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Bedienungsanleitung
Kiichenmaschine

Komponenten
1 Stopfer 8 Streifenschnittscheibe
2 Deckel 9 Feine Schneid-/Raspelscheibe
3 Antriebswelle 10 Grobe Schneid-/Raspelscheibe
4 Zubereitungsbehalter 11 Reibescheibe
5 Motoreinheit 12 Emulsionsscheibe
6 Betriebsschalter 13 Knetmesser
7 Edelstahlmesser

Wichtige Sicherheitshinweise

* Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Dieses Gerat darf durch Kinder nicht benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung ist von Kindern, die jinger als 8 Jahre sind,
fernzuhalten.

* Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

* Vorsicht beim Einfillen heiBer Fliissigkeiten in eine Kompakt-
Kiichenmaschine, die Flissigkeit konnte in Form einer plotzlichen
Dampfschwade wieder aus dem Gerat ausgestoBen werden.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen
Anwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;
von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Friihstiickspensionen.
Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.

* Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Schneidmessern sowie
beim Leeren der Schiissel und beim Reinigen.

* Reinigen Sie nach Verwendung des Zubehdres und des Gerates alle
Flachen/Teile, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung gekommen
sind. Bitte befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und
Pflege".

* Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Netzstecker
bevor Sie Zubehorteile wechseln oder sich Teilen nahern, die sich
beim Gebrauch bewegen.

* Das Gerat nur gemaB dieser Anleitung verwenden. UnsachgemaBer
Gebrauch kann Stromschlag oder andere Gefahrenmomente zur
Folge haben.

* Andere als die mit dem Gerat gelieferten Zubehorteile missen
Anweisungen fiir ihre sichere Verwendung enthalten.

Vor dem Benutzen

Wir gratulieren lhnen zum Kauf der Kiichenmaschine. Sie darf nur flir den vorgesehenen Zweck gemaB
dieser Gebrauchsanweisung verwendet werden.

Gebrauchsanweisung lesen

Lesen Sie deshalb die Gebrauchsanweisung vor der Inbetriebnahme sorgféltig, sie gibt Anweisungen
fir den Gebrauch, die Reinigung und die Pflege des Gerates. Bei Nichtbeachtung libernehmen

wir keine Haftung fiir eventuelle Schaden. Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig auf
und geben Sie diese gemeinsam mit dem Gerdt an Nachbenutzer weiter. Beachten Sie auch die
Garantiehinweise am Ende der Gebrauchsanweisung.

Bestimmungsgemé&Ber Gebrauch

Dieses Gerat ist dafiir bestimmt, im Haushalt verwendet zu werden. Das Gerat ist nicht fiir den rein
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Das Gerat ist zum Zerkleinern und Mischen von weichen Lebensmitteln und Getrénken bestimmt. Eine
andere oder darliberhinausgehende Verwendung gilt als bestimmungswidrig.

Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten. Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung,
Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung oder nicht fachgerechter Reparatur wird keine Haftung fiir
eventuelle Schaden Gibernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Féllen ausgeschlossen.
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A Sicherheitshinweise

Geféhrliche Netzspannung!
Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung kann zu elektrischem Stromschlag fiihren.

Gerat nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.
Der Netzstecker muss frei zugdnglich sein, damit das Gerat im Notfall leicht vom Netz getrennt
werden kann.
Das Gerit nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:

das Gerat oder Netzkabel beschadigt ist;

das Gerat undicht ist;

der Verdacht auf einen Defekt nach einem Sturz o. A. besteht.
In diesen Fallen das Gerat zur Reparatur geben.
Offnen Sie das Gehuse nicht, sondern Giberlassen Sie die Reparatur Fachkriften. Wenden Sie
sich dazu an eine Fachwerkstatt. Bei eigenstindig durchgefiihrten Reparaturen, unsachgemaBem
Anschluss oder falscher Bedienung sind Haftungs- und Garantieanspriiche ausgeschlossen.
Tauchen Sie weder das Gerat selbst noch Netzkabel oder -stecker in Wasser.
Verwenden Sie das Gerat nur in trockenen Innenrdumen. Betreiben Sie es nie in Feuchtraumen oder
im Regen.

Gefahren fiir Kinder/durch Fehlbedienung!

Kinder erkennen Gefahren haufig nicht oder unterschétzen sie.
UnsachgemdBer Umgang mit dem Gerét kann zu Verletzungen fiihren.

Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Sie konnen sich beim Spielen darin
verfangen und ersticken.

Die Messer sind sehr scharf. Bewahren Sie die Scheiben und das Edelstahlmesser auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Entfernen Sie den Deckel nicht wahrend des Betriebs.

Greifen Sie nicht in das Gerat, wenn es in Betrieb ist.

Halten Sie z.B. auch lange Haare von der Einfiill6ffnung fern.

Stecken Sie keine Gegenstande wie z.B. Loffel 0.4. in die Einfiill6ffnung, wenn das Geréat in Betrieb
ist.

Bewegen Sie das Gerat nicht wihrend des Betriebs.

Die Messer laufen nach dem Ausschalten nach. Warten Sie den Stillstand ab, bevor Sie weiter mit
dem Gerat hantieren.

Fassen Sie niemals an die Klingen der Messer-Einsatze.

Beschaddigungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Gerét kann zu Beschadigung fiihren.

Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln besteht Verbrennungsgefahr. Im Extremfall kdnnte der
Behdlter beschddigt werden. Es diirfen nur Lebensmittel mit max. 60°C verarbeitet werden.

Fiillen Sie keine harten Lebensmittel wie z.B. Kaffeebohnen, Kandiszucker, Knochen, Nussschalen
etc. und keine gefrorenen Lebensmittel ein.

Stellen Sie das Gerat nicht auf wasserempfindlichen Oberflachen ab. Wasserspritzer konnten diese
beschadigen.

Sicherheitsfunktion

Die Kiichenmaschine hat eine eingebaute Sicherheitsfunktion. Das Gerat funktioniert nur, wenn es
vollstandig und korrekt zusammen gebaut ist.

Aufstellen und anschlieBen

= Alle Verpackungsteile vom Gerat entfernen.

= Das Gerit reinigen (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

= Gerét auf eine stabile und ebene Unterlage, in der Nahe einer Steckdose, aufstellen.
= Sicherstellen, dass der Betriebsschalter (6) auf O (aus) steht.
= Netzstecker in eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontakt-Steckdose stecken.

= Falls das Netzkabel zu lang ist, kénnen Sie es im Boden des Motors (5) aufrollen.

Werkzeuge

Mit der Kiichenmaschine kdnnen Sie schneiden, raspeln und zerkleinern sowie Teig kneten.
Achtung, die Messer sind sehr scharf!

Werkzeug

Verwendung

Geschwindigkeits-
stufe

empfohlene
Betriebszeit

Edelstahimesser

(7

Zum Zerkleinern von Fleisch, Brot,
Gemiise.

1-2

15 Sekunden

Streifenschnitt-
scheibe

(Julienne und
Pommes Frites) (8)

Zur Zubereitung von Gemiisestreifen

15 Sekunden

feine Schneid-/
Raspelscheibe (9)
und grobe
Schneid-/
Raspelscheibe (10)

Beide Scheiben haben auf einer

Seite ein Messer (z. B. fiir Gurkenschei-
ben) und auf der anderen Seite die Raspel
(z. B. fuir Kartoffelpuffer).

Das gewiinschte Werkzeug muss beim
Einsetzen nach oben zeigen.

1 bei weichen Zutaten
(z. B. Tomaten,
Gurken)

2 bei harteren
Zutaten (z. B.
Karotten, Kartoffeln)

20 Sekunden

15 Sekunden

Reibescheibe (11)

Zum sehr feinen Reiben von z.B. Karotten
und Kartoffeln

1-2

20 Sekunden

Emulsionsscheibe
(12)

Zum Schlagen von Sahne, zur Herstellung
von Eischnee, Buttercreme und Mayon-
naise. Die Dauer ist abhédngig von Art,
Temperatur und Menge der Lebensmittel
und kann gegebenenfalls variieren.

Bitte Uiberpriifen Sie regelmaBig, ob die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Pulse

Nach Bedarf

Knetmesser (13)

Zum Mischen von Teigen (z. B. Hefeteig)

30 Sekunden
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Inbetriebnahme

Vorbereiten

Zutaten vorbereiten:

Fleisch von Haut, Knochen und Sehnen befreien; bei Obst und Gemiise Stengel und Kerne
entfernen; alles in Wiirfel von ca. 2 cm schneiden.

Bis zu 250 g kann das Gerat in einem Durchgang verarbeiten - groBere Mengen entsprechend
teilen.

Den Zubereitungsbehilter (4) auf den Motor (5) setzen

Das gewiinschte Werkzeug vorsichtig auf die Antriebswelle (3) setzen. Die Scheiben (8-12) werden
oben, das Edelstahlmesser (7) unten auf die Antriebswelle (3) gesetzt.

Das Knetmesser (13) wird ebenfalls unten auf die Antriebswelle (3) gesetzt.

Den Zubereitungsbehilter (4) gegebenenfalls mit den Zutaten befullen.

Maximale Fiillmengen:

Edelstahlmesser (7): 250¢g

Knetmesser (13): 250 g Mehl + 150 g Wasser + 50 g Ol

Nun den Deckel (2) auf den Zubereitungsbehilter (4) setzen, dabei muss sich die kleine Nase direkt
rechts vom Behdltergriff befinden. Durch eine kleine Drehung im Uhrzeigersinn verschlieBen.

Nun kann auch der Zubereitungsbehilter (4) durch eine Drehung im Uhrzeigersinn verriegelt
werden.

Den Betriebsschalter (6) auf Position O (aus) drehen und erst jetzt den Netzstecker in eine
Steckdose stecken.

Einschalten

Funktionen des Betriebsschalters (6):

0 - aus

1 - niedrige Geschwindigkeit

2 - hohe Geschwindigkeit

P - Pulsefunktion: Kurze Impulse mit hoher Geschwindigkeit, solange der Schalter in der

Position gehalten wird

Edelstahlmesser (7):

Das Edelstahimesser ist vielseitig verwendbar. Sie kdnnen damit z. B. Fleisch, Gemise oder auch
Brot und Niisse zerkleinern. Die Verarbeitungsdauer ist abhingig von der gewlinschten Konsistenz.
Benutzen Sie fiir grébere Ergebnisse die Pulsefunktion P. Um z. B. Biskuit zu zerkleinern, brechen
Sie diesen zuerst in kleine Stiicke und fiillen Sie diese bei laufendem Motor in die Einfiillhilfe des
Deckels (2).

Streifenschnittscheibe (Julienne) (8):

Verwenden Sie die Streifenschnittscheibe (Julienne) um Gemiise in Streifen zu schneiden und aus
Kartoffeln Pommes Frites zuzubereiten. Das gewiinschte Werkzeug muss beim Einsetzen nach oben
zeigen. Fiillen Sie das gewiinschte Gemiise in die Einfiillhilfe des Deckels (2) ein und schalten Sie
erst jetzt das Gerit ein. Driicken Sie mit dem Stopfer (1) langsam und gleichmiBig das Gemiise
nach unten.

Feine und grobe Schneid-/Raspelscheide (9 und 10):

Verwenden Sie die Schneid-/Raspelschneiden um Gemiise in Scheiben zu schneiden oder fein bzw.
grob zu raspeln. Das gewiinschte Werkzeug muss beim Einsetzen nach oben zeigen. Fiillen Sie das
gewiinschte Gemiise in die Einfiillhilfe des Deckels (2) ein und schalten Sie erst jetzt das Gerit ein.
Driicken Sie mit dem Stopfer (1) langsam und gleichmiBig das Gemiise nach unten. Stellen Sie

bei weicheren Zutaten (z. B. Tomaten, Gurken) den Betriebsschalter (6) auf Stufe I. Bei hirteren
Zutaten (z. B. Karotten, Kartoffeln) verwenden Sie Stufe II.

Reibescheibe (11):

Verwenden Sie die Reibescheibe um Gemise sehr fein zu reiben. Das gewlinschte Werkzeug muss
beim Einsetzen nach oben zeigen. Fiillen Sie das gewlinschte Gemiise in die Einfiillhilfe des Deckels
(2) ein und schalten Sie erst jetzt das Gerit ein. Driicken Sie mit dem Stopfer (1) langsam und
gleichmaBig das Gemiise nach unten.

Emulsionsscheibe (12):

Verwenden Sie die Emulsionsscheibe zur Herstellung von Schlagsahne, Eischnee, Buttercreme oder
Mayonnaise. Setzen Sie die Emulsionsscheibe in den Zubereitungsbehilter (4) ein und fiillen Sie
dann die gewiinschten Lebensmittel in den Zubereitungsbehilter (4).

Hinweis: Beachten Sie hierbei die Markierung "MAX Liquid fill" auf dem Zubereitungsbehalter.
Beim Einschalten des Geréts kann durch das Anlaufen der Emulsionsscheibe Fliissigkeit nach oben
schwappen. Driicken Sie daher den Deckel (2) leicht nach unten, um ein Austreten von Fliissigkeit
zu vermeiden.

Schalten Sie erst jetzt das Gerat ein.

Hinweis: Die Dauer der Zubereitung ist abhdngig von Art, Temperatur und Menge der verwendeten
Lebensmittel und kann gegebenenfalls variieren. Uberpriifen Sie daher regelmiBig, ob die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Knetmesser (13):

Verwenden Sie das Knetmesser um verschiedene weiche Teige (z. B. Hefeteig) zuzubereiten. Setzen
Sie das Knetmesser in den Zubereitungsbehilter (4) ein und fiillen Sie dann die trockenen Zutaten
zuerst in den Zubereitungsbehilter (4). Fiigen Sie die fliissigen Zutaten bei laufendem Motor in die
Einfillhilfe des Deckels (2) ein. Kneten Sie die Zutaten solange (ca. 30 Sekunden), bis eine elastische
Teigkugel entstanden ist.

Hinweis: Kneten Sie den Teig falls notwendig nur noch per Hand nach und nicht mehr mit der
Kiichenmaschine, der Motor konnte dabei liberlasten.

Arbeit beenden

Nach Verarbeiten der Zutaten, den Betriebsschalter (6) auf Position 0 (aus) stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Den Zubereitungsbehilter (4) durch eine leichte Drehung gegen den Uhrzeigersinn vom Motor (5)
|6sen und abnehmen.

Den Deckel (2) durch eine leichte Drehung gegen den Uhrzeigersinn vom Zubereitungsbehilter (4)
|6sen und abnehmen.

Das Werkzeug vorsichtig von der Antriebswelle (3) nehmen und auf die Seite legen.

Den Zubereitungsbehilter (4) entleeren und alle benutzten Teile reinigen.
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Reinigung und Pflege

Reinigen Sie alle Teile unmittelbar nach der Benutzung und entfernen Sie eventuell vorhandene

Speisereste sofort.

Niemals den Motor waschen oder abspiilen! Nicht ins Wasser tauchen! Immer vor der Reinigung den

Netzstecker ziehen.

Verletzungsgefahr! Die Schneidmesser und -scheiben sind scharf! Nicht beriihren! Gehen Sie
vorsichtig beim Reinigen der Schneidmesser und -scheiben vor!

Keine Iosemittelhaltigen oder auf Alkohol basierenden, dtzenden und scheuernden Reinigungsmittel
oder Reinigungsutensilien (z.B. Topfschwimme 0.A.) verwenden. Diese kénnen die Oberfliche

zerkratzen.

Die einzelnen Teile miissen vor dem Gebrauch vollstdndig trocken sein.

spiilmaschinen-
geeignet

=

0
m
SN

unter flieBendem
Wasser abspiilbar

4&7

feucht abwischen

Stopfer (1)

v

v
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v

Antriebswelle (3)

Zubereitungsbehilter (4)
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Motoreinheit (5)

Edelstahlmesser (7)

Schnittscheiben (8-11)

Emulsionsscheibe (12)

Knetmesser (13)
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 500 W

Schutzklasse: I

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0,2 -

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

c E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

E Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Mill-
tonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortier-
ten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besit-
zer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzu-
flihren. Altgerdte gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem erméglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstérungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Médglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrdger oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nichsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

1
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Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

j_zi Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerat enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.
2  Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

12
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Operating instructions
Food processor

Components
1 Pusher 8 Strip cutting disc (julienne)
2 Lid 9 Fine cutting / grating disc
3 Drive shaft 10 Coarse cutting / grating disc
4 Preparation container 11 Grating disc
5 Motor unit 12 Emulsifying disc
6 Operating switch 13 Kneading blade
7 Stainless steel blade

Important safety information

= Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capacities or a lack of experience and/or knowledge if they
are supervised or have been instructed on how to use the appliance
safely and they understand the hazards involved.

* This appliance must not be used by children. The appliance and its
connecting cable must be kept out of the reach of children under 8
years of age.

* Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children,
unless they are older than 8 years old and supervised.

* |f the appliance’s power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its after-sales service or a similarly qualified person if
hazards are to be avoided.

* Exercise caution when pouring hot liquids into a compact kitchen
appliance. The liquid could be expelled from the appliance again in
the form of sudden flash steam.

* This appliance is designed for use in households and similar
environments, such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
farm houses;
by clients in hotels, motels and other residential type
environments;
bed and breakfast type environments.
The appliance is not intended for purely commercial use.
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* Be careful of the sharp cutting blades when emptying the bowl and
when cleaning the appliance.

= After using the appliance and accessories, clean all surfaces/
parts that have come into contact with food. Please follow the
instructions in the “Cleaning and care" section.

* Switch the appliance off and disconnect it from the mains supply
before changing accessories or approaching parts that move during
use.

= Always use the appliance in accordance with these instructions.
Improper use may result in electric shocks or other hazards.

= Accessories other than those supplied with the device must contain
instructions for their safe usage.

Before use

Congratulations on the purchase of your new food processor. Please use the appliance for its intended
purpose only as described in this operating manual.

Reading the instruction manual

For this reason, please read the instruction manual carefully before use because it provides instructions
for using, cleaning and caring for the appliance. We accept no liability for any damage caused by a
failure to heed the instructions. Keep this instruction manual in a safe place and pass it on to any
subsequent user together with the appliance. Please also note the warranty information at the end of
the instruction manual.

Intended use

This appliance is intended for use in household environments. The appliance is not intended for purely
commercial use.

The food processor has been designed to chop and mix soft food and beverages. Any other use or use

that extends beyond this shall be deemed unintended.

The safety precautions must be observed during use. We accept no liability for any damages caused

in cases of misuse, incorrect operation, failure to observe this instruction manual or improper repairs.

Warranty claims are likewise excluded in such cases.

15
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A Safety information

Dangerous supply voltage!

Incorrect electrical installation or too high a supply voltage may cause electric shocks.

The appliance should be connected only to earthed wall sockets that have been installed in
accordance with the regulations. The power cable and plug must be dry.
The mains plug must be freely accessible so the appliance can be disconnected easily from the
mains in an emergency.
Do not put the device into operation or immediately unplug it from the power supply if:

the device or the power cable is damaged;

the device is leaking;

there is suspicion of a defect after a fall or similar incident.
In these cases, have the device repaired.
Do not open the casing. Repairs should be carried out by a professional. Please contact an
authorised service centre. Liability and warranty claims are voided if you attempt to repair the
appliance yourself or connect and operate the appliance incorrectly.
Do not immerse the appliance itself, the power cord or the mains plug in water.
Use the appliance only indoors in dry conditions. Never operate it in damp rooms or in the rain.

Danger for children [ due to incorrect operation!

Children are often unable to recognise danger or they underestimate it.
Improper handling of the appliance may lead to injury.

Do not allow children to play with the packaging film. They could become caught in the film while
playing and suffocate.

The blades are very sharp. Keep the discs and the stainless steel blade out of the reach of children.
Do not remove the lid during operation.

Do not reach into the appliance when it is in operation.

Also keep long hair, for example, away from the insertion opening.

Do not insert objects such as spoons, for example, into the insertion opening when the appliance is
in operation.

Do not move the appliance during operation.

The blades will continue to rotate after the appliance has been switched off. Wait until they stop
moving before handling the appliance.

Never touch the blades of the cutting inserts.

Risk of damage!

Improper handling of the appliance may lead to damage.
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There is a risk of scalding when processing hot food. In extreme cases, the container could become
damaged. Only food with a maximum temperature of 60°C may be processed.

Do not fill with any hard foods such as coffee beans, candied sugar, bones, nut shells, etc., or any
frozen food.

Do not place the appliance on surfaces that are sensitive to water. Splashed water may damage
such surfaces.

Safety function

The food processor has a built-in safety function. The appliance only works if it is completely and

correctly assembled.

Settmg up and connecting

Remove all packaging from the appliance.

= Clean the appliance (see chapter ,Cleaning and care”).

= Set up the appliance on a stable and level surface near to a plug socket.
= Ensure that the operating switch (6) is set to O (off).
= Insert the mains plug into an earthed wall socket that has been installed pursuant to regulations.

= If the power cord is too long, you can roll it up inside the base of the motor (5).

Tools

You can use the food processor to cut, grate and chop food and also to knead dough.
Attention! The blades are very sharp!

dough)

Accessory Use Speed setting Recommended
operating time
Stainless steel blade (7) | To chop meat, bread and 1-2 15 seconds
vegetables.
Strip cutting disc To prepare strips of vegetables 1 15 seconds
(julienne and French
fries) (8)
Fine cutting / Both discs have a blade on one 1 for soft ingredients 20 seconds
grating disc (9) side (e.g. for cucumber slices) (e.g. tomatoes,
and coarse cutting / and a grater on the other (e.g. cucumbers)
grating disc (10) for potato fritters). The required | 2 for harder
tool must be pointing upwards ingredients (e.g. 15 seconds
when inserted. carrots, potatoes)
Grating disc (11) For very fine grating e.g. of 1-2 20 seconds
carrots and potatoes
Emulsifying disc (12) For whipping cream, whisking Pulse As required
egg whites and making butter
cream and mayonnaise. The
processing time depends on
the type, temperature and
quantity of ingredients and may
vary accordingly. Please check
regularly whether the desired
consistency has been achieved.
Kneading blade (13) For mixing dough (e.g. yeast 1-2 30 seconds
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Initial operation

Preparing

Prepare the ingredients:

Remove skin, bones and tendons from meat; cut off the stalks and remove the cores from fruit and
vegetables; chop everything into cubes of approx. 2 cm.

The appliance can process up to 250 g in each cycle - divide larger volumes correspondingly.
Place the preparation container (4) on the motor (5).

Carefully place the required tool on the drive shaft (3). The discs (8-12) are positioned at the top
and the stainless steel blade (7) at the bottom of the drive shaft (3).

The kneading blade (13) is also positioned at the bottom of the drive shaft (3).

Fill the preparation container (4) with the ingredients if required.

Maximum filling quantities:

Stainless steel blade (7): 250 g

Kneading blade (13): 250 g flour + 150 g water + 50 g oil

Now, place the lid (2) on the preparation container (4), ensuring that the small nose is directly to
the right of the container handle. Lock the lid by turning it slightly clockwise.

Now the preparation container (4) can also be locked by turning it clockwise.

Turn the operating switch (6) to the 0 (off) position. Only now should you insert the mains plug
into a socket.

Switching on
Functions of the operating switch (6):
0 - Off
1 - Lowspeed
2 - High speed
P - Pulse function: Short pulses at a high speed, as long as the switch is held in the position
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Stainless steel blade (7):

The stainless steel blade is extremely versatile. You can use it to chop meat and vegetables, or even
bread and nuts, for example. The processing time depends on the desired consistency.

Use the pulse function P for coarser results. To chop e.g. biscuit, first break into small pieces and
add through the insertion opening in the lid (2) while the motor is running.

Strip cutting disc (julienne) (8):

Use the strip cutting disc (julienne) to cut vegetables into strips and to prepare French fries from
potatoes. The required tool must be pointing upwards when inserted. Add the required vegetables
through the insertion opening in the lid (2). Only switch the appliance on once you have done this.
Slowly and evenly push the vegetables downwards with the pusher (1).

Fine and coarse cutting / grating disc (9 and 10):

Use the cutting [ grating discs to slice or finely and coarsely grate vegetables. The required tool
must be pointing upwards when inserted. Add the required vegetables through the insertion
opening in the lid (2). Only switch the appliance on once you have done this. Slowly and evenly
push the vegetables downwards with the pusher (1). Set the operating switch (6) to speed setting
| for softer ingredients (e.g. tomatoes, pickles). Use speed setting Il for harder ingredients (e.g.
carrots, potatoes).

Grating disc (11):

Use the grating disc to very finely grate vegetables. The required tool must be pointing upwards
when inserted. Add the required vegetables through the insertion opening in the lid (2). Only
switch the appliance on once you have done this. Slowly and evenly push the vegetables
downwards with the pusher (1).

Emulsifying disc (12):

Use the emulsifying disc to whip cream, beat egg whites, and make butter cream and mayonnaise.
Put the emulsifying disc in the preparation container (4), then add the required ingredient(s).
Note: Please note the "MAX Liquid fill" marking on the preparation container. When the device is
switched on, liquid can be forced upwards by the emulsifying disc starting up. For this reason, you
should press down gently on the lid (2), in order to avoid any liquid escaping.

Only switch the appliance on once you have done this.

Note: The processing time depends on the type, temperature and quantity of ingredients and may
vary accordingly. You should therefore check reqularly whether the desired consistency has been
achieved.

Kneading blade (13):

Use the kneading blade to prepare different types of soft dough (e.g. yeast dough). Put the
kneading blade in the preparation container (4), then add the dry ingredients. Add the liquid
ingredients through the insertion opening in the lid (2) while the motor is running. Knead the
ingredients (for approx. 30 seconds) until an elastic ball of dough has been created.

Note: Continue kneading the dough by hand if necessary. Do not continue using the food
processor, as this could overload the motor.

Finishing work

Once the ingredients have been processed, turn the operating switch (6) to the 0 (off) position and
pull the mains plug out of the socket.

Release the preparation container (4) from the motor (5) by turning it slightly anti-clockwise and
remove.

Release the lid (2) from the preparation container (4) by turning it slightly anti-clockwise and
remove.

Carefully remove the tool from the drive shaft (3).

Empty the preparation container (4) and clean all the parts used.
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Cleaning and care

Clean all parts immediately after use and remove any food residue straight away.

Never wash or rinse the motor! Do not immerse it in water! Always remove the mains plug before

cleaning.

Risk of injury! The cutting blades and discs are sharp! Do not touch! Be
careful when cleaning the cutting blades and discs!

Do not use any corrosive, alcohol-based or caustic cleaning products or utensils containing solvents
(e.g. scouring pads or similar). These could scratch the surface.

The individual parts must be completely dry before use.

iy

0
m
SN

et

Dishwasher-safe Can be rinsed Wipe with a
under running damp cloth
water

Pusher (1) v v v
Lid (2) v v
Drive shaft (3) - v v
Preparation container (4) - v v
Motor unit (5) - - v
Stainless steel blade (7) v v v
Cutting discs (8-11) v v v
Emulsifying disc (12) v v v
Kneading blade (13) v v v
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Technical data
Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 500 W

Appliance class: Il

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)

OFF 0.2 -

Standby - -

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

c E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

Environment

i_zi Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

2  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.
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Mode d'emploi
Robot de cuisine

Composants
1 Poussoir 8 Disque a trancher (julienne)
2 Couvercle 9 Disque pour raper/trancher finement
3 Arbre de transmission 10 Disque pour raper/trancher grossierement
4 Bol pour la préparation 11 Disque a raper
5 Bloc moteur 12 Disque a émulsion
6 Interrupteur de service 13 Lame de pétrissage
7 Lame en acier inoxydable

Consignes importantes de sécurité

* Les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales restreintes ou ayant un manque d'expérience et/ou de
connaissances peuvent utiliser cet appareil sous surveillance, si elles
ont été formées a l'utilisation sécurisée de cet appareil, et si elles
ont compris les dangers pouvant résulter de |'usage de I'appareil.
* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. L'appareil et son
cable d'alimentation doivent étre tenus hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.
* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
* Les enfants n'ont pas le droit d'effectuer le nettoyage et la mainte-
nance sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.
* Si le cable d'alimentation de |'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant ou son SAV ou par une personne qualifiée,
afin d'éviter toute mise en danger.
= Attention lors du versement de liquides chauds dans un robot
multifonction, le liquide risque de s'échapper soudainement de
I'appareil sous forme d'émanations de vapeur.
* Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domes-
thues et similaires, telles que :
dans des cuisines réservées au personnel de magasins, de
bureaux et d'autres environnements de travail ;
dans des exploitations agricoles ;
par des clients dans des hotels, motels et autres établissements
d'hébergement ;
dans des chambres d'hotes.

L'appareil n'est pas destiné a un usage exclusivement commercial.
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* Attention en manipulant les lames tranchantes, en vidant le
récipient ou en le nettoyant.

= Apres avoir utilisé les accessoires et I'appareil, nettoyez toutes
les surfaces/piéces qui sont entrées en contact avec les aliments.
Veuillez suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et
entretien ».

* Eteignez 'appareil et débranchez-le toujours avant de changer
d'accessoire ou de vous approcher de pieces qui sont en mouvement
lors du fonctionnement.

* N'utilisez I'appareil que conformément aux présentes instructions.
Une utilisation non conforme peut entrainer une électrocution ou
d'autres dangers.

* Les accessoires autres que ceux fournis avec I'appareil doivent
contenir des instructions nécessaires a une utilisation en toute
sécurite.

Avant l'utilisation

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouveau robot de cuisine. Le robot ne doit étre utilisé que
pour l'usage prévu, conformément a ce mode d'emploi.

Lire le mode d'emploi

Nous vous invitons a lire attentivement le mode d'emploi avant la mise en service, car il vous donne
des indications concernant I'utilisation, le nettoyage et I'entretien de I'appareil. Nous déclinons toute
responsabilité en cas de dommage résultant du non-respect des consignes. Conservez soigneusement
ce mode d'emploi et transmettez-le avec I'appareil en cas de remise a une tierce personne. Consultez
également les informations concernant la garantie a la fin de ce mode d'emploi.

Utilisation conforme aux directives d'utilisation

Cet appareil est concu pour un usage domestique. L'appareil n'est pas concu pour un usage purement
commercial.

Cet appareil sert a broyer et mélanger les aliments et boissons relativement mous. Toute utilisation
autre ou au-dela est considérée comme inadaptée.

Respectez les consignes de sécurité lors de ['utilisation. Nous déclinons toute responsabilité pour des
dommages éventuels en cas d'utilisation détournée, de mauvaise utilisation, de non-respect du mode
d'‘emploi ou de réparation inappropriée. Toute intervention sous garantie est également exclue dans de
tels cas.
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A Consignes de sécurité

Danger ! Appareil sous tension !

Une installation électrique défectueuse ou une tension électrique trop élevée peuvent provoquer une
électrocution.

Brancher I'appareil uniquement dans une prise de courant de sécurité, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et la prise doivent étre secs.
La fiche d'alimentation doit étre accessible, afin que I'appareil puisse étre facilement débranché en
cas d'urgence.
Ne pas mettre I'appareil en service ou débrancher immédiatement la fiche secteur si :

I'appareil ou le cable d'alimentation est endommagé ;

I'appareil présente une fuite ;

un défaut est suspecté aprés une chute ou un incident similaire.
Dans ces cas, confier I'appareil a la réparation.
N'ouvrez pas le capot, mais laissez un spécialiste effectuer la réparation. Adressez-vous pour cela
a un intervenant spécialisé. Tout recours en responsabilité et en garantie devient caduc en cas de
réparations effectuées par vous-méme, de raccordement non conforme ou de mauvaise utilisation.
Ne plongez jamais dans I'eau I'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche secteur.
Utilisez I'appareil seulement a I'intérieur de locaux secs. Ne l'utilisez jamais dans des pieces humides
ou sous la pluie.

Danger pour les enfants/du fait d'erreur de manipulation !

Les enfants n'ont souvent pas conscience du danger ou le sous-estiment.
Une manipulation non conforme de I'appareil peut engendrer des blessures.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'emballage plastique. lls peuvent se prendre dedans en jouant
et s'étouffer.

Les lames sont tres tranchantes. Gardez les disques et lames inox hors de la portée des enfants.

Ne retirez pas le couvercle pendant le fonctionnement.

Ne mettez pas les mains dans I'appareil lorsque celui-ci est en marche.

Tenez aussi par exemple les cheveux longs a I'écart de I'orifice de remplissage.

N'insérez jamais d'objet comme par ex. une cuillére ou tout autre objet dans l'orifice de
remplissage, lorsque I'appareil est en marche.

Ne déplacez pas I'appareil pendant le fonctionnement.

Les lames continuent leur mouvement apres I'arrét. Attendez I'arrét complet, avant de continuer a
manipuler 'appareil.

Ne prenez jamais le couteau par la lame.

Risque d’endommagement !

Une manipulation non conforme de I'appareil peut causer I'endommagement de celui-ci.
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Risque de brilure en manipulant des aliments chauds. Dans le pire des cas, le récipient pourrait
s'abimer. Seuls les aliments a une température maximale de 60 °C peuvent €tre manipulés.

Ne versez jamais d'aliments durs comme par ex. des grains de café, du sucre candi, des os, des
coquilles de noix, etc. ni d'aliments surgelés.

Ne posez pas I'appareil sur des surfaces sensibles a I'eau. Des projections d'eau pourraient les
endommager.

Fonction de sécurite

Le robot posséde une sécurité intégrée. L'appareil ne fonctionne que lorsqu'il est completement et
correctement assemblé.

Mise en place et en service

= Retirer toutes les parties d'emballage de I'appareil.
= Nettoyer l'appareil (voir le chapitre « nettoyage et entretien »).
= Poser I'appareil sur une surface solide et plane, a proximité d'une prise de courant.
= S'assurer, que l'interrupteur de mise en marche (6) est positionné sur O (arrét).
= Brancher la fiche d'alimentation sur une prise de courant a la terre installée de fagcon

réglementaire.

= Dans le cas ol le cable d'alimentation serait trop long, vous pouvez I'enrouler sous le bloc moteur (5).

Instruments

Le robot vous permet de couper, raper et couper en lamelles ainsi que de pétrir de la pate.
Attention, les lames sont trés tranchantes !

Instrument

Utilisation

Niveau de vitesse

Durée recom-
mandée

Lame en acier inoxyda-
ble (7)

Pour hacher la viande, le pain, les
légumes.

1-2

15 secondes

Disque a trancher
(julienne et frites) (8)

Pour la préparation de légumes en
lamelles

15 secondes

Disque pour raper/
trancher grossierement
9

et disque pour raper/
trancher grossierement
(10

Les deux disques ont une lame sur un
cOté (par x. pour les tranches de con-
combre) et une rape sur l'autre coté
(par ex. pour les galettes de pomme
de terre). L'instrument souhaité doit
étre inséré vers le haut.

1 pour des ingré-
dients mous (par ex.
tomates, concombre)
2 pour des ingré-
dients plus durs (par
ex. carottes, pommes
de terre)

20 secondes

15 secondes

Disque a raper (11)

Pour réaper tres finement les carottes
ou pommes de terre par ex.

1-2

20 secondes

Disque & émulsion (12)

Pour battre la créme chantilly, monter
des blancs en neige, préparer une
créme au beurre ou de la mayonnaise.
La durée dépend du type, de la tem-
pérature et de la quantité d'aliments
et peut donc varier. Veillez a contrdler
régulierement le mélange jusqu'a
obtenir la consistance souhaitée.

Pulse

Selon les besoins

Lame & pétrir (13)

Pour mélanger les pates (par ex. pate
levée)

|
N

30 secondes
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Mise en service

Préparer

Préparer les ingrédients :

Retirer le peau, les os et nerfs de la viande, pour les fruits et Iégumes enlever les tiges et pépins,
couper le tout en dés d'environ 2 cm.

L'appareil peut préparer jusqu'a 250 g en un passage - séparer les plus grandes quantités en
conséquence.

Placez le récipient (4) sur le moteur (5).

Placer l'instrument souhaité avec précautions sur I'arbre de transmission (3). Les disques (8-12)
seront placés au-dessus, la lame inox (7) en dessous sur I'arbre de transmission (3).

La lame a pétrir (13) sera également placée en-dessous sur I'arbre de transmission (3).

Le cas échéant, remplir le bol (4) avec les ingrédients.

Quantités maximales de remplissage :

Lame en acier inoxydable (7) : 250¢g

Lame & pétrir (13) : 250 g de farine + 150 g d'eau + 50 g d'huile

Placer maintenant le couvercle (2) sur le bol (4), le petit bec doit se trouver justet a droite de la
poignée du bol. Fermer par une petite rotation dans le sens des aiguilles d'une montre.

Le bol (4) peut maintenant étre verrouillé par une rotation dans le sens des aiguilles d'une montre.
Tourner l'interrupteur de mise en marche (6) sur la position 0 (arrét) et seulement aprés, brancher
le cable d'alimentation dans lune prise.

Mise en marche
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Fonction de I'interrupteur de mise en marche (6) :

0 - Marche

1 - Vitesse peu élevée

2 - \Vitesse élevée

P - Fonction pulse : Bréves impulsions a vitesse élevée , tant que l'interrupteur est

maintenu en position.

Lame en acier inoxydable (7) :

La lame en acier inoxydable est utilisable de diverses facons. Vous pouvez hacher avec par ex. de

la viande, des légumes et aussi du pain ou des noix. La durée de la manipulation dépend de la
consistance souhaitée.

Utilisez la fonction Pulse P pour un résultat avec des morceaux. Pour hacher par ex. des biscuits,
cassez-les d'abord en petits morceaux et versez-les, pendant que le moteur tourne, dans la fente de
remplissage du couvercle (2).

Disque a trancher (Julienne) (8) :

Utilisez le disque a trancher (julienne) pour découper les légumes en lamelles et pour la préparation
de frites. L'instrument souhaité doit €tre inséré vers le haut. Versez les [égumes choisis dans la
fente de remplissage du couvercle (2) et seulement aprés, mettez I'appareil en marche. Poussez les
Iégumes avec le poussoir (1) lentement et régulierement vers le bas.

Disques pour raper/trancher (9) et (10) finement et grossiérement :

Utilisez les disques pour raper/trancher afin de découper les [égumes en tranches ou de les raper
finement ou grossiérement. L'instrument souhaité doit étre inséré vers le haut. Versez les [égumes
choisis dans la fente de remplissage du couvercle (2) et seulement aprés, mettez I'appareil en
marche. Poussez les Iégumes avec le poussoir (1) lentement et réguliérement vers le bas. Pour les
ingrédients mous (par ex. les tomates et les concombres) mettez I' interrupteur de mise en marche
(6) sur la position I. Pour des ingrédients plus durs (par ex. carottes, pommes de terre) utilisez la
position II.

Disque a raper (11) :

Utilisez le disque a raper pour raper tres finement les Iégumes. L'instrument souhaité doit étre
inséré vers le haut. Versez les légumes choisis dans la fente de remplissage du couvercle (2) et
seulement apres, mettez I'appareil en marche. Poussez les légumes avec le poussoir (1) lentement et
régulierement vers le bas.

Disque a émulsion (12) :

Utilisez le disque a émulsion pour battre de la créme chantilly, monter des blancs en neige, préparer
de la créme au beurre ou de la mayonnaise. Placez le disque a émulsion dans le récipient (4) et
versez les ingrédients souhaités dans le récipient (4).

Remarque : Attention a ne pas dépasser le niveau maximal de remplissage indiqué par la mention
« MAX Liquid fill » du récipient. Lors du démarrage de I'appareil, le fonctionnement du disque a
émulsion peut entrainer le débordement de liquides. Appuyez légérement sur le couvercle (2) afin
d‘éviter la fuite de liquides.

Puis allumez I'appareil.

Remarque : la durée de préparation dépend du type, de la température et de la quantité d'aliments
utilisée et peut donc varier. Veillez a contrdler réguliérement le mélange jusqu'a obtenir la
consistance souhaitée.

Lame a pétrir (13) :

Utilisez la lame a pétrir pour préparer différentes pates molles (par ex. pate levée). Placez la lame
a pétrir dans le récipient (4) et versez les ingrédients secs en premier dans le récipient (4). Ajoutez
les ingrédients liquides pendant que le moteur tourne, par la fente de remplissage du couvercle (2).
Pétrissez les ingrédients (env. 30 secondes), jusqu'a obtention d‘une boule de pate élastique.
Remarque : Si nécessaire, pétrissez encore la pate mais seulement a la main, pas avec le robot, car
le moteur pourrait en souffrir.

Terminer le travail

Aprés avoir préparé les ingrédients, mettre I'interrupteur de mise en marche (6) sur la position 0
(arrét) et débranchez le cible d'alimentation de la prise de courant.

Débloquez le bol (4) du moteur (5) par une légére rotation dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et retirez-le.

Débloquez le couvercle (2) par une légére rotation du bol (4) dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et retirez-le.

Retirer avec précaution l'outil de I'arbre d'entrainement (3).

Vider le bol (4) et nettoyer toutes les piéces utilisées.
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Nettoyage et entretien

Nettoyez immédiatement toutes les piéces apres utilisation et retirez les restes d'aliments
éventuellement présents.

Ne lavez ou rincez jamais le moteur ! Ne pas plonger dans I'eau ! Toujours débrancher I'appareil avant
le nettoyage.

Risque de blessure ! La lame et les disques de coupes sont tranchants ! Ne pas remuer ! Procédez

avec précautions pour le nettoyage de la lame et des disques de coupe !

N'utilisez pas de produits de nettoyage a base de solvant ou d‘alcool , ni d'ustensiles corrosifs ou
abrasifs, (par ex. des éponges ou autres). Cela pourrait endommager la surface.
Chaque composant doivent étre compleétement secs avant utilisation.

I

résiste au lave- rincable a I'eau essuyer avec un

vaisselle courante chiffon humide
Poussoir (1) v v
Couvercle (2) v v
Arbre de transmission (3) - v
Bol (4) - v

Bloc moteur (5) -

Lame en acier inoxydable (7)

Disque a découper (8-11)

Disque a émulsion (12)

|
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Lame a pétrir (13)
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 500 W
Classe de protection : I

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,2 -
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

c € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

) QR N

= Participons a la protection de I'environnement !
®  Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
=

Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

. A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires, 7\
piles et cordons Y ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Robot de cocina

Componentes
1 Alimentador 8 Disco para corte en juliana
2 Tapa 9 Disco cortador/rallador fino
3 Eje de accionamiento 10 Disco cortador/rallador grueso
4 Recipiente de preparacion 11 Disco rallador
5 Unidad de motor 12 Disco emulsionante
6 Interruptor de funcionamiento 13 Cuchilla para amasar
7 Cuchilla de acero inoxidable

Advertencias de seguridad importantes

= Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidades
fisicas, psiquicas o sensoriales o que carezcan de la experiencia o los
conocimientos necesarios para usarlo solo si lo hacen bajo vigilancia
o si reciben las instrucciones necesarias para utilizarlo con seguridad
y comprenden los peligros relacionados con su uso.
* Este aparato no debe ser utilizado por nifos. El aparato y su cable
de conexion deben mantenerse fuera del alcance de los nifios
menores de 8 arios.
* Los nifos no deben jugar con el aparato.
= Asimismo, los nifios no deben realizar su limpieza ni mantenimiento,
a no ser que sean mayores de 8 afos y lo hagan vigilados.
= Si el cable de alimentacion de red de este aparato esta estropeado,
debera ser sustituido por uno nuevo por el fabricante, por el
servicio de atencion al cliente o por personal cualificado, para evitar
cualquier peligro.
* Tenga precaucion al llenar un robot de cocina compacto
con liquidos calientes, ya que el liquido puede ser expulsado
repentinamente del aparato en forma de vapor.
* Este aparato esta destinado a utilizarse en el ambito doméstico y en
aphcauones similares, tales como:
en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo;
en instalaciones agricolas;
por clientes en hoteles, moteles y otros establecimientos de
alojamiento;
en casas de huéspedes.

El aparato no esta destinado para un uso exclusivamente comercial.
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* Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, asi como al vaciar
la fuente y limpiarla.

* Después del uso, limpie todas las superficies y piezas del aparato y
los accesorios que hayan estado en contacto con alimentos. Siga las
indicaciones contenidas en el capitulo ,Limpieza y cuidados”.

= Apague el aparato y desconecte siempre el enchufe de la red antes
de cambiar los accesorios o de acercarse a piezas que se mueven
durante el funcionamiento.

= Utilice el aparato solo de conformidad con estas instrucciones de
uso. El uso incorrecto puede tener como consecuencia una descarga
eléctrica u otro tipo de peligros.

* Los otros accesorios que no sean los suministrados con el aparato
también deben contener instrucciones para un uso seguro.

Antes de usarlo

Enhorabuena por la compra de este robot de cocina Utilicela solo para el fin para el que se ha disefiado
y siempre siguiendo las instrucciones de este manual.

Léase las instrucciones de uso

Antes de poner en funcionamiento este aparato, lea atentamente el manual de instrucciones de uso,
que le indicara como utilizarlo, limpiarlo y mantenerlo en buen estado. No nos responsabilizamos de
los dafios que puedan producirse por un uso no conforme al previsto. Guarde bien estas instrucciones
y entréguelas al siguiente usuario junto con el aparato. Tenga en cuenta también las advertencias de la
garantia contenidas al final de las instrucciones de uso.

Utilizacion conforme al uso

Este aparato esta disefiado para uso doméstico. No esta disefiado para el uso meramente comercial.

El aparato sirve para triturar y mezclar alimentos y bebidas blandos. Cualquier otra utilizacion mas alla
de lo indicado aqui se considerara no conforme al uso.

Respete siempre las advertencias de seguridad durante el uso. No asumiremos ninguna responsabilidad
en caso de eventuales dafios causados por un uso diferente al previsto, una utilizacion incorrecta,

el incumplimiento de las instrucciones de uso o una reparacion que no haya sido realizada
profesionalmente. En esos casos estan excluidas también las prestaciones de garantia.
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A Indicaciones de sequridad

Funcion de sequridad

El robot de cocina tiene una funcidn de seguridad integrada. El aparato solo funciona cuando esta
montado correctamente y por completo.

iTension de red peligrosa!

Una instalacion eléctrica erronea o una tension de red demasiado alta pueden dar lugar a descargas
eléctricas.
= Enchufe el aparato solamente a una toma de corriente con puesta a tierra que esté instalada
correctamente segun las normativas correspondientes. El cable y el enchufe deben estar secos.
= El cable de red debe estar accesible para poder desconectar facilmente el aparato en caso de
emergencia.
= No poner el aparato en funcionamiento o desenchufarlo inmediatamente de la red eléctrica si:
el aparato o el cable de alimentacion estan dafados;
el aparato presenta fugas;
existe sospecha de un defecto tras una caida u otro incidente similar.
En estos casos, llevar el aparato a reparar.
= No abra la carcasa, llame a un técnico electricista para que lo repare. Pdngase en contacto con un

taller especializado. No asumimos ninguna responsabilidad y la garantia quedara anulada en el caso

de reparaciones realizadas por cuenta propia, o en caso de una conexioén o un manejo del aparato
no conformes al uso previsto.
= No introduzca nunca el aparato, los cables de red o los enchufes en el agua.

= Utilice el aparato solo en espacios de interior secos. No lo ponga en marcha en espacios humedos ni

bajo la lluvia.

Peligro para los nifios en caso de uso erréneo

A menudo los nifios no suelen ser conscientes del peligro o lo subestiman.

Por eso, un manejo erréneo del aparato podria dar lugar a lesiones.

* Impida que los nifios jueguen con el plastico del embalaje. Pueden quedar atrapados con ély
ahogarse.

= Las cuchillas estan muy afiladas. Mantenga los discos y la cuchilla de acero inoxidable lejos del
alcance de los nifios.

= No retire la tapa mientras el aparato siga funcionando.

* No introduzca las manos en el aparato mientras esté funcionando.

= Mantenga alejado el cabello, sobre todo el largo, del orificio de llenado.

= No introduzca ningun objeto, p. €j., cucharas o similares, en los orificios de llenado mientras el
aparato esté funcionando.

= No mueva el aparato durante su funcionamiento.

= Las cuchillas siguen funcionando tras la desconexion. Espere a que se paren del todo antes de
agarrar el aparato con las manos.

* No toque nunca las cuchillas de los accesorios de los cuchillos.

Peligro de averia

Un manejo erroneo del aparato podria dar lugar a lesiones.

= Al preparar alimentos calientes, existe peligro de quemaduras. En casos extremos, el recipiente
podria dafiarse. Solo se debe preparar alimentos con una temperatura maxima de 60° C.

= No introduzca alimentos duros, como granos de café, azlcar cande, huesos, cascaras de frutos
secos, etc., ni alimentos congelados.

= No coloque el aparato en superficies sensibles al agua. Las salpicaduras de agua podrian danarlo.
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Montaje y conexion

Retire todo el embalaje del aparato.

Limpie el aparato (véase “Limpieza y cuidados”).
Coloque el aparato sobre una superficie firme y lisa cerca de la toma de corriente.
Cerciorese de que el interruptor de funcionamiento (6) se encuentre en la posicion O (desconectado).
Conecte el enchufe de red a una toma de corriente schuko que cumpla con las normativas

correspondientes.

Si el cable de red es demasiado largo, enrdllelo en la base del motor (5).

Accesorios

Con el robot de cocina usted podra cortar, rallar, triturar y amasar.
jAtencion, las cuchillas estan muy afiladas!

Accesorio Utilizacion Nivel de velo- Tiempo de
cidad funcio-
namiento
reco-
mendado
Cuchilla de acero Para triturar carne, pan y verduras. 1-2 15 sequndos

inoxidable (7)

Disco para corte en juli-
ana (Julienne y patatas
fritas) (8)

Para preparar verduras en tiras

15 segundos

Disco cortador/
rallador fino (9)

y disco cortador/
rallador grueso (10)

Ambos discos tienen en un lado una
cuchilla (p. ej. para rodajas de pepino) y en
el otro lado, el rallador (p. e]. para tortitas
de patata). El accesorio deseado debe colo-
carse de manera que quede hacia arriba.

1 con ingredientes
blandos (p. ej.
tomates, pepinos)
2 con ingredientes
mas duros (p.

€j. zanahorias,
patatas)

20 segundos

15 segundos

Disco rallador (11)

Para un rallado muy fino, p. ej. de patatasy
zanahorias

1-2

20 segundos

Disco emulsionante (12)

Para batir nata o claras de huevo y preparar
crema de mantequilla y mayonesa. La
duracion depende del tipo, la temperatura
y la cantidad del alimento y puede variar.
Por favor, compruebe regularmente si se ha
alcanzado la consistencia deseada.

Pulsar brevemente

Segun se
requiera

Cuchilla de amasar (13)

Para mezclar masas (p. ej. masa de levadura)

|
N

30 segundos
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Puesta en funcionamiento

Preparar

Preparar los ingredientes:

Retire la piel, huesos y tendones de la carne; en las frutas, quite el rabo y los huesos; cortelo todo
en daditos de aprox. 2 cm.

El robot de cocina puede procesar de una vez hasta 250 g; si la cantidad es mayor, habra que
repartirla en consecuencia.

Coloque el recipiente de preparacion (4) sobre el motor (5)

Coloque el accesorio deseado con cuidado sobre el eje de accionamiento (3). Los discos (8-12) se
colocan en la parte superior, las cuchillas de acero inoxidable (7) en la parte inferior del eje de
accionamiento (3).

La cuchilla de amasar (13) se coloca también en la parte inferior del eje de accionamiento (3).

En caso dado, coloque los ingredientes en el recipiente de preparacion (4).

Méaxima cantidad de llenado:

Cuchilla de acero inoxidable (7): 250 g

Cuchilla de amasar (13): 250 g de harina + 150 g de agua + 50 g de aceite
Coloque a continuacion la tapa (2) sobre el recipiente de preparacion (4) teniendo en cuenta que la
pequeia lenglieta quede directamente a la derecha del asa del recipiente. Cierre girando un poco
en el sentido de las agujas del reloj.

Ahora ya puede enclavar también el recipiente de preparacion (4) girandolo en el sentido de las
agujas del reloj.

Gire el interruptor de funcionamiento (6) hasta la posicion 0 (desconectado) y solo entonces
conecte el enchufe de red en una toma de corriente.

Conexion
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Funciones del interruptor de funcionamiento (6):

0 - apagada

1 - bajavelocidad

2 - altavelocidad

P - Funcion de pulsador: Impulsos de breve duracion a alta velocidad mientras el

interruptor se mantiene en la posicion

Cuchilla de acero inoxidable (7):

La cuchilla de acero inoxidable tiene diferentes usos. Con ella puede triturar, p. €j., carne, verduras,
pan o nueces. La duracion de la preparacion depende de la consistencia deseada.

Para obtener resultados mas gruesos, utilice la funcion de pulsador P. Si desea triturar, p. €j.,
galletas, partalas primero en pedazos pequefios e introduzcalas con el motor en marcha en el
llenador de la tapa (2).

Disco para corte en juliana (Julienne) (8):

Utilice el disco para corte en juliana (Julienne) para cortar verduras en tiras y cortar patatas para
hacer patatas fritas. El accesorio deseado debe colocarse de manera que quede hacia arriba.
Introduzca la verdura deseada en el llenador de la tapa (2) y solo entonces encienda el aparato.
Presione la verdura hacia abajo con el alimentador (1), lenta y homogéneamente.

Disco de corte/rallado fino y grueso (9 y 10):

Utilice los discos de corte/rallado para cortar verduras en rodajas o rallarlas con resultados mas
finos o gruesos. El accesorio deseado debe colocarse de manera que quede hacia arriba. Introduzca
la verdura deseada en el llenador de la tapa (2) y solo entonces encienda el aparato. Presione la
verdura hacia abajo con el alimentador (1), lenta y homogéneamente. Si trabaja con alimentos
blandos (p. ej. tomates, pepinos), gire el interruptor de funcionamiento (6) hasta el nivel I. En caso
de ingredientes mas duros (p. ej. zanahorias, patatas) utilice el nivel Il.

Disco rallador (11):

Utilice el disco rallador para rallar verdura muy finamente. El accesorio deseado debe colocarse

de manera que quede hacia arriba. Introduzca la verdura deseada en el llenador de la tapa (2) y
solo entonces encienda el aparato. Presione la verdura hacia abajo con el alimentador (1), lenta y
homogéneamente.

Disco emulsionante (12):

Utilice el disco emulsionante para batir nata o huevos y preparar crema de mantequilla o
mayonesa. Coloque el disco emulsionante en el recipiente de preparacion (4) e introduzca a
continuacion los alimentos que desee en el recipiente de preparacion (4).

Advertencia: Preste atencion a la marca "MAX Liquid fill* en el recipiente de preparacion. Cuando
se enciende el aparato, al poner en marcha el disco emulsionante pueden derramarse liquidos

por arriba. Por lo tanto, presione la tapa (2) ligeramente hacia abajo para evitar que se derramen
liquidos.

Solo entonces encienda el aparato.

Indicacion: La duracion de la preparacion depende del tipo, la temperatura y la cantidad del
alimento y puede variar. Por tanto, compruebe regularmente si se ha alcanzado la consistencia
deseada.

Cuchilla de amasar (13):

Utilice la cuchilla de amasar para preparar diferentes masas blandas (p. ej. masa de levadura).
Coloque la cuchilla de amasar en el recipiente de preparacion (4) e introduzca a continuacion
primero los ingredientes secos en el recipiente de preparacion (4). Introduzca los ingredientes
liquidos con el motor en marcha en el llenador de la tapa (2). Amase los ingredientes (aprox. 30
segundos) hasta que se forme una bola de masa elastica.

Indicacion: En caso necesario, contintie amasando la masa a mano y no con el robot de cocina, ya
que el motor podria sobrecalentarse.

Finalizar el trabajo

Después de preparar los ingredientes, coloque el interruptor de funcionamiento (6) en la posicion 0
(desconectado) y desconecte el enchufe de red de la toma de corriente.

Separe el recipiente de preparacion (4) del motor (5) girandolo ligeramente en el sentido contrario
a las agujas del reloj y retirelo.

Separe la tapa (2) recipiente de preparacion (4) girandola ligeramente en el sentido contrario a las
agujas del reloj y retirela.

Retire con cuidado la herramienta del eje de transmision (3).

Vacie el recipiente de preparacion (4) y limpie todas las piezas que haya utilizado.
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Limpieza y cuidados

Limpie todas las piezas inmediatamente después de haberlas usado y elimine cualquier posible resto de

alimentos.

Nunca limpie ni lave el motor. No lo introduzca en agua. Antes de limpiar, desenchufe siempre el
enchufe de red.

iPeligro de lesiones! Las cuchillas y los discos de corte estan afilados. {No los toque! jProceda con
cuidado

al limpiar las cuchillas y los discos de corte!

No utilice detergentes que contengan disolventes o producidos a base de alcohol, o que sean acidos o
abrasivos, ni tampoco objetos de limpieza tales como esponjas para ollas. Podrian arafiar la superficie.
Cada pieza debe estar completamente seca antes de su uso.

Datos técnicos

Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 500 W
Clase de aislamiento: Il

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 0,2 -
En espera - -

Espera con informacion - -
adicional

Espera en red - -

c € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

hi¢

=== i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

9  Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

= & Ry
apto para se puede limpiar limpieza con
lavavajillas con agua paio hiumedo

corriente

Alimentador (1) v v v

Tapa (2) v v v

Eje de accionamiento (3) - v v

Recipiente de preparacion (4) - v v

Unidad de motor (5) - - v

Cuchilla de acero inoxidable (7) v v v

Discos de corte (8-11) v v v

Disco emulsionante (12) v v v

Cuchilla de amasar (13) v v v

ES N\
Al Azul Al Amarillo

Envase Carton | Envase Plastico

CA | A
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Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Robot da cucina

Componenti
1 Calcatoio 8 Disco per tagliare in striscioline
2 Coperchio 9 Disco per grattugiare/tagliare finemente
3 Albero di trasmissione 10 Disco per grattugiare/tagliare grossolanamente
4 Contenitore preparati 11 Disco per grattugiare
5 Unita motore 12 Disco per emulsionare
6 Interruttore di azionamento 13 Impastatore
7 Lama in acciaio inossidabile

Importanti indicazioni per la sicurezza

* Queste apparecchiature possono essere utilizzate da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza efo
di conoscenze, solo se sorvegliate o previamente istruite riguardo
all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se ne hanno compreso i pericoli
risultanti.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini.
L'apparecchio e il cavo di alimentazione devono essere tenuti fuori
dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

* | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
eseguiti da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

* Se il cavo di allacciamento alla rete dell'apparecchio ¢ danneggiato,
richiederne la sostituzione al produttore, al relativo servizio clienti
0 a un'altra persona competente del settore al fine di evitare
situazioni di pericolo.

* Prestare attenzione quando si versano liquidi caldi in un robot da
cucina compatto in quanto il liquido potrebbe venire nuovamente
espulso dall'apparecchio sotto forma di improvvisa esalazione di
vapore.

* Questo apparecchio ¢ destinato all'uso domestico e in applicazioni
simili, quali:

cucine per il personale di negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
strutture agricole;
da parte dei clienti in hotel, motel e altre strutture ricettive;
in bed and breakfast.
L'apparecchio non ¢ destinato a un uso esclusivamente
commerciale.
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* Prestare la massima attenzione alle lame affilate in fase di
svuotamento della ciotola e durante la pulizia.

* Dopo aver utilizzato gli accessori e I'apparecchio, pulire tutte le
superfici/parti che sono state a contatto con gli alimenti. Sequire le
indicazioni contenute nel capitolo ,Pulizia e manutenzione".

* Spegnere I'apparecchio e staccare sempre la spina prima di sostituire
gli accessori o di avvicinarsi alle parti in movimento durante
I'utilizzo.

= Usare I'apparecchio solo conformemente alle presenti istruzioni.
L'uso improprio pud provocare shock elettrici o altri rischi.

* Eventuali altri accessori non in dotazione con I'apparecchio
dovranno essere corredati delle indicazioni per un utilizzo sicuro.

Prima dell'uso

Congratulazioni per aver acquistato il robot da cucina. L'apparecchio va adoperato per I'uso previsto
seguendo le relative istruzioni.

Leggere le istruzioni per l'uso

Pertanto, prima dell'uso, leggere attentamente il manuale che contiene le istruzioni per 'uso, la
pulizia e la manutenzione dell'apparecchiatura. In caso di inosservanza, decliniamo ogni responsabilita
per eventuali danni. Conservare accuratamente le istruzioni per I'uso e, in caso di cessione
dell'apparecchio, consegnarle all'utente successivo insieme all'apparecchio. Prestare attenzione anche
alle istruzioni per la garanzia alla fine del manuale.

Uso secondo le norme

Quest'apparecchiatura ¢ destinata all'uso domestico. Questo apparecchio non ¢ destinato a un uso
puramente commerciale.

L'apparecchiatura serve per macinare e miscelare prodotti alimentari morbidi e bevande. Non ne ¢
previsto nessun altro tipo d'uso.

Durante I'uso osservare scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza. Non ci si assume nessuna
responsabilita in caso di uso per uno scopo diverso da quello previsto, di mancata osservanza delle
istruzioni per I'uso oppure in caso di riparazione non professionale. In questi casi ¢ altresi esclusa la
garanzia.
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A Istruzioni di sicurezza

Tensione di rete pericolosa!

Un'installazione elettrica difettosa oppure una tensione di rete troppo elevata possono causare shock
elettrici.

= Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e la

spina devono essere asciutti.
= La spina di alimentazione deve essere facilmente accessibile in modo tale che in caso di emergenza
sia facilmente scollegabile dalla rete elettrica.
= Non mettere in funzione I'apparecchio o scollegare immediatamente la spina di rete se:
I'apparecchio o il cavo di alimentazione sono danneggiati;
I'apparecchio presenta perdite;
si sospetta un difetto a sequito di una caduta o di un evento simile.
In questi casi, far riparare I'apparecchio.
= Non aprire I'alloggiamento e far effettuare la riparazione da personale specializzato. Rivolgersi
a un riparatore specializzato. In caso di riparazioni effettuate in modo indipendente, qualsiasi
collegamento scorretto o utilizzo improprio fanno decadere eventuali richieste di garanzia.
= Non immergere in acqua I'apparecchio, il cavo elettrico o la spina.
= Utilizzare I'apparecchio solo in ambienti interni asciutti. Non metterlo mai in funzione né in
ambienti umidi né sotto la pioggia.

Sussiste pericolo per i bambini in caso di utilizzo improprio!

| bambini spesso non riconoscono i pericoli oppure li sottovalutano.
Un utilizzo improprio dell'apparecchio puo causare ferimenti.

= Vietare ai bambini di giocare con I'imballaggio, perché potrebbero restarne intrappolati e soffocare.

= | coltelli sono molto affilati. Tenere le parti in vetro e le lame in acciaio inossidabile fuori dalla
portata dei bambini.

= Non togliere il coperchio mentre I'apparecchio ¢ in funzione.

= Non mettere le mani nell'apparecchiatura mentre ¢ in funzione.

= Tenere lontano dall'apertura dell'apparecchio i capelli, se lunghi.

= Mentre I'apparecchiatura € in funzione, non introdurre nel foro di apertura oggetti, come per
esempio cucchiai o similari.

= Non spostare I'apparecchiatura mentre € in funzione.

= Maneggiare i coltelli solo dopo lo spegnimento. Aspettare che il motore sia fermo prima di
maneggiare di nuovo l'apparecchio.

= Non afferrare mai le lame dei coltelli o degli inserti.

Pericolo di danni!

Un utilizzo improprio dell'apparecchio puo6 causare danni.

= Sussiste il rischio di ustioni durante la preparazione di alimenti caldi. In casi estremi si potrebbe
danneggiare il contenitore. Devono essere trattati esclusivamente alimenti a una temperatura
massima di 60°C.

= Non inserire all'interno dell'apparecchiatura né alimenti duri, come per esempio chicchi di caffe,
caramelle, ossa, gusci di noci, ecc. né surgelati.

= Non mettere I'apparecchio su superfici sensibili all'acqua, gli spruzzi d'acqua potrebbero
danneggiarle.
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Funzione di sicurezza

Il robot da cucina dispone di una funzione di sicurezza integrata. L'apparecchio funziona solo se ¢
stato montato completamente e correttamente.

Montagglo e allacciamento

Rimuovere tutti gli imballaggi dall'apparecchio.
= Pulire I'apparecchio (vedere capitolo ,Pulizia e manutenzione").
= Collocare I'apparecchio su una superficie stabile e in piano, vicino a una presa di corrente.
= Accertarsi che l'interruttore di azionamento (6) si trovi su O (spento).
= Inserire la spina elettrica in una presa di corrente schuko installata a norma.

= Se il cavo elettrico dovesse essere troppo lungo, lo si puo arrotolare nella base dell'unita motore (5).

Utensili

Con il robot da cucina € possibile tagliare, grattugiare, tagliare a listarelle e impastare.
Attenzione, i coltelli sono molto affilati!

lievitata)

Utensile Utilizzo Livello di velocita | Tempo di utilizzo
consigliato
Lama in acciaio inossida- | Per sminuzzare carne, pane, 1-2 15 secondi
bile (7) verdure.
Disco per tagliare in Per la preparazione di listarelle di | 1 15 secondi
striscioline verdure
(julienne e patate fritte)
)]
Disco sottile per tagliare/ | Entrambi i dischi hanno da un 1 per ingredienti 20 secondi
grattugiare (9) lato una lama (ad es. per fettine morbidi (ad es.
e disco grosso per tagliare/ | di cetriolo) e dall'altro lato la pomodori, cetrioli)
grattugiare (10) grattugia (ad es. per le frittelle di | 2 per ingredienti
patate). L'utensile desiderato deve | piti duri (ad es. 15 secondi
essere inserito rivolto verso I'alto. | carote, patate)
Disco per grattugiare (11) | Per grattugiare molto finemente 1-2 20 secondi
ad es. carote e patate
Disco per emulsionare (12) | Per montare panna, albumi, crema | Pulse Al bisogno
di burro e maionese. La durata
dipende dal tipo, dalla tempera-
tura e dalla quantita dell'alimento
e puo variare. Per cortesia control-
lare regolarmente se la consistenza
desiderata ¢ stata raggiunta.
Impastatore (13) Per mescolare impasti (ad es. pasta | 1 -2 30 secondi

41

IT



Messa in servizio

Preparazione

Preparare gli ingredienti:

togliere dalla carne pelle, ossa e tendini; da frutta e verdura gambi e semi e tagliare tutto a cubetti
di circa 2 cm.

L'apparecchio pu0 gestire fino a 250 g in un'unica sessione; suddividere adeguatamente
quantitativi maggiori.

Posizionare il contenitore (4) sul motore (5)

Posizionare con cautela I'utensile desiderato sull'albero di trasmissione (3). | dischi (8-12) devono
essere posizionati in alto, il coltello in acciaio inossidabile (7) in basso sull'albero di trasmissione (3).
Anche I'impastatore (13) deve essere posizionato in basso sull‘albero di trasmissione (3).
Eventualmente riempire il contenitore (4) con gli ingredienti.

Massima quantita di riempimento

lama in acciaio inossidabile (7): 250¢g

impastatore (13): 250 g di farina + 150 g di acqua + 50 g di olio

Ora mettere il coperchio (2) sul contenitore (4), sistemando il piccolo beccuccio subito a destra
dell'impugnatura. Chiudere effettuando una piccola rotazione in senso orario.

A questo punto & possibile bloccare anche il contenitore (4) effettuando una piccola rotazione in
SeNso orario.

Ruotare l'interruttore di azionamento (6) in posizione 0 (spento) e inserire solo ora la spina elettrica
nella presa.

Accensione
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Funzioni dell'interruttore di azionamento (6)

0 - spento

1 - velocita minima

2 - velocita elevata

p - Funzione Pulse: brevi impulsi a velocita elevata, solo quando I'interruttore viene tenuto
in posizione

Lama in acciaio inossidabile (7):

la lama in acciaio inossidabile ha un utilizzo molteplice. Ad esempio € possibile utilizzarla

per sminuzzare carne, verdure o anche pane o noci. La durata della lavorazione dipende dalla
consistenza desiderata.

Per risultati piti grossolani utilizzare la funzione Pulse P. Ad esempio per sminuzzare dei biscotti
spezzarli prima in piccoli pezzi e quindi inserirli attraverso I'imbuto nel coperchio (2) con il motore
gia acceso.

Disco per tagliare alla julienne (8):

utilizzare il disco per tagliare alla julienne per tagliare in striscioline delle verdure e per preparare
delle patate fritte. L'utensile desiderato deve essere inserito rivolto verso I'alto. Inserire la verdura
desiderata attraverso I'imbuto nel coperchio (2) e accendere I'apparecchio solo ora. Premere sulla
verdura lentamente e in modo uniforme utilizzando il calcatoio (1).

Disco fine e grossolano per tagliare/grattugiare (9 e 10):

utilizzare i dischi fine e grossolano per tagliare le verdure in fettine oppure per grattugiarle
finemente o in modo grossolano. L'utensile desiderato deve essere inserito rivolto verso |'alto.
Inserire la verdura desiderata attraverso I'imbuto nel coperchio (2) e accendere I'apparecchio solo
ora. Premere sulla verdura lentamente e in modo uniforme utilizzando il calcatoio (1). Per gli
ingredienti pit morbidi (ad es. pomodori, cetrioli) posizionare I'interruttore di azionamento (6) in
posizione I. Per gli ingredienti piti duri (ad es. carote, patate) utilizzare la posizione Il.

Disco per grattugiare (11):

utilizzare il disco per grattugiare per grattugiare molto finemente delle verdure. L'utensile
desiderato deve essere inserito rivolto verso I'alto. Inserire la verdura desiderata attraverso I'imbuto
nel coperchio (2) e accendere I'apparecchio solo ora. Premere sulla verdura lentamente e in modo
uniforme utilizzando il calcatoio (1).

Disco per emulsionare (12):

utilizzare il disco per emulsionare per la preparazione di panna montata, albume a neve, crema

di burro 0 maionese. Inserire il disco per emulsionare nel contenitore (4) e quindi inserire nel
contenitore (4) gli alimenti desiderati.

Avvertenza: Prestare attenzione al segno "MAX Liquid fill" sul contenitore. All'accensione del
dispositivo I'avvio del disco per emulsionare puo6 provocare la fuoriuscita del liquido verso I'alto.
Pertanto, premere leggermente verso il basso il coperchio (2) per evitare la fuoriuscita del liquido.
Ora accendere |'apparecchio.

Attenzione: |a durata della preparazione dipende dal tipo, dalla temperatura e dalla quantita degli
alimenti utilizzati e puo variare. Controllare regolarmente se la consistenza desiderata ¢ stata
raggiunta.

Impastatore (13):

utilizzare I'impastatore per preparare impasti morbidi (ad esempio impasti lievitati). Inserire
I'impastatore nel contenitore (4) e quindi inserire nel contenitore (4) gli ingredienti secchi. Ora, a
motore acceso, aggiungere gli ingredienti liquidi attraverso I'imbuto nel coperchio (2). Impastare gli
ingredienti (ca. 30 secondi) fino a ottenere una palla di impasto elastico.

Avvertenza: se necessario impastare ancora a mano, e non nel robot da cucina, il motore potrebbe
esserne sovraccaricato.

Termine sessione di lavoro

Dopo aver elaborato gli ingredienti, posizionare I'interruttore di azionamento (6) in posizione 0
(spento) ed estrarre la spina elettrica dalla presa.

Allentare e rimuovere il contenitore (4) dal motore (5) con una leggera rotazione antioraria.
Allentare e rimuovere il coperchio (2) dal contenitore (4) con una leggera rotazione antioraria.
Rimuovere con cautela l'utensile dall'albero di trasmissione (3).

Vuotare il contenitore (4) e lavare tutti i componenti utilizzati.
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Pulizia e manutenzione

Dopo I'uso pulire subito tutti i componenti ed eliminare immediatamente tutti gli eventuali residui di

cibo.

Non lavare né sciacquare mai il motore! Non immergere in acqua! La spina va sempre staccata prima

della pulizia.

Sussiste il pericolo di ferimenti! | coltelli e i dischi sono affilati! Non toccare! Pulire
i coltelli e i dischi con estrema cautela!

Non usare detergenti a base di solventi o alcool, corrosivi od abrasivi né pagliette per grattare le
pentole od oggetti simili, in quanto si potrebbero graffiare le superfici.
Le singole parti devono essere completamente asciugate prima dell'uso.

lavabile in lavabile con pulire con un

lavastoviglie acqua corrente panno umido
Calcatoio (1) v v v
Coperchio (2) v v v
Albero di trasmissione (3) - v v
Contenitore (4) - v v
Unita motore (5) - - v
Lama in acciaio inossidabile (7) v v v
Dischi per tagliare (8-11) v v v
Disco per emulsionare (12) v v v
Impastatore (13) v v v
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Dati tecnici

Tensione nominale:

220-240 V~ 50-60 Hz

Potenza assorbita: 500 W

Classe di isolamento: Il

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0,2 -
Standby - -

Standby con informazioni
aggiuntive

Standby in rete

c E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell’'ambiente

i zi Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!

® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

2 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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WHerpykuun 3a ynotpeba
Kyxnencku ypen / KyxHencku pobor

KomnoHeHTn
1 Tnackau 8 [luck 3a HapA3BaHe Ha UBULN
2 Kanak 9 OuH anck 3a pAsaHe/HaCTbpreaHe
3 3apsuxsall Ban 10 Tpyb auck 3a pasaHe/HacTbpraaHe
4 KonteiiHep 3a NpuroTeaHe 11 [uck 3a HacTbpraaHe
5 MortopeH bnok 12 [luck 3a emynrupaHe
6 [lpesknioyusaten 3a pabota 13 Hox 3a mecene
7 Hox oT Hepbxaaema cTomMaHa

BaxHa nHdopmaumna 3a 6esonacHoct

* Ypeawnte morar fia ce 13non3Bat oT inua ¢ HamaneHn guanyeckn,
CETUBH UM YMCTBEHU CNOCOOHOCTM MK € iunca Ha onuT u/unm
3HaHMA, ako ca nof HabnogeHne unu ca b MHCTPYKTMPaHU Kak
[a u3nonseat ypena besonacHo u pa3bupar cBbp3aHuTe € TOBA
0nacHoCTK.
* To3n ypen He TpAabBa oa ce N3Mon3ea oT Aeua. YpeasT n HeroBuat
3axpaHBaly kaben TpaAbBa oa ce gbpxat ganed or aeua noa
8-roauiuHa Bb3pacr.
* [leuata He TpAbGBa oa nrpadr ¢ ypeq..
* [louncTBaHeTo 1 noTpebuTtenckara noaapbxka He Tpabsa aa ce
N3BbPLUBAT OT 1€LIA, OCBEH aKO Te HE Ca Ha Bb3PacT Haf 8 roanHn u
He ca nof Haas3op.
* Ao 3axpaHBawumAT kaben Ha ypeaa e nospeaeH, Ton Tpabea oa bbae
3aMEHEH OT MPOM3BOANTENA, HETOBKA CEPBM3 3a cneanpoaaxbeHo
obcnyxsaHe unum o1 nuue ¢ nogobHa kBanudukauma, 3a aa ce
n3berHar onacHocrure.
* bbaere BHUMATENHNU NPY HaNMBaHE Ha rOPeLLM TEYHOCTH B ypeaa.
TeuHocTTa Moxe fa 6bae U3xBbpieHa oT ypeaa 0THOBO nof opmara
Ha napa.
* To3u ypen e npegHa3HayeH 3a U3Mnon3BaHe B AJOMaKUHCTBOTO U B
I'IOJJ,06HI/I MPUNOXEHUA, KAaTO Hanpumep:
B KYXHU 3a MepcoHana B MarasuHu, opucu u apyru pabotHu
cpeau;
B C€/ICKOCTOMAHCKM CTONAHCTBA;
OT K/IMEHTW B XOTENU, MOTENM U APYrM MecCTa 3a HacTaHABAHE;
B KbLLM 32 FOCTW.

Ypenwr He € npeaHa3HauyeH 3a U3LANO TbProBcka ynotpeba.
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* BHMaBanTe 3a OCTPU PeXeLLn HOXOBE NPW U3Npa3BaHe Ha Kynara u
NoYNCTBaHE Ha ypena.

* Cnen 13non3BaHe Ha ypeaa u NpUHaLNeXHOCTUTE MOYMNCTETE BCUUKM
NOBBLPXHOCTI/UACTI, KOUTO ca bunmn B KOHTAKT ¢ xpaHa. Cnassaite
MHCTpyKUMmnTe B pasgena "llouncreaHe v rpmxun”.

* I3knioueTe ypena v ro u3BafeTe oT efiekTpuueckata Mpexa, npeam aa
CMEHATE aKkcecoapy unu aa nobnmxasare yactu, KOUTO ce ABKXAT Mo
Bpeme Ha pabora.

* BuHarn usnonssaiite ypeaa B CbOTBETCTBME C T€3U UHCTPYKLIMUN.
HenpasunHata ynotpeba moxe fa foBeane 10 TOKOB yaap unv apyru
ONacHoCTK.

= AkcecoapuTte, pa3niMyHm OT Te3K, NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa, Tpabea aa
CbObPXAT UHCTPYKLMK 3a TAXHATa be3onacHa ynotpeba.

lpean ynotpeba

nOB,EI,paBJ'IGHI/IH 3a MNOKynkKarta Ha BalWnA HOB KyXHEHCKUN pOﬁOT. MOJ’IFI, n3non3Bante ypena camo no
npeaHasHayeHne, Kakto € onnucaHo B TOBa PbLKOBOACTBO 3a ynmpeﬁa.

Mpountane Ha pbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba

I'Iopaum Ta3n NpuynHa, MonA, NPOYETETE BHUMATENHO PHLKOBOACTBOTO 3a yI'IOTp€63 npeaon n3non3saHe,
T4 KaTO TO ChAbPXKA MHCTPYKLIMM 33 U3NON3BaHE, MOYNCTBAHE U NOAAPbXKA Ha ypeaa. He Hocum
OTrOBOPHOCT 3a LWETW, NPUYNHEHN OT HECNa3BaHE Ha MHCTPYKUNNTE. C'bXpaHHBaVITE TOBa PbKOBOACTBO Ha
CUTYPHO MACTO U ro npeuaiﬂe Ha cnenBawmnAa I'IOTpCﬁMTCﬂ 3a€0Ho C ypeaa. Mons, 06'pr€TC BHUMaAHWNE n
Ha rapaHUMOHHaTa H(opMaLma B Kpasa Ha PbKOBOLCTBOTO.

MpenBupexa ynotpeba

To3u ypen e npegHa3HaueH 3a U3MON3BaHe B JOMALUHA cpeaa. YpeabT He € NpeaHasHauyeH 3a Tbproseka
ynotpeba.

KyxHeHckuAT pobot e npoekTvpaH oa HapA3Ba U cMuia MeKU XpaHu 1 Hanutku. Beaka gpyra ynotpeba
unu ynotpeba M3BLH TOBA CE CUMTA 3@ HENPaBOMEPHA.

[To Bpeme Ha ynotpeba Tpabea fa ce cna3sat mepkute 3a be3onacHoct. He HocMM OTTOBOPHOCT 3a LeTH,
MPUUYMHEHN NPU HENpaBUnHa ynotpeba, HeNpaBMIHa ekcnaoatauma, HecnasBaHe Ha TOBa PbKOBOACTBO
UMW HENPaBWIHU PEMOHTU. FapaHLIMOHHNTE NPETEHLMM CbLLO Ca U3KIOUYEHN B TaKMUBaA Cyyau.
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A UHdopmauua 3a 6esonacHoct

OnacHo 3axpaHBalLo HanpexeHue!

HenpasunHa enektpuuecka MHCTanaumA Uy TBbPAE BUCOKO 3aXPaHBaLLO HAaNpexeHne Moxe Aa
MPUYMHK TOKOB yaap.
" YpenosT 1pAbBa 4a ce CBbP3BA CaMO KbM 333€MEHU KOHTAKTW, KOUTO Ca MOHTUPAHM B CbOTBETCTBME C
pa3snopenbure. 3axpaHBalunAaT kaben n wencenst Tpabsa aAa ca Ccyxu.
= Llencenst Tpabea na 6boe cBoboAHO NOCTLMEH, 33 1a MOXeE YPedbT NecHo Aa 6bae N3KueH ot
enekTpuueckaTa Mpexa rnpu creweH cnyJai.
= He n3nonssaiTe ypena unu He3abaBHO U3KIOUETE LUEMCENa OT eflekTpuyeckata Mpexa, ako:
YPembT Unu 3axpaHBalimnat kaben ca noBpeneHu;
ypeawr Teve;
MMa CbMHEHUeE 3a MoBpeaa cneq nagaHe uim nonobeH UHUMOEHT.
B te3u cnyyau npepaitte ypena 3a peMoHT.
= He orBapaiite kopnyca. PemoHTuTe TpAbBa na ce u3BbpLIBaT OT cneumnanuct. Mons, cBbpxere ce ¢
0TOpU3MpaH cepBu3eH LeHTbp. OTrOBOPHOCTTA M rapaHUMOHHUTE MPETEHLMKU 0TNAAAT, ako Ce onuTate
0a PeMOHTMpaTe ypeaa camu U ro CBbPXETE W U3MOoN3BaTe HeMnpaBuHO.
* He nortansiite ypena, 3axpaHBaliua kaben unu wencena b BoAA.
= l3nonsBgaiite ypena camo Ha 3akputo. Hukora He ro u3non3sante B BNaXHW NOMELLEHNA UKW Ha
ObXA.

OnacHocr 3a geua / nopaau HenpasunHa ynotpeba!

[leuata yecto He mMoraT ia pa3no3HaAT onacHocTTa UK A noaueHasar. HenpasunHata ynotpeba Ha

ypena mMoxe fa [oBeAe 40 HapaHABaHe.

= He no3BonagaiiTe Ha aeuara aa UrpasT ¢ onakoBbYHOTO donmo. [lokato urpaat, Te morar fa ce
3annetat BbB (hONNOTO U Aa ce 3adyLuar.

= Ocrpuerata ca MHOTo ocTpu. [lpbXTe AMCKOBETE 1 OCTPUETO OT HepbXaaema CToMaHa Aaney ot obcera
Ha feua.

* He npemaxsante Kanaka no Bpeme Ha pabora.

= He nbxaite pbue B ypeaa, korato pabotu.

= CbLo Taka ApbXTe AbArata cu Koca, Aaney oT 0TBopa.

= He BkapBalite npeameTy KaTo MbXULM U APYrK, B OTBOPA, KOrato ypeast pabotu.

= He mecrete ypena no Bpeme Ha pabora.

= QOctpuerarta we npoawbaxar fa ce BbPTAT U CNef KaTto ypeawT e nsknoyeH. Visuakaiite na cnpar
HanbiHo, Npean fa bopasuTe ¢ ypeaa.

* Hukora He fokocBaliTe ocTpueTaTa Ha pPexeLLnTe NPUCTaBKu.

Puck ot noepepa!

HenpasunHata ynotpeba Ha ypena Moxe Aa fioBese 40 NOBpeaa.

* Wwma puck ot usrapaxe npu obpabotka Ha ropela xpaHa. B ekctpeMHu cnyyam KoHTeHEPBLT MOXe Aa
ce nospeau. Moxe fa ce obpaboTBa camo xpaHa ¢ MakcumanHa Temneparypa 60°C.

* He nbnHeTe ¢ TBLPAM XpaHM KaTo Kade Ha 3bpHa, KpUCTanHa 3axap, KOcTu, Yepynku ot AaKu 1 ap.,
KaKTo 1 € 3aMpa3eHn XpaHu.

* He nocragaiite ypena Bbpxy NoBbPXHOCTH, YyBCTBUTENHN KbM BoAa. lpbekn Boga Morat aa rm
NOBpeasT.
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®dyHkuma 3a 6esonacHoct

KyxHeHckuat pobot uma BrpageHa dyHkuma 3a b6e3onacHoct. Ypeasr pabotu camo ako € HambaHO 1

npasuHo crnobex.

HactpoiBaHe u cBbp3BaHe

= QrcTpaHere BCUUKM OMAaKOBKM OT ypeaa.

= Mouucrere ypena (x. rnasa "lMouucreaHe n rpuxn”).
= [locrasete ypena Bbpxy crabunHa 1 paBHa NOBbLPXHOCT B BIN30CT 10 KOHTAKT 33 €1EKTPUYECTBO.
= Ygepere ce, ue npeskouBarenst 3a pabora (6) e Hactpoer Ha O (3kmioueHo).
= [locragete wiencena B 3a3eMeH KOHTAKT, KOWUTO € WHCTanupPaH ChIacHo HOPMATUBHUTE N3UCKBAHUA.
= AKko 3axpaHBawuAT kaben e TBbpP/E AbTLI, MOXETE f1a FO HaBUETe B OCHOBaTa Ha ypena (5).

NHcTpymeHTu

Moxete ga n3nonseate KyxHeHckna poboT 3a pA3aHe, HacTbprBaHe U HapA3BaHEe Ha XpaHW, KakTo 1 3a
meceHe Ha Tecto. BHumanue! Octpuerara ca mHoro octpu!

Akcecoap WN3non3Baiite Hacrtpoiika Ha Mpenopbun-
cKopocTTa TENHO BpeMe 3a
pabota
Octpue ot Hepbxaaema | 3a Hapa3BaHe Ha meco, xnab v sened- | 1-2 15 cekyHan
ctomaHa (7) uyum.
[lnck 3a pAsaHe Ha 3a NpuUroTBAHE Ha NIEHTU OT 3eNeHYyLM 1 15 cekyHau
NeHTH
(kynueH u mbpxeHn
kaptotn) (8)
®uHo pa3sate | /I nBata fmcka umar octpue ot egHata 1 3a Mekun cbetaBku | 20 cekyHam
auck 3a Hactbpreate (9) | crpana (Hanp. 3a pesenn kpacrasuua) u | (Hanp. gomary,
1 eapo pasate [ peHae ot apyrata (Hanp. 3a kaptodeHn | KpactaBuLm)
ANCK 3a HAaCTbpraaHe kiogprera). HeobxoanmMuaT nHCTpymeHT 2 3a no-TBbPAM
(10) TpAbBa fa 6bAE HacoueH Harope npu cbetasku (Hanp. 15 cekyHan
nocTassHe. MOPKOBM, KapTodn)
[lnck 3a HacTbpreaHe 3a MHOro hMHO HacTbpraaHe, Hanp. Ha | 1-2 20 cekyHan

(1)

MOPKOBU 1 KapTodu

[uck 3a emynrupae
(12)

3a pasbusaHe Ha cmeTaHa, pa3busaHe
Ha 6enTbLW N NPUroTBAHE Ha MacneH
Kpem 1 manoHesa. Bpemeto 3a obpa-
60Tka 3aBucK 0T BMAA, Temneparypara
1 KONIMYECTBOTO Ha CbCTABKMUTE 1N MOXE
na Bapupa cboteetHo. Mons, npose-
pABaliTe peoBHO Aanu € nocTurHata
XenaHata KOHCUCTEHLNA.

Mync

Mpu Heobxoan-
mocT

Bupkanka 3a tecro (13)

3a cmecBaHe Ha Tecto

30 cekyHau
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lMbpBoHauanHa pabora

Moarotoeka

= T[loaroteete cbheraskute: OTCTpaHeTe Koxata, KOCTUTE U CyXOXUUATA OT MECOTO; OTPEXETe APBLXKUTE 1
npemaxHeTe CeMKUTE OT M/I0I0BETE 1 3eMeHUyLIUTe; HAPEXeTe BCUUKO Ha Kybueta ¢ npubnnsutenen
pasmep 2 cM. Ypeast moxe aa obpabotsa oo 250 r Ha LMKBA.

= locraBeTe koHTelHepa 3a noarotoeka (4) Bbpxy motopa (5).

* BHuMatenHo nocrasere HeOOXOAMMUSA UHCTPYMEHT BbpXY 3aaBuxsawua san (3). Ouckosere (8-12)
Ce MoCTaBAT 0Trope, a OCTPMETO OT Hepbxaaema ctomaHa (7) - otnony Ha 3answxsalma san (3).
Bupkarkara 3a tecto (13) cbuio ce nocrass oTHONY Ha 3aaBUXBalumMsA Ban (3).

= HanbnHete koHTeliHepa 3a Noarotoeka (4) cbe cbetakuTe, ako € Heobxoammo. Makcumantu
KonuuecTsa 3a mbiHexe: OcTprero or Hepbxaaema cromana (7): 250 r bvpkanka 3a Tecto
(13): 250 r bpawHo + 150 r Boga + 50 r onvro

= Cera nocrasete kanaka (2) Bbpxy koHTeliHepa 3a Noarotoeka (4), kato ce yBepure, ue Mankuat
U3[aTbK € TOYHO BAACHO OT fIPbXKaTa Ha KOHTeNHepa. 3akniouere Kanaka, Kato ro 3aBbpTuTe JIEKO Mo
UaCoOBHMKOBATA CTPESIKa.

= Cera KOHTeNHEpPbT 33 NOArOTOBKA (4) CbLWO MOXe Aa Obae 3akmioyueH Upe3 3aBbpraHe no
UaCcoBHMKOBATA CTPesKa.

= 3asbprete paborHua npeskousarten (6) Ha nosuumsa 0 (u3knioueHo). Enga cera Tpabea na BkouuTe
Lwiencena B KOHTaKTa.

BkniouBaHe
= OyHkuuu Ha paboTHus npeskousaren (6):

0 - M3knoueHo

1 - Hucka ckopocrt

2 - Bucoka ckopoct

P - ®ynkuma nync: Kpatkm nmnyncu Ha BUcoka cKopocT, 40KaTo NPEBKIOYUBATENAT CE AbPXK

B Ta3n nosnumnAa

= QOctpue oT Hepb¥aaema cromaHa (7): OcTpreTo o1 HepbXaaeMa CToMaHa € U3KIUUTENHO
yHuBepcanHo. Moxe fa ro u3non3sare 3a HapA3BaHe Ha MECO W 3e/IeHUYLI, @ CbLO Taka 1 Ha
xnab v ankn, Hanpumep. Bpemeto 3a obpabotka 3aBucK OT xenaHata koHcucTeHuua. Msnonssaite
(yHkuuaTa nync P 3a no-eapu pesyntaru. 3a aa HapexeTe HanpumMep GUCKBUTY, MbPBO MM HauymneTe
Ha Manku napyera u ru nobasete npes oTBOpa B Kanaka (2), okato MoOTOpLT paboTu.

= [uck 3a pasave Ha nextn (kynuen) (8): V3non3eaite ancka 3a pasaHe Ha nexHtu (kynueH), 3a ga
HapexXeTe 3e/1IeHUyLIMTE Ha NIEHTU 1 Aa NPUTOTBUTE MbPXEHN KapTodu. HeobxoammuaT nHetpymeHT

TpAbBa fa bbae HacoueH Harope npu noctaBaHe. [lobasete HeobxoaumuTe 3eneHUyLM Npe3 oTBOpa B

kanaka (2). Bkiiouete ypena efsa ceq kato cte Hanpasunu ToBa. basHo u pasHomepHo n3byTBalite
3e/eHuyumTe Hagony c byranoro (1).
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[luck 3a dmHo n eppo pasaxe [ Hactbpreade (9 n 10): V3non3gaitte auckoserte 3a pAsaHe

| HacTbpreaHe, 3a 1a HapexeTe Uin HacTbpxeTe GUHO 1 eapo 3eneHuyuute. Heobxopumunar
VHCTpyMeHT TpAbBa fa 6bae HacoueH Harope npu nocrasaxe. [lobasete HeobxogumuTe 3eneHuyLm
npe3 oTBopa B kanaka (2). Bkniouere ypena eagsa cnep kato cre Hanpasuiu 108a. basHo u
pasHomMepHO u3byTBalite 3eneHuyuute Hagony ¢ byranoro (1). 3apaiite pabotHua npeskmiousaren (6)
Ha ckopocT | 3a no-meku cbetasky (Hanp. gomarw, kucenw kpacrasuuku). Manonssaiire ckopocr Il 3a
MO-TBbPAN CbCTaBKK (Hanp. MOPKOBU, KapTotu).

[luck 3a Hactbpreane (11): Vi3non3saitte aucka 3a HaCTbPreaHe 3a MHOMO (MHO HACTbprBaHe

Ha 3eneHuyumn. HeobxoanMuAaT nHeTpymeHT Tpabea fa bbae HacoueH Harope npw NocTaBaHe.
[lobasete HeobxopumuTe 3eneHuyum npe3 otBopa B kanaka (2). Bkmiouere ypena easa cnen karo cre
Hanpasunu ToBa. baBHoO 1 paBHOMepHO U3byTBaliTe 3eneHuyuuTe Hagony ¢ byranoto (1).

[lnck 3a emynrupane (12): N3non3gaiite aucka 3a emynrupaHe 3a pasbusaHe Ha cMeTaHa,
pa3buBaHe Ha HeNnTbLM 1 NPUrOTBAHE Ha MacieH Kpem 1 MaiioHe3sa. MoctaBete ancka 3a eMynrupaxe
B KOHTeiiHepa 3a noarotoska (4), cnen koeto fobaserte Heobxoaumure cberaBku. 3abenexka:

Mons, obbpHete BHUMaHue Ha mapkuposkata ,MAX Liquid fill* Ha koHTeliHepa 3a noaroToBka.
Korato ypensr ce Bkioum, incka 3a eMynripaHe Moxe fia ustnacka TeqHoctra Harope. Mopaaw T1asn
npuunHa Tpabea neko na nputucHete kanaka (2), 3a na nsberxere ustnuaHe Ha TeuHoct. Biiouere
ypena edBa cfep kaTo cTe Hanpasunu ToBa. 3abenexka: Bpemero 3a obpabotka 3aBucu ot BuAaa,
TEMnepaTtypara u KONMYeCTBOTO Ha CbCTaBKMTE 1 MOXE [ia Bapupa CbOTBETHO. 3aToBa NposepABanTe
PENOBHO [1anu € NOCTUTHATa XeNaHaTa KOHCUCTEHLNA.

Bbpkanka 3a tecro (13): Vi3non3eaitte 6bpkankata 3a Tecto, 3a a NPUrOTBATE PasnnNUHU BUAOBE
Meko Tecto (Hanp. Tecto ¢ mas). MNocrasere Gbpkankara 3a TeCTo B KOHTeHepa 3a npuroreaHe (4),
cnep Toa Aobasete cyxute cberaBku. [lobaBeTe TeuHMTE CbCTaBKM Npe3 0TBOpa 3a fobaBAHE B
kanaka (2), mokaro motopsT pabotn. Mecete cheraskute (0kono 30 cekyHam), mokato ce obpasysa
enactnuHa Tonka tecto. 3abenexka: Ako e HeobxoMMo, NPOABLIXETE Aa MEcUTe TECTOTO Ha pbka. He
13non3BanTe KyxHeHckua poboT 3a ToBa, Tbil KaTo TOBa MOXE [ia MpeTtoBapu MoTopa.

3aBbpuBaHe Ha paborata

Cnen kato cherakute ca obpaboteHn, 3aBbpreTe npeskiousatensa (6) Ha nosuuns 0 (M3kOUYeHo) 1
n3BajeTe Wencena oT KOHTaKTa.

Ocsobopete koHTeliHepa 3a npurotesHe (4) ot MoTopa (5), kato ro 3aBbpTUTE 1€KO 06PaTHO Ha
UaCOBHUKOBATA CTPENKA U ro U3BaauTe.

Ocsobopere kanaka (2) ot koHTeliHepa 3a npurotesHe (4), kato ro 3aBbpTUTE Neko 0bparHo Ha
UaCOBHNKOBATA CTPENKA U ro U3BaanTe.

BHuMatenHo n3sagete MHCTPyMeHTa OT 3aaBuxsaluma san (3).

N3npasHete koHTeliHepa 3a NpUrotesHe (4) n nounctere BCUUKN U3MON3BAHN UaCTy.
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lMouncreane un rpnxa

lMouucTBalite BcUUkM yacTu BefHara cnen ynotpeba v oTcTpaHABaiiTe BeAHara BCAKAKBU OCTaTbLM OT
XpaHa.

Hukora He muiite 1 He u3nnaksante motopa! He ro notanaite b8 Bopa! BuHaru n3saxpante wencena
OT KOHTaKTa Npeam NoYuncTBaHe.

OnacHocrt ot HapaHaBaHe! Octpuerata n guckosete ca octpu! He nokocsaite! byperte

BHUMAaTE/HW NPU MOYMCTBAHE HA OCTpMeTaTa 1 auckoserte!

He n3non3sgaire KOPO3UBHW, HA OCHOBATA Ha A/IKOXON1 TN arpeCnBHN NOYNCTBALLN NpenapaTn unmn

CbA0BE, CbAbPXALLN pPa3TBOPUTENN (Hanp. Tenyera unn I'IOﬂOﬁHl/I). Te morart ga Haapackar NoBbPXHOCTTA.

OtpenHute yactn TpAabBa aa 6bAAT HaMbAHO cyxu Npeau ynotpeba.

Mopoxopawo 3a Moxe pa ce N36bpwere ¢
CbAOMUANTHA M3niakHe nog BNaXKHa Kbpna
MawuHa Teyawa sopa

Tnackau (1) v v v
Kanak (2) v v v
3ansuxsaty san (3) - v v
Kowreiitep 3a npurotssxe (4) - v v
MortopeH 6ok (5) - - v
Octpue o1 Hepbxaaema cromaHa (7) v v v
Pexeun anckose (8-11) v v v
[nck 3a emynrupane (12) v v v
Bupkaska 3a tecro (13) v v v
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TexHnuyeckn gaHHU

HomuHanHo HanpexeHune:
KOHCyMaLI,VIﬂ Ha €Hepruna:

Knac Ha 3auuta:

TexHuuecka nHGopMauma 3a pexumuTe Ha pabota B cbotserctene ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

220-240 V~  50-60 Hz
500 W

PEXXUM

KOHCYMALINA HA EHEPTUA (BATOBE)

NEPNON OT BPEME (MUHYTH)

V3kntoueHo

0,2

B PEXUM Ha roTOBHOCT

B rotoBHOCT ¢ gonbiHUTeNHa

nHpopmauna

MpexoB pe3epBeH pexum

c E Ypenwt cvoteercTsa Ha Eponeickute aupektusu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

lNasere okonHata cpena

hid

®

=

Ypenst e uspaboteH 0T pa3nnuuHuM Matepuanu, KOMTo Morart aa ce

[la yuactBame B onasBaHeTo Ha oKonHata cpepna!

npenanar Ha BTOPUYHN CypOBUHU UK Aa ce peuuknunpar.

3aHecere ro B LIEHTbPA 3a BTOPUUYHU CYPOBUHM UMW B OTOPU3MPAHUA
cepBu3, KbAeTo ToM We 6bae peunknmpax.

Bv3amoxHmn NPOMEHN.
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Brugsanvisning
Kekkenmaskine

Komponenter
1 Stopper 8 Strimleskive
2 lig 9 Fin skeere-/riveskive
3 Drivaksel 10 Grov skeere-/riveskive
4 Tilberedningsbeholder 11 Riveskive
5 Motorenhed 12 Emulsionsskive
6 Omskifter 13 Altekniv
7 Rustfri stalkniv

Vigtige sikkerhedsanvisninger

* Dette apparat kan bruges af personer med nedsat fysisk,
sansemotorisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring og/
eller viden, forudsat at de er under opsyn af en voksen eller er
blevet sat ind i, hvordan apparatet skal anvendes, og har forstaet de
farer, der er forbundet med anvendelsen.

» Dette apparat ma ikke bruges af bagrn. Apparatet og dets netledning
skal holdes uden for raekkevidde af bgrn under 8 ar.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

* Rengoring og vedligeholdelse ma ikke udfares af barn, medmindre de
er fyldt 8 ar og er under opsyn.

* Hvis apparatets stremledning bliver beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga fare.

= Veer forsigtig: Nar du haelder varme vaesker pa den kompakte
kakkenmaskine, kan der pludselig komme varm damp op ad
apparatet.

* Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen og lignende
anvendelser, sdsom:

- i kekkener for personale i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger;
pa landbrugsejendomme;
af kunder pé hoteller, moteller og andre former for
indkvartering;
i bed and breakfast-steder.
Apparatet er ikke beregnet til udelukkende kommerciel brug.
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= Kniven er meget skarp og skal behandles forsigtigt, bade nar skalen
temmes og ved renggring.

= Efter anvendelse af apparatet og dets tilbehgr renggares alle
flader og dele, der har vaeret i bergring med fadevarerne. Falg
anvisningerne i afsnittet ,Renggring og pleje”.

* Sluk apparatet, og treek altid stikket ud, for tilbehgrsdele udskiftes,
eller for du naermer dig dele, som bevaeger sig ved brug.

* Brug kun apparatet i overensstemmelse med denne vejledning.
Ukorrekt brug kan medfare elektrisk stad eller andre farlige
situationer.

* Der skal medfglge sikkerhedsinstruktioner til ekstra tilbehgrsdele
udover dem som fglger med apparatet.

Inden ibrugtagning

Vi gnsker dig tillykke med kgbet af kekkenmaskinen. Den mé kun benyttes til den tilsigtede anvendelse
i henhold til denne brugsanvisning.

Laes brugsanvisningen

Lees derfor brugsanvisningen grundigt inden den tages i brug, den indeholder anvisninger for

brug, rengering og pleje af apparatet. Ved manglende overholdelse patager vi os intet ansvar for
eventuelle skader. Opbevar brugsanvisningen omhyggeligt, og videregiv den sammen med apparatet til
efterfolgende brugere. Bemaerk 0gsa garantioplysningerne i slutningen af brugsanvisningen.

Tilsigtet anvendelse

Dette apparat er alene beregnet for brug i privat husholdning. Apparatet er ikke beregnet til
industrianvendelse.

Apparatet er beregnet til findeling og blanding af blgde levnedsmidler og drikkevarer. En anden eller
derudover gdende anvendelse anses som ikke tilsigtet.

Overhold sikkerhedsanvisningerne ved brug af apparatet. Ved anvendelse til andre formal, forkert
betjening, manglende overholdelse af brugsanvisningen eller ukorrekt reparation, patages der intet
ansvar for eventuelle skader. Garantiydelser bortfalder ligeledes i disse tilfzelde.
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A Sikkerhedsanvisninger

Farlig netspanding!
Forkert elektrisk installation eller for hgj netspaending kan fordrsage elektrisk stod.

Apparatet ma kun tilsluttes en jordforbundet stikkontakt, der er installeret i henhold til
forskrifterne. Ledning og stik skal veere tarre.
Stikket skal veere frit tilgeengeligt, sa apparatet nemt kan afbrydes fra nettet.
Tag ikke apparatet i brug, eller traek straks netstikket ud, hvis:

apparatet eller netkablet er beskadiget;

apparatet er uteet;

der er mistanke om en defekt efter et fald eller lignende.
| disse tilfeelde skal apparatet indleveres til reparation.
Abn ikke selv kabinettet, men overlad reparationen til en fagmand. Kontakt et autoriseret
veerksted. Ved egenhaendige reparationer, ukorrekt tilslutning eller forkert betjening bortfalder
heaeftelse og garantideekning.
Neddyp aldrig apparatet eller netkablet eller -stik i vand.
Apparatet md kun anvendes i torre indendars rum. Apparatet mé ikke anvendes i fugtige rum eller
i regnvejr.

Fare for bgrn/pga. fejlbetjening!

Born er ofte ikke opmaerksomme pé eller undervurderer eventuelle faresituationer.
Forkert brug af apparatet kan medfgre personskader.

Lad aldrig bern lege med emballage og lignende (f.eks. folie, styropor). Der er risiko for kvaelning.
Kniven er meget skarp. Opbevar skiver og rustfri stal kniv udenfor bgrns raekkevidde.

Fjern ikke laget under driften.

Stik ikke handen ind i apparatet, nar det er i brug.

Hold langt har pa afstand af pafyldningsdbningen.

Stik ikke genstande som gafler eller lignende ind i p&fyldningsdbningen, ndr apparatet er i drift.
Bevaeg ikke apparatet under brug.

Kniven kerer videre efter slukning. Vent pd stilstand inden apparatet handteres.

Grib aldrig klinger pd knivindsatser.

Risiko for beskadigelse!

Forkert brug af apparatet kan medfgre beskadigelser.
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Ved bearbejdning af varme levnedsmidler er der fare for forbreending. | ekstreme tilfeelde kan
beholderen blive beskadiget. Der ma kun bearbejdes levnedsmidler med maks. 60°C.
Der ma ikke pafyldes harde fedevarer sdsom kaffebgnner, kandissukker, knogler,

ngddeskaller osv. eller frosne fadevarer.
Apparatet ma ikke stilles p& vandfalsomme overflader. Overfladerne kan beskadiges af vandsprajt.

Sikkerhedsfunktion

Kokkenmaskinen har en indbygget sikkerhedsfunktion. Apparatet fungerer kun, ndr det er fuldstaendig

og korrekt samlet.

Opstlllmg og tilslutning

Fjern alle emballagedele fra apparatet.

= Rengor apparatet (se kapitlet ,Rengaring og pleje”).

= Stil apparatet pa et stabilt og plant underlag i naerheden af en stikdase.
= Det skal sikres, at hovedafbryder (6) er pa O (fra).
* Netstikket tilsluttes til en korrekt installeret stikkontakt.

= Hvis netkablet er for langt, kan det oprulles i bunden af motoren (5).

Veerktajer

Med kekkenmaskinen kan du skeere, rive og skiveskaere samt alte dej.
Bemeerk, kniven er meget skarp!

grgntsager.

Veerktgj Anvendelse Hastighedstrin anbefalet
driftstid
Rustfri stalkniv (7) For findeling af kad, brad, 1-2 15 sekunder

Strimleskive
(Julienne og Pommes
Frites) (8)

For tilberedning af grentsags-
strimler

15 sekunder

fin skeere-/
riveskive (9)

og grov skeere-/
riveskive (10)

Begge skiver har pa en side en
kniv (f.eks. for agurkeskiver)

og pa den anden side en raspe
(f.eks. for kartoffelmos). Det
onskede veerktoj skal ved monte-
ringen pege opad.

1 ved blgde produkter
(f.eks. tomater, agurker)
2 ved hardere
produkter (f.eks.
gulergdder, kartofler)

20 sekunder

15 sekunder

Riveskive (11)

For meget fin rivning af f.eks.
gulergdder og kartofler

1-2

20 sekunder

Emulsionsskive (12)

For piskning af fladeskum,
piskning af &g, smgrcreme

0g mayonnaise. Varigheden
afhaenger af type, temperatur
og maengde af fgdevarer og kan
variere. Kontroller regelmaessigt
om den gnskede konsistens er
naet.

Pulse

Efter behov

Altekniv (13)

For blanding af dej (f.eks geerdej)

30 sekunder
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Ibrugtagning

Forberedelse

= Forberedelse af ingredienser:
Kod renses for skin, knogler og sener; ved frugt og gragnt fjernes staengler og kerner, alt skaeres i
terninger pa 2 cm.
Der kan bearbejdes op til 250 g ad gangen - st@rre maengder opdeles tilsvarende.

= Tilberedningsbeholderen (4) anbringes p& motoren (5)

= Det gnskede veerktoj monteres forsigtigt pa akslen (3). Skiverne (8-12) anbringes gverst, stalkniven
(7) nederst pa akslen (3).
Altekniven (13) anbringes ogsa nederst pa akslen (3).

= Tilberedningsbeholderen (4) pafyldes ingredienser.
Maksimale pafyldningsmaengder:
Rustfri stal kniv (7): 250 g
Altekniv (13): 250 g mel + 150 g vand + 50 g olie

= Anbring laget (2) p4 tilberedningsbeholderen (4), med den lille naese direkte til hgjre for
beholdergrebet. Lukkes med en lille drejning med uret.

= Herefter lases tilberedelsesbeholderen (4) med en drejning med uret.

= Hovedafbryder (6) drejes til postion 0 (fra) og farst herefter anbringes stikket i stikkontakten.

Teend
= Funktion af hovedafbryder (6):
0 - Fra
1 - lav hastighed
2 - hgj hastighed
P - Impulsfunktion: Korte impulser med hgj hastighed, s& leenge kontakten holdes i

positionen.

= Rustfri stal kniv (7):
Rustfri stdl kniven er alsidigt anvendelig. Den kan findele f.eks. kad, grontsager eller brad og
nadder. Bearbejdningstiden er afhaengig af den gnskede konsistens.
Benyt impulsfunktionen P for starre effekt. For eksempelvis at findele kiks, brydes de farst i mindre
stykker og pafyldes ved karende motor i pafyldningen pé laget (2).

= Strimleskive (Julienne) (8):

Benyt strimleskive (Julienne) for skeering af grentsager i skiver og fremstilling af pommes frites. Det

gnskede veerktgj skal pege opad. Pafyld gnskede grentsag i pafyldningen i laget (2) og start farst
herefter apparatet. Tryk grenstagerne langsomt og regelmaessigt ned med stopperen (1).
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Fin og grov skeere-/riveskive (9 og 10):

Benyt skaere-/riveskive for at skaere grentsager i skiver eller rive dem fint hhv. groft. Det @nskede
veerktej skal pege opad. Pafyld gnsket grentsag i pafyldningen i laget (2) og teendt farst herefter
apparatet. Tryk grontsagerne langsomt og regelmaessigt ned med stopperen (1). Ved bladere
ingrediesner (f.eks. tomater, agurker) stilles omskifteren (6) pa trin I. Ved hardere ingredienser (f.eks.
kartofler, gulergdder) benyttes trin II.

Riveskive (11):

Benyt riveskive for finrivning af grontsager. Det gnskede veerktgj skal pege opad. Pafyld gnskede
grontsag i pafyldningen i laget (2) og start forst herefter apparatet. Tryk grenstagerne langsomt og
regelmaessigt ned med stopperen (1).

Emulsionsskive (12):

Benyt elmusionsskiven til at lave fladeskum, piske ag, smarcreme eller mayonnaise. Anbring
emulsionsskiven i beholderen (4) og pafyld gnskede fadevarer i beholderen (4).

Bemaerk: Veer opmaerksom pa markeringen ,MAX Liquid fill" (maksimalt veeske hertil) pa
beholderen til tilberedning. Nar apparatet tilsluttes og de roterende skiver gér i gang kan, der
skvulpe vaeske op af apparatet. Tryk laget (2) let ned for at undga, at der kommer veeske ud.

Teend forst herefter for apparatet.

Rad: Varigheden af tilberedningen er afhaengig af type, temperatur og maengde af de anvendte
fedevarer og kan variere. Kontroller derfor regelmaessigt om den gnskede konsistens er naet.
Altekniv (13):

Benyt aeltekniven til tilberedning af diverse dejtyper (f.eks. geerdej). Anbring altekniven i
beholderen (4) og pafyld forst de terre ingredienser i beholderen (4). Tilfoj de flydende ingredienser
ved kerende motor i pafyldningen i laget (2). Alt ingredienserne (ca. 30 sek.) indtil der opstér en
elastisk dejkugle.

Rad: Alt efter behov dejen i handen og ikke i kakkenmaskinen til sidst, for at undgé overbelastning
af motoren.

Afslut arbejdet

Efter bearbejdning af ingredienserne stilles omskifter (6) pa position 0 (fra) og netstikket traekkes
ud.

Beholderen (4) lgsnes fra motoren med en let drejning mod uret og tages af motoren (5).

Laget (2) drejes let mod uret og lasnes fra beholderen (4) og aftages.

Fjern forsigtigt veerktejet fra drivakslen (3).

Beholderen (4) tammes og alle anvendte dele renggres.
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Rengering og pleje

Renggr alle dele umiddelbart efter brug, og fjern straks eventuelle madrester.

Vask eller skyl aldrig motoren! M4 ikke neddyppes i vand! Traek altid netstikket ud inden renggring.
Fare for at komme til skade! Knive og skiver er skarpe! Ma ikke bergres! Vaer

forsigtig ved renggring af knive og skiver!

Benyt ikke renggringsmidler med oplgsningsmiddel eller alkohol, setsende og skurende
renggringsmidler eller veerktajer (f.eks. grydesvampe og lign.). Disse kan ridse overfladen.
De enkelte dele skal vaere helt tgrre inden brugen.

Tekniske data

Maerkespaending:
Effektforbrug:
Beskyttelsesklasse:

220-240 V~ 50-60 Hz
500 W

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,2 -
Standby - -

Standby med yderligere
oplysninger

Netveerksbaseret standby

& ° W

Taler Kan skylles under Afterres med

opvaskemaskine rindende vand fugtig klud
Stopper (1) v v v
Lag (2) v v v
Drivaksel (3) - v v
Tilberedningsbeholder (4) - v v
Motorenhed (5) - - v
Rustfri stalkniv (7) v v v
Snitteskiver (8-11) v v v
Emulsionsskive (12) v v v
Altekniv (13) v v v
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C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

i zi Vi skal alle veere med til at beskytte miljoet!

|
®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.
=

Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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Kayttoohje
Monitoimikone

Komponentit

1 Painin 8 Suikalointitera

2 Kansi 9 Hieno viipalointi-/raastinters
3 Kayttoakseli 10 Karkea viipalointi-/raastinterd
4 Kulho 11 Riivintera

5 Moottoriyksikko 12 Vaahdotuslevy

6 Kayttokytkin 13 Taikinaterad

7 Ruostumattomasta terdksesta valmistettu silppuriterd

Tarkeita turvallisuusohjeita
* Fyysisilta, aistillisilta tai henkisiltd kyvyiltadn rajoittuneet tai
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t saavat kayttaa laitetta
vain siind tapauksessa, ettd kayttoa valvotaan tai heitd on opastettu
kdyttamaan laitetta turvallisesti ja he ovat ymmartaneet laitteen
kayttoon liittyvat vaarat.
* Lapset eivat saa kayttda tata laitetta. Laite ja sen virtajohto on
pidettdva poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.
= Lapset eivat saa leikkia laitteella.
* Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.
* Jos laitteen virtajohto vahingoittuu, on sen vaihtaminen
annettava valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan
ammattitaitoisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.
» Kaada kuumat nesteet varoen keittiokoneeseen, silla nestetta voi
paasta jilleen ulos laitteesta dkillisen hdyrypilven muodossa.
* Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vastaavissa
kayttokohtelssa kuten:
keittioissa, joita kayttdvat myymaldiden, toimistojen ja muiden
tyoymparistojen tyontekijat;
maatilaymparistoissa;
hotellien, motellien ja muiden majoitusliikkeiden asiakkaiden
kaytossa;
aamiaismajoituksissa.
Laitetta ei ole tarkoitettu yksinomaan kaupalliseen kayttoon.
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* Ole varovainen kasitellessasi teravia leikkuuteria, tyhjentaessasi
kulhoa sekd puhdistaessasi laitetta.

= Puhdista tyokalun ja laitteen kdyton jalkeen kaikki pinnat/osat,
jotka ovat olleet kosketuksissa ruoka-aineiden kanssa. Noudata
kappaleen "Puhdistus ja huolto" ohjeita.

* Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke aina pistorasiasta ennen
tyokalujen vaihtoa tai ennen lahestymista kayton aikana liikkuviin
osiin.

* |aitetta saa kdyttda vain tdman oppaan mukaisesti. Virheellisesta
kaytosta voi aiheutua sahkoisku tai muita vaaroja.

* Muiden kuin laitteen mukana toimitettujen lisavarusteosien mukana
on tultava asianmukaiset turvallisen kayton takaavat ohjeet.

Ennen kayttoa

Onnittelumme monitoimikoneen hankinnasta. Laitetta saa kdyttaa vain tdssa kayttoohjeessa kuvatulla
tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon se on suunniteltu.

Lue kadyttoohje

Lue sen vuoksi kdyttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttoonottoa. Se sisdltaa tietoa laitteen
kaytostd, puhdistamisesta ja huollosta. Valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista, jotka syntyvat
kdyttoohjeessa annettujen ohjeiden noudattamatta jattdmisesta. Sailytd kayttdohje huolellisesti ja
anna se laitteen mukana seuraavalle kayttajalle. Huomioi my6s kdyttdohjeen lopussa olevat takuuta
koskevat ohjeet.

Maaraystenmukainen kaytto

Laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu puhtaasti kaupalliseen kayttoon.
Laite on tarkoitettu pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden hienontamiseen ja sekoittamiseen. Kaikki
muu kayttd on maardysten vastaista.

Noudata laitteen kdytossa turvallisuusohjeita. Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat
kayttotarkoituksen vastaisesta kaytostd, virheellisestd kaytosta, kaytto-ohjeiden laiminlydnnista tai
vaardnlaisesta korjauksesta. Mydskaan laitteen takuu ei kata tallaisia tapauksia.
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A Turvallisuusohjeet

Vaarallinen verkkojénnite!

Véaranlainen sahkolaitteen asennus tai liian korkea verkkojannite voi aiheuttaa sahkdiskun.
= Kytke laite vain maardysten mukaisesti asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan. Virtajohdon ja
pistotulpan on oltava kuivia.
= Pistotulpan taytyy olla vapaasti kdytettavissa, jotta laite voidaan kytked hatatilanteessa helposti irti
verkosta.
= Al3 ota laitetta kayttoon tai irrota pistoke vilittdmisti pistorasiasta, jos:
laite tai virtajohto on vaurioitunut;
laite vuotaa;
on syyta epdilld vikaa putoamisen tai vastaavan tapahtuman jalkeen.
Néissa tapauksissa toimita laite huoltoon.
= Koteloa ei saa avata, vaan korjaukset on annettava ammattilaisten tehtavéksi. Kddnny
ammattikorjaamon puoleen. Valmistajan vastuu ja takuu eivat kata omatoimisesti suoritettuja
korjauksia, virheellista liitdntaa tai kayttoa.
= Laitetta, virtajohtoa tai pistotulppaa ei saa upottaa veteen.
= laitetta saa kdyttda vain kuivissa sisatiloissa. Laitetta ei saa koskaan kayttaa kosteissa tiloissa eika
sateessa.

Vaarat lapsille / virheellisen kdyton aiheuttamat vaarat!

Lapset eivat usein tunnista vaaroja tai he aliarvioivat ne.

Laitteen virheellinen kédyttd voi aiheuttaa vammoja.

= Lapset eivat saa leikkid pakkauskalvoilla. He voivat leikkiessadn kaariytya siihen ja tukehtua.

= Terdt ovat erittdin terdvia. Sailyta terdlevyt ja ruostumattomasta teraksestd valmistettu silppuritera
poissa lasten ulottuvilta.

= Kantta ei saa irrottaa kdyton aikana.

= Al4 laita kitti laitteeseen sen ollessa kdytdssa.

= Pidd myos esim. pitkat hiukset etaalla tayttdaukosta.

= Tayttdaukkoon ei saa laittaa mitdan esineitd kuten lusikoita laitteen ollessa toiminnassa.

= Laitetta ei saa liikuttaa kdyton aikana.

= Terdlevyt pyorivat hetken laitteen pysdyttamisen jalkeen. Odota, ettd ne ovat pysidhtyneet, ennen
kuin jatkat laitteen kasittelya.

= Al3 koskaan tartu terilevyjen teriin.

Tapaturmavaara!

Laitteen virheellinen kaytto voi aiheuttaa vaurioita.

= Palovammojen vaara kisiteltdessa kuumia elintarvikkeita. Aaritapauksessa kulho voi vahingoittua.
Laitteella saa kasitelld vain elintarvikkeita, joiden lampdotila on enintddn 60 °C.

= Laitteeseen ei saa laittaa kovia ruoka-aineksia, kuten kahvipapuja, kandisokeria, luita,
pahkindnkuoria eika jaisid aineksia.

= Laitetta ei saa sijoittaa vedelle herkille pinnoille. Vesiroiskeet voivat vahingoittaa pintoja.
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Turvallisuustoiminto

Monitoimikoneessa on sisdanrakennettu turvallisuustoiminto. Laite toimii vain silloin, kun se on koottu

kokonaan ja oikein.

Sijoittaminen ja liitanta

= Poista kaikki pakkauksen osat laitteesta.

= Puhdista laite (katso luku "Puhdistus ja huolto”).
= Sijoita laite lujalle ja tasaiselle pinnalle pistorasian laheisyyteen.
= Varmista, ettd kdyttkytkin (6) on asennossa O (pois).

= Kytke pistotulppa maardysten mukaan asennettuun maadoitettuun pistorasiaan.

= Jos virtajohto on liian pitk3, sen voi rullata moottoriyksikén pohjaan (5).

Terat

Monitoimikoneella voi silputa, raastaa, suikaloida ja vaivata taikinaa.
Huomio, terdt ovat erittiin terdvia!

erittdin hienoon raastamiseen

Tyokalu Kaytto Nopeusasetus Suositeltu
kayttoaika
Ruostumattomasta Lihan, leivdn, vihannesten hienon- 1-2 15 sekuntia
teraksestd valmistettu | tamiseen.
silppuriteri (7)
Suikalointitera Vihannessuikaleiden leikkaamiseen |1 15 sekuntia
(Ranskalaiset perunat)
(8)
Hieno viipalointi- Molemmissa levyissa on toisella 1 pehmeille raaka- 20 sekuntia
[raastintera (9) puolella viipalointiter3 (esim. aineille
Ja karkea viipalointi- | kurkkuviipaleet) Ja toisella puolella | (esim. tomaatti,
[raastinter3 (10) raastintera (esim. perunahiutaleet). | kurkku)
Halutun terén on oltava ylospain. 2 kovemmille 15 sekuntia
raaka-aineille (esim.
porkkana, peruna)
Riivinterd (11) Esim. porkkanoiden ja perunoiden 1-2 20 sekuntia

Vaahdotuslevy (12)

Kerman, valkuaisen ja voin
vaahdottamiseen, majoneesin
sekoittamiseen. Kesto riippuu eli-
ntarvikkeen tyypistd, lampdtilasta
ja madrasta, ja se voi vaihdella.
Tarkasta sagnnollisesti, onko
haluttu rakenne saavutettu.

Pulssi

Tarvittaessa

Taikinatera (13)

Taikinan sekoittamiseen (esim.
hiivataikina)

30 sekuntia
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Kayttoonotto

Valmistelu

Valmistele ainekset:

Erota lihasta nahka, luut ja janteet; poista hedelmisté ja vihanneksista varret ja siemenkodat;
kuutioi kaikki n. 2 cm kuutioiksi.

Laite voi yhdelld kertaa kasitella enintdan 250 g aineksia — jaa suuremmat maarat vastaaviin osiin.
Aseta kulho (4) moottoriyksikon (5) paalle

Aseta haluttu terd varovasti kdyttoakselille (3). Terdlevyt (8—12) asetetaan kiytt6akselin yldpaahin
ja silppuriterd (7) kayttoakselin (3) alapadhan.

Myds taikinatera (13) asetetaan kiyttoakselin (3) alapdahin.

Tayta ainekset kulhoon (4).

Enimmaistayttomaara:

Silppuriterd (7): 250g

Taikinatera (13): 250 g jauhoa + 150 g vettd + 50 g 6ljya

Aseta kansi (2) kulhon (4) paalle niin, ettd pieni nokka on kulhon kahvan oikealla puolella. Sulje
kansi kiertamalla hieman my&tapéivaan.

Nyt my6s kulhon (4) voi lukita my6tépéivaan kiertamalla.

Kaanna kayttokytkin (6) asentoon 0 (pois) ja tydnna pistotulppa pistorasiaan.

Paillekytkeminen
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Kayttokytkimen (6) toiminnot:

0 - Vvirta pois

1 - pieni nopeus

2 - suuri nopeus

P - Pulssitoiminto: Lyhyitd pulsseja suurella nopeudella niin kauan kuin kytkin pidetdan

tdssa asennossa

Silppuriterd (7):

Silppuriterd on erittdin monikayttdinen. Sitd voidaan kdyttda esim. lihan, vihannesten tai myds
leivdn ja pahkindiden hienontamiseen. Kasittelyn kesto riippuu halutusta koostumuksesta.
Kéyta karkeampaan paloitteluun pulssitoimintoa P.

Hienonna esim. keksit murentamalla ne ensin pieniksi paloiksi ja lisadmalla palat kannen
syGttoaukon (2) kautta terdn pyGriessa.

Suikalointiteri (8):

Suikalointiterad kaytetddn vihannesten suikalointiin ja ranskalaisten perunoiden valmistukseen.
Halutun teréin on oltava ylospdin. Lisdd vihannekset kannen (2) tdyttdaukon kautta kulhoon ja
kytke monitoimikone vasta sitten paille. Paina vihanneksia painimella (1) hitaasti ja tasaisesti
alaspain.

Hieno ja karkea viipalointi-/raastinteri (9 ja 10):

Viipalointi-/raastinterda kdytetdsn vihannesten viipalointiin ohuiksi tai paksuiksi viipaleiksi tai
hienoon tai karkeaan raastamiseen. Halutun terdn on oltava ylospain. Lisda vihannekset kannen
(2) tayttoaukon kautta kulhoon ja kytke monitoimikone vasta sitten paille. Paina vihanneksia
painimella (1) hitaasti ja tasaisesti alaspéin. Kdanna kdyttokytkin (6) nopeusasentoon I, kun
kasittelet pehmeadmpii aineksia (esim. tomaatti, kurkku). Kidyta kovempien ainesten (esim.
porkkana, peruna) kisittelyyn nopeutta Il.

Riivintera (11):

Riivinteraa kaytetaan erittdin hienoon raastamiseen. Halutun terdn on oltava ylospain. Lisaa
vihannekset kannen (2) tayttéaukon kautta kulhoon ja kytke monitoimikone vasta sitten paalle.
Paina vihanneksia painimella (1) hitaasti ja tasaisesti alaspain.

Vaahdotuslevy (12):

Vaahdotuslevya kdytetaan esim. kerman, valkuaisen ja voin vaahdottamiseen sekd majoneesin
sekoittamiseen. Aseta vaahdotuslevy kulhoon (4) ja lisd3 sitten halutut ainekset kulhoon (4).
Ohje: Noudata kulhossa olevaa "MAX Liquid fill" -merkintda. Laitteen padllekytkenndn yhteydessa
voi vaahdotuslevyn kdaynnistyminen johtaa nesteen roiskumiseen ylospain. Paina sen vuoksi kantta
(2) hieman alaspdin nesteen vuotamisen estimiseksi.

Kytke vasta sitten monitoimikone paalle.

Ohje: Valmistuksen kesto riippuu elintarvikkeen tyypistd, lampdtilasta ja maarasts, ja se voi
vaihdella. Tarkasta saanndllisesti, onko haluttu rakenne saavutettu.

Taikinateri (13):

Taikinaterad voi kayttai erilaisten pehmeiden taikinoiden (esim. hiivataikina) valmistukseen.
Aseta taikinaterd kulhoon (4) ja lisad ensin kuivat ainekset kulhoon (4). Lisad nestemiiset ainekset
moottorin kdydessa kannen (2) tayttoaukon kautta. Vaivaa aineksia n. 30 sekuntia, kunnes niista
syntyy joustava taikinapallo. )

Ohje: Vaivaa taikinaa tarvittaessa lisad késin. Ald kdytd monitoimikonetta, koska moottori saattaa
ylikuormittua.

Kayton lopettaminen

Kun olet kisitellyt ainekset, kidanna kdyttokytkin (6) asentoon 0 (pois) ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Irrota kulho (4) moottoriyksikosté (5) kiertdmall3 sitd kevyesti vastapéivadn ja nostamalla.
Irrota kansi (2) kulhosta (4) kiertdmalla sitd kevyesti vastapdivadn ja nostamalla.

Irrota tyokalu varovasti vetoakselista (3).

Tyhjenni kulho (4) ja puhdista kaikki kdytetyt osat.
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Puhdistaminen ja hoito

Puhdista kaikki osat valittomasti kdyton jélkeen ja poista mahdolliset ruokajadmat niista heti.

Al koskaan pese tai huuhtele moottoriyksikkd! Ald upota veteen! Irrota pistotulppa pistorasiasta aina

ennen laitteen puhdistamista.

Tapaturmavaara! Terit ja levyt ovat terdvia! Al4 koske! Ole varovainen,

kun puhdistat terid ja levyja!

Al kiyts liuotinainepitoisia, alkoholipohjaisia, sydvyttivii tai hankaavia puhdistusaineita tai
puhdistusvilineitd (esim. hankaussienia tms.). Ne voivat naarmuttaa pintoja.

Osien on oltava téysin kuivia ennen kayttoa.

konepesun huuhtele pyyhi kostealla
kestava juoksevalla
vedella
Painin (1) v v v
Kansi (2) v v
Kayttoakseli (3) - v v
Kulho (4) - v v
Moottoriyksikko (5) - - v
vamistetu Sippuriters () g g d
Terélevyt (8-11) v v v
Vaahdotuslevy (12) v v v
Taikinatera (13) v v v
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite:
Tehonkulutus:
Suojausluokka:

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

220-240 V~ 50-60 Hz
500 W

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,2 -
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisétietoja

Verkkoon kytketty valmiustila

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

i z: Huolehtikaamme ympéristosta!

|
® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.
=

Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun

huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetaan.

Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing
Keukenmachine

Onderdelen
1 Stopper 8 Schijf om plakken te snijden
2 Deksel 9 Fijne snij-/raspschijf
3 Aandrijfas 10 Grove snij-/raspschijf
4 Bereidingskom 11 Fijnraspschijf
5 Motoreenheid 12 Emulsieschijf
6 Bedrijfsschakelaar 13 Kneedmes
7 Roestvrijstalen mes

Belangrijke veiligheidsinstructies

* De apparaten mogen door personen met beperkte fysieke,
sensorische of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt, echter wel onder toezicht of na instructie
over het veilig gebruik van het apparaat. De personen moeten de
risico's hebben begrepen.

* Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Het apparaat
en het aansluitsnoer moeten buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar worden gehouden.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen wor-
den uitgevoerd, behalve wanneer ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan.

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag
deze alleen door de fabrikant, zijn klantenservice of door een
vergelijkbaar gekwalificeerde persoon worden vervangen om
gevaren te vermijden.

* Wees voorzichtig als u hete vloeistoffen in een compacte
keukenmachine giet, aangezien de vloeistof in de vorm van een
plotselinge stoomwolk weer uit het apparaat kan komen.

* Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudens en soortgelijke
toepassingen, zoals:

- in keukens voor personeel in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;
op landbouwbedrijven;
door gasten in hotels, motels en andere verblijfsaccommodaties;
in bed & breakfasts.
Het apparaat is niet bedoeld voor uitsluitend commercieel gebruik.
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* Wees voorzichtig met de scherpe messen, bij het legen van de
schaal en tijdens het schoonmaken.

= Reinig na het gebruik van de accessoires en het apparaat alle
oppervlakken en onderdelen die met levensmiddelen in aanraking
zijn gekomen. Volg de instructies in het hoofdstuk “Reiniging en
onderhoud".

* Het apparaat uitschakelen en de stekker altijd uit het stopcontact
trekken voordat u de accessoires wisselt of onderdelen aanraakt die
tijdens het gebruik bewegen.

* Het apparaat mag uitsluitend volgens deze handleiding worden
gebruikt. Ondeskundig gebruik kan een elektrische schok of andere
gevaarlijke situaties tot gevolg hebben.

* Andere onderdelen als die die met het apparaat worden
meegeleverd moeten instructies voor veilig gebruik bevatten.

Voor het gebruik
Wij feliciteren u met de aankoop van deze keukenmachine. Deze mag alleen voor het beoogde doel en
volgens deze gebruiksaanwijzing worden gebruikt.

Gebruiksaanwijzing lezen

Lees daarom de gebruiksaanwijzing goed door voordat u het apparaat in gebruik neemt. De
gebruiksaanwijzing bevat instructies voor het gebruik, de reiniging en het onderhoud van het
apparaat. Wanneer u de gebruiksaanwijzing niet in acht neemt, zijn wij niet aansprakelijk voor
eventuele schade. Bewaar de gebruiksaanwijzing goed en geef deze samen met het apparaat aan een
volgende gebruiker. Let u ook op de garantie-instructies aan het einde van de gebruiksaanwijzing.

Beoogd gebruik

Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik. Het apparaat is niet bedoeld voor puur zakelijk
gebruik.

Het apparaat is bestemd voor het kleinmaken en mengen van zachte levensmiddelen en dranken. Een
ander of daarvan afwijkend gebruik geldt als onbedoeld.

Neem bij het gebruik de veiligheidsinstructies in acht. Bij onjuist gebruik, verkeerde bediening, het
niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing of ondeskundige reparatie, zijn wij niet aansprakelijk voor
eventuele schade. In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.
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A Veiligheidsvoorwaarden

Gevaarlijke netspanning!
Foutieve elektrische installatie of te hoge netspanning kan tot een elektrische schok leiden.

U mag het apparaat alleen aansluiten op een stopcontact dat volgens de voorschriften is
geinstalleerd en geaard. Kabel en stekker moeten droog zijn.
De stekker moet vrij toegankelijk zijn, zodat hij direct uit het stopcontact gehaald kan worden in
geval van nood.
Neem het apparaat niet in gebruik of trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als:

het apparaat of het netsnoer beschadigd is;

het apparaat lekt;

er een vermoeden bestaat van een defect na een val of iets dergelijks.
Breng het apparaat in deze gevallen ter reparatie.
Open de behuizing niet. U kunt de reparatie beter aan vakmensen overlaten. Neem hiervoor contact
op met een vakkundige reparateur. Bij door uzelf uitgevoerde reparaties, een niet deskundige
aansluiting of onjuiste bediening, zijn aansprakelijkheids- en garantieclaims uitgesloten.
Nooit het apparaat zelf, noch het netsnoer of de stekker in water onderdompelen.
Het apparaat uitsluitend in droge ruimtes binnenshuis gebruiken. Het apparaat nooit in vochtige
ruimtes of in de buitenlucht gebruiken.

Gevaarlijk voor kinderen/door onjuiste bediening!

Kinderen kunnen gevaren vaak niet herkennen of onderschatten risico's.
Ondeskundig gebruik van het apparaat kan tot verwondingen leiden.

Laat kinderen niet met het verpakkingsfolie spelen. Kinderen kunnen tijdens het spelen in het folie
verstrikt raken en stikken.

De messen zijn zeer scherp. Bewaar de schijven en het roestvrijstalen mes buiten het bereik van
kinderen.

Verwijder het deksel niet tijdens het gebruik.

Grijp tijdens het gebruik nooit in het apparaat.

Zorg bijv. ook dat lange haren niet in de buurt van de vulopening komen.

Steek tijdens het gebruik geen voorwerpen zoals een lepel e.d. in de vulopening.

Het apparaat tijdens het gebruik niet bewegen of verplaatsen.

De messen bewegen na uitschakeling nog even door. Wacht totdat deze helemaal stilstaan voordat
u het apparaat verder gebruikt.

Raak de messen van de mesinzetstukken nooit aan.

Risico op beschadiging!
Ondeskundige omgang met het apparaat kan tot beschadigingen leiden.
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Bij het bereiden van hete levensmiddelen bestaat verbrandingsgevaar. In extreme gevallen kan de
kom beschadigd raken. Verwerk alleen levensmiddelen met een maximale temperatuur van 60 °C.
Geen harde voedingsmiddelen zoals koffiebonen, kandijsuiker, botten, notendoppen enz. in de
mengkom plaatsen. Ook geen bevroren voedingsmiddelen.

Plaats het apparaat nooit op oppervlakken die niet tegen water bestand zijn. Opspattend water kan
deze oppervlakken beschadigen.

Veiligheidsfunctie

De keukenmachine heeft een ingebouwde veiligheidsfunctie. Het apparaat werkt alleen als het volledig

en correct in elkaar is gezet.

Plaatsen en aansluiten

= Alle verpakkingen van het apparaat verwijderen.
= Het apparaat reinigen (zie het hoofdstuk ,Reiniging en onderhoud").
= Het apparaat op een stabiel, vlak oppervlak en in de buurt van een stopcontact plaatsen.
= Zorg dat de bedrijfsschakelaar (6) op O (uit) staat.
= Netstekker in een volgens de voorschriften geinstalleerd, geaard stopcontact steken.
= Als het netsnoer te lang is, kunt u deze aan de onderkant van de motor (5) oprollen.

Accessoires

Met de keukenmachine kunt u snijden, raspen, plakken maken en deeg kneden.
Let op! De messen zijn zeer scherp!

Accessoire

Gebruik

Snelheidsstand

Aanbevolen
gebruiksduur

Roestvrijstalen mes (7)

Voor het kleinsnijden van vlees,
brood, groenten.

15 seconden

Schijf om plakken te

Voor het snijden van groentenplakken

—_

15 seconden

gistdeeg)

snijden
(julienne en patat) (8)
Fijne snij-/ Beide schijven hebben een mes aan 1 bij zachte ingre- 20 seconden
raspschijf (9) de ene kant (bijv. voor komkommer- | diénten (bijv. tomaten,
en grove snij- plakken) en een rasp aan de andere komkommers)
raspschijf (10) kant (bijv. voor geraspte kaas). Het 2 bij hardere ingre-
gewenste accessoire moet zo worden | diénten (bijv. wortelen, | 15 seconden
geplaatst dat hij naar boven wijst. aardappelen)
Fijnraspschijf (11) Voor het zeer fijn raspen van bijv. 1-2 20 seconden
wortels en aardappelen
Emulsieschijf (12) Voor het maken van slagroom, gekl- | Pulseren Indien nodig
opt eiwit, botercréme en mayonaise.
De duur is afhankelijk van de soort,
temperatuur en hoeveelheid ingre-
diénten en kan eventueel variéren.
Controleer regelmatig of de gewenste
consistentie is bereikt.
Kneedmes (13) Voor het mengen van deeg (bijv. 1-2 30 seconden
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Ingebruikname

Voorbereiden

Ingredi€énten voorbereiden:

Vel, bot en pezen van vlees verwijderen; bij groente en fruit stengels en kernen verwijderen; alles in
blokjes van ca. 2 cm snijden.

In één keer kan het apparaat max. 250 g verwerken - grotere hoeveelheden overeenkomstig delen.
De bereidingskom (4) op de motor (5) plaatsen.

Het gewenste accessoire voorzichtig op de aandrijfas (3) plaatsen. De schijven (8-12) worden boven
het roestvrijstalen mes (7) onder op de aandrijfas (3) geplaatst.

Het kneedmes (13) wordt ook onder op de aandrijfas (3) geplaatst.

De bereidingskom (4) eventueel met de ingrediénten vullen.

Maximale hoeveelheden:

Roestvrijstalen mes (7): 250 g

Kneedmes (13): 250 g meel + 150 g water + 50 g olie

Vervolgens het deksel (2) op de bereidingskom (4) plaatsen; daarbij moet de kleine neus zich direct
rechts naast de kom bevinden. De kom afsluiten door rechtsom te draaien.

Nu kan ook de bereidingskom (4) worden vergrendeld door haar rechtsom te draaien.

De bedrijfsschakelaar (6) in de stand 0 (uit) draaien en pas nu het netsnoer in een stopcontact
steken.

Inschakelen
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Functies van de bedrijfsschakelaar (6):

0 - uit

1 - lagesnelheid

2 - hoge snelheid

P - Pulseerfunctie: Korte pulsen met hoge snelheid zolang de schakelaar wordt
vastgehouden

Roestvrijstalen mes (7):

Het roestvrijstalen mes is voor vele toepassingen geschikt. U kunt er bijv. vlees, groente of ook
brood en noten mee kleinmaken. De gebruiksduur is afhankelijk van de gewenste consistentie.
Gebruik voor grovere resultaten de pulseerfunctie P. Om bijv. biscuit klein te maken, breekt u de
koekjes eerst in kleine stukken en doet deze dan bij de draaiende motor in de vulschacht van het
deksel (2).

Schijf om plakken te snijden (julienne) (8):

Gebruik deze (julienne)schijf om groenten in plakken te snijden en uit aardappelen patat te snijden.

Het gewenste accessoire moet bij plaatsing naar boven wijzen. Doe de gewenste groente in de
vulschacht van het deksel (2) en zet dan pas het apparaat aan. Druk de groente met de stopper (1)
langzaam en gelijkmatig naar onderen.

Fijne en grove snij-/raspschijf (9 en 10):

Gebruik de snij-/raspschijven om groenten in plakken te snijden of fijn resp. grof te raspen. Het
gewenste accessoire moet bij plaatsing naar boven wijzen. Doe de gewenste groenten in de
vulschacht van het deksel (2) en zet dan het apparaat aan. Druk de groenten met de stopper (1)
langzaam en gelijkmatig naar onderen. Zet bij zachtere ingrediénten (bijv. tomaten, komkommers)
de bedrijfsschakelaar (6) in de stand I. Bij hardere ingrediénten (bijv. wortels, aardappelen) gebruikt
u stand Il

Fijnraspschijf (11):

Gebruik de fijnraspschijf om groenten zeer fijn te raspen. Het gewenste accessoire moet bij
plaatsing naar boven wijzen. Doe de gewenste groenten in de vulschacht van het deksel (2) en

zet dan pas het apparaat aan. Druk de groenten met de stopper (1) langzaam en gelijkmatig naar
onderen.

Emulsieschijf (12):

Gebruik de emulsieschijf voor het maken van slagroom, geklopt eiwit, botercréme of mayonaise.
Plaats de emulsieschijf in de bereidingskom (4) en doe dan de gewenste ingrediénten in de
bereidingskom (4).

Opmerking: Let hierbij op de markering 'MAX Liquid fill' op de mengkom. Bij het inschakelen van
het apparaat kan door het opstarten van de emulsieschijf vloeistof naar boven klotsen. Druk de
deksel (2) daarom iets naar beneden, om te voorkomen dat er vloeistof ontsnapt.

Zet dan pas het apparaat aan.

NB: De bereidingsduur is afhankelijk van de soort, temperatuur en hoeveelheid ingrediénten en kan
eventueel variéren. Controleer daarom regelmatig of de gewenste consistentie is bereikt.
Kneedmes (13):

Gebruik het kneedmes om diverse zachte deegsoorten (bijv. gistdeeg) te bereiden. Plaats het
kneedmes in de bereidingskom (4) en voeg dan de droge ingrediénten toe (4). Doe de vloeibare
ingrediénten bij de draaiende motor in de vulschacht van het deksel (2). Kneed de ingrediénten net
z0 lang (ca. 30 seconden) totdat een elastische deegbal is ontstaan.

NB: Kneed het deeg indien nodig alleen nog met de hand verder en niet meer met de
keukenmachine, omdat de motor dan overbelast zou kunnen raken.

Na gebruik

Nadat de ingrediénten zijn verwerkt, zet u de bedrijfsschakelaar (6) in de stand O (uit) en trekt u de
stekker uit het stopcontact.

Draai de bereidingskom (4) met een lichte draaibeweging linksom los van de motor (5) en verwijder
haar.

Draai het deksel (2) met een lichte draaibeweging linksom los van de bereidingskom (4) en
verwijder hem.

Verwijder het gereedschap voorzichtig van de aandrijfas (3).

Leeg de bereidingskom (4) en reinig alle gebruikte delen.
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Reiniging en onderhoud

Alle onderdelen dienen direct na het gebruik gereinigd te worden. Ook dienen eventuele restanten van
het gerecht verwijderd te worden.

De motor nooit wassen of afspoelen! Niet in water onderdompelen! Vdor het reinigen altijd de stekker
uit het stopcontact trekken.

Letselgevaar! De snijmessen en -schijven zijn scherp! Niet aanraken! Ga bij
het reinigen van de snijmessen en -schijven voorzichtig te werk!

Geen oplosmiddel- of alcoholhoudende, bijtende en schurende reinigingsmiddelen of
schoonmaakartikelen (bijv. pannensponzen o.i.d.) gebruiken. Deze kunnen krassen op het oppervlak

veroorzaken.

De afzonderlijke delen moeten véor gebruik helemaal droog zijn.

geschikt voor de
afwasmachine

=

0
m
SN

onder
stromend water
afspoelbaar

4&7

vochtig afvegen

Stopper (1)

v

v

Deksel (2)

v

Aandrijfas (3)

Bereidingskom (4)

IR

Motoreenheid (5)

Roestvrijstalen mes (7)

Snijschijven (8-11)

Emulsieschijf (12)

Kneedmes (13)

NRSRNIEN

IR RNEIEN

N AN AN AYATAYAS
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 500 W

Elektrische veiligheidsklasse: I

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,2 -
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c E Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

hid

== Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning
Kjokkenmaskin

Komponenter
1 Stapper 8 Strimleskive
2 Lokk 9 Fin skjeere-[raspeplate
3 Drivaksel 10 Grov skjaere-[raspeplate
4 Tilberedningsbeholder 11 Riveskive
5 Motorenhet 12 Emulsjonsskive
6 Pa-/avbryter 13 Eltekniv
7 Kniv i rustfritt stél

Viktige sikkerhetsanvisninger

* Apparatene kan brukes av personer med begrensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller personer som mangler erfaring
og/eller kunnskaper, hvis de er under tilsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og forstar farene som kan oppsta ved bruk.

* Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og

tilkoblingsledningen ma holdes utenfor rekkevidde for barn under 8 ar.

* Barn mad ikke leke med apparatet.

* Rengjaring og vedlikehold méa ikke utfares av barn, med mindre de
er eldre enn 8 ar og under tilsyn.

* Hvis apparatets streamledning blir skadet, ma den byttes av
produsenten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en
person med tilsvarende kvalifikasjoner for & unnga farer.

= Veer forsiktig ved pafylling av varm vaeske i en kompakt-
kjokkenmaskin. Vaesken kan sprute plutselig ut av maskinen i form
av en dampsky.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader for eksempel:

i kjokken for ansatte i butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljoer;

pa gardsbruk;

av kunder pa hoteller, moteller og andre overnattingssteder;
i bed & breakfast.

Apparatet er ikke beregnet for utelukkende kommersiell bruk.
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= Veer forsiktig ved handtering av de skarpe knivene, tsmming av
skalen og rengjoring.

= Rengjor alle omrader/deler som kommer i kontakt med mat pa
tilbehgret og apparatet etter hver gangs bruk. Falg radene i
kapittelet ,Rengjgring og vedlikehold".

= Sl& av apparatet og trekk alltid ut stgpselet far du bytter
tilbehgrsdeler eller neermer deg deler som beveger seg under bruk.

* Apparatet skal bare brukes slik det er beskrevet i denne
bruksanvisningen. Ukyndig bruk kan forarsake elektrisk stat eller
andre risikomomenter.

* Andre tilbehgrsdeler enn de som falger med apparatet ma ha egne
anvisninger om sikker bruk.

For bruk

Gratulerer med ny kjskkenmaskin! Kjokkenmaskinen mé kun brukes til det beregnede formalet og i
samsvar med denne bruksanvisningen.

Les bruksanvisningen

Les derfor bruksanvisningen grundig for bruk. Den inneholder informasjon om bruk, rengjering og
vedlikehold av apparatet. Hvis denne informasjonen ikke falges, bortfaller vart ansvar for eventuelle
skader. Ta godt vare pd bruksanvisningen og gi den videre til neste eier sammen med apparatet. Vaer
0gsa oppmerksom pa garantivilkdrene pa slutten av bruksanvisningen.

Tiltenkt bruk

Dette apparatet er tiltenkt husholdningsbruk. Apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.
Apparatet er beregnet til & knuse og blande myke matvarer og drikkevarer. Annen eller ytterligere bruk
anses som ikke-tiltenkt bruk.

Folg sikkerhetsanvisningene nar du bruker apparatet. Ved annen bruk enn det som tiltenkt, ved
feilbetjening, hvis bruksanvisningen ikke fglges eller det foretas ukyndige reparasjoner, fraskrives
ansvar for eventuelle skader. | slike tilfeller bortfaller ogsa garantien.
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A Sikkerhetsinformasjon

Farlig nettspenning!

Elektrisk feilinstallasjon eller for hagy nettspenning kan fare til elektrisk stat.
= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stramledning og stepsel ma
vaere torre.
= Det ma veere fri adgang til stremkontakten slik at maskinen lett kan kobles fra stremmen i
nadstilfeller.
= lkke ta apparatet i bruk eller trekk straks ut stopselet hvis:
apparatet eller stramkabelen er skadet;
apparatet lekker;
det er mistanke om en feil etter et fall eller lignende.
| disse tilfellene skal apparatet leveres til reparasjon.
= Ikke &pne apparathuset. Overlat reparasjoner til fagfolk. Ta kontakt med et verksted. Garantien
gjelder ikke ved reparasjoner utfert pa egenhdnd, ikke-forskriftsmessig tilkobling eller feilbetjening
= Du ma hverken dyppe selve apparatet eller ledningen i vann.
= Apparatet ma kun brukes innendars og i torre rom. Ikke bruk apparatet i fuktige rom eller ute i
regnet.

Farlig for barn / ved feilbetjening!

Barn forstar ofte ikke farer eller undervurderer dem.

Ikke-forskriftsmessig handtering av apparatet kan fare til personskader.

= Ikke la barna leke med emballasjen. De kan vikle seg inn i den mens de leker, og bli kvalt.

= Knivene er svaert skarpe. Hold skiver og kniven i rustfritt stdl utilgjengelig for barn.

= lkke ta av lokket under bruk.

= Ikke stikk hdnden inn i apparatet nér det er i bruk.

= Hold f.eks. ogsa langt har unna pafyllingsapningen.

= Ikke stikk noen gjenstander, som f.eks. skjeer og lignende, i pafyllingsdpningen mens apparatet er i
bruk.

= |kke flytt pd apparatet mens det er i bruk.

= Knivene er i bevegelse etter at de er slatt av. Vent til de stanser for du fortsetter med apparatet.

* Ror aldri bladene pa knivinnsatsene.

Fare for skader!

Ikke-forskriftsmessig handtering av apparatet kan fore til skader.

= Det er fare for forbrenning ndr varme naeringsmidler tilberedes. | ekstreme tilfeller kan beholderen
skades. Det m& kun tilberedes matvarer med maksimalt 60 °C.

= lkke fyll p& harde varer som f.eks. kaffebenner, kandissukker, bein, ngtteskall etc. og frosne varer.

= Ikke sett apparatet pd vanngmfintlige overflater. Vannsprut kan skade disse.

Sikkerhetsfunksjon

Kjokkenmaskinen har en innebygd sikkerhetsfunksjon. Apparatet fungerer bare hvis det er montert
fullstendig og riktig.
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Sette opp og koble til

Fjern alle emballasjedeler fra apparatet.
= Rengjor apparatet (se kapitlet ,Rengjoring og pleie”).
= Plasser apparatet pd et stabilt og jevnt underlag i naerheten av en stikkontakt.
= Kontroller at pd-/avbryteren (6) er satt til O (av).
= Sett stopselet i en riktig jordet stikkontakt.
= Hvis stramledningen er for lang, kan du rulle den opp i bunnen av motorrommet (5).

Tilleggsutstyr

Med kjgkkenmaskinen kan du kutte, rist og strimle samt elte deig.
Ver oppmerksom pa at knivene er veldig skarpe!

ker.

Redskap Bruksomrade Hastighetstrinn Anbefalt
behandlingstid
Rustfri stalkniv (7) For hakking av kjott, brod, groennsa- | 1 -2 15 sekunder

Strimleskive
(Julienne og pommes
frites) (8)

Til fremstilling av grennsaksstrimler

15 sekunder

Fin skjeere-/
raspeskive (9)
0g grov skjeere-/
raspeskive (10)

Begge skivene har pa én side en
kniv (f.eks. til agurkskiver) og pa den
andre siden en rasp (f.eks. til potet-
pannekaker). Det gnskede redskapet
mé peke oppover ved montering.

1 for myke ingredienser
(f.eks. tomater,

agurker

2 for hardere
ingredienser (f.eks.
gulrgtter, poteter)

20 sekunder

15 sekunder

Riveskive (11)

For finriving av f.eks. gulratter og
poteter

1-2

20 sekunder

Emulsjonsskive (12)

For pisking av krem, eggehvite,
smgrkrem og majones. Varigheten
avhenger av type, temperatur og
mengde mat og kan variere. Sjekk
regelmessig om gnsket konsistens er
oppnadd.

Pulsering

Etter behov

Eltekniv (13)

For blanding av deig (f.eks.
gjeerdeig)

30 sekunder

81

NO



Ta i bruk apparatet

Klargjering

Gjor klar ingrediensene:

Fjern hud, bein og sener fra kjottet; fjern stengler og frg fra frukt og grennsaker; kutt alt i
terninger pa ca 2 cm.

Apparatet kan behandle opptil 250 g om gangen - fordel starre mengder tilsvarende.

Sett tilberedningsbeholderen (4) pa motoren (5)

Legg forsiktig redskapet pa drivakselen (3). Plasser skivene (8-12) averst, bladet (7) av rustfritt stal
nederst pa drivakselen (3).

Eltekniven (13) settes ogsd nede pa drivakselen (3).

Fyll tilberedningsbeholderen (4) med ingredienser.

Maksimal fyllmengde:

Rustfri stalkniv (7): 250 g

Eltekniv (13): 250 g mel + 150 g vann + 50 g olje

Legg né lokket (2) p4 tilberedningsbeholderen (4), den lille tappen ma sta direkte til hayre for
héndtaket pd beholderen. Lukk lokket ved & dreie litt pa det i retning med urviseren.

N4 kan ogsa tilberedningsbeholderen (4) Iases ved & dreie den med urviseren.

Sett pa-/avbryteren (6) i stilling O (av) og sett farst n stgpselet inn i stikkontakten.

Sla pa
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Funksjonene til pd-/avbryteren (6):
0 - av
1 - lavhastighet
2 - Hoy hastighet
P - Pulseringsfunksjon: Korte pulser med hgy hastighet s& lenge bryteren holdes inne

Rustfri stalkniv (7):

Den rustfrie stalkniven er sveert allsidig. Du kan bruke den med f.eks. kjatt, grannsaker eller brad og
notter. Behandlingstiden avhenger av gnsket konsistens.

For grovere resultater brukes pulseringsfunksjonen P. Hvis du for eksempel vil knuse kjeks i mindre
biter, brekker du den farst i sma stykker og fyller disse inn i matebrettet i lokket (2) mens motoren
er i gang.

Strimleskive (julienne) (8):

Bruk strimleskiven (julienne) til & kutte grannsaker i strimler og lage pommes frites av poteter. Det
gnskede redskapet mé peke oppover nar du setter det inn. Fyll gnskede gronnsaker i matebrettet

i lokket (2) og sett farst deretter pa apparatet. Trykk langsomt og jevnt ned grennsakene med
stapperen (1).

Fin og grov skjare-/raspeskive (9 og 10):

Bruk skjeere-/raspeskivene til a skive eller fin-/grovraspe grennsaker. Det pnskede redskapet ma
peke oppover nar du setter det inn. Fyll de gnskede grennsakene i matebrettet i lokket (2) og sett
forst deretter pa apparatet. Trykk stapperen (1) sakte og jevnt ned mot grannsakene. For mykere
ingredienser (f.eks. tomater, agurker) settes pa-/avbryteren (6) pa niva I. For hardere ingredienser
(f.eks. gulrptter, poteter) brukes niva Il.

Riveskive (11):

Bruk riveskiven til & finrive grannsakene. Det gnskede redskapet ma peke oppover nar du setter
det inn. Fyll pnskede grannsaker i matebrettet i lokket (2) og sett forst deretter pi apparatet. Trykk
langsomt og jevnt ned grannsakene med stapperen (1).

Emulsjonsskive (12):

Bruk emulsjonsskiven til & piske krem, eggehvite, smorkrem eller majones. Sett emulsjonsskiven inn
i tilberedningsbeholderen (4) og fyll deretter gnskede ingredienser i tilberedningsbeholderen (4).
Merk: Legg merke til markeringen "MAX Liquid fill" pa tilberedningsbeholderen. Nar du slar
apparatet p3, kan vaeske begynne & skvulpe ved start av emulsjonsskiven. Trykk lokket (2) lett ned
for & unngé at vaesken spruter over kanten.

SIa farst nd pa apparatet.

Merk: Varigheten av tilberedningen avhenger av type, temperatur og mengde mat og kan variere.
Sjekk regelmessig om gnsket konsistens er oppnadd.

Eltekniv (13):

Bruk eltekniven til & tilberede forskjellige myke deiger (f.eks. gjaerdeig). Sett kniven inn i
tilberedningsbeholderen (4) og fyll deretter de terre ingrediensene i tilberedningsbeholderen

(4). Etter at motoren er startet, tilsettes veeskebestanddelene i matebrettet i lokket (2). Elt
ingrediensene (ca. 30 sekunder) til det dannes en elastisk deigkule.

Merk: Om ngdvendig mé du deretter bare elte deigen for hand og ikke lenger med
kjskkenmaskinen, siden motoren kan overbelastes.

Avslutte arbeidet

Etter 4 ha behandlet ingrediensene settes pa-/avbryteren (6) i stilling O (av). Trekk stgpselet ut av
stikkontakten.

Lasne og ta bort tilberedningsbeholderen (4) ved & dreie den litt mot urviseren i forhold til motoren
(5).

Lasne og ta bort lokket (2) ved & dreie det litt mot urviseren i forhold til tilberedningsbeholderen
(4).

Fjern verktgyet forsiktig fra drivakselen (3).

Tom tilberedningsbeholderen (4) og rengjer alle brukte deler.
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Rengjering og vedlikehold

Rengjer alle deler umiddelbart etter bruk, og fjern eventuelle matrester med en gang.
Motoren skal aldri vaskes eller skylles! Den skal ikke senkes i vann! Trekk alltid ut stopselet fgr

rengjgring.

Fare for skade! Skjeereknivene og skivene er skarpe! Ma ikke bergres! Veer
forsiktig nér du rengjer skjeerebladene og -skivene!

Ikke bruk lgsemiddelbaserte eller alkoholbaserte, korroderende og slipende rengjaringsmidler eller
rengjgringsredskaper (f.eks. gryteskrubber eller lignende). Disse kan lage riper i overflaten.
De enkelte delene mé veere helt tgrre for bruk.

w W
Kan vaskes i Kan skylles under | Terkes av med
oppvaskmaskin rennende vann fuktig klut
Stapper (1) v v v
Lokk (2) v v v
Drivaksel (3) - v v
Tilberedningsbeholder (4) - v v
Motorenhet (5) - - v
Rustfri stalkniv (7) v v v
Skjeereskiver (8-11) v v v
Emulsjonsskive (12) v v v
Eltekniv (13) v v v
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Tekniske data

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz
Stremforbruk: 500 W
Beskyttelsesklasse: Il

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)

Av 0,2 -

Standby - -

Standby med - -
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby - -

c E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

hid

= Vi skal alle veere med til at beskytte miljoet!
®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

2  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Instrucdes de utilizacao
Robot de cozinha

Componentes
1 Empurrador 8 Disco para corte em tiras
2 Tampa 9 Disco fino para corte/ralar
3 Eixo de acionamento 10 Disco grosso para corte/ralar
4 Recipiente de preparacdo 11 Disco ralador
5 Unidade do motor 12 Disco de emulsdo
6 Interruptor de funcionamento 13 Lamina para amassar
7 Lamina de ago inoxidavel

Informacoes de sequranca importantes

* Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou tenham
recebido instrucdes sobre como utilizar o aparelho de forma sequra
e compreendam os perigos envolvidos.

* Este aparelho nédo deve ser utilizado por criancas. O aparelho e o seu
cabo de alimentacdo devem ser mantidos fora do alcance de crian-
cas com menos de 8 anos.

* As criancas ndao devem brincar com o aparelho.

* A limpeza e a manutencéo a cargo do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancas, a menos que tenham mais de 8 anos de
idade e sejam supervisionadas.

* Se 0 cabo de alimentacado do aparelho estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado ou por uma pessoa com qualificacdes semelhantes, para
evitar riscos.

* Tenha cuidado ao verter liquidos quentes num aparelho de cozinha
compacto. O liquido pode ser expelido novamente do aparelho na
forma de vapor repentino.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagoes domeésticas e
semelhantes, tais como:

- em cozinhas destinadas a funcionarios de lojas, escritorios e
outros ambientes de trabalho;
em exploracoes agricolas;
por clientes em hotéis, motéis e outros estabelecimentos de
alojamento;
em alojamentos do tipo bed and breakfast.
O aparelho néo se destina a uso exclusivamente comercial.
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* Tenha cuidado com as laminas afiadas ao esvaziar a tacga e ao limpar
o aparelho.

* Depois de utilizar o aparelho e os acessorios, limpe todas as
superficies/partes que tenham estado em contacto com alimentos.
Siga as instrucgdes do capitulo "Limpeza e manutencao”.

* Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada antes de trocar
acessorios ou de se aproximar de partes que se movem durante a
utilizacao.

= Utilize sempre o aparelho de acordo com estas instrucdes. A
utilizacdo incorreta pode resultar em choques elétricos ou outros
perigos.

* Os acessorios diferentes dos fornecidos com o aparelho devem vir
acompanhados de instrucdes para a sua utilizacdo segura.

Antes da utilizacao

Parabéns pela compra do seu novo processador de alimentos. Utilize o aparelho apenas para o fim a
que se destina, conforme descrito neste manual de instrucoes.

Leitura do manual de instrucdes

Por este motivo, leia atentamente o manual de instrucdes antes de utilizar o aparelho, pois ele fornece
orientacdes sobre o uso, limpeza e manutencao. Néo nos responsabilizamos por quaisquer danos
causados pelo ndo cumprimento das instrucées. Guarde este manual de instrucées em local seguro e
entregue-o a qualquer usuario posterior juntamente com o aparelho. Observe também as informacdes
sobre a garantia no final do manual de instrucées.

Utilizacao pretendida

Este aparelho destina-se ao uso em ambientes domésticos. O aparelho ndo se destina ao uso
puramente comercial.

O processador de alimentos foi projetado para picar e misturar alimentos e bebidas macios. Qualquer
outra utilizacdo ou qualquer utilizacdo que va além disso sera considerado indevido.

As precaucoes de seguranca devem ser observadas durante a utilizacdo. Ndo nos responsabilizamos
por quaisquer danos causados por uso indevido, operacao incorreta, ndo observancia deste manual de
instrucoes ou reparos inadequados. ReivindicacOes de garantia também sao excluidas nesses casos.
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A Informacoes de seguranca

Tensio elétrica perigosa!

Uma instalacdo elétrica incorreta ou uma tensao de alimentacdo muito alta pode causar choques
elétricos.

0 aparelho so deve ser ligado a tomadas de parede com ligacdo a terra, instaladas de acordo com
os regulamentos. O cabo de alimentacgao e a ficha devem estar secos.
A ficha de alimentacéo deve estar sempre facilmente acessivel, para que o aparelho possa ser
desligado da corrente rapidamente em caso de emergéncia.
Nio colocar o aparelho em funcionamento ou retirar imediatamente a ficha da tomada se:

o aparelho ou o cabo de alimentagdo estiverem danificados;

o aparelho apresentar fugas;

houver suspeita de defeito apds uma queda ou situacdo semelhante.
Nestes casos, enviar o aparelho para reparacao.
N&o abra a estrutura do aparelho. As reparacées devem ser efetuadas por um profissional. Entre
em contato com um dos Servicos de Assisténcia Técnica autorizado. A responsabilidade e as
reivindicacOes de garantia serdo anuladas se tentar reparar o aparelho por conta propria ou
conecta-lo e opera-lo de forma incorreta.
Ndo mergulhe o aparelho, o cabo de alimentacédo ou a ficha em agua.
Utilize o aparelho apenas em ambientes internos e secos. Nunca o utilize em ambientes hiimidos ou
na chuva.

Perigo para criancas [ devido a operacéo incorreta!

As criangas muitas vezes ndo conseguem reconhecer o perigo ou o subestimam. O manuseio
inadequado do aparelho pode causar ferimentos.

N&o permita que criangas brinquem com os materiais da embalagem. Podem ficar presas no
plastico durante a brincadeira e sufocar.

As laminas sdo muito afiadas. Mantenha os discos e a 1dmina de aco inoxidavel fora do alcance das
criancas.

Ndo remova a tampa durante o funcionamento.

Néo coloque as méos dentro do aparelho enquanto ele estiver em funcionamento.
Mantenha também cabelos compridos, por exemplo, afastados da abertura de insercao.

N&o insira objetos como colheres, por exemplo, na abertura de inser¢ao enquanto o aparelho
estiver em funcionamento.

N&o mova o aparelho durante o funcionamento.

As laminas continuaréo a girar apds o aparelho ser desligado. Aguarde até que parem
completamente antes de manusear o aparelho.

Nunca toque nas laminas dos acessorios de corte.

Risco de danos!

Uma utilizacdo incorreta do aparelho pode provocar danos.
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Existe risco de queimaduras ao processar alimentos quentes. Em casos extremos, o recipiente pode
ficar danificado. Apenas podem ser processados alimentos com uma temperatura maxima de 60 °C.
N&o coloque alimentos rijos como graos de café, acticar cristalizado, ossos, cascas de frutos secos,
etc., ou qualquer alimento congelado.

Néo coloque o aparelho sobre superficies sensiveis a agua. A agua salpica e pode danificar essas
superficies.

Sistema de seqguranca

0O processador de alimentos possui uma funcdo de seguranca integrada. O aparelho so funciona se
estiver totalmente e corretamente montado.

Colocacao em funcionamento

* Retire todos os materiais de embalagem do aparelho.
= Limpe o aparelho (ver capitulo "Limpeza e manutenc¢io").
= Coloque o aparelho numa superficie estavel e plana, proximo de uma tomada.

= Certifique-se de que o interruptor de operacdo (6) esta na posicio O (desligado).

= Insira a ficha numa tomada com ligacéo a terra e que tenha sido instalada conforme as normas.
= Se o cabo de alimentacéo for muito longo, pode enrola-lo dentro da base do motor (5).

Ferramentas

Pode utilizar o processador de alimentos para cortar, ralar e picar alimentos e também para amassar
massa. Atencdo! As laminas sdo muito afiadas!

Acessorio

Utilizacao

Definicdo da velo-
cidade

Tempo de utili-
zacdo recomen-
dado

Lamina de ago inoxi-
davel (7)

Para picar carne, pao e vegetais.

1-2

15 segundos

Disco de corte em tiras
(juliana e batatas fritas)

(8)

Para preparar tiras de legumes

15 segundos

Corte fino /
disco ralador (9)
e corte grosso /
disco ralador (10)

Ambos os discos possuem uma
lamina de um lado (ex.: para fatias
de pepino) e um ralador do outro
(ex.: para rosti de batata). A ferra-
menta necessaria deve ficar virada
para cima ao ser inserida.

1 para ingredientes
macios (ex.: tomate,
pepinos)

2 para ingredientes
mais rijos ingredientes
(ex.: cenouras, batatas)

20 segundos

15 segundos

Disco ralador (11)

Para ralar muito fino, ex.: cenouras
e batatas

1-2

20 segundos

Disco emulsificador
(12)

Para bater chantilly, claras em
castelo e preparar creme de
manteiga e maionese. O tempo de
processamento depende do tipo,
da temperatura e da quantidade
dos ingredientes podendo variar
em conformidade. Verifique
regularmente se a consisténcia
desejada foi atingida.

Pulse

Conforme
necessario

Ldmina de amassar
(13)

Para misturar massas (ex.: massa
léveda )

30 segundos
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Primeira utilizacao

Preparar

Prepare os ingredientes: Remova pele, ossos e tenddes da carne; corte os talos e retire os carogos
das frutas e legumes; corte tudo em cubos de aprox. 2 cm. O aparelho pode processar até 250 g por
ciclo - divida volumes maiores proporcionalmente.

Coloque o recipiente de preparagdo (4) sobre o motor (5).

Coloque cuidadosamente o acessorio necessario no eixo de acionamento (3). Os discos (8-12) ficam
na parte superior e a Iamina de aco inoxidavel (7) na parte inferior do eixo de acionamento (3). A
lamina de amassar (13) também é posicionada na parte inferior do eixo de acionamento (3).

Encha o recipiente de preparacio (4) com os ingredientes, se necessario. Quantidades maximas de
enchimento: Limina de aco inoxidavel (7): 250 g Lamina de amassar (13): 250 g de farinha
+ 150 g de agua + 50 g de oleo

Coloque agora a tampa (2) no recipiente de preparacio (4), certificando-se de que a pequena
saliéncia fica imediatamente a direita da pega do recipiente. Trave a tampa rodando-a ligeiramente
no sentido dos ponteiros do reldgio.

Agora o recipiente de preparacio (4) também pode ser travado rodando-o no sentido horario.
Rode o interruptor de operacio (6) para a posicio O (desligado). Ligue agora a ficha na tomada.

Ligar
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Funcdes do interruptor de operagio (6):
0 - Desligado
1 - Velocidade baixa
2 - \Velocidade alta
P - Funcdo pulse: Pulsos curtos em alta velocidade, enquanto o interruptor for mantido na
posicao

Lamina de aco inoxidavel (7): A 1amina de aco inoxidavel é extremamente versatil. Pode usa-la
para picar carne e legumes, ou até mesmo péo e nozes, por exemplo. O tempo de processamento
depende da consisténcia desejada. Utilize a fungdo pulse P para resultados mais robustos. Para
picar, por exemplo, biscoitos, parta-os primeiro em pedacos pequenos e adicione-os através da
abertura de insercdo da tampa (2) enquanto o motor estiver em funcionamento.

Disco de corte em tiras (juliana) (8): Utilize o disco de corte em tiras (juliana) para cortar
legumes em tiras e cortar batatas fritas. A ferramenta necessaria deve ficar virada para

cima ao ser inserida. Adicione os legumes pretendidos através da abertura de insercio da
tampa (2). S6 ligue o aparelho depois de o fazer. Empurre os legumes lentamente e de forma
uniforme para baixo com o calcador(1)..

Discos de corte/ralador fino e grosso (9 e 10): Utilize os discos de corte/ralador para fatiar ou
ralar legumes fina ou grosseiramente. A ferramenta necessaria deve ficar virada para cima ao ser
inserida. Adicione os legumes pretendidos através da abertura de inser¢do da tampa (2). So ligue o
aparelho depois de o fazer. Empurre os legumes lentamente e de forma uniforme para baixo com o
calcador (1). Ajuste o interruptor de operagio (6) para a velocidade | para ingredientes mais macios
(ex.: tomate, picles). Utilize a velocidade Il para ingredientes mais rijos (ex.: cenouras, batatas).
Disco ralador (11): Utilize o disco ralador para ralar legumes muito finamente. A ferramenta
necessaria deve ficar virada para cima ao ser inserida. Adicione os legumes necessarios pela
abertura de insercdo na tampa (2). S6 ligue o aparelho depois de o fazer. Empurre os legumes
lentamente e de forma uniforme para baixo com o calcador (1).

Disco emulsificador (12): Utilize o disco emulsificador para bater chantilly, claras em castelo e
preparar creme de manteiga e maionese. Coloque o disco emulsificador no recipiente de preparacéo
(4) e adicione o(s) ingrediente(s) necessario(s). Nota: Observe a marcagdo “MAX Liquid fill" no
recipiente de preparacdo. Quando o aparelho ¢ ligado, 0 movimento inicial do disco emulsificador
pode fazer com que o liquido suba. Por este motivo, deve pressionar suavemente a tampa (2) para
evitar que o liquido saia. Sé ligue o aparelho depois de o fazer. Nota: O tempo de processamento
depende do tipo, da temperatura e da quantidade dos ingredientes e pode variar. Portanto,
verifique reqularmente se a consisténcia desejada foi atingida.

Lamina de amassar (13): Use a Iamina de amassar para preparar diferentes tipos de massas
macias (ex.: massa léveda). Coloque a ldmina de amassar no recipiente de preparagdo (4) e adicione
os ingredientes secos. Adicione os ingredientes liquidos pela abertura de inser¢do na tampa (2)
enquanto o motor esta a funcionar. Amasse os ingredientes (por aprox. 30 sequndos) até formar
uma bola de massa elastica. Nota: Continue amassar a massa manualmente, se necessario. Ndo
continue a utilizar o processador de alimentos, pois isso pode sobrecarregar o motor.

Finalizacdo

Depois dos ingredientes terem sido processados, rode o interruptor de operacéo (6) para a posicio 0
(desligado) e retire a ficha da tomada.

Solte o recipiente de preparacéo (4) do motor (5) rodando-o ligeiramente no sentido contrario ao
dos ponteiros do relogio e retire-o.

Solte a tampa (2) do recipiente de preparacio (4) rodando-a ligeiramente no sentido contrério ao
dos ponteiros do reldgio e retire-a.

Remova cuidadosamente o acessorio do eixo de acionamento (3).

Esvazie o recipiente de preparacio (4) e limpe todas as pegas utilizadas.
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Limpeza e manutencao

Limpe todas as pecas imediatamente apos a utilizacdo e remova de imediato quaisquer residuos de

alimentos.

Nunca lave ou enxague o motor! Ndo o mergulhe em agua! Desligue sempre a ficha da tomada antes

de proceder a limpeza.

Risco de ferimentos! As laminas e os discos de corte sdo afiados! Ndo toque! Tenha

cuidado ao limpar as laminas e os discos de corte!

N&o utilize produtos de limpeza corrosivos, a base de alcool ou causticos, nem utensilios que
contenham solventes (ex.: esponjas abrasivas ou similares). Eles podem riscar a superficie.
As pecas individuais devem estar completamente secas antes da utilizacdo.

@ = W
Pode ir a Pode ser lavado | Limpar com um
maquina de lavar em agua pano humido
loica corrente
Calcador (1) v v v
Tampa (2) v v v
Eixo de acionamento (3) - v v
Recipiente de preparacéo (4) - v v
Unidade do motor (5) - - v
Ladmina de aco inoxidavel (7) v v v
Discos de corte (8-11) v v v
Disco emulsificador (12) v v v
Lamina de amassar (13) v v v
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Dados técnicos

Tensdo nominal:
Consumo de energia:
Classe de isolamento:

220-240 V~ 50-60 Hz
500 W

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0,2 -
Em espera - -

Espera com informacdes
adicionais

Espera em rede

c 0 aparelho esta em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

j z: Proteccido do ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

2  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Reciclagem (PT):

Ecoponto Azul: Embalagens de cartao e papel
Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas

Alteracdes possiveis.
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MHetpykuma no skennyataunm
KyxoHHaa mawmnHa

KomnoHeHTbI
1 Tonkatenb 8 [lnck ana Hapesku conomkon
2 Kpbiwka 9 [lnck ana TOHKOM Hapesku/Tepkin
3 MpuBsoaHoit Ban 10 [uck ana rpyboit Hapesku/repku
4 Yawa ana npurotosnexna 11 TepouHblit anck
5 MortopHbiii 6ok 12 Smynbrupyiownii anck
6 [lepekniouatens paborsl 13 Hox onsa 3amelumBaHuA Tecta
7 Hox 13 HepxaseloLueli cTanm

BaxHaa nHgopmaumna no 6esonacHoctu

* [Ipnbopbl MOTYT MCMNONB30BATLCA MIIOALMU C OTPAHUYEHHBIMY
(hM3NYECKNMMN, CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMU CMTIOCOOHOCTAMYU MK
C HEQOCTaTOUHbBIM OMbITOM U/WUIN 3HAHUAMM, €CNIN OHU HAXOAATCHA
noa NPUCMOTPOM UK MOAYYUIIN UHCTPYKLMK NO be3onacHoMy
MCNONbL30BaHNIO NPMOOPA, N MOHUMAIOT CBA3AHHBIE C 3TUM
0MacHOCTM.

* [laHHOE YCTPOMCTBO HE OO/MKHO MCMOJb30BaThCA AETbMU. YCTPOMCTBO
W €ro CETEBOMN LUHYP OOMKHbI HAXOAUTLCA BHE AOCATAEMOCTU LETEN
mnaguwe 8 ner.

= [letam 3anpeLyaerca urpatb ¢ yCTPOMNCTBOM.

* Ynerka n 0bcnyxmBaHne He OOMKHbI NPOM3BOAUTLCA AETbMU, ECN
OHM HE cTaplie 8 1T 1 He HAaXOAATCA MoA4 MPUCMOTPOM.

* Ecnu WwHyp nutaHnA NoBpexaeH, BO n3bexaHne onacHoOCTH
OH [0MXeH ObiTb 3aMEHEH NPOU3BOAUTENIEM, €F0 Clyxbon
NoCcNenpoaaxHoro 06CNyxnBaHua Ay CNeLNannucIom ¢
aHanornyHomn KBanugumkaumen.

* byfibTe€ OCTOPOXHbI MPU HANMBAHUN TOPAYNX XNOKOCTEN B
KOMMNAKTHBIN KyXOHHbIN Npnbop. XKnaKoCTb MOXET BHE3AMHO BbIATU
n3 npmubopa B BMAE napa.

* [laHHbIN NpUOOpP NpeaHa3HayYeH AnA NCNonb30BaHNUA B ObITY 1 B
aHaNOrMMUHbIX YCTOBUAX, TAKNX KaK:

* Ha KyXHAX 414 NepcoHana marasuHoB, 0(hrCoB 1 APYyrux
pabounx nomeweHnn;
B CEMbCKOX0O3ANCTBEHHbIX X03AICTBAX;
KMMEHTAMMW B rOCTUHMLAX, MOTENAX U APYrMX MecTax
pasMeLleHns;
B FOCTEBbIX JOMaX.
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Mpnbop He NnpeaHasHaueH AnAa UCKYNTENbHO KOMMEPYECKOTO
NCNOSb30BaHNA.

* by[ibTe€ OCTOPOXHbI C OCTPLIMU PEXYLLMMU NE3BUAMU MPU
OMOPOXHEHUM Yawwu 1 ynuctke npubopa.

* [locne ncnons3oBanma npubopa n akceccyapoB OUMCTUTE BCE
NoBepXHOCTM/aeTanu, KoTopble KOHTaKT1poBanu ¢ nuuen. Cneanyire
MHCTPYKUMAM B pasgene "Yucrka n yxon".

* Buikntounte npnbop v 0TCOEANHUTE €r0 OT INEKTPOCETH nepen
3aMEHOMN aKCeccyapoB Unu npu nNpubnnmxeHnn K 4actam, KoTopble
ABUratTCA BO BpemaA paborTbi.

* Bcerga ncnonb3ynte nprbop B COOTBETCTBMU C AAHHON UHCTPYKLIMEN.
HenpaBunbHOE UCMOIb30BaHNE MOXET NMPUBECTU K NMOPAXEHMIO
9NEKTPNYECKUM TOKOM WK APYrMM OMaCHOCTAM.

= Akceccyapbl, HE BXOAALLME B KOMMIEKT YCTPOWCTBA, AOMKHbI
COMpPOBOXAATbCA MHCTPYKUMAMYU NO UX be3onacHoOMy
NCMNOSb30BaAHMIO.

lNepen ncnonb3oBaHnem

Mo3npaBnaem ¢ NOKYNKon HOBOrO KyxOHHOTo kombaiiHa. [oxanyiicra, ncnons3syiite npnbop Tonbko no
Ha3HaYeHNIo, Kak OMUCaHO B AaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTaLmuu.

YreHne MHCTPYKUMM MO 3KCrTyaTauum

[To 37011 NpUUMHE BHUMATENBHO NPOYMTANTE MHCTPYKLIMIO NEPEN NCNONB30BAHNEM, TaK KaK B

HEel coaepxatcs yka3aHua no 1Cnosb30BaHWIo, YMCTKe 1 yxomy 3a npubopom. Mel He Hecem
OTBETCTBEHHOCTU 32 yLLepb, BOSHUKLLINIA BCNEACTBUE HECODMIOAEHNA NHCTPYKLUNU. XpaHUTE 3T0
PYKOBOACTBO B HA€XHOM MECTE M NepeaasanTe ero BMecTe ¢ Npubopom cneaytoLemy nonb30Batenio.
Takxe obpaTite BHUMaHNE Ha rapaHTUIHYI0 MH(OPMALIMIO B KOHLIE MHCTPYKLIMN.

I'Ipep,HaaHaquue

3101 Npnbop NpenHazHaueH Ans UCMNONL30BaHNA B 6bITOBLIX yenosuax. Mpubop He npeaHasHaueH ana
MCKNIOYNTENBHO KOMMEPUYECKOTO NCMOMb30BaHMA.

KyxoHHbIli koMbailH NpeaHasHauYeH A1A U3MeNbYEHUsA 1 CMeLMBAHNA MATKUX NPOOYKTOB U HAMMUTKOB.
Jlioboe apyroe unu BuIXxoAALLEe 33 3TW PAMKW UCMOML30BAHNE CUMTAETCA HEHAANeXaLMUM.

Bo Bpemsa ncnons3oBaHua Heobxoarmo cobnopats mepsl 6e3onacHocT. Mbl He HeceM OTBETCTBEHHOCTH
3a yliepb, BO3HNUKLWNIA B pe3yrbTaTe HENpPaBnUIbHOTO UCNOMNL30BaHMA, HEKOPPEKTHOW IKCNyaTaumu,
HecobnoaeHMA MHCTPYKLMM MU HEMpPaBUIbHOTO pemMoHTa. B Takux cnyyasax rapaHtuiiHbie TpeboBaHua
TaKXe NCKI0YaloTeA.
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A UHdopmauna no besonacHoctn

OnacHoe HanpsaxeHue nutaHma!

HenpasunbHas snekTpuyeckan ycTaHOBKA UMW CAULLKOM BbICOKOE HAaNpAXEHWe NUTaHUA MOTYT NpUBECTH
K MOPaXEHNIO INEKTPUYECKUM TOKOM.
= [lpnbop cneayer noaknioyatb TONbKO K 3a3€MIEHHbIM PO3€TKaM, YCTaHOBMEHHbIM B COOTBETCTBUY C
HopMamu. Kabenb nutaHus u Bunka fLOMKHbI ObiTb CyXxumm.
= CereBan BUKa 0omxkHa ObiTb cBOOOAHO NOCTYNHA, UTOOBI B 3KCTPEHHOW cuTyaumu npubop MOXHO
6b1110 NErKO OTKMIOYMTH OT CETH.
* He BBOAMTE YCTPOICTBO B SKCMyaTaLMIO UM HEMEANEHHO BbIHBTE BUKY U3 PO3ETKN, ECIIN:
YCTPOMCTBO WUNN CETEBOI Kabenb NoBPeXaeHbl;
YCTPOICTBO NpOTEKaeT;
€CTb NOI03PEHUE HA HEWNCMPABHOCTb MOCNE NAAEHWA UK aHANOTUYHOTO CyYas.
B atux cnyuaax nepenaiite ycTponcTBO B PEMOHT.
= He BckpbiBaiite kKopnyc. PeMOHT jonxeH BeinonHATbCA cneuunanuctom. [oxanyiera, obpatutech
B aBTOPW30BaHHbI CEPBUCHbIN LieHTP. OTBETCTBEHHOCTb 1 rapaHTUA aHHYNNPYIOTCA, €CMN Bbl
noNbITaeTeECh OTPEMOHTUPOBATL NPUOOP CaMOCTOATENBHO WK HEMPABUILHO MOAKMIOUUTE U
1cnonb3yere ero.
= He norpyxatite cam npubop, WHyp NUTaHUA WU CETEBYIO BUMKY B BOAY.
= cnonb3yiTte npnbop ToNbKO B MOMELLEHUN U B CyXWX ycrioBUAX. Hukorna He nenons3yiTe ero Bo
BMAXHbIX MOMELLEHUAX UMK NOA AOKAEM.

OnacHocTb AnA aeteil [ n3-3a HenpaBunbHoIl 3KkennyaTaunn!

[letn yacto He MoryT pacrno3HaTk ONacHOCTb UM HefooLeHMBaloT ee. HenpasunbHoe obpalueHne ¢

npnbopoM MOXET MPUBECTN K TpPaBMaM.

= He no3BonanTe A€TAM MrpaTh C YNakoBOUHOW MAEHKO. Bo Bpema urpsl oHW MoryT 3anyraTbes B
NAeHKe 1 3a00XHYTbCA.

= Jle3Bua oueHb OCTpbIE. XpaHWUTE ANCKU 1 NE3BUE N3 HEPXABEIOLLEI CTann BHE [OCATAEMOCTN AeTen.

* He cHumaliTe KpbllKy BO BpeMaA paboTsl.

= He 3acoBeiBaiiTe pyku B npubop Bo Bpems ero paborbi.

= Takxe aepxwuTe ANMHHbIE BOMOCH, HaNnpuMep, NoAasblue OT 3arpy304HOro OTBEPCTHA.

= He BcraBnaiite npeameTsl, HANPUMEP NIOXKK, B 3arpy304HOe oTBepcTue Bo Bpema pabotkl npubopa.

* He nepemewaiite npnbop Bo Bpema paborTsl.

= Jle3BuA NpofonxatoT BpaLlaTbCa nocne BbliknioyeHna npnbopa. [loxantech UX NONHOM OCTaHOBKM
nepep Tem, kak npukacatbca K npubopy.

* Hukorpa He npukacaitTech K 1€3BUAM PeXyLLNX Hacafok.

Puck nospexpennsa!

HenpasunbHoe obpauieHne ¢ npubopoM MOXET MPUBECTU K €r0 NMOBPEXAEHMUIO.

= CyuwecTByeT puck oxora npu obpabotke ropauen nuwy. B kpaiiHux cnyyanx KOHTENHEP MOXET ObiTb
nospexaeH. Paspewaerca obpabaTtbiBaTh TONBKO NPOAYKTH ¢ MakcMMansHon Temnepatypoi 60°C.

= He 3arpyxaiite TBepable NPoayKThl, Takme Kak KoenHble 3epHa, kKapamMmenn3npoBaHHbIA caxap, KocTu,
CKOpAyny OPeXoB U T.7., @ TAKXE 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTHI.

* He craBbte npnbop Ha NOBEPXHOCTY, UyBCTBUTENbHBIE K BoAE. [TonasLian Boga MOXeT NoBpeanuTb
TaKue NoBepXHOCTU.
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®dyHkuma besonacHocTu

KyxoHHbIli KomMbaliH ocHalleH BCTpoeHHol dyHKunen besonacHoctu. [pnbop pabotaer Tonbko npu
MOMHOM 1 NPaBUILHON COOpPKE.

YcTraHoBKa u nogkniouyeHue

CHumuTe ¢ npubopa BCIo yNakoBKy.

Oumctute npubop (cm. rasy "Ynctka u yxon").

YcraHosuTe npubop Ha yCTOMUMBOI 1 POBHON MOBEPXHOCTW PAAOM C PO3ETKON.

Y6eaurecs, uto nepekniouarens (6) ycraHosneH B nonoxerue O (BbiknioueHo).

BcraBbre ceteByto BUMKY B 3a3€MIIEHHYIO PO3€TKY, YCTAHOBIEHHYIO B COOTBETCTBUM C HOPMATUBAMU.
Ecnu WHyp NUTaHWA CIMLWIKOM ANIUHHBIA, €70 MOXHO HaMoTaTb BHYTPW OCHOBaHWA MoTopa (5).

NHcTpyMeHTbI

Bbl MoXeTe ncrnonb3oBatb KyXOHHbIVI KoMbaiiH ana Hape3Ku, HaTnpaHna n N3MenbYeHnA NPOAYyKTOB, a

T

akxe ana 3amelwnBaHua Tecta. BHumanue! flessna oueHb octpbie!

Axceccyap Ncnonb3oBanne Hacrpotiika cko- PekomeHnpyemoe
poctu BpemA paborbl
Ne3sue u3 Hepxaseto- | [na n3mensueHus maca, xneba u 1-2 15 cekyHA
we cranu (7) 0BOLLEN.
[luck ana Hapesku [na npurotoBneHna Nonocok n3 1 15 cekyHA
CONOMKO 0BOLLEN
(xionbeH 1 kapTothens
tpu) (8)
Mernkas Hape3ska | 06a pucka UMeloT nessue ¢ OAHON 1 anAa MArknx uHrpe- | 20 cekyHa
TepouUHbIn anck (9) CTOpOHbI (Hanpumep, AnA Hapeskn avenToB (Hanpumep,
1 KpynHas Hapeska [ | OrypLOB) v TepKy C APYroi CTOPOHbI noMUAOPSI, OTypLibl)
TepouHbI anck (10) (Hanpumep, ana apaHukos). Heob- 2 nna bonee TBEPAbIX
XO[MMBbI UHCTPYMEHT [LONXEH ObITh VHTPEANEHTOB 15 cekyHA
yCTaHOBMNEH BBEPX MPW BCTaBKe. (Hanpumep,
MOPKOBb, kapTothens)
TepouHsiid guek (11) | nA oueHb MeNKoro HaTMpaHua, 1-2 20 cekyHA
Hanpumep, MOpPKOBYK 1 KapTodens
SmynbrupytoLwnii [na B36nBaHNA cnnBok, B3buBaHUA VimnynbcHelit pexum | Mo Heobxoaun-
auck (12) ANYHBIX OENKOB U MPUTOTOBMEHNA mMOCTH

Mac/IaHOro Kpema 1 MaioHe3a. Bpems
06pabotkn 3aBMCKT OT TUMA, TEMMe-
patypbl ¥ KOMMYECTBA MHTPEANEHTOB

1 MOXET BapbupoBaTbea. Moxanyicra,
perynapHo nposepsiTe, 4OCTUTHYTa N
Xefnaeman KOHCUCTEHLNA.

JlonacTb ana 3ame- [na 3amewmBanns Tecta (Hanpumep, | 1-2 30 cekyHa
wusanua (13) APOXKEBOro TecTa)
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lepBoe ucnonb3oBanune

Moarotoeka

lMoparoToBbTe MHrPEANEHTHI: YAANUTE KOXY, KOCTU U CYXOXWUNUA N3 MACA; OTpeXbTe cTebnu v ynanute
CepaLeBUHbI 13 PYKTOB 1 OBOLLEI; HapexbTe Bee Kybukamu npumepHo no 2 cm. Mpnubop mMoxet
obpabatbiBath 00 250 1 33 0AWH UMK — pasaenute bonblune obbeMbl COOTBETCTBEHHO.

YcraHoBuTe KOHTelHep ana npurotosnequs (4) Ha motop (5).

AKKYpaTHO yCTaHOBMTE HEOHXOANMBIN MHCTPYMEHT Ha npusoaHoil Ban (3). Oucku (8-12)
pacrosnaraiotca cBepxy, a ie3Bue n3 Hepxaseioulen cranu (7) — BHu3y npusoaHoro Bana (3). Jlonacts
ana 3amelwmsanna (13) Takxe pacronaraerca BHU3Y NpuBoaHoro sana (3).

Mpu HEOBXOAMMOCTI HANOMHUTE KOHTENHEP ANA NPUroToBneHna (4) uHrpeauentamn. MakcumansHoe
KOMMUeCTBO HanonHeHus: Jle3sne u3 Hepxaseioweit cranm (7): 250 r [lonacts ana
3amewnsanua (13): 250 r mykmn + 150 r Bogsl + 50 r macna

Tenepb yctaHOBNTE KPbilKY (2) HA KOHTEIHEP /1A MPUroTOBNeHNA (4), ybeamBiunch, 4To ManeHbKIi
BBICTYN Haxo4uUTCA MPAMO CNpaBa 0T PyukM KoHTenHepa. 3aduKkecupyiiTe KpbiLLKy, crerka noBepHyB ee
M0 YacoBOWi CTPenKe.

Tenepb KOHTENHep AnA NpUroToBneHns (4) Takxke MOXHO 3a(hMKCMPOBATh, MOBEPHYB €10 M0 YacoBOW
cTperke.

MosepHuTe nepeksniouarens (6) B nonoxexue 0 (BbiknoueHo). TonbKo Terneps BCTaBbTe BUIKY B
po3erky.

Bkniouenne
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®yHkunm nepeknioyatens (6):

0 - BeiknwoueHo

1 - Huskasa ckopocTb

2 - Boblicokas ckopocTb

P - WwmnynbcHas dyHkuma: Kopotkne nmnynbCbl Ha BEICOKOM CKOPOCTYW, MoKa nepekniovarens

YOEPXMBAETCA B 3TOM MOTOXEHUN

Ne3sBue n3 Hepxasetowei cranu (7): Jle3sne n3 HepxaseloLlen CTanyu OueHb yHUBepcansHo. Ero
MOXHO WCMONb30BaTh ANA U3MENbUEHUA MACA U OBOLLEN, a TakxKe, Hanpumep, xneba 1 opexos.
Bpemsa obpabotku 3aBucuT OT xenaemMoin KoHcucteHumn. Micnonb3yiite umnynscHyio gyHkumio P ana
6onee rpyboro pesynerata. [lna n3menbueHna, Hanpumep, NeYeHbA, CHaYana pasnomMaiTe ero Ha
MefIKne Kycouki 1 fobaBbTe uepes 3arpy30uHoe OTBEPCTUE B Kpbiluke (2) Bo Bpema paboTbl MOTOpa.
[nck ana Hapesku conomkoi (xonben) (8): Vcnonb3yiite anck ana Hapesku conomKoii (KionbeH),
4Tobbl Hape3aTb OBOLLYW NOMOCKAMK U MPUrOTOBUTL KapTothens (hpu 3 kaprodena. Heobxoaumsin
VHCTPYMEHT [10/XeH bbiTb ycTaHOBNEH BBEPX Npu BeTaeke. [lobasbte Heobxonmmble 0BOLLM Yepes
3arpy3o0uHoe otBepcrie B kpbilwke (2). Bkniouaitre npubop tonbko nocne atoro. MenneHHo u
paBHOMEPHO MpOTaNKUBaiiTe OBOLIM BHU3 C NOMOLLbIO TonKatens (1).

[lncku pna Menkon n KpynHoii Hapesku [/ Hatupanma (9 n 10): Vcnonb3syitte auckn ans Hapesku
| HaTMpaHus, uTobbl Hape3aTb WK MENKO W KPYMHO HaTepeTb 0BoLn. HeobXxoaumblil MHCTPYMEHT
nonxeH bbITb ycTaHoBNEH BBEPX Npu Betake. [lobaBbre HEOHX0ANMBIE OBOLLM UEPES 3arPy30UHOE
otBepcTue B Kpbiwke (2). Bkitouaiite npnbop tonbko nocne storo. MeaneHHo 1 paBHOMEPHO
npoTasnkuBaliTe OBOLLYM BHW3 C NOMOLLbIO Tonkatens (1). Yceranosure nepekntouatens (6) Ha ckopocTb
| iNA MATKMX MHIPEaMEeHTOoB (HanpuMep, NOMULOPHI, coneHbie orypusl). Mcnonb3syiite ckopocts Il ans
TBEpAbIX MHrpeaueHToB (Hanpumep, MOPKOBb, KAPTO(esb).

Tepounsiii auck (11): Vicnonb3yiite TEpOUHbIA AMCK AR OUEHb MEIKOTO HATUPAHWA OBOLLEN.
Heobxonumelit MHCTPYMEHT JonxeH bbiTb ycTaHOBNEH BBEpX Npu Betaske. [lobaBbte Heobxonumble
0BOLLM uepe3 3arpy30uHoe oTBepcTMe B Kpbilwke (2). Bknouaitte npubop To1bKo nocsie 31oro.
Meq/ieHHO 1 paBHOMEPHO MPOTasKUBaliTe OBOLLM BHIU3 C MOMOLLbIO Tonkatens (1).
Imynbrupytowmii auck (12): Vicnons3yiite amynbrupyiowmnii auck ana B3b6usaHuA cmBok,
B30MBaHMA AMYHbLIX HEMKOB M NPUrOTOBMIEHUA MACIAHOTO Kpema 1 manoHesa. lNomectute
IMYNLIMPYIOLNIA ANCK B KOHTEMHEp 1A NpurotosneHns (4), 3atem nobasbre Heobxoanmele
uHrpenuenTsl. Mpumevanne: Moxanyiicra, obpatute BHUMaHue Ha otmetky «MAX Liquid fill» Ha
KOHTeHepe A npurotoeneHua. Mpu BKMIOUYEHUN YCTPONCTBA XMAKOCTb MOXET ObiTb BLITONKHYTA
BBEpPX M3-3a 3anycka 3Mymbrupyiowero aucka. [lostomy cnegyer cierka npuxumarb Kpbiwky (2),
yTobbl N36exath BbITeKaHMA Xxuakoctu. Bkniouarite npnbop Tonbko nocne storo. lMpumeuanne:
Bpema 0bpabotku 3aBucKT OT TMNA, TEMNEPaTYpPbl U KONMYECTBA UHTPEMEHTOB U MOXET
BapbupoBatbea. [o3ToMy perynapHo nposepalite, LOCTUTHYTA NN XenaeMas KOHCUCTEHLMA.
Nonactb ana 3amewnsanuna (13): Vcnonb3ayitte nonacts 4nA 3aMellnBaHNA 4 NPUroToBAEHNA
pasnuuHbIX BUOOB MATKOro TecTa (Hanpumep, Apoxxesoro tecra). Momectute nonacts ans
3aMelInBaHuA B ually Ana npurotosneHuns (4), 3arem nobasbre cyxue UHrpeauneHTs. Xnakue
MHrpeaneHTsl fobasnarite uepes oteepcerie A 3arpy3ku B Kpbike (2) Bo Bpema pabotsl MoTOpa.
3amewwuBaite nurpeanents (npumepHo 30 cekyHm), noka He obpasyercs anacTUUHbIN Wap TecTa.
Mpumeuanue: Mpu HeobxoammocTy NpofonxXanTe 3aMeLBaTh TecTo BpyuHylo. He npogonxarite
MCMoNb30BaTh KYXOHHbI KOMOalH, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTW K NepPerpy3ke Motopa.

3asepweHune pabotb

Mocne obpabotkn MHrpeaneHToB NoBepHUTe Nepeknioyarens (6) B nonoxexue 0 (BbikNOUEHO) U
BbIHBTE LUTENCENbHYIO BUTIKY U3 PO3ETKN.

OcBoboauTe yauly ans npurotosnerua (4) or motopa (5), cnerka noepHyBs ee NPOTUB UaCoOBON
CTPE/IKM, U CHUMMUTE.

CHuMmuTe KpbiwKy (2) ¢ yawm ana NpurotosneHua (4), cnerka NoBepHyBs ee NPOTMB YaCOBOW CTPENKM,
U CHUMUTE.

OCTOPOXHO CHUMMTE MHCTPYMEHT C NpUBOAHOTO Bana (3).

OnopoxHuTe yawy ans npurotosneHus (4) n ouucTuTe BCe MCMONbL30BaHHbIE AeTanu.
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Uunerka mn yxop

Cpasy nocne ncnonb30BaHUA OUULLANTE BCE AETANN W yaananiTe ocTatkm nuLLm.
Hukorna He moiTe 1 He ononackuBatite motop! He norpyxaite ero B Boay! Beerna otkniovaiite

LITeNCcenbHY0 BUIKY Nepen YMCTKoM.

Puck TpaBmebi! Pexyuune nessusa u auckn octpeie! He npukacantecs! byasre
OCTOPOXHbI MPY YMCTKE PEXYLLNX Ne3BUN 1 AUCKOB!

He ncnonb3yiTe arpeccuBHble, CNMPTOCOAEPXKALUME UMW €OKMUE YNCTALLME CPEACTBA, @ TaKxKe
NPUHAAIIEXHOCTY, CoAepxalume pactBoputenu (Hanpumep, abpasusHsie rybku unu nopobsie). 3o

MOXET nouapanarb NOBEPXHOCTb.

OtaenbHble AeTanu JomkHbl ObiTb MOMHOCTbIO CyXnumun nepen nernonb3oBaHUEMm.

Mo)XHO MbITb B

=

4
LN
RN

MoXHO npoMmbITh

X

Mpotupats

nocynoMOEUHOI nop, NPOTOYHON | BNAXHOWN TKaHbIO
MawmHe BOAOI
Tonkatens (1) v v v
Kpbiwka (2) v v v
MpusoaHon san (3) - v v
Yawa ana npurotosnexus (4) - v v
MortopHsiit 610k (5) - - v
Jle3sue n3 nepxasetouien cranu (7) v v v
Pexyume nucku (8-11) v v v
Imynbrupytowmii amck (12) v v v
Jonactb ana samewusaHua (13) v v v
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TexHnueckue gaHHblE

HomuHanbHoe HanpsaxeHue: 220-240 B~ 50-60 'y
500 Bt

[Totpebnaeman MOLWHOCTL:

Knacc 3awuTbi:

TexHuueckan nHdopmauma o pexumax pabotsl B coorsetctBum ¢ MoctaHosneHnem EC 2023/826:

PEXXUM

MOTPEBIEHNE SHEPTUW (BATT)

NEPNOA BPEMEHU (MUHYTbI)

BoikntoueHo

0,2

B peXnume oxumaaHma

Pe3epBHbIN pexum ¢

NONONHUTENBHON UH(OPMaLnein

CeTeBoil pexum oXuaaHus

C

YcrpoiictBo otBeyaet Tpebosanmnam EBponencknx anpektns

2014/35/EU, 2014/30/EU n 2009/125/EU.

3awmnTuM OKpyXaioLLylo cpeny

@

>

3awmTa okpyxaioweii cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!

[laHHbI Npubop copepXuT LeHHbIE MaTepuansl, KoTopble
MOXHO nepepaboTaTb MMCMNONb30BaTh NOBTOPHO.

Cpante npnbop B MECTHLIN LEHTP YTUNN3aLMN OTXOAO0B.

Bo3MOXHbI U3MEHeHUA.
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Bruksanvisning

Koksmaskin
Komponenter
1 Stoppare 8 Stavstrimlingsskiva (Julienne)
2 Llock 9 Finskar-/rivskiva
3 Drivaxel 10 Grovskér-/rivskiva
4 Behallare 11 Rivskiva
5 Motorenhet 12 Vispskiva
6 Strombrytare 13 Degkniv
7 Kniv i rostfritt stal

Viktiga sakerhetsanvisningar

* Denna apparat ar inte avsedd att anvdndas av personer med nedsatt
fysisk, psykisk eller sensorisk férmaga eller av personer som saknar
erforderliga kunskaper eller erfarenhet savida dessa personer inte
forst far instruktioner om hur man anvander apparaten pa ett
sakert satt och forstar de risker som finns.

* Denna apparat far inte anvdndas av barn. Apparaten och dess
anslutningskabel ska hallas utom rackhall fér barn under 8 ar.

* Barn far inte leka med apparaten.

* Rengoring och anvandarunderhall bor inte utforas av barn, savida
de inte Overvakas och dr dver 8 ar.

* Om sladden skulle skadas ska den bytas ut genom tillverkarens
centrala kundtjanst eller en person som tillverkaren har godkant.

* Var forsiktig nar du haller varma vatskor i en kompakt matberedare,
eftersom vatskan kan sprutas ur apparaten i form av ett varmt
angmoln.

* Denna apparat ar avsedd for anvandning i hushall och liknande mil-
joer, sdsom:

- 1 kok for personal i butiker, kontor och andra arbetsmiljoer;
pa lantbruk;
av gaster pa hotell, motell och andra boendeanldaggningar;
i bed and breakfast-verksamheter.
Apparaten ar inte avsedd for enbart kommersiellt bruk.
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= Var forsiktig vid hanteringen av de vassa knivarna och dven vid
témning av skdlen och vid rengdring.

= Efter anvandning av tilloehtren och apparaten ska alla ytor/delar
som kommit i berdring med livsmedel rengoras. FOlj anvisningarna i
avsnittet "Rengoring och skotsel".

* Stang av apparaten och dra alltid ur kontakten innan du byter
tillbehor eller narmar dig delar som roterar under drift.

* Apparaten far endast anvandas i enlighet med denna
bruksanvisning. Felaktig anvandning medfor risk for elektrisk stot
eller andra faror.

* Vid anvandning av andra tillbehdr an de som medfoljer apparaten
maste sdkerhetsanvisningar vara bifogade.

Fore anvandning

Gratulerar till kopet av din kdksmaskin. Den far anvandas endast for det andamal som beskrivs i den
har bruksanvisningen.

Las bruksanvisningen

Las darfor bruksanvisningen noga innan du borjar anvdanda apparaten. Den innehdller anvisningar for
apparatens anvindning, rengdring och underhdll. Om du inte foljer instruktionerna och anvisningarna
tar vi inget ansvar for eventuella skador. Forvara bruksanvisningen pa ett sakert stille sa att du vid
behov kan ge den till ndsta dgare. Notera ocksd garantiupplysningarna pd slutet.

Avsedd anvindning

Apparaten dr avsedd att anvéandas i hushéll. Apparaten &r inte avsedd att anvdndas i rent kommersiellt
syfte.

Apparaten dr avsedd att anvandas for att skiva, hacka och blanda mjuka livsmedel och drycker. All
annan eller ytterligare anvandning betraktas som ej avsedd.

Folj sékerhetsanvisningarna for hur apparaten ska anvandas. | handelse av missbruk, felaktig
anvéandning eller reparation eller att man inte f6ljt anvéandarguiden tas inget ansvar for eventuella
skador. Om skador skulle uppsta i sddana fall omfattas dessa inte av tillverkarens produktgaranti.
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A Siakerhetsanvisningar

Farlig nitspéanning!

Felaktig elinstallation eller for hog natspanning kan leda till elektriska stotar.

Apparaten far endast anslutas till ett korrekt installerat, jordat vigguttag. Sladd och kontakt maste

vara torra.
Kontakten méste vara fritt tillgdnglig, s& att apparaten i nodfall 14tt kan skiljas fran elnatet.
Ta inte apparaten i drift eller dra omedelbart ur natkontakten om:
apparaten eller natsladden &r skadad;
apparaten lacker;
det finns misstanke om fel efter ett fall eller liknande.
| dessa fall ska apparaten ldamnas in for reparation.
Oppna inte holjet. Lt behorig servicepersonal skéta eventuella reparationer. Vind dig till en
serviceverkstad. Vid egenhandigt utforda reparationer, felaktig anslutning eller anvéandning upphor
allt produktansvar och alla garantiansprak att galla.
Varken apparaten, sladden eller kontakten far sénkas ned i vatten.
Anvénd endast apparaten i torra utrymmen inomhus. Den far inte anvindas i fuktiga utrymmen
eller utomhus i regn.

Risker for barn/vid felaktig hantering!

Barn forstar oftast inte risker eller underskattar dem.
Felaktig hantering av apparaten kan leda till skador.

Lat inte barn leka med plastforpackningen. De kan under leken fastna i och kvdvas av plasten.
Knivbladen dr mycket vassa. Forvara skivorna och knivbladen i rostfritt stal utom rackhall fér barn.
Ta inte av locket under anvéndning.

Stick aldrig in handen i apparaten nér den ar igng.

Hall dven exempelvis langt har borta fran pafyliningséppningen.

Stick aldrig in l&nga foremal som till exempel en slev i pafyliningsdppningen nar apparaten &r
igang.

Flytta inte apparaten under anvandning.

Knivarna fortsatter rora sig dven efter avstangning. Vdnta tills knivarna har stannat helt innan du
hanterar apparaten.

Ror aldrig vid eggen pa knivarna eller skivorna.

Skaderisk!
Felaktig hantering av apparaten kan leda till att den skadas.

Risk for brannskador vid tillagning av varma livsmedel. | svara fall kan behallaren skadas. Endast
livsmedel med en temperatur pd hdgst 60 °C far bearbetas.

Tillsatt inte harda livsmedel sdsom kaffebdnor, bitsocker, ben och notskal. Detta géller dven frysta
livsmedel.

Stall inte apparaten pd vattenkénsliga ytor. Vattenstank kan skada dessa ytor.
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Sakerhetsfunktion

Koksmaskinen har en inbyggd sakerhetsfunktion. Apparaten fungerar bara nar den dr monterad pd ratt

satt.

Uppstallnmg och anslutning

Ta bort alla férpackningsdelar fran apparaten.
= Rengor apparaten (se kapitlet "Rengéring och skotsel”).
= Stéll apparaten pd ett stabilt och jamnt underlag, i ndrheten av ett eluttag.
= Kontrollera att strémbrytaren (6) stir pa O (av).

= Satt i natkontakten i ett jordat eluttag som &r installerat av behdrig elektriker.

= Om nitkabeln dr for ldng kan du rulla ihop den i motorenhetens botten (5).

Verktyg

Koksmaskinen kan anvédndas for att skiva, riva och strimla mat samt kndda deg.
Varning! Knivbladen ar mycket vassa.

(Julienne och pommes | gronsaker

Verktyg Anvindning Hastighet Rekommenderad
anvindningstid
Kniv i rostfritt stdl (7) | Anvinds for att hacka kott, brod, 1-2 15 sekunder
gronsaker.
Stavstrimlingsskiva Anvinds for att stavstrimla 1 15 sekunder

rivskiva (10) och ett rivjdrn pa den andra sidan
(t.ex. for att riva potatis).
Det valda verktyget ska vara vant

uppat.

Valj 2 till hardare
livsmedel (t.ex.
morot, potatis)

frites) (8)

Finskar-/ Bada skivorna har en Vilj 1 till mjuka 20 sekunder
rivskiva (9) kniv pa ena sidan (t.ex. for att skiva | livsmedel

och grovskar-/ gurka) (t.ex. tomat, gurka)

15 sekunder

Rivskiva (11)

Anviands for att finriva t.ex. morotter | 1 - 2

och potatis

20 sekunder

Vispskiva (12) Anvinds for att vispa gridde, Pulsfunktion
dggvitor, smoérkrdm och majonnis.
Hur lange du behdver bearbeta
livsmedlet beror pa dess konsistens,
temperatur och méngd. Stam av
med jamna mellanrum om livsmed-

let har fatt ratt konsistens.

Efter behov

Degkniv (13)

|
N

Anviinds for att kndda deg (t.ex.

jasdeg)

30 sekunder
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Anvandning

Forberedelser

= Forbered ingredienserna:
Rensa bort skinn, ben och senor pd kétt, ta bort stjlkar och kdrnhus pa frukt och gronsaker. Tarna
allti ca 2 cm stora bitar.
Det gar att kdra upp till 250 g i apparaten, storre mangder maste kdras i omgangar.

= Sitt behallaren (4) p4 motorenheten (5).

= Sitt forsiktigt Gnskat verktyg pa drivaxeln (3). Skivorna (8-12) ska placeras uppat, kniven i rostfritt
stal (7) nedat pé drivaxeln (3).
Degkniven (13) ska ocksé placeras nedat pa drivaxeln (3).

= Fyll behéllaren (4) med ingredienserna.
Maximal fyllmangd:
Kniv i rostfritt stal (7): 250 g
Degkniv (13): 4 dl mjol + 1,5 dl vatten + 50 g olja

= Sitt locket (2) pa behallaren (4), den lilla fliken maste hamna direkt till h6ger om behallarens
handtag. Las locket pa plats genom att vrida det latt medsols.

= Nu kan behéllaren (4) lasas pa plats genom att vrida den medsols.

= Vrid strombrytaren (6) till position 0 (av) och sétt forst darefter kontakten i ett vigguttag.

Starta apparaten
= Strombrytarens driftlagen (6):

0 - av

1 - lag hastighet

2 - hog hastighet

P - Pulsfunktion: Korta pulser med hog hastighet, sa linge brytaren halls kvar i positionen

= Kniv i rostfritt stal (7):
Kniven i rostfritt stal kan anvéndas till mycket. Du kan anvinda den for att t.ex. hacka kdtt och
gronsaker, och till och med bréd och notter. Bearbetningen tar olika lang tid beroende pa vilken
konsistens du vill ha.
Om resultatet ska bli grovhackat, anvénd pulsfunktion P for att t.ex. hacka kex. Bryt forst kexen i
mindre bitar och hill i bitarna genom pafyllningséppningen (2) nar motorn redan 4r igang.

= Stavstrimlingsskivan (Julienne) (8):
Anvind stavstrimlingsskivan (Julienne) for att exempelvis skira gronsaker i stavar eller potatis
till pommes frites. Det valda verktyget ska vandas uppat vid montering. Ldgg 6nskade gronsaker i
lockets péfyliningsdppning (2) och starta apparaten forst nér du ar klar. Mata jamnt och langsamt
ner gronsakerna i behallaren med hjélp av stopparen (1).
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Fin- och grovskir-/rivskivor (9 och 10):

Anvand skir-[rivskivorna for att skiva eller fin-/grovriva gronsaker. Det valda verktyget ska vindas
uppat vid montering. Lagg dnskade gronsaker i lockets pafyllningséppning (2) och starta apparaten
forst ndr du ar klar. Mata jamnt och ldngsamt ner gronsakerna i behallaren med hjélp av stopparen
(1). Stall strombrytaren pa ldge | vid bearbetning av mjukare ingredienser (t.ex. tomat och gurka).
Anvind lage Il till hardare ingredienser (t.ex. morot och potatis).

Rivskiva (11):

Anvand rivskivan for att finriva gronsaker. Det valda verktyget ska vdndas uppat vid montering.
Ligg onskade gronsaker i lockets pafyliningséppning (2) och starta apparaten forst nir du 4r klar.
Mata jamnt och langsamt ner gronsakerna i behallaren med hjélp av stopparen (1).

Vispskiva (12):

Anvand vispskivan for att vispa gradde, aggvitor, smorkrdm och majonnds. Satt vispskivan i
behallaren (4) och hill i 6nskade livsmedel.

OBS: Titta pa markeringen "MAX Liquid fill" pa behallaren. Nar apparaten sétts pa och vispskivan
gdr i gang kan vitska skvalpa dver. Tryck ned locket (2) I4tt for att undvika att vitska kommer ut.
Starta inte apparaten forrdn du ar klar.

Tips! Hur ldnge du behdver bearbeta livsmedlet beror pa dess konsistens, temperatur och mangd.
Stdm darfor av med jamna mellanrum om livsmedlet har fatt ratt konsistens.

Degkniv (13):

Anvind degkniven for att knada olika mjuka degar (t.ex. jasdeg). Satt degkniven i behallaren (4)
och hall i 6nskade livsmedel. Tillsatt de flytande ingredienserna genom lockets pafyliningséppning
(2) medan du har motorn igdng. Knida ingredienserna tills de har bildat en smidig deg (ca 30
sekunder).

Obs! Du kan behova knada degen for hand efterat i stéllet for i koksmaskinen, for att inte
overbelasta motorn.

Avsluta bearbetningen

Nir du har bearbetat ingredienserna sitter du strémbrytaren (6) i position 0 (av) och drar ut
kontakten ur vagguttaget.

Vrid behallaren (4) latt motsols for att lossa den fran motorenheten (5) och ta bort den.

Vrid locket (2) 14tt motsols for att lossa det fran behallaren (4) och ta bort det.

Ta forsiktigt bort verktyget fran drivaxeln (3).

Tom behallaren (4) och diska alla anvinda delar.
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Rengoring och skotsel

Rengdr samtliga delar omedelbart efter anvdndning och avldgsna genast eventuella matrester.
Du far aldrig skolja av eller diska motorenheten! Doppa den inte heller i vatten! Dra alltid ur
natkontakten innan du rengdr apparaten.

Risk for personskador! Kniven och skivorna ar vassa! Ror inte dem! Var forsiktig

ndr du diskar kniven och skivorna!

Anvind inte rengdringsmedel eller rengdringsmaterial som innehaller 16sningsmedel eller alkohol, eller
som #r fratande eller repande (t.ex. grytsvampar eller liknande). De kan repa ytorna.
Samtliga delar ska vara helt torra fére anvandning.

w W

Kan diskas i Kan diskas under Torkas med

diskmaskin rinnande vatten fuktig trasa
Stoppare (1) v v v
Lock (2) v v v
Drivaxel (3) - v v
Behallare (4) - v v
Motorenhet (5) - - v
Kniv i rostfritt stal (7) v v v
Skarskivor (8 -11) v v v
Vispskiva (12) v v v
Degkniv (13) v v v
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Tekniska data

Nominell spanning:
Stromforbrukning:
Skyddsklass:

220-240 V~ 50-60 Hz
500 W

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,2 -
Standby - -

information

Standby med ytterligare

Natverksansluten standby

c E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

i zi Var radd om miljon!

|
® Din apparat innehaller olika material som kan ateranvéndas eller atervinnas.
=

Lamna den pa en atervinningsstation eller pa en auktoriserad

serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim talimati
Mutfak robotu

Calistirma diigmesi
Paslanmaz celik bicak

13 Yogurma bicagi

Bilesenler

1 tici 8 Serit kesme diski

2 Kapak 9 Ince dograma/rendeleme diski
3 Tahrik mili 10 Kalin dograma/rendeleme diski
4 Hazirlama kabi 11 Rendeleme diski

5 Motor {initesi 12 Emiilsiyon diski

6

7

Onemli giivenlik bilgileri

* Cihazlar, fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasiteleri diisiik olan
veya deneyim ve/veya bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan,
gozetim altinda tutulmalari veya cihazin glvenli bir sekilde nasil
kullanilacagi konusunda bilgilendirilmeleri ve ilgili tehlikeleri
anlamalari halinde kullanilabilir.

* Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihaz ve baglanti
kablosu 8 yasindan kuiclik cocuklardan uzak tutulmalidir.

* Cocuklar cihazla oynamamalidir.

* Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan biiylik olmadiklari ve
gozetim altinda tutulmadiklari siirece ¢ocuklar tarafindan
yaptimamahdir.

* Cihazin elektrik kablosu hasar gorirse, tehlikelerin dnlenmesi icin
uretici, satis sonrasi servis veya benzer niteliklere sahip bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

* Kompakt bir mutfak cihazina sicak sivilar dokerken dikkatli olun.
Sivi, ani bir buhar seklinde cihazdan geri piskirebilir.

* Bu cihaz, asagidakiler gibi evsel ve benzeri uygulamalarda
kullaniimak tizere tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler ve diger ¢alisma ortamlarindaki personel
mutfaklarinda;
tarimsal isletmelerde;
otel, motel ve diger konaklama tesislerinde musteriler
tarafindan;
pansiyonlarda.
Cihaz yalnizca ticari kullanim icin tasarlanmamistir.
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* Kaseyi bosaltirken ve cihazi temizlerken keskin bicaklara dikkat edin.

* Cihazi ve aksesuarlari kullandiktan sonra, yiyeceklerle temas eden
tiim ylizeyleri/parcalar temizleyin. Litfen "Temizlik ve bakim”
boltimiindeki talimatlara uyun.

* Aksesuarlari degistirmeden veya kullanim sirasinda hareket eden
parcalara yaklasmadan dnce cihazi kapatin ve fisini prizden cekin.

* Cihazi daima bu talimatlara uygun sekilde kullanin. Yanhs kullanim
elektrik carpmasina veya diger tehlikelere neden olabilir.

* Cihazla birlikte verilenler disinda kullanilan aksesuarlarin giivenli
kullanim talimatlari olmahdir.

Kullanmadan once

Yeni mutfak robotunuzu satin aldiginiz igin tebrik ederiz. Litfen cihazi yalnizca bu kullanim
kilavuzunda aciklandigi sekilde, amacina uygun olarak kullanin.

Kullanim kilavuzunu okuma

Bu nedenle, cihazi kullanmadan 6nce kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun. Bu kilavuz, cihazin
kullanimi, temizligi ve bakimi ile ilgili talimatlar icermektedir. Talimatlara uyulmamasi sonucu meydana
gelebilecek hasarlardan sorumluluk kabul edilmez. Kullanim kilavuzunu glivenli bir yerde saklayin

ve cihazi ikinci bir kullaniciya verirken kilavuzu da birlikte teslim edin. Ayrica, kullanim kilavuzunun
sonunda yer alan garanti bilgilerini de dikkate alin.

Kullanim amaci

Bu cihaz ev ortamlarinda kullaniimak lizere tasarlanmistir. Cihaz, tamamen ticari kullanim icin
tasarlanmamistir.

Mutfak robotu, yumusak yiyecek ve icecekleri dogramak ve karistirmak icin tasarlanmistir. Bunun
disindaki tiim kullanimlar amacina aykiri kabul edilir.

Kullanim sirasinda giivenlik énlemlerine uyulmalidir. Yanlis kullanim, hatali calisma, bu kullanim
kilavuzuna uyulmamasi veya uygunsuz onarimlardan kaynaklanan zararlardan sorumluluk kabul
etmiyoruz. Bu durumlarda garanti talepleri de gecersizdir.
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/\\ Giivenlik bilgileri

Tehlikeli sebeke voltaiji!

Giivenlik fonksiyonu

Mutfak robotunda dahili bir glivenlik fonksiyonu vardir. Cihaz yalnizca tamamen ve dogru sekilde
monte edildiginde ¢alisir.

Yanlis elektrik tesisati veya cok yiiksek sebeke voltaji elektrik carpmasina neden olabilir.

Cihaz, yalnizca yonetmeliklere uygun sekilde monte edilmis ve koruyucu topraklamaya sahip duvar
prizlerine baglanmahdir. Elektrik kablosu ve fis kuru olmalidir.
Cihazin acil bir durumda elektrik sebekesinden kolayca ayrilabilmesi icin elektrik fisine rahatca
erisilebilmelidir.
Asagidaki durumlarda cihazi ¢alistirmayin veya hemen fisini prizden ¢ekin:

cihaz veya giic kablosu hasarliysa;

cihaz sizinti yapiyorsa;

diisme veya benzeri bir durumdan sonra ariza sliphesi varsa.
Bu durumlarda cihazi onarima gonderin.
Cihazin kapagini agmayin. Onarimlar profesyonel bir kisi tarafindan yapilmaldir. Lutfen yetkili bir
servis merkeziyle iletisime gecin. Cihazi kendiniz onarmaya ¢alismaniz veya cihazi yanhs baglayip
calistirmaniz durumunda sorumluluk ve garanti haklariniz gegersiz olur.
Cihazi, gli¢ kablosunu veya ana fisi suya daldirmayin.
Cihazi yalnizca kapali ve kuru ortamlarda kullanin. Nemli odalarda veya yagmurda asla
calistirmayin.

Cocuklar icin tehlike / yanhs kullanim nedeniyle!

Cocuklar genellikle tehlikeyi fark edemez veya hafife alirlar. Cihazin yanhs kullanimi yaralanmalara yol
agablllr

Cocuklarin ambalaj filmiyle oynamasina izin vermeyin. Bu sirada filme dolanip bogulabilirler.
Bicaklar cok keskindir. Diskleri ve paslanmaz celik bicagi cocuklarin erisemeyecedi bir yerde tutun.
Calisma sirasinda kapagi ¢ikarmayin.

Cihaz cahsirken icine elinizi sokmayin.

Ornegin uzun saclarinizi da giris agikhigindan uzak tutun.

Cihaz cahsirken, 6rnegin kasik gibi nesneleri giris agikligina sokmayin.

Cihaz cahsirken yerini degistirmeyin.

Cihaz kapatildiktan sonra bicaklar bir siire donmeye devam edecektir. Cihaza miidahale etmeden
Oonce tamamen durmalarini bekleyin.

Kesici uclarin bicaklarina asla dokunmayin.

Hasar riski!

Clhazm yanhs kullanilmasi hasara yol acabilir.

Sicak yiyecekler islenirken yanma riski vardir. Asiri durumlarda kap zarar gérebilir. Maksimum 60°C
sicakliktaki yiyecekler islenmelidir.

Kahve cekirdegi, kesme seker, kemik, kabuklu yemis gibi sert yiyecekler veya donmus yiyecekler
koymayin.

Cihazi suya duyarl yiizeylerin tizerine koymayin. Sicrayan su bu tiir yiizeylere zarar verebilir.
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Kurulum ve baglanti

* Tiim ambalajlari cihazdan ¢ikarin.
= Cihazi temizleyin ("Temizlik ve bakim" béliimiine bakin).
= Cihazi prize yakin sabit ve diiz bir ylizeye kurun.

= Calistirma diigmesinin (6) O

(kapal) konumunda oldugundan emin olun.
= Ana fisi, yonetmeliklere uygun olarak kurulmus, koruyucu topraklamaya sahip bir duvar prizine takin.

= Gii¢ kablosu ¢ok uzunsa, motorun (5) tabaninda sarabilirsiniz.

Araclar

Mutfak robotunu yiyecekleri kesmek, rendelemek, dogramak ve hamur yogurmak icin kullanabilirsiniz.
Dikkat! Bicaklar cok keskindir!

hamuru)

Aksesuar Kullanim Hiz ayan Onerilen ¢alisma
siiresi
Paslanmaz celik bicak Et, ekmek ve sebzeleri dogramak 1-2 15 saniye
(7) icin.
Serit kesme diski Sebzeleri seritler halinde hazirlamak | 1 15 saniye
(julyen ve patates icin
kizartmasi) (8)
ince kesim / Her iki diskte de bir tarafinda bicak | Yumusak malzemeler | 20 saniye
rendeleme diski (9) bulunur (6r. salatalik dilimleri icin) icin 1
ve kalin kesme | ve diger tarafinda rende bulunur (6r. | (6r. domates,
rendeleme diski (10) patates mucveri igin). salatalik)
Gerekli alet takilirken yukari bakacak | Daha sertler icin 2 15 saniye
sekilde olmaldir. malzemeler (6r.
havug, patates)
Rendeleme diski (11) Cok ince rendeleme igin, 6r. havug 1-2 20 saniye
ve patates
Emiilsiyon diski (12) Krem santi yapmak, yumurta Darbe Gerektigi kadar
beyazi ¢irpmak ve tereyagl krema
ile mayonez hazirlamak igin.
Islem siiresi, malzemelerin tiiriine,
sicakligina ve miktarina bagli olarak
degisebilir. Liitfen istenen kivama
ulasihp ulasiimadigini dizenli
olarak kontrol edin.
Yogurma bicagi (13) Hamur karistirmak igin (6r. maya 1-2 30 saniye
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ik calistirma

Hazirlik

Malzemeleri hazirlayin: Etin derisini, kemiklerini ve sinirlerini ¢ikarin; meyve ve sebzelerin saplarini
kesin ve cekirdeklerini cikarin; her seyi yaklasik 2 em'lik kiipler halinde dograyin. Cihaz her seferinde
250 g'a kadar isleyebilir - daha bliylik miktarlari buna gore boliin.

Hazirlik kabini (4) motorun (5) tizerine yerlestirin.

Gerekli aleti dikkatlice saftin (3) tizerine yerlestirin. Diskler (8-12) saftin (3) tst kismina, paslanmaz
celik bicak (7) ise alt kismina yerlestirilir. Yogurma bicagi (13) de saftin (3) alt kismina yerlestirilir.
Gerekirse hazirlik kabini (4) malzemelerle doldurun. Maksimum doldurma miktarlari: Paslanmaz
celik bicak (7): 250 g Yogurma bigagi (13): 250 g un + 150 g su + 50 g yag

Simdi kapag (2) hazirlik kabinin (4) Gizerine yerlestirin ve kii¢lik ¢cikintinin kabin sapinin hemen
saginda oldugundan emin olun. Kapagi hafifce saat yoniinde cevirerek kilitleyin.

Simdi hazirlik kabi (4) da saat yoniinde cevrilerek kilitlenebilir.

Calistirma digmesini (6) O (kapali) konumuna getirin. Simdi ana fisi prize takmalisiniz.

Acma

Calistirma digmesinin (6) fonksiyonlari:
0 - Kapali
1 - Disiik hiz
2 - Yiiksek hiz
P - Darbe fonksiyonu: Dligme bu konumda tutuldugu stirece yliksek hizda kisa darbeler

Paslanmaz celik bigak (7): Paslanmaz celik bigak ok yonliidiir. Ornegin, et ve sebzeleri veya hatta
ekmek ve kuruyemisleri dogramak icin kullanabilirsiniz. islem siiresi istenen kivama baglidir. Daha iri
sonuglar icin P darbe fonksiyonunu kullanin. Ornegin biskiiviyi dogramak icin dnce kiiciik parcalara
ayirin ve motor cahsirken kapagin (2) tizerindeki ekleme agikhgindan ekleyin.

Serit kesme diski (jiilyen) (8): Serit kesme diskini (jiilyen) sebzeleri seritler halinde kesmek ve
patateslerden patates kizartmasi hazirlamak icin kullanin. Gerekli alet takilirken yukari bakacak
sekilde olmalidir. Gerekli sebzeleri kapagin (2) Gizerindeki ekleme acikhigindan ekleyin. Bunu
yaptiktan sonra cihazi acin. Sebzeleri iticiyle (1) yavasca ve esit sekilde asagiya dogru itin.
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ince ve kalin dograma / rende diski (9 ve 10): Dograma [ rende disklerini sebzeleri dilimlemek
veya ince ve kalin rendelemek icin kullanin. Gerekli alet takilirken yukari bakacak sekilde olmalidir.
Gerekli sebzeleri kapagin (2) tizerindeki ekleme agikhgindan ekleyin. Bunu yaptiktan sonra cihazi
aqgin. Sebzeleri iticiyle (1) yavasca ve esit sekilde asagiya dogru itin. Yumusak malzemeler icin (6r.
domates, tursu) calistirma diigmesini (6) hiz ayari I'e getirin. Daha sert malzemeler igin (6r. havug,
patates) hiz ayari Il'yi kullanin.

Rende diski (11): Rende diskini sebzeleri cok ince rendelemek icin kullanin. Gerekli alet
yerlestirildiginde yukariya bakmalidir. Gerekli sebzeleri kapaktaki (2) giris acikhigindan ekleyin. Bunu
yaptiktan sonra cihazi acin. Sebzeleri itici (1) ile yavasca ve esit sekilde asagiya dogru itin.
Emiilsiyon diski (12): Emiilsiyon diskini krema ¢irpmak, yumurta aki ¢cirpmak ve tereyagi kremasi
ile mayonez yapmak icin kullanin. Emilsiyon diskini hazirlama kabina (4) yerlestirin, ardindan
gerekli malzemeleri ekleyin. Not: Litfen hazirlama kabindaki "MAKS Sivi dolum” isaretine dikkat
edin. Cihaz acildiginda, emiilsiyon diskinin calismaya baslamasiyla sivi yukariya dogru firlayabilir.
Bu nedenle, sivinin disari ¢cikmasini 6nlemek icin kapaga (2) hafifce bastirmalisiniz. Bunu yaptiktan
sonra cihazi acin. Not: isleme stiresi, malzemelerin tiiriine, sicakligina ve miktarina baghdir ve
buna gore degisebilir. Bu nedenle, istenen kivama ulasihp ulasiimadigini diizenli olarak kontrol
etmelisiniz.

Yogurma bicagi (13): Yogurma bicagini gesitli yumusak hamurlar (6r. maya hamuru) hazirlamak
icin kullanin. Yogurma bigagini hazirlama kabina (4) yerlestirin, ardindan kuru malzemeleri ekleyin.
Motor calisirken sivi malzemeleri kapaktaki (2) giris acikligindan ekleyin. Malzemeleri (yaklasik 30
saniye) yogurun ve elastik bir hamur topu olusana kadar devam edin. Not: Gerekirse hamuru elle
yogurmaya devam edin. Mutfak robotunu kullanmaya devam etmeyin, aksi takdirde motor asiri
yiiklenebilir.

Son islemler

Malzemeler islendiginde, kumanda diigmesini (6) O (kapali) konumuna getirin ve fisi prizden cekin.
Hazirlama kabini (4) motordan (5) hafifce saat yoniiniin tersine cevirerek cikarin.

Kapagi (2) hazirlama kabindan (4) hafifce saat yonlnin tersine cevirerek gikarin.

Aleti saseden (3) dikkatlice ¢ikarin.

Hazirlama kabini (4) bosaltin ve kullanilan tim parcalari temizleyin.
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Temizlik ve bakim

Kullandiktan hemen sonra tiim parcalari temizleyin ve yiyecek artiklarini hemen giderin.

Motoru asla yikamayin veya durulamayin! Suyun icine daldirmayin! Temizlikten 6nce her zaman fisi
prizden cekin.

Yaralanma riski! Kesici bicaklar ve diskler keskindir! Dokunmayin! Dikkatli olun

kesici bicaklari ve diskleri temizlerken dikkatli olun!

Asitli, alkol bazli veya asindirici temizlik Grlinleri ya da ¢oziicli iceren geregler (6r. tel firca veya
benzeri) kullanmayin. Bunlar yiizeyi gizebilir.
Kullanimdan énce parcalarin tamamen kuru olmasi gerekir.

= & Ry
Bulasik Akan su altinda Nemli bir bezle
makinesinde durulanabilir silin
yikanabilir
itici (1) v v v
Kapak (2) v v v
Saft (3) - v v
Hazirlama kabi (4) - v v
Motor Unitesi (5) - - v
Paslanmaz celik bigak (7) v v v
Kesici diskler (8-11) v v v
Emiilsiyon diski (12) v v v
Yogurma bigagi (13) v v v
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Teknik veriler
Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 500 W

Koruma sinifi: 1]

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapali 0,2 -
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Aga bagh bekleme - -

c € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi

i z: Cevrenin korunmasina katilalim!

®  Cihaziniz geri donistiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

9  Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH
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