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Bedienungsanleitung
Master-Grill

& Wichtige Sicherheitshinweise

* Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit

reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten

oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates

unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren ver-

standen haben.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie

nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung

fernzuhalten.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,

muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine

ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu

vermeiden.

Das Gerat darf nicht tber eine externe Zeitschaltuhr oder Fernbe-

dienung betrieben werden.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-

bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

* Reinigen Sie alle Teile unmittelbar nach der Benutzung und entfer-
nen Sie eventuell vorhandene Speisereste sofort.

Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Pflege”.
Entnehmen Sie die Grillplatten vor der Reinigung.

Die Grillplatten mussen vollkommen trocken sein, bevor diese wie-
der eingesetzt werden.

* Das Gerat ist zur Verwendung im Freien geeignet.

Die Netzanschlussleitung muss regelmaBig auf Zeichen von Bescha-
digungen untersucht werden, und falls die Netzanschlussleitung
beschadigt ist, darf das Gerdt nicht mehr benutzt werden.

Das Gerat muss (iber eine Fehlerstrom-Schutzeinrichtung (RCD) mit
einem Bemessungsauslosestrom von nicht mehr als 30 mA gespeist
werden.

* Das Gerat muss an eine Steckdose mit Schutzleiter angeschlossen
werden.
* Dieses Gerat ist dafiir bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:
- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerb-
lichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;
von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Friihstlickspensionen.
Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.
= /\ WARNUNG: Holzkohle oder hnliche Brennstoffe diirfen fiir
dieses Gerat nicht verwendet werden.
* Achtung: Die beriihrbaren Oberflachen kdnnen bei eingestecktem
Geréat heill werden und bleiben auch nach dem Ausstecken heif3!
* Das Gerat nur gemaB dieser Anleitung verwenden. UnsachgemaBer
Gebrauch kann Stromschlag oder andere Gefahrenmomente zur
Folge haben.

Vor dem Benutzen

Die Bedienungsanleitung aufmerksam lesen. Sie enthalt wichtige Hinweise fiir den Gebrauch, die
Sicherheit und die Wartung des Gerétes. Sie soll sorgfaltig aufbewahrt und gegebenenfalls an Nachbe-
nutzer weitergegeben werden.

Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck, gemaB dieser Bedienungsanleitung, verwendet
werden. Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Weitere Sicherheitshinweise

= Bewahren Sie das Gerat nicht in der prallen Sonne auf. Lassen Sie das Gerat im Winter nicht im

Freien.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und feste Oberflache.

Halten Sie rund um das Gerét ausreichend Platz frei.

Stellen Sie sicher, dass die Auffangschale wahrend des Grillens immer korrekt eingeschoben ist.

Heizen Sie die Grillplatte immer vor, bevor Sie Grillgut auflegen.

Beim Grillen kann zwangslaufig Fett spritzen. Deshalb den Tisch entsprechend schiitzen.

Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie die Platten entfernen, das Gerat reinigen und

wegstellen.

= Stellen Sie sicher, dass Sie die Grillplatten wieder korrekt einsetzen, nachdem Sie sie abgenommen
haben.
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Verwendung

Mit dem Lono Master-Grill kdnnen Sie viele schmackhafte Speisen zubereiten. Er eignet sich aus-
schlieBlich zum Grillen von Lebensmitteln wie z. B. Fleisch, Gemiise oder Fisch.

Sicherheitsfunktion

Der Grill hat eine eingebaute Sicherheitsfunktion. Das Gerat funktioniert nur, wenn die Grillplatten
(1a/1b) korrekt eingesetzt sind.

Aufstellen und anschlieBen

= Alle Verpackungsteile vom Gerat entfernen, wie zum Beispiel die Transportfolie.
= Das Gerit reinigen (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).
= Gerdt, in der Nahe einer Steckdose, auf eine stabile und ebene Flache aufstellen.

Grillplatten

Die Temperatur der beiden Grillplatten (1a/1b) sind unabhingig voneinander regelbar. So kénnen Sie
gleichzeitig Speisen mit unterschiedlicher Gartemperatur zubereiten oder fertige Speisen auf einer
Grillplatte (1a/1b) warmhalten.

Einsetzen

Setzen Sie die Grillplatten (1a/1b) auf die Basis (2). Achten Sie darauf, daB die Grillplatten (1a/1b)
richtig in die Halterungsvorkehrungen der Basis (2) eingesetzt sind (Abb. B). Driicken Sie dann die
Grillplatten (1a/1b) am duBeren Rand nach unten, die Grillplatten (1a/1b) rasten horbar ein.

Hinweis: Die Grillplatten (1a/1b) kdnnen jeweils nur auf einer Seite in die Basis (2) eingesetzt werden.
Die Halterungen des Windschutzes (6) miissen an den AuBenseiten sowie an der Riickseite der Basis (2)
sein.

Abnehmen

Lassen Sie das Gerat abkihlen.

Nehmen Sie als Erstes den Windschutz (6) aus den Halterungen heraus (Abb. C).

Driicken Sie den Entriegelungsknopf (4) der Grillplatte (1a/1b). Dieser ist jeweils mittig unterhalb des
Tragegriffes angebracht.

Sie kénnen die Grillplatte (1a/1b) anheben und dann seitlich herausnehmen

(Abb. D).

Antihaftbeschichtung

Die kratzempfindliche Antihaftbeschichtung keinesfalls mit scharfen oder spitzen Gegenstéanden
bearbeiten. Verwenden Sie Grillbesteck aus Holz oder Kunststoff.

Bei der ersten Inbetriebnahme des neuen Gerédtes kann es zu einer geringen Geruchs- und Rauchent-
wicklung kommen. Dies ist technisch bedingt und kein Grund zur Beunruhigung.

Achtung: An den Temperaturreglern (5) kann das Gerit nicht ausgeschaltet werden! Deshalb nach dem
Gebrauch den Netzstecker ziehen.

Inbetriebnahme

= Schieben Sie die Auffangschale (3) in die Basis (2) (Abb. A).
In der Auffangschale (3) sammeln sich abtropfendes Fett und Bratensaft.

= Setzen Sie beide Grillplatten (1a/1b) in die Basis (2) (Abb. B).
Beachten Sie, dass die Grillplatten (1a/1b) immer nur in eine der beiden Seiten der Basis (2) passen.

= Befestigen Sie nun den Windschutz (6) in dem Sie diesen in die Halterungen der Grillplatten (1a/1b)
einstecken (Abb. C).
Der Windschutz schiitzt das Grillgut bei Wind vor zu schnellem Abkiihlen und die Arbeitsumge-
bung vor Fettspritzern.

= Sobald der Netzstecker angeschlossen ist, zeigen die Kontrollleuchten an, dass das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist, das Gerat fangt an aufzuheizen.
Die Kontrolllampen oberhalb der Temperaturregler (5) leuchten in der Farbe rot, wahrend sich das
Gerat aufheizt. Die Kontrolllampen leuchten in der Farbe weiB sobald die gewiinschte Temperatur
erreicht ist.

= Stellen Sie den Drehknopf (5) zum Vorheizen fiir fiinf Minuten auf die hchste Stufe. Wihlen Sie
danach je nach Grillgut ggfs. eine niedrigere Einstellung (siehe Kapitel ,Grillzeiten").

Grillzeiten

Das Grillgut sollte in maximal 3 cm dicke Scheiben geteilt werden. Fleisch vor dem Grillen wiirzen,
jedoch erst danach salzen, so verliert es weniger Saft.

Wiirstchen vor dem Grillen anstechen, um Fettspritzer zu vermeiden. Die Garzeit richtet sich nach Art
und Dicke des Grillgutes. Fleisch oder andere Speisen niemals auf der Grillplatte schneiden.

Nach Méglichkeit sollte das Grillgut schon 30 Minuten vorher aus dem Kiihlschrank genommen
werden und Raumtemperatur haben.

Grillzeiten und Temperatureinstellungen sind vom jeweiligen Grillgut und dem eigenen Geschmack
abhingig, die folgenden Werte sind daher nur Richtwerte. Hinweis: Die angegebenen Zeiten beziehen
sich auf die reine Grill-/Garzeit ohne Aufheizzeit.

Grillzeit (Minuten) Grillstufe
Rindersteak 8 - 10 4 - 5
Schweineschnitzel 6 - 8 4 - 5
Hacksteak 6 - 8 4 - b
Schweinekotelett 8 - 10 4 - 5
Lammkotelett 8 - 10 4 - b
Héahnchenschnitzel 4 - 6 4 - 5
Fischfilet 4 - 6 4 - 5
Gemlise 4 - 5 5
warmhalten 1 - 3
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Reinigung und Pflege

= Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen.

= Entfernen Sie am Besten auf der noch handwarmen Grillplatte (1a/1b) Fett- oder sonstige Riick-
stdnde mit einem Kiichentuch.

= Entnehmen Sie die Grillplatten (1a/1b) aus der Basis (2) (Abb. D).

= Reinigen Sie die Grillplatten (1a/1b) in lauwarmen Wasser unter Zugabe eines Spiilmittels mit einer
Spiilbiirste.
Hinweis: Kein Scheuermittel, Metallschwamm oder Backofenreiniger verwenden.

= Ziehen Sie die Auffangschale (3) aus der Basis (2) (Abb. A).

= Reinigen Sie die Auffangschale (3) in lauwarmen Wasser unter Zugabe eines Spllmittels mit einer
Spiilbiirste.
Hinweis: Kein Scheuermittel, Metallschwamm oder Backofenreiniger verwenden.
Hinweis: Zur leichten Reinigung kénnen Sie die Grillplatten (1a/1b), die Auffangschale (3) und den
Windschutz (6) in die Spiilmaschine geben.

= Die Basis (2) nie in Wasser tauchen oder mit Wasser behandeln. Nur mit einem feuchten Tuch und
etwas Spiilmittel abwischen und trockenreiben.
Achtung: Die elektrischen Kontakte an den Grillplatten (1a/1b) und der Basis (2) miissen vollkom-
men trocken sein, bevor das Gerat wieder zusammen gebaut wird.

= Setzen Sie das Gerat, nachdem es vollstéandig getrocknet ist, zur Aufbewahrung wieder zusammen.
Bewahren Sie das Gerdt auf einer ebenen und trockenen Umgebung auf.

spiilmaschinen- | unter laufendem mit einem
geeignet Wasser abspiilbar | feuchten Tuch
abwischen
Grillplatten (1a/1b) v v v
Basis (2) _ - v
Auffangschale (3) v v v
Windschutz (6) v v v

Sonderzubehor

Separat erhiltlich ist ein passender StandfuB (Art.Nr. 0415890011) fiir den Lono Master-Grill. Der
StandfuB sorgt fiir einen sicheren Stand des Grills, sowie fiir eine angenehme Hhe beim Grillen.
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 2000-2400 W
Schutzklasse: |

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0.4 0

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

C E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

E Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Miill-
tonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortier-
ten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besit-
zer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzu-
flihren. Altgerdte gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmédBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem erméglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Médglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten konnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

1
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Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
2  Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

12
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Operating instructions
Master Grill

& Important safety information

* The appliance can be used by children older than eight years of age
as well as by people with limited physical, sensory or mental capa-
bilities and persons lacking experience and/or lacking knowledge, if
they are supervised or have received instructions on how to use the
appliance safely and have understood the resulting risks.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the device.

* Children must not clean or maintain the appliance unless they are
older than eight years of age and are supervised.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children under eight

years of age.

* |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, its service agent or a similarly qualified person in order to
avoid hazards.

* The device must not be operated via an external timer or remote
control.

* Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

* Clean all parts immediately after use and remove any food residue
straight away.

Follow the instructions in the “Cleaning and care" section.

* Remove the grill plates before cleaning.

The grill plates must be completely dry before you reinsert them.

* The appliance is suitable for outdoor use.

* The supply cord should be reqularly examined for signs of damage,
and if the cord is damaged, the appliance must not be used.

* The appliance must be supplied through a residual current device
(RCD) with a rated residual operating current not exceeding 30 mA.

* The appliance must be connected to a socket with an earth wire.
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* This appliance is designed for use in households and similar envi-

ronments such as:
in kitchens for employees in shops, offices and other commer-
cial areas;
on agricultural property;
by customers in hotels, motels and other residential facilities;
in bed-and-breakfast establishments.

The appliance is not intended for purely commercial use.

. & WARNING: Charcoal or similar combustible fuels must not be
used with this appliance.

* Please note: When the appliance is plugged in, its touchable sur-
faces can get very hot and they remain hot even after the appliance
has been unplugged!

= Always use the appliance in accordance with these instructions.
Improper use can result in electric shocks and other hazards.

Before use

Read the instructions for use carefully. They contains important information about the use, safety
and care of the appliance. They should be kept in a safe place and passed on to subsequent users if
necessary.

The appliance may only be used for the intended purpose according to these instructions for use.
Observe the safety information when using the appliance.

Additional safety instructions

Do not store the appliance in direct sunlight. Do not leave the appliance outside in winter.

Place the appliance on a flat, water-resistant surface.

Make sure sufficient space is left around the appliance.

Make sure that the drip tray is always correctly inserted during grilling.

Always pre-heat the grill plate before you place food on it.

Fat can spray out randomly when grilling. Therefore protect the table surface accordingly.
Remove the plug from the mains supply after use.

Allow the appliance to cool down fully before you remove the plates, clean the appliance and put
it away.

= Make sure that the grill plates are always repositioned correctly after they have been removed.

15
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Use

You can prepare lots of delicious food on the Lono Master Grill. It is designed solely for grilling food
such as meat, vegetables and fish.

Safety function

The grill has a built-in safety function. The appliance will only function if the grill plates (1) have been
correctly inserted.

Setting up and connecting

= Remove all packaging from the appliance, such as the transport film.
= Clean the appliance (see chapter “Cleaning and care”).
* Place the appliance on a stable and level surface near a socket.

Grill plates

You can regulate the temperature of each grill plate (1a/1b) individually. Therefore you can prepare
foods simultaneously at different cooking temperatures or keep cooked food warm on one of the grill
plates (1a/1b).

Inserting

Place the grill plates (1a/1b) on the grill base (2). Make sure that the grill plates (1a/1b) are correctly
positioned in the holders on the grill base (2) (Fig. B). Then push downwards on the outer edge of the
grill plates (1a/1b) until you hear the grill plates (1a/1b) audibly click into place.

Note: You can only insert the grill plates (1a/1b) into the grill base (2) on one side.

The holders on the wind guard (6) must be positioned on the outside as well as on the rear of the base

(2).

Removing

Allow the appliance to cool down.

First of all remove the wind guard (6) from the holders (fig. C).

Press the release button (4) on the grill plate (1a/1b). The opening is found in the middle below the
carrying handle. You can lift the grill plates (1a/1b) and remove them sideways (Fig. D).

Non-stick coating

Never touch the scratch-sensitive non-stick coating with sharp or pointed objects. Use a barbecue fork
and tongs made of wood or synthetic material.

When using your new appliance for the first time there may be a little smoke or odour. This is for
technical reasons and is perfectly normal.

Attention: You cannot switch the appliance off at the temperature controller (5)! Therefore pull out
the mains plug after use.
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Startmg up the appliance

Insert the drip tray (3) into the base (2) (fig. A).
The fat and meat juice collect in the drip tray (3).

= Place both grill plates (1a/1b) in the grill base (2) (Fig. B).
Note that the grill plates (1a/1b) will only fit on one side of the base (2).

= Secure the wind guard (6) by inserted it into the holders for the grill plates (1a/1b) (Fig. C).
The wind guard prevents the food on the grill from cooling down too quickly when it is windy and
it also protects the work area against fat splashes.

= Once the mains plug is connected, the indicator lights are lit to indicate that the appliance is con-
nected to the mains and the appliance starts to heat up. The indicator lights above the temperature
controller (5) light up red while the appliance is heating up. The indicator lights light up white as
soon as the required temperature is reached.

= Turn the control knob (5) to the highest level for five minutes in order to preheat the grill plate.
Depending on the food you are grilling, you may then need to select a lower setting (see chapter
“Grilling times").

Grilling times

Cut up the food you wish to grill into slices that are no thicker than 3 cm. Season meat before grilling,
but add salt after grilling to help retain the juice.

Pierce sausages before you grill them to prevent fat splashes. The cooking time depends on the type
and thickness of the food. Never cut meat or other foods on the grill plate.

Where possible you should take the food out of the refrigerator 30 minutes before you need it so that
it reaches room temperature.

Grilling times and temperature settings depend on the food being grilled and your own particular
taste; the following values are therefore only guide values. Note: The specified times relate to the pure
grilling/cooking times and do not include the time for pre-heating the grill plate.

Grilling time (minutes) Grilling level

Beef steak 8 - 10 4 - 5
Pork escalope 6 - 8 4 - 5
Hamburger steak 6 - 8 4 - 5
Pork chop 8 - 10 4 - 5
Lamb chop 8 - 10 4 - 5
Chicken escalope 4 - 6 4 - 5
Fish fillet 4 - 6 4 - 5
Vegetables 4 - 5 5

Keeping warm 1T - 3

17
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Cleaning and care

= Unplug the mains plug and allow the appliance to cool down.

= Once the grill plate (1a/1b) is warm to the touch, use a piece of kitchen towel to remove fat and
other residue from it.

= Remove the grill plates (1a/1b) from the base (2) (Fig. D).

= Clean the grill plates (1a/1b) in lukewarm water using washing-up liquid and a washing-up brush.
Note: Do not use abrasives, metal scourers or oven cleaner.

= Pull the drip tray (3) out of the grill base (2) (Fig. A).

= Clean the drip tray (3) in lukewarm water using washing-up liquid and a washing-up brush.
Note: Do not use abrasives, metal scourers or oven cleaner.
Note: For simple cleaning, you can also wash the grill plates (1a/1b), drip tray (3) and wind guard
(6) in a dishwasher.

= Never immerse the base (2) in water or use water to clean it. Simply put a little washing-up liquid
on a damp cloth to wipe and dry it.

Attention: The electric contacts on the grill plates (1a/1b) and the grill base (2) must be completely

dry before the appliance can be reassembled.
= Once the appliance is completely dry you can reassemble it for storage. Store the appliance on a
level and dry surface.

Dishwasher safe Can be rinsed Wipe with a
under running damp cloth
water
Grill plates (1a/1b) v v v
Base (2) _ - v
Drip tray (3) v v v
Wind guard (6) v v v

Special accessories

A coordinating stand (item no. 0415890011) for the Lono Master Grill is also available separately. The
stand ensures that the appliance remains in a stable position and also creates a convenient height for

grilling.
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Technical data

Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz

Power consumption:

2000-2400 W

Appliance class: |

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)

OFF 0.4 0

Standby - -

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

C E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

For UK use only

This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:

Warning - This appliance must be earthed

Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the col-
oured markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:
the wire which is coloured green and yellow must be connected to the terminal which is
marked with the letter E or by the earth symbol @ or coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked the letter
N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.
Ifa 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 10 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.
Never use the plug without closing the fuse cover.
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Environment

ﬁ Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.
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Mode d'emploi
Barbecue familial

& Consignes de sécurité importantes

* Les enfants a partir de 8 ans ainsi que les personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou ayant
un manque d'expérience et/ou de connaissance peuvent utiliser cet
appareil sous surveillance ou s'ils ont été formés pour utiliser cet
appareil en toute sécurité et ont compris les dangers pouvant résulter
de son utilisation.

* Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

* Ne pas laisser les enfants effectuer le nettoyage et la maintenance
sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre maintenus a I'écart de
I'appareil et de son cable de raccordement.

* Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le SAV ou par le fabricant ou par une personne quali-
fiee, afin d'éviter toute mise en danger.

* |'appareil ne doit pas €tre mis en service a l'aide d'une minuterie
externe ou d'une commande a distance.

= | 'appareil doit toujours étre débranché en cas d'absence de surveil-
lance et avant le montage, le démontage ou le nettoyage.

* Nettoyez immédiatement toutes les pieces apres utilisations et retirez
les éventuels restes d'aliments.

Veuillez suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et entretien ».

* Retirez les plateaux de barbecue avant le nettoyage.

Les plateaux de barbecue doivent €tre completement secs avant
d'étre remis en place.

* L'appareil convient a une utilisation en plein air.

* || convient de contrdler régulierement la présence de dégats au
niveau du cable d'alimentation, et si ce dernier est endommagé,
I'appareil ne peut plus étre utilisé.

= | 'appareil doit €tre alimenté via un dispositif de protection contre
le courant de fuite et avec un courant nominal de déclenchement
n'excédant pas 30 mA.
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* |'appareil doit étre raccordé a une prise et a un conducteur de pro-
tection.
L'appareil est concu pour un usage domestique ou pour des applications
5|m|Ia|res telles que :
dans des cuisines pour le personnel dans des boutiques, des
bureaux ou d'autres secteurs professionnels ;
dans des exploitations agricoles ;
par des clients dans des hotels, des motels et autres établisse-
ments résidentiels ;
dans des chambres d'hotes.

L'appareil n'est pas congu pour un usage purement commercial.
= /I\ ATTENTION : Le charbon de bois ou des combustibles similaires
ne peuvent étre utilisés avec cet appareil.

= Attention : Les surfaces accessibles peuvent devenir tres chaudes
lorsque I'appareil est branché et gardent leur chaleur lorsque I'appa-
reil est éteint.

* N'utilisez I'appareil que conformément aux présentes instructions.
Une utilisation non conforme peut entrainer une électrocution ou
d'autres dangers.

Avant l'utilisation

Lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des consignes importantes pour I'utilisation, la
sécurité et I'entretien de I'appareil. Il doit €tre conservé soigneusement et transmis en cas de remise a
une tierce personne.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage prévu conformément a ce mode d'emploi. Respectez les
consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Consignes de sécurité supplémentaires

* N'exposez pas de maniere prolongée I'appareil aux rayons du soleil. Ne laissez pas I'appareil a

I'extérieur en hiver.

Poser I'appareil sur une surface plate et stable.

Faites assez de place autour de I'appareil.

Veillez a ce que le récipient collecteur soit toujours correctement inséré pendant la cuisson.

Préchauffez toujours le plateau de barbecue avant d'y déposer les aliments a cuire.

Des éclaboussures de graisse peuvent survenir lors de la cuisson. Protégez donc la table en consé-

quence.

= Débranchez I'appareil apres ['utilisation.

= Laissez I'appareil refroidir complétement avant de retirer les plateaux, de nettoyer et de ranger
I'appareil.

= Veillez a remettre correctement les plateaux de barbecue aprés les avoir retirés.
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Utilisation

Préparez de nombreux repas délicieux grace au barbecue familial Lono. Il convient exclusivement a la
cuisson d'aliments comme la viande, les Iégumes ou le poisson.

Fonction de sécurité

Le barbecue possede une sécurité intégrée. L'appareil ne fonctionne que lorsque les plateaux de
barbecue (1a/1b) sont correctement insérés.

Mise en place et en service

= Retirez tous les éléments de I'emballage de I'appareil, par exemple le film de transport.
= Nettoyer 'appareil (voir le chapitre « Nettoyage et entretien »).
= |Installer I'appareil a proximité d'une prise, sur une surface stable et plate.

Plateaux de barbecue

Les températures des deux plateaux de barbecue (1a/1b) peuvent étre réglées séparément. Vous pouvez
préparer en méme temps des aliments dont les températures de cuisson sont différentes ou maintenir
au chaud des plats préts sur un plateau (1a/1b).

Insertion

Posez les plaques de gril (1a/1b) sur la base (2). Assurez-vous que les plaques de grill (1a/1b) sont cor-
rectement placées dans les dispositifs supports de la base (2) (fig. B). Exercez ensuite une pression au
niveau du bord extérieur des plaques de gril (1a/1b). Un déclic indique que les plaques de gril (1a/1b)
sont bien encastrées.

Remarque : les plaques de gril (1a/1b) peuvent étre chacune insérées uniquement dans I'un des cotés
de la base (2). Les supports du paravent (6) doivent se trouver sur les cotés extérieurs et a I'arriére de la
base (2).

Démontage

Laissez I'appareil refroidir.

Retirez d'abord le paravent (6) des supports (ill. C).

Appuyez sur le bouton de déverrouillage (4) du plateau (1a/1b). Celui-ci est respectivement indiqué au
centre, sous la poignée. La plaque de gril (1a/1b) doit étre soulevée avant d'étre retirée latéralement
(fig. D).

Revétement antiadhésif

Ne jamais utiliser d'objets pointus ou tranchants avec le revétement antiadhésif, car ce dernier se raye
facilement. Utilisez des ustensiles de barbecue en bois ou en plastique.

Lors de la premiére mise en service d'un nouvel appareil, de légeres odeurs et fumées peuvent appa-
raitre. Celles-ci sont d'origine technique, vous ne devez pas vous en soucier.

Attention : les boutons de réglage de la température (5) ne permettent pas d'éteindre I'appareil. C'est
pourquoi nous vous demandons de débrancher la fiche apreés I'utilisation.
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Mise en service

= Insérez le récipient collecteur (3) dans la base (2) (ill. A).
Le récipient collecteur (3) récupére la graisse et le jus de cuisson.

= Placez les deux plaques de gril (1a/1b) sur la base (2) (ill. B).
Veillez 4 ce que les plateaux (1a/1b) soient toujours installés sur I'un des deux cotés de la base (2).

= Fixez le paravent (6) en l'insérant dans les supports des plateaux de barbecue (1a/10) (ill. C).
Le paravent empéche les aliments de refroidir rapidement et les éclaboussures de graisse de salir les
alentours du barbecue.

= Des que la fiche est branchée, les témoins de contréle indiquent que I'appareil est raccordé au
réseau €lectrique. Il commence a chauffer. Les témoins lumineux au-dessus du régulateur de
température (5) sont rouges pendant le temps de chauffe de I'appareil. Les témoins lumineux
deviennent blancs des que la température souhaitée est atteinte.

= Positionnez le bouton rotatif (5) pendant cing minutes sur le niveau le plus élevé pour préchauffer
I'appareil. Choisissez ensuite un réglage plus bas qui convient a I'aliment (voir chapitre « Durées de
cuisson »).

Durées de cuisson

Les aliments 4 cuire doivent étre répartis en morceaux d'une épaisseur de 3 cm maximum. Epicez la
viande avant de la cuire, mais n'ajoutez le sel qu'apres, afin que la viande perde moins de jus.

Piquez les petites saucisses avant de les cuire afin d'éviter les éclaboussures de graisse. La durée de

la cuisson dépend de la nature et de I'épaisseur de I'aliment. Ne jamais couper la viande ou d'autres
aliments sur le plateau de barbecue.

Si possible, les aliments a cuire doivent étre retirés du réfrigérateur 30 minutes avant la cuisson pour
étre a température ambiante.

Les durées de cuisson et les réglages de température dépendent de I'aliment a cuire et du golt de cha-
cun. C'est pourquoi les valeurs suivantes ne sont données qu'a titre indicatif : Remarque : les durées
indiquées se rapportent uniquement au temps de cuisson et ne prennent pas en compte la durée du
préchauffage.

Durée de cuisson (en minutes) Niveau de cuisson

Bifsteck 8 - 10 4 - 5§
Escalope de porc 6 - 8 4 - 5§
Steak haché 6 - 8 4 - 5§
Cotelette de porc 8 - 10 4 - 5
Cotelette d'agneau 8 - 10 4 - 5§
Escalope de poulet 4 - 6 4 - b
Filet de poisson 4 - 6 4 - 5
Légumes 4 - 5 5

maintien au chaud 1T - 3
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Nettoyage et Entretien

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir durant 1 heure.

= |l est plus facile d'enlever les restes de graisses et autres avec un torchon lorsque le plateau de
barbecue (1a/1b) est encore tiéde.

= Retirez les plateaux de barbecue (1a/1b) de la base (2) (ill. D).

= Nettoyez les plateaux de barbecue (1a/1b) avec une brosse a I'eau tiéde en ajoutant un peu de
liquide vaisselle.
Remarque : Ne pas utiliser de produits abrasifs, d'éponge métallique ou de produit nettoyant pour
four.

= Retirez le récipient collecteur (3) de la base de I'appareil (2) (ill. A).

= Nettoyez le récipient collecteur (3) avec une brosse a I'eau tiéde en ajoutant un peu de liquide
vaisselle.
Remarque : ne pas utiliser de produits abrasifs, d'éponge métallique ou de produit nettoyant pour
four.
Remarque : pour un nettoyage facile, vous pouvez mettre les plateaux de barbecue (1a/1b), le
récipient collecteur (3) et le paravent (6) dans le lave-vaisselle.

= Ne jamais plonger la base (2) dans I'eau ou la nettoyer a I'eau. Essuyez-la simplement avec un
chiffon humide et séchez-la.
Attention : lles contacts électriques des plaques de gril (1a/1b) et de la base (2) doivent étre totale-
ment secs pour pouvoir assembler a nouveau l'appareil.

= Lorsque l'appareil est complétement sec, remontez-le pour le ranger. Rangez I'appareil sur une
surface plane et séche.

compatible avec | rincable a I'eau essuyer avec un

le lave-vaisselle courante chiffon humide
Plateaux de barbecue (1a/1b) v v v
Base (2) _ - v
Récipient collecteur (3) v v v
Paravent (6) v v v

Accessoires spéciaux

Un pied d'adaptation (n° art. 0415890011) est disponible en option pour le barbecue master Lono. Avec
le pied, votre barbecue sera correctement posé et a la bonne hauteur pour cuire vos aliments.
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 2000-2400 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,4 0
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection de I'environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,
piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso

Parrilla familiar

& Advertencias de sequridad importantes

Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afos y por
personas con discapacidades fisicas, psiquicas o sensoriales o que
carezcan de la experiencia o conocimientos necesarios para usarlo
solamente si lo utilizan bajo vigilancia, o si reciben las instrucciones
necesarias para utilizarlo con sequridad y comprenden los peligros
relacionados con su uso.

Vigile a los nifios en todo momento para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

Los niflos tampoco deben realizar su limpieza ni mantenimiento, a no
ser que sean mayores de 8 afnos y lo hagan bajo la vigilancia de adultos.
El aparato y el cable de conexion deben mantenerse fuera del
alcance de los ninos menores de 8 afos.

Si el cable de alimentacion de red de este aparato esta estropeado,
debera ser sustituido por uno nuevo por el fabricante, por el ser-
vicio de atencion al cliente o por personal cualificado para evitar
cualquier peligro.

No ponga el aparato a funcionar con un temporizador externo o
mando a distancia.

El aparato debera ser desconectado de la red retirando el enchufe
cuando no este vigilado y antes de desmontarlo o limpiarlo.

Limpie todas las piezas inmediatamente después de haberlas usado
y elimine cualquier posible resto de alimentos.

Siga las indicaciones contenidas en el capitulo “Limpieza y cuidados".
Retire las parrillas antes de la limpieza.

Las parrillas deben estar completamente secas antes de que las
coloque de nuevo.

El aparato es adecuado para su uso al aire libre.

Se debe controlar de manera reqgular que el cable de alimentacion
de red no presente signos de dafos; si el cable de alimentacion de
red esta danado no se debe continuar utilizando el aparato.

El aparato debe alimentarse a través de un interruptor diferencial (RCD)
con una corriente asignada de desconexion que no supere los 30 mA.
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* El aparato debe enchufarse a un tomacorriente con conductor de
puesta a tierra.
= Este aparato esta disefiado para el uso domestico u otras aplicacio-
nes similares, tales como:
- en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros ambitos
comerciales;
en fincas agricolas;
para clientes de hoteles, moteles y otros establecimientos de
hospedaje;
en pensiones con desayuno.
No esta disefiado para el uso meramente comercial.
= /I\ ADVERTENCIA No se debe utilizar carbon vegetal u otros com-
bustibles similares para este aparato.
= Atencion: jLas superficies de contacto pueden calentarse cuando el
aparato esta enchufado y permanecen calientes luego de desconec-
tarlo!
= Utilice el aparato solo de conformidad con estas instrucciones de
uso. El uso incorrecto puede tener como consecuencia una descarga
eléctrica u otro tipo de peligros.

Antes de usarlo

Lea detenidamente las instrucciones de funcionamiento. Contienen informacion importante sobre el
uso, la seguridad y el mantenimiento del aparato. Guardelas en un lugar seguro y déselas a futuros
usuarios cuando corresponda.

Utilice el aparato solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre siguiendo las instrucciones de
uso de este manual. Respete siempre las indicaciones de seguridad durante el uso.

Otras indicaciones de seguridad

= No guarde el aparato a pleno sol. No deje el aparato al aire libre durante el invierno.

= Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.

= Deje espacio libre suficiente alrededor del aparato.

= Asegurese de que la bandeja receptora esté siempre correctamente ubicada mientras se utiliza la
barbacoa de mesa.

= Caliente siempre la parrilla antes de colocar los alimentos a cocinar.

= Al asar en la parrilla pueden producirse salpicaduras de grasa. Por eso, proteja la mesa de la forma
correspondiente.

= Desconecte el enchufe de la toma de corriente después de usar el aparato.

= Deje que el aparato se enfrie por completo antes de retirar la parrilla, limpiar el aparato y guardarlo.

= Asegurese de volver a colocar la parrilla correctamente después de haberla quitado.
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Utilizacion
Con la parrilla familiar Lono podra preparar una gran variedad de sabrosas comidas. La parrilla es
Unicamente apropiada para asar alimentos tales como carne, verduras o pescado.

Funcion de sequridad

La parrilla tiene una funcion de sequridad integrada. El aparato funciona tnicamente cuando la
parrilla (1a/1b) esta colocada correctamente.

Montaje y conexion

= Quite todas las piezas del embalaje, como la [dmina de transporte.

= Limpie el aparato (véase “Limpieza y cuidados”).

= Coloque el aparato cerca de un tomacorriente y sobre una superficie plana y estable.

Parrillas

La temperatura de las dos parrillas (1a/1b) puede regularse de manera independiente. De este modo
se pueden preparar al mismo tiempo alimentos con diferentes temperaturas de coccion o mantener
calientes los alimentos preparados sobre una de las parrillas (1a/1b).

Colocacion

Coloque las parrillas (1a/1b) sobre la base (2). Asegurese de que las parrillas (1a/1b) estén correcta-
mente colocadas en el dispositivo de soporte de la base (2) (Fig. B). Presione las parrillas (1a/1b) por el
borde exterior hasta que se escuche que las parrillas (1a/1b) encajen en su posicion.

Indicacion: Las parrillas (1a/1b) solo se pueden usar cada vez sobre un lado en la base (2). Los soportes
del paraviento (6) deben quedar en los lados exteriores y en la parte trasera de la base (2).

Desmontaje

Deje enfriar el aparato.

En primer lugar extraiga el paraviento (6) de los soportes (fig. C).

Pulse el boton de desbloqueo (4) de la parrilla (1a/1b). Este se encuentra en el centro debajo del asa de
transporte.

Puede levantar las parrillas (1a/1b) y sacarlas lateralmente (Fig. D).

Revestimiento antiadherente

Nunca deje que objetos afilados o puntiagudos entren en contacto con el revestimiento antiadherente
sensible a las ralladuras. Utilice tenedores y pinzas para barbacoa de madera o material sintético.
Durante el primer uso del nuevo aparato puede producirse una pequefa cantidad de humo y olores.
Esto ocurre por motivos técnicos y no es motivo de preocupacion.

Atencion: el aparato no se puede apagar mediante el requlador de temperatura (5) Por eso es impor-
tante que desconecte el enchufe de red después del uso.
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Puesta en funcionamiento

= Introduzca la bandeja receptora (3) en la base (2) (Fig. A).
En la bandeja receptora (3) se junta la grasa que gotea y el jugo del asado.

= Coloque las dos parrillas (1a/1b) sobre la base (2) (Fig. B).
Tenga en cuenta que las parrillas (1a/1b) siempre entran Unicamente en uno de los dos lados de la
base (2).

= Fije el paraviento (6) insertandolo en los soportes de la parrilla (1a/1b) (Fig. C).
El paraviento evita que los alimentos se enfrien rapidamente con el viento y protege contra salpica-
duras de grasa el area que rodea la parrilla.

= En cuanto se conecta el enchufe de red, las luces de control indican que el aparato est4 conectado
a la red eléctrica y el aparato empieza a calentar. Las luces de control encima del regulador de tem-
peratura (5) se iluminan en rojo cuando el aparato esta caliente. Las luces de control se iluminan de
blanco cuando se alcanza la temperatura deseada.

= Para el precalentamiento, coloque el botdn giratorio (5) durante cinco minutos en el maximo nivel.
Luego, de acuerdo con el alimento que desea asar, elija si es necesaria una temperatura mas baja
(véase "Tiempos de coccion”).

Tiempos de coccion

Los alimentos que se asen deben cortarse en rodajas con un maximo de 3 cm de grosor. Sazone la
carne antes de asarla a la parrilla, pero afiada sal solo después de asarla para que quede mas jugosa.
Pinche los embutidos antes de asarlos para evitar salpicaduras de grasa. El tiempo de coccion depende
del tipo y el grosor de los alimentos. No corte nunca la carne ni otros alimentos sobre la parrilla.

De ser posible, saque los alimentos de la nevera 30 minutos antes de asarlos para que estén a tempera-
tura ambiente.

Los tiempos de coccion y los ajustes de temperatura dependen del alimento que se desea asar y del
gusto personal, los siguientes valores son solamente a modo de orientacion. Indicacion: los tiempos
indicados se refieren al tiempo de asado/coccion sin contar el tiempo de precalentamiento.

Tiempo de coccion (minutos) Nivel de coccion

Filete de vaca 8 - 10 4 - 5
Escalope de cerdo 6 - 8 4 - b
Hamburguesa 6 - 8 4 - b
Costeleta de cerdo 8 - 10 4 - 5
Costeleta de cordero 8 - 10 4 - 5
Escalope de pollo 4 - 6 4 - 5§
Filete de pescado 4 - 6 4 - 5
Verdura 4 - 5 5

mantener caliente 1 - 3
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Li

mpieza y cuidados

Desconecte el enchufe de la red eléctrica y deje enfriar el aparato.

Se recomienda retirar los restos de grasa u otras sobras con un pafio de cocina cuando la parrilla
todavia esta tibia (1a/1b)

Retire la parrilla (1a/1b) de la base (2) (fig. D).

Lave la parrilla (1a/1b) con agua tibia, un poco de liquido detergente y un cepillo de cocina.
Indicacion: no utilice detergentes abrasivos, esponjas de metal ni limpiador de hornos.

Retire la bandeja receptora (3) de la base del aparato (2) (Fig. A).

Lave la bandeja receptora (3) con agua tibia, un poco de liquido detergente y un cepillo de cocina.
Indicacion: no utilice detergentes abrasivos, esponjas de metal ni limpiador de hornos.
Indicacion: para una limpieza sencilla, puede lavar la parrilla (1a/1b), la bandeja receptora (3) y el
paraviento (6) en el lavavajillas.

No sumerja nunca la base (1a/1b) en agua ni la trate con agua. Solo limpiela con un pafio y un
poco de liquido lavavajillas y luego séquela frotandola con un lienzo.

Atencion: Los contactos eléctricos en las parrillas (1a/1b) y en la base del aparato (2) deben estar
completamente secos antes de volver a montar el aparato.

Una vez que esté seco por completo, vuelva a montar el aparato para guardarlo. Guarde el aparato
en un lugar seco y nivelado.

apto para lava- se puede limpieza con paiio
vajillas limpiar con agua himedo
corriente
Parrilla (1a/1b) v v v
Marco (2) _ - v
Bandeja receptora (3) v v v
Paraviento (6) v v v

Accesorios especiales

Hay disponible por separado un pedestal (n.° de art. 0415890011) adecuado para la parrilla master
Lono. El pedestal proporciona un apoyo seguro para la parrilla y le da una altura comoda para asar.
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Datos técnicos

Tension nominal:

Consumo de energia:
Clase de aislamiento:

220-240 V~ 50-60 Hz
2000-2400 W

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 0,4 0
En espera - -

Espera con informacion

adicional

Espera en red

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

E i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !

®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2  Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

Envase Carton

),

ES N\
Al Azul Al Amarillo

Envase Plastico

),

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Maestro Grill

& Importanti indicazioni per la sicurezza

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire dagli
8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o che mancano di esperienza efo di conoscenza, solo se
sono sorvegliate o se sono state istruite riguardo all'utilizzo sicuro
dell'apparecchio e se ne hanno compreso i pericoli risultanti.

* | bambini vanno sorvegliati per accertarsi che non giochino con
I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
esequite da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

* Tenere I'apparecchio e il cavo di collegamento lontani dalla portata
dei bambini con meno di 8 anni.

* Se il cavo di allacciamento alla rete € guasto, € necessario richie-
derne la sostituzione al produttore, al suo servizio clienti o a un'al-
tra persona competente del settore, onde evitare pericoli.

* || dispositivo non deve essere azionato da un timer esterno o da un
telecomando.

* | 'elettrodomestico deve essere sempre scollegato dalla presa di
corrente nei sequenti casi: quando rimane incustodito, prima del
montaggio e dello smontaggio o della pulizia.

* Dopo l'uso pulire subito tutti i componenti ed eliminare immediata-
mente tutti gli eventuali residui di cibo.

Osservare le indicazioni contenute nel capitolo “Pulizia e cura”.

= Estrarre le piastre grill prima della pulizia.

Le piastre grill devono essere completamente asciutte prima di
essere riposizionate.

* | "apparecchio ¢ adatto per l'uso all'aperto.

* || cavo di allacciamento deve essere controllato regolarmente per
identificare eventuali danneggiamenti e se presenti questo apparec-
chio non deve piu essere utilizzato.
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= |'apparecchio deve essere alimentato tramite un dispositivo di
sicurezza per correnti di guasto (RCD) con una corrente applicata di
misurazione non superiore a 30 mA.

* |'apparecchio deve essere collegato a una presa con un conduttore

di protezione.
= Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambito domestico e in applicazioni simili, come ad
esempio:

in cucine per i dipendenti di negozi, uffici e altri settori com-
merciali;
in tenute agricole;
da clienti in hotel, motel e altri impianti di soggiorno;
in bed & breakfast.
Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso puramente
commerciale.

= /\\ ATTENZIONE: con questo apparecchio non deve essere utiliz-
zato il carbone di legna o combustibili simili.

* Attenzione: le superfici che si possono toccare possono essere calde
quando la spina dell'apparecchio € collegata e rimangono calde
anche dopo lo scollegamento!

= Usare il dispositivo solo conformemente a queste istruzioni. L'uso
inadeguato puo provocare shock elettrici o altri rischi.

Prima dell'uso

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso. Forniscono indicazioni importanti riguardanti l'uso, la
sicurezza e la manutenzione dell'apparecchio. Vanno conservate con cura ed eventualmente trasmesse
all'utente successivo.

L'apparecchio va adoperato per I'uso previsto, sequendo le istruzioni per I'uso. Durante I'uso osservare
scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Ulteriori istruzioni di sicurezza

Non conservare |'apparecchio alla luce diretta del sole. In inverno non lasciare I'apparecchio all'aperto.
Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e stabile.

Fare sufficiente spazio attorno all'apparecchio.

Assicurarsi che il recipiente di raccolta sia sempre inserito correttamente durante la cottura.
Riscaldare la piastra grill prima di posizionare il cibo da grigliare.

Durante la cottura pud inevitabilmente schizzare del grasso. Quindi proteggere il tavolo.

Togliere la spina dalla presa dopo I'utilizzo.

Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio prima di togliere le piastre, pulire I'apparecchio e
metterlo via.

= Assicurarsi di riposizionare correttamente le piastre grill dopo averle tolte.
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Utilizzo

Con il Maestro Grill Lono potete preparare molto piatti deliziosi. E adatto esclusivamente per grigliare
cibi come carne, verdura o pesce.

Funzione di sicurezza

Il grill dispone di una funzione di sicurezza integrata. L'apparecchio funziona soltanto se le piastre grill
(1a/1b) sono posizionate correttamente.

Montagglo ed allacciamento

Asportare tutte le parti della confezione dall'apparecchio, come ad esempio la pellicola per il
trasporto.

= Pulire I'apparecchio (vedere capitolo “Pulizia e manutenzione").

= Collocare I'apparecchio su di una superficie stabile ed in piano, vicino ad una presa di corrente.

Piastre grill

La temperatura di entrambe le piastre grill (1a/1b) é regolabile in modo indipendente una dall'altra.
Quindi € possibile preparare contemporaneamente pietanze con temperature di cottura diverse oppure
mantenere caldi i piatti preparati su un'altra piastra grill (1a/1b).

Inserimento

Posizionare le piastre grill (1a/1b) sulla base (2). Assicurarsi di posizionare correttamente le piastre
grill (1a/1b) sui supporti della base (2) (fig. B). Premere verso il basso il bordo esterno delle piastre grill
(1a/1b), le piastre grill (1a/1b) si bloccano in posizione in modo udibile

Nota: Le piastre grill (1a/1b) possono essere inserite solo rispettivamente su un lato della base (2). |
supporti della protezione contro il vento (6) si devono trovare sui lati esterni e sul lato posteriore della
base (2).

Estrazione

Lasciare raffreddare I'apparecchio.

Estrarre prima dai supporti la protezione contro il vento (6) (fig. C). )
Premere il pulsante di sgancio (4) della piastra grill (1a/1b). Si trova al centro sotto la maniglia. E
possibile sollevare la piastra grill (1a/1b) per toglierla lateralmente (fig. D).

Rivestimento antiaderente

Il rivestimento antiaderente sensibile ai graffi non deve assolutamente entrare a contatto con oggetti
affilati o appuntiti. Per questo sarebbe opportuno usare delle posate per grill di legno o di plastica.
Alla prima messa in servizio dell'apparecchio nuovo possono generarsi degli odori e un po' di fumo. Cid
¢ dovuto a motivi tecnici e non c'¢ motivo di preoccuparsi.

Attenzione: I'apparecchio non puo essere spento con la manopola di regolazione della temperatura (5)!
Per questo motivo dopo I'utilizzo staccare la spina.
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Prima messa in servizio

= Spingere il recipiente di raccolta (3) nella base (2) (fig. A).
Nel recipiente di raccolta (3) si accumulano il grasso e il sugo di cottura gocciolanti.

= Posizionare entrambe le piastre grill (1a/1b) nella base (2) (fig. B).
Fare attenzione che le piastre grill (1a/1b) sono adatte sempre per solo uno dei due lati della base
(2).

= A questo punto fissare la protezione contro il vento (6) inserendola nei supporti delle piastre grill
(1a/1b) (fig. D).
La protezione contro il vento protegge il cibo da grigliare dal vento in modo che non possa raffred-
darsi velocemente e protegge dagli schizzi di grasso.

= Non appena la spina ¢ inserita nella presa, le spie di controllo indicano che I'apparecchio ¢ colle-
gato alla corrente elettrica e |'apparecchio comincia a riscaldarsi. Durante la fase di riscaldamento
dell'apparecchio, le spie luminose poste sopra al regolatore della temperatura (5) si illuminano in
rosso. Le spie luminose diventano bianche quando la temperatura desiderata € stata raggiunta.

= Posizionare la manopola (5) al massimo livello per preriscaldare per cinque minuti. Dopodiché a
seconda del cibo da grigliare selezionare eventualmente un'impostazione minore (si veda capitolo
“Tempi di cottura”).

Tempi di cottura

Il cibo da grigliare deve essere suddiviso in fettine di al massimo 3 cm di spessore. Speziare la carne
prima di grigliarla, ma solo dopo averla salata in modo che perda meno sugo.

Punzecchiare i wiirstel prima di cuocerli in modo da evitare schizzi di grasso. Il tempo di cottura
dipende dal tipo di cibo e dal suo spessore. Non tagliare mai la carne o gli altri cibi sulla piastra grill.
Se possibile, il cibo da grigliare dovrebbe essere tirato fuori dal frigorifero gia 30 minuti prima per
essere lasciato a temperatura ambiente.

| tempi di cottura e le impostazioni della temperatura dipendono dal rispettivo cibo e dal gusto perso-
nale. Per questo motivo i sequenti valori sono solo valori indicativi. Nota: i tempi indicati si riferiscono
puramente al tempo per grigliare/cuocere senza tempo di riscaldamento.

Tempo di cottura (minuti) Livello di cottura

Bistecca di manzo 8 - 10 4 - 5
Cotoletta di maiale 6 - 8 4 - b
Hamburger 6 - 8 4 - 5§
Braciola di maiale 8 - 10 4 - 5§
Braciola di agnello 8 - 10 4 - 5§
Cotoletta di pollo 4 - 6 4 - 5
Filetto di pesce 4 - 6 4 - 5
Verdure 4 - 5 5

Per mantenere caldo 1 - 3
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Pulizia e manutenzione Dati tecnici

= Scollegare il cavo di alimentazione e lasciare raffreddare il dispositivo.

= Possibilmente rimuovere il grasso o eventuali altri resti con la piastra grill (1a/1b) ancora calda Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
utilizzando un panno da cucina. Potenza assorbita: 2000-2400 W
= Estrarre le piastre grill (1a/1b) dalla base del grill (2) (fig. D). Classe di isolamento: |
= Pulire le piastre grill (1a/1b) con acqua tiepida aggiungendo del detergente con una spazzola.
Nota: Non utilizzare prodotti abrasivi, spugne metalliche o detergenti per il forno. Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

= Estrarre il recipiente di raccolta (3) dalla base (2) (fig. A).

IT

= Pulire il recipiente di raccolta (3) con acqua tiepida aggiungendo del detergente con una spazzola. -
Nota: Non utilizzare prodotti abrasivi, spugne metalliche o detergenti per il forno. MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)

Nota: per una facile pulizia é possibile lavare le piastre grill (1a/1b), il recipiente di raccolta (3) e la Spento 04 0

protezione contro il vento (6) anche nella lavastoviglie.

= Non immergere mai nell'acqua o trattare con acqua la base (2). Pulire e asciugare solo con un Standby - -
panno umido e un po' di detergente. Standby con informazioni - -
Attenzione: i contatti elettrici delle piastre grill (1) e della base (2) devono essere completamente aggiuntive
asciutti prima di riassemblare I'apparecchio. Standby in rete B _

* Quando ¢ completamente asciutto, riassemblare I'apparecchio per la conservazione. Conservare
I'apparecchio in un posto piano e asciutto.

C E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

' .
Tutela dell'ambiente
adatto per il sciacquabile con pulire con un E Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
Iavagg|9 in acqua corrente panno umido ® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
lavastoviglie
. . 9  Llasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Piastre grill (1a/1b) v v v

Telaio (2) B B y Possibili modifiche.

Recipiente di raccolta (3) v v v

Protezione contro il vento (6) v v v

Accessori opzionali

Un supporto adatto (art. n. 0415890011) per il Maestro Grill Lono € acquistabile separatamente. ||
supporto fornisce un sostegno sicuro del grill e una comoda altezza durante la grigliata.
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PbkoBopctBO 3a ynotpeba
Maiictopcku rpun

BaxHa nHdopmaumna 3a 6esonacHoct

* BaxHa nHgopmauma 3a besonacHoct

* Ypenst Moxe Aa ce U3non3Ba oT Aela Ha Bb3pacT Had 0CEM FOAUHMN,
KaKTO 1 OT NNLA C OrpaHNYeHN (PU3NYECKIN, CETUBHU UK YMCTBEHN
cnocobHocTy 1 o1 nuua 6e3 HeobxoaMMuna onuT U/unu NO3HaHu4,
ako Te ca nog HabnaeHWe UM ca UHCTPYKTUPAHM 33 U3N0oN3Ba-
HETO Ha ypena no be3onaceH HaunH 1 pasbupar cBbpP3aHMTE C TOBA
pUCKOBe.

* [leuarta TpabBa na b6baar HabnoaasaHK, 3a [a Ce rapaHTUpa, Ye He Cu
UrpaAT ¢ yCTPOWCTBOTO.

* [leuarta Ha TpabBa oa nounctsat n obCnyxBaT ypena, 0CBEH ako He ca
Ha Bb3pacCT Haf OCEM roauMHM 1 nof HabnoaeHme.

* [1pbXTe YCTPOWCTBOTO M Kabena My Ha HeJOCTbMHO 3a Aela Ha Bb3-
pacT nog 0Cem roguHu MACTO.

* AKo 3axpaHBalMAT kaben e noBpeaeH, Ton TpAbBa Aa ce 3aMeHK
OT MPON3BOANTENA, HETOB CEPBU3EH NPEACTABUTEN WM OT NNLE C
nofobHa kBanugukauna, 3a na ce nsberHe onacHoCT.

* Ypenwt He TpAbBa Aa ce ynpasnAaBa Upe3 BbHLLEH TauMep Un auc-
TaHUMOHHO ynpaBneHue.

* BuHaru n3knouBanTe ypeaa ot 3aXpaHBaHETO, ako ce ocTasa be3
HabnoaeHne, n npeaun crnobasaHe, pasrnobABaHE NN NOYNCTBAHE.

* [loumncTBanTe BCMUKM Yyactn HeszabaBHo cnep ynotpeba n npemax-
BalTe OCTaTbLMTE OT XpaHa BefHara.

CnenBavite yka3aHudata B pasgena “llouncrsaxe n rpyxn”.

* [lpemaxBante nnoymute 3a rpuna Npeau NOUYNCTBaHe.
lnoumnte 3a rpun TpaAbBa Aa ca HaMbLAHO Cyxu, Npeau Aa rm nocra-
BUTE OTHOBO.

* Ypenwt e noaxonAu 3a ynotrpeba Ha OTKpumTO.

* 3axpaHBaLwmAT Kaben cneapa fa ce npernexna peaoBHo 3a Npu-
3HauUM Ha noBpeaa, a ako kabensT € NOBPeAEH, ypeasT He TpAbBa aa
Ce N3Mnon3Ba.

* Ypenwt 1pabBa na ce 3axpaHBa Npe3 NpekbeBay 3a 0CTaTbUEH TOK
(RCD) ¢ HoMuHaneH paboteH ocTaTbueH TOK He noseye o1 30 MA.
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* Ypenwt 1pAbBa Aa € CBbp3aH KbM KOHTAKT CbC 3a3€MABaLL NPOBOA-
HUK.
* YpeowT € npeaHasHaueH 3a ynorpeba B AOMaLHM 1 NOA00OHN ycno-
BMA KaTo:
KyXHW 3a nepcoHana B MarasuHu, opucy n opyru TbproBcku
obexy;
B 3€MEAENCKN UMOTH;
OT K/TMEHTW B XOTENIN, MOTENU W APYTN XUAULLHN CbOPBXEHUA;
B CTau 33 HOLLYBKMW.

YpenbT He € npeaHa3HauyeH 3a M3LUANo Thbproeeka ynorpeba.

= [IPEQYNPEXOEHWUE: C to3m ypen He Tpabea oa ce nanonsgar
BbIMLA UK NoLoOHM 3ananumm ropuea.

* Monsa, obbpHeTe BHUMaHue: Korato ypeabT € BK/IOYEH, OCTbIHUTE
MY MOBBPXHOCTM MOraT [ia CTaHaT MHOIO FOPELLM 1 OCTaBaT ropeLLm
A0pYu cfieq n3knoyBaHe Ha ypepa!

* BuHarn nsnonssante ypena CcbrnacHo 1e3u ykasanua. HenpasunHara
ynotpeba moxe [ia [oBee [0 TOKOB yaap v Apyry OnacHoCTy.

Mpean ynotpeba

[Tpouetete BHMMATENHO PbKOBOACTBOTO 32 ynotpeba. To cbabpxa BaxHa MHPOPMALMA OTHOCHO yrnoTpe-
6ata, 6e3onacHocTtTa 1 rpwxute 3a ypeaa. To cnefBa Aa ce nasm Ha 6e3omacHo MACTO W Aa ce npefasa
Ha cneagalumte notpebutenu, ako € Heobxoammo.

Ypeobt Moxe 4a ce n3non3ea caMmo no npefHasHaueHue CbracHo Te3n ykasaHua 3a ynorpeba. Cnas-
BauTe ykasaHuATa 3a 6e30NacHOCT Npu M3Non3BaHe Ha ypena.

[NonbnHutenHn YKa3aHusa 3a 6esonacHocT

He cbxpaHaBaiiTe ypena Ha npaka cibHUEBa CBeTMHA. He octaBAaiiTe ypena HaBbH npes 3umara.

[MoctaBete ypena Ha paBHa W ycToiluMBa Ha Bb3AENCTBMETO HA BOLA MOBLPXHOCT.

YBeperte ce, ue 0KOMo ypeaa “ma [oCTaTbuyHO MACTO.

BuHarn npu rotBeHe Ha rpun cnefere TaBuykara 3a CTuUYaHe fia € noctaBeHa npasuiHo.

BuHarn noarpasaite nnovara 3a rpun, Npean aa nocraBute NPoaykTh BbpXy HeA.

[Tpn roTBeHe Ha rpun € Bb3MOXHO NMPOW3BOMHO pa3npbckBaHe Ha Ma3HWHa. CnenoBatenHo 3almTere

MOBBPXHOCTA HA MacaTa Mo NOAXOAALL HAUNH.

= l3Baxpante wencena oT KOHTakTa cnep yrnorpeba.

= OcrasanTe ypena Aa U3CTMHE HaMbAHO, NPeAW Aa CBanuTe NAoYNTe, fa NoYucTBaTe ypeaa v aa ro
npubupare.

= [lorpuxere ce nnounte 3a rpun BUHArM Aa Ce NoCTaBAT OTHOBO MPaBWUHO Cef NPeMaxBaHe.
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Ynotpeba

MoxeTe na NpuroTBATE MHOXECTBO BKYCHU ACTUA BbPXY Malictopckua rpun Lono. Toit € npegHasHaueH
CaMo 3a MPUroTBAHE Ha NPOAYKTM KaTo Meco, 3eN1eHUyLM 1 pnba Ha rpun.

lpennasHa gyHkuna
lpunbT pasnonara ¢ BrpageHa npeanasHa gyHkuusa. Ypeast pabotn camo ako nnouurte 3a rpun (1) ca
NOoCTaBEHU NMpaBuIHO.

lNocraBaHe un CBbpP3BdHC

= [IpemaxHeTe BCMUKW ONaKOBLUHM MaTtepuani Ot ypeaa, Kato TpaHCrnopTHO (osuo.
= ouuncrere ypena (x. pasnen “MouncreaHe un rpmxn”).
= T[locrasete ypena Bbpxy crabunHa u paBHa NOBLPXHOCT B HIM30CT A0 KOHTAKT.

Mnouwn 3a rpun

MoxeTe na perynupare Temneparypara Ha Bcaka nnoua 3a rpun (1a/16) uHamsuayanto. Mo 1031 HaunH
MOXeTe [1a NPUTOTBATE XpaHa e[HOBPEMEHHO NP Pa3fINdHK TEMNEPaTypy Ha roTBEHE UMK Aa NOAAbpP-
XaTe NpuUroTBeHara xpaHa Tonsa Ha eaHa ot njoyurte 3a rpun (1a/16).

[MocraBsaHe

Mocraserte nnounte 3a rpun (1a/16) Ha ocHosata Ha rpuna (2). Yseperte ce, ue nnouurte 3a rpun (1a/16)
ca pa3nofoXeHy NPaBuIHO B Ibpxauute Ha ocHoBata Ha rpuna (2) (Gur. B). Cnen ToBa HatucHete
Hamony BbPXy BbHIWHMA pbb Ha nnouute 3a rpun (1a/16), nokato uyete nnouute 3a rpun (1a/16) na
LpaKBaT Ha MACTOTO CU.

3abenexka: MoxeTe aa noctasaTe naouunte 3a rpun (1a/16) B ocHosara Ha rpuna (2) ot eaHata crpaHa.
[bpxauute Ha npeanasutens 3a Batbp (6) Tpa6Ba na ce pasnonarar OT BbHIWHATA CTPaHa U OT 3aaHaTa
yact Ha ocHoBara (2).

Mpemaxsane

Ocragere ypena fa U3CTMHe.

MbpBo NMpemaxHeTe npeanasutens 3a Batbp (6) o1 abpxauure (dur. C)

Harnchere 6ytona 3a ocsoboxpnasare (4) Ha nnouarta 3a rpun (1a/16). OtBopbT ce Hamupa B cpepara
noa apwbxkata 3a HoceHe. Moxete na nosaurHete niounte 3a rpun (1a/16) u ga rm npemaxHere crpa-
HUuHo (dur. D).

HesanenBauwo nokputune

Hukora He flokocBaliTe UyBCTBUTENHOTO HA HAApPAcKBaHE HE3anenBaLlo NOKPUTUE C OCTPU UMK 3a0-
CTpeHu npeameTw. Vsnonssante sunuua 3a bapbekio n wunum ot AbPBO WM CUHTETUUYEH MaTepuan.
Korato nsnon3eare HOBMA c1 ypen 3a MbpBYM MbT, € Bb3MOXHO A3 C€ OTAENMU MANKO KOMMYECTBO AUM UMK
Mupu3ma. ToBa ce AbMXM HA TEXHUUECKN MPUUKMHW N € HAaMbIHO HOPMasHo.

BHumanue: He MoxeTe fa n3knouuTe ypena ot perynaropa Ha Temneparypara (5)! 3atosa ussaxaarite
Lerncesna oT KOHTaKTa cnep ynorpeba.
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Craptupane Ha ypepa

Mocrasete TaBuukara 3a cruuate (3) B ocHosara (2) (ur. A).
CokoBeTe 1 Ma3HWUHNTE OT MecoTo ce cbbupar B TaBuukara 3a ctuuane (3).

= ocrasete nsete nnoun 3a rpun (1a/16) Bbpxy ocHosata Ha rpuna (2) (dur. B).
O6bpHerte BHUMaHKe, ue naounte 3a rpun (1a/16) Bnn3ar camo o1 eaHarta cTpaHa Ha ocHosata (2).

= 3akpenere npeanasutens 3a Batbp (6), kato ro nocrasute B Abpxauute 3a niounte 3a rpun (1a/16)
(dur. C).
Mpeanasutenar 3a BATbP Npeanassa NpoaykTATE BbPXY rpuna oT TBbpae 6bp3o oxnaxnaHe, Koraro e
BETPOBMTO, @ CbLIO Taka npennassa pabotHara obnact or pa3nnuckBaHe Ha Ma3HUHN.

= Crien KaToOBK/IOUMTE 3aXpaHBaLLMA WENCEN, CBETIMHHUTE HAWKATOPU CBETBAT, KOETO NOKa3Ba, Ye
YpeabT e BKoUYeH B KOHTaKTa 1 3ano4sa aa 3arpasa. CBETIMHHUTE MHAMKATOPYM Haa perynartopa 3a
Temneparypa (5) cBeTBaT B UepBeHO, A0KATO ypeabt 3arpasa. CBETIMHHNTE MHAMKATOPU CBETBAT B
6an0, korato bbae focturHata Heobxoammara Temneparypa.

= 3agbprere kiioua 3a ynpasneue (5) 40 HaN-BUCOKOTO HMBO 3a MeT MUHYTY, 3a f1a NOArpeere nio-
uara 3a rpu. B 3aBUCMMOCT OT NPOMyKTUTE, KOUTO NPUTOTBATE HA rPUJ1, € BL3MOXHO f1a € Heobxo-
aumMo na usbepete no-Hucka HacTpoiika (Bx. pasnen “Bpeme 3a npuroteaxe Ha rpun”).

Bpeme 3a npuroreBaHe Ha rpun

Hapexerte npogmyktute, KOUTO Xenaere fa NpUroTBMTE Ha rpwun, Ha napyeta ¢ aebenuHa o 3 cm.
lNonnpasete MecoTo, Mpean 4a ro NPUroTBATe Ha rpun, Ho nobaseTe CoN cnen roTBEHETo, 3a Aa 3anasute
cokoBere.

Mpobusaiite HageHuUMTe, NPeLM [a T NPUTOTBATE HA TPpuJ, 33 Aa u3berHere pasnpbckBaHe HA Ma3HUHA.
Bpemerto 3a npuroteaAHe 3aBucy oT BUAa 1 febennHata Ha npoayktute. Hukora He pexere Meco unu
ApYry NPoayKTU BbPXY Myioyata 3a rpus.

Korato e Bb3MOXHO, cneaBa Aa u3Baxmate NpoayKTute ot xnaguiHnka 30 MUHYTU npeaBaputenHo, 3a Aa
NOCTUTHAT CTallHa Temnepatypa.

BpewmeTo 3a npuroTeAHE Ha rpun 1 HACTPOMKMUTE 3a TEMMNepaTypa 3aBUCAT OT NPOAYKTUTE, KOUTO ce
MPUroTBAT, KAKTO N OT MHANBWAYANHWUA BM BKYC; 3aTOBA CIeAHUTE CTONHOCTM Ca CaMO OPUEHTUPOBBUYHU.
3abenexka: nocoueHUTe BpEMeHa Ce OTHACAT 3@ UMCTOTO BpeMe 3a roTBeHe/neueHe Ha rpus 1 He BK/IIOU-
BaT BPEMETO 3a MOArpABaHe Ha Niouata 3a rpu.

Bpeme 3a npurotBaHe Ha rpun HuBo Ha npurotBAHe Ha rpun
(MunyTH)

Crek ot rosexno 8 - 10 4 - 5
CBuHCKa Mbpxona 6 - 8 4 - 5
Xambyprep 6 - 8 4 - 5
CBuHcKO Kioghte 8 - 10 4 - 5
ArHewko kiodre 8 - 10 4 - 5
Munewka nbpxona 4 - 6 4 - 5
PnbHo ¢une 4 - 6 4 - 5
3eneHuyum 4 - 5 5

[TopabpxaHe Ha TonAMHa 1 - 3
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lMouncreane n rpmxm

N3Banete 3axpaHBalna Wencen 1 ocTagete ypeaa fa U3ctuHe.

Korato nnouata 3a rpun (1a/16) e Tonna Ha fonup, n3non3gaiite KyxHeHcka Kbpna, 3a Aa npemax-
HeTe MasHNUHaTa 1 APYruTe 0CTaTblLiM OT HeA.

MpemaxHete nnounte 3a rpun (1a/16) ot ocHosara (2) (dur. D).

Mouucreatite nnounte 3a rpun (1a/16) B xnaaka Bofa ¢ noMoLITa Ha Npenapar 3a MueHe 1 Yetka 3a
MUEHE.

3abenexka: He nsnonssaite abpasnBHM Npenapartu, MeTanHK CTbprankn uay npenapatm 3a gypHa.

M3mbpnaiite TaBuukara 3a ctuyaHe (3) ot ocHosara Ha rpuna (2) (dur. A).
Mouncrete TaBuukara 3a cruuaxe (3) B xnaaka Boaa ¢ NoMowTa Ha Npenapar 3a MUEHe 1 YeTka 3a
MUEHE.

3abenexka: He n3non3saiite abpasnuBHYU Npenapary, METaHN CTbPraaKu UK Npenapati 3a ypHa.

3abenexka: 3a N0-71€CHO NOYMCTBAHE MOXETE CbLIO fa MUeTe nnounte 3a rpun (1a/16), Tasnuukara
3a cruuane (3) n npegna3sutens 3a Batbp (6) B cCbaoMusAnHa.

Hukora He notansire ocHoBata (2) BbB Bofa 1 He M3Mon3BaiiTe BoAa 3a nouncrsaeto. Mpocro
CIOXETe Masko npenapar 3a MUeHe BbPXY BNaxHa Kbpna 1 3abbplueTe, ciea KOeTo NoacyLieTe.
Buumanue: Enexrpuueckute koHTaktv Ha nnouute 3a rpun (1a/16) u ocHosata Ha rpuna (2) tpabsa
[a ca HaMbLIHO Cyxu, Npeau aa crnobute 0THOBO ypena.

Cneq kato ypemsT U3CbXHE HaMbHO, MOXeTe fia o crnobute 0THOBO 3a npubupaxe. ChxpaxsBalite
ypeqa Bbpxy paBHa 1 cyxa NoBbPXHOCT.

Monxonsawm 3a N3nnaksane ¢ N36bpeBane ¢

TexHnueckn paHHu

HomuHanHo HanpexeHne:  220-240 V~  50-60 Hz
KoHcymauusa Ha eHeprua:  2000-2400 W

Knac Ha 3awwra: |

TexHuuecka nHGopMauma 3a pexumuTe Ha pabota B cbotserctene ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXXUM

KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE) | MEPUOA OT BPEME (MUHYTN)

N3knioueHo 0,4 0

B PEXNM Ha rOTOBHOCT - -

B rotoBHOCT ¢ gonbiHuTeNnHa - -
nHdopmauma

MpexoB pe3epBeH pexum - -

C E Ypenwt cvoteercTsa Ha Eponeickute aupektusu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

lNasere okonHata cpepa

E Na yuyacrtBaMe B OnNa3BaHETO Ha OKOJIHATa cpena!

®  Ypennt e uspaboteH o1 pa3nnuuHKM Matepuanu, KoMTo Morart aa ce
npenanat Ha BTOPUYHU CYPOBUHM WK A3 C& PeLMKIupar.

O 3aHecere ro B LeHTbPa 32 BTOPUUHI CYpPOBUHI N B OTOPU3MPaHUA

MuAnHa Teyawa Bopa MeKa Kbpna
Mnoun 3a rpun (1a/1b) v v v
OcHosa (2) - - v
Tasuuka 3a cTuuane (3) v v v
Mpeana3suten 3a BATbp (6) v v v

CI'ICLI,I/IaﬂHI/I NMPUHAANECXKHOCTN

Mopxonsua croika (n3nenue Ne 0415970071) 3a Maictopeku rpun Lono ce npeagnara otaento. Cron-
KaTa ocurypsBa ctabunHa no3uuma Ha ypeaa u cb3Aasa cblio ynobHa BUCOUMHA 3a FOTBEHE Ha Tpu.
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cepBu3, KbAeTo ToN e 6bae peunknmpax.

Bb3moxHn NPpOMEHN.
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Betjeningsvejledning
Master grill

& Vigtige sikkerhedsanvisninger

= Apparatet kan bruges af bgrn over 8 ar og personer med reduceret
fysiske, andelige og sensoriske feerdigheder eller manglende erfaring
og/eller viden, i tilfeelde af, at de er under opsyn af en voksen eller
er blevet sat ind i, hvordan apparatet skal anvendes og har forstaet
farerne, som er forbundet med anvendelsen.

* Bgrn skal veaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

* Barn ma kun udfgre renggrings- og vedligeholdelsesarbejder pa
apparatet, hvis de er over 8 ar og er under opsyn af en voksen.

* Bgrn under 8 ar holdes veek fra apparatet og stremledningen.

* Hvis apparatets stremledning bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende kvalifi-
ceret person for at undga fare.

* Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern timer eller fjernbetjening.

= Nar apparatet ikke overvdges, og far apparatet samles, skilles ad
eller renggres, skal stikkes altid tages ud af stikkontakten.

* Rengor alle dele umiddelbart efter brug, og fjern straks eventuelle
madrester.

Overhold anvisningerne i afsnittet "Renggring og pleje”.

* Fjern grillpladerne far reng@ring.

Grillpladerne skal veere helt torre, for de monteres igen.

= Apparatet egner sig til anvendelse i det fri.

* Stromledningen skal regelmaessigt kontrolleres for tegn pa beska-
digelse, og hvis stremledningen er beskadiget, md apparatet ikke
laengere bruges.

= Apparatet skal forsynes med en maerkestram pa ikke over 30 mA via
en fejlstromsafbryder (RCD).

* Apparatet skal tilsluttes en stikdase med jord.
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= Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdningen og lig-
nende former for anvendelse som for eksempel:
- i kokkener for ansatte i butikker, kontorer og andre erhvervs-
virksomheder;
pa landbrugsbedrifter;
af kunder i hoteller, moteller og andre former beboelse;
i Bed & Breakfast-virksomheder.

Apparatet er ikke beregnet til industrianvendelse.

= /I\ ADVARSEL: Traekul eller lignende braendstoffer ma ikke bruges
til dette apparat.

= Vigtigt: Overfladerne, der kan bergres, bliver varme, nar apparatet
er teendt og forbliver varme noget tid efter, at det er slukket!

* Brug kun apparatet i overensstemmelse med denne vejledning.
Ukorrekt brug kan medfare elektrisk stad eller andre farlige situati-
oner.

Inden ibrugtagning

Lees venligst brugsanvisningen ngje igennem. Den indeholder vigtige anvisninger vedrgrende anven-
delse, sikkerhed og vedligeholdelse af apparatet. Gem brugsanvisningen pa et sikkert sted, og giv den
videre til den naeste bruger.

Apparatet md kun anvendes til det tilteenkte formdl i henhold til denne brugsanvisning. Overhold
sikkerhedsforskrifterne ved brug af apparatet.

Flere sikkerhedsanvisninger

Opbevar ikke apparatet i bagende sol. Opbevar ikke apparatet i det fri om vinteren.
Anbring apparatet pa en stabil og fast overflade.

Serg for, at der er tilstraekkelig plads omkring apparatet.

Serg for, at drypskalen altid er skubbet korrekt ind under grillning.

Forvarm altid grillpladen, for grillstykkerne leegges pa.

Fedt kan sprgjte ved grillning. Beskyt derfor bordet tilsvarende.

Tag stikket ud af stikkontakten efter brug.

Lad apparatet kole helt af, for du fjerner pladerne, renger apparatet og stiller det pa plads.
Sorg for at sette grillpladerne korrekt i igen, nar du har haft taget dem af.
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Anvendelse

Du kan tilberede mange laekre retter med Lono familiegrillen. Den egner sig kun til grillning af madva-
rer som f.eks. kad, grantsager eller fisk.

Sikkerhedsfunktion

Grillen har en indbygget sikkerhedsfunktion. Apparatet fungerer kun, nar grillpladerne (1a/1b) er sat
korrekt i.

Opstilling og tilslutning

= Alle emballagedele, som f.eks. transportfolie, fjernes fra apparatet.

= Renggr apparatet (se kapitlet "Rengering og pleje”).

* Anbring apparatet pa en stabil og jeevn overflade i naerheden af en stikdase.

Grillplader

Temperaturen pa de to grillplader (1a/1b) kan reguleres uafheaengigt af hinanden. Du kan dermed
tilberede retter med forskellig tilberedningstemperatur samtidigt eller holde feerdige retter varme pa
en grillplade (1a/1b).

Iseetning

Anbring grillpladerne (1a/1b) pa basen (2). Veer opmaerksom p4, at grillpladerne (1a/1b) er monteret
korrekt i holderne p4 basen (2) (Fig. B). Tryk grillpladerne (1a/1b) nedad pa den ydre kant, grillpladerne
(1a/1b) falder i hak.

Bemeerk: Grillpladerne (1a/1b) kan kun monteres pa en made i basen (2). Vindbeskyttelsens (6) holdere
skal veere pa ydersiden samt pa bagsiden af grunddelen (2).

Adskillelse

Lad apparatet kgle af.

Tag farst vindbeskyttelsen (6) ud af holderne (fig. C).

Tryk pa laseknappen (4) pa grillpladen (1a/1b). Den er anbragt i midten under grebet. Grillplader
(1a/1b) kan lpftes og tages ud mod siden (Fig. D).

Slip-let-beleegning

Brug aldrig skarpe eller spidse genstande pd den ridsefglsomme slip-let-belaegning. Brug grillredskaber
af tree eller kunststof.

Der kan forekomme mindre lugt- og regudvikling ved den farste ibrugtagning af det nye apparat.
Dette er teknisk betinget og ingen grund til bekymring.

Vigtigt: Apparatet kan ikke slukkes med temperaturregulatorerne (5)! Tag derfor stikket ud af stikdasen
efter brug.
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Ibrugtagning

= Skub drypskalen (3) ind i grunddelen (2) (fig. A).
| drypskalen (3) samles fedt og kedsaft, der drypper ned.

= Anbring grillpladerne (1a/1b) pa basen (2) (Fig. B).
Bemaerk, at grillpladerne (1a/1b) kun passer ind i en af grunddelens (2) sider.

= Fastger nu vindbeskyttelsen (6) ved at stikke den ind i holderne p3 grillpladerne (1a/1b) (fig. C).
Vindbeskyttelsen beskytter grillstykkerne mod hurtig afkeling ved vind og omgivelserne mod
fedtsprojt.

= Nar stikket er sat i stikkontakten, viser kontrollamperne, at apparatet er teendt, apparatet begynder
at varme. Kontrollamperne over temperaturstyringen (5) lyser rgdt, mens apparatet opvarmes.
Kontrollamperne lyser hvidt, nér den gnskede temperatur er ndet.

= Indstil drejeknappen (5) pa hgjeste trin i fem minutter for at forvarme. Vaelg derefter eventuelt en
lavere indstilling afhaengigt af, hvilke madvarer der skal grilles (se kapitlet "Grilltider").

Grilltider

Grillstykkerne ber deles i hgjst 3 cm tykke portioner. Krydr kad far grilining, men salt det forst efter, sa
mister det mindre saft.

Prik hul i palser for grillning for at undga fedtsprgjt. Tilberedningstiden retter sig efter grillstykkernes
type og tykkelse. Kad og andre retter mé aldrig skeeres pa grillpladen.

Hvis det er muligt, ber grillstykkerne tages ud af keleskabet 30 minutter for, s& de har rumtemperatur.
Grilltider og temperaturindstillinger afhaenger af det enkelte grillstykke og ens egen smag, folgende
vaerdier er derfor kun vejledende. Bemaerk: De anfarte tider vedrarer kun den rene grill-/tilberednings-
tid uden opvarmningstid.

Grilltid (minutter) Grilltrin

Oksebgf 8 - 10 4 - 5
Svineschnitzel 6 - 8 4 - 5§
Hakkebof 6 - 8 4 - 5
Svinekotelet 8 - 10 4 - 5
Lamkotelet 8 - 10 4 - 5
Kyllingeschnitzel 4 - 6 4 - 5
Fiskefilet 4 - 6 4 - 5
Grgntsager 4 - 5 5

Holde varmt 1T - 3
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Rengering og pleje

Treek strgmstikket ud, og lad apparatet kole af.

Fjern fedt- og andre rester pa den helst stadig handvarme grillplade (1a/1b) med et viskestykke.
Treek opsamlingsskalen (3) af basen (2) (Fig. A).

Renger grillpladerne (1a/1b) med en opvaskeborste i lunkent vand tilsat lidt opvaskemiddel.
Bemaerk: Brug ikke skuremiddel, metalsvamp eller ovnrens.

Traek drypskalen (3) ud af rammen (2) (fig. A).

Rengar drypskalen (3) med en opvaskebarste i lunkent vand tilsat lidt opvaskemiddel.

Bemaerk: Brug ikke skuremiddel, metalsvamp eller ovnrens.

Bemeerk: Grillpladerne (1a/1b), drypskal (3) og vindbeskyttelse (6) kan komme i opvaskemaskine.

Dyb aldrig grunddelen (2) ned i vand, og renger den aldrig med vand. Tar den af med en fugtig
klud og lidt opvaskemiddel, til den er ren og tar.

Vigtigt: De elektriske kontakter pa grillpladerne (1a/1b) og basen (2) skal vaere helt torre, inden
apparatet samles igen.

Saml apparatet igen til opbevaring, ndr det er helt tgrt. Opbevar apparatet pa et plant og tert
underlag.

Taler opvaskema-

Kan skylles under

Aftarres med

skine rindende vand fugtig klud
Grillplader (1a/1b) v v v
Ramme (2) _ - v
Drypskal (3) v v v
Vindbeskyttelse (6) v v v

Specialtilbehgr

Separat fas en passende fod (bestill.nr. 0415890011) til Lono mastergrillen. Foden sgrger for, at grillen

stér sikkert og far en behagelig hgjde ved grillning.
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Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 2000-2400 W
Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,4 0
Standby - -

Standby med yderligere - -
oplysninger

Netvaerksbaseret standby - -

C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!
®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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Kayttoohje
Lono Master Grill

& Tarkeita turvallisuusohjeita

* Yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisilta, aistillisilta tai henkisilta kyvyil-
tadn rajoittuneet tai kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot
saavat kayttaa laitetta vain siind tapauksessa, etta kayttoa valvo-
taan tai heitd on opastettu kdyttamaan laitetta turvallisesti ja he
ovat ymmairtaneet laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

* Valvo lapsia, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.

* Lapset eivat saa puhdistaa eivatka huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

* Laite ja sen liitdntdjohto on pidettava poissa alle 8-vuotiaiden
lasten luota.

* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, tulee sen vaihtaminen antaa
valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan ammattitai-
toisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

* Laitetta ei saa kdyttaa ulkoisen ajastimen avulla eikd kauko-ohjauk-
sella.

* Laitteen verkkopistoke on irrotettava pistorasiasta aina laitteen jaa-
dessa ilman valvontaa sekd ennen laitteen kokoamista, purkamista
tai puhdistamista.

* Puhdista kaikki osat valittomasti kayton jalkeen ja poista mahdolli-
set ruokajadamat niista heti.

Noudata kappaleen "Puhdistus ja huolto” ohjeita.

* Poista parilalevyt ennen puhdistusta.

Parilalevyjen taytyy olla tiysin kuivia ennen kuin ne asetetaan
takaisin paikoilleen.

* Laite on tarkoitettu ulkokdyttoon.

= Tarkista verkkojohto sdinnéllisin viliajoin vaurioiden varalta. Al3
kayta laitetta, jos verkkojohto on vaurioitunut.

= Laite on liitettava vikavirtasuojalaitteeseen (RCD), jonka nimellislau-
kaisuvirta on enintddn 30 mA.

= Laite on liitettdva pistorasiaan maadoitusjohdon avulla.
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= Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja muissa vastaavissa

kayttotilanteissa, kuten:
- tyoOpaikkakeittioissa kaupoissa, toimistoissa ja muissa kaupalli-
sissa ymparistoissa,
maatalousalueilla,
asiakastiloissa hotelleissa, motelleissa ja muissa majoituspai-
koissa,
aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.
Laitetta ei ole tarkoitettu puhtaasti kaupalliseen kayttoon.

= /\ VAROITUS: T4ti laitetta varten ei saa kiyttaa puuhiilia tai sen
kaltaisia polttoaineita.

* Huomautus: Kosketettavissa olevat pinnat voivat olla kuumia lait-
teen ollessa kytkettyna verkkovirtaan ja ne myos pysyvat kuumina
jonkin aikaa pistokkeen irrottamisen jalkeen!

* | aitetta saa kdyttda vain tdman oppaan mukaisesti. Virheellisesta
kaytosta voi aiheutua sahkoisku tai muita vaaroja.

Ennen kayttoa

Lue kdyttdohje huolellisesti. Se sisaltaa tarkeda tietoa laitteen kdytosta, turvallisuudesta ja huollosta.
Sailytd ohje huolellisesti ja anna se eteenpiin laitteen mahdolliselle seuraavalle kayttajalle.

Kayta laitetta vain tdssa kdyttdohjeessa kuvatulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon se on
suunniteltu. Noudata laitteen kdytdssa turvallisuusohjeita.

Muita turvallisuusohjeita

Al3 sailytd laitetta suorassa auringonpaisteessa. Al3 jata laitetta talveksi ulkotiloihin.

Aseta laite tasaiselle ja vakaalle alustalle.

Varmista, ettd laitteen ymparilld on riittdvasti vapaata tilaa.

Varmista, ettd kerdysastia on aina oikein paikallaan grillauksen aikana.

Esilammita parilalevy aina ennen grillattavien ainesten laittamista sen paalle.

Grillattaessa voi vaistdmatta roiskua rasvaa. Suojaa pdytd sen varalta.

Irrota pistoke pistorasiasta kaytdn jalkeen.

Anna laitteen jadhtya kokonaan ennen parilalevyn poistamista, laitteen puhdistamista ja siirtamista
sivuun.

= Varmista, ettd asetat parilalevyn irrottamisen jalkeen jalleen oikein paikalleen.
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Kayttd

Lono Master Grill -laitteella voit valmistaa useita maukkaita ruokia. Grilli soveltuu elintarvikkeiden
kuten lihan, vihannesten ja kalan grillaukseen.

Turvallisuustoiminto

Grillissa on sisdanrakennettu turvallisuustoiminto. Laite toimii vain, kun parilalevyt (1a/1b) on kiinni-
tetty oikein.

Sijoittaminen ja liitanta

= Poista laitteesta kaikki pakkausmateriaali, kuten esim. kuljetuksen suojamuovi.
= Puhdista laite (katso luku "Puhdistus ja huolto").

= Aseta laite pistorasian ldheisyyteen vakaalle ja tasaiselle alustalle.

Parilalevyt

Parilalevyjen (1a/1b) lampétilaa voi sadtda yksil6llisesti. Ndin voit valmistaa samanaikaisesti ruokia eri
kypsennyslampatiloissa tai pitad valmiin ruoan lampimani toisella parilalevylla (1a/1b).

Asettaminen

Aseta parilalevyt (1a/1b) alustaan (2). Varmista, etté parilalevyt (1a/1b) on asetettu oikein alustan (2)
pidikkeisiin (kuva B). Paina parilalevyja (1a/1b) sitten ulkoreunasta alaspéin ja varmista, ettd kuulet
parilalevyjen (1a/1b) napsahtavan paikoilleen.

Vinkki: Parilalevyt (1a/1b) voi asettaa alustaan (2) vain yhdelta puolelta. Tuulisuojan (6) kiinnikkeiden
on oltava ulkopuolilla seké rungon (2) takaosassa.

Irrottaminen

Anna laitteen jadhtya.

Irrota ensin tuulisuoja (6) kiinnikkeista (kuva C).

Paina parilalevyn (1a/1b) aukaisupainiketta (4). Se sijaitsee keskitetysti kantokahvan alapuolella. Voit
nostaa parilalevys (1a/1b) ja poistaa sitten sivulta (kuva D).

Tarttumaton pinta

Naarmuuntumiselle herkkaa tarttumatonta pintaa ei saa missaan nimessa kasitella teravilla esineilla.
Kéyta puisia tai muovisia grillausvalineita.

Uuden laitteen ensikdyttoonoton yhteydessa voi ilmetd hieman hajua ja savua. Sille on tekninen syy
eikd huoleen ole syyta.

Huomio: Laitteen virtaa ei voi katkaista lampdtilasaatimesta (5)! Veda siksi kdyton jalkeen verkkopis-
toke irti pistorasiasta.
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Kayttoonotto

Tydnni kerdysastia (3) runkoon (2) (kuva A).
Kerédysastiaan (3) keradntyy tippuva rasva ja paistinliemi.
= Aseta molemmat parilalevyt (1a/1b) alustaan (2) (kuva B).
Huomaa, ettd parilalevyt (1a/1b) sopivat vain rungon (2) toiselle puolelle.
= Kiinnita tuulisuoja (6) asettamalla se parilalevyjen (1a/1b) kiinnikkeisiin (kuva C).
Tuulisuoja suojaa grillattavia tuotteita jadhtymiseltd ja ympéristoa rasvaroiskeilta.
= Heti kun verkkopistoke on liitetty pistorasiaan, merkkivalo ilmaisee, etta laite on liitettyna
verkkovirtaan, ja laite alkaa kuumeta. Laitteen kuumetessa lampdétilasadtimen (5) yldpuolella olevat
merkkivalot palavat punaisina. Kun valittu lamp6étila on saavutettu, merkkivalot palavat valkoisina.
= S33d3 kiertosaadin (5) esilammitystd varten 5 minuutiksi suurimmalle teholle. Valitse sen jalkeen
grillattavan ruoan mukaan pienempi asetus (katso luku "Grillausajat").

Grillausajat

Grillattava ruoka tulee jakaa enintdén 3 cm paksuiksi osiksi. Mausta liha ennen grillausta, mutta suolaa
se vasta sen jalkeen, ettd lihasta poistuu vdhemman mehua.

Tee paksuihin nakkeihin reikid ennen grillausta, jotta valtat rasvan roiskumisen. Kypsennysaika riippuu
grillattavan ruoan tyypistd ja paksuudesta. Lihaa tai muita ruokalajeja ei saa koskaan leikata parilale-
vylla.

Ota mahdollisuuksien mukaan grillattava ruoka jddkaapista huoneenlampdtilaan 30 minuuttia ennen
grillaamista.

Grillausajat ja lampotila-asetukset ovat riippuvaisia kustakin grillattavasta ruoasta ja omasta mausta,
siksi seuraavat arvot ovat vain suuntaa-antavia. Vinkki: limoitetut ajat perustuvat pelkkéan grillaus-/
kypsennysaikaan ilman lammitysaikaa.

Grillausaika (minuutit) Grillausasetus

Haranleike 8 - 10 4 - 5
Porsaanleike 6 - 8 4 - 5
Lihamureke 6 - 8 4 - 5
Porsaankyljys 8 - 10 4 - b
Lampaankyljys 8 - 10 4 - b
Kanaleike 4 - 6 4 - 5
Kalafilee 4 - 6 4 - 5
Vihannekset 4 - 5 5

Lampimanapito 1 - 3
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Puhdistus ja huolto Tekniset tiedot

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

= Rasva- tai muut jaamat on helpointa poistaa keittiépyyhkeella vield kidenlampdiselta parilalevyltd Nimellisjannite: 220-240 V~  50-60 Hz
(1a/1b). Tehonkulutus: 2000-2400 W
= Ved3 parilalevyt (1a/1b) pois grillin rungon (2) paalti (kuva D). Suojausluokka: |
= Pese parilalevyt (1a/1b) haaleassa vedess3 lisaamalld pesuainetta pesuharjalla.
Vinkki: Hankausainetta, metallisientd tai uuninpesuainetta ei saa kdyttaa. Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

= Ved3 keriysastia (3) pois alustasta (2) (kuva A).

= Pese kerdysastia (3) haaleassa vedess3 lisadmall4 pesuainetta pesuharjalla.

Vinkki: Hankausainetta, metallisientd tai uuninpesuainetta ei saa kayttaa. TiLA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)

Vinkki: Puhdistamisen helpottamiseksi voit pesti parilalevyt (1a/1b), kerdysastian (3) ja tuulisuojan Pois pailts 04 0

(6) myds astianpesukoneessa.

= Al3 koskaan upota runkoa (2) veteen tai pese siti vedella. Pyyhi se kostealla, puhdistusainetta Valmiustila - -

sisaltavalla pyyhkeelld ja kuivaa se. Valmiustila ja lisatietoja - -

FI

Huomautus: Parilalevyjen (1a/1b) ja alustan (2) sahkokytkinten on oltava téysin kuivat, ennen kuin Verkkoon kytketty valmiustila - _

laite kootaan uudelleen.
= Kokoa laite sailytystd varten, kun se on kokonaan kuivunut. Sailyta laitetta tasaisella ja kuivalla

alustalla. C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.
Ympariston suojelu
E Huolehtikaamme ympiristosta!
konep“es_l_m huuhtele JUOkfe_ Pyyhi kostealla ® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.
kestava valla vedelld
. < Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
Parilalevyt (1a/1b
llalevyt (1a/1b) 4 v v huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetdan.
Runko (2) v ;
- - Mahdolliset muutokset.
Keridysastia (3) v v v
Tuulisuoja (6) v v v

Erityislisavarusteet

Saatavilla on Lono Master Grill -laitteeseen sopiva alusta (tuotenro 0415890011). Alusta varmistaa
grillin vakauden seka sopivan korkeuden grillattaessa.

56



Gebruiksaanwijzing

M

aster Grill

& Belangrijke veiligheidsinstructies

Deze apparaten mogen door kinderen vanaf 8 jaar en door perso-
nen met verminderde fysieke, sensorische of mentale vaardigheden
of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze
onder toezicht staan of over het veilige gebruik van het apparaat
zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende risico's hebben begre-
pen.

Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden, om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitge-
voerd, behalve wanneer ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

Kinderen jonger dan 8 jaar dienen uit de buurt van het apparaat en
de stroomkabel gehouden te worden.

Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de fabrikant, diens klantenservice of door een vergelijk-
baar gekwalificeerde persoon worden vervangen. Dit om enig risico
op gevaar te voorkomen.

Het apparaat mag niet via een timer of afstandsbediening worden
geactiveerd.

Het apparaat dient bij niet aanwezig toezicht en voor het monteren,
het demonteren en het reinigen te allen tijde van de stroomvoorzie-
ning gescheiden te worden.

Alle onderdelen dienen direct na het gebruik gereinigd te worden, ook
dienen eventuele restanten van het gerecht verwijderd te worden.

De instructies in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud" dienen
opgevolgd te worden.

* Voor het reinigen de grillplaten uitnemen. De grillplaten moeten
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volledig droog zijn, voordat zij weer worden teruggeplaatst.

Het apparaat is geschikt voor gebruik buitenshuis.

De stroomkabel dient regelmatig op tekenen van beschadigingen
gecontroleerd te worden en als de stroomkabel beschadigd is, mag
het apparaat niet meer worden gebruikt.

= Het apparaat moet via een aardlekschakelaar (PRCD) met een
afschakelstroom van maximaal 30 mA worden gevoed.
* Het apparaat moet aangesloten worden aan een stopcontact met
beschermingsleiding.
* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik,
zoals:
in de keuken door medewerkers van winkels, kantoren en
andere zakelijke omgevingen;
bij agrarische bedrijven;
door klanten van hotels, motels en andere verblijfsomgevingen;
in pensions.
Het apparaat is niet bedoeld voor puur zakelijk gebruik.
. & WAARSCHUWING: houtskool of soortgelijke brandstoffen
mogen voor dit apparaat niet worden gebruikt.
= Vigtigt: Overfladerne, der kan bergres, bliver varme, ndr apparatet
er teendt og forbliver varme noget tid efter, at det er slukket!
* Het apparaat mag uitsluitend in navolging van deze aanwijzing
worden gebruikt. Ondeskundig gebruik kan een elektrische schok of
andere risicovolle momenten tot gevolg hebben.

Vaoor het gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Deze bevat belangrijke aanwijzingen over het gebruik, de
veiligheid en het onderhoud van het apparaat. U moet de gebruiksaanwijzing zorgvuldig bewaren en
eventueel aan een volgende gebruiker doorgeven.

Het apparaat mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Neem bij gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Aanvullende veiligheidstips

Het apparaat niet in de felle zon opslaan. Het apparaat in de winter niet buiten laten staan.

Plaats het apparaat op een vlak en stevig oppervlak.

Rondom het apparaat voldoende ruimte vrijhouden.

Controle er of de opvangschaal tijdens het grillen altijd correct is ingeschoven.

Voor het plaatsen van de grillproducten, altijd de grillplaat voorverwarmen.

Tijdens het grillen kan te allen tijde vet uitspatten. De tafel dient daarom tegen vet beschermd te

worden.

= Na gebruik de stekker uit het stopcontact nemen.

= Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u de plaat gaat verwijderen, het apparaat reinigt en
opbergt.

= Controleer of u de grillplaat na de uitname, weer op de juiste manier hebt geplaatst.
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Gebruik

Met de Lono Master Grill kunt u vele smakelijke gerechten bereiden. De Family Grill is uitsluitend
geschikt voor het grillen van voedingsmiddelen zoals vlees, groenten en vis.

Veiligheidsfunctie

De grill heeft een ingebouwde veiligheidsfunctie. Het apparaat functioneert alleen als de grillplaten
(1a/1b) op de juiste manier zijn geplaatst.

Plaatsen en aansluiten

= Verwijder alle verpakkingsonderdelen van het apparaat zoals bijvoorbeeld de transportfolie.
= Het apparaat reinigen (zie het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud").
= Het apparaat op een vlak en stevig oppervlak plaatsen, in de omgeving van een stopcontact.

Grillplaten

De temperatuur van de beide grillplaten (1a/1b) kan onafhankelijk van elkaar worden ingesteld. Zij
kunnen gelijktijdig gerechten met een verschillende temperatuur bereiden of gerechten die reeds
gereed zijn, op één van de grillplaten (1a/1b) warmhouden.

Plaatsen

Plaats de grillplaten (1a/1b) op de basis (2). Let erop dat de grillplaten (1a/1b) correct zijn aangebracht
in de uitsparingen van de basis (2) (afb. B). Druk vervolgens de grillplaten (1a/1b) langs de buitenste
rand naar onderen. De grillplaten (1a/1b) klikken hoorbaar vast.

Aanwijzing: De grillplaten (1a/1b) kunnen elk maar aan één kant op de basis (2) worden bevestigd. De
houders van de windbescherming (6) moeten zich aan de buitenkant en achterkant van de basis (2)
bevinden.

Verwijderen

Laat het apparaat afkoelen.

Neem als eerste de windbescherming (6) uit de houders (afb. C).

Druk op de ontgrendelingsknop (4) van de grillplaat (1a/1b). Deze bevindt zich telkens in het midden
onderaan de handgreep. U kunt de grillplaat (1a/1b) optillen en er vervolgens zijdelings uitnemen (afb. D).

Anti-aanbaklaag

De krasgevoelige anti-aanbaklaag nooit met scherpe of spitse voorwerpen aanraken. Gebruik grill-be-
stek van hout of kunststof.

Bij de eerste ingebruikname van het nieuwe apparaat kan een geringe geur- en rookontwikkeling
ontstaan. Dat heeft een technische oorzaak en is geen reden voor ongerustheid.

Let op: Het apparaat kan niet via de temperatuurregelaar (5) worden uitgeschakeld! Dat is de reden
waarom na het gebruik, de stekker uit het stopcontact genomen moet worden.
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In gebruik nemen

= Schuif de opvangschaal (3) in de basis (2) (afb. A).
In de opvangschaal (3) wordt afdruppelend vet en vleessap opgevangen.

= Plaats beide grillplaten (1a/1b) op de basis (2) (afb. B).
Let op dat de grillplaten (1a/1b) altijd maar aan één kant op de basis (2) passen.

= Bevestig nu de windbescherming (6) door deze in de houders van de grillplaten (1a/1b) te steken
(afb. D).
De grillproducten worden door de windbescherming beschermd tegen het te snel afkoelen als er
veel wind is, bovendien voorkomt het vetspatten in de werkomgeving van de Family Grill.

= Zodra de stekker is aangesloten op het stopcontact, toont het controlelampje dat het apparaat op
het stroomnet is aangesloten. Het apparaat start met opwarmen. Terwijl het apparaat opwarmt,
branden de controlelampjes boven de temperatuurregelaar (5) rood. De controlelampjes branden
wit zodra de gewenste temperatuur is bereikt.

= Zet de draaiknop (5) op de hoogste stand, om het apparaat 5 minuten voor te verwarmen. Daarna
selecteert u eventueel een lagere stand, dat is afhankelijk van het grillproduct (zie het hoofdstuk
LGrilltijden”).

Grilltijden

De maximale dikte van de porties van het grillproduct is 3 cm. Vlees vdor het grillen kruiden, echter
pas daarna zouten, zo verliest het product weinig sap.

Worstjes voor het grillen inprikken om het spatten van vet te voorkomen. De bereidingstijd is geba-
seerd op het soort en de dikte van het grillproduct. Op de grillplaat NOOIT vlees of andere producten
snijden.

Indien mogelijk moet het grillproduct 30 minuten véor het bereiden uit de koelkast worden gehaald,
om op kamertemperatuur bereid te worden.

Grilltijden en temperatuurinstellingen zijn afhankelijk van het betreffende grillproduct en de eigen
smaak, dat is de reden waarom de volgende waarden slechts richtlijnen zijn. Aanwijzing: De opgegeven
tijden hebben betrekking op de pure grilltijd/bereidingstijd, zonder de tijd voor het voorverwarmen.

Grilltijd (minuten) Grillstand
Runderbiefstuk 8 - 10 4 - 5
Varkensschnitzel 6 - 8 4 - 5
Gehakte biefstuk 6 - 8 4 - 5
Varkenskotelet 8 - 10 4 - 5
Lamskotelet 8 - 10 4 - 5
Kipschnitzel 4 - 6 4 - 5
Visfilet 4 - 6 4 - 5
Groenten 4 - 5 5
warmhouden 1T - 3
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Remlgmg en onderhoud

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

= Vet en eventuele andere restanten kunt u het beste verwijderen met een keukendoek als de grill-
plaat (1a/1b) nog iets warm is.

= De grillplaten (1a/1b) van de basis (2) verwijderen (afb. D).

= Reinig de grillplaten (1a/1b) in lauwwarm water met afwasmiddel en gebruik een afwasborstel.
Aanwijzing: Geen schuurmiddel, schuurspons of ovenreiniger gebruiken.

= Trek de opvangschaal (3) uit de basis (2) (afb. A).

= Reinig de grillplaten (1a/1b) in lauwwarm water met afwasmiddel en gebruik een afwasborstel.
Aanwijzing: Geen schuurmiddel, schuurspons of ovenreiniger gebruiken.
Aanwijzing: Voor een lichte reiniging kunt u de grillplaten (1a/1b), de opvangschaal (3) en de
windbescherming (6) ook in de vaatwasmachine reinigen.

= De basis (2) nooit in het water onderdompelen of met water behandelen. Alleen afnemen met een
vochtig doekje dat werd gespoeld in een sopje.Vervolgens de basis afdrogen.
Let op: De elektrische contacten van de grillplaten (1a/1b) en de basis (2) moeten volledig droog
zijn voordat het apparaat weer in elkaar wordt gezet.

= Voor het opbergen van het apparaat, het geheel pas in elkaar zetten als alles volledig gedroogd is.
Het apparaat opbergen op een vlak oppervlak, in een droge omgeving.

geschikt voor de | onder stromend | vochtig afvegen
vaatwasmachine | water afspoelen

Grillplaten (1a/1b)

v v v
Frame (2) _ _ v
Opvangschaal (3) v v v
Windbescherming (6) v v v

Speciale accessoires

Een passende poot (art.nr. 0415890011) kan apart worden besteld voor de Lono Master Grill. De poot
zorgt voor een veilige stand van de grill, evenals voor een aangename hoogte tijdens het grillen.
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 2000-2400 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,4 0
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

E Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning
Master Grill

& Viktige sikkerhetsanvisninger

» Apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og av personer
som har begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
som mangler erfaring og/eller kunnskap, sa fremt de er under tilsyn
eller har fatt opplaering i sikker bruk av apparatet og forstar farene
knyttet til slik bruk.

* Barn bgr holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

* Rengjaring og vedlikehold mé ikke utfares av barn, med mindre de
er over 8 dr og under tilsyn.

* Barn under 8 ar skal holdes borte fra apparatet og stramledningen.

* Hvis apparatets stramledning blir skadet, ma den byttes av produ-
senten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en person
med tilsvarende kvalifikasjoner for @ unnga farer.

= Apparatet ma ikke betjenes via et eksternt tidsur eller en fjernkon-
troll.

= Stikkontakten skal alltid trekkes ut nar apparatet ikke er under
tilsyn, og for montering, demontering eller rengjaring.

* Rengjar alle deler umiddelbart etter bruk, og fjern eventuelle mat-
rester med en gang.

Folg anvisningene i kapitlet "Rengjaring og pleie”.

* Ta ut grillplatene for rengjaring.

Grillplatene ma veere helt tarre far de settes inn igjen.

* Apparatet kan brukes utendars.

= Strgemledningen ma jevnlig undersgkes med hensyn til skader. Hvis
ledningen er skadet, ma ikke apparatet brukes lenger.

= Apparatet skal kobles til stromnettet via en jordfeilbryter (RCD) med
utlgsestram pd maks. 30 mA.

* Apparatet ma kobles til en jordet kontakt.
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» Dette apparatet er beregnet pa bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:
- pa kjokkenet for personale i butikker, kontorer og andre
naeringsomrader
i landbruksvirksomheter
av kunder pa hoteller, moteller og andre overnattingssteder
i pensjonater

Apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.

= /I\ ADVARSEL: Trekull og lignende brennstoff ma ikke brukes til
dette apparatet.

= VViktig: De bergrbare overflatene kan bli varme nar apparatet er
koblet til streammen og er ogsa varme etter at stopselet er trukket
ut.

* Apparatet skal bare brukes slik det er beskrevet i denne bruksanvis-
ningen. Ukyndig bruk kan forarsake elektrisk stot eller andre risiko-
momenter.

For bruk

Les godt gjennom bruksanvisningen. Den gir viktig informasjon om bruk, sikkerhet og vedlikehold av
apparatet. Oppbevar bruksanvisningen p3 et sikkert sted og gi den videre til ev. nye brukere.

Apparatet ma bare brukes til det beregnede formélet og i overensstemmelse med denne bruksanvisnin-
gen. Ta hensyn til sikkerhetsanvisningene under bruk.

Mer sikkerhetsinformasjon

Apparatet ma ikke oppbevares i direkte sollys. Ikke la apparatet std ute om vinteren.
Sett apparatet pé et jevnt og fast underlag.

Serg for at det er rikelig med plass rundt apparatet.

Pass pa at oppsamlingsbeholderen alltid er pa plass under grilling.

Grillplaten skal alltid forvarmes fgr maten legges pa.

Under grillingen kan det sprute fett. Beskytt bordet mot dette fettet.

Trekk ut stopselet etter bruk.

La apparatet avkjales helt far du fjerner grillplatene, vasker apparatet og setter det bort.
Serg for at du setter grillplatene riktig pa plass igjen etter 4 ha tatt dem av.
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Bruk

Med Lono Master Grill kan du tilberede mange velsmakende retter. Grillen er kun egnet til grilling av
mat, som kjatt, grennsaker og fisk.

Sikkerhetsfunksjon

Grillen har en innebygd sikkerhetsfunksjon. Apparatet fungerer kun nar grillplatene (1a/1b) er satt
riktig pa plass.

Sette opp og koble til

= Fjern alle forpakningsdelene fra apparatet, som f.eks. transportfolien.

= Rengjor apparatet (se kapitlet "Rengjoring og pleie”).

= Plasser apparatet pa en stabil og jevn overflate i naerheten av en stikkontakt.

Grillplater

Temperaturen pa de to grillplatene (1a/1b) kan justeres uavhengig av hverandre. Dermed kan du
tiloerede retter ved ulik temperatur samtidig, eller du kan bruke den ene grillplaten (1a/1b) til 4 holde
ferdig mat varm.

Sette inn

Plasser grillplatene (1a/1b) pa fundamentet (2). Pass p4 at grillplatene (1a/1b) settes riktig inn i holde-
ren til fundamentet (2) (fig. B). Trykk deretter grillplatene (1a/1b) nedover pa den ytre kanten, slik at
grillplatene (1a/1b) lases hgrbart pa plass.

Merk: Grillplatene (1a/1b) kan kun settes inn i hver sin side av fundamentet (2).Vindskjermholderne (6)

skal veere pa yttersidene og pa baksiden av fundamentet (2).

Ta av

La apparatet avkjales.

Farst tar du vindskjermen (6) ut av holderne (fig. C).

Trykk pé utlgserknappen (4) for grillplaten (1a/1b). Denne er plassert i midten under handtaket.
Du kan lgfte opp grillplaten (1a/1b) og deretter ta den ut sidelengs (fig. D).

Non-stick-belegg

Ikke bruk skarpe eller spisse gjenstander, da det kan gdelegge non-stick-belegget. Bruk grillbestikk av
tre eller plast.

Den farste gangen du bruker apparatet, kan det avgi noe lukt og reyk. Dette er av tekniske arsaker, og
det er ingen grunn til bekymring.

Viktig: Apparatet kan ikke slds av med temperaturbryteren (5). Derfor skal du alltid trekke ut stopselet
etter bruk.
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Ta i bruk

= Skyv oppsamlingsbeholderen (3) inn i fundamentet (2) (fig. A).
Oppsamlingsbeholderen (3) samler opp fett og stekesjy fra grillingen.

= Plasser begge grillplatene (1a/1b) i fundamentet (2) (fig. B).
Vaer oppmerksom pa at grillplatene (1a/10) alltid bare passer inn i den ene av de to sidene av
fundamentet (2).

= N3 skal vindskjermen (6) festes ved & stikke den inn i holderne til grillplatene (1a/1b) (fig. C).
Vindskjermen beskytter grillmaten mot rask nedkjoling og omgivelsene mot fettsprut nar det blaser.

= Nar stapselet star i stikkontakten, lyser kontrollampene og viser at apparatet er koblet til strom,
og apparatet begynner  bli varmt. Kontrollampene over temperaturbryteren (5) lyser radt nar
apparatet varmes opp. Kontrollampene lyser hvitt s& snart gnsket temperatur er nidd.

= Sett dreiebryteren (5) pa hgyeste trinn for & forvarme i fem minutter. Velg deretter et lavere trinn
som passer til maten som skal grilles (se kapitlet "Grilltider").

Grilltider

Maten som skal grilles, ber kuttes opp i maks. 3 cm tykke skiver. Krydre kjgttet for grilling, men vent
med saltet til etterpd, da saltet suger saften ut av kjattet.

Stikk hull pa pelser for grilling for & unngé at det spruter fett. Tilberedningstiden er avhengig av
matvaretype og tykkelse. Kjott og annen mat skal aldri kuttes mens det ligger pa grillplaten.

Sa fremt det lar seg gjare, bor maten tas ut av kjgleskapet 30 minutter fgr den legges pa grillen, slik at
den blir romtemperert.

Hvor lenge maten skal grilles, og ved hvilken temperatur, avhenger av hva slags mat det er, men det

er 0gsa en smakssak. Verdiene nedenfor er derfor kun veiledende. Obs: De angitte tidene er ren grill-/
tilberedningstid og omfatter ikke forvarming.

Grilltid (minutter) Grilltrinn
Biff 8 - 10 4 - 5§
Svinesnitzel 6 - 8 4 - 5
Hakkebiff 6 - 8 4 - 5
Svinekotelett 8 - 10 4 - 5
Lammekotelett 8 - 10 4 - 5
Kyllingsnitzel 4 - 6 4 - 5§
Fiskefilet 4 - 6 4 - 5
Grgnnsaker 4 - 5 5
Varmholding 1 - 3
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Rengjering og vedlikehold

Trekk ut stopselet og la apparatet avkjgles.

Fett og andre rester tas lettest bort med et kjokkenhandkle mens grillplatene (1a/1b) er lunkne.
Ta grillplatene (1a/1b) ut av fundamentet (2) (fig. D).

Rengjor grillplatene (1a/1b) med en oppvaskbarste i lunkent vann tilsatt oppvaskmiddel.

Merk: Ikke bruk skuremiddel, stalsvamp eller ovnsrens.

Trekk oppsamlingsbeholderen (3) ut av fundamentet (2) (fig. A).

Rengjor oppsamlingsbeholderen (3) med en oppvaskbarste i lunkent vann tilsatt oppvaskmiddel.
Merk: lkke bruk skuremiddel, stdlsvamp eller ovnsrens.

Merk: Rengjaringen gjares enklere ved & vaske grillplatene (1a/1b), oppsamlingsbeholderen (3) og
vindskjermen (6) i oppvaskmaskinen.

Fundamentet (2) ma aldri dyppes i vann eller behandles med vann. Vask av det med en fuktig klut
og tark deretter med en torr klut.

Viktig: De elektriske kontaktene p4 grillplatene (1a/1b) og fundamentet (2) ma veere helt tarre for
du setter apparatets deler ssmmen igjen.

Nar apparatet er helt tort, setter du delene sammen igjen for du setter det bort. Apparatet skal
oppbevares pa et stodig og tert sted.

Egnet for opp- | Kan skylles under | Tarkes av med

vaskmaskin rennende vann fuktig klut
Grillplater (1a/1b) v v v
Ramme (2) _ - v
Oppsamlingsbeholder (3) v v v
Vindskjerm (6) v v v

Spesialtilbehgr

Et stativ (art.nr. 0415890011) som passer til Lono Master Grill, fas kjopt separat. Stativet sgrger for at
grillen star stodig og gir en komfortabel arbeidshayde ved grilling.
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Tekniske data

Nominell spenning:
Stremforbruk:
Beskyttelsesklasse:

220-240V ~ 50-60 Hz

2000-2400 W
|

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,4 0
Standby - -

Standby med

tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes
Master Grill

& Informacoes de sequranca importantes

= O aparelho pode ser utilizado por criangas com mais de oito anos de
idade, bem como por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais limitadas e por pessoas sem experiéncia e/ou sem conhe-
cimentos, desde que sejam supervisionadas ou tenham recebido
instrucoes sobre a utilizacdo segura do aparelho e tenham com-
preendido os riscos dai resultantes.

* As criancgas devem ser vigiadas de modo a garantir que nao brincam
com o aparelho.

* As criancas so devem efetuar a limpeza ou a manutencéo do apare-
lho se tiverem mais de oito anos de idade e forem vigiadas.

* Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacédo fora do alcance de
criancas com menos de oito anos de idade.

* Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, por um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado
ou por pessoas com qualificacdes semelhantes, de modo a evitar
qualquer perigo.

* 0 aparelho ndo deve ser colocado em funcionamento através de um
temporizador externo ou de um comando a distancia.

* Desligue sempre o aparelho da corrente eléctrica se este for deixado
sem vigilancia e antes da montagem, desmontagem ou limpeza.

* Limpe todas as pecas imediatamente apos a utilizag¢do e remova de
imediato quaisquer residuos de alimentos.

Siga as instrugdes do capitulo "Limpeza e manutencao”.

= Retire as placas antes de proceder a limpeza. As placas do grelhador
devem estar completamente secas antes de as voltar a colocar.

* 0 aparelho ¢ adequado para utilizacdo no exterior.

* O cabo de alimentacéo deve ser inspecionado regularmente para
detetar sinais de danos e, se estiver danificado, o aparelho nao deve
ser utilizado.

* 0 aparelho deve ser alimentado através de um dispositivo de cor-
rente residual (RCD) com uma corrente nominal de funcionamento
residual ndo superior a 30 mA.
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* O aparelho deve ser ligado a uma tomada elétrica sequra.

= Este aparelho foi concebido para ser utilizado em casa e em
ambientes semelhantes, tais como:

em cozinhas para empregados de lojas, escritorios e outras areas
comerciais;
em quintas;
por clientes em hotéis, moteis e outros estabelecimentos;
Em quartos de hospedes.
0 aparelho nao se destina apenas a uso comercial.

. & AVISO: Nio devera ser usado carvao ou combustiveis similares
neste aparelho.

* Atencdo: Quando o aparelho esta ligado a corrente, as superficies
sensiveis podem ficar muito quentes e permanecem quentes mesmo
depois de o aparelho ter sido desligado da corrente!

= Utilize o aparelho sempre de acordo com estas instrucoes. Uma
utilizacdo incorrecta pode provocar choques eléctricos e outros
perigos.

Antes da utilizacao

Leia atentamente as instru¢des de utilizacdo. Estas contém informacdes importantes sobre a utilizacao,
a seguranca e os cuidados a ter com o aparelho. Devem ser guardadas num local seguro e, se necessa-
rio, transmitidas aos utilizadores sequintes.

0 aparelho so pode ser utilizado para o fim a que se destina, de acordo com estas instrucdes de utiliza-
cdo. Respeite as indicacoes de sequranca aquando da utilizacdo do aparelho.

Instrucoes de seguranca adicionais

= Nao guarde o aparelho sob a luz direta do sol. Ndo deixe o aparelho no exterior durante o inverno.

= Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e resistente a agua.

= Certifique-se que deixa espaco suficiente a volta do aparelho.

= Certifique-se de que a gaveta de recolha de sucos se encontra corretamente inserida durante a
utilizagdo.

= Pré-aqueca sempre a placa antes de colocar os alimentos a cozinhar.

= Ao grelhar, é possivel que haja alguns salpicos de gordura. Por isso, proteja adequadamente a
superficie da mesa.

= Apos utilizacdo, desligue a ficha da tomada.

= Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de retirar as placas, limpar o aparelho e de o
arrumar.

= Certifique-se de que as placas sdo sempre bem colocadas no lugar depois de terem sido retiradas.
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Utilizacao
Com o grelhador Lono Master Grill podera preparar uma variedade de pratos deliciosos. Foi concebido
para grelhar exclusivamente alimentos como carne, vegetais e peixe.

Sistema de seqguranca

0 grelhador tem um sistema de seguranca integrado. O aparelho so funciona se as placas (1) estiverem
corretamente colocadas.

Montagem e ligacao
= Retire todos os materiais de embalagem do aparelho, tais como a pelicula de transporte.

= Limpe o aparelho (ver capitulo "Limpeza e manutenc¢io").
= Coloque o aparelho numa superficie estavel e plana, proximo de uma tomada.

Placas

E possivel reqular a temperatura de cada placa (1a/1b) individualmente. Assim, é possivel preparar
alimentos simultaneamente a diferentes temperaturas de cozedura ou manter os alimentos cozinhados
quentes numa das placas (1a/1b).

Montagem

Coloque as placas (1a/1b) sobre a base do grelhador (2). Certifique-se de que as placas (1a/1b) estdo
corretamente posicionadas nos suportes da base (2) (Fig. B). Em seguida, pressione para baixo sobre o
bordo exterior das placas (1a/1b) até ouvir as placas (1a/1b) encaixarem com um clique.

Nota: Apenas podera inserir as placas (1a/1b) na base (2) num lado.

Os suportes do corta-vento (6) devem estar posicionados do lado exterior bem como na parte de trés
da base (2).

Desmontagem

Deixe arrefecer o aparelho.

Em primeiro lugar retire o corta-vento (6) dos suportes (fig. C).

Prima o botdo de desbloqueio (4) da placa (1a/1b). A abertura encontra-se no meio, por baixo da pega
de transporte. Levante as placas (1a/1b) e retire-as de lado (fig. D).

Revestimento antiaderente

Nunca toque no revestimento antiaderente sensivel a riscos com objectos afiados ou pontiagudos.
Utilize um garfo de churrasco e uma pinca de madeira ou de material sintético.

Aquando da primeira utilizacdo do seu novo aparelho, este podera produzir um pouco de fumo ou
libertar um odor. Este facto deve-se a razdes técnicas e é perfeitamente normal.

Atencdo! Nio ¢ possivel desligar o aparelho no regulador de temperatura (5)! Por isso, desligue a ficha
da tomada ap0s a utilizagdo.
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Colocacao em funcionamento

= |Insira gaveta de recolha de sucos (3) na base (2) (fig. A).
A gordura e os sucos da carne sdo recolhidos no tabuleiro de recolha (3).

= Coloque as duas placas de grelhar (1a/1b) na base do grelhador (2) (fig. B).
Tenha em atencdo que as placas (1a/1b) s6 cabem num dos lados da base (2).

= Fixe o corta-vento (6) inserindo-o nos suportes das placas (1a/1b) (Fig. C).
0O corta-vento evita que os alimentos na grelha arrefecam demasiado depressa quando esta vento e
protege também a area de trabalho contra os salpicos de gordura.

= Uma vez ligada a ficha a tomada, os indicadores luminosos acendem-se para indicar que o aparelho
esta ligado a corrente e que o aparelho comeca a aquecer. Os indicadores luminosos que se
encontram por cima do regulador de temperatura (5) acendem-se a vermelho enquanto o aparelho
esta a aquecer. Os indicadores luminosos acendem-se a branco assim que a temperatura desejada é
atingida.

= Rode o botéo de regulacio (5) para o nivel de intensidade mais forte durante cinco minutos para
pré-aquecer a placa de grelhar. Dependendo do tipo de alimento a cozinhar, podera ser necessario
selecionar um nivel de intensidade inferior (ver capitulo "Tempos de preparagdo").

Tempos de preparacao

Corte os alimentos que pretende grelhar em fatias com uma espessura nio superior a 3 cm. Tempere a
carne antes de a grelhar, mas acrescente sal depois de cozinhar, pois ajuda a reter os sucos.

Perfure as salsichas antes de as grelhar para evitar salpicos de gordura. O tempo de cozedura depende
do tipo e da espessura dos alimentos. Nunca corte carne ou outros alimentos na chapa de grelhar.
Sempre que possivel, deve retirar os alimentos do frigorifico 30 minutos antes de os utilizar, para que
atinjam a temperatura ambiente.

Os tempos de preparacgdo e a definicdo da temperatura dependem dos alimentos a grelhar e do seu
gosto pessoal; os valores seguintes séo, portanto, valores meramente indicativos. Nota: Os tempos
indicados referem-se apenas a tempos para grelhar/cozinhar e no incluem o tempo de pré-aqueci-
mento da placa.

Tempo de preparacio (minutos) Intensidade

Bife de vaca 8 - 10 4 - 5
Lombinhos de porco 6 - 8 4 - 5
Hamburguer 6 - 8 4 - 5
Costeleta de porco 8 - 10 4 - 5
Costeleta de borrego 8 - 10 4 - 5
Bife de frango 4 - 6 4 - 5
Filete de peixe 4 - 6 4 - 5
Legumes 4 - 5 5

Manter quente 1T - 3
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Limpeza e manutencao

Desligue o cabo de alimentacdo da corrente e deixe o aparelho arrefecer.

Quando ja conseguir tocar na placa (1a/1b) quente, utilize um pouco de papel de cozinha para
retirar a gordura e outros residuos.

Retire as placas (1a/1b) da base (2) (Fig. D).

Limpe as placas (1a/1b) em agua morna com detergente e uma escova de limpeza suave.

Nota: Nao utilize produtos abrasivos, esfregdes metalicos ou produtos de limpeza de fornos.

Retire a gaveta de recolha de sucos (3) da base do grelhador (2) (Fig. A).

Limpe a gaveta de recolha de sucos (3) em agua morna e detergente liquido para a loica e uma
escova de limpeza.

Nota: Nao utilize produtos abrasivos, esfregées metalicos ou produtos de limpeza de fornos.

Nota: Para uma limpeza simples, pode também lavar as placas (1a/1b), a gaveta (3) e o corta-vento
(6) na maquina de lavar loica.

Nunca mergulhe a base (2) em dgua nem utilize agua para a limpar. Basta colocar um pouco de
detergente de limpeza num pano humido para limpar e seque.

Atencédo: Os contactos eléctricos nas placas (1a/1b) e da base (2) devem estar completamente secos
antes de se poder voltar a montar o aparelho.

Quando o aparelho estiver completamente seco, pode voltar a monta-lo para o guardar. Guarde o
aparelho numa superficie plana e seca.

Pode ser lavado
em agua corrente

Pode ir a maquina
de lavar loica

Limpar com um
pano humido

Placas (1a/1b) v v v
Base (2) _ — v
Gaveta de recolha de sucos v v v
Corta-vento (6) v v v

Acessorios gspeciais

Esta também disponivel um suporte adaptado (item n. 0415890011) para o Grelhador Lono Master
Grill. O suporte assegura que o aparelho se mantenha numa posicao estavel, criando também uma
altura conveniente para grelhar.
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Dados tecnicos

Tensdo nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 2000-2400 W

Classe de isolamento: |

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0.4 0
Em espera - -

Espera com informacdes - -
adicionais

Espera em rede - -

C 0 aparelho estd em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
®  Oseu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

2  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Alteracdes possiveis.
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PykoBopctBo no skennyataumum
Macrep-rpunb

& Baxxnaa nugopmauma no 6esonacHoctu

* [IpubOpOM MOryT NONL30BATHCA AETU CTAPLUE BOCbMMU IET, @ TakKXe
Nioan € OrPaHNYEHHbIMU (PU3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMW U YMCTBEH-
HbIMW CNOCOBHOCTAMM 1 NNLA, HE UMEloLLME ONbITa U/UNK 3HAHWR,
€C/IM OHW HaXOAATCA NOA4 NPUCMOTPOM MW NONYYNUIU UHCTPYKLNK
no 6e3onacHomy 1CNonb30BaHMIO NPUbOPa N MOHUMAIOT CBA3AHHbIE
C 3TUM PUCKM.

= [let AOMXHbI HAXOAMTLCA NOA NPUCMOTPOM, YTObObI HE Urpath C
YCTPONCTBOM.

= [letam 3anpeLaerca ynctutb unm obenyxmsats npubop, ecnn um He
MCNOMHWUNOCH BOCEMb IET M OHW HE HAaXOAATCA NOL NPUCMOTPOM.

* XpaHute npubop 1 €ro WHyp B HEAOCTYMHOM A1A A€TeN MaaLe
BOCbMU NEeT MecTe.

* Ecnu WHyp nutaHMA NOBpexXaeH, BO n3bexaHne onacHOCTU OH J0f-
XEH OblTb 3aMEHEH MPOU3BOANTENEM, €70 CEPBUCHBIM areHTOM WUn
CNEeUnanncToOM C aHanorMYHoOW KBanudukaumnen.

* 3anpewaerca ynpasnarb npubopomM ¢ MOMOLLBIO BHELWHETO TaliMepa
WK NynbTa AMCTaHLMOHHOTO YNpaBneHus.

* Becerga otkniouante npubop OT 3NeKTPOCETH, €CNIM OH OcTaeTca be3
MpucMoTpa, a Takxe nepen cbopkon, pasbopkor Nan YMCTKON.

* Cpa3y nocne ucnonb30BaHMA OUmnLLaNTe BCE A€TaNn 1 yaanamnte
OCTaTKM NULLN.

Cnenywte uHctpykumam B pasaene "Yucerka u yxon".

* [lepeq YNCTKON CHUMUTE NIACTUHBI TPUNA.

[lepen yCcTaHOBKOW Ha MECTO MAACTUHBI TPUNA OOMKHbI ObITb NOTHO-
CTbIO CYyXUMM.

* [lpnbop NnoaxoauT Ana NCNONbL30BAHNUA HA OTKPLITOM BO3AYXE.

* llIHyp nuTaHuA cneayer perynapHo oCMaTpuBaTh Ha Npeamer
MOBPEXAEHWNIA, ECNIN LIHYP MOBPEXAEH, NPUOOP UCMOMb30BaTh
Henb3A.

* [lpnbop nonxeH ObiTb MOOKIIOYEH YEPE3 YCTPOMCTBO 3aLUNTHOIO
otknoyeHus (Y30) ¢ HOMUHANbHBIM OCTAaTOUHLIM TOKOM CpabatbiBa-
HuA He bonee 30 MA.
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* [lpnbop gonxeH ObITb NOAKAOUEH K PO3ETKE C MPOBOAOM 3a3€M/IEHUA.
* [laHHbI NpbOp NpeaHasHayeH AnAa NCcnonb30BaHUA B AOMALLHUX
ycnosvmx N @HANOTMYHbIX YCTOBUAX, TAKNX Kak:
Ha KyXHAX O71A COTPYAHMKOB B MarasuHax, oucax un gpyrmx
KOMMEPUYECKMX NOMELLEHNAX;
Ha CeNbCKOXO3ANCTBEHHbIX Yroabax;
ONA KTMEHTOB B FOCTUHMLAX, MOTENAX U APYTUX XWITbIX MOMeELLe-
HUWAX;
B FOCTMHULIAX N MaHCUOHATaxX.
Mpubop He NnpeaHasHauyeH Ana YNCTO KOMMEPUECKOro NCMOosb30Ba-
HUA.
= /\ NPEAYNPEXOEHUE: 3anpeuaerca necnonb3oBatb ¢ 3TUM Npu-
60pOM OpEBECHbIN YroMb MW aHANOTMYHbLIE TOPIoYNe BUAbI TONIMBA.
* Obpatute BHUMaHwue: koraa npubop BKKOUEH B PO3ETKY, €r0 MOBEPX-
HOCTU, K KOTOPbIM MOXHO MPUKOCHYTHCA, MOTYT CUIbHO HArpeBaThCA
1 OCTaloTCA rOpAYMMM Aaxe nocne oTknueHua npubopa ot cetn!
* Bcerga nonb3yntech NpUOOPOM B COOTBETCTBUM C AAHHOW WHCTPYK-
umen. HenpaBunbHOE MCNONBL30BaHNE MOXET MPUBECTU K MOPAXEHNUIO
9NEKTPUYECKUM TOKOM U APYTUM OMACHOCTAM.

lMepen ncnonb3oBaHuem

BHumatenbHO npounTtaiite MHCTPYKLMIO NO 3Kcnayataunn. B Hel conepxutea BaxHaa nHdopmauma ob
ucnonb3oBaHum, besonacHocT 1 yxoae 3a npubopom. Ee cnemyer xpaHuTb B HAAEXHOM MecTe U Mpu
HeobxoaMMOCTU NepefaBatb NOCIeAyIOWMM MOMb30BaTeNAM.

[Mpnbop MOXHO NCNONBL30BaTh TONLKO MO Ha3HAYEHWIO B COOTBETCTBUN C AAHHOW WHCTPYKLMEN MO
akennyataumu. MNpu ncnons3osaHum npubopa cobniofante npaBuna TexHnku besonacHocTy.

[ononuutensHbie yKa3saHua no 6e3sonacHocTM

= He xpaHute npubop nog NpAMbIMK COMHEUHbIMK lydyamu. He octaBnaiite npubop Ha ynuue 3umoii.

= [lomectute npubop Ha poBHYIO, BOAOHENPOHULIAEMYIO MOBEPXHOCTb.

= Ybenutech, uto Bokpyr npubopa gocratouHo ceoboaHoOro mecta.

= Cnepurte 3a Tem, ytobbl noaaoH ansa cbopa kanenb Beerna bl NpaBUILHO BCTABMEH BO BpeMA
NPUTOTOBAEHNA Ha rpune.

* Bcerna npensaputensHO pasorpesalite naacTuHy rpuna, NPexne YeM KnacTb Ha Hee efly.

= [lpn NpurotToBNeHMN Ha rpune Xup Moxer becnopanouHo pasbpbisrusatbea. [ostomy 3awmTute
MOBEPXHOCTb CTOMIA COOTBETCTBYIOLLMM 0OpasoMm.

* [locne Mcnonb30BaHUA BbIHUMAWATE BUMKY N3 PO3ETKU.

= [laiite npubopy NOMHOCTLIO OCTHITb, NPEXAE YEM CHUMATbL NNACTUHLI, YNCTUTL NpUbop 1 ybupats ero
Ha MecTo.

= Ybenutech, uTo NNACTUHLI FPUAA BCErAA NPABUILHO YCTAHABAMBAIOTCA HAa MECTO MOC/E UX CHATMA.
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Ucnonb3oBaHue

Ha rpune Lono Master Grill MOXHO NpUroToBMTb MHOXECTBO BKYCHbIX 6ntoa. OH NpeaHasHayeH ucknio-
UMTENbHO [NA NPUTOTOBMIEHNA HA TPUe TakUX NPOAYKTOB, Kak MACO, OBOLLM U pbiba.

®dyHkuma 6esonacHocTn

['pnnb ocHaweH BeTpoeHHOW dyHkumen besonacHoctu. [pnbop byaer pabotatb TONbKO B TOM Ciyyae,
€Cnn NAacTuHel rpuna (1) BeTaBneHbl NPaBuibHO.

YcTraHoBKa M noakniouyeHue

= CHumure ¢ npubopa BCIO YNakoBKy, HanpuMep, TPaHCNOPTUPOBOYUHYIO MIIEHKY.
= Quucrtute npubop (cm. rmasy "Yucrka n yxon").
= [locrasbre NpubOp Ha YCTOMUMBYIO M POBHYIO MOBEPXHOCTb PALOM C PO3ETKON.

lnactuuHbl rpuna

Temneparypy kaxaou nnactuubl rpunsa (1a/1b) MOXHO perynnuposats nHanBKayansHo. Takum obpasom,
Bbl MOXETE O[JHOBPEMEHHO TOTOBUTb NPOAYKTHI MPU Pa3HbIX TEMMEpaTypax Wiv Noaaepxmsars rorosble
6rioa TennLIMM Ha 0HOM U3 nnactuH rpuna (1a/10b).

BcraBka

Momectute nnactuubl rpunsa (1a/1b) Ha ocHosawue rpuna (2). Y6eautecs, uto nnactuusl rpunsa (1a/1b)
NPaBuUIbLHO YCTAHOBMEHbI B fiepxatensx Ha ocHosaHuu rpuns (2) (puc. B). 3atem Hapnasute BHM3 Ha
BHELWWHWIA Kpali nnactuH rpuns (1a/1b), noka He yenblilwnTe wenyok.

Mpumeyanue: Mnactunbl rpuna (1a/1b) MOXHO BCTaBUTL B OCHOBaHWE rpuna (2) TONLKO C OAHOM
CTOPOHBI.

[epxarenu Ha Betpo3awute (6) LOMKHBI pacronaratbCA Kak ¢ BHEWHEN, TaK U C 3a[HEl CTOPOHbI
ocHoBaHud (2).

N3Bneuenue

[avite npnbopy ocThITb.

CHayvana cHumuTe BeTpo3aluuty (6) ¢ nepxareneit (puc. C).

Haxmure kHonky pasbnokuposku (4) Ha nnacture rpuna (1a/1b). OtBepctue Haxoautes nocepeanHe
Mof PYYKOIi A1A nMepeHockn. Bul MoxeTe noaHATs nnactuHel rpuns (1a/1b) u cHath ux B6ok (puc. D).

AHTURNpUrapHoe nokpbiTne

Hukorna He npukacaiTech K UyBCTBUTE/IbHOMY K LlapaniHam aHTUMPUIrapHOMY NOKPLITUI0 OCTPEIMU WK
330CTPEHHLIMU NpeaMeTamu. Micnonb3ayiite BUAKY v wunubl Ana bapbekio U3 aepesa unm cuHTeTMYe-
cKOro matepuana.

Mpu nepBom ncnonb30BaHMM HOBOTO NpUBOpa MOXET NOABUTLCA HebOMbILOW AbIM MW 3anax. ITo
MPONCXOANT MO TEXHUYECKMM MPUUMHAM W ABAAETCA abCOMIOTHO HOPMabHbIM.

BHumanue: Bel He MoxeTe BbikouuTh Npubop Ha perynatope temneparypsi (5)! Mostomy nocne ucnons-
30BaHUA BbIHUMAIATE BUIKY U3 PO3ETKN.
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3anyck npubopa

= Bcrasbre nognon ana cbopa kanens (3) B ocHosanue (2) (puc. A).
Xunp 1 msacHoii cok cobupatotes 8 noaaoHe (3).

= YcraHosute obe nnactuubl rpuns (1a/1b) 8 ocHosanue rpuna (2) (puc. B).
Obpatute BHUMaHKe, uTo Nnactuhbl rpuns (1a/1b) nomewaloTea TONLKO € OAHON CTOPOHbLI OCHOBaHMA (2).

= 3akpenute BeTpo3alunty (6), BcTaBus ee B mepxatenu ana nnactud rpuns (1a/1b) (puc. C).
Berposaluura npenotepaluaer bbIcTpoe OCTbiBaHME NPOLYKTOB Ha rPUse B BETPEHYIO MOrody, a Takxe
3awmwiaet pabouyio 30Hy oT HpbI3r Xupa.

= [loc/e Noak/ioueHns CeTeBON BUIKM 3aropaloTea UHAMKATOPSI, yKa3biBalowme Ha 1o, 4to npubop
NOAKIOUEH K ceTu, 1 Mpubop HauuHaeT HarpeBaThes. Bo Bpems Harpesa WHAMKATOPbI HAaf perynsaTo-
pom Temnepatypsi (5) ropsat kpacHbim ugetom. Kak Tonbko byaer gocturHyra Heobxoanmas temnepa-
Typa, UHAMKATOpbl 3aropatcs HenbiM LBETOM.

= [losepHuTe pyuky perynaropa (5) Ha cambiii BLICOKMI YPOBEHb Ha MATb MUHYT, UTOOLI NpPeNBapUTENLHO
HarpeTb nnactuHy rpuna. B 3asucumoctn ot 611043, KOTOPOE Bbl FOTOBUTE Ha rpuie, BaM MOXET NoHa-
nobutbes BobpaTh bonee HU3KYO HacTpoiiky (cM. rmasy "Bpema npurotosnenns Ha rpune”).

Bpema npurorosneHua Ha rpune

HapexbTe npoayKThl, KOTOPLIE Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL HA FPUe, TOMTMKaMMW TONWMHON He bonee 3 cMm.
MpunpasbTe MACO Nepes NPUroToBNeHUEM, HO J0baBbTe COMb MOCNE NPUTOTOBNEHUA, UTODOLI COXPAHUTL
COK.

[MpoTkHWUTE cocKckM nepesd NPUroToBAEHWEM Ha rpune, utobbl n3bexatb pa3bpbiaruBaHusa xupa. Bpems
MPUroTOBAEHMA 3aBUCUT OT BUAA U TONMLWMHBI NpoaykTa. Hukoraa He pexeTe MACO UMK fpyrue npomyKTbl
Ha NnacTuHe rpuns.

Mo BO3MOXHOCTM floCTaBaiiTe NPOAYKTH N3 XONOAUNbHIKA 32 30 MUHYT [0 TOTO, Kak OHU NoHapobATes,
ut06bl OHW LOCTUTIIN KOMHATHOW TEMMEpaTypbl.

Bpema npurotoBneHus Ha rpune u HaCTpOMKW TeMNepaTypbl 3aBUCAT OT MPUFOTaBIMBAEMON MWL 1
Balero cobCTBEHHOrO BKyCa; NO3TOMY CliedyloLye 3HaUeHUsA ABAITCA TONbKO OPUEHTUPOBOUHBIMU.
Mpumeyanue: ykasaHHOE BPEMA OTHOCUTCA K YMCTOMY BPEMEHU NPUTOTOBAEHIUA Ha rpuie/npuroTosne-
HUA NULLK 1 HE BKIIOYAET BPEMA MPeaBapuTeNIbHOro HarpeBa NnacTuHb rpuns.

Bpema npurotoBneHus Ha YpoBeHb Xapa rpuna
rpune (MuHyTbI)

Creik 13 roBaguHbl 8 - 10 4 - 5
CsuHon sckanon 6 - 8 4 - 5
Creiik ana rambyprepa 6 - 8 4 - 5
CBuHan otbuBHas 8 - 10 4 - 5
bapaHbsa o1buBHanA 8 - 10 4 - 5
KypuHbiin sckanon 4 - 6 4 - 5
PribHoe thune 4 - 6 4 - 5
OBoLwmn 4 - 5 5

CoxpaHeHue Tenna 1T - 3
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Uunerka mn yxop

BeiHbTe BUNKY 13 po3eTky 1 faiiTe npubopy oCTbITb.

Korna nnactuna rpunsa (1a/1b) craHeT Tennoii Ha owlynb, yaannuTe ¢ HEe XNUp 1 Apyrve octartku ¢
MOMOLLbIO KYXOHHOTO MOoMnoTeHLa.

CHumure nnactudel rpuna (1a/1b) ¢ ocHosawus (2) (puc. D).

Quuctute nnactubl rpuns (1a/1b) B Tennoi Boae ¢ NOMOLLbIO CPEACTBA A1A MbITbA MOCYbl U LWETKM
ONA MbITbA MOCYAbI.

Mpumeuanue: He ncnonb3yiite abpasnBHble BELLECTBA, METaNNYeCKne WeTKU UNn Ynctalume
cpeactsa Ans [yXoBoK.

N3enekute noanox ans cbopa kanens (3) u3 ocHosanms rpuna (2) (puc. A).

Quuctute noaaoH (3) B Tennoit Boae ¢ NOMOLLbLIO CPEACTBA ANA MbITbA NOCYAbl U LETKU ANA MbITbA
nocyasl.

Mpumeuanue: He ncnonb3yitte abpasunBHbIe BELLECTBA, METAN/IMYECKME LWETKM UMK YnCTaLLme
cpeacTsa ans [yXoBoK.

Mpumeuanue: 117 NpoCTOil 0UMCTKM MOXHO MbiTb Mnactubl rpuna (1a/1b), nogaox ana cbopa
kanens (3) u BeTpo3aumty (6) B MOCYnOMOEUHOII MaLInHe.

Hukorna He norpyxaite ocHoBaue (2) B Booy v He ncnons3yiite Bofy ans ero ounctku. Mpocro
HaHeCNTe HEMHOTO MOIOLLErO CPEACTBA HA BMAXHYIO TKaHb, UTOObI MPOTEPETb U BbICYLIUTL €rO.
Buumanue: dnekrpuueckue KOHTaKTsl Ha nnactuHax rpuna (1a/1b) u ocHoanuu rpunsa (2) LOMKHbI
6bITb NONHOCTBIO Cyxumun nepen cbopkoii npubopa.

Mocne Toro kak Npubop NOMHOCTLIO BEICOXHET, €0 MOXHO cobupaTth ana xpaHeHus. XpaHute npubop
Ha POBHOW U CYyXON MOBEPXHOCTH.

MoxHo MbiTb B | MoxHo npombith | lMpotupats Bnax-
NOCYAOMOEUHOI | MopA, NPOTOUHOW HOIi TKaHbIO
MaluHe BOAON
Mnactunel rpuns (1a/1b) v v v
OcHosaHue (2) — — v
Mopnow ana cbopa kanens (3) v v v
Sawwura or Berpa (6) v v v
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CneumnanbHbie akceccyapbl

Mopacraska (apt. 0415890011) ana rpuna Lono Master Grill npuobperaercs otgensHo. Moacraska
obecneunBaer yctoiunBoe nonoxexune npubopa, a Takxke cospaer yaobHyio BLICOTY AnA NPUTOTOBNEHUA
rpuna.

TexHunueckune paHHblE
HomuHaneHoe HanpsaxeHue: 220-240 B~ 50-60 'y
[Totpebnaeman mowHocete:  2000-2400 Br

Knacc 3awutsi: |

TexHuueckan UHGopmaums o pexumax pabotel B coorsetcteun ¢ MocraHoenexnem EC 2023/826:

PEXXM MOTPEB/IEHWE SHEPTUN (BATT) NMEPNOA BPEMEHWN (MUHYTbI)

BoiknioueHo 0,4 0

B pexume oxupaHus - -

PesepBHblit pexum ¢ - -
LOMONMHUTENbHONM MHBOpMaLmen

CeteBoli pexum oxmaaHua - -

c YerpoicerBo oteyaet TpeboBanmnam EBponerickux anpekTus
2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EU.

3awmTum oKkpyxaioulyio cpeay
E 3awmTa okpyxaioweii cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!
®  [DaHHbIN NprbOP COOEPXKNT LIEHHLIE MaTeEPUanbl, KOTOpble
MOXHO nepepaboTaTb MMCMNONL30BaTh NOBTOPHO.

< Cpaitte npubop B MECTHBIN LIEHTP YTUIU3ALMU OTXOOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Bruksanvisning
Master Grill

& Viktiga sakerhetsanvisningar

* Produkten far endast anviandas av barn over 8 ar eller personer
med nedsatt fysisk, psykisk eller sensorisk férmaga eller som saknar
erforderliga kunskaper eller erfarenhet om dessa personer forst fatt
instruktioner hur man anvander produkten pa ett sakert satt och
forstar de risker som finns.

* Hall barn under standig uppsikt och forvissa dig om att de under
inga omstandigheter leker med apparaten.

* Rengoring och anviandarunderhall bor inte utforas av barn, savida
de inte dvervakas och ar dver 8 ar.

* Apparaten och anslutningskabeln ska hallas borta fran barn som ar
yngre dn 8 ar.

* Om strémkabeln skulle skadas ska den bytas ut via tillverkarens
centrala kundtjanst eller en person som tillverkaren godkant.

= Apparaten far inte anvdndas via extern timer eller fjarrkontroll.

* Dra alltid ur natkontakten fran vagguttaget om apparaten lamnas
utan uppsikt och vid montering, demontering och rengoring.

* Rengor samtliga delar omedelbart efter anvandning och avldgsna
genast eventuella matrester.

Folj anvisningarna i kapitlet "Rengdring och skotsel”.

* Ta ut grillplattorna fore reng6ringen.

Grillplattorna maste ha torkat helt innan de kan sittas i igen.

* Apparaten ar lampad for anvdandning utomhus.

= Stromkabeln maste undersokas regelbundet for att uppticka even-
tuella tecken pa skador, och om stromkabeln ar skadad far appara-
ten inte anvandas.

= Apparaten maste stromforsérjas genom en felstrombrytare (RCD)
med en nominell utlésningsstrom som inte Gverstiger 30 mA.

» Apparaten maste anslutas till ett eluttag med skyddsjordning.
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= Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande tillamp-
ningar som:
i kok for personal i butiker, kontor och pd andra arbetsplatser
i jord- och lantbruksmiljo
av gaster pa hotell, motell och liknande anldggningar
Bed &t Breakfast

Apparaten ar inte avsedd att anvandas i rent kommersiellt syfte.

= /I\ VARNING: Trikol och liknande brinnmaterial far inte anviandas
i denna apparat.

* OBS: Atkomliga ytor pa apparaten kan bli mycket varma nar appa-
raten dr pd, och haller sig varma dven efter avstangning!

* Apparaten far endast anvindas i enlighet med denna bruksanvis-
ning. Otilldten anvandning kan leda till elektriska stotar eller andra
riskmoment.

Fore anvandning

Las alltid anvéndarguiden noga. Den innehéller viktig information om hur du ska anvédnda och skdta
apparaten sa att den fungerar sikert och lange. Forvara anvindarguiden pd ett sikert stille sa att du
vid behov kan ge den vidare till ndste dgare.

Apparaten far anvéndas endast for det ndamal som beskrivs i den har anvandarguiden. Folj sdker-
hetsanvisningarna for hur apparaten ska anvandas.

Ytterligare sikerhetsinformation

Apparaten fér inte forvaras i direkt solljus. Lat inte apparaten std utomhus under vintern.
Placera apparaten pd en plan och fast yta.

Lamna tillrackligt fritt utrymme runtom apparaten.

Kontrollera noga att upptagningsbehallaren alltid ar ordentligt inskjuten nér du grillar.
Forvarm alltid grillplattan innan du ldgger pa grillmaten.

Det kan sténka fett vid grillning. Skydda darfor bordet mot flackar.

Dra ut kontakten ur vdgguttaget efter anvandning.

L&t apparaten svalna helt innan du tar av plattorna, rengor apparaten och stiller undan den.
Se noga till att grillplattorna satts i korrekt igen nér de tagits av.
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Anvandning

Med Lono Master Grill kan du laga massor av lackra ratter. Den passar utmérkt for grillning av t.ex.
kott, gronsaker och fisk.

Sakerhetsfunktion

Grillen har en inbyggd siakerhetsfunktion. Apparaten fungerar endast nar grillplattorna (1a/1b) ar
korrekt isatta.

Uppstallning och anslutning

= Avlégsna alla forpackningar fran apparaten, till exempel transportfolien.
= Rengor apparaten (se kapitlet "Rengéring och skotsel”).
= Stéll apparaten pd en stabil och plan yta i ndrheten av ett eluttag.

Grillplattor

Temperaturen kan regleras separat for var och en av de bada grillplattorna (1a/1b). Pa s sitt kan du
laga ratter med olika grilltemperatur samtidigt, eller halla fardiggrillad mat varm pa en av grillplat-
torna (1a/1b).

Isattning

Satt grillplattorna (1a/1b) pa underdelen (2). Se till att grillplattorna (1a/1b) sitter ritt i fastanord-
ningarna pa underdelen (2) (se bild B). Tryck sedan grillplattorna (1a/1b) nedat pa ytterkanten tills det
hors att grillplattorna (1a/1b) klickar fast.

Anmirkning: Grillplattorna (1a/1b) kan bara sittas in i underdelen (2) pa en sida. Fistena for vindskyd-
det (6) maste vara pa yttersidorna samt pa baksidan av underdelen (2).

Uttagning

Lat apparaten svalna.

Ta forst ut vindskyddet (6) ur sina fasten (bild C).

Tryck pa upplasningsknappen (4) pa grillplattan (1a/1b). Denna sitter i mitten p& undersidan av hand-
taget. Du kan lyfta upp grillplattan (1a/1b) och sedan ta ut den 4t sidan (bild D).

Nonstick-beldggning

Den repkénsliga nonstick-beldggningen far aldrig komma i kontakt med vassa eller spetsiga foremal.
Anvénd grillbestick i trd eller plast.

Nér du anvéander din nya apparat for forsta gangen kan den avge lite lukt och rok. Detta beror pa dess
tekniska egenskaper och ar helt normalt.

Varning: Temperaturreglagen (5) kan inte anvindas for att stinga av apparaten! Dra darfor alltid ur
natkontakten efter anvdndning.
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Forsta anvandningen

= Skjut in upptagningsbehallaren (3) i underdelen (2) (bild A).
| upptagningsbehillaren (3) samlas neddroppande fett och kittsaft.

= Sitt bada grillplattorna (1a/1b) i underdelen (2) (se bild B).
Ténk pa att grillplattorna (1a/1b) alltid bara passar i en av de bada sidorna i underdelen (2).

= Sitt nu fast vindskyddet (6) genom att fora in det i fastena for grillplattorna (1a/1b) (bild C).
Vindskyddet skyddar maten nidr det bldser, sa att den inte kallnar for fort, och skyddar omgivningen
mot stankande fett.

= Nar nitkontakten har anslutits visar kontrollamporna att apparaten &r ansluten till elndtet, och
apparaten borjar virmas upp. Kontrollamporna ovanfor temperaturreglaget (5) lyser rott nar
apparaten varms upp. Sedan lyser kontrollamporna vitt sa snart som énskad temperatur natts.

= Stéll vridreglaget (5) for forvarmning pa hogsta effekt i 5 minuter. Valj darefter 6nskad instalining
beroende pé vad som ska grillas (se kapitlet "Grilltider").

Grilltider

Grillmaten ska delas i skivor som dr maximalt 3 cm tjocka. Krydda k&tt innan det grillas, men salta
forst efter grillningen sa haller kottet sig saftigare.

Om du grillar korvar kan du sticka hal pd dem innan for att undvika stdnkande fett. Tillagningstiden
beror pa vad som grillas och hur tunna skivor som skurits. Skér aldrig kott eller annan mat pa grillplat-
tan.

Grillmaten bor om mojligt tas ut ur kylskdpet redan 30 minuter innan grillningen, den ska hélla
rumstemperatur.

Grilltider och temperaturinstéliningar beror pd vad du grillar och dina egna dnskemal. Har anges nagra
ungefarliga tider. Anmarkning: De angivna tiderna galler ren grilltid utan uppvarmningstid.

Grilltid (minuter) Grilleffekt
Biff av notkott 8 - 10 4 - 5
Flaskschnitzel 6 - 8 4 - 5
Hamburgare 6 - 8 4 - b
Flaskkotlett 8 - 10 4 - 5
Lammkotlett 8 - 10 4 - 5
Kycklingschnitzel 4 - 6 4 - 5
Fiskfilé 4 - 6 4 - 5
Gronsaker 4 - 5 5
Varmhallning 1 - 3
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R

engoring och skotsel

Dra ur nétsladden och I&t apparaten svalna.

Fett och andra rester ar |attast att avldgsna nir grillplattan (1a/1b) fortfarande &r lite varm.
Anvénd en disktrasa.

Ta ut grillplattorna (1a/1b) ur underdelen (2) (bild D).

Rengdr grillplattorna (1a/1b) i ljummet vatten med diskmedel med hjilp av en diskborste.
Anmirkning: Anvénd inte skurmedel, stalull eller ugnsskrapa.

Dra ut upptagningsbehéllaren (3) ur underdelen (2) (bild A).

Rengdr upptagningsbehallaren (3) i ljummet vatten med diskmedel med hjilp av en diskborste.
Anmairkning: Anvand inte skurmedel, stalull eller ugnsskrapa.

Anmirkning: For enklare reng6ring kan grillplattorna (1a/1b), upptagningsbehéllaren (3) och
vindskyddet (6) dven diskas i diskmaskin.

Underdelen (2) far aldrig sinkas ner i vatten eller behandlas med vatten. Torka bara av med en
fuktig trasa och lite diskmedel och torka sedan med handduk.

Varning: De elektriska kontakterna pé grillplattorna (1a/1b) och underdelen (2) maste vara helt
torra innan apparaten monteras ihop.

Satt ihop apparaten igen for forvaring nér den har torkat helt. Forvara apparaten pé ett jamnt
underlag pa en torr plats.

Kan diskas i Kan diskas under | Torkas med fuktig
diskmaskin rinnande vatten trasa
Grillplatttor (1a/1b) v v v
Ram (2) - — v
Upptagningsbehallare (3) v v v
Vindskydd (6) v v v

Specialtillbehor

Ett passande stativ (art.nr 0415890011) kan kdpas separat till Lono Master Grill. Med stativet star
grillen stadigt och i bekvdm hojd for dig som grillar.
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Tekniska data

Nominell spanning:
Stromforbrukning:
Skyddsklass:

220-240 V~ 50-60 Hz
2000-2400 W

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0.4 0
Standby - -

information

Standby med ytterligare

Natverksansluten standby

C E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

E Var ridd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material som kan &teranvindas eller dtervinnas.

9 Lamna den pa en atervinningsstation eller pd en auktoriserad

serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim kilavuzu
Master lzgara

/N Onemli giivenlik bilgileri

* Cihaz, sekiz yasindan bliylk cocuklarin yani sira sinirli fiziksel,
duyusal veya zihinsel yeteneklere sahip kisiler ve deneyimsiz ve/
veya bilgisiz kisiler tarafindan, gézetim altinda olmalari veya cihazin
guvenli bir sekilde nasil kullanilacagina dair talimatlar almalari ve
ortaya cikan riskleri anlamalari halinde kullanilabilir.

* Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin gdzetim
altinda tutulmalidir.

* Cocuklar, sekiz yasindan blytk olmadiklar ve gozetim altinda olma-
diklari stirece cihazi temizlememeli veya bakimini yapmamalidir.

* Cihazi ve kablosunu sekiz yasindan kictik cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde saklayin.

* Besleme kablosu hasar gortirse, tehlikeleri dnlemek icin Uretici,
servis temsilcisi veya benzer niteliklere sahip bir kisi tarafindan
degistirilmelidir.

* Cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda ile cahstirilma-
malidir.

* Gozetimsiz birakildiginda ve montaj, demontaj veya temizlik islem-
lerinden once cihazin elektrik baglantisini mutlaka kesin.

* Kullandiktan hemen sonra tiim parcalari temizleyin ve yiyecek
artiklarini hemen giderin.

"Temizlik ve bakim" bolimiindeki talimatlari izleyin.

* Temizlemeden once 1zgara plakalarini ¢ikarin.
lzgara plakalari tekrar yerlestirilmeden dnce tamamen kuru olmali-

dir.

* Cihaz dis mekanda kullanim i¢in uygundur.

* Besleme kablosu diizenli olarak hasar belirtilerine karsi kontrol
edilmeli ve kablo hasarliysa cihaz kullaniimamalidir.

* Cihaz, nominal artik ¢alisma akimi 30 mA'yr asmayan bir artik akim
cihazi (RCD) tizerinden beslenmelidir.

* Cihaz, topraklama kablosu olan bir prize baglanmalidir.
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* Bu cihaz evlerde ve benzeri ortamlarda kullaniimak tizere tasarlan-
mistir:
- magazalarda, ofislerde ve diger ticari alanlarda calisanlar icin
mutfaklarda;
tarimsal milklerde;
otellerde, motellerde ve diger konut tesislerinde musteriler
tarafindan;
Oda ve kahvalti isletmelerinde.
Cihaz tamamen ticari kullanim icin tasarlanmamistir.
. & UYARI: Komiir veya benzeri yanici yakitlar bu cihazla birlikte
kullanilmamalidir.
* Litfen dikkat: Cihaz fise takiliyken dokunulabilir yiizeyleri cok isina-
bilir ve cihaz fisten cekildikten sonra bile sicak kalabilir!
* Cihazi her zaman bu talimatlara uygun olarak kullanin. Yanlis kulla-
nim elektrik carpmalarina ve diger tehlikelere neden olabilir.

Kullanmadan once

Kullanim talimatlarini dikkatlice okuyun. Cihazin kullanimi, glivenligi ve bakimi hakkinda dnemli
bilgiler icerirler. Giivenli bir yerde saklanmali ve gerektiginde sonraki kullanicilara aktariimahdir.
Cihaz sadece bu kullanim talimatlarina gore 6ngorilen amac icin kullanilabilir. Cihazi kullanirken
giivenlik bilgilerini dikkate alin.

Ek giivenlik uyarilan

Cihazi dogrudan giines 15141 altinda saklamayin. Cihazi kis aylarinda disarida birakmayin.
Cihazi diiz, suya dayanikh bir yiizeye yerlestirin.

Cihazin etrafinda yeterli bosluk birakildigindan emin olun.

Izgara sirasinda damlama tepsisinin her zaman dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun.
Uzerine yiyecek koymadan énce 1zgara plakasini daima dnceden isitin.

lzgara yaparken yag rastgele pliskiirebilir. Bu nedenle masa yiizeyini uygun sekilde koruyun.
Kullandiktan sonra fisi elektrik sebekesinden ¢ikarin.

Plakalari ¢cikarmadan, cihazi temizlemeden ve kaldirmadan &nce cihazin tamamen sogumasini
bekleyin.

= lzgara plakalarinin cikarildiktan sonra her zaman dogru sekilde yeniden yerlestirildiginden emin
olun.
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Kullanim

Lono Master Izgara'da bircok lezzetli yemek hazirlayabilirsiniz. Sadece et, sebze ve balik gibi yiyecekleri
1zgara yapmak i¢in tasarlanmistir.

Giivenlik fonksiyonu

Izgaranin dahili bir giivenlik fonksiyonu vardir. Cihaz sadece 1zgara plakalari (1) dogru sekilde yerlesti-
rilmisse calisacaktir.

Kurulum ve baglanti

= Tasima filmi gibi tlim ambalajlari cihazdan cikarin.
= Cihazi temizleyin ("Temizlik ve bakim" béliimiine bakin).
= Cihazi priz yakininda sabit ve diiz bir yiizeye yerlestirin.

Izgara plakalari

Her bir 1zgara plakasinin (1a/1b) sicakligini ayri ayri ayarlayabilirsiniz. Boylece yiyecekleri ayni anda
farkli pisirme sicakliklarinda hazirlayabilir veya pismis yiyecekleri izgara plakalarindan (1a/1b) birinde
sicak tutabilirsiniz.

Yerlestirme

Izgara plakalarini (1a/1b) 1zgara tabanina (2) yerlestirin. Izgara plakalarinin (1a/1b) 1zgara tabanindaki
(2) tutuculara dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun (Sekil B). Ardindan, 1zgara plakalarinin
(1a/1b) duyulabilir bir sekilde yerine oturdugunu duyana kadar 1zgara plakalarinin (1a/1b) dis kenarini
asagi dogru itin.

Not: Izgara plakalarini (1a/1b) 1zgara tabanina (2) sadece bir taraftan yerlestirebilirsiniz.

Rizgar koruyucusundaki (6) tutucular, tabanin (2) hem dis tarafina hem de arka tarafina yerlestirilme-
lidir.

Cikarma

Cihazin sogumasini bekleyin.

Oncelikle riizgar korumasini (6) tutuculardan gikarin (sekil C).

Izgara plakasi (1a/1b) Gzerindeki agma diigmesine (4) basin. Aciklik, tasima kolunun altinda ortada
bulunur. Izgara plakalarini (1a/1b) kaldirabilir ve yanlara dogru ¢ikarabilirsiniz (Sek. D).

Yapismaz kaplama

Cizilmeye karsi hassas yapismaz kaplamaya asla keskin veya sivri uclu nesnelerle dokunmayin. Ahsap
veya sentetik malzemeden yapilmis bir barbekii ¢atali ve masasi kullanin.

Yeni cihazinizi ilk kez kullanirken biraz duman veya koku olabilir. Bu teknik nedenlerden dolayidir ve
tamamen normaldir.

Dikkat! Cihazi sicaklik kontrol cihazindan (5) kapatamazsiniz! Bu nedenle kullanimdan sonra elektrik
fisini cekin.
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Clhazm cahistiriimasi

Damlama tepsisini (3) tabana (2) yerlestirin (sek. A).
Yag ve et suyu damlama tepsisinde (3) toplanir.

= Her iki 1zgara plakasini (1a/1b) 1zgara tabanina (2) yerlestirin (Sekil B).
Izgara plakalarinin (1a/1b) tabanin (2) sadece bir tarafina oturacagini unutmayin.

= Riizgar korumasini (6) 1zgara plakalarinin (1a/1b) tutucularina yerlestirerek sabitleyin (Sek. C).
Riizgar korumasi, rlizgarh havalarda 1zgara tizerindeki yiyeceklerin ¢cok cabuk sogumasini dnler ve
ayrica ¢alisma alanini yag sicramalarina karsi korur.

= Elektrik fisi baglandiktan sonra, gosterge isiklari yanarak cihazin sebekeye baglandigini ve cihazin
isinmaya basladigini gosterir. Cihaz isinirken sicaklik kontrol cihazinin (5) tizerindeki gdsterge
isiklari kirmizi yanar. Gerekli sicakliga ulasildiginda gdsterge isiklari beyaz yanar.

= Izgara plakasini 6nceden isitmak icin kontrol digmesini (5) bes dakika boyunca en yiiksek seviyeye
getirin. Izgara yapacaginiz yiyecege bagh olarak daha dustik bir ayar segmeniz gerekebilir (bkz.
Boliim "lzgara sireleri"”).

lzgara zamanlari

Izgara yapmak istediginiz yiyecegi 3 cm'den daha kalin olmayan dilimler halinde kesin. Eti 1zgara yap-
madan once baharatlayin, ancak suyunu korumasina yardimer olmak icin 1zgaradan sonra tuz ekleyin.
Yag sicramasini 6nlemek icin sosisleri 1izgara yapmadan 6nce delin. Pisirme siiresi yiyecegin tiiriine ve
kalinhgina baghdir. Izgara plakasi lizerinde asla et veya diger yiyecekleri kesmeyin.

Miimkiinse yiyecegi ihtiyaciniz olmadan 30 dakika dnce buzdolabindan cikararak oda sicakligina
gelmesini saglayin.

Izgara siireleri ve sicakhk ayarlari izgara yapilan yiyecege ve kendi damak tadiniza baglidir; bu nedenle
asagidaki degerler yalnizca kilavuz degerlerdir. Not: Belirtilen siireler saf 1zgara/pisirme stireleri ile
ilgilidir ve 1zgara plakasinin 6n isitma siiresini icermez.

Izgara siiresi (dakika) Izgara seviyesi

Biftek 8 - 10 4 - 5
Dana Snitzel 6 - 8 4 - 5
Hamburger biftegi 6 - 8 4 - 5
Dana Pirzola 8 - 10 4 - 5
Kuzu pirzola 8 - 10 4 - 5
Tavuk Snitzel 4 - 6 4 - 5
Balik filetosu 4 - 6 4 - 5
Sebzeler 4 - b 5

Sicak tutmak 1T - 3
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Temizlik ve bakim

= Elektrik fisini cekin ve cihazin sogumasini bekleyin.

= |zgara plakasi (1a/1b) dokunulacak kadar sicak oldugunda, tizerindeki yag ve diger kalintilari
temizlemek icin bir parca mutfak havlusu kullanin.

= Izgara plakalarini (1a/1b) tabandan (2) ¢ikarin (Sek. D).

= lzgara plakalarini (1a/1b) bulasik deterjani ve bulasik firgasi kullanarak ilik suda temizleyin.
Not: Asindirici, metal ovucu veya firin temizleyicisi kullanmayin.

= Damlama tepsisini (3) 1zgara tabanindan (2) disari ¢ekin (Sek. A).

= Damlama tepsisini (3) bulasik deterjani ve bulasik fircasi kullanarak ilik suda temizleyin.
Not: Asindirici, metal ovucu veya firin temizleyicisi kullanmayin.
Not: Basit temizlik icin 1zgara plakalarini (1a/1b), damlama tepsisini (3) ve riizgar korumasini (6)
bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.

= Tabani (2) asla suya daldirmayin veya temizlemek igin su kullanmayin. Sadece nemli bir bez tizerine
biraz bulasik deterjani koyarak silin ve kurulayin.
Dikkat: Cihaz tekrar monte edilmeden 6nce 1zgara plakalari (1a/1b) ve i1zgara tabani (2) tzerindeki
elektrik kontaklari tamamen kuru olmalidir.

= Cihaz tamamen kuruduktan sonra depolama igin tekrar monte edebilirsiniz. Cihazi diiz ve kuru bir
ylizeyde saklayin.

Bulagik makine- | Akan su altinda Nemli bir bezle

sinde yikanabilir durulanabilir silin
Izgara plakalari (1a/1b) v v v
Taban (2) - — v
Damlama tepsisi (3) v v v
Riizgar korumasi (6) v v v

Ozel aksesuarlar

Lono Master Izgara icin uyumlu bir stand (iiriin no. 0415890011) ayrica temin edilebilir. Stand, cihazin
sabit bir konumda kalmasini saglar ve ayrica 1zgara yapmak icin uygun bir yiikseklik olusturur.
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Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 2000-2400 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapah 0,4 0
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Aga bagh bekleme - -

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi
K Cevrenin korunmasina katilahim!

®  Cihaziniz geri donistiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

< Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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