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DESCRIPTION

® Quand le bac & pulpe (G) est plein ou quand lécoulement du jus ralentit, videz le bac a pulpe (G) et
nettoyez le filtre (D) et le couvercle (C).

A P i G Bac a pul,
B CE:::iT;e H Vn:rcroausu pe Ingrédients Poids approximatif (kg) Quantité de jus (ml)
C C9uvercle I Bouton de commande FlaiTTTES 1 600
D Filtre J Bloc moteur
E Collecteur de jus K Axe d’entrainement Poires 1 600
F Bec verseur avec systéme anti-goutte L Pieds antidérapants
Carottes 1 550
SYSTEME DE SECURITE Concombres 1 (environ 2 concombres) 650
X . X Ananas 1 550
Pour démarrer l'appareil, le couvercle (C) doit étre correctement installé (Image 2) et les verrous
doivent étre correctement verrouillés (Image 4). Tomates 1 600
A la fin d'un cycle, positionnez le bouton de commande sur « 0 » et attendez que le filtre (D) se NG
R N s : Céleri 1 700
soit complétement arrété avant de retirer le couvercle (C).
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Nous vous recommandons de laver toutes les piéces amovibles (A, B, C, D, E, G) avant la premiére
utilisation (voir le chapitre « Nettoyage et entretien »).

Déballez l'appareil et placez-le sur un plan de travail stable et solide, retirez le couvercle (C), puis
retirez le carton de protection du filtre (D).

UTILISER L'APPAREIL

® Placez le bac a pulpe dans la position correcte (Image 1).

® Placez le collecteur de jus (E) sur le boitier de lappareil (Image 2).

® Placez le filtre (D) dans le collecteur de jus (E). Vérifiez que le filtre est correctement encastré sur laxe
d’entrainement (K) (Image 2).

® Placez le couvercle (C) sur appareil en sorte que la sortie d'éjection de la pulpe soit a larriere (Image 3).

o Verrouillez les deux verrous (H) sur le couvercle (C). Vous devez entendre un déclic audible (Image 4).

® Insérez le poussoir (A) dans la cheminée (B) en alignant la rainure du poussoir avec la petite aréte de
la cheminée.

® Placez un verre sous le bec verseur (F) devant lappareil (Image 5).

o Vérifiez que le bec verseur est ouvert pour que le jus puisse s'écouler.

® Branchez lappareil.

® Pour démarrer lappareil, utilisez le bouton de commande (I).

® Coupez les fruits ou les légumes en morceaux si nécessaire aprés les avoir dénoyautés/épépinés.

® Insérez les fruits ou les légumes dans la cheminée (B).

o Les fruits et les légumes doivent étre insérés uniquement quand le moteur est en marche.

® N'appuyez pas trop sur le poussoir (A). N'utilisez aucun autre ustensile. Ne poussez JAMAIS les aliments
avec vos doigts.

® Quand vous avez terminé, éteignez lappareil en tournant le bouton de commande (I) sur « 0 » et
attendez que le filtre (D) se soit complétement arrété.

® Pour éviter les éclaboussures sur le plan de travail, vous pouvez tourner le bec verseur pour arréter
l'écoulement du jus (Image 6).

N’utilisez pas l'appareil en continu pendant plus de 1 minute.
(*) La qualité et la quantité de jus varient beaucoup selon la qualité, la fraicheur et le type de
fruits et de légumes. Les quantités de jus indiquées ci-dessus sont donc approximatives.

CONSEILS PRATIQUES

o Lavez les fruits précautionneusement avant de les dénoyauter/épépiner.

o Il n’est pas nécessaire de les éplucher. Il vous suffit de peler les fruits dont la peau est épaisse
(et amére) : les agrumes, les ananas (retirez-en le coeur).

o Il est difficile d'extraire le jus des melons, bananes, avocats, mdres, figues, aubergines, fraises, etc.

o 'appareil ne doit pas étre utilisé avec de la canne a sucre, des glagons ou des fruits
excessivement durs ou fibreux.

e Choisissez des fruits et des légumes frais et mars, car ils donneront plus de jus. Cet appareil
convient pour les fruits tels que les pommes, poires, oranges, grenades, ananas, etc., et les
légumes tels que les carottes, concombres, tomates, betteraves, céleri, etc.

® Si vous utilisez des fruits trop mdrs, le filtre (D) aura tendance a se boucher plus rapidement.

IMPORTANT :

Tous les jus doivent étre consommés immédiatement. Au contact de lair, ils s'oxydent trés

rapidement, ce qui altére leur saveur, leur couleur et, surtout, leur valeur nutritionnelle. Les jus

de pommes et de poires brunissent vite. Mettez quelques gouttes de jus de citron pour ralentir
leur décoloration.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

® Toutes les piéces amovibles doivent étre lavées au lave-vaisselle (A, B, C, D, F, G). Vous pouvez
aussi laver les piéces avec de l'eau chaude et du liquide vaisselle. N'utilisez pas d'éponge
abrasive pour cela. Cet appareil est plus facile a nettoyer ultérieurement s‘il est rincé
a l'eau immédiatement aprés utilisation. N'utilisez pas de tampon a récurer, d'acétone,
dalcool, etc., pour nettoyer votre appareil.

e Le filtre (D) doit étre manipulé avec soin. Evitez toute manipulation incorrecte pouvant
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l'endommager. Changez votre filtre dés les premiers signes d’usure ou de détérioration.
o Nettoyez le bloc moteur avec un chiffon humide.

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS

Problémes

Causes

La fiche de l'appareil nest pas

branchée, son bouton marche/

arrét n'est pas positionné sur
«1»ou«2n».

Solutions

Branchez l'appareil dans une
prise électrique fournissant
une tension appropriée.
Allumez l'appareil.

L'appareil ne fonctionne pas.

Le couvercle (C) n’est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le couvercle (C)
est correctement installé et
verrouillé.

L'appareil a surchauffé et sa
protection s'est déclenchée.

Tournez le bouton de
commande (I) sur « 0 »,
débranchez l'appareil, laissez-

le refroidir, puis redémarrez-le.

L'appareil produit une
odeur ou il est trés chaud
au toucher ou il fume ou il
produit un bruit anormal.

Le filtre (D) n'est pas
correctement installé.

Vérifiez que le filtre (D) est
correctement installé.

La quantité d'aliments
traitée est trop importante.

Laissez 'appareil refroidir
et réduisez la quantité
d’aliments traitée.

Le jus ne s'écoule pas
correctement.

Le collecteur de jus (E) n'est
pas correctement installé.

Vérifiez que le collecteur de jus
(E) est correctement installé.

Le filtre (D) est bouché.

Nettoyez le filtre (D) et le
couvercle (C). Puis videz le
bac a pulpe (G).

Si vous rencontrez un autre probléme ou si vous avez une question, contactez
l'assistance indiquée a la fin de cette notice.

ENVIRONNEMENT

Participons a la protection de l'environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

Cet appareil,
ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER )EPO
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

[
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A DEPQSER

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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DESCRIPCION
A Empujador G Recipiente de la pulpa
B Tubo de alimentacion H Asas de blogueo
C Tapa I Botdn de control
D Colador J Unidad del motor
E Colector de zumo K Eje de arrastre
F Vertedor con sistema antigoteo L Pies antideslizantes

SISTEMA DE SEGURIDAD

Para poner en marcha la licuadora, la tapa (C) debe estar correctamente colocada (Fig. 2) y las
abrazaderas bien bloqueadas (Fig. 4).

Al finalizar un ciclo, gire el boton de control a "0" y espera hasta que el colador (D) se haya
detenido completamente antes de retirar la tapa (C).

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Le recomendamos que lave las piezas moviles (A, B, C, D, E, G) antes de usar el aparato por
primera vez (Ver seccion "Limpieza y cuidados").
Saque el aparato del embalaje y coloquelo sobre una superficie estable y solida, retire la tapa (C)
y saque la tarjeta de proteccion del colador (D).
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UTILIZACION DEL APARATO

® Coloque el recipiente de la pulpa en su lugar (Ver Fig. 1).

 Coloque el Colector de zumo (E) en el cuerpo del aparato (Ver Fig. 2).

® Coloque el colador (D) en el recipiente colector de zumo (E). Compruebe que el colador esté
fijado correctamente sobre el eje de arrastre (K). (Ver Fig. 2).

 Coloque la tapa (C) en el aparato con la salida de para la pulpa hacia atrés. (Ver Fig. 3).

® Bloquee ambas asas (H) en la tapa (C). Lo cual se confirmara al oir un “clic” (Ver Fig. 4).

e Introduzca el empujador (A) en el tubo de alimentacion (B) alineando la ranura del empujador
con el pequefio carril guia del tubo de alimentacion.

 Coloque un vaso bajo el vertedor (F) en la parte delantera del aparato. (Ver Fig. 5).

e Compruebe que el vertedor esta abierto para que salga el zumo.

® Enchufe el aparato.

® Para poner en marcha el aparato, use el botdon de control (I).

e Corte las frutas o verduras en trozos y retire los huesos si es necesario.

e Introduzca las frutas o las verduras en el tubo de alimentacién (B).

e Las frutas y las verduras deberdn introducirse Gnicamente cuando el motor esté en movimiento.

® No presione con el empujador (A) en exceso. Nunca utilice ningin otro utensilio en su lugar.
NUNCA empuje los alimentos con los dedos.

® Cuando haya terminado, apague el aparato girando el boton de control (I) hacia el 0 y espere
hasta que el colador (D) se haya detenido completamente.

 Para evitar derrames sobre el mostrador, puede girar el vertedor para detener la salida del zumo
(Ver Fig. 6).
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e Cuando el colector de pulpa (G) esté lleno o el zumo salga mas despacio de lo habitual, vacie
el colector de pulpa (G) y limpie el colador (D) y la tapa (C).

Ingredientes Peso aproximado (kg) Cantidad de zumo (ml)

Manzanas 1 600
Peras 1 600
Zanahorias 1 550
Pepinos 1 (aproximadamente 2 pepinos) 650
Pifia 1 550
Tomates 1 600
Apio 1 700

No utilice el aparato durante mas de 1 minuto seguido.

(*) La calidad y cantidad de zumo varia en gran medida dependiendo de la frescura de la fruta o
de las verduras y de la variedad de cada fruta o verdura. Las cantidades de zumo indicadas en
la tabla anterior tienen cardcter indicativo.

CONSEJ0S PRACTICOS

® Lave las frutas con cuidado antes deshuesarlas.

® En general, no es necesario que quite la piel o la cascara. Solo es necesario pelar la fruta con
cascara dura (y amarga): frutas citricas, pina (retire también su centro).

e Es dificil extraer zumo de platanos, aguacates, arandanos, higos, berenjenas, fresas, etc.

® Esta licuadora no debe utilizarse con cafia de aziicar o cubitos de hielo, ni con fruta
excesivamente dura o fibrosa.

o Elija frutas y verduras frescas y maduras que proporcionen mas zumo. Este aparato es apto para
frutas tales como manzanas, peras, naranjas, granadas, pifias, etc. y verduras como zanahorias,
pepinos, tomates, remolacha, apio, etc.

e Si utiliza fruta demasiado madura, el colador (D) tiende a obstruirse antes.

IMPORTANTE:

El zumo extraido deberd consumirse de forma inmediata. Al contacto con el aire, el zumo se

oxida con mayor rapidez lo que puede cambiar su sabor, su color y, sobre todo, sus propiedades

nutritivas. EL zumo de manzanas y de peras se oscurece muy rapido. Afiada unas gotas de zumo
de limén para que dicho proceso de coloracién sea mas lento.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

e Todas las piezas extraibles pueden lavarse en lavavajillas (A, B, C, D, F, G). También puede
lavarlas con agua caliente y liquido lavavajillas. No use un estropajo abrasivo para hacerlo. EL
aparato se limpia con mayor facilidad si lo enjuaga inmediatamente después de usarlo
y lo lava bien mas tarde. No utilice estropajos abrasivos, acetona, alcohol, etc. para limpiar
el aparato.

o El colador (D) debera manipularse con cuidado. Evite manipulaciones que pudieran dafiarlo.

Sustituya el colador en cuanto presente signos de desgaste o deterioro.
e Limpie el blogue del motor con un pafio himedo.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

m

El aparato no funciona.

EL enchufe no estd
conectado. El interruptor no
estdenel "1" oel "2".

Enchufe el aparato a una
toma de corriente que tenga
la misma tensién. Ponga el
aparato en funcionamiento.

La tapa (C) no esta
correctamente cerrada.

Compruebe que la tapa (C)
esta bien colocada y cerrada.

El aparato se ha
sobrecalentado y esta
protegido.

Gire el botdn de control (I)
hacia el 0, desenchufe el
aparato, deje que se enfrie y
luego, pongalo de nuevo en
marcha.

El aparato desprende olor o

mucho calor al tocarlo, hace

un ruido anormal o despide
humo.

El colador (D) no esta
correctamente colocado.

Compruebe que el colador
(D) esta correctamente
colocado.

La cantidad de alimentos
procesados es demasiado
grande.

Deje que el aparato se enfrie
y disminuya la cantidad de
alimentos que va a procesar.

EL zumo no sale bien.

El colector de zumo (E) no
estd bien colocado.

Verifique que el colector de
zumo (E) esta bien colocado.

El colador (D) esta
obstruido.

Limpie el colador (D) y la
tapa (C). Luego, vacie el
recipiente de la pulpa (G).

Si tiene algiin otro problema o duda, pongase en contacto con el servicio telefonico
indicado al final de este folleto.

G

PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
K ® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
9 Entréguelo al final de su vida atil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno
de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

©



DESCRICAO
A Calcador G Recipiente para polpa
B Tubo de alimentagdo H Pegas de fixacao
C Tampa I Botdo de controlo
D Filtro J Unidade do motor
E Coletor do sumo K Eixo condutor
F Bico para verter com sistema anti-gota L Pés anti-deslizantes

SISTEMA DE SEGURANCA

Para poder colocar a centrifugadora em funcionamento, a tampa (C) tem de estar corretamente
colocada (Imagem 2) e as pegas de fixacdo corretamente fixadas (Imagem 4).

No final de um ciclo, coloque o botdo de controlo na posi¢do “0” e aguarde até que o filtro (D)
pare por completo antes de retirar a tampa (C).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Recomendamos que lave as pecas amoviveis (A, B, C, D, E, G) antes da primeira utilizagdo
(consulte a seccdo “Limpeza e cuidados”).

Retire o aparelho da caixa e coloque-o numa bancada sélida e estavel, retire a tampa (C) e o
cartdo de protecdo do filtro (D).

UTILIZAR O APARELHO

® Coloque o recipiente para polpa na posicdo correta (Imagem 1).

® Coloque o coletor de sumo (E) no corpo do aparelho (Imagem 2).

® Coloque o filtro (D) no coletor de sumo (E). Certifique-se de que o filtro fica corretamente
encaixado no eixo condutor (K) (Imagem 2).

® Encaixe a tampa (C) no aparelho, de modo a que a saida da polpa fique voltada para trés
(Imagem 3).

e Fixe as duas pegas (H) na tampa (C). Ird ouvir um "clique" (Imagem 4).

® Faca deslizar o calcador (A) no interior do tubo de alimentacdo (B), alinhando a ranhura do
calcador com o pequeno rebordo no tubo de alimentacéo.

® Coloque um jarro por baixo do bico para verter (F) na parte frontal do aparelho (Imagem 5).

e Certifique-se de que o bico esta aberto para que o sumo possa fluir.

e Ligue o aparelho.

e Para ligar o aparelho, utilize o botdo de controlo (I).

® Se necessario, corte a fruta ou vegetais em pedagos apos retirar os carogos.

e Insira a fruta ou os vegetais através do tubo de alimentacdo (B).

e (s frutos e vegetais devem ser inseridos enquanto o motor estiver em funcionamento.

® Nao exerca demasiada pressdo no calcador (A). Ndo utilize outros utensilios. NUNCA empurre
os alimentos com os seus dedos.

® Quando terminar, pare o aparelho, girando o botdo de controlo (I) para “0” e aguarde até que
o filtro (D) pare por completo.

® Para evitar derrames na bancada, pode rodar o bico para parar o fluxo de sumo (consulte a Imagem 6).
® Quando o recipiente para polpa (G) estiver cheio, ou o fluxo de sumo diminuir, esvazie o
recipiente para polpa (G) e limpe o filtro (D) e a tampa (C).

Peso aproximado (kg) Quantidade de sumo (ml)

Magas 1 600
Peras 1 600
Cenouras 1 550
Pepinos 1 (cerca de 2 pepinos) 650
Ananas 1 550
Tomates 1 600
Aipo 1 700

Nao utilize o aparelho continuamente durante mais de 1 minuto.

(*) A qualidade e quantidade de sumo varia bastante, dependendo da frescura da fruta ou vegetais
e variedade de cada vegetal ou fruta. Assim sendo, as quantidades de sumo indicadas em
cima, sdo quantidades aproximadas.

DICAS PRATICAS

® Lave cuidadosamente a fruta antes de a triturar.

® Nao necessita de descascar ou retirar a pele. S6 precisa de descascar a fruta com pele grossa (e
amarga): Citrinos, ananas (retire o centro).

o E dificil extrair sumo de meldo, bananas, abacates, amoras, figos, beringelas e morangos.

® A maquina de fazer sumo ndo devera ser usada para cubos de gelo, cana-de-acticar nem para frutos
excessivamente duros ou fibrosos.

® Escolha fruta e vegetais maduros, pois estes ddo mais sumo. Este aparelho é adequado para frutos
como magas, peras, laranjas, romds, ananas, etc., e vegetais tais como cenouras, pepinos, tomates,
beterrabas e aipo.

® Se usar fruta demasiado madura, o filtro (D) pode ficar obstruido mais rapidamente.

IMPORTANTE:

0 sumo deve ser todo consumido imediatamente. Em contacto com o ar, o sumo oxida rapidamente, o

que pode alterar o seu sabor, cor e, acima de tudo, valor nutricional. 0 sumo da maca e pera ira ficar

castanho rapidamente. Adicione algumas gostas de sumo de limao para retardar esta descoloragao.

LIMPEZA E CUIDADOS

® Todas as pegas amoviveis podem ser lavadas na maquina de lavar loica (A, B, C, D, F, G).
Lave todas as pecas com agua quente e detergente liquido para a loica. Nao use uma esponja
abrasiva. E mais facil limpar o aparelho se for imediatamente passado por agua apés a
utilizacao e limpo por completo mais tarde. Nao utilize esponjas abrasivas, acetona, alcool,
etc., para limpar o aparelho.
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e 0 filtro (D) deve ser manuseado com cuidado. Evite um manuseamento que o possa danificar.

Substitua o filtro assim que detetar qualquer sinal de desgaste ou dano.
e Limpe a unidade do motor com um pano hdmido.

0 QUE FAZER SE 0 SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

0 aparelho ndo funciona.

A ficha ndo esté ligada, o
interruptor ndo esta em “1”
ou “2"

Ligue a ficha do aparelho a
uma tomada com a voltagem
correta. Ligue o aparelho.

A tampa (C) ndo esta
devidamente encaixada.

Certifique-se de que a tampa
(C) fica devidamente colocada e
encaixada.

0 aparelho sobreaqueceu e
ativou a protegdo.

Rode o botdo de controlo
(I) para “0”, retire a ficha
da tomada, deixe o aparelho
arrefecer e volte a ligé-lo.

0 aparelho esta a emitir
um odor, estd muito quente
ao toque, a fazer barulhos
anormais ou a deitar fumo.

0 filtro (D) ndo esta
corretamente colocado.

Verifique se o filtro (D) esta
devidamente colocado.

A quantidade de alimentos
a serem processado é
demasiado grande.

Deixe o aparelho arrefecer
e reduza a quantidade a ser
processada.

0 sumo ndo flui
corretamente.

0 coletor do sumo (E) ndo
esta devidamente montado.

Certifique-se de que o
coletor do sumo (E) fica
devidamente montado.

0 filtro (D) esta obstruido.

Limpe o filtro (D) e a tampa (C).
De seguida, esvazie o recipiente
para polpa (G).

folheto.

Se tiver mais problemas ou questées, contacte a linha de apoio indicada no fim deste

PROTEGER O AMBIENTE

Protecgdo do ambiente em primeiro lugar!
® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

©

DESCRIZIONE

A Pressino G Contenitore della polpa
B Camino H Maniglie di bloccaggio
C Coperchio I Manopola di controllo

D Filtro J Unita motore

E Recipiente del succo K Albero motore

F Beccuccio con sistema anti-goccia L Piedini antiscivolo

SISTEMA DI SICUREZZA

Per poter avviare l'apparecchio, il coperchio (C) deve essere posizionato correttamente (Fig. 2) e
le maniglie devono essere bloccate (Fig. 4).

Al termine di un ciclo, portare la manopola di controllo in posizione "0" e attendere che il filtro
(D) si arresti completamente prima di rimuovere il coperchio (C).

OPERAZIONI PRELIMINARI

Prima di usare 'apparecchio per la prima volta, si raccomanda di lavare tutte le parti removibili
(A, B, C, D, E, G) (consultare la sezione "Pulizia e manutenzione").

Estrarre 'apparecchio dalla confezione e posizionarlo su un piano di lavoro solido e stabile.
Rimuovere il coperchio (C) ed estrarre la protezione dal filtro (D).

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

® Posizionare il contenitore della polpa (E) nella posizione corretta (Fig. 1).

® Posizionare il recipiente del succo (E) sul corpo dell'apparecchio (Fig. 2).

® Posizionare il filtro (D) nel recipiente del succo (E). Assicurarsi che il filtro sia fissato
correttamente sull'albero motore (K) (Fig. 2).

e Posizionare il coperchio (C) sull'apparecchio in modo tale che l'uscita della polpa si trovi sulla
parte posteriore (Fig. 3).

® Bloccare le due impugnature (H) sul coperchio (C). Il corretto fissaggio & confermato da un
"clic" (Fig. 4).

e Infilare il pressino (A) nel camino (B), allineando la scanalatura sul pressino con la piccola
sporgenza sul camino.

® Posizionare un bicchiere sotto il beccuccio (F) davanti all’apparecchio (Fig. 5).

 Assicurarsi che il beccuccio sia aperto, affinché il succo possa uscire.

 Collegare l'apparecchio alla presa di corrente.

® Per avviare l'apparecchio, usare la manopola di controllo (I).

® Se necessario, Tagliare la frutta e la verdura a pezzi dopo aver rimosso i noccioli.

e Inserire la frutta e la verdura attraverso il camino (B).

e Inserire la frutta e la verdura solo quando il motore & in funzione.

® Non premere eccessivamente il pressino (A). Non usare altri utensili. NON introdurre gli
alimenti con le mani.

® Al termine dell'uso, arrestare l'apparecchio portando la manopola di controllo (I) in posizione
"0", quindi attendere che il filtro (D) si arresti completamente.

o



spugne abrasive, acetone, alcol, ecc. per pulire 'apparecchio.
® Maneggiare il filtro (D) con attenzione perché potrebbe subire danni. Sostituire il filtro ai primi
segni di danneggiamento o usura.

e Per evitare fuoriusciti sul piano di lavoro, é possibile ruotare il beccuccio per interrompere il
flusso (Fig. 6).
® Quando il contenitore della polpa (G) é pieno, o se il succo scende pill lentamente, svuotare il

contenitore della polpa (G) e pulire il filtro (D) e il coperchio (C).

Peso approssimativo (kg) Quantita di succo (ml)

Mele 1 600
Pere 1 600
Carote 1 550
Cetrioli 1 (circa 2 cetrioli) 650
Ananas 1 550
Pomodori 1 600
Sedano 1 700

Non usare l'apparecchio ininterrottamente per pili di 1 minuto.

(*) La quantita e la qualita del succo variano significativamente in base alla freschezza e alla
varieta della frutta e della verdura. Le quantita di succo riportate in tabella sono pertanto
approssimative.

SUGGERIMENTI PER L'USO

e Lavare accuratamente la frutta prima di rimuovere i noccioli.

e Non & necessario shucciarla. E necessario shucciare i frutti con buccia spessa: agrumi, ananas
(rimuovere il fusto centrale).

o E difficile estrarre il succo da meloni, banane, avocado, more, fichi, melanzane, fragole, ecc.

e |'apparecchio non deve essere usato con zucchero di canna, cubetti di ghiaccio e frutta
eccessivamente dura fibrosa.

 Selezionare frutta e verdura fresca e matura, perché producono piil succo. Questo apparecchio
& ideale per frutti come mele, pere, arance, melograni, ananas, ecc. e per verdure come carote,
cetrioli, pomodori, barbabietole, sedano, ecc.

e In caso di frutti molto maturi, il filtro (D) tendera a ostruirsi rapidamente.

IMPORTANTE!

I succhi devono essere consumati immediatamente. Il contatto con l'aria causa una rapida

ossidazione, modificando sapore, colore e valori nutrizionali del succo. I succhi di mela e pera

assumono rapidamente un colore marrone; aggiungere qualche goccia di limone per rallentare

questo fenomeno.

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Tutte le parti removibili possono essere lavate in lavastoviglie (A, B, C, D, F, G). In alternativa,
lavarle con acqua calda e detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive. Per facilitare la
pulizia dell'apparecchio, risciacquarlo con acqua immediatamente dopo l'uso. Non usare
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e Pulire l'unita motore con un panno umido.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

e e T

L'apparecchio non funziona.

La spina non é collegata
alla presa di corrente,
linterruttore non &
posizionato su "1" o "2".

Collegare il cavo di
alimentazione a una
presa di corrente con

tensione corretta. Avviare
l'apparecchio.

Il coperchio (C) non &
installato correttamente.

Verificare che il coperchio
(C) sia fissato e bloccato
correttamente.

L'apparecchio si &
surriscaldato ed é entrato in
modalita di protezione.

Portare linterruttore (I) su
"0", scollegare l'apparecchio
dalla presa di corrente,
lasciarlo raffreddare e
riavviarlo.

L'apparecchio emana del
fumo o un odore particolare,
& molto caldo o produce un

rumore anomale.

1L filtro (D) non é installato
correttamente.

Verificare che il filtro (D) sia
installato correttamente.

La quantita di alimenti
versati nell'apparecchio &
eccessiva.

Attendere che 'apparecchio
si raffreddi e ridurre la
quantita di alimenti.

Il succo non fuoriesce
correttamente.

Il recipiente del succo
(E) non é installato
correttamente.

Verificare che il recipiente
del succo (E) sia installato
correttamente.

IL filtro (D) & ostruito.

Pulire il filtro (D) e il
coperchio (C). Quindi
svuotare il contenitore della
polpa (G).

In caso di altri problemi, o per qualsiasi dubbio, contattare il servizio clienti ai
recapiti elencati alla fine di questo manuale.

TUTELA DELL’AMBIENTE

Partecipiamo alla protezione dell'ambiente !
® Il vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

< Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.




MEPIFPAOH

A ‘Epfolo G Aoxegio umoAelppdTWY
B Xtouio tpogodoaiag H Aykiotpa ac@dahiong
C Kdhuppa I Koupmi eAéyxou

D Oitpo J Motép

E JUN\EKTNG XUpOU
F Xtépio pe otom porig

2YZTHMA AZOANEIAX

Ma va 1ebei o€ AelToupyia 0 amoXUUWTAG, TIPEMEL va éxel TomoBeTnBei owotd To KdAuppa (C)
(€1K. 2) KAl VA £X0LV ACPONICEL CWOTA TA AYKIOTPA (EIK. 4).

370 TEAOG TOU KUKAOU, YUPIOTE TO KOUMTTi ENEYXOU OTO «O» KAl TIEPIUEVETE VO OTANATHOEL TEAEIWG
10 @iAtpo (D) pIv apaipéoeTe To kKAAuppa (C).

MPIN AMO THN NMPQTH XPHZH

JUVIOTOUUE va TTAUVETE Ta agatpoupeva e€aptripata (A, B, C, D, E, G) mpv amo tnv mpwtn xprion
(BA. evotnta «KaBaploudg kat cuvtripnony).

AQaIpéOTE Tn OUCKEUN QMO TN CUOKELAOCIA Kal TOTMOBETHOTE TNV O€ OTADEPN EMPAVEI
epyaoiag. Avoi€te To kaAuppa (C) Kat a@alpéOTE TO TPOOTATEUTIKO XAPTOVL amod To @iltpo (D).

XPHZH THXZ ZYZKEYHX

TomoBeTrioTe To oxeio UTOAEIUPATWY OTN owoTr Béon (BA. €ik. 1)

TomoBeToTE TOV GUAEKTN XUpOU (E) 0TO OWpa TNG SUOKEUNG (BA. €IK. 2).

TomoBetiote 10 @iktpo (D) oTOov CUANEKTN XUupoU (E). BeBawbeite 611 To @iktpo éxel
KOUMTWOEL owoTd otov agova petddoong kivnong (K) (BA. €ik. 2).

TomoBetriote To KdAuppa (C) 0T CUOKEULN), £T0L WOTE N £€060¢ UTIOAEIPPATWY va BpiokeTal
mpog ta miow (BA. €1k. 3).

Kheidwote ta Svo aykiotpa (H) oto kdhuppa (C). Oa akoUoeTe éva KAIK (BA. 1k. 4).

MNepdote 1o €uPolo (A) péoa oo oTéuIo Tpoodoaiag (B), euBuypaupifovtag Tnv eykomr oTo
£uPoNo e TN HIKpR TTPOEEOXT 0TO OTOUIO TPOPOoSOaiag.

TomoBeTioTE €va MOTHPL KATW a6 To 0TOMIo (F) umpootd amd tn cuokeun (BA. €1k. 5).
BeBaiwBeite 0TI To OTOUIO €ival AVOIKTO Yla v UTTOPE( va TPEEEL O XUHOG.

JuvdéoTe Tn ouokeun otnv mpila.

lNa va EEKIVIOEL N GUOKEUT, XPNOIUOTIOINOTE TO KOUTT EAEyXOU (1).

AQaIPEOTE T KOUKOUTOLA amd Ta GpPoUTa 1 Ta AaxaVIKA Kat KOYTE Ta O€ KOUHATLO, av XpeladeTal.
TomoBeTOTE Ta PPOUTA 1} T AAXAVIKA HECA OTO OTOMIO TpoYodoaiag (B).

Tal ppoUTa Kol Ta AaXaVIKA TIPETTEL VO TOMOBETOUVTAL ST 0T GUOKEUT OVO GTOV AEITOUPYEL TO HOTE.
Mnv méCete moAU Suvatd to €upolo (A). Mn xpnaotpomoleite kavéva aAo epyaleio. MOTE pnv
MECETE TO TPOPIUA PE Ta SAKTUAA OO,

AQOU TENEIWOETE, OTOMATAOTE TN CUOKEUN, yupilovTtag To Kouumi eAéyxou (I) oto 0 kat
TIEPIUEVETE VA OTAPATHOEL TENEIWG TO @ikTpO (D).

MNa va pn Aepwbei n emedvela epyaciag, UMOPEITE va ONKWOETE TO OTOTT yIa VA OTAUATHOEL

K Aovag petadoong kivnong
L AvtiolMoBntika méhpata

n pon (BA. €. 6)
«+ Av yepioet To Soxeio uTOAelUpdTWY (G) 1 apXioel va TPEXEL TIO apPYd O XUMOG, adEIAoTE TO
Soxeio unoheippdtwy (G) Kat kaBapiote To eiktpo (D) kat To kaAuppa (C).

Bdpog katda npooéyyion (kg) MNogotnta xupou (ml)

MnAa 1 600
Axhadia 1 600
Kapota 1 550
Ayyoupla 1 (mepimou 2 ayyoUpla) 650
Avavdc 1 550
Ntopdreg 1 600

Sé\vo 1 700

Mn XPNGCILOTIOIEITE T GUOKEVN TEPIGCOTEPO ATO 1 AEMTO OUVEXOHEVA.

(*) H mototnTa Kat n moooTNTa Tou XUHOoU €€apTdtal amé Tnv MOIKINA Twv @POUTWY Kal TwV
AQXQVIKWV Kal aré To MO0 @péoka givat. ' auTo, ol TooOTNTEG XUHOU TIoU avagépovTal
mapandvw ival HOVo eVEEIKTIKEC.

MPAKTIKEZ 2YMBOYAEZ

MAUveTe Kald Ta @pouTa TPt BYANETE Ta KOUKOUTOLA.

Aev xpeldletal va kabapioete Tn eAovSa. Mpémel va kabapilete povo Ta GpouTa TTou £XOUV
¥ovtpn (kat mKpr) eAovda: eomepidoeldn), avavag (a@aipéoTe TNV Kapdid).

Eivat SUokoAo va BydAete xupd améd memovi, pmavaves, afokdvto, Batopoupa, oUKa,
MENTLAVEG, PPAOUNEG K.ATT.

Mn xpnotpomoleite Tov amoxupwTr yia {oxapokdAapo, TaydKia Kat TToAU oKAnpd 1 vwdn gpouta.
AoNé€Te @péoka, wplpa epoUTa Kal Aaxavikd, mou Bydlouv mePIoodTEPO XUHO. AUTH n
OUOKEUN €ival KATAMNAN yia @poUTa 6mwe uAAa, axAddia, moptokdAia, pddia, avavd K.Am.,
Kat Aaxavika énmwg Kapdta, ayyoupla, VIOPATeS, mavt{dpla, o€AVo K.AT.

+ Av XpnolpomoloeTe oA wptpa ¢pouTa, To @idtpo (D) Ba @paget mo ypriyopa.
ZHMANTIKO:

‘OMNoL Ol XUupoi TIPEMEL va KATavoAwvovTal apéows. ‘Otav épxovtal O €Ma@r Ue Tov aépa,
o&udwvovTtat moAU ypriyopa, omdte aANACEL N YELON KAl TO XPWHA TOUG KA, KUPIWE, HEIWVETAL
n Bpemtikn Toug agia. O xupog uridou Kat axAadiou maipvel ypriyopa kagé Xpwua. Mpoobéote
UEPIKEG OTAYOVEG AEUOVIL YIa va eMPBPASUVETE TOV ATTOXPWHATIOHO.

KAGAPIZMOZX KAI ZYNTHPHZH

+ 'O\a ta agatpovpeva e€aptripata mévovtatl oto muvTrplo matwv (A, B, C, D, F, G). Mmopeite
emiong va m\OveTe ta e§aptripata pe (eotod vepd Kat bypd mdatwv. Mn Xpnotpomnoleite okAnpd
ogouyydpla. H cuokeun mAévetatl mo €UKOAQ, av TNV EEMNUVETE PE VEPO AUECWG HETA
™ XPAOoN Kal TNV KaBapioeTe KAVOVIKA apyotepa. Mn XPnOIUOTIOLEITE CUPHA, ACETOV,

Q



OWVOMVELHA KATT. yIa vVa KaBapI{OETE Tn OUCKEU.

« Xelpioteite 10 @iktpo (D) pe mpoooyn. MpooéxeTe va pnv umootei {nud. ANAETE To Piltpo

MO Seite Ta mpwta onuadia Bopdg i {nUIdg.
+ KaBapilete T povada Tou HoTép pe va vwrto Tavi.

TINA KANETE AN H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI

H ouokeun Sev Aertoupyei.

H ouokeun Sev gival otnv
mpia, o Stakdmng Sev ivat
oTn Béon «1» fj «2».

YuvdéoTe Tn ouokeur| og Tpia
UE TN owoTr Téon. Oéote o
AerToupyia T GUoKeLN).

To kdAuppa (C) Sev €xel
aA0PONOEl CWOTA.

BeBaiwBeite 611 To KAAUUPQ
(C) éxel epappOOEL Kat €XEL
aopalioel owoTd.

H ouokeun
unepBepuAvONKe Kal
€oBnoe yla aoedAela.

TupioTe To kKoupmi ENEéyxoU
(1) oo 0, BydAte Tn cuOKeELR
and v npia, aproTe TNV
Va KPUWOEL Kal B€oTe TNV
£ava og Aertoupyia.

H ouokeun Byadel pia ooun,
1 givat kauTh étav TV
ayyilete, i} Byadlel kamvo, i
KAvel aouvnBioTo B6puBo.

Aev éxel TomoBeTnOei owoTtd
10 @itpo (D).

ENéy&te av to @iktpo (D)
£xel TomoBeTnOei owoTd.

‘Exel TomoBeTnOei moAy
HEYAAN TOCOTNTA UAIKWV.

A@PNOTE TN CUOKELH va
KPUWOEL KAl HEWWOTE TNV
TOOOTNTA TWV UAIKWV.

O Xupog Sev Tpéxel owaoTa.

O GUM\EKTNG XupoU (E) dev
£xel TomoBetnBei owotd.

EAéyEre av éxel TomoBetnOei
OWOTA O CUNEKTNG XUHOU (E).

‘Exel ppd&el to @iktpo (D).

KaBapiote 1o piktpo
(D) kat To KdAuppa (C).
Metd adeidote To Soxeio
umoAelppaTwy (G).

KEVTpoO service.

Av éxete onolodimote dAo mpdBAnpa i amopia, aneuBuvOeite o€ eva e§ouciodotnpévo

MPOXZTAZIA TOY NMEPIBAANONTOZ
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Mpoéxel n mpootaacia Tou mepiBailovtod!
® Houokeur oagmepiéxel MOAUTILA UNKE, T OTIOIA MITOPOUV va Eavaxpnoiporioin8oiv
1 VA avaKUKAWOOUV.
2 A@riote T o€ KAmolo SNUOTIKG onpEio GUANOYHC amOBARTWY TN TTEPLOXNG OAG.

BESCHRIJVING

A Stamper G Pulpreservoir

B Vultrechter H Vergrendelingshendels
C Deksel I Regelknop

D Zeef J Motoreenheid

E Sapopvangbak K Aandrijfas

F Schenktuit met anti-druppelsysteem L Antislipvoetjes

VEILIGHEIDSSYSTEEM

Om de sapcentrifuge te kunnen starten, moet het deksel (C) juist zijn aangebracht (Afb. 2) en de
klemmen juist zijn vergrendeld (Afb. 4).

Aan het einde van de cyclus, draai de regelknop naar “0” en wacht totdat de zeef (D) tot een
volledige stilstand is gekomen voordat u het deksel (C) afhaalt.

VOOR INGEBRUIKNAME

Wij raden u aan om de afneembare onderdelen (A, B, C, D, E, G) te reinigen voordat u het
apparaat in gebruik neemt (zie de sectie “Reiniging en onderhoud”).

Haal het apparaat uit de verpakking en plaats het op een stevig en stabiel oppervlak. Haal het
deksel (C) af en verwijder de bescherming van de zeef (D).

HET APPARAAT

GEBRUIKEN

® Breng het pulpreservoir aan op de juiste plaats (zie Afb. 1).

o Plaats de sapopvangbak (E) op de romp van het apparaat (zie Afb. 2).

o Installeer de zeef (D) in de sapopvangbak (E). Zorg dat de zeef juist op de aandrijfas (K) wordt
vastgeklemd (zie Afb. 2).

® Breng het deksel (C) aan op het apparaat met de pulpafvoer aan de achterkant (zie Afb. 3).

o Vergrendel beide hendels (H) op het deksel (C). U zult een “klik” horen (zie Afb. 4).

o Schuif de stamper (A) in de vultrechter (B). Zorg dat de groef op de stamper zich op één lijn
met de kleine inkeping in de vultrechter bevindt.

e Plaats een glas onder de schenktuit (F) aan de voorkant van het apparaat (zie Afb. 5).

® Zorg dat de tuit open staat zodat het sap kan stromen.

o Steek de stekker in een stopcontact.

® Schakel het apparaat in met behulp van de regelknop (I).

¢ Indien nodig, verwijder de pitten uit het fruit of de groente en snij in stukken.

 Stop het fruit of de groente in de vultrechter (B).

e Stop het fruit en de groente alleen in de vultrechter wanneer de motor draait.

® Duw niet te hard op de stamper (A). Gebruik geen ander voorwerp. Duw de etenswaren NOOIT
met uw vingers in.

® Wanneer alle etenswaren zijn verwerkt, schakel het apparaat uit door de regelknop (I) op 0 in
te stellen en wacht totdat de zeef (D) tot een volledige stilstand is gekomen.



® Om gemors te vermijden, draai de schenktuit om het stromen van het sap te stoppen (zie Afb. 6).
® Als het pulpreservoir (G) vol is of het sap stroomt trager, leeg het pulpreservoir (G) en maak de
zeef (D) en het deksel (C) schoon.

Ingrediénten Geschat gewicht (kg) Hoeveelheid sap (ml)
Appels 1 600
Peren 1 600
Wortelen 1 550
Komkommers 1 (ca. 2 komkommers) 650
Ananas 1 550
Tomaten 1 600
Selderij 1 700

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut ononderbroken.

(*) De kwaliteit en de hoeveelheid sap kunnen sterk verschillen en zijn afhankelijk van de
versheid of de variéteit van het fruit of de groente. De hierboven vermelde hoeveelheden
zijn slechts schattingen.

HANDIGE TIPS

® Was het fruit grondig voordat u de pitten verwijdert.

® Voor het merendeel van het fruit is het niet nodig om het fruit te schillen. Alleen fruit met
een dikke (en bittere) schil, zoals citrusvruchten, ananas (verwijder tevens de kern) moeten
worden geschild.

® Het is moeilijk om sap uit meloen, bananen, avocado’s, braambessen, vijgen, aubergines en
aardbeien te halen.

e Gebruik de sapcentrifuge niet voor het verwerken van suikerriet, ijsblokjes en zeer hard of
vezelig fruit

® Kies vers en rijp fruit of groente om het meeste sap te krijgen. Dit apparaat is geschikt
voor fruit zoals appels, peren, sinaasappels, granaatappels, ananas en groente zoals wortelen,
komkommers, tomaten, beetwortel en selderij.

® Gebruik geen overrijp fruit, de zeef (D) zal sneller verstopt raken.

BELANGRIJK:

Alle sap moet onmiddellijk worden gedronken. Na contact met de lucht oxideert het sap snel en kan

de smaak, kleur en, in het bijzonder, de voedingswaarde worden gewijzigd. Appel- en perensap worden

snel bruin. Voeg enkele druppels citroensap toe om dit verkleuringsproces te vertragen.

REINIGING EN ONDERHOUD

e Alle afneembare onderdelen (A, B, C, D, F, G) zijn vaatwasmachinebestendig. Deze onderdelen
kunnen tevens in een warm sopje worden schoongemaakt. Gebruik geen schuursponsje. Het
apparaat kan eenvoudiger worden schoongemaakt wanneer het onmiddellijk na gebruik

met water wordt gespoeld en dan op een later tijdstip volledig wordt gereinigd. Maak uw

apparaat niet schoon met een schuursponsje, aceton, alcohol, etc.

® Gebruik de zeef (D) met de nodige voorzichtigheid. Een verkeerd gebruik kan schade

veroorzaken. Vervang uw zeef zodra slijtage of schade wordt waargenomen.
® Maak de motoreenheid schoon met een vochtige doek.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet in het
stopcontact of de schakelaar
is niet ingesteld op “1”
of “2".

Steek de stekker in een
stopcontact met de gepaste
spanning. Schakel het
apparaat in.

Het deksel (C) is niet juist
vergrendeld.

Controleer of het deksel
(C) juist is aangebracht en
vergrendeld.

Het apparaat is oververhit
en de beveiliging is
geactiveerd.

Draai de regelknop (I)
naar 0, haal de stekker uit
het stopcontact, laat het
apparaat afkoelen en schakel
het opnieuw in.

Het apparaat geeft een geur
of wat rook af, het voelt
zeer heet aan of het maakt
een ongewoon geluid.

De zeef (D) is niet juist
aangebracht.

Controleer of de zeef (D)
juist is aangebracht.

De hoeveelheid te verwerken
voedsel is te groot.

Laat het apparaat afkoelen
en verwijder een hoeveelheid
voedsel.

Het sap stroomt niet zoals
het hoort.

De sapopvangbak (E) is niet
juist aangebracht.

Controleer of de sapopvangbak
(E) juist is aangebracht.

De zeef (D) is verstopt.

Maak de zeef (D) en het deksel
(C) schoon. Leeg vervolgens het
pulpreservoir (G).

Als u een ander probleem ervaart of u hebt een vraag, neem contact op met de Hulplijn
die aan het einde van deze gebruiksaanwijzing is vermeld.

MILIEUBESCHERMING

<4

Wees vriendelijk voor het milieu !
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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PRODUKTBESCHREIBUNG

A Schieber G Tresterbehilter

B Einfiillschacht H Sicherheitsklemmen
C Deckel I Betriebsschalter

D Sieb J Motoreinheit

E Saftauffangbehalter K Antriebswelle

F Ausgussstelle mit Tropf-Stopp-System L Rutschfeste StandfiiRe

SICHERUNGSSYSTEM

Zum Starten des Entsafters muss der Deckel (C) korrekt aufgesetzt sein (Abb. 2) und die
Sicherheitsklemmen miissen fest eingerastet sein (Abb. 4).

Stellen Sie nach Abschluss des Vorgangs den Schalter auf ,0” und warten Sie, bis das Sieb (D)
komplett stillsteht, bevor Sie den Deckel (C) abnehmen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Wir empfehlen, dass Sie die abnehmbaren Teile (A, B, C, D, E, G) vor der ersten Benutzung
abwaschen (siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege®).

Packen Sie das Gerat aus und stellen Sie es dann auf eine feste, stabile Arbeitsflache, nehmen Sie
den Deckel ab und nehmen Sie die Schutzpappe aus dem Sieb (D) heraus.

BENUTZUNG DES GERATES

e Befestigen Sie den Tresterbehdlter an seinem Platz (siehe Abb. 1).

e Setzen Sie den Saftauffangbehilter (E) auf das Gehduse des Gerdtes (siehe Abb. 2).

e Setzen Sie das Sieb (D) in den Saftauffangbehilter (E) ein. Vergewissern Sie sich, dass das Sieb
korrekt auf der Antriebswelle (K) eingerastet ist (siehe Abb. 2).

e Setzen Sie den Deckel (C) auf das Gerdt, sodass der Tresteraustritt nach hinten zeigt (siehe
Abb. 3).

e Befestigen Sie den Deckel (C) mit den zwei Sicherheitsklemmen (H). Sie héren ein deutliches
Klickgerdusch (siehe Abb. 4).

e Stecken Sie den Schieber (A) in den Einfiillschacht (B) und richten Sie dabei die Rille am
Schieber auf die kleine Erhohung im Einfiillschacht aus.

e Stellen Sie ein Glas unter die Ausgussstelle (F) vor dem Gerdt (siehe Abb. 5).

® Achten Sie darauf, dass die Ausgussstelle gedffnet ist, damit der Saft herausflieRen kann.

e Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

® Schalten Sie das Gerat mithilfe des Schalters (I) ein.

® Schneiden Sie das Obst oder Gemiise gegebenenfalls in Stiicke, nachdem Sie die Steine entfernt
haben.

e Stecken Sie das Obst oder Gemiise in den Einfiillschacht (B).

® Das Obst und Gemiise darf nur in den Schacht gesteckt werden, wahrend der Motor lauft.

® Driicken Sie nicht zu kréftig auf den Schieber (A). Verwenden Sie keine anderen Hilfsmittel.
Schieben Sie Lebensmittel unter KEINEN UMSTANDEN mit Thren Fingern in den Schacht.

e Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das Gerdt aus, indem Sie den Schalter (I) auf ,0 stellen, und

warten Sie, bis das Sieb (D) komplett stillsteht.

® Um zu verhindern, dass Saft auf die Arbeitsfliche tropft, kdnnen Sie die Ausgussstelle drehen,
um den Saftfluss zu stoppen (siehe Abb. 6).

e Wenn der Tresterbehdlter (G) voll ist oder der Saft langsamer flieRt, entleeren Sie den
Tresterbehalter und reinigen Sie das Sieb sowie den Deckel.

m Ungeféhres Gewicht (kg) Saftmenge (ml)

Apfel 1 600
Birnen 1 600
Karotten 1 550
Gurken 1 (etwa 2 Gurken) 650
Ananas 1 550
Tomaten 1 600
Sellerie 1 700

Lassen Sie Ihr Gerdt nicht ldnger als eine Minute ohne Unterbrechung laufen.
(*) Saftqualitdt und -menge variieren erheblich je nach Frische des Obstes oder Gemiises und
nach Gemiise- oder Obstsorte. Die oben angegebenen Saftmengen sind daher Schatzwerte.

PRAKTISCHE TIPPS

® Waschen Sie Obst vor dem Entkernen griindlich.

o Sie miissen die Haut oder Schale nicht entfernen. Sie miissen nur Friichte mit dicker (und bitterer) Schale,
wie Zitrusfriichte, Ananas (entfernen Sie die harte Mitte), schalen.

o Es ist schwierig, Saft aus Melonen, Bananen, Avocados, Brombeeren, Feigen, Auberginen und Erdbeeren
zu extrahieren.

o Der Entsafter sollte nicht fiir Zuckerrohr, Eiswiirfel und extrem hartes oder faseriges Obst benutzt werden.

® Wahlen Sie frisches, reifes Obst und Gemdise, diese ergeben mehr Saft. Dieses Gerat ist fiir solches Obst
wie Apfel, Bimen, Apfelsinen, Granatapfel usw. und solches Gemiise wie Karotten, Gurken, Tomaten, rote
Bete und Sellerie usw. geeignet.

o \Wenn Sie iiberreifes Obst verwenden, verstopft das Sieb (D) schneller.

WICHTIG:

Jede Art von Saft sollte sofort verzehrt werden. Bei Kontakt mit der Luft oxidieren Séfte sehr schnell,

wodurch sich ihr Geschmack, ihre Farbe und vor allem ihr Nahrwert dndern konnen. Apfel- und Birmensifte

werden schnell braun. Geben Sie ein paar Tropfen Zitronensaft dazu, um seine Verfarbung zu verlangsamen.

REINIGUNG UND PFLEGE

 Alle abnehmbaren Teile kénnen in einer Geschirrspiilmaschine gereinigt werden (A, B, C, D,
F, G). Oder waschen Sie die Teile in warmem Wasser mit Geschirrspiilmittel ab. Verwenden Sie
hierzu keinen Scheuerschwamm. Das Gerdt ist leichter zu reinigen, wenn es gleich nach
dem Gebrauch ausgespiilt und dann spater griindlich gereinigt wird. Verwenden Sie keine



Topfreiniger, Azeton, Alkohol usw. zur Reinigung Ihres Gerdtes.

e Das Sieb (D) muss mit Vorsicht gehandhabt werden. Vermeiden Sie jede falsche Handhabung.

Wechseln Sie Ihr Sieb bei den ersten Anzeichen von Verschleil? aus.

 Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Problem

Mogliche Ursachen

Der Netzstecker ist
nicht angeschlossen,
der Schalter steht nicht
auf 1" oder 2"

Losungen

Stecken Sie den Netzstecker des

Gerdtes in eine Steckdose mit

korrekter Spannung. Setzen Sie
das Gerat in Betrieb.

Das Gerdt funktioniert nicht.

Der Deckel (C) ist nicht
korrekt befestigt.

Priifen Sie, ob der Deckel (C)
richtig aufgesetzt und befestigt
ist.

Das Gerat ist zu
hei und der
Schutzmechanismus
wurde ausgeldst.

Stellen Sie den Betriebsschalter
(I) auf ,0”, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose, lassen Sie das
Gerdt abkiihlen und starten Sie es

dann erneut.

Das Gerdt sondert einen
Geruch ab oder es fiihlt sich
sehr hei} an oder es bildet

sich Rauch oder es macht
merkwiirdige Gerdusche.

Das Sieb (D) ist nicht
korrekt eingesetzt.

Priifen Sie, ob das Sieb (D) korrekt
eingesetzt ist.

Die Obst- oder
Gemiisemenge, die
verarbeitet wird, ist

Lassen Sie das Gerat abkiihlen
und verringern Sie die Menge der
Lebensmittel, die Sie verarbeiten

Der Saft flieRt nicht richtig.

zu groR. mochten.
Der Saftauffangbehélter Priifen Sie, ob der
(E) ist nicht richtig Saftauffangbehalter (E) richtig
eingesetzt. eingesetzt ist.

Das Sieb (D) ist
verstopft.

Reinigen Sie das Sieb (D) und den
Deckel (C). Entleeren Sie dann den
Tresterbehdlter (G)

Falls Sie noch andere Problem oder Fragen haben, rufen Sie bitte die Helpline am Ende
dieser Bedienungsanleitung an.

UMWELTSCHUTZ
BEDEUTUNG DES SYMBOLS , DURCHGESTRICHENE MULLTONNE*

E Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmdRig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner
Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

GETRENNTE ERFASSUNG VON ALTGERATEN

Elektro- und Elektronikgerdte, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet.

Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung

zuzufiihren. Altgerdte gehdren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und

Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerdtes vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf

die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaRige Entsorgung

bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das

Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen

mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerdt zerstorungsfrei

entnommen werden kdnnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der

Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaRig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen

Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom

unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

MOGLICHKEITEN DER RUCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der

6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne

des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur ndchsten

Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller oder Héndler.

DATENSCHUTZ

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das

Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® Ihr Gerat enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
2 Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

D



DESCRIPTION

A Pusher G Pulp container
B Feeding tube H Locking Handles
C Cover I Control button
D Sieve J Motor unit

E Juice collector K Drive shaft

F L

Pouring Spout with anti-drip system Anti-slip feet

SAFETY SYSTEM

To start the juicer, the cover (C) must be fitted correctly (Fig. 2) and the clamps properly locked
(Fig. 4).

At the end of a cycle, turn the control button to “0” and wait until the sieve (D) stops completely
before removing the cover (C).

BEFORE FIRST USE

We recommend that you wash the removable parts (A, B, C, D, E, G) before the first use (see
section “Cleaning and care”).

Unpack the appliance and then place it on a solid, stable worktop, remove the cover (C) and take
out the protective card on the sieve (D).

USING THE APPLIANCE

® Place the pulp container in the correct position (see Fig. 1)

e Place the juice collector (E) on the body of the appliance (see Fig. 2).

e Place the sieve (D) in the juice collector (E). Ensure that the sieve is properly clipped onto the
drive shaft (K) (see Fig. 2).

e Fit the cover (C) on the appliance in order to have the pulp evacuation exit to the rear
(see Fig. 3).

 Lock the two handles (H) on the cover (C). You will hear an audible “click” (see Fig. 4).

e Slide the pusher (A) into the feeding tube (B) aligning the groove on the pusher with the small
ridge in the feeding tube.

e Place a glass under the pouring spout (F) in front of the appliance
(see Fig. 5).

® Make sure the spout is opened to let the juice flow.

® Plug in the appliance.

® To start the appliance, use the control button (I).

e Cut the fruits or vegetables into pieces if necessary after removing the stones.

e Insert the fruits or vegetables through the feeding tube (B).

e The fruits and vegetables must be inserted only while the motor is running.

® Do not press too hard on the pusher (A). Do not use any other utensil. NEVER push food with
your fingers.

e When you have finished, stop the appliance by turning the control button (I) to 0 and wait
until the sieve (D) stops completely.

 To prevent spilling on the countertop, you can turn the spout to stop the juice flow (see Fig. 6)
® When the pulp container (G) is full, or the juice flow slows down, empty the pulp container (G)
and clean the sieve (D) and the cover (C).

Ingredients Approximate weight (kg) Quantity of juice (ml)
Apples 1 600
Pears 1 600
Carrots 1 550
Cucumbers 1(about 2 cucumber) 650
Pineapple 1 550
Tomatoes 1 600
Celery 1 700

Do not use the appliance for more than 1 minute continuously.

(*) The quality and quantity of juice varies widely depending on the freshness of the fruit or
vegetables and variety of each vegetable or fruit. The quantities of juice indicated above are
therefore approximate.

PRACTICAL TIPS

® Wash the fruit carefully before stoning.

® You do not need to remove the skin or peel. You only need to peel fruit with thick (and bitter)
skin: citrus fruit, pineapple (remove the centre core).

o Tt is difficult to extract juice from melon, bananas, avocados, blackberries, figs, aubergines
and strawberries, etc.

® The juicer should not be used for sugarcane , ice cubes, and excessively hard or fibrous fruit.

® Choose fresh, ripe fruit and vegetables, they will yield more juice. This appliance is suitable
for fruits such as apples, pears, oranges, pomegranates, pineapple, etc. and vegetables such as
carrots, cucumbers, tomatoes, beetroot and celery, etc.

e If you use over-ripe fruit, the sieve (D) will tend to get clogged up more quickly.

IMPORTANT:

All juice should be consumed immediately. On contact with air, it is very quickly oxidised, which

can change its taste, colour and, above all, nutritional value. Apple and pear juices quickly turn

brown. Add a few drops of lemon juice to slow this discolouration.

CLEANING AND CARE

o All removable parts may be cleaned in the dishwasher (A, B, C, D, F, G). Alternatively wash
the parts in warm water and washing up liquid. Don’t use an abrasive sponge to do this. The
appliance is easier to clean if rinsed with water immediately after use and then cleaned
fully later. Do not use scouring pads, acetone, alcohol, etc. to clean your appliance.

d
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e The sieve (D) must be handled with care. Avoid any mishandling that may damage it. Change
your sieve at the first sign of wear or damage.
e Clean the motor unit with a damp cloth.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

The appliance does not
work.

The plug is not connected,
the switch is not at “1”
or “2"

Connect the appliance to
a socket with the correct
voltage. Operate the
appliance.

The cover (C) is not properly
clamped.

Check that the cover (C) is
properly fitted and clamped.

The appliance is overheated
and protected

Turn the control button (I) to
0, unplug the appliance, let
it cool down, and then start

again.

The appliance is giving off
a smell or is very hot to
the touch or is smoking or
making an abnormal noise.

The sieve (D) is not properly
fitted.

Check that the sieve (D) is
fitted properly.

The quantity of food being
processed is too great.

Leave the appliance to cool
and reduce the quantity to be
processed.

The juice does not flow
correctly.

The juice collector (E) is not
fitted properly.

Check that the juice collector
(E) is fitted correctly.

The sieve (D) is blocked.

Clean the sieve (D) and the
cover (C). Then empty the
pulp container (G)

If you have any other problem or query please contact the Helpline at the end of this leaflet.

ENVIRONMENT

Environment protection first!

ﬁ ® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.
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A LUroBxau G KoHTelHep ana m'akylua
B 3aBaHTaXyBasnbHa Tpy6Ka H Pyuku dikcauii

C Kpuwka I Mepemukau KepyBaHHA
D Cuto J  MoTopHuii 6nok

E KoHTeiiHep ans coky K MpusogHwuii Ban

F Hocvk pna HanuBaHHA i3 cuctemolo L Hixku, o He KOB3aloTb

3axuUCTy Bif Kpanenb

CUACTEMA BE3MNEKU

o6 3anycTuty cokoBUTHCKaY, Kpuwika (C) Mae 6yT npaBunbHO BCTaHOBEHA (Man. 2), a pyyku
dikcauii HaneXxHUM YHOM 3abnokoBaHi (man. 4).

HanpuKiHui po60oT NoBepHiTb Nepemmkay KepyBaHHA Y NONOXKEHHA «0», i nepLl HiX 3HATK
Kpuwwky (C), 3aueKarite, AOKN cnTO (D) NOBHICTIO 3yNMUHUTBLCA.

NEPEA NEPWUAM BUKOPUCTAHHAM

Mu pekomeHayemo nomuTyh 3HIMHI YactuHu (A, B, C, D, E, G) nepes nepluvm BUKOPUCTaHHAM
(AamB. po3ain «OunLLeHHA Ta 06CyroByBaHHAY).

Po3nakyiiTe npucTpii, a NOTiM NOKNAAITb MOro Ha TBepAy, CTiNKY PoboYy NOBEPXHIO, 3HIMITb
KpuwKky (C) Ta BUAMITb 3aXUCHUIA BKNaawnL i3 cuta (D).

BUKOPUCTAHHA NPUNAAY

BcTaHOBITb KOHTeHep AN1A M'AKYLLA B NpaBuibHe NONOXeHHA (auB. man. 1).

BcTaHoBITb KOHTeHep Ana coky (E) Ha Kopnyc npunagy (ave. man. 2).

BcTasTe B KOHTeliHep ana coky (E) cuto (D). MepekoHaiiTecs, Wo c1TO NPaBUIbHO 3aKpinieHe
Ha npusogHomy Bani (K) (aue. man. 2).

BctaHoBITb KpuwKy (C) Ha Npunag TakuM YMHOM, L6 M'AKYLL BUXOAMB Y HaNpAMKY Ha3ag.
(gwB. man. 3).

3adikcynTe ABi pyukn (H) Ha kpuwi (C). Bu nouyeTe «knauaHHaA» (anBe. man. 4).

BctaBTe wToBXau (A) y 3aBaHTaxyBanbHy Tpy6Ky (B), cymicTuBlUM na3 Ha LTOBXaui 3
HEBEJIMKO KPOMKOIO B 3aBaHTaXKyBasbHill TPyOLi.

BcTaHOBITb CKNAHKY nig HOocMK AnAa HanueaHHA (F) B nepepHii vyacTuHi npunagy
(avB. man. 5).

MepeKoHaiiTecs, Wo HOCKK BiAKPUTWN, o6 CiK Mir BUTIKaTU.

MigknioyiTe NpyUnag Ao MepeXi XMBNeHHs.

LLlo6 3anmycTUTK Nprnag, BUKOPMCTOBYIATe NepemyKay KepysaHHA (1).

3a HeobXiAHOCTI, MopixTe GPyKTV abO OBOUI Ha LUMATKW, BUAANMBLLN KICTOUKM.

MoknaaiTe GpyKTM abo OBOYI B 3aBaHTaXKyBasbHY TPYOKY (B).

Knagitb $pyKTM Ta 0BOUI TiNbKM KON MOTOP MpaLjioeE.

He HaTuckaiTe Ha wWwToBXay 3aHaaTo cunbHO (A). He BUKOpUCTOBYiiTe Byab-AKWIA iHWINIA
nocya. HIKOJIM He npoLToBXyiiTe NpoAyKTV NanbLAMu.

Konu Bu 3akiHuMnu, 3ynnHiTb Npunag, NoBepHyBLUM NepemMmnKay KepyBaHHA (1) y nonoxeHHa



«0», i fouekanTecb NOBHOT 3ynuHKK cuta (D).

« o6 3ano6irtn nponveaHHIO Ha POBOYY MOBEPXHIO, BU MOXeTe MOBEPHYTU HOCKK, o6
3YMUHUTY NOTIK COKY (AnB. Man. 6).

+ Konu koHTenHep ana m'akyLwa (G) 3anoBHUTLCA abo NOTiIK COKY CMOBINBHUTLCA, CNOPOXHITH
KOHTelHep Ana M'AKyLa Ta oumncTitb cuto (D) i Kpnwky (C).

m Mpn6nusHa Bara (kr) KinbkKicTb coky (mn)

A6nyka 1 600

Tpywwi 1 600
Mopksa 1 550
Oripkn 1(6n. 2 oripkw) 650
AHaHac 1 550
Tomatn 1 600
Cenepa 1 700

He Bukopucrosyiite npunaa aosuwe 1 XBUWINHNA NOCiNDb.
(*) AKICTb i KiNbKICTb COKY Pi3HATLCA 3aN€XHO Bif AKOCTI i CBIXKOCTI 0BOYIB i GpyKTiB. Takum
YVHOM, BKa3aHa BHLLE KibKiCTb COKY € Npnban3Holo.

MPAKTUYHI MOPAAU

Mepep TUM AK BUAHATI KICTOUKW, peTENbHO NoMUiiTe GPyKTU.

Bam He noTpibHO 3HiMaTK LWKypKy abo KipKy. Bam MoTpibHO nuwwe ounctutii GpyKTW 3 TOBCTOIO
(ripKot0) LLIKYPKOIO: LUTPYCOBI GPYKTW, aHaHaCV (BUpIi3aTy cepLieBIIHY).

BaxKo BIYaBWTM CiK i3 AVHi, 6aHaHiB, aBBOKaZI0, OXKVHY, IHXVPY, 6aknakaHis, NomyHML TOLLO.
COKOBUTICKAY He 103BONIAETLCA BYKOPUCTOBYBATU 3 KyOMKami Nbofly, LKPOBOK TPOCTVHOK Ta
3aHa/iTo TBEPAVMIA 360 BONOKHUCTUMY GPYKTaMu.

Bubupatite cBixi, cTvrni dpyKTI i oBoui. BoHn fapyTb Ginblue coky. Liei npunaa nigxoauTb AnA Takmx
dpyKTiB, AK AGNYKa, rPyLLi, anenbCuHW, rpaHaTh, aHaHacK i T, @ TaKOX TaKKX OBOYIB, AK MOPKBA,
oripKK, TomaTtu, bypaK, cenepa ToLLO.

AKLLO BY BUKOPUCTOBYETE Nepecturnunin GpyKT, cuto (D) 3a3Bryaii 3acMivyBaTVMETbCA LUBMZLLE.
BAMJINBO.

Becb cik HeOOXiAHO CroXMBaTK HeraiHo. Mpy KOHTaKTi 3 MOBITPAM BiH [iy>Ke LUBWAKO OKVICHIOETHCS,
LLIO MOXe 3MIHWTM 0r0 CMaK, KOMIp i, O HaBaxMBILLIE, XapUOBY LIHHICTb. AGMYyYHWIA | rpyLLeBNi CiK
wemaKo bypitoTb. [lopaliTe KinbKa Kparnesib IMMOHHOTO COKY, LLIOG CMOBINbHUTY Take 3HebapBneHHs.

OYULLEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

+ Yci 3HIMHI peTani moXHa MUTU B nocyaoMuiHin mawwuhi (A, B, C, D, F, G). Takox MoxHa
MWUTW feTani B Tenniii BoAi 3 PiAMHOI ANA MUTTA nocyay. He BUKOPKUCTOBYITE AN1A LbOro
abpasuBHy ry6ky. Mpunap nerwe oYNCTUTH, AKLLO CMOJIOCHYTU 1IOr0 BOAOIO Bigpasy
nicnA BUKOPUCTaHHA, a NOTIM Ni3Hille NOBHiCTIO BUMUTK. He BUKOpUCTOBYITE MeTanesi
ry6Ku, aLeToH, CMUPT TOLLO AJ1A OUULLEHHS LIbOro Npunagy.

« MoBopbTeca i3 cutom (D) obepexHo. YHUKaNTe HeNpPaBUIbHOTO MOBOAMEHHSA, BHACNI[OK
AKOro BOHO MOXe BGyTy MOLIKOKeHe. 3aMiHiTb CUTO MPW NepLIMX O3HAKaxX 3HOLEHHA abo

NOLWKOAXKEHHA.

« OunLLyiATe MOTOPHWIA 610K BOSTOrOIO raHuipKoio.

TPEBA POBUTU, AKLLO BALU NPUNAA HE NPA

Mpo6nema

Mpwunag He npauioe.

Mpuun

LLItencenb He nigknoueHnn

[l0 PO3€eTKM, NepemmKay He

BCTAHOB/NEHO B MOJIOXKEHHA
«1» abo «2».

Piwen

Mip'egHanTe wWrencenb
npunagy Ao po3eTkn 3
BiNOBIAHOO HAaNpPyroto.
YBIMKHITb Npunag,.

Kpuwika (C) He 3adikcoBaHa
HaNeXHUM YNHOM.

MepesipTe, un Kpuwka (C)
NpaBuIbHO BCTaHOB/NEHA Ta
3adikcoBaHa.

Mpwnag neperpiscs, i
cnpautoBana cuctemMa
3aXUCTY.

[NoBepHiTL NepeMmkay
KepyBaHHs (I) B onoxeHHs 0,
BiAKNIOUITL NPUNaA B PO3ETKY,
[ialiTe oMy OXOMNOHYTW, a MoTiM
3HOBY BBIMKHITb 110r0.

Mpvnag Bugae 3anax abo
[Y>Ke rapAYnin Ha AOTHK,
BUAAE HEHOPMANTbHUM LWYM

Cuto (D) BcTaHOBNEHO
HenpaswbHO.

MepesipTe, Un NpaBUIbHO
BCTaHOBNEHo cuTo (D).

3aHapaTo BenmKa KinbKicTb

[larite npunagy OXONOHYTH i

260 AUMUTb. dpyKTiB abo oBouiB. 3MEHLLITb KiNbKiCTb ppyKTiB
ab6o oBouiB.
3MeHLLITb AnA coky (E) He [Nepesipre, un NPaBUIbHO
BCTaHOBJIEHVI HANIEXHVIM BCTAHOBEHO KOHTEIHEp 1A
YVHOM. coky (E).
CiK He BuTiKag, AK cnif. Cuto (D) 3a6pyaHMnocs. OuucTitb cuto (D) Ta

Kpuwky (C). Motim
CMNOPOXHITb KOHTENHep i3
ana m'akywa (G)

AKwo y Bac BUHMKNM 6yAb-AKi iHWi npo6nemu a6o 3anuTaHHsA, 3BepPHITbCA 3a
HoMepoM TenepoHy rapA4oi NiHii, HaBe;eHUM y rapaHTiliHOMY TanoHi.

3AXUCT AOBKI11A

3axucT goBKinna — noHag sce!
® Baw npvnaa MicTUTb LiHHI MaTepianu, AKi npuaaTHi ANA BTOPUHHOI NepepobKu.
< 3anuwTe Moro y micLeBoMy NyHKTi 360py Biaxoais.




OMNMUCAHMUE

E CokonpueMHuK
F CnvBHOM HOCUK C 3aLMTO OT NOATEKAHUA

MNpwBopgHon Ban
MpoTuBOCKONb3ALIME HOXKKM

A Tonkatenb G EMKOCTb Anst MAKOTH
B Tpy6ka nopaum H Pyukn dvkcaumm
C Kpblwka I KHonka ynpasnenua
D Cuto J  MoTopHbIii 610K

K

L

CUACTEMA BE3OINMACHOCTU

Mepen Hauanom paboTbl C COKOBbIKMMANKOMN CleAyeT NpaBuibHO 3aKpenuTb KpbiwKy (C)
(Pvic. 2) n cooTBeTCTBYIOLMM 06pa3omM 3adprKcMpoBaTb 3axuMbl (Puc. 4).

Mo oKoHUaHMK PaboThI, NPeXAe YeM OTKPbIBaTb KpbILKy (C), ycTaHOBWTE KHOMKY yNpaBneHus
B NonoxeHue «0» U AOXANTEC MONHON OCTaHOBKM cuTa (D).

MEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

PekomeHayeTca NpombiTb cbemHble AeTanu (A, B, C, D, E, G) nepea nepBbiM UCMONb30BaHNEM
(cm. paspen «Yuctka u yxop»).

Pacnakyite npu6op 1 pasmecTuTe ero Ha NPOYHOW U YCTONYMBOIN NMOBEPXHOCTW, CHAMUTE
KpbiLwKy (C) 1 BbIHbTE 3alWMTHBIN BKNaAbIWw n3 cuta (D).

MCNOJZIb30OBAHUE YCTPOUCTBA

YcTaHOBWTE eMKOCTb A1 MAKOTY B NMpaBuibHOe nonoxeHue (cm. Puc. 1).

YctaHoBwuTe cokonpuemHuk (E) Ha Kopnyc yctporictsa (cm. Puc. 2).

YcraHosuTe cuto (D) Ha cokonpuremHuK (E). YoeanTech, UTo CUTO HAeXHO 3aKpennieHo Ha
sany gsuratens (K) (cm. Puc. 2).

YctaHoBuTe KpblwKy (C) Ha YCTPOWCTBO, UTOObI BbIHOC Ans cbopa MAKOTK Obin C3aau
(cm. Puc. 3).

3adukcnpyitte gBe pyuku (H) Ha Kpbiwke (C). Pazgactca wenyok (cm. Puc. 4).

BcTaBbTe TonKatenb (A) B Tpy6Ky nogaun (B), cOBMeCTMB nas Ha TonKkatene ¢ Hebonbwmum
pebpom Ha Tpybke nogauu.

YcTaHOBUTE CTakaH noj cnuBHOW Hocuk (F) B nepepHeir 4yacTm  ycTpoicTea
(cm. Puc. 5).

Y6eamTech, YTO HOCKK OTKPbIT, YUTO6bI COK MOT BbITEKATb.

MopkniounTe yCTPONCTBO K SNEKTPOCETU.

[lna 3anycka ycTponcTea NCnonb3yinTe KHOMKy ynpasnexus (1).

Mpu HeobX0ANMOCTN HapeXKbTe GPYKTbI UM OBOLLY 1 YAANINTE KOCTOUKU.

MomecTnTte GpPyKTHI UM OBOLLWM B TPYOKY nogaun (B).

DpyKTbl 1 OBOLLM JO/MKHbI MOAABATLCA TONIbKO NpU paboTatoLiem asuratene.

He paBuTe Ha Tonkatenb (A) cnvwkom cunbHo. He ucnonb3yiite apyrvie npeameTbl BMECTO
Tonkatens. HE NbITAUTECb npoTofikHyTb NpoAyKTbl NabLiamu.

Mocne 3aBepLueHnA paboTbl BbIKMIOUMTE YCTPOWCTBO, MOBEPHYB KHOMKY yrnpasneHua () B
nonoxeHue «0», 1 JOXKAUTECb MONHON OCTaHOBKM cuTa (D).

«+ [InA Toro, 4To6bl OCTATKM COKA HE CTEKanu Ha CTOJ, MOXHO MOBEPHYTb HOCKK BBEPX (CM.
Puc. 6).

- Korga emkoctb ansa makotv (G) 3amOfHWATCA WM COK HayHeT BbiTeKaTb MefsIeHHee,
onopoXHUTe eMKoCTb (G) 1 npounctute cnto (D) 1 KpbiwKy (C).

Mpu6n. macca (kr) 061bem coka (mn)

A6noku 1 600
Mpywn 1 600
MopkoBb 1 550
Orypubl 1 (okono 2 orypuoB) 650
AHaHac 1 550
Tomarbl 1 600
Cenbpepen 1 700

He nonb3yiiTecb ycTpoiicTBOM HenpepbiBHO 6osiee 1 MUHYTbI.
(*) KauecTBO 11 06EM COKa 3aBUCUT OT CBEXECTV GPYKTOB MM OBOLLEN, @ TaKXKe BUAA CaMUX
nnoAoB. Mo3ToMy KONMYECTBO COKa, yKa3aHHOE Bbille, ABIAETCA NPUGAN3NTENBHBIM.

MPAKTUYECKUE COBETDI

TiwaTenbHo moliTe GppyKTb Nepes 06paboTKoN.

Ynanatb Koxypy He Tpebyetca. CnegyeT nuilb yAanaTb C NI040B TONCTYIO (NN FOPbKYH0) KOXYpPY
ANA LUTPYCOBBIX 1 aHaHacoB (B MociefHeM Cilyyae ciiefyeT Takke YAaIUTb CepALIEBUHY).
COMHO MOJTYUNTb COK 113 [ibIHY, 6aHAHOB, aBOKAI0, XKEBUK, VIHKIPA, 6aK/aKaHOB, 3eMIAHUKA U T. [,
COKOBbDKMMATIKY He criefyeT UCMonb3oBaTb AnA 06paboTKV caxapHOrO TPOCTHMKA, KyOUKOB
Nbia, a TakXKe Upe3mMepPHO TBEPAbIX U BOTOKHUCTbIX GPYKTOB.

Bbibupaiite cBexvie 1 cnenble GPyKTbl 1 OBOLLM — U3 HKX MOMTyUMTCA 6ONbLLE COKa. YCTPOCTBO
noaxoauT AnA Takvx GPYKTOB, Kak AGMOKM, rpyLM, anefbCHbl, FpaHaTbl, aHaHacbl, U TaKux
OBOLLIEN, Kak MOPKOBb, OrypLibl, TOMUAOPbI, CBEKNa, CeNbAepeil 1 T. A.

Mpwy ncnonb3oBaHUKM Nepecnenbix NNoA0B HOCKK (D) byaeT 3acopATbes bbicTpee.

BAXHO!

Bce cokm Heobxopgumo ynoTpebnaTb cpasy. [pn KOHTaKTe C BO3AYXOM OHW OYeHb ObICTPO
OKUCNAIOTCA, YTO MOXET VM3MEHWTb UX BKYC, LBET U Mpexae BCero MuTaTeNlbHYlo LIEHHOCTb.
AGNOYHBIN 1 rPyLIEBbIN COKUN BbICTPO TemMHetoT. [lob6aBbTe HECKONIbKO Kanesb JIMMOHHOTO COKa,
4TO6bI 3aMe[INTb NPOLIECC M3MEHEHMA LiBeTa.

Y A N YXO,

+ Bce cbemHble aeTany MOXHO MbITb B mocyfomoeuHon mawwuHe (A, B, C, D, F, G). Takxxe 3Tv fietanu
MOXHO BbIMbITb TEMION BOAON C LO6aBNEHNEM MOIOLLEN XNAKOCTU. [INA 3TUX Lienen He cnepyet
nonb3oBaTbCA abpasnBHOI ryoKoi. YCTPOMCTBO GyAeT npoLue o4nCTUTb, eC/IN CNONOCHYTh
ero BoA011 cpa3y NocJie MCNonb30BaHNA N OYUCTUTL No3aHee. He 1cnonb3yiiTe 1A OUnCTKN
YCTPOICTBA MeTanIMyeckme rybku, aLeToH, CnpT N T. 4.




+ Ob6palvuaiitecs ¢ ctom (D) ocTopoxHO. U36eraiiTe ntobbiX AENCTBII, KOTOPbIE MOTYT NOBPEAUTL

ero. [py NoABNEHUN NEPBbIX MPU3HAKOB M3HOCA UM MOBPEXAEHUIA 3aMEHNTE CUTO.
+ OunLaiiTe MOTOPHBIV 60K BNAXKHOM TKaHbIO.

YTO AENATb, EC/IN YCTPONCTBO HE PABOTAET

A T N

YCTpoWcTBO He paboTaer.

Bunka He nogknioyeHa K
po3eTke, Nepeknioyatenb
He HaXo[MTCA B NONOXKEHUN
«1» nnm «2».

MopkniounTe ycTpoOncTeo
K po3eTKe 3N1eKTpoceTn
C NOAXOAALLIMM
HanpsaxeHuem. HauHute
paboTaTb C yCTPONCTBOM.

Kpbiwka (C) He 3aKkpenneHa
LOMKHbIM 06pa3oMm.

Y6epunTech, uto Kpbiwwka (C)
NpPaBUIbHO YCTaHOBNEHA 1
3aKpenneHa.

YcTpONCTBO Neperpenoch, 1
cpabotana 3awuTa

MepeBepnwnTe KHOMKY
ynpasnexus (1) B
nonoxeHve «0», ROXAUTECD,
Korfja yCTpPOWCTBO OCTbIHET,
1 NPOAOMXNTe PaboTy.

YCTPONCTBO OYeHb ropsayee
Ha oLLynb, BblAenAeT 3anax,
[bIM NI HEXapPaKTePHbII
Lym.

Cuto (D) He ycTaHOBNEHO
Hapnexalumm obpasom.

Y6eautechb, uto cuto (D)
3aKpenneHo NpPaBuIbHO.

MpogayKTbl nopatoTcs
cnnwKom 6onbLunmn
nopuuamu.

[laiiTe yCTPOMCTBY OCTbITH
N yMeHbLLWTE 06beM
obpabaTbiBaeMblX NPOAYKTOB.

COK He BbITEKAET JOMKHbIM
obpazom.

CokonpuemHuk (E)
yCTaHOBJEH HEeNPaBMIbHO.

Y6eautecn, uto
cokonpuemHuk (E)
YCTaHOBMEH NPaBUibHO.

Curo (D) 3a6unocsb.

MpouncTute Hocuk (D) n
KpbiwKky (C). OnopoxHuTte
eMKoCTb and makotu (G)

obpaTtutecb Ha ropavyto

no yKa B

Ecnm BbI CTOJIKHYNNCDb C KaKoli-nn6o nHon npoGnemoﬁl nnu XxoTnTe 3aAaTb BONpoc,
Lje AOKYMEeHTA KOHTaKTaM.

3ALLNTUM OKPYKAIOLLYIO CPEAY!

® [aHHbi Np1GOpP COREPXKNT LIEHHbIE MaTepPUaribl, KOTOPbIE MOXHO nepepatoTaTb

E 3awuTa oKpy»KatoLier cpeabl — Halla rnaBHas 3abotal

MNCMONb30BaTb MOBTOPHO.
2 Cpaiite Nprbop B MECTHBIN LIEHTP YTUAN3aLMMN OTXOAO0B.

CUMATTAMACHI

A Wrepriw G bangblp KoHTenHepi
B Bepy TyTiri H Kyneintay TyTkanapsl
C KabblH | Backapy Tynmeci

D Enek J KosranTkpiww 6norbl
E LbIpbIH XUHaFbILW K >Ketek 6iniri

F TamwblinaH kopray xyieci 6ap kyto wymeri L CblpraHaMaiTbIH asikTap

KAYIMCI3AOIK XYUECI

LLIbIpbIHCBIKKBILLTBI KOCY YLUiH abbiH (C) aypbIC xabbinbin (2-cyp.), KbiCKbILUTap AYpbIC
KynbinTanybl kepek (4-cyp.).

BargapnamaHbiH, coHpiHaa 6ackapy TynmeciH (1) 0 maHiHe BypaHbI3 xaHe xabbiHapl (C)
anma Typbin, enek (D) TonbiFbIMEH TOKTarFaHLLa KyTiHi3.

BIPIHLWWI PET NAUOANAHY ANQblHOA

BipiHwi peT nanganaHy anapiHaa anbiHaTbiH Geniktepai (A, B, C, D, E, G) xyyfa keHec
6epemis («Tasanay xeHe KyTiM kepceTy» GenimiH KapaHbl3).

KypbInfFbiHbI OpaybILWTaH LWblFapbin, KaTTbl 9pi TypaKTbl yCTEeNre KOMbIHbI3, COAaH KeniH
*abblHabl (C) anblHbI3 xaHe enekTiH (D) KopFaHbIC XancbipMachklH anbin KOWbIHbI3.

K¥PbINFbIHbI NTAUOATIAHY

Banppip KOHTeNnHepiH AypbIC Kyhre KovbiHbI3 (1-Cyp. KapaHbI3).

WbipbiH )uHafFbIWThI (E) KypbInfFbl KOPNYCbiHa KOWbIHBI3 (2-Cyp. KapaHbI3).

EnekTi (D) whlpbiH xuHafbiwka (E) KolbiHbI3. Enek xetek Ginirinae (K) TvicTi Typae
GekiTinreHiHe ko3 XeTKi3iHi3 (2-Cyp. kapaHbI3).

BanabIp LWbiFbICbIH apTka kapaTbin, xabbiHapl (C) KypbirFbiFa OpHaTbIHbI3 (3-Cyp. kKapaHbI3).
Eki TyTkaHbl (H) xabbiHFa (C) KynbinTaHbi3. Ci3 «WbIPT» €TKEeH AbIGbICTbI eCTUCI3 (4-
Cyp. kapaHbI3).

WTepriwTeri onbIkTbl Gepy TyTiriHAEr WaFbiH KeTepiHki xepre Typanan, utepriwTi (A)
6epy TyTiriHe (B) ChIPFbITHIHbIS.

WbIHbIHBI  KypbinfFbl — anablHAarbl  Kylo
(5-cyp. kapaHbI3).

LWbipbiH afaTbiHAaW LWYMEK aLlblk eKEHIHE KO3 XETKIi3iHi3.

KypbInfFbiHbI po3eTkaFa KOCbIHbI3.

KypbinfbiHbI icke Kocy yLiH 6ackapy TyinmeciH (1) nanganaHbiHbI3.

YKewmic neH kekeHicTepai kaxeT Bonca, CyWekTepiH anbin TacTaraHHaH KeWiH TypaHbI3.
Bepy TyTiri (B) apkbinbl xxemicTepai Hemece KeKeHICTepAi canblHbI3.

YKewmicTep MeH kekeHiCTepai TeK KO3FanTKbILL iCKe KOCbINbIN TypFaHaa cany Kepek.
WtepriwTi (A) TbiM kaTTbl GacnaHpbi3. Ewbip 6Gacka Kypangbl naipganaHb6aHbl3.
ELWKALLUAH a3bIk-TyniKTi caycakTapMeH UTepMeH;i3.

AsiktaraHga 6ackapy TyiimeciH (1) O MaHiHe Gypay apKbinbl KypbiffblHbl TOKTaTbIHbI3
XaHe enek (D) TonbifbIMEH TOKTaFaHLLa KyTiHi3.

wymeriHi4 ~ (F) acTblHa  KOMbIHbI3



* YcTenre wWbIpbIH Terinin kanmaybl YLWiH LyMekTi Bypay apkbinbl afyblH TOKTaTyfa
6onagpl (6-cyp. kapaHpl3)

» Banablp KoHTelHepi (G) TonFaHaa HeMece LWbIPbIH afbliHbl GasynaraHda, Gangpip
KOHTeNHepiH (G) 6ocaTbiHbI3 xaHe enek (D) neH xabbiHabl (C) TasanaHbI3.

LLlamameH anblHFaH .
WHrpeamneHTtTep canmarbi (kr) L bIpbIH KeneMi (Mn)

Anma 1 600
Anmypt 1 600
Cabi3 1 550
Kusip 1 (wamameH 2 kusp) 650
AHaHac 1 550
KpizaHak 1 600
Bangbipkek 1 700

KypbinfbiHbl y34iKci3 1 MUHYTTaH apTbiK nanaanaHb6aHbI3.

(*) WbIpbIHHBIH, canacbl MEH MernLepi XeMmic Hemece KeKeHICTiH banfbiHabIFbl MeH apbip
XeMic Hemece KekeHiCTiH apTypni 6onaTbiHbiHa GannaHbiCcTbl 6onaabl. CoHapiKTaH
)OFapblga KepceTinreH WbIpbliH MenLeprepi WwamanaHfaH 6onbin Tabbinagpl.

TOXIPUBENIK KEHECTEP

« CywieriH anman TypbIn XeMICTi MyKUSIT XYbIHbI3.

« KabbIKTbl apLuy KaxeT emec. Tek kabbifbl kamnblH (kaHe allibl) XeMiC: LUTPYC XKeMici,
aHaHacTbl (opTacblHAaFbl ©3€riH anbin TacTaHbl3) apLUbiHbI3.

» KayblHoapaaH, GaHaHaappaH, aBokafjonapaaH, kapaxupekTepaeH, iHxipnepae,
GasingblnapaaH xaHe KynnblHainapaaH, T.6. WhIPbIH ChIFY KWbIH.

* LUbIpbIHCBIKKbILL KAHT KypaFbl, My3 TeKLlenepi MeH eTe kaTTbl HemMece TanLUbIKTbl )KeMic
YLWiH nanganaHbaybl kepek.

« BanfblH, NickeH XeMmicTep MeH KeKeHICTepAi TaHaaHbI3, onap kebipek WbipbiH 6epeai.
Byn Kypbinfbl anma, anmypT, anefibCuH, aHap, aHaHac CUSIKTbI XkemicTepre xaHe cabi3,
KWSIp, Kbi3aHak, Kbl3bliLLa xaHe 6angplpkek, T.6. CUsiKTbl kekeHicTepre xapamabl.

« TbIM nicin KeTKeH XeMicTi naganaHcaHpl3, enek (D) Tesipek GiTenin Kanybl MyMKiH.

MAHbI3[bI:

Bykin weipbiHAbl 6ipaeH iwy kepek. Aya TureHae on eTe Te3 ToTbikTaHagbl, 6yn OHbIH

OOMiH, TYCiH X8He 6acTbiCbl KOPEKTINiK KyHObIbIFbIH ©3repTyi MyMKiH. Anma xaHe

anmypT WbIpblHAAPbI Te3 KOHbIp Tycke anHanagbl. byn TyccisgeHyni 6asynaty yuliH

GipHeLle TaMLLbl NIMMOH LUbIPbIHLIH KOCbIHbI3.

TA3AIAY XXOHE KYTIM KOPCETY

» bapnblk anbiHaTbiH Geniktepai (A, B, C, D, F, G) bigbic-asik XyaTblH MallMHaAa Xyyra
6onagbl. Hemece GenikTepai Xbinbl CyAa XaHe XYY CYMbIKTbIFbIH ManganaHbIn XybiHbI3.
Kyy yLiiH abpasuBTi biCKbILLThI NaiganaHbaHei3. Erep KypbinfbiHbI NanaanaHFaHHaH

@ KeWiH GipaeH cymeH lanca, KeWiH TONbIK XyyFa oHaW 6Gomnapbl. KypbinfbiHbl

Tasanay YyLWiH MeTann biCKbILTapabl, aueToHabl, cnupTTi, T.6. nanganaH6aHbI3.

« EnekTi (D) abaiinan nanganaHy kepek. OfaH 3akbiM KeNIMENTIHAEN nanganaHy Kepek.

To3yablH Hemece 3akbiMaanyabiH GipiHLwi 6enriciH kepreHae enekTi aybICTbIPbIHbI3.
» KosranTKbil BriorbiH AbIMKbIN LWyGepekneH TasanaHbl3.

KYPbIIF bl XX¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK

KypbInfbl )xymbiC
ictemenni.

Awwa xxanraHbaraH,
aybICTbIPbIN-KOCKbILL «1»
Hemece «2» KyniHge
TYPFaH oK.

KypbInfbiHbl AypbIiC
KepHeyi 6ap poseTkara
KOCbIHbI3. KypbinfbiHbI

naviganaHbliHbl3.

2KabbiH (C) TuicTi Typoe
KynbinTanvaraH.

YKabebiH (C) TvicTi Typoe
»abblnbir, KynbinTanFaHblH
TEKCepiHi3.

KypbInfbl TbIM KbI3bIn KETTi
XaHe KopFanfaH

Backapy TyrimeciH (1) 0
KyWiHe Gypan, KypbinfbiHb
XeniaeH axblpaTbiHbI3 Aa,
CybIfaHHaH KeWiH kanTaaaH

icke KOCbIHbI3.

KypbinfFbiaaH uvic WwoiFagbl
Hemece ycTafaHaa eTe
bICTbIK, 9AETTEH ThIC TYTiH
Hemece Ly LWbiFapagbl.

Enek (D) TvicTi Typaoe
opHaTbINMaraH.

Enek (D) TuicTi Typoe
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

©Haenin xaTkaH a3sblk-
TYRNIKTIH Menwepi TbiM
YIKEH.

KypbInfbiHbI CybiFaHLLA
naipanaHbaHpI3 »eHe
eHaenin XaTkaH asbIK-TyriKTiH
MerILLEpiH a3aiTbIHbI3.

LUbipbIH AypbIC aknangbl.

LWbipbiH XuHarbIW (E)
TUWICTi TYype opHaTbifFaH
XKOK.

LUbIpbIH XWUHaFbILL
(E) TvicTi Typoe
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

Enek (D) GitenreH.

Enek (D) neH »abbiHap! (C)
XybIHbI3. CocbIH Ganabip
KOHTENHEPIH (G) 6ocaTbiHbI3

Backa macene HeMece cypak nanpa 6onca, ocbl 6ykTemeHiH COHbIHAa GepinreH
KeHec Gepy xeniciHe xabapnacbIHbI3.

KOPLLUAFAH OPTA

)¢

KopLuaFaH opTaHbl Kopray GipiHLLi kesekTe!
® KypbiifblHbI3 KanmblHa KenTipyre Hemece Kanta eHaeyre GonarbiH KyHabl
MaTepuanaapabl kKamTuabl.

< OHbl XeprinikTi TYPMbICTbIK KOKbICTbI KMHAY OPHbIHAA KanablpblHbI3.

@
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