Réf.: 1520015281/01

en 2IN1 FULL MEAL GRID es REJILLA 2 EN 1 PARA COCINADO COMPLETO pt  GRELHA PARA REFEICOES COMPLETAS 2 EM 1 sl RESETKA 2V 1 ZA CELOTEN OBROK hr 2 U 1 RESETKA ZA PRIPREMU CIJELOG OBROKA uk  PELLITKA ZINA MPATOTYBAHHA KOMMNEKCHWX CTPAB 2-B-1

Compatible with Compatible con Compativel com Zdruzljiva z Kompatibilno s CymicHa 3
Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4ame 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4ame 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4ame 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4ame 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4ame 6L TurboCuisine 7,6L | others
CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505
CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 (Y70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505
CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71
CZ85 CZ91 (CY91 CY94 CZ85 CZ91 (Y91 CY94 CZ85 CZ91 (CY91 CY94 CZ85 CZ91 (CY91 CY94 Cz85 CZ91 (CY91 CY94 Cz85 CZ91 CY91 CY94

Up position Down position Posicion hacia arriba Posicion hacia abajo Posicdo para cima Posicdo para baixo

PoloZaj »Navzgor« Polozaj »Navzdol« Gornji poloZaj Donji polozaj BepxHe nonoxeHHn HukHe nonoxeHHs
For 2 separate meals in To elevate food in air fry Para 2 comidas separadas  Para mejorar tus comidas en Para duas refeicdes Para tornar os seus Za 2 loCena obroka z 1 Za dvig hrane v nacinu Za 2 odvojena obroka u 1 Za podizanje hrane u [na npuroTyBaHHA no opHiM  [inA nigiiMaHHA NposyKTiB
1 batch, in steam or mode (need the Extra Crisp en 1 lote, en los modos de el modo de freidora de aire separadas numa dose, alimentos ainda melhores kuhanjem, v nacinu pare ali  cvrtja na vroc zrak (uporabiti seriji; u nacinima pripreme  nacinu pecenja na vrudi zrak nopLii 2 oKpem1x CTpas, Y pexvmi aepodpuTiopy
pressure modes, and accessory) vapor o presion y en los (se necesita el accesorio para nos modos de vapor ou de no modo de fritura a ar nacinu kuhanja pod tlakom morate pripomocek Extra uz pomo¢ pare ili tlakateu  (potreban je dodatak Extra Y PEXMMAX BUKOPUCTAHHSA (noTpibeH akcecyap Extra
air fry modes modos de freidora de aire dorar) pressdo e nos modos de quente (acessoério Extra in v nacinih cvrtja na vro¢ Crisp) nacinima pecenja na vruéi Crisp) napu abo TUCKY Ta pexumi Crisp)
(need the Extra Crisp (se necesita el accesorio fritar a ar quente (acessério Crisp necessdrio) zrak (uporabiti morate zrak (potreban je dodatak aepodputiopy (noTpibeH
accessory) para dorar) Extra Crisp necessdrio) pripomocek Extra Crisp) Extra Crisp) akcecyap Extra Crisp)
Up position : Posicién hacia arriba : Posicdio para cima : Polozaj »Navzgor« : Gornji poloZaj : BepxHe nonoxeHHs :
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Down position :
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Posicion hacia abajo : Posicdo para baixo : Polozaj »Navzdol« :
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Donji polozaj : HwvKHe nonoxeHHs :
oS oo P w7 o oo | o T r
Instructions for use Instrucciones de uso Instrucdes de utilizacdo Navodila za uporabo Upute za uporabu IHCTpYKLLi 3 BUKOPUCTAHHA
* Do not rinse or immerse the grill in cold water immediately o No enjuagues ni sumerjas la rejilla en agua fria ¢ Ndo enxague nem mergulhe a grelha em dgua fria e ReSetke takoj po kuhanju ne splakujte ali namakajte v hladni e ReSetku nemojte ispirati niti je uranjati u hladnu vodu odmah e He muiiTe i He 3aHyploiiTe pewwiTKy B X0NOAHY BOAY BiApasy
after cooking. inmediatamente después de cocinar. imediatamente ap6s a cozedura. vodi. nakon pripreme hrane. MicnA NPUrOTYBAHHS.
o If the mesh is broken, do not use it. o Sila rejilla o la malla estan rotas, no las utilices. e Se a grelha ou a rede estiverem partidas, ndo as utilize. o Ceje reSetka zlomljena ali je mreZica raztrgang, je ne uporabljajte. o Ako je reSetka potrgana ili je mreZica oStecena, nemojte je upotrebljavati. e fAKwo pewwiTka abo ciTKA 31AMAHA, HE BUKOPUCTOBYHTE i,

» The grid can only be used for cooking in your Cookeo/Cook4me/ o La rejilla solo se debe utilizar para cocinar en el aparato ¢ A grelha s6 pode ser utilizada para cozinhar no seu aparelho e ReSetko lahko uporabljate samo za kuhanje z aparatom

e ReSetka se moZe upotrebljavati samo za pripremu hrane e PeLLiTKy MOXHO BUKOPHUCTOBYBATH JIULLE ANSA NPUFOTYBAHHS DKi
TurboCuisine appliance, and must always be positioned correctly Cookeo/Cook&4me/TurboCuisine directamente en el recipiente, Cookeo/Cook4me/TurboCuisine diretamente na cuba, Cookeo/Cookame/TurboCuisine neposredno v posodi glede u uredajima Cookeo/Cook4me/TurboCuisine, i to izravno u B npunagi Cookeo / Cookame / TurboCuisine 6e3nocepeaHbo
in the bowl, following the steps indicated in the recipe. siguiendo los pasos que se indican en la receta. seguindo os passos indicados na receita. na postopek v receptu. posudi u skladu s koracima navedenim u receptu. B YdLL, AOTPUMYHOUMCb KPOKIB, 303HAYEHMX Y peLienTi.
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Examples of complete meals in 1 batch -> Ejemplos de coTn'ifias c0|.11plet'us en 1 lote -> Exemplos de refeig.()?s complt‘etas numa dose ~> Primeri celotnih ol?rc.)kov z enim kuhanjem -> Primjeri cijelih obroka u 1 seriji > MPUKNGAN NPUTOTYBAHHSA KOMMIEKCHUX CTPAB
Up position Posicion hacia arriba Posicdio para cima Polozaj »Navzgor« Gornji polozaj (no 1 nopuii) ~> BepxHe NonomeHHs
Namero de | Debajo de | Sobre la| Modo de Nimero Por baixo da Modo de Stevilo Pod rezetko Na Nagéin Broi \ Nadi o .
Number Underthe | Onthe | Cooking personas larejilla | rejilla | cocinado de Na grelha oseb reSetki |priprave jedi o) Ispod resetke| . e ~aan KmbKIC,T b ﬂ'lp, Ha pewirui P
of " ¥ § 600 g de pessoas grelha cozedura osoba reSetki | pripreme niopeit pewwiTKoto NPUrOTYBAHHS
gn gri mode 600 g pecene
people rosbif, 100 .
’ 600 g de carne Pecena ovedine, 100 600 g pecene 6001
Rosbif con ml de caldo|4 patatas| Presion/ J L govecine, 4celi | Pod tlakom/ oseZine ANIOBUYMHN
600g roast 4 Carne assada, 100 . govedinain| 4 ml goveje . Pecena g : .
Roast patatas de carne, | enteras |  vapor 4batatas| Pressdo/ . - krompirji para 100 ml 4 ciiela " AnA pocToidy, .
beef, 100m| | 4entire | Pressure/ assada e 4 |mldecaldode| . krompir Jusne osnove, ovedina i 4 ) Tlak/para Poct6id i 4 yini
beef and 4 ' 100 ml de inteiras vapor . 9 govedeg | krumpira P 4 100 mn Tuek / napa
of beef broth. | potatoes | Steam ) batatas carne, 100 ml 100 ml vina krumpiri ) KapTonns KapTOMAMHM
potatoes 100ml of wi | P vino de vinho temeljca, ANOBAYOTO
ml of wine 200 g riza, 1 100 ml vina bynbioHy,
200 de ey . ) SPRT] )
Salmg g + | 4 st ] 200 g de arroz, Losos, !’IZ ini -, paprika, 4 fileji | Pod tlakom/ 100 w1 BMHG
. 200g of rice, aimon, arroz, letes | o cion/ Salmdo, 1 piment 4 lombos Pressiio/ paprika 200 mi vod lososa para 200 q rise. 1
Salmon, rice 4 1 pepper frsalmon | - Pressure/ arrozy 4 pimiento, |  de aDor arroz e 4 pimento, de ressdo mi vode Losos, rizai| 9 "kz & Lfileta Tiak/ Nococek i3 200 pucy, 4 dine
and peppers 200m! of water fillets Steam pimientos 200 ml de | salmén P pimentos 20? mi de salmdo vapor Cvrtnik paprike zo%aprll a,d lososa dakipara prcoMm i 4 1 nepeup, 10C0CH Tuck / napa
agua agud Riba in 4 700 g Lfileji | (potrebujete mrere nepuem 200 mn Bogw
Air fry Freidora Fritura a krompircéek krompirja trske | pripomocek Petenje na CMAKEHHS
Fish and 4 700g of 4cod | (needthe Pescado 700 q de 4 filetes | de aire (se Peixe e 700 g de 4lombos | ar quente Extra Crisp) Ribal | 200 4 filet vruéi zrak Pu6a 3 4 dine noBiTpAM
chips potatoes fillets | ExtraCrisp | |con patatas| 4 g de |necesitael batatas 4 de (acessorio mal g 9 " potreban KapTonneto 4 |700r kapronni , (nopibeH
) fp-t patatas |, i i fritas batatas bacalhau | Extra Crisp krumpirici krumpira. | bakalara jepdodatak dpi Tpick aKcecyap
accessory ritas acalao | accesorio
para dorar) necessario) Primeri obrokov, pripravljenih s cvrtjem z vrocim zrakom -> Extra Crisp) Extra Crisp)
PoloZaj »Navzdol«
Examples of air frying meals -> Ejemplos de comidas fritas con aire caliente --> Posicién Exemplos de refeicdes para fritar a ar quente ~> Stevilo Samo na resetki Nacin priprave n i
Down position hacia abajo P p soesp bai a oseb jedi Primjeri obroka pripremljenih pe¢enjem na vruéi zrak -> puknaau I:Mu”‘e””" CTPAB NOBITPAM —>
osicio para baixo Donji poloiaj M)KHE MOJIOKEHHA
' Cvrtnik
Number Namero de |Solo sobre la Modo de cocinado NGmero Zamrznjen . T '
of | Onlyonthegrid | Cooking mode personas rejilla de | Apenas na grelha Modo de ocvrt 6 Najv. 1,1 kg .(potreE) ujete Broj | Samona Naéin ori KmbK'Cva TmbK_M . | Pexum npurotysanHa
. ) cozedura . pripomocek Extra « rs acin pripreme niofiel | Ha pewwiTui
people Freidora de aire pessoas krompircek Crisp) osoba |  redetki
Patatas fritas Maéx. (se necesita el ) 3 C i
. 6 ) Batatas Fritura a ar quente . Peceni i 7rak amopoxeHa MQXXEHHA NOBITPAM
Frozen 6 Max. 1.1k t: |rEf r)t/ (nge'd congeladas 1.1kg accesorio para fritas 6 Méx.de 1,1kg | (acessério Extra 5 . CvrtmI.( Smrznuti ||\ L o (::tizjt)ea:(jg?:éz;ik KapTonns 6 Makc. 1,1 kr | (noTpibeH akcecyap
French fries > € X TP dorar) congeladas Crisp necessdrio) Pecen 6 Najw. 1.2kg (potrebujete pomfrit o ' pi Extra Crisp)
accessory) Freidora de aire pis¢anec pis¢anca pripomocek Extra Extra Crisp)
Max. ~ Fritura a ar quente Crisp) CMaxeHHA NOBITpAM
Air fry (need Pollo asado 6 1,2 kg de (se nec<.35|ta el Frango Max. de 1,2 kg de - . Pecenje na vruéi zrak Cuakena 6 Makc.1,2 ke (noTpibeH akcecyap
y 6 (acessério Extra P Maks. 1.2 k
Roast 6 Max. 1.2k chick the Extra Cri ollo accesorio para assado frango ) L ecend 6 ars. 1.2 X9 (potreban je dodatak KypKa Kyprm Extra Crisp)
Chicken ax. 1,2kg chicken e Extra r;sp p dorar) Crisp necessario) piletina piletine Extra Crisp) P
accessory

de 2-IN-1-GITTER FUR KOMPLETTE MAHLZEITEN it  GRIGLIA 2 IN 1 PER IL PASTO COMPLETO hu 2 AZ 1-BEN EGYTALETEL-RACS sk MRIEZKA NA KOMPLETNY POKRM 2V1 cs  MRIZKA NA CELY POKRM 2 V 1

pl  KRATKA 2-W-1 DO PRZYGOTOWYWANIA PEENYCH POSIEKOW

Kompatibel mit Compatibile con Kompatibilis a kovetkezokkel: : Kompatibilné s Kompatibilni s Zgodna z
Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4ame 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others
CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505
CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505
CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71
CZ85 CZ91 CY91 CY94 CZ85 CZ91 (CY91 CY94 CZ85 CZ91 (CY91 CY94 CZ85 CZ91 CY91 CY94 CZ85 CZ91 CY91 CY94 CZ85 CZ91 (CY91 CY94

Position ,,oben* Position ,,unten“ Posizione sollevata Posizione abbassata Fels6 helyzet Also helyzet

Horna poloha Dolnd poloha Horni poloha Spodni poloha Pozycja gorna Pozycja dolna
Fur zwei separate Um Lebensmittel im Per 2 pasti separati in 1 lotto, Per migliorare il cibo in Két kulonallé étel egyszerre Az étel légkeveréses Na 2 individudlne pokrmy Na zdvihnutie potravin v Pro pfipravu 2 rGznych Pro umisténi jidla do Do przygotowania 2 oddzielnych Do podnoszenia zywnosci

Mahlzeiten in einem Modus HeiBluftfrittieren in modalita a vapore o modalita a friggitrice ad aria valé elkészitéséhez, parolas izemmédban torténd v 1 varke, v parnych alebo reZime teplovzdusného pokrm0i v 1 ddvce, v reZzimu vyssi polohy v rezimu positkw za jednym razem, w w trybie smazenia

Arbeitsgang, im Dampf- oder  aufzufrischen (Extra-Crisp- pressione e in modalita (€ necessario 'accessorio vagy kukta, valamint megemeléséhez tlakovych rezimoch, a fritovania (potrebny doplnok pary nebo tlakového hrnce, horkovzdusné fritézy trybie gotowania na parze lub bezttuszczowego
Druckmodus und im Modus Zubehor erforderlich) a friggitrice ad aria Extra Crisp) |égkeveréses izemmaodban (csak Extra Crisp rezimoch teplovzdusného Extra Crisp) v reZimu horkovzdusné (vyZadovano pfislusenstvi pod cisnieniem and oraz w trybie (wymagane akcesorium

HeiBluftfrittieren (Extra-Crisp- (é necessario 'accessorio (csak Extra Crisp kiegészitdvel) fritovania (potrebny doplnok fritézy (vyZadovano Extra Crisp) smazenia bezttuszczowego Extra Crisp)

Zubehor erforderlich) Extra Crisp) kiegészitdvel) Extra Crisp) prislusenstvi Extra Crisp) (wymagane akcesorium Extra Crisp)

Position ,oben”: Posizione sollevata : Fels6 helyzet : Horna poloha : Horni poloha: Pozycja gorna:
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" « Posizione abbassata :
Position ,unten”:
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Spodni poloha : Pozycja dolna :
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Gebrauchsanleitung Haszndlati Gtmutaté Ndvod na pouzitie Ndvod k pouZiti Instrukcja obstugi
3  Non risciacquare o immergere la griglia in acqua fredda ) o o i )
e Spiilen Sie das Gitter nicht sofort nach dem Kochen mit subito dopo la cottura o Kézvetlendl siités utan ne 6blitse és ne Gztassa ardacsot hideg o Mriezku neoplachujte ani nepondrajte do studenej vody e Mfizku okamZité po vafeni nenamadcejte ani nepolévejte e Nie ptuka ani nie zanurza¢ kratki w zimnej wodzie zaraz po
kaltem Wasser oder tauchen es ein. o ) - vizben. ihned po vareni. studenou vodou zakonczeniu gotowania.
) e Se la griglia o la rete si rompono, non utilizzarle. . . o
o Verwenden Sie das Gitter nicht, wenn es beschddigt ist. o N - ) ¢ Ne haszndlja, ha a racs torétt vagy a hald sériilt. * Ak je mriezka zlomend alebo sietka roztrhnutd, nepouzivajte ju. o Pokud je mfizka rozbitd nebo je sitka poskozend, nepouZivejte ji. o Jesli kratka lub siatka sq uszkodzone, nie nalezy ich uzywac.
) ] . e La griglia pud essere utilizzata solo per cucinare con ) B oo . o ) .

o Das Gitter kann nur in Threm Cookeo/Cook4me/TurboCuisine- lapparecchio  Cookeo/TurboCuisine  direttamente nel ~ * A racs csak a Cookeo/Cookiame/TurboCuisine készilékben o Mriezka sa smie pouZivat len na pripravu jeddl priamo v e Mfizku Ize pouZit pouze k vafeni pfimo v nadobé v pristrojich e Kratke mozna wykorzystywa¢ do gotowania wytqcznie w
Gerdit direkt in der Schiissel verwendet werden. Befolgen Sie recipiente, sequendo i passaggi indicati nella ricetta. valé siitéshez hasznalhat6 kdzvetlenil a talban, a receptben nddobe v spotrebi¢och Cookeo/Cook4me/TurboCuisine podia Cookeo/Cook4me/TurboCuisine. Postupujte podle kroku urzgdzeniu Cookeo/Cook4me/TurboCuisine, bezposrednio w misie,
dabei die im Rezept angegebenen Schritte. megadott [épéseket kovetve. postupu uvedeného v recepte. uvedenych v receptu. postepujqc zgodnie z instrukcjami zawartymi w przepisie.
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Beispiele fiir komplette Mahlzeiten in einem Arbeitsgang Esempi di pasti completi in 1 lotto ~> Példak teljes meniik egyszerre torténé elkészitéséhez -> Priklady k°mP|Et"YC‘h pokrmov v 1 varke -> Priklady celych pokrmi, které Ize pripravit v 1 davce ~> Przyktady petnych positkow za jednym razem ->
-> Position ,oben“ Posizione sollevata Felsd pozicio Horna poloha Horni poloha Pozycja gorna
; PP Pocet . Na Rezim Liczba Tryb
Anzahl Numerodi | Sottola | Sulla |Modalita di Elkészitési - | Pod mriezkou| . . . Pocet Na Rezim .. | Podkratkg |Na kratce .
- - & 4 4 0sob mriezke | varenia fiz 0sob otowania
der Unctiietrt:rem Agm:tctl::'l Garmodus persone griglia griglia cottura F6 | Ardcsalatt | Aracson iizemméd osob Pod mfizkou miizce | pipravy 9
Personen 600 g di 600 g 600g piec.zeni
600g Roast foast beef, 5909 st Hovadzia ro?tz\:lcll(()jlz?oo 4 celé o qhoy - Pieczed chggv‘rflj’ 4 cate Gotowanie
; ; Siilt marhahds, 3 < ) .. pecené, .
Rindfleisch Rindfleisch, beef e 4 100 ml d.' A.patate Pressione/ . 4 egész Kukta/ roster.1ka a 4 ml hovadzieho| zemiaky Tlak/Para H({vez! 100 ml 4 celé Tlakovy 'wok?wa z 4 bulionu | ziemniaki cisnieniowe/
4 ganze Druck/ brodo di intere vapore marhahds 4 100ml .y zemiaky . pecené 4 y ziemniakami na parze
und 4 100 ml Kartoffeln | Darmof patate és burgonya marhahdsleves | £Urgenya|  parolds vyvaru, 100 ml bramb hovéziho  |brambory | hrec / péra wotowego,
Kartoffeln Rinderbriihe, P malnjf" .1 00 100m! bor ’ vina § bramborem vyvaru, 100 ml 100 ml wina
100 ml Wein ml di vino . vina ¢ . .
. 200 g ryze, 1 . Losos z 200 g ryzu, ' Gotowanie
- . Losos, ryZza : 4filéz . Lfiletyz | "
200 g diriso, 200g rizs, 1 ’ 4 aprika Tlak/Para . ryzem i 4 1 papryka cisnieniowe/
. Sal . g ) : paprika, . 200 ) ] i y: papryka, -
Lachs, Reis 200g Rels, ! ' Druck/ a‘mone, 4 1 peperone, |4 filetti di| Pressione/ ':“mc' ""ZS 4 paprika, |4 lazacfilé Kfjkt‘i‘/ a paprika 200 ml vody lososa Losos s ryzi . ] ag Iiﬁe Lfiletyz | Tlakovy paprykg 200 ml wody fososia na parze
und Paprika 4 Paprika, | 4 Lachfilets Dampf riso e 200midi | salmone | vapore és paprika 200mi viz pérolas a paprikou PAPMIA, 1 1os0sa | hnec / para
200 ml Wasser peperoni acqua Teplovzdusné 200 ml vody Smazenie
fritovanie . ' bezttuszczowe
o 2 2 Ryba a 700 4 filé . Horkovzdudna Ryba z 700 4 filety z
HeiBluftfrittieren Friggitrice . | gkeverés hr():nolky 4 zemial?ov z tresky (potrebny ' fritéza fry);kami i ziemnia?«iw dorsz); (wymagane
Fish and 4 700 g 4 (Fxtra-Crisp- _ ' | adaria (@ Hal és 4 700g 4 (csak doplnok Extra Ryba 4 700 g 4filety (vyiadovéno akcesorium
Chips Kartoffeln  |Kabeljaufilets|  Zubehir F|s:.and 4 700gdi |4 fl|(|?ttl di necessafio siiltburgonya burgonya  |t6kehalfilé| Extra Crisp Crisp) s hranolky brambor z tresky ofislugenstvi Extra Crisp)
erforderlich) chips patate | merluzzo laccessorio kiegészitovel) Extra Crisp)
Extra Crisp)
Priklady teplovzdusného fritovania --> Przyktady positkéw smazonych bezttuszczowo ->
Beispiele fiir mit HeiBluft frittierte Mahlzeiten -> Példdk a légkeveréssel készitett ételekre ~> Dolné poloha Priklady pokrmu pro pfipravu v rezimu horkovzdu$né fritézy Pozycja dolna
Position ,unten“ Esempi di pasti in modalita a friggitrice ad aria -> Alsé pozicié -> Spodni poloha
Posizione abbassata Poéebt Len na mriezke | Rezim varenia Licz‘I:I\)a Tzlko na Tryb gotowania
i " . Elkészitési 0s6 , 0s0 ratce
Anzahl Nur auf dem Numero di | Solo sulla o Fé Csak a rdcson - - Pocet | pouze na miizce | Rezim pfipravy
L Modalita di cottura d
der . Garmodus persone griglia lizemmé o osob L
Personen Gitter Teplovzdu$né Mroione Smazenie bezttuszczowe
Patatine v magree sl | |ragyasatott Legkeverés ey | 6| Maxiikg | o Horkovzdusna fyg | © | Male Tk | (mmagene dhcesorum
Gefrorene - fritte 6 . aria (€ necessario N | 6 Max. 1,1kg (csak Extra Crisp ranolceky potrebny dopino Zmrazené fritéza (vyZadovano P
HeiBluftfrittieren (Extra- 1,1 kg I'accessorio Extra stilt krumpli L Extra Crisp) 6 Max. 1,1 kg . !
Pommes 6 Max. 1,1 kg Ciso-Zubehir erforceich surgelate Criso) kiegészitovel) hranolky pfislusenstvi Extra Kurczak o |Smazenie bezthuszczowe
. risp-Zubehdr erforderlic risp Crisp) i
Frites _ p. Pieczony .
Mox Friggitrice ad Légkeverés Teﬁ:f(‘)’\fjﬁfe”e p—— kurczak | © mQ';SéVﬁgdze (wymaEi?;grl;scs)sonum
Gebratenes 6 Max. 1,2 kg HeiBluftfittieren (Extra- Pollo 6 12kg : 4 | aria (& necessario Siilt csirke | 6 | Max. 1,2kg csirke | (csak Extra Crisp Pecené kura| 6 Max. 1,2 kg kura (potrebny doplnok Max. 12 kg frit:zoqr (c\)/\)llziiléir\]/?mo '
Hédhnchen Hahnchen Crisp-Zubehdr erforderlich) arrosto pollo I accescs,:nsr:)c; Extra kiegészitovel) Extra Crisp) Pecené kufe| 6 kufeciho masa pifslusenstyi Extra
i .
Crisp)




ro GRATAR 2 IN 1 PENTRU O MASA COMPLETA

tr  2’SI 1 ARADA EKSIKSIZ YEMEK IZGARASI ko 2IN1 ™A AAF O2|=

1@221»153.3?9&;62“."‘ ar ru

PELLIETKA 281 1A MIPUTOTOB/EHWA TAPHWPA 1 OCHOBHOTO BIHOJA

Compatibil cu Sunlarla uyumludur: ZE &0 dddlgze CoBmecTHMa C
Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4ame 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others others | TurboCuisine 7,6L Cookeo/Cook&me 6L Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others
CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CES505 CE505 CE77 CY77 QK77 | CE70 CE85 CE86 CE90 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505
CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505
CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 Cz71
CZ85 CZ91 CY91 CY94 CZ85 CZ91 CY91 CY94 CZ85 CZ91 CY91 CY94 CZ85 CZ91 CY91 CY94 Cz85 CZ91 CY91 CY94

Pozitie superioard Pozitie inferioara Yukari konum Asagi konum o Z XM Ch2 Z XM il dsdgll &gl Loyl BepxHee nonoxeHue HwxHee nonoxeHue
E’entru 2 mese sepafa:ce P(?ntru a eIerJ 'alimentele Buhar mt?du veya basing Yiyecedi, 5|cak“hava fritozi A;IEL-EE;OHOZI_Z_L%, _ E0+|01EEEL(I) |fj 505 b plebl] gste g, o b setlakie (s o) JInA npuroToBneHms JInA NOAHATUA NULLK
intr-o singurd transg, in in modul gdtire cu aer modu ile sicak hava modunda yiikseltmek AR EE YR EE ZEoM EE £017] ; ) ) } AByX 671104 30 0fiUH pas B B PeXMMe a3porpuns

modurile cu abur sau sub cald (accesoriu Extra Crisp fritozi modunda tek icin (Ekstra Crtirlik sunan 2 ofo{ZEto| 2E (Extra Crisp A M2 ool 2 il =09 fl'\"l‘“liw”b pexvme Ha napy uim nog  (Tpebyetcs axceccyap Extra
presiune si modul de gdtire necesar) partide 2 farkl yemek aksesuar gereklidir) (Extra Crisp HAIAM 2| Q) (ddenydll 3o (] drlony G go99 dazall gl Hledl [CBNEHHUEM W B PEXUME Crisp)
cu aer cald (accesoriu Extra icin (Ekstra Citirlik sunan ze) 48l ¢lsall asporpuns (Tpebyetcs

Crisp necesar) aksesuar gereklidir)

(L3LSY) Lyl onle )] dorlons) akceccyap Extra Crisp)

Pozitie superioard :

Pton
=

Pozitie inferioara :

¢ &
=

Instructiuni de utilizare

& EZX|M:

-
=

Yukari konum:

=
=

Asagi konum :

¢ &
=

Kullanma talimatlari

BepxHee nosoxenue :

=

dyglall g
( %X*
E

dulanl d=dgll  HuskHee nonoenue

Sl ™

Jusea) OlodlsS  YHCTPYKLMK MO SKCIIYATALMM
g8 bl asmy S slally Lopass of Bl Juss ¥ o
S yuS 63 13] o LS o3 18] 8l pueias ¥ o

Cookeo/Cookdme/ jlaz 3 puball Y] &l plasitul Sy ¥ o
& dmogall Olghsdl gl3l slegll (5 8ydle &b (olxdJl TurboCuisine

(g~
N |

( Max 1,2kg
A

o Nu clatiti si nu introduceti gratarul in apd rece imediat dupd
gatire.

o Izgaray pisirme isleminden hemen sonra soguk suda * X2l AF FEof 22EE FFAL HIX| OFMAIR.

e He npombIBaiiTe 1 He NOrpyaiiTe PeLLeTKy B XONOAHYH BOAY
yikamayin veya soguk suya batirmayin.

o 22|S7F THR|HAL Hl2]7F THR|H AFRSHR| OFAIA|L. Cpa3y e Noc/ie OKOHUYAHWSA NPUTOTOBIEHHS.
e Daca grdtarul sau plasa este deteriorat/a, nu il folositi. e Izgara veya file kirksa bunlari kullanmayin.

_ B o He ncnonb3yiite, eCin peLwleTa Wim CeTka CIOMaHBI.
« J2|2E& HAlZlo] EAIE CHA mat 2R =Y

Cookeo/Cookdme/TurboCuisinedl M QZ|stE  Clof| Bt
Ar8E £+ &Lt

e Gratarul se poate folosi doar pentru a gdti in aparatul
Cookeo/Cookame/TurboCuisine, direct in vas, urmand pasii
indicati in reteta.

e Izgara, tarifteki adimlar takip ederek yalnizca Cookeo/
Cook4ame/TurboCuisine cihazinizda dogrudan haznede
pisirme igin kullanilr.

e PelleTKy MOXHO WCMOb30BATb TOJLKO A/l MPUrOTOB/IEHUS B
npubopax Cookeo/Cookame/TurboCuisine HenocpeACTBEHHO
B YdLLe, Cieays peLenty.
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bg PELWETKA ,Mb/IHO MEHIO® 2 B 1

ja 2INTZILZ—=IL7UyR

ZH-TW 2651 EBRBR nl  2-IN-1 VOLLEDIG MAALTIJDROOSTER fr  GRILLE 2EN1 POUR REPAS COMPLET E

. b glell dumogll < Basly dudd S AelS Olirg o dliel
Exemple de mese complete gdtite intr-o singura transa --> Tek partide hazirlanan eksiksiz yemek 6rnekleri -> 13|29 2tEst AALof —-> Lslall dndg) < Bioly 8o TS MNpumepbl 04HOBPEMEHHOr0 NPUrOTOBNIEHUA FAPHUPA
Pozitia superioaré Yukari konum o ZXM Al b e S s Sde M ocHOBHOro 6atoaa -> BepxHee nonoxeHue
i sl ' REES]
Numar Kisi Izgaranin  |Izgaranin|  Pisirme olel A& : Konnuectso L Pexum
Ol# | agl= otg |122IE Q| ZE| 2E o b .| Mog pewerkoii | Ha pewetke
de | Subgratar |Pe gratar hgggiie sayisi | altinda | Gizerinde| modu F| ABIE of2f | 22| 2 |2 p=d O & 600 nopynii | PP P NpHrOTOBNEHHA
. ind) 431
portii 600 g BEAE H|Z sl gl a4 §s~j 1‘:: Sl o 600 r poctbuda,
its e hxaly . e 9 .
600 g vita D dana rosto, 4 biitii 27| & 4 600g, S+ | SHA ofa4/ A E] S o dlal . . 4 $duel] PocTbud ¢ 100un Guenbix | Mog AaBnenuem /
L entru ana rosto utun 2R 27) 100ml, 291 | 47} Bol=a BlEN Sl el 30 4 FOBAKbErO
Friptura P 4 100 ml et Basing/Buhar s = Ul blkdlg|  |kapTodenem Kaptodens Ha napy
de vit si 4 fripturd, | 4 cartofi | Presiune/ ve patates suyu, 100 ml patates 100ml : 0 Je 1003 . 67600,
, - : : i 100
cartofi 10((j)en\1/|i tsglp(l intregi Abur sarap I Sl i M1 BUHO
’ = g, IS i T T
100 ml vin Somon, 200 g piring, 4 somon 9—10':;:%}1 4 17 2401 H I3 of 24/ AE] Bl 4] Y oe g 200 J;:zg;b: ; ZOOHLSZ:G’1 4 e nococs Mog aasnexem /
- . i o 47 =l | . wa Busle . ¢ )
200 g orez, 1 o ‘ p|r|.ng ve 4 1 biber, fileto Basin¢/Buhar S £ 200ml Thasally ab) oo o ddslg 4,?:.7.9 . ugAJ.wJ. ' w nepuawH 200 w1 8oz Ha napy
Somon, orez 3 ardei. 200 ml 4 fileuri | Presiune/ biber 200 ml su sl Chow|  Je 2009 Jaldl Jaldllg 5,Vg
si ardei - de somon Abur oflo{ Zz}o| s ealod] KR Asporpunb
e S|ca'k“h ova CH= Z2d| (Extra Crisp - > = Onu-34p: 4 70or 4 dne Tpecku (pebyercs
Gatire cu ik - fritdzd dMRE | 4 Zxt 700g ol sloglo Gl uHnc KapTodens PECM ] aceceyap Extra
) Balik ve 4 morina (Ekstra 474 o M| M2 : ol 4 :
Peste si Lfileuri | Gercald patates 4 |700 gpatates| bali Q) dzlx) : o & 700 el Crisp)
cartofi 4 | 700gcartofi | | (accesoriu kizartmasi fileto | Stirlik sunan Gl Ul oe ot 4
prdjiti Extra Crisp aksesuar L, o bl il
necesar) gereklidir) (L5l ) Mp1mepbi 6111041, NPUFOTOBNEHHBIX B A3pOrpUne >
ofoj=ztolo] AAt offA| > Ct2 ZX|M - HuxHee nonoxeue
Exemple de mese gdtite cu aer cald > Sicak hava fritéziinde pisen yemek ornekleri > QI3 | g|=ol Mot ZE 2E — — — Konnsecrso|  Tonbko Ha Pexum
xemp ese gatite cu > piseny ddiud] dmdgll <- clgglly M Ol (o dliol nopuuit peleTke NPUrOTOBNEHHS!
Pozitia inferioard Asagr konum
- - - é”
Numér Kisi | Yamizcarzgara | .. = oflo{ Zztol b @og| &Sl e Jads Y S /(\3p%rpw1b
de | Numai pe gratar | Mod de gdtire sayisi lUzerinde 3 z3 '°|;E} ol 6 Z|CH 1.1kg (Extra Crisp P 6 Makc. 1,1 kr TPeoyerca
portii — =TRI= H NI A2 ER) clsglly Il KapTodens Gpu aKcecq{ap Extra
Sicak hava fritozii S olo) 1S &S 1] Crisp)
C rt f " L > “ ol
congelati Gatie cucercald | | DOME | g | paksimum 11kg | EHSTO KK oflo] Zatol Ll oo P Aaporpus
e?1tru, 6 Max. 1,1 kg (accesoriu Extra patates sunan qk.setsuar s ) o = (aaley) 3aneyeHHas 6 Kypuua maccoii He (pebyerca
P it Crisp necesar) gereklidir) EAERIZ| 6 |Z|CH1.2kg H17|| (Extra Crisp L3} kypHia bonee 1.2 K aceceyap xtr
Pray . HAMEl ER) sl LAl Ciisp)
Gat ¥ Sicak hava fritdzi - ¢ o0 &S 1,2
dtire cu aer ca . . . | dolow)
Pilic Maksimum: 1,2 kg |  (Ekstra Citirhk S dzl wS bl 6 .
- : . o o $sdal] gloul]
Pui rotisat 6 | Max. 1,2 kg de pui (acFesor|u Extra Kizartma 6 tavuk sunan aksesuar diad) ol @ g T
Crisp necesar) o o S|
gereklidir) (d8Lsyl

CbBMecTMMA C Foiy AHRER Compatibel met Compatible avec
Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4ame 6L TurboCuisine 7,6L | others Cookeo/Cook4me 6L TurboCuisine 7,6L | others
CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CES05 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505 CE70 CE85 CE86 CE90 | CE77 CY77 QK77 CE505
CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505 CE91 CE93 CE94 CY70 CY505
CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71 CY85 CY871 CZ70 CZ71
CZ85 CZ91 CY91 CY94 CZ85 CZ91 (CY91 CY94 CZ85 CZ91 (CY91 CY94 CZ85 CZ91 (Y91 CY94 CZ85 CZ91 (Y91 CY94

MonoxeHue ,Harope“
3a 2 oTAeNHU ACTUSA 30eAHO,
HABEAHBX B PEXMMM HA
napa WM NoA HaAraHe 1
PEXWUMM 30 FOTBEHE C ropely
Bb32yX (Heobxoaum e
akcecoapsT Extra Crisp)

Monoxenue ,Hapony*
30 NOBAMraHe Ha XpaHATA B
PEXWM 30 FOTBEHE C ropeLy

Bb32yX (Heobxoaum e

akcecoapwT Extra Crisp)

MonoxeHue ,Harope” :

Vo
=

Monoxenue ,Hapony* :

¢ &>
=

UHCcTpyKLMK 30 ynoTpeba

3

( Max 1,2kg
A

o
B4

e He u3nnaksaiTe 1 He NOTaNANTE peLLETKATA B CTYAEHA BOAA
BEJJHArd C/ef] roTBEHe.
o AKO ELLETKATA € CYyreHa N MPEXATA € NOBPEAEH, He 5 U3MoN3BaiTe.

e PelleTkata MoXe Aa ce W3MO/I3BA CAMO 3Q FOTBEHE BbB
Bawws ypen Cookeo/Cookame/TurboCuisine aupekTHO B
Kynara, CNeABaKK CTbIKWTE, NOCOYEHH B peLienTarTa.

1]

B
ANANEN

Mpumepu 3a uenu actua B 1 nopuus -->
MonoxeHue ,Harope“
bpoii Moa pewerkara Bupxy Pexum Ha
xopa pelweTkata | roTBeHe
600 g neveHo
Meuero
roexgo, 100 ml Lyenn Hansraxe/
TOBEX[0 U 4
KapTodH roBexau bynboH, | Kaproda napa
100 ml BiHO
Cbomra, opu3 u i 20(13”:)5:3' 1 Luneta | Hansrane/
YYWWKK 200 ml Boga CboMra napa
loTBeHe ¢
Puba ¢ 4 guneraor ropeLL Bb3yx
MTbPKEHH 4 700 g kapTodu (Heobxopum
puba Tpecka
KapTodH € GKCecoapbT
Extra Crisp)

I'Ipumepu 30 ACTHUA, CTOTBEHU C ropeLy, Bb3ayXx —->

Monoxenue ,Hapony"
bpoit Camo BBbpx
pot Xy Peum Ha roTeeHe
xopa peleTkara
3ampasenu [oTBeHe C ropeLy
MbpXeHH 6 Makc. 1,1 kg Bb3LyX (Heobxonum e
KapTodu akcecoapwr Extra Crisp)
[oTBeHe C ropeLy
MeueHo
6 Makc. 1,2 kg nune | Bb3gyx (Heobxognm e
nune i
akcecoapwr Extra Crisp)

LofiE
1Ec2EEnI—)L
T AF—LFEIEED
TR IFV7514E—
R (Extra Crisp77t
HU—HHE) T TR
LET

TofiiE
I77514F—NR(Extra
Crisp7 7t —HDE)
T &OEEUAET S
Il

1

g
&

TOAE:

3

o
D

o BB T CICT VY RESKTHRSTEDEFTEDULRVWTLSE
20N,

o T)YRFIAYY 2ICBELHZHEIFERLBNTIE,

o« JUYRIF LYEIRENTWSFIEICH>T. Cookeo/
Cook4me/TurboCuisine CEERVILZ ANTHET S
FRICDAERTEET,

\lJJ

B8k
ANANEN

1B THEHTHET ZH ->
LofiE
1w R
At | guskT | 707N mme—k
ey N
o-zbe-| |20 9 et |/ 27
ZERTH ey H4{E -
100 ml
LR N #2000 & 1y i | B ) 25
v | 4| TR g | —i
7k200 ml
7774
74v¥a . - (Extra
\ 4
PVRFy | 4 b;b(;bob\% z;{ojﬁ? Crisp7 7t
TR 9 H—hHNA
£)
I7771RBDE -> TOME
A¥ | JVvREDH SEE—-R
o = T7774 (Extra
mii7_74 6 &AK1.1kg |Crisp77tHy—
RRTH o
HLE)
I77754 (Extra
H %Iﬁ: 6 | BRE\EAK1.2kg |Crisp7otH)—
i PE)

tAuE THUE
T1REE 2 EE RAREEXNRARMEK
%, FRARRYRE (ZEE Extra Crisp B #)
HER MREERX
(%5E Extra Crisp
B )
LHGIE :

A

s BIORRREBLZFRERIBHRBE R K,

- MBERRPAIBE , BOEA.

. BRETEEN Cookeo/Cookdme/TurboCuisine £ ER
NIRPEZANZE , BEAKRBRESBRE,

\lJJ

e
ANRNAN

Positie omhoog
Voor 2 aparte maaltijden
in 1 proces, in stoom-
of hogedrukmodus,
en in de modus voor
heteluchtfrituren (Extra
Crisp-accessoire vereist)

Positie omlaag
Voedsel omhoog halen
in de modus voor
heteluchtfrituren (Extra
Crisp-accessoire vereist)

Positie omhoog :

=

Positie omlaag :

¢ &b
=

Gebruiksinstructies

r Max 1,2kg
A

o
&

o Spoel of week het rooster niet direct in koud water na het
koken.

o Gebruik het rooster niet als het beschadigd of kapot is.

o Het rooster kan alleen direct in de pan van uw Cookeo-,
Cook4me- of TurboCuisine-apparaat worden gebruikt volgens
de stappen die in het recept worden aangegeven.

b

G
ANANAN

Position haute
Pour deux repas distincts
en une seule fois,
en mode vapeur ou
pression, et en mode
air fryer (nécessite
I'accessoire Extra Crisp)

Position basse
Pour surélever les aliments en
mode air fryer (nécessite
l'accessoire Extra Crisp)

Position haute :

o

- %%

Position basse :

¢ &
=

Conseils d’utilisation

3

{ Max 1,2kg
0N

4

<

e Ne pas rincer ou immerger la grille sous l'eau froide
immédiatement aprés cuisson.

e Si la grille est cassée, ou que la maille est rompue, ne pas
lutiliser.

e La grille ne peut étre utilisée que pour des cuissons dans votre
appareil Cookeo/Cook4me/TurboCuisine directement dans la
cuve en respectant les étapes mentionnées dans la recette.

\ﬂ-l

B &
RN

1 7ﬂ%ﬁ$§ﬁ%§ﬂ'\]§ﬁf§ﬂ -> Voorbeelden van complete maaltijden in 1 proces > Exemples de repas complets en 1 fois ->
LHbE Positie omhoog Position haute
AR | BRTHE | BRE | ZRERX Aantal Nombrede | Sousla | Surla | Modede
amn personen Onder het rooster | Op het rooster Kookmodus personnes grille grille cuisson
600 %)
B4R A, 100m || g ot
4 SaAl) BAO/IESR Réti de
$0E BiE 600 g rundviees, 100 de beeuf, |4 pommes
. 100ml | ° Rundvlees en i kihele beeuf et 7P Pression/
2 4 ml rundvleesbouillon, Hoge drukistoom
ARl aardappelen 100mlvii aardappelen pommes 4 100 mlde | deterre Vapeur
miwin bouillon de| entieres
de terre
200 =K beeuf, 100
BA. KR . 1 B mi e vin
4 4 IR
E2EHH W, HER| BARR . erist Lok 200g
200ml &K it r'ustyen 4 00 grist 1 popre, Lzalmfilets | Hoge druk/stoom Saumon, deriz, 1 ) )
paprikas 200 ml water . ) 4 filets de | Pression/
-~ @z rizet 4 poivron, saumon Vapeur
poivrons 200ml
RAEER| 4 |700 RFEHE |4 FEERA | Extra Crisp Jeau
3] . Heteluchtfrituren
Fish & chips | 4 700 g aardappelen o (Extra Crisp- Air fry
kabelquwfiets aceessoire vereist) Fish and 700g de Lfiletsde | (nécessite
. 4 pommes ) , )
— N chips q cabillaud | 'accessoire
RIEZETEH > THHUE e terre Extra Crisp)
AH EERRE ZHEN Voorbeelden van maaltijden met heteluchtfrituren ~> Positie omlaag
A o KRJE (FEE Extra Exemples de repas frits a Iair libre ->
BRRER | 6 521108 Cri(sp B ple\r(;ztn(:ln Alleen op het rooster Kookmodus Position basse
FEp— Nombre de | Seulement sur Mode de
| == 40 /0 RAF (%2 Extra Heteluchtfrituren personnes la grille cuisson
R 6 |&& 1.2 RTHA Crisp Bi#) Bevroren friet 6 Max. 1,1 kg (Extra Crisp-accessoire :
vereist) Air fry
Frites 6 Max. 11k (nécessite
Heteluchtfrituren surgelées g I'accessoire
Gebraden kip 6 Max. 1,2 kg kip (Extra Crisp-accessoire Extra Crisp)
vereist) Air fry
Poulet réti 6 Max. 1,2 kg de ,(necess¢e
poulet I'accessoire
Extra Crisp)

Participons d la protection de I'environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables
ou recyclables.

© Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans
un centre service agréé pour que son traitement soit effectué.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil,

ses accessoires
et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !



