QUICK START GUIDE - KIT DE DEMARRAGE RAPIDE - SCHNELLSTART-ANLEITUNG - SNELSTARTGIDS -
GUIA RAPIDA DE INICIO BA$LANGIG KITI - OAHI'OZ PHIOPHZ EKKINHZHZ




YOUR PRODUCT

FR VOTRE PRODUIT - DE IHR PRODUKT - NL JOUW PRODUCT - ES TU PRODUCTO - TR URUNUNUZ- GR TO MPOION

REMOVABLE GRID
(DRAWER 1)

DIGITAL TOUCHSCREEN PANEL

Ecran digital tactile - Digitaler Touchscreen - —
Bildschirm - Digitaal touchscherm - Pantalla — f— Plaque standard amoviole (ool 1) -
tactil digital - Dijital dokunmatik ekran- — — Herausnehmbarer Gittersinsatz
Wnaotaxr) 08évn adng - = (Garkorb
E_ E 1) - Uitneembare standaard plaat
DRAWER 2 (REGULAR =Lt (ade 1) - Parila estandar extrable
DRAWER) e (cubeta 1) - Degistirilebilir standart

Cuve 2 (bol standard) - 1zgara tabagl (Hazne 1)-

Garkorb 2 (regulérer Gar- Adatpolpevn oxapa (LToA 1
korb) - Lade 2 (standaard dapooyienn 0xGea (i )

pan) - Cubeta 2 (estandar)
- Hazne 2 (standart) - K&adog REMOVA(EFI; EWGE';IIZJ)

2 (KQvoVIKO UTTON
( kN Plaque standard amovible (bol 2) -

Herausnehmbarer Gittereinsatz (Gar-
DRAWER 1 (LARGE DRAWER) korb 2) - Uitheembare standaard

Cuve 1 (bol large) - Garkorb 1 (groBer plaat (lade 2) - Parrilla estandar
Garkorb) - Lade 1 (grote pan) - Cubeta 1 extraible (cubeta 2) - Degistirilebilir
(grande) - Hazne 1 (standart) - K&dog 1 standart 1zgara tabagi (Hazne 2) -
(LEYGAO UITOA) Adaipoluevn oxapa (UToA 2)

COOKING TIPS - CONSEILS DE CUISINE - KOCHTIPPS - KOOKTIPS - CONSEJOS DE COCINA -
MUTFAK TAVSIYESI- SYMBOYAES MATEIPEMATOX

SHAKE REGULARLY YOUR FOODS IN THE DRAWERS FOR
HOMOGENEOUS COOKING

Meélangez régulierement vos aliments pour une cuisson

OVEN-PROOF DISHES
COMPATIBLE

homogene - RegelméaBiges Schitteln der Lebensmittel o o Plats a four compatibles -

in den Garkérben sorgt fur ein gleichmaBiges Garergeb- e Backofengeeignetes Geschirr
nis - Schud de ingrediénten in de lades regelmatig voor — = kompatibel - Geschikt voor
een gelikmatige bereiding - "Remueve regularmente los — ¥ ovengerechten - Compatible

e f f con platos aptos para horno
- - finn kaplari ile uyumludur-

\-""“'---.._ JupBard okedn ToL Prnaivouy
oTov GoLEVO

alimentos en las cubetas para una coccion homogeé-
nea - Esit pisirme igin yemeginizi dizenli olarak karistinn
- AVOKIVEITE TOKTIKG KATA TNV OIAPKEIQ LAYEIRELIATOC TOU
KAOOUC Y OLIOIOVEVEC Layeipeua

USAGE TIPS CLEANING TIPS
CONSEILS D'UTILISATION - TIPPS ZUR ANWENDUNG CONSEILS DE NETTOYAGE - TIPPS ZUR REINIGUNG - SCHOONMAAK-

GEBRUIKSTIPS - CONSEJOS DE USO - KULLANIM TALIMATLARI - ZYMBOYAEZ XPHZHZ TIPS - CONSEJOS DE LIMPIEZA - TEMIZLEME TALIMATLARI

‘ DRAWERS AND GRIDS

DISHWASHER SAFE

Bols et plaques compatibles
lave-vaisselle - Garkorbe und Git-
tereinséatze sind spllmaschinen-
geeignet - Laden en roosters

zin vaatwasmachinebestendig

- Cubetas y parrillas aptas para

To GET BOTH DRAWERS TO FINISH COOKING AT THE SAME TIME, ALWAYS PRESS
SYNC AFTER PROGRAMMING DRAWER 1 AND DRAWER 2 AND PRESS START

Pour que les deux bols terminent leur cuisson en méme temps, appuyez toujours
sur SYNC aprés avoir programmé le bol 1 et le bol 2, et appuyez sur start - Damit

der Inhalt beider Garkérbe gleichzeitig fertig gegart wird, dricken Sie immer SYNG, ‘h
nachdem Sie den Garkorb 1 und Garkorb 2 programmiert haben, und dricken -
Sle auf Start - Om ervoor te zorgen dat beide lades tegelikertiid Klaar zin met b
koken, druk na het programmeren van lade 1 en lade 2 altjd op SYNC en druk
dan op start - Para que ambas cubetas se terminen de cocinar a mismo tiempo,
pulsa siempre SYNC después de programar la cubeta 1y la cubeta 2, y pulsa

start - her iki hazneninde de ayni anda pismesini saglamak icin, hazne 1 ve hazne S lavavajillas - Hazneler ve 1zgara
2'yi programladiktan sonra daima SYNC digmesine basin ve start digmesine i i tabadi bulasik makinesi koyulabilir-
pasin- Na va oONoKANPWOETE TO payeipepa kat oToug Vo KAS0UG TAUTOXPOVA, - Il'l " Kadot kal oxdpeg mévovtal oTo
natiote Tiévta 1o SYNC PeTd TOV TIPOYPAUIATIONO TOU WUMOA 1 KAl TOU WIMOA .__r-i_;'[ TTALVTAPIO THATWY

2 ka1 natote start

PRODUCT INTERFACE

FR INTERFACE PRODUIT - DE PRODUKTOBERFLACHE - NL BEDIENINGSSCHERM
ES INTERFAZ DEL PRODUCTO - TR KULLANIM KILAVUZU - GR MANEA NPOIONTOZ

7 PRE-SETS PROGRAMS

7 programmes prédéfinis - 7 voreingestellte Programme - 7 automatische programma'’s -
7 programas preestablecidos - 7 Otomatik Program - 7 autépata rpoypduuata

OFF/ON DRAWER 1 OFF/ON DRAWER 2

Marche/Arrét cuve 1 0 Marche/Arrét cuve 2
EINAUS Garkorb 1 MANUAL EINAUS Garkorb 2
AAN/UIT lade 1 AAN/UIT lade 2
ON/OFF cubeta 1 ON/OFF cubeta 2
AC/KAPAT Hazne 1 AC/KAPAT Hazne 2

ON/OFF k&dou 1 ON/OFF k&dou 2

DISPLAY DRAWER 2
Interface écran cuve 2
Display Garkorb 2 -
Display lade 1 Display lade 2 - Pantalla
Pantalla cubeta 1 - cubeta 2 - Hazne 2
Hazne 1 gdstergeleri T gostergeler -

OBéwn kadou 1 TIME AND TEMPERATURE CONTROL OBown KaGoL 2

Contréle du temps et de la température - Zeit- und Temperaturkontrolle
Tijd- en temperatuurregeling - Control de tiempo y temperatura - zaman ve sicaklik kontroll- ‘EAeyxog xpdvou Kal Bepuokpaciaq

DISPLAY DRAWER 1
Interface écran cuve 1
Display Garkorb 1

PROGRAMS

FR PROGRAMMES - DE PROGRAMME - NL PROGRAMMA - ES PROGRAMAS - TR PROGRAMLAR - NMPOrPAMMATA

FRIES 999 CHICKEN A VEGETABLES
% Frites - Pommes - Poulet - Hahnchen % Légumes - Gemuse -

Friet - Papas fritas - Kip - Pollo - Tavuk - Groenten - Verduras - Sebzeler

- Patates kizartmasi Kotérmouro - Vegetables Aaxavika

- Mardreg

O DESSERT @2)y0 | DEHYDRATION MANUAL
@ Dessert - Dessert - Déshydratation - Dérren MAN U AL Manuel - Manuell - Hand-

Nagerecht - Postre - Tatl - Drogen - Deshidracion matig - Manual - Manuel

FISH

Poisson - Fisch - Vis
- Pescado - Ballk -
Fish Wapt

- Dessert Emdoprio - Dehidratasyon - Manual Xelpokivnta
SYNC To ACTIVATE THE COOKING SYNCHRONISATION OF INDICATES THE NEED TO SHAKE FOOD. LIGHTS UP AT MID
DRAWER 1 AND DRAWER J COOKING FOR FRENCH FRIES PROGRAM
A

Indique la nécessité de remuer les aliments, s'allume a mi-cuisson
pour le programme frites - Zeigt an, dass die Lebensmittel geschit-
telt werden mussen, leuchtet bei Pommes frites nach der Halfte

der Garzeit auf - Geeft aan dat het voedsel moet worden geschud,
licht op tijdens het frietprogramma tijdens het koken - Indica la
necesidad de agitar los alimentos, se ilumina a media coccion

para el programa de patatas fritas - Yiyecekleri kanstirma intiyacini
gosterir, patates kizartmasi programinin pigiriimesinin yarisinda yanar
- Yrodelkvel TNy avaykn avakivnong Tou ¢ayntou, avéBel oTo JEco
TOU PAYEREPATOC YIA TO MPOYPAUHA TNyavNTES TIATATEG

Pour activer la synchronisation de cuisson du bol 1 et du bol
2 - So aktivieren Sie die Synchronisation von Garkorb

1 und Garkorb 2 - Om de kooksynchronisatie van lade

1 en lade 2 te activeren - Para activar la sincronizacion de
coccion de la cubeta 1y la cubeta 2 - her iki hazneninde
de ayni anda pisirmeyi bitrmesini saglamak i¢in programlart
senkronize eder - 2 INa va evEPYOTIOINCETE TOV CLYXPOVIOHO
payelpeuaTog Tou kadou 1 Kat Tou Kadou 2.



COOKING GUIDE

FR GUIDE DE CUISSON - DE ANLEITUNG ZUM KOCHEN NL KOOKGIDS - ES GUIA DE COCINA - TR PISIRME KILAVUZU- GR OAHIOZ MAMEIPEMATOZ

() g @ 8

i B \ L @ E
POTATOES & FRIES - POMMES DE TERRE & FRITES - KARTOFFELN & POMMES - AARDAPPELEN & FRIET - PAPAS Y PAPAS FRITAS - PATATES VE PATATES KIZARTMASI - TATATEZ & MATATEZ FISH - POISSON - FISCH - VIS - PEZ - BALIK - WAPI
ok 1 900 g -1500 g 35 - 50 min 1 x 5 pieces
% 1% 180 °C X3 %:%P-)K@{@ 13 min 200 °C ﬁ -

2 500 g -1000 g 35 - 50 min 2 x 3 pieces
1 900 g 45 min 1 600 g
% & 180°C %2 X4 @ 9 min 140°C N4 X 1 flip
2 200 g 35 min 2 450 g
/_Q,es—:;ﬁ\ o
& 180 °C S&A X2
2 500 g -1000 g 35 - 50 min ° 1 X8 a
@ 16 min 160 °C @ ;
MEAT & POULTRY - VIANDE & VOLAILLE - GEFLUGEL & FLEISCH - VLEES & GEVOGELTE - CARNE & AVES DE CORRAL - ET & HINDI - KPEAZ & MOYAEPIKA 2 X4
L ]
s ] 5 pisces @ 1 1 56 min 150 °C & -
@ 15 min 200 °C MANUAL X1 flip
2 x 3 pieces
@ 1 x 5 pieces §89 1 8 Ao
- i ° i )
_ 15 - 20 min 200 °C @ X 1 flip ah - )
2 X 8 pieces
2 x 4
< §5
"\"\ 2 1 1500 - 2000 g 55min-1h 160 °C @ -
1 600 g 55
@% * 15 min 200 °C @ X1
2 X 400 g
1 x1.2 kg 555
16 min 200 °C @ X1
2 600 g
x5 4»
8 min 200 °C MANUAL -
2 x3 4{7
1 1.2 kg 14 min

200 °C % X1

600 g 14 min




F

HOW TO COOK ROASTED CHICKEN AND FRIES AND TOMATOES USING (C3 AND $&2
COOKING PROGRAMS, UNDER SYNC MODE !

555 .
FR COMMENT FAIRE CUIRE UN POULET ROTI ET DES FRITES EN UTILISANT LES PROGRAMMES DE CUISSON (CA3 ET %ﬂ- EN MODE SYNC - DE WiE man GEBRATENES 1 mimlE

(W
HUHNCHEN UND FRITTEN GLEICHZEITIG ZUBEREITET MIT ANWENDUNG DES @ UND 52 KocHPROGRAMMS M Mobus SYNC - NL HOE BEREID JE GEROOSTERDE KIP @

EN PATAT GRILL'S S5 IN DE SYNC - ES COMO COCINAR POLLO ASADO Y PATATAS FRITAS USO DE PROGRAMAS DE COCCION @ Y 52 CON EL MODO SYNC -

TR KIZARMIS TAVUK VE PATATES KIZARTMASI NASIL PISIRILIR GR 110X NA MATEIPEWETE WHTO KOTOMOYAO KA MTATATE XPHSIMOIOIQNTAS TA TTPOTPAMMATA WHEIMATOR @
KAl 582 ME TH AEOYPTIA SYNC

U - Aiout - Hinzufigen -
Toevoegen - Suma - llave -
Mpdobeon

u *Cuve 1 -Garkorb 1 - Lade
1-Cubeta 1 -Hazne 1 -
Kddog 1

*Cuve 2 - Garkorb 2 - Lade 2
- Cubeta - Hazne 2 - K&doc 2




Dual Easy Fry

DOWNLOAD TEFAL RECIPE APP
TELECHARGEZ L'APP DE RECETTES TEFAL

DOWNLOAD DER TEFAL REZEPTE-APP

TEFAL RECEPTEN-APP DOWNLOADEN

DESCARGA LA APP TEFAL

TEFAL UYGULAMASINI INDIRIN
KATEBAZTE THN E®APMOI'H ZYNTAIQN TEFAL

JOIN THE TEFAL MOVEMENT ' 7

REJOIGNEZ LE MOUVEMENT TEFAL ! - WERDEN SIE TEIL DER TEFAL COMMUNITY!
DOE MEE MET DE TEFAL-BEWEGING! - UNETE A LA APP TEFAL - TEFAL AILESINE KATILIN - MMEITE ZTO KINHMA TEFAL

T ] ©

TEFAL APP _ YOUTUBE CHANNEL TEFAL ON INSTAGRAM
CHAINE YOUTUBE - YOUTUBE KANAL -
YOUTUBE KANAAL - CANAL DE YOUTUBE -
YOUTUBE KANALI - KANAAI XTO YOUTUBE

POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY

POSTEZ VOS RECETTES #EASYFRYFAMILY - VEROFFENTLICHEN SIE IHRE REZEPTE #EASYFRYFAMILY - POST JE RECEPTEN #EASYFRYFAMILY
PUBLIQUE SUS RECETAS #EASYFRYFAMILY - TARIFLERINIZI PAYLASIN #EASYFRYFAMILY - ANAPTHZTE TIZ ZYNTAIEZ ZAZ #EASYFRYFAMILY
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