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Process Cyan

Process Magenta

Process Yellow

Process Black
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SUITABLE FOR ALL HEAT SOURCES
INCLUDING INDUCTION

 SOPII KAIKILLE LIESILLE - MYQS INDUKTIOLLE
LAMPLIG FOR ALLA VARMEKALLOR, AVEN INDUKTION

PASSER TIL ALLE KOMFURTYPER INKLUSIV INDUKTION

TOAXOAMT LNIA JIOBBIX IUT (BKAIOYAA UHAYKLIMOHHBIE)

MIAXOAUTL AN BY/1b-AKWX BAPUTILHIX MOBEPXOHb (BKAIOUAIOYM IHEYKLIHI)
ODPOWIEDNI DO WSZYSTKICH RODZAJOW KUCHENEK, W TYM INDUKCYINYCH

VHODNE PRO VSECHNY TYPY SPORAKL VCETNE INDUKCE

VHODNE PRE VSETKY TYPY SPORAKOV, VRATANE INDUKCNYCH

MINDEN HGFORRASON ALKALMAZHATG, AZ INDUKCIOS TUZHELYET IS BELEERTVE

FONTES THERMO-SIGNAL®

The hourglass disappears and the THERMO-SIGNAL® turns full red when the pan is perfectly preheated and ready to cook.
GUARANTEE
This product is guaranteed for 5 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not affected by any
statements in this document.
The coating guarantee does not cover scratches or discolouration due to ageing.
For full details on the terms, conditions and exclusions visit www.tefal.com.
Tefal guarantees that the coating complies with regulations covering materials in contact with food.
USE & CARE
Before first use, wash then wipe the coating with cooking oil.
For efficiency and stability : centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base.
Avoid burning the handle.
Do not overheat your cookware.
« For products with stainless steel handles and loop handles:
.they may become hot after a prolonged use,
.for added safety, we recommend the use of oven gloves.
«Use in the oven:
. Cookware items that come with stainless steel handles are oven safe up to 250°C.
Foramaximum of 1 hour.
Not microwave safe.

INDUCTION

Tefal

INncuition

Do not use whisks or sharp
utensils in your pan.
Some pans, especially those of small diameter
and/or lightweight construction, may become less
stable when used on some designs of gas hob. In such
circumstances it may be advisable to use a gas ring reducer or trivet.
To extend the life of your product, we recommend hand washing.
Dishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as a liquid, gel, or
powder, not tablets nor sachets.
If your handles loosen, gently re-tighten them.
For full details and any queries contact our customer service via www.tefal.com
This pan can be disposed of at a recycling point.
HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice please
visit: www.tefal.co.uk Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01 677 4003
AUSTRALIA / NEW ZEALAND -1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand. Alternatively
www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz
In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law.
You are entitled to a replacement or refund for a major failure and compensation for any other reasonably
foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of
acceptable quality and the failures does not amount to a major failure". This Guarantee does not cover freight or any
other costs incurred by you in making a claim. To claim, please contact the customer service phone number.
For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information.
Imported to UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL.

Overhettainte dina kokkarl.

« For Tefal-produkter med handtag i

rostfritt stal:

. de blir mycket varma efter en stunds anvéndning,
For extra sakerhet rekommenderas anvandning av grytlappar.
« Anvandning i ugn:

Kokkérl som har solida rostfria handtag ar ugnssakra upp till 250°C.
Kan inte anvéndas i mikrovagsugn.

Anvénd aldrig vispar eller vassa redskap i pannan.

En del pannor, speciellt de som har liten diameter och/eller har en lattviktskonstruktion,
kan bli mindre stabila nér de anvénds pa vissa typer av gasspis. Under sidana omsténdighe-
ter &r det lampligt att anvénda ndgon form av stodring eller trefot.

For att forlanga din produkts livsldngd rekommenderar vi handtvatt.

Anvindning av diskmaskin: Det &r att foredra att anvénda skonsamma rengéringsmedel som vétska,
geleller pulver, inte tabletter eller pasar.

Om dina handtag borjar lossna drar du forsiktigt &t dem.

For komplett information, kontakta var kundtjanst via www.tefal.com

Denna panna kan lamnas pa en &tervinningsstation.

THERMO-SIGNAL
Timeglasset forsvinder, og THERMO-SIGNAL® bliver helt red, nar panden er opvarmet og klar til stegning.
GARANTI
Dette produkt er omfattet af en 5-ars garanti pa produktionsfejl. Dine lokale lovmaessige rettigheder pavirkes ikke af nogen
i dette dokument naevnte erklaeringer.
Belagningsgarantien omfatter ikke ridser eller misfarvning pga. lde og slid.
tu ja ruoar 1 voi aloittaa, tiimalasi poistuu nakyvistd ja THERMO-SIGNAL® Yderligere oplysninger om betingelser, vilkér og undtagelser kan findes pa www.tefal.com.
muuttuu kokonaan punaiseksi. Tefal garanterer, at belegningen er i fuld overensstemmelse med de regulativer, som omfatter materialer, der er i kontakt med
TAKUU fodevarer.
Talla tuotteella on 5 vuoden takuu, joka kattaa valmistusviat. Taman asiakirjan sisdlto ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi. ANVENDELSE & VEDLIGEHOLDELSE
Pinnoitteen takuu ei kata kaytossé tulleita naarmuja tai varjdytymista. Panden vaskes, inden den tages i brug for farste gang, og derefter tarres belegningen af med madolie.
Katso tarkemmat tiedot takuun ehdoista, madrayksistd ja poikkeuksista osoitteesta www.tefal.com. For at panden bliver sa effektiv og stabil som muligt, skal du placere den pa et blus, der passer til pandens diameter.
Tefal takaa, ettd pinnoite noudattaa elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvia materiaaleja koskevia maéréyksia. Undga at breende héndtaget.
KAYTTO & HOITO Pas pa, at dit kogegrej ikke bliver overophedet.
Pese tuote ennen ensimmaistd kéyttokertaa ja pyyhi pinnoite sen jélkeen ruokadljylla. « For Tefal produkter med rustfrit stal handtag:
Varmista pannun tehokas kayttd ja vakaus asettamalla pannu sen pohjan kokoon sopivan keittolevyn keskelle. . de kan blive varme efter lzengere tids brug
Varo polttamasta kahvaa. .for en sikkerheds skyld anbefaler vi brug af grydelapper.
Ald anna keittoastian kuumentua liikaa. «Brugiovn:

THERMO-SIGNAL'

Kun paistinpannu on

TeFal Guarantee / rapantus / fapanris

4 « Tefal -tuotteet, joissa on teraksiset kahvat ja nupit: Kokkentojsprodukter med handtag i rustfrit stal kan klare ovntemperature op til 250°C.
i . kahvat sekd nupit saattavat kuumentua yhtdjaksoisen pidemmén kayton jalkeen Ikke mikroovnsikker.

. turvallisuuden ja kdyttomukavuuden lisaamiseksi suosittelemme patalappujen kayttoa ruoanvalmistuksen aikana.
+ Kayttd uunissa:
Keitto- tai paistoastiat joissa on terdskahvat kestévat uunin kuumuutta jopa 250 astetta.
Ei sovellu kéytettavaksi mikroaaltouunissa.
Ald kayta pannulla vatkainta tai teravid keittiovalineita.
Jotkut pannut, erityisesti ne jotka ovat kevyita/ halkaisijaltaan pienia voivat olla vahemman vakaita kdytettéessa niitéd kaasuliedelld. Tallaisissa
tilanteissa olisi hyva kayttad kaasuliedelle sopivaa pannunalusta tukena seka pyrkid pitimaan kaasunliekki pienend.
Tuotteen kaytt6idn pidentamiseksi suosittelemme kasinpesua.
Jos peset astianpesukoneessa, on suositeltavaa kayttad hellavaraisia pesuaineita, kuten nestetts, geelia tai jauhetta, ei tabletteja eikd pusseja.
Jos kahvat irtoavat, kiristé ne varovasti takaisin paikoilleen. THERMO-SIGNAL
Jos haluat tarkempia tietoja tai sinulla on kysyttévag, voit ottaa yhteytta asiakaspalveluumme sivuston www.tefal.com kautta. Kora ckoBopoaa HarpeeTca 40 ONTMManbHOi TemnepaTypbi, Ha HAnKkatope THERMO-SIGNAL® vcuesHyT necouHbie yachl.
Téma pannu voidaan havittaa kierrétyspisteessd. TAPAHTUA
[leiictByeT pononHuTenbHas rapaTuA TEFAL Ha mocydy w3 HepxaBelolleil CTanu B TeyeHMe 5 eT, HauiHad C [aTbl MpoJaxu, B Clyvae
BO3HUKHOBEHNA [leheKTa, CBA3AHHOTO ¢ HEJOCTATKOM MaTepyana-inin Npou3BOACTBEHHOTO AedeKTa, Kacalwieroca Hepxasetolel cTanu, npu
YCNOBIM, €CNM WM3[eNne WCTIONb30BANOCh B COOTBETCTBUM C WMHCTPYKUMAMI MO 3KCMAyatauuu npousBogutens. [laHHaa rapaHtia He

Brug ikke piskeris eller skarpe genstande pa panden.

Nogle pander, iszer dem med mindre diameter og/eller lav vagt, kan forekomme mindre stabile pa nogle former for gasblus. | disse tilfselde kan det
anbefales at bruge en ring, der gor blusset mindre.

Vi anbefaler handvask for at forlaenge levetiden pa dit produkt.

Brug af opvaskemaskine: Skansomme rengeringsmidler som vaeske, gel eller pulver foretraekkes frem for tabletter eller poser.

Hvis hdndtagene gér los, fastspaendes de forsigtigt igen.

Hvis du har spergsmal eller har brug for yderligere oplysninger, er du velkommen til at kontakte kundeservice pa www.tefal.com.

Denne pande kan afleveres pa en genbrugsstation.

ROBUST AND LONG LASTING
MPOYHOCTb 1 JONTOBEYHOCTb
MILHICTb TA JOBIOBIYHICTb

TITANIUM

HOM-STICK

THERMO-SIGNALS
Timglaset forsvinner och THERMO-SIGNAL® blir helt r6d nér pannan ar perfekt forvérmd och klar for tillagningen.

GARANTI PAcnpOCTPaHSAETCA Ha Cyyant AeGEKTa Mo MPUYMHE HEMPABIbHOTO MCMONb30BAHINS, YAAPOB, MAAEHNS, NOKENTEHVA UK NOCUHEHVA MeTana oo
Denna produkt omfattas av en 5-arig garanti mot tillverkningsfel. Dina rattigheter enligt regional lagstiftning paverkas inte av nagot som foreskrivs B VIHbIX CMly4anX, NPUBEAEHHbIX BbILLE.
i detta dokument. AHTUMpUrapHOE MOKpbITME: AaHHARA TAPaHTUA He MOKPbIBAET MOBPEXAeHNs, Herf eno, vem, yAapamu i

Beldggningsgarantin tacker inte repor eller missférgningar som beror pd naturligt dldrande.
For komplett information om villkor och undantag, besck www.tefal.com.
Tefal garanterar att beldggningen foljer reglerna for material som & i kontakt med mat.
ANVANDNING & SKOTSEL
Innan férsta anvéndningen, diska och torka darefter belaggningen med matolja.
For effektivitet och stabilitet: Placera pannan mitt pa en spisplatta med en diameter som passar pannan.
Undvik att brénna handtaget.

NafeHNAMA, WM NO MPUYMHE NPOGECCOHANBHOTO MCMONb30BAHNA. [APaHTUA TaKxke He PAacNpPOCTPAHAETCA Ha MATHA, U3MEHEHMe LBeTa 1
MeXaHInyecKie NOBPEX/EHNA Ha BHYTPEHHel NI BHeLUHEi NOBEPXHOCTY BCNIEACTBIE HOPMANbHOTO U3HOC.

Bce noapO6HOCTY, YCNOBIA 1 UCKMIOYEHINA MOXKETe YTOUHITb Ha caiiTe www.tefal.ru
Tefal rapaHTUpyeT, 4To MOKPbITIAE COOTBETCTBYET HOPMAM 11 TPEBGOBAHMAM, M!

PERFECT SEARING
WNEANILHBIN CTAPT 1A
HAYATIA IPUTOTOBJIEHKA

ILEATIbHUN CTAPT 1N1A
MOYATKY NPUTOTYBAHHA

DURABLE NON-STICK COATING
N0/ITOBEYHOE AHTUITPUTAPHOE
G
JIOBrOBIYHE AHTUITPUTAPHE
NOKPUTTA

FAST & EVEN COOKING
bbICTPOE 1 PABHOMEPHOE
MPUrOTOBJIEHUE
LUIBUIKE TA PIBHOMIPHE
NPUTOTYBAHHA

matepuanam, BCT LM B KOHTAKT C NpOAyKTamu

MATaHNA.

WHCTPYKLINA NO UCMOMb30BAHIIO

lepes; NepBbIM MCMONb30BAHVEM NOMOITE 1 Clerka NPOTPUTE MACTIOM BCIO MOBEPXHOCTb BHYTPEHHETO MOKPbITA.
[InA 6onblueit 3¢ heKTUBHOCTH pacnonoxwTe BaLly CKOBOPOAY MO LIHTPY UCTOUHIKA TeMNa, KOTOpbIii MOAXOANT PasMepy Ballel CKOBOPOAbI.
W36eraiiTe Harpesa pyuKi.

He neperpesaiite nocyny.

« [ina nocynbi Tefal ¢ pyukamm 13 HepxaBelolileil cTanu:

. OHY MOTYT CTHOBUTBCA FOPAYMMIA NOCNE JNUTENLHOTO MCTIONb30BAHNA

. AnA Gonbluei 6e30MacHOCTI Mbl PEKOMEH/YeM NOMb30BaTbCA KYXOHHbBIMIA PyKaBULAMIA (pUXBATKaMM).

« cnonb3oBaHie B yxoBKe:

MocyAa ¢ pyyKamy 13 HepxasetolLiell CTani MOXeT 6biTb MCMoNb30BaHa B flyX0BKe Npy Temnepatype Ao 250°C.

He noaxoauT AnA ncnonb3oBakxisa B MUKPOBONHOBON Meun.

He 1cnonb3yiiTe BeHUMKI N OCTPbie akceccyapbl Ha Ballei CKOBOPOAE.

HekoTopble CKOBOPOZbl, 0COBEHHO MANEHbKOro AvameTpa v/wnm ¢ HeboNbLLIM BECOM, MOTYT GbiTb MeHee YCTOMMMBbIMIA MpK
11CMIONb30BAHINM HA HEKOTOPBIX TIMaX ra3oBbiX MANT. B Takux Cnyyanx peKOMeHAYeTCA UCMonb30BaTh afanTop Ha raosyio
TOPENKY VNN MOACTaBKY.

MbI peKoMeHayem py4Hyio MOIIKY U3AENHiA ANA TOTO, YTOBbI MPOANUTL CPOK 11X CYObI.

cnonb3oBaxie B MOCYAOMOEYHOI MallMHe: PeKOMeHAYeTCA 1Cnonb3oBath LaAALMe CPeACTBA B BUAe reneli,
KUAKOCTe, HO He TabneTki.

Ecnn KpenneHue pyukin ocnabno, akkypaTHo 3akpyTuTe ee.

3a Bcemu MoppoGHOCTAMU ObpallaiiTecb B OTAEN MOCTe MPOAAKHOTO OBCNYKUBAHUA KMEHTOB uYepe3
www.tefal.ru

3Ta CKoBOPOAa MOXET GbiTb yTUNN3MPOBaHa B LieHTpaX nepepaboTKil OTXOA0B.

THERMO-SIGNAL
Konu ckoBopopa HarpieTbes 0 ONTUMANbHOI TeMMepaTypyt ANA NOYaTKy NPUrOTYBaHHS, Ha
iHankatopi THERMO-SIGNAL® 3HMKHE NiCOYHMI FORMHHMK.

TAPAHTIA
Lleit npoayKT Mae rapanTilo 5 pokw/iB 3 MOMEHTY NPOAAXY, WO PO3NOBCIOMKYETHCA Ha
BUPOOHMYI edekT. Hiski 3asBM B LbOMY IOKYMEHT He BMNMBAIOTb Ha NpaBa, AKi

BY MaETe 3TiJHO MiCLieBOTO 3aKOHOABCTBA.

[apaHTia He PO3MOBCIOMKYETHCA HA MEXaHIYHI MOLIKOZAKEHHA Ui 3MiHY
KOMbOpY BHYTPILUHBOTO UM 30BHILUIHBOTO MOKPUTTA MOCYAY, WO
BUHIIKAE 3 YaCOM BUKOPVCTaHHA.

[lnst OTpUMaHHA AeTanbHoi iHpopMaLLii Mpo Tepminm,
YMOBY Ta BIKNIOYEHHA 3 rapaHTii BifBigaiTe

‘( -

Be6-caiiT www.tefal.ua.
Tefal rapaHTye, Wo NOKpUTTA NoCyAy BIANOBIAAE BUMOTaM, AKi BCTAHOBMIOIOTLCA 4O MaTepianis, Lwo
KOHTAKTYIOTb 3 NPO/yKTaMi XapuyBaHHA.

BUKOPUCTAHHA & AOrNAA
Tepen nepLunm BIUKOPUCTaHHAM NOCYA HEOBXIAHO MOMMUTI Ta 3MACTATV BHYTPILLHIO NOBEPXHIO ONiEN.
[InA nigBULLEHHA ePeKTUBHOCTI Ta CTabinbHOI poboTY: Po3MiLLyIiTe Bally CKOBOPOAY MOLEHTPY BapUbHOT
noBepXHi, PO3Mip AKOI BiANOBIAaE Po3mipy BalLoi CKOBOPOAY. YHIKaiATe neperpiBaHHA pyuKu.
He neperpisaiite Bau nocyp.
« na nocyny Tefal 3 pyuxamu 3 Heipxagitoyoi cTani:

. BOHW MOXYTb CTaBaTh rapAYumMmn nicna TPUBANOro BUKOPUCTAHHA

. AnA BinbLUOT 6e3neKy M1 PeKOMEHAYEMO Bam BIIKOPUCTOBYBATY KyXOHHI PyKaBMLli, NPYXBaTKN
« BukopucToByBaTty Ha nauti:

Mocyn, py4ku AKOro BUrOTOBNEHI 3 Hepxasiloyoi CTani BUTpuMye Temnepartypy Ao 250° C.
He npuaatHuit Ana BUKOPUCTaHHA Y MIKDOXBULOBIl Neui.
He BukopucToByiiTe BiHUMK ab0 rocTpi KyXOHHi akcecyapy Npu NpuroTyBakxHi ixi.
[leaki ckoBopoaw, 0cO6MMBO Manoro AiameTpa i/abo 3 Nerkoio Barok, MOXyTb GyTi MeHL CTIAKAMY NPI BUKOPUCTaHH
Ha [ieAKnX rasoBux nautax. Y Takomy Bunagky 6yno 6 pouinbHO BUKOPMCTOBYBATW rasose Kinble peayktop abo
NIATPYMYYYY NifCTaBKY.
LLlo6 NpoAoBKIUTY TEPMiH CyX61 BaLLOrO BIUPOGY, MM PEKOMEHAYEMO PyyHe OUMILEHHS.
BMKOPUCTaHHA NOCYAOMUITHOT MaLLMHIA: PEKOMEHA0BAHO BUKOPUCTOBYBATU M'AKI MIttoui 3ac06M, HanpuKknag, PiguHy, refb

260 NopoLUOK, ane He TabneTki Ta calue.

KLLIO pyyKa CKOBOPOAW PO3XUTanacs, 3nerka nigkpyTitb i,

V) MTaHHAMM, NOB'A3aHIMM 3 CEPBICHM 06CNYroBYBaHHAM, BiaBifaliTe Be6-caitT www.tefal.ua.

Llio ckoBopogy MOXHE i Ti Nepepo6KM BTOPUHHOI CUPOBMHIA.
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FRYPAN « PAISTINPANNU « STEKPANNA
STEGEPANDE - CKOBOPOJIA
'CKOBOPOJIA - PATELNIA

PANEV - PANVICA - SERPENYO

—— THERMO-SIGNAL®
Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje sie catkowicie czerwony, a ikona klepsydry zniknie, gdy patelnia osiagnie idealng

temperature do smazenia.
GWARANCJA

Produkt objety jest gwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres 5 lat. Gwarancja Tefal nie ma
wplywu na prawa lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi.

Gwarancja nie obejmuje zarysowan oraz przebarwien powtoki, bedacych efektem diugoletniego uzytkowania.

Aby uzyskac szczegotowe informacje dotyczace warunkéw i wykluczern od gwarangji, odwiedz strone internetowa
www.tefal.com

Marka Tefal gwarantuje, ze powtoka spetnia wszystkie regulacje obowiazujace produkty wchodzace w kontakt z zywnoscia.
RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢, a nastepnie przetrze¢ powtoke olejem spozywczym.

Aby wiasciwie i efektywnie uzy¢ naczynie: umies¢ je na polu kuchenki dostosowanym do $rednicy naczynia. Unikaj przypalenia
raczki.
-

¥€5.€€,06V89 1, €
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&

77904188
a
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Nie przegrzewaj naczyn.

« Naczynia Tefal z uchwytami ze stali nierdzewnej :

. po dtugotrwatym uzywaniu moga by¢ gorace,

.w celu zwigkszenia bezpieczeristwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.

« Uzywanie w piekarniku :

Produkty, ktore posiadaja uchwty ze stali nierdzewnej mozna uzywac w piekarniku do temperatury maksymalnej 250°C,

Nie wolno uzywac naczyn w mikrofaléwce.

Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyborow w naczyniach.

Niektore patelnie, zwlaszcza te o matej Srednicy i lekkiej wadze moga by¢ mniej trwate, szczegélnie kiedy sa uzywane na
niektorych modelach kuchenek gazowych. W takich przypadkach, moze byc wskazane uzycie reduktora gazu lub podstawy.
Aby diuzej zachowac petng jakos¢ produktu, zalecamy mycie reczne.

Mycie w zmywarce: zalecamy stosowanie delikatnych detergentow, takich jak ptyn, zel lub proszek do mycia, nie rekomenduje-
my za$ uzywania tabletek, ani saszetek.

Jezeli uchwyty naczynia poluzuja sie, przykre¢ je delikatnie.

Aby uzyskac szczegotowe informacje, prosze kontaktowac sie z nami za posrednictwem strony www.tefal.com

Naczynie to mozna oddac do punktu zbiérki i przetwarzania odpadow.
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THERMO-SIGNAL®
Symbol presypacich hodin zmizi a
THERMO-SIGNAL® ziska jednolitou ¢ervenou barvu,
. kdyz je panev spréavné rozehraté a pfipravena k vareni.
ZARUKA
Na tento vyrobek plati zaruka 5 let na viechny vyrobni vady. Naroky a
prava v zemi prodeje nejsou dotcena zadnym ustanovenim v tomto
dokumentu. Zaruka se nevztahuje na poskrabani nebo zménu barvy povrchu v
dusledku starnuti.
Pro vice informaci tykajici se pravidel podminek a vyjimek navstivite www.tefal.com.
Tefal zarucuje, ze povrchy jsou v souladu s pedpisy pro materialy prichazejici do styku s
_potravinami,
NAVOD K POUZIVANI
Pred prvnim pouzitim omyjte nadobi a potfete malym mnozstvim oleje na vareni.
Pro vyssi Gcinnost a stabilitu: umistéte panev do stiedu plotynky a zvolte priméfenou velikost
plamene/plotynky.
Vyhnéte se spéleni rukojeti.
Nadobi nepiehfivejte
+ Pro vyrobky Tefal s rukojetémi a drzadly z nerezové ocele:
. pfi del3im pouziti mtzou byt horké,
. pro Vétsi bezpecnost doporucujeme pouzivat chiapku/rukavici.
« Pouiti v troubé:
Nadobi s celokovovymi drzadly je mozné pouzit v troubé do teploty 250°C.
Neni ur¢eno pro pouziti v mikrovinné troubé.
Nepouzivejte slehaci metlu nebo ostré nacini v panvi.
Nékteré panve s ménsim primérem anebo leh¢i konstrukci mizou byt na nékterych typech plynovych sporékd nestabilni. V
takovém pripadé poutzijte redukéni krouzek na hofék nebo podpiirnou trojnozku.
Pro prodlouzeni Zivotnosti vaseho produktu doporucujeme ruéni myti.
Poutziti v mycce: je vhodnéjsi pouzivat jemné Cistici prostredky, jako jsou tekutiny, gely nebo prasek, nikoli tablety ani sacky. k
Pokud se rukojet uvolnila lehce ji dotahnéte.
Pro vice informaci a v pfipadé jakychkoliv dotazi kontaktujte nas zakaznicky servis prostiednictvim www.tefal.com
Tuto panev je mozno zlikvidovat predanim k recyklaci.
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« Hasznélhato stit6ben:

A rozsdamentes acél fogantyus edények siitében is hasznalhatok, egészen 250° C-ig.
THERMO-SIGNAL® Nem hasznalhato mikrohullama siitoben.

Symbol presypacich hodin zmizne a THERMO-SIGNAL® ziska jednoliatu cervent farbu, ked je panvica spravne rozohiata a pripravena na Ne hasznaljon habverdt vagy éles eszkozoket a serpenydben.

) varenie. Néhany kisebb méretii vagy konnyebb serpenyd a gaztiizhelyek némely tipusan nem stabil. llyen esetben hasznaljon langelosztd lemezt

ZARUKA vagy haromlabu allvanyt.

Na tento vyrobok plati zaruka 5 rokov na vetky vyrobné chyby. Naroky a prava v krajine predaja nie st dotknuté ziadnym ustanovenim v Atermék élettartamanak meghosszabbitésahoz a kézi mosogatast javasoljuk.
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bl MOM Pre vyssiu ﬂéinnogt‘ a stabjlitu: umiestnite panvicu do stredu platnicky a zvolte primeran( velkost plamena / platnicky. Ez a serpenyG kidobhato egy Gjrahasznosito ponton.
Vyhnite sa spaleniu rukovate.
Riad neprehrievajte.
bq n | N vi | J- + Pre vyrobky Tefal s rukovétami a drzadlami z nerezovej ocele: *Tefal Nr 11varlden inom stek- och kolgké(l. Kalla: Euromqni(or \nterngtiona[Limited, Home and Garden 2021 utgéva, varumérkesvé'rde RSP, data frén 2020.
byt hortice, /Tefal Nr 1 verden indenfor kekkentej? Kilde : Euromonitor International Limited, Hjem og Have 2021 udgave, maerke detailvaerdi RSP, 2020 data. / Tefal,
. pre viciu bezpeénost doporucujeme pouzivat chitapku/rukavicu, KYXOHHAR MOCYAA N1 B MUPE. Uctouruk: Euromonitor International Limited, usgasme Home and Garden 2021, gaHHble po3HuuHbIx npogax 6pexaa B
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tomto dokumente. Zaruka sa nevztahuje na poskriabanie alebo zmenu farby povrchu v désledku starnutia.
Pre viac informacif tykajuicich sa pravidiel podmienok a vynimiek navstivte www.tefal.com.
Tefal zarucuje, ze povrchy s v stlade s predpismi pre materialy prichadzajlice do styku s potravinami.
NAVOD NA POUZIVANIE
Pred prvym pouzitim umyte riad a potrite malym mnozstvom oleja na varenie.

+ Pouzivajte v triibe:
Riad s celokovovymi riickami je mozné pouzit v rire do teploty 250°C.
Nie je urcené pre pouzitie v mikrovinnej rire.
Nepouzivajte $lahaciu metlu alebo ostré nacinie v panvici.
Niektoré panvice s mensim priemerom alebo lah3ou konstrukciou mozu byt na niektorych typoch plynovych Sporakov nestabilné. V takom
pripade pouzite redukény krizok na horak alebo podporni trojnozku.
Pre predizenie zivotnosti produktu odporiéame ruéné umyvanie.
Poutzitie v umyvacke: je vhodnejsie pouzivat jemné Cistiace prostriedky, ako st tekutiny, gély alebo prasok, nie tablety ani sacky.
Ak sa rukovat uvolnila zlahka ju dotiahnite.
Pre viac informacif a v pripade akychkolvek otazok kontaktujte nas zakaznicky servis prostrednictvom www.tefal.com
Tuto panvicu je mozné zlikvidovat odovzdanim na recyklaciu.

THERMO-SIGNAL®
A homokara eltiinik és a THERMO-SIGNAL® egyenletes piros szint kap , ha az edény megfelelden felmelegedett és készen ll a
fozésre.
GARANCIA
Ezen termék minden gyartasi hibdjara 5 év garancia vonatkozik. A helyi torvényes jogait nem befolyasolja semmilyen
rendelkezés ebben a dokumentumban. A garancia nem vonatkozik a felilet megkarcolasara vagy elszinezodésére, mely a
hasznalat kovetkeztében keletkezett.
Tovabbi informaciokért a szabalyokrol, feltételekrdl és kivételekrdl ldtogassa meg a www.tefal.com weboldalunkat.
ATefal biztositja, hogy a feliiletek megfelelnek az el6irasoknak az élelmiszerrel érintkez6 anyagokra vonatkozoan.
HASZNALATI UTASITASOK
Az els6 hasznalat el6tt mossa el és kenje be egy kis mennyiségi étolajjal.
A nagyobb hatékonysagért és stabilitdsért: helyezze a serpeny6t a f6z6lap kézepére és valassza ki a megfelel6 lang /
f6zolap méretet.
Kertilje el a nyél megégését.
Ne melegitse til az edényt
« Nemesacél nyéllel rendelkezd Tefal serpenyck esetében:
.felmelegedhetnek hosszabb ideig tartd hasznalat kivetkeztében,
.anagyobb biztonsag érdekében hasznaljon fogokesztyiit.
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Mosogatogépben torténo tisztitasa: elényosebb gyengéd mososzereket, példaul folyadékot, gélt vagy port hasznalni, nem tablettakat és
tasakokat.

Ha a nyél kilazult vatosan hizza be.
Tovabbi informaciokért vagy ha barmilyen kérdése van, kérjik lépjen kapcsolatba tigyfélszolgalatunkkal a www.tefal.com weboldalon
keresztl.

[leHeXHOM BbipaxeHuu, 2020 r. / Tefal, 6perz nocyay Ana npurotysarka ixi N°1 y caiti. [xepeno: Euromonitor International Limited, supatka Home and
Garden 2021, 06car po3api6HMX Npoaaxis Gperzy B rpOLLIOBOMY BUPaXeHH, B LiiHax coxmBaya, faHi 3a 2020 pik. / Tefal, Swiatowy N°1 w kategorii patelni
i garnkow. Zrédto : Euromonitor International Limited, edycja Home and Garden 2021, waros¢ rynkowa produktow marki, dane za 2020. / Tefal, Svétova 1
v kuchyniském nadobi. Zdroj : Euromonitor International Limited, edice Dim a zahrada 2021, hodnota maloobchodnich prodeji znacky (MOC), data 2020.
/Tefal, svetové jednotka v kuchynskom riade, panviciach a hrncoch. Zdroj: Euromonitor International Limited, Dom a Zahrada 2021, hodnota predajov
znacky v maloobchodnych cenach, Udaje za rok 2020. / Tefal, a konyhai edények vilagelsé markaja. Forras: Euromonitor International Limited, Home and
Garden kiadés, a marka kiskereskedelmi értéke kiskereskedelmi eladasi ar (RSP) alapjan, 2020-as adat.




