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SUITABLE FOR ALL HEAT SOURCES

THERMO-SIGNAL®
I N C L U D I N G I N D U CT I 0 N ‘ ‘ The hourglass disappears and the THERMO-SIGNAL® turns full red when the pan is perfectly preheated and ready to cook.
.. GUARANTEE
 SOPII KAIKILLE LIESILLE - MYOS INDUKTIOLLE This product is guaranteed for 5 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not affected by any statements in
LAMPLIG FOR ALLA VARMEKALLOR, AVEN INDUKTION FONTES this document.

The coating guarantee does not cover scratches or discolouration due to ageing.
For full details on the terms, conditions and exclusions visit www.tefal.com.
Tefal guarantees that the coating complies with regulations covering materials in contact with food.
USE & CARE
Before first use, wash then wipe the coating with cooking oil.
For efficiency and stability : centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base.
Avoid burning the handle.
Do not overheat your cookware.
« For products with stainless steel handles and loop handles:
.they may become hot after a prolonged use,
for added safety, we recommend the use of oven gloves.
+ Use in the oven:
. Cookware items that come with stainless steel handles are oven safe up to 250°C.
Fora maximum of 1 hour.
Not microwave safe.
Do not use whisks or sharp utensils in your pan.

PASSER TIL ALLE KOMFURTYPER INKLUSIV INDUKTION
MOAXOAUT [N JHOBbIX MAUT (BKNUOYAS MHAYKLMORHBIE)
MIAXOAUTL ANA BY/b-SIKMX BAPUIILHYX OBEPXOHb (BKJOYAIOYM IHIYKLIAHI)
ODPOWIEDNI DO WSZYSTKICH RODZAJOW KUCHENEK, W TYM INDUKCYINYCH
VHODNE PRO VSECHNY TYPY SPORAKUD VCETNE INDUKCE
VHODNE PRE VSETKY TYPY SPORAKOV, VRATANE INDUKCNYCH
MINDEN HOFORRASON ALKALMAZHATO, AZ INDUKCIOS TUZHELYET IS BELEERTVE

2000

INDUCTION

Some pans, especially those of small Belaggningsgarantin tacker inte repor eller
diameter and/or lightweight construction, may missfargningar som beror pa naturligt éldrande.
become less stable when used on some designs of gas hob. For komplett information om villkor och undantag, besok
In such circumstances it may be advisable to use a gas ring reducer www.tefal.com.
ortrivet. Tefal garanterar att belaggningen foljer reglerna for material som ar i
To extend the life of your product, we recommend hand washing. kontakt med mat.
Dishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as a liquid, gel, or ANVANDNING & SKOTSEL
powder, not tablets nor sachets. Innan forsta anvéndningen, diska och torka darefter beldggningen med matolja.
If your handles loosen, gently re-tighten them. For effektivitet och stabilitet: Placera pannan mitt pa en spisplatta med en diameter som passar
For full details and any queries contact our customer service via www.tefal.com pannan.
This pan can be disposed of at a recycling point. Undvik att bréanna handtaget.
HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice please visit: Overhetta inte dina kokkarl.
www.tefal.co.uk Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROL: 01 677 4003 + For Tefal-produkter med handtag i rostfritt stal:
AUSTRALIA / NEW ZEALAND -1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand. Alternatively . de blir mycket varma efter en stunds anvandning,
www.tefal.com.au or www.tefal.conz For extra sakerhet rekommenderas anvéndning av grytlappar.
In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law. You are + Anvandning i ugn:
a a entitled to a replacement or refund for a major failure and comp ion for any other bl ble loss or Kokkarl som har solida rostfria handtag ar ugnssakra upp till 250°C.
damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the Kan inte anvandas i mikrovagsugn.
failures does not amount to amajor failure". This Guarantee does not cover freight or any other costs incurred by you in making Anvand aldrig vispar eller vassa redskap i pannan.
aclaim. To claim, please contact the customer service phone number. En del pannor, speciellt de som har liten diameter och/eller har en lattviktskonstruktion, kan bli mindre stabila nér de anvénds pa
Forall other countries, please consult our website www.tefal.com for further information. vissa typer av gasspis. Under sadana omstandigheter ar det lampligt att anvanda nagon form av stodring eller trefot.
Imported to UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL. For att forlanga din produkts livslangd rekommenderar vi handtvétt.
dndning av diskmaskin: Det & att foredra att anvéinda skonsamma rengdringsmedel som vatska, gel eller pulver, inte tabletter eller
|N0x AINI.ESS STEEL THERMO-SIGNAL® pisar.
Kun paisti on esik ja ruoanvalmistuksen voi aloittaa, tiimalasi poistuu nakyvista ja THERMO-SIGNAL® muuttuu Om dina handtag borjar lossna drar du forsiktigt &t dem.
kokonaan punaiseksi. For komplett information, kontakta var kundtjanst via www.tefal.com

Denna panna kan [dmnas pa en atervinningsstation.

TAKUU
Talla tuotteella on 5 vuoden takuu, joka kattaa valmistusviat. Tamén asiakirjan sisalto ei vaikuta lakiséateisiin oikeuksiisi.
Pinnoitteen takuu ei kata kaytossd tulleita naarmuja tai vérjaytymista. THERMO-SIGNAL®

Katso tark tiedot takuun ehdoista, méérayksisté ja p www.tefal.com. Timeglasset forsvinder, og THERMO-SIGNAL® bliver helt rod, nér panden er opvarmet og klar til stegning.
. Tefal takaa, etté pinnoite noudattaa elintarvikkeiden kanssa k kseen joutuvia materiaaleja koskevia médrdyksiz GARANTI
I H KAYTTO &HOITO Dette produkt er omfattet af en 5-ars garanti pa produktionsfejl. Dine lokale | ige rettigheder pavirkes ikke af nogen i dette dokument
e fa L G uarantee / ra p aHTUA / ra p aHTIA Pese tuote ennen ensimméisté kéyttokertaa ja pyyhi pinnoite sen jalkeen ruokadljylla. nzvnte erklzeringer.

Varmista pannun tehokas kayttd ja vakaus asettamalla pannu sen pohjan kokoon sopivan keittolevyn keskelle. Belzegningsgarantien omfatter ikke ridser eller misfarvning pga. alde og slid.

- Varo polttamasta kahvaa. Yderligere oplysninger om k Iser, vilkar og undtagelser kan findes pa www.tefal.com.
RO B U ST AN D LO N G LASTI N G Al anna keittoastian kuumentua liikaa. Tefal garanterer, at belaegni erifuld Ise med de regulativer, som omfatter materialer, der er i kontakt med fodevarer.
+ Tefal -tuotteet, joissa on teraksiset kahvat ja nupit: ANVENDELSE & VEDLIGEHOLDELSE
|_| PO LI H OCTb l/l ﬂ'oﬂ I_O B E l_.l H OCTb . kahvat seké nupit saattavat kuumentua yhtajaksoisen pidemman kéyton jalkeen Panden vaskes, inden den tages i brug for forste gang, og derefter torres belegningen af med madolie.
turvallisuuden ja kayttomulk jen lisaamiseksi suosittelemme patalappujen kyttod ruoanvalmistuksen aikana. For at panden bliver sa effektiv og stabil som muligt, skal du placere den pé et blus, der passer til pandens diameter.
MILlH ICTb TA ﬂ'OBrOBILI H ICTb + Kaytto uunissa: Undga at brende handtaget.
Keitto- tai paistoastiat joissa on terdskahvat kestavat uunin kuumuutta jopa 250 astetta. Pas pa, at dit kogegrej ikke bliver overophedet.
Ei sovellu kéytettévaksi mikroaaltouunissa. + ForTefal produkter med rustfrit stal handtag:
T | TA N U 1 Ala kdyté pannulla vatkainta tai teravia keittiovalineitd. .de kan blive varme efter lengere tids brug
Jotkut pannut, erityisesti ne jotka ovat kevyita/ halkaisijaltaan pienia voivat olla vahemman vakaita kaytettdessa niité kaasuliedella. Tallaisissa tilanteissa for en sikkerheds skyld anbefaler vi brug af grydelapper.
olisi hyva kayttaa kaasuliedelle sopivaa pannunalusta tukena sekd pyrkia pitdméan kaasunliekki pienend. +Brugiovn:
MOMK-STICK Tuotteen kéyttdian pidentamiseksi suosittel késing Kekkentojsprodukter med handtag i rustfrit stal kan klare ovntemperature op til 250°C.
Jos peset astianpesu on suositeltavaa kayttaa helld I kuten nestettd, geelid tai jauhetta, ei tabletteja eikd pusseja. Ikke mikroovnsikker.
Jos kahvat irtoavat, kiristé ne varovasti takaisin paikoilleen. Brug ikke piskeris eller skarpe genstande pé panden.
Jos haluat tarkempia tietoja tai sinulla on kysyttavad, voit ottaa yhteytta asiakaspalveluumme sivuston www.tefal.com kautta. Nogle pander, iseer dem med mindre diameter og/eller lav vaegt, kan forekomme mindre stabile pa nogle former for gasblus. | disse tilfeelde kan det
Tama pannu voidaan havitta kierrétyspisteessé. anbefales at bruge en ring, der gor blusset mindre.
Vianbefaler handvask for at forlaenge levetiden pa dit produkt.
PERFECTVSEARING DURABLE NON-STICK COATING  FAST & EVEN COOKING THERMO-SIGNAL® Brug af opvaskemaskine: Skansomme ingsmidler som vaeske, gel eller pulver foretraekkes frem for tabletter eller poser.
WAEAJIbHBIN CTAPT 119 TIOJITOBEYHOE AHTUNPUTAPHOE bbICTPOE U PABHOMEPHOE Timglaset forsvinner och THERMO-SIGNAL® blir helt rod nér pannan &r perfekt forvarmd och klar for tillagningen. Huis handtagene gar los, fastspaendes de forsigtigt igen.
HAYANA NPUTOTOBJIEHUS MOKPHITUE NPUTOTOBNEHUE GARANTI . . . Hvis du har sporgsmal eller har brug for yderligere oplysninger, er du velkommen tilat kontakte kundeservice pa www.tefal.com.
IIEALHIR CTAPT LN JOBIOBIYHE AHTUMPUTAPHE LLIBMTIKE TA PIBHOMIPHE Denna produkt omfattas av en 5-arig garanti mot tillverkningsfel. Dina réttigheter enligt regional lagstiftning paverkas inte av nagot som foreskrivs Denne pande kan afleveres pa en genbrugsstation.

i detta dokument.

MOYATKY PUTOTYBAHHA MOKPUTTA MPUTOTYBAHHA THERMO-SIGNAL®

Korpa ckoBopopia Harpeetca go Vi Temnepatypbl, Ha pe THERMO-SIGNAL® ncue3HyT necouHbie yacl.
TAPAHTUA
\ [leiicTayer pononHuTenban rapanTia TEFAL Ha nocyay w3 HepiaseloLieit CTanu B TeueHue 5 NIeT, HauuHas ¢ [atbl NPOfaxMw, B Cnydae
BO3HYIKHOBEHUA leeKTa, CBA3AHHOTO C HEIOCTATKOM MaTepiana-nit MPOU3BOACTBEHHOO fledeKTa, KACaloLIerocA HepiaseloLleit Crank,
TP YCTIOBUM, €CA U3fiEnue UCTIONb30BANOCh B COOTBETCTBUM C MHCTP 110 3KC p [laHHasA rapaxTIA He
[PacnpOoCTPAHAETCA Ha Clyyan nerbem N0 MpU4MHE HenpaBWIbHOrO UCMONb30BaHNA, YAAPOB, NaAEHNA, NOXENTEHUA UK NOCUHEHUA
MeTara B0 B MHbIX CNy|asX, NPUBEAIHHbIX Bbille.
Aumnpwapuoe MOKPbITUE: AaHHAA rapaHTIA He NOKPbIBaeT 1cnonb3oBaHiem, yaapamu
Wnu NageHnaAMM, Unk No NpuynHe ﬂp0¢e([MOHaﬂbHOfO WCNoNb30BaHKA. I’apauw TaKXe He pacnpOCTPAHAETCA Ha NATHa,
uBeTan Kie Ha BHYTPEHHEl! 1M BHELLIHe! TI0BEPXHOCTI BCNIECTBYE HOPMAIIbHOTO M3HOCA.
Bce N0APOBHOCTH, YCTIOBIA 1 UCKMIOYEHNA MOXETe YTOUHNTS Ha caiite www.tefal.ru
Tefal rapaHTUpyer, 4To NOKPbITE COOTBETCTBYET HOPMaM W npf BCTynawwum 8
KOHTAKT C MPOAYKTaMM MiTaHNA.
VHCTPYKLMA 1O UCNONb30BAHUIO
ﬂepen nepBbIM UCNONb30BaHNEM ToMoliTe U cnerka NpOTPHTE MACNOM BCHO NOBEPXHOCTb BHYTPEHHETO MNOKPbITUA.
[ina Gonblueit 3PeKTUBHOCTY pacnonoxwTe Ballly CKOBOPOAY MO LIHTPY UCTOUHIKA Tenna, KOTOpbI MOAXOAUT
pa3mepy Ballieil CKOBOPOAbI.
1136eraitte Harpesa pyuKi.
He neperpesatite nocypy.
+ [Ing nocy bl Tefal ¢ pyuKamu 13 Hepxasetollieit CTanu:
. OHYI MOTYT CTaHOBWTbCA FOPAYMMY MIOCTIE ANUTENIbHOTO UCTIONb30BaHHA
. AR Gonblueit Ge30MacHOCTH Ml PEKOMeH7yeM NONb30BATHCA KYXOHHbIMI PyKaBLiaMA

an npuxBaTkamu).
%”é’es (Mp BaTKaMM). !
s05, e la + Vicnonb30BaHue B fyxoBKe: )
» /17,1,(5,,(W 2ager, Mocyga ¢ pyukamit U3 Hepxaselollieil CTanit MOKET GbiTb MCMOMb30BaHA B
Gt ///’" Vy’ro%” Ha Wakog, JyXoBKe npu Temneparype Ao 250°C. .
1/53[,50 m BYi He noaxonuT AnA MCNoNb30BaHMA B MUKPOBONHOBOV MeyH,
6

- - COMMITMENTS

He ncnonbayiiTe BeHUYKM UK OCTPbie aKCECCyapbi Ha Balliei CKOBOPOAE.
HekoTopble CKOBOPOAbI, OCOGEHHO MaNeHbKOro [uameTpa U/Win C HeGOMbMM BeCOM, MOryT GbiTb MeHee
YCTOIY/BbIMA MU UCTIOMb30BAHMM Ha HEKOTOPbIX TUMaX Fa30BbiX MAUT. B Takux CnyuasX peKOMeHayeTca
ICMIOMIb30BaT 3ANTOP Ha ra30Byko rOPEKy W MOACTaBKY.

Mbl pekomerzyem pyuHylo MOVKY U3aennit 1A TOro, 4ToBbl MPOLANTL CPOK MX CAYXGbL.
Vcnonb3oBaHke B MOCYAOMOEUHOM MallMHE: PEKOMEHOYeTcA WCNoNb3oBaTh WagAlve CPeAcTBa B Bige rened,
KUAKOCTelt, HO He TabneTku.
Ecnm kpennetie py4kin 0cnabino, akKypaTHo 3akpyTuTe ee.
3a BCeMi NofPOBHOCTAMM WiTech B 0TA@N NoCe 0 00¢ KnveHToB yepe3s www.tefalru

Jra CKOBOPOAA MOXeET GbiTb YTUNN3MPOBAHA B LIEHTPAX nepepaéow OTXOA0B.

www.tefal.com

THERMO-SIGNAL®
Konv ckoBopopa HarpieTbca 0 ONTUMANbHOI TemnepaTypu s MoYaTky NpUroTyBanHs, Ha inavkatopi THERMO-SIGNAL®
3HUKHE MICOYHI TORMHHMK,
TAPAHTIA

Lleit npopyKT Mae rapanTito 5 pokw/iB 3 MOMEHTY MPOAaxy, WO PO3NOBCIOAKYETbCA Ha BUPOGHNYI fedexTh. Hiski 3aABU B LboMy
JIOKYMEHT He BAVBaIOTb Ha NPaBa, AKi Bt MAETe 3rifHO MiCLIeBOTO 3aKOHOAABCTBA.
[apaHTiA He PO3NOBCIOAXYETbCA Ha MEXaHiUHi NOLIKOAXEHHA 4l 3MiHY KONbOPY BHYTPILIHBOTO YY1 30BHILIHBOrO NOKPHUTTA MOCYAY, WO
BWHWKAE 3 YaCOM BUKOPUCTAHHA.
[lns OTPUMaHHS fETanbHOT HGOPMALT NP0 TEPMIH, YMOBY Ta BUKMIOYEHHS 3 rapaHTii BiagigaiiTe Be6-caiit www.tefal.ua.
Tefal rapanTye, Lo NOKPWUTTA NOCYAy BIAMOBIAAE BMOTaM, ki BCTAHOBMIOKOTLCA A0 MaTepiania, LUO KOHTAKTYIOTb 3 NPOKYKTAMM XapuyBaHHS.
BUKOPUCTAHHA & 0rNAA
IEPLLVM BUKOPUCTaHHAM NOCYA HeOﬁX\'ﬂHO MNOMUTY Ta 3MaCTUTI BH)’Tp\'LI.IH)O NOBEPXHIO onieto.
[ing nigBui WBHOCTI Ta CTainbHoi po6oTu: po3wiliyiiTe Ballly CKOBOPOAY MOLEHTPY BAPUNLHOI MOBEPXHL
PO3Mipy BalLIOi CKOBOPOAY. L IBAHHA PYUK.
He neperpisaitre saw nocya.
« [InA nocyay Tefal 3 pyukamin 3 Heipxasitouoi crani:
| - BOHV MOXYTb CTaBaTy rapAvumMm nicns TPp1Banoro BUKOPUCTaHHA
.ana iNbLIOT DE3NeKN M [pekomeHpyemo Bam BUKOpUCTOBYBATU KyXOHH\' pyKaBMLli, npuxsaTki
+ BukopycToBysary Ha nui:
12G/.€€,0E¥891, € Mocyn, Pykit AKoro BUOTOBMEHI 3 nepmasi»oqo'l c@p‘\ BUTP/MYE TeMnepaTypy A0 250°C.
| | | He npuaaTHAN AnA BUKOPNUCTAHHA Y MIKDOXBIBOBIN Nevl.
Produkt objety jest gwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres 5 lat. Gwarancja Tefal nie ma wplywu na prawa
lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi.

He BUKopHCTOBYITe BiHuYK 360 rOCTPI KyXOHHi akcecyapyt py MPUrOTyBaHH .
04/S¢1001l¢
Gwarancja nie obejmuje zarysowan oraz przebarwien powtoki, bedacych efektem dfugoletniego uzytkowania.
Aby uzyskac szczegotowe informacje dotyczace warunkow i wykluczen od gwarancji, odwiedz strone interetowa www.tefal.com
Marka Tefal gwarantuje, ze powtoka spelnia wszystkie requlacje obowiazujace produkty wchodzace w kontakt z zywnoscia.
¥¥450.189
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FRYPAN - PAISTINPANNU « STEKPANNA
STEGEPANDE - CKOBOPOJIA
_CKOBOPOJIA - PATELNIA

PANEV « PANVICA « SERPENYO

1 BIANOBIfAE

dvd
Llo6 MpoRoBXMTY TEPMiH CYXGW BALIOTO BUPOGY, M1 PEKOMEHAYEMO PYYHE OYULLEHH.
lZ ? L - BUKOPMCTaHHA NOCYOMUIIHOI MALLIMHUL: PEKOMEHE0BAHO BUKOPYICTOBYBATI M'AKi MYioui 3aC06H, HANPUKAaA, PiANHK, renib abo NopoLUok, ane
O He TabneTki Ta calue.
v AKWO pyyka CKOBOPOAY PO3XUTANACA, 3nerka MAKPYTITh ii.
3a By/b-AKIMI NUTaHHAMM, NOB'A3aHIMM 3 CEPBICHIM 0OCNYTOBYBaHHAM, BiABiAaiiTe Be6-caitT www.tefal.ua.
Ljio CKoBOPOAY MOXHa yTUNI3yBaTM B MYHKTi NEPepoOKI BTOPUHHOT CUPOBUHM.

G2/2L X3L - 188 LED 66 0 434
77504188
o

THERMO-SIGNAL®
0LLSTLOOLZ AWWD Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje sie catkowicie czerwony, a ikona klepsydry zniknie, gdy patelnia osiagnie idealna temperature do smazenia.

Jlesiki CKOBOPOAH, 0COBTMBO MO0 AiaMeTpa i/ao 3 MErKolo Barok, MOXYT ByTH MeHL CTtkuMIA MPK BUKOPUCTAHHI Ha ACAKUX Fa30BIX
GWARANCJA
RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA

nAwTax. Y TaKomy BUnagKy 6yno 6 oLinbHO BUKOPUCTOBYBATH ra3oBe KinbLie peflykTop abo migTpumyysy nigcrasky.
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢, a nastepnie przetrze¢ powloke olejem spozywczym.

Aby wiasciwie i efektywnie uzy¢ naczynie: umies¢ je na polu kuchenki dostosowanym do $rednicy naczynia. Unikaj przypalenia raczki.
queL) ehoiigexdia / 9L sefmoiagexday Nie paegrzen nacyf,

+ Naczynia Tefal z uchwytami ze stali nierdzewnej:

|eJoY MMM -BMBZSIE) eyouejul I‘:EUIHJI:’:I:UE;‘;?:::T?O:dSAUAs o0'0zd S|O¢ adnoun :103nqAays ' PO dmgovwa*ym Uiywaniu mogq byc gorqce’

>I!° du‘a; EEIG l:&%[eg?s g?:m}'gz e }"7 l'ﬁ') J Eg e'['ﬁ; gxznd i eg ﬁ: o'vg?‘w % mr?;rw'l :agassa = nt?‘g:?\}? 931 EAGD W celuzwigkszenia bezpieczenstwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.

*a1znod axewop eu eq| « Upywanie w piekarniku: . T .
“euy) npoaod euifeiy| ‘eAe[sieig p0 LZ8 Y/Z 23U9S eU BIsd) “01 s "jods g3s adnoig tys Joanquisia Produkty, ktére posiadaja uchwty ze stali nierdzewnej mozna uzywac w piekarniku do temperatury maksymalnej 250°C,
miznod jpgwop oid 3znod “eu npoAr,lig;uaz -8 eqwddoo 981 ‘89€1/1S9 B}SAO|OYO 2.835-2dnoip ;73 10Inqusig Nie wolno uzywac naczyn w mikrofalowce.
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Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyborow w
naczyniach.

Niektore patelnie, zwlaszcza te o matej Srednicy i lekkiej wadze
moga by¢ mniej trwate, szczegélnie kiedy sa uzywane na niektorych
modelach kuchenek gazowych. W takich przypadkach, moze by wskazane

uzycie reduktora gazu lub podstawy.
Aby dhuzej zachowac peina jakos¢ produktu, zalecamy mycie reczne.
Mycie w zmywarce: zalecamy stosowanie delikatnych detergentow, takich jak piyn, zel lub
proszek do mycia, nie rekomendujemy za$ uzywania tabletek, ani saszetek.
Jezeli uchwyty naczynia poluzuja sie, przykrec je delikatnie.
Aby uzyskac szczegotowe informacje, prosze kontaktowac sie z nami za posrednictwem strony
www.tefal.com
Naczynie to mozna oddac do punktu zbidrki i przetwarzania odpadow.

THERMO-SIGNAL®

Symbol piesypacich hodin zmizi a THERMO-SIGNAL® ziska jednolitou cervenou barvu, kdyz je panev spravné
) rozehfétd a pripravend k vareni.

ZARUKA
Na tento vyrobek plati zéruka 5 let na viechny vyrobni vady. Naroky a préva v zemi prodeje nejsou dotcena zadnym

im v tomto dok Zaruka se huje na poskrabani nebo zménu barvy povrchu v disledku starnuti.
Pro vice informaci tykajici se pravidel podminek a vyjimek navstivite www.tefal.com.
Tefal zarucuje, ze povrchy jsou v souladu s predpisy pro materialy prichazejici do styku s potravinami.
NAVOD K POUZIVAI

Pred prvnim pouzitim omyjte ndobi a potfete malym mnozstvim oleje na vareni.
Pro vyssi icinnost a stabilitu: umistéte panev do stfedu plotynky a zvolte pfiméfenou velikost plamene/plotynky. k
Vyhnéte se spaleni rukojeti.

Nadobi nepiehfivejte THERMO-SIGNAL®
+ Pro vyrobky Tefal s rukojetémi a drZadly z nerezové ocele: Ahomokora eltiinik és a THERMO-SIGNAL® egyenletes piros szint kap, ha az edény megfelelGen felmelegedett és készen &l a fozésre.
JERSEMINIE RS, LI G Apndvet\?!rgpougnm:iazouby@prke, zivat chiiapku/rukavici SARQNCI"\k inden gyartasi hibjara 5 é i tkozik. A helyi torvényes jogait nem befolyasolj i delkezés ebb
. pro vétsi bezpecnost doporucujeme pouzivat chiapku/rukavici. zen termék minden gyartasi hibajara 5 év garancia vonatkozik. A helyi torvényes jogait nem befolyasolja semmilyen rendelkezés ebben a
ONINIVTIIL NWYF HO 88YNS HIYAO AAYNTIYdIN ANT000 BUT 1dv1 UMHqWHm + Poufiti v troubé: Jok ban. A garancia nem kozik a feliilet megkarcolésara vagy elszinezodésére, mely a hasznalat kévetkeztében keletkezett.
JINVMO0L109 ININ9I9YT1IgNIILS-NON HYETIVH ININYILS IM3443d Nadobi s celokovovymi drzadly je mozné poutit v troubé do teploty 250°C. Tovabbi informaciokért a szabalyokrol, feltételekrdl és kivételekrdl latogassa meg a www.tefal.com weboldalunkat.
" ; Neni urceno pro poutiti v mikrovinné troubé. ATefal biztositja, hogy a feliiletek megfelelnek az eldirasoknak az élelmiszerrel érintkez6 k kozo
ENHBIWONMOH B IIMGAZS  VIOTMOd VIVWAZHLAM 3|N3ZVNS N MEELED] Nepouzivejte Slehaci metlu nebo ostré nacini v panvi. HASZNALATI UTASIgTASOK

Nékteré panve s ménsim primérem anebo leh¢i konstrukci miizou byt na nékterych typech plynovyich sporak nestabilni. V takovém pfipadé Az els6 hasznalat eldtt mossa el és kenje be egy kis mennyiségu étolajjal.

pouzijte redukéni krouzek na hofak nebo podptirmou trojnozku. A nagyobb hatékonysagért és stabilitasért: helyezze a serpeny6t a fozolap kézepére és valassza ki amegfelelG lang / fz6lap méretet.

Pro prodlouzeni Zivotnosti vaseho produktu doporucujeme rucni myti. Keriilje el a nyél megégeését.
Poutziti v mycce: je vhodnéjsi pouzivat jemné istici prostredky, jako jsou tekutiny, gely nebo prasek, nikoli tablety ani sacky. Ne melegitse tal az edényt
Pokud se rukojet uvolnila lehce ji dotahnéte. + Nemesacél nyéllel rendelkezd Tefal serpenyok esetében:

A Pro vice informacia v piipadé jakychkoliv dotazi kontaktujte nas zakaznicky servis prostrednictvim www.tefal.com . felmelegedhetnek hosszabb ideig tartd hasznalat kovetkeztében,
Tuto panev je mozno zlikvidovat pedanim k recyklaci. .a nagyobb biztonsag érdekében hasznaljon fogokesztytit.
+ Hasznalhato siitdben:
THERMO-SIGNAL® A rozsdamentes acél fogantyts edények siitoben is hasznlhatok, egészen 250° C-ig.
”_S O NJ_O Al Z n O H n O‘I G S I NJ_S n 8 OH Symbol presypacich hodin zmizne a THERMO-SIGNAL® ziska jednoliatu ¢ervent farbu, ked je panvica spravne rozohiata a pripravené na Nem hasznélhato mikrohullama siitben.
7 = J) . varenie. Ne hasznéljon habverdt vagy éles eszkdzoket a serpenyGben.
)i H V J.S J_I -I S H :)O J_S n 8 OH ZARUKA Néhany kisebb méretd vagy konnyebb serpeny6 a gaztiizhelyek némely tipusan nem stabil. lyen esetben hasznaljon langelosztd lemezt vagy
Natento vyrobok plati zaruka 5 rokov na vsetky vyrobné chyby. Néroky a prava v krajine predaja nie st dotknuté ziadnym ustanovenim v tomto héaromlabu allvanyt.
dokumente. Zaruka sa nevztahuje na poskriabanie alebo zmenu farby povrchu v dosledku stamutia. Atermék élettartamanak meghosszabbitésahoz a kézi mosogatast javasoljuk.
3 1’VMH l I 3 N G I -I 0 S - Pre viac informécii tykajuicich sa pravidiel podmienok a vynimiek navstivte www.tefal. com. Mosogatdgépben torténd tisztitasa: elonydsebb gyengéd mosdszereket, példaul folyadékot, gélt vagy port hasznalni, nem tablettakat és
Tefal zarucuje, ze povrchy sii v stlade s predpismi pre materidly prichddzajiice do styku s potravinami. tasakokat.
NAVOD NA POUZIVANIE Haa nyél kilazult dvatosan huzza be.
ym poutZitim umyte riad a potrite malym mnozstvom oleja na varenie. Tovabbi informaciokért vagy ha barmilyen kérdése van, kérjiik lépjen kapcsolatba tigyfélszolgalatunkkal a www.tefal.com weboldalon
¥ innost a stabilitu: umiestnite panvicu do stredu platnicky a zvolte primeran( velkost plamefia / platnicky. keresztiil.
W Vyhnite sa spaleniu rukovate. Ez a serpenyo kidobhatd egy Gjrahasznositd ponton.
Riad neprehrievajte.

« Pre vyrobky Tefal s rukovétami a drZadlami z nerezovej ocele:
. pri dihsom pouzivani mozu byt hortice,
. pre vacsiu bezpecnost doporucujeme pouzivat chiiapku/rukavicu.
+ Pouzivajte v tribe:
Riad s celokovovymi rtickami je mozné pouzit v rire do teploty 250°C.
Nie je urcené pre poutitie v mikrovinnej rire.
Nepouzivajte $fahaciu metlu alebo ostré nacinie v panvici.
Niektoré panvice s mensim priemerom alebo lahSou konstrukciou mozu byt na niektorych typoch plynovych Sporakov
nestabilné. V takom pripade pouzite redukény krizok na horak alebo podporn( trojnozku.
Pre predizenie Zivotnosti produktu odporticame ruéné umyvanie.
Poutzitie v umyvacke: je vhodnejsie pouzivat jemné istiace prostriedky, ako su tekutiny, gély alebo prasok, nie
tablety ani sacky.
Ak sa rukovat uvolnila zlahka ju dotiahnite.
Pre viac informacii a v pripade akychkolvek otdzok kontaktujte nas zékaznicky servis prostrednictvom
www.tefal.com
Tiito panvicu je mozné zlikvidovat odovzdanim na recyklaciu.
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