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Turbo Cuisine Maxi

www.tefal.com



THANKS FOR CHOOSING TEFAL

Welcome to the world of fast & delicious cooking!

With Turbo Cuisine, we took up the challenge of reinventing
the pot: Easier. Tastier. Just better!

Designed with this guiding principle, Turbo Cuisine allows
you to save time and cook homemade delicious meals in
total simplicity and convenience.

Thanks again for welcoming us to your kitchen.
Now let’s cook together!
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Some spare parts and accessories of you appliance are available commercially. You can change those ele-
ments by yourself without calling on the after sales service. You can refer to the user manual for more details.
To change or repair any other part, take your appliance to an approved Service Centre. Only use the correct
piece corresponding to your appliance model.




GETTING FAMILIAR WITH THE CONTROL PANEL

Cooking phase indicators
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Welcome message when appliance is turned on.
Time display. In this example: 1 hour 30 minutes.

Temperature display. In this example: 114 degrees Celsius.

Indicates that the program has a default automatic temperature/
time setting. It cannot be modified.

Indicates that temperature is rising during pre-heating phase.
Indicates that the appliance is pre-heating.

Indicates that the program is finished.

Indicates that the appliance is in keep warm phase.

Indicates that the program has been interrupted.

Indicates that the appliance is in standby mode.



HOW TO USE & CLEAN GUIDE

Feel free to refer to the figures indicated as (Fig.x) from Quick
Start Guide part.

BEFORE FIRST USE

1. Remove packaging

o Take your appliance out of its packaging and please take time
to read the instruction manual before first use.

e Remove promotional stickers (if any) from your appliance before
first use.

2. Open the lid

e To open the lid, take hold of the lid knob, turn anti-clockwise
and lift the lid up (Fig.1 & 2).

Note: When lifting the lid, it can happen that the cooking pot
remains attached to the lid. It is normal and simply demonstrates
a good hermeticity of the product. To avoid that the cooking pot
falls heavily on the product when opening the lid, always open
the lid gently.

e Place your appliance on a flat surface. Remove all protective
materials and accessories from the inside of the appliance
(Fig.3).

3. Clean all parts of the appliance

3a. Clean the lid, the cooking pot and the accessories

e Clean the lid, the cooking pot and the accessories with a soft
sponge and soapy hot water (Fig.4).

e Dry off the lid, the cooking pot and the accessories (Fig.5)



e Do not use a scourer or abrasive sponge to clean the cooking
pot as it could damage the non-stick coating in the cooking
pot (Fig.40).

e Do not immerse the appliance in water (Fig.41).

o If you inadvertently immerse your appliance in water or spill
water directly on the heating plate, take it to an Approved
Service Centre for repair.

e Do not put the lid and the cooking pot in the dishwasher
(Fig.42).

e Be aware, only the accessories: ladle, measuring cup and
steam basket are dishwasher safe.

3b. Clean the sealing gasket

e Remove the sealing gasket from the lid and clean it with a soft
sponge and soapy hot water (Fig.7 & 8).

e Dry it off thoroughly.

e Place the sealing gasket over the sealing gasket rack and
press it into place (Fig.9). Press down firmly to ensure there is
no puckering and that the sealing gasket is snug behind the
sealing gasket rack.

o After placing the sealing gasket on the lid, if you open the
lid too quickly, it can happen that the cooking pot remains
attached to the lid (Fig.37 & 38). Wait few seconds for the
cooking pot to free itself from the lid (Fig.39).

Note: It is normal and simply demonstrates a good hermeticity
of the product. To avoid that the cooking pot falls heavily on the
product when opening the lid, always open the lid gently.

WARNING: Never use your appliance without the sealing
gasket (Fig.44)



3c. Clean the valves

e To clean the pressure limit valve, remove the pressure limit

valve from the pipe on top of the lid (Fig.10). Clean it with a
soft sponge and soapy hot water (Fig.11). Once dry, take care
that the duct of the pipe is clean before plugging the pressure
limit valve back on the pipe on top of the lid (Fig.12). Ensure
that the pressure limit valve is well put in place, it must be able
to move up and down.

To clean the pressure limit valve cover, unscrew the limit valve
cover from inside of the lid (Fig.13). Clean it with a soft sponge
and soapy hot water (Fig.14). Once dry, take care that the duct
of the pipe is clean before screwing the pressure limit valve
cover back inside of the lid (Fig.15).

To clean the float valve, remove the float valve gasket from
inside of the lid, flip the lid so that the float valve can come
out of the lid (Fig.16). Clean the float valve gasket and the
float valve with a soft sponge and soapy hot water (Fig.17).
Once dry, insert the float valve back on the lid and put the
float valve gasket back in place (Fig.18). Ensure that the float
valve is well put in place, it must be able to move up and down.

3d. Clean the housing of the appliance

e Clean the housing of the appliance using a damp cloth.

e Do not immerse the appliance in water (Fig.41).

e Wipe clean the heating plate using a dry cloth.



INSTRUCTIONS FOR USE

1. Place ingredients in the cooking pot

e Remove the cooking pot from the housing.

e Put ingredients into the cooking pot.

e Please note that the level of food and liquids should never
exceed the max level marking on the cooking pot (Fig.19).

e When cooking food stuffs which expand during cooking in
pressure mode, such as dehydrated vegetables or rice, do not
fill the cooker to more than half of its capacity.

2. Place the cooking pot in the housing

e Ensure the bottom of the cooking pot is clean and dry; and
remove any food residue from the heating plate (Fig.20).

e Place the cooking pot into the housing (Fig.21).

o Never use your appliance without the cooking pot.

3. Close and lock the lid

o Checkthat the sealing gasket is securely placed on the lid (Fig.43).

o Take hold of the lid knob, place the lid on the appliance and
turn it clockwise to lock it (Fig.22).

4. Attach the pressure limit valve
e Properly place the pressure limit valve on the lid (Fig.23). Please
note that the valve will remain somewhat loose, it is normal.

5. Switch on the appliance
e Fully unwind the power cord and plug it into the mains (Fig.24).

e The appliance makes a ‘beep’ sound, the screen flashes and
displays [HEXD) .

6. Select and launch a cooking program
e Each program has a default time and temperature and requires
a specific lid position, please have a look at the cooking
programs table:
a



COOKING PROGRAMS TABLE
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@J Stew 30min Imin | 114C No 70Kpa | Yes Yes .
R4 to 2h
from
Mv_{‘ Soup 12min Imin | 114C No 70Kpa | Yes Yes .
to 2h
Brown/ from Yes from
é_ Stir Fr 20min | 1min | 160C | 100Cto | No No | No .
Y to1h 160C
. from
~ Steam 10min | 1min | 114C No 70Kpa [ Yes | Yes .
to 2h
from Yes from
@ Bake 40min Imin | 160C | 100C to No Yes Yes .
to 2h 160C
Slow-cook/ from Yes from
1R | sousvide 4h 30min | 85C | 55Cto No Yes No . .
to 12h 95C
from
i Rice 12min Imin | 114C No 70Kpa | Yes Yes .
s to 2h
Yogurt/ from Yes from
> | Bread 8h | 30min | 30C | 22Cto | No | No | No | e .
Rise to12h 40C
from
""fb %2::?;0;/ 15min 1min | 100C No No Yes Yes .
9 to 2h
Manual from Yes from
@ Mode 30min Tmin 80C | 70Cto No No Yes ° ° .
© to 4h 160C

Note: When cooking, you may notice slight steam leakage from
the lid, especially from the pressure limit valve. This is normal
and occurs when pressure builds up.




Please refer to the figures from Quick Start Guide
(from Fig.25 to Fig.36)

N
&) Stew program
22

ePlace the ingredients in the cooking pot and completely close
and lock the lid.

e Turn the control panel knob to the right to reach Stew program
@ . The screen displays the default cooking time.

¢ Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Press (&) to start the cooking program.

e The appliance starts the pre-heating phase. The screen displays
alternatively & and the pre-heating light indicator (G
turns on.

e When the pre-heating phase is completed, the appliance switches
automatically to cooking phase. The screen displays the count
down and the cooking in progress light indicator (&) turns on.

eDuring cooking process, pressure builds up in the appliance
and pushes the float valve up. The under pressure light
indicator j turns on to notify that the lid cannot be opened
without releasing the pressure first.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch to
keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator () turns on.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.



\M'f) Soup program
ePlace the ingredients in the cooking pot and completely close
and lock the lid.

o Turn the control panel knob to the right to reach Soup program
« - The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen dis-
plays alternatively & and the pre-heating light
indicator (@ turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen dis-
plays the count down and the cooking in progress light
indicator () turns on.

eDuring cooking process, pressure builds up in the ap-
pliance and pushes the float valve up. The under pressure
light indicator j turns on to notify that the lid cannot be ope-
ned without releasing the pressure first.

e At the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch
to keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator () turns on.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

&{J— Brown/Stir Fry program
o Turn the control panel knob to the right to reach Brown/Stir Fry

o

program & . The screen displays the default cooking time.



e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (§: turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress
light indicator (&) turns on.

ePlace the ingredients in the cooking pot and keep the lid open
to stir-fry.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch to
standby mode. The screen displays ==5 .

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

o)
| x| Steam program

ePlace 150ml of water (3/4 cup) in the cooking pot, put your in-
gredients in the steam basket and place the steam basket on
top of the cooking pot. Completely close and lock the lid.

eTurn the control panel knob to the right to reach Steam pro-
gram &) . The screen displays the default cooking time.

¢ Optional: Press and set the desired time by turning the



control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (G turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress
light indicator (&) turns on.

eDuring cooking process, pressure builds up in the
appliance and pushes the float valve up. The under pressure
light indicator 4 turns on to notify that the lid cannot be
opened without releasing the pressure first.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .
e After a few seconds, the appliance will automatically switch

to keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator () turns on.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

@ Bake program

ePlace the preparation in the cooking pot and close but don’t
lock the lid.

o Turn the control panel knob to the right to reach Bake program
(- The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).



e Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (G turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress
light indicator (&) turns on.

oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch
to keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator () turns on.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

1(2??\;‘ Slow-cook/Sous-vide program

ePlace the ingredients in the cooking pot and close the lid.

eTurn the control panel knob to the right to reach Slow-cook/
Sous-vide program & . The screen displays the default cooking
time.

eOptional: Press (& and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).

e Press (&) to start the cooking program.



eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (@ turns on.

¢ When the pre-heating phase is completed, the appliance switches
automatically to cooking phase. The screen displays the count
down and the cooking in progress light indicator () turns on.

e At the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch to
standby mode. The screen displays E===.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

ePlace the ingredients in the cooking pot and completely close
and lock the lid.

e Turn the control panel knob to the right to reach Rice program
&5, The screen displays the default cooking time.

¢ Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Press (&) to start the cooking program.

e The appliance starts the pre-heating phase. The screen displays
alternatively & and the pre-heating light indicator (G
turns on.

e When the pre-heating phase is completed, the appliance switches
automatically to cooking phase. The screen displays the count
down and the cooking in progress light indicator () turns on.

eDuring cooking process, pressure builds up in the appliance
and pushes the float valve up. The under pressure light
indicator 4} turns on to notify that the lid cannot be opened
without releasing the pressure first.



oAt the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

o After a few seconds, the appliance will automatically switch to
keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator () turns on.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

> Yogurt/Bread Rise program

Yogurt/Bread Rise program can be used to make yogurt or raise
bread/pastry dough.

ePlace the ingredients in the cooking pot and close the lid. When
raising dough, you can knead the dough directly in the cooking
pot then place the cooking pot in the housing and close the lid.

e Turn the control panel knob to the right to reach Yogurt/Bread
Rise program > . The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively & and the pre-heating
light indicator (G turns on.

e When the pre-heating phase is completed, the appliance switches
automatically to cooking phase. The screen displays the count
down and the cooking in progress light indicator () turns on.

e At the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .



o After a few seconds, the appliance will automatically switch to
standby mode. The screen displays == .

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.

C/)J Oatmeal/Porridge program

ePlace the ingredients in the cooking pot and completely close
and lock the lid.

o Turn the control panel knob to the right to reach Oatmeal/Porridge
program 5. The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Press (&) to start the cooking program.

eThe appliance starts the pre-heating phase. The screen
displays alternatively g=z3 & and the pre-heating
light indicator (§: turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the appliance
switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress
light indicator () turns on.

e At the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch
to keep warm phase. The screen displays and the keeping
warm light indicator () turns on.

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time



@ Manual Mode

ePlace the ingredients in the cooking pot and close the lid or not
depending on your recipe.

e Turn the control panel knob to the right to reach Manual Mode
{7 . The screen displays the default cooking time.

e Optional: Press and set the desired time by turning the
control panel knob to the right (to increase time) or to the left
(to decrease time).

e Optional: Press (§) and set the desired temperature by turning
the control panel knob to the right (to increase temperature) or
to the left (to decrease temperature).

e Press (&) to start the cooking program.

e The appliance starts the pre-heating phase. The screen displays
alternatively =7 & and the pre-heating light indicator
turns on.

eWhen the pre-heating phase is completed, the
appliance switches automatically to cooking phase. The screen
displays the count down and the cooking in progress light
indicator (&) turns on.

e At the end of the count down, the appliance beeps and the
screen displays .

e After a few seconds, the appliance will automatically switch to
standby mode. The screen displays == .

e Press (&) for 3 seconds to stop the program at any time.



7. Use the delayed start function

Delayed start can be useful to preset the appliance to start

cooking later.

eFirst select a program following the steps described above
in part 6.

eBefore starting the selected program, press . The screen
displays the default time for delayed start.

e Set the desired time by turning the control panel knob to the
right (to increase time) or to the left (to decrease time).

ePress (@) . The screen displays the delayed start count down.
When preset time is elapsed, the appliance will start cooking
automatically.

8. Open the lid

eDo not attempt to open the lid if the float valve is up and if the
under pressure light indicator 4} is turned on.

eThe pressure can be release in 2 different ways at the end of
the cooking:

Natural release: At the end of the cooking or after stopping the
program, the appliance will cool down by itself, and the pressure
will release naturally. During natural release, food might over-
cook due to the remaining pressure in the pot. Use manual re-
lease to stop cooking process immediately.

Manual release: Press the pressure release button, on
top of the lid. It will take a few seconds to a few minutes
depending on the amount of food inside of the cooking pot (Fig.34).
WARNING: Be careful of the hot steam coming out from the
appliance. Keep your face and hands away from the steam
output (Fig.45).
e To open the lid, position your arm parallel to the side handles,
take hold of the lid knob, turn anti-clockwise and lift the lid up
(Fig.35 & 36).




WARNING: Be careful of the hot steam coming out from the
cooking pot.

9. Unplug the appliance
e After usage, unplug the appliance and let it cool down for at
least 2 hours before cleaning.

10. Clean after use
¢ Clean your appliance after each use.
«Before cleaning, let your appliance cool down for at least 2 hours.

e For cleaning instructions, refer to part 3. Clean all parts of the
appliance in BEFORE FIRST USE section.

11. Maintenance tips

e To ensure the durability of the cooking pot time over time, do
not cut food in it.

e Use the provided accessories. Do not use any metallic utensil as
it could damage the nonstick coating in the pot.

e After usage, the sealing gasket may keep the smell of your dish.
It is normal; silicone has little pores that open up when exposed
to high temperature and close back once temperature drops.
To eliminate the smell from the sealing gasket, you can:

—Put the silicone ring in the dishwasher

-Add 1 cup of vinegar, 1 cup of water and 1 lemon cut in
large pieces into the cooking pot and launch a steam program
for 2 minutes, then let the steam release naturally.

 Change the sealing gasket every 2 years or earlier in case of damage.



TECHNICAL T BLESHOOTING GUIDE

Unable to open lid

Unable to open because of

pressure in the cooking pot.

Press continuously the pressure
release button to remove the
pressure inside of the cooking pot.
It can take a few minutes until the
pressure is fully released.

Pressure in the cooking pot
is fully released but the
float valve is stuck because
it is too dirty and therefore
unable to move down.

a. Be sure the pressure is totally
released by letting the appliance
cool down for at least 2 hours.

b. Gently push the float valve
down by inserting a skewer
or a long object into the float
valve opening. If this does not
work, send the appliance to an
Approved Service Centre.

c. For next use, please clean
and dry off the float valve
thoroughly.

Unable to close lid

The sealing gasket is not
properly installed.

Install the sealing gasket properly.

The cooking pot contains
hot ingredients generating
steam.

Wait for the ingredients in the
cooking pot to cool down before
trying to close the lid again.

The float valve is stuck
because it is too dirty and
therefore unable to move
down.

a. Gently push the float valve
down by inserting a skewer
or a long object into the float
valve opening. If this does not
work, send the appliance to an
Approved Service Centre.

. For next use, please clean
and dry off the float valve
thoroughly.

o

Position and or direction at
which the lid was closed is
incorrect.

Close the lid in the correct
direction according to the
instruction manual.

When opening the
lid, the cooking pot
remains attached to
the lid.

The sealing gasket created
asuction effect.

The cooking pot will free from the
lid by itself. It is normal and simply
demonstrates a good hermeticity
of the product. To avoid that the
cooking pot falls heavily on the
product when opening the lid,
always open the lid gently.




Problem Possible reasons

Intense release of
pressure from the
pressure limit valve.

The inner pressure exceeds
working pressure, or the inner
pressure exceeds the safety
pressure.

Clean pressure limit valve,

float valve and lid thoroughly.
If float valve still has steam
coming out, please return
appliance to the nearest.
Approved Service Center

for inspecting, repairing or
adjusting by authorized person.

The pressure limit valve is in
an incorrect position.

Carefully rotate/press the
pressure limit valve to make it
fall into place. Be careful of the
hot steam. Position yourself
safely and wear oven mitts.

Faulty pressure control

resulted in release of pressure.

Send the appliance to an
Approved Service Centre for
repair.

Continuous pressure
release from the
float valve.

Residue in the float valve.

a. Press continuously the
pressure release button
to remove the pressure
inside of the cooking pot.
It can take a few minutes
until the pressure is fully
released.
Let the appliance cool
down for at least 2 hours.
. Clean and dry off the float
valve before restarting the
cooking.

4
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The float valve is stuck.

=]

. Press continuously the
pressure release button
to remove the pressure
inside of the cooking pot.
It can take a few minutes
until the pressure is fully
released.

Let the appliance cool
down for at least 2 hours.
. Clean and dry off the float
valve before restarting the
cooking.

o

n




Problem

Steam leakage from lid.

Possible reasons Solutions

The sealing gasket is not
properly installed.

Remove the sealing gasket,
clean it and reinstall it in the
correct position.

The sealing gasket is dirty.

Remove the sealing gasket,
clean it and reinstall it in the
correct position.

The sealing gasket is
damaged, or the edge of the
cooking pot is damaged.

Send the appliance to an
Approved Service Centre for
repair.

Food is uncooked

Solid/liquid ingredients ratio
is incorrect.

Try again by following
precisely the quantities of
the recipe.

No electricity from the power
supply.

Check your home electric
circuit.

EO displayed on the
digital screen.

Pressure switch is faulty.

Send the appliance to an
Approved Service Centre for
repair.

E1 displayed on the
digital screen.

The temperature sensor
is faulty.

Send the appliance to an
Approved Service Centre for
repair.

E2 displayed on the
digital screen.

The lid is not properly
positioned for your cooking
program. Each program

requires a specific lid position.

Check and adjust the lid
position required by your
cooking program, refer to the
cooking programs table in
part 6 of this manual. Restart
your program once the lid

is correctly positioned. If

the issue remains, send the
appliance to an Approved
Service Center for repair.
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7.

TERNATIONAL LIMITED GUARANTEE

&3 : www.tefal.com
This product is repairable by TEFAL/T-FAL*, during and after the guarantee period.
Accessories, consumables and end-user replaceable parts can be purchased, if locally available, as described on the
TEFAL/T-FAL internet site www.tefal.com

The Guarantee** :

TEFAL/T-FAL guarantees this product against any manufacturing defect in materials or workmanship during the guarantee period
within those countries*** as stated in the attached country list, starting from the initial date of purchase or delivery date. The
international manufacturer’s guarantee covers all costs related to restoring the proven defective product so that it conforms to
its original specifications, through the repair or replacement of any defective part and the necessary labour. At TEFAL/T-FAL’s
choice, an equivalent or superior replacement product may be provided instead of repairing a defective product. TEFAL/T-FAL’s
sole obligation and your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or replacement.

TEFAL/T-FAL shall not be obliged to repair or replace any product which is not accompanied by a valid proof of purchase. The
product can be taken directly in person or must be adequately packaged and returned, by recorded delivery (or equivalent method
of postage), to a TEFAL/T-FAL authorised service centre. Full address details for each country’s authorised service centres are listed
on TEFAL/T-FAL website (www.tefal.com) or by calling the appropriate consumer Service centre set out in the attached country
list. In order to offer the best possible after-sales service and constantly improve customer satisfaction, TEFAL/T-FAL may send
a satisfaction survey to all customers who have had their product repaired or exchanged in a TEFAL/T-FAL authorised service
centre. This guarantee applies only for products purchased and used for domestic purposes and will not cover any damage which
occurs as a result of misuse, negligence, failure to follow TEFAL/T-FAL instructions, or a modification or unauthorised repair of the
product, faulty packaging by the owner or mishandling by any carrier. It also does not cover normal wear and tear, maintenance
or replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- mechanical damages, overloading

- ingress of water, dust or insects into the product (excluding appliances with features specifically designed for insects)
- damage as a result of lightning or power surges

- scaling (any de-scaling must be carried out according to the instructions for use)

- accidents including fire, flood, etc

- damage to any glass or porcelain ware in the product

- professional or commercial use

- damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as stamped on the product ID or specification

Consumer Statutory Rights :
This international TEFAL/T-FAL guarantee does not affect the Statutory Rights a consumer may have or those rights that cannot
be excluded or limited, nor rights against the retailer from which the consumer purchased the product. This guarantee gives a
consumer specific legal rights, and the consumer may also have other legal rights which vary from State to State or Country to
Country. The consumer may assert any such rights at his sole discretion. ***Where a product purchased in a listed country and
then used in another listed country, the international TEFAL/T-FAL guarantee duration is the period for the country of usage, even
if the product was purchased in a listed country with a longer guarantee duration. The repair process may require a longer time if
the product is not locally sold by TEFAL/T-FAL in the country of usage. If the product is not repairable in the new country of usage,
the international TEFAL/T-FAL guarantee is limited to a replacement by a similar or alternative product at similar cost, where
possible. “TEFAL household appliances appear under the T-FAL brand in some territories like America and Japan. TEFAL/T-FAL are
registered trademarks of Groupe SEB.

Please keep this document for your reference should you wish to make a claim under the guarantee.

Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement
or refund for a major failure and compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have
the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure does not amount to a major failure.

s

Your Tefal product is guaranteed for 2 years. The guarantee covers exclusively the repair of a defective product, but at TEFAL’s
choice, a replacement product may be provided instead of repairing a defective product. It is mandatory that the consumer, to
have his product repaired, has to log a service request on the dedicated Smartphone application TEFAL SERVICE APP or by calling
TEFAL Consumer Care Center at 1860-200-1232, Opening hours Mon-Sat 09 AM to 06 PM. Products returned by Post will not be
covered by the guarantee. As a proof of purchase consumer needs to provide both this stamped guarantee card and tax invoice.



VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR TEFAL ENTSCHIEDEN HABEN

Willkommen in der Welt der schnellen und leckeren
Kiiche!
Mit Turbo Cuisine haben wir uns der Herausforderung

gestellt,den Topf neuzuerfinden: Einfacher. Schmackhafter.
Einfach besser!

Nach diesem Leitgedanken wurde Turbo Cuisine entwickelt.
Das Gerdt ermoglicht es Ihnen, Zeit zu sparen und ganz
einfach und bequem leckere Mabhlzeiten selbst zu kochen.

Noch einmal vielen Dank, dass Sie uns in Ihrer Kiche
willkommen heiBen.

Lassen Sie uns jetzt gemeinsam kochen!
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ALLE TEILE IHRES PRODUKTS
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Einige Ersatzteile und Zubehérteile Ihres Gerdts sind im Handel erhdltlich. Sie kdnnen diese Teile selbst aus-
tauschen, ohne den Kundendienst hinzuzuziehen. Weitere Informationen dazu finden Sie in der Bedienung-
sanleitung. Um ein anderes Teil auszutauschen oder zu reparieren, bringen Sie Ihr Gerdt zu einer zugelasse-
nen Kundendienstzentrale. Verwenden Sie nur das richtige Teil fir Ihr Gerdtemodell.



DAS BEDIENFELD KENNENLERNEN
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BegriiBungsnachricht, wenn das Gertt eingeschaltet wird.
Zeitanzeige. In diesem Beispiel: 1 Stunde 30 Minuten.

Temperaturanzeige. In diesem Beispiel: 114 Grad Celsius.

Zeigt an, dass das Programm uber eine automatische Temperatur-/
Zeiteinstellung verfligt. Sie kann nicht gedndert werden.

Zeigt an, dass die Temperatur wahrend der Vorheizphase steigt.
Zeigt an, dass das Gerdt vorgeheizt wird.
Zeigt an, dass das Programm beendet ist.

Zeigt an, dass sich das Gerdt in der Warmhaltephase befindet.

Zeigt an, dass das Programm unterbrochen wurde.

Zeigt an, dass sich das Gerdt im Standby-Modus befindet.



VERWENDUNG UND REINIGUNG

Beachten Sie die als (Abb. x) angegebenen Abbildungen in der
Kurzanleitung.
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Verpackung entfernen

e Nehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung, und lesen Sie vor
dem ersten Gebrauch die Bedienungsanleitung.

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch eventuell vorhandene
Werbeaufkleber vom Gerdt.

2. Deckel 6ffnen

e Um den Deckel zu 6ffnen, nehmen Sie den Deckelknopf,
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, und heben Sie den
Deckel an (Abb. 1 und 2).

Hinweis: Beim Anheben des Deckels kann es vorkommen, dass

der Kochtopf am Deckel héngen bleibt. Das ist normal und zeigt

lediglich die gute Dichtigkeit des Produkts. Um zu vermeiden,

dass der Kochtopf beim Offnen des Deckels schwer auf das

Produkt fallt, 6ffnen Sie den Deckel immer vorsichtig.

e Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene Oberflache. Entfernen Sie
alle Schutzmaterialien und Zubehorteile von der Innenseite
des Gerdats (Abb. 3).

3. Alle Teile des Gerdts reinigen

3a. Deckel, Kochtopf und Zubehér reinigen

e Reinigen Sie den Deckel, den Kochtopf und das Zubehor mit
einem weichen Schwamm und heif3em Seifenwasser (Abb. 4).

e Trocknen Sie Deckel, Kochtopf und Zubehér ab (Abb. 5).

e Verwenden Sie zum Reinigen des Kochtopfs keine
Scheuerschwdmme oder Scheuermittel, da dies die
Antihaftbeschichtung im Topf (Abb. 40) beschadigen kénnte.



e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser (Abb. 41).

e Wenn Sie Thr Gerdt versehentlich in Wasser getaucht oder
Wasser direkt auf die Heizplatte verschiittet haben, bringen Sie
es zur Reparatur zu einer autorisierten Kundendienstzentrale.

e Geben Sie den Deckel und den Kochtopf nicht in die
Geschirrspilmaschine (Abb. 42).

e Beachten Sie, dass nur die Zubehorteile Schopfkelle,
Messbecher und Dampfeinsatz spilmaschinenfest sind.

3b. Dichtung reinigen

e Nehmen Sie die Dichtung vom Deckel ab, und reinigen Sie
sie mit einem weichen Schwamm und heiBem Seifenwasser
(Abb. 7 und 8).

e Trocknen Sie sie grindlich ab.

e Setzen Sie die Dichtung Uber die Dichtungshalterung, und
driicken Sie sie in die richtige Position (Abb. 9). Driicken Sie sie
fest an, um sicherzustellen, dass es keine Faltenbildung gibt
und dass die Dichtung fest hinter der Dichtungshalterung sitzt.

e Wenn Sie nach dem Einsetzen der Dichtung den Deckel zu
schnell 6ffnen, kann es vorkommen, dass der Topf am Deckel
hdangen bleibt (Abb. 37 und 38). Warten Sie einige Sekunden,
bis sich der Kochtopf vom Deckel 16st (Abb. 39).

Hinweis: Das ist normal und zeigt lediglich die gute Dichtigkeit

des Produkts. Um zu vermeiden, dass der Kochtopf beim Offnen

des Deckels schwer auf das Produkt fallt, 6ffnen Sie den Deckel
immer vorsichtig.

ACHTUNG: Verwenden Sie das Gerét niemals ohne Dichtung

(Abb. 44).

3c. Ventile reinigen

e Um das Druckbegrenzungsventil zu reinigen, nehmen Sie
das Ventil aus dem Rohr auf der Oberseite des Deckels
(Abb. 10). Reinigen Sie es mit einem weichen Schwamm



und heiBem Seifenwasser (Abb. 11). Achten Sie nach dem
Trocknen darauf, dass der Rohrkanal sauber ist, bevor Sie das
Druckbegrenzungsventil wieder an das Rohr auf der Oberseite
des Deckels anschlieen (Abb. 12). Stellen Sie sicher, dass das
Druckbegrenzungsventil ordnungsgemdlB eingesetzt ist, es
muss sich nach oben und unten bewegen koénnen.

Um die Abdeckung des Druckbegrenzungsventils zu reinigen,
schrauben Sie die Abdeckung von der Innenseite des Deckels ab
(Abb. 13). Reinigen Sie sie mit einem weichen Schwamm und
heiem Seifenwasser (Abb. 14). Achten Sie nach dem Trocknen
darauf, dass der Rohrkanal sauber ist, bevor Sie die Abdeckung des
Druckbegrenzungsventils wieder in den Deckel schrauben (Abb. 15).

Um das Schwimmerventil zu reinigen, entfernen Sie die
Dichtung des Schwimmerventils von der Innenseite des Deckels
und drehen Sie den Deckel um, sodass das Schwimmerventil
aus dem Deckel kommen kann (Abb. 16). Reinigen Sie die
Dichtung des Schwimmerventils und das Schwimmerventil
mit einem weichen Schwamm und heiBem Seifenwasser
(Abb.17). Setzen Sie das Schwimmerventil nach dem Trocknen
wieder in den Deckel ein und bringen Sie die Dichtung des
Schwimmerventils wieder an (Abb. 18). Stellen Sie sicher, dass
das Schwimmerventil ordnungsgemdp eingesetzt ist, es muss
sich nach oben und unten bewegen kénnen.

3d. Gehduse des Gerdits reinigen

« Reinigen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem feuchten Tuch.
e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser (Abb. 41).

e Wischen Sie die Heizplatte mit einem trockenen Tuch sauber.
GEBRAUCHSANLEITUNG

1. Zutaten in den Kochtopf geben

e Nehmen Sie den Kochtopf aus dem Gehduse.

e Geben Sie die Zutaten in den Kochtopf.

e Bitte beachten Sie, dass der Fillstand von Gargut und

Flissigkeiten niemals die Max-Markierung auf dem Kochtopf
(Abb. 19) Uberschreiten darf.



e Beim Garen von Lebensmitteln im Druckmodus, die wahrend
des Garens aufgehen, wie z. B. trockenes Gemiise oder Reis,
darf der Kocher die Hdlfte des maximalen Fullstands nicht
Uberschreiten.

2. Kochtopf in das Gehduse setzen

e Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochtopfs sauber und
trocken ist, und entfernen Sie eventuelle Speisereste von der
Heizplatte (Abb. 20).

o Setzen Sie den Topf in das Gehduse ein (Abb. 21).
e Verwenden Sie das Gerdt niemals ohne den Kochtopf.

3. Deckel schlieBen und verriegeln

o Priifen Sie, ob die Dichtung fest auf dem Deckel sitzt (Abb. 43).

e Nehmen Sie den Deckelknopf, setzen Sie den Deckel auf
das Gerdt, und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn zu
verriegeln (Abb. 22).

4. Druckbegrenzungsventil anbringen

e Bringen Sie das Druckbegrenzungsventil ordnungsgemdf auf
dem Deckel an (Abb. 23). Bitte beachten Sie, dass das Ventil
etwas locker sitzt, das ist normal.

5. Gerdt einschalten

e Wickeln Sie das Netzkabel vollsténdig ab, und schliefen Sie es
an die Steckdose an (Abb. 24).

e Das Gerdt gibt einen Piepton ab, das Display blinkt und zeigt
an.

6. Ein Garprogramm auswdhlen und starten

¢ Jedes Programm hat eine voreingestellte Zeit und Temperatur
und erfordert eine bestimmte Deckelposition. Sehen Sie sich
die Tabelle der Garprogramme an:



TABELLE DER GARPROGRAMME

Deckelstatus
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Hinweis: Beim Garen kann es zu leichtem Dampfaustritt am
Deckel kommen, insbesondere am Druckbegrenzungsventil. Dies
ist normal und tritt auf, wenn sich Druck aufbaut.



Weitere Informationen finden Sie in den Abbildungen in derm
Kurzanleitung (von Abb. 25 bis Abb. 36)

[{3
€ Programm ,Schmoren
e

*Geben Sie die Zutaten in den Topf, schlieBen Sie den Deckel
vollstandig und verriegeln Sie ihn.

eDrehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um
zum Programm ,Schmoren“ @ zu gelangen. Im Display wird
die voreingestellte Garzeit angezeigt.

eOptional: Driicken Sie auf (@) und stellen Sie die gewlinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verléingern) oder nach links (um die Zeit zu ver-
ringern) drehen.

e Driicken Sie auf (&), um das Garprogramm zu starten.

eDas Gerdt startet die Vorheizphase. Im Display wird abwechsel-
nd und angezeigt, und die Vorheiz-Leuchtanzeige (;
leuchtet auf.

eNach Abschluss der Vorheizphase wechselt das Gerdt auto-
matisch in die Garphase. Im Display wird der Countdown an-
gezeigt, und die Leuchtanzeige fir den laufenden Garvorgang
(&) leuchtet auf.

eWdhrend des Garvorgangs baut sich im Gerdt Druck auf und
driickt das Schwimmerventil nach oben. Die Leuchtanzeige fir
Druck 4} leuchtet auf, um anzuzeigen, dass der Deckel nicht
geoffnet werden kann, ohne den Druck vorher abzulassen.

eAm Ende des Countdowns ertont ein Signalton, und auf dem
Display wird angezeigt.

eNach einigen Sekunden schaltet das Gerat automatisch in die
Warmhaltephase. Im Display wird angezeigt, und die War-
mhalte-Anzeigeleuchte (k) leuchtet auf.

e Driicken Sie drei Sekunden lang auf (), um das Programm je-
derzeit anzuhalten.



\M'f) Programm ,,Suppen*
eGeben Sie die Zutaten in den Topf, schlieBen Sie den Deckel
vollstandig und verriegeln Sie ihn.

eDrehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um
zum Programm ,Suppen® < zu gelangen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezelgt.

eOptional: Driicken Sie auf (®) und stellen Sie die gewiinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verléingern) oder nach links (um die Zeit zu ver-
ringern) drehen.

e Driicken Sie auf (&), um das Garprogramm zu starten.

eDas Gerat startet die Vorheizphase. Im Display wird
abwechselnd und angezeigt, und die Vorheiz-
Leuchtanzeige (§: leuchtet auf.

eNach Abschluss der Vorheizphase wechselt das Gerdt
automatisch in die Garphase. Im Display wird der
Countdown angezeigt, und die Leuchtanzeige fir den
laufenden Garvorgang (G) leuchtet auf.

eWdhrend des Garvorgangs baut sich im Gerat Druck auf und
driickt das Schwimmerventil nach oben. Die Leuchtanzeige fir
Druck Ay leuchtet auf, um anzuzeigen, dass der Deckel nicht
geoffnet werden kann, ohne den Druck vorher abzulassen.

eAm Ende des Countdowns ertont ein Signalton, und auf dem
Display wird (gzg angezeigt.

eNach einigen Sekunden schaltet das Gerat automatisch in die
Warmhaltephase. Im Display wird angezeigt, und die War-
mhalte-Anzeigeleuchte (%) leuchtet auf.

eDriicken Sie drei Sekunden lang auf (&), um das Programm je-
derzeit anzuhalten.



L%_ Programm ,,Bréunen/Anbraten“

eDrehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um
zum Programm ,Brdunen/Anbraten” &~ zu gelangen. Im Dis-
play wird die voreingestellte Garzeit angezeigt.

eOptional: Driicken Sie auf (¢) und stellen Sie die gewlinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verléingern) oder nach links (um die Zeit zu ver-
ringern) drehen.

«Optional: Driicken Sie auf (§) und stellen Sie die gewlinschte
Temperatur ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach
rechts (um die Temperatur zu erhéhen) oder nach links (um die
Temperatur zu verringern) drehen.

e Driicken Sie auf (&), um das Garprogramm zu starten.

eDas Gerdat startet die Vorheizphase. Im Display wird
abwechselnd und angezeigt, und die Vorheiz-
Leuchtanzeige (: leuchtet auf.

eNach Abschluss der Vorheizphase wechselt das Gerdt
automatisch in die Garphase. Im Display wird der
Countdown angezeigt, und die Leuchtanzeige fir den
laufenden Garvorgang (&) leuchtet auf.

e Geben Sie die Zutaten in den Topf, und lassen Sie den Deckel
offen, um sie unter Rihren anzubraten.

eAm Ende des Countdowns ertont ein Signalton, und auf dem
Display wird angezeigt.

eNach einigen Sekunden schaltet das Gerat automatisch in den
Stand-by-Modus. Auf dem Display wird ==5 angezeigt.

e Driicken Sie drei Sekunden lang auf (), um das Programm je-
derzeit anzuhalten.



o)
|ﬁ| Programm ,Dampfgaren*

eGeben Sie 150 ml Wasser (3/4 Tasse) in den Kochtopf, geben
Sie Ihre Zutaten in den Dampfeinsatz, und setzen Sie den Dam-
pfeinsatz oben auf den Topf. SchlieBen und verriegeln Sie den
Deckel vollstandig.

eDrehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um

zum Programm ,Dampfgaren® &) zu gelangen. Im Display wird
die voreingestellte Garzeit angezeigt.

e Optional: Driicken Sie auf (») und stellen Sie die gewtlinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verlangern) oder nach links (um die Zeit zu ver-
ringern) drehen.

e Driicken Sie auf (&), um das Garprogramm zu starten.
eDas Gerdt startet die Vorheizphase. Im Display wird

abwechselnd und angezeigt, und die Vorheiz-
Leuchtanzeige (: leuchtet auf.

eNach Abschluss der Vorheizphase wechselt das Gerdt
automatisch in die Garphase. Im Display wird der
Countdown angezeigt, und die Leuchtanzeige fir den
laufenden Garvorgang (&) leuchtet auf.

eWdhrend des Garvorgangs baut sich im Gerdt Druck

auf und drickt das Schwimmerven-
til nach oben. Die Leuchtanzeige far
Druck I leuchtet auf, um anzuzei-

gen, dass der Deckel nicht gedffnet werden
kann, ohne den Druck vorher abzulassen.

eAm Ende des Countdowns ertont ein Signalton, und auf dem
Display wird angezeigt.



eNach einigen Sekunden schaltet das Gerat automatisch in die m
Warmhaltephase. Im Display wird angezeigt, und die War-
mhalte-Anzeigeleuchte () leuchtet auf.

e Driicken Sie drei Sekunden lang auf (&), um das Programm je-
derzeit anzuhalten.

@ Programm ,Backen®

*Geben Sie das vorbereitete Backgut in den Topf, schlieBen Sie
den Deckel, aber verriegeln Sie ihn nicht.

eDrehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um
zum Programm ,Backen® () zu gelangen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt.

¢ Optional: Driicken Sie auf (») und stellen Sie die gewtiinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verldngern) oder nach links (um die Zeit zu ver-
ringern) drehen.

eOptional: Driicken Sie auf (§) und stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach
rechts (um die Temperatur zu erh6hen) oder nach links (um die
Temperatur zu verringern) drehen.

e Driicken Sie auf (&), um das Garprogramm zu starten.

eDas Gerdt startet die Vorheizphase. Im Display wird
abwechselnd und angezeigt, und die Vorheiz-
Leuchtanzeige (§: leuchtet auf.

eNach  Abschluss der Vorheizphase  wechselt  das
Gerdt automatisch in die Garphase. Im Display wird der
Countdown angezeigt, und die Leuchtanzeige fiir den
laufenden Garvorgang (&) leuchtet auf.

eAm Ende des Countdowns ertont ein Signalton, und auf dem
Display wird angezeigt.



eNach einigen Sekunden schaltet das Gerat automatisch in die
Warmhaltephase. Im Display wird angezeigt, und die War-
mhalte-Anzeigeleuchte (i) leuchtet auf.

Driicken Sie drei Sekunden lang auf (&), um das Programm je-
derzeit anzuhalten.

1’???\;‘ Programm ,,Slow-cook/Sous-vide“

e Geben Sie die Zutaten in den Topf und schlie3en Sie den Deckel.

eDrehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um zum
Programm ,Slow-cook/Sous-vide* @ zu gelangen. Im Display wird
die voreingestellte Garzeit angezeigt.

¢ Optional: Driicken Sie auf (®) und stellen Sie die gewlinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verléingern) oder nach links (um die Zeit zu ver-
ringern) drehen.

«Optional: Driicken Sie auf (§) und stellen Sie die gewlinschte
Temperatur ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach
rechts (um die Temperatur zu erhéhen) oder nach links (um die
Temperatur zu verringern) drehen.

e Driicken Sie auf (&), um das Garprogramm zu starten.

eDas Gerdat startet die Vorheizphase. Im Display wird
abwechselnd und angezeigt, und die Vorheiz-
Leuchtanzeige (: leuchtet auf.

e Nach Abschluss der Vorheizphase wechselt das Gerdt automatisch
in die Garphase. Im Display wird der Countdown angezeigt, und
die Leuchtanzeige fiir den laufenden Garvorgang (&j leuchtet auf.

eAm Ende des Countdowns ertont ein Signalton, und auf dem
Display wird angezeigt.

¢Nach einigen Sekunden schaltet das Gerat automatisch in den
Stand-by-Modus. Auf dem Display wird E==7 angezeigt.



e Driicken Sie drei Sekunden lang auf (), um das Programm je- m
derzeit anzuhalten.

£ Programm ,,Reis"

eGeben Sie die Zutaten in den Topf, schlieBen Sie den Deckel
vollstandig und verriegeln Sie ihn.

eDrehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um
zum Programm ,Reis“ €5 zu gelangen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt.

e Optional: Driicken Sie auf () und stellen Sie die gewtlinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verldngern) oder nach links (um die Zeit zu ver-
ringern) drehen.

e Driicken Sie auf (&), um das Garprogramm zu starten.

eDas Gerdt startet die Vorheizphase. Im Display wird abwechsel-
nd und angezeigt, und die Vorheiz-Leuchtanzeige (:
leuchtet auf.

eNach Abschluss der Vorheizphase wechselt das Gerdt auto-
matisch in die Garphase. Im Display wird der Countdown an-
gezeigt, und die Leuchtanzeige fiir den laufenden Garvorgang
(©) leuchtet auf.

eWidhrend des Garvorgangs baut sich im Gerat Druck auf und
driickt das Schwimmerventil nach oben. Die Leuchtanzeige fiir
Druck 4} leuchtet auf, um anzuzeigen, dass der Deckel nicht
geoffnet werden kann, ohne den Druck vorher abzulassen.

eAm Ende des Countdowns ertont ein Signalton, und auf dem
Display wird angezeigt.

eNach einigen Sekunden schaltet das Gerat automatisch in die
Warmhaltephase. Im Display wird angezeigt, und die War-
mhalte-Anzeigeleuchte () leuchtet auf.

e Driicken Sie drei Sekunden lang auf (&), um das Programm je-
derzeit anzuhalten.



\/%/ Programm ,Joghurt/Brotteig”

Das Programm ,Joghurt/Brotteig“ kann verwendet werden,
um Joghurt herzustellen oder Brot- und anderen Teig gehen zu
lassen.

e Geben Sie die Zutaten in den Topf und schliefen Sie den Dec-
kel. Beim Aufgehen von Teig kdnnen Sie den Teig direkt im
Kochtopf kneten, dann den Kochtopf in das Gehduse stellen
und den Deckel schlieBen.

eDrehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um zum
Programm , Joghurt/Brotteig“ ¢ zu gelangen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt.

e Optional: Driicken Sie auf (») und stellen Sie die gewtlinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verldngern) oder nach links (um die Zeit zu ver-
ringern) drehen.

eOptional: Driicken Sie auf (§) und stellen Sie die gewlinschte
Temperatur ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach
rechts (um die Temperatur zu erh6hen) oder nach links (um die
Temperatur zu verringern) drehen.

e Driicken Sie auf (&), um das Garprogramm zu starten.

eDas Gerat startet die Vorheizphase. Im Display wird
abwechselnd und angezeigt, und die Vorheiz-
Leuchtanzeige (§: leuchtet auf.

eNach Abschluss der Vorheizphase wechselt das Gerdt auto-
matisch in die Garphase. Im Display wird der Countdown an-
gezeigt, und die Leuchtanzeige fiir den laufenden Garvorgang
(&) leuchtet auf.

eAm Ende des Countdowns ertont ein Signalton, und auf dem
Display wird angezeigt.



eNach einigen Sekunden schaltet das Gerat automatisch in denm
Stand-by-Modus. Auf dem Display wird == angezeigt.

e Driicken Sie drei Sekunden lang auf (&), um das Programm je-
derzeit anzuhalten.

C/)J Programm ,Haferflocken/Porridge*

eGeben Sie die Zutaten in den Topf, schlieBen Sie den Deckel
vollstandig und verriegeln Sie ihn.

e Drehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um zum
Programm ,Haferflocken/Porridge” @5 zu gelangen. Im Display
wird die voreingestellte Garzeit angezeigt.

*Optional: Driicken Sie auf (@) und stellen Sie die gewlinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verlangern) oder nach links (um die Zeit zu ver-
ringern) drehen.

e Driicken Sie auf (&), um das Garprogramm zu starten.

eDas Gerdt startet die Vorheizphase. Im Display wird
abwechselnd g==3 und angezeigt, und die Vorheiz-
Leuchtanzeige (: leuchtet auf.

eNach  Abschluss der  Vorheizphase  wechselt  das
Gerat automatisch in die Garphase. Im Display wird der
Countdown angezeigt, und die Leuchtanzeige fir den
laufenden Garvorgang (&) leuchtet auf.

eAm Ende des Countdowns ertdnt ein Signalton, und auf dem
Display wird angezeigt.

eNach einigen Sekunden schaltet das Gerat automatisch in die
Warmhaltephase. Im Display wird angezeigt, und die War-
mhalte-Anzeigeleuchte (k) leuchtet auf.

eDriicken Sie drei Sekunden lang auf (&), um das Programm je-
derzeit anzuhalten.



@ Manueller Modus

*Geben Sie die Zutaten in den Topf und schlieBen Sie je nach
Rezept den Deckel oder nicht.

eDrehen Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts, um
zum manuellen Modus {7 zu gelangen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt.

e Optional: Driicken Sie auf (®) und stellen Sie die gewiinschte
Zeit ein, indem Sie den Drehknopf des Bedienfelds nach rechts
(um die Zeit zu verlangern) oder nach links (um die Z