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DESCRIPTION

1 Steam basket 10 Lid

2 Graduation for water and rice 11 Condensation collector

3 Removable Non Stick bowl 12 Control panel

4 Measuring cup a Cooking indicator light

5 Rice spoon b Keep warm indicator light
6 Power cord c Control switch

7 Lid opening button 13 Hotplate

8 Lid Handle 14 Sensor

9 Micro pressure valve

IMPORTANT SAFEGUARDS
SAFETY INSTRUCTIONS

Read and follow the instructions for use. Keep

them safe.

e This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or a separate remote-
control system.

e This appliance can be used by children aged
from 8 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliancein asafe way and if they understand the
hazards involved.Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are
older than 8 years and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years.

e Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack



of experience and knowledge if they have beenE]
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

e Children shall not play with the appliance.

e This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

e As this appliance is for household use only, it is
not intended for use in the following applications
and the guarantee will not apply for:

—Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments

—Farm houses

—By clients in hotels, motels and other residential
type environments

—Bed and breakfast type environments

o If your appliance is fitted with fixed power
cord: a if the power supply cord is damage,
it must be replaced by the manufacturer, the
manufacturer’s after-sales service department




or similarly qualified person in order to avoid any
danger.

e The appliance must not be immersed in water or
any other liquid.

e Use a damp cloth or sponge with washing up
liquid to clean the accessories and parts in contact
with food. Rinse with a damp cloth or sponge. Dry
carefully.

o If the symbol A is marked on the appliance, this
symbol means “ Caution: surfaces may become
hot during use ”.

e Caution: the surface of heating element is subject
to residual heat after use.

e Caution: risk of injury due to improper use of the
appliance.

e Caution: if your appliance has a removable power
cord, do not spill liquid on the connector.

e Always unplug the appliance:

—immediately after use

—when moving it

—prior to any cleaning or maintenance
—if it fails to function correctly

e Burns can occur by touching the hot surface of
the appliance, the hot water, steam or the food.

e During cooking, the appliance gives out heat and
steam. Keep face and hands away.



¢ Do not obstruct the steam outlet. (EN

e For any problems or queries please contact our
Customer Relations Team or consult our web site.

e The appliance can be used up to an altitude of
2000 m.

o For your safety, this appliance complies with the safety regulations and
directives in effect at the time of manufacture (Low-voltage Directive,
Electromagnetic Compatibility, Food Contact Materials Regulations,
Environment...).

e Check that the power supply voltage corresponds to that shown on the
appliance (alternating current).

e Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a
country other than that in which it is purchased, have it checked by an
approved service centre.

CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

e Do not use the appliance if:
—the appliance or the cord is damaged
—the appliance has fallen or shows visible damage or does not work
properly
—In the event of the above, the appliance must be sent to an approved
Service Centre. Do not take the appliance apart yourself
¢ Do not leave the cord hanging
Always plug the appliance into an earthed socket.
Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so, only
use an extension lead which is in good condition, has an earthed plug
and is suited to the power of the appliance.
e Do not unplug the appliance by pulling on the cord.



Use a flat, stable, heat-resistant work surface away from any water
splashes.

Do not allow the base of the appliance to come into contact with water
Never try to operate the appliance when the pot is empty or without
the pot.

The cooking function/knob must be allowed to operate freely. Do not
prevent or obstruct the function from automatically changing to the
keep warm function.

Do not remove the pot while the appliance is working.

Do not put the appliance directly onto a hot surface, or any other
source of heat or flame, as it will cause a failure or danger.

The pot and the heating plate should be in direct contact. Ensure that
no food or liquid is inserted between the pot and heating plate.

Do not place the appliance near a heat source or in a hot oven, as
serious damage could result.

e Do not put any food or water into the appliance until the pot is in place.
¢ Respect the levels indicated in the recipes.

Should any part of your appliance catch fire, do not attempt to put it
out with water. To smother the flames use a damp teatowel.

Any intervention should only be made by a service centre with original
spare parts.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

PROTECT THE ENVIRONMENT

Your appliance has been designed to run for many years. However,
when you decide to replace it, remember to think about how you can
contribute to protecting the environment.

Before discarding your appliance you should remove the battery from
the timer and dispose of it at a local civic waste collection centre
(according to model).

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be
recovered or recycled.

mmm 2 Leaveitatalocal civic waste collection point.



BEFORE THE FIRST USE (EN

Unpack the appliance

e Remove the appliance from the packaging and unpack all the
accessories and printed documents.

e Open the lid by pressing the opening button located on the handle - fig. 1.

e Install the spoon support: insert the plastic hook of the support in the
hole located under product ring, and slide it downwards - fig. 5.

Read the instructions and carefully follow the operating method.

Clean the appliance

e Remove the spherical pot and the micro pressure valve.

o Clean the pot and the micro pressure valve with a sponge and washing-
up liquid. Wipe the outside of the appliance and the metal parts of the
lid with a damp cloth.

e Dry carefully.

o Make sure the micro pressure valve is correctly placed in position - fig. 2.

USING YOUR RICE COOKER

o Carefully wipe the outside of the bowl (especially the bottom). Make
sure that there are no foreign residues or liquid underneath the bowl
and on the hotplate - fig. 3.

¢ Place the bowl into the appliance - fig. 4, making sure that it is correctly
positioned.

e Slightly rotate the bowl in both directions, so as to ensure good contact
between the bottom of the bowl and the hotplate.

o Check that the condensation collector is correctly placed in position, if
not, please install it by pushing firmly into the groove - fig. 5.

e Close and lock the lid.

e Plugin the appliance.

e Do not switch on the appliance until all of the above stages have been
completed.

¢ Do not start the appliance with an empty cooking bowl.

e Do not touch the heating plate when the product is plugged in.

Never place your hand on the steam vent during cooking, as there is

a danger of burns. Never use the lid handle to transport the product

when it is full.

Only use the inner pot provided with the appliance. Do not pour water
or put ingredients in the appliance without the bowl inside.




MEASURING RICE AND WATER

e The graduated markings on the inside of the bowl are given in liters
and cups, these are used for measuring the amount of water when
cooking rice - fig. 6.
The plastic cup provided with your appliance is for measuring rice and
the table states the quantity of rice required for the number of servings.
1 level measuring cup of rice weighs about 150 g.
The table below gives a guide to cooking different kinds of rice. For best
results, we recommend using ordinary rice rather than ‘easy cook’ type
of rice which tends to give a stickier rice and may adhere to the base.
With other types of rice, such as brown or wild rice, the quantities of
water need adjustment check the table below.
To cook only 1 cup of white rice (serves 2 small or 1 large portion)
because there isn’t the mark of 1 cup in the cooking pot, you should
use 1 measuring cup of white rice and then add 1 1/2 measuring cup of
water. With some types of rice it is normal for a little rice to stick on the
base when cooking 1 cup of rice. To cook other quantity of white rice,
refer to cooking guide below.
e The maximum quantity of water + rice should not exceed the 5.5 or 10
cup mark (depending on model) inside the bowl (depending on model)
- fig. 6. Depending on the type of rice, quantities of water may need
adjustment. See the table below.

Rinse the rice thoroughly before cooking.
COOKING GUIDE FOR WHITE RICE -10 CUPS
white rice rice bowl ( + the rice) cooking time*

3009 2 cup mark 3per.-4per. 20-26mins
4 600 g 4 cup mark Sper.-6per. 29-34mins
6 900 g 6 cup mark 8per.-10per. 37-43mins
8 12009 8 cup mark 13per.-14per. 40-46mins
10 1500 g 10 cup mark 16per.-18per. 45-51mins

* The rice cooker will automatically determine the exact cooking time
depending on the quantity of water and rice placed in the bowl.



RICE COOKING

e Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface away
from water splashes and any other sources of heat.

e Pour the required quantity of rice into the bowl using the measuring
cup provided. Then fill with cold water up to the corresponding “CUP”
mark printed in the bowl (See cooking guide above).

e Close the lid.

Note: Always add the rice first otherwise you will have too much water.

e Pressdownwards on the control switch, the cooking indicator illuminates
showing that cooking has begun - fig. 7.

e When cooking finished, it will turn to keep warm automatically, the
“KEEP WARM” indicator light is on - fig. 8.

o After each use empty and clean the condensation collector.

The rice cooker itself determines the exact cooking time depending
on the quantity of water and ingredients placed in the bowl (see
cooking table above for a guide to timing). When all of the water has
been absorbed by the rice, the appliance stops the cooking process
automatically and enters into the “KEEP WARM” mode (the green
“KEEP WARM?” indicator light comes on).

Some recommendations

for best results when cooking rice

e Measure the rice and rinse it thoroughly under running water in a sieve for
a long time (except for risotto rice which should not be rinsed). Then place
the rice in the bowl together with the corresponding quantity of water.

o Make sure that the rice is well distributed in the bowl to allow even cooking.

e Add salt to water: depending on personal taste.

o Water may be substituted with stock. If using stock, there is risk of rice
browning in the bowl.

e Do not open the lid during cooking as steam will escape and this will
affect the cooking time and the taste.

e On completion of cooking, the “KEEP WARM” indicator light is on, stir
the rice and then leave it in the rice cooker for a few minutes longer in
order to get perfect rice with separate grains.




STEAM COOKING (FOR VEGETABLES, FISH, ETC.)

Measuring the ingredients

e The maximum quantity of water in the bowl should not exceed the
maximum CUP mark shown in “CUP” on the bowl - fig. 6. Exceeding this
level may cause overflow during use.

e The water level should be lower than the steam basket.

Preparation

e Pour water into the bowl, never exceed the maximum CUP mark.
e Place the steam basket in the bowl - fig. 9.

¢ Add the ingredients in the steam basket.

To steam cook

e Pressdownwards on the control switch, the cooking indicator illuminates
showing that cooking has begun - fig. 7.

e You can end the steam cooking mode by turning the control switch to
its top position. The green “KEEP WARM” indicator light comes on and
the appliance turns to keep warm function.

e When there is no more water in the cooking pot, it will turn to keep
warm automatically, the “KEEP WARM” indicator light is on - fig. 8.

KEEP WARM FUNCTION

On completion of cooking, the appliance enters automatically to the
“KEEP WARM” function. The control switch comes up to its top position
and the green “KEEP WARM” indicator light comes on. The food is thus
kept warm until ready to serve. Be aware that long hours of keep warm
may affect the quality of the rice. To switch off this function, unplug the
appliance - fig. 10.

ON COMPLETION OF COOKING

e Open the lid.

o Serve the food using the plastic spoon supplied with the appliance and
close the lid.

e Don’t forget to unplug the appliance after keep warm.

Never remove the bowl after cooking without protective oven gloves.




CLEANING AND MAINTENANCE

The condensation collector should be emptied and cleaned after each use.
To remove the collector, press on each side of the plastic cover and
remove - fig. 11.

To put the collector back, push firmly into the groove.

To clean the micro-pressure valve, remove it from the lid and open it by
rotating in the direction of “open” - fig. 12

After cleaning it, wipe dry. Rotate the micro-pressure valve in the
direction of “close” until you heard “click”, then put it back in the lid of
the rice cooker.

Use hot water, washing up liquid and a sponge to clean the bowl
- fig. 13, the condensation collector - fig. 14, the micro pressure valve
- fig. 15, the spoons and the cup. Scouring - powders and metal sponges
are not recommended.

If food has stuck to the bottom, allow the bowl to soak for a while
before washing it.

Dry the bowl carefully.

Do not immerse the appliance in water, nor pour water into it.

Taking care of the spherical bowl

To keep the coating quality of the bowl for as long as possible, it is
recommended not to cut food in it.

Use plastic or wooden utensils and not metal ones when stirring or
serving food to avoid damaging the bowl surface.

To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the bowl.

The colour of the bowl surface may change after using for the first time
or after long period of use. This change in colour is due to the action
of steam and water and does not have any effect on the use of the
Rice Cooker, nor is it dangerous for your health. It is perfectly safe to
continue using it.



Cleaning and care of the other parts of the appliance

e Unplug the appliance before cleaning.

e Clean the outside of the Rice Cooker, the inside of the lid - fig. 16 and
the cord with a damp cloth and wipe dry. Do not use abrasive products.

e Do not use water to clean the interior of the appliance body as it could
damage the heat sensor.

TECHNICAL TROUBLESHOOTING GUIDE

Malfunction description

Appliance lights are off and is
not heating.

Causes

Rice cooker not plugged in.

Solution

Ensure the appliance s
plugged in correctly.

Appliance lights are off and is
heating.

Problem with the lights on the
appliance, or the lights are
damaged

Send to authorised service
center for repair.

Cooking Indicator light off,
keep warm indicator on.

Control switch is not in the
cooking position.

Turn the control dial to the
cooking position.

Steam leakage during use.

Lid is not closed correctly.

Open and close again the lid.

Micropressure valve not well
positioned or incomplete.

Stop the cooking (unplug the
product) and check the valve
is complete (2 parts locked
together) and well positioned.

Lid or micropressure valve
gasket is damaged.

Send to authorized service
center for repair.

Rice half cooked or overcooked.

Too much or not enough water
compared to rice quantity.

Refer to IFU for water quantity.

Automatic keep warm fails
(appliance stays in cooking
function).

Send to authorised service
center for repair.

Water leakage on the table.

Condensation collector missing
or  condensation  collector
overflow.

Empty the  condensation
collector and ensure it is
positioned correctly.

Caution: if inner bowl is deformed, do not use it anymore and get a replacement bowl
from the authorised service center.




TEFAL/T-FAL* INTERNATIONAL LIMITED GUARANTEE

#k3 : www.tefal.com
This product is repairable by TEFAL/T-FAL*, during and after the guarantee period.
Accessories, consumables and end-user replaceable parts can be purchased, if locally available, as described on the
TEFAL/T-FAL internet site www.tefal.com

The Guarantee**

TEFAL/T-FAL guarantees this product against any manufacturing defect in materials or workmanship during the guarantee period
within those countries™* as stated in the attached country list, starting from the initial date of purchase or delivery date. The
international manufacturer’s guarantee covers all costs related to restoring the proven defective product so that it conforms to its
original specifications, through the repair or replacement of any defective part and the necessary labour. At TEFAL/T-FAL'’s choice, an
equivalent or superior replacement product may be provided instead of repairing a defective product. TEFAL/T-FAL’s sole obligation
and your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or replacement.

Conditions & Exclusions

TEFAL/T-FAL shall not be obliged to repair or replace any product which is not accompanied by a valid proof of purchase. The
product can be taken directly in person or must be adequately packaged and returned, by recorded delivery (or equivalent method
of postage), to a TEFAL/T-FAL authorised service centre. Full address details for each country’s authorised service centres are listed
on TEFAL/T-FAL website (www.tefal.com) or by calling the appropriate consumer Service centre set out in the attached country
list. In order to offer the best possible after-sales service and constantly improve customer satisfaction, TEFAL/T-FAL may send a
satisfaction survey to all customers who have had their product repaired or exchanged in a TEFAL/T-FAL authorised service centre.
This guarantee applies only for products purchased and used for domestic purposes and will not cover any damage which occurs as a
result of misuse, negligence, failure to follow TEFAL/T-FAL instructions, or a modification or unauthorised repair of the product, faulty
packaging by the owner or mishandling by any carrier. It also does not cover normal wear and tear, maintenance or replacement of
consumable parts, or the following:

-using the wrong type of water or consumable

—ingress of water, dust or insects into the product (excluding appliances with features specifically designed for insects)
-damage as a result of lightning or power surges

-accidents including fire, flood, etc

~professional or commercial use

-mechanical damages, overloading

-scaling (any de-scaling must be carried out according to the instructions for use)

-damage to any glass or porcelain ware in the product

—damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as stamped on the product ID or specification

Consumer Statutory Rights

This international TEFAL/T-FAL guarantee does not affect the Statutory Rights a consumer may have or those rights that cannot be
excluded or limited, nor rights against the retailer from which the consumer purchased the product. This guarantee gives a consumer
specific legal rights, and the consumer may also have other legal rights which vary from State to State or Country to Country. The
consumer may assert any such rights at his sole discretion.

***Where a product purchased in a listed country and then used in another listed country, the international TEFAL/T-FAL guarantee
duration is the period for the country of usage, even if the product was purchased in a listed country with a longer guarantee
duration. The repair process may require a longer time if the product is not locally sold by TEFAL/T-FAL in the country of usage. If
the product is not repairable in the new country of usage, the international TEFAL/T-FAL guarantee is limited to a replacement by a
similar or alternative product at similar cost, where possible.

*TEFAL household appliances appear under the T-FAL brand in some territories like America and Japan. TEFAL/T-FAL are registered
trademarks of Groupe SEB.

Please keep this document for your reference should you wish to make a claim under the guarantee.

“For Australia only:
Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement
or refund for a major failure and compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to have
the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure does not amount to a major failure.

**For India only: Your Tefal product is guaranteed for 2 years. The guarantee covers exclusively the repair of a defective product,
but at TEFAL's choice, a replacement product may be provided instead of repairing a defective product. It is mandatory that the
consumer, to have his product repaired, has to log a service request on the dedicated Smartphone application TEFAL SERVICE APP
or by calling TEFAL Consumer Care Center at 1860-200-1232, Opening hours Mon-Sat 09 AM to 06 PM. Products returned by
Post will not be covered by the guarantee. As a proof of purchase consumer needs to provide both this stamped guarantee card
and tax invoice.
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DESCRIPTION

1 Panier a vapeur 10 Couvercle

2 Graduations d'eau et de riz 11 Récupérateur de condensation

3 Bol antiadhésif amovible 12 Panneau de contrble

4  Gobelet doseur a Voyant de cuisson

5 Cuillére ariz b Voyant de maintien au

6 Cable d’alimentation chaud

7 Bouton d’ouverture du ¢ Interrupteur de commande
couvercle 13 Plaque chauffante

8 Poignée du couvercle 14 Capteur

9 Micro soupape de pression

MISES EN GARDE IMPORTANTES
CONSIGNES DE SECURITE

Lisez et suivez les instructions d'utilisation.

Conservez-les dans un endroit sar.

e L'appareil n'est pas concu pour étre utilisé avecun
minuteur externe ou un systeme de commande a
distance séparé.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
d'aumoins 8 ans,s'ils sont correctement surveillés
ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I"appareil en toute sécurité leur ont été données
et si les risques encourus ont été appréhendés.
Le nettoyage et I'entretient ne doivent pas étre
effectués par les enfants sauf s'ils sont égés de
plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés. L appareil
et son cable d'alimentation doivent toujours étre
hors de portée des enfants de moins de 8 ans.



e Cet appareil peut étre utilisé par les personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience
ou de connaissance, si elles sont correctement
surveillées ou si des instructions relatives a
I"'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur
ont été données et si les risques encourus ont été
appréhendés.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

e Cet appareil n'est pas concu pour étre utilisé
par des personnes (y compris les enfants) dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une personne
responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou
d’instructions préalables concernant I’utilisation
de I'appareil.

e Les enfants doivent rester sous surveillance afin
de garantir qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.
eIl n'est pas concu pour étre utilisé pour les
applications suivantes et la garantie ne s applique

pas pour :
—L'espace cuisine du personnel de magasins,
bureaux et autres environnements

professionnels ;



—Les fermes ;
—Les clients d’hétels, de motels et d’autres types
d’environnements résidentiels ;

—Les environnements de type chambres d'hétes. FR
eSi_votre appareil est équipé d'un cdble

d'alimentation fixe : si le cdble est endommagé,

il doit étre remplacé par le fabricant, son centre

de service aprés-vente ou une personne de

qualification similaire afin d’éviter un danger.

e L'appareil ne doit pas étre immergé dans |'eau ni
dans tout autre liquide.

e Utilisez un chiffon ou une éponge humide et
du liquide vaisselle pour laver les accessoires et
piéces en contact avec les aliments. Rincez-les
avec une éponge ou un chiffon humide. Séchez-
les soigneusement.

o Si I'appareil comporte le symbole A\, cela signifie
« Attention : les surfaces peuvent devenir chaudes
pendant I'utilisation ».

e Attention : la surface de la résistance contient
encore de la chaleur résiduelle une fois I'appareil
éteint.

e Attention : risque de blessure en cas d'utilisation
incorrecte de I'appareil.

e Attention : si votre appareil est équipé d'un cable

d'alimentation amovible, ne renversez pas de
(26|




liquide sur le connecteur.

e Débranchez toujours votre appareil :
—immédiatement apreés |'utilisation
—avant de le déplacer
—avant de le nettoyer ou de I'entretenir
—s'il ne fonctionne pas normalement

e Un risque de bridlure existe si vous entrez en
contact avec les surfaces chaudes de |'appareil,
I'eau chaude, la vapeur ou les aliments.

e Pendant la cuisson, I'appareil émet de la chaleur
et de la vapeur. Maintenez les mains et le visage
éloignés.

e N'obstruez pas I'orifice de sortie de la vapeur.

¢ Si vous avez des probléemes ou des questions,
veuillez contacter notre équipe relation client ou
consulter notre site internet.

e L'appareil peut étre utilisé a une altitude
maximale de 2000 m.

e Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et
réglementations de sécurité applicables au moment de la fabrication
(directives  Basse tension, Compatibilité  électromagnétique,
Environnement et Matériaux destinés au contact alimentaire...).

o Vérifiez que la tension de secteur correspond a celle indiquée sur
I’appareil (courant alternatif).

o Compte tenu des diverses normes en vigueur, si |I'appareil est utilisé

dans un pays autre que celui dans lequel il est acheté, faites-le vérifier
par un centre de réparation agréé.



BRANCHEMENTAUNESOURCED’ALIMENTATION

N'utilisez pas I'appareil si :

—I"appareil ou le cable est endommagé

—I'appareil est tombé ou présente des signes visibles de détérioration,
ou ne fonctionne pas correctement

—Dans ce cas, I'appareil doit étre envoyé a un centre de réparation
agréé. Ne démontez pas I’appareil vous-méme.
Ne laissez pas pendre le cable.
Branchez toujours I'appareil dans une prise mise a la terre.
N’utilisez pas de rallonge électrique. Si vous acceptez la responsabilité
d'utiliser une rallonge électrique, utilisez exclusivement une rallonge
électrique en bon état, dont la fiche est pourvue d'un contact de
terre et dont le calibre est approprié aux spécifications électriques de
I"appareil.
Ne débranchez pas votre appareil en tirant sur le cable.

UTILISATION

Posez I’appareil sur une surface de travail plane, stable et résistante a la
chaleur, a I’écart des éclaboussures d’eau.

Ne laissez pas la base de |'appareil entrer en contact avec I'eau.

Ne tentez jamais d'utiliser I'appareil si sa cuve est vide ou sans sa cuve.
La fonction/touche de cuisson doit pouvoir étre accessible a tout
moment. N'empéchez pas le passage automatique a la fonction de
maintien au chaud.

Ne retirez pas la cuve lorsque I'appareil est en fonctionnement.

Ne posez pas directement |'appareil sur une surface chaude ou toute
autre source de chaleur ou flamme, car cela provoquera une panne ou
un danger.

La cuve et la plaque chauffante doivent étre en contact direct. Veillez a
ce qu’aucun aliment ou liquide ne s’intercale entre la cuve et la plaque
chauffante.

Ne placez pas I'appareil prés d'une source de chaleur ou dans un four
chaud afin d'éviter de graves détériorations.

N'ajoutez pas d'eau ou d'aliments dans |'appareil lorsque la cuve n’est
pas mise en place.

Respectez les quantités indiquées dans les recettes.

Si I'une des piéces de I'appareil venait a prendre feu, n'essayez pas de
|"éteindre avec de I'eau. Pour éteindre les flammes, utilisez un torchon
humide.



o Toute intervention doit étre exclusivement effectuée par un centre de
réparation avec des piéces détachées d'origine.

e Débranchez toujours I'appareil de I’alimentation s’il est laissé sans
surveillance et avant le montage, le démontage ou le nettoyage.

PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

e Votre appareil est concu pour fonctionner pendant de nombreuses
années. Toutefois, si vous décidez de le remplacer, pensez a protéger
I'environnement.

e Avant de vous débarrasser de votre appareil, retirez la batterie du
minuteur et mettez-le au rebut dans un centre de tri municipal (selon
le modéle).

Protéger I'environnement est primordial !

® Votre appareil contient de précieux matériaux qui peuvent
Ef étre récupérés ou recyclés.
mmm 2 Déposez-le dans un centre de collecte des déchets recyclables.



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballage de I'appareil

o Sortez I'appareil de I'emballage et déballez tous les accessoires et les
documents imprimés. m

e Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture situé sur la
poignée -image 1.

e Montez le support de la cuillére : insérez le crochet en plastique du
support dans le trou situé en-dessous du couvercle et glissez-le vers le
bas - image 5.

Lisez la notice d'utilisation et respectez scrupuleusement la méthode

d'utilisation.

Nettoyage de |'appareil

e Retirez le bol et la micro soupape de pression.

o Nettoyez la cuve et la micro soupape de pression avec une éponge
et du liquide vaisselle. Essuyez |'extérieur de I'appareil et les parties
métalliques du couvercle avec un chiffon humide.

e Séchez-les soigneusement.

e Veillez a ce que la micro soupape de pression soit correctement mise
en place - image 2.

UTILISATION DE VOTRE CUISEUR A RIZ

e Essuyez soigneusement I'extérieur du bol de cuisson (en particulier
le fond). Assurez-vous qu'il ne reste aucun résidu ou liquide sous le
bol et sur la plaque chauffante - image 3.

e Placez le bol dans I'appareil - image 4 en veillant a le positionner
correctement.

e Faites légérement tourner le bol dans les deux sens pour garantir un
bon contact entre le fond du bol et la plaque chauffante.

o Vérifiez que le récupérateur de condensation est correctement mis en
place. Si tel n’est pas le cas, montez-le en le poussant fermement dans
la rainure - image 5.

o Fermez et verrouillez le couvercle.

e Branchez I'appareil.

e N'allumez pas I'appareil tant que vous n'avez pas intégralement
effectué toutes les étapes ci-dessus.

e Ne démarrez pas I’appareil si le bol de cuisson est vide.

e Ne touchez pas la plaque chauffante quand I'appareil est branché.



Ne mettez jamais la main sur |'orifice d’échappement de la vapeur

pendant la cuisson : risque de brilures. N’ utilisez jamais la poignée du

couvercle pour transporter le produit lorsqu’il est plein.

Utilisez exclusivement le bol interne fourni avec |'appareil. Ne versez

pas d’eau et n'insérez pas d'ingrédients dans I’appareil si le bol de

cuisson n'est pas d l'intérieur.

MESURE DES QUANTITES DE RIZ ET D’EAU

Les graduations sur I'intérieur de la cuve correspondent a des litres
et des verres, elles permettent de mesurer la quantité d'eau pour la
cuisson du riz - image 6.

Le gobelet en plastique fourni avec votre appareil est prévu pour mesurer
la quantité de riz nécessaire. Le tableau indique les quantités requises
par nombre de portions. 1 graduation du verre doseur correspond a
150 g de riz environ.

Le tableau ci-dessous fournit un guide pour la cuisson de différents types
de riz. Pour des résultats optimaux, nous vous recommandons d'utiliser
du riz ordinaire plutét que du riz @ « cuisson facile » qui a tendance a
étre plus collant et qui pourrait coller a la cuve. Avec d’autres types
de riz, tels que le riz complet ou le riz sauvage, les quantités d’eau
nécessaires doivent étre ajustées, voir le tableau ci-dessous.

Pour cuire 1 seul verre de riz blanc (soit 1 grande portion ou 2 petites
portions), étant donné qu’il n’y a pas de graduation pour 1 verre dans
le bol, utilisez 1 verre doseur de riz blanc, puis ajoutez 1,5 verre doseur
d'eau. Avec certains types de riz, il est normal qu'un peu de riz colle au
fond pendant la cuisson de 1 verre de riz. Pour cuire d'autres quantités
de riz blanc, reportez-vous au guide ci-dessous.

La quantité maximale d'eau + riz ne doit pas dépasser la marque des
5,5 ou 10 verres (suivant le modele) a I'intérieur du bol - image 6. Selon
le type de riz, il peut étre nécessaire de modifier les quantités d'eau.
Voir le tableau ci-dessous.



Rincez le riz abondamment avant la cuisson.
GUIDE DE CUISSON POUR LE RIZ

Verres doseurs de veau d'eau dans
riz blanc le bol (+ riz)
2 3009 Graduation 2 verres 3 pers.-4 pers. 20-26 mins m
4 600 g Graduation 4 verres 5 pers.-6 pers. 29-34 mins
6 900 g Graduation 6 verres 8 pers.-10 pers. 37-43 mins
8 1200 g Graduation 8 verres | 13 pers.-14 pers. 40-46 mins
10 1500 g G;qodvl:rl:(:n 16 pers.-18 pers. 45-51 mins

* Le cuiseur a riz détermine automatiquement le temps de cuisson
nécessaire en fonction de la quantité d’eau et du riz placé dans le bol.

CUISSON DU RIZ

e Posez I’appareil sur une surface de travail plane, stable et résistante a
la chaleur, a I’écart des éclaboussures d’eau et de toute autre source
de chaleur.

e Mettez la quantité de riz requise dans le bol a I'aide du verre doseur
fourni. Puis remplissez-le avec de I'eau froide jusqu'a la graduation
« CUP » (VERRE) indiquée sur le bol (voir guide de cuisson ci-dessus).

e Fermez le couvercle.

Remarque : Versez toujours le riz en premier, sinon il y aura trop d'eau.

e Appuyez sur I'interrupteur de commande, le voyant de cuisson s’allume
pour indiquer le démarrage de la cuisson - image 7.

e Une fois la cuisson terminée, I’appareil maintient automatiquement
le riz au chaud, le voyant « KEEP WARM » (MAINTIEN AU CHAUD)
s’allume - image 8.

e Aprés chaque utilisation, videz et nettoyez le récupérateur de
condensation.

Le cuiseur a riz détermine lui-méme le temps de cuisson nécessaire
en fonction de la quantité d’eau et des ingrédients placés dans le bol
(voir le tableau ci-dessus pour une indication des durées de cuisson).
Une fois que toute I’eau a été absorbée par le riz, I’appareil arréte
automatiquement la cuisson et passe en mode de maintien au chaud
(le voyant vert « KEEP WARM » s’allume).




Recommandations d’optimisation de la cuisson du riz

e Mesurez le riz et rincez-le abondamment a |'eau courante dans une
passoire sur une longue durée (sauf pour le riz a risotto qui ne doit
pas étre rincé). Puis mettez le riz dans le bol avec la quantité d'eau
correspondante.

e Veillez a ce que le riz soit bien réparti dans le bol pour que la cuisson
soit uniforme.

¢ Ajoutez du sel a I’eau selon votre convenance.

e L'eau peut étre remplacée par du bouillon. Lors de I'utilisation de
bouillon, le riz risque de brunir dans le bol.

e N'ouvrez pas le couvercle pendant la cuisson car de la vapeur
s'échappera, ce qui aura un effet sur la durée de cuisson et le go(t.

e Quand le riz est prét, I'indicateur « KEEP WARM » s'allume ; mélangez
le riz et laissez-le dans |'appareil quelques minutes de plus pour obtenir
un riz parfait et des grains bien séparés.

CUISSON A LA VAPEUR (POUR LEGUMES, POISSON, ETC.)

Mesure des ingrédients

e La quantité maximale d'eau dans le bol ne doit pas dépasser le niveau
du marquage « CUP » situé sur le bol - image 6. Au-dela de ce niveau,
I'eau risque de déborder pendant I'utilisation.

¢ Le niveau d’eau doit étre en-dessous du panier a vapeur.

Préparation

e Versez de I’eau dans le bol sans dépasser le marquage maximum
« CUP ».

e Placez le panier a vapeur dans le bol - image 9.

e Ajoutez les ingrédients dans le panier a vapeur.

Cuisson a la vapeur

e Appuyez sur I'interrupteur de commande, le voyant de cuisson s’allume
pour indiquer le démarrage de la cuisson - image 7.

e Vous pouvez arréter le mode de cuisson @ la vapeur en tournant
I’interrupteur de commande vers le haut. Le voyant vert « KEEP WARM »
s’allume et I'appareil passe en mode de maintien au chaud.

e Lorsqu’iln’y aplus d’eau dansle bol, I’appareil passe automatiquement
en mode de maintien au chaud, le voyant « KEEP WARM » (MAINTIEN
AU CHAUD) s’allume - image 8.



FONCTION DE MAINTIEN AU CHAUD

Une fois la cuisson terminée, I’appareil passe automatiquement en mode

de maintien au chaud (« KEEP WARM »). L’interrupteur de commande
bascule vers le haut et le voyant vert « KEEP WARM » s’allume. Lesm
aliments sont ainsi maintenus au chaud jusqu’a ce qu’ils soient servis.
Veuillez noter que de longues heures de maintien au chaud peut nuire

a la qualité du riz. Pour désactiver cette fonction, débranchez I’appareil
-image 10.

A LA FIN DE LA CUISSON

e Ouvrez le couvercle.

e Servez al'aide de la cuillére en plastique fournie avec votre appareil et
refermez le couvercle.

e N’oubliez pas de débrancher I’appareil aprés le maintien au chaud.

Ne retirez jamais le bol sans gants de protection.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

o Lerécupérateur de condensation doit étre vidé et nettoyé aprés chaque
utilisation.

Pour retirer le récupérateur, appuyez de chaque c6té - image 11.

Pour remettre le récupérateur en place, poussez-le fermement dans la
rainure.

Pour nettoyer la micro soupape de pression, retirez-la du couvercle et
ouvrez-la en la tournant dans le sens d’ouverture - image 12

Une fois qu’elle est nettoyée, essuyez-la pour la sécher. Tournez la
micro soupape de pression dans le sens de fermeture jusqu’a entendre
un « clic » puis replacez-la sur le couvercle du cuiseur a riz.

Utilisez de I’eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge pour
nettoyer le bol - image 13, le récupérateur de condensation - image 14,
la micro soupape de pression - image 15, les cuilléres et le verre
doseur. Les poudres a récurer et les éponges métalliques ne sont pas
recommandées.

e Si des aliments ont collé au fond, mettez de |'eau dans le bol et laissez
tremper un moment avant de laver.

Séchez soigneusement le bol.

N’immergez pas |'appareil dans I'eau et ne versez pas d'eau a

I’intérieur.




Entretien du bol

Afin de préserver le revétement du bol aussi longtemps que possible, il
est recommandé de ne pas couper d’aliments a I’intérieur.

Utilisez des ustensiles en plastique ou en bois et évitez ceux en métal
pour mélanger ou servir des aliments afin de ne pas endommager la
surface du bol.

Pour éviter tout risque de corrosion, ne versez pas de vinaigre dans le
bol.

La couleur de la surface du bol peut changer aprés la premiére
utilisation ou une utilisation prolongée. Ce changement de couleur est
dé a l'action de la vapeur et de I'eay, il n'a aucun effet sur | utilisation
du cuiseur ariz et il n"est pas dangereux pour votre santé. Vous pouvez
continuer a utiliser I’appareil en toute sécurité.

Nettoyage et entretien des autres piéces de |'appareil

Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

Nettoyez I'extérieur du cuiseur a riz, I'intérieur du couvercle - image 16
et le cordon d'alimentation avec un chiffon humide, puis essuyez-les
pour les sécher. N'utilisez pas de produits abrasifs.

N'utilisez pas d'eau pour nettoyer I'intérieur du boitier de I'appareil,
car cela pourrait endommager le capteur thermique.



IDE DE DEPANNAGE TECHNIQUE

Description du

dysfonctionnement

Les voyants sont éteints et
I"appareil ne chauffe pas.

Le cuiseur a riz n'est pas
branché.

Solution

Veillez a ce que I'appareil soit
bien branché.

Les voyants sont éteints et
I"appareil chauffe.

Probleme avec les voyants
de l'appareil ou voyants
endommagés

Envoyez |'appareil @ un centre
de réparation agréé pour le
faire réparer.

Voyant de cuisson éteint,
voyant de maintien au chaud
allumé.

Linterrupteur de commande
n’est pas en position de cuisson.

Tournez le bouton sur la
position de cuisson.

Fuite de
I"utilisation.

vapeur  pendant

Le couvercle n’est pas fermé
correctement.

Ouvrez le couvercle et refermez-
le.

La micro soupape de pression
est incompléte ou mal
positionnée.

Arrétez la cuisson (débranchez
I'appareil) et vérifiez que la
soupape est compléte (ses 2
piéces doivent étre verrouillées
ensemble) et qu'elle est
correctement positionnée.

Le joint du couvercle ou de la
micro soupape de pression est
endommagé.

Envoyez |'appareil @ un centre
de réparation agréé pour le
faire réparer.

Le riz est trop cuit ou pas assez
cuit.

Trop ou pas assez d’eau pour la
quantité de riz.

Consultez le mode d’emploi
pour connaitre la quantité
d'eau.

Echec de la fonction
de  maintien au  chaud
automatique (I’appareil reste
en mode cuisson).

Envoyez |'appareil @ un centre
de réparation agréé pour le
faire réparer.

Fuite d’eau sur la table.

Récupérateur de condensation
manquant ou récupérateur qui
déborde.

Videz le récupérateur de
condensation et veillez a ce qu’il
soit positionné correctement.

Attention : si le bol interne est déformé, cessez de I'utiliser et demandez
un bol de rechange auprés d’un centre de réparation agréé.



TEFAL/T-FAL* GARANTIE INTERNATIONALE

3 : www.tefal.com
Ce produit est réparable par TEFAL/T-FAL*, pendant et aprés la période de garantie.
Les accessoires, consommables et autres piéces remplagables directement par Iutilisateur, peuvent étre commandés, s'ils sont
disponibles localement, sur le site internet www.tefal.com

La Garantie :

Ce produit est garanti par TEFAL/T-FAL contre tout défaut de fabrication, de matiére ou de main-d’oeuvre, pendant la période de
garantie dans les pays** tels que définis dans la liste des pays jointe, a partir de la date d’achat initiale ou de la date de livraison.
La Garantie Internationale du fabricant couvre tous les codts de remise en état d’un produit reconnu défectueux pour redevenir
conforme a ses spécifications d’origine, par la réparation, la maind’oeuvre, et le remplacement éventuel de piéces défectueuses.
Au choix de TEFAL/T-FAL, un produit de remplacement équivalent ou supérieur peut &tre proposé a la place de la réparation du
produit défectueux. Les obligations de TEFAL/T-FAL dans le cadre de cette garantie se limitent exclusivement a cette réparation
ou ce remplacement.

TEFAL/T-FAL n’a aucune obligation de réparer ou d’échanger un produit qui ne serait pas accompagné d’un justificatif d’achat. Le
produit peut étre déposé directement chez un réparateur agréé, ou peut y étre envoyé en recommandé aprés avoir été emballé de
maniére adéquate. La liste compléte des réparateurs agréés dans chaque pays, avec leurs coordonnées complétes, est disponible
sur le site de TEFAL/T-FAL (www.tefal.com), ou en composant le numéro du Service Consommateurs précisé dans la Liste des Pays.
Afin d’offrir le meilleur service aprésvente possible et d’améliorer constamment la satisfaction de ses clients, TEFAL/T-FAL pourra
envoyer une enquéte de satisfaction a tous ses clients dont le produit aura été réparé ou échangé par I'un des partenaires service
agréés de TEFAL/T-FAL.

La Garantie Internationale de TEFAL/T-FAL couvre exclusivement les produits achetés dans un des pays listés, et utilisés a des fins
domestiques également dans un des pays listés dans la Liste des Pays. Cette garantie ne couvre pas les dommages qui seraient le
résultat d’une mauvaise utilisation, d’une négligence, du non-respect des instructions d’utilisation et de maintenance, ou d’une
modification ou d’une réparation non autorisée du produit. Cette garantie ne s'applique pas aux problémes d’emballage ou
de transport pendant I’expédition du produit par son propriétaire. Elle n’inclut également pas I'usure normale du produit, ni la
maintenance ou le remplacement de piéces consommables, ni les cas suivants :

- utilisation d’une eau ou de consommables non adaptés

- dommages dus @ un choc, ou & une surcharge

- tout accident lié a un feu, une inondation, etc

- verre ou céramique endommagé

- dommages ou dysfonctionnements spécifiquement dus a Iutilisation avec un voltage, une fréquence électrique non conformes a
ceux spécifiés sur la plaque signalétique ou toute autre spécification locale.

- entartrage (tout détartrage doit é&tre réalisé conformément aux instructions dans le mode d’emploi)

- entrée d’eau, de poussiére, d’insectes dans le produit (hors appareils aux caractéristiques spécialement congues pour les insectes)
- usage professionnel ou sur un lieu de travail

- dommage résultant de la foudre ou surtension électrique

Droits des Consommateurs :

Cette Garantie Internationale de TEFAL/T-FAL n’affecte ni les droits légaux dont bénéficie tout consommateur localement, qui ne
sauraient étre exclus ou limités, ni les droits légaux envers un distributeur auprés de qui aurait été acheté un produit. Cette Garantie
donne au consommateur des droits spécifiques, et le consommateur peut par ailleurs bénéficier des droits particuliers en fonction
du Pays, de I’Etat ou de la Province. Le consommateur peut faire usage de ces droits de son seul fait.

***En cas d’utilisation dans un pays listé différent du pays d’achat, la durée de la Garantie Internationale de TEFAL/T-FAL est celle
du pays d'utilisation du produit, y compris dans le cas ot le produit aurait été acquis dans un pays listé avec une durée de garantie
différente. Le traitement de la Garantie Internationale peut prendre un temps supérieur aux conditions locales de réparation si la
référence du produit n’est pas elle-méme commercialisée par TEFAL/T-FAL dans le pays d’emploi. Au cas ou le produit ne serait pas
réparable dans le pays d’emploi, la Garantie Internationale de TEFAL/T-FAL est limitée au remplacement par un produit équivalent
ou un produit alternatif de méme valeur, si c’est possible.



Pour la France uniquement :

Article L 217-4 du Code de la consommation : Le vendeur est tenu de livrer un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance.

1l répond également des défauts de conformité résultant de I’emballage, des instructions de montage ou de I'installation lorsque
celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité. »

Article L 217-5 du Code de la consommation : « Pour étre conforme au contrat, le bien doit :

1° Etre propre a I'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le cas échéant :

- correspondre a la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que celui-ci a présentées a I'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

- présenter les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou I'étiquetage ;

2" Ou présenter les caractéristiques définies d’un commun accord par les parties ou étre propre a tout usage spécial recherché par
I"acheteur, porté a la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté. »

Article L 217-12 du Code de la consommation : « L’action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans @ compter
de la délivrance du bien. »

Article L 217-16 du Code de la consommation : « Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de I’acquisition ou de la réparation d’un bien meuble, une remise en état couverte par la
garantie, toute période d’immobilisation d’au moins sept jours vient s’ajouter a la durée de la garantie qui restait a courir. Cette
période court a@ compter de la demande d’intervention de I'acheteur ou de la mise a disposition pour réparation du bien en cause, si
cette mise a disposition est postérieure a la demande d’intervention. »

Article 1641 du Code civil : « Le vendeur est tenu de la garantie a raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre al’'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que I’acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n’en aurait
donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus. »

Article 1648, al.1er du Code civil : « L’action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I'acquéreur dans un délai de
deux ans a compter de la découverte du vice. »

* La marque de produits TEFAL apparait dans certains pays comme le Japon ou les USA sous la forme T-FAL. TEFAL/T-FAL sont des
marques déposées du Groupe SEB.

Veuillez conserver ce document qui vous sera utile en cas de réclamation sous garantie.



DESCRICAO

1 Cesto de vapor 11 Coletor da condensacdo

2 Graduacdo para a dgua e arroz - 12 Painel de controlo

3 Cuba antiaderente amovivel a Indicador luminoso de
4  Copo medidor cozedura

5 Colher de arroz b Indicador luminoso de
6 Cabo de alimentacdo manter quente

7 Botdo de abertura da tampa c Interruptor de controlo
8 Pega datampa 13 Placa de aquecimento

9 Valvula de micro pressdo 14 Sensor

10 Tampa

INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANCA

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia e siga as instrucoes de utilizagao. Guarde-as

para futuras consultas.

e Este aparelho ndo foi criado para ser utilizado
com um temporizador externo ou um sistema de
comando a distancia em separado.

e Este aparelho pode ser utilizado por criancas com
mais de 8 anos de idade se forem supervisionadas
e ensinadas quanto a utilizacdo do aparelho de
um modo seguro, e compreenderem 0s perigos
envolvidos. A limpeza e manuten¢do a cargo do
utilizador nao devem ser efetuadas por criancas,
a ndo ser que tenham mais de 8 anos de idade e
sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o
cabo de alimentacao fora do alcance de criancas
com menos de 8 anos.



e Este aparelho pode ser utilizado por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e
conhecimentos, se forem supervisionadas e
ensinadas quanto a utilizacdo do aparelho de (g}
um modo seguro, e compreenderem 0s perigos
envolvidos.

e As criancas ndo devem brincar com o aparelho.

e Este aparelho ndo foi criado para ser utilizado por
pessoas (incluindo criancas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta
de experiéncia ou conhecimentos, exceto se
forem supervisionadas ou se Ihes forem dadas
instrucoes em relacdo ao aparelho, por uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

e As criancas devem ser supervisionadas para
garantir que ndo brincam com o aparelho.

e Este aparelho foi criado para um uso doméstico.
Nado foi criado para ser utilizado nas seguintes
aplicacoes e a garantia ndo se aplica nestes
Casos:

—Nas zonas de alimentacdo reservadas aos
funcionarios nas lojas, escritérios e outros
ambientes profissionais;

—Em quintas;



—Por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de
ambientes residenciais;

—Ambientes do tipo residenciais com pequeno-
almoco.

e Seoseuaparelho estiver equipado com um cabo
de alimentacdo fixo: Se o cabo de alimentacao
se encontrar de alguma forma danificado, devera
ser substituido pelo fabricante, por um Servico
de Assisténcia Técnica autorizado ou por uma
pessoa igualmente qualificada, de modo a evitar
qualquer perigo para o utilizador.

e Ndo coloque o aparelho dentro de dagua ou
qualquer outro liquido.

e Utilize um pano himido ou uma esponja com
detergente liquido para a loica para limpar os
acessorios e pecas em contacto com alimentos.
Enxagle com um pano ou esponja hdamida.
Seque cuidadosamente.

e Se o simbolo A estiver indicado no aparelho,
significa Atencdo: as superficies podem ficar
quentes durante a utilizagdo”.

e Atencdo: a superficie do elemento de
aquecimento esta sujeita a calor residual apos a
utilizacao.

e Atencdo: risco de ferimentos devido a uma
utilizacdo incorreta do aparelho.




e Atencado: se o seu aparelho estiver equipado com
um cabo de alimentacdo amovivel, ndo verta
liquidos no conector.

¢ Desligue sempre o aparelho:

—imediatamente apoés cada utilizacao.

—quando tiver que o deslocar.

—antes de efetuar qualquer limpeza ou
manutencao.

—Se nao funcionar corretamente.

e Pode queimar-se se tocar na superficie quente
do aparelho, na agua quente, no vapor ou no
alimento.

e Durante a cozedura, o aparelho liberta calor e
vapor. Mantenha o rosto e as mados afastados.

e Ndo obstrua a saida do vapor.

eEm caso de qualquer problema ou questdo,
contacte o Centro de Contacto do Consumidor
ou consulte o nosso website.

¢ O aparelho pode ser utilizado a uma altitude de
até 2000 metros.

e Para sua seguranca, este aparelho encontra-se em conformidade com
as normas e regulamentos aplicveis na altura do fabrico (Diretiva
de baixa voltagem, Compatibilidade eletromagnética, O ambiente,
Materiais em contacto com alimentos...).

o Certifique-se de que a tensdo da sua instalacdo elétrica corresponde a
indicada no aparelho (apenas corrente alternada).

e Tendo em conta as véarias normas em vigor, se o aparelho for utilizado

num pais diferente daquele em que o adquiriu, leve-o para ser verificado
junto de um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.



RELATIVAMENTE ALIGACAO A CORRENTE

Nao utilize o aparelho se:

—o aparelho ou o cabo de alimentacdo estiverem danificados

—o aparelho cair ou apresentar sinais visiveis de danos, ou ndo funcionar
corretamente

—nestes casos, o aparelho tem de ser enviado para um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado. Ndo desmonte o aparelho.
Ndo deixe o cabo de alimentacdo pendurado.
Ligue sempre o aparelho a uma tomada com ligagdo a terra.
Ndo utilize uma extensdo. Se decidir fazé-lo, utilize apenas uma
extensdo em bom estado, com uma ficha com ligag¢Go a terra adequada
para a poténcia do aparelho.
Ndo desligue o aparelho puxando pelo cabo.

UTILIZACAO

Utilize uma superficie de trabalho plana, estavel e resistente ao calor,
ao abrigo de salpicos de agua.

Nado permita que a base do aparelho entre em contacto com agua.
Nunca tente utilizar o aparelho quando a cuba estiver vazia ou ndo
estiver dentro do aparelho.

A funcdo de cozedura/manipulo tem de funcionar liviemente. Ndo
impeca nem obstrua a funcdo de mudar automaticamente para a
funcdo de manter quente.

Ndo retire a cuba enquanto o aparelho estiver a funcionar.

Ndo coloque o aparelho diretamente numa superficie quente nem em
qualquer outra fonte de calor ou chamas, pois poderd causar uma falha
ou perigos.

A cuba e a placa de aquecimento tém de estar em contacto direto.
Certifique-se de que ndo insere qualquer alimento ou liquidos entre a
cuba e a placa de aquecimento.

Ndo coloque o aparelho perto de uma fonte de calor ou num forno
quente, pois isso dard origem a danos sérios.

Nado coloque alimentos nem dgua no aparelho até que a cuba esteja
no respetivo lugar.

Respeite os niveis méximo e minimo indicados nas receitas.

Caso alguma parte do seu aparelho se incendie, ndo tente apagar as
chamas com agua. Abafe-as com um pano embebido em agua.



e Qualquerintervencao deverd ser efetuada por um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado com pecas sobresselentes originais.

e Desligue sempre o aparelho da corrente se o deixar sem supervisdo e
antes de proceder @ montagem, desmontagem ou limpeza.

PROTECAO DO AMBIENTE

e O seu aparelho foi concebido para funcionar durante muitos anos. No
entanto, quando decidir substitui-lo, lembre-se de que pode contribuir
para a protecdo do ambiente.

Antes de eliminar o seu aparelho, deverd retirar a pilha do temporizador

e coloc@-la num ponto de recolha de residuos (consoante o modelo).

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser
recuperados ou reciclados.
mmm 2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
tratamento.



ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Desembalar o aparelho

e Retire o aparelho e, todos os acessérios da embalagem bem como os
documentos impressos.

e Abra a tampa, premindo o botdo de abertura situado na parte superior
da pega - Imagem 1.

e Instale o suporte da colher: Insira o gancho de plastico do suporte no
orificio existente por baixo do anel do aparelho, e faca-o deslizar para
baixo - Imagem 5.

Leia as instrucoes e siga cuidadosamente o método de funcionamento.

Limpar o aparelho

e Retire a cuba e a valvula de micro pressao.

e Limpe a cuba e a vdlvula de micro pressGo com uma esponja e
detergente liquido para a loica. Limpe o corpo do aparelho e as partes
de metal da tampa com um pano himido.

e Seque cuidadosamente.

o Certifique-se de que a vdlvula de micro pressdo estd devidamente
colocada na respetiva posic@o - Imagem 2.

UTILIZAR A SUA PANELA ELETRICA DE ARROZ

e Limpe cuidadosamente a parte exterior da cuba (especialmente o
fundo). Certifique-se de que ndo existem residuos nem liquido por
baixo da cuba e da placa de aquecimento - Imagem 3.

e Coloque a cuba no aparelho - Imagem 4, certificando-se de que fica
bem posicionada.

e Rode ligeiramente a cuba em ambas as dire¢des, de modo a garantir
um bom contacto entre o fundo da cuba e a placa de aquecimento.

o Certifique-se de que o coletor da condensacdo estd devidamente
colocado na respetiva posicdo. Se ndo for o caso, instale-o pressionando
firmemente para a ranhura - Imagem 5.

e Feche a tampa e fixe-a.

e Ligue o aparelho.

e Nado ligue o aparelho até que as fases apresentadas anteriormente
tenham sido completadas.

e Ndo ligue o aparelho com uma cuba de cozedura vazia.

« Ndo toque na placa de aquecimento quando o aparelho estiver ligado.




Nunca coloque a mdo na saida do vapor durante a cozedura, pois
pode queimar-se. Nunca utilize a pega da tampa para transportar o
aparelho quando estiver cheio.

Utilize apenas a cuba interior fornecida com o aparelho. Ndo deite
dgua nem ingredientes para dentro do aparelho sem a cuba no
interior.

MEDIR O ARROZ E A AGUA

e As marcas de graduacdo no interior da cuba sdo apresentadas em litros
e copos. Estas sdo utilizadas para medir a quantidade de dgua quando
cozinhar arroz - Imagem 6.

e O copo de plastico fornecido com o seu aparelho serve para medir o
arroz, e a tabela indica a quantidade de arroz necessdria para o nimero
de doses. O copo medidor com 1 nivel pesa cerca de 150 g.

e A tabela abaixo apresenta um guia para cozinhar diferentes tipos
de arroz. Para melhores resultados, recomendamos que utilize arroz
normal em vez de arroz “facil de cozinhar”, que tende a ficar mais
peganhoso e pode colar-se a base. Com outros tipos de arroz, como
integral ou selvagem, as quantidades de dgua tém de ser ajustadas.
Consulte a tabela abaixo.

e Para cozinhar apenas 1 copo de arroz branco (para 2 por¢oes pequenas
ou 1 porcdo grande), porque ndo had marca de 1 copo na cuba, devera
utilizar 1 copo medidor de arroz branco e depois adicionar 1 copo e
meio de dgua. Com alguns tipos de arroz, &€ normal que algum fique
colado na base quando cozinhar 1 copo de arroz. Para cozinhar outra
quantidade de arroz branco, consulte o guia de cozedura apresentado
abaixo.

e A quantidade méxima de dgua + arroz ndo deverd exceder a marca
dos 5,5 copos ou 10 copos (consoante o modelo) dentro da cuba
- Imagem 6. Dependendo do tipo de arroz, as quantidades de dgua
poderdo ter de ser ajustadas. Consulte a tabela abaixo.




Passe bem o arroz por dgua antes da cozedura.

COZEDUR RANC

Tempo de
Peso do arroz | da agua na P
cozedura
de arroz branco branco cuba (+ arroz) . o
aproximado

2 300g Marca de 2 copos pEseE-a 20-26 minutos
pessoas

4 600 g Marca de 4 copos SPEEEEE=0 29-34 minutos
pessoas

6 900 g Marca de 6 copos Bpessees= 0 37-43 minutos
pessoas

8 1200 g Marca de 8 copos B pesses- i 40-46 minutos
pessoas

16 pessoas - 18 .

10 1500 g Marca de 10 copos 45-51 minutos

pessoas

* A panela elétrica de arroz determina automaticamente o tempo exato
de cozedura, dependendo da quantidade de dgua e arroz colocados no
recipiente.

COZINHAR O ARROZ

e Coloque o aparelho numa superficie plana, estavel, resistente ao calor,
afastada de salpicos de dgua e quaisquer outras fontes de calor.

e Deite a quantidade necessdria de arroz na cuba utilizando o copo
medidor fornecido. A seguir, encha com dgua fria até a marca
correspondente “CUP” gravada na cuba (consulte o guia de cozedura
apresentado acima).

e Feche a tampa.

Nota: Adicione sempre primeiro o arroz, caso contrdrio, haverd sempre
demasiada dgua.

e Prima o interruptor de controlo para baixo. O indicador de cozedura
acende para indicar que a cozedura foi iniciada - Imagem 7.

e Quando a cozedura terminar, o aparelho entra automaticamente na
funcdo de manter quente. O indicador luminoso de “MANTER QUENTE”
acende - Imagem 8.

e Apbs cada utilizacdo, esvazie e limpe o coletor da condensacado.

A panela elétrica de arroz determina exatamente o tempo de cozedura,
dependendo da quantidade de dgua e ingredientes colocados na cuba
(consulte a tabela de cozedura apresentada acima para se orientar
quanto aos tempos). Quando toda a dgqua tiver sido absorvida pelo




arroz, o aparelho pdra automaticamente o processo de cozedura e
entra no modo de “MANTER QUENTE” (o indicador luminoso verde de
“MANTER QUENTE” acende).

Algumas recomendacoes para melhores resultados

quando cozinhar arroz

e Meca o arroz e lave-o bem com édgua corrente num escorredor durante
algum tempo (exceto para arroz risotto, que ndo deverd ser passado
por dgua). De seguida, coloque o arroz na cuba, juntamente com a
respetiva quantidade de agua.

o Certifique-se de que o arroz fica bem distribuido na cuba, para permitir
uma cozedura uniforme.

¢ Adicione sal na dgua, consoante o seu gosto pessoal.

e A dgua pode ser substituida por caldo. Se utilizar caldo, existe o risco do
arroz escurecer na cuba.

e Ndo abra a tampa durante a cozedura, pois ha libertacéo de vapor e
isto afeta o tempo de cozedura e o sabor do arroz.

e Quando terminar a cozedura e quando o indicador luminoso de
“MANTER QUENTE” acender, mexa o arroz e deixe-o na cuba durante
mais uns minutos, para obter o arroz perfeito com os grdos soltos.

COZINHAR A VAPOR (PARA VEGETAIS, PEIXE, ETC.)

Medir os ingredientes

¢ A quantidade méxima de dgua na cuba ndo deverd exceder a marca
maxima dentro da cuba - Imagem 6. Ao exceder este nivel pode causar
derrames durante a utilizagdo.

¢ O nivel da dgua deverd ser inferior ao cesto do vapor.

Preparacdo

e Deite dgua para a cuba, nunca excedendo a marca méxima CUP.
¢ Coloque o cesto do vapor na cuba - Imagem 9.

o Adicione os ingredientes no cesto do vapor.

Cozinhar a vapor

e Prima o interruptor de controlo para baixo. O indicador de cozedura
acende para indicar que a cozedura foi iniciada - Imagem 7.

e Pode terminar o modo de cozedura a vapor rodando o interruptor de
controlo para a posicdo superior. O indicador luminoso de “MANTER
QUENTE” acende e o aparelho liga-se para manter quente.



e Quando ndo houver mais dgua na cuba, entra automaticamente na
funcdo de manter quente. O indicador luminoso de “MANTER QUENTE”
acende - Imagem 8.

FUNCAO DE MANTER QUENTE

Ao terminar de cozinhar, o aparelho entra automaticamente no modo
de “MANTER QUENTE”. O interruptor de controlo sobe para a posicdo
superior e o indicador luminoso verde de “MANTER QUENTE” acende.
Os alimentos sdo assim mantidos quentes até serem servidos. Tenha em
atengdo que muito tempo na fungdo de manter quente, pode afetar a
qualidade do arroz. Para desligar esta funcdo, desligue o aparelho da
corrente - Imagem 10.

FIM DA COZEDURA

e Abra a tampa.

e Retire o arroz com a colher de plastico fornecida com o seu aparelho e
volte a fechar a tampa.

e Ndo se esqueca de desligar o aparelho apés manter quente.

Nunca retire a cuba apés a cozedura sem luvas de protecdo adequadas

para o forno.

LIMPEZA E MANUTENCAO

e O coletor da condensacdo deverd ser esvaziado e limpo apds cada
utilizacao.

e Para retirar o coletor, prima cada lado da cobertura de plastico e
retire-o - Imagem 11.

e Para voltar a colocar o coletor, pressione firmemente para a ranhura.

e Para limpar a vdlvula de micro pressdo, retire-a da tampa e abra-q,
rodando na direcdo de “Abrir” - Imagem 12.

e Apbs alimpeza, seque bem. Rode a vélvula de micro pressdo na diregGo
de “fechar” até ouvir um clique. De seguida, volte a coloc@-la na tampa
da panela elétrica de arroz.

o Utilize dgua quente, detergente liquido para a loica e uma esponja
para limpar a cuba - Imagem 13, coletor da condensagdo - Imagem
14, a valvula de micro pressao - Imagem 15, colher e copo. Ndo deve
usar pds abrasivos nem esponjas de metal.

e Se os alimentos ficarem colados no fundo, deixe dgua na cuba para
embeber durante algum tempo antes de proceder a lavagem.




e Seque bem a cuba.
e Ndo coloque o aparelho dentro de dgua nem deite dgua para cima
dele.

Cuidados a ter com a cuba esférica

e Para manter a qualidade do revestimento da cuba durante o méaximo
de tempo possivel, recomendamos que ndo corte alimentos no seu
interior.

e Utilize utensilios de plastico ou de madeira e nunca de metal quando
mexer ou servir alimentos, para evitar causar danos na superficie da
cuba.

e Para evitar o risco de corros@o, ndo deite vinagre na cuba.

e A cor da superficie da cuba pode mudar apés a primeira utilizagdo ou
apds uma utilizacdo prolongada. Esta alteracdo na cor deve-se a acdo
do vapor e da agua, e ndo tem qualquer efeito no uso do aparelho
nem é perigoso para a sua sadde. E perfeitamente seguro continuar a
utilizé-lo.

Limpeza e cuidados com as outras pecas do aparelho

e Antes de limpar o aparelho, desligue-o da corrente.

e Limpe o corpo da panela elétrica de arroz, o interior da tampa - Imagem
16 e o cabo com um pano ligeiramente embebido em dgua. Depois,
seque bem. Ndo utilize produtos abrasivos.

e Ndo utilize agua para limpar o interior da estrutura do aparelho, pois
isso pode danificar o sensor do calor.



IADERESOLUCAO DE PROBLEMAS TECNICOS

Descri¢do do mau
funcionamento

Solucdo

As luzes do aparelho estdo
desligadas e ele ndo aquece.

A panela elétrica de arroz ndo
estd ligada a corrente.

Verifique se o aparelho foi
ligado corretamente.

As luzes do aparelho estdo
desligadas e ele aquece.

Problema com as luzes do
aparelho, ou as luzes estdo
danificadas.

Envie o aparelho para um
Servico de Assisténcia Técnica
autorizado para que seja
efetuada a reparacdo.

A luz do indicador de cozedura
estd desligada e o indicador de
manter quente esta ligado.

O interruptor de controlo ndo
estd na posicdo de cozedura.

Rode o disco de controlo para a
posicdo de cozedura.

Fugas de vapor durante a
utilizacgo.

A tampa ndo estd fechada
corretamente.

Volte a abrir e a fechar a tampa.

A valvula de micro pressdo ndo
estd bem posicionada, ou esta
incompleta.

Pare de cozinhar (desligue
o aparelho da corrente)
e certifique-se de que a
vdlvula esta completa (as 2
partes estdo fixadas) e bem
posicionada.

A tampa ou a junta da
vdlvula de micro pressdo esta
danificada.

Envie o aparelho para um
Servico de Assisténcia Técnica
autorizado para que seja
efetuada a reparacao.

O arroz fica meio cozido ou
cozido em excesso.

Demasiada dgua, ou pouca
dgua, quando comparada com
a quantidade de arroz.

Consulte a tabela quanto a
quantidade de agua.

A funcGo automdtica de
manter quente falha (o
aparelho permanece na fungdo
de cozedura).

Envie o aparelho para um
Servico de Assisténcia Técnica
autorizado para que seja
efetuada a reparacdo.

Fugas de dgua na mesa.

0 coletor da condensagdo esta
em falta ou a derramar.

Esvazie o  coletor da
condensacdo e certifique-
se de que fica posicionado
corretamente.

Cuidado: Se a cuba ficar deformada, deixe de a utilizar e substitua-a,
contactando um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.




TEFAL/T-FAL* GARANTIA INTERNACIONAL LIMITADA

&3 : www.tefal.com
Este aparelho é reparavel pela TEFAL/T-FAL", durante e apés o periodo de garantia.
Acessorios, consumiveis e pecas de substitui¢do poderdo ser adquiridos, caso estejam localmente disponiveis,
tal como indicado no site da TEFAL/T-FAL* www.tefal.com

Garantia:

Este aparelho é garantido pela TEFAL/T-FAL contra qualquer defeito de fabrico nos materiais ou méo-de-obra, durante o periodo de
garantia, nos paises *** como mencionado na lista de paises anexa, a partir da data da compra ou da data da entrega.

A garantia internacional do fabricante cobre todos os custos inerentes a restituicdo do artigo defeituoso de forma a ficar em
conformidade com as suas especificacdes de origem, mediante reparacéo ou substitui¢éo de qualquer peca defeituosa, e @ mao-de-
obra necessdria. Sendo op¢do da TEFAL/T-FAL proceder a troca dum aparelho defeituoso por um equivalente ou superior em vez da
sua reparacdo. A Gnica obrigacdo da TEFAL/T-FAL limita-se a substituico ou reparagdo do aparelho.

Condicdes e exclusoes:

A TEFAL/T-FAL ndo tem obrigacdo de proceder a reparacdo ou substituicdo dum aparelho caso ndo seja acompanhado por
uma prova de compra vdlida. O aparelho pode ser entregue directamente num Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou ser
devidamente embalado e enviado por correio registado (ou por outras forma de envio semelhante) para um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado TEFAL/T-FAL. A lista completa dos Servicos de Assisténcia Técnica autorizados em cada pais, encontra-se
disponivel no site da TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) ou pode também ser obtida ligando para o nimero do Centro de Contacto do
Consumidor indicado na Lista de Paises. Para poder oferecer um servico apés venda de alta qualidade e melhorar constantemente
a satisfagdo do consumidor, a TEFAL/T-FAL poderda enviar um inquérito de satisfacGo a todos os consumidores que tiveram os seus
produtos a reparar ou que foram trocados num dos servicos autorizados de assisténcia técnica TEFAL/T-FAL.

A garantia internacional TEFAL/T-FAL apenas se aplica a aparelhos adquiridos num dos paises constantes da Lista de Paises, e
utilizados apenas para uso doméstico. Esta garantia ndo abrange danos que sejam resultantes de ma utilizacdo, negligéncia, ndo
cumprimento das instru¢des TEFAL/T-FAL, modificac@o ou reparagéo ndo autorizada do aparelho, embalagem defeituosa ou danos
durante o transporte. Também ndo cobre o desgaste natural do aparelho, nem manutencdo ou substituicdo de consumiveis, nem:
-utilizacdo de certos tipos de dgua ou produtos ndo adequados

-utilizacdo profissional ou comercial

-danos ou avarias devido a utilizagdo duma voltagem ndo adequada

-danos mecanicos, sobrecarga

-acidentes incluindo fogo, inundacéo

-danos das partes de vidro ou porcelana do aparelho

-danos provocador por raios ou picos de corrente

-utilizac@o com corrente ou voltagem diferente da indicada na placa sinalética do aparelho, ou outras especificacdes técnicas
-calcario (a descalcificacdo do aparelho deve ser feita de acordo com as instrucdes mencionadas no manual)

-entrada de agua, po ou insectos no interior do aparelho (exceto nos aparelhos concebidos com caracteristicas especificamente
concebidas para os insetos)

Direitos dos Consumidores:

A garantia internacional TEFAL/T-FAL ndo afecta os direitos legais dos consumidores, e os seus direitos ndo podem ser excluidos nem
limitados, nem o direito de reclamar junto da loja onde adquiriu o aparelho. Esta garantia confere aos consumidores direitos legais
especificos, e 0 consumidor pode também ter outros direitos legais que podem variar consoante a regio ou pais. Fica ao critério do
consumidor poder reivindicar estes direitos.

***Em caso de utilizacdo do aparelho num pais diferente daquele em que foi comprado, a duragéo da garantia internacional TEFAL/
T-FAL é igual a do pais no qual o aparelho é utilizado, mesmo que o aparelho tenha sido adquirido num pais onde o periodo de
garantia seja diferente. O processo de reparacdo dos produtos adquiridos fora do pais de utilizacdo pode ser mais demorado caso o
artigo em questdo ndo seja comercializado pela TEFAL/T-FAL localmente. No caso de o aparelho néo ter reparacdo no pais em que
esta a ser utilizado, a garantia internacional TEFAL/T-FAL limita-se a substitui¢do por um aparelho equivalente ou por um aparelho
com valor semelhante, sempre que possivel.

* Amarca TEFAL aparece sob a designacdo T-FAL em alguns paises tais como América e Japdo. TEFAL / T-FAL sdo marcas registadas
do Groupe SEB Por favor conserve este documento caso deseje apresentar alguma reclamagéo ao abrigo da garantia
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