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ACCESSORIES* / ACCESSOIRES* / AKCECOAPW* / DODACI* / PRISLUSENSTVI* / ZUBEHOR* /
AZESOYAP* / LISATARVIKUD* / PRIBOR* / DODATKI* / AKCESORIA* / JIOAATHA OMPEM ... /

ACCESSORI* / AKCECCYAPbI* / PIEDERUMI* / ACCESORII* / AKSESUARLAR* / PRISLUSENSTVO* /
PRIEDAI* / KIEGESZITOK* / AKCECYAPU*

*(acessories depending on the model) / *(accessoires selon le modele) / *(akcecoapu B 3aBMCMOCT OT MoZena) /
*(dodatna oprema zavisi od modela) / *(pfislusenstvi v zavislosti na modelu) / *(Zubehor je nach Modell) / *(a€ecoudp
avahoya pe To HovtéAo) / *(lisatarvikud olenevalt mudelist) / *(pribor ovisi o modelu) / *(dodatna oprema je odvisna
od modela) / *(akcesoria w zalezno$ci od modelu) / *(zoaaTHa onpema y 3aBUCHOCTV OA MoAena) / *(accessori a secon-
da del modello) / *(akceccyapsbl B 3aBMCMOCTY OT Mogenw) / *(piederumi atkariba no modela) / *(accesorii in functie
de model) / *(aksesuarlar modele baglidir) / *(prislusenstvo v zavislosti od modelu) / *(priedai priklauso nuo modelio) /
*(a tartozékok modelltdl fuggben valaszthatok) / *(akcecyapu 3anexHo Big mogeni)

ASSEMBLE YOUR PRODUCT / ASSEMBLEZ VOTRE PRODUIT / CT/IOBETE BALLVS MPOAYKT /
SASTAVITE SVOJ PROIZVOD / SESTAVTE SI SVU) VYROBEK / MONTIEREN SIE IHR PRODUKT /
YYNAPMOAOIHSTE TO MPOION AT / PANGE OMA TOODE KOKKU / SASTAVITE SVOJ PROIZVOD /
SESTAVITE SVO) IZDELEK / ZtOZ SWOJ PRODUKT / CACTABUTE CBOJ MPOW3BO/, / ASSEMBLARE
IL TUO PRODOTTO / COBEPUTE CBOVI MPO/YKT / SASALIKT SAVU PRODUKTU / ASAMBLATI-VA

PRODUSUL / UR UzU MONTAJLAYIN / ZOSTAVTE SI VYROBOK / SURINKITE SAVO GAMIN] /
TERMEK OSSZEALLITASA / 3BEPITb CBI/ BUPIB




USING YOUR PRODUCT / UTILISATION DE VOTRE PRODUIT / U3MOM3BAHE HA BALLWS MPOAYKT / DISASSEMBLE YOUR PRODUCT / DEMONTEZ VOTRE PRODUIT / PA3[/IOBETE BALLS
KORISTENJE VASEG PROIZVODA / POUZIVANI VASEHO PRODUKTU / VERWENDUNG IHRES PRODUKTS / XPHEH MPOAYKT / RASTAVITE SVOJ PROIZVOD / ROZBORTE SVU) VYROBEK / ZERLEGUNG IHRES PRODUKTS /
TOY MPOIONTOE $AS / TOOTE KASUTAMINE / KORISTENJE VASEG PROIZVODA / UPORABA IZDELKA / KORZYSTANIE AMNOZYNAPMOAOTHETE TO MPOION $AS / VOTA OMA TOODE LAHTIVOTMISEKS / RASTAVITE SVO)

Z PRODUKTU / KOPULLREHE BALLEF MPOV3BOJA / UTILIZZO DEL PRODOTTO / UCMO/Ib3OBAHWE BALLEFO PROIZVOD / RAZSTAVITE SVOJ IZDELEK / ROZEBRAC SWO) PRODUKT / PACTABUTE CBO) NMPOW3BO/, /
MPOAYKTA / PRODUKTA LIETOSANA / UTILIZAREA PRODUSULUI DUMNEAVOASTRA / URUNUNUZU KULLANMA / SMONTA IL TUO PRODOTTO / PASOBEPUTE BALLI MPO/YKT / IZJAUKT SAVU PRODUKTU / DEZASAMBLATI

POUZIVANIE VYROBKU / PRODUKTO NAUDOJIMAS / A TERMEK HASZNALATA / BUKOPVICTAHHS BALLIOTO MPOAYKTY PRODUSUL / URQ UNUZzU §0!(UN / ROZOBERAJTE SVOJ PRODUKT / ISARDYKITE SAVO GAMIN] /
SZETSZERELJE SZET A TERMEKET / PO3BEPITb CBIV BMPIB

** Only for ice cream

RINSING YOUR PRODUCT FOR EASY CLEANING / RINCER VOTRE PRODUIT POUR UN NETTOYAGE
FACILE / U3MNAKBAHE HA MPO/AYKTA 3A IECHO MOYMCTBAHE / ISPIRANJE PROIZVODA ZA LAKSE CISCENJE /
OPLACHNUTI VYROBKU PRO SNADNE CISTENT / SPULEN SIE IHR PRODUKT FUR EINE EINFACHE REINIGUNG AB /
ZEMAYMA TOY MPOIONTOS SAS A EYKOAO KAGAPIIMO / TOOTE LOPUTAMINE LIHTSA PUHASTAMISE JAOKS /
ISPIRANJE PROIZVODA ZA LAKSE CISCENJE / IZPIRANJE IZDELKA ZA ENOSTAVNEJSE CISCENJE / PLUKANIE PRODUKTU W
CELU LATWEGO CZYSZCZENIA / VICTIVIPAHE MPOM3BO/A 3A IAKO YMLLIREHE / RISCTACQUARE IL PRODOTTO PER
UNA PULIZIA FACILE / OMOJTACKVIBAHVIE U3AENMS A1 NIETKOV OYUCTKY / PRODUKTA SKALOSANA VIEGLAI TIRISANAL/
CLATIREA PRODUSULUI PENTRU O CURATARE USOARA / KOLAY TEMIZLiK iCiN URUNUNUZU DURULAYIN / OPLACHNUTIE
VYROBKU PRE JEDNODUCHE CISTENIE / GAMINIO SKALAVIMAS, KAD J| BUTY LENGVAI VALYTI / A TERMEK OBLITESE A

KONNYU TISZTITAS ERDEKEBEN / TPOMWBAHHS BUPOBY /151 JIETKOrO YNLLEEHHS!

-G

Rinsing
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DESCRIPTION

PRODUCT :

Drum

Lock

Cold element
Mixing pale
Service handle
Pouring spout
Water Tray
Motor base
Control panel
Drip tray

ATrrIemmoowp

CAUTION:

Filling trap and lid

ACCESSORIES :

L.

Serving cups

M. Storage bowls

N.

Interchangeable spouts

The safety instructions are an integral part of the appliance. Please read them carefully before using
your new appliance for the first time. Keep them handy. The appliance will only start if the mixing

pale and drum are correctly positioned on the cold element.

CONTROL PANEL

PRESETS

5 unique presets
(Soft Ice Cream,
Frozen Yoghurt,

Milkshake,

Cocktail, Slushy,

Rinsing).

RINSE CYCLE

This cycle agitates,
without cooling,
to rinse the unit
and to facilitate
cleaning.

Soft Ice Cream

- ©

Frozen Yogurt

- s

Milkshake
Y
-
Cocktail

Slushy

e

Rinsing

BEFORE THE FIRST USE

IMPORTANT: Place the productin a stable surface at least for 2 hours before operating. This waiting
period allows the refrigerant to settle in the condenser, ensuring safe and optimal performance.

Before first use, completely disassemble your product (Images 22-26) and rinse the parts in contact
with food (Drum (B), Mixing pale (E), Pouring spout (G), Water tray (H)) as well as accessories with

soapy water.

SERVE

Press this button before serving your
preparation. It will help to improve the
serving performance

TEMPERATURE CONTROL SETTING

Each preset will start at a default/
optimal temperature for ideal texture.
If desired, adjust the temperature for
your personnalised perfect frozen
dessert or drink texture :

+ For thicker, colder frozen desserts or
drinks, increase the temperature level
by pressing the top snowflake on the
control panel.

+ For more soft frozen desserts or
drinks, decrease the temperature level
by pressing the bottom snowflake on
the control panel.

SWITCH ON

Press the ON/OFF button on the front
of the unit to turn the unit on and off.
Press the Start/Stop button to activate
or stop a program.



CAUTION:

Do not immerse the appliance (including the motor base (I)) in water or any other liquid. Never hold
the motor base (I) under running water.

To clean the exterior of the motor base (I), use a damp cloth and dry thoroughly.

Make sure all packaging has been removed before using the appliance.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read safety instructions and this booklet carefully before using for the first time and retain for future
reference.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, do not use the appliance, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used up to an altitude of 2000 meters.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

Ensure all packaging materials and any promotional labels or stickers are removed from the appliance
before first use.

This appliance is intended to be used in household and similar applications, except:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or approaching
parts that move in use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are aged
from 8 years and above and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of children aged
less than 8 years.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

Never leave the appliance unattended while in use.

To protect against risk of electric shock, do not place cord, plug, or base of appliance in water or any
other liquid.

Do not use outdoors.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

Do not fill vessel past the Max Fill line. Refer to the recipes.

Only connect the machine to a mains voltage supply that coincides with the voltage indicated on the
sign plate of your appliance.

Unplug the machine from the mains whenever you are not using it.

Refer to the instructions for correct assembly and dismantling of your accessories.

Refer to the instructions for initial and regular cleaning of surfaces in contact with foodstuff, and for
cleaning and maintenance of your appliance.

Refer to the instructions to obtain the operating time and speed settings for your appliance.
Caution: you may injure yourself if you use the appliance incorrectly.

Caution: To prevent any risk of injury, be attentive when handling blades, emptying, and cleaning
the bowl.

Always use the machine on a flat, stable, heatresistant surface which is protected from otherheat
sources or water splashes.

WARNING: Keep the ventilator grill located behind the machine clean and dust it regularlyusing a
vacuum cleaner.

WARNING: When positioning the appliance, ensure the supply cord is not trapped or damaged.
WARNING: Do not locate multiple portable socket-outlets or portable power supplies at the rear of
the appliance.

To reduce the risk of injury, fire, electrical shock or property damage, basic safety precautions must
always be followed, including the following numbered warnings and subsequent instructions. DO
NOT use appliance for other than intended use.

Do not use mechanical devices or other means to accelerate the defrosting process, other than those
recommended by the manufacturer.

Keep hands, hair, and clothing out of the container when loading and operating.

/A WARNING: risk of fire / flammable materials. To protect individuals against fire, electric shock and
personal injury, refrain from immersing the mains cable, the appliance’s plug or the appliance in
water or other liquids. Never unplug the appliance with wet hands. In case of an emergency, unplug
the appliance immediately.

This product uses R290 as a refrigerant gas.

Risk of fire or explosion. Flammable refrigerant used. DO NOT puncture refrigerant tubing. Dispose
of product properly in accordance with the applicable federal or local regulations pertaining to
flammable refrigerants.

The gas is flammable, but under normal operating conditions this poses no risk to the user as it is
safely contained in a sealed system within the product. If the product is dropped or damaged it is
possible for the gas to escape. In such circumstances the gas could ignite if exposed to sources of
ignition such as naked flames.

When transporting this product take care to ensure that the product is not dropped or damaged.

Do not unplug the machine by pulling on the cord.

Do not place the machine on a gas or electric stove, nor near such heat sources, nor inside a hot oven.
Do not store explosive substances such as aerosol cans with a flammable propellant in this appliance.
WARNING : Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or in the built-in structure, clear of
obstruction

WARNING : Do not damage the refrigerant circuit.

WARNING : When disposing of the appliance, do so only at an authorized waste disposal centre. Do
not expose to flame.

WARNING : Do not use electrical appliances inside the food storage compartments of the appliance,
unless they are of the type recommended by the manufacturer.

To avoid contamination of food, please respect the following instructions

Opening the door for long periods can cause a significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

Clean regularly surfaces that can come in contact with food and accessible drainage systems.

If the refrigerating appliance is left empty for long periods, switch off, defrost, clean, dry, and
leave the door open to prevent mould developing within the appliance.

In compliance with C€ marking regulations in force, information about off mode, standby mode (*),
and networked standby (*) energy consumption is available on www.moulinex.com, www.tefal.com,
www.wmf.com, www.rowenta.com or www.krups.com (*). This data shows your appliance’s energy
use when connected but not active. For energy saving, it switches automatically to these modes
after use (*). If you wish to modify this setting (*), see the user manual. Note this will increase energy
consumption. (*); depending on model.

Environment protection first!
K @ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

< Leaveitatalocal civic waste collection point.



ASSEMBLY YOUR PRODUCT

Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface, away from any heat source and water
splashes.

Install the water tray (H) under the capacitor by sliding it into the rail grooves (Image 3). Install the
mixing pales (E) by sliding it over the cold element until it fits into place on the pin (Image 4). Then
install the drum (B) by sliding it over the mixing blade until it fits into place on the pin (Image 5).

Lock the drum into place by turning the lock (C) (Image 6). Insert the recovery tray in front of the
motor base until it clicks into place (Image 7)

CAUTION: Keep unit upright for at least 2 hours before first use.

USING YOUR PRODUCT

Pluginthe appliance. Openfilling trap and lid (A), on the top of the drum (B). Add liquid(s) through the
filling trap (A) (Image 10). Add the preparation between the min and max level indicated on the drum.
A Make sure the drum is properly locked in place before filling it with the preparation (image 6).

Plug in the appliance. Open the filling lid (A) on the top of the drum (B). Add the liquid(s) through the
filling trap (A) (image 10). See the table below for minimum and maximum input volumes:

Type of recipe Minimum Maximum
Drinks 550ml 1200ml
Ice cream / Frozen Yoghurt 550ml 1000ml

Press the ON/OFF button on the control panel (J) to start the unit.

TEMPERATURE CONTROL SETTING

Each program has been preset to the recipe’s ideal temperature to ensure the best texture. You can
adjust the temperature if you want to achieve your preferred consistency.

Recipe Ideal Temperature Setting
Soft Ice Cream 00000
Frozen Yogurt 00000
Milkshakes [ X X NOX©
Cocktail [ X N NONO)
Slushy ( X _NONONC)

The product features a 5-LED bar to adjust the operating intensity for each recipe, with levels ranging
from 1 to 5. Two snowflake-shaped buttons (+ and -) allow you to increase or decrease the selected
level:

+ Level 1: Less cold

+ Level 5: Coldest setting 'H{*

Choose your desired preset by pressing the touch button (image 11). The preset will start at the
default/optimal temperature setting. Then press Start to begin the recipe.

If desired, you can adjust the firmness of your preparation by pressing the snowflake +/- buttons
(image 12).

Press the Start/Stop touch on the control panel (J) (image 13).

Choose your desired preset by pressing the touch (image 11). The preset will start at the default/
optimal temperature. If desired, adjust temperature for your perfect frozen drink texture.

When the recipe is ready, the unit will beep twice and the LEDs will remain solid once the recipe
reaches the set temperature. Once the preset has reached the desired temperature, the unit will
continue running to maintain it at the ideal level and keep your recipe ready to dispense.

PLEASE NOTE: For ice cream and frozen yogurt, we recommend removing the mixture within
30 minutes and placing it in the freezer.

Otherwise, the mixture may turn into butter.

Creating SoftIce cream can take up to 15-60 minutes depending on ingredients, volume and starting
temperature.

Place a cup on the drip tray (K), under the service handle (F) and press the button SERVE. To dispense,
slowly pull the service handle (F). To stop, release the handle back into place. Keep the unit running
while dispensing.

PLEASE NOTE: Stopping the unit also stops the auger and cooling process. You will need to keep the
unit running to dispense contents.

We recommend placing your cup as close as possible to the exit outlet to improve serving experience.
At any time, you can open the upper gate to add more preparation, sugar or syrup.

PLEASE NOTE: Do not add solid ingredients such as fruit, nuts, chocolate chips, solid ice cream, or
frozen fruit.

PROGRAMS
0

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programs Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programs details Perfect for preparing creamy ice Your favorite yoghurts turned
cream using dairy-based recipes into healthy frozen desserts.

and the flavours of your choice.

Necessary Custard or Milk + Whole cream All types of yoghurt + Milk +
+sugar Sugar or Substitute (honey /
agave syrup)
+ Optional + coulis + coulis
+ juice + juice
+ paste + paste

All ingredients should be pre-mixed | All ingredients should be pre-mixed

before pouring inside the device. before pouring inside the device.
No solid ingredients should go into | No solid ingredients should go into
the drum the drum

Approximative preset 20-40 minutes

lenght *The processing time will vary based on the selected mode, the

temperature of your mixture, and the quantity in the mixing bowl.

- Chocolate Soft Ice Cream
- Peanut Soft Ice Cream

Example of recipes - Mixed berry frozen yogurt

- Honey frozen yogurt

After completing a program, you can add a new preparation and relaunch a program.




Drinkable presets

) R/ =
& Y
Milkshake Cocktail Slushy
Programs Milkshake Cocktail Slushy
Programs details | Smooth milkshakes at Perfect for preparing Ideal for preparing thirst-
a glimpse of a touch frozen drinks containing | quenching drinks with a
by mixing your favorite | alcohol and/or water. finely granulated texture.
home made ice cream, Do not use fruit juices or
milk, and mix-ins. coulis, which would give a
sorbet-like texture.
Necessary Milk Water Water + flavored sugar
Sugar or substitute Soda Syrup
(honey / agave syrup) Sugar or substitute Soda
(honey / agave syrup)
+ Optional + Fruit juice + Alcohol
+ Custard + Lemon juice
+ Fruit (whole / + Fruit juice
coulis / juice / paste)
All ingredients should be pre-mixed before pouring inside the device. No solid
ingredients should go into the drum
Approximative 20-40 minutes
preset lenght *The processing time will vary based on the selected mode, the temperature of
your mixture, and the quantity in the mixing bowl.
Example of Banana Milkshake Margarita Frosted lemonade
recipe Frappé Mojito or Virgin mojito Cherry coke slush
After completing a program, you can add a new preparation and relaunch a preset.

G

Rinsing Serve
Program detail This program rinses your motor Press this button before serving your
block thoroughly (cylinder and pale) | preparation. It will help to improve
to make sponge cleaning easier. the serving performance
Necessary 1000ml water All the preparations

Optional 1 drop of washing-up liquid

RECIPES TO GET STARTED

Program : Cocktail

Recipe : Margarita

Ingredients (12009):

s %
Water 660 55%
Lemon juice 140 12%
Sugar 180 15%
Tequila 110 9%
Orange liquor, replace by tequila if not available 110 9%

Preparation:

1.In a large bowl, pour: the water, lemon juice, tequila, cointreau and sugar.
2. Whisk well until the mixture is homogeneous and well dissolved.

3. Pour the mixture directly into the machine.

4. Press Cocktail button and Start.

Program: Slushy

Recipe : Cola slushy

Ingredients (1200g9) :

Sparkling cola-flavored drink

Preparation:
1. Pour the soda directly into the machine.

Program: Milkshake

Recipe : Vanilla milkshake

Ingredients (12009) :

I
Whole milk (3,5% fat) 680 57%
Sugar 110 9%
Cream (30% fat) 410 34%
Vanilla extract 5 0%




Recipe with 39% fat cream ‘ g %
Whole milk (3,5% fat) 790 66%
Sugar 115 10%
Cream (39% fat) 290 24%
Vanilla extract 5 0%

Preparation:

1.In a large bowl, pour: the whole milk, the liquid cream, the sugar and vanilla extract.

2. Whisk well until the mixture is homogeneous and well dissolved.

3. Pour the mixture directly into the machine.
Program : Soft ice cream
Recipe: Vanilla ice cream

Ingredients (10009) :

IR

Whole milk (3,5% fat) 470 47%
Sugar 130 13%
Cream (30% fat) 400 40%
Vanilla extract 5 1%
Recipe with 39% fat cream | g %
Whole milk (3,5% fat) 565 57%
Sugar 130 13%
Cream (39% fat) 300 30%
Vanilla extract 5 1%

Preparation:

1.In alarge bowl, pour: the whole milk, the liquid cream, the sugar and vanilla extract.

2. Whisk well until the mixture is homogeneous and well dissolved.

3. Pour the mixture directly into the machine.

Program : Frozen yogurt

Recipe : Classic frozen yogurt

Ingredients (1000g) :

I
Whole milk (3,5% fat) 260 26%
Greek yogurt (10% fat) 600 60%
Sugar 135 14%

Preparation:

1.In a large bowl, pour: the whole milk, the greek yogurt and the sugar.
2. Whisk well until the mixture is homogeneous and well dissolved.

3. Pour the mixture directly into the machine.

Scan QR code to discover +50 recipes
for full inspiration

RINSING YOUR PRODUCT FOR EASY CLEANING

USING THE RINSING CYCLE : This cycle rotates the mixing blade, without cooling, to rinse the unit.
1. Before starting the rinsing cycle, please dispense out any remainng preparation inside the drum.
2. Make sure that the handle is in the upper position.

3. Add warm water up to 1000 ml and press the RINSING button (image 16-17). Wait for a little while and
then slowly dispense the water from the unit by pulling the serving handle (image 18).

4. Press the ON/OFF button to turn off the appliance.

5. Repeat until the preparation is rinsed off the drum. After using the RINSING cycle, disassemble your
product (Image 19-26) and wash all parts by hand or in a dishwasher to fully clean the unit after
each use.

A PLEASE NOTE: This water will dispense quickly. Ensure you use a large bowl to capture it.

DISASSEMBLY & CLEANING
1. Be careful that no liquid remains in the drum.

2. Unlock the drum by turning the right side knob and remove the drum by gently pulling it off the unit.
Ensure the drum is tipped down to prevent remaining liquid from spilling out the back of the drum
(image 21). Set aside.

3. Slide the mixing pale off the capacitor (Image 22). Slide the water tray out of the unit, since there may
be residual liquid in the water tray (Image 23). Set aside all pieces.

Wipe down unit underneath the capacitor with a sanitized or warm, damp cloth. If needed, remove
the pouring spout shroud.



Hand-wash all parts in warm, soapy water, or use a dishwasher. (See Image 16-18 for more details on
the cleaning parts). Allow all parts to dry thoroughly before reassembling and/or storing the unit.

A CAUTION:

Do not immerse the appliance (including the motor base (I)) in water or any other liquid. Never hold
the motor base (I) under running water. To clean the exterior of the motor base (I), use a damp cloth
and dry thoroughly.

A NOTE: Some brightly colored ingredients may leave slight staining on the drum. This does not
impact the performance of the machine. Best practice is to wash straight after use to minimize this
situation.

SOFT SERVE GUIDELINES (ICE CREAM AND FROZEN YOGHURT)

REQUIRED SUGAR/FAT CONTENT

All inputs must contain at least 7% of sugar to prevent total freezing (For example : Water may freeze
into ice blocks if there is no sugar added. Milk will also need to have sugar/fat-rich ingredients (ex :
cream) to get creamy frozen results and notice.)

Ice cream and frozen yogurt recipes must always contain sugar (at least 70 g for 900 g) or at least
sugary fruits (in big quantity, at least 2/3 of fruits in the whole recipe). In any case, if big ice cubes
forms, add immediately at least 60 g of sugar (or honey, or agave syrup...) in the mix.

Low-sugar alert:

If the sugar content of the input is too low, the unit will detect it and provide an alert. The hardness
indicator light is illuminated at four.

If a preparation does not meet minimum input of total sugar:

Add 1-2 tablespoons flavored syrup, sugar, cane sugar, coconut sugar, maple syrup, agave, sugar
syrup, or honey per serving. It can be during the freezing time. For next ocassions, add additional
sugar to your preparation prior to pouring into the appliance.

A PLEASE NOTE: Artificial sweeteners will not aid in meeting total sugar requirements.

Freshly squeezed or pressed juice such as apple and orange juice have naturally sugars that can help
get the desired texture.

DIET AND LOW-SUGAR DRINKS

Diet and low-sugar drinks won't turn into slush when they're the only ingredient, as too little sugar
will prevent recipes from freezing properly. To turn your favorite diet and low-sugar drinks into a
slush, add syrup or sugar.

Type of recipe | Recommended conditions

Fruit Sorbet (< 3% fat) Sugar between 10-20%

Standard Ice Cream (3-10% fat) Sugar between 7-20%

Chocolate Ice Cream (10-18% fat) Sugar between 7-20%

X Not recommended

Too Rich Fat (> 18%) or Sugar (>25%) :
(too soft, will not freeze)

Standard Ice | Chocolate Ice
Cream Cream
3-10% fat 10-18% fat

X

Rich Ice Cream
> 18% fat

Sugar content /| Fruit Sorbet

Fat content < 3% fat

< 7% sugar Not recommended
risk of blockage
7-10% sugar Not v v
9 Recommended Recommended

recommended
risk of blockage

A Acceptable v V X

but average texture Rgcommended Rgcommended Not recommended
ideal texture ideal texture . t00 soft

x + will not freeze

A Possible & Possible Not

but too sweet | but average texture | recommended
too soft

will not freeze

ideal texture ideal texture

10-20% sugar

20-25% sugar

X

> 25% sugar Not recommended
* too soft

+ will not freeze

RECOMMENDATION:

Use at least 30% fat cream
Use at least 3,5% fat cream

DRINKABLE GUIDELINES

REQUIRED SUGAR AND/OR ALCOHOL CONTENT

All inputs must contain some sugar and/or alcohol to prevent total freezing.

Check the nutritional values on the package with the mention « dont sucres » / « sugars »
Check the nutritional values on the package with the mention « ALCOHOL CONTENT»

Canluseit? | What to add ?

v

Can be used without
added sugar

Quantity

>9 g/100ml

X v

Between 4 and
Can't be used without | Add 75 g of sugar (for

Sugars 9g/100m!

any addition 1200g total quantity)
0g/100ml| Can't be used without | Add 120 g of sugar (for

any addition 1200g total quantity)




‘ Quantity ‘ Canluseit? ‘ What to add ?
> 5% VOL Can be used without
added sugar
Alcohol V
<5% VOL Can't be used without sAt?gn7gSe? ;iéﬁ%f[fg:
any addition 12009 total quantity)

PRO TIPS ABOUT PROGRAMS

For slushi and milkshake recipes, use the Slushi or Milkshake program. Butif there is a preference for
a more texturized result than the one obtained, switch to the Cocktail program.

For cocktail recipes, if the recipe contains medium alcoholic beverages or no alcohol, a pro tip would
be to start with the Slushi program and later switch to the Cocktail program if a more texturized
resultis prefered.

ALCOHOL GUIDELINE

When using the frozen cocktail preset, all premade inputs (wine, beer, etc.) must contain between
5% and 15% alcohol.

To create frozen cocktails, see chart below for the maximum alcohol/spirit (vodka, tequila, etc.)
content per total recipe size.

TOTAL RECIPE SIZE | AMOUNT (40% Alcohol by volume)

700ml 115ml

1200ml 200ml

Chartaboveis a guide for incorporating alcohol/spirits (35%+) ONLY. When using other alcohols such
as wine, beer, seltzer, or pre-made cocktails, refer to the chart below or the No-Prep Slushies guide.

If a drink exceeds the maximum alcohol amount: Add 60ml water per serving to dilute the input.
Reset the unit by pressing the preset. Restart by pressing the preset again.

>

HIGH LIMIT: 16%
LOW LIMIT: 5%

- DON'T add hot liquids, ice, or solid ingredients such as fruit, solid ice cream, or frozen fruit. Only pour
in smooth, well-blended liquids to ensure proper dispensing.

- DON'T attempt to process loose frozen fruit, solid ice blocks, or ice cubes in the appliance.

- DON'T add mix-ins directly into the Mixing Bowl.

- DON'T fill beyond the MAX FILL line.

- DON'T immerse the compressor base in water. Instead, wipe it with a damp cloth.

- DON'T clean parts using abrasive cleaners or sharp tools.

- DON'T store anything inside the vessel other than the auger. Transfer frozen treats to a freezer-safe,
airtight container for longer storage.

- DON'T microwave any of the containers or accessories included with the appliance.

- DON'T leave the appliance running without supervision.

- DON'T Always hold it securely by grasping both sides beneath the motor base.

- DON'T damage the refrigerant circuit. This warning is only applicable for appliances with refrigerating
circuits which are accessible by the user.

- DON'T Hold the unit by grasping both sides of the unit under the motor base.

DOS & ESSENTIAL GUIDELINES

- Only add mix-ins like chocolate chips after extrusion of your preparation into your own bowl,
container, or glass.

- Keep the unit upright at all times.

- ALWAYS use the appliance on a dry and level surface.

- Ensure proper ventilation: leave at least 10 cm of clearance on the rear and sides to prevent the
compressor from overheating.

- Never block ventilation openings in the appliance enclosure or built-in structure.

- Use sugar — sugar ensures the mixture won't freeze solid and gives it the right consistency for
dispensing.

- Maintain a minimum sugar content of 7% for Ice Cream and Frozen Yoghurt and 10% for drinkables.
If your % is below this, add syrup or sugar to balance. This will guarantee the good texture of your
preparation.

- When using soda or carbonated beverages, stir or shake them first to reduce carbonation.

- Fill the unit to the max-fill line for the best dispensing performance.

- Allow extra time for the compressor to cool when making consecutive batches.

- Use the shaped outlet accessories only for ice cream. Remove it for other frozen treats to prevent
clogging.

- Ensure all preparations contain at least 7 g of sugar per 100 ml.

- When using the Frozen Cocktail preset, inputs must contain between 5% and 15% alcohol.

- For Ice Cream and Frozen Yoghurt, dispense within 30 minutes after the cycle ends to avoid you
preparation turning into butter.

- For Milkshake, Cocktail and Slushi, you can let the unit run up to 2 hours.

- Repeat rinsing mode until all frozen drink residue is removed from the evaporator.

- Use the rinsing cycle before disassembling and cleaning parts.

- Lift the product from the motor base when moving the unit, to avoid dropping the product to
the floor.

+ Chill your liquids before adding them to the unit for faster results.
+ For an extra-icy drink, pre-chill your glass before dispensing.
» Cold ingredients reduce freezing time.

« Don't worry if your mixture tastes too sweet before freezing — frozen results naturally taste less
sweet.

« Store leftover frozen Ice Cream treats in a sealed container in your freezer, after freezing time, you will
have a new sorbet texture for your ice cream.

RECIPE RESCUE TIPS

If your drink isn't freezing as expected, try the following adjustments:
* Too icy? Add a little more alcohol, add sugar, or lower the texture setting.
+ Too soft? Raise the texture setting, add liquids, reduce the alcohol slightly, decrease the sugar

+ Still not right? Fine-tune the texture setting and adjust the alcohol/sugar balance until you achieve
the perfect slushie.



ERROR TABLE

ERROR DESCRIPTION ‘

DETAIL

The device is not plugged in.

SOLUTION

Plug in the device.

The device does not work

The drum is not correctly
positioned or locked.

Check that drum is correctly
positioned or locked as shown
in the instructions.

The pale is not correctly
positioned in the lid.

Make sure that the pale is
correctly positioned.

The device is not placed on a
flat surface or is not stable.

Place on a flat surface.

Excessive vibration

Too many ingredients.

Reduce the quantity of
ingredients processed (up to
the MAX line).

Difficulty in succeeding with
certain recipes

Unsuitable recipe.

Your personal recipes or
those taken from the internet
may not be suitable for your
appliance and its accessories
(quantities, duration, etc.)
Before starting a recipe,
make sure you follow the
instructions for use given in
the instructions for use.

Program selection error.

Check that you are using the
correct program for your
recipe.

The volume of water is too
great.

Reduce the quantity of
ingredients.

Drum not properly positioned
or locked.

Lock the drum securely onto
the motor block.

Leak through the cover

The seal is missing.

Position the seal on the good
position.

The seal is cut or damaged.

Change the seal, contact an
approved service centre.

Engine smell

When the appliance is used for
the first time or in the event of
motor overload caused by too
many ingredients or pieces
that are too hard or too large.

Leave your appliance to
cool (at least 30 minutes)
and reduce the amount
of ingredients in the small
freezing motor block.

No Issue Analysis Solution

1 | All the indicator lights are | The drum/vessel is not | Reassemble the drum/vessel and

flashing. properly installed. ensure it is properly locked using the
knob on the side. Before re-installing
the drum, please ensure that the
mixing blade is correctly assembled.

2 | The hardness indicator light | There might be an issue | Please unplug and re-plug the device.
(»}K-) is illuminated at the with the sensor. Afterwards, turn on the product using
first level. the On/Off button and restart the

program. If the problem persists,
# please contact our service center.
=1
%

3 | The hardness indicator light | The motor is blocked in | Please unplug and re-plug the device.
(-H{«) is illuminated at the a stopped state or there | Afterwards, turn on the product using
first two levels. might be an issue with | the On/Off button and relaunch the

* the hall sensor. program. If the problem persists,
please contact our service center.
®

4 | The hardness indicator light | There might be a high Replace with materials that have a
({}K-) isilluminated at three | quantity of alcohol in the | lower alcohol concentration
levels. recipe

*
®

5 | The hardness indicator light | Because of the use of Replace with materials with a higher
(*-) is illuminated at four | Materials with a low sugar content.
levels. sugar content.

*
®

6 | The hardness indicator light | The compressor has The compressor has been actively
(+}I§-) is illuminated at five been actively operating | working for more than 90 minutes.
levels. for more than 90 Please unplug and re-plug the device.

P minutes
®




DESCRIPTION

PRODUIT :

Remplissage et couvercle
Tambour

Verrouillage

Elément froid
Mélangeur

Poignée de service

Bec verseur

Bac a eau

Socle moteur

Panneau de commande
Bac de récupération

A-rIemmonwy

PRUDENCE:

ACCESSOIRES :

L.

Gobelets de service

M. Bols de stockage
N. Becs verseurs interchangeables

Les consignes de sécurité font partie intégrante de I'appareil. Veuillez les lire attentivement avant
d'utiliser votre nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-les a portée de main. L'appareil ne
démarrera que si le bol mélangeur et le tambour sont correctement positionnés sur la résistance

froide.

PANNEAU DE CONTROLE

PREREGLAGES
5 préréglages -
uniques (Créme Soft Ice Cream

glacée, Yaourt

glacé, Milkshake, \
Cocktail, Granité, | <

Rincage). Frozen Yogurt

Co

CYCLEDE | =
RINGAGE si

Ce cycle agite, sans

fs

Milkshake

i

- @Y/

cktail

ushy

refroidissement,
-G

pour rincer

I'appareil et Rinsing

faciliter son
nettoyage.

= 10000 %

SERVIR

Appuyez sur ce bouton avant de servir
votre préparation. Cela facilitera le
service.

REGLAGE DE LA TEMPERATURE

Chaque préréglage démarre a une
température par défaut/optimale pour
une texture idéale. Si vous le souhaitez,
ajustez la température pour obtenir la
texture parfaite de votre dessert glacé
ou de votre boisson.

* Pour des desserts ou des boissons
glacées plus épaisses et plus froides,
augmentez la température en
appuyant sur le flocon de neige situé
en haut du panneau de commande.

+ Pour des desserts ou des boissons
glacés plus onctueux, diminuez la
température en appuyant sur le flocon
de neige situé en bas du panneau de
commande.

MISE EN MARCHE

Appuyez sur le bouton MARCHE/
ARRET situé & l'avant de l'appareil pour
I'allumer ou I'éteindre. Appuyez sur le
Start/Stop pour activer ou désactiver
un programme.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

IMPORTANT : Placez I'appareil sur une surface stable pendant au moins 2 heures avant utilisation.
Ce délai permet au produit de se stabiliser dans le condenseur, garantissant ainsi un fonctionnement
sar et optimal.

Avant la premiére utilisation, démontez complétement votre produit (Images 22-26) et rincez les
pieces en contact avec les aliments (Tambour (B), Mélangeur (E), Bec verseur (G), Bac a eau (H)) ainsi
que les accessoires avec du liquide vaisselle.

ATTENTION :

- Ne plongez pas I'appareil (y compris le bloc moteur (I)) dans I'eau ou tout autre liquide. Ne passez
jamais le bloc moteur (I) sous I'eau courante.

- Pour nettoyer I'extérieur du bloc moteur (I), utilisez un chiffon humide et séchez soigneusement.

- Assurez-vous d'avoir retiré tout I'emballage avant d'utiliser I'appareil.

CONSIGNES DE SECURITE

+ Veuillez lire attentivement les consignes de sécurité et ce livret avant la premiére utilisation et
conservez-le pour référence ultérieure.

+ Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manquent d'expérience et
de connaissances, a moins qu'elles ne soient surveillées ou qu'elles n‘aient recu des instructions
concernant son utilisation par une personne responsable de leur sécurité. Les enfants doivent étre
surveillés afin d'éviter qu'ils ne jouent avec l'appareil.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, n'utilisez pas I'appareil ; il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou une personne qualifiée afin d’éviter tout danger.

+ Cet appareil peut étre utilisé jusqu'a une altitude de 2000 métres.

+ Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation électrique s'il est laissé sans surveillance et avant de
le monter, de le démonter ou de le nettoyer.

+ Avant la premiére utilisation, veillez a retirer tous les matériaux d'emballage ainsi que les étiquettes
ou autocollants promotionnels de l'appareil.

+ Cet appareil est destiné a un usage domestique et similaire, a I'exception :

- des cuisines réservées au personnel dans les magasins, les bureaux et autres lieux de travail ;

- des fermes;

- de l'utilisation par les clients dans les hétels, les motels et autres établissements d’hébergement ;
- des chambres d’hotes.

+ Mettez l'appareil hors tension et débranchez-le avant de changer d'accessoires ou d'approcher les
pieces mobiles en cours d'utilisation.

+ Cetappareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus sous surveillance ou apreés avoir recu des
instructions concernant son utilisation en toute sécurité et s'ils comprennent les risques encourus.
Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants de moins de 8 ans et sous
surveillance. Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

+ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez |'appareil et son cordon hors de portée
des enfants.

+ Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d'expérience et de connaissances si elles ont recu une supervision
ou des instructions concernant l'utilisation sécuritaire de l'appareil et si elles comprennent les
dangers encourus.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.

+ Pour vous protéger contre les risques d'électrocution, ne placez pas le cordon, la prise ou la base de
I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

* Ne pas utiliser a I'extérieur.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus, ainsi que par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et de
connaissances, a condition qu'ils soient surveillés et qu'ils aient recu des instructions concernant son
utilisation en toute sécurité et qu'ils comprennent les risques encourus. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.



Ne pas remplir le récipient au-dela du repére de remplissage maximal. Consultez les recettes.

Ne branchez I'appareil qu'a une alimentation secteur dont la tension correspond a celle indiquée sur
la plaque signalétique de votre appareil.

Débranchez l'appareil du secteur chaque fois que vous ne I'utilisez pas.

Veuillez vous référer aux instructions pour le montage et le démontage corrects de vos accessoires.
Veuillez vous référer aux instructions relatives au nettoyage initial et régulier des surfaces en contact
avec les aliments, ainsi qu'aux instructions de nettoyage et d’entretien de votre appareil.

Veuillez vous référer au mode d'emploi pour connaitre les réglages de durée et de vitesse de
fonctionnement de votre appareil.

Attention : vous pourriez vous blesser en cas de mauvaise utilisation de l'appareil.

Attention : Pour éviter tout risque de blessure, soyez attentif lors de la manipulation des lames, de la
vidange et du nettoyage du bol.

Utilisez toujours l'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, a I'abri des autres
sources de chaleur et des projections d'eau.

AVERTISSEMENT : Nettoyez régulierement la grille d'aération située a l'arriere de l'appareil et
dépoussiérez-la a l'aide d'un aspirateur.

AVERTISSEMENT : Lors de la mise en place de I'appareil, assurez-vous que le cordon d‘alimentation
n'est ni coincé ni endommagé.

AVERTISSEMENT : Ne placez pas plusieurs prises de courant portables ni blocs dalimentation
portables a l'arriére de l'appareil.

Pour réduire les risques de blessure, d'incendie, d'électrocution ou de dommages matériels, il est
impératif de toujours respecter les consignes de sécurité de base, notamment les avertissements
numérotés et les instructions qui suivent. N'utilisez pas cet appareil a d'autres fins que celles prévues.
N'utilisez pas de dispositifs mécaniques ni d'autres moyens pour accélérer le processus de dégivrage,
autres que ceux recommandés par le fabricant.

Gardez vos mains, vos cheveux et vos vétements a I'extérieur du conteneur lors du chargement et de
la manipulation.

/A AVERTISSEMENT : risque d'incendie / matériaux inflammables. Pour votre sécurité, afin de prévenir
tout risque d'incendie, d'électrocution ou de blessure, ne plongez pas le cable d'alimentation, la prise
de l'appareil ou I'appareil lui-méme dans l'eau ou tout autre liquide. Ne débranchez jamais l'appareil
avec les mains mouillées. En cas d'urgence, débranchez immédiatement l'appareil.

Ce produit utilise le R290 comme gaz réfrigérant.

Risque d'incendie ou d'explosion. Fluide frigorigéne inflammable utilisé. NE PAS perforer les tubes
de fluide frigorigéne. Eliminer le produit conformément a la réglementation fédérale ou locale
applicable relative aux fluides frigorigénes inflammables.

Le gaz est inflammable, mais en conditions normales d'utilisation, il ne présente aucun risque pour
I'utilisateur car il est contenu en toute sécurité dans un systeme étanche a l'intérieur du produit. En
cas de chute ou dendommagement du produit, du gaz peut s'échapper. Dans ce cas, le gaz pourrait
s'enflammer au contact d'une source d'ignition, comme une flamme nue.

Lors du transport de ce produit, veillez a ce qu'il ne soit ni laché ni endommagé.

Ne débranchez pas la machine en tirant sur le cordon.

Ne placez pas I'appareil sur une cuisiniére a gaz ou électrique, ni a proximité de telles sources de
chaleur, ni a l'intérieur d'un four chaud.

Ne stockez pas de substances explosives telles que des aérosols contenant un propulseur inflammable
dans cet appareil.

AVERTISSEMENT : Veillez a ce que les ouvertures de ventilation, dans le boitier de 'appareil ou dans la
structure encastrée, ne soient pas obstruées.

AVERTISSEMENT : Ne pas endommager le circuit de réfrigérant.

AVERTISSEMENT : Lors de la mise au rebut de cet appareil, veuillez le déposer uniquement dans un
centre de traitement des déchets agréé. Ne pas exposer a une flamme.

AVERTISSEMENT : N'utilisez pas d'appareils électriques a l'intérieur des compartiments de stockage
des aliments de 'appareil, sauf s'il sS'agit d'appareils du type recommandé par le fabricant.

Afin d'éviter toute contamination des aliments, veuillez respecter les instructions suivantes

Laisser la porte ouverte pendant de longues périodes peut entrainer une augmentation
significative de la température dans les compartiments de l'appareil.

Nettoyez régulierement les surfaces susceptibles d’entrer en contact avec des aliments et les
systemes de drainage accessibles.

Sil'appareil frigorifique reste vide pendant de longues périodes, éteignez-le, dégivrez-le, nettoyez-
le, séchez-le et laissez la porte ouverte pour éviter la formation de moisissures a l'intérieur de

I'appareil.

Conformément a la réglementation relative au marquage C€ en vigueur, les informations sur la m
consommation d’énergie en mode arrét, mode veille (*) et mode veille avec maintien de la connexion

au réseau (*) sont disponibles sur www.moulinex.com, www.tefal.com, www.wmf.com, www.
rowenta.com, www.seb.com, www.allclad.com ou www.krups.com (*). Ces données montrent la
consommation d’énergie de votre appareil lorsqu'’il est connecté mais non actif. Pour économiser de
I'énergie, il passe automatiquement a ces modes aprés utilisation(*). Pour ajuster ces parametres,
consultez le manuel d'utilisation (*). Notez que cela augmentera la consommation d'énergie. (*):

selon le modeéle.

Participons a la protection de I'environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

9 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires Y SEmmny
et cordons Y% ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !



ASSEMBLEZ VOTRE PRODUIT

Placez I'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, a I'écart de toute source de
chaleur et des éclaboussures d'eau.

Installez le bac a eau (H) sous le condensateur en le faisant glisser dans les rainures du rail (Image 3).

Installez le mélangeur (E) en le faisant glisser sur I'élément froid jusqu’a ce qu'il s'embofite sur le
compresseur (Image 4).

Installez ensuite le tambour (B) en le faisant glisser sur la pale de mélange jusqu’a ce qu'il s'emboite
sur le compresseur (Image 5).

Verrouillez le tambour en place en tournant le verrou (C) (Image 6). Insérez le bac de récupération
devant le moteur jusqu’a ce qu'il s'enclenche (Image 7).

AT;rENTION : Maintenir I'appareil en position verticale pendant au moins 2 heures avant la premiére
utilisation.

UTILISATION DE VOTRE PRODUIT

Branchez I'appareil. Ouvrez le clapet de remplissage et le couvercle (A) situés sur le dessus du
tambour (B). Versez le(s) liquide(s) par le clapet de remplissage (A) (Image 10). Ajoutez la préparation
entre les niveaux minimum et maximum indiqués sur le tambour.

/_\ Assurez-vous que le tambour est correctement verrouillé en place avant de le remplir avec la
préparation (image 6).
Branchez I'appareil. Ouvrez le couvercle de remplissage (A) situé sur le dessus du tambour (B).

Versez le(s) liquide(s) par le pieége de remplissage (A) (image 10). Consultez le tableau ci-dessous
pour connaitre les volumes d'entrée minimum et maximum :

Type de recette Minimum ‘ Maximum
Boissons 550 ml 1200 ml
Créme glacée / Yaourt glacé 800 ml 1000 ml

Appuyez sur le bouton ON/OFF du panneau de commande (J) pour démarrer I'appareil.

REGLAGE DE LA TEMPERATURE

Chaque programme est préréglé sur la température idéale de la recette pour garantir une texture
optimale. Vous pouvez ajuster la température si vous souhaitez obtenir la consistance désirée.

Créme glacée 00000
Yaourt glacé 00000
Milkshakes [ X N NONO)
Cocktail 00000
Slushy ( X _NONOXO)

Ce produit est doté d'une barre de 5 LED permettant de régler l'intensité de fonctionnement pour
chaque recette, avec des niveaux allant de 1 a 5. Deux boutons en forme de flocon de neige (+ et -)
permettent d'augmenter ou de diminuer le niveau sélectionné:

« Niveau 1 : Reglage le moins froid
+ Niveau 5 : Réglage le plus froid

Sélectionnez le programme prédéfini souhaité en appuyant sur le bouton (image 14). Le programme
démarrera alatempérature par défaut/optimale. Appuyez ensuite sur Démarrer pour lancer la recette.

Sivous le souhaitez, vous pouvez ajuster la fermeté de votre préparation en appuyant sur les boutons
flocon de neige +/- (image 12).

Appuyez sur le bouton Marche/Arrét du panneau de commande (J). (image 13)

Choisissez le préréglage souhaité en appuyant sur I'écran (image 11). Le préréglage démarrera a
la température par défaut/optimale. Si vous le souhaitez, ajustez la température pour obtenir la
texture parfaite de votre boisson glacée.

Lorsque la préparation est préte, I'appareil émet deux bips et les voyants restent allumés. Une fois
la température souhaitée atteinte, I'appareil continue de fonctionner pour la maintenir a ce niveau
idéal et préparer votre boisson préte a étre distribuée.

A NOTER : Pour les crémes glacées et les yaourts glacés, nous recommandons de sortir le mélange
du congélateur dans les 30 minutes et de le placer dans le congélateur.

Sinon, le mélange risque de se transformer en beurre.

La préparation d'une glace cremeuse peut prendre entre 15 et 60 minutes selon les ingrédients, le
volume et la température initiale.

Placez une tasse sur le bac d'égouttage (K), sous la poignée de service (F), et appuyez sur le bouton
SERVIR. Pour vous servir, tirez lentement sur la poignée de service (F). Pour arréter, relachez la
poignée. Laissez I'appareil en marche pendant la distribution.

ATTENTION : L'arrét de I'appareil arréte également la vis sans fin et le processus de refroidissement.
Vous devrez laisser I'appareil en marche pour distribuer le contenu.

Nous vous recommandons de placer votre tasse au plus prés de la sortie pour une meilleure
expérience de service.

Vous pouvez a tout moment ouvrir la trappe supérieure pour ajouter plus de préparation, de sucre
ou de sirop.

ATTENTION : N'ajoutez pas d'ingrédients solides tels que des fruits, des noix, des pépites de
chocolat, de la créme glacée ou des fruits congelés.

PROGRAMMES
Préréglages pour créme glacée

9
Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programmes Créme glacée Yaourt glacé
Détails des Parfait pour préparer une creme Vos yaourts préférés transformés en
programmes glacée onctueuse a partir de recettes | desserts glacés sains.

a base de produits laitiers et des

saveurs de votre choix.
Nécessaire Creme anglaise ou lait + creme Tous types de yaourts + lait + sucre

entiére + sucre ou substitut (miel / sirop d’agave)
+ Optionnel +coulis +coulis

+jus +jus

+pate +pate

Tous les ingrédients doivent étre Tous les ingrédients doivent étre

prémélangés avant détre versés dans prémélangés avant détre versés dans

l'appareil. Aucun ingrédient solide ne l'appareil. Aucun ingrédient solide ne doit

doit étre introduit dans le tambour. étre introduit dans le tambour.
Longueur 20 a 40 minutes
prédéfinie *Le temps de préparation varie en fonction du mode sélectionné, de la
approximative température de votre mélange et de la quantité dans le bol mélangeur.
Exemple de - Créme glacée au chocolat - Yaourt glacé aux fruits rouges
recettes - Creme glacée aux cacahuetes - Yaourt glacé au miel
Une fois un programme terminé, vous pouvez ajouter une nouvelle préparation et relancer le programme.




Préréglages de boisson

flo Y /
Milkshake Cocktail Slushy
Programmes | Milkshake Cocktail Slushy
Détails des Des milkshakes onctueux | Idéal pour préparer Idéal pour préparer des
programmes | en un clin d'ceil, en des boissons glacées boissons désaltérantes a la
mélangeant votre creme | contenant de l'alcool et/ | texture finement granuleuse.
glacée maison, du lait et |ou de l'eau N'utilisez pas de jus de fruits
vos ingrédients préférés. ni de coulis, car cela donnerait
une texture de sorbet.
Nécessaire Lait Eau Eau + sucre aromatisé Sirop
Sucre ou substitut Soda Soda
(miel / sirop d'agave) Sucre ou substitut
(miel / sirop d'agave)
+ Optionnel +Jus de fruits +Alcool
+Créme anglaise +jus de citron
+ Fruits (entiers / coulis / +Jus de fruits
jus / péte de fruits)
Tous les ingrédients doivent étre prémélangés avant d'étre versés dans I'appareil. Aucun
ingrédient solide ne doit étre introduit dans le tambour.
Longueur 20 a 40 minutes
prédéfinie *Le temps de préparation varie en fonction du mode sélectionné, de la température
approximative | de votre mélange et de la quantité présente dans le bol mélangeur.
Exemple de Milkshake a la banane Margarita Limonade givrée
recette Frappé Mojito ou mojito sans Granité au cola cerise
alcool
Une fois un programme terminé, vous pouvez ajouter une nouvelle préparation et relancer un préréglage.

(>

Rinsing

Y

Serve

Détails du programme | Ce programme rince
soigneusement votre bloc moteur
(cylindre et melangeur) pour

faciliter le nettoyage a I'éponge.

1000 ml d'eau
1 goutte de liquide vaisselle

Appuyez sur ce bouton avant de
servir votre préparation. Cela
contribuera a améliorer la qualité du
service.

Nécessaire
Optionnel

Tous les préparatifs

RECETTES POUR COMMENCER

Programme :

Cocktail

Recette : Margarita

Ingrédients (1200 g) :

I
Eau 660 55%
jus de citron 140 12%
Sucre 180 15%
Tequila 110 9%
Liqueur d'orange, a remplacer par de la tequila si elle nest pas

B ) 110 9%
disponible.

Préparation:

1. Dans un grand bol, versez l'eau, le jus de citron, la tequila, la liqueur et le sucre.
2. Fouettez bien jusqu'a obtenir un mélange homogeéne et bien dissous.

3. Versez le mélange directement dans la machine.

4. Appuyez sur le bouton « Cocktail » et lancez la préparation.

Programme: Slushy

Recette : Granité au cola

Ingrédients (1200 g) :

Boisson pétillante au cola

Préparation:
1. Versez le soda directement dans la machine.

Programme: Milkshake

Recette : Milkshake a la vanille

Ingrédients (1200 g) :

I
Lait entier (3,5 % de matieres grasses) 680 57%
Sucre 110 9%
Créme (30% de matiéres grasses) 410 34%
Extrait de vanille 5 0%




Recette avec de la créme a 39 % de matiéres grasses ‘ g %
Lait entier (3,5 % de matieres grasses) 790 66%
Sucre 115 10%
Créme (30% de matiéres grasses) 290 24%
Extrait de vanille 5 0%

Préparation:

1. Dans un grand bol, versez le lait entier, la créme liquide, le sucre et I'extrait de vanille.

2. Fouettez bien jusqu’a obtenir un mélange homogéne et bien dissous.

3. Versez le mélange directement dans la machine.
Programme : Créeme glacée
Recette : Glace a la vanille

Ingrédients (1000 g) :

IR

Lait entier (3,5 % de matieres grasses) 470 47%
Sucre 130 13%
Créme (30% de matieres grasses) 400 40%
Extrait de vanille 5 1%
Recette avec de la créme a 39 % de matiéres grasses | g %
Lait entier (3,5 % de matieres grasses) 565 57%
Sucre 130 13%
Créme (30% de matieres grasses) 300 30%
Extrait de vanille 5 1%

Préparation:

1. Dans un grand bol, versez le lait entier, la creme liquide, le sucre et I'extrait de vanille.

2. Fouettez bien jusqu'a obtenir un mélange homogene et bien dissous.

3. Versez le mélange directement dans la machine.

Programme: Yaourt glacé

Recette : Yaourt glacé classique

Ingrédients (1000 g) :

I
Lait entier (3,5 % de matieres grasses) 260 26%
Yaourt grec (10 % de matiéres grasses) 600 60%
Sucre 135 14%

Préparation:

1. Dans un grand bol, versez le lait entier, le yaourt grec et le sucre.

2. Fouettez bien jusqu'a obtenir un mélange homogeéne et que le sucre soit bien dissous.
3. Versez le mélange directement dans la machine.

Scannezle code QR pour découvrir plus
de 50 recettes et trouver l'inspiration.

RINCER VOTRE PRODUIT POUR UN NETTOYAGE FACILE

UTILISATION DU CYCLE DE RINCAGE : Ce cycle fait tourner le melangeur, sans refroidissement,
pour rincer l'appareil.

1. Avant de lancer le cycle de ringage, veuillez vider le tambour de toute préparation restante.
2. Assurez-vous que la poignée est en position haute.

3. Ajoutez de l'eau chaude jusqu'a 1000 ml et appuyez sur le bouton RINCAGE (images 16-17). Patientez
quelques instants, puis videz lentement I'eau en tirant sur la poignée de service (image 18).

4. Appuyez sur le bouton MARCHE/ARRET pour éteindre I'appareil.

5. Répétez I'opération jusqu'a ce que toute la préparation soit rincée. Aprés chaque utilisation, démontez
I'appareil (images 19-26) et lavez toutes les pieces a la main ou au lave-vaisselle.

A ATTENTION : Cette eau s'écoulera rapidement. Veillez a utiliser un grand récipient pour la
recueillir.

DEMONTAGE ET NETTOYAGE

1. Assurez-vous qu'aucun liquide ne reste dans le tambour.

2. Déverrouillez le tambour en tournant le bouton situé a droite et retirez-le en le tirant délicatement
hors de l'appareil. Veillez a ce que le tambour soit incliné vers le bas afin d’éviter que le liquide restant
ne s'écoule par l'arriére (image 21). Mettez-le de coté.

3. Retirez le récipient mélangeur du condensateur (image 22). Retirez le bac a eau de l'appareil, car il
peut contenir des résidus de liquide (image 23). Mettez toutes les pieces de coté.

Nettoyez l'appareil sous le condensateur avec un chiffon désinfecté ou humide et chaud. Si
nécessaire, retirez le cache du bec verseur.



Lavez toutes les piéces a la main a I'eau chaude savonneuse ou utilisez un lave-vaisselle. (Voir les
images 16 a 18 pour plus de détails sur les piéces de nettoyage). Laissez toutes les piéces sécher
completement avant de remonter et/ou de ranger l'appareil.

& ATTENTION :

Ne plongez pas l'appareil (y compris le bloc moteur (I)) dans I'eau ou tout autre liquide. Ne passez
jamais le bloc moteur (I) sous I'eau courante. Pour nettoyer |'extérieur du bloc moteur (I), utilisez un
chiffon humide et séchez soigneusement.

A REMARQUE : Certains ingrédients aux couleurs vives peuvent laisser de |égeres traces sur le
tambour. Cela n'affecte pas le fonctionnement de la machine. Il est recommandé de laver le tambour
immédiatement aprés utilisation afin de minimiser ce risque.

ACEES (GLACE ET YA

DIRECTIVES RELATIVES AUX CREMES

TENEUR REQUISE EN SUCRE/MATIERES GRASSES

Tous les ingrédients doivent contenir au moins 7 % de sucre pour éviter une congélation totale (par
exemple : I'eau peut geler et se transformer en blocs de glace si aucun sucre n'est ajouté ; le lait doit
également contenir des ingrédients riches en sucre et/ou en matieéres grasses (ex. : creme) pour
obtenir une texture onctueuse et non de la glace).

Les recettes de cremes glacées et de yaourts glacés doivent toujours contenir du sucre (au moins
70 g pour 900 g) ou des fruits sucrés (en grande quantité, soit au moins les deux tiers de la recette).
Si de gros glagons se forment, ajoutez immédiatement au moins 60 g de sucre (ou de miel, ou de
sirop d'agave...) a la préparation.

Alerte faible teneur en sucre:

Si la teneur en sucre de I'eau est trop faible, I'appareil le détectera et émettra une alerte. Le voyant
de dureté s'allume a quatre niveaux.

Si une préparation ne respecte pas I'apport minimal de sucre total :

Ajoutez 1 a 2 cuilléres a soupe de sirop aromatisé, de sucre, de sucre de canne, de sucre de coco,
de sirop d'érable, de sirop d'agave, de sirop de sucre ou de miel par portion. Vous pouvez I'ajouter
pendant la congélation. Pour les prochaines utilisations, ajoutez du sucre supplémentaire a votre
préparation avant de la verser dans l'appareil.

A A NOTER : Les édulcorants artificiels ne contribuent pas & couvrir les besoins totaux en sucre.
Les jus frailchement pressés, comme les jus de pomme et d'orange, contiennent des sucres naturels
qui peuvent aider a obtenir la texture souhaitée.

BOISSONS ALIMENTAIRES ET A FAIBLE TENEUR EN SUCRE

Les boissons diététiques et allégées en sucre ne se transformeront pas en granité si elles sont le
seul ingrédient, car une quantité insuffisante de sucre empéchera la préparation de congeler
correctement. Pour transformer vos boissons diététiques et allégées en sucre préférées en granité,
ajoutez du sirop ou du sucre.

Type de recette | Conditions recommandées

Sorbet aux fruits (< 3 % de matiéres grasses) Teneur en sucre entre 10 et 20 %

Créme glacée standard (3 a 10 % de matiéres

grasses) Sucre entre 7 et 20 %

Créme glacée au chocolat (10-18 % de matiéres

grasses) Sucre entre 7 et 20 %

x Non recommandé
(trop mou, ne congélera pas)

Trop riche en matiéres grasses (> 18 %) ou en sucre
(> 25 %)

Teneur en sucre

/ Teneur en
matiéres grasses

<7 % de sucre

Sorbet aux fruits
<3%de
matiéres
grasses

Créme glacée
standard
3a10%de

Créme glacée au
chocolat
10a 18 % de

Créme glacée
riche
>18 % de

matiéres grasses | matiéres grasses | matiéres grasses

X

Non recommandé
risque d'obstruction

X

v

v

X

Non recommandé

+ Trop mou

+ Ne congeéle pas

* Ne congele pas

7310 % de sucre | Non re_commandé Texture Texture
risque recommandée recommandée
d'obstruction idéale idéale
10220 % de & Texture Texture Texture
sucre acceptable mais recommandée recommandée
moyenne idéale idéale
20 3 25 % de . . A Texture x .
A Possible, mais ossible mais | Non recommandé
sucre . p Trop mou
trop sucré. moyenne T
Ne congéle pas
> 25 % de sucre Non recommandé
* Trop mou

RECOMMANDATION :

Utilisez une créme a 30 % de matiéres grasses minimum.
Utilisez une créme a 3,5 % de matieres grasses minimum.

DIRECTIVES RELATIVES A L'EAU POTABLE

TENEUR OBLIGATOIRE EN SUCRE ET/OU EN ALCOOL
Tous les ingrédients doivent contenir du sucre et/ou de |'alcool pour éviter une congélation totale.
Vérifiez les valeurs nutritionnelles sur I'emballage, en recherchant la mention « sans sucres ».

Vérifiez les valeurs nutritionnelles sur I'emballage, en recherchant la mention « teneur en alcool ».

| Puis-je l'utiliser ?

Sucres

Quantité

>9g/100 ml

v

Peut étre utilisé sans
sucre ajouté

Que faut-il ajouter ?

Entre 4 et 9 g/100 ml

Ne peut étre utilisé
sans aucun ajout

X

v

Ajouter 75 g de sucre

(pour une quantité
totale de 1200 g).

0g/100 ml

Ne peut étre utilisé
sans aucun ajout

X

Aj

v

outer 120 g de sucre
(pour une quantité
totale de 1200 g).




Quantité Puis-je l'utiliser ? | Que faut-il ajouter ?
>5% VOL Peut étre utilisé sans

sucre ajouté

Alcool \/

X Ajouter 75 g de sucre
<5%VOL Ne peut étre utilisé ou d‘alcool plus fort
sans aucun ajout (pour une quantité

totale de 1200 g).

CONSEILS DE PRO SUR LES PROGRAMMES
Pour les recettes de granités et de milkshakes, utilisez le programme Granité ou Milkshake. Si vous
préférez une texture plus onctueuse, sélectionnez le programme Cocktail.

Pour les recettes de cocktails, si la recette contient des boissons moyennement alcoolisées ou pas
d‘alcool, un conseil de pro serait de commencer par le programme Slushi et de passer ensuite au
programme Cocktail si I'on préfére un résultat plus texturé.

CONSEILS SUR LALCOOL

Lorsqu’on utilise le mode cocktail glacé prédéfini, tous les ingrédients pré-remplis (vin, biere, etc.)
doivent contenir entre 5 % et 15 % d'alcool.

Pour créer des cocktails glacés, consultez le tableau ci-dessous pour connaitre la teneur maximale
en alcool/spiritueux (vodka, tequila, etc.) par portion totale de la recette.

QUANTITE (40 % d'alcool en

TAILLE TOTALE DE LA

RECETTE volume)
700 ml 115 ml
1200 ml 200 ml

Le tableau ci-dessus est un guide pour l'incorporation d'alcool (35 % et plus) UNIQUEMENT. Pour
I'utilisation d'autres alcools tels que le vin, la biére, I'eau gazeuse ou les cocktails préts a consommer,
veuillez vous référer au tableau ci-dessous ou au guide des granités sans préparation.

Si la boisson dépasse la teneur maximale en alcool : ajoutez 60 ml d’eau par portion pour la diluer.
Réinitialisez I'appareil en appuyant sur le bouton de préréglage. Redémarrez-le en appuyant de
nouveau sur le bouton de préréglage.

ZAN

LIMITE HAUTE : 16 %
LIMITE BASSE : 5%

NE LE FAITES PAS:

- N'ajoutez pas de liquides chauds, de glace ni d'ingrédients solides comme des fruits, de la creme
glacée ou des fruits congelés. Versez uniquement des liquides lisses et bien mélangés pour une
distribution optimale.

- N'essayez pas de traiter des fruits congelés en vrac, des blocs de glace ou des glagons dans l'appareil.

- N'ajoutez pas d'ingrédients directement dans le bol mélangeur.

- Ne remplissez pas au-dela du niveau MAX.

- N'immergez pas la base du compresseur dans 'eau. Essuyez-la plutdt avec un chiffon humide.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni d'outils tranchants pour nettoyer les piéces.

- Ne rangez rien d'autre que la vis sans fin dans le récipient. Transférez les préparations glacées dans
un contenant hermétique allant au congélateur pour une conservation plus longue.

- Ne passez pas les récipients ou accessoires fournis avec l'appareil au micro-ondes.

- Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance.

- Ne le tenez pas fermement en le saisissant des deux c6tés sous la base du moteur.

- N'endommagez pas le circuit de réfrigérant. Cet avertissement concerne uniquement les appareils
dont le circuit frigorifique est accessible a l'utilisateur.

- NE PAS tenir I'appareil en le saisissant des deux c6tés sous le socle du moteur.

CONSIGNES ESSENTIELLES

- Najoutez les ingrédients comme les pépites de chocolat qu'apres avoir versé votre préparation dans
un bol, un récipient ou un verre.

- Maintenez 'appareil en position verticale en permanence.

- Utilisez TOUJOURS l'appareil sur une surface séche et plane.

- Assurez une ventilation adéquate : laissez un dégagement d’'au moins 10 cm a l'arriére et sur les cotés
pour éviter la surchauffe du compresseur.

- Ne bloquez jamais les ouvertures de ventilation du boitier ou de la structure intégrée de l'appareil.

- Utilisez du sucre : il empéche le mélange de durcir complétement et lui donne la consistance idéale
pour la distribution.

- Maintenez une teneur en sucre minimale de 7 % pour les cremes glacées et les yaourts glacés, et
de 10 % pour les boissons. Si votre pourcentage est inférieur, ajoutez du sirop ou du sucre pour
équilibrer. Cela garantira une bonne texture a votre préparation.

- Lorsque vous utilisez des sodas ou des boissons gazeuses, remuez-les ou secouez-les au préalable
pour réduire le gaz.

- Remplissez 'appareil jusqu’au repere de remplissage maximal pour une distribution optimale.

- Prévoyez un temps de refroidissement supplémentaire pour le compresseur lors de la préparation
de plusieurs fournées consécutives.

- Utilisez les accessoires de sortie spécifiques uniquement pour la creme glacée. Retirez-les pour les
autres desserts glacés afin d'éviter tout bouchage.

- Assurez-vous que toutes les préparations contiennent au moins 7 g de sucre pour 100 ml.

- Lorsque vous utilisez le programme Cocktail glacé, les boissons doivent contenir entre 5 % et 15 %
d'alcool.

- Pour la créme glacée et le yaourt glacé, servez-les dans les 30 minutes suivant la fin du cycle afin
d'éviter qu'ils ne se transforment en beurre.

- Pour les milkshakes, les cocktails et les granités, vous pouvez laisser I'appareil fonctionner jusqu'a
2 heures.

- Répétez le cycle de ringage jusqu'a ce que tous les résidus de boisson glacée soient éliminés de
I'évaporateur.

- Utilisez le cycle de rincage avant de démonter et de nettoyer les piéces.

- Soulevez I'appareil de son socle moteur lorsque vous le déplacez afin d'éviter toute chute au sol.

CONSEILS PRATIQUE

+ Réfrigérez vos liquides avant de les verser dans l'appareil pour un résultat plus rapide.

* Pour une boisson extra glacée, réfrigérez votre verre avant de vous servir.

+ Des ingrédients froids réduisent le temps de congélation.

+ Ne vous inquiétez pas si votre mélange est trop sucré avant la congélation : une fois congelé, il sera
naturellement moins sucré.

« Conservez les restes de créeme glacée congelée dans un récipient hermétique au congélateur. Apreés
congélation, vous obtiendrez une nouvelle texture de sorbet.

ASTUCES POUR SAUVER UNE RECETTE

Sivotre boisson ne géle pas comme prévu, essayez les ajustements suivants :

+ Trop glacée ? Ajoutez un peu plus d'alcool, ajoutez du sucre, ou baissez le réglage de texture.

+ Trop liquide ? Augmentez le réglage de texture, ajoutez du liquide, réduisez Iégerement I'alcool,
diminuez le sucre.

» Toujours pas bon ? Ajustez finement la texture et équilibrez le rapport alcool/sucre jusqu'a obtenir
le granité parfait.



TABLEAU DES ERREURS

DESCRIPTION DE
LERREUR

L'appareil ne fonctionne pas.

DETAIL

L'appareil n'est pas branché.

SOLUTION

Branchez l'appareil.

Le tambour n'est pas
correctement positionné ou
verrouillé.

Vérifiez que le tambour est
correctement positionné ou
verrouillé comme indiqué
dans les instructions.

Le récipient n'est pas
correctement positionné dans
le couvercle.

Assurez-vous que le seau est
correctement positionné.

Vibrations excessives

L'appareil n'est pas placé sur
une surface plane ou n'est pas
stable.

Déposer sur une surface
plane.

Trop d'ingrédients.

Réduisez la quantité
d'ingrédients transformés
(jusqu'a la ligne MAX).

Difficulté a réussir certaines
recettes

Recette inadaptée.

Vos recettes personnelles ou
celles trouvées sur Internet
peuvent ne pas convenir

a votre appareil et a ses
accessoires (quantités, durée,
etc.). Avant de commencer
une recette, assurez-vous

de suivre les instructions
d'utilisation fournies dans le
mode d’emploi.

Erreur de sélection du
programme.

Vérifiez que vous utilisez le
programme approprié pour
votre recette.

Fuite

Le volume d’eau est trop
important.

Réduisez la quantité
d'ingrédients.

Tambour mal positionné ou
verrouillé.

Fixez solidement le tambour
sur le bloc moteur.

Le joint est manquant.

Positionnez le joint
correctement.

Le joint est coupé ou
endommagé.

Changez le joint, contactez un
centre service agréé.

No Probléeme Analyse Solution
1 | Tous les voyants Le tambour/réservoir Remontez le tambour/réservoir et
clignotent. n'est pas correctement | assurez-vous qu'il est correctement
installé. verrouillé a l'aide du bouton situé sur
le cOté. Avant de réinstaller le tambour,
veuillez vérifier que la lame de mélange
est correctement assemblée.

2 | Levoyantindicateur de Il pourrait y avoir Veuillez débrancher puis rebrancher
dureté (%) s'allume au un probleme avec le I'appareil. Ensuite, allumez le produit
premier niveau capteur. a l'aide du bouton Marche/Arrét

% et redémarrez le programme. Si le
probléme persiste, veuillez contacter
- notre service aprés-vente.
=1
®

3 |Levoyantindicateur de Le moteur est bloqué Veuillez débrancher puis rebrancher
dureté (3%&) est allumé aux | @ l'arrét ou il pourraity | l'appareil. Ensuite, allumez le produit
deux premiers niveaux. avoir un probleme avec | a l'aide du bouton Marche/Arrét et

% le capteur. relancez le programme. Si le probléme
persiste, veuillez contacter notre

p— service apres-vente.

#®

4 | Le voyant indicateur de Il pourrait y avoir une Remplacez-les par des matériaux
dureté (sx¢) s'allume a quantité importante ayant une concentration en alcool plus
trois niveaux. d'alcool dans la recette | faible.

*
®

5 |Levoyantindicateur de Grace a l'utilisation Remplacez-les par des ingrédients
dureté (-91{«) s'allume a de matériaux a faible ayant une teneur en sucre plus élevée.
quatre niveaux. teneur en sucre.

*
®

6 |Levoyantindicateur de Le compresseur Le compresseur fonctionne activement
dureté (*) sallume a fonctionne activement depuis plus de 90 minutes. Veuillez
cing niveaux. depuis plus de 90 débrancher et rebrancher l'appareil.

% minutes.
®

Odeur de moteur

Lors de la premiere utilisation
de l'appareil ou en cas de
surcharge du moteur due

a une quantité excessive
d'ingrédients ou a des
morceaux trop durs ou trop
volumineux.

Laissez votre appareil refroidir
(au moins 30 minutes)

et réduisez la quantité
d'ingrédients dans le petit bloc
moteur de congélation.




OMUCAHUE

MPOAYKT:

bapabaH
3aknovBaHe
CTyAeH eneMeHT
CmecBaHe Ha 6nes0

Yyuyp 3a HanmBaHe
TaBa 3a Boja

KoHTponeH MaHen

ATrIomMmonNwy

BHUMAHUE:

CndOH 3a Mb/IHEHE 1 Kanak

[lpbXxKa 3a 0b6cnyxxBaHe

OcHoBa Ha gBurartens

TaBu4Ka 3a oTUeXAaHe

AKCECOAPU:

L.

Yalum 3a cepBuMpaHe

M. Kynu 3a cbxpaHeHune
N. CmeHsiemn HakpaHULM

WHCTpyKuMmnTe 3a 6€30MacHOCT ca HepasjesHa 4acT oT ypesa. Monsi, npoyeTeTe rv BHUMATENHO,
npeAy Aa U3non3BaTe BallWs HOB ypej 3a NbpBU NbT. ApbXTe v Nog pbka. YpesbT Lie cTapTupa
CaMoO ako cMecuTefnHaTa TeHAxepa W 6apabaHbT ca MPaBUIHO MOCTABEHW BBPXY CTYyAEHUS

Harpesaren.

OHTPOJIEH MNMAHEN

NMPEOABAPUTEJTHN

3A4AYN 5
YHUKaNHU
npeaBapuTeNHN
HaCcTpoWKM

(mek cnagones,
3aMpaseHo Kunceno
MJISIKO, MAieYyeH
ek, KOKTeln,
cnagoneg,
n3nnakBaHe).

LUMNKDBJ1 HA
N3NJIAKBAHE

TO3U UVKbBA
pa3bbpkBa, 6e3
fa oxnaxga, 3a

fa v3nnakHe
ypega u Aa ynecHu
noymncTeBaHeTo.

Soft Ice Cream

- @

Frozen Yogurt

- o

Milkshake
%
-
Cocktail

Slushy

-0

Rinsing

CEPBUPAHE

HaTtucHeTe To31 6yTOH Npeaun
cepBMpaHe Ha NPUroTBEHOTO ACTHe.
ToBa LLie NoAgo6pr Ka4yecTBOTO Ha
cepBupaHe.

HACTPOMKA 3A KOHTPOJN HA
TEMMEPATYPATA

Bcsika  npegBapuTenHo  3ajajeHa
HacTpolika LWe  3amno4yHe  mnpwu
Temnepatypa no nojpasbupaHe/

onTuMasiHa 3a WuAeanHa TeKCTypa.

Ako xenaerte, perynuparite
Temneparypara 3a Ballara
nepcoHanusmpaHa nepdekTHa

TeKCTypa Ha 3ampaseH AecepT wuau
HanuTKa:

* 3a no-rbCTy, No-CTyAEHW 3amMpaseHu
ecepT UAN HaMuTKK, yBenmyerte
HMBOTO Ha TemnepaTypaTta, KaTto
HaTMCHETEe ropHUSA BYTOH ,CHEXMHKA"
Ha KOHTPO/IHMS NaHer.

* 3a no-Meku 3ampaseHu JecepTu
WA HanUTKW, HamaneTe HUBOTO Ha
TemnepaTypaTta, KaTo HaTUCHeTe
[OMHUSE BYTOH CbC CHEXWHKAa Ha
KOHTPO/THUSA NaHen.

BK/TIOYBAHE

HaTtucHete 6yToHa BKJI./U3KJ. ot
npejHaTta cTpaHa Ha ypeja, 3a Aa ro
BKOUUTEUNU3KIOUYNTE. HaTncHeTe
6yToHa Crapt/CTon, 3a Aa aKkTuBMpaTe
WAn cnpeTe nporpama.

MPEOV MbPBATA YINOTPEBA

BAXHO: MNocTaBeTe NpoAyKTa BbPXY CTabuniHa NOBBbPXHOCT NOHe 3a 2 Yaca npejn ynotpeba. Tosun
nepuoj Ha n3yakBaHe NO3BO/SABA Ha XAaAVIHUS areHT Aa ce yTaun B KOHAeH3aTopa, 0Curypsasanikm
6e3onacHa 1 onTuManHa paboTa.

Mpean nbpea ynotpeba, pasrnobete HanbAHO NpoaykTa (M1306paxeHns 22-26) 1 n3nnakHete
yacTuUTe, KOUTO ca 61K B KOHTAKT C XpaHa (bapabaH (B), cmecnTenHa BaHa (E), uyuyp 3a HanmBaHe
(G), TaBa 3a Boja (H)), KakTo 1 akcecoapuTe CbC canyHeHa Boja.

BHUMAHUE:

He noTtansanTe ypeaa (BkNtoUMTENHO OCHOBATa Ha gBuratens (I)) BbB Boga 1auv gpyra Te4HOCT. Hukora
He ApbXTe ocHoBaTa Ha gBuratens (I) noa Tevalla BoAa.

3a Aa no4ncTuUTe BbHLUHATA YacT Ha OocHoBaTa Ha ABuratens (I), n3non3eaiTe BAaxHa Kbpna u s
noAcyLueTe gobpe.

YBeperTe ce, Ye BCMYKM ONaKOBKYM ca OTCTPaHeHW, Npean a 13nosssaTe ypesa.

MHCTPYKLLAW 3A BESOMNACHOCT

MpouyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLMNTE 3a 6e30MacHOCT 1 Tasy bpoLuypa npeAv Mbpea ynotpeba v ru
3anaseTe 3a 6bAeLLn cnpaBku.

To3w ypeg He e npejHa3HayeH 3a ynoTpeba oT n1ua (BKAKOYUTENHO AeLa) C HamaneHn Gusmyecku,
CEH30PHUUANYMCTBEHM CMOCOBHOCTU NN 6e30MUT N3HaHWSA, 0OCBEH ako He canoAHabaoeHe nnmHe
€anony4nIn MHCTPYKLIM OTHOCHO ynoTpebaTa Haypea oT /iviLie, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa 6e30MacHOCT.
Jeuata TpsbBa fa 6bAaT HabntoAaBaHW, 3a Aa Ce rapaHTMpa, Ye He CU UrpasT c ypesa.

AKo 3axpaHBaluAT Kaben e noepejeH, He M3nonsBaiTe ypesa. Tol Tpsabsa ja 6biae NogmeHeH
OT NPOV3BOANTENS, HErOB CEPBU3EH areHT WM rua ¢ NoAobHa keanndukaums, 3a Aa ce nsberHe
OMacHOCT.

To3w ypes, MOXe fia ce 1M3Mo3Ba Ha HaZgMopcKa BUCOUYMHa o 2000 meTpa.

BuHary mskntouBaliTe ypega OT KOHTaKTa, ako e ocTaBeH 6e3 Haj3op v npeau criaobsiBaHe,
pa3rnobssaHe UAn noyncTeaHe.

YBepeTe ce, Ye BCUYKM OMAKOBBYHW MaTepuanu 1N BCUYKW pPeKIaMHN eTUKeTU WUAW CTUKepU ca
OTCTpaHeHu OT ypeja npean nbpeata ynoTpeba.

To3u ypes e npesHa3Ha4eH 3a ynotpeba B JOMaKUHCKM 1 MOAOBHW NPUNOXKEHWS, C U3K/THOYeH e Ha:
- KYXHEHCK/ NoMmeLLeHs 3a MepcoHana B MarasmHu, oducmn 1 4pyru paboTHU cpeau;

- CeNCKN KbLUK;

- OT K/INEHTW B XOTENUN, MOTENIN U APYTN XUAVLLHW Cpeau;

- CpeAm OT TUNa ,HoLyBKa CbC 3aKycka”.

W3kntoyeTe ypesa v ro nssageTe OT KOHTaKTa, MpeAun Ja CMeHsATe akcecoapu Ui ja ce gobamxasarte
[l0 4acTn, KOWTO Ce ABMVXAT Mo BpeMe Ha yrnoTpeba.

To3un ypes MoXe Aa ce N3MoJ3Ba OT AeLla Ha Bb3pacT 8 1 MoBeye rofuiHu, ako ca nog HabawgeHve
WIN Ca HCTPYKTMPaHM OTHOCHO 6e3onacHaTa ynoTpeba Ha ypea 1 ako pa3bupaT cBbp3aHunTe C Hero
onacHocTu. MoyncTBaHeTo 1 MOAAPBXKAaTa OT CTPaHa Ha NoTpebuTens He TpsbBa Aa ce U3BbPLUBAT
OT Zlella, OCBEH ako He ca Ha Bb3pacT 8 1 NoBeye roAVHN 1 He ca Noj HabntogeHne. ipbXTe ypeaa v
Herosus kaben faney oT Aelia Ha Bb3pacT MoA 8 rognHu.

To3wn ypeg He TpsbBa fa ce 13nonsBa oT Aela. ipbXTe ypeaa 1 kabena My ganey ot geua.

YpeauTte morat ga ce M3nonsBaT OT /vua € HamaneHn OU3NYeCcKW, CEeH30PHW WAV YyMCTBEHWU
CNocobHOCTM 1AM 6e3 oNUT 1 3HaHWSA, ako ca b nog HabnaeHe NAN ca BUAN NHCTPYKTMPaHN
OTHOCHO 6e3onacHaTa ynoTpeba Ha ypesa 1 ako pasbupaT CBbp3aHWTe C ToBa OMACHOCTU.

Hukora He ocTaBalTe ypeaa 6e3 Haa30p, AOKaTO e B ynoTpeba.

3aAa ce npeanasnTe OT PUCK OT TOKOB YAap, He nocTaBanTe kabena, wencena uim ocHoeaTta Ha ypeja
BbB BOAA MW Apyra TeYHOCT.

He n3nonsBalite Ha OTKpUTO.

To3u ypes Moxe a ce 1U3rnon3Ba oT Aela Ha Bb3pacT Haj 8 roguHU 1 N1La C HamaneHu pusmyecku,
CEH30PHW UM YMCTBEHU CMOCOBHOCTU MM 6e3 ONUT 1 3HaHWS, ako ca Mnog HabnoAeHne Uan ca
VHCTPYKTMpPaHW OTHOCHO 6e3onacHaTta ynoTpeba Ha ypesa 1 pasbupaT CBbp3aHuTe CHero onacHocTu.
Jeuata He TpsibBa Aa c1 UrpasaT c ypega. MouncTBaHeTo 1 NogapbKKkaTa oT noTpebutens He TpsibBa
Jla ce V3BBLPLLBAT OT AeLia 6e3 HabngeHve.

He nbaHeTe cbAa cnej NVMHUATA 3a MakCUMaHO MbaHeHe. BuxTe peuenTtuTe.



Cebp3BaliTe MalLMHAaTa CaMO KbM MPEXOBO HamnpeXeHe, KOeTo CbBMnaja Cc HanpexeHneTo, T0CoO4eHO
Ha Tabenata Ha Balus ypega,.

M3kntousalite MallMHaTa OT efleKTpuyeckaTa Mpexa, KoraTo He A 13rnonssaTe.

BuxKTe MHCTpyKLUMMTe 3a MpaBU/HO CriobsiBaHe 1 AeMOHTMpaHe Ha BalluTe akcecoapu.

BuxTe MHCTPYKLUMUTE 38 MbPBOHAYaHO 1 Pel0BHO MOYMCTBAHE HAa MOBBbPXHOCTW, KOUTO Ca B KOHTAKT
C XpaHUTENHU NPOAYKTY, KakTo U 3@ MOUYMCTBaHE 1 NOAAPBXKA Ha BalLMSA Ypea.

BuxTe MHCTpyKLMIMTe, 3a Aa MONy4YnTe HacTPOLKMTe 3a BpeMe Ha paboTa 1 CKOPOCT 3a BalLVS ypes.
BHVMaHuMe: Moxe fa ce HapaHUTe, ako M3ros3BaTe ypeja HenpaBuiHoO.

BHuMaHMe: 3a aa npeAoTBpaTUTE PUCK OT HapaHsiBaHe, 6bAeTe BHMaTeHU Npy paboTacocTpueTaTa,
13npa3BaHeTo 1 MOYMCTBAHETO Ha KynaTa.

BuHarnmnsnonseaiTe MallMHaTa BbPXy paBHa, CTabuiHa, TONI0yCcToYMBa MOBBbPXHOCT, 3aLLMTeHa OT
APYTY U3TOYHNLUM Ha TOMIMHA WAV BOAHW MPBCKU.

MNPEAYNPEXAEHWNE: MoaabpxaliTe pelleTkaTta Ha BeHTWAATOPa, Pa3nosiokeHa 3aj MalUMHaTa,
ymncTa 1 peloBHO A NOYNCTBATE OT NMpax C NpaxocMyKauka.

NPEAYNPEXAEHWNE: KoraTto no3nuynoHupaTte ypeaa, yBepeTe cCe, Ye 3axpaHBaLMAT kaben He e
3aTuCHaT WIN MoBpejeH.

NPEAYNPEXAEHWE: He nocTaBsAiTe MHOXECTBO MPEHOCUMU KOHTaKTW AV MPEHOCMU 3aXpaHBaHuA
B 3ajHara 4acT Ha ypega.

3a @ HamanuTe prcka OT HapaHsiBaHe, NoXap, TOKOB yap AN MYLLLECTBEHN LLLeTH, BUHarn Tpsabsa
/lace cnassaT OCHOBHUTE NpeAnasHu MepKu, BKIOUNTENHO CIeAHNTE HOMePUPaHW npeaynpexaeHuns
1 nocnejsawmTte NHCTpykumn. HE nsnonsearite ypeja 3a Apyru Lean, OCBeH 3a NpejHasHayeHneTo
My.

He wu3snonspaiite mexaHW4HW YCTPOMCTBA WAW APYrM CpeAcTBa 3a yCKOpsiBaHe Ha rnpoueca Ha
pa3mMpassBaHe, 0CBeH NnpenopbYaHnTe OT NPON3BOANTENSA.

MaseTe pbLeTe, KOCaTa U ApexmTe OT KOHTeHepa No Bpeme Ha ToBapeHe 1 paborTa.

/A NPEAYMNPEX/AEHNE: pUCK OT Noxap / 3anannmMu matepuann. 3a Aa npeanasmnTe xopaTta oT noxap,
TOKOB yziap W HapaHsiBaHe, N36sireaiiTe noTansiHe Ha 3axpaHBalLMs Kaben, Lencena Ha ypeaa nam
camMusl ypeZ BbB BOZa WUAW APYry TeYHOCTU. HuKora He nskntouBalitTe ypesa oT KOHTaKTa C MOKpU
pble. B cnyyvaii Ha CneLwHoCT, Usk/yeTe ypeaa He3abaBHO OT KOHTaKTa.

To3u npogyKT n3nonssa R290 kato xnaguneH ras.

Prck oT noxap nam ekcnnosus. IsnonseaH e 3ananum xnaguneH areHT. HE npobueaiite TpbbuTe 3a
XNajuneH areHT. IaxsbpaeTe NpojyKTa NPaBUIHO B CbOTBETCTBME C MPUIOXIMMUTE pesepanHn nan
MeCTHW pa3nopeadu, OTHACALLM Ce 40 3anaanuMn XNaanaHN areHTu.

la3bT e 3anannm, HO NPV HOpMasHU paboTHW YC/I0BMA TOBa He NMpeAcTaBasBa PUCK 3a NoTpebuTens,
TbiA KaTo e 6e3oMacHO 3aTBOPEH B 3areyvataHa c1ucTeMa B NpoAykTa. AKO MPOoAyKTBT 6bje 13nycHaT
WV NOBPeJeH, e Bb3MOXHO rasbT Aa n3Tede. [puy TakMBa 06CTOATENCTBA rasbT MOXe Aa ce 3ananu,
aKo e M3/10)KeH Ha U3TOYHULM Ha 3anajBaHe, KaTo Hanpumep OTKPUT MiamMbK.

Mpw TpaHcnopTMpaHe Ha TO3W NPOAYKT BHMaBaliTe a He ro U3rycHeTe U NoBpeau.

He nskntouBaiiTe MalLVHaTa OT KOHTaKTa, KaTo Abpnare kabena.

He nmoctassiiTe MalimMHaTa BbpXy rasoB WM eNeKTpUYeckn KOTIOH, HUTO B 6M30CT A0 TakmBa
MN3TOYHMULM Ha TOMMHA, HUTO B ropeLla gypHa.

He cbxpaHsBaiiTe eKCnIO3MBHW BeLLeCTBa, KaTo HamprvMep aepo30/HM KyTUM CbC 3anaavmm
NponeneHT, B TO3N ypes.

NPEAYNPEXAEHWE: MopabpxaiTe BeHTUNAUMOHHUTE OTBOPW B KOPMyCa Ha ypeAa WM BbB
BrpaZeHara KOHCTPYKLMSA YNCTU U He3anyLUeHW.

MPEAYNPEXAEHWE: He nospejeTe xnagunHus Kpbr.

MPEAYNPEXAEHWE: V3xBbpasiHeTo Ha ypeaa TpsibBa Aa ce N3BbPLUBaA CaMO B OTOPM3MPaH LIeHTbP 3a
M3XBbPAsSHE Ha OTNaAbLUM. He ro n3naraiTe Ha niambK.

MPEAYNPEXAEHWE: He n3nonseaiite enekTpnuyecky ypeamn B oTAeNEHMATa 3@ CbXpaHeHe Ha XpaHa
Ha ypeJa, 0OCBEH ako He ca OT TUMa, NpernopbYaH OT MPOU3BOAUTENS.

3a fa nsberHete 3aMbpcsiBaHe Ha XpaHaTa, MO, CnasBaliTe cefHUTe UHCTPYKLIMN

OTBapsiHeTO Ha BpaTtaTa 3a Ab/rN Nepnoan Moxe Aa AoBeje A0 3HAaUYUTENHO MoBMLLIaBaHe Ha
TeMnepartypaTa B OTAe/IeHVATa Ha ypea.

MouncTBaiiTe peOBHO MOBBPXHOCTUTE, KOUTO MOTaT Aa BAA3aT B KOHTAKT C XpaHa, U AOCTbMNHUTe
APEHAXHU CUCTEMU.

AKOXNaAVNNHUATYpe/eocTaBeH NPa3eH3anpoAb/XXUTENHN MEPUOAN, U3KNIOUeTero, pasMpaseTe,
noyncTeTe, NoAcylleTe U oCTaBeTe BpaTaTa OTBOPEHa, 3a Aa NpejoTBpaTUTe 06pasyBaHeTO Ha
MyXb BLTPE B ypesa.

B cboTBeTCTBME C AeiicTBaLLMTe pa3nopeAbu 3a MapkupoBka (€, MHGOpMaLUsiTa 3@ U3KIHOUEH
pexuM, pexnM Ha roTOBHOCT (*) U MpexoBO noTpebsieHne Ha eHeprus B pexumM Ha roToBHOCT
(*) e HannuyHa Ha www.moulinex.com, www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com wuan
www.krups.com (*). Tean faHHW noka3BaT NoTpebaeHNeTo Ha eHeprust oT Ballns ypea, Korato
€ CBbp3aH, HO He e aKTUBEH. 3a MecTeHe Ha eHeprus Toli aBTOMaTUYHO MPEBK/IOYBA KbM Te3u
pexumMmu cnegynotpeba(*). AKo nckaTte fa MpoMeHNTe Ta3m HacTpoiika (¥), BUXTe pbKOBOACTBOTO 3a
noTpebutens. Vimalite NnpesBuj, Ye TOBA LLe YBEINYMN KOHCYMaLMSTa Ha eHeprus. (*)B 3aBMCMMOCT
oT MoAena.

Jla yyacTBame B ona3BaHeToO Ha OKOJIHaTa cpepa!

@ YpeabT e v3paboTeH OT pasvMyHWM MaTepuanu, KOUTO MoraT Aa ce npegajat Ha
BTOPUYHUN CYPOBUHN NN Aa Ce pelnKampar.

< 3aHeceTe ro B LLeHTbPa 3@ BTOPUYHY CYPOBUHY UV B OTOPU3MPAHUS CEPBU3, KbAETO
TOW We 6bAe peLnKampaH.



Cr1OBETE BALUNA MPOAYKT

MocTaBeTe ypesa BbpXy paBHa, cTabuiHa 1 TON0yCToYMBa MOBBPXHOCT, fafiey OT U3TOYHULM Ha
TOMNHA U BOAHWN NPBCKN.

MoHTupaiiTe BogHaTa TaBa (H) nog KoHAeH3aTopa, KaTo A NAb3HeTe B XJieboBeTe Ha pencaTta
(N306paxeHne 3). MoHTUpaliTe cMecuTenHUTe nonatku (E), kaTo rv Nab3HeTe BbPXY CTyAeHUS
efleMeHT, oKaTo MacHaT Ha MSACTOTO cn BbpXy WwurdTa (M306paxeHune 4). Cnes ToBa MOHTUpaliTe
6apabaHa (B), kaTo ro n1b3HeTe BbpPXy CMecMTeNIHaTa 1onaTka, AoKaTo nacHe Ha MACTOTO CU BbPXY
wurdTa (M306paxeHne 5).

3akntoyeTe bapabaHa Ha MACTO, KaTo 3aBbpTUTe katoyankaTa (C) (M3obpaxeHune 6). MocTaBeTe
TaBaTa3a cbbupaHe Npej 0CHOBATA Ha BUraTess, 40KaTo LWpakHe Ha MSCTOTO cu (M3o6paxeHue 7)

BHMUMAHME: [lpbxTe ypeja n3npaBeH NoHe 2 4aca npean nbpea ynotpeba.
M3MNON3BAHE HA BALLUA MPOAYKT

BkntoueTeypesaBkoHTakTa. OTBOpeTe cMPpoHa3aNb/HeHe vkanaka (A)BropHaTayvacTHabapabaHa
(B). lobaBeTe TeyHOCT(1) Npe3 cupoHa 3a NbaHeHe (A) (M306paxeHure 10). lobaBeTe npenapaTta
MeX Ay MUHUMaNHOTO 1 MakCMMalHOTO H1UBO, 0603HayeHo Ha bapabaHa.

A YBeperTe ce, Ye 6apabaHbBT e MPaBWUIHO 3aKJIOUYEH Ha MACTOTO CK, NPeAN Aa ro HanbaHWUTE C
npenapaTa (n306paxeHue 6).

BkntoueTe ypesa B KOHTakTa. OTBOpeTe Kanaka 3a NbjHeHe (A) B ropHaTa 4yacT Ha 6bapabaHa (B).

[lobaBeTe TeyHOCTTa(MTe) Npe3 oTBOpa 3a Nb/HeHe (A) (M3o06paxeHue 10). BuxTe Tabnuuyarta no-

A0NY 38 MUHVMMaNHUTE N MakCMMaNHUTe BXOASLLM 06eMu:

Bup peuenta | MuHnmym | MakcumanHo
Hanuntkn 550 mn 1200 mn
Cnapones / 3aMpaseHo K1ceno Masiko 800 mn 1000 mn

HaTtucHeTte 6yToHa ON/OFF Ha KOHTpPO/IHUA NaHen (J), 3a Aa cTapTMpaTe ypesa.

HACTPOMKA HA KOHTPOJT HA TEMMEPATYPATA

Bcsika mporpama e npeABapuTesIHO HAaCTPOEHa Ha UAeanHaTa TemnepaTypa 3a peuenTara, 3a 4a ce
ocuUrypu Haii-go6pa Tekctypa. MoxeTe Aa peryavparte TemMnepartypara, ako nckate Aa nocTurHeTe
npeanoynTaHaTa KOHCUCTEHLUS.

Peuenta NpeanHa TemnepaTypHa HacTpoiika

Mek cnagones 00000
3ampaseHo K1Mceno Masko 00000
MneuHu Lweiikose ( X N NONO)
KokTeiin 00000
Kuceno [ X _NONGXO)

MpoayKT®T pasnonara c 5 LED nHankaTopa 3a peryampaHe Ha MIHTeH3BHOCTTa Ha paboTa 3a Bcska
peuenTa, c HMBa oT 1 Ao 5. /1Ba byTOoHa ¢ popMa Ha CHeXMHKaA (+ 1 -) BU NO3BONSABAT fa yBeanyumTe
AN HaMmanuTe N3bpaHoTo HUBO:

* Hwso 1: lNo-Manko cTyAeHo

* HwuBso 5: Hali-cTyaeHa HacTpolika

N3bepeTe xenaHaTa npejBapuTeNHO 3ajajeHa HacTpolika, KaTo HaTUCHeTe CeH30pHWA OyTOH
(n306paxeHue 14). NpegBapuTenHaTa HacTpoiiKa LLie 3aMoYHe C HacTpolikaTa no nogpasbupaHe/
onTuManHa Temnepatypa. Cneg ToBa HaTucHeTe CTapT, 3a A4a 3anoyHeTe pelenTaTa.

AKO XenaeTe, MoOXeTe fja perynMpate TBbpPAOCTTa Ha MPUrOTBEHOTO SICTWE, KAaTO HaTUCHeTe
BYTOHUTE +/- CbC CHeXMHKa (M306paxeHune 12).

HaTucHeTe 6yToHa CtapT/CTon Ha KOHTPONHMA NaHen (J). (n3obpaxeHue 13)

M3bepete xenaHaTa npejBapuTenHO 3ajajeHa HacTpoWika, KaTo HaTUCHeTe CEH30pHWSA OyTOH
(n306paxerne 11). MpeaBapuTenHaTa HacTpoliKa Lie 3anoyHe npu TemrnepaTypa no nogpasbupaHe/
onTumasnHa. AKo xefnaeTe, perynupaite TemnepatypaTa 3a neppekTHaTa TeKCTypa Ha 3ampaseHaTta
HanuTKa.

KoraTo peLienTtaTta e roToBa, ypeabT Lie U3jaje ABYKPATEH 3BYKOB CUTHAM U CBETOANOAMNTE Lle OCTaHaT
NOCTOSIHHK, CNej KaTo peuenTaTa AOCTWIHe 3ajajeHata Temnepatypa. Clef KaTo NpeABapuUTENHO
3ajaAeHaTta TeMnepaTypa AOCTUIHE XenaHaTa TemnepaTypa, ypeabT Lie NPoABb/IXM 4a paboTy, 3a Aa 5
noaAbpxa Ha NAeasHOTO HUBO U Aa MOAAbPXKA peLienTaTa BM roTOBa 3a MPUroTBsHE.

MO/, OBBLPHETE BHUMAHWE: 3a cnagonej v 3aMpaseHo K1UCesio MISKO npernopbyBame Aa nssagute
cMecTa B pamkuTe Ha 30 MUHYTW 1 Aa 5t NocTaBMTe BbB ppursepa.

B npoTtneeH Cﬂyblaﬁ CMeCTa MOXe fa ce NnpeBbpHE B Macso.

MpuroTBAHETO Ha MeK cnajones Moxe Aa oTHeme 0 15-60 MUHY TV B 3aBMCUMOCT OT CbCTaBKMTe, obema
1 HavanHaTa Temneparypa.

MNocTaBeTe YallaBbPXY TaBU4YKaTa3acbbrpaHe Hakanku (K), noaapbxkaTasaobcnyxsaHe (F)MHaTUCHeTe
6yToHa SERVE. 3a aa nojajeTte HanuTka, 6baBHO n3abpnaiTe ApbXkaTa 3a obcnyxsaHe (F). 3a Aa cnpeTe,
OTnycHeTe ApbXKaTa 0bpaTHO Ha MscToTo 1. OcTaBeTe ypeja Aa paboTu, 0KaTo nojasaTte HanuTka.

MOJ1, OBbPHETE BHUMAHMUE: CninpaHeTo Ha yCTPOMCTBOTO CMpa 1 LUHeKa 1 NpoLeca Ha oxaxjaHe.
LLle Tps6Ba Aa noaAbpXaTe yCTPONCTBOTO paboTelLo, 3a a o3VpaTe CbAbpPXaHUeTo.

MpenopbyBaMeanocTaBrTe YallaTa i Bb3MOXHO Hali-611130 40 13X043, 33 43 N0406pUTe U3XKMBABAHETO
npu cepBupaHe.

Mo Bcsiko BpemMe MOXeTe Ja OTBOPUTE ropHaTa BpaTa, 3a ga AOGaBI/ITe olule npenapart, 3axap nay cmpon.

MO, OBbPHETE BHUMAHUE: He po6assliTe TBbPAM CbCTaBKU KaToO MIOAOBE, AAKM, LLIOKONAA0BU
napyeHua, TBbPA C1ajoNes Nav 3aMpa3eHn NaogoBe.

NMPOrPAMNA
MpeaBapuTeNHU HACTPOIKM 32 MeKO cepBUpaHe

0

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

I'IporpaMVl Mek cnagones 33Mpa3eHo Knceno Mnsko

Moapo6HoCTH 3a

zeaneH 3a npuroTesHe Ha

NobumMmnTe BU KNCeN maeka ce

npeABapuTeNHO 3ajajeHa
IbIKVHA

nporpamuTe KpemoobpaseH cnagones, npeBbpHaxa B 34paBOC/OBHY
13Mnon3Baiiky peLenTu Ha MaeyHa 3aMpaseHu gecepTy.
OCHOBa 1 BKYCOBe Mo BaLll U360p.
Heo6xoaumo Kpem unu mnsiko + nbnHomacneHa | Bcuukm BupoBe Kuceno Masiko +
cMeTaHa + 3axap MNSIKO + 3axap Unu samecTuten
(mepn / cupon ot araBe)
+[To u3bop +Kyau +Kynu
+COK + coK
+nacma +nacma
Bcuyku cbcmasku mpsibea 0a 6b0am Bcuyku cbcmasku mpsibea 0a 6v0am
npedsapumesnHo cMeceHu, npedu npedsapumesnHo cMeceHu, npeou
da ce uscunsm 8 ycmpoticmeomo. da ce uscunsim 8 ycmpoticmeomo.
B 6apabara He mpsbea da ce B 6apabaHa He mpsbea da ce
nocmagsim mebpou CbCmMasku. nocmagsm mebpou CbCMagKu.
MpnbnnsntenHa 20-40 MuHYTK

*BpeMmeTo 3a 06paboTka Lije Bapupa B 3aBUCKMOCT OT 136paHns pexum,
TemrepaTypaTta Ha CMecTa W KOJIMYeCTBOTO B KyraTa 3a CMeCBaHe.

Mpumep 3a peuentn

- LLlokonazos mek cnagones
- ObCTbYEH Mek cnagones

- 3aMpa3eHo K1ceno MASKO ¢
ropcku nnojose
- 3aMpaseHo KNUCeno MAsSKO C Mej,

OTHOBO.

Cneg 3aBbpLUBaHe Ha Nporpama, MoxeTe Aa Ao6aBnTe HOBa NOArOTOBKA U Aa CTapTMpaTe nporpamara




MpepBapuTenHU HaCTPOLKM 3a NUEHE

tlo Y :
Milkshake Cocktail Slushy
Mporpamn MneueH ek KokTerin Kuceno
MoapobHocTw 3a | MpuroTeeTe cn ragkn WpaeaneH 3a npuroteaHe | ViaeaneH 3a npurotesHe
nporpamuTe MJIEYHW LIeKoBe C e4HO | Ha 3aMpa3eHu HanuTKK, | Ha HanuUTKK 3a yTonsiBaHe
[OKOCBaHe, KaTo CMecuTe | ChAbPXKaLLM ankoxon n/ | Ha xaxgaaTa ¢ puHO
nobnMna cn JomalleH nnn Boja rpaHynvpaHa Tekctypa.
cnagones, MAsKo u He nsnonseaiite nnogosu
fo6aBKu. COKOBe AW Ky, KOUTO
61xa Npuaann Tekctypa,
nozo6Ha Ha copbe.
Heo6xoanmo Mnsko Bopa Bopa + apomaTtusunpaHa
3axap unu 3amectuten |Copa 3axap Cupon
(mep, / cupon oT araBe) | 3axap wnu 3amectuten Copa
(mep / cupon ot araee)
+[lo usbop +/1n00doe cok +Ankoxon
+Kpem +/IUMOHO8 COK
+[lnodose (yenu /kynu/ | +I1nodo8 cok
COK / hacma)
Bcuuku cbcmaeku mpsibea 0a 6v0am npedeapumesiHo cMeceHu, npedu Oa ce
uscunsim e ycmpoticmeomo. B 6apabaHa He mpsibea da ce nocmaesm mebpou
CbCMABKU.
MpnbnnsntenHa 20-40 MUHYTU

npejBapuTenHo | *BpemeTo 3a 06paboTKa LLie Bapupa B 3aBUCYMOCT OT M36paHus pexmm,

3ajajeHa TeMmnepaTtypaTa Ha CMecTa 1 KOIMYeCTBOTO B KyrnaTa 3a CMecBaHe.

AbJKMHA

Mpumep 3a BaHaHOB MneyeH welik | Mapraputa [nasnpaHa nMMoHazja

peuenTta ®pane MoxuTto nan BupaxuH Cnawu oT YepeluoBa Kona
MOXMTO

Cneg 3aBbpLUBaHe Ha NPOrpaMa, MoxeTe Aa 406aBrTe HOBA MNOAroTOBKA U Aa pecTapTvpare
npeABapuTesHO 3a4ajeHa HacTpolika.

(>

Rinsing Serve

Tasu nporpama nsniakea

MoapobHoOCTYM 3a HaTucHete TO3M 6yTOH npeaun

nporpamarta CTapaTtesnHo 6/10Ka Ha gBuraTens CcepBypaHeHAaMPUroTBeHOTOACTHE.
(LMHABPa ¥ NaHena), 3a Aa ToBa We NoAobpu Ka4yecTBOTO Ha
YNecHN NoYNCTBaHETO C rbba. cepBupaHe.

Heo6xoanmo 1000 mn Bopa Bcnukn npurotosneHus

o u36op 1 Kanka npenapaT 3a M1eHe Ha
cbjoBe

PELLENTWU 3A 3AMNMOYBAHE

Mporpama: Kokreiin

PeuenTa: Mapraputa

CbcTtaBku (1200 r):

s %
Boga 660 55%
JINMOHOB COK 140 12%
3axap 180 15%
Tekuna 110 9%
MopToKanoB IMKbOP, 3aMeHeTe € TeKWa, ako He e HaNnYeH 110 9%

MoarotoBka:

1. B ronama kyna cuneTe: BoAaTa, IMMOHOBUS COK, TeKMNaTa, KyaHTPOTO 1 3axapTa.
2. Pasbuiite f06pe, JOKATO CMecTa CTaHe XOMOreHHa 1 obpe pa3TBopeHa.

3. M3cuneTe cmecTa AMPEKTHO B MalUMHaTa.

4. HaTncHeTe 6yTOHa 3a KokTenan n CTapT.

Mporpama: Kuceno

PeuenTa: Kona cnapka

CbcTtaBku (1200 r):

[asnpaHa HanuTKa ¢ BKYC Ha Kona

MoprotoBka:

1. i3cunete cogata AMPEKTHO B MalLMHaTa.

Mporpama: MneueH ek
PeuenTa: BaHWNOB MJieyeH ek

CbcTtaBku (1200 r):

I
MbaHoMacieHo MAsKO (3,5% MasHUHW) 680 57%
3axap 110 9%
CmeTaHa (30% Ma3HUHN) 410 34%
EKCTpakT OT BaHWUINS 5 0%




Peyenma cvc cmemana ¢ 39% macieHocm ‘ g ‘ %

MbnHomMacneHo MAsko (3,5% MasHUHK) 790 66%
3axap 115 10%
CmetaHa (30% Ma3HWHN) 290 24%
EKCTpakT oT BaHUAVA 5 0%

MoprotoBkKa:

1. Bronama Kyna cuneTte: Nb/IHOMac/IeHOTO MJIAKO, Te4HaTa CMeTaHa, 3aXapTa 1 eKCTpakTa OT BaHWUINA.

2. Pasbuiite f06pe, fOKATO CMeCTa CTaHe XOMOreHHa 1 Jobpe pa3TBopeHa.

3. Mi3cmneTe cmecTa ANPEKTHO B MalUmMHaTa.

Mporpama:

Mek cnaponep,

PeuenTa:

BaHunos cnapgonep,

CbcTtaBku (1000 r):

s
MbnHomMacneHo MAsiko (3,5% MasHUHK) 470 47%
3axap 130 13%
CmeTaHa (30% Ma3HuHN) 400 40%
EKCTpakT oT BaHWNUA 5 1%
Peyenma cvc cmemaHa ¢ 39% macsieHocm | g | %
MbaHoMacneHo MAAKo (3,5% MasHUHKN) 565 57%
3axap 130 13%
CmeTaHa (30% Ma3HuHN) 300 30%
EkcTpakT oT BaHWAns 5 1%

MoarotoBka:

1. Bronama Kyna cnmneTte: Nb/IHOMaC/IeEHOTO M/IAKO, TeYHAaTa CMeTaHa, 3aXapTa 1 eKCTPpakTa OT BaHUNNA.

2. Pasbuiite 4o6pe, AOKATO CMeCTa CTaHe XOMOreHHa 1 06pe pasTBOpeHa.

3. Mi3cmneTe cmecTa ANPEKTHO B MalUMHaTa.

Mporpama:

3aMpa3eHo Kuceno Mnsako

PeuenTa:

Knacmnyecko 3ampaseHo Kuceno Mnasiko

CbcTtaBku (1000 r):

I
MbaHoMacneHo MAsKo (3,5% MasHWHKN) 260 26%
IpbLKO Knceno Masko (10% MasHUHW) 600 60%
3axap 135 14%

MoaroToBka:

1. B ronama kyna cvneTe: Mb/IHOMaC/IEHOTO MASKO, FPBLKOTO KMUCENOo MASKO 1 3axapTa.
2. Pasbuiite f06pe, fOKATO CMeCTa CTaHe XOMOreHHa 1 obpe pa3TBopeHa.

3. Mi3cmneTe cmecTa ANPEKTHO B MalUmMHaTa.

CkaHupante QR «kopa, 3a ga
oTkpueTe Hag 50 peuenTn 3a MbAHO
BABbXHOBEHUE

M3MNMJAKBAHE HA NMPOAYKTA 3A JIECHO NMO4YUNCTBAHE

MN3MON3BAHE HA LIMKDBJT HA U3NJIAKBAHE: To31 LKbA 3aBbpTa CMECUTENHWA HOX, 6e3 Aa ro

oxnaxaa, 3a fja nsnnakHe ypega.

1. Mpeawn fa cTapTMpaTe UMKbAa Ha U3MN1akBaHe, MOJS, U3CMMneTe ocTaHanns npenapat B 6apabaHa.

2. YBepeTe ce, Ue ApbXKaTa e B FOPHO MONOXKEHNe.

3. lobaseTe Tonna Boga Ao 1000 mn 1 HatucHeTe 6yToHa RINSING (n306paxeHune 16-17). 3uakarite
Manko 1 cney ToBa 6aBHO M3cuneTe BoAaTa OT ypeja, KaTo M3agbpnaTe jpbXkKaTa 3a cepBrpaHe
(n306paxeHune 18).

4. HatucHete 6yToHa ON/OFF, 3a ga nskntounte ypeaa.

5. MNoBTapsiiTe, foKaTo NpenapaTbT ce U3niakHe oT bapabaHa. Cnes nsnonssaHe Ha Lkbaa RINSING,

pasrnobete ypesa (M3o6paxeHuie 19-26) 1 M3MUIATE BCUYKM YacTU Ha pbka WM B CbAOMUSIIHA
MaLUWHa, 3a Ja MOYMCTUTE HaMmb/IHO ypeja cnej Bcska ynotpeba.

& MOJ1, OBbPHETE BHUMAHME: Ta3su Boja Lie ce n3nee 6bP30. YBepeTe ce, Ye U3nosassaTe
ronsima Kyna, 3a fja a cbbeperte.

AEMOHTAXX U MOYUCTBAHE
1. BHuMmaBaliTe a He oCTaHe TeYHOCT B bapabaHa.

2. OTkntoyeTe bapabaHa, KaTo 3aBbPTUTE ASICHATaA Konye 1 n3Bajete bapabaHa, KaTo BHMMAaTENHO ro
n3gbprarte OT YCTPOMCTBOTO. YBepeTe ce, Ye 6bapabaHbT e Hak/IoHeH HaZosy, 3a Aa NpejoTBpaTuTe
M3/1MBaHETO Ha OCTaHanaTa TeYHOCT OT 3ajHaTa YacT Ha bapabaHa (13o06paxeHue 21). OcTaBeTe
HacTpaHa.

3. Mab3HeTe cMecuTenHaTa naoYka oT KoHAeH3aTopa (M3o6paxeHue 22). Mab3HeTe TaBaTa 3a Boja OT
YCTPOMCTBOTO, ThiA KaTO MOXe Ja MMa ocTaTb4Ha TeYHOCT BbB BogaTa (M306paxeHue 23). OcTaBeTe
HacTpaHa BCUMYKM YacTu.

MN36bpLueTe yCTPONCTBOTO MO KOHAEH3aTOpa C Ae3nHbeKUMpaHa an Tomnna, BaaxHa kKbpna. AKo e
Heo6x04MMO, CBasieTe Karnaka Ha Yydypa 3a n3nnBaHe.



N3MUiATe BCUYKM YacTy Ha pbKa B TOMa canyHeHa Boja Uav n3nonssante CbAOMUAIHA MaLLVHA.
(BuxTe nsobpaxeHns 16-18 3a noeeve Nog4pPO6HOCTM OTHOCHO Mo4YmMcTBaLWMTe Yactn). OcTaBeTe
BCUYKM YacTL Aa N3CbXHaT 4o6pe, npean Aa criobute oTHOBO U/Man NpubepeTe ypesa.

A BHUMAHME:
He notansaiite ypesa (BKIOUMTENHO OocHOBaTa Ha Asuratens (I)) BbB BoAa MAW Apyra TeYHOCT.

Hwnkora He ApbXTe ocHoBaTa Ha AsuraTend (I) noa Teyala Boja. 3a la NOYNCTUTE BbHLUHAaTa YacT
Ha ocHoBaTa Ha gBuraTens (I), 13nonseariTe BNaxHa Kbpna 1 A noacylueTe gobpe.

& 3ABEJIE)XXKA: Hsikon sipko oLBeTeHM CbCTaBKW MOraT Aa oCTaBsAT Jiekn neTHa no 6apabaHa.
ToBa He BNMsie Ha paboTaTa Ha NnepanHATa. Hali-gobpaTa npakTuka e fa nepeTte BeAHara cnej
ynoTpe6a, 3a fa ce cBeje 40 MUHVMYM Tasn cuTyaums.

HACOKW 3A CEPBUPAHE HA MEKW BJIIOOA (CNTAOOJIEQ U SAMPA3EHO
KUCEJ10 MJ11KO)

MN3NCKBAHO CbAbPXXAHUE HA 3BAXAP/MA3HUHU

Bcurukn BxoaaLWwm NpoaykTn Tpabea Aa CbAbpXaT noHe 7% 3axap, 3a Aa ce NpeAoTBpaTht MbAHOTO
3ampb3BaHe (Hanpumep: Bogata Moxe ia 3amMpb3He BieleHN 610K0Be, ako HAMa AobaBeHa 3axap.
MAnsKoTO CbLLO Le TpAbBa Aa CbAbpXa 60raTui Ha 3axap/Ma3HUHW CbCTaBKM (Hanp. cMeTaHa), 3a Aa
ce noslyyaT KpeMoobpasHM 3aMpaseHn pesynTaTtu, a He nej.)

PeuenTtuTe 3a cnagones v 3aMpaseHo K1CeNo MASKO BUHArn TpAa6ea Aa cbAbpiXkaT 3axap (noHe
70 r Ha 900 r) AKX NOHe cnagkyM NNoLoBe (B rONSAMO KOIMYeCTBO, NMOHe 2/3 oT naogoBeTe B uanaTta
peuenTa). BbB Bceku cnyyali, ako ce obpasyBaT ronemu kybyeTa nej, Hesa6baBHo fo6aBeTe NoHe
60 r 3axap (M1n meg, UM CUPON OT ara.e...) KbM CMecTa.

MpeaynpexxaeHue 3a HACKa 3axap:

Ako CbABPXKaHNETO Ha 3aXap BbB BXOAHUNA MaTepran e TBbpae HNCKO, yCTpOI?ICTBOTO Lie ro sacede
nue nspaje npegynpexageHume. |/|H,D,VIKaTOp'bT 3a TBbPAOCT CBE€TBaA Ha YeTunpu.

AKo fajieH npenapar He OTroBapsi HA MMHUMAaNHOTO KoNM4YecTBo o6Lya 3axap:

Jo6aBeTe 1-2 cyneHn NbXULNM apoMaTU3MpaH c1por, 3axap, TpbCTMKOBa 3axap, KOKOCOBa 3axap,
KJ1eHOB CMpOM, araBe, 3axapeH CUPON WAN Meg Ha nopums. Moxe Aa ce 1M3MoA3Ba Mo BpeMe Ha
3aMpassiBaHe. 3a cneABalyuTe cyyau go6aBeTe JOMbAHUTENHO 3axap KbM NPUroTBeHaTa xpaHa,
npeav 4a A usneete Bypeja.

A MOJid, OBbPHETE BHUMAHME: W3kycTBeHMTe noacnagmtenn HAmMa fa MNOMOrHaT 3a
3a/l0BONsIBaHe Ha 06LUNTE N3NCKBAHWS 3a 3axap.

MpsicHO M3UefeHNTe COKOBe, KaTo HamnpumMep S6bAKOB W MOPTOKanoB, CbAbPXAT ecTecTBeHU
3axapu, KOMTO MOraT Aa MOMOrHaT 3a NOCTUraHe Ha XeflaHaTa TeKCcTypa

JANETA N HANMUTKN C HNCKO CbABPXXAHUE HA 3AXAP

OVeTVUYHNTE N HACKO3axapHUTEe HAaMUTKK HAMA Aa Ce NpeBbpHAT B Kallia, KoraTto ca ejMHCTBeHaTa
CbCTaBKa, Thil KAaTO TBBPAE MANKOTO 3axap LUe Monpeyn Ha peLenTuTe 4a ce 3aMpassaT npasuIHo.
3a a npeBbpHeTe I6VMUTE CV AVETUYHMN U HUCKO3aXapHU HaNuTKM B Kalla, Ao6aseTe cUpon niv
3axap.

Bupa peuenTa | MpenopbunTenHu ycioBus

MnopoB cop6ert (< 3% Ma3HUHM) 3axap mexay 10-20%

CraHpapTeH cnagonep, (3-10% Ma3HUHM) 3axap mexay 7-20%

LLlokonanos cnaponep, (10-18% ma3HNHN) 3axap mexay 7-20%

X He ce npenopbyBa (TBbpAe Meko,
HAMa Aa 3aMpb3He)

Tebpae 6orat Ha MasHUHM (> 18%) nnu 3axap (> 25%)

Cbabp)KaHue
Ha 3axap /

Cbabp)xaHue
Ha MasHUHU

MnopoB
cop6er
< 3% Ma3HUHMN

CraHpapTeH
cnaponen
3-10%
Mas3HUHN

X

LLiokonapos
cnaponen
10-18%
Ma3HUHU

< 7% 3axap He ce npenopbuBa
PUCK OT 3anyLuBaHe
7-10% saxap | Hece Slfl’z(ngfh%a MpenopbuuTtenHa | NMpenopbunTenHa
sanywsare WAeanHa TekcTypa | naeanHa Tekctypa
. A Mpviemnuea, v v
10-20% saxap HO cpeaHa MpenopbuuTenHa | MpenopbuntenHa
TeKCTypa WAeanHa TekcTypa | naeanHa Tekctypa

20-25% 3axap

A Bb3MOXHO,

HO TBbpAe C1aKo

A Bb3MOXHa,

HO CbC cpeaHa
TekcTypa

X

He ce npenopbyBa
TBbPAE MeKo
HAMa Aa
3aMpb3He

> 25% 3axap

* TBbpAe MeKo

X

He ce npenopbyBa

* HAMa Aa 3aMpb3He

boraTt cnagonep,
> 18% MaA3HUHM

He ce npenopbuBa

* TBbpAE MeKO

X

HAMa Aa
3aMpb3He

MPEMOPBKA:

VMi3nonspaiTe cmeTaHa ¢ noHe 30% MacneHoCT
Mi3nonsBaiTe cmeTaHa c noHe 3,5% MacneHocT

HACOKW 3A MUTENHWN HAMUTKN

N3NCKBAHO CbAbPXXAHUE HA 3AXAP /NN ANNKOXOJ1

Bcnukm BXOASALWM NPOAYKTY TPsiGBa Aa CbABPXKAT M3BECTHO KOIMUYECTBO 3axap U/WUn ankoxon, 3a
Aa ce NpeAoTBPaTU MbAHOTO UM 3aMpb3BaHe.

MpoBepeTe XpaHUTENHNUTE CTOMHOCTM Ha ONaKoBKaTa ¢ Hagnwuc ,6e3 3axapu”/ ,3axapn”

MpoBepeTe XxpaHUTeNHUTe CTOMHOCTN Ha onakosKaTa ¢ Haanuc ,CbAbPXXAHUE HA AJTKOXO/T”



Konunyectso

>97r/100 mn

Mora nu garo
nsnonspam?

4

Moxe Aa ce n3nonsea
6e3 gobaBeHa 3axap

KakBo ga no6aea?

3axapu Mexgy 4 n 9 r/100 mn

X

He moxe paa ce
13non3Ba 6e3 HUKakBU
Ao6aBkM

v

[JlobaseTe 75 r 3axap
(32 0610 KONNYECTBO
12007T)

X

He moxe paa ce

v

Job6aseTe 120 r 3axap

0r/100 mn
13Mn0n3Ba 6e3 HUKaKBK | (3a 0610 KONNYECTBO
Ao6aBku 12007T)
> 5% obem Moxe fa ce n3nonssa

6e3 fobaBeHa 3axap

Ankoxon x \/

[JlobaseTe 75 r 3axap

He moxe aa ce
<5% obem A WA NO-CUEH anKoXon
13non3Ba 6e3 HUKaKBu
(33 06LLL0 KONYECTBO
Ao6aBKM

1200r)

NMPO®PECUOHAJNIHN CBBETU 3A NMPOIPAMMU

3a peuenTy 3a CAyLWW U MAEYEH ek n3nonssante nporpamarta ,Caywn” nnm ,MnedeH wwenk”.
Ho ako npegnounTate no-TeKCTypupaH pe3ynrtart OT MOAy4YeHus, NpeMuHeTe KbMm rnporpamara
KokTtewnn"”

3a peLenTu 3a KOKTenKn, ako peLienTata CbAbpXKa HaMUTKN CbC CPEAHO alIKOXONHO ChbAbpXaHue
nnun 6e3 ankoxos, npodecroHaneH cbBeT 61 61N Aa 3anoyHeTe c nporpamMarta ,Caywmn” n No-KbCHO
fa npemuHeTe KbM nNporpamata ,KokTernn“, ako npegnoymTtate No-TekCTypupaH pesynrtaT.

HACOKM 3A AJIKOXOJ

Korato m3nonseaTte npejBapuTenHo 3ajafeHWs 3ampaseH KOKTels, BCUYKW MpeABapUTENHO
NPUroTBEHU NPOAYKTN (BMHO, 61pa 1 4p.) TPA6Ba Aa CbAbpxXaT Mexay 5% n 15% ankoxon.

3ajacb3gagerte 3aMpaseHn KOKTEeWNNN, BUXTe Ta6nmuaTa Nno-A40/1y 3@ MaKCMMaNHOTO CbAbpPXKaHne
Ha aﬂKOXOﬂ/CI'II/IpTHI/I HanuTKKM (BoAKa, Tekuna u ,Cl,p) 3a 06IJ.I, pasmMep Ha peuenTaTa.

OBbLL PASMEP HA

KOJINYECTBO (40% ankoxon no

PELUENTATA obem)
700 mn 115 Mn
1200 mn 200 mn

Tabnnuatano-ropeepbkoBogcTBo CAMO3a f06aBsHe Ha ankoxon/cnMpTHU HanUTKN (35%+). KoraTto
n3nonssaTe Apyruv aakoxoun, KaTo BUHO, 61pa, rasvpaHa HanuTka nan npesBapmuTenHo NpuroTBeHM
KOKTenn, BUXTe Tabnuuata no-4ony WAM pbKOBOACTBOTO 3a cnagonesn 6e3 npegBapuTesiHa
noAroToBka.

AKO HanMTKaTa HaZBMLLIaBa MakCMMaJIHOTO KOIMYeCTBO ankoxon: lobaBeTe 60 Ma BoAa Ha mopums,
3a Ja paspeaunTe BXOAHUS curHan. HynupaiiTe ycTpPOMCTBOTO, KaTo HaTUCHeTe npejBapuTenHo
3ajafeHuns 6yToH. PectapTupaiiTe, KaTo HaTUCHeTe NpeBapUTeNHO 3aAajeHns 6yTOH OTHOBO.

ZAN

FOPEH F'PAHULL: 16%
AONEH FPAHNL: 5%

- HE pobaBsiiTe ropeLyy TeYHOCTH, lef UAN TBBPAM CbCTaBKM KaTo MIOAOBe, TBbPA Clajones nam
3amMpaseHu naogose. HanveariTe camo rnagku, o6pe cMeceHV TEYHOCTH, 3@ ;@ OCUTypuTe MpaBuUaIHO
f03MpaHe.

- HE ce onutBaiiTe aa obpaboTBaTe HacUMHU 3aMpaseHn MIoAoBe, TBbPAU NejeHn 610KoBe Man
KybueTa nej B ypesa.

- HE pobaBsiiTe fo6aBku AMPEKTHO B KyrnaTta 3a CMecBaHe.

- HE nbaHeTe Hag nvHusaTa MAX FILL.

- HE notansiiTe ocHoBaTa Ha KOMrMpecopa BbB BoAa. BMecTo ToBa A n3bbpLueTe ¢ BAaXHa Kbpna.

- HE nouncTealite yactute ¢ abpasnBHM NOYMCTBALLM NPenapaTty UAN OCTPU MHCTPYMEHTU.

- HEcbxpaHsBaiTe HALLO BCbAA, OCBEH LLHeKa. [IpexBbpieTe 3aMpa3eHTe TaKOMCTBa BXepMeTYeckn
3aTBOpeH KOHTeliHep, MOAXOAALL, 3a 3aMpas3sABaHe, 3a No-Ab/Iro CbXpaHeHue.

- HE 3aTonnsinTe B MMKPOBB/IHOBA $ypHa HUKOM OT KOHTEMHEpPUTE UM aKcecoapuTe, BKIOYEHU B
KOMMeKTa Ha ypeja.

- HE ocTaBsiiTe ypeaa ga paboTu 6e3 Haasop.

- HE BviHarm ro gpbXTe 34paBo, KaTo ro xsalliate OT BeTe CTpaHu Noj 0CHoBaTa Ha ABuratens.

- HE noBpexgaite xnagnnHus Kpbr. ToBa npeAynpexaeHyve e npuaoXnmMo camo 3a ypeau ¢ XNagunHm
KpbroBe, JOCTBLMHW 3a NOTpebuTens.

- HE apbXTe ypeaa, KaTo ro xsallaTte OT BeTe CTpaHW Noj OCHoBaTa Ha ABurartens.

NMPABUJTIA U OCHOBHU HACOKUA

- [lobaBsiiTe fobaBKW, KaTo HaNpuMep LUOKOMaZ0BM NapyeHLad, caMo C/1ef KaTo cTe eKCTpyAupanu
NPUroTBEHOTO OT Bac MPUroTBEHO B COOCTBEHA Kyna, KOHTeHep 1an Yalia.

- [pbXTe ypeja nsrpaseH npes LUanIoTo Bpeme.

- BWHATW n3nonsBealite ypesa Ha CyXa 1 paBHa MOBbPXHOCT.

- OcurypeTe npaBuIHa BeHTUNALMA: ocTaBeTe MoHe 10 cM cBO60AHO MPOCTPAHCTBO 0T3a/ 1 OTCTPaHMU,
3a [ja NpeAoTBpaTUTe nperpaBaHe Ha komnpecopa.

- HwkoraHe 6n10oKkmpaliTe BEHTUIALMOHHMTE OTBOPY B KOPyca Ha ypesa Uav BrpajeHarta KOHCTPYKLMS.

- M3nonsealiTe 3axap — 3axapTa rapaHTMpa, Ye CMecTa HaMa Aa 3aMpb3He 1 1 Npujasa npasuaHaTa
KOHCUCTEHLMA 3a NpUroTeaHe.

- MNoaabpxaliTe MUHUMANHO CbAbpXaHe Ha 3axap oT 7% 3a cnafones, 1 3amMpaseHo K1Cceno MAsKo u
10% 3a HaNUTKW.

- AKO MpoLEeHTLT BU € Mo To3K, AobaBeTe cMpon UAn 3axap, 3a Aa 6anaHcvpaTte. ToBa Lie rapaHTmpa
fobpaTa TekcTypa Ha MPUroTBEHOTO OT BaC MPUroTBEHO.

- KoraTo usnonseaTe coga Wan rasvpaHn HanuTKW, MbPBO M pa3bbpkarite uan paskiarteTe, 3a Aa
HamanuTe kapboHM3aLmsTa.

- HanmbnHeTe ypeja A0 AMHMSATA 3@ MaKCMManHO MbjiHeHe 3a Hal-fobpa MpPOV3BOAUTENHOCT Ha
npuUroTesaHe.

- OcraBeTe AONBLAHUTENIHO BpemMe KOMMpecopbT Ja ce oxnaju, KoraTo npasuTe nocsiefoBaTenHun
napTuan. Mianonsearite opopmMeHMTE akcecoapm 3a U3X04 camo 3a cnagones. Vsesagete ro 3a gpyru
3amMpaseHn NakoMCTBa, 3a Aa NpeAoTBpaTuTe 3anyLlBaHe.

- YBeperTe ce, Ye BCUYKU NPUTrOTBEHW HAMUTKW CbAbpXXaT noHe 7 r 3axap Ha 100 ma.



- Korato wv3nonseaTte npeaBapuTenHo 3ajajeHata HacTpolika ,3ampaseH KOKTenn“, BxoAsaLimTe
NpPoAyKTY TpabBa Aa CbAbpXaT Mexay 5% 1 15% ankoxon.

- 3acnajones 1 3aMpaseHo K1ceno MAsKo, 403rpaiTe B paMmkmTe Ha 30 MUHYTU Ciey Kpas Ha LKba,
3a /ja n3berHete NpeBPbLLLAHETO HA NPUrOTBEHATa HaNUTKa B Macno.

- 3a MnieyeH Leik, KOKTeln 1 CyLin MoxeTe jja ocTaBuTe ypeaa Aa paboTu Ao 2 vaca.

- [MoBTapaiTe pexuma Ha M3MnaakBaHe, AOKaTO BCUYKM OCTaTbLM OT 3ampa3eHa Hanutka 6baat
OTCTPAHEHW OT 13napuTens.

- W3nonseaiiTe Umkbaa Ha M3NnakBaHe Npeau pasrnobssaHe U NOYMCTBaHE Ha YacTuTe.

- MoeaurHeTe NpojykTa OT OCHOBAaTa Ha ABWUraTens, KoraTo ro MecTuTe, 3a a nsberHere nsnyckaHeTo
My Ha noga.

3ABABHUN CbBETU

OxnageTte TeUHOCTUTE CY, NMPeAU Aa T Ao6aBuTe B ypesa, 3a No-6bp3n pesyntaTu.

* 3a U3K/IIUNUTENHO NlefieHa HanuTKa, oxnajeTe NpesBapuTENHO YallaTta cu Npeau npuroTesHe.
CTyAeHUTe CbCTaBKM HamMansiBaT BPEMETO 3a 3ampassiBaHe.

He ce npuTecHsIBaliTe, ako CMeCTa B/ € TBbPAE C1ajKa NpeAr 3aMpassiBaHe — 3aMpaseHunTe pesynTaTu
€CTeCTBEHO Ca MO-Masko CAAKN.

C'bXpaHﬂBaVITe OoCTaHanumTe3ampaseHun cnagonefeHn 1akoMCcTBa B3aTBOPEH KOHTeI‘/‘IHep BbB ¢p|/|3epa
cn. Cnep, 3aMpassBaHe e nMMaTe HoBa TeKCTypa Ha C0p6€ 3a Ballua cnagonea.

CbBETU 3A CIMMACABAHE HA PELLEMNTATA

AKO HanmuTKaTa B He 3aMpb3Ba KakTo TpsibBa, ONUTaNTe C/IefHUTE KOPEKLMN:

+ TBbpAe nepeHa? lobaBeTe Masko MoBeYe afnkoxoJ, AobaBeTe 3axap UM HamaneTe HacTpolikaTa 3a
TekcTypa.

+ TBbpAe MeKa? YBe/MyeTe HacTpoiikaTa 3a TeKCTypa, 4o6aBeTe TEUHOCTU, HAMaEeTe IEKO aNkoxona,
HamasneTe 3axapTa.

+ OLe He e nobpe? ®VHO HacTpoliTe TeKkCTypaTa 1 Kopurmpalite 6anaHca ankoxosn/3axap, AoKaTo
nosiyunTe NeppekTHOTO NeAeHO NuTKe.

TABJIULUA C TPELUKWN

Mpo6nem

AHanus

PeweHue

1 | Bcnykn nHgmkatopHm bapabaHbT/cbabT He e | CriobeTe 0THOBO bapabaHa/cbaa n
NaMAnYKy MuUraT. VHCTannpaH npasBuiHoO. | ce yBepeTe, Ye e NPaBU/IHO 3aK/HYeH,
KaTo M3Mon3BaTte KONYeTo OTCTPaHu.
Mpean Aa MOHTMpaTe OTHOBO
bapabaHa, Monis, yBepeTe ce, Yye
cMecuTenHaTa nonaTka e npaBuIHO
crnobeHa.
2 | VIHAnKaTOP®BT 3@ TBBLPAOCT | BL3MOXHO e fa nma Monsi, nsknovete yCTpOMCTBOTO OT
( )CBeTVl Ha MbpPBO HMBO |'|p06n6M CbC CeH30pa. KOHTaKTa 1 ro BksiroueTe OTHOBO.
Cnep, ToBa BK/ItOYETe NPOAYKTa C
= 6yToHa Bkn./V3Kkn. n pectapTupanTe
- nporpamara. AKo NpobnemMbT
- npoAb/KaBa, MONs, CBbpXeTe ce ¢
= HalLVs cepBU3eH LIeHTbP.
#®
3 | VHaukaTopHaTtanamnuuka | [lBuratenat e 6nokmpaH | Mons, nskntovete ycTpoCTBOTO OT
3a TBBp,ﬂ.OCT( ) cBeTW Ha | B CMPAI0 CbCTOAHKME UIN | KOHTaKTa 1 ro Bk/itoMeTe OTHOBO.
NMbpBUTE BE HUBA. MOXe Aa NMa |'|p06n6M Cnep ToBa BKAOYeTe npoaykTa C
CbC CeH30pa Ha Xo. 6yTOHa 3a BKNtOYBaHe/M3K/toUBaHe
® 1 pecTapTuparite nporpamMara. AKo
- npo6aemMbT NPoAbAKaBa, MO,
= CBbpXEeTe ce C Hallns cepBu3eH
@ LEeHTBbP.
®
4 | IHAMKaTOPBT 3a TBbPAOCT | Bb3MOXHO e Aa nma 3ameHeTe € MaTepuann € No-HUCKa
(-Hé-) CBETU Ha TPV HUBa rofIsMO KOM4eCcTBO KOHLIeHTpaLms Ha ankoxon
anKoxon B peLenTaTa
*
®
5 | VIHAnKaTOP®BT 3a TBBLPAOCT | [Topajn 13non3saHeTo | 3ameHeTe C NPOAYKTU C MO-BUCOKO
(3K¢) cBeTU Ha ueTUpU Ha MaTepuann C HUCKO | CbAbpXaHWe Ha 3axap.
HUBa CbAbpPXaHWe Ha 3axap.
*
®
6 | MHankaTop®sT 3a TBBLPAOCT | KoMnpecopbT pabotn KomnpecopbT paboTu akTMBHO NoBeye
(»}Ié-) CBETV Ha MeT HuBa | aKTViBHO nosede 0T 90 | oT 90 MUHYTV. Mosis, M3KaoueTe 1
MUHYTU. BK/tOYeTe OTHOBO YCTPOMCTBOTO.
*
#®




ONMNCAHUE HA
FPELLKATA

DETANN

PELLUEHME

YCTponcTBOTO He paboTun

YCTPOWCTBOTO He e BKIHYEHO
B KOHTaKTa.

BkntoyeTe ycTpocTBOTO B
KOHTaKTa.

BapabaHbT He e MpaBUIHO
MO3MLMOHUPaH MV 3aK/T0YEH.

MNpoBepeTe fann 6apabaHbT e
NPaBUIHO MNO3ULMOHMPAH U
3aK/IH0Y€EH, KaKTo e MokasaHo B
NHCTPYKLUMMTE.

BnepoTo He e npaBuIHO
Mo31LMOHMPAHO B KJlenaya.

YBepeTe ce, Ye bnesaTta e
NpaBWIHO MO3MLIMOHMpPaHa.

MpekomMepHa BMGpaLus

YCTPOCTBOTO He e MocTaBeHO
BbPXY paBHa NOBbLPXHOCT U
He e cTabunHo.

MocTaBeTe BbpXy paBHa
MOBBPXHOCT.

TBbpAE MHOMO CbCTaBKW.

HamaneTe Konn4ecTBoTO
06paboTBaHN CbCTaBKM (40
nnHMATa MAX).

TpyAHOCT Npy NOCTUraHe Ha
ycnex c onpejeneHun peuentu

Henoaxoasa peuenTa.

Bawwunte nnyHmn peuenTn nan
Te3u, B3eTU OT UHTEPHeT,
MOXe Aa He ca MoAXOoAALLN

3a BalLVA ypes 1 HerosuTte
akcecoapu (Konm4ecTsa,
BpemeTpaeHe v Ap.). MNpean ga
3aroyHeTe peLienTa, yBepeTe
ce, ye cieABaTe MHCTPyKLMUTe
3a ynoTpeba, gajeHn B
WNHCTPYKUMATE 3a ynoTtpeba.

MpeLuka Npuw n3bopa Ha
nporpama.

I'IpOBepeTe Aann nsnonseate
npasunHaTa nporpama 3a
BallaTa peuenTa.

Teu npes kanaka

06eMbT Ha BogaTa e TBbpae
ronsim.

HamaneTe Konn4ecTBOTO Ha
CbCTaBKUTE.

BapabaHbT He e NpaBuUIHO
NO3NLMOHMPaH NIV 3aK/I0YeH.

3aknoveTe bapabaHa 34paBo
KbM 6/10Ka Ha ABUraTens.

MewaTsbT NMNcea.

MocTaBeTe yNAbTHEHNETO Ha
NoAXoAsLLO MSICTO.

YnnbTHEHMeTo e CpA3aHO nin
noepejgeHo.

CMeHeTe yrbTHEHVETO,
CBBbPXKETe ce € 0406peH
CepBu3eH LIeHTbP.

Mmpmama Ha ABurarten

KoraTo ypeAbT ce 13nonsBsa

3a MbPBY MbT UK B CyYaid Ha
npetoBapBaHe Ha ABuUraTens,
NMPUYNHEHO OT TBBPAE MHOTO
CbCTaBKM UV MapyeTa, KoUTo
ca TBBbPAE TBbPAN NN TBBPAE
ronemu.

OcraBeTe ypeja Aa ce
oxnaam (noHe 30 MUHYTW)

1 HamaneTe KONM4YecTBOTO
CbCTaBKW B Mankumsi 610K Ha
3ampassBaLyma MoTop.




PROIZVOD:

Bubanj
Brava
Hladni element

Servisna rucka
Posuda za vodu

Baza motora
Kontrolna Ploca

A-rIemmonwy

OPREZ:

MijeSanje blijede

Izljev za izlijevanje

Zaklopka za punjenje i poklopac

Posuda za kapanje

DODACT:

Soljice za posluZivanje
Posude za skladistenje
Izmjenjivi izlivi

Sigurnosne upute su sastavni dio uredaja. Molimo vas da ih paZljivo procitate prije prve upotrebe
vaSeg novog uredaja. Drzite ih pri ruci. Uredaj ¢e se pokrenuti samo ako su posuda za mijeSanje i
bubanj pravilno postavljeni na hladni grijac.

KONTROLNA PLOCA

PRESETOVI

5 jedinstvenih
presetova (mekani
sladoled, smrznuti

jogurt, mlijecni
Sejk, koktel, ledena
kasa, ispiranje).

CIKLUS ISPIRANJA
Ovaj ciklus mijesa,
bez hladenja, kako

biisprao uredaj i
olaksao ¢iSc¢enje.

Soft Ice Cream

- ®

Frozen Yogurt

-

Milkshake

- ?Y/-

Cocktail

- ,1/;
b3

Slushy

-6

PRIJE PRVE UPOTREBE

VAZNO: Postavite proizvod na stabilnu povr$inu najmanje 2 sata prije upotrebe. Ovaj period ¢ekanja omogucava
rashladnom sredstvu da se istaloZi u kondenzatoru, osiguravajuci sigurne i optimalne performanse.

Prije prve upotrebe, potpuno rastavite proizvod (Slike 22-26) i isperite dijelove koji su bili u kontaktu
s hranom (bubanj (B), posuda za mijesanje (E), izljev za sipanje (G), posuda za vodu (H)), kao i pribor

sapunicom.

POSLUZIVANJE

Pritisnite ovo dugme prije serviranja
vaseq jela. To ¢e pomoci u poboljSanju
performansi serviranja.

POSTAVKE KONTROLE TEMPERATURE

Svaka unaprijed postavljena postavka
¢e poceti na zadanoj/optimalnoj
temperaturi za idealnu teksturu. Ako
Zelite, prilagodite temperaturu za svoju
personaliziranu savrSenu teksturu
smrznutog deserta ili napitka:

+ Za gusce, hladnije smrznute deserte
ili pica, povecajte temperaturu
pritiskom na gornju pahuljicu na
kontrolnoj plo¢i.

* Za mekSe smrznute deserte ili
napitke,  smanjite  temperaturu
pritiskom na donju pahuljicu na
kontrolnoj plo¢i.

UKLJUCIVANJE
Pritisnite  dugme  UKLJUCENO/
ISKLJUCENO na prednjoj strani

Pritisnite dugme Start/Stop da biste
aktivirali ili zaustavili program.



OPREZ:

Ne uranjajte uredaj (ukljucujuci bazu motora (I)) u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Nikada ne drzite
bazu motora (I) pod mlazom vode.

Za cCisc¢enje vanjske strane baze motora (I) koristite viaznu krpu i temeljito osusite.

Prije upotrebe uredaja provjerite je li sva ambalaza uklonjena.

SIGURNOSNE UPUTE

Prije prve upotrebe paZzljivo procitajte sigurnosne upute i ovu knjiZicu te ih saCuvajte za buducu
upotrebu.

Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim,
senzornimilimentalnim sposobnostimailinedostatkomiskustva i znanja, osim ako nisu pod nadzorom
ili im nije data uputstva o koriStenju uredaja od strane osobe odgovorne za njihovu sigurnost.
Djeca trebaju biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju s uredajem.

Ako je kabel za napajanje ostecen, nemojte koristiti uredaj; mora ga zamijeniti proizvodac¢, njegov
servisni agent ili slicno kvalificirana osoba kako bi se izbjegla opasnost.

Ovaj uredaj se moZze koristiti do nadmorske visine od 2000 metara.

Uvijek iskljucite uredaj iz struje ako ga ostavljate bez nadzora i prije sastavljanja, rastavljanja ili
Ciscenja.

Prije prve upotrebe provjerite da li su svi materijali za pakovanje i sve promotivne etikete ili naljepnice
uklonjeni s uredaja.

Ovaj uredaj je namijenjen za upotrebu u domacinstvu i sliénim primjenama, osim:

- kuhinja za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruZzenjima;

- seoskim ku¢ama;

- od strane klijenata u hotelima, motelima i drugim stambenim okruZenjima;

- okruZenjima tipa noc¢enja s doru¢kom.

Iskljucite uredaj i iskopcajte ga iz struje prije nego Sto mijenjate pribor ili se priblizavate dijelovima
koji se pomicu tokom upotrebe.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina ako_su pod nadzorom ili ako su im data uputstva
0 sigurnoj upotrebi uredaja i ako razumiju opasnosti. CiS¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca
osim ako nisu starija od 8 godina i pod nadzorom. Uredaj i njegov kabl drZite van dohvata djece mlade
od 8 godina.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i njegov kabel drZite izvan dohvata djece.

Uredaje mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
bez iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobile upute o sigurnom koriStenju uredaja i ako
razumiju opasnosti koje su s njim povezane.

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tokom upotrebe.

Da biste se zastitili od rizika strujnog udara, ne stavljajte kabel, utikac ili bazu uredaja u vodu ili bilo
koju drugu tekucinu.

Ne koristiti na otvorenom.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili ako su im data
uputstva o sigurnom koriStenju uredaja i ako razumiju opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
Cisc¢enje i odrzavanje od strane korisnika ne smiju obavljati djeca bez nadzora.

Ne punite posudu preko linije za maksimalno punjenje. Pogledajte recepte.

Uredaj prikljuCujte samo na mrezni napon koji odgovara naponu navedenom na plocici s oznakom
vaSeg uredaja.

Isklju¢ite masinu iz elektri¢ne mreze kad god je ne koristite.

Pogledajte upute za pravilnu montazu i demontaZzu vase dodatne opreme.

Pogledajte upute za pocetno i redovno ¢iS¢enje povrSina u kontaktu s hranom, te za CiScenje i
odrzavanje vasSeg uredaja.

Pogledajte upute za podesavanje vremena rada i brzine vaseg uredaja.

Oprez: moZete se povrijediti ako nepravilno koristite uredaj.

Oprez: Da biste sprijeili bilo kakav rizik od povrede, budite paZljivi pri rukovanju noZevima, praznjenju
i CiS¢enju posude.

Uvijek koristite uredaj na ravnoj, stabilnoj, termootpornoj povrsini koja je zasti¢ena od drugih izvora
toplote ili prskanja vode.

+ UPOZORENJE: Odrzavajte reSetku ventilatora koja se nalazi iza uredaja cistom i redovno je Cistite od
prasine usisivacem.

+ UPOZORENJE: Prilikom postavljanja uredaja, provjerite da kabel za napajanje nije prikljesten ili
ostecen.

+ UPOZORENJE: Ne postavljajte viSe prijenosnih uti¢nica ili prijenosnih izvora napajanja na straznju
stranu uredaja.

+ Da biste smanijili rizik od povreda, poZara, strujnog udara ili oStecenja imovine, uvijek se moraju
slijediti osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi sljede¢a numerirana upozorenja i upute. NE koristite
uredaj za drugu upotrebu osim za onu za koju je namijenjen.

+ Ne koristite mehanicke uredaje ili druga sredstva za ubrzavanje procesa odmrzavanja, osim onih koje
preporucuje proizvodac.

+ DrZzite ruke, kosu i odjecu dalje od kontejnera tokom utovara i rada.

« /A UPOZORENJE: rizik od poZara / zapaljivih materijala. Da biste zastitili osobe od poZara, strujnog
udara i tjelesnih ozljeda, izbjegavajte uranjanje kabela za napajanje, utikaca uredaja ili samog uredaja
u vodu ili druge tekucine. Nikada ne iskljuCujte uredaj mokrim rukama. U slucaju nuzde, odmah
iskljucite uredaj iz struje.

+ Ovaj proizvod koristi R290 kao rashladni plin.

+ Opasnost od pozara ili eksplozije. KoriSteno je zapaljivo rashladno sredstvo. NE probijajte cijevi za
rashladno sredstvo. Proizvod odlozite u skladu s vazeé¢im saveznim ili lokalnim propisima koji se
odnose na zapaljiva rashladna sredstva.

+ Plin je zapaljiv, ali pod normalnim radnim uslovima ne predstavlja rizik za korisnika jer je sigurno
sadrzan u zatvorenom sistemu unutar proizvoda. Ako proizvod padne ili se oSteti, moguce je da plin
iscuri. U takvim okolnostima plin se mozZe zapaliti ako je izloZen izvorima paljenja kao Sto je otvoreni
plamen.

+ Prilikom transporta ovog proizvoda pazite da proizvod ne padne ili ne bude oStecen.

+ Ne iskljucujte masinu iz struje povlac¢enjem kabla.

* Ne stavljajte masinu na plinski ili elektri¢ni Stednjak, niti u blizinu takvih izvora toplote, niti unutar
vruce rerne.

+ Ne skladistite eksplozivne tvari poput aerosolnih limenki sa zapaljivim potisnim plinom u ovom
uredaju.

+ UPOZORENJE: Ventilacijske otvore u kuéiStu uredaja ili u ugradenoj konstrukciji drzite ¢istima.

+ UPOZORENJE: Ne ostetite rashladni krug.

+ UPOZORENJE: Prilikom odlaganja uredaja, ucinite to samo u ovlastenom centru za odlaganje otpada.
Ne izlaZite plamenu.

+ UPOZORENJE: Ne koristite elektri¢ne uredaje unutar odjeljaka za odlaganje hrane u uredaju, osim ako
nisu tipa koji preporucuje proizvodac.

+ Da biste izbjegli kontaminaciju hrane, molimo vas da se pridrzavate sljedecih uputa
Dugotrajno otvaranje vrata moze uzrokovati znacajno povecanje temperature u odjeljcima
uredaja.

Redovno Cistite povrSine koje mogu dodi u kontakt s hranom i dostupne odvodne sisteme.

Ako se rashladni uredaj ostavi prazan duZi period, iskljucite ga, odmrznite, ocistite, osuSite i

ostavite vrata otvorena kako biste sprijecili stvaranje plijesni unutar uredaja.
U skladu sa vazecim propisima o C€ oznakama, informacije o iskljuéenom nacinu rada, stanju pripravnosti
(*) i umreZenom stanju pripravnosti (*) potrosnji energije su dostupne na www.moulinex.com,
www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com iliwww.krups.com (*). Ovi podaci pokazuju potrosnju
energije vaseg uredaja kada je spojen, ali nije aktivan. Za uStedu energije, automatski se prebacuje na
ove nacine nakon upotrebe(*). Ako Zelite izmijeniti ovu postavku (*), pogledajte korisnicki prirucnik.
Imajte na umu da ¢e ovo povecati potro$nju energije. (*); Ovisno o modelu.

ZaStita okoline na prvom mjestu!
(® Va3 aparat sadrzi vrijedne materijale koji se mogu reciklirati i ponovo upotrijebiti.

< Odnesite ga na zato predvideno mjesto.



SASTAVITE SVOJ PROIZVOD

Uredaj postavite na ravnu, stabilnu, termootpornu povrsinu, dalje od izvora toplote i prskanja vode.

Postavite posudu za vodu (H) ispod kondenzatora klize¢i je u Zljebove Sine (Slika 3). Postavite
mijesalice (E) klize¢i ih preko hladnog elementa dok ne sjednu na svoje mjesto na klinu (Slika 4).
Zatim postavite bubanj (B) klize¢i ga preko mijeSalice dok ne sjedne na svoje mjesto na klinu (Slika 5).

Zakljucajte bubanj na mjesto okretanjem brave (C) (Slika 6). Umetnite posudu za sakupljanje ispred
motora baze dok ne klikne na mjesto (Slika 7)

OPREZ: DrZite uredaj uspravno najmanje 2 sata prije prve upotrebe.

KORISTENJE VASEG PROIZVODA

Ukljucite uredaj u struju. Otvorite otvor za punjenje i poklopac (A) na vrhu bubnja (B). Dodajte
tekucinu(e) kroz otvor za punjenje (A) (Slika 10). Dodajte preparat izmedu minimalnog i maksimalnog
nivoa oznacenog na bubnju.

A Prije nego $to napunite ba¢vu preparatom, provjerite je li pravilno zaklju¢ana (slika 6).

Uklju€ite uredaj u struju. Otvorite poklopac za punjenje (A) na vrhu bubnja (B). Dodajte tekucinu(e)
kroz otvor za punjenje (A) (slika 10). Pogledajte donju tabelu za minimalne i maksimalne ulazne
koli¢ine:

Vrsta recepta | Minimalno | Maksimalno
Pica 550ml 1200ml
Sladoled / Smrznuti Jogurt 800ml 1000ml

Pritisnite dugme UKLJUCENO/ISKLJUCENO na kontrolnoj plo¢i (J) da biste pokrenuli ureda;j.

POSTAVKE KONTROLE TEMPERATURE

Svaki program je unaprijed postavljen na idealnu temperaturu recepta kako bi se osigurala najbolja
tekstura. MoZete podesiti temperaturu ako Zelite postic¢i Zeljenu konzistenciju.

Recept Idealna postavka temperature

Meki Sladoled 00000
Smrznuti Jogurt 00000
Milksejkovi (X X NONGO)
Koktel 00000
Bljuzgavo ( X NONOXO

Proizvod ima LED traku sa 5 LED dioda za podeSavanje intenziteta rada za svaki recept, sa nivoima u
rasponu od 1 do 5. Dva dugmeta u obliku pahuljice (+ i -) omogucavaju vam da povecate ili smanjite
odabrani nivo:

» Nivo 1: Manje hladnoce

« Nivo 5: Najhladnije podeSavanje *

Odaberite Zeljenu unaprijed postavljenu postavku pritiskom na dodirno dugme (slika 14). Unaprijed
postavljena postavka ¢e se pokrenuti na zadanoj/optimalnoj postavci temperature. Zatim pritisnite
Start da biste zapoceli recept.

Po Zelji, ¢vrsto¢u pripreme moZete podesiti pritiskom na dugmad +/- u obliku pahuljice (slika 12).
Pritisnite dugme Start/Stop na kontrolnoj tabli (J). (slika 13)

Odaberite Zeljenu unaprijed postavljenu postavku pritiskom na dodir (slika 11). Unaprijed postavljena
postavka ¢e se pokrenuti na zadanoj/optimalnoj temperaturi. Po Zelji, prilagodite temperaturu za
savrSenu teksturu smrznutog napitka.

Kada je recept spreman, uredaj ¢e dva puta zvucno signalizirati, a LED diode ¢e ostati stalno svijetliti
kada recept dostigne postavljenu temperaturu. Nakon Sto unaprijed postavljena temperatura
dostigne Zeljenu temperaturu, uredaj ¢e nastaviti raditi kako bi je odrZzao na idealnom nivou i odrzao
vas recept spremnim za doziranje.

NAPOMENA: Za sladoled i smrznuti jogurt preporucujemo da smjesu izvadite iz zamrzivaca u roku
od 30 minuta.

U suprotnom, smjesa se moZze pretvoriti u maslac.

Pravljenje mekog sladoleda moZe trajati i do 15-60 minuta, ovisno o sastojcima, koli¢ini i pocetnoj
temperaturi.

Stavite Solju na posudu za kapanje (K), ispod rucke za posluzivanje (F) i pritisnite dugme SERVE. Za
tocenje, polako povucite ru¢ku za posluZivanje (F). Za zaustavljanje, vratite ru¢ku na mjesto. Ostavite
uredaj u radu tokom tocenja.

NAPOMENA: Zaustavljanjem uredaja takoder se zaustavlja i puZ i proces hladenja. Uredaj ¢e morati
nastaviti raditi kako bi se sadrZaj istiskivao.

Preporucujemo daSoljicu postavite Sto blizeizlaznom otvoru kako biste poboljsaliiskustvo posluZivanja.
U bilo kojem trenutku moZete otvoriti gornja vrata kako biste dodali jo$ pripravka, Secera ili sirupa.

NAPOMENA: Ne dodavati ¢vrste sastojke poput voca, orasastih plodova, cokoladnih mrvica, ¢vrstog
sladoleda ili smrznutog voca.

PROGRAMI

Predefinisane postavke za meko serviranje

0

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Meki Sladoled

Idealno za pripremu kremastog
sladoleda koristedi recepte na
bazi mlije¢nih proizvoda i okuse
po vasem izboru.

PROGRAMI

Detalji programa

Smrznuti Jogurt

Vasi omiljeni jogurti pretvoreni
su u zdrave smrznute deserte.

Neophodno Krema ili Mlijeko + Punomasno Sve vrste jogurta + Mlijeko
vrhnje + Secer + Secer ili zamjena (med /
agavin sirup)
+Opcionalno +preljev +preljev
+sok +sok
+pasta +pasta

Sve sastojke treba prethodno Sve sastojke treba prethodno
pomijesati prije sipanja u uredaj. pomijesati prije sipanja u uredaj.
Cvrsti sastojci ne smiju i¢i u bubanj. | Cvrsti sastojci ne smiju i¢i u
bubanj.

20-40 minuta

*Vrijeme obrade ¢e varirati ovisno o odabranom nacinu rada,
temperaturi vase smjese i koli¢ini u posudi za mijeSanje.

- Meki Cokoladni Sladoled
- Meki Sladoled Od Kikirikija

Priblizna unaprijed
postavljena duzina

- Smrznuti jogurt s mijeSanim
bobicastim vocem
- Smrznuti jogurt s medom

Primjer recepata

Nakon zavrSetka programa, moZete dodati novi pripravak i ponovo pokrenuti program.




Predefinisane opcije za pice

flo P 3
Milkshake Cocktail Slushy
PROGRAMI MilkSejk Koktel Bljuzgavo

Detalji programa | Glatki milkSejkovi u tren |Idealno za pripremu
oka mijeSanjem vaseg smrznutih napitaka koji
omiljenog domaceg sadrze alkohol i/ili vodu
sladoleda, mlijeka i
dodataka.

Idealno za pripremu
napitaka za gaSenje Zedi
fino granulirane teksture.
Nemojte koristiti vo¢ne
sokove ili preljev, koji bi dali
teksturu sli¢nu sorbetu.

Neophodno Mlijeko Secer ili Voda Gazirana pic¢a Voda + aromatizirani
zamjena (med / agavin | Secer ili zamjena (med / |Secer Sirup Gazirana
sirup) agavin sirup) pica

+Opcionalno +Vocni sok +Alkohol
+Krema +Limunov sok
+Voce (cijelo / preljev / sok | +Vocni sok

/ pasta)

Sve sastojke treba prethodno pomijesati prije sipanja u uredaj. Nijedan Cvrsti sastojci
ne smije i¢i u bubanj.

Priblizna unaprijed 20-40 minuta
postavljena duzina| *Vrijeme obrade Ce varirati ovisno o odabranom nacinu rada, temperaturi vase
smjese i koli¢ini u posudi za mijeSanje.

Zaledena limunada
Ledena kasa od visnje i kole

Primjer recepta | MilkSejk od banane Margarita

Frape Mojito ili Virgin mojito

Nakon zavr3etka programa, moZete dodati novi preparat i ponovo pokrenuti unaprijed postavljenu
postavku.

Rinsing Serve

Ovaj program temeljito ispire blok | Pritisnite ovo dugme prije serviranja
motora (cilindar i panel) kako bi vaseg jela. To ¢e pomoci u poboljdanju
¢iS¢enje spuzvom bilo lakse. performansi serviranja.

1000 ml vode
1 kap tekucine za pranje posuda

Detalji programa

Neophodno
Opcionalno

Sve pripreme

RECEPTI ZA POCETAK

Program: Koktel

Recept: Margarita

Sastojci (1200 g):

9| %
Voda 660 55%
Limunov sok 140 12%
Secer 180 15%
Tekila 110 9%
NarandZasti liker, zamijeniti tekilom ako nije dostupan 110 9%

Priprema:

1. U veliku posudu sipajte: vodu, sok od limuna, tekilu, cointreau i Secer.

2. Dobro umutite pjenjacom dok smjesa ne postane homogena i dobro rastvorena.
3. Smjesu sipajte direktno u aparat.

4. Pritisnite dugme za koktel i Start.

Program: Bljuzgavo

Recept: Cola slushy

Sastojci (1200 g):

Gazirano pi¢e s okusom kole

Priprema:
1. Sipajte sodu direktno u aparat.
Program: Milksejk
Recept: Milksejk od vanilije
Sastojci (1200 g):
I
Punomasno mlijeko (3,5% masti) 680 57%
Secer 110 9%
Krema (30% masti) 410 34%
Ekstrakt vanilije 5 0%




Recept sa pavlakom od 39% masti ‘ g %
Punomasno mlijeko (3,5% masti) 790 66%
Secer 115 10%
Krema (30% masti) 290 24%
Ekstrakt vanilije 5 0%

Priprema:

1. U veliku posudu sipajte: punomasno mlijeko, tekucu pavlaku, Secer i ekstrakt vanilije.

2. Dobro mijeSajte pjenjacom dok smjesa ne postane homogena i dobro rastvorena.

3. Smjesu sipajte direktno u aparat.
Program: Meki sladoled
Recept: Sladoled od vanilije

Sastojci (1000 g):

IR

Punomasno mlijeko (3,5% masti) 470 47%
Secer 130 13%
Krema (30% masti) 400 40%
Ekstrakt vanilije 5 1%
Recept sa pavlakom od 39% masti | g %
Punomasno mlijeko (3,5% masti) 565 57%
Secer 130 13%
Krema (30% masti) 300 30%
Ekstrakt vanilije 5 1%

Priprema:

1. U veliku posudu sipajte: punomasno mlijeko, tekucu pavlaku, Secer i ekstrakt vanilije.
2. Dobro mijeSajte pjenjacom dok smjesa ne postane homogena i dobro rastvorena.

3. Smjesu sipajte direktno u aparat.

Program: Smrznuti jogurt

Recept: Klasi¢ni smrznuti jogurt

Sastojci (1000 g):

I
Punomasno mlijeko (3,5% masti) 260 26%
Greki jogurt (10% masti) 600 60%
Secer 135 14%

Priprema:

1. U veliku posudu sipajte: punomasno mlijeko, grcki jogurt i Secer.

2. Dobro mijeSajte pjenjacom dok smjesa ne postane homogena i dobro rastvorena.
3. Smjesu sipajte direktno u aparat.

Skenirajte QR kod da biste otkrili preko
50 recepata za potpunu inspiraciju

ISPIRANJE PROIZVODA ZA LAKSE CISCENJE

KORISTENJE CIKLUSA ISPIRANJA: Ovaj ciklus okrece lopaticu za mije$anje, bez hladenja, kako bi
isprao uredaj.

1. Prije pokretanja ciklusa ispiranja, molimo vas da ispustite preostali preparat iz bubnja.
2. Provjerite je li ru¢ka u gornjem poloZaju.

3. Dodajte toplu vodu do 1000 ml i pritisnite dugme za ISPIRANJE (slika 16-17). Sacekajte malo, a zatim
polako ispustite vodu iz uredaja povlacenjem rucke za posluzivanje (slika 18).

4. Pritisnite dugme za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE da biste iskljucili uredaj.

5. Ponavljajte dok se preparat ne ispere iz bubnja. Nakon koriStenja ciklusa ISPIRANJA, rastavite proizvod
(slika 19-26) i operite sve dijelove ru¢no ili u masini za pranje posuda kako biste potpuno ocistili uredaj
nakon svake upotrebe.

& NAPOMENA: Ova voda Ce se brzo isprazniti. Obavezno koristite veliku posudu da je uhvatite.

RASTAVLJANJE I CISCENJE
1. Pazite da u bubnju ne ostane tekucine.

2. Otkljucajte bubanj okretanjem desnog dugmeta i lagano ga uklonite iz uredaja. Pazite da je bubanj
nagnut prema dolje kako biste sprijecili prosipanje preostale tekucine na straznjoj strani bubnja (slika
21). OdlozZite sa strane.

3. Izvucite posudu za mijeSanje s kondenzatora (slika 22). Izvucite posudu za vodu iz uredaja, jer u
posudi za vodu mozZe biti preostale tekucine (slika 23). OdloZite sve dijelove sa strane.

Obrisite jedinicu ispod kondenzatora dezinficiranom ili toplom, vlaznom krpom. Ako je potrebno,
uklonite poklopac izljeva za izlijevanje.



Rucno operite sve dijelove u toploj vodi sa sapunom ili ih operite u masini za pranje posuda.
(Pogledajte slike 16-18 za viSe detalja o dijelovima za ¢iS¢enje). Ostavite sve dijelove da se potpuno
osuSe prije ponovnog sastavljanja i/ili skladiStenja uredaja.

A OPREZ:

Ne uranjajte uredaj (ukljucujuci bazu motora (I)) u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Nikada ne drzite
bazu motora (I) pod mlazom vode. Za ¢iS¢enje vanjske strane baze motora (I) koristite vlaznu krpu i
temeljito osusite.

A NAPOMENA: Neki sastojci jarkih boja mogu ostaviti blage mrlje na bubnju. To ne utice na
performanse masine. Najbolja praksa je prati veS odmah nakon upotrebe kako bi se ova situacija
svela na minimum.

SMJERNICE ZA SERVIRANJE MEKIH PILECIH KASA (SLADOLED I SMRZNUTI

JOGURT)

POTREBAN SADRZAJ SECERA/MASTI

Sviunosi moraju sadrZavati najmanje 7% Secera kako bi se sprijecilo potpuno smrzavanje (Na primjer:
Voda se moze smrznuti u kocke leda ako se ne doda Secer. Mlijeko ¢e takoder morati sadrzavati
sastojke bogate Se¢erom/mastima (npr. vrhnje) kako bi se dobili kremasti smrznuti rezultati, a ne
led.)

Recepti za sladoled i smrznuti jogurt uvijek moraju sadrzavati Se€er (najmanje 70 g na 900 g) ili
barem slatko voce (u velikoj koli¢ini, najmanje 2/3 voca u cijelom receptu). U svakom slucaju, ako se
formiraju velike kockice leda, odmah dodajte najmanje 60 g Secera (ili meda, ili agavinog sirupa...)
u smjesu.

Upozorenje na nizak Secer:

Ako je sadrzaj Se¢era u ulaznoj vodi prenizak, uredaj ¢e to detektovati i izdati upozorenje. Indikator
tvrdoce svijetli na Cetiri.

Ako pripravak ne ispunjava minimalni unos ukupnog Secera:

Dodajte 1-2 kaSike aromatiziranog sirupa, Secera, Secera od trske, kokosovog 3ecera, javorovog
sirupa, agave, Secernog sirupa ili meda po porciji. To moze biti tokom vremena zamrzavanja. Za
sljedece prilike, dodajte dodatni Secer u pripremljeni proizvod prije sipanja u ureda;j.

A NAPOMENA: Umjetna zasladivaci ne¢e pomodi u zadovoljavanju ukupnih potreba za Secerom.
Svjeze cijedeni ili presani sokovi poput soka od jabuke i narandze sadrze prirodne Secere koji mogu
pomoci u postizanju Zeljene teksture

DIJETA I NAPITCI SA NISKIM SADRZAJEM SECERA

Dijetalna i pi¢a sa niskim udjelom Secera nece se pretvoriti u kasu kada su jedini sastojak, jer ¢e
premalo Secera sprijeciti pravilno zamrzavanje recepata. Da biste svoja omiljena dijetalna i pi¢a sa
niskim udjelom Secera pretvorili u kaSu, dodajte sirup ili Secer.

Vrsta recepta | Preporuceni uslovi

Vocni Sorbet (< 3% masti) Secer izmedu 10-20%

Standardni Sladoled (3-10% masti) Secer izmedu 7 i 20%

Cokoladni Sladoled (10-18% masti) Secer izmedu 7 i 20%

x Ne preporucuje se (previse mekano,

PreviSe Bogato Mastima (> 18%) ili Secerom (> 25%) j ,
nele se smrznuti)

Sadrzaj Secera /

SadrZaj masti

< 7% Secera

Vocéni sorbet
< 3% masti

Standardni
sladoled
3-10% masti

X

Ne preporucuje se
rizik od zacepljenja

Cokoladni
sladoled
10-18% masti

7-10% Secera

X

Ne preporucuje se
rizik od
zacepljenja

v

Preporucena
idealna tekstura

v

Preporucena
idealna tekstura

10-20% Secera

& Prihvatljiva,

ali prosjecna
tekstura

v

Preporucena
idealna tekstura

v

Preporucena
idealna tekstura

20-25% Secera

AMoguc’e, ali

previse slatko

AMoguc’e, ali

prosjecna tekstura

X

Ne preporucuje se
previse mekano
nece se smrznuti

> 25% Secera

+ previse mekano
* nece se smrznuti

X

Ne preporucuje se

Bogati sladoled
> 18% masti

X

Ne preporucuje se
*+ previse mekano
* nece se smrznuti

PREPORUKA:

Koristite kremu sa najmanje 30% masti

Koristite kremu sa najmanje 3,5% masti

SMJERNICE ZA PICE

POTREBAN SADRZA]J SECERA I/ILI ALKOHOLA
Svi unosi moraju sadrzavati Secer i/ili alkohol kako bi se sprijecilo potpuno smrzavanje.
Provjerite nutritivne vrijednosti na pakovanju s naznakom «bez Secera» / «Seceri»
Provjerite nutritivne vrijednosti na pakovanju s naznakom «SADRZAJ ALKOHOLA»

Seceri

Kolic¢ina

>9g/100 ml

| Mogu li ga koristiti?

v

MoZe se koristiti bez
dodatog Secera

Sta dodati?

Izmedu 4i9 g/100 ml

Ne moZe se koristiti
bez ikakvih dodataka

X

v

Dodajte 75 g Secera
(za ukupnu koli¢inu od

1200 g)

0g/100 ml

Ne mozZe se koristiti
bez ikakvih dodataka

X

v

Dodajte 120 g Secera
(za ukupnu koli¢inu od

1200 g)




Koli¢ina Sta dodati?

Mogu li ga koristiti?

v

Moze se koristiti bez
dodatog Secera

Alkohol x V

< 5% VOL Dodajte 75 g Secera ili
jaceg alkohola (za ukupnu
koli¢inu od 1200 g)

> 5% VOL

Ne mozZe se koristiti
bez ikakvih dodataka

PROFESIONALNI SAVJETI O PROGRAMIMA

Za recepte za slushi i milkshake koristite program Slushi ili Milkshake. Ali ako Zelite teksturiraniji
rezultat od onog koji se dobija, prebacite se na program Cocktail.

Za recepte za koktele, ako recept sadrzi pi¢a srednje jacine alkohola ili bez alkohola, profesionalni
savjet bi bio da poc¢nete s programom Slushi, a kasnije predete na program Cocktail ako Zelite
teksturiraniji rezultat.

SMJERNICE ZA ALKOHOL

Prilikom koriStenja unaprijed postavljenog smrznutog koktela, svi gotovi unosi (vino, pivo itd.)
moraju sadrzavati izmedu 5% i 15% alkohola.

Za pripremu smrznutih koktela, pogledajte donju tabelu za maksimalni sadrzaj alkohola/zestokog
pi¢a (vodka, tekila itd.) po ukupnoj velicini recepta.

UKUPNA VELICINA RECEPTA | KOLICINA (40% Alkohola po volumenu)

700ml 115 ml

1200ml 200ml

Gornja tabela je vodi¢ SAMO za dodavanje alkohola/Zestokih pi¢a (35%+). Kada koristite druga
alkoholna pi¢a poput vina, piva, mineralne vode ili gotovih koktela, pogledajte donju tabelu ili vodi¢
za ledene napitke bez pripreme.

Ako pice prelazi maksimalnu koli¢inu alkohola: Dodajte 60 ml vode po porciji da biste razrijedili unos.
Resetirajte uredaj pritiskom na predefinisano dugme. Ponovo pokrenite uredaj ponovnim pritiskom
na predefinisano dugme.

A

GORNJA GRANICA: 16%
DONJA GRANICA: 5%

- NE DODAVAJTE vruce tekucine, led ili ¢vrste sastojke poput voca, ¢vrstog sladoleda ili smrznutog
voca. Ulijte samo glatke, dobro izmijeSane tekucine kako biste osigurali pravilno doziranje.

- NE pokusSavajte preradivati rastresito smrznuto voce, ¢vrste blokove leda ili kockice leda u uredaju.

- NE DODAVAJTE dodatke direktno u posudu za mijeSanje.

- NE punite preko linije MAX FILL.

- NE uranjajte bazu kompresora u vodu. Umjesto toga, obriSite je vlaznom krpom.

- NE Cistite dijelove abrazivnim sredstvima za ¢iS¢enje ili ostrim alatima.

- NE Cuvajte niSta unutar posude osim puZa. Prebacite smrznute poslastice u hermeticki zatvorenu
posudu sigurnu za zamrzavanje radi duzeg skladistenja.

- NE STAVLJAJTE u mikrovalnu pec¢nicu posude ili pribor koji dolazi s uredajem.

- NE OSTAVLJAJTE uredaj da radi bez nadzora.

- NE Uvijek ga ¢vrsto drZite hvatajuci obje strane ispod baze motora.

- NE oStecujte rashladni krug. Ovo upozorenje se odnosi samo na uredaje s rashladnim krugovima
kojima korisnik moze pristupiti.

- NE drzite uredaj hvatajuci ga s obje strane ispod baze motora.

PREPORUKE I OSNOVNE SMJERNICE

- Dodajte dodatke poput ¢okoladnih mrvica tek nakon Sto ste smjesu istisnuli u vlastitu zdjelu, posudu
ili €asu.

- Uredaj uvijek drzite uspravno.

- UVIJEK koristite uredaj na suhoj i ravnoj povrsini.

- Osigurajte odgovarajucu ventilaciju: ostavite najmanje 10 cm prostora sa straznje strane i sa strane
kako biste sprijecili pregrijavanje kompresora.

- Nikada ne blokirajte ventilacijske otvore u ku¢iStu uredaja ili ugradenoj strukturi.

- Koristite Secer — Secer osigurava da se smjesa nece smrznuti i daje joj pravu konzistenciju za tocenje.

- Odrzavajte minimalni sadrzaj Secera od 7% za sladoled i smrznuti jogurt i 10% za pi¢a. Ako je vas
postotak ispod ovog, dodajte sirup ili Secer da biste uravnoteZili. Ovo ¢e garantirati dobru teksturu
vase smjese.

- Kada koristite sok ili gazirana pi¢a, prvo ih promijesajte ili protresite kako biste smanjili karbonizaciju.

- Napunite uredaj do linije za maksimalno punjenje za najbolje performanse tocenja.

- Ostavite dodatno vrijeme da se kompresor ohladi prilikom pravljenja uzastopnih serija.

- Koristite oblikovane dodatke za izlaz samo za sladoled. Uklonite ga za druge smrznute poslastice kako
biste sprijecili zacepljenje.

- Osigurajte da svi pripravci sadrze najmanje 7 g Secera na 100 ml.

- Prilikom koriStenja unaprijed postavljenog programa Smrznuti koktel, unosi moraju sadrzavati izmedu
5% i 15% alkohola.

- Zasladoled i smrznuti jogurt, tocite u roku od 30 minuta nakon zavr3etka ciklusa kako biste izbjegli da
se vas pripravak pretvori u maslac.

- Za mlijecni Sejk, koktel i slushi, uredaj moZete ostaviti da radi do 2 sati.

- Ponovite nacin ispiranja dok se svi ostaci smrznutog pic¢a ne uklone iz isparivaca.

- Koristite ciklus ispiranja prije rastavljanja i ¢iS¢enja dijelova.

- Podignite proizvod s baze motora prilikom pomicanja uredaja kako biste izbjegli pad proizvoda na pod.

ZABAVNI SAVJETI

+ Ohladite tekucine prije nego Sto ih dodate u uredaj za brze rezultate.

+ Za ekstra ledeno pice, prethodno ohladite ¢asu prije tocenja.

+ Hladni sastojci smanjuju vrijeme zamrzavanja.

* Ne brinite ako vasa smjesa ima previse slatki okus prije zamrzavanja - smrznuti rezultati prirodno
imaju manje slatki okus.

» Ostatke smrznutog sladoleda Cuvajte u zatvorenoj posudi u zamrzivacu. Nakon vremena zamrzavanja
imat Cete novu teksturu sorbeta za svoj sladoled.

SAVJETI ZA SPASAVANJE RECEPTA

Ako se vas napitak ne smrzava kako ste ocekivali, pokuSajte sljedece:

* PreviSe ledeno? Dodajte malo viSe alkohola, dodajte Secer ili smanjite postavku teksture.

* PreviSe mekano? Povecajte postavku teksture, dodajte te¢nosti, malo smanjite alkohol, smanjite
Secer.

* Jos nije dobro? Fino podesite teksturu i prilagodite odnos alkohol/Secer dok ne postignete savr3eni
slushie.



TABELA GRESAKA

OPIS GRESKE

Uredaj ne radi

DETALJI

Uredaj nije ukljucen u struju.

RJESENJE

Ukljucite uredaj.

Bubanj nije pravilno postavljen
ili zakljucan.

Provjerite je li bubanj pravilno
postavljen ili zaklju¢an kao Sto
je prikazano u uputama.

Blijedo nije pravilno
postavljeno na kapku.

Pazite da je blijedo pravilno
postavljeno.

Prekomjerne vibracije

Uredaj nije postavljen na
ravnu povrsinu ili nije stabilan.

Postavite na ravnu povrsinu.

PreviSe sastojaka.

Smanijite koli¢inu obradenih
sastojaka (do linije MAX).

TeSkoce u uspjehu s
odredenim receptima

Neodgovarajudi recept.

Vasi li¢ni recepti ili oni preuzeti
s interneta mozda nece

biti prikladni za vas uredaj

i njegovu dodatnu opremu
(kolicine, trajanje, itd.). Prije
pocetka pripreme recepta,
obavezno slijedite upute

za upotrebu navedene u
uputama za upotrebu.

GreSka u odabiru programa.

Provjerite da li koristite
ispravan program za svoj
recept.

Curenje kroz poklopac

Koli¢ina vode je prevelika.

Smanijite koli¢inu sastojaka.

Bubanj nije pravilno postavljen
ili zakljucan.

Cvrsto pricvrstite bubanj na
blok motora.

Nedostaje pecat.

Postavite zaptivku na dobru
poziciju.

Pecat je prerezan ili oStecen.

Za promjenu zaptivke obratite
se ovlastenom servisnom
centru.

No Problem ‘ Analiza ‘ RjeSenje

1 | Sve indikatorske lampice Bubanj/posuda nije Ponovo sastavite bubanj/posudu i

trepcu. pravilno instalirana. provjerite je li pravilno zaklju¢ana
pomoc¢u dugmeta sa strane. Prije
ponovnog postavljanja bubnja, molimo
vas da se uvjerite da je lopatica za
mijeSanje pravilno sastavljena.

2 |Indikatorska lampica Moguce je da postoji Molimo vas da iskljucite i ponovo
tvrdoce (-91{«) svijetli na problem sa senzorom. ukljucite uredaj. Nakon toga, ukljucite
prvom nivou proizvod pomoc¢u dugmeta za

* ukljucivanje/iskljucivanje i ponovo
pokrenite program. Ako problem
= i dalje postoji, obratite se nasSem
= servisnom centru.
=]
®

3 |Indikatorska lampica Motor je blokiran u Molimo vas da iskljucite i ponovo
tvrdoce (éI{«) svijetli na zaustavljenom stanju ili | ukljucite uredaj. Nakon toga, ukljucite
prva dva nivoa. moZda postoji problem | proizvod pomoc¢u dugmeta za

% sa Hall senzorom. ukljucivanje/iskljucivanje i ponovo
pokrenite program. Ako problem
= i dalje postoji, obratite se nasSem
E] servisnom centru.
®

4 | Indikatorska lampica Moguce je da u receptu | Zamijenite materijalima koji imaju nizu
tvrdoce (*-) svijetli na tri | postoji velika koli¢ina koncentraciju alkohola
nivoa alkohola

*
®

5 |Indikatorska lampica Zbog upotrebe Zamijenite materijalima s ve¢im
tvrdoce (-*-) svijetli na materijala sa niskim sadrzajem Secera.
Cetiri nivoa sadrzajem Secera.

*
®

6 |Indikatorska lampica Kompresor aktivno radi | Kompresor aktivno radi vise od 90
tvrdoce (-ﬂ{«) svijetli na pet | vise od 90 minuta. minuta. Molimo iskljucite i ponovo
nivoa ukljucite ureda;j.

*
®

Miris motora

Prilikom prve upotrebe
uredaja ili u slucaju
preopterec¢enja motora
uzrokovanog prevelikom
koli¢inom sastojaka ili
komadima koji su previse tvrdi
ili preveliki.

Ostavite uredaj da se ohladi
(najmanje 30 minuta) i
smanjite koli¢inu sastojaka
u malom bloku motora za
zamrzavanje.




UPOZORNENIE:

- Neponoftujte spotfebic (véetné zakladny motoru (I)) do vody ani jiné kapaliny. Nikdy nedrzZte zakladnu

PRODUKT: PRISLUSENSTVI: motoru (I) pod tekouci vodou.
Binici sif " L servi Ckelimk - K cisténi vnéjsi strany zakladny motoru (I) pouZzijte vihky hadfik a dikladné jej osuste.
’;- 5 ”"DZ':' on a viko v Sﬁgérgvjcc,' me:slm y - PFed pouzitim spotfebice se ujist&te, Ze byl odstran&n veskery obal.
. Bu . vaci misy
C. Zamek N. Vyménitelné vylevky = z
D. Chladny element BEZPECNOSTNI POKYNY
E. Michani bledé . , il s . . . L
I e + PFed prvnim poufZitim si peclivé prectéte bezpecnostni pokyny a tuto brozuru a uschovejte si je pro
F. Servisni rukojet budouci Siti
G. Nalévaci hrdlo udoucipouzitt. -~ v 2 . e iens P -
H. Zasobnik vody . TerJtO spo'greblc neniurcen kpouzwanlosobaml(\{cetne’detl)se snllzenymlfyzvlckyml,smyslovyml nebo CS
L Zakladna motoru duSevnimi schopnostminebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud nejsou pod dohledem nebo
) Ovladaci Panel pokud jim nebyly poskytnuty pokyny k pouzivani spotfebice osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.
Jk O\c/ilfa;g\llagnrsiska Déti by mély byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si se spotfebicem nehraji.

POZOR:

Bezpecnostni pokyny jsou nedilnou soucasti spotfebice. PFed prvnim pouZitim nového spotfebice si
je peclivé prectéte. Méjte je po ruce. Spotrebic se spusti pouze tehdy, pokud jsou michaci hubice a

buben spravné umistény na studeném topném télese.

OVLADACI PANEL

PREDNASTAVENI
5 unikatnich
prednastaveni @

(mékka zmrzlina,
mrazeny
jogurt, mlécny
koktejl, koktejl,
ledova brecka,
oplachovani).

Soft Ice Cream

- ®

Frozen Yogurt

-

Milkshake

- ?Y/-

Cocktail

- g
~ CYKLUS Slushy
OPLACHOVAN({

Tento cyklus
promichava bez “ @

chlazenfi jednotku, Rinsing
aby se usnadnilo
cisténi.

PRED PRVNIM POUZITIM

PODAVAT

Stisknéte toto tlacitko pfed podavanim
vaseho pokrmu. PomdZe to zlepsit
kvalitu podavania.

NASTAVENI OVLADANI TEPLOTY

Kazda predvolba se spusti na vychozi/
optimalni teploté pro idealni texturu.
V pripadé potfeby upravte teplotu
pro vas personalizovany dokonaly
mrazeny dezert nebo texturu napoje:

* Pro hustsi, chladnéjsi mrazené
dezerty nebo napoje zvyste teplotu
stisknutim horni snéhové vlocky na
ovlddacim panelu.

* Pro mékei mrazené dezerty nebo
napoje snizte teplotu stisknutim
spodni snéhové vlocky na ovlddacim
panelu.

ZAPNUTI

Stisknutim tlac¢itka ZAP/VYP na predni
strané jednotky jej zapnete a vypnete.
Stisknutim tlacitka Start/Stop
aktivujete nebo zastavite program.

DULEZITE: Pred pouZitim umistéte vyrobek alespofi na 2 hodiny na stabilni povrch. Tato ¢ekaci doba
umoznuje chladivu usadit se v kondenzatoru, coz zajiStuje bezpecny a optimalni vykon.

Pfed prvnim pouzitim vyrobek kompletné rozeberte (obrazky 22-26) a oplachnéte casti, které pfrisly
do kontaktu s potravinami (buben (B), michaci vana (E), nalévaci hrdlo (G), miska na vodu (H)) a

prisluSenstvi mydlovou vodou.

Pokud je napdjeci kabel poskozeny, spotrebi¢ nepouZivejte. Musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpedi.

Tento spotfebic Ize pouZivat az do nadmorské vysky 2000 metrd.

Vzdy odpojte spotfebic od napajeni, pokud je ponechan bez dozoru, a pfed montazi, demontazi nebo
cisténim.

Pfed prvnim pouZitim se ujistéte, Ze jsou ze spotfebice odstranény veskeré obalové materidly a
propagacni Stitky nebo nalepky.

Tento spotrebic je urcen k pouZiti v domacnosti a podobnych aplikacich, s vyjimkou:

- kucher”\ek pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich;

- statkd;

- klienty v hotelech, motelech a jinych obytnych zafizenich;

- zarizeni typu nocleh se snidani.

PFed vymeénou pfisluSenstvi nebo pfiblizovanim se k ¢astem, které se béhem pouzivani pohybuiji,
vypnéte spotrebic a odpojte jej od napajeni.

Tento spotFebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pouceny
o bezpecném pouzivani spotiebife a pokud rozumi souvisejicim rizikim. Cisténi a udrzbu by déti
nemeély provadét, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem. Uchovavejte spotfebi¢ a jeho
kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

Tento spotfebic by nemély pouzivat déti. Uchovavejte spotfebic a jeho kabel mimo dosah déti.
Spotfebice mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pouceny o
bezpecném pouzivani spotrebice a pokud chapou souvisejici rizika.

Nikdy nenechavejte spotrebic béhem pouzivani bez dozoru.

Abyste se vyhnuliriziku Urazu elektrickym proudem, nedavejte kabel, zastréku ani zakladnu spotrfebice
do vody ani jiné kapaliny.

NepouZivejte venku.

Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
pokud byly pouceny o bezpecném pouzivani spotfebice a rozumi souvisejicim rizikim. Déti si se
spotrebicem nesméji hrat. Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

Nenaplfujte nadobu nad rysku Max. Viz recepty.

Stroj pfipojujte pouze k sitovému napéti, které odpovida napéti uvedenému na Stitku spotrebice.
Odpojte stroj od sité, kdykoli jej nepouzivate.

Pro spravnou montaz a demontaz pfislusenstvi se Fidte pokyny.

Ridte se pokyny pro pocatecni a pravidelné ¢isténi povrchil prichézejicich do styku s potravinami a pro
¢iSténi a udrzbu spotrebice.

Nastaveni doby provozu a rychlosti pro vas spotrebic¢ naleznete v pokynech.

Pozor: Pokud budete spotiebic pouzivat nespravné, mlzete se zranit.

Upozornéni: Abyste predesli riziku zranéni, budte pfi manipulaci s noZi, vyprazdriovani a ¢iSténi misy
opatrni.

Stroj vzdy pouzivejte na rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu, ktery je chranén pred jinymi
zdroji tepla nebo stfikajici vodou.

VAROVANTI: UdrZujte mfizku ventilatoru za strojem ¢istou a pravidelné ji vysévejte vysavacem.
VAROVANI: PFi umistovani spotFebice se ujistéte, Ze napajeci kabel neni pFiskFipnuty nebo poskozeny.



+ VAROVANI: Neumistujte vice pFenosnych zasuvek ani prenosnych zdrojdi napajeni na zadni stranu
spotrebice.

+ Aby se sniZilo riziko zranéni, poZéaru, Urazu elektrickym proudem nebo poskozeni majetku, je
nutné vzdy dodrZovat zakladni bezpecnostni opatfeni, v€etné nasledujicich &islovanych varovani a
naslednych pokyn(. NEPOUZIVE]TE spotiebic k jinym Gcellim, neZ ke kterym je urcen.

+ NepouZivejte mechanicka zafizeni ani jiné prostfedky k urychleni procesu odmrazovani, nez ty, které
doporucuje vyrobce.

+ PFinakladani a provozu se nesmi dotykat nadoby ruce, vlasy ani odév.

A VAROVANI: Nebezpeti pozaru / hoflavé materialy. Abyste chranili osoby pted pozarem, trazem
elektrickym proudem a zranénim, neponofujte sitovy kabel, zastréku spotfebice ani spotfebi¢ do
vody ani jinych kapalin. Nikdy neodpojujte spotfebi¢ mokryma rukama. V pfipadé nouze spotfebic
okamzité odpojte ze zasuvky.

+ Tento produkt pouziva jako chladici plyn R290.

* Nebezpeci pozaru nebo vybuchu. PouZito hoflavé chladivo. NEPROPICHUJTE potrubi chladiva.
Vyrobek fadné zlikvidujte v souladu s platnymi federalnimi nebo mistnimi predpisy tykajicimi se
hoflavych chladiv.

+ Plyn je hoflavy, ale za normalnich provoznich podminek nepredstavuje pro uZivatele zadné riziko,
protoze je bezpetné uzavien v uzavieném systému uvniti vyrobku. Pokud vyrobek upadne nebo
se poskodi, je mozné, Ze plyn unikne. Za takovych okolnosti by se plyn mohl vznitit, pokud by byl
vystaven zdrojim zapaleni, jako je naptiklad otevieny oheri.

 P¥i prepravé tohoto produktu dbejte na to, aby nedoslo k jeho padu nebo poskozeni.

« Neodpojujte stroj tahanim za kabel.

+ Neumistujte stroj na plynovy nebo elektricky sporak, ani do blizkosti takovych zdrojt tepla, ani do
horké trouby.

+ Vtomto spotrebici neskladujte vybusné latky, jako napriklad aerosolové plechovky s hoflavym hnacim
plynem.

+ VAROVANI: UdrZujte vétraci otvory v krytu spotfebice nebo ve vestavéné konstrukci bez zablokovani.

+ VAROVANI: Neposkozujte chladici okruh.

+ VAROVANI: Spot¥ebi¢ likvidujte pouze v autorizovaném sb&rném dvoru. Nevystavujte ohni.

+ VAROVANI: NepouZivejte elektrické spotFebice uvnitf prihradek na potraviny spotfebice, pokud se
nejedna o typ doporuceny vyrobcem.

+ Abyste zabranili kontaminaci potravin, dodrzujte prosim nasledujici pokyny
Dlouhodobé otevirani dvifek mdze zpUsobit vyrazné zvyseni teploty v pfihradkach spotfebice.
Pravidelné Cistéte povrchy, které mohou pfijit do styku s potravinami, a pfistupné odvodrovaci
systémy.

Pokud je chladici spotfebi¢ ponechan delsi dobu prazdny, vypnéte jej, odmrazte, vycistéte, osuste
a nechte dvifka oteviend, abyste zabranili tvorbé plisni uvnitF spotfebice.

V souladu s platnymi pfedpisy o oznaceni C€ jsou k dispozici informace o spotfebé energie ve

vypnutém stavu, pohotovostnim rezimu (*) a pohotovostnim rezimu pfi pfipojeni na sit (*) na

www.moulinex.com, www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com nebo www.krups.com

(*). Tyto Udaje ukazuji spotfebu energie vaSeho spotfebice, kdyz je pfipojeny, ale neni aktivni.

Pro Usporu energie se po pouZiti automaticky prepne do téchto rezim0(*). Pokud si prejete toto

nastaveni upravit (*), prectéte si uzivatelskou pfirucku. VSimnéte si, Ze se tim zvysi spotieba energie.

(*)v zavislosti na modelu.

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!
K (@ Va3 pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné nebo recyklovatelné materialy.

< Svéfte jej shérnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu st¥edisku, kde s
nim bude naloZeno odpovidajicim zplsobem.

SESTAVTE SI SVG] VYROBEK

Umistéte spotfebi¢ na rovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch, mimo dosah zdrojd tepla a stfikajici
vody.

Nainstalujte vodni misku (H) pod kondenzator jejim zasunutim do drazek kolejnice (obrazek 3).
Nainstalujte sméSovaci listy (E) jejich zasunutim prFes studeny element, dokud nezapadne na cep
(obrazek 4). Poté nainstalujte buben (B) jeho zasunutim pres sméSovaci lopatku, dokud nezapadne
na Cep (obrazek 5).

Zajistéte buben otocenim zamku (C) (obrazek 6). Vlozte sbérnou misku pred zdkladnu motoru, dokud
nezacvakne (obrazek 7).

UPOZORNENTI: Pfed prvnim pouZitim nechte pFistroj alespofi 2 hodiny ve svislé poloze.

POUZiVANI VASEHO PRODUKTU

Zapojte spotfebi¢ do zasuvky. Otevrete plnici sifén a viko (A) na horni strané sudu (B). Pfidejte
tekutinu(y) skrz plnici sifén (A) (Obrazek 10). PFidejte pfipravek mezi minimalni a maximalni hladinu
vyznacenou na sudu.

& Pfed naplnénim pfipravkem se ujistéte, Ze je sud spravné zajiStén na misté (obrazek 6).

Zapojte spotfebi¢ do zasuvky. Otevrete plnici viko (A) na horni strané sudu (B). Pfidejte tekutinu(y)
pres plnici otvor (A) (obrazek 10). Minimalni a maximalni vstupni objemy viz tabulka niZze:

Typ receptu Minimalni Maximum
Napoje 550ml 1200 ml
Zmrzlina / Mrazeny jogurt 800ml 1000ml

Stisknéte tlacitko ZAP/VYP na ovlddacim panelu (J) pro spusténi jednotky.

NASTAVENI REGULACIE TEPLOTY

Kazdy program je prednastaven na idedlni teplotu pro dany recept, aby byla zajiSténa nejlepsi
textura. Teplotu mlzete upravit, pokud chcete dosdhnout poZzadované konzistence.

Recept Idealni nastaveni teploty

Mé&kka zmrzlina 00000
MraZeny jogurt 00000
MIéEné koktejly [ X N NONO)
Koktejl 00000
Rozbredly ( X _NOXONO)

Produkt je vybaven 5 LED diodami pro nastaveni intenzity provozu pro kazdy recept s Grovnémi od 1
do 5. Dvé tlacitka ve tvaru snéhové vlocky (+ a -) umozfuji zvysit nebo snizit vybranou Uroven:

+ Urovefi 1: Méné chladu

+ Uroven 5: Nejchladng&jsi nastavenl’*

Vyberte poZadovanou predvolbu stisknutim dotykového tlacitka (obrézek 14). Predvolba se spusti na
vychozim/optimalnim nastaveni teploty. Poté stisknéte Start pro spusténi receptu.

V pripadé potfeby mdzZete upravit tuhost pokrmu stisknutim tlacitek +/- ve tvaru snéhové viocky
(obrazek 12).

Stisknéte tlacitko Start/Stop na ovladacim panelu (J). (obrazek 13)



Vyberte poZzadovanou predvolbu stisknutim dotykového tlacitka (obrazek 11). Pfedvolba se spusti ¥ w
na vychozi/optimalni teploté. V pfipadé potfeby upravte teplotu pro dosaZzeni dokonalé textury Predvolby pro piti

mrazeného napoje.

Jakmile je recept hotovy, jednotka dvakrét pipne a LED diody zUstanou svitit, jakmile recept dosahne / @"/ _/_
nastavené teploty. Jakmile pfednastavend teplota dosdhne poZadované teploty, jednotka bude @ Y e
pokracovatvv p’>rovozu, aTbyp udrzvela lna |<.:|ea|n| Urovnia vvas. recept bvyl pr.|praven k vydey. o Milkshake Cocktail Slushy
UPOZORNENI: U zmrzliny a mraZeného jogurtu doporucujeme smés vyjmout do 30 minut a umistit
do mrazaku. Programy MIé&ny koktejl Koktejl RozbFedly
Jinak se smés muze proménit v maslo. Podrobnosti o Hladké mlécné koktejly | Idealni pro pfipravu Idealni pro pfipravu
PFiprava mékké zmrzliny mdze trvat az 15-60 minut v zavislosti na ingrediencich, objemu a po&ate¢ni programech na prvni pohled mraZenych napojt napojti hasicich zizen
teploté. smichanim vasi oblibené | obsahujicicch alkohol a/ | s jemné granulovanou
Umistéte Salek na odkapavaci misku (K) pod servisni rukojet (F) a stisknéte tlacitko SERVE. Pro domaci zmrzliny, mléka nebo vodu texturou.
zahéjenivydeje pomalu zatahnéte za servisni rukojet (F). Pro zastaveni rukojet uvolnéte a vratte ji na a prisad. NepouZivejte ovocné Stavy
misto. BEhem vydeje nechte pfistroj v chodu. ani coulis, které by mohly
UPOZORNENT: Zastavenim jednotky se také zastavi $nek a proces chlazeni. Pro davkovani obsahu je dodat sorbetové texture.
nutné udrZovat jednotku v chodu. Nezbytné Miéko Voda Voda + ochuceny cukr
Doporucujeme umistit $alek co nejblize k vystupu kavy, abyste zlepsili zaZitek z servirovani. Cukr nebo jeho Soda Sirup
P . ; o - v ) néhrazka Cukr nebo jeho Soda
Horni dvitka mdzete kdykoli otevFit a pfidat dalsi pfipravek, cukr nebo sirup. o P
L (med / agavovy sirup) nahrazka
UPOZORNENI: Nepfidavejte pevné pfisady, jako je ovoce, ofechy, cokolddové lupinky, pevna (med / agavovy sirup)
zmrzlina nebo mrazené ovoce.
+ Volitelné +Ovocnd $tdva +Alkohol
PROGRAMY +Krém + Citronovd $tdva
+Ovoce (celé / poleva / +Ovocnd Stdva

Predvolby pro mékké podavani Stava / pasta)
Vsechny ingredience by mély byt pfed nalitim do zafizeni pfedem smichdny. Do bubnu

N\ by se nemély dostat Zddné pevné ingredience.
PFiblizna 20-40 minut

Soft Ice Cream Frozen Yogurt prednastavena *Doba zpracovani se bude liit v zavislosti na zvoleném rezimu, teploté smési a
LA ; ... délka mnoZstvi v michaci mise.
Programy Mékka zmrzlina Mrazeny jogurt = " . - - — .

- — — " " . — Priklad receptu Bananovy mlécny koktejl | Margarita Ledova limonada
Podrobnosti o Idealni pro pfipravu krémové Vase oblibené jogurty se Frappé Mojito nebo Virgin mojito | TFe$fiova cola s ledovou
programech zmrzliny s pouZitim receptd na proménily ve zdravé mrazené bFetkou

bazi mlé¢nych vyrobku a dle dezerty.

vageho vyberu, Po dokonéeni programu mdZete pfidat novou pfipravu a znovu spustit pfedvolbu.

Nezbytné Krém nebo mléko + smetana ke | VSechny druhy jogurtu + mléko
Slehani + cukr + cukr nebo nahrazka (med / y
agavovy sirup) Dopliiky
+ Volitelné + coulis (jidlo) + coulis (jidlo)
+dZus (Stdva) +dZus (Stdva) ¢
+pasta +pasta
Vsechny ingredience by mély byt Vsechny ingredience by mély byt Rinsing Serve
pre,d ngl/t/m do zarizeni predemv prefi ngl/t/m do zarizeni predemv Podrobnosti o Tento program dikladné oplachne |Stisknéte toto  tlacitko  pred
smlchar]}'/. Do bubn,u_ by se nemély smlchaf»)’/. Do bubn’u_ by se nemély programu blok motoru (valec a vélce), aby se | podavanim vadeho pokrmu. Pomiize
dostat Zddné pevné ingredience. dostat Zddné pevné ingredience. gigténi houbickou snadnéji oplachlo. | to zlepgit kvalitu servirovan.
S " - Nezbytné 1000 ml vody VSechny pFipravy
Priblizna prednastavena . _ 20-40 minut L y Volitelné 1 kapka myciho prostiedku na
délka *Doba zpracovani se bude lisit v zavislosti na zvoleném rezimu, teploté nadobi
smési a mnoZzstvi v michaci mise.
PFiklad recept( - Mé&kka ¢okoladové zmrzlina - MraZeny jogurt s lesnim RECEPTY PRO ZACATEK
- Mékka arasidova zmrzlina ovocem
- MraZeny jogurt s medem Program: Koktejl
Po dokonceni programu muZzete pfidat novy pripravek a program znovu spustit. Recept: Margarita




Ingredience (1200 g):

I
Voda 660 55%
Citronova Stava 140 12%
Cukr 180 15%
Tequila 110 9%
Pomerancovy likér, pokud neni k dispozici, nahradte ho tequilou 110 9%
Pfiprava:

1. Do velké misy nalijte: vodu, citronovou Stavu, tequilu, cointreau a cukr.

2. Dobfe proslehejte, dokud smés nebude homogenni a dobfe rozpusténa.

3. Nalijte smés pfimo do kavovaru.
4. Stisknéte tlacitko Cocktail a Start.

Program:

Rozbredly

Recept:

Cola rozbredla

Ingredience (1200 g):

Sumivy ndpoj s pFichuti coly

PFiprava:
1. Nalijte sodu pfimo do kavovaru.
Program: Miécny koktejl
Recept: Vanilkovy mlécny koktejl

Ingredience (1200 g):

|
Plnotu¢né mléko (3,5 % tuku) 680 57%
Cukr 110 9%
Smetana (30 % tuku) 410 34%
Vanilkovy extrakt 5 0%

Recept se smetanou s obsahem tuku 39 % ‘ g %
Plnotucné mléko (3,5 % tuku) 790 66%
Cukr 115 10%
Smetana (30 % tuku) 290 24%
Vanilkovy extrakt 5 0%

Pfiprava:

1. Do velké misy nalijte: plnotu¢né mléko, smetanu ke Slehani, cukr a vanilkovy extrakt.

2. Dobre proslehejte, dokud smés nebude homogenni a dobre rozpusténa.

3. Smés nalijte pfimo do kavovaru.
Program: Mékka zmrzlina
Recept: Vanilkova zmrzlina

Ingredience (1000 g):

I

PInotucné mléko (3,5 % tuku) 470 47%
Cukr 130 13%
Smetana (30 % tuku) 400 40%
Vanilkovy extrakt 5 1%
Recept se smetanou s obsahem tuku 39 % | g %
Plnotucné mléko (3,5 % tuku) 565 57%
Cukr 130 13%
Smetana (30 % tuku) 300 30%
Vanilkovy extrakt 5 1%

PFiprava:

1. Do velké misy nalijte: pinotu¢né mléko, smetanu ke Slehani, cukr a vanilkovy extrakt.

2. Dobre proslehejte, dokud smés nebude homogenni a dobre rozpusténa.

3. Smés nalijte pfimo do kavovaru.



Program: MraZeny jogurt

Recept: Klasicky mraZeny jogurt

Ingredience (1000 g):

s %
PInotucné mléko (3,5 % tuku) 260 26%
Recky jogurt (10 % tuku) 600 60%
Cukr 135 14%

P¥iprava:

1. Do velké misy nalijte: plnotu¢né mléko, fecky jogurt a cukr.

2. Dobre proslehejte, dokud smés nebude homogenni a dobfe rozpusténa.
3. Smés nalijte pfimo do kévovaru

Naskenujte QR koéd a objevte vice nez
50 receptl pro plnou inspiraci

OPLACHNUTI VYROBKU PRO SNADNE CISTENI

POUZITI PROPLACHUJICIHO CYKLU: Tento cyklus ot&&i michaci epeli bez chlazeni, aby se jednotka
proplachla.

1. Pred spusténim cyklu oplachovani vypustte veskery zbyvajici pfipravek z bubnu.
2. Ujistéte se, Ze je rukojet v horni poloze.

3. Doplfite teplou vodu do 1000 ml a stisknéte tla¢itko OPLACHOVANI (obrazek 16-17). Chvili pockejte a
poté pomalu vypustte vodu z pfistroje tahem za rukojet (obrazek 18).

4. Stisknutim tlacitka ZAP/VYP vypnéte spotrebic.

5. Opakujte, dokud se pFipravek z bubnu neoplachne. Po pouZiti cyklu OPLACHOVANI rozeberte
spotrebic (obrazek 19-26) a po kazdém poufziti umyjte vSechny €asti ru¢né nebo v mycce nadobi, aby
se pristroj ddkladné vycistil.

& UPOZORNENI: Tato voda se rychle vypusti. K jejimu zachyceni pouZijte velkou misku.
DEMONTAZ A CISTEN{
1. Dbejte na to, aby v sudu nez(stala Zadna tekutina.

2. Odemknéte sud otocenim pravého knofliku a jemnym vytazenim sud vyjméte z jednotky. Ujistéte se,
Ze je sud naklonén dol0, aby se zbyvajici tekutina nevylila ze zadni strany sudu (obrazek 21). OdloZte
stranou.

3. Sejméte michaci nddobu z kondenzatoru (obrazek 22). Vysurite misku na vodu z jednotky, protoze v
misce na vodu muZze byt zbytkova tekutina (obrazek 23). V3echny dily odloZte stranou.

Otfete jednotku pod kondenzatorem dezinfikovanym nebo teplym vlhkym hadfikem. V pfipadé
potfeby sejméte kryt nalévaciho hrdla.

VSechny dily omyjte ru¢né v teplé mydlové vodé nebo je omyjte v mycce nadobi. (Vice informaci o
Cisticich dilech naleznete na obrazku 16-18). Pfed opétovnym sestavenim a/nebo ulozenim jednotky
nechte viechny dily diikladné oschnout.

A POZOR:

Neponorujte spotfebic (vcetné zakladny motoru (I)) do vody ani jiné kapaliny. Nikdy nedrzte zakladnu
motoru (I) pod tekouci vodou. K ¢isténi vnéjsi strany zadkladny motoru (I) pouZijte vlhky hadFik a
dlkladné jej osuste.

A POZNAMKA: Né&které zafivé zbarvené pFisady mohou na bubnu zanechat mirné skvrny.
To nema vliv na vykon pracky. Nejlepsi je prat pradlo ihned po pouZiti, aby se tento problém
minimalizoval.

POKYNY PRO PODAVANT MEKKYCH NAPOJU (ZMRZLINA A MRAZENY

JOGURT)

POZADOVANY OBSAH CUKRU/TUKU

V8echny vstupni suroviny musi obsahovat alespofi 7 % cukru, aby se zabranilo Uplnému zmrznuti
(napfiklad: voda mdZe zmrznout do kostek ledu, pokud neni pfidan cukr. Mléko bude také muset
obsahovat ingredience bohaté na cukr/tuk (napf. smetanu), aby se dosdhlo krémového zmrazeného
vysledku, nikoli ledu.)

Recepty na zmrzlinu a mrazeny jogurt musi vzdy obsahovat cukr (alespor 70 g na 900 g) nebo
alespon sladké ovoce (ve velkém mnoZzstvi, alespon 2/3 ovoce z celého receptu). V kazdém pfipadé,
pokud se tvofi velké kostky ledu, pfidejte do smési ihned alespon 60 g cukru (nebo medu, nebo
agavového sirupu...).

Upozornéni na nizky obsah cukru:

Pokud je obsah cukru ve vstupnim mofi pFiliS nizky, jednotka to detekuje a vyda upozornéni.
Kontrolka tvrdosti se rozsviti na ¢tyfech.

Pokud pFipravek nespliiuje minimalni pfijem celkového cukru:

Pridejte 1-2 I1Zice ochuceného sirupu, cukru, tftinového cukru, kokosového cukru, javorového sirupu,
agéve, cukrového sirupu nebo medu na porci. MUZete to udélat béhem doby mrazeni. Pro dalsi
prilezitosti pridejte do pFipraveného pokrmu vice cukru pfed nalitim do spotfebice.

A UPOZORNENI: Umél4 sladidla nepomohou pokryt celkovou potiebu cukru.

Cerstvé vymackané §tavy, jako je jable¢na a pomerancova, obsahuji pfirozené cukry, které mohou
pomoci dosdhnout poZzadované textury

DIETA A NAPOJE S NIZKYM OBSAHEM CUKRU

Dietni a nizkocukrové napoje se nezméni na ledovou bfecku, pokud jsou jedinou ingredienci, protoze
pfilis malo cukru zabrani spravnému zmrazeni receptl. Chcete-li ze svych oblibenych dietnich a
nizkocukrovych napojl udélat ledovou brecku, pFidejte sirup nebo cukr.



Typ receptu | Doporucené podminky Co dodat?
Ovocny sorbet (< 3 % tuku) Cukr mezi 10-20 %
>9g/100 ml Lze pouZit bez
standardni zmrzlina (3-10 % tuku) Cukr mezi 7-20 % pridaného cukru 7
Cokoladova zmrzlina (10-18 % tuku) Cukr mezi 7-20 % Mezi 4 a 9 g/100 ml Nelze pouzit bez PFidejte 7§ g culfru )
iakéhokoli piidavku (pro celkové mnozZstvi
% - e Cukry . P 1200 g)
PFilis vysoky obsah tuku (> 18 %) nebo cukru (> 25 %) Nedoporucuje se (pfilis mékké,
nemrzne) \/
0g/100 ml Nelze pouZit bez PFidethﬁ 120 g cukru.
. Standardni | Cokoladova Bohat4 jakéhokoli pridaviu | (P" IOHC g
Obsah cukru / | Ovocny sorbet . . . 9
Obsah tuku <3 % tuku zmrzlina zmrzlina zmrzlina
3-10 % tuku 10-18 % tuku > 18 % tuku
<7 % cukru Nedoporucuje se > 5 % obj V‘
riziko ucpanf 0 0DJ. Lze pouzit bez
x v V pridaného cukru
7-10 % cukru Nedoporucuje se Doporucena Doporucena Alkohol
riziko ucpani idedlni textura idedlni textura v
0 A PFijatelna, Vv ) Vy ) x . <5 % ob xw PFidejte 75 gwc’ukru
10-20 % cukru ale priméra Doporuéena Doporuéena Nedoporuéuje se 0 0D). ~ Nelze pouzit bez nebo silngjsiho
textura idealni textura idealni textura jakéhokoli pridavku aIkohoIvu (pfo celkové
+ prili§ mékké mnoZstvi 1200 g)
X * nemrzne

20-25 % cukru

& Mozné, ale

prilis sladké

A Mozn4, ale

prdmérna textura

Nedoporucuje se
pFilis mékké
nemrzne

X

Nedoporucuje se

TIPY OD PROFESIONALU OHLEDNE PROGRAMU

Pro recepty na slushi a mlécné koktejly pouZijte program Slushi nebo Milkshake. Pokud vsak
preferujete texturovanéjsi vysledek, nez jaky jste dosahli, pfepnéte na program Cocktail.

U koktejlovych receptd, pokud recept obsahuje stfedné alkoholické napoje nebo Zadny alkohol,

> 25 % cukru . oFiliE mekké je profesionalnim tipem zacit s programem Slushi a pozdéji prejit na program Cocktail, pokud
. Eemrzne preferujete texturovanéjsi vysledek.

PouZijte smetanu s obsahem tuku alespori 30 %
PouZijte smetanu s obsahem tuku alespon 3,5 %

POKYNY PRO PITI

POZADOVANY OBSAH CUKRU A/NEBO ALKOHOLU

CELKOVA VELIKOST ST .
Vechny vstupni suroviny musi obsahovat uréity cukr a/nebo alkohol, aby nedoslo k Gplnému RECEPTU MNOZSTVI (40 % alkoholu obj.)
zmrznuti.
Zkontrolujte nutri¢ni hodnoty na obalu s uvedenim ,bez cukru”/,cukry”. 700ml 115 ml
Zkontrolujte nutri¢ni hodnoty na obalu s uvedenim ,OBSAH ALKOHOLU".
1200 ml 200ml

PFi pouziti pfedvolby mrazeného koktejlu musi vSechny predpfipravené vstupy (vino, pivo atd.)
obsahovat 5 % az 15 % alkoholu.

Pro pFipravu mrazenych koktejlli se podivejte do nize uvedené tabulky s maximalnim obsahem
alkoholu/lihovin (vodka, tequila atd.) na celkovou velikost receptu.

VysSe uvedena tabulka je POUZE navodem pro pfidani alkoholu/lihovin (35 % a vice). Pfi pouZiti jinych
alkohold, jako je vino, pivo, seltzer nebo pFedpfipravené koktejly, se Fidte nize uvedenou tabulkou

nebo privodcem ledovymi napoji bez pfipravy.



Pokud népoj prekro¢i maximalni mnozstvi alkoholu: Pfidejte 60 ml vody na porci pro zfedéni

. . S ARG ) 5 PRI - Opakujte rezim oplachovani, dokud se z vyparniku neodstrani vSechny zbytky mrazeného napoje.
vstupniho mnoZstvi. Resetujte pfistroj stisknutim predvolby. Restartujte stisknutim predvolby.

- Pred demontazi a ¢iSténim soucasti pouzijte cyklus oplachovani.
- PFi premistovani jednotky zvednéte vyrobek ze zdkladny motoru, abyste zabranili jeho padu na
{j} podlahu.

HORNI LIMIT: 16 % ZABAVNE TIPY

P o
NIZKY LIMIT: 5 % + Pro rychlejsi vysledek tekutiny pfed pridanim do spotfebice ochladte.

*+ Pro extra ledovy ndpoj predem vychladte sklenici.

NEPROVADEJTE! + Studené ingredience zkracuji dobu mrazeni. -
CS

+ Nedélejte si starosti, pokud vdm smés pfed mrazenim chutnd pfiliS sladce - zmrazené vysledky

- NEPRIDAVEJTE horké tekutiny, led ani pevné pfisady, jako je ovoce, pevna zmrzlina nebo mrazené pFirozen& chutnaji méné sladce.
ovoce. Pro zajisténi spravného davkovani nalévejte pouze hladké, dobfe promichané tekutiny. * Zbylé zmrazené zmrzlinové dobroty skladujte v uzavfené nadobé& v mrazaku. Po zmrazeni budete mit
- NEPI}IPRIAVUJTE v mixéru sypké mrazené ovoce, pevné kostky ledu ani kostky ledu. novou sorbetovou texturu.
- NEPRIDAVEJTE prisady pfimo do mixovaci misy.
- NEPRIPLNUJTE nad rysku MAX FILL. 1
- NEPONAREJTE zékladnu kompresoru do vody. Misto toho ji otfete vihkym hadFikem.
- NEPRIPRAVUJTE soutasti abrazivnimi gisticimi prostfedky ani ostrymi nastroji. Pokud vas napoj nemrzne podle ocekavani, zkuste toto:
- NESKLADUJTE v nadobé nic jiného nez Snekovy dopravnik. Pro delsi skladovani pfendejte mrazené + PFiliS ledovy? Pridejte trochu vice alkoholu, pridejte cukr nebo snizte nastaveni textury.
pochoutky do vzduchotésné nddoby vhodné do mraznicky. + PFiliSs mékky? Zvyste nastaveni textury, pridejte tekutiny, trochu snizte alkohol, snizte cukr.
- NEPRIHRAVEJTE v mikrovinné troubé 74dné z nadob ani pfislusenstvi dodanych se spotfebicem. * Porfad to neni ono? Jemné doladte texturu a upravte pomér alkohol/cukr, dokud nedosahnete

- NENECHAVEJTE spotebi¢ v provozu bez dozoru. dokonalého ledového napoje.

- NEPRIDRZUJTE jej vZdy pevné za obé strany pod zakladnou motoru.

- NEPOSKOZUJTE chladici okruh. Toto varovani plati pouze pro spottebice s chladicimi okruhy, které
jsou pfistupné uzivateli.

- NEDRZTE jednotku uchopenim za obé strany jednotky pod zakladnou motoru.

DOPORUCENI A ZAKLADNI POKYNY

- Prisady, jako jsou ¢okolddové lupinky, pridavejte az po vytlaceni smési do vlastni misky, nddoby nebo
sklenice.

- UdrZujte jednotku vzdy ve svislé poloze.

- SpotFebi¢ VZDY pouZivejte na suchém a rovném povrchu.

- Zajistéte spravné vétrani: ponechte alespori 10 cm volného prostoru za ni a po stranach, aby se
zabranilo prehrati kompresoru.

- Nikdy neblokujte vétraci otvory v krytu spotFebice ani ve vestavéné konstrukci.

- Pouzivejte cukr - cukr zajistuje, Ze smés nezmrzne, a dodava ji spravnou konzistenci pro davkovani.

- Udrzujte minimalni obsah cukru 7 % pro zmrzlinu a mrazeny jogurt a 10 % pro napoje. Pokud je vase
procento nizsi nez toto, pridejte sirup nebo cukr pro vyvazeni. Tim zarucite dobrou texturu vasi smési.

- PFi pouziti limonady nebo sycenych napojd je nejprve promichejte nebo protfepejte, abyste sniZili
perleni.

- Pro nejlepsi davkovaci vykon naplfite jednotku po rysku maxima.

- PFi pFipravé po sobé jdoucich davek nechte kompresor vychladnout delSi dobu.

- Tvarované vystupni pfisluSenstvi pouzivejte pouze pro zmrzlinu. Vyjméte jej u jinych mrazenych
pochoutek, abyste zabranili ucpani.

- Ujistéte se, Ze vSechny pfipravy obsahuji alespor 7 g cukru na 100 ml.

- PFi pouziti predvolby MraZeny koktejl musi vstupy obsahovat 5 % az 15 % alkoholu.

- Zmrzlinu a mrazZeny jogurt vydejte do 30 minut po ukon¢eni cyklu, abyste zabranili pfeméné pfipravy
na maslo.

- MIlécny koktejl, koktejl a slushi mlZete nechat jednotku béZet az 2 hodin.



TABULKA CHYB

Problém

1 | VSechny kontrolky blikaji.

Analyza

Sud/nadoba neni
spravné nainstalovana.

Znovu sestavte sud/nadobu a ujistéte
se, Ze je spravné zajisténa pomoci
knofliku na boku. Pfed opé&tovnou
instalaci sudu se ujistéte, Ze je michaci
ndz spravné namontovan.

2 | Kontrolka tvrdosti (i*})
sviti na prvnim stupni

*

=1
#

MiZe byt problém se
senzorem.

Odpojte a znovu zapojte zafizeni. Poté
zapnéte vyrobek pomoci tlacitka Zap/
Vyp a restartujte program. Pokud
problém pretrvava, kontaktujte prosim
nase servisni stfedisko.

POPIS CHYBY

Zarizeni nefunguje

DETAIL

Zafizeni neni zapojeno do
zasuvky.

RESENT

Zapojte zafizeni.

Buben neni spravné umistén
nebo zajistén.

Zkontrolujte, zda je buben
spravné umistén nebo
zajistén, jak je uvedeno v
pokynech.

Bleda neni ve vicku spravné
umisténa.

Ujistéte se, Ze je bleda lista
spravné umisténa.

3 | Kontrolka tvrdosti
(*}Ie) sviti na prvnich dvou
urovnich.

#
H

Motor je zablokovany v
zastaveném stavu nebo
muZe byt problém s
Hallovym senzorem.

Odpojte a znovu zapojte zafizeni. Poté
zapnéte produkt pomoci tlacitka Zap/
Vyp a znovu spustte program. Pokud
problém pretrvava, kontaktujte prosim
nase servisni stfedisko.

Nadmérné vibrace

Zafizeni neni umisténo na
rovném povrchu nebo neni
stabilni.

Umistéte na rovny povrch.

PFiliS mnoho ingredienci.

SniZte mnoZstvi
zpracovavanych surovin (po
rysku MAX).

4 | Kontrolka tvrdosti (*}E')
sviti ve tfech Urovnic

s %

V receptu mdZe byt
vysoké mnozZstvi
alkoholu

Nahradte materidly s niZsi koncentraci
alkoholu

Obtize s Uspéchem u
nékterych receptl

Nevhodny recept.

Vase osobni recepty nebo
recepty prevzaté z internetu
nemusi byt vhodné pro vas
spotrebic a jeho pFislusenstvi
(mnoZstvi, doba pfipravy
atd.). Pfed zahajenim pfipravy
receptu se ujistéte, ze
dodrzujete pokyny k pouziti
uvedené v navodu k pouZiti.

Chyba pfi vybéru programu.

Zkontrolujte, zda pouzivate
spravny program pro vas
recept.

5 | Kontrolka tvrdosti (*EK*)
sviti ve Ctyfech drovnich

H

Kvlli pouziti surovin s
nizkym obsahem cukru.

Nahradte surovinami s vy$3im
obsahem cukru.

Unik skrz kryt

Objem vody je pfFilis velky.

Snizte mnozstvi ingredienci.

Buben neni spravné umistén
nebo zajistén.

Buben bezpecné upevnéte na
blok motoru.

Chybi pecet.

Umistéte tésnéni na spravné
misto.

Tésnéni je profiznuté nebo
poskozené.

Vymérite tésnéni, obratte
se na autorizované servisni
stfedisko.

6 |Kontrolka tvrdosti (i*})
sviti v péti Grovnich
*

Kompresor pracuje
aktivné vice nez 90
minut.

Kompresor pracuje aktivné vice nez
90 minut. Odpojte a znovu pfipojte
zafizeni.

Zapach motoru

PFi prvnim pouZiti spotrebice
nebo v pfipadé pretizeni
motoru zplsobeného pfilis
velkym mnoZstvim surovin
nebo pfilis tvrdymi ¢i pfilis
velkymi kusy.

Nechte spotrebic vychladnout
(alespori 30 minut) a snizte
mnoZstvi ingredienci v malém
mrazicim bloku.




BESCHREIBUNG

PRODUKT:

Trommel
Uhr
Kalteelement

Bedienungsgriff
AusgielBer
Wasserschale
Motorbasis
Bedienfeld
Tropfschale

A-rIemmonwy

VORSICHT:

Fullfalle und Deckel

Mischen von blass

ZUBEHOR:

L.

Servierbecher

M. Aufbewahrungsschisseln
N. Austauschbare Ausgiel3er

Die Sicherheitshinweise sind ein wesentlicher Bestandteil des Gerats. Bitte lesen Sie sie sorgfaltig durch,
bevor Sie Ihr neues Gerat zum ersten Mal in Betrieb nehmen. Bewahren Sie sie griffbereit auf. Das Gerat
startet nur, wenn der Ruhrbehalter und die Rihrtrommel korrekt auf dem Heizelement positioniert sind.

BEDIENFELD

VOREINSTELLUNGEN
5 einzigartige
Voreinstellungen
(Softeis, Gefrorener
Joghurt, Milchshake,
Cocktail, Slush-Eis,
Abspdlen).

SPULZYKLUS

Dieser Zyklus
bewegt das Gerat
ohne Kihlung,
spult es und
erleichtert so die
Reinigung.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Soft Ice Cream

-
\&/
Frozen Yogurt
Milkshake
v

- @Y

Cocktail

- 8

Slushy

-G

Rinsing

SERVIEREN

Drlicken Sie diese Taste vor dem
Servieren. Dies erleichtert das
Servieren.

TEMPERATURREGELUNG

Jede Voreinstellung beginnt mit einer
Standard-/optimalen Temperatur
fur die ideale Konsistenz. Bei Bedarf
kénnen Sie die Temperatur fur Ihr
perfektes gefrorenes Dessert oder
Getrank anpassen.

« Fur dickere, kaltere gefrorene
Desserts oder Getranke erhéhen
Sie die Temperaturstufe, indem Sie
die oberste Schneeflocke auf dem
Bedienfeld dricken.

« Fur weichere gefrorene Desserts
oder Getranke verringern Sie die
Temperaturstufe, indem Sie die
untere  Schneeflocke auf dem
Bedienfeld dricken.

EINSCHALTEN

Dricken Sie die EIN/AUS-Taste an der
Vorderseite des Gerats, um es ein-
und auszuschalten. Dricken Sie die
Start/Stopp-Taste, um ein Programm
zu starten oder zu stoppen.

WICHTIG: Stellen Sie das Produkt vor der Inbetriebnahme mindestens 2 Stunden lang auf eine
stabile Oberflache. Diese Wartezeit ermoglicht es dem Kaltemittel, sich im Kondensator zu verteilen
und so einen sicheren und optimalen Betrieb zu gewahrleisten.

Vor dem ersten Gebrauch zerlegen Sie das Produkt vollstandig (Abbildungen 22-26) und spulen Sie
die Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen (Trommel (B), Rihrbehalter (E), AusgieRer (G),

Wasserschale (H)), sowie das Zubehor mit Seifenwasser ab.

VORSICHT:

Tauchen Sie das Gerat (einschlielich des Motorgehauses (I)) nichtin Wasser oder andere Flissigkeiten
ein. Halten Sie das Motorgehause (I) niemals unter flieBendes Wasser.

Reinigen Sie die AuBenseite des Motorgehduses (I) mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es
anschlieBend grandlich ab.

Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung vor der Inbetriebnahme des Gerats entfernt wurde.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Sicherheitshinweise und diese Broschire vor der ersten Benutzung sorgféltig durch und
bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

Dieses Gerat ist nicht fir die Benutzung durch Personen (einschlieRlich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis bestimmt, es sei denn, sie
werden von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in die Benutzung des Geréts
eingewiesen. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
Ist das Netzkabel beschadigt, darf das Gerét nicht benutzt werden. Es muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.
Dieses Gerat kann bis zu einer Hohe von 2000 Metern eingesetzt werden.

Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird, sowie vor dem
Zusammenbau, der Demontage oder der Reinigung.

Vor der ersten Benutzung muss sichergestellt werden, dass samtliche Verpackungsmaterialien sowie
Werbeetiketten oder -aufkleber vom Gerat entfernt wurden.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz im Haushalt und ahnlichen Bereichen vorgesehen, mit Ausnahme von:

- Personalkilchen in Geschaften, Biros und anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauernhofen;

- Hotels, Motels und anderen Unterkinften fur Gaste;

- Pensionen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Zubehérteile wechseln oder sich
beweglichen Teilen nahern.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt werden, eine Einweisung
in die sichere Bedienung erhalten und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Reinigung und Wartung
durfen nur von Kindern ab 8 Jahren unter Aufsicht durchgefiihrt werden. Bewahren Sie das Gerét und das
Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Gerate kdnnen von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Benutzung
des Geréts eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

Um sich vor Stromschlagen zu schiitzen, tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder den Sockel des Gerats nicht
in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Nicht im Freien verwenden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder eine Einweisung in die sichere Benutzung des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung dirfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

Das Gefal3 nicht Uber die Markierung ,Max. Fillmenge"” hinaus beflllen. Beachten Sie die Rezepte.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine Netzspannung an, die mit der auf dem Typenschild Ihres Gerats
angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats, wenn Sie es nicht benutzen.

Beachten Sie die Anweisungen fir die korrekte Montage und Demontage Ihres Zubehors.

Beachten Sie die Anweisungen zur Erst- und regelmaRigen Reinigung von Oberflachen, die mit Lebensmitteln
in Berlhrung kommen, sowie zur Reinigung und Wartung Ihres Gerats.

Die Betriebszeit-und Geschwindigkeitseinstellungenfir Ihr Geratentnehmen Sie bitte der Bedienungsanleitung.
Achtung: Bei unsachgemalRer Verwendung des Gerats besteht Verletzungsgefahr.

Vorsicht: Um Verletzungen vorzubeugen, seien Sie beim Umgang mit den Klingen, beim Entleeren und
Reinigen der Schissel vorsichtig.



+ Stellen Sie das Gerdt immer auf eine ebene, stabile und hitzebestdndige Oberflache, die vor anderen
Warmequellen und Spritzwasser geschditzt ist.

+ WARNUNG: Halten Sie das Luftungsgitter hinter dem Geréat sauber und entstauben Sie es regelmaRig mit
einem Staubsauger.

+ WARNUNG: Achten Sie beim Aufstellen des Gerats darauf, dass das Netzkabel nicht eingeklemmt oder
beschadigt wird.

+ WARNUNG: Platzieren Sie keine mehreren tragbaren Steckdosen oder Netzteile an der Riickseite des Gerats.

+ Um das Risiko von Verletzungen, Branden, Stromschldgen oder Sachschaden zu verringern, mussen stets
grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, einschlieBlich der folgenden nummerierten
Warnl?inweise und nachfolgenden Anweisungen. Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den vorgesehenen
Zweck.

+ Verwenden Sie keine mechanischen Gerdte oder andere Mittel, um den Auftauvorgang zu beschleunigen,
aulRer den vom Hersteller empfohlenen.

+ Beim Beladen und Bedienen des Containers dirfen Hande, Haare und Kleidung nicht in den Container
gelangen.

+ /A WARNUNG: Brandgefahr / Brennbare Materialien. Um Personen vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen
zu schitzen, tauchen Sie das Netzkabel, den Geratestecker oder das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Ziehen Sie den Netzstecker niemals mit nassen Handen. Ziehen Sie im Notfall sofort den
Netzstecker.

+ Dieses Produkt verwendet R290 als Kaltemittel.

+ Brand- oder Explosionsgefahr. Brennbares Kaltemittel verwendet. Kaltemittelleitungen nicht durchstechen.
Produkt gemaR den geltenden Bundes- oder Landesvorschriften fur brennbare Kaltemittel ordnungsgemaR
entsorgen.

+ Das Gasist entzlindlich, stellt aber unter normalen Betriebsbedingungen keine Gefahr fur den Benutzer dar, da
es sicher in einem geschlossenen System innerhalb des Produkts eingeschlossen ist. Wird das Produkt fallen
gelassen oder beschadigt, kann Gas austreten. In diesem Fall kann sich das Gas bei Kontakt mit Zindquellen
wie offenen Flammen entziinden.

+ Achten Sie beim Transport dieses Produkts darauf, dass es nicht fallen gelassen oder beschadigt wird.

+ Ziehen Sie nicht am Kabel, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.

+ Stellen Sie das Gerat nicht auf einen Gas- oder Elektroherd, in die Nahe solcher Warmequellen oder in einen
heiRen Backofen.

+ In dciiesem Gerat durfen keine explosiven Stoffe wie Aerosoldosen mit entzlindlichem Treibmittel gelagert
werden.

+ WARNUNG: Halten Sie die Bellftungsoffnungen im Gerategehause oder in der Einbaukonstruktion frei von
Verstopfungen.

+ WARNUNG: Den Kaltemittelkreislauf nicht beschadigen.

+ WARNUNG: Entsorgen Sie das Gerat ausschlieBlich bei einer autorisierten Entsorgungsstelle. Nicht in offenes
Feuer bringen.

+ WARNUNG: Verwenden Sie keine elektrischen Gerate in den Lebensmittelaufbewahrungsfachern des Geréts,
es sei denn, es handelt sich um Gerate des vom Hersteller empfohlenen Typs.

+ Um eine Verunreinigung der Lebensmittel zu vermeiden, beachten Sie bitte die folgenden Anweisungen.
Langeres Offenhalten der Tlr kann zu einem deutlichen Temperaturanstieg in den Fachern des Gerats fuhren.

Reinigen Sie regelmaBig Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen kdnnen, sowie
zugangliche Abflusssysteme.

Wenn das Kihlgeratlangere Zeit leer steht, schalten Sie es aus, lassen Sie es abtauen, reinigen und trocknen
Sie es. Lassen Sie die Tir offen, um Schimmelbildung im Inneren des Gerats zu vermeiden.

In Ubereinstimmung mit den geltenden Vorschriften zur C(€-Kennzeichnung sind Informationen
Uber den Energieverbrauch im Aus-Zustand, im Bereitschaftszustand (*) und im vernetzten
Bereitschaftsbetrieb (*) auf www.moulinex.com, www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com
oder www.krups.com (*) verfugbar. Diese Daten zeigen den Energieverbrauch Ihres Gerats, wenn es
angeschlossen, aber nicht aktiv ist. Um Energie zu sparen, schaltet er nach Gebrauch automatisch
in diese Modi um(*). Informationen zum Anpassen dieser Einstellungen finden Sie in der
Bedienungsanleitung (*). Beachten Sie, dass dies den Energieverbrauch erhéht. (*)je nach Modell.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@ 1hr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
2 Geben SieIhr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

UMWELTSCHUTZ
BEDEUTUNG DES SYMBOLS ,,DURCHGESTRICHENE MULLTONNE”

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaRig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen Mulltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner
Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

GETRENNTE ERFASSUNG VON ALTGERATEN

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet.
Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufuhren. Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmill, sondern in spezielle Sammel-
und Rickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaRige Entsorgung
bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das
Gerat zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit
sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstérungsfrei
entnommen werden kdénnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der
Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

MOGLICHKEITEN DER RUCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne
des ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten
Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgeraten darauf hin, dass Sie fir das Loschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten selbst verantwortlich sind.



MONTIEREN SIE IHR PRODUKT

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und hitzebestandige Oberflache, fernvon Warmequellen
und Wasserspritzern.

Setzen Sie die Wasserschale (H) unter den Kondensator, indem Sie sie in die Schienenfihrungen
schieben (Bild 3). Setzen Sie die Mischfligel (E) ein, indem Sie sie Gber das Heizelement schieben, bis
sie auf dem Stift einrasten (Bild 4). Setzen Sie anschlieBend die Trommel (B) ein, indem Sie sie Uber
die Mischfligel schieben, bis sie auf dem Stift einrasten (Bild 5).

Die Trommel durch Drehen des Verschlusses (C) fixieren (Bild 6). Die Auffangwanne vor dem
Motorsockel einschieben, bis sie einrastet (Bild 7).

VORSICHT: Gerat vor dem ersten Gebrauch mindestens 2 Stunden aufrecht halten.

VERWENDUNG IHRES PRODUKTS

SchlieRBen Sie das Gerat an. Offnen Sie den Einfillstutzen und den Deckel (A) oben auf dem Behélter
(B). Fullen Sie die Flussigkeit(en) durch den Einfullstutzen (A) ein (Bild 10). Flllen Sie das Praparat
zwischen der minimalen und maximalen Fullmenge ein, die auf dem Behalter angegeben ist.

Stellen Sie sicher, dass die Trommel ordnungsgemaR eingerastet ist, bevor Sie sie mit dem
Praparat befullen (Bild 6).
SchlieRen Sie das Geréat an. Offnen Sie den Einfiilldeckel (A) oben auf dem Behalter (B). Filllen Sie die
Flissigkeit(en) durch den Einfullstutzen (A) (Bild 10) ein. Die minimalen und maximalen Einfullmengen
entnehmen Sie bitte der folgenden Tabelle:

Rezeptart ‘ Minimum ‘ Maximal
Getranke 550 ml 1200 ml
Eiscreme / Gefrorener Joghurt 800 ml 1000 ml

Dricken Sie die EIN/AUS-Taste (J) auf dem Bedienfeld, um das Gerat einzuschalten.

TEMPERATURREGELUNG EINSTELLUNG

Jedes Programm ist auf die ideale Temperatur des jeweiligen Rezepts voreingestellt, um die beste
Konsistenz zu gewahrleisten. Sie kdnnen die Temperatur anpassen, um Ihre bevorzugte Konsistenz zu
erreichen.

Rezept Ideale Temperatureinstellung
Softeis 00000
Gefrorener Joghurt 00000
Milchshakes (X X NORGO)
Cocktail [ X N NONO)
Slush ( X NONOXO

Das Produkt verfugt Uber eine 5-LED-Leiste zur Einstellung der Betriebsintensitat fir jedes Rezept,
mit Stufen von 1 bis 5. Zwei schneeflockenférmige Tasten (+ und -) ermdglichen das Erhéhen oder
Verringern der gewahlten Stufe:

+ Stufe 1: Weniger kalt

+ Stufe 5: Kalteste Einstellung

Wahlen Sie Ihre gewlinschte Voreinstellung per Touch-Taste (Bild 14). Die Voreinstellung startet mit
der Standard-/optimalen Temperatur. Driicken Sie anschlieBend ,Start”, um das Rezept zu starten.
Bei Bedarf kdnnen Sie die Festigkeit Ihrer Zubereitung durch Driicken der Schneeflocken-Tasten
+/- anpassen (Bild 12).

Drucken Sie die Start/Stopp-Taste (J) auf dem Bedienfeld. (Bild 13)

Wahlen Sie Ihre gewinschte Voreinstellung durch Antippen (Bild 11). Die Voreinstellung startet mit
der Standard-/optimalen Temperatur. Passen Sie die Temperatur bei Bedarf an, um die perfekte
Konsistenz Ihres Frozen Drinks zu erreichen.

Sobald das Rezept fertig ist, piept das Gerat zweimal und die LEDs leuchten dauerhaft, sobald das
Rezept die eingestellte Temperatur erreicht hat. Sobald die gewlinschte Temperatur erreicht ist,
lauft das Gerat weiter, um diese konstant zu halten und Ihr Rezept ausgabebereit zu halten.

HINWEIS: Bei Eiscreme und gefrorenem Joghurt empfehlen wir, die Mischung innerhalb von 30
Minuten aus dem Gefrierschrank zu nehmen und einzufrieren.

Andernfalls kdnnte die Mischung zu Butter werden.
Die Herstellung von Softeis kann je nach Zutaten, Menge und Ausgangstemperatur 15 bis 60 Minuten dauern.

Stellen Sie eine Tasse auf die Abtropfschale (K) unter den Bedienungsgriff (F) und dricken Sie die
Taste SERVIEREN. Zum Ausschenken ziehen Sie den Bedienungsgriff (F) langsam heraus. Zum
Stoppen lassen Sie den Griff wieder los. Lassen Sie das Gerat wahrend des Ausschenkens laufen.

HINWEIS: Durch das Anhalten des Gerats werden auch die Férderschnecke und der Kihlprozess
gestoppt. Zum Ausgeben des Inhalts muss das Gerat in Betrieb bleiben.

Wir empfehlen Ihnen, Ihre Tasse so nah wie méglich an den Ausgabeschacht zu stellen, um das
Bedienerlebnis zu verbessern.

Sie kdnnen jederzeit die obere Klappe 6ffnen, um weitere Zutaten, Zucker oder Sirup hinzuzuftigen.

HINWEIS: Bitte keine festen Zutaten wie Friichte, Nisse, Schokoladenstiickchen, festes Eis oder
gefrorene Fruchte hinzufiugen.

PROGRAMME

v

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programme Softeis Gefrorener Joghurt

Programmdetails Ideal fur die Zubereitung von Ihre Lieblingsjoghurts
cremigem Eis nach Rezepten auf verwandelt in gesunde gefrorene
Milchbasis und mit Aromen Ihrer Desserts.

Wahl.

Notwendig Vanillepudding oder Milch + Alle Joghurtsorten + Milch +
Sahne + Zucker Zucker oder Zuckerersatz
(Honig / Agavendicksaft)

+ Optional + Fruchtfleisch + Fruchtfleisch
+Saft +Saft
+ Paste + Paste

Alle Zutaten sollten vorgemischt Alle Zutaten sollten vorgemischt
werden, bevor sie in das Gerdt gefiillt werden, bevor sie in das Geridt gefiillt
werden. Es dlirfen keine festen Zutaten | werden. Es diirfen keine festen

in den Behdlter gelangen. Zutaten in den Behdlter gelangen.

Ungefahre 20-40 Minuten
voreingestellte Lange Die Verarbeitungszeit variiert je nach gewahltem Modus, der
Temperatur Ihrer Mischung und der Menge in der Rihrschussel.

Rezeptbeispiele - Schokoladeneis - Gefrorener Joghurt mit
- Erdnusseis gemischten Beeren
- Gefrorener Joghurt mit Honig

Nach Abschluss eines Programms kdnnen Sie eine neue Vorbereitung hinzufiigen und das
Programm erneut starten.




Trinkbare Voreinstellungen

fls ¥ ’
Milkshake Cocktail Slushy
Programme Milchshake Cocktail Slush

Programmdetails

Cremige Milchshakes
im Handumdrehen:

Einfach Ihr Liebl
aus eigener Her:
Milch und weite

Zutaten vermischen.

Ideal zur Zubereitung von
gefrorenen Getranken mit
ingseis Alkohol und/oder Wasser
stellung,
re

Ideal fur die Zubereitung
durstléschender Getranke
mit feinkorniger Textur.
Bitte keine Fruchtsafte oder
Fruchtmark verwenden,

da diese eine sorbetartige
Konsistenz ergeben wirden.

voreingestellte
Lange

Notwendig Milch Wasser Wasser + aromatisierter
Zucker oder Zuckerersatz | Limonade Zucker Sirup
(Honig/Agavendicksaft) |Zucker oder Zuckerersatz | Limonade

(Honig/Agavendicksaft)

+ Optional + Fruchtsaft +Alkohol
+Vanillepudding +Zitronensaft
+ Friichte (ganz / + Fruchtsaft

Fruchtpliree / Saft /

Fruchtmus)

Alle Zutaten miissen vor dem Einfiillen in das Gerdt vorgemischt werden. Es dtirfen
keine festen Bestandteile in den Behdilter gelangen.

Ungefahre 20-40 Minuten

Die Verarbeitungszeit variiert je nach gewahltem Modus, Temperatur der
Mischung und Menge in der Rihrschissel.

Rezeptbeispiel

Bananenmilchshake

Frappé

Margarita
Mojito oder alkoholfreier
Mojito

Gefrostete Limonade
Kirschcola-Slush

Voreinstellung erneut starten.

Nach Abschluss eines Programms kénnen Sie eine neue Vorbereitung hinzufiigen und eine

(3

Rinsing

v

Serve

Programmdetails

Dieses Pr
Motorblo

Gehause) griindlich ab, um die
Schwammreinigung zu erleichtern.

ogramm spult Ihren
ck (Zylinder und

Dricken Sie diesen Knopf vor dem
Servieren.
besseren Servierverhalten bei.

Dies tragt zu einem

Notwendig
Optional

1000 ml Wasser
1 Tropfen Spulmittel

Alle Vorbereitungen

REZEPTE FUR DEN EINSTIEG

Programm:

Cocktail

Rezept :

Margarita

Zutaten (1200 g):

s %
Wasser 660 55%
Zitronensaft 140 12%
Zucker 180 15%
Tequila 110 9%
Orangenlikér, falls nicht verfigbar, durch Tequila ersetzen. 110 9%

Vorbereitung:

1. Wasser, Zitronensaft, Tequila, Cointreau und Zucker in eine groRe Schissel geben.
2. Gut verruhren, bis die Mischung homogen ist und sich alle Zutaten aufgeldst haben.
3. Die Mischung direkt in die Maschine fillen.

4. Die Cocktail-Taste driicken und starten.

Programm: Slush

Cola-Slush

Rezept :

Zutaten (1200 g):

Sprudelndes Getrank mit Cola-Geschmack

Vorbereitung:
1. GieRen Sie die Limonade direkt in die Maschine.

Programm: Milchshake

Rezept : Vanille-Milchshake

Zutaten (1200 g):

I
Vollmilch (3,5 % Fett) 680 57%
Zucker 110 9%
Sahne (30 % Fett) 410 34%
Vanilleextrakt 5 0%




Rezept mit 39% Fett Sahne ‘ g %
Vollmilch (3,5 % Fett) 790 66%
Zucker 115 10%
Sahne (30 % Fett) 290 24%
Vanilleextrakt 5 0%

Vorbereitung:

1. In einer groBen Schiissel Vollmilch, Sahne, Zucker und Vanilleextrakt verrihren.

2. Gut verquirlen, bis die Mischung homogen ist und sich alle Zutaten aufgelost haben.

3. Die Mischung direkt in die Maschine geben.
Programm: Softeis
Rezept : Vanilleeis

Zutaten (1000 g):

IR

Vollmilch (3,5 % Fett) 470 47%
Zucker 130 13%
Sahne (30 % Fett) 400 40%
Vanilleextrakt 5 1%
Rezept mit 39% Fett Sahne | g %
Vollmilch (3,5 % Fett) 565 57%
Zucker 130 13%
Sahne (30 % Fett) 300 30%
Vanilleextrakt 5 1%

Vorbereitung:

1. In einer groBen Schussel Vollmilch, Sahne, Zucker und Vanilleextrakt verrihren.
2. Gut verquirlen, bis die Mischung homogen ist und sich alle Zutaten aufgel6st haben.

3. Die Mischung direkt in die Maschine geben.

Programm: Gefrorener Joghurt

Rezept : Klassisches Frozen Yogurt

Zutaten (1000 g):

I
Vollmilch (3,5 % Fett) 260 26%
Griechischer Joghurt (10 % Fett) 600 60%
Zucker 135 14%

Vorbereitung:

1. In einer groRBen Schussel Vollmilch, griechischen Joghurt und Zucker verrihren.

2. Gut verruhren, bis die Mischung homogen ist und sich alle Zutaten aufgeldst haben.
3. Die Mischung direkt in die Maschine fillen.

Scannen Sie den QR-Code, um Uber
50 Rezepte fir volle Inspiration zu
entdecken.

SPULEN SIE IHR PRODUKT FUR EINE EINFACHE REINIGUNG AB

VERWENDUNG DES SPULKREISLAUFS: Bei diesem Zyklus rotiert das Mischblatt ohne Kiihlung, um
das Geréat zu spulen.
1. Vor dem Start des Spulgangs bitte alle restlichen Zubereitungsreste aus der Trommel entfernen.

2. Stellen Sie sicher, dass sich der Griff in der oberen Position befindet.

3. Geben Sie bis zu 1000 ml warmes Wasser hinzu und driicken Sie die Taste SPULEN (Abb. 16-17). Warten
Sie kurz und lassen Sie dann das Wasser langsam durch Ziehen am Auslaufhebel ablaufen (Abb. 18).

4. Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat auszuschalten.

5. Wiederholen Sie den Vorgang, bis alle Zubereitungsreste aus der Trommel gespult sind. Nach
dem Spulgang zerlegen Sie das Gerat (Abb. 19-26) und reinigen Sie alle Teile von Hand oder in der
Spulmaschine, um das Gerat nach jeder Benutzung griindlich zu reinigen.

A HINWEIS: Das Wasser lauft schnell aus. Verwenden Sie daher unbedingt eine groRRe Schissel,
um es aufzufangen.

DEMONTAGE & REINIGUNG

1. Achten Sie darauf, dass sich keine Flissigkeit mehr in der Trommel befindet.

2. Entriegeln Sie die Trommel, indem Sie den Knopf an der rechten Seite drehen, und ziehen Sie die
Trommel vorsichtig vom Gerat ab. Achten Sie darauf, dass die Trommel nach unten gekippt ist, damit
keine restliche Flussigkeit hinten auslauft. (Bild 21) Stellen Sie die Trommel beiseite.

3. Schieben Sie den Mischbehélter vom Kondensator (Bild 22). Ziehen Sie die Wasserschale aus dem
Gerat, da sich moglicherweise noch Restflissigkeit darin befindet (Bild 23). Legen Sie alle Teile beiseite.

Reinigen Sie das Gerat unterhalb des Kondensators mit einem desinfizierten oder warmen, feuchten
Tuch. Entfernen Sie gegebenenfalls die AusgieRerabdeckung.



Waschen Sie alle Teile von Hand in warmem Seifenwasser oder verwenden Sie einen Geschirrspuler.
(Weitere Einzelheiten zu den Reinigungsteilen finden Sie in Abbildung 16-18). Lassen Sie alle Teile
vollstandig trocknen, bevor Sie das Gerat wieder zusammenbauen und/oder verstauen.

A VORSICHT:

Tauchen Sie das Gerat (einschlieBlich des Motorgehduses (I)) nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie das Motorgehause (I) niemals unter flieBendes Wasser. Reinigen Sie die
AuBenseite des Motorgehduses (I) mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es anschlieRend
grundlich ab.

A HINWEIS: Einige stark farbende Inhaltsstoffe kénnen leichte Flecken auf der Trommel
hinterlassen. Dies beeintrachtigt die Leistung der Maschine nicht. Um dies zu minimieren, empfiehlt
es sich, die Wasche direkt nach Gebrauch zu waschen.

RICHTLINIEN FUR ERFRISCHUNGSSPEISEN (EISCREME UND GEFRORENER JOGHURT)

ERFORDERLICHER ZUCKER-/FETTGEHALT

Alle Zutaten mussen mindestens 7 % Zucker enthalten, um ein vollstandiges Gefrieren zu verhindern
(Beispiel: Wasser kann zu Eisblécken gefrieren, wenn kein Zucker hinzugeflgt wird. Milch benétigt
ebenfalls zucker- und fettreiche Zutaten (z. B. Sahne), um ein cremiges, gefrorenes Ergebnis und
kein Eis zu erzielen.)

Eiscreme- und Frozen-Yogurt-Rezepte miissen immer Zucker (mindestens 70 g pro 900 g) oder
zumindest zuckerhaltige Frichte (in groRer Menge, mindestens zwei Drittel der gesamten
Rezeptmenge) enthalten. Sollten sich grol3e Eiswirfel bilden, geben Sie sofort mindestens 60 g
Zucker (oder Honig, Agavendicksaft usw.) hinzu.

Warnung vor niedrigem Zuckergehalt:

Ist der Zuckergehalt des zugefiihrten Wassers zu niedrig, erkennt das Gerat dies und gibt eine
Warnung aus. Die Kontrollleuchte fir die Wasserharte leuchtet bei vier.

Wenn ein Préparat den Mindestgehalt an Gesamtzucker nicht einhalt:

Geben Sie pro Portion 1-2 Essloffel aromatisierten Sirup, Zucker, Rohrzucker, Kokosblitenzucker,
Ahornsirup, Agavendicksaft, Zuckersirup oder Honig hinzu. Dies kann wahrend des Einfrierens
erfolgen. Fir zukinftige Gelegenheiten fligen Sie Ihrer Zubereitung vor dem Einflllen in das Gerat
zusatzlichen Zucker hinzu.

& HINWEIS: Klnstliche SuBstoffe tragen nicht dazu bei, den Gesamtzuckerbedarf zu decken.

Frisch gepresste Safte wie Apfel- und Orangensaft enthalten von Natur aus Zucker, der helfen kann,
die gewlinschte Konsistenz zu erreichen.

DIAT- UND ZUCKERARME GETRANKE

Diat- und zuckerarme Getranke lassen sich nicht zu Slush-Eis verarbeiten, wenn sie die einzige Zutat
sind, da zu wenig Zucker das richtige Einfrieren verhindert. Um Ihre Lieblings-Diat- und zuckerarmen
Getranke in Slush-Eis zu verwandeln, fligen Sie Sirup oder Zucker hinzu.

Rezeptart | Empfohlene Bedingungen

Fruchtsorbet (< 3 % Fett) Zucker zwischen 10 und 20 %

Standard-Eiscreme (3-10 % Fett) Zucker zwischen 7 und 20 %

Schokoladeneis (10-18 % Fett) Zucker zwischen 7 und 20 %

X Nicht empfehlenswert (zu weich,

Zu hoher Fettgehalt (> 18 %) oder Zuckergehalt (> 25 %) ) - |
friert nicht ein)

Standard-
Eiscreme
3-10 % Fett

X

Nicht empfehlenswert
Verstopfungsgefahr

X v v

Nicht empfohlen Empfohlene/ Empfohlene /
Verstopfungsgefahr ideale Textur ideale Textur

& Akzeptable, v \/ x

10-20 % Zucker aber )
durchschnittliche .E(;”PIfOfT"e”e / ,E(;nplfoqlene /" |Nicht
Textur ideale Textur ideale Textur | empfehlenswert

* zu weich
x + friert nicht ein

& L A Mégliche,
Maglich, aber

Schokoladeneis
10-18 % Fett

Zuckergehalt / | Fruchtsorbet
<3 % Fett

Cremiges Eis
> 18 % Fett

Fettgehalt

<7 % Zucker

7-10 % Zucker

20-25 % Zucker Nicht empfohlen

aber zu suR durchschnittliche ~zuweich
Textur friert nicht ein
> 25 % Zucker Nicht empfohlen
* zu weich
« friert nicht ein
EMPFEHLUNG :

Verwenden Sie Sahne mit mindestens 30 % Fettgehalt.
Verwenden Sie Sahne mit mindestens 3,5 % Fettgehalt.

RICHTLINIEN FUR TRINKWARE

ERFORDERLICHER ZUCKER- UND/ODER ALKOHOLGEHALT

Alle Zutaten mussen Zucker und/oder Alkohol enthalten, um ein vollstandiges Einfrieren zu
verhindern.

Prifen Sie die Nahrwertangaben auf der Verpackung mit dem Hinweis ,,ohne Zucker” /,Zucker”.
Prufen Sie die Nahrwertangaben auf der Verpackung mit dem Hinweis , Alkoholgehalt”.

. Was soll
Kann ich es

benutzen?

v

Kann ohne Zuckerzusatz
verwendet werden.

X v

Kann nicht ohne 75 g Zucker hinzufiigen

hinzugefugt
werden?

>9g/100 ml

Zwischen 4 und 9

AL g/100 ml Zusitze verwendet | (fiir eine Gesamtmenge
werden. von 1200 g)
0g/100 ml Kann nicht ohne 120 g Zucker hinzufiigen

Zusatze verwendet
werden.

(fir eine Gesamtmenge
von 1200 g)




Kann ich es oz sl
hinzugefugt
benutzen? werden?
> 5% Vol. Kann ohne
Zuckerzusatz

verwendet werden.

Alkohol x \/

75 g Zucker oder starkeren
Alkohol hinzufligen
(bei einer Gesamtmenge
von 1200 g).

Kann nicht ohne
Zusatze verwendet
werden.

<5 % Vol.

PROFI-TIPPS ZU DEN PROGRAMMEN

FUr Slush- und Milchshake-Rezepte verwenden Sie das Slush- oder Milchshake-Programm. Sollten
Sie jedoch ein cremigeres Ergebnis winschen, wechseln Sie zum Cocktail-Programm.

Bei Cocktailrezepten, die mittelstarke oder gar keine alkoholischen Getranke enthalten, empfiehltes
sich, mit dem Slushi-Programm zu beginnen und spater zum Cocktail-Programm zu wechseln, wenn
ein Ergebnis mit groRerer Textur gewunscht wird.

ALKOHOLRICHTLINIE

Bei Verwendung der Voreinstellung ,Frozen Cocktail” mussen alle vorgefertigten Zutaten (Wein, Bier usw.)
einen Alkoholgehalt zwischen 5 % und 15 % aufweisen.

Fir die Zubereitung von Frozen Cocktails beachten Sie bitte die untenstehende Tabelle mit den
maximal zulassigen Alkohol-/Spirituosengehalten (Wodka, Tequila usw.) pro Rezeptmenge.

GESAMTE REZEPTGROSSE | MENGE (40 % Alkoholgehalt nach Volumen)

700 ml 115 ml

1200 ml 200 ml

Die obige Tabelle dient als Richtlinie fiir die Verwendung von Alkohol/Spirituosen (ab 35 %). Bei der
Verwendung anderer alkoholischer Getranke wie Wein, Bier, Mineralwasser oder Fertigcocktails
beachten Sie bitte die untenstehende Tabelle oder die Anleitung fur Slushies ohne Vorbereitung.

Wenn ein Getrank den zulassigen Alkoholgehalt Gberschreitet: Geben Sie pro Portion 60 ml Wasser
hinzu, um den Alkohol zu verdiinnen. Setzen Sie das Gerat durch Driicken der voreingestellten Taste
zurlck. Starten Sie das Gerat durch erneutes Driicken der voreingestellten Taste neu.

A

Hochstgrenze: 16 %
Niedrigste Grenze: 5 %

- Geben Sie keine heiRen Flissigkeiten, Eis oder feste Zutaten wie Friichte, festes Eis oder gefrorene Friichte
hinzu. Giel3en Sie nur glatt purierte Flssigkeiten ein, um eine optimale Dosierung zu gewahrleisten.
- Verarbeiten Sie keine losen gefrorenen Friichte, Eisblocke oder Eiswirfel im Gerét.

- Geben Sie keine Zutaten direkt in den Mixbehalter.

- Fullen Sie das Gerat nicht Gber die MAX-Filllinie hinaus.

- Tauchen Sie den Kompressor nicht in Wasser. Wischen Sie ihn stattdessen mit einem feuchten Tuch ab.

- Reinigen Sie die Teile nicht mit Scheuermitteln oder scharfen Werkzeugen.

- Bewahren Sie auRRer der Forderschnecke nichts im Behalter auf. Fillen Sie gefrorene Leckereien zur langeren
Aufbewahrung in einen gefriergeeigneten, luftdichten Behalter um.

- Erhitzen Sie keine der mitgelieferten Behalter oder Zubehorteile in der Mikrowelle.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen.

- Halten Sie das Gerét nicht immer fest, indem Sie es an beiden Seiten unterhalb des Motorgehauses anfassen.

- Beschadigen Sie nicht den Kaltemittelkreislauf. Diese Warnung gilt nur fur Gerate mit fur den Benutzer
zuganglichem Kaltemittelkreislauf.

- Fassen Sie das Gerat nicht an beiden Seiten unterhalb des Motorgehduses an.

VERHALTENSREGELN UND WICHTIGE RICHTLINIEN

- Zutaten wie Schokoladenstiickchen erst nach dem Extrudieren der Masse in eine Schissel, einen
Behalter oder ein Glas hinzuftuigen.

- Das Gerat stets aufrecht halten.

- Das Gerat IMMER auf einer trockenen und ebenen Flache verwenden.

- Fir ausreichende Belliftung sorgen: Mindestens 10 cm Abstand nach hinten und zu den Seiten lassen,
um eine Uberhitzung des Kompressors zu vermeiden.

- Die Beluftungsoffnungen im Gerategehduse oder in der eingebauten Struktur niemals blockieren.

- Zucker verwenden - Zucker verhindert das vollstandige Gefrieren der Masse und sorgt fur die richtige
Konsistenz zum Ausgeben.

- Den Zuckergehalt fur Eiscreme und Frozen Yogurt auf mindestens 7 % und fir Getréanke auf mindestens
10 % einstellen. Bei einem niedrigeren Zuckergehalt Sirup oder Zucker zum Ausgleich hinzufligen. Dies
garantiert die optimale Konsistenz Ihrer Zubereitung.

- Limonaden oder kohlensdurehaltige Getranke vor Gebrauch umrihren oder schiitteln, um den
Kohlensauregehalt zu reduzieren.

- FuUr optimale Ausgabeleistung das Gerat bis zur maximalen Fulllinie beftllen.

- Bei der Zubereitung mehrerer Chargen nacheinander dem Kompressor zusatzliche Abkuhlzeit geben.

- Verwenden Sie die geformten Auslassaufsatze nur fur Eiscreme. Entfernen Sie sie fir andere gefrorene
Leckereien, um Verstopfungen zu vermeiden.

- Stellen Sie sicher, dass alle Zubereitungen mindestens 7 g Zucker pro 100 ml enthalten.

- Bei Verwendung des Programms ,Frozen Cocktail” muss der Alkoholgehalt der Zutaten zwischen 5 %
und 15 % liegen.

- Geben Sie Eiscreme und Frozen Yogurt innerhalb von 30 Minuten nach Programmende aus, damit Ihre
Zubereitung nicht zu Butter wird.

- Far Milchshakes, Cocktails und Slush-Eis konnen Sie das Gerat bis zu 2 Stunden laufen lassen.

- Wiederholen Sie den Spllgang, bis alle gefrorenen Getrankereste aus dem Verdampfer entfernt sind.

- Fuhren Sie den Spulgang durch, bevor Sie Teile auseinandernehmen und reinigen.

- Heben Sie das Gerat beim Transport vom Motorsockel an, um ein Herunterfallen zu vermeiden.

+ Kuihlen Sie Ihre Flussigkeiten vor dem Einfiillen in das Gerat, um schnellere Ergebnisse zu erzielen.
+ FUr ein besonders eisiges Getrank kihlen Sie Ihr Glas vor dem Ausschenken vor.
+ Kalte Zutaten verkurzen die Gefrierzeit.

+ Keine Sorge, wenn Ihre Mischung vor dem Einfrieren zu st schmeckt - gefrorenes Eis ist von Natur
aus weniger suf.

» Bewahren Sie Ubrig gebliebenes gefrorenes Eis in einem verschlossenen Behalter im Gefrierschrank
auf. Nach dem Einfrieren erhélt Ihr Eis eine neue, sorbetartige Konsistenz.

REZEPT-RETTUNGSTIPPS

Wenn Ihr Getrank nicht wie erwartet gefriert, versuchen Sie Folgendes:
+ Zu eisig? Etwas mehr Alkohol hinzufligen, Zucker hinzufligen oder die Texturstufe senken.
+ Zu weich? Texturstufe erhéhen, Flussigkeit hinzufligen, Alkohol leicht reduzieren, Zucker verringern.

+ Immer noch nicht gut? Textur feinjustieren und das Alkohol-/Zucker-Verhaltnis anpassen, bis der
perfekte Slush entsteht.



FEHLERTABELLE

Ausgabe

1 | Alle Kontrollleuchten blinken.

Analyse

Das Fass/der Behalter ist
nicht ordnungsgeman
installiert.

Lésung

Setzen Sie die Trommel/den Behalter
wieder zusammen und vergewissern Sie
sich, dass sie/er mit dem Drehknopf an
der Seite ordnungsgemaR verriegelt ist.
Bevor Sie die Trommel wieder einsetzen,
vergewissern Sie sich bitte, dass das
Mischfligel korrekt montiert ist.

2 | Die Harteanzeigeleu

Stufe auf.

chte

(3¢) leuchtet bei der ersten

s &

Maoglicherweise liegt ein
Problem mit dem Sensor
vor.

Bitte trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und schlieBen Sie es

wieder an. Schalten Sie das Produkt
anschliefend mit dem Ein-/Ausschalter
ein und starten Sie das Programm neu.
Sollte das Problem weiterhin bestehen,
wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

FEHLERBESCHREIBUNG ‘

DETAIL

Das Gerat ist nicht
angeschlossen.

LOSUNG

SchlieRBen Sie das Gerat an.

Das Gerat funktioniert nicht.

Die Trommel ist nicht richtig
positioniert oder verriegelt.

Prifen Sie, ob die Trommel
wie in der Anleitung gezeigt
richtig positioniert oder
verriegelt ist.

Der Behalter ist nicht richtig
im Deckel positioniert.

Stellen Sie sicher, dass der
Leuchtstoff richtig positioniert
ist.

Das Gerat steht nicht auf einer
ebenen Flache oder ist nicht
stabil.

Auf eine ebene Flache legen.

UberméRige Vibration

Zu viele Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten (bis zur
MAX-Linie).

3 | Die Harteanzeigeleu

beiden Stufen.

chte

(ﬂ{«-) leuchtet bei den ersten

#
H

Der Motor ist im Stillstand
blockiert oder es liegt
moglicherweise ein
Problem mit dem Hall-
Sensor vor.

Bitte trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und schlie3en Sie es

wieder an. Schalten Sie das Produkt
anschlieflend mit dem Ein-/Ausschalter
ein und starten Sie das Programm neu.
Sollte das Problem weiterhin bestehen,
wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

Schwierigkeiten bei der
Zubereitung bestimmter

4 | Die Harteanzeigeleu

chte

Das Rezept kénnte einen

Ersetzen Sie sie durch Materialien mit

Rezepte

Ungeeignetes Rezept.

Ihre personlichen Rezepte
oder solche aus dem Internet
sind moglicherweise nicht
fur Ihr Gerat und dessen
Zubehor geeignet (Mengen,
Garzeit usw.). Bevor Sie mit
einem Rezept beginnen,
stellen Sie sicher, dass

Sie die Anweisungen in

der Gebrauchsanweisung
befolgen.

Programmauswahlfehler.

Prufen Sie, ob Sie das richtige
Programm fur Ihr Rezept
verwenden.

Die Wassermenge ist zu grof3.

Die Zutatenmenge reduzieren.

Die Trommel ist nicht richtig
positioniert oder verriegelt.

Die Trommel sicher am
Motorblock befestigen.

Durch die Abdeckung sickern

Das Siegel fehlt.

Positionieren Sie die Dichtung
an der richtigen Stelle.

Das Siegel ist durchtrennt
oder beschadigt.

Wechseln Sie die Dichtung,
wenden Sie sich an ein
autorisiertes Servicecenter.

(3p%¢) leuchtet in fUnf Stufen.

*

aktiv seit mehr als 90
Minuten.

(36¢) leuchtet in drei Stufen. | hohen Alkoholgehalt niedrigerem Alkoholgehalt.
aufweisen.
*
#®
5 | Die Harteanzeigeleuchte Aufgrund der Ersetzen Sie sie durch Materialien mit
(36¢) leuchtet in vier Stufen. | Verwendung von héherem Zuckergehalt.
Materialien mit niedrigem
# Zuckergehalt.
®
6 | Dig Harteanzeigeleuchte Der Kompressor lauft Der Kompressor lauft aktiv seit mehr als

90 Minuten. Bitte ziehen Sie das Gerat
kurz aus und stecken Sie es wieder ein.

Motorengeruch

Wenn das Gerat zum ersten
Mal benutzt wird oder im Falle
einer Motoruberlastung durch
zu viele Zutaten oder zu harte
oder zu grof3e Stiicke.

Lassen Sie das Gerat
mindestens 30 Minuten
abkihlen und reduzieren Sie
die Menge der Zutaten im
kleinen Gefriermotorblock.




MEPITPA®H

MPOION:

MNay{Sa TApwWaonG Kat Karaxt
TOumavo

KAeldwpa

Yuxpo otolxelo
Avdpelgn xAwpou

NaPn agpBig

STOMLO €KXUONG

Alokog vepou

Bdon kwntipa
Mwakag EAeyyxou
AloKOG GUANOYNG LYPWV

A-rIemmonwy

MPOZOXH:

AZE>OYAP:

L.

KumeA\a oepBLplopatog

M. Soxela amoBrkeuong

N.

EVAANGELPEG HUTEG ponG

Ot 08nyleg aopaleiag amoteAoUV avaTIOOTIACTO PEPOG TNG CUCKEUNG. ALaBACTE TLG TIPOCEKTLKA
TIPLV X PNOLUOTIOLAOETE T VEQ 0OG CUCKEUN YLA TIPWTN Oopd. Kpatriote Tig poxXeLpeS. H cuokeun Ba
EEKLVNOEL HOVO €AV 0 §{OKOG aVAPELENG KaL 0 KASOC elval cwoTd ToToBETNUEVOL 0TO KpUO oTOLYE(O.

MINAKAZ EAEFXOY
MPOEMIAOTES

TIPOETILAOYEG m

5 HovadLKEG
(MaAakoé Maywtd,
MNaywpévo
Maouvptt,
MUAKOELK, KOKTELA,
IAUKO, Z€TTALPQ).

Soft Ice Cream

-
\&/
Frozen Yogurt
-
Milkshake
/

- Q’Y

Cocktail

- ,1/;
b3

Slushy

-6

KYKAOZ
ZEBFTAAMATOZ

AUTOG 0 KUKAOG
AVaKLeL, xwpigva
PUXEL, To EEMAUVEL

T povasda kat

SLEUKOAUVEL TOV

kabaplopo.

ZEPBIPIZMA

Matnote autd To KOUTIL TIpLV
oepPipete To MapackeLaopPd oag. Oa
BonbroeL otn BeAtiwon tng anddoong
oepPLploparog.

PYOMIZH EAErXOY OEPMOKPAZIAZ

K&be mpoemihoyry Ba Eekwd o€

pLa TIPOETILAEYPEVN/BEATLOTN

Beppokpacia yla LSavikr uen.

Eav emBupeite, mpooapuodote TN

Beppokpaocia yla tnv eEATOPLKEUPEVN

TEAELA VPN TTAYWHEVOU ETILSOPTILOU 1)

motou:

« Mla mmo mayUppevota,  Kpla
katePuypéva embopmia f Totq,
auénote tn Beppokpacia matwvtag
™ vwpada xwoviou otnv  emavw
TIAEUPA TOU TIlVAKA EAEYXOU.

« Mla mo poAakd  KatePpuypéva
EMSOPTILA 1) TIOTE, MELWWOTE TN
Beppokpacia TMATWVTAG TO KOUWTIL
HE TN vipdda xloviol OTo KATW
HEPOG TOU Ttivaka eAEyxou.

ENEPTOMOIHZH

Matiote to koupmi ON/OFF oto
MTIPOOTWVO  PEPOG  TNG  povadag
yla va TV EVEPYOTIOLHOETE KAl va
TNV anevepyototnoete. Matrote
To Koupmi Start/Stop ywa va

EVEPYOTIOLAOETE 1) va Stakdpete éva
npdypappa.

MPIN AMO THN NMPQTH XPHZH

ZHMANTIKO: TomoBetriote T0 MPoidV o€ oTaBEPH EMLPAVELA YLa TOUAAXLOTOV 2 WPEG TIPLV attd
T Aswtoupyla. Auth n TeploS0G avapovhg €TLTPETEL OTO PUKTIKO péco va Kabl{avel otov
CUPTIUKVWTN, eEaoalilovtag ac@alr Kat BEAtiotn anodoan.

Mpw amd TNV MPWINn XPrAon, armocuVapHoAOyHoTe TIANPWG To Tpoldv oag (Etkoveg 22-26) Kkal
EeMAUVETE Ta PEPN TIOU €pXOVTAL O €TaPn HE TPOPLUA (Kadog (B), Aoxelo avapelgng (E), ZtopLo
pong (G), Aoxelo vepoU (H)), KABWG Kal Ta a&EcOUAp PE CATIOUVOVEPO.

MPOZOXH:

- Mnv BubBilete tn ouokeur (ocupmepaapBavopévng tng Bdong tou kwntrpa (1) o€ vepd | o€
oTIoLOSATOTE GANO UYpO. MV KPATATE TIOTE TN BAon Tou Kwntrpa (I) Katw amd TtpexoUpEVO VEPO.

- Ta va kaBapioete 1o €Ewteplkd tng BAong tou Kwnrpa (I), xpnoLHoToL)ote éva vypod Tavi Kat
OTEYVWOTE TO KAAQ.

- BeBawwbelte OTL €xeTe aPALPETEL OAEG TLG CUOKEUAOLEG TIPLV XPNOLHOTIOLOETE T GUCKEUN.

OAHTIIEZ AZDANEIAZ

* AlaPActe TPOCEKTIKA TLG 08Nyleq aopaheiag kat autd To QUAASLO TIPLY amtd TNV TTPWTN XPrion Kat
(PUAGETE Ta yLa HEANOVTLKE avapopd.

« Autr) n ouokeur) &ev Tpooplletal yla xprion amod dropd (CUPTEPAAPBAVOHEVWY TWV TIALSLWV)
HE HELWPEVEG OWHATLKEG, aLOBNTNPLAKEG ] VONTIKEG LKAVOTNTEG 1 ENeLpn epTelplag kal yvwong,
EKTOG €QV €xouV eTILRAEPOEL 1] €xouv AAPEL 08NYLEG OXETIKA PE TN XPrON TNG CUCKEUNG armo ATtopo
UTTELBULVO yLa TNV ACPAAELA TOUG. Ta TtaLsLd Ba Tpémel va eTLBAETOVTAL WOTE va SLac@aAlletal OTL
Sev matdouv PE TN CUCKEUN.

* Eav 1o kaAwbLo tpogpodooiag elval KATESTPAPPEVO, UNV XPNOLUOTIOLYOETE T GUOKEUN. Mpémel va
avTkataotaBel amod Tov KATaoKELAoTH, TOV QVTLTPOoWTIO GEPPLG i amd TapdpoLa eEELSLKEVPEVO
ATOO YLa TNV ATIOWUYT) KLVSUVOU.

+ AUTI ) CUOKEUN PTIOPEL va xpnotpotonBel og UPOpETPo €wg 2000 pETPa.

* ATIOCUVSEETE TIAVTA TN CUCKEUH aTto TNV TIApOoxr) PEVHPATOG EQV SEV TNV EXETE ETILTNPHOEL KAL TIPLY
aroé Tt cLVapHoAdynaon, TNV AOCUVAPHOASGYNGN N ToV KaBapLopo.

+ BeBatwBeite 6TL OAA TA UALKA CUCKEUAGCLAG KAL TUXOV SLAPNULOTIKEG ETLKETEG I AUTOKOANTA £XOUV
apatpeBel amd tn CUOKELN TIPLV AT TNV TIPWTN XPron.

* AuTH| | GUCKEUT TtpoopileTatl yLa Xprion O OLKLAKEG Kal TTAPOHOLEG EQAPUOYEG, EKTOG aTTo:

- XWPOUG koulivag TPOCWTILKOU C€ KaTacTApata, ypageia kat AAla epyactaka neptBaiiovea:
- aypolKkieg:

- amo meAdteg o EevoSoxela, HOTEN Kal AAAQ OLKLOTIKA TTepLBAAlovTa:

- meptBdAAovta tunou bed and breakfast.

+ ATIEVEPYOTIOLOTE TN CUOKEUN KAl ATIOCUVSECTE TNV amod TNV Tapoxn PeVPATog Tipv aAAdgete
afeooudp r) TANOLACETE o€ €§apTrpATa TToU KlvoUvTal Katd Tn Xprion.

* Auty n cuokeun priopel va xpnotporonBel amnd matstd nAwkiag 8 £Twv Kat dvw, EQOCOV £XOuvV
ET‘[LB)\E(pSEL 1 €xouv AaBeL 08nyieg OXE'ELKCI ME TN Xprion Tng GUO’KEUI’]C HE qocpa)xr] tpono Kat scpooov
KATavooUV TOUG KLVEUVOUG ToU eVéXeL. O KaBapLOHOG KaL ) GLVTFPON art6 Tov Xprotn Sev TpETeL
va ylvovtat amd maisid, ektdg edv elvatl nAkiag 8 TwV KAl Gvw Kal Pplokovtal UTo €mLtrpnon.
KpatroTe tn CUOKEUN Kat TO KAAWSLO TNG HaKpLa amo TatsLd nALKLag KATw Twy 8 ETwv.

+ AuTI N CUOKEUN SgV TIPETIEL Va XpnoLyoTtoteltatl amd matsid. Kpatrote Tn GUOKEUN Kal To KAAWSLO
™G pakpLd armo malsid.

+ Ol OUOKEUEG PTIOPOUV va XpnotpototnBoly amod ATopa HE PELWHEVEG OWHATIKEG, aLOBNTNPLAKEG
Il VONTLKEG LKAVOTNTEG 1 EANELPN EPTIELPLAG KAl yvWaong, epdoov €xouv eTRAePOEL 1 €xouv AGBEL
08NYLEG OXETIKA PE TN XPriON TNG CUOKEUNG HE AOQAAT TPOTIO KAl £QOCOV KATAVOOUV TOUG KLVSUVOUG
TIoU evéxovtalt.

+ Mnv a@rVvete TOTE T CUCKELN XwPLg emiBAePn evw Bploketal og xprion.

+ Ta tnv mpootacia amnd tov kivduvo nAektpomAngiag, pnv TomoBeteite To KAAWSLO, TO QLG ) TN Bacn
TNG CUOKEUNG O VePD 1| OTIOLOSATIOTE AAAO UYPO.

+ Mnv TO XpNOLUOTIOLELTE OE EWTEPLKOUG XWPOUG.

* Autr 1) 6uokeur| pTtopet va xpnotpomownBet and matsLd NAkLag 8 £Twv KaL avw kat and dtopa pe
HELWHIEVEG CWHATLKEG, ALOBNTINPLAKEG I VOMNTLKEG LKAVOTNTEG 1 EANELPN EPTIELPLAG KaL YVWONG, EQOCOV
BpLOKovraL umo emB)\ELIJr] N €xouv AGBeL oSr]yu:c OXETKA PE TN xpr]or] TNG OUOKEUNG ME aocpchr]
TPOTIO KAl KATavoouV Toug KLVSUVOUG TTIoU eVEXEL. Ta TatdLd Sev TpEMeL va tal{ouv pE T GUOKEUN.
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O KaBapLoPOG KAl N CUVTHAPNON aTO TOV XPROTN €V TIPETEL va yivovtal amod masLd xwplg emiBAeyn.
Mnv yepilete to Soxelo épa amd tn ypappni HEYLOTNG TTARPWONG. AVATPEETE OTLG CUVTAYEG.
TUVSEOTE TN OUOKEUN HOVO O€ TTIapoXr PEUMATOC TIOU CUUTILTITEL HE TNV TAON TIOU aQVaypAPETAL OTNV
TLVakiSa TNG CUOKEUNG 0aG.

ATIOOUVEEDTE TN Pnxavr amod tnv Tiplla KABE popa TIoU SV TN XPNOLUOTIOLELTE.

AVaTpEETE OTLG 08NYLEG yLa TN OWOTH CUVAPHOAGYNON KAl amocuvappoAdynon Twv agecoudp oag.
Avatpéfte OTLG 08NYLEG yLa TOV apPXLKO Kal TAKTKO KABAPLOPO TV EMLPAVELWV TIOU €PXOVIAL O
ETaPN PE TPOPLUA, KABWG KaL yLa ToV KaBapLopd Kat T cuVTHpNon tng CUCKEUNG 0ag.

Avatpéfte otig odnyleg ya va AdBete Tig pubploelg xpovou Asttoupylag Kat taxutntag yla tn
OUOKEUN 0aG.

Mpoooxn: YTopel Va TPAUUATLOTELTE €AV XPNOLUOTIOLAOETE T CUOKEUT HE AavBaopévo TpoTo.
Mpoooxn: Na va ano@UuyeTe TUXOV KIVSUVO TPAUHATIOPOU, VA £(0TE TIPOCEKTLIKOL KATA TOV XELPLOHPO
TwV AeTiSWY, TO ASELACHA KAl TOV KABAPLOPO TOU HTIOA.

Na XpnOLUOTIOLELTE TIAVTA TO PNXAVNHA o€ eTILTEST), oTaBepr), aVOEKTIKN 0Tn BeppdTnTa ETILPAVELQ, N
ottola TpootateVETAL Ao AAAEG TINYEG BEPUOTNTAG ) TILTOWALEG VEPOU.

MPOEIAOMOIHZH: Alatnpeite tn oxapa e€agplopol o Pploketal Tiow amod to pnxavnua kabapn
Kat EEOKOVIZETE TAKTLKA XPNOLHOTIOLWVTAG NAEKTPLKI OKOUTIA.

MPOEIAOMOIHZH: Katd tnv TomoB£Tnon tng CUOKEUNC, PeRatwbeite 6TL To KaAWSLO Tpoodoaoiag
Sev €xeL TTayLSeUTEL 1) UTIOOTEL {NPLA.

MPOEIAOMOIHZH: Mnv tomobeteite TOMATIAEG PopNnTEG TIPLLEG 1 POoPNTA TPOYOSOTIKA OTO TILOW
HE€POG TNG CUCKEUNG.

Mava PelwBel 0 kKivEUVOG TPAUPATLOPOU, TIUPKAYLAG, NAEKTPOTIANELAG 1) UALKWV {NHLWV, TIPETIEL TTAVTA
va akolouBouvtal oL Baclkég TPoPUAAEELG aopaleiag, CUPTIEPIAAPBAVOUEVWY TwY aKOAOUBWY
ApLOPUNPEVWVY TIPOELSOTIOLCEWY KAl TWV ETAKOAOUBWY 08nyLwv. MHN XpnOLUOTIOLELTE T CUOKEUN
yla Xpon SLa@opeTLKN amo TNV TIPOPAETIOHEVN.

MnVv XpnOLHOTIOLELTE HNXAVLKEG CUOKEUEG 1] GAA péoa yLa Va eTtttay OVeTe tn SLadikacia arnoPuéng,
€KTOG ATIO AUTA TTOU GUVLOTWVTAL ATtO TOV KATAOKEUAOTH.

Kpatrote ta xépLa, Ta JaAALd kat ta pouxa pakpLd amd to Soxelo Katd tn popTwon Kat tn Asttoupyia.
/A MPOEIAOMOIHEH: kivSuvoc TIUpKayLag / sutp)\skta UAWKA. T tnv TrpOO'EClOLO. TWV ATOPWV Ao
T[UpKClyLCl n)\sktpon)\n&a Kat tpaupanopouq, pnv BuGLZsts TO KOAWSLO peVPATOG, TO PLG NG
OUGCKEUNG M TNV 16La T GUOKEUN OE VEPS N GAAQ LYPA. MOTE PNV ATIOCUVSEETE TN CUCKELY armd Tty
Tiplda pe PBpeypéva xEpLa. Ze TEPLTITWON EKTAKTNG AVAYKNG, ATTOCUVSECTE AUECWE T CUOKELH aTtd
v mpida.

AuTO To TIpoidV xpnotyotiotel R290 wg PUKTKS agplo.

Kivsuvog mupkayLdg fi €kpnéng. Xpnotporoteital ebpAexto Puktkd. MHN tpumdte toug owhrjveg
YuktikoU. Artoppite To TIPOl6V oWOTd CUHPWVA HE TOUG LOXVOVTEG OLOOTIOVSLAKOUG 1 TOTILKOUG
KQVOVLOPOUG TTIOU a@opoUV Ta EVPAEKTA PUKTIKA péaa.

To agplo elval VPAEKTO, AAAG UTIO KAVOVLKEG OUVONKEG Aettoupylag Sgv amoteAel Kivbuvo yla tov
XPNOTN, KABWG TEPLEXETAL PE AOPAAEL OE €va OPPAYLOPEVO cUOTNPA PEoA OTo Tipoidv. Edv to
TPOoLoV TIECEL I uTtOOTEL {NPLA, Elval TILBavo va SLappeVoEL AEPLO. Z€ TETOLEG TIEPLITTWOELG, TO aépLo Ba
pTIopoUoe va ava@Aeyel eav eKTEBEL OE TINYEG AVAPAEENG, OTIWG YUPVEG PAOYEG.

Katd tn petagopd autou Tou TipoidvTog, TIPOCEETE Va NV TIECEL | UTTOOTEL {npLa.

MnV aTtoGUVSEETE TN PNXavr) TPABWVTAG TO KAAWSLO.

MnV TOTIOBETELTE T CUOKEUN TIAVW O€ £0T{A AEPLOU ) NAEKTPLKN Kouliva, OUTE KOVTA O€ TETOLEG TINYEG
BeppodTnNTag, ouTe Péoa o (e0TO PoUpPVO.

Mnv anper]Ksosts EKPNKTLKEG ouoieg OTwg Soxela agpolOA pe EVPAEKTO TIpowBNTIKS O€ AUTAV TN
OUOKeUN.

MPOEIAOMOIHZH: Awatnprjote ta avolypata e€agplopol, oto mep{BANPA TNG CUCKEUNG 1 oTnV
evtoL Lopévn Sopr), eAeVBepa amo eumddia.

MPOEIAOTMOIHEIH: Mnv TipOKAAECETE {nNuLé 0TO KUKAWHA PUKTLKOU.

MPOEIAOTMOIHZH: Katd tnv andppudn tng GUCKEUNG, Va TO KAVETE HOVO o€ 0UCLOSOTNHEVO KEVTPO
anoppLPng amoppLUPATWY. MnV TNV €KBETETE O YAOYQ.

MPOEIAOMOIHZH: Mnv XPnOLUOTIOLELTE NAEKTPLKEG CUOKEUEG PECA OTOUG XWPOUG amobrikeuong
TPOPLHWV TNG CUOKEUNG, EKTOG €AV £{val TOU TUTIOU TIOU CUVLOTA O KATACKEUAOTHG,.

a va arno@UyETE T HOAUVON TWV TPOYIPWY, AKOAOUBHOTE TLG AKOAOUBEG 08nyieg

To Gvolypa TNG OPTAG yLA HEYAAQ XPOVLKA SLACTAMATA UTIOPEL VA TIPOKAAETEL GNUAVTLKN AUEnon
NG Bepuokpaciag ota Stapepiopata tnG CUOKEUNG.

KaBapllete TOKTIKA TLG ETILPAVELEG TIOU PTIOPOUV va £€pBouv Og €ma@r HE TPOPLUA KAl Ta

TpooBAcipa cuoTAPATA ATTIOXETEVONG.

Edv n YUKTLKY cuokeur peivel ddsla yla peydAa Xpovikd SLacTAPATA, ATEVEPYOTIOLAGTE TNV,

amoPUETe tny, KaBaploTe TNV, OTEYVWOTE TNV KAL APHOTE TNV TOPTA AVOLYTH YL VA ATIOTPEYPETE

TNV avdamntuén JoUXAAG 0TO ECWTEPLKO TNG.
ZUpPWVaA PE TOUG LoOXVOVTEG KavovilopoUg orjpavong C€ TTANpoQopleg OXETLKA PE TNV Katdotaon
€KTOG AgLToupylag, TNV KATACTAON avapovAg (*) Kat tn SIKTuwpévn avapovh (*) n katavalwon
evépyeLag StatiBevtal oe www.moulinex.com, www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com
nwww.krups.com (*). Autd ta SeSopéva SelXvouv Tn xprion EVEPYELAG TNG CUCKEUNG 0ag 6Tav elvatl
ouvdedepévn aAld oxL evepyr). Nla egolkovounon evépyelag, petafaivel autépata o€ AUTEG TLG
AeLtoupyleg petd tn xpron(*). Eav emBupelte va TPOTIOTIOLCETE AUTAV TN pUBJLON (*), avatpégte
OTO EYXELPLSLO XPONG. ZNHELWOTE OTL AUTO Ba au&roeL TNV KatavaAwaon evépyeLac. (¥)avaloya pe
TO PoVTEAO.

MNpoéxeL n mpootacia tou teptfaAiovrog!

@ Houokeun oag mepLéxel TOAUTLPA UALKG, Ta oTtola gmopouv va Eavaypnotporotn8olv
1 va avakukAwBouv.

< AQPNOTE TN 0g KATIOL0 SNPOTIKG onpelo cUAAOYRAE amoBAATWY TNG TTEPLOXTG OAG.



ZYNAPMOAOTHZTE TO MPOION ZAZ

ToTIOBETAOTE TN OCUOKELN O€ pLa emimedn, otabepr), avBekTikn oTn BeppodTNTA EMLPAVELD, PAKPLA
aTo OTIOLASATIOTE TNy BEPPOTNTAG KAL TILTOLALEG VEPOU.

TomoBetrote To Soxelo vepoU (H) KATW artod Tov MUKVWTH cUPOVTAG TOV OTLG AUAAKWOELG TNG pAyag
(Etkdva 3). TortoBetnote To Soxeio avapelgng (E) cUpOVTAG To avw amo to Puxpod oTolxelo pexpLva
epappdoeLoTn B€on Tou otov Elpo (ELkova 4). ZTn CUVEXELQ, TOTIOBETAOTE TOo TUPTIAVO (B) cUpovVTAg
TO MAvw amd tn AemiSa avapelEng péxpL va epappdoel otn B€on tou otov Telpo (Etkdva 5).
AopaAiote to tipmavo otn B€on tou mepLotpepovtag Tty acpaleia (C) (Ewkova 6). Tomobetriote To
Sloko avdktnong Pmpootd amno tn BAch Tou Kntrpa pexpL va acpaliosL otn B€on tou (Etkova 7)

MPOZOXH: Kpatr|ote Tn 0UCKeUN o€ 6pBLa BEaN yLA TOUAGXLOTOV 2 WPEGTIPLY attd TNV TTPWTN XPron.

XPHZH TOY NPOIONTOX A

Yuvbéate Tn ouokeur otnv Tiplla. Avoi&te Tnv mayiSa MARPwWaoNG Kat To KamdkL (A), 0To TTavw PEPOG
Tou Kadou (B). MpooBéate uypd/uypd peca amod tnv mayida mARpwong (A) (Etkéva 10). MpooBéate
TO TTAPACKEVAOPA PETAEY TNG EAAXLOTNG KAL TNG MEYLOTNG OTABUNG TTIOU AVAYPAPETAL GTOV KASO.

A BeBawwbeite otL To TUPTIAVO €XEL ao@aAloel owotd otn B€on Tou TPV TO YeEPIOETE PE TO
Tlapackevaopa (etkdva 6).

SUVSEaTE TN cuoKeUN oTnV Tpida. AVoi&Te To KATIAKL TTARPWaONG (A) 0To TTAVw PEPOG Tou KAdou (B).
MpocBéote To/Ta Lypd/a pé€ow NG xoavng MANpwong (A) (etkdva 10). Aelte Tov TTapakdTw Tivaka
yLa TOUG EAGYLOTOUG Kal PHEYLOTOUG OYKOUG ELOOSOU:

Tumog cuvtayng EAGxLoto AvwTtato 6pLo
AVaUKTLIKA 550ml 1200ml
Maywtd / Naywpévo Maoluptt 800ml 1000 ml

Matriote to kouptt ON/OFF otov mivaka eAéyxou (J) yla va EeKlvrjoeTe Tn povasda.

PYOMIZH EAEF'XOY OEPMOKPAZIAZ

K&Be mpdypappa éxeL mpokaboplotel otnv L8avikn Beppokpacia tng ouvtayngylava eEac@ailotel
n kaAUtepn uer. Mmopelte va Tpooapuooete tn Beppokpacia av BEAETE va €MITUXETE TNV
embupuntr) ukvotTnta.

Zuvtayn ISavikn puduLen Beppokpaciag

Mahakd Taywto 00000
Maywpévo ylaouptt 00000
MUAKGELK (X X NONGO)
KoKTEA [ X X NONGO)
AACTIWPEVOC 0000

To Tpoiov Slabétel YLa Pmapa 5 LED yia va puBpioete tnv évtaon Asettoupylag yla kaBe cuvtayn,
pe emimeda mou Kupaivovtal and 1 €wg 5. Abo KoupTILd o€ oxApa vipasdag xtoviol (+ Kat -) oag
ETILTPETIOLV VA AUEACETE I VA HELWOETE TO ETILAEYHEVO eTTiMESO:

+ Emimnedo 1: Atydtepo kpUo

+ Emimedo 5: H o Yuypn pL’JGpLOI’]*

ETAEETE TNV €TLBLUPNTA TIPOETILAOYH TIATWVTAG TO KOUPTIL a@ng (ELkova 14). H mpoemiAoyr Ba
EeKLvnoeL 0TNV TIpoETILAEYpEVN/BEATLOTN pUBULON Beppokpaciag. Ztn ocuvéxela, matrote Evapén
yLa va §eKLVAoEL N ouvtayn.

Eav BéAete, pmopeite va pubpioete tn OKANPOTNTA TOU TIAPACKEUACHATOG OAG TATWVTAG TA
KOUPTILA VLPASAG XLOVLOU +/- (ELKOVA 12).

m Matriote To KoupTl Evap&n/ALakoTir aTov Tiivaka eEAEyXouU (J). (Etkova 13)

ETAEETE TNV €TBUPNTA TIPOETILAOYN TIATWVTAG TO KOUUTIL a@ng (etkéva 11). H mpoemiAoyr Ba
EekvnoeL oTnV TipoeTiLAeypevn/BEATiotn Beppokpaatia. EQv BéAeTe, Tpooappdote T Beppokpacia
yLa TV TéAELa U Maywpévou otol odag.

‘Otav n ocuvtayn eivat €tolpn, n povada Ba nxroeL U0 Yopég Kat ot Auxvieg LED Ba mapapeivouv
oTaBepEG HOALG N cuvTayn QTACEL otV kaboplopévn Beppokpacia. MOALG n TipoemiLAoyr @TdoeL
otnv embupnth Beppokpacia, n povada Ba cuvexioeL va AELTOUpPYEL yLa va tn SLatnprioeL 6To
L8avLko emimedo Kal va SLatnproEL Tn ouvtayr oag €ToLPn yLa stavopn.

ZHMEIQZH: MNa maywto Kal TaywpEVo yLaoUpTL, CUVLOTOUNE Va a@alpEcETe TO Helypa evtog 30
AETITWV KAl VA TO TOTIOOETACETE TNV KATAPUEN.

Ala@opeTika, To pelypa pmopel va petatparel og Boutupo.

H mapaokeur] palakoU TaywtoU pmopel va Stapkéoel €wg Kat 15-60 Aemtd, avdloya pe ta
OUOTATLKA, TOV OYKO Kal Tt Beppokpacia ekkivnong.

TomoBetrote éva @ALt{avi ato §ioko cUAAOYNG LypwV (K), Kdtw amo tn AaBr oepBLpiopatog (F) kat
TIATAOTE TO KOUPTIL SERVE. Ia va kavete tnv tapoxn, tpapngte apya tn Aapr oepPiLpiopatog (F). Na
Va OTAPATHOETE, A@ROTE TN Aafr) tiow otn B€on TNG. ALaTnprOTE TN CUOKEUN o€ AsLtoupyla Katd
T™n SLdpKeLa Ttng mapoxng.

ZHMEIQZH: H StakoTttr) tngAELToupylag tng Hovadag SLakOTTeL £Ttiong Tov KoxAla kat tn Stadikacia
PUENG. Oa xpetaotel va dLatnproete tn povada oe AeLtoupyia yLa va SLAVELPETE TO TIEPLEXOUEVO.
TuviotoUpe va tomofeteite To PALT{AVL 0ag d00 TO SUVATOV TILO KOVTA 0TV €080 yLa va BEATLWOETE
TNV gumeLpila oepPLplopatog.

Avd mdoa otwypn, pmopelte va avoifete tnv emdvw TUAN yla va TpocBEoete TEPLOCOTEPO
Tapackevaopa, {axapn f oLpdmL.

ZHMEIQZH: Mnv TpooBETeETE OTEPEA OUOTATIKA OTWG YpouTa, ENpoUg KapToUG, KOPUATAKLA
ooKOAATAG, TTaywtd o€ oTePEd HopYn) N KaTePUypéva ppolTa.

MPOrPAMMATA
@

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Mpoypappata MaAako Ttaywtd Maywpévo ylaouptL
NETITOPEPELEG I5avLkd yLa TV TIapaoKeun Ta ayarnpéva oag ylaovptia
TPOYPAMHATWY KPEHWSEOUG TIAyWwToU HETATPATINKAV OE LYLEWVA
XPNOLOTIOLWVTAG CUVTAYEG e BAon | katepuypéva emsopria.
TOL YOAQKTOKOMLKA KaL TLG YEUOELG
™G €m\0yNG 0ag.
Amtapaitntog Kpépa yahaktog fj yaia + KpEpa ‘O\a ta £i6n ytaouptiol + MdAa +
ydAaktog + {ayapn Zayapn 1 vtokatdotato (péie /
oLpOTIL ayalng)
+ [lpoatpetikd + KOUAL + KOUAL
+ XUUOG + XUUOG
+ndota +ndota

‘OAa ta ouotatkd mpémeL va ‘OAa ta ouotatika mpémet va
QuapeLyBoUV eK TWV TTPOTEPWY TIPY Td | QVAUELYBOUV €K TWV TIPOTEPWVY TIPLY T
piete uéoa ot ouokeun. Aev mpénetva | piete puéoa otn ouokeun. Asv mpEmeL
eLloéABouy ateped ouatatikd atov kado. | va eLoeAfouy ateped ouaTatikd atov
Kkaso.

20-40 Aemta
*0 xpovog enegepyaotag Oa SLapépet avahoya pe Ty ertheypévn Aettoupyla,
Tn BEPPOKPATLA TOU PELYHATOG KAl TNV TIOGOTNTA OTO WTTOA QVAHELENG.

MPOCEYYLOTLKO HNKOG
TIPOETIAOYNG

Mapddetypa ouvtaywy - MoAakO TIaywtod 0OKoAGTag - Maywpévo ylaolptL pe avapelkta
- MaAaKO TIAyWTO PLOTLKLOU poupa

- Naywpévo yLaouptt pe péAL

AQOoU OAOKANPWOETE €Va TIPOYPAUHA, UTIOPELTE VA TTPOCHECETE LA VEQ TIPOETOLUAOLA KaL Va
ETIAVEKKLVIOETE €va TIPOYPappa.




MpoemiAoyEg yLa TtéoLpo YAtk (1200 vp.):

o i v I
Milkshake Cocktail Slushy Nepo 660 55%
Mpoypappata MUAKGELK KOKTEW AaoTiwpEVog Xupog Aepoviol 140 12%
NETITOPEPELEG ATIAAG PAKCELK E ISQVLKO yLa TNV TIapaokeur | ISaviKO yLa TNV TapaoKeun
T(POYPAUHATWY pLa (PELYOAEQ TILVEALG, KATEPUYHEVWY TTIOTWV TIOU | TTOTWV Ttou §eSLPolv pe Zaxapn 180 15%
avapelyviovtag to TIEPLEXOLV QAKOOA r/Kat AETTTA KOKKWEN L.
ayarnpévo oag oTILTLKO VePO Mnv xpnotgototeite Tekila 110 9%
Taywto, yaha kat Stagopa XUHOUG @pOoUTWV 1| KOUAL,
mix-ins. Ta omota Ba €Svav uen , Aol , D edy Sev gl
0QV GO, g\tgseg;o%tw LoV, QVTLKATAOTAOTE TO pE TeKIAa Qv Sev elvat 110 9%
Amapaitntog Faa Nepo Nepd + apwpatiopévn K
Zayapn N utokataostato |Z68a {ayapn Zpote
(MEAL/ orpoTTL ayaung) Zayapn f utokatactato | Zééa Napaokeun:
(HEML/ orpdTuL ayadng) 1. Z& éva pHeydAo PTIOA pLETE: TO VEPO, TOV XUHO AEHoVLOU, TNV TekiAa, TO KOouavTpo Kat tn {axapn.
+ [lpoatpetikd +Xupdg ppoltwy +AAK0OA 2 XTurt A& L , , , SLAAUBEL KAAG
+ Kpéua yahaxtoc + Xugie Auionot . Tunr]ors K a pEXPL n? pelypa va yLV’EL OMOLOYEVEG Kal va SLAAUBEL KaAd.
+ ®pouta (oASkAnpa / + XUpO¢ ppoUTwy 3. Pi&te to pelypa aneubeiag otn pnyavr.
0dAToa KOAOKUBAG / XUUOG 4, MatnAote to koupTti Cocktail kat EektvAote
/ ndota)
‘OAa ta ouotatikd mpEmeL va avapeyfouv ek Twv mpoTépwy mpty Ta plEete péoa otn Mpdéypappa: NacTiwpévog
OUOKeUN. Agv TIPETEL va ELOEABOLY OTEPEd OUOTATLKA OTOV KASO. 5 . KGha VA i
MpOCEYYLOTIKO 20-40 AeTtd oveaviy OMd yAloreen
pRKog *Q xpovog enegepyaoiag Ba Slapépel avahoya pe tnv emAeypévn Asttoupyia, Tn
TIPOETILAOYNG Beppokpacia Tou Pelypatog Kat TNy oodTnTa 6TO PTIOA AVAPELENG. YAwka (1200 yp.):
Mapddelypa MUAKGELK pTtavavag Mapyapita Maywpévn Aepovada
ouvtayng ®parmé Moxito i MapBévo Moxito | Mitoa pe kepAot Kal KOKa
KOAQ

APoU OAOKANPWOETE €va TTPAYpPaHA, UTIOPELTE VA TIPOOBECETE pLa VEQ TIPOETOLPAGTa KaL va
ETIAVEKKLVNOETE PLA TIPOETILAOYT).

Napackeun:
1. Pi&te tn 0660 ameubelag otn pnxavn.

G Npoéypappa: MUWKOELK

APpWEEG TIOTO e yelon KOAA

Rinsing Serve Zuvtayh: Mu\kaéLk Baviliag
NeTTTOpEPELEG AUTO 1o TIpGypappa Eemiével MatAote autd TO KOUPTL TP YAuké (1200 yp.):
TIPOYPAHATOG KOAQ TO PTIAOK TOU KLVNTHpaA 0ag oepBipete to MapackeVaopd oag. vp-):

(KUALVEPO KaL AVOLYXTOXPWHO) yLa Oa Bonbrosl otn BeAtiwon g |

va SLEUKOAUVEL ToV KaBapLopo pe anédoong oepPLpiopatog. g | %
apouyydapL.
Amapaitnrtog 1000 ml vepd ‘O\EG OL TIPOETOLMACIEG M\ApeC yéa (3,5% Autapd) 680 57%
Mpoatpetiko 1 otayova uypd Tdtwy '
Zaxapn 110 9%
ZYNTATEZ I'TA NA ZEKINHZETE
Kpéua yaAaktog (30% Autapd) 410 34%
Mpdypappa: KokTélA
POVPAKK ExxUALopa BaviAlag 5 0%
Zuvtayn: Mapyapita
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Zuvtayn pe Kpéua yalaktog 39% Atapd ‘ g %

MARPEG yaAa (3,5% Autapd) 790 66%

Zaxapn 115 10%

Kpgpa yaAaktog (30% Aumapd) 290 24%

ExxUALopa Bavillag 5 0%
Napaockeun:

1. Ze éva PeydAo pTioA pil&te: Tto MANPEG YAAa, TNV Uypr KPEPa YAAAKTOG, T {dxapn KAl To eKXUALOHA

BaviAwagc.

2. XTUTINOTE KaAA PEXPL TO Pelypa va yiveL OpOLOYEVEG Kal va SLAAUBEL Kahd.

3. Pi&te 0 pelypa ameubeiag otn pnyavn.

Mpoéypappa:

MaAaké taywto

Zuvtayn:

Naywto paviiia

Zuotatikd (1000 yp.):

O
MARPEG yaAa (3,5% Autapd) 470 47%
Zaxapn 130 13%
Kpépa yaAaktog (30% Autapd) 400 40%
EkyUALopa Baviiiag 5 1%
Zuvtayn pe kpéua yalaktog 39% Atapa | g %
MANpPEG yaha (3,5% Aurtapad) 565 57%
Zayapn 130 13%
Kpépa yaAaktog (30% Autapd) 300 30%
ExxUALopa Baviilag 5 1%

MNapaokevn:

1. Z€ éva peydAo pTto pl&te: To TANPEG YAAQ, TNV UYpr KPEUA YAAAKTOG, T {Axapn KAl To eKXUALoHA

BaviAlag.

2. XTUTIroTe KaAd PEXpL To Pelypa va yivel opoLoyeveg Kat va SLaAuBel Kahd.

3. Pi&te 0 pelypa ameubeiag otn pnxavn.

Mpdypappa: Maywpévo yraolptt

Zuvtayn: KAaoké Ttaywpévo ytaoluptt

Zuotatikd (1000 yp.):

I
MANpPeG yaha (3,5% Autapad) 260 26%
EAANVLKO yLaouptt (10% Autapd) 600 60%
Zayapn 135 14%

Napackeun:

1. Z€ éva peydho PTioA piEte: To TARpeG YAAa, To EAANVLKS ylaoUpTL Kat Tn {ayapn.
2. XTUTINOTE KAAA PEXPL TO Pelypa va YivEL OPOLOYEVEG Kal va SLOAUBEL Kahd.

3. Pi&te T0 pelypa ameubeiag otn pnxavn.

Tapwote ToVv Kw8kO QR yla va
avakaAUPete +50 ocuvTtayég yla mAnpn
€umveuon

ZEMNAYMA TOY NMPOIONTOZ ZAX I'IA EYKOAO KAGAPIZMO

XPHZH TOY KYKAOY ZEBFAAMATOZ: AuTOG 0 KUKAOG TIEPLOTPEPEL TN AETLSa avApelgng, xwplg
YUEn, yla va EemAUVeEL T povasda.

1.Mpwv  &ekwnoete Tov KUKAO EEBYAAPATOG, TIOPAKOAOUME QSELACTE TUXOV  UTIOAElPATA
TIAPACKEUACHATOG HEGA OTOV KASO.

2. BeBatwBeite 6tL n AaPn Bploketal otnv endvw Béon.

3. MpooBéote {eoto vePO €wg 1000 mi Kal atrjote to Koupti ZEBFAAMA (elkova 16-17). MepLpévete
Alyo Kal otn cuvéxela adelaote apyd to vepo amo tn povdada tpapwvtag tn Aafry oepPLplopatog
(slkOva 18).

4. Matrjote to koupttt ON/OFF yLa va amevepyoTIoLOETE TN CUCKEUN.

5. EmavaldBete péxpl va EeMAUBEL To TTapackeVAoHa Ao Tov Kado. AQoU XPNOLUOTIOLOETE TOV KUKAO
ZEBFAAMA, amocuvappoAoynote to Tpoidv oag (Etkdva 19-26) kat TAUVETE OAQ TA HEPN OTO XEPL N
OTO TIAUVTAPLO TILATWV yLa va Kabapioete MARpwCE TN povada petd amd kabe xprion.

A ZHMEIQZH: Autd to vepd Ba Stappeloel ypriyopa. BeBatwbeite otL xpnolpotoLeite €va
MEYAAO PTIOA yLa VA TO GUAAEEETE.
AMOZYNAPMOAOIHZH & KAGAPIZMOZ

1. NMpooEEte va Pnv apapeliveL Lypo oTov KASo.

2. ZekAeLSWOTE ToV KAS0 yupilovtag to Se&l TTAEUPLKO KOUPTIL KaL a@alpEOTE TOV KAS0 Tpapwvtag tov
amaAd amo tn povada. BeBalwbeite 6Tl 0 KAS0¢ elval yeppévog Tpog Ta KATW yLa va punv xubel to
uTtdAoLTto Lypo amd to Tiiow PEPOG Tou KASoU (etkdva 21). AprioTe otnv Akpn.



3. ZUpETe To SoXEL0 avapEeLlENG amod Tov TUKVWTH (Etkova 22). TUpeTe To §{oKo vepoU €&w aTtd Tn Hovasda,
KaBwg evEExeTaL va UTIApXEL UTIOAOLTTIO LYpPOU oTov S{oko vepoU (Etkova 23). Aprote otnv akpn 6Aa
Ta KOPpATLa.

SKouTiloTE TN povada KATw amd Tov TMUKVWTA PE éva amoAupacpévo 1 {eoto, uypd mavi. Edv
XpeLaletal, aalpeote To KAAUPPA Tou oTopiou €kxuong.

MAUVETE OAa Ta PEPN OTO XEPL PE (E0TO VEPO KaL OATIOVVL | XPNOLUOTIOLOTE TTAUVTIPLO TILATWV.
(Aeite tnV ElkOva 16-18 yLa TepLocOTEPEG AETITOPEPELEG OXETIKA PE Ta eEapTrpata kaBapLopou).
Aprote OAQ Ta PEPN VA OTEYVWOOUV KAAA TpVv amd Tnv €mavacuvappoldynon r/kat tnv
amoBfrkeuon tng Hovasdag.

A MPOZOXH:

Mnv BuBilete tn ouokeun (cupmeplAapyBavopévng tng Pdong tou kwntripa (1)) oe vepd 1 oe
omoLodnTote AAAO Uypo. Moté punv kpatdte tn Bdon tou Kwntrpa (I) kdtw amnd TpexoVPEVO VePO.
Ma va kabapioete 1o eEwteplkd tng Baong tou kwwntrpa (I), XpnolpomoLiote éva uypd Tavi Kat
OTEYVWOTE TNV KAAA.

A SHMEIQZH: Oplopéva ouOTATIKA PE évTova Xpwpata evSEXETal va a@roouv eAagpoulg
AEKESEG 0TOV KAS0. AUTO Sev eTINPEAlEL TNV ATTOS00N TNG CUOKEUNG. H KaAUTEPN TIPAKTLKN €lval va
TIAEVETE QUECWE PETA TN XPNON YL VA EACXLOTOTIOLOETE QUTHV TNV KATAotaon.

OAHTIEZ I'TA THN ANAAH ZEPBIPIZMA (MArQTO KAI MArQMENO

FTAOYPTI)

ANAITOYMENH NEPIEKTIKOTHTA ZE ZAXAPH/AIMAPA

‘ONEG OL ELOPOEG TIPETIEL VA TIEPLEXOUV TOUAAXLOTOV 7% {dxapn yla va amo@euxBel n mARpng
katapuin (Ma mapddetypa: To vepd UTIOPEL va TMAYWOEL GE KOPPATLA TIAYOU €AV eV TipooTeBel
Caxapn. To ydAa Ba mpémeL eniong va €xeL cuoTATLKA TTAOUGLA 0€ {axapn/ALTin (T.X. KpEPA YAAQKTOG)
ylava €XeL KpePWEN KatePuypEva amoTEAECHATA Kal OXL TTAYO0.)

OL ouvtayég maywtol Kal TIAYyWHEVOU YLOOUPTLOU TIPETEL TAvTA va TepLéyouv Zaxapn
(touAdylotov 70 yp. yta 900 yp.) 1 Touldylotov laxapouxa @pouta (0 PeEYAAn mocotnta,
TOUAGXLOTOV TA 2/3 TV PpoUTWV 0€ OAGKANPN TN ouvtayr). £& KABe TEPLMTWON, EAV OXNUATLOTOUV
peyaAa Ttaydkla, TpooBEote apéowg TouAdytatov 60 yp. {axapng (f HEALT oLpdTIL ayalng...) 0To
petypa.

Mposgldomoinon yta xapnAn mepLekTikoTnTa 0€ {ayapn:

Edv n meplekTikOTNTA O {axapn TG EL0050U lval TIOAU xapnAr, n povada Ba tnv aviyveloeL Kal
Ba eLsotoLnoeL. H ev8eLlkTikA Auxvia okAnpdTNTAg avdaBeL O0TLG TECOEPLG.

Edv éva mapaokevacpa §ev TAnpoi Tnv EAGXLOTN ELGPON CUVOALKWY OUKXAPpWV:

MpooBéote 1-2 KOUTAALEG TNG 0OUTIAG APWHATLOPEVO OLpOTIL, {dxapn, {axapn amo {axapokaiapo,
Caxapn kapudag, oLpdTL oPevEAapou, ayaun, olpdmt {axapng n HEAL ava pepida. Mmopeite va
TO KAVETE KATA TN SLAPKELA TOU XpOvou Katdpugng. Ma Tig EMOPEVEG TIEPLTITWOELG, TIPOCOETTE
eTLTA0V {axapn 0To apackeVAoPA oag TpLv To pi&eTe 0Tn CUOKEUN.

A ZHMEIQZH: Ta texvntd yAukavtikd §ev 6a fonbrjcouv otnv KAAUYN TWV CUVOALKWVY aVAYKWY
o€ {axapn.

Ol (PPECKOCGTUPHEVOL XUHOL, OTIWG 0 XUMOG UAAOU KAl TTIOPTOKAALOU, TIEPLEXOUV PUOLKA odkxapa

TIoU pTtopoUv va Bonbrjcouv otnv emiteu§n tng emBLUNTAG VPNG.

MOTA AIAITHZ KAI XAMHAHZ NEPIEKTIKOTHTAZ ZE ZAXAPH

Ta Totd Slaltng Kat Ta moTa XapnAnG ePLEKTIKOTNTAG o€ {dxapn Sev Ba petatpamnolv o€ ypavita
OTaV ELVALTO POVO CUCTATLKO, KaBwg N TOAUAlyn {axapn BaepmodioeLtigouvtayégvakatapuyxBouv
OWOTA. MNa va HETATPEPETE Ta ayannpeva oag otd taltng Kat otd XapnAnG TIEPLEKTLKOTNTAG OE
{axapn o€ ypavita, mpoobeate olpomL ) {axapn.

Tumog cuvtayig

ZUVLOTWHEVEG GUVONKEG

ZoppTE ppolTwV (< 3% Attapd) Zaxapn petagu 10-20%

TuTtlk6 TTaywto (3-10% Autapa) Zaxapn petagy 7-20%

Maywté cokoldtag (10-18% Amtapd) Zaxapn petagy 7-20%

MoAG TAoUGto o Aurtapa (> 18%) iy Layapn (> 25%) x Aev C)’vamml (oAU paako, Sev Ba
TIayWOoEL

MepLekTikOTNTA
o€ {axapn /

Naywto
GOKOAdATaG
10-18%
Autapa

MAovoLo
TIaywto
> 18% Autapa

Zopuré Tuttlké
$povtwV Taywto
< 3% Matapa | 3-10% Auapa

< 7% Jaxapn Aev ouviotdrtat
Klvéuvog anoéppagng

X v v

MepLekTiKOTNTA
o€ Autapd

7-10% Zaxapn AEVK?\:)(%ILESEQIGL TUVIOTWHEVN TUVLOTWHEVN
anc')(ppairﬁq LSavikn uen Savikn uen

10-20% gaxapn % Arodektr TUVLOTWEVN JUVLOTWHEVN Aev ouviotata
aMA pETpLa ven LSavikn uen savikn uen

+ TIOAU HaAako
x + Sev Ba maywoel

20-25% Zayxapn & MBavod & Meavn Agv G}JVLotdtgL
. . . n
AMAE TIOAU YAUKO | ang pETpLa VPR TIOAU pQAC1’K0
Sev Ba aywoet

> 25% Zaxapn Aev ouviotdtat
+ TIOAU HaAako

+ Sev Ba maywoeL

SYXTAZH:

XPNOLUOTIOLAOTE KPEUA YAAAKTOG PE TOUAGXLOTOV 30% ALTtapd
XPNOLUOTIOLAOTE KPEPA YAAOKTOG PE TOUAAXLOTOV 3,5% ALtapa

OAHTIEZ ITA TO MNOTO

AMAITOYMENH NEPIEKTIKOTHTA XE ZAXAPH KAI/'"H AAKOOA

‘OANatampolovta mpemeL va tepLéxouv {axapn r/Kat aAKoOA yLa va amo@eux et n A png katayuin.
EAEYETE TG SLATPOWLKEG TLHEG OTN CUOKELAOLA PE TNV EVEELEN «XWpLg axapn» / «cdkxapa»
EAEYETE TG SLATPOWLKEG TLUEG 0T ouoKeuacoia Pe tnv €vSelgn «MEPIEKTIKOTHTA £E AAKOOA»



MNocdtnta

>9g/100 ml

Mropw va to
XPNOLHOTIOLOW;

v

Mrtopel va
xpnotpototnBet xwplg
Tpoodrkn gaxapng

Tuva tpocBéow;

Metagl 4 kat

X

v

Zayapn Aev pmopel va MpocBéaote 75 yp.
9g/100m| xpnotporotnBel xwplg | {axapn (yLa GUVOALKY
Kapia pooBnrkn mocotnta 1200 yp.)
0yp./100 ml Aev prtopsi’va ’ !'Ipooes'ots 120yp.
xpnotpomotnBet xwplg | {axapn (yta cuVoALKn
kapia pooBrkn moootnta 1200 yp.)
>5% OrK. Mrtopetl va
XpnotporotnBet xwplg
Tpoodrkn gaxapng
AAKOOA v
Aev pnxopsi va MpooBéote 75 yp.
<5% OrK. . . Caxapn 1 Loxupdtepo
xpnoworownBet xwpic QAAKOOA (YLa GUVOALKN
Kapia pooBnkn

moootnta 1200 yp.)

ZYMBOYAEZ ENATTEAMATIQN ZXETIKA ME TA MPOTPAMMATA

lNa ouvtayég pe slushi kat milkshake, xpnotpotmotrjote to mpoypappa Slushi rj Milkshake. AAAG av
UTTAPXEL TIPOTIPNON YLa €va TILo avAayAu@o amoTéAeopa amd auto Tou eTLTteUxONKe, petaBeite oto

Tpoypappa Cocktail.

0 oUVTAYEG KOKTELA, EQV N CLUVTAYN TIEPLEXEL TIOTA Jeoalag TTEPLEKTIKOTNTAG O€ AAKOOA ] KaBOAou,
pLa eTayyeAPATLKA CUPBOUAY Ba rtav va §eKWRoeTe Pe to Tpoypappa Slushi kat apydtepa va
petaBeite oto mpoypappa Cocktail edv TPOTLPATE €va TILO UPACHEVO ATIOTEAECHA.

OAHTIEZ I'TA TO AAKOOA

‘Otav XPNOLYOTIOLELTE TNV TIPOETILAOYH YLd TIAYWHEVA KOKTELA, OAa Ta £TOLPA UALKA (Kpaot, pmupa
K.ATL.) TIPETIEL VA TIEPLEXOUV PETAEV 5% Kal 15% AAKOOA.

Ma va SNULOUPYNOETE KATEYUYUEVA KOKTELA, avaTpEETeE OTOV TTAPAKATW Tilvaka yla tn pEyLlotn
TIEPLEKTLKOTNTA OE AAKOOA/AAKOOA (BOTKA, TeKIAQ K.ATL) avd OUVOALKS PEYEBOG OUVTAYAG.

ZYNOAIKO METEGOZ

MOZOTHTA (40% aAkoOA Kat’ 6yKo)

ZYNTAIMHZ
700ml 115 ml
1200ml 200 ml

O mapamndvw mivakag elvat évag o8nyog yLa TNV eVoWPATwon aAkoOA/aAkooAoUXwV TIoTwv MONO
(35%+). Otav xpnotpototeite GAAA aAkooAoUXa TIOTA OTIWG Kpaoi, UTtlpa, seltzer r) £TOLHA KOKTELA,
avatpéfTe 0ToV TapakATw Ttivaka r) otov 06nyd yia ta slushies xwpig mpostotpaaia.

Eav éva moto umepPaivel tn péylotn moodtnTa arkodA: NMpoobéote 60 ml vepd avd pepida yia
VA QpALWOETE TNV TIOCOTNTA TIOU ELOAYETAL. ETavagépete tn povdada matwvtag To KoupTttl
TPOETILAOYNG. EMavekkivrote matwvtag §avd to KoupTi mpoemLAOYAG.

ZAN

YWHAO OPIO: 16%
XAMHAO OPIO: 5%

- MHN mpocBétete {eotd LYPQ, TIAYO I} OTEPEA CUOTATIKA OTIWG PPOUTA, TTAYWTO OE OTEPEA HopPYN
) katePuypéva @pouta. Pi&te povo Asla, KaAd avapepelypéva vypd yla va SLac@aAloETE T owoTh
Stavopn.

- MHN ermelprioste va emnefepyaoteite xahapd katePpuypéva @pouta, oTePed KopPdTia Tayou N
TtaydKLa oTn CUCKEUT).

- MHN mpooBétete peilypata aneubeiag 0To PTOA avapelEng.

- MHN yepilete mépa amd ) ypappry MAX FILL.

- MHN Bubiete tn Bdon tou oupTiLeoTr) o€ VePO. AVTiBeta, oKOUTILOTE TNV PE €va Lypo Ttavi.

- MHN kaBapilete Ta €EapTAPATA XPNOLHOTIOLWVTAG AELAVTIKA KABAPLOTIKA 1} alypnpd epyaleia.

- MHN amobnkeUete timota péoa oto Soxelo EKTOG ATIO TO TPUTIAVL. METAPEPETE TLG KATEPUYHEVEG
ALXOUSLEG O€E €va agPOOTEYEG SoxeLo KATAANAo yLa kataugn yia peyaAUtepn amobrkeuon.

- MHN Beppaivete oe QOUPVO HLKPOKUPATWY Kavéva amd ta Soxela r ta agecoudp Tou
mepAapBdvovtal ot CUCKEUN).

- MHN a@rjvete Tn ouokeur va Asttoupyel xwplg emiBAeyn.

- MHN tnv Kpatdrte Tavta otabepd TILAVOVTAG KAl TLG U0 TIAEUPEG KATW arod tn BAcn Tou Kwntrpa.

- MHN mpokaléoete {nuLd o0To KUKAWPA PUKTIKOU. AUTH N TIPOELSOTIONON LOXUEL HOVO YLa CUCKEUEG
pE KukAwpata PuEng ota omola €xeL TIPOSRACN O XPHROTNG.

- MHN kpatdrte tn povada mévovtag TNy Kat amo TG SU0 TIAEUPEG TNG KATW arto Tn BACH TOU Kvntrpa.

OAHTIEZ & BAZIKEZ OAHTIIEZ

- TMpooBéote pelypata OTWE KOPPATAKLA GOKOAATAG HOVO apoU €xete eEwOEel To MapaokeVLACHA oag
0TO 8LKO 0ag UToA, Soxelo 1) totrpL.

- Kpatnote tn ouokeur) o€ 6pbla BEon avd Ttaca oTLypn.

- Xpnotpototeite MANTA Tn CUOKEUN O€ OTEYVH| KAl ETILTIES N ETTLPAVELQL.

- EEaowaliote owotd agplopd: agriote TouldyLotov 10 cm SLAKEVO OTO TILOW PEPOG Kal oTa TAdyLa
yla va amoTpEPETE TNV UTIEPBEPHAVOT TOU CUUTILEDTH.

- Mnv @pddete ToTE Ta avolypata agpLopoU oto TEPIBANPA TNG CUGKEUNG I OTNV EVOWHATWHEVN SOUN.

- Xpnowgomotiote {axapn — n {axapn Sltac@ahilel 6tL to pelypa v Ba TtaywoeL Kat tou Sivel T
OWOTH VPN yLa TN SLavopn).

- Awatnpriote EAAXLOTN TIEPLEKTIKOTNTA OE {Axapn 7% yLd TO TIAyWTO Kal TO TIAyWHEVO YLaoUpTL Kal
10% yla ta motd. Edv to mooootd oag elval KATw amod auto, TPoobéate olpoTiL ) {axapn yla va
eELooppotioste. Autd Ba eyyunBel TNV KAAr UEr) TOU TTAPACKEUACHATOG 0AG,.

- 'Otav xpnotyotoleite 0686ar avBpakoUxa TToTd, AVakatéPTe fj aVaKLVAOTE Ta TIPWTA yLa VA HELWOETE
TV evavipakwon.

- TEPLOTE TN CUOKEUN PEXPL TN YPAUUN HEYLOTNG TIARPWONG YLa TNV KAAUTEPN ands00n SLavoung.

- AQnOTE €MLTAL0V XPOVO YLO VA KPUWOEL O CUPTILECTHG OTAV PTLAXVETE SLASOXLKEG TIAPTISEG.

- Xpnowgotoliote ta efaptripata pe oxnpa €£680u POVO yla TTaywtd. AQALPECTE TA yla GANEG
KatePUYHEVEG ALXOUSLEG yLa va amo@UYETE TO YPAELpO.

- BeBawwbelte 6TL OAa ta TTapacKevdopata TEPLEXOLV TOUAAXLOTOV 7 g {axapng ava 100 ml



‘Otav xpnotporoteite tnv mpoemdoyr) Frozen Cocktail, oL ELOPOEG TIPETIEL VA TIEPLEXOUV PETAEL 5%
Kat 15% aAkoOA

Ma Taywtod Kat TTaywpEVo yLaoupTy, SLaVELHETE evtog 30 AETTTWY PETA TO TEAOG TOU KUKAOU yLa va
QTIOWUYETE TN PETATPOTI TOU TIAPACKEUACHATOG 0 BoUTUPO

I'a milkshake, cocktail kat slushi, propeite va a@roete tn povada va AELToupynoeL £WG Kal 2 WPEG
ErtavaAdBete tn Acttoupyla EByaApatog péxpL va agatpebolv 6Ad Ta UTIOAELUPATA KATEPUYHEVOU
TotoU armod Tov EEATULOTH.

XPNOLUOTIOLOTE TOV KUKAO EERYAAPATOG TIPLV ATIO TNV ATTOCUVAPHOAAYNON Kal ToV KaBaplopd Twv
efapTnuATwy.

INKWOTE To TIPOLoV amd tn BACn Tou KNTApa OTav PETAKLVELTE TN POVAda, yla va amo@UyeTe TNV
TITWON TOU TIPOLOVTOG OTO TIATWHA.

AIAZKEAAZTIKEZ ZYMBOYAEZ

WUETe Ta LYpPA oag TIPLV TA TIPOCBETETE OTN CUOKEUN YLA TILO YPryopa ATIOTEAECHATA.

a éva e§atpetikd maywpévo moto, PUETE €K TWV TIPOTEPWY TO TIOTHPL 6AG TIPLV TO OePBLpETE.

Ta kpUA UALKA PELWVOULV Tov Xpovo katdapugng.

Mnv avnouyeite av to pelypa oag €xel TTOAU YAUKLA YEUON TIPLY TO KatapUEete — ta KatePuypéva
QATIOTEAEOHATA £XOUV PUOLKA ALyOTEPO YAUKLA yeUon.

ATOONKEVOTE TA UTTOAEPPATA KATEYUYHEVWV TIAYWTWY O€ 0@PayLopéVo Soxelo otnv Katdypuén oag.
META ToV Xpovo Katdpuéng, Ba EXETE LA vEQ UEP) COPUTIE yLa TO TIAYWTO 0ag,.

ZYMBOYAEZ AIAZQ>HZ ZYNTATHZ

AV TO TI0TO 600G €V TTAYWVEL OTIWG AVAPEVETAL, SOKLUAOTE Ta EENG:

+ MoAb taywpévo; NMpoobéate Alyo Ttapamndvw aAkoodA, ipoaBéote {dxapn 1 XaUNAWaoTe tn puBuLon
venc.

* MoAU palako; AuEroTe tn pUBULON VPNG, TIPOCOEDTE LYPA, PHELWOTE EAAPPA TO OAKOOA, HELWOTE TN
Caxapn.

+ AKOpA OXL 6WOTO; PUBUIOTE AETTTOPEPWG TNV UPF) KAL TIPOCAPHOCTE TNV LoOPPOTILA AAKOON/LAXapNG
HEXPL VA TIETUXETE TO TEAELO YPAVLTE.

MNINAKAZ ZOAAMATQN

\\[o)

Zntnpa

Avdluon

Alahupa

1 | 'ONEG OL EVSELKTLKEG To tpmavo/Soxeio Ertavacuvappoloyriote To tuumavo/
Auxvieg avapoaofrvouv. Sev €xeL eykataotabel Soxelo kal BePalwbelte OTL €xeL
owota. ACQAALCEL CWOTA XPNOLUOTIOLWVTAG
TO KOUWTIL 0TO TTAAL. MpLv armod tnv
ETIAVATOTIONETNON TOU TUPTIAVOU,
BeBalwbeite 6tL N AemiSa avApeléng
£X€L ouvappoloynBel cwota.

2 | H evdektikn Auyvia MTTopEL va UTtapyEL AToouvE£aTe Kal ouvséote Eavd tn
OKANPOTNTAC (5*3) avépet KdroLo TpOPANHA PE TOV | CUOCKEUT. £TN OUVEXELT, EVEPYOTIOLIOTE
0T0 TIPWTO EMinESO atebntrpa. To npo'(oy XPnotpomowwvtag

TOo KoupTti Evepyottoinong/
# ATIEVEPYOTTIOLNONG KAL EMAVEKKLVAOTE
- TO TIPOYypappa. Eav To poRAnua
- ETILUEVEL, ETILKOLVWVIOTE HE TO KEVTPO
=1 OEPBLS pag.
#
3 | H evéelktikn Auyvia O kwntrpag etvat ATtoouVEEDTE Kal ouvsEote §avd tn
oKADGTNTA (‘Hé) avépet HTTAOKOPLOPEVOG OUOKEUI. £TN OUVEXELQ, EVEPYOTIOLIOTE
ﬂSP, feas (s 0€ Katdotaon TO TIPOLOV XPNOLHOTIOLIVTAG
0Ta 0U0 TIPWTA EMMESA. | qy\ynTomoinong N o Koupi Evepyomoinonc/
E EVEEXETAL VA UTIAPYXEL ATtevepyoTtolnong Kat ETTAVEKKLVNOTE
— TpOBANpa HE ToV To TPOYypappa. Edv to mpdBAnpa
= atoBntnpa Hall. ETILUEVEL, ETILKOLVWVIOTE E TO KEVTPO
@ oEPPLG pag.
#

4 | H ev8elktikn Auyvia Mropel va uttdpyet AVTLIKATAOTHOTE PE UALKA TIOU £X0UV
oKAnpoTNTAC (3K avépet psya?)r] mogotnta XAHNAOTEPN CUYKEVTPWON QAKOOA
ot tpla sn’msﬁilé AaAKOOA ot cuvtayn

*
*

5 | H evdektikn Auyvia AOyw TNG XProng AVTLKATOOTHOTE TO JE UALKA PE
oKANPOTNTAC (3K¢) avdpet UALKWV pslxapr]}\r] uPnNAOTEPN TIEPLEKTLKOTNTA O€E {axapn.
o€ TE0oEPQ EMLTESA TIEPLEKTIKOTNTA O

{axapn.
*
#
6 | H evdelktikn Auyvia O ouprieotng Aettoupyel | O cupTiteoTrig Aettoupyel evepyd yLa
KANDG auéBel | EVEPYA yla TAvw arté 90 | tévw amod 90 AeTttd. ATOOUVSEDTE Kal
gs Q&g;g;ﬁ;gl? vapet Aemtta. ouv8EaTe Eavd T CUOKEUN).
*
#




MEPITPA®H ZHOAAMATOZ ‘

AEMTOMEPEIA

H ouokeun Sev sival
ouv8eSepévn otnv Tpida.

AIAAYMA

SUVSEDTE TN OUCKEUN).

H ouokeur) 8gv Aettoupyel

To topmavo Sev elval cwotd
TOTIOBETNHEVO | ACPAALOHEVO.

EAéyEte OTL 0 KAS0G glval
OWOTA TOTIOBETNHEVOG 1
Ao@AALOPEVOG OTIWG patvetal
OTLG 08NYLEC.

To YAWHO KamdakL Sev elvat
OWOTA TOTIOBETNHEVO OTO
KOTTAKL.

BePalwbelte 6tL TO
xAootarmnnta éxeL tomoBetnOel
oWoTa.

H ouokeun Sev eival
TomoBeTnpévn o€ emimesdn
eTLPAVELA ) Sev elval oTabepn.

TOTIOBETNOTE O€ pLa ETLTIESN
ETILPAVELQ.

YmiepBoALkn §6vnon

Mépa TTOAAG cuCTATLKA.

MELWOTE TNV TTOCOTNTA TWV
ETIEEEPYAOHEVWY CUCTATLIKWY

(HEXPL TN ypappr) MAX).

AuokoAla otnv emLtuyia pe
OPLOPEVEG CUVTAYEG

AKATAAANAN cuvtayr).

OL TIPOOWTILKEG 0AG CUVTAYEG
Il QUTEG TTOU €XETE TIAPEL

amod to SLadiktuo eveéxetal
va pnv eivat KatdAnAeg

yla TN CUOKEUH 0aG KAt Ta
€EQPTAPATA TNG (TTOOOTNTES,
Sudpkela KATL). Mpy
§eklvoETe PLa ouvtayr),
BeBalwbeite 6TL akoAoubeite
TLG 08NYLEC XproNG TTOU
avagépovtat otLg 0dnyleg
Xprons.

Z@daApa emhoyrg
T(POYPAPHATOG.

EAéyEte OTL xpnotpoToteite
TO OWOTO TIPOYPAPHA YLa TN
ouvtayn oag.

O 6ykog Tou vepoU glvat TIOAU
pEYAAOG.

MELWOTE TNV TT0COTNTA TWV
CUOTATLKWV.

To topmavo Sev elval cwotd
TOTIOBETNPEVO 1] ACPAALOHEVO.

Ac@aAioTe KAAA TO TUPTIAVO
OTO PTIAOK KLvnTrpa.

Alappor| péow Tou
KAAUPPATOG

H oppayida Aeirmel.

TomoBeTroTE TN
oTEYaVOTIONON 0TN OWOTH
B¢on.

H oteyavotoinon eivat
KOHMEVN 1] KATECTPAUHEVN.

AM\GEte T oteyavortoinon,
ETILKOLVWVIOTE PE €va
€E0UCLOS0TNHEVO KEVTPO

OEpPLG.

Oopn Kwntrpa

‘Otav n ouokKeun
XpnoLyoToLeiTat yLa pwtn
(popa ) oe Teplmtwon
UTIEPPOPTWONG TOU KvnTrpad
TIOU TIPOKAAELTAL ATTO TIApa
TIOAMA CUOTATLKA 1) KOppdTLa
TIoU €lvat oAU okANpdA ) TIOAU
peydAa.

AP OTE T GUOKEUN 0ag
Va KPUWOEL (TOUAGXLOTOV
30 AETITA) KAl PELWOTE TNV
TIOGOTNTA TWV CUCTATLKWY
OTO HLKPO PTIAOK KLVNTrpa
Kataugng.




KIRJELDUS

TOODE:

A. Taitesifooni ja kaane
B. Trumm

C. Lukk

D. Kulm element

E. Kahvatu segamine
F. Teeninduskaepide
G. Valamistila

H. Veealus

I. Mootorialus

J.  Juhtpaneel

K. Tilkumisalus
ETTEVAATUST:

LISATARVIKUD:

L.

Seveerimistopsid

M. Sailituskausid
N. Vahetatavad tilaotsad

Ohutusjuhised on seadme lahutamatu osa. Palun lugege need enne uue seadme esmakordset
kasutamist hoolikalt labi. Hoidke neid kaeparast. Seade kaivitub ainult siis, kui segamisndu ja
trummel on kilmaelemendile digesti paigutatud.

JUHTPANEEL

EELMAARITUSED

5 unikaalset
eelmaarangut
(pehme jaatis,

ktlmutatud jogurt,
piimakokteil,
kokteil, [6rts,
loputus).

LOPUTUSTSUKKEL

See tsukkel
loputab seadet
ja hdlbustab
puhastamist ilma
jahutamata.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Soft Ice Cream

- ®

Frozen Yogurt

-

Milkshake

- ?Y/-

Cocktail

- ,1/;
b3

Slushy

-6

SERVEERI

Vajutage seda nuppu enne joogi
serveerimist. See aitab serveerimist
parandada.

TEMPERATUURI KONTROLLIMISE

SATE Iga eelseadistus algab ideaalse
tekstuuri  saavutamiseks  vaikimisi/
optimaalse temperatuuriga. Soovi korral
saate temperatuuri reguleerida oma
isikuparastatud taiusliku kilmutatud
magustoidu  vdi  joogi  tekstuuri
saavutamiseks:

+ Paksemate ja kilmemate kilmutatud
magustoitude vdi jookide jaoks
suurendage temperatuuri, vajutades
juhtpaneelil Glemist lumehelvest.

+ Pehmemate kilmutatud
magustoitude vdi jookide saamiseks
alandage temperatuuri, vajutades
juhtpaneelil alumist lumehelvest.

SISSE LULITAMINE

Seadme sisse- ja valjalulitamiseks
vajutage seadme esikuljel asuvat SISSE/
VALJAnuppu.Programmiaktiveerimiseks
vOi peatamiseks vajutage nuppu Start/
Stop.

TAHTIS: Asetage toode enne kasutamist vdhemalt 2 tunniks stabiilsele pinnale. See ooteaeg
vBimaldab kilmaainel kondensaatoris settida, tagades ohutu ja optimaalse jéudluse.

Enne esmakordset kasutamist vdtke toode taielikult lahti (pildid 22-26) ja loputage toiduga
kokkupuutuvaid osi (trummel (B), segamisndu (E), valamistila (G), veealus (H)) ja tarvikuid seebiveega.



ETTEVAATUST:

Arge kastke seadet (kaasa arvatud mootorialust (I)) vette ega muusse vedelikku. Arge kunagi hoidke
mootorialust (I) voolava vee all.

Mootorialuse (I) valispinna puhastamiseks kasutage niisket lappi ja kuivatage see hoolikalt.

Enne seadme kasutamist veenduge, et kogu pakend on eemaldatud.

OHUTUSJUHISED

.

Enne esmakordset kasutamist lugege hoolikalt ohutusjuhiseid ja seda bro3uuri ning hoidke see
edaspidiseks alles.

See seade ei ole mdeldud kasutamiseks isikutele (sh lastele), kellel on piiratud fuusilised, sensoorsed
vBi vaimsed v8imed voi kellel puuduvad kogemused ja teadmised, valja arvatud juhul, kui nende
ohutuse eest vastutav isik on neid seadme kasutamise osas juhendanud v&i neile on antud juhiseid.
Lapsed peaksid olema jarelevalve all, et nad seadmega ei mangiks.

Kui toitejuhe on kahjustatud, drge seadet kasutage, see tuleb ohutuse tagamiseks lasta tootjal, selle
hooldusesindajal v6i sarnase kvalifikatsiooniga isikul valja vahetada.

Seda seadet saab kasutada kuni 2000 meetri kdrgusel merepinnast.

Eemaldage seade alati vooluvérgust, kui see jaab jarelevalveta, ning enne kokkupanekut, lahtivotmist
vOi puhastamist.

Enne esmakordset kasutamist veenduge, et kdik pakkematerjalid ja reklaamsildid v6i kleebised on
seadmelt eemaldatud.

See seade on ette nahtud kasutamiseks kodumajapidamises ja sarnastes kohtades, valja arvatud:

- t00tajate kdoginurgad kauplustes, kontorites ja muudes to6keskkondades;

- talumajad;

- klientide poolt hotellides, motellides ja muudes eluruumides;

- hommikus66giga majutusasutused.

Enne lisatarvikute vahetamist vGi liikuvatele osadele lahenemist lilitage seade valja ja eemaldage
vooluvdrgust.

Seda seadet vdivad kasutada lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad, kui neile on tagatud jarelevalve
vGi juhiseid seadme ohutu kasutamise kohta ning kui nad méistavad kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi
seadet puhastada ega hooldada, valja arvatud juhul, kui nad on vahemalt 8-aastased ja nende Ule
toimub jarelevalve. Hoidke seadet ja selle juhet alla 8-aastaste laste kaeulatusest eemal.

Seda seadet ei tohi lapsed kasutada. Hoidke seadet ja selle juhet lastele kattesaamatus kohas.
Seadmeid vdivad kasutada piiratud flusiliste, sensoorsete vdi vaimsete vdimetega v8i kogemuste ja
teadmisteta isikud, kui neile on antud jarelevalve véi juhiseid seadme ohutu kasutamise kohta ning
kui nad mdistavad kaasnevaid ohte.

Arge jatke seadet kasutamise ajal kunagi jarelevalveta.

Elektril66gi valtimiseks arge asetage seadme juhet, pistikut ega alust vette ega muusse vedelikku.
Arge kasutage dues.

Seda seadet vdivad kasutada lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning isikud, kellel on piiratud
fausilised, sensoorsed vdi vaimsed vdimed voi kellel puuduvad kogemused ja teadmised, kui neile
on tagatud jarelevalve vdi juhiseid seadme ohutu kasutamise kohta ning nad mdistavad sellega
kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta
puhastada ega hooldada.

Arge taitke anumat Gle maksimaalse tiitejoone. Vaadake retsepte.

Uhendage masin ainult sellise vooluvérku, mille pinge vastab teie seadme andmeplaadil niidatud
pingele.

Eemaldage masin vooluvérgust alati, kui te seda ei kasuta.

Lisatarvikute dige kokkupaneku ja lahtivétmise kohta vaadake juhiseid.

Toiduainetega kokkupuutuvate pindade esmase ja regulaarse puhastamise ning seadme puhastamise
ja hoolduse kohta vaadake juhiseid.

Seadme to6aja ja kiiruse satete saamiseks vaadake juhiseid.

Ettevaatust: seadme vale kasutamise korral vdite end vigastada.

Ettevaatust: Vigastuste valtimiseks olge terade kasitsemisel, kausi tiihjendamisel ja puhastamisel
ettevaatlik.

Kasutage masinat alati tasasel, stabiilsel ja kuumakindlal pinnal, mis on kaitstud teiste soojusallikate
vOi veepritsmete eest.

HOIATUS: Hoidke masina taga asuv ventilatsioonivbre puhas ja puhastage seda regulaarselt
tolmuimejaga.

HOIATUS: Seadme paigutamisel veenduge, et toitejuhe ei jaaks kinni ega kahjustuks.

HOIATUS: Arge paigutage seadme taha mitut kaasaskantavat pistikupesa ega kaasaskantavat
toiteallikat.

Vigastuste, tulekahju, elektrilddgi voi varalise kahju ohu vahendamiseks tuleb alati jargida p&hilisi
ohutusndudeid, sh jargmisi nummerdatud hoiatusi ja juhiseid. ARGE kasutage seadet muul kui
ettenahtud otstarbel.

Sulatusprotsessi kiirendamiseks arge kasutage mehaanilisi seadmeid ega muid vahendeid peale
tootja soovitatute.

Hoidke kaed, juuksed ja riided laadimise ja té6tamise ajal konteinerist eemal.

/A HOIATUS: tuleoht / tuleohtlikud materjalid. Inimeste kaitsmiseks tule, elektriloogi ja kehavigastuste
eest hoiduge toitekaabli, seadme pistiku v6i seadme kastmisest vette vdi muudesse vedelikesse.
Arge kunagi eemaldage seadet mirgade kitega. Hadaolukorras eemaldage seade kohe vooluvérgust.
See toode kasutab kilmutusgaasina R290.

Tulekahju v&i plahvatuse oht. Kasutatud on tuleohtlikku kiilmaainet. ARGE torgake kiilmaaine torusid
labi. Kdrvaldage toode nduetekohaselt vastavalt tuleohtlikke kilmaaineid kasitlevatele kehtivatele
foderaalsetele voi kohalikele eeskirjadele.

Gaas on tuleohtlik, kuid tavaparaste to6tingimuste korral ei kujuta see kasutajale ohtu, kuna see on
toote sees suletud slisteemis ohutult paigal. Kui toode kukub maha v6i saab kahjustada, on véimalik,
et gaas paaseb valja. Sellistel juhtudel vdib gaas kokkupuutel stilteallikatega, naiteks lahtise leegiga,
suttida.

Selle toote transportimisel olge ettevaatlik, et toode maha ei kukuks ega kahjustuks.

Arge eemaldage masinat vooluvdrgust juhtmest tdmmates.

Arge asetage masinat gaasi- ega elektripliidile, selliste soojusallikate ldhedale ega kuuma ahju sisse.
Arge hoidke selles seadmes plahvatusohtlikke aineid, nditeks tuleohtliku propellendiga aerosoolpurke.

HOIATUS: Hoidke seadme korpuses vdi sisseehitatud konstruktsioonis olevad ventilatsiooniavad
takistustest vabad.

HOIATUS: Arge kahjustage kilmutusagensi ringlust.

HOIATUS: Seadme utiliseerimisel viige see volitatud jaadtmekaitluspunkti. Arge jatke seadet leegi
katte.

HOIATUS: Arge kasutage seadme toiduainete hoiustamise sektsioonides elektriseadmeid, vélja
arvatud juhul, kui need on tootja soovitatud tuupi.

Toidu saastumise valtimiseks palun jargige jargmisi juhiseid
Ukse pikaajaline avamine vdib seadme sektsioonides temperatuuri markimisvaarselt tdsta.
Puhastage regulaarselt toiduga kokkupuutuvaid pindu ja ligipaasetavaid aravooluslsteeme.

Kui ktlmik seisab pikka aega tihjana, lUlitage see vélja, sulatage, puhastage, kuivatage ja jatke uks
lahti, et valtida seadmesse hallituse teket.

Vastavalt kehtivatele C€-vastavusmargise eeskirjadele on teave valjalilitatud oleku, ooteseisundi
(*) ja vorguiihendusega ooteseisundi (*) energiatarbimise kohta kattesaadav www.moulinex.com,
www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com vdi www.krups.com (*). Need andmed néaitavad
teie seadme energiatarbimist, kui see on hendatud, kuid pole aktiivne. Energiasaastuks lulitub see
parast kasutamist automaatselt nendele reziimidele(*). Kui soovite seda satet (*) muuta, vaadake
kasutusjuhendit. Pange téhele, et see suurendab energiatarbimist. (*)sdltuvalt modelist.

Aitame hoida looduskeskkonda!

(@ Teie seadme juures on kasutatud vdga mitmeid Umbertd6tlemist vdi kogumist
véimaldavaid materjale.

< Viige seade kogumispunkti, et oleks vdimalik selle tmbertéétlemine.



PANGE OMA TOODE KOKKU

Asetage seade tasasele, stabiilsele ja kuumakindlale pinnale, eemale soojusallikatest ja
veepritsmetest.

Paigaldage veealus (H) kondensaatori alla, libistades selle siini soontesse (pilt 3). Paigaldage
segamispalgid (E), libistades need kilmaelemendi kohale, kuni need tihvtile sobivad (pilt 4). Seejarel
paigaldage trummel (B), libistades seda segamislaba kohale, kuni need tihvtile sobivad (pilt 5).

Lukustage trummel oma kohale, keerates lukku (C) (pilt 6). Sisestage taaskasutusalus mootori aluse
ette, kuni see kldpsuga oma kohale lukustub (pilt 7).

ETTEVAATUST: Hoidke seadet enne esmakordset kasutamist vahemalt 2 tundi pustises asendis.

TOOTE KASUTAMINE

Uhendage seade vooluvérku. Avage taiteava ja kaas (A) trumli (B) ilaosas. Lisage vedelikku(d) 13bi
taiteava (A) (pilt 10). Lisage preparaat trumlil ndidatud min- ja max-taseme vahele.

A Enne preparaadiga tditmist veenduge, et tinn on korralikult oma kohale lukustatud (pilt 6).

Uhendage seade vooluvdrku. Avage trumli (B) Glaosas olev téitekaas (A). Lisage vedelik(ed) taiteava
(A) kaudu (pilt 10). Minimaalse ja maksimaalse sisendkoguse kohta vaadake allolevat tabelit:

Retsepti tuup Miinimum Maksimaalne
Joogid 550 ml 1200 ml
Jaatis / Kuilmutatud Jogurt 800 ml 1000 ml

Seadme kdivitamiseks vajutage juhtpaneelil (J) olevat SISSE/VALJA nuppu.

TEMPERATUURI KONTROLLIMISE

Iga programm on retsepti jaoks ideaalse temperatuuri jargi eelseadistatud, et tagada parim
tekstuur. Soovitud konsistentsi saavutamiseks saate temperatuuri reguleerida.

Retsept Ideaalne temperatuuri seadistus

Pehme Jaitis 00000
Kulmutatud Jogurt 00000
Piimakokteilid [ X X NONGO)
Kokteil [ X X NONGO)
Lortsine 0000

Tootel on 5 LED-riba, mille abil saab iga retsepti jaoks té6intensiivsust reguleerida tasemetega 1
kuni 5. Kaks lumehelbekujulist nuppu (+ ja -) vdimaldavad valitud taset suurendada v6i vahendada:
» 1.tase: Vahem kilm

+ 5. tase: Kdige kiilmem seadistus

Valige soovitud eelseadistus, vajutades puutetundlikku nuppu (pilt 14). Eelseadistus kaivitub vaike-/
optimaalse temperatuuri seadistusega. Seejarel vajutage retsepti alustamiseks nuppu Start.

Soovi korral saate oma segu tugevust reguleerida lumehelveste +/- nuppe vajutades (pilt 12).
Vajutage juhtpaneelil nuppu Start/Stop (J). (pilt 13)

Valige soovitud eelseadistus, vajutades puutenuppu (pilt 11). Eelseadistus kaivitub vaike-/optimaalse

temperatuuriga. Soovi korral saate temperatuuri oma kulmutatud joogi ideaalse tekstuuri
saavutamiseks reguleerida.

Kui retsept on valmis, piiksub seade kaks korda ja LED-tuled jaavad pdlema, kui retsept saavutab
seatud temperatuuri. Kui eelseadistatud temperatuur on saavutanud soovitud temperatuuri, jatkab
seade t66d, et hoida seda ideaalsel tasemel ja hoida teie retsept valjastamiseks valmis.

TAHELEPANU: Jiitise ja kiilmutatud jogurti puhul soovitame segu 30 minuti jooksul siigavkiilma
panna.

Vastasel juhul v8ib segu muutuda voiks.

Pehme jaatise valmistamine voib votta kuni 15-60 minutit, olenevalt koostisosadest, kogusest ja
algtemperatuurist.

Asetage tass tilgakandikule (K) teeninduskaepideme (F) alla ja vajutage nuppu SERVE. Valjastamiseks
tdmmake aeglaselt teeninduskaepidet (F). Peatamiseks laske kaepide tagasi oma kohale. Jatke seade
valjastamise ajal téole.

PANGE TAHELE: Seadme peatamine peatab ka kruvi ja jahutusprotsessi. Sisu valjastamiseks peate
seadet té6tamas hoidma.

Serveerimiskogemuse parandamiseks soovitame tassi asetada vdimalikult Idhedale valjalaskeavale.
Ulemist ust saab igal ajal avada, et lisada rohkem valmistist, suhkrut v&i siirupit.

TAHELE: Arge lisage tahkeid koostisosi, naiteks puuvilju, pahkleid, $okolaaditiikke, tahket jaatist ega
kilmutatud puuvilju.

PROGRAMMID
Pehme serveerimise eelseadistused

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

PROGRAMMID Pehme Jaatis Kilmutatud Jogurt

Programmide uUksikasjad | Ideaalne kreemja jaatise
valmistamiseks piimapdhiste
retseptide ja teie valitud
maitsete abil.

Sinu lemmikjogurtid muudeti
tervislikeks kilmutatud
magustoitudeks.

Vajalik Vanillikaste voi Piim +
Taiskoor + Suhkur

Koik jogurtitatibid + Piim +
Suhkur voéi selle asendaja
(mesi / agaavisiirup)

+ Valikuline +kaste +kaste
+mahl +mahl
+pasta +pasta

Koik koostisosad tuleb enne
seadmesse valamist eelnevalt

Koik koostisosad tuleb enne
seadmesse valamist eelnevalt

segada. Trumlisse ei tohi tahkeid segada. Trumlisse ei tohi tahkeid
koostisosi panna. koostisosi panna.

Ligikaudne 20-40 minutit

eelseadistatud pikkus *To6tmisaeg varieerub olenevalt valitud reziimist, segu temperatuurist

ja segamisndus olevast kogusest.

Retseptide naide - Pehme Sokolaadijaatis - Segatud marjade kilmutatud
- Pehme maapahklijaatis jogurt

- Mee kilmutatud jogurt

Parast programmi Idpetamist saate lisada uue valmistusviisi ja programmi uuesti kaivitada.




Koostisosad (12009):
Joogikalblikud eelseadistused

{ @/ / | g | %
_ Qé Y _ & Vesi 660 55%
Milkshake Cocktail Slushy
i i 0,
PROGRAMMID | Piimakokteil Kokeil Lortsine sidrunimahl 140 12%
Programmide Sujuvad piimakokteilid Ideaalne alkoholi ja/ Ideaalne peeneteralise Suhkur 180 15%
Uksikasjad vaid Ghe puudutusega, | vdi vett sisaldavate tekstuuriga
segades oma lemmik kilmutatud jookide janukustutavate jookide Tekiila 110 9%
koduse jaatise, piimaja |valmistamiseks valmistamiseks. °
lisandeid. Arge kasutage
puuviliamahla ega kastet, Apelsinilikdor, kui see pole saadaval, asenda see tequilaga 110 9%
mis annaksid sorbetilaadse
tekstuuri.
Vajalik Piim Vesi Vesi + maitsestatud Ettevalmistus:
Suhkur véi selle asendaja | Limonaad suhkur Siirup 1. Vala suurde kaussi: vesi, sidrunimahl, tequila, cointreau ja suhkur.
(mesi / agaavisiirup) Suhk}lr voi se!l(::.asendaja Limonaad 2. Vispelda hoolikalt, kuni segu on homogeenne ja hasti lahustunud.
(mesi/ agaavisiirup) 3. Vala segu otse masinasse.
+Valikuline +Puuviljamahl +Alkohol 4. Vajuta kokteilinuppu ja alusta.
+Vanillikaste +Sidrunimahl
+Puuvili (terve / kaste / + Puuviljamahl Programm: Lértsine
mahl / pasta)
Kbik koostisosad tuleb enne seadmesse valamist eelnevalt segada. Trumlisse ei tohi Retsept: Koola l6rtsine
tahkeid koostisosi panna.
Ligikaudne 20-40 minutit Koostisosad (12009):
eelseadistatud *Tootmisaeg varieerub olenevalt valitud reZiimist, segu temperatuurist ja
pikkus segamisndus olevast kogusest.
Retsepti naide Banaanipiimakokteil Margarita Jaalimonaad
Frappé Mojito voi Virgin Mojito Kirsi-Coca-Cola slush Gaseeritud koolajook
Parast programmi I8petamist saate lisada uue ettevalmistuse ja eelseadistuse uuesti kaivitada.

Ettevalmistus:

. 1. Vala sooda otse masinasse.
Lisad

Programm: Piimakokteil
v
& : Retsept: Vaniljepiimakokteil
Rinsing Serve
Programmi tksikasjad | See programm loputab Vajutage seda nuppu enne joogi Koostisosad (1200g):
mootoriplokki (nii silindrit kui ka serveerimist. See aitab serveerimist
kahvatut) péhjalikult, et kdsnaga parandada. | g | %
puhastamine oleks lihtsam.
Vajalik 1000 ml vett Kaik ettevalmistused Taispiim (3,5% rasva) 680 57%
Valikuline 1 tilk ndudepesuvahendit
Suhkur 110 9%
RETSEPTID ALUSTAMISEKS Koor (30% rasva) 410 34%
Programm: Kokteil Vaniljeekstrakt 5 0%
Retsept: Margarita




Retsept 39% rasvasisaldusega koorega ‘ g %
Taispiim (3,5% rasva) 790 66%
Suhkur 115 10%
Koor (30% rasva) 290 24%
Vaniljeekstrakt 5 0%

Ettevalmistus:

1. Vala suurde kaussi: taispiim, rédsk koor, suhkur ja vaniljeekstrakt.

2. Vispelda hoolikalt, kuni segu on homogeenne ja hasti lahustunud.

3. Vala segu otse masinasse.
Programm: Pehme jaatis
Retsept: Vaniljejaatis

Koostisosad (1000 g):

IR

Taispiim (3,5% rasva) 470 47%
Suhkur 130 13%
Koor (30% rasva) 400 40%
Vaniljeekstrakt 5 1%
Retsept 39% rasvasisaldusega koorega | g %
Taispiim (3,5% rasva) 565 57%
Suhkur 130 13%
Koor (30% rasva) 300 30%
Vaniljeekstrakt 5 1%

Ettevalmistus:

1. Vala suurde kaussi: taispiim, r66sk koor, suhkur ja vaniljeekstrakt.
2. Vispelda hoolikalt, kuni segu on homogeenne ja hasti lahustunud.
3. Vala segu otse masinasse.

Programm: Kiilmutatud jogurt

Retsept: Klassikaline kiilmutatud jogurt

Koostisosad (1000 g):

I
Taispiim (3,5% rasva) 260 26%
Kreeka jogurt (10% rasva) 600 60%
Suhkur 135 14%

Ettevalmistus:

1. Vala suurde kaussi: taispiim, kreeka jogurt ja suhkur.

2. Vispelda hoolikalt, kuni segu on homogeenne ja hasti lahustunud.
3. Vala segu otse masinasse.

Skanneeri QR-koodi, et avastada +50
retsepti, mis pakuvad taielikku inspiratsiooni

TOOTE LOPUTAMINE LIHTSA PUHASTAMISE JAOKS

LOPUTUSTSUKLI KASUTAMINE: See tsiikkel paneb segamislaba péérlema ilma jahutamata, et
seadet loputada.

1. Enne loputustsukli alustamist valage trumlisse jarelejaanud preparaat valja.
2. Veenduge, et kaepide on Ulemises asendis.

3. Lisage sooja vett kuni 1000 ml-ni ja vajutage LOPUTUSnuppu (pilt 16-17). Oodake veidi ja seejarel
laske vesi aeglaselt seadmest valja, tbmmates serveerimiskaepidemest (pilt 18).

4. Seadme viljaltlitamiseks vajutage SISSE/VALJA nuppu.

5. Korrake, kuni preparaat on trumlist valja loputatud. Parast LOPUTUStsUKkli kasutamist vdtke toode
lahti (pilt 19-26) ja peske kdik osad kasitsi voi nBudepesumasinas, et seade parast iga kasutuskorda
taielikult puhastada.

& TAHELE: See vesi valjub kiiresti. Kasutage selle kogumiseks suurt kaussi.

LAHTI VOTMINE JA PUHASTAMINE
1. Olge ettevaatlik, et trumlisse ei jadks vedelikku.

2. Avage trummel, keerates parempoolset nuppu, ja eemaldage trummel, tdmmates seda ettevaatlikult
seadmest valja. Veenduge, et trummel oleks kallutatud alla, et valtida Ulejaanud vedeliku
valjavoolamist trumli tagakuljelt (pilt 21). Pange kérvale.

3. Libistage segamispaat kondensaatorilt maha (pilt 22). Libistage veealus seadmest vélja, kuna
veealuses v3ib olla jaakvedelikku (pilt 23). Pange kdik osad korvale.

Puhkige kondensaatori all olev seade desinfitseeritud v3i sooja niiske lapiga puhtaks. Vajadusel

eemaldage valamistila kate.



Peske koiki osi kasitsi soojas seebivees vdi ndudepesumasinas. (Puhastusdetailide kohta vaata
lisateavet piltidelt 16-18). Enne seadme kokkupanekut ja/vdi hoiulepanekut laske kdigil osadel
taielikult kuivada.

A ETTEVAATUST:

Arge kastke seadet (kaasa arvatud mootorialust (I)) vette ega muusse vedelikku. Arge kunagi hoidke
mootorialust (I) voolava vee all. Mootorialuse (I) valispinna puhastamiseks kasutage niisket lappi ja
kuivatage see hoolikalt.

A MARKUS: Méned erksavérvilised koostisosad v8ivad trumlile kergeid plekke jitta. See ei
mdjuta masinajoudlust. Selle olukorra minimeerimiseks on parim tava pesta kohe parast kasutamist.

PEHMETE JOOGI JUHISED (JAATIS JA KULMUTATUD JOGURT)

NOUTAV SUHKRU-/RASVASISALDUS

K&ik sisendid peavad sisaldama vdhemalt 7% suhkrut, et valtida taielikku kilmumist (nditeks:
vesi voib kilmuda jaaplokkideks, kui suhkrut ei ole lisatud. Piim peab samuti sisaldama suhkru-/
rasvarikkaid koostisosi (nt koort), et saada kreemjas kilmutatud tulemus, mitte jaa).

Jaatise ja kilmutatud jogurti retseptid peavad alati sisaldama suhkrut (vdhemalt 70 g 900 g kohta)
vdivahemalt suhkrurikkaid puuvilju (suures koguses, véhemalt 2/3 puuviljadest kogu retseptis). Igal
juhul, kui tekivad suured jaakuubikud, lisage segule kohe vahemalt 60 g suhkrut (vdi mett voi
agaavisiirupit...).

Madala suhkrusisaldusega hoiatus:

Kui sisendi suhkrusisaldus on liiga madal, tuvastab seade selle ja annab hoiatuse. Kdvaduse
indikaatortuli suttib nelja punkti juures.

Kui preparaat ei vasta suhkru miinimumnédudele:

Lisa portsjoni kohta 1-2 supilusikatait maitsestatud siirupit, suhkrut, roosuhkrut, kookossuhkrut,
vahtrasiirupit, agaavisiirupit, suhkrusiirupit vdi mett. Seda vdib teha kilmutamise ajal. Jargmistel
kordadel lisa enne seadmesse valamist oma segule veel suhkrut.

A PANGE TAHELE: Kunstlikud magusained ei aita katta kogu suhkruvajadust.

Varskelt pressitud mahlad, naiteks duna- ja apelsinimahl, sisaldavad looduslikult suhkruid, mis
aitavad saavutada soovitud tekstuuri.

Dieet- ja madala suhkrusisaldusega joogid

Dieet- ja madala suhkrusisaldusega joogid ei muutu l6rtsiks, kui need on ainus koostisosa, sest
liiga vahene suhkrusisaldus takistab retseptide korralikku kilmumist. Oma lemmikdieet- ja madala
suhkrusisaldusega jookide |6rtsiks muutmiseks lisa siirupit véi suhkrut.

Retsepti tllp

Soovitatavad tingimused

Puuviljasorbett (<3% rasva) Suhkrut 10-20%

Tavaline jaatis (3-10% rasva) Suhkrut 7-20%

Sokolaadijaatis (10-18% rasva) Suhkrut 7-20%

X Ei ole soovitatav (liga pehme, ei

Liiga rasvarikas (> 18%) voi suhkrurikas (> 25%) A
kdlmu)

Suhkrusisaldus / | Puuviljasorbett

Rasvasisaldus

< 7% suhkrut

< 3% rasva

Tavaline jaatis
3-10% rasva

X

Ei ole soovitatav
ummistuse oht

Sokolaadijaatis
10-18% rasva

> 18% rasva

7-10% suhkrut

X

Ei ole soovitatav
ummistuse oht

ideaalne tekstuur

v v

Soovitatav Soovitatav

ideaalne tekstuur

10-20% suhkrut

AVastuvéetav,
kuid keskmine
tekstuur

ideaalne tekstuur

v v

Soovitatav Soovitatav

ideaalne tekstuur

X

Ei ole soovitatav
+ liiga pehme

20-25% suhkrut

& Voimalik,

aga liiga magus

A X
Voimalik,

kuid keskmine

liiga pehme

tekstuur ei kiillmu

Ei ole soovitatav

+ eikilmu

> 25% suhkrut

X

Ei ole soovitatav

+ liiga pehme
+ eikilmu

Rikkalik jaatis

SOOVITUS:

Kasutage vahemalt 30% rasvasisaldusega koort
Kasutage vahemalt 3,5% rasvasisaldusega koort

JOOGIKOLBLIKKUSE JUHISED

NOUTAV SUHKRU-]AIVGI ALKOHOLISISALDUS
Kdik sisendid peavad sisaldama suhkrut ja/v8i alkoholi, et valtida taielikku kilmumist.

Kontrollige pakendil olevat toitevaartust markusega ,ei sisalda suhkrut”/,suhkrut”.

Kontrollige pakendil olevat toitevaartust markusega ,ALKOHOLISISALDUS".

Suhkrud

Kas ma voin seda

. . >
Kkasutada? \IGERITELEY,
>9g/100 ml V6ib kasutada ilma
lisatud suhkruta
4-9 /100 ml . . Lisa 75 g suhkrut
g Ei saTigsgit;ctlg fima (kogukoguse kohta
1200 g)
09/100 ml Ei saa kasutada ilma Lisa 120 g suhkrut
lisanditeta (kogukoguseks 1200 g)




Kas ma voin seda Mida lisada?

kasutada?

4

Voib kasutada ilma
lisatud suhkruta

Alkohol x \/

< 5% VOL Lisa 75 g suhkrut voi
kangemat alkoholi (1200
g kogukoguse kohta)

> 5% VOL

Ei saa kasutada ilma
lisanditeta

PROFESSIONAALNE NOUANNE PROGRAMMIDE KOHTA

Slushi ja piimakokteili retseptide jaoks kasutage slushi voi piimakokteili programmi. Kui aga eelistate
tekstuurilisemat tulemust, siis lulitage sisse kokteiliprogramm.

Kokteiliretseptide puhul, kui retsept sisaldab keskmise kangusega alkohoolseid jooke vdi ei
sisalda alkoholi, on professionaalide soovitus alustada Slushi programmiga ja hiljem, kui eelistate
tekstuurilisemat tulemust, ltlituda kokteiliprogrammile.

ALKOHOLI JUHISED

Kilmutatud kokteili eelseadistuse kasutamisel peavad kdik eelvalmistatud joogid (vein, &lu jne)
sisaldama 5-15% alkoholi.

Kilmutatud kokteilide valmistamiseks vaadake allolevat tabelit, et naha retsepti kogumahu kohta
maksimaalset alkoholi/piirituse (viin, tequila jne) sisaldust.

RETSEPT KOGUKOGUS | KOGUS (40% alkoholi mahu jargi)

700 ml 115 ml

1200 ml 200 ml

Ulaltoodud tabel on juhiseks AINULT alkoholi/kangete alkohoolsete jookide (35%+) lisamiseks.
Muude alkoholide, naiteks veini, &lle, seltzeri v&i eelnevalt valmistatud kokteilide kasutamisel
vaadake allolevat tabelit vdi ettevalmistamata slushiede juhendit.

Kui joogi alkoholisisaldus tletab maksimaalset lubatud kogust: lisage lahuse lahjendamiseks 60 ml
vett portsjoni kohta. Lahtestage seade, vajutades eelseadistuse nuppu. Taaskaivitage, vajutades
uuesti eelseadistuse nuppu.

ZAN

KORGE PIIR: 16%
ALAMINE PIIR: 5%

- ARGE lisage kuumi vedelikke, jadd ega tahkeid koostisosi, naiteks puuvilju, tahket jaatist vai
kGlmutatud puuvilja. Valage seadmesse ainult siledaid, hasti segatud vedelikke, et tagada korralik
doseerimine.

- ARGE proovige seadmes tédelda lahtisi kiilmutatud puuvilju, tahkeid jdaplokke ega jadkuubikuid.

- ARGE lisage segamisndusse otse lisandeid.

- ARGE téitke Gle MAX FILL joone.

- ARGE kastke kompressori alust vette. Piihkige see niiske lapiga.

- ARGE puhastage osi abrasiivsete puhastusvahendite v&i teravate tdériistadega.

- ARGE hoidke anumas midagi muud peale tigu. Pange kiilmutatud maiustused pikemaks séilitamiseks
stigavkulmikukindlasse, dhukindlasse anumasse.

- ARGE kuumutage seadmega kaasasolevaid anumaid ega tarvikuid mikrolaineahjus.

- ARGE jatke seadet jarelevalveta toole.

- ARGE Hoidke seda alati kindlalt, haarates mootori aluse alt m&lemalt poolt.

- ARGE kahjustage kulmutusagensi ringlust. See hoiatus kehtib ainult seadmete kohta, mille
jahutusahelatele on kasutajal ligipaas.

- ARGE hoidke seadet mootori aluse alt mélemast kiiljest kinni hoides.

NOUDED JA OLULISED JUHISED

- Lisa lisandeid, naiteks Sokolaaditiikke, alles parast segu kaussi, anumasse voi klaasi valamist.

- Hoidke seadet alati pUsti.

- Kasutage seadet ALATI kuival ja tasasel pinnal.

- Tagage piisav ventilatsioon: jatke taha ja kilgedele vahemalt 10 cm vaba ruumi, et valtida kompressori
Ulekuumenemist.

- Arge kunagi blokeerige seadme korpuse ega sisseehitatud konstruktsiooni ventilatsiooniavasid.

- Kasutage suhkrut-suhkurtagab, etsegu eikilmutahkeksjaannab sellele ige konsistentsi doseerimiseks.

- Hoidke jaatise ja kiilmutatud jogurti minimaalne suhkrusisaldus 7% ja jookide puhul 10%. Kui teie protsent
on sellest allapoole, lisage tasakaalustamiseks siirupit v0i suhkrut. See tagab teie segu hea tekstuuri.

- Limonaadi v6i gaseeritud jookide kasutamisel segage voi loksutage neid enne karboniseerimise
vahendamiseks.

- Parima doseerimistulemuse saavutamiseks taitke seade maksimaalse taitejooneni.

- Jarjestikuste partiide valmistamisel laske kompressoril kauem jahtuda.

- Kasutage jaatise jaoks ainult vormitud valjastusavasid. Eemaldage see teiste kilmutatud maiustuste
puhul, et valtida ummistumist.

- Veenduge, et k&ik valmistised sisaldavad véhemalt 7 g suhkrut 100 ml kohta.

- Kulmutatud kokteili eelseadistuse kasutamisel peab sisendite alkoholisisaldus olema 5-15%.

- Jaatise ja kulmutatud jogurti puhul andke see valja 30 minuti jooksul parast tsukli I6ppu, et valtida
valmistise muutumist voiks.

- Piimakokteili, kokteili ja slushi puhul vite lasta seadmel td6tada kuni 2 tundi.

- Korrake loputusreziimi, kuni kdik kiilmutatud joogi jddgid on aurustist eemaldatud.

- Kasutage loputustsuklit enne osade lahtivotmist ja puhastamist.

- Tostke seadet teisaldamisel mootorialuselt lles, et valtida toote kukkumist pérandale.

LOBUSAD NOUANDED

+ Kiirema tulemuse saavutamiseks jahutage vedelikke enne seadmesse lisamist.
+ Eriti jaise joogi saamiseks jahutage klaas enne serveerimist.
+ Kilmad koostisosad lihendavad kilmutamisaega.

+ Arge muretsege, kui segu on enne killmutamist liiga magus - kiilmutatud tulemused on loomulikult
vahem magusad.

» Hoidke Ulejadnud kiulmutatud jaatiseid stigavkiulmas suletud anumas - parast kiilmutamisaega on
teie jaatisel uus sorbee tekstuur.

RETSEPTI PAASTMISE NOUANDED

Kui jook ei kilmu ootuspéraselt, proovige jargmist:
+ Liiga jadine? Lisage veidi rohkem alkoholi, lisage suhkrut vdi véhendage tekstuuri seadistust.
+ Liiga pehme? Tostke tekstuuri seadistust, lisage vedelikku, vdhendage alkoholi, véhendage suhkrut.

+ Ikka ei ole dige? Haalestage tekstuuri ja kohandage alkoholi/suhkru tasakaalu, kuni saavutate
taiusliku jaajoogi.



Valjaanne

1 | Kdik margutuled vilguvad.

Analuis

Trummel/anum pole
korralikult paigaldatud.

Lahendus

Pange trummel/anum uuesti kokku ja
veenduge, et see on kiiljel oleva nupu
abil korralikult lukustatud. Enne trumli
tagasi paigaldamist veenduge, et

segamislaba on 6igesti kokku pandud.

2 | Kareduse indikaatortuli
({*}) sUttib esimesel
tasemel.

s

Anduriga voib olla
probleem.

Palun eemaldage seade vooluvdrgust
ja Uhendage see uuesti. Seejarel
lulitage toode sisse/valja nupu abil

ja taaskaivitage programm. Kui
probleem pusib, votke Uhendust meie
teeninduskeskusega.

VEA KIRJELDUS

Seade ei toota

DETAIL

Seade pole vooluvdrku
Uhendatud.

LAHENDUS

Uhenda seade vooluvérku.

Trummel pole digesti paigas
voi lukustatud.

Kontrollige, et trummel
oleks digesti paigutatud voi
lukustatud, nagu juhistes
naidatud.

Palee ei ole kaanes Gigesti
asetatud.

Veenduge, et pael oleks
digesti paigutatud.

Liigne vibratsioon

Seade ei ole asetatud tasasele
pinnale vdi ei ole stabiilne.

Asetage tasasele pinnale.

Liiga palju koostisosi.

Vahendage toodeldavate
koostisosade kogust (kuni
MAX jooneni).

3 | Kareduse indikaatortuli
({*}) poleb kahel esimesel
tasemel.

#
=]

Mootor on seisatud
olekus blokeeritud voi
v&ib olla probleem Halli
anduriga.

Palun eemaldage seade vooluvdrgust
ja Uhendage see uuesti. Seejarel
lulitage toode sisse/valja nupu abil

ja taaskaivitage programm. Kui
probleem pusib, votke Uhendust meie
teeninduskeskusega.

4 | Kareduse indikaatortuli
({*}) poleb kolmel tasemel

s %

Retseptis vdib olla suur
kogus alkoholi

Asendage madalama
alkoholisisaldusega materjalidega

Raskused teatud retseptidega
edu saavutamisel

Sobimatu retsept.

Teie isiklikud v6i internetist
leitud retseptid ei pruugi
teie seadmele ja selle
lisatarvikutele (kogused, aeg
jne) sobida. Enne retsepti
alustamist veenduge, et
jargite kasutusjuhendis
toodud juhiseid.

Programmi valiku viga.

Kontrollige, et kasutate
oma retsepti jaoks Giget
programmi.

5 | Kareduse indikaatortuli
(+}Ié-) pdleb neljal tasemel

H

Madala
suhkrusisaldusega
materjalide kasutamise
tottu.

Asendage see suurema
suhkrusisaldusega materjalidega.

Lekkimine labi kaane

Vee maht on liiga suur.

Vahendage koostisosade
kogust.

Trummel pole digesti paigas
voi lukustatud.

Lukustage trummel kindlalt
mootoriploki kilge.

Pitser puudub.

Asetage tihend digesse
asendisse.

Tihend on I6igatud v&i
kahjustatud.

Vahetage tihend valja,
votke Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

6 | Kareduse indikaatortuli
({*3) pdleb viiel tasemel

*

Kompressor téotab
aktiivselt Gle 90 minuti.

Kompressor té6tab aktiivselt tle 90
minuti. Palun Ghendage seade lahti ja
uuesti.

Mootori I6hn

Seadme esmakordsel
kasutamisel v6i mootori
Ulekoormuse korral, mille
on pdhjustanud liiga palju
koostisosi voi liiga kdvad voi
liiga suured tikid.

Laske seadmel jahtuda
(véhemalt 30 minutit)
ja vahendage vaikeses
kilmutusmootoriplokis

olevate koostisosade kogust.




PROIZVOD:

Zaklopka za punjenje i poklopac
Bubanj

Brava

Hladni element
MijeSanje blijede
Servisna rucka
Izljev za izlijevanje
Posuda za vodu
Baza motora
Upravljacka Ploca
Posuda za kapanje

A-rIemmonwy

OPREZ:

PRIBOR:

Case za posluzivanje
Posude za pohranu
Izmjenjivi izljevci

Sigurnosne upute sastavni su dio uredaja. Molimo vas da ih paZljivo procitate prije prve upotrebe
novog uredaja. DrZite ih pri ruci. Uredaj ¢e se pokrenuti samo ako su lonac za mijeSanje i bubanj

ispravno postavljeni na hladni grijac.

UPRAVLJACKA PLOCA

PRESETOVI

5 jedinstvenih
presetova (mekani -
sladoled, smrznuti

jogurt, mlijecni
shake, koktel,
ledena kasa,
ispiranje).

Soft Ice Cream

- ®

Frozen Yogurt

-

Milkshake

- ?Y/-

Cocktail

- ,1/;
b3

Slushy

-G
CIKLUS ISPIRANJA Rinsing
Ovaj ciklus mijesa,
bez hladenja, kako

biisprao uredaj i
olakSao ¢iS¢enje.

PRIJE PRVE UPORABE

POSLUZIVANJE

Pritisnite ovu tipku prije posluZzivanja.
To ¢e pomocdi u poboljsanju kvalitete
posluZivanja.

POSTAVKA KONTROLE
TEMPERATURE

Svaka unaprijed postavljena postavka
zapocfet ¢e na zadanoj/optimalnoj
temperaturi za idealnu teksturu.
Ako Zelite, prilagodite temperaturu
za svoju personaliziranu savrSenu
teksturu smrznutog deserta ili
napitka:

+ Za gusce, hladnije smrznute deserte
ili pi¢a, povecajte temperaturu
pritiskom na gornju pahuljicu na
upravljackoj ploci.

* Za mekSe smrznute deserte ili
napitke,  smanjite  temperaturu
pritiskom na donju pahuljicu na
upravljackoj ploci.

UKLJUCIVANJE

Pritisnite gumb UKLJUCENO/

ISKLJUCENO na prednjoj strani

uredaja kako biste ga ukljucili i

iskljucili. Pritisnite gumb Start/Stop za

aktiviranje ili zaustavljanje programa.

VAZNO: Prije upotrebe, proizvod postavite na stabilnu povrinu najmanje 2 sata. Ovo razdoblje
Cekanja omogucuje rashladnom sredstvu da se istalozi u kondenzatoru, osiguravajuci sigurne i

optimalne performanse.

Prije prve upotrebe, potpuno rastavite proizvod (Slike 22-26) i isperite dijelove koji su bili u kontaktu
s hranom (bubanj (B), posuda za mijesanje (E), izljev za izlijevanje (G), posuda za vodu (H)) kao i pribor
sapunicom.

OPREZ:

Ne uranjajte uredaj (uklju€ujuci bazu motora (I)) u vodu ili bilo koju drugu tekuéinu. Nikada ne drzite
bazu motora (I) pod mlazom vode.

Za CiS¢enje vanjske strane baze motora (I) upotrijebite vlaZznu krpu i temeljito osusite.

Prije upotrebe uredaja provijerite je li sva ambalaza uklonjena.

SIGURNOSNE UPUTE

Prije prve upotrebe paZzljivo procitajte sigurnosne upute i ovu knjiZicu te ih saCuvajte za buducu
upotrebu.

Ovaj uredaj nije namijenjen osobama (ukljucujué¢i djecu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako nisu pod nadzorom ili
im nije pruzena uputa o koriStenju uredaja od strane osobe odgovorne za njihovu sigurnost.
Djeca trebaju biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju s uredajem.

Ako je kabel za napajanje ostecen, nemojte koristiti uredaj; mora ga zamijeniti proizvodac¢, njegov
servisni agent ili slicno kvalificirana osoba kako bi se izbjegla opasnost.

Ovaj uredaj se moZze koristiti do nadmorske visine od 2000 metara.

Uvijek iskljucite uredaj iz struje ako ga ostavljate bez nadzora i prije sastavljanja, rastavljanja ili
ciscenja.

Prije prve upotrebe provijerite jesu li s uredaja uklonjeni svi materijali za pakiranje i sve promotivne
etikete ili naljepnice.

Ovaj uredaj namijenjen je za koriStenje u kucanstvu i slicnim primjenama, osim:

- kuhinja za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima;

- seoskim ku¢ama;

- za goste hotela, motela i drugih stambenih okruZenja;

- okruZenja tipa noc¢enja s doruckom.

Iskljucite uredaj i iskopcajte ga iz struje prije mijenjanja pribora ili priblizavanja dijelovima koji se
pomicu tijekom upotrebe.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija ako su pod nadzorom ili ako su upucena
u siguran nacin koristenja uredaja te ako razumiju opasnosti. CiS¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati
djeca osim ako nisu starija od 8 godina i pod nadzorom. Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata
djece mlade od 8 godina.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i njegov kabel drZite izvan dohvata djece.

Uredaje mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobile upute o sigurnom koristenju uredaja
i ako razumiju povezane opasnosti.

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom upotrebe.

Kako biste se zastitili od strujnog udara, nemojte stavljati kabel, utikac ili bazu uredaja u vodu ili bilo
koju drugu tekucinu.

Ne koristiti na otvorenom.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina i starija te osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili upute
o sigurnom koriStenju uredaja te razumiju opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cis¢enje i
odrzavanje od strane korisnika ne smiju obavljati djeca bez nadzora.

Ne punite posudu iznad oznake za maksimalno punjenje. Pogledajte recepte.

Uredaj spajajte samo na mrezni napon koji odgovara naponu navedenom na plocici s oznakom vaseg
uredaja.

Iskljucite stroj iz elektricne mreZe kad god ga ne koristite.

Za pravilnu montazu i demontazu dodatne opreme pogledajte upute.

Za pocetno i redovito ¢is¢enje povrsina u dodiru s hranom te za ¢iS¢enje i odrzavanje vaseg uredaja
pogledajte upute.

Za postavke vremena rada i brzine za vas$ uredaj pogledajte upute.

Oprez: moZete se ozlijediti ako nepravilno koristite uredaj.

Oprez: Kako biste sprijecili bilo kakav rizik od ozljeda, budite paZzljivi pri rukovanju oStricama,
praznjenju i CiS¢enju posude.



+ Uredaj uvijek koristite na ravnoj, stabilnoj, toplinski otpornoj povrsini koja je zasti¢ena od drugih
izvora topline ili prskanja vode.

* UPOZORENJE: ReSetku ventilatora koja se nalazi iza uredaja odrzavajte Cistom i redovito je brisite od
praSine usisavacem.

+ UPOZORENJE: Prilikom postavljanja uredaja provjerite da kabel za napajanje nije prikljeSten ili oStecen.

+ UPOZORENJE: Ne postavljajte viSe prijenosnih uti¢nica ili prijenosnih izvora napajanja na straznju
stranu uredaja.

+ Kako biste smanijili rizik od ozljeda, poZara, strujnog udara ili oSte¢enja imovine, uvijek se moraju
slijediti osnovne sigurnosne mjere, ukljucujudi sljede¢a numerirana upozorenja i upute. NE koristite
uredaj za drugu namjenu osim za onu za koju je namijenjen.

» Ne koristite mehanicke uredaje ili druga sredstva za ubrzavanje procesa odmrzavanja, osim onih koje
preporucuje proizvodac.

+ Drzite ruke, kosu i odjecu podalje od spremnika tijekom utovara i rada.

£\ UPOZORENJE: opasnost od poZara / zapaljivih materijala. Kako biste zadtitili osobe od poZara,
strujnog udara i tjelesnih ozljeda, nemojte uranjati kabel za napajanje, utikac uredaja ili sam uredaj u
voduili druge tekucine. Nikada ne iskljucujte uredaj mokrim rukama. U slu¢aju nuzde odmabh iskljucite
uredaj iz struje.

* Ovaj proizvod koristi R290 kao rashladni plin.

+ Opasnost od pozara ili eksplozije. KoriSteno zapaljivo rashladno sredstvo. NE probijajte cijevi za
rashladno sredstvo. Proizvod odlozite u skladu s vazeé¢im saveznim ili lokalnim propisima koji se
odnose na zapaljiva rashladna sredstva.

+ Plin je zapaljiv, ali u normalnim radnim uvjetima ne predstavlja rizik za korisnika jer je sigurno sadrzan
u zatvorenom sustavu unutar proizvoda. Ako proizvod padne ili se oSteti, moguce je da plin iscuri. U
takvim okolnostima plin se moZze zapaliti ako je izloZen izvorima paljenja poput otvorenog plamena.

+ Prilikom transporta ovog proizvoda pazite da proizvod ne padne ili ne bude ostecen.

+ Ne isklju€ujte uredaj povlacenjem kabela.

+ Ne stavljajte uredaj na plinski ili elektri¢ni Stednjak, niti u blizinu takvih izvora topline, niti u vrucu
pecnicu.

* Ne gohranjujte eksplozivne tvari poput aerosolnih limenki sa zapaljivim potisnim plinom u ovom
uredaju.

+ UPOZORENJE: Ventilacijske otvore u kucistu uredaja ili u ugradenoj konstrukciji drZite Cistima.

* UPOZORENJE: Ne oStetite rashladni krug.

» UPOZORENJE: Uredaj odloZite samo u ovlaStenom centru za odlaganje otpada. Ne izlaZite plamenu.

+ UPOZORENJE: Ne koristite elektricne uredaje unutar odjeljaka za pohranu hrane uredaja, osim ako
nisu tipa koji preporucuje proizvodac.

« Kako biste izbjegli kontaminaciju hrane, molimo vas da se pridrzavate sljedecih uputa
Dugotrajno otvaranje vrata mozZe uzrokovati znacajan porast temperature u odjeljcima uredaja.

Redovito Cistite povr3ine koje mogu do¢i u kontakt s hranom i dostupne odvodne sustave.

Ako rashladni uredaj ostane prazan dulje vrijeme, iskljucite ga, odmrznite, ocistite, osusite i

ostavite vrata otvorena kako biste sprijecili stvaranje plijesni unutar uredaja.
U skladu s vazec¢im propisima o oznaci (€, informacije o potro3nji energije u stanju isklju¢enosti,
stanju pripravnosti (*) i umreZenom stanju pripravnosti (*) dostupne su na www.moulinex.com,
www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com ili www.krups.com (*). Ovi podaci pokazuju
potrodnju energije vaSeg uredaja kada je spojen, ali nije aktivan. Radi uStede energije, automatski
se prebacuje na ove nacine rada nakon upotrebe. Ako Zelite izmijeniti ovu postavku (*), pogledajte
korisnicki priru¢nik. Imajte na umu da ¢e to povedati potrosnju energije. (*)ovisno o modelu.

Sudjelujmo u zaStiti okoliSa!

Ei (@ Va3 uredaj se sastoji od brojnih vrijednih materijala koji se mogu reciklirati i ponovno
uporabiti.

9 Odnesite uredaj na mjesto predvideno za odlaganje sli¢nog otpada.

SASTAVITE SVOJ PROIZVOD

Uredaj postavite na ravnu, stabilnu, toplinski otpornu povrsinu, dalje od izvora topline i prskanja
vode.

Ugradite posudu za vodu (H) ispod kondenzatora gurajuci je u utore Sine (Slika 3). Ugradite mijeSalice
(E) gurajudi ih preko hladnog elementa dok ne sjednu na mjesto na klinu (Slika 4). Zatim ugradite
bubanj (B) gurajuci ga preko mijeSalice dok ne sjedne na mjesto na klinu (Slika 5).

Ucvrstite bubanj okretanjem brave (C) (Slika 6). Umetnite posudu za prikupljanje ispred motora baze
dok ne klikne na mjesto (Slika 7)

UPOZORENJE: Uredaj drZite uspravno najmanje 2 sata prije prve upotrebe.

KORISTENJE VASEG PROIZVODA

Ukljucite uredaj u struju. Otvorite otvor za punjenje i poklopac (A) na vrhu bubnja (B). Dodajte
tekucinu(e) kroz otvor za punjenje (A) (Slika 10). Dodajte pripravak izmedu minimalne i maksimalne
razine oznacene na bubnju.

A Prije punjenja pripravkom provijerite je li bacva pravilno zakljucana (slika 6).

Ukljucite uredaj. Otvorite poklopac za punjenje (A) na vrhu bacve (B). Dodajte tekucinu(e) kroz otvor
za punjenje (A) (slika 10). Pogledajte tablicu u nastavku za minimalne i maksimalne ulazne kolicine:

Vrsta recepta ‘ Minimum ‘ Maksimalno
Pica 550 ml 1200 ml
Sladoled / Smrznuti jogurt 800 ml 1000 ml

Pritisnite gumb UKLJUCENO/ISKLJUCENO na upravljackoj plo¢i (J) za pokretanje uredaja.

POSTAVKA KONTROLE TEMPERATURE

Svaki program je unaprijed postavljen na idealnu temperaturu recepta kako bi se osigurala najbolja
tekstura. MozZete prilagoditi temperaturu ako Zelite postici Zeljenu konzistenciju.

Recept Idealna postavka temperature

Meki sladoled 00000
Smrznuti jogurt 00000
Milkshakeovi 00000
Koktel [ X N NOX®
Bljuzgav [ X NONOXO)

Proizvod ima 5 LED traka za podeS$avanje intenziteta rada za svaki recept, s razinama u rasponu od 1
do 5. Dva gumba u obliku pahuljice (+ i -) omogucuju vam povecanje ili smanjenje odabrane razine:

+ Razina 1: Manje hladnoce
» Razina 5: Najhladnija postavka "}Ie'

Odaberite Zeljenu unaprijed postavljenu postavku pritiskom na dodirni gumb (slika 14). Unaprijed
postavljena postavka ¢e se pokrenuti na zadanoj/optimalnoj postavci temperature. Zatim pritisnite
Start za poCetak recepta.

Po Zelji, ¢vrsto¢u pripreme moZete prilagoditi pritiskom na tipke +/- u obliku pahuljice (slika 12).
Pritisnite tipku Start/Stop na upravljackoj ploci (). (slika 13)



Odaberite Zeljenu unaprijed postavljenu postavku pritiskom na dodir (slika 11). Unaprijed postavljena
postavka ¢e se pokrenuti na zadanoj/optimalnoj temperaturi. Po Zelji prilagodite temperaturu za
savrsenu teksturu smrznutog napitka.

Kada je recept gotov, uredaj ¢e dva puta zvucno oglasiti, a LED diode ¢e ostati stalno svijetliti kada
recept dostigne postavljenu temperaturu. Nakon Sto unaprijed postavljena temperatura dostigne
Zeljenu temperaturu, uredaj ¢e nastaviti raditi kako bi je odrZao na idealnoj razini i pripremio vas
recept za doziranje.

NAPOMENA: Za sladoled i smrznuti jogurt preporucujemo da smjesu izvadite unutar 30 minuta i
stavite je u zamrzivac.

Inace, smjesa se moZe pretvoriti u maslac.

Priprema mekog sladoleda moZze trajati i do 15-60 minuta, ovisno o sastojcima, koli¢ini i pocetnoj
temperaturi.

Stavite $alicu na posudu za kapanje (K), ispod ru¢ke za posluZivanje (F)i pritisnite gumb POSLUZIVANJE.
Za toCenje, polako povucite ru¢ku za posluZivanje (F). Za zaustavljanje, otpustite rucku i vratite je na
mjesto. Ostavite uredaj u radu tijekom tocenja.

NAPOMENA: Zaustavljanjem uredaja takoder se zaustavlja puz i proces hladenja. Uredaj morat Cete
odrZavati u radu kako biste ispustili sadrzaj.

Preporucujemo da Salicu postavite Sto blize izlaznom otvoru kako biste pobolj3ali iskustvo
posluzivanja.
U bilo kojem trenutku mozZzete otvoriti gornja vrata kako biste dodali joS pripravka, Secera ili sirupa.

NAPOMENA: Nemojte dodavati ¢vrste sastojke poput voca, orasastih plodova, ¢okoladnih mrvica,
¢vrstog sladoleda ili smrznutog voca.

PROGRAMI
Unaprijed postavljeno meko posluzivanje
@

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programi Meki sladoled Smrznuti jogurt

Detalji programa Savrseno za pripremu kremastog | Vasi omiljeni jogurti pretvoreni
sladoleda koristeci recepte na su u zdrave smrznute deserte.
bazi mlijecnih proizvoda i okuse

po vasem izboru.

Predefinirane postavke za pice

(s %

Milkshake Cocktail Slushy

SoT——

PROGRAMI Milkshake Koktel Bljuzgav

Idealno za pripremu

Detalji programa | Glatki milkshakeovi u Idealno za pripremu

tren oka mijeSanjem smrznutih napitaka koji napitaka za gasenje
vaSeg omiljenog sadrze alkohol i/ili vodu Zedi s fino granuliranom
domaceg sladoleda, teksturom.

Nemojte koristiti vo¢ne
sokove ili preljev, koji bi dali
teksturu sli¢nu sorbetu.

mlijeka i dodataka.

Voda + aromatizirani
Secer Sirup
Gazirana pica

Neophodno Mlijeko Voda

Secer ili zamjena Gazirana pica

(med / agavin sirup) Secer ili zamjena
(med / agavin sirup)

+1zborno +Vocni sok +Alkohol
+Krema +Limunov sok
+Voce (cijelo / preljev / sok | +Vocni sok
/ pasta)

Sve sastojke treba prethodno pomijesati prije ulijevanja u uredaj. U bubanj ne smiju ici
Cvrsti sastojci.

Priblizna 20-40 minuta
unaprijed *Vrijeme obrade varirat ¢e ovisno o odabranom nacinu rada, temperaturi smjese
postavljena i koli¢ini u posudi za mijeSanje.
duljina
Primjer recepta | Milkshake od banane Margarita Glazirana limunada
Frappé Mojito ili Virgin mojito Ledena kasa od visnje i
kole

Nakon zavrSetka programa, moZete dodati novi pripravak i ponovno pokrenuti unaprijed postavljenu
postavku.

G

Rinsing Serve

Sve sastojke treba prethodno
pomijesati prije ulijevanja u uredaj.

U bubanj ne smiju i¢i Cvrsti sastojci.

Neophodno Krema ili mlijeko + punomasno Sve vrste jogurta + mlijeko +
vrhnje + Secer Secer ili zamjena (med / agavin
sirup)
+1zborno + preljev + preljev
+sok +sok
+pasta +pasta

Sve sastojke treba prethodno
pomijesati prije ulijevanja u uredaj.
U bubanj ne smiju ici Cvrsti sastojci.

Priblizna unaprijed
postavljena duljina

20-40 minuta
*Vrijeme obrade varirat ¢e ovisno o odabranom nacinu rada,
temperaturi smjese i koli¢ini u posudi za mijeSanje.

Primjer recepata

- Meki ¢okoladni sladoled
- Meki sladoled od kikirikija

- Smrznuti jogurt s mijeSanim
bobicastim vocem
- Smrznuti jogurt s medom

Nakon zavrSetka programa, moZete dodati novi pripravak i ponovno pokrenuti program.

Detalji programa

Ovaj program temeljito ispire blok
motora (cilindar i paljenje) kako bi
¢iS¢enje spuzvom bilo lak3e.

Pritisnite ovu tipku prije posluZivanja
vasegjela. To ¢e pomodiu poboljSanju
performansi posluZzivanja.

Neophodno
Izborno

1000 ml vode
1 kap tekucine za pranje posuda

Sve pripreme

RECEPTI ZA POCETAK

Program:

Koktel

Recept:

Margarita




Sastojci (1200 g):

I
Voda 660 55%
Limunov sok 140 12%
Secer 180 15%
Tekila 110 9%
Narancasti liker, zamijeniti tekilom ako nije dostupan 110 9%

Priprema:

1. U veliku zdjelu ulijte: vodu, sok od limuna, tekilu, cointreau i Secer.

2. Dobro mijeSajte pjenjacom dok smjesa ne postane homogena i dobro otopljena.

3. Ulijte smjesu izravno u aparat.
4. Pritisnite gumb za koktele i Start.

Program:

Bljuzgav

Recept:

Cola slushy

Sastojci (1200 g):

Pjenusavo pice s okusom kole

Priprema:
1. Ulijte sodu direktno u aparat.
Program: Milkshake
Recept: Milkshake od vanilije

Sastojci (1200 g):

|
Punomasno mlijeko (3,5% masti) 680 57%
Secer 110 9%
Vrhnje (30% masti) 410 34%
Ekstrakt vanilije 5 0%

Recept s vrhnjem s 39% masti ‘ g %

Punomasno mlijeko (3,5% masti) 790 66%
Secer 115 10%
Vrhnje (30% masti) 290 24%
Ekstrakt vanilije 5 0%

Priprema:

1. U veliku zdjelu ulijte: punomasno mlijeko, tekuce vrhnje za kuhanje, Secer i ekstrakt vanilije.

2. Dobro mijeSajte pjenjacom dok smjesa ne postane homogena i dobro otopljena.

3. Ulijte smjesu izravno u aparat.

Program:

Meki sladoled

Recept:

Sladoled od vanilije

Sastojci (1000 g):

I
Punomasno mlijeko (3,5% masti) 470 47%
Secer 130 13%
Vrhnje (30% masti) 400 40%
Ekstrakt vanilije 5 1%
Recept s vrhnjem s 39% masti | g %
Punomasno mlijeko (3,5% masti) 565 57%
Secer 130 13%
Vrhnje (30% masti) 300 30%
Ekstrakt vanilije 5 1%

Priprema:

1. U veliku zdjelu ulijte: punomasno mlijeko, tekuce vrhnje za kuhanje, Secer i ekstrakt vanilije.

2. Dobro mijeSajte pjenjacom dok smjesa ne postane homogena i dobro otopljena.

3. Ulijte smjesu izravno u aparat.




Program: Smrznuti jogurt

Recept: Klasi¢ni smrznuti jogurt

Sastojci (1000 g):

I
Punomasno mlijeko (3,5% masti) 260 26%
Greki jogurt (10% masti) 600 60%
Secer 135 14%

Priprema:

1. U veliku zdjelu ulijte: punomasno mlijeko, greki jogurt i Secer.

2. Dobro mije3ajte pjenjacom dok smjesa ne postane homogena i dobro otopljena.
3. Ulijte smjesu izravno u aparat.

Skenirajte QR kod kako biste otkrili vise
od 50 recepata za potpunu inspiraciju

ISPIRANJE PROIZVODA ZA LAKSE CISCENJE

KORISTENJE CIKLUSA ISPIRANJA: Ovaj ciklus okrece lopaticu za mije$anje, bez hladenja, kako bi
isprao ureda;j.

1. Prije pokretanja ciklusa ispiranja, molimo vas da ispustite preostali pripravak iz bubnja.

2. Provjerite je li ru¢ka u gornjem poloZaju.

3. Dodajte toplu vodu do 1000 ml i pritisnite gumb ISPIRANJE (slika 16-17). Pricekajte malo, a zatim
polako ispustite vodu iz uredaja povlacenjem rucke za posluzivanje (slika 18).

4, Pritisnite gumb UKLJUCENO/ISKLJUCENO da biste iskljucili uredaj.

5. Ponavljajte dok se pripravak ne ispere s bubnja. Nakon koriStenja ciklusa ISPIRANJA, rastavite
proizvod (slika 19-26) i operite sve dijelove rucno ili u perilici posuda kako biste potpuno ocistili uredaj
nakon svake upotrebe.

A NAPOMENA: Voda ce se brzo isprazniti. Obavezno koristite veliku posudu za njezino
prikupljanje.

RASTAVLJANJE I CISCENJE

1. Pazite da u bubnju ne ostane tekucine.

2. Otkljucajte bubanj okretanjem desnog gumba i lagano ga uklonite iz uredaja. Pazite da je bubanj
nagnut prema dolje kako biste sprijeCili prolijevanje preostale tekucine na straznjoj strani bubnja
(slika 21). Stavite sa strane.

3. Izvucite posudu za mijeSanje s kondenzatora (slika 22). Izvucite posudu za vodu iz uredaja jer u posudi
za vodu moze biti preostale tekucine (slika 23). Stavite sve dijelove sa strane.

ObriSite jedinicu ispod kondenzatora dezinficiranom ili toplom, vlaznom krpom. Ako je potrebno,
uklonite poklopac izljeva za izlijevanje.

Rucno operite sve dijelove u toploj vodi sa sapunom ili upotrijebite perilicu posuda. (Za viSe detalja
o dijelovima za CiS¢enje pogledajte sliku 16-18). Prije ponovnog sastavljanja i/ili spremanja uredaja,
ostavite sve dijelove da se potpuno osuse.

A OPREZ:

Ne uranjajte uredaj (uklju€ujuci bazu motora (I)) u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Nikada ne drzite
bazu motora (I) pod mlazom vode. Za ciS¢enje vanjske strane baze motora (I) koristite viaznu krpu i
temeljito osusite.

A NAPOMENA: Neki sastojci jarkih boja mogu ostaviti blage mrlje na bubnju. To ne utjece na
performanse perilice. Najbolja praksa je prati odmah nakon upotrebe kako bi se ova situacija
svela na najmanju mogucu mjeru.

SMJERNICE ZA POSLUZIVANJE MEKIH PILECIH KREMA (SLADOLED I
SMRZNUTI JOGURT)

POTREBAN SADRZAJ SECERA/MASTI

Sviunosi moraju sadrzavati najmanje 7% Secera kako bi se sprijecilo potpuno smrzavanje (Na primjer:
Voda se moze smrznuti u ledene blokove ako se ne doda Secer. Mlijeko ¢e takoder morati sadrzavati
sastojke bogate Secerom/mastima (npr. vrhnje) kako bi se dobili kremasti smrznuti rezultati, a ne
led.)

Recepti za sladoled i smrznuti jogurt uvijek moraju sadrzavati Secer (najmanje 70 g na 900 g)
ili barem slatko voce (u velikoj koli¢ini, barem 2/3 voca u cijelom receptu). U svakom slucaju, ako
se stvore velike kockice leda, odmah dodajte u smjesu barem 60 g Secera (ili meda, ili agavinog
sirupa...).

Upozorenje na nizak Secer:

Ako je sadrzaj Secera u ulazu prenizak, uredaj ce to detektirati i izdati upozorenje. Indikator tvrdoce
svijetli na Cetiri.

Ako pripravak ne zadovoljava minimalni unos ukupnog Secera:

Dodajte 1-2 Zlice aromatiziranog sirupa, Secera, Secera od trske, kokosovog Secera, javorovog sirupa,
agave, Secernog sirupa ili meda po porciji. MoZe se zamrzavati tijekom vremena zamrzavanja. Za
sljedece prigode dodajte joS Secera u pripremljeni proizvod prije ulijevanja u ureda;j.

A NAPOMENA: Umjetna sladila nece pomoc¢i u zadovoljavanju ukupnih potreba za Se¢erom.
Svjeze iscijedeni sokovi poput soka od jabuke i narance sadrze prirodne Secere koji mogu pomo¢i u
postizanju Zeljene teksture

DIJETA I NAPITCI S NISKIM UDJELOM SECERA

Dijetalna i pi¢a s niskim udjelom Secera nece se pretvoriti u kaSu kada su jedini sastojak, jer ce
premalo Secera sprijeciti pravilno zamrzavanje recepata. Da biste svoja omiljena dijetalna i pica s
niskim udjelom Secera pretvorili u kasu, dodajte sirup ili Secer.

Vrsta recepta | Preporuceni uvjeti

Vocni sorbet (< 3% masti) Secer izmedu 10 i 20%

Standardni sladoled (3-10% masti) Secer izmedu 7 i 20%

Cokoladni sladoled (10-18% masti) Secer izmedu 7 i 20%

PreviSe bogato masnocama (> 18%) ili Se€erom x Ne preporutuje se (premekano, nece
(> 25%) se smrznuti)




Cokoladni
sladoled
10-18% masti

Standardni
sladoled
3-10% masti

X

Ne preporucuje se
rizik od zacepljenja

X v v

7-10% 3ecera | Nepreporucuje se Preporucena Preporugena

Sadrzaj Secera | Vocni sorbet
< 3% masti

Bogati sladoled
> 18% masti

/ Sadrzaj masti

< 7% Secera

rv|2|k.od. idealna tekstura idealna tekstura
zacepljenja
10-20% Zecer /L 5 Prihvatljiva, Vv \/v Ne preporucuje se
-evhsecera ali prosje¢na Preporucena Preporucena
idealna tekstur idealna tekstur
tekstura dealna tekstura dealna tekstura | premekano

x + nece se smrznuti
A Moguca, ali Ne preporucuje se

prosje¢na tekstura premekano
nece se smrznuti

Ne preporucuje se

20-25% Secera

AMoguc'e, ali

previse slatko

> 25% Secera
+ premekano

+ nece se smrznuti

PREPORUKA:

Koristite vrhnje s najmanje 30% masti
Koristite vrhnje s najmanje 3,5% masti

SMJERNICE ZA PICE

POTREBNI SADRZA) SECERA I/ILI ALKOHOLA

Svi unosi moraju sadrzavati Secer i/ili alkohol kako bi se sprijecilo potpuno smrzavanje.
Provjerite nutritivne vrijednosti na pakiranju s naznakom «bez Seéera» / «Seceri»
Provjerite nutritivne vrijednosti na pakiranju s naznakom «SADRZAJ ALKOHOLA»

Mogu li ga

Koli¢ina Sto dodati?

koristiti?

v

MozZe se koristiti bez
dodanog Secera

>9g/100 ml

Koligina e Sto dodati?
> 5% vol. MoZe se koristiti bez

dodanog Secera

Alkohol v

x Dodajte 75 g Secera
<5% vol. Ne moZe se koristiti ili jaceg alkohola (za
bez ikakvih dodataka ukupnu koli¢inu od
1200 g)

STRUCNI SAVJETI O PROGRAMIMA

Za recepte za slushi i milkshake koristite program Slushi ili Milkshake. Ali ako Zelite teksturiraniji
rezultat od onog koji se dobiva, prebacite se na program Cocktail.

Za recepte za koktele, ako recept sadrzi pi¢a srednje jacine alkohola ili bez alkohola, profesionalni
savjet bio bizapocetis programom Slushi, a kasnije prijec¢i na program Cocktail ako Zelite teksturiraniji
rezultat.

SMJERNICE ZA ALKOHOL

Prilikom koriStenja unaprijed postavljenog smrznutog koktela, svi gotovi unosi (vino, pivo itd.)
moraju sadrzavati izmedu 5% i 15% alkohola.

Za pripremu smrznutih koktela, pogledajte donju tablicu za maksimalni sadrZaj alkohola/Zestokog
pi¢a (vodka, tekila itd.) po ukupnoj velicini recepta.

KOLICINA (40% alkohola po

UKUPNA VELICINA RECEPTA

volumenu)
700 ml 115 ml
1200 ml 200 ml

v
x Dodajte 75 g Secera

(za ukupnu koli¢inu od
1200 g)

Izmedu 49 g/100 ml Ne moZe se koristiti

bez ikakvih dodataka

Seceri

v
x Dodajte 120 g Secera

(za ukupnu koli¢inu od
1200 g)

0g/100 ml Ne moze se koristiti

bez ikakvih dodataka

Gornja tablica je vodi¢ SAMO za dodavanje alkohola/Zestokih pi¢a (35%+). Prilikom koriStenja drugih
alkoholnih pi¢a poputvina, piva, mineralne vode ili gotovih koktela, pogledajte donju tablicu ili vodi¢
za No-Prep Slushies.

Ako pice prelazi maksimalnu koli¢inu alkohola: Dodajte 60 ml vode po porciji kako biste razrijedili
unos. Resetirajte uredaj pritiskom na unaprijed postavljenu tipku. Ponovno pokrenite uredaj
ponovnim pritiskom na unaprijed postavljenu tipku.

VAN

GORNJA GRANICA: 16%
DONJA GRANICA: 5%

- NE DODAVAJTE vruce tekucine, led ili Evrste sastojke poput voca, ¢vrstog sladoleda ili smrznutog
voca. Ulijte samo glatke, dobro izmijeSane tekucine kako biste osigurali pravilno doziranje.
- NE pokusavajte obraditi rastresito smrznuto voce, ¢vrste blokove leda ili kockice leda u uredaju.




NE DODAVAJTE dodatke izravno u posudu za mijesanje.

NE punite preko linije MAX FILL.

NE uranjajte bazu kompresora u vodu. Umjesto toga, obrisite je vlaznom krpom.

NE Cistite dijelove abrazivnim sredstvima za ciS¢enje ili oStrim alatima.

NE pohranjujte niSta unutar posude osim puza. Prebacite smrznute poslastice u hermeticki zatvorenu
posudu prikladnu za zamrzavanje radi duljeg skladistenja.

NE STAVLJAJTE u mikrovalnu pecnicu posude ili pribor koji dolazi s uredajem.

NE OSTAVLJAJTE uredaj u radu bez nadzora.

NE Uvijek ga ¢vrsto drzite hvatajuci obje strane ispod baze motora.

NE oStecujte rashladni krug. Ovo upozorenje odnosi se samo na uredaje s rashladnim krugovima
kojima korisnik moze pristupiti.

NE drZite uredaj hvatajuci ga s obje strane ispod baze motora.

PREPORUKE I BITNE SMJERNICE

Dodajte dodatke poput ¢okoladnih mrvica tek nakon Sto ste smjesu istisnuli u vlastitu zdjelu, posudu
ili ¢asu.

Uredaj uvijek drZite uspravno.

Uredaj UVIJEK koristite na suhoj i ravnoj povrsini.

Osigurajte odgovarajucu ventilaciju: ostavite najmanje 10 cm prostora sa straznje strane i sa strane
kako biste sprijecili pregrijavanje kompresora.

Nikada ne blokirajte ventilacijske otvore u kucistu uredaja ili ugradenoj strukturi.

Koristite Secer — Secer osigurava da se smjesa nece smrznuti i daje joj pravu konzistenciju za tocenje.
Odrzavajte minimalni sadrzaj Secera od 7% za sladoled i smrznuti jogurt te 10% za pic¢a. Ako je vas
postotak ispod ovoga, dodajte sirup ili Secer za uravnoteZenje. To ¢e jamciti dobru teksturu vase
smjese.

Kada koristite sok ili gazirana pica, prvo ih promije3ajte ili protresite kako biste smanijili karbonizaciju.
Napunite uredaj do linije za maksimalno punjenje za najbolje performanse tocenja.

Ostavite dodatno vrijeme da se kompresor ohladi prilikom izrade uzastopnih serija.

Koristite oblikovane dodatke za izlaz samo za sladoled. Uklonite ga za ostale smrznute poslastice
kako biste sprijecili zacepljenje.

Provjerite da svi pripravci sadrze najmanje 7 g Sec¢era na 100 ml.

Prilikom koriStenja unaprijed postavljenog programa Smrznuti koktel, unosi moraju sadrzavati
izmedu 5% i 15% alkohola.

Za sladoled i smrznuti jogurt, toCite unutar 30 minuta nakon zavr3etka ciklusa kako biste izbjegli da
se vas pripravak pretvori u maslac.

Za mlije¢ni shake, koktel i slushi, uredaj mozete pustiti da radi do 2 sati.

Ponovite nacin ispiranja dok se svi ostaci smrznutog pic¢a ne uklone iz isparivaca.

Koristite ciklus ispiranja prije rastavljanja i ¢iS¢enja dijelova.

Podignite proizvod s baze motora prilikom pomicanja uredaja kako biste izbjegli pad proizvoda
na pod.

ZABAVNI SAVJETI

Ohladite tekucine prije dodavanja u uredaj za brze rezultate.

Za ekstra ledeno pice, prethodno ohladite ¢asu prije tocenja.

Hladni sastojci smanjuju vrijeme zamrzavanja.

Ne brinite ako je vaSa smjesa previSe slatka prije zamrzavanja - smrznuti rezultati prirodno imaju
manje slatki okus.

Ostatke smrznutog sladoleda pohranite u zatvorenoj posudi u zamrzivacu. Nakon vremena
zamrzavanja imat ¢ete novu teksturu sorbeta za svoj sladoled.

SAVJETI ZA SPASAVANJE RECEPTA

Ako se vas napitak ne smrzava kako biste ocekivali, pokuSajte sljedece:

PreviSe ledeno? Dodajte malo viSe alkohola, dodajte Secer ili smanjite postavku teksture.

* PreviSe mekano? Povecajte postavku teksture, dodajte teku¢ine, malo smanijite alkohol, smanjite
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Secer.

« JoS uvijek ne valja? Fino podesite teksturu i omjer alkohol/Secer dok ne dobijete savrseni slushie.

TABLICA POGRESAKA

Izdati

Sve indikatorske lampice
trepere.

Analiza

Bubanj/posuda nije
pravilno instalirana.

Otopina

Ponovno sastavite bubanj/posudu

i provjerite je li pravilno zaklju¢ana
pomoc¢u gumba sa strane sa strane.
Prije ponovne ugradnje bubnja,
provjerite je li lopatica za mijeSanje
ispravno sastavljena.

Indikatorska lampica

tvrdoce (3K¢) svijetli na
prvoj razini
*
=1
#*

Moguce je da postoji
problem sa senzorom.

Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj.
Nakon toga ukljucite proizvod pomocu
gumba za ukljucivanje/iskljucivanje

i ponovno pokrenite program. Ako
problem i dalje postoji, obratite se
naSem servisnom centru.

Indikatorska lampica
tvrdoce () svijetli na prve
dvije razine.

A TE

Motor je blokiran u
zaustavljenom stanju
ili postoji problem s
Hallovim senzorom.

Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj.
Nakon toga ukljucite proizvod pomocu
gumba za ukljucivanje/iskljucivanje

i ponovno pokrenite program. Ako
problem i dalje postoji, obratite se
nasem servisnom centru.

Indikatorska lampica

tvrdoce (3K¢) svijetli na tri
razine

s %

U receptu bi mogla biti
velika koli¢ina alkohola

Zamijenite materijalima s nizom
koncentracijom alkohola

Indikatorska lampica
tvrdoce (3K¢) svijetli na

Cetiri razine
*
®

Zbog upotrebe
materijala s niskim
udjelom 3Secera.

Zamijenite materijalima s ve¢im
udjelom Secera.

Indikatorska lampica
tvrdoce @K*) svijetli na pet
razina

*

Kompresor radi aktivho
vise od 90 minuta.

Kompresor radi aktivno viSe od 90
minuta. Molimo iskljuite i ponovno
ukljucite ureda;j.




OPIS POGRESKE

Uredaj ne radi

DETAL)

Uredaj nije ukljucen u struju.

OTOPINA

Ukljucite uredaj.

Bubanj nije pravilno postavljen
ili zakljucan.

Provjerite je li bubanj ispravno
postavljen ili zaklju¢an kako je
prikazano u uputama.

Blijedo nije pravilno
postavljeno u kapku.

Pazite da je blijedo pravilno
postavljeno.

Prekomjerne vibracije

Uredaj nije postavljen na
ravnu povrsinu ili nije stabilan.

Postavite na ravnu povrsinu.

PreviSe sastojaka.

Smanijite koli¢inu obradenih
sastojaka (do oznake MAX).

TeSkoce u uspjehu s
odredenim receptima

Neprikladan recept.

Vasi osobni recepti ili oni
preuzeti s interneta mozda
nece biti prikladni za vas
uredaj i njegovu dodatnu
opremu (koli¢ine, trajanje
itd.). Prije pocetka pripreme
recepta, provjerite jeste li
slijedili upute za uporabu
navedene u uputama za
uporabu.

Greska u odabiru programa.

Provjerite koristite li ispravan
program za svoj recept.

Propustanje kroz poklopac

Koli¢ina vode je prevelika.

Smanijite koli¢inu sastojaka.

Bubanj nije pravilno postavljen
ili zakljucan.

Cvrsto pricvrstite bubanj na
blok motora.

Nedostaje pecat.

Postavite brtvu na dobro
mjesto.

Pecat je prerezan ili oStecen.

Za promijenu brtve obratite se
ovlastenom servisnom centru.

Miris motora

Prilikom prve upotrebe
uredaja ili u slucaju
preoptereéenja motora
uzrokovanog previse sastojaka
ili komadima koji su pretvrdi ili
preveliki.

Ostavite uredaj da se ohladi
(najmanje 30 minuta) i
smanijite koli¢inu sastojaka
u malom bloku motora za
zamrzavanje.




IZDELEK: DODATKT:

Polnilna loputa in pokrov L. Servirni kozarci
Boben M. Posode za shranjevanje
Zaklepanje N. Zamenljivi izlivniki
Hladni element

Mesanje bledo

Servisna rocica

Izlivna odprtina

Pladenj za vodo

PodnoZzje motorja

Nadzorna Plos¢a

Pladenj za kapljanje

A-rIemmonwy

POZOR:

Varnostna navodila so sestavni del naprave. Pred prvo uporabo nove naprave jih natan¢no preberite.
Imejte jih pri roki. Naprava se bo zagnala le, ¢e boben za meSanje in boben pravilno names¢ena na
hladilnem grelcu.

NADZORNA PLOSCA

PREDNASTAVITVE POSTREZITE
5 edinstvenih Pritisnite ta gumb, preden postrezZete
prednastavitev - svojo jed. To bo izboljSalo ucinkovitost
(mehki sladoled, ] serviranja.
zamrznjen jogurt, | Setieecream NASTAVITEV TEMPERATURE

mlecni napitek,

koktajl, ledena - Vs.aka. pre.dnas.tavilte.v se bo zag’ela
kaga, izpiranje). g*g pri privzeti/optima ni tgmperaturl za
Frozen Yogurt idealno teksturo. Ce Zelite, prilagodite
- temperaturo za svojo popolno
- /@ — zamrznjeno sladico ali teksturo pijace:
-—
Milkshake - * Za gostejSe, hladnejSe zamrznjene
- sladice ali pijace povecajte
/ temperaturo s pritiskom na zgornjo
- ?Y * snezinko na nadzorni plos¢i.
Cooktail * Za bolj mehke zamrznjene sladice
ali pijace zniZajte temperaturo s
pritiskom na spodnjo sneZinko na
- —/ Start nadzorni plosci.
. -
Slushy Stop VKLOP
CIKEL IZPIRANJA PritisniFg gumb VKLOP/IZKLOP na
] N - @ (I) - sprednji strani enote, da jo vklopite
Ta cikel mesa, ali izklopite. Pritisnite gumb Zagon/

brez hlajenja, za Rinsing
izpiranje enote in

laZje ¢iScenje.

PRED PRVO UPORABO

POMEMBNO: Izdelek pred uporabo postavite na stabilno povrsino vsaj 2 uri. Ta ¢akalna doba
omogoca, da se hladilno sredstvo usede v kondenzatorju, kar zagotavlja varno in optimalno
delovanje.

Pred prvo uporabo izdelek popolnoma razstavite (slike 22-26) in dele, ki so bili v stiku s hrano (boben
(B), meSalna posoda (E), izlivna odprtina (G), pladenj za vodo (H)), ter dodatke sperite z milnico. @

Ustavitev, da aktivirate ali ustavite
program.



POZOR:

Naprave (vklju€no z motornim podstavkom (I)) ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino.
Nikoli ne drzite motornega podstavka (I) pod tekoc¢o vodo.

Za CiS€enje zunanjosti motornega podstavka (I) uporabite vlazno krpo in jo temeljito posusite.
Pred uporabo naprave se prepricajte, da je bila odstranjena vsa embalaza.

VARNOSTNA NAVODILA

Pred prvo uporabo natancno preberite varnostna navodila in to knjizico ter jih shranite za poznejSo
uporabo.

Ta naprava ni namenjena uporabi s strani oseb (vklju¢no z otroki) z zmanjSanimi telesnimi,
senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izku3enj in znanja, razen e so
pod nadzorom ali navodili glede uporabe naprave s strani osebe, odgovorne za njihovo varnost.
Otroke je treba nadzorovati, da se zagotovi, da se ne igrajo z napravo.

Ce je napajalni kabel poskodovan, naprave ne uporabljajte; zamenjati ga mora proizvajalec, njegov
serviser ali podobno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.

To napravo je mogoce uporabljati do nadmorske viSine 2000 metrov.

Napravo vedno izkljucite iz elektricnega omreZja, Ce je pustite brez nadzora in pred sestavljanjem,
razstavljanjem ali ¢iS¢enjem.

Pred prvo uporabo se prepricajte, da ste z naprave odstranili vso embalaZo in morebitne promocijske
etikete ali nalepke.

Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in podobnih okoljih, razen:

- kuhinjskih prostorov za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

- kmeckih his;

- za stranke v hotelih, motelih in drugih stanovanjskih okoljih;

- okolic tipa prenocis¢a z zajtrkom.

Preden menjate dodatke ali se priblizujete delom, ki se med uporabo premikajo, izklopite napravo in
jo izkljucite iz elektricnega omrezja.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in ve(, Ce so pod nadzorom ali Ce so prejeli navodila o
varni uporabi naprave in Ce razumejo morebitne nevarnosti. CiS€enja in vzdrzevanja ne smejo izvajati
otroci, razen Ce so stari 8 let in vec ter so pod nadzorom. Napravo in njen kabel hranite izven dosega
otrok, mlajsih od 8 let.

Te naprave ne smejo uporabljati otroci. Napravo in njen kabel hranite izven dosega otrok.

Naprave lahko uporabljajo osebe z zmanjSanimi telesnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali ¢e so prejele navodila o varni uporabi
naprave in ¢e razumejo morebitne nevarnosti.

Naprave med uporabo nikoli ne puscajte brez nadzora.

Za zascito pred nevarnostjo elektricnega udara ne potapljajte kabla, vti¢a ali podnoZja naprave v vodo
ali katero koli drugo tekocino.

Ne uporabljajte na prostem.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in ve¢, ter osebe zzmanjSanimi telesnimi, senzori¢nimi
ali dusevnimi sposobnostmi ali brez izkuSenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali ¢e so prejeli navodila
0 varni uporabi naprave in razumejo morebitne nevarnosti. Otroci se z napravo ne smejo igrati.
CiS¢enja in vzdrZevanja ne smejo izvajati otroci brez nadzora.

Posode ne napolnite ¢ez oznako za najvecje polnjenje. Glejte recepte.

Napravo prikljucite le na omrezno napetost, ki se ujema z napetostjo, navedeno na nalepki z oznako
vasSe naprave.

Stroja izkljucite iz elektricnega omrezja, kadar ga ne uporabljate.

Za pravilno montazo in demontazo dodatne opreme glejte navodila.

Za zacCetno in redno CiS€enje povrsin, ki so v stiku z Zivili, ter za €iS€enje in vzdrZevanje naprave glejte
navodila.

Za nastavitve Casa delovanja in hitrosti za vaso napravo glejte navodila.

Pozor: ¢e napravo uporabljate nepravilno, se lahko poSkodujete.

Pozor: Da preprecite morebitne poskodbe, bodite previdni pri rokovanju z rezili, praznjenju in ¢iS¢enju
posode.

Napravo vedno uporabljajte na ravni, stabilni in toplotno odporni povrSini, ki je zas¢itena pred
drugimi viri toplote ali brizganjem vode.

OPOZORILO: Resetko prezracevanja za napravo vzdrzujte €isto in jo redno brisite s sesalnikom.

OPOZORILO: Pri namescanju naprave se prepricajte, da napajalni kabel ni uklescen ali poSkodovan.
OPOZORILO: Na zadnji strani naprave ne namescajte vec prenosnih vti¢nic ali prenosnih napajalnikov.
Da bi zmanjsali tveganje poSkodb, poZzara, elektricnega udara ali materialne Skode, je treba vedno
upoStevati osnovne varnostne ukrepe, vklju¢no z naslednjimi oStevil¢enimi opozorili in navodili.
Naprave NE uporabljajte za druge namene, kot za tiste, za katere je namenjena.

Ne uporabljajte mehanskih naprav ali drugih sredstev za pospesitev postopka odmrzovanja, razen
tistih, ki jih priporoca proizvajalec.

Med natovarjanjem in uporabo drZite roke, lase in oblacila izven dosega zabojnika.

A\ OPOZORILO: nevarnost pozara / vnetljivi materiali. Za zas¢ito pred pozarom, elektri¢nim udarom
in telesnimi poSkodbami ne potapljajte omreznega kabla, vti¢a naprave ali same naprave v vodo ali
druge tekocine. Naprave nikoli ne izklapljajte iz elektricnega omrezja z mokrimi rokami. V nujnih
primerih napravo takoj izklopite iz elektricnega omrezja.

Ta izdelek uporablja hladilni plin R290.

Nevarnost pozara ali eksplozije. Uporabljeno je vnetljivo hladilno sredstvo. NE prebadajte cevi za
hladilno sredstvo. Izdelek pravilno zavrzite v skladu z veljavnimi zveznimi ali lokalnimi predpisi o
vnetljivih hladilnih sredstvih.

Plin je vnetljiv, vendar v normalnih pogojih delovanja ne predstavlja nevarnosti za uporabnika, saj je
varno shranjen v zaprtem sistemu znotraj izdelka. Ce izdelek pade ali se poskoduje, lahko plin uide. V
takih okolis¢inah se lahko plin vZge, Ce je izpostavljen virom vZiga, kot je odprt ogenj.

Pri prevozu tega izdelka pazite, da ne pade ali se ne poskoduje.

Naprave ne izklapljajte iz elektricnega omreZja tako, da vlecete za kabel.

Naprave ne postavljajte na plinski ali elektri¢ni Stedilnik, niti v bliZzino takSnih virov toplote, niti v vroco
pecico.

V tej napravi ne shranjujte eksplozivnih snovi, kot so aerosolne plocevinke z vnetljivim potisnim
plinom.

OPOZORILO: Prezracevalne odprtine v ohiSju naprave ali v vgradni konstrukciji naj bodo proste.
OPOZORILO: Ne poskodujte hladilnega kroga.

OPOZORILO: Napravo oddajte le v pooblas¢enem centru za odstranjevanje odpadkov. Ne izpostavljajte
je ognju.

OPOZORILO: V predalih za shranjevanje Zivil v napravi ne uporabljajte elektri¢nih naprav, razen ce so
tak3ne, kot jih priporoca proizvajalec.

Da bi preprecili kontaminacijo hrane, upostevajte naslednja navodila

Dolgotrajno odpiranje vrat lahko povzroci znatno zvisanje temperature v predelkih naprave.

Redno Cistite povrs3ine, ki lahko pridejo v stik s hrano, in dostopne drenazne sisteme.

Ce hladilni aparat dlje ¢asa pustite prazen, ga izklopite, odtajajte, o¢istite, posusite in pustite vrata
odprta, da preprecite nastanek plesni v notranjosti aparata.

V skladu z veljavnimi predpisi o oznacevanju C€ so informacije o porabi energije v stanju izklju¢enosti,
stanju pripravljenosti (*) in omreZnem stanju pripravljenosti (*) na voljo na www.moulinex.com,
www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com ali www.krups.com (*). Ti podatki prikazujejo
porabo energije vase naprave, ko je priklju€ena, vendar ni aktivna. Za varCevanje z energijo se po
uporabi samodejno preklopi na te nacine(*). Ce Zelite spremeniti to nastavitev (*), glejte uporabniki
priro¢nik. UpoStevajte, da bo to povecalo porabo energije. (*)odvisno od modela.

Sodelujmo pri varovanju okolja!

(® Va3 aparat vsebuje stevilne dele, ki imajo svojo vrednost ali jih je 3¢ mogoce uporabiti.

< Oddajte ga na mestu za zbiranje odpadkov ali pa na pooblas¢enem servisu, da bo 3el v
predelavo.



SESTAVITE SVOJ IZDELEK

Napravo postavite na ravno, stabilno in toplotno odporno povrsino, stran od virov toplote in
brizganja vode.

Namestite pladenj za vodo (H) pod kondenzator tako, da ga potisnete v utore tirnice (slika 3).
Namestite meSalne lamele (E) tako, da jih potisnete ¢ez hladni element, dokler se ne prilegajo na
zatic (slika 4). Nato namestite boben (B) tako, da ga potisnete ¢ez meSalno lopatico, dokler se ne
prilega na zatic (slika 5).

Boben pritrdite tako, da obrnete kljucavnico (C) (slika 6). Vstavite pladenj za zbiranje odpadne vode
pred motor podnozZje, dokler se ne zaskoci (slika 7).

POZOR: Pred prvo uporabo pustite napravo v pokon¢nem poloZaju vsaj 2 uri.

UPORABA IZDELKA

Prikljucite napravo. Odprite sifon in pokrov (A) na vrhu bobna (B). Dodajte tekocino(-e) skozi sifon (A)
(slika 10). Dodajte pripravek med oznako min in max, oznaceno na bobnu.

A Preden napolnite sod s pripravkom, se prepricajte, da je pravilno pritrjen (slika 6).

Prikljucite napravo. Odprite pokrov za polnjenje (A) na vrhu bobna (B). Tekocino/tekocine dodajte
skozi sifon za polnjenje (A) (slika 10). Za minimalne in maksimalne vhodne koli¢ine glejte spodnjo
tabelo:

Vrsta recepta ‘ Minimalno ‘ Najvec
Pijace 550 ml 1200 ml
Sladoled / Zamrznjen jogurt 800 ml 1000 ml

Pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP na nadzorni plos¢i (J), da zaZenete enoto.

NASTAVITEV TEMPERATURE

Vsak program je prednastavljen naidealno temperaturo za recept, da se zagotovi najboljSa tekstura.
Temperaturo lahko prilagodite, ¢e Zelite doseci Zeleno gostoto.

Recept Idealna nastavitev temperature

Mehki sladoled 00000
Zamrznjen jogurt 00000
Mle¢ni napitki 00000
Koktajl 00000
Bledasta [ X NONOXO

Izdelek ima 5 LED-luck za nastavitev intenzivnosti delovanja za vsak recept, s stopnjami od 1 do 5.
Dva gumba v obliki sneZinke (+ in -) omogocata povecanje ali zmanjsanje izbrane stopnje:

« 1.stopnja: Manj mraza

+ Stopnja 5: Najhladnejsa nastavitev "}K"

Zeleno prednastavitev izberite s pritiskom na gumb na dotik (slika 14). Prednastavitev se bo zagnala
pri privzeti/optimalni nastavitvi temperature. Nato pritisnite Start, da zaCnete recept.

Po Zelji lahko prilagodite trdoto priprave s pritiskom na gumba +/- v obliki sneZinke (slika 12).

Pritisnite tipko Start/Stop na nadzorni plos¢i (J). (slika 13)

Zeleno prednastavitev izberite s pritiskom na dotik (slika 11). Prednastavitev se bo zacela pri privzeti/
optimalni temperaturi. Po Zelji prilagodite temperaturo za popolno teksturo zamrznjene pijace.

Ko je recept pripravljen, bo enota dvakrat zapiskala in LED-lu¢ke bodo neprekinjeno svetile, ko
bo recept dosegel nastavljeno temperaturo. Ko prednastavljena temperatura doseZe Zeleno
temperaturo, bo enota nadaljevala z delovanjem, da jo bo vzdrzevala na idealni ravni in da bo vas
recept pripravljen za tocenje.

OPOMBA: Za sladoled in zamrznjen jogurt priporo¢amo, da meSanico vzamete iz hladilnika v 30
minutah in jo postavite v zamrzovalnik.

V nasprotnem primeru se lahko meSanica spremeni v maslo.

Priprava mehkega sladoleda lahko traja od 15 do 60 minut, odvisno od sestavin, koli¢ine in zaCetne
temperature.

Postavite skodelico na pladenj za kapljanje (K) pod servisni rocaj (F) in pritisnite gumb SERVE. Za
toCenje pocasi povlecite servisni rocaj (F). Za ustavitev spustite rocaj nazaj na svoje mesto. Med
to¢enjem naj naprava deluje.

OPOMBA: Z zaustavitvijo enote se ustavi tudi polZ in postopek hlajenja. Za to€enje vsebine morate
enoto pustiti vklopljeno.

Priporo¢amo, da skodelico postavite ¢im blizje izhodu za kavo, da izboljSate izkusSnjo serviranja.
Zgornja vrata lahko kadar koli odprete, da dodate vec pripravka, sladkorja ali sirupa.

OPOMBA: Ne dodajajte trdnih sestavin, kot so sadje, oreScki, Cokoladni ko3¢ki, sladoled v trdni obliki
ali zamrznjeno sadje.

PROGRAMI

Prednastavitve mehkega serviranja

v

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programi Mehki sladoled Zamrznjen jogurt
Podrobnosti o Idealno za pripravo kremastega Vasi najljubsi jogurti so se
programih sladoleda z uporabo receptov na spremenili v zdrave zamrznjene
osnovi mleka in okusov po vasi sladice.
izbiri.
Potrebno Krema ali mleko + polnomastna | Vse vrste jogurta + mleko +

smetana + sladkor

sladkor ali nadomestek (med /
agavin sirup)

prednastavljena dolzina

+ Neobvezno +preliv (coulis) + preliv (coulis)
+5ok (socna mesanica) +5sok (sona mesanica)
+pasta (pastirska mesanica) + pasta (pastirska mesanica)
Vse sestavine je treba predhodno Vse sestavine je treba pred
zmesati, preden jih vlijete v vlivanjem v napravo predhodno
napravo. V boben ne smejo iti trdne | zmeSati. V boben ne smejo iti trdne
sestavine. sestavine.

Priblizna 20-40 minut

*Cas obdelave se bo razlikoval glede na izbrani nacin, temperaturo
mesanice in koli¢ino v mesalni posodi.

Primer receptov

- Mehki ¢okoladni sladoled
- Mehki arasidov sladoled

- Zamrznjen jogurt z mesanim
jagodicevjem
- Zamrznjen jogurt z medom

Po zaklju¢ku programa lahko dodate novo pripravo in ponovno zaZzenete program.




. . Sestavine (1200 g):
Prednastavitve za pitje

%
i ¥ i I
_ © _ ' Voda 660 55%
Milkshake Cocktail Slushy
i i 0,
Programi Mle¢ni napitek Koktaijl Bledasta Limonin sok 140 12%
Podrobnosti o Gladki mle¢ni napitki v Idealno za pripravo Idealno za pripravo Sladkor 180 15%
programih trenutek z meSanjem zamrznjenih pijac, ki napitkov za gasenje Zeje
vaSega najljubsega vsebujejo alkohol in/ali z drobno granulirano . 0
domacega sladoleda, vodo teksturo. Ll 110 9%
mleka in dodatkov. Ne uporabljajte sadnih
sokov ali preliva, saj bi to Pomarancni liker, ¢e ga ni na voljo, ga nadomestite s tekilo 110 9%
dalo teksturo, podobno
sorbetu.
Potrebno Mleko Voda Voda + aromatiziran Priprava:
Sladkor ali nadomestek | Gazirana pijaca sladkor Sirup 1.V veliko skledo nalijte: vodo, limonin sok, tekilo, cointreau in sladkor.
(med/agavin sirup) Sladkor ali nadomestek | Gazirana pijaca 2. Dobro stepite, dokler zmes ni homogena in dobro raztopljena.
(med/agavin sirup) 3. Zmes vlijte neposredno v aparat.
+Neobvezno +Sadni sok +Alkohol 4. Pritisnite gumb za koktajl in zaZenite.
+Krema +Limonin sok
+Sadje (celo / preliv / sok | +Sadni sok Program: Bledasta
/ pasta)
Vse sestavine je treba pred vlivanjem v napravo predhodno zmesati. V boben ne smejo Recept: Cola slushy
iti trdne sestavine.
Priblizna 5 20-40 minut Sestavine (1200 g):
prednastavljena *Cas obdelave se razlikuje glede na izbrani nacin, temperaturo mesanice in
dolZina koli¢ino v meSalni posodi.
Primer recepta Bananin mlecni napitek | Margarita Glazirana limonada
Frape Mojito ali Virgin mojito Cesnjeva koka-kola slush Peneta pijaca z okusom kole
Po zaklju¢ku programa lahko dodate novo pripravo in ponovno zaZzenete prednastavitev.

Priprava:

Dodatki 1. Sodo nalijte neposredno v aparat.

Program: Mlecni napitek
v
& : Recept: Vanilijev mle¢ni napitek
Rinsing Serve
Podrobnosti programa | Ta program temeljito spere blok Pred serviranjem pritisnite ta Sestavine (1200 g):
motorija (cilinder in steklo), da olajSa | gumb. To bo izbolj$alo ucinkovitost
&is¢enje z gobico. serviranja. | 9 | %
Potrebno 1000 ml vode Vse priprave
Neobvezno 1 kapljica detergenta za pomivanje Polnomastno mleko (3,5 % mascobe) 680 57%
posode
Sladkor 110 9%
RECEPTI ZA ZACETEK .
Smetana (30 % mascobe) 410 34%
Program: Koktajl Izvlecek vanilije 5 0%
Recept: Margarita

154 155



Recept s smetano z 39 % mascobe g %
Polnomastno mleko (3,5 % mascobe) 790 66%
Sladkor 115 10%
Smetana (30 % mascobe) 290 24%
Izvlecek vanilije 5 0%

Priprava:

1. V veliko skledo nalijte: polnomastno mleko, teko€o smetano, sladkor in vanilijev ekstrakt.

2. Dobro stepite, dokler zmes ni homogena in dobro raztopljena.

3. Zmes vlijte neposredno v aparat.
Program: Mehki sladoled
Recept: Vanilijev sladoled

Sestavine (1000 g):

g %

Polnomastno mleko (3,5 % mascobe) 470 47%
Sladkor 130 13%
Smetana (30 % mascobe) 400 40%
Izvlecek vanilije 5 1%
Recept s smetano z 39 % mascobe g %
Polnomastno mleko (3,5 % mascobe) 565 57%
Sladkor 130 13%
Smetana (30 % mascobe) 300 30%
Izvlecek vanilije 5 1%

Priprava:

1. V veliko skledo nalijte: polnomastno mleko, teko€o smetano, sladkor in vanilijev ekstrakt.

2. Dobro stepite, dokler zmes ni homogena in dobro raztopljena.
3. Zmes vlijte neposredno v aparat.

Program: Zamrznjen jogurt

Recept: Klasi¢ni zamrznjeni jogurt

Sestavine (1000 g):

I
Polnomastno mleko (3,5 % mascobe) 260 26%
Grski jogurt (10 % mascobe) 600 60%
Sladkor 135 14%

Priprava:

1.V veliko skledo nalijte: polnomastno mleko, gr3ki jogurt in sladkor.
2. Dobro stepite, dokler zmes ni homogena in dobro raztopljena.

3. Zmes vlijte neposredno v aparat.

Skenirajte QR kodo in odkrijte vec kot
50 receptov za popoln navdih

IZPIRANJE IZDELKA ZA ENOSTAVNE)SE CISCENJE

UPORABA CIKLA IZPIRAN]JA: Ta cikel vrti meSalno lopatico brez hlajenja, da se enota izpere.
1. Preden zaZenete cikel izpiranja, iz bobna izlijte preostanek pripravka.
2. Prepricajte se, da je rocaj v zgornjem poloZaju.

3. Dolijte toplo vodo do 1000 ml in pritisnite gumb IZPIRANJE (slika 16-17). Pocakajte nekaj ¢asa in nato
pocasi izlijte vodo iz enote tako, da potegnete za rocaj za serviranje (slika 18).

4. Pritisnite gumb VKLOP/IZKLOP, da izklopite napravo.

5. Ponavljajte, dokler se pripravka ne izpere z bobna. Po uporabi cikla IZPIRANJA razstavite izdelek
(slika 19-26) in vse dele operite ro¢no ali v pomivalnem stroju, da enoto po vsaki uporabi popolnoma
odistite.

A OPOMBA: Voda bo hitro odtekla. Za zajemanje uporabite veliko posodo.

RAZSTAVLJANJE IN CISCENJE
1. Pazite, da v bobnu ne ostane nobena tekocina.

2. Odklenite boben tako, da obrnete desni stranski gumb in ga neZno povlecete z enote. Prepricajte se,
da je boben nagnjen navzdol, da preprecite razlitje preostale tekoCine na zadnji strani bobna (slika
21). Postavite na stran.

3. Me3alno plo3¢o odstranite s kondenzatorja (slika 22). Pladenj za vodo potisnite iz enote, saj je v
pladnju za vodo morda Se vedno preostala tekocina (slika 23). Vse dele postavite na stran.

ObriSite enoto pod kondenzatorjem z razkuZzeno ali toplo, vlazno krpo. Po potrebi odstranite pokrov
izlivnega Zleba.



Vse dele ro¢no operite v topli milnici ali pa jih pomijte v pomivalnem stroju. (Za ve¢ podrobnosti o
Cistilnih delih glejte sliko 16-18). Preden enoto ponovno sestavite in/ali shranite, pustite, da se vsi
deli temeljito posusijo.

A POZOR:

Naprave (vkljuéno z motornim podstavkom (I)) ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino.

Motornega podstavka (I) nikoli ne drzite pod tekoCo vodo. Za ciS€enje zunanjosti motornega
podstavka (I) uporabite vlazno krpo in jo temeljito posusite.

A OPOMBA: Nekatere svetle barve lahko pustijo rahle madeZe na bobnu. To ne vpliva na
delovanje stroja. Najbolje je, da perilo operete takoj po uporabi, da to ¢im bolj zmanjsate.

NAVODILA ZA MEHKE PIJACE (SLADOLED IN ZAMRZNJEN JOGURT)

ZAHTEVANA VSEBNOST SLADKORJA/MASCOB

Vsi vhodni materiali morajo vsebovati vsaj 7 % sladkorja, da se prepreci popolno zmrzovanje (na
primer: voda lahko zmrzne v ledene kocke, ¢e ni dodan sladkor. Mleko mora vsebovati tudi sestavine,
bogate s sladkorjem/mascobami (npr. smetano), da dobimo kremast zamrznjen rezultat in ne ledu.)

Recepti za sladoled in zamrznjen jogurt morajo vedno vsebovati sladkor (vsaj 70 g na 900 g) ali
vsaj sladko sadje (v veliki kolic¢ini, vsaj 2/3 sadja v celotnem receptu). V vsakem primeru, ¢e se tvorijo
velike ledene kocke, v meSanico takoj dodajte vsaj 60 g sladkorja (ali medu, ali agavinega sirupa ...).
Opozorilo o nizki ravni sladkorja:

Ce je vsebnost sladkorja v vhodni vodi prenizka, jo bo enota zaznala in vas opozorila. Indikator trdote
se prizge pri Stirih.

Ce pripravek ne dosega minimalnega vnosa skupnega sladkorja:

Na porcijo dodajte 1-2 Zlici aromati¢nega sirupa, sladkorja, trsnega sladkorja, kokosovega sladkorja,
javorjevega sirupa, agave, sladkornega sirupa ali medu. Lahko ga uporabite med zamrzovanjem. Za
naslednje priloZnosti dodajte vec sladkorja, preden ga vlijete v aparat.

A OPOMBA: Umetna sladila ne bodo pomagala zadostiti skupnim potrebam po sladkorju.

SveZe stisnjen ali iztisnjen sok, kot sta jabol¢ni in pomarancni sok, vsebuje naravne sladkorje, ki
lahko pomagajo doseci zeleno teksturo

DIETA IN PIJACE Z NIZKO VSEBNOSTJO SLADKORJA

Dietne in nizkosladkorne pijace se ne bodo spremenile v ledeno brozgo, ¢e bodo edina sestavina,
saj premalo sladkorja prepreci pravilno zamrzovanje receptov. Ce Zelite svoje najljubSe dietne in
nizkosladkorne pijace spremeniti v ledeno brozgo, dodajte sirup ali sladkor.

Vrsta recepta | Priporoceni pogoji

Sadni sorbet (< 3 % mascobe) Sladkor med 10-20 %

Standardni sladoled (3-10 % mascobe) Sladkor med 7-20 %

Cokoladni sladoled (10-18 % mascobe) Sladkor med 7-20 %

X Ni priporocljivo (premehko, ne bo

Prevec mascob (> 18 %) ali sladkorja (> 25 %) .
zmrznilo)

Cokoladni
sladoled
10-18 %
mascobe

Standardni
Sadni sorbet sladoled
< 3 % mascobe 3-10 %
mascobe
X
Ni priporocljivo
nevarnost blokade

X v v

7-10 % sladkorja | N priporotijivo Priporocena Priporo¢ena
nevarnost blokade | idealna tekstura idealna tekstura

10-20 % &Sprejemljiva, \/ V x

Vsebnost
sladkorja

Bogat sladoled
/ Vsebnost > 18 % mascobe

mascob

<7 % sladkorja

sladkorja a povpreéna _ Priporocena _ Priporocena Ni priporodljivo
tekstura idealna tekstura idealna tekstura | premehko
x * ne bo zmrznilo
20-25% A Mozno, A Mozno, Ni priporogljivo
sladkorja ampak preve¢ | vendar povprecna premehko

sladko tekstura

X

Ni priporocljivo

ne bo zmrznilo

> 25 % sladkorja
+ premehko

* ne bo zmrznilo

PRIPOROCILO:

Uporabite smetano z vsaj 30 % mascobe
Uporabite smetano z vsaj 3,5 % mascobe

SMERNICE ZA PITNO PIJACO

ZAHTEVANA VSEBNOST SLADKORJA IN/ALI ALKOHOLA

Vsi vhodni elementi morajo vsebovati nekaj sladkorja in/ali alkohola, da preprecite popolno
zmrzovanje.

Preverite hranilne vrednosti na embalaZi z navedbo »brez sladkorja« / »sladkorji«.
Preverite hranilne vrednosti na embalazi z navedbo »VSEBNOST ALKOHOLA«.

Ali ga lahko
uporabim?

4

Lahko se uporablja
brez dodanega
sladkorja

Kolicina

Kaj dodati?

>9g/100 ml

x Dodajte 75 g sladkorja

(za skupno koli¢ino
1200 g)

Sladkorji Med 4 in 9 g/100 ml Ni mogote uporabljati

brez dodatkov

x Dodajte 120 g sladkorja

0g/100 ml
9 (za skupno koli¢ino

Ni mogoce uporabljati
brez dodatkov

1200 g)




Ali ga lahko
uporabim?

4

Lahko se uporablja

Kolic¢ina

Kaj dodati?

>5 % vol.
brez dodanega
sladkorja
Alkohol \/
X Dodajte 75 g sladkorja
<5 % vol.

Ni mogoce uporabljati
brez dodatkov

ali mocnejsega
alkohola (za skupno
koli¢ino 1200 g)

PROFESIONALNI NASVETI O PROGRAMIH

Za recepte za slushi in mle¢ne napitke uporabite program Slushi ali Milkshake. Ce pa Zelite bolj
teksturiran rezultat, preklopite na program Cocktail.

Pri receptih za koktajle, ¢e recept vsebuje pijace z nizko vsebnostjo alkohola ali brez alkohola, je
profesionalen nasvet, da za¢nete s programom Slushi in kasneje preklopite na program Cocktail, ¢e
Zelite bolj teksturiran rezultat.

SMERNICE ZA ALKOHOL

Pri uporabi prednastavitve zamrznjenih koktajlov morajo vsi vnaprej pripravljeni vlozki (vino, pivo
itd.) vsebovati med 5 % in 15 % alkohola.

Za pripravo zamrznjenih koktajlov si oglejte spodnjo tabelo za najvecjo vsebnost alkohola/Zganih
pija¢ (vodka, tekila itd.) na skupno velikost recepta.

KOLICINA (40 % alkohola po

SKUPNA VELIKOST RECEPTA ~
volumenskem delezu)

700 ml 115 ml

1200 ml 200 ml

Zgornja tabela je vodilo SAMO za dodajanje alkohola/zganih pijac¢ (35 %+). Pri uporabi drugih
alkoholnih pija¢, kot so vino, pivo, mineralna voda ali vnaprej pripravljeni koktajli, glejte spodnjo
tabelo ali vodnik za ledene pijace brez predhodne priprave.

Ce pijata presega najvegjo dovoljeno koli¢ino alkohola: Za red&enje vnosa dodajte 60 ml vode na
porcijo. Napravo ponastavite s pritiskom na prednastavitev. Ponovno zaZenite s ponovnim pritiskom
na prednastavitev.

VAN

ZGORNJA MEJA: 16 %
SPODNJA MEJA: 5 %

- NE DODAJAJTE vrocih tekocin, ledu ali trdnih sestavin, kot so sadje, trdni sladoled ali zamrznjeno
sadje. Za pravilno doziranje vlivajte le gladke, dobro premesane tekocine.
- Vnapravi NE posku3ajte predelati razsutega zamrznjenega sadja, trdnih ledenih kock ali ledenih kock.

- NE DODAJAJTE dodatkov neposredno v mesalno posodo.

- NE polnite ¢ez oznako MAX FILL (najvecje polnjenje).

- Podnozja kompresorja NE potapljajte v vodo. Namesto tega ga obrisite z vlazno krpo.

- DELOV NE cistite z abrazivnimi Cistili ali ostrim orodjem.

-V posodi NE shranjujte ni¢esar razen polza. Zamrznjene priboljSke prenesite v zamrzovalno varno,
nepredusno posodo za daljSe shranjevanje.

-V mikrovalovni pecici NE GREJTE nobene posode ali dodatkov, ki so priloZeni napravi.

- NAPRAVE NE PUSCAJTE delovati brez nadzora.

- NE drzite je vedno varno tako, da jo primete za obe strani pod podnoZzjem motorja.

- NE poskodujte hladilnega kroga. To opozorilo velja samo za naprave s hladilnimi krogi, do katerih
ima uporabnik dostop.

- Enote NE drZite tako, da jo primete na obeh straneh pod podnoZjem motorija.

NAVODILA ZA UPORABO IN BISTVENE SMERNICE

- Mesanice, kot so ¢okoladni kosc¢ki, dodajajte Sele po iztisnjenju pripravljene jedi v svojo skledo,
posodo ali kozarec.

- Napravo vedno hranite pokonci.

- Napravo VEDNO uporabljajte na suhi in ravni povrsini.

- Zagotovite ustrezno prezraCevanje: na zadnji in stranskih straneh pustite vsaj 10 cm prostora, da
preprecite pregrevanje kompresorja.

- Nikoli ne blokirajte prezracevalnih odprtin v ohiSju naprave ali vgrajeni strukturi.

- Uporabite sladkor - sladkor zagotavlja, da se mesanica ne bo strdila in ji daje pravo konsistenco za
tocenje.

- Zasladoled in zamrznjen jogurt vzdrzujte minimalno vsebnost sladkorja 7 % ter za pijace 10 %. Ce je
vas odstotek niZji od tega, dodajte sirup ali sladkor za uravnoteZenje. To bo zagotovilo dobro teksturo
vase jedi.

- Priuporabi sode ali gaziranih pijac jih najprej preme3ajte ali pretresite, da zmanjSate ogljikov hidrat.

- ZanajboljSe delovanje tocenja napolnite enoto do oznake za najvecje polnjenje.

- Pri pripravi zaporednih serij pustite kompresorju dodaten ¢as, da se ohladi.

- Oblikovane dodatke za izpust uporabljajte samo za sladoled. Odstranite ga za druge zamrznjene
priboljSke, da preprecite zamasitev.

- Poskrbite, da vsi pripravki vsebujejo vsaj 7 g sladkorja na 100 ml.

- Pri uporabi prednastavitve Zamrznjeni koktajl morajo vhodni elementi vsebovati med 5 % in 15 %
alkohola.

- Sladoled in zamrznjen jogurt natocite v 30 minutah po koncu cikla, da preprecite, da bi se priprava
spremenila v maslo.

- Za mlecni napitek, koktajl in slushi lahko pustite enoto delovati do 2 ur.

- Nacin izpiranja ponavljajte, dokler iz uparjalnika ne odstranite vseh ostankov zamrznjene pijace.

- Pred razstavljanjem in ¢iS¢enjem delov uporabite cikel izpiranja.

- Med premikanjem enote dvignite izdelek z motornega podstavka, da preprecite padec izdelka na tla.

ZABAVNI NASVETI

+ Za hitrejSe rezultate ohladite tekocine, preden jih dodate v napravo.
+ Za ekstra ledeno pijaco pred to¢enjem ohladite kozarec.
» Hladne sestavine skrajsajo ¢as zamrzovanja.

* Ne skrbite, ¢e je vaSa meSanica pred zamrzovanjem prevec sladka - zamrznjeni rezultati so seveda
manj sladki.

+ Ostanke zamrznjenega sladoleda shranite v zaprti posodi v zamrzovalniku, po zamrzovanju boste
imeli novo teksturo sorbeta za svoj sladoled.

NASVETI ZA RESEVANJE RECEPTA

Ce se va3a pijata ne zmrzuje po pri¢akovanijih, poskusite naslednje:

+ Prevec ledeno? Dodajte malo vec alkohola, dodajte sladkor ali zmanj3ajte nastavitev teksture.

+ Premehko? Povecajte nastavitev teksture, dodajte tekocine, malo zmanj3ajte alkohol, zmanjsajte
sladkor.

+ Se vedno ni prav? Natan¢no prilagodite teksturo in razmerje alkohol/sladkor, dokler ne doseZete
popolnega ledenega napitka.



TABELA NAPAK

TeZava

1 | Vseindikatorske lucke
utripajo.

Analiza

Sod/posoda ni pravilno
namescena.

Resitev

Ponovno sestavite boben/posodo in
se prepricajte, da je pravilno zaklenjen
z gumbom na strani. Pred ponovno
namestitvijo bobna se prepricajte,

da je mesalna lopatica pravilno
names3cena.

2 |Indikatorska lucka trdote
(-ﬂé-) sveti na prvi stopnji

*

=1
®

Morda je teZava s
senzorjem.

Izkljucite in ponovno prikljucite
napravo. Nato izdelek vklopite z
gumbom za vklop/izklop in znova
zaZenite program. Ce teZava ne izgine,
se obrnite na nas servisni center.

OPIS NAPAKE

Naprava ne deluje

PODROBNOSTI

Naprava ni priklju¢ena na
elektricno omrezje.

RESITEV

Prikljucite napravo.

Boben ni pravilno namescen
ali zaklenjen.

Preverite, ali je boben pravilno
namescen ali zaklenjen, kot je
prikazano v navodilih.

Bledo ni pravilno namesceno
na veki.

Prepricajte se, da je bledilo
pravilno namesceno.

Prekomerne vibracije

Naprava ni postavljena na
ravno povrsino ali ni stabilna.

Postavite na ravno povrsino.

Prevec sestavin.

Zmanjsajte koli¢ino predelanih
sestavin (do oznake MAX).

3 |Indikatorska lucka trdote
({gé-) sveti na prvih dveh
stopnjah.

A ES

Motor je blokiran v
zaustavljenem stanju ali
pa je tezava s Hallovim
senzorjem.

Izkljucite in ponovno prikljucite
napravo. Nato izdelek vklopite z
gumbom za vklop/izklop in ponovno
zaZenite program. Ce teZava ne izgine,
se obrnite na nas servisni center.

4 | Indikatorska lucka trdote
({*3) sveti na treh stopnjah

IR

V receptu je lahko velika
koli¢ina alkohola

Zamenjajte z materiali, ki imajo nizjo
koncentracijo alkohola

Tezave pri uspehu z
dolocenimi recepti

Neprimeren recept.

Vasi osebni recepti ali recepti,
vzeti z interneta, morda niso
primerni za vaso napravo

in njeno dodatno opremo
(koliCine, trajanje itd.). Preden
zacnete z receptom, se
prepricajte, da upostevate
navodila za uporabo,
navedena v navodilih za
uporabo.

Napaka pri izbiri programa.

Preverite, ali uporabljate
pravilen program za svoj
recept.

5 |Indikatorska lucka trdote
(-H{«) sveti na stirih

stopnjah
*
#

Zaradi uporabe
materialov z nizko
vsebnostjo sladkorja.

Zamenjajte z izdelki z viSjo vsebnostjo
sladkorja.

Puscanje skozi pokrov

Koli¢ina vode je prevelika.

Zmanijsajte koli¢ino sestavin.

Boben ni pravilno namescen
ali zaklenjen.

Boben trdno pritrdite na blok
motorja.

Pecat manjka.

Tesnilo namestite na ustrezno
mesto.

Tesnilo je prerezano ali
poskodovano.

Zamenjajte tesnilo in se
obrnite na pooblasceni
servisni center.

6 |Indikatorska lucka trdote
({*}) sveti na petih
stopnjah

%

Kompresor deluje

aktivno vec kot 90 minut.

Kompresor deluje aktivno vec kot 90
minut. Prosimo, izklopite in ponovno
vklopite napravo.

Vonj po motorju

Pri prvi uporabi naprave ali

v primeru preobremenitve
motorja zaradi prevelike
koli¢ine sestavin ali pretrdih ali
prevelikih kosov.

Pustite, da se naprava ohladi
(vsaj 30 minut), in zmanj3ajte
koli¢ino sestavin v majhnem
bloku zamrzovalnega motorja.
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PRODUKT : AKCESORIA:

Napetnianie syfonu i pokrywy L. Kubki do serwowania
Beben M. Miski do przechowywania
Blokada N. Wymienne dziubki
Zimny element

Mieszanie jasnego

Uchwyt serwisowy

Dziébek do nalewania

Tacka na wode

Podstawa silnika

Panel Sterowania

Tacka ociekowa

X—rIemmonwp

OSTROZNOSC:

Instrukcje bezpieczenstwa stanowig integralng cze$¢ urzadzenia. Prosimy o ich uwazne przeczytanie
przed pierwszym uzyciem nowego urzadzenia. Nalezy je przechowywa¢ w poblizu. Urzgdzenie
uruchomi sie tylko wtedy, gdy pojemnik na mieszadto i beben zostang prawidtowo umieszczone na
elemencie chtodzacym.

PANEL STEROWANIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

USTAWIENIA
PRESET

5 unikalnych
ustawien (lody
miekkie, mrozony
jogurt, koktajl
mleczny, koktajl,
napéj slushy,
ptukanie).

CYKL PLUKANIA

Ten cykl miesza,
bez chtodzenia, w
celu przeptukania

urzadzenia
i utatwienia
czyszczenia.

h

Soft Ice Cream

- ©

Frozen Yogurt

- fo

Milkshake
%
-
Cocktail

- ,1/;
b3

Slushy

-6

= 10000 %

Start

Stop

7

PODA)

Naciénij ten przycisk przed podaniem
potrawy. Pomoze to poprawic jakos¢
podania.

USTAWIENIE KONTROLI TEMPERATURY

Kazde ustawienie rozpocznie sie od
domysinej/optymalnej temperatury,
zapewniajgcej idealng konsystencje. W
razie potrzeby dostosuj temperature,
aby uzyskac spersonalizowang, idealng
konsystencje mrozonego deseru lub
napoju:

+ Aby uzyska¢ gestsze i chtodniejsze
mrozone desery lub napoje, zwieksz
temperature, naciskajgc gérny ptatek
Sniegu na panelu sterowania.

« Aby przygotowa¢ bardziej miekkie
mrozone desery lub napoje, zmniejsz
temperature, naciskajac dolny pfatek
$niegu na panelu sterowania.

WLACZANIE

Nacisnij przycisk WE./WYt. z przodu
urzadzenia, aby je wtgczy¢ lub wytgczyc.
Naci$nij przycisk Start/Stop, aby
aktywowac lub zatrzymac program.

WAZNE: Przed uruchomieniem nalezy umiesci¢ produkt na stabilnej powierzchni na co najmniej
2 godziny. Ten czas oczekiwania pozwala czynnikowi chtodniczemu osadzi¢ sie w skraplaczu,
zapewniajac bezpieczng i optymalng prace.
Przed pierwszym uzyciem nalezy catkowicie rozmontowa¢ produkt (zdjecia 22-26) i optukac czesci
majace kontakt z zywnoscig (beben (B), mieszadto (E), dziébek do nalewania (G), tacke na wode (H)),
a takze akcesoria wodg z mydtem.

UWAGA:

- Nie zanurzaj urzadzenia (w tym podstawy silnika (I)) w wodzie ani zadnym innym ptynie. Nigdy nie
trzymaj podstawy silnika (I) pod biezaca woda.

- Aby wyczysci¢ zewnetrzng cze$¢ podstawy silnika (I), uzyj wilgotnej Sciereczki i doktadnie osusz.

- Przed uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze cate opakowanie zostato usuniete.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje bezpieczefstwa oraz niniejszg broszure i
zachowac jg do wykorzystania w przysztosci.

+ To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
beda one nadzorowane lub poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo. Dzieci powinny znajdowac si¢ pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sig
urzadzeniem.

+ Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nie nalezy uzywac urzadzenia. Aby unikna¢ zagrozenia, przewéd
musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowana
osobe.

+ Urzadzenie mozna stosowac na wysokosci do 2000 metréw.

+ Zawsze odlaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru, a takze przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy upewnic sie, ze z urzadzenia usunieto wszystkie materiaty opakowaniowe,
etykiety promocyjne i naklejki.

+ Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, z wyjatkiem:

- kuchni dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- gospodarstw rolnych;

- hoteli, moteli i innych obiektéw mieszkalnych;

- obiektéw noclegowych ze $niadaniem.

+ Przed wymiang akcesoriéw lub zblizaniem sie do czesci ruchomych urzadzenia wytacz je i odtgcz od zasilania.

+ To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat, pod warunkiem nadzoru lub poinstruowania
ich w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz zrozumienia zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci
nie powinny czysci¢ ani konserwowac urzgdzenia, chyba ze ukonczyty 8 lat i s3 pod nadzorem. Przechowu;j
urzadzenie i jego przewod poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

+ To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieci.

+ Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowe;j,
a takze przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i beda Swiadome
zwigzanych z tym zagrozen.

+ Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas jego uzytkowania.

+ Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem elektrycznym, nie umieszczaj przewodu, wtyczki ani podstawy
urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

+ Nie stosowac na zewnatrz.

+ Tourzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem, ze beda one nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia
i zrozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
urzadzenia przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

+ Nie napetniaj naczynia powyzej linii maksymalnego napetnienia. Zapoznaj si¢ z przepisami.

+ Podtaczaj urzadzenie wytacznie do sieci o napieciu zgodnym z napieciem podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia.
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Zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci, gdy go nie uzywasz.

Aby uzyska¢ informacje na temat prawidtowego montazu i demontazu akcesoriéw, zapoznaj sie z instrukcja.
Zapoznaj sie z instrukcjami dotyczacymi poczatkowego i regularnego czyszczenia powierzchni majgcych
kontakt z zywnoscig, a takze czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

Aby uzyskac¢ informacje na temat czasu pracy i ustawien predkosci dla swojego urzadzenia, zapoznaj sig z
instrukgja.

Uwaga: mozesz doznac obrazen, jesli uzyjesz urzadzenia nieprawidtowo.

Uwaga: Aby unikna¢ ryzyka obrazen, nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas obstugi ostrzy, oprézniania i
czyszczenia miski.

Zawsze uzywaj urzadzenia na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni, chronionej przed innymi
zrédtami ciepta i zachlapaniem woda.

OSTRZEZENIE: Utrzymuj kratke wentylacyjna znajdujaca sie za urzadzeniem w czystosci i regularnie jg odkurzaj
za pomocg odkurzacza.

OSTRZEZENIE: Podczas ustawiania urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze przewéd zasilajacy nie jest przytrzasniety
ani uszkodzony.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy umieszcza¢ przeno$nych gniazdek wielokrotnych ani zasilaczy z tytu urzadzenia.
Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen, pozaru, porazenia prgdem lub uszkodzenia mienia, nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym ponizszych ostrzezerh numerowanych i instrukcji. NIE UZYWA|
urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Nie nalezy stosowac¢ urzadzer mechanicznych ani innych srodkéw przyspieszajgcych proces rozmrazania,
poza tymi zalecanymi przez producenta.

Podczas zatadunku i obstugi pojemnika nalezy trzymac rece, wtosy i odziez z dala od niego.

/A OSTRZEZENIE: ryzyko pozaru / materialy fatwopalne. Aby chroni¢ ludzi przed pozarem, porazeniem pradem
i obrazeniami ciafa, nie zanurzaj kabla sieciowego, wtyczki urzadzenia ani samego urzadzenia w wodzie ani
innych ptynach. Nigdy nie odtgczaj urzadzenia od zasilania mokrymi rekami. W nagtych wypadkach natychmiast
odtacz urzadzenie od zasilania.

W tym produkcie czynnikiem chtodniczym jest R290.

Ryzyko pozaru lub wybuchu. Zastosowano tatwopalny czynnik chtodniczy. NIE przektuwaé przewodow
czynnika chtodniczego. Produkt nalezy utylizowa¢ zgodnie z obowigzujagcymi przepisami federalnymi lub
lokalnymi dotyczgcymi fatwopalnych czynnikéw chtodniczych.

+ Gaz jest tatwopalny, ale w normalnych warunkach pracy nie stanowi zagrozenia dla uzytkownika, poniewaz

jest bezpiecznie przechowywany w szczelnym systemie wewnatrz produktu. W przypadku upuszczenia lub
uszkodzenia produktu istnieje mozliwo$¢ ulatniania sie gazu. W takich okolicznosciach gaz moze sie zapali¢ w
kontakcie ze zrodtami zaptonu, takimi jak otwarty ogien.

Podczas transportu produktu nalezy zachowac¢ ostroznos¢, aby nie upusci¢ go lub nie uszkodzic.

Nie odtaczaj urzgdzenia od zasilania ciggnac za przewod.

Nie nalezy umieszczac urzgdzenia na kuchence gazowej lub elektrycznej, w poblizu zrodet ciepta ani wewnatrz
goracego piekarnika.

W tym urzadzeniu nie nalezy przechowywac substancji wybuchowych, takich jak puszki aerozolowe z
tatwopalnym materiatem pednym.

OSTRZEZENIE: Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych w obudowie urzadzenia lub w zabudowanej konstrukgji.
OSTRZEZENIE: Nie uszkadzaj uktadu chtodniczego.

OSTRZEZENIE: Utylizacje urzadzenia nalezy przeprowadza¢ wytgcznie w autoryzowanym punkcie utylizagji
odpadéw. Nie wystawiac na dziatanie ognia.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywa¢ urzadzen elektrycznych wewnatrz komér urzadzenia przeznaczonych do
przechowywania zywnosci, chyba ze sg to urzadzenia zalecane przez producenta.

Aby unikna¢ zanieczyszczenia zywnosci, nalezy przestrzegac ponizszych instrukgji

Otwarcie drzwi na dtuzszy czas moze spowodowac znaczny wzrost temperatury w komorach urzadzenia.

Regularnie czy$¢ powierzchnie, ktére moga mie¢ kontakt z zywnoscig, a takze dostepne systemy
odptywowe.

Jezeli urzadzenie chtodnicze nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy je wytaczy¢, rozmrozic,
wyczysci¢, osuszy¢ i pozostawi¢ drzwi otwarte, aby zapobiec rozwojowi ple$ni w urzadzeniu.

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi oznakowania (€ informacje o zuzyciu
energii w trybie wytaczenia, czuwania (*) i czuwania przy podtaczeniu do sieci (*) sg dostepne w
www.moulinex.com, www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com lub www.krups.com (*).
Te dane pokazujg zuzycie energii przez urzadzenie, gdy jest podtgczone, ale nie jest aktywne. W
celu oszczedzania energii przetgcza sie automatycznie w te tryby po uzyciu(*). Jesli chcesz zmieni¢
to ustawienie (*), zapoznaj sie z instrukcjg obstugi. Pamietaj, ze zwiekszy to zuzycie energii. (*)w
zaleznosci od modelu.

Bierzmy czynny udziat w ochronie sSrodowiska!

@ Twoje urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu
przetwarzaniu lub recyklingowi

<2 W tym celu nalezy je dostarczy¢ do wyznaczonego punktu zbiérki.

Ekologiczna utylizacja To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
oraz polska Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. “O zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym”
(Dz.U. zdn. 23.10.2015 poz 11688) z symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie zinnymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Zt0Z SWO) PRODUKT

Umies$¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni, z dala od Zrédet ciepta i
rozpryskéw wody.

Zamontuj tacke na wode (H) pod kondensatorem, wsuwajac jg w rowki szyny (rysunek 3). Zamontuj
szpatutki (E), nasuwajgc je na zimny element, az dopasujg sie do trzpienia (rysunek 4). Nastepnie
zamontuj beben (B), nasuwajac go na ostrze mieszajace, az dopasuje sie do trzpienia (rysunek 5).
Zablokuj beben na miejscu, obracajac blokade (C) (rysunek 6). Wtéz tacke odzyskiwania przed
podstawe silnika, az zatrzasnie sie na swoim miejscu (rysunek 7).

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem nalezy pozostawi¢ urzgdzenie w pozycji pionowej przez co
najmniej 2 godziny.

KORZYSTANIE Z PRODUKTU

Podtacz urzadzenie do pradu. Otwérz syfon i pokrywe (A) na gérze bebna (B). Dodaj ptyn(y) przez syfon
(A) (zdjecie 10). Dodaj preparat pomiedzy poziomem minimalnym a maksymalnym wskazanym na bebnie.

Przed napetnieniem bebna preparatem nalezy upewnic sie, ze jest on prawidtowo zablokowany
/L ” \ (rysunek 6).

Podtacz urzadzenie do pradu. Otwoérz pokrywe wlewu (A) na goérze bebna (B). Dodaj ptyn(y) przez
syfon (A) (rysunek 10). Minimalne i maksymalne objetosci wsadu znajdujg sie w ponizszej tabeli:



Rodzaj przepisu ‘ Minimum ‘ Maksymalny
Napoje 550 ml 1200 ml
Lody / Mrozony Jogurt 800 ml 1000 ml

Aby uruchomié urzadzenie, nacis$nij przycisk We./WYt. na panelu sterowania (J).

USTAWIENIE KONTROLI TEMPERATURY

Kazdy program zostat wstepnie ustawiony na idealng temperature przepisu, aby zapewnic najlepsza
konsystencje. Mozesz dostosowac temperature, jesli chcesz uzyskac preferowana konsystencje.

Przepis Idealne ustawienie temperatury

Miekkie lody 00000
Mrozony jogurt 00000
Koktajle mleczne 00000
Koktajl 00000
Grzaski 0000

Produkt wyposazony jest w pasek z 5 diodami LED, ktéry umozliwia regulacje intensywnosci
dziatania dla kazdego przepisu, z poziomami od 1 do 5. Dwa przyciski w ksztatcie ptatka sSniegu (+i -)
umozliwiajg zwigkszenie lub zmniejszenie wybranego poziomu:

* Poziom 1: Mniej zimno

+ Poziom 5: Najzimniejsze ustawienie »}K«

Wybierz zgdane ustawienie wstepne, naciskajgc przycisk dotykowy (rysunek 14). Ustawienie
wstepne rozpocznie sie od domysinego/optymalnego ustawienia temperatury. Nastepnie nacisnij
przycisk Start, aby rozpocza¢ przepis.

Jesli chcesz, mozesz dostosowac¢ twardos¢ mieszanki, naciskajac przyciski w ksztatcie ptatka sniegu
+/- (rysunek 12).

Nacisnij przycisk Start/Stop na panelu sterowania (J). (rysunek 13)

Wybierz zgdany preset, naciskajac przycisk dotykowy (rysunek 11). Ustawienie rozpocznie sie od
domyslinej/optymalnej temperatury. W razie potrzeby dostosuj temperature, aby uzyskac¢ idealng
konsystencje mrozonego napoju.

Gdy receptura bedzie gotowa, urzadzenie wyda dwa sygnaty dzwiekowe, a diody LED beda
Swieci¢ Swiattem ciggtym, gdy receptura osiagnie ustawiong temperature. Po osiggnieciu przez
zaprogramowang temperature, urzadzenie bedzie kontynuowac prace, aby utrzymac jg naidealnym
poziomie i zapewni¢ gotowo$¢ receptury do dozowania.

UWAGA: W przypadku lodéw i mrozonego jogurtu zalecamy wyjecie mieszanki w ciggu 30 minut i
wtozenie jej do zamrazarki.

W przeciwnym wypadku mieszanka moze zamienic sie¢ w masto.

Przygotowanie lodéw miekkich moze zajg¢ od 15 do 60 minut, w zaleznosci od sktadnikéw, objetosci
i temperatury poczatkowe;j.

Umies¢ filizanke na tacce ociekowej (K) pod uchwytem serwisowym (F) i nacisnij przycisk SERVE. Aby
dozowac, powoli pociggnij uchwyt serwisowy (F). Aby zatrzymac, zwolnij uchwyt. Podczas dozowania
nie wytgczaj urzadzenia.

UWAGA: Zatrzymanie urzadzenia powoduje réwniez zatrzymanie podajnika slimakowego i procesu
chtodzenia. Aby dozowac zawartos$¢, nalezy pozostawi¢ urzadzenie wigczone.

Aby utatwi¢ serwowanie, zalecamy ustawienie kubka jak najblizej otworu wylotowego.

W kazdej chwili mozesz otworzy¢ gérna klapke, aby doda¢ wiecej preparatu, cukru lub syropu.
UWAGA: Nie dodawaj statych sktadnikoéw, takich jak owoce, orzechy, kawatki czekolady, lody w stanie
statym ani mrozone owoce.

PROGRAMY

0

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programy Miekkie Lody Mrozony Jogurt

Szczegoty programéw Doskonale nadaje sie do
przygotowywania kremowych
lodéw na bazie przepiséw na
bazie produktéw mlecznych i

wybranych smakoéw.

Twoje ulubione jogurty zamienity
sie w zdrowe mrozone desery.

Niezbedny Budyn lub mleko + Smietana Wszystkie rodzaje jogurtu +
petnottusta + cukier mleko + cukier lub substytut
(miéd / syrop z agawy)
+Opcjonalnie +coulis +coulis
+sok +sok
+pasta +pasta

Wszystkie sktadniki nalezy wstepnie | Wszystkie sktadniki nalezy wstepnie
wymieszac przed wlaniem wymieszac przed wsypaniem

do urzqdzenia. Do bebna nie do urzgdzenia. Do bebna nie
nalezy wrzuca¢ zadnych statych nalezy wrzuca¢ zadnych statych
sktadnikow. sktadnikow.

20-40 minut
*Czas przetwarzania bedzie sig réznic¢ w zaleznosci od wybranego
trybu, temperatury mieszanki i ilosci sktadnikow w misce.

Przyblizona dtugos¢
predefiniowana

Przyktady przepiséw - Lody czekoladowe

- Lody orzechowe

- Mrozony jogurt z mieszanymi
jagodami
- Mrozony jogurt z miodem

Po zakonczeniu programu mozesz doda¢ nowe przygotowanie i ponownie uruchomi¢ program.




.. .. . Sktadniki (1200 g):
Predefiniowane ustawienia do picia

{ @/ / | g | %
Q® Y _ e Woda 660 55%
Milkshake Cocktail Slushy
Programy Koktajl Mleczny Koktaijl Grzaski Sok z cytryny 140 12%
Szczegotly Przygotuj gtadkie koktajle | Idealny do Idealny do )
programow mleczne w mgnieniu oka, | przygotowywania przygotowywania Cukier 180 15%
mieszajac swoje ulubione | mrozonych napojéw napojéw gaszacych
domowe lody, mleko i zawierajagcych alkohol i/ pragnienie o Tequila 110 9%
dodatki. lub wode drobnoziarnistej 9 i
konsystencji.
Nie uzywaj sokéw Likier pomaranczowy, w razie braku tequili nalezy go zastgpic 110 9%

owocowych ani coulis,
ktére nadatyby im

konsystencje sorbetu. Przygotowanie:

Niezbedny Mieko Woda Woda + cukier smakowy 1. Do duzej miski wlej: wodg, sok z cytryny, tequile, cointreau i cukier.
Cukier lub jego Gazowany napgj Syrop 2. Dobrze ubij, az mieszanina bedzie jednorodna i dobrze sie rozpusci.
zamiennik Cukier lub substytut Napdéj gazowany o ) ; . )

(miéd / syrop z agawy) | (miéd / syrop z agawy) 3. Wlej mieszanine bezposrednio do urzadzenia.

+ Opcjonalnie + Sok owocowy +Alkoho! 4. Nacisnij przycisk koktajlowy i Start
+Budyn +Sok z cytryny R
+Owoce (cate / coulis / +Sok owocowy Program: Grzaski

sok / pasta) . .
Przepis : Cola mrozona

Wszystkie sktadniki nalezy wstepnie wymieszac przed wsypaniem do urzgdzenia. Do
bebna nie nalezy wrzucac Zadnych statych sktadnikow.

Sktadniki (1200 g):

Przyblizona 20-40 minut
dtugos¢ *Czas przetwarzania bedzie sie rézni¢ w zaleznos$ci od wybranego trybu,
predefiniowana temperatury mieszanki i ilosci sktadnikéw w misce.
Przyktad przepisu | Koktajl bananowy Margarita Lemoniada mrozona
Frappé Mojito lub Virgin Mojito Wisniowy slush z colg Nap6j gazowany o smaku coli

Po zakonczeniu programu mozesz doda¢ nowe przygotowanie i ponownie uruchomi¢ wczesniej
ustawiony program.

Przygotowanie:
1. Wlej napéj gazowany bezposrednio do urzadzenia.

Dodatki Program: Koktajl mleczny

& Przepis : Koktajl waniliowy
Rinsing Serve Sktadniki (1200 g):
Szczegoty programu Program ten doktadnie ptucze blok | Nacisnij ten  przycisk  przed
silnika (cylinder i komore silnika), podaniem potrawy. Pomoze to | 9 | %
utatwiajgc czyszczenie gabka. poprawic jako$¢ serwowania.
Niezbedny 1000 ml wody Wszystkie przygotowania Mleko petne (3,5% ttuszczu) 680 57%
Opcjonalnie 1 kropla ptynu do mycia naczyn
Cukier 110 9%
PRZEPISY NA ZACZACIE $mietanka (30% thuszczu) 410 34%
Program: Koktajl Ekstrakt waniliowy 5 0%

Przepis : Margarita




Przepis ze Smietankq 39% ttuszczu ‘ g %
Mleko petne (3,5% ttuszczu) 790 66%
Cukier 115 10%
Smietanka (30% ttuszczu) 290 24%
Ekstrakt waniliowy 5 0%

Przygotowanie:

1. Do duzej miski wlej: petne mleko, Smietanke, cukier i ekstrakt waniliowy.

2. Dobrze wymieszaj, az mieszanina bedzie jednorodna i dobrze sie rozpusci.

3. Wlej mieszanine bezposrednio do urzadzenia.
Program: Miekkie lody
Przepis : Lody waniliowe

Sktadniki (1000 g):

IR

Mleko petne (3,5% ttuszczu) 470 47%
Cukier 130 13%
Smietanka (30% ttuszczu) 400 40%
Ekstrakt waniliowy 5 1%
Przepis ze Smietankq 39% ttuszczu | g %
Mleko petne (3,5% ttuszczu) 565 57%
Cukier 130 13%
Smietanka (30% ttuszczu) 300 30%
Ekstrakt waniliowy 5 1%

Przygotowanie:

1. Do duzej miski wlej: petne mleko, Smietanke, cukier i ekstrakt waniliowy.
2. Dobrze wymieszaj, az mieszanina bedzie jednorodna i dobrze sie rozpusci.
3. Wlej mieszanine bezposrednio do urzadzenia.

Program: Mrozony jogurt
Przepis : Klasyczny mrozony jogurt
Sktadniki (1000 g):
e %
Mleko petne (3,5% ttuszczu) 260 26%
Jogurt grecki (10% ttuszczu) 600 60%
Cukier 135 14%

Przygotowanie:

1. Do duzej miski wlej: petne mleko, jogurt grecki i cukier.

2. Dobrze wymieszaj, az mieszanina bedzie jednorodna i dobrze sie rozpusci.
3. Wlej mieszanine bezposrednio do urzadzenia.

Zeskanuj kod QR, aby odkry¢ ponad
50 przepiséw, ktére zapewnig Ci petng
inspiracje

PLUKANIE PRODUKTU W CELU tATWEGO CZYSZCZENIA

UZYWANIE CYKLU PLUKANIA: Ten cykl polega na obracaniu ostrza mieszajacego bez chtodzenia w
celu przeptukania urzadzenia.

1. Przed rozpoczeciem cyklu ptukania nalezy wyla¢ resztki preparatu z bebna.

2. Upewnij sie, ze uchwyt znajduje sie w gérnej pozycji.

3. Nalej cieptej wody do 1000 ml i nacisnij przycisk PLUKANIA (rysunek 16-17). Odczekaj chwile, a
nastepnie powoli wylej wode z urzadzenia, pociggajac za uchwyt dozujacy (rysunek 18).

4. Nacisnij przycisk WE./WYt., aby wytgczy¢ urzadzenie.

5. Powtarzaj, az preparat zostanie wyptukany z bebna. Po zakonczeniu cyklu PLUKANIA rozmontuj
urzadzenie (rysunek 19-26) i umyj wszystkie czesci recznie lub w zmywarce, aby doktadnie wyczysci¢
urzadzenie po kazdym uzyciu.

A UWAGA: Woda bedzie sie szybko wylewac¢. Upewnij sie, ze uzywasz duzej miski, aby jg zebrac.

DEMONTAZ I CZYSZCZENIE

1. Uwazaj, aby w bebnie nie pozostat zaden ptyn.

2. Odblokuj beben, obracajgc prawe pokretto i zdejmij beben, delikatnie wyciggajac go z urzadzenia.
Upewnij sig, ze beben jest przechylony w dét, aby zapobiec wylaniu sie pozostatego ptynu z tytu bebna
(rysunek 21). Odt6z na bok.

3. Zsun mieszadto z kondensatora (rysunek 22). Wysun tacke na wode z urzadzenia, poniewaz moze w
niej znajdowac sie resztka ptynu (rysunek 23). Odtéz wszystkie elementy na bok.

Przetrzyj jednostke pod kondensatorem zdezynfekowang lub ciepta, wilgotng Sciereczkg. W razie
potrzeby zdejmij ostone wylewki.



Umyj wszystkie czesci recznie w cieptej wodzie z mydtem lub w zmywarce. (Wiecej informacji na
temat czyszczenia czesci znajduje sie na rysunku 16-18). Pozostaw wszystkie cze$ci do doktadnego
wyschniecia przed ponownym montazem i/lub przechowywaniem urzgdzenia.

A UWAGA:

Nie zanurzaj urzadzenia (w tym podstawy silnika (I)) w wodzie ani zadnym innym ptynie. Nigdy nie
trzymaj podstawy silnika (I) pod biezgcg wodg. Aby wyczysci¢ zewnetrzng czes¢ podstawy silnika (I),
uzyj wilgotnej Sciereczki i doktadnie osusz.

A UWAGA: Niektére jaskrawo kolorowe sktadniki moga pozostawia¢ lekkie plamy na bebnie.
Nie ma to wptywu na wydajnos¢ pralki. Aby zminimalizowac ryzyko, najlepiej pra¢ bezposrednio po
uzyciu.

WYTYCZNE DOTYCZACE LODOW MIEKKICH (LODY I MROZONY JOGURT)

WYMAGANA ZAWARTOSC CUKRU/TLUSZCZU

Wszystkie produkty muszg zawierac co najmniej 7% cukru, aby zapobiec catkowitemu zamarznieciu.
(Na przyktad: woda moze zamarzna¢ w bryty lodu, jesli nie dodano cukru. Mleko réwniez musi
zawierac sktadniki bogate w cukier/ttuszcz (np. $mietanke), aby uzyska¢ kremowe mrozone produkty,
anieléd.)

Przepisy na lody i mrozony jogurt musza zawsze zawierac cukier (co najmniej 70 g na 900 g) lub co
najmniej stodkie owoce (w duzej ilosci, co najmniej 2/3 owocéw w catym przepisie). W kazdym razie,
jesli utworza sie duze kostki lodu, nalezy natychmiast doda¢ do mieszanki co najmniej 60 g cukru
(lub miodu, syropu z agawy...).

Ostrzezenie o niskim poziomie cukru:

Jesli zawarto$¢ cukru w wodzie jest zbyt niska, urzadzenie to wykryje i wyswietli ostrzezenie.
Kontrolka twardosci wody Swieci sie na poziomie czterech.

Jezeli preparat nie spetnia minimalnych wymagan dotyczacych zawartosci cukru catkowitego:

Dodaj 1-2tyzkisyropu smakowego, cukru, cukru trzcinowego, cukru kokosowego, syropu klonowego,
syropu z agawy, syropu cukrowego lub miodu na porcje. Mozna to zrobi¢ podczas zamrazania. Przy
kolejnych okazjach dodaj wigcej cukru do potrawy przed wlaniem do urzadzenia.

A UWAGA: Sztuczne stodziki nie pomogg w pokryciu catkowitego zapotrzebowania na cukier.
Swiezo wyciskane soki, takie jak sok jabtkowy i pomarafnczowy, zawierajg naturalne cukry, ktére
mogga poméc uzyskac pozgdang konsystencje.

NAPOJE DIETETYCZNE I NISKOCUKROWE

Napojedietetyczneiniskostodzone nie zamienig sie w mrozony nap6j, gdy beda jedynym sktadnikiem,
poniewaz zbyt mata ilos¢ cukru uniemozliwi prawidtowe zamrozenie potraw. Aby zamienic ulubione
napoje dietetyczne i niskostodzone w mrozony napéj, dodaj syrop lub cukier.

Rodzaj przepisu | Zalecane warunki

Sorbet owocowy (<3% ttuszczu) Cukier 10-20%

Standardowe lody (3-10% ttuszczu) Cukier 7-20%

Lody czekoladowe (10-18% ttuszczu) Cukier 7-20%

Zbyt bogaty ttuszcz (>18%) lub cukier (>25%)

x Niezalecane (zbyt miekkie, nie

NS Sorbet Standardowe _—
cukru/ czekoladowe

Zawartosc¢ 10-18%
ttuszczu ttuszczu

Bogate lody
> 18% ttuszczu

owocowy lody

3-10% ttuszczu

X

<3% ttuszczu

<7% cukru Niezalecane
ryzyko zablokowania
7-10% cukru Niezalecane V \/

Zalecana idealna
tekstura

Zalecana idealna

ryzyko tekstura

zablokowania

A Akceptowalna, v v X

ale przecietna Zalecana idealna | Zalecanaidealna |Niezalecane

10-20% cukru

tekstura tekstura tekstura + zbyt miekkie
x * nie zamarza
20-25% cukru A Mozliwe, ale A Mozliwa, Niezalecane
zbyt stodkie ale przecietna zbyt miekkie
tekstura nie zamarza
> 25% cukru Niezalecane
+ zbyt miekkie
* nie zamarza
ZALECENIE:

Uzyj Smietanki o zawartosci ttuszczu co najmniej 30%
Uzyj Smietanki o zawartosci ttuszczu co najmniej 3,5%

WYTYCZNE DOTYCZACE PICIA

WYMAGANA ZAWARTOSC CUKRU I/LUB ALKOHOLU

Wszystkie produkty muszg zawierac cukier i/lub alkohol, aby zapobiec catkowitemu zamarznieciu.
Sprawdz wartosci odzywcze na opakowaniu, z dopiskiem ,nie zawiera cukru” /,,cukréw”.

Sprawd? warto$ci odzywcze na opakowaniu, z dopiskiem ,ZAWARTOSC ALKOHOLU".

Czy moge z tego Co dodaé?

skorzystac?

4

Mozna stosowac bez
dodatku cukru

>9g/100 ml

X v

Nie mozna uzywac¢ bez | Dodac 75 g cukru (na
zadnych dodatkéw 1200 g catkowitej ilosci)

Cukry 0d 4 do 9 g/100 ml

X v

0g/100 ml

zamrozi sie)

Nie mozna uzywac¢ bez
zadnych dodatkéw

Doda¢ 120 g cukru (na
1200 g catkowitej ilosci)




Czy moge z tego

Co dodac¢?

skorzystac?

4

Mozna stosowac bez
dodatku cukru

Alkohol v
X Dodac¢ 75 g cukru lub
Nie mozna uzywac bez | mocniejszego alkoholu
zadnych dodatkéw (na 1200 g catkowitej
ilosci)

> 5% obj.

< 5% OBJETOSCI

WSKAZOWKI PROFESJONALISTOW DOTYCZACE PROGRAMOW

Do przepiséw na slushi i koktajle mleczne uzyj programu Slushi lub Milkshake. Jesli jednak wolisz
uzyskac bardziej teksturowany efekt, przetacz sie na program Cocktail.

Jesli przepis na koktajl obejmuje napoje o Sredniej zawartosci alkoholu lub nie zawiera go wcale,
dobrg radg jest rozpoczecie od programu Slushi, a nastepnie przejscie do programu Cocktail, jesli
wolisz uzyska¢ bardziej teksturowany efekt.

WYTYCZNE DOTYCZACE ALKOHOLU

W przypadku korzystania z ustawien mrozonych koktajli wszystkie gotowe sktadniki (wino, piwo itp.)
muszg zawierac¢ od 5% do 15% alkoholu

Aby przygotowa¢ mrozone koktajle, zapoznaj sie¢ z ponizszg tabelg zawierajgcg maksymalng
zawartos¢ alkoholu/mocyferium (wédki, tequili itp.) w przeliczeniu na catkowitg porcje przepisu.

CALKOWITY ROZMIAR 2% e . a1
PRZEPISU ILOSC (40% alkoholu objetosciowo)
700 ml 115 ml
1200 ml 200 ml

Powyzsza tabela to wskazéwka dotyczaca TYLKO dodawania alkoholu/alkoholi (35%+). Uzywajac
innych alkoholi, takich jak wino, piwo, woda gazowana lub gotowe koktajle, zapoznaj sie z ponizsza
tabela lub poradnikiem ,Bez przygotowania” - Slushies.

Jeslinapoj przekracza maksymalng zawartos¢ alkoholu: Dodaj 60 ml wody na porcje, aby rozcienczy¢
napoj. Zresetuj urzadzenie, naciskajgc przycisk ustawien wstepnych. Uruchom ponownie, naciskajac
przycisk ustawieh wstepnych ponownie.

A

GORNY LIMIT: 16%
DOLNY LIMIT: 5%

- NIE dodawaj goracych ptynéw, lodu ani statych sktadnikéw, takich jak owoce, lody lub mrozone
owoce. Wlewaj tylko gtadkie, dobrze zmiksowane ptyny, aby zapewni¢ prawidtowe dozowanie.

- NIE prébuj miksowac luznych mrozonych owocdw, bryt lodu ani kostek lodu w urzadzeniu.

- NIE dodawaj mieszanek bezpos$rednio do misy miksujacej.

- NIE napetniaj powyzej linii MAX FILL.

- NIE zanurzaj podstawy kompresora w wodzie. Zamiast tego przetrzyj jg wilgotna Sciereczka.

- NIE czysc czesci Srodkami Sciernymi ani ostrymi narzedziami.

- NIE przechowuj niczego wewnatrz pojemnika poza Slimakiem. Przetéz mrozone smakotyki do
hermetycznego pojemnika nadajgcego sie do zamrazania w celu dtuzszego przechowywania.

- NIE podgrzewajw kuchence mikrofalowej zadnych pojemnikéw ani akcesoridéw dotgczonych do urzadzenia.

- NIE pozostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

- NIE Zawsze trzymaj go pewnie, chwytajac z obu stron pod podstawa silnika.

- NIE uszkadzaj uktadu chtodniczego. To ostrzezenie dotyczy wytgcznie urzadzen z uktadami chtodniczymi
dostepnymi dla uzytkownika.

- NIE Chwytaj urzadzenia, chwytajac je z obu stron pod podstawg silnika.

DO I PODSTAWOWE WYTYCZNE

- Dodawaj dodatki, takie jak kawatki czekolady, dopiero po wycisnieciu mieszanki do miski, pojemnika
lub szklanki.

- Zawsze trzymaj urzadzenie w pozycji pionowe;j.

- ZAWSZE uzywaj urzadzenia na suchej i réwnej powierzchni.

- Zapewnij odpowiednig wentylacje: pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach,
aby zapobiec przegrzaniu sprezarki.

- Nigdy nie blokuj otworéw wentylacyjnych w obudowie urzadzenia ani w jego zabudowie.

- Uzywaj cukru — cukier zapobiega zamarzaniu mieszanki i zapewnia jej odpowiednig konsystencje do
dozowania.

- Utrzymuj minimalng zawarto$¢ cukru na poziomie 7% w przypadku lodéw i mrozonego jogurtu oraz
10% w przypadku napojoéw. Jesdli zawartos¢ cukru jest nizsza, dodaj syrop lub cukier, aby zréwnowazyc¢.
Zapewni to odpowiednig konsystencje przygotowywanej potrawy.

- Uzywajac napojéw gazowanych lub napojéw gazowanych, najpierw zamieszaj je lub wstrzasnij, aby
zmniejszy¢ nasycenie dwutlenkiem wegla.

- Napetnij urzadzenie do linii maksymalnego napetnienia, aby uzyska¢ najlepsza wydajno$¢ dozowania.

- Podczas przygotowywania kolejnych partii, nalezy zapewni¢ sprezarce dodatkowy czas na schtodzenie.

- Uzywaj akcesoriéw wylotowych z wyprofilowanym wylotem tylko do lodéw. W przypadku innych
mrozonych przysmakéw nalezy je zdemontowa¢, aby zapobiec zatkaniu.

- Upewnij sie, ze wszystkie preparaty zawierajg co najmniej 7 g cukru na 100 ml.

- W przypadku ustawienia ,,Mrozony koktajl” (Frozen Cocktail) zawarto$¢ alkoholu w wylocie musi wynosic¢
od 5% do 15%.

- W przypadku lodéw i mrozonego jogurtu, dozuj w ciggu 30 minut po zakonczeniu cyklu, aby zapobiec
przeksztatceniu sie preparatu w masto.

- W przypadku koktajli mlecznych, koktajli i slushie, urzagdzenie moze pracowac do 2 godzin.

- Powtarzaj tryb ptukania, az z parownika zostang usunigte wszystkie pozostatosci zamrozonego napoju.

- Uzyj cyklu ptukania przed demontazem i czyszczeniem czesci.

- Podczas przenoszenia urzadzenia podnie$ urzadzenie za podstawe silnika, aby unikngé¢ upadku na
podtoge.

CIEKAWOSTKI

+ Schtodz ptyny przed dodaniem ich do urzgdzenia, aby uzyska¢ szybsze rezultaty.

+ Aby uzyskac bardzo zimny napéj, schtodz szklanke przed podaniem.

+ Zimne skfadniki skracajg czas zamrazania.

+ Nie martw sie, jesli mieszanka smakuje zbyt stodko przed zamrozeniem — mrozone produkty
naturalnie majg mniej stodki smak.

* Przechowuj resztki mrozonych lodéw w szczelnie zamknietym pojemniku w zamrazarce. Po
zamrozeniu uzyskasz nowga konsystencje sorbetu.

PORADY RATUNKOWE DO PRZEPISU

Jesli twdéj napdj nie zamarza tak, jak powinien, sprébuj tego:

* Zbyt lodowaty? Dodaj troche wiecej alkoholu, dodaj cukier lub zmniejsz ustawienie tekstury.

« Zbyt miekki? Zwieksz ustawienie tekstury, dodaj ptynu, lekko zmniejsz alkohol, zmniejsz cukier.

+ Weciaz nie tak? Dopracuj ustawienie tekstury i dostosuj proporcje alkohol/cukier, az uzyskasz idealny slush.



TABELA BLEDOW

Wydanie

1 | Wszystkie kontrolki
migaja.

Analiza

Beben/naczynie
nie jest prawidtowo
zainstalowane.

Rozwigzanie

76z beben/pojemnik ponownie

i upewnij sie, ze jest prawidtowo
zablokowany za pomocg pokretta z
boku. Przed ponownym montazem
bebna upewnij sig, ze mieszadto jest
prawidtowo zamontowane.

2 | Na pierwszym poziomie
Swieci sie kontrolka
twardosci (-ﬂ{*)

s &

Moze wystepowac
problem z czujnikiem.

Prosze odtgczy¢ i ponownie
podtaczy¢ urzadzenie. Nastepnie
wigcz produkt przyciskiem Wt./

Wyt. i uruchom ponownie program.
Jesli problem bedzie sie powtarzat,
prosimy o kontakt z naszym centrum
serwisowym.

OPIS BLEDU

Urzadzenie nie dziata

SZCZEGOL

Urzadzenie nie jest
podtaczone.

ROZWIAZANIE

Podtgcz urzadzenie.

Beben nie jest prawidtowo
ustawiony lub zablokowany.

Sprawdz, czy beben jest
prawidtowo ustawiony i
zablokowany, zgodnie z
instrukcja.

Palec nie jest prawidtowo
umieszczony w pokrywie.

Upewnij sie, ze pale sg
prawidtowo ustawione.

3 | Na pierwszych dwoéch
poziomach sSwieci sie
kontrolka twardosci (

*

=]

Silnik jest zablokowany
w stanie zatrzymania
lub moze wystepowac
problem z czujnikiem
Halla.

Prosze odtaczy¢ i ponownie
podiaczy¢ urzadzenie. Nastepnie
wigcz produkt przyciskiem Wt./

Wyt. i ponownie uruchom program.
Jesli problem bedzie sie powtarzat,
prosimy o kontakt z naszym centrum
serwisowym.

Nadmierne wibracje

Urzadzenie nie jest
umieszczone na ptaskiej
powierzchni lub nie jest
stabilne.

Potozy¢ na ptaskiej
powierzchni.

Zbyt wiele sktadnikow.

Zmniejsz ilo$¢ przetwarzanych
sktadnikéw (do linii MAX).

4 | Wskaznik twardosci
(-H{*) Swieci sie na trzech
poziomach

s

W przepisie moze by¢
duza ilo$¢ alkoholu

Zastap je materiatami o nizszym
stezeniu alkoholu

Trudnosci w realizacji
niektérych przepiséw

Nieodpowiedni przepis.

Twoje wtasne przepisy lub te
pobrane z Internetu moga

nie by¢ odpowiednie dla
Twojego urzadzenia i jego
akcesoriéw (ilos¢, czas trwania
itp.). Przed rozpoczeciem
przygotowywania przepisu
upewnij sie, ze postepujesz
zgodnie ze wskazéwkami
dotyczacymi uzytkowania
podanymi w instrukcji obstugi.

Btad wyboru programu.

Sprawdz, czy uzywasz
wiasciwego programu dla
Swojego przepisu.

5 | Wskaznik twardosci

poziomach

H

({*}) Swieci sie na czterech

Ze wzgledu na
zastosowanie
materiatéw o niskiej
zawartosci cukru.

Zastap je materiatami o wyzszej
zawartosci cukru.

Przeciek przez pokrywe

Objetos¢ wody jest zbyt duza.

Zmniejsz ilos¢ sktadnikow.

Beben nie jest prawidtowo
ustawiony lub zablokowany.

Zablokuj beben pewnie na
bloku silnika.

Brakuje pieczeci.

Umies¢ uszczelke w dobrym
potozeniu.

Plomba jest przecieta lub
uszkodzona.

Wymien uszczelke, skontaktuj
sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

6 | Wskaznik twardosci
(*}Ié-) Swieci sie na pieciu

poziomach
*
®

Sprezarka dziata
aktywnie od ponad 90
minut.

Sprezarka dziata aktywnie od ponad
90 minut. Prosze odtgczy¢ i ponownie
podtaczy¢ urzadzenie.

Zapach silnika

Gdy urzadzenie jest uzywane
po raz pierwszy lub w
przypadku przecigzenia
silnika spowodowanego zbyt
duzg iloscig sktadnikéw lub
kawatkami, ktére sg zbyt
twarde lub zbyt duze.

Pozostaw urzadzenie do
ostygniecia (przynajmniej
30 minut) i zmniejsz ilo$¢
sktadnikéw w bloku matego
silnika zamrazarki.




NMPOU3BO/;

CndoH 3a nyrere 1 nokaonawy
Apym

Lock

XnagHw enemeHT
Mewwame 6negor
CepBucHa py4ka
V3nnBHUK

Mocyaa 3a sBoay
MoTopHa 6asa
KoHTponHa Tabna
Mocyaa 3a kanare

X—rIemmonwp

OMPE3:

JIOZIATHA OMPEM:

Yalue 3a nocnyxveare
Mocyae 3a cknagmitere
3aMeH/bUBY U3NVBU

Be3begHOCHa ynyTCcTBa Cy cacTaBHU jeo ypehaja. Max/bMBO X NpoynTajTe npe npee ynotpebe
Baluer HoBor ypehaja. ApxuTte nx npu pyuun. Ypehaj he ce nokpeHyT! camo ako Cy Mellanmua v
6y6atb NpaBUAHO MNOCTaB/bEHN Ha XTaAHW rpejay.

KOHTPOJIHA TABJIA

NPEOELUEHA
NOAECUTEHA

5jefnHCTBEHNX -
npecetoBaka
(Mekwn cnagonegs,
3amMp3HyTH joryprT,
MUKLIEjK, KOKTe,
Kalla, ncrnmpamse).

Soft Ice Cream

-
\&/
Frozen Yogurt
- ill@
Milkshake
/

- ?Y

Cocktail

uuknyc | = —/
NCMUPAHA Slushy

OBaj umknyc

nomepa sogy, 6es
- (3

xnahera, Kako 61
ce ncnpao ypehaj Rinsing
1 onakwano

unwhemse.

MNMPE NPBE YMNOTPEBE

NOCNYXN

MpUTNCHUTE OBO AyrMe npe cepBrpatba
BalLer jena. To he Bam nomohu ga
no6osbLlaTe KBanuUTeT CepBrpatba.

MNOAELIABAHE KOHTPOJIE TEMMEPATYPE

CBaka npepeduHMcaHa nocTtaBka he

noyeTn Ha NojpasymMmeBaHoj/0NTUMaNHOj

TemnepaTypu 3a ugeanHy TekcTypy. AKo

XenuTe, nogecvTe TemnepaTypy 3a Ball

MepCOHaNN30BaHN CaBPLLIEHN3aMP3HY T

AecepT UM TeKCTYpPY HanuTka:

+ 3arywhe, xnagHuvje 3amMp3HyTe AecepTe
nan nuha, nosehajte TemnepaTypy
NPUTUCKOM Ha ropky naxysbuLly Ha
KOHTPOJIHOj Tabnu.

* 3a MeKkle 3aMp3HyTe JecepTe Wan
HanuTke, CmarbuTe TemnepaTtypy
NPUTUCKOM Ha AOHY Maxy/buly Ha
KOHTPOJIHOj Tabaw.

YK/bYYUBAKE

MpuTtncHuTte ayrme YK/bYYEHO/
NCK/bYYEHO Hanpear0jcTpaHnypehaja
fa bucTe ra yKbyunmnm 1 UCKbYUUIN.
MputucHute gyrme Crapt/Cron ga 6ucte
aKTUBMPaNU UK 3ayCTaBuv NPOrpam.

BAXKHO: MocTaBuTe Npon3Boj Ha CTabuaHy NOBPLUMHY HajMake 2 caTa npe paja. OBaj nepuog
yekaha omoryhaBa pacx/iiagHOM CpeACTBY Aa ce C/erHe y KOHAeH3aTopy, obe36ehyjyhun 6e3besgHe

1 onTMManHe neppopmaHce.

Mpe npBe ynoTpebe, NOTNYHO packaonuTe NPomU3BoA (canke 22-26) n ncnepute fenose Koju cy
611 y KOHTaKTy ca xpaHom (bybar (B), mocyaa 3a mewarse (E), n3nme 3a cuname (G), nocyaa 3a

BoAy (H)), kao n foaaTke canyHULOM.

OMPE3:

He noTanajte ypehaj (ybyuyjyhu n 6a3y motopa (I)) y Bogy nnm 61no kojy Apyry Te4HocT. Hukaaa He
ApXunTe 6asy moTopa (I) nog mnasom Boge.

Ja bucte ounCTMAM CNosbaLlbOCT 6a3e MoTopa (I), KOPUCTUTE BRaXKHY Kpry 1 A06po je ocyluunTe.
YBepuTe ce Aa je cBa ambanaxa yk/ioreHa rpe ynotpebe ypehaja.

BESBEAAHOCHA YIMNYTCTBA

MaxJbnBO NpounTajTe 6e3begHOCHa YNyTCTBa 1 OBY bpOLLYpY Npe npBe yrnotpebe 1 cayysajTe 1X 3a
byayhe notpebe.

OBaj ypehaj Hmje HamereH 3a ynoTpeby of cTpaHe ocoba (ykby4yjyhu geuy) ca cMambeHUM
DUBNYKNM, CEH30PHUM VAN MEHTAJHUM CMOCOBHOCTMMA, Uan 6e3 MCKycTBa 1 3Haha, OCMM ako
HWNCY MOA HaA30pOM VM UM HUje JaTa ynyTcTBa y Be3un ca kopuwherem ypehaja o4 cTpaHe ocobe
OAroBOpHe 3a WUXoBYy be3beaHoOCT. [eLy Tpeba HaagrneaaTv kako 6y ce ocurypaso Aa ce He urpajy
ca ypehajem.

AKO je Kabn 3a Hanajarbe owwTeheH, HeMojTe KopUcTUTK ypehaj, Mopa ra 3ameHUTU nNpomnssohay,
HeroB cepBucep NN CINYHO KBannpurkoBaHa ocoba kako 6u ce nsberna onacHoCT.

OBaj ypehaj ce moxe KOpUCTUTK 40 HagMopcke BUCKHe o 2000 meTapa.

YBeKk uck/byumnTe ypehaj 13 cTpyje ako je octaB/beH 6e3 Haz30pa 1 Npe cknanaka, packianarba nim
unwhersa.

Mpe npBe ynoTpebe yBepuTe ce fa Cy CBU MaTepujanu 3a NakoBak-e 11 CBe NMPOMOTUBHE eTuKeTe Un
HanenHuLe yknokeHu ca ypehaja.

OBaj ypehaj je HamerseH 3a ynoTpeby y AOMaRMHCTBY U CIMYHUM YCNOBUMA, OCUM:

- KyXmHaMa 3a ocobsbe y npogaBHuLLaMa, KaHuenapujama n Apyrum pagHuM okpyxernma;

- ceocknm kyhama;

- 0J, CTpaHe KAnjeHaTa y xoTenmma, MoTenma n Apyrum ctambeHnm oKpyXKerwrma;

- OKpy>erMMa ThMna cMeLlTaja ca AopyUKoM.

NckpyunTe ypehaj n UCk/byumTe ra M3 Hamnajakba Nnpe Hero WTo MenaTte AojaTke UAK npunasute
ZlenoBrIMa Koju ce moMepajy TokoM yrnoTpebe.

OBaj ypehaj Mory kopuctuTy geua y3pacTa og 8 rogriHa v BuLLe ako Cy Moj Haj30pOM WAN Cy MOJ
VHCTpYyKUMjama o 6e36esHoj ynoTpebu ypehaja 1 ako pasymejy onacHocTu. Yuwhere 1 ogpxaBare
He cMejy fa 06aB/bajy Aela 0CMM ako HeMajy 8 rogviHa 1 BuLLe 1 HCY Nog Haa3opoM. [pxunTte ypehaj
1 Heros kKabn BaH goMaluaja ele mnahe o 8 rogmHa.

OBaj ypehaj He cmejy aa kopucTe geua. ApxunTte ypehaj 1 keros kabn BaH goMallaja geue.

Ypehaje Mory Kopuctutn ocobe ca CMakeHUM GU3NUKMM, CEH30PHUM WAN  MEHTaSHUM
CNOCOBHOCTUMA AW 6e3 MCKYCTBa M 3Haka, ako Cy Moj Haj30poM WUan cy Aobune ynyTtcTea o
6e36esHOj ynoTpebu ypehaja 1 ako pasymejy 0nacHOCTU Koje Cy MoBe3aHe Ca M.

Hukaga He ocTaB/bajTe ypehaj 6e3 Haag3opa Aok je y ynoTpebu.

Ja bucTe ce 3aLLITUTUAN OZ PU3MKa OZ CTPYjHOT YAapa, He cTaB/bajTe Kabn, yTukay unu 6asy ypehaja
y BOAY Uav 6110 KOjy APYry TEYHOCT.

He KopucTUTK Ha OTBOPEHOM.

OBaj ypehaj mMory KopucTUTK Aeua y3pacTa o 8 rogmHa 1 Bulle, Kao U ocobe ca CMareHUM
OUBNYKNM, CEH30PHUM UM MEHTaIHMM CNOCOBHOCTVMA UM HeAOCTaTKOM MCKYCTBA U 3Hahba, MoJ
HaA30pOM WA aKo Cy UM AaTa ynyTcTBa o 6e3besHoj ynoTpebu ypehaja 1 pasymejy onacHocTu.
Jeua He cmejy ga ce urpajy ypehajem. Ynwherbe 1 opxaBare 04 CTpaHe KOPUCHKKa He cMmejy Aa
obaB/bajy AeLia 6e3 Hag3opa.

He nyHuTe nocyay npeko AnHMje 3a MakcMManHo nykerse. MNornesajte pevente.

MaluVHy NpUK/bYYyjTe camMO Ha MpPEeXHW HamoH Koju ce Mokaamna ca HanmoHOM Ha3HayeHUM Ha
naounuy Bawer ypehaja.

Nck/byumnTe MaLLIHY M3 MpeXe Kag roj je He KopuctuTe.

Mornepajte ynyTcTBa 3a NPaBWUIHO CKlanare 1 AeMOHTaxy Balle JoAaTHe orpeme.

Morneaajte ynyTcTBa 3a NOYETHO 1 peAOBHO YMLhere NOBPLUMHA Yy KOHTaKTy Ca XpaHOM, Kao 1 3a
unwhere 1 ogpxasare Baller ypehaja.

Morneaajte ynyTcTBa Aa 6ucte 4o0bunv nojellaBata BpeMeHa paja 1 6p3nHe 3a Baw ypehaj.
Onpes: MoxeTe ce NOBPeANTM ako HenpaBuIHO KopuctuTe ypeha;.

Onpes: [la 6ucte cnpeynnn 6UN0 KakaB pU3MK O MoBpesa, byanTe MaxbMBM NPU PyKOBaky
ceumBrMa, Npaxmery 1 ynwhery nocyge.

YBeK KOPUCTUTE MaLLVHY Ha PaBHOj, CTabWIHOj, TOMIOTHO OTMOPHO]j NOBPLUMHYK Koja je 3awTuheHa
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O/, APYrVIX N3BOPa TOMIOTE WAW NPCKarba Boje.

* YMNO3OPEME: Ogp>xaBajTe peLueTKy BeHTUIaTOpa KOja ce Hanasu 13a MallnHe YNCTOM U peloBHO je
6puLLINTE O/ MpaLUnHe yCncnBaydem.

+ YMNO3OPEKE: MNpunnkom nocrae/mbara ypehaja, ysepuTe ce Aa kabn 3a Hanajakbe Huje 3arnaB/beH
nnv owteheH.

* YIMNO3OPEE: He noctae/majte BMLIE MPEHOCHUX YTUYHMLA WM MPEHOCHUX M3BOpa Hamnajaka Ha
3a/hby CTpaHy ypehaja.

+ [a 6rcTe cMarbUan pU3MK o4 NoBpeaa, Noxapa, CTpyjHor yaapa nav owTehera MMOBUHE, yBeK ce
MoOpajy NoLuToBaTV OCHOBHe Mepe 6e36egHOCTY, YKbyuyjyhn cnejeha HymepucaHa ynosopena 1
ynyTcTBa Koja cnege. HE kopucTtuTe ypehaj 3a Apyry HaMeHy OCMM 3a KOjy je HaMeHseH.

* He kopuctute mexaHunuyke ypehaje nam gpyra cpejctsa 3a yop3aBake npoLeca o4Mmp3aBaka, 0CUM
OHWX KOje npenopyuyje Nnpounssohau.

+ [pxwTe pyke, kocy 1 oAehy Jajbe 0/ KOHTejHepa TOKOM MyHeHa 1 paja.

« A YNO30PEHE: pu3MK o4 noxapa / 3anabuneu Matepujanu. la bucre 3awITUTUAM 0cobe oA noxapa,
CTPyjHOr yaapa v noepeja, nsberasajTe notanare kabna 3a Hanajake, yTkaya ypehaja nam camor
ypehajay Boay nnm gpyre Te4HocTu. Hnkaga He ncksbydyjTe ypefaj MOKprM pykama. Y ciyudajy Hyxae,
oAMax Uckby4mTe ypehaj ns ctpyje.

« OBaj npoun3Boj Kopunct R290 Kao pacxnagHu rac.

* Pu3uk o noxapa wanm ekcnnosuje. KopuwheHo je 3ana/byBO pacxnagHo cpeacTBo. HE 6ywiunTe
LieBM 3a pacxaagHo cpeacTso. OA10KnTe MPOM3BO/ NPaBUIHO Y Cknagy ca Baxehum caBesHUM 1uamn
NOKaNHWM NPOMNMC1Ma Koju ce 0AHOCe Ha 3anasbrBa pacxnajHa cpeacTsa.

« [ac je 3ana/buB, ann Nogj HOPMaAHVM YCOBMMA Paja He NpeacTaB/ba PU3MK 3a KOPUCHUKA jep je
6e36e/lHO 3aTBOPEH Yy 3aTBOPEHOM CUCTEMY YHYTap Npou3Bo/Aa. YKOMKO NPOU3BOA NajHe uin ce
owrTeTn, moryhe je ga rac ucuypu. Y TakBMM OKONHOCTMMA, rac ce MoxXe 3anajnTn ako je N3NoxeH
13BOPVIMa Ma/beH-a Kao LUTO je OTBOPEHU M1aMeH.

+ [MpunvkoM TpaHcnopTa OBOr NMPON3BOAA BOAMTE padyHa Jja MPOuN3BO/ He NajHe Ui He OLTETH.

* He nckbyuyjTe MalLIMHY U3 CTPyje NoBaayerweM Kabna.

* He cTaB/bajTe MaLlLMHY Ha racHU U eNeKTPUYHW LLNOPET, HATK 6113y TakBUX M3BOPa TOMIOTE, HATK
yHyTap Bpyhe pepHe.

* He cknagnuituTe eKCnno3rBHE MaTepuje Kao LITO Cy aepOCO/IHE JIMMEHKE Ca 3ana/bUBNUM NMOrOHCKUM
ropvsom y oBoM ypehajy.

* YMNO3OPEME: [lpxute BeHTUNaumoHe oTeope, y kyhuwTy ypeRaja unu y yrpaheHoj cTpyktypu,
YNCTUM 1 6e3 3a4ernsberba.

* YMNO3OPEHE: He owTeTnTe pacxnasHo Koso.

* YMNO3OPEHE: MNpunukom ognarakwa ypehaja, To Tpeba y4nHUTL camo y oBnalheHoM LieHTpy 3a
ojnaratbe oTnaja. He nsnarat nnameny.

* YIMNO3OPEHE: He kopucTuTe enekTpuyHe ypehaje yHyTap ofe/baka 3a ckaagviuTere XpaHe ypehaja,
OCVIM aKO HUMCY TUMa Koju npenopyuyje nponssohau.

+ [la bucte n3bernn KOHTaMMHaLMjy XpaHe, MOJIMMO Bac Aa ce npuapxasaTte ciegehunx ynytcrasa
Alyro oTBapake BpaTa MOXe Mpoy3poKoBaTy 3HayajHo nosehake TemnepaTtype y oje/bLMa
ypehaja.

PeloBHO uncTMTe NOBPLUMHE KOje MOry Aohn y KOHTAKT ca XpaHOM 1 NpucTynavHe cucteMe 3a
O/BO/HbaBakse.

AKo ce pacxiagHu ypehaj ocTaBu npasaH AyXe BpeMme, NCK/bYUUTe ra, OAMP3HUTE, OUNCTUTE,
oCyLLNTe N OCTaBUTEe BpaTa OTBOPEHa Kako 61CTe cnpeunnv cTBaparbe 6yhn yHyTap ypehaja.

UskladusavaZecim propisimao oznacavanjuCg, informacije oisklju¢enomreZimu, stanju pripravnosti
(*) i umreZenom stanju pripravnosti (*) potroSnje energije dostupne su na www.moulinex.com,
www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com ili www.krups.com (*). Ovi podaci pokazuju
potrosnju energije vaseg uredaja kada je povezan, ali nije aktivan. Za uStedu energije, automatski
se prebacuje na ove reZime nakon upotrebe(*). Ako Zelite da izmenite ovu postavku (*), pogledajte
uputstvo za upotrebu. Imajte na umu da ¢e ovo povecati potrosnju energije. (*); u zavisnosti od
modela.

Zastita covekove okoline na prvom mestu!
ﬁ (@ Va3 aparat sadrzi vredne materije koje se mogu reciklirati i ponovo upotrebiti.

< Ostavite ga na mesto za prikupljanje takvog otpada.

CKNTONUTE CBOJ NPON3BOA4

MocTtaBuTe ypehaj Ha paBHy, CTabnaHYy NOBPLUNHY OTMOPHY Ha TOMJIOTY, Aa/be 0J U3BOpa TornjioTe
1 npcKaka Boje.

MocTaBUTe nocyay 3a Bogy (H) ncnog koHAzeH3aTopa Tako wTo hete je yByhu y xnebose LUnHe
(Cnuka 3). MoctaBuTe Mewanuue (E) Tako wto heTe nx yByhn npeko xnajHor enemMeHTa AOK He
HanerHy Ha urny (Cnuka 4). 3atnm noctasuTe bybars (B) Tako wTo heTe ra ysyhu npeko melwanuue
JOK He HanerHe Ha urny (Cavika 5).

®urkcmpajTe bybar Ha MecTo okpeTakeM 6pase (C) (Cavka 6). YMeTHMUTe nocyay 3a cakyrbarbe
ncnpes Motopa oK He KNKHe Ha mecTto (Canka 7)

OMPE3: ApxuTe ypehaj ycnpaBHO HajMatkse 2 caTa nNpe npBe ynoTpebe.

KOPULUREHE BALLET MPON3BOJA

YkmyuunTe ypeRajy cTpyjy. OTBOpuTe OTBOP 3a Nykere 1 noknonat, (A) Ha Bpxy 6ybma (b). loaajte
TeYHOCT(M) Kpo3 oTBOp 3a nNywene (A) (Cnvka 10). [ogajte npenapat M3Mehy MUHUMaNHOT U
MaKCMMaJIHOT HMBOA Ha3HAYeHOr Ha by6HbY.

YBepuTe ce fia je bybar NpaBUIHO 3aK/byyaH Ha MeCTY Npe Hero LWTo ra HanyHuTe npenapaTom
(cnwnka 6).

Ykmyuunte ypehaj y cTpyjy. OTBOpMTe noksionay, 3a nykwewe (A) Ha Bpxy bybma (b). Aoaajte
TeYHOCT(M) KpO3 OTBOP 3a nykere (A) (cnvka 10). Mornegajte Tabeny ncnog 3a MUHUMaNHE U
MaKc/MMaJsiHe KONNYMHe yHoca:

BpcTa peuenta | MuHnmym | MakcumanHo
Muha 550 mn 1200 mn
Cnagoneg / 3aMp3HyTU jorypT 800 mn 1000 mn

MputucHnTe gyrme YK/bYYEHO/NCK/BYYEHO Ha KOHTpONHO] Tabnu (J) sa 6ucTe nokpeHynm ypehaj.

NOAELUABAHE KOHTPOJIE TEMIEPATYPE

CBakun mporpam je yHanpes rnojelleH Ha ugeasHy TemrepaTypy 3a peLenT Kako 6y ce ocurypana
HajbosbaTeKkcTypa. MoxeTe MogecTU TeMMepaTypy ako XenTe Aa NoCTUrHeTe XesbeHy KOH3UCTEHLM]Y.

Meku cnagones, 00000
3aMp3HyTL jorypT 00000
MunkLiejkosm 00000
KokTen 00000
B/by3rago ( X _NOXONC)

Mpowviseog nma Tpaky ca 5 JIE[] gnopa 3a nojellasake VHTEH3UTETa paja 3a CBaku peuenT,
ca HMBOMMa y pacrioHy oa 1 go 5. [lBa gyrmeTa y o6auky naxysmuue (+ 1 -) Bam omoryhasajy aa
nosehaTte Ui cmarwunTe N3abpaHu HMBO:

* HuBo 1: Mare xnagHohe

* HuBo 5: HajxnagHvje nogellaBame

M3abepuTtexembeHy npejedrHMCaHy MOCTaBKY MPUTUCKOM Ha AyrMe 0CeT/bUBO Ha AoANP (cinKa 14).
MpegedurHmncaHa noctaBka he noyetn ca pasoM Ha nojpasymMeBaHOj/ONTUMANHOj TemnepaTypu.
3aTtum npuTtncHUTe CTapT ga 6ucTe 3ano4venn peuent.

Mo xe/bn, MOXeTe NOAECUTM YBPCTUHY BaLLer NPpUNpPeM/beHOr Meca NMPUTUCKOM Ha Ayrmag +/-y
061Ky naxysmuue (camka 12).

MpuTtucHnTe Ayrme CtapT/CTon Ha KOHTPOAHOj Tabaw (J). (cnmka 13)



N3abepuTe xe/beHy npegedunHmcaHy NoCcTaBKy NPUTUCKOM Ha goaunp (cavka 11). MpeseduHncana
noctaBka he nouyeTm Ha nogpasymMeBaHOj/ONTUManHOj TemnepaTypu. [lo Xe/mbu, nogecute
TemnepaTypy 3a caBpLUeHy TeKCTYpYy 3aMpP3HYTOr HanuTKa.

Kaga je peuent cnpemaH, ypehaj he ce ornacmtu gBa nyTa 3By4YHUM curHanowm, a JIE[ anoge he
ocTaTn cTtanHo ceetnehe kaja peuenT AOCTUrHe nojelleHy TemnepaTypy. Kaga nogelleHa
TemnepaTypa AOCTUTHe Xe/beHy TemnepaTypy, ypehaj he HacTaBuUTK fa paam Kako 6u je ogpxao Ha
naeanHOM HMBOY 1 Balll peLienT 6110 cipeMaH 3a npunpemy.

HAMOMEHA: 3a cnagonej 1 3aMp3HYTW jorypT, Mpenopy4yjeMo ja cMecy nssaaute y poky oz 30
MUHYTa 1 CTaBUTe je y 3aMp3MBau.

Y cynpoTHOM, CMeca ce MOXe NpeTBOpUTN Yy nyTep.

MpaBmere Mekor cnajoneja moxe Tpajatm n o 15-60 MuWHYTa, y 3aBUCHOCTW Of cacTojaka,
KOMMYMHE 1 MoYeTHe TeMnepaType.

CraBuTe WOJ/bY Ha nocyay 3a kanawe (K), ncnog cepsucHe pydke (F) n nputucHute gyrme SERVE.
[la bucTe cunanu, nonako NoByumTe cepBUCHY pyyky (F). Jla 6ucTe 3aycTtaBuam, BpaTtuTe pyyky Ha
mecTo. Heka ypehaj paan TOKOM cunaksa.

HAMNOMEHA: 3aycTaB/batbe ypehaja Takohe 3aycTaB/ba nyX M npouec xnahewa. MopaheTte aa
ozApxaBaTe ypehajy paay Aa 6u ce cagpxaj uctosapuo.

Mpenopy4yjemMo fa LIO/bY NOCTaBUTe LITO 6AMXKE W31a3HOM OTBOPY Kako 6ucTe mobosbluanu
NCKYCTBO CepBUpaksa.

Y 6110 KOM TPeHYTKY MOXeTe OTBOPUTY ropky Kanujy Aa bucte goganu joll npenapaTa, wehepa
nnun cupyna.

HAMNOMEHA: He gopajTe uBpcTe cacTojke Kao LWTO cy Bohe, opacu, YokonagHun komagnhu, uBpctum
cnajonep nav 3amp3HyTo Bohe.

NMPOrPAMU
YHanpep nogelleHa nogellaBatba 3a MEKO cepBupate

¥

Soft Ice Cream Frozen Yogurt
Mporpamu Mekn Cnagone, 3aMp3HyTY JorypT
[JeTa/by nporpamMa MpaeanHo 3a npunpemMy kpemacTtor | Bawim omusbeHu joryptu
cnagonepa kopuctehu peuente npeTBOpPEeHN Cy y 3apase
Ha 6a3u MIe4YHMX NpoV3BoAa 1 3aMp3HyTe gecepTe.

yKyce rno Baluem nsbopy.

HeonxogHo Kpem nnu mneko + nyHomMmacHo CBe BpcCTe jorypta + MneKo +
mneko + wehep wehep unu sameHa (vep /
araBuH cupyn)

+O0nyuoHo + Ky +Kynu
+CoK +COoK
+nacma +nacma
Cee cacmojke mpeba npemxooHO Cee cacmojke mpeba npemxooHO
nomewamu npe cunarsa y ypehaj. nomewamu npe cunarea y ypehaj.
Yepcmu cacmojyu He cmejy 0a udy Yepcmu cacmojyu He cmejy 0a udy
y 6y6arb. y bybars.

MprbnmxHa yHanpes 20-40 MuHyTa

nogeLleHa Ay>XvHa *BpeMe o6page he BapupaT y 3aBUCHOCTM 0f M3abpaHor pexurma,

TemMnepaTtype Balle CMece 1 KOIMYrHe y Nocyan 3a Mellakse.

Mpumep peuenata - YokonagHwn mekun cnagones - CMp3HYTY jorypT ca MeLlaHuM
- Meku cnagones of KUKMPUKUja 6o06unLama

- CMp3HYTY jorypT ca MeAoMm

HakoH 3aBpLieTka nporpama, MoxeTte JoAaT HOBK npenapart 1 MOHOBO NMOKPEHYTW NMporpam.

A

(s %

Al

Milkshake Cocktail Slushy
Mporpamu Mwnkuejk KokTten Bsby3raso
[letambun Hanpasute HexXHe MaeanHo 3a npunpemy MpaeanHo 3a npunpemy
nporpama MWUJIKLLIEjKOBE Y TPEH 3aMP3HYTUX HanMTaka Koju | HanuTaka 3a rallemne
OKa MelllakeMm BaLler cafipXxe anikoxon n/vinu xefu ca prHo
omwubeHor gomaher BOZY rpaHyvpaHOM TeKCTypOM.
cnagoneaa, Maeka u He kopucTtuTe BohHe
JojaTaka. COKOBE WAV KyNW, KOju
61 Aanu TeKCTypy CIVYHY
copberty.
HeonxopHo Mneko Bopa Bopa + apomaTtusoBaHu
LLiehep nnn 3ameHa Copa wehep Cupyn
(mep, / araBuH cupyn) LLilehep nnn 3ameHa Copa
(mep / araBuH cupyn)
+O0nyuoHo +BohHu cok +Ankoxon
+Kpem + Cok 00 IUMyHa
+Bohe (yeno / kynu / +BohHu cok
Cok / hacma)

Cee cacmojke mpeba npemxo0HO noMewamu npe cunara y ypehaj. Yspcmu
cacmojyu He cmejy 0a udy y bybars.

MpubamxHa 20-40 MmyHyTa
yHanpez *Bpeme obpage he BapupaTti y 3aBUCHOCTU O/ N3abpaHor pexuma,
nozeLleHa AyxuHa | TemnepaType Balle CMece 1 KONMUMHE y NOCYAM 3a MeLlakse.
Mpumep peuenta | Munkiuejk og 6aHaHe Mapraputa nasvpaHa numyHaga
Ppane Moxuto nnn fesrnyaHckn | Cnall of BULLHE N KOKa-
MOXMUTO Kone

HakoH 3aBpLueTka nporpama, MoxeTe 40AaTV HOBM Mpenapar 1 MoHOBO MOKPeHyTH
npegeduHMNCaHy NOCTaBKy.

G
Rinsing Se?/e
[Jleta/by nporpama OBaj nporpam TemesbHO ncnupa MpUTUCHNTE 0BO AyrMe Npe CepBupatba
610k MOTOpa (UMAVHAAP U NanuLy) |gawer jena. To he nomohu aa ce
KaKko 6u ynwhere 61No NakLue. no6obLuajy nepdopmaHce cepempara.
HeonxopHo 1000 ml vode CBe npunpeme
OnyuoHo 1 kap tecnosti za pranje sudova
PELLEMTW 3A NMOYETAK
Mporpam: KokTen
PeuenT: MaprapuTta




CacTtojum (1200 r):

I
Boaa 660 55%
Cok of, InMyHa 140 12%
Lllehep 180 15%
Tekwna 110 9%
Jlnkep oz, noMopaHLle, 3aMeHUTU TEKUIOM aKo Huje AoCTynaH 110 9%

Mpunpema:

1. Y Benvky nocyay cunajte: BoAy, IMMYHOB COK, TeKMY, KOaHTPO v Lwehep.
2. [lobpo ymyTuTe AOK CMeca He MocTaHe XOMoreHa v f06po pacTBopeHa.
3. CunajTe cMecy AVPEKTHO Y anapar.

4. MpUTUCHUTE AyrMe 3a KOKTesie N MOKpeHuTe.

Mporpam: Brbysraeo

PeuenrT: Kona 6natwaBa

CacTojum (1200 r):

rasvpaHo nuhe ca ykycom Kone

Mpunpema:
1. CnnajTte cosy AMPEKTHO y MaLLHY.
Mporpam: Mwunkuwejk
Peuenr: Mwunkuwejk op BaHune

CacTtojum (1200 r):

I
MyHomacHo mneko (3,5% mMacti) 680 57%
Lllehep 110 9%
Kpem (30% mactn) 410 34%
EkcTpakT BaHWe 5 0%

Peyenm ca kpemom 00 39% macmu ‘ g ‘ %

MyHomacHO meko (3,5% mactu) 790 66%

Lllehep 115 10%

Kpewm (30% mactin) 290 24%

EkcTpakT BaHWne 5 0%
Mpunpema:

1. Y Benvky nocyay cunajte: mnyHOMacHO MaeKo, Te4Hy nasnaky, lwehep v eKCTpakT BaHWAe.
2. lobpo ymyTuTe 40K CMeca He NocTaHe XOMOoreHa 1 06po pacTBopeHa.
3. Cnnajte cmecy AMPeKTHO y anapar.

Mporpam: Mekwu cnaponep

PeuenT: Cnaponep op BaHUne

CacTtojuum (1000 r):

I
MyHomacHo meko (3,5% mactu) 470 47% m
Lllehep 130 13%
Kpewm (30% mactun) 400 40%
EkcTpakT BaHWNe 5 1%
Peyenm ca kpemom 00 39% macmu | g | %
MyHomacHO meko (3,5% mMactu) 565 57%
LLlehep 130 13%
Kpem (30% mactn) 300 30%
EKkcTpakT BaHWne 5 1%

Mpunpema:

1. Y Benivky nocyay cvnajre: myHOMacHO MJIeKO, TeYHY NaBfiaky, wehep 1 ekcTpakT BaHWUe.
2. lobpo ymyTuTe 40K CMeca He nocTaHe XoMoreHa 1 406po pacTeopeHa.

3. Cnnajte cmecy AMPeKTHO y anapar.



Mporpam: 3aMp3HyTH jorypT
PeuenrT: Knacu4yHm 3amp3HyTH jorypT
CacTtojum (1000 r):
5|
MyHomacHo meko (3,5% mMactu) 260 26%
I'pukn jorypt (10% mactin) 600 60%
Lllehep 135 14%

Mpunpema:

1. Y Benunky nocyay cunajte: myHOMacHO MAeKO, FpYku jorypT v wehep.

2. [lobpo ymyTUTe 40K CMeca He NMocTaHe XoMoreHa 1 obpo pacTBopeHa.
3. CnnajTe cmecy AMpeKTHO y anapar.

CkeHupajTe QR kog ga bucte oTkpuan
npeko 50 peuenata 3a nNOTAYHY
VHCNpauwnjy

NCIMNPAHE NPON3BOAA 3A JIAKO YALLREHE

KOPULUIREHE LNKITYCA NCMUPABA: OBaj LUMKNYC poTMpa CeYMBO 3a Mellake, 6e3 xnahema,
Kako 6u ce ncnpao ypeha;j.

1. Mpe nokpeTakrba LMKIyca UCNmnpara, UCNycTuTe Npeoctany npenapar 13 bybrba.
2. YBepuTe ce fa je py4yka y ropHemM nosioxajy.

3. [logajte Tonny soay Ao 1000 mn n nputucHute gyrme VNCMPAHJE (cinke 16-17). Cavekajte mano, a
3aT1M MOIako UCMycTUTe BoAy U3 ypehaja noBnaveremM pyyke 3a cepBurpatse (civka 18).

4. NputncHuTe gyrme YK/bYYEHO/NCKIBYYEHO aa 6ucte nckbyunnu ypeha;.

5. MoHaB/mwajTe JOK Ce mMpenapaTt He mcrnepe ca bybwa. HakoH kopuwhera umkayca VUCMUPAMA,
pacTaBuTe Npou3BOA (c/ivke 19-26) 1 onepuTe CBe AenoBe PyYHO WM y MalLVHK 3a Npake CyAoBa
Ja bucTe NOTNyHO ouncTuam ypehaj HakoH cBake ynotpebe.

A HAMOMEHA: OBa Boaa he 6p30o nctehn. ObaBesHO KOPUCTUTE BENVIKY NOCYAY Aa bucTe je cakynman.

PACTABJ/bAHE N HALUREHE
1. Na3uTe gay 6ybry He oCTaHe TeUHOCTU.

2. OTK/byyYajTe Bybarb OKpeTareM eCHOr AyrMeTa 1 Nax/bMBO ra U3BaAnTe U3 jeauHuLe. YBepuTe ce
Aa je bybars HarHyT Hazone Kako b1cTe cnpeynnn ga npeocrana TEHHOCT Mpocne Kpo3 3a4ku 4eo
byb6H-a (cnmka 21). OcTaBuUTe ca CTpaHe.

3. CknHUTe nocyy 3a Mellame ca KoHJeH3aTopa (civika 22). M3syuuTe rnocysy 3a Bo4y U3 jeauHuLe,
jep y nocyau 3a BoAy Moxe 6UTK npeocTane TeYHocTr (camka 23). OcTaBuTe CBe Je/loBe ca CTpaHe.

O6puLLNTE jeAUHNLY NCNOA KOHAEH3aTopa A4e3MHPUKOBAHOM VN TOMIOM, BAaXHOM KproMm. AKO je
noTpe6Ho, yKNOHNTE MoKaonaL, U3NUBHMKA.

Py4Ho onepuTe cBe fenoBe y TOMNI0j BOAM Ca CanyHOM UAN KOPUCTUTE MaLLMHY 3a nNpake CyAoBa.
(Bugete ja Cnuka 16-18 3a noBeKe AeTanu 3a JefoBUTe 3a YncTere). OCcTaBuTe CBe AeNoBe ja ce
£[06pO ocylle Npe MOHOBHOT cacTaB/baka /NN cknaguiuTera ypehaja.

A OMPE3:

He noTanajte ypehaj (ykbyuyjyhu n 6asy motopa (I)) y Boay nnm 6uno Kojy Apyry Te4HocT. Hukaga
He gpxwuTe 6a3y moTtopa (I) mog mnasom Boge. [la 61cTe OUNCTUAN CMo/ballHOCT 6a3e moTopa (I),
KOPUCTUTE BAAXHY KPMy 1 406po je ocylinTe.

A HAMOMEHA: Hekn japko o6ojeHWn cacTojum Mory octaBuTu 6nare mpsbe Ha 6y6ry. OBO He
yTn4ye Ha neppopMaHce MallmHe. Haj6os/ba npakca je npare ogMax HakKoH ynoTpebe kako 6u ce oBa
cuTyaumja cBeslia Ha MUHUMYM.

YMYTCTBA 3A CNTY)XEHE BESAJIKOX MUKRA (CNAAONEA U SAMP3HYTHU JOTYPT)

MOTPEBAH CALAPXA) LUEREPA/MACTN

CBu cacTojum Mopajy Aa cagpxe HajMarbe 7% wehepa Kako 61 ce CNpeynsio NOTAYHO 3aMp3aBame
(Ha npumep: Boaa ce Moxe 3aMp3HYTU y nejieHe 610KOBe ako ce He goja wehep. Mneko he Takofe
MopaTu fa cajpxXu cacTojke boraTte wehepom/MacTuma (HNp. naBnaky) Aa 6u ce 4o61o KkpemacTu
3aMp3HYTW pe3ynTar, a He nej.)

PeLienTu 3a cnagone 1 3amMp3HyTH jorypT MOpajy YBeK Aa cagpke wehep (Hajmarse 70 r Ha 900 1)
nnn bapem 3acnaheHo Bohe (y BeNMKOj KONMYNHU, Hajmare 2/3 Boha y Lienom peuenTy). Y cBakom
cnyyajy, ako ce popmMumpajy Benmke Koukuue neja, ogMax Aoaajte HajMarmwe 60 r wehepa (nan
Meja, Uiv araBuHOr c1Mpyna...) y cmecy.

Ynosopere Ha Hu3aK HuBo Wwehepa:

Ako je cagpxaj wehepa y ynasy npeHusak, ypehaj he To geteKktoBaTh 1 ynosoputu. MHAMKaTOP
TBpAOhe CBETNN Ha YeTupy.

AKo npenapart He UcnyraBa MMHUMaJHU YHOC YKynHor wehepa:

Jopajte 1-2 kawwvke apomaTmsoBaHor cupyna, wehepa, wehepa o4 Tpcke, kokocosor wehepa,
jaBopoBor cupyna, araee, WehepHor cupyna nan mega no nopumju. Moxe ce KOPUCTUTU TOKOM
3amp3aBakka. 3a cnegehe npunauke, gogajte gojatHu wehep y npunpeM/beHU NPOM3BOZA npe
cnnamway ypeha;j.

A HAMOMEHA: Beltauky 3acnafueayum Hehe nomohu y 3a10Bo/baBakby YKYNHUX NoTpeba 3a wehepom.

Ceexe LiefeHn nam npecoBaHu COK, MOMYT COKa 04 jabyke 1 MOMoOpaHLie, CaapXu npupogHe wehepe
Koju mory nomohu Aa ce obuje xe/mbeHa TeKCTypa

AnjeTa n HaNMLUM ca HUCKUM capapikajem wehepa

[njetanHa n nuha ca HUCKUM cagpxajem wehepa Hehe ce NpeTBOPUTK Yy Kally Kaja Cy jeAVNHMN
cactojak, jep he npemano wehepa cnpeunTn NpaBUIHO 3amp3aBake pelenarta. [a 6ucte cBoja
oMu/beHa AnjeTanHa 1 Nnha ca HUCKUM cagpxajem wwehepa npeTBOpUAM y Kally, AoAajTe CMpyn
nnn wehep.

BpcTa peuenta | MpenopyyeHu ycnosu

BohHu cop6eT (< 3% mMacTu) Lllehep n3mehy 10-20%

CraHpapaHu cnaponep (3-10% mactu) LLlehep nsmehy 7-20%

YokonaaHu cnagonep, (10-18% mactu) LLlehep nsmehy 7-20%

Mpesuwe 6orato Mactuma (> 18%) unu wehepom x He npenopyuyje ce (MpesuLle MeKo,
(> 25%) Hehe ce cMp3HYTH)




boraTtu
cnaponep,
> 18% MacTm

Cappxaj CraHpapaHu YokonagHu
cnaponen chagonepn

3-10% mactun | 10-18% mactu

X

He npenopyuyje ce
pu3nk og 6nokage

X v v

He npenopyuyje MpenopyyeHa MpenopyuyeHa

ce
nAeanHa TekCTypa | naeanHa Tekctypa
pusKK og 6nokage A yp A yp

BohHu copbet
< 3% mactu

wehepa /
Cappxaj mactn

< 7% wehepa

7-10% wehepa

Aﬂpmxsammsa, V \/ x

10-20% wehepa
et | e socep | uaama socerypa | 1€ MPENOpY-e ce
vP A ypa | VA YPa |, npesuwemekaro
x * HehececMp3HYTU
I\ voryhe, /\ Morvha | Henpenopyuyje
20-25% wehepa | 55 npepuie e ce

anu npoceuHa
cnatko TekcTypa

X

He npenopyuyje ce
* MpeByLLle MeKaHo
+ Hehe ce CMp3HYTU

npeByLLIe MeKaHo
Hehe ce cMp3HYTU

> 25% wehepa

MPEMOPYKA:

KopucTtute Kpemy ca HajMake 30% mactu
Kopuctute Kpemy ca HajMane 3,5% macTtu

CMEPHMLE 3A NUKE

MOTPEBAH CALPXA) LUEREPA U/UJTIN ANTKOXOJA

CBv cacTojuy Mopajy Aa cagpske Wwehep 1/nam ankoxon Kako 61 ce Cripeynao noTnyHO 3aMp3aBatse.

lpoBepuTe HYTPUTVBHE BPEAHOCTM Ha NakoBakby ca HaTnncom ,6e3 wehepa”/,wehepn”
MpoBepuTe HYTPUTMBHE BPEAHOCTM Ha MakoBaky ca HaTnucom ,Cagpxaj ankoxona”

Mory nu ra

KonnuunHa LWTa popatn?

Kopuctutun?

4

Moxe ce KopncTnTA
6e3 gogator wehepa

>9r/100 mn

Vamehy 411 9 /100 M1 | He moxe ce kopucturia | AOAITV 75 T wehepa

(32 yKYMHY KONNYMHY
6e3 NKaKBMX gojaTaka 041200 1)

LLlehepun

X v

0r/100 mn

He moxe ce kopncTnTn
6e3 MKakBUX JojaTaka

[opatn 120 r wehepa
(3@ YKYMHY KONUYMHY
04 12007T)

Mory nu ra

KonunuunHa LWTa popatn?

Kopuctutun?

4

Mo>ke ce KopucTnTH
6e3 fogator wehepa

Ankoxon x \/

Jopatn 75 r wehepa nam
jauer ankoxona (3a yKyrnHy
KonmumHy o4 1200 r)

> 5% 3anpemuviHe

< 5% 3anpemviHe He Moxe ce kopnctutn

6e3 nkakBux gogartaka

NMPOPECUNOHANIHUN CABETU O MPOrPAMMMA

3a peuenTe 3a CIyLWN U MUKLLEJK, KOPUCTUTE MPOrpam 3a CAyLUM AN MUAKLLEjK. AN aKOo XenuTe
TeKCTyprpaHuju pesynTaT o4 OHOT Koju ce Ao6uja, NnpefuTe Ha Mporpam 3a KokTene.

3a peuenTe 3a KOKTe/e, ako peuenT cagpxu nuha cpeirse jaunHe ankoxona unm 6e3 ankoxona,
npodecnoHanHu caBeT 61 610 fa NoyHeTe ca nporpamoM CayLun, a kKacHuje npeheTe Ha Nporpam
KokTen ako xenuTe TEKCTypUpaHuju pesynTar.

CMEPHMLE 3A AJTKOXOJ1

Kaga kopuctute 3aMp3HyTW KOKTe/, CBM YHarnpej npunpem/beHn cacTojun (BMHO, MNBO WTA.)
Mopajy Aa cagpxe nsmehy 5% n 15% ankoxona.

[la 6bucte HanpaBWaM 3amp3HyTe KOKTesle, Mornejajte Tabeny Mcnoj 3a MakCUMaaHW cajpxaj
ankoxona/xectokor nuha (Bogka, Tekuaa UTA.) No yKyrnHoj Benu4nHun pewenTa.

YKYNHA BEJINYNHA KOJINYNHA (40% ankoxona no
PELLEMTA 3anpemMuHun)
700 mn 115 mn
1200 mn 200 mn

loprwa Tabena je Boagny 3a gojasare CAMO ankoxona/xectokux nuha (35%+). Kaga kopuctute
Apyra ankoxonHa nuha Kao WTo Cy BMHO, MNBO, CenLep UM roToBM KOKTeNu, nornejajte Aoky
Tabeny nnv BognY 3a Kalle 6e3 npunpeme.

Ako nuhe npenasn MakcMManHy KONMYMHY ankoxona: Joaajte 60 ma Boge no nopumju ga 6ucte
pasbnaxunm yHoc. PeceTyjTe ypehaj nputnckoMm Ha Ayrme 3a npegedpurHnMcaHO nojeluaBame.
lMoHoBO NokpeHnTe ypehaj NOHOBHUM NPUTUCKOM Ha AyrMe 3a npegePpuHNCAHO NojeLlaBatbe.

>

FOPHA TPAHULLA: 16%
AOHA TPAHULLA: 5%

- HE popajte Bpyhe TeyHOCTW, nej WA YBPCTE CACTojke Kao LUTO cy Bohe, YBPCTU Cnagones unu
CcMp3HyTO Bohe. CunajTe camo rnatke, 406po M3MeLLlaHe TeYHOCTU Kako bucTe ocurypanu npaBuaHo
Jo3Mpatse.

- HE nokyLwuaBajTe sa obpahyjeTe pacTpecnto CMp3HYTO Bohe, UBpCTe 610KOBE flefa UKW KoukuLe feja

y ypehajy.



HE aogajTe gojatke AMPEKTHO Y MOCYAY 3a Mellakse.

HE nyHuTe npeko nnHnje MAX FILL.

HE noTanajte 6a3y komnpecopa y BoAy. YMecTo Tora, obpuLumTe je BNaXXHOM KProm.

HE unctuTe senoBe abpasvBHMM CpeACTBMMA 3a YMherbe Uav owTpUM anatmma.

HE uyBajTe HuMWITa yHyTap nocyge ocum nyxa. lMpebaynTe 3amp3HyTe MOCNACTMLE Y XepPMeTUUKM
3aTBOpeHy nocyay 6e3be/Hy 3a 3amp3aBatbe pajn Ay>Xer cknaguiiTersa.

HE 3arpeBajTe nocyge v foaatke Koju ce ncnopydyjy ca ypehajem y MmkpoTtanacHoj nehHmun.

HE octaBmajTe ypehaj aa paan 6e3 Haasopa.

HE YBek ra uBpcTo gp>xuTe xBaTtajyhu obe cTpaHe ncnog 6ase mortopa.

HE owTeTuTe pacxnagHo kono. OBO ynosopere Ce OAHOCK caMO Ha ypehaje ca pacxnagHuUm
OKPY>XeHMa KOjriMa KOPUCHUK MOXe NPUCTYNNTU.

HE gpxuTe ypehaj xBaTajyhu ra ca obe ctpaHe 1cnog ocHoBe MOTOpa.

YMNYTCTBA N OCHOBHE CMEPHMLE

Jopajte foAaTke NONyT YOKONAAHUX MPBULLA TEK HAaKOH LLUTO CTe MPOU3BOA UCTUCHYNIN Y COMCTBEHY YMHWMjY,
nocyzy Vv yaLly.

Ypehaj ap>xmTe ycnpaBHO CBe Bpeme.

YBEK kopuctuTe ypehaj Ha CyBOj 1 paBHOj MOBPLLWHMN.

0O6e3beaunTe ogroBapajyhy BeHTUNaLWjy: ocTaBMTe HajMakbe 10 LM MpocTopa ca 3aAHe CTpaHe 1 ca cTpaHe
Kako bucTe crpeunnu nperpesare KOMNpecopa.

Hwvikaga He 6n10kmpajTe BeHTUNALMOHe oTBope Y KyhuniTy ypehaja unm yrpaheHoj cTpykTypu.

KopucTute wehep — wwehep ocurypaBa ga ce cmeca Hehe cMp3HYTV 1 jaje joj MpaBy KOH3WCTEHLMjy 3a
npunpemy.

OgzpxaBajTe MUHUMaNHW caapxaj Lehepa og 7% 3a cnagones v cMp3HyTu jorypT 1 10% 3a nuha. Ako je BaLu
npoLeHaT nucnog oBsor, Aogajte cupyn nau wehep ga 6ucte ypasHotexunu. Oso he rapaHTosaty fobpy
TeKCTypy Baller Mpounssoja.

Kapa kopuctute cogy wam rasupaHa nuha, Nnpeo Mx npomeluajte v npomyhkajte ga bucrte cmarnam
KapboHu3aLujy.

HanyHuTe ypeRaj 40 nvHWje 3a MakCMManHo Nykerse 3a Hajbosbe nepdopmaHce npunpeme.

OcTaBuUTe A0/aTHO BpemMe Aa Ce KOMMPecop ox1aAv Kaja NpaBuTe y3acTomnHe cepuje.

KopuctnTe 06avKoBaHW 131a3HM NPMBOP Camo 3a cnagones. YKIOHWTE ra 3a Apyre 3amMp3HyTe nocnactuie
Kako bucTe crpeunnu 3avensberse.

YBepuTe ce Aa CBY HanvLUy cagpke HajMake 7 1 wehepa Ha 100 ma.

Kapaa kopucTuTe npegeduHmcaHy noctaBky 3amMp3HyTW KOKTeS, ynasu Mmopajy Aa caapxe nsmehy 5% n 15%
ankoxona.

3a cnagones v 3aMp3HYTK jorypT, cunajTe y poky of 30 MUHyTa HakoH 3aBpLueTka LKyca kako éucre
n3bernu ga ce Balll HanNWTaK NpeTBopu y nyTep.

3a MUAKLLEjK, KOKTeN 1 CTyLLK, MOXeTe ocTaBuUTV ypehaj Aa paam 4o 2 caTu.

MoHaB/mbajTe pexumM ncnpama Aok ce CBY OCTaLy 3aMP3HYTOT HanmUTKa He YKI0He 13 ncnapusava.
KopwcTuTe uuknyc ncnmparba npe pactab/bakba 1 Yniihera genosa.

MogurHmTe NponsBog ca OCHOBE MOTOpa Kaja nomepate ypehaj, kako 6ucte ns3bernv nag npovsBoga
Ha noa.

3ABABHUM CABETU

OxnagunTe TEYHOCTW Mpe Hero LWTO KX AojaTe y ypehaj 3a 6pxe pesynTare.

3a ekcTpa negeHo nuhe, NPeTXo4HO OXNajmnTe yally npe cMnaka.

XnagHu cactojum ckpahyjy Bpeme 3amp3aBahsa.

He 6puHMTe ako je Balla cMeca MpeBulle cnaTka Mpe 3amp3aBaka — 3aMp3HYTU pesynTtaTu
NPUPOAHO MMajy Make CNaTKu yKyC.

YyBajTe npeocTase 3aMp3HyTe Clajoneje y 3aTBOPeHOj Mocyan y 3aMp3mBavy, HakOH BpeMeHa
3amp3aBahba, MMaheTe HOBY TeKCTYpy copbeTa 3a CBOj Clajonea.

CABETW 3A CMACABAKSE PELLEMNTA

AKO Ce Ball HanMWTak He CMp3aBa Kako o4ekyjeTe, npobajTe cnegehe:

MpeBuwe nepeHo? /logajte Mano Bulle ankoxona, AoAajTe wehep waAn CMamuTe MNojellaBarbe
TekcType.

MpeBuwe meko? [osehajTe nogellaBarbe TeKCType, AOAajTe TEUHOCTW, MaNo CMakUTe ankoxon,
cMamuTe wehep.

* Jow yse

TABEJIA TPELLAKA

No Mpo6nem ‘ AHanusa ‘ Pewere

1 | CBe nHaMKaTopcke byban/nocysa Huje MNMoHoBO cacTaBuTe bybar/nocyay u

namnuue Tpenhy. NpaBUAHO MHCTaNMPaH. |yBepuTe ce ja je NPaBUIHO 3aK/by4aH
nomohy ayrmeTta ca cTpaHe. lNpe
MOHOBHOT MoCTaB/bakba by6Hba,
yBepuTe ce ja je CeunBo 3a Mellake
NpPaBWIHO CacTaB/beHo.

2 | IHAnKaTopcka namnuua Moryhe je ga noctoju Vck/byunTe 1 MOHOBO YK/byunTe
TBpAOhe (»}Ke) CBeTNN Ha npobnem ca ceH3opom. |ypehaj. HakoH Tora, yk/byunTte
NpBOM HVBOY npounssoj nomohy ayrmeTa 3a

YK/byulBatbe/NCK/byULBatbe 1 MOHOBO
# nokpeHuTe nporpam. AKo Npobsiem
= N Aa/be NnocToju, obpatuTe ce Hallem
- CEePBUCHOM LIEHTPY.
=]
®

3 | WHpaukaTopcka namnuua MoTop je 6nokunpaH y McKkbyumnTe 1 MOHOBO YK/byUunTe
TBpAohe ({%-) CBeT/IM Ha | 3ayCTaB/beHOM CTaky ypehaj. HakoH Tora, ykbyunTe
npBa ABa HMBOA. WKW MOXZAa NoCTojn npown3soj noMohy gyrmeTa 3a

% npobnem ca XonoBmm YK/byulBaHe/UCK/byUBaH-e 1 MOHOBO
CeH30poMm. nokpeHuUTe nporpam. AKo npobsiem
- 1 Jasbe NocToju, obpaTuTe ce Halem
E} CEPBUCHOM LiEHTPY.
®

4 | NHpnkaTopcka namnuua Moxzaa nocToju Benvka | 3aMeHuTe maTepujanmMa Koju nmajy
TBpAohe (-Hé-) cBeT/IN Ha KONNYMHA ankoxona y HWXXY KOHLEHTPaLujy ankoxona
TPY HMBOA peuenty

*
#®

5 | MIHAnKaTopcka namnuua 360r ynotpebe 3ameHuTe MaTepunjannma ca sehium
TBpAohe ('*) cBeT/IN Ha MaTepujana ca HACKMM | cagpxajem wehepa.

YyeTnpu HMBoa CaAp)KajEM UJehepa.
*
®

6 | WHankaTopcka namnuua | Komnpecop paau Komnpecop paav akTUBHO BUILLE OA
TBpAohe (+}Ié-) CBETIV Ha aKTUBHO BuLe of 90 90 MuHyTa. MOAVMO UCK/bYUUTE U
neT HUBoA MUHyTa. MOHOBO yk/by4yunTe ypehaj.

*
®




Ypehaj He pagn

AOETAJbA

Ypehaj Hnje Npuk/byyeH Ha
cTpyjy-

PELUE

Ykmyunte ypeha;j.

Byb6ahs Huije NpaBMaHO
MocTaB/beH VN 3aK/by4aH.

MpoBepuTe ga nu je bybaks
NpaBWIHO NOCTaB/beH

WAY 3aK/byYaH Kao LUTO je
MprKasaHo y ynyTcTB1UMA.

bnepso Hvje npaBuaHO
NocTaB/beHO Ha Kanky.

YBepuTe ce Aa je 61ef0 MecTo
NPaBWIHO NOCTaB/bEHO.

lNpekomepHe Bubpavuje

Ypehaj Huje nocTaB/beH Ha
paBHOj MOBPLUNHN UAWN HUje
ctabunaH.

MocTaBuTe Ha paBHY
NOBPLLVHY.

MpeBuLle cacTojaka.

CMamnTe KONNYKMHY cacTojaka
Koju ce obpahyjy (4o nvHnje
MAX).

Tewikohe y ycnexy ca
oapeheHum peuentmMa

Heogrosapajyhu peuent.

Baluu nnyHM peuenTy unun
OHW Npey3eTn ca NHTepHeTa
MOX/a HNCY MOroAHN

3a Ball ypehaj n kerosy
A0AaTHY onpemy (KonnynHe,
Tpajarbe UTA.). MNpe Hero wTo
3anoyHeTe peLenT, 06aBe3HO
npaTtuTte ynyTcTBa 3a ynotpeby
AaTay ynyTcTBy 3a ynotpeoy.

peLuka y nsbopy nporpama.

MposepuTe Aa 1 KopUcTnTe
ozrosapajyhv nporpam 3a
Balll peLienT.

Llypetse kpo3 mokaonaw,

KonunuvHa Boje je npeBenvka.

CMar1Te KONNUNHY cacTojaka.

By6atb Huije MpaBWIHO
MocTaB/beH VN 3aK/by4aH.

YspcTo npuuBpcTUTe bybars
Ha 610K MoTOpa.

MeuaTt HegocTaje.

MocTaBuTe 3anTUBKY Ha J06pYy
nosnuujy.

3anTmBKa je nceyeHa nau
owTeheHa.

MpomeHeTe ro 3anTmekara,
KOHTaKT1pajTe oBfacTeH
CepBUCEH LieHTap.

Mwvpuc moTopa

Kapa ce ypehaj kopuctu
npBU NYT AN Y cayYajy
npeontepehera moTopa
Y3pOKOBaHOT MpeBuLLe
cacTojaka Unv Komajmma
KOju Cy NpeBuLLe TBPAU NN
npeseuku.

OctaBuTe ypehaj Aa ce oxnaau
(Hajmanse 30 Mu1HyTa) 1
CMarbUTe KOIMYMHY cacTojaka
y Manom 610Ky MoTopa
3aMp3uBava.




DESCRIZIONE

PRODOTTO:

A. Riempimento della trappola e del coperchio
B. Tamburo

C. Orologio

D. Elemento freddo

E. Miscelazione pallida

F. Maniglia di servizio

G. Beccuccio versatore
H. Vassoio per l'acqua

I. Base del motore

J.  Pannello di controllo
K. Vassoio raccogli-gocce

ATTENZIONE:

ACCESSORI:

L.
M.
N.

Bicchieri da servizio
Ciotole per conservazione
Beccucci intercambiabili

Le istruzioni di sicurezza sono parte integrante dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima di
utilizzare il nuovo apparecchio per la prima volta. Tenerle a portata di mano. Lapparecchio si avvia
solo se il contenitore di miscelazione e il cestello sono posizionati correttamente sull’'elemento freddo.

PANNELLO DI CONTROLLO

PREIMPOSTAZIONI

5 preimpostazioni
uniche (Gelato Soft,
Yogurt Gelato,
Frappé, Cocktail,
Granita, Risciacquo).

= 9
Soft Ice Cream

- ®

Frozen Yogurt

-

Milkshake

- QY/'

Cocktail

CICLO DI
RISCIACQUO

Questo ciclo agita,
senza raffreddare, per
risciacquare l'unita e
facilitarne la pulizia.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rinsing

SERVIRE

Premere questo pulsante prima di servire
la preparazione. Aiutera a migliorare le
prestazioni di servizio.

IMPOSTAZIONE DEL CONTROLLO DELLA
TEMPERATURA

Ogni impostazione partira da una
temperatura predefinita/ottimale per una
consistenza ideale. Se lo desideri, puoi
regolare la temperatura per ottenere
la consistenza perfetta del tuo dessert
ghiacciato o della tua bevanda:

+ Per dessert o bevande ghiacciate piu densi
efreddi, aumentare il livello di temperatura
premendo il fiocco di neve superiore sul
pannello di controllo.

+ Per ottenere dessert o bevande ghiacciate
piu  soffici, ridurre la temperatura
premendo il simbolo a fiocco di neve in
basso sul pannello di controllo.

ACCENSIONE

Premere il pulsante ON/OFF sulla parte
anteriore dell'unita per accenderla e
spegnerla. Premere il pulsante Start/Stop
per attivare o interrompere un programma.

IMPORTANTE: Posizionare il prodotto su una superficie stabile per almeno 2 ore prima di utilizzarlo.
Questo periodo di attesa consente al refrigerante di depositarsi nel condensatore, garantendo

prestazioni sicure e ottimali.

Prima del primo utilizzo, smontare completamente il prodotto (immagini 22-26) e sciacquare le parti
a contatto con gli alimenti (cestello (B), contenitore di miscelazione (E), beccuccio versatore (G),
vaschetta dell'acqua (H)) e gli accessori con acqua saponata.
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ATTENZIONE:

- Non immergere I'apparecchio (inclusa la base motore (I)) in acqua o altri liquidi. Non tenere mai la
base motore (I) sotto l'acqua corrente.

- Per pulire I'esterno della base motore (I), utilizzare un panno umido e asciugare accuratamente.

- Assicurarsi di aver rimosso tutto I'imballaggio prima di utilizzare I'apparecchio.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

+ Leggere il manuale delle istruzioni di sicurezza prima del primo utilizzo. Trova il manuale d’'uso con
istruzioni piu dettagliate sul sito www.moulinex.com

* Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (bambini inclusi) con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte, o con mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che non siano
supervisionate o abbiano ricevuto istruzioni sulluso dell'apparecchio da una persona responsabile della
loro sicurezza. I bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con l'apparecchio.

+ Seil cavo di alimentazione & danneggiato, non utilizzare I'apparecchio; farlo sostituire dal produttore,
dal suo agente di assistenza o da personale qualificato per evitare pericoli.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato fino a un‘altitudine di 2000 metri.

+ Scollegare sempre l'apparecchio dalla rete elettrica se lasciato incustodito e prima di montarlo,
smontarlo o pulirlo.

« Prima del primo utilizzo, assicurarsi che tutti i materiali di imballaggio e tutte le etichette o gli adesivi
promozionali siano rimossi dall'apparecchio.

* Questo apparecchio e destinato all'uso domestico e in applicazioni simili, ad eccezione di:

- aree cucina riservate al personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
- agriturismi;

- clienti in hotel, motel e altri ambienti residenziali;

- bed and breakfast.

+ Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione prima di cambiare gli accessori o di avvicinarsi
alle parti che si muovono durante I'uso.

+ Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni, purché supervisionati
o istruiti sull'uso sicuro dellapparecchio e se ne comprendono i pericoli. La pulizia e la manutenzione
non devono essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno 8 anni e siano supervisionati.
Tenere l'apparecchio e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla
portata dei bambini.

+ Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte
o prive di esperienza e conoscenza, se supervisionate o istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e se
ne comprendono i pericoli.

» Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante l'uso.

» Per proteggersi dal rischio di scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o la base
dell'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

* Non utilizzare all'aperto.

* Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con mancanza di esperienza e conoscenza, a
condizione che siano supervisionati o abbiano ricevuto istruzioni sull'uso sicuro dell'apparecchio e ne
comprendano i pericoli. I bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione
da parte dell'utente non devono essere eseguite da bambini senza supervisione.

+ Non riempire il contenitore oltre la linea di riempimento massimo. Fare riferimento alle ricette.

+ Collegare la macchina solo a una tensione di rete che corrisponda a quella indicata sulla targhetta
dell'apparecchio.

+ Scollegare la macchina dalla rete elettrica quando non la si utilizza.

+ Peril corretto montaggio e smontaggio degli accessori, fare riferimento alle istruzioni.

+ Fare riferimento alle istruzioni per la pulizia iniziale e periodica delle superfici a contatto con gli
alimenti e per la pulizia e la manutenzione dell'apparecchio.

+ Per conoscere i tempi di funzionamento e le impostazioni di velocita del vostro apparecchio,
consultate le istruzioni.

+ Attenzione: se si utilizza 'apparecchio in modo non corretto, si rischia di farsi male.

+ Attenzione: per evitare qualsiasi rischio di lesioni, prestare attenzione quando si maneggiano le lame,
si svuota e si pulisce la ciotola.

Utilizzare sempre la macchina su una superficie piana, stabile e resistente al calore, protetta da altre

fonti di calore o schizzi d'acqua.

* AVVERTENZA: Mantenere pulita la griglia di ventilazione situata dietro la macchina e spolverarla
regolarmente utilizzando un aspirapolvere.

+ ATTENZIONE: Quando si posiziona I'apparecchio, assicurarsi che il cavo di alimentazione non rimanga
incastrato o danneggiato.

« ATTENZIONE: Non posizionare piu prese di corrente portatili o alimentatori portatili sul retro
dell'apparecchio.

+ Per ridurre il rischio di lesioni, incendi, scosse elettriche o danni alla proprieta, & necessario seguire
sempre le precauzioni di sicurezza di base, comprese le seguenti avvertenze numerate e le istruzioni
successive. NON utilizzare 'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

+ Non utilizzare dispositivi meccanici o altri mezzi per accelerare il processo di sbrinamento, diversi da
quelli raccomandati dal produttore.

+ Durante il caricamento e I'uso, tenere mani, capelli e vestiti fuori dal contenitore.

« /A ATTENZIONE: rischio di incendio/materiali infiammabili. Per proteggere le persone da incendi,
scosse elettriche e lesioni personali, evitare di immergere il cavo di alimentazione, la spina
dell'apparecchio o l'apparecchio stesso in acqua o altri liquidi. Non scollegare mai I'apparecchio con
le mani bagnate. In caso di emergenza, scollegare immediatamente I'apparecchio.

+ Questo prodotto utilizza R290 come gas refrigerante.

+ Rischio di incendio o esplosione. Utilizzo di refrigerante infiammabile. NON forare i tubi del
refrigerante. Smaltire il prodotto in conformita con le normative federali o locali applicabili in materia
di refrigeranti infiammabili.

+ Il gas & infammabile, ma in normali condizioni operative non rappresenta alcun rischio per l'utente,
poiché é contenuto in modo sicuro in un sistema sigillato all'interno del prodotto. Se il prodotto cade
o viene danneggiato, & possibile che il gas fuoriesca. In tali circostanze, il gas potrebbe incendiarsi se
esposto a fonti di accensione come fiamme libere.

+ Durante il trasporto del prodotto, assicurarsi che non cada o non venga danneggiato.

+ Non staccare la spina della macchina tirando il cavo.

+ Non posizionare la macchina su fornelli a gas o elettrici, né vicino a tali fonti di calore, né allinterno
di un forno caldo.

+ Non conservare sostanze esplosive, come bombolette spray con propellente infiammabile, in questo
apparecchio.

+ ATTENZIONE: Mantenere libere da ostruzionile aperture diventilazione, nell'involucro dellapparecchio
o nella struttura integrata.

+ ATTENZIONE: Non danneggiare il circuito refrigerante.

+ ATTENZIONE: Per lo smaltimento dell'apparecchio, rivolgersi esclusivamente a un centro di
smaltimento rifiuti autorizzato. Non esporre a fiamme libere.

+ ATTENZIONE: Non utilizzare apparecchi elettrici allinterno degli scomparti per la conservazione degli
alimenti dell'apparecchio, a meno che non siano del tipo raccomandato dal produttore.

+ Per evitare la contaminazione degli alimenti, si prega di rispettare le seguenti istruzioni

L'apertura prolungata della porta pud causare un aumento significativo della temperatura nei

compartimenti dell’elettrodomestico.

Pulire regolarmente le superfici che possono entrare in contatto con gli alimenti e i sistemi di
drenaggio accessibili.

Se l'apparecchio frigorifero rimane vuoto per lunghi periodi, spegnerlo, sbrinarlo, pulirlo,
asciugarlo e lasciare la porta aperta per evitare la formazione di muffa al suo interno.

In conformita con le normative vigenti in materia di marcatura C€, le informazioni sul consumo di
energia in modalita off, standby (*) e standby in rete (*) sono disponibili su www.moulinex.com,
www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com o www.krups.com (*). Questi dati mostrano
il consumo energetico dell’elettrodomestico quando é collegato ma non & attivo. Per il risparmio
energetico, passa automaticamente a queste modalita dopo I'uso(*). Se si desidera modificare
questa impostazione (*), consultare il manuale utente. Si noti che questo aumentera il consumo di
energia. (*)a seconda del modello.

Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
@ Ilvostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

< Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.



ASSEMBLARE IL TUO PRODOTTO

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da fonti di
calore e da schizzi d’acqua.

Installare la vaschetta dell’acqua (H) sotto il condensatore facendola scorrere nelle scanalature della
guida (Immagine 3). Installare la paletta di miscelazione (E) facendola scorrere sull’'elemento freddo
finché non si incastra sul perno (Immagine 4). Quindi installare il tamburo (B) facendolo scorrere
sulla pala di miscelazione finché non si incastra sul perno (Immagine 5).

Bloccare il cestello in posizione ruotando il blocco (C) (Immagine 6). Inserire il vassoio di recupero
davanti alla base del motore fino a quando non scatta in posizione (Immagine 7).

ATTENZIONE: tenere l'unita in posizione verticale per almeno 2 ore prima del primo utilizzo.

UTILIZZO DEL PRODOTTO

Collegare I'apparecchio alla corrente. Aprire il sifone di riempimento e il coperchio (A), sulla parte
superiore del cestello (B). Aggiungere il/i liquido/i attraverso il sifone di riempimento (A) (Immagine
10). Aggiungere il preparato tra il livello minimo e massimo indicato sul cestello.

c Assicurarsi che il tamburo sia correttamente bloccato in posizione prima di riempirlo con il
preparato (immagine 6).
Collegare l'apparecchio alla presa di corrente. Aprire il coperchio di riempimento (A) sulla

parte superiore del cestello (B). Aggiungere il/i liquido/i attraverso il sifone di riempimento (A)
(immagine 10). Consultare la tabella sequente per i volumi minimi e massimi di carico:

Tipo diricetta Minimo ‘ Massimo
Bevande 550 ml 1200 ml
Gelato / Yogurt gelato 800 ml 1000 ml

Premere il pulsante ON/OFF sul pannello di controllo (J) per avviare l'unita.

IMPOSTAZIONE DEL CONTROLLO DELLA TEMPERATURA

Ogniprogramma é preimpostato allatemperaturaideale perogniricetta, per garantire la consistenza
migliore. Puoi regolare la temperatura per ottenere la consistenza che preferisci.

Ricetta Impostazione della temperatura ideale

gelato soft 00000
Yogurt gelato 00000
frullati [ X X NOX®
Cocktail [ X N NONO)
Fangoso ( X _NONONC)

Il prodotto e dotato di una barra a 5 LED per regolare l'intensita di funzionamento per ogni ricetta,
con livelli che vanno da 1 a 5. Due pulsanti a forma di fiocco di neve (+ e -) consentono di aumentare
o diminuire il livello selezionato:

« Livello 1: Meno freddo

« Livello 5: impostazione piu fredda "}K‘

Scegli il preset desiderato premendo il pulsante touch (immagine 14). Il preset si avviera alla
temperatura predefinita/ottimale. Quindi premi Start per iniziare la ricetta.

Se lo si desidera, e possibile regolare la consistenza della preparazione premendo i pulsanti +/- a
forma di fiocco di neve (immagine 12).

Premere il tasto Start/Stop sul pannello di controllo (J). (immagine 13)

Seleziona la temperatura preimpostata desiderata premendo il pulsante touch (immagine 11). La
temperatura preimpostata partira dalla temperatura predefinita/ottimale. Se lo desideri, regola la
temperatura per ottenere la consistenza perfetta della bevanda ghiacciata.

Quando la ricetta & pronta, l'unita emettera due segnali acustici e i LED rimarranno accesi fissi
una volta che la ricetta avra raggiunto la temperatura impostata. Una volta che la temperatura
preimpostata avra raggiunto la temperatura desiderata, l'unita continuera a funzionare per
mantenerla al livello ideale e tenere la ricetta pronta per I'erogazione.

NOTA BENE: Per il gelato e lo yogurt gelato, consigliamo di rimuovere il composto entro 30 minuti e
di riporlo nel congelatore.

Altrimenti il composto potrebbe trasformarsiin burro.

La preparazione del gelato soft puo richiedere dai 15 ai 60 minuti, a seconda degli ingredienti, del
volume e della temperatura iniziale.

Posizionare una tazza sulla vaschetta raccogligocce (K), sotto la maniglia di servizio (F) e premere il
pulsante SERVE. Per erogare, tirare lentamente la maniglia di servizio (F). Per interrompere, rilasciare
la maniglia. Mantenere l'unita in funzione durante I'erogazione.

NOTA BENE: l'arresto dell’'unita interrompe anche il processo di coclea e di raffreddamento. Sara
necessario mantenere l'unita in funzione per erogare il contenuto.

Per migliorare I'esperienza di servizio, consigliamo di posizionare la tazza il piu vicino possibile
all'uscita del caffe.

In qualsiasi momento & possibile aprire lo sportello superiore per aggiungere altro preparato,
zucchero o sciroppo.

NOTA BENE: non aggiungere ingredienti solidi come frutta, noci, gocce di cioccolato, gelato solido
o frutta congelata.

PROGRAMMI
v

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programmi gelato soft Yogurt gelato

Dettagli dei programmi Perfetto per preparare un gelato I tuoi yogurt preferiti trasformati
cremoso utilizzando ricette a base | in salutari dessert ghiacciati.

di latte e i gusti che preferisci.

Necessario Crema pasticcera o latte + Tutti i tipi di yogurt + latte +
panna intera + zucchero zucchero o sostituto (miele /
sciroppo d'agave)
+ Facoltativo +coulis +coulis
+succo +succo
+pasta +pasta

Tutti gli ingredienti devono essere
premiscelati prima di essere versati
nel dispositivo. Nessun ingrediente
solido deve entrare nel cestello.

Tutti gli ingredienti devono essere
premiscelati prima di essere versati
nel dispositivo. Nessun ingrediente
solido deve entrare nel cestello.

Lunghezza preimpostata
approssimativa

20-40 minuti

*II tempo di lavorazione varia in b

ase alla modalita selezionata, alla

temperatura del composto e alla quantita nella ciotola.

Esempio di ricette

- Gelato soft al cioccolato
- Gelato soft alle arachidi

- Yogurt gelato ai frutti di bosco misti
- Yogurt gelato al miele

un programma.

Dopo aver completato un programma, & possibile aggiungere una nuova preparazione e riavviare




200

Preset bevibili

preimpostata
approssimativa

Y .
Milkshake Cocktail Slushy
Programmi Frappé Cocktail Fangoso
Dettagli dei Frullati morbidi in Perfetto per preparare Ideale per preparare bevande
programmi un batter d'occhio, bevande ghiacciate dissetanti dalla consistenza
mescolando il tuo gelato | contenenti alcol e/o acqua | finemente granulata.
fatto in casa preferito, Non utilizzare succhi di frutta
il latte e gli ingredienti o coulis, che conferirebbero
aggiunti. una consistenza simile a un
sorbetto.
Necessario Latte Acqua Acqua + zucchero
Zucchero o sostituto Bibita aromatizzato Sciroppo
(miele / sciroppo Zucchero o sostituto Bibita gassata
d'agave) (miele / sciroppo d'agave)
+ Facoltativo +Succo di frutta +Alcol
+Crema pasticcera +Succo di limone
+ Frutta (intera / coulis / +Succo di frutta
succo / pasta)
Tutti gli ingredienti devono essere premiscelati prima di essere versati nel dispositivo.
Nessun ingrediente solido deve entrare nel cestello.
Lunghezza 20-40 minuti

*1I tempo di lavorazione varia in base alla modalita selezionata, alla temperatura
del composto e alla quantita presente nella ciotola.

Esempio di
ricetta Frappé

Frappé alla banana

Margarita
Mojito o Mojito Vergine

Limonata ghiacciata
Granata alla ciliegia e
Coca-Cola

Dopo aver completato un programma, € possibile aggiungere una nuova preparazione e riavviare un preset.

(3

Rinsing

Serve

Dettagli del programma | Questo programma risciacqua
accuratamente il blocco motore
(cilindro e filtro) per facilitare la
pulizia con la spugna.

Premere questo pulsante prima di
servire la preparazione. Aiutera a
migliorare le prestazioni di servizio.

Necessario
Facoltativo

1000 ml di acqua
1 goccia di detersivo per piatti

Tutti i preparativi

RICETTE PER INIZIARE

Programma:

Cocktail

Ricetta :

Margherita

Ingredienti (1200 g):

s %
Acqua 660 55%
succo di limone 140 12%
Zucchero 180 15%
Tequila 110 9%
Liquore all'arancia, sostituibile con tequila se non disponibile 110 9%

Preparazione:

1. In una ciotola capiente versare: acqua, succo di limone, tequila, cointreau e zucchero.
2. Sbattere bene fino a ottenere un composto omogeneo e ben sciolto.

3. Versare il composto direttamente nella macchina.

4. Premere il pulsante Cocktail e avviare.

Programma: Fangoso

Ricetta : Granita alla cola

Ingredienti (1200 g):

Bevanda frizzante al gusto di cola

Preparazione:
1. Versare la soda direttamente nella macchina.

Programma: Frappé

Ricetta : frullato alla vaniglia

Ingredienti (1200 g):

I
Latte intero (3,5% di grassi) 680 57%
Zucchero 110 9%
Panna (30% di grassi) 410 34%
estratto di vaniglia 5 0%




Ricetta con panna al 39% di grassi ‘ g %

Latte intero (3,5% di grassi) 790 66%
Zucchero 115 10%
Panna (30% di grassi) 290 24%
estratto di vaniglia 5 0%

Preparazione:

1. In una ciotola capiente versare: il latte intero, la panna liquida, lo zucchero e l'estratto di vaniglia.

2. Shattere bene fino a ottenere un composto omogeneo e ben sciolto.

3. Versare il composto direttamente nella planetaria.

Programma:

gelato soft

Ricetta :

gelato alla vaniglia

Ingredienti (1000 g):

IR
Latte intero (3,5% di grassi) 470 47%
Zucchero 130 13%
Panna (30% di grassi) 400 40%
estratto di vaniglia 5 1%
Ricetta con panna al 39% di grassi | g %
Latte intero (3,5% di grassi) 565 57%
Zucchero 130 13%
Panna (30% di grassi) 300 30%
estratto di vaniglia 5 1%

Preparazione:

1. In una ciotola capiente versare: il latte intero, la panna liquida, lo zucchero e l'estratto di vaniglia.

2. Sbattere bene fino a ottenere un composto omogeneo e ben sciolto.

3. Versare il composto direttamente nella planetaria.

Programma:

Yogurt gelato

Ricetta :

Yogurt gelato classico

Ingredienti (1000 g):

I
Latte intero (3,5% di grassi) 260 26%
Yogurt greco (10% di grassi) 600 60%
Zucchero 135 14%

Preparazione:

1. In una ciotola capiente versare: il latte intero, lo yogurt greco e lo zucchero.
2. Sbattere bene fino a ottenere un composto omogeneo e ben sciolto.

3. Versare il composto direttamente nella planetaria.

Scansiona il codice QR per scoprire
+50 ricette per una fonte di ispirazione
completa

RISCIACQUARE IL PRODOTTO PER UNA PULIZIA FACILE

UTILIZZO DEL CICLO DI RISCIACQUO: Questo ciclo fa ruotare la pala di miscelazione, senza

raffreddamento, per risciacquare l'unita.

1. Prima di avviare il ciclo di risciacquo, versare il preparato rimasto all'interno del cestello.

2. Assicurarsi che la leva sia in posizione superiore.

3. Aggiungere acqua tiepida fino a 1000 ml e premere il pulsante RISCIACQUO (immagini 16-17).
Attendere qualche istante, quindi erogare lentamente I'acqua dall'unita tirando la leva di erogazione
(immagine 18).

4. Premere il pulsante ON/OFF per spegnere l'apparecchio.

5. Ripetere l'operazione fino a quando il preparato non & completamente risciacquato dal cestello.
Dopo aver utilizzato il ciclo RISCIACQUO, smontare l'apparecchio (immagini 19-26) e lavare tutti i
componenti a mano o in lavastoviglie per una pulizia completa dell'unita dopo ogni utilizzo.

& NOTA BENE: Quest’acqua fuoriesce rapidamente. Assicurati di utilizzare una ciotola capiente
per raccoglierla.

SMONTAGGIO E PULIZIA

1. Assicurarsi che non rimanga liquido nel cestello.

2. Sbloccare il cestello ruotando la manopola destra e rimuoverlo tirandolo delicatamente dall'unita.
Assicurarsi che il cestello sia inclinato verso il basso per evitare che il liquido rimanente fuoriesca dal
retro del cestello (immagine 21). Mettere da parte.

3. Sfilare il contenitore di miscelazione dal condensatore (immagine 22). Estrarre la vaschetta dell'acqua
dall'unita, poiché potrebbe esserci del liquido residuo nella vaschetta (immagine 23). Mettere da
parte tutti i pezzi.

Pulire I'unita sotto il condensatore con un panno disinfettato o caldo e umido. Se necessario,
rimuovere la protezione del beccuccio di erogazione.

Lavare tutti i componenti a mano con acqua tiepida e sapone oppure in lavastoviglie. (Vedere le immagini
16-18 per maggiori dettagli sulle parti da pulire). Lasciare asciugare completamente tutti i componenti
prima di riassemblare e/o riporre I'unita.



A ATTENZIONE:

Non immergere I'apparecchio (inclusa la base motore (I)) in acqua o altri liquidi. Non tenere mai la
base motore (I) sotto I'acqua corrente. Per pulire I'esterno della base motore (I), utilizzare un panno
umido e asciugare accuratamente.

A NOTA: Alcuni ingredienti dai colori vivaci potrebbero lasciare leggere macchie sul cestello. Cio
non influisce sulle prestazioni della lavatrice. Si consiglia di lavare subito dopo I'uso per ridurre al
minimo questo problema.

LINEE GUIDA PER I PRODOTTI MORBIDI (GELATO E YOGURT GELATO)

CONTENUTO DI ZUCCHERI/GRASSI RICHIESTO

Tutti gli ingredienti devono contenere almeno il 7% di zucchero per evitare il congelamento totale
(ad esempio: I'acqua pud congelare in blocchi di ghiaccio se non viene aggiunto zucchero. Anche il
latte dovra contenere ingredienti ricchi di zuccheri/grassi (ad esempio: panna) per ottenere risultati
cremosi e congelati, senza ghiaccio).

Le ricette di gelato e yogurt gelato devono sempre contenere zucchero (almeno 70 g per 900 g)
o almeno frutta zuccherata (in grande quantita, almeno 2/3 della frutta nell'intera ricetta). In ogni
caso, se si formano cubetti di ghiaccio grandi, aggiungere immediatamente almeno 60 g di
zucchero (o miele, o sciroppo d'agave...) al composto.

Attenzione: basso contenuto di zuccheri

Se il contenuto di zucchero nell’acqua in ingresso é troppo basso, 'unita lo rilevera e inviera un
avviso. La spia di durezza si accendera a quattro.

Se una preparazione non soddisfa I'apporto minimo di zucchero totale:

Aggiungere 1-2 cucchiai di sciroppo aromatizzato, zucchero, zucchero di canna, zucchero di cocco,
sciroppo d'acero, sciroppo d'agave, sciroppo di zucchero o miele per porzione. E possibile farlo
durante il tempo di congelamento. Per le occasioni successive, aggiungere altro zucchero alla
preparazione prima di versarla nell'elettrodomestico.

A NOTA BENE: I dolcificanti artificiali non aiutano a soddisfare il fabbisogno totale di zuccheri.

I succhi freschi o pressati, come il succo di mela e quello d'arancia, contengono naturalmente
zuccheri che possono aiutare a ottenere la consistenza desiderata.

BEVANDE DIETETICHE E A BASSO CONTENUTO DI ZUCCHERO

Le bevande dietetiche e a basso contenuto di zucchero non si trasformeranno in granita se sono
I'unico ingrediente, poiché una quantita insufficiente di zucchero impedira alle ricette di congelarsi
correttamente. Per trasformare le tue bevande dietetiche e a basso contenuto di zucchero preferite
in una granita, aggiungi sciroppo o zucchero.

Tipo di ricetta

Condizioni consigliate

Sorbetto alla frutta (< 3% di grassi) Zucchero tra il 10 e il 20%

Gelato standard (3-10% di grassi) Zucchero trail 7 e il 20%

Gelato al cioccolato (10-18% di grassi) Zuccherotrail 7 e il 20%

X Non consigliato (troppo morbido,

Troppo ricco di grassi (> 18%) o zucchero (> 25%) !
non si congela)

Contenuto
di zucchero /

Contenuto di
grassi

< 7% di zucchero

Sorbetto alla
frutta
< 3% di grassi

Gelato
Standard
3-10% di grassi

X

Sconsigliato
rischio di ostruzione

Gelato al
cioccolato
10-18% di

grassi

Gelato Ricco
> 18% di grassi

7-10% di

X

v

\4

X

Non consigliato
* troppo morbido
* non sicongela

ma troppo dolce

media

zucchero Scr?sr;;'%'gito Texture consigliata Texture
ostruzione ideale consigliata ideale
10-20% di & Consistenza \/ - V
zucchero accettabile ma | Téxture consigliata Texture
media ideale consigliata ideale
20-25% di f'} Possibile A Possibile Non consigliato
zucchero ma consistenza

troppo morbido
non si congela

> 25% di zucchero

+ troppo morbido
* non si congela

X

Non consigliato

RACCOMANDAZIONE:

Utilizzare almeno il 30% di panna grassa
Utilizzare almeno il 3,5% di panna grassa

LINEE GUIDA POTABILI

CONTENUTO RICHIESTO DI ZUCCHERO E/O ALCOOL
Tutti gliingredienti devono contenere zucchero e/o alcol per evitare il congelamento totale.

Controllare i valori nutrizionali sulla confezione alla voce “senza zuccheri” / “senza zuccheri”.
Controllare i valori nutrizionali sulla confezione alla voce “CONTENUTO ALCOLICO".

Zuccheri

Quantita

>9g/100 ml

v

Puo essere utilizzato senza
aggiunta di zuccheri

| Posso usarlo? | Cosa aggiungere?

Tra4e9g/100 ml

X

Non puo essere
utilizzato senza alcuna
aggiunta

4

Aggiungere 75 g di
zucchero (per una
quantita totale di 1200 g)

0g/100 ml

X

Non puo essere
utilizzato senza alcuna
aggiunta

4

Aggiungere 120 g di
zucchero (per una
quantita totale di 1200 g)




| Quantita | Posso usarlo? | Cosa aggiungere?
>5%VOL | pud essere utilizzato senza

aggiunta di zuccheri

Alcol x V

< 5% VOL Aggiungere 75 g di zucchero
o alcol piu forte (per una
quantita totale di 1200 g)

Non pud essere utilizzato
senza alcuna aggiunta

CONSIGLI PROFESSIONISTI SUI PROGRAMMI

Per ricette di granite e milkshake, utilizzare il programma Granita o Milkshake. Se si preferisce un
risultato piu strutturato, passare al programma Cocktail.

Per le ricette di cocktail, se laricetta contiene bevande mediamente alcoliche o non contiene alcol, un
consiglio da professionisti € quello di iniziare con il programma Slushi e poi passare al programma
Cocktail se si preferisce un risultato piu strutturato.

LINEE GUIDA SULLALCOL

Quando si utilizza il preset cocktail congelato, tutti gli input predefiniti (vino, birra, ecc.) devono
contenere tra il 5% e il 15% di alcol

Per creare cocktail ghiacciati, consultare la tabella sottostante per il contenuto massimo di alcol/
superalcolico (vodka, tequila, ecc.) per ogni dimensione totale della ricetta.

DIMENSIONE TOTALE DELLA RICETTA| QUANTITA (40% di alcol in volume)

700 ml 115 ml

1200 ml 200 ml

La tabella sopra e una guida per I'aggiunta di alcolici/superalcolici (35%+). Quando si utilizzano altri
alcolici come vino, birra, seltz o cocktail gia pronti, fare riferimento alla tabella sottostante o alla
guida “No-Prep Slushies”.

Se una bevanda supera la quantita massima di alcol: aggiungere 60 ml di acqua per porzione
per diluire I'input. Reimpostare l'unita premendo il pulsante preimpostato. Riavviare premendo
nuovamente il pulsante preimpostato.

A

LIMITE ALTO: 16%
LIMITE BASSO: 5%

- NON aggiungere liquidi caldi, ghiaccio o ingredienti solidi come frutta, gelato solido o frutta
congelata. Versare solo liquidi lisci e ben miscelati per garantire un’erogazione corretta.

- NON tentare di lavorare frutta congelata sfusa, blocchi di ghiaccio solidi o cubetti di ghiaccio
nell'apparecchio.

- NON aggiungere ingredienti direttamente nel recipiente di miscelazione.

- NON riempire oltre la linea di RIEEMPIMENTO MASSIMO.

- NON immergere la base del compressore in acqua. Pulirla invece con un panno umido.

- NON pulire i componenti con detergenti abrasivi o utensili affilati.

- NON conservare nulla allinterno del recipiente oltre alla coclea. Trasferire i dolcetti congelati in un
contenitore ermetico adatto al congelatore per una conservazione piu lunga.

- NON mettere nel microonde nessuno dei contenitori o degli accessori inclusi con l'apparecchio.

- NON lasciare I'apparecchio in funzione senza supervisione.

- NON tenerlo sempre saldamente afferrandolo da entrambi i lati sotto la base del motore.

- NON danneggiare il circuito refrigerante. Questa avvertenza & valida solo per gli apparecchi con
circuiti refrigeranti accessibili all'utente.

- NON afferrare l'unita da entrambi i lati sotto la base del motore.

COSA FARE E LINEE GUIDA ESSENZIALI

- Aggiungere ingredienti come gocce di cioccolato solo dopo aver estruso il preparato nella propria
ciotola, contenitore o bicchiere.

- Tenere l'unita sempre in posizione verticale.

- Utilizzare SEMPRE I'apparecchio su una superficie asciutta e piana.

- Garantire una ventilazione adeguata: lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro e sui lati per
evitare il surriscaldamento del compressore.

- Non ostruire mai le aperture di ventilazione nell'involucro dell'apparecchio o nella struttura integrata.

- Utilizzare zucchero: lo zucchero impedisce al preparato di congelarsi e gli conferisce la giusta
consistenza per I'erogazione.

- Mantenere un contenuto minimo dizucchero del 7% per gelato e yogurt gelato e del 10% per bevande.
Se la percentuale ¢ inferiore, aggiungere sciroppo o zucchero per bilanciare. Questo garantira una
buona consistenza del preparato.

- Quando si utilizzano bevande gassate o gassate, mescolarle o agitarle prima per ridurre la
carbonatazione.

- Riempire 'apparecchio fino alla linea di riempimento massimo per ottenere le migliori prestazioni di
erogazione.

- Lasciare raffreddare il compressore piu a lungo quando si preparano lotti consecutivi.

- Utilizzare gli accessori di uscita sagomati solo per il gelato. Rimuoverli per altri prodotti surgelati per
evitare intasamenti.

- Assicurarsi che tutte le preparazioni contengano almeno 7 g di zucchero per 100 ml.

- Quando si utilizza la modalita Cocktail Ghiacciato, gli erogatori devono contenere tra il 5% e il 15% di alcol.

- Per Gelato e Yogurt Ghiacciato, erogare entro 30 minuti dalla fine del ciclo per evitare che la
preparazione si trasformi in burro.

- Per Milkshake, Cocktail e Granita, & possibile lasciare 'unita in funzione fino a 2 ore.

- Ripetere la modalita di risciacquo fino a quando tutti i residui di bevanda congelata non saranno stati
rimossi dall'evaporatore.

- Utilizzare il ciclo di risciacquo prima di smontare e pulire i componenti.

- Sollevare il prodotto dalla base motore quando si sposta l'unita, per evitare che cada a terra.

CONSIGLI DIVERTENTI

« Raffredda i liquidi prima di aggiungerli all'apparecchio per risultati pit rapidi.

» Per una bevanda extra ghiacciata, preraffredda il bicchiere prima di erogarla.

« Gliingredienti freddi riducono i tempi di congelamento.

» Non preoccuparti se il composto ha un sapore troppo dolce prima di congelarlo: i risultati congelati
hanno naturalmente un sapore meno dolce.

« Conserva i gelati congelati avanzati in un contenitore sigillato nel congelatore; dopo il tempo di
congelamento, il tuo gelato avra una nuova consistenza da sorbetto.

CONSIGLI PER SALVARE LA RICETTA

Se la tua bevanda non si congela come dovrebbe, prova quanto segue:

+ Troppo ghiacciata? Aggiungi un po’ piu alcol, aggiungi zucchero o abbassa Iimpostazione della texture.

« Troppo morbida? Aumenta l'impostazione della texture, aggiungi liquidi, riduci leggermente l'alcol,
diminuisci lo zucchero.

+ Ancora non perfetto? Regola finemente la texture e I'equilibrio alcol/zucchero finché non ottieni la
granita perfetta.



TABELLA DEGLI ERRORI

DESCRIZIONE

DELL'ERRORE

Il dispositivo non funziona

DETTAGLIO

1l dispositivo non e collegato.

SOLUZIONE

Collegare il dispositivo.

Il tamburo non e posizionato o
bloccato correttamente.

Verificare che il tamburo sia
posizionato correttamente o
bloccato come mostrato nelle
istruzioni.

Il pallino non & posizionato
correttamente nel coperchio.

Assicurarsi che il pallino sia
posizionato correttamente.

Vibrazione eccessiva

Il dispositivo non & posizionato
su una superficie piana o non
é stabile.

Posizionare su una superficie
piana.

Troppi ingredienti.

Ridurre la quantita di
ingredienti lavorati (fino alla
linea MAX).

Difficolta nel riuscire con certe
ricette

Ricetta non adatta.

Le tue ricette personali o
quelle prese da internet
potrebbero non essere adatte
al tuo apparecchio e ai suoi
accessori (quantita, durata,
ecc.). Prima di iniziare una
ricetta, assicurati di seguire le
istruzioni per l'uso riportate
nelle istruzioni per 'uso.

Errore nella selezione del
programma.

Verifica di utilizzare il
programma corretto per la tua
ricetta.

Perdita attraverso la copertura

Il volume d'acqua & troppo
grande.

Ridurre la quantita degli
ingredienti.

Tamburo non posizionato o
bloccato correttamente.

Bloccare saldamente il
tamburo sul blocco motore.

Manca il sigillo.

Posizionare la guarnizione
nella posizione corretta.

Il sigillo & tagliato o
danneggiato.

Sostituire la guarnizione,
contattare un centro di
assistenza autorizzato.

No Problema Analisi Soluzione
1 | Tutte le spie lampeggiano. | Il tamburo/recipiente Rimontare il tamburo/recipiente e
non ¢ installato assicurarsi che sia correttamente
correttamente. bloccato utilizzando la manopola
laterale. Prima di reinstallare il tamburo,
assicurarsi che la pala di miscelazione
sia correttamente montata.
2 |Laspiadidurezza (*}Ke) si | Potrebbe esserci un Scollegare e ricollegare il dispositivo.
illumina al primo livello problema con il sensore. | Successivamente, accendere il
% prodotto utilizzando il pulsante On/
Off e riavviare il programma. Se il
= problema persiste, contattare il nostro
= centro assistenza.
=1
#®
3 |Laspiadidurezza (3¢¢) ¢ |Il motore & bloccato in Scollegare e ricollegare il dispositivo.
illuminata sui primi due stato di arresto oppure | Successivamente, accendere il
livelli. potrebbe esserci un prodotto utilizzando il pulsante On/
% problema con il sensore | Off e riavviare il programma. Se il
Hall. problema persiste, contattare il nostro
- centro assistenza.
#®
4 | Laspiadidurezza (-H{«) si | Potrebbe esserci Sostituire con materiali che hanno una
illumina a tre livelli un’elevata quantita di concentrazione di alcol inferiore
% alcol nella ricetta
®
5 |La spia didurezza (*}K«) si | Grazie all'utilizzo di Sostituire con materiali con un
illumina a quattro livelli materiali a basso contenuto di zucchero piu elevato.
% contenuto di zucchero.
®
6 | Laspiadidurezza (*}K«) si |Il compressore funziona |Il compressore funziona attivamente
illumina a cinque livelli attivamente da oltre 90 | da oltre 90 minuti. Scollegare e
% minuti. ricollegare il dispositivo.
#®

Odore del motore

Quando si utilizza
I'apparecchio per la prima
volta o in caso di sovraccarico
del motore causato da troppi
ingredienti o pezzi troppo duri
o troppo grandi.

Lasciate raffreddare
I'apparecchio (almeno

30 minuti) e riducete la
quantita di ingredienti nel
piccolo blocco motore di
congelamento.
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OMUCAHUE

MPOAYKT : AKCECCYAPbI:

3anonHeHue cMdoHa M KPbILLIKN L. CrakaH4mkn Ans nogaun
bapabaH M. Mwucku ans XxpaHeHus
Jlok N. CMeHHble HOCKKN
XONOAHBIN 3nemMeHT

CmelLvBaHue bnegHoe

Pyuka obcnyxmnBaHus

Hocnk ana pasnvea

MoaaoH Ans Bogbl

MoTopHas 6asa

MaHenb YnpasneHus

MopaaoH Ansa cbopa kanenb

ATrIomMmonNwy

OCTOPOXXHOCTb:

WNHCTpyKLMM Mo TeXHMKe 6€30MacHOCTY SIBAIOTCA HEOTbEeMIEMOI YacThio Nprbopa. BHUMaTensHo
npouyTHTE UX Nepes nepBbiM UCMOb30BaHNEM BaLLero HoBOro npuéopa. JepxuTe NX Nnog pykoi.
Mpr6op 3aNyCcTUTCS TONLKO B TOM C/ly4ae, eCivi EMKOCTb 4151 CMeLUMBaHWs 1 6apabaH NpaBuibHO
yCTaHOB/IEHbl Ha XO/I0AHOM HarpeBaTe/IbHOM 3/1eMeHTe.

AHEJ1b YNPABJNTEHUSA

MPECETbI NOAAYA
5 YHUKaNbHbIX Haxmute 3Ty KHOMKY nepej no,qaqe|7|
npeceTtoB (MsArkoe - @ 6n1t0/a. 3TO NOMOXET yNy4LINTb
MOPOXEHOE, KayecTBo nojauu.
3aMODOXEHHBbIT Soft Ice Cream Serve o
. P . HACTPOUKA TEMMNEPATYPHOTO
MorypT, MONOYHbIN A PEFYISTOPA
KOKTeli/b, - ¢
KOKTEW b, CSILL, Frozenoqur s ax/as npeAycTaHoOBKa Hat-leaeTcg/
ononackuBaHue). C Temnepatypbl Mo  ymon4aHuio/
- onTuManbLHom ans njeanbHom
- @@ — TeKCTypbl. Mpn xenaHumu
-— -
oTperyavpyinTte TemnepaTr ns
Milkshake - PErympy patypy A
- NoNy4YeHus unjeasbHOW TeKCTypbl
/ Ballero nepcoHann3npoBaHHOro
- @Y * 3aMOPOXEHHOTo fecepTa nan
Cooktail HanuTka:
+ [na npuroTtoBneHuns 6onee rycrbix,
/ XOJIOAHbIX 3aMOPOXKEHHbIX JiecepToB
« Ej Start - VAW HanNUTKOB YyBeNnYbTe YpOBeHb
.
Slushy Stop TemnepaTypbl, HaXaB BEpPXHIOH
CHEeXVHKY Ha NaHenn yripaBneHus.
+ [na npurotosneHns 6onee MArknx
- @ @ - 3aMOPOXEHHbIX  JlecepToB WU
LMKN Rinsing HanMTKOB  YMeHbLUUTE  YpOBEHb
OMONACKUBAHNS TemnepaTtypbl, HaXaB Ha HVKHIOH
CHEeXVHKY Ha NaHen yrpaBneHus.
ITOT UnKn
nepemMelunBaer BKJTIOYEHWE
Boay 6e3 Haxmute «kHonky BKJ1/BbIK/T Ha
oxnaxAeHusa ans nepegHen naHenu  YCTPOICTBa,
onoslackmeaHus UTObObI BKJKUYNTL WAN BbIKAOYUTb
ycTpolicTBa u ero. Haxmute kHonky [yck/Cron,
obnervyeHuns UTO6bI 3anyCcTUTb WAN OCTaHOBUTb
OUNCTKN. nporpammy.

MEPEA NMEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

BAXHO: MNepes Hayanom skcnayaTauuy NOMecTUTe WU3jenne Ha YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb
KaKk MUHUMYM Ha 2 4yaca. 3To BpeMsa OXWAaHua NMo3BOAUT XNaflareHTy ocecTb B KOHZAeHcaTope,
obecneyrBas 6e3o0nacHy 1 ONTUMaAbHY paboTy.

Mepes NepBbIM MCNOb30BaHNEM MONHOCTBIO pa3bepute nsgenne (PUCyHKM 22-26) 1 NpomMolite
AeTanu, KOHTaKTMpyloLme ¢ N1LeBbIMY NpojykTaMu (bapabaH (B), nonacTtb ansa cmewmsanms (E),
Hocuk ana camea (G), NoAAoH A8 BoAbl (H)), a Takxe akceccyapbl Mbl/IbHOW BOAOMN.

BHUMAHUE:

He norpyxainTe npubop (Bkatouvas ocHoBaHue ¢ auratenem (I)) B BOAY UAU APYryH XUAKOCTb.
Hukorga He fepxunTe ocHoBaHuWe ¢ gsuratenem (I) nog cTpyeii Boabl.

[Nt OUMCTKN BHELUHEeN NoBEepPXHOCTM OCHOBaHWA ¢ ABuratenem (I) ncnonb3yrite BAaxHY TKaHb, a
3aTeM TLATeIbHO BbICyLLUNTE.

Mepeg ncnonb3oBaHnemM Nprbopa ybeanTech, YTO BCS yNakoBKa yAaneHa.

MHCTPYKLUW NO TEXHUKE BE3ONMACHOCTU

MepeA NepBbIM NCMO/Ib30BaHVEM BHMATE/IbHO MPOYTUTE MHCTPYKLIMM MO TEXHMKE 6€30MacHOCTU 1
JaHHYI0 BpOLLIOPY 1 COXPaHUTe VX AN AaSbHENLLEro UCMNob30BaHUS.

JaHHbIV Nprbop He NpejHa3Ha4veH A9 NCM0/1b30BaHVA nLaMU (BKTHOYas AeTell) C OrpaHNYeHHbIMN
U3NYECKNMUN, CEHCOPHBIMU NIV YMCTBEHHbBIMU CMOCOBHOCTAMY, a TaKXe N1LaMu, He VIMeoLwMn
onbITa 1 3HaHWI, 3@ UCK/IIOYEHNEM C/lyvaeB, KOrAa OHU HaxoAAaTCsA Noj MPUCMOTPOM VAW MOAYUUIN
VIHCTPYKLMM MO MCMONb30BaHMIO MPrbopa oTAnLa, OTBETCTBEHHOro3anx6es3onacHocTb. Heobxoammo
cnejvTh 3a AeTbMU, YTOObI OHM He Urpanu ¢ NprubopomMm.

Ecnu LWWHYp NuTaHWs NoBpeXeH, He Nonb3yiTecb Npnéopom. Bo n3bexaHne onacHOCTH ero Jo/IKeH
3aMeHNTb NPOV3BOANTESb, €r0 CEPBUCHbBIV areHT AN NNLA, MEetoLLe aHaToMMYHY0 KBannduKaLumio.
[laHHOe yCTPOMCTBO MOXHO MCMO/b30BaTh Ha BbicoTe 40 2000 MeTpoB.

Bcerga oTkntoualite nprubop OT ceTu, ecin ocTaBnsieTe ero 6e3 NPUCMOTPA, a Takxe nepes cbopko,
pPa3bopKoOW NAN YNCTKOM.

Mepea nepBbIM NCMOb30BaHNEM ybeaumTeChk, YTO C Nprbopa yAaneHbl Bce yNakoBOYHbIE MaTepuasbl,
a TaKXKe peklaMHble 3TUKETKN U HaKNenKu.

JaHHOe yCTpOWCTBO NpejHa3Ha4yeHo ANS UCMONb30BaHUA B GbITOBbIX M aHaNOrMYHbIX Liensx, 3a
NCKNHOYeHneM:

- KYXOHHbIX 30H AN5 nepcoHana B MarasunHax, opmcax n Apyrux paboumx nomeLeHnaXx;

- bepmMepcKMX AOMOB;

- KJIMEHTOB FOCTUHWLL, MOTENEN U APYTUX XUbIX MOMELLEeHW;

- 3aBefeHN TUNa «MocTeslb Y 3aBTPaK».

Mepea 3amMeHOWN NPUHAANEXHOCTEN AV NPUBNXKEHNEM K AeTansaM, KOTopble ABUXYTCS BO BpeMs
1CNONb30BaHWSA, BbIKNHOYNUTE MPUBOP 1 OTCOEANHINTE ero oT ceTu.

JleTn B BO3pacTe OT 8 NeT 1 CTapLle MOryT MoJib30BaTbCA 3TUM MPUHG0POM MOA MPUCMOTPOM UAN
NpW yCN0BUY, YTO OHM MPOUHCTPYKTUPOBAaHbI 0 6€30MacHOM MCMoAb30BaHUM NpP1bopa 1 MoOHMMarT
CBS3aHHble C 3TUM OMacHOCTU. [leTn He JO/MKHbBI BbIMOMHATE YMCTKY U TEXHUYECKoe 0bCyXBaHne
npuéopa, ecii UM He UCMONHWAOCE 8 1T 1 OHW He HaXxOoAATCS MOA NPUCMOTPOM B3POC/bIX. XpaHUTe
npubop 1 ero LWHyp B HEAOCTYMHOM A9 AeTell MaajLue 8 neT MecTe.

3ToT Npmnbop He npeAHasHayeH AN VCNONAb30BaHWA AeTbMW. XpaHUTe Npubop M ero LHyp B
HeJOoCTYMHOM /19 AeTeil MecTe.

Mprbopbl MOryT MCMOABL30BaTLCA NMLAMU C OFPAaHNYEHHBIMU GU3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMU WAN
YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTAMMU UAN C HEAOCTaTKOM OMbITa W 3HAHWIA, €CIM OHW HaxXOAATCA MOoA
NPUCMOTPOM WV MPOUHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTEIbHO 6€30MacHOro 1Cnosib3oBaHnsa npubopa u
€C/I OHW MOHVMAOT CBA3aHHbIE C HUM OMacHOCTU.

Hukoraa He octaBnaliTe paboTatoLmin npnbop 6e3 NpucMoTpa.

Bo n3bexaHue prcka nopaxeHus 3n1eKTpUYecKIM TOKOM He MoMeLLariTe LWHYP, BUKY U OCHOBaHe
nprbopa B BOAY WM Nt06YH0 APYTyH XUAKOCTb.

He ncnonb3oBaTb Ha OTKPLITOM BO3jyXe.

JaHHbIM MPUBOPOM MOTYT MOML30BaTLCA AeT OT 8 IeT 1 CTaplue, a Takxe LA C orpaHNyYeHHbIMN
OU3NYECKNMN, CEHCOPHBLIMU WM YMCTBEHHBIMM BO3MOXHOCTAMMW, a Takxke N1La, He umerome
OnbITa 1 3HaHWIA, NPW YCI0BUK, YTO OHWN HaXOAATCA MO MPUCMOTPOM WA MPOUHCTPYKTMPOBAHbI O



6e30MacHOM 1CMOAb30BaHNM MPU60OPa 1 MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM OMacHOCTU. [leTn He A0/MKHBbI
nrpatb € NpnbopoM. [leTn He JO/KHbI BbIMOMHATL YMCTKY U TEXHUYeckoe obcnyxnsaHme npubopa
6e3 npucmoTpa.

He 3anonHsite éMkocTb Bbllwe oTMeTkn Max Fill. Cm. peuenTsl.

MoakntoyariTe MaLlUNHY TONABLKO K TaKOMy UCTOYHMKY MUTaHWS, HanpsiXeHne KOTOPOoro coBnajaeT ¢
HanpsXeHreM, yKa3aHHbIM Ha 3aBO/ACKOM Tabanuke Ballero npuéopa.

OTkNtoYaiTe MaLlMHY OT CeTU, KOTAa Bbl €10 He MoJib3yeTeck.

O3HaKoMbTeCh C MHCTPYKLMAMM MO NPaBUAbHON cbopke 1 pasbopke akceccyapos.

O3HakoMbTeCb C WMHCTPYKLMSAMU MO MepBOHAaYaNbHON 1 perynspHoii O4nMCcTKe MOBEePXHOCTEN,
KOHTaKTUPYOLLMX C MULLEBLIMUN MPOAYKTaMU, @ TAKXKe Mo OUMCTKE 1 06CNyXXMBaHMIO Ballero npubopa.
NHpopmaLmio o HacTporikax BpeMeHM paboTbl U CKOPOCTY BaLlero nprubopa cM. B MHCTPYKLMN.
BHUMaHMe: HenpaBMAbHOE NCMO/b30BaHKe Npubopa MOXeT NPUBECTU K TpaBMe.

BHuMaHMe: Bo n3bexaHune TpaBM b6ybTe BHUMaTe/IbHbI MPY 06paLLeH NI C 1e3BUSAMU, ONMOPOXKHEHNN
M YNCTKE YaLlu.

Bcerga ncnonb3yinTe MallMHy Ha POBHOM, YCTOMYNBOW, TEPMOCTONKOM MOBEPXHOCTH, 3aLLMLLEHHOW
OT APYrVX NCTOYHVKOB TeMa Unuv 6pbi3r Bogbl.

BHVMAHWE: CoaepxunTe BEHTUAALMOHHYIO peLleTKy, pacrofoXeHHYH 3a MaLUNHOM, B YACTOTE U
perynsipHo ouuLariTe ee OT MNbIAN C MOMOLLbIO Mblaecoca.

BHVMAHWE: Mpw pa3meLyeHnn npubopa cneanTe 3a TeM, YTobbl LLUHYP NUTaHUs He 6bl 3aXaT 1 He
Ob1/1 NOBPEXAEH.

BHUMAHWE: He pa3meLLaliTe HeCKONbKO NePeHOCHbIX PO3eTOK WV MOPTATUBHbIX 610KOB MUTaHNS
Ha 3asHeli naHenn npubopa.

YTO6bI CHM3UTL PUCK TPaBMbl, BO3ropaHus, MOPaXXeHNs 31eKTPUYeckKM TOKOM AW MoBPeXAeHs
MMyLLLeCTBa, BCerja cobntogalitTe OCHOBHble Mepbl MPeAOoCTOPOXHOCTW, BKAOYas chnejyroLime
NPoHyMepoBaHHbIe NpeAynpexaeHuns 1 nocieaytoLime NHCTpykummn. HE ncnonbsyiite npubop He no
HasHaueHuo.

He wncnone3yiite mexaHnyeckne YCTPONCTBA WAWU Jpyrve CpejcTBa A1 YCKOPeHWs npoLecca
pa3mopaxunBaHus, KpoOMe PeKOMEH0BaHHbIX NMPOU3BOANTENEM.

Bo Bpems 3arpysku 1 3KcnayaTaummu He onyckanTe nonagaHus pyk, BONOC U OAeX/bl B KOHTeHep.
A BHVIMAHUE: puvcK BO3ropaHuvsi/nerkoBocnnameHsiolmecs mMatepuansl. Bo  msbexaHue
BO3ropaHus, NopaxeHWs 3MeKTPUYECKMM TOKOM U TpaBM He JOonyckaiiTe Morpy>XeHus ceTeBoro
Kabens, BUIKM Npnbopa nam camoro npuéopa B BOAy AV Apyrune XXUAKOCTU. H1KorAa He oTkitovariTe
npuéop oT ceTn MOKPbIMU pykamu. B cnydae upesBblyaliHOM CUTyaLMU HeEMeANeHHO OTK/uuTe
nprobop oT ceTn.

B JaHHOM M3jennun B KayecTse xaajareHTa ncronbsyetcs ras R290.

Puck BoO3ropaHms wan B3pbiBa. Mcnonb3yeTcs nerkosBocriameHsaooWwmncs  xnagareHt. HE
npokanbiBarite TpybKM xnajareHta. YTuUnusupyinte wusgenve Hajgnexawym obpasom B
COOTBETCTBUMW C AelCTBYOWMMN PeAepanbHbIMU AN MECTHbIMU MNpaBuaaMu, KacaroLMMUCs
J1IerkoBOCr/IaMeHsItoLLXCS X1aZareHTos.

[a3 orHeonaceH, HO MNPV HOPMasbHbIX YCI0BUAX 3KCMAyaTaunm He NpeAcTaBiseT onacHoOCTU A/1s
NnoJsib30BaTesisl, MOCKONbKY OH HaAEéXHO 3aK/MOUYEH B repMEeTUYHYIO CUCTEMY BHYTPU nsgenuvs. Mpu
najeHnn U NoBpexzaeHNnN N3genns BO3MOXHa yTeuka rasa. B Takmx ob6cTosiTeNbCTBax ras Moxer
BOCM/IaMEHUTLCA MPY KOHTaKTe C UCTOYHMKAMU BO3ropaHusi, HanpumMep, oTKPbITbIM OrHEM.

Mpw TpaHCMOPTUPOBKE JaHHOTO N3AeNnNs byabTe OCTOPOXKHBI, YTOObI He JONYCTUTbL ero NageHns nan
noBpexXaeHus.

He oTkntouariTe MalLViHy OT CeTu, Aepras 3a LWHyp.

He cTaBbTe MalLUMHY Ha rasoByto WM 31eKTPUYECKyr NANTY, BOAN3N TakMX NCTOYHNKOB Tenna uim
BHYTPW ropsiyen fyxosku.

He xpaHuTe B 3TOM npubope B3pbIBOOMAaCHbIE BeLLLECTBa, TakMe Kak aspo3o/bHble 6aNNOHUMKN C
NIerkoBOCMIaMeHs LLMMCSA NPOonesIeHToOM.

BHVWMAHWE: He fonyckaliTe 3acopeHUst BEHTUNSLIMOHHBIX OTBEPCTUIA B Kopryce npuéopa nnm Bo
BCTPOEHHOM KOHCTPYKLMN.

BHUMAHWE: He noBpesmnTe X0N0ANNBHbIV KOHTYP.

BHUMAHWE: YTunusmpyiite npnbop ToNbKO B aBTOPM30BaHHOM LIeHTPpe yTuav3auum oTxoAos. He
nojsepranTe BO3AeNCTBAIO OTHS.

BHUMAHMWE: He wncnonb3yiTe anekTponpubopbl BHYTPU OTAENEHWIA AN XpaHeHUs MpPOAyKTOB
NUTaHNS, €CNN TOSIbKO OHW He COOTBETCTBYHOT TUMY, PeKOMeHA0BaHHOMY MPOV3BOAUTENEM.

YT06bI M36eXaTb 3arpAsHeHs NULLEeBbIX MPOAYKTOB, CObMtoAalTe CeAytoLLme NHCTPYKLN.
OTKpbITUE ABepLbl Ha ANNTeNbHOE BPeMsi MOXEeT MPUBECTU K 3HaUNTeNbHOMY MOBbILLEHUIO
TemnepaTypbl B OTAeNeHUsX npubopa.

PerynsipHo o4nLLaiiTe MOBEPXHOCTU, KOTOPbIe MOTYT KOHTaKTMPOBaTk C MPOAYKTaMM MUTaHKSA, a
TakXe JOCTYMHble ApeHaXHble CUCTEMbI.

Ecnn xonogaunbHbIi Npnbop ocCTaeTcs MNyCcTbiM Ha ANWTENbHOE BpeMs, BbIK/OUMTE €ro,
pa3Mopo3bTe, OYUCTUTE, BbLICYLIMTE W OCTaBbTe ABepLy OTKPbITOW, YTO6bI MPejoTBPaTUTL
nosiBfeHne nieceHn BHYTpY nprbopa.

3awmTa oKpy>XaloLweil cpeabl - Hawa rnaBHas 3a6ora!

@ JdaHHbil Npr6op COAEPXKUT LeHHbIE MaTepurasbl, KOTOpPble MOXHO nepepaboTaTb
MNCMO/Ib30BaTb MOBTOPHO.

S Cpaitte npnbop B MECTHBbIN LLEHTP YTUIM3aLUN OTXOA0B.



CBOPKA BALLUEIO NMPOAYKTA

YcTaHoBUTE NPM6OP Ha POBHYIO, YCTOMUNBYHO, TEPMOCTOKYH MOBEPXHOCTL, BAAN OT UCTOUHUKOB
Tenna v 6pbI3r BOAbl.

YcTtaHoBUTe MOAAOH ANns BoAbl (H) moA koHAaeHcaTop, BCTaBMB €ro B Masbl HampaBAstoLlein
(M306paxeHne 3). YcTaHOBUTe cMecuTenbHyto nonatky (E), HagBUHYB e€ Ha oxnaxAaloLuii
anemMeHT 0 durKcaumm Ha wTrdTe (M306paxeHune 4). 3aTem ycTaHoBUTe 6ak (B), HaABUHYB eé Ha
cMecuTenbHy nonaTtky Ao ukcaumm Ha wTndTe (M306paxeHune 5).

3adukcnpyiiTe 6apabaH, nosepHys pukcatop (C) (pMcyHOK 6). BcTaBbTe 10TOK ANsi c6Opa OTXOA0B B
nepesHIoO YacTb OCHOBaAHUSA ABUraTens Ao Wwenyka (pUCyHok 7).

BHUMAHMUE: Mepeg nepBbiM NCNONb30BaHNEM AepPXXUTe YCTPONCTBO B BEPTUKANbHOM MONOXEHUM
He MeHee 2 4acoB.

MCNOJIb30BAHUE BALLUEIrO NMPOAYKTA

MoakntounTte npubop Kk cetn. OTKpOWMTe 3aNMBHOWM KnamaH M KpblWKy (A) B BepxHel 4actu
b6apabaHa (B). JobaBbTe XNAKOCTb(M) Yepe3 3anBHOV knanaH (A) (pucyHok 10). lobaBbTe cpesCcTBO
[0 YPOBHS MeXAY MUHVMaNbHOM N MakCMMabHOM OTMeTKaMu, yKkazaHHbIMM Ha 6apabaHe.

A Mepeg 3anonHeHreM 604KM NpenapaToM y6eAnTeck, YTO OHa HaZeXHO 3adprKCMpoBaHa (PUCYHOK 6).

MoakntounTe Npubop K ceTn. OTKPOMTe KPbILKY 3a/MBHOrO OTBepCTMS (A) B BepxHei yactu
6apabaHa (B). lobaBbTe XNAKOCTb(M) Yepe33anmBHoe oTBepcTue (A) (pucyHOK 10). MMHMManbHbIE U
MaKcMMa/bHble 06bEMbI 3arpy3ku CM. B Tabnue HuxXe:

Tun peuenTta MuHnmym ‘ Makcumym
HanuTkn 550 mn 1200 mn
MopoxeHoe / 3aMOpOXXeHHbIV NorypT 800 mn 1000 mn

Haxmunte kHonky BKJ1/BbIK/1 Ha naHenu ynpasnerHus (J), 4Tobbl BKAHOUNTE YCTPOMCTBO.

HACTPONKA KOHTPOJISl TEMMEPATYPbI

Kaxpas nporpamMma npeABapuTeNbHO HacTpoeHa Ha WAeanbHyl ANsS JaHHOrO pelenTa
TemnepaTypy, o6ecrneyrBatoLLy0 HaUyULLYIO TeKCTYpY. Bbl MOXeTe oTperynmpoBaTtb TemnepaTypy,
€C/IN XOTUTE J0BUTBLCS XKeaeMol KOHCUCTEHLUN.

Msrkoe MopoxeHoe 00000
3aMOpOXeHHbI iorypT 00000
MosiouHbIe KOKTenm 00000
KokTeiins 00000
CnsikoTb [ X NONONO)

M3genve ocHaleHO naHenbit U3 5 CBETOAMOAOB AN PEryinMpoBKU WHTEHCUBHOCTM paboThbl
ANS KaXAoro peuenta ¢ ypoBHAMU OT 1 4o 5. /lBe KHOMKN B OpMe CHEXWMHOK (+ 1 -) NO3BONSAIOT
yBeNNYMBaTb UV yMeHbLUaTb BbIOPaHHbI YPOBEHb:

* YpoBseHb 1: MeHee x0/104HO

* YpoBeHb 5: camas xoioHas HacTporika »}Ié-

BblbepunTe HY>XHYI HaCTPOWKY, HaXaB CEeHCOPHYK KHOMKY (puc. 14). MporpamMmma 3anycTutcs ¢
3aZlaHHO MO yMONYaHMIO/ONTUMa/IbHON TeMnepaTypoii. 3aTeM HaXXMmUTe KHomMky «CtapT», 4TobbI
HayaTb NPUroToB/EHME.

Mpw XenaHnn Bbl MOXeTe OTPerynpoBaTb TBEPAOCTL MPUIrOTOBNIEHUA, HAXVMasa KHOMKN B BUje
CHEXUHKW +/- (pUCyHOK 12).

HaxmuTte kHonky «Myck/CTon» Ha naHenn yrnpasaeHus (J). (pucyHok 13)

BblbepuTexenaemyto HaCTPOIiKY, HaXKaB Ha CeHCOPHYo NaHenb (n3o6paxeHune 11). HacTpolika bygeT
3anyLeHa ¢ 3aZlaHHO No yMOYaHWUI0/ONTMaNbHOV TeMnepaTypebl. Mpu XenaHnm oTperyanpymnTe
TemnepaTypy ANS JOCTVKEHUS NAeaNlbHOM TEKCTYPbl 3aMOPOXEHHOr0 HanmTKa.

Koraa peuenT 6yAeT rotoB, yCTPOMCTBO NOAACT ABa 3BYKOBbIX CUTHANA, @ CBETOAMOAbLI 3aropsaTcs
NMOCTOSIHHO, KaK TO/IbKO peLenT A0CTUrHeT 3aZaHHOo M TeMnepaTypbl. [locne JoCTUXeHMA 3a4aHHO
TeMnepaTypbl YCTPOUCTBO MPOAO/XUT PaboTy, NOAAEPXMBaAs €€ Ha UieanbHOM YPOBHE U roToBS
Ball peLenT K nojaye.

BHMUMAHME: [lns MOpPOXeHOro 1 3aMOpPOXeHHOro norypTa Mbl peKoMeHAyeMm AocTaTb CMeCb B
TeyeHne 30 MUHYT Y MOMECTUTL ee B MOPO3UJIbHUK.

B NpoTUBHOM C/lyyae CMeCb MOXET NMPeBpaTUTLCS B Mac/o.

MpuroToBsieHNE MArKOro MOPOXEHOro MOXeT 3aHATb oT 15 Ao 60 MWHYT B 3aBUCUMOCTU OT
VNHrpeAneHTOB, obbemMa 1 HayaNbHOV TemnepaTypsbl.

MocTaBbTe YallKy Ha NoAA0H Ans cbopa kanenb (K) mog pyuky o6cnyxmnsaHus (F) n HaXXMUTe KHOMKY
«SERVE» (MOAAYA). YTobbl Ha4aTb Nojavy, Mej/ieHHO NOTSAHUTe pyuKky 06cnyxuBaHus (F). YTobbl
OCTaHOBUTbL NOZayy, OTAYCTUTE PYUKy. He BbIK/loYainTe yCTPOCTBO BO BPEMS NMOAauu.

BHUMAHMUE: OcTaHOBKa yCTPOMCTBA TakXe OCTaHaB/IMBAeT LIHEeK 1 npoLuecc oxnaxaeHus. Ans
BblJa4n COAEPXMMOro yCTPOMCTBO HEOO6XOANMO OCTaBUTb paboTatoLM.

Mbl pekoMeHAyeM pa3MellaTb HYallKy Kak MOXHO 6nnxe K BbIXO4HOMY OTBEPCTUIO ANA yAO6CTBa
nojgayn HanuTka.

B nt060/1 MOMEHT Bbl MOXETe OTKPbITb BEPXHIOI 3aC/IOHKY, YTO6bI 406aBUTL eLLe UHTPeANEeHTOB,
caxapa nau cupona.

OBPATUTE BHUMAHME: He po6aBnsiiTe TBepAble WHIpeAMeHTbl, Takme Kak QpyKTbl, opexu,
LLIOKONaZHYH KPOLLIKY, TBEPAOE MOPOXEHOE NN 3aMOPOXEHHbIe PYKTbI.

MPOrPAMMDI
0

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Mporpammel Msirkoe MopoxeHoe 3aMOpPOXXeHHbIN norypT

Mogpo6HOCTN NporpamMmm | VigeansHo NoAXoAWT Ans
NPUrOTOBNEHNS CIMBOYHOTO
MOPOXEHOr0 C UCMOo/b30BaHNeM
peLienToB Ha OCHOBE MOIOYHbIX

MPOZYKTOB 1 BKYCOB MO BaLLeMy BbiGopy.

Balum ntobrmble norypThbl
npeBpaTUINCh B NonesHble
3aMOpOXeHHble ecepThbl.

Heo6xopumbliii 3aBapHOIi KpeM Uiu MOJIOKO +

uesibHble CINBKN + caxap

Bce Bupbl iorypta + Monoko
+ Caxap unu ero 3sameHuTeNb
(mepn/cupon arasbl)

3aflaHHasaA ANnHa

+Heob6s3amesibHO +Kynu +Kynu
+coK +CoK
+nacma +nacma
Bce uHzpedueHmesl He06x00UMO Bce uHzpedueHmel He06x00UMO
npedsapumesnbHO nepemMewiame npedsapumesnbHoO nepemMewiames
neped mem, KaK 3GCbinaMb 8 neped 3azpy3koli 8 ycmpolicmeo.
ycmpodicmeo. He donyckatime He donyckatime nonadaHus
nonadaHus meépobix meépdbix UHzpedueHmoes 8
UHzpedueHmoe e 6apabaH. 6apabaH.

MpubnnsnTensHas 20-40 MUHYT

*Bpemsi 06paboTKM 3aBUCUT OT BbIBPAHHOIO pexnma, TemnepaTtypbl
CMecu 1 eé KonnyecTBa B Yalle.

MpviMepbl peLienTos

- Msrkoe LwokonagHoe
MOpOoXeHoe
- Msrkoe apaxncosoe MopoxeHoe

- 3aMOpPOXeHHbII NorypT Co
CMeCblo Aroj
- 3aMOpPOXXeHHbIV A0TypT C MeAOoM

lMocne 3aBepLLEHMS MPOrpaMMbl Bbl MOXeTe 06aBVTb HOBbI Npenapar 1 nepesanycTuTb NporpamMmy.




NMuTbeBble NpeceTbl
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KOKTeMNb OA4HUM
NPVYKOCHOBEHUNEM,
CcMeLLaB Balle ilobrmoe
JOMalLHee MOPOXeHOoe,
MOIOKO U Z06aBKU.

3aMOpPOXKEeHHbIX
HannTKOB, cogep>xalinx
ankoronb n/vnn BOAy.

Milkshake Cocktail Slushy
MporpaMmbl MonoYHbI KOKTENb KokTelinb CnakoTb
MogpobHocTK MpuroTtoBbTe MaeanbHoO noaxoanT NaeaneHo noaxoant
nporpamm HEXHbI MOMIOYHbIN ANSA NPUroTOBAEHNSA AN NPUrOTOBNEHNS

HaMUTKOB, YTONSFOLLX
XKaXKAY, C MeIKO3epHUCTOMN
TEKCTYpPOI.

He ncnonbayiite
dpyKTOBbIE COKW UN
Ky, Tak Kak OHW MOTyT
npuaaTb KOHCUCTEHLMIO,
MOXOXYH0 Ha cop6eT.

Heo6xoaumbiii

Monoko
Caxap unu ero
3aMeHuTenNb

Bopa
Fasuposka
Caxap unu ero sameHuTenb

Bopa +
apomMaTM3UpPOBaHHbIN
caxap Cupon

Konn4yecTea B MUCKe.

(mépn/cupon araBbl) (mén/cupon araBbl) rasmposka
+ Heobs3amersnsbHo | + pykmoseili COK + Asikoz0s16
+3aeapHol kpem +JIUMOHH®bI COK
+®pykmel (Yenvie / Kynu / | + ®pykmoselli COK
Cok / hacma)
Bce uHzpedueHmel He0bx00UMO npedsapumesibHO nepemMewams neped 3azpy3Koli 8
ycmpoticmeo. He donyckalime nonadaHus meépobix uHzpedueHmos 8 6apabaH.
MpubnunsnTensHas 20-40 MUHYT
3a/;aHHas AvHa *Bpemsi 06paboTKM 3aBUCKT OT BbIBPAHHOIO pexuma, TemrnepaTypbl CMecu 1 eé

Mpumep peuenTa

BaHaHOBbIN MOMOYHbIN
KOKTEnNb
®panne

Mapraputa
MoxuTto nnm
6€3a/1IKOro/bHbIA MOXUTO

[nasnpoBaHHbIN AMMOHAJ,
BuwHésas kona

lMocne 3aBepLLEHMS TPOrpamMMbl Bbl MOXeTE 06aB1TL HOBbIA Mpenapar 1 nepesanycTuts NpeAyCcTaHoBKY.

OJIHNTENIbHO

<>

Rinsing

Vi

Serve

MoppobHocTK
nporpamMmsl

3Ta nporpamMma TLaTeNbHO NPOMbIBaeT
610K ABUraTeNs (LWWAVHAP W NMOALOH),
obsiervas 04mCTKy ryokom.

HaxXmuTe 3Ty KHOMKY nepeg,
nojauei 6aga. 3T0 NOMoOXeT
YYULWINTb KaYecTBO NOAauUMN.

Heo6xoaumblii
Heobsi3amenibHO

1000 mn BOAbI

1 kanns cpeacTBa ANA MblTbA MOCYAbl

Bce npurotoeneHus

PELLENTbI 014 HAYAJA NMPU OBJIEHUA
Mporpamma: Kokreiinb
PeuenT: MaprapuTta

WNHrpeaneHTsbl (1200 r):

g %
Boga 660 55%
JIMOHHBbIV COK 140 12%
Caxap 180 15%
Tekuna 110 9%
AnenbCUHOBLIV IVKEP, 3aMeHUTE TEKUIION, eC/I HET B HaNNYNN. 110 9%

MoarotoBka:

1. B 60/1bLLYI0 MUCKY HanelTe: Bogy, IMMOHHBII COK, TEKMY, KyaHTPO 1 caxap.

2. XopolLuo B36eiTe BEHUNMKOM A0 MONyYEHNs1 OAHOPOAHO CMECH 1 MOJTHOTO PacTBOPEHUSI.

3. Bbinelite cmecb HeNocpeCTBEHHO B KodemallHy.
4. HaxxmuTte KHonky «KokTennb» 1 KHonky «CTapT».

Mporpamma:

CnsakKoTb

PeuenT:

Kona cnaw

WUHrpepneHTsbl (1200 r):

raBMpOBaHHbIIZ HamnmMTOK CO BKYCOM KOJ1bl

MoprotoBka:
1. Haneite rasnpoBky NpsiMo B MaLUVHY.

Mporpamma:

MonoYHbIl KOKTEWNNb

PeuenT:

BaHWbHbIN MOJIOYHbIN KOKTel b

NHrpepneHTsbl (1200 r):

g %
LlenbHoe Mos10Ko (3,5% X1pHOCTN) 680 57%
Caxap 110 9%
Cnunekun (30% XXMPHOCTN) 410 34%
BaHWAbHBIV 3KCTPaKT 5 0%




Peyenm co cnuexkamu 39% >cupHocmu ‘ g %

LlenbHoe Moi10Ko (3,5% >X1pHOCTN) 790 66%
Caxap 115 10%
Cnuskun (30% XXnMpHOCTN) 290 24%
BaHWAbHBIV 3KCTPaKT 5 0%

MoprotoBka:

1.B 60}1bl_lJyIO MUCKY Hanemnre: Le/IbHOe MOJIOKO, XNAKne CIMBKK, Caxap U BaHW/bHbIN 3KCTPaKT.

2. XopoLLo B36eliTe BEHUMKOM 40 O4HOPOAHOI MaCChl 1 MOJIHOTO PacTBOPEHYS.

3. MNepeneiiTe cMecb HEMOCPEACTBEHHO B KOpeMaLUVHy.

Mporpamma:

Msirkoe mopo)xeHoe

Peuent:

BaHunbHoe MopoXXeHoe

NHrpeaneHTsbl (1000 r):

Mporpamma:

3aMOpOXKEHHbIN OrypT

PeuenT:

Knaccnyeckuii 3amopoiKeHHbI iorypT

WNHrpeaneHTsbl (1000 r):

I
LlenbHoe Mos10Ko (3,5% >X1pHOCTN) 260 26%
Ipeyeckuii norypt (10% >x1pHoCTN) 600 60%
Caxap 135 14%

MoaroToBkKa:

1. B 6onbLUyt0 MUCKY HaneliTe: LiesibHOe MOJIOKO, FpeYveckunii MorypT 1 caxap.

2. XopoLLo B36eliTe BEHUMKOM 0 MOyHeHst O4HOPOAHOI CMEeCK 1 MOJIHOTO pacTBOPeHMs caxapa.

3. MepeneiiTe cMeCb HENOCPEACTBEHHO B KOpeMaLLHY.

IR
LlenbHoe mooko (3,5% >XnpHocTn) 470 47%
Caxap 130 13%
Cnvnekum (30% XMpHOCTN) 400 40%
BaHWNbHbI 3KCTPaKT 5 1%
Peyenm co cnuexkamu 39% xcupHocmu | g %
LlenbHoe MoioKo (3,5% >XMpHOCTN) 565 57%
Caxap 130 13%
Cnuskn (30% >XMPHOCTN) 300 30%
BaHWAbHbIN 3KCTPaKT 5 1%

MoarotoBka:

1.B 60}1bLLIyIO MUCKY Hanemnre: LeNIbHOE MOIOKO, XXNAKNE CNBKW, caxap 1 BaHW/bHbIN SKCTPakKT.

2. XopolLLo B36eliTe BEHYMKOM /10 O4HOPOAHOI MacChl U MOJIHOTO PacTBOPeHMS.

3. MNepeneiiTe cMecb HEMOCPEACTBEHHO B KOpeMallyiHy.

OTckaHupyinTe QR-koa, UTOGbI
OTKpbITb 60nee 50 peuenTtoB And
MNOJIHOTO BAOXHOBEHMSA

OMOJIACKUBAHUE U3AENUA ANA JIETKON OYUCTKUN

MNCNOJIb3OBAHUE UWKJIA ONOJIACKUBAHMA: B 3ToM uukie nepemMelumBatrollas sonactb
BpallaeTcs 6e3 oxnaxaeHns, NPOMbIBas yCTPOMCTBO.

1

. Mepep 3anyckoMm LmKna ornonackmeBaHna yaannTe octatkm cpeacTsa s 6apa6aHa.

2. Y6epmTech, UTO pyyka HaXOAUTCA B BEPXHEM MOMOXKEHUN.
3. Hanerite Ténnyto Bogy Ao 1000 mAa 1 HaxmuTe KHonky «OMOJTACKMBAHWE» (puc. 16-17). MogoxanTe

HEMHOrO, a 3aTeM MeZAJIeHHO CNeliTe BOAY U3 YCTPOICTBa, MOTsAHYB 3a pyuyKy (puvc. 18).

4. HaxxmuTe kHonky BKJ/1/BbIK/1, 4To6bl BbIK/TOUNTE YCTPOMCTBO.
5. MoBTOpPSATE, NOKaCPeACTBOHE by 4eTNONHOCTbIOCMbITOM36apabaHa.MocneunknaOMNOSTACKNBAHNSA

pasbepuTe ycTPOMCTBO (prC. 19-26) 1 BbIMOWTE BCe AeTanu BPYUHYHO UM B MOCYA0MOEYHON MaLLlnHe
ANS MONHOV OYMCTKM YCTPOICTBA MOC/e KaXA0ro NCnosib30BaHUS.

& BHUMAHMUE: 31a Boga 6bICTPO BbITeYeT. Micnonb3yliTe Ans eé cbopa 60bLLYI MUCKY.

PA3BOPKA N YNCTKA

1

. Cneaute 3a TeM, 4TobbI B 6apa6aHe He 0CTa/IoCb XNAKOCTW.

2. Pa36nokupyiite 6apabaH, MoBepHYB MpPaByk Pyuky, N CHUMUTE €ro, akkypaTHO MOTSHYB 3a Hero.

Y6eantech, UTo bapabaH HaKIOHEH BHM3, YTOObI NPeA0TBPATUTL BbINVIBaHME OCTaBLUECA XUAKOCTH
yepes 3aJHH0 YacTb bapabaHa (prcyHok 21). OTNOXNUTE B CTOPOHY.

3. CHUMKTe EMKOCTb A1 CMELUMBAHUSA C KOHAeHcaTopa (PUCYHOK 22). BbiHbTe MOAAOH ANt BOAb! U3

YCTPOICTBA, Tak Kak B HEM MOXET 6bITb OCTaTOUHAsA XUAKOCTb (PUCYHOK 23). OTN0XMTe BCe AeTanu B
CTOPOHY.

npOTpI/ITe obnactb noj KoHAeHCaTopoM I'IpO,CI,e3I/IH¢I/IL|,I/IpOBaHHOI‘/‘I VAN TENNOI BNIAXHON TKaHbHO.
I'Ip|/| HEO6XOAI/IMOCTI/I CHUMNTE 3aUJ,I/ITHbII7I Ko/nak c rop/10BUHbI.



BbIMoOTe BCe AeTanV BPyUYHYH BTEMI0M MblIbHOV BOAE UV NCMONb3YNTE MOCYA0MOEYHY O MaLLNHY.
(Bonee noapobHas nHopMaLumsa o AeTansax ANS OUMNCTKU NpeacTaBieHa Ha n3obpaxeHusx 16-18).
[llaliTe BCceM feTansiM NONIHOCTBIO BbICOXHYTb Nepes C6OpKOi U/Unn XpaHeHeM yCTPOMCTBa.

A BHUMAHUE:

He norpy>aiite npnbop (Bktoyas ocHoBaHue c gsuratenem (1)) BBOAY UV APYTYHO XUAKOCTb. HuKoraa He
AepXuTe ocHoBaHWe c ABuratenem (I) moa cTpyeii BoAbl. [N O4NCTKM BHELLHEN MOBEPXHOCTN OCHOBaHNS
c gBuratenem (I) ncnonb3yiTe BAAXKHYIO TKaHb, @ 3aTeM TLLATeNbHO BbICyLLUTE.

A MPUMEYAHME: HekoTopble ApKO OKpaLleHHble NHIPeAMEeHTbl MOTYT OCTaBAATb HebonbLUne
naTHa Ha 6apabaHe. 3To He BAMAeT Ha paboTy MawwuHbl. YTOObI MUHUMU3NPOBATbL PUCK
BO3HWKHOBEHUS NOAOBHbIX CUTYaLNiA, peKoMeHAyeTCACTUpaTh 6eibe Cpasynocae MCnob30BaHuUs.

MHCTPYKLUAW MO NOAAYE MATKNX HAMMATKOB (MOPO)XXEHOE U

3AMOPOXXEHHbIN NOTYPT)

TPEBYEMOE COLEPXXAHUE CAXAPA/XWUPA

Bce vHrpeamneHTbl JO/IXKHbBI cojepxaTb He MeHee 7% caxapa, 4TO6bl NpefoTBPaTUTL MONHOE
3amep3aHve (Hanpumep: BOZa MOXEeT 3aMep3HyTb, MPeBPaTUBLUNCL B KYCKW /ibAa, €C/N He
AobaBnATL caxap. B coctaBMonoka TakxKe J0/IKHbI BXOAUTb MHFPeANEHTbI C BbICOKMM COAepXaHnem
caxapa/>xupa (Hanpumep, CIMBKK), YTO6bI MONYUYNTb 3aMOPOXEHHbIV KPeM, a He nej).

PeLienTbl MOPOXEHOro 1 3aMOPOXEHHOTrO iorypTa ob6a3aTe/IbHO AOJKHbI COAEpXXaTb caxap (He
mMeHee 70 r Ha 900 r) nan, Kak MUHUMYM, cnagkue GpykTbl (B 60bLLIOM KOINYECTBE, He MeHee
2/3 ot obuero konnyecTsa $pykTOB). B Nto6oM ciydae, ecim 06pasytoTca KpynHble Kybukn nbaa,
HemefaneHHO fo6aBbTe B CMecCb He MeHee 60 r caxapa (M1 Méza, v cupona arassl...).

MpepynpexxaeHue o HU3KOM cofiepXXaHUM caxapa:

Ecnuv copepxaHune caxapa B UCXOAHOM MPOAYKTE C/IMLLIKOM HU3KOe, YCTPONCTBO OMNpeAen T 310 1
BbIAACT NpeAynpexAeHne. HANKATOP XECTKOCTU 3aropnTcs Ha OTMETKE «4eTbipe».

Ecnu npenapaT He COOTBETCTBYET MUHUMaNnbHOMY coAepikaHuio obliero caxapa:

Jlo6aBbTe 1-2 CTONOBbIE NIOXKM apOMaTU3MPOBAHHOIO CMPOMa, caxapa, TPOCTHUKOBOro caxapa,
KOKOCOBOTO caxapa, KNeHOBOro c1mporna, CMpona araBbl, CaxapHoOro cupona nnv méaa Ha nopuuio.
Mo>HO f06aBNATE BO BpeMsi 3aMOpPO3kM. B ganbHeliwem fobaBnsinTe 6onbLle caxapa nepej tem,
Kak 3a/MBaTb B XOJIOAUNbHUK.

A BHUMAHUWE: WckyccTBeHHble MoACAacTUTeNM He MOMOryT YAOBNETBOPUTb 06LLYyHO
noTpebHOCTL B caxape.

CBeXeBbIXXaTble UM OTXAaTble COKW, Take KaKA6104YHbIV 1 anelbCUHOBBIN, CogepXaT HaTypaibHble
caxapa, KoTopble MOTYT MOMOYb MOYYNTb XENAEMYHO TEKCTYPY.

AVNETA N HANMUTKWU C HU3KUM COAEPXXAHUEM CAXAPA

[lnetnyeckre HaNUTKM C HU3KUM CoZepXaHMeM caxapa He MpeBpaTATCS B C/all, ecan oHW 6yayT
e/JVIHCTBEHHbIM UHTPeAVEeHTOM, Tak KaK CIMLLKOM Maio caxaparnomMellaeT peLenTtam3aMopo3nThbCs.
YTo6bl NpeBpaTUTh BaLlUL II06UMbIE AreTUYecKMe HAaMNTKIN C HU3KUM CoZepXXaHnem caxapa B cnaly,
fobaBbTe CMpON UK caxap.

Tun peuenTa | PekoMeHAyeMble ycnoBus

DpyKTOBbIi COp6ET (< 3% XKMPHOCTN) Caxap o1 10 no 20%

CraHpapTHoe MopoykeHoe (3-10% >XupHocTtu) Caxap o1 7 po 20%

LLlokonagHoe mopoxkeHoe (10-18% >XupHocTu) Caxap o1 7 o 20%

X He pekomeHayeTca

CAnLwKoOM MHOr0 XX1pos (> 18%) unm caxapa (> 25%) R
(CINLLIKOM MATKUIA, He 3aMep3HeT)

CopepXxaHue

caxapa/XXupa

< 7% caxapa

P pPYKTOBbIiI
copb6er
<3% >XUpHOCTU

CraHpapTHoe
MOpOXXeHoe
3-10%
XXUPHOCTUN

X

He pekomeHayeTcs
PYICK 3aKyrnopKum

LLlokonagHoe
MOpoOXXeHoe
10-18%
XXNPHOCTN

X

v

4

7-10% caxapa He PekomeHgyeman | PekomeHgyemas
pekomeHayeTcs njeansHas nzeansHas
PUICK 3aKynopKu TekcTypa TekcTypa
10-20% caxapa & Mpuemnemas, | PekomeHgyemas | PekomeHgyemas
HO CPeAHAs TekcTypa naeansHas naeansHas
TekcTypa TekcTypa
& B03MOXHO, AB He
20-25% caxapa O3MOXHas,
P HO C/INLLKOM HO cpeaHss pekomeHayetcs
cnajako. TekcTypa CNIVILLIKOM MATKAIA

He 3aMep3HeT

> 25% caxapa

* CINLLKOM MSITKUIA
* He 3aMep3HeT

X

He pekomeHayeTcs

Mopo>keHoe c
XXUPHOCTbIO
> 18%
XXUPHOCTN

X

He pekomeHayeTcs

* CILLKOM
MSATKWNIA

* He 3amep3aeT

PEKOMEHAALMA:

Mcnonb3yiTe CINMBKY XUPHOCTLIO He MeHee 30%.
Vicnonb3yliTe CANBKM XUPHOCTbLIO He MeHee 3,5%.

PYKOBOJCTBO MO NMUTLEBO BOLE

TPEBYEMOE COAEPXXAHUE CAXAPA N/UNW ANKOrons
Bce MHrpeAmneHTbl AOMKHbBI cogepXaTb caxap W/WAW ankorosb, YTO6bl MPeAoTBPaTUTbL MOHOE

3amMep3aHune.

MpoBepbTe NMLLEBYIO LLEHHOCTb Ha YNakoBKe C MOMETKOW «He COAePXUT caxapa» / «caxapan.
MpoBepbTe NMLLEeBYIO LLeHHOCTb Ha ynakoBke ¢ nomeTkoin «COAEPXKAHUE ANTKOTO15».




Mory nu 1 um

Konuyectso Y10 n06aBUTL?
BOCMNOJIb30BaTbCA?
>91/100 MA MOXHO ncnosb3oBaTb
6e3 f06aBneHms
caxapa.
He moxer bbiTe ,ﬂ,OGaBMT% r caxapa
OT4 p09r1/100 Mn MCNOMb30BaH
Caxapa 6e3 KaKIBO (Ha 1200 r 06Luero
o KO/InYecTBa)
LOMONHEHWIA.
He MoXeT 6bITb 6 YZO
0r/100 Mn MICHONb30BaH fobaBuTb r caxapa
663 KaKNX-MGO (Ha 1200 r obuiero
o KONn4yecTBa)
AOMONIHEHWNIA.
> 5% OBbEMA MOXHO 1ncnonb3oBaTh
6e3 gobaBneHus
caxapa.
Ankoronb x \/
He MoXeT 6bITb [lobaBuTb 75 r caxapa
<5% OB. 1CNoNb30BaH nnv 6onee KpPemnkoro
6e3 Kaknx-nn6o ankorons (Ha 1200 r
AOMONTHEHWNA. obLLero KonnmyecTea)

COBETbI O MPOrPAMMAX

ANs NPUroTOB/AIEHUS CALUN U MOJIOYHbIX KOKTelinel ncnonb3yinte nporpammy «Cnawwv» uam
«MOIOYHbIN KOKTElNb». HO ecnn Bbl NpeanountaeTe 6osiee TeKCTYPUPOBAHHbLIV pesynbTar,
nepekalYMTECH Ha Nporpammy «KokTennby».

Ecnn B peuenTe KokTelineit NPUCYTCTBYOT HaMUTKN CPeAHER KPemnocT! UAM OHW He cozepxaT
ankorons, NpodeccroHanbHbIi COBET — HauaTb C MporpaMmbl «Cnalin», a 3aTeM NepekaioUnTLCS
Ha nporpammy «KokTelisb», €/ Bbl peArnoyvrTaeTe 60/1ee TeKCTYPPOBaHHbIA pe3ynbTarT.

PYKOBO/ACTBO MO YMNOTPEBJIEHNIO ANNKOIroJif

MpY NCNoNb30BaHNM 3aMOPOXEHHOTO KOKTeNsA BCe roTOBble MHIpeANeHTbl (BUHO, MUBO U T. A.)
AOMKHbI cofepXaTb oT 5% g0 15% ankorons.

YTO6bINPUrOTOBUTL3aMOPOXEHHbIE KOKTEM, 03HaKOMbTECh CTabNLEen HXKe, BKOTOPO yKa3aHo
MaKcMMaNnbHOe cofepXXaHune ankorons/Kpenkmnx HanUTKoB (BoAKa, TeKuia U T. 4.) Ha o6Lnii 06bem
peuenTa.

OBU.IMVI PASMEP PELLENTA | OBbEM (40% anko no o6bemy)
700 mn 115 mn
1200 mn 200 mn

Tabnnua Bbille — 3TO pyKOBOACTBO Mo gobasneHunto TOSTIbKO ankorons/kpenknx HanmTkos (35%+).
Mpr ncnonbL30BaHUM APYTrNX anKorosibHbIX HAMUTKOB, TAKNX KaK BUHO, MNBO, Ce/ibTepckas BOAa Nau
roToBble KOKTennn, obpaTnuTech K TabauLie HUXe NN K PyKOBOACTBY MO MPUTrOTOBJIEHIO KOKTenei
6e3 npeaBapuUTeNbHON NOATOTOBKN.

Ecnu cogepxaHune ankorons B HanuTke npeBblllaeT MakCMManbHO JONyCcTMMoe: Jo6aBbTe 60 MA
BOZbl Ha Mopuuto, YTo6bl pazbaBuTb HanuToK. COpocbTe HAaCTPOWMKK, HaXaB KHOMKY HaCTPOKMU.
MNMepe3anycTnTe, CHOBA HaXaB KHOMKY HAaCTPOMKU.

VAN

BEPXHWI NMPELEN: 16%
HU3KWNIN NPEOEN: 5%

- HE pobaBnsiiTe ropsuve XUAKOCTU, NéA NN TBEPAble NHTPeANeHTbI, Takne Kak ¢pyKTbl, TBEpAOe
MOPOXXeHOEe W/ 3aMOpPOXXeHHble ppyKTbl. [1n5 obecneyeHs NpaBUabHOM NOAaun HanBanTe TONbKO
OAJHOPO/HbIE, XOPOLLO NepemMeLlaHHble XUAKOCTU.

- HE nbiTaiitecb nepepabaTbiBaTh B Npubope pasMopoXeHHble GppyKTbl, TBEPAble KyCcKU NbAa UK
Ky6UKN NbAa.

- HE pobaBnsiiTe cMecn HemoCcpeACTBEHHO B MUKCEPHYHO Yallly.

- HE 3anonHsiiTe Bbiwe oTmeTkn MAX FILL.

- HE norpyxarite ocHoBaHMe Komnpeccopa B BoAy. BMecTo 3Toro npoTpuTe ero BNaxHoOM TKaHbH.

- HE unctute getann abpasvBHbIMM YACTALLMMU CPEACTBAMU MW OCTPLIMU UHCTPYMEHTaMM.

- HE xpaHuTe BHYTPW EMKOCTU HKYero, Kpome LHeka. [epenoxuTe 3aMOPOXKEHHbIe 1akoMCTBa B
repMeTNYHbIV KOHTEeHep, MOAXOAALLNIA A1 3aMOPO3KHN, ANS AJINTENIbHOI0 XpaHeH s,

- HE pasorpeBaiiTe B MUKPOBOJIHOBOW MeYn HMKaKne KOHTEMHepbl WM akceccyapbl, BXoAslme B
KOMMNeKT npubopa.

- HE ocTaBnsinTe npnbop paboTtatomm 6e3 npucMoTpa.

- HE Bcerga kpenko gepxXuTe ero, ep>Xacb 3a 06e CTOPOHbI M0J OCHOBaHWEM JBUraTens.

- HE noBpexgaliTe XonoAubHbIA KOHTYP. OTO NpeaynpexaeHne akTyanbHO TObKO A1 MPU60POoB C
XONIOANIbHBIM KOHTYPOM, K KOTOPOMY MoJIb30BaTeslb MMeeT JOCTy.

- HE aepxwuTe ycTpOWNCTBO, Aepxack 3a 0be ero CTOPOHbI NOJ OCHOBaHWeM ABuraTtens.

PEKOMEHAOALIMA N OCHOBHbIE PEKOMEHOALIUN

- [lobaBnsiite obaBku, HanprMep, LLOKOMAaAHYIO KPOLLKY, TO/IbKO MOC/e BblAaBAVNBAaHNSA rOTOBOro
NpoAyKTa B MUCKY, KOHTENHEpP UK CTakaH.

- Bcerpa gepxwte npnbop BepTMKanbHO.

- BCEMA ncnonb3yiiTe Npubop Ha Cyxoi 1 POBHOW MOBEPXHOCTM.

- ObecneybTe XOPOLUYIO BEHTUAALMIO: OCTaBASANTe CBOHOAHOE NMPOCTPAHCTBO He MeHee 10 cM c3agun n
no 6okam, 4To6bl KOMMPeCccop He neperpesancs.

- Hukoraa He 3akpbiBaliTe BeHTUASALMOHHbIE OTBEPCTUA B KOpryce npubopa WM BCTPOEHHOWA
KOHCTPYKLIW.

- Wcnonb3yiite caxap — OH npejoTBpalllaeT 3ameps3aHue CMecu K obecrneunBaeT el HyXHYHO
KOHCUCTEHLMIO AN MPUrOTOBEHUS.

- MopaepxmBaniTe MUHMManbHoOe cojepXaHue caxapa 7% ANS MOPOXEHOro U 3aMOPOXKEHHOro
norypta n 10% Ana HanUTKOB. EcAm NpoLLeHTHOe cogepKaHue Hke, Jo6aBbTe CMPOM UK caxap ANs
6anaHCMPOBKN. OTO 06ecrneynT NPUATHYIO TEKCTYPY BalLero NpoAykTa.

- [pu ncnonb30BaHMM rasnMpoBaHHbIX NIV APYTMX HAMUTKOB CHayasa nepemMeLlanTe nan BCTpaxHuTe
NX, YTOBbI YMEHbLUNTL KapboHM3aLuio.



HanonHnTenprbopA00TMETKMMaKCUMa IbHOTOHAMOTHEHWUA A1 ONTUMA IbHON NPON3BOANTEILHOCTU
NPUroToBAEHNS.

Mpv NpUroToBAEHNN HECKONBKNX MNOPLIA AaiiTe KOMNPEeCcopy OCThITb.

Wcnonb3yinte ¢urypHble Hacagku Ans BbINycka TONLKO AN MOpOXeHoro. CHumante uvx npwv
NPUroTOBAEHNN APYrX 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB, YTOObI NMPeAoTBPaTUTL 3aCopeHue.
YbeaunTech, UTO BCe VIHIPeANEHTbI COAepXaT He MeHee 7 r caxapa Ha 100 mn.

Mpy ncnonb3oBaHNN pexmnMa «3aMOPOXEHHbIV KOKTeNb» CoZiepXKaHue ankorosisi B UHrpeAneHTax
[ONIXKHO 6bITb OT 5% A0 15%.

MopoxeHoe 1 3aMOPOXEHHBIN OrypT ciejyeT BbiAaBaTe B TedeHre 30 MUHYT NoC/ie OKOHYaHWs
LKna, YTobbl N3bexaTb obpasoBaHMa Macna.

[Nt MONOYHbBIX KOKTeNNeR, KOKTenen 1 cnaim ycTpoicTBO MOXeT paboTaTh A0 2 4acos.
MoBTOpSAlTE peX1M MPOMbIBKW, MOKa U3 NCNapUTeNns He byyT yAaneHbl BCe OCTaTKV 3aMOPOXEHHOr0
HanuTka.

Mcnonb3yinTe LMK NPOMbIBKYM Nepes pa3bopKoi 1 OUMNCTKOW AeTanei.

Mpv nepemelleHNN yCTPONCTBA NOAHNUMUTE €ro 3a OCHOBaHWe ABUraTens, 4Tobbl OHO He ynasno
Ha non.

MHTEPECHbIE COBETbI

OxnaguTe XMUAKOCTY Nepes 4o06aBNeHNEM B YCTPOICTBO A/t 6onee GbICTPOro pesynbraTa.

UT06bI NONYUNTL OUeHb NIefsiHOV HAaNMTOK, NpeABapUTEIbHO OXNaAWTe CTakaH nepeg, nojayeii.
XonoAHble MHrPeAVEHTbI COKPALLAOT BpeMsi 3aMOPO3KUL.

He 6ecrokoliTech, eCv Ballla CMeCb CMLLKOM Clajkast Ha BKYC 0 3aMOPO3K/ — 3aMOPOXKEHHbII
NPOAYKT, eCTeCTBEHHO, ByAeT MeHee CNaAKUM.

XpaHnTe OCTaTKU 3aMOPOXEHHOr0 MOPOXEHOro B repMeTUYHOM KOHTeliHepe B MOPO3MWJIbHON
Kamepe. [oc/ie 3aMOPO3KM y BaC MOJTyHUTCS MOPOXEHOE C HOBOIA TeKCTypoii copbeTa.

COBETbI MO CMACEHUIO PELIEMTA

Ec/iv Ball HaNMWTOK He 3amMep3aeT Kak HYXHO, Monpo6yliTe ciegytoLee:

CnuwkKom nepaHon? [lo6aBbTe HeMHOro 6osblue ankorons, AobaBbTe caxap WAW yMeHbLUUTe
HaCTPOUIKy TeKCTypbl.

CNMWKOM MSArKUA? YBennubTe HaCTPOWKYy TeKCTypbl, AobaBbTe XWAKOCTb, C/lerka yMeHbLuuTe
anKoronb, yMeHbLUNTE caxap.

Bcé ewé He npeanbHO? TOHKO HaCTpoOKTe TeKCTypy W 6anaHc ankorosb/caxap, YTo6bl NOMYUNTb
naeanbHbIV cnatin.

TABJINLIA MBOK

‘ Mpo6nema AHanus PelwieHue
1 | Bce nHamkaTopbl MuratoT. | bouka/cocya CobepuTe bapabaH/cocya n
yCTaHOB/EHbI ybeanTech, YTO OH HajeXHOo
HernpaBWIbHO. 3adUKCMPOBaH C MOMOLLbIO PYYKN
cboky. Mepep ycTaHOBKOW bapabaHa
Ha MecTo ybeaunTeCh, YTO IoNacTb ANs
CMeLUMBaHWS NpaBUAbHO cobpaHa.

2 | IHamKaTop XecTKoCT (-ﬂé-) Bo3mMoxHO, npo6nema B | MNoxanyiicta, OTKNHOUNTE YCTPOCTBO

roOpuT Ha MepPBOM YPOBHE | AaTuMKe. OT CeTW 1 CHOBa MOAK/UNTE ero.
*® Mocne 3TOro BKAOUNTE YCTPOCTBO
KHOMKOW BK/IHOYEHWSA/BbIK/IOYEHS
- 1 nepesanycTute nporpammy. Ecim
= npobnema He ycTpaHeHa, obpatuTech
& B Hall CEPBUCHbI LIeHTP.

3 | iHgmkaTop ecTkoCTv (+}I§-) [lBuratenb Moxanyicta, OTKNHOUNTE YCTPOCTBO
ropuT Ha NepBbIX ABYX 3a6/10KMPOBaH B OT CeTV 1 CHOBa MOAK/IUNTE ero.
YPOBHSIX. OCTaHOB/IEHHOM Mocne 3TOro BKNHOUNTE YCTPOKCTBO

% COCTOSAHUW U KHOMKOW BK/IIOYEHWSA/BbIKIOYEHNS
BO3HWMK/a npobaema c 1 nepesanycTuTe nporpammy. Ecnm
- Aatynkom Xonna. npobiema He ycTpaHeHa, obpatutecb
@ B Halll CEPBUCHbIN LIeHTp.
®
4 | VIHAVKaTOP XecTKoCTn ({*}) B peLenTe MoxeT 6bITb | 3aMeHWTe Ha MaTepuansl c 6onee
rOPUT Ha TPeX YPOBHSIX. 60/1bLLI0E KONYEeCTBO HW3KOW KOHLIeHTpaLeii cnmpTa.
ankorons.
*
#®

5 | HankaTop XecTkocTn 3a cueT NCnonb30BaHUS | 3aMeHuUTe maTepuanamu c bonee
(»}Ié-) FOPWT Ha UeTbipex | MaTepManoB C HN3KUM | BBICOKUM COAepXaH/ieM caxapa.
YPOBHSX. cojepXaHvem caxapa.

*
®

6 | ViHamKaTop XecTKoCcTn ({gé-) Komnpeccop pabotaer | Komnpeccop paboTaeT akTuBHO bonee
rOPUT Ha MATU YPOBHSIX. aKTnBHO 6onee 90 90 MuHyT. Moxanyicra, oTKAtoUNTE 1

% MUHYT. CHOBa MOAK/OUUNTE YCTPOCTBO.
®




NMACAHUE OLLUNBKNA ‘

AETAJIb

YCTpOWCTBO He MOAK/IOYEHO.

PELUEHUE

MoakntoumnTe YyCTPONCTBO.

YcTpoiicTBO He paboTaeT.

BapabaH HenpaBuabHO
yCTaHOB/EH U
3a6/10KMPOBaH.

MpoBepbTe, NPaBUILHO NN
YCTaHOB/IEH U 3apUKCUPOBaH
6apabaH, kak nokasaHo B
NHCTPYKLN.

bntosgo HenpaBuibHO
YCTaHOBJ/IEHO B KpbILUKe.

Y6eanTech, 4To NoACTaBKa
yCTaHOB/IEHA NPABUJILHO.

YCTpoIicTBO He yCTaHOB/EHO
Ha POBHOI MNOBEPXHOCTU AN
HeyCcTon4nBO.

MonoxmTe Ha pOBHYO
NOBEPXHOCTb.

YpesmepHas B1bpaLms

CANWKOM MHOro
VNHrpeAneHTOoB.

YMeHbLUMTE KONNYeCcTBO
obpabaTbiBaeMbIx
VIHrpeaneHToB (40 IMHUN MAX).

TpYAHOCTb B MPUrOTOBNEHUN
611104 MO onpeAeneHHbIM
peuenTam

Henogxoaawmii pevuent.

Baluu nnuHble peLenTsl

WA peLenTbl, B3STble U3
WNHTEPHEeTa, MOryT He NOAX0ANTb
AN15 BaLLIero npmbopa 1 ero
NPVIHAZIEXHOCTEN (KONNYeCTBo,
MPOAOIKUTENBHOCTb U T. 4.).
Mepes Ha4anoM NpUroToB/IEHNS
peLienTa o6si3aTe/bHO cneyiite
VHCTPYKLMSIM MO MPUMEHEHWIO,
NpVBeAEHHbLIM B UHCTPYKLMM MO
NpVYIMEHEHMWIO.

Owwnbka BbI6Opa NporpamMmei.

Y6eaunTech, YTO Bbl MCMONb3yeTe
npaBUbHYIO Nporpammy Anst
BaLLlero peLiernTa.

06bem BOAbl CTNLLIKOM BeNUK.

YMeHbLnNTe KOINYeCcTBo
NHIrpeaneHToB.

Bapa6aH HenpaBuIbHO
YCTaHOB/IEH 1NN
3a6/10KMpPOBaH.

HagexHo 3akpenuTe 6apabaH
Ha 6noke gBuratens.

YTeuka yepes KpbILLKY

MeyaTb OTCYTCTBYET.

YcTaHoBUTE ynnoTHeHWe B
npaBuvibHOE NMNonoXeHKe.

Mnom6a nopesaHa nnu
roBpex/eHa.

3ameHuTe yraoTHeHMe,
obpaTuTeCch BaBTOPM30BaHHbIN
CepPBUCHbIN LIeHTP.

3anax gsuratens

Mpv NepBOM MCMO/Ib30BAHNN
npuéopa nan B cay4vae
neperpysku gsuratens,
BbI3BAHHOW C/INLLKOM
60/1bLUVIM KOIMYECTBOM
WNHIPeANEeHTOB NN CINLLKOM
TBEPAbIMU VAN CIVLLKOM
60/1bLUMMUN KYCKaMU.

[JlainTe npnbopy ocTbITh
(He meHee 30 MUHYT) U
YMeHbLUMTe KONNYeCTBO
VHIpeANeHTOB B MaoM
MOpPO3U/IbHOM 6J10Ke.




PRODUKTS:

A-rIemmonwy

Sifona un vaka uzpilde

Bungas
Slédzene

Aukstuma elements
Bala sajaukSana
Apkopes rokturis
IelieSanas snipis

Udens paplate
Motora baze
Vadibas Panelis

Pilienu savaksanas paplate

UZMANIBU!

DroSibas instrukcijas ir neatnemama ierices sastavdala. Ladzu, uzmanigi izlasiet tas pirms jaunas
ierices pirmas lietoSanas reizes. Glabajiet tas pa rokai. Ierice saks darboties tikai tad, ja maisiSanas
trauks un cilindrs ir pareizi novietoti uz auksta elementa.

VADIBAS PANELIS

IEPRIEKSE)IE
IESTATIJUMI

5 unikali
iestattjumi
(mikstais
saldéjums,
saldéts jogurts,
piena kokteilis,
kokteilis, iesmins,
skaloSana).

SKALOSANAS
CIKLS

Sis cikls maisa,
neatdzeséjot, lai
izskalotu ierici un

atvieglotu tirisanu.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

SVARIGI: Pirms lieto%anas novietojiet produktu uz stabilas virsmas vismaz uz 2 stundam. Sis
gaidisanas periods lauj aukstumagentam nosésties kondensatora, nodrosinot droSu un optimalu
darbtbu.
Pirms pirmas lietoSanas reizes pilnTba izjauciet produktu (22.-26. attéls) un noskalojiet detalas, kas
nonak saskaré ar partiku (tvertne (B), maisiSanas trauks (E), izlieSanas snipis (G), tdens paplate (H)),
ka arT piederumus ar ziepjadeni.

Soft Ice Cream

- ©

Frozen Yogurt
-
Milkshake
/

- Q’Y

Cocktail

Slushy

-G

Rinsing

PIEDERUMI:

L.

PasniegSanas krazites

M. Uzglabasanas blodas
N. Mainami uzgali

PASNIEGT

Nospiediet So pogu pirms dzériena
pasnieganas. Tas palidzés uzlabot
pasniegsanas kvalitati.

TEMPERATURAS KONTROLES IESTATIJUMS
Katrs ieprieks iestatitais iestatfjums saksies
ar  nokluséuma/optimalo  temperatdru
idealai tekstdrai. Ja velaties, pielagojiet

temperatiru ~ savam  personalizétajam
ideadlajam  saldétajam  desertam  vai
dzérienam:

+ Lai pagatavotu biezakus, aukstakus
saldétus desertus vai dzérienus, palieliniet
temperatdras [imeni, nospiezot augséjo
sniegparslinu vadibas paneli.

+ Lai iegltu mikstakus saldétus desertus vai
dzérienus, samaziniet temperatdras limeni,
nospiezot apak3gjo sniegparslinu vadibas
panell.

IESLEGSANA

Lai iesléegtu un izslégtu ierici, nospiediet

ieslégdanas/izslégsanas  pogu ierices

priekSpusé. Lai aktivizétu vai apturétu
programmu, nospiediet pogu Sakt/Apturét.



UZMANIBU!:

- Neiegremdéjiet ierici (ieskaitot motora pamatni (I)) Gden vai citad Skidruma. Nekad neturiet motora
pamatni (I) zem teko3a tdens.

- Lai notiritu motora pamatnes (I) arpusi, izmantojiet mitru dranu un rapigi nosusiniet.

- Pirms ierices lietoSanas parliecinieties, vai viss iepakojums ir nonemts.

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

+ Pirms pirmas lietoSanas reizes rapigi izlasiet droSibas noradijumus un So bukletu un saglabajiet tos
turpmakai uzzinai.

+ & ierice nav paredzéta lietosanai personam (tostarp bérniem) ar ierobeZotam fiziskam,
sensoriskam vai garigam spé&jam vai pieredzes un zinaSanu trokumu, ja vien tas nav
uzraudzijusi vai nav instruéjusi par ierices lietoSanu persona, kas ir atbildiga par vinu drosibu.
Bérni ir jauzrauga, lai nodrosSinatu, ka vini nespélgjas ar ierici.

+ Ja baroSanas vads ir bojats, nelietojiet ierici; tas janomaina razotajam, ta servisa parstavim vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairttos no bistamibas.

+ So ierici var izmantot Iidz 2000 metru augstumam.

« Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja ta tiek atstata bez uzraudzibas, ka arf pirms salikSanas,
izjaukSanas vai tirisanas.

+ Pirms pirmas lietoSanas reizes parliecinieties, vai no ierices ir nonemti visi iepakojuma materiali un
reklamas etiketes vai uzlimes.

+ Siierice ir paredzéta lieto3anai majsaimnieciba un Iidzigos apstak|os, iznemot:

- personala virtuves zonas veikalos, birojos un citas darba vidés;
- lauku majas;

- klientu értibas viesnicas, motelos un citas dzivojamas vidés;

- viesu namos.

+ Pirms piederumu mainas vai pieejas detalam, kas lietoSanas laika kustas, izslédziet ierici un atvienojiet
to no stravas.

+ So ierici var lietot bérni no 8 gadu vecuma, ja viniem tiek nodro&inata uzraudziba vai noradijumi par
ierices droSu lietoSanu un ja vini saprot ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst veikt tirisanu un apkopi,
ja vien vini nav sasniegusi 8 gadu vecumu un netiek uzraudziti. Ierici un tas vadu turiet bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.

+ So ierici nedrikst lietot bérni. Sargajiet ierfci un tas vadu bérniem nepieejama vieta.

+ lerices var lietot personas ar ierobezotam fiziskam, sensoriskam vai garigam spéjam vai pieredzes un
zinaSanu trakumu, ja tdm tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi par ierices drosu lietoSanu un
ja tas izprot ar to saistitos riskus.

+ Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas lietoSanas laika.

+ Laiizvairitos no elektriskas stravas trieciena riska, neievietojiet ierices vadu, kontaktdak3u vai pamatni
GdenT vai cita Skidruma.

* Nelietot arpus telpam.

+ So ierici var lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar ierobeZotam fiziskam, sensoriskam vai
garigam spéjam vai pieredzes un zinadSanu trakumu, ja viniem tiek nodroSinata uzraudziba vai
noradijumi par ierices droSu lietoSanu un vini izprot ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. Bérni nedrikst veikt tiriSanu un apkopi bez uzraudzibas.

* Nepiepildiet trauku vairak par maksimalas uzpildes atzimi. Skatiet receptes.

+ Pievienojiet ierici tikai tadam elektrotikla spriegumam, kas atbilst ierices plaksnité noraditajam
spriegumam.

* Atvienojiet ierici no elektrotikla ikreiz, kad to nelietojat.

+ Lai pareizi saliktu un demontétu piederumus, skatiet instrukcijas.

+ Skatiet noradijumus par virsmu, kas nonak saskaré ar partikas produktiem, sakotn&jo un regularo
tirisanu, ka arT par ierices tirisanu un apkopi.

+ LaiiegQtu ierices darbibas laika un atruma iestatijumus, skatiet instrukcijas.

+ Uzmanibu: nepareizi lietojot ierici, jis varat savainoties.

+ Uzmanibu: Lai novérstu traumu risku, esiet uzmanigi, rikojoties ar asmeniem, iztukSojot un tirot
blodu.

+ Vienmeér lietojiet ierici uz lidzenas, stabilas, karstumizturigas virsmas, kas ir pasargata no citiem
siltuma avotiem vai 0dens §Jakatam.

+ BRIDINAJUMS: Regulari notiriet ventilatora rezgi, kas atrodas ierices aizmuguré, un notiriet to ar
putek|stcéju.

+ BRIDINAJUMS: Novietojot ierici, parliecinieties, vai barosanas vads nav iespradis vai bojats.

BRIDINAJUMS: Nenovietojiet ierices aizmuguré vairdkas parnésajamas kontaktligzdas vai

parnésajamus baro3anas blokus.

+ Lai samazinatu traumu, ugunsgréka, elektriskas stravas trieciena vai mantisko bojajumu risku,
vienmér jaievéro pamata droSibas pasakumi, tostarp talak noraditie numurétie bridinajumi un
turpmakas instrukcijas. NEIZMANTOJIET ierici citiem mérkiem, ka vien tiem paredzéts.

+ AtkauséSanas procesa paatrinasanai neizmantojiet mehaniskas ierices vai citus Iidzeklus, iznemot
tos, ko ieteicis razotajs.

+ lekrausanas un darbibas laika turiet rokas, matus un apgérbu talak no konteinera.

A\ BRIDINAJUMS: ugunsgréka/viegli uzliesmojosu materialu risks. Lai pasargatu cilvékus no
ugunsgréka, elektriskas stravas trieciena un miesas bojajumiem, neiegremdéjiet stravas kabeli,
ierices kontaktdaksSu vai pasu ierici Gdent vai citos Skidrumos. Nekad neatvienojiet ierici no stravas ar
mitram rokam. Arkartas gadijuma nekavéjoties atvienojiet ierici no stravas.

+ Saja produkta ka aukstumagentu izmanto R290.

+ Ugunsgréka vai spradziena risks. Izmantots viegli uzliesmojoSs aukstumagents. NEDURT
aukstumagenta caurules. Produkts ir jaatbrivojas no atkritumiem saskana ar piemérojamajiem
federalajiem vai vietéjiem noteikumiem par viegli uzliesmojoSiem aukstumagentiem.

+ Gaze ir viegli uzliesmojosa, tacu parastos ekspluatacijas apstak|os ta nerada risku lietotajam, jo ta
ir drosi ievietota noslégta sistéma produkta ieksiené. Ja produkts tiek nomests vai bojats, gaze var
noplast. Sados apstaklos gaze var aizdegties, ja ta tiek paklauta aizdegSanas avotiem, pieméram,
atklatai liesmai.

+ Parvadajot So produktu, uzmanieties, lai tas netiktu nomests vai bojats.

+ Neatvienojiet ierici no stravas, velkot aiz vada.

+ Nenovietojiet ierici uz gazes vai elektriskas plits, ka arT $adu siltuma avotu tuvuma un karsta
cepeskrasnr.

* Neglabajiet Saja iericé spragstosas vielas, pieméram, aerosola baloninus ar viegli uzliesmojosu

propelentu.

BRIDINAJUMS: Ierices korpusa vai ieblOvétaja konstrukcija ventilacijas atveres turiet brivas no

aizsprostojumiem.

+ BRIDINAJUMS: Nebojajiet aukstumagenta kédi.

BRIDINAJUMS: Ierices utilizacija javeic tikai pilnvarota atkritumu savak3anas centra. Nepaklaujiet to

liesmai.

BRIDINAJUMS: Nelietojiet elektriskas ierices ierices partikas uzglabasanas nodalijumos, ja vien tas

nav razotaja ieteikta tipa.

Lai izvairitos no partikas piesarnosanas, lGdzu, ievérojiet $adus noradijumus

IlgstoSa durvju atvérSana var izraisit ievérojamu temperatdras paaugstinasanos ierices

nodaltjumos.

Regulari tiriet virsmas, kas var nonakt saskaré ar partiku, un pieejamas drenazas sistémas.

Ja ledusskapis ilgstoSi tiek atstats tukss, izslédziet to, atkauséjiet, notiriet, nosusiniet un atstajiet
durvis atvértas, lai novérstu peléjuma veidoSanos iericé.

Saskana ar spéka esosajiem C€ mark&juma noteikumiem informacija par energijas patérinu izslégta
rezima, gaidstaves rezZima (*) un tiklierosas gaidstaves rezima (*) ir pieejama www.moulinex.com,
www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com vai www.krups.com (*). Sie dati parada jasu
ierices energijas patérinu, kad ta ir pievienota, bet nav aktiva. Energijas taupiSanai tas péc lietoSanas
automatiski parslédzas uz Siem rezimiem(*). Ja vélaties modificét So iestatijumu (*), skatiet lietotaja
rokasgramatu. Nemiet véra, ka tas palielinas energijas patérinu. (*)atkariba no modela.

Piedalisimies vides aizsardziba!

(@ Jasu aparats satur vairakus vértigus materialus vai materialus, kurus var atkartoti
izmantot.

< Nododiet to savak3anas punkta otrreizéjai parstradei.



SAMONTAZA SAVU PRODUKTU

Novietojiet ierici uz Iidzenas, stabilas un karstumizturigas virsmas, prom no siltuma avotiem un
Gdens $lakatam.

Uzstadiet Odens paplati (H) zem kondensatora, pabidot to sliedes rievas (3. attéls). Uzstadiet
maisiSanas paliktnus (E), pabidot tos pari aukstuma elementam, [idz tie nofikséjas uz tapas (4. attéls).
P&c tam uzstadiet mucu (B), pabidot to pari maisisanas lapstinai, ITdz tie nofikséjas uz tapas (5. attéls).

Nofikséjiet cilindru vieta, pagriezot fiksatoru (C) (6. attéls). levietojiet savakSanas paplati motora
pamatnes prieksa, ITdz ta nokliksk vieta (7. attéls).

BRIDINAJUMS: Pirms pirmas lieto3anas reizes turiet ierici vertikali vismaz 2 stundas.

PRODUKTA LIETOSANA

Pievienojietiericielektrotiklam. Atveriet uzpildes sifonu unvaku (A), kas atrodas cilindra (B) augSpusé.
Pievienojiet Skidrumu(-us) caur uzpildes sifonu (A) (10. attéls). Pievienojiet maisTjumu starp minimalo
un maksimalo ITmeni, kas noradtts uz cilindra.

é Pirms mucas piepildiSanas ar preparatu parliecinieties, vai ta ir pareizi nofikséta sava vieta (6.
attéls).

Pievienojiet ierici elektrotiklam. Atveriet uzpildes vaku (A) cilindra (B) augSpusé. Pievienojiet
Skidrumu(-us) caur uzpildes sifonu (A) (10. attéls). Skatiet zemak esoSo tabulu, lai uzzinatu minimalo
un maksimalo ievades apjomu:

Receptes veids Minimums Maksimalais
Dzérieni 550 ml 1200 ml
Saldéjums / Saldéts jogurts 800 ml 1000 ml

Lai iedarbinatu ierici, nospiediet vadibas panela (J) ieslégSanas/izslégSanas pogu.

TEMPERATURAS KONTROLES IESTATIJUMS

Katra programma ir ieprieks iestatita uz receptei atbilstoSo idealo temperataru, lai nodroSinatu
vislabako tekstaru. Jas varat pielagot temperatdru, ja vélaties sasniegt vélamo konsistenci.

Recepte Ideala temperataras iestatiSana

Mikstais sald&jums 00000
Saldéts jogurts 00000
Piena kokteili 00000
Kokteilis [ X X NOX©
Slapjs ( X _NONONC)

Produktam ir 5 LED josla, lai pielagotu darbibas intensitati katrai receptei ar [Tmeniem no 1 I1dz 5.
Divas sniegparslinas formas pogas (+ un -) lauj palielinat vai samazinat izvél&to lTmeni:

+ 1. limenis: Mazak auksts

+ 5. limenis: aukstakais iestattjums "}K"

Izvélieties vélamo iestatljumu, nospiezot skarienpogu (14. attéls). Ieprieksé&jais iestatijums saksies
ar nokluséjuma/optimalo temperatdras iestatijumu. Péc tam nospiediet pogu Sakt, lai saktu recepti.
Ja vélaties, varat pielagot pagatavosanas stingribu, nospiezot sniegparslinu +/- pogas (12. attéls).
Vadibas paneli nospiediet skarienpogu Sakt/Apturét (J). (13. attéls)

Izvélieties vélamo iestatijumu, nospiezot skarienpogu (11. attéls). Iepriek$é&jais iestatijums saksies ar
nokluséjuma/optimalo temperatdru. Ja vélaties, pielagojiet temperatdru, lai iegttu perfektu saldéta
dzériena tekstaru.

Kadrecepteirgatava, ierice divreiz pikstésun gaismas diodes degs nepartraukti, kad recepte sasniegs
iestatito temperatdru. Kad ieprieks iestatTta temperatlra bUs sasniegusi vélamo temperataru, ierice
turpinas darboties, lai to uzturétu ideala IiTment un sagatavotu jasu recepti pagatavosanai.

LUDZU, NEMIET VERA: Saldéjuma un saldéta jogurta gadijuma iesakam iznemt maisijumu 30
mindsu laika un ievietot saldétava.

Pretéja gadTjuma maistjums var parvérsties sviesta.

Miksta saldéjuma pagatavosana var ilgt ITJdz 15-60 minatém atkartba no sastavdalam, tilpuma un
sakuma temperataras.

Novietojiet krazi uz pilienu paplates (K), zem apkalpo3anas roktura (F), un nospiediet pogu SERVE
(APSNIEGT). Lai pagatavotu dzérienu, |énam pavelciet apkalpoSanas rokturi (F). Lai apturétu,
atlaidiet rokturi un nolieciet to atpakal vieta. PasniegSanas laika turiet ierici ieslégtu.

LUDZU, NEMIET VERA: Apturot ierici, tiek apturéts ari gliemeZtransportieris un dzesé3anas process.
Lai izstknétu saturu, ierice ir jaturpina darboties.

Lai uzlabotu pasniegSanas pieredzi, iesakam novietot krazi péc iespéjas tuvak izejas atverei.
Jebkura laika varat atvért augséjos vartus, lai pievienotu vairak preparata, cukura vai sirupa.

LUDZU, NEMIET VERA: Nepievienojiet cietas sastavdalas, pieméram, auglus, riekstus, Sokolades
skaidinas, cietu saldéjumu vai saldétus auglus.

PROGRAMMAS
v

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programmas Mikstais sald&jums Saldéts jogurts

Jasu iecienitakie jogurti parvérsti
veseligos saldétos desertos.

Programmu informacija Lieliski piemérots krémiga
saldéjuma pagatavosanai,
izmantojot piena produktu

receptes un jasu izvélétas garsas.

NepiecieSams Kréms vai piens + pilnpiena

kréjums + cukurs

Visu veidu jogurts + piens
+ cukurs vai ta aizvietotajs
(medus / agaves sirups)

+ Péc izvéles +merce +mérce
+sula +sula
+pasta +pasta

Visas sastavdalas ir jasajauc pirms Visas sastavdalas pirms
ielieSanas iericé. Cietas sastavdalas | ielieSanas iericé ir jasajauc. Cietas
nedrikst nonakt cilindra. sastavdalas nedrikst nonakt
cilindra.

20-40 minates
*Apstrades laiks bUs atkarigs no izvéléta rezima, maisijuma
temperatdras un daudzuma maisiSanas bjoda.

Aptuvenais ieprieks
iestatitais garums

- Jauktu ogu saldétais jogurts
- Medus saldétais jogurts

Receptes piemérs - Mikstais Sokolades sald&jums
- Mikstais zemesriekstu

saldéjums

P&c programmas pabeigSanas varat pievienot jaunu pagatavosanas veidu un atkartoti palaist
programmu.




Dzeramo &dienu iestatijumi

flo Y :
Milkshake Cocktail Slushy
Programmas Piena kokteilis Kokteilis Slapjs
Programmu Viena mirkli pagatavojiet | Lieliski piemérots saldétu |Ideali piemérots slapes
informacija maigus piena kokteilus, | dzérienu, kas satur remdéjosu dzérienu
sajaucot savu iecienttako | alkoholu un/vai tdeni, pagatavoSanai ar smalki
majas gatavoto pagatavosanai granulétu tekstaru.

saldéjumu, pienu un Nelietojiet auglu sulas vai
piedevas. meérci, kas varétu radit
sorbetam I1dzigu tekstaru.

NepiecieSams | Piens Udens Udens + aromatizéts
Cukurs vai ta Gazéts dzériens cukurs Strups
aizvietotajs Cukurs vai ta Gazéts dzériens

(medus/agaves sirups) | aizvietotajs
(medus/agaves sirups)

+Péc izvéles +Auglu sula +Alkohols
+Kréms + Citronu sula
+Augli (veseli / mérce / +Auglu sula
sula / pasta)

Visas sastavdalas pirms ielieSanas iericé ir jasajauc. Cietas sastavdalas nedrikst
nonakt cilindra.

Aptuvenais 20-40 minates
ieprieks *Apstrades laiks bas atkarigs no izvéléta rezZima, maisijuma temperatdras un
iestatitais daudzuma maisiSanas bjoda.
garums

Receptes Bananu piena kokteilis Margarita Saldéta limonade
piemeérs Frappe Mohito vai Virgin mohito | KirSu kolas slush

Péc programmas pabeigSanas varat pievienot jaunu preparatu un atkartoti palaist ieprieks iestatitu

iestattjumu.

Papildinajumi

@
Rinsing Se?/e
Programmas $T programma rapigi izskalo motora | Pirms édiena pasniegsanas
informacija bloku (cilindru un cilindru), lai nospiediet $o pogu. Tas palidzés
atvieglotu tiriSanu ar saKkli. uzlabot pasnieg3anas kvalitati.
NepiecieSams 1000 ml Gdens Visi sagatavosanas darbi
Péc izvéles 1 piliens trauku mazgasanas
lidzekla
RECEPTES SAKSANAI
Programma: Kokteilis
Recepte: Margarita

Sastavdalas (1200 g):

s %
Udens 660 55%
Citronu sula 140 12%
Cukurs 180 15%
Tekila 110 9%
Apelsinu likieris, ja nav pieejams, nomainiet to ar tekilu 110 9%

SagatavoSana:

15. Liela bloda ielejiet: adeni, citronu sulu, tekilu, kointreau un cukuru.
16. Kartigi sakuliet, ITdz maisijums ir viendabigs un labi izSkidis.

17. Ielejiet maistjumu tieSi kafijas automata.

18. Nospiediet kokteila pogu un ieslédziet.

Programma: Slapjs

Recepte: Kola saldéta

Sastavdalas (1200 g):

DzirkstoSs dzériens ar kolas garsu

SagatavoSana:
1. Ielejiet sodu tieSi kafijas automata.

Programma: Piena kokteilis

Recepte: Vanilas piena kokteilis

Sastavdalas (1200 g):

I
Pilnpiens (3,5% tauku) 680 57%
Cukurs 110 9%
Kré&jums (30% tauku) 410 34%
Vanilas ekstrakts 5 0%




Recepte ar 39% tauku krejumu ‘ g %
Pilnpiens (3,5% tauku) 790 66%
Cukurs 115 10%
Kréjums (30% tauku) 290 24%
Vanilas ekstrakts 5 0%

SagatavoSana:

1. Liela bloda ielej: pilnpienu, Skidro kréjumu, cukuru un vanilas ekstraktu.

2. Kartigi sakuliet, ITdz maistjums ir viendabigs un labi iz8kidis.

3. Ielejiet maistjumu tiesi kafijas automata.
Programma: Mikstais sald&jums
Recepte: Vanilas saldéjums

Sastavdalas (1000 g):

IR

Pilnpiens (3,5% tauku) 470 47%
Cukurs 130 13%
Kréjums (30% tauku) 400 40%
Vanilas ekstrakts 5 1%
Recepte ar 39% tauku krejumu | g %
Pilnpiens (3,5% tauku) 565 57%
Cukurs 130 13%
Kré&jums (30% tauku) 300 30%
Vanilas ekstrakts 5 1%

SagatavoSana:

1. Liela bloda ielej: pilnpienu, Skidro kréjumu, cukuru un vanilas ekstraktu.

2. Kartigi sakul, lTdz maistjums ir viendabigs un labi izSkidis.

3. Ielej maistjumu tieSi kafijas automata.

Programma: Saldéts jogurts

Recepte: Klasisks saldéts jogurts

Sastavdalas (1000 g):

I
Pilnpiens (3,5% tauku) 260 26%
Grieku jogurts (10% tauku) 600 60%
Cukurs 135 14%

SagatavoSana:

1. Liela bloda ielej: pilnpienu, grieku jogurtu un cukuru.

2. Kartigi sakul, Ildz maistjums ir viendabigs un labi izSkidis.
3. Ielej maistjumu tiesi kafijas automata.

Noskenéjiet QR kodu, lai atklatu vairak
neka 50 receptes pilnigai iedvesmai

PRODUKTA SKALOSANA VIEGLAI TIRISANAI

SKALOSANAS CIKLA LIETOSANA: Saja cikla maisi$anas lapstina tiek griezta bez dzesé3anas, lai

skalotu ierTci.

1. Pirms skaloSanas cikla sakSanas, lGdzu, izlejiet atlikuSo maisijumu no cilindra.

2. Parliecinieties, vai rokturis ir aug3éja pozicija.

3. Pievienojiet siltu Gdeni Iidz 1000 ml un nospiediet pogu SKALOSANA (16.-17. attéls). Pagaidiet
nedaudz un péc tam Iénam izlejiet Gdeni no ierices, pavelkot pasniegSanas rokturi (18. attéls).

4. Nospiediet ieslégSanas/izslégsanas pogu, lai izslégtu ierTci.

5. Atkartojiet, ITdz maisijums ir izskalots no cilindra. Péc SKALOSANAS cikla lieto%anas izjauciet ierici

(19.-26. attéls) un nomazgajiet visas detalas ar rokdm vai trauku mazgajamaja masing, lai pilniba
iztTrTtu ierici péc katras lietoSanas reizes.

& LODZU, NEMIET VERA: Sis Gdens iztecés atri. Parliecinieties, ka ta savak3anai izmantojat lielu
blodu.

1ZJAUKSANA UN TIRISANA

1. Uzmanieties, lai cilindra nepaliktu Skidrums.
2. Atblokéjiet cilindru, pagriezot labas puses rokturi, un nonemiet cilindru, uzmanigi pavelkot to nost no

ierices. Parliecinieties, ka cilindrs ir noliekts uz leju, lai novérstu atlikusa Skidruma izlieSanu no cilindra
aizmugures (21. attéls). Nolieciet mala.

3. Nonemiet maisiSanas trauku no kondensatora (22. attéls). Izvelciet Gdens paplati no ierices, jo Gdens
paplaté var bat palicis Skidrums (23. attéls). Nolieciet mala visas dalas.



Noslaukiet ierici zem kondensatora ar dezinficétu vai siltu, mitru dranu. Ja nepiecieSams, nonemiet

izlie3anas snipja aizsargu. Cukura saturs | Auglu sorbets Standarta Sokolades Bagatigs
Visas detalas nomazgajiet ar rokam silta ziepjadeni vai trauku mazgajamaja masina. (Stkaku /Tauku saturs | < 3% tauku saldeéjums saldéjums saldéjums
informaciju par detalu tiriSanu skatiet 16.-18. attéla). Pirms ierices salikSanas un/vai uzglabasanas 3-10% tauku | 10-18% tauku > 18% tauku
laujiet visam detalam rGpigi nozat. x
- <7% cukura Nav ieteicams
1
A UZMANIBU! pastav aizsprostojuma risks
Neiegremdéjiet ierici (ieskaitot motora pamatni (I)) GdenT vai cita Skidruma. Nekad neturiet motora
pamatni (I) zem tekoSa Gdens. Lai notTritu motora pamatnes (I) arpusi, izmantojiet mitru dranu un X
rapigi nosusiniet. Y Nav ieteicams \/ \/
7-10% cukura pastav leteicama ideala | Ieteicama ideala

A PIEZIME. DaZas spilgtas krasas sastavdalas var atstat nelielus traipus uz cilindra. Tas neietekmé a|zsprgsIEOJuma tekstara tekstdra

risks

velas mazgajamas masinas veiktspé&ju. Lai mazinatu STs situacijas risku, ieteicams mazgat velu uzreiz

péc lietosanas. v \/ x
A Pienemama,

10-20% cukura Ieteicama ideala | Ieteicama ideala [\Iav_ie:cek:ica_tl"(nst
MIKSTAS PASNIEGSANAS INSTRUKCIJAS (SALDEJUMS UN SALDETS bet videja tekstira | tekstara tekstora |7 PSR PIESES
JOGURTS) X
20-25% cukura & Iespé&jams, & Iespé&jama, Nav ieteicams
bet parak salds | bet videja tekstara |~ Parak miksts

NEPIECIESAMAIS CUKURA/TAUKU SATURS

Visiem ievades produktiem jasatur vismaz 7% cukura, lai novérstu pilnigu sasalSanu (pieméram, nesasals
Gdens var sasalt ledus blokos, ja tam nav pievienots cukurs. Pienam bas jasatur arT ar cukuru/ x
taukiem bagatas sastavdalas (pieméram, kréjums), lai iegttu krémigu saldéjumu, nevis ledu). K
Saldéjuma un saldéta jogurta receptés vienmér jabat cukuram (vismaz 70 g uz 900 g) vai vismaz > 25% cukura o Nav ieteicams
saldiem augliem (liela daudzuma, vismaz 2/3 auglu visa recepté). Jebkura gadijuma, ja veidojas lieli + parak miksts
ledus gabalini, maisijumam nekavéjoties pievienojiet vismaz 60 g cukura (vai medu, vai agaves * nesasals
sirupu...).
) p_ - o IETEIKUMS:
Br'|d|nafu_ms parzemu C.Uk‘fr? I|men|.. _ ~ . . o o Izmantojiet kréjumu ar vismaz 30% tauku saturu
Jaievadita cukura satursir parak zems, ierice to konstatés un sniegs bridinajumu. Cietibas indikatora Izmantojiet kréjumu ar vismaz 3,5% tauku saturu

lampina iedegas, kad ir Cetras pakapes.

Ja preparats neatbilst minimalajam kopéja cukura daudzumam: DZERAMA DZERIENA VADLTNIJAS

Pievienojiet 1-2 &damkarotes aromatizéta sirupa, cukura, niedru cukura, kokosriekstu cukura,

klavu sirupa, agaves sirupa, cukura sirupa vai medus uz porciju. To var izdarit sasaldésanas laika. NEPIECIEEAMAIS CUKURA UN/VAI ALKOHOLA SATURS
Nakamaja reizé pirms ielieSanas iericé pievienojiet savam édienam papildu cukuru.

Visiem produktiem jasatur nedaudz cukura un/vai alkohola, lai novérstu pilnigu sasalSanu.

A LODZU, NEMIET VERA: Maksligie saldinataji nepalidzés nodro3inat kopéjo cukura daudzumu. Parbaudiet uzturvértibu uz iepakojuma ar noradi “nesatur cukuru” / “cukurus”.
Svaigi spiestas vai presétas sulas, pieméram, abolu un apelsinu sula, satur dabigus cukurus, kas var Parbaudiet uzturvértibu uz iepakojuma ar noradi “ALKOHOLA SATURS".
palidzét iegat vélamo tekstdru.
DIETAS UN DZERIENI AR ZEMU CUKURA SATURU Vai es to varu e
Diétiskie un zema cukura satura dzérieni neklas par slapjo dzérienu, ja tie bds vieniga sastavdala, jo Daudzums izmantot? Ko piebilstz
parak maz cukura traucés receptém pareizi sasalt. Lai savus iecienttakos diétiskos un zema cukura
satura dzérienus parvérstu slapja dzériena, pievienojiet sirupu vai cukuru. v
>9g/100 ml Var lietot bez
Receptes veids | Ieteicamie nosacijumi pievienota cukura
Auglu sorbets (< 3% tauku) Cukurs no 10 Iidz 20% x o V
Cukuri No 4 Iidz 9 g/100 ml bNe'\Iak;(“‘?jt'Ot Pltle(wenoliletzs g
Standarta saldéjums (3-10% tauku) Cukurs no 7 Iidz 20% €z jebkadiem cukura (kopejam
papildinajumiem daudzumam 1200 g)
Sokolades saldéjums (10-18% tauku) Cukurs no 7 lidz 20% x V
. o . 0g/100 ml Neyar Ii_etpt Pievienojiet 1_20 g
Parak bagatigs tauku saturs (> 18%) vai cukurs (> x Nav ieteicams (parak miksts, bez jebkadiem cukura (kop&jam
25%) nesasals) papildinajumiem daudzumam 1200 g)




Vai es to varu
izmantot?

v

Var lietot bez
pievienota cukura

Alkohols x \/

Pievienojiet 75 g
cukura vai stipraku
alkoholu (kopé&jam

daudzumam 1200 g)

Daudzums

Ko piebilst?

> 5% tilp.

Nevar lietot
bez jebkadiem
papildinajumiem

< 5% tilp.

PROFESIONALU PADOMI PAR PROGRAMMAM

Slushi un piena kokteilu receptém izmantojiet Slushi vai Milkshake programmu. Bet, ja vélaties
tekstdras bagataku rezultatu neka iegatais, parslédzieties uz Kokteilu programmu.

Kokteilu receptém, ja recepte satur vidéji stiprus alkoholiskos dzérienus vai nesatur alkoholu,
profesionala padoms batu sakt ar Slushi programmu un vélak pariet uz Cocktail programmu, ja
Vvélaties tekstdru bagataku rezultatu.

ALKOHOLA LIETOSANAS VADLINIJAS

Izmantojot saldéto kokteilu iestatijumu, visiem iepriek$ pagatavotajiem produktiem (vinam, alum
utt.) jasatur no 5% lidz 15% alkohola.

Lai pagatavotu saldétus kokteilus, skatiet talak redzamo tabulu, lai uzzinatu maksimalo alkohola/
stipra dzériena (degvina, tekilas u. c.) saturu kopéja receptes apjoma.

KOPEJAIS RECEPTES IZMERS | DAUDZUMS (40 % spirta tilp.)

700 ml 115 ml

1200 ml 200 ml

Ieprieks redzama tabula ir vadlinija TIKAI alkohola/stipro alkoholisko dzérienu (35%+) pievieno3anai.
Lietojot citus alkoholiskos dzérienus, piemé&ram, vinu, alu, selceru vai ieprieks pagatavotus kokteilus,
skatiet talak redzamo tabulu vai bez iepriek3é&jas sagatavosanas slushiju celvedi.

Ja dzériena ir parsniegts maksimalais alkohola daudzums: pievienojiet 60 ml Gdens uz porciju,
lai atSkaidttu ievadito Skidrumu. Atiestatiet ierici, nospiezot ieprieks iestatito iestatljumu pogu.
Restartéjiet, vélreiz nospiezot ieprieks iestatito iestatijumu pogu.

A

AUGSTAIS ROBEZOJUMS: 16%
ZEMS ROBEZOJUMS: 5%

NEDARIET TO:

- NEPIEVIENOJIET karstus Skidrumus, ledu vai cietas sastavdalas, pieméram, auglus, cietu saldéjumu
vai saldétus auglus. Ielejiet tikai gludus, labi sajauktus Skidrumus, lai nodrosinatu pareizu dozésanu.

- NEMEGINIET iericé apstradat val&jus saldétus auglus, cietus ledus blokus vai ledus kubinus.

- NEPIEVIENOJIET maistjumus tieSi maisiSanas bjoda.

- NEPIEVIENOJIET vairak par MAX FILL Iiniju.

- NEIEGRIEZIET kompresora pamatni Gdent. Ta vieta noslaukiet to ar mitru dranu.

- NETIRIET detalas, izmantojot abrazivus tirisanas lidzeklus vai asus instrumentus.

- NEGLABAJIET trauka neko citu ka vien skravi. Parvietojiet saldétos gardumus saldé3anai piemérota,
hermeétiska trauka ilgakai uzglabasanai.

- NESILDIET mikrovilnu krasninevienu no ierices komplektacija ieklautajiem traukiem vai piederumiem.

- NEATSTAJIET ierici darbojo3os bez uzraudzibas.

- NE Vienmér turiet to drosi, satverot abas puses zem motora pamatnes.

- NEBOJAJIET aukstumagenta kédi. Sis bridinajums attiecas tikai uz iericém ar saldéSanas kédém,
kuram lietotajs var piek|at.

- NETURIET ierici, satverot to aiz abam pusém zem motora pamatnes.

NORADIJUMI UN PAMATNOSTADNES

- Pievienojiet tadus piedevas ka Sokolades skaidinas tikai péc tam, kad esat izspiedis maisijumu sava
bloda, trauka vai glaze.

- Vienmér turiet ierici vertikali.

- VIENMER lietojiet ierici uz sausas un lidzenas virsmas.

- NodroSiniet atbilstoSu ventilaciju: atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu aizmuguré un sanos, lai novérstu
kompresora parkarsanu.

- Nekad neaizblokgjiet ventilacijas atveres ierices korpusa vai iebtvétaja konstrukcija.

- Izmantojiet cukuru — cukurs nodroSina, ka maisijums nesasalst cieta veida un pieskir tam pareizo
konsistenci dozéSanai.

- Sald&jumam un saldétajam jogurtam uzturiet minimalo cukura saturu 7% un dzeramajiem dzérieniem
— 10%. Ja jasu % ir mazaks par $o, pievienojiet sirupu vai cukuru, lai lidzsvarotu. Tas garantés labu
maistjuma tekstaru.

- Lietojot limonadi vai gazétus dzérienus, vispirms tos samaisiet vai sakratiet, lai samazinatu
karbonizaciju.

- Lai nodrosinatu vislabako dozé3anas veiktspéju, piepildiet ierici lldz maksimalajai atzimei.

- Gatavojot secigas porcijas, |aujiet kompresoram atdzist papildu laiku.

- Izmantojiet formas izvades piederumus tikai saldéjumam. Nonemiet to citiem saldétiem naskiem, lai
novérstu aizsérésanu.

- Parliecinieties, vai visos pagatavojumos ir vismaz 7 g cukura uz 100 ml.

- Izmantojot saldéta kokteila iestatljumu, ievades alkohola saturam jabat no 5% I1dz 15%.

- Saldéjuma un saldéta jogurta pagatavo$anai pasniedziet 30 minasu laikd péc cikla beigam, lai
izvairitos no ta, ka maistjums parvérsas sviesta.

- Piena kokteila, kokteila un suliga dzériena pagatavosanai varat |aut iericei darboties I1dz 2 stundam.

- Atkartojiet skaloSanas reZimu, [1dz no iztvaicétaja ir nonemtas visas saldéta dzériena atliekas.

- Pirms detalu izjaukSanas un tiriSanas izmantojiet skalosanas ciklu.

- Parvietojot ierici, paceliet to no motora pamatnes, lai izvairitos no produkta nomesanas uz gridas.

JAUTRI PADOMI

+ Lai atrak pagatavotu, atdzeséjiet Skidrumus pirms to pievieno3anas iericei.
« Lai dzériens batu Tpasi ledains, pirms pasniegSanas atdzeséjiet glazi.
+ Aukstas sastavdalas samazina sasaldésanas laiku.

+ Neuztraucieties, ja maisijums pirms sasaldésanas ir parak salds — saldéti produkti dabiski ir mazak
saldi.

+ AtlikuSos saldéjuma karumus uzglabajiet noslégta trauka saldétava. Péc sasaldésanas laika jasu
saldéjumam bas jauna sorbeta tekstdra.

RECEPTES GLABSANAS PADOMI

Ja jusu dzériens nesasalst ka vajag, izméginiet sekojo3o:

« Parak ledains? Pievienojiet nedaudz vairak alkohola, pievienojiet cukuru vai samaziniet tekstdras
iestatijumu.

+ Parak miksts? Paaugstiniet tekstOras iestatfjumu, pievienojiet Skidrumu, nedaudz samaziniet
alkoholu, samaziniet cukuru.

+ Joprojam nav pareizi? Precizi noreguléjiet tekstdru un alkohola/cukura lidzsvaru, I1dz iegUstat idealu
saldéto dzérienu.
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KLUDU TABULA

Probléma

1 |Visas indikatora lampinas
mirgo.

Analize

Tvertne/trauks nav
pareizi uzstadits.

Risinajums

Salieciet mucu/trauku atpakal

un parliecinieties, vai ta ir pareizi
nofikséta, izmantojot pogu sanos.
Pirms mucas atkartotas uzstadianas,
lGdzu, parliecinieties, vai maisisanas
lapstina ir pareizi salikta.

2 | Cietibas indikatora
lampina (36¢) iedegas
pirmaja Iiment.

*

=1
#

Iespé&jams, ir probléma
ar sensoru.

Ladzu, atvienojiet un pievienojiet ierici
no elektrotikla. Péc tam ieslédziet
ierici, izmantojot ieslégSanas/
izslég3anas pogu, un restartéjiet
programmu. Ja probléma joprojam
pastav, l0dzu, sazinieties ar masu
servisa centru.

KLUDAS APRAKSTS

Ierice nedarbojas

SIKAKA INFORMACIJA

Ierice nav pievienota
elektrotiklam.

RISINAJUMS

Pievienojiet ierici
kontaktligzdai.

Cilindrs nav pareizi novietots
vai nofikséts.

Parbaudiet, vai cilindrs ir
pareizi novietots vai nofikséts,
ka paradits instrukcijas.

Bloda nav pareizi ievietota
vaka.

Parliecinieties, ka bumba ir
pareizi novietota.

Parmériga vibracija

Ierice nav novietota uz
[[dzenas virsmas vai nav
stabila.

Novietojiet uz lldzenas
virsmas.

Parak daudz sastavdalu.

Samaziniet apstradajamo
sastavdalu daudzumu (lidz
MAX atzimei).

3 | Cietibas indikatora
lampina (3§¢) iedegas
pirmajos divos [imenos.

TS

Motors ir blokéts
apturéta stavoklr vai
arfvar bat probléma ar
Hola sensoru.

Ladzu, atvienojiet un pievienojiet ierici
no stravas. P&c tam ieslédziet ierici,
izmantojot ieslégsanas/izslégsanas
pogu, un restartéjiet programmu.

Ja probléma joprojam pastav, ladzu,
sazinieties ar musu servisa centru.

4 | Cietibas indikatora
lampina (3§¢) iedegas tris
[Tmenos

s %

Recepté var bt liels
alkohola daudzums.

Aizstat ar materialiem ar zemaku
alkohola koncentraciju

Gratibas gut panakumus ar
noteiktam receptém

Nepiemérota recepte.

JUsu personigas receptes vai
no interneta iegdtas receptes
var neb0t piemérotas jasu
iericei un tas piederumiem
(daudzums, ilgums utt.).

Pirms receptes gatavo3anas
parliecinieties, ka esat ievérojis
lietoSanas instrukcija sniegtos
noradijumus.

Programmas izvéles k|tda.

Parliecinieties, vai izmantojat
pareizo programmu savai
receptei.

5 |Cietibas indikatora
lampina (3%¢) iedegas
Cetros Tmenos

H

Jo tiek izmantotas
izejvielas ar zemu cukura
saturu.

Aizvietot ar materialiem ar augstaku
cukura saturu.

Noplade caur vaku

Udens tilpums ir parak liels.

Samaziniet sastavdalu
daudzumu.

Cilindrs nav pareizi novietots
vai nofikséts.

Ciesi nofiksé&jiet cilindru uz
motora bloka.

Trakst Zimoga.

Novietojiet blivéjumu pareizaja
pozicija.

Blivéjums ir sagriezts vai
bojats.

Nomainiet blivi, sazinieties ar
apstiprinatu servisa centru.

6 | Cietibas indikatora
lampina (3%¢) iedegas
piecos lTmenos
*

Kompresors darbojas
aktivi vairak neka 90
minates.

Kompresors darbojas aktivi vairak
neka 90 mindtes. Lodzu, atvienojiet un
atkartoti pievienojiet ierici.

Dzin&ja smaka

Kad ierice tiek lietota pirmo
reizi vai motora parslodzes
gadijuma, ko izraisa parak
daudz sastavdalu vai parak
cieti vai parak lieli gabali.

Laujiet iericei atdzist (vismaz
30 mindtes) un samaziniet
sastavdalu daudzumu mazaja
saldéSanas motora bloka.




DESCRIERE

PRODUS: ACCESORII:

Sifonul si capacul de umplere L. Pahare de servire
Toba M. Boluri de depozitare
incuietoare N. Guri de turnare interschimbabili
Elementul rece

Amestecarea pale

Maner de service

Cioc de turnare

Tava de apa

Baza motorului

PANOU DE CONTROL

Tava de colectare a picaturilor

A-rIemmonwy

ATENTIE:

Instructiunile de siguranta sunt parte integranta a aparatului. Va rugam sa le cititi cu atentie Thainte
de a utiliza noul aparat pentru prima data. Pastrati-le la indemana. Aparatul va porni numai daca
paleta de amestecare si tamburul sunt pozitionate corect pe elementul rece.

PANOU DE CONTROL

PRESETARI SERVIRE
5 presetari unice Apasati acest buton Thainte de a servi
(inghetata moale, - preparatul. Acest lucru va ajuta la
laurtinghetat, . imbunatatirea performantei de servire.
i Soft Ice C erve .
Cockt '_\I’"'([:Sha,‘:‘?' o ee Tream SETARE CONTROL TEMPERATURA
ocktail, Granita, ) )
Clatire). - Fiecare presetare va porni la o
temperatura implicita/optima

Frozen Yogurt pentru o textura ideald. Daca doriti,

- ajustati temperatura pentru textura
- /@ — personalizata perfecta a desertului

— congelat sau a bauturii:

-

-

*

Milkshake
* Pentru deserturi sau bauturi
@/ inghetate mai groase si mai reci,
- Y cresteti  temperatura  apasand
Cocktail butonul fulg de zapada de sus de pe
panoul de control.
* Pentru deserturi sau bauturi
- ‘/ Start inghetate mai  moi, reduceti
Slushy St; - temperatura apasand butonul fulg
P de zapada de jos de pe panoul de
control.

- @ (D - PORNIRE

CICLU DE CLATIRE Rinsing Apasati butonul PORNIT/OPRIT din
Acest ciclu agita, partea frontala a unitatii pentru a

fara racire, pentru porni si opri unitatea. Apasati butonul

a clati unitateasia Pornire/Oprire pentru a activa sau
facilita curatarea. opri un program.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

IMPORTANT: Asezati produsul pe o suprafata stabila timp de cel putin 2 ore inainte de utilizare.
Aceasta perioada de asteptare permite agentuluifrigorific sa se stabilizeze in condensator, asigurand
o performanta sigura si optima.

inainte de prima utilizare, dezasamblati complet produsul (Imaginile 22-26) si clatiti piesele care
intra Tn contact cu alimentele (Tambur (B), Vas de amestecare (E), Gura de turnare (G), Tava de apa
(H)), precum si accesoriile cu apa cu sapun.

ATENTIE:

- Nu scufundati aparatul (inclusiv baza motorului (I)) in apa sau in orice alt lichid. Nu tineti niciodata
baza motorului (I) sub jet de apa.

- Pentru a curata exteriorul bazei motorului (I), folositi o carpa umeda si uscati bine.

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele Tnainte de a utiliza aparatul.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

« Cititi cu atentie instructiunile de siguranta si aceasta brosura Tnainte de prima utilizare si pastrati-le
pentru referinte ulterioare.
mentaleredusesaufardaexperientasicunostinte,cuexceptiacazuluiincareacesteaaufostsupravegheate
sauau primitinstructiuni privind utilizarea aparatuluide catre o persoanaresponsabilda desigurantalor.
Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

+ Daca cablul de alimentare este deteriorat, nu utilizati aparatul, acesta trebuie inlocuit de producator,
de agentul sau de service sau de persoane cu calificare similara pentru a evita un pericol.

+ Acest aparat poate fi utilizat pana la o altitudine de 2000 de metri.

+ Deconectati iIntotdeauna aparatul de la priza daca este ldsat nesupravegheat si inainte de asamblare,
dezasamblare sau curatare.

+ Asigurati-va ca toate materialele de ambalare si orice etichete sau autocolante promotionale sunt
indepartate de pe aparat inainte de prima utilizare.

*+ Acest aparat este destinat utilizarii in aplicatii casnice si similare, cu exceptia:

- zonelor de bucatarie pentru personal din magazine, birouri si alte medii de lucru;
- caselor de la ferma;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;

- mediilor de tip pensiune.

+ Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare inainte de a schimba accesoriile sau de a va
apropia de piese care se misca in timpul utilizarii.

+ Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste, daca acestia au fost supravegheati
sau au primit instructiuni privind utilizarea aparatului in siguranta si daca inteleg pericolele implicate.
Curatarea siintretinerea nu trebuie efectuate de copii, cu exceptia cazuluiin care acestia au varsta de
8 ani si peste si sunt supravegheati. A nu se lasa la indeména copiilor cu varsta sub 8 ani.

+ Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii. Nu lasati aparatul si cablul sau la indemana copiilor.

+ Aparatele pot fi utilizate de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
fara experienta si cunostinte, daca acestea au fost supravegheate sau au primit instructiuni privind
utilizarea aparatului in siguranta si daca inteleg pericolele implicate.

+ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timp ce este in uz.

+ Pentru a va proteja Impotriva riscului de electrocutare, nu introduceti cablul, stecherul sau baza

aparatului in apa sau in orice alt lichid.

Nu utilizati in aer liber.

+ Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca au fost supravegheati
sau au fost instruiti cu privire la utilizarea aparatului in siguranta si inteleg pericolele implicate. Copiii
nu se vor juca cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate de copii
fara supraveghere.

* Nu umpleti recipientul peste linia de umplere maxima. Consultati retetele.

+ Conectati aparatul doar la o retea de alimentare cu tensiune a carei tensiune coincide cu cea indicata
pe placuta cu indicatoare a aparatului dumneavoastra.

« Deconectati aparatul de la reteaua electrica ori de cate ori nu il utilizati.

+ Consultati instructiunile pentru asamblarea si demontarea corecta a accesoriilor.

+ Consultati instructiunile pentru curatarea initiala si regulata a suprafetelor care intrd in contact cu
alimentele, precum si pentru curatarea si intretinerea aparatului dumneavoastra.

+ Consultati instructiunile pentru a obtine setarile de timp de functionare si viteza pentru aparatul
dumneavoastra.

+ Atentie: va puteti accidenta daca utilizati aparatul incorect.
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+ Atentie: Pentru a preveni orice risc de accidentare, fiti atenti cdnd manipulati lamele, goliti si curatati
bolul.

+ Folositi intotdeauna aparatul pe o suprafata plana, stabild, rezistenta la caldura, protejata de alte
surse de cdldura sau stropi de apa.

+ AVERTISMENT: Mentineti curata grila de ventilatie din spatele aparatului si stergeti-o de praf in mod
regulat folosind un aspirator.

+ AVERTISMENT: La pozitionarea aparatului, asigurati-va ca nu este prins sau deteriorat cablul de
alimentare.

+ AVERTISMENT: Nu amplasati mai multe prize portabile sau surse de alimentare portabile in spatele
aparatului.

+ Pentru a reduce riscul de vatamare corporala, incendiu, electrocutare sau daune materiale, trebuie
respectate intotdeauna masurile de sigurantd de baza, inclusivurmatoarele avertismente numerotate
si instructiunile ulterioare. NU utilizati aparatul in alte scopuri decat cele prevazute.

» Nu utilizati dispozitive mecanice sau alte mijloace pentru a accelera procesul de dezghetare, altele
decat cele recomandate de producator.

» Nu introduceti mainile, parul si hainele in container in timpul incarcarii si utilizarii.
£\ AVERTISMENT: risc de incendiu / materiale inflamabile. Pentru a proteja persoanele impotriva
incendiilor, electrocutarilor si vatamarilor corporale, evitati sa scufundati cablul de alimentare,
stecherul aparatului sau aparatul in apa sau alte lichide. Nu deconectati niciodata aparatul cu mainile
ude. In caz de urgentd, deconectati imediat aparatul.

* Acest produs foloseste R290 ca gaz frigorific.

+ Risc de incendiu sau explozie. Se utilizeaza agent frigorific inflamabil. NU perforati tubul de agent
frigorific. Aruncati produsul in mod corespunzator, in conformitate cu reglementarile federale sau
locale aplicabile referitoare la agentii frigorigeni inflamabili.

* Gazul este inflamabil, dar in conditii normale de functionare nu prezinta niciun risc pentru utilizator,
deoarece este continut in sigurantd intr-un sistem etans in interiorul produsului. Daca produsul este
scapat sau deteriorat, este posibil ca gazul sa se elibereze. In astfel de circumstante, gazul s-ar putea
aprinde daca este expus la surse de aprindere, cum ar fi flacarile deschise.

+ Cand transportati acest produs, aveti grija sa nu il scapati pe jos sau sa il deteriorati.

» Nu deconectati masina tragand de cablu.

» Nu asezati aparatul pe o soba pe gaz sau electrica, nici in apropierea unor astfel de surse de caldura
si nici Tn interiorul unui cuptor ncins.

* Nu depozitati in acest aparat substante explozive, cum ar fi aerosoli cu agent propulsor inflamabil.

+ AVERTISMENT: Nu obstructionati orificiile de ventilatie din carcasa aparatului sau din structura
incorporata.

» AVERTISMENT: Nu deteriorati circuitul de agent frigorific.

» AVERTISMENT: Cand aruncati aparatul, faceti acest lucru numai la un centru autorizat de eliminare a
deseurilor. Nu expuneti la flacara.

* AVERTISMENT: Nu utilizati aparate electrice In compartimentele de depozitare a alimentelor ale
aparatului, cu exceptia cazuluiin care acestea sunt de tipul recomandat de producator.

« Pentru a evita contaminarea alimentelor, va rugam sa respectati urmatoarele instructiuni
Deschiderea usii pentru perioade lungi de timp poate cauza o crestere semnificativa a temperaturii
in compartimentele aparatului.

Curatatiregulat suprafetele care potintrain contact cu alimentele sisistemele de drenaj accesibile.
Daca aparatul frigorificeste lasat gol pentru perioade lungide timp, opriti-l, dezghetati-I, curatati-I,
uscati-| si lasati usa deschisa pentru a preveni aparitia mucegaiului in interiorul aparatului.

in conformitate cu reglementérile de marcaj C€ in vigoare, informatiile despre modul oprit, modul

standby (*) si consumul de energie standby n retea (*) sunt disponibile pe www.moulinex.com,

www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com sau www.krups.com (*). Aceste date arata
consumul de energie al aparatului atunci cand este conectat, dar nu este activ. Pentru economisirea
energiei, trece automat la aceste moduri dupa utilizare(*). Daca doriti sa modificati aceasta setare

(*), consultati manualul de utilizare. Retineti ca acest lucru va creste consumul de energie. (*)in

functie de model.

Sa participam la protectia mediului!
(@ Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile sau reciclabile.

9 Predati aparatul la un punct de colectare pentru reciclare.

ASAMBLATI-VA PRODUSUL

Asezati aparatul pe o suprafata plana, stabild, rezistenta la caldura, departe de orice sursa de caldura
si de stropii de apa.

Instalati tava de apa (H) sub condensator glisdnd-o in canelurile sinei (Imaginea 3). Instalati
paletele de amestecare (E) glisdndu-le peste elementul rece pana cand se potriveste Tn pozitie pe
stift (Imaginea 4). Apoi instalati tamburul (B) glisandu-| peste lama de amestecare pana cand se
potriveste Tn pozitie pe stift (Imaginea 5).

Blocati tamburul in pozitie rotind blocatorul (C) (Imaginea 6). Introduceti tava de recuperare in fata
bazei motorului pana cand se fixeaza in pozitie cu un clic (Imaginea 7)

ATENTIE: Pastrati unitatea Tn pozitie verticala timp de cel putin 2 ore Tnainte de prima utilizare.

UTILIZAREA PRODUSULUI DUMNEAVOASTRA

Conectati aparatul la priza. Deschideti sifonul si capacul (A), din partea superioara a tamburului (B).
Adaugati lichid(e) prin sifonul (A) (Imaginea 10). Adaugati preparatul intre nivelul minim si maxim
indicat pe tambur.

A Asigurati-va ca tamburul este fixat corect in pozitie inainte de a-l umple cu preparatul (imaginea 6).

Conectati aparatul la priza. Deschideti capacul de umplere (A) din partea superioara a tamburului
(B). Adaugatilichidul/lichidele prin sifonul de umplere (A) (imaginea 10). Consultati tabelul de mai jos
pentru volumele minime si maxime de intrare:

Tipul de reteta ‘ Minim ‘ Maxim
Bauturi 550 ml 1200 ml
Inghetata / Iaurt inghetat 800 ml 1000 ml

Apasati butonul ON/OFF de pe panoul de control (J) pentru a porni unitatea.

SETARE CONTROL TEMPERATURA

Fiecare program a fost presetat la temperatura ideala a retetei pentru a asigura cea mai buna
textura. Puteti ajusta temperatura daca doriti sa obtineti consistenta preferata.

Inghetats moale 00000
Taurt inghetat 00000
Milkshake-uri [ X N NONO)
Cocktail [ X N NONO)
Lapovita 0000

Produsul dispune de o bara cu 5 LED-uri pentru a regla intensitatea de functionare pentru fiecare
retetd, cu niveluri de la 1 la 5. Doua butoane in forma de fulg de zapada (+ si -) va permit sa cresteti
sau sa micsorati nivelul selectat:

+ Nivelul 1: Mai putin frig

* Nivelul 5: Cea mai rece temperaturé*

Alegeti presetarea dorita apasand butonul tactil (imaginea 14). Presetarea va incepe la temperatura
implicita/optima. Apoi apdsati Start pentru a incepe reteta.

Daca doriti, puteti ajusta fermitatea preparatului apasand butoanele +/- pe butonul ,fulg de zapada”
(imaginea 12).



Apasati butonul Start/Stop de pe panoul de control (J). (imaginea 13)

Alegeti presetarea dorita apasand butonul tactil (imaginea 11). Presetarea va porni la temperatura
implicita/optima. Daca doriti, ajustati temperatura pentru textura perfecta a bauturii inghetate.

Cand reteta este gata, unitatea va emite un semnal sonor de doua ori, iar LED-urile vor ramane
aprinse constant odata cereteta atinge temperatura setata. Odata ce presetarea a atins temperatura
dorita, unitatea va continua sa functioneze pentru a o mentine la nivelul ideal si pentru a va pastra
reteta gata de preparare.

ATENTIE: Pentru inghetata si iaurt congelat, va recomandam sa scoateti amestecul in termen de 30
de minute si sa il puneti la congelator.

Altfel, amestecul se poate transforma in unt.

Prepararea inghetatei moi poate dura pana la 15-60 de minute, in functie de ingrediente, volum si
temperatura initiala.

Asezati o cana pe tava de colectare a picaturilor (K), sub manerul de servire (F) si apasati butonul
SERVE. Pentru a prepara, trageti incet de manerul de servire (F). Pentru a opri, eliberati manerul
inapoi in pozitie. Mentineti unitatea in functiune in timpul prepararii.

ATENTIE: Oprirea unitatii opreste si spirala si procesul de racire. Va trebui sa mentineti unitatea in
functiune pentru a distribui continutul.

Va recomandam sa plasati cana cat mai aproape de orificiul de iesire pentru aimbunatati experienta
de servire.

in orice moment, puteti deschide usa superioard pentru a adduga mai mult preparat, zahar sau
sirop.

ATENTIE: Nu adaugati ingrediente solide, cum ar fi fructe, nuci, bucati de ciocolata, inghetata solida
sau fructe congelate.

PROGRAME

Frozen Yogurt

Soft Ice Cream

Programe inghetats moale laurt inghetat

Detalii despre programe | Perfecta pentru prepararea
inghetatei cremoase folosind
retete pe baza de lactate si

aromele preferate.

laurturile tale preferate s-au
transformat in deserturi
inghetate sanatoase.

Necesar Crema de vanilie sau lapte + Toate tipurile de iaurt + Lapte
smantana integrala + zahar + Zahar sau Inlocuitor (miere /
sirop de agave)
+ Optional +50s de sos +50s de sos
+suc +suc
+pasta +pasta

Toate ingredientele trebuie
amestecate in prealabil inainte de
a fi turnate in dispozitiv. Niciun
ingredient solid nu trebuie sd intre
in tambur.

Toate ingredientele trebuie
amestecate in prealabil inainte de
a fi turnate in dispozitiv. Niciun
ingredient solid nu trebuie sd intre
in tambur.

20-40 de minute
*Timpul de procesare va varia in functie de modul selectat, de
temperatura amestecului si de cantitatea din bolul de amestecare.

Lungime aproximativa
presetata

Exemplu de retete - inghegaté moale cu ciocolata

- Inghetata moale cu arahide

- Iaurt inghetat cu fructe de
padure mixte
- laurt inghetat cu miere

Dupa finalizarea unui program, puteti adauga o noua pregadtire si relansa programul.

Presetari baubile

fls Y :
Milkshake Cocktail Slushy
Programe Milkshake Cocktail Lapovita
Detalii despre Milkshake-uri fine, la o Perfect pentru prepararea | Ideal pentru prepararea
programe atingere, amestecand bauturilor congelate care | bauturilor potolitoare cu o
inghetata de casa contin alcool si/sau apa textura fin granulata.
preferatd, lapte si Nu folositi sucuri de fructe
ingrediente. sau coulis, care ar da o
textura asemanatoare
sorbetului.
Necesar Lapte Apa Apa + zahar aromatizat
Zahar sau inlocuitor Suc Sirop
(miere / sirop de agave) | Zahar sau Tnlocuitor Suc
(miere / sirop de agave)
+ Optional +Suc de fructe +Alcool
+Crema de vanilie +Suc de ldmaie
+ Fructe (intregi / coulis / | + Suc de fructe
suc/ pasta)
Toate ingredientele trebuie amestecate in prealabil inainte de a fi turnate in dispozitiv.
Niciun ingredient solid nu trebuie sd intre in tambur.
Lungime 20-40 de minute
aproximativa *Timpul de procesare va varia in functie de modul selectat, de temperatura
presetata amestecului si de cantitatea din bolul de amestecare.
Exemplu de Milkshake cu banane Margarita Limonada inghetata
reteta Frappé Mojito sau Mojito Virgin Granita de Coca-Cola cu
cirese
Dupa finalizarea unui program, puteti adduga o noud pregatire si relansa o presetare.

Rgf:g Se?/e

Acest program clateste bine blocul | Apasati acest buton fnainte de a
motor (cilindru si paletd) pentru a servi preparatul. Acest lucru va
facilita curdtarea cu burete. ajutalaimbunatatirea performantei
’ de servire.

Toate pregatirile

Detalii program

Necesar
Optional

1000 ml apa
1 picatura de detergent de vase

RETETE PENTRU A INCEPE

Program: Cocktail

Reteta: Margarita




Ingrediente (1200g):

Retetd cu smdntdnd cu 39% grasime

I
Apa 660 55%
Suc de lamaie 140 12%
Zahar 180 15%
Tequila 110 9%
Lichior de portocale, inlocuiti cu tequila daca nu este disponibil 110 9%

Preparare:

1. Intr-un bol mare, turnati: apa, sucul de lamaie, tequila, Cointreau si zaharul.
2. Amestecati bine cu un tel pana cand amestecul este omogen si bine dizolvat.

3. Turnati amestecul direct in aparat.
4. Apasati butonul Cocktail si porniti.

Program: Lapovita

Reteta: Cola slushy

Ingrediente (1200g9):

Bautura spumoasa cu aroma de cola

Preparare:
1. Turnati sifonul direct in aparat.
Program: Milkshake
Reteta: Milkshake cu vanilie

Ingrediente (1200g9):

|
Lapte integral (3,5% grasime) 680 57%
Zahar 110 9%
Smantana (30% grasime) 410 34%
extract de vanilie 5 0%

Lapte integral (3,5% grasime) 790 66%
Zahar 115 10%
Smantana (30% grasime) 290 24%
extract de vanilie 5 0%

Preparare:

1. Intr-un bol mare, turnati: laptele integral, smantana lichida, zaharul si extractul de vanilie.

2. Amestecati bine cu un tel pana cand amestecul este omogen si bine dizolvat.

3. Turnati amestecul direct in aparat.
Program: inghetatd moale
Reteta: inghetati de vanilie

Ingrediente (1000g):

I

Lapte integral (3,5% grasime) 470 47%
Zahar 130 13%
Smantana (30% grasime) 400 40%
extract de vanilie 5 1%
Retetd cu sméntdna cu 39% grasime | g %
Lapte integral (3,5% grasime) 565 57%
Zahar 130 13%
Smantana (30% grasime) 300 30%
extract de vanilie 5 1%

Preparare:

1. Intr-un bol mare, turnati: laptele integral, smantana lichida, zaharul si extractul de vanilie.
2. Amestecati bine cu un tel pana cand amestecul este omogen si bine dizolvat.

3. Turnati amestecul direct in aparat.




Program: Iaurt inghetat

Reteta: Iaurt inghetat clasic

Ingrediente (1000g):

I
Lapte integral (3,5% grasime) 260 26%
iaurt grecesc (10% grasime) 600 60%
Zahar 135 14%

Preparare:

1. Intr-un bol mare, turnati: laptele integral, iaurtul grecesc si zah&rul.

2. Amestecati bine cu un tel pana cand amestecul este omogen si bine dizolvat.
3. Turnati amestecul direct in aparat.

Scaneaza codul QR pentru a descoperi
peste 50 de retete pentru inspiratie
completa

CLATIREA PRODUSULUI PENTRU O CURATARE USOARA

UTILIZAREA CICLULUI DE CLATIRE: Acest ciclu roteste lama de amestecare, fard ricire, pentru a
clati unitatea.

1. Inainte de a incepe ciclul de clitire, v& rugdm si va umpleti cu ap& din tambur orice preparat ramas.

2. Asigurati-va ca manerul este in pozitia superioara.

3. Adiugati ap& calda pana la 1000 ml si apasati butonul CLATIRE (imaginea 16-17). Asteptati putin timp
si apoi umpleti incet apa din aparat tragand de manerul de servire (imaginea 18).

4. Apasati butonul PORNIT/OPRIT pentru a opri aparatul.

5. Repetati pand cand preparatul este clitit de pe tambur. Dupa utilizarea ciclului de CLATIRE,
dezasamblati produsul (imaginea 19-26) si spalati toate componentele manual sau in masina de
spalat vase pentru a curata complet aparatul dupa fiecare utilizare.

A ATENTIE: Aceasta apa se va scurge rapid. Asigurati-va ca folositi un bol mare pentru a o colecta.

DEMONTARE SI CURATARE
1. Aveti grija sa nu ramana lichid in tambur.
2. Deblocati tamburul rotind butonul din dreapta si scoateti tamburul tragandu-| usor de pe unitate.

Asigurati-va ca tamburul este inclinat in jos pentru a preveni varsarea lichidului ramas pe spatele
tamburului (imaginea 21). Puneti deoparte.

3. Glisati paleta de amestecare de pe condensator (imaginea 22). Glisati tava de apa afara din unitate,
deoarece poate exista lichid rezidual in tava de apa (imaginea 23). Puneti deoparte toate piesele.

Stergeti unitatea de sub condensator cu o carpa igienizata sau cu o carpa calda si umeda. Daca este

@ necesar, indepartati carcasa gurii de turnare.

Spalati manual toate componentele in apa calda cu sdpun sau folositi o masina de spalat vase.
(Consultati imaginile 16-18 pentru mai multe detalii despre piesele de curatare). Lasati toate
componentele sa se usuce complet Tnainte de a reasambla si/sau depozita unitatea.

A ATENTIE:

Nu scufundati aparatul (inclusiv baza motorului (I)) in apa sau in orice alt lichid. Nu tineti niciodata
baza motorului (I) sub jet de apa. Pentru a curata exteriorul bazei motorului (I), folositi o carpa
umeda si uscati-o bine.

NOTA: Unele ingrediente de culoare aprinsa pot I§sa pete usoare pe tambur. Acest lucru nu
afecteaza performanta masinii. Cea mai buna practica este spdlarea imediat dupa utilizare
pentru a reduce la minimum aceasta situatie.

CONTINUT NECESAR DE ZAHAR/GRASIMI

Toate ingredientele trebuie sa contina cel putin 7% zahar pentru a preveni inghetarea totala (de
exemplu: apa poate ingheta in blocuri de gheata daca nu se adauga zahar. Laptele va trebui sa
contina si ingrediente bogate Tn zahar/grasimi (de exemplu: smantana) pentru a obtine rezultate
congelate cremoase si nu gheata.)

Retetele de inghetata si iaurt congelat trebuie sa contina intotdeauna zahar (cel putin 70 g la
900 g) sau cel putin fructe zaharoase (in cantitate mare, cel putin 2/3 din fructe in intreaga reteta).
In orice caz, daca se formeaza cuburi mari de gheatd, adaugati imediat cel putin 60 g de zahar (sau
miere, sau sirop de agave...) in amestec.

Alerta de zahar scazut:

Daca continutul de zahar al apei introduse este prea scazut, unitatea il va detecta si va emite o alerta.
Indicatorul luminos al duritatii este aprins la patru.

Daca un preparat nu respecta aportul minim de zahar total:

Adaugati 1-2 linguri de sirop aromat, zahar, zahar din trestie, zahar din cocos, sirop de artar, sirop de
agave, sirop de zahdr sau miere per portie. Se poate face in timpul perioadei de congelare. Pentru
urmatoarele ocazii, addugati zahar suplimentar in preparat inainte de a-l turna in aparat.

A ATENTIE: indulcitorii artificiali nu vor ajuta la acoperirea necesarului total de zahar.

Sucul proaspat stors sau presat, cum ar fi sucul de mere si portocale, contine zaharuriin mod natural
care pot ajuta la obtinerea texturii dorite.

BAUTURI DIETETICE SI CU CONTINUT SCAZUT DE ZAHAR

Bauturile dietetice si cu continut scazut de zahar nu se vor transforma in granita atunci cand sunt
singurul ingredient, deoarece prea putin zahar va impiedica congelarea corecta a retetelor. Pentru a
transforma bauturile dietetice si cu continut scazut de zahar preferate intr-o granita, adaugati sirop
sau zahar.

Tipul de reteta

Conditii recomandate

Sorbet de fructe (< 3% grasime) Zahar intre 10-20%

inghetata standard (3-10% grasime) Zahar intre 7-20%

inghetata de ciocolats (10-18% grésime) Zahar intre 7-20%

X Nu este recomandat (prea moale, nu

Prea bogat in grasimi (> 18%) sau zahar (> 25%) > <
se ingheata)




Continut
de zahar/

Continut de
grasimi

< 7% zahar

Sorbet de
fructe
< 3% grasime

inghetata
standard

3-10% grasime

X

Nu este recomandat

risc de blocaj

inghetata de
ciocolata
10-18%
grasime

inghetata
bogata

> 18% grasime

7-10% zahar Nu este Textura Textura
recomandat recomandata recomandata
risc de blocaj ideala ideala
10-20% zahar &TEXU{"? Texturd Texturd NU este
acceptabild, dar recomandata recomandatd | oo L
medie ideala ideals
+ prea moale
x * nuingheata
% Nu este
20-25% zahar | /N posibil, A Textura recomandat
dar prea dulce posibila, dar |
medie prea moale
va congela

> 25% zahar

X

Nu este recomandat

+ prea moale
+ vacongela

‘ Cantitate ‘ Pot sa-l folosesc? Ce sa adaug?

> 5% VOL Poate fi folosit farad

zahar adaugat
Alcool v
X Adaugati 75 g de zahar

<5% VoL Nu poate fi folosit fara sau alcool mai tare

nicio adaugare (pentru o cantitate
totala de 1200 g)

SFATURI DE LA PROFESSIONISTI DESPRE PROGRAME

RECOMANDARE:

Foloseste smantana cu cel putin 30% grasime
Foloseste smantana cu cel putin 3,5% grasime

INDICATII PRIVIND BAUTURILE POTABILE

CONTINUT NECESAR DE ZAHAR SI/SAU ALCOOL
Toate ingredientele trebuie sa contina zahar si/sau alcool pentru a preveni congelarea totala.
Verificati valorile nutritionale de pe ambalaj cu mentiunea «dont sucres» / «sucres»

Verificati valorile nutritionale de pe ambalaj cu mentiunea «CONTINUT DE ALCOOL»

Zaharuri

Cantitate

>9g/100 ml

Pot sa-l folosesc?

v

Poate fi folosit fara
zahar adaugat

Ce sa adaug?

intre 4 si 9g/100m|

X

Nu poate fi folosit fara
nicio adaugare

v

Adaugati 75 g de zahar

(pentru o cantitate
totala de 1200 g)

0g/100 ml

X

Nu poate fi folosit fara
nicio adaugare

v

Adaugati 120 g de
zahar (pentru o
cantitate totala de
1200 g)

Pentru retete de slushi si milkshake, folositi programul Slushi sau Milkshake. Dar daca exista o
preferintd pentru un rezultat mai texturat decat cel obtinut, treceti la programul Cocktail.

Pentru retetele de cocktailuri, daca reteta contine bauturi cu continut mediu de alcool sau fara
alcool, un sfat ar fi sa incepeti cu programul Slushi si ulterior sa treceti la programul Cocktail daca
preferati un rezultat mai texturat.

INDICATII PRIVIND ALCOOLUL

Cand se foloseste presetarea pentru cocktailuri inghetate, toate ingredientele pre-preparate (vin,
bere etc.) trebuie sa contina intre 5% si 15% alcool.

Pentru a crea cocktailuri inghetate, consultati tabelul de mai jos pentru continutul maxim de alcool/
bauturi spirtoase (vodca, tequila etc.) per reteta.

DIMENSIUNE TOTALA A -
RETETEI CANTITATE (40% alcool in volum)
700 ml 115 ml
1200 ml 200 ml

Tabelul de mai sus este un ghid pentru incorporarea DOAR a alcoolului/bduturilor spirtoase (35%+).
Cand utilizati alte alcooluri, cum ar fi vin, bere, seltzer sau cocktailuri pre-preparate, consultati
tabelul de mai jos sau ghidul Slushies fara preparare.

Daca o bautura depaseste cantitatea maxima de alcool: Addugati 60 ml de apa per portie pentru a
dilua cantitatea introdusa. Resetati unitatea apasand butonul presetat. Reporniti apasand din nou
butonul presetat.

A

LIMITA SUPERIOARA: 16%
LIMITA INFERIOARA: 5%

- NU adaugati lichide fierbinti, gheata sau ingrediente solide, cum ar fi fructe, inghetata solida sau
fructe congelate. Turnati doar lichide fine si bine amestecate pentru a asigura o distribuire corecta.

- NU incercati sa procesati fructe congelate vrac, blocuri de gheata solide sau cuburi de gheata in
aparat.

- NU adaugati ingrediente direct in bolul de amestecare.



- NU umpleti dincolo de linia MAX FILL.

- NU scufundati baza compresorului in apa. In schimb, stergeti-o cu o carpa umeda.

- NU curatati piesele folosind produse de curatare abrazive sau unelte ascutite.

- NU depozitati nimic in interiorul vasului, in afara de spirala. Transferati deliciile congelate Tntr-un
recipient etans, potrivit pentru congelator, pentru o depozitare mai lunga.

- NU incalziti la microunde niciunul dintre recipientele sau accesoriile incluse cu aparatul.

- NU lasati aparatul sa functioneze fara supraveghere.

- NU tineti-l intotdeauna in siguranta, apucandu-I de ambele parti de sub baza motorului.

- NU deteriorati circuitul de agent frigorific. Acest avertisment este aplicabil numai aparatelor cu
circuite frigorifice accesibile utilizatorului.

- NU tineti unitatea apucand-o de ambele parti ale unitatii, sub baza motorului.

INSTRUCTIUNI ESENTIALE SI INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

y

- Adaugati ingrediente precum bucatele de ciocolata doar dupa extrudarea preparatului in propriul
bol, recipient sau pahar.

- Mentineti unitatea in pozitie verticala in permanenta.

- Utilizati INTOTDEAUNA aparatul pe o suprafatd uscat si plana.

- Asigurati o ventilatie corespunzatoare: lasati cel putin 10 cm de spatiu liber in spate si pe laterale
pentru a preveni supraincalzirea compresorului.

- Nu blocati niciodata orificiile de ventilatie din carcasa aparatului sau din structura incorporata.

- Folositi zahdr — zaharul asigura ca amestecul nu va ingheta solid si ii confera consistenta potrivita
pentru preparare.

- Mentineti un continut minim de zahar de 7% pentru inghetata si iaurt inghetat si de 10% pentru
bauturi. Daca procentul este sub acesta, adaugati sirop sau zahar pentru a echilibra. Acest lucru va
garanta textura buna a preparatului.

- Cand utilizati bauturi carbogazoase sau racoritoare, amestecati-le mai intdi pentru a reduce
carbonatarea.

- Umpleti unitatea pana la linia de umplere maxima pentru cea mai buna performanta de preparare.

- Acordati timp suplimentar compresorului pentru a se raci atunci cadnd preparati loturi consecutive.

- Utilizati accesoriile de iesire modelate doar pentru inghetata. Scoateti-I pentru alte delicii congelate
pentru a preveni infundarea.

- Asigurati-va ca toate preparatele contin cel putin 7 g de zahar la 100 ml

- Cand utilizati presetarea Cocktail congelat, intrarile trebuie sa contina intre 5% si 15% alcool

- Pentruinghetata si iaurt congelat, distribuiti in termen de 30 de minute de la sfarsitul ciclului pentru
a evita transformarea preparatului in unt

- Pentru milkshake, cocktail si slushi, puteti Iasa unitatea sa functioneze pana la 2 ore

- Repetati modul de clatire pana cand toate reziduurile de bautura congelata sunt indepartate din
evaporator.

- Utilizati ciclul de clatire Tnainte de a dezasambla si curata piesele.

- Ridicati produsul de pe baza motorului atunci cand mutati unitatea, pentru a evita scaparea
produsului pe podea.

SFATURI AMUZANTE

+ Raciti lichidele Tnainte de a le adauga n aparat pentru rezultate mai rapide.

* Pentru o bautura cu un plus de gheatd, pre-raciti paharul inainte de a o prepara.

+ Ingredientele reci reduc timpul de congelare.

» Nu va faceti griji daca amestecul are un gust prea dulce Tnainte de congelare - rezultatele congelate
au n mod natural un gust mai putin dulce.

« Depozitati Inghetata congelata ramasa intr-un recipient etans in congelator; dupa timpul de
congelare, veti avea o noua textura de sorbet pentru inghetata dumneavoastra.

SFATURI PENTRU SALVAREA RETETEI

Daca bautura nu ingheata cum ar trebui, incearca urmatoarele:

+ Preainghetata? Adauga putin mai mult alcool, adauga zahar sau scade setarea texturii.
» Prea moale? Mareste setarea texturii, adauga lichid, redu usor alcoolul, scade zaharul.

+ Inca nu e bine? Ajusteazs fin textura si echilibrul alcool/zahdr pan& obtii granita perfecta.

TABEL DE ERORI

Emisiune

Toate luminile indicatoare
clipesc.

Analiza

Tamburul/vasul nu este
instalat corect.

Solutie

Reasamblati tamburul/vasul si
asigurati-va ca este blocat corect
folosind butonul de pe lateral. Inainte
de a reinstala tamburul, va rugam sa
va asigurati ca lama de amestecare
este asamblata corect.

Indicatorul luminos de

duritate (-ﬁé) este aprins
la primul nivel

s =

Ar putea fi o problema
cu senzorul.

Va rugam sa deconectati si sa
reconectati dispozitivul. Dupa aceea,
porniti produsul folosind butonul
Pornit/Oprit si reporniti programul.
Daca problema persista, va rugam sa
contactati centrul nostru de service.

Indicatorul luminos de

duritate (*}K*) este aprins
la primele doua niveluri.

A TE

Motorul este blocat in
stare oprita sau ar putea
exista o problema cu
senzorul Hall.

Va rugam sa deconectati si sa
reconectati dispozitivul. Dupa aceea,
porniti produsul folosind butonul
Pornit/Oprit si relansati programul.
Daca problema persista, va rugam sa
contactati centrul nostru de service.

Indicatorul luminos de

duritate (*}IQ-) este aprins
pe trei niveluri

s %

Ar putea exista o
cantitate mare de alcool
n reteta

fnlocuiti cu materiale care au o
concentratie mai mica de alcool

Indicatorul luminos de

duritate (39K¢) este aprins
pe patru niveluri

H

Datorita utilizarii
materialelor cu continut
scazut de zahar.

fnlocuiti cu materiale cu un continut
mai mare de zahar.

Indicatorul luminos de

duritate (*}K*) este aprins
pe cinci niveluri

*

Compresorul
functioneaza activ de
peste 90 de minute.

Compresorul functioneaza activ
de peste 90 de minute. Va rugam
sa deconectati si sa reconectati
dispozitivul.




DESCRIEREA EROAREI ‘

DETALIU

Dispozitivul nu este conectat
la priza.

SOLUTIE

Conectati dispozitivul.

Dispozitivul nu functioneaza

Tamburul nu este pozitionat
sau blocat corect.

Verificati daca tamburul este
pozitionat corect sau blocat
conform instructiunilor.

Palida nu este pozitionata
corect in pleoapa.

Asigurati-va ca palidul este
pozitionat corect.

Dispozitivul nu este asezat pe
o suprafata plana sau nu este
stabil.

Asezati pe o suprafata plana.

Vibratii excesive

Prea multe ingrediente.

Reduceti cantitatea de
ingrediente procesate (pana la
linia MAX).

Dificultate in a reusi cu
anumite retete

Reteta nepotrivita.

Retetele dumneavoastra
personale sau cele preluate
de pe internet pot sa nu fie
potrivite pentru aparatul si
accesoriile acestuia (cantitati,
durata etc.). inainte de a
incepe o retetd, asigurati-va
ca urmati instructiunile de
utilizare din instructiunile de
utilizare.

Eroare de selectie a
programului.

Verificati daca utilizati
programul corect pentru
reteta dumneavoastra.

Volumul de apa este prea
mare.

Reduceti cantitatea de
ingrediente.

Tamburul nu este pozitionat
sau blocat corect.

Fixati tamburul in siguranta pe
blocul motorului.

Scurgere prin capac

Sigiliul lipseste.

Pozitionati garnitura in pozitia
corecta.

Sigiliul este taiat sau
deteriorat.

Schimbati garnitura, contactati
un centru de service autorizat.

Miros de motor

Cand aparatul este utilizat
pentru prima data sau in cazul
supraincarcarii motorului
cauzate de prea multe
ingrediente sau de piese prea
tari sau prea mari.

Lasati aparatul sa se raceasca
(cel putin 30 de minute)

si reduceti cantitatea de
ingrediente din blocul motor
mic de congelare.




URUN :

Dolum tuzagi ve kapagi
Davul

Kilit

Soguk element
Soluk karistirma
Servis kolu
Doékme agzi

Su Tepsisi
Motor tabani
Kontrol Paneli
Damlama tepsisi

A-rIemmonwy

DIKKAT:

AKSESUARLAR:

L.

Servis bardaklari

M. Saklama kaplari
N. Degistirilebilir agizliklar

Guvenlik talimatlari, cihazin ayrilmaz bir pargasidir. Yeni cihazinizi ilk kez kullanmadan 6nce lutfen
dikkatlice okuyun. Elinizin altinda bulundurun. Cihaz, yalnizca karistirma kabi ve tambur soguk
elemana dogru sekilde yerlestirildiginde calsir.

KONTROL PANELI
ON AYARLAR /\

5 benzersiz 6n
ayar (Yumusak

Dondurma,
Dondurulmus Softee Gream
Yogurt, Milkshake,
Kokteyl, Slushy, - @
Durulama). Frozen Yogurt
Milkshake
%
-
Cocktail
- g
DURULAMA @
DONGUSU Slushy
Bu dongu, Uniteyi
durulamak
ve temizligi

kolaylastirmak
icin sogutmadan

-G
calkalama yapar.

ILK KULLANIMDAN ONCE

SERVIS ET

Hazirladiginiz yemegi servis etmeden
once bu digmeye basin. Servis
performansini artirmaya yardimci
olacaktir.

SICAKLIK KONTROL AYARI

Herodnayar,idealkivamiginvarsayilan/
optimum  sicaklikta baslayacaktir.
Istenirse, kisisellestirilmis mikemmel
dondurulmus tath veya icecek
kivaminiz igin sicakligr ayarlayin:

+ Dahakoyu, daha soguk dondurulmus
tathlar veya icecekler icin, kontrol
panelindeki en Ustteki kar tanesine
basarak sicaklik seviyesini artirin.

+ Daha yumusak dondurulmus
tathlar veya icecekler icin kontrol
panelindeki alt kar tanesine basarak
sicaklik seviyesini azaltabilirsiniz.

ACMA

Uniteyi acip kapatmak icin &n
taraftaki ACMA/KAPAMA digmesine
basin. Bir programi etkinlestirmek

veya durdurmak icin Baslat/Durdur
digmesine basin.

ONEMLI: Urini calistirmadan &nce en az 2 saat sabit bir yiizeye yerlestirin. Bu bekleme siiresi,
sogutucu akiskanin kondansatérde ¢okmesini saglayarak glvenli ve optimum performans saglar.

Ik kullanimdan énce Grininiizi tamamen sokin (Resim 22-26) ve gida ile temas eden parcalari
(Tambur (B), Karistirma aparati (E), Dokme agzi (G), Su tepsisi (H)) ve aksesuarlari sabunlu suyla

durulayin.



DIKKAT:

Cihazi (motor tabani (I) dahil) suya veya baska bir siviya batirmayin. Motor tabanini (I) asla akan suyun
altina tutmayin.

Motor tabaninin (I) disini temizlemek icin nemli bir bez kullanin ve iyice kurulayin.

Cihazi kullanmadan énce tim ambalajlarin gikarildigindan emin olun.

GUVENLIK TALIMATLARI

flk kullanimdan énce giivenlik talimatlarini ve bu kitapcigi dikkatlice okuyun ve ileride basvurmak
Uzere saklayin.

Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
(cocuklar dahil) tarafindan, guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin kullanimiyla ilgili
gOzetim veya talimat verilmedigi strece kullaniimak Uzere tasarlanmamistir. Cocuklarin cihazla
oynamamalarini saglamak i¢in gozetim altinda tutulmalari gerekir.

Elektrik kablosu hasarli ise cihazi kullanmayiniz, tehlikeyi dnlemek icin Uretici, servis temsilcisi veya
benzer sekilde yetkili kisiler tarafindan degistirilmelidir.

Bu cihaz 2000 metre ytkseklige kadar kullanilabiliyor.

Cihaz g6zetimsiz birakilacaksa ve montaj, demontaj veya temizlik islemlerinden énce mutlaka cihazin
elektrik baglantisini kesin.

IIk kullanimdan énce tiim ambalaj malzemelerinin ve promosyon etiketlerinin veya ¢ikartmalarinin
cihazdan gikarildigindan emin olun.

Bu cihaz, asagidakiler hari¢ olmak tizere evve benzeri uygulamalarda kullaniimak tizere tasarlanmistir:
- Magaza, ofis ve diger calisma ortamlarindaki personel mutfaklari;

- Ciftlik evleri;

- Otel, motel ve diger konut tipi ortamlarda musteriler tarafindan;

- Pansiyon tipi ortamlarda.

Aksesuarlari degistirmeden veya kullanim sirasinda hareket eden parcalara yaklasmadan 6nce cihazi
kapatin ve elektrik baglantisini kesin.

Bu cihaz, glvenli bir sekilde kullanimi konusunda g6zetim veya talimat verilmesi ve olasi tehlikelerin
anlasiimasi halinde 8 yas ve Uzeri cocuklar tarafindan kullanilabilir. Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yas
ve Uzerive gozetim altinda olmadiklari stirece cocuklar tarafindan yapiimamaldir. Cihazi ve kablosunu
8 yasindan kucuk cocuklarin erisemeyecegi yerde saklayin.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecedi yerde
saklayn.

Cihazlar, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri azalmis veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, cihazin guvenli bir sekilde kullanimi konusunda gozetim veya talimat saglanmissa ve séz
konusu tehlikeleri anlyorlarsa kullanilabilir.

Cihazi kullanim sirasinda asla gézetimsiz birakmayin.

Elektrik carpmasi riskine karsi korunmak icin cihazin kablosunu, fisini veya tabanini suya veya baska
bir siviya sokmayin.

Agik havada kullanmayiniz.

Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli ya da deneyim
ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin guvenli bir sekilde kullanimi konusunda gézetim
veya talimat verilmis ve icerdigi tehlikeler anlasiimigsa kullanilabilir. Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve kullanici bakimi, gézetim olmaksizin ¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.

Kabi Max Fill ¢izgisini agsacak sekilde doldurmayin. Tariflere bakin.

Makineyi yalnizca cihazinizin tabelasinda belirtilen voltaja uygun bir sebeke voltaj kaynagina baglayin.
Kullanmadiginiz zamanlarda makinenizin fisini prizden cekin.

Aksesuarlarinizin dogru montaji ve demontaiji igin talimatlara bakiniz.

Gida maddeleriyle temas eden yuzeylerin ilk ve dizenli temizligi ile cihazinizin temizlik ve bakimi igin
talimatlara bakiniz.

Cihazinizin ¢alisma suresi ve hiz ayarlarini 6grenmek icin talimatlara bakin.

Dikkat: Cihazi yanhs kullanirsaniz kendinize zarar verebilirsiniz.

Dikkat: Herhangi bir yaralanma riskini 6nlemek icin bicaklari tutarken, kaseyi bosaltirken ve
temizlerken dikkatli olun.

Makineyi her zaman duz, sabit ve isiya dayanikli, diger 1si kaynaklarindan veya su sicramalarindan
korunan bir ytizeyde kullanin.

UYARL: Makinenin arkasinda bulunan havalandirma izgarasini temiz tutun ve duzenli olarak elektrikli
supurge kullanarak tozunu alin.

UYARL: Cihazi yerlestirirken, gu¢ kablosunun sikismadigindan veya hasar gérmediginden emin olun.
UYARL: Cihazin arkasina birden fazla tasinabilir priz veya tasinabilir glic kaynagi yerlestirmeyin.
Yaralanma, yangin, elektrik carpmasi veya mal hasari riskini azaltmak icin, asagidaki numarali uyarilar
ve bunlara bagl talimatlar dahil olmak Uzere temel guvenlik 6nlemlerine her zaman uyulmalidir.
Cihazi, kullanim amaci disinda KULLANMAYIN.

Ureticinin énerdiklerinin disinda, buz ¢ézme islemini hizlandirmak icin mekanik cihazlar veya bagka
araglar kullanmayin.

Yikleme ve calistirma sirasinda ellerinizi, saginizi ve giysilerinizi konteynerden uzak tutun.

A\ UYARL: Yangin / yanici madde riski. Kisileri yangin, elektrik carpmasi ve kisisel yaralanmalardan
korumak igin, elektrik kablosunu, cihazin fisini veya cihazi suya veya baska sivilara daldirmaktan
kaginin. Cihazin fisini asla islak elle gekmeyin. Acil bir durumda, cihazin fisini hemen ¢ekin.

Bu Grdin sogutucu gaz olarak R290 kullanmaktadir.

Yangin veya patlama riski. Yanici sogutucu akiskan kullanilmistir. Sogutucu akiskan borularini
DELMEYIN. UrGinG, yanicr sogutucu akiskanlarla ilgili gecerli federal veya yerel dizenlemelere uygun
sekilde atin.

Gaz yaniadir, ancak normal ¢alisma kosullarinda Grin icinde guvenli bir sekilde kapali bir sistemde
saklandigi icin kullanici icin herhangi bir risk olusturmaz. Urtin duslrulur veya hasar gorirse gazin
disari sizmasi mumkundur. Bu gibi durumlarda, gaz ¢iplak alev gibi tutusturma kaynaklarina maruz
kaldiginda tutusabilir.

Bu Urunu tasirken Grinun dusuridlmemesine veya hasar gérmemesine dikkat edin.
Makinenin fisini kablosundan cekerek cekmeyin.

Makineyi gazli veya elektrikli ocaklarin Gzerine, bu tir 1si kaynaklarinin yakinina veya sicak firinin igine
koymayiniz.

Bu cihazda yanici itici gaz iceren aerosol kutulari gibi patlayici maddeler saklamayin.

UYARL: Cihaz muhafazasindaki veya yerlesik yapidaki havalandirma acikliklarini tikanikliktan uzak
tutun.

UYARTI: Sogutucu akiskan devresine zarar vermeyin.
UYARL: Cihazi imha ederken yetkili bir atik bertaraf merkezine basvurun. Aleve maruz birakmayin.

UYARL Uretici tarafindan tavsiye edilmedigi takdirde, cihazin gida saklama bélmelerinde elektrikli
cihazlar kullanmayin.

Gidalarin kirlenmesini énlemek icin lutfen asagidaki talimatlara uyun

Cihazin kapaginin uzun sure acik kalmasi, cihazin bdélmelerindeki sicakligin énemli 6dlcude
artmasina neden olabilir.

Gida ile temas edebilecek ylzeyleri ve erisilebilir drenaj sistemlerini dizenli olarak temizleyin.

Sogutucu cihaz uzun sire bos birakilacaksa, cihazin iginde kif olusumunu 6nlemek icin kapatin,
¢ozdurun, temizleyin, kurulayin ve kapagini acik birakin.

tr: Gegerli CE isaretleme yonetmeliklerine uygun olarak, enerji tiketiminin kapal modu, bekleme
modu (*) ve aga bagh bekleme modu (*) ile ilgili bilgiler www.moulinex.com, www.tefal.com, www.
wmf.com, www.rowenta.com veya www.krups.com (*) tzerinde mevcuttur. Bu veriler, cihazinizin
bagl ancak etkin degilken gug¢ tiketimini gosterir. Gug tasarrufu yapmak icin, kullanimdan sonra
otomatik olarak bu modlara gecer(*). Bu ayari (*) degistirmek isterseniz, kullanim kilavuzuna bakin.
Bunun enerji tiketimini artiracagini unutmayin. (*); Modele bagli olarak.

cevrenin korunmasina katilalim!

K @ Cihaziniz geri dénustarilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

< Cihaziyerel sivil atik toplama noktasina gétiran.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.



URUNUNUZU MONTAJLAYIN

Cihazi duz, sabit ve istya dayanikli bir ylzeye, herhangi bir 1si kaynagindan ve su sicramasindan uzak
bir yere yerlestirin.

Su tepsisini (H) kondansatérin altina, ray oluklarina kaydirarak yerlestirin (Resim 3). Karistirma
paletlerini (E), pim Uzerindeki yerine oturana kadar soguk elemanin Gzerine kaydirarak takin (Resim
4). Ardindan, tamburu (B) karistirma bigaginin Uzerine kaydirarak pim (zerindeki yerine oturana
kadar takin (Resim 5).

Kilidi (C) cevirerek tamburu yerine sabitleyin (Resim 6). Kurtarma tepsisini motor tabaninin énune,
yerine oturana kadar yerlestirin (Resim 7).

DiKKAT: ilk kullanimdan énce cihazi en az 2 saat dik tutun.

URUNUNUZU KULLANMA

Cihazinfisini prize takin. Tamburun (B) ist kismindaki doldurma kapaginive kapagi (A) acin. Doldurma
kapagindan (A) sivi ekleyin (Resim 10). Karisimi, tambur tzerinde belirtilen minimum ve maksimum
seviyeler arasina ekleyin.

& Preparatidoldurmadan 6nce tamburun diizgun bir sekilde yerine kilitlendiginden emin olun (resim 6).

Cihazin fisini prize takin. Tamburun (B) Ust kismindaki doldurma kapagini (A) agin. Siviyi/sivilari
doldurma kapagindan (A) ekleyin (resim 10). Minimum ve maksimum giris hacimleri icin asagidaki
tabloya bakin:

Tarif turi Minimum Maksimum
Icecekler 550 ml 1200 m
Dondurma / Dondurulmus Yogurt 800 ml 1000 ml

Uniteyi ¢alistirmak icin kontrol panelindeki (J) ACMA/KAPAMA diigmesine basin.

SICAKLIK KONTROL AYARI

Her program, en iyi kivami elde etmek icin tarifin ideal sicakliyina 6nceden ayarlanmustir. Istediginiz
kivami elde etmek icin sicakhgi ayarlayabilirsiniz.

Yemek tarifi ideal Sicaklik Ayari

Yumusak Dondurma 00000
Dondurulmus Yogurt 00000
Sutli icecekler 00000
Kokteyl [ X N NONO)
Karli ( X NONOXO

Uriinde, her tarif icin calisma yogunlugunu 1'den 5'e kadar ayarlayabilen 5 LED ¢ubuk bulunur. Iki kar
tanesi seklindeki digme (+ ve -), segilen seviyeyi artirmanizi veya azaltmanizi saglar:

» Seviye 1: Daha az soguk

+ Seviye 5: En soguk ayar 'Hé

Dokunmatik digmeye basarak istediginiz én ayari secin (resim 14). On ayar, varsayilan/optimum
sicaklik ayarinda baslayacaktir. Ardindan, tarifi baslatmak icin Baglat'a basin.

Istenirse kar tanesi +/- butonlarina basarak hazirladiginiz karisimin sertligini ayarlayabilirsiniz (resim 12).

Kontrol panelindeki Baglat/Durdur diigmesine basin (J). (resim 13)

Dokunmatik digmeye basarak istediginiz 6n ayari segin (resim 11). On ayar, varsayilan/optimum
sicaklikta baslayacaktir. Istenirse, mikemmel dondurulmus icecek kivaminiz igin sicakligi ayarlayin.

Tarif hazir oldugunda, cihaz iki kez bip sesi ¢ikarir ve tarif ayarlanan sicakliga ulastiginda LED'ler sabit
yanar. Onceden ayarlanan sicakhga ulastiginda, cihaz ideal seviyede tutmak ve tarifinizi dagitmaya
hazir tutmak icin ¢alismaya devam eder.

DIKKAT: Dondurma ve dondurulmus yogurt icin karisimi 30 dakika icinde cikarip dondurucuya
koymanizi éneririz.

Aksi takdirde karisim tereyagina dénusebilir.

Yumusak Dondurma yapimi, kullanilan malzemelere, hacme ve baslangig sicakligina baglh olarak 15-
60 dakika kadar surebilir.

Damlama tepsisine (K), servis kulbunun (F) altina bir fincan yerlestirin ve SERVE (SERVIS) digmesine
basin. Servis kulbunu (F) yavasca ¢ekin. Durdurmak icin kulpu tekrar yerine birakin. Servis sirasinda
Uniteyi ¢alisir durumda tutun.

LUTFEN DiKKAT: Uniteyi durdurmak, burgu ve sogutma islemini de durdurur. icerigi dagitmak igin
Uniteyi ¢alisir durumda tutmaniz gerekecektir.

Servis deneyimini iyilestirmek icin bardaginizi ¢ikisa mimkin oldugunca yakin yerlestirmenizi
Oneririz.
istediginiz zaman Ust kapagi acarak karisima seker veya surup ekleyebilirsiniz.

DIKKAT: Meyve, kuruyemis, cikolata parcalari, kati dondurma veya dondurulmus meyve gibi kati
malzemeler eklemeyin.

PROGRAMLAR
i

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programlar Yumusak Dondurma Dondurulmus Yogurt

En sevdiginiz yogurtlar
saglhkh dondurulmus tatlilara
donusturdalda.

Program detaylari Sut bazl tarifler ve sectiginiz
tatlarla kremali dondurma

hazirlamak i¢in mikemmeldir.

Gerekli Muhallebi veya Siit + Tam yagh Her turlii yogurt + Sit + Seker
krema + seker veya Ikamesi (bal / agave
surubu)
+Istege bagli +508 +508
+meyve suyu +meyve suyu
+salca +salca

Tiim malzemeler cihaza
dékilmeden 6nce énceden
karistirilmalidir. Tamburun igine
kati malzemeler girmemelidir.

Tiim malzemeler cihaza
dékilmeden 6nce 6nceden
kanistirilmalidir. Tamburun igine
katr malzeme girmemelidir.

) 20-40 dakika
*Islem suresi, secilen moda, karisiminizin sicakhigina ve karistirma
kabindaki miktara gére degisecektir.

Yaklasik 6n ayar
uzunlugu

Tarif 6rnekleri - Cikolatali Yumusak Dondurma - Karisik meyveli dondurulmus
- Fistikli Yumusak Dondurma yogurt

- Balli dondurulmus yogurt

Bir programi tamamladiktan sonra yeni bir hazirlik ekleyebilir ve programi yeniden baslatabilirsiniz.




icilebilir 6n ayarlar

meyve suyu / ezme)

tlo % 3
Milkshake Cocktail Slushy
Programlar Aromali sut Kokteyl Karh
Program En sevdiginiz evyapimi | Alkol ve/veya su Ince taneli dokusuyla
detaylari dondurmayi, siti ve iceren dondurulmus susuzlugu gideren
karisimlari karistirarak icecekleri hazirlamak icin | icecekler hazirlamak igin
tek dokunusla purtzsiz | mikemmeldir idealdir.
milkshake'ler hazirlayin. Serbet benzeri bir
dokuya neden olabilecek
meyve sulari veya soslar
kullanmayin.
Gerekli sut Su Su + aromali seker Surup
Seker veya ikamesi Soda Soda
(bal / agave surubu) Seker veya seker yerine
gecen madde
(bal / agave surubu)
+Istege bagli + Meyve suyu +Alkol
+Muhallebi +Limon suyu
+ Meyve (biitiin / sos / + Meyve suyu

Tiim malzemeler cihaza dékiilmeden énce 6nceden karistirilmalidir. Tamburun icine

kati malzemeler girmemelidir.

Yaklasik 6n ayar

20-40 dakika

Frappe

uzunlugu *{slem siiresi, secilen moda, karigiminizin sicakligina ve karistirma kabindaki
miktara gore degisecektir.
Tarif 6rnegi Muzlu Milkshake Margarita Buzlu limonata

Mojito veya Saf Mojito

Visneli kola karigimi

Bir programi tamamladiktan sonra yeni bir hazirlik ekleyebilir ve bir 6n ayari yeniden

baslatabilirsiniz.

(

Rinsing

v

Serve

Program detayi

Bu program motor blogunuzu

(silindir ve firca) iyice durulayarak
stinger temizligini kolaylastirir. Servis
yardimci olacaktir.

Hazirladiginiz
etmeden 6nce bu digmeye basin.

yemegi servis

performansini  artirmaya

Gerekli
Istege bagli

1000 ml su

1 damla bulasik deterjani

Tim hazirlhiklar

BASLAMAK iCiN TARIFLER

Program:

Kokteyl

Yemek tarifi :

Margarita

Malzemeler (12009):

I
Su 660 55%
Limon suyu 140 12%
Seker 180 15%
Tekila 110 9%
Portakal likoru, yoksa tekila ile degistirin 110 9%

Hazirhk:

1. Blyuk bir kaseye su, limon suyu, tekila, Cointreau ve sekeri dokun.

2. Karisim homojen ve iyice eriyene kadar iyice ¢irpin.

3. Karisimi dogrudan makineye dékdn.
4. Kokteyl digmesine basin ve Baslat'a basin.

Program:

Karh

Yemek tarifi :

Kola buzlu icecegi

Malzemeler (1200g):

Gazl kola aromali icecek

Hazirhk:
1. Sodayi dogrudan makineye dokun.

Program:

Aromali sut

Yemek tarifi :

Vanilyali milkshake

Malzemeler (12009):

|
Tam yagli siit (%3,5 yag) 680 57%
Seker 110 9%
Krema (%30 yag) 410 34%
Vanilya 6zutu 5 0%




Malzemeler (10009):
%39 yaglh krema tarifi ‘ g ‘ %
0,
Tam yagl siit (%3,5 yag) 790 66% ‘ 9 ‘ %
Seker 115 10% Tam yagli sut (%3,5 yag) 260 26%
Krema (%30 yag) 290 24% Yunan yogurdu (%10 yag) 600 60%
eker 135 14%
Vanilya éziit 5 0% ? i
Hazirhk: Hazirhk:
1. Bly(k bir kaseye tam yagl sGtd, sivi kremayi, sekeri ve vanilya 6zina dokan. 1. Buyuk bir kaseye tam yagl sutu, yogurdu ve sekeri dokin.
2. Karisim homojen ve iyice eriyene kadar iyice cirpin. 2. Karigim homojen ve iyice eriyene kadar iyice cirpin.
3. Karisimi dogrudan makineye dokun. 3. Karisimi dogrudan makineye dokin.
Program : Yumusak Dondurma
Yemek tarifi : Vanilyali dondurma
flnam almak icin +50 tarif kesfetmek
Malzemeler (10009): Gzere QR kodunu tarayin
I
Tam yagli sut (%3,5 yag) 470 47%
Seker 130 13% KOLAY TEMIZLIK i¢IN URUNUNUZU DURULAYIN
y DURULAMADONGUSUNUN KULLANIMI: Bu déngd, (initeyi durulamakicin, sogutmadan karistirma
Krema (%30 yag) 400 40% bicagini déndardr.
Vanilya 6z(itii 5 1% 1. Durulama déngusinu baslatmadan 6nce, lutfen tamburun icinde kalan karisimi bosaltin.

2. Sapin Ust konumda oldugundan emin olun.

| 3. 1000 ml'ye kadar ilik su ekleyin ve DURULAMA digmesine basin (resim 16-17). Bir sure bekleyin ve

%39 yaglh krema tarifi | g % ardindan servis sapini cekerek suyu yavasca Uniteden bosaltin (resim 18).
4. Cihazi kapatmak icin ACMA/KAPAMA digmesine basin.
s K . Karisim tamburdan durulanana kadar islemi tekrarlayin. 6ngusund kullandiktan sonra,
et gl i oo et 265 >7% 5. K burdan durul kadar islemi tekrarlayin. DURULAMA déngiistinii kullandik
Urdnuinizu sékun (Resim 19-26) ve her kullanimdan sonra Uniteyi tamamen temizlemek icin tim
Seker 130 13% parcalari elde veya bulasik makinesinde yikayin.
Krema (%30 yag) 300 30% & LUTFEN DIKKAT: Bu su hizla akacaktir. Suyu toplamak icin bilyiik bir kase kullandiginizdan
emin olun.
Vanilya 6zitu 5 1% . L
SOKME VE TEMIZLIK
1. Tamburda sivi kalmamasina dikkat edin.
Hazirhk:

2. Sag taraftaki dugmeyi cevirerek tamburun kilidini agin ve tamburu yavasca uniteden cekerek ¢ikarin.

1. Blyuk bir kaseye tam yagli siitd, sivi kremay, sekeri ve vanilya 6zGnU dokan. Kalan sivinin tamburun arkasindan dokilmesini 6nlemek icin tamburun asagi dogru egik oldugundan

2. Karisim homojen ve iyice eriyene kadar iyice ¢irpin. emin olun (Resim 21). Kenara koyun.
3. Karisimi dogrudan makineye dokun. 3. Karistirma paletini kapasitdrden kaydirin (Resim 22). Su tepsisinde artik sivi olabileceginden, su
tepsisini Uniteden kaydirin (Resim 23). Tum parcalari kenara koyun.
Program : Dondurulmus Yogurt Kondansat6rin altindaki Gniteyi dezenfekte edilmis veya ilik, nemli bir bezle silin. Gerekirse, dékme

agzi kapagini ¢ikarin.
Yemek tarifi : Klasik dondurulmus yogurt




Tam parcalariilik sabunlu suda elde yikayin veya bulasik makinesinde yikaym. (Temizleme parcalar
hakkinda daha fazla bilgi icin 16-18 numarali gérsellere bakin). Uniteyi yeniden monte etmeden ve/
veya kaldirmadan 6nce tim pargalarin iyice kurumasini bekleyin.

A DIKKAT:

Cihazi (motor tabani(I) dahil) suya veya baska bir siviya batirmayin. Motor tabanini (I) asla akan suyun
altina tutmayin. Motor tabaninin (I) disini temizlemek icin nemli bir bez kullanin ve iyice kurulayin.

A NOT: Bazi parlak renkli malzemeler tamburda hafif lekeler birakabilir. Bu, makinenin
performansini etkilemez. Bu durumu en aza indirmek icin en iyi uygulama, kullanimdan hemen
sonra ytkamaktir.

YUMUSAK SERVIS KILAVUZU (DONDURMA VE DONDURULMUS YOGURT)

GEREKLI SEKER/YAG ICERIGI

Tim girdiler, tamamen donmayi énlemek icin en az %7 oraninda seker icermelidir. (Ornegdin: Seker
eklenmemisse su buz bloklarina dénusebilir. SGtiin ayrica kremamsi dondurulmus sonuglar elde
etmek ve buz elde etmemek icin seker/yag acisindan zengin bilesenlere (6rnegdin krema) ihtiyaci
vardir.)

Dondurma ve dondurulmus yogurt tarifleri her zaman seker (900 g icin en az 70 g) veya en azindan
sekerli meyveler (blylk miktarlarda, tarifin tamamindaki meyvelerin en az 2/3'0) icermelidir. Her
durumda, buyuk buz kupleri olusursa, karisima hemen en az 60 g seker (veya bal veya agave
surubu...) ekleyin.

Dusiik seker uyarisi:
Giristeki seker orani ¢ok dusukse, Ginite bunu algilar ve uyari verir. Sertlik gdsterge 1s1§1 dortte yanar.

Eger bir preparat toplam sekerin minimum girdisini karsilamiyorsa:

Porsiyon basina 1-2 yemek kasigiaromali surup, seker, kamis sekeri, hindistan cevizi sekeri, akaagag
surubu, agave, seker surubu veya bal ekleyin. Bu, dondurma islemi sirasinda yapilabilir. Sonraki
seferler icin, hazirladiginiz karisima cihaza dékmeden dnce ilave seker ekleyin.

A LUTFEN DIKKAT: Yapay tatlandiricilar toplam seker ihtiyacini karsilamaya yardimci olmaz.

Elma ve portakal suyu gibi taze sikilmis veya preslenmis meyve sulari, istenen kivami elde etmeye
yardimci olabilecek dogal sekerler igerir.

DIYET VE DUSUK SEKERLI iCECEKLER

Diyet ve dusuk sekerli icecekler, tek icerikleri sekerden olustugunda buzlu icecek haline gelmez,
cunkl cok az seker, tariflerin dizgin donmasini engeller. En sevdiginiz diyet ve dusik sekerli
icecekleri buzlu icecek haline getirmek icin surup veya seker ekleyin.

Tarif tari

Onerilen kosullar

Meyve Sorbesi (< %3 yag) Seker %10-20 arasi

Standart Dondurma (%3-10 yag) Seker %7-20 arasi

Cikolatali Dondurma (%10-18 yag) Seker %7-20 arasi

Cok Zengin Yag (%18'den fazla) veya Seker (%25'ten x Tavsiye edilmez (cok yumusak,
fazla) donmaz)

Standart
Dondurma

Cikolatal Zengin
Dondurma Dondurma

Seker icerigi / | Meyve Sorbesi

Yag icerigi <%3 yag

%3-10 yag

X

%10-18 yag > %18 yag

< %7 seker Tavsiye edilmez
tikanma riski
%7-10 seker Tavsiye edilmez Onerilen ideal Onerilen ideal

tikanma riski doku doku

A Kabul V \/ x

edilebilir ancak Onerilen ideal Onerilen ideal Tavsiye edilmez
ortalama doku doku doku

%10-20 seker

+ ¢ok yumusak
X + donmaz

%20-25 seker A Mdmkin ama A Mimkin ama | Tavsiye edilmez
cok tath ortalama doku cok yumusak

donmaz
X

Tavsiye edilmez

> %25 seker
+ cok yumusak
+ donmaz

TAVSIYE :

En az %30 yagh krema kullanin
En az %3,5 yagli krema kullanin

ICILEBILIR YONERGELER

GEREKLI SEKER VE/VEYA ALKOL ICERIGI

Tdm girdiler, tamamen donmasini 6nlemek icin bir miktar seker ve/veya alkol icermelidir.
Paket Uzerindeki besin degerlerini “dont sucres” / “sugars” ibaresiyle kontrol edin.

Paket izerindeki besin degerlerini “ALKOL ICERIGI" ibaresiyle kontrol edin.

Miktar | Kullanabilir miyim?

v

flave seker olmadan
kullanilabilir

Ne ekleyelim?

>9g/100 ml

X v

100 mide 4ile 9 g Herhangi bir 75 gr seker ekleyin
Sekerler arasinda ekleme yapilmadan | (toplam 1200 gr miktar
kullanilamaz icin)
X v
0g/100 ml Herhangi bir 120 gr seker ekleyin
ekleme yapilmadan (toplam 1200 gr miktar
kullanilamaz icin)




Miktar Kullanabilir miyim?

Ne ekleyelim?

v

flave seker olmadan
kullanilabilir

Alkol % v

75 gr seker veya daha
kuvvetli alkol ekleyin
(toplam 1200 gr miktar
icin)

> %5 HACIM

Herhangi bir
ekleme yapilmadan
kullanilamaz

< %5 HACIM

PROGRAMLAR HAKKINDA PROFESYONEL IPUCLARI

Slushi ve milkshake tarifleri icin Slushi veya Milkshake programini kullanin. Ancak elde edilenden
daha dokulu bir sonug tercih ediyorsaniz, Kokteyl programina gegin.

Kokteyl tarifleri icin, tarifte orta alkolli icecekler varsa veya hi¢ alkol yoksa, Slushi programiyla
baslamak ve daha dokulu bir sonug tercih ediliyorsa daha sonra Kokteyl programina ge¢cmek
profesyonel bir ipucu olacaktir.

ALKOL KILAVUZU

Dondurulmus kokteyl 6n ayarini kullanirken, énceden hazirlanmis tum girdiler (sarap, biravb.) %5 ile
%15 arasinda alkol icermelidir

Dondurulmus kokteyller hazirlamak icin, toplam tarif boyutuna gére maksimum alkol/icki (votka,
tekila, vb.) icerigini gérmek tzere asagidaki tabloya bakin.

TOPLAM TARIF BOYUTU | MIKTAR (%40 Hacimce Alkol)
700 ml 115 ml
1200 ml 200 ml

Yukaridaki tablo, SADECE alkol/igki (%35+) kullanimina ydnelik bir kilavuzdur. Sarap, bira, maden
suyu veya hazir kokteyller gibi diger alkolleri kullanirken asagidaki tabloya veya Hazirliksiz Karl
Icecekler kilavuzuna bakin.

Bir icecek maksimum alkol miktarini asarsa: Girisi seyreltmek icin porsiyon basina 60 ml su ekleyin.
On ayara basarak cihazi sifirlayin. On ayara tekrar basarak yeniden baslatin.

A

UST LIMIT: %16
DUSUK LIMIT: %5

YAPMAYIN:

- Sicak swilar, buz veya meyve, kati dondurma veya dondurulmus meyve gibi kati malzemeler
eklemeyin. Dizgun bir sekilde dagilmasini saglamak icin yalnizca puruzsiz, iyi karismis sivilar dokin.

- Cihazda gevsek dondurulmus meyve, kati buz bloklari veya buz kupleri islemeye CALISMAYIN.

- Karisimlari dogrudan Karistirma Kabina eklemeyin.

- MAKSIMUM DOLUM cizgisinin étesine doldurmayin.

- Kompresor tabanini suya batirmayin. Bunun yerine nemli bir bezle silin.

- Parcalari asindirici temizleyiciler veya keskin aletler kullanarak TEMiZLEMEYIN.

- Kapta burgu disinda hicbir sey saklamayin. Dondurulmus yiyecekleri daha uzun stire saklamak icin
dondurucuya uygun, hava gecirmez bir kaba aktarin.

- Cihazla birlikte verilen kaplari veya aksesuarlari mikrodalgada isitmayin.

- Cihazi gozetimsiz ¢alisir durumda birakmayin.

- Motor tabaninin altindan her iki tarafindan tutarak asla glvenli bir sekilde tutmayin. Sogutucu
akiskan devresine zarar VERMEYIN.

- Buuyari yalnizca kullanici tarafindan erisilebilen sogutma devrelerine sahip cihazlar igin gegerlidir.

- Uniteyi, motor tabaninin altindan her iki tarafindan tutarak TUTMAYIN.

YAPILMASI GEREKENLER VE TEMEL YONERGELER

- Cikolata parcaciklari gibi karisimlari, hazirladiginiz karisimi kendi kasenize, kabiniza veya bardaginiza
siktiktan sonra ekleyin.

- Cihazi her zaman dik tutun.

- Cihazi HER ZAMAN kuru ve diz bir ytizeyde kullanin.

- Uygun havalandirma saglayin: Kompresorin asiri ismmasini 6nlemek icin arka ve yanlarda en az 10
c¢m bosluk birakin.

- Cihaz muhafazasindaki veya dahili yapidaki havalandirma deliklerini asla kapatmayin.

- Seker kullanin - seker, karisimin katilagsmasini énler ve dagitim icin dogru kivami saglar.

- Dondurma ve Dondurulmus Yogurt icin minimum %7, icecekler icin ise %10 seker icerigi saglayin.
%’'niz bundan disukse, dengeyi saglamak icin surup veya seker ekleyin. Bu, hazirladiginiz icecegin iyi
kivamda olmasini saglar.

- Soda veya gazl icecekler kullanirken, gaz olusumunu azaltmak igin 6nce karistirin veya calkalayin.

- Eniyi dagitim performansi icin cihazi maksimum dolum cizgisine kadar doldurun.

- Art arda partiler hazirlarken kompresériin sogumasi igin ekstra zaman ayirin.

- Sekillendirilmis ¢ikis aksesuarlarini yalnizca dondurma icin kullanin. Tikanmay! énlemek icin diger
dondurulmus yiyecekler icin cikarin.

- Tum karigimlarin 100 ml'de en az 7 g seker icerdiginden emin olun.

- Dondurulmus Kokteyl 6n ayarini kullanirken, girdiler %5 ile %15 arasinda alkol icermelidir.

- Dondurma ve Dondurulmus Yogurt icin, karisiminizin tereyagina dénismesini énlemek icin déngu
bittikten sonra 30 dakika icinde bosaltin.

- Milkshake, Kokteyl ve Slushi icin, Gniteyi 2 saate kadar ¢alistirabilirsiniz.

- Tum dondurulmus icecek kalintilari buharlastiricidan temizlenene kadar durulama modunu
tekrarlayin.

- Parcalari s6kup temizlemeden 6nce durulama déngusunu kullanin.

- Uniteyi hareket ettirirken, Griiniin yere diismesini dnlemek icin riini motor tabanindan kaldirin.

EGLENCELI IPUGLARI

+ Daha hizli sonuglar icin sivilarinizi tiniteye eklemeden 6nce sogutun.
+ Ekstra buzlu bir icecek icin, bardaginizi doldurmadan énce sogutun.
» Soguk malzemeler donma suresini kisaltir.

« Karisiminiz dondurulmadan 6nce ¢ok tath geliyorsa endiselenmeyin; dondurulmus Urtnler dogal
olarak daha az tatlidir.

* Artandondurulmus dondurmalariniziagzi kapali bir kapta dondurucunuzda saklayin; dondurulduktan
sonra dondurmaniz icin yeni bir sorbe dokusu elde edeceksiniz.

TARIF KURTARMA IPUGLARI

Iceceginiz gerektigi gibi donmuyorsa, sunlari deneyin:
» Cok buzlu mu? Biraz daha alkol ekleyin, seker ekleyin veya doku ayarini disurin.
* Cok yumusak mi? Doku ayarini yikseltin, sivi ekleyin, alkolU biraz azaltin, sekeri azaltin.

+ Hala degil mi? Doku ayarini ince ayarlayin ve mukemmel slush elde edene kadar alkol/seker
dengesini dizenleyin.
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HATA TABLOSU

HATA ACIKLAMASI

Cihaz calismiyor

DETAY

Cihaz prize takih degil.

cOozim

Cihazi prize takin.

Tambur dogru sekilde
yerlestiriimemis veya
kilitlenmemis.

Tamburun talimatlarda
gosterildigi gibi dogru sekilde
yerlestirildiginden veya
kilitlendiginden emin olun.

Soluk, kapakta dogru
konumlandiriimamis.

Soluklugun dogru
yerlestirildiginden emin olun.

Asiri titresim

Cihaz duz bir zemine
yerlestiriimemis veya
sabitlenmemis.

Duz bir zemine yerlestirin.

Cok fazla malzeme var.

Islenen malzeme miktarini
(MAX cizgisine kadar) azaltin.

Bazi tariflerde basarili olmada
zorluk

Uygun olmayan tarif.

Kisisel tarifleriniz veya
internetten aldiginiz tarifler
cihaziniz ve aksesuarlari igin
uygun olmayabilir (miktar, stire
vb.). Tarife baglamadan énce
mutlaka kullanim kilavuzunda
yer alan kullanim talimatlarina
uyunuz.

Program secim hatasi.

Tarifiniz icin dogru programi
kullandiginizdan emin olun.

Kapaktan sizinti

Suyun hacmi ¢ok fazladir.

Malzemelerin miktarini azaltin.

Tambur dizgin
yerlestirilmemis veya
kilittenmemis.

Tamburu motor bloguna
guvenli bir sekilde kilitleyin.

MUhr eksik.

Contay! iyi konuma yerlestirin.

Muhr kesilmis veya hasar
goérmus.

Contayi degistirin, onaylh bir
servis merkezine basvurun.

No Sorun ‘ Analiz Coziim
1 | Tum goésterge isiklari yanip | Tambur/kap dizgun Tamburu/kabi yeniden monte edin
sonuyor. takilmamis. ve yan taraftaki digmeyi kullanarak
dizgun bir sekilde kilitlendiginden
emin olun. Tamburu yeniden
takmadan 6nce, karistirma bicaginin
dogru sekilde monte edildiginden
emin olun.
2 | Sertlik gosterge isigi (*}H-) Sensorde bir sorun Lutfen cihazin fisini ¢ekip tekrar takin.
ilk seviyede yanar olabilir. Daha sonra, Agma/Kapama digmesini
kullanarak Grini agin ve programi
# yeniden baslatin. Sorun devam ederse,
- |Utfen servis merkezimizle iletisime
- gegin.
=]
*
3 | Sertlik gésterge is1g1 (-91{«) Motor durmus durumda | Lutfen cihazin fisini ¢ekip tekrar takin.
ilk iki seviyede yanar. bloke olmus olabilir veya | Daha sonra, Agma/Kapama digmesini
hall sensériinde sorun kullanarak Grini agin ve programi
*® olabilir. yeniden baslatin. Sorun devam ederse,
- lutfen servis merkezimizle iletisime
E} gegin.
*
4 | Sertlik gdsterge Is1g1 ({*}) Tarifte yuksek miktarda | Daha distk alkol konsantrasyonuna
¢ seviyede yanar alkol olabilir. sahip malzemelerle degistirin
*
*
5 |Sertlik gdsterge isigi (*}H-) Seker orani dusik Seker orani daha yuksek olan
doért seviyede yanar malzemelerin malzemelerle degistirin.
kullaniilmasi nedeniyle.
*
*
6 | Sertlik gosterge 1sig (-91{«) Kompresor 90 dakikadan | Kompresor 90 dakikadan fazla stredir
bes seviyede yanar fazla stredir aktif olarak | aktif olarak calisiyor. Lutfen cihazi
% cahisiyor. fisten cekip tekrar takin.
*®

Motor kokusu

Cihaz ilk kez kullanildiginda
veya ¢ok fazla malzeme veya
cok sert ya da ¢ok buyuk
parcalardan kaynaklanan
motor asirl yuklenmesi
durumunda.

Cihazinizin sogumasini
bekleyin (en az 30 dakika)

ve kuguk dondurucu motor
blogundaki malzeme miktarini
azaltin.




PRODUKT:

A-rIemmonwy

PRISLUSENSTVO:

Plniaci sifén a veko L.
Bubon

Zamok

Chladny prvok
MieSanie bledych
Servisna rukovat
Nalievanie

Zasobnik vody
Zakladna motora
Ovladaci panel
Odkvapkavacia miska

Servirovacie pohare
M. Skladovacie misy
N. Vymenitelné vylevky

POZOR:

B

ezpecnostné pokyny st neoddelitelnou stcastou spotrebica. Pred prvym pouzitim vaSho nového

spotrebica si ich pozorne precitajte. Majte ich poruke. Spotrebic sa spusti iba vtedy, ak je mieSacia
miska a bubon spravne umiestnené na studenom telese.

OVLADACI PANEL

PODAVAT

Stlacte toto tlacidlo pred podavanim
vasho jedla. Pombze to zlepsit kvalitu
servirovania.

PREDNASTAVENIA

predvolieb (makka (@\ -

5 unikatnych
zmrzlina, mrazeny
jogurt, mlie¢ny
kokteil, koktail,
[adova kasa,
oplachovanie).

Soft Ice Cream

- ©

Frozen Yogurt

NASTAVENIE OVLADANIA TEPLOTY

Kazda predvolbasaspustina predvolenej/
optimalne] teplote pre idedlnu textdru.
Ak si Zelate, upravte teplotu pre vas

- / : personalizovany  dokonaly = mrazeny
Q@ - dezert alebo textUru népoja:
Milkshake p « Pre hustejSie, chladnejSie mrazené
dezerty alebo népoje zvyste teplotu
- & % stlacenim hornej snehovej viotky na
Y ) ovladacom paneli.
Cocktail + Pre viac makkych mrazenych dezertov
alebo néapojov zniZte teplotu stlatenim
- Eﬁ Start spodlr)ej snehovej vlocky na ovladacom
J . aneli.
~ CYKLUS Slushy Stop P
OPLACHNUTIA ZAPNUTIE

Tento cyklus
premie3ava bez
chladenia, aby sa
jednotka opléachla a
ulahcilo ¢istenie.

Stlacenim tlacidla ZAP/VYP na prednej
strane jednotky ju zapnete alebo vypnete.
Stlatenim tlacidla Start/Stop aktivujete
alebo zastavite program.

-G

PRED PRVYM POUZITIM

D

OLEZITE: Pred pouZitim umiestnite vyrobok na stabilny povrch aspori na 2 hodiny. Tato ¢akacia

doba umoznuje chladivu usadit sa v kondenzatore, ¢im sa zabezpeci bezpecny a optimalny vykon.

Pred prvym pouZzitim vyrobok Uplne rozoberte (obrazky 22 - 26) a oplachnite ¢asti, ktoré prisli do
kontaktu s potravinami (bubon (B), mieSacia miska (E), nalievanie (G), miska na vodu (H)), ako aj

p

rislusenstvo mydlovou vodou.

POZOR:

Neponarajte spotrebic (vratane zakladne motora (I)) do vody ani inej tekutiny. Nikdy nedrZte zakladnu
motora (I) pod tecucou vodou.

Na cCistenie vonkajsej strany zakladne motora (I) pouZite vlhkd handricku a dokladne ju osuste.

Pred pouzitim spotrebica sa uistite, Ze boli odstranené vsetky obaly.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred prvym pouzitim si pozorne precitajte bezpe€nostné pokyny a tuto brozdru a uschovajte si ich
pre buduce pouZzitie.

Tento spotrebic nie je ur€eny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom sklsenosti a vedomosti, pokial nie su pod
dohladom alebo nedostali pokyny tykajluce sa pouzivania spotrebia od osoby zodpovednej za ich
bezpecnost. Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so spotrebi¢com nehraju.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, spotrebi¢ nepouzivajte. Musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny
zastupca alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo nebezpelenstvu.

Toto zariadenie je mozZné pouZivat az do nadmorskej vySky 2000 metrov.

Spotrebic vZdy odpojte od elektrickej siete, ak ho nechate bez dozoru, a pred montézou, demontazou
alebo ¢istenim.

Pred prvym pouZitim sa uistite, Ze s zo spotrebica odstranené vsetky obalové materidly a akékolvek
propagacné stitky alebo nalepky.

Tento spotrebic je uréeny na pouZzitie v domacnosti a podobnych aplikaciach, s vynimkou:

- kuchyn pre zamestnancov v obchodoch, kancelaridch a inych pracovnych prostrediach;

- vidieckych domov;

- klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;

- zariadeni typu penzién s ranajkami.

Pred vymenou prisluSenstva alebo priblizenim sa k Castiam, ktoré sa pocas pouzivania pohybuju,
vypnite spotrebic¢ a odpojte ho od elektrickej siete.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov, ak su pod dohladom alebo ak dostali
pokyny tykajuce sa bezpecného pouZzivania spotrebica a ak rozumeju suvisiacim rizikam. Cistenie a
udrZzbu nesmu vykonavat deti vo veku od 8 rokov a ak nie su pod dohladom. Spotrebi¢ a jeho kabel
uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti.
Spotrebi¢e m6Zu pouZivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak su pod dohladom alebo ak dostali pokyny tykajlce
sa bezpe¢ného pouZivania spotrebica a ak rozumejd stvisiacim rizikam.

Nikdy nenechavajte spotrebic bez dozoru pocas pouzivania.

Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym prudom, nepondrajte kabel, zastrcku ani zakladriu spotrebica
do vody ani inej tekutiny.

NepouZivajte vonku.

Tento spotrebi¢ méZu pouZivat deti vo veku od 8 rokov a osoby so zniZzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak st pod dohladom
alebo ak dostali pokyny tykajlce sa bezpecného pouZivania spotrebica a rozumeju savisiacim rizikam.
Deti sa nesmu so spotrebicom hrat. Cistenie a idrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
Nenaplfiajte nadobu nad rysku Max. Pozrite si recepty.

Stroj pripajajte iba k sietovému napatiu, ktoré sa zhoduje s napatim uvedenym na Stitku vasho
spotrebica.

VZzdy, ked stroj nepouzivate, ho odpojte od elektrickej siete.

Pre spravnu montaz a demontaz prisluSenstva si pozrite pokyny.

Precitajte si pokyny na pociatocné a pravidelné Cistenie povrchov prichadzajucich do kontaktu s
potravinami a na Cistenie a Udrzbu vasho spotrebica.

Informacie o nastaveni ¢asu prevadzky a rychlosti vaSho spotrebica najdete v pokynoch.

Pozor: Ak budete spotrebi¢ pouzivat nespravne, mozete sa zranit.

Upozornenie: Aby ste predisli akémukolvek riziku zranenia, budte pri manipulacii s cepelami,
vyprazdnovani a Cisteni misy opatrni.

Stroj vzdy pouZivajte na rovnom, stabilnom a tepelne odolnom povrchu, ktory je chraneny pred inymi
zdrojmi tepla alebo striekajlcou vodou.



+ UPOZORNENIE: UdrZiavajte mriezku ventiladtora umiestnenu za strojom Cistu a pravidelne ju Cistite
vysavacom.

+ UPOZORNENIE: Pri umiestriovani spotrebita sa uistite, Ze napdjaci kabel nie je zaseknuty alebo
poskodeny.

+ UPOZORNENIE: Na zadn( stranu spotrebi¢a neumiestfiujte viacero prenosnych zasuviek ani
prenosnych zdrojov napdjania.

+ Aby ste zniZili riziko zranenia, poZiaru, Urazu elektrickym pridom alebo poskodenia majetku, musia
sa vzdy dodrZiavat zakladné bezpecnostné opatrenia vratane nasledujicich ocislovanych upozorneni
a naslednych pokynov. NEPOUZIVAJTE spotrebi¢ na iny Gcel, ako je urceny.

+ NepouZivajte mechanické zariadenia ani iné prostriedky na urychlenie procesu rozmrazovania, okrem
tych, ktoré odporuca vyrobca.

+ Prinakladani a prevadzke drZte ruky, vlasy a oblecenie mimo kontajnera.

+ A\ UPOZORNENIE: Nebezpetenstvo poZiaru / horlavé materialy. Aby ste chranili osoby pred poZiarom,
Urazom elektrickym pridom a zranenim, neponarajte sietovy kabel, zastréku spotrebica ani spotrebic
do vody alebo inych kvapalin. Nikdy neodpajajte spotrebi¢ mokrymi rukami. V pripade nudze
spotrebic ihned odpojte zo siete.

» Tento produkt pouziva ako chladiaci plyn R290.

« Riziko poZiaru alebo vybuchu. Pouzité horlavé chladivo. NEPREPICHUJTE potrubie s chladivom.
Vyrobok zlikvidujte v sulade s platnymi federalnymi alebo miestnymi predpismi tykajacimi sa
horlavych chladiv.

* Plyn je horlavy, ale za normalnych prevadzkovych podmienok nepredstavuje pre pouzivatela Ziadne
riziko, pretoZe je bezpecne uzavrety v utesnenom systéme vo vnutri vyrobku. Ak vyrobok spadne
alebo sa poskodi, je mozné, Ze plyn unikne. Za takychto okolnosti by sa plyn mohol vznietit, ak je
vystaveny zdrojom zapalenia, ako je napriklad otvoreny ohen.

* Pri preprave tohto produktu dbajte na to, aby vam nespadol ani sa neposkodil.

* Neodpéjajte stroj tahanim za kabel.

+ Neumiestrnujte stroj na plynovy alebo elektricky sporak, ani do blizkosti takychto zdrojov tepla, ani
do hortcej rury.

. VI tomto spotrebici neskladujte vybusné latky, ako su aerosélové plechovky s horlavym hnacim
plynom.

+ UPOZORNENIE: UdrZujte vetracie otvory v kryte spotrebica alebo vo vstavanej konstrukcii volné.

» UPOZORNENIE: Nepo3kodzujte chladiaci okruh.

+ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ likvidujte iba v autorizovanom stredisku na likvidaciu odpadu. Nevystavuijte
ohnu.

+ UPOZORNENIE: NepouZivajte elektrické spotrebi¢e vo vnutri priehradiek na potraviny spotrebica,
pokial nie st typu odporuc¢aného vyrobcom.

+ Aby ste predisli kontaminacii potravin, dodrZziavajte nasledujtce pokyny
Dlhodobé otvaranie dvierok moze spdsobit vyrazné zvysenie teploty v priehradkach spotrebica.
Pravidelne ¢istite povrchy, ktoré méZzu prist do kontaktu s potravinami, a pristupné drenazne
systémy.

Ak chladni¢ku nechate dIhsi cas prazdnu, vypnite ju, odmrazte, vycistite, osuste a nechajte dvierka
otvorené, aby ste predisli tvorbe plesni vo vnutri spotrebica.

sk : V sulade s platnymi predpismi o oznaceni C€ su informacie o spotrebe energie vo vypnutom
rezime, pohotovostnom reZime (*) a pohotovostnom reZime pri pripojeni na siet (*) k dispozicii na
www.moulinex.com, www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com alebo www.krups.com
(*). Tieto Udaje ukazuju spotrebu energie vasho spotrebica, ked je pripojeny, ale nie je aktivny. Pre
Usporu energie sa po pouZziti automaticky prepne do tychto rezimov(*). Ak chcete toto nastavenie
upravit (*), pozrite si pouzivatelsku prirucku. Upozorfiujeme, Ze to zvysi spotrebu energie. (*)v
zavislosti od modelu.

Podielajme sa na ochrane Zivotného prostredia!

E (@ Va3 pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné alebo recyklovatelné materialy.

< Zverte ho sbernému miestu alebo, ak neexistuje, zmluvnému servisnému stredisku,
kde s nim bude naloZené zodpovedajucim spésobom.

-

ZMONTUJTE SI VYROBOK

Spotrebi¢ umiestnite na rovny, stabilny a tepelne odolny povrch, mimo dosahu zdrojov tepla a
striekajucej vody.
Nainstalujte vodnu misku (H) pod kondenzator jej zasunutim do drazok kolajnice (Obrazok 3). NainStalujte

miesacie listy (E)ich zasunutim cez studeny prvok, kym nezapadne na cap (Obrazok 4). Potom nainstalujte
bubon (B) jeho zasunutim cez mieSaciu lopatku, kym nezapadne na ¢ap (Obrazok 5).

Zaistite bubon otocenim zamku (C) (Obrazok 6). VloZzte zbernd misku pred motor zakladnu, kym
nezacvakne (Obrazok 7).

UPOZORNENIE: Pred prvym pouZitim nechajte zariadenie vo zvislej polohe aspori 2 hodiny.

- -

POUZIVANIE VYROBKU

Zapojte spotrebic do siete. Otvorte plniaci sifén a veko (A) na vrchu suda (B). Pridajte tekutinu(y) cez
plniaci sifon (A) (Obrazok 10). Pridajte pripravok medzi minimalnu a maximalnu hladinu uvedent na
sude.

A Pred naplnenim pripravkom sa uistite, Ze je sud spravne zaisteny na mieste (obrazok 6).

Zapojte spotrebic do siete. Otvorte plniaci kryt (A) na vrchu suda (B). Pridajte tekutinu (tekutiny) cez
plniaci otvor (A) (obrazok 10). Minimélne a maximalne vstupné objemy najdete v tabulke nizsie:

Typ receptu Minimalne Maximalne
Napoje 550 ml 1200 ml
Zmrzlina / Mrazeny jogurt 800 ml 1000 ml

Stlacte tlac¢idlo ZAP/VYP na ovldadacom paneli (J) pre spustenie jednotky.

e

NASTAVENIE OVLADANIA TEPLOTY

Kazdy program je prednastaveny na idealnu teplotu pre dany recept, aby sa zabezpecila najlepsia
textura. Teplotu moZete upravit, ak chcete dosiahnut pozadovanu konzistenciu.

Recept Idealne nastavenie teploty

Makka zmrzlina 00000

Mrazeny jogurt 00000

Mlie¢ne kokteily 00000

Koktail 00000

Roztopeny [ X NONOXO) m

Produkt je vybaveny 5 LED diédami na nastavenie intenzity prevadzky pre kazdy recept s Urovfiami
od 1 do 5. Dve tlacidla v tvare snehovej vlocky (+ a -) umoZiuju zvysit alebo zniZit zvolenu Uroven:

+ Uroveri 1: Menej chladu

+ Urovefi 5: Najchladnejsie nastavenie ’H{‘

Vyberte pozadovanu predvolbu stlatenim dotykového tlagidla (obrazok 14). Predvolba sa spusti na
predvolenom/optimalnom nastaveni teploty. Potom stlacte tlac¢idlo Start pre spustenie receptu.

V pripade potreby moézete upravit tuhost vasho pripravku stlacenim tlacidiel v tvare snehovej vlocky
+/- (obrazok 12).

Stlacte tlacidlo §tart/St0p na ovladacom paneli (J). (obrazok 13)
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Vyberte pozadovanu predvolbu stlacenim dotykového tlacidla (obrazok 11). Predvolba sa spusti
na predvolenej/optimalnej teplote. V pripade potreby upravte teplotu pre dokonalu textdru vasho
mrazeného napoja.

Ked' je recept hotovy, zariadenie dvakrat pipne a LED diédy zostanu svietit nepretrzite, ked recept
dosiahne nastavenu teplotu. Ked prednastavena teplota dosiahne poZadovanu teplotu, zariadenie bude
pokracovat v prevadzke, aby ju udrzalo na idealnej Grovni a aby bol vas recept pripraveny na vydaj.
UPOZORNENIE: V pripade zmrzliny a mrazeného jogurtu odporti¢ame vybrat zmes do 30 minut a
vloZit ju do mraznicky.

V opatnom pripade sa zmes mdzZe zmenit na maslo.

Priprava makkejzmrzliny moéze trvataz 15-60 minutv zavislosti od ingrediencii, objemu a pociatocnej
teploty.

Polozte Salku na odkvapkavaciu misku (K) pod servisnu rukovat (F) a stlacte tlacidlo SERVE. Pre vydaj

pomaly potiahnite servisnu rukovat (F). Pre zastavenie uvolnite rukovat spat na miesto. Pocas vydaja
nechajte pristroj v chode.

UPOZORNENIE: Zastavenim jednotky sa zastavi aj zavitovka a proces chladenia. Na davkovanie
obsahu je potrebné, aby jednotka bezala.

Odportcame umiestnit Salku ¢o najblizSie k vystupnému otvoru, aby ste zlepSili zaZitok z servirovania.
Horny dvierka mozete kedykolvek otvorit a pridat dalSi pripravok, cukor alebo sirup.

UPOZORNENIE: Nepridavajte pevné prisady, ako je ovocie, orechy, cokolddové lupienky, tuha
zmrzlina alebo mrazené ovocie.

PROGRAMY
Predvolby mékkého podéavania

0

Soft Ice Cream

Frozen Yogurt

Programy

Makka zmrzlina

Mrazeny jogurt

Podrobnosti o

Idealne na pripravu krémovej

Vase oblubené jogurty sa

+ Volitelné

smotana + cukor

+ coulis (pomarancové cesto)
+dZus (Stava)

+pasta

VSetky ingrediencie by mali byt
predmiesané pred naliatim do
zariadenia. Do bubna by sa nemali
dostat Ziadne pevné ingrediencie.

programoch zmrzliny s pouZzitim receptov na premenili na zdravé mrazené
baze mlie¢nych vyrobkov a podla dezerty.
vasho vyberu.

Nevyhnutné Krém alebo mlieko + plnotucna | VSetky druhy jogurtu + mlieko

+ cukor alebo nahrada (med /
agavovy sirup)

+ coulis (pomarancové cesto)
+dzus (Stava)

+pasta

VSetky ingrediencie by mali byt
pred naliatim do zariadenia
vopred zmieSané. Do bubna by
sa nemali vstupovat Ziadne pevné
ingrediencie.

Priblizna prednastavena

20 - 40 minat

Predvolby na pitie

iy Y 2
Milkshake Cocktail Slushy
PROGRAMY Mlie€ny kokteil Koktail Roztopeny
Podrobnosti o Hladké mliecne Ideélne na pripravu Idedlne na pripravu napojov
programoch kokteily na prvy pohlad | mrazenych napojov na uhasenie smadu s jemne
zmieSanim vasej obsahujucich alkohol a/ | granulovanou texturou.
oblibenej domacej alebo vodu NepouZivajte ovocné Stavy
zmrzliny, mlieka a ani coulis, ktoré by mohli
prisad. dodat sorbetovej texture.
Nevyhnutné Mlieko Voda Voda + ochuteny cukor
Cukor alebo jeho Séda Sirup
nahrada Cukor alebo jeho Séda
(med / agavovy sirup) | ndhrada
(med / agavovy sirup)
+ Volitelné +Ovocnd Stava +Alkohol
+Krém + Citrénovd Stava
+Ovocie (celé / coulis / | + Ovocnd Stava
dzus / pasta)
Vsetky ingrediencie by mali byt pred naliatim do zariadenia vopred zmieSané. Do
bubna by sa nemali dostat Ziadne pevné ingrediencie.
Priblizna 20 - 40 minut
prednastavena | *Doba spracovania sa bude liSit v zavislosti od zvoleného reZzimu, teploty zmesi a
dizka mnoZstva v mieSacej mise.
Priklad receptu Bananovy mliecny Margarita Limonéada s polevou
kokteil Mojito alebo Virgin CereSnova kolova kasa
Frappé mojito
Po dokonceni programu méZzete pridat novud pripravu a znova spustit predvolbu.

Doplnky

<

Rinsing

Serve

Podrobnosti o

Tento program dbkladne preplachne

Stlacte toto tlacidlo pred

dizka *Doba spracovania sa bude liSit v zavislosti od zvoleného rezimu,
teploty zmesi a mnoZstva v mieSacej mise.

Priklad receptov

- Mdkka cokolddovd zmrzlina
- Mdkkd arasidovd zmrzlina

- Mrazeny jogurt so zmesou
lesnych plodov
- Mrazeny jogurt s medom

Po dokonceni programu méZete pridat novy pripravok a program znova spustit.

programe blok motora (valec a valec), aby sa podavanim vasho jedla. Poméze
Cistenie Spongiou ulahcilo. to zlepsit kvalitu servirovania.

Nevyhnutné 1000 ml vody VSetky pripravy

Volitelné 1 kvapka prostriedku na umyvanie riadu

RECEPTY NA ZACIATOK

Program: Koktail

Recept: Margarita




ZloZenie (1200 g):

I
Voda 660 55%
Citronova Stava 140 12%
Cukor 180 15%
Tequila 110 9%
Pomarancovy likér, ak nie je k dispozicii, nahradte ho tequilou 110 9%
Priprava:

1. Do velkej misy nalejte: vodu, citréonovu Stavu, tequilu, cointreau a cukor.
2. Dobre preslahajte metlickou, kym zmes nie je homogénna a dobre rozpustena.

3. Zmes nalejte priamo do kavovaru.
4. Stlacte tlacidlo Cocktail a Spustite.

Program:

Roztopeny

Recept:

Cola kaSovita

ZloZenie (1200 g):

Sumivy ndpoj s prichutou koly

Priprava:
1. Nalejte s6du priamo do kavovaru.
Program: Mlie€ny kokteil
Recept: Vanilkovy mlie¢ny kokteil

ZloZenie (1200 g):

I
Plnotu¢né mlieko (3,5 % tuku) 680 57%
Cukor 110 9%
Smotana (30 % tuku) 410 34%
Vanilkovy extrakt 5 0%

Recept so smotanou s obsahom tuku 39 % ‘ g %
Plnotucné mlieko (3,5 % tuku) 790 66%
Cukor 115 10%
Smotana (30 % tuku) 290 24%
Vanilkovy extrakt 5 0%

Priprava:

1. Do velkej misy nalejte: plnotu¢né mlieko, tekutd smotanu, cukor a vanilkovy extrakt.

2. Dobre preslahajte metlickou, kym zmes nie je homogénna a dobre rozpustena.

3. Zmes nalejte priamo do kavovaru.
Program: Makka zmrzlina
Recept: Vanilkova zmrzlina

ZloZenie (1000 g):

I

PInotucné mlieko (3,5 % tuku) 470 47%
Cukor 130 13%
Smotana (30 % tuku) 400 40%
Vanilkovy extrakt 5 1%
Recept so smotanou s obsahom tuku 39 % | g %
PInotucné mlieko (3,5 % tuku) 565 57%
Cukor 130 13%
Smotana (30 % tuku) 300 30%
Vanilkovy extrakt 5 1%

Priprava:

1. Do velkej misy nalejte: plnotu¢né mlieko, tekutd smotanu, cukor a vanilkovy extrakt.

2. Dobre preslahajte metlickou, kym zmes nie je homogénna a dobre rozpustena.

3. Zmes nalejte priamo do kavovaru.

Program:

Mrazeny jogurt

Recept:

Klasicky mrazeny jogurt




ZloZenie (1000 g):

s | %
Plnotu¢né mlieko (3,5 % tuku) 260 26%
Grécky jogurt (10 % tuku) 600 60%
Cukor 135 14%

Priprava:

1. Do velkej misy nalejte: plnotu¢né mlieko, grécky jogurt a cukor.

2. Dobre preslahajte metlickou, kym zmes nie je homogénna a dobre rozpustena.
3. Zmes nalejte priamo do kadvovaru.

Naskenujte QR koéd a objavte viac ako
50 receptov pre Uplnu inSpiraciu

OPLACHNUTIE VYROBKU PRE JEDNODUCHE CISTENIE

POUZITIE CYKLU PREPLACHNUTIA: Tento cyklus ota¢a mieSaciu ¢epel bez chladenia, aby sa
jednotka preplachla.

1. Pred spustenim cyklu oplachovania vylejte vSetky zvySky pripravku z bubna.
2. Uistite sa, Ze rukovat je v hornej polohe.

3. Pridajte teplt vodu do 1000 ml a stlatte tlacidlo OPLACHANIE (obrézok 16-17). Chvilu pockajte a
potom pomaly vylejte vodu z jednotky potiahnutim za rukovat (obrazok 18).

4. Stlacenim tlacidla ZAP/VYP vypnite spotrebic.

5. Opakuijte, kym sa pripravok z bubna neoplachne. Po poufZiti cyklu OPLACHANIE rozoberte spotrebic¢
(obrazok 19-26) a po kazdom poufZiti umyte vetky casti ru¢ne alebo v umyvacke riadu, aby ste
jednotku Uplne vycistili.

A UPOZORNENIE: Tato voda sa rychlo vypusti. Na jej zachytenie pouZite velkd misku.

DEMONTAZ A CISTENIE
1. Davajte pozor, aby v sude nezostala Ziadna tekutina.

2. Odomknite sudo otoc¢enim pravého bo¢ného gombika a vyberte ho jemnym potiahnutim z jednotky.
Uistite sa, Ze sudo je nakloneny nadol, aby ste zabranili vyliatiu zvySnej tekutiny zo zadnej strany suda
(obrazok 21). Odlozte ho.

3. Stiahnite mieSaciu nadobu z kondenzatora (obrazok 22). Vysunte misku na vodu z jednotky, pretoze v
miske na vodu méze byt zvySkova tekutina (obrazok 23). Odlozte v3etky Casti.

Utrite jednotku pod kondenzatorom dezinfikovanou alebo teplou vihkou handri¢kou. V pripade

potreby odstrarite kryt nalievacieho hrdla.

Vietky diely umyte ru¢ne v teplej mydlovej vode alebo pouZite umyvacku riadu. (Dal$ie podrobnosti
o Cisteni dielov najdete na obrazku 16-18). Pred opatovnym zloZenim a/alebo uskladnenim jednotky
nechajte vSetky diely dékladne vyschnut.

A UPOZORNENIE:

Neponarajte spotrebi¢ (vratane zakladne motora (I)) do vody ani inej tekutiny. Nikdy nedrZte
zakladriu motora (I) pod teclcou vodou. Na Cistenie vonkajSej strany zadkladne motora (I) pouzite
vlhkl handri¢ku a dékladne ju osuste.

A POZNAMKA: Niektoré pestrofarebné prisady mé7u na bubne zanechat mierne Skvrny. To
nema vplyv na vykon pracky. Najlepsie je prat bielizen ihned po pouZiti, aby sa minimalizoval tento
problém. situacia.

POKYNY PRE PODAVANIE MAKKYCH JEDLI (ZMRZLINA A MRAZENY

JOGURT)

POZADOVANY OBSAH CUKRU/TUKU

VSetky vstupné suroviny musia obsahovat aspon 7 % cukru, aby sa zabranilo Uplnému zamrznutiu
(Napriklad: Voda mbze zamrznut do ladovych blokov, ak nie je pridany cukor. Mlieko bude tiez musiet
obsahovat zlozky bohaté na cukor/tuk (napr. smotanu), aby sa dosiahol krémovy mrazeny vysledok
anielad.)

Recepty na zmrzlinu a mrazeny jogurt musia vZdy obsahovat cukor (najmenej 70 g na 900 g) alebo
aspon sladké ovocie (vo velkom mnoZstve, aspon 2/3 ovocia z celého receptu). V kazdom pripade,
ak sa tvoria velké kocky ladu, okamZite pridajte do zmesi aspon 60 g cukru (alebo medu, alebo
agavového sirupu...).

Upozornenie na nizku hladinu cukru:

Ak je obsah cukru vo vstupnom médiu prilis nizky, jednotka to zisti a vyda upozornenie. Kontrolka
tvrdosti sa rozsvieti pri hodnote Styri.

Ak pripravok nespiiia minimalny prijem celkového cukru:

Pridajte 1-2 polievkové lyZice ochuteného sirupu, cukru, trstinového cukru, kokosového cukru,
javorového sirupu, agave, cukrového sirupu alebo medu na porciu. MdZe to byt pocas doby mrazenia.
Pri dalSich prilezitostiach pridajte do pripravy viac cukru pred naliatim do spotrebica.

A UPOZORNENIE: Umelé sladidla nepom&Zzu splnit celkové poziadavky na cukor.

Cerstvo vylisované alebo lisované stavy, ako napriklad jablkové a pomaran¢ova $tava, obsahuju
prirodzené cukry, ktoré m6zu pomdct dosiahnut poZzadovanu texturu

DIETA A NAPOJE S NiZKYM OBSAHOM CUKRU

Diétne a nizkocukrové napoje sa nezmenia na kasu, ak su jedinou ingredienciou, pretoze prilis
malo cukru zabrani spravnemu zmrazeniu receptov. Ak chcete premenit svoje oblubené diétne a
nizkocukrové ndpoje na kasu, pridajte sirup alebo cukor.

Typ receptu | Odportcané podmienky

Ovocny sorbet (< 3 % tuku) Cukor medzi 10 - 20 %

Standardna zmrzlina (3 - 10 % tuku) Cukor medzi 7 - 20 %

Cokoladova zmrzlina (10 - 18 % tuku) Cukor medzi 7 - 20 %

Prilis vysoky obsah tuku (> 18 %) alebo cukru (> 25 x Neodportéa sa
%) (prilis makké, nemrzne)




Bohata
zmrzlina
> 18 % tuku

Standardna Cokoladova
zmrzlina zmrzlina
3-10% tuku | 10 - 18 % tuku

X

Obsah cukru / | Ovocny sorbet

Obsah tuku <3 % tuku

<7 % cukru Neodporuga sa
riziko upchatia
7-10 % cukru

Neodporuca sa
riziko upchatia

A\ Prijatelna, ale v v X

priemerna textdra | _Odporucana _Odporacana Neodportéa sa
idealna textura idealna textura PR
+ prilis makké

* nemrzne

Odporucana
idealna textura

Odporucana
idedlna textura

10-20 % cukru

& Mozné, ale A MozZna, ale Neodporuca sa

prilis sladke priemerna textdra prilis makké

nemrzne
X

Neodporuca sa

20-25 % cukru

> 25 % cukru
+ prilis makké

* nemrzne

ODPORUCANIE:

PouZite smotanu s obsahom tuku aspofi 30 %
PouZite smotanu s obsahom tuku aspofi 3,5 %

POKYNY PRE PITIE

POZADOVANY OBSAH CUKRU A/ALEBO ALKOHOLU

VSetky vstupné suroviny musia obsahovat cukor a/alebo alkohol, aby sa zabranilo Uplnému
zamrznutiu.

Skontrolujte nutri¢né hodnoty na obale s oznacenim ,bez cukru”/,cukry”.
Skontrolujte nutri¢né hodnoty na obale s oznacenim ,OBSAH ALKOHOLU".

MnoiZstvo Co dodat?

‘ Mo6Zem to pouzit? ‘

v

MozZe sa pouzivat bez
pridaného cukru

>9g/100 ml

v
x Pridajte 75 g cukru

(pre celkové mnozstvo
1200 g)

Medzi 4 a9 g/100 ml Ned4 sa pouzit bez

Cukry
akychkolvek pridavkov

v
x Pridajte 120 g cukru

(pre celkové mnozstvo
1200 g)

0g/100 ml Neda sa pouzit bez

akychkolvek pridavkov

MnoZstvo Co dodat?

Mo6Zem to pouzit?

v

MozZe sa pouzivat bez
pridaného cukru

Alkohol \/

X Pridajte 75 g cukru
Neda sa poufZit bez alebo silnejsieho
akychkolvek pridavkov | alkoholu (pre celkové
mnozstvo 1200 g)

>5 % obj.

<5 % obj.

TIPY OD PROFESIONALOV O PROGRAMOCH

Na recepty na slushi a mlie¢ne kokteily pouZite program Slushi alebo Milkshake. Ak vsak
uprednostriujete textlirovanejsi vysledok, ako je ten, ktory dosiahnete, prepnite na program Koktail.
Pri receptoch na koktaily, ak recept obsahuje stredne alkoholické napoje alebo Ziadny alkohol, je
odbornou radou zacat s programom Slushi a neskor prejst na program Cocktail, ak uprednostnujete
textdrovanejsi vysledok.

POKYNY PRE ALKOHOL

Pri pouziti predvolby mrazeného koktailu musia vSetky vopred pripravené vstupy (vino, pivo atd.)
obsahovat 5 % az 15 % alkoholu.

Na pripravu mrazenych koktailov si pozrite tabulku nizSie s maximalnym obsahom alkoholu/liehovin
(vodka, tequila atd.) na celkovu velkost receptu.

CELKOVA VELKOST RECEPTU | MNOZSTVO (40 % obj. alkoholu)

700 ml 115 ml

1200 ml 200 ml

VySSie uvedena tabulka je navodom IBA na pridavanie alkoholu/liehovin (35 % a viac). Pri pouZiti
inych alkoholov, ako je vino, pivo, sytena voda alebo hotové koktaily, pozrite si tabulku nizsie alebo
sprievodcu No-Prep Lushies.

Ak napoj prekro¢i maximalne mnozstvo alkoholu: Pridajte 60 mlvody na porciu, aby sa zriedil vstupny
signal. Resetujte jednotku stlacenim predvolby. ReStartujte ju opatovnym stlacenim predvolby.

A

HORNY LIMIT: 16 %
DOLNY LIMIT: 5 %

- NEPRIDAVAJTE hortce tekutiny, lad ani pevné prisady, ako je ovocie, pevna zmrzlina alebo mrazené
ovocie. Nalejte iba hladké, dobre premiesané tekutiny, aby ste zabezpecili spravne davkovanie.

- NEPOKUSAJTE sa spracovavat volné mrazené ovocie, pevné ladové bloky ani kocky ladu v spotrebici.

- NEPRIDAVAJTE prisady priamo do mieacej misy.

- NENAPLNUJTE nad rysku MAX FILL.

- NEPONARAJTE z&kladfu kompresora do vody. Namiesto toho ju utrite vlhkou handri¢kou.

283



NECISTITE ¢asti abrazivnymi &istiacimi prostriedkami ani ostrymi nastrojmi.

NESKLADUJTE ni¢ vo vnutri nddoby okrem zavitovky. Pre dlhSie skladovanie preloZte mrazené
pochutky do vzduchotesnej nadoby vhodnej do mraznicky.

NEOHRIEVAJTE v mikrovinnej rdre Ziadne z nddob ani prislusenstva dodaného so spotrebicom.
NENECHAVAJTE spotrebi¢ beZat bez dozoru.

NEVZDY ho pevne drzte uchopenim oboch stran pod zékladfiou motora.

NEPOSKODZUJTE chladiaci okruh. Toto upozornenie plati len pre spotrebice s chladiacimi okruhmi,
ku ktorym ma pouzivatel pristup.

NEDRZTE jednotku uchopenim oboch strén jednotky pod zakladfou motora.

ODPORUCANIA A ZAKLADNE POKYNY

Prisady, ako su cokoladové lupienky, pridavajte az po vytlaceni pripravku do vlastnej misky, nddoby
alebo pohéra.

Zariadenie udrziavajte vzdy vo zvislej polohe.

Spotrebi¢ VZDY pouZivajte na suchom a rovnom povrchu.

Zabezpecte spravne vetranie: nechajte aspor 10 cm volného priestoru na zadnej strane a po stranach,
aby ste zabranili prehriatiu kompresora.

Nikdy neblokujte vetracie otvory v kryte spotrebica ani v zabudovanej konstrukcii.

PouZivajte cukor - cukor zabezpedi, Ze zmes nezamrzne a doda jej spravnu konzistenciu na davkovanie.
Udrzujte minimalny obsah cukru 7 % pre zmrzlinu a mrazeny jogurt a 10 % pre napoje. Ak je vas
percentualny podiel nizsi, pridajte sirup alebo cukor na vyvazenie. Tym sa zaruci dobra textura vasho
pripravku.

Pri pouziti sédy alebo sytenych napojov ich najskér premiesajte alebo pretrepte, aby ste znizili
perlenie.

Pre dosiahnutie najlepSieho vykonu davkovania naplite zariadenie po rysku maximalneho naplnenia.
Pri priprave po sebe nasledujucich davok nechajte kompresor dlhSie vychladnut.

Tvarované vystupné prisluSenstvo pouzivajte iba na zmrzlinu. Odstrante ho pri inych mrazenych
pochutkach, aby ste predisli upchatiu.

Uistite sa, ze vSetky pripravky obsahuju aspon 7 g cukru na 100 ml.

Pri pouziti predvolby Mrazeny koktail musia vstupy obsahovat 5 % az 15 % alkoholu.

Zmrzlinu a mrazeny jogurt vydajte do 30 minut po ukonceni cyklu, aby ste predisli premene pripravku
na maslo.

Mliecny koktail, koktail a slushi mdZete nechat jednotku bezat az 2 hodin.

Opakujte rezim preplachovania, kym sa z vyparnika neodstrania vSetky zvySky mrazeného napoja.
Pred demontaZou a Cistenim Casti pouzite cyklus preplachovania.

Pri premiestriovani jednotky zdvihnite vyrobok zo zdkladne motora, aby ste predisli padu vyrobku na
podlahu.

ZABAVNE TIPY

Pred pridanim do zariadenia ochladte tekutiny, aby ste dosiahli rychlejSie vysledky.

Pre extra ladovy napoj pred vydajom pohar vopred ochladte.

Studené ingrediencie skracuju ¢as mrazenia.

Nebojte sa, ak vasa zmes pred mrazenim chuti prilis sladko - zmrazené vysledky prirodzene chutia
menej sladko.

ZvysSky zmrazenych zmrzlin skladujte v uzavretej nddobe v mraznicke. Po zmrazeni budete mat novu
sorbetovu textlru pre svoju zmrzlinu.

TIPY NA ZACHRANU RECEPTU

Ak vas napoj nezamrza tak, ako by mal, skuste nasledovné:

Prilis lfadovy? Pridajte trochu viac alkoholu, pridajte cukor alebo zniZte nastavenie textury.

Prilis makky? Zvyste nastavenie textury, pridajte tekutinu, mierne zniZte alkohol, zniZte cukor.
Stale to nie je ono? Jemne doladte textiru a pomer alkohol/cukor, aby ste dosiahli dokonaly ladovy
napoj.

TABULKA CHYB

Problém

1 | VSetky kontrolky blikaju.

Analyza

Sud/nadoba nie je
spravne nainstalovana.

RieSenie

Znovu zostavte sud/nadobu a uistite
sa, Ze je spravne zaistend pomocou
gombika na boku. Pred opatovnou
inStalaciou suda sa uistite, Ze miesacia
Cepel je spravne namontovana.

svieti na prvej Urovni

*

=1
®

2 | Kontrolka tvrdosti (*}K*)

MdZe byt problém so
senzorom.

Odpoijte a znova zapojte zariadenie.
Potom zapnite produkt pomocou
tlacidla Zap/Vyp a reStartujte program.
Ak problém pretrvava, kontaktujte
nase servisné stredisko.

3 | Kontrolka tvrdosti
(*}K-) svieti na prvych
dvoch Urovniach.

A TE

Motor je zablokovany v
zastavenom stave alebo
mbZe byt problém s
Hallovym senzorom.

Odpojte a znova zapojte zariadenie.
Potom zapnite produkt pomocou
tlacidla Zapnut/Vypnut a restartujte
program. Ak problém pretrvava,
kontaktujte naSe servisné stredisko.

s %

4 | Kontrolka tvrdosti (-H{*)
svieti v troch Urovniach

V recepte modze byt
vysoké mnoZstvo
alkoholu

Nahradte materidlmi s niZzSou
koncentraciou alkoholu

H

5 | Kontrolka tvrdosti (-H{*)
svieti v Styroch trovniach

Kvoli pouZzitiu surovin s
nizkym obsahom cukru.

Nahradte surovinami s vy$3im
obsahom cukru.

*

6 | Kontrolka tvrdosti (*}Ié-)
svieti v piatich Grovniach

Kompresor aktivne
pracuje viac ako 90
minat.

Kompresor aktivne pracuje viac ako
90 minut. Odpojte a znova pripojte
zariadenie.




POPIS CHYBY

Zariadenie nefunguje

DETAIL

Zariadenie nie je zapojené.

RIESENIE

Zapojte zariadenie.

Bubon nie je spravne
umiestneny alebo
zablokovany.

Skontrolujte, ¢i je bubon
spravne umiestneny alebo
zaisteny podla pokynov.

Bleda latka nie je spravne
umiestnena vo viecku.

Uistite sa, Ze bleda je spravne
umiestnena.

Nadmerné vibracie

Zariadenie nie je umiestnené
na rovnom povrchu alebo nie
je stabilné.

Umiestnite na rovny povrch.

Prili$ vela ingrediencii.

ZniZte mnozstvo
spracovavanych surovin (po
rysku MAX).

TaZkosti s Gspechom pri
urcitych receptoch

Nevhodny recept.

Vase osobné recepty alebo
recepty prevzaté z internetu
nemusia byt vhodné pre vas
spotrebic a jeho prislusenstvo
(mnoZstva, trvanie atd.). Pred
zacatim pripravy receptu sa
uistite, Ze dodrziavate pokyny
na pouZzitie uvedené v navode
na poufzitie.

Chyba pri vybere programu.

Skontrolujte, ¢i pouZivate
spravny program pre vas
recept.

Unik cez kryt

Objem vody je prilis velky.

Znizte mnozstvo ingrediencii.

Bubon nie je spravne
umiestneny alebo zaisteny.

Bubon bezpetne upevnite na
blok motora.

Chyba pecat.

Umiestnite tesnenie na
spravne miesto.

Tesnenie je prerezané alebo
poskodené.

Vymerite tesnenie, kontaktujte
autorizované servisné
stredisko.

Zapach motora

Pri prvom pouZiti spotrebica
alebo v pripade pretazenia
motora spdsobeného prilis
velkym mnoZstvom surovin
alebo prili§ tvrdymi ¢i prilis
velkymi kusmi.

Nechajte spotrebic vychladnut
(aspon 30 minut) a znizte
mnoZstvo surovin v malom
mraziacom bloku motora.




APRASYMAS

PRODUKTAS:

UZpildymo sifonas ir dangtis
Bagnas

UZrakinti

Saltasis elementas
BlySkus maiSymas
Aptarnavimo rankena
Pilimo snapelis
Vandens padéklas
Variklio baze
Valdymo Skydelis
Laséjimo padéklas

A-rIemmonwy

ATSARGIAIL

PRIEDAL:

L.

Serviravimo puodeliai

M. Laikymo dubenys
N. Kei¢iami snapeliai

Saugos instrukcijos yra neatsiejama prietaiso dalis. Prie3 naudodami savo naujg prietaisg pirma
karta, atidziai jas perskaitykite. Laikykite jas po ranka. Prietaisas jsijungs tik tada, kai maiSymo indas
ir bagnas bus teisingai uzdeéti ant Saltojo elemento.

VALDYMO SKYDELIS

ISANKSTINES
NUSTATYMAI

5 unikalds
iSankstiniai
nustatymai (minksti
ledai, Saldytas
jogurtas, pieno
kokteilis, kokteilis,
tirpstantis ledas,
skalavimas).

SKALAVIMO
CIKLAS

Sis ciklas maiso
prietaisg be
ausinimo, kad
jiiSskalauty ir
palengvinty
valyma.

h

Soft Ice Cream

- ®

Frozen Yogurt

-
Milkshake
/

- Q’Y

Cocktail

- ﬁ/i
b

Slushy

e

Rinsing

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

SVARBU: Prie$ naudodami gaminj, jj palaikykite ant stabilaus pavir$iaus bent 2 valandoms. Sis
laukimo laikotarpis leidZia SaltneSiui nusésti kondensatoriuje, uztikrinant saugy ir optimaly veikima.

PATIEKTI

Prie$ patiekdami gérimg, paspauskite 3
mygtuka. Tai padés pagerinti patiekimo
kokybe.

TEMPERATUROS VALDYMO NUSTATYMAS

Kiekvienas iSankstinis nustatymas prasidés

nuonumatytosios/optimaliostemperataros,

kad baty pasiekta ideali tekstdra.

Jei pageidaujate, galite pakoreguoti

temperatirg, kad gautuméte tobulg Saldyto

deserto ar gérimo tekstara:

+ Jei norite tirStesniy, Saltesniy Saldyty
deserty ar gérimy, padidinkite temperatdros
lygi paspausdami virSutine snaigés
piktogramga valdymo skydelyje.

+ Norédami gauti minkStesniy Saldyty
deserty ar gérimy, sumazinkite
temperatdros lygj paspausdami apatine
snaigés piktograma valdymo skydelyje.

IJUNGIMAS

Norédami jjungti arba iSjungti jrenginj,

paspauskite jrenginio priekyje esantj

JJUNGIMO/ISJUNGIMO mygtukg. Noredami

jjungti arba  sustabdyti  programa,

paspauskite mygtuka ,Pradéti/Stabdyti”.

PrieS pirma kartg naudodami, visiSkai iSardykite gaminj (22-26 paveiksléliai) ir nuplaukite su maistu
besilie¢iancias dalis (bagna (B), maiSymo indg (E), pylimo snapelj (G), vandens padéklg (H)), taip pat
priedus muiluotu vandeniu.



ATSARGIAIL

Nemerkite prietaiso (jskaitant variklio pagrinda (I)) j vandenj ar kitg skystj. Niekada nelaikykite variklio
pagrindo (I) po tekanciu vandeniu.

Norédami iSvalyti variklio pagrindo (I) iSore, naudokite drégng Sluoste ir kruopsciai nusausinkite.
PrieS naudodami prietaisg, jsitikinkite, kad paSalinote visas pakuotés dalis.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

Prie$ pirma kartg naudodami atidziai perskaitykite saugos instrukcijas ir Sig broSitirg ir iSsaugokite
jas ateiciai.

Sis prietaisas néra skirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotais fiziniais, jutiminiais
ar protiniais gebéjimais arba tiems, kuriems trdksta patirties ir Ziniy, nebent juos prizidri arba
instruktuoja uz jy saugumg atsakingas asmuo. Vaikus reikia priziaréti, siekiant uZztikrinti, kad jie
nezaisty su prietaisu.

Jei maitinimo laidas paZeistas, nenaudokite prietaiso, jj turi pakeisti gamintojas, jo techninés
prieziGros atstovas arba panasios kvalifikacijos asmenys, kad iSvengtumeéte pavojaus.

Sj prietaisa galima naudoti iki 2000 metry aukstyje.

Visada atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, jei jis paliekamas be prieZiaros, taip pat pries surinkdami,
iSardydami ar valydami.

Prie$ pirma karta naudodami prietaisg, jsitikinkite, kad nuo jo pa3alintos visos pakuotés medZiagos
ir reklaminés etiketés ar lipdukai.

Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiose patalpose, i$skyrus:

- parduotuviy, biury ir kity darbo aplinky darbuotojy virtuvés zonas;

- 0kiy namus;

- vieSbuciy, moteliy ir kity gyvenamujy patalpy klientus;

- nakvyneés ir pusryciy tipo jstaigas.

PrieS keisdami priedus arba artindamiesi prie judanciy daliy naudojimo metu, iSjunkite prietaisg ir
atjunkite jj nuo elektros tinklo.

Sj prietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 mety, jei jiems yra suteikiama prieZitra arba instruktaZai, kaip
saugiai naudoti prietaisg, ir jei jie supranta su tuo susijusius pavojus. Vaikai negali valyti ir atlikti
techninés priezidros, nebent jiems yra 8 metai ir jie yra priziGrimi. Laikykite prietaisg ir jo laida
vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.

Sio prietaiso negalima naudoti vaikams. Laikykite prietaisg ir jo laidg vaikams nepasiekiamoje vietoje.
Asmenys su ribotais fiziniais, jutiminiais ar protiniais gebéjimais arba neturintys pakankamai patirties
ir Ziniy, prietaisus gali naudoti tik priziGrimi arba instruktuoti, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir
supranta su tuo susijusius pavojus.

Niekada nepalikite prietaiso be prieZidros, kai jis veikia.

Kad apsisaugotuméte nuo elektros smugio pavojaus, nemerkite laido, kiStuko ar prietaiso pagrindo
i vandenj ar kitg skyst;.

Nenaudoti lauke.

Sj prietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 mety amZiaus ir asmenys su ribotais fiziniais, jutiminiais ar
protiniais gebéjimais arba asmenys, kuriems troksta patirties ir Ziniy, tik jei jiems yra suteikiama
priezira arba instruktaZai, kaip saugiai naudoti prietaisg, ir jie supranta su tuo susijusius pavojus.
Vaikams negalima Zaisti su prietaisu. Vaikai negali jo valyti ir atlikti naudotojo prieZiGros be prieziaros.
Nepripildykite indo daugiau nei maksimalios uZpildymo linijos. Zr. receptus.

Prijunkite prietaisg tik prie tokio elektros tinklo, kurio jtampa sutampa su jtampa, nurodyta ant
prietaiso etiketés.

Atjunkite aparatg nuo elektros tinklo, kai jo nenaudojate.

Norédami teisingai surinkti ir iSardyti priedus, vadovaukités instrukcijomis.

Zr. instrukcijas, kaip pirma kartg ir reguliariai valyti pavirsius, besilie¢ian¢ius su maisto produktais, ir
kaip valyti bei priziaréti savo prietaisa.

Norédami suzinoti savo prietaiso veikimo laika ir greitj, Zr. instrukcijas.

Démesio: netinkamai naudodami prietaisg galite susiZeisti.

Atsargiai: Kad iSvengtuméte suZzalojimy rizikos, bakite atsargas liesdami peilius, iStustindami ir
valydami dubenj.

Visada naudokite prietaisg ant lygaus, stabilaus, kars¢iui atsparaus pavirSiaus, apsaugoto nuo kity
Silumos 3altiniy ar vandens pursly.

ISPEJIMAS: Laikykite ventiliatoriaus groteles, esancias uZ prietaiso, $varias ir reguliariai valykite jas
dulkiy siurbliu.

ISPEJIMAS: Pastatydami prietaisa, jsitikinkite, kad maitinimo laidas néra prispaustas ar paZzeistas.
ISPEJIMAS: Nestatykite keliy nesiojamy lizdy ar nesiojamy maitinimo 3altiniy prietaiso gale.

Siekiant sumaZinti suZalojimy, gaisro, elektros smagio ar turto sugadinimo rizika, visada reikia
laikytis pagrindiniy saugos atsargumo priemoniy, jskaitant toliau pateiktus sunumeruotus jspéjimus
ir tolesnes instrukcijas. NENAUDOKITE prietaiso kitiems nei numatyta tikslams.

Atitirpinimo procesui paspartinti nenaudokite mechaniniy prietaisy ar kity priemoniy, iSskyrus
gamintojo rekomenduojamas.

Kraunant ir naudojant, laikykite rankas, plaukus ir drabuZzius atokiau nuo konteinerio.

/A JSPEJIMAS: gaisro / degiy medZiagy pavojus. Kad apsaugotumeéte asmenis nuo gaisro, elektros
smagio ir suzalojimy, nemerkite maitinimo laido, prietaiso kiStuko ar paties prietaiso j vandenj ar
kitus skyscius. Niekada neatjunkite prietaiso Slapiomis rankomis. Avarijos atveju nedelsdami atjunkite
prietaisg nuo elektros tinklo.

Siame gaminyje kaip 3altnesis naudojamas R290.

Gaisro ar sprogimo pavojus. Naudojamas degus SaltneSis. NEpradurkite SaltneSio vamzdeliy.
Produkta tinkamai utilizuokite laikydamiesi taikomy federaliniy arba vietiniy degiy SaltneSiy
naudojimo taisykliy.

Dujos yra degios, taciau jprastomis eksploatavimo sglygomis jos nekelia jokio pavojaus naudotojui,
nes jos yra saugiai uzdarytoje sistemoje gaminio viduje. Jei gaminys nukrenta arba yra pazeistas,
dujos gali iSsiverzti. Tokiomis aplinkybémis dujos gali uZsidegti, jei joms pateks uzdegimo 3altiniai,
pavyzdziui, atvira liepsna.

Transportuodami $j gaminj, bakite atsargus, kad jis nebdty numestas ar kitaip pazeistas.
Neatjunkite prietaiso nuo elektros tinklo traukdami uz laido.

Nestatykite prietaiso ant dujinés ar elektrinés viryklés, 3alia tokiy Silumos 3altiniy ir karstos orkaités
viduje.

Siame prietaise nelaikykite sprogstamuyjy medZiagy, tokiy kaip aerozoliy balionéliai su degiu
propelentu.

ISPEJIMAS: Pasirapinkite, kad ventiliacijos angos prietaiso korpuse arba jmontuotoje konstrukcijoje
baty neuzdengtos.

ISPEJIMAS: NepaZeiskite 3altnesio grandinés.

ISPEJIMAS: Prietaisg utilizuokite tik jgaliotame atlieky surinkimo centre. Nelaikykite ant liepsnos.

ISPEJIMAS: Nenaudokite elektriniy prietaisy prietaiso maisto laikymo skyriuose, nebent jie yra
gamintojo rekomenduojamo tipo.

Kad iSvengtuméte maisto uzterSimo, laikykités Siy nurodymy

Ilgai atidarius dureles, prietaiso skyriuose gali gerokai pakilti temperatara.

Reguliariai valykite pavirSius, kurie gali liestis su maistu, ir prieinamas drenaZzo sistemas.
JeiSaldymo prietaisasilgg laikg paliekamas tuscias, iSjunkite jj, atitirpinkite, iSvalykite, iSdZiovinkite
ir palikite dureles atidarytas, kad prietaiso viduje nesusidaryty pelésis.

Laikantis galiojan¢iy C€ Zenklinimo taisykliy, informacija apie iSjungties, budéjimo veiksenos
(*) ir tinklinés budéjimo veiksenos (*) energijos suvartojimg pateikiama www.moulinex.com,
www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com arba www.krups.com (*). Sie duomenys rodo
jasy prietaiso energijos suvartojima, kai jis prijungtas, bet néra aktyvus. Siekiant taupyti energija, po
naudojimo jisautomatiSkaipersijungiajSiuosrezimus(*).Jeinorite pakeistiSjnustatyma (¥), skaitykite
vartotojo vadova. Atkreipkite déemesj, kad tai padidins energijos suvartojima. (*)priklausomai nuo
modelio.

Prisidékime prie aplinkos apsaugos!

K (® Jasyaparateyradaug medziagy, kurias galima pakeistij pirmines Zaliavas arba perdirbti.

< Nuneskite jjj surinkimo punktg arba, jei jo néra, j jgaliotg prieZiaros centrg, kad aparatas
baty perdirbtas.



SURINKITE SAVO GAMIN]

Pastatykite prietaisg ant lygaus, stabilaus, kar3ciui atsparaus pavirSiaus, atokiau nuo bet kokio
Silumos Saltinio ir vandens pursly.

Istatykite vandens padékla (H) po kondensatoriumi, jstumdami jj j bégelio griovelius (3 pav.).
Istatykite maiSymo strypus (E), stumdami juos ant Saltojo elemento, kol jie uZsifiksuos ant kaiscio
(4 pav.). Tada jstatykite btgna (B), stumdami jj ant maiSymo mentés, kol jie uzsifiksuos ant kais¢io
(5 pav.).

Uzfiksuokite blgng vietoje pasukdami uzraktg (C) (6 pav.). Ikiskite surinkimo déklg j variklio pagrinda,
kol jis uzsifiksuos (7 pav.).

ISPEJIMAS: Prie$ pirma karta naudodami, laikykite prietaisg vertikaliai bent 2 valandas.

PRODUKTO NAUDOJIMAS

Jjunkite prietaisg j elektros tinkla. Atidarykite sifong ir dangtelj (A), esancius bagno (B) virSuje. Ipilkite
skyscio (-iy) per sifong (A) (10 pav.). [pilkite preparato tarp min. ir max. lygio, nurodyto ant bagno.

A Prie$ pildami btgnga preparatu, jsitikinkite, kad jis tinkamai uZzfiksuotas (6 pav.).

Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo. Atidarykite pildymo dangtelj (A), esantj bagno (B) virSuje.
Ipilkite skyscio (-iy) per pildymo sifong (A) (10 pav.). Minimaly ir maksimaly jleidziama kiekj rasite
toliau pateiktoje lenteléje:

Recepto tipas ‘ Minimalus ‘ Maksimalus
Gérimai 550 ml 1200 ml
Ledai / Saldytas Jogurtas 800 ml 1000 ml

Norédami jjungti jrenginj, paspauskite valdymo skydelyje esantj JJUNGIMO/ISJUNGIMO mygtuka (J).

TEMPERATUROS VALDYMO NUSTATYMAS

Kiekviena programa yra i$ anksto nustatyta pagal receptui idealig temperatdra, kad baty uztikrinta
geriausia tekstara. Galite reguliuoti temperatdrg, jei norite pasiekti norima konsistencija.

Minksti ledai 00000
Saldytas jogurtas 00000
Pieno kokteiliai 00000
Kokteilis 00000
Slapias ( X NONOXO

Gaminyje yra 5 LED juosta, skirta reguliuoti kiekvieno recepto veikimo intensyvuma, pasirenkant
lygius nuo 1 iki 5. Du snaigés formos mygtukai (+ ir -) leidZia padidinti arba sumazinti pasirinktg lygj:
« 1 lygis: maziau Salcio

+ 5lygis: Sal¢iausias nustatymas *}Ké

Pasirinkite norimg iSankstinj nustatyma paspausdami jutiklinj mygtuka (14 pav.). ISankstinis
nustatymas prasidés su numatytuoju / optimaliu temperatdros nustatymu. Tada paspauskite
.Pradeti”, kad pradétumete recepta.

Jei pageidaujate, galite reguliuoti ruoSinio tvirtuma paspausdami snaigés +/- mygtukus (12 pav.).
Valdymo skydelyje (J) paspauskite jutiklinj mygtukg ,Pradéti / sustabdyti” (13 pav.).

Pasirinkite norimg iSankstinj nustatyma paspausdami jutiklinj mygtuka (11 pav.). ISankstinis
nustatymas prasidés nuo numatytosios / optimalios temperatdros. Jei norite, pakoreguokite
temperatdrg, kad gautumeéte tobulg Saldyto gérimo tekstara.

Kai receptas bus paruostas, prietaisas du kartus pyptels, o Sviesos diodai liks Sviesti, kai receptas
pasieks nustatytg temperatdrg. Kai iS anksto nustatyta temperatlra pasieks norima, prietaisas
toliau veiks, kad palaikyty idealy lygj ir jasy receptas baty paruostas ispilti.

PASTABA: Ledy ir Saldyto jogurto miSinj rekomenduojame iSimti per 30 minuciy ir jdeti j Saldiklj.
PrieSingu atveju misinys gali virsti sviestu.

MinkSty ledy gaminimas gali uztrukti iki 15-60 minuciy, priklausomai nuo ingredienty, kiekio ir
pradinés temperatdros.

Padékite puodelj ant laséjimo padéklo (K), po aptarnavimo rankena (F), ir paspauskite mygtuka
LPATIEKTI". Noredami iSleisti kava, létai patraukite aptarnavimo rankeng (F). Norédami sustabdyti,
atleiskite rankeng atgal j vieta. ISleidimo metu leiskite jrenginiui veikti.

PASTABA: SustabdZius jrenginj, taip pat sustabdomas sraigtas ir ausinimo procesas. Norint iSleisti
turinj, jrenginj reikés palikti jjungta.
Rekomenduojame puodelj pastatyti kuo arciau iSleidimo angos, kad baty patogiau patiekti.

Bet kuriuo metu galite atidaryti virSutines sklendes, kad jpiltuméte daugiau paruoSiamojo misSinio,
cukraus ar sirupo.

PASTABA: Nedékite kiety ingredienty, tokiy kaip vaisiai, rieSutai, Sokolado droZlés, kieti ledai ar
Saldyti vaisiai.
PROGRAMOS

IS anksto nustatyti minksti aptarnavimo nustatymai

@
Soft Ice Cream Frozen Yogurt
Minksti Ledai

Programos Saldytas Jogurtas

Puikiai tinka kreminiams
ledams gaminti naudojant
pieno produkty receptus ir jasy
pasirinktus skonius.

Programy informacija Jasy megstamiausi jogurtai virto

sveikais Saldytais desertais.

Batinas Pudingas arba pienas + Visy rasiy jogurtas + pienas
nenugriebta grietinélé + cukrus | + cukrus arba jo pakaitalas
(medus / agavy sirupas)

+ Pasirinktinai +padaZas +padaZas
+sultys +sultys
+pasta +pasta

Visus ingredientus reikia i$ anksto
sumaisyti pries pilant j prietaisq.
I bignq negalima déti kiety
ingredienty.

Pries pilant j prietaisq, visus
ingredientus reikia i$ anksto
sumaisyti. ] bigng negalima déti
kiety ingredienty.

Apytikslis i$ anksto
nustatytas ilgis

20-40 minuciy
*Apdorojimo laikas skirsis priklausomai nuo pasirinkto rezimo, misinio
temperatdros ir kiekio maiSymo dubenyje.

Recepty pavyzdys - MiSriy uogy Saldytas jogurtas

- Sokoladiniai mink3ti ledai
/ - Medaus Saldytas jogurtas

- Zemés rieSuty minksti ledai

Baige programa, galite pridéti naujg paruosimo badg ir paleisti programga is$ naujo.
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Geriamieji iSankstiniai nustatymai

) Y -
& Y
Milkshake Cocktail Slushy

Programos Pieno kokteilis Kokteilis Slapias
Programy Vienu prisilietimu Puikiai tinka Saldytiems Idealiai tinka troskulj
informacija paruosite Svelnius pieno | gérimams, kuriy sudétyje | malSinantiems gérimams

kokteilius sumaiSydami | yra alkoholio ir (arba) su smulkia granuliuota

meégstamus naminius vandens, ruosti tekstdra paruosti.

ledus, pieng ir priedus. Nenaudokite vaisiy sul€iy

ar tyrés, nes jos gali
suteikti Serbeto tekstara.

Batinas Pienas Vanduo Vanduo + aromatizuotas

Cukrus arba jo Gazuoti gérimai cukrus Sirupas

pakaitalas Cukrus arba jo Gazuoti gérimai

(medus / agavy sirupas) | pakaitalas

(medus / agavy sirupas)

+ Pasirinktinai +Vaisiy sultys +Alkoholis

+Pudingas + Citriny sultys

+Vaisiai (sveiki / tyré / + Vaisiy sultys

sultys / pasta)
Pries$ pilant j prietaisq, visus ingredientus reikia is anksto sumaisyti. | baGgnqg negalima
déti kiety ingredienty.
Apytikslis 20-40 minuciy
i anksto *Apdorojimo laikas skirsis priklausomai nuo pasirinkto rezimo, misinio
nustatytas ilgis temperatadros ir kiekio maiSymo dubenyje.
Recepto Banany pieno kokteilis Margarita Saldytas limonadas
pavyzdys Frapé Mojito arba Virgin Mojito | Vy3niy kolos gérimas
Baige programa, galite pridéti naujg paruosimo bada ir i$ naujo paleisti iSankstinj nustatyma.

(*

Rinsing

Serve

Programos detalés

Si programa kruopé¢iai i$skalauja
variklio bloka (cilindrg ir cilindrg), 3j
kad baty lengviau valyti kempine.

PrieS patiekdamigérima, paspauskite
mygtuka. Tai
patiekimo efektyvuma.

padés pagerinti

Batinas
Pasirinktinai

1000 ml vandens

1 la3as indy ploviklio

Visi pasiruoSimai

RECEPTAI PRADEJIMUI

Programa:

Kokteilis

Receptas:

Margarita

Ingredientai (1200 g):

s %
Vanduo 660 55%
Citriny sultys 140 12%
Cukrus 180 15%
Tekila 110 9%
Apelsiny likeris, jei jo néra, pakeiskite tekila 110 9%

ParuoSimas:

1. I didelj dubenj supilkite: vandenj, citrinos sultis, tekilg, kointreau ir cukry.
2. Gerai iSplakite, kol miSinys taps vientisas ir gerai istirps.

3. Supilkite misinj tiesiai j kavos aparata.

4. Paspauskite kokteiliy mygtuka ir pradeékite.

Programa: Slapias

Kola su Slakeliu

Receptas:

Ingredientai (1200 g):

Putojantis kolos skonio gérimas

ParuoSimas:
1. Supilkite sodg tiesiai j aparata.

Programa: Pieno kokteilis

Receptas: Vanilinis pieno kokteilis

Ingredientai (1200 g):

I
Nenugriebtas pienas (3,5 % riebumo) 680 57%
Cukrus 110 9%
Grietinélé (30 % riebumo) 410 34%
Vanilés ekstraktas 5 0%




Receptas su 39 % riebumo grietinéle ‘ g %
Nenugriebtas pienas (3,5 % riebumo) 790 66%
Cukrus 115 10%
Grietinélé (30 % riebumo) 290 24%
Vanilés ekstraktas 5 0%

ParuoSimas:

1. I didelj dubenj supilkite: nenugriebtg pieng, skysta grietinéle, cukry ir vanilés ekstrakta.

2. Gerai iSplakite, kol miSinys taps vientisas ir gerai istirps.

3. Supilkite misinj tiesiai j kavos aparata.
Programa: Minksti ledai
Receptas: Vaniliniai ledai

Ingredientai (1000 g):

IR

Nenugriebtas pienas (3,5 % riebumo) 470 47%
Cukrus 130 13%
Grietinélé (30 % riebumo) 400 40%
Vanilés ekstraktas 5 1%
Receptas su 39 % riebumo grietinéle | g %
Nenugriebtas pienas (3,5 % riebumo) 565 57%
Cukrus 130 13%
Grietinélé (30 % riebumo) 300 30%
Vanilés ekstraktas 5 1%

ParuoSimas:

1. I didelj dubenj supilkite: nenugriebtg piena, skystg grietinéle, cukry ir vanilés ekstrakta.

2. Gerai iSplakite, kol miSinys taps vientisas ir gerai istirps.
3. Supilkite misinj tiesiai j kavos aparata.

Programa: Saldytas jogurtas

Receptas: Klasikinis Saldytas jogurtas

Ingredientai (1000 g):

I
Nenugriebtas pienas (3,5 % riebumo) 260 26%
GraikiSkas jogurtas (10 % riebumo) 600 60%
Cukrus 135 14%

ParuoSimas:

1. I didelj dubenj supilkite: nenugriebtg piena, graikiska jogurtg ir cukry.
2. Gerai iSplakite, kol miSinys taps vientisas ir gerai istirps.

3. Supilkite miSinj tiesiai j kavos aparata.

Nuskaitykite QR koda ir atraskite
daugiau nei 50 recepty, kurie suteiks
daug jkvepimo

GAMINIO SKALAVIMAS, KAD JI BUTY LENGVAI VALYTI

SKALAVIMO CIKLO NAUDOJIMAS: Sio ciklo metu maidymo peilis sukasi be auginimo, kad baty
iSskalautas jrenginys.

1. Prie$ pradédami skalavimo ciklg, iSpilkite likusj miSinj i$ bagno.
2. Isitikinkite, kad rankena yra virSutinéje padétyje.

3. Ipilkite Silto vandens iki 1000 ml ir paspauskite SKALAVIMO mygtuka (16-17 pav.). Palaukite Siek tiek
ir tada letai iSleiskite vandenj i$ jrenginio, traukdami uz patiekimo rankenos (18 pav.).

4. Paspauskite JUNGIMO/ISJUNGIMO mygtuka, kad i§jungtuméte prietaisa.

5. Kartokite, kol miSinys bus iSskaluotas i$ bagno. Panaudojg SKALAVIMO ciklg, iSardykite gaminj (19-26
pav.) ir po kiekvieno naudojimo rankomis arba indaplovéje nuplaukite visas dalis, kad prietaisas baty
visiSkai isvalytas.

A PASTABA: Sis vanduo isbégs greitai. Naudokite didelj dubenj jam surinkti.

ISMONTAVIMAS IR VALYMAS

1. BUkite atsargus, kad bagne nelikty skyscio.

2. Atrakinkite bagna pasukdami deSinigjg rankenéle ir Svelniai traukdami jj nuo jrenginio, iSimkite blgna.
Isitikinkite, kad bagnas yra nuleistas Zemyn, kad likes skystis neiSbégty pro bagno galg (21 pav.).

3. Nuimkite maiSymo indg nuo kondensatoriaus (22 pav.). IStraukite vandens padéklg i$ jrenginio, nes
vandens padékle gali bati likusio skyscio (23 pav.). Atidékite visas dalis j alj.

Nuvalykite jrenginj po kondensatoriumi dezinfekuota arba Silta, drégna Sluoste. Jei reikia, nuimkite

iSpylimo snapelio gaubta.



Visas dalis plaukite rankomis Siltame muiluotame vandenyje arba indaplovéje. (Daugiau informacijos
apie daliy valyma rasite 16-18 paveiksléliuose). Pries surinkdami ir (arba) padédami jrenginj j vieta,
leiskite visoms dalims kruop3ciai iSdziati.

A ATSARGIAIL

Nemerkite prietaiso (jskaitant variklio pagrinda (I)) j vandenj ar kita skystj. Niekada nelaikykite
variklio pagrindo (I) po tekanciu vandeniu. Norédami iSvalyti variklio pagrindo (I) iSore, naudokite
drégna Sluoste ir kruopsciai nusausinkite.

A PASTABA: Kai kurie ry3kiaspalviai ingredientai gali palikti Siek tiek démiy ant bagno. Tai
neturi jtakos skalbimo masinos veikimui. Geriausia praktika - skalbti iS karto po naudojimo, kad
sumazintumeéte Sig problema.

MINKSTY GERIMY GAIRES (LEDAI IR SALDYTAS JOGURTAS)

REIKALINGAS CUKRAUS / RIEBALY KIEKIS

Visuose jvedamame produkte turibatibent 7 % cukraus, kad produktas visiSkai neuzsalty (pavyzdZiui:
vanduo gali uzsaltijledo luitus, jeijjj nejdéta cukraus. Piene taip pat turés bati daug cukraus / riebaly
turinciy ingredienty (pvz., grietinélés), kad baty gautas kreminis Saldytas rezultatas, o ne ledas).

Ledy ir Saldyto jogurto receptuose visada turi bati cukraus (bent 70 g 900 g porcijoje) arba bent
jau saldziy vaisiy (dideliu kiekiu, bent 2/3 viso recepto vaisiy). Bet kokiu atveju, jei susidaro dideli
ledo kubeliai, j miSinj nedelsdami jberkite bent 60 g cukraus (arba medaus, arba agavy sirupo...).
Ispéjimas dél maZo cukraus kiekio:

JeijleidZiamo vandens cukraus kiekis yra per mazas, prietaisas tai aptiks ir pateiks jspéjima. Kietumo
indikatoriaus lemputé Sviecia keturiais balais.

Jei preparatas neatitinka minimalaus bendro cukraus kiekio:

I vieng porcijg jberkite 1-2 valgomuosius SaukStus aromatizuoto sirupo, cukraus, cukranendriy
cukraus, kokosy cukraus, klevy sirupo, agavy sirupo arba medaus. Tai galima padaryti Saldymo
metu. Kitg karta pries pildami j prietaisa, jberkite daugiau cukraus.

A PASTABA: Dirbtiniai saldikliai nepadeés patenkinti bendro cukraus poreikio.

SvieZiai spaustose sultyse, pavyzdZiui, obuoliy ir apelsiny sultyse, nataraliai yra cukry, kurie gali
padéti pasiekti norima tekstara.

Dietiniai ir maZai cukraus turintys gérimai

Dietiniai ir maZzai cukraus turintys gérimai netaps limonadu, jei bus vienintelé sudedamoji dalis, nes
per mazas cukraus kiekis neleis receptams tinkamai uzsalti. Norédami savo mégstamus dietinius ir
mazai cukraus turin¢ius gérimus paversti limonadu, jpilkite sirupo arba cukraus.

Recepto tipas | Rekomenduojamos salygos

Vaisiy Serbetas (< 3 % riebaly) Cukraus nuo 10 iki 20 %

Standartiniai ledai (3-10 % riebumo) Cukraus nuo 7 iki 20 %

Sokoladiniai ledai (10-18 % riebumo) Cukraus nuo 7 iki 20 %

X Nerekomenduojama (per minksta,

Per daug riebaly (> 18 %) arba cukraus (> 25 %) N
neuzsals)

Standartiniai

Cukraus kiekis / | Vaisiy Serbetas

Riebaly kiekis

<7 % cukraus

<3 %riebaly

ledai
3-10 % riebaly | 10-18 % riebaly

X

ledai

Nerekomenduojama
uzsikims8imo rizika

Sokoladiniai

Riebas ledai
> 18 % riebaly

7-10 % cukraus

X

Nerekomenduojama
uzsikimsimo rizika

v

Rekomenduojama
ideali tekstara

v

Rekomenduojama
ideali tekstara

10-20 % cukraus

A Priimtina,

v

4

X

+ per minksta
* neuzSals

bet V|dl:1t|ne ngomgnduolama Re.kom.enduolama Nerekomenduojama
tekstara ideali tekstdra ideali tekstdra .
*+ per minksta
x * neuz3ala

20-25 % cukraus & Galima, bet A Galima, bet Nerekomenduojama

per saldu vidutiné tekstara per minksta

neuzsals

> 25 % cukraus Nerekomenduojama

REKOMENDACIJA:

Naudokite bent 30 % riebumo grietinéle
Naudokite bent 3,5 % riebumo grietinéle

GERIAMOJO GERIMO GAIRES

REIKALINGAS CUKRAUS IR (ARBA) ALKOHOLIO KIEKIS
Visuose jdékluose turi bati Siek tiek cukraus ir (arba) alkoholio, kad visiSkai neuzsalty.
Patikrinkite maistine verte ant pakuotés su nuoroda ,neturi cukraus”/ ,cukry”.

Patikrinkite maistine verte ant pakuotés su nuoroda ,,ALKOHOLIO KIEKIS".

Cukras

(EE

>9g/100 ml

| Ar galiu jj naudoti?

4

Galima vartoti be
pridétinio cukraus

Ka prideti?

Nuo 4 iki9 g/ 100 ml

X

Negalima naudoti be
jokiy priedy

v

Iberkite 75 g cukraus
(bendras kiekis - 1200 g).

0g/100 ml

X

Negalima naudoti be
jokiy priedy

v

Iberkite 120 g cukraus
(jei bendras kiekis
yra 1200 g).




Ka prideti?

‘ Ar galiu jj naudoti?

v

Galima vartoti be
pridetinio cukraus

Alkoholis v
X Iberkite 75 g cukraus
Negalima naudoti be arba stipresnio
jokiy priedy alkoholio (jei bendras
kiekis yra 1200 g)

>5 % tdrio

<5 % tdrio

PROFESIONALY PATARIMAI APIE PROGRAMAS

Serbeto ir pieno kokteiliams naudokite Serbeto arba pieno kokteilio programa. Tatiau jei norite
tekstariSkesnio rezultato, perjunkite j kokteiliy programa.

Kokteiliy recepty atveju, jei recepte yra vidutinio stiprumo alkoholiniy gerimy arba visai néra
alkoholio, profesionalo patarimas baty pradéti nuo ,Slushi” programos, o véliau, jei norite
tekstdruoto rezultato, pereiti prie kokteiliy programos.

ALKOHOLIO GAIRES

Naudojant i$ anksto nustatytag Saldyty kokteiliy rinkinj, visuose paruoStuose produktuose (vyne,
aluje ir kt.) alkoholio turi bati nuo 5 % iki 15 %.

Norédami pagaminti Saldytus kokteilius, Zr. toliau pateiktg lentele, kurioje nurodytas maksimalus
alkoholio / spiritiniy gérimy (degtinés, tekilos ir kt.) kiekis bendrame recepto kiekyje.

LI LB ) SUMA (40 % tario alkoholio)

PORCIJOS DYDIS

700 ml 115 ml

1200 ml 200 ml

Auksciau pateikta lentelé yra TIK alkoholio / stipriyjy gerimy (35 % ir daugiau) jmaiSymo gairés.
Naudojant kitus alkoholinius gérimus, pvz., vyng, aly, gazuotg vandenj ar paruostus kokteilius, Zr.
toliau pateikta lentele arba ,No-Prep Slushies” vadova.

Jei gérimo alkoholio kiekis virSija maksimaly leisting kiekj: jpilkite 60 ml vandens vienai porcijai,
kad praskiestuméte jvesta skystj. IS naujo nustatykite jrenginj paspausdami iSankstinj nustatyma.
Paleiskite jrenginj i$ naujo dar kartg paspausdami iSankstinj nustatyma.

ZAN

AUKSCIAUSIA RIBA: 16 %
ZEMIA RIBA: 5 %

NEDARYKITE:

- NEPILKITE karsty skysciy, ledo ar kiety ingredienty, tokiy kaip vaisiai, kieti ledai ar Saldyti vaisiai.
Pilkite tik vientisus, gerai sumaiSytus skyscius, kad uZztikrintuméte tinkama dozavima.

- NEMEGINKITE prietaise apdoroti palaidy 3aldyty vaisiy, kiety ledo luity ar ledo kubeliy.

- NEPILKITE priedy tiesiai j maiSymo duben;.

- NEPILKITE vir§ MAX FILL linijos.

- NEMERKINKITE kompresoriaus pagrindo j vandenj. Verciau nuvalykite jj dréegnu skuduréliu.

- NEVALYKITE daliy naudodami abrazyvinius valiklius ar aStrius jrankius.

- NELAIKYKITE indo viduje nieko, iSskyrus sraigta. Ilgesniam laikymui perkelkite Saldytus skanéstus j
Saldikliui tinkama, sandary inda.

- NESILDYKITE mikrobangy krosneléje jokiy indy ar priedy, kurie yra pridedami prie prietaiso.

- NEPALIKITE veikiancio prietaiso be priezitros.

- NE Visada tvirtai laikykite jj, suimdami uz abiejy pusiy po variklio pagrindu.

- NEPAZEIDZIAKITE 3altnesio grandinés. Sis jspéjimas taikomas tik prietaisams su $aldymo grandinémis,
prie kuriy gali prisijungti naudotojas.

- NELAIKYKITE jrenginio suimdami jj uz abiejy pusiy po variklio pagrindu.

DOS IR ESMINES GAIRES

- Imaisas, pvz., Sokolado droZles, berkite tik po to, kai jau basite iSspaude miSinj j dubenélj, indg ar stikline.

- Visada laikykite prietaisg vertikaliai.

- VISADA naudokite prietaisg ant sauso ir lygaus pavirSiaus.

- Uztikrinkite tinkamga vedinima: palikite bent 10 cm tarpo gale ir Sonuose, kad kompresorius neperkaisty.

- Niekada neuzblokuokite ventiliacijos angy prietaiso korpuse ar jmontuotoje konstrukcijoje.

- Naudokite cukry - cukrus uztikrina, kad miSinys neuz3alty iki kietos bdsenos ir baty tinkamos konsistencijos
iSpilstymui.

- Ledamsir Saldytam jogurtui palaikykite ne maZesnj kaip 7 % cukraus kiekj, o gérimams - 10 %. Jei jasy procentas
yra maZesnis, jpilkite sirupo arba cukraus, kad subalansuotuméte. Tai uztikrins gerg jasy misinio tekstadra.

- Naudodami gazuotus arba gazuotus gerimus, pirmiausia juos iSmaiSykite arba suplakite, kad sumazintuméte
gazuoty medZiagy kiekj.

- Kad iSpilstymas baty geriausias, pripildykite prietaisg iki maksimalios uzpildymo linijos.

- Gamindami i$ eilés partijas, leiskite kompresoriui atvesti ilgiau.

- Ledams naudokite tik specialios formos iSleidimo angos priedus. Jei naudojate kitus Saldytus skanéstus,
nuimkite jj, kad neuzsikimsty.

- [sitikinkite, kad visuose gérimuose yra bent 7 g cukraus 100 ml.

- Naudojant i$ anksto nustatyta Saldyty kokteiliy reZima, jvestuose gérimuose turi bati nuo 5 % iki 15 % alkoholio.

- Ledus ir Saldytg jogurtg iSpilkite per 30 minuciy po ciklo pabaigos, kad gérimas netapty sviestu.

- Pieno kokteilius, kokteilius ir saldainius galite leisti jrenginiui veikti iki 2 valandy.

- Kartokite skalavimo reZima, kol i$ garintuvo bus pasalinti visi Saldyty gérimy likuciai.

- Pries iSardydami ir valydami dalis, naudokite skalavimo cikla.

- Perkeldami jrenginj, pakelkite jj nuo variklio pagrindo, kad nenumestumeéte jo ant grindy.

IDOMUS PATARIMAI

* Pries pildami j prietaisa, atvésinkite skyscius - rezultatai bus greitesni.

+ Jei norite itin ledinio gérimo, pries pildami stikline atvésinkite.

+ Salti ingredientai sutrumpina uz8aldymo laika.

+ Nesijaudinkite, jei prieS uzSaldydami miSinys bus per saldus - uzSaldyti ledai natdraliai bus maZiau saldas.

+ Likusius uzSaldytus ledus laikykite sandariame inde Saldiklyje - pasibaigus uzSaldymo laikui, ledai
igaus nauja Serbeto tekstara.

RECEPTY GELBEJIMO PATARIMAI

Jeijasy gérimas neuzsala taip, kaip turéty, iSbandykite Stai ka:

+ Per daug ledinis? [pilkite Siek tiek daugiau alkoholio, jdékite cukraus arba sumaZinkite tekstdros
nustatyma.

+ Per minksStas? Padidinkite tekstdros nustatyma, jpilkite skyscio, Siek tiek sumazinkite alkoholio,
sumazinkite cukraus.

+ Vis dar netinka? Tiksliai sureguliuokite tekstdrg ir alkoholio/cukraus balansg, kol gausite tobulg
Saldyta gérima.
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KLAIDY LENTELE

KLAIDOS APRASYMAS

Irenginys neveikia

ISSAMIAI

Irenginys nejjungtas.

SPRENDIMAS

Prijunkite jrenginj.

Bdgnas netinkamai jstatytas
arba uZzfiksuotas.

Patikrinkite, ar bagnas
tinkamai padétas arba
uzfiksuotas, kaip parodyta
instrukcijose.

Balionélis néra tinkamai jdétas
j dangtel;.

Isitikinkite, kad balionas yra
tinkamai padétas.

Per didelé vibracija

Irenginys néra padétas ant
lygaus pavirSiaus arba néra
stabilus.

Padékite ant lygaus pavirsiaus.

Per daug ingredienty.

Sumazinkite apdorojamy
ingredienty kiekj (iki MAX
linijos).

Sunku pasiekti sékmés su tam
tikrais receptais

Netinkamas receptas.

Jasy asmeniniai arba i3
interneto paimti receptai
gali netikti jasy prietaisui ir
jo priedams (kiekiai, trukme
ir kt.). PrieS pradédami
gaminti pagal recepta,
batinai laikykités naudojimo
instrukcijoje pateikty
naudojimo instrukcijy.

Programos pasirinkimo klaida.

Patikrinkite, ar naudojate
tinkama programa savo
receptui.

Nuotékis per dangtelj

Vandens taris yra per didelis.

Sumazinkite ingredienty kiekj.

Bdgnas netinkamai padétas
arba uzfiksuotas.

Tvirtai pritvirtinkite bagng prie
variklio bloko.

Traksta antspaudo.

UZdékite sandariklj geroje
padétyje.

Plomba yra jpjauta arba
paZeista.

Pakeiskite sandariklj,
kreipkites j patvirtintg
techninés prieZitros centra.

No Problema ‘ Analizé ‘ Sprendimas
1 | Visos indikatoriaus Bugnas/indas Surinkite bugna/indg ir sitikinkite, kad
lemputés mirksi. netinkamai jis tinkamai uZfiksuotas, naudodami
sumontuotas. rankenéle Sone. Prie$ vel jdédami
bagna, jsitikinkite, kad maiSymo peilis
yra tinkamai surinktas.

2 | Pirmame lygyje Sviecia Gali bati, kad yra jutiklio | Atjunkite ir vél prijunkite jrenginj.
kietumo indikatoriaus problema. Véliau jjunkite gaminj naudodami
lemputé (*}K*). jjlungimo / iSjungimo mygtukg ir

paleiskite programa i$ naujo. Jei
# problema islieka, susisiekite su masy
- aptarnavimo centru.
=]
®

3 | Kietumo indikatoriaus Variklis uzstriges Atjunkite ir vel prijunkite jrenginj.
lemputeé (3§¢) Svietia sustabdytoje basenoje Véliau jjunkite gaminj naudodami
pirmuosiuose dviejuose arba gali bati problemy | jjungimo / iSjungimo mygtuka ir
lygiuose. su Holo jutikliu. paleiskite programa is naujo. Jei

* problema islieka, susisiekite su masy
aptarnavimo centru.
®

4 | Kietumo indikatoriaus Recepte gali bati didelis | Pakeiskite medziagomis, kuriose yra
lemputé (»}K«) dviedia alkoholio kiekis mazesné alkoholio koncentracija
trimis lygiais

*
#®

5 | Kietumo indikatoriaus Dél naudojamy Pakeiskite medZiagomis, kuriose yra
lemputé (3K¢) Svietia medZiagy su mazu didesnis cukraus kiekis.
keturiais lygiais cukraus kiekiu.

*
®

6 | Kietumo indikatoriaus Kompresorius veikia Kompresorius veikia aktyviai daugiau
lemputé (3k%) Svietia aktyviai daugiau nei 90 | nei 90 minuciy. PraSome atjungti ir vel
penkiais lygiais minuciy. prijungti jrengin;.

*
®

Variklio kvapas

Kai prietaisas naudojamas
pirma kartg arba perkrovus
variklj del per didelio
ingredienty kiekio, per kiety ar
per dideliy gabaléliy.

Leiskite prietaisui atvésti (bent
30 minuciy) ir sumazinkite
ingredienty kiekj mazame
Saldymo variklio bloke.
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LEIRAS
TERMEK: KIEGESZITOK:

Tolt6edény és fedél L. Talalépoharak
Dob M. Tarolotalak
Zar N. Cserélhetd kionték
Hideg elem

Keverési sapadtsag

Szervizfogantyu

Kiéntéfej

Viztalca

Motor alap

Vezérl6pult

Csepptalca

A-rIemmonwy

VIGYAZAT:

Abiztonsagiutasitadsok a készulék szerves részét képezik. Kérjik, figyelmesen olvassa el 6ket, mieldtt
el6szor hasznalna az Uj készuléket. Tartsa kéznél. A készulék csak akkor indul el, ha a kever6tal és a
dob megfelel6en van elhelyezve a hideg fit6szalon.

VEZERLOPANEL

ELOBEALLITASOK

5 egyedi el6beallitas

(Lagyfagylalt, -
Fagyasztott joghurt,

TALALAS

Nyomja meg ezt a gombot talalas el6tt.
Ez segit javitani a talalas eredményét.
HOMERSEKLET-SZABALYOZAS

Turmix, Koktél Soft Ice Cream Serve BEALLITASA
Kasa, Oblités). N\ Minden el6ére bedllitott érték egy
“ alapértelmezett/optimalishémérsékleten

indul az idedlis allag eléréséhez. Ha
szukséges, allitsa be a hémérsékletet a

Frozen Yogurt ﬂé

-— S o,

- személyre szabott, tokéletes fagyasztott
-—

-

-

*

- o

desszertvagy ital allagahoz:

Milkshake + Slir(ibb, hidegebb fagyasztott
desszertekhez vagy italokhoz névelje a
- @Y/ hémérsékletet a kezel6panelen talalhatd

Codktail felsé hépehely megnyoméséaval.
+ Tovabbi puha, fagyasztott desszertek
vagy italok készitéséhez csokkentse a
- Eﬁ Start hémérsékletet a kezel6panelen talalhaté

OBLITESI CIKLUS Slushy stop als6 hopehely megnyomasaval.

Ez a ciklus h(ités BEKAPCSOLAS
nélkil keveri a - C | A készilék be- és kikapcsolasidhoz
vizet, hogy atoblitse > O - nyomja meg a készilék elején talalhato
a készuléket és Rinsing BE/KI gombot. A program aktivalasahoz
megkonnyitse a vagy leéllitdisdhoz nyomja meg a Start/
tisztitast. Stop gombot.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FONTOS: Helyezze a terméket legalabb 2 érara stabil felUletre, miel6tt Gzembe helyezné. Ez
a varakozasi id6 lehet6vé teszi, hogy a hiitékozeg lellepedjen a kondenzatorban, biztositva a
biztonsagos és optimadlis teljesitményt.

Els6 hasznalatel6tt teljesen szétszerelje aterméket (22-26. kép), és 6blitse le az élelmiszerrel érintkezd
részeket (Dob (B), Kever6tal (E), Kiont6 (G), Viztalca (H)), valamint a tartozékokat szappanos vizzel.

FIGYELMEZTETES:

Ne meritse a készuléket (beleértve a motoralapot (I) is) vizbe vagy mas folyadékba. Soha ne tartsa a
motoralapot (I) folyé viz ala.

A motoralap (I) kulsé részének tisztitdsdhoz hasznaljon nedves ruhat, és alaposan széritsa meg.
Hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy az 6sszes csomagolast eltavolitotta.

BIZTONSAGI UTASITASOK

Elsé hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a biztonsagi utasitasokat és ezt a flizetet, és 6rizze meg
késdébbi felhasznalas céljabol.

Ez akészlulék nem alkalmas csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességd, illetve tapasztalattal
és tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyermekeket is) altali hasznalatra, kivéve, ha
egy, a biztonsagukért felel6s személy feltigyeli 6ket, vagy eligazitast nyujt a készillék hasznalatarol. A
gyermekeket feltigyelni kell, hogy ne jatsszanak a készulékkel.

Ha a tapkabel sérult, ne hasznalja a készuléket, azt a gyarténak, annak szervizképvisel6jének vagy
hasonléan képzett személynek kell kicseréinie a veszélyek elkertilése érdekében.

Ez a készulék akar 2000 méteres tengerszint feletti magassagban is hasznalhato.

Mindig huzza ki a késziléket a konnektorbdl, ha felligyelet nélkil hagyja, valamint dsszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas elott.

Elsé hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy minden csomagoléanyagot, valamint a promécidés
cimkéket és matricakat eltavolitott a készulékrol.

Ez a készllék haztartasi és hasonlé alkalmazasokban valé hasznalatra készilt, kivéve:

- Uzletek, irodak és egyéb munkahelyi kornyezetek személyzeti konyhait;

- tanyahéazakat;

- szallodak, motelek és egyéb lakdkornyezetek vendégei altal;

- panziok tipusu szallashelyeket.

Kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a konnektorbdl, miel&tt tartozékokat cserél, vagy a hasznalat
kdzben mozg6 alkatrészekhez kozelit.

A készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek hasznalhatjak, amennyiben fellgyelet alatt allnak,
vagy Utmutatast kaptak a készllék biztonsagos hasznalatara vonatkozoéan, és ha megértették a
lehetséges veszélyeket. A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast gyermekek csak akkor végezhetik,
ha 8 évesek vagy annal id6ésebbek és felligyelet alatt allnak. A késziiléket és a kabelét tartsa tavol 8
év alatti gyermekektél.

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A készlléket és a kabelt tartsa gyermekektél elzarva.

A készulékeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességu, illetve tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezé személyek csak feligyelet mellett hasznalhatjak, vagy ha eligazitast kaptak
a készllék biztonsagos hasznalatarol, és ha megértették a lehetséges veszélyeket.

Hasznalat kdzben soha ne hagyja feltigyelet nélkil a készuléket.

Az dramUtés veszélyének elkerllése érdekében ne helyezze a készllék vezetékét, csatlakozdjat vagy
aljat vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznélja kultéren.

Ezt a készlléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy
mentélis képességU, illetve tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd személyek csak felligyelet
mellett hasznélhatjak, vagy ha eligazitast kaptak a készilék biztonsdgos hasznalatarél, és megértették
a lehetséges veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. Gyermekek felligyelet nélkil
nem végezhetnek tisztitast és felhasznaldi karbantartast.

Ne toltse az edényt a maximalis téltési vonalon tul. Lasd a recepteket.

A késziléket csak olyan halézati fesziltséghez csatlakoztassa, amely megegyezik a készllék
adattablajan feltintetett feszultséggel.

Huzza ki a gépet a konnektorbdl, amikor nem hasznalja.

A tartozékok helyes 0sszeszerelésével és leszerelésével kapcsolatban lasd az utasitasokat.

Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerilé feliletek kezdeti és rendszeres tisztitdsara, valamint a
késziilék tisztitasara és karbantartasara vonatkoz6 utasitasokat lasd.

A készUulék mikodési idejének és sebességének bedllitasaiért tekintse meg az utasitasokat.
Figyelem: a készulék helytelen hasznalata sérulést okozhat.

Figyelem: A sérulésveszély elkerilése érdekében legyen 6vatos a pengék kezelése, a tal Uritése és
tisztitasa soran.

A gépet mindig sik, stabil, héallé fellleten hasznélja, amely védve van mas héforrasoktél vagy
vizcseppektodl.

303



304

+ FIGYELMEZTETES: Tartsa tisztan a gép mogott talalhaté szelldz6racsot, és rendszeresen portalanitsa
porszivéval.

+ FIGYELMEZTETES: A készilék elhelyezésekor (igyeljen arra, hogy a tapkabel ne csipédjon be vagy
sériljon meg.

. EIGY:ELMEZTETES: Ne helyezzen el tdbb hordozhat6 aljzatot vagy hordozhaté tapegységet a készilék

atuljan.

+ Asérilés, tliz, aramités vagy anyagi kar kockazatdnak csokkentése érdekében mindig be kell tartani
az alapvetd biztonsagi 6vintézkedéseket, beleértve a kdvetkezd szamozott figyelmeztetéseket és az
azokat kovetd utasitasokat. NE haszndlja a késziléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

+ Ne hasznéljon mechanikus eszkdzoket vagy mas modszereket a leolvasztasi folyamat felgyorsitasara,
kivéve a gyarté altal ajanlottakat.

+ Tartsa tavol a kezét, a hajat és a ruhazatat a tartalytol téltés és (izemeltetés kézben.

« /A FIGYELMEZTETES: tlizveszély / gydlékony anyagok. A tiiz, &ramiités és személyi sériilések elleni
védelem érdekében ne meritse a halézati kabelt, a késziilék csatlakozdédugojat vagy magat a
készuléket vizbe vagy mas folyadékba. Soha ne hizza ki a készlléket a konnektorbdl nedves kézzel.
Vészhelyzet esetén azonnal huzza ki a késziiléket a konnektorbdl.

» Ez a termék R290 h(it6kézeget hasznal.

« TUz- vagy robbanasveszély. Gyulékony hitékodzeget hasznalt. NE lyukassza ki a hlitékdzeg csovét.
A terméket a gyulékony h(it6kdzegekre vonatkoz6 vonatkozé szévetségi vagy helyi el6irasoknak
megfeleléen artalmatlanitsa.

* A gaz gyulékony, de normal Uzemi korilmények kézott nem jelent veszélyt a felhasznaléra, mivel
biztonsagosan, egy lezart rendszerben talalhat6 a terméken belll. Ha a termék leesik vagy megsérul,
a gaz kiszabadulhat. Ilyen kérulmények kézott a gaz meggyulladhat, ha gyujtéforrasnak, példaul nyilt
langnak van kitéve.

« Atermék szallitasakor tugyeljen arra, hogy a termék ne essen le és ne séruljon meg.

* Ne a kabelt htizva htizza ki a gép csatlakozéjat a konnektorbdl.

* Ne helyezze a gépet gaz- vagy elektromos tlizhelyre, illetve ne tegye ilyen héforrasok kozelébe, illetve
ne tegye forré sitébe.

» Ne taroljon robbandsveszélyes anyagokat, példaul gyulékony hajtégazos aeroszolos flakonokat
ebben a készulékben.

+ FIGYELMEZTETES: Tartsa szabadon a szell6z6nyildsokat a késziilék burkolatdban vagy a beépitett
szerkezetben.

+ FIGYELMEZTETES: Ne sértse meg a h(it6kozeg-kort.

+ FIGYELMEZTETES: A késziiléket csak hivatalos hulladékkezel kézpontban artalmatlanitsa. Ne tegye
ki langnak.

+ FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon elektromos készulékeket a készllék élelmiszertarold rekeszeiben,
kivéve, ha azok a gyart¢ altal ajanlott tipusuak.

+ Az élelmiszerek szennyezddésének elkerlilése érdekében kérjlik, tartsa be az alabbi utasitasokat
Az ajté hosszabb ideig tarté nyitva tartdsa a készilék rekeszeiben a hémérséklet jelentds
emelkedését okozhatja.

Rendszeresen tisztitsa az élelmiszerrel érintkezésbe kerlld fellleteket és a hozzaférheté
lefoly6rendszereket.

Ha a hlitékészuléket hosszabb ideig Uresen hagyja, kapcsolja ki, olvassza le, tisztitsa meg, szaritsa

meg, és hagyja nyitva az ajtajat, hogy megakadalyozza a penészképz6dést a késziilékben.
A hatalyos CE-jeldlési el6irasoknak megfeleléen a kikapcsolt Gzemmaédra, készenléti izemmodra
(*) és a halozati készenléti (*) energiafogyasztasra vonatkozé informaciék www.moulinex.com,
www.tefal.com, www.wmf.com, www.rowenta.com vagy www.krups.com (*) rendszeren érheték
el. Ezek az adatok a készllék energiafelhasznalasat mutatjak, amikor csatlakoztatva van, de nem
aktiv. Az energiatakarékossag érdekében haszndlat utdn automatikusan atkapcsol ezekre az
Uzemmodokra(*). Ha modositani szeretné ezt a bedllitast (*), olvassa el a felhasznaléi kézikdnyvet.
Ne feledje, hogy ez néveli az energiafogyasztast. (*)modelltél figgden.

Elsd a kornyezetvédelem!

ﬁ @ Az Onterméke értékes Ujrahasznosithat6 anyagokat tartalmaz.

9 Kérjuk készulékét ne dobja ki, hanem adja le az erre a célra kijel6lt gydjtéhelyen.

A TERMEK OSSZEALLITASA

Helyezze a készuléket sik, stabil, h6allo fellletre, tdvol h6forrastol és vizcseppektél.

Szerelje be a viztalcat (H) a kondenzator ala ugy, hogy becsusztatja a sin hornyaiba (3. kép). Szerelje
be a keverépalankokat (E) gy, hogy a hideg elem folé csusztatja, amig a helyére nem illeszkedik a
csapon (4. kép). Ezutan szerelje be a dobot (B) gy, hogy a kever6lapat félé csusztatja, amig a helyére
nem illeszkedik a csapon (5. kép).

Rogzitse a dobot a helyére a zar (C) elforgatasaval (6. kép). Helyezze be a gy(ijtétalcat a motorhaztetd
elé, amig a helyére nem kattan (7. kép)

FIGYELMEZTETES: Az els6 hasznalat el6tt tartsa a készuléket fiigg8legesen legalabb 2 6rén &t.

A TERMEK HASZNALATA

Csatlakoztassa a készuléket a konnektorba. Nyissa ki a toltényilast és a fedelet (A) a dob (B) tetején.
Adjon hozza folyadékot/folyadékokat a téltényilason (A) keresztil (10. kép). Adja hozza a készitményt
a dobon feltlintetett min. és max. szint k6zott. A készitményt.

ﬁ Miel6tt a hordoét feltdltené a készitménnyel, gy6z6djon meg réla, hogy megfelelen rogzitve
van a helyén (6. kép).

Csatlakoztassa a készuléket a konnektorba. Nyissa ki a toltényilas fedelét (A) a tartaly (B) tetején. Adja
hozz& a folyadékot (folyadékokat) a toltényildson (A) keresztul (10. kép). A minimalis és maximalis
betaplalasi mennyiségeket lasd az alabbi tablazatban:

Recept tipusa Minimalis ‘ Maximalis
Italok 550 ml 1200 ml
Fagylalt / Fagyasztott Joghurt 800 ml 1000 ml

Nyomja meg a kezel8panelen (J) talalhaté BE/KI gombot a készilék elinditasahoz.

HOMERSEKLET-SZABALYOZAS BEALLITASA

Minden program el6re be van allitva a recept idealis h6mérsékletére a legjobb allag biztositasa
érdekében. A hémérsékletet a kivant allag eléréséhez médosithatja.

Idedlis hdmérséklet-beallitas

Lagyfagylalt 00000
Fagyasztott joghurt 00000
Turmixok [ X N NONO)
Koktél [ X N NONO)
Latyakos 0000

A termék egy 5 LED-es savval rendelkezik, amellyel az egyes receptek miikodési intenzitasat lehet
beéllitani, 1-t6l 5-ig terjedd szintekkel. Két hépehely alaki gomb (+ és -) lehetévé teszi a kivalasztott
szint novelését vagy csokkentését:

+ 1. szint: Kevésbé hideg

« 5.szint: Leghidegebb beallitas "H{"

Valassza ki a kivant el6re bedllitott értéket az érintégomb megnyomasaval (14. kép). Az el6re
bedllitott érték az alapértelmezett/optimalis hémérséklet-beallitassal indul el. Ezutdn nyomja meg a
Start gombot a recept elinditasahoz.

Szlkség esetén a hépehely +/- gombok megnyoméséval beéllithatja a készitmény szilardsagat (12. kép).
Nyomja meg a Start/Stop érintégombot a kezel8panelen (J). (13. kép)
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Vélassza ki a kivant elére bedllitott értéket az érintégomb megnyomasaval (11. kép). Az elbére
bedllitott érték az alapértelmezett/optimalis hémérsékleten indul el. Szikség esetén allitsa be a
hémérsékletet a tokéletes fagyasztott ital allaganak eléréséhez.

Amikor a recept elkészilt, a készllék kétszer sipol, és a LED-ek folyamatosan vilagitanak, amint a
recept elérte a beallitott hémérsékletet. Amint az el6re bedllitott hémérséklet elérte a kivant értéket,
a készllék tovabb mikodik, hogy az idedlis szinten tartsa, és a recept adagolasra készen alljon.
FIGYELEM: Fagylalt és fagyasztott joghurt esetén javasoljuk, hogy 30 percen belil vegye ki a
keveréket, és tegye a fagyasztéba.

Ellenkezd esetben a keverék vajja valhat.

Aldgyfagylalt elkészitése akar 15-60 percig is eltarthat az 6sszetevéktél, a mennyiségtdl és a kezdeti
hémérséklettdl figgben.

Helyezzen egy csészét a csepptdlcara (K), a kiszolgaléfogantyu (F) ald, és nyomja meg a SERVE
gombot. Az adagolashoz lassan hizza meg a kiszolgal6fogantyt (F). A ledllitdshoz engedje vissza a
kart. Az adagolds kdézben hagyja mkodni a késziléket.

FIGYELEM: A készulék ledllitdsa a csiga és a h(tési folyamat is leall. A tartalom kiadasahoz a
készuléket folyamatosan miikodtetni kell.

Azt javasoljuk, hogy a csészét a lehet6 legkozelebb helyezze a kivezet6 nyildshoz a jobb kiszolgalasi
élmény érdekében.

Barmikor kinyithatja a felsé ajtét, hogy tovabbi hozzavaldkat, cukrot vagy szirupot adjon hozza.
FIGYELEM:Neadjonhozzaszilardhozzavaldkat, példaulgyumaolcsot, dioféléket, csokoladédarabokat,
szilard fagylaltot vagy fagyasztott gyimolcsot.

PROGRAMOK

Lagy kiszolgalasi elébeallitasok

7

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Programok Lagyfagylalt Fagyasztott Joghurt

Kedvenc joghurtjaidbdl
egészséges fagyasztott
desszertek készultek.

Program részletei Tokéletes krémes fagylalt
készitéséhez tejtermeék alapu
receptek és az On altal valasztott

izek felhasznalasaval.

Sziikséges

+ Opciondlis

Vaniliakrém vagy tej + teljes
tejszin + cukor

+pdc
+1é
+paszta

Minden hozzdvaldt elé kell
keverni, miel6tt a késziilékbe onti.
Semmilyen szildrd hozzdvalé nem
kertilhet a dobba.

Mindenféle joghurt + tej +
cukor vagy helyettesit6 (méz /
agaveé szirup)

+pdc
+1é
+paszta

Minden hozzdvaldt elé kell
keverni, miel6tt a késziilékbe onti.
Szildrd Szildrd hozzdvalék nem
kertilhetnek a dobba.

Hozzéavetdleges el6re
bedllitott hossz

20-40 perc
*A feldolgozasi id6 a kivalasztott modtol, a keverék hdmérsékletétdl és
a keverétalban Iévé mennyiségtdl fliggben valtozhat.

Receptpéldak

- Csokoladé lagyfagylalt
- Mogyoro lagyfagylalt

- Vegyes bogyés fagyasztott
joghurt
- Mézes fagyasztott joghurt

Egy program befejezése utan hozzaadhat egy Uj el6készitést, és Ujraindithatja a programot.

Ihaté el6beallitasok

flo P 0
Milkshake Cocktail Slushy
Programok Milkshake Koktél Latyakos

Program részletei | Egyetlen érintéssel sima | Tokéletes alkoholt és/
turmixokat készithet vagy vizet tartalmazo
kedvenc hazi készitésu fagyasztott italok
fagylaltjanak, tejének készitéséhez

és adalékanyagainak

Idedlis finom szemcsés éllagu
szomjolt6 italok készitéséhez.
Ne hasznaljon
gytmodlcsleveket vagy szdszt,
mert ezek sorbetszer( allagot

Osszekeverésével. adnanak.
Sziikséges Tej Viz Viz + izesitett cukor
Cukor vagy cukorpétlé | Uditd Szirup

Cukor vagy cukorpétlé | Uditd
(méz / agavé szirup)

+Gylimélcslé +Alkohol

+Vaniliakrém +Citromlé

+Gylimélcs (egész / pép / | + Gytimdlcslé
1é / paszta)

(méz / agavé szirup)

+ Opciondlis

Minden hozzdvaldt eld kell keverni, mieldtt a késziilékbe dnti. Semmilyen szildrd
hozzdvald nem keriilhet a dobba.

Hozzavetdleges 20-40 perc

elére bedllitott *A feldolgozasi id6 a kivalasztott modtdl, a keverék hémérsékletétdl és a

hossz keverétalban 1évé mennyiségtdl figgben valtozhat.

Receptpélda Bananos turmix Margarita Fagyos limonadé
Frappé Mojito vagy Virgin mojito | Meggyes kdlas slush

Egy program befejezése utan hozzaadhat egy Uj el6készitést, és Ujraindithat egy el6re bedllitott értéket.

Rgig Se?ve

Ez a program alaposan atobliti

a motorblokkot (a hengert és a
hengerfejet is), hogy a szivaccsal
torténd tisztitas konnyebb legyen.

Program részletei Nyomja meg ezt a gombot talalas
elétt. Ez segit javitani a talalas

hatékonysagat.

Sziikséges 1000 ml viz Minden el6késziilet
Opciondlis 1 csepp mosogatdszer

RECEPTEK A KEZDESHEZ

Program: Koktél

Recept: Margarita




Hozzavalék (1200g):
39%-os zsirtartalmu tejszinnel késziilt recept ‘ g ‘ %
| g | % o .
Teljes tej (3,5% zsir) 790 66%
Viz 660 55%
Cukor 115 10%
citromlé 140 12% L ) .
Tejszin (30% zsirtartalmu) 290 24%
Cukor 180 15% o
Vanilia kivonat 5 0%
Tequila 110 9%
Készitmény:
Narancslikér, ha nem kaphats, tequilaval helyettesithetd 110 9% 1. Egy nagy talba éntse: a teljes tejet, a folyékony tejszint, a cukrot és a vanilia kivonatot.
2. )6l keverje el, amig a keverék homogén nem lesz és jél fel nem oldodik.
Készitmény: 3. Ontse a keveréket kdzvetleniil a gépbe.
1. Egy nagy talba ontse: a vizet, a citromlevet, a tequilat, a cointreau-t és a cukrot.
2. )6l keverje 6ssze, amig a keverék homogén nem lesz és jél fel nem oldodik. Program: Lagy fagylalt
3. Ontse a keveréket kdzvetlenil a gépbe. Recept: Vaniliafagylalt
4. Nyomja meg a Koktél gombot, és inditsa el.
Program: Latyakos Hozzavaldk (1000g):
Recept: Kélas jégkasa | g | %
Hozzavaldék (12009): TeIJeS tEJ (3,5% ZSl’r) 470 47%
Cukor 130 13%
Szénsavas kélaizd ital Tejszin (30% zsirtartalmu) 400 40%
Vanilia kivonat 5 1%
Készitmény:
1. Ontse a sz6dat kdzvetlendl a gépbe.
B 39%-os zsirtartalmu tejszinnel késziilt recept | g | %
Program: Milkshake
Recept: Vanilia turmix Teljes tej (3,5% zsir) 565 57%
. . Cukor 130 13%
Hozzavalék (1200g9):
Tejszin (30% zsirtartalmu) 300 30%
I
Vanilia kivonat 5 1%
Teljes tej (3,5% zsir) 680 57%

Cukor 110 9% Készitmény: m

1. Egy nagy talba dntse: a teljes tejet, a folyékony tejszint, a cukrot és a vanilia kivonatot.
Tejszin (30% zsirtartalmu) 410 34% 2. )6l keverije el, amig a keverék homogén nem lesz és jol fel nem old6dik.
3. Ontse a keveréket kdzvetleniil a gépbe.

Vanilia kivonat 5 0%
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Program: Fagyasztott joghurt
Recept: Klasszikus fagyasztott joghurt
Hozzavaldk (1000g):
I
Teljes tej (3,5% zsir) 260 26%
gorog joghurt (10% zsirtartalmu) 600 60%
Cukor 135 14%

Készitmény:

1. Egy nagy talba dntse: a teljes tejet, a gorog joghurtot és a cukrot.

2. Jol keverje el, amig a keverék homogén nem lesz és jél fel nem oldédik.
3. Ontse a keveréket kdzvetlendil a gépbe.

Olvasd be a QR-kdédot, és fedezz
fel tobb mint 50 receptet a teljes
inspiracidért

A TERMEK OBLITESE A KONNYU TISZTITAS ERDEKEBEN

AZ OBLITESI CIKLUS HASZNALATA: Ez a ciklus h(ités nélkiil forgatja a keverélapétot az egység
atoblitéséhez.

1. Az oblitési ciklus elinditasa el6tt kérjuk, dntse ki a dobban maradt italt.

2. Gy6z6djon meg arrél, hogy a fogantyt felsé helyzetben van.

3. Ontsén hozza 1000 ml meleg vizet, és nyomja meg az OBLITES gombot (16-17. kép). Varjon egy kis
id6t, majd a talaléfogantyd meghtzasaval lassan engedje ki a vizet a készulékbdl (18. kép).

4. A készulék kikapcsoldasdhoz nyomja meg a BE/KI gombot.

5. Ismételje meg, amig a ital kidblitédik a dobbdl. Az OBLITES ciklus hasznélata utan szedje szét
a terméket (19-26. kép), és minden hasznalat utdn mossa el az Osszes alkatrészt kézzel vagy
mosogatégépben a készulék teljes tisztitasdhoz.

A FIGYELEM: Ez a viz gyorsan kifolyik. Hasznaljon egy nagy télat a felfogasahoz.

SZETSZERELES ES TISZTITAS
1. Ugyeljen arra, hogy ne maradjon folyadék a dobban.

2. Oldja ki a dobot a jobb oldali gomb elforgatasaval, és 6vatosan htzza le a dobot a készulékrol.
Gy6z6djon meg arrél, hogy a dob le van déntve, hogy megakadalyozza a maradék folyadék kiomlését
a dob hatuljan (21. kép). Tegye félre.

3. Csusztassa le a kever6lapot a kondenzatorrol (22. kép). Csusztassa ki a viztalcat a készulékbdl, mivel
lehet maradék folyadék a viztalcdban (23. kép). Tegye félre az 6sszes darabot.

Torolje &t a kondenzator alatti egységet egy fert6tlenitett vagy meleg, nedves ruhdval. Szikség
esetén tavolitsa el a kiontécsé burkolatat.

Mossa el az dsszes alkatrészt kézzel meleg, szappanos vizben, vagy hasznéljon mosogatégépet.
(A tisztitassal kapcsolatos tovabbi részletekért lasd a 16-18. abrat). Hagyja az Osszes alkatrészt
alaposan megszaradni, miel6tt Ujra 0sszeszereli és/vagy tarolja a késziléket.

A FIGYELMEZTETES:

Ne meritse a készuléket (beleértve a motoralapot (I) is) vizbe vagy mas folyadékba. Soha ne tartsa a
motoralapot (I) foly6 viz ala. A motoralap (I) kilsé részének tisztitdsahoz hasznaljon nedves ruhat,
és alaposan szaritsa meg.

A MEGJEGYZES: Néhany élénk szinl 6sszetevé enyhe foltot hagyhat a dobon. Ez nem
befolyasolja a gép teljesitményét. A legjobb gyakorlat az, hogy hasznalat utan azonnal elmossuk,
hogy minimalizaljuk ezt a helyzetet.

LAGY TALALASI UTMUTATO (FAGYLALT ES FAGYASZTOTT JOGHURT)

ELOIRT CUKOR-/ZSIRTARTALOM

Minden hozzavalénak legalabb 7% cukrot kell tartalmaznia a teljes fagyas elkertlése érdekében.
(Példaul: a viz jégkockakka fagyhat, ha nem adnak hozza cukrot. A tejnek cukorban/zsirban gazdag
Osszetevéket (pl. tejszint) is kell tartalmaznia, hogy krémes fagyasztott eredményt kapjon, és ne
jeget.)

Afagylalt és fagyasztottjoghurt recepteknek mindig tartalmazniuk kell cukrot (legaldbb 70 g 900 g-hoz)
vagy legalabb cukros gyimolcsdket (nagy mennyiségben, a teljes receptben a gyimoélcsok legalabb
2/3-4t). Mindenesetre, ha nagy jégkockék képzédnek, azonnal adjunk hozza legaldbb 60 g cukrot
(vagy mézet, vagy agavé szirupot...) a keverékhez.

Alacsony cukortartalmu figyelmeztetés:

Ha a bevitt cukortartalom tul alacsony, a készilék érzékeli ezt, és riasztast ad. A keménységjelzd
lampa négy fokozaton vilagit.

Ha egy készitmény nem felel meg a minimalis cukorbeviteli el6irasnak:

Adagonként adjon hozza 1-2 ev8kanal izesitett szirupot, cukrot, nadcukrot, koékuszcukrot,
juharszirupot, agavészirupot, cukorszirupot vagy mézet. A fagyasztds ideje alatt is hozzdadhato.
Legkdzelebb adjon hozza még cukrot a készitményhez, miel6tt a készilékbe 6nti.

A FIGYELEM: A mesterséges édesit6szerek nem segitenek a teljes cukorszikséglet kielégitésében.
Afrissenfacsartvagy préseltlevek, példadul azalma-ésnarancslé, természetes cukrokattartalmaznak,
amelyek segithetnek a kivant allag elérésében.

DIETAS ES ALACSONY CUKORTARTALMU ITALOK

A diétas és alacsony cukortartalmu italok nem lesznek jegeskasak, ha csak ezek az egyetlen
Osszetevdk, mivel a tal kevés cukor megakadalyozza a receptek megfeleld fagyasztasat. Kedvenc
diétas és alacsony cukortartalmu italaid jegeskasava alakitasahoz adj hozza szirupot vagy cukrot.

Recept tipusa | Ajanlott feltételek

Gyumolcssorbet (< 3% zsirtartalmu) 10-20% kozotti cukor

Normal fagylalt (3-10% zsirtartalmu) Cukor 7-20% kozott

Csokoladéfagylalt (10-18% zsirtartalmu) Cukor 7-20% kozott

X Nem ajanlott (tul puha, nem fagy

Tul sok zsir (> 18%) vagy cukor (> 25%)
meg)




Gyumolcssorbet Normal
<3% fagylalt
zsirtartalom 3-10% zsir

X

Csokoladéfagylalt | Gazdag fagylalt
10-18% zsir > 18% zsir

Cukortartalom /

Zsirtartalom

<7% cukor Nem ajanlott
elzarédas veszélye all fenn
7-10% cukor Nem ajanlott v v

Ajanlott ideélis Ajanlott ideélis
textdra textdra

v 4 X

Ajanlott idealis Ajanlott idedlis | Nem ajanlott
textura textura + tul puha

x + nem fagy meg
ALehetséges,

elzarédas veszélye
all fenn

& Elfogadhato,
de atlagos textura

&Lehetséges,

10-20% cukor

20-25% cukor Nem ajanlott

de tul édes de &tlagos textra tal puha
nem fagy meg
> 25% cukor Nem ajanlott
+ tdl puha
* nem fagy meg
AJANLAS:

Legaldbb 30%-os zsirtartalmu tejszint hasznaljon
Legaldbb 3,5%-o0s zsirtartalmu tejszint hasznaljon

FOGYASZTHATO UTMUTATO

ELOIRT CUKOR- ES/VAGY ALKOHOLTARTALOM

Minden hozzavaldnak tartalmaznia kell cukrot és/vagy alkoholt a teljes fagyas elkertlése érdekében.
A tapértéket a csomagolason talalhaté ,ne tartalmazzon cukrot” / ,cukrokat” felirattal ellenérizheti.

A tapértéket a csomagolason taladlhaté ,ALKOHOLTARTALOM” felirattal ellenérizheti.

| Hasznalhatom? |Mitke|l hozzaflizni?

v

Hozzaadott cukor
nélkul is hasznalhaté

Mennyiség

>9g/100 ml

X v

4659 g/100 ml kozott | Kiegésziték nélki Adjunk hozza 75 g
Cukrok 9 Kiegészit6k nélkil nem cukrot (1200 g teljes
hasznalhaté

mennyiséghez)

x Adjunk hozzd 120 g
cukrot (1200 g teljes
mennyiséghez)

0g/100 ml Kiegészit6k nélkiil nem

hasznélhaté

Haszndlhatom? | Mit kell hozzafiizni?

4

Hozzaadott cukor
nélkul is hasznalhaté

Alkohol \/

X Adjunk hozzd 75 g
Kiegésziték nélkil nem | cukrot vagy erésebb
hasznalhat6 alkoholt (1200 g teljes
mennyiséghez)

Mennyiség

> 5% VOL

<5% VOL

PROFESSZIONALIS TIPPEK A PROGRAMOKROL

Jégkasa és turmix receptekhez hasznalja a Jégkasa vagy Turmix programot. Ha azonban texturaltabb
eredményre vagyik, mint amit kapott, valtson a Koktél programra.

Koktélreceptek esetében, ha a recept kozepes alkoholtartalmu italokat tartalmaz vagy alkoholt
nem tartalmaz, a profi tipp az, hogy a Slushi programmal kezdjik, majd késébb, ha texturaltabb
eredményt szeretnénk, valtsunk a Koktél programra.

ALKOHOL IRANYELVEK

A fagyasztott koktél el6bedllitds hasznalatakor minden el6re elkészitett italnak (bor, sor stb.) 5% és
15% kozotti alkoholtartalmunak kell lennie.

Fagyasztott koktélok készitéséhez lasd az alabbi tablazatot a recept teljes mennyiségének maximalis
alkohol-/szeszesital-tartalmaroél (vodka, tequila stb.).

MENNYISEG (40% alkohol

Recept teljes mennyisége térfonatszazalék]

700 ml 115 ml

1200 ml 200 ml

A fenti tdbladzat CSAK alkohol/témény (35%+) hozzaadasara szolgal. Mas alkoholok, példaul bor, sér,
szbdaviz vagy el6re elkészitett koktélok hasznalata esetén tekintse meg az alabbi tablazatot vagy az
El6készités nélkuli slushie-k dtmutatojat.

Ha egy ital alkoholtartalma meghaladja a maximalis megengedettet: Adjon hozza adagonként 60
ml vizet a higitashoz. Allitsa alaphelyzetbe a késziiléket az el6re beéllitott gomb megnyomasaval.
Inditsa Ujra az el6re beallitott gomb Ujboéli megnyomasaval.

VAN

FELSO HATAR: 16%
ALACSONY HATAR: 5%

- NE adjon hozza forré folyadékokat, jeget vagy szilard hozzavaldkat, példaul gyimolcsot, szilard fagylaltot
vagy fagyasztott gyimoélcsét. Csak sima, jol elkevert folyadékokat 6ntsén bele a megfeleld adagolas
biztositasa érdekében.

- NEprébaljon meglazafagyasztott gylimolcsét, szilard jégtdmboket vagy jégkockakat feldolgozni a készulékben.

- NE adjon hozza a hozzavaldkat kozvetlenll a keverétélba.



NE téltse a MAX FILL vonalon tul.

NE meritse vizbe a kompresszor alapjat. Ehelyett torélje 4t nedves ruhaval.

NE tisztitsa az alkatrészeket surolészerekkel vagy éles eszkdzokkel.

NE téroljon semmit az edényben a csiga kivételével. A fagyasztott finomsagokat tegye at egy fagyasztéalld,
|Iégmentesen zar6d6 edénybe hosszabb tarolashoz.

NE MELEGITSE mikrohullamu stitében a késziilékhez mellékelt edényeket vagy tartozékokat.

NE hagyja felugyelet nélkil mikodni a késziiléket.

NE Mindig tartsa biztonsagosan a motor alapjanak mindkét oldalat megfogva.

NE sértse meg a h(itékdzeg-kort. Ez a figyelmeztetés csak azokra a készllékekre vonatkozik, amelyek
hitékoreihez a felhasznal6 hozzaférhet.

NE fogja meg a készuléket a motorhaztet6 alatt mindkét oldalanal fogva.

FELADATOK ES ALAPVETO IRANYELVEK

Csak azutan adjon hozza hozzavaldkat, példaul csokolddédarabkakat, miutan a keveréket a sajat
taljdba, edényébe vagy poharba préselte.

Tartsa a készuléket mindig fuggdlegesen.

MINDIG szaraz és vizszintes fellileten hasznalja a késziléket.

Biztositsa a megfelelé szell6zést: hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet a készllék hatuljan és
oldalan, hogy megakadalyozza a kompresszor tilmelegedését.

Soha ne takarja el a készulék burkolatdnak vagy beépitett szerkezetének szell6zényilasait.
Hasznaljon cukrot - a cukor biztositja, hogy a keverék ne fagyjon meg szilardan, és megfelelé allagot
adjon az adagolashoz.

A fagylalt és a fagyasztott joghurt esetében tartsa legalabb 7%-os, az italok esetében pedig 10%-
os cukortartalmat. Ha a szazalékos arany ennél alacsonyabb, adjon hozza szirupot vagy cukrot az
egyensuly érdekében. Ez garantalja a készitmény jé allagat.

Udit6k vagy szénsavas italok hasznalata esetén el8szor keverje meg vagy razza fel ket a
szénsavtartalom csokkentése érdekében.

A legjobb adagolasi teljesitmény érdekében téltse fel a késziléket a maximalis toltési vonalig.
Hagyjon tobb idét a kompresszornak a lehilésre, amikor egymast kovet6 adagokat készit.

A formazott kivezetd tartozékokat csak fagylalthoz hasznalja. Mas fagyasztott finomsagok esetén
tavolitsa el, hogy elkertlje az eltémddést.

Gy6z8djon meg rola, hogy minden készitmény legalabb 7 g cukrot tartalmaz 100 ml-enként.

A Fagyasztott koktél elére beallitott értékének hasznalatakor a bemeneti italoknak 5% és 15% kozotti
alkoholtartalmunak kell lennitk.

Fagylalt és fagyasztott joghurt esetén a ciklus befejezése utan 30 percen belll adagolja ki, hogy
elkerulje, hogy a készitmény vajja valjon.

Milkshake, koktél és slushi esetén a készllék akar 2 éran at is mdkodhet.

Ismételje meg az oblitési médot, amig az Osszes fagyasztott ital maradvanya el nem tlnik a
parologtatébdl.

Hasznalja az 6blitési ciklust az alkatrészek szétszerelése és tisztitasa elétt.

A készllék mozgatasakor emelje fel a terméket a motorhaztetérél, hogy elkertlje a padléra esést.

SZORAKOZTATO TIPPEK

A gyorsabb eredmény érdekében hitse le a folyadékokat, miel6tt a késziilékbe tolti Sket.

Extra jeges italhoz hiitse le a poharat a kiadagolas el6tt.

A hideg hozzavalok lerdviditik a fagyasztasi id6t.

Ne aggoddjon, ha a keverék tul édes lesz a fagyasztas el6tt - a fagyasztott eredmények természetesen
kevésbé édesek.

A megmaradt fagyasztott fagylaltokat zart edényben térolja a fagyasztéban, a fagyasztési idé letelte
utan uj sorbet allagu fagylaltot kap.

RECEPTMENTO TIPPEK

Ha az ital nem fagy meg gy, ahogy kellene, prébald ki a kovetkezbket:

Tul jeges? Adj hozza egy kis extra alkoholt, adj cukrot, vagy csokkentsd a texttra beéllitast.

Tal lagy? NoOveld a textdra beallitast, adj hozza folyadékot, kissé csdkkentsd az alkoholt, csdkkentsd
a cukrot.

Még mindig nem j6? Finomhangold a texturat és az alkohol/cukor ardnyt, amig el nem éred a
tokéletes jeges allagot.

HIBA TABLAZAT

No Probléma ‘ Elemzés ‘ Megoldas
1 | Minden jelz6fény villog. A dob/tartaly nincs Szerelje 6ssze Ujra a dobot/
megfeleléen beszerelve. | edényt, és gy6z6djon meg arrdl,
hogy megfeleléen régzitve van az
oldalan talalhaté gombbal. A dob
visszaszerelése el6tt gy6z8djon meg
arrél, hogy a keverdlapat megfelel6en
van-e dsszeszerelve.
2 |Akeménységjelz6 ldmpa | Lehet, hogy a szenzorral | Kérjuk, hizza ki, majd csatlakoztassa
(5¢) az elsé szinten vilagit. | van a probléma. Ujra a készuléket. Ezutan kapcsolja be
a terméket a Be/Ki gombbal, és inditsa
# Ujra a programot. Ha a probléma
- tovabbra is fennall, kérjuk, vegye fel a
- kapcsolatot a szervizkdzpontunkkal.
=]
®
3 | Akeménységjelzé lampa | A motor leéllitott Kérjuk, hizza ki, majd csatlakoztassa
({*}) az els6 két szinten allapotban blokkolva Ujra a készulléket. Ezutan kapcsolja be
vilagit. van, vagy probléma a terméket a Be/Ki gombbal, és inditsa
% lehet a Hall-érzékel6vel. |Ujra a programot. Ha a probléma
tovabbra is fennall, kérjuk, vegye fel a
= kapcsolatot a szervizk6zpontunkkal.
®
4 | Akeménységjelz6 ldmpa | Lehet, hogy nagy Cserélje ki alacsonyabb
(3% harom szinten vilagit | mennyiség( alkohol van | alkoholtartalmu anyagokra
a receptben
*
#®
5 |Akeménységjelz6 ldmpa | Alacsony cukortartalmd | Cserélje ki magasabb cukortartalmu
(»}K«) négy szinten vilagit anyagok felhasznalasa anyagokra.
miatt.
*
®
6 | Akeménységjelzé ldmpa | A kompresszor tobb A kompresszor tobb mint 90 perce
(3K¢) 6t szinten vilagit mint 90 perce aktivan aktivan makaodik. Kérjuk, hazza ki,
mikodik. majd dugja vissza az eszkozt.
*
®




HIBA LEIRASA

A készlilék nem mUkodik

RESZLET

A készllék nincs
csatlakoztatva.

MEGOLDAS

Csatlakoztassa a készlléket.

A dob nincs megfelel8en
elhelyezve vagy rogzitve.

Ellendrizze, hogy a

dob megfeleléen van-e
elhelyezve vagy rogzitve, az
utasitasoknak megfelel&en.

A tdlca nincs megfeleléen
elhelyezve a fedélben.

Gy6z8djon meg arrél, hogy
a pava megfeleléen van
elhelyezve.

Tulzott rezgés

A készulék nincs sik fellletre
helyezve, vagy nem stabil.

Helyezze sik fellletre.

Tul sok 6sszetevd.

Csokkentse a feldolgozott
hozzaval6k mennyiségét (a
MAX jelzésig).

Nehézségek bizonyos
receptekkel valé sikerrel

Nem megfeleld recept.

Eléfordulhat, hogy a sajat
receptjei vagy az internetrél
szarmazo6 receptek nem
feltétlenul megfelel6ek a
készulékéhez és tartozékaihoz
(mennyiségek, sutési id6
stb.). Mielétt elkezdene egy
receptet, gy6z6djon meg roéla,
hogy betartja a hasznélati
utasitasban talalhaté
utasitasokat.

Programvalasztasi hiba.

Ellendrizd, hogy a receptedhez
megfelel§ programot
hasznalod-e.

Szivargas a fedélen keresztul

A viz mennyisége tul nagy.

CsOkkentse az 6sszetevok
mennyiségét.

A dob nincs megfelel6en
elhelyezve vagy régzitve.

Rogzitse biztonsagosan a
dobot a motorblokkra.

A pecsét hianyzik.

Helyezze a tomitést a
megfelel6 helyre.

A tomités el van vagva vagy
sérdlt.

Cserélje ki a tomitést, és
forduljon egy hivatalos
szervizkdzponthoz.

Motor szag

Amikor a készliléket el6sz6r
hasznaljak, vagy ha a

motor tulterhelédik tul sok
hozzavalé, tul kemény vagy tul
nagy darabok miatt.

Hagyja a készuléket kihdini
(legalabb 30 percig), és
csOkkentse a hozzavaldk
mennyiségét a kis fagyaszto
motorblokkban.




AKCECYAPWU:

L. CrakaH4ukum ana nogaui
M. Mwuckn ans 36epiraHHs

N. 3MiHHi HOCKKN

MPOAYKT:

A. 3anuBHWI CiPOH Ta KpuMLLIKa
B. bapabaH

C. 3amok

D. XonogHwii enemeHT

E. 3miwyBaHHs 6nignx

F. Pyuka obcnyroByBaHHs
G. Hocuk gns HanmBaHHA
H. MigaoH ana Boan

I. ba3agsuryHa

J. MNaHenb KepyBaHHA

K. MiagoH ans kpanenb
YBATA:

IHCTPYKUIT 3 TeXHiKM 6e3neKkn € HeBiJ'EMHOLO YacTUHO Npuaaay. byab nacka, yBaxkHo npoumTtariTte ix
nepeg nepLUnm BUKOPUCTAHHAM HOBOTrO Npuaagy. TpumainTte ix nig pykoto. Mpunag3anycTnutbCa e
TOZi, KONV 3MillyBasbHa nonaTtka Ta 6apabaH NpaBUABHO PO3TaLLOBaHi Ha XONOAHOMY e/leMeHTi.

NMAHEJIb KEPYBAHHA

MPECETWN

5 yHikanbHNX
npeceriB (M'ake
MOpPO3UBO,
3aMOpPOXEHN
AorypT, MONOYHNA
KOKTeWnnb,
KOKTeWnb, cnboLa,
NOSIOCKaHHS).

LUnKn
MOJIOCKAHHA

e unkn
nepeMillye Boay
6€3 0X0/I0AXKEHHS
ANA NPOMUBAHHSA
npucTpoto Ta
nosiereHHs
OUNLLLEHHS.

Soft Ice Cream

- ®

Frozen Yogurt

- fo

Milkshake
%
-
Cocktail

Slushy

-0

Rinsing

MEPEA NMEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

BAXKJINBO: MoMmicTiTb BMpPi6 Ha CTiliKy MOBEPXHIO LLOHaliMeHLL e Ha 2 TOAMHW Nepej ekcryaTaLli€to.
Lle nepios ouikyBaHHSA A03BONSE XOI040areHTY OCICTM B KOHZeHCcaTopi, 3abesneuytoun 6esneyHy

Ta ONTUMasbHYy Po6oTy.

NOAAYA
HaTWCHITL Lito KHOMKY nepeA nojayeto
cTpasy. Lie sonomoxxe nokpaLmTy ii AKicTb.

HAJNALUTYBAHHSA KOHTPOJIbY

TEMNEPATYPU

KoxHe  monepeaHbo  BCTaHOB/EeHe

HanawTyBaHHA po3noYHeTbCA 3

Temnepatypu 3a  3aMOBYyBaHHAM/

OMNTUMaNbHOI ANIA iAeaNnbHOI TeKCTypu. 3a

6axaHHAM HanawTyiTe TemnepaTypy Ans

CTBOPEHHSA ijeaNbHOro 3aMOPOXeHOro

AecepTy abo TeKCTypW HamMoto:

* Ana rycTilwmnx, XONOAHILWMX
3aMOpPOXeHMX JecepTiB abo HanoiB
36inbWwTe piBeHb TemnepaTypu,
HaTUCHYBLLUV BEPXHIO CHIXWHKY Ha
naHeni kepyBaHHs.

« Ans 6inbl  M'AKMX 3aMOPOXEHUX
fecepTiB abo HamnoiB 3MeHLUTe piBeHb
TeMnepaTtypu, HaTUCHYBLUM HUXHIO
CHIXWHKY Ha NaHeni kepyBaHHs.

YBIMKHEHHA

HatucHite  kHonky  YBIMK./BUMK.
Ha MepejHiii naHeni nNpucTpoto, Lo6
YBIMKHY TN 260 BUMKHYTU 10ro. HaTWCHITb
KHoMKy «[Myck/CTon», Wo6 akTuByBaTW
260 3ynnHUTY Nporpamy.

Mepes nepwunM BUKOPUCTAHHSM MOBHICTIO po36epiTb BUPi6 (306paxkeHHs 22-26) Ta npomuiite
HYaCTUHW, L0 KOHTaKTyBanu 3 ixeto (bapabaH (B), 3millyBanbHy EMHICTb (E), HOCUK ANA HaNVUBaHHSA
(G), noTok Ana BoAun (H)), a Takox akcecyapy MUIbHOK BOJOH0.



YBATA:

- He 3aHyptoiiTe npunag (Bk0UHO 3 6azoto AsuryHa (I)) y Bogy abo 6yab-aky iHLY pignHy. Hikonn He
TpuMaliTe 6a3y ABuryHa (I) nig NPOTOYHO BOAOH.

- o6 ouMCcTUTY 30BHILLHIO YacTUHY 6a3u ABuryHa (I), BUKOPUCTOBYIiTe BONOrY TKaHWHY Ta peTeflbHO
BUCYLLITb il.

- [Mepep BUKopUCTaHHAM NpuUaajy nepekoHanTecs, Lo BCsA ynakoBka BujaneHa.

IHCTPYKLIT 3 TEXHIKW BE3MEKU

* YBaXHO MpoumTanTe iHCTPYKLii 3 TexHikn 6e3nekn Ta et bykneT nepej MepLUMM BUKOPUCTAHHAM i
36epexiTb iX 419 NOAANbLLOrO BUKOPUCTaHHS.

+ Lleli npunag He Np13HayYeHN AN BUKOPUCTaHHS 0CObaMU (BK/TOUaKOUY AiTeld) 3 06MexeHMU GisnyHnMN,
CeHCOPHVMK abo PO3yMOBUMMU 34i6HOCTAMK, abo TUMW, XTO He Ma€E AOCBify Ta 3HaHb, OKPIM BUMAAKIB,
KON BOHV NepebyBatoTb Mif HarnsAom abo oTprManm iHCTPYKLT LLOAO BUKOPUCTaHHS Npuaagy Big ocobu,
BinoBiganbHOI 3a iXH0 6e3neky. 3a AiTbMU Cif HarNaAaTy, LWO6 BOHW He rpanncs 3 NpUnagom.

* SKLLO LUHYP XMBAEHHS MOLLKOAXEHO, He BUKOPUCTOBYITE NPUNag, oro Mae 3amMiHUTA BUPOBHKIK, Oro
CepBiCHWI areHT abo aHanorivHa kBanipikoBaHa 0co6a, L6 YHUKHYTU Hebe3nekun.

+ Llel npucTpii MOXHa BUKOPWUCTOBYBAaTW Ha BMCOTI 40 2000 meTpiB.

*+ 3aBxAu BigktouaiiTe Npunaj Big Mepexi, AKLLIO BiH 3a/MLLAETLCA 6e3 Harnsay, a Takox nepes cknasaHHaM,
pO36MpaHHAM abo YNLLEHHSIM.

+ [epes nepLiMM BUKOPUCTaHHAM MepekoHaliTecs, Lo BCi NakyBa/bHi MaTepiann Ta 6yab-aki peknamHi
eTUKEeTKWN Y/ HaKNernky BuaaneHi 3 npunagy.

* Lleli npvnag npusHayeHNin 418 BUKOPUCTaHHS B MOBYTi Ta aHaNOriYHKX LiNsX, 3@ BUHATKOM:

- KYXOHHWX 30H A5 MepcoHasy B MarasunHax, odicax Ta iHLLMX PO6OYMX MPUMILLEHHSX;
- depmepCbKux BYAMHKIB;

- KNIEHTIB Y roTeNsX, MOTENSAX Ta iHLLINX XKUTNOBUX MPUMILLEHHSAX;

- MiCLb NPOXMVBAHHA TUMY “NiXKKO Ta CHiAaHOK".

* BUMKHITb Npwiag Ta Big'€AHalTe NOro Bif Mepexi, MepLU HiXX 3amMiHI0BaTK akcecyapy abo HabamxaTuncs 4o
YaCTUH, LLIO pyXatoTbCs Nif Yac BUKOPUCTaHHS.

* Lleli npynnag MoxyTb BUKOPUCTOBYBATM AiTW BiKOM Bif 8 pOKiB, KLLLO BOHW NepebyBatoThb Nif Harns4omM abo
OTPUMaNM IHCTPYKLT LLI0A0 6€3MeYHOro BUKOPUCTaHHS MPUNaZy, i SKLLIO BOHM PO3yMitoTb NMOB'A3aHi 3 LM
Hebe3neku. YuLLeHHs Ta TexHiYHe 06CyroByBaHHS He MOBUHHI NPOBOAVTICA AiTbMU BIKOM Bif 8 pokiB i nig
HarnsAoM Jopocavx. 36epiraiiTe Npuaag Ta Moro LHYP XUBAEHHS B HeAOCTYNHOMY ANst AiTeli Bikom Ao 8
POKiB MicLiji.

+ Lleli npunag He NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMU. TprMaTe Npunag Ta horo WHyp y HeA0CTYMHOMY
ANS AiTein micyj.

+ Mpunagn MoxyTb BUKOPUCTOBYBATU 0COBM 3 06MeXeHUMU $i3UYHUMY, CEHCOPHUMMN abo PO3yMOBKMMU
3Ai6HOCTSMM abo 6e3 A0CBiAY Ta 3HaHb, SIKLLO BOHW NepebyBatoThb Nig HarisAoM abo oTpuManu iHCTPYKLT
LLIoAO 6e3rneyHoro BUKOPUCTaHHSA NpUaajy Ta Po3yMitoTb MOB'A3aHI 3 LM Hebe3neku.

+ Hikonu He 3anuwwaiite npunag 6e3 Harnsgy nig Yac BUKOPUCTaHHS.

+ o6 3ano6irtn ypaxkeHHI0 eNeKTPUYHNM CTPYMOM, He KNaziTk LLHYP, BUIKY a60 OCHOBY Npuiazy y BOAY Ui
6yAb-AKY iHLLY PiaVHY.

* He B1KOpWCTOBYBaTW Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

+ Llei npnnag MoXyTb BUKOPUCTOBYBATY AiTW BIKOM Bij 8 POKIB i CTapLue, a TakoX 0Cobu 3 0bMeXeHMU
di3NYHMMU, CEHCOPHMMM ab0 PO3YyMOBUMI 34i6HOCTAMI ab0 6e3 A0CBiAYy Ta3HaHb, AKLLO BOHM NepebyBatoTh
nig HarnsaA0M abo oTpUManit iHCTPYKLi LL00 6e3neYHoro BUKOPUCTaHHSA Npyuaay Ta po3yMitoTb NOB'A3aHi
3 UMM Hebesneku. [iTAM 3a60pPOHeHO rpaTuncs 3 NpuaagoMm. JitTaM 3ab60poHeHO MPOBOANTA YMLLEHHS Ta
obcnyroByBaHHs 6e3 Harnsay.

+ He 3anoBHtoliTe EMHICTb BULLE MO3HaYky Max. [uB. peLenTu.

+ Migkntoyaiite MalLVHY Aville A0 Mepexi 3 Hamnpyro, ska BiAMnoBigae Hamnpysi, 3a3HayeHili Ha Tabanyuj
BaLLOro npuiagy.

* Big'eaHyliTe MaLLVHY Bij MepeXXi, KONV B He KOPUCTYETECS Heto.

* 3BepHITbCS A0 IHCTPYKLI WOAO0 NPaBWUABHOIO CKNaZaHHs Ta po3brpaHHs akcecyapis.

* 3BEepHITbCA 40 IHCTPYKLiA LLI0A0 MOYaTKOBOIO Ta PeryisipHOro OYNLLEEHHS MOBEPXOHb, LLIO KOHTaKTYOTb 3
Xap4oBVMM NPOAYKTaMU, @ TaKOX LLOAO OUMLLEEHHS Ta 06C/TyroByBaHHs BaLLOro npuaajy.

* 3BepHITbCS J0 IHCTPYKLiM, LLL06 OTPUMATI HanaLLTyBaHHSA Yacy poboTy Ta LWBMAKOCTI A1 BALLOro NPUaay.

* YBara: B MOXeTe TpaBMyBaTUCA, AKLLO HEMPaBUIbHO KOPUCTYBaTUMETeCS NPUAaZoM.

+ YBara: LLlo6 3anobirtu pusunky TpaBMyBaHHS, ByAbTe yBaXHI Nij vac NoBOKEHHS 3 1e3aMU, CNIOPOXHEHHS
Ta OUMLLIEHHS YalLLli.

*  3aBXAV BUKOPWUCTOBYNTE MaLLWHY Ha PiBHIlA, CTIMKI, TEPMOCTIKi NOBEPXHI, 3aXMLLEHIl Bi iHLIMX fxepen
Tenna abo 6pr30K BOAM.

* NMONEPEAKEHHSA: NigTPMYNTE YACTOTY PeLUiTKN BEHTUISTOPA, PO3TaLLOBaHOI 3a MaLLVHOLO, Ta peryisipHoO
ounLanTe i BiA MWy 3a 4ONOMOrOK0 NWI0COCa.

+ MOTMEPEMKEHHS: MNig yac BCTaHOBNEHHS Npunajy NepekoHaiTecs, Lo LWHYP XUBNEHHS He 3aTUCHYTWIA
260 MOLLKOZKEHWIA.

+ TMOMEPEAKEHHSA: He po3MmiLLyiiTe Kinbka nepeHOCHUX po3eToK abo MOpPTaTUBHUX BIOKIB XXMBAEHHS Ha
3afHiit naHeni npunagy.

+ o6 3MeHWNTV pU3NK TPaBMyBaHHS, MOXeXi, YPaKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM abo MOLLKOZKEHHS
MaliHa, Cnif 3aBXAM 0TPYMYBATUCS OCHOBHX 3aM0BiKHIX 3aX0ZiB, BK/IHOUa0UM HACTYMHi NPOHYMepOoBaHi
ronepepkeHHs Ta HacTynHi iHCTPyKLji. HE BUKoprcToByiTe Npunnaj He 3a NpU3HaYeHHsM.

* He BUKOpUCTOBYIiTe MexaHiuYHi MPUCTPOI Y iHLLI 3aCO06K ANS MPUCKOPEHHS NPOLLeCy PO3MOPOXYBaHHS,
OKpIM TUX, LLIO peKOMeHZA0BaHi BUPOBHNKOM.

+ He gonyckaliTe noTpanisHHSA pyK, BONOCCA Ta OAArY B KOHTEMHEP Mij Yac 3aBaHTaXeHHs Ta poboTu.

B/ N MOMEPEXKEHHSA: pu3nk noxexi / nerkosanMuctx matepianis. LLLo6 3axuctut ntogen Big noxexxi,
ypaXkeHHs eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta TpaBM, YHUKaliTe 3aHypeHHS MepexeBoro Kabesto, Ltekepa npunagy
abo camoro npwiagy y BoAy Yv iHLLUI pignHun. Hikonun He BigktoyaliTe npuaag Big Mepexi MoKprMI pykaMu.
Y pasi Haa3BMYaliHOI CUTyaLlii HeraiHo BIAK/OYITb NPUag, Bij Mepexi.

* Y ubomy BMPO6i BUKOPUCTOBYETLCS X00g40areHT R290.

* Pum3mk noxexi abo BMbYXy. BrMKOpUCTaHO nerkosammmucTnii xonogoareHT. HE npokontonte TpybKu
XONI0Z0areHTy. YTUAi3yTe BUPI6 HaNEXHNM YMHOM BIiAMOBIAHO A0 YMHHUX defepanbHVX abo MicLeBnx
HOPM LL0AO Nerko3aiMmCTX XON0A0areHTiB.

+ a3 € nerkosarMnUCTMM, ane 3a HOPManbHUX YMOB eKcrlyaTauii BiH He CTaHOBUTb Hebesnekn Ans
KOPWCTyBa4a, OCKi/IbKM BiH 6e3neYHO MIiCTUTLCS B repMETUYHIN cuCTeMi BCepeanHi BUpoby. SKLLO BUpi6
ynaze abo MOLUKOANTBCS, ra3 MOXe BUTIKaTW. 3a Takux 0bCTaBMH ras MOXe CranaxHyTw Bif fKepen
3aiMaHHs, TaknX SK BiAKPUTMIA BOTOHb.

+ Mg vac TpaHCNOPTYBaHHS LIbOro BUPOBY CRifKyiTe 3a TUM, LLI06 BiH He BNaB abo He NMOLUKOAMBCS.

+ He Bigntoyaiite MaLLMHy Big Mepexi, TArHY4Yr 3a LWHYP.

* He cTaBTe MalLMHy Ha rasoBy abo enekTpUYHYy MAUTY, a TakoX MOGAN3Y TakUX JKepen Terna, a Takox
ycepeaviHi rapsvol yXoBKu.

+ He 36epiralite BUbyxoHebe3MeYHi peyoBMHW, TakKi K aepo30/ibHi 6aNoHUMKM 3 NerkosaiMncTm
nponeneHToM, y LibOMy Npunagi.

+ MOTEPEMKEHHSA: 3akpurBaiiTe BeHTUAALAHI 0TBOPW B KOPNYCi Npuaagy abo y BbyaoBaHili KOHCTPYKLi.

+ MOTMEPEMKEHHSA: He noLuKopkyiiTe KOHTYp XON0Z0areHTy.

+ MONEPEAKEHHSA: YTunisyiiTe npunag nville B aBTOPM30BaHOMY LieHTpI yTuniaLlii Bigxoais. He nigaasarite
Aii BOTHIO.

+ MOMNEPEAKEHHSA: He BkopucTOBYIiTE enekTponpunaamn BcepeaviHi BiaaineHb 415 36epiraHHa NpoayKTiB
npunagy, okpiM BUNaAKis, KOS BOHN PeKOMEH/0BaHi BUPOGHNKOM.

06 yHVKHYTV 3a6pyAHEHHS XapYOBUX MPOAYKTIB, 6yAb Nacka, JOTPUMYATECH HACTYMHUX IHCTPYKLLil
TpvBane BiAKPUTTA ABEPLAT MOXe NPU3BECTU 40 3HAYHOTO NiABULLEHHS TeMnepaTypu y BigAineHHAX
npunaay.

PerynsipHo ounLLyiiTe NOBEPXHi, AKi MOXYTb KOHTaKTyBaT/ 3 XapyoBUMU NMPOAYKTaMu, Ta AOCTYMHI
LAPEeHaxHi cncremu.

AKLLO XONOAVNBHWI NPUAag 3aNVLLAETLCA MOPOXKHIM MPOTSrOM TPMBANOro Yacy, BUMKHITb 0ro,
PO3MOPO3bTe, OUUCTITh, BUCYLLITh | 3anuwiTe ABepUsaTa BifYMHEHUMY, W06 3amnobirT yTBOPEHHIO
NAICHABW BCePeAUHI Mpunagy.

3axucT AOoBKinns — noHap sce!
(@ Baw npwnag mMicTWUTb LiHHI MaTepianu, ki NpUAATHI 419 BTOPUHHOI Nepepo6ku.

< 3anvwrTe oro y MicLeBoMy NyHKTi 360py BiAXOAIB.



3BEPITb CBIV BUPIB

Po3micTiTe npunag Ha piBHili, CTilKilA, TePMOCTIlKIVi MOBEPXHi, Nogani Big Axkepen Tenna Ta 6pn3ok Boau.

BcTaHoBITb 1IOoTOK AN BOAM (H) i KOHAEHCATOPOM, BCTAaBMBLUM AOr0 B Nasu penkn (306paxkeHHs 3).
BcTaHoBIThL 3MilyBanbHi nonati (E), BCTaBMBLUM X Ha XONOAHWIA eleMeHT, ;0KM BOHM He CTaHyTb Ha
Micue Ha WTndTi (306pakeHHs 4). MMoTiM BCTaHOBITL 6apabaH (B), BCTaBMBLUW 110r0 Ha 3MiLLyBalbHY
nonatky, AOKW BiH He CTaHe Ha MicLie Ha WTUdTi (306paxkeHHs 5).

3agikcyinTe bapabaH Ha Micui, noBepHyBLUN pikcaTop (C) (306pakeHHs 6). BcTaBTe NoTOK Ans 360py
piAvHN Nepes ABUTYHOM A0 KnauaHHS (306paxeHHs 7)

YBATA: TpumMaliTe NnpuCTpili BEpTUKaNbHO LLOHaMeHLLEe 2 FOANHV Nepej nepLUnM BUKOPUCTaHHAM.

BUKOPUCTAHHA BALLOIO NMPOAYVKTY

Migknoyite Npunaj Ao Mepexi. BigkpuinTe 3anvBHWIA OTBIp Ta KpuULKY (A) y BEPXHIili YaCTUHI
6apabaHa (B). JogaliTe pianHy(n) Yyepes 3annBHUI OTBIp (A) (306paxkeHHs 10). JogaliTe npenapat
MiX MiHIManbHUM Ta MakCMMalbHUM piBHEM, 3a3HavYeHNM Ha 6apabaHi.

Mepeg TM, Ak 3anN0BHUTK 6apabaH NpenapaToM, NepekoHanTecs, WO BiH HaNEXHUM YNHOM
& 3adikcoBaHWN (306paxeHHs 6).

Migkno4ite npunag Ao mMepexi. BigkpuiiTe KpuLLKy 3a/UBHOrO OTBOPY (A) Yy BEpPXHili YacTUHI
6apabaHa (B). losaniTe piagnHy(n) yepes 3anmBHui oTBip (A) (306paxeHHs 10). Ans. TabANLI0 HUXYe
040 MiHIMaNIbHOTO Ta MaKCUMabHOro 06'eMiB BBEAEHHS:

Tun peuenty ‘ MiHiMym ‘ Makcumym
Hanoi 550 mn 1200 mn
Mopo3uBo / 3amopoXeHWiA norypT 800 mn 1000 mn

HaTtucHiTb kHonky YBIMK./BUMK. Ha naHeni kepyBaHHS (J), LLO6 3anyCcTUTW NPUCTPIiA.

HAJTALUTYBAHHA KOHTPOJIbY TEMIMEPATYPU

KoxHa nporpama nonepeAHbO BCTaHOBJEHA Ha ifeanbHy TemnepaTypy ANns peuenTy, LWo6
3abe3neunTy Halikpally TeKCTypy. Bu MoxeTe HanawTyBaTu TemnepaTypy, KO Xxo4eTe AOCArTU
6aXkaHoi KOHCUCTeHUii.

M’sike MOPO31BO 00000
3aMOopOoXeHwit iiorypT 00000
MonouHi KokTeini 00000
KokTelinb [ X X NONO)
CnboTacTuii ( X _NONGXO)

MpoAyKT OCHaleHWli 5-CBITNOAIOAHOI LWIKaNoK ANA peryntoBaHHA [HTEHCUMBHOCTI po6oTun
ANS KOXKHOro peuenTy, 3 piBHAMK Big 1 fo 5. [1Bi KHOMKW Yy GOpMi CHiXXMHKMK (+ Ta =) 403BONSAIOTb
36iNbWNTN 860 3MEHLINTY BUGPaHWIA piBeHb:

* PiBeHb 1: MeHLLe xonoay

* PiBeHb 5: HalixonogHiwni pexumm

BrbepiTe NOTPiGHNI NpeceT, HATUCHYBLUW CEHCOPHY KHOTMKY (306paxkeHHs 14). MpeceT 3anycTuTbCA
3 HanawTyBaHHA TeMnepaTypu 3@ 3aMOBYYBaHHAM/ONTMMANLHOIO 3Ha4YeHHs. MOTiM HaTUCHITb
KHOMKY «[yck», 06 po3noyaTu peLenT.

3abaxaHHAM, BUMOXeTe HanallTyBaTN XKOPCTKICTb BaLLOi CTPaBy, HAaTUCKaOUM KHOMKM «CHIXXUHKa»
+/- (306paxkeHHs 12).

HaTtucHiTb KHonky «Myck/CTon» Ha NaHeni kepyBaHHS (J). (306paxxeHHs 13)

BnbepiTb NOTPiOHNI NpeceT, HAaTUCHYBLUN CEHCOPHY KHOMKY (306paxeHHs 11). MpeceT noyHe npawtoBaTy
3i CTaHAapTHOI/ONTUManbHOI TemMnepaTypu. 3a 6axaHHAM, HanawTyiTe TemnepaTypy AN ifeanbHoi
TEKCTYpY 3aMOPOXEHOT0 HarMoko.

Konn peuent bysge rotoBuiA, MPUCTPIn NOAAacTb ABa 3BYKOBI CUTHAAW, a CBITNOAIOAN MOYHYTb rOpiTY
MOCTINHO, AK TiIbKM peLenT 40CArHe BCTaHOBAeHOI TeMnepaTypw. Micns AocAarHeHHa 3ajaHoi TemnepaTtypu
npunaj NpoAOBXMTbL NpaLoBaTy, LWob NigTPMMYBaTH i Ha iAeasbHOMY PiBHI Ta 3a6e3neyYnTn roTOBHICTb
BaLLOro peLienTy A0 BMAAYi.

3BEPHITb YBATY: [lnsi MOpO31Ba Ta 3aMOPOXEHOT0 NOrypTY PeKOMEHAYEMO BUIAHATY CyMilL npoTsrom 30
XBUWAWH Ta MOMICTUTN i1 B MOPO3UIBHY KaMepy.

B iHLOMY BMMaZKy CyMill MOXe NepeTBOPMUTUCS Ha Maco.

MpuroTyBaHHA M'SKOro MOpo3unBa Moxe TpuBaTtu A0 15-60 XBUAVH 3aN€XHO Bij iHTpPeAieHTiB, 06'eMy Ta
noYyaTKOBOI TemnepaTypu.

MocTaBTe YallKy Ha NigAaoH Ansa kpanens (K) nig pyyky 4ns obcnyroByBaHHs (F) Ta HaTUCHITbL kHonKy SERVE
(MOAABATW). LLlo6 po3aaTu KaBy, NOBINbHO NOTArHITL pPyyky Ana obcayrosyBaHHs (F). LLo6 3ynnHuTK
po3aady, BiANyCTiTb pyyKy Ta BCTaHOBITh ii Ha MicLie. Hexali npuCTpil npaLtoe Nig vYac posgadi.

3BEPHITb YBATY: 3ynuHKa NpuUCTPOIO TakoxX 3YMUHSAE LWHeK i MpoLec 0X0N0AXeHHs. Bam noTpi6Ho byae
NPOAOBXYBaTV PO6OTY MPUCTPOLO, LLL06 BUAABATYN BMICT.

PazrMo po3micTUTM YaLLKy skomora 6vxye 40 BUXiAHOro 0TBOPY, LLLO6 MOKPaLLUTV BpaXKeHHs Bif nojadi.
Bu moxeTe 6yab-KONM BiAKPUTN BEPXHIN HOK, W06 AoAaTu binbLue 3aroToBKY, Lykpy abo cupony.

YBATA: He foaaBaliTe TBepAi iHrpeAieHTw, Taki K PpyKTU, ropixu, LLOKONAAHY KPUXTY, TBEPAE MOPO31BO
ab60 3aMopoXxeHi GpyKTH.

NMPOrPAMM

¥

Soft Ice Cream Frozen Yogurt

Mporpamn M’'sike MOPO31BO 3amMopoXeHuiA horypT

[Jetani nporpam IaeanbHO NigxoanThb Ans
NPUroTyBaHHS BEPLLKOBOro
MOpPO3VBa 3 BUKOPUCTAHHAM
peLenTiB Ha OCHOBI MONIOYHUX

NpoAyKTiB Ta CMakiB Ha BaLl BMOIp.

Bawui yntobneHi rioryptu
nepeTBOPUINCA HA KOPUCHI
3aMOpOXeHi fecepTu.

Heob6xigHo 3aBapHuUi KpeM a60 MONoKo + Yci Buam norypTty + MONoKo
He36MpaHi BepLUKN + LlyKOp + LlyKop a60 3aMiHHUK (mep, /
cupon arasm)

+Heob08'13k080 +Kyni +Kyni
+cik +cik
+nacma +nacma
Yci inepedieHmu cnid nonepedHsbo Yci inepedieHmu cn1id nonepedHsLo

3Miwamu neped 3a71U8Ko0 3miwamu neped 3a71U8Kot0
scepeduHy npucmporo. XooHi scepeduHy npucmporo. XooHi
meepdi iH2pedieHmu He NOBUHHI meepdi iH2pedieHmu He NOBUHHI
nompanasmu 8 6apabaH. nompanasmu 8 6apabaH.

MpnbnnsHa 3agaHa 20-40 xBUNAUH
JOBXMHa *Yac 06pobKkum 3anexXnTb Bij BU6PAHOro pexxumy, Temmnepatypu CymiLli
Ta KiZIbKOCTI B YaLli ANs 3MiLlyBaHHSA.
Mpuknag peuenTis - M'ake wokonajgHe MOpo3nBO - 3aMOpPOXeHWIA NorypT 3 MikcoM
- M'aike apaxicoBe MOpPO31BO arig

- 3aMOpPOXKEHNI NOTYPT 3 MeLOoM

Micns 3aBepLUeHHs Nporpamm B MOXeTe A0AaT HOBWIA Npenapart i nepesanycTuTi nporpamy.
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MpeceTtn pna NnuTTa

g

Milkshake

%

Cocktail
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Slushy

Mporpamu

MONOYHMIA KOKTEb

KokTennb

CnboTactuin

[Jletani nporpam

MpuroTyinTe HixXXHI
MOJIOYHi KOKTEeNNi
MUTTEBO, 3MiLLIABLUN
Balle yntobneHe
JOMaLLHE MOPO3UBO,
MOJIOKO Ta iHLWi

IaeanbHoO NigxoanTh

AN NPUTrOTyBaHHSA
3aMOPOXeHUX HaMoi.,
O MiCTATb ankoronb ta/
abo Bogy

IaeanbHo nigxoanTb Ansa
NPUroTyBaHHA HaMois,
LLIO BTaMylOTb crpary,

3 pi6HO3epHUCTOLO
TeKCTypoto.

He BukopucroByiiTe

3aZlaHa A0BXVHA

iHrpegieHTn. bpyKTOBI COKM ab0o Kyni,
AKi MOXYTb HafaTV CTpasi
TEKCTYpY, CXOXY Ha copbeT.
HeobxigHo Monoko Bopaa Bopa + apomatusoBaHuin
Llykop a6o iioro FasosaHa Bopa uykop Cupon
3aMiHHUK Llykop a6o iioro FasoBaHa Boja
(mep, / cupon araBwu) 3aMiHHUK
(mepn / cupon araeun)
+Heoboeg'3kogo | + ®pykmosuli Cik +A/IK020/16
+3aeapHuli kpem +/JlumoHHUU CiK
+®pykmu (yini / kyni / + ®pykmosuli cik
cik / nacma)
Yci iHzpedieHmu cnid nonepedHbo 3Miliamu neped 3a1UBKO0 8CepedUuHy NPUCMPOLO.
JKodHi meepdi iHzpedieHmu He No8UHHI nompanasmu 8 6apabaH.
MpnbnnsHa 20-40 xBUAWH

*Yac 06pobKku 3anexunThb Bif BM6paAHOro pexumy, TemMmrnepaTypu cymilli Ta

KiIbKOCTi B Yallli 4151 3MiLlyBaHHSA.

Mpuknag
peuenTy

BaHaHOBWIA MOJIOYHNIA
KOKTenNb
Ppane

Mapraputa
MoxiTo abo MoxiTo Virgin

[nasypoBaHuWii NMMOHaj
BULLIHEBO-KONNHWIA CNb0O3

BCTaHOB/IEHWIA PeXnMm.

Micns 3aBepLUeHHs Mporpamu B MOXeTe A0AaT! HOBWIA Npenapart i nepe3anycTuTi nornepeaHbo

(%

Rinsing

Serve

[Jletani nporpamu

Lis nporpama peTenbHO NPoMMBaE
610K ABUTYHA (UAIHAP | LUAiHAP),
L1106 MONErwnTN OYMLLLEHHS TYBKOtO.

HaTtucHiTb
nozgavero

L0 KHOMKY mepej
cTpaBu. Le gonomoxe

NOKPALLNTK i1 AKICTb.

Heo6xigHo
Heobog'si3koso

1000 mn BOAU

1 Kpanns 3acoby Ans MATTS Nocyay

Bci npuroTyBaHHs

PELLIENTWN OJ19 MOYATKY

Mporpama:

KokTeiinb

PeuenT:

MaprapuTta

IHrpenieHTN (1200 r):

s %
Boga 660 55%
JINMOHHWI cik 140 12%
Llykop 180 15%
Tekina 110 9%
AnenbCUHOBUI Nikep, 3aMiHUTY TEKINOH0, SKLLO 0o HeMae 110 9%

NiprotoBka:

1. Y BeNVKy MUCKY HanuiTe: BOAY, TMMOHHWIA CiK, TeKiny, KyaHTpoO Ta LiyKop.

2. [lobpe 36uinTe BIHUMKOM, JOKM CyMilll HE CTaHe OAHOPIAHO Ta J06pe PO3UNHUTLCS.
3. Bunuiite cymill 6e3nocepesHbO B KaBOBapKy.

4. HaTucHITb kHoMKy «KokTernb» Ta «CtapT».

Mporpama: CnboTtacTuii

PeuenT: Kona cnbo3oTteuya

IHrpepieHT (1200 1):

[a30BaHMIA Hanili 3i cMakoMm Kosu

MiproroBKa:
1. Hanwuiite rasoBaHy Bogy 6e3nocepesHb0 B MaLLVHY.

Mporpama: Monou4Huii KokTelnb

PeuenT: BaHiNIbHUIA MOJIOYHUI KOKTelNb

IurpepieHTn (1200 r):

I
He36rpaHe Monoko (3,5% >X1pHOCTi) 680 57%
Llykop 110 9%
BepLuku (30% >knpHOCTI) 410 34% m
EkcTpakT BaHini 5 0%




Peyenm 3 sepuikamu 39% cupHocmi ‘ g ‘ % Mporpama: 3aMopoXKeHMiA iorypT

PeuenT: Knacu4Huii 3amopoxkeHuii orypt
He36urpaHe Monoko (3,5% >XnpHoCTi) 790 66%
InrpepieHTn (1000 r):
Llykop 115 10% P ( )
[
BepLuku (30% >knpHOCTi) 290 24% ‘ g ‘ %
0 i 0
EKCTpaKT BaHi 5 0% He36rpaHe Monoko (3,5% >K1pHOCTi) 260 26%
Ipeubkunii norypt (10% XMpPHOCTI) 600 60%
NigroToBka: Lykop 135 14%
1. Y BeNVKy MUCKY HanuiiTe: He3brpaHe MOJIOKO, PiAKi BEPLUKM, LiyKOP Ta BaHiIbHNI eKCTpaKT.

2. [lobpe 36MiiTe BIHUMKOM, JOKM CyMilll HE CTaHe OAHOPIAHON Ta J06pe PO3UNHUTLCS.

3. Bunuiite cymiw 6e3nocepesHbo B 6eHaep. MiproToeka:

1. Y BeNVKY MUCKY HanunnTe: He3bmnpaHe MOMOKO, rpeLibKUiA MOrypT i LiyKop.
2. [lobpe 36uiiTe BIHUMKOM, JOKM CyMilLl HE CTaHe OAHOPIAHO Ta 06pe PO3UMHUTBCS.

Mporpama: M’sike Mmopo3uBso

3. BunwniiTe cymill 6e3nocepesHbO B KABOBAPKY.
PeuenT: BaHinbHe Mopo3nso

IHrpenieHTn (1000 r):
BigckaHynTe QR-koa, W06 BigKpUTH

| g | % Ana cebe noHag 50 peuenTiB And
MOBHOIO HaTXHEHHS
Hes6bunpaHe monoko (3,5% >xupHocTi) 470 47%
Llykop 130 13%

Bepuuiku (30% XupHocri) 400 40% NMPOMWBAHHSA BUPOBY ANA NEFKOro YALWEHHSA

BUKOPUCTAHHA UUKNY NPOMWBAHHSA: Leint uukn obepTae 3MillyBanbHy nonaTtky 6es

EkcTpakT BaHini 5 1%
OXOI0A>KEHHS 415 MPOMUBAHHSA MPUCTPOIO.
1. Mepeg no4aTKoM LMKy NOAOCKaHHS, byAb nacka, BUAABITb 3a11LLKM 3acoby 3 6bapabaHa.
Petyenm 3 eepwikamu 39% cupHocmi | g | % 2. ﬂepEEOHaI/ITeCF.l., Lo py4ka 3Haxogm1‘bc;| y.BerHbOMy MONOXEHHI. §
3. fopaiite Tennoi Bogn Ao 1000 M i HaTUCHITE KHomnKy MPOMWBAHHS (306paxeHHs 16-17). 3auekalite
TPOXW, a MOTiM NOBINbHO 3/1MKTE BOAY 3 NPUCTPOLO, MOTAHYBLLM 3a PYYKY rnogadi (306paxkeHHs 18).
He36rpaHe Monoko (3,5% >knpHocTi) 565 57% P AY 3 NpUcTp y Pyky noaaui (306p )

4. HatucHitb kKHonky YBIMK./BUMK., 06 BUMKHYTW Npunag.

Llykop 130 13% 5. MoBTOptONTe, AOKM 3acib He 3MMETLCA 3 bapabaHa. MMicna BukopucTaHHA umkay NMPOMUBAHHA
po36epiTb NPUCTPIl (306paxkeHHs 19-26) | NOMMIATe BCi YaCTUHW BPY4HY ab0o B MOCYAOMUIAHIN MaLLVIHI,
L1106 MOBHICTIO OUMNCTUTIN NPUCTPIN NICA KOXHOTO BUKOPUCTaHHS.

BepLukm (30% >knpHOCT) 300 30%

3BEPHITb YBATY: Lia Boga wBnAKo BuTeYe. lNepekoHanTecs, WO B/ BUKOPUCTOBYETE BEINKY
ExcTpakT BaHini 5 1% MUCKy Ans i1 36opy.

PO3BOPKA TA YNLLEHHSA

1. ByabTe obepexHi, o6 y 6apabaHi He 3aNMLLNAOCA PigMHN.

2. Po36nokyiiTe 6apabaH, NoBepHyBLUYV NpaBy 6i4YHY py4Ky, Ta 06epexHO 3HiIMiTb 6apabaH 3 MpUCTPOLo.
MepekoHaiTecs, Wo 6apabaH HaXMNeHWNA BHU3, 06 3an06irT1 BUCMNaHHIO 3a1MLLKIB PiAVHN Yepe3

NiprotoBska:
1. Y BeAVKY MUCKY HanuninTe: He3brpaHe MOOKO, PiAKi BEPLLKM, LlyKOP Ta BaHiIbHWIA eKCTPaKT.

2. [lobpe 36uiiTe BIHUMKOM, JOK/ CyMilLl HE CTaHe OAHOPIAHO Ta J06pe PO3UNMHUTLCS. 3a/HI0 YacTuHy 6apabaHa (306paxeHHs 21). BigknagiTb.

3. Bunuiite cymill 6e3nocepeaHibo B 6reHaep. 3. 3HiMiTb 3MillyBasbHy MaHeNb 3 KOHZeHcaTopa (306paxeHHsA 22). BUCyHbTe NOTOK Ans BOAM 3
NPUCTPOLO, OCKINBbKIM B TOTKY ANS BOAN MOXYTb BYTV 3aNULLKN PiANHN (306paxeHHs 23). Biaknagite
yCi YacTUHW.

MpoTpiTb NPUCTPI Nij KOHAEHCaTOPOM NpoAe3iHdikoBaHOK abo Tenok BOIOroK raH4ipkoto. 3a
noTpebu 3HIMITb KOXYX BUIMBHOIO OTBOPY. @



BuMuiiTe BCi geTani BpyyHy BTeNi MUbHI BoAi abo ckopucTaliTecs NocyA0MUIAHOK MaLuvHoto. (AnB.
306paxeHHs 16-18 Ans oTpUMaHHA A0AaTKOBOT iHGopMaLii Npo AeTani, Lo NOTPebyoTh OUMLLEHHS).
[laiiTe BCiM AeTansiM peTelbHO BUCOXHYTU, MepLU HiX 3HOBY CKnajaTtu Ta/abo 36epiraTv npucTpiri.

A YBATA:

He 3aHyptoiiTe npunag (BkO4YHO 3 6a30t0 ABUryHa (1)) y Bogy abo 6yab-aKy iHLWY pignHy. Hikonn He
TpuMaliTe 6asy asuryHa (I) nignpoToyuHoto BoAok. LLLo6 oUncTUTN 30BHILLHIO YacTUHY 6a3u 4BUrYHa
(I), BUKOPUCTOBYINTE BONOTY TKAHNHY Ta peTeNbHO BUCYLUITh ii.

A APUMITKA: [leski ackpaBo 3abapBaeHi iHrpeAieHTN MOXYTb 3aAMLaTh He3HaYHI NASMK Ha
6apabaHi. Lle He BNnAvBa€ Ha pob6oTy NpanbHOi MawmnHK. LLLo6 MiHiMi3yBaTW Lo cuTyaLito, Halrikpalle
npaTun oApasy Nicns BUKOPUCTAHHSA.

PEKOMEHZALLI LLLOJO N Yl M'AKUX HAMIA (MOPO3MBO T

3AMOPOXXEHUI NOrYPT)

HEOBXIOHUIN BMICT LYKPY/)KUPY

Yci iHrpesieHTN NOBUHHI MICTUTU WOHaliMeHLe 7% LyKpy, Wo6 3anobirt NoBHOMY 3aMep3aHHIo
(Hanpuknaa: Boja MoXe 3aMep3HYTU B KpMXKaHi 6/10kK, SKLLO He 404aBaTu LyKop. MOIOKO Takox
Ma€ MiCTUTWK iHrpegieHT, 6araTi Ha LyKOp/Xnp (Hanpuknag, BepLuku), Wob oTpruMaT KpeMoBUiA
3aMOPOXEHU pe3ynbTaT, a He Nig).

PeLilenTy MOpo3MBa Ta 3aMOPOXEHOT0 AOrypTYy 3aBXAM NOBUHHI MiCTUTM LLYKOP (MPUHaNMHi 70 T
Ha 900 r) abo npuHaliMHi conoaki GpyKTu (y BEAVKIl KinbKOCTi, NpUHaiMHi 2/3 GpyKTiB y BCbOMY
peuenTi). Y 6yab-aKoMy BUNaAKY, AKLLIO YTBOPIOOTLCSA BENKi Ky6UKIN b0y, HeraiiHo aopalite ao
cyMmiwi woHameHLe 60 r LyKpy (a6o Meay, abo cMpony arasu...).

Monepep>XeHHS NPO HAU3bKWNI piBEHb LLYKPY:

AKWO BMICT LYKPY Yy BXIigHIA Cymilwi 3aHaATO HWU3bKWUIA, NPUCTPIA BUSBUTH Lie Ta BUAACTb
nonepegxXeHHs. IHAMKATOP XOPCTKOCTi 3aropuUThbCsA Ha MO3HauLi YOTUPW.

SIKWo npenapaT He BiANOBiAa€ MiHiManbHOMY BMIiCTY 3arafibHOro LLyKpy:

[JlopaiiTe 1-2 CTONOBI NOXKM apoOMaTU30BaHOro cMpony, LyKkpy, TPOCTUHHOIO LyKpY, KOKOCOBOTO
LLYKpY, K1€HOBOro C1pony, araBu, LlykKpoBOro cupony abo megy Ha nopuito. Lie MoxHa 3pobuTtu nig
yac 3aMopoXyBaHHS. HacTynHoro pasy gogaliTe 6inblue LyKpy A0 rOTOBOI CTpaBu nepej TUM, K
3anMBaTU i1 B XONOANNBHUK.

A 3BEPHITb YBATY: LLITy4Hi nigconogxysayi He LOMOMOXYTb 3a,0BO/IbHUTY 3aranbHy NoTpeby B LIyKpi.
CBixxoBMYaBneHi abo BigxaTi COKM, Taki AK A6NYYHWNI Ta aneNbCMHOBUIA, MICTATb MPUPOAHI LlyKpWU,
AKi MOXYTb JONOMOTITY OTPUMATLN 6axKaHy TeKCTypy

DIETA TA HAMOI 3 HA3bKNM BMICTOM LLYKPY

[IETNYHI Ta HA3LKOLYKPOBI Hanol He NepeTBOPATLCA Ha Kally, AKL0 BOHWN € EAVUHUM iHTPeAiEHTOM,
OCKiNbKM 3aHAATO Mana KinbKiCTb LyKPY 3aBaguTb NPaBUAbLHOMY 3aMOPOXYBaHHI peLenTis. LLlo6
nepeTBOPUTY BaLli yNto61eHi Ai€ETUYHI Ta HU3bKOLYKPOBI Hanoi Ha Kally, AojaiTe cmpon abo Lykop.

Tun peuenTty | PekoMeHA0BaHi yMoBU

DpyKTOBUIA COPBET (<3% XKMPHOCTI) Llykop Big 10 po 20%

CtaHaapTHe MOpo3uBo (3-10% XXMPHOCTI) Llykop Big 7 po 20%

LLlokonapHe Mopo3unBeo (10-18% >XupHOCTI) Llykop Big 7 ao 20%

X He pekomeHAyeTbCA (3aHaATO

3aHaparo 6araTo Xxupis (> 18%) a6o Lykpy (> 25%) ©
M'AKVIA, He 3aMep3He)

CtaHpapTHe LLlokonagHe
MOpPO3UBO MOpPO3UBO
3-10% 10-18%
XXVUPHOCTi XXVUPHOCTi

X

Hacn4yeHe
MOpO31BO
> 18% XXupy

BMmicT uyKpy / ®dpyKTOBUIA

BmicT Xxunpy

cop6er
< 3% xunpy

<7% uykpy He peKkoMeHayeTbCs
PU3KK 3aCMiYeHHS
7-10% uyKpy He PeKOMeH10BaHa PeK_owleH,qOBaHa
PeKOMeHAYETbCs |, o 2l pa ifeanbHa
PU3MK 3aCMiYeHHs A y TeKcTypa

A MpuiAHATHa, V V x

10-20% uyKpy ane nocepeans PeKOMeH10BaHa PekomeHpoBaHa | He pekoMeHAyeTbCs

. ineanbHa
TekcTypa ifeanbHa TekcTypa .
yp A yp TeKcTypa * 3aHaATO M'AKNIA
x * He 3amep3aE

& MoxnuBo,

ane 3aHaATo
CONOAKO

A MoXnMBO, | He pekomeHayeTbCA
ane TekcTypa 3aHaATO M'AKWIA
cepeaHs He 3amep3He

X

He pekomeHayeTbCs
* 3aHAATO M'SIKUI
* He 3aMep3He

20-25% uyKpy

> 25% uykpy

PEKOMEHAALIA:

BrKOpMCTOBYITe BEPLLKN XUPHICTHO LLOHaMeHLwe 30%
BrkopuncToByliTe BEPLUKN XUPHICTHO LWOHanMeHLwe 3,5%

PEKOMEHZALLII LLLOOO MUTHOI O HAMOIO

HEOBXIOHUI BMICT LLYKPY TA/ABO AJTIKOTOJTI0

Yci iHrpeAieHTN NOBUHHI MICTUTW NeBHY KiNbKICTb Lykpy Ta/abo cnupTy, Wo6 3anobirtm noBHomy
3amep3aHHIo.

MepeBipTe Xap4oBY LiHHICTb Ha YNaKOBL|i 3 MO3HAYKO0 «6e3 LyKpy» / «LlyKpu».
MepeBipTe Xxap4oBY LiHHICTb Ha ynakoBsL,i 3 no3Haukoto «BMICT AJIKOIOJTHO».

Yy Moxy A ue

KinbKicTtb Lllo popaaTtun?

BUKOPUCTOBYBaTN?

4

MoXHa BUKOPUCTOBYBATH
6e3 AoAaBaHHs LyKpy

X v

Big 4 40 9 r/100 mMn He MoXHa [opalite 75'r LyKpy
Lykpu BMKOPUCTOBYBaTK 6e3 (3aranbHa KinbkicTb

6yAb-AKNX 406aBOK cTaHoBUTb 1200 )

X v

He moxHa [Jogpante 120 r uykpy
BMKOpPUCTOBYBaTH 6€3 (ans 3aransHoI
6yab-sKNX f06aBOK KinbkocTi 1200 1)

>97r/100 mn

0r/100 mn




Yn mMmoxy A ue
BUKOPUCTOBYBaTU?

v

> 5% 06. MoxHa
BMKOPUCTOBYBaTW 6e3

A0oAaBaHHS LyKpy

Ankoronb x \/

[loparite 75 r uykpy abo
MiLLHILLOro anKkoronto
(&ns 3aranbHoi
KinbkocTi 1200 r)

KinbkicTtb

Lo popatn?

He moxHa
BMKOPWCTOBYBaTK 6e3
6yab-aKNX fJ06aBOK

< 5% 06.

NMOPALN MPO®ECIOHAJIB LLLOAO MPOIPAM

AnspeuenTiBctOLWi Ta MONOYHOI0 KOKTEA/H0 BUKOPUCTOBYMTE Nporpamy «CtoLwi» abo «MonouHuii
KOKTelNb». Ane SKWo BN BaXKkaeTe OTpMMATK BiNbll TEKCTYPOBaHWUM pe3ynbTaT, HiXXK OTPUMaHWUIA,
nepengaitTe Ha Nnporpamy «KokTternb».

[lna peuenTiB KOKTENNIB, AKLLO peLenT MiCTUTb Hanoi cepeAHbOT MiLlHOCTi abo B3arasi He MiCTUTb
anKoronto, nopajoto npodecioHana byae novatn 3 nporpamu «CnyLli», a NisHile nepenTn Ao
nporpamu «KokTelnb», AKLL0 BN baxkaeTe oTpMMaTK BinbLl TeKCTYPOBaHUI pe3ynbTaT.

PEKOMEHZALLI LLLOJO ANTIKOroNio

MifYac BUKOPUCTaHHA 3aMOPOXEHOr0 KOKTEMIIH0 BCi FOTOBI iIHrpeAieHT (BMHO, MMBO TOLL0) MOBUHHI
MiCcTUTK Big 5% A0 15% ankoronto.

LLlo6 cTBOPUTY 3aMOPOXeHi KOKTenNi, AUBITbCS TabAULKD HUXKYe, Wo6 Ai3HATUCA MaKCUManbHUIA
BMICT anKoronto/MiLHMX Hanois (ropinka, Tekina ToL0) Ha 3aranbHWin PO3Mip Nopuii peuenTy.

3ATAJIbHUIA PO3MIP

KIJIbKICTb (40% ankorosnio 3a

PELLENTY 06'emom)
700 mn 115 mn
1200 mn 200 mn

Tabnnus BuLLe € pekoMeHAaLi€o WoAo AojaBaHHs TI/IbKW ankoronto/miyHuXx Hanois (35%+). Mig yac
BUKOPUCTaHHS iHLLMX aIKOTO/IbHNX HAaMOIB, TAKMNX K BUHO, MNBO, CeNlbTepCbKa BOAa abo roToBi KOKTen i,
3BepHITbCS 40 TabmLi H/XYe abo 0 peKoMeHAaL i WoAO0 C3LWiB 6e3 nonepesHbOro NpUroTyBaHHs.

SIKWO Hanili nepeBULLYE MaKcMManbHy KinbKiCTb ankoronto: gogate 60 Ma BOAM Ha nopuito, Wwo6
po36aBuTU BXiAHWI cMrHan. CKMHbTE HanaluTyBaHHS MPUCTPOID, HATUCHYBLUM KHOMKY MOMNepeaHboro
HanawTyBaHHs. lepe3aBaHTaXxTe NPUCTPIl, 3HOBY HATUCHYBLUW KHOMKY NONepeAHbOro HanallTyBaHHS.

A

BEPXHSA MEXA: 16%
HVXXHA MEXA: 5%

HE POBITb:

- HE AOAABAMTE rapsaui piavHu, nig abo Teepai iHrpeaieHTu, Taki sk ppyKTy, TBEPAE MOPO3UBO abo
3aMOpoXeHi GpykTW. HannsaiiTe nvile oAHOPIAHI, Ao6pe nepemillaHi pignHK, Wob 3abe3neunTn
npasuibHe 403YBaHHS.

- HE HamaraiiTecs nepepobnati cunki 3amoposkeHi ppyKTu, TBEPAi 6prKeTV b0y abo Ky61K b0y B Npuaagi.

- HE IOAABAWTE cymiLli 6e3nocepeHbo B Yallly Ans 3MiLLyBaHHS.

- HE HAMOBHIOWMTE BuLwe ninii MAX FILL.

- HE 3AHYPHOWTE ocHoBy komnpecopa y Bogy. HaToMicTb MpoTpiTh ii BOAOrok raHuipkoto.

- HE ounwyiite getani abpasvBHUMU 3aC06aM1 AN UMLLIEHHS 26O rOCTPUMM IHCTPYMEHTaMU.

- HE 3BEPIFTAUTE Hivoro BcepeaniHi EMHOCTI, KPiM LLHeKa. MepeknaiTe 3aMOPOXeHi NacoLLi B repMeTUYHNIA
KOHTelHep, NPUAATHWIA A1 3aMOPOXXYBaHHS, AR TPMBaiLLOro 36epiraHHS.

- HE PO3IIPIBAVTE B MiKpOXBINLOBIN Meui oaHi KoHTeiHepy abo akcecyapm, LLO BXOAATH A0 KOMIUIEKTY Mpuiagy.

- HE 3anuwaiite npunag npaworoumnm 6es Harnsy.

- HE 3aBxan MiLHO TpuMmaliTe 0ro, TpMMaro4nCh 3a 061ABa 60KM Mif OCHOBOO ABUIYHA.

- HE noLuKoapkyiTe XonoAnnbHNIA KOHTYP. Lie nonepepkeHHs CTOCYETLCS VILLE MPUNAAIB 3 XONOAUIbHVMM
KOHTypamu, A0 SK1X KOPUCTYBaY Mae AOCTyr.

- HE TPVUMAITE npucTpiii, TpMMatoumnces 3a 0614Bi CTOPOHM Mig OCHOBOK ABUTYHA.

PEKOMEHAALLII TA OCHOBHI PEKOMEHZAALLI

- [JlojaBaiiTe f06aBKW, Taki AK LLOKONAAHI KPUXTU, NNLLE NICIA eKCTPYAyBaHHS rOTOBOroO NPOAYKTY Y
B/IaCHY MUNCKY, KOHTeHep abo CKNSHKY.

- 3aBXAu TpuMaliTe NPUCTPIi BEPTUKAAbHO.

- 3ABX/W BMKOpUCTOBYIATE NPUCTPI Ha CyXi Ta PiBHIA NOBEePXHI.

- 3abe3neuTe HaNeXHY BEHTWUALLIO: 3anMLWaliTe WoHaimeHwe 10 cm BiNbHOro NpocTopy 33a4y Ta 3
60kiB, LL06 3ano6irTy NeperpiBaHHIO KOMMpecopa.

- Hikonn He 6nokyiTe BEHTUAALiHI OTBOPY B KOPMYCi MPUCTPOLO abo BOYAOBAHI KOHCTPYKLII.

- BukopucToByiiTe LykOop — LYKOP rapaHTye, L0 CyMill He 3aMep3He, i Hajgae il NpaBWAbHOI
KOHCUCTEHLIT Anst BUAaui.

- NiagTpuMyliTe MiHIManbHWIA BMICT LyKpY 7% AN MOPO3MBa Ta 3aMOPOXeHOro orypTty Ta 10% ans
HanoiB. fKLLO Ball BIACOTOK HUXKYMUIA 3a Lel, JodainTe cmpon abo Lykop Ans 6anaHcy. Lle rapaHTye
rapHy TeKCTypy BalLIOro MPOAYKTY.

- Mg vac BMKOPUCTaHHS razoBaHoi BoAM abo rasoBaHMX HamnoiB crnoYaTky nepemillaite abo CTpyciTb
iX, W06 3MeHLNTN KapboHi3aLlito.

- HanoBHiTb NpnCTPIlt 40 MakcMManbHOI NiHIT 4NA HalKpaLLoi NPOAYKTUBHOCTI BUAAYI.

- [laliTe komMnpecopy A0AaTKOBWIA Yac A1t OXONOMKEHHS NiJ Yac NPUroTyBaHHS MNOCAIA0BHUX NapTili.

- BuikopucToByiiTe dirypHi akcecyapu Ans BUMYCKy nvlle AN MOpo3uBa. BuiAiMiTe 1ioro Ans iHLnX
3aMOPOXKEHMX NACOLLiB, 06 3anobirtTy 3acMiveHH:o.

- [MepekoHaiTecs, LLO BCi HaMNoi MiCTATb LWoHaliMeHLwe 7 T Lykpy Ha 100 ma.

- Mig 4ac BMKOPUCTaHHS MOMepeAHbOro HanalTyBaHHS «3aMOPOXEHWI KOKTeMab» iHrpesieHTun
NOBWHHI MicTUTK Big 5% A0 15% ankoronto.

- AnA Mopo3KBa Ta 3aMOPOXKEeHOro orypTy BuAaBaiTe npoTaromM 30 XBUIVH MiC/IA 3aBEPLUEHHS LIKY,
L1106 3ano6irT NepeTBOPEHHIO HaMnok Ha Maco.

- AN MONOYHOIO KOKTENI0, KOKTEMI0 Ta CAOLLI MPUCTPI MOXHA 3aAULLINTY NPaLoBaTh 40 2 FOANH.

- [MoBTOptOWTE PEXMNM NMPOMUBAHHS, AOKWN BCi 3a/IMLLKM 3aMOPOXEHOr0 Hamnok He 6yAyTb BUAANEH 3
BUNapHYKa.

- BuikopucToBYITE LMK NPOMVBaHHSA Nepes po36bMpaHHAM Ta OUNLLEEHHAM AeTanei.

- MigHIMITb NPUCTPIlA 3 0OCHOBM ABMIYHa Mij Yac nepemillleHHs NPUCTPOLO, 06 YHUKHYTW A0ro NaiHHA
Ha nignory.

+ OX0N04iTh PiANHY Nepej A0AABAHHSM Y NPUCTPIA ANS LUBUALLIOTO OTPUMAaHHS pe3ynbTary.

+ LLo6 Hanili byB HaA3BMYANHO KPUXKAHKM, MOMepesHbO OXONOAITb CKASIHKY Nepes nojayeto.

* XONOAHiI iHrpesieHTN CKOPOUYOTb YacC 3aMOPOXKYBaHHS.

* He xBuntoinTecs, SKWO Balla CyMill Ma€ 3aHaATO CONMOAKWIA CMak mepej 3aMOPOXYBaHHAM —
3aMOPOXeHi pe3ynbTaTi NPUPOAHO MEHLL CONOAKI.

+ 36epiraiiTe 3aMLLKN 3aMOPOXKEHOr0 MOPO3MBa B repMeTUYHOMY KOHTeNHepi B MOPO3W/bHilA Kamepi.
Micna 3aMopoXyBaHHS Ballle MOPO3MBO MaTMe HOBY TeKCTypy copbeTy.

NMOPAAN A1 BPATYBAHHSA PELIEMNTA

SIKLL0 Ball HaMil He 3aMep3a€ K CNij, cnpobyliTe Take:

* 3aHaaTo KpvXaHui? [lofaliTe Tpoxm 6iNbLLe ankoroto, 4ojanTe Lykop abo3MeHLWiTb HanaluTyBaHHS
TeKCTypu.

+ 3aHaaTo M'AKMA? MigBMLLTe HanallTyBaHHSA TeKCTYPW, AoAaliTe PiANHIW, TPOXM 3MEHLLITb anKorosb,
3MEeHLUITh LyKOop.

* Bce we He ipeanbHO? TOHKO BigperyntoiTe TeKCTypy Ta 6anaHC ankorosb/uykop, Wob oTpumaTt
ifeanbHW cnawi.
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TABJIALA MOMUA

onuc NnOMUNKN

MpWCTpIli He NpaLitoe

AETAI

MpuCTpi He Nigko4YeHo J0
mepexi.

PILLEHHSA

MigKnoYiT NPUCTPIN.

BapabaH HenpaBuAbHO
po3TalloBaHuin abo
3a6/710K0BaHNIA.

MNepesipTe, un 6apabaH
NpaBUIbHO PO3TaLLIOBaHWI
abo 3adikcoBaHMiA, K
3a3HayeHo B iHCTPYKLT.

Bniga nnama HenpasuibHO
po3TalloBaHa Ha rosiLli.

MepekoHariTecs, Lo 6niaa
po3TalloBaHa NpaBULHO.

HazmipHa BibpaLis

MpucTpiit po3millieHo He
Ha piBHIi MoBepxHi abo BiH
HeCTIVKWNIA.

Po3MicTiTb Ha piBHil NoBepXHi.

3aHaATo 6araTo iHrpesieHTiB.

3MeHLUTe KiNbKicTb
06p06/IHOBaAHNX IHTPEAIEHTIB
(80 no3Hauky MAX).

CKnagHIiCcTb Y JOCATHEHHI
ycnixy 3 neBHMMU peLientamm

HesiagnosigHwii peLent.

Balui BnacHi peuentu abo
peLenTn, B3ATI 3 iHTepHeTy,
MOXYTb He MiAXOANTN AN
BaLLOro npwnagy Ta noro
akcecyapis (KinbKicTb,
TPMBanNicTb Towo). MepLu Hix
po3MoYaT NpUroTyBaHHS 3a
peLienToM, nepekoHarTecs,
LLIO BW JOTpUMYyETECH
iHCTPYKLi i3 3acTOCyBaHHS,
HaBeAeHWX B iIHCTPYKLIT 3
BVIKOPUCTaHHS.

Momunka B16opy Nporpamu.

MepesipTe, un BK
BMIKOPWUCTOBYETE MPaBUbHY
nporpamy AJifl BaLoro
peLenTy.

‘ Mpo6nema ‘ AHanis ‘ PiweHHA
1 | YciiHgukaTopu 6anmatoTe. | bapabaH/nocyauHa 36epiTb 6apabaH/eMHICTb Ta

BCTaHOB/IEHa nepekoHawTecs, Lo BiH/BOHa

HernpaBuibHO. HanexH”M YNHOM 3abnokoBaHWN/
3ab/10k0BaHa 3a A0NOMOrot
py4ku 360Ky. MNepea NOBTOPHUM
BCTaHOB/IEHHAM bapabaHa
nepekoHaiTecs, Lo 3MillyBaibHa
nionaTka npaBuWbHO 3ibpaHa.

2 | IHAmKaTOp XOPCTKOCTI ({*}) Moxnueo, npobnema 3 | byab nacka, Big'egHaniTe Ta 3HOBY
CBITUTLCA Ha NepLIOMY PiBHI | AaTYMKOM. nig'eaHanTe npuctpii. Micaa ysoro

YBIMKHITb BUpi6 3a 0MOMOrot
# KHOMKW «YBIMK./BUMK.» Ta
s nepes3anycTiTe nporpamy. kLo
- npobaema He 3HMKAE, 3BEPHITLCA A0
%] HaLLOro CepBiCHOrO LIEHTPY.

3 | IHaMKaTOp XXOPCTKOCTI (*-) [BuryH 3abnokoBaHo B | Byab nacka, Big'egHaiTe Ta 3HOBY
CBITUTLCS Ha NepLUMX ABOX | 3yMVHEHOMY CTaHi, abo | nigegHaiiTe npucTpiii. Micna uboro
piBHSAX. MoXe 6yTV npobiema 3 | yBIMKHITb BUPI6 3a ONMOMOroto

% AaTymkom Xonna. KHOMKW «YBIMK./BUMK.» Ta
nepes3anycTiTe nporpamy. kLo
- npobaema He 3HUKAE, 3BEPHITLCSA A0
@ HaLLOro CepBiCHOrO LeHTpy.
®

4 | IHAMKaTOp XOPCTKOCTI (éK«) Y peuenTi Moxe 6yTn 3aMiHiTb MaTepianaMm 3 HKYOK
CBITUTbCS Ha TPbOX PIBHAX | BE/IMKA Ki/IbKiCTb KOHLeHTpaLjiero cnnpTy

anKoronto
*
#®
5 | IHAVKaTOp XOPCTKOCTI (-»Hé-) Yepes BUKOPUCTAHHA 3aMiHiTb Ha MPOAYKTA 3 BULLIM
CBITUTBCS HA YOTVPLOX PIBHSX | MaTepiasiB 3 HU3bKUM BMICTOM LIyKpY.
BMiCTOM LYyKpY.
*
#®

6 | IHAMKATOP XOPCTKOCTI ({*}) Komnpecop npatjoe Komnpecop npautoe akTMBHO MOHaz

CBITUTbCA Ha M'ATY PIBHSAX | aKTMBHO noHag 90 90 xBWANH. byab nacka, BUMKHITb Ta
% XBUAVH. YBIMKHITb MPUCTPI 3HOBY.
#®

BuTik uepes kpuLLKy

O6'emM BOAM 3aHAATO BEVIKUIA.

3MeHLUTe KinbKicTb
iHrpegieHTiB.

bapabaH HenpaBWabHO
po3TalloBaHuin abo
3a6/10KOBaHWN.

LLlinbHo 3akpiniTb 6apabaH Ha
6n0ui ABUTYHA.

MeyaTka BigCyTHS.

BcTaHOBITH yLUiNIbHIOBAY Y
HaNeXHOMY MONOXKEHHI.

Mnomba nopisaHa abo
MOLLKOZKEHaA.

3aMiHiTb yLWiNbHIOBaY,
3BepHITbCS A0
aBTOPKV30BaHOMo CEPBICHOroO
LEeHTpY.

3anax gBuryHa

Mig 4yac nepioro
BMKOPUCTaHHA Npuiagy
abo y pasi nepeBaHTaXeHHs
ABUTYHA, CNPUYNHEHOro
3aHAATO BENKOK KiNbKiCTH
iHrpegieHTiB ab0 3aHaATO
TBEPAVIMU UM 3aHAATO
BE/INKNMU LUMATKaMW.

[laliTe npunagy oXonoHyTn
(MprHaliMHi 30 XBUAVH)

Ta 3MeHLUTe KinbKicTb
iHrpesieHTIB y Manomy 6oL
MOPO3W/IbHOTO ABUTYHA.
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