MULTICHEF - OLLA MULTIFUNCION
Modelo: CY426850; CMMF: 7211004553
Caracteristicas eléctricas : 120V~60Hz 800W




INSTRUCTIVO DE OPERACION

Le invitamos a leer cuidadosamente este instructivo antes de usar su
aparato, en él encontrard las caracteristicas e instrucciones para el
mejor aprovechamiento del mismo.

Verifique que el voltaje de su instalacién sea igual al de su aparato el
cual se indica en este instructivo.

Importador:

Groupe SEB México S.A. de C.V.

Calle Boulevard Miguel de Cervantes Saavedra N° 169, Piso 9,
Alcaldia Miguel Hidalgo, Col. Ampliacién Granada C.P.
11520 Ciudad de México

Home & Cook y Centro de Servicio

Av. San Fernando 649, local 27 A

Col. Pefia Pobre, C.P. 14060

Alcaldia Tlalpan, Ciudad de México. México

Servicio al Consumidor :

5552839354
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PRESENTACION DEL PRODUCTO




n Antes del Primer Uso

. Abra la tapa de la olla deslizandose hacia la izquierda.

. Abra la tapa.

. Retire todos los elementos dentro de la olla de presion eléctrica.

. Lavar los accesorios con una esponja no abrasiva y detergente o en un lavavajillas.

. No lave el cuerpo de la olla eléctrica, el tazon esférico ni la tapa de la olla en el lavavajillas.

. No permita que el cable esté enrollado a la hora de utilizar la olla de presion eléctrica.
. No sobrepase el marcado limite del tazén esférico.

. Compruebe que el tazon esférico esté bien encajado.

9. Coloque el tazén esférico dentro del cuerpo de la olla, y luego coloque la tapa.
10.Asegirese de que la tapa de la olla se haya cerrado correctamente.

11.Aseglrese de que la vélvula de presion esté correctamente insertada.
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12.Enciende el aparato.
13.Seleccione e programa deseado.
14.Ajuste el tiempo utilizando el botén "+" para aumentar el tiempo y el de "-" para disminuir.

15. Después de seleccionar el tiempo, la palabra "On" aparecerd después de 5 segundos en la pantalla, indicando
que la olla ha comenzado el calentamiento. Al aparecer el tiempo en la pantalla, la olla estd bajo presion.
16.Al aparecer el nimero 6, la preparacion de la receta fue finalizada y activado el modo de mantener caliente.
17.Si ha seleccionado la receta equivocada y la preparacion ha comenzado, sostenga el botén “programar/

cancelar” para cancelar la preparacion de la receta y volver al modo de espera.

18.Apriete y sostenga la valvula de presion para liberar la presion interna de la olla de presion eléctrica.

19.Abra la tapa de la olla desliziandose hacia la izquierda. La tapa sélo se abrird si se libera toda la presion
interna de la olla.

20.Tire de la tapa de la olla hacia arriba para abrirla.

21.Desconecte el cable de la corriente de energia.

22.Espere 2 horas para que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.



a Limpieza

29.Limpie la parte interior de la olla de presion con un pafio hiimedo.

30.Enjuague el tapon. Séquelo bien antes de volver a colocarlo.

31.Retire la valvula de limite de presion del tubo y limpie tanto la véalvula como el tubo con agua. Una vez seco,
asegurese de que el conducto del tubo esté correctamente limpio antes de volver a conectar la vélvula a este.

. 32.Para limpiar la vélvula de flotador, retire la tapa y luego con cuidado retire la valvula de la tapa y
23.No lave el cuerpo de la olla directamente en el agua. o 2 R . PR,

P, . P " enjudguela con agua. Séquela bien. Aseglrese de que el conducto esté bien limpio antes de volver a
24.No lave el cuerpo de la olla eléctrica, el tazon esférico ni la tapa de la olla en el lavavajillas. ~

. - ! - colocar la valvula de flotador en su lugar.
25.Lavar los accesorios con una esponja no abrasiva y detergente o en un lavavajillas. . B . . . i .
~ L . N 33.Presione la parte interior del resorte de la valvula de seguridad para confirmar que no esté obstruida.

26.Lave el tazdn esférico con una esponja no abrasiva y detergente.

27.Retire la valvula de presién para limpiar la tapa de la olla.
28.Limpie la parte superior de la tapa con un pafo himedo.



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea con atencion las siguientes instrucciones en

su totalidad.

e Utilice el aparato solamente en interiores.

e Para limpiar el aparato, consulte las instrucciones
de uso. Puede lavar el bowl en agua caliente con
jaboén. Limpie el cuerpo del aparato con ayuda de
un pafo hiimedo.

o Este aparato no debe sumergirse nunca en el agua.

e Una mala utilizacién del aparato y sus accesorios
puede danarlo y provocar lesiones.

¢ No toque nunca las partes calientes del aparato.
Después de utilizarlo, el aparato presenta un
calor residual.

e Para su seguridad, este aparato cumple con
las normas y reglamentaciones aplicables
(Compatibilidad Electromagnética, Materiales
en contacto con alimentos, Medio Ambiente...).

e Este aparato no estd destinado a ser utilizado
por personas (incluso ninos) cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales estén reducidas,
0 personas sin experiencia o conocimiento, a
menos que sean supervisadas por una persona
responsable por su seguridad, o hayan sido
instruidas sobre el uso correcto del aparato.

Hay que vigilar a los nifos para asegurarse de

que no jueguen con el aparato.

« Si el cable de alimentacion estd dafado, éste tiene
que ser sustituido por el fabricante, en un Servicio
Técnico autorizado, No sustituya el cable de
alimentacién suministrado por ningin otro cable.

e Este aparato se ha disefiado Unicamente para
uso domeéstico. El aparato no se ha disenado
para ser utilizado en los siguientes casos, que no
estan cubiertos por la garantia:

—en espacios de descanso o cocinas para el
personal en tiendas, oficinas y demds entornos
profesionales,

—en granjas,

—por los clientes de hoteles, moteles y demas
entornos tipo residencia,

—en casas de turismo rural.

e Losninosnodeben utilizarelaparato. Manténgalo
con su cable de alimentacién fuera del alcance
de los ninos.

e Este aparato puede ser utilizado por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de conocimientos y experiencia
suficientes, siempre que cuenten con supervision o
hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro del
electrodoméstico y entiendan los riesgos que implica.



e Los nifos no deber jugar con el aparato.

« No llene el aparato por encima de la marca MAX de
la olla. En caso de cocinar alimentos que se dilaten
durante la coccién, como el arroz o las verduras
deshidratadas, llene la olla solamente hasta la
mitad; reduzca el volumen de agua para evitar el
riesgo de desbordamiento.

e Respete las recomendaciones relativas al
volumen de alimentos y agua para evitar el
desbordamiento, lo que podria danar el aparato
y provocar lesiones corporales.

e Antes de usar el aparato, compruebe que la valvula
de flotador, la valvula de seguridad y la valvula
limitadora de presion estén limpias (ver seccion
“Limpieza y mantenimiento”).

» No coloque objetos extrafios en el sistema de salida
de presion. No reemplace las valvulas.

¢ Al abrir la tapa, sujétela siempre por el asa de
apertura/cierre. Coloque sus brazos en linea con las
asas laterales destinadas a trasladar el aparato. Es
posible que quede agua hirviendo atrapada entre
el soporte de la junta de estanqueidad y la tapa y
correria riesgo de quemarse.

¢ Asimismo, tenga cuidado para no quemarse con
el vapor que el producto expulsara al abrirlo.

Primero, gire solo un poco la tapa para dejar que
salga el vapor lentamente.

e Nunca intente forzar la apertura de la tapa. No abra
la tapa mientras el producto esté a presion. Para

ello, remitase a las “Instrucciones de Uso”.

« Teniendo en cuenta la diversidad de normas en vigor, si utiliza el aparato
en un pais distinto al de compra, llévelo a revisar por el servicio técnico
autorizado.

e Utilice Gnicamente piezas de recambio que se ajusten a su modelo. Este
aspecto es especialmente importante por lo que se refiere al anillo de
sellado, la olla de coccién y la tapa metdlica.

e Tenga cuidado para no dafar la junta de sellado. En caso de que
estuviera danada, deberd sustituirla en un Centro de Servicio Oficial.

e La fuente de calor para la coccién estd incluida en el aparato.

« No coloque nunca el aparato en un horno caliente o sobre una placa de
calor. No coloque nunca el aparato cerca de una llama abierta o de un
objeto inflamable.

« No caliente la olla de coccién mediante una fuente de calor diferente de
la placa de calor del aparato ni utilice nunca ninguna otra olla. No utilice
tampoco la olla de coccién con otros aparatos.

« No se recomienda mover el aparato cuando éste se encuentre sometido
apresion. No toque nunca las partes calientes del aparato. Para moverlo,
utilice las asas habilitadas a tal fin y pongase guantes aislantes de calor
en caso necesario. No utilice nunca el asa de la tapa para levantar el
aparato.

«No utilice nunca el aparato para otro tipo de funciones diferentes de
aquellas para las que se ha disefiado.

o Este aparato no es un esterilizador. No lo utilice para esterilizar tarros.

e Aseglrese de que el aparato esté correctamente cerrado antes de
aumentar la presién (consulte las “Instrucciones de Uso”).

« No utilice nunca el aparato vacio, sin la olla o sin liquido dentro de esta:
dichas operaciones podrian dafiarlo gravemente.

« Cuando cocine carnes con piel gruesa (por ejemplo, lengua de ternera),
no perfore la piel si ésta se ha inflado durante la coccién: correria riesgo
de quemarse. Recuerde perforarla antes de la coccién.



e Cuando cocine alimentos con textura gruesa (garbanzos, ruibarbo,
frutas confitadas, etc.) sacuda suavemente el aparato antes de abrirlo,
para evitar que salte liquido de los alimentos o que los jugos liberados
durante la coccién salpiquen al abrir.

« No utilice el aparato para freir alimentos en aceite: este solo permite
dorarlos o sofreirlos.

«Si utiliza el aparato para dorar, tenga cuidado al afadir alimentos o
ingredientes a la olla caliente, con el fin de no quemarse a causa de las
salpicaduras.

e Durante la coccién, y al liberar automdticamente la presion al final
de la misma, el aparato desprende calor y vapor. Para no quemarse,
mantenga la cara y las manos suficientemente lejos del aparato en
dicho momento. No toque la tapa durante la coccién.

*No manipule nunca los dispositivos de seguridad, excepto durante las
tareas de limpieza y mantenimiento del aparato realizadas de acuerdo
con las instrucciones facilitadas.

« No intente nunca forzar la apertura de la tapa. No abra la tapa mientras
el producto esté sometido a presién.

e Procure que la parte inferior de la olla de coccion y el elemento de calor
estén siempre limpios. Procure que el elemento central de la bandeja de
calor se mantenga movil.

*No llene el aparato sin haber instalado en él la olla de coccién.

e Utilice una cuchara de plastico o de madera para no dafar el
revestimiento antiadherente de la olla. No corte nunca los alimentos
directamente en la olla de coccion.

« Si hay un escape grande de vapor por el borde del aparato, desenchufe
el cable de alimentacién inmediatamente y compruebe la limpieza del
mismo. En caso necesario, envielo a un Centro de Servicio autorizado
para su reparacion.

« No traslade el aparato sujetandolo por las asas de la olla extraible. Utilice
siempre las dos asas laterales situadas en el cuerpo del aparato, usando
guantes aislantes de calor en caso de que esté caliente. Para mayor
seguridad, asegurese de que la tapa esté bloqueada antes de trasladarlo.

eEn caso de que, durante la coccién a presion, se libere presion
continuamente a través de la valvula silenciosa del aparato (durante mas
de 1 minuto), llévelo a un centro de servicio autorizado para su reparacién.

« No utilice un aparato daiado: llévelo a su centro de servicio autorizado.

GUARDAR CUIDADOSAMENTE ESTOS CONSEJOS.

 Utilice solamente piezas de recambio suministradas por un Centro de
Servicio Autorizado.

e La garantia no es aplicable a un desgaste anormal de la olla de coccién.

e Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por
primera vez. Cualquier uso no conforme con las instrucciones conllevara
la anulacién de la garantia del fabricante y eximird a este de cualquier
responsabilidad.

« De acuerdo con la normativa vigente, antes de deshacerse del aparato
deberd prepararlo adecuadamente y dejarlo inutilizado (desenchufando
y cortando el cable de alimentacién).

ii PARTICIPE EN LA CONSERVACION DEL MEDIO AMBIENTE !!
® Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o
reciclables.
mmm 2 Entréguelo al final de su vida til, en un Centro de Recogida
Especifico o en uno de nuestros Servicios Oficiales Post Venta

donde serd tratado de forma adecuada.



DESCRIPCION
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3 Panel de control liberacién de presion
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ANTES DEL PRIMER USO

e Saque el aparato de su embalaje. Conserve su garantia y recuerde leer el
instructivo de uso antes de utilizar el aparato por primera vez.

» Coloque el aparato sobre una superficie plana. Retire todos los materiales
de embalaje del interior del aparato: bolsas de plastico, accesorios
(cuchara para arroz, taza de medicién y canasta vaporera). Fig. 3.

e Retire la etiqueta de promocion del aparato antes de utilizarlo por
primera vez.

La tapa
e Para abrir la tapa, agarre el mango, girelo hacia la izquierda, levante y
tire de la tapa. Fig. 1-2.

Limpieza

« Enjuague el recipiente de coccién con un detergente suave para vajilla.
No use limpiadores abrasivos, quimicos o dsperos en ningin momento.

« Tenga en cuenta que solo los accesorios son aptos para el lavavajillas.

Uso del aparato por primera vez
e Desenrolle el cable de alimentacién y enchifelo a un tomacorriente con
conexion a tierra.

INSTRUCCIONES DE USO

Modo de suspension

« Una vez que el dispositivo estd conectado a la fuente de alimentacion,
el zumbador hace un sonido "BEEP *, el panel digital se ilumina. Después
de 1 segundo, la pantalla muestra “--:--“ fig. 12

Tome la olla y anada los ingredientes.

e Retire la olla.

e Ponga los ingredientes en la olla.

e Tenga en cuenta que el nivel de alimentos y liquidos nunca debe superar
la marca de nivel maximo en la olla - fig. 7.



Coloque la olla en el aparato.

e Limpie el fondo de la olla y retire cualquier residuo de comida de la placa
calentadora. A continuacion, coloque la olla en el aparato - fig. 8-9.

« No utilice el aparato sin la olla.

Cierre y asegure la tapa.
e Compruebe que el tapén esté bien colocado en su soporte.
« Cierre la tapa del aparato y girela hacia la derecha. Fig. 10.

Coloque la véalvula de alivio de presion.

e Posicione la vdlvula de alivio de presién y aseglrese de que estd
activada. Tenga en cuenta que la valvula no encaja por completo, por
lo que permanecerd un poco floja. Antes de iniciar la coccién a presién,
compruebe que la valvula de alivio de presion se encuentre hacia abajo
(véase la descripcion del aparato). Fig. 11.

COCCION A PRESION

Las siguientes funciones son todos los programas de coccién a presion:
Arroz/ Risotto, Carne, Frijoles/ Granos, Estofado/Sopa, Pollo, Programa
Manual y Vapor.

Para utilizar cualquiera de estos programas de coccién a presion:

e Abra la tapa del aparato.

» Coloque los ingredientes en el recipiente esférico. Fig. 7. AsegUrese de
que los alimentos no superen el nivel maximo.

o Cierre la tapa y girela en el sentido de las agujas del reloj hasta que
quede sellada (fig. 10).

e Seleccione el programa de coccién a presién deseado.

ela luz led del programa seleccionado se encenderd y la pantalla
mostrard un tiempo de coccién predeterminado. Fig. 13.

o El tiempo de coccién se puede ajustar con los botones +/-. Fig. 14.
Para ciertos modos de coccién, cuando cambie el tiempo, el indicador
del tipo de coccién cambiard de Fuerte (para coccién rdpida) a Suave
(para coccién lenta).

* Una vez seleccionado el tiempo de coccién, espere 5 segundos, la olla a
presién emitird un pitido y el ciclo de cocciébn comenzard. Fig. 15.

« Cuando termine el tiempo de coccién, escuchara 3 pitidos y el producto
cambiard automaticamente a modo de Conservacion del calor. La luz led
de Conservacioén del calor se encenderd y la pantalla mostrara “b”. Fig. 16.

e Puede cancelar el ciclo de coccién o el modo de Conservacion del calor
en cualquier momento presionando PROGRAMAR/CANCELAR durante
3 segundos. Fig. 17.

e Al final de la coccion, presione el botdn de liberacion de presion (fig. 18)
para liberar la presion.

e Abra la tapa girandola hacia la izquierda y levéantela.

Una vez que se haya acumulado presion en el aparato, la valvula de
liberacién de presién se elevard. Entonces, se activa el cierre de seguridad
de la tapa y ésta no podra abrirse durante la coccién. Nunca intente abrir
la tapa durante la coccién a presion.

Al utilizar la olla a presién las primeras veces, puede notar una ligera fuga
en el indicador de nivel de presién y en el tapén. Esto es normal y ocurrird
cuando se acumule la presion.

También pueden ocurrir algunas fugas de la apertura de la valvula de presion
durante la coccién.

Es normal que se libere una pequeiia cantidad de vapor durante la coccién
(ya que la véalvula es una vélvula de seguridad).

COCCION SIN PRESION

FUNCION DE SALTEAR/SOFREIR

e Abra la tapa del aparato y manténgala abierta.

« Seleccione la funcién SALTEAR/SOFREIR, la luz led se encenderd y la olla
a presion estard lista para usarse.

eLa pantalla mostrard el tiempo de coccién predeterminado "00:30"
y comenzard el precalentamiento.

ePara utilizar la funcién SALTEAR/SOFREIR, puede afadir primero el
aceite y luego los ingredientes, o también puede afadir el aceite y los
ingredientes al mismo tiempo.

« Se aconseja no saltear mas de 30 minutos para evitar que la temperatura
del aceite aumente demasiado.

 Puede cancelarlafuncién desalteado en cualquiermomento presionando
PROGRAMAR/CANCELAR por 3 segundos.



COCCION LENTA

 Abra la tapa del aparato.

« Coloque los ingredientes en el recipiente de esférico.

o Cierre la tapa y girela en el sentido de las agujas del reloj hasta que
quede sellada.

« Seleccione el programa de COCCION LENTA.

ela luz led de COCCION LENTA se encenderd y la pantalla mostrard
"4:00" para el tiempo de coccién.

e Puede ajustar el tiempo de coccién en incrementos de 30 minutos
utilizando los botones +/-.

e Una vez seleccionado el tiempo de coccién, la olla a presién emitird un
pitido y el ciclo de coccién comenzara.

e Cuando termine el tiempo de coccién, escuchard 3 pitidos y el producto
cambiard automaticamente a modo de Conservacion del calor.

e Puede cancelar el ciclo de coccién o el modo de Conservacion del calor
en cualquier momento presionando PROGRAMAR/CANCELAR durante
3 segundos. Fig. 17.

¢ Abra la tapa del aparato.

« Coloque los ingredientes en el recipiente esférico.

e Cierre la tapa y girela en el sentido de las agujas del reloj hasta que
quede sellada.

e Seleccione el programa para YOGURT.

elLa luz led para YOGURT se encenderd y la pantalla mostrara "12:00"
para el tiempo de coccioén.

e Puede ajustar el tiempo de coccién en incrementos de 30 minutos
utilizando los botones +/-. Cuando cambie el tiempo, el indicador del
tipo de coccién cambiara de Duro (para coccién rapida) a Suave (para
coccién lenta).

* Una vez seleccionado el tiempo de coccién, la olla a presién emitird un
pitido y el ciclo de coccidbn comenzard.

e Puede cancelar el ciclo de coccién en cualquier momento presionando
PROGRAMAR/CANCELAR durante 3 segundos.

PROGRAMAR/CANCELAR

El usuario puede utilizar la funcion PROGRAMAR/CANCELAR para

programar el aparato para que empiece a funcionar mas tarde. Para

utilizar esta funcion:

e Seleccione PROGRAMAR/CANCELAR La pantalla mostrara el tiempo
"00:30" de manera predeterminada.

e Utilice +/- para ajustar el tiempo en incrementos de 30 minutos.

e Seleccione el programa de coccién (Deseado).

e La funcion PRGRAMAR iniciard después de 5 segundos.

Nota:
—Puede cancelar la funcién de salteado en cualquier momento presionando
PROGRAMAR/CANCELAR por 3 segundos.

CONSERVACION DEL CALOR

e La funcién Conservacion del calor se activa automdticamente al final de
todos los programas de coccion, excepto YOGURT y SALTEAR/SOFRETR.

e Cuando la funcion de Conservacion del calor esté activada, la pantalla
mostrard durante cuénto tiempo ha estado activada.

e Presione PROGRAMAR/CANCELAR en cualquier momento para cancelar
el modo de Conservacién del calor.

e La duracion maxima para la funcién de Conservacion del calor es de 24
horas. Después de las 24 horas, el aparato se apagard automdticamente.

Nota: El modo de Conservacion del calor no esta disponible para los

siguientes programas : SALTEAR/SOFREIR, YOGURT.



LIBERACION DE VAPOR

e Una vez que se haya acumulado presion en el aparato, la valvula de
flotador se elevard. Entonces, se activard el cierre de seguridad de la
tapa y ésta no podra abrirse durante la coccién. Nunca intente abrir la
tapa durante la coccién a presion.

eEs normal que se libere una pequeia cantidad de vapor durante
la coccion. Esto puede ocurrir con la vdalvula de flotador, Vavula de
liberacién de presion o el tapdn (todos dispositivos de seguridad).

eLa presion puede ser liberada de 2 maneras diferentes al final de la
coccion:

Liberacion automatica: La olla a presion se enfriard por sisolay la presion

se liberara automaticamente. Durante la liberacién automdtica, algunos

alimentos pueden cocinarse demasiado debido a la presién restante en
la olla. Utilice la liberacién de presion manual si desea detener el proceso
de coccién inmediatamente.

Liberacion manual: Presione el botén continuamente en cualquier

momento después de que el ciclo de coccién haya terminado. El vapor se

liberard en pocos minutos.

« No toque la vdlvula de alivio de presion.

« S6lo se puede abrir la tapa una vez que se libera la presion. Podria tardar
algunos minutos. Antes de desbloquear la tapa, compruebe primero que la
vdlvula de flotador se encuentre hacia abajo.

e A continuacién, puede abrir la tapa y retirar la comida.

e Cuando abra el aparato, siempre aleje la tapa de la cara y los brazos
para evitar quemaduras.

IMPORTANTE: Tenga cuidado con el vapor caliente que salga del

recipiente. Mantenga la cara y las manos alejadas de la salida de vapor.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

e Una vez que los alimentos estén cocidos, desenchufe el aparato para
limpiarlo. Fig. 21. Se recomienda limpiar el aparato después de cada uso.

e Espere 2 horas a que su aparato se enfrie antes de limpiarlo. Fig. 22.

e Limpie el exterior y el interior de la tapa con un pafio himedo. No
sumerja el aparato en agua o vierta agua en él sin el recipiente extraible.
Fig. 23, 28-29.

e Enjuague el tapén. Séquelo bien antes de volver a colocarlo.

e Para limpiar la vdalvula de flotador, retire la tapa y luego retire con
cuidado la valvula de la tapa (Fig. 32), y enjudguela con agua. Séquela
bien. Asegirese de que el conducto esté bien limpio antes de volver a
colocar la véalvula de flotador en su lugar.

e Presione la parte interna del resorte de la vdalvula de seguridad para
comprobar que no esté obstruido. Fig. 33.

eLimpie la olla y los accesorios. S6lo los accesorios son aptos para
lavavajillas. Fig. 24-26. No utilice un estropajo para limpiar el recipiente,
ya que esto puede dafar la capa antiadherente del recipiente.

e Retire la valvula de alivio de presién del tubo y limpie la valvula y el tubo
con agua. Una vez seco, asegirese de que el conducto del tubo esté
bien limpio antes de volver a conectar la valvula a él. Fig. 27, 31.

« No sumerja el aparato. Utilice siempre el recipiente provisto. No vierta
agua o alimentos directamente en el aparato. Fig. 23.

«Si involuntariamente sumerge su aparato en agua o derrama agua
directamente sobre el elemento calefactor (cuando la olla no esté en su
lugar), llévelo a su centro de servicio para que lo reparen.

e Limpie su aparato después de cada uso.

« Cambie el tapén cada 2 afios.



LOCALIZACION DE AVERIAS Y REPARACIO

No se puede quitar la tapa.

Hay presion sin liberar dentro
delaolla.

Problema comin Causa posible Qué hacer

a. Espere hasta que la liberacién
automatica de la presion haya terminado.
b. Presione y mantenga presionado el
boton de liberacion de presion hasta que
se haya liberado toda la presion.

La vdlvula de flotador
estd atascada y no cae
automaticamente.

a. Empuje con cuidado la valvula de
flotador hacia abajo insertando un
palillo o un objeto largo en la abertura
de la vélvula de flotador. Si esto no
funciona, lleve la olla a reparar.

b. Limpie y seque la valvula de flotador
antes de volver a utilizar la olla.

El regulador de presion
libera la presion
intermitentemente
durante la coccion.

Problema comiin Causa posible

Esto es para mantener la
temperatura en la olla uniforme.

Esto es normal.

El display digital muestra "E1".

Falla del sensor de la base

Envie la olla a un centro de servicio
autorizado.

No puedo cerrar y sellar
la tapa correctamente.

La olla esta caliente y llena
de presion de vapor caliente.

Espere a que el aparato se enfrie un poco.

El anillo de sellado esta mal colocado.

Coloque correctamente el anillo de sellado.

La valvula de flotador
estd atascada y no cae
automadticamente.

Empuije la valvula de flotador hacia abajo
insertando un palillo o un objeto largo en
la abertura de la valvula de flotador.

El aire estd saliendo
por la tapa.

El anillo de sellado esta dafado.

Envie la olla a un centro de servicio para
obtener un anillo de sellado de repuesto.

El anillo de sellado tiene restos
atorados.

Retire los restos atorados y coloque
correctamente el anillo de sellado.

El anillo de sellado esta mal colocado.

Coloque correctamente el anillo de sellado.

Hay fugas de presion
alrededor del anillo de
sellado.

Un mal funcionamiento del control
estd causando la fuga de presion.

Envie la olla a un centro de servicio
autorizado.

El regulador de presion
estd liberando la presion
demasiado bruscamente.

Un mal funcionamiento del control
estd causando la fuga de presion.

Envie la olla a un centro de servicio
autorizado.

El regulador de presion esta mal
instalado.

Instale correctamente el regulador de
presion.

La valvula de flotador
estd liberando presion
sin parar.

La apertura de la véalvula de
flotador tiene restos atorados en
su interior.

Retire los restos.

La valvula de flotador esta atascada.

Empuje la valvula de flotador hacia abajo
insertando un palillo o un objeto largo en
la abertura de la valvula de flotador.

La comida no esta bien
cocida o tarda demasiado
tiempo en cocerse.

a. Falla del sensor de presion
b. Falla del control

Envie la olla a un centro de servicio
autorizado.

La vélvula de flotador
comienza liberando una gran
cantidad de presion antes

de detenerse por completo.

El aire de la olla se enfria.

Esto es normal.

- Eleccion Tiempo Rangoldel | Cadal ||l Funcionide Temperututu Posicion
Funcion de predeter- tiempo (min) rogramar predetermi- dela
sabores minado P prog nada (*C) tapa
Coccén | 1o 4h 30min-20h | 30 | 30min-12h 90
lenta
. Tapa
Duro 8h 30min-24h 30 No 42 cerraday
Yogurt | Medio 12h 30min-24h | 30 No 42 sin sellar
Suave 24h 30min-24h 30 No 42
Saitear/ | ¢ ve | 30min | 0-30min | 1 No 170 Tapa
Sofreir abierta
Duro 20 min Omin-4h 1 30min-12h 114
Estofado/ [y jeio 35min | Omin-4h 1 30min-12h 114
Sopa
Suave 45 min Omin-4h 1 30min-12h 14
Duro 20 min Omin-4h 1 30min-12h 114
Pollo Medio 25 min Omin-4h 1 30min-12h M4
Suave 30 min Omin-4h 1 30min-12h 114
Duro 8 min Omin-4h 1 30min-12h 14
Arroz/ . K X "
A Medio 12 min Omin-4h 1 30min-12h 114
Risotto
Suave 15 min Omin-4h 1 30min-12h 114
Duro 20 min Omin-4h 1 30min-12h M4
Programa Tapa
o9 Medio 30 min Omin-4h 1 30min-12h 114 cerrada y
ey sellada
Suave 50 min Omin-4h 1 30min-12h 14
Duro 25 min Omin-4h 1 30min-12h 14
IFiljellzs) Medio 30 min Omin-4h 1 30min-12h 114
Granos
Suave 40 min Omin-4h 1 30min-12h M4
Duro 3 min Omin-4h 1 30min-12h 114
Vapor Medio 10 min Omin-4h 1 30min-12h 14
Suave 15 min Omin-4h 1 30min-12h 14
Duro 50 min Omin-4h 1 30min-12h 114
Carne Medio 60 min Omin-4h 1 30min-12h M4
Suave 70 min Omin-4h 1 30min-12h 114
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TEFAL/T-FAL* GARANTIA LIMITADA INTERNACIONAL

&3 : www.tefal.com
Este producto puede ser reparado por TEFAL/T-FAL* durante y después del periodo de garantia
Los accesorios, cor i y comp reer por el usuario final, en caso de estar disponibles localmente, pueden ser
adquiridos tal y como se describe en el sitio web www.tefal.com

Garantia :

Este es un producto garantizado por TEFAL/T-FAL contra defectos de fabricacion o en los materiales durante el periodo de garantia
aplicable en aquellos paises ** que figuran en la lista de paises incluida en la Gltima pagina del manual de usuario, a partir de la
fecha de compra.

La garantia internacional que TEFAL/T-FAL emite como fabricante es una ventaja adicional que no transgrede los derechos del
consumidor La garantia internacional del fabricante cubre todos los costes de reparacion del producto defectuoso, de forma que se
ajuste a sus especificaciones originales, ya sea mediante su reparacion o la sustitucion de los componentes defectuosos y la mano
de obra necesaria. A criterio de TEFAL/T-FAL, se podra sustituir el producto defectuoso por un equivalente o superior en lugar de
repararlo. La reparacion o sustitucion del producto es la Gnica obligacion de TEFAL/T-FAL y la Gnica y exclusiva solucién ofrecida al
cliente en virtud de la presente garantia.

Condiciones y excli

TEFAL/T-FAL no estara obligada a reparar o sustituir productos que no vayan acompanados de una prueba de compra vdlida. Se

puede llevar el producto en persona directamente a un centro de servicios autorizado, o embalarlo adecuadamente y enviarlo, por

correo certificado (o envio postal equivalente), a un centro de servicios autorizado de TEFAL/T-FAL. La direccion completa de los

centros de servicio autorizados en cada pais puede obtenerse en el sitio web de TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) o llamando al nimero

de teléfono de Atencion al Consumidor del pais en cuestion indicado en la Lista de Paises. Para ofrecer el mejor servicio post-venta

posible y mejorar constantemente el grado de satisfaccion del cliente, TEFAL/T-FAL puede enviar una encuesta de satisfaccion a

todos los clientes que hayan reparado o canjeado sus productos en un centro de servicio autorizado TEFAL/T-FAL.

La garantia internacional TEFAL/T-FAL se aplica Gnicamente a productos adquiridos en alguno de los paises relacionados, y

destinados exclusivamente a uso doméstico en uno de los paises indicados en la Lista de Paises. Esta garantia no cubrir los dafios

que puedan producirse como resultado de usos incorrectos, negligencia, inobservancia de las instrucciones de TEFAL/T-FAL, o una

modificacion o reparacién no autorizada del producto, un embalaje inadecuado por parte del consumidor o por una manipulacién

incorrecta del transportista. Tampoco cubre el uso y desgaste habitual, el mantenimiento o sustitucion de consumibles, ni lo

siguiente:

- la utilizacién de un tipo de agua o consumible incorrecto

- dafios mecanicos, sobrecarga

- accidentes, incluidos incendios, inundaciones, rayos, etc.

- la entrada de agua, polvo o insectos dentro del producto (excluyendo los aparatos con caracteristicas especificamente disefiadas
para insectos)

- dafios 0 mal funcionamiento debidos especificamente a un voltaje o frecuencia distintos de los que aparecen impresos en la
etiqueta del producto u otras especificaciones locales.

- la calcificacion (las descalcificaciones deberdn realizarse de acuerdo a las instrucciones de uso)

- uso profesional o comercial

- ruptura en los materiales de vidrio o porcelana del producto

Derechos de los consumidore:

La garantia internacional TEFAL/T-FAL no afecta a los derechos de los consumidores ni derechos que no puedan ser excluidos o
restringidos, ni a los derechos que el consumidor tenga frente al comerciante minorista que le vendié el producto. Esta garantia
proporciona al consumidor derechos especificos, y el consumidor también podra ejercer otros derechos que variaran de una region
aotra o de un pais a otro.

* Los electrodomésticos de TEFAL se comercializan bajo la marca T-FAL en algunos territorios, como América y Japon. TEFAL/T-FAL
son marcas registradas del Groupe SEB.

**Cuando un producto sea adquirido en un pais incluido en la Lista de Paises y posteriormente se utilice en otro pais incluido en
la Lista, la duracién de la garantia internacional TEFAL/T-FAL serd la vigente en el pais de uso del producto, aunque el producto
haya sido adquirido en otro pais incluido en la Lista con una duracién distinta de garantia. El proceso de reparacion para productos
adquiridos fuera del pais de uso puede requerir un plazo mayor si TEFAL/T-FAL no comercializa localmente el producto. En los casos
en los que el producto no sea susceptible de reparacion en el pais de uso, la garantia internacional TEFAL/T-FAL se limitara a la
sustitucion por un producto similar o un producto alternativo de precio similar, siempre que sea posible.

Por favor conserve este documento para consulta en caso de que deseara hacer una reclamacién bajo garantia.

Especificamente para M

El sitio para comprar accesorios, refacciones, asi como para realizar las reparaciones de los productos TEFAL/T-FAL se localiza en
Home & Cook and Service, Av. San Fernando 649, local 27 A, Col. Pefia Pobre, C.P. 14060, Alcaldia Tlalpan, Ciudad de México. México
TEFAL/T-FAL cubrira los gastos razonablemente erogados para el cumplimiento de esta garantia, exclusivamente para aquellos sitios
donde no se cuente con un centro de servicio autorizado. El periodo de garantia es el indicado en la lista de paises, a menos que se
especifique algo diferente sobre la informacién del producto. Para hacer vdlida la garantia, debera presentar el producto acompafiado
de su comprobante de compra.

TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST
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