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DESCRIPTION

Water tank
Capacitive display

Adjust the intensity

Refill the coffee bean container
Anti-mold fan Empty the coffee grounds collector
Brewing unit Brewing unit not install / brewing unit door
Coffee nozzle open/ error

Coffee grounds collector Adjust the volume

Grinding fineness adjustment button Rinse the machine

Coffee bean container Cleaning mode access

Steam outlet* Descale the machine

Grid and removable drip tray Refill the water tank

Water level floats
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Dear Customer,

Thank you for purchasing a KRUPS Espresso machine with built-in grinder. KRUPS Espresso machines with built-
in grinders are designed, developed and manufactured in France, thereby ensuring the strictest guarantees in
terms of origin and manufacturing quality. Your machine is designed to be as easy to use as possible and to
create barista-quality drinks. Enjoy an espresso, doppio and other types of coffee, all at the touch of a button.
The advanced technology present in your machine enables you to obtain the best possible result, revealing
the maximum amount of aromas and flavors from freshly ground coffee beans. We hope you enjoy great
coffee breaks and are completed satisfied with your KRUPS machine.

The KRUPS Team

1. IMPORTANT PRODUCT INFORMATION

Carefully read the user manual and the “safety instructions” booklet before you use your appliance for the first
time and keep it: improper use will release KRUPS from any liability.

1.1 SYMBOL GUIDE FOR USER MANUAL

A Danger: Warning against the risk of serious bodily injury or death.
The lightning symbol alerts you to electricity-related dangers.

ACaution: Warning against any possible malfunction, damage or destruction of the appliance.

n Important: General or important remark for operating the appliance.

1.2 ACCESSORIES SUPPLIED WITH YOUR MACHINE

Check the accessories supplied with your machine. If a part is missing, contact your KRUPS consumer service
directly.

SUPPLIED ACCESSORIES

1 Quick Start Guide - Safety instructions booklet - Warranty documents

2 | Cleaning needle for the steam system*




ACaution: Only use Krups accessories for this machine to maintain the warranty.

1.3 TECHNICAL DATA

Appliance Automatic Espresso EA20
Power supply 220-240V~ /50 Hz
Pump pressure 19 bars
Coffee bean container 160 g
Energy consumption 1420 - 1690 W
Water tank 1,5L
Getting started and storage Inside, in a dry place (away from frost)
Dimensions mm)H xLxD 320 x 185 x 425
Weight of the product (kg) 9,2

Subject to technical modifications.

1.4 GETTING STARTED & APPLIANCE INSTALLATION

INITIAL OPERATION

Place the machine on a stable, horizontal, clean and dry work surface. When the machine is set up for the first
time, aninitialization cycle will be carried out. Priming the machine allows the water circuits to be filled, so that
the machine can operate. Preheating and automatic rinsing will take place.

For more information, refer to the Quick Start Guide.

Your appliance has been checked and tested before leaving the manufacturing facility. Despite all the attention
paid to cleaning, it is nevertheless possible that you find coffee residues in the coffee grinder and/or coffee
drops on the grid of the drip tray. When unpacking, you may also notice the presence of dust on the machine
due to the protective material. We recommend that you thoroughly clean your machine before first use with
a cloth.

We thank you for your understanding. Never use a damaged appliance.

foﬁ HINTS AND TIPS
WATER
The quality of the water greatly influences the quality of the aromas. Limescale and chlorine may alter the
taste of coffee. To preserve all the aromas of your coffee, we recommend that you use fresh, or bottled

water with dry residue below 800 mg/L (see label on bottle).

Cup
When preparing hot drinks we recommend using preheated cups (by passing them under hot water) the
size of which is adapted to your desired quantity.

BEANS

A Roasted coffee beans may lose their aroma if they are not protected. We advise you to use the amount
of beans equivalent to your consumption over the next 2-3 days and to choose 250 g bags.




The quality of coffee beans is variable and tastes are subjective. Arabica will give you fine, floral aromas
unlike Robusta which is higher in caffeine, more bitter and full-bodied. It is common to mix the two types
of coffee to achieve a more balanced coffee. Please do not hesitate to seek advice from your roaster.

We do not recommend the use of oily and caramelised beans as these can damage the machine. The
fineness of the ground beans influences the strength of the aromas and the quality of the crema. The
more finely ground the beans, the smoother the crema. Grinding can also be adapted for the desired
drink.

n Important : If the A + RINSE icons are still ON after the initialization, press and hold the “START/
STOP" button for manual priming until A + RINSE turn OFF.

2. GRINDER : ADJUSTING THE GRIND

WHY ADJUST THE GRIND?
In general, you need to adjust the grind when you change the type of coffee beans or to adjust the strength of
your coffee. Varying the grind makes it possible to adapt to different types of coffee bean:

- A highly roasted and oily coffee bean will require a coarser grind,

- A more lightly roasted coffee bean will be drier and will require a finer grind.

Light
Medium
Strong

Intense
Very intense

Very intense Intense Strong Medium Light
(Dark French) (French) (Light French) (Amber) (Blonde)

In addition, for the same coffee, the setting of your grind impacts the aroma in the cup: the finer the grind,
the stronger the flavour.

HOW TO ADJUST THE GRIND?

Turn the setting button located in the coffee bean container to suit your coffee bean type and the strength of
the flavour desired (5 levels - see above). This adjustment must be performed during grinding and notch by
notch. After three preparations, you will notice a distinct difference in taste.

ﬁ Caution: We do not recommend the use of oily or caramelised coffee beans as these are difficult for the
grinder to process. These can damage the machine and lead to poor sensor performance.

3. PREPARING DRINKS

DRINKS AVAILABLE FROM THIS MACHINE:
KRUPS My Coffee allows you to make a wide range of drinks depending on your preference. The preparations
can be accessed directly on your control panel:




The default volumes and strengths are written in bold.

Drinks Description Sizes available Strength function
S ~40 mL (adjustable
from 15mL to 50 mL) 0
Espresso M ~55 mL 00
L ~70 mL (adjustable O00
from 60 mL to 85 mL)
5 ~80 mL 0
Doppio* M ~110 mL 00
L~140 mL O00
S ~90 mL (adjustable
from 90 mL to 115 mL) 0
Coffee M ~120 mL 00
L ~150 mL (adjustable O00
from 125 mL to 180 mL)
§ ~120 mL 0
Americano* M ~150 mL 00
L~180 mL 000
S ~100 mL
Hot water* M ~200 mL
L ~300 mL
Steam* - -

*Depending on model

HOW TO ADJUST THE HEIGHT OF THE COFFEE NOZZLE?
For all of the drinks offered you can lower the coffee nozzle according to the size of your cup(s).

HOW TO START PREPARING MY DRINK?
* Check that the coffee bean container is full.

ACaution: To avoid damaging your machine, take care not to pour water into the grinder.

+ Check that the water tank is full. If the water is low, the machine will notify you with an indicator light
requesting that you fill the tank.

* Place the cup under the coffee outlet.

* Press the button for the chosen drink, adjust your settings and press “START/STOP".

DEPENDING ON THE DRINK, DIFFERENT SETTINGS ARE POSSIBLE:

- Coffee strength: To increase or reduce the strength of the coffee by modifying the amount of ground coffee

used, select the drink and press the “ 0 " button, to choose between 1 and 3 beans, 1 being the mildest
and 3 the strongest.

- Volume in cup: to increase or decrease the amount of water used for extraction, press the “ “button, to
adjust the volume between S, M and L sizes.

For more information, refer to the drinks chart and the “Quick Start Guide” on how to adjust your drinks
settings.

HOW TO STOP A DRINK WHILE MAKING?
You can stop the preparation of your drink at any time by pressing the “START / STOP” button. When a cycle
is interrupted, the stop is not immediate. The machine will have a time of non-accessibility which will be
indicated by blinking lights on your screen.



HOW TO PERSONNALIZE S AND L SIZES FOR ESPRESSO AND COFFEE?

1) Press 3 seconds on Espresso or Coffee button.

2) “START/STOP” lightis blinking.

3) By clicking the volume button, select the size you want to personnalize (S or L).

4) Press “START/STOP" button, the coffee is pouring.

5) During the extraction, when the volume in cup suits you, press again “START/STOP” button to save the new
volume.

n Important : To exit the volume personnalization mode, click on another recipe button.

HOW TO RESTORE DEFAULT SETTINGS ?

1) Press 3 seconds on “ON/OFF" and “START/STOP” buttons simultaneously, when the machine is ON.
2) Buttons “START/STOP”, Espresso recipe, bean light and “S” size will blink 3 times.

Beverage type, range of each beverage and their size are reset.

— O

MILKY DRINK AND HOT WATER*

— &

—  HINTS & TIPS
To make frothy milk, you should opt for pasteurized UHT milk from the fridge (3-5°C). The use of specialist
milks (micro-filtered, raw, fermented, enriched) or plant-based milks (almond, oat, soya etc.) is possible
but may give results that are less satisfactory in terms of the quality and quantity of froth. Once the milk
is open, whether the container is plastic or glass, it must be stored in a refrigerator at 4°C or below. Milk
can usually be stored for between five and seven days.

HOW TO FROTH MILK WITH THE STEAM NOZZLE?

A Exercise caution to avoid burns.

The steam nozzle is used to froth the milk to make a cappuccino or latte for example. Since the production
of steam requires a higher temperature than for preparing an espresso, the appliance has an additional
preheating phase for the steam.

Steps to follow to froth milk with the steam nozzle

Click on “STEAM”
Press “START/STOP” button

1
2
3 The machine is preheating until the “STEAM” button stop flashing
4

Insert the steam nozzle into the milk in your cup. Be careful to not immerge the
hole on the side on the steam tube.

5 Press the “ START/STOP" button again to activate the steam

6 Press the “START/STOP” button to stop the steam when the froth is good for you.

For more information, refer to the “Quick Start Guide” section 3 on how to make a milky drink.

CLEANING THE STEAM NOZZLE :

A Danger: After using the steam function, the steam nozzle may be hot so we advise you to wait a few
minutes before handling it.

n Important :

To obtain identical froth each time, we recommend that you carefully clean the steam nozzle AFTER EACH USE
under water and with the cleaning pin. Do not wash the steam nozzle in a dishwasher. We also recommend
that you clean the steam nozzle if it is not used for a long period of time (more than two days).

*Depending on model



The whole steam nozzle can be removed to allow for thorough cleaning. Clean with water, a small amount
of non-abrasive washing up liquid and a brush. For more information, refer to the “Quick Start Guide”
section 4 on how to clean your steam nozzle.

+ Toremove all possible traces of milk from the steam nozzle, place a container under the nozzle and start
a hot water preparation. Then use a clean, damp microfiber cloth to wipe the nozzle.

« If the steam does not come out, the nozzle may be clogged: unblock it with the supplied cleaning
needle for the steam system. For more information, refer to the “Quick Start Guide” on how to clean
your steam nozzle.

HOW TO POUR HOT WATER ?

1) Place a cup under the steam nozzle.

2) Click on “Hot Water”.

3) Press “START/STOP” button.

4) Hot water comes out from the steam nozzle and automatically stops according to the choosen volume.

4. GENERAL MAINTENANCE
4.1 DAILY MAINTENANCE

Carrying out proper maintenance will prolong the life of your machine and preserve the authentic taste of

your coffee.

DRIP TRAY MAINTENANCE

The drip tray allows you to collect the water or the coffee that flows from the appliance during and after
preparation. It is important to always leave it in place and to empty it regularly.

For hygiene reasons, we recommend that you dismantle the drip tray to clean each element daily and let it air
dry before replacing it in the machine. The drip tray is dishwasher safe, remove the grid first.

For more information, refer to the “Quick Start Guide” section 8A and 8B.

WHEN DO I EMPTY THE DRIP TRAY?
When the float is at the top, indicating that it is too full.

COFFEE GROUNDS COLLECTOR MAINTENANCE
For hygiene reasons, we recommend that you clean the coffee grounds collector with hot, soapy water daily
and let it air dry before putting it back in the machine.

For more information, refer to the “Quick Start Guide” section 7A and 7B on how to clean your coffee
grounds collector.
- Empty the grounds container when the machine asks you to.

- You can empty it more regularly but do so when the machine is on so that it can record that the container
has indeed been emptied.

n Important: Failure to regularly empty your coffee grind container as indicated above may damage your
machine.

WATER TANK MAINTENANCE
To preserve the aromas of your coffee and for hygiene reasons, we recommend that you use fresh water, clean
your water tank daily with hot water and a sponge and let it air dry before putting it back in the machine.

COFFEE BEAN CONTAINER MAINTENANCE

Coffee beans can leave a greasy residue on the walls of the coffee bean container that can affect the quality
of your coffee. To preserve the aromas and for hygiene reasons, we recommend that you wipe it with a clean,
dry, soft cloth each time that it needs to be refilled.



Caution: Do not use water to clean the coffee bean container, the presence of water in the coffee bean
container could damage your machine.

4.2 OTHER MAINTENANCE

n Important:

* The maintenance time, depending on the procedure, is a maximum of 20 minutes.

* If you unplug your machine during maintenance or in the event of a power failure, the descaling
program will resume from the start. It will not be possible to postpone this operation, it is mandatory
to descale the water circuit.

* You do not have to run the maintenance program as soon as the appliance requests it, but you should
do it soon after. If the descaling is postponed, the alert will display until the operation is performed.

Supplies
needed

Maintenance Explanation

Allows you to rinse the machine's coffee circuit.

This process only uses hot water. It ensures that

you maintain the authentic taste of your coffee.
Refer to the “Quick Start Guide” section 9.

When the machine
asks you to or at
any time.

Coffee rinsing
~1 min -30 ml

Cleaning the brewing unit prevents residue build-
up and ensures consistent coffee quality.

1. Switch off the machine.

Open the side door.

Press the red latch to release the brewing unit.
Pull the unit out by holding it on both sides.

Rinse the brewing unit under Iukewarm
running water.

Cleanina the 6. Wipe the inside of the brewing compartment
'ng Recommendation: with a damp cloth if you see any residue.
removable

brewing unit once a week n Important: do not forget to clean the
coffee chute on the inside top of the
brewing compartment, with a dry clean
cloth.
7. Dry the brewing unit with a clean cloth or let it
air-dry (do not reassemble if still very wet).
8. Reinsert the brewing unit into the machine
until it clicks into place.

9. Close the side door and plug the machine
back in.

ik wnN
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Supplies

Maintenance
needed

When? ‘ Explanation ‘

Descaling your machine ensures it works properly
and removes any limescale or deposits. This step
is very important to ensure your appliance works
properly and lasts a long time. Refer to the “Quick
Start Guide” section 11 to find out how to descale
the machine or follow these steps:

n At any time during the descaling process, you
can press START/STOP to pause the descaling.
The START/STOP LED will blink. To continue,
press START/STOP again.
1. The “CALC” indicator light will turn red when
the machine needs to be descaled.

2. Place a 1.5 L container under coffee and steam
nozzles.

3. Fill the water tank with 500 mL.

4. Open a sachet of KRUPS descaler and pour it
into the water tank filled with 500 mL of hot

When requested

X water.
by the machine. ] ) )
When the number 5. Mix the sachet contents with the water in the 1 sachet

tank. of KRUPS

of drinks is not FO54 / XS809

enough for 6. Putthewatertankbackinplace onthe machine.
descaling to be 7 p the cleani de butt descaler (not
. Press the cleaning mode button. supplied with

necessary, the 8. Press the “START/STOP” button to start the | the machine)
function is not descaling process.

active.
9. Water will flow from the coffee nozzle and
steam nozzle during the descaling process.

10.The CALC indicator is on and the water tank
indicator is flashing at the end of the flow.

11.Remove the descaler from the water tank.
12.Clean the water tank using a sponge.

13.Rinse, wipe and dry the water tank.

14.Fill the water tank up to the maximum.
15.Place a 1.5 L container under the nozzle.
16.Putthe water tank backin place on the machine.

17.Water will run out of the coffee nozzle and
steam nozzle during the rinsing process.

18.When the water has stopped flowing and after
you hear three beeps, your machine is descaled
and ready for use.

19.Empty the coffee ground collector.

Descaling
~20 min - 1,5L

ANSWERS TO YOUR QUESTIONS

OPERATION

1) The machine displays a fault, the software is frozen OR all the lights are flashing.

©@ Turn off and unplug the machine, wait 1 minute, reconnect and restart the machine.
2) The appliance does not turn on after pressing the ON/OFF button.

© Check the fuses and the power socket of your electrical installation. Check that the two power plugs are
correctly inserted into the socket and the back of the machine.

11



3) A power failure has occurred during a cycle.

© The appliance resets automatically when it turns back on.
4) The grinder is running empty.

© -+ This is normal if it happens occasionally and if there are no coffee beans or only a small amount in
the coffee bean container. The coffee bean container alert will turn on at the end of the extraction.

© Coffee beans remain in the container:

* The coffee may be too oily and is therefore not being correctly processed by the machine. You could
try helping the coffee beans to go down and see if that gets it working again. However, it is advisable
to change your coffee (see type of coffee beans).

* This is my usual coffee that has worked well until now: contact your KRUPS customer service.

5) Two recipe lights or more stay ON and normal operations on the machine are blocked.

© The machine has encountered an issue. Please unplug and plug it back. If the issue remains, call the
service center / return the machine to the after-sales service.

6) MA icon is ON.

© The brewing unit is not properly installed or the door is opened. Refer to the Quick Start Guide, section
10A/10B.

7) MA icon is blinking.

© The machine has encountered an issue. Please unplug and plug it back. If the issue remains, call the
service center / return the machine to the after-sales service.

USE

1) The grinder is making an unusual noise.

© Foreign bodies are likely to be present in the grinder. Try to clean it out with a vacuum cleaner, otherwise
contact your KRUPS customer service.

2) There is water under the appliance.

© Before removing the drip tray, wait for 15 seconds after the flow of coffee has stopped so that the
machine finishes its cycle correctly.

© Check that the drip tray is properly positioned on the machine. It must always be in position even when
the machine is not in use.

© Check that the drip tray is not full.
3) The adjustment button for the grind is difficult to turn.

© Only turn the grind adjustment button when the grinder is operating.
4) The appliance has not produced any coffee.

© An incident has been detected during its preparation. The appliance will reset automatically and be
ready for a new cycle.

5) You have used ground coffee instead of coffee beans.

© Use your vacuum cleaner to remove the ground coffee from the coffee bean container.
6) Water is flowing from the coffee nozzle when the machine is turned off.

© This is normal. This is an automatic rinse to clean the coffee nozzle.
7) Water is flowing from the coffee nozzle when the machine is turned on.

© This is normal. The machine is automatically warming up so your first coffee is at the right temperature.
8) There is a ventilation sound after the coffee extraction.

© This is normal. It is activated after each recipe to keep the coffee ground container dry and clean.

MAINTENANCE
1) The machine has not requested descaling.

© The descaling cycle is required after a large number of preparations made with steam or hot water. If
you only consume coffee, descaling will not be required often.

12



2) Some coffee ground is the drip tray.

© A small amount of coffee ground can get into the drip tray. The machine is designed to remove any
excess residual coffee ground so that the percolation zone remains clean.

3) The /‘> indicator light stays on after emptying the coffee grounds container.

© Reinstall the coffee grounds container.

~
4) The w indicator light stays on after filling the water tank.

© Check that the tank is in the correct position on the appliance.
© The float at the bottom of the tank must be able to move freely. Check and free the float if necessary.

DRINKS
1) The coffee is pouring too slowly.

© Turn the grinding fineness adjustment button to obtain a coarser grind (this may depend on the type
of coffee used).

© Perform one or several rinsing cycles.

2) The coffee is too weak or not full-bodied enough.
© Check that the coffee bean container contains coffee and that it is moving down correctly.
© Avoid using oily, caramelised or flavoured coffees, which may not be processed properly.

© Decrease the volume and increase the strength of the preparation by using the coffee strength function.
Turn the grinding fineness adjustment button to obtain a finer grind.

3) The espresso or coffee is not hot enough.

© Increase the temperature of the coffee in the machine’s settings. Heat the cup by rinsing it with hot
water before starting to prepare the drink.

© Perform a rinsing circuit before you start to make your coffee.
4) Clear water is flowing from the coffee nozzle before each coffee.

© A pre-infusion takes place when you start a preparation and this can lead to a small amount of water
coming out of the coffee nozzle.

If one of the problems outlined above persists, contact KRUPS customer service.

DISPOSAL
Some appliances contain a battery that is only accessible by a repairer for safety reasons. To replace the
battery, contact your nearest Approved Service Center.

n Important: Your appliance contains a number of materials that can be reused or recycled.

WARRANTY
The warranty does not apply in the following cases:

- The presence of foreign bodies in the grinder,
- Ground coffee has been poured into the coffee bean container,
- In the event of a lack of descaling, cleaning or regular maintenance.

Any work on the appliance must be carried out by an approved KRUPS center.

This Espresso Fully Automatic Coffee Machine must only be used for the preparation of coffee or hot water, or
to froth milk.

Manufacturer : Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, China

13



For 120 / 127V versions :

OPERATING INSTRUCTIONS

We invite you to read this manual instruction carefully before using your device, In it you will find its
characteristics and instructions, for the best use of the appliance. Check that the voltage of your installation is
the same as that of your appliance, which is indicated in these instructions.

Electric Coffee Machine Model : EA20

Electrical characteristics : 127 V ~ 60 Hz 1500 W

IMPORTADOR: Groupe SEB México S.A. de C.V.
Boulevard Miguel de Cervantes Saavedra No. 169 Piso 9,

Col. Ampliacién Granada, Alcaldia Miguel Hidalgo, T
C.P. 11520 Ciudad de México, México
R.F.C. GSM8211123P5 - TEL: (55) 52 83 93 54

Consumer Service: 01(800) 112.83.25
Product: Electrical Coffee Maker: EA20 15Bar=1,5MPa
Power : 1500 W

Frequency : 60 Hz Voltage : 127 V ~

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed to reduce the risk of fire,
electric shock, and/ or injury to persons including the following:

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against fire, electric shock and injury to persons, do not immerse the cord, plugs or machine in water
or other liquid. Close supervision is necessary when the appliance is used by or near children. Unplug from
outlet when either the appliance or display clock is not in use, and before cleaning. Allow to cool it down before
putting on or taking off parts and before cleaning the appliance. Do not operate the appliance with a damaged
cord or plug, or after the appliance malfunctions or has been damaged in any manner. Return the appliance to
the nearest authorized service facility for examination, repair or adjustment. The use of accessory attachments
not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury to persons. Do not
use outdoors. Do not let the cord hang over edges of a table or a counter, or touch hot surfaces. Do not place
on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven. Always attach the plug to the appliance first, then
plug the cord into a wall outlet. To disconnect, turn any control to the “off” position, then remove the plug from
a wall outlet. Do not use the appliance for other than intended use.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance. Your appliance is designed
for domestic use only. It is not intended to be used in the following applications, and the guarantee will not
apply for: staff kitchen areas in shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in
hotels, motels and other residential type environments; bed and breakfast type environments.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instructions
concerning the use of the appliance by a person responsible for their safety. The appliance shall not be placed
in a cabinet when in use. Scalding may occur if the lid is removed during the brewing cycles.

CAUTION

This machine is intended for household use only. Any servicing other than cleaning and user maintenance should
be performed by the nearest authorized Krups Service Center. Visit our website at www.krupsusa.com in the USA or
www.krups.ca in Canada or contact your respective country’s Consumer Service department for the service center
nearest to you, or contact your respective country’s Consumer Service department. To reduce the risk of fire or electric
shock, do not attempt to disassemble the machine. Repair should be done by an authorized Krups Service Center only.

SHORT CORD INSTRUCTIONS

A. A short power cord or a detachable power cord is provided to reduce the risks of becoming entangled in or
tripping over a longer cord accidentally.

B. Longer detachable power cords or extension cords are available and may be used if care is exercised in their use.

C. If along detachable power cord or an extension cord is used:

1) The marked electrical rating of the detachable power cord or extension cord should be at least as great
as the electrical rating of the appliance.

2) If the appliance is of the grounded type, the extension cord should be a grounding type 3-wire cord.

3) The longer cord should be arranged so that it will not drape over the counter where it can be pulled on
by children or tripped over accidentally. The appliance may have a polarized plug (one blade is wider than
the other). To reduce the risk of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized outlet only one
way. If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified
electrician. Do not attempt to modify the plug in anyway.
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DESCRIPTION

Réservoir d'eau
Affichage de la capacité

Régler l'intensité

Remplir le réservoir a grains de café
Ventilateur anti-moisissure Vider le bac collecteur de marc de café
Equipement d'infusion Equipement d'infusion non installé/porte de
Buses café I'équipement d'infusion ouverte/erreur
Bac collecteur de marc de café Régler le volume

Bouton de réglage de la finesse de broyage Rincer la machine

Réservoir a grains de café Acces au mode nettoyage

Sortie vapeur* Détartrer la machine

Grille et plateau d'égouttement amovibles Remplir le réservoir d'eau

Flotteurs de niveau d'eau

ozzr

XT-rIemMmMON®>»
Sy po

*selon le modéle

Cheére Cliente, cher Client,

Merci d'avoir acheté une machine a espresso avec broyeur a grains KRUPS. Les machines a espresso avec
broyeur a grains KRUPS sont concues, développées et fabriquées en France, ce qui garantit le respect des
normes les plus strictes en matiére d'origine et de qualité de fabrication. Votre machine est pensée pour étre
la plus simple d'utilisation possible et vous apporter une qualité de boissons comme au « café ». Il vous suffit
d'appuyer sur un bouton pour savourer un espresso, un café filtre et autres cafés. La technologie avancée
présente sur votre machine permet d'obtenir la meilleure boisson possible, en libérant tout le potentiel
aromatique et gustatif des grains de café fraichement moulus. Nous espérons que vous profiterez pleinement
de vos pauses café et que vous serez pleinement satisfait de votre machine KRUPS.

L'équipe KRUPS

1. INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT

Lisez attentivement le mode d'emploi et le livret des consignes de sécurité avant la premiere utilisation de
I'appareil et conservez ces documents précieusement. KRUPS décline toute responsabilité en cas d'utilisation
non conforme.

1.1 GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D'EMPLOI

a Danger : mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles.
Le symbole d'éclair met en garde contre des dangers liés a la présence de courant électrique.

ﬁ Prudence : mise en garde relative a des situations pouvant provoquer des dysfonctionnements, des
dommages ou la destruction de l'appareil.

n Important : remarque générale ou importante relative au fonctionnement de l'appareil.

1.2 ACCESSOIRES FOURNIS AVEC VOTRE MACHINE

Vérifiez les accessoires fournis avec votre machine. S'il manque une piéce, contactez directement votre service
consommateur KRUPS.

ACCESSOIRES FOURNIS

1 Guide de démarrage rapide - Manuel des consignes de sécurité - Documents de garantie

2 | Aiguille de nettoyage du circuit vapeur*
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AAttention : pour conserver la garantie, utilisez uniquement des accessoires Krups avec cette machine.

1.3 DONNEES TECHNIQUES

Appareil Espresso automatique EA20

Alimentation électrique 220-240 V~/50 Hz

Pression a la pompe 19 bar
Réservoir a grains de café 160 g
Consommation d’énergie 1420-1 690 W

Réservoir d’eau 1,51
Mise en service et rangement A lintérieur, dans un endroit sec (a I'abri du gel)

Dimensions(mm)H x| x P 320 x 185 x 425

Poids du produit (kg) 9.2

Sous réserve de modifications techniques.

1.4 MISE EN SERVICE ET INSTALLATION DE LAPPAREIL

MISE EN SERVICE

Placez la machine sur un plan de travail stable, horizontal, propre et sec. Un cycle d'initialisation sera effectué lors
du premier réglage de la machine. Un amorcage de la machine est nécessaire pour le remplissage des circuits
d'eaux et pour permettre a la machine de fonctionner. Un préchauffage et un rincage automatique auront lieu.

Pour plus d'informations, référez-vous au Guide de démarrage rapide.

Votre appareil a été vérifié et testé avant de quitter son lieu de fabrication. Malgré toute l'attention portée au
nettoyage, il est possible que vous trouviez des résidus de café dans le moulin a café et/ou des gouttes de
café sur la grille du plateau d'égouttement. Au déballage, vous pourriez également constater la présence de
poussiére surla machine, due au matériau de protection. Nous vous recommandons de nettoyer intégralement
votre machine a l'aide d'un chiffon avant la premiére utilisation.

Merci de votre compréhension. N'utilisez jamais un appareil présentant des détériorations.

g CONSEILS ET ASTUCES
EAU
La qualité de l'eau influe fortement sur la qualité des arbmes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le
go(t du café. Afin de préserver tous les ardbmes de votre café, nous vous recommandons d'utiliser de l'eau
fraiche, ou de I'eau en bouteille dont la teneur en résidus secs est inférieure a 800 mg/L (voir I'étiquette
sur la bouteille).

TASSE
Pour la préparation des boissons chaudes, nous préconisons d'utiliser des tasses préchauffées (en les
passant sous l'eau chaude) et dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

GRAINS

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arbme s'ils ne sont pas protégés. Nous vous
conseillons d'utiliser la quantité de café équivalente a votre consommation pour les deux a trois
prochains jours et de préférer les sachets de 250 g.

19



La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. L'Arabica vous délivrera une boisson
aux ardbmes fins et fleuris contrairement au Robusta qui est plus riche en caféine, plus amer et corsé. Il est
fréquent de mélanger les deux types de café pour obtenir un café plus équilibré. N'hésitez pas a vous faire
conseiller par votre torréfacteur.

Nous déconseillons l'utilisation de grains huileux et caramélisés, car ils peuvent endommager la machine.
La finesse du broyage du grain influe sur la force des arédmes et la qualité de la crema. Plus le grain est
broyé fin, plus la crema sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs étre adapté a la boisson désirée.

n Important : si les Si les icones A + RINSE restent allumées apreés linitialisation, appuyez sur le
bouton « START/ STOP » et maintenez-le enfoncé pour effectuer un amorcage manuel jusqu'a ce que

les icones A + RINSE s'éteignent.

2. BROYEUR : REGLAGE DE LA FINESSE DE MOUTURE

POURQUOI REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?
En regle générale, vous devez régler la finesse de la mouture lorsque vous changez de variété de grains
de café ou lorsque vous souhaitez régler l'intensité de votre café. Varier la mouture permet de s'adapter a
différents types de grains de café :

- Un grain tres torréfié et huileux nécessitera une mouture plus grossiere,

- Un grain a torréfaction plus légére sera plus sec et nécessitera une mouture plus fine.

Léger
Moyen
Fort

Soutenu
Treés soutenu

Trés soutenu Soutenu Fort Moyen Léger
(Dark French) (French) (Light French) (Amber) (Blonde)

De plus, pour un méme café, le réglage de votre mouture impacte I'aréme en tasse : plus la mouture est fine,
plus 'aréme est puissant.

COMMENT REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?

Tournez le bouton de réglage situé dans le réservoir de café en grain en fonction de votre type de grain et de
la puissance de I'aréme souhaitée (5 niveaux, voir ci-dessus). Ce réglage doit s'effectuer pendant le broyage
et cran par cran. C'est au bout de trois préparations que vous percevrez distinctement une différence de godt.

0 Attention : nous déconseillons l'utilisation de grains huileux et caramélisés qui ont du mal a étre happés
par le broyeur. Ceux-ci peuvent endommager la machine et entrainer de mauvaises détections.

3. PREPARATION DES BOISSONS

LES BOISSONS PROPOSEES SUR CETTE MACHINE :
La machine KRUPS My Coffee vous permet de préparer une grande variété de boissons selon vos envies. Vous
pouvez voir les préparations directement sur votre panneau de commande :
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Les volumes et l'intensité par défaut sont indiqués en gras.

Boissons Description Tailles disponibles Fonction d’intensité

S ~40 ml (réglable de 15
450 m) 0

Espresso M ~55 ml 00

L ~70 ml (réglable de 60 O00
a 85 ml)

5 ~80 m Y
Doppio* M~110 ml 00

L~140 ml 000

S ~90 ml (réglable de 90
3115 ml) 0
Café M ~120 m 00
L ~150 ml (réglable de O00
1254180 ml)

$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00

L~180 ml O00

S ~100 ml
Eau chaude* M ~200 ml
L ~300 ml

Steam (Vapeur)* - -

*selon le modéle

COMMENT REGLER LA HAUTEUR DE LA BUSE CAFE ?
Pour toutes les boissons, vous pouvez abaisser la buse café en fonction de la taille de votre/vos tasse(s).

COMMENT LANCER LA PREPARATION DE MA BOISSON ?
* Vérifiez que le bac a grains est bien rempli.

AAttention : veillez a ne pas verser d'eau dans le broyeur, afin de ne pas endommager votre machine.

* Vérifiez que le réservoir d'eau est rempli. Si le niveau d'eau est bas, la machine vous l'indiquera : un
voyant lumineux vous invitera a remplir le réservoir.

* Placez la tasse sous la sortie de café.

« Appuyez sur le bouton de la boisson choisie, réglez vos parameétres, puis appuyez sur « START/STOP ».

SELON LES BOISSONS, DIFFERENTS REGLAGES SONT DISPONIBLES :
- Intensité du café : pour augmenter ou réduire lintensité du café en modifiant la quantité de grains utilisée,

sélectionnez la boisson et appuyez sur le bouton «: # ¢ », puis choisissez entre 1 et 3 grains, 1 étant la
boisson la plus douce et 3 la plus corsée. '

- Volume en tasse : pour augmenter ou réduire la quantité d'eau utilisée pour l'extraction, appuyez sur le
bouton « l:P », puis choisissez le volume S, M ou L.

Pour en savoir plus sur les réglages, consultez le tableau des boissons et le « Guide de démarrage rapide ».
Vous y apprendrez comment régler les paramétres de vos boissons.

COMMENT ARRETER UNE BOISSON EN COURS DE PREPARATION ?

Vous pouvez arréter la préparation de votre boisson a tout moment en appuyant sur le bouton « START/
STOP ». Lorsqu'un cycle est interrompu, l'arrét n'est pas immédiat. La machine sera indisponible pendant un
certain temps, indiqué par des voyants clignotants sur votre écran.
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COMMENT PERSONNALISER LES VOLUMES S ET L POUR L’ESPRESSO ET LE CAFE ?

1) Appuyez pendant 3 secondes sur le bouton Espresso ou Coffee.

2) Levoyant « START/STOP » clignote.

3) Apreés avoir cliqué sur le bouton du volume, sélectionnez la contenance que vous souhaitez personnaliser (S ou L)

4) Appuyez sur le bouton « START/STOP »; le café s'écoule.

5) Lors de l'extraction et lorsque le volume dans la tasse vous convient, appuyez a nouveau sur le bouton «
START/STOP » pour enregistrer le nouveau volume.

n Important : cliquez sur un autre bouton de recette pour quitter le mode de personnalisation du volume.

COMMENT RESTAURER LES PARAMETRES PAR DEFAUT ?

1) Appuyez pendant 3 secondes et de maniére simultanée sur les boutons « ON/OFF » et « START/STOP »
lorsque la machine est allumée.

2) Les boutons « START/STOP », de la recette Espresso, le voyant des grains et du volume « S » clignoteront 3 fois.

Le type et la gamme de boisson, ainsi que leur volume sont réinitialisés.

— O

BOISSONS LACTEES ET EAU CHAUDE*

— &

" ASTUCES ET CONSEILS
Pour la réalisation d'un lait mousseux, préférez un lait pasteurisé, UHT, sortant du réfrigérateur (3-5 °C).
L'utilisation de laits spéciaux (micros filtrés, crus, fermentés, enrichis) ou de boissons végétales (amande,
avoine, soja, etc.) est possible, mais peut donner des résultats moins satisfaisants en termes de qualité et
quantité de mousse. Une fois la bouteille de lait ouverte, qu'elle soit en plastique ou en verre, elle doit étre
conservée au réfrigérateur a 4 °C maximum. Le lait se conserve généralement entre 5 et 7 jours.

COMMENT FAIRE MOUSSER LE LAIT AVEC LA BUSE VAPEUR ?

A Faites preuve de prudence pour éviter les brdlures.

La buse vapeur sert a faire mousser le lait pour confectionner, par exemple, un cappuccino ou un café latte.
Comme la production de vapeur nécessite une température plus élevée que pour préparer un espresso,
I'appareil passe par une phase de préchauffage supplémentaire.

Etapes a suivre pour faire mousser du lait avec la buse vapeur

1 Cliquez sur « STEAM »
2 Appuyez sur le bouton « START/STOP »
3 La machine préchauffe jusqu’a ce que le voyant « STEAM » cesse de clignoter
4 Plongez la buse vapeur dans votre tasse de lait. Veillez a ne pas plonger l'orifice X
situé sur le c6té du tube de la buse vapeur.
eeale
5 Appuyer a nouveau sur le bouton « START/STOP » pour faire sortir la vapeur
6 Appuyez sur le bouton « START/STOP » pour arréter la vapeur lorsque le moussage vous convient.

Pour en savoir plus sur la confection d'une boisson lactée, consultez la section 3 du « Guide de démarrage rapide ».

NETTOYER LA BUSE VAPEUR:

A Danger : apres avoir utilisé la fonction vapeur, la buse peut étre chaude. Nous vous recommandons de
patienter quelques minutes avant de la toucher.

n Important :

Pour obtenir une mousse identique a chaque fois, nous vous recommandons de nettoyer soigneusement la
buse vapeur APRES CHAQUE UTILISATION & l'eau et avec la tige de nettoyage. Ne passez pas la buse au lave-
vaisselle. Nous vous recommandons également de nettoyer la buse vapeur si elle n'est pas utilisée pendant
une période prolongée (plus de 2 jours).

*selon le modéle
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L'ensemble de la buse vapeur peut étre retiré pour assurer un nettoyage en profondeur. Nettoyez-le avec de
l'eau, une petite quantité de détergent non abrasif et une brosse. Pour en savoir plus sur le nettoyage de
votre buse vapeur, consultez la section 4 du « Guide de démarrage rapide ».

« Pouréliminer toutrésidu de lait de la buse vapeur, placez un récipient en dessous et lancez la préparation
d'eau chaude. Ensuite, utilisez un chiffon microfibre propre et humide pour nettoyer la buse.

+ Silavapeur ne sort pas, il est possible que la buse soit obstruée. Pour la déboucher, utilisez 'aiguille de
nettoyage du circuit vapeur fournie avec la machine. Pour en savoir plus sur le nettoyage de votre buse
vapeur, consultez le « Guide de démarrage rapide ».

COMMENT FAIRE S’ECOULER DE L'EAU CHAUDE ?

1) Placez une tasse sous la buse vapeur.

2) Cligquez sur « Hot Water ».

3) Appuyez sur le bouton « START/STOP ».

4) Leau chaude s'écoule de la buse vapeur et s'arréte automatiquement en fonction du volume choisi.

4. ENTRETIEN GENERAL
4.1 ENTRETIEN QUOTIDIEN

La réalisation d'un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le go(t authentique de

votre café.

ENTRETIEN DU PLATEAU D’EGOUTTEMENT

Le plateau d'égouttement permet de récupérer I'eau ou le café qui s'écoule de l'appareil pendant et aprés la
préparation. Il est important de toujours le laisser en place et de le vider réguliérement.

Pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de démonter le plateau d'égouttement pour nettoyer
chaque élément tous les jours avant de le laisser sécher a lair libre et de le replacer dans la machine. Le
plateau dégouttement passe au lave-vaisselle ; commencez par retirer la grille.

Pour en savoir plus, consultez les sections 8A et 8B du « Guide de démarrage rapide ».

QUAND VIDER LE PLATEAU D'EGOUTTEMENT ?
Lorsque le flotteur remonte, indiquant que le plateau est plein.

ENTRETIEN DU BAC COLLECTEUR DE MARC DE CAFE
Pour des raisons d'hygiéne, nous vous recommandons de nettoyer le bac collecteur de marc de café sous l'eau
chaude savonneuse tous les jours et le laisser sécher a l'air libre avant de le replacer dans la machine.

Pour en savoir plus sur le nettoyage du bac collecteur de marc de café, consultez les sections 7A et 7B du
« Guide de démarrage rapide ».
- Videz le bac collecteur lorsque la machine vous le demande.Pour des raisons d’hygiéne,

- Vous pouvez le faire plus souvent, mais assurez-vous que la machine est sous tension afin de prendre en
compte le vidage.

ﬁ Important : ne pas vider régulierement le bac collecteur de marc de café comme indiqué ci-dessus peut
endommager votre machine.

ENTRETIEN DU RESERVOIR D'EAU

Pour préserver les arbmes de votre café et pour des raisons d'hygiéne, nous vous recommandons d'utiliser de
I'eau fraiche, de nettoyer tous les jours le réservoir d'eau avec de l'eau chaude et une éponge, et de le laisser
sécher a lair libre avant de le replacer dans la machine.

ENTRETIEN DU RESERVOIR A GRAINS DE CAFE

Les grains de café peuvent laisser des résidus gras sur les parois du réservoir, ce qui risque d'altérer la qualité
de votre café. Pour préserver ses arbmes et pour des raisons d’hygiene, nous vous recommandons d’essuyer
le réservoir avec un chiffon sec, propre et doux chaque fois qu'il doit &tre rempli.
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ﬁ Attention : n'utilisez pas d'eau pour nettoyer le réservoir a grains de café, car la présence d’eau dans cet
élément pourrait endommager votre machine.

4.2 LES AUTRES ENTRETIENS

n Important:

* La durée de l'entretien, qui varie en fonction de la procédure, est de 20 minutes au maximum.

* Sivous débranchez votre machine pendant I'entretien ou en cas de panne électrique, le programme de
détartrage reprendra du début. Il ne sera pas possible de reporter cette opération, car il est obligatoire
de détartrer le circuit d'eau.

* Vous n'étes pas obligé d'exécuter sur-le-champ le programme d’entretien quand l'appareil le demande,
mais vous devez l'effectuer dans un bref délai. Si le détartrage) est reporté, l'alerte restera affichée tant
que l'opération ne sera pas effectuée.

Consommables
nécessaires

Entretien Explication

Permet de réaliser un rincage du circuit du café

Quand la machine | de la machine. Ce procédé utilise uniquement de
vous le demande l'eau chaude. Il vous assure le go(t authentique

ou a tout moment. | de votre café. Consultez la section 9 du « Guide
de démarrage rapide ».

Rincage café
~1 min-30 ml

Le nettoyage de I'équipement d'infusion évite
l'accumulation de résidus et assure une qualité de
café constante.

1. Eteignez la machine.

2. Ouvrez la porte latérale.

3. Appuyez sur le loquet rouge pour détacher
I'équipement d’infusion.

4. Tirez I'équipement vers vous en le tenant par
les deux cotés.

5. Rincez [I'équipement d'infusion sous I'eau
courante tiede.

I\'Ifettc')yage de Recommandation ; | 6. Essuyez I'intérieur du compartiment d’infusion
I'équipement . . ; .
s . une fois par avec un chiffon humide si vous remarquez des
d’infusion : -~
. semaine résidus.
amovible

n Important: n'oubliez pas de nettoyer la
goulotte a café située en haut a l'intérieur
du compartiment d'infusion a l'aide d'un
chiffon propre et sec.

7. Séchez I'équipement d'infusion avec un chiffon
propre ou laissez-le sécher a lair libre (ne le
remontez pas s'il est encore trés humide).

8. Réinsérez I'équipement d'infusion dans la
machine jusqu’a I'entendre s'enclencher.

9. Fermez la porte latérale et rebranchez la
machine.
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Entretien

Explication

Consommables
nécessaires

Détartrage
~20 min, 1,51

Quand la machine
vous le demande.
Lorsque le nombre
de boissons
est insuffisant
pour nécessiter
un détartrage,
la fonction est
désactivée.

Ledétartrage de votre machine assure son bon
fonctionnement et élimine le calcaire ou les
dépodts. Cette étape est trés importante pour
assurer le bon fonctionnement et la longévité de
votre machine. Consultez la section 11 du « Guide
de démarrage rapide » pour savoir comment
détartrer la machine ou suivez ces étapes :

n A tout moment lors du processus de
détartrage, vous pouvez appuyer sur START/
STOP pour interrompre lopération. La
LED START/STOP clignote. Pour reprendre,
appuyez a nouveau sur START/STOP.

1. Le voyant lumineux « CALC » s'allume en rouge
lorsque la machine a besoin d'étre détartrée.

2. Placez un récipient de 1,5 | sous les buses de
sortie du café et de la vapeur.

3. Remplissez le réservoir d'eau avec 500 ml d’eau.

4. Ouvrez un sachet de détartrant KRUPS et versez-
le dans le réservoir d’eau contenant 500 ml d’eau
chaude.

5. Mélangez le contenu du sachet avec l'eau dans
le réservair.

6. Remettez le réservoir d'eau sur la machine.
7. Appuyez sur le bouton du mode nettoyage.

8. Appuyez sur le bouton « START/STOP » pour
lancer le processus de détartrage.

9. De l'eau s'écoulera par les buses café et vapeur
pendant le processus de détartrage.

10.Le voyant CALC s'allume et le voyant du réservoir
d'eu clignote a la fin du cycle.

11. Retirez le détartrant du réservoir d'eau.
12.Nettoyez le réservoir d'eau avec une éponge.
13.Rincez, essuyez et séchez le réservoir d'eau.
14.Remplissez le réservoir d'eau au maximum.
15.Placez un récipient de 1,5 sous la buse.
16.Remettez le réservoir d'eau sur la machine.

17. De I'eau s'écoule des buses café et vapeur lors du
processus de ringage.

18.A la fin de I'écoulement et aprés avoir entendu
trois bips sonores, votre machine est détartrée
et préte a étre utilisée.

19.Videz le bac collecteur de marc de café.

1 sachet de
détartrant
KRUPS F054/
XS809 (non
fourni avec la
machine)

— @

RESOLUTION DES PROBLEMES

FONCTIONNEMENT
1) La machine affiche une panne, le logiciel est figé OU tous les voyants clignotent.

© Eteignez et débranchez la machine, attendez 1 minute, rebranchez-la, puis redémarrez-la.

2)

Il'y a du marc de café dans le

lateau d'égouttement.

© Une petite quantité de marc de café peut se déposer dans le plateau d'égouttement. La machine est
congue pour évacuer les résidus de marc de café en excés afin que la zone de percolation reste propre.
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3) Une coupure de courant s'est produite lors d'un cycle.

© Lappareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.
4) Le broyeur tourne a vide.

© + Cest normal si c'est occasionnel et s'il 'y a plus ou peu de café en grains dans le réservoir a grains de
café. Lalerte du réservoir a grains de café se déclenchera a la fin de l'extraction.

© Il reste des grains de café dans le réservoir :

* Le café est peut-étre trop huileux et n'est donc pas correctement traité par la machine. Vous pouvez
essayer d'aider les grains de café a descendre et voir si cela permet de la faire fonctionner a nouveau.
Cependant, il est conseillé de changer de café (voir les types de grains de café).

+ C'est mon café habituel qui a toujours bien fonctionné jusqu'a présent : contactez le service client
KRUPS.

5) Deux voyants de recette ou plus restent allumés et le fonctionnement normal de la machine est bloqué.

© La machine a rencontré un probléme. Veuillez la débrancher, puis la rebrancher. Si le probléme persiste,
appelez le centre de services ou renvoyez la machine au service aprés-vente.

6) Licone A est allumée.

© Léquipement d'infusion n'est pas correctement installé ou la porte est ouverte. Consultez la section
10A/10B du Guide de démarrage rapide.

7) Licdne A clignote.

© La machine a rencontré un probléme. Veuillez la débrancher et la rebrancher. Si le probléme persiste,
appelez le centre de services ou renvoyez la machine au service aprés-vente.

UTILISATION

1) Le broyeur fait un bruit inhabituel.

© Des corps étrangers sont peut-étre présents dans le broyeur. Essayez de le nettoyer a laide d'un
aspirateur ou contactez le service client KRUPS.

2) Ily ade l'eau sous l'appareil.

© Avant de retirer le plateau d'égouttement, attendez 15 secondes aprés l'arrét de I'écoulement du café
afin que la machine termine correctement son cycle.

© Vérifiez que le plateau d'égouttement est bien positionné sur la machine. Il doit toujours étre en place
méme lorsque la machine n'est pas utilisée.

© Vérifiez que le plateau d’égouttement n'est pas plein.
3) Le bouton de réglage de la finesse de mouture est difficile a tourner.

© Netournezle bouton de réglage de la finesse de mouture que lorsque le broyeur est en fonctionnement.
4) L'appareil n'a pas produit de café.

® Un incident est survenu lors de la préparation. Lappareil se réinitialisera automatiquement, et vous
pourrez lancer un nouveau cycle.

5) Vous avez utilisé du café moulu a la place du café en grains.
© A l'aide d'un aspirateur, retirez le café moulu contenu dans le réservoir a grains.
6) De l'eau claire s'écoule de la buse café lorsque la machine est éteinte.

© Cest normal. Il s'agit d’'un rincage automatique pour nettoyer la buse café.
7) De l'eau claire s'écoule de la buse café lorsque la machine est allumée.

© Cest normal. La machine se met automatiquement en préchauffage pour que votre premier café soit
a la bonne température.

8) On entend un bruit de ventilation une fois le café extrait.

© Cest normal. Ce mécanisme s'active aprés chaque préparation pour que le bac a café moulu reste sec
et propre.

ENTRETIEN
1) La machine ne demande pas de détartrage.

© Le cycle de détartrage est demandé aprés un grand nombre de préparations impliquant de la vapeur
ou de l'eau chaude. Si vous ne consommez que du café, le détartrage est moins fréquent.

26



2) Ily a du marc de café dans le plateau d’égouttement.

© Une petite quantité de marc de café peut se déposer dans le plateau dégouttement. La machine est
congue pour évacuer les résidus de marc de café en exces afin que la zone de percolation reste propre.

3) Levoyant /.> lumineux reste allumé aprés avoir vidé le bac collecteur de marc de café.
[ Y

© Réinstallez le bac collecteur de marc de café.

-
4) Aprés avoir rempli le réservoir d'eau, le voyant M lumineux reste allumé.

© Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans l'appareil.
© Le flotteur au fond du réservoir doit se déplacer librement. Vérifiez-le et débloquez-le si nécessaire.

BOISSONS
1) Le café s’écoule trop lentement.

© Tournezle bouton deréglage delafinesse de broyage pour obtenir des grains moulus plus grossiérement
(le résultat dépend parfois du type de café utilisé).

© Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.
2) Le café est trop léger ou pas assez corsé.
© Vérifiez que le réservoir & grains de café contient du café et que celui-ci descend correctement.
© Evitezd'utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés qui peuvent ne pas étre traités correctement.

© Diminuezlevolume dela préparation etaugmentez son intensité en utilisant la fonction correspondante.
Tournez le bouton de la finesse de mouture pour obtenir une mouture plus fine.

3) Lespresso ou le café n'est pas assez chaud.
© Augmentez la température du café dans les réglages de la machine. Préchauffez la tasse en la passant
sous l'eau chaude avant de commencer la préparation de votre boisson.

© Lancez un cycle de rincage avant de lancer la préparation de votre café.
4) De l'eau claire s'écoule par la buse café avant chaque café.

© Au début de la recette a lieu une pré-infusion du café, qui peut entrainer un petit écoulement d'eau par
la buse café.

Si I'un des problémes énoncés ci-dessus persiste, contactez le service client KRUPS.

MISE AU REBUT
Certains appareils contiennent une batterie dont l'accés est réservé aux réparateurs pour des raisons de
sécurité. Pour la changer, adressez-vous au centre de service agréé le plus proche.

n Important : votre appareil contient de nombreux matériaux réutilisables ou recyclables.

GARANTIE
La garantie ne s'applique pas dans les cas suivants :

- présence de corps étrangers dans le broyeur ;
- du café moulu a été versé dans le réservoir a grains de café ;
- absence de détartrage, de nettoyage ou d'entretien régulier.

Toute intervention sur l'appareil doit étre effectuée par un centre agréé KRUPS.

Cette machine a café/espresso Espresso Automatic ne doit étre utilisée que pour la préparation de café, eau
chaude ou pour faire mousser du lait.

Fabricant : Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Chine
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Wasserbehalter L. Intensitat einstellen

Kapazitives Display M. Kaffeebohnenbehalter mit Kaffeebohnen
Anti-Schimmel-Lifter auffillen

Briheinheit N. Kaffeesatzbehdlter leeren

Kaffeedlse 0. Bruheinheit nicht eingesetzt / Klappe an

Kaffeesatzbehalter Briheinheit gedffnet / Fehler
Knopf zum Einstellen des Mahlgrads Menge einstellen
Kaffeebohnenbehalter Maschine spulen
Dampfauslass* Zugriff auf Reinigungsmodus
Abnehmbare Abtropfschale mit Gitter Maschine entkalken
Wasserstandschwimmer Wasserbehalter auffullen

AT IemMmMOoN®>»

bl L e

*je nach Modell

Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fur eine KRUPS Espressomaschine mit integriertem Mahlwerk entschieden haben.
Unsere KRUPS Espressomaschinen mitintegriertem Mahlwerk werden in Frankreich entworfen, entwickelt und
gefertigt und gewahrleisten damit die strengsten Garantien hinsichtlich Herkunft und Fertigungsqualitat. Ihre
Maschine ist darauf ausgelegt, bei moglichst einfacher Bedienung Getranke in Barista-Qualitat zuzubereiten.
GenielRen Sie Espresso, Filterkaffee und viele andere Kaffeespezialitaten - alles auf einen Knopfdruck! Ihre
Maschine ist mit moderner Technologie ausgestattet, um ganz einfach das bestmdgliche Ergebnis zu erzielen
und das maximale Aroma und den unvergleichlichen Geschmack von frisch gemahlenem Kaffee zu entfalten.
Wir hoffen, dass Sie IThren Kaffee genieRen und mit Ihrer KRUPS Maschine rundum zufrieden sind.

Das KRUPS Team

1. WICHTIGE PRODUKTINFORMATIONEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung und die Broschire mit den Sicherheitshinweisen vor dem ersten Gebrauch
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie auf: Bei unsachgemalBem Gebrauch tGbernimmt KRUPS keinerlei
Haftung.

1.1 SYMBOLERKLARUNGEN

a Gefahr: Warnung vor schweren Verletzungen oder Lebensgefahr.
Das Blitzsymbol weist auf Gefahren durch Elektrizitat hin.

AAchtung: Warnung vor méglichen Fehlfunktionen, Beschadigungen oder Zerstérungen des Gerats.

n Wichtig: Allgemeiner oder wichtiger Hinweis zum Betrieb des Gerats.

1.2 IM LIEFERUMFANG DER MASCHINE ENTHALTENES ZUBEHOR

Prifen Sie das mit Ihrer Maschine gelieferte Zubehdr. Wenn ein Teil fehlt, wenden Sie sich direkt an Ihren
KRUPS Kundendienst.

MITGELIEFERTES ZUBEHOR

1 Kurzanleitung - Broschure mit Sicherheitshinweisen - Garantieunterlagen

2 | Reinigungsnadel fur das Dampfsystem*
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AAchtung: Verwenden Sie fur diese Maschine nur Krups Zubehdr, damit der Garantieanspruch erhalten bleibt.

1.3 TECHNISCHE DATEN

Gerat Espressovollautomat EA20
Stromversorgung 220-240V ~ /50 Hz
Pumpendruck 19 bar
Kaffeebohnenbehalter 160 g
Energieverbrauch 1420-1690 W
Wasserbehalter 1,51
Erste Schritte und Aufbewahrung An einem trockenen Ort im Haus (frostsicher)
Abmessungen (mm)H xLxT 320 x 185 x 425
Produktgewicht (kg) 9.2

Technische Anderungen vorbehalten.

1.4 ERSTE SCHRITTE UND GERATEINSTALLATION

INBETRIEBNAHME

Stellen Sie die Maschine auf einer ebenen, stabilen, sauberen und trockenen Arbeitsflache auf. Bei der
Ersteinrinrichtung der Maschine wird ein Inbetriebnahmezyklus durchgefihrt. Durch das Ansaugen werden
die Wasserkreislaufe der Maschine gefullt, sodass die Maschine betriebsbereit ist. AnschlieRend wird die
Maschine vorgeheizt und automatisch gespuilt.

Weitere Informationen finden Sie in der Kurzanleitung.

Ihr Gerat wurde gepruft und getestet, bevor es die Produktionsstatte verlassen hat. Trotz aller Sorgfalt bei
der Reinigung ist es mdglich, dass sich Kaffeereste im Mahlwerk und/oder Kaffeetropfen auf dem Gitter der
Abtropfschale befinden. Beim Auspacken stellen Sie aullerdem moglicherweise fest, dass sich durch das
Schutzmaterial Staub auf der Maschine abgelagert hat. Wir empfehlen, die Maschine vor dem ersten Gebrauch
grundlich mit einem Tuch zu reinigen.

Vielen Dank fur Ihr Verstandnis. Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat.

(Q HINWEISE UND TIPPS
WASSER
Das Aroma wird stark von der Wasserqualitat beeinflusst. Kalk und Chlor kdnnen den Geschmack des Kaffees
verandern. Damit das ganze Aroma Ihres Kaffees erhalten bleibt, empfehlen wir Ihnen, frisches Wasser oder

abgefulltes Wasser mit Trockenrickstanden unter 800 mg/l zu verwenden (siehe Etikett auf der Flasche).

TASSE
Bei der Zubereitung heiller Getranke empfehlen wir, vorgewdrmte Tassen zu verwenden (indem Sie sie
unter heiBem Wasser abspulen), deren Grof3e an die gewlinschte Menge angepasst ist.

BOHNEN

Die gertsteten Kaffeebohnen kénnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht geschitzt sind. Wir
empfehlen, die Kaffeemenge zu verwenden, die Ihrem Verbrauch in den kommenden 2-3 Tagen
entspricht, und 250 g-Beutel zu wahlen.
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Die Qualitat der Kaffeebohnen ist variabel und Geschmack ist subjektiv. Arabica hat feine, blumige Aromen,
Robusta hingegen ist bitterer und vollmundiger und enthalt mehr Koffein. Es ist blich, die beiden Kaffeesorten
zu mischen, um einen ausgewogeneren Kaffee zu erhalten. Lassen Sie sich bei Ihrer Kaffeerdsterei beraten.

Von 6ligen und karamellisierten Bohnen wird abgeraten, da diese die Maschine beschadigen kénnen. Der
Mahlgrad beeinflusst die Starke der Aromen und die Qualitat der Crema. Je feiner die Bohnen gemahlen sind,
desto cremiger ist die Crema. AuRerdem kann der Mahlgrad an das gewtinschte Getrank angepasst werden.

n Wichtig: Wenn die Symbole A + ,RINSE” nach der Inbetriebnahme weiter leuchten, halten Sie die
+START/STOP“-Taste zum manuellen Ansaugen gedruckt, bis die Symbole A +,RINSE" erloschen sind.

2. MAHLWERK: MAHLGRAD EINSTELLEN

WARUM DER MAHLGRAD EINGESTELLT WERDEN SOLLTE
Im Allgemeinen mussen Sie den Mahlgrad anpassen, wenn Sie die Art der Kaffeebohnen oder die Starke Ihres
Kaffees andern. Durch Variieren des Mahlgrads ist eine Anpassung an verschiedene Bohnenarten maéglich:

- Eine stark gerdstete und 6lige Kaffeebohne erfordert einen groben Mahlgrad.
- Leichter gerdstete Kaffeebohnen sind trockener und erfordern daher einen feinen Mahlgrad.

Leicht
Mittel
Stark

Kraftig .
Sehr Kraftig

Sehr kraftig Kraftig Stark Mittel Leicht
(Dark French) (French) (Light French) (bernsteinfarben) (hell)

Daruber hinaus beeinflusst die Einstellung des Mahlgrads das Aroma in der Tasse: Je feiner der Mahlgrad,
desto kraftiger der Geschmack.

SO PASSEN SIE DEN MAHLGRAD AN

Drehen Sie den Einstellknopf im Kaffeebohnenbehalter, um den Mahlgrad an Ihre Bohnenart und die gewunschte
Aromastarke anzupassen (5 Stufen, siehe oben). Diese Einstellung muss wahrend des Mahlens sowie Schritt fur Schritt
durchgefuhrt werden. Nach drei Zubereitungen werden Sie einen deutlichen Geschmacksunterschied feststellen.

Achtung: Wir empfehlen, keine 6lhaltigen oder karamellisierten Kaffeebohnen zu verwenden, da diese
flr das Mahlwerk schwer zu verarbeiten sind. Sie kdnnen die Maschine beschadigen und zu schlechter
Sensorleistung flhren.

3. GETRANKE ZUBEREITEN

GETRANKE, DIE MIT DIESER MASCHINE ZUBEREITET WERDEN KONNEN:
Mit KRUPS My Coffee kdnnen Sie eine Viehlzahl von Getranken zubereiten. Das gewlnschte Getrank kann
direkt Uber das Bedienfeld aufgerufen werden:
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Die Standardwerte fur GroRRe und Starke sind fett gedruckt.

Getrdanke

Beschreibung

Espresso

Verfugbare Gr6Ren

S ~40 ml (einstellbar von
15 ml bis 50 ml)
M ~55 ml
L ~70 ml (einstellbar von
60 ml bis 85 ml)

Starkefunktion

0
00
000

Doppio*

S~80 ml
M~110 ml
L~140 ml

)
00
000

Kaffee

S ~90 ml (einstellbar von
90 ml bis 115 ml)
M ~120 ml
L ~150 ml (einstellbar
von 125 ml bis 180 ml)

0
00
000

Americano*

S$~120 ml
M ~150 ml

0
00

L~180 ml O00

S ~100 ml
M ~200 ml
L ~300 ml

HeilRes Wasser*

Dampf* - .

*je nach Modell

SO PASSEN SIE DIE HOHE DES KAFFEEAUSLAUFS AN
Flr alle angebotenen Getranke kdnnen Sie je nach GréRe der Tasse(n) die Hohe des Kaffeeauslaufs anpassen.

SO BEGINNEN SIE MIT DER GETRANKEZUBEREITUNG
+ Uberprufen Sie, ob der Kaffeebohnenbehalter voll ist.

AAchtung: Giel3en Sie kein Wasser in das Mahlwerk, um Schaden an der Maschine zu vermeiden.
+ Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter voll ist. Wenn der Wasserstand niedrig ist, werden Sie von der
Maschine mit einer Kontrollleuchte darauf hingewiesen, dass Sie den Wasserbehalter auffullen mussen.
+ Stellen Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf.
* Drucken Sie die Taste fur das gewlnschte Getrank, passen Sie lhre Einstellungen an, und driicken Sie
die ,START/STOP“-Taste.

JE NACH GETRANK SIND UNTERSCHIEDLICHE EINSTELLUNGEN MOGLICH:

- Kaffeestdrke: Um die Starke des Kaffees durch Anpassen der Menge des Kaffeepulvers zu erhoéhen oder

zu verringern, wahlen Sie das zuzubereitende Getrank aus. Dricken Sie dann die Taste ,,: 0%, um zwischen
1 und 3 Bohnen zu wahlen, wobei 1 Bohne fiir das mildeste und 3 Bohnen fiir das starksté Aroma stehen

- Menge in Tasse: Passen Sie die zur Extraktion verwendete Wassermenge durch Dricken der Taste ,,3&Ps
eine der verfligbaren GroR3en (S, M oder L) an.

Weitere Informationen zum Anpassen der Getrankeeinstellungen finden Sie in der Getranketabelle und
in der Kurzanleitung.

SO HALTEN SIE DIE ZUBEREITUNG EINES GETRANKS AN

Sie kénnen die Zubereitung lhres Getrank jederzeit durch Drtcken der ,START/STOP“-Taste anhalten. Die
Maschine wird dadurch nicht sofort gestoppt, sondern ist flir eine gewisse Zeit nicht verfiigbar. Im Bedienfeld
wird dies durch blinkende Kontrollleuchten angezeigt.
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SO PASSEN SIE DIE S- UND L-GROSSE FUR ESPRESSO UND KAFFEE AN

1) Drucken Sie 3 Sekunden lang die Taste ,ESPRESSO" oder ,,COFFEE".

2) Die ,START/STOP“-Taste blinkt.

3) Wahlen Sie die GroéRe (S oder L), die Sie anpassen mdéchten, durch Driicken der Taste fur die Menge aus.

4) Drucken Sie die ,START/STOP"“-Taste. Der Kaffee wird ausgegeben.

5) Wenn Sie mit der Menge in der Tasse zufrieden sind, dricken Sie erneut die ,START/STOP“-Taste, um die
neue Menge zu speichern.

n Wichtig:UmdenModuszumAnpassender Mengezuverlassen, drickenSieeineandere Zubereitungstaste.

SO STELLEN SIE DIE STANDARDEINSTELLUNGEN WIEDER HER

1) Drucken Sie bei eingeschalteter Maschine 3 Sekunden lang die EIN-/AUS-Taste und die ,START/STOP“-Taste
gleichzeitig.

2) Die,START/STOP"-Taste, die Taste ,ESPRESSO", die Anzeige fir die Kaffeebohnen und die GroRe ,S" blinken dreimal.

Getrankeart sowie Starke und GroRe fur jedes Getrank werden zurlickgesetzt.

— O

MILCHGETRANKE UND HEISSES WASSER*

foﬂ; TIPPS UND TRICKS
Fur die Zubereitung von aufgeschaumter Milch sollten Sie pasteurisierte H-Milch aus dem Kuhlschrank (3
bis 5 °C) verwenden. Die Verwendung spezieller Milch (mikrofiltriert, roh, fermentiert, angereichert) oder
pflanzlicher Milch (Mandel, Hafer, Soja usw.) ist moglich, kann aber zu Ergebnissen fihren, die hinsichtlich
Qualitat und Quantitat des Schaums weniger zufriedenstellend sind. Sobald der Milchbehalter, ob aus
Kunststoff oder Glas, gedffnet ist, muss er in einem Kuhlschrank bei héchstens 4 °C aufbewahrt werden.

Milch kann in der Regel funf bis sieben Tage lang gelagert werden.

SO SCHAUMEN SIE MILCH MIT DER DAMPFDUSE AUF

A Es besteht Verbrennungsgefahr.

Die Dampfduse wird zum Aufschaumen von Milch verwendet, um beispielsweise einen Cappuccino oder Latte
zuzubereiten. Da die Dampferzeugung eine héhere Temperatur erfordert als die Zubereitung eines Espressos,
verfugt das Gerat Uber eine zusatzliche Vorheizphase fur den Dampf.

Vorgehensweise zum Aufschdumen von Milch mit der Dampfdiise

Drucken Sie auf ,STEAM” (Dampf).
Dricken Sie die ,START/STOP“-Taste.

Die Maschine heizt vor, bis die ,STEAM"“-Anzeige aufhort zu blinken.

AW N (=

Tauchen Sie die Dampfduse in die Milch. Achten Sie darauf, dass die
Lufteinlass6ffnung an der Seite des Dampfdisenrohrs tber der Milchoberflache
bleibt.

Drucken Sie die ,START/STOP“-Taste erneut, um den Dampf zu aktivieren.

6 Wenn Sie mit dem Schaum zufrieden sind, driicken Sie die ,,START/STOP"-Taste, um den
Dampfmodus zu beenden.

Weitere Informationen zum Zubereiten eines Milchgetrénks finden Sie in der Kurzanleitung in Abschnitt 3.
REINIGEN DER DAMPFDUSE:

Gefahr: Nach Verwendung der Dampffunktion kann die Dampfduse heil sein. Warten Sie ein paar
Minuten, bevor Sie sie berthren.

n Wichtig:

Damit das Ergebnis beim Aufschaumen jedes Mal gleich ist, sollten Sie die Dampfdiuse NACH JEDER
VERWENDUNG sorgfaltig unter flieRendem Wasser und mit der Reinigungsnadel reinigen. Reinigen Sie die
Dampfduse nicht in der Geschirrsplilmaschine. Wir empfehlen Ihnen auRerdem, die Dampfdise zu reinigen,

wenn Sie sie langer als zwei Tage nicht verwenden.
*je nach Modell
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Sie kdnnen die gesamte Dampfduse fur eine grundliche Reinigung abnehmen. Reinigen Sie sie mit Wasser,
einer kleinen Menge eines nicht scheuernden Reinigungsmittels und einer Burste. Weitere Informationen
zum Reinigen der Dampfdise finden Sie in der ,, Kurzanleitung” in Abschnitt 4.

+ Um alle Ruckstande von Milch von der Dampfdiuse zu entfernen, stellen Sie einen Behdlter unter die
Duse und bereiten Sie heiRes Wasser zu. Wischen Sie die Duse anschlieend mit einem sauberen,
feuchten Mikrofasertuch ab.

* Entweicht aus der DUse kein Dampf, ist die Duse moglicherweise verstopft. Lésen Sie die Verstopfung
mithilfe der mitgelieferten Reinigungsnadel fur das Dampfsystem. Weitere Informationen zum Reinigen
der Dampfduse finden Sie in der Kurzanleitung.

SO GEBEN SIE HEISSES WASSER AUS

1) Stellen Sie eine Tasse unter die Dampfduse.

2) Drucken Sie auf ,,HOT WATER" (Heil3es Wasser).

3) Drilcken Sie die ,START/STOP“-Taste.

4) Aus der Dampfduse wird heiRes Wasser ausgegeben. Wenn die ausgewahlte Menge erreicht ist, wird die
Ausgabe automatisch gestoppt.

4. ALLGEMEINE WARTUNG

4.1 TAGLICHE WARTUNG

Bei ordnungsgemalier Wartung wird die Lebensdauer lhrer Maschine verlangert und der authentische
Geschmack Ihres Kaffees bewahrt.

WARTUNG DER ABTROPFSCHALE

Die Abtropfschale fangt Wasser oder Kaffee auf, das bzw. der wahrend und nach der Zubereitung aus dem
Gerat flief3t. Es ist wichtig, dass Sie sie immer an Ort und Stelle belassen und regelmaliig entleeren.

Aus hygienischen Grunden empfehlen wir Ihnen, die Abtropfschale taglich zu demontieren, um jedes
Element zu reinigen, und an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie sie wieder in die Maschine einsetzen. Die
Abtropfschale ist spilmaschinenfest, entfernen Sie zunachst das Gitter.

Weitere Informationen finden Sie in der Kurzanleitung in den ABschnitten 8A und 8B.

WANN DIE ABTROPFSCHALE GELEERT WERDEN MUSS
Wenn der Schwimmer in der héchsten Position ist und damit anzeigt, dass sie zu voll ist.

WARTUNG DES KAFFEESATZBEHALTERS
Aus hygienischen Grinden empfehlen wir Ihnen, den Kaffeesatzbehalter jeden Tag mit heilem Wasser und
etwas Spulmittel zu reinigen und an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie ihn wieder in die Maschine einsetzen.

Weitere Informationen zum Reinigen des Kaffeesatzbehalters finden Sie in der Kurzanleitung in den
Abschnitten 7A und 7B.
- Leeren Sie den Kaffeesatzbehalter, wenn die Kontrollleuchte Sie darauf hinweist.

- Sie kénnen ihn auch haufiger leeren. Schalten Sie hierfur jedoch die Maschine ein, da die Leerung des
Behalters nur bei eingeschalteter Maschine aufgezeichnet wird.

n Wichtig: Wenn Sie den Kaffeesatzbehalter nicht wie oben angegeben regelmaliig leeren, kann die
Maschine beschadigt werden.

WARTUNG DES WASSERBEHALTERS

Zur Bewahrung der Aromen lhres Kaffees und aus hygienischen Grunden empfehlen wir Ihnen, frisches
Wasser zu verwenden. Reinigen Sie den Wasserbehalter jeden Tag mit heiRem Wasser und einem Schwamm
und lassen Sie ihn an der Luft trocknen, bevor Sie ihn wieder in die Maschine einsetzen.

WARTUNG DES KAFFEEBOHNENBEHALTERS

Kaffeebohnen hinterlassen moéglicherweise fettige Rickstande an den Wanden des Kaffeebohnenbehalters,
was die Qualitat des Kaffees beeintrachtigen kann. Zur Bewahrung der Aromen Ihres Kaffees und aus
hygienischen Grinden empfehlen wir, den Behdlter jedes Mal, wenn er nachgefullt werden muss, mit einem
trockenen, weichen Tuch auszuwischen.
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ﬁ Achtung: Verwenden Sie kein Wasser zum Reinigen des Kaffeebohnenbehalters, da Wasser in diesem
Behalter Ihre Maschine beschadigen kdnnte.

4.2 SONSTIGE WARTUNG

Bl Wwichtig:

* Je nach Vorgang dauert die Wartung hdchstens 20 Minuten.

* Wenn Sie wahrend der Wartung den Netzstecker der Maschine ziehen oder der Strom ausfallt, beginnt
das Entkalkungsprogramm wieder von vorn. Dieser Vorgang kann nicht verschoben werden. Der
Wasserkreislauf muss entkalkt werden.

* Sie mussen das Wartungsprogramm nicht sofort ausfihren, wenn vom Gerat angefordert, aber
maoglichst bald. Wenn Sie die Entkalkung verschieben, wird die Warnung so lange angezeigt, bis der
Vorgang ausgefuhrt wird.

Benoétigte
Materialien

Wartung Wann? | Erklérung

Wenn die

Maschine Sie Ermaoglicht das Spulen des Kaffeekreislaufs der Maschine.

Kaffeekreislauf Bei diesem Prozess wird nur heil3es Wasser verwendet. Das
. dazu auffordert . .
spulen oder zu einem | SOrat dafur, dass der authentische Geschmack Ihres Kaffees
~1 Min.-30ml beliebigen erhalten bleibt. Informationen zum Spiilen der Maschine
g finden Sie in der Kurzanleitung in Abschnitt 9.

Zeitpunkt.
Durch die Reinigung der Briheinheit wird verhindert,
dass sich Ruckstande ablagern und die Kaffeequalitat
beeintrachtigt wird.
1. Schalten Sie die Maschine aus.
2. Offnen Sie die Seitenklappe.
3. Drucken Sie die rote Lasche, um die Bruheinheit zu
entsperren.
4. Halten Sie die Einheit an beiden Seiten und ziehen Sie
sie heraus.
5. Spulen Sie die Bruheinheit unter lauwarmem,
Reinigung der | Empfehlung: flieRendem Wasser ab.
abnehmbaren einmal pro | 6. Wischen Sie dasInnere des Bruheinheitfachs miteinem
Bruheinheit Woche. feuchten Tuch aus, wenn Sie Ruckstande feststellen.

n Wichtig: Denken Sie daran, den Kaffeeschacht
oben im BruUheinheitfach mit einem trockenen
und sauberen Tuch zu reinigen.

7. Trocknen Sie die Briheinheit mit einem sauberen Tuch
ab oder lassen Sie sie an der Luft trocken. Setzen Sie
sie nicht im feuchten Zustand wieder ein.

8. Setzen Sie die Bruheinheit wieder in die Maschine ein
und achten Sie darauf, dass sie hdrbar einrastet.

9. SchlieRen Sie die Seitenklappe und stecken Sie die
Maschine wieder ein.
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Erklérung

Benoétigte

Wartung ‘ Wann? ‘

Entkalken
~20 Min.-1,51

Wenn von
der Maschine
angefordert.

Wenn die

Anzahl der

Getranke nicht
ausreicht, damit
ein Entkalken
erforderlich ist,
ist die Funktion
nicht aktiv.

Entkalken Sie Ihre Maschine, um ihre ordnungsgemaRe Funktion
sicherzustellen und Kalkablagerungen zu entfernen. Dieser
Schritt ist sehr wichtig, um den ordnungsgemafien Betrieb und
die Haltbarkeit Ihres Gerats sicherzustellen. Um Ihre Maschine
zu entkalken, lesen Sie Abschnitt 11 der Kurzanleitung oder
fuhren Sie die folgenden Schritte aus:

n Wahrend des Entkalkunsgvorgangs kdnnen Sie jederzeit die
,START/STOP“-Taste drucken, um die Entkalkung anzuhalten.
Die LED der ,START/STOP"-Taste blinkt daraufhin. Driicken Sie
die ,START/STOP"-Taste erneut, um den Vorgang fortzusetzen.

1. Die Kontrollleuchte ,,CALC" leuchtet rot, wenn die Maschine
entkalkt werden muss.

2. Stellen Sie ein GefaR mit 1,5 | Fassungsvermdgen unter die
Kaffee- und Dampfdusen.

3. Fullen Sie 500 ml Wasser in den Wasserbehalter.

4. Offnen Sie einen Beutel mit KRUPS-Entkalker und schiitten
Sie den Inhalt in den mit 500 ml heilem Wasser gefulliten
Wasserbehalter.

Mischen SiedenBeutelinhaltmitdem Wasserim Wasserbehalter.
Setzen Sie den Wasserbehalter wieder in die Maschine ein.
Dricken Sie die Taste flir den Reinigungsmodus.

Driicken Sie die ,START/STOP“Taste, um die Entkalkung zu
starten.

9. Wahrend des Entkalkungsvorgangs lauft Wasser aus den
Kaffee- und Dampfdusen.

Die Kontrollleuchte ,CALC" leuchtet und am Ende des Vorgangs
blinkt die Anzeige fur den Wasserbehalter.

11. Entleeren Sie den Wasserbehalter.
12. Reinigen Sie den Wasserbehalter mit einem Schwamm.

13. Spulen und wischen Sie den Wasserbehaélter aus, und trocknen
Siein ab.

Fullen Sie den Wasserbehalter bis zur MAX-Markierung.

Stellen Sie ein Gefal? mit 1,5 | Fassungsvermégen unter die
Dise.

16. Setzen Sie den Wasserbehalter wieder in die Maschine ein.

17. Wahrend des Spulvorgangs lauft Wasser aus den Kaffee- und
Dampfdusen.

18. Wenn kein Wasser mehr lduft und Sie drei Pieptdne hdren, ist
Thre Maschine entkalkt und einsatzbereit.

19. Leeren Sie den Kaffeesatzbehalter.

© N o,

10.

14.
15.

Materialien

1 Beutel
KRUPS F054
/ XS809
Entkalker
(nicht im
Lieferumfang
enthalten)

— @

ANTWORTEN AUF IHRE FRAGEN

BETRIEB

1) Die Maschine zeigt einen Fehler an, die Software ist abgestiirzt ODER alle Kontrollleuchten blinken.

© Schalten Sie die Maschine aus, ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie 1 Minute. Stecken Sie dann
den Netzstecker wieder ein und starten Sie die Maschine erneut.

2)

Das Geréat schaltet sich nicht ein, nachdem Sie die EIN-/AUS-Taste gedruckt haben.

®© Prifen Sie die Sicherungen und die Steckdose Ihrer elektrischen Anlage. Uberpriifen Sie, ob die beiden
Netzstecker korrekt in die Steckdose und an der Rickseite der Maschine eingesteckt sind.
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3) Wahrend eines Zyklus ist ein Stromausfall aufgetreten.

© Das Gerat wird automatisch zuriickgesetzt, wenn es wieder eingeschaltet wird.
4) 4. Das Mahlwerk lauft leer.

© - Daskann gelegentlich passieren oder dadurch bedingt sein, dass keine oder nur wenig Kaffeebohnen
im Behalter sind. Am Ende der Extraktion leuchtet die Anzeige fur den Kaffeebohnenbehalter auf.

© Kaffeebohnen bleiben im Behélter:

+ Der Kaffee kdnnte zu 6lig sein und wird daher von der Maschine nicht richtig verarbeitet. Sie kénnen
versuchen, die Bohnen vorsichtig nach unten zu dricken, und prtfen, ob das Mahlwerk dadurch
wieder arbeitet. Es wird jedoch empfohlen, die Kaffeesorte zu wechseln (siehe Art der Kaffeebohnen).

+ Dies ist mein Ublicher Kaffee, der bisher einwandfrei funktioniert hat: Wenden Sie sich bitte an den
KRUPS Kundendienst.

5) Mindestens zwei Zubereitungsanzeigen leuchten weiter und der normale Betrieb der Maschine ist
gesperrt.
© Es liegt ein Problem mit der Maschine vor. Ziehen Sie den Netzstecker und stecken Sie ihn wieder ein.

Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an den Kundendienst / senden Sie die Maschine
an den Kundendienst zuruck.

6) Das Symbol A leuchtet.

© DieBriheinheitist nicht ordnungsgemaR eingesetzt oder die Klappe ist gedffnet. Weitere Informationen
finden Sie in der Kurzanleitung in den Abschnitten 10A und 10B.

7) Das Symbol A blinkt.
© Es liegt ein Problem mit der Maschine vor. Ziehen Sie den Netzstecker und stecken Sie ihn wieder ein.
Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an den Kundendienst / senden Sie die Maschine
an den Kundendienst zurlck.
BENUTZUNG
1) Das Mahlwerk gibt ungewéhnliche Gerdusche von sich.

© Wahrscheinlich befinden sich Fremdkérper im Mahlwerk. Versuchen Sie, das Mahlwerk mit einem
Staubsauger zu reinigen. Wenden Sie sich andernfalls an den KRUPS Kundendienst.

2) Unter dem Gerat hat sich Wasser angesammelt.

© Bevor Sie den Wasserbehilter, warten Sie 15 Sekunden nach der Kaffeeausgabe, damit die Maschine
ihren Zyklus korrekt beendet.

© Stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale richtig in der Maschine positioniert ist. Sie muss immer
angebracht sein, auch wenn die Maschine nicht in Gebrauch ist.

© Stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale nicht voll ist.
3) Der Einstellknopf fir den Mahlgrad l&sst sich nur schwer drehen.

© Drehen Sie den Einstellknopf nur bei laufendem Mahlwerk.
4) Das Gerat hat keinen Kaffee zubereitet.

© Bei der Vorbereitung wurde ein Fehler festgestellt. Das Gerdt wird automatisch zuriickgesetzt und
steht fur einen neuen Zyklus bereit.

5) Sie haben gemahlenen Kaffee anstelle von Kaffeebohnen verwendet.

© Entfernen Sie den gemahlenen Kaffee mit einem Staubsauger aus dem Bohnenbehilter.
6) Wasser lauft aus den Kaffeediisen, wenn die Maschine ausgeschaltet wird.

© Das ist normal. Es handelt sich um einen automatischen Spulvorgang, um die Kaffeediisen zu reinigen.
7) Wasser lauft aus den Kaffeediisen, wenn die Maschine ausgeschaltet wird.

© Das ist normal. Es handelt sich um einen automatischen Aufheizvorgang, damit Ihr erster Kaffee die
richtige Temperatur hat.

8) Am Ende der Kaffeeextraktion ist ein Luftergerdusch zu horen.

© Das ist normal. Nach jeder Zubereitung wird der Lufter aktiviert, um den Kaffeesatzbehélter trocken
und schimmelfrei zu halten.
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WARTUNG
1) Das Geréit hat keine Entkalkung angefordert.

© Der Entkalkungszyklus ist nach mehreren Zubereitungen mit Dampf oder HeiBwasser erforderlich.
Wenn Sie nur Kaffee zubereiten, missen Sie das Gerat seltener entkalken.

2) In der Abtropfschale befindet sich Kaffeepulver.

© Eine geringe Menge Kaffeepulver kann in die Abtropfschale gelangen. Die Maschine ist so konzipiert,
dass Uberschussiger gemahlener Kaffee herausgepumpt wird, damit die Durchflusszone sauber bleibt.

3) Nach dem Leeren des Kaffeesatzbehalters leuchtet die Kontrollleuchte /:> weiter.

© Setzen Sie den Kaffeesatzbehalter wieder ein.

~
4) Nach dem Befillen des Wasserbehalters leuchtet die Kontrollleuchte lﬁ.l weiter.

© Uberprifen Sie die korrekte Positionierung des Behélters im Gerét.

© Der Schwimmer am Boden des Behélters muss sich frei bewegen kénnen. Priifen und lésen Sie den
Schwimmer gegebenenfalls.

GETRANKE

1) Der Kaffee wird zu langsam ausgegossen.
© Drehen Sie den Knopf fir den Mahlgrad nach rechts, um einen gréber gemahlenen Kaffee zu erhalten
(abhangig von der Art des verwendeten Kaffees).

© Fihren Sie einen oder mehrere Reinigungszyklen durch.
2) Der Kaffee ist nicht stark oder nicht vollmundig genug.
© Uberprufen Sie, ob der Kaffebohnenbehélter Kaffee enthélt und die Bohnen richtig nachrutschen.

© Verwenden Sie keinen 6ligen, karamellisierten oder aromatisierten Kaffee, der méglicherweise nicht
richtig gemahlen wird.

© Verringern Sie die Zubereitungsmenge und erhoéhen Sie die Starke der Zubereitung mithilfe der
Funktion fur die Kaffeestarke. Drehen Sie Knopf fur den Mahlgrad, um einen feiner gemahlenen Kaffee
zu erhalten.

3) Der Espresso oder Kaffee ist nicht heill genug.
© Erhéhen Sie die Temperatur des Kaffees iber die Maschineneinstellungen. Erwédrmen Sie die Tasse,
indem Sie sie mit heillem Wasser abspulen, bevor Sie mit der Zubereitung des Getranks beginnen.

© Spllen Sie den Kaffeekreislauf, bevor Sie den Kaffee zubereiten.
4) Vor jedem Kaffee lauft klares Wasser aus den Kaffeediisen aus.
© Wenn Sie eine Zubereitung starten, wird ein Vorbriihvorgang ausgefiihrt. Das kann dazu fiihren, dass
eine kleine Menge Wasser aus den KaffeedUsen austritt.

Wenn weiterhin eines der oben beschriebenen Probleme besteht, wenden Sie sich an den KRUPS
Kundendienst.

ENTSORGUNG
Einige Gerate enthalten eine Batterie, die aus Sicherheitsgrinden nur fur Fachpersonal zuganglich ist. Wenden
Sie sich fur den Austausch von Batterien an Ihre nachstgelegenes autorisierte Kundendienstzentrale.

n Wichtig: Ihr Gerat enthalt Materialien, die zuriickgewonnen oder recycelt werden kénnen.

GARANTIE
Die Garantie gilt nicht in den folgenden Fallen:

- Fremdkorper im Mahlwerk
- Gemahlener Kaffee wurde in den Kaffeebohnenbehalter gegeben
- Bei mangelnder Entkalkung/Reinigung oder bei nicht regelmaRBiger Wartung

Alle Arbeiten am Gerat mussen von einer autorisierten KRUPS Kundendienstzentrale durchgefihrt werden.

Dieser Kaffeevollautomat darf nur zur Zubereitung von Kaffee, heiBem Wasser oder zum Aufschdumen von
Milch verwendet werden.
Hersteller: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, China
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Zbiornik na wode
Wyswietlacz dotykowy

Regulacja intensywnosci

Napetnij pojemnik na ziarna kawy
Wentylator przeciwple$niowy Oproéznianie pojemnika na fusy

Gtowica do parzenia Gtowica do parzenia nie zostata zainstalowana /
Dysza kawy klapka gtowicy do parzenia jest otwarta / btad
Pojemnik na fusy Dostosowanie gtosnosci

Przycisk regulacji wielkosci mielenia Ptukanie urzgdzenia

Pojemnik na ziarna kawy Dostep do trybu czyszczenia

Wylot pary* Usuwanie kamienia z urzadzenia

Wyjmowana kratka i tacka ociekacza Napetnianie zbiornika na wode

Ptywaki poziomu wody

ozsr
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*w zaleZnosci od modelu

Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup ekspresu do kawy KRUPS z wbudowanym mitynkiem. Ekspresy do kawy KRUPS z
wbudowanym mtynkiem sg projektowane, opracowywane i produkowane we Francji, co zapewniaj najwyzsza
gwarancje pod wzgledem pochodzenia produktu i jakosci wykonania. Twoje urzadzenie jest zaprojektowane
tak, aby byto tatwe w uzyciu i umozliwiato przygotowywanie napojow jak w kawiarni. Rozsmakuj sie w espresso,
kawie filtrowanej i innych rodzajach kawy, wszystko za dotknieciem przycisku. Zaawansowane technologie w
urzadzeniu umozliwiajg uzyskanie najlepszych rezultatéw przy maksymalnej ilosci smakéw i aromatéw Swiezo
zmielonych ziaren kawy. Mamy nadzieje, ze bedziesz cieszyc sie wspaniatymi przerwami na kawe i bedziesz z
przyjemnoscig korzystac z urzadzenia KRUPS.

Zespot KRUPS

1. WAZNE INFORMACJE O PRODUKCIE

Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie uwaznie z instrukcjg obstugi urzadzenia oraz instrukcjg bezpieczenstwa
i zachowaj je: niewtasciwe uzytkowanie zwalnia producenta marki KRUPS z wszelkiej odpowiedzialnosci.

1.1 PRZEWODNIK PO SYMBOLACH UZYTYCH W INSTRUKCJI OBSLUGI

a Niebezpieczenstwo: ostrzezenie przed ryzykiem powaznych obrazen ciata lub smierci.
Symbol btyskawicy ostrzega przed zagrozeniami zwigzanymi z elektrycznoscia.

ﬁ Uwaga: ostrzezenie przed ewentualnym niepoprawnym dziataniem, uszkodzeniem lub zniszczeniem
urzadzenia.

n Wazne: uwagi ogoélne lub wazne uwagi dotyczace obstugi urzadzenia.

1.2 AKCESORIA DOSTARCZONE Z URZADZENIEM

Sprawdz akcesoria dostarczone z urzadzeniem. Jesli brakuje czesci, skontaktuj sie bezposrednio z dziatem
obstugi klienta KRUPS.

DOLACZONE AKCESORIA

1 | Skrocona instrukcja obstugi - Broszura z instrukcjami bezpieczenstwa - Dokumenty gwarancyjne

2 | Igta do czyszczenia systemu parowego*




A Uwaga: w celu zachowania gwarancji nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych akcesoriéw marki KRUPS.

1.3 OPIS TECHNICZNY

Urzadzenie Automatyczny ekspres do kawy EA20
Zasilanie 220-240V /50 Hz
Cisnienie pompy 19 bar
Pojemnik na ziarna kawy 160 g
Zuzycie energii 1420-1690 W
Zbiornik na wode 1,51

W pomieszczeniu, w suchym miejscu (unikac

Uruchamianie i przechowywanie ujemnych temperatur)

Wymiary (mm) wys. x dt. x gt. 320 x 185 x 425

Masa produktu (kg) 9.2

PowyzZsze dane mogq ulec zmianom technicznym.

1.4 ROZPOCZECIE PRACY I INSTALACJA URZADZENIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej, czystej i suchej powierzchni roboczej. Gdy urzadzenie jest gotowe do
pierwszego uzycia, zostanie przeprowadzony cykl inicjalizacji. Napetnianie urzadzenia umozliwia napetnienie
obiegu wody, dzieki czemu urzadzenie moze pracowac. Odbedzie sie podgrzewanie i automatyczne ptukanie.
Wiecej informacji mozna znalezé w ,,Skréconej instrukcji obstugi”.

Urzadzenie zostato sprawdzone i przetestowane przed opuszczeniem zaktadu produkcyjnego. Pomimo
wysitkow wktadanych w czyszczenie mozliwe jest, ze pozostatosci kawy znajdujg sie w miynku do kawy i/
lub krople kawy znajdujg sie na siatce tacki ociekowej. Podczas rozpakowywania urzgdzenia mozna réwniez
zauwazy¢ obecnos¢ kurzu ze wzgledu na materiat ochronny. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zalecamy
doktadne wyczyszczenie go szmatka.

Dziekujemy za wyrozumiato$¢. Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia.

g; WSKAZOWKI I PORADY
WODA
Jakos¢ wody znaczgco wptywa na jakos¢ aromatéw. Kamien i chlor mogg zmieni¢ smak kawy. Aby zachowac
aromat kawy, zalecamy stosowanie swiezej wody lub wody butelkowanej z osadem ponizej 800 mg/I (patrz

etykieta na butelce).

FILIZANKA
Podczas przygotowywania gorgcych napojéw zaleca sie uzywanie podgrzanych filizanek (przeptukanych
goracg wodg), ktérych rozmiar jest dostosowany do zgdanej objetosci napoju.

ZIARNA

Palone ziarna kawy mogg straci¢ aromat, jesli nie sg zabezpieczone. Zalecamy uzycie ilosci kawy
odpowiadajgcej przewidywanemu zuzyciu w ciggu najblizszych 2-3 dni i wybieranie opakowan o
objetosci 250 g.
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Jakos¢ ziaren kawy jest zmienna, a smaki subiektywne. Arabica ma piekny, kwiatowy aromat, z kolei
Robusta, majaca wyzszg zawartos¢ kofeiny, jest bardziej gorzka i tresciwa. Czesto miesza sie dwa rodzaje
kawy, aby uzyska¢ bardziej zréwnowazony efekt. Nie wahaj sie zasiegna¢ porady w swojej palarni.

Nie zalecamy stosowania ziaren oleistych ani karmelizowanych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ urzgdzenie.
Stopient zmielenia ziarna wptywa na moc aromatow i jakos¢ pianki. Im drobniej zmielone ziarna, tym
gtadsza pianka. Stopienh rozdrobnienia ziarna mozna réwniez dostosowac do rodzaju napoju.

n Wazne: Jezeli ikonyA + PLUKANIA sg nadal wigczone po inicjalizacji, nacisnij i przytrzymaj przycisk

+START/STOP”, aby recznie uruchomic¢ przeptyw wody, az ikony A + RINSE sie wytacza.

2. MLYNEK: REGULACJA STOPNIA ZMIELENIA

W JAKIM CELU USTAWIA SIE STOPIEN ZMIELENIA ZIAREN KAWY?
Ogdlnie rzecz biorac, przy zmianie rodzaju ziaren kawy nalezy wyregulowac mielenie lub wyregulowaé¢ moc
kawy. Zmiana mielenia umozliwia dostosowanie ustawienr do réznych rodzajéw ziaren kawy:

- mocno palone i oleiste ziarna kawy beda wymagaty grubszego zmielenia,

- stabiej palone ziarna kawy bedg bardziej suche i bedg wymagaty drobnego zmielenia.

Staba
Srednia
Mocna

ciemne
bardzo ciemne

Palenie kawy

OI0I00

bardzo ciemne ciemne Mocna Srednia Staba
(Dark French) (French) (Light French) (bursztynowe) (jasne)

Ponadto, w przypadku tej samej kawy ustawienie mielenia wptywa na aromat w filizance: im drobniejsze
mielenie, tym silniejszy smak.

JAK DOSTOSOWAC STOPIEN ROZDROBNIENIA ZIAREN?

Przekre¢ przycisk ustawien znajdujgcy sie w pojemniku na ziarna kawy, aby dostosowac go do rodzaju ziarna i

zgdanej mocy zapachu (5 pozioméw - patrz powyzej). Te regulacje nalezy wykona¢ podczas mielenia stopniowo.

Po wykonaniu 3 réznych napojéw zauwazysz wyrazng roznice w smaku.

AUWaga: nie zaleca sie stosowania ziaren kawy ttustej lub karmelizowanej, poniewaz sg one trudne do
zmielenia przez miynek. Mogg one uszkodzi¢ ekspres i doprowadzi¢ do niewtasciwego dziatania czujnika.

3. PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW

NAPOJE DOSTEPNE W TYM URZADZENIU:
KRUPS My Coffee pozwala na przygotowanie szerokiej gamy napojéw w zaleznosci od preferencji. Dostep do
przepisdw mozna uzyskac bezposrednio z panelu sterowania:
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Domyslna objetos¢ i moc jest pogrubiona.

Funkcja regulacji

Opis Dostepne wielkosci intensywnosci
S ~40 ml (mozliwos¢
regulacji: 15-50 ml) 0
Espresso M ~55 ml 00
L ~70 ml (mozliwos¢ O00
regulacji: 60-85 ml)
5 ~80 ml )
Doppio* M~110 ml 00
L ~140 ml 000
S ~90 ml (mozliwos¢
regulacji: 90-115 ml) 0
Kawa M ~120 ml 00
L ~150 ml (mozliwos¢ O00
regulacji: 125-180 ml)
S ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00
L ~180 ml 000
S ~100 ml
Gorgca woda* M ~200 ml
L ~300 ml
Para* - -

*w zaleznosci od modelu
JAK WYREGULOWAC WYSOKOSC DYSZY KAWY?
Dysze kawy mozna obnizy¢ lub podnies¢, aby dostosowac jg do wysokosci filizanek.

JAK ZACZAC PRZYGOTOWYWAC NAPO)?
* Sprawdz, czy pojemnik na ziarno jest napetniony.

A Uwaga: aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nie wlewaj wody do mtynka.
« Sprawdz, czy zbiornik na wode jest petny. Jesli poziom wody jest niski, urzgdzenie powiadomi Cie o tym
za pomocg kontrolki informujgcej o koniecznosci napetnienia zbiornika.
+ Umies¢ filizanke pod wylotami kawy.
+ Nacisnij przycisk wybranego napoju, dostosuj ustawienia i nacisnij ,START/STOP".
W ZALEZNOSCI OD NAPOJU MOZLIWE SA ROZNE USTAWIENIA:
- Moc kawy: Aby ZW|e;kszyc lub zmniejszy¢ moc kawy poprzez modyfikacje ilosci mielonej kawy, wybierz napdj
i nacisnij przycisk ,,; 0 ¥, a nastepnie dokonaj wyboru na wskazniku ziaren (1 oznacza najtagodniejszg kawe,
a 3 - najsilniejszg). "
- Objetosc w filizance: aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ ilos¢ wody uzywanej do ekstrakgcji, nacisnij przycisk tP
i dostosuj objetos¢ w ramach rozmiaréw S, Mi L.

Wiecej informacji na temat dostosowywania ustawien napojéow mozna znalez¢ w tabeli napojéw oraz w
.Skréconej instrukcji obstugi”.

JAK ZATRZYMAC PRZYGOTOWYWANIE NAPOJU?

Przygotowywanie napoju mozna zatrzymac¢ w dowolnym momencie, naciskajgc przycisk ,START/STOP”. Po
przerwaniu cyklu zatrzymanie nie nastepuje natychmiastowo. Dostep do urzgdzenia nie bedzie mozliwy, o
czym informuje komunikat wyswietlany na ekranie.
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JAK DOPASOWAC ROZMIARY S I L DO ESPRESSO I KAWY?

1) Nacisnij i przytrzymaj przez 3 s przycisk espresso lub kawy.

2) Miga kontrolka ,START/STOP".

3) Klikajac przycisk objetosci, wybierz rozmiar, ktéry chcesz spersonalizowad (S lub L).

4) Nacisnij przycisk ,START/STOP”; kawa jest nalewana.

5) Gdy objetos¢ napoju w filizance Ci odpowiada, podczas ekstrakcji ponownie nacisnij przycisk ,START/
STOP", aby zapisa¢ nowg objetosc¢.

n Wazne: Aby wyjs¢ z trybu personalizacji gtosnosci, kliknij przycisk innego przepisu.

JAK PRZYWROCIC USTAWIENIA DOMYSLNE?

1) Nacisnijiprzytrzymaj przez 3 s jednoczesnie przyciski ,ON/OFF"i ,START/STOP", gdy urzadzenie jest wtgczone.
2) Kontrolki przycisku ,START/STOP", espresso, ziaren i rozmiaru ,S" migng 3 razy.

Typ napoju, zakres ustawien kazdego z nich oraz ich wielkos¢ zostaty zresetowane.

— O

NAPQJ MLECZNY I GORACA WODA*

(Q; WSKAZOWKI I PORADY
Aby przygotowac spienione mleko, nalezy wybraé pasteryzowane mleko UHT przechowywane w lodéwce
(o temperaturze 3-5°C). Stosowanie specjalistycznych rodzajéw mleka (mikrofiltrowanego, surowego,
fermentowanego, wzbogaconego) lub mleka roslinnego (migdatowego, owsianego, sojowego itp.) jest
mozliwe, ale moze da¢ wyniki mniejzadowalajgce pod wzgledem jakosciiilosci piany. Po otwarciu pojemnika
zmlekiem, niezaleznie od tego, czy pojemnik jest plastikowy czy szklany, nalezy go przechowywac w lodéwce
w temperaturze 4°C lub nizszej. Mleko moze by¢ przechowywane przez okres od pieciu do siedmiu dni.

SPIENIANIE MLEKA ZA POMOCA DYSZY PAROWE]

AZachowaj ostroznos¢, aby uniknag¢ poparzenia.

Dysza parowa stuzy na przyktad do spieniania mleka w celu przygotowania cappuccino lub latte. Poniewaz
wytwarzanie pary wymaga wyzszej temperatury niz przygotowywanie espresso, urzgdzenie ma dodatkowg
faze podgrzewania pary.

Przygotowanie spienionego mleka za pomoca dyszy parowej

Nacisnij przycisk ,STEAM”
Nacisnij przycisk ,START/STOP”

1
2
3 Urzadzenie nagrzewa sie, dopoki przycisk ,STEAM" nie przestanie migac
4

Witéz dysze parowg do kubka z mlekiem. Uwazaj, aby nie zanurzy¢ otworu
znajdujacego sie z boku rury parowe;j.

5 Ponownie nacisnij przycisk ,START/STOP", aby rozpocza¢ wytwarzanie pary

6 Nacisnij przycisk ,START/STOP”, aby zatrzymac pare, gdy uznasz, ze piana jest odpowiednia.

Wiecej informacji na temat przygotowywania napojéow mlecznych mozna znalezé w rozdziale 3
.Skroéconej instrukcji obstugi”.

CZYSZCZENIE DYSZY PAROWE]):

A Niebezpieczenstwo: po uzyciu funkcji pary dysza parowa moze by¢ gorgca, dlatego zalecamy zaczekac
kilka minut, az ostygnie.

n Wazne:

Jesli chcesz zawsze uzyskiwac identyczng piane, zalecamy doktadne czyszczenie dyszy parowej PO KAZDYM
UZYCIU. Dyszy parowej nie nalezy my¢ w zmywarce. Zalecamy réwniez czyszczenie jej, jesli nie jest uzywana
przez dtuzszy czas (ponad dwa dni).

*w zaleznosci od modelu
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Istnieje mozliwo$¢ zdemontowania catej dyszy parowej, aby doktadnie jg umy¢. Nalezy my¢ jg woda z niewielka
iloscig ptynu do mycia naczyn, ktéry nie powoduje Scierania, oraz szczoteczkg. Wiecej informacji na temat
czyszczenia dyszy parowej mozna znalezé w rozdziale 4 ,,Skréconej instrukcji obstugi”.

« Aby usunac¢ wszystkie pozostatosci mleka z dyszy parowej, umies¢ pojemnik pod dysza i rozpocznij
przygotowanie gorgcej wody. Nastepnie czystg, wilgotng szmatkg z mikrofibry przetrzyj dysze.

+ Jezeli para nie wylatuje z dyszy, dysza moze by¢ zatkana: udroznij jg, uzywajac igty do systemu pary
dotgczonej do ekspresu. Wiecej informacji na temat czyszczenia dyszy parowej mozna znalez¢ w
~Skroéconej instrukcji obstugi”.

JAK WLAC GORACA WODE?

1) Umiesc¢ filizanke pod dysza parowa.

2) Nacisnij przycisk ,HOT WATER".

3) Nacisnij przycisk ,START/STOP".

4) Gorgca woda wyptywa z dyszy parowej i automatycznie przestaje zgodnie z wybrang objetoscig.

4. OGOLNA KONSERWACJA
4.1 CODZIENNE CZYNNOSCI KONSERWACY)NE

Wykonywanie odpowiedniej konserwacji wydtuzy okres eksploatacji urzgdzenia i pozwoli zachowac oryginalny

smak kawy.

KONSERWACJA TACKI OCIEKOWE]

Tacka ociekowa umozliwia zbieranie wody lub kawy, ktéra wyptywa z urzadzenia w trakcie przygotowania
napoju i po przygotowaniu. Wazne jest, aby zawsze jg zostawia¢ na miejscu i regularnie oprézniac.

Ze wzgledoéw higienicznych zalecamy zdemontowac tacke ociekowg, aby codziennie czysci¢ kazdy element i
pozostawi¢ go do wyschniecia przed umieszczeniem z powrotem w urzadzeniu.

Wiecej informacji na ten temat mozna znalezé w rozdziatach 8A i 8B ,,Skréconej instrukcji obstugi”.

KIEDY OPROZNIC TACKE OCIEKOWA?
Gdy ptywak znajduje sie na gorze, co oznacza, ze tacka jest przepetniona.

KONSERWACJA POJEMNIKA NA FUSY
Ze wzgleddw higienicznych zalecamy codzienne czyszczenie pojemnika na fusy kawowe goracg wodga i mydtem
oraz pozostawienie go do wyschniecia przed umieszczeniem z powrotem w urzadzeniu.

Wiecej informacji na ten temat mozna znalezé¢ w rozdziatach 7A i 7B ,Skréconej instrukcji obstugi”
poswieconym czyszczeniu pojemnika na fusy kawowe.

- Oprozniaj pojemnik na fusy, gdy urzagdzenie wyswietla odpowiedni komunikat.
- Mozesz opréznia¢ go czesciej, ale zawsze wykonuj te czynno$¢, gdy urzgdzenie jest wigczone, aby mogto
zarejestrowac, ze pojemnik faktycznie zostat oprézniony.

n Wazne: nieregularne opréznianie pojemnika na fusy moze spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

KONSERWACJA ZBIORNIKA NA WODE

Aby zachowa¢ aromat kawy i ze wzgleddw higienicznych zalecamy uzywanie wody pitnej, codzienne czyszczenie
zbiornika gorgcg woda i ggbkg i pozostawienie go do wyschniecia przed umieszczeniem go z powrotem w
urzadzeniu.

KONSERWACJA POJEMNIKA NA ZIARNA KAWY

Ziarna kawy mogg pozostawia¢ na Scianach pojemnika tluste pozostatosci, ktére moga wptywac na jakos¢
kawy. Ze wzgledéw higienicznych i w celu zachowania aromatu zalecamy wytrze¢ pojemnik czysta, suchg,
miekka szmatkg za kazdym razem, gdy wymaga ponownego napetnienia.
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ﬁ Uwaga: nie uzywaj wody do czyszczenia pojemnika na ziarna kawy, poniewaz obecnos¢ wody w pojemniku
na ziarna kawy moze spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

4.2 INNE CZYNNOSCI KONSERWACY)NE

Wazne:

* Czas konserwacji, w zaleznosci od procedury, wynosi maksymalnie 20 min.

* Jesdli podczas konserwacji lub w przypadku awarii elektrycznej urzgdzenie zostanie odtgczone od
zasilania, program odkamieniania zostanie uruchomiony od poczatku. Nie bedzie mozliwe odroczenie
tej operacji: odkamienianie jest obowigzkowe, aby mozna byto przeptuka¢ obwdd wody.

* Nie trzeba uruchamia¢ programu konserwacji, gdy tylko urzadzenie zazada tego, ale nalezy to zrobic
wkrotce potem. Jesli czyszczenie (lub usuwanie kamienia) zostanie przetozone, alarm bedzie wyswietlany
do czasu wykonania operacji.

Konserwacja Kiedy? | Objasnienie Nlezbg-dne
materiaty
Gdy Umozliwia ptukanie obiegu kawy w ekspresie. Proces
urzadzenie )

ten wykorzystuje tylko gorgcg wode. Zapewnia to
zachowanie autentycznego smaku kawy. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w rozdziale 9 ,,Skréconej
instrukcji obstugi”.

Ptukanie kawy wyswietla
~1 min -30 ml | komunikat lub
w dowolnym
momencie.

Czyszczenie gtowicy do parzenia zapobiega
nagromadzeniu osadu i zapewnia statg jakos¢ kawy.

1. Wylgcz urzadzenie.

2. Otwoérz boczng klapke.

3. Nacisnij czerwony zatrzask, aby zwolni¢ gtowice do
parzenia.

4. Wyciggnij gtowice, trzymajac jg po obu stronach.

Optucz gtowice do parzenia letnig biezgcg woda.

Czyszczenie 6. Wytrzyj wnetrze komory zaparzania wilgotng

wyjmowanej | Zalecenie: raz szmatka, jesli zauwazysz jakiekolwiek osad.

gtowicy do w tygodniu
parzenia

u

n Wazne: Nie zapomnij wyczysci¢ kanatu
kawowego w gérnej wewnetrznej czesci komory
gtowicy do zaparzania.

7. Osusz gtowice do parzenia czystg szmatkg lub
pozostaw jg do wyschniecia na powietrzu (nie
montuj ponownie, jesli nadal jest bardzo mokra).

8. Ponownie wtéz gtowice do zaparzaniado urzgdzenia,
az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

9. Zamknij boczng klapke i podtgcz urzadzenie z
powrotem.
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Konserwacja

Kiedy? ‘

Objasnienie

Niezbedne
materiaty

Odkamienianie
ok.20 min-1,51

Gdy ekspres o
tym poinformuije.
Funkcja ta
nie wigczy
sie, gdy liczba
przygotowanych
napojoéw jest
niewystarczajaca,
aby uruchomi¢
usuwanie
kamienia.

Usuwanie kamienia z urzadzenia umozliwia jego

prawidtowe dziatanie i eliminuje wszelkie osady lub

pozostatosci kamienia. Ten krok jest bardzo wazny, aby
upewni¢ sie, ze urzadzenie dziata prawidtowo i bedzie

sprawne przez dtugi czas. Zapoznaj sie z sekcja 11

~Skroconej instrukcji obstugi”’, aby dowiedzie¢ sie,

jak odkamieni¢ urzadzenie, lub wykonaj nastepujace

Czynnosci:

n W dowolnym momencie procesu odkamieniania
nacisnij przycisk ,START/STOP", aby wstrzymac
odkamienianie. Dioda ,START/STOP” bedzie migac.
Aby kontynuowa¢, ponownie nacisnij ,START/STOP".

1. Gdy urzadzenie wymaga odkamienienia, kontrolka

»CALC" Swieci sie na czerwono.

Umies¢ pojemnik o pojemnosci 1,51 pod dyszami kawy

i pary.

WIlej 500 ml wody do zbiornika na wode.

Otworz saszetke Srodka do usuwania kamienia KRUPS
i wlej go do zbiornika na wode wypetnionego 500 ml
goracej wody.

Wymieszaj zawartos$¢ saszetki z wodg w zbiorniku.
Umies¢ zbiornik na wode z powrotem w urzadzeniu.
Nacisnij przycisk trybu czyszczenia.

Nacisnij przycisk ,,START/STOP”, aby rozpoczg¢ proces
odkamieniania.

Podczas procesu odkamieniania
wyptywac z dysz kawy i pary.

10.Po zakonczeniu przeptywu wody kontrolka ,,CALC” jest
wigczona, a kontrolka zbiornika wody miga.

11. Usun $rodek do usuwania kamienia ze zbiornika na
wode.

12.Wyczysc zbiornik na wode ggbka.

13.Wyptucz, wytrzyj i osusz zbiornik na wode.

14.Napetnij zbiornik na wode do maksimum.

15.Umies¢ pojemnik o pojemnosci 1,5 | pod dysza.

16.Umies¢ zbiornik na wode z powrotem w urzadzeniu.

17. Podczas procesu ptukania woda bedzie wyptywac z
dysz kawy i pary.

18.Gdy woda przestanie ptyngc i ustyszysz trzy sygnaty
dzwiekowe, urzadzenie jest odkamienione i gotowe
do uzycia.

19.0prdéznij pojemnik na fusy.

Ea

® N o w

9. woda bedzie

1 saszetka
srodka do
usuwania
kamienia KRUPS
FO54 / XS809
(niedostarczona
z ekspresem)

— @

ODPOWIEDZI NA PYTANIA

SPOSOB DZIALANIA

1

Urzadzenie wySwietla usterke, oprogramowanie sie zawiesito lub kontrolki migaja.

© Wytgcz i odigcz urzadzenie, odczekaj 1 min, podtgcz urzgdzenie i uruchom je ponownie.

2) Urzadzenie nie wiacza sie po naci$nieciu przycisku wigczania/wytaczania.

© Sprawd? bezpieczniki i gniazdo zasilania instalacji elektrycznej. Sprawdz, czy dwie wtyczki zasilania sg
poprawnie podtgczone do gniazda.

51




3) Podczas cyklu wystgpita awaria zasilania.

© Po ponownym wigczeniu urzadzenie zostanie automatycznie zresetowane.

4) Miynek pracuje bez ziaren.

© -+ Jest to normalne, jesli zdarza sie sporadycznie i jesli w pojemniku na ziarna kawy nie ma ziaren lub
jest ich bardzo mato. Po zakoniczeniu ekstrakcji wigczy sie sygnat ostrzegawczy dotyczgcy pojemnika
na ziarna kawy.

© Ziarna kawy pozostajg w pojemniku:

+ Kawa moze by¢ zbyt oleista i dlatego nie jest prawidtowo wychwytywana przez urzadzenie. Mozesz
sprébowaé poméc ziarnom opas¢ i sprawdzi¢, czy to przywrdci prawidtowe dziatanie urzadzenia.
Zaleca sie jednak zmiane kawy (patrz: typ ziaren kawy).

* Jest to kawa, ktdrej uzywa sie codziennie i nie byto z nig nigdy problemoéw? Skontaktuj sie z dziatem
obstugi klienta KRUPS.

5) Dwie kontrolki receptury lub wiecej pozostajg wtgczone, a normalna praca urzadzenia jest zablokowana.

© Wystapit problem z urzagdzeniem. Odtgcz urzadzenie i podtacz je z powrotem. Jesli problem nie ustgpi,
skontaktuj sie z centrum serwisowym / zwrd¢ urzgdzenie do serwisu posprzedazowego.

6) Ikona A jest wigczona.

© Gtowica do parzenia nie jest prawidtowo zainstalowana lub klapka jest otwarta. Wiecej informaciji
znajdziesz w rozdziatach 10A i 10B ,Skréconej instrukcji obstugi”.

7) MAmgi

© Wystagpit problem z urzagdzeniem. Odtgcz urzadzenie i podtacz je z powrotem. Jesli problem nie ustgpi,
skontaktuj sie z centrum serwisowym / zwrd¢ urzgdzenie do serwisu posprzedazowego.

UZYTKOWANIE

1) Miynek wydaje nietypowe dZwieki.
© W miynku prawdopodobnie znajduja sie ciata obce. Sprobuj wyczysci¢ odkurzaczem, w przeciwnym
razie skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta KRUPS.

2) Pod urzadzeniem znajduje sie woda.

© Przed wyjeciem tacki ociekowe]j nalezy odczekac 15 s po zatrzymaniu przeptywu kawy, aby urzadzenie
prawidtowo zakonczyto swoj cykl.

© Sprawd?, czy tacka ociekowa jest prawidtowo umieszczona w urzadzeniu. Musi by¢ ona prawidtowo
umieszczona na swoim miejscu, nawet gdy urzadzenie nie jest uzywane.

© Sprawd?, czy tacka ociekowa nie jest petna.
3) Pokretto regulacji grubosci mielenia obraca sie z trudnoscia.

© Pokretto regulacji grubosci mielenia nalezy obraca¢ tylko podczas pracy miynka.
4) Urzadzenie nie przygotowato kawy.

© Podczas przygotowania kawy wystgpita nietypowa sytuacja. Urzadzenie zostanie automatycznie
zresetowane i bedzie gotowe do nowego cyklu.

5) Uzyto kawy mielonej zamiast ziarniste;j.

© Usun odkurzaczem zmielong kawe z pojemnika na ziarna kawy.
6) Woda wyptywa z dyszy kawy po wytgczeniu urzadzenia.

© Jest to normalne zjawisko. Jest to automatyczne ptukanie dyszy do kawy.

7) Woda wyptywa z dyszy kawy po wiaczeniu urzadzenia.
© Jest to normalne zjawisko. Urzgdzenie automatycznie sie rozgrzewa, dzieki czemu pierwsza kawa ma
odpowiednig temperature.

8) Po zaparzeniu kawy stycha¢ odgtos wentylacji.

© Jestto normalne zjawisko. Procedura ta uruchamia sie po kazdym przygotowanym napoju, aby pojemnik
na fusy pozostat suchy i czysty.
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KONSERWACJA

1) Ekspres nie informuje o konieczno$ci odkamieniania.
© Cykl odkamieniania nalezy przeprowadza¢ po przygotowaniu duzej liczby napojéw z wykorzystaniem
pary lub gorgcejwody. Jesli przygotowujesz tylko kawe, usuwanie kamienia nie bedzie czesto wymagane.

2) W tacce ociekowej znajdujg sie fusy.
© Do tacki ociekowej moze dosta¢ sie niewielka ilo$¢ zmielonej kawy. Urzgdzenie zostato zaprojektowane
w taki sposéb, aby usuwac nadmiar zmielonej kawy, tak aby obszar perkolacji pozostat czysty.

3) Kontrolka @ nadal Swieci sie po opréznieniu pojemnika na fusy.
L
© Umie$¢ pojemnik na fusy ponownie na swoim miejscu.

po
4) Kontrolka w nadal $wieci sie po napetieniu zbiornika na wode.

© Sprawd?z, czy zbiornik jest poprawnie umieszczony w urzadzeniu.
© Ptywaki na dnie zbiornika muszg porusza¢ sie swobodnie. Sprawdz i w razie potrzeby uwolnij ptywaki.

NAPOJE

1) Kawa nalewa sie zbyt wolno.
© Obré¢ pokretto regulacji stopnia mielenia, aby uzyskac¢ grubszy stopien zmielenia (moze to zaleze¢ od
rodzaju uzytej kawy).
© Wykonaj jeden cykl ptukania lub kilka takich cykli.

2) Kawa jest zbyt staba lub zbyt mato tresciwa.
© Sprawd?, czy w pojemniku na ziarna kawy jest kawa i czy pojemnik jest poprawnie opuszczony.
© Nalezy unika¢ stosowania kaw oleistych, karmelizowanych lub aromatyzowanych, ktére moga nie by¢
odpowiednio pochwycone przez mtynek.
© Zmniejsz objeto$¢ napoju i zwieksz jego moc, korzystajac z funkcji mocy kawy. Obré¢ pokretto regulacji
zmielenia, aby uzyskac drobniej zmielong kawe.

3) Espresso lub kawa nie ma odpowiednio wysokiej temperatury.
© Zwieksz temperature kawy w ustawieniach urzadzenia. Przed rozpoczeciem przygotowywania napoju
podgrzej filizanke, ptuczac jg goracg woda.
© Wykonaj ptukanie przed rozpoczeciem przygotowywania kawy.
4) Przed przygotowaniem kazdej kawy z dysz kawowych wyptywa czysta woda.
© Po rozpoczeciu przygotowania napoju nastepuje wstepne parzenie. Moze to doprowadzi¢ do wycieku
niewielkiej ilosci wody z dyszy kawy.
Jezeli jeden z powyzszych probleméw nie ustepuje, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta KRUPS.

UTYLIZACJA
Niektére urzadzenia zawierajg akumulator, do ktérego ze wzgledow bezpieczenstwa dostep ma wytgcznie
serwisant. Aby wymieni¢ akumulator, skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym punktem serwisowym.

Wazne: urzgdzenie zawiera pewng ilos¢ materiatdw, ktére mozna ponownie wykorzystac¢ lub poddac
recyklingowi.

GWARANCJA
Gwarancja nie ma zastosowania w nastepujacych przypadkach:

- obecnos¢ ciat obcych w miynku,
- wsypanie zmielonej kawy do pojemnika na ziarna kawy,
- nieprzeprowadzanie procedur odkamieniania, czyszczenia lub regularnej konserwacji.

Wszelkie prace przy urzgdzeniu musza by¢ wykonywane przez autoryzowane centrum firmy KRUPS.

Ten automatyczny ekspres do kawy/espresso moze by¢ uzywany tylko do przygotowywania kawy, goracej
wody lub do spieniania mleka.

Producent: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Chiny
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Upravit intenzitu

Naplfite nadobu na zrnkovou kavu
Protiplisfiovy ventilator Vyprazdnéte sbérac kavové sedliny
Sparovaci jednotka Sparovaci jednotka neni vlozena / dvirka
Kavova tryska sparovaci jednotky jsou oteviena / chyba
Sbérac kavové sedliny Nastavit objem

Voli¢ nastaveni jemnosti mleti Vyplachnout spotfebic

Zasobnik na zrnkovou kavu Pristup k rezimu cisténi

Vystup pary* Odstranite ze spotrebice vodni kdmen
MFizka a vyjimatelna odkapavaci miska Doplnte nadrzku na vodu

Plovaky pro zjisténi hladiny vody

Nadrzka na vodu
Kapacitni displej

ozsr

XT-rIemMmMoN®y
4y O™

*v zavislosti na modelu
Vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si zakoupili kdvovar KRUPS Espresso se zabudovanym mlynkem. Kavovary KRUPS Espresso se
zabudovanym mlynkem jsou navrhovany, vyvijeny a vyrabény ve Francii, coZ je zarukou dodrzeni nejprisnéjsich
standardu, pokud jde o ptvod a kvalitu vyroby. V4$ kdvovar je navrzen tak, aby bylo jeho pouZiti co nejsnazsi a
aby pripravoval napoje baristické kvality. Vychutnejte si espresso, filtrovanou kavu i dalsi typy kavy stisknutim
jediného tlacitka. Pokrocila technologie v tomto pfistroji vdm umozfiuje dosahnout nejlepSiho mozného
vysledku a odhalit maximum aromat a chuti z Cerstvé umletych kavovych zrn. Doufame, Ze si uzijete skvélé

kavové prestavky a budete se svym pfistrojem KRUPS maximalné spokojeni.
Tym KRUPS

1. DULEZITE INFORMACE O PRODUKTU

Pfed prvnim pouzitim spotfebiCe si peclivé prectéte uzivatelskou pfirucku s bezpecnostnimi pokyny a
uschoveijte si ji: nespravné poufZiti spotrebice zprosti KRUPS jakékoli odpovédnosti.

1.1 PRUVODCE SYMBOLY V UZIVATELSKE PRIRUCCE

a Nebezpeci: Varovani pfed rizikem vazného zranéni nebo usmrceni.
Symbol blesku upozorfiuje na nebezpedi souvisejici s elektfinou.

AUpozorném’: Varovani pfed jakoukoli moZnou poruchou, poSkozenim nebo zni¢enim spotrebice.

n DuleZité: Obecna nebo dUlleZitd pozndmka pro provoz pfistroje.

1.2 PRISLUSENSTVI DODAVANE S PRISTROJEM

Zkontrolujte prisluSenstvi dodané se zafizenim. Pokud néktery dil chybi, obratte se pfimo na zakaznicky servis
spole¢nosti KRUPS.

DODAVANE PRISLUSENSTVI

1 Strucny navod - Pfirucka s bezpecnostnimi pokyny - Zaru¢ni dokumenty

2 | Cistici jehla parniho systému*
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A Pozor: Aby zaruka zUstala v platnosti, pouzivejte s timto zafizenim pouze pfislusenstvi Krups.

1.3 TECHNICKE UDAJE

Spotfebic Automaticky kavovar EA20
Napajeci zdroj 220 az240V ~ /50 Hz
Tlak Cerpadla 19 bart
Zasobnik na zrnkovou kavu 160 g
SpotfFeba elektrické energie 1420-1690 W
Nadrzka na vodu 1,51
Uvedeni do provozu a skladovani Uvnitf, na suchém misté (chrdnéném pred mrazem)
Rozméry (mm)V x § x H 320 x 185 x 425
Hmotnost vyrobku (kg) 9.2

Technické zmény vyhrazeny.

1.4 ZACINAME A INSTALACE SPOTREBICE

UVEDENI DO PROVOZU

Umistéte pfistroj na stabilni, vodorovny, Cisty a suchy pracovni povrch. Pfi prvnim nastaveni pfistroje probéhne
pocatecni cyklus. Pfiprava pfistroje umozni naplnit vodni okruhy, aby pFistroj mohl fungovat. Nasledné
probéhne predehrati a automatické proplachovani.

DalsSi informace naleznete ve stru¢ném navodu.

NeZ pristroj opustil vyrobni zavod, proSel kontrolou a testovanim. Navzdory veSkeré pozornosti vénované
Cisténi je vS8ak mozné, Ze v mlynku na kavu uviznou zbytky kdvy nebo Ze zUstanou kapky kdvy na mfrizce
odkapavaci misky. Pfi vybalovani si miZete také na zafizeni vSimnout pritomnosti prachu, ktery pochazi z
ochranného materialu. Pred prvnim pouZzitim doporucujeme zarizeni diikladné ocistit hadrikem.

Dékujeme za pochopeni. Nikdy nepouZzivejte poSkozeny spotfebic.

g; RADY A DOPORUCENI
VODA
Kvalita vody vyrazné ovliviiuje kvalitu aroma. Vodni kdmen a chlér mohou chut kavy zménit. Aby byla
zachovana veSkera aromata vasi kavy, doporucujeme pouzivat Cerstvou nebo balenou vodu se suchym

zbytkem nizsim nez 800 mg/I (viz etiketu na Iahvi).

SALEK

Pfi pripravé horkych napoji doporucujeme pouzivat predehraté Salky (proudem horké vody), jejichz
velikost je pfizplisobena poZadovanému mnozstvi napoje.

ZRNA

A Nechranéna prazena kavova zrna mohou ztratit aroma. Doporucujeme do zafizeni pridavat zrna v
mnozZzstvi, které odpovida vasi spotfebé v nasledujicich 2 az 3 dnech, a také pouzivat baleni po 250 g.

58



Kvalita kavovych zrn je proménliva a chuté jsou subjektivni. Arabica vam poskytne jemné, kvétinové aroma,

michaiji, aby se dosahlo vyvazenéjsi chuti. Nevahejte a pozadejte o radu nejblizSi prazirnu.

Nedoporucujeme pouzivat mastna ani karamelizovana zrna, protoZze mohou pfistroj poSkodit. Jemnost
mleti zrn ovliviiuje silu aromat a kvalitu cremy. Cim jemnéji jsou zrna umleta, tim hladsi je crema. Mleti Ize
také prizpUsobit poZzadovanému napoji.

n DuleZité: Pokud jsou po prvnim spusténi ikony A + RINSE stale zapnuty (ON), stisknéte a podrzte

tlacitko “START/ STOP”, abyste spustili ru¢ni pfipravu pfistroje, dokud se ikona A + RINSE nevypne (OFF).

2. MLYNEK: SERIZENI MLYNKU

PROC JE POTREBA NASTAVIT MLETI?
Obecné plati, Ze hrubost mleti musite upravit pfi zméné typu kavovych zrn nebo abyste Upravili silu kavy.
Zména hrubosti mleti umoZfiuje pfizplUsobit zafizeni rdznym typlm kavovych zrn:

- silné prazena a olejnata zrna budou vyzadovat hrubsi mleti,

- méné prazena zrna budou sussi a budou vyZadovat jemné;jSi mleti.

Intenzivni |
Velmi intenzivni

Prazeni

OI0I00

Velmi intenzivni Intenzivni Silné StFedni Mirné
(tmavd francouzskad) (francouzska) (svétld francouzskd) (jantarovad) (svétle praZend kdva)

Kromé toho ma nastaveni mleti u stejné kavy vliv na aroma v Salku: ¢im jemné&jsi mleti, tim siln&jsi chut.

JAK NASTAVIT MLETI?

Otocte regulator nastaveni, ktery se nachazi v zasobniku na zrnkovou kavu, tak, aby hrubost mleti vyhovovala
typu kavového zrna a pozadované sile chuti (5 poloh - viz vy3e). Toto nastaveni je nutné provést b&éhem mleti,
a to po jednotlivych vyznacenych pozicich. Po tfech pfipravach zaznamenate vyrazny rozdil v chuti.

ﬁ Upozornéni: Nedoporucujeme pouZzivat olejnata a karamelizovana kavova zrna, ktera jsou pro mlynek
obtizné zpracovatelna. Mohou pfistroj poskodit a vést k nedostatecnému vykonu snimace.

3. PRIPRAVA NAPOJU

NAPOJE DOSTUPNE V TOMTO PRISTROJI:
KRUPS My Coffee vdm umoZniuje pripravit Sirokou $kalu nadpojd podle prani. Navody na pripravu jsou vam k
dispozici pfimo na ovlddacim panelu:
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Vychozi objemy a sily ndpojud jsou uvedeny tucné.

Popis Dostupné velikosti Funkce sily
S ~40 ml (nastavitelné od
15 ml do 50 ml) 0
Espresso M ~55 ml 00
L ~70 ml (nastavitelné od O00
60 ml do 85 ml)
S ~80 ml 0
Doppio* M~110 ml 00
L ~140 ml O00
S ~90 ml (nastavitelné od
90 ml do 115 ml) 0
Kava M ~120 ml 00
L ~150 ml (nastavitelné O00
od 125 ml do 180 ml)
$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00
L ~180 ml 000
S ~100 ml
Horka voda* M ~200 ml
L ~300 ml

Para* - -

*v zdvislosti na modelu
JAK LZE NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH TRYSEK?
U vSech ndpoju z nabidky mlzete sniZit kdvovou trysku podle velikosti $alku.

JAK ZACIT NAPOJ PRIPRAVOVAT?
+ Zkontrolujte, zda je zasobnik na kavova zrna piny.

A Upozornéni: Aby nedoslo k poSkozeni pFistroje, davejte pozor, abyste do mlynku nenalili vodu.
+ Zkontrolujte, zda je nadrzka na vodu plna. Pokud je vody malo, pfistroj vas o tom uvédomi kontrolkou
zadajici o napInéni nadrzky.
* Umistéte Salek pod vypust kavy.
+ Stisknéte tlacitko zvoleného napoje, upravte nastaveni a stisknéte tlacitko “START/STOP".

V ZAVISLOSTI NA TYPU NAPOJE JSOU MOZNA RUZNA NASTAVENI:
- Sila kavy: Abyste zvysili nebo sniZili silu kavy Gpravou mnoZstvi mleté kavy, vyberte napoj, stisknéte tlacitko
0 a zvolte mezi 1 az 3 zrny, pficemz 1 je nejjemnéjsi a 3 nejsilng&jsi.

- Objem v Salku: chcete-li zvySit Ci snizit mnoZstvi vodu pouZité ke spareni, stisknéte tlacitko LP a upravte

objem na na hodnotu S, M nebo L.
Dalsi informace o nastaveni napoju naleznete v tabulce napojt a ve ,,Struéném navodu*.

JAK ZASTAVIT PRIPRAVU NAPOJE?

Pripravu napoje miZzete kdykoli zastavit stisknutim tlacitka ,START/STOP". Pokud je prerusen cyklus, zastaveni
neni okamZité. Pfistroj bude néjakou dobu v reZimu bez pfistupu, o ¢emZ bude svédcit blikani kontrolek na
despleji.
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JAK SI PRIZPUSOBIT VELIKOST S A L U ESPRESSA A KAVY?

1) Stisknéte tlacitko ,START/STOP”.

2) Kontrolka “START/STOP" zacne blikat.

3) Kliknutim na tlacitko objemu vyberte poZzadovanou velikost, kterou chcete upravit (S nebo L).

4) Stisknéte tlacitko “START/STOP”, kava zacne vytékat.

5) Béhem extrakce, jakmile vam bude objem v Salku vyhovovat, stisknéte znova tlacitko “START/STOP”, abyste
novy objem uloZili.

n DuleZité: ReZim personalizace objemu opustite kliknutim na tla¢itko pripravy jiného néapoje.

JAK OBNOVIT VYCHOZI NASTAVENI?

1) Stiskn&te na 3 sekundy soucasné tlacitko “ON/OFF” a “START/STOP”, kdy? je pFistroj ZAPNUTY.
2) Tlacitka “START/STOP”, Espresso, kontrolka zrna a velikost “S” 3krat zablikaji.

Typ napoje, rozsah kazdého napoje a jeho velikost se resetuji.

— O

MLECNY NAPOJ A HORKA VODA*

foﬂl RADY A TIPY
Chcete-li pfipravit napénéné mléko, zvolte pasterizované mléko UHT vytazené z lednice (3-5 °C). Pouziti
specialnich typa mléka (mikrofiltrovanych, syrovych, fermentovanych, obohacenych) nebo rostlinnych
mlék (mandlova, ovesna nebo séjova atd.) je mozné, ale mlize vést k méné uspokojivym vysledklim, pokud
jde o kvalitu a mnoZstvi pény. Jakmile oteviete nddobu s mlékem, at'uz plastovou nebo sklenénou, musite
ji uchovavat v chladnicce pfi teploté do 4 °C. Mléko Ize obvykle skladovat 5 az 7 dni.

JAK NAPENIT MLEKO POMOCI PARNI TRYSKY?

A Dbejte zvySené opatrnosti, abyste se nepopalili.
Parni tryska slouzi k napénéni mléka, napriklad na pfipravu cappuccina nebo latte. Protoze vyroba pary
vyzaduje vySSi teplotu nez pfiprava espressa, ma pristroj dodatecnou fazi predehrivani pro paru.

Postup napénéni mléka pomoci parni trysky

Kliknéte na polozku “STEAM”
Stisknéte tlacitko ,START/STOP”

Pristroj se predehriva, dokud neprestane tlacitko “STEAM” blikat

AW IN | =

VloZte parni trysku do mléka v Salku. Davejte pozor, abyste neponofili otvor na boku
parni trubice.

5 Opétovnym stisknutim tlacitka ,START/STOP” aktivujete paru

6 Stisknutim tlacitka “START/STOP”, abyste paru zastavili, kdyZz vdm péna vyhovuje.

Dalsi informace o pFipravé mléénych napojl naleznete v €asti 3 ,,Struéného navodu*.

CISTENT PARNI TRYSKY:

A Nebezpeci: Po pouziti funkce pary mlze byt parni tryska horkd, proto doporucujeme pred manipulaci s
ni pockat nékolik minut.

Bl polezite:

Aby byla péna pokazdé identicka, doporucujeme parni trysku peclivé €istit PO KAZDEM POUZITI pod vodou a

pomoci Cistici jehly. Parni trysku nemyjte v mycce nadobi. Také doporuc€ujeme parni trysku vycistit, pokud ji
delSi dobu nepouzivate (déle nez dva dny).

*v zavislosti na modelu
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Celou parni trysku lze sejmout, aby bylo moZné ji ddkladné vycistit. Cistéte ji vodou, malym mnoZstvim
neabrazivniho myciho prostfedku na nadobi a kartackem. DalSi informace o €iSténi parni trysky naleznete
v €asti 4 ,,Stru€éného navodu”.

« Chcete-li z parni trysky odstranit veSkeré pfipadné zbytky mléka, umistéte pod trysku nadobu a spustte
pfipravu horké vody. Poté trysku otfete ¢istym, vihkym hadfikem z mikrovlakna.

+ Pokud para nevychazi, mdze byt tryska ucpana: uvolnéte ji pomoci dodané Cistici jehly pro parni systém.
DalSi informace o CiSténi parni trysky naleznete ve ,Stru¢ném navodu®.

JAK NALIT HORKOU VODU?

1) Umistéte Salek pod parni trysku.

2) Kliknéte na moznost ,,HOT WATER".

3) Stisknéte tlacitko ,START/STOP".

4) Z parni trysky zacne vytékat horka voda a podle zvoleného objemu se automaticky zastavi.

41 KAZDODENNI UDRZBA

4. VSEOBECNA UDRZBA

Provedeni spravné udrzby prodluZuje Zivotnost pfistroje a zachova autentickou chut vasi kavy.

UDRZBA ODKAPAVACI MISKY

Odkapavaci miska umoznuje zachycovani vody nebo kavy, ktera ze spotfebice vytéka béhem pripravy i po ni.
Je duleZité nechat ji vZdy na sprdvném misté a pravidelné ji vyprazdnovat.

Z hygienickych dlvodd doporucujeme odkapdvaci misku denné vyjmout a vycistit a prfed opétovnym vioZenim
na misto nechat oschnout. Odkapavaci miska je vhodna pro myti v mycce nadobi, pfed vlozenim do mycky
v3ak nejprve sejméte mfrizku.

DalSi informace naleznete v €asti 8A a 8B ,,Stru€ného navodu®.

KDY JE POTREBA VYPRAZDNIT ODKAPAVACI MISKU?
Kdyz je plovak nahore, znamena to, Ze je miska pfilis pIna.

UDRZBA SBERACE KAVOVE SEDLINY
Z hygienickych ddvodd doporucujeme sbéra¢ kavové sedliny kazdy den distit horkou vodou s mycim
prostfedkem a pred opétovnym vioZzenim do pfistroje jej nechat oschnout.

Dalsi informace o €iSténi shérace kavové sedliny naleznete v €asti 7A a 7B ,,Strucného navodu®.
- Vyprazdnéte sbhérac kavové sedliny, jakmile vas k tomu vyzve pfistroj.

- MUZete jej vyprazdriovat i Castéji, vzdy vSak pfi zapnutém kdvovaru, aby mohl zaznamenat, Ze byl skute¢né
vyprazdnén.

n DuleZité: Pokud sbéra¢ kavové sedliny pravidelné nevyprazdnite, jak je uvedeno vySe, mize dojit k
poskozeni pfistroje.

UDRZBA NADRZKY NA VODU
Pro zachovani aroma kavy a z hygienickych dlvodl doporucujeme pouzivat Cerstvou vodu, Cistit nadrzku na
vodu kazdy den horkou vodou a houbou a pfed opé&tovnym viozenim do pfistroje ji nechat oschnout.

UDRZBA ZASOBNIKU NA KAVOVA ZRNA

Kavova zrna mohou na sténach zasobniku zanechat mastné zbytky, které mohou ovlivnit kvalitu kavy. Chcete-
li zachovat aroma, a také z hygienickych ddvodU, doporucujeme pokazdé, kdyzZ je tfeba kavu doplnit, otfit
zasobnik suchym mékkym hadrikem.



ﬁ Upozornéni: K Cisténi zasobniku na zrnkovou kavu nepouzivejte vodu, protoze jeji pfitomnost v zasobniku
by mohla poskodit pfistroj.

4.2 DALSI UDRZBA

Bl pulezité:
+ Doba udrzby je v zavislosti na postupu maximalné 20 minut.
* Pokud pfistroj b8hem udrzby odpojite ze sité nebo dojde k vypadku proudu, odvapnovaci program se
spusti znovu od zacatku. Tuto operaci nebude mozné odlozit, odvapnéni vodniho okruhu je povinné.
* Program udrzby nemusite spoustét ihned, jakmile si to spotfebic vyzada, ale méli byste tak ucinit kratce
poté. Pokud odvapnéni odloZite, upozornéni se bude zobrazovat, dokud operaci neprovedete.

PotFebny

Udrzba Kdy provést? Vysvétleni spotrebni
material

UmozZznuje proplachnout okruh pfistroje na
pfipravu kavy. Tento proces vyuziva pouze horkou
vodu. Zajistuje zachovani autentické chuti kavy.
Pokyny najdete v €asti 9 ,,Stru¢ného navodu®.

Vyplachnuti Kdykoli, nebo
kavy kdyZ vas k tomu
~1 min-30 ml pristroj vyzve.

Cisténi sparovaci jednotky zabrafiuje usazovani
zbytk( a zajistuje stalou kvalitu kavy.
1. Vypnéte pfistroj.
2. Otevrete bocni dvirka.
3. Stisknéte cervenou zapadkum, aby se uvolnila
sparovaci jednotka.
4. Uchopte jednotku po obou stranach a vyjméte ji.
5. Oplachnéte sparovaci jednotku pod vlaznou
tekouci vodou.
Cisténi 6. Pokud uvidite néjaké usazeniny, otfete vnitfek
odnimatelné Doporuceni: sparovaciho prostoru vihkym hadfikem.
spafFovaci jednou tydné

DuleZité: Nezapomerite suchym d¢istym
jednotky n P y v

hadfikem vycistit také kavovy skluz (otvor
pro mletou kavu) na vnitfni horni strané
sparovaciho prostoru.

7. OsuSte sparovaci jednotku c&istym hadrikem
nebo ji nechejte oschnout (pokud je hodné
mokra, nemontujte ji zpét).

8. Sparovaci jednotku vloZte zpét do kavovaru tak,
aby zacvakla na misto.

9. Zavrete postranni dvifka a zapojte pfistroj zpét
do napajeni.
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Udrzba

Kdy provést?

Vysvétleni

PotFebny
spotiebni

Odvapnéni
~20 min-1,51

Na zadost
pfistroje.
V pfipadé
nedostatecného
poctu napoju k
tomu, aby bylo
nutné odvapnéni,
neni tato funkce
aktivni.

Odvapniovani pristroje zajistuje jeho spravnou funkci
a odstranuje vodni kdmen nebo usazeniny. Tento
krok je velmi dulezity, aby bylo zajisténo spravné
fungovani a dlouha Zivotnost spotfebice. Informace
o odvapnéni naleznete v casti 11 “Stru€éného
navodu” nebo postupuijte podle nasledujicich krokd:
n Kdykoli béhem procesu odvaprovani mUlzete
stisknutim tlaCitka START/STOP odvapnovani
pozastavit. LED kontrolka START/STOP bude
blikat. Chcete-li pokracovat, stisknéte znovu
tlacitka START/STOP.
1. Kontrolka ,CALC" se rozsviti Cerveng, kdyz je
potfeba pristroj odvapnit.
2. Umistéte 1,51 nddobu pod kdvovou a parni trysku.
Naplrite nadrzku na vodu 500 ml vody.

Oteviete sacek odvapriovace KRUPS a obsah
nasypte do nadrzky na vodu naplnéné 500 ml
horké vody.

Smichejte obsah sacku s vodou v nadrzce.
Vratte nadrzku na vodu zpét do kavovaru.
Stisknéte tlacitko rezimu cisténi.

Stisknéte tlacitko ,START/STOP”
procesu odvapnovani.

9. Béhem odvapnovani bude z kavové a parni trysky
vytékat voda.

10.Kdyz voda dotece, bude svitit kontrolka CALC a
blikat indikator nadrzky na vodu.

11. Odstrante odvapnovaci prostfedek z nadrzky na
vodu.

12.Vycistéte nadrzku na vodu houbickou.

13.Nadrzku na vodu vyplachnéte, otfete a osuste.

14.Naplfite nadrzku na vodu po Uroven maxima.

15.Pod trysku umistéte 1,5l nadobu.

16.Vratte nadrzku na vodu zpét na kavovar.

17.B&hem procesu proplachovani bude z kavové
trysky a parni trysky vytékat voda.

18.Jakmile voda pFestane téct a uslysite tfi pipnuti,
kavovar je odvapnén a pfipraven k pouziti.

19.Vyprazdnéte sbérac kavové sedliny.

H W

© N o !

k zahdjeni

material

1 sacek
odvapnovaciho
pfipravku
KRUPS F054
/ XS809
(nedodava se s
pfistrojem)

— @

ODPOVEDI NA VASE OTAZKY

OBSLUHA

1) Zarizeni zobrazuje chybu, software zamrzl, NEBO vSechny kontrolky blikaji.

© Vypnéte a odpoijte zafizeni ze zdsuvky, pockejte 1 minutu, znovu je zapojte a restartujte.

2) Spotrebit se po stisknuti tlacitka ON/OFF nezapne.

© Zkontrolujte pojistky a zasuvku vasi elektroinstalace. Zkontrolujte, zda jsou obé& zastréky napajeciho
kabelu spravné zasunuty do zasuvky ve zdi a do zadni ¢asti pFistroje.
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3) Béhem cyklu doslo k vypadku napéjeni.

© Po opétovném zapnuti se spotfebi¢ automaticky resetuje.

4) Mlynek bézi naprézdno.
© « To je normalni, pokud se to stava obcas a v zdsobniku na zrnkovou kavu nejsou Za4dné zrna nebo jen
malé mnozZstvi. Upozornéni na prazdny zasobnik na zrnkovou kavu se rozsviti na konci extrakce.

© Kavové zrna zlstavaji v zasobniku:

+ Kdva m0ze byt pfili$ olejnatd, a proto ji pfistroj nedokdze spravné zpracovat. MUZete zkusit pomoci
kavovym zrnlm, aby se dostala dold do mlynku. Uvidite, zda to pomuZe. Doporucujeme vam vsak
zmeénit typ kavy (viz typ kavovych zrn).

+ Jde o0 moji obvyklou kavu, ktera dosud fungovala: obratte se na zakaznicky servis spolec¢nosti KRUPS.

5) Sviti dvé nebo vice kontrolek receptur a béZny provoz pfistroje je zablokovan.

© P¥istroj narazil na problém. Odpojte jej prosim ze zasuvky a opét zapojte. Pokud problém pfetrvava,
zavolejte do servisniho stfediska / vratte pfistroj do poprodejniho servisu.

6) Ikona A sviti.

© Sparovaci jednotka neni spravné nainstalovana nebo jsou oteviend dvifka. Viz €ast 10A/10B Stru¢ného
navodu.

7) Ikona A blika.

© P¥istroj narazil na problém. Odpojte jej prosim ze zasuvky a opét zapojte. Pokud problém pfetrvava,
_ zavolejte do servisniho stfediska / vratte pfistroj do poprodejniho servisu.
POUZITI

1) Mlynek vydava neobvykly hluk.

© V mlynku se pravdépodobné nachazi cizi pfedméty. Zkuste jej vycistit pomoci vysavace, pFipadné se
obratte na zakaznicky servis spole€nosti KRUPS.

2) Pod spotfebifem je voda.

© Pfed vyjmutim odkapévaci misky pockejte 15 sekund po zastaveni toku kavy, aby pFistroj spravné
dokoncil svlj cyklus.

© Zkontrolujte, zda se odkapavaci miska nachdzi v pfistroji na sprdvném misté. Miska musi byt vZdy na
svém misté, i kdyz se pfistroj nepouziva.
© Zkontrolujte, Ze neni odkapévaci miska pIna.
3) Sefizovacim tlacitkem jemnosti mleti nelze snadno otacet.

© Sefizovacim tlacitkem jemnosti mleti otacejte pouze tehdy, je-li mlynek v provozu.
4) Spotrebi¢ nepfipravil Zddnou kavu.

© Béhem pripravy byly zjistény potiZe. PFistroj se automaticky resetuje a bude pFipraven k novému cyklu.

5) Misto kdvovych zrn jste pouzili mletou kavu.

© Pomoci vysavace odstraite mletou kdvu ze zasobniku na zrnkovou kavu.
6) Z kavové trysky vytéka voda pfi vypnuti pfistroje.

© To je normalni. Jedna se o automatické proplachovani, které &isti kavovou trysku.
7) Pri zapnuti kdvovaru vytéka z kavové trysky voda.

© Toje normalni. Kavovar se automaticky nah¥iva, aby byla vade prvni kava pFipravena pFi spravné teploté.
8) Po extrakci kavy se ozyva zvuk ventilace.

© To je normalni. Aktivuje se po kazdém receptu, aby byl sb&ra¢ kavové sedliny suchy a €ista.
UDRZBA

1) Kavovar nevyzaduje odvapnéni.

© Odvapiiovaci cyklus je nutné provést az po velkém poctu pfiprav s pouZitim pary nebo horké vody.
Pokud pfipravujete pouze kavu, nebude odvapnéni potfeba provadét casto.
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2) V odkapdavaci misce je trocha kavové sedliny.

© Do odkapavaci misky se miZe dostat malé mnoZstvi kdvové sedliny. Kévovar je navrZen tak, aby
odstranoval veSkerou prebytecnou zbytkovou kavu, a tim udrZoval spafovaci jednotku cistou.

3) Kontrolka /.> zUstava svitit i po vyprazdnéni sbérace kdvové sedliny.

© Znovu vloZte sbéra& kavové sedliny.

p
4) Kontrolka w zUstava svitit i po naplnéni nadrzky na vodu.

© Zkontrolujte, zda je nadrzka na vodu spravné usazena v pfistroji.

© Plovék ve spodni &asti nadrzky se musi volné pohybovat. Zkontrolujte jej a v pfipadé potFeby uvolnéte.

NAPOJE
1) Kdva tece pfiliS pomalu.
© Otocte volicem jemnosti mleti, abyste nastavili hrub3i mleti (to mdZe zaviset na typu pouZité kavy).
© Provedte jeden nebo né&kolik proplachovacich cykld.
2) Kava je prilis slaba nebo nemé dostatecné plnou chut. Zkontrolujte, zda je v nddobé na kdvova zrna kava

a zda spravné propadava dold.
© NepouZivejte olejovitou, karamelizovanou ani ochucenou kévu, kterou stroj nemusi spravné zpracovat.

© Snizte objem a zvyste silu pFipravy pomoci funkce nastaveni sily kavy.
© Ototte voliem jemnosti mleti, abyste dosahli jemnéjsiho mleti.

3) Espresso nebo kdva nemé dostate¢nou teplotu.

© Zvyste teplotu kavy v nastaveni zafizeni. Pfed pfipravou napoje 3alek ohFejte vyplachnutim horkou
vodou.
© PFed pfipravou kavy vyplachnéte okruh kavy.
4) Pred pripravou kazdé kavy vytékd z kavové trysky Cistd voda.
© P¥izahdjeni pfipravy ndpoje dochazi k pfedb&znému spareni, coz maze vést k tomu, Ze z kavové trysky
bude vytékat malé mnoZstvi vody.
Pokud néktery z problému uvedenych vySe pFetrvava, obratte se na zdkaznicky servis KRUPS.

LIKVIDACE
Nékteré spotrebice obsahuji baterii, ktera je z bezpecnostnich divodU pristupnd pouze pro opravare. Chcete-li

vy

vymeénit baterii, kontaktujte nejblizsi schvalené servisni stfedisko.
n DuleZité: Vas spotrebic obsahuje mnoho vyuzitelnych recyklovatelnych materiald.

ZARUKA
Zaruka se nevztahuje na nasledujici pripady:

- pfitomnost cizich téles v mlynku,
- nasypani mleté kavy do zasobniku na zrnkovou kavu,
- nedostatecné odvapnovani, €isténi nebo nedostate¢na pravidelna udrzba.

Veskeré prace na spotrebici musi provadét schvalené stfedisko spolecnosti KRUPS.

Tento pIné automaticky kadvovar se smi pouZivat pouze na pfipravu kavy, horké vody nebo napénéného mléka.

Vyrobce: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd. .
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Cina
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BESCHRIJVING

Waterreservoir
Capacitief scherm

De sterkte aanpassen

Het koffiebonenreservoir bijvullen
Ventilator tegen schimmelvorming De koffiedik-opvangbak leegmaken
Zeteenheid Zeteenheid niet geplaatst / klep van zeteenheid
Koffiepijpje open / fout

Koffiedik-opvangbak Het volume aanpassen

Regelknop maalgraad De machine spoelen
Koffiebonenreservoir Toegang tot reinigingsmodus
Stoompijpje* De machine ontkalken

Rooster en afneembare druppelopvangbak Het waterreservoir opnieuw vullen
Vlotter voor waterpeil

ozsr

AT IemMmMOoN®>»
Sy o

* afhankelijk van het model

Beste klant,

Hartelijk dank voor uw aanschaf van een KRUPS-espressomachine met ingebouwde koffiemolen. KRUPS-
espressomachines met geintegreerde maalsystemen worden ontworpen, ontwikkeld en geproduceerd in
Frankrijk. Hierbij worden de hoogste standaarden gehanteerd wat betreft herkomst en productiekwaliteit. Het
apparaat is zo ontworpen dat u zo eenvoudig mogelijk dranken van baristakwaliteit kunt maken. Geniet met
één druk op de knop van espresso, filterkoffie en andere soorten koffie. Bovendien zorgt de geavanceerde
technologie van uw machine voor de best mogelijke resultaten, met een maximaal aroma en de volle smaak
van versgemalen koffiebonen. We hopen dat u geniet van uw koffie en dat u volledig tevreden bent met uw
KRUPS-machine.

Het KRUPS-team

1. BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE

Lees de gebruiksaanwijzing en het boekje met veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u het apparaat
voor de eerste keer gebruikt en bewaar het boekje. Bij onjuist gebruik is KRUPS niet aansprakelijk.

1.1 GIDS MET SYMBOLEN VOOR GEBRUIKERSHANDLEIDING

Gevaar: waarschuwing voor het risico op ernstig lichamelijk letsel of overlijden.
Het bliksemsymbool waarschuwt u voor gevaren met betrekking tot elektriciteit.

A Let op: waarschuwing voor mogelijke storingen, schade of vernieling van het apparaat.

n Belangrijk: algemene of belangrijke opmerking over de bediening van het apparaat.

1.2 ACCESSOIRES DIE BI)] UW MACHINE WORDEN GELEVERD

Controleer de accessoires die bij uw machine zijn geleverd. Als één van de onderdelen ontbreekt, neem dan
contact op met de klantenservice van KRUPS.

MEEGELEVERDE ACCESSOIRES

1 Snelstartgids, boekje met veiligheidsinstructies, garantiedocumenten

2 | Reinigingsnaald voor het stoomsysteem*
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A Let op: gebruik uitsluitend KRUPS-accessoires voor deze machine om de garantie te behouden.

1.3 TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Automatische espresso EA20
Voeding 220-240 V~ /50 Hz
Pompdruk 19 bar
Koffiebonenreservoir 160 g
Energieverbruik 1420 - 1690 W
Waterreservoir 1,5L
Aan de slag en opslag Binnen, op een droge plaats (uit de buurt van vorst)
Afmetingen (mm)H xB x D 320 x 185 x 425
Gewicht van het product (kg) 9.2

Technische wijzigingen voorbehouden.

1.4 AAN DE SLAG EN INSTALLATIE VAN HET APPARAAT

Eerste gebruik

Plaats de machine op een vlak, horizontaal, schoon en droog werkoppervlak. Als u de machine voor het eerst
instelt, wordt er een startcyclus uitgevoerd. Door de machine voor te bereiden, worden de watercircuits
gevuld, zodat de machine kan werken. De machine wordt voorverwarmd en automatisch gespoeld.

Raadpleeg de snelstartgids voor meer informatie.

Het apparaat wordt gecontroleerd en getest voordat het de fabriek verlaat. Ondanks alle aandacht die aan het
schoonmaken besteed is, is het toch mogelijk dat u koffieresten in de koffiemolen aantreft en/of koffiedruppels op het
rooster van de lekbak. Bij het uitpakken kan het zijn dat er stof op de machine aanwezig is vanwege het beschermende
materiaal. Wij raden u aan uw apparaat véoér het eerste gebruik zorgvuldig met een doek schoon te maken.

Hartelijk dank voor uw begrip. Gebruik nooit een beschadigd apparaat.

fO\ TRUCS EN TIPS
Water
De kwaliteit van het water is in grote mate bepalend voor de kwaliteit van de aroma’s. Kalkaanslag en
chloor kunnen de smaak van koffie veranderen. Om alle koffiearoma’s te behouden, raden we u aan vers

water te gebruiken, of flessenwater met een droog residu van minder dan 800 mg/I (zie label op de fles).

KOFFIEKOP
Bij het bereiden van warme dranken raden we u aan voorverwarmde kopjes te gebruiken (door deze
onder warm water te houden) waarvan de grootte is aangepast aan de gewenste hoeveelheid.

BONEN

A De geroosterde koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet worden beschermd. We raden u
aan een hoeveelheid koffiebonen te gebruiken die gelijk is aan uw verbruik in de komende 2-3 dagen
en dat u kiest voor zakken van 250 g.




De kwaliteit van koffiebonen is variabel en de smaak is subjectief. Arabica geeft u fijne, bloemige aroma'’s,
terwijl Robusta, met een hoger cafeinegehalte, bitter is en een vollere smaak heeft. Vaak worden deze
twee soorten koffie gecombineerd om een meer evenwichtige smaak te krijgen. Aarzel niet om advies te
vragen aan uw koffiebrander.

Wij raden u aan om geen olieachtige en gekaramelliseerde koffiebonen te gebruiken, omdat deze uw
machine kunnen beschadigen. De fijnheid van de gemalen bonen beinvioedt de sterkte van het aroma
en de kwaliteit van het cremelaagje. Hoe fijner de maling, hoe romiger het schuim. U kunt ook de maling
aanpassen aan de gewenste drank.

n Belangrijk: als deA + RINSE-pictogrammen na het starten nog branden, houdt u de 'START/STOP'-
knop voor handmatige voorbereiding ingedrukt totdat A + RINSE uitgaat.

2. MOLEN: DE MALING AANPASSEN

WAAROM DE MAALFIJNHEID AANPASSEN?
In het algemeen moet u de maalfijnheid aanpassen wanneer u van soort koffiebonen verandert of als u de
sterkte van de koffie wilt aanpassen. Door de maalfijnheid te variéren, is het mogelijk deze af te stemmen op
verschillende soorten koffiebonen:

- Een sterk gebrande En vettige boon vereist Een grove maling.

- Een lichter gebrande boon zal droger zijn En Een fijne maling vereisen.

Licht
Gemiddeld
Sterk

Intens
Zeer sterk

Zeer sterk Intens Sterk Gemiddeld Licht
(Dark French) (French) (Light French) (Amber) (Blonde)

Bovendien heeft, voor dezelfde koffie, de instelling van de maalfijnheid invioed op het aroma in het kopje: hoe
fijner de maling, hoe krachtiger het aroma.

DE MAALFIJNHEID AANPASSEN

Draai de instelknop in het koffiebonenreservoir om de maalfijnheid af te stemmen op het type koffieboon en
de gewenste intensiteit van het aroma (5 niveaus, zie hierboven). Deze afstelling moet worden uitgevoerd als
de molen in werking is, stap voor stap. Na drie bereidingen zult u een duidelijk verschil in smaak merken.

A Let op: wijraden het gebruik van vettige of gekaramelliseerde koffiebonen af, omdat de koffiemolen die moeilijker
kan verwerken. Deze kunnen de machine beschadigen en tot een slechte werking van de sensor leiden.

3. DRANKEN BEREIDEN

DRANKEN DIE MET DEZE MACHINE KUNNEN WORDEN BEREID:
Met KRUPS My Coffee kunt u verschillende dranken bereiden, afhankelijk van uw voorkeuren. Op het
bedieningspaneel ziet u welke voorbereidingen hiervoor nodig zijn:
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De standaardvolumes en -sterktes zijn dikgedrukt.

Dranken Beschrijving Hoeveelheden Sterktefunctie

S ~40 ml (aanpasbaar
van 15 tot 50 ml) 0

Espresso M ~55 ml 00

L ~70 ml (aanpasbaar O 00
van 60 tot 85 ml)

5 ~80 m Y
Doppio* M~110 ml 00
L ~140 ml 000

S ~90 ml (aanpasbaar
van 90 tot 115 ml) 0

Koffie M ~120 ml 00

L ~150 ml (aanpasbaar O00
van 125 tot 180 ml)

$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00

L~180 ml O00

S ~100 ml
Heet water* M ~200 ml
L ~300 ml

Stoom* - -

* afhankelijk van het model

DE HOOGTE VAN HET KOFFIEPIJPJE INSTELLEN
Voor alle beschikbare dranken kunt u het koffiepijpje omlaag of omhoog doen naar gelang de grootte van uw

kop(pen).

EEN DRANKJE BEREIDEN
+ Controleer of het koffiebonenreservoir gevuld is.

A Let op: voorkom schade aan uw machine door geen water in de molen te gieten.
+ Controleer of het waterreservoir gevuld is. Als er te weinig water is, verschijnt er op de machine een
lichtsignaal en wordt u gevraagd het reservoir te vullen.
+ Plaats het kopje onder de koffie-uitloop.
« Druk op de knop voor het gekozen drankje, pas de instellingen aan en druk op 'START/STOP'.

AFHANKELIJK VAN HET DRANKJE ZIJN ER VERSCHILLENDE INSTELLINGEN MOGELIJK:

- Koffiesterkte: druk na het kiezen van de drank op de knop “; ® " om de koffiesterkte te verhogen of te
verlagen door de hoeveelheid gemalen koffie aan te passen. Er Zijn drie mogelijkheden, van zwak tot sterk.
De selectie wordt aangegeven met één, twee of drie koffiebonen.

- Volume in kop: druk op de knop “:EP:" om de hoeveelheid water voor extractie aan te passen en zo het
volume in te stellen op S, M of L.

Raadpleeg de drankenkaart en de snelstartgids voor meer informatie over het aanpassen van de
instellingen.

EEN DRANKJE TIJDENS DE BEREIDING STOPPEN

U kunt de bereiding van uw drankje op elk gewenst moment stoppen door op de ‘'START/STOP'-knop te drukken.
Wanneer u een cyclus onderbreekt, stopt de machine niet onmiddellijk. Deze zal een tijdje niet toegankelijk
zijn, wat wordt weergegeven door knipperende lampjes op het scherm.
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DE HOEVEELHEDEN S EN L AANPASSEN VOOR ESPRESSO EN KOFFIE

1) Druk drie seconden op de knop ‘Espresso’ of ‘Coffee’.

2) Het 'START/STOP-lampje knippert.

3) Gebruik de volumeknop om het gewenste formaat in te stellen (S of L).

4) Druk op de 'START/STOP'-knop. De koffie begint te lopen.

5) Druk tijdens de extractie, als het volume in het kopje naar wens is, opnieuw op de ‘START/STOP’-knop om
het nieuwe volume op te slaan.

n Belangrijk: druk op de knop van een andere drank om de modus voor volumepersonalisatie te verlaten.

STANDAARDINSTELLINGEN HERSTELLEN

1) Drukdrie secondenlangtegelijkertijd op de knoppen‘ON/OFF en‘START/STOP’ terwijl de machine aanstaat.
2) De 'START/STOP'-knop, de knop ‘Espresso’, het bonenlampje en het volume ‘S’ knipperen drie keer.

Het type drank, de sterkte en het volume worden gereset.

— O

DRANKEN MET MELK EN HEET WATER*

rQ\; HINTS EN TIPS
Als u opgeschuimde melk wilt maken, moet u kiezen voor gepasteuriseerde houdbare melk rechtstreeks uit
de koelkast (3-5 °C). Het gebruik van speciale melksoorten (gemicrofilterd, rauw, gefermenteerd, verrijkt)
of plantaardige melksoorten (amandelmelk, havermelk, sojamelk enz.) is mogelijk, maar kan afdoen aan
de kwaliteit en de hoeveelheid schuim. Een geopende melkfles moet in de koelkast worden bewaard bij
4 °C of lager, ongeacht of deze van plastic of glas is. Melk kan gewoonlijk tussen de vijf en zeven dagen
worden bewaard.

MELK OPSCHUIMEN MET HET STOOMPIJPJE

AGa voorzichtig te werk om brandwonden te voorkomen.

Het stoompijpje wordt gebruikt om melk op te schuimen voor bijvoorbeeld een cappuccino of latte. Omdat er
voor de productie van stoom een hogere temperatuur nodig is dan voor de bereiding van een espresso, is er
een extra voorverwarmingsfase voor stoom.

Te volgen stappen voor het opschuimen van melk met het stoompijpje

Druk op 'STEAM'".
Druk op de ‘START/STOP’-knop.

1
2
3 De machine wordt voorverwarmd totdat de 'STEAM'-knop stopt met knipperen.
4

Plaats het stoompijpje in de melk in het kopje. Zorg ervoor dat het gaatje aan de
zijkant van het stoompijpje niet ondergedompeld wordt.

Druk nogmaals op de ‘START/STOP'-knop om de stoom te activeren.

6 Druk op de ‘START/STOP’-knop om de stoom te stoppen wanneer het schuim naar
wens is.

Raadpleeg hoofdstuk 3 van de snelstartgids voor meer informatie over het bereiden van een drankje
met melk.

HET STOOMPIJPJE REINIGEN:

A Gevaar: na gebruik van de stoomfunctie kan het stoompijpje heet zijn. We raden u aan een paar minuten
te wachten voordat u het stoompijpje vastpakt.

n Belangrijk:
Om telkens identiek schuim te verkrijgen, raden we u aan het stoompijpje NA ELK GEBRUIK zorgvuldig te
reinigen. Was het stoompijpje niet in een vaatwasmachine. We raden u ook aan het stoompijpje te reinigen
als dit langere tijd (meer dan twee dagen) niet is gebruikt.
* afhankelijk van het model
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Voor een grondige reiniging kan het volledige stoompijpje worden verwijderd. Maak het pijpje schoon met
water, een kleine hoeveelheid niet-schurend afwasmiddel en een borstel. Raadpleeg hoofdstuk 4 van de
snelstartgids voor meer informatie over het reinigen van het stoompijpje.

* Om alle mogelijke sporen van melk uit het stoompijpje te verwijderen, plaatst u een bak onder het
stoompijpje en start u een voorbereiding met heet water. Gebruik vervolgens een schone, vochtige
microvezeldoek om het stoompijpje schoon te vegen.

« Als er geen stoom uit het pijpje komt, is dit mogelijk verstopt: ontstop het stoompijpje met de
meegeleverde reinigingsnaald voor het stoomsysteem. Raadpleeg de snelstartgids voor meer
informatie over het reinigen van het stoompijpje.

HEET WATER SCHENKEN

1) Zet een kopje onder het stoompijpje.

2) Druk op ‘Hot Water".

3) Druk op de 'START/STOP'-knop.

4) Er komt heet water uit het stoompijpje. Dit stopt automatisch wanneer het gekozen volume is bereikt.

4. ALGEMEEN ONDERHOUD
4.1 DAGELIJKS ONDERHOUD

Door goed onderhoud wordt de levensduur van uw machine geoptimaliseerd en blijft de authentieke smaak

van uw koffie behouden.

ONDERHOUD LEKBAK

De lekbak vangt het water of de koffie op die tijdens en na de bereiding uit het apparaat komt. Het is belangrijk
dat u de bak altijd op zijn plaats laat zitten en regelmatig leegt.

Vanuit hygiénisch oogpunt raden wij u aan de lekbak te demonteren om elk element dagelijks te reinigen en
aandeluchtte laten drogen voordat u deze weer in de machine plaatst. De lekbak is vaatwasmachinebestendig,
maar verwijder wel eerst het rooster.

Raadpleeg hoofdstuk 8A en 8B van de snelstartgids voor meer informatie.

WANNEER MOET IK DE LEKBAK LEGEN?
Zodra de vlotter zich in de bovenste positie bevindt.

ONDERHOUD VAN DE KOFFIEDIK-OPVANGBAK
Om hygiénische redenen raden we u aan het koffiedikbakje elke dag te reinigen met een warm sopje en het
bakje aan de lucht te laten drogen voordat u het weer in de machine plaatst.

Raadpleeg hoofdstuk 7A en 7B van de snelstartgids voor meer informatie over het reinigen van de
koffiedik-opvangbak.
- Leeg het koffiedikbakje zodra de machine hierom vraagt.

- u kunt het bakje vaker legen, maar doe dit wel wanneer de machine is ingeschakeld zodat deze kan
registreren dat het bakje is geleegd.

n Belangrijk: als u het koffiedikbakje niet regelmatig leegt zoals hierboven aangegeven, kan dit uw machine
beschadigen.

ONDERHOUD VAN HET WATERRESERVOIR

Om de aroma’s van uw koffie te behouden en vanuit hygiénisch oogpunt raden wij u aan vers water te
gebruiken, het waterreservoir elke dag met heet water en een sponsje schoon te maken en het aan de lucht
te laten drogen voordat u het weer in de machine plaatst.

ONDERHOUD VAN HET KOFFIEBONENRESERVOIR

Koffiebonen kunnen vettige resten achterlaten op de wanden van het koffiebonenreservoir, wat de kwaliteit
van de koffie kan beinvloeden. Voor het behoud van de aroma’s en om hygiénische redenen raden we u aan
het reservoir telkens als het moet worden bijgevuld met een schone, droge en zachte doek af te nemen.
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ﬁ Let op: gebruik geen water om het koffiebonenreservoir schoon te maken. De aanwezigheid van water in
het reservoir kan uw machine beschadigen.

4.2 OVERIG ONDERHOUD

n Belangrijk:

* Onderhoud duurt, afhankelijk van de procedure, maximaal 20 minuten.

* Als u tijdens het onderhoud de stekker uit het stopcontact haalt of als de stroom uitvalt, begint het
ontkalkingsprogramma opnieuw. Het is niet mogelijk om dit proces uit te stellen, want het is noodzakelijk
om het watercircuit te ontkalken.

* U hoeft het onderhoudsprogramma niet meteen uit te voeren als het apparaat hierom vraagt, maar wel
redelijk snel daarna. Als u het ontkalken uitstelt, wordt de waarschuwing weergegeven totdat de actie
is uitgevoerd.

Onderhoud Wanneer? Benodigdheden

Wanneer
het
Spoelbeurt apparaat u
koffie waarschuwt
~1min-30ml | ofopeen
willekeurig
moment.

Hiermee kunt u het koffiesysteem van de machine
spoelen. Bij dit proces wordt alleen heet water gebruikt.
Het zorgt ervoor dat de authentieke smaak van de
koffie behouden blijft. Raadpleeg hoofdstuk 9 van de
snelstartgids voor informatie over het spoelen van
de machine.

Reinig de zeteenheid om de opbouw van koffieresten te
voorkomen en altijd van lekkere koffie te genieten.

1. Schakel de machine uit.
2. Open de klep aan de zijkant.

3. Druk op de rode vergrendeling om de zeteenheid los
te maken.

4. Trek de eenheid eruit door deze aan beide kanten
vast te houden.

5. Spoel de zeteenheid af onder lauwwarm kraanwater.
6. Veeg de binnenkant van het percolatorcomparti-
Verwijderbare | Advies: één ment af met een vochtige doek als er koffieresten op

zeteenheid keer per zitten.

reinigen week Bl Belangrijk: vergeet niet om de koffietrechter

boven in de binnenkant van het percolatorcom-
partiment schoon te maken met een droge,
schone doek.

7. Droog de zeteenheid af met een schone doek of laat

deze aan de lucht drogen. Plaats de eenheid niet
terug in het apparaat als deze nog heel nat is.

8. Plaats de zeteenheid terug in de machine en klik deze
vast.

9. Sluitde klep aan de zijkant en steek de stekker van de
machine weer in het stopcontact.
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Onderhoud Wanneer? Benodigdheden

Door uw machine te ontkalken, zorgt u ervoor dat deze
goed blijft werken en dat eventuele kalkaanslag wordt
verwijderd. Dit is belangrijk om het apparaat goed te
laten werken en lang mee te laten gaan. Raadpleeg
hoofdstuk 11 van de snelstartgids om te lezen hoe u de
machine kunt ontkalken, of volg deze stappen:

n Tijdens het ontkalken kunt u op elk gewenst moment
op de ‘START/STOP-knop drukken om het proces te
onderbreken. Het ledlampje begint dan te knipperen.
Druk opnieuw op ‘START/STOP’ om verder te gaan met
ontkalken.

1. Het ‘CALC-indicatielampje brandt rood als de machine

moet worden ontkalkt.

2. Zeteenbakjevan1,5literonderdekoffie-enstoompijpjes.
Wanneer | 3. vul het waterreservoir met 500 ml warm water.

de n:jzcthine 4. Open eenzakje KRUPS-ontkalker en doe dit bij het warme

water.
aangeeft. _ _ _
Als het 5. Meng de inhoud van het zakje met het water in het .
aantal reservoir. 1 zakje ontkalker
Ontkalken drankjes | 6. Plaats het waterreservoir terug op de machine. /K)F({éJSPOSG)IE?}?;
~20min-1,51 waarna 7. Druk op de reinigingsknop. meeaeleverd bii
ontkalking . , g rd bij
diai 8. Druk op de 'START/STOP-knop om het ontkalken te | de machine)
nr;o r']ge'tsfs starten.
ieti
begrleikt i 9. Tijdens het ontkalken stroomt er water uit de koffie- en
de functie stoompijpjes.

niet actief. | 10.Het ‘CALC-indicatielampje brandt en het lampje van het
waterreservoir knippert als het water bijna op is.

11. Haal de ontkalker uit het waterreservoir.
12.Reinig het reservoir met een spons.

13.Spoel het waterreservoir af, veeg het schoon en droog
het vervolgens af.

14.Vul het reservoir tot het maximum.

15.Zeteenbakjevan 1,5 liter onder de koffie-enstoompijpjes.

16. Plaats het waterreservoir terug op de machine.

17. Tijdens het spoelen stroomt er water uit de koffie- en
stoompijpjes.

18.Als het water stopt met stromen en u drie piepjes hoort,
is de machine ontkalkt en weer klaar voor gebruik.

19. Leeg de koffiedik-opvangbak.

ANTWOORDEN OP UW VRAGEN

BEDIENING

1) De machine geeft een fout weer, de software is vastgelopen OF alle lampjes knipperen.

© Schakel de machine uit, haal de stekker uit het stopcontact en wacht 1 minuut. Steek de stekker dan
weer in het stopcontact en zet de machine aan.

2) Het apparaat schakelt niet in nadat u op de AAN/UIT-knop hebt gedrukt.

© Controleer de zekeringen en het stopcontact. Controleer of de twee stekkers goed in het stopcontact
en in de achterkant van de machine zitten.

77



3) Eris een stroomstoring opgetreden tijdens een cyclus.

© Het apparaat wordt automatisch opnieuw ingesteld wanneer u het weer inschakelt.
4) De molen is bijna leeg.

© - Dit is normaal als het af en toe gebeurt en er geen of weinig koffiebonen meer over zijn. Aan het
einde van de extractie wordt er een melding weergegeven over het koffiebonenreservoir.

© Er blijven koffiebonen achter in het reservoir:

+ De koffie is mogelijk te vettig en wordt daarom niet goed opgenomen door de machine. U kunt
proberen de bonen in de molen te laten vallen en te zien of de machine dan weer werkt. Het is echter
raadzaam om andere koffie te gebruiken (zie type koffiebonen).

+ Is dit uw gebruikelijke koffie die tot nu toe goed heeft gewerkt? Neem dan contact op met de
klantenservice van KRUPS.

5) De lampjes voor twee of meer dranken blijven aan, maar verdere bediening op de machine is
geblokkeerd.
© Er is een probleem met de machine. Haal de stekker uit het stopcontact en steek deze er weer in.

Als het probleem aanhoudt, kunt u het servicecentrum bellen of de machine terugbrengen via onze
klantenservice.

6) Het pictogram A is verlicht.

© De zeteenheid is niet goed geplaatst of de klep staat open. Raadpleeg hoofdstuk 10A/10B van de
snelstartgids.

7) Het pictogram A knippert.
© Er is een probleem met de machine. Haal de stekker uit het stopcontact en steek deze er weer in.
Als het probleem aanhoudt, kunt u het servicecentrum bellen of de machine terugbrengen via onze
klantenservice.
GEBRUIK

1) De molen maakt een ongewoon geluid.

© Er zitten waarschijnlijk vieemde voorwerpen in de koffiemolen. Probeer het apparaat schoon te maken
met een stofzuiger. Neem anders contact op met de klantenservice van KRUPS.

2) Er ligt water onder het apparaat.

© Wacht 15 seconden nadat de koffie is doorgelopen voordat u de lekbak verwijdert, zodat de machine
de cyclus correct voltooit.

© Controleer of de lekbak correct op de machine is geplaatst. Deze moet altijd op zijn plaats zitten, zelfs
wanneer de machine niet in gebruik is.

© Controleer ook of de lekbak niet vol is.
3) De instelknop voor de fijnheid van de maling is moeilijk te draaien.

© Draai alleen aan de instelknop voor de fijnheid van de maling wanneer de molen in werking is.
4) Het apparaat heeft geen koffie gemaakt.

© Er is een incident waargenomen tijdens de bereiding. Het apparaat wordt automatisch opnieuw
ingesteld en klaargemaakt voor een nieuwe cyclus.

5) U hebt gemalen koffie gebruikt in plaats van koffiebonen.

© Gebruik uw stofzuiger om de gemalen koffie uit het koffiebonenreservoir te verwijderen.
6) Er stroomt water uit het koffiepijpje terwijl de machine is uitgeschakeld.

© Dit is normaal. De machine wordt automatisch doorgespoeld om het koffiepijpje te reinigen.
7) Er stroomt water uit het koffiepijpje wanneer de machine is ingeschakeld.

© Dit is normaal. De machine wordt automatisch voorverwarmd zodat uw eerste kopje koffie de juiste
temperatuur heeft.

8) Na het zetten van koffie is er een ventilatiegeluid te horen.

© Dit is normaal. Na elke bereiding wordt de machine geventileerd zodat het reservoir voor gemalen
koffie droog en schoon blijft.
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ONDERHOUD

1) De machine vraagt niet om ontkalken.

© De ontkalkingscyclus wordt aangevraagd na de bereiding van een groot aantal dranken met stoom of
heet water. Als u alleen koffie zet, hoeft u het apparaat niet vaak te ontkalken.

2) Er zit wat gemalen koffie in de lekbak.

© Erkan een kleine hoeveelheid gemalen koffie in de lekbak terechtkomen. De machine is ontworpen om
overtollige gemalen koffie af te voeren, zodat de percolatiezone schoon blijft.

3) Het indicatielampje /‘? blijft branden nadat de koffiedikbak is geleegd.
© Plaats de koffiedikbak weer terug.

s
4) 4. Het indicatielampje w blijft branden nadat het waterreservoir is gevuld.

© Controleer of het reservoir goed in het apparaat is geplaatst.

© De vlotter op de bodem van het apparaat moet vrij kunnen bewegen. Controleer de vlotter en maak
deze indien nodig los.

DRANKEN

1) De koffie stroomt te langzaam.

© Gebruik de regelknop voor de maalfijnheid om een grovere maling te krijgen (dit kan per koffiesoort
verschillen).

© Voer vervolgens een of meerdere spoelcycli uit.
2) De koffie is te zwak of niet vol genoeg.

© Controleer of het bonenreservoir koffie bevat en of het goed omlaag beweegt.

© Gebruik geen vettige, gekaramelliseerde of gearomatiseerde koffie die mogelijk niet goed in de
machine wordt verwerkt.

© Verlaag het volume en verhoog de sterkte van de bereiding met de koffiesterktefunctie. Draai aan de
maalfijnheidsknop voor een fijnere gemalen koffie.

3) De espresso of koffie is niet warm genoeg.

© Verhoog de temperatuur van de koffie in de instellingen van de machine. Verwarm het kopje door dit
te spoelen met heet water voordat er wordt begonnen met het bereiden van de drank.

© Spoel het koffiecircuit voordat u koffie gaat zetten.

4) Er stroomt schoon water door het koffiepijpje voor elke kop koffie.
© Er vindt een voorinfusie van koffie plaats wanneer u een bereiding start, waardoor er een kleine
hoeveelheid water uit het koffiepijpje kan stromen.

Als een van de hierboven genoemde problemen zich blijft voordoen, neem dan contact op met de
klantenservice van KRUPS.

AFVOER
Sommige apparaten bevatten een batterij die om veiligheidsredenen alleen toegankelijk is voor een reparateur.
Neem contact op met het dichtstbijzijnde erkende servicecentrum als u de batterij wilt vervangen.

ll Belangrijk: uw apparaat bevat een aantal materialen die kunnen worden hergebruikt.

GARANTIE
De garantie is niet van toepassing in de volgende gevallen:

- Als zich in de koffiemolen vreemde voorwerpen bevinden
- Als er gemalen koffie in het bonenreservoir is geplaatst
- Als er geen regelmatige ontkalking, reiniging of onderhoud is uitgevoerd

Alle werkzaamheden aan het apparaat moeten worden uitgevoerd door een erkend KRUPS-centrum.

Deze volautomatische espressomachine mag alleen worden gebruikt voor de bereiding van koffie en heet
water of om melk op te schuimen.

Fabrikant: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
Noordelijk industrieterrein, Cixi, Zhouxiang, 315324, Ningbo, China
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BESKRIVELSE

A. Vandbeholder L. Juster intensiteten

B. Kapacitivt display M. Fyld kaffebgnnebeholderen med kaffebanner

C. Anti-mugventilator N. Tem kaffegrumsbeholderen

D. Bryggeenhed 0. Bryggeenheden er ikke monteret/lage til

E. Kaffedyse bryggeenhed

F. Kaffegrumsbeholder aben/fejl

G. Knap til justering af formalingens finhed P. Juster maengden

H. Kaffebgnnebeholder Q. Skyl maskinen

I. Dampudgang* R. Adgang til renggringstilstand

J. Rist og aftagelig drypbakke S. Afkalk maskinen

K. Flyderkugler T. Fyld vandbeholderen

*Afhcengigt af model

Kaere kunde

Tak, fordi du har kebt en KRUPS-espressomaskine med indbygget kvaern. Espressomaskiner fra KRUPS med
indbygget kvaern er designet, udviklet og fremstillet i Frankrig, hvorved de hgjeste standarder for oprindelse
og kvalitet sikres. Din maskine er designet til at vaere sa nem at bruge som muligt og til at lave drikke i barista-
kvalitet. Nyd en espresso, filterkaffe og andre typer kaffe, alt sammen med at tryk pa en knap. Den avnacerede
teknologi i din maskine giver dig mulighed for at opna det bedst mulige resultat, s du maksimerer aromaerne
og smagsvarianterne fra de friskmalede kaffebgnner. Vi haber, du nyder fantastiske kaffepauser og er komplet
tilfreds med din KRUPS-maskine.

Med venlig hilsen KRUPS

1. VIGTIGE PRODUKTOPLYSNINGER

Lees brugsanvisningen og brochuren “sikkerhedsanvisninger” omhyggeligt, for du bruger apparatet forste
gang, og behold dem: Hvis apparatet bruges forkert, fritages KRUPS fra ethvert ansvar.

1.1 SYMBOLVEJLEDNING TIL BRUGERVEJLEDNING

a Fare: Advarsel imod risiko for alvorlig personskade eller dgdsfald.
Lynsymbolet advarer dig om de stremrelaterede farer.

A Forsigtig: Advarsel om mulige fejlfunktioner, skader eller gdelaeeggelse af apparatet.

n Vigtigt: Generelle eller vigtige bemaerkninger til betjening af apparatet.

1.2 TILBEHOR, DER FOLGER MED MASKINEN

Tjek tilbeharet, der falger med maskinen. Hvis der mangler en del, skal du kontakte KRUPS' kundeservice
direkte.

MEDFOLGENDE TILBEHOR

1 Lynvejledning - Haefte med sikkerhedsinstruktioner - Garantidokumenter

2 | Rensenal til dampsystemet*
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A Forsigtig: Brug kun tilbehgr fra Krups til denne maskine for at opretholde garantien.

1.3 TEKNISKE DATA

Apparat Automatisk espresso EA20
Stremforsyning 220-240 V~/50 Hz
Pumpetryk 19 bar
Kaffebennebeholder 160 g
Stremforbrug 1420 - 1690 W
Vandbeholder 1,51
Opstart og opbevaring Indenders pa et tert sted (vaek fra is)
Mal(mm)HxLxD 320 x 185 x 425
Produktets vaegt (kg) 9.2

Tekniske cendringer kan forekomme.

1.4 KOM GODT I GANG OG INSTALLATION AF APPARATET

FORSTE BRUG

Placer maskinen pa en stabil, vandret, ren og ter arbejdsoverflade. Nar maskinen opsaettes forste gang,
gennemfares en initialiseringscyklus. Klargering af maskinen ger, at vandkredslgbene fyldes, s maskinen
kan fungere. Forvarmning og automatisk skylning gennemfgres.

Du kan finde flere oplysninger i Lynvejledningen.

Dit apparat er blevet kontrolleret og testet, for det forlod fabrikken. Maskinen er omhyggeligt rengjort. Du kan
dog muligvis finde kafferester i kaffekveernen og/eller dryp af kaffe pa drypbakkens gitter. Ved udpakning vil
du muligvis ogsa se stev pa maskinen, som stammer fra beskyttelsesemballagen. Vi anbefaler, at du renger
maskinen grundigt med en klud fgr brug.

Vi takker for din forstaelse. Brug aldrig et beskadiget apparat.

— &
" RAD OG TIPS
VAND
Vandkvaliteten har stor indflydelse pa smagsoplevelsen. Kalkaflejringer og klor kan aendre kaffens smag.
For at bevare alle kaffens aromaer anbefaler vi, at du bruger frisk vand eller vand fra flaske, hvor andelen

af terstoffet er under 800 mg/I (se etiketten pa flasken).

KOP
Nar du tilbereder varme drikke, anbefaler vi, at du bruger forvarmede kopper (ved at skylle dem i varmt
vand) med en sterrelse, der passer til den gnskede mangde kaffe.

BONNER

A Ristede kaffebgnner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler, at du bruger den
maengde benner, der svarer til 2-3 dages forbrug, og vaelger poser pa 250 g.




Kaffebgnnekvaliteten varierer, og smag er subjektiv. Arabica har en fin og blomsteragtig aroma, mens
robustakaffe derimod indeholder mere koffein og er mere bitter og fyldig. Det er almindeligt at blande de
to typer kaffe for at opna en mere balanceret kaffesmag. Tav ikke med at s@ge rad hos foretrukne risteri.

Vi anbefaler ikke at bruge olieholdige eller karamelliserede benner, da de kan beskadige maskinen.
Formalingen af kaffebennerne pavirker aromaens styrke og cremaens kvalitet. Jo mere finmalede
bennerne er, desto mere blgd er cremaen. Malingen kan ogsa tilpasses den gnskede drik.

n Vigtigt: HvisA + RINSE-ikonerne stadig lyser efter initialiseringen, skal du trykke laenge pa knappen

“START/ STOP” for manuel klarggring indtil A + RINSE slukkes.

2. KVARN: JUSTERING AF FORMALINGSGRADEN

HVORFOR SKAL JEG JUSTERE KVARNEN?
Normalt skal du justere kvaernen, nar du skifter typen af kaffebgnner, eller for at justere styrken af din kaffe.
Ved at variere formalingsgraden har du mulighed for at tilpasse til forskellige kaffebgnnetyper:

- En merkristet og olieholdig b@nne kraever en grov formaling

- En mere lysristet bgnne vil veere mere tar og kraever en finere formaling.

Lys
Mellem
Steerk

Intens
Meget intens

Meget intens Intens Steerk Mellem Lys
(Dark French) (French) (Light French) (Gul) (Blond)

For den samme kaffe pavirker indstillingen af formalingsgraden desuden aromaen i koppen: Jo finere
formaling, desto kraftigere er smagen.

SADAN JUSTERER DU KVZARNEN

Drej pa indstillingsknappen i kaffebgnnebeholderen, s& den passer til bennetypen og den enskede
smagsstyrke (5 trin - se ovenfor). Denne justering skal udferes, mens kvaernen maler b@nnerne - hak for hak.
Efter tilberedning af tre drikke vil du bemaerke en meget tydelig forskel i smagen.

ﬁ Forsigtig: Vi anbefaler ikke at bruge olieholdige og karamelliserede bgnner, da de er vanskelige for
kvaernen at male. De kan beskadige maskinen og fere til ringe ydeevne for sensorerne.

3. TILBEREDNING AF DRIKKE

TILGANGELIGE DRIKKE FRA DENNE MASKINE:
KRUPS My Coffee giver dig mulighed for at lave et bredt udvalg af drikke, afhaengigt af hvad du foretraekker.
Du kan fa adgang til tilberedningen direkte pa kontrolpanelet:
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Standardmaengderne og -styrkerne er skrevet med fed skrift.

Drikke Beskrivelse Tilgeengelige storrelser Styrke-funktion
S ~40 ml (justerbar fra
15 ml til 50 ml) 0
Espresso M ~55 ml 00
L ~70 ml (justerbar fra O00
60 ml til 85 ml)
S ~80 ml 0
Doppio* M~110 ml 00
L~140 ml O00
S ~90 ml (justerbar fra
90 ml til 115 ml) 0
Kaffe M ~120 ml 00
L ~150 ml (justerbar fra O00
125 ml til 180 ml)
$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00
L~180 ml 000
S ~100 ml
Varmt vand* M ~200 ml
L ~300 ml
Damp* - -
*Afheengigt af model

SADAN JUSTERER DU HQJDEN PA KAFFEDYSERNE

For alle de foresldede drikke er det muligt at seenke kaffedyserne alt efter sterrelsen pa din(e) kop(per).

SADAN BEGYNDER DU AT TILBEREDE DIN DRIK

» Kontrollér, at bennebeholderen er fuld.

AForsigtig: For at undga at beskadige maskinen skal du passe pa ikke at haelde vand i kvaernen.

+ Kontrollér, at vandbeholderen er fuld. Hvis vandstanden er lav, giver maskinen dig besked via en
indikatorlampe. der beder dig om at fylde beholderen.

* Place koppen under kaffeudlgbet.

o

* Tryk pa knappen for den valgte drik, juster indstillingerne, og tryk pa “START/STOP".

FORSKELLIGE INDSTILLINGER ER MULIGE AFHZANGIGT AF DRIKKEN:
- Kaffestyrke: For at gge eller reducere kaffestyrken ved at &ndre mangden af kvaernet kaffe skal du vaelge
drikken og trykke pa knappen 0 for at veelge mellem 1 og 3 benner, hvor 1 er den mildeste, og 3 er den

steerkeste.

- Mangde i koppen: For at gge eller reducere mangden af vand, der bruges til ekstraktion, skal du trykke pa
knappen tP for at justere mangden til starrelsen S, M eller L.

Fa flere oplysninger om, hvordan du justerer indstillingerne for drikke, i oversigten over drikke og i

“Lynvejledningen”.

SADAN STOPPES EN DRIK UNDER TILBEREDNINGEN
Du kan altid stoppe tilberedningen af en drik ved at trykke pa “START/STOP"-knappen. Nar en cyklus bliver
afbrudt, stopper den ikke lige med det samme. Maskinen vil have en periode, hvor den ikke kan bruges, og

dette angives med blinkende lys pa skarmen.
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SADAN TILPASSES STORRELSE S OG L TIL ESPRESSO OG KAFFE

1) Tryki3 sekunder pa Espresso- eller Kaffe-knappen.

2) “START/STOP"-lampen blinker.

3) Velg den sterrelse, du vil tilpasse (S eller L), ved at klikke pa maengdeknappen.

4) Tryk pa “START/STOP"-knappen, og kaffen lgber.

5) Nar maengden i koppen passer dig under ekstraktionen, skal du trykke pa “START/STOP"-knappen igen for
at gemme den nye mangde.

n Vigtigt: For at afslutte tilstanden til tilpasning af maengde skal du klikke pa en anden opskriftsknap.

SADAN GENDANNES STANDARDINDSTILLINGERNE

1) Tryki3 sekunder samtidigt pa “ON/OFF"- og “START/STOP"-knappen, nar maskinen er taendt.

2) Knapperne “START/STOP”, Espresso-opskrift, benneindikatoren og starrelse “S” vil blinke 3 gange.
Driktype, Beverage type, intervallet for hver drik og deres stgrrelse nulstilles.

— O

DRIKKE MED MALK OG VARMT VAND*

roﬂ; RAD OG TIPS
Hvis du vil lave malkeskum, skal du vaelge pasteuriseret, UHT-behandlet meelk fra kgleskabet (3-5 °C). Brug
af specielle maelketyper (mikrofiltreret, ra, fermenteret, beriget) eller plantemaelk (mandel, havre, soja
osv.) er muligt, men kan give mindre tilfredsstillende resultater med hensyn til kvaliteten og mangden
af skum. Nar maelkebeholderen er blevet abnet, skal den opbevares i kaleskab ved 4 °C eller derunder,

uanset om den er af plastik eller glas. Malk kan normalt holde sig i fem til syv dage.

SADAN SKUMMER DU MZALK MED DAMPDYSEN

AVaer forsigtig for at undga forbreending.

Dampdysen bruges til at skumme maelken til f.eks. en cappuccino eller latte. Da dampproduktionen kraever
en hgjere temperatur end til fremstilling af espresso, har apparatet en ekstra forvarmningsfase til dampen.

Folg disse trin for at skumme malk med dampdysen

Klik pa “STEAM".
Tryk pa “START/STOP"-knappen.

1
2
3 Maskinen forvarmer, indtil “STEAM"-knappen holder op med at blinke.
4

Seet dampdysen ned i meelken i koppen. Vaer forsigtig med ikke at nedssenke hullet
pa siden af dampraret i maelken.

Tryk pa “START/STOP"-knappen igen for at aktivere dampen.

6 Tryk pa “START/STOP"-knappen for at stoppe dampen, nar du er tilfreds med
skummet.

Fa flere oplysninger om, hvordan du tilbereder en drik med meelk, i “Lynvejledningen”.

RENGORING AF DAMPDYSEN:

Fare: Efter brug af dampfunktionen kan dampdysen veere varm, sa vi anbefaler, at du venter nogle
minutter, far du rarer ved den.

n Vigtigt:

For at fa identisk skum hver gang anbefaler vi. at du renger dampdysen omhyggeligt EFTER HVER BRUG.
Dampdysen ma ikke vaskes i opvaskemaskine. Vi anbefaler desuden, at du renger dampdysen, hvis den ikke
har veeret brugt i leengere tid (mere end to dage).

*Afhcengigt af model
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Hele dampdysen kan tages af, sa den kan rengeres grundigt. Renger den med vand, lidt ikke-slibende
opvaskemiddel og en berste. Fa flere oplysninger om, hvordan du renger dampdysen, i afsnit 4 i
“Lynvejledningen”.

* For at fjerne alle spor af malk fra dampdysen skal du placere en beholder under dysen og starte en
tilberedning af varmt vand. Ter derefter dysen af med en ren, fugtig mikrofiberklud.

+ Huvis der ikke kommer damp ud, er dysen muligvis tilstoppet. Fjern blokeringen med den medfalgende
rengeringsnal til dampsystemet. Du kan finde flere oplysninger om rengering af dampdysen i
“Lynvejledningen”.

SADAN TILBEREDER DU VARMT VAND

1) Seet en kop under damdysen.

2) Klik pa “Hot Water".

3) Tryk pa “START/STOP"-knappen.

4) Der kommer varmtvand ud af dampdysen, og det stopper automatisk med at lebe, nar den valgte maengde
er naet.

4. GENEREL VEDLIGEHOLDELSE

4.1 DAGLIG VEDLIGEHOLDELSE

Korrekt vedligeholdelse vil forleenge maskinens levetid og bevare kaffens autentiske smag.

VEDLIGEHOLDELSE AF DRYPBAKKE

Drypbakken giver dig mulighed for at opsamle vandet og kaffen, der kommer ud af apparatet under og efter
tilberedningen. Det er vigtigt, at den altid er pa plads, og at den temmes regelmaessigt.

Af hygiejnemaessige drsager anbefaler vi, at du afmonterer drypbakken for at rengere hvert element dagligt
og lader den luftterre, for den saettes tilbage i maskinen. Drypbakken taler opvaskemaskine, men fjern gitteret
forst.

Du kan finde flere oplysninger i afsnit 8A og 8B i “Lynvejledning”.

HVORNAR SKAL JEG TOMME DRYPBAKKEN?
Nar flyderen er helt oppe, hvilket angiver, at drypbakken er fuld.

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEGRUMSBEHOLDEREN
Af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du renger kaffegrumsbeholderen med varmt saebevand hver dag
og lader den luftterre, for den seettes tilbage i maskinen.

Se afsnit 7B i “Lynvejledning” for at fa oplysninger om rengering af kaffegrumsbeholderen.
- Tem kaffegrumsbeholderen, nar indikatorlampen angiver det.

- Du kan temme den oftere, men det skal i sa fald gares, mens maskinen er taendt, sa den kan registrere, at
beholderen faktisk er blevet tamt.

n Vigtigt: Hvis du ikke temmer kaffegrumsbeholderen regelmaessigt som angivet ovenfor, kan det
beskadige maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF VANDBEHOLDEREN

For at bevare aromaerne i din kaffe og af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du bruger frisk vand,
renggr vandbeholderen hver dag med varmt vand og en svamp, og at du lader den lufttarre, for du seetter
den tilbage i maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEBONNEBEHOLDEREN

Kaffebenner kan efterlade fedtrester pa siderne af kaffebennebeholderen, hvilket kan pavirke kaffens kvalitet.
For at bevare aromaerne og af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du terrer den af med en ter, bled
klud, hver gang den skal efterfyldes.



A Forsigtig: Brug ikke vand til at renggre kaffebgnnebeholderen. Hvis der er vand i kaffeb@nnebeholderen,
kan det beskadige maskinen.

4.2 ANDEN VEDLIGEHOLDELSE

Vigtigt:
n * Vedligeholdelsestiden afhaenger af proceduren, med er pa hgjst 20 minutter.

* Hvis du tager maskinens stik ud af stikkontakten under vedligeholdelse eller i tilfaelde af
stremafbrydelse,begynder afkalkningsprogrammet forfra. Det vil ikke veere muligt at udsaette denne
handling. Det er obligatorisk at afkalke vandkredslgbet.

* Du beheaver ikke at kere vedligeholdelsesprogrammet, s snart apparatet beder om det, men du skal
gore det inden for rimelig kort tid derefter. Hvis afkalkning udsaettes, vises advarselsmeddelelsen, indtil
handlingen udfares.

Noedvendige
materialer

Vedligeholdelse Hvornar? Forklaring

Giver dig mulighed for at skylle maskinens
kaffesystem. Denne proces bruger kun varmt
vand. Det sikrer, at du bevarer kaffens autentiske
smag. Se afsnit 9 i “Lynvejledning”.

Skylning af Nar maskinen
kaffesystem giver dig besked,
~1 min. - 30 ml | eller nar som helst.

Rengering af bryggeenheden forhindrer

opbygning af rester og sikrer vedvarende

kaffekvalitet.

1. Sluk maskinen.

2. Abn derenisiden.

3. Tryk pa den rade |3s for frigare brygge-
enheden.

4. Traek enheden ud ved at holde i begge sider af
den.

5. Skyl bryggeenheden under lunkent rindende

Anbefaling: En vand.

gang om ugen 6. Tor indersiden af bryggekammeret med en
fugtig klud, hvis du bemeerker nogen rester.

n Vigtigt : Husk at renggre kaffeslisken
pa indersiden af det gverste af
bryggekammeret med en tar, ren klud.

7. Teor bryggeenheden med en ren klud, eller lad
den luftterre (undlad at samle den, mens den
stadig er meget vad).

8. Saet bryggeenheden tilbage i maskinen, indtil
den klikker pa plads.

9. Luk derenisiden, og tilslut maskinen igen.

Rengoring af
den aftagelige
bryggeenhed
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Vedligeholdelse

Hvornar?

Forklaring

Nodvendige

Afkalkning
~20 min.- 1,51

Nar maskinen
beder om det.
Nar der ikke er
tilberedt nok
drikke til, at
afkalkning er
pakraevet, er
denne funktion
ikke aktiv.

Afkalkning af maskinen sikrer, at den fungerer
korrekt, og fjerner kalkaflejringer eller rester. Dette
trin er meget vigtigt for at sikre korrekt betjening
og holdbarheden af dit apparat. Se afsnit 11 i
“Lynvejledning”, hvordan du afkalker maskinen,
eller falg denne vejledning:

n Nar som helst under afkalkningsprocessen
kan du trykke pa START/STOP for at seette
afkalkningen pa pause. The START/STOP-
LED'en vil blinke. Tryk pa START/STOP igen for
at fortseette.

1. “CALC"-indikatoren lyser rgdt, nar maskinen skal
afkalkes.

2. Seet en beholder, der kan rumme 1,5 |, under kaffe-
og dampdyserne.

3. Fyld vandbeholderen med 500 ml vand.

Abn en pose med KRUPS-afkalkningsmiddel, og
haeld det i vandbeholderen sammen med 500 ml
varmt vand.

Bland indholdet af posen med vandet i beholderen.
Seet vandbeholderen tilbage pa maskinen.
Tryk pa knappen for rengeringstilstand.

Tryk pa “START/STOP"-knappen for at starte
afkalkningsprocessen.

9. Der vil Igbe vand ud af kaffedysen og dampdysen
under afkalkningsprocessen.

10. CALC-indikatoren er teendt, og indikatoren for
vandbeholderen blinker, nar gennemlgbet er slut.

11. Fjern afkalkningsmidlet fra vandbeholderen.

12. Renggr vandbeholderen med en svamp.

13. Skyl og after vandbeholderen, og lad den terre.

14. Fyld vandbeholderen op til maksimum.

15. Saet en beholder, der kan rumme 1,51, under dysen.
16.Seet vandbeholderen tilbage pa maskinen.

17. Der vil lgbe vand ud af kaffedysen og dampdysen
under skylleprocessen.

18.Nar vandet er stoppet med at lgbe, og nar du herer
tre bip, er maskinen afkalket og klar til brug.

19. Tem kaffegrumsbeholderen.

&

© N o w»

materialer

1 pose med
KRUPS F054/
XS809-
afkalkn-
ingsmiddel
(leveres ikke
sammen med
maskinen)

— @

SVAR PA DINE SPORGSMAL

ANVENDELSE

1) Maskinen viser en fejl, softwaren er gdet i std, ELLER alle lamperne blinker.

© Sluk for maskinen, tag stikket ud, vent 1 minut, og genstart maskinen.
2) Apparatet teender ikke, nar ON/OFF-knappen holdes nede.

© Kontrollér sikringerne og stikkontakten i din elektriske installation. Serg for, at de to stremstik er sat
ordentligt i stikkontakten bag pa maskinen.
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3) Der opstod stremsvigt under en cyklus.

© Apparatet nulstiller automatisk, nar det taendes igen.
4) Kveernen kerer, mens den er tom.

© - Dette er normalt, hvis det sker af og til, og hvis der ikke er nogen kaffebgnner eller kun en lille mangde
I kaffebennebeholderen. Advarselslampen for kaffebennebeholderen taendes, nar ekstraktionen er
faerdig.

© Kaffebgnnerne bliver i beholderen:

+ Kaffen er muligvis for olieret og bliver derfor ikke opfanget korrekt af apparatet. Du kan preve at
hjeelpe kaffebennerne med at falde ned og se, om det far det til at fungere igen. Det anbefales dog
at skifte til en anden kaffe (se typen af kaffebgnner).

+ Dette er min sadvanlige kaffetype, og den har fungeret godt indtil nu: Kontakt KRUPS'
kundeserviceafdeling.

5) To opskriftslamper eller flere forbliver taendt, og normal betjening af maskinen er blokeret.

© Der er opstaet et problem med maskinen. Tag maskinens stik ud af stikkontakten, og seet det til igen.
Hvis problemet fortsaetter skal du kontakte servicecenteret/returnere maskinen til eftersalgsservice.

6) Ikonet A er teendt.
© Bryggeenheden er ikke monteret korrekt, eller deren er aben. Se afsnit 10A/10B i Lynvejledningen.

7) ikonet A blinker.

© Der er opstdet et problem med maskinen. Tag maskinens stik ud af stikkontakten, og sat det til igen.
Hvis problemet fortsaetter skal du kontakte servicecenteret/returnere maskinen til eftersalgsservice.

BRUG

1) Kveernen laver en usadvanlig lyd.

© Der er sandsynligvis fremmedlegemer i kvaernen. Prev at renggre den med en stgvsuger, eller kontakt
KRUPS' kundeservice.

2) Der er vand under apparatet.

© Inden drypbakken fiernes, skal du vente 15 sekunder, efter gennemilgb af kaffe er stoppet, s& maskinen
kan feerdiggere cyklussen korrekt.

© Kontrollér, at drypbakken sidder korrekt p& maskinen. Den skal altid sidde pa plads, ogsé selvom
maskinen ikke er i brug.

© Tjek, at drypbakken ikke er fuld.
3) Justeringsknappen til kveernen er svaer at dreje.

© Drej kun justeringsknappen til formalingsgraden, nar kvaernen er i brug.
4) Apparatet har ikke lavet kaffe.

© Der blev registreret en handelse under tilberedningen. Apparatet nulstilles automatisk og er klar til en
ny cyklus.

5) Du har brugt malet kaffe i stedet for hele kaffebgnner.

© Brug din stevsuger til at stgvsuge kaffepulveret i bennebeholderen.
6) Der Igber vand ud af kaffedysen, ndr maskinen slukkes.

© Dette er normalt. Det er en automatisk skylleproces til rengering af kaffedysen.
7) Der lgber vand ud af kaffedysen, nar maskinen taendes.

© Dette er normalt. Maskinen varmer automatisk op, sa din ferste kaffe har den rigtige temperatur.
8) Der hgres en ventilatorlyd efter kaffeekstraktionen.
© Dette er normalt. Den aktiveres efter hver opskrift for at holde kaffegrumsbeholderen tar og ren.

VEDLIGEHOLDELSE
1) Maskinen har ikke bedt om at blive afkalket.

© Afkalkningscyklussen er pakraevet efter et stort antal tilberedninger af drikke med damp eller varmt
vand. Hvis du kun drikker kaffe, er det ikke nedvendigt at afkalke sa ofte.
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2) Der ligger kaffegrums i drypbakken.

© Der kan godt traenge en lille smule kaffegrums ind i drypbakken. Maskinen er designet til at fjerne
overskydende formalet kaffe, s& gennemlgbszonen forbliver ren.

3) Indikatorlampen /‘> lyser stadig, efter at du har temt beholderen til kaffegrums.

© Seet kaffegrumsbeholderen pé plads igen.

~
4) Nar vandbeholderen er fyldt, forbliver indikatorlampen w teendt.

© Kontrollér, at beholderen er placeret korrekt i apparatet.

© Flyderen i bunden af beholderen skal kunne bevage sig frit. Tjek, om flyderen har sat sig fast, og skub
den fri om ngdvendigt.

DRIKKE

1) Kaffen Igber for langsomt.

© Drej knappen “Formalingsgrad” til hgjre for at fa en grovere formalet kaffe (dette kan afhange af den
anvendte kaffetype).

© Foretag en eller flere skyllecyklusser.
2) Kaffen er for lys eller smager ikke af nok.
© Serg for, at der er kaffebsnner i bannebeholderen, og at de bevaeger sig rigtigt nedad.
® Undgéa at bruge olieholdig, karamelliseret eller aromatiseret kaffe, som maske ikke kan opfanges
ordentligt.

© Reducer vandmangden til tilberedningen, og @g styrken af tilberedningen ved hjelp af
kaffestyrkefunktionen. Drej pa knappen “Formalingsgrad” for at fa en finere formalet kaffe.

3) Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

© @g kaffens temperatur i maskinens indstillinger. Opvarm koppen ved at skylle den med varmt vand, far
du begynder at tilberede drikken.

© Fer du laver kaffe, skal du foretage skylning af kaffekredslgbet.
4) Der Igber rent vand fra kaffedyserne fgr hver kaffedrik.

© Der finder en prae-infusion sted, nar du starter en opskrift, og det kan medfare, at der kommer en lille
smule vand ud af kaffedyserne.

Hvisetafproblemernebeskrevetovenforfortsaetter, skaldukontakte KRUPS'kundeserviceafdeling.

BORTSKAFFELSE
Nogle apparater indeholder et batteri, som af sikkerhedsmaessige arsager kun ma tilgas af en reparater. Hvis
du vil udskifte batteriet, skal du kontakte dit neermeste autoriserede servicecenter.

n Vigtigt: Dit apparat indeholder mange vaerdifulde materialer, der kan genbruges eller genvindes.

GARANTI
Garntien geelder ikke i fglgende tilfselde:

- Der er fremmedlegemer i kveernen
- Der er haeldt formalet kaffe i kaffebgnnebeholderen
- Ttilfaelde af manglende afkalkning, rengering eller regelmaessig vedligeholdelse.

Alt arbejde pa apparatet skal udferes af et autoriseret KRUPS-center.

Denne automatiske kaffe-/espressomaskine ma kun bruges til tilberedning af kaffe, varmt vand eller til at
skumme meaelk.

Producent: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, China
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BESKRIVELSE

A. Vannbeholder L. Juster intensiteten

B. Kapasitetsdisplay M. Fyll kaffebgnnebeholderen
C. Anti-muggvifte N. Tem kaffegrutoppsamleren
D. Bryggeenhet 0. Bryggeenhet ikke satt i/ bryggeenhetsdeksel
E. Kaffedyse apen / feil

F. Kaffegrutoppsamler P. Juster volumet

G. Knapp for justering av kverningsgrad Q. Skyll maskinen

H. Kaffebgnnebeholder R. Tilgang til rengjgringsmodus
I. Damputtak* S. Avkalk maskinen

J.  Gitter og avtagbart dryppebrett T. Fyllvannbeholderen

K. Flotterer til vanniva

* Avhengig av modell

Kjoere kunde.

Takk for at du har kjept en KRUPS sspressomaskin med innebygd kvern. KRUPS-espressomaskiner med
innebygde kverner er designet, utviklet og i Frankrike. Det betyr at de oppfyller de strengeste garantiene for
opprinnelse og produksjonskvalitet. Maskinen er laget for a vaere sa enkel som mulig a bruke, og for a lage
drikker med baristakvalitet. Nyt en espresso, filterkaffe eller andre typer kaffe, bare ved a trykke pa en knapp.
Den avanserte teknologien som finnes i maskinen din, gjer det mulig & oppna best mulig resultat, og frigjer
sterke aromaer og smaker fra nykvernede kaffebanner. Vi haper du nyter kaffepausene dine og blir forneyd
med KRUPS-maskinen din.

KRUPS-teamet

1. VIKTIG PRODUKTINFORMASJON

Les bruksanvisningen og sikkerhetsinstruksjonene ngye fgr du bruker produktet for farste gang, og ta vare pa
dem. Hvis produktet brukes pa feil mate, kan ikke KRUPS holdes ansvarlig for eventuelle problemer.

1.1 SYMBOLFORKLARING FOR BRUKSANVISNINGEN

a Fare: Advarsel mot risiko for alvorlig personskade eller ded.
Lynsymbolet gjgr deg oppmerksom pa elektrisitetsrelaterte farer.

AAdvarseI: Advarsel mot eventuelle feil eller skader pa produktet.

n Viktig: Generell eller viktig informasjon om bruk av produktet.

1.2 TILBEHOR SOM LEVERES MED MASKINEN

Kontroller tilbeheret som fulgte med maskinen. Hvis noe mangler, ma du kontakte KRUPS' kundeservice.

TILBEHOR SOM FOLGER MED

1 Hurtigstartveiledning - Hefte med sikkerhetsinstruksjoner - Garantidokumenter

2 | Rengjeringsnal for dampsystemet*
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AAdvarseI: Bruk bare Krups-tilbehgr til denne maskinen, ellers kan garantien opphgare.

1.3 TEKNISKE DATA

Produkt Automatisk espresso EA20
Stremforsyning 220-240 V~ /50 Hz
Pumpetrykk 19 bar

Kaffebennebeholder 160 g

Energiforbruk 1420-1690 W

Vannbeholder 1,5 liter

Komme i gang og lagring Innenders, pa et tort sted (beskyttet mot frost)
Mal(mm)HxLxD 320 x 185 x 425

Produktets vekt (kg) 9.2

Med forbehold om tekniske endringer.

1.4 OPPSTART OG INSTALLASJON AV MASKINEN

FORSTE GANGS BRUK

Plasser maskinen pa en stabil, horisontal, ren og terr arbeidsflate. Nar du bruker maskinen for ferste gang, blir
en oppstartssyklus gjennomfart. Nar du fyller pa maskinen, fylles vannkretsene slik at maskinen kan brukes.
Forvarming og automatisk skylling gjennomfares.

Se hurtigstartveiledningen for mer informasjon.

Maskinen er kontrollert og testet fer den forlater fabrikken. Selv om vi har gjort det vi kan for & rengjere
den, kan det hende du finner kafferester i kaffekvernen og/eller kaffedraper pa risten til dryppbrettet. Nar
du pakker ut maskinen, kan du ogsa merke at det er stgv pa den pa grunn av det beskyttende materialet. Vi
anbefaler at du rengjer maskinen grundig med en klut fgr du bruker den.

Takk for forstaelsen. Bruk aldri en skadet maskin.

— &
" TIPS OG RAD
VANN
Kvaliteten pa vann har stor innvirkning pa kvaliteten pa aromaene. Kalk og klor kan endre smaken pa
kaffen. For & bevare alle aromaene i kaffen, anbefaler vi at du bruker friskt vann eller flaskevann med

torrstoffer pa under 800 mg/I (se etiketten pa flasken).

KOPP
Ved tilberedning av varm drikke anbefaler vi & bruke kopper som er blitt oppvarmet pa forhand (ved a
holde dem under varmt vann), og at du tilpasser sterrelsen etter snsket mengde.

BONNER

A Brente kaffebgnner kan miste aromaen sin hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler deg a benytte en
mengde begnner som tilsvarer forbruket ditt de neste 2-3 dagene, og at du velger poser pa 250 gram.




Kvaliteten pa kaffebgnnene varierer og smaken er subjektiv. Arabica gir en god blomsteraroma, mens
robusta har hgyere koffeininnhold og er mer bitter og fyldig. Det er vanlig & blande de to kaffetypene for
a fa en mer balansert kaffesmak. Ikke nel med & be om rad fra kaffebrenneren din.

Vianbefaler ikke a bruke oljete og karamelliserte benner, ettersom det kan skade maskinen. Malingsgraden
til bennene pavirker styrken pa aromaene og kvaliteten pa kremaen. Desto mer finmalt bennene er, desto
jevnere blir kremaen. Kverningsgraden kan ogsa tilpasses den gnskede drikken.

n Viktig: Hvis A + RINSE-ikonene fortsatt er PA etter initialiseringen, kan du holde inne «START/
STOP»-knappen for manuell klargjering inntil A + RINSE slas AV.

2. KVERN: JUSTERING AV KVERNEN

HVORFOR JUSTERE KVERNEN?
Du ma vanligvis justere kvernen nar du endrer kaffebe@nnetype, eller for a justere styrken pa kaffen. Endring
av malingsgraden gjer det mulig a tilpasse seq til ulike typer kaffebgnner:

- En sveert brent og oljete benne ma males grovere
- En mindre brent benne er terrere, og ma males finere.

Intens,
Sveert intens

Sveert intens Intens Sterk Middels Lett
(Mark fransk) (Fransk) (Lett fransk) (Gul) (Blond)

I tillegg vil innstillingen til kvernen pavirke aromaen i koppen for den samme kaffetypen: Jo finere malingen
er, desto kraftigere blir aromaen.

SLIK JUSTERER DU KVERNEN?

Vri pa bryteren i kaffebgnnebeholderen slik at den passer til bannetypen og @nsket smaksstyrke (fem nivaer
- se over). Denne justeringen ma utferes under kverning og trinnvis. Etter tre tilberedninger vil du merke en
tydelig forskjell i smaken.

Advarsel: Vi anbefaler ikke at du bruker oljete eller karamelliserte kaffebgnner, siden de er vanskelige a
behandle for kvernen. De kan skade maskinen og fere til darlig sensorytelse.

3. TILBEREDE DRIKKE

DRIKKER SOM ER TILGJENGELIGE PA DENNE MASKINEN:
Med KRUPS My Coffee kan du lage et stort utvalg drikker avhengig av hva du foretrekker. Tilberedningene er
tilgjengelige fra kontrollpanelet:
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Standardvolumer og styrker er skrevet med fet skrift.

Drikker Beskrivelse Tilgjengelige storrelser Funksjon for styrke
S ~40 ml (justerbar fra
15 ml til 50 ml) 0
Espresso M ~55 ml 00
L ~70 ml (justerbar fra O00
60 ml til 85 ml)
S ~80 ml 0
Doppio* M~110 ml 00
L~140 ml O00
S ~90 ml (justerbar fra
90 ml til 115 ml) 0
Kaffe M ~120 ml 00
L ~150 ml (justerbar fra O00
125 ml til 180 ml)
$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00
L~180 ml O00
S ~100 ml
Varmt vann* M ~200 ml
L ~300 ml
Damp* - -

* Avhengig av modell

SLIK JUSTERER DU HOYDEN PA KAFFEDYSEN
Du kan senke kaffedysen i henhold til sterrelsen pa koppen(e) for alle drikkene som er tilgjengelige.

SLIK BEGYNNER DU A TILBEREDE EN DRIKK
« Kontroller at kaffebennebeholderen er full.

AAdvarseI: Ikke hell vann i kvernen. Da kan maskinen bli skadet.

+ Kontroller at vannbeholderen er full. Hvis det er lite vann, vil maskinen varsle deg om det med et
indikatorlys som ber om at du fyller beholderen.

* Plasser koppen under kaffeutlgpet.

* Trykk pa knappen for @nsket drikk, juster innstillingene og trykk pa «START/STOP».

AVHENGIG AV DRIKKEN FINNES DET FLERE MULIGE INNSTILLINGER:
- Kaffestyrke: Hvis du vil gke eller redusere styrken pa kaffen ved a endre mengden malt kaffe som brukes,

velger du drikken og trykker pa «{;0‘:}»-knappen for & velge mellom 1 og 3 benner, der 1 er den mildeste og
3 den sterkeste.

- Volum i kopp: Hvis du vil gke eller redusere mengden vann som brukes i bryggingen, trykker du pa
«P2»-knappen for 4 justere volumet mellom S, M og L.

Du finner mer informasjon om hvordan du justerer innstillinger for drikker i drikkevaretabellen og i
hurtigstartveiledningen.

SLIK STOPPER DU EN DRIKK MENS DEN LAGES

Du kan stoppe tilberedningen av drikken din nar som helst ved a trykke pa knappen «START/STOP». Nar en
syklus avbrytes, stopper den ikke umiddelbart. Maskinen blir utilgjengelig en liten stund, noe som vises med
blinkende lys pa skjermen.
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SLIK TILPASSER DU STORRELSENE S OG L FOR ESPRESSO OG KAFFE

1) Trykk 3 sekunder pa Espresso- eller Coffee-knappen.

2) «START/STOP»-lyset blinker.

3) Klikk pa volumknappen og velg sterrelsen du vil tilpasse (S eller L).

4) Trykk pa «START/STOP»-knappen, kaffen renner ut.

5) Nar du er forngyd med volumet i koppen, trykker du pa «START/STOP»-knappen igjen for a lagre det nye
volumet.

n Viktig: Ga ut av tilpasningsmenyen ved a trykke pa en annen oppskriftsknapp.

SLIK GJENOPPRETTER DU STANDARDINNSTILLINGENE

1) Trykk 3 sekunder pa «ON/OFF»- og «START/STOP»-knappene samtidig mens maskinen er PA.
2) Knappene «START/STOP», Espresso-oppskrift, bennelys og starrelse «S» blinker tre ganger.
Drikktype, omradet til hver drikke og sterrelsen tilbakestilles.

— O

MELKEDRIKKER OG VARMT VANN*

=

~—~’ RAD OG TIPS
For a lage skummet melk ber du velge pasteurisert UHT-melk fra kjgleskapet (3-5 °C). Bruk av spesialmelk
(mikrofiltrert, ra, gjaeret, beriket) eller plantebaserte melketyper (mandel, havre, soya og sa videre) er
mulig, men kan gi resultater som er mindre tilfredsstillende nar det gjelder kvalitet og mengde skum. Nar
melken er apnet, ma den oppbevares i kjgleskap ved 4 °C eller lavere, uavhengig av om beholderen er av
plast eller glass. Melk kan vanligvis lagres i mellom fem og syv dager.

SLIK SKUMMER DU MELK MED DAMPDYSEN

AVaer forsiktig, slik at du ikke brenner deg.

Dampdysen brukes til & skumme melk for a lage for eksempel cappuccino eller latte. Siden produksjon av
damp krever en hgyere temperatur enn ved laging av espresso, har maskinen en ekstra forvarmingsfase for
dampen.

Fremgangsmate for a skumme melk med dampdysen

Klikk pa «<STEAM»
Trykk pa «START/STOP»-knappen

1
2
3 Maskinen forvarmes til «<STEAM»-knappen slutter a blinke
4

Plasser dampmunnstykket i melken i koppen din. Veer forsiktig sa hullet pa siden pa
dampreret ikke kommer under overflaten.

Trykk pa «START/STOP»-knappen igjen for & aktivere dampen

6 Trykk pa «START/STOP»-knappen for a stoppe dampen nar du har oppnadd
tilstrekkelig skum.

Du finner mer informasjon om hvordan du lager en melkedrikk i avsnitt 3 i hurtigstartveiledningen.

RENG)J@RING AV DAMPDYSEN:

Fare: Etter bruk av dampfunksjonen kan dampdysen veere varm, sa vi anbefaler at du venter noen
minutter for du handterer den.

n Viktig:

For & oppna identisk skum hver gang anbefaler vi at du rengjer dampdysen ngye ETTER HVER BRUK med vann
og rengjaringsnalen. Dampdysen ma ikke vaskes i oppvaskmaskin. Vi anbefaler ogsa at du rengjer dampdysen
hvis den ikke brukes over en lengre periode (mer enn to dager).

* Avhengig av modell
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Hele dampdysen kan tas av for & muliggjere grundig rengjering. Rengjer med vann, litt ikke-slipende
oppvaskmiddel og en bgrste. Du finner mer informasjon om hvordan du rengjor dampdysen i avsnitt 4 i
hurtigstartveiledningen.

+ For a fjerne alle mulige spor av melk fra dampdysen plasserer du en beholder under dysen og starter
en tilberedning av varmt vann. Bruk deretter en ren, fuktig mikrofiberklut til & terke av dysen.

+ Hvis dampen ikke kommer ut, kan det hende at dysen er tett: Fjern tilstoppingen med den medfelgende
rengjeringsnalen for dampsystemet. Du finner mer informasjon om hvordan du rengjer dampdysen i
hurtigstartveiledningen.

SLIK HELLER DU VARMT VANN

1) Plasser en kopp under dampdysen.

2) Klikk pa «Hot Water».

3) Trykk pa «START/STOP»-knappen.

4) Varmtvann kommer ut avdampdysen og stopper automatisk i henhold til valgt volum.

4.1 DAGLIG VEDLIKEHOLD

4. GENERELT VEDLIKEHOLD

Riktig vedlikehold vil forlenge maskinens levetid og bevare den autentiske smaken pa kaffen din.

VEDLIKEHOLD AV DRYPPBRETT

Dryppbrettet gjor det mulig & samle opp vannet eller kaffen som renner ut av maskinen under og etter
tilberedning. Det er viktig a alltid la det vaere pa plass, og a temme det regelmessig.

Av hygieniske drsaker anbefaler vi at du fjerner dryppbrettet for & rengjere hvert element daglig, og at du lar
det lufttarke fgr du setter det tilbake i maskinen. Dryppbrettet kan vaskes i oppvaskmaskin, men fjern risten
forst.

Se avsnitt 8A og 8B i hurtigstartveiledningen for mer informasjon.

NAR SKAL DRYPPBRETTET TOMMES?
Nar flotteren star i den heyeste posisjonen og indikerer at brettet er fullt.

VEDLIKEHOLD AV KAFFEGRUTBEHOLDER
Av hygieniske arsaker anbefaler vi at du rengjer kaffegrutbeholderen med sapevann hver dag, og at du lar
den luftterke fgr du setter den inn i maskinen igjen.

Du finner mer informasjon om hvordan du rengjer kaffegrutbeholderen i avsnitt 7A og 7B i hurtigstart-
veiledningen.

- Tem grutbeholderen nar maskinen gir beskjed om det.

- Du kan temme den oftere, men gjer det nar maskinen er slatt pa, slik at den kan registrere at beholderen
faktisk er tamt.

n Viktig: Hvis du ikke tammer kaffegrutbeholderen regelmessig, som angitt over, kan maskinen bli skadet.

VEDLIKEHOLD AV VANNBEHOLDER
For & bevare kaffens aromaer og av hygieniske arsaker anbefaler vi at du bruker friskt vann, rengjer
vannbeholderen hver dag med varmt vann og en svamp og lar den luftterke fgr du setter den tilbake pa plass.

VEDLIKEHOLD AV KAFFEBONNEBEHOLDER

Kaffebgnner kan etterlate fettrester pa innsiden av bennebeholderen, noe som kan pavirke kvaliteten pa
kaffen. For a bevare aromaene og av hygieniske arsaker anbefaler vi at du terker den med en ren, terr, myk
klut hver gang den skal etterfylles.
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AAdvarseI: Ikke bruk vann til & rengjere kaffebennebeholderen. Hvis det kommer vann i bennebeholderen,
kan det skade maskinen.

4.2 ANNET VEDLIKEHOLD

Viktig:

+ Vedlikeholdstiden, avhengig av fremgangsmaten, er maksimalt 20 minutter.

* Hvis du kobler fra maskinen under vedlikehold eller hvis stremmen gar, starter avkalkingsprogrammet
pa nytt igjen. Det er ikke mulig & utsette denne operasjonen, det er obligatorisk & avkalke vannkretsen.

* Du trenger ikke 3 kjore vedlikeholdsprogrammet med en gang maskinen ber om det, men du ber gjere
det kort tid etter. Hvis avkalking utsettes, vil advarselen fortsette & vises til handlingen utferes.

Vedlikehold | Nar? Forklaring | LN
utstyr
Lar deg skylle maskinens kaffekrets. Denne
Skylling av Nar maskinen ber prosessen bruker bare varmt vann, og sgrger
kaffesystemet | deg om det, eller for at du opprettholder den autentiske
~1 min - 30 ml nar som helst. smaken pa kaffen din. Se avsnitt 9 i

hurtigstartveiledningen.

Rengjegring av bryggeenheten forhindrer
avleiringer og serger for konsistent kaffekvalitet.

1. Sla av maskinen.
2. Apne sidedgren.

3. Trykk pa den rgde lasen for a lgsne bryggeen-
heten.

4. Hold pa begge sider av enheten og trekk den ut.
5. Skyll bryggeenheten under rennende lunkent

vann.
Rengjering av Anbefaling: én 6. Terk av innsiden av bryggerommet med en
den avtakbare . . . =,

gang i uken fuktig klut hvis du ser avleiringer.

bryggeenheten
n Viktig: ikke glem & rengjere kaffesjakten

pa innsiden av bryggerommet med en torr,
ren klut.
7. Tork bryggeenheten med en ren klut eller la
den luftterke (ikke sett den sammen igjen hvis
den fortsatt er vat).

8. Sett bryggeenheten inn i maskinen igjen til
den klikker pa plass.

9. Lukk sidedgren og plugg i maskinen igjen.
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Vedlikehold

Forklaring

Nedvendig

Avkalking
~20min-1,51

Nar maskinen
varsler om det.
Nar antall drikker
ikke er nok for
at avkalking er
ngdvendig, er ikke
funksjonen aktiv.

Avkalking av maskinen sgrger for at den fungerer
slik den skal og fjerner kalkbelegg og avleiringer.
Dette trinnet er sveert viktig for & serge for at
maskinen fungerer slik den skal og varer lenge. Se
avsnitt 11 i hurtigstartveiledningen for 3 finne
ut hvordan du avkalker maskinen, eller fglg denne
fremgangsmaten:

Nar som helst i avkalkingsprosessen, kan du
trykke pa START/STOP for a sette avkalkingen
pa pause. START/STOP-LED-lampen vil blinke.
Trykk pa START/STOP igjen for a fortsette.

1. «CALC»-indikatoren lyser rgdt nar maskinen ma
avkalkes.

2. Plasser en beholder pa 1,5 liter under kaffe- og
dampdysene.

3. Fyllvannbeholderen med 500 ml vann.

Apne en pose med KRUPS avkalkingsmiddel og
hell innholdet i vannbeholderen som er fylt med
500 ml varmt vann.

Bland innholdet med vannet i beholderen.
Sett vannbeholderen tilbake pa maskinen.
Trykk pa «Cleaning modex»-knappen.

Trykk pa «START/STOP»-knappen for a starte
avkalkingsprosessen.

9. Det kommer vann ut av kaffedysen og damp-
dysen under avkalkingsprosessen.

10.CALC-indikatoren lyser og vannbeholderindika-
toren blinker mot slutten av prosessen.

11. Fjern avkalkingsmiddelet fra vannbeholderen.
12.Rengjer vannbeholderen med en svamp.
13.Skyll, terk av og terk vannbeholderen.

14.Fyll vannbeholdren opp til maksimumsmerket.
15. Plasserenbeholderpa1,5literunder munnstykket.
16.Settvannbeholderentilbake pa plass pa maskinen.

17.Vannet renner ut av kaffedysen og dampdysen
under skyllingen.

18.Nar vannet har sluttet a renne og du har hert tre
pip, er maskinen avkalket og klar for bruk.

19.Tem kaffegrutoppsamleren.

Ea

® N o w

utstyr

1 pose med
KRUPS FO54
/ XS809
avkalkingsmiddel
(folger ikke med
maskinen)

— @

SVAR PA SPORSMALENE DINE

BETJENING

1) Maskinen viser en feil, programvaren henger ELLER alle lysene blinker.

© Sla av og koble fra maskinen, vent 1 minutt og koble til og start maskinen pa nytt.
2) Maskinen slas ikke pa etter at du har trykket pa ON/OFF-knappen.

© Kontroller sikringene og stikkontakten. Kontroller at de to stgpslene er satt inn i kontakten og pa
baksiden av maskinen.
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3) Det har oppstatt en stremfeil under en syklus.

© Maskinen tilbakestilles automatisk nar den slés pa igjen.
4) Kvernen gar tom.

© - Dette er normalt hvis det skjer av og til og det ikke er kaffebgnner eller bare litt kaffeb@nner
I kaffebennebeholderen. Kaffeb@nnebeholder-advarselen vil slas pa etter bryggingen.

© Det blir igjen kaffebenner i beholderen:
« Kaffen kan veere for fet, slik at den ikke behandles av maskinen pa riktig mate. Du kan preve a «hjelpe»
bennene ned og se om det hjelper. Det anbefales imidlertid & bytte kaffe (se type kaffebenner).
+ Dette er min vanlige kaffe som har fungert utmerket frem til na: Kontakt KRUPS' kundeservice.

5) To eller flere oppskriftslys forblir PA og normal drift p4 maskinen er blokkert.

© Det har oppstatt en feil i maskinen. Koble fra strammen og koble til igjen. Hvis problemet vedvarer, kan
du ringe servicesenteret eller returnere maskinen til kundeservice.

6) Ikonet A er PA.

© Bryggeenheten er ikke riktig installert eller dgren er dpen. Se avsnitt 10A/10B i hurtigstartveiledningen.

7) Ikonet A blinker.

© Det har oppstatt en feil i maskinen. Koble fra strammen og koble til igjen. Hvis problemet vedvarer, kan
du ringe servicesenteret eller returnere maskinen til kundeservice.

BRUK

1) Kvernen lager en uvanlig lyd.

© Det er sannsynligvis fremmedlegemer i kvernen. Forsgk & rense den med en stgvsuger. Du kan ogsé
kontakte KRUPS' kundeservice.

2) Det er vann under maskinen.

© Fordufjerner dryppbrettet, ma duvente i 15 sekunder etter at kaffen har sluttet & renne slik at maskinen
har avsluttet syklusen.

© Kontroller at dryppbrettet er plassert pa riktig mate i maskinen. Det ma alltid vaere pé plass, selv nar
maskinen ikke er i bruk.

© Kontroller at dryppbrettet ikke er fullt.
3) Det er vanskelig a vri pa justeringsknappen for kverning.

© Vri kun pa justeringsknappen for kverning nér kvernen gér.
4) Maskinen lager ikke kaffe.

© Det har blitt oppdaget en hendelse under tilberedningen. Maskinen tilbakestilles automatisk og er klar
for en ny syklus.

5) Du har brukt malt kaffe i stedet for kaffebgnner.
©@ Bruk en stgvsuger for & suge opp den malte kaffen fra bennebeholderen.

6) Det kommer vann ut av kaffedysen ndr maskinen blir slatt av.

© Dette er normalt. Dette er en automatisk rens for a rengjere kaffedysen.
7) Det kommer vann ut av kaffedysen nar maskinen slas pa.

© Dette er normalt. Maskinen varmes automatisk opp slik at den farste kaffekoppen far riktig temperatur.
8) Det kommer en luftelyd etter kaffebryggingen.
© Dette er normalt. Den aktiveres etter hver oppskrift for & holde kaffegrutbeholderen tarr og ren.

VEDLIKEHOLD
1) Maskinen har ikke bedt om avkalking

© Avkalkingssyklusen er ngdvendig etter et stort antall tilberedninger med damp eller varmt vann. Hvis
du bare bruker kaffe, er det ikke nedvendig a avkalke ofte.

104



2) Det kom litt malt kaffe i dryppbrettet.

© En liten mengde malt kaffe kan havne i dryppbrettet. Maskinen er konstruert for & fjerne eventuelle
rester av kaffekverning, slik at traktesonen forblir ren.

3) Indikatorlampen /‘> forblir pa etter at kaffegrutbeholderen er tamt.

© Sett kaffegrutbeholderen pa plass igjen.

-
4) Indikatorlampen lﬁj forblir pa etter at vanntanken er fylt.

© Kontroller at tanken er plassert i riktig posisjon pa maskinen.
© Flottgren i bunnen av tanken ma kunne bevege seg fritt. Kontroller og frigjer flottgren ved behov.

DRIKKER

1) Kaffen renner for sakte.

© Vri pa malingsgradknappen for & f& en mer grovmalt kaffe (dette kan avhenge av typen kaffe som
brukes).

© Utfar én eller flere skyllesykluser.
2) Kaffen er for svak eller ikke sterk nok.
© Kontroller at kaffeb@nnebeholderen inneholder kaffe, og at den beveger seg riktig ned.
®@ Unnga a bruke fet, karamellisert eller smaksatt kaffe som kanskje ikke fanges opp ordentlig.

© Reduser tilberedningsvolumet og ok tilberedningsstyrken ved hjelp av kaffestyrkefunksjonen. Vri pa
malingsgradknappen for a fa en finere malt kaffe.

3) Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

© @k temperaturen pé kaffen i maskinens innstillinger. Varm opp koppen ved & skylle den i varmt vann
for du begynner a tilberede drikken.

© Skyll kaffekretsen far du lager kaffen.
4) Det renner rent vann fra kaffedysen for hver kaffe.

© Det gjennomfares en «preinfusjon» nar du starter en tilberedning, og det kan fare til at det kommer en
liten mengde vann ut av kaffedysen.

Kontakt KRUPS' kundeservice hvis noen av problemene som er beskrevet ovenfor, vedvarer.
KASSERING

Enkelte maskiner inneholder et batteri som av sikkerhetsmessige arsaker bare en reparater far tilgang til.
Kontakt naermeste godkjente servicesenter for a bytte batteriet.

n Viktig: Maskinen inneholder en rekke materialer som kan gjenbrukes eller resirkuleres.

GARANTI
Garantien gjelder ikke i fglgende tilfeller:

- Det er fremmedlegemer i kvernen,
- Det er brukt malt kaffe i kaffebgnnebeholderen,
- Det er ikke gjennomfart avkalking, rengjering eller regelmessig vedlikehold.

Alt arbeid pa maskinen ma utferes av et autorisert KRUPS-senter.

Denne automatiske kaffe-/espressomaskinen ma bare brukes til a tilberede kaffe eller varmt vann, eller til &
skumme melk.

Produsent : Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Kina
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BESKRIVNING

A. Vattenbehallare L. Justeraintensiteten

B. Kapacitiv skarm M. Fyll pa behallaren med kaffebdnor

C. Antimogelflakt N. Tom kaffesumpbehallaren

D. Bryggenhet 0. Bryggenheten ar inte installerad /

E. Kaffemunstycke bryggenhetens lucka ar 6ppen / fel

F. Kaffesumpbehallare P. Justeravolymen

G. Knapp for att stalla in malningsgraden Q. Skolj maskinen

H. Behallare for kaffebdnor R. Atkomst till rengéringslaget

I. Angsutlopp S. Avkalka maskinen

J. Lostagbart galler och droppbricka T. Fyll pa vattenbehallaren

K. Flottoér som visar vattenniva

*Beror pd modell

Kara kund!

Tack for att du har kopt en KRUPS-espressomaskin med inbyggd kaffekvarn. KRUPS-espressomaskiner med
inbyggd kaffekvarn ar designade, utvecklade och tillverkade i Frankrike, vilket garanterar hogsta mojliga
kvalitet vad galler ursprung och tillverkningskvalitet. Din maskin ar utformad for att vara sa enkel att anvanda
som mojligt och for att skapa drycker av baristakvalitet. Njut av espresso, filterkaffe och andra kaffesorter -
allt med ett enkelt tryck pa en knapp. Den avancerade tekniken i din maskin gor att du kan fa basta mojliga
resultat och dra fram maximalt med dofter och smaker ur nymalda kaffebonor. Vi hoppas att du far njuta av
harliga kaffepauser och att du blir helt n6jd med din KRUPS-maskin.

KRUPS-teamet

1. VIKTIG PRODUKTINFORMATION

Lasigenom bruksanvisningen och haftet med sakerhetsanvisningar noggrantinnan du anvander maskinen for
forsta gangen och spara dem. KRUPS ansvarar inte for problem som uppstar pa grund av felaktig anvandning.

1.1 SYMBOLFORKLARING TILL BRUKSANVISNINGEN

a Fara: Varnar vid risk for allvarlig personskada eller dodsfall.
Blixtsymbolen ar en varning for elrelaterade faror.

AVar forsiktigt: Varning for eventuella fel eller skador pa apparaten.

n Viktigt: Allman eller viktig anvisning angaende apparatens anvandning.

1.2 TILLBEHOR SOM MEDFOLJER MASKINEN

Kontrollera att alla tillbehér som medféljer maskinen ar med i forpackningen. Kontakta KRUPS kundtjanst
direkt om nagon del saknas.

MEDFOLJANDE TILLBEHOR

1 Snabbstartsguide - Broschyr med sdkerhetsanvisningar - Garantidokument

2 | Rengoringsnal till angsystemet

109



AVarning: Anvand endast Krups tillbehor till den har maskinen for att uppratthalla garantin.

1.3 TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Apparat Automatisk espressomaskin EA20
Stromforsorjning 220-240 V~/50 Hz
Pumptryck 19 bar
Behallare fér kaffeb6nor 160 g
Energiférbrukning 1420-1690 W
Vattenbehallare 1,51
Komma igang och férvaring av maskinen Forvaras inomhus pa en torr plats (frostfritt)
Matt (mm) héjd x langd x djup 320 x 185 x 425
Produktens vikt (kg) 9.2

Med reservation for tekniska éndringar.

1.4 KOM IGANG OCH INSTALLERA MASKINEN

INLEDANDE ANVANDNING

Stall maskinen pa en stabil, plan, ren och torr arbetsyta. Nar maskinen stalls in for férsta gdngen genomfors
en initialiseringscykel. Genom att fylla pa vatten i maskinen fylls vattenkretsarna, sa att maskinen kan tas i
drift. Darefter sker forvarmning och automatisk skoéljning.

Mer information finns i snabbstartsguiden.

Din apparat har kontrollerats och testats innan den lamnade fabriken. Trots all omsorg som lagts pa
rengdringen ar det anda mojligt att du hittar kaffesump i kaffekvarnen och/eller kaffedroppar pa gallret i
droppbrickan. Nar du packar upp maskinen kan du ocksa upptacka damm pa den pa grund av skyddsmaterialet.
Vi rekommenderar att du rengor maskinen noggrant med en trasa innan du anvander den for forsta gangen .

Tack for din forstaelse. Anvand aldrig en skadad apparat.

g TIPS OCH RAD
VATTEN
Vattenkvaliteten har stor inverkan pa aromernas kvalitet. Kalk och klor kan paverka kaffets smak. For att
bevara alla aromer i ditt kaffe rekommenderar vi att du anvander farskt vatten eller flaskvatten med en

hardhetsgrad under 800 mg/I (se etiketten pa flaskan).

KOPP
Vi rekommenderar att du anvander forvarmda koppar (skolj dem i varmt vatten) i en storlek som passar
onskad mangd.

BONOR

A Rostade kaffebonor kan forlora sin arom om de inte forvaras pa ratt satt. Vi rekommenderar att du
kdper en mangd bénor som motsvarar din férbrukning under de kommande 2-3 dagarna och valjer
pasar om 250 g.
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Kvaliteten pa kaffebdnor varierar och smak ar en subjektiv upplevelse. Arabica ger fina, blommiga aromer
till skillnad fran Robusta, som innehaller mer koffein, ar mer bitter och har en fylligare smak. Det &r vanligt
att blanda de tva sorterna for att fa ett mer balanserat kaffe. Tveka inte att be din kaffebrannare om rad.

Vi rekommenderar inte att man anvander oljiga eller karamelliserade bénor, eftersom dessa kan skada
maskinen. Malningsgraden paverkar aromstyrkan och cremans kvalitet. Ju finare bénorna ar malda, desto
jamnare blir creman. Malningsgraden kan ocksa anpassas efter vilken dryck man vill ha.

n Viktigt: om ikonerna A+ RINSE fortfarande lyser efter initialiseringen, hall knappen "START/ STOP”
intryckt for manuell pafylining tills A + RINSE stangs AV.

2. KVARN: JUSTERING AV MALNINGEN

VARFOR SKA JAG JUSTERA MALNINSGRADEN?
I allmanhet behover du justera malningsgraden nar du byter sort pa kaffebénorna eller vill anpassa styrkan pa
ditt kaffe. Genom att variera malningsgraden kan du anpassa kaffet efter olika sorters kaffebénor:

- For morkrostade och oljiga bonor kravs en grévre malning
- Lattrostade bonor ar torrare och kraver finare malning.

Svagt
Medel
Starkt

Franskrostat
Morkt franskrostat

Rostning
O
o %
Mérkt franskrostat Franskrostat Starkt Medel Svagt
(Dark French) (French) (Light French) (Amber) (Blonde)

Olika malningsinstéllningar paverkar dessutom smaken pa samma kaffebdnor: Ju finare malning, desto
kraftfullare smak.

HUR JUSTERAR JAG MALNINGSGRADEN?

Vrid installningsknappen i behallaren for kaffebonor sa att den passar din bontyp och den smakstyrka du vill
ha (valj mellan de tre nivaerna ovan). Den har justeringen maste utforas under malningen, hack for hack. Efter
tre tillredda drycker kommer du att marka en tydlig skillnad i smaken.

ﬁ Varning: Vi rekommenderar att du inte anvander oljiga eller karamelliserade kaffebénor eftersom de ar
svara for kvarnen att bearbeta. De kan skada maskinen och leda till dalig sensoravkanning.

3. TILLREDA DRYCKER

DRYCKER TILLGANGLIGA MED DENNA MASKIN:
Med KRUPS My Coffee kan du tillaga ett stort utbud av drycker efter eget tycke. Tillagningsalternativen nas
direkt via kontrollpanelen:
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Standardvolymerna och styrkorna ar markerade med fet stil.

Drycker

Beskrivning

Espresso

Tillgangliga storlekar

S ~40 ml (justerbar fran
15 ml till 50 ml)
M ~55 ml
L ~70 ml (justerbar fran
60 ml till 85 ml)

Styrke- funktion

0
00
000

Doppio*

S ~80 mL
M ~110 mL
L ~140 mL

)
00
000

Kaffe

S ~90 ml (justerbar \fran
90 ml till 115 ml)
M ~120 ml
L ~150 ml (justerbar fran
125 ml till 180 ml)

0
00
000

Americano*

S~120 mL
M ~150 mL
L~180 mL

0
00
000

Hett vatten*

S ~100 mL
M ~200 mL
L ~300 mL

Anga*

VILL DU JUSTERA HOJDEN PA KAFFEMUNSTYCKENA?
Det gar att sdnka och atermontera kaffemunstyckena efter koppens storlek.

HUR BORJAR DU TILLREDA EN DRYCK?

« Kontrollera att behallaren for kaffebdnor ar full.

AVarning: Hall inte vatten i kvarnen, det kan skada maskinen.

« Kontrollera att vattentanken ar full. Om vattennivan ar 1dg varnar maskinen dig med en indikatorlampa

och uppmanar dig att fylla pa tanken.
+ Stall koppen under kaffeutloppet.

*Beror pd modell

* Tryck pa knappen for den valda drycken, justera instéllningarna och tryck pa "START/STOP”.

BEROENDE PA DRYCK AR OLIKA INSTALLNINGAR MOJLIGA:

- Kaffets styrka: For att oka eller minska kaffets styrka genom att justera mangden malet kaffe, valj drycken

och tryck pa knappen "< 0 = for att valja mellan 1 och 3 bonor, dar 1 ar mildast och 3 starkas,

- Vattenmangd: For att oka eller minska mangden vatten som anvands vid bryggningen, tryck pa knappen

: P for att stalla in volymen mellan storlekarna S, M och L.

Mer information om hur du andrar instéllningarna fér drycker finns i listan 6ver drycker och i avsnitt 2 i

Snabbstartsguiden.

HUR KAN JAG AVBRYTA EN DRYCK UNDER TILLREDNING?

Du kan avbryta tillredningen av drycken nar som helst genom att trycka pa knappen “START/STOP”. Nar en
cykel avbryts sker stoppet inte omedelbart. Maskinen kommer att vara otillganglig under en viss tid, vilken

anges med ett meddelande pa skarmen.
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HUR ANPASSAR MAN STORLEKARNA S OCH L FOR ESPRESSO OCH KAFFE?

1) Hall knappen Espresso eller Coffee intryckt i 3 sekunder.

2) Lampan "START/STOP” blinkar.

3) Valj den storlek du vill anpassa (S eller L) genom att trycka pa volymknappen.

4) Tryck pa "START/STOP"-knappen sa borjar kaffet rinna.

5) Under bryggningen, ndr mangden i koppen passar dig, trycker du pa "START/STOP"-knappen igen for att
spara den nya mangden.

n Viktigt: For att lamna laget for volymjustering, klicka pa en annan receptknapp.

HUR ATERSTALLER MAN STANDARDINSTALLNINGARNA?

1) Tryck samtidigt i 3 sekunder pa knapparna "ON/OFF" och "START/STOP” nar maskinen ar paslagen.
2) Knapparna "START/STOP”, espressoreceptet, bonlampan och storleken ”S” blinkar tre ganger.
Dryckstyp, utbudet av varje dryck och deras storlek aterstalls.

— O

DRYCKER MED MJOLK OCH HETT VATTEN

fg\l TIPS OCH RAD

Anvand kyld (3-5 °C), pastoriserad UHT-behandlad mjolk fér att géra skum. Specialmjélkprodukter
(mikrofiltrerade, raa, fermenterade eller berikade mjélkprodukter) eller vaxtbaserad mjolk (mandel, havre,
soja osv.) kan anvandas, men det kan paverka skummets mangd och kvalitet. Nar mjolkférpackningen
har 6ppnats ska den, oavsett om forpackningen ar gjord av plast eller glas, forvaras i kylskapet vid en
temperatur pa 4 °C eller lagre. Mjolk kan normalt férvaras i fem till sju dagar.

HUR SKA MAN SKUMMA MJOLK MED ANGMUNSTYCKET?

AVar forsiktig sa att du inte branner dig.

Angmunstycket anvands for att skumma mjolken, till exempel for att géra en cappuccino eller latte. Eftersom
angproduktionen kraver en hogre temperatur an vid tillagning av en espresso har maskinen en extra
forvarmningsfas for angan.

Steg for att skumma mjolk med angmunstycket

Klicka pa “STEAM"
Tryck pa “START/STOP"-knappen.

1
2
3 Maskinen forvarms tills knappen "STEAM” slutar blinka
4

Satt in angmunstycket i mjolken i din kopp. Se till att inte sanka ner halet pa sidan
av angroret.

Tryck pa “START/STOP"-knappen igen for att aktivera angan.

6 Tryck pa knappen "START/STOP” for att stanga av angan nar skummet har fatt
onskad konsistens.

Mer information om hur du tillreder en dryck med mjolk finns i avsnitt 3 i Snabbstartsguiden.

RENGORA ANGMUNSTYCKET

Fara: Nar du har anvant angfunktionen kan angmunstycket vara varmt. Vi rekommenderar att du vantar
nagra minuter innan du hanterar det.

n Viktigt:

For att fa ett identiskt skum varje gang rekommenderar vi att du rengér angmunstycket noggrant EFTER VARJE
ANVANDNING. Diska inte angmunstycket i diskmaskin. Vi rekommenderar ocksa att du rengér angmunstycket
om det inte anvants under en langre tid (mer an tva dagar).

*Beror pd modell
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Detgaratttaloss helaangmunstycketfor grundligrengdring. Rengoér medvatten, enliten mangd milt diskmedel
och en borste. Mer information om hur du rengér angmunstycket finns i avsnitt 4 i Snabbstartsguiden.

+ Stall en behallare under munstycket och kér igenom en beredning med hett vatten for att avliagsna alla
eventuella spar av mjolk fran angmunstycket.Anvand sedan en ren, fuktad mikrofiberduk for att torka
av munstycket.

+ Om det inte kommer ut nagon anga kan munstycket vara igentappt. Rensa det med den medfédljande
rengdringsnalen till angsystemet. Mer information om hur du rengdér angmunstycket finns i
Snabbstartsguiden.

HUR HALLER MAN UPP VARMT VATTEN?

1) Stall en kopp under angmunstycket.

2) Klicka pa "Varmvatten”.

3) Tryck pa knappen "START/STOP”.

4) Varmvatten rinner ut ur angmunstycket och stannar automatiskt nar den valda mangden har uppnatts.

4. ALLMANT UNDERHALL

4.1 DAGLIGT UNDERHALL

Med korrekt underhadll haller maskinen langre och kaffets autentiska smak bevaras.

UNDERHALL AV DROPPBRICKAN

I droppbrickan samlas allt vatten och kaffe som rinner ur apparaten under och efter tillredningen. Lat den
alltid sitta pa plats och tom den med jamna mellanrum.

Av hygienskal rekommenderar vi att du dagligen monterar isar droppbrickan fér att rengdra varje del och
later skalen lufttorka innan du satter tillbaka den i maskinen. Droppbrickan ar diskmaskinssaker. Ta loss gallret
forst.

Mer information om hur du reng6r droppbrickan finns i avsnitt 8A och 8B av Snabbstartsguiden.

NAR SKA DROPPBRICKAN TOMMAS?
Nar flottéren ar i det hogsta laget, vilket anger att brickan ar for full.

UNDERHALL AV KAFFESUMPUPBEHALLARE
Av hygienskal rekommenderar vi att du rengér sumpladan dagligen med varmt vatten och diskmedel och
later 1ddan lufttorka innan du satter tillbaka den i maskinen.

Mer information om hur du rengér kaffesumpbehalaren finns i avsnitt 7B och 7B i Snabbstartsguiden.
- Tom kaffesumpbehallaren nar maskinen uppmanar dig att gora det.

- du kan tdomma den oftare, men se till att gora det ndar maskinen ar paslagen sa att den kan registrera att
behallaren verkligen har tomts.

n Viktigt: Om du inte tommer kaffesumpbehallaren regelbundet enligt anvisningarna ovan kan det leda till
skador pa din maskin.

UNDERHALL AV VATTENTANKEN

For att bevara kaffets arom och av hygieniska skal rekommenderar vi att du anvander farskt vatten och rengor
vattentanken dagligen med varmt vatten och en svamp, och later den lufttorka innan du satter tillbaka den i
maskinen.

SKOTSEL AV KAFFEBONSBEHALLAREN

Kaffebonor kan lamna fettiga rester pa behallarens insidor, vilket kan paverka kvaliteten pa ditt kaffe. For att
bevara aromerna och av hygieniska skal rekommenderar vi att du torkar av behallaren med en ren, torr och
mjuk trasa varje gang du fyller pa den.

114



ﬁ Varning: Anvand inte vatten for att rengodra kaffebonbehallaren, eftersom vatten i behallaren kan skada

maskinen.

4.2 OVRIGT UNDERHALL

Bl viktigt:

* Underhallstiden &r, beroende pa vilken procedur det galler, hdgst 20 minuter.

« Omdukopplarurmaskinenunderunderhalletellervid ettstrémavbrottkommer avkalkningsprogrammet
att starta om fran borjan. Det gar inte att skjuta upp denna atgard, det ar obligatoriskt att avkalka
vattenkretsen.

* Du behover inte kéra underhallsprogrammet sa fort apparaten begar det, men du bér gora det sa snart
som mojligt. Om avkalkningen skjuts upp kommer varningen att visas tills dtgarden har utforts.

Underhall

Forklaring

Material som
behovs

Kaffeskoéljning
~1 min-30 ml

Nar maskinen ber
dig om det eller
nar som helst.

Har kan du skolja maskinens kaffekrets. Denna
process anvander endast varmt vatten. Det
sakerstaller att du bevarar den dkta smaken pa
ditt kaffe. Se avsnitt 9 i “Snabbstartsguiden”.

Rengoring av
den l6stagbara
bryggdelen

Rekommendation:
en gang i veckan

Genom att rengora bryggdelen férhindrar du
att rester ansamlas och sakerstaller en jamn
kaffekvalitet.

1.
2.
3.

Stang av maskinen.

Oppna sidoluckan.

Tryck pa den roda sparren for att lossa
bryggenheten.

Dra ut enheten genom att halla i den pa bada
sidor.

. Skolj bryggenheten under ljummet rinnande

vatten.

. Torka av insidan av bryggkammaren med en

fuktig trasa om du ser nagra rester.

n Viktigt: glom inte att rengdra kaffetratten
pa insidan av den ovre delen av
bryggkammaren med en torr, ren trasa.

Torka bryggdelen med en ren trasa eller lat

den lufttorka (montera inte tillbaka den om

den fortfarande ar mycket vat).

Satt tillbaka bryggdelen i maskinen tills den
klickar pa plats.

. Stang sidoluckan och anslut maskinen till

elnatet igen.
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Material som
behovs

Underhall Forklaring

Avkalkning av maskinen sakerstdller att den
fungerar korrekt och avlagsnar eventuella
kalkavlagringar eller avlagringar. Detta steg ar
mycket viktigt for att sakerstalla att din apparat
fungerar korrekt och haller lange. Se avsnitt 11
i "Snabbstartsguiden” for att ta reda pa hur du
avkalkar maskinen eller folj dessa steg:
Nar som helst under avkalkningsprocessen
kan du trycka pa START/STOP for att pausa
avkalkningen. START/STOP-lampan blinkar.
Tryck pa START/STOP igen for att fortsatta.

1. Indikatorlampan "CALC” lyser rott nar maskinen
behdver avkalkas.

2. Stéll en behallare pa 1,5 liter under kaffe- och
angmunstyckena.

3. Fyll vattentanken med 500 ml vatten.
4. Oppna en pase med KRUPS avkalkningsmedel

NNa&r maskinen och hall innehallet i vattentanken som ar fylld

begar det. Nar med 500 ml varmt vatten. .

antalet drycker | 5. Blanda innehallet i pasen med vattnet i tanken. ::g;:(/e)}stgL(J)PgS

Avkalkning inte racker fér | 6 Satt tillbaka vattentanken pa sin plats pa avkalkningsmedel
~20min-1,51 att avkalkning maskinen. (ngsn

ska behévas, ar . . e (medfoljer inte

funktionen i;wte 7. Tryck pa knappen foér rengoringslage. maskinen)
aktiv. 8. Tryck pa knappen "START/STOP” for att starta

avkalkningsprocessen.

9. Vatten kommer att rinna ut ur kaffemunstycket
ochangmunstycketunderavkalkningsprocessen.

10.CALC-indikatorn lyser och indikatorn for
vattentanken blinkar nar vattnet har runnit ut.

11.Ta bort avkalkningsmedlet fran vattentanken.
12.Rengdr vattentanken med en svamp.

13.5kdlj, torka av och torka vattentanken.

14.Fyll vattentanken till maxnivan.

15.Placera en 1,5 liters behallare under munstycket.
16.Satt tillbaka vattentanken pa sin plats i maskinen.

17.Vatten kommer att rinna ut ur kaffemunstycket
och angmunstycket under skoljningsprocessen.

18.Nar vattnet har slutat rinna och du har hort tre
pip ar maskinen avkalkad och klar att anvandas.

19.Tém kaffesumpbehallaren.

SVAR PA DINA FRAGOR

DRIFT

1) Maskinen visar ett felmeddelande, programvaran har hadngt sig ELLER alla lampor blinkar.

© Stang av maskinen och dra ut kontakten, vénta 1 minut, satt i kontakten igen och starta om maskinen.
2) Apparaten startar inte nar du trycker pa ON/OFF-knappen.

© Kontrollera sdkringarna och eluttaget i din elinstallation. Kontrollera att de tvé kontakterna &r ordentligt
anslutna till eluttaget och pa maskinens baksida.
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3) Ett strdmavbrott har intréffat under en cykel.

© Apparaten aterstalls automatiskt nar den slds pa igen.
4) Kaffekvarnen gar tom.

© - Detta &r normalt om det hander d& och da och om det inte finns nagra kaffebénor eller bara en liten
mangd I kaffebonbehallaren. Varningslampan for kaffebonbehallaren tands nar bryggningen ar klar.

© Kaffebénor fastnar i behallaren:

+ Kaffet kan vara for oljigt och bearbetas darfor inte korrekt av maskinen. Du kan prova att hjalpa
kaffebdnorna att sjunka ner och se om det far maskinen att fungera igen. Det ar dock tillradligt att
byta kaffe (se typ av kaffebénor).

+ Detta ar mitt vanliga kaffe som har fungerat bra hittills: kontakta KRUPS kundtjanst.

5) Tva eller flera receptlampor lyser och maskinens normala funktioner ar blockerade.

© Maskinen har drabbats av ett fel. Koppla ur den och sétt i kontakten igen. Om felet kvarstar, kontakta
serviceavdelningen eller lamna in maskinen till kundtjansten.

6) Indikatorlampan A lyser.
© Bryggdelen &r inte korrekt monterad eller sa &r luckan 6ppen. Se snabbstartsguiden, avsnitt 10A/10B.

7) Ikonen A blinkar.

© Maskinen har drabbats av ett fel. Koppla ur den och satt i kontakten igen. Om felet kvarstar, kontakta
kundtjanst / lamna in maskinen till kundtjanst.

ANVANDNING
1) Kvarnen avger ett ovanligt ljud.

© Det finns troligen frammande féremal i kaffekvarnen. Férsok att rengéra den med en dammsugare,
annars kontakta KRUPS kundtjanst.

2) Det finns vatten under maskinen.
© Vianta 15 sekunder efter att kaffet slutat rinna innan du tar bort droppbrickan, sa att maskinen hinner
avsluta cykeln pa ratt satt.

© Kontrollera att droppbrickan sitter ordentligt pa plats i maskinen. Den maste alltid sitta pa plats, &ven
nar maskinen inte anvands.

© Kontrollera att droppbrickan inte &r full.
3) Justeringsknappen fér malningsgrad ar svart att vrida.

© Vrid bara pé justeringsknappen fér malningsgrad nér kvarnen ar igang.
4) Apparaten har inte tillrett nagot kaffe.

© Ett problem uppstod under tillredningen. Apparaten kommer att aterstallas automatiskt och géra sig
redo for en ny cykel.

5) Du har anvant malet kaffe istallet for kaffebonor.
© Sug upp det malda kaffet fran behallaren foér kaffebénor med en dammsugare.

6) Vatten rinner ur kaffemunstycket ndr maskinen ar avstangd.

© Detta &r normalt. Det &r en automatisk skéljning for att rengéra kaffemunstycket.
7) Vatten rinner ur kaffemunstycket nar maskinen slas pa.
© Detta &r normalt. Maskinen vérms automatiskt upp sa att ditt férsta kaffe far ratt temperatur.

8) Det hors ett ventilationsljud efter kaffeutdragningen.

© Detta dr normalt. Funktionen aktiveras efter varje recept fér att halla behallaren fér kaffesump torr och
ren.

UNDERHALL
1) Maskinen har inte begért avkalkning.

© Avkalkning maste utféras nar ett stort antal tillredningar med &nga eller hett vatten har utférts. Om du
bara tillreder kaffe behdver maskinen inte avkalkas lika ofta.
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2) Det ligger lite malet kaffe pa droppbrickan.
© En liten méngd malet kaffe kan hamna pa droppbrickan. Maskinen &r utformad for att avldgsna
eventuella rester av malet kaffe for att halla bryggningszonen ren.

3) Indikatorlampan Qfortsétter att lysa nar jag har tomt sumpladan.

© Ta ut och sétt in sumpladan igen.

~
4) Indikatorlampan lil fortsatter att lysa nar vattentanken har fyllts.

© Kontrollera att behallaren har satts in ratt i apparaten.
© Flottéren i botten av vattenbehé&llaren maste kunna réra sig fritt. Kontrollera och lossa flottéren vid
behov.
DRYCKER

1) Kaffet rinner ut fér IAngsamt.

© Vrid pé reglaget fér malningsgraden for att fa en grovare malning (detta kan bero pa vilken kaffesort
som anvands).

© Utfor en eller flera skéljcykler.
2) Kaffet ar for svagt eller inte tillrackligt fylligt.
© Kontrollera att behallaren fér kaffebdénor innehaller kaffe och att bénorna rér sig nedat pa ratt satt.

© Undvik att anvanda oljiga, karamelliserade eller smaksatta kaffesorter som kanske inte kan bearbetas
pa ratt satt.

© Minska volymen och &ka styrkan med hjalp av funktionen fér kaffestyrka. Vrid pa knappen foér
malningsgrad for att fa ett mer finmalet kaffe. Vrid pa reglaget for malningsgraden for att fa en finare
malning.

3) Espresson eller kaffet blir inte tillrdckligt varmt.

© Oka temperaturen pa kaffet i maskinens instéllningar. Varm koppen genom att skélja den i hett vatten
innan du tillreder drycken.

© Kor en skéljningscykel innan du bérjar tillreda kaffet.
4) Rent vatten rinner ut ur kaffemunstyckena fore varje kaffetillredning.

© En férinfusion sker nar du startar en tillredning, vilket kan leda till att en liten mangd vatten rinner ut
ur kaffemunstyckena.

Om nagot av de problem som beskrivs ovan kvarstar bor du kontakta KRUPS kundtjanst.

KASSERING
Vissa apparater innehaller ett batteri som av sakerhetsskal endast ar tillgangligt for servicepersonal. Kontakta
narmaste servicecenter om batteriet behdver bytas.

n Viktigt: Apparaten innehaller ett antal olika material som kan ateranvandas eller atervinnas.

GARANTI
Garantin galler inte i foljande fall:

- Om det finns frammande foremal i kaffekvarnen,
- Om malet kaffe har hallts i behallaren for kaffebonor,
- Om avkalkning, rengoring eller regelbundet underhall inte har utforts.

Allt arbete pa apparaten maste utféras av ett auktoriserat KRUPS-servicecenter.

Denna automatiska espressomaskin far endast anvandas for tillagning av kaffe, varmvatten eller for att
skumma mjolk.

Tillverkare: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
Norra industriparken i Zhouxiang, Cixi 315324, Ningbo, Zhejiang, Kina
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KUVAUS

Voimakkuuden saato

Kahvipapusailién tayttaminen uudelleen
Homehtumisen estadva tuuletin Kahvinporoastian tyhjentaminen
Kahvinsuodatusyksikko Kahvinsuodatusyksikk®a ei ole asennettu /
Kahvisuutin kahvinsuodatusyksikk® auki / virhe
Kahvinporoastia Aédnenvoimakkuuden saataminen
Jauhatusasteen saatdpainike Laitteen huuhteleminen

Kahvipapusailid Puhdistustilan kaytto

Hoyrysuutin® Kalkinpoisto

Ritila ja irrotettava tippa-allas Vesisadilion tayttaminen

Vesimaaran ilmaisevat uimurit

Vesisailio
Kapasitiivinen naytto

ozsr
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* joissain malleissa

Hyva asiakas,

Kiitos, etta ostit kahvimyllylla varustetun KRUPS-espressokeittimen. Kahvimyllyllda varustetut KRUPS-
espressokeittimet suunnitellaan, kehitetdan ja valmistetaan Ranskassa, mika takaa luotettavan alkuperan ja
korkean laadun. Koneesi on suunniteltu kahvilatasoisten juomien helppoon ja vaivattomaan valmistamiseen.
Voit valmistaa yhdelld napin painalluksella espressoa, suodatinkahvia ja muunlaisia kahvijuomia. Koneesi on
varustettu kehittyneella tekniikalla, jotta saat parhaat mahdolliset tulokset ja juuri jauhetun kahvijauhon aromit
ja maut tulevat parhaiten esiin. Toivomme, ettd saat nauttia upeista kahvitauoista ja etta olet tyytyvainen
KRUPS-laitteeseesi.

KRUPS-tiimi

1. TARKEITA TUOTETIETOJA

Lue kayttoohje ja turvallisuusohjevihkonen huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa ja sailyta ne.
Virheellinen kaytto vapauttaa KRUPSin kaikesta vastuusta.

1.1 KAYTTOOPPAAN SYMBOLIT

a Vaara: Varoitus vakavan tai hengenvaarallisen loukkaantumisen vaarasta.
Salamasymboli varoittaa sahkodon liittyvista vaaroista.

AHuomio: varoitus laitteen toimintahairion, vaurioitumisen tai rikkoutumisen mahdollisuudesta.

n Tarkeaa: yleinen tai tarkea laitteen kayttoon liittyva huomautus.

1.2 KEITTIMEN MUKANA TOIMITETUT TARVIKKEET

Tarkista laitteen mukana toimitetut tuotteet. Jos jokin niista puuttuu, ota valittdmasti yhteys KRUPS-
asiakaspalveluun.

MUKANA TOIMITETUT TUOTTEET

1 Pikaopas - Turvallisuusohjeet - Takuuasiakirjat

2 Hoyryjarjestelman puhdistusneula*
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AVaroitus: kayta laitteessa vain Krups-tuotteita, jotta sen takuu pysyy voimassa.

1.3 TEKNISET TIEDOT

Laite Automaattinen espresso EA20
Sdhkdvirta ~220-240V /50 Hz
Pumpun paine 19 baaria
Kahvipapusailié 160 g
Energiankulutus 1420-1690 W
Vesisailio 1,51

Sisatiloissa, kuivassa paikassa (suojassa

Kayttoonotto ja sailytys jastymiselts)

Koko (mm)K x P x S 320 x 185 x 425

Tuotteen paino (kg) 9.2

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidatetédn.

1.4 KAYTTOONOTTO JA LAITTEEN ASENNUS

KAYTTOONOTTO

Aseta keitin vakaalle, tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle tasolle. Keittimen ensimmaisella kayttdkerralla suoritetaan
kaynnistysjakso. Keittimen esitaytto tayttaa vesipiirit niin, etta keitin voi toimia. Keitin suorittaa esilammityksen
ja automaattisen huuhtelun.

Lue lisda pikaoppaasta.

Laite on tarkastettu ja testattu tehtaalla ennen sen toimittamista eteenpdin. Huolellisesta puhdistuksesta
huolimatta kahvimyllyyn voi jaada kahvijaamia ja/tai tippa-astian ritilaan voi jaada kahvipisaroita. Laitteessa
voi myds nakya suojamateriaaleista irronnutta polya pakkauksen avaamisen aikana. Suosittelemme, etta
puhdistat laitteen huolellisesti liinalla ennen ensimmaista kayttékertaa.

Kiitos ymmaérryksestési. Ald koskaan kdyta vahingoittunutta laitetta.

g; VINKKEJA JA OHJEITA
VESI
Veden laatu vaikuttaa merkittavasti aromien laatuun. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin makua. Kahvin
kaikkien aromien sailyttamista varten suosittelemme, etta kaytat raikasta vetta tai pullotettua vetta, jonka

kuivajadanndéspitoisuus on alle 800 mg/I (ks. pullon etiketti).

KUPPI

Kuumia juomia valmistettaessa kupit on suositeltavaa lammittaa etukateen (kuumalla vedelld). Kuppien
koko kannattaa valita halutun kahvimaaran mukaan.

PAVUT

A Paahdetut kahvipavut saattavat menettda arominsa, jos niita ei suojata. Suosittelemme kayttamaan
papumaaraa, joka vastaa seuraavien 2-3 paivan kahvintarvetta ja valitsemaan 250 g:n pakkauksia.
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Kahvipapujen laatu vaihtelee, ja makutottumukset ovat yksiléllisia. Arabica-kahvilaadun aromi on hieno
ja kukkainen, kun taas Robusta on karvaampi ja tayteldisempi ja siind on enemman kofeiinia. Naita kahta

kahvilaatua yhdistellaan usein, jotta kahvin mausta saadaan tasapainoisempi. Voit aina pyytaa neuvoa
kahvipaahtimoilta.

Rasvaisten tai karamellisoitujen kahvipapujen kaytto ei ole suositeltavaa, silla ne voivat vaurioittaa laitetta.
Kahvin jauhatus vaikuttaa maun voimakkuuteen ja creman laatuun. Mita hienompi jauhatus, sita sileampi
crema. Jauhatusta voidaan myoés saataa halutun juoman mukaan.

n Tarkeaa: Jos A + RINSE -merkkivalot palavat alustuksen jalkeen, paina START/STOP-painiketta

pitkdan manuaalisen alustuksen kaynnistamiseksi, kunnes A + RINSE sammuu.

2. MYLLY: JAUHATUKSEN SAATAMINEN

MIKSI JAUHATUSTA KANNATTAA SAATAA?
Yleensa jauhatusta on saadettava, kun vaihdatkahvipaputyyppia tai haluat saataa kahvisi vahvuutta. Jauhatusta
saatamalla voit mukauttaa laitetta erityyppisille kahvipavuille:

- Hyvin paahdetut ja 6ljyiset kahvipavut vaativat karkean jauhatuksen.

- Vaaleapaahtoiset kahvipavut ovat kuivempia ja vaativat hienon jauhatuksen.

Kevyt
Keskipaahto
Voimakas

Vahva
Erittain vahva

Erittdin vahva Vahva Voimakas Keskipaahto Kevyt
(Dark French) (French) (Light French) (Kullanruskea) (Vaalea)

Samassa kahvilaadussa jauhatuksen saately vaikuttaa myds kahvin aromiin: mita hienommaksi pavut
jauhetaan, sita voimakkaampi on kahvin maku.
JAUHATUKSEN SAATAMINEN

Kaanna kahvipapusailion asetuspainiketta kahvipaputyypin ja kahvin toivotun vahvuuden mukaan (viisi tasoa,
ks. edellinen kuva). Saatoé on tehtava jauhatuksen aikana asteittain. Huomaat maussa selvan eron kolmen
valmistuskerran jalkeen.

ﬁ Varoitus: Rasvaisten tai karamellisoitujen kahvipapujen kaytto ei ole suositeltavaa, silla myllyn on vaikea
kasitella niita. Ne voivat vaurioittaa laitetta ja heikentaa anturin suorituskykya.

3. JUOMIEN VALMISTAMINEN

KEITTIMELLA VALMISTETTAVAT JUOMAT:

KRUPS My Coffee -keittimelld voit valmistaa monenlaisia juomia oman mieltymyksesi mukaan. Valmistettavat
vaihtoehdot ovat kaytettavissa suoraan ohjauspaneelista:
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Oletusmaarat ja -vahvuudet on lihavoitu.

Kuvaus Mahdolliset koot Vahvuustoiminto

S ~40 ml (saadettavissa

valilld 15-50 ml) 0
Espresso M ~55 ml 00
L ~70 ml (sdadettavissa O00
valilla 60-85 ml)
5 ~80 ml 0
Doppio* M~110 ml 00
L ~140 ml 000
S ~90 ml (saadettavissa
valilld 90-115 ml) 0
Kahvi M ~120 ml 00
L ~150 ml (saadettavissa O00
valilla 125-180 ml)
$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00
L ~180 ml 000
S ~100 ml
Kuuma vesi* M ~200 ml
L ~300 ml

Hoyry* - -

* joissain malleissa

MITEN VOIN SAATAA KAHVISUUTTIMEN KORKEUTTA?
Voit laskea kahvisuutintia kaikkia valmistettavia juomia varten kupin koon mukaisesti.

MITEN ALOITAN JUOMAN VALMISTUKSEN?
* Tarkista, etta kahvipapusailid on taynna.

AVaroitus: Al kaada vettd myllyyn, jotta laite ei vahingoitu.

* Tarkista, ettd vesisailio on taynna. Laite ilmoittaa merkkivalolla, jos vesi on vahissa ja sailid on taytettava.
+ Aseta kuppi kahvisuuttimen alle.
* Paina valitun juoman painiketta, sdada asetuksia ja paina START/STOP-painiketta.

JUOMASTA RIIPPUEN KAYTETTAVISSA ON ERILAISIA ASETUKSIA:

- Kahvin vahvuus: Kun haluat lisata tai vahentaa kahvin vahvuutta saatamalla kaytettavaa jauhetun kahvin
maaraa, valitse juoma ja paina -painiketta 0 Valittavissa on 1-3 papua, joista 1 on miedoin ja 3 vahvin.

- Juoman maara kupissa: Kun haluat lisata tai vahentdd uuttamiseen kaytetyn veden maaraa, paina
-painiketta LPJa valitse maaraksi S, M tai L.

Lisatietoja juoma-asetuksien sddtamisesta on juomataulukossa ja pikaoppaassa.

MITEN JUOMAN VALMISTUS PYSAYTETAAN?

Voit pysdyttda juoman valmistuksen milloin tahansa painamalla kaynnistys-/sammutuspainiketta. Jos jakso
keskeytetaan, pysahtyminen tapahtuu viiveelld. Et voi kayttaa laitetta, ennen kuin naytélla vilkkuvat siita
kertovat valot.
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MITEN VOIN MUKAUTTAA S- JA L-KOKOJA ESPRESSOLLE JA KAHVILLE?

1) Paina Espresso- tai Coffee-painiketta 3 sekunnin ajan.

2) START/STOP-valo vilkkuu.

3) Napsauta maarapainiketta ja valitse koko, jota haluat mukauttaa (S tai L).

4) Paina START/STOP-painiketta, jolloin kahvia valuu.

5) Tallenna uusi maéara painamalla START/STOP-painiketta uudelleen uuttamisen aikana, kun kupissa oleva
maara on sopiva.

n Tarkeda: Poistu maaran mukauttamistilasta napsauttamalla toista reseptipainiketta.

MITEN OLETUSASETUKSET PALAUTETAAN?

1) Paina ON/OFF- ja START/STOP-painikkeita 3 sekunnin ajan samanaikaisesti laitteen ollessa paalla.
2) Painikkeet START/STOP, Espresso-resepti, kahvipapuvalo ja S-koko vilkkuvat 3 kertaa.

Juoman tyyppi seka kunkin juoman alue ja koko nollataan.

— O

MAITOA SISALTAVA JUOMA JA KUUMA VESI*

g.-, VINKKEJA JA OHJEITA
Maitovaahdon tekemiseen kannattaa kayttaa jaakaappikylmaa (3-5 °C) pastoroitua tai iskukuumennettua
maitoa. Erikoismaitojen (mikrosuodatetun, raa'an, hapatetun, tdydennetyn maidon) tai kasvipohjaisten
maitojen (kuten manteli-, kaura- ja soijamaidon) kayttdminen on mahdollista, mutta vaahdon laatu ja
maadra voivat karsia. Avattu maitopurkki tulee sailyttaa jaakaapissa korkeintaan 4 °C:n lampétilassa. Maito

sailyy yleensa 5-7 paivaa.

MAIDON VAAHDOTTAMINEN HOYRYSUUTTIMELLA

AToimi varovasti, jotta valtat palovammat.

Hoyrysuutinta kaytetdaan maidon vaahdottamiseen esimerkiksi cappuccinoa tai lattea varten. Koska hoyryn
tuottamiseen tarvitaan korkeampi [dampétila kuin espresson valmistamiseen, laitteessa on lisalammitysvaihe
hoyrylle.

Toimi nain, kun haluat vaahdottaa maitoa héyrysuuttimella

Napsauta STEAM-painiketta

Paina kaynnistys-/sammutuspainiketta

Laite on esilammitystilassa, kunnes STEAM-painike lopettaa vilkkumisen

AW IN | =

Laita hdyrysuutin kupissa olevaan maitoon. Varo, ettet upota hdyryputken sivulla
olevaa aukkoa.

5 Aktivoi hdyry painamalla START/STOP-painiketta uudelleen

6 Pysayta hoyry painamalla START/STOP-painiketta, kun vaahto on mielesi mukaista.

Lisdtietoja maitoa sisdltdvan juoman valmistamisesta on pikaoppaan osiossa 3.

HOYRYSUUTTIMEN PUHDISTAMINEN:

AVaara: hoéyrytoiminnon kayttamisen jalkeen hdyrysuutin voi olla kuuma, joten odota muutama minuutti
ennen kuin kosketat sita.

BN Tirkeas:

Tasalaatuisenvaahdonsaamiseksijokaisellakerrallasuosittelemme puhdistamaan héyrysuuttimenhuolellisesti
JOKAISEN KAYTTOKERRAN JALKEEN vedelld ja puhdistustikulla . Ald pese héyrysuutinta astianpesukoneessa.
Suosittelemme puhdistamaan hoyrysuuttimen myos silloin, jos sita ei ole kdytetty pitkaan aikaan (yli kahteen
paivaan).

* joissain malleissa
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Koko hdyrysuuttimen voiirrottaa huolellista puhdistustavarten. Puhdista hdyrysuutin vedelld, pienella maaralla
hankaamatonta pesuainetta ja harjalla. Lisatietoja hoyrysuuttimen puhdistamisesta on pikaoppaan
osiossa 4.

+ Jotta saat poistettua kaikki maitojaamat hoyrysuuttimesta, aseta astia hdyrysuuttimen alle ja aloita
kuuman veden valmistaminen. Pyyhi suutin sitten puhtaalla, kostealla mikrokuituliinalla.

+ Jos hoyrya ei tule ulos, suutin voi olla tukossa: poista tukos hoyryjarjestelman mukana toimitetulla
puhdistusneulalla. Lisatietoja hdyrysuuttimen puhdistamisesta on pikaoppaassa.

KUUMAN VEDEN KAATAMINEN

1) Aseta kuppi héyrysuuttimen alle.

2) Paina Hot Water -painiketta.

3) Paina START/STOP-painiketta.

4) Hoyrysuuttimesta tulee kuumaa vettd, jonka virtaus pysahtyy automaattisesti valitun maaran jalkeen.

4.1 PAIVITTAINEN KUNNOSSAPITO

4. YLEINEN KUNNOSSAPITO

Asianmukainen kunnossapito pidentaa laitteen kayttoikaa ja sailyttaa kahvin aidon maun.

TIPPA-ASTIAN KUNNOSSAPITO

Laitteesta kahvin valmistamisen aikana ja sen jalkeen valuva vesi ja kahvi kerdantyvat tippa-astiaan. On
tarkeaa, etta astia on aina paikallaan ja etta se tyhjennetaan saanndllisesti.

Suosittelemme hygieniasyista irrottamaan tippa-astian, puhdistamaan kaikki osat ja jattdmaan sen kuivumaan
paivittdin ennen sen asettamista takaisin laitteeseen. Tippa-astia on konepesun kestava. Poista ritild ennen
konepesua.

Lisatietoja on Pikaoppaan osioissa 8A ja 8B.

MILLOIN TIPPA-ASTIA ON TYHJENNETTAVA?
Kun uimuri on ylhaalla ja osoittaa, etta astia on liian taysi.

KAHVINPOROASTIAN KUNNOSSAPITO
Suosittelemme hygieniasyista puhdistamaan kahvinporoastian kuumalla vedella ja pesuaineella paivittain ja
jattamaan sen kuivumaan ennen sen asettamista takaisin laitteeseen.

Lisatietoja kahvinporoastian puhdistamisesta on pikaoppaan osioissa 7A ja 7B.
- Tyhjenna kahvinporoastia, kun laite ilmaisee tyhjennyksen tarpeen.

- Voit tyhjentaa sen useamminkin, mutta pida talléin laitteen virta kytkettyna, jotta laite tunnistaa sailién
tyhjentamisen.

n Tarkeda: kahvinporosailion edelld kuvatun saanndéllisen tyhjentamisen laiminlydminen voi vaurioittaa
laitetta.

VESISAILION KUNNOSSAPITO

Kahvin aromien sailyttamiseksi ja hygieniasyista suosittelemme kdyttamaan raikasta vetta, puhdistamaan
vesisdilion paivittain kuumalla vedella ja pesusienella seka jattdmaan sen kuivumaan ennen sen asettamista
takaisin koneeseen.

KAHVIPAPUSAILION KUNNOSSAPITO

Kahvipavuista voi jaada kahvin laatuun vaikuttavia rasvajaamia kahvipapuséilion seinamiin. Aromien
sailymisen ja hygieniasyiden vuoksi on suositeltavaa pyyhkia sailid puhtaalla, kuivalla ja pehmealla liinalla
aina ennen tayttoa.
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AVaroitus: ala puhdista kahvipapusailiota vedella, silla kahvipapusailidssa oleva vesi voi vaurioittaa laitetta.

4.2 MUU KUNNOSSAPITO

n Tarkeaa:
* Prosessista riippuen kunnossapitoaika on enintdan 20 minuuttia.
* Jos irrotat laitteen pistorasiasta kunnossapidon aikana tai sahko katkeaa, kalkinpoisto-ohjelma alkaa
alusta. Toimintoa ei voi lykata: vesipiirin kalkinpoisto on suoritettava.
* Kunnossapito-ohjelmaa ei ole pakko suorittaa juuri silla hetkella, kun laite sitd pyytada, mutta se on
kuitenkin suoritettava pian sen jalkeen. Jos kalkinpoistoa lykatdadan mydhemmaksi, halytys nakyy
naytdssa, kunnes toiminto suoritetaan.

Tarvittavat
tarvikkeet

Kunnossapito Milloin? Selitys

Mahdollistaa koneen kahvipiirin huuhtelun.

Laitteen Toimenpiteessa kaytetaan ainoastaan kuumaa
Kahvin huuhtelu kehotuksen P Yy . )
. ) vetta. Se varmistaa aidon kahvin maun.
~1 min-30ml mukaan tai

Lisdtietoja laitteen huuhtelemisesta on

milloin tahansa. Pikaoppaan osiossa 9.

Kahvinsuodatusyksikdon puhdistus estaa jaamien
kertymisen ja varmistaa kahvin tasaisen laadun.

1. Kytke laite pois paalta.
2. Avaa sivuluukku.

3. Vapauta kahvinsuodatusyksikké painamalla
punaista salpaa.

4. Veda yksikkd ulos pidellen sitd molemmilta

puolilta.
5. Huuhtele kahvinsuodatusyksikkd juoksevalla
Irrotettavan haalealla vedella.
kahvinsuo- Suositus: kerran | 6. Pyyhi kahvinsuodatuslokeron sisapuoli
datusyksikon viikossa kostealla pyyhkeelld, jos huomaat jaamia.
puhdistus n Térkeda : muista puhdistaa myods

kahvinsuodatuslokeron yldosassa oleva
kahvikuilu kuivalla, puhtaalla pyyhkeella.

7. Kuivaa suodatusyksikkd kuivalla pyyhkeella tai
anna sen kuivua (ala kiinnita sita laitteeseen,
jos se on marka).

8. Aseta suodatusyksikkod takaisin laitteeseen,
kunnes se napsahtaa paikalleen.

9. Sulje sivuluukku ja liita laite takaisin
pistorasiaan.
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Kunnossapito

Milloin?

Selitys

Tarvittavat
tarvikkeet

Kalkinpoisto
Noin 20 min-1,5
I

Kun laite pyytaa
sita. Toiminto ei
ole kaytettavissa,
jos juomia ei
ole valmistettu
niin paljon, etta
kalkinpoisto olisi
tarpeen.

Keittimen kalkinpoisto varmistaa oikean toiminnan
ja poistaa kalkki- tai muut jaamat. Tama vaihe on
erittain tarkea laitteen oikean toiminnan ja pitkan
kayttdian varmistamiseksi. Katso kalkinpoisto-
ohjeet pikaoppaan osiosta 11 tai toimi
seuraavasti:

n Voit keskeyttaa kalkinpoiston milloin tahansa
prosessin aikana painamalla START/STOP-
painiketta. START/STOP-LED vilkkuu. Jatka
painamalla START/STOP-painiketta uudelleen.

1. CALC-merkkivalo muuttuu punaiseksi,

laitteelle on suoritettava kalkinpoisto.

2. Aseta 1,5 litran astia kahvi- ja héyrysuuttimien
alle.

kun

3. Laita vesisailioén 500 ml vetta.

4. Avaa KRUPS-kalkinpoistopussi ja kaada se
vesisailioon, jossa on 500 ml kuumaa vetta.

5. Sekoita pussin sisalto sailidssa olevaan veteen.

6. Aseta vesisailio takaisin laitteeseen.

7. Paina puhdistustilan painiketta.

8. Kaynnista kalkinpoistoprosessi painamalla
START/STOP-painiketta.

9. Kahvi- ja hoyrysuuttimista virtaa vetta

kalkinpoistoprosessin aikana.

10.CALC-merkkivalo palaajavesisailion merkkivalo
vilkkuu virtauksen lopuksi.

11.Poista kalkinpoistoaine vesisailidsta.
12.Puhdista vesisailio sienella.

13.Huuhtele, pyyhi ja kuivaa vesisailio.
14.Tayta vesisailio enimmaistasoon saakka.
15.Aseta 1,5 litran astia suuttimen alle.
16.Aseta vesisailio takaisin laitteeseen.

17.Kahvi- ja hoyrysuuttimista valuu
huuhteluprosessin aikana.

18.Kun veden virtaus on loppunut ja kuulet kolme
piippausta, laitteen kalkinpoisto on suoritettu
ja se on kadyttévalmis.

19.Tyhjenna kahvinporoastia.

vetta

1 pussi KRUPS
F054-/XS809-
kalkinpoistoainetta
(ei toimiteta
laitteen mukana)

VASTAUKSIA KYSYMYKSIIN

TOIMINTA

1) Kone nayttaa vikaa, ohjelmisto on jumittunut TAI kaikki valot vilkkuvat.

© Sammuta kone ja kytke se pois paélta, odota 1 minuutti, kytke kone takaisin paalle ja kdynnisté se.

2) Laite ei kdynnisty virtapainikkeen painamisen jalkeen.

© Tarkista sidhkéjarjestelman sulakkeet ja pistorasia. Tarkista, ettd molemmat virtapistokkeet on liitetty
oikein pistorasiaan ja laitteen takaosaan.
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3) Sahkot ovat katkenneet jakson aikana.

© Laite palautuu automaattisesti alkutilaan, kun se kdynnistyy uudelleen.
4) Mylly pyorii tyhjana.

© + Tamé on normaalia, jos sitd sattuu vain toisinaan ja jos kahvipavut ovat loppuneet tai niitad on jéljell4
vain pieni maara. Kahvipapuastian halytys syttyy uuttamisen lopuksi.
© sailioon jaa kahvipapuja:

+ Kahvipavut voivat olla liian rasvaisia, jolloin kone ei siirra niita alaspain oikein. Voit yrittaa tyéntaa
papuja alaspadin ja katsoa, alkaako kone taas toimia. Kahvipavut on kuitenkin suositeltavaa vaihtaa
(katso kahvipapulajit).

+ Tama on usein juomani kahvijuoma, jonka valmistus on toiminut hyvin tdhan saakka: ota yhteytta
KRUPS-asiakaspalveluun.

5) Vahintdan kaksi reseptivaloa ovat pdalla ja laitteen normaali toiminta on estetty.

© Koneessa on ilmennyt ongelma. Irrota koneen pistoke pistorasiasta ja liitd se takaisin. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteytta huoltoliikkeeseen / palauta kone huoltopalveluun.

6) Kuvakkeen A valo palaa.

© Kahvinsuodatusyksikkda ei ole asennettu oikein tai luukku on auki. Katso pikaoppaan kohta 10A/10B.

7) Kuvake A vilkkuu.

© Koneessa on ilmennyt ongelma. Irrota koneen pistoke pistorasiasta ja liitd se takaisin. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteytta huoltoliikkeeseen / palauta kone huoltopalveluun.

KAYTTO

1) Myllysta kuuluu epéatavallinen dani.

© Myllyssé on todennikoisesti vierasesineitd. Kokeile puhdistaa se imurilla tai ota yhteyttd KRUPS-
asiakaspalveluun.

2) Laitteen alla on vetta.

© Ennen kuin irrotat tippa-astian, odota 15 sekuntia kahvin valumisen paattymisen jilkeen, jotta keitin
suorittaa jakson loppuun oikein.

© Tarkista, etté tippa-astia on asetettu keittimeen oikein. Sen on oltava aina paikallaan, vaikka laitetta ei
kayteta.

© Tarkista, ettd tippa-astia ei ole tdynna.
3) Jauhatuksen hienouden saatopainike ei kdanny helposti.

© Kaanna jauhatuskarkeuden saatépainiketta vain, kun mylly on kdynnissa.
4) Laitteesta ei tule kahvia.

© Valmistuksen aikana on ilmennyt toimintahairio. Laite palautuu automaattisesti alkutilaan ja on valmis
uutta jaksoa varten.

5) Kaytit jauhettua kahvia kahvipapujen sijaan.

© Poista jauhettu kahvi kahvipapusailiésta imurilla.
6) Kahvisuuttimesta valuu vettd, kun keitin sammutetaan.

© Tama on normaalia. Keitin huuhtelee kahvisuuttimet automaattisesti.
7) Kahvisuuttimesta valuu vettd, kun keitin kdynnistetdan.

© Tamaé on normaalia. Keitin kdynnistyy automaattisesti, jotta ensimmaéisen kahvikupillisen Iampétila on
oikea.

8) Kahvin uuttamisen jalkeen kuuluu ilmanvaihtodani.

© Tama on normaalia. Se aktivoidaan jokaisen reseptin jalkeen, jotta kahvinporosailié pysyy kuivana ja
puhtaana.

KUNNOSSAPITO
1) Laite ei ole pyytanyt kalkinpoistoa.

© Kalkinpoisto on suoritettava, kun olet valmistanut lukuisia juomia héyrytoiminnolla tai kuuman veden
avulla. Jos valmistat vain kahvia, kalkinpoistoa ei tarvita usein.
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2) Tippa-astiassa on kahvinporoja.
© Tippa-astiaan voi joutua pieni maard kahvinporoja. Laite on suunniteltu poistamaan ylimaaraiset
kahvinporot, jotta suodatusalue pysyy puhtaana.

3) Merkkivalo /‘> palaa edelleen, vaikka kahvinporoastia on tyhjennetty.

© Aseta kahvinporoastia uudelleen paikalleen.

~
4) Merkkivalo lﬁj palaa, vaikka vesiséili¢ on taytetty.

© Tarkista, etté séilié on asetettu laitteeseen oikein.

© Sailién pohjalla olevan uimurin on liikuttava vapaasti. Tarkista ja vapauta uimuri tarvittaessa.

JUOMAT
1) Kahvi valuu liian hitaasti.

© K&anné jauhatuspainiketta, jotta kahvi jauhetaan karkeammaksi (maaraytyy kaytetyn kahvilaadun
mukaan).

© Suorita yksi tai useampi huuhtelu.
2) Kahvi on liian vaaleaa tai laimeaa.
© Tarkista, etté kahvipapuséiliéssd on kahvipapuja ja etté ne siirtyvat alaspéin oikein.
© Alj kayta rasvaisia, karamellisoituja tai maustettuja kahvipapuja, jotka eivat ehka siirry oikein alaspain.
© Vahennéa valmistettavaa juomamaaraa ja lisda kahvin vahvuutta kahvin vahvuustoiminnolla. Kaanna
jauhatuspainiketta, jotta kahvi jauhetaan hienommaksi.

3) Espresso tai kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.
© Nosta kahvin ldmpétilaa laitteen asetuksista. Ldmmitd kuppi huuhtelemalla sitd kuumalla vedella
ennen juoman valmistuksen aloittamista.

© Huuhtele kahvipiiri ennen kahvin valmistusta.
4) Kahvisuuttimesta valuu kirkasta vettd ennen jokaista kahviannosta.

© Laite suorittaa esiuuton ennen valmistamisen aloittamista, ja sen aikana kahvisuuttimesta voi valua
hiukan vetta.

Jos jokin edelld mainituista ongelmista jatkuu, ota yhteytta KRUPS-asiakaspalveluun.

HAVITTAMINEN
Joissakin laitteissa on akku, joka on turvallisuussyista vain korjaajan kaytettavissa. Jos haluat vaihtaa akun, ota
yhteytta lahimpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

n Tarkeaa: laitteessa on uudelleenkdyttdon sopivia tai kierratettdvia materiaaleja.

TAKUU
Takuu ei kata seuraavia tilanteita:

- Myllyssa on vierasesineita.
- Kahvipapusailiodon on kaadettu jauhettua kahvia.
- Kalkinpoistoa, puhdistusta tai saannoéllista kunnossapitoa on laiminlyoty.

Ainoastaan valtuutettu KRUPS-keskus saa huoltaa laitetta.

Tata automaattista kahvinkeitinta/espressokeitinta saa kayttaa vain kahvin, kuuman veden tai maitovaahdon
valmistamiseen.

Valmistaja: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Kiina
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* segun el modelo




DESCRIPCION
Depdsito de agua L. Ajustar la intensidad
Pantalla tactil capacitiva M. Llena el contenedor de granos de café con café
Ventilador antimoho en grano

Unidad de preparacion Vacia la bandeja colectora de posos de café
Boquilla de café Unidad de preparacién no instalada / Tapa de la
Bandeja colectora de posos de café unidad de preparacion abierta / Error

Botdn de ajuste de la finura de molido Ajustar volumen

Depdsito de café en grano Enjuagar la cafetera

Salida de vapor* Acceso al modo de limpieza

Rejilla y bandeja antigoteo desmontable Descalcificar la cafetera

Indicadores flotantes del nivel de agua Llenar el depésito de agua

XTrIeMmMON®y
oz

bl L e

* seguin el modelo

Estimado/a cliente:

Gracias por comprar una cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado. Estas cafeteras estan disefiadas,
desarrolladas y hechas en Francia. Esto garantiza las maximas garantias en cuanto a origen y calidad de
fabricacion. Esta pensada para ser lo mas facil de usar posible y para preparar bebidas con calidad de barista.
Disfruta de un espresso, de café filtrado y de otros tipos de café, todo con tan solo tocar un botén. La avanzada
tecnologia presente en la maquina te permite obtener los mejores resultados, para sacar el maximo partido
a los aromas y sabores de los granos de café recién molidos. Esperamos que disfrutes de unas estupendas

pausas para el café y que la cafetera KRUPS cumpla plenamente tus expectativas.
El equipo de KRUPS

1. INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO

Leeelmanualdeinstruccionesyelfolletodeinstrucciones de seguridad detenidamente antesde usar la cafetera
por primera vez y consérvalos para consultarlos: el uso inadecuado exime a KRUPS de toda responsabilidad.

1.1 GUIA DE SIMBOLOS PARA EL MANUAL DE USUARIO

a Peligro: Advertencia sobre el riesgo de lesiones corporales graves o la muerte.
El simbolo del reldmpago alerta sobre peligros relacionados con la electricidad.

APrecaucién: Advertencia sobre posible mal funcionamiento, dafio o destruccién del aparato.

n Importante: Observacién general o importante para el funcionamiento del aparato.

1.2 ACCESORIOS SUMINISTRADOS CON LA CAFETERA

Revisa los accesorios suministrados con la cafetera. Si falta alguna pieza, ponte en contacto directamente con
el servicio de atencién al cliente de KRUPS.

ACCESORIOS SUMINISTRADOS

1 Guia de inicio rapido: Folleto de instrucciones de seguridad - Documento de garantia

2 |Sistema de aguja de limpieza del sistema de vapor*
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APrecaucién: Para esta cafetera, utiliza inicamente accesorios Krups para mantener la garantia.

1.3 DATOS TECNICOS

Aparato Espresso automatico EA20
Suministro eléctrico 220-240 V~ /50 Hz
Presién de bombeo 19 bares
Depésito de café en grano 160 g
Consumo eléctrico 1420-1690 W
Depésito de agua 1,51
Almacenaje y primeros pasos En interior, en un lugar seco (protegido del hielo)
Dimensiones (mm) Al. x An. x Prof. 320x185x425
Peso del producto (kg) 9.2

Sujeto a modificaciones técnicas.

1.4 PRIMEROS PASOS E INSTALACION DEL APARATO

FUNCIONAMIENTO INICIAL

Coloca la cafetera sobre una superficie de trabajo estable, horizontal, limpia y seca. Cuando se instale por
primera vez, se llevara a cabo un ciclo de inicializacion. El cebado permite llenar los circuitos de agua para que
la cafetera pueda funcionar. Se realizara el precalentamiento y el enjuagado automatico.

Para mas informacién, consulta la Guia de inicio rapido.

La cafetera ha sido revisada y probada antes de salir de las instalaciones de fabricacion. A pesar de toda la
atencion que se ha prestado a la limpieza, es posible que encuentres restos de café en el molinillo o gotas de
café en la bandeja recogegotas. Al desembalar la cafetera, también puedes notar la presencia de polvo debido al
material protector. Te recomendamos que limpies bien la cafetera con un pafio antes de usarla por primera vez.

Gracias por tu comprension. No utilices nunca un aparato dafiado.

g CONSEJOS Y SUGERENCIAS
AGUA
La calidad del agua influye mucho en la calidad de los aromas. La cal y el cloro pueden alterar el sabor del
café. Para conservar todos los aromas del café, te recomendamos que utilices agua fresca o embotellada

con 800 mg/I de residuo seco (consulta la etiqueta de la botella).

TAZA
Al preparar bebidas calientes, recomendamos utilizar tazas precalentadas (poniéndolas bajo agua caliente)
del tamafio adecuado para la cantidad deseada.

GRANOS

Los granos de café tostados pueden perder su aroma si no se protegen. Recomendamos que utilices
la cantidad de granos equivalente a tu consumo durante los préximos 2-3 dias y que utilices paquetes
de 250 g.
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La calidad de los granos de café varia y los gustos son subjetivos. El arabica ofrece aromas delicados y
florales, a diferencia del robusta, que tiene un mayor contenido de cafeina, es mas amargo y tiene mas
cuerpo. Es habitual mezclar ambos tipos de café para conseguir un café mas equilibrado. No dudes en
pedir consejo a tu proveedor de café tostado.

No recomendamos utilizar granos aceitosos o caramelizados, ya que pueden dafar la cafetera. El grado de
molienda de los granos influye en la intensidad de los aromas y en la calidad de la crema. Cuanto mas fina
sea la molienda, mas suave sera la crema. La molienda también se puede adaptar para la bebida deseada.

n Importante: Si los iconos A + RINSE siguen encendidos después de la inicializacién, mantén

pulsado el botén “START/STOP” para el cebado manual hasta que se apague el botén A + RINSE.

2. MOLINILLO: AJUSTE DE LA MOLIENDA

¢POR QUE AJUSTAR EL MOLIDO?
En general, necesitas ajustar la molienda si cambias el tipo de grano o si ajustas la intensidad del café. Variar
la molienda hace posible adaptarse a los diferentes tipos de grano de café:

- Un grano de café muy tostado y aceitoso requerira Un molido mas grueso.

- Un grano de café con Un tueste mas ligero serd mas seco y requerira Un molido mas fino.

Ligero
Medio
Intenso

Fuerte
Muy fuerte

Muy fuerte Fuerte Intenso Medio Ligero
(Francesa oscura) (Francesa) (Francesa clara) (Ambar) (Rubio)

Ademas, para el mismo café, el ajuste de la molienda afecta al aroma de la taza: cuanto mas fina sea la
molienda, mas intenso sera el sabor.

¢COMO AJUSTAR EL MOLIDO?

Gira el botdn de ajuste situado en el depdsito de café en grano en funcién del tipo de grano y de la intensidad
de sabor que prefieras (5 niveles; ver arriba). Este ajuste debe realizarse durante el molido, muesca a muesca.
Después de tres preparaciones, notaras una diferencia significativa en el sabor.

ﬁ Precaucién: No recomendamos el uso de granos de café oleosos o caramelizados, ya que el molinillo los
procesa con dificultad. Pueden dafiar la cafetera e impedir que el sensor funcione adecuadamente.

3. PREPARACION DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIBLES PARA ESTA CAFETERA:
KRUPS My Coffee te permite preparar una amplia gama de bebidas segun tus gustos. Encontraras las
preparaciones directamente en el panel de control:
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El tamafio y la intensidad predeterminados estan escritos en negrita.

Bebidas Descripcion Tamafiios disponibles Funcién de intensidad

S ~40 ml (ajustable de
15 ml a 50 ml) 0

Espresso M ~55 ml 00

L ~70 ml (ajustable de O00
60 ml a 85 ml)

5 ~80 m Y
Doppio* M~110 ml 00

L~140 ml 000

S ~90 ml (ajustable de
90 ml a 115 ml) 0

Café M ~120 ml 00

L ~150 ml (ajustable de O00
125 ml a 180 ml)

$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00

L~180 ml O00

S~100 ml
Agua caliente* M ~200 ml
L ~300 ml

Vapor* - -

* sequn el modelo

¢COMO AJUSTAR LA ALTURA DE LA BOQUILLA DE CAFE?
Para todas las bebidas que se ofrecen, puedes bajar la boquilla de café en funcién del tamafio de la taza.

¢COMO EMPIEZO A PREPARAR MI BEBIDA?
« Comprueba que el depdsito de café en grano esté lleno.

APrecaucién: Para evitar dafios en la cafetera, ten cuidado de no verter agua en el molinillo de café.

« Comprueba que el depdsito de agua esté lleno. Si hay poca agua, la cafetera lo indicara con una luz que
te pide que rellenes el depdsito.

+ Coloca la taza debajo de la salida de café.

* Pulsa el botdn de la bebida elegida, configura los ajustes y pulsa “START/STOP”.

DEPENDIENDO DE LA BEBIDA, ES POSIBLE REALIZAR DIFERENTES CONFIGURACIONES:
- Intensidad del café: Para aumentar o reduur Ia intensidad modificando la cantidad de café molido que se

usa, selecciona la bebida y pulsa el botén “: 0 " para elegir entre 1y 3 niveles: 1 es el mas suave y 3 es el
mas fuerte.

- Cantidad en la taza: Para aumentar o reducir la cantidad de agua que se usa en la extraccion, pulsa el boton
para ajustar entre S, My L.

Para obtener mas informacién, consulta la tabla de bebidas y la Guia de inicio rapido para saber cémo
ajustar la configuracion de las bebidas.

¢COMO DETENER UNA BEBIDA MIENTRAS SE PREPARA?

Puedes detener la preparacion de la bebida en cualquier momento pulsando el botén “START/STOP”. Cuando
se interrumpe un ciclo, la parada no es inmediata. La cafetera tendrd un tiempo de inaccesibilidad que se
indicara mediante luces que parpadean en la pantalla.
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¢COMO PERSONALIZAR LOS TAMANOS S Y L PARA ESPRESSO Y CAFE?

1) Pulsa 3 segundos en el botdn de “Espresso” o “Coffee”.

2) La luz del botén “START/STOP” parpadeara.

3) Al hacer clic en el botén de tamafio, selecciona el tamafio que quieres personalizar (S o L).

4) Pulsa el botén “START/STOP”, el café empezara a salir.

5) Durante la extraccion, cuando se alcance el tamafio que quieres, pulsa otra vez “START/STOP” para guardar
el nuevo tamafio.

n Importante: Para salir del modo de personalizacién de tamafio, haz clic en el botén de otra bebida.

¢COMO VOLVER A LOS AJUSTES PREDETERMINADOS?

1) Con la cafetera encendida, pulsa los botones “ON/OFF" y “START/STOP” a la vez.

2) Los botones “START/STOP”, “Espresso”, grano de café y tamafio S parpaderan 3 veces.
Se ha restablecido el tipo de bebida, la variedad y el tamafio.

— QO

BEBIDA CON LECHE Y AGUA CALIENTE*

— &

7 CONSEJOS Y SUGERENCIAS
Para espumar la leche, debes utilizar leche UHT pasteurizada directamente de la nevera (de 3 a 5 °C). Es
posible usar tipos de leche especiales (microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida) o bebidas vegetales
(bebida de arroz, avena o almendra), pero pueden ofrecer resultados menos satisfactorios en términos de
calidad y cantidad de la espuma. Una vez abierto el envase de la leche, ya sea de plastico o de vidrio, debe
guardarse en el frigorifico a una temperatura de 4 °C o inferior. Por lo general, la leche se puede conservar
entre cinco y siete dias.

¢COMO ESPUMAR LA LECHE CON LA BOQUILLA DE VAPOR?

ATen cuidado para evitar quemaduras.

La boquilla de vapor se usa para espumar la leche y preparar, por ejemplo, un capuccino o un café con leche.
Como la generacién de vapor requiere una temperatura mas alta que la necesaria para un espresso, la cafetera
tiene una fase de precalentamiento adicional para el vapor.

Pasos para espumar la leche con la boquilla de vapor

1 Haz clic en “STEAM”
2 Pulsa el boton “START/STOP”

3 La cafetera no habra terminado el precalentamiento hasta que el botén “START/
STOP” deje de parpadear.

4 Inserta la boquilla de vapor en la leche. Ten cuidado; no sumerjas el agujero en el
lateral del tubo.

5 Pulsa de nuevo el boton “ START/STOP” para activar el vapor

6 Pulsa el boton “START/STOP" para detener el vapor cuando hayas conseguido la espuma que quieres.

Para obtener mas informacion, consulta laseccién 3 de la Guia de inicio rapido para saber coémo preparar
una bebida con leche.

LIMPIEZA DE LA BOQUILLA DE VAPOR:

Peligro: Después de utilizar la funcién de vapor, la boquilla de vapor puede estar caliente, por lo que te
recomendamos que esperes unos minutos antes de manipularla.

n Importante:
Para obtener siempre la misma espuma, te recomendamos que limpies bien la boquilla de vapor DESPUES DE CADA
USO bajo el aguay con el pin de limpieza. No laves la boquilla de vapor en el lavavajillas. También te recomendamos
que limpies la boquilla de vapor si no se ha utilizado durante un periodo de tiempo prolongado (mas de dos dias).
* sequn el modelo
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La boquilla de vapor se puede desmontar por completo para realizar una limpieza a fondo. Limpiala con
agua, una pequefia cantidad de detergente liquido no abrasivo y un cepillo. Para obtener mas informacion,
consulta la seccién 4 de la Guia de inicio rapido para saber cémo limpiar la boquilla de vapor.

+ Paraeliminar todos los restos de leche de la boquilla de vapor, coloca un recipiente debajo de la boquilla
e inicia la preparacion de agua caliente. A continuacién, utiliza un pafio de microfibra limpio y himedo
para limpiar la boquilla.

* Si no sale vapor, es posible que la boquilla esté obstruida: desbloquéala con la aguja de limpieza
suministrada para el sistema de vapor. Para obtener informacién, consulta la Guia de inicio rapido para
saber como limpiar la boquilla de vapor.

¢COMO SE VIERTE EL AGUA CALIENTE?

1) Coloca una taza debajo de la boquilla de vapor.

2) Hazclicen “HOT WATER".

3) Pulsa el boton “START/STOP".

4) El agua caliente sale de la boquilla de vapor y parara automaticamente cuando se obtenga el tamafio
elegido.

4.1 MANTENIMIENTO DIARIO

4. MANTENIMIENTO GENERAL

Llevar a cabo un mantenimiento adecuado optimizara la vida Util de la cafetera y preservara el sabor auténtico del café.

MANTENIMIENTO DE LA BANDEJA RECOGEGOTAS

La bandeja recogegotas te permite recoger el agua o café que se escapa de la cafetera durante la preparacion
de la bebida y después. Es importante vaciarla reqularmente y colocarla siempre en su sitio.

Por razones de higiene, recomendamos desmontar la bandeja recogegotas para limpiar cada elemento
diariamente y dejar que se seque al aire antes de volver a colocarla en la cafetera. La bandeja recogegotas se
puede lavar en el lavavajillas, pero primero hay que retirar la rejilla.

Para obtener mas informacion, consulta la seccion 8A y 8B de la Guia de inicio rapido.

¢CUANDO HAY QUE VACIAR LA BANDEJA RECOGEGOTAS?
Cuando el elemento flotante esta en la parte superior, lo que indica que esta demasiado llena.

MANTENIMIENTO DE LA BANDEJA COLECTORA DE POSOS DE CAFE
Por motivos de higiene, recomendamos limpiar diariamente la bandeja colectora de posos de café con agua
caliente y jabdn, y dejarlo secar al aire antes de volver a colocarlo en la cafetera.

Para obtener mas informacion, consulta la seccion 7A y 7B de la Guia de inicio rapido para saber cémo
limpiar la bandeja colectora de posos de café.
- Vacia el depésito para posos de café cuando te lo pida la cafetera.

- Puedes vaciarlo con mas frecuencia, pero hazlo cuando la cafetera esté encendida para que puedas registrar
que el depdsito se ha vaciado correctamente.

n Importante: No vaciar el depdsito de posos de café con regularidad, como se indica anteriormente,
puede dafar la cafetera.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE AGUA

Para conservar los aromas del café y por razones de higiene, recomendamos utilizar agua limpia, limpiar el
depdsito de agua diariamente con agua caliente y una esponja y dejar que se seque al aire antes de volver a
colocarlo en la cafetera.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE GRANOS DE CAFE

Los granos de café pueden dejar residuos oleosos en las paredes del depdsito de café en grano, lo que puede
afectar a la calidad del café. Para preservar los aromas del café y por motivos de higiene, te recomendamos
que lo limpies con un pafio limpio, suave y seco cada vez que tengas que volver a llenarlo.
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ﬁ Precaucion: No utilices agua para limpiar el depdsito de granos de café, ya que la presencia de agua en
dicho depdsito podria dafiar la cafetera.

4.2 OTROS PASOS DE MANTENIMIENTO

n Importante:

* El tiempo de mantenimiento, dependiendo del proceso, dura 20 minutes como maximo.
* Si desenchufas la cafetera o si se va luz durante el mantenimiento, el programa de descalcificacion
empezara desde el principio. No se podra posponer la operacion. Es obligatorio descalcificar el circuito

de agua.

* No es necesario que pongas el programa de mantenimiento tan pronto como la cafetera lo indique,
pero debes hacerlo cuanto antes. Si la descalcificacion se pospone, el aviso permanecera en la pantalla
hasta que se haya realizado la operacién.

Mantenimiento

¢Cuando?

Suministros

Explicacion

Enjuagado del
café
~1 min-30ml

Cuando la
cafetera lo pida
o en cualquier

momento.

necesarios

Te permite enjuagar el circuito de café de la
cafetera. Este procedimiento solo emplea agua
caliente. Garantiza la preservacion del sabor
auténtico del café. Consulta en la seccion 9 de la
Guia de inicio rapido.

Limpieza de
la unidad de
preparacion
desmontable

Recomendacién:

unavezala
semana

Limpiar la unidad de preparacion evita la
acumulacion de residuos y asegura una calidad
uniforme del café.

1. Apaga la cafetera.

2. Abre la tapa lateral.

3. Presiona el pestillo rojo para soltar la unidad
de preparacion.

4. Saca la unidad sujetandola por ambos lados.

Enjuaga la unidad bajo un chorro de agua tibia.

6. Limpia el interior del compartimento con un
pafio humedo si ves residuos.

v

n Importante: No olvides limpiar el conducto
del café situado en la parte superior interior
del compartimento con un pafio limpio y
seco.

7. Seca la unidad de preparacién con un pafio
limpio o deja que seque al aire libre (no lo
vuelvas a montar si todavia esta muy mojado).

8. Vuelve a colocar la unidad en la cafetera hasta
que haga clic.

9. Cierra la tapa lateral y vuelve a enchufar la
cafetera.
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Suministros
necesarios

Mantenimiento ¢Cuando? Explicacion

Descalcificar la cafetera garantiza el correcto
funcionamiento y elimina los restos de cal o
residuos. Este paso es muy importante para
asegurar que la cafetera funcione correctamente
y tenga una larga vida util. Consulta la seccién
11 de la Guia de inicio rapido para saber como
descalcificar o sigue estos pasos:

n En cualquier momento durante el proceso de
descalcificacion, puedes pulsar “START/STOP”
para pausar el proceso. El LED de “START/
STOP" parpadeard. Para continuar, pulsa
“START/STOP” de nuevo.

1. El indicador CALC se pondra rojo si la cafetera
necesita una descalcificacion.

2. Coloca un recipiente de 1,5 | debajo de las boquillas
de café y vapor.

3. Llena el depdsito de agua con 500 ml.

Cuando lo solicite | 4. Abre la bolsita del descalcificador KRUPS y échalo
la cafetera. en el depdsito de agua con 500 ml de agua caliente. 1 sobre d
Cuando el numero | 5. Mezcla el contenido con el agua del depésito. d SOI ;e €
de bebidas no o - escalcificante
Descalcificacién pe 6. Pon el depdsito de agua en su sitio. KRUPS F054 /
~20min-1,51 essu |§|ente 7. Pulsa el botén del modo de limpieza. XS809 (no se
para realizar una ) o o
descalcificacién, | 8 Pulsa el botén “START/STOP” para iniciar el proceso | SUministra con
la funcién no se de descalcificacion. la cafetera)
activa. 9. El agua saldra de la boquilla de café y la de vapor

durante el proceso de descalcificacion.

10.El indicador CALC indicator esta encendido y el
indicador del deposito de agua esta parpadeando
al final del flujo.

11. Retira el descalcificador del depdsito de agua.
12. Limpia el depésito de agua usando una esponja.
13. Enjuaga, limpia y seca el depdsito de agua.
14.Llena el depésito de agua al maximo.

15. Coloca un recipiente de 1,5 | bajo la boquilla.

16. Pon el depésito de agua en su sitio.

17. El agua saldra por la boquilla de café y la de vapor
durante el proceso de enjuagado.

18. Cuandohayadejadodesaliraguayoigastres pitidos,
la cafetera habra terminado de descalcificarse y
estara lista para usar.

19. Vacia la bandeja colectora de posos de café.

RESPUESTAS A TUS PREGUNTAS

FUNCIONAMIENTO

1) La cafetera muestra un error, el software se ha blogueado o todas las luces estan parpadeando.

© Apaga y desenchufa la cafetera. Espera 1 minuto, enchufa y reinicia la cafetera.
2) La cafetera no se enciende después de pulsar el botén “ON/OFF”.

© Comprueba los fusibles y la toma de corriente de tu instalacién eléctrica. Comprueba que las dos
clavijas del enchufe estan insertadas correctamente en la tomay en la parte trasera de la cafetera.
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3) Se ha producido una interrupcion en el suministro eléctrico durante un ciclo.

© La cafetera se reiniciard automaticamente cuando vuelva la corriente.
4) El molinillo esta funcionando vacio.

© -+ Esto es normal si sucede ocasionalmente y no hay granos de café o queda muy poca cantidad. La
alerta del depdsito de granos de café se activara al final de la extraccién.

© Quedan granos de café en el recipiente:

+ Es posible que el café sea demasiado oleoso y, por lo tanto, la cafetera no lo procese correctamente.
Puedes intentar ayudar a que los granos de café bajen y ver si asi vuelve a funcionar. Sin embargo, es
recomendable cambiar de café (consulta los tipos de granos de café).

* Si este es el café que sueles utilizar y hasta ahora ha funcionado bien, ponte en contacto con el
servicio de atencidn al cliente de KRUPS.

5) Dos o mas luces de receta permanecen encendidas v se bloquea el funcionamiento normal de la
cafetera.

© La cafetera ha detectado un problema. Desenchufala y vuelve a enchufarla. Si el problema persiste,
llama al centro de servicio de atencién al cliente o devuelve la cafetera al servicio posventa.

6) Elicono A estd encendido.
© La unidad de preparacion no esté bien instalada o la puerta esta abierta. Consulta la Guia de inicio
rapido, seccion 10A/10B.
7) Elicono A esta parpadeando.

© La cafetera ha detectado un problema. Desenchufala y vuelve a enchufarla. Si el problema persiste,
llama al centro de servicio de atencién al cliente o devuelve la cafetera al servicio posventa.

Uso

1) El molinillo hace un ruido extrafio.

© Es probable que haya cuerpos extrafios en el molinillo. Intenta limpiarlo con una aspiradora; si no
funciona, ponte en contacto con el servicio de atencién al cliente de KRUPS.

2) Hay aqua debajo de la cafetera.

© Antes de retirar la bandeja recogegotas, espera 15 segundos después de que haya dejado de salir café
para que la cafetera termine el ciclo correctamente.

© Comprueba que la bandeja recogegotas esta colocada correctamente en la cafetera. Siempre debe
estar en su sitio, incluso cuando la cafetera no esta en uso.

© Comprueba que la bandeja recogegotas no esta llena.
3) Cuesta girar el botén de ajuste de finura de molido.

© Gira el botén de ajuste de finura de molido solo cuando el molinillo esté en funcionamiento.

4) La cafetera no ha preparado café.
© Se ha detectado un incidente durante la preparacién. La cafetera se reiniciard automaticamente y
estara lista para realizar un nuevo ciclo.

5) Has utilizado café molido en lugar de granos de café.

© Utiliza la aspiradora para retirar el café molido del depésito de café en grano.

6) Sale agua por la boquilla de café cuando la cafetera estd apagada.
© Esto es normal. Se trata de un enjuague automatico para limpiar la boquilla de café.

7) Sale agua por la boquilla de café cuando la cafetera estd encendida.
© Esto es normal. Se trata de un calentamiento automatico para que el café salga a la temperatura
adecuada.

8) Se oye un ruido de ventilacién después de la extraccién del café.

© Esnormal. Se activa después de cada bebida para mantener el dep6sito de granos de café seco y limpio.
MANTENIMIENTO
1) La cafetera no ha solicitado que se realice la descalcificacion.

© El ciclo de descalcificacién es necesario después de realizar un gran nimero de bebidas con vapor o
agua caliente. Si solo consumes café, no sera necesario realizar la descalcificacién con frecuencia.
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2) Parte del café molido se acumula en la bandeja recogegotas.
© Una pequefia cantidad de café molido puede acumularse en la bandeja recogegotas. La cafetera esta
disefiada para retirar cualquier exceso de café molido residual, de modo que la zona de filtracion
permanezca limpia.

3) Laluz /‘> indicadora permanece encendida después de vaciar el depdsito de posos de café.

© Vuelve a instalar el depésito de posos de café.

~
4) Después de llenar el depésito de agua, la luz li] indicadora permanece encendida.
© Comprueba que el depdsito esté colocado correctamente en la cafetera.

© Los elementos flotantes en la parte inferior del depdsito deben moverse libremente. Revisalos y
suéltalos si es necesario.

BEBIDAS

1) El café sale muy lento.

© Gira el botén de ajuste del grado de molienda para obtener una mas gruesa (esto puede depender del
tipo de café que utilice).

© Haz uno o varios ciclos de enjuague.
2) El café es demasiado claro o no tiene suficiente cuerpo.
© Comprueba que el depdsito de café en grano contiene café y que baja correctamente.

© Evita utilizar cafés oleosos, caramelizados o aromatizados, ya que es posible que no se procesen
correctamente.

© Disminuye la cantidad de preparacién y aumenta la intensidad con la funcién de intensidad del café.
Gira el botén de molido para obtener una molienda mas fina.

3) El café o espresso no estd lo suficientemente caliente.

© Aumenta la temperatura del café en los ajustes de la cafetera. Calienta la taza enjuagandola con agua
caliente antes de empezar a preparar la bebida.

© Realiza el circuito de aclarado antes de empezar a preparar un café.
4) Sale agua limpia por la boquilla de café antes de cada café.
© Al comenzar, se produce una preinfusion de café que puede hacer que salga una pequefia cantidad de
agua por la boquilla de café.

Si alguno de los problemas descritos contintia, ponte en contacto con el servicio de atencién al
cliente de KRUPS.

ELIMINACION
Algunas cafeteras contienen una bateria a la que solo puede acceder un reparador por razones de seguridad.
Para sustituir la bateria, ponte en contacto con el centro de servicio técnico oficial mas cercano.

n Importante: La cafetera contiene una serie de materiales que pueden reutilizarse y reciclarse.

GARANTIA
La garantia no se aplica en los siguientes:

- Presencia de cuerpos extrafios en el molinillo.
- Se ha vertido café molido en el depdsito de los granos de café.
- Sino se ha realizado la descalcificacién, la limpieza o el mantenimiento periédico.

Solo un centro KRUPS autorizado puede manipular la cafetera.

Esta cafetera de café/espresso totalmente automatica solo debe utilizarse para preparar café, agua caliente o
espuma de leche.

Fabricante: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, China
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Para las versiones 120V / 127 V

INSTRUCTIVO DE OPERACION

Le invitamos a leer cuidadosamente este instructivo antes de usar su aparato, en el encontrara sus caracteristicas e
instrucciones, para el mejor aprovechamiento del mismo verifique que el voltaje de su instalacién sea igual al de su
aparato el cual se indica en este instructivo.

Cafetera Eléctrica Modelo : EA20

Caracteristicas eléctricas : 127 V ~ 60 Hz 1500 W

IMPORTER : Groupe SEB México S.A. de C.V.

Boulevard Miguel de Cervantes Saavedra No. 169 Piso 9,

Col. Ampliacién Granada, Alcaldia Miguel Hidalgo, T
C.P. 11520 Ciudad de México, México

R.F.C. GSM8211123P5 - TEL: (55) 52 83 93 54

Servicio al Consumidor : 01(800) 112.83.25
Producto: Cafetera Eléctrica Modelo : EA20 15Bar=1,5MPa

Potencia: 1500 W
Frecuencia : 60 Hz Tension : 127 V ~

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre deben tomarse precauciones basicas de seguridad para reducir las
posibilidad de incendio, descargas eléctricas o lesiones fisicas, entre las que se incluyen las siguientes:

Lea todas las instrucciones.

No toque superficies calientes. Utilice las asas y perillas. Para prevenir incendios, descargas eléctricas y lesiones fisicas,
no sumerja el cable, la clavija, ni la maquina en agua o en otro liquido. Asegurese de prestar especial atencion al usar
cualquier aparato cerca de los nifios o cuando ellos lo utilicen. Desconéctelo de la toma eléctrica cuando el aparato o el
reloj de la pantalla no se encuentren en uso y antes de la limpieza. Permita que se enfrie antes de encenderlo o quitar
piezasy antes de limpiarlo. No ponga en funcionamiento ningun aparato que tenga un cable o clavija dafiados o después
de que no funcione correctamente o haya sufrido un dafio de cualquier manera. Lleve el aparato al centro de servicio
autorizado mas cercano para que lo examinen, reparen o ajusten. El uso de accesorios no recomendados u originales por
el fabricante puede ocasionar incendio, descarga eléctrica o lesiones fisicas. No lo utilice al aire libre. No permita que el
cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador ni toque superficies calientes. No lo coloque sobre un quemador eléctrico
o de gas, que esté caliente, ni en un horno caliente. Tampoco debe colocarlo cerca de estos. Siempre ponga el enchufe
en el aparato, en primer lugar, y después el cable en la toma eléctrica. Para desconectar, oprima el boton de «apagado» y
luego desconecte la clavija de la toma eléctrica. No utilice el aparato para un fin diferente del que se ha concebido.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Debe vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato. Esta disefiado para uso doméstico solamente.
No debe emplearse en las siguientes aplicaciones ya que anularan la garantia: cocinas de comercio, oficinas u otros
entornos laborales, granjas, usos por parte de los clientes en hoteles o en moteles, ni en otros entornos de tipo residencial
ni hostales en los que se ofrecen desayunos.

Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas (entre las que se incluye a los nifios) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales estan disminuidas, o por personas carentes de experiencia o de conocimiento, excepto si pueden
recibir a través de otra persona responsable de su seguridad, una vigilancia o de instrucciones previas concernientes
a la utilizacion del aparato. No instalé y no opere la cafetera empotrada en un nicho o armario. El usuario puede sufrir
guemaduras si se quita la tapa durante los ciclos de preparacion.

PRECAUCION

Esta maquina se ha concebido para uso doméstico solamente. Cualquier otra operacién que no sean la limpieza o el
mantenimiento por parte del usuario debe ser hecha en el centro de servicio autorizado Krups, mas cercano a su domicilio.
Visite nuestro sitio web en www.krupsusa.com en los Estados Unidos o www.krups.com.mx en México, o péngase en
contacto con el Centro de atencidn al cliente de su pais para que le informe qué Centro de servicios esta mas cerca de su
domicilio. Para reducir el riesgo de incendio o descarga eléctrica, no intente desarmar la maquina. El centro de servicio
Krups, es el Unico autorizado para realizar reparaciones a este producto.

INSTRUCCIONES SOBRE EL USO DEL CABLE CORTO

A.El usuario recibe un cable eléctrico corto o desmontable para reducir los riesgos de enredo o tropiezo por accidente
con un cable eléctrico mas largo.
B.Pueden utilizarse extensiones eléctricas tomando las precauciones necesarias.
C.Si utiliza una extension eléctrica, tenga en cuenta lo siguiente:
1) La potencia eléctrica indicada en la extension eléctrica, debe ser como minimo igual a la potencia eléctrica del
aparato.
2) Si el aparato requiere conexion a tierra, la extension eléctrica debe ser de 3 conductores.
3) La extension eléctrica debe acomodarse para que no cuelgue sobre el mostrador, donde los nifios pueden jalarlo
o0 tropezarse con este accidentalmente. El aparato puede tener clavija polarizada (una espiga es mas ancha que
la otra). Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, esta clavija se ha concebido para colocarse en una toma
polarizada solo de una forma. Si la clavija no encaja completamente en la toma eléctrica, inviértalo. Si aun no
encaja, pongase en contacto con un electricista calificado. No trate de modificar la clavija de ninguna manera.
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DESCRIZIONE

A. Serbatoio dell'acqua L. Regola l'intensita
B. Display capacitivo M. Riempire contenitore dei chicchi di caffe
C. Areazione anti-muffa N. Svuota la vaschetta di raccolta dei fondi di caffé
D. Unita di erogazione 0. Unita di erogazione non installata/sportello
E. Ugello del caffe unita di erogazione aperto/errore
F. Vaschetta diraccolta dei fondi di caffe P. Regolail volume
G. Manopola di regolazione della finezza della Q. Risciacquo della macchina
macinatura R. Modalita pulizia
H. Contenitore dei chicchi di caffé S. Decalcificare la macchina
I. Uscita vapore* T. Riempie il serbatoio dell'acqua.
J. Griglia e vaschetta raccogligocce removibili
K. Galleggianti del livello dell'acqua

*a seconda del modello

Gentile cliente,

grazie per aver acquistato una macchina da caffé KRUPS con macinacaffée integrato. Le macchine da caffé
KRUPS con macinacaffé integrato sono progettate, sviluppate e prodotte in Francia e offrono le garanzie piu
rigide in termini di origine e qualita di fabbricazione. La macchina & concepita per essere il piu semplice
possibile da usare e per realizzare bevande a base di caffé come un vero e proprio barista. Potra gustare un
espresso, filtrare il caffé e realizzare altri tipi di bevande a base di caffé premendo semplicemente un pulsante.
La tecnologia avanzata presente nella macchina acquistata consente di ottenere il miglior risultato possibile,
esaltando al massimo gli aromi e i sapori dei chicchi di caffé appena macinati. Ci auguriamo che le sue pause
caffe siano di suo gradimento e che sia completamente soddisfatto della sua macchina KRUPS.

Il team KRUPS

1. INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

Leggere attentamente e conservare il manuale dell'utente e il libretto con le “istruzioni sulla sicurezza” prima di
utilizzare la macchina per la prima volta. KRUPS declina qualsiasi responsabilita in caso di uso non appropriato.

1.1 GUIDA AI SIMBOLI PER IL MANUALE DELLUTENTE

a Pericolo: avvertenza relativa al rischio di lesioni gravi o mortali.
Il simbolo del fulmine segnala pericoli relativi all'elettricita.

AAttenzione: avvertenza relativa al rischio di malfunzionamenti, danni o distruzione dell'apparecchio.

n Importante: nota generale o importante relativa al funzionamento dell'apparecchio.

1.2 ACCESSORI IN DOTAZIONE CON LA MACCHINA

Controllare gli accessori in dotazione con la macchina. Qualora dovesse mancare un componente, contattare
direttamente l'assistenza clienti KRUPS.

ACCESSORI IN DOTAZIONE

1 Guida rapida - Libretto con le istruzioni di sicurezza - Documenti di garanzia

2 | Ago per la pulizia del circuito del vapore*
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AAttenzione: per mantenere la garanzia, utilizzare esclusivamente accessori Krups per questa macchina.

1.3 DATI TECNICI

Apparecchio Caffe espresso automatico EA20
Presa di corrente 220-240 V~ /50 Hz
Pressione della pompa 19 bar
Contenitore dei chicchi di caffe 160 g
Consumo energetico 1420 - 1690 W
Serbatoio dell’'acqua 1,5 litri
Utilizzo e conservazione In interni, in un luogo asciutto (lontano dal ghiaccio)
Dimensioni(mm)A xLxP 320 x 185 x 425
Peso del prodotto (kg) 9.2

Informazioni soggette a modifiche tecniche.

1.4 OPERAZIONI PRELIMINARI E INSTALLAZIONE DELLAPPARECCHIO

OPERAZIONI PRELIMINARI

Posizionare la macchina su una superficie di lavoro stabile, orizzontale, pulita e asciutta. Quando si utilizza
la macchina per la prima volta, verra eseguito un ciclo di inizializzazione. La preparazione della macchina
consente di riempire i circuiti dell'acqua, in modo che la macchina possa funzionare correttamente. Vengono
automaticamente esequiti il preriscaldamento e il risciacquo.

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla Guida rapida.

La macchina é stata controllata e testata prima di lasciare lo stabilimento di produzione. Anche se la pulizia
viene eseguita con la massima attenzione, & comunque possibile trovare residui di caffé nel macinacaffé e/o
gocce di caffe sulla griglia del vassoio raccogligocce. Durante il disimballaggio, si potrebbe anche notare la
presenza di polvere sulla macchina dovuta al materiale protettivo. Prima dell'utilizzo iniziale, si consiglia di
pulire accuratamente la macchina con un panno.

Grazie per la comprensione. Non utilizzare la macchina se & danneggiata.

g SUGGERIMENTI
ACQUA
La qualita dell'acqua influenza notevolmente gli aromi. Il calcare e il cloro possono alterare il gusto del
caffé. Per preservare tutto I'aroma del caffe, si consiglia di utilizzare acqua dolce oppure acqua minerale

con residuo fisso inferiore a 800 mg/I (vedere l'etichetta sulla bottiglia).

TAZZA
Quando si preparano bevande calde, & consigliabile utilizzare tazze preriscaldate (passandole sotto I'acqua
calda) di dimensioni adattate alla quantita desiderata.

CHICCHI

Se non conservati correttamente, i chicchi di caffé tostati possono perdere parte dellaroma. Si
consiglia di utilizzare una quantita di caffé equivalente al consumo dei successivi 2-3 giorni e di
utilizzare confezioni da 250 g.
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La qualita dei chicchi di caffé e variabile e i gusti sono soggettivi. La miscela Arabica & caratterizzata da
raffinate note floreali, mentre la miscela Robusta, che ha un contenuto di caffeina superiore, & piti corposa
e ha un gusto piu amaro. Questi due tipi di caffée vengono spesso miscelati per ottenere un gusto piu
equilibrato. In caso di dubbi, chiedere consiglio alla torrefazione di fiducia.

Non & consigliabile utilizzare chicchi di caffé oleosi o caramellati, in quanto potrebbero danneggiare la
macchina. La macinatura del caffé influisce sull'intensita del sapore e sulla qualita della crema. Piu & fine
la macinatura, piu vellutata € la crema. La macinatura puo anche essere adattata alla bevanda desiderata.

n Importante: se le icone A + RINSE rimangono attive dopo l'inizializzazione, tenere premuto il pulsante

“START/STOP” per awviare l'inizializzazione manuale fino a quando l'icona A +RINSE non é piu attiva.

2. MACINACAFFE: REGOLAZIONE DELLA MACINATURA

PERCHE REGOLARE LA MACINATURA?
In generale, & necessario regolare la macinatura quando si cambia il tipo di caffé in grani o per regolare
I'intensita del caffe. Variando la macinatura & possibile adattare l'utilizzo di diversi tipi di caffe in grani:

- 1l caffé con tostatura intensa e grani oleosi richiedera una macinatura piu grossa.

- Il caffé in grani con tostatura piu leggera sara piu asciutto e richiedera una macinatura piu fine.

Leggera
Media
Forte

Sostenuta
Molto sostenuta

(0]

\f\,‘\/«
Molto sostenuta Sostenuta Forte Media Leggera
(Dark French) (French) (Light French) (Ambra) (Oro)

Per lo stesso caffé, anche la regolazione della macinatura influisce sullaroma: piu fine € la macinatura,
maggiore sara l'intensita dellaroma.

COME REGOLARE LA MACINATURA

Ruotare il pulsante delle impostazioni situato nel contenitore dei chicchi di caffé in base alla tipologia di
chicchi e all'intensita dellaroma desiderata (sono disponibili 5 livelli, vedere sopra). Questa operazione deve
essere eseguita durante la macinatura, un livello dopo l'altro. Dopo tre preparazioni si notera una differenza
significativa nel gusto.

ﬁ Attenzione: non ¢ consigliabile utilizzare chicchi di caffé oleosi o caramellati, in quanto risultano difficili da lavorare
con il macinacaffe. Cid potrebbe danneggiare la macchina e compromettere il corretto funzionamento del sensore.

3. PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

BEVANDE DISPONIBILI CON QUESTA MACCHINA:
KRUPS My Coffee consente di preparare un'ampia gamma di bevande a seconda delle preferenze. E possibile
accedere alle preparazioni direttamente dal pannello di controllo.
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Il volume e l'intensita predefiniti sono evidenziati in neretto.

Bevande Descrizione Quantita disponibili Funzione intensita
S = circa 40 mL (regolabile
da 15 mL a 50 mL) 0
Caffé espresso M = circa 55 mL 00
L = circa 70 mL (regolabile O00
da 60 mL a 85 mL)
S = circa 80 mL 0
Caffé doppio* M = circa 110 mL 00
L = circa 140 mL O00
S = circa 90 mL (regolabile
da90mLa115mL) 0
Caffe M = circa 120 mL 00
L = circa 150 mL (regolabile O00
da 125 mL a 180 mL)
S =circa 120 mL 0
Caffe Americano* M = circa 150 mL 00
L = circa 180 mL O00
S = circa 100 mL
Acqua calda* M = circa 200 mL
L = circa 300 mL
Vapore* - -

*a seconda del modello

REGOLAZIONE DELL'ALTEZZA DELL’'UGELLO DI EROGAZIONE DEL CAFFE
Per tutte le bevande proposte & possibile abbassare l'ugello di erogazione del caffé in base alle dimensioni
delle tazze utilizzate.

PREPARAZIONE DELLE BEVANDE
+ Controllare che il contenitore dei chicchi di caffée sia pieno.

AAttenzione: per evitare di danneggiare la macchina, fare attenzione a non versare acqua nel macinacaffe.

« Controllare cheil serbatoio dell'acqua sia pieno. Se il livello dell'acqua & basso, sulla macchina siaccendera
una spia luminosa che indica di riempire il serbatoio.

* Posizionare la tazza o le tazze sotto l'ugello di erogazione del caffe.

* Premere il pulsante della bevanda scelta, regolare le impostazioni e premere “START/STOP".

A SECONDA DELLA BEVANDA, SONO DISPONIBILI DIVERSE IMPOSTAZIONI:
- Intensita del caffé: per aumentare o ridurre I |nten5|ta del caffe, modificando la quantita di caffé macinato,

selezionare la bevanda e premere il pulsante “; 0 ' per scegliere tra 1 e 3 chicchi, dove 1 € meno intenso e
3 piu intenso.

Quantlta nella tazza: per aumentare o ridurre la quantita di acqua usata per l'estrazione, premere il pulsante
" LP “ per regolare il volume tra S, M ed L.

Per ulteriori informazioni su come regolare le impostazioni delle bevande, fare riferimento alla tabella
delle bevande e alla “Guida rapida”.

INTERRUZIONE DELLA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA

In qualsiasi momento & possibile interrompere la preparazione della bevanda premendo il pulsante “START/
STOP". Quando un ciclo viene interrotto, l'arresto non € immediato. Non sara possibile accedere alla macchina
fino a quando sul display sono visualizzate le spie lampeggianti.
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PERSONALIZZAZIONE DELLE QUANTITA S ED L PER IL CAFFE ESPRESSO E ALTRE BEVANDE

1) Premere per 3 secondi il pulsante del caffé espresso o quello del caffe.

2) Llindicatore “START/STOP"” lampeggera.

3) Premere ripetutamente il pulsante della quantita per selezionare quella desiderata (S o L).

4) Premere il pulsante “START/STOP” per erogare il caffe.

5) Durante l'estrazione, quando la quantita nella tazza e quella desiderata, premere nuovamente il pulsante
“START/STOP" per salvare la nuova impostazione.

n Importante: per uscire dalla modalita di personalizzazione della quantita, premere il pulsante di un‘altra ricetta.

RIPRISTINO DELLE IMPOSTAZIONI PREDEFINITE

1) Premere contemporaneamente per 3 secondii pulsanti “ON/OFF" e “START/STOP” quando la macchina € accesa.

2) Il pulsante “START/STOP”, quello delle ricette del caffé espresso, la spia dei chicchi di caffé e quello della
quantita “S” lampeggeranno 3 volte.

Il tipo, la quantita e l'intensita di ogni bevanda verranno ripristinati.

— O

BEVANDE A BASE DI LATTE E ACQUA CALDA*

— &

" SUGGERIMENTI
Per preparare un latte schiumoso, usare latte UHT pastorizzato conservato in frigorifero (3-5 °C). E possibile
utilizzare latte speciale (microfiltrato, grezzo, fermentato, arricchito) o latte vegetale (mandorla, avena,
soia, ecc.) ma i risultati potrebbero essere meno soddisfacenti in termini di qualita e quantita di schiuma.
Una volta aperto il contenitore del latte, sia esso in plastica o in vetro, conservarlo in frigorifero a una
temperatura di 4 °C o inferiore. Solitamente il latte puo essere conservato per 5-7 giorni.

COME MONTARE IL LATTE CON L'UGELLO DEL VAPORE

A Fare attenzione per evitare scottature.

L'ugello del vapore viene utilizzato per montare il latte, ad esempio per preparare un cappuccino. Poiché la
produzione di vapore richiede una temperatura piu elevata rispetto alla preparazione di un caffé espresso, la
macchina prevede una fase di preriscaldamento aggiuntiva.

Passaggi da seguire per montare il latte con l'ugello del vapore

1 Premere “STEAM”
2 Premere il pulsante “START/STOP”

3 La macchina inizia a pre-riscaldarsi fino a quando il pulsante “STEAM"” smette di
lampeggiare
4 Immergere l'ugello del vapore nel latte versato nella tazza. Fare attenzione a non

immergere il foro sul lato del tubo del vapore.

5 Premere di nuovo il pulsante “START/STOP” per attivare il vapore

6 Premere il pulsante “START/STOP” per fermare il vapore quando desiderato.

Per ulteriori informazioni su come preparare una bevanda a base di latte, fare riferimento alla sezione
3 della “Guida rapida”.

PULIRE L'UGELLO DEL VAPORE:

Pericolo: dopo l'utilizzo della funzione vapore, 'ugello del vapore potrebbe essere caldo quindi si consiglia
di aspettare un paio di minuti prima di toccarlo.
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n Importante:

Per ottenere sempre la stessa schiuma, si consiglia di pulire accuratamente l'ugello del vapore DOPO OGNI
UTILIZZO sotto l'acqua e con l'ago di pulizia. Non lavare l'ugello del vapore in lavastoviglie. Si consiglia di pulire
l'ugello del vapore anche se non viene utilizzato per un lungo periodo (piu di due giorni).

*a seconda del modello

L'ugello del vapore pud essere completamente rimosso per permettere una pulizia accurata. Pulire con acqua,
una piccola quantita di detersivo liquido non abrasivo e una spazzola. Per ulteriori informazioni su come
pulire l'ugello del vapore, fare riferimento alla sezione 4 della “Guida rapida”.

« Per rimuovere gli eventuali residui di latte dall'ugello del vapore, posizionare un contenitore sotto
l'ugello e avviare la procedura di preparazione dell'acqua calda. Quindi puliure l'ugello con un panno
umido in microfibra.

« Se il vapore non esce, l'ugello potrebbe essere ostruito: € possibile sbloccarlo con l'ago per la pulizia
in dotazione per il sistema a vapore. Per ulteriori informazioni su come pulire I'ugello del vapore, fare
riferimento alla “Guida rapida”.

EROGAZIONE DI ACQUA CALDA

1) Posizionare una tazza sotto l'ugello del vapore.

2) Premere “Hot Water”.

3) Premere il pulsante “START/STOP”.

4) Dall'ugello del vapore fuoriesce acqua calda e l'erogazione si interrompe automaticamente in base alla
quantita impostata.

4. MANUTENZIONE GENERALE

4.1 MANUTENZIONE GIORNALIERA

Una corretta manutenzione prolunga la durata della macchina e preserva il gusto autentico del caffé.

MANUTENZIONE DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE

Il vassoio raccogligocce consente di raccogliere I'acqua o il caffé che fuoriesce dalla macchina durante e dopo
le preparazioni. E importante lasciarlo sempre in posizione e svuotarlo regolarmente.

Per motivi igienici, si consiglia di smontare il vassoio raccogligocce per pulire ogni elemento quotidianamente
e lasciarlo asciugare all'aria prima di riposizionarlo nella macchina. Il vassoio raccogligocce & lavabile in
lavastoviglie una volta rimossa la griglia.

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla sezione 8A e 8B della “Guida rapida”.

QUANDO SVUOTARE IL VASSOIO RACCOGLIGOCCE
Quando il galleggiante & sollevato, a indicare che é troppo pieno.

MANUTENZIONE DELLA VASCHETTA DI RACCOLTA DEI FONDI DI CAFFE
Per motivi igienici, si consiglia di pulire la vaschetta di raccolta dei fondi di caffé con acqua calda e sapone ogni
giorno e lasciarla asciugare all'aria prima di riposizionarla nella macchina.

Per ulteriori informazioni su come pulire la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe, fare riferimento alla
sezione 7A e 7B della “Guida rapida”.
- Svuotare Il contenitore dei fondi di caffé quando la spia luminosa si accende.

- & possibile svuotarlo con maggiore regolarita, ma sempre quando la macchina & accesa cosi che possa
registrare che Il contenitore & stato svuotato.

n Importante: se il contenitore non viene svuotato regolarmente come indicato sopra, la macchina
potrebbe danneggiarsi.
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MANUTENZIONE DEL SERBATOIO DELL'ACQUA

Per preservare gli aromi del caffé e per motivi igienici, si consiglia di utilizzare acqua fresca e di pulire
quotidianamente il serbatoio con acqua calda e spugna e lasciarlo asciugare all'aria prima di riposizionarlo
nella macchina.

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEI CHICCHI DI CAFFE
I chicchi di caffé possono lasciare residui di grasso sulle pareti del contenitore, che possono influire sulla
qualita del caffé. Per preservare gli aromi e per motivi igienici, si consiglia di pulire il contenitore con un panno
pulito, morbido e asciutto ogni volta che deve essere riempito.

ﬁ Attenzione: per pulire il contenitore dei chicchi di caffé, non usare acqua in quanto la presenza di acqua
al suo interno potrebbe danneggiare la macchina.

4.2 ALTRIINTERVENTI DI MANUTENZIONE

n Importante:

« A seconda della procedura, il tempo di manutenzione & massimo 20 minuti.

* Se si scollega la macchina dall'alimentazione elettrica durante la manutenzione o in caso di interruzione
di corrente, il programma di decalcificazione riprendera dall'inizio. Non sara possibile posticipare questa
operazione; & obbligatorio decalcificare il circuito dell'acqua.

* Non é necessario eseguire il programma di manutenzione non appena appare il relativo messaggio sulla
macchina, ma occorre comunque eseguirlo entro tempi brevi. Se la decalcificazione viene posticipata,
I'avviso rimane visualizzato fino a quando l'operazione non viene esequita.

Manutenzione Quando? | Spiegazione Materlall'
necessari
Quando richiesto Consente di risciacquare il circuito del caffé della
Risciacquo | dalla macchina macchina. Questo processo richiede solo acqua
~1 min.-30 ml| oin qualsiasi calda per assicurare il gusto autentico del caffé. Fare
momento. riferimento alla sezione 9 della “Guida rapida”.

La pulizia dell'unita di erogazione previene I'accumulo
di residui e garantisce una qualita ottimale dell'aroma.

1. Spegnere la macchina.

2. Aprire lo sportello laterale.

3. Premere il dispositivo di blocco rosso per sganciare
l'unita.

4. Afferrare |'unita su entrambi i lati ed estrarla.

5. Risciacquare l'unita di erogazione sotto acqua
corrente tiepida.

deIII:’l:lIrI\zilt?‘;\ di Raccomandato: | 6. Se sono presenti residui, pulire la parte interna del
. una volta alla vano di erogazione con un panno umido.

erogazione settimana

rimovibile n Importante: pulire anche lo scivolo del caffe

allinterno della parte superiore del vano di
erogazione con un panno asciutto.

7. Asciugare l'unita di erogazione con un panno o
lasciarla asciugare all'aria (non riposizionarla se &
ancora eccessivamente bagnata).

8. Reinserire I'unita di erogazione nella macchina fino a
quando viene riprodotto un clic.

9. Chiudere lo sportello laterale e ricollegare la presa
di alimentazione.
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Materiali
necessari

Manutenzione Quando? ‘ Spiegazione

La decalcificazione elimina eventuali depositi di calcare dalla
macchina e ne assicura il corretto funzionamento. Questa
operazione & fondamentale per garantire il funzionamento
corretto e prolungare la durata della macchina. Per
informazioni su come rimuovere il calcare dalla macchina
fare riferimento alla sezione 11 della “Guida rapida” oppure
seguire questi passaggi:

n In qualsiasi momento durante loperazione di
decalcificazione, € possibile premere il pulsante START/
STOP per sospendere l'operazione. Il LED del pulsante
START/STOP lampeggera. Per continuare, premere
nuovamente il pulsante START/STOP.

1. Quando ¢ necessario eseguire la decalcificazione, la spia

“CALC" si accende in rosso.

2. Posizionare un contenitore da 1,5 L sotto gli ugelli del

caffé e del vapore.

3. Riempire il serbatoio dell'acqua con 500 mL di acqua.

Quandorichiesto 4. Aprire una bustina di anticalcare KRUPS e versarla nel

dalla macchina.

Quando il numero serbatoio dell'acqua riempito con 500 mL di acqua calda. 1 bgstina di

Decalcificazi- | dibevande non | 2 Miscelare il contenuto della bustina con lacqua nel anticalcare
one é tale da rendere serbatoio. KRUPS F054/
~20min-1,51| necessariauna | 6 Riposizionare il serbatoio dell'acqua sulla macchina. X5809 (non

fornita con la

decalcificazione, | 7. Premere il pulsante della modalita pulizia. A
macchina)

lafunzionenoné | 8. Premere il pulsante “START/STOP” per avviare la
attiva. procedura di decalcificazione.

9. Durante la decalcificazione, dagli ugelli del caffe e del
vapore fuoriuscira acqua.

10. Quando non fuoriesce piu acqua, la spia CALC é accesa e
I'indicatore del serbatoio dell'acqua lampeggia.

11. Rimuovere I'anticalcare dal serbatoio dell'acqua.

12. Pulire il serbatoio con una spugna.

13. Risciacquare, pulire e asciugare il serbatoio.

14. Riempire il serbatoio fino al livello massimo.

15. Posizionare un contenitore da 1,5 L sotto l'ugello.

16. Riposizionare il serbatoio dell'acqua sulla macchina.

17. Durante la procedura, dagli ugelli del caffé e del vapore
fuoriuscira acqua.

18.Quando non fuoriesce piu acqua e vengono riprodotti
tre segnali acustici, la procedura di decalcificazione e
completata e la macchina e pronta all'uso.

19. Svuotare la vaschetta di raccolta dei fondi di caffe.

RISPOSTE ALLE DOMANDE

FUNZIONAMENTO
1) Viene visualizzato un guasto, il software & bloccato O tutti gli indicatori lampeggiano.

© Spegnere la macchina, scollegare la presa di alimentazione, attendere 1 minuto, riccolegare la presa e
riavviare la macchina.

2) La macchina non si accende dopo aver premuto il pulsante ON/OFF.

© Controllare i fusibili e la presa di corrente dellimpianto elettrico. Verificare che i 2 poli della spina siano
inseriti correttamente nella presa di corrente e sul retro della macchina.
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3) Si é verificata un'interruzione di corrente durante un ciclo.

© La macchina si reimposta automaticamente quando viene riaccesa.
4) 1l macinacaffé funziona a vuoto.

© + Non si tratta di un'anomalia se gira a vuoto occasionalmente o se il contenitore dei chicchi di caffé &
quasi vuoto. Al termine dell'estrazione, la spia del contenitore dei chicchi di caffé si accende.

© Nel contenitore sono presenti chicchi di caffe:

+ Ilcaffé potrebbe esseretroppo oleoso elamacchina potrebbe avere difficoltaalavorarlo correttamente.
Provare a favorire la discesa dei chicchi. Tuttavia, si consiglia di utilizzare un‘altra miscela di caffé
(vedere la sezione dedicata ai tipi di chicchi).

+ Se il caffe utilizzato & sempre lo stesso, contattare il servizio clienti di KRUPS.

5) Due o piu indicatori delle ricette rimangono accesi e non € possibile esequire le normali operazioni sulla
macchina.

© Si @ verificato un problema. Scollegare e ricollegare la presa di alimentazione. Se il problema persiste,
rivolgersi a un centro assistenza.
6) Licona A & accesa.

© Lunita di erogazione non & installata correttamente o lo sportello & aperto. Fare riferimento alla sezione
10A/10B della Guida rapida.

7) Licona A lampeggia.

© Si @ verificato un problema. Scollegare e ricollegare la presa di alimentazione. Se il problema persiste,
rivolgersi a un centro assistenza.

UTILIZZO

1) Il macinacaffé produce un rumore insolito.

© E probabile che nel macinacaffé siano presenti corpi estranei. Provare a rimuoverli con un aspirapolvere
oppure contattare l'assistenza clienti KRUPS.

2) Sotto la macchina é presente acqua.

© Prima di rimuovere il vassoio raccogligocce, attendere 15 secondi dal termine dell'erogazione del caffe,
per consentire alla macchina di completare correttamente il ciclo.

© Controllare che il vassoio raccogligocce sia posizionato correttamente sulla macchina e assicurarsi che
sia sempre in posizione anche quando la macchina non & in uso.

© Controllare che il vassoio raccogligocce non sia pieno.
3) 1l pulsante per la regolazione della macinatura ruota con difficolta.

© 1l pulsante per la regolazione della macinatura deve essere utilizzato esclusivamente durante la
macinatura.

4) ['apparecchio non ha prodotto caffe.

© E stato rilevato un problema durante la preparazione. L'apparecchio viene reimpostato in automatico
ed & pronto per un nuovo ciclo.

\

5) E stato utilizzato caffé macinato al posto dei chicchi di caffe.
© Utilizzare l'aspiratore per rimuovere il caffé macinato presente nel contenitore dei chicchi di caffe.

6) Quando la macchina viene spenta, fuoriesce acqua dall'ugello di erogazione del caffe.

© Non si tratta di un'anomalia ma di un processo di risciacquo automatico per pulire l'ugello di erogazione
del caffé.

7) Quando la macchina viene accesa, fuoriesce acqua dall'ugello di erogazione del caffé.

® Non si tratta di un'anomalia ma di un processo di riscaldamento in modo che il primo caffé sia alla
giusta temperatura.

8) Viene riprodotto un rumore di ventilazione dopo l'estrazione del caffe.
© Non si tratta di un'anomalia. Si attiva dopo ogni ricetta per mantenere asciutto e pulito il contenitore
del caffé macinato.
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MANUTENZIONE
1) La macchina non richiede la decalcificazione.

© 1l ciclo di decalcificazione viene richiesto dopo un elevato numero di preparazioni realizzate con il
vapore o l'acqua calda. Se si consuma solo caffé, la decalcificazione non deve essere eseguita spesso.

2) Nel vassoio raccogligocce sono presenti dei fondi di caffe.

© Nel vassoio raccogligocce possono cadere piccole quantita di caffé macinato. La macchina & progettata
in maniera tale da rimuovere l'eccesso di fondi di caffé residui, in modo che l'area di erogazione resti
pulita.

3) Dopo lo svuotamento del contenitore dei fondi di caffe, la spia /‘> luminosa rimane accesa.
© Reinstallare il contenitore dei fondi di caffé.

~
4) Dopo aver riempito il serbatoio dell'acqua, la spia lﬁJ luminosa rimane accesa.

© Verificare che il serbatoio sia correttamente posizionato nellapparecchio.

© 1l galleggiante sul fondo del serbatoio deve potersi muovere liberamente. Verificare e sbloccare il
galleggiante, se necessario.

BEVANDE
1) 1l caffé viene erogato troppo lentamente.

© Ruotare verso destra la manopola di regolazione della finezza della macinatura per ottenere una
macinatura piu grossolana (pu6 dipendere dal tipo di caffe utilizzato).

© Eseguire uno o piu cicli di risciacquo.
2) Il caffé e troppo leggero o non sufficientemente corposo.
© Verificare la presenza di caffé nel contenitore e assicurarsi che i chicchi scendano correttamente.

© Evitare l'uso di caffé oleosi, caramellati o aromatizzati, in quanto potrebbero non essere lavorati
correttamente.

© Ridurre la quantita della preparazione e aumentarne l'intensita utilizzando I'apposita funzione. Ruotare
la manopola diregolazione della finezza della macinatura in modo da ottenere una macinatura piu fine.

3) Lespresso o il caffé non & abbastanza caldo.
© Aumentare latemperatura del caffé nelle impostazioni della macchina. Riscaldare la tazza sciacquandola
con acqua calda prima di iniziare a preparare la bevanda.

© Prima di preparare il caffé, esequire un risciacquo del relativo circuito.
4) Dall'ugello di erogazione del caffe fuoriesce acqua pulita prima della preparazione di ogni caffe.

© All'inizio di una preparazione, viene avviata una preinfusione che pud causare la fuoriuscita di una
piccola quantita d'acqua dall'ugello di erogazione del caffe.

Se uno dei problemi descritti sopra persiste, contattare I'assistenza Clienti KRUPS.

SMALTIMENTO
Alcuni apparecchi contengono una batteria a cui, per motivi di sicurezza, pud accedere solo un addetto alla
riparazione. Per sostituire la batteria, contattare il centro di assistenza autorizzato piu vicino.

II Importante: questo apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere recuperati o riciclati.

GARANZIA
La garanzia non viene applicata nei seqguenti casi:

- Presenza di corpi estranei nel macinacaffe.
- Caffé macinato versato nel contenitore dei chicchi.
- Mancanza di decalcificazione, pulizia 0 manutenzione regolare.

Qualsiasi intervento sulla macchina deve essere eseguito da un centro autorizzato KRUPS.

Questa macchina completamente automatica per il caffé/espresso deve essere utilizzata solo per la
preparazione di caffé, acqua calda o schiuma di latte.

Produttore: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, China
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DESCRICAO

Ajustar a intensidade
Encha o depdsito de café em grao
Ventoinha anti-bolor Esvaziar o coletor de borras de café
Unidade de preparacao Unidade de preparac¢do nao instalada/porta da
Saida de café unidade de preparagdo aberta/erro
Coletor de borras de café P. Ajustar ovolume
Botdo de regulacao da finura da moagem Q. Enxaguar a maquina
Depdsito de café em grao R. Acesso ao modo de limpeza
S.
T.

Reservatério de agua
Visor capacitivo

ozsr

Saida de vapor* Descalcificar a maquina
Grelha e gaveta de recolha de pingos amovivel Encher novamente o reservatério de agua
Boias do nivel de dgua

AT-rrIemmoNwy

*consoante o modelo

Caro(a) cliente,

Obrigado por adquirir uma maquina de café expresso KRUPS com moinho incorporado. As maquinas de
café expresso com moinhos incorporados sdo concebidas, desenvolvidas e fabricadas em Francga, garantindo
assim as mais rigorosas garantias em termos de origem e qualidade de fabrico. A sua maquina foi concebida
para ser o mais facil de utilizar possivel e para preparar bebidas com a qualidade de um barista. Desfrute de
um café expresso, café de filtro e outros tipos de café, tudo com o simples toque de um botdo. A tecnologia
avancada presente na sua maquina permite-lhe obter o melhor resultado possivel, revelando o maximo de
aromas e sabores dos graos de café moidos na hora. Esperamos que desfrute de excelentes pausas para café

e que fique totalmente satisfeito com a sua maquina KRUPS.
A equipa KRUPS

1. INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE O APARELHO

Leia atentamente o manual do utilizador e o folheto das “instrucdes de seguranca” antes de utilizar o aparelho
pela primeira vez e guarde-os para futuras consultas: a KRUPS ndo se responsabiliza por uma utilizacao que
ndo esteja em conformidade.

1.1 GUIA DOS SIMBOLOS PARA O MANUAL DO UTILIZADOR

a Perigo: aviso contra riscos de lesdes corporais graves ou mortais.
O simbolo do relampago avisa contra perigos relacionados com eletricidade.

ACuidado: aviso contra eventuais avarias, danos ou destrui¢cdo do aparelho.

n Importante: observacdo geral ou importante para o funcionamento do aparelho.

1.2 ACESSORIOS FORNECIDOS COM A MAQUINA

Verifique os acessorios fornecidos com a maquina. Se uma peca estiver em falta, contacte diretamente o
Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

ACESSORIOS FORNECIDOS

1 Guia de consulta rapido - Folheto de instru¢des de seguranga - Documentos da garantia

2 | Agulha de limpeza do sistema de vapor*
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ACuidado: utilize apenas acessérios Krups para esta maquina para manter a garantia.

1.3 DADOS TECNICOS

Aparelho Maquina de café expresso automatica EA20
Alimentacao elétrica 220-240 V/50 Hz
Pressao da bomba 19 bar
Depésito de café em grao 160 g
Consumo de energia 1420-1690 W
Reservatorio de agua 1,51
Colocag¢dao em funcionamento e arrumacgao No interior, num local seco (afastado do gelo)
Dimensdoes (Imm) A xLxP 320 x 185 x 425
Peso do produto (kg) 9.2

Sujeito a alteracgbes técnicas.

1.4 INTRODUGCAO E CONFIGURAGCAO DO APARELHO

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

Coloque a maquina numa superficie de trabalho , estavel, horizontal, limpa e seca. Quando a maquina for
configurada pela primeira vez, sera executado um ciclo de inicializacdo. O processo de limpeza e preparacao
da maquina permite encher os circuitos de agua, para que a maquina possa funcionar. O pré-aquecimento e
0 enxaguamento automatico serao efetuados.

Para obter mais informacgdes, consulte o guia de consulta rapido.

O seu aparelho foi verificado e testado antes de sair das instalaces de fabrico. Apesar de toda a atencdo dada
a limpeza, é, no entanto, possivel que encontre residuos de café no moinho de café e/ou gotas de café na
grelha da gaveta de recolha de pingos. Ao desembalar, podera também notar a presenca de pé na maquina
devido ao material de prote¢do. Recomendamos que limpe cuidadosamente a maquina com um pano antes
da primeira utilizacao.

Agradecemos a sua compreensdo. Nunca utilize um aparelho danificado.

g DICAS E SUGESTOES
AGuA
A qualidade da agua influencia significativamente a qualidade dos aromas. O calcario e o cloro podem
alterar o sabor do café. Para preservar todos os aromas do seu café, recomendamos que utilize dgua

fresca ou engarrafada com um teor de residuos sélidos inferior a 800 mg/I (consulte o rétulo da garrafa).

CHAVENA
Ao preparar bebidas quentes, recomendamos a utilizacdo de chavenas pré-aquecidas (passando-as por
agua quente) cujo tamanho seja adaptado a quantidade pretendida.

GRAOS
Os graos de café torrados podem perder o aroma se ndo forem protegidos. Recomendamos a

utilizagdo de uma quantidade de café equivalente ao seu consumo para os 2-3 dias seguintes e que
opte por embalagens de 250 g.
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A qualidade do café em grdo varia e os gostos sdo subjetivos. O Arabica oferece uma bebida com aromas
florais delicados, ao contrario do Robusta, que tem mais cafeina, ¢ mais amargo e encorpado. E comum
misturar os dois tipos de café para obter um café mais equilibrado. Nao hesite em procurar aconselhamento
junto de um especialista em café.

Nao recomendamos a utilizacdo de grdos oleosos e caramelizados, pois podem danificar a maquina. O
grau de moagem do café moido influencia a intensidade dos aromas e a qualidade do creme do café.
Quanto mais fina for a moagem dos graos, mais suave € o creme. A moagem também pode ser adaptada
a bebida pretendida.

n Importante: Se os icones A + RINSE continuarem acesos ap6s a inicializacdo, mantenha premido o
botdo “START/STOP” (INICIAR/PARAR) para o processo de limpeza e preparacdo manual até os +
RINSE se apagarem.

2. MOINHO: AJUSTAR O MOINHO

PORQUE AJUSTAR A MOAGEM?
Em geral, é necessario ajustar o moinho quando se muda o tipo de graos de café ou para ajustar a intensidade
do café. Ao alterar o grau moagem, é possivel adaptar-se a diferentes tipos de graos:

- Um grdo altamente torrado e oleoso exige uma moagem mais grossa,

- Um grao levemente torrado sera mais seco e exige uma moagem mais fina.

Leve
Média
Forte

Duradoura
Muito duradoura

Muito duradoura Duradoura Forte Média Leve
(Dark French) (French) (Light French) (Ambar) (Castanho claro)

Além disso, para o0 mesmo café, a definicdo da moagem afeta o aroma na chavena: quanto mais fina for a

moagem, mais forte sera o sabor.

COMO AJUSTAR A MOAGEM?

Rode o botdo de regulagao situado no depdsito de café em grdo de acordo com o tipo de grado de café e a

intensidade do sabor pretendido (5 niveis; ver acima). Esta regulacdo deve ser efetuada durante a moagem e

passo a passo. Apds trés preparagdes, ira notar uma diferenca distinta no sabor.

A Cuidado: ndo recomendamos a utilizagdo de graos de café oleosos ou caramelizados, uma vez que sao dificeis
de processar pelo moinho. Estes podem danificar a maquina e provocar um fraco desempenho do sensor.

3. PREPARACAO DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIVEIS NESTA MAQUINA:
A KRUPS My Coffee permite-lhe preparar uma grande variedade de bebidas, de acordo com a sua preferéncia.
Pode aceder as preparacdes diretamente no painel de controlo:
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Os volumes e intensidades predefinidos estdo indicados a negrito.

Bebidas Descricao Tamanhos disponiveis | Func¢ado de intensidade

S ~40 ml (ajustavel entre
15 ml e 50 ml) 0

Café expresso M ~55 ml 00

L ~70 ml (ajustavel entre O00
60 ml e 85 ml)

5 ~80 m Y
Doppio* M~110 ml 00

L~140 ml 000

S ~90 ml (ajustavel entre
90 ml e 115 ml) 0
Café M ~120 ml 00
L ~150 ml (ajustavel O00
entre 125 ml e 180 ml)

$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00

L~180 ml O00

S ~100 ml
Agua quente* M ~200 ml
L ~300 ml

Vapor* - -

*consoante o modelo

COMO REGULAR A ALTURA DAS SAIDAS DE CAFE?
Para todas as bebidas oferecidas, pode baixar as saidas de café de acordo com o tamanho da(s) chavena(s).

COMO COMEGAR A PREPARAGAO DA BEBIDA?
* Certifique-se de que o depdsito de café em grao esta cheio.

ACuidado: para evitar danificar a maquina, tenha cuidado para ndo deitar agua no moinho.

* Verifique se o reservatoério de dgua esta cheio. Se tiver pouca dgua, a maquina ira emitir uma notificagao
com um indicador luminoso a solicitar que encha o reservatorio.

+ Coloque as chavena por baixo da saida de café.

* Prima o botdo da bebida escolhida, ajuste as definicdes e prima “START/STOP" (INICIAR/PARAR).

DEPENDENDO DA BEBIDA, SAO POSSIVEIS DIFERENTES DEFINICC)ES:
- Intensidade do café: para aumentar ou diminuir a intensidade do café, modificando a quantidade de cafée

moido utilizada, selecione a bebida e prima o botdo 0 =, para escolher entre 1 e 3 grdos, sendo 1 o mais
suave e 3 o0 mais forte. '

- Volume na chavena: para aumentar ou diminuir a quantidade de agua utilizada na extragao, prima o botdo
para ajustar o volume entre os tamanhos S, M e L.

Para mais informacdes, consulte a tabela de bebidas e o “Guia de consulta rapida” sobre como ajustar as
defini¢des de bebidas.

COMO INTERROMPER A PREPARACT\O DE UMA BEBIDA?

Pode interromper a preparacao da bebida a qualquer momento ao premir o botdao “START/STOP" (INICIAR/
PARAR). A interrupg¢do de um ciclo ndo é imediata. A maquina fica indisponivel durante algum tempo, o que
sera indicado através de luzes intermitentes no ecra.
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COMO PERSONALIZAR OS TAMANHOS S E L PARA O EXPRESSO E O CAFE?

1) Mantenha premido o botdo Expresso ou Café durante 3 sequndos.

2) Aluz “START/STOP" (INICIAR/PARAR) esta intermitente.

3) Ao clicar no botdo de volume, selecione o tamanho que pretende personalizar (S ou L).

4) Prima o botdo “START/STOP” (INICIAR/PARAR) e o café comeca a sair.

5) Durante a extracdo, quando o volume na chavena estiver ao seu gosto, prima novamente o botao “START/
STOP" (INICIAR/PARAR) para guardar o novo volume.

n Importante: para sair do modo de personalizacao do volume, clique noutro botdo de receita.

COMO RESTAURAR AS DEFINICOES PREDEFINIDAS?

1) Mantenha premidos os botdes “ON/OFF" e “START/STOP” (INICIAR/PARAR) simultaneamente durante
3 segundos, com a maquina ligada.

2) Os botdes “START/STOP” (INICIAR/PARAR), Receita de expresso, a luz dos graos e o tamanho “S" irdo piscar
3 vezes.

O tipo de bebida, a variedade de cada bebida e o seu tamanho sao reiniciados.

— O

BEBIDAS COM LEITE E AGUA QUENTE*

g'-’ DICAS E SUGESTOES
Para preparar espuma de leite, deve optar por leite UHT pasteurizado e refrigerado (3 a 5 °C). A utilizacdo
de leites especiais (microfiltrados, ndo tratados, fermentados, enriquecidos) ou de bebidas vegetais
(améndoa, aveia, soja, etc.) é possivel, mas pode produzir resultados menos satisfatérios em termos de
qualidade e quantidade de espuma. Assim que a embalagem de leite for aberta, seja de plastico ou vidro,
deve ser conservada no frigorifico a uma temperatura igual ou inferior a 4 °C. Normalmente, o leite pode
ser armazenado durante cinco a sete dias.

COMO PREPARAR ESPUMA DE LEITE COM O TUBO DE VAPOR?

ATenha cuidado para evitar queimaduras.

O tubo de vapor é utilizado para a espuma de leite, por exemplo, para preparar um cappuccino ou um latte.
Uma vez que a produgdo de vapor requer uma temperatura mais elevada do que a necessaria para preparar
um expresso, o aparelho dispde de uma fase adicional de pré-aquecimento do vapor.

Passos a seguir para preparar espuma de leite com o tubo de vapor

Cligue em “STEAM” (VAPOR)
Prima o botao “START/STOP” (INICIAR/PARAR)

1
2
3 A maquina esta em pré-aquecimento até o botdo “STEAM" (VAPOR) deixar de piscar
4

Coloque o tubo de vapor no leite que esta na sua chavena. Tenha cuidado para nao
submergir o orificio lateral do tubo de vapor.

Prima novamente o botdo “START/STOP” (INICIAR/PARAR) para ativar o vapor

6 Prima o botdo “START/STOP” (INICIAR/PARAR) para interromper a saida de vapor
quando a espuma estiver ao seu gosto.

Para mais informacgdes, consulte o “Guia de consulta rapida”, seccdo 3, sobre como preparar uma bebida
com leite.

LIMPAR O TUBO DE VAPOR:

A Perigo: apds utilizar a funcao de vapor, o tubo de vapor pode estar quente, por isso, recomendamos que
aguarde alguns minutos antes de lhe tocar.
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n Importante:

Para obter sempre uma espuma idéntica, recomendamos que limpe cuidadosamente o tubo de vapor APOS
CADA UTILIZACAO. N&o lave o tubo de vapor na maquina de lavar loica. Também recomendamos que limpe o
tubo de vapor se nao for utilizado durante um longo periodo de tempo (mais de dois dias).

*consoante o modelo

E possivel remover todo o tubo de vapor para permitir uma limpeza minuciosa. Limpe com 4gua, uma pequena
quantidade de detergente liquido ndo abrasivo e uma escova. Para mais informacgdes, consulte o “Guia de
consulta rapida”, seccao 4, sobre como limpar o tubo de vapor.

« Pararemover todos os vestigios possiveis de leite do tubo de vapor, coloque um recipiente sob o tubo
e inicie a preparacdo de dgua quente. Em sequida, utilize um pano de microfibras himido para limpar
o tubo.

« Se o vapor ndo sair, o tubo pode estar obstruido: desbloqueie-o com a agulha de limpeza fornecida para
o sistema de vapor. Para mais informacdes, consulte o “Guia de consulta rapida” sobre como limpar o
tubo de vapor.

COMO VERTER AGUA QUENTE?

1) Coloque uma chavena debaixo do tubo de vapor.

2) Clique em “Agua quente”.

3) Prima o botdo “START/STOP" (INICIAR/PARAR).

4) A agua quente sai do tubo de vapor e para automaticamente de acordo com o volume selecionado.

4. MANUTENGCAO GERAL

4.1 MANUTENGCAO DIARIA

A realizagdo de uma manutencdo adequada ira prolongar a vida util da sua maquina e preservar o sabor
auténtico do café.

MANUTENCAO DA GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS

A gaveta de recolha de pingos permite-lhe recolher a dgua ou o café que flui do aparelho durante e apds as
preparacdes. E importante deixa-la sempre no devido lugar e esvazia-la regularmente.

Por motivos de higiene, recomendamos que desmonte a gaveta de recolha de pingos para limpar todos os
elementos diariamente e que a deixe secar ao ar antes de a voltar a colocar na maquina. A gaveta de recolha
de pingos é compativel com maquina de lavar loi¢a; remova primeiro a grelha.

Para mais informacdes, consulte o “Guia de consulta rapida”, sec¢des 8A e 8B.

QUANDO ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS?
Quando a boia estiver a superficie, o que indica que esta demasiado cheia.

MANUTENGAO DO COLETOR DE BORRAS DE CAFE
Por motivos de higiene, recomendamos que limpe o coletor de borras de café com dgua quente e detergente
para a loica diariamente, e que o deixe secar ao ar antes de o voltar a colocar na maquina.

Para mais informacdes, consulte o “Guia de consulta rapida”, sec¢dao 7A e 7B, sobre como limpar o coletor
de borras de café.
- Esvazie o coletor de borras quando a maquina o indicar.

- Pode esvazia-lo com mais frequéncia, mas faca-o com a maquina ligada para que esta possa registar que o
coletor foi esvaziado.

n Importante: se ndo esvaziar regularmente o coletor de borras de café conforme indicado acima, pode
danificar a maquina.
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MANUTENCAO DO RESERVATORIO DE AGUA

Para preservar os aromas do seu café e por motivos de higiene, recomendamos que utilize agua fresca, limpe
o reservatdrio de agua diariamente com agua quente e uma esponja e deixe-0 secar ao ar antes de o voltar a
colocar na maquina.

MANUTENCAO DO DEPOSITO DE CAFE EM GRAO

Os graos de café podem deixar residuos gordurosos nas paredes do depdsito de café em grao que podem
afetar a qualidade do café. Para preservar os sabores do café e por motivos de higiene, recomendamos que o
limpe com um pano seco e suave sempre que tiver de o reabastecer.

ﬁ Cuidado: ndo utilize dgua para limpar o depdsito de café em grdo, pois a presenca de dgua no depdsito
pode danificar a maquina.

4.2 OUTRA MANUTENCAO

n Importante:
+ A dura¢do da manutencao, dependendo do procedimento, é de, no maximo, 20 minutos.
+ Se desligar a maquina da tomada durante a manuteng¢do ou em caso de falha de energia, o programa
de descalcificacdo sera reiniciado. Ndo sera possivel adiar esta operacdo, é obrigatdrio descalcificar o
circuito de agua.
* Ndo é necessario executar o programa de manutencdo assim que o aparelho o indicar, mas deve fazé-
lo em breve. Se a descalcificacdo for adiada, o alerta continua a ser apresentado até a operacdo ser

realizada.
= .o Materiais
Manutencao Quando? Explicacao At
necessarios
uando : N . -
. .Q. Permite-lhe lavar o circuito de café da maquina. Este
Limpeza do solicitado pela o .
- . L processo utiliza apenas agua quente. Assegura que
sistema café maquina ou . - . s
. mantém o sabor auténtico do café. Consulte o “Guia de
~1 min-30 ml a qualquer S, =
inicio rapido”, secgdo 9.
momento.

A limpeza da unidade de preparacdo evita a acumulagao
de residuos e garante uma qualidade consistente do
café.

1. Desligue a maquina.

2. Abra a porta lateral.

3. Puxe o trinco vermelho para libertar a unidade de
preparagao.

4. Puxe aunidade parafora, sequrando-a dos dois lados.

5. Enxague a unidade de prepara¢dao em agua corrente

. morna.
Limpeza da Recomendacgdo: 6

unidade de Uma vez por . Se houver algum residuo, limpe o interior do
preparacao semang compartimento de preparagao com um pano himido.
amovivel

n Importante: ndo se esqueca de limpar o canal de
café na parte superior interna do compartimento
de preparagdo com um pano seco e limpo.

7. Seque a unidade de preparagao com um pano limpo
ou deixe-a secar ao ar (ndo a volte a montar se ainda
estiver muito humida).

8. Volte a colocar a unidade de prepara¢dao na maquina
até ouvir um clique a indicar que esta encaixada.

9. Feche a porta lateral e volte a ligar a maquina a
tomada.

168



Manutencgao

Explicacao

Materiais
necessarios

Descalcifi-
cacao
~20min-1,51

Quando? ‘

Quando solicita-

do pela maquina.
Quando o nime-

ro de bebidas
nao é suficiente
para que a des-
calcificacdo seja
necessaria, esta
func¢do ndo fica
ativa.

A descalcificagdo da maquina garante o seu bom
funcionamento e remove quaisquer residuos de calcario
ou depdsitos. Este passo é muito importante para garantir
que o seu aparelho funciona corretamente e tem uma
vida util longa. Consulte o “Guia de consulta rapido”,
seccdo 11, para saber como descalcificar a maquina ou
siga estes passos:

n A qualquer momento durante o processo de
descalcificacdo, pode premir o botdo START/STOP
(INICIAR/PARAR) para interromper a descalcificacdo.
O LED START/STOP (INICIAR/PARAR) ficara
intermitente. Para continuar, prima novamente o
botdo START/STOP (INICIAR/PARAR).

1. Aluzindicadora“CALC" (Calcario)acende-se avermelho

quando for necessario descalcificar a maquina.

2. Coloque um coletor de 1,5 | por baixo dos bicos de café
e de vapor.

3. Encha o depdsito de agua com 500 ml.

4. Abra uma saqueta de descalcificante KRUPS e verta o
conteudo para o reservatorio de agua.

5. Misture o contelido da saqueta com a agua do
reservatorio.

6. Volte a colocar o reservatdrio de dgua na maquina.
7. Prima o botdo do modo de limpeza.

8. Prima o botdo “START/STOP” (INICIAR/PARAR) para
iniciar o processo de descalcifica¢do.

9. Durante o processo de descalcificagdo, a agua ira ser
expelida pelas saida de café e saida de vapor.

10.0 indicador CALC (Calcario) esta aceso e o indicador do
reservatoério de dgua pisca no final do ciclo de lavagem.

11. Retire o descalcificante do reservatério de agua.

12.Limpe o reservatério de dgua com uma esponja.

13.Enxague e seque o reservatoério de agua.

14.Encha o reservatoério de agua até ao nivel maximo.

15.Coloque um recipiente de 1,5 | debaixo da saida.

16.Volte a colocar o reservatério de dgua na maquina.

17.Durante o processo de enxaguamento, a agua ira ser
expelida pela saida de café.

18.Quando o fluxo de agua for interrompido, e apds
trés sinais sonoros, significa que a maquina foi
descalcificada e esta pronta a ser utilizada.

19.Esvazie o coletor de borras de café.

1 saqueta de
descalcificador
KRUPS F054/
XS809 (ndo
fornecido com
a maquina)

— @

RESPOSTAS AS SUAS PERGUNTAS

FUNCIONAMENTO

1) A madaquina apresenta uma avaria, o software estd bloqueado OU todas as luzes estdo intermitentes.

© Desligue a maquina da tomada, aguarde 1 minuto, volte a ligar e reinicie a maquina.

2) O

aparelho nao liga apds premir o botdo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR).

© Verifique os fusiveis e a tomada de alimentacdo da sua instalacdo elétrica. Verifique se os dois pinos da
ficha de alimentagdo estdo corretamente inseridos na tomada.
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3) Ocorreu uma falha elétrica durante um ciclo.

© 0 aparelho reinicia automaticamente quando volta a ligar.
4) O moinho esta a funcionar em vazio.

© - Isto é normal se acontecer ocasionalmente e se ndo houver café em grdo ou apenas uma pequena
quantidade. O aviso do depdsito de café em grdo acendera no final da extragao.

© O café em gréo fica no recipiente:

* O café pode estar demasiado oleoso e, por isso, ndo esta a ser corretamente processado pela
maquina. Tente empurrar o café em grdo para baixo e verifique se o moinho comeca a funcionar
novamente. No entanto, € aconselhavel mudar de café (ver tipos de café em grao).

* Este é o café que utilizo habitualmente e que tem funcionado bem até agora: contacte o Centro de
Contacto do Consumidor KRUPS.

5) Duas ou mais luzes de receita permanecem acesas e o funcionamento normal da maquina é blogueado.

© A méaquina detetou um problema. Desligue-a da tomada e volte a ligé-la. Se o problema persistir,
contacte o Servico de Assisténcia Técnica/devolva a maquina ao servico pds-venda.
6) Oicone A estd ligado.
© A unidade de preparacdo ndo estd instalada corretamente ou a porta esta aberta. Consulte o Guia de
consulta rapido, seccao 10A/10B.
7) Qicone A estd intermitente.

© A méquina detetou um problema. Desligue-a da tomada e volte a liga-la. Se o problema persistir,
contacte o Servico de Assisténcia Técnica/devolva a maquina ao servico pds-venda.

UTILIZAGCAO

1) O moinho emite um ruido invulgar.

© E provavel que existam corpos estranhos no moinho. Tente limpa-lo com um aspirador. Caso contrario,
contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

2) Ha4 aqua por baixo do aparelho.

© Antes de retirar a gaveta de recolha de pingos, aguarde 15 segundos ap6s o fluxo de café terminar,
para que a maquina finalize o ciclo corretamente.

© Verifique se a gaveta de recolha de pingos esté corretamente posicionada na maquina. Tem de estar
colocada, mesmo quando a maquina ndo esta a ser utilizada.

© Verifique se a gaveta de recolha de pingos ndo esta cheia.
3) O botdo de ajuste da finura de moagem é dificil de rodar.

© Rode o botdo de ajuste da finura da moagem apenas quando o moinho estiver em funcionamento.
4) O aparelho ndo produziu café.

© Foi detetado um incidente durante a preparacdo. O aparelho ira reiniciar automaticamente e estara
pronto para um novo ciclo.

5) Utilizou café moido em vez de café em grdo.

© Utilize o aspirador para recolher o café moido do depésito de café em grdo.
6) Escorre dgua pela saida do café quando a maquina esta desligada.

© Isto é normal. Trata-se de uma lavagem automaética para limpar a saida do café.

7) Escorre dgua pela saida do café quando a maquina esta ligada.

© Isto é normal. A maquina estd a aquecer automaticamente para que o seu primeiro café fique a
temperatura certa.

8) Ouve-se um ruido de ventilacdo apds a extracdo do café.

© Isto é normal. E ativado apds cada receita para manter o depésito de café moido seco e limpo.

MANUTENCAO

1) A mdquina ndo solicitou a descalcificacdo.

© O ciclo de descalcificagdo é solicitado apés um grande nimero de preparacdes de bebidas com leite ou
agua quente. Se consumir apenas café, ndo sera necessario descalcificar com frequéncia.
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2) Existem borras de café na gaveta de recolha de pingos.
© Pode entrar uma pequena quantidade de borras de café na gaveta de recolha de pingos. A méaquina foi
concebida para expelir qualquer excesso de borras residuais, para que a zona de percolagdo permaneca
limpa.

3) Oindicador /)> luminoso permanece aceso apdés esvaziar o coletor de borras de café.

©@ Volte a instalar o coletor de borras de café.

-
4) Apds encher o reservatério de dgua, o indicador lﬁ] luminoso permanece aceso.

© Verifique o posicionamento correto do reservatério no aparelho.

© Aboiano fundo do reservatério deve mover-se livremente. Verifique e desbloqueie a boia, se necessario.

BEBIDAS

1) O café estd a sair muito lentamente.

© Rode o botdo do grau de moagem para obter uma moagem mais grossa (pode depender do tipo de
café utilizado).

© Efetue um ou varios ciclos de enxaguamento.
2) O café estd demasiado fraco ou nédo é suficientemente encorpado.
© Verifique se o depésito de café em grido contém café e se est4 a descer corretamente.

© Evite a utilizacdo de grdos de cafés oleosos, caramelizados ou aromatizados que possam impedir um
processamento adequado.

© Diminua o volume e aumente a intensidade da preparacdo utilizando a funcdo de intensidade do café.
Rode o botdo do grau de moagem para obter uma moagem mais fina.

3) 0 espresso ou o café ndo estd suficientemente guente.

© Aumente a temperatura do café nas definicdes da maquina. Aqueca a chavena passando-a por dgua
quente antes de iniciar a preparacao da bebida.

© Antes de preparar o café, efetue um enxaguamento do circuito.

4) Escorre dgua limpa pela saida de café antes de cada café.
© Aoiniciar a preparacdo, ocorre uma pré-infusdo que pode originar a saida de uma pequena quantidade
de dgua pela saida de café.

Se um dos problemas descritos acima persistir, contacte o Centro de Contacto do Cliente KRUPS.
ELIMINAGAO

Alguns aparelhos contém uma bateria que apenas pode ser acedida por um reparador por motivos de
seguranca. Para substituir a bateria, contacte o nosso Servico de Assisténcia Técnica autorizado mais préoximo.

n Importante: o seu aparelho contém varios materiais que podem ser reutilizados/reciclados.

GARANTIA
A garantia ndo se aplica nos seguintes casos:

- Presenca de corpos estranhos no moinho,
- Foi colocado café moido no depésito de café em grao,
- Em caso de falta de descalcificacao, limpeza ou manutencdo regular.

Qualquer trabalho no aparelho deve ser efetuado por um Servigo de Assisténcia Técnica KRUPS autorizado.

Esta maquina de café expresso totalmente automatica s6 deve ser utilizada para a preparag¢ao de café, agua
quente ou espuma de leite.

Fabricante: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, China
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Aoyelo vepou L. Mpooappoyr| tng évtaong

Xwpntikr 08dvn evéei&ewv M. Avam\fpwaon Tou oxeiou KOKKWVY KadE e KOKKOUG
AvepLoTtApag Katd tng pouyAag Kade

Movada mapaokeung N. ‘ASslaopa Tou CUNAEKTN UTIOAELUPATWY KadE
Akpoducoto kape 0. H povada mapaokeung dev €xel sykataotabel/H Bupa

JUN\EKTNG UTIOAELUPATWY KadE NG povadag Tapackeunq eival avolyti)/odpaiua
Kouprtl puBuiong Babuou dieong Mpooappoyn Tou dyKou

Aoyelo KOKKWVY KadE "EKTIAUCI TOU HNXAVIATOG

‘E€od0¢ atpou* MpooBaon otn Asttoupyia kabaplopou

Ixapa kat apatpoupevog S{okog andvepwv Adaldtwon tng unXavAg

MAWTAPEG 0TABUNG vEPOU AvarAfpwaon tou Soyelou vepou

AT IemMmMOoN®>»

Sw»nxoo

*avdAoya ue To LLOVTELO

Ayarnte TeAatn,

Yag euyapLotoupe Tiou ayopdoate tn unyavr) KRUPS Espresso ple eVOWUATWEVO HUAO AAeonG. Ot punyaveg Espresso
¢ KRUPS pe evowuatwpévoug PUAOUC AAeong €xouv oxedlaotel, avarrtuyBel kat kataokevaotel otn FaAia,
Sltaodalidovtag €tol TG auotnpiTePES eYYun ol 6oov adopd TNV TIPOEAEUCH KAl TNV TIOLOTNTA KATAOKEUAG,.
H pnxavn oag €xeL oxedlaotel yLa peyLotn eukoAia Xpriong Kat Tnv Tapackeur) podnudtwv moldtntag barista.
AmtoAaUoTte espresso, kade GiAtpou kat AN\a (6N kade, OAa e TO AyyLypa VOGS KOUWTILOU. H TTponypEvn texvoloyia
TIOU UTTAPXEL OTN KNXQVI 0aG OAG ETILTPETIEL VA ETILTUYYAVETE TO KAAUTEPO SuvaTO ATIOTEAECHA, ATIOKAAUTITOVTAG
TN HEYLOTN €VTAon ApWHATWY Kal YeUoEwV amd GPeCKOANECUEVOUC KOKKOUG KadE. EATTidoupe va amoAaloeTe

UTEEPOYA SLaAEippaTa yLa Kadpe Kal va PelVETe amoAuTa tkavoTiotnuevol pe tn pnyavh KRUPS oac.
H opada tng KRUPS

1. ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ A TO NPOION

Mpw XPNOLUOTIOLOETE TN CUOKEUN yla TIpWTn ¢opd, SLafAoTe TIPOOEKTIKA TO eyXELpiSlo XpAOTN Kal To
dUNASLo «Obnyieg yla tnv aoddiela» kat uld&te ta: H AavBaopévn xprion amalldcost tnv KRUPS amo
omotadATote VBULVN.

1.1 OAHIO0z ZYMBOAQN T'IA TO ErXEIPIAIO XPHZHZ

a Kivduvog: Mpoetdotoinon yia kivbuvo coBapol tpavpatiopou f) Bavdtou.
To cUpPoAo Tou kepauvol ePLOTA TNV TIPOCOXT) O€ KLVSUVOUG TIou oXeTiovTal e TO NAEKTPLKO peVA.

A Mpocoxn: Mpostdomoinon yia bavr) SuocAettoupyia, {NHLA A KaTaotpodr) TG CUCKEUNG.

n ZNMavtiko: M'eVIKN ] ONEAVTLKA TIapat)pnon yla tn Asttoupyia Tng CUOKEUNAG.

1.2 EEAPTHMATA MNMOY NMNAPEXONTAI MAZI ME TH MHXANH zZAZz

EAéyEte Ta egaptrpata Tou tapEyovtat padi pe tn pnyavr oag. Edv Aeltel kdmolo e§aptnpa, EMLKOWWVAOTE
amteuBeiag pe to TpApa e§unnpétnong tehatwv tng KRUPS.

MAPEXOMENA EZAPTHMATA

1 08nyoc¢ ypryopng ekkivnong - PuAasdLlo odnyLwv yia tnv achdaiela - ‘Eyypada eyyonong

2 | Behova kaBaplopou ya To ouoTnpa atpov*
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A Mpocoyn: la va latnproste Tnv eyyunon, xpnotpomoLleite povo e§aptrpata tng Krups yla auth tn pnxav.

1.3 TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

ZUGKEUN Autépatn pnxavr) Espresso EA20
Tpododooia pevjpatog 220-240 V~ /50 Hz
MNieon avtAiag 19 bar
Aoxeio KOKKWV Kadpé 160 g
KatavaAwon evépyeLag 1420 - 1690 W
Aoyeio vepou 1,5L

Y€ E0WTEPLKO XWPO, O onpelo xwpig uypacia

"Evap&n xpiong kat ¢puAagn (HAKPLA aTtd TIaYo)

Awaotacelg(mm) Y x M x B 320 x 185 x 425

Bdapog mpoidvtog (kg) 9.2

Ot texvikeg mpodtaypapss pmopel va aAAdEouv.

1.4 ENAP=H XPHZHZ KAI ETKATAZTAZH ZYZKEYHZ

APXIKH AEITOYPTIA

TomoBetrote T pnxavr o€ otabepn, opL{ovtia, kabapr| kaL oteyvr) emdpdvela epyaciag. Katd tnv mpwtn pubuion
NG unxXavng, Ba paypatorolnBei évag KUKAOG apytkotoinong. H Tipogtolpacia tng PNy avAg ETILTPETIEL TO YEULOUA
TWV KUKAWHATWVY VEPOU, WOTE VA PTTOPECEL VA AELTOUPYNOEL N UNXavr). @a eKTeEAEOTEL TIPOBEPAVON Kal QUTOHATN
€KTIAUON.

MNa meplocotepeg MAnpodopieg, avatpé§te atov 08NYo ypnRyopng eKKivnong.

H ouokeur) oag €xel eheyxBel kal SoKLpaoTel Tipwv GpUyeL aTd TNV €yKATACTACN KATAOKEUNG. Mapd Tnv Tipoooyf)
Ttou Slvetal otov kabaplopd, sivat bavd va Bpeite umoAelppata kadé otov PUAo Kade f)/kal oTayoveg Kadpe otn
oxapa tou Slokou amodvepwv. Katda tnv anocuokevaoia, Umopel emiong va mapatnpioete tnv mapouacia okovng otn
MNxavr) AOyw TOU T(POCTATEUTIKOU UALKOU. ZUVIOTOUHE va Kabapilete oYOAAOTIKA TN UNYAVA 0ag UE Eva Ttavi TipLv
amo tnv pwtn Xpfon.

Zag EUYAPLOTOUE yLa TNV Katavonor) cag. Mnv xpnoLULOTIOLEITE TIOTE CUOKEUR TIOU €xEL UTTOOTEL {NULdL.

(O\ YMOAEI=ZEIZ KAI >YMBOYAEZ
NEPO
H mtoldtnta tou vepou emnpeddel o€ peydho Babud tnv ToLoTNTA TwWV ApWHATWY. Ta dAata Kat To YAwpLo
evbéyetal va aloLwaoouyv TN yevon tou kade. MNa va Siatnproete dAa Ta apwpata tou kadé oag, cUVLOTOUE
va Ypnotpototeite dpeoko r) epPLalwpévo vepod Le TiEpLeKTIKOTNTA o€ Enpd uTtoAelppata kdtw Twv 800 mg/L

(BA. €TIKETA OTO UTIOUKAAL).

DOAITZANI

Katd tnv mpoetoLpacia Kautwy popnpuatwy, CUVLOTOUUE va XPNoLUoTIOLE(TE GALT{AVLa TIoU EXOLV TTIpoBepavOEel
(pe plyn kauToL vepou) Kat £xouv KataAAnAo peyeBog ya tnv embupntr| toodtnta.

KOKKOI

A O kaPBoupSiopévol KokkoL kade pmopel va Ydoouv to dpwpd toug, edv Sev TipootatelovIal. TUVIOTOUE

Va XPNOLUOTIOLACETE TNV TIOOOTNTA KOKKWV TIOU AVTLOTOLYEL 0TNV KATAVAAWGT) 0QC TLG ETIOEVEG 2-3 NEPEC
Kat va eTAeEETE 0akoUAdKLa Twv 250 yp.
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H molotnta Twv KOKKWvY Kade eivatr petaBAntn kat n yevon sival utokelpevikr). H Arabica oag divel diva
apwpata avbewy, evw n Robusta, n omola exet upnAdTEPN TIEPLEKTIKOTNTA OE Kadeivn, elval TILo TILKPHA Kat
EXELTTLO €vTOVn yeuaon. ZuvnBietal ol SU0 TuTIoL KadE va cuvduadovtal yLa TILo LooPPOTINUEVN Yeuon. Mnv
Slotdoete va {nthoete cUPBOUAEG amod Tov roaster oag.

Agv OUVLOTOUUE TN XPAON ALTTAPWY KAl KAPAPEAWMEVWY KOKKWVY, ETIELOA UTTOPEL va TIPOKAAECTOUV {nuLd
otn pnxavr. H Aemtdtnta dAeong Twv KOKKWV ETNPEALEL TNV €VTACH TWV ApWHATWY KAl Tnv TIoldTnTa Tou
KaipakLol. ‘'0co Lo AeTttoaAeopEVoL lvat oL KOKKOL, TOOO TILo KpepwdN udr) Ba €xel To kaipdkL. H dAeon
propel emtiong va mpooappootel yia to podnpua tou emBupelte.

n Znpavtiko: Edv ta swkovidla A + RINSE e€akohouBouUv va gival avappeva PEeTA TV apyLkottoinan,
TIATAOTE TIapateTapeva To KOUMTIL «<START/ STOP» yLa xelpokivntn TipoetoLlacia, pexpt n eveelgn +
RINSE va opnAoeL.

2. MYAOZ: PYOMIZH THZ AAEZHZ

FATI NA PYOMIZQ THN AAEZH;
Mevikd, TIPETIEL va TIPOCAPOLeTe TNV AAeon OTav aANALETE TO €(60C TWV KOKKWV KAdE ] va TIPOCAPUOLETE TNV €vtaon
Tou kad€ oag. H aMayn tng dAeong kablotd duvatr) Tnv Tipooappoyr| o€ SLadopeTikol TUTIOUG KOKKWVY KAdE:

- OL oAU KaBoupSlopévol Kat Artapoi KOKKoL artattolv xovtpr) dAeon,

- Ot Ayotepo kaBoupSLopévol KOKKoL elval TiLo Enpol Kat aratteital Aemtotepn AAeon.

EAadppug
MétpLog
Auvatoég

‘Evtovo
MoAU €vtovo

MoAU évtovo ‘Evtovo Avuvatog Métprog EAadpug
(ZkoUpoG yaAALkog) (FaAALkAg) (EAappu¢ yaAAikdg) (Kexpiumdpt) (Zav6d)

ErurtAéov, yua tov (Slo kadg, n puBpon tng dheong emnpeddel to dpwpa oto GALTdve: doo Tio AeTttr| elvat n

GAeon, TOOO TILO €vtovn glval n yeuon.

nQz MNOPQ NA PYOMIZQ THN AAEZH;

Mupiote to koupTt pUBULoNG TIOU BplokeTal 0To S0XE(0 KOKKWV KADE, WOTE VA TALPLALEL JLE TOV TUTIO TWV KOKKWV KadE

Kat tnv emBupnTh evtaon tng yevong (5 enimneda - Seite mapamnavw). Autr) n pUBKULON TIPETIEL va TIpayaToTIoLETAL

otadlakd Katd tnv dAeon. Metd amo TpeLg Tapackeueg, Ba mapatnpnocte cadn Stadpopd otn yevon.

A Mpoooxn: Acv GUVLOTOUE TN XPoN ATIAPWY A KAPAUEAWHEVWY KOKKWVY KadE, KaBWG o LUAOG Toug eTegepyddetat
pe SuokoAia. Mmopel va TipokaAeoouv {nLd otn pnxavr) Kat va odnynoouv og kakA anodoon Tou atedntrpa.

3. MAPAZKEYH POOHMATQN

PODHMATA MNMOY AIATIOENTAI ANO AYTH TH MHXANH:
H KRUPS My Coffee cag emiTpemel va TAPACKEUALETE [La HEYAAN TIOWKAlO podnpaTwy avaloya HE TLG
TipoTLproeLg oag. Ot TiposTolpacieg pmopolv va TipooTieAactouv arneubeiag amnd tov Tivaka eAéyyou oag:
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OL TtposTiAEyYEVOL OYKOL KAl OL TIEPLEKTLKATNTEG avaypadovtal Pe Evtovn ypadn.

Podnpata Mepiypadn AwaBéoLpa peyédn Nertoupyia évraong
S ~40 ml (puBpiletaL amo
15 ml €wg 50 ml) 0
Espresso M ~55 ml 00
L ~70 ml (puBpuiletal and O00
60 ml €wg 85 ml)
5 ~80 ml 0
Doppio (AUTAGG)* M~110 ml 00
L ~140 ml O00
S ~90 ml (puBuiletal amo
90 ml ¢wc 115 ml) 0
Kadec M ~120 ml 00
L ~150 ml (puBpiletat O00
ato 125 ml €wg 180 ml)
§ ~120 ml 0
Americano M ~150 ml 00
L~180 ml O00
S ~100 ml
Kauto vepo* M ~200 ml
L ~300 ml
ATHOGH - -

*avdAoya ue To LoVTELO
NnQz PYOMIZQ TO YWOZ TOY AKPODPYZIOY KADE;
Ma 6\a ta mpotewopeva podAUATa, UTIOPEITE va XAPNAWOETE TO akpodUaCLo Tou KadE avaloya e To peyebog
Twv dAtdaviwy oag.

NQz =EKINAQ NA NMAPAZKEYAZQ TO PO®PHMA MOY;
« ENéyEte OTL To Soxelo KOKKwV glval yepdro.

A Mpoooyn: Na va anoduyete {NULA 0TN PNYAVH 0a¢, TIPOCEETE va NV plEETE vEPO oTOV PUAO.
« EAéyEte OtL To Soyxelo vepou elvat yepdato. EAv n otdBun tou vepou eivat xapnAn, n pnxavr 8a cag
€L60TIOLNOEL PE pLa eVEELKTLKA Auyvia, {nTtwvtag va yepioete To Soxeio.
+ TomtoBetnote To GALT{AVL KATW aTtd TO OTOLO.
* [1ATAOTE TO KOUUTTL YLa TO ETIAEYHEVO pODNUA, TIPOCAPHOOTE TG puBuioELlg oag Kat TtatAote «START/STOP»,
ANAAOTA ME TO PO®HMA, EINAI AYNATEZ AIA®OPEZ PYOMIZEIZ:
- "Evtacn Kadé: [ava au§NoETe N va HELWOETE TNV EVTACT TOU KAdE TPOTIOTIOLWVTAG TNV TTOCOTNTA AAECHEVOU

Kage TIou xpnotpoTtioteltar, ETAEETE To pOdnUa KL TIATAOTE TO KOUUTIL «5 ® », yla va eTIAEEETE avapeoa o
1 Kal 3 KOKKOUG, €K TwV oTtolwv o 1 €lvat o Tio ATILOG Kat 0 3 o Tio Suvatoc.

- ‘'OyKoG 0To $ALT{AvL: yia va auEfoeTe | va JELWOETE TNV TTIOCOTNTA VEPOU TIOU XPNOLUOTIOLE(TAL yLa TNV
€KXUALON, TIATAOTE TO KOUUT «:Pi», yLa va pubpioete tny évtaon peta&y twv peyebwv S, M kat L.

MNna meploocotepeg TAnpodopieg, avatpé§te otov mivaka podpnpatwv Kat ctov «08nydé ypryopng
EKKILVNONG» GYETLKA PE TOV TPOTIO TIPOCAPHOYIG TWV pUBUicEWY podnuaTwv.

nQz AIAKONTQ THN NAPAZKEYH ENOZ POPHMATOZ MPOTOY ONOKAHPQOEI;

Mrtopeite va SLakOPEeTE TNV TTAPACKEUA TOU pOPrHATOG 0aG OTIOLASATIOTE OTLYHUA TIATWVTAG TO KOUMTIL «START/
STOP». ‘Otav évag KUKAoG Stakotttetal, n Stakotir) Sev elvat apeon. H pnyavr) dev Ba eivat ipooBactipun yia Alyn
wpa, yeyovog Tou uttoSeLlkvueTal pe Auyvieg Ttou avaBoofrivouv otnv 08dvn oag.
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NQZ EEATOMIKEYQ TA MEFEOH S KAI L I'TA ESPRESSO KAI KA®E;

1) MatAote yla 3 SeutepOAemta to KoupuTti Espresso ) Kade.

2) HAuyvia «START/STOP» avaBoofrAveL.

3) Kdvovtag KALK 0TO KOUMTIL OyKOU, ETIAEETE TO HeyeBOC TTou BeAeTe va eEatopikevoete (S N L).

4) Natnote 1o Kouuttl «START/STOP», o kadEg pEeL.

5) Katd tn Sidpkela tng ekyUALoNG, dtav o oykog oto ¢ALt{avt eival autdg Tou Belete, tathote {ava to
KoUMTIL «START/STOP», yLa va amnoBnkeVoETE TOV VEO OYKO.

n Znpavtiko: Na va kAsioete tn Asttoupyia eEatopikeuong OYKou, KAVTE KALK O€ €va AANO KOUUTTL cuvtaync.

NQz EMANA®EPQ TIZ MPOEMIAETMENEZ PYOMIZEIZ;

1) MatAote yua 3 SeutepoOAerta tavtoypova to KoupTtit «ON/OFF» kal to kouutti «START/STOP», otav n
Hnxavr elvat evepyoTioLnpevn.

2) Takouprid «START/STOP», n cuvtayr) Espresso, n Auxvia KOKKwv Kat to peyebog «S» Ba avapooBrcouv 3 $popeg.

lNvetal emavadopd tou TUTIOU POoPANATOC, TNG YKAPAG KABE podripatog kat Tou peyEBoug Toug,.

— Q

PO®HMATA ME F'ANA KAI KAYTO NEPO*

— &

— YNOAEIZEIZ KAI ZYMBOYAEZ
Ma Tnv mapackeun appdyalou, Ba TIPETEL va TIPOTLUAOETE TTAoTEPLWHEVO yaha UHT amo to Yuyeio (3-5
°C). H xpAon €kwv TUTIWV YAAAKTOG (HLKPpODIATpaApLOpEVO, VWTIO, YAAa Tou €xel uttootel {UPwoON,
EUTIAOUTLOMEVO) ] YAAAKTOG GUTLKAG TipogAeuong (apuyddiou, Bpwpng, odylag K.ATL) propel va dwoel
ALyOTEPO LKAVOTIOLNTIKA atoteAéopata 6cov adopd tnv ToldTnTa Kal TNV moocodtnta tou adpou. Adol
avoi&ete To YA, elte eival o€ TTAAOTLKI €lTe o€ YyudAvn cuokevaoia, TipemeL va uldooetal oto Yuyelo o€
Beppokpacia 4 °C A yapnAotepn. To yaha cuvhBwg dtatnpeitat amod TEVTE £wg ETTTA NUEPEG.

nQz MNOPQ NA ®TIAZQ A®POIAANO ME TO AKPO®YZIO ATMOY;

A Mpoogyete yla va amoduyete eykavata.

To akpodUoLo atpou XpnoLpoTIoLE(TAL yla TNV TIapackeu adpoyalou, yLa TTapAdeLypa, yLa TNV TIaPaCKEUN)
cappuccino f latte. AsSopévou OtL n Tapaywyn atpou arattel upnAotepn Beppokpacia amod oO,TL ya tnv
TIOPACKEUN eSpresso, N CUOKEUN SLABETEL pLa eTILITAEOV pAon TipoBgppavaong yLa Tov atpo.

Brjpata yia tapackevn appoyalou peE To akpodplioLo atpol

1 Kdavte KALk oto «STEAM»

2 Matnote to Koupt( «START/STOP»

3 H pnyxavr ipoBeppaivetat pexptL to kouuti «STEAM» va oTapatAoeL va
avafoofrvel
4 Eloaydyete To akpodpUoLo atpou oto yaAla Tou Bpioketal oto pALT{avi oac.

MNpooé€te va pnv Bubioete tnv oTtr) 0To TIAAL TOU CWAVA aTUoU.

>
é\i@ﬁ

5 Matrote avd to koupTtl «START/STOP» yLa va eVePYOTIOLOETE TOV ATHO

6 Mathote to koupTtl «START/STOP», yLa va SLakopete tov atpd dtav o appog eival £ToL OTIwG Tov BEAETE.

MNa teplocotepeg TAnpodopieg, avatpégte aTtnv evotnta 3 Tou «0O8nyol ypRyopng EKKIVNGNG» OXETLKA
€ TOV TPOTIO TTAPACKEUNG poPprjpatoq pe yaha.

KAGAPIZMOZ TOY AKPO®DYZIOY ATMOY:

A Kivéuvog: Metd tn xphon tng Asttoupyiag atpou, To akpoduolo atpol propel va elval Kauto. ZuvioToUpe
VA TIEPLUEVETE PEPLKA AETITA TIPOTOU TO TILAOETE.
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n ZNUAVTLKO:
MNnava eivat mavta idta n motdtnta tou adpov, cuviotoUpe va kabapilete kahd to akpoduaoto atpou META AMNO
KAGE XPHZH kdtw amo tpeXOUHEVO VEPO Kal Pe TNV Kapditoa kabaplopol. Mnv TAévete To akpodUaoLo atpol
O€ TIAUVTIPLO TILATWV. ZUVLIOTOUHE eTtiong va kabapidete To akpoduaolo atpou, av Sev ExeL xpnotlpotondel yia
MEYAAO XOpVLKO Stdotnua (Tdvw arod SU0 NUEPEC).

*avdAoya ue To [LoVTELO

Mropeite va adpatpéoste OAOKANPO TO akpoPpUCLo AToU yLa oXOAACTIKO KaBaplopo. Kabapiote pe vepd, pia pikpr
ToooTNTA N AslavtikoU uypol kaBaplopou kat Bouptoa. MNa Tieplocotepeg TIAnpodopisg, avatpé§te otnv
gvotnta 4 tou «08nyou ypriyopng EKKivong» OXETLKA PE TOV TPOTIO KABAPLGHOU Tou akpodpuaiov atpou.

« la va adalpeoete OAa ta UTIOAEPpaTa YAAAKTOC amo To akpodUalo atpou, Tomobetnote eva Soxelo
KATW arod to akpodUOoLo KAl apy(0Te TNV TIAPACKEUF KAUTOU VEPOU. ITn CUVEXELQ, XPNOLLOTIOLAOTE £va
KaBapo, vwTid Ttavi PLKpOIVWVY yLa va OKOUTIOETE TO akpodUalo.

« Av 6ev Byaivel atpdg, To akpoduolo evdexetal va exel dpdeL: avol§te To pe Tnv TtapexOpevn kapditoa
kKaBapLopou yla To cvotnua atpou. Na meplocdtepeg Anpodopieg, avatpegte otov «O8nyod ypriyopng
€kklvnongG» OXETLKA e TOV TPOTIO KaBapLlopol Tou akpoduciou atpou.

NQz PIXNQ KAYTO NEPO;

1) TomoBethote €va pALT{AvL KATW AaTto To akpodUGoLo atuou.

2) Kdvte KAk 0Tto «Kauto vepon.

3) Matrfote to koupTti «<START/STOP».

4) Byaivel kautd vepod armod to akpodUoLo atpol Kal oTapatd autopata avaloyda HE TOV ETILAEYHEVO OYKO.

4.TENIKH ZYNTHPHZH

4.1 KAOHMEPINH ZYNTHPHZH

H owotr ouvtfpnon Ba e§aodaliostl TNV tapatetapévn dtapkela WG Ttng KNXavAg oag kat tn Stathpnon tng
auBevtikng yelong tou Kade.

ZYNTHPHZH AIZKOY AMMONEPQN

O &6(oKOG amOVEPWV ETILTPETIEL TN CUAOYR TOU VEPOU I Tou Kadeé Tou Stadelyel amod Tn CGUOKEUA KATd TN
SLApKELa TNG TIAPACKEUAG KAl HETA aTtd autAv. Elval onpavtikd va tov adrjvete tdvta otn B€on Tou Kat va tov
abelddete TAKTLKA.

'la AOyOouG UYLELVIC, CUVLOTOULE VA aTIOCUVApHOAOYEiTe Tov Sloko amdvepwy, yia va kabapilete kb otouyeio
KaBnuepva Kal va tov adrvete va OTEYVWOEL OTOV AEPA TIPLV TOV EMavatomnobetioste otn pnyavr). O dlokog
amovepwv propel va TAUBel pe aoddAela oTo TTAUVTIPLO TATWY, adoU adalpEcETe TIPWTA T oXdpa.

Ma meploocodtepeg MAnpodopieg, avatpé§te otnv evotnta 8A Kal 8B tou «0O8nyol ypRyopng eKKivneng».

MOTE NPENEI NA AAEIAZQ TON AIZKO AMONEPQN;
‘Otav o MwTtrpag Pploketal otnv avwtepn B€on, To ottolo Selyvel OTL €xeL yepioel UTIEPBOALKA.

ZYNTHPHZH ZYANEKTH YIIOAEIMMATQN AANEZMENOY KA®E
Ma Adyoug LYLELVNAG, cuvioToUpe va KaBapllete KABnUEPLVA TOV CUNNEKTN UTTOAELUHATWY OAECHUEVOU KAdE e
KaUTo vepO pe oarolvL Kat va Tov adpAVETE va OTEYVWOEL OTOV AEPA TIPLV TOV EMAVATOTIOBETOETE OTN KUNYAV).

MNa meploodtepeg MAnpodopieg, avatpé§te atnv evotnta 7A Kat 7B tou «0O8nyoul yprRyopng EKKivnong»
OXETLKA JLE TOV TPOTIO KABAPLONOU TOU CUAAEKTI UTIOAELPHATWYV KapE aheTHEVOU KaDE.
- Adeldote To S0xEL0 UTIOAELPPATWY QAECHEVOU KAPE OTAV TO UTIOSEEEL N PNy avh.

- Mmopeite va to adelddlete 1O TAKTIKE, AAA poOvo otav n pnyavh eivat avappévn, Wote va Pmopel va
KataypdayeL 0Tt €ylve OvTwg adstaopa tou soyeiou.

n Znpavtikd: Eav bev adeladete TaKTKA TO Soxelo aleopévou Kade, OTwG UTIOSELKVUETAL TTIApATIAVW,
evbexetal va ipokAnBel {nuLd otn pnyxavh oac.
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ZYNTHPHZH AOXEIOY NEPOY

MNava dlatnpnoete ta apwpata tou kade oag Kat ya AGYyoug UYLELVAG, CUVLOTOUE va XpnoLoTioLeite GpEoko
vepo, va kaBapilete to Soxelo vepou KaBnpepLva pe Kauto vepO Kat odpouyyapL Kat va Tto aprveTE va OTEYVWOEL
OTOV 0€pa, TIPLV TO ETTAVATOTIONETATETE OTN N avr).

ZYNTHPHZH AOXEIOY KOKKQN KA®DE

O kOkkoL kade pmopel va adpAoouv Amtapd uTtoAs{ppata ota Tolywpata tou Soxeiou KOKKwV kade, Ta otola
pTIOpEl va eTtnpedoouv TNV TIoL0TNTa Tou Kade oag. Na va dLatnphoste Ta apwpata Tou Kape Kat yia Adyoug
UVYLEWVAG, CUVLOTOUE VA TO OKOUTIIETE He €va KaBapo, oteyvol, HaAako Tavi kabe popa Tou ypeltdletal va To
Eavayepuioete.

ﬁ Mpoooxn: Mnv xpnoluototeite vepd yla va kabapiocete to Soxeio KOKKwV kade. To vepd oto Soyeio
KOKKWV Kade propel va TipoKaAeoeL {npLd oTn pnyavn.

4.2 ANNH ZYNTHPHZH

n ZNHavTLKe:
+ O xpovo¢ cuvtApnong, avahoya pe tn dtadikaaia, eivat to oAU 20 Aetttd.

« EQv amoouvdéoete Tn pnyavh oag Katd tn SLdpkela tng ouvtApnong f o€ Teplmtwaon SLaKoTIAg
peUATOC, TO TPOypappa apaldtwong Ba cuveylotel amnod tnv apxr. H Stadikacia auth Sev Ba pmopsl
Va AVaoTAAED: eKTENE(TAL UTIOXPEWTLKA YLa aPAAATWON TOU KUKAWMATOC VEPOU.

+ Agv Ypelddetal va KTEAE(TE TO TIPOYPAUA CUVTPNONG AMECWE HOALG 0ag ELSOTIOLOEL N CUOKEUN, Ba
TIPETIEL OWG VA TO KAVETE O CUVTOMO XPOVIKO Stdotnua. Edv avapAandei n adardtwon, n etdotoinon
Ba ouveyioel va eppavidetal peyplL va ekteheotel n dtadikaoia.

o o o Oa
Zuvtnpnon MNote; Erte§nynon XpELaoTEiTe
‘EKTtAUCN ‘Otav oag ETILTPETIEL TNV EKTTAUON TOU KUKAWUATOC KadE TG LNXAVAC.
guotipatog | {ntnbel anod AutA n Stadkaoia xpnotpototel povo kautod vepo.
Kagpé TN gnxavn A E€aodalilel 6Tl Statnpeitat n auBevtikA yevon Tou Kade
~1 Aemttod - 30 | omtowadnmote |  oag. Avatpégte otnv evotnta 9 tou «08nyoul ypryopng
ml OTLYUA. eKKivnong».

O KaBapLopog TN Lovadag TIAPACKEUNG ATIOTPETIEL T
ouooWpPEeLON KatahoiTwy Kat eEaopalilel otabepr) ToldTNTA KAE.
1. ATIEVEPYOTIOLNOTE TN UNYavA

2. Avoi&te tnv mAaivn Bupa.

3. Natfote TNV KOKKWN achdieLa, yia va eAeuBepwBel n povdsda

TIAPAOKEUNC.
4. TpaBnAgte tn povada €§w, kpatwvtag TV kat amd TG Svo
TIAEUPEG.
5. ZemAUveTe TN MNYAvA TIOPACKEUNC KATw amod  YAapo
KaBapiopog TPEYOUHEVO VEPO.

™ng Yuotaon: pla 6
ATOCTIWHEVNG| dopd Tnv
povasdag eBdopdda
TLAPAGKEVNG n ZNMavTko: punv §exdoete va kabapioete Tov owhfva
KadE OTO €0WTEPKO TAVW MHEPOG Tou Baldpou
TIAPACKEUVNAG, ME €va oTeyvo, KaBapo Tavi.

. ZKOUTI{OTE TO E0WTEPLKO TOU BAAAPOU TIAPATKEUNG UE EVA UYPO
Tavi, edv Seite TuYOV UTIOAEippaTa.

7. LTEYVWOTE TN povada TapacKeUng He €va kKabapod
mavi /| adfoTe TNV va OTEYVWOEL OTOV agpa (Mnv tnv
ETIAVACUVAPHUONOYIOETE €AV €lval akOpa TIOAU Bpeypevn).

8. EmavatomoBeTAOTE TN Hovada TapaoKEUNG 0T KNXavh
pEXPLVa acbalioel otn B€on tnG.

9. Kheilote tnVv mAaiv BUpa kat cuvdéote Eavd tn pnyavh
otnv mipida.
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Emte§Aynon

Oa

Zuvtipnon ‘ MNote; ‘

Adaldtwon
~20 Aemtta - 1,5 L

‘Otav {ntnBetl
aro T
pnxavr). ‘Otav
0 apLBpOC TWV
podnuatwv
Sev elval
OPKETOC WOTE
va xpetddetal
adaldtwon, n
Aettoupyia bev
elvat evepyr).

H adaldtwon tng pnxavhg oag Slachalidel tn owoth
Aettoupyia tng kat eEaheidpel kABe evamdBeon aldtwy r) Troupl.
Auto Tto BApa elval TIOAU onuavtikd, yla va dtacdpaliotel

n owoth Asttoupyia kat pakpolwia TNG CUCKEUAG oag.

Avatpé€te otnv egvotnta 11 tou «O&nyou ypRyopng

ekkKivnong», yla va padete mwe va adpalatwoEeTe Tn CUCKEUN

)l akoAouBnaoTte Ta Tapakatw PApata:

n O1toLadATIOTE OTLYHA KATA Tt Stapkela tng dtadikaoiag
adaldtwong, uropeite va matfoete to START/STOP yua
va Bgoete oe mavon tnv adaldtworn. H Auyvia LED START/
STOP Ba avaBoofrvel. Na va cuveyioete, mathote Eava
TO START/STOP.

1. Hevdewtikn Auyvia «CALC» Ba avapel pe KOKKLVO Xpwpa dtav

n unxavn xpetaetat apaldatwon.
2. TomoBetrote éva doyelo 1,5 Aitpou Kdtw amd ta akpopuaola
KadE Kat atuou.

3. Tepiote to Soyeio vepou pe 500 ml.

4. Avoi&te ¢va dakeNdkL okovng aparatwong KRUPS kat pi&te to

oto Soyxelo vepou Tou gival yepdto pe 500 ml kauto vepo.

5. Avakatéte To TEpLEXOUEVO aTO TO GAKENAKL IE TO VEPO OTO

Soyelo.

6. TomoBetrote Eavd to Soyelo vepou atn B£on Tou aTn pnxavn.

7. Natfote to kKoupTt Aettoupylag kaBaplopou.

8. Matfote to koupmi «START/STOP» yia va Eekwnoete TN

Sladikaoia adbardtwong.
9. Oa péeL vepd amod To akpodUoLo kadeE Kal To akpoduoLo atpol
Katd tn Stapkela tng Stadikaoiag apardtwong

10.H évbelgn CALC elvar avappévn kat n €véelgn doyelou vepou

avapooPrvel oto TENOG TG PONG.

11. Adarpeote to apalatikod armod to Soxelo vepou.

12. KaBapiote to Soxeio vepou ypnolpomolwvtag Eva adpouyyapt.

13. ZemAUVETE, OKOUTILOTE KaL OTEYVWOTE To Soyelo vepou.

14. Tepiote 1o Soxelo vePOU PEXPL TN HEYLOTN EVEELEN.

15. TortoBetAote éva Soyxeio 1,5 | kdtw amd to akpoduato.

16. TortoBetote Eava to Soxeio vepou otn BEan Tou ot pnyavn.

17. ©a TpEeL vepo amd to akpoduolo Kade kal To akpoduaoLo

atpou katd tn Stapketa Tng Stadikaciag EKAuonc.

18."0tav oTapATAOEL va peeL TO vePO Kal adoU aKOUCETE TPELG

XQPAKTNPLOTLKOUG AXOUG UTILTT, N Knxavr oag exet aparatwbel
Kat elvat Exowun yia xprion.
19. AGELAOTE TOV OUNAEKTI UTIOAELUHATWY AAECHEVOU KADE.

XPELAOTEITE

1 dakeNakL

adalatikou
KRUPS F054
/ XS809 (6¢ev
TIapEXETaL Pe
™ pnxavn)

— @

AMNMANTHZEIZ 2TIZ EPQTHZEIZ ZAZ

AEITOYPTIA

1) Mapouoldotnke odAAUA 0T UNYavh, To AOYLOULKO €yel KOMAOEL 'H OAeC ol dwteveC evbeielc avaBooBrivouy.

© ATEVepYOTIOLAOTE KAL ATIOOUVSECTE TN Unyavr| ard tnv mipila, mepLuévete 1 AeTtd, ouvs£ote TV Eava otnv
Tiplda Kal ETTAVEKKLVIOTE TN NXavr).

2)

H ouokeun Sev gve

oTroLe(tat Pe To mat

a Tou kouutitou ON/OFF.

© ENéyEte TIq aodaheLeC Kat Ty Tipila TG NAEKTPIKAG eykatdotaonc. EAéyEte ot ta §vo Buouata tpododoaiag
gxouv eloayBel owotd otnv mpida kat oto Tow PEPOG TNG UNXAVAC.
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3) Katd tn StdpkeLla evoc KUKAOU, TipoékubE SLAKOTIA pEVUATOC.

© H ouokeun ektehel autépatn enavadopd dtav evepyorotndei Eavd.

4) O pUog Aettoupyel evw elval ddeloc.
© + AuTO gival GuoLohoyLkd €AV cUPBAIVEL TIEPLOTATLAKA KAl £QV SV UTIAPXOUV KOKKOL KADE ) £QV UTIAPYEL
pévo pla pikpr) oootnta oto Soxeio kKOKKwY kade. H eldomoinon tou Soyeiou kOKKwv kade Ba avapel
0TO TENOG TNG eKYUALONG.
© Amopévouv KoKKol kadé oTo Soxeio:

+ O kadég pmopel va elvat ToA0 Aapog Kal, CUVETIWG, N pnxavh dev tov emegepyddetal owaotda. Oa
pmopouoate va Sokipdoete va BonBroste Toug KOKKOUG va TIEGOUV KATw Kal va dtamotwoete av Ba
Aettoupynoet §avd. Qotooo, ouviotdtat va aMAEETE Tov Kade (avaTpESTe 0TOUG TUTIOUG KOKKWVY KAE).

* MpokeLtal yia tov ouvnBLlopevo pou kade ou dev TipokaAovoe TIPORANUa PEXPL Twpa: EmkowwvoTe pe
TV eumnpetnon mehatwv tng KRUPS.

5) Alo N mepLoodTEPEG AUYVIEC OUVTAYAG TTAPAPEVOUV AVAUUEVES KAL OL KAVOVLKEG AELToupyieg TNG unyavAg elvat
QATTOKAELOUEVEG.

© H pnyavr avtiet)os ipdBANUa. ATtoouvs£ate Tnv amd tnv Tipida kat cuvséote tv Eavd. EQv to ipdBAnua
TIAPAEVEL, KOAEDTTE TO KEVTPO OEPPLG/ETILOTPEPTE TN UNXAVI) OTO KEVTPO EEUTINPETNONG KETA TNV TIWANGN.

6) To eoviSlo A elval avappévo.
© H povasdamapaokeurg Sev €xel eykatactabel owotd f n Bvpa elvat avorytr). AvatpeEte atov 08nyo yprRyopng
ekkivnong, evotnta 10A/10B.
7) To ewkoviblo A avaBooprveL.

© H pnyavi avtluet)os ipdBANUa. ATtoouvs£aTe TNy amd tnv Tipida kat cuvséote Tty Eavd. EQv to ipdBAnua
TIAPAMEVEL, KONEOTE TO KEVTPO OEPPLG/ETILOTPEYTE TN KNXAVI| OTO KEVTPO €§UTINPETNONG HETA TNV TIWANON.

XPHZH
1) O pvAoc kAvel aouvABLoTto Bdpufo.

© MBavév utdpyouvy Eva owpata otov poho. MpooTadhote va Ttov KaBapioete Ue NAEKTPLKEA OKOUTIq,
SLaPOopPETIKA ETILKOWVWVIOTE HE TO TUAMa EuTtnpETNOoNG TieAatwv tn¢ KRUPS.

2) Ymdpy€eL vEPO KATW Ao TN CUOKEUN.
© TMpotol adalpéoste Tov §{0KO ATIOVEPWY, TIEPIUEVETE 15 SEUTEPOAETITA EXPL VA OTAPATAHOEL Va PEEL KADEC,
WOTE N UnYavr) va 0AOKANPWOEL 0WOTA TOV KUKAO TNG.

© EAéyEte OTL 0 Slokog amévepwy €xel TOToBETNOEl cwaoTd oTn unyavh. Mpémet va Bpioketal tavta ot 8éon
Tou, akOpa Kat otav n pnyavr dev eivat og Aettoupyia.

© EMéyETe PATIWG £xEL VEUIOEL 0 6{OKOC ATIOVEPWV.
3) To kouumi puBULONG TNG GAEoNG YUpileL pe SUOKOALQ.

© Tupliote To koupTi pUBLONG TNS GAeoNg LGV dTav o LUAOG Bploketal og Asttoupyia.
4) H ouokeun) Sev tapdyet kaBoAou Kade.

© Katd tn SLdpKela tng TPOETOLUAO{AG, VTOTIOTNKE KATOWO0 oUPPBAV. H cuokeur Ba ektehéoel autdpatn
enavadopd kat Ba eivat £ToLun yLa veo KUKAO.

5) Xpnowuomothoate aheouévo Kadé avti yia KOKKoUC KadE.

© XpNOLUOTIOL)OTE NAEKTPLKT OKOUTIA YLa VA aPALPETETE TOV AAEOHEVO KADE aTtO TO S0XE(0 KOKKWY KADE.

6) 'Otav amevepyomoleitat n punyavn, Byaivel vepd amod to akpodualo Kade.

© Auté elvat puotoroyikod. Eivat pia avtdpatn Stadikacia EKTAUCNE yia Tov KaBapLopo Tou akpoduaiou Kade.
7) ‘Otav evepyoroLeltat n pnyavry, Byaivel vepoé amd to akpodvolo kade.

© AutH givat dpuolohoyikd. H pnyavr) poBsppaivetal autépata, £Tol WOTE 0 TIPWTOE 0ag KAMEC va EXEL TN
owatr) Beppokpacia.

8) Akouyetal évag fyog e€aepLoPOU LETA TNV eKYUALON KADE.

© Auto givat puaotohoyikd. Evepyotroleital Yetd amé kdbs ouvtayn, yla va Statnpeital to Soyelo aleouévou
kadé oteyvo kat kabapo.
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2YNTHPHZH
1) Hunyavn Sev éyel Inthoel adpardtwon.

© 0 kUK\o¢ adahdTwong anatteitatl PeTd arnd peydAo aplBuo TIAPACKEUWY UE ATUO 1 KAUTO VepO. Av Ttivete
povo kade, dev Ba amatteitat adpardtwon cuyva.

2) Ymdpyst aAeopévoc KadEC oTov §{oKo aToOVEPWV.

© Mua pikpr TToodTNTa aAeopéVou Kadé UTopEl va TiéceL oTov Sioko amdvepwv. H pnyavn €xeL oxeSLlaotel £tay,
WOTE 0 AAEOEVOG KADEG TIOU TUYOV TIEPLOCEVEL VA ATIOPAKPUVETAL KAL N TiEpLoyr| 5LBnong va apapévet kabapr).
3) H evéektikn /)>7\u via mapapével avapuévn apou adeldoete 1o S0YEl0 UTIOAELUUATWY aAEGUEVOU KAE.
LY

© TomoBetAote Eavd To §0XE(0 UTIONELUHATWY GAETHEVOU KADE.

~
4) H evbelKTIKN lij Auyvia mapapével avappévn adou yepioete To Soyelo vepou.
© ENéyEte T owoTh ToToBETNON ToU S0YE(OU 0TI CUGKEUR.

© O M\WTAPAG 0TO KATW HEPOG Tou SoxEiou TIPETEL va Kiveltal eheUBepa. EAéyETe Kal ameheuBepwote Tov
TM\wTApa, edv xpetaletal.

POPHMATA
1) O kadéc péel MOAL apyd.

© Tuplote to kouuti pUBULONG BaBpol AAeong, yla va TIETUXETE TILo Yovtph dAeon (autd propsi va
eCaptdatal amo tov TUTIo Kade TTou XpnoLoTioLeitatl).

© Ekteléote évav A TiEPLooGTEPOUC KUKAOUC EKTTAUGNC.
2) O kadég eival ToAY eEhadplg 1) Sev ExeL APKETA EvTovn yevaon.

© ENéyETe OTL TO S0XE(0 KOKKWV TIEPLEXEL KAdE KaL OTL AUTAC KateBaivel cwoTd.
© ATOdUYETE TN XPHON MTIAPWY, KAPAUEAWHEVWV ] APWHATIOMEVWY TUTIWV KadE TIOU EVEEXETAL VA JNV
AapBdavovtal owotd.
© MEewWoTe ToV GYKO TOU POPAKATOC KAl QUEACTE TNV €VTaon TOU XPNOLUOTIOWWVTAG T Asttoupyia
gvtaong kade. Nupiote To Kouputi puBuLong Babuol dAeong yLa Lo ettt AAeon.
3) O espresso 1 0 Kadég Sev elvat apketd JeoToc.

© AuEfote tn Bsppokpacia tou kadé oTLG PUBHIOELG TNC LNXAVAG. ZEOTAVETE TO PpALTLavL, EeMAévovTag e
KaUuTO vePO TIpLV apylOETE va TIPOETOLUALETE TO pOdNnua.

© Mpuw etolpdoste Tov Kadé oag, EEMAUVETE TO KUKAWHA.
4) KaBapd vepo Tpéyet amod to akpodUoLo Kade TipLy amd KABe kadeE.
© Mua pogyyuon NapBAveL Xwpa Gtav EEKWVATE £va pOdnUa KAl auto UTTopsl va o8Ny oL os Slappon
MLKPAG TTo0OTNTAG VEPOU aTIO TO aKPOoPUOLO TOU KADE.
Edv kdmolo amé ta mpoBAjpuata mou meplypagdovtal mapanavw gpdaviletal emavelAnppéva,
ETILKOLWVWVNAOTE e To THARRa eEuTtnpétnong teAatwyv tng KRUPS.
AMOPPIVH
MNna Adyoug aodalelag, OpLOMEVEG CUOKEUEG TIEPLEXOUV pTiatapia Tou eival TpooBAcipn Hovo amod Tov
ETILOKEUAOTH). A va avTlkataoTroETe TNV Uratapia, €MKOWWVAOTE Pe TO TIANoLEotepo E§ouolodotnpévo
KEVTPO OEPPLG.

n ZnNMavtikd: Auth n cuokeur TiepAapBavel Stadpopa emavaypnoLHOTIOLOLLA ] AVOKUKAWGOLA UALKA.

EFTYHZH

H eyyunon &ev LoxUEL OTLG TTAPAKATW TIEPLTTTWOELG:

- Napovoia §evwy cwpdtwy otov pUlo,

- "ExeL xuBel aheopévog kadeg oto Soxelo KOKKwWV Kade,

- Xe meplmtwon amnoucsiag adpaldtwong, kaBaplopou ) TAKTLKNG cuvTrpnong.

KdaBe epyacia otn ouokeur) TpETEL va ekteAeltal amo €va eEoualodotnuevo kevtpo tng KRUPS.

AuTtr) n NMA\Apw¢ autopatn pnyavn kadE Espresso TPETEL va XpNOLUOTIOLETAL HOVO yLa TNV TTApacKeur Kade,
KauToU vepou 1 adppoyaiou.

Kataokevaothg: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Kiva
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ESPRESSO DOPPIO COFFEE HOT WATER STEAM
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onuc
Pe3sepsyap onsa soan L. BigperynionTte MiLHICTb
EMHiCHUIM gucnnen M. TIOBTOPHO HaMOBHITb 3epHaMW KOHTerHep AN
BeHTUNATOP NPOTU LBINI KaBOBUX 3epeH

3aBaptoBanbHuMil 650K CrnopoXHiTb KOHTelHep AN BianpaLboBaHOi KaBn
Conno nogaBaHHSA KaBu 3aBaploBasnbHMI 650K He BCTaHOBMEHO / ABepusiTa
KoHTenHep ona BignpaLboBaHOi KaBu 3aBaptoBasibHOro 6/10Ka BiAKPWTI / MOMUIIKa
Perynatop nomeny KaBu Bigperyntonte o6'em

PesepByap O/19 KaBOBMX 3epeH MpomuinTe MaLLnHy

OTBip onsa napu* JocTyn y pexxuMi o4mLLEeHHS

PeLuiTka i 3HIMHWI NiJAOH ANa Kpanenb OuncTbTe MaLUMHY Bif HAKMMY

MonnasLi KOHTPOMIO PiBHA BOAMU MoBTOPHO HaMOBHITb pe3epByap A5 BOAM

XN IOMMON®>
oz

Swnw=xo O

*3as1exHo 8id moodesi

LLlaHOBHWUN KNieHTeE!

[skyemo 3a npuabaHHa ecnpeco-mawmHn KRUPS i3 B6ygoBaHo kaBoMornkoto. Ecnpo-mawwvim KRUPS i3
BOYAOBaHUMY KaBOMOJIKaMK po3pobneHi Ta BurotosneHi y ®@paHuii i BignosigaloTe HaiCyBOpiLLUM BMMOraMm
LLLOAO MOXOMKEHHA Ta SAKOCTI BMPOOHMUTBA. Bawa MalmnHa po3pobrieHa A1 MaKCMMasbHO MPOCTOro
BMKOPUCTaHHA Ta CTBOPEHHS HamoiB AKOCTi, K y 6apuctu. Haconopxyntecb ecrnpeco, ¢inbTpoBaHOI KaBoOIo
Ta IHWWMW BUOAMWN KaBN OOHUM HaTUCKaHHAM KHOMKW. MNepenosa TEXHONOTIA, L0 BMKOPUCTOBYETHLCA Y BaLLii
KaBOMaLUWHi, O3BONSAE OTPUMYBATN HaNKPALLMIA MOXIVNBUI pe3yrbTaT, PO3KPUBaOYM MaKCMMarbHY KibKiCTb
apomartiB Ta CMakiB CBiXO3MesneHNX KaBoBUX 3epeH. CnofiBaEMoOCH, BM HaCONOMXKyBaTUMeECH YyOOBUMMU
KaBOBMMMU NepepBaMu Ta bydeTe NOBHICTIO 3a40BOEHi BalLoo KaBomalumHot KRUPS.

KonekTue npauiBHukKiB KomnaHii KRUPS

1. BAXXJINBA IHOPOPMALIA NMPO BUPIB

Mepen NepLUIMM BUKOPUCTAHHAM Npuagy YBaXKHO NPoYMTaniTe iHCTPYKLIIO 3 TEXHiKM 6e3nekn Ta 36epexiTs ii,
apKe HeHanexHe BUKOPUCTaHHA Npuiaay 3BinbHAe komnaHito KRUPS Big 6yab-aKoi BiANoBiAanbHOCTI.

1.1 CUMBOJIN, AKI BUKOPUCTOBYIOTbCA B MOCIBHUKY KOPUCTYBAYA

a O6epeXkHo! MonepemkeHHs MPO PU3MK OTPUMAHHS TSHXKKMX TpaBM abo cMepTi.
3HayoK 61MCKaBKY nonepemkae Npo Hebesneku, NOB'A3aHi 3 eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

AyBara! MonepemKeHHs NPO MOXIMBICTb BUXOAY 3 Ny, MOLLKOKEHHS ab0 3HULLEHHS Npunagy.

n Ba)knuo! IHbopMaLlia 3aranbHOro xapaktepy abo BaynuBi MPUMITKM LLOAO BUKOPUCTAHHS Npunagy.

1.2 AKCECYAPU, AKI BXOAATb A0 KOMIMJIEKTY NOCTAHAHHA MALLUHA

MNepeBipTe akcecyapu, AKi MalOTb BXOAUTY OO0 KOMIIEKTY MOCTa4aHHA MaLUMHW. 33 BiACYTHOCTI AKOICb AeTani
3B'KITbCst 6e3nocepeHbO 3i CyX6010 NIATPUMKNM KieHTIB KomnaHii KRUPS.

AKCECYAPU, AKI BXOAATb A0 KOMIMJEKTY MOCTAYAHHSA

1 KopoTkuin nocibHMK kKopucTyBada — IHCTPYKLIS 3 TexHiky 6e3nekn — FapaHTilHi LOKYMEeHTH

2 Fonka Ans YMLEHHS CUCTeMU LMpPKynsaLii napn*
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AYBara! LLlo6 36epertu rapaHTito, BUKOPUCTOBYNTE AN L€l MaLLMHW TiNbKK akcecyapun koMnaHii Krups.

1.3 TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKW

Mpunap ABTOMaTUYHa ecrnpeco-MaLlnHa cepii EA20
[>xepeno XVBJNEeHHA 220-240 B~ /50Ty,
Tuck Hacoca 19 6ap
PesepByap Ang KaBOBUX 3epeH 160
CnoXXxuBaHHs eHeprii 1420-1690 Bt
PesepByap ansa soaun 1,5n

YMoOBM BUKOPUCTaHHA i 36epiraHHsa Y cyxoMy npuMiLLeHHi (nogani Big Moposy)

Fa6apuTtwm (BxAxr), mm 320x185x425

Bara Bupo6y (Kr) 9.2

Moxtcnusi mexHiyHi 3MiHU.

1.4 NOYATOK POBOTU TA HAJIALLUTYBAHHA NPUNAAY

MNEPLUI KPOKWA

YCTaHOBITb MalUMHY Ha CTilKil, FOPU3OHTaNbHIN, YUCTIA Ta Cyxin pobouii nosepxHi. Mig 4ac nepLuoro
HanawTyBaHHSA MaLlnHW 6yae BUKOHAHO LMK iHiLiani3auii. MepLue BBIMKHEHHS MalUWHW 03BOJISIE HANOBHUTYN
cMcTeMy UMpKynsauii Bogun, Wob MalumHa morna npautoBaTu. Bigbyaetbcs posirpiBaHHA Ta aBTOMaTU4YHe
NPOMUBaHHSA.

HdoknapHiwa iHpopmauina HaBepeHa B KOpoTKOMY NOCiBHUKY KopucTyBaya.

Mepepn BiABaHTAXXEHHSM i3 BUPOOHMYOro NiaNpUEMCTBA Npunag 6yno nepesipeHo i BunpobysaHo. MNMonpwu
peTenibHe OYMLLEHHS iCHY€E iIMOBIPHICTb 3HANTM 3aNULLKMA KaBU B KaBOMOALi 11/abo Kpanni KaBW Ha peLuiTui
nigaoHa onga kpanenb. Mig yac po3nakyBaHHSA BU TaKOX MOXeTe NobaunT Ha MaLUVHI N, KA 3'9BASETHCA
yepes BMKOPUCTAHHSA 3aXMCHOro martepiany. PEKOMeHAYEMO peTenbHO NPOTepPTU NPUag raHYyipKol nepep,
nepLUM BUKOPUCTAHHSM.

[AKYEMO 3a po3yMiHHS. HiKonn He BUKOPUCTOBYITE MOLLUKOKEHUI npunag,.

,Q; NOPAAN A PEKOMEHAALLI
BOOA
SIKiCTb BOAM 3HAYHOIO MipOKO BNIMBAE Ha AKICTb apoMaTiB. BanHAHWI HaNIT i XNOp MOXYTb 3MIHUTU CMaK
KaBw. LLLo6 36eperTn BCi apomaTi BaLLOi KaBW, PEKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBAaTK CBiXXY abo 6yTnnboBaHy

BOAY i3 cyxvM 3anuiikom Ao 800 mMr/n (ANB. eTUKEeTKY Ha MsLLL,).

YALLKA
Mig yac NpuUroTyBaHHA rapsA4ymMx HarnoiB pPeKoOMeHOYEMO BMKOPWUCTOBYBATW MIiGIrpiTi Yallku (4ns Lboro
MOXHa NoTpUMaTK iX nig CTpymMeHeM rapsiioi BoAum), po3Mip sSIKMX Bianosifae 6axaHivi nopuii Hanoto.

3EPHA

be3 cneujanbHOI YNaKOBKN CMa)KeHi KaBOBi 3epHa MOXYTb BTPaTUTW CBil apomaTt. PekoMeHZyeEMO
BUKOPUCTOBYBATM NOPLLIO 3epeH, LLLO BiAMNOBIAAE KiNTbKOCTI KaBW, SIKY BU NMAHYETE CNOXUTU NPOTArOM
HaCTynHMX 2-3 AHiB, i BUbMpaTn NnakeTn 3epeH no 250 .
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SIKICTb KaBOBWX 3epeH MiHMIMBA, @ CMaK BU3HAYa€ETbCA CyO'eKTMBHO. Apabika Ma€ BUTOHYEHILLi KBIiTKOBI
apoMaTn, Ha BIAMIHY Big pobycTn, sika MicTUTb binblue KodeiHy, ripka Ta HacuyeHa. 3a3BuYan Ui ABa
BUON KaBW 3MiLLyOTb, W06 oTpmMaTu 6inbll 36anaHCOBaHy KaBy. 3BEPHITbCS 3a MOPafok OO CBOro
nocTayanbHNKa CMaXKeHoi KaBu.

Mn He peKOMeHAYEMO BMKOPUCTOBYBATM MAaCNAHUCTI Ta Kapameni3oBaHi 3epHa, OCKINIbK/ BOHW MOXYTb
NOLLUKOAMNTIN KaBOBapKy. ApibHICTb NoMeny 3epeH BNANBAE Ha CUTy apoMaTiB Ta AKiCTb MiHKW. YuM gpibHile
rnomerneHi 3epHa, TUM HiKHILa NiHKa. [loMeNn TakoX MOXKHa aJanTyBaTh A0 6aXaHOro Hanoto.

n Ba)knuso! AkLlo nicng iHilianisauii 3Ha4kun A + RINSE BCe we BBiIMKHEHI, HaTUCHITb | yTpuMyinTe

kHOMKy START/ STOP gns py4Hoi niarotoBku, AOKU 3Haq0KA + RINSE He BUMKHeTbCS.

2. KABOMOJIKA: PETYTIOBAHHSA MOMENY

HABILLO PETY/NIOBATU NOMEN?
3aranom, nomMen noTpibHO peryntoBaTh y pasi 3MiHW TUMY KaBOBKX 3epeH abo peryntoBaHHA MiLHOCTI KaBW.
3MiHa nomeny [03BOSISE aAanTyBaTN MaLLUNHY 0O Pi3HUX TUMNIB KABOBUX 3epeH:

- CunbHO 06CMaXkeHi N MacNsHUCTI 3epHa NoTpebytoTb 6inbLl rpyboro nomeny.

- 3epHa 3 nerwmm obcMaxyBaHHAM CyXxiLli 1 NoTpebytoTb ApibHILLIOro nomeny.

Cnabka
CepefHs
MiuHa
HacnyeHa
[y>xxe Hacn4veHa

[y>Xe HacnyeHa HacunueHa MiuHa CepepHsa Cna6ka
(TeMHa ¢ppaHyy3bKa) (DpaHyy3eka) (Cnabka ppaHyy3eka) (bypwmuHosa) (Ceimna)

Kpim Toro, HanaluTyBaHHS Nomersy BA/IMBAE HAa apOMaT OAHIEi i Ti€i K KaBW: LLLO APiOHILLIMI MOMen, TO CUAbHILLINIA
apomar.

AK BIAPErYJIIOBATU NMOMEN?

MoBepHiTb KHOMKY perynioBaHHs, PO3TalLOBaHy Ha KOHTeNHepi 419 KaBOBUX 3epeH, LWo6 BMOpaTX MNONOXKEeHHS,
sIke BiANoBigae TMNy 3epeH i 6axkaHin iHTEHCMBHOCTI CMaKy (BOCTynHO 5 piBHIB - AMB. BuLle). Lle peryntoBaHHS
BMKOHYETLCSA Mif, Yac nomeny 1 3MiHIETbCA MOCTYNOBO. M1ic/a TpbOX MPUroTyBaHb KaBW BU NMOMITUTE, LLO CMaK
Harmnow 3Ha4YHO 3MiHMBCS.

YBara! Mu He peKkOMeHZYeEMO BMKOPUCTOBYBATU MACASIHUCTI abo KapamesnizoBaHi KaBOBi 3epHa, fKi
KaBOMOL,i BaXXKO nepemosioTu. Lle Moxke NOLIKOAWUTY Npunag, i HeraTMBHO BNIMHYTK Ha poboTy AaTyumka.

3. IPUTOTYBAHHSA HAMOIB

HANOI, AKI MOXXHA NMPUTOTYBATU 3A JOMOMOTIOI0 LIEI MALLWNHN:
KRUPS My Coffee nponoHye wnpokun Bnbip Hanois 3anexHo Bif Balunx ynogobaHb. MNapameTpu nNigroToBKm
AOCTYNHI NPSIMO Ha NaHeni KepyBaHHS:
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O6'eM i MiLHICTb 3@ 3aMOBYYBaHHSIM BUAINEHI XXUPHUM LLPUPTOM.

Oonwuc JocTynHi 06'emn DYHKLiA MiLHOCTI
S ~40 Mn (HaNaLLTOBYETbLCA
BiA 15 no 50 mn) 0
Ecnpeco M ~55 mn 00
L ~70 mn (HanawToByeTbCA O00
Big, 60 go 85 mn)
S ~80 M 0
Odonio* M~110 mn 00
L ~140 mn O00
S ~90 mn (HanawToBYETHCH
8i1190 10 115 mn) 0
Kaga M ~120 mn 00
L ~150 mn (HanawToByeTbCS O00
Bia 125 oo 180 mn)
S ~120 mn )
AmepukaHo* M ~150 mn 00
L ~180 mn 000
S ~100 mn
lapsiya Boga* M ~200 mn
L ~300 mn

Mapa* - 3

*3as1ex#Ho 8i0 Modesi
AK BIAPETYJIIOBATU BUCOTY COIMJ1IA NOAABAHHSA KABU ?
ﬂ,ﬂﬂ 6y,D,b-F|KOFO 3 ,D,OCTyﬂHVIX HanoiB conyo NnoAaBaHHA KaB/ MOXXHa OI'IyCTI/ITVI Bi,EI,I'IOBiJJ,HO Ao pO3Mipy YalloOK.

AK MOYATU NPUTOTYBAHHA HAMOIO?
* [epekoHanTecs, WO KOHTeNHep 4J1 KaBOBMX 3€pPeH 3anoBHEHNN.

Al'lonepep,)l(eHHﬂ. LLlo6 YHMKHYTV NOLLKOMKEHHSA Npunagy, He HanvBalTe BOA4Y B KABOMOJIKY.

* MNepeBipTe, UM 3aNOBHEHUN pe3epByap AN BOAW. AKLLO BOAW Masno, MallMHa CMOBICTUTb BacC CBITNOBUM
iHOVKATOPOM 3 MPOXaHHAM HanoBHUTK Bak.

* [NocTaBTe YallKy Nig OTBip ANS BUXOAY KaBMU.

* HaTncHiTb KHOMKY BUGpaHOro Hamot, BCTaHOBITb HaNaLUTyBaHHSA Ta HAaTUCHITb START/STOP.

MOXXJTUBI PI3HI HANTALUTYBAHHA 3ANTEXXKHO BIA4 TUMY HAMOILO.
- MiuHicTb KaBMU: W6 30inbLLINTY ab0o 3MEHLUNTN MIiLHICTb KaBW, 3MiHiTb KiflbKiCTb BAKOPUCTOBYBAHOI MeNeHOi

KaBwW, BUOepPiTb HaMil i HATUCHITb KHOMKY «: i», W06 BMbpaTu KinbKicTb 3epeH Big 1 0o 3, ge 1 o3Havae
HaM'SIKLLMIA CMaK, @ 3 — HaNMILHILLWIA.

- 06'em y yawi: 106 36inbWNTY ab0 3MEHLINTM KiflbKiCTb BOAM, LLO BUKOPUCTOBYETLCA AJIA €KCTPaKLii,

HaTWUCHITb KHOMKY «:EPi», 11106 ycTaHOBUTY 06'eM Ans po3mipis S, M abo L.

LLlo6 oTpumaTn goaaTkoBy iHpopMaLilo, neperniHbTe TabnuLiio HaNoiB i KOPOTKMII NOCIGHMK KOpUCTyBa4va
LOA0 perynioBaHHA HanawTyBaHb HaMoiB.

AK 3YNMUHUTU POBOTY MALLWHW B NMPOLECI NPUTOTYBAHHSA HAMOIO?

Bn MoxeTe 3ynMMHUTM NPUTroTyBaHHSA Hamot B ByAb-SKNA MOMEHT, HaTUCHYBLUM KHOMKY START/STOP. Akwio
umkn byae nepepBaHo, MaLLVHa 3yNMMHUTLCS He Bigpasy. eskuii yac GyHKUIi MalwvHm 6yayTe He4OCTYMHi, Npo
wo byae cBiguMTN BNMMaHHS iIHOUKATOPIB eKpaHi.
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AK HAJTALLTYBATU PO3MIPU S TA L A1 ECMIPECO TA KABU HA CBIV CMAK?

1) HaTucHiTb kHOMKy Espresso abo Coffee Ta yTpumyinTte ii cekyHan .

2) IHgomkaTtop START/STOP nouyHe 6nmmatw.

3) HaTtmckatoum KHOMKY peryntoBaHHs 06’emy, BUbepiTb po3Mmip, IKMiA BU Xxo4eTe HanawwTysaT (S abo L).

4) HatucHiTb KHonKy START/STOP. KaBa noyHe HanmBaTuUcs.

5) Mig vac ekcTpakuii, Konyn 06’'eM y YallLi Bac 3a0BOSIbHUTb, 3HOBY HAaTUCHITb KHOMKY START/STOP, w06
36epertu HOBUI 06'eM.

n Baxxnueo! LLIo6 BNiATY 3 pexkxmMy HanawTyBaHHS 06'€My, HAaTUCHITb KHOMKY iHLLIOTrO peLenTy.

AK BIAHOBUTU HAJNTALLTYBAHHA 3A 3BAMOBYYBAHHSAM?

1) HaTucHiTb kHonkn ON/OFF i START/STOP i yTpumyiTe iX 3 CeKYHAM , KON MaLUVHa YBIMKHEHa.
2) KHonku START/STOP, peLenTa ecnpeco, iHAnMKaTopa 3epeH Ta po3Mipy S 61MMHYTb 3 pasu.
HanawtyBaHHSA T1MNy HaMoto, Aiarna3oH KOXHOro Haroto Ta Noro Po3Mip CKUHYTO.

— O

HAMOI 3 MOJIOKOM I FAPSIYA BOLIA*

foﬂ; NMOPAOV TA PEKOMEHOALLI

[Nns oTpMMaHHS XOPOLLOI MiHKN BUKOPUCTOBYIWTE yNbTpanacTepnusoBaHe MOJIOKO 3 XonogunbHuKa (3-5 °C).
TakoX MOXHa BMKOPUCTOBYBATW AesAKi iHLLI TUMN MOJIOKa (MiIKPOKOHLIEHTPAT MOJIOKa, HenacTepmnsoBaHe,
kucne ym 36aravyeHe MonoKo) abo 3aMiHHNKM MOMOKa POC/TIMHHOIO MOXOAXeHHS (MUrAaneBe, BiBCSIHE, COEBE
MOJIOKO TOLL), afie pe3ynbTaTu iX BUKOPUCTaHHSA MOXYTb OyTU FipLIMMK 3 TOYKN 30pY SKOCTI 1 KiNbKOCTI
NiHKK. MNicns BiAKPUTTS YNakoOBKM 3 MOIOKOM, MOro cnig 36epiratv B X0NOAWbHUKY 3a TeMnepaTypu, Lo
He nepesuLlye 4 °C, He3anexXHo Bif, TOro, YN € yrnakoBKa MIacTUKOBOI YU CKNAHOW. MOMOKO 3a3BMU4yai
36epira€eTbca Big N'ATN 4O CeMU OHIB.

AK 3BUBATU MOJIOKO 3A IONOMOrolo MNAPOBOIO COIMNA?

Aﬂ,ime 06epexHo, o6 He 06NEKTUCH.

MapoBe conno BMKOPUCTOBYETLCS NS CMiHIOBAaHHS MOJIOKA, HaNpUKIag, AJ1s NPUroTyBaHHS Kamy4nHo abo
naTe. OCKiNlbKN Ansi CTBOPEHHS Mapu NoTpibHa BuLLa TeMnepaTypa, HX Ansi NPUroTyBaHHS ecnpeco, npunag
Ma€ [oaaTKoBy Gasy posirpiBaHHSA A4S OTPMMAHHS Napu.

ETann 36MBaHHS MOJIOKA 3a JONOMOrow NMnapoBOro comnsa

HaTtucHiTe STEAM
HaTucHiTb kHonKy START/STOP

1
2
3 MaluunHa posirpiBatumeTbCs, [OKU KHOMKa STEAM He nepecTtaHe 6numatun
4

BcTaBTe napoBy HacaaKy B MOMOKO B YallLi. byabte obepexHi, Wob He 3aHyputn
oTBip 3 60Ky NapoBoi TPy6KM.

HaTtucHiTb kHonky START/STOP 3HOBY, 06 akTMBYBaTV Napy

6 HaTtucHiTe kHonky START/STOP, o6 3ynvHWTX nogady napw, Koam niHa Bac
B/IaLLTOBYBaTMME.

LLlo6 oTpumMaTu AOoKNafHili BiAOMOCTi Npo NpuUroTyBaHHs MOJIOYHOIO HaMolo, NepernasiHbTe KOPOTKUN
noci6HUK KopucTyBaya.

OYULLUEHHA NAPOBOIO COIMJIA.

AOGepe)KHo! Micng BMKOpWUCTaHHS QYHKLUIi Mapu mapoBe conyiio Moxe O6yTu rapsymm, TOMy Pagvmo
3a4eKaTy KiflbKa XBUWH, NepLU HiXK TOPKaTUCH MOro.
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n Ba>xnuso!

o6 wopa3y OoTpMmyBaTuM OAHAKOBY TMiHY, PEKOMEHAYEMO peTefnbHO ouuLlyBaTK napose conno [MICN4
KOXXHOIO BMKOPVCTAHHSA y BoAi Ta 3a AOMNOMOrOI0 LUMUIBbKU ANS YMLEeHHSA. He MuiTe napoBe Corsio B
NOCYAOMUMHIA MaLUVHi. TaKOX peKoOMeHOYEMO OYKLLYBaTW NapoBe COMo, AKLO BOHO He BUMKOPUCTOBYETLCSA
NPOTAroM TPUBANOro Yacy (MoHapg Asa gHi).

*3as1excHo 8id moodesni

[na peTenbHOro oUMLLEHHS MOXHa 3HATY BCe napoBe consio. [poMuiiTe Noro BOAOO, HEBEIMKOIO KiNbKiCTiO
HeabpasmnBHOro 3acoby Ons MWTTS nocygy Ta wWiTtkow. W06 oTpumaTtn popaTkoBy iHpopMmaLlilo npo
OYMLLEHHSA NapoBOro Comna, NepernsiHbTe po3Ain 4 KOPOTKOro NocibHUKa KopucTyBaya.

* o6 Bnganutn BCi MOXMBI CAAN MOMOKa 3 NapOBOro COMAa, MOMICTITb Mif, COMMO EMHICTb i 3anycTiTb
NPUroTyBaHHA rapsidoi Boau. MoTiM NpoTPiTh CONMO YMCTOK BOMOMO TKAHMHOLO 3 Mikpodibpu.

* SKWO napa He BUXOAWTb, MOXIIVMBO, COMMO 3acMiyeHe: po36MoKyliTe MOro 3a AOMOMOroOK FOMKM
ANA YWLLEeHHS CUCTEMMW LMPKYNAUii napu, Wo BXOAUTb A0 KOMMEKTy noctayaHHs. LLo6 oTpumatu
A0AATKOBY iHGOPMALLito MPO OYMLLIEHHSI MApPOBOro COMna, nepernsiHbTe po3fain 6 KOPOTKOro NocibHUKa
KopuCTyBaya.

AK HAJTIUTU TAPAYY BOA4Y?

1) TMocTaBTe YaluKy Mig napose comnso.

2) HartucHiTb Hot Water.

3) HatucHiTb KHonKy START/STOP.

4) lapsiya BoAa NOYHe Ta aBTOMaTUYHO NPUMVHUTL BUXOAMTM 3 MAapOBOro Conna BignNoBiAHO A0 BMOpaHOro
o6'emy.

4. 3ATAJIbHE OBCJZTYTOBYBAHHA
4.1 WOAOEHHE OBCJIYTOBYBAHHA

HanexHe 06cnyroByBaHHSA MalLUNHM JONOMOXe NOAOBXUTU TEPMIiH ii cnyx6u Ta 36epertn HeNOBTOPHUIN CMaK

KaBW.

OBCNYroBYBAHHA NIAAOHA ANA KPANENDb

MNipnoH Ana Kpanenb CY>XKUTb NS 36MpaHHA BOAM abo KaBw, LLLO BUTIKAE 3 Npunagy NifYacinicns npurotyBaHHA
HanoiB. BaxxIMBO perynsapHO CNOPOXXHATY Oro 1 3aBXAM CTaBUTU Ha MicLe.

3 MipKyBaHb TiriEHN pPeKOMeHAYEMO LOAHA po3bupaty MigaoH ANS Kpanenb, OKPeMO MUTK BCi getani
CYLUMTN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI, MepLl HiX BCTaBASATW Ha3apg y npunag. MigaoH ong Kpanenb MOXHa MUTU B
NOCYAOMUMHIA MaLLWHI, ane CrnoYaTKy 3HIMIiTb peLuiTKy.

HopaTkoBy iHbOpMaLLilo MOXHa NepernsHyT! B KOPOTKOMY NOCi6HUKY KopucTyBa4a, posainu 8A Ta 8B.

KOJIN NOTPIBHO CMOPOXXHIOBATU NIAAOH ANA KPAMENb?
Konn nonnasok nepebyBsae 3Bepxy, Le CBiAYNTb NPO Te, LLO BiH NepenoBHEHMIA.

OBC/TYTOBYBAHHS1 KOHTEMHEPA A1 BIAMNPALbOBAHOI KABU
3 MipKyBaHb TirieHN peKoMeHAOYyeEMO LOAHS OYNLLYBaTN KOHTEHep ANS BigNpaLboBaHOi KaB/ rapsayoto BOAO
3 MUJIOM i BUCYLLIYBaTWN NOr0 Ha BiAKPUTOMY NOBITPI, MepLU HiX BCTaBASATY Ha3ag y MaLUVHy.

Llo6 oTpumaTu [OKNagHiWwi BiROMOCTI Npo O4YMLLEHHS KOHTeliHepa pns BianpauboBaHOi KaBw,
nepernsiHeTe KOPOTKUI NOCIGHUK KopucTyBaya, po3ginu 7B Tta 7B.

- 33 3anuMTOM MaLUVHWN CMOPOXHANTE KOHTeNHep NN BiAnpaLboBaHOI KaBu.

- Bu MoxeTe CnopoXHATM Moro 4acTiwe, ane pobiTb Le, KOAM MallMHa BBIMKHeHa, Wo6 BoHa Morna
3adikcyBaTy, WO KOHTENHep Cnpasai CMOPOXHEHUN.

n BaxxnuBo! HegoTpuMaHHA HaBeAeHMX BULLLE BKA3iBOK LLOAO PerynsipHOro CropoXHEHHS KOHTelHepa
[NS1 KABOBOI NyLLLi MOXKe NMPU3BECTU A0 MNOLUKOKEHHS MALLUUHWN.
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OBCJ/IYTOBYBAHHS KOHTEMHEPA 011 BOOU

LLlo6 36epertn apomMaT KaBWu, @ TaKOX i3 MipKyBaHb Fri€H peKoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTV YACTY BOAY, LLLOAHS
MUTN pe3epByap AJ19 BOAM ryOKOK 3 rapsiuolo BOLOK i AaBaTW MOMY BMCOXHYTU Mepen TUM, siKk BCTAaBNATM
Ha3sag y npunag.

OBCJTYTOBYBAHHSl KOHTEMHEPA /19 KABOBUX 3EPEH

KaBoBi 3epHa MOXyTb 3aN1LLATN XMUPHI CMIANM Ha CTIHKaX KOHTeNHepa ANA KaBOBWX 3epeH, L0 MOXe BMMBaTH
Ha cMaK KaBu. [Insa 36epexxeHHs apomaTy Ta 3 MipKyBaHb FiriEHN peKOMeHAYEMO BUAANSATU Lel HaniT YNCTOH0
CYXOH M'SIKOK FaHYipKOI0 LLLOPa3y, KON KOHTeNHep NOTPiOHO 3aMOBHUTMW.

ﬁ YBara! He MmuinTe KOHTeliHep A1 KaBOBUMX 3epeH y Bofi, 60 BoAa B KOHTeNHepi A1 KAaBOBUX 3epPeH MOXe
NOLLUKOOUTY MaLLNHY.

4.2 IHLWLUE OBCJIYTOBYBAHHA

n Baxxnuso!

+ O6cnyroByBaHHS 3aiMaEe MakcMmMyM 20 XBUSIMH 3aneXXHO Bif NpoLeaypul.

* SIKWO BW BiAKMKOYMTE MaWWHY Big Mepexi nig 4ac obcnyroByBaHHA abo y pasi BigKIOYeHHS
efleKTpoeHeprii, nporpamMa BWOANeHHA HaKUMy MOYHeTbCs cnoyaTky. Bigknacty U onepadito
HEeMOXIMBO, BUAANEHHSI HAaKNMY i3 CUCTeMMW LMPKyNsALii Boan € 060B'A3KOBMM.

* Baxknuso! 3anyckaTu nporpamy o6CnyroByBaHHSA ogpasy Mic/is OTPMMAHHS BiAMOBIAHOMO CMOBILLLEHHS
HeoOOB'A3KOBO, ane ue cfig pobuTtn sikHanckopiwe., Y pasi BigkNaLeHHS ounlleHHs (abo BuaaneHHs
HaKMMy) CNOBILLLEeHHS BigobpaxaTumMeTbCs, AOKM L0 onepawito He 6yae BMKOHAHO.

HeobXxipgHi
MaTepiann

0O6cnyroByBaHHA Konn? MosicHeHHA

Micnsa
MpomuneBaHHA OTPUMaHHS

KaBOBOi CUCTEMU| CMOBILLEHHS
~1 xB-30 Mn abo konun

3aBrojHo.

Lis npouenypa Aa€ 3Mory MpOMUTU KaBOBY CUCTeMY
npunagy. Ans Hei BUKOPUCTOBYETLCS NMLLE rapsya BOAa.
BoHa rapaHTye 36epexeHHs CMPaBXHbOro CMakKy KaBW.
AunB. po3aini 9 KopoTKoro nocibHMKa KopucTyBaya.

OunLLLeHHS 3aBapoBaibHOro 610Ka 3anobirae yTBOPEHH
3anMLWKiB i 3a6e3neyvye cTabinbHy SKICTb KaBW.

1. BUMKHITb MaLLNHY.

2. Bigkpuiite 6iuHi gBepusTa.

3. HaTncHiTb  4epBOHY 3acyBKy, W06  3BiNbHUTH
3aBaploBasibHUIN B10K.

4. BuTArHiTe 610K, TPMMakum noro 3 060x 60KiB.

5. MpomunTe 3aBaptoBaibHNA 610K TEMIOK MPOTOYHOI
BOAOI0.

6. Akwo nobaunte Oydb-SKi  3anULWKK, MOPOTPITb
BHYTPILLUHIO 4YaCTWHY 3aBaploBafibHOro BiAAiNeHHS
BOJIOrO0 FaHyYipKoIo.

OunLLeHHs PekomeHpauisa:
3aBaploBasibHOro pas Ha

6noka TUXXOEeHb
n Ba)xnueo! He 3abyabTe 04MCTUTY BIACIK ANS KaBU

Yy BEepXHil 4acTWHi 3aBaploBalibHOro BiALiNeHHS
CYXOI0 YMCTOIO raHYipKoIo.

7. BncywiTb 3aBaptoBalibHUI 610K UMCTO TKaHMHOK abo
JanTe NOMY BUCOXHYTW Ha MOBITPi (He 36upanTe noro
3HOBY, SIKLLO BiH LLe y>Ke MOKPUM).

8. BcTaBTe 3aBaploBasibHUIN 60K Hasad y MaluHy [0
KJ1aLaHHSA.

9. 3akpuiTe 6iuHi oBepLSATa Ta 3HOBY MiAK/IOYITb MALLNHY
00 Mepexi.

194



O6c¢cnyrosyBaHHSA

Konwn?

MosicHeHHSA

HeobxigHi
MaTepiann

BupaneHHs
HaKuny
~20xB,1,5n

3a 3anuTtom
MaLLUUHN.
Konu KinbKicTb
NPUroToBaHmX
HanoiB 3amana
My BUOANeHHi
Hakuny
e HemMae
notpe6u,
usa GyHKUisA
HeaKTMBHa.

BuaaneHHs Hakuny 3 BaLLoOi MaLUMHKW 3abe3neyye ii HanexHy
poboTy Ta Buaansie 6yapb-akuin Hakun abo BigknageHHs. Lien
KPOK Ay>ke BaXNMBUIN ANs 3abe3nedeHHst HanexHoi poboTtu
Ta TPMBANoro TepmiHy ciy><6u BaLLoro npunagy. Ave. posain
11 KOpOTKOro NOoCiGHMKa KOPUCTYBaYa, LLO6 Ai3HaTUCS, K
BUOANMNTU HAKUM 3 MaLLMHW, abo BUKOHANTe TaKi Aii:

n Y 6ydb-9KUi MOMEHT nif 4Yac npouecy BUAANEHHSA
Hakuny MOXHa  HaTucHytm  START/STOP, w06
NPU3YNUHUTN  BUAANEeHHS Hakuny. CBiTnogiogHuin
inonkatop START/STOP 6numatumme. LLLo6 npogoBxutu,
3HOBY HaTUCHITb START/STOP.

1. Konu mawmHa notpebyBaTMe OYULLEHHS Bif, HaKumMy,

iHankaTop CALC CBITUTUMETLCS YEPBOHUM.

2. MNomicTiTb eMHicTb 06'emomM 1,5 N nif, conao nogaBaHHSA

KaBW Ta napoBse Comno.

Hanuite B pesepsyap ansa sogu 500 mn soaw.

4. BigKpuinTe nakeTUK 3acoby ANAA BUAANEHHA HaKuny

KRUPS Ta Bunuinte noro B pesepByap ANA BOAWU,

HanoBHeHM 500 M rapsyoi Boau.

3MillanTe BMICT NakeTMKa 3 BOOOIO B pe3epByapi.

BcTaHOBITb pe3sepByap 419 BOAM Ha MiCLLe B MaLLUHY.

HaTWCHITb KHOMKY peXXnMy OUYNLLEHHS.

HaTucHiTb kHonky START/STOP, wo6 po3noyaTun npouec

BUOANIEHHS HAKUMY.

9. Mia vac BupaneHHs Hakuny i3 conna noAaBaHHA KaBu Ta

NMapoBOro comnna BUTiKaTUMe BOAa.
10.IHamkaTop CALCcBITUTMMETbLCS, @ iHANKaTOp pe3epByapa
ANns Boan 6nMmaTiMe HanpuKiHLi BUTIKaHHS.
11.Bnpanite 3acié ons BuAaneHHs Hakumny 3 pesepByapa
ON5 BOAMW.

12.04ncTbTe pesepByap 415 Boau rybkoto.

13.MpomuiTe, NPOTPITb | BUCYLLITb pe3epByap A1 BOOW.

14.HanoBHiTb pe3epByap A1 BOAM 00 MaKCUMYMY.

15.MocTaBTe nif, conso eMHicTb o6'emom 1,5 n.

16.BcTaHOBITbL pe3epByap 419 BOAN Ha MiCLe B MaLLMHI.

17.70ig 4ac nNpoMMBaHHA i3 conna nodaBaHHA KaBWu Ta
NnapoBOro comnsa BUTiKaTUMe BoAa.

18.Konun Bofa nepectaHe TeKTU i BU MOYYETE TPU 3BYKOBI
CUrHanu, Balla MalnHa byae ouuLleHa Bif Hakuny Ta
roToBa [0 BUKOPUCTaHHS.

19.CNOpOXHiTb KOHTEHep ANA BiANpaLboBaHOi KaBu.

W

© N o !

1 naket
3acoby anq
BUOANEHHSA

Hakuny
KRUPS F054
/ XS809 (He
BXOOUTb [0
KOMMIEeKTY
nocTavdaHHs

npunaay)

— @

BIANOBIAI HA BALWUI SANMUTAHHSA

EKCMNJIYATALIA

1) DpucTpiit nokasye noMWUKy, nporpamHe 3abesneyeHHs 3asucno ABO Bci iHOMKaTOPW BANMAIOTb.

© BWMKHITb NPUCTPIil Ta BiL'€QHANTE MOr0O BiL Mepexi, 3a4eKaiTe 1 XBUAWHY, 3HOBY MiAKNIOYITL OTO Ta
nepesaBaHTaxTe.

2) Micnsg HaTUcKaHHS kHonky ON/OFF npunag He BMUKAETbCS.

© MepeB.ipTe 3aM06KHIKM 11 €NEKTPUYHY PO3ETKY BaLLOi yCTaHOBKM. [epeBipTe, L0 ABa KOHTAKTY LWTENCenbHOoi
BU/IKN HANeXHNUM Y/HOM BCTaB/IeHi B PO3ETKY 1 334HI0 YaCTUHY MaLLVHW.
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3) [ig Yyac BUKOHaHHSA PO60YOro LMKIY MaLlLVHW CTanocs BifKIKYEHHS eneKTpoeHeprii.

© Komnu xuBneHHs 6yae BigHoBReHo, Npunag 6yae aBTOMaTMYHO Nepe3anyLUeHo.

4) Y kaBOMOJILi 3aKiHYYIOTbCS 3epHa.

© * Ue HopMarbHO. Take TpanseTbCs iHOAI Ta SIKWO B KOHTENHepi A4S KaBOBUX 3epeH Mano abo Hemae
KaBOBMX 3epeH. CUrHan npo KOHTeMHep AN1si KaBOBUX 3epeH YBIMKHETbCS NiC/s 3aBepLUeHHs eKCTpaKkLii.

© Y KOHTeiiHepi 3aNMLLINANCS 3epHa:

* KaBa Moxe OyTu 3aHaATO MACNSHWUCTOW, | TOMYy MalUMHA He Moxe ii mpaBunbHO 06pobuTn. MoxHa
cnpobyBaTy MPOLUTOBXHYTV 3€pHa BHU3 i NepeBipuTW, YU MallnHa BigHoBWNA poboTy. OfHaK MM
PEeKOMEHAYEMO 3MIHUTI KaBy (AMB. PO34iN MPO TN KaBOBUX 3epeH).

* 9KWo Ue Balla 3BMYaliHA KaBa, fiKa [0 LbOro 4acCy He BUK/MKANa HapikaHb: 3BEPHITbCS [0 CNyXbm
NiATPUMKM KieHTiB KRUPS.

5) [OBa abo binbLue iHOMKaTOPIB peLLenTiB NOCTIMHO CBITATHCS | HOPMasbHa poboTa MaLLVHW BIOKYETHCS.

© BuHukna npobnema 3 MaLLKHoOL. Big'egHalTe ii Big Mepexi Ta nig'egHanTe 3HOBY. SKLLO NpobemMa He 3HMKAE,
3BEPHITbCSA [0 CePBICHOrO LIeHTPY /MOBEPHITb MaLLMHY A0 CyX6U NicNANpoaaXHOro 06cnyroByBaHHS.
6) 3Ha‘-IOKA YBIMKHEHWI.

© 3aBaptoBanbHNU 610K BCTAHOBNEHWI HenpasuibHO abo BiAKPUTI ABepusATa. [MB. KOPOTKWiA MOCIGHMKA
KopucTyBaya, po3ain 10A/10B.

7) 3HayokK A 6aMMaE.

© BuHukna npobnema 3 MalLKHoOL. Big'egHalTe ii Big Mepexi Ta nig'egHanTe 3HOBY. SKLLO NpobemMa He 3HMKAE,
3BEPHITbCSA [0 CePBICHOrO LIeHTPY /MOBEPHITb MaLLKHY A0 CIyX6K NicNanpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS.

BUKOPUCTAHHA

1) 1. KaBoMmosiKa BUOAE HE3BMYAMHUIA LLIYM.

© Y kaBoMosLi, IMOBIpPHO, € CTOPOHHI npeameTu. CNpobyiTe NOYMCTUTK ii MMNOCOCOM abo 3BEPHITLCA A0
cnyx6u nigTprmkn knieHTis KRUPS.

2) Nig npunagom 36MpaeTbCcs BOAA.

© MepLu HixX BUAMATK NiAAOH ANA Kpanenb, 3a4ekaiTe 15 ceKyHA NiCns 3ynuHKK MOTOKY Kasu, o6 MalurHa
NpaBuUIbHO 3aBepLUMNA LK.

© MepesipTe, WO NiAA0H AN Kpanenb NpaBuabHO BCTaBeHWIA B npunag. BiH 3aBan Mae 6yTu Ha MiCLli, HaBiTb
KOS MaLLMHa He BUKOPUCTOBYETLCS.

©) MNepeBipTe, Y He 3aNOBHEHW NiAL0H ANS Kpanesb.
3) KHOMKy peryntoBaHHa Api6HOCTI MOMeny BaXXKO MoBepTaTu.

© MosepTaliiTe KHOMKY perynoBaHHs ApiGHOCTI noMeny nnLle i Yac po6oTh KaBOMOKM.
4) Mpwiag He NPUrOTYBaB KaBy.

@ Mig yac NPUroTyBaHHA BUABJIEHO iHUMOEHT. I'Ipvmap, AdBTOMATUN4YHO Mepe3aBaHTaXXNTbCA Ta 6y,u,e roToBMI A0
HOBOIO LUKKIY.

5) Bwv BUKOpUCTanM MeneHy KaBy 3aMiCTb KABOBMX 3€PEH.
© MprbepiTb MeneHy KaBy 3 KOHTeHepa 4719 KaBOBUX 3epeH 3a A0NOMOror Nuaococa.
6) [licng 3ynuHKM MaLlVHK i3 conJia NoJaBaHHSA KaByM BUTIKAE BOAA.

© Le HopMarnbHo. Lle dyHKLis aBTOMaTUYHOIO NPOMUBAHHS [/1S OYULLIEHHS COMMa NOJABaHHS KaBu.
7) Konu MallviHa BBIMKHEHa, i3 CONJia NOAaBaHHs KaBy TeYe BOAa.

© Lle HopmanbHO. MalumHa aBTOMATWYHO HarpiBaeTbCsi, WO6 y Balwoi neplwoi kasu Gyna npasubHa
Temnepartypa.

8) [Micng ekcTpakLii KaBu 3'9BASETLCS 3BYK BEHTUALL.

© Le HopManbHO. BeHTUNALIA BMUKAETLCSA MICNS KOXHOMO MPUrOTYBaHHS peuenTy, o6 KOHTenHep ans
BiANpaLbOBaHOI KaBY 3aNMULLABCA CyXUM i YACTUM.

OBCJZIYTOBYBAHHA

1) MawwuHa He NPOCUTb BUAAAUTI HAKUM.

© Upnkn BuaaneHHs Hakuny HeobXigHUN Micas BENUKOI KiIbKOCTI MPUroTOBaHMX HaMoiB i3 napoto abo rapsuoto
BOZJOI0. SIKLLO B/ BXXMBAETE NMLLE KaBy, YacTe BUAANEHHS Hakumy HenoTpbiHe.
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2) YactuHa BignpalbOBaHOi KaBU NOTPANSE B NiAAOH AN Kpaneb.
© HeBenuka KinbKicTb BiANPaLbOBaHOI KaBM MOXe NoTpanuTh B NiAAOH AN Kpanenb. MawwmvHa po3pobneHa
TaKUM YMHOM, L6 BMaansaTu Byap-aKi 3anuLLKN BiANpaLboBaHOi KaBK, Wob 30Ha nepkonsLii 3anuwanacs
YnCTOolO.

3) [icnsg cnopoXXHeHHs KOHTeHepa ANS BignpallboBaHOi KaBy CBITN0BUIA /)) iHOMKATOP NPOAOBXYE CBITUTUCS.

© BcTaHOBITb KOHTElHEp AN BiANpPaLbOBaHOI KaBy Ha MicLe.

p
4) Nicna HanoBHeHHA pe3epByapa A8 BOAW CBITN0BUI li] iHOMKATOP MNPOAOBXYE CBITUTUCA.
© TMepes.ipTe, Y1 NPaBUIbHO BCTAaHOBIIEHO pe3epByap /15 BOAMW.

© MonnaBok yHK3y pe3epeyapa Mae 6e3nepeLuKogHO pyxaTucs. MepesipTe NoMIaBok i 3a noTpebu posbokyiiTe
noro.

HANOI

1) KaBa Teye HaATO MOBIMLHO.

© MoBepHiTb perynaTop ApIGHOCTI Momeny, WO6 OTPUMATK KPYMHILWUA MOMeN (LUe MOXe 3anexartn Bif
BMKOPUCTOBYBAHOIO TUMY KaBK).

© BUKoOHalTe oaunH abo Kinbka LUKNiB NPOMMBaHHS.
2) KaBa HaaTto cnabka abo HeJoCTaTHLO MillHa.

© MepesipTe, LLIO B KOHTEIHEPI A/ 3ePEH € KaBa i LLIO BOHa HaNeXHUM YNHOM MPOCYBAETLCS BHUS.

© He BUKOPWCTOBYITE MaCIAHUCTI, Kapamesi3oBaHi abo apoMaT30BaHi 3epHa, SKi Npua He MOXe HaNeXHUM
YMHOM 06pOBUTH.

© 3MeHLTe 06'€M HAMOK0 Ta 36iMbLUTE NOr0 MiLHICTb 3@ AOMOMOTOK GYHKLii perystoBaHHS MiLHOCTI. lOBEpHITh
perynatop Api6HOCTIi momeny, Wwob oTpumaTti ApibHiLnA nomenn.

3) Ecnpeco abo kaBa HeOCTaTHLO rapsyi.

© 36inbLUTe TemMnepaTypy KaBy B HanalTyBaHHAX MalUMHW. HarpiiiTe YallKy, NPOMUMBLLY ii rapsiyolo BOAOH,
nepLU HiXX MoYaTn roTyBaTy Haniw.

© BuKOHaiITe LK/ MPOMUBAHHS, MEPLU HiX MOYaTh roTyBaTy KaBy.

4) MNepepn nofaBaHHAM KaBW i3 conen AN KaBW BUTIKAE YNCTa BoAa.
© Konw B 3anycKaeTe NpUroTyBaHHS, Bii6YBaETbCs NONepeaHE 3MOYYBaHHS MeNIeHOI KaBy, Yepes LLo i3 conen
MOXe BUTIKaTN HeBenmnKa KiflbKiCTb BOAN.

AIKWo BamM He BAAETbCA NO36YyTUCHA AIKOICb i3 OMMCaHUX Bullie nNpob6nem, 3BepPHITbCA A0 CNyX6u
niaTpUMKM KnieHTiB KomnaHii KRUPS.

YTUNI3ALIA
3 MipKyBaHb 6€3neKun B AesKMX NpUnagax akyMynaTopu MOXYTb 3aMiHSATY NMLLE CreLianicTi 3 peMoHTy. Ons
3aMiHU aKyMynsiTopa 3BepTaliTecsi 40 aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.

n Baxknueo! Bawl npunag MicTUTb UiHHI MaTepianu, NpuaaTHi Ans NOBTOPHOrO BMKOPUCTaHHA abo
nepepobku.

FAPAHTIA
lapaHTia He die B HaBeAEHUX HUXYe BMMNa4Kax:

- SIKLLO B KABOMOJIL € CTOPOHHI NpeameTy;
- SKLLO B KOHTeHep O/15 3epeH 3aCMnaHo MeflieHy KaBy;
- SIKLLO BMAANEHHSI HAaKMMY, O4YKLLEeHHs abo perynsipHe 06cyroByBaHHS He MPOBOASTHCS.

MpaBo 3gilicHoBaTK Byab-sKe 06CyroByBaHHSA NpUagy MatTb TiNTbKU CNeLianicTu aBTOPU30BaHOMo LIEHTPY
KRUPS.

Lito kaBomaLumHy Espresso Fully Automatic Coffee Machine Mmo>xHa BUKOpMCTOBYBaTW TiNTbKW AN IPUFOTYBaHHS
KaBW, KNM'ATIHHA BoAM abo 36MBaHHA MOMOKa.

Bupo6Huk: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, China
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Nadrzka na vodu L. Nastavte intenzitu

Kapacitny displej M. Doplfite nadobu na zrnkovu kavu

Ventilator proti plesniam N. Vyprazdnite nadobu na kavovu usadeninu
Varna jednotka 0. Varna jednotka nie je nainstalovana/ dvierka

Dyza na kavu
Nadoba na kavovu usadeninu
Tlacidlo na nastavenie jemnosti mletia

Vystup pary*
Mriezka a odnimatelna odkvapkavacia miska

P.
Q.
Nadoba na zrnkovu kavu R.
S
T

varnej jednotky su otvorené/chybaju
Nastavte objem

Oplachnite zariadenie

Pristup k rezimu Cistenia

Odvapnite zariadenie

Doplnte nadrzku na vodu

XT-rIemMmMoN®y

Plavaky na hladine vody

*v zgvislosti od modelu
Vazeny zakaznik,
dakujeme, Ze ste si zakupili kdvovar KRUPS Espresso so zabudovanym mlynéekom. Kavovary KRUPS Espresso
so zabudovanym mlync¢ekom sa navrhuju, vyvijaju a vyrabaju vo Franclizsku, €o zarucuje najprisnejSie zaruky
pdvodu a kvality vyroby. Kavovar je navrhnuty tak, aby sa o najjednoduchSie pouZival a aby pripravoval napoje
kvality ako od baristu. Vychutnajte si espresso, filtrovanu kavu a dalSie druhy kavy, a to vSetko stlacenim
jediného tlacidla. Pokrocila technolégia kavovaru umoznuje dosiahnut najlepsi mozny vysledok, ktory odhali

maximalne mnoZzstvo arém a chuti z Cerstvo namletej zrnkovej kavy. Verime, Ze si vychutnate skvelé prestavky

na kavu a budete so svojim kavovarom KRUPS spokojni.
Tim spolo€nosti KRUPS

1. DOLEZITE INFORMACIE O PRODUKTE

Pred prvym pouZitim spotrebica si pozorne precitajte ndvod na pouZzivanie a brozuru ,,Bezpecnostné pokyny”
a odlozZte si ich: nespravne pouzivanie zbavuje spolo¢nost' KRUPS akejkolvek zodpovednosti.

1.1 SPRIEVODCA SYMBOLMI V NAVODE NA POUZIVANIE

a Nebezpecenstvo: Varovanie pred rizikom vazneho zranenia alebo smrti.
Symbol blesku upozorfiuje na nebezpecenstvo slvisiace s elektrickym pradom.

AUpozornenie: Varovanie pred pripadnou poruchou, poSkodenim alebo zni¢enim zariadenia.

n DéleZité: VSeobecna alebo dblezita poznamka k prevadzke zariadenia.

1.2 PRISLUSENSTVO DODAVANE K ZARIADENIU

Skontrolujte prisluSenstvo dodané so zariadenim. Ak niektory diel chyba, kontaktujte priamo zakaznicky servis
spolocnosti KRUPS.

DODAVANE PRISLUSENSTVO

1 Stru¢na uvodna prirucka - Bezpecnostné pokyny - Zaru¢né dokumenty

2 | Ihla na Cistenie parného systému
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A Upozornenie: Na zachovanie zaruky pouzivajte s tymto zariadenim iba prislusenstvo znacky Krups.

1.3 TECHNICKE UDAJE

Zariadenie Automaticky espresso kavovar EA20
Napajanie 220 - 240V~ /50 Hz
Tlak €erpadla 19 barov
Nadoba na zrnkovu kavu 160 g
Spotreba energie 1420 - 1690 W
Nadrzka na vodu 1,51
PouzZivanie a skladovanie Vnutri, na suchom mieste (mimo dosahu mrazu)
Rozmery (mm)V xD x H 320 x 185 x 425
Hmotnost zariadenia (kg) 9.2

Technické zmeny vyhradené.

1.4 ZACIATOK POUZIVANIA A INSTALACIA SPOTREBICA

UVODNE POSTUPY

Umiestnite zariadenie na stabilny, vodorovny, Cisty a suchy pracovny povrch. Pri prvom pouZziti zariadenia sa
vykona cyklus inicializacie. Naplnenie kdvovaru umoZzniuje naplnenie vodnych okruhov, aby mohlo zariadenie
fungovat. Prebehne predhriatie a automatické preplachnutie.

Dal3ie informacie najdete v Struénej Givodnej prirucke.

Spotrebi¢ bol pred opustenim vyrobného zavodu skontrolovany a otestovany. Napriek velkej pozornosti
venovanej Cisteniu sa moze stat, Ze najdete zvySky kdvy v mlynceku alebo kvapky kavy na mriezke odkvapkavacej
misky. Pri vybalovani si tiez mézete vSimnut pritomnost prachu na kavovare z dévodu ochranného materialu.
Pred prvym pouzitim odporucame kavovar dékladne vycistit handrickou.

Dakujeme za pochopenie. Nikdy nepouZivajte poskodeny spotrebit.

g; NAVODY A TIPY
VODA
Kvalita vody vyrazne ovplyviiuje kvalitu arémy. Vodny kamen a chlér mézu zmenit chut kavy. Ak chcete
zachovat aromu kavy, odporucame pouzivat Cerstvu alebo balenu vodu s podielom pevnych Castic pod

800 mg/I (pozrite si Stitok na flasi).

SALKA
Pri priprave horucich napojov odpordc¢ame pouZzivat predhriate Salky (obliatim teplou vodou), ktorych
velkost je prispbdsobend pozadovanému mnozstvu.

ZRNKOVA KAVA

Prazena zrnkova kdva mdze stratit'svoju arému, ak nie je chranena. Odporucame pouzivat mnozstvo
zfn zodpovedajluce vaSej spotrebe pocas nasledujucich 2 - 3 dni a vybrat'si 250 g vrecka.
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Kvalita zrnkovej kavy je premenliva a chute su subjektivne. Arabica vam poskytne jemnu kvetinovd arému
na rozdiel od robusty, ktord ma vy3si obsah kofeinu, je horkejSia a vyraznejSia. Bezne sa oba druhy kavy
mieSaju, aby sa dosiahla vyvazenejSia kava. Nevahajte a poziadajte o radu svojho praziara.

Neodporucame pouZzivat'olejnaté a karamelizované zrna, pretoZze mozu poSkodit'’kavovar. Jemnost mletych
zfn ovplyviuje intenzitu arémy a kvalitu peny. Cim jemnejSie su zrna namleté, tym jemnejSia je pena.
Mletie je mozné prispdsobit aj na pozadovany napo;j.

n DéleZité: Ak sa upozornenia A + RINSE zobrazuju aj po inicializacii, dlho stlacte tlacidlo START/STOP

pre ru¢né naplnenie, az kym upozornenie A + RINSE nezhasnu.

2. MLYNCEK: NASTAVENIE MLETIA

PRECO NASTAVIT MLETIE?
Vo vSeobecnosti je potrebné upravit mletie pri zmene typu zrnkovej kavy alebo pri Uprave intenzity kavy.
Nastavenie mletia umozZznuje prispdsobit sa réznym typom zrnkovej kavy:

- silne prazené a olejnaté zrna budu vyzadovat hrubSie mletie,

- jemnejSie prazené zrna budu suchSie a budu vyzadovat jemnejSie mletie.

Jemné

Stredné

Silné

Intenzivne
Velmi intenzivne

Velmi intenzivne Intenzivne Silné Stredné Jemné
(tmavohnedd) (hnedd) (svetlohnedd) (oranZovd) (ZItd)

Okrem toho nastavenie mletia pre rovnakid kavu ovplyviiuje arému v Salke: &¢im jemnejSie je mletie, tym
vyraznejSia je chut.

AKO NASTAVIT MLETIE?

Otocte nastavovacie tlacidlo v nddobe na zrnkovu kavu tak, aby nastavenie vyhovovalo vaSmu typu zfn a

pozadovanej intenzite chuti (5 Urovni - pozrite vysSie). Toto nastavenie sa musi vykonat pocas mletia a po
jednotlivych stupfioch. Po troch pripravenych napojoch si vS§imnete vyrazny rozdiel v chuti.

ﬁ Upozornenie: Neodporuc¢ame pouzivat olejnaté alebo karamelizované kavové zrnd, pretoze su pre
mlyncek tazko spracovatelné. M6zu poskodit zariadenie a viest k slabému vykonu snimaca.

3. PRIPRAVA NAPOJOV

NAPOJE DOSTUPNE Z TOHTO ZARIADENIA:
Kavovar KRUPS My Coffee umoznuje pripravit' Siroku skalu napojov podla vasSich preferencii. MoZnosti pripravy
su pristupné priamo na ovladacom paneli:
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Predvolené objemy a sily su uvedené tu¢nym pismom.

Opis Dostupné velkosti Funkcia sily
S ~40 ml (nastavitelné od
15 ml do 50 ml) 0
Espresso M ~55 ml 00
L ~70 ml (nastavitelné od O00
60 ml do 85 ml)
S ~80 ml 0
Doppio M~110 ml 00
L~140 ml O00
S ~90 ml (nastavitelné od
90 ml do 115 ml) 0
Kava M ~120 ml 00
L ~150 ml (nastavitelné O00
od 125 ml do 180 ml)
$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00
L~180 ml 000
S ~100 ml
Horuca voda* M ~200 ml
L ~300 ml

Para* - -

* v zavislosti od modelu

AKO NASTAVIT VYSKU KAVOVE] DYZY?
Pri vSetkych ponukanych napojoch mdézete spustit kavovu dyzu podla velkosti Salky.

AKO ZACAT S PRIPRAVOU NAPOJA?
+ Skontrolujte, Ci je nadoba na zrnkovu kavu plna.

AUpozornenie: Aby sa prediSlo poSkodeniu zariadenia, davajte pozor, aby ste do mlynceka nenaliali vodu.

+ Skontrolujte, i je nadrzka na vodu plna. Ak je v nadrzke malo vody, zariadenie vas na to upozorni
svetelnym indikatorom a zobrazi poZiadavku na jej doplnenie.

* PoloZte Salku pod vypust kavy.

+ Stlacte tlacidlo pre zvoleny napoj, upravte nastavenia a stlacte tlacidlo START/STOP.

V ZAVISLOSTI OD NAPOJA SU MOZNE ROZNE NASTAVENIA:
- Sila kavy: Ak chcete zvy5|t alebo znizit' silu kavy Upravou mnozstva pouzitej mletej kavy, vyberte napoj a
stlatenim tlacidla ,: »‘ ' zvolte medzi 1 a 3 zrnkami, pri€om 1 je najslab3ia a 3 najsilnejsia.

- Objem v Salke: Ak chcete zvysit' alebo znizit mnoZstvo vody pouZitej na extrakciu, stlacenim tlacidla ,2&Fs
nastavte objem S, M alebo L.

Dal3ie informécie o tom, ako upravit nastavenia napojov, najdete v tabulke napojov a v Struénej tivodnej
prirucke.

AKO ZASTAVIT PRIPRAVU NAPOJA?

Pripravu napoja moZete kedykolvek zastavit stlacenim tlacidla START/STOP. Po preruSeni cyklu nedéjde k
zastaveniu okamzite. Zariadenie bude chvilu nedostupné, ¢o bude signalizované blikajucimi kontrolkami na
obrazovke.
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AKO SI PRISPOSOBIT VELKOSTI S A L PRE ESPRESSO A KAVU?

1) Stlacte na 3 sekundy tlacidlo Espresso alebo Kava.

2) Kontrolka START/STOP blika.

3) Stlacenim tlacidla objemu vyberte velkost, ktoru chcete prisposobit'(S alebo L).

4) Stlacte tlacidlo START/STOP, kava sa nalieva.

5) Pocas extrakcie, ked vam objem v Salke vyhovuje, znovu stlacte tlaCidlo START/STOP, ¢im sa uloZi novy
objem.

n DoéleZité: Ak chcete ukoncit rezim prispdsobenia objemu, stlacte tlacidlo iného receptu.

AKO OBNOVIT PREDVOLENE NASTAVENIA?

1) Ked je zariadenie zapnuté, stlacte naraz na 3 sekundy vypinac a tlacidlo START/STOP.

2) Tlacidla START/STOP, recept na espresso, kontrolka kavovych zfn a velkost'S trikrat zablikaju.
Typ napoja, rozsah jednotlivych napojov a ich velkost sa resetuju.

— O

MLIECNY NAPOJ A HORUCA VODA

— &

~—~’ NAvVODY A TIPY
Ak chcete pripravit napenené mlieko, pouZite pasterizované mlieko UHT z chladnicky (3 - 5 °C). PouZitie
Specialnych druhov mlieka (mikrofiltrované, surové, fermentované, obohatené) alebo rastlinného mlieka
(mandlové, ovsené, sdjové atd.) je mozné, ale moze priniest menej uspokojivé vysledky z hladiska kvality
a mnozstva peny. Po otvoreni sa mlieko, bez ohladu na to, ¢i je v plastovom alebo sklenenom obale, musi
skladovat'v chladnicke pri teplote do 4 °C. Mlieko sa zvyCajne mo6ze skladovat pat az sedem dni.

AKO NAPENIT MLIEKO POMOCOU PARNE] DYZY?

A Davaijte si pozor, aby ste sa nepopalili.
Parna dyza sa pouziva na napenenie mlieka, napriklad na pripravu kapucina alebo latté. KedZe vyroba pary
si vyZaduje vysSiu teplotu ako priprava espressa, spotrebi¢ ma dodatocnu fazu predhrievania na tvorbu pary.

Postup napenenia mlieka pomocou parnej dyzy

Stlacte tlac¢idlo STEAM.
Stlacte tlac¢idlo START/STOP.

1
2
3 Zariadenie sa predhrieva, kym kontrolka STEAM neprestane blikat.
4

VloZte parnu dyzu do mlieka v Salke. Davajte pozor, aby ste neponorili otvor naboku
na parnej rurke.

5 Opatovnym stlacenim tlacidla START/STOP aktivujte paru.

6 Stlacenim tlacidla START/STOP zastavite paru, ked bude pena spravna.

DalSie informacie o priprave napojov s mliekom néjdete v €asti 3 v Struénej tvodnej prirucke.

CISTENIE PARNE) DYZY:

A Nebezpecenstvo: Po pouziti funkcie pary méZze byt parna dyza horuca, preto odporucame pred
manipulaciou s fiou niekolko minut pockat.

Bl polesite:

Ak chcete zakaZdym dosiahnut rovnaku penu, odpori¢ame parnu dyzu dékladne vy¢istit PO KAZDOM POUZITE

pod vodou a pomocou Cistiacej ihly. Parnd dyzu neumyvajte v umyvacke riadu. Parnud dyzu odpordcame vycistit’
aj vtedy, ak sa dlhsi ¢as nepouziva (viac ako dva dni).

* v zavislosti od modelu
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Celt parnti dyzu moZno vybrat, aby sa dala dékladne vy¢istit. Cistite ju vodou, malym mnoZstvom neabrazivneho
saponatu a kefkou. Dal3ie informacie o €isteni parnej dyzy najdete v €asti 4 v Struénej Gvodnej prirucke.

« Ak chcete z parnej dyzy odstranit' vSetky mozné stopy mlieka, umiestnite pod dyzu nadobu a spustite
pripravu horucej vody. Potom dyzu utrite Cistou vihkou handric¢kou z mikrovlakna.

* Ak para nevychadza, dyza moZe byt upchata: odblokovat ju mozete pomocou dodanej ihly na Cistenie
parného systému. DalSie informacie o Cisteni parnej dyzy najdete v Stru¢nej ivodnej prirucke.

AKO NALIAT HORUCU VODU?

1) Polozte Salku pod parnu dyzu.

2) Stlacte tlac¢idlo Hot Water.

3) Stlacte tlacidlo START/STOP.

4) Horuca voda vychadza z parnej dyzy a automaticky sa zastavi podla zvoleného objemu.

4. VSEOBECNA UDRZBA
4.1 KAZDODENNA UDRZBA

Spravnou udrzbou moZete predlzit Zivotnost zariadenia a zachovat autentickd chut kavy.

UDRZBA ODKVAPKAVACE) MISKY

Odkvapkavacia miska umoznuje zachytavat vodu alebo kavu, ktora vyteka zo spotrebica pocas pripravy a po
nej. Je délezité, aby vzdy bola na mieste a aby ste ju pravidelne vyprazdnovali.

Z hygienickych dévodov odporucame, aby ste kazdy den odkvapkavaciu misku rozobrali a vycistili kazdy diel
a pred vloZzenim spat do kavovaru ju nechali vyschnut. Odkvapkavaciu misku je mozné umyvat' v umyvacke
riadu, mriezku najprv odstrarte.

Dal3ie informacie najdete v €astiach 8A a 8B v Struénej tivodnej prirucke.

KEDY JE POTREBNE VYPRAZDNIT ODKVAPKAVACIU MISKU?
Ked sa plavak nachadza navrchu, znamena to, ze je prilis naplnena.

UDRZBA NADOBY NA KAVOVU USADENINU
Z hygienickych dévodov odporuc¢ame, aby ste nadobu na kavovu usadeninu denne ¢istili horticou vodou so
saponatom a pred vloZenim spat do kavovaru ju nechali vyschnut.

Dal3ie informacie o tom, ako vy€istit nddobu na kavovu usadeninu, najdete v Eastiach 7A a 7B v Struénej
uvodnej prirucke.
- Vyprazdnite nddobu na kavovu usadeninu, ked'vas o to zariadenie poziada.

- Nadobu moéZete vyprazdnovat aj pravidelnejSie, ale len vtedy, ked je zariadenie zapnuté, aby mohlo
zaznamenat, Ze bola skutocne vyprazdnena.

n DéleZité: Ak nadobu na kavovu usadeninu pravidelne nevyprazdnite, ako je uvedené vysSie, méze dojst'k
poskodeniu zariadenia.

UDRZBA NADRZKY NA VODU
Na zachovanie arémy kavy a z hygienickych dévodov odporucame pouZivat Cerstvu vodu, nadrzku na vodu
denne distit' hordcou vodou a Spongiou a pred vlozenim spat do kavovaru ju nechat vyschnut.

UDRZBA NADOBY NA ZRNKOVU KAVU

Kavové zrnd mdzu na stenach nadoby na zrnkovu kavu zanechavat' mastné zvysky, ktoré mézu ovplyvnit
kvalitu kavy. Na zachovanie arémy a z hygienickych dévodov odporuc¢ame, aby ste ho pri kazdom doplneni
utreli Cistou, suchou a makkou handrickou.

ﬁ Upozornenie: Na Cistenie nadoby na zrnkovu kavu nepouzivajte vodu, pritomnost vody v nddobe na
zrnkovu kavu by mohla zariadenie poskodit.
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4.2 INA UDRZBA

Bl Dolezite:

« Cas udrzby je v zavislosti od postupu maximalne 20 mindit.
« Ak pocas udrzby odpojite zariadenie od elektrickej siete alebo dbjde k vypadku prudu, program
odvapriovania sa spusti od zaciatku. Tuto operaciu nie je mozné odlozit, vodny okruh sa musi povinne

odvapnit.

* Program udrzby nemusite spustit ihned, ako kdvovar zobrazi vyzvu, ale mali by ste ho spustit' ¢oskoro.
Ak sa odvapnenie odlozi, upozornenie sa bude zobrazovat az do vykonania operacie.

Vysvetlenie

Potrebny
material

Udrzba | Kedy?

Preplachnutie
kavového
okruhu
~1 min-30ml

Ked
zariadenie
zobrazi
vyzvu alebo
kedykolvek.

Umoznuje preplachnut kavovy okruh kavovaru. Pri

tomto procese sa pouZziva len horuca voda. UmozZnuje

zachovat autenticku chut kavy. Pozrite si €ast'9 v
Struc€nej uvodnej prirucke.

Cistenie
vyberatelnej
varnej
jednotky

Odporucanie:

raz tyzdenne

Cistenie varnej jednotky zabrafuje usadzovaniu
zvyskov a zabezpecuje stalu kvalitu kavy.

1.

Vypnite zariadenie.

2. Otvorte bocné dvierka.
3.
4. Jednotku vytiahnite tak, Ze ju budete drzat'na oboch

Stlacenim Cervenejzapadky uvolnite varnu jednotku.

stranach.

Varnu jednotku oplachnite pod vlaznou tecucou
vodou.

. Ak spozorujete nejaké zvysky, utrite vnutro varného

priestoru vihkou handrickou.

n Délezité: Nezabudnite vycistit Zlab na kavu na
vnutornej strane hornej Casti priestoru varnej
jednotky suchou Cistou handrickou.

VysuSte varnu jednotku cistou handrickou alebo

ju nechajte vyschnut na vzduchu (ak je eSte velmi
mokra, nedavajte ju naspat).

. VloZzte varnu jednotku spat do zariadenia, kym

nezacvakne na svoje miesto.

Zatvorte bocné dvierka a zariadenie opat zapojte do
elektriny.
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Vysvetlenie

Potrebny
material

Udrzba ‘ Kedy? ‘

Odvapnenie
~20 min-1,51

Ked'sa na
kavovare
zobrazi vyzva.
Ak pocet
napojov nie
je dostatocny
na to,
aby bolo
potrebné
odvapnit
zariadenie,
funkcia nie je
aktivna.

Odvapnenie kavovaru zabezpeci jeho spravnu funkénost
a odstrani pripadny vodny kamen alebo usadeniny.
Tento krok je velmi déleZity na zabezpecenie spravneho
fungovania kavovaru a jeho dlhej Zivotnosti. Postup na
vykonanie odvapnenia kavovaru najdete v casti 11 v
Stru¢nej ivodnej prirucke alebo postupujte podla tychto
pokynov:

n Kedykolvek pocas procesu odvapriovania mozete
stlatenim tlacidla START/STOP odvaprfiovanie
pozastavit. Kontrolka START/STOP bude blikat. Ak
chcete pokracovat, znova stlacte tlacidlo START/
STOP.

1. Kedje potrebné zariadenie odvapnit, kontrolka CALC
sa rozsvieti nacerveno.

2. Pod dyzu na kavu a na paru umiestnite nadobu s
objemom 1,5 1.

Naplnte nadrzku na vodu 500 ml vody.

Otvorte vrecko s odvaprniovacom KRUPS a nalejte ho
do nadrzky na vodu naplnenej 500 ml horucej vody.

Obsah vrecka zmieSajte s vodou v nadrzke.
VloZte nadrzku na vodu spat do kavovaru.
Stlacte tlacidlo rezimu Cistenia.

Stlacenim tlacidla START/STOP spustite proces
odvapnenia.

9. Pocas odvapnovania bude z dyzy na kavu a na paru
vytekat'voda.

10.Kontrolka CALC svieti a kontrolka nadrzky na vodu
na konci prietoku blika.

11. Odstrante odvapnovac z nadrzky na vodu.
12.Vycistite nadrzku na vodu Spongiou.
13.0plachnite, utrite a vysuSte nadrzku na vodu.
14.Naplfite nadrzku na vodu na maximum.
15.Pod dyzu polozte 1,5-litrovud nadobu.
16.Vlozte nadrzku na vodu spat' do kavovaru.

17.Pocas oplachovania bude z dyzy na kavu a na paru
vytekat'voda.

18.Ked voda prestane tiect a ozvu sa tri pipnutia,
zariadenie je odvapnené a pripravené na pouzivanie.

19.Vyprazdnite nadobu na kavovu usadeninu.

W

© N o v

1 vrecko
odvapnovacieho
pripravku KRUPS

FO54/XS809
(nie je sucastou
dodavky)

— @

ODPOVEDE NA VASE OTAZKY

PREVADZKA

1) Kavovar zobrazi poruchu, softvér nereaguje ALEBO blikaju v3etky kontrolky.

© Zariadenie vypnite a odpojte od elektriny, po¢kajte 1 minitu, potom ho znova pripojte a zapnite.

2) Zariadenie sa po stlaceni

inaca nezapne.

© Skontrolujte poistky a zasuvku elektroin3talacie. Skontrolujte, ¢ s obe napéajacie zastréky sprévne
zasunuté do zasuvky a do zadnej strany zariadenia.
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3) Pocas cyklu doslo k vypadku napdjania.

© Zariadenie sa po opatovnom zapnuti automaticky resetuje.

4) Mlyncek beZi naprazdno.

© - Je to normalne, ak sa to stava prileZitostne a ak v nddobe na kavové zrna nie su Ziadne kavové zrna
alebo je ich len malé mnoZstvo. Na konci extrakcie sa rozsvieti upozornenie nadoby na zrnkovu kavu.

© Zrnkové kéva zostava v nadobe:

« Kadva moze byt prilis olejnatd, a preto ju kavovar spravne nespracuva. Mohli by ste skusit pomoct
kavovym zrnkam, aby klesli, a uvidite, Ci to opat zacne fungovat. Odporuca sa vSak zmenit kavu
(pozrite si typ zrnkovej kavy).

+ Toto je moja obvykla kadva, ktora doteraz fungovala dobre: kontaktujte zakaznicky servis KRUPS.

5) Dve alebo viac kontroliek receptov zostanu svietit a normdlne funkcie zariadenia su zablokované.

© Vyskytol sa problém so zariadenim. Odpojte ho od elektriny a znova zapojte. Ak problém pretrvava,
kontaktujte servisné stredisko/zaneste zariadenie do popredajného servisu.

6) Ikona A svieti.

® Varna jednotka nie je spravne nain3talovana alebo su otvorené dvierka. Pozrite si asti 10A/10B v
Stru¢nej Uvodnej prirucke.

7) Ikona A blika.

© Vyskytol sa problém so zariadenim. Odpojte ho od elektriny a znova zapojte. Ak problém pretrvava,
kontaktujte servisné stredisko/zaneste zariadenie do popredajného servisu.

POUZIVANIE
1) Mlyn&ek vydava nezvycajny hluk.

© V mlyn&eku sa pravdepodobne nachadzaju cudzie telesa. Skuste ho vycistit vysadvatom, v opacnom
pripade kontaktujte zakaznicky servis KRUPS.

2) Pod zariadenim je voda.

© Pred vybratim odkvapkavacej misky pockajte 15 sekind po zastaveni toku kavy, aby kdvovar spravne
dokoncil cyklus.

© Skontrolujte, & je odkvapkavacia miska spravne umiestnend na kavovare. Musi byt vZdy na svojom
mieste, aj ked sa zariadenie nepouZiva.

© Skontrolujte, & odkvapkavacia miska nie je pIna.
3) Tlacidlo na nastavenie mletia sa tazko otaca.

© Tlacidlo na nastavenie mletia otacajte len pocas chodu mlynceka.
4) Kavovar nepripravil Ziadnu kavu.

© Potas pripravy bol zisteny incident. Zariadenie sa automaticky resetuje a bude pripravené na novy
cyklus.

5) Namiesto zrnkovej kdvy ste pouZili mletd kavu.

© Pomocou vysavaca odstrarite mletd kdvu z nadoby na zrnkovd kavu.
6) Ked je kdvovar vypnuty, z dyzy na kdvu vyteka voda.

© To je normaélne. Ide o automatické preplachnutie na vycistenie kavovej dyzy.
7) Ked je kdvovar zapnuty, z dyzy na kavu vyteka voda.

© To je normalne. Kavovar sa automaticky zahrieva, aby va3a prva kava mala spravnu teplotu.
8) Po extrakcii kdvy sa ozve zvuk ventilacie.

© To je normalne. Aktivuje sa po kazdom recepte, aby nadoba na kdvovu usadeninu zostala suché a €ista.
UDRZBA

1) Zariadenie nezobrazilo vyzvu na odvdpnenie.

© Cyklus odvapnenia je potrebny po velkom pocte priprav s parou alebo hortcou vodou. Ak pripravujete
iba kavu, odvapnenie nebude potrebné casto.
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2) V odkvapkavacej miske sa nachadza kdvové usadenina.

© Do odkvapkavacej misky sa méZe dostat malé mnoZstvo kdvovej usadeniny. Zariadenie je navrhnuté
tak, aby odstranilo vSetky zvySky kavovej usadeniny, aby prekvapkavacia zona zostala Cista.

3) Po vyprazdneni nddoby na kdvovu usadeninu zostane /‘> kontrolka svietit.

© Znovu nasadte nddobu na kavovu usadeninu.

~
4) Po naplneni nadrzky na vodu zostane lil kontrolka svietit.

© Skontrolujte, &i je nadrzka v zariadeni v spravnej polohe.

© Plavéak na dne nadrzky sa musi volne pohybovat. Skontrolujte a v pripade potreby uvolnite plavak.

NAPOJE
1) Kava sa nalieva prili§ pomaly.
© Otocenim tla¢idla nastavenia jemnosti mletia nastavte hrub3ie mletie (mdZe to zavisiet od druhu
pouzitej kavy).
© Vykonajte jeden alebo niekolko cyklov preplachovania.
2) Kava je prili$ slaba alebo nie je dostato¢ne vyrazna.
© Skontrolujte, & sa v nddobe na zrnkovd kdvu nachadza kava a €i sa spravne posuva nadol.
© Vyhnite sa pouzivaniu olejnatych, karamelizovanych alebo ochutenych kav, ktoré sa nemusia spravne
spracuvat.
© Znizte objem a zvyste silu pripravy pomocou funkcie sily kavy. Otocenim tlacidla na nastavenie jemnosti
mletia nastavte jemnejSie mletie.

3) Espresso alebo kédva nie su dostato¢ne horuce.
© Zvyste teplotu kdvy v nastaveniach kévovaru. Pred pripravou ndpoja ohrejte 34lku vyplachnutim
horucou vodou.

© Predtym, ako za&nete pripravovat kavu, vykonajte cyklus preplachnutia.
4) Pred kazdou kévou tecie z kdvovej dyzy Cista voda.
© Pri spusteni pripravy kavy sa vykona predsparenie, pri ktorom méZze z kavovej dyzy vytekat malé
mnozstvo vody.
Ak niektory z uvedenych problémov pretrvava, kontaktujte zakaznicky servis spolocnosti KRUPS.

LIKVIDACIA
Niektoré spotrebice obsahuju batériu, ku ktorej ma z bezpecnostnych dévodov pristup iba opravar. Ak chcete
vymenit batériu, obratte sa na najblizSie schvalené servisné stredisko.

n DéleZité: Zariadenie obsahuje rozne materialy, ktoré mozno opatovne pouzit'alebo recyklovat.

ZARUKA
Zaruka sa nevztahuje na nasledujuce pripady:

- pritomnost cudzich telies v mlynceku,
- do nadoby na zrnkovu kavu bola nasypana mleta kava,
- v pripade zanedbania odstrafnovania vodného kamenia, Cistenia alebo pravidelnej udrzby.

Akékolvek prace na spotrebici musi vykonavat autorizované stredisko KRUPS.

Tento plnoautomaticky Espresso kavovar sa smie pouZzivat' len na pripravu kavy alebo horucej vody alebo na
napenenie mlieka.

Vyrobca: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd. .
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Cina
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Az intenzitas bedllitasa

. Aszemeskavétartaly ujratdltése
Penészedést gatlo ventilator A kavédrlemény-gyjtd kiuritése
F6z6egység F6zbegység nincs behelyezve / F6z8egység
Kavéfuvoka ajtaja nyitva / hibas
Kavéérlemény-gylijtd Térfogat beallitasa

Daralas finomsagat beallité gomb A készulék atoblitése
Szemeskavé-tartaly Tisztitasi mod elérése
Goézkivezetd nyilas* A készulék vizkdmentesitése
Racs és kivehetd csepegtetdtalca A viztartaly feltoltése
Vizszintjelzd Usz6

Viztartaly
Kapacitiv kijelz6

ozsr

AT IemMmMOoN®>»
Sy o

*Modelltél fiiggben

Tisztelt Ugyfeltnk!

Kbszonjuk, hogy beépitett daraloval ellatott KRUPS eszpresszdgépet vasarolt. A beépitett daraléval rendelkezd
KRUPS eszpresszogépeket Franciaorszagban tervezzik, fejlesztjik és gyartjuk, ami a szarmazas és a gyartasi
mindség tekintetében a legszigorubb koévetelményeknek valé megfelelést biztositja. A készuléket ugy
terveztiik, hogy a lehet legkénnyebben kezelhesse, mikézben barista minéség italokat készit. Elvezze
az eszpresszo, a filteres kavé és mas kavéitalok izét - mindezt egyetlen gombnyomassal. A készulékben
alkalmazott fejlett technoldgia segitségével a legjobb eredményt érheti el, és kihozhatja a legtobb aromat és
izt a frissen 6rolt kavészemekbdl. Reméljlk, élvezni fogja a kavészlineteket, és teljes mértékben elégedett lesz
KRUPS készllékével.

A KRUPS csapata

1. FONTOS TERMEKINFORMACIOK

A készulék elsd hasznalata el6tt alaposan olvassa at a felhasznaldi Utmutatét és a ,biztonsagi utasitasok”
kézikdnyvet, és ne felejtse el: nem megfelel6 hasznalat esetén a KRUPS nem tartozik felelésséggel.

1.1 SZIMBOLUM-UTMUTATO A FELHASZNALOI KEZIKONYVHOZ

a Veszély: Sulyos testi sérilés vagy halal veszélyére vonatkozé figyelmeztetés.
Avillam szimbdélum az elektromossaggal kapcsolatos veszélyekre hivja fel a figyelmet.

A Figyelem: Figyelmeztetés a készllék esetleges hibas mikddésére, sérulésére vagy tonkremenetelére.

n Fontos: Altaldnos vagy fontos megjegyzés a késziilék m{ikodésével kapcsolatban.

1.2 A KESZULEKHEZ MELLEKELT TARTOZEKOK

Ellendrizze a készllékéhez mellékelt tartozékokat. Ha valamelyik alkatrész hidanyzik, azonnal forduljon a KRUPS
ugyfélszolgalatahoz.

MELLEKELT TARTOZEKOK

1 Gyors Uzembe helyezési Utmutato - Biztonsagi Utmutaté - Jotallasi dokumentumok

2 | Agbzrendszer tisztitotlje*
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AVigyézat: A garancia fenntartasa érdekében csak Krups tartozékokat hasznaljon a géphez.

1.3 MUSZAKI ADATOK

Készulék EA20 automata kavéf6zo
Aramellatas 220-240 V~/50 Hz
Szivattyinyomads 19 bar

Szemeskavé-tartaly 160 g
Energiafogyasztas 1420-1690 W

Viztartaly 1,51

Els6 Iépések és tarolas Beltérben, szaraz helyen (fagytdl tavol)
Méretek (mm) Ma x Sz x Mé 320 x 185 x 425

A termék silya (kg) 9.2

A miiszaki adatok valtozhatnak.

1.4 ELSO LEPESEK ES A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

ELSO BEKAPCSOLAS

Helyezze a készuléket stabil, vizszintes, tiszta és szaraz munkafellletre. A készulék elsé Uzembe helyezésekor
elindul egy inicializalasi ciklus. A készulék feltoltése soran a vizkorok feltdltddnek, igy a készilék tzemkész
allapotba kerdl. Eldmelegités és automatikus oblités megy végbe.

Tovabbi informaciéért lasd a gyors lizembe helyezési utmutatét.

A készlléket ellendriztik és teszteltik, miel6tt elhagyta a gyartolizemet. Az alapos tisztitas ellenére
el6fordulhat, hogy a kavédaraldban kavémaradvanyokat és/vagy a csepegtetdtdlca racsan kavécseppeket
talal. Eléfordulhat, hogy a készllék kicsomagolasakor port vesz észre a készuléken a védbéanyagok miatt.
Javasoljuk, hogy az els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a készuléket egy kendd segitségével.

Kbészonjuk a megértését. Soha ne hasznaljon sértlt készuléket.

=

" OTLETEK ES TIPPEK
Viz

A viz min8sége nagyban befolyasolja a kavé aromait. A vizk® és a klor megvaltoztathatja a kavé izét. Az
aromak megbérzéséhez javasoljuk, hogy friss vagy palackozott vizet hasznaljon, melynek szarazanyag-
tartalma 800 mg/I alatt van (lasd a palack cimkéjét).

CSESZE
Javasoljuk, hogy forré italok készitésekor a kivant mennyiségnek megfeleld méretd, forré vizes dblitéssel
eldmelegitett csészéket hasznaljon.

KAVEBAB
A A porkolt kavébabok elveszithetik aromajukat, ha nem védi 6ket megfeleléen. Javasoljuk, hogy mindig

csak annyi kavébabot hasznaljon fel, amennyit varhatéan a kdvetkezd 2-3 napban elfogyaszt, és 250
grammos kiszerelésli csomagokat valasszon.
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A kavészemek mindsége valtozd, az izlések pedig szubjektivek. Az Arabica finom, viragos aromakkal
rendelkezik, mig a Robusta magasabb koffeintartalmu, kesernyésebb és testesebb. Gyakran keverik a
két kavétipust egy kiegyensulyozottabb iz(i kdvéért. Ne habozzon tanacsot kérni a porkolést végzd
szakembertdl.

Nem javasoljuk olajos vagy karamellizalt kavészemek hasznalatat, mivel ezek karosithatjak a készuléket.
A kavéoérlemény finomsaga befolydsolja az aromak intenzitadsat és a crema mindségét. Minél finomabbra
Oroljuk a kavét, annal lagyabb lesz a crema. Az 6rlés finomsaga a kivant italhoz is igazithato.

n Fontos: Ha a A + RINSE ikonok az inicializalas utan is vilagitanak, nyomja meg és tartsa lenyomva

a ,START/STOP"” gombot a kézi feltdltéshez, amig a A + RINSE ikonok ki nem kapcsolnak.

2. DARALO: A DARALO BEALLITASA

MIERT ERI MEG BEALLITANI AZ ORLEST?
Altalanossagban az 6rlést a kdvészemek tipusanak megvaltoztatasakor, illetve a kavé erésségének beéllitdsakor
kell médositani. Az 6rlés valtoztatasaval a kiilonb6z6 kavétipusokhoz lehet alkalmazkodni:

- Az erBsen porkdlt, olajos kavészem durvabb 6érlést igényel,
- Avildgosabban porkolt kdvészem szarazabb, és finomabb 6&rlést kivan.

Lagy
Kézepes
Erds

Intenziv .
Nagyon intenziv

Nagyon intenziv Intenziv Erés Kozepes Lagy
(Sotét francia) (Francia) (Vilagos francia) (Borostydn) (Szbke)

Raadasul ugyanannal a kavénal az drlésbeallitds hatdssal van az aromara: minél finomabb az 8rlés, annal
erésebb az aroma.

AZ ORLES BEALLITASA

Forgassa el a szemeskavé-tartalyon talalhato bedllitdgombot a kavébabnak és a kivant aromanak megfeleld
helyzetbe (5 szint - 13sd: fent). Ezt a beallitast 6rlés kozben, fokozatonként kell elvégezni. Harom kavé elkészitése
utan mar észrevehet6 lesz a kiilénbség az izben.

Figyelem: Nem javasoljuk olajos vagy karamellizalt kavészemek hasznalatat, mivel ezek nehezen

6rolhetdk, karosithatjak a készulléket, és ronthatjak az érzékel6k mikodését.

3. ITALOK KESZITESE

A GEP ALTAL ELERHETO ITALOK:
A KRUPS My Coffee rendszerrel izlésének megfelel8en kilonféle kavéitalokat készithet. Az italok kdzvetlentl a
kezel6panelen érhetdk el:
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Az alapértelmezett mennyiségek és er6sségek félkdvér betltipussal lathatok.

Italok Leiras Elérhetd méretek Erdsség funkcid
S ~40 ml (15 ml és 50 ml
koz6tt llithato) 0
Eszpresszé M ~55 ml 00
L ~70 ml (60 ml és 85 ml 000
kozott allithato)
5 ~80 ml 0
Doppio* M~110 ml 00
L~140 ml 000
S~90 mI (90 ml és 115 ml
kozott llithatd) 0
Kavé M ~120 ml 00
L ~150 ml (125 ml és 000
180 ml kozott allithatd)
$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00
L~180 ml 000
S ~100 ml
Forré viz* M ~200 ml
L ~300 ml
G6z0lés* - -
*Modelltél fliggben

HOGYAN ALLITHATO A KAVEFUVOK MAGASSAGA?
Az Osszes elérhetd ital esetében a csésze/csészék méretének megfelelden lejjebb allithatja a kavéfavokakat.

HOGYAN KEZDHETEM EL AZ ITALOM KESZITESET?
* Ellendrizze, hogy a szemeskavétartaly tele van-e.

A Figyelem: A készulék karosodasanak elkeruléséért ugyeljen arra, hogy ne dntson vizet a daraléba.

* Ellendrizze, hogy tele van-e a viztartaly. Ha a vizszint alacsony, a készulék jelz6fénnyel figyelmeztet, hogy
toltse fel a tartalyt.

* Helyezze a csészét a kavékifolyo ala.

* Nyomja meg a kivant ital gombjat, allitsa be a kivant beadllitdsokat, majd nyomja meg a ,START/STOP”
gombot.

AZ ITALTOL FUGGOEN KULONBOZO BEALLITASOK LEHETSEGESEK:

- Kavé erossége: A kavé er0sségét az 0rolt kavé mennyisegének modositasaval novelheti vagy csokkentheti:
valassza ki az italt, majd nyomja meg a(z) gombot, és valasszon 1 és 3 kavébab ikon kozott: az 1 a
legenyhébb, a 3 pedig a legerésebb beallitast jeloli.

- Mennyiségacsészében: Akavé elkészitéséhezhasznaltvizmennyiségének noveléséhezvagy cs6kkentéséhez
nyomja meg a(z) ,,

P:" gombot, majd allitsa be a mennyiséget az S, M vagy L méretre.

Tovabbi informaciéért tekintse meg az italok tablazatat és a ,Gyors Uzembe helyezési iUtmutatot” az
italok beallitasainak médositasarol.

HOGYAN ALLITHATOM LE AZ ITAL KESZITESET?
Az ital készitését barmikor megszakithatja a ,START / STOP” gomb megnyomasaval. Ha egy ciklus megszakad,
a ledllds nem azonnali. A készulék egy ideig nem lesz hasznalhatd, amit a kijelzén villogé fények jeleznek.
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HOGYAN ALLITHATO BE AZ S ES AZ L MERET AZ ESPRESSZOHOZ ES A KAVEHOZ?

1) Tartsa lenyomva 3 masodpercig az Eszpresszé vagy Kavé gombot.

2) A ,START/STOP" jelz6fény villogni kezd.

3) A mennyiség gomb segitségével valassza ki a testre szabni kivant méretet (S vagy L).

4) Nyomja meg a ,START/STOP” gombot, ekkor a kavé elkezd folyni.

5) Az extrakcio soran, amikor a csészében lévé mennyiség megfeleld, nyomja meg ismét a ,START/STOP”
gombot az Uj mennyiség mentéséhez.

n Fontos: A mennyiségbeallitasi médbdl egy masik ital gombjanak megnyomasaval Iéphet ki.

HOGYAN ALLITHATOK VISSZA AZ ALAPERTELMEZETT BEALLITASOK?

1) Akészilék bekapcsolt dllapotaban nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig egyszerre a fékapcsolot
(,ON/OFF") és a ,START/STOP” gombot.

2) A ,START/STOP” gomb, az Espresso jelz6fénye, a kavészem ikonja és az ,S" méret jelz6fénye haromszor
villog.

Ekkor az italtipus, az egyes italok tartomanya és azok mérete az alapértelmezett beallitasokra all vissza.

— Q

TEJES ITAL ES FORRO Viz*

rQ\; OTLETEK ES TIPPEK
A habos tej készitéséhez javasolt h(itébdl kivett, pasztérozott UHT-tejet hasznalni (3-5 °C). Specialis
(mikroszlrt, nyers, fermentalt, dusitott) tejeket vagy névényi (mandula, zab, széja stb.) alapu italokat is lehet
hasznalni, azonban ezek esetében a tejhab mindsége és mennyisége eltérd vagy kevésbé megfeleld lehet.
A felbontott tejet hGitészekrényben, legfeljebb 4 °C-on kell tarolni, manyag vagy Uveg csomagolasban. A

tej altaldaban 5-7 napig tarolhaté.

HOGYAN LEHET TEJET HABOSITANI A GOZKIVEZETO FUVOKAVAL?

AAZ égési sérulések elkerllése érdekében legyen dvatos.

A gbézfuvékaval felhabosithatd a tej, példaul cappuccino vagy latte készitéséhez. Mivel a g6z eldallitdsahoz
magasabb hémérséklet sziikséges, mint az eszpresszé készitéséhez, a készulék kulon elémelegitési fazist indit
a g6z eldallitasahoz.

A tej felhabositasanak lépései a gézfuivéoka hasznalataval

Nyomja meg a ,STEAM"” gombot
Nyomja meg a ,,START/STOP” gombot

A készulék elémelegit, amig a ,STEAM"” gomb villogadsa meg nem szlinik

AW IN (=

Helyezze a g6zfuvokat a csészében Iév6 tejbe. Ugyeljen arra, hogy a gézcsd oldalan
talalhato nyilas ne mertljon a tejbe.

Nyomja meg Ujra a ,START/STOP” gombot a g6z aktivalasahoz

6 Nyomja meg a ,START/STOP” gombot a g6z leallitdsahoz, amikor a tejhab elérte a
kivant allagot.

Tovabbi informaciéért tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési iUtmutaté” 3. fejezetét a tejes italok
készitésérol.

A GOZKIVEZETO FUVOKA TISZTITASA:

AVeszéIy: A gbzfunkcié hasznalata utdn a gbézkivezetd fuvoka forrd lehet, ezért javasoljuk, hogy varjon
néhany percet, mielétt hozzaérne.
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n Fontos:

Erdemes MINDEN HASZNALAT UTAN gondosan megtisztitsa meg a gézkivezetd fuvékat Ahhoz, hogy minden
alkalommal azonos habot kapjon, javasoljuk, hogy . Ne mossa a gdzkivezetd fuvokat mosogatdgépben.
Javasoljuk tovabba, hogy tisztitsa meg a g6ézkivezetd fuvokat, ha hosszabb ideig (tdbb mint két napig) nem
hasznalja.

*Modelltél fiiggben

Az alapos tisztitashoz a gézkivezetd fuvdkat teljes egészében leveheti. Vizzel, kis mennyiségl, nem dérzsold
hatasu mosogatdszerrel és kefével tisztitsa. Tovabbiinformaciéért tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési

utmutaté” 4. fejezetét a gbzkivezetd fuvoka tisztitasarél.

« Ahhoz, hogy az 6sszes esetleges tejmaradvanyt eltavolitsa a gézkivezetd fuvokabdl, helyezzen egy
edényt a fuvoka ald, és inditsa el a forrd viz készitését. Ezutan tordlje le a fuvokat egy tiszta, nedves
mikroszalas kenddvel.

* Ha nem jon ki g6z, lehet, hogy a fuvdka eltomddott: a gézrendszer mellékelt tisztitotljével szintesse
meg az elzarédast. Tovabbiinformacioért tekintse meg a ,Gyors tzembe helyezési utmutatd” 6. fejezetét
a gbzkivezet6 fuvoka tisztitasarol.

HOGYAN ADAGOLHATO FORRO Viz?

1) Helyezzen egy csészét a gézfuvoka ala.

2) Nyomja meg a ,Hot Water” gombot.

3) Nyomja meg a ,START/STOP” gombot.

4) Forro viz folyik ki a g6zfuvékabdl, majd a kivalasztott mennyiségnek megfelelden automatikusan leall.

4. ALTALANOS KARBANTARTAS

4.1 NAPI KARBANTARTAS

A megfelel6 karbantartas elvégzése meghosszabbitja a készllék élettartamat, és megdrzi a kavé eredeti izét.

CSEPEGTETO TALCA KARBANTARTASA

A csepegtetdtalcan dsszegyllik a készilékbdl a készités kozben és azt kdvetden kiaramlo viz és kavé. Fontos,
hogy mindig a helyén legyen, és rendszeresen uritse.

Higiéniai okokbdl azt javasoljuk, hogy naponta szerelje le a csepegtetétalcat, minden egyes betétet naponta
tisztitsonmeg, éshagyjamegszaradni, miel6ttvisszahelyezné akészilékbe. Acsepegtetdtalcamosogatogépben
moshatd, de elétte vegye ki a racsot.

Tovabbi informaciéért tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési Utmutaté” 8A és 8B fejezetét.

MIKOR KELL URITENI A CSEPEGTETOTALCAT?
Amikor az uszék felemelkednek, jelezve, hogy tulsagosan meg van telve.

KAVEZACCGYUJTO KARBANTARTASA
Higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy a kavézaccgyUijtét naponta tisztitsa meg forré szappanos vizzel, és hagyja
megszaradni, mieldtt visszahelyezné a készulékbe.

Tovabbi informaciékért tekintse meg a ,,Gyors Uzembe helyezési Gtmutaté” 7A. és 7B. fejezetét a
kavézaccgylijto tisztitasarol.
- Uritse ki a kdvézaccgy(jtét, amikor a jelzéfény erre kéri.

- Gyakrabban is kitritheti, de ezt bekapcsolt készulék mellett tegye, hogy az érzékelhesse a valéban kilritett
tartalyt.

n Fontos: Ha nem Uriti ki rendszeresen a kavéérlemény-tartot a fentiek szerint, az karosithatja a késztléket.
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VIZTARTALY KARBANTARTASA

A kavé aromajanak megbrzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy hasznaljon friss vizet, tisztitsa
meg a viztartdlyt naponta forré vizzel és szivaccsal, majd hagyja megszaradni, mieldtt visszahelyezné a
készulékbe.

SZEMESKAVETARTALY KARBANTARTASA

A kavészemek olajos lerakddast hagyhatnak a szemeskavétartaly falan, ami befolyasolhatja a kdvé min8ségét.
Az aromak megdrzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy minden ujratéltéskor tordlje at a
tartalyt egy tiszta, szaraz, puha ruhaval.

ﬁ Figyelem: Ne hasznaljon vizet a szemeskavétartaly tisztitdsahoz, mert a benne 1év6 viz karosithatja a
készuléket.

4.2 EGYEB KARBANTARTAS

Fontos:

n + A karbantartasi idé a végrehajtott folyamattdl figgéen maximum 20 perc.

* Ha a készlléket a karbantartas kozben huzza ki a konnektorbdl vagy aramsziinet lesz, a vizkémentesitd
program Ujrakezdddik az elejétél. Ezt a muveletet nem lehet elhalasztani, a vizkort kotelezé
vizkémentesiteni.

* A karbantartasi programot nem szukséges azonnal elinditani, amikor a készulék jelzi, de célszer( rovid
idén belll elvégezni. Ha a vizkdmentesitést elhalasztja, a figyelmeztetd jelzés addig marad aktiv, amig
a mUveletet el nem végzi.

Szuikséges
kellékek

Karbantartas Mikor? | Magyarazat

. (ot 2 Lehetdvé teszi a készllék kavékorének atdblitését.
P Amikor a készulék . L . .
Kavéoblités A folyamat soran csak forré vivez hasznal a gép. Ez

~1 perc-30ml ke,r" vagy segit megorizni a kavé eredeti izét és aromajat. Lasd
barmikor. a ,Gyors Uzembe helyezési utmutaté” 9. fejezetét.
A f6z8egyséqg tisztitasa megakadalyozza a
lerakddasok felhalmozédasat, és biztositja az allandé
kavéminbséget
1. Kapcsolja ki a készuléket.
2. Nyissa ki az oldalso6 ajtét.
3. Nyomja meg a piros reteszt a fb6z8egység
kioldasahoz.
4. Fogja meg a f6z6egységet mindkét oldalan, majd
huzza ki.
5. Oblitse le a fézéegységet langyos folyé viz alatt.
A kivehetd 6. Ha lerakdédast lat, tordlje at a féz6egység

Ajanlas: hetente

rekeszének belsejét egy nedves ruhaval.
egyszer

f6z6egység tisz-
titasa Bl Fontos: ne felejtse el megtisztitani  a
f6z6egység rekeszének belsejében, a felsd
részen talalhaté kavécsatornat egy tiszta,

szaraz ruhaval.
7. Szaritsa meg a fézbegységet egy tiszta ruhaval,

vagy hagyja levegén megszaradni (ne szerelje
vissza, ha még nagyon nedves).

8. Helyezze vissza a f6z6egységet a készulékbe, amig
a helyére nem kattan.

9. Zarja be az oldalso¢ ajtot, majd csatlakoztassa ujra
a készuléket a halézathoz.
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Karbantartas

Mikor? ‘

Magyarazat

Sziikséges
kellékek

Vizkdmentesités
~20 perc-1,51

Amikor a készulék
arra kéri. A funkcié
nem aktiv, ha az
elkészitett italok
szama alapjan
nincs sztikség
vizkdmentesitésre.

A késziulék vizkémentesitése biztositia a megfeleld
miUkodést, és eltavolitia a vizké- és egyéb
lerakddasokat. Ez a mlvelet nagyon fontos a késztlék
megfeleld mikodéséhez és hosszu élettartamhoz.

A vizkémentesités moédjarél a ,Gyors Ulizembe

helyezési utmutaté” 11. fejezetében talal tovabbi

informaciot, vagy kdvesse az alabbi [épéseket:

n A vizkbmentesitési folyamat soran barmikor
megnyomhatja a START/STOP gombot a m{velet
szUneteltetéséhez. A START/STOP LED villogni
kezd. A folytatashoz nyomja meg ismét a START/
STOP gombot.

1. A,CALC" jelz6fény pirosra valt, amikor a készuléket

vizkdmentesiteni kell.

2. Helyezzen egy 1,5 literes edényt a kavéfuvokak és

a gbzfuvoka ala.
3. Toltse fel a viztartalyt 500 ml vizzel.

4. Nyisson ki egy tasak KRUPS vizkdmentesitd
szert, és Ontse az 500 ml forré vizet tartalmazé
viztartalyba.

5. Keverje 6ssze a tasak tartalmat a tartalyban 1évé
vizzel.

6. Helyezze vissza a viztartalyt a készulékbe.

7. Nyomja meg a tisztitasi méd gombot.

8. Nyomja meg a ,START/STOP” gombot a
vizkémentesitési folyamat elinditasahoz.

9. Avizkdmentesitéssoranvizfolyik a kavéfuvokakbol
és a g6zfuvokabal.

10.Az atfolyas végén a CALC jelz6fény vilagit, a
viztartaly jelz6fénye pedig villog.

11.Ontse ki a vizkémentesité oldatot a viztartalybol.

12.Tisztitsa meg a viztartalyt egy szivaccsal.

13.0blitse ki, torélje at, majd szaritsameg aviztartalyt.

14.Toltse fel a viztartalyt a maximalis jelzésig.

15.Helyezzen egy 1,5 literes edényt a kifolyd ala.

16.Helyezze vissza a viztartalyt a készulékbe.

17.Azoblitésifolyamatsoranvizfolyik a kavéfuvokabol
és a gbzfuvokabol.

18.Amikor a viz folyasa leall, és harom hangjelzés
hallhatd, akészilékvizkdmentesitése befejez6dott,
és a készulék hasznalatra kész.

19.Uritse ki a kdvézaccgyjtd tartalyt.

1 tasak
KRUPS F0O54
vizkémentesitd
(nincs a géphez
mellékelve)

— @

VALASZOK A KERDESEIRE

MUKODES

1) Akésziilék hibat jelez, a szoftver lefagyott, VAGY az dsszes jelzéfény villog.

© Kapcsolja ki a késziiléket, huzza ki a halézatbdl, varjon 1 percet, majd csatlakoztassa ismét és inditsa
Ujra a készuléket.

2) Akészilék a fékapcsold (,BE/KI”) megnyomdasa utdn nem kapcsol be.

© Ellendrizze a biztositékokat és a héldzati csatlakozét. Gyézédjon meg arrdl, hogy a két halézati
csatlakozédugé megfelelden be van dugva az aljzatba és a készulék hatuljaba.
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3) Tapellatasi hiba tértént eqy ciklus alatt.

© Akésziilék az Gjbdli bekapcsoldskor automatikusan helyreall.
4) A daralé dresen mikodik.

© « Ez normalis, ha csak alkalmanként fordul el®, és ha a szemeskavétartalyban nincs kavé vagy csak
kevés van benne. A szemeskavétartaly figyelmeztetd jelzése az extrakcio végén vilagitani fog.

© Szemes kavé marad a tartalyban:

* Lehet, hogy a kavé tul olajos, ezért a készulék nem tudja megfeleléen feldolgozni. Prébalja meg
segiteni a szemek lejutasat, és ellenérizze, hogy igy mikodik-e. Azonban ajanlott mas tipusu kavét
hasznalni (Iasd a szemes kavé tipusait).

* Ha ez az a kavé, amit eddig is hasznalt, és eddig jol mikodott, vegye fel a kapcsolatot a KRUPS
ugyfélszolgalataval.

5) Két vagy tébb italgomb jelzé6fénye vildgit, és a késziilék normal mikoddése blokkolva van.

© A késziilék hibalizenetet észlelt; hiizza ki a halézatbdél, majd csatlakoztassa Ujra. Ha a hiba tovabbra is
fennall, forduljon a szervizhez, vagy vigye el a készuléket az ugyfélszolgalati szervizbe.

6) A(z)ikon A vilagit.

© Nem megfeleléen helyezte be a f6zéegységet, vagy nyitva hagyta az ajtét. Lasd a ,Gyors Uzembe
helyezési Utmutatd” 10A/10B. fejezetét.

7) A(z) ikon A villog.

© A késziilék hibalizenetet észlelt; hiizza ki a haldzatbdél, majd csatlakoztassa Ujra. Ha a hiba tovabbra is
fennall, forduljon a szervizhez, vagy vigye el a készuléket az tgyfélszolgalati szervizbe.

HASZNALAT
1) A dardlé szokatlan hangot ad Ki.

© Valészinlileg idegen anyagok kertiltek a daraldba. Prébélja meg porszivéval kitisztitani, vagy vegye fel
a kapcsolatot a KRUPS ugyfélszolgalataval.

2) Vizvan a készulék alatt.

© A csepegtetdtalca eltavolitidsa elétt varjon 15 masodpercet azutan, hogy a kavé kifolyt, igy a késziilék
be tudja fejezni a teljes ciklust.

© Ellendrizze, hogy a csepegtetétalca megfeleléen el van-e helyezve a késziléken. Mindig a helyén kell
lennie, még akkor is, ha a készulék nincs hasznalatban.

© Gyb6z6djén meg arrél is, hogy a csepegtetdtélca nincs tele.
3) Az 6rlési finomsagot beéllité gomb nehezen forog.
© Az érlési finomsag beéllitdgombjat csak a darélé mikddése kézben forgassa el.

4) A készilék nem készitett kavét.

© Arendszer hibat észlelt a készités soran. A késziilék automatikusan visszaall, és készen all az (j ciklusra.

5) Szemes kavé helyett 6rolt kdvét hasznalt.
© Porszivéval tisztitsa ki az érélt kavét a szemeskavétartalybol.

6) Viz folyik a kdvéfuvokabdl, amikor a késziilék ki van kapcsolva.

© Ez normadlis. Ez egy automatikus 6blités a kavéflvoka tisztitasara.
7) Viz folyik a kavéfuvokabol, amikor a késziilék be van kapcsolva.

© Ez normalis. A késziilék automatikusan elémelegszik, igy az elsé kavé a megfelel6 hémérsékleti lesz.

8) A kavékészités utan szellézteté hang hallatszik.
© Ez normdlis. A hang minden ital elkészitése utan aktivalédik, hogy a kadvézaccgylijtd szaraz és tiszta
maradjon.

KARBANTARTAS

1) Akészilék nem kéri a vizkémentesitést.

© A vizkémentesitési ciklusra nagy mennyiségi, gézzel vagy forré vizzel készitett ital utan van sziikség.
Ha csak kavét fogyaszt, akkor nem kell gyakran vizkdmentesiteni.
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2) Némi 6rolt kavé kerllt a csepegtetdtalcaba.
© Kis mennyiség 6rolt kavé kerilhet a csepegtetétalcaba. A késziilék Ugy van kialakitva, hogy eltavolitsa
a felesleges 6rolt kavét, hogy a f6z6zdna tiszta maradjon.

3) Akdavézaccgylijtd kilritése utdn a jelzd6fény /.> folyamatosan vildaqit.

© Helyezze vissza a kdvézacc-gy(ijtét.

-
4) A viztartdly feltoltése utan a jelzé6fény w folyamatosan vilagit.
© Ellenérizze, hogy a tartaly a megfeleld helyzetben van-e a késziilékben.

© A tartaly aljan 1évd Gszénak szabadon kell mozognia. Ellendrizze az Gszét, és sziikség esetén biztositsa
a szabad mozgasat.

ITALOK
1) A kavé tul lassan folyik.

© Forgassa el az 6rlés finomsagat bedllité gombot a durvabb érlésért (ez a hasznalt kavé tipusatdl is
figghet).

© Végezzen el egy vagy tébb éblitési ciklust.
2) Akavé tul gyenge vagy nem elég testes.

© Ellenérizze, hogy a szemeskavétartaly tartalmaz-e kavét, és hogy az megfeleléen dramlik-e lefelé.

© Kerlilje az olajos, karamellizalt vagy izesitett kdvék hasznalatat, mivel ezeket a késziilék nem mindig
tudja megfeleléen feldolgozni.

© Csokkentse a készitmény mennyiségét és novelje az er6sségét a Kavéerdsség funkcid segitségével.
Forgassa el az 6rlés finomsagat beallitd gombot a finomabb &rlésért.

3) Az eszpresszd vagy a kavé nem elég forro.

© Névelje a kdvé hémérsékletét a késziilék bedllitadsaiban. Melegitse meg a csészét forré vizes dblitéssel,
mieldtt elkezdené az ital elkészitését.

© Végezzen 6blitési ciklust, miel6tt elkezdené a kavé elkészitését.
4) Minden kavé elkészitése elbtt tiszta viz folyik a kavéfuvokakbol.

© Az italkészités megkezdésekor el6fézést végez a gép, és ennek eredményeként kis mennyiségli viz
folyhat ki a kavéfuvokakbal.

Ha a fent leirt problémak valamelyike tovabbra is fenndll, vegye fel a kapcsolatot a KRUPS

tugyfélszolgalataval.

ARTALMATLANITAS
Bizonyos készllékek biztonsagi okokbdl csak szerviz altal hozzaférheté akkumulatort tartalmaznak. Az
akkumulator cseréjéhez vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi hivatalos szervizkdzponttal.

n Fontos: A készlilék szamos Ujrafelhasznalhatd vagy Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz.

GARANCIA
A garancia nem érvényes az alabbi esetekben:

- Idegen targyak kertltek az 6rldbe,
- Orolt kavét ontottek a szemeskavétartalyba,
- Avizkémentesités, tisztitas vagy a rendszeres karbantartas elmaradt.

A késziléken végzett minden munkat hivatalos KRUPS szervizkdzpontnak kell elvégeznie.

Ezt ateljesen automata eszpresszo kavéfozot kizardlag kavé vagy forrd viz készitésére, illetve tej felhabositasara
szabad hasznalni.

Gyarté: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town, Cixi 315324, Ningbo City, Zhejiang, Kina
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DESCRIERE

Plutitoare pentru nivelul de apa

Reglati intensitatea

Umplerea recipientului pentru cafea boabe
Unitate de preparare Golirea colectorului de zat de cafea

Duza de cafea Unitatea de preparare nu este instalata/usa
Colector de zat de cafea unitatii de preparare este deschisa/eroare
Buton de reglare a gradului de mdacinare Reglati volumul

Recipient pentru cafea boabe Clatiti aparatul

lesire de abur* Acces la modul de curatare

Gratar si tava detasabila de colectare a Eliminarea calcarului din aparat

picaturilor Reumpleti rezervorul de apa

Rezervor de apa
Ecran capacitiv
Ventilator anti-mucegai

ozzr=x

TrIamMmoNwp

bl L e

*in functie de model

Stimate client,

Va multumim ca ati achizitionat un espressor KRUPS cu rasnita integrata. Espressoarele KRUPS cu rasnita
integrata sunt proiectate, dezvoltate si fabricate in Franta, oferind astfel cele mai stricte garantii In ceea ce
priveste originea si calitatea fabricatiei. Aparatul dumneavoastra este conceput pentru a fi cat mai usor de
utilizat si pentru a prepara bauturi de calitate barista. Bucurati-va de un espresso, de o cafea filtrata si de alte
tipuri de cafea, toate la simpla apasare a unui buton. Tehnologia avansata integrata in aparatul dumneavoastra
va permite sa obtineti cele mai bune rezultate posibile, dezvaluind cantitatea maxima de arome si gusturi din
boabele de cafea proaspat macinate. Speram sa va bucurati de pauze de cafea excelente si sa fiti pe deplin
multumit de aparatul dumneavoastra KRUPS.

Echipa KRUPS

1. INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRODUS

Cititi cu atentie manualul de utilizare si brosura ,Instructiuni de siguranta” inainte de a utiliza aparatul pentru
prima data si pastrati-le pentru consultari ulterioare: utilizarea necorespunzatoare va exonera KRUPS de orice
raspundere.

1.1 GHID DE SIMBOLURI PENTRU MANUALUL DE UTILIZARE

a Pericol: Avertizare privind riscul de vatamare corporala grava sau deces.
Simbolul fulgerului va avertizeaza asupra pericolelor legate de electricitate.

AAtengie: Avertizare privind posibile defectiuni, deteriorari sau distrugerea aparatului.

n Important: Observatie generala sau importanta privind utilizarea aparatului.

1.2 ACCESORII FURNIZATE IMPREUNA CU APARATUL

Verificati accesoriile furnizate impreuna cu aparatul dumneavoastra. Daca lipseste o piesa, contactati direct
serviciul de asistenta pentru consumatori KRUPS.

ACCESORII FURNIZATE

1 Ghid de pornire rapida - Brosura cu instructiuni de siguranta - Documente de garantie

2 | Acde curatare pentru circuitul de abur*
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AAtentie: Pentru mentinerea garantiei, utilizati numai accesorii Krups pentru acest aparat.

1.3 DATE TEHNICE

Aparat Espresor automat EA20
Sursa de alimentare 220-240 V~/ 50 Hz
Presiunea pompei 19 bari
Recipient pentru cafea boabe 169
Consum de energie 1420 - 1690 W
Rezervor de apa 1,5L
Introducere si depozitare in interior, intr-un loc uscat (ferit de inghet)
Dimensiuni (mm)IxIxA 320 x 185 x 425
Greutatea produsului (kg) 9.2

Supus modificarilor tehnice.

1.4 INTRODUCERE SI INSTALAREA APARATULUI

PORNIRE INITIALA

Asezati aparatul pe o suprafata de lucru stabila, orizontala, curata si uscata. La prima instalare a aparatului
se va efectua un ciclu de initializare. Amorsarea aparatului permite umplerea circuitelor de apa, astfel incat
acesta sa poata functiona corect. Vor avea loc preincalzirea si clatirea automata.

Pentru mai multe informatii, consultati Ghidul de pornire rapida.

Aparatul dumneavoastra a fost verificat si testat inainte de a parasi unitatea de productie. in ciuda atentiei
acordate curatarii, este totusi posibil sa gasiti reziduuri de cafea n rasnita de cafea si/sau picaturi de cafea pe
grila tavii de colectare a picaturilor. La despachetare, este posibil sa observati si prezenta prafului pe aparat,
provenit din materialul de protectie. Va recomandam sa curatati temeinic aparatul inainte de prima utilizare,
folosind o carpa.

Va multumim pentru intelegere. Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

g RECOMANDARI SI INDICATII
APA
Calitatea apei influenteaza in mare masura calitatea aromelor. Calcarul si clorul pot altera gustul cafelei.
Pentru a pastra toate aromele cafelei, va recomandam sa folositi apa proaspata sau apa Imbuteliata cu

reziduu sec sub 800 mg/L (consultati eticheta de pe sticla).

CEASCA
Cand preparati bauturi calde, va recomandam sa folositi cesti Incalzite (prin clatire cu apa calda) de
marimea potrivita pentru cantitatea dorita.

BOABE

A Boabele de cafea prdjite isi pot pierde aroma daca nu sunt protejate. Va sfatuim sa folositi cantitatea
de boabe echivalenta consumului pentru urmatoarele 2-3 zile si sa alegeti pungi de 250 g.
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Calitatea boabelor de cafea este variabild, iar gusturile sunt subiective. Arabica ofera arome fine si florale,
spre deosebire de Robusta, care contine mai multa cofeind, este mai amara si are un corp mai pronuntat.
Este obisnuit ca cele doua tipuri de cafea sa fie amestecate pentru a obtine un gust mai echilibrat. Nu
ezitati sa cereti sfatul furnizorului dumneavoastra de cafea.

Nu recomandam utilizarea boabelor de cafea uleioase sau caramelizate, deoarece acestea pot deteriora
aparatul. Finetea macinarii boabelor influenteaza intensitatea aromelor si calitatea cremei. Cu cat boabele
sunt mdcinate mai fin, cu atat crema va fi mai fina si mai catifelata. Gradul de mdcinare poate fi, de
asemenea, adaptat in functie de bautura dorita.

n Important: Daca Daca pictogramele A + RINSE” sunt Inca aprinse dupa initializare, apasati si
mentineti apasat butonul ,START/STOP" pentru amorsare manuala pana cand pictogramele ,, +
RINSE” se sting.

2. RASNITA: AJUSTAREA MACINARII

DE CE SA AJUSTATI GRADUL DE MACINARE?
In general, este necesar sa reglati gradul de macinare atunci cand schimbati tipul de boabe de cafea sau cand doriti sa
ajustati intensitatea cafelei. Modificarea gradului de macinare permite adaptarea la diferite tipuri de boabe de cafea:
- Boabele de cafea foarte prajite si uleioase vor necesita 0 macinare mai grosiera;
- Boabele de cafea prajite mai usor vor fi mai uscate si vor necesita 0 mdcinare mai fina.

Usoara
Medie
Tare

Intensa .
Foarte intensa

Foarte intensa Intensa Tare Medie Usoara
(Frantuzeascd inchisad) (Frantuzeascad) (Frantuzeasca deschisd) (Chihlimbar) (Blonda)
De asemenea, pentru aceeasi cafea, reglarea rasnitei influenteaza aroma cafelei: cu cat granulatia este mai
mica, cu atat aroma este mai puternica.

CUM SE AJUSTEAZA GRADUL DE MACINARE?

Rotiti butonul de reglare aflatin recipientul pentru boabe de cafea, in functie de tipul de boabe si de intensitatea
aromei dorite (5 niveluri - a se vedea mai sus). Aceasta ajustare trebuie efectuata Tn timpul macinarii, treptat,
cate un pas pe rand. Dupa trei preparari, veti observa o diferenta clara de gust.

0 Atentie: Nu recomandam folosirea boabelor uleioase sau caramelizate, care sunt greu de procesat pentru
rasnita. Acestea pot sa deterioreze aparatul si sa duca la o performanta slaba a senzorilor.

3. PREPARAREA BAUTURILOR

BAUTURI PREPARATE DE ACEST APARAT:
KRUPS My Coffee va permite sa preparati o gama variata de bauturi, in functie de preferintele dvs. Preparatele
pot fi accesate direct de pe panoul de control:
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Volumele si intensitatile setate implicit sunt scrise cu caractere aldine.

Bauturi Descriere Marimi disponibile Functia intensitate

S ~40 mL (reglabil intre
15 mL si 50 mL) 0

Espresso M ~55 mL 00

L ~70 mL (reglabil intre O00
60 mL si 85 mL)

5~80 mL Y
Doppio* M ~110 mL 00

L ~140 mL O00

S ~90 mL (reglabil intre
90 mLsi 115 mL) Y

Cafea M ~120 mL 00

L ~150 mL (reglabil intre O 00
125 mL si 180 mL)

$~120 mL 0
Americano* M ~150 mL 00

L~180 mL 000

S ~100 mL
Apa fierbinte* M ~200 mL
L ~300 mL

Steam* - -

*in functie de model

CUM SE REGLEAZA INALTIMEA DUZELOR DE CAFEA?
Pentru toate bauturile propuse, puteti cobori si reasambla duzele de cafea in functie de dimensiunea cestilor.

CUM SE INCEPE PREPARAREA BAUTURII?
* Verificati daca recipientul de boabe este plin.

AAtem,:ie: Pentru a nu va deteriora aparatul, aveti grija sa nu turnati apa in rasnita.

* Verificati daca rezervorul de apa este plin. Daca nivelul apei este scazut, aparatul va va avertiza printr-un
indicator luminos, solicitdndu-va sa umpleti rezervorul.

+ Asezati ceasca sub duza de cafea.

+ Apasati butonul corespunzator bauturii alese, ajustati setarile si apasati ,START/STOP".

IN FUNCTIE DE BAUTURA, SUNT POSIBILE DIFERITE SETARI:
- Intensitatea cafelei: Pentru a mari sau a reduce mtensnatea cafelei prin modificarea cantitatii de cafea

madacinata utilizata, selectati bautura si apasati butonul ,: 0 ¥ pentru a alege intre 1 si 3 boabe, unde 1
reprezinta cea mai slaba, iar 3 cea mai puternica. :

- VqumuI in ceasca: Pentru a mari sau a reduce cantitatea de apa utilizata pentru extractie, apasati butonul
= pentru a ajusta volumul intre dimensiunile S, M si L.

Pentru mai multe informatii, consultati tabelul bauturilor si ,,Ghidul de pornire rapida” pentru a afla cum
sa ajustati setarile bauturilor.

CUM SE OPRESTE PREPARAREA UNEI BAUTURI?

Puteti opri prepararea bauturii in orice moment apasand butonul ,START/STOP". Atunci cand un ciclu este
intrerupt, oprirea nu este imediatd. Aparatul va avea o perioada in care nu va putea fi utilizat, lucru care va fi
indicat prin luminile intermitente de pe ecran.
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CUM SE PERSONALIZEAZA DIMENSIUNILE S SI L PENTRU ESPRESSO SI CAFEA?

1) Apasati timp de 3 secunde butonul Espresso sau Coffee.

2) Lumina ,START/STOP” clipeste.

3) Apasand butonul pentru volum, selectati dimensiunea pe care doriti sa o personalizati (S sau L).

4) Apasati butonul ,START/STOP”, cafeaua incepe sa curga.

5) In timpul extractiei, cAnd volumul din ceasca va convine, apasati din nou butonul ,START/STOP” pentru a
salva noul volum.

n Important : Pentru a iesi din modul de personalizare a volumului, apdsati pe un alt buton de reteta.

CUM SE RESTABILESC SETARILE IMPLICITE?

1) Apasati timp de 3 secunde simultan butoanele ,ON/OFF” si ,START/STOP”, cand aparatul este PORNIT.
2) Butoanele ,START/STOP”, reteta Espresso, indicatorul de boabe si dimensiunea ,S” vor clipi de 3 ori.
Tipul de bautura, intervalul fiecarei bauturi si dimensiunea acestora sunt resetate.

— O

BAUTURA CU LAPTE SI APA FIERBINTE*

g; SFATURI SI SUGESTII
Pentru a obtine lapte spumat, trebuie sa optati pentru lapte UHT pasteurizat din frigider (3-5°C). Utilizarea
laptelui special (microfiltrat, crud, fermentat, imbogatit) sau a laptelui vegetal (migdale, ovaz, soia etc.)
este posibila, dar poate oferi rezultate mai putin satisfacatoare in ceea ce priveste calitatea si cantitatea
spumei. Odata deschis, indiferent daca recipientul este din plastic sau din sticla, laptele trebuie pastrat la

frigider la 4°C sau mai putin. De obicei, laptele poate fi pastrat intre cinci si sapte zile.

CUM SE SPUMEAZA LAPTELE CU DUZA DE ABUR?

AAc‘giona’gi Cu grija pentru a preveni arsurile.

Duza de abur este utilizata pentru a spuma laptele, de exemplu pentru a prepara un cappuccino sau un latte.
Deoarece producerea aburului necesita o temperatura mai ridicata decat cea necesara pentru prepararea
unui espresso, aparatul are o faza suplimentara de preincalzire pentru abur.

Pasii de urmat pentru spumarea laptelui cu duza de abur

Apasati pe ,STEAM”
Apasati pe butonul ,START/STOP”

1
2
3 Aparatul se preincalzeste pana cand butonul ,STEAM” nu mai clipeste
4

Introduceti duza de abur in laptele din ceasca. Aveti grija sa nu scufundati orificiul
de pe lateralul tubului de abur.

Apasati din nou butonul ,START/STOP” pentru a activa aburul

6 Apasati butonul ,START/STOP” pentru a opri aburul atunci cand spuma este pe
placul dvs.

Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea 3 din,,Ghidul de pornire rapida” referitor la prepararea
bauturilor cu lapte.

CURATAREA DUZEI DE ABUR:

A Pericol: Dupa utilizarea functiei de abur, duza de abur poate fi fierbinte. Va sfatuim sa asteptati cateva
minute Tnainte de a o atinge.

n Important:

Pentru a obtine spuma identicd de fiecare datd, vd recomandam sa curatati duza de abur cu atentie DUPA
FIECARE UTILIZARE. Nu spalati duza de abur in masina de spalat vase. De asemenea, va recomandam sa
curatati duza de abur daca nu este folosita o perioada mai lunga de timp (peste doua zile).

*in functie de model
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Intreaga duza de abur poate fi demontaté pentru a permite o curatare temeinica. Curatati cu apa, o cantitate
mica de detergent de vase neabraziv si o perie. Pentru mai multe informatii, consultati ,,Ghidul de pornire
rapida”, sectiunea 4, pentru instructiuni privind curatarea duzei de abur.

« Pentru a elimina orice urma de lapte din duza de abur, puneti un container sub duza si incepeti o
preparare de apa fierbinte. Apoi, folositi o laveta de microfibra curata si umeda pentru a sterge duza.

« Daca nuiese abur, s-ar putea ca duza sa fie infundata: deblocati-o cu ajutorul acului de curatare pentru
circuitul de abur, furnizat Tmpreuna cu aparatul. Pentru mai multe informatii, consultati ,Ghidul de
pornire rapida” pentru instructiuni privind curatarea duzei de abur.

CUM SE TOARNA APA FIERBINTE?

1) Asezati o ceasca sub duza de abur.

2) Apasati pe ,Hot Water”.

3) Apasati butonul ,START/STOP”.

4) Apa fierbinte iese prin duza de abur si se opreste automat in functie de volumul ales.

4. INTRETINEREA GENERALA
4.1 INTRETINEREA ZILNICA

Realizarea unei Intretineri bune va prelungi durata de viata a aparatului dvs. si va pastra gustul autentic al

cafelei.

INTRETINEREA TAVII DE PICATURI

Tava de picaturi va permite sa colectati apa sau cafeaua care curge din aparat in timpul si dupa preparare. Este
important sa o lasati mereu la locul ei si sa o goliti regulat.

Din motive de igiena, va recomandam sa demontati zilnic tava de picaturi pentru a curata fiecare element si
sa o lasati sa se usuce la aer inainte de a o repozitiona in aparat. Tava de picaturi poate fi spalata in masina de
spalat vase. Scoateti grilajul mai intai.

Pentru mai multe informatii, consultati ,,Ghidul de pornire rapida”, sectiunile 8A si 8B.

CAND TREBUIE SA GOLESC TAVA DE PICATURI?
Cand plutitorul este In partea de sus, indicand preaplinul.

INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU ZAT DE CAFEA
Din motive de igiena, va recomandam sa curatati zilnic recipientul pentru zat, folosind apa calda si detergent,
si sa lasati recipientul sa se usuce la aer inainte de a-l reintroduce in aparat.

Pentru mai multe informatii, consultati sectiunile 7A si 7B din ,,Ghidul de pornire rapida” despre curatarea
recipientului pentru zat.
- Goliti recipientul pentru zat atunci cand se aprinde indicatorul luminos corespunzator.

- 1l puteti goli si mai des, insa vd rugdm sa faceti acest lucru cand aparatul este pornit, pentru ca acesta sa
inregistreze golirea recipientului.

ﬁ Important: Daca nu goliti recipientul pentru zat Tn mod regulat, dupa cum se indica mai sus, aparatul se
poate deteriora.

INTRETINEREA REZERVORULUI DE APA

Pentru a pastra aromele cafelei si din motive de igiena, recomandam sa utilizati apa proaspata, sa curatati
zilnic rezervorul de apa cu apa fierbinte si un burete si sa il [asati sa se usuce la aer inainte de a-l reintroduce
in aparat.

INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU BOABE DE CAFEA

Boabele de cafea pot lasa reziduuri uleioase pe peretii recipientului, care pot afecta calitatea cafelei. Pentru a
pastra aromele cafelei si din motive de igiena, va recomandam sa-| stergeti cu o laveta curata, moale si uscata
de fiecare data cand il umpleti.
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ﬁ Atentie: Nu il curatati cu apa deoarece prezenta apei In recipientul pentru boabe de cafea ar putea
deteriora aparatul.

4.2 ALTE OPERATIUNI DE INTRETINERE

n Important:

+ Durata operatiunii de intretinere, in functie de procedura, este de maximum 20 de minute.

+ Daca deconectati aparatul in timpul intretinerii sauin cazul unei pene de curent, programul de eliminarea
calcarului va reincepe de la inceput. Nu va fi posibila amanarea acestei operatiuni; eliminarea calcarului
circuitului de apa este obligatorie.

* Nu trebuie sa rulati programul de Intretinere imediat ce va anunta aparatul, dar ar trebui sa o faceti in
curand. Daca este amanata curatarea (sau eliminarea depunerilor de calcar), avertismentul va ramane
afisat pana cand este efectuata operatiunea.

Consumabile
necesare

intretinere | Cand? Explicatie

Candva
Clatirea solicita
cafelei aparatul

~1 min-30ml sau Tn orice

moment.

Va permite sa clatiti circuitul pentru cafea al aparatului.
Acest proces foloseste numai apa calda. Va asigura
ca pastrati gustul autentic al cafelei. Consultati
sectiunea 9 din Ghidul de pornire rapida.

Curatarea unitatii de preparare previne acumularea de

reziduuri si asigura o calitate constanta a cafelei.

1. Opriti aparatul.

2. Deschideti usa laterala.

3. Apasati clapeta rosie pentru a elibera unitatea de
preparare.

4. Scoateti unitatea tragand de ea, tinand-o de ambele
parti.

5. Clatiti unitatea de preparare sub apa calda curenta.

6. Stergeti interiorul compartimentului unitatii
AN Recomandare: de preparare cu o carpa umeda daca observati

unitatii de < : :

; o data pe reziduuri.
preparare

detasabile Saptamana n Important : nu uitati si curdtati canalul
pentru cafea din partea superioara interioara
a compartimentului unitatii de preparare cu o
carpa uscata si curata.

7. Uscati unitatea de preparare cu o carpa curata sau
lasati-o sa se usuce la aer (nu o reasamblati daca
este inca foarte umeda).

8. Reintroduceti unitatea de preparare in aparat pana
cand face clic la locul ei.

9. Inchideti usa laterald si conectati din nou aparatul
la priza.

Curatarea
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Consumabile
necesare

intretinere ‘ cand? ‘ Explicatie

Detartrarea aparatului asigura functionarea corecta si
indeparteaza depunerile de calcar sau alte depuneri.
Acest pas este foarte important pentru a asigura
functionarea corecta a aparatului si pentru a-i prelungi
durata de viata. Consultati sectiunea 11 din ,,Ghidul
de pornire rapida” pentru a afla cum sa detartrati
aparatul sau urmati acesti pasi:

n In orice momentin timpul procesului de detartrare,
puteti apasa START/STOP pentru a intrerupe
detartrarea. LED-ul START/STOP va clipi. Pentru a
continua, apasati din nou START/STOP.

1. Indicatorul luminos ,CALC" se va aprinde Tn rosu

cand aparatul trebuie detartrat.

2. Asezati un recipient de 1,5 L sub duzele de cafea si
de abur.

Cand este 3. Umpleti rezervorul de apa cu 500 mL.
- 4. Deschideti un plic de detartrant KRUPS si turnati-|
solicitat de ’ P 7 ’
aparat. Cand in rezervorul de apa umplut cu 500 mL de apa
numarul de fierbinte. 1 pliculet de
St 5. Amestecati continutul plicului cu apa din rezervor. detartrant
Detart bauturi nu KRUPS F054 /
2% artrarea | | este suficient 6. Puneti rezervorul de ap3 la loc pe aparat. <809
~20min-1,5 pentru a face | 7. Apasati butonul pentru modul de curatare. éjrnizegnzg sci
necesara 8. Apasati butonul ,START/STOP” pentru a incepe aparatul)
detartrarea, procesul de detartrare. P
functia nu 9. Apa va curge din duza de cafea si din duza de abur
este activa. n timpul procesului de detartrare.

10.Indicatorul CALC este aprins si indicatorul
rezervorului de apa clipeste la finalul curgerii.

11.Indepértati solutia de detartrare din rezervorul de
apa.

12.Curatati rezervorul de apa folosind un burete.

13.Clatiti, stergeti si uscati rezervorul de apa.

14.Umpleti rezervorul de apa pana la nivelul maxim.

15.Asezati un recipient de 1,5 L sub duza.

16.Puneti rezervorul de apa la loc pe aparat.

17.Apa va curge din duza de cafea si din duza de abur
in timpul procesului de clatire.

18.Cand apa s-a oprit din curgere si dupa ce auziti
trei semnale sonore, aparatul dumneavoastra este
detartrat si gata de utilizare.

19.Goliti recipientul pentru zat de cafea.

RASPUNSURI LA INTREBARI

FUNCTIONARE

1) Aparatul afiseaza o eroare, software-ul este blocat SAU toate luminile clipesc.

© Opriti si deconectati aparatul, asteptati 1 minut, reconectati-l si reporniti aparatul.
2) Aparatul nu porneste dupa apasarea butonului ON/OFF.

© Verificati sigurantele si priza instalatiei electrice. Verificati daca cele doud fise de alimentare sunt
introduse corect in priza si in partea din spate a aparatului.
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3) In timpul unui ciclu a avut loc o pan de curent.

© Aparatul se reseteazd automat cand porneste din nou.

4) Rasnita functioneaza in gol.

© * Acest lucru este normal daca se intdmpla ocazional si dacd nu exista boabe de cafea sau exista doar
o cantitate mica Tn recipientul pentru boabe de cafea. Indicatorul recipientului pentru boabe de cafea
se va aprinde la finalul extractiei.

© Boabele de cafea rdman in recipient:

+ Cafeaua poate fi prea uleioasa si, prin urmare, nu este procesata corect de aparat. Puteti incerca sa
ajutati boabele de cafea sa coboare si sa vedeti daca astfel aparatul incepe sa functioneze din nou.
Totusi, este recomandat sa schimbati tipul de cafea (consultati tipul de boabe de cafea).

+ Aceasta este cafeaua pe care o folosesc de obicei si care a functionat bine pana acum: contactati
serviciul de asistenta pentru clienti KRUPS.

5) Doua sau mai multe lumini ale retetelor ramén aprinse si functionarea normala a aparatului este blocata.

© Aparatul a intdmpinat o problema. Va rugam sa il deconectati si sa 1l reconectati. Daca problema
persista, contactati centrul de service / returnati aparatul la service-ul post-vanzare.
6) Pictograma A este APRINSA.

© Unitatea de preparare nu este instalatd corect sau usa este deschisa. Consultati Ghidul de pornire
rapida, sectiunea 10A/10B.

7) Pictograma A clipeste.

© Aparatul a intdmpinat o problema. Va rugam sa il deconectati si sa 1l reconectati. Daca problema
persista, contactati centrul de service / returnati aparatul la service-ul post-vanzare.

UTILIZARE

1) Résnita face un zgomot neobisnuit.

© Este probabil ca in rasnit3 s& fie prezente corpuri strdine. incercati s& o curdtati cu un aspirator, in caz
contrar contactati serviciul de asistenta pentru clienti KRUPS.

2) Existd apa sub aparat.

© Inainte de a scoate tava de scurgere, asteptati 15 secunde dupd ce curgerea cafelei s-a oprit, astfel
incat aparatul sa isi finalizeze corect ciclul.

© Verificati daca tava de picaturi este pozitionatd corect pe aparat. Aceasta trebuie s fie intotdeauna in
pozitie, chiar si atunci cand aparatul nu este utilizat.

© Verificati daca tava de picaturi nu este plina.
3) Butonul de reglare pentru gradul de macinare se roteste greu.

© Rotiti butonul de reglare a gradului de méacinare doar cand rasnita este in functiune.
4) Aparatul nu a produs cafea.

© S-a detectat un incident in timpul prepararii. Aparatul se va reseta automat si va fi pregatit pentru un
ciclu nou.

5) Ati folosit cafea macinata in loc de cafea boabe.

© Folositi aspiratorul pentru a indeparta cafeaua macinata din recipientul pentru boabe.
6) Apa curge din duza de cafea atunci cand aparatul este oprit.

© Acest lucru este normal. Aceasta este o clitire automata pentru curatarea duzei de cafea.

7) Apa curge din duza de cafea atunci cand aparatul este pornit.

© Acestlucru este normal. Aparatul se preincalzeste automat astfel incat prima cafea sa fie la temperatura
potrivita.
8) Se aude un sunet de ventilatie dupa extractia cafelei.

© Acest lucru este normal. Este activat dupa fiecare retetd pentru a mentine recipientul pentru zat de
cafea uscat si curat.
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INTRETINERE

1) Aparatul nu a solicitat eliminarea calcarului.
© Ciclul de eliminarea calcarului este necesar dupa un numar mare de preparari facute cu abur sau cu
apa fierbinte. In cazul in care consumati doar cafea, eliminarea calcarului nu va fi solicitata des.

2) In tava de picaturi este zat.
© O cantitate mica de zat poate si ajunga in tava de picaturi. Aparatul este proiectat s& elimine zatul
rezidual in exces astfel incat zona de percolare sa ramana curata.

3) Indicatorul /‘> luminos ramane aprins dupa golirea recipientului pentru zat.
[ Y

© Reinstalati recipientul pentru zat.

-
4) Dupa umplerea rezervorului de apa, indicatorul w luminos ramane aprins.

© Verificati daca rezervorul este pozitionat corect in aparat.
© Flotorul de pe fundul rezervorului trebuie sa se miste liber. Verificati si deblocati flotorul daca este
necesar.
BAUTURI

1) Cafeaua curge prea incet.

© Rotiti butonul de reglare a finetii macinarii pentru a obtine o macinare mai grosiera (acest lucru poate
depinde de tipul de cafea utilizat).

© Efectuati unul sau mai multe cicluri de clatire.
2) Cafeaua este prea slaba sau nu este suficient de intensa.
© Verificati daca recipientul pentru boabe de cafea contine cafea si dacd boabele coboar corect.

© Evitati utilizarea cafelei uleioase, caramelizate sau aromatizate, deoarece acestea pot s nu fie procesate
corect.

© Reduceti volumul si cresteti intensitatea prepardarii folosind functia de intensitate a cafelei. Rotiti
butonul de reglare a finetii macinarii pentru a obtine o macinare mai fina.

3) Espresso-ul sau cafeaua nu este suficient de fierbinte.
© Cresteti temperatura cafelei din setérile aparatului, Incalziti ceasca prin clatire cu apa fierbinte inainte
de prepararea bauturii.

© Faceti un circuit de clatire Tnainte de a prepara cafeaua.
4) inaintea fiecirei cafele, din duzele de cafea curge apa curat3.

© Cand incepeti prepararea, are loc o preinfuzare, care poate face ca o cantitate micd de apa sa curgd din
duzele de cafea.

Daca vreuna dintre problemele expuse mai sus persista, contactati serviciul pentru clienti KRUPS.

ELIMINAREA
Din motive de sigurantd, unele aparate au o baterie care poate fi accesata numai de un tehnician de reparatii.
Pentru a Tnlocui bateria, contactati cel mai apropiat centru de service autorizat.

n Important: Produsul dvs. contine o serie de materiale care pot fi reutilizate sau reciclate.

GARANTIE
Garantia nu se aplica in urmatoarele cazuri:

- Prezenta corpurilor strdine in rasnita,

- Cafea mdcinata a fost turnata in recipientul pentru boabe de cafea,

- In cazul lipsei eliminarii calcarului, curatarii sau intretinerii regulate.
Interventiile asupra aparatului trebuie efectuate de un centru KRUPS autorizat.

Acest espressor complet automat trebuie utilizat numai pentru prepararea cafelei sau a apei fierbinti sau
pentru spumarea laptelui.

Producator : Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, China
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OMMNCAHUE

A. Pe3epBoap 3a BoAa L. PerynupaHe Ha MHTEH3MBHOCTTa

B. KanmauutmBeH gucnnen M. [onbnsaHe Ha KOHTeNHepa 3a kadbeeHn 3bpHa
C. BeHTunaTtop NpoTmB nneceHu N. W3npa3BaHe Ha cbAa 3a cbbupaHe Ha yTaiikaTa oT Kade
D. Mogayn 3a npuroTesiHe Ha Kade 0. HenocTtaBeH MoZyn 3a NpUroTBsiHe Ha kade/

E. [o3a 3a kade OTBOpEeHa BpaTu4YKa/rpeLLKa Ha Moayna 3a

F. Cbp3a cbbupaHe Ha yTankaTta oT Kade npuroTesiHe Ha kade

G. bByTOH 3a HacTpolKa Ha egpuHaTa HacmunaHe P. PerynupaHe Ha obema

H. KoHTelHep 3a kadeeHn 3bpHa Q. V3nnakBaHe Ha MalLMHaTa

I. OtBop 3a napa* R. [ocCTbn J0 peXxunm Ha novymcreaHe

J. PewetkannogsuxHa TaBMuKa 3a oTuexxgaHe S. OTcTpaHsABaHe Ha KOT/IEHMS KaMbK OT MaLLMHaTa
K. [lonnasbum 3a HUBOTO Ha BOAATa T. [bnHeHe Ha pe3epBoapa 3a BOAA

*g 308UCUMOCM OM Mooesa

YBaXkaeMu KIINeHTH,

bnarogapvm Bu, 4e 3akynuxTe mMalumHa 3a ecnpeco KRUPS ¢ BrpageHa kademenayka. MawwmHmTe 3a ecnpeco
KRUPS c BrpageHu kadpemenaydkum ca npoeKkTrpaHu, paspaboTeHn 1 nporssedeHn BbB PpaHLmS, KOeTo rapaHTupa
HaN-CTPUKTHO CNa3BaHe Ha YCNIOBUATA 33 KaYeCTBO MO NPOU3XOA, 1 NPON3BOACTBO. BallaTa MalLvHa e pa3paboTeHa
33 Bb3MOXHO Haw-nlecHa yrnotpeba 1 3a Cb3[aBaHe Ha HanuTKM C Ka4yecTBOTO Ha 6apucta. Hacnagete ce Ha
ecnpeco, duntep Kade n Apyru BUAoBe Kade - BCUYKM C eAHO JOKOCBaHe Ha 6yToH. MoaepHaTa TeXHOMOrisi BbB
BaluaTta MalumMHa B/ MO3BONSIBA Aa NOCTUTHETE Ha-A406pusi Bb3MOXKEH pe3ynTaT, KaTo pa3KkprBa MaKCMManHOTO
KOIMYECTBO apoOMaTU 1 BKyCOBe OT MPSACHO CMAeHUTe KadeeHN 3bpHa. HagsBame ce Aa ce HacnaxpgasaTte Ha
yyaecHW Kade naysm 1 Aa cTe Hamb/HO JOBOMHM OT BawwaTta mawmnHa KRUPS.

EkunbT Ha KRUPS

1. BAXXHA NTH®OPMALINA 3A NMPOAYKTA

MpoyeTeTe BHMMATENTHO PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 KHWKKaTa ,MIHCTpyKuum 3a 6e3onacHocT”, npean aa
n3nonssarte ypeaa 3a NbpBU NbT, U 'V 3aMna3eTe: U3Mos3BaHeTo Ha ypeaa B HeCbOTBETCTBME C MHCTPYKLMNTE
e ocsoboam KRUPS oT BcsikakBa OTrOBOPHOCT.

1.1 YKASAHUE 3A CUMBOJIATE 3A PbKOBOACTBOTO 3A NOTPEBUTENA

OnacHocCT: npenynpexaeHme 3a pUCcK OT CEPNO3HN TeNleCHN HapaHABaHNA UJTN CMDBPT.
CMBONBT Ha MbHUSA B npenynpexmnaBa 3a ONacHOCTU, CBbP3aHW C eNeKTpn4ecTBoTO.

ABHMMaHVIe: npeanynpexneHne 3a eBeHTyaslHa HeM3npaBHOCT, NOBpeaa UK pa3pyLlaBaHe Ha ypeaa.

n Ba)kHO: 06LLYM 1NK BaXKHM 3a6enexkm 3a GyHKLMOHMPAHETO Ha ypesa.

1.2 AKCECOAPW, AOCTABEHWU C BALLATA MALLNHA

MpoBepeTe akcecoapuTe, [OCTaBeHW € BawaTa MalumMHa. AKO fafeHa 4acT JINMCBA, Ce CBbpPXeTe ANPEKTHO C
oTaena 3a obcnyxsaHe Ha KnneHTy Ha KRUPS.

JOCTABEHU AKCECOAPU

1 PBbKOBOACTBO 3a 6bP3 CTAPT - KHIKKA C MHCTPYKLMM 3a 6e30MacHOCT - FapaHUMOHHN JOKYMEHTH

2 Mrna 3a noyncreaHe 3a cuctemMaTa 3a napa*
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A BHMMaHwMe: 13non3BanTe camMo aKcecoapu Ha Krups 3a Ta3n MalllMHa, 3a [a 3ana3nTe BainaHOCTTa Ha rapaHumaTa.

1.3 TEXHUWYECKW AAHHU

Ypen ABTOMaAT 3a ecrnipeco EA20
3axpaHBaHe 220 - 240 V~/50 Hz
HansraHe Ha nomnaTa 19 bar
KoHTeliHep 3a KadeeHn 3bpHa 160 g
KoHcymauuns Ha eHeprus 1420 - 1690 W
Pe3sepBoap 3a Boaa 1,51
MbpBU CTBNKU N CbXPaHeHUe Ha 3aKpnTO 1 CyX0 MACTO (3aLLMTEHO OT CKPEXK)
Pasmepu (mm) B x O x L 320 x 185 x 425
Terno Ha npoaykTa (kg) 9.2

[Moonexu Ha mexHU4Yecku ModuduKayuu.

1.4 NbPBU CTBMNKUN N MOHTUPAHE HA YPELA

MbPBOHAYAJTHA EKCIJIOATALNA

MocTaBeTe ypeaa Bbpxy CTabuiiHa, XOPU30HTaNHA, YMCTa U Cyxa paboTHa MOBbPXHOCT. [py MbpPBOTO MycKaHe Ha
MaLLMHATA Le Ce U3MbJHU LMKbI Ha WHMUManm3aums. NoarotoBkaTa Ha ypeaa no3BosisiBa 3aMblBaHETO Ha BOOHUTE
KOHTYpY, 3a [la MOXXe MalLMHaTa [a 3arno4yHe Aa paboTu. LLe ce U3BbpLUM NpeLBapPUTENHO 3arpsBaHe Y aBTOMATUYHO
V3MaKBaHe,

3a noBeye nHpopmaLua BUXKTe ,,PbKOBOACTBO 3a 6bp3 cTapT”.

BalumsT ypen, e npoBepeH v 13nuTaH, Npeay Aa HanycHe Npou3BoACTBEHMS 06eKT. Bbnpeky Lsnoto BHUMaHWe,
OTAENIEHO Ha MOYNCTBAHETO, BCE Nak € Bb3MOXHO Aa OTKpUeTe oCTaTbLM OT Kade B kKademenaykaTta u/mnm Kanku
Kade Mo pelLeTKaTa Ha TaBMYKaTa 3a oTuexdaHe. MNpu pa3onakoBaHe MoXxe Aa 3abenexuTe U HanNM4YneTo Ha
npax no mMallvHaTa, Ab/Kall, ce Ha 3alMTHUS MaTepuan. MpenopbyBaMe By Aa nouncTuTe cTapaTenHo ¢ Kbpra
MalLUuHaTa npeav mbpeaTa yrnotpeba.

Bnaropapum Bu 3a pasbupaHeTo. Hukora He n3nonssalite NoBpeAeH ypes.

g CbBETU
BOJA
KauyecTBOTO Ha BoZiaTa OKa3Ba rofiiMO BASIHME BbPXY KaYeCTBOTO Ha apoMaTuTe. KOTAEHUAT KaMbK 1 X/TOpbT MoraT
[la MPOMEHST BKyca Ha KadeTo. 3a [a 3anasute BCUYKM apomMaTil Ha kadeTto cu, B npenopbyBamMe Aa U3nosiseaTe

npsicHa unm byTunMpaHa BoAa ¢ TBbpau Bellectsa nog 800 mg/l (BUXTe eTukeTa Ha byTunkaTa).

YALLA
KoraTo mpuroTBsTe ropelus HanwWTky, npernopbyBaMe Aa U3Mon3BaTe NpeaBapUTENHO 3arpeTu Yaluun (Kato rm
M3nnakHeTe C ropeLLa BoAa), YNIATO pa3mep e NPUroAeH 3a XKenaHoTo oT Bac KonmnyecTso.

KA®EEHU 3bPHA

A MeyeHnTe KadpeeHM 3bpHa MoraT Aa 3arybaT apomaTa cu, ako He ca 3awuTeHn. MNpenopbyBamMe Bu aa
n3nonssaTe KOINYECTBO 3bPHA, PAaBHOCTOMHO Ha KOHCyMaumaTa By 3a cnegsawmTte 2 - 3 gHW, N Aa
n3bepete naketn ot 250 g.
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KauecTBOTO Ha KadeeHMTe 3bpHa Bapu1pa, a BKycoBeTe ca cybekTnBHU. CopToBeTe Apabuka Bu gasaT uHu,
LBeTHM apoMaTy, 3a pasnuka ot PobycTa, KOUTO CbAbpKaT NoBeye KOdenH, No-ropunBm ca U Mmat no-
NABbTHO TAO0. YecTo ce cMecBaT ABaTa BMAa Kade, 3a Aa ce nony4dn no-6anaHcmpaH Bkyc. He ce konebante
Ja noTbpcuTe CbBET OT Balumsa nekap Ha kade.

He npenopbyBamMe M3MON3BaHETO Ha MasHW W KapamMenusnpaHu 3bpHa, Tbil KaTo MoraTt Aa nospeasT
MalumHaTa. CTeneHTa Ha CMUNaHe Ha 3bpHaTa BAMse BbpXy MHTEH3MBHOCTTA Ha apoOMaTUTe 1 KayecTBOTO
Ha nsHaTta. KonkoTo no-puHO ca CMieHn 3bpHaTa, TOJIKOBa No-rnafgka e naHata. CMunaHeTo Moxe Ja ce
perynupa cnopep xenaHata HanuTka.

n Ba)XHO: aKo MKOHUTe A + RINSE Bce oLe cBeTAT e[ MHNUMaNn3aunaTa; HaTUCHeTe 1 3agpbxre

6yToHa START/ STOP 3a pb4YHO Nb/IHEHE, [OKATO A + RINSE n3racHar.

2. KAOEMEJIAYKA: PETYJINPAHE HA CMUJIAHETO

3ALLO TPABBA AA CE PEFYJINPA CTEMEHTA HA CMUNTAHE?
KaTo usano e HeobxoaMMO Aa NpoMeHsaTe CTeMeHTa Ha CMUIaHe, KOraTo CMeHsATe BUAa Ha KadeeHUTe 3bpHa
VNV 3a Aa perynupare cunata Ha kapeTo. KaTo npomeHsATe cTeneHTa Ha CMUNaHe, € Bb3MOXHO afanTypaHeTo
KbM pasnnyHn BUAOBe KapeeHn 3bpHa:

- NO-U3neyveHnTe N Ma3HW 3bpHa LLe N3nCKBaT rpybo cMunaxe,

- NO-NeKOo n3neyvyeHnTe 3bpHa LWe Ca No-Cyxn 1 We N3NCcKBaT CI)VIHO CMUIaHe.

Jleko
CpenHo
CunHo

VIHTeH3UBHO
MHOro NHTEeH3MBHO

w‘,«
MHOro MHTEH3UBHO NHTEeH3UuBHO CunHo CpenHo Jleko
(MbMHO ppeHcKo) (¢ppeHcko) (ceemsio gppeHcko)  (kexnubapeH ommeHbK) (C8emMwb/1 OMMEeHbBK)

OcBeH TOBa, npn egHoO N CbLlo Kacl)e Bawara HaCTpOIZKa Ha CMWNaHe BInAe Ha apoOMaTa B YalllaTa: KOJIKOTO
I'IO-(I)VIHO € CMUNaHeTo, TOJIKOBa No-HaCNTEH € apOMaTbT.

KAK CE PET'YJINPA CTEMEHTA HA CMWUJTAHE?

3aBbpTeTe GYTOHA 33 HACTPOWiKa, Pa3MONOXeEH B KOHTelHepa 3a KadeeHn 3bpHa, 3a Aa 0TroBaps Ha Bawwws supg
3bpHa U )KenaHaTta cuna Ha apomarta (5 HVBa - BUXXTe no-rope). ToBa perynvpaHe TpsibBa Aa ce 13BbpLUM N0 BpeMe
Ha CMWNaHe 1 cTeneH no cteneH. Cnea Tpy NPUroTBSIHKS LUe 3abenexunTe oTYeT/IMBA Pa3nnKa BbB BKyCa.

0 BHMMaHMe: He NpenopbyBaMe 13MoJI3BaHETO Ha MasHW UV KapaMennsrpaHu kadbeeHn 3bpHa, Tbii KaTo
Te ca TPYAHU 3a cMunaHe. MoraT Aa noBpeasiT MallMHaTa 1 TOBa Aa AOBeAe A0 Jiolla paboTa Ha ceH3opa.

3. MIPUTOTBAHE HA HAINMTKWN

HAMUTKWU, KOUTO TA3N MALUMHA MOXXE OA NPUrOTBA:
KRUPS My Coffee Bn nossonsiea ga npurotesite roasMo pasHoobpasme OT HamWTKM crnopepq Baluute
npeanoYnTaHns. JocTbn A0 HACTPOWKNTE MOXe Aa NoyvnTe AUPEKTHO OT KOHTPOHNUS NaHen:
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CTaHOapTHUTE 06eMU 1N KOHLEHTpaLuuuy ca oTbenssaHm ¢ yaebeneH LWpudT.

HanuTtku OnucaHue HanuyHu pasmepu dyHKUMSA 3a cuna

S ~40 ml (perynupa ce oT
15 ml a0 50 ml) 0

Espresso M ~55 ml 00

L ~70 ml (perynupa ce ot O00
60 ml o 85 ml)

b

-

5 ~80 m Y
Doppio* M~110 ml 00

L~140 ml 000

S ~90 ml (perynupa ce oT
90 ml mo 115 ml) Y
Coffee M ~120 ml 00
L ~150 ml (perynupa ce O00
ot 125 ml go 180 ml)

$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00

L~180 ml O00

S ~100 ml
Hot water* M ~200 ml
L ~300 ml

Steam* - -

*g 308UCUMOCM OM MOOesa

KAK CE PETYJINPA BAUCOYNHATA HA AIO3SUTE 3A KADE?
3a BCUYKM NPeoxkeHn HanUTKN MoXeTe fia CnycHeTe Alo3aTa 3a kade cnopef pasmepa Ha Yawiata(ure).

KAK OA 3ANOYHA OA NPUrOTBAM HAMUTKATA CH?

* MNpoBepeTe Aanu KOHTEHePbT 3a 3bPHa € MbJleH.

BHumaHue: 3a Aa usberHeTe nospeda Ha Bawata MalmHa, BHUMaBalTe [a He HaneeTe Boda B
AKacpemenaqKaTa.

* [NpoBepeTe fanu pe3epBoapbT 3a BOAA € MbfieH. AKO HMBOTO Ha BOAaTa € HUCKO, MalluuHaTa Lie BU
yBeOMU Ype3 CBET/INHEH NHAMKATOP M Le U3NCKBa HaMb/iBaHe Ha pe3epBoapa.

+ [MocTaBeTe yalLaTa NOA M3xoda 3a kade.

* HaTncHeTte byToHa 3a n3bpaHaTa HanuTKa, HaCTponTe NapameTpuTe N HaTucHeTe START/STOP.

B 3ABMCMOCT OT HAMUTKATA CA Bb3MOXXHU PA3/TNYHU HACTPOMKM:
- Cuna Ha KadeTo: 3a 3 yBenMuMTe UM HamanuTe cunata Ha Kageto, KaTo NMPOMEHUTE KONNYeCTBOTO

M3MOM3BaHO CMAISHO Kade, n3bepeTe HanWTKaTa M HaTUCHeTe GyToHa ,: 0 &, 3a Aa n3bepeTe mMexay 1 1
3 3bpHa, KaTo 1 e Hall-cnaboTo, a 3 - Hal-CUITHOTO. '

- 06eM B 4aLWaTa: 33 43 YBENNYNTE UM HAMANNTE KONMYECTBOTO BOAA, M3MOM3BaHO 33 €KCTPaKLMS, HaTUCHeTe
ByToHa ,,5P:

", 3a [a HacTpouTe obemMa mexxay pasmepu S, M un L.

3a noseye MHPOPMaLMa BUXKTe Tabnuuata ¢ HaNUTKU U ,,PbKOBOACTBO 3a 6bp3 CcTapT” 3a TOBa Kak Aa
perynupare HacCTPOMKUTE Ha HANUTKUTE CMU.

KAK CE CMTUPA HAMUTKA MO BPEME HA MPUTOTBAHE?

MoxeTe fa crnpeTe NPUroTBAHETO Ha HanMuTKaTa CM MO BCSKO BPeMe, KaTo HaTucHeTe 6yToHa START/STOP.
Korato uMkbabT 6be NpekbCHaT, CNMpaHeTo He e He3abaBHo. LLie nMa nepunod Ha He4OCTbNHOCT HAa MaLLUMHATAa,
KOWTO Lue 6bAe yKa3aH CbC CbobLLeHNe Ha eKpaHa.
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KAK OA MEPCOHAJNTU3UPATE PASMEPUTE S N L 3A ESPRESSO N COFFEE?

1) HaTucHeTe 1 3agpbXxTe 3a 3 cekyHam byToHa ,Ecnpeco” nnn ,Kade”.

2) VHamkatopwT START/STOP mura.

3) HaTucHete 6yToHa 3a 06eMm, 3a oa n3bepeTe pasmepa, KONTO MCKaTe Aa nepcoHanmlnpate (S unm L).

4) HatucHete 6yToHa START/STOP 1 kadeTo 3anoyBa ga ce HanumBga.

5) TMo BpeMe Ha eKCTpaKLMs, korato obemMbT B YalliaTa BU yA0OB/ETBOPSBA, HaTUCHeTe OTHOBO 6yToHa START/
STOP, 3a na 3ana3unTe HoBUS obem.

n Ba)kHO: 3a [a V351e3eTe OT PEXMMA 3a NepcoHanmsmpaHe Ha obema, HaTucHeTe 6yToHa Ha Apyra peuenTa.

KAK CE Bb3CTAHOBSIBAT HACTPOVKWUTE MO NOAPA3BEUPAHE?

1) HaTtucHeTte egHoBpemeHHO GyTOHMTe 3a BKtOYBaHe/n3kntouBaHe n START/STOP 3a 3 cekyHAuW, OOKaTo
MalluHaTa e BK/oYeHa.

2) bytoHuTe START/STOP, peuenTtaTa Espresso, MHANKATOPbBT 3@ 3bPHa U pa3MepbT S We Murat 3 NbTu.

BuObT Ha HanuTKaTa, AManasoHbT 3a BCAKa HannTKa 1 TEXHUTE pasMepu ce Hynupar.

— O

MNEYHA HAMUTKA U TOPELLA BOOA*

— &

" CbBETU

3a fa npuroTeBuTe pasneHeHo MASIKO, TpabBa Aa nsbeperte nactbopursmpaHo UHT MAsko oT xnagunHuka (3
-5°C). M3non3BaHeTOo Ha creumnanHu Meka (MMKpopunTpupaHo, Cyporo, bepMeHTUpano, oborateHo) nnm
MJ1eKa Ha pacTuTesiHa ocHoBa (6aJeMOoBO, OBeCeHOo, COeBO U Ap.) € Bb3MOXKHO, HO MOXe [a Aaje No-Masko
33/10BONNTESNIHM Pe3ynTaTh No OTHOLUEHME Ha Ka4eCTBOTO U KOJIMYeCTBOTO Ha naHaTta. Crep, oTBapsiHe Ha
CbAa C MNSKO, HE3aBMCMMO Aanu e N1acTMacoB, UK CTbKIIeH, Ton TpsbBa Aa ce CbXpaHsaBa B XJ1aAUTHUK
npu 4°C nan Npu No-Hucka TemnepaTypa. O6UKHOBEHO MISKOTO MOXe [a Ce CbXpaHsABa Mexay neT un
cefem Hu.

KAK OA PASMNEHUTE MJ1IAKO C AIO3ATA 3A MAPA?

A bbaeTe BHMMaTeNHu, 3a ga nsberHere N3rapAaHug.

[io3aTa 3a napa ce M3Mon3Ba 3a pa3neHBaHe Ha M/SIKO, HanNprMep 3a MPUroTBsIHE Ha Kany4uMHO UK nate.
TblA KaTo 3a Nosly4aBaHeTo Ha napa e Heobxo4MMma No-BMCOKa TeMNepaTypa, OTKOMIKOTO 3a NPUIroTBSIHETO Ha
ecnpeco, ypeabT Ma AoNbiHMUTeNHa $a3a 3a npeaBapuTesiHO 3arpsiBaHe Ha napara.

CTbNKM, KOoUTo TpsabBa Aa cneaBaTe, 3a fa pa3sneHUTe MASKO C Al03aTa 3a napa

HaTtucHeTte STEAM
HaTtucHeTe 6yToHa START/STOP

1
2
3 MalumHaTa ce 3arpsiBa, LOKaTo OyToHbT STEAM cnpe ga mura
4

MNMoToneTe Alo3aTa 3a Napa B MASKOTO B Yallata. BHMmMaBanTe ga He notonure
OTBOpa OTCTPaHM Ha TpbbaTa 3a napa.

HaTtucHeTe oTHOBO 6yToHa START/STOP, 3a Aa akTuBMpaTe NapaTa

6 HatncHeTe 6yToHa START/STOP, 3a fa cnpeTe NnogaBaHETO Ha Napa, KOraTo nsHaTa e
roToBa crnopep Bac.

3a noBeue uUH$opmauus BUXTe pa3gen 3 oT ,,PbKOBOACTBO 3a 6bP3 CTapT” 3a TOBa KaK Aa NpuroTeuTe
MJIe4YHa HanuTKa.

MOYNCTBAHE HA AIO3ATA 3A MNAPA:

AonaCHOCTZ cnen m3non3BaHe Ha q)yHKLLI/IﬂTa 3a Mapa, Ak3aTa 3a Mapa MOoXXe Oa € ropella, 3aTtoBa Bu
CbBeTBaMe [a N34aKaTe HAKOJIKO MUHYTW, nNpenn fa A LOKOoCBaTe.
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n Ba>xHo:

3a pa nonydaBaTe KpemoobpasHa nsHa BCeKW NbT, NpenopbyBamMe BHMMATENHO Aa NO4YMCTBaTe Al3aTa 3a
napa CJIEQ BCAKA YMNOTPEBA nopg Teyalla Boda M C urfnata 3a noyncreaHe. He muiTte Aro3aTa 3a napa B
CbOOMUANHA MallMHa. NpenopbyBaMe CbLUO A3 NOYUCTBATE Al03aTa 3a Napa, ako He ce 13Mon3Ba 3a Ob/br
nepuog oT Bpeme (noseye OT ABa AHW).

*g 308UCUMOCM OM Mooesa

LisanaTa Ato3a 3a napa Moxe fa ce U3Baau, 3a Aa e MoYMCTU CTapaTenHo. MovuncteTe ¢ BOAA, MaJiKo KOIMYeCTBO
HeabpasMBeH npenapaT 3a MWeHe Ha CbAoBe U YeTka. 3a noBeve MHopMauusa BUXTe pasgen 4 oT
., PbKOBOACTBO 3a 6bp3 CTAapT” OTHOCHO NOYMCTBAHETO Ha Alo3aTa 3a napa.

* 3a ga npemMaxHeTe BCUYKM eBeHTyaslHU e[y OT MASIKO OT [lo3aTa 3a napa, nocraBeTe Cbj, Mo Ato3aTa
N CTapTUpanTe NpUroTBaHe Ha ropella soaa. Crnep ToBa M3NoN3BanTe YNCTA, BNaKHA MUKPOOUOBLPHA
Kbpna, 3a da u3bbpLueTe grosara.

* AKO He 13n113a Napa, Ato3aTa MoXe [a e 3anyLUeHa: oTryLleTe s C NpeAocTaBeHaTa Urna 3a novyncTeaHe
Ha cucTemaTta 3a napa. 3a noseye MHboOpMauus BUXKTe ,PbKOBOACTBO 3a 6bp3 CTapT' OTHOCHO
MOYMCTBAHETO Ha Ajo3aTa 3a napa.

KAK OA HAIUBAME INOPELLA BOOA?

1) MocrtaBeTe yalua nop Aro3aTa 3a napa.

2) HatucHete HOT WATER.

3) HaTtucHete 6yTtoHa START/STOP.

4) Ot plo3ata 3a Napa 3anoysa fAa M3Tu4a ropeLla BoAa, Kato NoAaBaHeTo cnvpa aBTOMaTUYHO B 3aBUCUMOCT
oT n3bpaHus obem.

4. ObLLA NOAAPDXKA

4.1 EXXEQHEBHA NMOAAPDB)XKA

V|3B'prLIBaHETO Ha MpaBu/iHa NOAAPDBXKaA LWe YOb/DKN eKCn1oaTauMOHHUA XUBOT Ha Bawarta MmawmnHa v e
3ana3ny aBTeEHTUYHNA BKYC Ha BaweTto Kacbe.

noaaPb>XKA HA TABUYKATA 3A OTUEXOAHE

TaBu4KaTa 3a oTuexaaHe Bu no3sonsaBa ga cbbupaTte BogaTa nam kapeTto, KOMTO M3TUYAT OT ypeda Mo Bpeme
Ha 1 cref NpUroTBsHe Ha HannTKaTa. BakHO e BMHarn a s octaBATe Ha MACTOTO M 1 Aa S NoYncTBaTe peaoBHO.
OT XxurmeHHn cbobpaxeHns nNpernopbyBaMe Aa OeMOHTUpaTe TaBUYKaTa 3a OTUeXAaHe, 33 Ja noyucreaTe
BCEKM eleMeHT BCEeKM [eH, 1 [a 51 OCTaBATe Aa U3CbXHEe Ha Bb34yX, Npeau Aa s noctaBuTe o6paTtHO B MalLMHaTa.
TaBnykaTta 3a oTueXOaHe MOXKe fa ce Mhe B CbAOMUANHA MalllHa, NbpPBO Tpﬂ6Ba Oa OTCTPaHWUTE peLleTKaTa.
3a noBeye MHPOpMaLMs HanpaBeTe crpaska ¢ pasgen 8A n 8B Ha ,,PbKOBOACTBO 3a 6bP3 cTapT”.

KOT'A TPABBA OA CE MOYUCTBA TABNYKATA 3A OTUEXOAHE?
Korato nonnaebKbT € 0Trope, TOBa NOKas3Ba, Ye e Nnpenb/iHeHa.

NoaaPbXKA HA KOJIEKTOPA 3A CbBMPAHE HA YTAMKA OT KA®DE
OT XUTMeHHU CbOBpPaXKeHNSI MPenopbyYBaMe Aa NoYnCTBaTe KOJIEKTOPA 3a yTallka OT Kade exxeHEBHO C ropeLLa
canyHeHa BOAa M [a ro oCTaBsiTe a U3CbXHe Ha Bb3A4yX, Npean Aa ro noctaBute o6paTHO B MalUvHaTa.

3a noBeye NHPopMaLMs BMKTe pasgen 7A u 7B ot ,,PbKOBOACTBO 3a 6bP3 CTApPT” OTHOCHO NOYNCTBAHETO
Ha KoneKTopa 3a yTalika oT Kade.

- MouncTBaiTe KonekTopa 3a yTalka oT Kade, KOrato CBETIMHHUAT MHAMKATOP MOKaxe, ye Tpsibsa da ro
HanpasuTe.

- MoxeTe ga ro moymcTeaTe Mo-4ecTo, HO O MpaBeTe, KOraTo MallMHaTa e BK/YeHa, 33 A3 MOXe [a
PerncTpmpa, Ye KOHTENHEPbT HANCTUHA € U3MPAa3HEeH.

n Ba)kHO: aKo He M3npa3BaTe pefoOBHO KOMEKTOpa 3a yTallka OT Kade, KaKTO e MoCoYeHOo No-rope, ToBa
MOXe [a NoBpeayn MallunHaTa Bu.
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noanaPb)>XKA HA PESEPBOAPA 3A BOA

3a [a 3anasnTe apoMaTtuTe Ha BalleTo Kade 1 OT XxurveHHn cbobpaxeHua By npenopbyBame Aa v3nonsparte
npsicHa BoAa, Ja Mo4YnUCTBaTe pe3epBoapa 3a BOAA BCEKM AeH C ropella Boda U rbba n Ja ro octassATe Aa
N3CbXHe Ha Bb34yX, NPeau 4a ro noctaBuTe 06paTHO B MalUMHaTA.

NOAAPBXXKA HA KOHTEMHEPA 3A KA®EEHU 3bPHA

KadeeHnTe 3bpHa MoraT fa OCTaBAT Ma3HM OCTATbLIM MO CTEHWTE Ha KOHTeliHepa 3a kadeeHn 3bpHa, KOMTO MoraT
[la NOBNIMSIAT HA KAYeCTBOTO Ha BalueTo kade. 3a Aa 3anasmTe apoMaTnTe Ha KadeTo 1 OT XUTMEHHN CbOBpaXKeHNs
Bu npenopbyBame Aa ro n3bbpcBaTe € YMCTA, CyXxa MeKa Kbpra BCEKM MbT, Korato TpsibBa Aa ce HambHM OTHOBO.

ﬁ BHMMaHMe: He 13M0M13BaiiTe BOAA 33 MOYNCTBAHE Ha KOHTEHEpa 3a KapeeHU 3bpHa, HaNIMYMeTo Ha BoAa
B KOHTelHepa 3a KadeeHn 3bpHa MoXe Ja noBpeayn BawaTa maluunHa.

4.2 APYTA NOAAPDBXKA

n Ba)xHo:

* B 3aBucmmocCT oT npoueypaTta BpeMeTo 3a NogapbxKa € MakcMym 20 MUHYTK.

+ AKO M3KIOYMTE ypeaa OT enekTpuyeckaTa Mpexa no Bpeme Ha MoAApbXKa WK B Cflydail Ha npeKkbCBaHe Ha
efeKTpo3axpaHBaHeTo, NporpamMarta 3a OTCTPaHSABaHe Ha KOT/IeHUS KaMbK LLe 3arnoyHe OoTHa4vano. Hama da e
Bb3MOXXHO 1@ OT/IOXKUTE Ta3n ornepaumst - OTCTPAHABAHETO Ha KOT/IEHMS KaMbK OT BOAHUS KPbI € 33 b/HKUTENHO.

* He e 3ab/KMTENHO [a M3MbJIHSAABaTe Nporpamara 3a NOAAPBXKKA BefHara LLOM ypeabT 1 3as8U, HO TpsbBa fa
U3MbHWTE CKOPO C/1ef, TOBA. AKO OTCTPAHABAHETO Ha KOT/IEHNS KaMbK 6bie OTNOXEHO, NPefyNpPeXAeHNETO Lie
Ce MOKa3Ba, AOKaTO onepaumsTa He 6bae 3Mb/IHeHa.

Heob6xoanmmu
aKcecoapum

MNopApbKKa Kora? 06sicHeHuMe

KoraTo
MN3nnakBaHe | MallmMHaTta
Ha c-MaTa 3a | B nogkaHu

lMo3Bonssa Bu ga nsnnakHete KOHTYpa 3a Kacl)e Ha MalllHaTa.
To3n npouec n3non3Ba CaMo ropetla Boaa. I'apaHTVIpa
3ala3BaHETO Ha aBTEHTUYHNA BKYC Ha BaweTto Kac|>e.

Kage win o HanpaBeTte cnpaBKa c pa3gen 9 Ha ,,PbKoBOoACTBO 3a 6bp3
~1 min -30 ml BCSAKO P P P . p
crapT”.
Bpewme.
MouncTBaHeTo Ha MoAyna 3a NPUroTesiHe Ha kade
npenoTBpaTaBa HaTPYNBaHETO Ha OCTaTbLUM N rapaHTupa
NOCTOSAHHO BMCOKO KayecTBO Ha KadeTo.
1. N3kniovete MmawwimnHaTa.
2. OTBOpeTe CTpaHM4YHaTa BpaTu4Ka.
3. HaTucHeTe yepBeHuns NoOCT, 3a Aa ocBoboanTe Moayna 3a
npuroTBsiHe Ha Kade.
4. Vispgbpnanite MOAyIa, KaTo ro AbpXKUTe OT ABeTe CTPaHW.
MouncTeaHe 5. M3nnakHeTe Moayna 3a NpuroTBsiHe Ha Kade nopj Tevawla
Ha xnajka Boga.
Mpenopbka:
cMeHsieMusA BeIHBK 6. M36bpLUeTe BbTPELLUHOCTTA HA OTAENEHMETO 3a MPUTOTBSAHE
Mopayn 3a ce,u,flnquo Ha Kade ¢ BNaXkHa Kbpna, ako 3abenexunTe ocTaTbLN.
npuroTesHe Ba)kHO: He 3abpaBanTe da MOYMCTUTE KaHana 3a
Ha Kade

Kade B ropHaTa BbTPeLUHa YacT Ha OTAeNleHNeTo 3a
NPUroTBsiHE C YNCTa 1 CyXa Kbpna.

7. M3cyweTe moayna 3a NpUroTBsiHe Ha Kade ¢ YyncTta Kbpna
WA ro oCTaBeTe [a N3CbXHe Ha Bb3AyX (He ro crnobssanTe
OTHOBO, aKO BCe OLLe € MHOI0 MOKbp).

8. MNocTaBeTe OTHOBO MoAyfna 3a MpUroTBsaHe Ha Kade B
MallunHaTa, JOKaTO L paKHe Ha MACTOTO CU.

9. 3aTBOpeTe CTpaHM4YHaTa BpaTUYKa 1 BKIOYeTe MallnHaTa
OTHOBO B KOHTaKTa.
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MoanapbXkKa

Kora?

O6sicHeHue

Heob6xoanmu
akcecoapu

OTcTpaHsiBaHe
Ha KOTneH
KaMbK
~20min-1,51

Mpn 3aaBKa
OT CTpaHa Ha
MallMHaTa.
Korato 6posT
Ha HanuTKnTe
He e
[OCTaTbYeH,
3ajae
HeobxoanMMo
npemaxeaHe
Ha KOTNeH
KaMbK,
byHKUMATa
He e aKTUBHa.

OTcTpaHABaHeTo Ha KOT/IEHNA KaMbK OT MallvHaTa Bu rapaHtupa
NPaBUAHOTO N QYHKUMOHUPAHe 1 OTCTPaHsBa KOTNEeHUSi KaMbK
nnn otnaraHus. Tasm CTbNKa € MHOro BaXKHa, 3a [a Ce rapaHtupa
npaBunHaTa 1 gbAroTpaiiHa pabota Ha ypeaa Bu. Bukte paspen

11 ot ,PbKoBoacTBO 3a 6bp3 cTapT”, 3a Hda pasdbepeTe Kak

Ja OTCTpaHuTe KOTNEHUS KaMbK OT MallMHaTta WM U3MbiHeTe

cfiefBaLLmnTe CTbNKN:

n Mo BCSAKO Bpeme, AOKATO Ce W3MbJIHABA MPOLECHT Ha
OTCTpaHsBaHe Ha KOT/IeH KaMbK, MOXeTe [a HaTuCHeTe
START/STOP, 3a pa noctaBuTe npouedypaTa Ha mnaysa.
WNuonkatopbT START/STOP e mura. 3a npoab/mkaBaHe
HaTucHeTe oTHOBO START/STOP.

1. CBeTnnHHUAT nHankatop CALC Le cBeTHe B UepBeHO, KOraTo

MalLMHaTa Ce Hy)X[ae OT OTCTPaHsABaHe Ha KOTNIEHNS KaMbK.

2. MNocTaBeTe cbA c 06em 1,5 I nop ao3uTe 3a kade n napa.

HanbnHeTe pe3epBoapa 3a Boga ¢ 500 ml.

4. OTBOpeTe MakeTye C rnpenapaT 3a OTCTPaHABaHe Ha KOT/eH
KaMbKk KRUPS 1 ro nscuneTte B pesepsoapa 3a BOAA, HaMbJlHEH
¢ 500 ml ropeLua Boga.

5. Pa3bbpkarite CbAbpXaHMETO Ha NakeTyeTo C BojaTa B
pe3sepsBoapa.

6. lNocTaBeTe pe3epBoapa 3a Bofda 06paTHO Ha MHACTOTO MYy B
MallunHaTa.

7. HatucHete 6yTOHa 3a peXxxMM Ha NoYmncTBaHe.

8. HatucHete byToHa START/STOP, 3a fa cTapTupaTe npoLeca Ha
OTCTPaHABaHe Ha KOTNEHNS KaMbK.

9. Mo Bpeme Ha npoueca Ha OTCTPaHABaHe Ha KOT/IEH KaMbK OT
[lo3aTa 3a Kade 1 At03aTa 3a napa Le n3Tuya soja.

10.MinamnkatopsT CALC cBeTH, a MHAMKATOPBT 3@ pe3epBoapa 3a
BOAa MWra B Kpas Ha U3TUYaHeTO.

11. OTcTpaHeTe nNpenapara 3a OTCTPAaHABAHE Ha KOT/IeH KaMbK OT
pe3epBoapa 3a BoJa.

12.MouncTeTe pe3epBoapa 3a Boja C roba.

13.U3nnakHeTe, n36bpLLETE M MOACYLLETE pe3epBOapa 3a BoAa.

14.HanbnHeTe pesepBoapa 3a BOAA 4O MAKCUMAJIHOTO HUBO.

15.MocTaBeTe cbA c obem 1,5 | moa atosarta.

16.MocTaBeTe pesepBoapa 3a BOAa 06paTHO Ha MACTOTO My B
MallmnHaTa.

17.Mo BpeMe Ha npoLeca Ha U3nnakBaHe OT Ato3aTta 3a kade u
[lo3aTa 3a napa Le u3Tnya Boja.

18.KoraTto Bofata cnpe fa Teyve v cfief KaTo yyete Tpu 3BYKOBU
CUrHana, mMallnHata BW € MOYMUCTeHa OT KOTNEH KaMbK U
rotosa 3a ynotpeba.

19.M3npa3HeTe KonekTopa 3a yTalka oT kade.

w

1 nakeTtye
npenapar 3a
OTCTPaHsABaHe
Ha KOTNeH
KamMbK KRUPS
F054/XS809 (He
ce nocCTaBsa C
MallUnHaTa)

— @

OTroBOPU HA BALLN BBMNPOCHK

PABOTA

1) MawmHaTa nokasBa rpeLuka, codtyepbT e 6aokmpan UV BCUYKM MHONKATOPU MUTaT.

© W3KkntoyeTe MalLMHaTa 1 S U3BAZETE OT KOHTaKTa, M34akaiiTe 1 MiHyTa, BKIHOYeTe s OTHOBO 1 rO PeCcTapTupanTe.

2) YpenbT He ce BKAKOYBA C/iefl HAaTUCKaHe Ha BYTOHa 3a BKAOYBaHEe/V3KN0YBaHe.
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© MposepeTe NpeanasnTennTe 1 eNEKTPUYECKNS KOHTAKT Ha enekTpruyeckaTa Bu uHctanaums. Nposepete
Janv ABaTa 3axpaHBaLLM LLiencena ca NoCTaBeHW NPaBUIHO B KOHTAKTa U Ha rbpba Ha MaluMHaTa.

3) Bb3HUMKHaNa e eNeKTpMYecKa HeM3NPaBHOCT MO BPeME Ha LIMKbII.
© YpenbT ce HynMpa aBTOMAaTUYHO, KOraTo Ce BKIKUM OTHOBO.
4) Kademenaykara paboTu Ha NpaseH Xom.

© - ToBa e HOpMasnHO, aKo Ce C/lyYBa OT BPEME Ha BPEME 1 aKo B KOHTE/HEpa 3a KadeeHn 3bpHa HAMa 3bpHa
UM UMA CaMO MAsKO Konm4yecTBO. CUIHATBT 3@ HUCKO HMBO Ha KadeeHnTe 3bpHa Lue Ce BK/YM B Kpast Ha
eKCTpaKumsTa.

© KadeeHuTe 3bpHa OCTaBaT B KOHTelHepa:
+ KadeTo Moxe fa e npekaneHo Ma3Ho 1 3aToBa He ce 06paboTBa NpaBuIHO OT MaLlMHaTa. MoxeTe da onutate
[a MOMOrHeTe Ha KadeeHuTe 3bpHa Aa ce CNycHaT HaZoy M Aa BUAWTE Aanu TOBA LLie Bb3CTaHOBW HOPMasHaTa
paboTa. Bbnpeku ToBa € MpenopbynTeNHO A3 CMeHuTe KadeTo Cv (BUXKTe BUAA Ha KapeeHUTe 3bpHa).
+ ToBa e 06uyanHOTO MU Kade, KOeTo focera e paboTuio fobpe: CBbPXKETe ce C 06CNYKBAHETO HA KIIMEHTMN HA
KRUPS.

5) [Be nnu noseye VHAMKATOPHU NaMMMN Ha PELIENTN OCTaBaT BKIKOYEHW 1 HOPMasiHaTa paboTa Ha MaLlMHaTa e
610KMpaHa.
© MawwuHarta e cpelHana npo6nem. Moss, U3KMoYeTe A OT KOHTAKTa 1 i BKIIoYeTe OTHOBO. AKO NpobneMbT
npoabmKaBa, obafeTe ce B CEPBU3HMSA LLEeHTbP/BbpHETE ypeaa B CepBi3a.

6) VkoHaTa A CBeTW.

© MogynbT 3a NPUroTBsiHe Ha Kade He e NoCTaBeH NPaBUIHO UMW BpaTUYKaTa e 0TBopeHa. BuxTe ,PbKOBOACTBO
3a 6bp3 cTapT”, pasgen 10A/10B.

7) VikoHata A Mura.

© MawwmuHara e cpelHana npobnem. Mons, N3Kno4eTe S OT KOHTaKTa 1 8 BKIloYeTe 0THOBO. AKO Npo6iembT
npoabmKaBa, obajeTe ce B CEPBU3HMSA LLEeHTbP/BbpHETE ypeaa B CepBi3a.

YNOTPEBA
1) Kademenaykata nsgasa HeobuyaeH LyM.

© BeposATHO B KadeMenaukata UMa Yyxau Tena. OnuTaniTe Aa f NOYNUCTUTE C MPAaXOCMYKauKa, B MPOTUBEH
CNy4yaii ce cBbpxkeTe ¢ Bawus otgen 3a obcnyxeaHe Ha knneHTy Ha KRUPS.
2) Vma Boga nop ypesa.

@ MNpenv fa v3saguTe TaBUYKaTa 3a OTLEXOAHE, M3YaKa nTe 15 CeKyHan, cief, KaTo NOTOKBLT Ha KanETO ecnpan,
3a Oa MOXe ypeabT [a 3aBbpLun UMKbJla CU NMpaBUIHO.

@ ﬂpOBEpETe LA TaBNYKaTa 3a OTUEXOaHe € NOCTaBeHa NpaBUJIHO B MalllHaTa. Ts Tpﬂ6Ba BMWHaArm ga e Ha
MACTOTO C/ LOPW KOTaTO MallHaTa He Ce U3MNo3Ba.

© VYseperTe ce, ye TaBMYKaTa 3a OTLEXAAHE HE e MbIHa.
3) ByTOHBLT 3a perynMpaHe Ha CMUIAHETO Ce BbPTU TPYIHO.

© BbpTeTe 6yTOHa 3a perynmpaHe Ha CMUIaHeTo caMo KoraTo kademMenaukata paboTu.

4) YpenbT He e NpUroTBUI Kade.

© To BpeMe Ha NPUTOTBAHETO MY € OTKPUT NMPo6ieM. YpeabT e Ce pecTapTMpa aBTOMATUYHO 1 Lie 6bae roToB
3a HOB LIMKBJI.

5) W3nonssanu cTe cMasHO Kadbe BMecTo kade Ha 3bpHa.

© W3non3BaiiTe NpaxocMyKayka, 3a Aa OTCTPaHNUTE CMIISIHOTO Kade OT KOHTelHepa 3a KadeeHu 3bpHa.
6) KoraTo MaluMHaTa e U3KIOYEHA, OT A03aTa 3a Kade M3TMYa BoJa.

@ ToBa e HOpPMaJHo. ToBa e aBTOMaTM4YHO M3MJIakBaHe C Lefl NoYnCcTBaHe Ha Ato3aTta 3a Kaq)e.

7) Korato ce BKIOYM MalliHATa, OT [103aTa 34 Ka¢e n3Tn4a BOoaa.

© ToBa e HopMasiHO. MalumMHaTa ce 3arpsiBa aBTOMaTMYHO, 33 [la MOXe MbpPBOTO BY Kade Aa e C NOAXOAsLLa
TemnepaTypa.

8) Cren nNpuroTBsiHETO Ha KadeTo ce YyBa LyM OT BEHTUIALMS.

© Tosa e HopMarHo. AKTUBYpa Ce Cref BCsika peLIenTa, 3a [1a NoAabpya KOHTeHepa 3a yTaiika oT Kade CyX 1 HYIACT.
noaaPbXXKA
1) MawwnHaTa He e noncKasa OTCTPaHABaHe Ha KOTEHNS KaMbK.
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@ LUMKbABT Ha OTCTPaHABaHe Ha KOT/1eH/A KaMbK € HeobxoauM cnief ronsim 6pOVI MPUroTBAHNA Ha HAaNUTKK C Napa
mnnmnropeLla sofa. Ako KOHCyMUpaTe CaMo Kaq)e, HsIMa [1a e HeobXoAMMO YecTo Aa OTCTpaHABaTe KOT/IEHNA KaMbK.

2) B TaBM4KaTa 3a OTLEXAaHe MMa MasKo yTalka oT kade.

© Manko KonMYecTBo yTalika OT kade MoXe [1a MonafHe B TaB/YKaTa 3a oTLexaaHe. MaluuHaTa e npoekTupaHa
[a OTCTpaHsiBa M3NMLLIHATa OCTaTbYHa yTalika OT kKade, Taka Ye 30HaTa 3a dunTpupaHe fa ocTaBa YnCTa.

3) WHavkatopHaTta @namna OCTaBa [a CBeTu c/ief n3npa3BaHe Ha KOHTeMHepa 3a yTalrka oT kade.
LY

© MocTaBeTe 06paTHO KOHTelHEPa 3a yTalika OT Kade.

po
4) WnpoukaTopHata Mnamna OCTaBa [a CBETM /e[ HaMb/BaHE Ha pe3epBoapa 3a BoAa.

© MposepeTe fanu pesepBoapbT e NOCTaBeH B NpaBuIHaTa Nosuuma B ypeaa.
© MonnaBbKbT Ha ALHOTO Ha pe3epBoapa TPsi6Ba a MOXe Aa ce ABMKM cBo60HO. MpoBepeTe 1 ocBoboaeTe
nonnaBbKa, ako e HeobXoANMO.

HAMUNTKN
1) KadeTo ce nsnuea 18bpae 6aBHO.

© 3aBbpTeTe KOMYeTO 3a perynupaHe Ha CTeneHTa Ha CMUNaHe, 3a 4a NOCTUrHeTe No-efpo CMuNaHe (ToBa
MOXKe [ja 3aBUCK OT BUAA HA U3NON3BAHOTO Kade).

@ N3nbaHeTe eguH WY HAKOJKO LMKBA Ha npomMuBaHe.
2) KadeTo e npekaneHo cnabo nnm He e AOCTaTb4YHO MALTHO.

© TMposepeTe fanu B KOHTelHepa 3a kadeeH 3bpHa 1Ma Kade 1 Janiu To ce Crycka NpasusHo.

© U36sreaiiTe U3Moi3BaHETO HAa Ma3HW, KapamMenu3npaHy UM apoMaTm3npaHn Kadgerta, KOUTO MOXe Aa He ce
obpaboTBaTt fobpe OT MaLLMHATA.

© Hamanete ofbema U yBenuyeTe Cunata Ha HamuTKaTta, KaTo u3nos3eate GyHKUMATA 3a Cuna Ha Kaderto.
3aBbpTeTe OyTOHA 3a perynupaHe Ha GUHOCTTa Ha CMUNaHe, 3a Aa NonyynTe No-GrHO CMASIHO Kade.

3) Ecnpecoto uam kadeTo He e JOCTaTbYHO ropeLLo.

@ YBenndyete TeMnepatyparta Ha Kaq)ETO B HaCTpOIﬁKVITe Ha MallWHaTa. 3arpe|7|Te YallaTa, KaTo 4 U3rnjiakHeTe C
ropetla BoAa, npeav fa 3arnovyHeTe a NpuroTBATe HanmtKata.

© W3BbpLUeTe UMKBA Ha U3NaKBaHe, Npeay Aa 3anoyHeTe fa NpUroTesATe KadpeTo Cu.
4) YucTa Boga Teue OT Aro3aTa 3a Kade npeam BCAKo kade.

O KoraTo cTapTvpaTte NpuroTBsIHETO Ha HaMMUTKa, Ce W3BbpLUBA NpeaBapuUTeNHO 3anapsaHe U TOBa MOXe [a
[OBefe [0 U3TUYaHe Ha MasiKo KOMMYeCcTBO BOAa OT Ajo3aTa 3a Kade.

AKO HAIKOW OT onucaHuUTEe No-rope npo6aemMu He e OTCTPaAHEH, Ce CBbpXKETe C 0TAeNa 3a o6cny)XBaHe Ha
KnuneHTn Ha KRUPS.

N3XBBbPNAHE
Hsakonypeam cbabpxaTbaTepus, 4O KOSTO OT CbOOPaXXeHWs 33 CUrypHOCT MOraT Aia nosy4aT A0CTb cCaMo NPodeCcMoHanHm
cepBu3U. 3a fa CMeHUTe BaTepusaTa, Ce CBbpXKeTe C Han-6nmn3knsa o Bac ogobpeH cepBrseH LeHTBP.

n Ba)kHO: ypeabT Bu cbabpxa pedvua matepuanu, KOMTO MoraT Aa ce M3Mnon3saTt NMoBTOPHO WK Aa ce
peunknupar.

FAPAHLUMA
FapaHuUWsiTa He Ce Npunara B CIeAHUTE ClyYau:

- Hanunuue Ha uyxam Tena B kadpemenaykara,
- M3cmnBaHe Ha cMNsiHO Kade B KOHTeHepa 3a KapeeHU 3bpHa,
- KoraTo He e U3NbAHABaHO OTCTPAHSIBAHE Ha KOT/IEHUS KaAMbK, MOYNCTBAHE WY peAoBHa NOAAPBXKKA.

BCWYKM M3BBPLLBAHN PEMOHTHU AENHOCTY Mo ypesa TpsibBa Aa ce U3BbpLUBAT OT 0406peH LieHTbp Ha KRUPS.

Tasy Hamb/IHO aBTOMATMYHa MallvHa 3a Kade/ecrnpeco TpsibBa [a Ce M3MoM3Ba CaMo 3a MPUroTBsiHe Ha Kade,
ropeLla BOAa U 3a pasrneHBaHe Ha MISIKO.

Mpoussoauten: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Kutai
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ISKLJUCIVANJE

HOLTATER STEAM

*ovisno o modelu




A. Spremnik za vodu L. Prilagodavanje jaCine

B. Kapacitivni zaslon M. Napunite spremnik kave u zrnu

C. Ventilator protiv plijesni N. Ispraznite posudu za mljevenu kavu

D. Jedinica za pripremu kave O. Jedinica za pripremu kave nije postavljena /
E. Mlaznica za kavu vrata jedinice za pripremu kave su otvorena /
F. Posuda mljevenu kavu pogreska

G. Tipka za namjestanje finoce mljevenja P. Prilagodavanje glasnoce

H. Spremnik kave u zrnu Q. Ispiranje uredaja

I. Otvor za paru* R. Pristup nacinu rada za ciS¢enje

). ReSetka i odvojiva plitica za kapljevinu S. Uklanjanje kamenca iz uredaja

K. Plovak za razinu vode T. Napunite spremnik za vodu

*ovisno o modelu

PoStovani kupce,

Hvala Sto ste kupili uredaj za espresso tvrtke KRUPS s ugradenim mlincem za kavu. Uredaji za espresso tvrtke
KRUPS s ugradenim mlincem za kavu dizajnirani su, razvijeni i proizvedeni u Francuskoj, ¢ime se osiguravaju
najstrozi uvjeti podrijetla i kvalitete proizvodnje. Dizajn vaseg uredaja jamci najjednostavniju mogucu uporabu
i mogucnost pripreme napitaka profesionalne kvalitete. Samo jednim dodirom tipke moZete uZivati u espressu,
filter kavi i drugim vrstama kave. Napredna tehnologija u vaSem uredaju omogucuje vam da dobijete najbolji
rezultat i otkrijete maksimalnu aromu i okuse svjeZze mljevene kave. Nadamo se da Cete uzivati u pauzama za
kavu i da ¢e uredaj tvrtke KRUPS ispuniti vasa ocekivanja.

Tim tvrtke KRUPS

1. VAZNE INFORMACIJE O PROIZVODU

Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte korisnicki priru¢nik i knjizicu sa sigurnosnim uputama te ih
sacuvajte: nepravilna uporaba oslobada tvrtku KRUPS bilo kakve odgovornosti.

1.1 VODIC ZA SIMBOLE U KORISNICKOM PRIRUCNIKU

a Opasnost: upozorenje na opasnost od teskih ozljeda ili smrti.
Simbol munje upozorava vas o opasnostima povezanima sa strujom.

AOprez: upozorenje za svaki moguci neispravan rad, oStecenje ili unistenje uredaja.

n Vazno: opcenite ili vazne napomene za rukovanje uredajem.

1.2 PRIBOR KOJI SE ISPORUCUJE S UREDAJEM

Provjerite pribor isporucen s vasim uredajem. Ako neki dio nedostaje, izravno se obratite korisni¢koj podrsci
tvrtke KRUPS.

PRILOZENI PRIBOR

1 | Vodic za brzi pocetak - KnjiZica sa sigurnosnim uputama - Jamstveni dokumenti

2 | Iglaza CiSéenje sustava pare*
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AOprez: da se jamstveni uvjeti ne bi ponistili, upotrebljavajte iskljucivo pribor tvrtke Krups.

1.3 TEHNICKI PODACI

Uredaj Automatski Espresso EA20
Izvor napajanja 220 - 240V~ /50 Hz
Tlak pumpe 19 bara

Spremnik kave u zrnu 160 g

Potro3nja energije 1420 - 1690 W

Spremnik za vodu 1,51

Priprema i pohrana U zatvorenom, na suhom mjestu (podalje od leda)

Dimenzije (mm)V xD xD 320 x 185 x 425

TeZina proizvoda (kg) 9.2

PodlijeZe tehnickim izmjenama.

1.4 PRIPREMA I POSTAVLJANJE UREDAJA

PRVA UPORABA

Uredaj stavite na stabilnu, vodoravnu, Cistu i suhu radnu plohu. Kada uredaj postavljate prvi put, pokrenut ¢e
se ciklus inicijalizacije. Priprema uredaja omogucuje punjenje sklopova u koje ide voda da bi uredaj mogao
raditi. Doci ¢e do prethodnog zagrijavanja i automatskog ispiranja.

Da biste saznali viSe, pogledajte Vodic za brzi pocetak rada.

Uredaj je provjeren i testiran prije napuStanja tvornice. UnatoC paznji koja je uloZzena u CiS¢enje, svejedno
mozete pronaci ostatke kave u mlincu za kavu i/ili kapljice kave na reSetki posude za kapljevinu. Priraspakiranju
mozete na uredaju primijetiti i prisutnost prasine zbog zaStitnog materijala. Preporu€ujemo da uredaj prije
prve uporabe temeljito ocistite krpom.

Hvala na razumijevanju. Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni ureda;.

— &
' SAVJETI
VODA
Kvaliteta vode znatno utjece na kvalitetu aroma. Kamenac i klor mogu utjecati na okus kave. Kako biste
oCuvali sve arome u kavi, preporucujemo da upotrebljavate svjezu vodu ili flaSiranu vodu s kolicinom suhih

ostataka manjom od 800 mg/l (pogledajte naljepnicu na boci).

SALICA

Tijekom pripreme toplih napitaka preporucujemo vam da rabite prethodno zagrijane Salice (stavite ih pod
vrucu vodu) ¢ija je veli¢ina prilagodena Zeljenoj kolicini.

ZRNA KAVE

Przena zrna kave nakon otvaranja pakiranja mogu izgubiti okus. Savjetujemo vam da upotrijebite
koli¢inu kave u zrnu koja odgovara vasoj potrosnji u sljedecih 2 - 3 dana i kupujete pakiranja od 250 g.
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Kvaliteta kave u zrnu razlikuje se i ukusi su subjektivni. Arabica ¢e vam pruZiti fine, cvjetne arome za razliku
od robuste koja ima viSe kofeina, gorca je i ima puniji okus. Cesto se te dvije vrste kave mijeSaju kako bi se
dobio uravnotezeniji okus. Nemojte se ustrucavati zatraziti savjet od osoba koje vam prze kavu.

Ne preporucujemo uporabu masnih i karameliziranih zrna kave jer mogu oStetiti uredaj. Fino¢a mljevenja

utje€e na snagu arome i kvalitetu kreme. Sto je kava finije mljevena, to je krema njeznija. Osim toga, fino¢a

mljevenja moZze se prilagoditi Zeljenom napitku.

n Vazno: ako simbol i simbol A + ,RINSE” i dalje svijetle nakon inicijalizacije, pritisnite i drZite tipku
+START/ STOP” radi ru€ne pripreme dok simbol A +isimbol ,RINSE” ne prestanu svijetliti.

2. MLINAC: NAMJESTANJE FINOCE MLJEVEN)A

ZASTO TREBA NAMJESTITI FINOCU MLJEVENJA?
Opcenito je potrebno namjestiti fino¢u mljevenja prilikom promjene vrste kave u zrnu ili radi prilagodbe jac¢ine
kave. Razli¢ita finoca mljevenja omogucuje prilagodbu razliCitih vrsta kave u zrnu:

- jako przena i masna kava u zrnu zahtijeva grublje mljevenje,

- manje przena kava u zrnu bit ¢e suSa i zahtijeva sitnije mljevenje.

Blaga
Srednje jaka
Jaka

Intenzivna
Vrlo intenzivna

Przenje

OI0I00

Vrlo intenzivna Intenzivna Jaka Srednje jaka Blaga
(tamna francuska) (francuska) (svijetla francuska) (Zuta) (bijela)

Nadalje, ako se radi o istoj vrsti kave, postavka finoce mljevenja moZe utjecati na aromu: Sto je kava finije
mljevena, to je aroma snaznija.

KAKO NAMJESTITI FINOCU MLJEVENJA?

Zakrenite tipku za postavke koja se nalazi u spremniku za kavu u zrnu tako da odgovara vasoj vrsti kave u zrnu
i jaCini Zeljenog okusa (5 razina - pogledajte iznad). Ta se postavka mora postaviti tijekom mljevenja i stupanj
po stupanj. Nakon tri pripreme primijetit Cete znatnu razliku u okusu.

ﬁ Oprez: ne preporucujemo uporabu masnih i karameliziranih zrna kave jer ih mlinac teZe obraduje. Mogu
oStetiti uredaj i dovesti do loSijeg rada senzora.

3. PRIPREMA NAPITAKA

NAPICI KOJI SU DOSTUPNI NA OVOM UREDPAJU:
KRUPS My Coffee omogucuje vam da pripremite razliCite vrste napitaka u skladu sa svojim Zeljama. Pripremi
je moguce pristupiti izravno putem upravljacke ploce:
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Zadane su kolicine i jaine napisane kao podebljani tekst.

Opis Dostupne veli€ine Funkcija jacine
S ~40 ml (prilagodljivo od
15 ml do 50 ml) 0
Espresso M ~55 ml 00
L ~70 ml (prilagodljivo od O00
60 ml do 85 ml)
S ~80 ml 0
Doppio* M~110 ml 00
L~140 ml O00
S ~90 ml (prilagodljivo od
90 ml do 115 ml) 0
Kava M ~120 ml 00
L ~150 ml (prilagodljivo O00
od 125 ml do 180 ml)
$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00
L ~180 ml 000
S ~100 ml
Vrudéa voda* M ~200 ml
L ~300 ml
Para* - -

*ovisno o modelu

KAKO NAMJESTITI VISINU MLAZNICE ZA KAVU?
Za sve ponudene napitke moZete spustiti mlaznicu za kavu u skladu s veli¢inom vaSih Salica.

KAKO ZAPOCETI PRIPREMU NAPITKA?
* Provjerite je li spremnik kave u zrnu pun.

AOprez: da biste izbjegli oStecenje uredaja, u mlinac nemojte ulijevati vodu.

* Provjerite je li spremnik za vodu pun. Ako je razina vode niska, uredaj ¢e vas obavijestiti svjetlosnim
indikatorom koji vas obavjeStava da napunite spremnik.

* Postavite Salicu ispod mlaznice za kavu.

* Pritisnite tipku za odabrani napitak, prilagodite postavke pa pritisnite ,START/STOP".

OVISNO O NAPITKU, MOGUCE SU RAZLICITE POSTAVKE:
- Jacina kave: da blste povecall ili smanijili jacinu kave promjenom koli¢ine mljevene kave, odaberite napitak

pa prltlsnlte tipku » " da biste odabrali 1, 2 ili 3 zrna, pri ¢emu 1 zrno oznacava najblazu kavu, a 3 zrna
najjacu. '

- Koli€ina u Salici: da biste povecali ili smanjili koliCinu vode koja se upotrebljava za ekstrakciju, pritisnite
tipku ,, “ da biste koli¢inu prilagodili za veli¢inu S, M ili L.

Dodatne informacije o prilagodbi postavki napitaka potraZite u ,Vodi€u za brzi pocetak rada”.

KAKO PREKINUTI PRIPREMU NAPITKA?

Pripremu napitka moZete u bilo kojem trenutku prekinuti tako da pritisnete tipku ,START/STOP”. Kada se
prekine ciklus, priprema se ne prekida istog trena. Uredaj ¢e neko vrijeme biti nedostupan, na Sto ¢e upucivati
poruka na zaslonu.
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KAKO PRILAGODITI VELICINE S I L ZA ESPRESSO I KAVU?

1) Pritisnite i 3 sekunde drzite tipku za espresso ili kavu.

2) Svjetlo ,START/STOP" pocet Ce treptati.

3) Klikom na tipku za koli¢inu odaberite veli¢inu koju zelite prilagoditi (S ili L).

4) Pritisnite tipku ,START/STOP”. Kava ¢e poceti istjecati.

5) Tijekom ekstrakcije, kada vam bude odgovarala koli¢ina u 3alici, ponovno pritisnite tipku ,START/STOP” da
biste spremili novu kolicinu.

n VaZno: da biste izasli iz nacina rada za prilagodbu koli¢ine, kliknite tipku za neki drugi recept.

KAKO VRATITI ZADANE POSTAVKE?

1) Istodobno pritisnite i 3 sekunde drzite tipku za uklju€ivanje/iskljucivanje i tipku ,START/STOP” dok je uredaj
ukljucen.

2) Tipka ,START/STOP", recept za espresso, svjetlo kave u zrnu i veli¢ina ,S" triput ¢e trepnuti.

Vrsta napitka, raspon svakog napitka i njegova veli€ina vraceni su na zadane postavke.

— Q

MLIJECNI NAPITAK I VRUCA VODA*

rQ\; SAVJETI
Za pripremu pjene od mlijeka trebali biste odabrati pasterizirano trajno mlijeko iz hladnjaka (3 - 5 °C).
Uporaba posebnih vrsta mlijeka (mikrofiltriranog, sirovog, fermentiranog, obogaéenog) ili biljnog mlijeka
(bademovog, zobenog, sojinog itd.) moZe dovesti do nezadovoljavajucih rezultata u pogledu kvalitete i
koli¢ine pjene. Mlijeko, bilo da je u plasticnom ili staklenom pakiranju, nakon otvaranja treba Cuvati u

hladnjaku pri temperaturi od 4 °C ili nizoj. Mlijeko obi¢no moZete Cuvati od pet do sedam dana.

UPUTE ZA PRIPREMU PJENE OD MLIJEKA S POMOCU MLAZNICE ZA PARU

A Budite oprezni da biste izbjegli opekline.

Mlaznica za paru upotrebljava se za pripremu pjene od mlijeka za cappuccino ili kavu s mlijekom. Bududi da je
za pripremu pare potrebna viSa temperatura nego pri pripremi espressa, uredajima dodatnu fazu prethodnog
zagrijavanja za paru.

Koraci koje je potrebno slijediti za izradu pjene od mlijeka s pomocu mlaznice za paru

Kliknite ,STEAM”
Pritisnite tipku ,START/STOP".

Uredaj izvodi prethodno zagrijavanje dok tipka ,STEAM” ne prestane treptati

A TWIN (=

Umetnite mlaznicu za paru u mlijeko u Salici. Pripazite da u mlijeko ne uronite otvor
na bocnoj strani cijevi za paru.

Ponovno pritisnite tipku ,START/STOP” da biste aktivirali paru.

6 Pritisnite tipku ,START/STOP” da biste zaustavili paru kada budete zadovoljni
rezultatom.

Dodatne informacije o pripremi mlijecnih napitaka potraZite ,Vodicu za brzi pocetak rada”.

CISCENJE MLAZNICE ZA PARU:

A Opasnost: nakon upotrebe funkcije pare mlaznica za paru moze biti vruca, pa savjetujemo da pricekate
nekoliko minuta prije rukovanja njom.

n VaZno:

da biste svaki put dobili identi¢nu pjenu, preporucujemo da mlaznicu za paru NAKON SVAKE UPOTREBE
paZljivo ocistite pod vodom i uz pomoc iglice za CiS¢enje. Mlaznicu za paru nemojte prati u perilici posuda.
Preporucujemo i da mlaznicu za paru ocistite ako nije upotrebljavana dulje vrijeme (dulje od dva dana).
*ovisno o modelu
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Cijela se mlaznica za paru mozZe skinuti radi temeljitog CiS¢enja. Ocistite je vodom s malom koli¢inom
neabrazivne tekucine za pranje i cetkom. Dodatne informacije o €iSéenju mlaznice za paru potraZite u
odjeljku 4 ,Vodica za brzi pocetak rada”.

+ Da biste s mlaznice za paru uklonili sve tragove mlijeka, stavite spremnik ispod mlaznice i pokrenite
pripremu vruée vode. Zatim obriSite mlaznicu Cistom, vlaznom krpom od mikrovlakana.

« Ako para ne izlazi, mlaznica je mozda zacepljena: odCepite je prilozenom iglom za CiS¢enje sustava za
paru. Dodatne informacije o ¢iS¢enju mlaznice za paru potraZite u ,VodiCu za brzi pocetak rada”.

KAKO ULITI VRUCU VODU?

1) Stavite Salicu ispod mlaznice za paru.

2) Kliknite ,,Hot Water”.

3) Pritisnite tipku ,START/STOP".

4) Vruca voda pocet Ce istjecati iz mlaznice za paru i automatski ¢e se zaustaviti u skladu s odabranom
koli¢inom.

4.1 SVAKODNEVNO ODRZAVANJE

4. OPCENITO ODRZAVANJE

Provodenje odgovarajuéeg odrzavanja produljit ¢e vijek trajanja vaSeg uredaja i oCuvati autenti¢an okus kave.

ODRZAVANJE POSUDE ZA KAPLJEVINU

Posuda za kapljevinu omogucuje vam prikupljanje vode ili kave koja je izaSla iz uredaja tijekom i nakon
pripreme. Vazno je da uvijek stoji na mjestu i da je redovito praznite.

Iz higijenskih razloga preporucujemo da rastavite posudu za kapljevinu kako biste svakoga dana odistili sve
elemente te je ostavite da se osuSi na zraku prije no Sto je vratite na uredaj. Posuda za kapljevinu moZe se prati
u perilici posuda. Najprije skinite reSetku.

Za dodatne informacije pogledajte odjeljke 8A i 8B ,Vodica za brzi pocetak rada”.

KADA ISPRAZNITI POSUDU ZA KAPLJEVINU?
Kada se plovak nalazi na vrhu, to znaci da je posuda puna.

ODRZAVANJE POSUDE ZA MLJEVENU KAVU
Iz higijenskih razloga preporucujemo da posudu za mljevenu kavu Cistite svaki dan vru¢om vodom sa sredstvom
za pranje posuda te da je ostavite da se osuSi na zraku prije nego Sto je vratite u ureda;j.

Dodatne informacije o €iSéenju posude za mljevenu kavu potraZite u ,,Vodi€u za brzi pocetak rada"”.
- Ispraznite spremnik za mljevenu kavu kada vas uredaj upozori da to ucinite.

- Mozete ga CeS¢e prazniti, ali to radite kada je uredaj uklju¢en da bi mogao zabiljeziti da je spremnik zaista
ispraznjen.

n VaZno: ako redovito ne praznite spremnik za smljevenu kavu kako je navedeno ranije u uputama, uredaj
se mozZe oStetiti.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA VODU

Kako biste oCuvali aromu svoje kave i iz higijenskih razloga, preporucujemo da upotrebljavate svjezu vodu,
da spremnik za vodu svakoga dana ocistite vru¢om vodom i spuzvicom te da ga ostavite da se osusi na zraku
prije nego Sto ga vratite u uredaj.

ODRiAVANJE SPREMNIKA ZA KAVU U ZRNU

Kava u zrnu moZe na stijenkama spremnika za kavu u zrnu ostaviti masne naslage koje mogu utjecati na
kvalitetu kave. Kako biste oCuvali okuse kave i iz higijenskih razloga, preporucujemo vam da ga obriSete
Cistom, suhom, mekom krpom svaki put kada ga trebate ponovno napuniti.
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ﬁ Oprez: spremnik za kavu u zrnu nemojte prati vodom jer bi prisutnost vode u spremniku za kavu u zrnu
mogla oStetiti uredaj.

4.2 OSTALO ODRZAVANJE

VaZno:

+ Odrzavanje, ovisno o postupku, traje maksimalno 20 minuta.

* Ako uredaj iskopcate iz izvora napajanja tijekom odrzavanja ili u slu¢aju nestanka struje, program
uklanjanja kamenca nastavit ¢e se ispoCetka. Tu radnju nece biti moguce odgoditi, iz sklopa za protok
vode nuzno je ukloniti kamenac.

* Program odrZavanja ne morate pokrenuti ¢im to uredaj zatrazi, no morate to uciniti relativho brzo
nakon toga. Ako je uklanjanje kamenca odgodeno, upozorenje e ostati prikazano sve dok se postupak

ne obavi.
OdrZavanje | Kada? | Objasnjenje Potr:eban
pribor
Ispiranje Kad uredaj Omogucuje vam ciS¢enje sklopa za kavu vaseg uredaja.
sustava za zatraziiliu Ovaj postupak rabi samo vru¢u vodu. Osigurava
kavu bilo kojem | zadrzavanje autenticnog okusa kave. Upute potrazite u
~Tmin-30ml | trenutku. odjeljku 9 ,Vodica za brzi pocetak rada”.

Cis¢enjem jedinice za pripremu kave sprjecava se
nakupljanje naslaga i osigurava ujednacena kvaliteta
kave.

1. Iskljucite uredaj.
2. Otvorite bo¢na vratasca.

3. Pritisnite crvenu bravicu da biste otpustili jedinicu za
pripremu kave.

4. Izvucite jedinicu drzedi je s obje strane.
5. Isperite jedinicu za pripremu kave pod mlakom vodom

Ci‘s’éepje koja tece.
. o;l'vc‘mvea P.redporuk?. 6. ObriSite unutrasnji dio odjeljka za pripremu kave
jedinice z Jjedanpu vlaznom krpom ako primijetite ostatke.
pripremu tjedno
kave n VaZno: nemoijte zaboravite ocistiti otvor za kavu

s unutarnje strane na vrhu odjeljka za pripremu
kave suhom cistom krpom.

7. Obrisite jedinicu za pripremu kave Cistom krpom ili
pustite da se osusi (nemojte je ponovno sastavljati ako
je jos jako mokra).

8. Vratite jedinicu za pripremu kave u uredaj tako da
sjedne na mjesto.

9. Zatvorite bocna vratasca pa ponovno prikljucite uredaj
u uti€nicu.

259



Objasnjenje

Potreban

OdrZavanje ‘ Kada? ‘

Uklanjanje
kamenca
~20min-1,51

Kada
uredaj to
od vas
zatrazi. Kad
uklanjanje
kamenca
nije
potrebno
prema
broju
napitaka,
funkcija
nece biti
aktivna.

Ci¢enjem kamenca iz uredaja osigurat ¢ete pravilan rad
te cete ukloniti sve naslage kamenca. Ovaj korak vrlo je
vazan kako bi se osigurao pravilan rad i vijek trajanja vaseg
uredaja. Pogledajte 11. odjeljak ,Vodica za brzi pocetak
rada” da biste saznali kako ukloniti kamenac iz uredaja ili
sijedite ove korake:

n U bilo kojem trenutku tijekom postupka uklanjanja
kamenca mozete pritisnuti ,START/STOP” da biste
pauzirali uklanjanje kamenca. LED Zaruljica ,START/
STOP" pocet ce treptati. Za nastavak ponovno
pritisnite ,START/STOP”.

1. Kada iz uredaja bude potrebno ukloniti kamenac,
svjetlosni indikator ,CALC" pocet ¢e svijetliti crveno.

2. Stavite posudu od 1,5 I ispod mlaznica za kavu i paru.
Napunite spremnik za vodu s 500 ml vode.

Otvorite vrecicu sredstva za uklanjanje kamenca tvrtke
KRUPS i sadrzaj uspite u spremnik za vodu s 500 ml
vruce vode.

PromijeSajte sadrzaj vrecice s vodom u spremniku.
Vratite spremnik u ureda;j.
Pritisnite tipku nacina rada za ciS¢enje.

Pritisnite tipku ,START/STOP” da biste pokrenuli
postupak uklanjanja kamenca.

9. Voda (ce istjecati iz mlaznice za kavu i mlaznice za
tijekom postupka uklanjanja kamenca.

10.Indikator ,,CALC" e svijetliti, a indikator spremnika za
vodu Ce treptati kada istjecanje zavrsi.

11.1zlijte sredstvo za uklanjanje kamenca iz spremnika za
vodu.

12.Spuzvom ocistite spremnik za vodu.

13.Isperite, obriSite i osuSite spremnik za vodu.

14.Napunite spremnik za vodu do maksimalne razine.

15.Stavite posudu od 1,5 | ispod mlaznice.

16.Vratite spremnik za vodu u uredaj.

17.Voda Ce istjecati iz mlaznice za kavu i mlaznice za paru
tijekom postupka ispiranja.

18.Kada voda prestane istjecati i nakon Sto Cujete tri

zvucna signala, iz uredaja je uklonjen kamenac i
spreman je za upotrebu.

19.Ispraznite posudu za mljevenu kavu.

AW

® N o v

pribor

1 vredica
sredstva za
uklanjanje

kamenca
KRUPS F054

/ XS809 (nije
priloZzena uz
uredaj)

— @

ODGOVORI NA VASA PITANJA

RAD

1) Uredaj prikazuje kvar, softver je zamrznut ILI sva svjetla trepcu.

© Iskljucite i iskoptajte uredaj, pri¢ekajte 1 minutu pa ga ponovno ukopcajte i ponovno ukljudite.

2) Uredaj se ne uklju¢uje nakon 3to se pritisne tipka za uklju¢ivanje/iskljucivanie.

© Provjerite osigurace i uti¢nicu koja je dio vase strujne mreZe. Provjerite jesu li dva priklju¢ka ispravno
umetnuta u uti¢nicu i straznju stranu uredaja.
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3) Tijekom ciklusa do$lo je do nestanka struje.

© Uredaj se automatski ponovno pokrece kad ga ponovno ukljucite.
4) Mlinac radi iako je prazan.

© + To je normalno ako se dogada povremeno i u spremniku za kavu u zrnu nema kave u zrnu ili je ima
malo. Na kraju ekstrakcije pojavit ¢e se upozorenje spremnika za kavu u zrnu.

© Kava u zrnu ostaje u spremniku:

+ Kava je mozda premasna i stoga je uredaj ne moZe pravilno prepoznati. MoZete pomodi zrnima kave
da produ kroz spremnik i vidjeti hoce li nakon toga ponovno poceti raditi. Preporu€ujemo da ipak
promijenite vrstu kave (pogledajte vrstu kave u zrnu).

* Rabim istu kavu koja je dosad dobro funkcionirala: obratite se korisnickoj podrsci tvrtke KRUPS.

5) Svjetla dvaju ili viSe recepata ostaju uklju¢ena i uobicajene su radnje na uredaju blokirane.

© Uredaj je naisao na problem. Iskopéajte ga iz uti¢nice pa ga ponovno ukopcajte. Ako se problem ne
rijeSi, nazovite servisni centar / vratite uredaj postprodajnoj sluzbi.

6) Simbol A svijetli.

© Jedinica za pripremu kave nije pravilno postavljena ili su vrata3ca otvorena. Pogledajte ,Vodi¢ za brzi
pocCetak rada”, odjeljak 10A/10B.

7) Simbol A trepce.

© Uredaj je naisao na problem. Iskopéaijte ga iz uti¢nice pa ga ponovno ukopcajte. Ako se problem ne
rijeSi, nazovite servisni centar / vratite uredaj postprodajnoj sluzbi.

UPORABA

1) Mlinac ispusta neobicne zvukove.
© U mlincu se vjerojatno nalaze strane tvari. Poku3ajte ga odistiti usisavaem ili se obratite korisni¢koj
podrsci tvrtke KRUPS.

2) Ispod uredaja ima vode.

© Prije vadenja posude za kapljevinu pricekajte 15 sekundi nakon 3to kava prestane istjecati kako bi
uredaj pravilno dovrsio ciklus.

© Provjerite je li posuda za kapljevinu pravilno postavljena na uredaj. Ona uvijek mora biti na svom mjestu
Cak i kad se uredaj ne rabi.

© Provijerite nije li posuda za kapljevinu puna.
3) Tipka za namjestanje finoée mljevenja tesko se okrece.

© Tipku za namjestanje finoce mljevenja okrecite samo kad mlinac radi.
4) Uredaj nije izbacio kavu.

© Doslo je do incidenta tijekom pripreme. Uredaj ¢e se automatski ponovno pokrenuti i biti spreman za
novi ciklus.

5) Upotrijebili ste mljevenu kavu umjesto kave u zrnu.

© Za uklanjanje mljevene kave iz posude za kavu u zrnu upotrijebite usisavac.
6) Voda tece iz mlaznice za kavu dok je uredaj iskljucen.

© To je normalno. Rije je o automatskom ispiranju radi ¢i¢enja mlaznice za kavu.
7) Voda tece iz mlaznice za kavu dok je uredaj ukljucen.

© To je normalno. Uredaj se automatski zagrijava da bi va3a prva kava bila odgovarajuc¢e temperature.
8) Nakon ekstrakcije kave uje se zvuk ventilacije.

® To je normalno. Aktivira se nakon svakog recepta kako bi spremnik za mljevenu kavu uvijek bio suh i
Cist.

ODRZAVANJE

1) Uredaj nije zatraZio uklanjanje kamenca.
© Ciklus za uklanjanje kamenca potreban je nakon velike koli¢ine napitaka pripremljenih s parom ili
vru¢om vodom. Ako konzumirate samo kavu, uklanjanje kamenca nije potrebno obavljati tako Cesto.
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2) U posudi za kapljevinu ima mljevene kave.

© U posudi za kapljevinu moZe do¢i do pojave manije koli¢ine mljevene kave. Uredaj je dizajniran tako da
uklanja viSak mljevene kave da bi zona propusStanja ostala Cista.

3) Svjetlosni /.> indikator i dalje svijetli nakon praznjenja posude za mljevenu kavu.

© Vratite posudu za mljevenu kavu u ureda;.

p
4) Svjetlosni w indikator i dalje svijetli nakon punjenja spremnika za vodu.

© Provjerite je li spremnik pravilno postavljen u uredaij.

© Plovak na dnu spremnika mora se slobodno kretati. Provjerite i otpustite plovak ako je to potrebno.

NAPICI

1) Kava presporo istjece.

© Okrenite tipku za namjestanje finoce mljevenja kako biste dobili grublje mljevenu kavu (to moZe ovisiti
o vrsti kave).

© Obavite jedan ili nekoliko ciklusa ispiranja.
2) Kava je preblaga ili nema dovoljno bogat okus.
© Provjerite ima li kave u spremniku kave u zrnu te protjece li prema dolje pravilno.

© Izbjegavajte uporabu masne, karamelizirane kave ili kave s okusom koja se moZda nece pravilno moci
obraditi.

© Smanijite koli¢inu pripreme i povecajte jakost pripreme s pomocu funkcije jakosti kave. Okrenite tipku
za finocu mljevenja da biste dobili finije mljevenu kavu.

3) Espresso ili kava nisu dovoljno vrudi.
© Povecajte temperaturu kave u postavkama uredaja. Zagrijte 3alicu tako da je isperete vru¢om vodom
prije poCetka pripreme napitka.

© Prije pripreme kave provedite postupak ispiranja sklopa za kavu.
4) (ista voda te¢e iz mlaznice za kavu prije svake kave.

© Na pocetku pripreme dolazi do procesa predinfuzije, $to moZe dovesti do toga da iz mlaznice za kavu
tece mala koli¢ina vode.

Ako se bilo koji od ovih problema nastavi, obratite se sluzbi za korisnike tvrtke KRUPS.
ODLAGANJE

U nekim uredajima nalazi se baterija kojoj iz sigurnosnih razloga mogu pristupiti samo serviseri. Za zamjenu
baterije obratite se najblizem ovlastenom servisnom centru.

ll VaZno: uredaj sadrzi materijale koji se mogu ponovno iskoristiti i reciklirati.

JAMSTVO

Jamstvo se ne primjenjuje u sljedecim slucajevima:

- prisutnost stranih tvari u mlincu,

- u spremnik za kavu u zrnu stavljena je mljevena kava,

- u slucaju neobavljanja uklanjanja kamenca, CiS¢enja ili redovitog odrzavanja.

Sav rad na uredaju mora obaviti ovlasteni centar tvrtke KRUPS.

Ovaj potpuno automatski uredaj za kavu smije se koristiti samo za pripremu kave, vruce vode ili pjene od
mlijeka.

Proizvodac: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Kina
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*B 3q8ucumocmu om mooesnu

YBakaeMmblii NoKynaTerb,

Cnacnbo 3a nokynky kodpemawnHol KRUPS Espresso co BcTpoeHHol kodemonkon. KopemawimHbl KRUPS
Espresso co BCTpoeHHbIMU KodpeMornkamuy paspaboTaHbl, CMPOEKTUPOBaHbl U Npon3BeaeHbl BO PpaHLumK, UTO
obecneynBaeT camble CTPOrMe rapaHTUM B OTHOLUEHUW MPOUCXOXAEHUA U KayecTBa NPOU3BOACTBa. Balla
MallMHa co3faHa Tak, YTo6bl BbITb MaKCMManbHO MPOCTON B UCMONb30BAaHUN 1 FOTOBUTb HAMUTKM KayecTBa
6apucta. Hacnaxxgantecb acnpecco, dpunbTp-kode 1 gpyrumm Bugamu kope — BCe OOHUM HaXaTUEM KHOTMKW.
CoBpeMeHHble TeXHOMOrMN, NCNob3yemMble B 3TOM MallvHe, MO3BOMAIOT MOAyYaTb HaUNyyLwmniA pesynbTar,
pacKpbiBasi MaKCMMyM apOMaTOB W BKYCOB CBEXeMOSOoTbiIX KodelHbIXx 3epeH. Mbl Hageemcs, 4TO BaLiu
KodeliHble Nay3bl 6yayT NPUATHBIMUW 1 Bbl OCTaHeTeCh A0BOJbHbI CBOel MalunHon KRUPS.

Fpynna KRUPS

1. BAXXHASA UH®OPMALNA Ob U3AOEJTNN

BHMMaTeNbHO MpoynTanTe PyKOBOACTBO MOMb30oBaTens U 6yknet “MHCTpykumMm no 6esonacHoCcTU” nepep,
nepBbIM MCMNOMb30BaHNeEM Npubopa 1 COXpaHUTe NX: HempaBWUIbHOE NCNoNb3oBaHMe ocBoboxaaeT KRUPS ot
KaKon-nnbo oTBETCTBEHHOCTH.

1.1 PYKOBOACTBO N0 CUMBOJIAM AJ1a TMAA NOJIb3OBATEJIA

a OcTopoxkHo! MpenynpexaeHvie 06 0NacHOCTU NOMYYEHNS CEPbe3HbIX UM CMEePTENbHbIX TPABM.
CumBON B BUAe MONHUM Npegynpexaaet 06 onacHOCTY, CBS3aHHOW C 3NeKTPUYECTBOM.

A BHumaHwue! ﬂpenynpe»(p,eHme 0 BO3MOXHOCTU BO3HUKHOBEHWA HENOJ1aL0K, MOBPEXAEHNA NN NOJTOMKN npm6opa.

n Ba)kHo! O6LLiee 1K BaKHOe NpriMedaHue o GyHKLMOHUPOBaHMM Npubopa.

1.2 AKCECCYAPDI, MOCTABJIAEMbIE B KOMIJIEKTE C MIPUBOPOM

MpoBepbTe akceccyapbl, NOCTaBAseMble BMecTe C MalUMHON. Ecnun Kakas-nubo aeTanb OTCyTCTBYeT, 06paTuTech
B cny>x6y noaaep>xku notpebutenen KRUPS Hanpsmyto.

AKCECCYAPbBI N3 KOMIJIEKTA MOCTABKMU

1 KpaTkoe pykoBOACTBO — BYKNeT “MIHCTPYKLMM Mo 6€30MacHOCTU” — rapaHTUIAHbIE LOKYMEHTI

2 | Wrna pns o4ncTKY NapoBoii CUCTEMBbI*
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ABHumaHue! [ns coxpaHeHWs rapaHTUM UCNONb3YNTe TONbKO akceccyapbl Krups ans storo npubopa.

1.3 TEXHUYECKUNE XAPAKTEPUCTUKNA

MNpubop ABTOMaTMUecKas acnpecco-kopematunHa EA20
MutaHue 220-240 B~ /50Ty,
JasneHuve nomnbl 19 6ap
KoHTelHep Ana KkodeiHbIX 3epeH 1601
SHepronoTtpebneHue 1420—1690 Bt
PesepByap Ans soAabl 1,5n
Ha4yano pa6oTbl U XxpaHeHue B cyxom nomeLueHnm (3aLLnLLLEHHOM OT MOPO3a)
Pasmepbl (MM) Bx O xT 320 x 185 x 425
Bec uspenus (kr) 9.2

Bo3moxHbI mexHuU4Yeckue usmMeHeHuUs.

1.4 HAYHAJ10 PABOTbl N YCTAHOBKA MNMPUBOPA

HAYAJ10 SKCNMJIYATALNN

YCTaHOBUTE MaLLUHY Ha YCTOMYMBYIO, FOPU3OHTANbHYIO, YACTYIO 1 CyXyto pabouyto NoBepxXHOCTb. [py nepBom
3anycke aBTOMATUYECKN BbIMOSHSAETCS LMK MHUUMaNM3auun. Bo BpeMsa nepBUYHOM NOAFOTOBKM MalUVHA
3aMnonHseT BOAHbIe KOHTYPbI, 4TOObl 06ecneunTb paboTy cUcTeMbl. 3aTeM BbIMOSHATCS NpPeABapUTeNbHbIN
HarpeB 1 aBTOMaTWYecKasi MPOMbIBKa.

Ans nonyyeHns aonosiHUTeNbHo nHpopmauum o6paTutech K PyKoBoACTBY No 6bICTPOMY 3anycKy.

3T0T Nprbop NPOBEPEH 1 NPOTECTMPOBaH nepes OTNPaBKoO C NPOVN3BOACTBEHHOrO NpeanpusaTus. HecmoTps Ha
TLLATENbHYO OYNCTKY, BO3MOXHO Hann4yme oCcTaTKoB Kode B KopemMorke nnm kanenb kode Ha peLueTke NoanoHa.
Mpwn pacnakoBKe Bbl TAK)XE MOXETE 3aMeTUTb Mblflb Ha KOPMyCe MaLLWHbI, OCTaBLUYOCS OT 3aLLMTHOro MaTepurana.
Mbl pekoMeHAyeM TLIATeIbHO OYNCTUTL NPUGOP Nepes NepBbIM UCMONb30BAHNEM C MOMOLLbIO MSITKOW TKaHW.

Bbnarogaprm Bac 3a NOHUMaHKe. He ncnonb3ylite NOBpPEeXAeHHbIN Npnbop.

g COBETbI
BOJA
KauecTBo BOAb! CyLLECTBEHHO BANAET Ha Ka4ecTBO apomara. Hannume Hakunm n xaopa MoxXeT USMeHUTb
BKYC Kode. YTobbl coxpaHWUTb apoMaT HamWTKa, Mbl PEKOMEeHAyeM MCMoNb30BaTb CBEXYH BOAY WU

6YTUANPOBaHHYIO BOLY C CyXMM OCTaTKOM MeHee 800 Mr/11 (CM. 3TUKETKY Ha ByTblsKe).

YALUKA
Mpv NPUroTOBNEHNY FOPAYMX HAMUTKOB Mbl PEKOMEHZYeM MCMONb30BaTh NPeaBapuTeNbHO NogorpeTbie
YaLKW (NPOMOoJIOLLEHHbIE FopsYeli BOAOW), pa3Mep KOTOPbIX COOTBETCTBYET KelaeMoMy 06beMy.

3EPHA

A Ob6>xapeHHble KodeliHble 3epHa MOryT MOTepPsATb apoMaT, ec/ii OHU He 3aluuieHbl. Mbl coBeTyeMm
NCNONb30BaTb KOMMYECTBO 3epeH, COOTBETCTBYIOLLEee BalleMy noTpebneHmto Ha Gauvkanwne 2-3
[OHS, 1 BbIbUpaTh ynakoBkuy no 250 r.
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KauecTBO KOpelHbIX 3epeH MOXET Pa3fINyaThbCs, @ BKYCOBble MPeanoYTeHns Cy6beKTUBHbI. Apabuka gaput
TOHKWIA, LBETOYHbI apoMaT, B oTan4yme oT PobycTbl, KoTopas coaepxmT 6onblie kodenHa, obnagaet
6onee ropbkMM 1 HacbIWEHHbIM BKYCOM. YacTo cMelumBatoT oba Buaa kode, 4tobbl nmonyyunts 6onee
cbanaHcMpoBaHHbIN HanMToK. CoBeT No BbIGopy Kode MOXKHO NMoNy4mnTb y 06KapLLmKa.

Mbl He peKOMeHAyeM MCMNOsb30BaTb MAC/IAHUCTbIE U KapaMenn3npoBaHHbIe 3ePHa, TaK KaK OHU MOTYT MOBpeanTb

MaLUmHy. CTerneHb NOMOSa 3epeH BIMSET Ha HACbILLEHHOCTb apoMaTa 1 KavyecTBO Kpema. Yem TOHbLLEe MoMOn,

TeM 6onee ogHopoaHOM 6yaeT kpema. [NoMon TakKe MOXHO aanTUPOBaTh NO[, XXenaeMblid HAMMUTOK.

n Ba)xHo: ecnun A + nHgukatopbl “RINSE” octatotcs BktoyeHHbIMM (ON) nocne mvHuUmanmsauum,
HaXXMuTe 1 yaepxmsanTte KHonky “START/STOP” onsa py4yHOM NpoKayvku oo A + BbIktoYeHnsa (OFF)

nHamkaTopos “RINSE”.

2. USMEJIBYUTEJIb : PETYJINPOBKA NMOMOJIA

3AYEM PETYJINPOBATb CTENMEHb NMOMOIJIA?

B obuiem cnyyae Heob6xoAMMO perynvMpoBaTh CTeNeHb MOMOMA NPU CMeHe Tuna KoperHbIX 3epeH unn ans
KOPPEKTMPOBKM KPENnocTU HanuTka. MiaMeHeHne nomosia No3BoSsieT afanTMpoBaThCs K Pas3fiMyHbIM BUAAM
KodenHbIX 3epeH:

- CnbHO 06XapeHHbIe 1 MacnsIHUCTble KodelHble 3epHa TpebytoT 6onee rpyboro nomona,
- bonee cnabo o6xxapeHHble 3epHa OyayT cyLle 1 NoTpebytoT 6onee TOHKOro NOMorna.

KpynHbiin
CpeaHui
Menkuni

MIHTeHCcuBHas
OuyeHb MHTEHCUBHas

(0]

OuyeHb UHTeHcBHasA  WNHTeHcUBHasA Menkun CpeaHui KpynHbin
(memHas GpaHyy3ckas) (ppaHyy3ckas) (ceemnas ¢ppaHyy3ckas) (AHMapHas) (6710H0)

Kp0|vle TOro, onia 0ogHOro 1 Toro »xe KOCI)e HaCTPOI‘flKa cTeneHn nomMoJsia BINAET Ha apoOMaT B YallKe: 4YeM TOHbLUe
nomors, TeM HacblleHHee BKYC.

KAK OTPEFYJINPOBATb CTEMEHb MOMOJIA?

MoBepHWTE PerynMpoBOYHYIO KHOTKY, PACTONOXeEHHYI0 B KOHTelHepe s KodelHbIX 3epeH, YToBbl HACTPOUTL NMOMOS
B COOTBETCTBMM C TWUMOM 3€peH W XENlaeMoii KPenocTblo BKyca (5 YpOBHe — CM. BblILLE). ITa HACTPOKa AOMKHA
BbIMOMHSATLCS BO BPeMsi MOMOSIa v Mo AeneHusM. MNocne Tpex NpuroToBneHunii Bbl 3aMeTUTe IBHOE pas/inyvie BO BKyCE.

0 BHMMaHMe: Mbl He peKOMeHAyeM VCMOoMb30BaTb MACISHUCTbIE U KapamMenm3rnpoBaHHble KodeiiHble 3epHa, TaK Kak
VX TPYAHO NepepabaTbiBaThb B Kodemorke. OHU MOTYT NOBPEANTb MALLMHY U MPUBECTU K YXyALLEHUIO paboTbl AaTHNKOB.

3. MPUTOTOBJIEHNE HAMNMUTKOB

HAMUTKW, AOCTYMNHbIE AN NPUTOTOBJIEHNA C MOMOLLUbIO NMPUBOPA:
KRUPS My Coffee no3ssonseTr nNpuroToBUTb LUMPOKUIA aCCOPTUMEHT HAMUTKOB B 3aBUCMMOCTU OT BaLUUX
npegnoyTeHun. NMporpaMmbl MPUrOTOBAEHUSA JOCTYMNHbI HA NaHeNW ynpaBneHus:

268




CTaHOapTHble 06beMbl U KPEMNOCTb BblAeNeHbl XXUPHbIM LLPUGTOM.

RELT N OnucaHue Bbi6op 06bemMa PerynupoBka Kpenoctu

S ~40 mn (perynunpyetcs

oT 15 mn go 50 mn) 0
3cnpecco M ~55 mn 00
L ~70 mn (perynupyeTtcs O00
o1 60 mn go 85 mn)
S ~80 M 0
Jonnno* M ~110 Mmn 00
L ~140 mn 0090
S ~90 mn (perynupyeTtcs
0790 M 0 115 M) 0
Kodbe M ~120 mn 00
L ~150 mn (perynupyetcs O00
o1 125 mn go 180 mn)
S ~120 M 0
AmepurKaHo* M ~150 mn 00
L ~180 mn 0090
S ~100 mn
lopsyvas Boga* M ~200 mn
L ~300 mn

Map* - ]

*B 308UcUMOCMU om Mooesu

KAK OTPErY/INPOBATb BbICOTY KO®EMHON HACALOKN?
[nsi BCeX npegnaraemMblX HAMUTKOB MOXHO OMNyCTUTb KOPENHYO HacaAKy B COOTBETCTBUMN C Pa3MEPOM YaLLek.

KAK 3ANYCTUTb MPUTOTOBNTEHUNE HAMTKA?
* MpoBepbTe, 3aM0SIHEH Y KOHTENHEpP A5t KODENHbIX 3epeH.

BHMMaHwMe: 4Tobbl He MOBpPeAMTb KOPeMalLnHy, He HanvnBanTe Body B KOGEeMOnKy.

* [poBepbTe, 3aM0NHeH 1 pe3epByap Ans BoAbl. ECNn ypoBeHb BOAb! HA3KMIA, MaLLMHA COOBOLLMT 06 3TOM
C NOMOLLLbIO MHAMKATOPA,NONPOCUB 3aMNoSIHNTL pe3epByap.

* [ocTaBbTe YalLKy NoA KoperHbIn HOCKK.

* HaxxmuTe KHOMKy BbIGPAaHHOr0 HaMMTKa, HaCTPorTe NapamMeTpbl U HaxmuTe “START/STOP”.

B 3ABUCUMOCTU OT HAMNTKA BO3MOXXHbl PA3/TIUYHbIE HACTPONKM:
- Kpenoctb kode: 4To6bl YBENNUYNTD UK YMEHBLIUTL KPernocTb HAMUTKa, U3MeHSS KONMYeCTBO MOJIOToro

Kode, BbIGepUTE HAMUTOK 1 HAXXMUTE KHOMKY “: # &, 4ToGbl BbIGpaTh OT 1 0 3 3epeH, rae 1 — 3T0 camblit
MSITKUIA BapUaHT, @ 3 — caMblii KPenKuii.

- O6bem B qamKe YTOObI YBEJINYNTb UJIN YMEHbLLUNTb KOJINYEeCTBO BOAbl OJ1A MPUTroOTOBNEHNA, HAaXXMUTE

KHoMKy “:&P:", 4yTo6bI BbIGpaTh pasmep S, M unu L.

[na nonyyeHus gononHuTensHo MHGopmauum obpaTutech K Tabnuue HanMTKOB U K “PyKoBoACTBY MO
6bICTPOMY 3anycKy”, rae onmcaHo, Kak HaCTPOUTb NapamMeTpbl HAMUTKOB.

KAK OCTAHOBWUTb NMPUTOTOBJIEHUE HAMMUTKA?

Bbl MOXeTe OCTaHOBUTb MPUroTOBEHME HanUTKa B NO60 MOMEHT, HaxaB KHonky “START / STOP”. lMpwu
npepbiBaHUM LUK He npekpalaercs cpasy. MawwnHa 6yoeT HegoCTynHa HEKOTopoe BpeMs, 0 Yem OyayT
coobLaTb MUratoLLMe MHAMKATOPbl Ha SKpaHe.
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KAK NMEPCOHAJI3NPOBATb PASMEPDbI S U L A1 3CMNPECCO N KODE?

1) HaxmuTe n yaepxumBante 3 cekyHAbl KHOMKY Espresso nnu Coffee.

2) ViHgmkaTtop “START/STOP” HauHeT Murartb.

3) Haxnmas KHOMKy perynnpoBKy o6bema, BbibepuTe pa3Mep, KOTOPbI XOTUTE NepCcoHaNN3npoBaTs (S nnam L).

4) Haxmute kHonky “START/STOP” — HauHeTca NpuroTosreHne Kode.

5) Bo Bpemsi npurotoBneHns, korga obbemM B Yallke 6yaeT MOAXOASALLMM, CHOBa Haxmute “START/STOP”,
4TObbl COXPAHUTb HOBbIN 06BbEM.

n Ba)kHO: UuTOObI BbIATY U3 peXumMa nepcoHanmsaunm obbema, HaxxMmuTe by APYryo KHOMKY peuenTa.

KAK BOCCTAHOBUTb HACTPOWMKI MO YMOJTYAHUIO?

1) TMpwn BKNOYEHHON MalUVMHe OOAHOBPEMEHHO HaXMUTe U yAepMBanTe B TeveHue 3 ceKyHA KHomkm “ON/
OFF” n “START/STOP".

2) KHornkw “START/STOP”, peuenT Espresso, nHANKaTop 3epeH 1 pa3mep “S” MUTHYT 3 pasa

Trn HanuTKa, ero NnapameTpbl U pa3mep 6yayT cOPOLLIEHbI.

— Q

MOJIOYHbIE HAMNTKW N TOPAYASA BOOA*

=

— TOACKA3KW N COBETbI

YTO6bI MPUrOTOBWUTL MOJOYHYIO MeHy, c/legyeT WCNoAb30BaTb YNbTpanacTepun3oBaHHOE MOJOKO
13 xonogunbHUKa npu TemnepaType 3-5°C. lMcnonb3oBaHue crneumanbHbIX BUAOB MOMOKa —
MUKPOPUNBTPOBAHHOIO, CbIPOro, GepMeHTUPOBAHHOr0, 060raleHHOro — UAW PacTUTENbHbIX HAMUTKOB,
TaKMX Kak MMHAANbHOE, OBCSIHOE, COEBOE U ipYrie, BO3MOXHO, HO MOXET flaTb MeHee y0BeTBOpUTeNbHble
pe3ynbTaTbl C TOYKM 3PEHUsI KayecTBa M KONMMYeCcTBa NeHbl. ocne BCKPbITUS YNakoBkW, Oyab OHa
NAACTUKOBOW NI CTEKNSIHHOW, MOMTOKO HE06X0AMMO XPaHWUTb B XONoAUIbHIKe Npy TeMnepaType 4 °C unu
HVKe. OBbIYHO MOJTOKO XPaHMTCSA OT NATU A0 CEMU LHEN.

KAK BCMEHUATb MOJIOKO C MOMOLLbIO HACAAKW ANA NOAAYN NAPA?

ACo6moL1a|7|Te OCTOPOXKHOCTb, YTO6bI M36eXXaTb 0XKOroB.

MapoBasi Hacagka Ucrnonb3yeTcs Ansi B3GMBaHWS MOMOKA W NOyYeHUs MOMOYHON MeHbl — Hanpumep, Ans
Karny4uHo unm natre. MNockonbKy obpasoBaHue napa TpebyeT 6onee BbICOKOI TeMMNepaTypbl, YeM NPUroToBIIeHNEe
acnpecco, B KopemalluvHe npegycMoTpeHa AononHuTenbHas $asa npeaBapuTenbHOro HarpeBa Ans napa.

MowaroBasi UHCTPYKLMSA NO BCNEHUBAHMWIO MOJIOKA C MOMOLLbIO HAacaAKu ANA NoAayun
napa

1 Haxxmute kHonky “STEAM”
2 Haxxmute kHonky START/STOP (CTAPT/CTOIM)

3 MalunHa HaxoouTCa B pexxunme rnpeasapuTesibHOro Harpesa, noka KHorka “STEAM”
Muraet
4 Morpy3nte HacagKy 4as nogadv napa B MOSIOKO B Yallke. CneguTe 3a Tem, 4Tobbl He

norpy>katb B XXNOKOCTb HOKOBOE OTBepCTMe Ha NapoBol Tpybke.

MoBTOPHO HaXXKMUTe KHOMKy START/STOP (CTAPT/CTOIM), utobbl 3anyCcTUTh NOAavy napa

6 HaxkmuTe kHOMKy “START/STOP”, 4To6bl OCTAHOBUTbL NOAAYy Mapa, KOraa cteneHb
BCMEHVBaHNA MOJIOKa YCTPOUT.

Ons nony4yeHus gononHuTenbHoii MH$opMauum obpaTuTech K pasgeny “KpaTkoe pyKoBOACTBO MO
3anyckKy"”, NyHKT 3, rae onvucaHo NpUroToBneHne MOOYHOro HaNuTKa.

OYUNCTKA HACAOKWM And NoAA4YA NAPA:

OcTopoXkHO! MNMocne 1Mcnonb3oBaHUA GyHKUMM NOJayuM napa Hacagka A1 nofaudnm napa MOXeT ObiTb
ropsiyei, N03TOMY NOAOXANTE HECKOMNBKO MUHYT, Mpexae YeM NpuKacaTbCs K Hel.
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n Ba>xHo:

YTo6bl NeHa BCSKWMIN pa3 nosnyyanacb OAMHAKOBOW, Mbl peKoOMeHAyeM TLiaTeflbHO 0YuMLaTbh HacagkKy Aans
nogayn napa NMOCJIE KAXXAOT O VCTOJIb3OBAHWSA noa npoTOYHON BOAOW M C MOMOLLLIO UMbl A5 OHUCTKN.
He moliTe HacaaKy Ans nogadun napa B NOCyAOMOEYHON MaLluHe. Takke Mbl peKOMeHAyeM O4nLLaTb HacaakKy,
€C/IM OHA He UCMNOJb3yeTCs B TeYeHMe OINTENbHOMO BpeMeHu (bonee AByx OHEN).

*B 3q8ucumocmu om mooesnu

Bcto Hacagky Ang nofayun napa MOXHO CHATb AN TWATENbHON 04NCTKU. OunLarite ee BOAOW, HEGONbLLUM
KOIMYeCTBOM Heabpa3snBHOro MOMOLLEro cpeactsa U LWeTKoW. JANnA nonyyvyeHUs p[OMNOAHUTENbHON
nHpopmauum obpaTutechb K pasgeny “Kpatkoe pyKoBOACTBO MO 3anycky”, NyHKT 4, rae onucaHo, Kak
OYNCTUTb HacaaKy Ans nogayu napa.

* YT06bI YOANUTb BCe BO3MOXHbIe Ciefbl MONOKa M3 HacadKuy AN nojady napa, noctaBbTe Nnog Hee
€MKOCTb 1 3anycTuTe MNpuUroToBrfieHMe ropsyein BoAbl. 3aTeM MPOTPUTE HacagKy YUCTON BIAXHON
MUKpobrbpo.

* Ecnm nap He BbIXOOWT, BO3MOXHO, Hacajka 3acopeHa: Mpo4yucTuTe ee npuiaraemMon WUrnon ans
OYMCTKM MapOBON cUCTeMbl. [na nonyyeHns ONOAHUTENbHOM NHPopMaumn obpatuTtech K “KpaTkomy
PYKOBOACTBY MO 3anycky”, rae onncaHo, Kak 04MCTUTb HacagKy Ansa nogayu napa.

KAK HAJTUTb TOPAYYIO BOAY?

1) lMocTaBbTe yallLKy No4 HacagKy An1a nogaym napa.

2) HaxkmunTte kHornky “Hot Water” (Topsiyas Boza).

3) HaxmuTte kHOMKy “START/STOP”.

4) lopaya ropsiyein BOAbl MPOUCXOAMUT U3 MApPOBON HACaZKM M aBTOMAaTUYeCKM MpeKkpallaeTca nocne
OOCTKeHNs BbiIbpaHHOro obbema.

4. OBLLEE OBCJTY)XUBAHUE

4.1 EXXEAHEBHOE OBCJ1Y>XXUBAHUNE

MpaBunbHOE TexHUYecKkoe 06CnyXXrBaHMe NPOANT CPOK CAYXObl MALUMHbBI N COXPAHUT ayTeHTUYHbINA BKYC
BaLuero kode.

yxon 3A noaaoHOM AnAa KAMEb

MoanoH ans cbopa kanenb No3sonseT cobupaTb BoAy Unn Kode, KOTOpble BbITEKAIOT U3 annapaTta BO BPeMs 1
nocne NpurotToBneHns. BaxxHo Bcerga aep»xatb ero Ha MecTte 1 perynspHo onycroLlaTb.

Mo coobpaxeHNAM rMrmeHbl Mbl peKoMeHayeM exxefHeBHO pa3bupaTtb NOAA0H ANA OUNCTKN BCEX 31eMEeHTOB
N JaBaTb MM BbICOXHYTb Ha BO3Ayxe Mepef YCTaHOBKOW O6paTHO B MaluvHy. MogAoH MOXHO MbITb B
NnocyOMOeYHON MaLlnHe, NpeaBapuUTenbHO CHAB peLleTKy.

[na nonyyeHns pononHuTenbHo MH$popmauunm obpatutech K “KpaTKomy pyKoOBOACTBY MO 3amnycKy”,
paspensbi 8A u 8B.

KOr4A CNEAYET ONYCTOLUATDb MNOAOO0H ANnA KANENb?
Ecnn nonnaBoK HaxoAMTCs B NOAHATOM MOJSIOXKEHNM, 3TO O3HAYaeT, YTO MOAAOH 3aMosiHeH.

OBCNY)XVUBAHUE KOJIJTEKTOPA KODEMHOWN ryLin
Mo coobparkeHNAM rmrneHbl Mbl peKoMeHAyeM exefHEeBHO OYNLLATL KOHTenHep Ansa KobenHom rywm ropsyen
BOLI,OI7I C MblJTOM 1 O0aBaTb EMy BbICOXHyTb Ha Bo3,n,yxe nepe,n, TeM, KakK yCTaHOBI/ITb O6paTHO B MaLLlI/IHy.

[ns nonyyeHns pononHuTenbHoW MHGopmaunumn obpatutech K “KpaTKoOMy pyKOBOACTBY MO 3amnycky”,
pasgenbl 7A n 7B, rae onucaHo, Kak o4ULLATb KOHTeHep AN KodpenHon rywm.

- OnNopOoXHSANTe KOHTeHep ANsa KopenHon ryLm, Korga MallHa nonpocuT Bac 06 aTom.

- MOXXHO 04YMLLIATb KOHTEHEP Yalle, HO AenaiTe 3TO NPU BKIIOYEHHOW MalluHe, YTobbl OHa 3aduUKcUpoBana,
YTO KOHTENHep AeNCTBUTENbHO OUMLLEH.

n Ba)KHO: eC/iv He OMOPOXHATb KOHTeHEep A1t KOPEeNHOM FyLLM PeryisipHo, Kak yKa3aHo BbiLUe, 3TO MOXEeT
NMPUBECTM K MOBPEXAEHWIO MALLUVIHbI.
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OBCJTY)KUBAHUE PE3EPBYAPA A4 BOAbl

YT106bI COXPaHUTL apoMaT Kode 1 Mo CO0bpaXKeHUSIM r’mrmeHbl, Mbl peKOMeHAyeM 1CMob30BaTb CBEXYIO BOAY,
eXefHeBHO OYULLIATL pe3epByap ropsiyein BOAOWN 1 rybKoi, a 3aTeM AaTb €My BbICOXHYTb Ha BO3ayXxe nepep,
TeM, KakK yCTaHOBUTb 06paTHO B MaLLMHY.

OBC/TY)XUBAHUE KOHTEMHEPA 11 KO®ENHbIX 3EPEH

KodeliHble 3epHa MOTYyT OCTaBMATb XXUPHbIN HANeT Ha CTEHKaxX KOHTeNHepa, YTO BAMNSET Ha KayeCTBO HanuTka.
YTob6bl COXPaHNTb apOMaT 1 NO COOBPANKEHNAM FUIMEHbl, Mbl peKOMeHAyeM MpoTUPaTb KOHTEHepP YMCTOM,
CyXOW 1 MSITKOW TKaHbIO KaXAbli pa3, KOrAa TpebyeTcsi ero HanonHUTb.

ﬁ BHUMaHwMe: He NCNonb3ylTe BoAy /151 O4UCTKM KOHTeHepa A5 KOdeHbIX 3epeH, TaK Kak Hannyune Boabl
B KOHTENHepe MOXET NOBPeAnTb BalLy KodeMaLluHY.

4.2 NPYIOE OBCJ/TY)XUBAHWE

n Ba)xHo:

* Bpems obcnyxurBaHuMs, B 3aBMCMMOCTU OT NpoLedypbl, COCTaBNAeT MaKCMMyM 20 MUHYT.

* Ecnn Bbl OTKAKOYUTE MallNHY OT CETN BO BpPeEMA 06Cﬂy)KI/IBaHVIF| mnnn npn nepe6oe NMTaHnA, NporpaMma
yaoaneHna Haknn Ha4vyHeT BbINOJIHATbCA 3aHOBO. OTnoXnTb 3Ty onepaunto HEBO3MOXHO — obsa3aTenbHa
O4YNCTKa BOOAHOIo KOHTYpa OT HaKuUMwu.

* Bbl He 0653aHbl 3aMyckaTb NporpamMmmMy obcnyXMBaHWUS cpasy Nocsie Toro, Kak Nprbop 3anpocuT 3To, HO
cnepyet BbIMOMHUTL ee BCKope nocne 3Toro. Ecnv yaaneHne Haknnv oTkNaapiBaeTcs, npegynpexaeHune
6ynet oTobpaxaTbCs 4O TeX MOp, NOKa onepauns He OyaeT BbIMOSHEHA.

Heob6xoaumbie
MaTepuanbl

06cny>xuBaHue Korpa? MosscHeHue

Mo3BonseT NPOMbITb KOPENHbIN KOHTYP MaLUUHbI.
OTOT NPOLLECC NCMOJIb3YeT TONbKO ropsAYvyto BoAy.
OH obecneynBaeT cOXpaHeHne NoAJIMHHOMO
BKyca Ballero kodpe. CM. paspen 9 “KpaTtkoe
PYKOBOACTBO MO 3anycKy”.

Korpga mawunHa
nonpocuT Bac
06 3TOM N B
noboe Bpems.

MpombiBKa OT
Kode
~1 MunHyTa - 30 Mn

OuncTKa 3aBapoYHOro 6/10Ka NpefoTBpaLLaeT
HakomnfieHne HaneTta u obecreymBaeT cTabunbHoe
KayecTBO Kode.

1. BbIKno4ynTe MaLUUHY.
2. OTkponTe 6OKOBYIO ABEPLY.

3. Haxxmunte Ha KpacHbin ¢ukcatop, 4TObbI
0cB06OANTL 3aBapPOYHbIN B1OK.

4. MoTsaHnTe 650K, yAEePXXNBasi ero c 06enx CTOPoH.

5. MpomoiTe 3aBapoyHbIi 6MOK NO4 Tenson
NPOTOYHOWN BOJOMN.

Ouncrtka 6. lpoTpuUTe BHYTPEHHIO YacTb 3aBapOYHOro

CbeMHOro PekomeHpaums: OTCEeKa BNIaXXHOW TKaHbtO, eCNIv 3aMeTuTe HarnerT.

3angquoro pas B HeAento n Ba)kHO: He 3abyabTe O04UMCTUTB xenob ans
noKa

nodadn kode, pacnosioXXeHHbIn B BepxXHeW
4YaCT! 3aBapOYHOro OTCeKa, WCMNonb3ys
UNCTYIO CYXYIO TKaHb.

7. BbiCylinTe 3aBapoyHbIl 60K YNCTOW TKaHbIO
WA panTe eMy BbICOXHYTb Ha BO3gyxe (He
ycTaHaBnmMBanTe obpaTHO, ecin OH BCe eLle
OYeHb BNAXHbIN).

8. BcTaBbTe 3aBapOYHbI 6510K 06paTHO B MaLLUHY
[0 Wwenyka.

9. 3akponTeb60KOBYO ABEPLY M CHOBA NOAKOUYNTE
MaLLUUHY K CeTH.
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0O6cny>kuBaHue

Korpa?

MosicHeHue

Heo6xoaumbie
MaTepuanbl

YpaneHue
HakKunu
~20MnH—1,5n

Mo 3anpocy
kodeMaLLVHbI.
Ecnn konuyecTso
NPUrOTOBIEHHbIX
HanuTKoB
He0CTaTOYHO
ans
HeobxoaMMoCTu
yaaneHus
Hakunnu,
dYHKLMSA He
aKTMBHa.

YpaneHve Hakunu M3 MalUMHbl obecrneynBaeT ee
npaBuUnbHyl0 paboTy W yCTPaHseT M3BEeCTKOBbIN Hanet
N OTNOXeHMUS. ITOT Lar o4eHb BaXKeH AJif TOro, 4Tobsbl
npnbop paboTtan KOPpPeKTHO W cayxun gonro. Cm.
pa3spen 11 “KpaTkoe pyKoBOACTBO Mo 3anycKy"”, 4Tobbl

Y3HaTb, KaK yoanuTb HakuMb, UNN CiefyinTe 3TUM Laram:

B ntoboe Bpems BO BpeMs npoLecca yaaneHns Hakunm

n Bbl MOXKeTe HaXkaTb KHOMKY START/STOP, yTo6bl

NPUOCTaHOBUTbL npouecc. MHaukatop START/
STOP 6ygeT MmuraTb. YT06bI NPOAOMKNTBL, CHOBA
Haxxmute START/STOP.

1. Nnpukatop “CALC" 3aropuTcs KpacHbIM, KOrpa
MalLMHe noTpebyeTcs yaaneHne Hakunm.

2. MNMomecTnTe eMKOCTb 06BbemMoM 1,5 1 noa HOCUKK Ans
kode 1 napa.

3. HanonHute pe3epsyap a1s Bogbl 500 mn.

4. OTKpoWTe NakeTUK cpeacTsa 419 yaaneHnsa Hakunm
KRUPS n BbifenTe ero B pesepyap, HarnoNHEHHbIN
500 mn ropsyert Bogbl.

5. lMepemeluarnTe cogepXmnmoe nakeTuka C BOJOW B
pesepsyape.

6. YcTaHoBWTe pe3epByap 06paTHO B MaLLVHY.

7. Ha)kmmTe KHOMKY pexkruma OUnCTKN.

8. HaxxmuTte kHonky “START/STOP”, ytobbl 3amycTuTb
npoLecc yaaneHns Hakumnm.

9. Bo BpeMs yaaneHus Hakunu Bofa byaeT BbIXOOAUTb
13 HOCKKa AN18 Kode 1 HoCMKa ANns napa.

10. B KoHLe npoToka nHankatop “CALC" 6ypeT ropeTs, a
NHAOMKATOP pe3epByapa A1 BOAbl MUTaThb.

11.Ypanute cpeactso [ANA  yOalleHUs Hakunu u3
pesepByapa A1 BOAbI.

12. OuncTuTe pesepsyap A5 BOAbI C MTOMOLLIO FyOKM.

13.TlpomoiiTe, NpOTpUTE U BbICYLLUTE pe3epByap AN
BOApbl.

14. HanonHwte pesepsyap 414 BOAbI O MaKCUMyMa.

15. MocTaBbTe EMKOCTb 06beMOM 1,5 11 Nof HOCKK.

16. YcTaHOBMTE pe3epByap 06paTHO B MaLLVHY.

17.Bo Bpems npouecca npoMbiBKM Bopa Oymer
BbIXOAUTb U3 HOCKKA A/19 Kode 1 HoCKKa ANs napa.

18. Korga noTok BoAbl MPeKpaTnTCS 1 nocse Toro, Kak
Bbl YC/IbILLMTE TPU CUrHaNa, MalunHa byaeT ovniLeHa
OT HaKu1Mu 1 roToBa K NCMoJIb30BaHMIo.

19. ONOPOXXHWTE KOHTENHep Ans KOPenHOM ryLun.

1 nakeTuk
CcpeacTBa Ans
yoaneHus
Hakunu KRUPS
FO054/XS809
(He BxoguT
B KOMMNEKT
MoCTaBKu
kodemMalLlmnHbl)

— @

OTBETbl HA BOMNPOChHI

3KCNNYATALUSA

1) Ha oucnnee MalliMHbI NoABNAETCA coobLIeHne 06 olinbke, NporpaMMHoe obecnedeHue 3asucno U Bce

NHOWNKATOPblI MUTAKOT.

@ BbikntounTe n oTkao4nTE MalUnHy OT CEeTW, NOJ0XAUNTE 1 MWHYTY, 3aT€M CHOBa MOAK/TIOHNTE N nepe3anycTtnTe

MaLLIVHY.
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2) [1pubop He BKIYAETCS NOCe HaKaTusl KHomku “ON/OFF”,

© TMpoBepbTe NpefoxpaHUTENV U PO3ETKy BalLel 3MeKTPUYecKol ceTn. YbeamTecb, YTo 0ba ceTeBbIX LUTeKepa
MPaBUIbHO BCTaBMEHbI B PO3ETKY U B 33[HI0K0 YaCTb MaLLVHbI.

3) Bo Bpems LKna npomsoLlen cboii NuTaHus.
© TMpr6op aBTOMATUYECKI Nepe3anyCcKaeTcs Nocse BKIYeHS.

4) MenbHuUa paboTaeT BXOJOCTYIO.

© * 370 HOpPMarbHO, €C/IN TaKoe NPOVCXOAUT BPEMS OT BPEMEHM U eC/N B KOHTeHepe 15 KODEeMHbIX 3epeH HeT
3epeH UM NxX O4eHb Maso. B KOHLLe 3KCTpaKLMM 3aroputcst MHOMKATOP KOHTeNHepa AN KopenHbIX 3epeH.

© B KOHTelHepe 0CTalTCs KopeliHble 3epHa:

« Kode MOXeT 6bITb CAWLLIKOM MAciSHUCTbIM, U MO3TOMY MalliHa He MOXXET MpaBWUibHO ero obpaboTarts.
MonpobyiiTe crierka NomMoyb 3epHam OMyCTUTbCS BHW3 W MOCMOTPUTE, BOCCTAHOBUTCS M paboTa. OgHako
PEKOMEH[YeTC CMEHUTb KOdE (CM. pa3aen o Tune KOdenHbIX 3epeH).

« Ecniv 370 BaLw 06bIYHBIN Kode, KOTOPbIA A0 CUX NMop paboTan XopoLlo: obpaTuTeck B CyKOy NoaLepyKu
KnneHtoB KRUPS.

5) [Ba mHavkatopa peLenToB 1am 60MbLle OCTaTCA BKAOYEHHbIMMW, U HOPMasbHas paboTa MallMHbI
3ab10KMpoBaHa.

© MalumHa CTONKHYNach C HeMcnpaBHOCTbIO. OTKNIOYMTE ee OT CeT M CHoBa moakounTte. Ecim npo6nema
COXpaHsieTcst, 06paTnTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP MU BEPHUTE MaLLIMHY B CTy)X6Yy NOCenpoaaXHoro 06Cy)XnBaHms.

6) VHoukaTop A BKJIIOYEH.

) 3aBapouHbIil 610K YCTaHOBMEH HEMPaBUIbHO UMK aBepua OTKpbiTa. CM. pasgen “KpaTkoe pyKOBOACTBO MO
3anycky”, nyHkTbl 10A/10B.

7) MMQAM

© MalumHa CTONKHYNach C HeMcnpaBHOCTbIO. OTKMIOYMTE ee OT CeT M CHoBa moakounTte. Ecim npo6nema
COXpaHsieTcst, 06paTuTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP MU BEPHUTE MaLLIMHY B CTy)X6Y NOC1enpoAaXHoro 06Cy)KnBaHms.

MNCNOJIb30OBAHUE

1) KodeMorika n3gaeT HeoObIYHbIN LLIYM.

© BeposTHO, B MeIbHULIE HAXOAATCS MOCTOPOHHME NPeaMETbl. [onpobyiiTe OUMCTUTD €€ C MOMOLLBIO MbNecoca, B
NPOTUBHOM Clly4ae obpaTuTech B Cyx0Oy noaaepxkm knmeHTos KRUPS.

2) [og npubopom nosiBuiack Boga.

© TMepen TeM Kak BblHyTb MOAAOH AnA c6opa Kanenb, NOAOXAUTe 15 CekyHa Mocnie TOro, Kak MOTOK kode
NpeKpaTucs, YTobbl MaLLMHA KOPPEKTHO 3aBEPLLINIIA CBOW LIMKJT.

© TMpoBepbTe, NPaBUALHO N1 YCTaHOB/EH NOAAOH ANs c6opa Kanesb B MaluyHe. OH O/HKeH BCeraa HaxoauTbCs Ha
MecTe, JaXe KOra MalluHa He NCMosb3yeTcs.

© TposepbTe, He NepenosiHeH M NOLAA0H ANs cbopa Kanenb.
3) PerynsTop cTeneHn NomMona TshKeno NoBopayumMBaeTcs.

© TMoBopauuBaliTe perynsTop cTeneHu NoMosa TofbKo BO Bpemsi paboTbl KOGeMOIKI,

4) Mpunbop He NpUroToBus Kode.

© Bo Bpemsi NpuroTosneHns 6bina obHapyeHa npobremMa. Mpubop BbIMOIHWAT aBTOMATUYECKII NepesanycK
6yneT rotoB K HOBOMY LIVIKJTY.

5) Bbl 1CN0/1b30BaNV MONOTbIN KO@G BMECTO KOQEVIHbIX 3EPEH.

© WcnonbayiiTe Nbinecoc, 4Tobbl CO6pPaTh MOMOTbIN KObe 13 KOHTElHepa s KOdeHbIX 3epeH.
6) 13 HocuKa ans kode TeyeT BoAa, KOraa MallvHa BbIKM0YeHa.

© 270 HOpMarbHO. 3TO aBTOMATMYeCKas MPOMbIBKA [ OYMCTKI HOCKKA s KOde.
7) W13 Hocuka ons kode TeYeT BoJa, KOraa MallmHa BKIOYEHa.

© 310 HopMmanbHo. MaluvHa aBTOMATUYeCKM MPOrpeBaeTcs, yToGbl Ball MepBbli Kode 6bl MPaBUIIbHONM
TeMnepaTypbl.

8) Nocne SKCTPaKLNN Kogbe C/ibllLeH 3BYK BEHTUNALUNN.

© 370 HOPManbHO. BEHTUNALWMA BKIOYAETCS NOC/E KaXOOro peLenTa, YToBbl KOHTeHep Ans KOMeHoM ryLup
0CTaBasCs CyXVM U YNCTBIM.
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OBCNY>XUBAHUE

1) MawwuHa He 3anpallinBaeT yaaneHne Hakumu.

© Lukn yaaneHus Hakvnm Tpebyetcs nocsie 60/1bLLOro KOMMYeCTBa NPUroTOBEHNII C UCMOb30BaHMEM Napa Win
ropsiven Bogpl. Ecnm Bbl ynoTpebnsiete TonbKo Kode, yaaneHune Hakunu OyaeT TpeboBaTbCs HeyacTo.

2) BnopgoHe ons cbopa kanenb ecTb HeMHOr0 KObENHON ryLUM.

© Hebonbluoe KONMYECTBO KOBEHON ryLLM MOXeT nonafaTb B MoaaoH. MaluuHa creumanbHo YCTpoeHa Tak,
4TO6bI YAANATH U3NMLLKN OCTAaTOYHON MYLLM U MOAAEPXKMBATL 30HY NEPKOMALIMM B YACTOTE.

3) Mocne OnopoXHeHNA KOHTeIZHepa ona KOQEIZHOIZ FYLLW Ha SKpaHe /4’> BCe PaBHO OCTasiIoChb NpeaynpexaeHve o
LY
Heob6x0aMMOCTU ero ONOPOXHUTb.

© VI3BneKkuTe 1 NOBTOPHO YCTAHOBTE KOHTENHEP A1 KOGENHO MyLLy.

f_
4) [Nocne 3anoNHeHNs pe3epByapa Ans BOAbl HANKATOP w NPOAO/DKAET TOPETh.

© MposepbTe NPaBUIbHOCTL YCTaHOBKM pe3epayapa B Npuoop.

© TMonnasok Ha AHe pesepByapa LO/HKeH CBOBOAHO ABUraThes. MpoBepbTe U NpY HEOBXOAMMOCTY NMepeaBuHbTE
MOMaBoK.

HAMUNTKN
1) Kode nbercs camwkoM MeaieHHo.

© ToBepHWTE perynaTop CTerneHn MoMona, YTobbl nofyy4uTb 6osee rpybbiil MOMON (3TO MOMXET 3aBUCETb OT
CNoMb3yemMoro Tuna Kode).

@ BbinonHute OOVH 1NN HEeCKObKO LIKNOB I'IpOMbIBKI/I.
2) Kode nonyyaercs CAULLKOM C1abbiM UV HEAOCTaTOMHO HAChILLEHHbIM.

© MpoBepbTe, NPaBUILHO N KOHTENHEP 15 KOMElHbIX 3epeH 3anoHeH KOode 11 ONyCKaKTCs N 3epHa BHI3.

@ M36eranTe NCnonb3oBaHNS Mac/IIHUCTOrO, KapaMeJin3npoBaHHOIro 1N apoMaTtn3npoBaHHOIoO KOCI)G, KOTOprIZ
MOXXET HENPaBWU/1bHO O6pa6aTbIBaTbC‘i| MaLLNHON.

© YMeHbLUMTE 06BEM 1 YBENIMYLTE KPEMOCTb MPUrOTOB/EHNS, NCMONb3ys GYHKLMIO PEryNIMPOBKM KPEnocTn Kode.
MoBepHMTE PerynsiTop CTeneHy NoMona, Ytobbl NMoay4nTb 6onee TOHKMIA MOMON.

3) Kode uam 3cnpecco HegoCTaTOuHO rOPSYKI.

© YBenuubTe TemnepaTypy kode B HACTPOIIKax KopeMaLLvHbI. [epes HayanoM NPUroTOBNEHS HANUTKa HarpenTe
YaLLKy, OMONOCHYB ee B ropsiyeli Boge.

© Mepep NpUroToBneHeM Kode BbIMOHUTE MPOMbIBKY CUCTEMDI.
4) U3 Hocvka ans kode nepen KaxapiM NPUrOTOBIEHNEM TeYET NPo3payHas BoAa.
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ACIKLAMA

Yogunlugu ayarlayin

Kahve cekirdegi haznesini yeniden doldurun
Kaf onleyici fan Kahve telvesi haznesini bosaltin

Hazirlama Unitesi Hazorlama Unitesi takili degil / demleme Unitesi
Kahve baslgi kapagi acik / hata

Kahve telvesi haznesi Hacmi ayarlayin

Ogutme inceligi ayar digmesi Makineyi durulayin

Kahve cekirdegi haznesi Temizleme modu erigimi

Buhar cikisi* Makinenin kirecini temizleyin

Izgara ve c¢ikarilabilir damlama tepsisi Su haznesini doldurun

Su seviyesi samandiralari

Su haznesi
Kapasitif ekran

ozsr

XT-rIemMmMoN®y
4y O™

*modele bagli olarak

Sayin Musterimiz,

Dahili 6guttcult KRUPS Espresso makinesi satin aldiginizigin tesekkur ederiz. Dahili 6guttcult KRUPS Espresso
makineleri Fransa'da tasarlanmis, gelistirilmis ve Uretilmistir; bdylece mense ve Uretim kalitesi acisindan
en siki garantiler saglanmaktadir. Makineniz, mumkun oldugunca kolay kullanilacak sekilde tasarlanmistir
ve barista kalitesinde icecekler hazirlamaniz igin gelistirilmistir. Tek bir digmeye dokunarak espresso, filtre
kahve ve diger kahve ¢esitlerinin tadini ¢cikarin. Makinenizde bulunan gelismis teknoloji, taze 6gutilmus kahve
cekirdeklerinden en yuksek aroma ve lezzeti ortaya ¢ikararak mumkun olan en iyi sonucu elde etmenizi saglar.

Keyifli kahve molalari geg¢irmenizi ve KRUPS makinenizden tamamen memnun kalmanizi umuyoruz.
KRUPS Ekibi

1. ONEMLI URUN BILGILERI

Cihazinizi ilk defa kullanmadan 6nce kullanim kilavuzunu ve “guvenlik talimatlari” kitap¢igini dikkatlice okuyun
ve saklayin: Uygun olmayan kullanimlar, KRUPS'u her tiirli sorumluluktan muaf tutar.

1.1 KULLANIM KILAVUZU ICiN SEMBOL KILAVUZU

ATehIike: Ciddi bedensel yaralanma veya 6lum riskine karsi uyari.
Yildirim sembolu sizi elektrikle ilgili tehlikelere karsi uyarir.

ADikkat: Cihazin olasi herhangi bir arizasina, hasarina veya tahribatina karsi uyari.

n Onemli: Cihazin calistirimasi icin genel veya 6nemli aciklama.

1.2 MAKINENIZLE BIRLIKTE VERILEN AKSESUARLAR

Makinenizle birlikte verilen aksesuarlari kontrol edin. Parcalardan biri eksikse dogrudan KRUPS musteri
hizmetleri ile iletisime gecin.

BIRLIKTE VERILEN AKSESUARLAR

1 Hizli Baslangi¢ Kilavuzu - Guvenlik talimatlari kitap¢igi - Garanti belgeleri

2 | Buhar sistemiicin temizleme ignesi*
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ADikkat: Garantinin bozulmamasi i¢in bu makineyle yalnizca Krups aksesuarlarini kullanin.

1.3 TEKNIK VERILER

Cihaz Otomatik Espresso EA20
Elektrik baglantisi 220-240 V~/ 50 Hz
Pompa basinci 19 bar
Kahve ¢ekirdegi haznesi 160 g
Enerji tiketimi 1420 - 1690 W
Su haznesi 1,51

Kullanmaya baslama ve depolama I¢ mekanda, kuru bir yerde (donma tehlikesinden

uzakta)
Boyutlar (mm) Y xU x D 320 x 185 x 425
Uriin agirhigi (kg) 9.2

Teknik degisikliklere tabidir.

1.4 BASLANGIC VE CIHAZ KURULUMU

ILK CALISTIRMA

Makineyi sabit, yatay, temiz ve kuru bir calisma ytizeyine yerlestirin. Makine ilk kez kuruldugunda bir baslatma
dongusu gergeklestirilecektir. Makinenin devreye alinmasi, su devrelerinin doldurulmasini saglar, boylece
makine calisabilir. On 1sitma ve otomatik durulama islemleri yapilacaktir.

Daha fazla bilgi icin Hizli Baglangi¢ Kilavuzu’'na basvurun.

Cihaziniz Uretim tesisinden ayrilmadan 6nce kontrol edilmis ve test edilmistir. Temizlige gosterilen tim 6zene
ragmen, kahve 6gutictde kahve kalintilari ve/veya damlama tepsisi 1izgarasinda kahve damlalari oldugunu
gorebilirsiniz. Paketi acarken, koruyucu malzeme nedeniyle makine tizerinde toz oldugunu da fark edebilirsiniz.
ilk kullanimdan énce makinenizi bir bezle iyice temizlemenizi éneririz.

Anlayisiniz icin tesekkur ederiz. Asla hasarli bir cihazi kullanmayin.

— &5 :
7" IPUCLARI VE PUF NOKTALARI
SuU
Suyun Kkalitesi, aromalarin kalitesini buyuk 6lctde etkiler. Kire¢ ve klor kahvenin tadini degistirebilir.
Kahvenizin tim aromalarini korumak icin taze su veya kuru kalintisi 800 mg/I'nin altinda olan (sise

Uzerindeki etikete bakin) siselenmis su kullanmanizi tavsiye ederiz.

FINCAN
Sicak icecek hazirlarken 6nceden isitilmis (sicak su altindan gegcirilerek) istediginiz miktara uygun
baydklukte fincanlar kullanmanizi tavsiye ederiz.

KAHVE CEKIRDEKLERI

Kavrulmus kahve cekirdekleri korunmazsa aromalarini kaybedebilir. 2-3 gun icinde tuketebileceginiz
miktarda kahve cekirdegi kullanmanizi ve 250 gramlik paket se¢cmenizi 6neririz.
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Kahve cekirdeklerinin kalitesi degiskendir ve damak zevki kisiseldir. Arabica size ince ve giceksi aromalar
sunarken, Robusta daha yuksek kafein icerir, daha aci ve gévdelidir. Daha dengeli bir kahve elde etmek igin
bu iki turdn karistiriimasi yaygindir. Kavurucunuzdan tavsiye almaktan ¢ekinmeyin.

Yagli ve karamelize edilmis ¢ekirdeklerin kullaniimasini 6nermiyoruz ¢inkt bunlar makineye zarar verebilir.
Ogutulmus cekirdeklerin inceligi, aromalarin yogunlugunu ve kremanin kalitesini etkiler. Cekirdekler ne
kadar ince 6gutilurse krema o kadar purizsiz olur. Ogitme derecesi ayrica hazirlanmak istenen icecege
gOre de uyarlanabilir.

n Onemli: A + RINSE simgeleri baslatma isleminden sonra hala yaniyorsa manuel hazirlama igin
A + RINSE simgesi sénene kadar, “START/STOP” dugmesini basil tutun.

2. OGUTUCU: OGUTME AYARI

OGUTME INCELIGI NEDEN AYARLANMALI?
Genel olarak, kahve ¢ekirdegi turtnu degistirdiginizde veya kahvenizin yogunlugunu ayarlamak istediginizde
dgutme ayarini degistirmeniz gerekir. Ogutme derecesini degistirmek, farkl kahve cekirdegi tirlerine uyum
saglamayl mumkun kilar:

- Cok kavrulmus ve yagl kahve ¢ekirdeg@i daha kalin bir 6gutme gerektirir,

- Daha hafif kavrulmus kahve ¢ekirdegi ise daha kuru olur ve daha ince bir 6gitme gerektirir.

Hafif

Orta

Sert
Yogun
Gok yogun

Cok yogun Yogun Sert Orta Hafif
(Koyu Kahverengi) (Kahverengi) (Acik Kahverengi) (Amber) (Sari)

Ayrica ayni kahve icin 6gitme ayari fincandaki aromayi etkiler. Ogiitme ne kadar ince olursa aroma da o kadar
guclu olur.

OGUTMEYI AYARLAMA

Kahve cekirdegiturinuze veistediginiz lezzetin sertligine gore kahve ¢ekirdegi kabinda bulunan ayar digmesini
cevirin (5 seviye - yukaridaki bélimdi inceleyin). Bu ayar 6gutme sirasinda ve kademe kademe yapilmalidir. U¢
hazirlamadan sonra tatta belirgin bir fark géreceksiniz.

Dikkat: Oguttict tarafindan islenmesi zor oldugu icin yagli veya karamelize kahve cekirdeklerinin kullanilmasini
O6nermiyoruz. Bunlar makineye zarar verebilir ve sensér performansinin dismesine neden olabilir.

3. ICECEK HAZIRLAMA

BU MAKINEDEN TEMiN EDILEBILIiR iCECEKLER:
KRUPS My Coffee, tercihlerinize bagl olarak genis bir icecek yelpazesi hazirlamaniza olanak tanir. Hazirhklar
dogrudan kontrol panelinizden erisilebilir:
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Varsayilan hacimler ve yogunluklar kalin yaziyla belirtilmistir.

igecekler Aciklama Mevcut boyutlar Sertlik islevi
S ~40 ml (15 ml'den
50 ml'ye ayarlanabilir) 0
Espresso M ~55 ml 00
L ~70 ml (60 ml'den 000
85 ml'ye ayarlanabilir)
S ~80 ml 0
Duble shot* M~110 ml 00
L~140 ml O00
S ~90 ml (90 ml'den
115 ml'ye ayarlanabilir) 0
Kahve M ~120 ml 00
L ~150 ml (125 ml'den O00
180 ml'ye ayarlanabilir)
$ ~120 ml 0
Americano* M ~150 ml 00
L~180 ml O00
S ~100 ml
Sicak su* M ~200 ml
L ~300 ml
Buhar* - -

*modele bagli olarak

KAHVE BASLIGININ YUKSEKLIGINI AYARLAMA
Sunulan tim icecekler i¢in kahve bashgini fincanlarinizin boyutuna goére alcaltabilirsiniz.

ICECEGIMI HAZIRLAMAYA NASIL BASLARIM?
+ Kahve ¢ekirdegi haznesinin dolu olup olmadigini kontrol edin.

A Dikkat: Makinenize zarar vermemek icin 6gutuctye su dokmemeye 6zen gosterin.
* Su haznesinin dolu oldugundan emin olun. Su seviyesi disikse makine hazneyi doldurmaniz icin bir
gOsterge 1s1q1 ile sizi uyaracaktir.
* Fincani kahve cikisinin altina yerlestirin.
* Secilen icecek i¢in digmeye basin, ayarlarinizi yapin ve “START/STOP” tusuna basin.

ICECEGE BAGLI OLARAK FARKLI AYARLAR YAPILABILIR:

- Kahve sertligi: Kullanilan 6gattlmus kahve miktarini degistirerek kahvenin sertligini artirmak veya azaltmak
icin icecegi segin ve 9 dugmesine basin. 1 ile 3 arasinda ¢ekirdek secebilirsiniz; 1 en hafif, 3 ise en yogun
secenektir.

- Fincandaki hacim: Demleme sirasinda kullanilan su miktarini artirmak veya azaltmak icin digmesine

basin. Hacmi S, M ve L boyutlari arasinda ayarlayabilirsiniz.

Daha fazla bilgi icin icecek tablosuna ve igcecek ayarlarini diizenlemeyle ilgili “Hizli Baslangi¢ Kilavuzu”
boéliimiine basvurun.

ICECEGI HAZIRLIK SIRASINDA DURDURMA

“START / STOP"” digmesine herhangi bir anda basarak i¢ceceginizin hazirlanmasini durdurabilirsiniz. Bir déngu
kesintiye ugradiginda durdurma hemen gerceklesmez. Makinenin kullanilamadig bir stre olur ve bu durum,
ekraninizdaki yanip sénen isiklarla belirtilir.
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ESPRESSO VE KAHVE ICIN S VE L BOYUTLARINI KiSISELLESTIRME

1) Espresso veya Kahve digmesine 3 saniye basin.

2) “START/STOP” 15181 yanip sbnmeye baslar.

3) Hacim digmesine basarak kisisellestirmek istediginiz boyutu (S veya L) segin.

4) “START/STOP" dugmesine basin, kahve akmaya baslar.

5) Demleme sirasinda, fincandaki hacim istediginiz seviyeye ulastiginda tekrar “START/STOP” dugmesine
basarak yeni hacmi kaydedin.

n Onemli: Hacim kisisellestirme modundan cikmak icin baska bir tarif digmesine basin.

VARSAYILAN AYARLARI GERI YUKLEME

1) Makine agikken “ON/OFF" ve “START/STOP” digmelerine ayni anda 3 saniye basin.

2) “START/STOP", Espresso tarifi, cekirdek 1s1§1 ve “S" boyutu digmeleri 3 kez yanip soner.
icecek tiirti, her icecegin araligi ve boyutlari sifirlanir.

— O

SUTLU ICECEK VE SICAK SU*

g.-, IPUCLARI VE PUF NOKTALAR
Képukli st yapmak icin buzdolabindan alinan (3-5°C) pastérize UHT st tercih etmelisiniz. Ozel sutlerin
(mikro filtreden gegirilmis, ¢ig, fermente, zenginlestirilmis) veya bitki bazli sutlerin (badem, yulaf, soya
vb.) kullanilmasi mamkuindur ancak képugun kalitesi ve miktari acisindan sonuclar yeterince tatmin
edici olmayabilir. Sut acgildiktan sonra, ister plastik ister cam sisede olsun buzdolabinda 4°C ve altinda

saklanmalidir. Sut genellikle bes ila yedi gun saklanabilir.

BUHAR BASLIGIYLA SUT KOPURTME

AYamk olusma tehlikesine karsi dikkatli olun.

Buhar bashgi, cappuccino veya latte gibi icecekler hazirlarken siti kopurtmek icin kullanilir. Buhar Gretimi
espresso hazirlamaktan daha yuksek bir sicaklik gerektirdiginden, cihazin buhar icin ek bir 6n isitma asamasi
bulunur.

Buhar bashgiyla siuit kopurtme adimlari

STEAM digmesine tiklayin
BASLAT/DURDUR dugmesine basin

STEAM dugmesinin yanip sonmesi durana kadar makine 6n isitma yapar

AW IN | =

Buhar nozulund fincaninizdaki suttn icine yerlestirin. Buhar tipUnun yanindaki S X
deligin tamamen sivinin icine girmemesine dikkat edin.

BASLAT/DURDUR dugmesine tekrar basarak buhar islevini agin

6 Koépuk sizin i¢in yeterli oldugunda buhari durdurmak icin “START/STOP” digmesine
basin.

Daha fazla bilgi i¢in “Hizli Baglangi¢ Kilavuzu”nun siitli icecek hazirlamayla ilgili b6liamuini inceleyin.

BUHAR BASLIGINI TEMIZLEME:

A Dikkat: Buhar islevini kullandiktan sonra buhar bashgi ¢ok sicak olacagindan, dokunmadan 6nce birkag
dakika beklemenizi 6neririz.

n Onemli:

Her seferinde ayni képugu elde etmek icin buhar bashgini HER KULLANIMDAN SONRA su altinda ve temizleme
ignesiyle dikkatlice temizlemenizi 6neririz. Buhar bashgini bulasik makinesinde yikamayin. Ayrica, buhar
basligi uzun sure (iki ginden fazla) kullanilmadiginda da temizlemenizi tavsiye ederiz.

*modele bagli olarak
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Tum buhar basligi, kapsamli temizlik igin ¢ikarilabilir. Su, az miktarda asindirici olmayan bulasik deterjani ve bir
firca ile temizleyin. Buhar bashgini nasil temizleyeceginiz hakkinda daha fazla bilgi icin “Hizli Baslangig
Kilavuzu”nun 4. bélimiine bakin.

* Buhar basligindaki tum sut kalintilarini gidermek icin bashgin altina bir kap yerlestirin ve sicak su
hazirlamay baslatin. Ardindan temiz, nemli bir mikrofiber bezle bashgi silin.

« Buhar ¢ikmiyorsa bashk tikanmis olabilir; buhar sistemi icin verilen temizleme ignesiyle tikanikhgi
giderin. Daha fazla bilgi icin “Hizli Baslangi¢ Kilavuzu"nun buhar basliginin temizligiyle ilgili bélumunu
inceleyin.

SICAK SU DOKME

1) Bir fincani buhar basliginin altina yerlestirin.

2) “Hot Water” secenegdine tiklayin.

3) “START/STOP" dugmesine basin.

4) Buhar basligindan sicak su ¢ikar ve secilen hacme gore otomatik olarak durur.

4.1 GUNLUK BAKIM

4. GENEL BAKIM

Uygun bakim islemlerini yapmak makinenizin 6mrunu uzatir ve kahvenizin gercek tadini korur.

DAMLAMA TEPSISI BAKIMI

Damlama tepsisi, hazirlik sirasinda ve sonrasinda cihazdan akan suyu veya kahveyi toplamanizi saglar. Onu
her zaman yerinde birakmak ve duzenli olarak bosaltmak dnemlidir.

Hijyen agisindan, damlama tepsisini her giin sékerek tim parcalarini temizlemenizi ve yerine takmadan 6nce
havada kurutmanizi 8neririz. Damlama tepsisi bulasik makinesinde yikanabilir, ancak énce 1zgarayi ¢cikarmaniz
gerekir.

Daha fazla bilgi icin “Hizli Baslangi¢ Kilavuzu”nun 8A ve 8B béliimlerine bakin.

DAMLAMA TEPSISINI NE ZAMAN BOSALTMALIYIM?
Samandiranin Ustte olmasi, tepsinin ¢ok dolu oldugunu gosterir.

OGUTULMUS KAHVE HAZNESI BAKIMI
Hijyen nedeniyle, 6gutilmus kahve haznesini her gin sicak, sabunlu suyla temizlemenizi ve makineye geri
koymadan 6nce kurumaya birakmanizi dneririz.

Ogutilmus kahve haznesinin temizligiyle ilgili daha fazla bilgi igin “Hizli Baglangig¢ Kilavuzu”nun 7A ve 7B
béliumiini inceleyin.

- Makine belirttigi zaman 6gutulmus kahve haznesini bosaltin.

- daha sik bosaltabilirsiniz ancak makinenin haznenin sorunsuzca bosaltildigini kaydetmesini icin bu islemi
Makine acikken yapin.

n Onemli: Ogutilmis kahve haznenizi yukarida belirtildigi gibi diizenli olarak bosaltmamaniz makinenize
zarar verebilir.

SU HAZNESI BAKIMI
Kahvenizin aromasini koruma ve hijyen nedenleriyle tatli su kullanmanizi, su haznenizi her gin sicak su ve
sungerle temizlemenizi ve makineye geri koymadan 6nce havada kurumaya birakmanizi tavsiye ederiz.

KAHVE GEKIRDEGI HAZNESI BAKIMI

Kahve cekirdekleri, kahve ¢ekirdegi haznesinin zeminlerinde kahvenizin kalitesini etkileyebilecek yagli bir
kalinti birakabilir. Aromalari koruma ve hijyen nedenleriyle, her yeniden doldurulmasi gerektiginde temiz,
kuru, yumusak bir bezle silmenizi 6neririz.
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ADikkat: Kahve cekirdedi haznesini temizlemek icin su kullanmayin, kahve cekirdedi haznesinde su
bulunmasi makinenize zarar verebilir.

4.2 DIGER BAKIMLAR

n Onemli:
« Bakim suresi, yapilan isleme bagh olarak en fazla 20 dakikadir.
« Makineyi bakim sirasinda fisten ¢ekerseniz veya elektrik kesintisi olursa kire¢ ¢6zme programi en bastan
yeniden baslar. Bu islemi ertelemek mumkuin degildir; su devresinin kirecten arindirilmasi zorunludur.
* Bakim programini cihaz talep eder etmez calistirmaniz gerekmez ancak kisa sure icinde yapmaniz
gerekir. Temizleme (veya kire¢ giderme) ertelenirse islem gerceklestirilene kadar uyari géruntulenir.

Gerekli

Ne zaman?
malzemeler

Aciklama

Kahve Makine Makinenin kahve devresini durulamanizi saglar.
durulama belirttiginde veya Bu islem yalnizca sicak su kullanir. Kahvenizin
islemi herhangi bir 06zgun tadini korumaniza yardimci olur. “Hizl

~1 min-30ml zamanda. Baslangi¢ Kilavuzu”nun 9. béliimiine bakin.

Hazirlama Unitesini temizlemek, kalinti birikimini
onler ve kahve kalitesinin tutarli olmasini saglar.

1. Makineyi kapatin.
2. Yan kapagi agin.

3. Kirmizi mandala bastirarak hazirlama tnitesini
serbest birakin.

4. Unitenin iki yanindan tutarak disari cekin.

5. Hazirlama unitesini 1k akan suyun altinda
durulayin.

c,:';a”::b':;r Onerilen: Haftad 6. Hazirlama boélmesinin icinde herhangi bir
\aziriam: neriien: Hattada kalinti gérarseniz nemli bir bezle silin.
Unitesini bir N

temizleme n Onemli: Hazirlama bdlmesinin i¢ Ust

kismindaki kahve kanalini da temiz, kuru
bir bezle silmeyi unutmayin.

7. Hazirlama Unitesini temiz bir bezle kurulayin
veya havada kurumaya birakin (¢ok islakken
tekrar takmayin).

8. Hazirlama Unitesini makineye geri takin ve
yerine oturana kadar bastirin.

9. Yan kapadi kapatin ve makineyi tekrar fise
takin.
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Ne zaman?

Aciklama

Gerekli

Kire¢ giderme
~20dk-1,51

Makine tarafindan
belirtildiginde.
Henuz kireg
giderme islemi
gerektirecek
kadar icecek
yaplimadiysa islev
aktif olmaz.

Makinenizin kire¢ ¢6zme islemi, cihazin dogru
calismasini saglar ve kireg ile diger birikintileri
temizler. Bu adim, cihazinizin uzun émdurlt olmasi
icin cok 6nemlidir. Makinede kire¢ ¢6zme islemi
hakkinda bilgi edinmek i¢in “Hizli Baslangi¢
Kilavuzu”nun 11. bdélimune bakabilir veya su
adimlari izleyebilirsiniz:
Kire¢ ¢c6zme islemi sirasinda istediginiz anda
START/STOP dugmesine basarak islemi
duraklatabilirsiniz. START/STOP LED'i yanip
soner. Devam etmek icin tekrar START/STOP
dugmesine basin.
1. Makinenin “CALC" gosterge 151§1, kire¢ ¢6zme
gerektiginde kirmiziya déner.
2. Kahve ve buhar basliklarinin altina 1,5 I'lik bir
kap yerlestirin.
3. Su haznesini 500 ml su ile doldurun.

Bir paket KRUPS kire¢ ¢6zlcuUyu agin ve 500 ml
sicak su ile doldurulmus su haznesine dékun.
Paket icerigini haznedeki su ile karistirin.

Su haznesini tekrar makineye yerlestirin.
Temizlik modu dugmesine basin.

Kire¢ ¢c6zme islemini baslatmak icin “START/
STOP” dugmesine basin.

9. Kire¢ ¢6zme sirasinda
basliklarindan su akacaktir.

10.Akisin sonunda CALC gostergesi yanar ve su
haznesi gostergesi yanip séner.

11.Su haznesindeki kire¢ ¢cozucuyu cikarin.

12.Su haznesini bir singerle temizleyin.

13.Su haznesini durulayin, silin ve kurutun.

14.Su  haznesini maksimum seviyeye kadar
doldurun.

15.Bashgin altina 1,5 I'lik bir kap yerlestirin.

16.Su haznesini tekrar makineye yerlestirin.

17.Durulama islemi sirasinda kahve ve buhar
baslklarindan su akacaktir.

18.Su akisi durdugunda ve U¢ bip sesi
duydugunuzda, makinenizin kire¢ ¢cozme islemi
tamamlanmistir ve makine kullanima hazirdir.

19.0gutilmus kahve haznesini bosaltin.

»

® N o w

kahve ve buhar

malzemeler

1 paket
KRUPS F054
/ XS809
kireg giderici
(makineyle
birlikte
verilmez)

— @

SORULARINIZIN CEVAPLARI

CALISTIRMA

1) Makine bir ariza gosteriyor, yazilm dondu VEYA tum isiklar yanip sénuyor.

© Makineyi kapatin ve fisten cekin, 1 dakika bekleyin, tekrar fise takin ve makineyi yeniden baslatin.

2) Cihaz, ON/OFF dugmesine bastidinizda acilmiyor.

© Elektrik tesisatinizdaki sigortalari ve prizleri kontrol edin. iki giic kablosunun hem prize hem de
makinenin arkasina dogru sekilde takili oldugundan emin olun.
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3) Bir donqu sirasinda elektrik kesintisi meydana geldi.

© Cihaz tekrar acildiinda otomatik olarak sifirlanir.

4) Ogitici bos calisiyor.

© + Kahve cekirdekleri hi¢ yoksa veya haznede ¢ok az miktarda varsa bunun ara sira gerceklesmesi
normaldir. Demleme sonunda kahve ¢ekirdegi haznesi uyari 1sig1 yanar.

© Kahve ¢ekirdekleri haznede kaliyor:

+ Kahve cekirdekleri cok yagh olabilir ve bu nedenle makine tarafindan dogru sekilde islenmeyebilir.
Cekirdeklerin asagiya inmesine yardimci olmayi deneyebilirsiniz, ancak kahvenizi degistirmeniz
tavsiye edilir (bkz. kahve ¢ekirdegi turleri).

* Bu, her zamanki kahvenizse ve simdiye kadar sorunsuz calistiysa: KRUPS musteri hizmetleri ile
iletisime gegin.

5) Iki veya daha fazla tarif isig1 siirekli yaniyor ve makinenin normal calismasi engelleniyor.

© Makine bir sorunla karsilasmistir. Makineyi fisten cekin ve tekrar takin. Sorun devam ederse, servis
merkezini arayin/ makineyi satis sonrasi servise goénderin.

6) Simge A yaniyor.

© Hazirlama Unitesi dogru sekilde takilmamistir veya kapak agiktir. “Hizl Baslangig Kilavuzu”nun 10A/10B
béltimlerine bakin.

7) Simge A yanip sénlyor.

© Makine bir sorunla karsilasmistir. Makineyi fisten cekin ve tekrar takin. Sorun devam ederse, servis
merkezini arayin/ makineyi satis sonrasi servise génderin.

KULLANIM

1) Ogutiict alisilmadik bir ses ¢ikariyor.

© Oguticude yabanc cisimler bulunma ihtimali yiksek. Bir elektrikli siipiirgeyle temizlemeyi deneyin.
Sorun devam ederse KRUPS musteri hizmetleri ile iletisime gecin.

2) Cihazin altinda su var.

© Kahve akisi durduktan sonra 15 saniye bekleyin.Bu siire, makinenin déngusiinii dogru sekilde
tamamlamasi icin gereklidir. Ardindan damlama tepsisini ¢ikarabilirsiniz.

© Damlama tepsisinin makineye dogru sekilde yerlestirilip yerlestiriimedigini kontrol edin. Makine
kullanimda olmasa bile her zaman yerinde olmalidir.

© Damlama tepsisinin dolu olmadigindan emin olun.
3) Ogiitme ayarinin digmesi zor cevriliyor.

© Ogutme ayari dugmesini yalnizca 6gltiici calisirken cevirin.
4) Cihaz hi¢ kahve yapmiyor.

© Haazirlik sirasinda bir ariza tespit edilmistir. Cihaz otomatik olarak sifirlanir ve yeni dénguye hazirlanir.
5) Kahve cekirdekleri yerine 6gutilmus kahve kullaniimistir.

© Elektrikli supurge kullanarak cekirdek haznesinde kalan égutiilmus kahveyi temizleyin.
6) Makine kapaliyken kahve basligindan su akiyor.

© Bu normaldir ve kahve bashgini temizlemek i¢in otomatik bir durulamadir.
7) Makine acildiginda kahve bashigindan su akiyor.

© Bu normaldir ve makine, ilk kahvenizin dogru sicaklikta olmasi icin otomatik olarak isinma islemi
yapmaktadir.

8) Kahve demleme isleminden sonra havalandirma sesi duyuluyor.

® Bu normal ve her tariften sonra etkinlesir ve 6gutilmus kahve haznesinin kuru ve temiz kalmasini
saglar.

287



BAKIM

1) Makine, kire¢ temizligi uyarisi géstermiyor.
© Kireg temizligi déngusi, sadece buhar veya sicak suyla yapilan ¢ok sayida hazirlama isleminden sonra
gerekir. Sadece kahve tiketiyorsaniz bu islemi sik sik yapma ihtiyaciniz olmaz.

2) Damlama tepsisinde biraz 6gutilmis kahve var.

© Az miktarda 6gitilmus kahve, damlama tepsisine kacabilir. Makine, stiziilme bélgesinin temiz kalmasi
icin kahve telvesini bosaltacak sekilde tasarlanmistir.

3) Og' utulmaus kahve haznesini bosalttiktan sonra gdsterge /:> ISIg1 yanmaya devam ediyor.
© Ogutilmis kahve haznesini ¢ikarip takin.

~
4) Su haznesini doldurduktan sonra gdsterge M 15131 acik kaliyor.

© Haznenin cihaza dogru sekilde yerlestirilip yerlestiriimedigini kontrol edin.

© Haznenin altindaki samandira serbestce hareket edebilmelidir. Samandiralari kontrol edin ve gerekirse
serbestce hareket etmesini saglayin.

ICECEKLER
1) Kahve cok yavas akiyor.

© Ogitme inceligi ayar digmesini cevirerek daha kalin bir 6giitme elde edin (Bu, kullanilan kahve tiiriine
bagli olabilir).

© Bir veya birka¢ durulama déngiist gergeklestirin.
2) Kahve cok hafif veya yeterince dolgun dedil.
© Cekirdek haznesinde kahve olup olmadigini ve asagi dogru sekilde hareket ettigini kontrol edin.
© Duzgun islenemeyen yagli, karamelize veya aromali kahveler kullanmaktan kacinin.
© Hazirlanan iceceklerin hacmini azaltmak ve sertligini artirmak icin kahve sertligi islevini kullanin. Daha
ince 6gutilmus kahve elde etmek icin 6gatme dagmesini cevirin.

3) Espresso veya kahve yeterince sicak dedil.
© Makinenin ayarlarindan kahvenin sicakhigini artirin. icecedi hazirlamaya baslamadan énce bardagi
sicak suyla durulayarak isitin.

© Kahvenizi yapmaya baslamadan énce durulama déngisu gerceklestirin.

4) Her kahveden 6nce kahve basligindan temiz su akiyor.

© Tarif hazirlamaya basladiginizda bir én demleme gerceklesir ve bu, kahve agizlarindan az miktarda su
¢ikmasina neden olabilir.

Yukarida 6zetlenen sorunlardan biri devam ederse KRUPS miusteri hizmetleri ile iletisime gecin.

BERTARAF VE GERI DONUSUM
Bazi cihazlarda, guvenlik nedeniyle yalnizca servislerin erisebilecegi bir pil bulunur. Pili degistirmek icin en
yakin Onayh Servis Merkezine basvurun.

n Onemli: Cihazinizda bircok geri kazanilabilir veya geri dénustirilebilir malzeme bulunur.

GARANTI
Garanti asagidaki durumlarda gecerli degildir:

- Oguticude yabanci cisimlerin bulunmasi,
- Kahve cekirdegi haznesine 6guttlmus kahve dékulmesi,
- Duzenli kireg ¢dzme, temizlik veya bakim yapilmamasi.

Cihaz Uzerinde yapilacak her turlu islem, yetkili bir KRUPS merkezi tarafindan yapilmalidir.

Bu Espresso Tam Otomatik Kahve Makinesi yalnizca kahve veya sicak su hazirlamak ya da st kdpurtmek igin
kullanilmalidir.

Uretici: Ningbo Kaibo Group Co., Ltd.
The Northern Industrial Park of Zhouxiang Town Cixi 315324 Ningbo City Zhejiang, Cin
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