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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Steam release valve G3 - PULSE fuction
Lid G4 - Chunky Soup program
Seal G5 - Compote program

G6 - Smooth Soup program

Jar
Blade Holder G7 - Program Sauce

pmMmoNw>

Locking ring G8 - Program Smoothie
Control Panel G9 - Manual speed
GO - Initial Position H. Motor block

G1 - Program CLEAN Brush

G2 - START / STOP touch

-

CAUTION: The safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new ap[ﬁliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later
on. The appliance will only start if the jar (D) is
correctly positioned on the motor unit (H) and the
lid (B) locked on the jar (D).

Your appliance produces steam that can cause burns.
Handle the lid (B) and the steam release valve (A)
carefully (use gloves or a potholder if necessary).

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FORTHEFIRSTTIME D)

+ Before first use, completely the blender bowl, as the blades are
disassemble your bowl (pictures  very sharp.
12 to 19) and rinse the parts in contact

with food (bowl (D), seal (C), lid (B),
Steam release vavle (A) and blade
holder (E)) with soapy water.

Do not immerse the appliance in
water (neither the motor unit (H)
nor the blade holder). Never hold the
motor unit (G) under running water.

To clean the exterior of the motor unit
(H) and the sides of the bowl (D), use a
damp cloth.

Be careful when cleaning the
blender blades and when emptying

* Make sure all the packaging has

been removed before operating the
appliance.

* Insert the blade holder (E) on the

bottom of the jar (D) (image 1). After
that, insert the locking ring (F) on the
bottom of that jar (D) (image 2-3),
making sure to precisely align the
latch with the designated notch. Make
sure the latch on the locking ring (F)
is properly engaged in the notch.
Misalignment can prevent the
mechanism from locking securely.



USING YOUR APPLIANCE

- 1500 ml max for cold thick mixture
Za and 1500ml max for cold liquid
mixture
(111

_ © 1200ml max for hot preparation

Soup

AUTOMATIC FUNCTION:

CAUTION: we recommend that you
do not add ingredients when mixing
hot preparations (risk of splashing).
Never remove the steam release valve
during preparation. They can reach a
high temperature and cause burns.

Hot programs |Recipe IL’E‘EI z:ezg:iap':;on User Guide
Smooth 20 Pumpkin soup Automatically Select Smooth soup
Soup 500g pumpkin, 30min  |regulated cooking | program
</ 100g potato, 100g | 100°C  |with mixing atthe |press Start/ Stop
Smooth Soup |onion, 500g water end of cooking. button
Vegetable potage Automaticall Select Chunky soup
Chs%rhcpky\ %f ) %ggg E;)rtfcfffséo 30min | regulated co}(l)king program
Ieekg+ 100g oniong+ 100°C  [without mixingat  |Press Start / Stop
Chunky soup 600g water the end of cooking. |button
This program is
Compote ideal for making Select C .
2.3 fruit compote elect Lompote
6/ %f?éné?—oﬁ(?;%pm 25min | with a small program
! 100°C amount of ||qU|d Press Start / Sto
Compote 1100g water and automatic button P
blending at the
end of cooking.
Heated automatic
cleaning program. Press the Auto Clean
<\j> 800g water 8min  |Allows pre- button.
Ao 100°C | cleaning if the Then press the Strat/
bowl is dirty and Stop button.
Auto clean clogged.

. . Program .
Cold programs | Recipe Time description User Guide
Smoothie coco .
Smomhi_e{ banana mando Series of blends at | select Smoothie
U 200g banana + Tmin speeds §U|ted to program
@ g smoothie making
X 200g mango + 10s . Press Start / Sto
. to ensure a fine P
Smoothie | >0c] coconut milk button
+1yoghurt texture.
Sauce Pistou
60g basil + 15g
garlic +30g
parmesan + 150g
Sauce olive il Series of blends at | selact Sauce
Or speeds suited to program
Sauce Sauce tomate Tmin  |sauce preparation
vierge to ensure Press Start / Stop
300g tomatoes + consistent results | Putton
10g basilic + 5g
garlic + 10g lemon
juice +100g olive
oil + salt & pepper
Ice crush 3mi Program for short Select the Plélse
Puise () 8 ice cubes (150g mrg;n or continuous ?gg%;gr:g/gpoppress
Pulse max) pulses button

CHOPPING SMALL QUANTITIES

Use the chopper attachment for a few seconds with the «PULSE» function. Recipe for

the 1000 WATT model: 100g beef / 10s maximum, or 100g cheese/ 10s maximum.




DESCRIPTION DE L'APPAREIL

A. Soupape dégagement vapeur G3 - Fonction PULSE
B. Couvercle G4 - Programme Soupe épaisse
C. Joint G5 - Programme Compote
D. Récipient G6 - Programme Soupe veloutée
E. Porte-lame G7 - Programme Sauce
F. Bague de verrouillage G8 - Programme Smoothie
G. Panneau de commande G9 - Vitesse manuelle
GO - Position Initiale H. Bloc moteur
G1- Programme CLEAN I. Brosse
G2 - Bouton START / STOP
ATTENTION : les consignes de sécurité font

partie de l'appareil. Lisez-les attentivement avant
d'utiliser votre nouvel appareil pour la premiére
fois. Conservez-les dans un endroit accessible pour
les consulter ultérieurement. L'appareil ne peut
fonctionner que si le récipient (D) est positionné
correctement sur le bloc moteur (H) et que le

+ Insérez le porte-lame (E) sur le fond du
bocal (D) (image 1). Ensuite, insérez la
bague de verrouillage (F) sur le fond de ce
bocal (D) (images 2-3), en veillant a aligner
précisément le loquet avec I'encoche
prévue a cet effet. Assurez-vous que le

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

- 4 1500 mlmax pour une préparation
g épaisse froide et 1500 ml max pour
une préparation liquide froide

_ & 1200 ml max pour une préparation
soup Chaude

Cold

loquet de la bague de verrouillage@
(F) est correctement engagé dans
I'encoche. Un mauvais alignement
peut empécher le mécanisme de se
verrouiller correctement.

d’'ingrédients lors du mixage de
préparations chaudes (risque
d'éclaboussures). Ne jamais retirer la
soupape dégagement vapeur pendant
les préparations. Elles peuvent
atteindre une température élevée et
provoquer des brilures.

couvercle (B) est verrouillé sur le récipient (D).

Votre appareil produit de la vapeur pouvant
provoquer des brdlures. Manipulez le couvercle

(B) et

e soupape dégagement vapeur (A) avec

précaution (utilisez des gants ou une manique si

nécessaire).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL D)

« Avant la premiére utilisation,
démontez complétement votre bol
(photos 12 a 19) et rincez les piéces
en contact avec les aliments (bol (D),
joint (C), couvercle (B), soupape de
décompression (A) et porte-lame (E)) a
I'eau savonneuse.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau (ni

le bloc moteur (H) ni le porte-lames).

Ne passez jamais le bloc moteur (G)

sous l'eau courante.

Pour nettoyer l'extérieur du bloc
moteur (H) et les parois du bol (D),
utilisez un chiffon humide.

Faites bien attention lorsque vous
nettoyez les lames du bol mixeur et
lorsque vous videz le bol car les lames
sont trés aiguisées.

+ Vérifiez que tous les éléments

d'emballage ont été retirés avant
dutiliser 'appareil.

FONCTION AUTOMATIQUE :
ATTENTION nous vous
recommandons de ne pas ajouter
Programmes Recette Temps/|Description du |Guide de
chauds T°C programme l'utilisateur
Soupe de potiron Sélectionnez le
Sg*guc;;h & 500 g de potiron, Cuisson régulée programme Soupe
</ 100 g de pommes 30min |automatiquement  |yeloutée
Soupe deterre, 100 g 100°C |avec mixage ala
veloutée |doignons, 500 ml findela cuisson. | APPUyezsurle
deau bouton Start/Stop
Potage de Iégumes Sélecti |
200 g de pommes ) P electionnez le
Chsl.‘u)rllcpky 2 de terre, 150 g de | Cuisson régulée programme Soupe
&/ carottes, 150 g de 30 min automatiquement | non mixge
Soupe non oireau;( 100 100°C |sans mixage en fin
mixée poi , 10U g de cuisson. Appuyez sur le
g0|9n0n5, 600 ml bouton Start/Stop
'eau
Ce programme
est idéal pour Sélecti
Compote préparer une electionnez
%_O Cg;mﬁ:)::ide 25 min _|compote de fruits le programme
/ mpommes 100°c [dvecune pet.ite ’ Compote
Compote | ;\den 100 ml d'eau quantite deliquide | Appuyez sur le
' etun mixage bouton Start/Stop
automatique a la
fin de la cuisson.
5




Programmes R Temps/|Description du |Guide de
ecette o .
chauds T°C programme I'utilisateur
Programme ADDUvez sur
C¢ detnettc;yage Ieplg)ogton de
automatique nettoyage
Gomn 800 ml d'eau 8min |chauffé. autor%a?ique.
100°C | Permet un pré- Ensuite, appuyez
Nettoyage nettoyage sile i
automatique récipient est sale et | SUr le bouton Strat/
obstrué. Stop.
Programmes Temps/|Description du | Guide de
g Recette o -
froids T°C programme l'utilisateur
. Série de mélanges
. —g—LﬁmOOthletman ue a des vitesses g Sélectionnez
Smoothl-e( Zgganée eb coco . 1 minet adapte’es 3la le programme
U 200 g dg rr?anr?gntfe . 10”;'“ € préparation de Smoothie
Smoothie |20 cl de lait de coco smoothies pour Appuyez sur le
+1yaourt garantir une bouton Start/Stop
texture fine.
Sauce Pistou
60 g de basilic +
15 g dail+30gde
parmesan + 150 ml Série de mélanges
Sauce d'huile d'olive a des vitesses .
Ou adaptées a la Sélectionnez le
Sauce Sguce tomate 1 min préparation programme Sauce
vierge de sauces Appuyez sur le
300 g de tomates pour garantir bouton Start/Stop
+10 g de basilic + des résultats
5gdail +10gdejus homogénes
de citron + 100 ml
d'huile d'olive + sel et
poivre
Sélectionnez
Pulse @ Glace pilée 3Imin Z;g%?%?;ﬁ)ﬁgur le programme
8 glacons (150 g max courtefou Pulse program
Pulse max) continues et appuyer sur le

bouton Start / Stop

HACHER DE PETITES QUANTITES

Utilisez l'accessoire hachoir quelques secondes avec la fonction « PULSE ». Recette

Modeéle 1000 WATTS : 100 g boeuf/ 10 s maximum, ou 100 g de fromage / 10 s maximum.
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DESCRIPCION DEL APARATO
A. Valvula de liberacién de vapor G3 - Funcién PULSE
B. Tapa G4 - Programa de sopa espesa
C. Junta G5 - Programa de compota
D. Jarra G6 - Programa de sopa cremosa
E. Soporte de las cuchillas G7 - Programa de salsa
F. Anillo de bloqueo G8 - Programa de batido
G. Panel de control G9 - Velocidad manual

GO - Posicion inicial H. Blogue motor

G1 - Programa de limpieza I. Cepillo

G2 - Tecla START/STOP (iniciar/

detener)

PRECAUCION: Las medidas de seguridad forman
parte del aparato. Léelas con atencién antes de
usar el aparato por primera vez. Guardalas en un
lugar donde puedas encontrarlas y consultarlas
mas adelante. El aparato solo funcionara si la jarra
(D) esta correctamente colocada en el motor (H) y
la tapa (B) bloqueada en la jarra (D).

Su aparato produce vapor que puede causar
quemaduras. Manipule la tapa (B) y la valvula de
liberacién de vapor (A) con cuidado (use guantes o
una agarradera si es necesario).

ANTES DE USAR EL APARATO PORPRIMERAVEZ D

* Antes del primer uso, desmonte
completamente el recipiente (fotos
12 a19)y enjuague con agua jabonosa
las piezas que entran en contacto con
los alimentos (recipiente (D), junta (C),
tapa (B), valvula de alivio de presién (A)
y soporte de cuchillas (E)).

No sumerja el aparato en agua

(ni la unidad del motor (H) ni el

portacuchillas). Nunca sumerja la

unidad del motor (G) bajo el chorro
de agua.

Para limpiar el exterior de la unidad

del motor (H) y los laterales del

recipiente (D), utilice un pafio himedo.

Tenga cuidado al limpiar las cuchillas

de la licuadoray al vaciar el recipiente

de la licuadora, ya que las cuchillas

son muy afiladas.

+ Asegurate de retirar todo el embalaje
antes de utilizar el aparato.

* Inserte el soporte de la cuchilla (E)
en el fondo del frasco (D) (imagen 1).
A continuacion, inserte el anillo de



bloqueo (F) en el fondo de este frasco
(D) (imagenes 2-3), asegurandose de
alinear con precision el pestillo con la
muesca correspondiente. Asegurese

USO DEL APARATO

- @ 1500 ml para mezclas frias y
o €spesas y 1500 ml para mezclas

frias y liquidas como maximo

_ ¢ 1200 ml para preparaciones
saup Calientes como maximo

de que el pestillo del anillo de bloqueo
(F) encaje correctamente en la muesca.
La desalineacién puede impedir que el
mecanismo se bloquee de forma segura.

FUNCION AUTOMATICA:

PRECAUCION: Recomendamos no
afladir ingredientes al mezclar
preparaciones calientes (riesgo de
salpicaduras). Nunca retire la valvula
de liberacién de vapor durante
la preparacién. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas y causar
quemaduras.

Err}ggs;ramas Receta Tiempo Ere:;:lapr::‘g)n del Guia del usuario
Smoothie Batido de coco Serie de mezclas Selecciona el
v pltano y mango a velocidades programa Batido
U 200 g de platano, |1miny [adecuadas para verde
: 200gdemango, |[10s preparar batidos ,
Batido verde |5, e leche de y garantizar una Pulsa el botén
cocoy 1 yogur textura fina. Start/Stop
Salsa pistou
60 g de albahaca,
15gdeajo,30g
de parmesanoy
liioo?ivie aceite Serie dg mezclas
Sauce 0 ga’:lﬂ;'g:g;ira Selecciona el
ierg rograma Salsa
:g:\iigger econ. 14 min preparar salsas prog ,
salsa 300 4 de tomates y garantizar Pulsa el boton
10 ggde albahaca, resultados StartiStop
5 deajo, 10g de uniformes
zumo de limén,
100 g de aceite
de oliva, saly
pimienta
. . Seleccione el
Hielo picado ) Programa para
Pulse @ 8 cubitos de hielo En;n):n pulsos cortos o p:gsgi[)anrgilp Eéstg%/
(150 g max.) ’ continuos P

Pulse

Start/Stop

Programas Receta Tiempo/ | Descripcién del Guia del
calientes T°C programa usuario
p » Selecciona el
Smooth 2 ggoz%iizllgggig . Coccion regulada programa Sopa
P\ 100 g de patata " |30min  |autométicamente con |qjp, grumos
Sopa sin 100 g de cebollay 100°C gii%ido alfinal de la Pulsa el botén
grumos 500 g de agua : Start/Stop
Sopa de verduras Selecci |
Chuncky 2 200gde . elecciona e
Soup \ U/-, patatas, 150 g de . Cocuor] r_'egulada ) programa Sopa
zanahof'ias 150g 30 min automaticamentessin | o tropezones
Sopa con ' 100 °C mezclar al final de la ,
tropezones | 9¢Puero, 100 de coccién Pulsa el boton
cebollay 600 g de ’ Start/Stop
agua
Este programa es
Compote ideal para preparar Selecciona
%% ;oan;zp:rgz de - compota de fruta el programa
e min | con una pequefia Compota
C 700 g de manzana 100°C cantidad de liquido P ,
ompota |goldeny 100 g de y batirlo todo Pulsa el botén
agua automiticamenteal | Start/stop
final de la coccion.
Programa de limpieza |Presioneel
C<> automética caliente. Eloton Auto
Auto 8min Permite realizar una ean.
Clean 800 g de agua 100°C  |limpieza previasi el Luego presione
Limpieza recipiente esta sucioy | el botén Start/
automatica obstruido. Stop.

PICANDO PEQUENAS CANTIDADES

Utilice el accesorio picador durante unos segundos con la funcién «PULSE».
Receta para el modelo de 1000 vatios: 100 g de carne / 10 s maximo, o 100 g de queso /

10 s maximo.




DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

Valvola di rilascio del vapore
Coperchio

Guarnizione

Bicchiere

Gruppo lame

Anello di bloccaggio
Pannello di controllo

GO - Posizione iniziale

G1 - Programma PULIZIA
G2 - Tasto START/STOP

pmMmoNw>

G3 - Funzione IMPULSI

G4 - Programma Zuppa Densa
G5 - Programma Composta

G6 - Programma Zuppa Cremosa
G7 - Programma Salsa

G8 - Programma Frullato

G9 - Velocita manuale

H. Gruppo motore

-

Spazzola

ATTENZIONE: le precauzioni sulla sicurezza
sono parte integrante dell’'apparecchio. Leggerle
attentamente prima di usare il nuovo apparecchio
per la primavolta. Conservarle a portata di mano per
poterle consultare in futuro. L'apparecchio funziona
solo se il bicchiere e posizionato correttamente sul
gruppo motore (E) e se il coperchio (B) & bloccato

sul bicchiere (D).

L'apparecchio produce vapore che pud causare
ustioni. Maneggiare con cura il coperchio (B) e la
valvola di sfiato del vapore (A) (utilizzare guanti o
una presina se necessario).

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

* Prima del primo utilizzo, smontare
completamente la ciotola (fotoda 12 a
19) e sciacquare le parti che entrano in
contatto con gli alimenti (ciotola (D),
guarnizione (C), coperchio (B), valvola
di sicurezza (A) e portalama (E)) con
acqua saponata.

Non immergere l'apparecchio in
acqua (né il gruppo motore (H) né il
portalama). Non tenere mai il gruppo
motore (G) sotto I'acqua corrente.

10

Per pulire I'esterno del gruppo motore
(H) e i lati della ciotola (D), utilizzare
un panno umido.

Prestare attenzione quando si
puliscono le lame del frullatore e
quando si svuota il contenitore del
frullatore, poiché le lame sono molto
affilate.

* Prima di utilizzare I'apparecchio,

accertarsi che tutti i materiali di
imballaggio siano stati rimossi.

« Inserire il portalama (E) sul
fondo del contenitore (D) (immagine 1).
Quindi, inserire I'anello di bloccaggio
(F) sul fondo di questo contenitore
(D) (immagini 2-3), assicurandosi di
allineare esattamente il fermo con la

UTILIZZO DELL'’APPARECCHIO

- @ 1500 ml max per miscela densa
coad fredda e 1500 ml max per miscela
liquida fredda

_ & 1200 ml max per preparazioni
sour Calde

FUNZIONE AUTOMATICA:

ATTENZIONE: si consiglia di non
aggiungere ingredienti durante la

tacca designata. Assicurarsi che ilﬁ
fermo dell'anello di bloccaggio (F)

sia correttamente inserito nella
tacca. In caso di disallineamento, il
meccanismo potrebbe non essere
correttamente bloccato.

preparazione di preparazioni calde
(rischio di schizzi). Non rimuovere
mai la valvola di sfiato del vapore
durante la preparazione. Potrebbe
raggiungere temperature elevate e
causare ustioni.

Programmi a . Durata/| Descrizione del |Guida per
Ricetta N .
caldo T°C programma l'utente
smooth 2 Vellutata di zucca Cotturaregolata | Selezionareil
mooth 2/ 1500 g di zucca, 30min, |2utomaticamente | programma
< |70 g di patate, 100°C |con miscelazione Vellutata
Vellutata [100 g dicipolla, al termine della Premere il tasto
500 g di acqua cottura. START/STOP
Minestra di
% atate Cotturaregolata | Selezionareiil
Chuncly & 17e0 9 d ?arote' 30min. |automaticamente | ProgrammaZuppa
150 g di porro,' 100 °C senza mescolarea | Premere il tasto
Zuppa 100 g di cipolla, fine cottura. START/STOP
600 g di acqua
Questo
programma
Gompo® ® deale per Selezionare il
%9 Composta di mele cp;ﬁ?;gig (thina programma
700 g di mele 25 min. frutta con una Composta
Composta g?"i”' 100g i 100°C piccola quantitd di | premere il tasto
q liquido e miscelare |START/STOP
automaticamente
al termine della
cottura.
11




Programmi a Ricetta Durata/| Descrizione del |Guida per
caldo T°C programma l'utente
Programma di
C¢ Egllaz;g ;:tomatlca Premere il pulsante
i g Auto Clean.
Auto 800 g di acqua %‘S'L‘C Consente la pulizia o ,
preliminareseil  |Quindi premereil
pulizia recipiente & molto pulsante Strat/Stop.
automatica sporco.
rr?gggmm' 2 |Ricetta Durata gre:;::::rr‘:zdel Guida per l'utente
Frullato cocco Serie di ) )
smoothie banana e mango miscelazioni avarie |Selezionare l
vl 200gdibanana |1min.e |velocita idealiper  |programma Frullato
U@ +200gdimango |[10sec. |lapreparazione Premere il tasto
Frullato +20 cl di latte di difrullaticonuna | START/STOP
cocco + 1 yogurt consistenza liscia.
Salsa pistou
60 g di basilico
+15 g diaglio
+30gdi
parmigiano +
150 g di olio Serie di miscele
d'oliva avarie velocita Selezionare il
Sauce oppure ' adattealla programma Salsa
Salsa vierge al 1min. | preparazione di )
salsa pomodoro salse con una Premere il tasto
300 g di pomodori consistenza START/STOP
+10 g di basilico uniforme
+5gdiaglio+
10 g di succo di
limone + 100 g di
olio d'oliva + sale
e pepe
Ghiaccio tritato Selezionare il
Pulse @ 8 cubetti di Massimo :?;O%ﬁgm?;iipoer programma Pulse e
ghiaccio (150 g 3min. cor?tinui premere il pulsante
Impulsi max) Start/Stop

TAGLIARE PICCOLE QUANTITA
Utilizzare l'accessorio tritatutto per qualche secondo con la funzione «PULSE».

Ricetta per il modello da 1000 WATT: 100 g di manzo / 10 secondi al massimo, oppure
100 g di formaggio / 10 secondi al massimo.

12




DESCRIGAO DO APARELHO - @

A. Valvula de liberagdo de vapor G3 - Fungdo PULSE
B. Tampa G4 - Programa de Sopa Grossa
C. Vedante G5 - Programa de Compota
D. Jarro G6 - Programa de Sopa Cremosa
E. Suporte das laminas G7 - Programa de Molho
F. Anel de bloqueio G8 - Programa de Smoothie
G. Painel de controlo G9 - Velocidade manual
GO - Posicdo Inicial H. Bloco do motor

G1 - Programa CLEAN
G2 - Botdo START/STOP

-

Escova

CUIDADO: as Frecaugées de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as atentamente antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez. Guarde-as
num local onde as IEossa encontrar e consultar
mais tarde. O aparelho apenas funciona se o jarro
(D) estiver corretamente colocado na unidade do
motor (H) e se a tampa (B) estiver encaixada no
jarro (D).

Seu aparelho produz vapor que pode causar
qgueimaduras. Manuseie a tampa (B) e a valvula de
liberacao de vapor (A) com cuidado (use luvas ou
uma luva, se necessario).

ANTES DE UTILIZAR O APARELHO PELA PRIVEIRAVEZ D

+ Antes da primeira utilizacdo, desmonte Para limpar a parte externa do motor
completamente a sua tigela (fotos  (H) e as laterais da tigela (D), utilize
12a19)elave as pegas que entramem  um pano Umido.
contacto com os alimentos (tigela (D), tepha cuidado ao limpar as laminas
vedacao (C), tampa (B), valvula de alivio g4 liquidificador e ao esvaziar o copo
de pressao (A) e suporte da lamina (E))  gq liquidificador, pois as laminas sdo
com agua e sabao. muito afiadas.

Nao mergulhe o aparelho em agua - Certifique-se de que todas as

(nem o motor (H) nem o porta- embalagens foram removidas antes
laminas). Nunca coloque o motor (G) de utilizar o aparelho

sob agua corrente.
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+ Insira o suporte da lamina (E) no fundo do
frasco (D) (imagem 1). Em seguida, insira
o anel de travamento (F) no fundo deste
frasco (D) (imagens 2-3), certificando-se
de alinhar precisamente a trava com o

UTILIZAR O APARELHO

- 1500 ml, no maximo, para misturas
espessas e frias e 1500 ml, no

" maximo, para preparacdes liquidas

entalhe designado. Certifique-se de que
a trava do anel de travamento (F) esteja
devidamente encaixada no entalhe.
O desalinhamento pode impedir que o
mecanismo bloqueie de forma segura.

FUNCAO AUTOMATICA:

ATENCAO: recomendamos que vocé
nao adicione ingredientes ao preparar

e frias o preparagdes quentes (risco de
_ & 1200 m~I, no maximo, para respingos). Nunca remova a valvula de
soup preparagoes a quente liberagdo de vapor durante o preparo.
Eles podem atingir altas temperaturas
e causar queimaduras.
Programas Recei Tempo/ |Descrigao do Manual do
eceita o -
quentes T°C programa utilizador
Spooth 2 ggopa dde a%égora Regulagﬁo . ;?:)egc;grmea C:j .
oup g de abébora, . automatica da
< 100 g de batata, ?ggrlg]utos cozedura com Sopa cremosa
Sopa cremosa | 100 g de cebola, mistura no final da | Prima o bot3o
500 g de agua preparacdo. Start/Stop
Caldo de legumes ‘ Selecione o
Chuncky g/- 200 g de batatas, Cozimento programa
Soup </ 150 g de cenouras, 30 minutos regulado Sopa com
Sopa com 150 g de alho 100°C automaticamente pedacos
gda 0s francés, 100 g de sem mistura no . .
pedac cebola, 600 g de final do cozimento. | Prima o botdo
4qua Start/Stop
Este programa é
ideal para preparar Seleci
Compote " compotas de fruta | -€lecione o
2.0 %T?IM@ . com uma pequena |Programa
g de maca 25 minutos ) C t
6/ o quantidade ompota
Golden, 100 g de 100 °C de liquid . .
Compota |4gua Jeliquido & Prima o botdo
I|qU|d|f[cagao Start/Stop
automatica no final
da cozedura.
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Programas Receita Tempo/ |Descricdo do Manual do
quentes T°C programa utilizador
Programa Pressione
de limpeza 0 botdo
@ automatica com 'I&Impelgi.
Auto : 8 minutos | aquecimento. utomatica.
Clean 800 g de agua 100 °C Permite a pré- Em sequida,
Limpeza limpezaseataca |pressione o
automatica estiver suja e botdo Iniciar/
obstruida. Parar.
Programas a Receita Tempo Descricao do Manual do
frio P programa utilizador
Smoothie Batido de coco, Uma série de
ﬁ ~ |bananaemanga . misturas a Selecione o
200 g de banana, l %'n”to \e:fjlgc:}daagais ua |Programa Batido
Batido 200 g de manga, d b Prima o botdo
20 cide lei segundos | preparar batidos
dl de leite de para garantiruma | Start/stop
coco e 1 iogurte :
textura fina.
Molho Pistou
60 gde
manjericdo, 159
de alho, 30 gde
g:re:rz]:iizo €109 Séries de misturas
ou a velocidades Selecione o
. adequadas para
S g ) | rograma Molho
i Malho virgem de 1 minuto |a preparacdo P ) 9 .
tomate do molho para Prima o botdo
Molho 3009 de arantir resultados | Start/stop
tomate, 10 g de garar
manjerfcéo 5q consistentes
de alho, 10g de
sumo de limao,
100 g de azeite,
sal e pimenta
Selecione o
pulse Gelo picado Maximo | Programe para programa Pulse
@ 8 cubos de gelo de impulsos curtos ou | e pressione o
Pulse (maximo de 150 g) |3 minutos | continuos botéo Iniciar/
Parar

CORTAR PEQUENAS QUANTIDADES

Utilize o acessoério picador por alguns segundos com a fungdo «PULSE». Receita para o modelo

de 1000 WATT: 100 g carne bovina/ 10 s no maximo, ou 100 g queijo / 10 s no maximo.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Stoomventiel

Deksel

Afdichting

Kan

Meshouder

Sluitring

Bedieningspaneel

GO - Beginpositie

G1 - Programma voor REINIGEN
G2 - Aanraakknop STARTEN/
STOPPEN

pmMmoNw>

G3 - PULS-functie

G4 - Programma Dikke Soep
G5 - Programma Compote

G6 - Programma Romige Soep
G7 - Programma Saus

G8 - Programma Smoothie

G9 - Handmatige snelheid

H. Motoreenheid

L

Borstel

LET OP: De veiligheidsvoorschriften maken deel uit
van het apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat
U uw nieuw apparaat in gebruik neemt. Bewaar ze
op een plaats waar u ze later kunt terugvinden en
raadplegen. Het apparaat werkt alleen wanneer de
kan (D) juist op de motoreenheid (H) is aangebracht
en het deksel (B) op de kan (D) is vastgemaakt.

Uw apparaat produceert stoom die brandwonden
kan veroorzaken. Ga voorzichtig om met het deksel
(B) en het stoomventiel (A) (gebruik indien nodig
handschoenen of een pannenlap).

VOORDAT U HET APPARAAT VOOR DE EERSTE KEER GEBRUIKT. D)

* Voor het eerste gebruik haal je de
kom volledig uit elkaar (foto's 12 tot
en met 19) en spoel je de onderdelen
die in contact komen met voedsel
(kom (D), afdichting (C), deksel (B),
overdrukventiel (A) en meshouder (E))
af met zeepsop.

Dompel het apparaat niet onder in
water (noch de motorunit (H), noch de
meshouder). Houd de motorunit (G)
nooit onder stromend water.

Gebruik een vochtige doek om de
buitenkant van de motorunit (H) en
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de zijkanten van de kom (D) schoon te
maken.

Wees voorzichtig bij het schoonmaken

van de blendermessen en bij het legen

van de blenderkom, want de messen
zijn erg scherp.

+ Zorg dat alle verpakkingsmateriaal
is verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt.

+ Plaats de meshouder (E) op de bodem
van de kan (D) (afbeelding 1). Plaats
vervolgens de borgring (F) op de bodem
van deze kan (D) (afbeeldingen 2-3),

zorg ervoor dat de vergrendeling
precies in lijn is met de daarvoor
bestemde inkeping. Zorg ervoor dat
de vergrendeling van de borgring (F)

UW APPARAAT GEBRUIKEN

- fj Max. 1500 ml voor een koud, dik
cad Mmengsel en max. 1500 ml voor
koud, vioeibaar mengsel
_ & Max. 1200 ml voor warme
soup bereidingen

goed in de inkeping vastklikt. Een @
verkeerde uitlijning kan ervoor
zorgen dat het mechanisme niet
goed vergrendelt.

AUTOMATISCHE FUNCTIE:

LET OP: wij raden u aan geen
ingrediénten toe te voegen tijdens
het mixen van hete bereidingen
(risico op spatten). Verwijder nooit
het stoomventiel tijdens de bereiding.
Deze kunnen zeer heet worden en

brandwonden veroorzaken.

Hete Tijd/ ... | Gebruikers-
programma’s Recept ToC Programma-beschrijving handleiding
Pompoensoep Selecteer het
Ssmoolf;h 2 500g A isch leerd programma
S [pomeoen, - 130min. | et |LCCT gepureerde
Gepureerde |100gaardappel, [100°C |Gt - begr]eiding, soep
soep 100 g ui, 500 Druk op de knop
ml water Start/Stop
Dikke
groentesoep Selecteer het
Chuncky %/- 2009 Automatisch geregelde Psoegcraeﬁqrm: oor
P\ |aardappel, 30 min. | kooktijd zonder dateraan | grove soep
Stevige soe 150 gwortel, |100°C | het einde van de kooktijd
9 P 1150 g prei, gemengd wordt. Druk op de knop
100 g Ui, 600 Start/Stop
ml water
Dit programma is ideaal
voor het maken van Selecteer het
Appelmoes 25 min. | Vruchtencompote met een | programma voor
C"mp‘:,:,; @ |79 appel, | {ggoc | Kleine hoeveelheid vioeistof - | compote
6/ 100 ml water en voor het automatisch Druk op de knop
mengen aan heteindevan | Start/Stop
Compote de bereiding.
Druk op de Auto
AC? Automatisch verwarmd Cleuan-lfnop 8
uto 8min. |[reinigingsprogramma. ’
|
dlean, 800 mlwater | 150¢ |voor voorspoelen als de kan | Druk vervolgens
Automatische vuil en verstopt is. op de Start/Stop-
reiniging knop.
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Puls

Koude Recept Tiid Programma- Gebruikers-
programma’s P ) beschrijving handleiding
Mangosmoothie
. met kokos en Een reeks mengsels | selecteer het
Smoothie Ar AR L lheden d
vl banaan . |opsneineden die programma voor
UG [Zogbanan, |1mn facsicam oo |smoothes
Smoothie 580 ngmkango, K smoothies, voor een | Druk op de knop
1 y(c)ghour?sme ' fijne textuur. Start/Stop
Pistousaus
60 g basilicum,
15 g knoflook,
igags P1a5r81§]zlaanse Een reeks melanges
s olffolie op snelheden die Selecteer het
auge ikt zij rogramma voor
of ) geschl!(t ziinvoorde [P
1 min. |bereiding vansauzen |Sauzen
Saus 7585"5%2';:‘:;; om consistente Druk op de knop
10 g basilicum, 5 g resultaten te Start/Stop
knoflook, 10 ml garanderen
citroensap, 100 ml
olijfolie, zout en
peper
) Selecteer het
Ijs verpulveren Programma voor )
Pulse @ 8 ijsblokjes Ma){. korfe of continue Pulse-programma
(max. 150 g) 3min. pulsen en druk op de

Start/Stop-knop

KLEINE HOEVEELHEDEN HAKEN

Gebruik de hakmolen bevestiging voor enkele seconden met de «PULSE» functie.
Recept voor het 1000 WATT model: 100g rundvlees / maximaal 10s, of 100g kaas /

maximaal 10s.
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K¥PbLIFbIHBIH, CUMATTAMACHI - @

A. Oy LublFapy KnanaHbl G3 - COKKbIJTAY GyHKLMACHI
B. Kaknak G4 - Koto copna 6argapnamacsl
C. ToiFbI3gasbILL G5 - Komnot 6arpapnamacsi
D. Kymbipa G6 - Kpemai copna 6argapnamacsl
E. [lbllak yCTafbILLbl G7 - Ty3ablk 6aFnapnamacsl
F. TokTaTkbIL CaKuHa G8 - Smoothie 6aroapnamacsl
G. backapy naHeni G9 - KOJ/IMEH PETTEJETIH
GO - bacTankbl No3nuuns XbITOAMObBIK

G1 - «<TA3AJIAY» BAFOAPIAMACbHI  H. MoTop 6norbi
G2 - BACTAY / TOKTATY MEPHECI 1. LleTka

ECKEPTY: cakTblk LWapanap KypblafFbiHbiH 6eniri
6onbin Tabbinagpl. XaHa KypblNFbiHbI anfaw pet
narifanaHbac bypbiH onapapl MyKVSIT OKbIM LUbIFbIHBI3.
Onappapl Taba anaTblH Xepre Konbin, KeriHipek Kapan
WbIFbIHbI3. KypbInFbl TeK KyMblpa (D) moTop 6510rbIHA
(H) pypblic opHanacTbipbllFaH >aHe Kaknak (B)
KyMblpara (D) KynbinTanfaH »xaraanaa icke Kocblnagbl.

Ci3aiH KypbINFbIHbI3 KYNiK TyAblpybl MYMKiH 6y
WbiFapaabl. KaknakTbl (B) »xaHe 6y LWblFapy KnanaHbiH
(A) abannan ycTaHbI3 (kaxeT 6onca KoFanTbl Hemece
blAbIC YCTaFbILLbIH NanganaHbIHbI3).

K¥PBUNFbIHbI ANTFALL PET MAVBANAHBAC BYPbIH D)

* bipiHWwi kongaHap anAbiHAa,  Tasanay YWiH AbIMKbiA wWy6epekTi
bIAbICbIHbI3AbI TONbIFbIMEH BefLLIeKTeHi3  naifAanaHbiHbI3.
(d)OTocypETTepJZ-19))+(9HE)KaHacaTbIH BneHaepaid, MblWaKTapblH JKaHe
6enikTepAi WanblHbI3 TaFaMMeH (blabIC Tasanay KesiHge abaii 6ONbIHbI3

(D), ToiFbiznaFbiw (C), kaknak (B),  gnenpep biabichIH  6ocaTKaHpa,
KbICbIMAbl TEMEHAETY KnarnaHbl (A) aHe oiTKeHi MbILIAKTapbl OTe BTKIp.

nbllak ycTaFbilbl (E)) cabblHAbl CyMeH.
Kypanabl cyFa 6aThipMansI3 (MOTOP + KypbInFblHbl kongaHbac 6ypbiH 6apnbik,
KanTaMacbIHbIH, anblHbIN TacTasiFaHbIHA
6norbiH (H) pa, nbilwak ycTaFbilbIH K3 KETKI3iIH3.

Aa). Motop 6eniriH (G) eluKaluaH afFbiH - Mbiwak ycTarbiwbid (E) KankaHra
Cy acTblHAa ycTamaHbis. canblHbI3 KymMbipaHblH Ty6i (D) (1-cyper).
MoTop 6norbiHbiH, (H) cbIpTbIH CopaH KeliiH, KynbInTay cakyHacbiH (F)
)K3He TocCTaFaHHbIH, (D) XaKTapblH KYPbIIFbIFA CanbiHpI3 OChl KYyMbIpaHbIH,
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Ty6i (D) (2-3 cypeTTep), Aan Typanaynbl
KaMTamacbl3 eTy benrineHreH ombifbl
6ap bicbipma. KynbinTay cakmMHacbiHbIH,
blICbipMachl (F) eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KYPbINFbIHbI MANOANAHY

- CyblK KOW KOCMa YLIiH MakKc.
cod 1500 M CybIK CYMbIK KOCNa YLUiH

Makc. 1500

Mn

868 .
_ O bICTbIK TaFaMm yLUiH Makc. 1200 mn

Soup

ABTOMATTbI ®YHKLUA:

omblkneH gypbic bekiTinreH. Caikec
Kenmece MexaHW3MHiH MbiKTan
bekiTinmengj.

VHTpeAneHTTEePAI KocmayFa KeHec
6epemis (wawbipan KeTy Kayni).
[aiibiHpay KesiHae 6y wWbIFapy
KnanaHblH elKallaH LeLneH,is.
Onap Xofapbl TemnepaTypara XerTin,
KYMiK TyAbIpYbl MYMKiH.

HA3AP AYJOAPDbIHbI3: bIcTbIK
npenapaTTapAbl apanacTbipFaH Kesge
blcTbiK TaFam Peuent YakbiTbl/| BaFaapnamanbi, |MaiigananyLibl
6arpapnamanapbl 4 T°C cunaTTamachl HYCKaynbIFbl
Smooth 2 Micipy ““'ﬂrpeﬂ“%””epi
MaliganaHbaraH
Soup &/ |Ackabak copnacbl asikTanfaHaa coprfé»
.|500 r ackabak, 100 (30 MuH | apanacTbipy 6
NHrpeaneHTTepi N ey arapnamachiH
MaiiganaHFan r kapron, 100 100°C  |apkbinbl nicipyai TaHay
nus3, 500 1 ¢y aBTOMaTThI TypAe
copna peTTey. bacray/TokTaTy
TymeciH bacy
. «MHrpeaveHTTepi
Chuncky X2 W Micipyai MaiinananbaraH
P\ |copnackl copra
1200t kapton, 150 1 |30 MuH coHbIHAa 6aEp,a;namaCb|H
WHrpepmenTTepil ca6is, 150 nopeit 100°C  [2PANACTBIYCLIS ) P20 2
Maitganan6aran| nusispl, 100 r nuss, aBTOMATTLI TYpAe | TARAYY
copna 600 rey PeTTeneTiH nicipy. BaCTay/TOKTaTy
TyiiMeciH bacy
Byn 6arpapnama
Compote a3 Meniuepae
&9 WeMic foMToTSH | exMnoTs
6arnapnamachix
Anma KoMnoTel 25MWH | palibiHoayFa Aap
Komnot  |700rambapenna, 100°C | xawe ricipy TaHAaay
100Tcy asKTanFama bacTay/TokTaTy

aBTOMaTTb Typae | TYVMeCiH bacy

apanacTbipyFa ete
bIHFaNnbI.
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blcTbik TaFram YakpiTbl/| BaFaapnamaHbiy, |Maiigananyiub
6 Peuent o
aFfjapnamanapbl T°C cunaTramachbl HYCKAY/bIFbI
Kbi3abipblnaTbiH
aBTOMaTThI ABTOMATTb!
@ TYPAE Tasanay Tasanay TylimeciH
Auto 8 MUH barpapnamac!. GachiHpi3.
Clean 800 cy o TocraraH kipnereH ..
100 °C ¥oHe 6iTenren CopiaH KeitiH Strat/
ABTOMATTbI Stop TyiiMeciH
TypAe Tasanay 6orica, angbiH pTy
ana Tasanayra bacbiHpi3.
MyMKiHAiK 6epegi.
CybIK TaFam Pewent VaKsIThi Barpapnamanbiy, | MainpanaHyLibl
6arnapnamanapbl cunaTramachbl HYCKaYnbIFbl
Cmy3n falibiHgaysa
«KoKoc 6aHaH KOTAHBINATBIH 3PTYPAT | Cpy3
Smoothie ¢ MaHro» cMy3ui : KoNASMAbIKTaFbI 6arnapnamaceIH
Uo [moromatianr [l mensy oy
Cmysu 2"3?:01+M%0 MJ: Kokoc KoHcvCTeHutaFakon | BacTay/TokTary
\ vp weTkizyre mymkinglk | TYVIMecik bacy
bepeni.
«[INCTy» Ty3bIFbI
60 r Hacblbaliryn +
e - 1807y gk sipneyre
alibl Geliimaenren Ty3abIK»
HeMece apanactelpy faraapnamachIH
Sauce cepuachl
dizanay phepion 1 XaKCbl HITUXe TaHaay
TY3/blFbI VLLiH OHTaliAbI Bacray/TokTaty
Sauce 3007 KpizaHak + TyitMeCiH 6acy
10T HacbiBaiiryn + 51 KblnBamaeiKTa
capbimcak + 10 T IMMOH Hymelc IcTennl
WbIpbiHbl + 100  39iATYH
Maitbl + Ty3 GeH BypbiLL
Kplcka Hemece Mmnynbc
Pul Mys yrity Y30iKCi3 barnapnamachlH
e @ 8 My3 TeKLUeci (MakKc. fngﬂKVéHyT COKKblNayFa TaHan, bacray/
Cokxpinay 1507) * | apHanfaH TokTaTy TyiMeciH
6arnapnama 6acbIHbI3

LWarbiH MONEPAI TYCIPY

«PULSE»

OYHKUMACBIMEH YCaKTaFblll KOHAbIPMaHbI
nanganaHbiHbi3. 1000 WATT ynriciHe apHanFaH peuenT: 100r cublp eTi/ MakCumym

10 cekyHa, Hemece 100r ipiMLLiK / MakcuMyMm 10 cekyHA.
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bipHewe ceKkyHfA




