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CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser I'appareil pour la
premiére fois, lisez soigneusement
ces consignes et respectez les
instructions d'utilisation de
l'appareil.
« Avant de brancher cet appareil
dans la prise secteur, vérifiez que
la tension d'alimentation de votre
appareil correspond bien a celle
de votre installation électrique.
Sinon, vous risquez d'endommager
l'appareil ou de vous blesser. Toute
erreur de branchement annule la
garantie.
Cet appareil est destiné
uniquement & un usage
domestique. Son utilisation
prolongée & des fins commerciales
et professionnelles risque de
surcharger l'appareil et
d'endommager celui-ci ou de
provoquer des blessures
corporelles. Une utilisation dans de
telles conditions annule la garantie
de l'appareil.
Pour éviter les chocs électriques,
n'utilisez jamais I'appareil avec les
mains mouillées ou sur une surface
humide ou mouillée. Evitez de
mouiller les composants
électriques de I'appareil et ne les
plongez jamais dans l'eau.
« Ne pas laisser les enfants utiliser
I'appareil sans surveillance.
- Cet appareil n'est pas prévu pour

étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d'expérience
ou de connaissance, sauf si elles
ont pu bénéficier, par l'infermédiaire
d'une personne responsable de
leur sécurité, d'une surveillance ou
d'instructions préalables
concernant |'utilisation de
I'appareil.

« Il convient de surveiller les enfants
pour s'assurer gu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

» Débrancher toujours I'appareil dés
que vous cessez de ['utiliser, lors du
montage et démontage des
accessoires et lors du nettoyage.

» N'utilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement, s'il a
été endommagé ou si le céble
d’alimentation ou la fiche sont
endommagés. Afin d’éviter tout
danger, faites-les obligatoirement
remplacer par un centre de service
agréé (voir liste dans le livret
service).

« Toute intervention autre que le
nettoyage et I'entretien usuel par le
client doit étre effectuée par un
centre de service agréé.

* Ne mettez pas I'appareil, le cable
d’alimentation ou la fiche dans du
liquide.



* Ne laissez pas le cAble
d’alimentation pendre & portée de
mains des enfants, étre & proximité
ou en contact avec les parties
chaudes de I'appareil, prés d'une
source de chaleur ou sur un angle
vif.

Pour conserver la garantie de
l'appareil et éviter tout probléeme
technique, n'essayez jomais de
démonter ou de réparer vous-
méme l'appareil et ne laissez
aucune personne non qudlifiée le
faire. Portez I'appareil dans un
service aprés-vente agréé.

Ne déplacez ni ne débranchez
jamais 'appareil en tirant sur le
cordon d'alimentation pour ne pas
altérer le bon fonctionnement de
l'appareil et éviter tout risque
d'accident.

L'utilisation d'éléments et
d'accessoires non recommandés
par le fabricant peut provoquer
des blessures corporelles,
endommager l'appareil, entrainer
son mauvais fonctionnement et
annuler sa garantie.

Pour éviter les chocs électriques,
assurez-vous que vos doigts
n'entrent pas en contact avec les
broches de la prise lorsque vous
branchez ou débranchez
l'appareil.

Ne branchez pas d'autres
appareils sur la méme prise
secteur en utilisant des
adaptateurs, afin d'éviter toute
surcharge électrique susceptible
d'endommager l'appareil ou de

provoquer des accidents. N'utilisez
un prolongateur qu’apres avoir
vérifié que celui-ci est en bon état.
Pour votre sécurité, cet appareil est
conforme aux normes et
réglementations applicables :
- Directive Basse Tension
- Compatibilité Electromagnétique
- Environnement
- Matériaux en contact avec les
aliments
Pour éviter tout accident, veillez &
ce que vos cheveux, vos vétements
ou autres objets ne se prennent
pas dans les parties mobiles de
l'unité.
Ne touchez pas les fouets ou les
malaxeurs et n'infroduisez aucun
objet (couteau, fourchette, cuillére,
etc.), afin d'éviter de vous blesser,
de provoquer des accidents pour
autrui ou d'endommager
I'appareil. Vous pouvez utiliser une
spatule uniquement lorsque le
produit n'est pas en
fonctionnement.
Afin d’éviter d'endommager
I'appareil, ne jomais mettre
I'appareil et ses accessoires au
congélateur, au four traditionnel ou
micro-ondes.
Les accessoires sont congus pour
la préparation de produits
alimentaires.
Ne les utilisez pas pour mixer
d'autres produits.
Ne pas utiliser les accessoires mini
hachoir et bol blender sans la
base stabilisatrice.



DESCRIPTION

a. Batteur
al.Touche d'éjection des
malaxeurs et des fouets
a2. Variateur de vitesse/turbo
b. Fouets multi-brins pour
préparations légéres
(selon modéle)

c. Fouets multi-brins pour
préparations Iégeres
(selon modele)

d. Malaxeurs pour pétes lourdes
(selon modeéle)

e. Malaxeurs pour pdates lourdes
(selon modéle)

f. Détrompeur

g.Socle (selon modéle)

h. Bol (selon modéle)

i. Bouton de verrouillage /
déverrouillage du bras pivotant
(selon modéle)

j. Bouton de verrouillage /
déverrouillage du batteur
(selon modeéle)

MISE EN SERVICE

« Sorfez les accessoires de leur
emballage et nettoyez-les & I'eau
chaude.

k. Spatule (selon modéle)
I. Pied Mixeur plastique
(selon modéle)
m. Pied Mixeur inox
(selon modeéle)
n. Mini hachoir 500ml
(selon modéle)
n1 Bol
n2 Couteau
n3 Réducteur
o. Bol blender 800ml
(selon modéle)
ol Bol gradué
02 Couteau
03 Couvercle étanche
04 Réducteur
p. Bol doseur (selon modéle)
g. Base stabilisatrice (selon
modéle)
r. Couvercle (selon modéele)

Attention : le pied mixeur (I ou m)
et le couteau du mini hachoir (n2)
et du bol blender (02) comportent
des lames trés affatées. Des
précautions doivent étre prises lors
de de leur manipulation.



UTILISATION DE L'APPAREIL

Important :

NE JAMAIS UTILISER LES FOUETS OU
LES MALAXEURS EN MEME TEMPS
QUE LE PIED MIXEUR, LE MINI
HACHOIR OU LE BOL BLENDER.

EN FONCTION BATTEUR AVEC LES

FOUETS OU LES MALAXEURS :

- Utilisation & la main :

« Vérifiez que le produit est
débranché, que le sélecteur de
vitesse (a2) est en position « 0 » et
qu'il n'y a ni pied mixeur, ni mini
hachoir, ni blender branché &
I"arriere du produit.

« Intfroduisez les figes de chaque

fouet (b) ou malaxeur (d) dans les

orifices prévus & cet effet et
verrouillez.

Les fouets et les malaxeurs ont

une forme spécifique, le malaxeur

ou le fouet avec le détrompeur (f)

doit étre mis a gauche, dans

I'orifice le plus gros (Fig.1).

Branchez I'appareil :

- Votre appareil est doté de 5
vitesses et d'une fonction turbo.
Commencez foujours a
mélanger ou pétrir en position 1
puis 2,3,4,5 (fig 2)

- Pour pétrir des pétes lourdes et
consistantes nous vous
recommandons de travailler
uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre
la vitesse en sélectionnant la
fonction turbo. Nous vous
conseillons toutefois de ne I'utiliser

que briévement (au maximum
30 s pour les pates consistantes).
« Aprés avoir terminé I'opération,
positionnez le sélecteur de vitesse
(a2) sur la position « 0 ».
- Débranchez.
» Appuyez ensuite sur la touche
d’éjection (al) pour libérer les
fouets ou les malaxeurs.

Utilisation sur le socle (g) : (Selon

Modéle)

Vérifiez que le produit est

débranché, que le sélecteur de

vitesse (a2) est en position « 0 » et

qu'il N’y est pas le pied mixeur .

Infroduisez les tiges de chaque

fouet (€) ou malaxeur (e) dans les

orifices prévus a cet effet et

verrouillez .

Les fouets et les malaxeurs ont

une forme spécifique, le malaxeur

ou le fouet avec le détrompeur (f)

doit étre mis a gauche, dans

I'orifice le plus gros (Fig.1).

Placez le socle (@) sur le plan de

fravail :

- Pour soulever le bras déverrouillez
en appuyant sur le bouton (i)
(Fig.3).

- Positionnez le bol (h) (Fig.3).

- Déverrouillez le bras pour le
rabattre en appuyant sur le
bouton (i) (Fig.4).

- Placez le batteur équipé des
malaxeurs ou des fouets sur le
bras pivotant jusqu’d ce que vous
entendiez un déclic (Fig.5).



Attention :

INSEREZ LE BATTEUR EN
POSITIONNANT LES FOUETS OU LES
MALAXEURS DANS LES ENCOCHES

(Fig.5)

« Branchez I'appareil :

- Votre appareil est doté de 5
vitesses et d'une fonction turbo.
Commencez toujours & mélanger
ou pétrir en position 1 puis 2,3,4,5
(fig. 2).

- Pour pétrir des péates lourdes et
consistantes nous vous
recommandons de fravailler
uniquement sur la position 5.

-Vous pouvez également accroitre
la vitesse en sélectionnant la
fonction turbo (a2) ;

Nous vous conseillons foutefois de
ne I'utiliser que brievement (au
maximum 30 s pour les pates
consistantes).

« Aprés avoir terminé I'opération,
positionnez le sélecteur de vitesse
(a2) sur la position « 0 ».

» Débranchez et actionnez le bouton
de déverrouillage (i) pour soulever
le bras pivotant. Appuyez ensuite
sur le bouton de verrouillage du
batteur (j) pour retirer le batteur du
support.

« Appuyez ensuite sur la touche
d’éjection (al) pour libérer les
fouets ou les malaxeurs.

EN FONCTION MIXEUR (SELON
MODELE)

« Vérifiez que le produit est
débranché , que le sélecteur de

vitesse (a2) est en position « 0 » et

que les fouets ou les malaxeurs ne

sont plus sur le produit.

» Soulevez la trappe située & I'arriere
de I'appareil et vissez sans forcer le
pied mixeur (I ou m) dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre
(fig. 6) jusqu’au clic.

* Branchez I'appareil :

- Plongez le pied mixeur dans la
préparation avant de mettre en
marche, vous éviterez ainsi des
éclaboussures.

- Mettez en marche & I'aide du
sélecteur de vitesse (a2), (fig.2).
d’abord en position 1 puis 2,3,4,5.
Utilisez la fonction Turbo (a2) sila
recette nécessite plus de
puissance.

- Avant de sortir le pied mixeur de
la préparation, arrétez I'appareil
(vous éviterez les éclaboussures).

Si vous sentez une résistance au
moment du vissage, c’est que le
pied n’est pas bien aligné.
N’hésitez pas a le sortir
complétement et a le revisser
correctement.

Retrait du pied mixeur :

- A l'arrét, en position « 0 »,
débranchez I'appareil et dévissez
le pied mixeur (I ou m) en tournant
dans le sens des aiguilles d'une
montre.

N’utilisez pas le pied mixeur :

» Dans une casserole sur le feu.

» Ne le faites pas fonctionner & vide,
ni avec des cubes de glace, pour



hacher de la viande crue, des fruits
secs (amandes noisettes, efc.).

EN FONCTION MINI I:IACHOIR

500ML (SELON MODELE) Fig.7.8

- Placez le bol (n1) sur la base
stabilisatrice (q).

- Placez le couteau (n2) sur I'axe
du bol (n1).

- Placez les aliments dans le bol

(n1) puis placez le réducteur (n3).

Vérifiez que le produit est

débranché, que le sélecteur de

vitesse (a2) est en position « 0 » et
que les fouets ou les malaxeurs ne
sont plus sur le produit.

- Soulevez la trappe située &
I'arriére de I'appareil et posez
I'appareil sur le réducteur (n3) du
mini-hachoir

- Branchez I'appareil puis mettez en
route & I'aide du sélecteur de
vitesse (a2) (fig.2), d'abord en
vitesse 1 puis 2,3,4,5. Utilisez la
fonction Turbo (a2) si la recette
nécessite plus de puissance.

- Une fois la préparation terminée,
arrétez I'appareil puis
débranchez-le.

- Retirez I'apparell, puis le
réducteur (n3).

- Retirez le couteau (n2) en le
manipulant par la partie
plastique.

- Aprés utilisation, retirez la
nourriture.

- Ne pas faire fonctionner cet
accessoire a vide.

EN FONCTION BOL Bj.ENDER
800ML (SELON MODELE)
Fig.9,10

- Placez le bol (o1) sur la base
stabilisatrice (q).

- Placez le couteau (02) sur I'axe
du bol (o1).

- Placez les aliments dans le bol
(o1) puis placez le couvercle
d'étancheité (03) et le réducteur
(04).

« Vérifiez que le produit est
débranché, que le sélecteur de
vitesse (a2) est en position « 0 » et
que les fouets ou les malaxeurs
ne sont plus sur le produit.

- Soulevez la trappe située &
I'arriére de I'appareil et posez
I'appareil sur le réducteur (04) du
bol blender.

- Branchez I'appareil puis mettez-le
en marche & I'aide du sélecteur
de vitesse (a2), (fig.2), d’abord
en vitesse 1 puis 2,3,4,5. Utilisez la
fonction Turbo (a2) si la recette
nécessite plus de puissance.

- Une fois la préparation terminée,
arrétez I'appareil puis
débranchez-le.

- Retirez I'appareil , le réducteur
(04) puis le couvercle (03).

- Retirez le couteau (02) en le
manipulant par la partie
plastique.

- Aprés utilisation, retirez la
nourriture.

- Ne pas faire fonctionner cet
accessoire a vide.




QUANTITES ET TEMPS DE PREPARATION D

Accesssoires Quantité maximum Temps maximum Vitesse
Fouets multi-brins , .
Blancs en neige 12 blancs d'oeufs 4 min 5
9 ceufs, 470 g de farine,
470g de sucre,
470g de beurre fondu,
Quatre quarts 1 cuil. & café de levure 5min 5
chimique,
2 pincées de sel,
1 sachet de sucre vanillé
Malaxeurs 5009 de farine,
300ml d’eau, 10g de sel, .
avec socle 3 min 5
pate & bain 10g de levure de
P boulanger
Malaxeurs 500g de farine,
300ml d’eau, 10g de sel, .
sans socle 3 min 5
PN 10g de levure de
Pate a pain
boulanger
555 ON
avec un femps
Pied mixeur 160g de légumes cuits, | de repos de Tmin au T
: . urbo
Soupe 240g de bouillon minimum.
A ne pas faire
plus de 5 fois
Mini hachoir .
Persil pillé 25 g de persil 15s Turbo
150g de banane ,
B ender 300ml de lait, 455 Turbo
6 glacons




NETTOYAGE S
= S‘assurer que I'appareil est bien au lave vaisselle.
débranché. Les pieds mixeur (I/m) peuvent

* Nettoyez les fouets (b/c), les
malaxeurs (d/e), le pied mixeur
(1/m) , le mini hachoir (n) et le bol
blender (0) immédiatement aprés
I'utilisation pour éviter que les
restes de mélange d’oeufs ou
d’huile ne restent collés ou séchés.
Vous pouvez nettoyer les fouets
(b/c).les malaxeurs (d/e). le pied
mixeur plastique et métal (I/m), le
bol, le couteau, la base
stabilisatrice du mini hachoir
(n1/n2/q) ainsi que le bol, le
couteau, le couvercle d'étanchéité
et la base stabilisatrice du blender
(o1/02/03/q) sous I'eau avec une
éponge et du liquide vaisselle.

- Les fouets (b/c). les malaxeurs
(d/e).le bol, le couteau et la
base stabilisatrice du mini hachoir
(n1/n2/q) ainsi que le bol, le
couteau, le couvercle
d’'étanchéité et la base
stabilisatrice du bol blender
(01/02/03/q) peuvent &tre mis

étre lavés au lave-vaisselle dans
le panier supérieur, lames vers le
haut.

+ Nettoyez le socle (g). le réducteur
du mini hachoir (n3) , le réducteur
du bol blender (04), le corps (a)
de I'appareil uniguement avec
une éponge humide et séchez
soigneusement.

* Ne jamais laver le bloc moteur au
lave-vaisselle.

- N'utilisez pas d’éponges abrasives
ou d’objets confenant des parties
métalliques.

+ Ne plongez jamais le bloc moteur
dans I'eau. Essuyez-le avec un
chiffon sec & peine humide.

Attention : les pieds mixeur (I/m), le

couteau du mini hachoir (n2) et le
couteau du bol blender (02)
comportent des lames trés affitées.
Des précautions doivent étre prises
lors de leur nettoyage.

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELECT-

EN FIN DE VIE

Participons a la protection de I'environnement!

[6) Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables

ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans

un centre service agréé pour que son traitement soit effectué.



EN

SAFETY INSTRUCTIONS

Before using your appliance for the
first time, please read these
instructions carefully and follow the
appliance’s instructions for use.

« Before plugging the appliance into
the mains, check that the
appliance’s supply voltage is
compatible with that of your
electricity supply. Otherwise, you
could damage the appliance or
hurt yourself. Any error in
connection will invalidate the
warranty.

This appliance has been designed
for domestic use only. Use of the
appliance for commercial or
professional purposes may
overload the appliance, causing
damage to the appliance, or
personal injury. The guarantee shall
no longer apply in such conditions.
To avoid electric shocks, never use
the appliance with wet hands or
on a damp or wet surface. Avoid
wetting the appliance’s electrical
components. Never immerse them
in water.

Do not allow children fo use the
applionce unsupervised.

This appliance is not infended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capacities, or persons with
a lack of experience or knowledge,
unless they are supervised or have

o

been given instructions on how to
use the appliance by a person
responsible for their safety.
Children should be supervised to
ensure that they do not play with
the appliance.

Always unplug the appliance when
you have finished using it, when
assembling and disassembling
accessories and during cleaning.
Do not use your appliance if it does
not operate correctly, if it has been
damaged or if the power cord or
plug is damaged.

To avoid all danger, these parts
must be replaced by an approved
service centre (see list in the
service booklet).

Any maintenance other than
routine cleaning and upkeep by
customers must be carried out by
an approved service centre.

Do not immerse the appliance,
cord or plug in liquid.

The power cord must be kept out of
the reach of children and must not
be placed near or come info
contact with the hot parts of the
appliance, sources of heat or
sharp corners.

To ensure that the guarantee
remains valid and avoid any
technical problems, never try to
disassemble or repair the
appliance yourself and do noft let



an unqualified person do so. Bring
your appliance to an approved
service centre for repair.

Do not move or unplug the
appliance by pulling on the cord
as it may cause an accident or
cause the appliance to
malfunction.

The use of elements and
accessories not recommended by
the manufacturer may lead to
personal injury, damage to the
appliance or faulty operation, and
the warranty will no longer apply.
To avoid electric shocks, make sure
that your fingers do not come info
contact with the prongs on the
plug when you plug in or unplug
the appliance.

Do not plug other appliances into
the same mains socket using
adapters to avoid any electrical
overload which could damage the
applionce or cause an accident.
Do not use an extension lead
unless you have checked it is in
good condition.

For your safety, this appliance
complies with applicable standards
and regulations:

- Low Voltage Directive

- Electromagnetic Compatibility

- Environment

- Materials in contact with food

To avoid all accidents, make sure
that your hair, clothes and other
objects do not get caught in the
moveable parts of the appliance.
Whilst in operation do not fouch
the beaters or mixers and do not
insert any object (knife, fork, spoon,
etfc.) fo avoid hurting yourself and
causing an accident fo others or
damaging the appliance.You may
use a spatula once the product is
not in operation.

To avoid damaging the appliance,
never place the appliance and its
accessories in the freezer, oven or
microwave.

The accessories are designed to
prepare food products.

Do not use them to mix other
products.

Do not use the mini mincer or the
blender bow!l accessories without
the stabilising base.



DESCRIPTION

a. Mixer
al. Ejection button to remove
kneaders or beaters
a2. Speed control/ furbo button
b. Multi-blade beaters for light
preparations
(depending on model)
c. Mulfi-blade beaters for light
preparations
(depending on model)
d. Kneaders for heavy dough
(depending on model)
e. Kneaders for heavy dough
(depending on model)
f. Metal collar
g.Base (depending on model)
h. Bow! (depending on model)
i. Hinged arm lock/unlock button
(depending on model)
j-Mixer lock/unlock button
(depending on model)

BEFORE FIRST USE

* Remove the accessories from their
packaging and clean using warm
water.

k. Spatula (depending on model)
I. Plastic blender shaft (depending
on model)
m. Stainless steel blender shaft
(depending on model)
n.500 ml mini-chopper
(depending on model)
n1 Bowl
n2 Blade
n3 Reducer
0.800 ml blender bowl
(depending on model)
o1 Graduated bowl
02 Blade
03 Leak-tight lid
04 Reducer
p. Measuring bowl (depending on
model)
q. Stabilising base (depending on
model)
r.Lid (depending on model)

Attention: The blender shaft (I or m)
and the blade of the mini-chopper
(n2) and of the blender bowl (02)
are very sharp. Care should be
taken when handling.



USING THE APPLIANCE

Important:

NEVER USE THE BEATERS OR
KNEADERS AT THE SAME TIME AS THE
BLENDER SHAFT, MINI-CHOPPER OR
BLENDER BOWL.

MIXER FUNCTION WITH BEATERS
OR KNEADERS:

* Manual use:

« Check that the appliance is
unplugged, that the speed control
(a2) is sef to "0" and that there is
neither blender shaft, nor mini-
chopper nor blender connected fo
the back of the appliance.

* Insert the rods of each beater (b)
or kneader (d) into the
corresponding holes and lock info
place. The beaters and kneaders
have a specific shape.The
kneader or beater equipped with
the metal collar (f) should be
positioned to the left into the
biggest hole (Fig. 1).

+ Connect the appliance:

- Your appliance has 5 speed
levels and a turbo button. Always
begin mixing or kneading at
speed 1 initially, then move to
speed 2, 3,4 or 5 (Fig. 2).

- To knead thick dough, we
recommend using speed 5 only.

- You can also increase the speed
by pressing the turbo button. We
however recommend that you use
it only briefly (a maximum of 30
seconds for thick dough).

+ Affer finishing, set the speed control
(a2) fo "0".

+ Disconnect.

+ Then press the ejection button (al)
to remove the beaters or kneaders.

Using with the base (g):

(depending on model)

» Check that the appliance is
unplugged, that the speed control
(a2) is setf to "0" and that there is
no blender shaft.

+ Insert the rods of each beater (c)
or kneader (e) into the
corresponding holes and lock info
place. The beaters and kneaders
have a specific shape.The
kneader or beater with the metal
collar (f) should be positioned to
the left, in the biggest hole (Fig. 1).

* Place the base (g) on the worktop:

- To raise the arm, unlock by
pressing the button (i) (Fig. 3).

- Position the bowl (h) (Fig. 3).

- Press the button (i) to unlock the
arm and lower it (Fig. 4).

- Place the mixer fitted with the
kneaders or beaters on the
hinged arm until you hear it click
into place (Fig. 5).

Note:

INSERT THE MIXER BY POSITIONING
THE BEATERS OR KNEADERS IN THE
NOTCHES (Fig. 5).

+ Connect the appliance:
- Your appliance has 5 speed levels



and a turbo button. Always begin
mixing or kneading at speed 1
initially, then move to speed 2, 3,
4 or 5 (Fig. 2).

- To knead thick dough, we
recommend using speed 5 only.

- You can also increase the speed
by pressing the furbo button (a2);
We however recommend that you
use it only briefly (a maximum of
30 seconds for thick dough).

« After finishing, set the speed control
(a2) fo "0".

« Disconnect and press the unlock
button (i) to raise the hinged arm.
Then press the mixer unlock button
(j) to remove the mixer from its
stand.

* Then press the ejection button (al)
to remove the beaters or kneaders.

BLENDER FUNCTION

(DEPENDING ON MODEL)

« Check that the appliance is
unplugged, that the speed control
(a2) is set to "0" and that the
beaters or kneaders have been
removed from the appliance.

- Liff the panel at the back of the
applionce and screw the blender
shaft (I or m) anti-clockwise
without forcing it until you hear a
click (Fig. 6).

« Connect the appliance:

- Dip the blender shaft into the
preparation before starting to
avoid splashing.

- Start using the speed control (a2),
(Fig. 2). initially at speed 1 then 2,
3,4,5.Use the Turbo button (a2) if

the recipe requires more power.

- Stop the appliance before
removing the blender shaft from
the preparation (to avoid
splashing).

If you feel resistance when screwing
in, this means that shaft is not
correctly aligned.

You should remove it completely
and screw it in again correctly.

Removing the blender shaft:

« Stop the appliance by selecting
"0", disconnect it and unscrew the
blender shaft (I or m) by turning
clockwise.

Do not use the blender shaft:

* In a saucepan on the hob.

» Do not use it empty or with ice
cubes, fo chop raw meat, dried fruit
(almonds, hazelnuts, etc.).

500ML MINI-CHOPPER

FUNCTION

(DEPENDING ON MODEL)

- Place the bowl (n1) on the
stabiliser base (q).

- Place the blade (n2) on the shaft
of the bowl (nT).

- Place the food in the bowl (nT)
and then place the reducer (n3).

» Check that the appliance is

unplugged, that the speed control

(a2) is set to "0" and that the

beaters or kneaders are no longer

on the appliance.

- Lift the panel at the back of the
applionce and place the
appliance on the reducer (n3) of



the mini-chopper.

- Connect the appliance and start
using the speed control (a2),
(Fig. 2), initially at speed 1 then 2,
3,4, 5. Use the Turbo button (a2) if
the recipe requires more power.

- Once the preparation is finished,
stop the appliance and
disconnect it.

- Remove the appliance and then
the reducer (n3).

- Remove the blade (n2) holding it
by the plastic part.

- After use, remove the food.

- Do not operate this accessory
empty.

800ML BLENDER BOWL
FUNCTION
(DEPENDING ON MODEL)

- Place the bowl (o1) on the stabiliser

base (q).

- Place the blade (02) on the shaft of

the bowl (o1).

- Place the food in the bowl (o1) and

then place the leak-tight lid (03)
and the reducer (04).

+ Check that the appliance is

unplugged, that the speed control

(a2) is set to "0" and that the

beaters or kneaders are no longer

on the appliance.

- Liff the panel at the back of the
applionce and place the
appliance on the reducer (04) of
the blender bowl.

- Connect the appliance and start
using the speed control (a2),
(Fig. 2), initially at speed 1 then 2,
3.4,5.

Use the Turbo button (a2) if the
recipe requires more power.

- Once the preparation is finished,
stop the appliance and
disconnect it.

- Remove the appliance, the
reducer (04) and then the lid
(03).

- Remove the blade (02) holding it
by the plastic part.

- After use, remove the food.

- Do not operate this accessory
empty.



QUANTITIES AND PREPARATION TIMESIID

Accessories Maximum quantity Maximum time Speed
Multi-blade
beaters ) .
Whipped egg 12 egg whites 4 min 5
whites
9 eggs,
470 g plain flour,
470 g melted butter,
Pound cake 470 g sugar, 5 min 5
1 feaspoon baking powder,
2 pinches of sallf,
1 sachet vanilla sugar
500 g flour,
Kheoders 300 ml water, .
with base 10 g salt 3 min 5
Bread dough 10 g baker's yeast
500 g flour,
Kneaders 300 ml water, .
without base 10 g salt 3 min 5
Bread dough 10 g baker's yeast
55 sec ON
with a rest fime
Blender shaft 160 g cooked vegetables, of 1 min af least Turbo
Soup 240 g stock Do not operate more
than 5 times
consecutively
Mini-chopper
Chopped 25 g parsley 15s Turbo
parsley
150 g banana,
Blender bow 300 mi milk, 455 Turbo
Milkshake .
6 ice cubes

©




CLEANING

« Make sure that the appliance is

unplugged.

Clean the beaters (b/c), kneaders

(d/e). blender shaft (I/m), mini-

chopper (n) and blender bowl! (o)

immediately after use to avoid

remains of mixtures with egg or oil
sticking or drying on them.

You can wash the beaters (b/c),

kneaders (d/e). the plastic and

metal blender shaft (1/m), bowl,
blade, mini chopper stabilising
base (n1/n2/q) and the bowl,
blade, sealing lid and stabilising
base of the blender (o1/02/03/q)
in water with a sponge and some
washing-up liquid.

- The beaters (b/c), kneaders
(d/e). bowl, blade and mini
chopper stabilising base
(n1/n2/q) and the bowl, blade,
sealing lid and stabilising base of
the blender bowl (01/02/03/q)

can be placed in the dishwasher.

The blender shaft (I/m) can be
washed in the fop basket of the
dishwasher with the blades
facing upwards.

» Blades are very sharp, ensure care
is taken when placing and
removing the blades from the
dishwasher.

+ Clean the base (g). the reducer of
the mini-chopper (n3), the reducer
of the blender (04). the appliance
body (a) only with a wet sponge
and dry thoroughly.

* Never wash the motor unit in the
dishwasher.

+ Do not use scouring pads or
objects containing metal parts.

» Never immerse the motor unit in
water. Wipe with a dry or slightly
damp cloth.

Attention: The blender shafts (I or
m), the blade of the mini-chopper
(n2) and the blade of the blender
(02) are very sharp. Care should be
taken when cleaning them.

END-OF-LIFE ELECTRIC OR ELECTRONICIPRODUCTSID

Think of the environment!

@ vour appliance contains valuable materials which can be

recovered or recycled.

< Take it to alocal civic waste collection point.



@

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees deze gebruiksaanwijzing
aandachtig voor u het apparaat
voor de eerste keer gebruikt en
volg de gebruiksvoorschriften
nauwkeurig.
+ Controleer, alvorens de stekker in
het stopcontact te steken, of de
voedingsspanning van uw
apparaat overeenkomt met die
van uw stopcontact.
Anders loopt u het risico het
apparaat te beschadigen of zich
te verwonden. Een verkeerde
aansluiting maakt de garantie
ongeldig.
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld
voor huishoudelijk gebruik.
Langdurig gebruik voor
commerciéle en professionele
doeleinden kan het apparaat
overbelasten en het zo
beschadigen of lichamelijke letsels
veroorzaken. Een dergelijk gebruik
doet de garantie van het apparaat
teniet.
Gebruik het apparaat nooit met
natte handen of op een vochtige
of natte ondergrond, om
elektrische schokken te voorkomen.
Maak de onderdelen van het
apparaat niet vochtig.
Laat kinderen niet zonder tfoezicht
met dit apparaat spelen.
« Dit apparaat is niet bestemd voor
gebruik door personen (inclusief

kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of personen
zonder enige ervaring en kennis,
fenzij zij, via een voor hun veiligheid
verantwoordelijke persoon, onder
foezicht staan of vooraf instructies
ontvingen over het gebruik van het
apparaat.

« Let erop dat uw kinderen niet met
het apparaat spelen.

« Trek de stekker altijd uit het
stopcontact als u het apparaat niet
meer gebruikt, als u accessoires
plaatst of verwijdert en tijdens de
reiniging.

» Gebruik uw apparaat niet als het
niet goed werkt, als het
beschadigd is of als het netsnoer
of de stekker beschadigd is.

Om gevaatlijke situaties te
voorkomen, moet u ze laten
vervangen door een erkende
servicedienst (zie de lijst in het
serviceboekje).

+ Met uitzondering van de
gebruikelijke reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden die u
zelf kunt uitvoeren, dienen alle
werkzaamheden door een erkende
servicedienst te worden uitgevoerd.

» Dompel het apparaat, het netsnoer
of de stekker nooit in een water of
andere vochtige bestandsdelen.

©



Houd het netsnoer buiten het
bereik van kinderen, blijf uit de
buurt en vermijd contact met de
hete delen van het apparaat,
hittebronnen en scherpe randen.
Probeer het apparaat nooit zelf te
demonteren of fe repareren en laat
dit nooit over aan een onbevoegd
persoon om zo de garantie van het
apparaat fe vrijwaren en
technische problemen te
voorkomen. Breng het apparaat
altijd naar een erkend
servicecenter.

Trek nooit aan het netsnoer om de
stekker uit het stopcontact te
trekken, om zo de goede werking
van het apparaat niet te schaden
en risico's op ongevallen te
voorkomen.

Het gebruik van onderdelen en
accessoires die niet door de
fabrikant zijn aanbevolen, kan
lichamelijke verwondingen
veroorzaken, het apparaat
beschadigen, de werking in gevaar
brengen en de garantie
tenietdoen.

Raak de pinnen van de stekker niet
met de vingers aan wanneer u de
stekker in het stopcontact steekt of
deze verwijdert om elekirische
schokken fe voorkomen.

Sluit geen andere apparaten op
dezelfde stekker aan met behulp
van adapters. Dit kan immers
leiden tot een overbelasting die uw
apparaat kan beschadigen of
ongevallen kan veroorzaken.

o

Gebruik alleen een verlengsnoer

nadat u hebt gecontroleerd dat

het in goede staat verkeert.

Voor uw veiligheid beantwoordt dit

apparaat aan de toepasselijke

normen en regelgevingen:

- Laagspanningsrichtlijin

- Elektromagnetische
compatibiliteit

- Milieu

- Materialen in contact met
voedingsmiddelen

Let er op dat uw haar, uw kleding

of andere voorwerpen niet vast

komen te zitten in de bewegende

onderdelen van het apparaat, om

ongelukken fe voorkomen.

Raak de gardes of kneders niet

aan en steek er geen voorwerpen

in (mes, vork, lepel enz.) om

verwondingen bij uzelf of derden te

voorkomen en het apparaat niet te

beschadigen. Gebruik enkel een

spatel wanneer het apparaat niet

werkt.

Zet het apparaat en de

onderdelen nooit in de diepvriezer,

in de fraditionele oven of de

magnetronoven om schade aan

het apparaat te voorkomen.

De accessoires zijn ontworpen voor

de bereiding van

voedingsmiddelen.

Gebruik ze niet om andere

producten te mixen.

Gebruik de kleine hakmolen en de

blenderkom niet zonder de

stabiliserende basis voor de

mengkom.



BESCHRIJVING

a. Klopper
al. Uitwerpknop voor de kneders
en gardes
a2. Snelheidsregelaar / turbo

b. Meerarmige gardes voor lichte
bereidingen
(afhankelijk van het model)

c. Meerarmige gardes voor lichte
bereidingen
(afhankelijk van het model)

d. Kneders voor zwaar deeg
(afhankelijk van het model)

e. Kneders voor zwaar deeg
(afhankelijk van het model)

f. Veiligheidsvoorziening

g. Voet (afhankelijk van het model)

h. Kom (afhankelijk van het model)

i. Knop voor de
vergrendeling/ontgrendeling van
de draaiarm
(afhankelijk van het model)

j. Knop voor de vergrendeling/
onfgrendeling van de klopper
(afhankelijk van het model)

INGEBRUIKNAME

* Neem de accessoires uit de
verpakking en reinig ze met warm
water.

k. Spatel (afhankelijk van het model)
I. Plastic mixervoet
(afhankelijk van het model)
m. Roestvrijstalen mixervoet
(afhankelijk van het model)
n. Minihakker 500 ml
(afhankelijk van het model)
n1 Kom
n2 Mes
n3 Verloopstuk
o.Blenderkom 800 ml
(afhankelijk van het model)
o1 Maatkom
02 Mes
03 Waterdicht deksel
04 Verloopstuk
p. Doseerkom
(afhankelijk van het model)
q. Stabiliserende basis (afhankelijk
van het model)
r. Deksel (afhankelijk van het model)

Opgelet: de messen van de
mixervoet (I of m), van de
minihakker (n2) en van de
blenderkom (02) zijn viijmscherp.
Gebruik ze uiterst voorzichtig!
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GEBRUIK VAN HET APPAR

Belangrijk:

GEBRUIK DE GARDES OF KNEDERS
NOOIT TEGELIJKERTIJD MET DE
MIXERVOET, DE MINIHAKKER OF DE
BLENDERKOM.

IN DE FUNCTIE 'KLOPPER MET
GARDES OF KNEDERS':

* Manueel gebruik:

» Controleer of de stekker van het
apparaat is uitgetrokken, of de
snelheidsregelaar (a2) in stand '0*
staat en er geen mixervoet,
minihakker of blender aan het
product vastzitten.

- Steek de staafjes van elke garde

(b) of kneder (d) in de speciaal

daarvoor gemaakte openingen en

zet vast. De gardes en de kneders
hebben een specifieke vorm. De
kneder of garde met de
veiligheidsvoorziening (f) moet
links worden geplaatst in de

grootste opening (Afb. 1).

Steek de stekker in het stopcontact:

- Uw apparaat heeft 5 snelheden
en een turbofunctie. Begin altijd
te mengen of te kneden in stand
1 en vervolgens 2, 3,4, 5 (Afb. 2).

- Voor het kneden van zwaar en
stevig deeg raden we altijd aan
om enkel fe werken in stand 5.

- U kunt de snelheid ook opvoeren
door de furbofunctie te kiezen. We
raden u echter aan deze slechts

AAT

kort fe gebruiken (maximaal 30
sec voor stevig deeg).
+ Als u klaar bent, zet u de
snelheidsregelaar (a2) in stand '0".
» Trek de stekker uit het stopcontact.
+ Druk op de uitwerpknop (al) om
de gardes of kneders los te maken.

* Gebruik op de voet (9):
(afhankelijk van het model)

+ Controleer of de stekker uit het

stopcontact is, of de

snelheidsregelaar (a2) in stand '0'

staat en er geen mixervoet is

aangesloten.

Steek de staafjes van elke garde

(c) of kneder (e) in de speciaal

daarvoor gemaakte openingen en

zet deze vast. De gardes en de
kneders hebben een specifieke
vorm. De kneder of garde met de
veiligheidsvoorziening (f) moet
links worden geplaatst in de

grootste opening (Afb. 1).

Zet de voet (@) op het aanrecht:

- Til de arm op door deze te
ontgrendelen met een druk op de
knop (i) (Afb. 3).

- Plaats de kom (h) (Afb. 3).

- Sla de arm neer door deze te
ontgrendelen met een druk op de
knop (i) (Afb.4).

- Zet de klopper met de kneders of
gardes op de draaiarm tot u een
klik hoort (Afb. 5).



Opgelet:

PLAATS DE KLOPPER DOOR DE
GARDES OF KNEDERS IN DE GLEUVEN
TE STEKEN (Afb. 5).

« Steek de stekker in het stopcontact:

- Uw apparaat heeft 5 snelheden
en een turbofunctie. Begin altijd te
mengen of te kneden in stand 1
en vervolgens 2, 3, 4,5 (Afb. 2).

- Voor het kneden van zwaar en
stevig deeg raden we altijd aan
om enkel fe werken in stand 5.

- U kunt de snelheid ook opvoeren
met behulp van de turbofunctie
(a2).

We raden u echtfer aan deze
slechts kort te gebruiken
(maximaal 30 sec voor stevig
deeg).

* Als u klaar bent, zet u de

snelheidsregelaar (a2) in stand '0".

« Trek de stekker uit het stopcontact
en druk op de ontgrendelingsknop

(i) om de draaiarm op te fillen.

Druk dan op de

vergrendelingsknop van de klopper

(j) om de klopper uit de houder te

halen.

* Druk op de uitwerpknop (al) om
de gardes of kneders los te maken.

MIXERFUNCTIE (AFHANKELIJK

VAN HET MODEL)

+ Controleer of de stekker uit het
stopcontact is, of de
snelheidsregelaar (a2) in stand '0'
staat en de gardes of kneders zijn

verwijderd.

- Til het klepje achterop het
apparaat op en schroef de
mixervoet (I of m) zonder fe
forceren en tegen de klok in vast
(Afb. 6), tot u een klik hoort.

+ Steek de stekker in het stopcontact:
- Zet de mixervoet in de bereiding
voor u het apparaat inschakelt
anders zal het eten opspatten.

- Schakel in met behulp van de
snelheidsregelaar (a2), (Afb. 2),
eerst in stand 1 en vervolgens 2, 3,
4,5. Gebruik de turbofunctie (a2)
als de bereiding meer kracht
vereist.

- Schakel het apparaat uit voordat
u de mixervoet uit de bereiding
neemt (om opspattingen te
voorkomen).

Als u tijdens het schroeven
weerstand voelt, zit de voet er niet
helemaal recht in.

Neem hem er weer helemaal uit en
schroef opnieuw vast.

De mixervoet verwijderen:

+ Zet het apparaat in stand '0', trek
de stekker uit het stopcontact en
schroef de mixervoet (I of m) fegen
de klok in los.

Gebruik de mixervoet niet:

* In een pan op het vuur.

+ Als hij leeg is en gebruik hem niet
voor ijsblokjes, rauw vlees of
gedroogde vruchten (amandelen,
hazelnoten enz.).
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IN DE FUNCTIE 'MINIHAKKER 500

IN DE FUNCTIE 'BLENDERKOM

ML (AFHANKELIJK VAN HET

MODEL)

- Zet de kom (n1) op de
stabiliserende basis (q).

- Zet het mes (n2) op de as van de
kom (n1).

- Doe de ingrediénten in de kom
(n1) en plaats het verloopstuk
(n3).

+ Controleer of de stekker uit het
stopcontact is, of de
snelheidsregelaar (a2) in stand '0'
staat en de gardes of kneders niet
meer aan het product vastzitten.

- Til het klepje achteraan het
apparaat op en zet het apparaat
op het verloopstuk (n3) van de
minihakker.

- Steek de stekker in het
stopcontact en schakel in met de
snelheidsregelaar (a2), (Afb. 2),

eerst in stand 1 en vervolgens 2, 3,

4,5. Gebruik de turbofunctie (a2)
als de bereiding meer kracht
vereist.

- Als de bereiding klaar is, schakelt
u het apparaat uit en frekt u de
stekker uit het stopcontact.

- Verwijder het apparaat en dan
het verloopstuk (n3).

- Verwijder het mes (n2) aan het
plastic onderdeel.

- Neem de voeding na gebruik
eruit.

- Laat dit accessoire niet leeg
werken.

800 ML’ (AFHANKELIJK VAN HET

MODEL)

- Zet de kom (o1) op de
stabiliserende basis (q).

- Zet het mes (02) op de as van de
kom (ol).

- Doe de ingrediénten in de kom
(o1) en plaats dan het
waterdichte deksel (03) en het
verloopstuk (04).

+ Controleer of de stekker uit het
stopcontact is, of de
snelheidsregelaar (a2) in stand '0'
staat en de gardes of kneders niet
meer aan het product vasizitten.
- Til het klepje achterop het

apparaat op en zet het apparaat
op het verloopstuk (04) van de
blenderkom.

- Steek de stekker in het
stopcontact en schakel in met de
snelheidsregelaar (a2), (Afb. 2),
eerst in snelheid 1 en vervolgens
2,3,4,5.

Gebruik de turbofunctie (a2) als
de bereiding meer kracht vereist.
- Als de bereiding klaar is, schakelt
u het apparaat uit en trekt u de

stekker uit het stopcontact.

- Verwijder het apparaat, het
verloopstuk (04) en dan het
deksel (03).

- Verwijder het mes (02) aan het
plastic onderdeel.

- Neem er de voeding na gebruik
uit.

- Laat dit accessoire niet leeg
werken.
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HOEVEELHEDEN EN BEREIDINGSTISD "D

Accessoires Maximumhoeveelheid Maximumtijd Snelheid
Meerarmige
gardes . .
Opgeklopt 12 eiwitten 4 min 5
eiwit
9 eieren,
470 g bloem,
470 g gesmolten boter,
Cake 470 g zout, 5 min 5
1 1l bakpoeder,
2 snufjes zout,
1 zakje vanillesuiker
500 g bloem,
Kneders met voet 300 ml water, 3 min 5
Brooddeeg 10 g zout,
10 g bakkersgist
Kneders zonder 500 g bloem,
300 ml water, )
voet 0 3 min 5
Brooddeeg 10 g zout, .
10 g bakkersgist
55 seconden ON
. met een rusttijd van
Ml;irevse’r 1609 %Lelgoolggugi;”rgﬁn’ren, minstens T minuut | Turbo
9 Doe dit niet
meer dan 5 keer
Minihakker
Gehakte 25 g peterselie 15s Turbo
peterselie
Blenderkom 150 g banaan,
Milkshake 300 mi melk 6 ijsblokjes 45s Turbo
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REINIGING

+ Controleer of de stekker van het
apparaat uit het stopcontact is.

* Reinig de gardes (b/c). de kneders

(d/e). de mixervoet (I/m), de

minihakker (n) en de blenderkom

(0) meteen na gebruik om te

vermijden dat restjes ei of olie

gaan kleven of opdrogen.

U kunt de kloppers (b/c). de

kneders (d/e), de plastic en de

metalen staafmixer (1/m), de kom,
het mes, de stabiliserende basis
van de kleine hakmolen (n1/n2/q)
en de kom, het mes, het
afsluitdeksel en de stabiliserende
basis van de blender

(o1/02/03/q) onder de kraan

plaatsen. Maak alles met een

spons en afwasmiddel schoon.

- De kloppers (b/c). de kneders
(d/e), de kom, het mes en de
stabiliserende basis van de kleine
hakmolen (n1/n2/q) en de kom,
het mes, het afsluitdeksel , de
staafmixers (I/m) en de
stabiliserende basis van de
blenderkom (01/02/03/q)

mogen in de vaatwasser
schoongemaakt worden.
De staafmixers (I/m) mogen in de
vaatwasser schoongemaakt
worden. Plaats de onderdelen in
het bovenste mandje met de
messen naar boven.
Reinig de voet (g). het verloopstuk
van de minihakker (n3), het
verloopstuk van de blender (04)
en de behuizing (a) van het
apparaat enkel met een vochtige
spons en droog zorgvuldig of.
Reinig het motorblok nooit in de
vaatwasser.
Gebruik geen schuursponsje of
voorwerpen met metalen
onderdelen.
Dompel het motorblok nooit onder
in water. Reinig het met een droge
of lichtjes vochtige doek.

Opgelet: de messen van de
mixervoeten (I/m), de minihakker
(n2) en de blenderkom (02) zijn
vlijmscherp. Gebruik ze uiterst
voorzichtig!

ELEKTRONISCH OF ELEKTRISCH P

HET EINDE VAN ZIJN LEVENSDUUR_

Bescherm het milieu!

@ Uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn voor

hergebruik of recycling.

_ < Breng het naar een hiervoor bedoeld verzamelpunt of een
erkende servicedienst voor verwerking hiervan.
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SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die folgenden
Hinweise aufmerksam durch und
befolgen Sie sie, bevor Sie das
Gerdat zum ersten Mal benutzen.

« Bitte stellen Sie sicher, dass die auf
dem Gerdt angegebene
Netzspannung mit jener lhrer
Steckdose libereinstimmt, bevor
Sie das Gerdt ans Netz
anschlieBen. Ist dies nicht der Fall,
laufen Sie Gefahr, das Gerdt zu
besch&digen oder sich zu
verletzen. Bei fehlerhaftem
Anschluss erlischt die Garantie.
Dieses Gerdit ist ausschlieBlich fur
den Hausgebrauch bestimmt. Bei
l&dngerem Gebrauch fur
kommerzielle oder professionelle
Zwecke kann das Gerdat Uberlastet
werden, was zu Gerdteschdden
oder Kérperverletzungen fuhren
kann. Eine Anwendung unter
diesen Bedingungen |&sst die
Garantie erldéschen.

Um StromstéBe zu vermeiden,
gebrauchen Sie das Gerd&t nie mit
nassen Handen oder auf einer
feuchten oder nassen Oberfléche.
Kinder durfen das Ger&t nicht
unbeaufsichtigt verwenden.
Dieses Gerdt ist nicht zur
Handhabung durch Personen
(einschlieBlich Kindern) mit
eingeschrénkten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fé&higkeiten oder durch Personen
mit mangelnder Erfahrung bzw.

2]

mangelnden Kenntnissen
vorgesehen, es sei denn mit
UnferstUtzung und unter
Beobachtung einer Person, die fur
ihre Sicherheit verantwortlich ist
und die vorab Anweisungen zur
Handhabung des Gerdétes
gegeben hat.

Kinder mussen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerdét spielen.
Trennen Sie das Gerdt immer vom
Stromnetz, sobald Sie es nicht mehr
gebrauchen, beim Anbringen und
Abnehmen der Zubehbérteile und
bei der Reinigung.

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn
es nicht richtig funkfioniert, wenn es
beschadigt wurde oder wenn das
Stromkalbel oder der Stecker
beschadigt sind.

Aus Sicherheitsgrinden durfen
diese Teile nur in einer autorisierten
Kundendienstwerkstatt
ausgetauscht werden (siehe Liste
im Serviceheft).

Alle Eingriffe, die Uber die
Reinigung und die normale Pflege
durch den Kunden hinausgehen,
mussen von einer autorisierten
Kundendienstwerkstatt ausgeflhrt
werden.

Tauchen Sie das Gerdt, das
Stromkabel oder den Stecker nicht
in Wasser oder sonstige
FlGssigkeiten.



« Lassen Sie das Stromkabel niemals
in Reichweite von Kindern h&ngen
und in die N&he von oder in
BerUhrung mit sich drehenden
Gerdteteilen, einer Warmequelle
oder einer scharfen Kante
kommen.

Versuchen Sie keinesfalls, das Ger&t
selbst auseinander zu nehmen
oder zu reparieren. Reparaturen
durch unqualifizierte Personen
kédnnen Sché&den verursachen und
die Garantie erlischt. Bringen Sie
das Gerdt zum Reparieren in eine
autorisierte Kundendienstwerkstatt.
Das Gerat darf nicht durch Ziehen
am Stromkalbel tfransportiert oder
ausgesteckt werden, andernfalls
kénnte das Ger&t nicht mehr
richtig funktionieren oder ein
Unfallrisiko entstehen.

Die Benutzung von nicht vom
Hersteller empfohlenen
Zubehorteilen kann zu Verletzungen
fUhren, die das Ger&t beschadigen
oder seine Funktionstlchtigkeit
beeintrachtigen. AuBerdem erlischt
in diesem Falll die Garantie.

Achten Sie zur Vermeidung von
StromstéBen darauf, dass lhre
Finger beim Ein- und Ausstecken
nicht mit den Kontaktstiften des
Steckers in BerUhrung kommen.
SchlieBen Sie keine weiteren Gerdte
mithilfe von Mehrfachsteckern an
derselben Steckdose an. Elektrische
Uberlastungen kénnen Ihr Gerat
beschddigen oder Unfélle
verursachen. Benutzen Sie nur
Verl&ingerungskabel, von deren
einwandfreien Zustand Sie sich
zuvor Uberzeugt haben.

Zur Gewdhrleistung lhrer Sicherheit
entspricht das Gerdt den
geltenden Normen und
Bestimmungen:
- Niederspannungsrichtlinie
- elektromagnetische
Vertraglichkeit
- Umwelt
- Materialien, die mit Lebensmitteln
in Bertihrung kommen
Zur Vermeidung von Unfdllen sollten
Sie darauf achten, dass Ihre Haare,
Kleidung oder sonstige
Gegenstdnde nicht in die
beweglichen Teile des Gerd&ts
gezogen werden kénnen.
BerUhren Sie die Quirle oder
Knethaken nicht und stecken Sie
keine Gegenstéinde (Messer,
Gabel, Loffel usw.) hinein, um
Verletzungen, Unfdlle oder
Beschadigungen des Gerdtes zu
vermeiden. Der Spatel darf nur
benutzt werden, wenn sich das
Gerdt nicht in Betrieb befindet.
Um Beschddigungen des Gerdates
zu vermeiden, stellen Sie das Gerat
und seine Zubehorteile nie in den
TiefkUhlschrank, in den Backofen
oder in den Mikrowellenherd.
Die Zubehdrteile sind fur die
Zubereitung von Lebensmitteln
ausgelegt.
Verwenden Sie sie nicht zum Mixen
sonstiger Produkte.
+ Verwenden Sie die Zubehorteile
Zerkleinerer und Standmixer nicht
ohne den stabilisierenden Sockel.



BESCHREIBUNG

a.Riihrgerat
al. Auswurftaste flr die Knethaken
und Quirle
a2. Stufenschallter / Turbo
b. Quirle fUr leichte Teigmassen
(je nach Modell)
c. Quirle fur leichte Teigmassen
(je nach Modell)
d. Knethaken fur schwere Teige
(je nach Modell)
e. Knethaken fUr schwere Teige
(je nach Modell)
f. Antrieb far RUhrschussel
g. Ruhrsténder (je nach Modell)
h. RUhrschissel (je nach Modell)
i. Verriegelungs- / Entriegelungstaste
far den Schwenkarm
(je nach Modell)
j. Verriegelungs- / Entriegelungstaste
far das RUhrgerdt (je nach Modell)

INBETRIEBNAHME

» Nehmen Sie die Zubehdrteile aus
ihrer Verpackung und reinigen Sie
sie mit heiBem Wasser.

k. Spatel (je nach Modell)
I. Kunststoff-Mixstab (je nach Modell)
m. Edelstahl-Mixstab
(je nach Modell)
n.Zerkleinerer 500 ml
(je nach Modell)
n1 Behdlter
n2 Messer
n3 Antrieb des Zerkleinerers
o. Standmixer 800 ml
(je nach Modell)
o1 Behdlter mit Messskala
02 Messer
03 Innen-Deckel
o4 Antrieb des Standmixers
p.Messbecher (je nach Modell)
q. Stabilisierender Sockel (je nach
Modell)
r. Deckel (je nach Modell)

Achtung: Der Mixstab (I oder m)
und das Messer des Zerkleinerers
(n2) und des Standmixers (02) sind
mit sehr scharfen Klingen
ausgestattet. Gehen Sie sehr
vorsichtig damit um.



GEBRAUCH

Wichtig:

VERWENDEN SIE DIE QUIRLE ODER
KNETHAKEN NIE GLEICHZEITIG MIT
DEM MIXSTAB, DEM ZERKLEINERER
ODER DEM STANDMIXER.

ALS RUHRGERAT MIT QUIRLEN ODER

KNETHAKEN:

* Verwendung per Hand:

« Stellen Sie sicher, dass das Ger&t
vom Stromnetz getrennt ist, dass
der Stufenschalter (a2) auf ,0"
gestellt ist und dass weder der
Mixstab, noch der Zerkleinerer
sowie der Standmixer rlickseitig am
Ger&t angeschlossen sind.

+ Sefzen Sie die Quirle (b) oder

Knethaken (d) in die dafur

vorgesehenen Offnungen ein und

verriegeln Sie. Die Quirle und

Knethaken haben eine spezielle

Form; jener Knethaken oder Quirl

mit dem antrieb fir die

Rihrschissel (f) muss in die linke,

gréBere Offnung eingesetzt

werden (Abb. 1).

SchlieBen Sie das Gerdt an die

Stromversorgung an:

- lhr Gerat verfiigt liber 5
Riihrstufen und eine Turbo-
Funktion. Beginnen Sie beim
Riihren oder Kneten immer auf
Stufe 1 und erhéhen Sie dann auf
2,3,4,5 (Abb. 2).

- Zum Kneten von schweren und
z&hen Teigen empfehlen wir
Ihnen, ausschlieBlich Stufe 5 zu
verwenden.

- Sie kdnnen die Geschwindigkeit
durch Einstellen der Turbo-Funktion
noch erhdhen. Wir raten Ihnen
jedoch, diese Funktion nur kurz zu

verwenden (max. 30 Sek. fur z&he
Teige).

» Nach Beendigung des
RUhrvorgangs stellen Sie den
Stufenschalter (a2) wieder auf
Position ,0".

+ Trennen Sie das Gerdt vom
Stromnetz.

+ Drlcken Sie dann die Auswurftaste
(al), um die Quirle oder
Knethaken herauszunehmen.

*Verwendung auf dem Rihrstédnder
(9): (je nach Modell)

+ Stellen Sie sicher, dass das Gerd&it
vom Stromnetz getrennt ist, dass
der Stufenschalter (a2) auf ,0"
gestellt ist und dass der Mixstab
nicht angeschlossen ist.

+ Setzen Sie die Quirle (¢) oder
Knethaken (e) in die daftr
vorgesehenen Offnungen ein und
verriegeln sie. Die Quirle und
Knethaken haben eine spezielle
Form; jener Knethaken oder Quirl
mit dem antrieb fiir die
Rihrschiissel (f) muss in die linke,
groBere Offnung eingesetzt
werden (Abb. 1).

+ Stellen Sie den Ruhrstéinder (g) auf
die Arbeitsflche:

- Zum Anheben des Schwenkarms
drUcken Sie die Taste (i) (Abb. 3).

- Bringen Sie die RUhrschussel (h)
an (Abb. 3).

- Zum Absenken des Schwenkarms
enfriegeln Sie ihn durch Drlicken
derTaste (i) (Abb. 4).

- Ordnen Sie das Ruhrgerdt mit den
Knethaken oder den Quirlen auf
dem Schwenkarm so an, dass es
hérbar einrastet (Abb. 5).

@



Achtung:

BRINGEN SIE DAS RUHRGERAT
DURCH EINFUGEN DER QUIRLE ODER
KNETHAKEN IN DIE EINKERBUNGEN
AN (Abb. 5).

« SchlieBen Sie das Gerdat an die
Stromversorgung an:

- Ihr Gerdt verfUgt Uber 5 RUhrstufen
und eine Turbo-Funktion. Beginnen
Sie beim RUhren oder Kneten
immer auf Stufe 1 und erhdhen
Sie dann auf 2, 3,4, 5 (Abb. 2).

- Zum Kneten von schweren und
z&hen Teigen empfehlen wir
Ihnen, ausschlieBlich Stufe 5 zu
verwenden.

- Sie kdnnen die Geschwindigkeit
durch Einstellen der Turbo-Funktion
(a2) noch erhéhen.

Wir raten Ihnen jedoch, diese
Funktion nur kurz zu verwenden
(max. 30 Sek. fur z&ihe Teige).

* Nach Beendigung des
RUhrvorgangs stellen Sie den
Stufenschalter (a2) wieder auf
Position ,0™.

« Trennen Sie das Gerdt vom
Stromnetz und drlcken Sie die
Entriegelungstaste (i) zum
Anheben des Schwenkarms.
Drlicken Sie dann die
Entriegelungstaste fUr das
Ruhrgerdt (j). um das Ruhrger&t
vom Sténder abzunehmen.

« Druicken Sie dann die Auswurftaste
(al), um die Quirle oder
Knethaken herauszunehmen.

ALS MIXER (JE NACH MODELL)
« Stellen Sie sicher, dass das Gerat
vom Stromnetz getrennt ist, dass
der Stufenschalter (a2) auf ,0"
gestellt ist und dass Quirle und

Knethaken nicht am Ger&t

angebracht sind.

+ Schieben Sie die Klappe auf der

RUckseite des Gerdtes hoch und

schrauben Sie den Mixstab (I oder

m) ohne Kraffaufwand gegen den

Uhrzeigersinn hinein (Abb. 6), bis er

hoérbar einrastet.

SchlieBen Sie das Gerdt an die

Stromversorgung an:

- Tauchen Sie den Mixstab vor dem
Einschalten in die Zubereitung, um
Spritzer zu vermeiden.

- Schalten Sie das Gerdt durch
Betdtigen des Stufenschalters
(a2) ein (Abb. 2), zuerst auf Stufe
1 und erhéhen Sie dann auf 2, 3,
4, 5. Verwenden Sie die Turbo-
Funktion (a2), wenn die
Zubereitung mehr Leistung
erfordert.

- Schalten Sie das Gerdt vor dem
Herausziehen des Mixstabes aus
der Zubereitung aus (auf diese
Weise vermeiden Sie Spritzer).

Wenn Sie beim Einschrauben einen
Widerstand spiren, dann ist der
Mixstab nicht ganz gerade.
Nehmen Sie ihn noch einmal ab
und schrauben Sie ihn erneut
richtig ein.

Abnehmen des Mixstabes:

» Nachdem der Stufenschalter auf
.0" gestellt wurde, frennen Sie das
Gerdt vom Stromnetz und
schrauben Sie den Mixstab (I oder
m) durch Drehen im Uhrzeigersinn
ab.

Fiir folgende Anwendungen darf
der Mixstab nicht verwendet
werden:

+ In einem Topf auf der heiBen Platte.
« Er darf nicht leer oder mit EiswUrfeln
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in Betrieb genommen werden und
er darf nicht zum Zerkleinern von
rohem Fleisch, Trockenobst und
NUssen verwendet werden.

ALS ZERKLEINERER 500 ML (JE

NACH MODELL)

- Sefzen Sie den Behdilter (n1) auf
den stabilisierenden Sockel (q).

- Setzen Sie das Messer (n2) auf
den Achszapfen des Behdlters
(n).

- Geben Sie die Zutaten in den
Behdlter (n1) und bringen Sie den
Antrieb (n3) an.

Stellen Sie sicher, dass das Ger&t

vom Stromnetz getrennt ist, dass

der Stufenschalter (a2) auf ,0"

gestellt ist und dass Quirle und

Knethaken nicht am Ger&t

angebracht sind.

- Schieben Sie die Klappe auf der
Ruckseite des Gerates hoch und
setzen Sie das Gerdt auf den
Antrieb (n3) des Zerkleinerers.

- SchlieBen Sie das Gerdt an die
Steckdose an und schalten Sie es
durch Betdtigen des
Stufenschallters (a2) ein (Abb. 2),
zuerst auf Stufe 1 und erhéhen Sie
dann auf 2, 3, 4, 5. Verwenden Sie
die Turbo-Funktion (a2), wenn die
Zubereitung mehr Leistung
erfordert.

- Sobald die Zubereitung fertig ist,
schalten Sie das Ger&t aus und
ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

- Entfernen Sie zundchst das Gerdt,
dann den Antrieb (n3).

- Nehmen Sie das Messer (n2) an
seinem Kunststoffteil heraus.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch
die Zubereitung heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehor nicht

leer in Betrieb.

ALS STANDMIXER 800 ML (JE

NACH MODELL)

- Setzen Sie den Behdilter (o1) auf
den stabilisierenden Sockel (q).

- Setzen Sie das Messer (02) auf

den Achszapfen des Behdilters

(ol).

- Geben Sie die Zutaten in den

Behdilter (o1), setzen Sie dann den

Innen-Deckel (03) und den Antrieb

(04) auf.

« Stellen Sie sicher, dass das Gerd&it
vom Stromnetz getrennt ist, dass
der Stufenschalter (a2) auf ,0"
gestellt ist und dass Quirle und
Knethaken nicht am Gerdat
angebracht sind.

- Schieben Sie die Klappe auf der

RUckseite des Gerdtes hoch und
setzen Sie das Gerat auf den
Antrieb (04) des Standmixers.

- SchlieBen Sie das Gerat an die

Steckdose an und schalten Sie es
durch Betétigen des Stufenschalters
(a2) ein (Abb. 2), zuerst auf Stufe 1
und erhéhen Sie dann auf 2, 3, 4, 5.
Verwenden Sie die Turbo-Funktion
(a2), wenn die Zubereitung mehr
Leistung erfordert.

- Sobald die Zubereitung fertig ist,

schalten Sie das Ger&t aus und
ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

- Entfernen Sie zun&chst das Gerdt,
dann den Antrieb (04) und den
Deckel (03).

- Nehmen Sie das Messer (02) an
seinem Kunststoffteil heraus.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch
die Zubereitung heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehor nicht
leer in Betrieb.



MENGEN UND RUHRZEITEN

Zubehorteile Max. Menge Manx. Rihrzeit Riihrstufe
Quirle 12 EiweiB 4 Min. 5
Eischnee
9 Eier,
470 g Mehl,
Quirle 470 g zerlassene Butter,
Eierpfannkuchen 470 g Zucker, 5 Min. 5
P 1L Backpulver,
2 Prisen Sallz,
1 Packung Vanillezucker
500 g Meh|,
Knethaken 300 ml Wasser, 3 Min 5
(schwerer Teig) 10 g Salz, '
10 g Backhefe
Max. 55 Sek.
. . EINSCHALTEN mit
'\é“XSTOeb 1609 gezlz%ctherEEeemuse, mindestens 1 Min. | Turbo
upp 9 Ruhezeit hdchstens
5 Mal wiederholen
Zerkleinerer
Gehackte 25 g Pefersilie 15 Sek. Turbo
Petersilie
) 150 g Bananen,
Standmixer :
Milchshake 300 ml |Y|I|Ch, 45 Sek. Turbo
6 Eiswurfel




REINIGUNG

« Stellen Sie sicher, dass das Ger&t
vom Stromnetz getrennt ist.

+ Reinigen Sie die Quirle (b/c).

Knethaken (d/e). den Mixstab (1/m),

Zerkleinerer (n) und Standmixer (o)

sofort nach der Verwendung, um zu

vermeiden, dass Eier- oder Olreste
kleben bleiben oder anfrocknen.

Sie kénnen die Quirle (b/c), die

Knethaken (d/e). den Kunststoff-

und Edelstahl-Mixstab (I/m), den

Behdlter, das Messer, den

stabilisierenden Sockel des

Zerkleinerers (n1/n2/q) sowie den

Behdalter, das Messer, den

Innendeckel und den

stabilisierenden Sockel des

Standmixers (01/02/03/q) unter

Wasser mit einem Schwamm und

Spulmittel reinigen.

- Die Quirle (b/c). die Knethaken
(d/e). der Behdilter, das Messer
und der stabilisierende Sockel des
Zerkleinerers (n1/n2/q) sowie der
Behdlter, das Messer, der
Innendeckel und der
stabilisierende Sockel des
Standmixers (01/02/03/q)
kénnen in der Spulmaschine

ENTSORGUNG ELEKTRISCHER UN
ELEKTRONISCHER GERATE

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

gereinigt werden. Die Klingen des
Messers nach oben ausgerichtet
in den Besteckkorb stellen.

+ Reinigen Sie den Ruhrsté&nder (g).
den Antrieb des Zerkleinerers (n3),
den Antrieb des Standmixers (04)
und das Gehduse (a) des Gerdtes
ausschlieBlich mit einem feuchten
Schwamm und trocknen Sie sie
sorgféltig ab.Tauchen Sie diese Teile
nie in Wasser oder andere
FlUssigkeiten.

* Reinigen Sie den Motorblock niemals
in der Geschirrsptlmaschine.

+ Verwenden Sie keine

Scheuerschw&imme oder

Gegensténde mit Metallteilen.

Tauchen Sie den Motorblock niemals

ins Wasser. Wischen Sie ihn mit einem

frockenen, leicht angefeuchteten

Tuch ab.

Achtung: Der Mixstab (I/m), das
Messer des Zerkleinerers (n2) und
das Messer des Standmixers (02)
sind mit sehr scharfen Klingen
ausgestattet. Gehen Sie bei der
Reinigung sehr vorsichtig damit um.

@D inr Gerat enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet oder

recycelt werden ké&nnen.

< Bringen Sie es zur Entsorgung zu einer Sammelstelle Ihrer Stadt

oder Gemeinde.
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NORME DI SICUREZZA

Prima di utilizzare I'apparecchio la
prima volta, leggere attentamente
le norme di sicurezza e seguire le
istruzioni d'uso.

« Prima di collegare I'apparecchio
alla presa di corrente, assicurarsi
che la tensione di alimentazione
corrisponda a quella
dell'impianto elettrico per evitare
di farsi male o di danneggiare
I'apparecchio stesso. Eventuali
errori di collegamento annullano la
garanzia.

« Ll'apparecchio & destinato al solo

uso domestico. Un utilizzo

prolungato per scopi commerciali

e professionali rischia di

surriscaldare l'apparecchio e di

danneggiarlo o di provocare

infortuni. Un tale utilizzo annulla il

diritfo alla garanzia.

Per evitare choc elettrici, non

utilizzare mai l'apparecchio con le

mani bagnate o su una superficie

umida o bagnata. Evitare di

bagnare i componenti elettrici

dell'apparecchio e non immergerli
mai nell'acqua.

Non lasciare che i bambini

utilizzino I'apparecchio senza

sorveglianza.

Questo apparecchio non &

destinato all'uso da parte di

persone (bambini inclusi) le cui

abilitd fisiche, sensoriali o mentali
risultino ridotfte o che siano prive
dell'esperienza e delle conoscenze
necessarie, fatto salvo il caso in cui
una persona responsabile della
loro sicurezza provveda alla loro
sorveglianza o le abbia
precedentemente istruite sulle
modalitd d'uso dell'apparecchio.
Sorvegliare i bambini per evitare
che giochino con l'apparecchio.
Scollegare l'apparecchio dalla
corrente dopo il suo utilizzo, prima
delle operazioni di
montaggio/smontaggio o di
pulizia.

Non utilizzare I'apparecchio nel
caso non funzioni correttamente,
sia stato danneggiato o qualora il
cavo di alimentazione o la presa
risultino danneggiati.

Per evitare ogni possibile pericolo,
fare sostituire cavo e presa presso
un centro assistenza autorizzato
(vedere I'elenco nel libretto).
Eventuali intferventi diversi dalla
pulizia e dalle normali operazioni di
manutenzione effettuate dal cliente
devono essere svolti presso un
centfro assistenza autorizzato.

Non immergere mai l'apparecchio,
il cavo o la presa elettrica in alcun
liquido.



« Non lasciare pendere il cavo di
alimentazione a portata di mano
dei bambini; non lasciarlo vicino o
a contatto con le parti calde
dell'apparecchio, né vicino a una
fonte di calore o a uno spigolo
vivo.

Per mantenere valida la garanzia
dell'apparecchio ed evitare ogni
problema tecnico, non cercare mai
di smontarlo o di ripararlo da soli
né lasciare che siano altre persone
non qualificate a farlo. Portare
l'apparecchio presso un centro
assistenza autorizzato.

Per evitare di compromettere il
corretffo funzionamento
dell'apparecchio e ogni rischio di
incidente, non spostare né tirare
mai il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchio.
L'impiego di accessori non
raccomandati dalla casa
costruttrice pud causare ferite,
danneggiare I'apparecchio,
alterarmne il funzionamento e far
decadere la garanzia.

Per evitare choc elettrici, fare
attenzione a non toccare gli
spinofti della presa di corrente con
le dita quando viene collegato o
scollegato l'apparecchio.

Non collegare altri apparecchi
sulla stessa presa utilizzando un
adattatore, onde evitare qualsiasi
sovraccarico di corrente che
potrebbe danneggiare

©

l'apparecchio o provocare

incidenti. Utilizzare una prolunga

solo dopo averne verificato il

buono stato.

Al fine di garantire la sicurezza,

l'apparecchio € conforme alle

norme e ai regolamenti vigenti:

- direttiva sulla bassa tensione

- compatibilita elettromagnetica

- ambiente

- materiali a contatto con gli
alimenti.

Per evitare incidenti, fare attenzione

che capelli, vestiti o altri oggetti

non si impiglino nelle parti mobili

dell'unita.

Non foccare le fruste o i ganci

impastatori e non introdurre alcun

oggetto (coltello, forchetta,

cucchiaio, ecc.) per evitare di

ferirsi, di causare incidenti ad altri o

danneggiare I'apparecchio. E

possibile utilizzare una spatola solo

guando l'apparecchio non € in

funzione.

Per evitare danni, non mettere mai

I'apparecchio e i suoi accessori nel

congelatore, nel forno tradizionale

O nel microonde.

Gli accessori sono destinati

esclusivamente alla preparazione

di prodotti alimentari.

Non utilizzarli per frullare o

impastare altri prodotti.

Non utilizzare gli accessori mini

fritatutto e frullatore senza la base

d'appoggio.



DESCRIZIONE

a. Sbattitore
al.Tasto di espulsione dei ganci
impastatori e delle fruste
a2. Regolatore di velocitd / turbo
b. Fruste a filo per preparazioni
leggere (a seconda del modello)
c. Fruste a filo per preparazioni
leggere (a seconda del modello)
d. Ganci impastatori per impasti
pesanti (a seconda del modello)
e. Ganci impastatori per impasti
pesanti (a seconda del modello)
f. Sistema di sicurezza antierrore
g.Base
(a seconda del modello)
h. Contenitore
(a seconda del modello)
. Tasto di blocco/sblocco del
braccio mobile
(a seconda del modello)
j. Tasto di blocco/sblocco dello
sbattitore (a seconda del
modello)

AVVIAMENTO

« Estrarre gli accessori
dall'imballaggio e lavarli con
acqua calda.

k. Spatola (a seconda del modello)
. Gambo mixer in plastica
(a seconda del modello)
m. Gambo mixer inox
(a seconda del modello)
n. Mini-tritatutto 500 ml
(a seconda del modello)
n1 Contenitore
n2 Coltello
n3 Riduttore
o. Vaso frullatore 800 mi
(a seconda del modello)
o1 Vaso graduato
02 Colfello
03 Coperchio a tenuta stagna
o4 Riduttore
p. Dosatore (a seconda del modello)
q.Base d’'appoggio (a seconda del
modello)
r. Coperchio (a seconda del
modello)

Attenzione: il gambo mixer (o m) e
il coltello del mini-ritatutto (n2) e del
vaso frullatore (02) sono prowvisti di
lame molto affilate. Prestare
attenzione nel manipolarili.

©



UTILIZZO

Importante!

NON UTILIZZARE MAI LE FRUSTE O |
GANCI IMPASTATORI
CONTEMPORANEAMENTE AL
GAMBO MIXER, AL MINI-TRITATUTTO
O AL VASO FRULLATORE.

IN MODALITA SBATTITORE CON
LE FRUSTE O | GANCI
IMPASTATORI:

* A mano:

« Verificare che I'apparecchio sia
scollegato dalla corrente, che il
selettore di velocitd (a2) sia in
posizione "0" e che il gambo mixer,
il mini-tritatutto o il frullatore non

siano collegati alla parte posteriore

dell'apparecchio.

* Introdurre i gambi delle fruste (b) o

dei ganci impastatori (d) negli

appositi fori e bloccarli. Le fruste e i

ganci impastatori hanno una

forma specifica: la frusta o il

gancio impastatore provvisti del

sistema di sicurezza antierrore (f)

devono essere posizionati a

sinistra, nel foro di dimensioni

maggiori (Fig. 1).

Collegare I'apparecchio alla

corrente:

- L'apparecchio & dotato di 5
velocitda e di una funzione Turbo.
Cominciare sempre a sbattere o
a impastare dalla posizione 1,
quindi passare alle posizioni 2, 3,
4 e 5 (Fig. 2).

- Per lavorare gli impasti piti pesanti
e consistenti, si raccomanda di
utilizzare esclusivamente la
posizione 5.

- Per aumentare ulteriormente la
velocitd, selezionare la funzione
Turbo. Tuttavia se ne consiglia
I'utilizzo solo per brevi intervalli di
tempo (30 sec. massimo per gli
impasti piti consistenti).

Al termine dell'operazione,

posizionare il selettore di velocita

(a2) in posizione "0".

Scollegare la presa.

Infine premere il tasto di espulsione

(al) per liberare le fruste o i ganci

impastatori.

Sulla base (g): (A seconda del
modello)
Verificare che l'apparecchio sia
scollegato dalla corrente, che il
selettore di velocitd (a2) sia in
posizione "0" e che il gambo mixer
non sia collegato.
Introdurre i gambi delle fruste (¢) o
dei ganci impastatori () negli
appositi fori e bloccarli. Le fruste e
i ganci impastatori hanno una
forma specifica: la frusta o il
gancio impastatore provvisti di
sistema di sicurezza antierrore (f)
devono essere posizionati a
sinistra, nel foro di dimensioni
maggiori (Fig. 1).
Posizionare la base (g) su un piano
di lavoro:
- Per sollevare il braccio, sbloccarlo
premendo il tasto (i) (Fig.3).
- Posizionare il contenitore (h)
(Fig. 3).
- Sbloccare il braccio per riportarlo
in posizione premendo il tasto (i)
(Fig.4).



- Posizionare lo sbattitore munito di
ganci impastatori o di fruste sul
braccio mobile fino a udire uno
scatto (Fig. 5).

Attenzione:

INSERIRE LO SBATTITORE
POSIZIONANDO LE FRUSTE O |
GANCI IMPASTATORI ALL'INTERNO
DELLE APPOSITE TACCHE (Fig. 5).

Collegare I'apparecchio alla

corrente:

- L'apparecchio & dotato di 5
velocitd e di una funzione Turbo.
Cominciare sempre a sbaftere o a
impastare dalla posizione 1,
quindi passare alle posizioni 2, 3, 4
e 5 (Fig. 2).

- Per lavorare gli impasti piti pesanti
e consistenti, si raccomanda di
utilizzare esclusivamente la
posizione 5.

- Per aumentare ulteriormente la

velocitd, selezionare la funzione
Turbo (a2).
Tuttavia se ne consiglia I'ufilizzo
solo per brevi intervalli di fempo
(30 sec. massimo per gli impasti
pit consistenti).

Al termine dell'operazione,

posizionare il selettore di velocitd

(a2) in posizione "0".

Scollegare I'apparecchio dalla

corrente e premere il tasto di

sblocco (i) per sollevare il braccio

mobile. Premere quindi il tasto di

blocco dello sbattitore (j) per

estrarre lo sbattitore dal supporto.

Infine premere il tasto di espulsione

(al) per liberare le fruste o i ganci

impastatori.

IN MODALITA FRULLATORE (A

SECONDA DEL MODELLO)

« Verificare che I'apparecchio sia
scollegato dalla corrente, che il
selettore di velocitd (a2) siain
posizione "0" e che le fruste o i
ganci impastatori siano scollegati
dall'apparecchio.

+ Sollevare lo sportellino situato nella
parte posteriore dell'apparecchio e
avvitare, senza forzarlo, il gambo
mixer (I o m) in senso antiorario
(Fig. 6) fino a udire uno scatto.

+ Collegare l'apparecchio alla
corrente:

- Immergere il gambo mixer nella
preparazione prima di mettere in
funzione I'apparecchio, per
evitare eventuali schizzi.

- Accendere I'apparecchio
utilizzando il selettore di velocita
(a2) (Fig. 2), inizialmente in
posizione 1, quindi passare alle
posizioni 2, 3, 4 e 5. Utilizzare la
posizione Turbo (a2), se la ricetta
richiede piu potenza.

- Prima di estrarre il gambo mixer
dalla preparazione, spegnere
l'apparecchio (si eviteranno cosi
eventuali schizzi).

Se si percepisce resistenza durante
I'avvitamento, significa che il
gambo non & ben allineato.
Svitarlo e riavvitarlo correttamente.

Rimozione del gambo mixer:
+ Ad apparecchio fermo, in posizione
"0", e scollegato dalla corrente,

svitare il gambo mixer (I o m)
ruotandolo in senso orario.

Non utilizzare il gambo mixer:

+ In una pentola sul fuoco acceso.

©



+ Non farlo funzionare a vuoto né
con dei cubetti di ghiaccio né per
tritare carne cruda o frutta secca
(mandorle, nocciole, ecc.).

IN MODALITA MINI-TRITATUTTO
500 ML (A SECONDA DEL
MODELLO)

- Posizionare la ciotola (n1) sulla
base d'appoggio (q).

- Inserire il coltello (n2) sull'asse del
contenitore (n1).

- Inserire gli alimenti nel contenitore
(n1). quindi posizionare il riduttore
(n3).

« Verificare che I'apparecchio sia
scollegato dalla corrente, che il
selettore di velocitd (a2) sia in
posizione "0" e che le fruste o i
ganci impastatori siano scollegati
dall'apparecchio.

- Sollevare lo sportellino posto nella
parte posteriore dell'apparecchio
e posizionare l'apparecchio sul
riduttore (n3) del mini-ritatutto.

- Accendere l'apparecchio
utilizzando il selettore di velocitd
(a2) (Fig. 2), inizialmente in
posizione 1, quindi passare alle
posizioni 2, 3, 4 e 5. Utilizzare la
funzione Turbo (a2), se la ricetta
richiede pit potenza.

- Quando la preparazione €
ultimata, spegnere I'apparecchio
e scollegarlo dalla corrente.

- Rimuovere l'apparecchio e
successivamente il riduttore (n3).

- Rimuovere il colfello (n2)
maneggiandolo dalla parte in
plastica.

- Dopo l'uso, estrarre gli alimenti.

- Non fare funzionare I'accessorio
a vuoto.

IN MODALITA VASO FRULLATORE
800 ML (A SECONDA DEL
MODELLO)

- Posizionare la ciotola (o1) sulla
base d'appoggio (q).

- Inserire il coltello (02) sull'asse del
vaso (o).

- Inserire gli alimenti nel vaso (o1),
quindi posizionare il coperchio a
fenuta stagna (03) e il riduttore
(04).

« Verificare che I'apparecchio sia
scollegato dalla corrente, che il
selettore di velocitd (a2) siain
posizione "0" e che le fruste o i
ganci impastatori siano scollegafi
dall'apparecchio.

- Sollevare lo sportellino posto nella
parte posteriore dell'apparecchio
e posizionare I'apparecchio sul
riduttore (04) del vaso frullatore.

- Collegare l'apparecchio alla
corrente, quindi accenderlo
utilizzando il selettore di velocita
(a2) (Fig. 2), inizialmente in
posizione 1, poi passare alle
posizioni 2,3,4 e 5.

Utilizzare la funzione Turbo (a2) se
la ricetta richiede pit potenza.

- Quando la preparazione &
ultimata, spegnere l'apparecchio
e scollegarlo dalla corrente.

- Rimuovere 'apparecchio, il

riduttore (04) e infine il coperchio

(03).

- Rimuovere il coltello (02)
maneggiandolo dalla parte in
plastica.

- Dopo l'uso, estrarre gli alimenti.

- Non fare funzionare lI'accessorio
a vuoto.
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QUANTITA E TEMPI DI PREPARAZIONENIID

Accessori Quantitd massima Tempo massimo  |Velocita
Fruste a filo
Albumi montati 12 albumi 4 min 5
a neve
9 uova,
470 g difarina,
470 g di burro fuso,
Torta quatiro 470 g di zucchero, .
] . L . 5 min 5
quarti 1 cucchiaino di lievito chimico,
2 pizzichi di sale,
1 bustina di zucchero
vanigliato
. . 500 g di farina,
Impasto per pane 10 g di sale,
10 g di lievito per pane
- ) 500 g di farina,
Ganci impastatori 300 mi di acqua, .
senza base 10 g di sale 3 min 5
Impasto per pane 10 g di lievito per pane
55 sec.,conun
Gambo mixer . fempo di riposo
Passato 160 g di verdure cofte, minimo di 1 min. | Turbo
. 240 g di brodo .
di verdure Non ripetere
per pit di 5 volte
Mini-tritatutto
Prezzemolo 25 g di prezzemolo 15s Turbo
tritato
150 g di banane,
oo 300 mi di latfe, 45s Turbo
6 cubetti di ghiaccio

o



PULIZIA

- Verificare che l'apparecchio sia
scollegato dalla refe elettrica.

« Pulire le fruste (b/c). i ganci

impastatori (d/e). il gambo mixer

(I/m), il mini-tritatutto (n) e il vaso

frullatore (0) immediatamente

dopo l'utilizzo per evitare che i resti

di miscela di uova o di olio restino

attaccati o si secchino.

E possibile pulire le fruste (b/c), i

ganci impastatori (d/e). la base

del mixer in plastica e metallo

(I/m), la ciotola, il coltello, la base

d'appoggio del mini-tritatutto

(n1/n2/q). oltre alla ciotola, al

coltello, al coperchio e alla base

d'appoggio del frullatore

(01/02/03/q) sotto 'acqua, con

una spugna e del detersivo.

- Le fruste (b/¢). i ganci impastatori
(d/e). la ciotola, il coltello e la
base d'appoggio del mini-
frifatutfo (n1/n2/q) olire alla
ciotola, al coltello, al coperchio e
alla base d'appoggio della
ciotfola frullatore (o1/02/03/q)

POSSONO essere messi in
lavastoviglie. Le basi del mixer
(I/m) possono essere lavate in
lavastoviglie, nel piano superiore,
con le lame rivolte verso I'alfo.

+ Pulire la base (@). il riduttore del
mini-tritatutto (n3), il riduttore del
frullatore (04). il corpo (a)
dell'apparecchio solo con una
spugna umida e asciugare con
cura.

* Non lavare mai in lavastoviglie il
blocco motore.

+ Non utilizzare spugne abrasive o
oggetti contenenti parti metalliche.

+ Non immergere mai il blocco
motore in acqua. Pulirlo con un
panno asciutfo o leggermente
umido.

Attenzione: i gambi mixer (I/m) e il
coltello del mini-tritatutto (n2) e del
vaso frullatore (02) sono provvisti di
lame molto affilate. Prestare
attenzione nel manipolarli durante
la pulizia.

APPARECCHI ELETTRONICI O ELE_

NON PIU UTILIZZABILI

Contribuiamo alla salvaguardia dell'ambiente!

@ auesto apparecchio € composto da diversi materiali che
possono essere smalltiti o riciclati.

= Per il suo smaltimento, depositarlo presso un centro per la

raccolta differenziata o, se non disponibile, presso un centro
assistenza autorizzato.



®

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD "D

Antes de utilizar el aparato por
primera vez, lea con atencién estas
instrucciones y siga las
instrucciones de uso del aparato.

+ Antes de enchufar el aparato a la
foma de corriente, compruebe
que la tensién de alimentaciéon
del aparato se corresponde con
la de la instalacién eléctrica. De
lo contrario, el aparato o usted
mismo podrian sufrir dafos.
Cualquier conexidon incorrecta
anulard la garantia.

Este aparato esté destinado
Unicamente al uso doméstico. Si se
utiliza de forma prolongada con
fines comerciales o profesionales
puede sufrir sobrecarga y danos o
provocar heridas corporales. Su
uso en semejantes condiciones
anulard la garantia del aparato.
Para evitar descargas eléctricas,
no utilice nunca el aparato con las
manos mojadas o sobre una
superficie hUmeda o mojada. Evite
mojar los componentes eléctricos
del aparato y no los sumerja
nunca en agua.

No permita que los ninos utilicen el
aparato sin vigilancia.

Este aparato no estd disehado
para que lo ufilicen personas
(ninos incluidos) con alguna
discapacidad fisica, sensorial o
mental, ni personas sin

conocimientos o experiencia, a No
ser que alguien responsable de su
seguridad las supervise o las haya
instruido previamente sobre el uso
del aparato.

No permita que los nifos jueguen
con el aparato.

Desenchufe siempre el aparato en
cuanto deje de utilizarlo, asi como
cuando vaya a limpiarlo o a
montar y desmontar los
QCCesorios.

No utilice el aparato si no funciona
correctamente, si estd danado o si
el cable de alimentacién o el
enchufe han sufrido danos.

Para que su aparato sea seguro en
fodo momento, debe sustituir estas
piezas en un centro de servicio
oficial (consulte la lista en el folleto
de servicio).

Cualquier tarea de mantenimiento,
salvo las tareas de limpieza y
conservacion de rutina realizadas
por el cliente, debe llevarse a cabo
en un centro de servicio oficial.

No sumerja el aparato, el cable de
alimentaciéon ni el enchufe en
liquidos.

El cable de alimentacién debe
mantenerse fuera del alcance de
los ninos y no debe colocarse
cerca de ni en confacto con las
piezas calientes del aparato,
fuentes de calor o dngulos



pronunciados.
» Para mantener la garantia del
aparato y evitar cualquier
problema técnico, no intente
nunca desmontarlo o repararlo
usted mismo, ni permita que una
persona sin la cualificacion
adecuada lo haga. Lleve el
aparato a un servicio de posventa
oficial.
No mueva ni desenchufe nunca el
aparato tirando del cable, con el
fin de no alterar su correcto
funcionamiento y evitar cualquier
riesgo de accidente.
El uso de elementos y accesorios
no recomendados por el
fabricante puede provocar heridas
corporales y danos al aparato, asi
como conllevar un funcionamiento
incorrecto del mismo y anular su
garantia.
Para evitar descargas eléctricas,
asegUrese de no tocar con los
dedos la clavija del enchufe
cuando vaya a enchufar o
desenchufar el aparato.
No enchufe otfros aparatos a la
misma toma de corriente por
medio de adaptadores, con el fin
de evitar cualquier sobrecarga
eléctrica que pueda danar el
aparato o provocar accidentes. Si
ufiliza un alargador, compruebe
previamente que esté en perfecto
estado.

Por su propia seguridad, este
aparato cumple con todas las
normas y reglamentos aplicables:
- Directiva relativa a bajo voltaje.
- Compatibilidad
electromagnética.
- Medio ambiente.
- Materiales en contacto con
alimentos.
Pare evitar cualquier posible
accidente, procure que el pelo, la
ropa u ofros objetos no se enreden
en las partes moviles del aparato.
No toque los batidores ni los
amasadores, ni introduzca ningdn
objeto (cuchillo, tenedor, cuchara,
etc.), con el fin de no sufrir danos
usted mismo ni causdrselos al
aparato, asi como de no provocar
accidentes a terceros. Puede
utilizar una espdtula, Gnicamente
cuando el producto no esté en
funcionamiento.
Con el fin de evitar danar el
aparato, no meta este ni sus
accesorios en el congelador,
horno tradicional o microondas.
Los accesorios estén disefados
para preparar productos
alimenticios.
No los utilice para mezclar otro tipo
de productos.
No utilizar los accesorios de la
minitrituradora y el bol mezclador
sin la base estabilizadora.



DESCRIPCION

a. Batidora de varillas

al.Tecla de expulsion de los
amasadores y los batidores
a2. Regulador de
velocidad/turbo

b. Batidores de varillas para
preparaciones ligeras
(segln modelo)

c. Batidores de varillas para
preparaciones ligeras
(segln modelo)

d. Amasadores para masas pesadas
(seglin modelo)

e. Amasadores para masas pesadas
(segln modelo)

f. Indicador de posicion

g.Base (segldn modelo)

h. Vaso (segln modelo)

i. Botén de blogueo/desbloqueo
del brazo giratorio
(segln modelo)

j. Botdn de blogueo/desbloqueo de
la batidora de varillas
(segln modelo)

PUESTA EN MARCHA

« Sague los accesorios de su
embualaje y limpielos con agua
caliente.

k. Espétula (segin modelo)
l. Brazo de batidora de pldstico
(segdn modelo)
m. Brazo de batidora de acero
inoxidable (seglin modelo)
n. Minipicadora de 500 ml
(seglin modelo)
n1 Vaso
n2 Cuchilla
n3 Reductor
o.Vaso de batidora de 800 ml
(segin modelo)
o1 Vaso graduado
02 Cuchilla
03 Tapa hermética
04 Reductor
p. Vaso dosificador (segdn modelo)
q. Base estabilizadora (segln
modelo)
r.Tapa (segin modelo)

Atencién: el brazo de batidora (1 o
m) y la cuchilla de la minipicadora
(n2) y del vaso de batidora (02)
poseen hojas muy dafiladas.Tenga
cuidado al manipular estos
accesorios.



USO DEL APARATO

Importante:

NO UTILICE NUNCA LOS BATIDORES
O LOS AMASADORES A LA VEZ QUE
EL BRAZO DE BATIDORA, LA
MINIPICADORA O EL VASO DE
BATIDORA.

USO COMO BATIDORA DE
VARILLAS CON LOS BATIDORES
O LOS AMASADORES:

* Uso manual:

« Compruebe que el producto esté
desenchufado, que el selector de
velocidad (a2) esté en la posicion
"0" y que ni el brazo de batidora, ni
la minipicadora ni el vaso de
batidora estén enchufados a la
parte frasera del producto.

« Intfroduzca las barras de cada

batidor (b) o amasador (d) en los

orificios previstos a tal efecto y

bloquee el aparato. Los batidores

y los amasadores tienen una

forma especifica: el amasador o

el batidor con el indicador de

posicion (f) deben colocarse a la
izquierdaq, en el orificio mds

grande (Fig. 1).

Enchufe el aparato:

- El aparato dispone de 5
velocidades y funcidn turbo.
Empiece siempre a mezclar o
amasar en la posiciéon 1y, a
continuacién, vaya pasando a
las posiciones 2, 3, 4, 5 (Fig. 2).

- Para amasar masas pesadas y
consistentes, le recomendamos
que trabaje Gnicamente en la
posiciéon 5.

- Asimismo, puede aumentar la
velocidad seleccionando la

funcion turbo. No obstante le
aconsejamos que la utilice
solamente durante un breve
fiempo (30 s como méximo para
las masas consistentes).

+ Una vez finalizada la operacion,

coloqgue el selector de velocidad
(a2) en la posicion "0".

» Desenchufe el aparato.

+ A continuacién, pulse la fecla de
expulsién (al) para solfar los
batidores o los amasadores.

* Uso con la base (9):
(Segtin modelo)

+ Compruebe que el producto esté

desenchufado, que el selector de

velocidad (a2) esté en la posicion "0

"y que no esté instalado el brazo

de batidora.

Infroduzca las barras de cada

batidor (¢) o amasador (e) en los

orificios previstos a tal efecto y

bloguee el aparato. Los batidores

y los amasadores tienen una

forma especifica: el amasador o

el batidor con el indicador de

posicion (f) deben colocarse a la
izquierda, en el orificio mas

grande (Fig. 1).

Coloque la base (g) sobre la

encimera :

- Para levantar el brazo,
desbloguéelo pulsando el botén
(i) (Fig.3).

- Cologue el vaso (h) (Fig. 3).

- Desbloguee el brazo para volver a
bajarlo pulsando el boton (i)
(Fig. 4).

- Cologue la batidora de varillas,
con los amasadores o los
batidores, en el brazo giratorio



hasta que oiga un chasquido
(Fig.5).

Atencion:

INSERTE LA BATIDORA DE VARILLAS
COLOCANDO LOS BATIDORES O LOS
AMASADORES EN LAS MUESCAS
CORRESPONDIENTES (Fig. 5).

« Enchufe el aparato:

- El aparato dispone de 5
velocidades y funcién turbo.
Empiece siempre a mezclar o
amasar en la posicién 1y, a
continuacién, vaya pasando a las
posiciones 2, 3,4, 5 (Fig. 2).

- Para amasar masas pesadas y
consistentes, le recomendamos
que trabaje Unicamente en la
posicién 5.

- Asimismo, puede aumentar la
velocidad seleccionando la
funcién turbo (a2).

No obstante le aconsejamos que la

utilice solamente durante un breve

tiempo (30 s como mdéximo para las
masas consistentes).

« Una vez finalizada la operacion,
coloque el selector de velocidad
(a2) en la posicion "0".

« Desenchufe el aparato y accione
el botén de desbloqueo (i) para
levantar el brazo giratorio. A
continuacion, pulse el botén de
blogueo de la batidora de varillas
(j) para retirar la batidora de
varillas del soporte.

- A confinuacion, pulse la tecla de
expulsion (al) para solfar los
batidores o los amasadores.

USO COMO BATIDORA DE
BRAZO (SEGUN MODELO)
- Compruebe que el producto esté

desenchufado, que el selector de

velocidad (a2) esté en la posicion

"0" y que haya quitado del

producto los batidores o los

amasadores.

Levante la trampilla situada en la

parte trasera del aparato y

enrosque, sin forzarlo, el brazo de

batidora (I o m), siguiendo el
sentido contrario a las agujas del
reloj (Fig. 6), hasta que oiga un
clic.

Enchufe el aparato:

- Sumerja el brazo de batidora en
la preparacién antes de poner en
marcha el aparato: de este
modo, evitard salpicaduras.

- Ponga en marcha el aparato
mediante el selector de velocidad
(a2), (Fig. 2), primero en la
posicion 1y, a continuacion, vaya
pasando a las posiciones 2, 3, 4,
5. Utilice la funcién Turbo (a2) en
caso de que la receta exija
mayor potencia.

- Antfes de sacar el brazo de
batidora de la preparacion,
detenga el aparato (asi evitard
salpicaduras).

Si nota una resistencia en el
momento de enroscar el accesorio,
se deberd a que el brazo no esta
bien ajustado.

No dude en sacarlo
completamente y volver a
enroscarlo correctamente.

Retirar el brazo de batidora:

+ Con el aparafo apagado, en la
posicion "0", desenchufe el
aparato y desenrosque el brazo de
batidora (I © m) giréndolo en el
sentido de las agujas del reloj.

©



No utilice el brazo de batidora:

» En una cazuela puesta al fuego.

* No lo ponga en funcionamiento
en vacio, ni con cubitos de hielo, ni
para picar carne cruda o frutos
secos (almendras, avellanas, etc.).

USO COMO MINIPICADORA DE

500 ML (SEGUN MODELO)

- Coloque el bol (n1) sobre la base
estabilizadora (q).

- Coloque la cuchilla (n2) en el eje
del vaso (n1).

- Coloque los alimentos en el vaso
(n1) y, a continuacion, el reductor
(n3).

« Compruebe que el producto esté
desenchufado, que el selector de
velocidad (a2) esté en la
posicion "0" y que los batidores o
los amasadores no estén
instalados en el producto.

- Levante la tframpilla situada en la
parte trasera del aparato y
cologue el aparato en el reductor
(n3) de la minipicadora.

- Enchufe el aparato y péngalo en
marcha mediante el selector de
velocidad (a2) (Fig. 2), primero
en la posicién 1y, a continuacion,
vaya pasando a las posiciones 2,
3,4, 5. Utilice la funcion Turbo (a2)
en caso de que la receta exija
mayor potfencia.

- Una vez finalizada la preparacion,
detenga el aparato y
desenchufelo.

- Retire el aparato y el reductor
(n3).

- Retire la cuchilla (n2)
manipuldndola por la parte de
pléstico.

- Después de usar el aparato, retire
la comida.

- No ponga en funcionamiento
este accesorio en vacio.

USO CON VASO DE BATIDORA

DE 800 ML (SEGUN MODELO)

- Cologue el bol (o1) sobre la base
estabilizadora (q).

- Cologue la cuchilla (02) en el eje
del vaso (o1).

- Cologue los alimentos en el vaso
(o1) y, después, coloque la tapa
hermética (03) y el reductor (04).

« Compruebe que el producto esté
desenchufado, que el selector de
velocidad (a2) esté en la posicion

"0" y que los batidores o los

amasadores no estén instalados

en el producto.

- Levante la tframpilla situada en la
parte trasera del aparato y
coloque el aparato en el reductor
(04) del vaso de batidora.

- Enchufe el aparato y pdngalo en
marcha mediante el selector de
velocidad (a2), (Fig. 2), primero
en la velocidad 1,y, a
continuacién, vaya pasando a las
velocidades 2, 3, 4, 5.

Utilice la funcién Turbo (a2) en
caso de que la receta exija
mayor potencia.

- Una vez finalizada la preparacion,
detenga el aparato y
desenchufelo.

- Retire el aparato, el reductor (04)
y la tapa (03).

- Retire la cuchilla (02)
manipuléndola por la parte de
plastico.

- Después de usar el aparato, retire
la comida.

- No ponga en funcionamiento
este accesorio en vacio.



CANTIDADES Y TIEMPOS DE PREPARACIONIIED

Batido

6 cubitos de hielo

Accesorios Cantidad méaxima Tiempo mdximo |Velocidad
Batidores
de varillas .
Claras a punto 12 claras de huevo 4 min 5
de nieve
9 huevos,
470 g de harina,
Bizcocho 470gde montequnl’o fundida,
cuatro 4709 de azticar, 5 min 5
1 cucharada de café de
cuartos e
levadura quimica,
2 pizcas de sal,
1 sobre de azicar de vainilla
500 g de harina, 300 ml de|
Amasadores
agua, 10 g de sal, 10 g .
con base de levadura de 3 min 5
Masa de pan p
panaderia
Amasadores 500 g de harina, 300 ml de
) agua, 10gdesal, 10g )
sin base de levadura de 3 min 5
Masa de pan )
panaderia
55sde
funcionamiento
Brazo con un tiempo de
de batidora 160 g de verduras reposo de 1T min
: " Turbo
Sopa cocidas, 240 g de caldo como minimo
La secuencia no
deberd repetirse
mads de 5 veces.
Minipicadora "
Perejil picado 25 g de perejil 15s Turbo
) 150 g de platano,
Vaso de bafidora 300 ml de leche, 45s Turbo

©



LIMPIEZA

» Asegurese de que el aparato esté
correctamente desenchufado.

* Limpie los batidores (b/c). los

amasadores (d/e), el brazo de

batidora (I/m), la minipicadora (n)

y el vaso de batidora (o)

inmediatamente después de su

uso, para evitar que los restos de la
mezcla de huevos o aceite se
sequen o se queden pegados.

Resulta posible limpiar los

batidores (b/c). los mezcladores

(d/e). el pie mezclador de pléstico

y metal (I/m), el bol, la cuchilla, la

base estabilizadora de la

minipicadora (n1/n2/q). asi como
el bol, la cuchilla, la tapa de
estanqueidad y la base
estabilizadora del mezclador

(o1/02/03/q) utilizando agua,

una esponja y detergente

lavavaijillas.

- Los batidores (b/c), los
mezcladores (d/e), el bol, la
cuchilla y la base estabilizadora
de la minipicadora (n1/n2/q) asi
como el bol, la cuchilla, la tapa
de estanqueidad y la base
estabilizadora del bol mezclador

AL FINAL DE SU VIDA UTIL

(01/02/03/q) pueden colocarse
en el lavavgijillas.

Los pies del mezclador (I/m)
pueden lavarse en el lavavaijillas
colocdndose en la bandeja
superior con las hojas hacia
arriba.

+ Limpie la base (g). el reductor de
la minipicadora (n3), el reductor
de la batidora de vaso (04) y el
cuerpo (a) del aparato
Unicamente con una esponja
himeda y séquelos bien.

» No lave nunca el bloque motor en
el lavavaijillas.

» No utilice estropajos abrasivos u
otros objetos con elementos
metdlicos.

* No sumerja nunca el bloque motor
en agua. Limpielo con un trapo
seco o un poco himedo.

Atencion: los brazos de batidora
(I/m), la cuchilla de la
minipicadora (n2) y la cuchilla de
la batidora de vaso (02) poseen
hojas muy afiladas.Tenga cuidado
al limpiar estos accesorios.

PRODUCTOS ELECTRICOS O ELE-

iContribuyamos a proteger el medio ambiente!

G) Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o

reciclables.

= Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su

procesado.

defecto, a un centro de servicio oficial para que pueda ser

o
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INSTRUCOES DE SEGURANGCA

Antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez, leia atentamente
estas recomendagoes e respeite as
instrucoes de utilizagdo do
aparelho.

- Antes de ligar este aparelho &
tomada, verifique se a tensdo de
alimentagdo do aparelho é
compativel com a sua instalagdo
eléctrica. Caso contrdrio, podem
ocorrer danos no aparelho ou
ferimentos. Qualquer erro na
ligagdo do aparelho & corrente
anulard a garantia.

Este produto destina-se
exclusivamente a uma utilizagdo
doméstica. A sua utilizacdo
prolongada para fins comerciais e
profissionais pode sobrecarregar o
aparelho e danificar o mesmo, ou
provocar ferimentos. Uma
utilizagdo nessas condi¢oes anula
a garantia do aparelho.

Para evitar choques eléctricos,
nunca utilize o aparelho com as
mdaos molhadas ou sobre uma
superficie himida ou molhada.
Evite molhar os componentes
eléctricos do aparelho e nunca o
mergulhe em dagua.

Ndo deixe que as criang¢as utilizem
o aparelho sem vigil@ncia.

Este aparelho ndo foi concebido
para ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) cujas

5

capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais se encontram reduzidas,
ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, a
ndo ser que fenham sido
devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta
utilizacdo do aparelho, pela
pessoa responsdvel pela sua
segurancga.

Vigie as crian¢as para se certificar
de que ndo brincam com o
aparelho.

Desligue sempre o aparelho da
corrente assim que ferminar a sua
utilizagdo, quando colocar ou
retirar acessérios e quando
proceder a sua limpeza.

N&o utilize o aparelho se este ndo
funcionar correctamente ou se o
cabo de alimentacdo, a ficha ou o
préprio aparelho se encontrarem
danificados.

Para garantir a sua seguranca,
estas pecas devem ser substituidas
por um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado (consulte a
lista no folheto de Servigcos de
Assisténcia Técnica).

Qualguer intervencdo para além
da limpeza e manutengdo
habituais pelos clientes deve ser
executada por um Servico de
Assisténcia Técnica autforizado.



* N&o mergulhe o aparelho, o cabo
ou a ficha em dgua ou qualquer
outro liquido.

Mantenha o cabo de alimentacdo
fora do alcance das criangas,
longe das partes quentes do
aparelho e afastado de fontes de
calor ou de cantfos cortantes.

Para conservar a garantia do
aparelho e evitar problemas
técnicos, nunca fente desmontar
ou reparar o aparelho por si
préprio e nunca permita que
pessoas ndo qualificadas o fagcam.
Leve o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.
N&o desloque, nem desligue o
aparelho puxando pelo cabo de
alimentacdo para ndo alterar o
seu correcto funcionamento e
evitar qualqguer risco de acidente.
A utilizagdo de elementos e de
acessorios ndo recomendados
pelo fabricante pode provocar
ferimentos corporais, danificar o
aparelho, levar a um
funcionamento incorrecto e por
consequéncia a garantia.

Para evitar choques eléctricos,
certifique-se de que os seus dedos
ndo entram em contacto com a
tomada quando ligar ou desligar o
aparelho.

Ndo ligue outros aparelhos na
mesma tomada utilizando
adaptadores, para evitar qualquer
sobrecarga eléctrica que possa
danificar o aparelho e provocar
acidentes. Utilize uma extensdo
apenas apds certificarse que se

encontra em perfeitas condicdes

de funcionamento.

Para sua seguranca, este aparelho

cumpre as normas e regulamentos

aplicaveis:

- Directiva sobre baixa tensdo

- Compatibilidade
electromagnética

- Ambiente

- Materiais em contacto com os
alimentos

Para evitar qualquer acidente,

fenha cuidado para que os seus

cabelos, roupa ou outfros objectos

ndo fiquem presos nas partes

moveis do aparelho.

N&o toque nos batedores ou nas

varas, nem introduza qualquer

objecto (faca, garfo, colher, etc.)

para evitar ferimentos, provocar

acidentes a outras pessoas ou

danificar o aparelho. S6 pode

utilizar uma espdtula quando o

produto ndo estiver em

funcionamento.

De forma a evitar danificar o

aparelho, nunca cologue o

aparelho e os seus acessoérios No

congelador, no forno ou no micro-

ondas.

Os acessorios foram concebidos

para preparar produtos

alimentares.

Nunca os utilize para preparar

oufros produtos.

Ndo utilize os acessérios

mini-picadora e copo liquidificador

sem a base de estabilizacdo.



DESCRICAO

a. Batedeira

al.Botdo de ejeccdo das varas e
dos batedores
a2.Variador de velocidade/turbo

b. Batedores multi-varas para
preparacoes ligeiras
(consoante o modelo)

c. Batedores multi-varas para
preparacoes ligeiras
(consoante o modelo)

d. Varas para massas pesadas
(consoante o modelo)

e. Varas para massas pesadas
(consoante o modelo)

f. Dispositivo de seguranca

g.Base (consoante o modelo)

h.Taca (consoante o modelo)

i. BotGo de bloqueio/desblogueio

do brago articulado
(consoante o modelo)

j. BotGo de blogqueio/desblogueio
da batedeira
(consoante o modelo)

k. Esp&tula (consoante o modelo)
I.Pé de varinha de pldstico
(consoante o modelo)
m. Pé de varinha em inox
(consoante o modelo
n. Mini-picadora 500 ml
(consoante o modelo)
n1Taca
n2 Ladmina
n3 Redutor
0. Copo liquidificador 800 ml
(consoante o modelo)
o1 Copo graduado
02 Ldmina
03 Tampa hermética
04 Redutor
p. Copo doseador (consoante o
modelo)
g.Base (consoante o modelo)
r.Tampa (consoante o modelo)

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTOID

Retire os acessoérios da embalagem
e lave-os com dgua quente.

Atengado: o pé de varinha (I ou m),
a lédmina da mini-picadora (n2) e
do copo liguidificador (02) tém
|&minas muito afiadas.Tenha
cuidado quando os manusear.

52



UTILIZAGAO DO APARELHO

Importante:

NUNCA UTILIZE OS BATEDORES OU
AS VARAS AO MESMO TEMPO QUE O
PE DE VARINHA, A MINI-PICADORA
OU O COPO LIQUIDIFICADOR.

NA FUNCAO DE BATEDEIRA COM

OS BATEDORES OU AS VARAS:

« Utilizagdo na mao:

« Verifigue se o aparelho estd
desligado da corrente, se o
selector de velocidade (a2) estd
na posicdo "0" e se o pé de
varinha, a mini-picadora e o
batedor ndo estdo colocados na
parte de trés do aparelho.

« Intfroduza as hastes de cada
batedor (b) ou vara (d) nos
orificios previstos para o efeito e
encaixe. Os batedores e as varas
tém uma forma especifica, a vara
ou o batedor com o dispositivo
de seguranga (f) devem ser
colocados a esquerda, no orificio
maior (Fig. 1).

« Ligue o aparelho:

- O aparelho tem 5 velocidades e
uma fung¢do turbo. Comece
sempre a misturar ou amassar na
posi¢do 1 e, depois, 2,3,4,5
(Fig. 2).

- Para amassar massas pesadas e
consistentes recomendamos que
frabalhe apenas na posicdo 5.

- Pode também aumentar a
velocidade seleccionando a
fungdo turbo. No enfanto,
recomendamos que seja utilizada
apenas por breves momentos (no

maximo 30 s nas Massas
consistentes).

» Depois de terminar a operagdo,
posicione o selector de velocidade
(a2) na posigdo "0".

+ Desligue o aparelho da corrente.

+ Depois, prima o botdo de ejeccdo
(al) para soltar os batedores ou
as varas.

« Utilizagdo na base (g):
(consoante o modelo)

+ Verifique se o aparelho estd
desligado da corrente, se o
selector de velocidade (a2) estd
na posi¢cdo "0" e se o pé de
varinha ndo estd instalado.

* Infroduza as hastes de cada
batedor (¢) ou vara(e) nos orificios
previstos para o efeito e encaixe.
Os batedores e as varas tém uma
forma especifica, a vara ou o
batedor com o dispositivo de
seguranca (f) devem ser
colocados da esquerda, no orificio
maior (Fig. 1).

+ Coloque a base (g) sobre a
bancada:

- Para levantar o braco,
desbloqueie premindo o botdo
() (Fig.3).

- Coloque a taca (h) (Fig. 3).

- Desblogueie o braco para o
baixar premindo o botdo (i)
(Fig.4).

- Coloque a batedeira com as
varas ou os batedores instalados
no brago articulado até ouvir um
clique (Fig.5).



Atencgado:

INTRODUZA A BATEDEIRA
COLOCANDO OS BATEDORES OU AS
VARAS NOS ENCAIXES (Fig.5).

« Ligue o aparelho:

- O aparelho tem 5 velocidades e
uma func¢do turbo. Comece
sempre a misturar ou amassar na
posi¢do 1 e, depois, 2,3,4,5
(Fig. 2).

- Para amassar massas pesadas e
consistentes recomendamos que
frabalhe apenas na posi¢cdo 5.

- Pode também aumentar a

velocidade seleccionando a
fungdo turbo (a2).
No entanto, recomendamos que
seja utilizada apenas por breves
momentos (no méximo 30 s nas
massas consistentes).

« Depois de terminar a operagdo,
posicione o selector de velocidade
(a2) na posi¢do "0".

+ Desligue da corrente e accione o
botdo de desbloqueio (i) para
levantar o brago articulado.
Depois, prima o botdo de bloqueio
da batedeira (j) para a retirar do
suporte.

« Depois, prima o botdo de ejec¢do
(al) para soltar os batedores ou
as varas

NA FUNCAO DE VARINHA

(CONSOANTE O MODELO)

« Verifique se o aparelho estd
desligado da corrente, se o
selector de velocidade (a2) estd
na posicdo "0" e se os batedores
ou as varas estdo retirados do
aparelho.

* Levante a abertura situada na
parte de tras do aparelho e
aperte, sem forcar, o pé de varinha
(I ou m) no sentido inverso ao dos
ponteiros do relégio (Fig. 6) até
ouvir o clique.

Ligue o aparelho:

- Mergulhe o pé de varinha na
preparacdo antes de colocar o
aparelho em funcionamento;
desta forma evitard salpicos.

- Cologue o aparelho em
funcionamento com o selector de
velocidade (a2), (Fig. 2), primeiro
na posicdo 1 e, depois, 2, 3,4, 5.
Utilize a posigdo Turbo (a2) se a
receita necessitar de mais
poténcia.

- Antes de retirar o pé de varinha
da preparag¢do desligue o
aparelho (evitard salpicos).

Se sentir uma resisténcia ao
apertar, &€ porque o pé ndo esta
bem alinhado.

Retire-o totalmente e volte a
apertd-lo correctamente.

Retirar do pé de varinha:

+ Depois de parar o aparelho, na
posicdo "0", desligue-o e
desaperte o pé de varinha (I ou
m)
rodando-o no sentido dos
ponteiros do relégio.

Ndo utilize o pé de varinha:

* Numa panela ao lume.

» NGo o coloque em funcionamento
num recipiente vazio, nem com
cubos de gelo, para picar carne
crua, frutos secos (améndoas,
nozes, etc.).



NA FUNCAO DE MINI-PICADORA

NA FUNCAO DE COPO

500 ML (CONSOANTE O

MODELO)

- Coloque a taga (n1) sobre a
base (q).

- Coloque a lédmina (n2) no eixo
da taca (n1).

- Coloque os alimentos na taga
(n1) e, depois, coloque o redutor
(n3).

« Verifique se o aparelho estd
desligado da corrente, se o
selector de velocidade (a2) estd
na posicdo "0" e se os batedores
ou as varas j& ndo estdo
instalados no aparelho.

- Levante a abertura situada na
parte de trés do aparelho e
coloque-o sobre o redutfor (n3)
da mini-picadora.

- Ligue o aparelho & corrente e,
depois, ligue-o com o selector de
velocidade (a2) (Fig. 2). primeiro
na velocidade 1 e, depois, 2, 3, 4,
5. Utilize a fungdo Turbo (a2) se a
receita necessitar de mais
poténcia.

- Depois de terminar a preparacdo,
pare o aparelho e desligue-o da
corrente.

- Retire o aparelho e depois o
redutor (n3).

- Retire a ldmina (n2) pegando
nela pela parte de pldstico.

- Apds a utilizagdo, retire os
alimentos

- Ndo coloque este acessério em
funcionamento vazio.

©

LIQUIDIFICADOR 800 ML
(CONSOANTE O MODELO)

- Cologue a taca (o1) sobre a
base (q).

- Cologue a l&émina (02) no eixo
do copo (o1).

- Cologue os alimentos no copo
(o1) e, depois, coloque a tampa
hermética (03) e o redutor (04).

« Verifigue se o aparelho estd

desligado da corrente, se o

selector de velocidade (a2) estd

na posi¢do "0" e se os batedores
ou as varas jé ndo estdo
instalados no aparelho.

- Levante a abertura situada na
parte de trés do aparelho e
coloque-o sobre o redutor (04)
do copo liquidificador.

- Ligue o aparelho & corrente e,
depois, ligue-o com o selector de
velocidade (a2), (Fig. 2), primeiro
na velocidade B e, depois, 2, 3,4,
5.

Utilize a fungdo Turbo (a2) se a
receita necessitar de mais
poténcia.

- Depois de terminar a preparagdo,
pare o aparelho e desligue-o da
corrente.

- Retire o aparelho, o redutor (04) e
depois a tampa (03).

- Retire a ldmina (02) pegando
nela pela parte de pléstico.

- Apds a utilizacdo, retire os
alimentos.

- Ndo coloque este acessério em
funcionamento vazio.



QUANTIDADES E TEMPO DE PREPARACACTIIIED

Acessorios Quantidade méaxima Tempo méaximo |Velocidade
Batedores
multi-varas 12 claras de ovo 4 min 5
Claras em castelo
9 ovos,
470 g de farinha,
470 g de manteiga
Bolo quatro omolemqo, .
quartos 4709 ole acucar, 5 min 5
1 c.de café de fermento
quimico, 2 pitadas de sal,
1 saqueta de aglcar com
baunilha
500 g de farinha,
Varas 300 ml de agua,
com base 10 g de sal, 3 min 5
Massa de pdo 10 g de fermento de
padeiro
500 g de farinha,
Varas 300 ml de agua,
sem base 10 g de sal, 3 min 5
Massa de pdo 10 g de fermento de
padeiro
55 scomum
P& de varinha 160 g de legumes dfempo dz
Sopa cozidos, 1 \escanso ge Turbo
240 g de caldo min, N Minimo
N&o bater
mais de 5 vezes
';/I(;Ts'g;;z%rg 25 g de salsa 15s Turbo
Copo 150 g de banana,
liquidificador 300 ml de leite, 45s Turbo
Batido 6 cubos de gelo

©




LIMPEZA

« Certifique-se de que o aparelho
estdé desligado da corrente.

* Limpe os batedores (b/c). os

misturadores (d/e), o pé

misturador (I/m), a mini-picadora

(n) e o copo liquidificador (o)

imediatamente apds a utilizacdo

para evitar que os restos da
mistura de ovos ou de dleo figuem
colados ou secos.

Pode lavar as varas (b/c). os

batedores metdlicos (d/e). o pé

da varinha em pléstico e em metal

(I/m), a taga, a I&mina, a base da

mini-picadora (n1/n2/q). bem

como a taga, a lémina, a fampa
vedante e a base de estabilizacdo
do copo liquidificador

(o1/02/03/qg) com uma esponja

e detfergente para a loica em

dgua corrente.

- As varas (b/c), os batedores
metdlicos (d/e). ataca, a
|[&dmina, a base da mini picadora
(n1/n2/q). bem como a taga, a
|&dmina, a fampa vedante e a
base do copo liquidificador
(o1/02/03/q) podem ser

PRODUTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS EM FIM DE VIDA

Ajude o ambiente!

lavados na méaquina de lavar
loica.

Os pés das varinhas (I/m) podem
ser lavados na mdaquina de lavar
loica no cesto superior, com as
|Gminas viradas para cima.

*Limpe a base (g). o redutor da
mini-picadora (n3), o redutor do
liquidificador (04), o corpo (a) do
aparelho exclusivamente com uma
esponja himida e depois seque.

* Nunca lave o bloco do motor na

magquina de lavar loigca.

*Nd&o utilize esponjas abrasivas ou
objectos que contenham partes
metdlicas.

*Nunca mergulhe o bloco do motor
na dgua. Limpe-o com um pano
seco ou levemente humedecido.

Atencdo: os pés misturadores
(I/m), a lamina da mini-picadora
(n2) e o copo liquidificador (02)
incluem laminas muito afiadas.
Tenha cuidado quando os lavar.

O seu aparelho contém materiais que podem ser
recuperados ou reciclados.

Entregue-o a um ponto de recolha ou, & falta deste, a um

seu fratamento.

centro de assisténcia técnica autorizado para possibilitar o
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0dnyieg Xxpriong TnNg GLUGKELNG.
e MPoToV CUVEETETE TN GUOKELN TNV
ntplla pevpatog, PefaiwOdeite 6tin
NAEKTPIKI] TAON TNG GUGKEVIG GaG
eivau {Sta pe au Ty TNG NAEKTPIKAG
oag eykataotaons. e avtibetn
mep{mTwon, vTtdpyeL K{ivBuvog
TPOKANONG BAaBY ot cuokeuvn 1
TPOCWTIKOV GO TPAVUATIOUOV.
Omotodrimote o@dApa otn clvdeon
AKUPWVEL TNV Eyyvnon.
H tapovoa cuokeun poopiletat
QATTOKAELOTIKA yLa WKLok xprion. H
HaKpOTPOOETUN XPrion yia
EUTTOPIKOUG KAl ETLAYYEALATIKOVG
OKOTIOUG EVEXEL TOV KiVEUVO
UTEEPPGPTLONG TNG GUGKELTG Kl
TPOKANoNG BAaBwy o€ avtiv iy
CWHATIKWOY TPAVUATIONWDY OTOV
XprioTn. H xprion vmd tétoleg
GUVONKEG AKUPWVEL TNV EyyUnon TG
GUOKEUNG.
l'a va armo@UYEeTE Tov K{vduvo
nAektpomAngiag, ToTE pun
XPNOLLOTIOLE(TE TN CUCKELN e
Bpeyuéva x€pla 1 emdvw o€ vypi N
Bpeyuévn emupdvela. Mn Bpéxete ta
NAEKTPIKG UEPN TNG CUCKELNG KaL
TOTE unv ta ubilete oto vepd.
Mnyv emtpénete ota madd va
XPNOLLOTTOL00Y TN CUGKELT] XWwP(g
ent{BAen.
¢ H mapovoa cuokevr] dev tpoopiletal
yla xprion and dtopa
(ovumepiaupavouévwy Twy

@

TUSLDV) PE HELWHEVEG CWUATIKES,
aoONTIPLE 1] SlavonTIKES
KavoTnTeG, 1} dTtopa pe eAAT
eumelpla rj yvdon wg pog m xprion,
EKTOG EAV TN XPNOLHOTTOLOVY LTLO
emctripnon 1 €xouv AdBeL 0dnyleg
OXETIKA LLE TN XPr]O” TNG CUCKELNG
amnd kamoto dtopo mov lvat
uTtELOLVO YLaL TNV ACPAAELA TOUG,.
Ta taudLd epémnel va Bplokovtat umtd
emt{BAen TPOKEIUEVOL Va
Slaopaliotel 6Tt dev Ba

XPNOLLOTIO OOV TN GUGKELT] WG

T vidL.

Na aroouvEete TdvTa TN CUOKELY
and to pevua LOALG CTAUATAOETE va
T XPNOLUOTIOLE(TE, KATA TN
ouvapuoAdynon Kat
amocuvappoAdynon e§aptnudtwy,
KaBWg Kat Katd Tov Kabaplopd tng.
Mn XPNOLULOTIOLE(TE T CUCKELT] €AV
Sev Aettovpyel cwoTd 1 €xet uooTEl
{nuid, fj €dv to KaAwdio peduatog
To Buopa €xeL pOapel.

MpokeLévou va amo@euxOel KABe
k{vduvog, TPOTKOW(OTE TN CUOKELN 1}
To eAatTwHaTkS eEdpTnua Tpog
avTIKaTAoTtaon o€ €va
e€ovolodotnuévo KEVTPO GEPPLG
(8elte tn Alota oto puAradio
o£pPLS).

EKTOG amd TIG TAKTIKEG EpYAO(ES
KaBapLolov Kat GUVTIPNONG TTOU
ekteAovvtal artd Tov xpriotn,
omtoladnmote AAAN eméuPaon mpEmeL
va avatBetat o€ €va
efovolodotnuévo KEVTPO GEPPRLG.



¢ Mn BuBilete Tt cLOKELT], TO KAAWDSLO
pebuartog 1 to Bvopa o
omotodrmote vypo.

Mnv agrvete To KaAwbdlo pevuatog
exTeOelévo o€ onpelo Tov elvat
mpooPdoipo o€ Tadld, Kovtd r o€
emapr] pe ta {eotd uépn g
GUOKEVNG, KOVTA o€ Ttnyn
Bepudtnrag r emdvw ot aunen
ywvia.

la va Slatnprioete TNy eyyvnon g
GUGKEUNG KAL VOL ATTOQUYETE TUXOV
TEXVIKO TTPOPANUA, TTOTE UV
npoomadelte va
ATTOCUVAPUOAOYNOETE 1] vVa
ETULOKEVATETE OL (BLOL T CUOKELT] KA
LNV ETUTPETETE OE KAVEVA UN
€€£0VG1080TNEVO ATOMO VAL TO KAVEL.
MPOooKOW(OTE TN CUGKELY] O€ €va
€£0V0L0SOTNUEVO KEVTPO
eEunnpétnong HETA Ty TWAnon.
MOTE [N HETAKIVETE 1] aOCUVSEETE
Tn ovokevr] amd To pevua TPABWvTag
T0 KaAwdLo pevpatog. Etat, Oa
StatnpnBei n kKaAn Aettovpyla TG
GUOKELNG KaL Oa aropevyBel KAOe
k{vduvog atuxuatog.

H xprion pepwyv kat e€aptnudtwy
1o Sev guaTtrvovtal and v
KATAOKELAOTPLA eTalpe(a propel va
ETUPEPEL CWUATIKOVG
TPAVUATIOHOVG, BAGBEG KaL
SuoAettoupyla TG CLOKELNG, KABWG
Kol akUpwon g yyvnong.

Ta va aro@UyeTe Tov K(vduvo
nAektpomnAngiag, ppovtiote Ta
SdyxTuAd oag va unv ayy&ouv toug
akpodekTeg TG tpilag dtav
GUVOEETE 1] ATTOCVVOEETE TN CUCKEULT].
Mn cuvdéete AAAEG CUOKEVEG TNV
(Sl pla xpnotpomodvTag
TPOCAPLLOYE(, TIPOKELLEVOL Va
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amo@ev)Oel N TUXOV NAEKTPIKN
UTLEPEOPTWOT TTOL UTTOPEL va
T(POKAAETEL BAGBEG TN CUOKELN I}
OWHATIKOUE TPAVUATIOHOVG. Mn
Xpnotpornotelte praiavtéla mapd
uévo agov Pefaiwdelte Tt elvan o€
KaAr katdotaon.

o v aopaleld oag, n moapovoa
OUOXEVY] CUUUOPPWVETOL UE T
EQUPUOOTEN TPOTUTIA KLl
HAVOVIOUOUG:

- O6nylo xapnArig Téong

- HAextpouayvntoaj cuuBatdtnta

- MepLBaAiov

- YAd o€ emopri UE TPOPES

Mo Ty arouyr atuxnudtwy,
ppovtiote Ta parAid oag, Ta povxa
oag 1j ortotodrjrote AAA0 avTiKe(uevo
va unv €pBeL o€ emapn K Ta
KLYOUULEVOL LLEPT TNG CUCKELNG.

Mnv ayy{ete Toug avadevtripeg 1 ta
QuuwTpLa KAt NV ELCAYETE KAVEVQL
avtikelpevo (payalpy, mpoivy,
KOUTAAL, K.ATL.), yla va artoevBel o
K{v8UVOG CWUATIKOV TPAVUATIONOV,
N TTPOKANGT atuxnuUdtwy oe Tpltoug
1 BAawv ot cuokevr]. MTope(Te va
XPNOLLOTIOLE(TE [at OTTATOVAR HOVO
dtav n cuokevr] Sev Asttovpysl.
MPOKELUEVOL VAL ATTOPVYETE TNV
TpokAnon PAaBwyv ot GuoKeLH,
TOTE [NV TOTOOETE(TE TN GUOKELN
Kat ta eEapTipatd tng oTnv
KATAPUEN, 0E NAEKTPIKO POUPVO 1|
OUPVO UKPOKVUATWY.

Ta e€aptripata tpoopillovtal yla tnv
enegepyacio TPOWWV.

Mnv Ta XpnOLLOTIOLE(TE yLaL TNV
enegepyacia AAAwY TTPoldVTwY.

M XPrOLOTTOLE(TE TO KPS KOTTTN
KOWL TO UTTOA TOU UTTAEVTEP XwpIG TNV
avtloAlednTIKY Bdon.



MNEPIFPA®H

a. Mi&ep
al. Kovurni agaipeong {upwTnpuov
kat avadevtipwy
a2. Awakomng taxvtneag / Turbo

b. Avadevutripeg e TOAAATTAEG AeTt(DEG
yla AQpLa pelypata
(avdAoya pe To pHovTéAro)

C. AvadevuTrpeq e TTOAAATTAEG AeTtiSeg
yla eAapLd pelypata
(avdAoya e TO LOVTEAO)

d. Zvpwtripla ya Baptég Jopeg
(avdAoya pe to povtéAo)

e. Zvpwtrpla yla Baptég {oueg
(avdAoya pe TO HOVTEAD)

f. O8nydS¢ TomoBEToNg

g. Bdon (avdAoya pe to povtéro)

h. MmoA (avdAoya pe To povtéro)

i. Kovum( acpdAionc/amacgdAiong
Tou teplotpeduevou Bpayiova
(avéAoya pe TO HOVTEAD)

j. Kovuml acpdAiong/aracpdiiong
Tov pikep (avaAoya Ue TO LOVTEAO)

Evap&n Asttovpyiag

¢ Apalpgote ta egaptripata and
cuokevaoia Toug Kat KabaploTte ta pe
(€06 vepo.

k. EmdtovAa (avdAoya pe TO HOVTEAO)
l. NAactikn pdpdog avauegng
(avdAoya e To HoVTEAD)
m. Avoge(dwtn pdpdog avaueEng
(avdAoya pe To HovTEAO)
Nn. Mwpd6g kémTng 500 ml
(avdAoya pe TO povtéAo)
n1 MmoA
N2 $otnua Aemtidwyv
n3 Mewwtrpag
0. MroA umAévtep 800 ml
(avdAoya pe To povtéro)
o1 AwBabuiopévo pumoA
02 ZHotnua Aemt{dwy
03 Kamdxi oteyavomoinong
04 MelwTtrpag
p. M7toA Socouétpnong
(avdAoya pe TO HOVTEAD)
d. Bdon otaBepomnoinong (avdioya pe
TO HOVTEAO)
r. Kartdkt (avdAoya (e To HoVTEAD)

Mpocoyn: n paRdog avauegng (I m) kat
TO GUOTNUA AETB WV TOL UIKPOV KOTTTN
(n2) kat Tov umoA pmAévtep (02)
StaB€touy moAL axunpEg Aemideg. Mpémet
va €{0TE TPOCEKTIKO! KATA TOV XEIPIOUO
TOoUuG.

<)



Xprion TG CUGKELNG

ZNUAVTIKO:

MOTE MH XPHZIMOTOIEITE TOYZ
ANAAEYTHPEZ H TA ZYMQTHPIA
TAYTOXPONA ME TH PABAO
ANAMEIZHZ, TON MIKPO KOMTH H TO
MMOA MMNAENTEP.

2ZTH AEITOYPIIA MIZEP ME TOYX

ANAAEYTHPEZ HTA ZYMQTHPIA:

* Xepokivntn xprion:

¢ BeBalwOeite 4tin cuokevn dev elvat
ouvdedepévn oto pevua, OTLO
Stakdmng tayvtntag (a2) elvat otn
B€on "o" kat dtL dev elvan
ouvdedepévn n pdpdog avauegng, o
WKPOG KOTTTNG 1] TO UTTAEVTEP OTO
mt{ow WEPOG TG CUOKELNG.

¢ EloaydyeTe Ta OTEAEXN TOU KABE
avadevtripa (b) i upuwtnplol (d)
U€oa OTLG OTTEG TTOL TTPORAETOVTAL

ylat autdv TOV OKOTIO KAt ATPAA(OTE.

Ot avadevutipeg Kat ta {upwTtrpla
£XOLV CUYKEKPIUEVO oXriHa. To
{uuwTpL 0 avadeuTrpag LUE TOV
08nyo tonoBetnong (f) mpémet va
TontoBetnOsei oTa aploTePd, oTN
peyaAvtepn omr (Ew. 1).

* TUVSECTE TN CUOKELY OTO pevAL:

- H cuokevn] SlaBtel 5 TaxvTnTeS Ko
Asrtovpyia Turbo. Na apyiete
Tavta Ty avaueEn i to {Ouwpa
oTNOLoN 1 Kot META VO TTPOXWPATE
ot O€oeg 2, 3, 4, 5 (EK. 2).

- to Ouwa Bapudy Kat TTYTWOY
{uuwyv, ovviotdtal n enegepyaoia
He xprion Hévo g Beong 5.

- Mmtopeite entiong va avgroete tnv
TaXVTNTA ETUAEYOVTAG TN
Agttoupyla Turbo. Qotdoo, oag
GUVIOTOUE VA TN XPNOLULOTIOLETE
udvo yla cUVTOpaA XPOVIKA
Slaotripata (Katd péyloto 30 Seut.
yto TInXTEG (O peq).

e ApoU tepuatiotel n Aettovpyia,
yupiote Tov Stakdmen TayvTnTag
(a2) otn B€on "o".

¢ ATtocuvdEaTe TN GuoKeLT| atd To
pebua.

* ST GUVEXELQ, TTATAOTE TO KOLUTT(
agaipeong (at) yla va arac@aiioste
Toug avadevTtripes fj Ta {upwTripta.

* Xprion dvw otn Bdon (g): (avdAoya
LE TO HOVTEAOD)

¢ BeBalwOelte 6tLn cuokevn| Sev elvat
ouvdedepévn ato pebua, 4tLo
Stakdmeng taxvtntag (a2) elvat otn
B€on "0" kaw T dev elvat
ouvdedepévn n pdpdog avauegng.

* EloaydyeTe ta oTEAEXN TOU KABE

avadevtripa (c) 1 (upwnpelov (e)
uéoa oTIG O TOL TTPOPAETOoVTaL

ylat auTéV TOV OKOTIO Kat ATPAA(OTE.

Ot avadevutripeg Kat ta {uuwTrpla

£X0LV GUYKEKPIUEVO oxriua. To

CuuwTtnpL 0 avadsvtrpag Ue Tov

08nyo tomoBetnong (f) mpémet va

tonoBetnOel oTa aploTtePd, oTN

peyaAvtepn omr] (Ew. 1).

TomoBetriote tn Bdon (g) mavw o€

Hia emipdveLa epyaoiag:

-Ma va avaonkwOel o Bpaxlovag,
ATACPAATTE TOV TTATWVTAG TO
koupur( (i) (Ew. 3).

- TortoBetriote to umoA (h) (E. 3).

- Amac@aliote Tov Bpaxlova yla va
TOV XAUNAWCETE TATWVTAG TO
kouut( (i) (Ew. 4).

- TomtoBetriote to Ui&ep, dmov €xete
1dn tomoBetroeL Ta QupwTrpLa
TOUG AvadeVTPEG, OTOV
TEPLOTPEPONEVO Ppayiova Ewg
étov va akovoTtel éva KAK (EK. 5).

Mpocoxn:
EIZATATETE TO MIZEP

@



TOMOOETQNTAZ TOYZ ANAAEYTHPEZ
HTA ZYMQTHPIA MEZA ZTIZ EFKOMNEZ
(Ew. 5).

® TUVSECTE TN CUOKELY OTO pevAL:

-H ovokeur] SLABETEL 5 TaXVTNTES KAl
Agttovpyla Turbo. Na apx(Cete
mdvta tny avduegn f to {Huwua
otn B€on 1 Kal LETA va TTpoXwpPETe
ot B€0eLG 2, 3, 4, 5 (Ewk. 2).

- to {OuWHa Bapudy Kat TTYTWV
Quudv, ouviotdrtacn emegepyacia
He xprion H6vo g Béong 5.

- Mrtopelte emiong va avgroete tnv
TaXVTNTA EMAEYOVTAG TN
Agttovpyla Turbo (a2).

Q0T1600, GO GUVICTOVUE VA TN
XPNOOTIOLE(TE HGVO yla cUVTOUA
XPOVIKA Staotripata (Katd Héyloto
30 Seut. yla TNy TEg O UEQ).

e AoV tepuaTioTe( n Asttovpyla,
yup(oTe ToV Slakdmen taxvuTNTaS
(a2) otn 6éon "o".

* ATTOOUVSEDTE TN CLOKELY] aTtd TO
PEVHLA KO TTATY|OTE TO KOV UTT(
anac@dAong (i) ya va avaonkwOel
0 TEPLOTPEPOUEVOG Bpayiovag. TN
OUVEXELA, AT OTE TO KOLUTT(
aopaAiong tov uigep (j) yia va
agpaipéoete to UiEep amd tn Baon.

¢ 5T GUVEXELQ, TTATAOTE TO KOVUTT(
apaipeong (a1) ya va antac@alioete
TOuG avadevTrpeg 1 ta {uwTrpLa.

T1n Astrovpyia pifep (avdroya pe To

povtédo)

¢ BeBalwOeite 6tin cuokevn dev elvat
ouvdedepévn oto pevua, OTLO
Stakdmng tayvtntag (a2) elval otn
B€on "o" kat dtL dev elvan
oUVSESEUEVOL OL AVASEVTHPEG 1] TAL
{uuwTrpla T GUOKELY.

* AVaoNKWOOTE TO KATIAKL TTOU
Bploketat oto Tiow HEPOG TNG
OUOKELNG Kal BOWOTE, Xwpl§ va

aoKknoete duvapn, tn papdo
avapegne (I m) apotepdotpopa
(Ewk. 6) éwg dTOUL va akovoTel To
KALK.

* SUVSECTE T CUCKEUN OTO pEVAL:

-Bubiote tn pdpdo avdpelEng uéoa
0To pelypa tpLy and tny €vapén
Agttoupylag Tng CUOKELNG
T(POKELULEVOU VOl ATLOQUYETE TO
mtoAlopa.

- @éote o€ Aettoupyla TN CLUOKELT
yupvavTag tov Stakdmn taxvtnTag
(a2), (Ew. 2), mpwta otn O€on 1 Kat
UETA 0TI OE0EL 2, 3, 4, 5.
Xpnotporojote tn Agttovpyla
Turbo (a2) €dv n cuvtayn amactel
ueyaAUTepn €vtaon.

- Mpotob apalpéoete Tn pARdo
avapelgng amd to pelyua, Slakopte
T Aettovpyla TG GUOKELNG (Yl va
amo@UYETE TO TUTOALTUA).

Edv atoOavOeite avtiotacn Katd to
Bidwpa, n pafdog dev eivar cwotd
€VOLYPAUUIGUEVN.

Agaipéate T TANPwC Kat Péwote
TNV €K VEOL CWOTA.

A@aipean tng pafdov avapeEng:

e Otav tepuatiotel n Aettovpyla tng
GUOKELNG KL LLE TOV SLaKOTTTN 0T
B€on "0", arocuvdéate TNy and To
pevua kat EePOWaoTe TN pdpdo
avdpeEne (11 m) meplotpépovtdg
v de€dotpopa.

Mn xpnouornotsite t papdo

avapegng:

* Méoa o€ KatoapoAa mov PploKeTat
TAVW O€ 0TI LAYELPLIKNAG.

e Mn xpnotuomoteite tn papdo
avapelgng péoa oe okevog oL elvat
Adelo 1} TEPLEXEL TTAYAKLA, VLot
TEUOXLOUS WOV KPEATOG 1 Enpdv
Kapmwy (apvydaia, @ouvtoiKLa
K.ATL).

@



21N A&ttoupyia HKpov KOttty 500 ml
(avdlioya ue To povtédo)

- TomoBetriote TO UroA (n1) mavw
otny avtoAwdnTtkn Bdon (q).

- TortoBetriote TO cUOTNUA AeTt{BwY
(n2) Tévw oTov dgova Tou UmoA
(n1).

- TOTOOETNAOTE TI TPOWYEG HECA GTO
umoA (n1) KaL ot cuVEXELA
tomoBeTrioTe ToV pHewwtrpa (n3).

BeBatwbelte 4t n cuokevr dev elvat

ouvdedepévn oto pevua, OtLo

Slakomng taxvTntag (a2) eivat otn
B€on "o" kat 6Tt dev elvat
ouvdedepEvol oL avadeuTripeg f} Ta
QuuwTripla 0T GUOKELT.

- AVAONKWOTE TO KATTAKL TTOV
Bploketat oto iow pwépog g
GUOKEUNG KOl TOTIOOETNOTE TN
CUOKELN TTAvw aTov PewwTrpa (n3)
TOU WKPOU KOTTTN.

- JUVBEOTE T CUOKELY] GTO peLLA KAt

UeTA B€ate TNV o€ Aettovpyla

YupvVWVTag ToV Stakdmtn taxvTnTag

(a2) (Ew. 2), TpdbTa otn B€on 1 Kat
UETA 0TI OETELS 2, 3, 4, 5.
Xpnotpomoujote tn Aettovpyla
Turbo (a2) edv n cuvtayn amattel
peyaAvtepn évraon.

- OTav OAOKANPWOETE TNV
eneEepyaoia, SlakoPte
Agltoupyla TG CUGKELNG Kat
amoouvdEoTe TNV and To pevua.

- AQaLPETTE TN CUGKELN KAl LETA TOV
pewwtrpa (n3).

- Apaipéote To cuoTnua Aemtidwv

(n2) kpatwvtag To and To TAACTIKO

T Tou.

- MeTd amd ™ Xprion, AQapeoTe TO
uelypa.

- Mn B€tete o€ AetTovpyia auto To
e€dptnua evw givan adeto.

Z1n Asttovpyia umoA unAgvtep 800
ml (avdAoya ue To povtéAo)

- TomoBetrioTe TO UmoA (o1) Tavw
oTnY avtloAlsOntkn fdon (q).

- TomtoBetrioTe TO cVOTNUA AeTtB WY
(02) Tdvw oTov d&ova Tou pmoA
(o1).

- TOomoBETAOTE TIG TPOWYEG HETA GTO
umoA (o1), oTn GUVEXELQL
TOTOOETNOTE TO KATLAKL
oteyavoroinong (03) kat TéAog Tov
pewtripa (04).

* BeBawwbeite dtLn cvuokeur dev elvat
ouvdedeuévn oto peda, 6TLO
SakdmTng taxvtnTag (a2) elvat otn
O£on "0" kau 6t Sev givaun
ouvdedepgvol oL avadeutrpeg i Ta
{uuwTtipla 0T CLUCKELH.

- AVaONKWOTE TO KATIAKL TTOV
Bploketat oto miow UépPog Tng
GUOKEULNG KaL TOTTOOETAOTE TN
GUOKELN TTAVW oToV HewwTrpa (04)
TOU UTTOA UTTAEVTED.

- ZuvB£0TE T CUOKELY] GTO PELHA KA
Uetd B€ote TV o€ Aettovpyla
YupvWVTag Tov Stakdmen taxvTnTag
(a2), (Ew. 2), mphta oTn B€on 1 KoL
UETA OTIS BETELS 2, 3, 4, 5.
Xpnotuomoujote tn Asttovpyla
Turbo (a2) edv n cuvtayn amattel
UeyaAUTEPN EvTaon.

- Otav 0AOKANPWOETE TNV
enefepyaoia, SlakoPte t
AgLtoupyla TG CUOKELNG Kat
ATTOCVVSECTE TNV ATtd TO PEVUA.

- AQaUPEDTE TN CUOKELT], LETA TOV
pewwtrpa (04) Kat TEAOG TO KATTAKL
(03).

- AQalpEoTe To oVoTNUA AeTtidwy
(02) KpATWVTAG TO ATTS TO TAACTIKS
Tupa Tov.

- MeTd amo tn Xprion, apalpécTe To
pelypa.

- Mn B£tete o€ AstTovpyia avto To
egdptnua evw eivat adeto



Moadtnteg kau Xpdvol eme€epyaciag D

EEapTtipata Méylotn moodtnTa Méywotog xpovog | Taxdtnta
AvadevTrpeg He
TIOAAQTTAEG AETt{BE 12 aoTtpddia apywyv 4 Aemtd 5
Mapéyka
9 apvd,
470 yp. aAelpy,
470 yp. Auwpévo Bolvtupo,
Kéw 470°YP- (axapn,, . 5 AemTd 5
1 KOUTAAGKL TOV YAUKOU UTTEIKLY)
TAOLVTED,
2 Ttp€deg aAdTy,
1 paKeAdxt Bavidia
Zopwtipwa 500 Yp. aAsupt,
€ Baon 300 ml veps, 3 AemTA 5
76 b Dol 10 yp. aAdTL,
MY POt 10 yp. payld aptomouag
Zopwtipa 500 Yp. a}\supt,
wpls Bdon 300 ml vepo, 3 Aemtd 5
23,’( 8 Peoptd 10 yp. aAdt,
MV Qi 10 yp. Haytd aptomotiag
55 SEUT. Asttovpyla pe
XpOvo Eekovpaong 1
PA&B&og avapelEng | 160 yp. Bpacuéva Aaxavikd, Aertto mepimov
p ! . Turbo
Zovma 240 yp. {wudg Mnv emavoAdfete
TEPLOTOTEPEC ATTO 5
pOpES
MGG KOTTTNG
Yidokopugvog 25 yp. LOlvTaveg 15 SEVT. Turbo
paivtavog
. 150 yp. Umavava,
MTmoA umAgvtep .
MOKGEK 300 ml Yot)\a, 45 devt. Turbo
6 TTayakia

®




KAOAPIZMOZX

* BeBalwbelte 4TLn cuokeur elvat
arocuvdedepévn amnd To pevua.

e KaBapiote Toug avadevtripes (b/c), Ta
Cuuwtrpla (d/e), T pdpdo avduegng
(I/m), Tov wkpd KETTTN (N) KA TO UTTOA
umAévtep (o) apéows uetd amd ™
XPrion yla VoL amo@UYETE TV TTAPAOVN
KOAANUEVWY 1] EEpapévwy
vroAetppdtwy ayov f Aadov mdvw o
avtd.

e Mmope(te va kaBaploeTe TOUg
avadevtripes (b/c), ta Qupwtrpia (d/e),
TNV TAAOTIKN Kat TN HeETAAAWKY] pdpSo
avawgng (I/m), to umoA, ta payxaipla,
TNV avToALeONTIKY Bdon Tov Hikpov
k61N (N1/n2/q), KaBWwg Kal To UIoA, Ta
poxalpla, To KamdkL oTeyavomoinong
Kal TNy avtoAodntikr Bdon tou
umAévtep (o01/02/03/q) kdtw amd
TPEXOUUEVO VEPS E EVaL GOLYYAPL KAl
VYPOS ATTOPPUTTAVTIKG TUATWY.

- Otavadevutripeg (b/c), Ta Quuwtripla
(d/e), To umoA, Ta payaipia Katn
AVTIOALGONTIKY Bdomn TOu uKPov
kOmTn (N1/n2/q), KABWS KoL TO UTOA,
Ta poxalpla, To Kamdkt oteyavotnTag
Ko n avtioAlodntikn Bdon Tov umoA
umAévtep (01/02/03/q) Hmopovv va
TAVBOVY GTO TTALVTHPLO TILATWV.

Ot pdBdot avapigng (I/m) pmopovyv va
TAVB0UY 6T0 TTdvw KaAddL tov
mAvvTnplov Tdtwy Ue Ta payaipla
TPOG Ta TTdvW.

¢ Na kaBap(ete tn Bdon (g), Tov
UELWTAPOL TOV HIKPOY KOTTn (n3), TOV
UEWWTAPA TOU UTtAEvTEp (04), TNV
KEVTPLKN povada (a) Tng CLUOKELNG
QTOKAELOTIKA Kat LOVO Ue €va
BpEYUEVO GPOLYYAPL KA VAL TOL AQPHVETE
Va GTEYVWVOLY TARPWG.

e MOTE UV TAEVETE TNV KEVTPIKY Lovada
0TO TTALVTIPLO TUATWY.

¢ M1 XPNOLHOTIOLE(TE AELAVTIKA
opovyyapta 1 avTiKelueva Tov
TIEPLEXOLY LETAAALKA HEPN.

¢ Moté un PuBileTe TNV KEVTPIKY] HOVASQ
uéoa o€ vePS. TKOUTTOTE TNV UE Eval
oteyvd 1 eAapds Bpeypévo Ttavi.

Mpocoyn: ot papdot avaueEng (I/m) ko
T0 cVoTNUA AETIS WV TOL HIKPOU KOTTTN
(n2) ko tov prmoA pnAgvtep (02)
SLaB£tovy mOAL atxunpEg Aemideq. Mpémet
va €{0TE TPOCEKTIKO! KATA TOV XEIPIOUO
TOougG.

HAEKTPIKO H HAEKTPONIKO MPOI

TENOZ THZ ZQHZ TOY

TuufdAdovpe otV Tpootacia tov mePPAariovtog!

H cuokevr] oag TepLEXEL TTOAAA alomtoioLa 1 AVAKUKAMGLLA

VAKA.

& MpookopioTe Ty TaAd GUOKEVH oag o€ éva KEVTPO SLaAoyrC To
omto{o Ba avaAdfet v emegepyacia Tng.

©
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SIKKERHEDSANVISNINGER B
kendskab til apparatet, medmindre
de er under opsyn eller har
modtaget forudgéende
instruktioner om brugen af

Loes disse sikkerhedsanvisninger
grundigt, inden apparatet
anvendes farste gang, og falg altid
brugsvejledningen fil apparatet.

Inden apparatet sluttes fil
stikkontakten, skal du kontrollere,
at netspcendingen stemmer
overens med spcaendingen pd
apparatets identifikationsskilt.
Ellers risikerer du at gdelcegge
apparatet eller at komme til skade
selv. Garantien bortfalder ved fejl i
filslutningen.

Dette apparat er udelukkende
beregnet til brug i hjemmet. Hvis
apparatet anvendes professionelt
eller kommercielt gennem lcengere
fid, er der risiko for, at det bliver
overbelastet, hvilket kan medfgre
skader p& apparatet eller p&
personer. Apparatets garanti
bortfalder ved en sé&dan brug.
Anvend aldrig apparatet med
vade hcender eller pd en fugtig
eller véd overflade, da det kan
medfare elektriske stod. Undgd at
gere de elektriske dele véde, og
scenk aldrig apparatet ned i vand.
Lad ikke bgrn bruge apparatet
uden opsyn.

Dette apparat er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (herunder
bgrn), hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner er svoekkede, eller af
personer uden erfaring eller

<)

apparatet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn ma ikke lege med apparatet.
Tag altid stikket ud af apparatet,
nar det ikke bruges lcengere, nér
filbehgrsdelene scettes i og tages
ud samt under renggring.

Brug ikke apparatet, hvis det ikke
fungerer korrekt, hvis det er
beskadiget, eller hvis ledningen
eller stikket er beskadiget.

For at undgé at der opstér farlige
situationer, mé& de beskadigede
dele kun udskiftes af et autoriseret
servicevcerksted (se listen i
servicehoeftet).

Anden vedligeholdelse end den
regelmcessige renggring og
vedligeholdelse, som brugeren selv
kan foretage, skal udfgres af et
autoriseret serviceveerksted.

Dyp ikke apparatet, ledningen eller
stikket ned i vand eller anden
veeske.

Lad ikke ledningen hcenge ned
inden for barns raekkevidde,
komme i ncerheden of eller i
kontakt med apparatets varme
dele eller en varmekilde, og
anbring den aldrig, s& den
hoenger ud over en skarp kant.



Forsgg aldrig at skille apparatet ad,
at reparere deft selv eller at f& en
ukvalificeret person fil det, da dette
vil medfgre bortfald af garantien
og eventuelle tekniske problemer.
Indbring apparatet til et autoriseret
servicevoerksted.

« Flyt aldrig apparatet, og afbryd
aldrig stremmen til apparatet ved
at tfrcekke i ledningen. Det kan
beskadige apparatet eller medfgre
ulykker.

* Brug aof uoriginale dele og
uoriginalt filbehgr kan medfgre
personskade, skader p& apparatet,
dérlig funktion og bortfald of
garantien.

* Rgr aldrig benene pé stikket, nér
du tilslutter eller afryder strammen
fil apparatet, da det kan medfgre
elekftrisk stad.

« Slut ikke andre apparater til samme
stikkontakt vha. adaptere, da det
kan medfgre elekitrisk
overbelastning og dermed skader
p& apparatet eller personer. Hvis
der anvendes en
forloengerledning, skal det alfid
kontrolleres, at den er i perfekt
stand.

Af hensyn fil din egen sikkerhed
opfylder dette apparat relevante
standarder og bestemmelser i
henhold fil:

- lavspaendingsdirektivet

- elektromagnetisk kompatibilitet
- milig

- materialer i kontakt med
nceringsmidler
Lad ikke langt hér, Igstsiddende tgj
og andre genstande hcenge ned
over apparatets bevoegelige dele,
da dette kan medfgre ulykke.
Rar ikke ved piskeriset eller
dejkrogen, og stik ikke nogen
genstand (kniv, gaffel, ske osv.) i
d&bningerne for at undgd at du,
andre personer eller apparatet
bliver beskadiget. Du kan kun
bruge en skraber, nér apparatet er
slukket.
For at undgd at beskadige
apparatet, mé du aldrig stille
apparatet eller dets tilbehgar i
fryseren, i ovnen eller
mikrobglgeovnen.
Tilbehgrsdelene er beregnet til at
blive brugt fil filberedning af
fgdevarer.
Brug dem ikke til at blende andre
produkter.
* Brug ikke filbehgret minihakker og
blenderskdl uden den skridsikre
sokkel.



BESKRIVELSE B

a.Héandmikser (afhcengig af modellen)

al. Ejectknap til udigsning af k. Skraber (afhcengig af modellen)
piskeris og dejkroge I. Blenderfod i plast
a2. Hastighedsveelger / turbo (afhcengig af modellen)

b. Ballonpiskeris til lette m. Blenderfod i rusffrit st
filberedninger (afhcengig af modellen)
(afhcengig af modellen) n. Minihakker 500 ml

c. Ballonpiskeris til lefte (afhcengig af modellen)
tilberedninger n1 Skél
(afhcengig af modellen) n2 Kniv

d. Dejkroge til tunge tilberedninger n3 Tilslutningsdel
(afhcengig af modellen) o. Blenderskél 800 ml

e. Dejkroge fil tunge tilberedninger (afhcengig af modellen)
(afhcengig af modellen) o1 Ské&l med gradinddeling

f. Bredbladet piskeris 02 Kniv

g. Sokkel (afhcengig af modellen) o3 Teetsiddende I&g

h. Skél (afhcengig af modellen) o4 Tilslutningsdel

i. Knap til at l&se / friggre p. Doseringsskal
vippearmen (afhcengig af modellen)
(afhcengig af modellen) q. Skridsikker sokkel (afhcengigt af

j- Knap til at 1&se / frigere modellen)
h&ndmikseren r.L&g (afhcengigt af modellen)

IBRUGTAGNING B

+ Tag tilbehgrsdelene ud af Vigtigt: Blenderfoden (I eller m),
emballagen, og skyl dem i varmt kniven i minihakkeren (n2) og
vand. blenderskélen (02) indeholder

meget skarpe knive. Vcer derfor
meget forsigtig, nér de handteres.

c2)



BRUG

Vigtigt:

BRUG ALDRIG PISKERISENE ELLER
DEJKROGENE PA SAMME TID SOM
BLENDERFODEN, MINIHAKKEREN
ELLER BLENDERSKALEN.

BRUG AF HANDMIKSEREN MED
PISKERISENE ELLER
DEJKROGENE:

» Handholdt position:

- Kontroller, at ledningen er taget ud
aof apparatet, at
hastighedsvaelgeren (a2) stér pd
position “0”, og af hverken
blenderfod, minihakker eller
blender er filsluttet bag ved
apparatet.

« Stik hvert piskeris (b) eller hver
dejkrog (d) ind i &bningerne, og
I&s fast. Piskerisene og dejkrogene
har en specifik form, dejkrogen
eller piskeriset med det
bredbladede piskeris (f) skal
stikkes ind i venstre &bning (den
starste) (fig. 1).

« Tilslut apparatet:

- Apparatet har 5 hastigheder og
en turbo-funktion. Start altid med
at piske eller celte i position 1 og
derefter 2, 3,4, 5 (fig. 2).

- Vi anbefaler kun at arbejde i
position 5 fil at celte fung og tyk
dej.

- Man kan ogsé @ge hastigheden
ved at bruge turbo-funkfionen. Vi
anbefaler dog kun at bruge
denne funktion kort (i maks. 30

sek. il tyk dej).

+ Nér blandingen er fcerdig, scettes

hastighedsveelgeren (a2) pd&
position “0”.

+ Tag stikket ud.
- Tryk derefter pd& eject-knappen

(al) for at frigare piskerisene og
dejkrogene.

* Brug pd soklen (g): (afhcengig af
modellen)

+ Kontroller, at ledningen er taget ud

af apparatet, at
hastighedsveelgeren (a2) stér pd
position “0” og at der ikke er nogen
blenderfod.
+ Stik hvert piskeris (€) eller hver
dejkrog (e) ind i &bningerne, og l&s
fast. Piskerisene og dejkrogene
har en specifik form. Dejkrogen
eller piskeriset med det
bredbladede piskeris (f) skal
stikkes ind i venstre &bning (den
starste) (fig. 1).
« Stil soklen (g) p& kakkenbordet:
-Tryk pé& knappen (i) for at lafte
armen op (fig. 3).

- Anbring skélen (h) (fig. 3).

-Tryk p& knappen (i) for at skubbe
armen ned igen (fig. 4).

- Stil hédndmikseren med piskeris
eller dejkroge pd& vippearmen,
indfil der kan heres et klik (fig. 5).

Vigtigt:
ANBRING HANDMIKSEREN SALEDES,
AT PISKERISENE ELLER DEJKROGENE

PLACERES | INDHAKKENE (fig. 5).

<)



« Tilslut apparatet:

- Apparatet har & hastigheder og
en turbo-funktion. Start altid med
at piske eller celte i position 1 og
derefter 2, 3, 4, 5 (fig. 2).

- Vi anbefaler kun at arbejde i
position 5 til at celte tung og tyk
dej.

- Man kan ogsé gge hastigheden
ved at bruge turbo-funktionen
(a2).

Vi anbefaler dog kun at bruge
denne funktion kort (i maks. 30
sek. fil tyk dej).

+ Né&r blandingen er feerdig, scettes
hastighedsveelgeren (a2) pd
position “0”.

- Tag stikket ud, og tryk pé&
udlgserknappen (i) for at Izfte
vippearmen op.Tryk derefter pd&
h&ndmikserens udigserknap (j) for
at tage hdndmikseren ud of
holderen.

- Tryk derefter pd eject-knappen
(al) for at friggre piskerisene og
dejkrogene.

BRUG AF HANDMIKSEREN SOM
BLENDER (AFHZANGIG AF
MODEL)

« Kontroller, at ledningen er taget ud
aof apparatet, at
hastighedsveelgeren (a2) stér pé
position “0” og at piskerisene eller
dejkrogene er taget ud.

- Laft klappen bag pd apparatet, og
skru blenderfoden (I eller m)
forsigtigt mod uret (fig. 6). indtil der
kan hares et klik.

« Tilslut apparatet:

- Dyb blenderfoden ned i

blandingen, inden du starter
apparatet, for at undgd sprajt.

- Start apparatet ved hjcelp af

hastighedsveelgeren (a2), (fig. 2).
forst i position 1 og derefter 2, 3, 4,
5. Brug turbo-funktionen (a2), hvis
opskriften kraever mere styrke.

- Sluk for apparatet, inden du tfager

blenderfoden op af blandingen, for
at undgd spraijt.

Hvis du fgler en modstand, nér du
skruer blenderfoden pd, sé er det

fordi, den ikke er sat ordentligt pa&.
Tag den helt ud og skru den

ordentligt pd igen.

BRUG AF HANDMIKSEREN SOM

MINIHAKKER 500 ML

(AFHANGIG AF MODELLEN)

- Anbring skélen (n1) pé& den
skridsikre sokkel (q).

- Scet kniven (n2) pd& skélens akse
(n1).

- Kom ingredienserne ned i skalen
(n1), og lceg derefter
filslutningsdelen (n3) pd.

+ Kontroller, at ledningen er taget ud
of apparatet, at
hastighedsveelgeren (a2) stér p&
position “0” og at piskerisene eller
dejkrogene er tfaget ud.

- Laft klappen bag pd apparatet,
og stil apparatet p&
minihakkerens tilslutningsdel (n3).

-Tilslut apparatet, og start det ved
hjcelp af hastighedsvaelgeren
(a2) (fig. 2), forst p& hastighed 1
og derefter 2, 3, 4, 5. Brug turbo-

7



funktionen (a2), hvis opskriften
krcever mere styrke.

- Stands apparatet, nér blandingen
er feerdig, og tag stikket ud.

-Tag apparatet og derefter
filslutningsdelen (n3) ud.

-Tag kniven (n2) ud, samtidig med
at du holder p& plastdelen.

- Heeld tilberedningen ud of
beholderen efter brug.

- Brug aldrig apparatet uden
ingredienser.

BRUG AF HANDMIKSEREN SOM
BLENDERSKAL 800 ML
(AFHZANGIG AF MODELLEN)

- Anbring skélen (o1) p& den
skridsikre sokkel (q).

- Scet kniven (02) pd& skdélens akse
(ol).

- Kom ingredienserne i skélen (o1),
og scet derefter det toetsiddende
I&g (03) og filslutningsdelen (o4)
pa.

« Kontroller, at ledningen er taget ud
aof apparatet, at
hastighedsveelgeren (a2) stér pé
position “0” og at piskerisene eller
dejkrogene er taget ud.

- Laft klappen bag pd apparatet,
og stil apparatet p&
blenderskalens tilslutningsdel
(04).

-Tilslut apparatet, og start det ved
hjcelp af hastighedsvoelgeren
(a2) (fig. 2), forst p& hastighed 1
og derefter 2, 3,4, 5.

Brug turbo-funktionen (a2), hvis
opskriften kroever mere styrke.

- Stands apparatet, nér blandingen
er foerdig, og tag stikket ud.

-Tag apparatet, tilslutningsdelen
(04) og derefter Iadget (03) of.

-Tag kniven (02) ud ved at holde
pd& plastdelen.

- Heeld tilberedningen ud of
beholderen efter brug.

- Brug aldrig apparatet uden
ingredienser.



M/NGDE OG TILBEREDNINGSTID "D

Tilbehgrsdele

Maks. meengde Maks. tid Hastighed
Ballonpiskeris
Piskede . .
ceggehvider 12 ceggehvider 4 min 5
9 ceg.
470 g mel,
470 g smeltet smar,
Sandkage 470 g sukker, 5 min 5
1 tsk. bagepulver,
2 knsp. salt,
7,5 g vanillesukker
. 500 g mel,
Dejkroge med 300 mgl vand
sokkel 10 g salt ’ 3 min 5
Braddej g sall.
10 g geoer
. 500 g mel,
Dejkroge uden 300 mil vand, .
sokkel 10 g salt 3 min 5
Braddej 10 g goer
55 sek. pd
"ON" med mindst 1
Blesr:jder;od 160 g2k4009’rebgc;gmz)sr?ger, minuts pause Turbo
PP 9 Gentag hgjst
5 gange
Minihakker .
Hakket persille 25 g persille 15 sek Turbo
. 150 g banan,
Blenderskail
Milkshake 300 ml meelk, 45 sek Turbo

6 isterninger




RENGORING

+ Sgrg for, at ledningen er tfaget ud af
apparatet.

* Vask piskerisene (b/c), dejkrogene

(d/e). blenderfoden (I/m).

minihakkeren (n) og blenderskdalen

(o) straks effer brug for at undgé at

rester af ceg eller olie t@rrer ind og

scetter sig fast.

Piskerisene (b/c), dejkrogene

(d/e). blenderfoden i plast og

blenderfoden i rustfrit stél (I/m),

skdlen, kniven, den skridsikre sokkel

fil minihakkeren (n1/n2/q) samt

skélen, kniven, det tcetsluttende I&g

og den skridsikre sokkel til

blenderen (01/02/03/q) kan
vaskes i vand med en svamp og
opvaskemiddel.

- Piskerisene (b/c¢). dejkrogene
(d/e). skélen, kniven, den
skridsikre sokkel til minihakkeren
(n1/n2/q) samt skélen, kniven,
det toetsluttende lég og den
skridsikre sokkel til blenderen
(01/02/03/q) kan vaskes i

BRUGTE ELEKTRONISKE ELLER

ELEKTRISKE APPARATER

Teenk pé miljget!

opvaskemaskinen.
Blenderfgdderne (I/m) kan
vaskes i opvaskemaskinen i den
gverste kurv med knivene vendt
opad.

+ Soklen (g). minihakkerens
filslutningsdel (n3). blenderens
tilslutningsdel (04), selve apparatet
(a) mé kun vaskes med en fugtig
svamp og skal tgrres grundigt.

+ Motorblokken mé& aldrig vaskes i
opvaskemaskinen.

+ Brug aldrig skuresvampe eller
st&luld.

+ Dyp aldrig motorblokken ned i
vand.Tgr den af med en tar eller let
fugtig klud.

Vigtigt: Blenderfgdderne (I/m),
kniven i minihakkeren (n2) og
kniven i blenderen (02) er meget
skarpe.Veer derfor meget forsigtig,
nér du vasker dem.

@ Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes

eller genbruges.

< Bring det til et specialiseret indsamlingscenter for genbrug

mere.

eller et autoriseret servicevaerksted, nér det ikke skal bruges
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SAKERHETSANVISNINGAR

Lds bruksanvisningen noga innan
du anvdnder apparaten forsta
gdngen och f6lj anvisningarna.

« Innan du ansluter apparaten fill
elndtet, férsakra dig om att
apparats matningsspdnning
6verensstdmmer med din
elinstallation. Annars riskerar du att
skada apparaten eller dig sjélv. Vid
felaktig anslutning gdller inte
garantin.

» Denna apparat &r endast avsedd

fér hemmabruk. Oavbruten

anvéndning under I&ng tid, till
exempel for kommersiellt eller
professionellt bruk, kan dverbelasta
apparaten och medféra séval
kroppsskador som skador pd&
apparaten. Vid sédan anvdndning
gdller inte garantin.

For att undvika elektriska stotar,

hantera aldrig apparaten med

vata h&nder och stdll den aldrig
pd& ett fuktigt eller vétt underlag.

Undvik att v&ta apparatens

elektriska komponenter och séink

aldrig ned dem i vatten.

L&t inte barn anvdnda apparaten

utan fillsyn.

Apparaten &r inte avsedd att

anvandas av personer (inklusive

barn) med funktionsneds&ttningar

(fysiska, intellektuella eller

sensoriska), eller av personer som

inte har fidigare kunskap eller
erfarenhet. Undantag kan géras i
de fall personerna évervakas eller
har f&tt tidigare instruktioner
gdllande apparatens anvéndning
av n&dgon som ansvarar for deras
s@kerhet.
+ Barn ska héllas under uppsikt sé& att
de inte leker med apparaten.
Koppla alltid fréin maskinen ndr du
slutar anvénda den, nér du
monterar eller plockar bort tillbehdr
och vid rengdring.
Anvand infe apparaten om den
infe fungerar korrekt, om den har
skadats eller om sladden eller
stickkontakten har skadats.
For aft undvika alla risker, I&t ett
auktoriserat servicecenter (se listan
i servicehdftet) byta ut delarna.
Alla &tgdarder, med undantag for
rengoring och sedvanligt underhall
av kunden, maste utféras av eft
auktoriserat servicecenter.
S&nk aldrig ned apparaten,
sladden eller stickkontakten i
ndgon vatska.
Se till att sladden &r utom réckhall
fér barn, samt att den inte &rii
ndrheten av eller i kontakt med
apparatens varma delar, ndgon
vérmekdlla eller vass kant.
« For att garantin ska gdlla och foér
att undvika tekniska problem, forsdk



aldrig att sjalv ta isér eller reparera
apparaten och I&t ingen icke
kvalificerad person gbra det.
Ldmna in apparaten pd ett
auktoriserat servicecenter.

For att infe riskera atft férsémra
apparatens funktion och fér att
undvika olyckor, dra aldrig i
sladden for att férflytta apparaten
eller f&r att dra ut stickkontakten.
Anvandningen av komponenter
eller fillbehér som inte
rekommenderats av tillverkaren kan
leda till kroppsskador, skador pd
apparaten, funktionsstérningar och
medféra att garantin upphér att
gdlla.

For att undvika elektriska stétar, haill
fingrarna undan frén
stickkontaktens stift ndr du safter in
eller drar ur denna.

F&r att undvika elekftrisk
Overbelastning som kan skada
apparaten och orsaka olyckor,
anslut inte flera apparater fill
samma uttag med hjélp av
grenuttag. Anvénd endast en
férléingningssladd efter att ha
kontrollerat aft den &r i gott skick.
For att garantera din sékerhet,
uppfyller den hér maskinen
féliande fillémpbara standarder
och direktiv:

- Lagspdnningsdirektivet

- Elektromagnetisk kompatibilitet

- Miljé

- Material i kontakt med livsmedel

+ Av sGkerhetsskal, se fill att ditt hér,
dina kl&der och andra féremal inte
kan fastna i enhetens rérliga delar.

* R&r inte visparna eller degkrokarna
medan apparaten dr igéng och
stick inte in n&got foremal (kniv,
gaffel, sked, el. dyl.) i &ppningarna
for att undvika kroppsskador pé dig
sjalv eller andra, eller skador p&
apparaten. En spatel f&r endast
anvandas ndr produkten inte ar
igéng.

+ Satt aldrig in apparaten och dess
fillbehdr i frysen, ugnen eller
mikrovéigsugnen: den riskerar dé
att skadas.

« Tillbehdren har tagits fram fér att
bereda livsmedelsprodukter.
Anvand inte dessa fér att blanda
eller bereda andra produkter.

+ Anvand infe tillbehdren
minihackare och mixerb&gare utan
den halksdkra sockeln.



BESKRIVNING

a. Elvisp

al.Knapp fér att frigdra
degkrokar och vispar

a2. Hastighetsreglage / turbo

b. Ballongvisp for smeter
(beroende p& modell)

c. Ballongvisp f&r smeter
(beroende p& modell)

d. Degkrokar fér degar
(beroende pé& modell)

e. Degkrokar fér degar
(beroende pé& modell)

f. Hoger/vdanster-skiljare

g. Sockel (beroende p& modell)

h. Bunke (beroende p& modell)

i. Frigéringsknapp for att lyfta och
sénka visphdllaren
(beroende pé& modell)

j. Elvispens frigdringingsknapp
(beroende p& modell)

k. Spatel (beroende p& modell)

FORSTA ANVANDNINGEN

« Plocka ut tillbehéren ur
férpackningarna och tvatta dem i
varmt vatten.

I. Stavmixer i plast
(beroende p& modell)
m. Stavmixer i rostfritt stdl
(beroende p& modell)
n. Minihackare 500 ml
(beroende p&d modell)
n1 Skail
n2 Kniv
n3 Anslutningsdel
o. Mixerbdgare 800 ml
(beroende pd modell)
ol Graderad bé&gare
02 Kniv
03 Tatningslock
04 Anslutningsdel
p. Graderad b&agare
(beroende p& modell)
q. Halksdker sockel (beroende pd
modell)
r.Lock (beroende pé& modell)

Varning: stavmixern (I eller m) och
minihackarens (n2) och
mixerbdgarens (02) skarredskap har
mycket vassa blad.Vidtag Iadmpliga
skyddsatgarder ndr detta hanteras.



ANVANDA APPARATEN

Viktigt:
ANVAND ALDRIG VISPARNA ELLER
DEGKROKARNA OCH STAVMIXERN,
MINIHACKAREN ELLER
MIXERBAGAREN SAMTIDIGT.

ANVANDNING AV ELVISPEN MED
VISPARNA ELLER
DEGKROKARNA:

* Fér hand:

« Kontrollera att apparaten ér
frénkopplad, aft hastighetsreglaget
(a2) stérilage "0" och aft varken
stavmixern, minihackaren eller
mixern &r ansluten bak p&
produkten.

* For in visparnas (b) eller
degkrokarnas (d) skaft i avsedda
hdl och I&s dem pd& plats. Visparna
och degkrokarna har en speciell
form: degkroken eller vispen med
héger/vanster-skiljaren (f) ska
sitta p& vdnster sida, i det stérsta
halet (fig. 1).

+ Satt kontakten i eluttaget:

- Apparaten har 5 hastighetslGdgen
och en turbofunktion. Bérja alltid
att blanda eller kn&da i Idge 1
och sedan 2, 3,4, 5 (fig. 2).

- For aft aft kné&da tyngre degar,
rekommenderar vi att endast
arbeta i lédge 5.

- Hastigheten kan &kas ytterligare
med turbofunktionen. Vi
rekommenderar dock att detfta
l&ge endast anvénds under
kortare sekvenser (hégst 30 s for

fasta degar).
« N&r du a&r féardig med elvispen, stall
hastighetsreglaget (a2) i l&ge "0".
+ Dra ut sladden.
« Tryck darefter p& frigéringsknappen
(al) for att lossa visparna eller
degkrokarna.

+ Anvdndning pd sockeln (g):
(beroende pd modell)

+ Kontrollera att produkten inte &r
inkopplad, att hastighetsreglaget
(a2) stérilage "0" och att
stavmixern inte &r inkopplad.

+ For in visparnas (c) eller
degkrokarnas (e) skaft i avsedda
hal och I&s dem pd& plats. Visparna
och degkrokarna har en speciell
form: degkroken eller vispen med
héger/vanster-skiljaren (f) ska
sitta pd& vanster sidq, i det storsta
halet (fig.1).

+ Placera sockeln (g) p&
koksbdnken:

- For aft lyfta armen, frigér denna
genom aftt trycka p& knappen (i)
(fig. 3).

- Placera bunken (h) (fig. 3).

- For att séinka ned armen, frigdr
denna genom att frycka p&
knappen (i) (fig. 4).

- Montera elvispen med
degkrokarna eller visparna pé&
visphéllaren s& att det klickar fill

(fig. 5).

Varning:
SKJUT IN ELVISPEN MED VISPARNA



ELLER DEGKROKARNA | SPAREN
(fig. 5).

+ Satt kontakten i eluttaget:

- Apparaten har 5 hastighetslégen
och en turbofunktion. Bérja alltid
att blanda eller kndda i lage 1
och sedan 2, 3, 4, 5 (fig. 2).

- For aft aft knédda tyngre degar,
rekommenderar vi att endast
arbeta i lédge 5.

- Hastigheten kan &kas ytterligare
med turbofunktionen (a2).

Vi rekormnmenderar dock att detta
l&ge endast anvénds under
kortare sekvenser (hégst 30 s for
fasta degar).

« N&r du ar fardig med elvispen, staill

hastighetsreglaget (a2) i l&ge "0".

- Dra ut kontakten och tryck pd
frigéringsknappen (i) fér att lyfta

visphallararmen. Tryck ddrefter p&

elvispens frigéringsknapp (j) for att

plocka loss elvispen frén héllaren.
- Tryck darefter p& frigéringsknappen

(al) for att lossa visparna eller

degkrokarna.

ANVANDNINQ AV MIXERN

(BEROENDE PA MODELL)

+ Kontrollera att produkten inte &r
inkopplad, att hastighetsreglaget
(a2) stérilage "0" och aft
visparna eller degkrokarna tagits ut
ur apparaten.

- Lyft upp luckan bak pd apparaten
och skruva forsiktigt in stavmixern (1
eller m) moturs (fig. 6) tills det
klickar fill.

« Satt kontakten i eluttaget:

- F&r ner stavmixern i beredningen
innan du sdatter igdng apparaten
fér aft undvika sténk.

- Satt igdng apparaten med
hastighetsreglaget (a2), (fig. 2).
forst i ldge 1 och sedan 2, 3,4, 5.
Om receptet kréver mer kraft,
anvand léget Turbo (a2).

- Sténg av apparaten innan
stavmixern lyfts upp ur
beredningen (for att undvika
sténk).

Om du kdnner att det tar emot nér
du skruvar in stavmixern, beror
detta pda att den inte f6rts in rakt.
Tveka inte att ta ut den helt och att
skruva tillbaka den korrekt.

Bortmontering av stavmixern:

» N&r apparaten stannat, stéll deni
I&dge "0", dra ut n&tuttaget och
skruva loss stavmixern (I eller m)
genom att vrida den medurs.

Anvdand inte stavmixern:

« | en kastrull som stér p& en
kokplatta.

+ L&t den infe gé& tfom och hacka infe
isbitar, r&tt kott eller ndtter (mandel,
hasselndtter, m.m.) med den.

ANVANDNING AV
MINIHACKAREN PA 500 ML
(BEROENDE PA MODELL)

- Stall bunken (n1) p& den
halksékra sockeln (q).

- F&st kniven (n2) pd skdlens (n1)
drivaxel.

- Lagg livsmedlen i skélen (n1) och
satt pd locket (anslutningsdel n3).
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+ Kontrollera att produkten inte &r
inkopplad, att hastighetsreglaget
(a2) stérilage "0" och atft
visparna eller degkrokarna
plockats bort fréin apparaten.

- Lyft upp luckan bak p& apparaten
och stdll apparaten pd&
minihackarens anslutningsdel
(n3).

- Anslut apparaten och sétt
ddrefter pd den med
hastighetsreglaget (a2) (fig. 2) -
forst p& hastigheten 1 och sedan
2,3,4,5.0m receptet kré&ver mer
kraft, anvand laget Turbo (a2).

- N&r beredningen &r klar, stédng av
apparaten och dra ut sladden ur
uttaget.

- Plocka ut apparaten och
avlagsna darefter
anslutningsdelen (n3).

- Plocka bort kniven (n2).Ta endast
i plastdelen.

- Plocka ut maten efter
anvéndning.

- Ko6r inte apparaten med detta
tillbehor da skalen ar tom.

ANVANDNING AV
MIXERBAGAREN PA 800 ML
(BEROENDE PA MODELL)
- Stall bagaren (o1) pd den
halksékra sockeln (q).
- F&st kniven (02) pd& bagarens

(o1) drivaxel.

- Lagg livsmedlen i bagaren (o1)
och satt pd tatningslocket (03)
och anslutningsdelen (04).

+ Kontrollera att produkten inte &ér
inkopplad, aft hastighetsreglaget
(a2) starildge "0" och aftt visparna
eller degkrokarna plockats bort
frén apparaten.

- Lyft upp luckan bak pé& apparaten
och stall apparaten pd
mixerb&garens anslutningsdel
(04).

- Anslut apparaten och sétt
ddarefter pd den med
hastighetsreglaget (a2), (fig. 2).
forst p& hastigheten 1 och sedan
2,3,4,5.

Om receptet kréver mer kraft,
anvand l&get Turbo (a2).

- N&r beredningen &r klar, stédng av
apparaten och dra ut sladden ur
uttaget.

- Plocka ut apparaten och
avlédgsna darefter
anslutningsdelen (04) och locket
(03).

- Plocka bort kniven (02).Ta endast
i plastdelen.

- Plocka ut maten efter
anvandning.

- Kor inte apparaten med detta
tillbehor dé skélen ar tom.



MANGDER OCH BEREDNINGSTIDER D

Tillbehor Maxmdngd Maxtid Hastighet
Ballongvispar N ) )
Aggviteskum 12 &ggvitor 4 min 5
9 &gg.
470 g mjol,
470 g smalt smor,
Sockerkaka 470 g socker, 5 min 5
1 tsk bakpulver,
2 nypor salf,
2 tsk vaniljsocker
500 g mjol,
Degkrokar 300 ml vatten, .
med sockel 10 g salt 3 min 5
Bréddeg 10 g jéist
500 g mjol,
Degkrokar 300 ml vatten, .
utan sockeln 10 g salt 3 min 5
Bréddeg 10 g jést
555 ON
Stavmixer 160 g kokta grénsaker, ogh Iﬂ stq ' Turb
Soppa 240 g buljong minst T min uro
Upprepa hogst
5 génger
Minihackare
Finhackad 25 g persilja 15s Turbo
persilja
. . 150 g bananer,
Mixerbagare 300 mi mjolk, 455 Turbo
Milkshake i
6 isbitar

@




RENGORING

« Férstkra dig om aft apparaten inte
ar inkopplad.

« Diska visparna (b/c¢). degkrokarna

(d/e). stavmixern (I/m),

minihackaren (n) och

mixerbd&garen (0) omedelbart efter
anvéndning fér att undvika att
rester av &gg eller matolja torkar
fast och blir kvar.

Visparna (b/c¢), degkrokarna

(d/e). stavmixern i plast eller metalll

(1/m), bunken, kniven,

minihackarens halksékra sockel

(n1/n2/q) samt bagare, kniv,

t&tningslocket och den halksékra

sockeln fill mixern (o1/02/03/q)
kan rengéras i vatten med en
svamp och diskmedel.

- Visparna (b/c¢). degkrokarna
(d/e). bunken, kniven och den
halks&kra sockeln fill
minihackaren (n1/n2/q) samt
bagare, kniv, tétningslocket och
den halksé&kra sockeln fill mixern
(01/02/03/q) kan rengdras i
vatten med en svamp och
diskmedel.

Stavmixerna (I/m) kan rengéras i
diskmaskin i den évre I&dan, med
bladen uppdét.

+ Anvand endast en fuktig svamp fér
att torka ren sockeln (g).
minihackarens anslutningsdel
(n3), mixerns anslutningsdel (04).
sjélva apparaten (a) och torka
noggrant.

* Rengér aldrig motorenheten i
diskmaskin.

» Anvand inte svampar med
skrubbyta eller fdremaél med
metalldelar fér aft rengéra
apparaten.

* Nedsdnk aldrig motorenheten i
vatten.Torka av den med en forr
eller l&tt fuktad frasa.

Varning: stavmixerna (I/m) och
minihackarens (n2) och
mixerbdgarens (02) skarredskap
har mycket vassa blad.Vidtag
Iampliga skyddséatgdrder nar de
ska rengoras.

UTTJANTA ELEKTRISKA/ELEKTRONISKAIPRODUKTERID

Tank p& miljén!

(D Maskinen innehdller material som kan &teranvéndas eller

atervinnas.

< Lémna den pd en dfervinningsstation eller pd en auktoriserad

@

serviceverkstad.
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TURVALLISUUSOHJEET

Lue turva- ja kayttéohjeet huolella
ennen laitteen ensimmaista
kayttékertaa.

* Ennen kuin liit&t laitteen
sahkoverkkoon, tarkista, ettd sen
jénnite vastaa sadhkoéverkkosi
ja@nnitettd. Muutoin laite voi
vaurioitua fai aiheuttaa
henkildvahinkoja. Virheellinen
s@hkoliiténtéd kumoaa takuun.
Laite on farkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttddn. Jos laitetta
kéytet&dn kaupalliseen tai
ammattimaiseen tarkoitukseen,
laite saattaa ylikuormittua ja
vahingoittua sekd aiheuttaa
henkildvahinkoja.Takuu ei silloin
kata aiheutuneita vahinkoja.

Jotta valttéisit séhkdiskun vaaran,
Al& kayté laitetta kostein ké&sin tai
kostealla tai maralld tydtasolla.
Valté séhkdisten osien joutuminen
kosketuksiin veden kanssa aldké
upota niit& veteen.

Lapsia on pidettévd siimalld, jos he
kayttavat laitetta.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden (mukaan
lukien lapset) kaytettéivéksi, joiden
ruumiilliset tai henkiset kyvyt ovat
rajalliset, tai kokemattomille
kayttdijille, jos he eivat saa apua
turvallisuudestaan huolehtivilta
henkildiltd, jotka valvovat ja antavat

heille laitteen kayttéd koskevia
ohjeita.
+ Lapsia on pidettava silmdalld, jotta
he eivdt leiki laitteella.
« Irrota laite s&hkdverkosta, kun et
kayta sitd tai kun asennat tai irrotat
listarvikkeita sek& puhdistuksen
ajaksi.
Ala kaytd laitetta, jos se ei toimi
kunnolla, jos se on vahingoittunut
tai jos pistoke tai séhkdjohto on
vahingoittunut.
Vaaratilanteen valttémiseksi
vahingoittuneet osat tulee
ehdottomasti toimittaa valtuutetun
huoltokeskuksen vaihdettavaksi
(lista mukana toimitetussa
kirjasessa).
Kaikki muut toimenpiteet
puhdistusta ja tavallista hoitoa
lukuun ottamatta tulee jattad
valtuutetun huoltokeskuksen
fehtévaksi.
Ald laita laitetta, séihkdjohtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun
nesteeseen.
Sdhkoéjohtoa ei saa koskaan jattad
lasten uloftuville, laitteen kuumien
osien l&helle tai kosketuksiin niiden
kanssa, ldhelle IGmmdnidhdettd tai
ferévdélle kulmalle.
Jotta takuu pysyy voimassa, &l
yritd itse alékd anna
valtuuttamattoman henkilén yrittéd
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purkaa tfai korjata laitetta. Toimita
laite korjausta ja huoltoa varten
valtuutettuun huoltokeskukseen.
Alé irrota laitetta vetamallé
sdihkdjohdosta, jotta laitteen
foiminta ei heikkene ja véaltyt&én
onneffomuuksilta.

Aley kaytér muita kuin valtuutetun
myyjdn toimittamia lisGtarvikkeita,
jotta valtét laitteen foiminnan
heikkenemisen, onnettomuudet ja
fakuun raukeamisen.

Jotta valtyt séihkoiskuilta, &lé koske
sormillasi pistokkeen piikkeihin, kun
litét laitteen s&hkdverkkoon tai
irrotat sen séhkdéverkosta.

Al liitér muita laitteita samaan
pistokkeeseen sovittimien avulla.
Siten valtat laitteen ylikuormituksen
ja vahingoittumisen sek& muut
vahingot. Tarkista ennen
jatkojohdon kayttdd, ettd se on
ehjd.

Laite on seuraavien voimassa olevien
kayttéturvallisuutta koskevien

standardien ja saénndsten mukainen:

- pienjénnitedirektiivi

- sdhkémagneettinen
yhteensopivuusdirektiivi

- ympdristé

- ruoka-aineiden kasittelyd koskevat

sadaddokset.
+ Al& anna pitkien hiusten,
vaatteiden jne. roikkua kulhon ja
lis&tarvikkeiden yli& laitteen ollessa
k&ynnissd.
Al& koske vispilditd tai
taikinakoukkuja &l&ké tydnné
vieraita esineitd (veitsid, haarukoita,
lusikoita jne.) téyttéaukkoon. Siten
valtat laitteen ylikuormituksen ja
vahingoittumisen sekd
onnettomuudet. K&ytd lastaa
ainoastaan silloin, kun laite ei ole
k&ynnissd.
Jotta valtat laitteen
vahingoittumisen, &l& laita laitetta
ja sen lisatarvikkeita pakastimeen,
uuniin eik& mikroaaltouuniin.
Lis&tarvikkeet on farkoitettu ruoan
valmistukseen.
Al& kaytd niité mihink&én muuhun
tarkoitukseen.
Ald kéyté minisilppurin ja
tehosekoittimen lisGtarvikkeita
ilman vakaata alustaa.



KUVAUS

a.Vatkain

al. Vispildiden ja taikinakoukkujen
irrotuspainike

a2. Nopeudensadédin/
Turbo-toiminto

b. Tihedt lankavispilat kevyiden
seosten sekoittamiseen
(mallikohtainen)

c.Tihedt lankavispil&t kevyiden
seosten sekoittamiseen
(malllikohtainen)

d. Taikinakoukut raskaiden
taikinoiden vaivaamiseen
(mallikohtainen)

e. Taikinakoukut raskaiden
faikinoiden vaivaamiseen
(malllikohtainen)

f. Varmistin

g. Alusta (mallikohtainen)

h. Kulho (mallikohtainen)

i. Py&rivan varren lukitus-/
avauspainike (mallikohtainen)

KAYTTOONOTTO

+ Ofa lisétarvikkeet ulos
pakkauksestaan ja pese ne
[Gmpimailla vedellé ennen
ensimma@istd k&yttdékertaa.

j- Vatkaimen lukitus/avauspainike
(mallikohtainen)
k. Lasta (mallikohtainen)
I. Muovinen sauvasekoitin
(mallikohtainen)
m.Ter&ksinen sauvasekoitin
(mallikohtainen)
n. Minisilppuri, 500 ml
(mallikohtainen)
n1 Kulho
n2 Leikkuuterd
n3 Kiinnityskappale
o.Tehosekoitin, 800 ml
(mallikohtainen)
o1 Sekoitusmittakulho
02 Leikkuuter&
03 Tiivis kansi
o4 Kiinnityskappale
p. Annostelukulho (mallikohtainen)
q. Vakaa alusta (mallikohtainen)
r. Kansi (mallikohtainen)

Huomaa: sauvasekoitin (I tai m) ja
minisilppurin leikkuuterd (n2) seké
tekosekoittimen leikkuuterd (02) ovat
erittGin terévié. Noudata
varotoimenpiteitd niité
kasitellessdsi.
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LAITTEEN KAYTTO

Tarkedd:

ALA KOSKAAN KAYTA VISPILOITA TAI
TAIKINAKOUKKUJA SAMAAN
AIKAAN KUIN SAUVASEKOITINTA,
MINISILPPURIA TAI TEHOSEKOITINTA.

VATKAUSTOIMINTO VISPILOILLA
TAI TAIKINAKOUKUILLA:

- Kasikaytto:

« Varmista, etté& tuotteesta on
katkaistu virta, etté
nopeudenvalitsin (a2) on
asennossa “0” ja ettei
sauvasekoitinta, minisilppuria eikd
tehosekoitinta ole kytketty tuotteen
takaosaan.

* Vie jokaisen vispildn (b) fai
taikinakoukun (d) varret niille
tarkoitettuinin aukkoihin ja lukitse
ne.Vispilat ja taikinakoukut ovat
fietyn muotoisia. Varmistimella (f)
varustettu taikinakoukku tai vispila
on laitettava vasemmalle,
suurempaan reikaan (kuva 1).

* Kytke laitteeseen virta.

- Laitteessa on viisi nopeutta ja
turbo-toiminto. Aloita aina
sekoittamaan tai vaivaamaan
nopeudella 1 ja siirry sitten vasta
nopeuteen 2, 3, 4 tai 5 (kuva 2).

- Jos vaivaat raskasta ja tiivisté
taikinaa, suosittelemme
k&ytamdadn vain nopeusasetusta
5.

- Voit my&s lisétd nopeutta
valitsemalla turbo-toiminnon. Sitd
suositellaan kuitenkin

kaytettadvdaksi vain lyhyité aikoja
(enint. 30 s kiinteille taikinoille).
+ Kun olet valmis, aseta
nopeudenvalitsin (a2) asentoon
“".
Katkaise laitteen virta.
Paina sitten irrotuspainiketta (al),
jolloin vispil&t ja taikinakoukut
vapautuvat.

Alustakayttd (g): (mallikohtainen)
Varmista, ettd tuotteesta on
katkaistu virta, ettd
nopeudenvalitsin (a2) on
asennossa “0” ja efté
sauvasekoitin ei ole kytkettynd.

* Vie jokaisen vispilén (¢) tai

taikinakoukun (e) varret niille

tarkoitettuihin reikiin ja lukitse ne.

Vispilat ja taikinakoukut ovat tietyn

muotoisia. Varmistimella (f)

varustettu taikinakoukku tai vispila

on laitettava vasemmaille,

suurempaan reikadn (kuva 1).

Aseta alusta (g) tydtasolle.

- Poista lukitus varren nostamista
varten painamalla painiketta (i)
(kuva 3).

- Aseta kulho (h) paikalleen (kuva
3).

- Avaa varren lukitus sen laskemista
varten painamalla painiketta (i)
(kuva 4).

- Aseta taikinakoukuilla tai vispil&illé
varustettu vatkain k&antyvéan
varteen niin, ettd kuulet
napsahduksen (kuva 5).
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Huomio:

ASENNA VATKAIN ASETTAMALLA
VISPILAT TAI TAIKINAKOUKUT LOVIIN
(kuva 5).

« Kytke laitteeseen virta.

- Laitfeessa on viisi nopeutta ja
furbo-toiminto. Aloita
sekoiffaminen tai vaivaaminen
aina nopeudella 1 ja vaihda
sitten nopeuteen 2, 3,4 tai 5
(kuva 2).

- Jos vaivaat raskasta ja tiivisté
taikinaa, suosittelemme
k&ythamdadn vain nopeusasetusta
5.

- Voit my®&s liséitd nopeutta

valitsemalla turbo-toiminnon (a2).

Sité suositellaan kuitenkin
kaytettavaksi vain lyhyité aikoja
(enint. 30 s kiinteille taikinoille).

+ Kun olet valmis, aseta
nopeudenvalitsin (a2) asentoon
"0,

« Katkaise laitteesta virta ja paina
painiketta (i) nostaaksesi
k&dantyvan varren. Poista sitten
tukivatkain painamalla vatkaimen
lukituspainiketta (j).

+ Paina sitten irrotuspainiketta (atl),
jolloin vispil&t ja taikinakoukut
vapautuvat.

SAUVASEKOITINTOIMINTO

(MALLIKOHTAINEN)

« Varmista, etté tuotteesta on
katkaistu virta, ettd
nopeudenvalitsin (a2) on
asennossa “0” ja etté vispildt tai
taikinakoukut on irrotettu.

* Nosta laitteen takana olevaa
luukkua ja kierré pakottamatta
sauvasekoitinta (I tai m)
vastapdivéan (kuva 6), kunnes
kuulet napsahduksen.

Kytke laitteeseen virta.

- Jotta valtét roiskumisen, upota
sauvasekoitin seokseen ennen
laitteen ké&ynnistémisté.

- Kéynnistd laite
nopeudenvalitsimella (a2), (kuva
2), siirré sitten nopeuteen 1 ja
sitten nopeuteen 2, 3, 4 tai 5.
Valitse Turbo (a2), jos tarvitset
enemmadn fehoa.

- Sammuta laite, ennen kuin nostat
sauvasekoittimen pois seoksesta
(jotta valtat roiskumisen).

Jos sekoitinta kiertdessdsi tunnet
vastuksen, osat eivét ole kunnolla
paikallaan.

Irrota tarvittaessa sekoitin
kokonaan ja kierra se oikein
paikoilleen.

Sauvasekoittimen irrotus:

+ Kun laite on sammutettuna eli
nopeudenvalitsin on asennossa
"0”, katkaise laitfeesta virta ja kierrd
sauvasekoitin (I tai m) irfi
k&antamalld sité myodtapdivadn.

Al& kéytd sauvasekoitinta:

+ Liedelld olevassa kattilassa.

« Al& kéytd ilman sekoitettavia
aineita &lakd jadkuutioiden
kanssa, aléké mydskadn raa'an
lihan, kuivattujen hedelmien,
mantelien tai p&hkindiden jne.
paloitteluun.

©



500 ML:N
MINISILPPURITOIMINTO
(MALLIKOHTAINEN)

- Aseta kulho (n1) vakaan alustan
() padlle.

- Aseta leikkuuterd (n2) kulhon
(n1) akselille.

- Aseta ainekset kulhoon (n1) ja
asenna sitten
kiinnityskappale(n3).

« Varmista, etté tuotteen virta on
katkaistuna, ett& nopeudenvalitsin
(a2) on asennossa "0” ja eftei
tuotteessa ole endd vispilditd ja
taikinakoukkuja.

- Nosta koneen takana sijaitsevaa
luukkua ja aseta laite
minisilppurin
kiinnityskappale(n3).

- Kytke laitteeseen virta ja
kdynnistd se sitten siirtdmallé
nopeudenvalitsin (a2) (kuva 2)
ensin nopeudelle 1 ja sitten
nopeudelle 2, 3, 4 tai 5. Valitse
Turbo (a2), jos tarvitset enemmdan
tehoa.

- Kun olet valmis, sammuta laite ja
katkaise siitd virta.

- Irrota ensin laite ja sitten
kiinnityskappale (n3).

- Poista leikkuuterd (n2) pitéen
kiinni muovisesta osasta.

- Poista ruoka kayton jalkeen.

- Ala kayté tata lisatarviketta
tyhjana.

800 ML:N
TEHOSEKOITINTOIMINTO
(MALLIKOHTAINEN)

- Aseta sekoitusmittakulho (o1)
vakaan alustan (q) padille.

- Aseta leikkuuterd (02) kulhon
(o1) akselille.

- Aseta ruoat kulhoon (o1) ja
asenna sitten fiivis kansi (03) ja
kiinnityskappale (04).

+ Varmista, ettd tuotteen virta on
katkaistu, etté&d nopeudenvalitsin
(a2) on asennossa “0” ja ettei
tuotteessa ole endid vispilditd ja
taikinakoukkuja.

- Nosta koneen takana sijaitsevaa
luukkua ja aseta laite
tehosekoittimen kiinnityskappale
(04).

- Kytke laitteeseen virta ja kéynnistd
se nopeudenvalitsimella (a2),
(kuva 2), ensin nopeudella 1 ja
sitten nopeudella 2, 3, 4 tai 5.

Valitse Turbo (a2). jos tarvitset
enemmadn tehoa.

- Kun olet valmis, sasnmuta laite ja
katkaise siit& virta.

- Irrofa laite, kiinnityskappale (04)
ja kansi (03).

- Poista leikkuuteré (02) pitéen
kiinni muovisesta osasta.

- Poista ruoka kayton jalkeen.

- Ala kdyta tata lisatarviketta
tyhjana.




MAARAT JA VALMISTUSAJAT

Lisatarvikkeet Enimmdismaara Enimmad@isaika Nopeus
Tihed lankavispild& . .
Valkuaisvaahto 12 kananmunanvalkuaista 4 min 5
9 kananmunaa,
470 g jauhoja,
470 g sokeria,
. 470 g voisulaa, .
Sokerikakku o 5min 5
1 feelusikallinen
leivinjauhetta,
2 hyppysellisté suolaa,
1 rkl vaniljosokeria
Taikinakoukut 500 g jauhoja.
3 dl vettd, )
alustan kanssa 10 g suolaa 3 min 5
Leipdtaikina 10 g leivinhiivaa
Taikinakoukut 500 g jauhoja.,
h 3 dl vettd, )
iiman alustaa 10 g suolaa 3 min 5
Leipataikina 10 g leivinhiivaa
55 sekuntia
. - kerrallaan. Pid&
Sauvasekoitin 160. 9 ke'Te”YJO valiss& minuutin
. vihanneksia, S ) Turbo
Keitto 240 g lienté fauko ja jatka.Toista
9 t&mda maksimissaan
5 kertaa.
Minisilppuri 25 ersiljaa 15s Turbo
Persiljamurska g perst
" 150 g banaania,
Tehosekoitin 3 dI maitoa, 455 Turbo
Pirtel6 s )
6 j&dkuutiota




PUHDISTUS

* Varmista, ettd laite on irrotettu
verkkovirrasta.
+ Puhdista vispilat (b/c).
taikinakoukut (d/e), sauvasekoitin
(I/m), minisilppuri (n) ja
tfehosekoitin (o) valittémadsti k&ytdn
jélkeen, jotta kananmunao- tai
Sljysekoitusten jaamdat eivat jad
kiinni fai kuivu laitteeseen.
Voit puhdistaa lankavispil&t (b/c),
taikinakoukut (d/e), muovisen ja
metallisen sauvasekoittimen (1/m),
minisilppurin kulhon, leikkuuterdn ja
vakaan alustan (n1/n2/q) sekd
tehosekoittimen
sekoitusmittakulhon, leikkuuterdn,
kannen ja vakaan alustan
(01/02/03/q) juocksevan veden
alla sienelld ja astianpesuaineella.
- Lankavispil&t (b/c), taikinakoukut
(d/e), minisilppurin kulho,
leikkuuterd ja vakaa alusta
(n1/n2/q) sekd& tehosekoittimen
sekoitusmittakulho, leikkuuterd,
kansi ja vakaa alusta
(01/02/03/q) voidaan pest&
astianpesukoneessa.

Sauvasekoittimet (1/m) voidaan
pestd astianpesukoneen
ylatasolla terét yldspdin.

* Pese alusta (g). minisilppurin
kiinnityskappale (n3),
tehosekoittimen kiinnityskappale
(04) ja laitteen runko (a) vain
kostealla sienelld ja kuivaa
huolellisesti.

« Al& koskaan pese moottoriyksikkdd
astianpesukoneessa.

« Al kéyté hankaavia sienid fai
metalliosia sisaltévié esineitd.

« Al& upota moottoriyksikkdd veteen.
Pyyhi se kuivalla tai hieman
kostealla linalla.

Huomaa: sauvasekoittimet (I/m),
minisilppurin leikkuuteré (n2) ja
tekosekoittimen leikkuuterd (02)
ovat erittGin terdvid. Niiden
puhdistuksen aikana on
noudatettava varotoimenpiteitd.

SAHKOLAITE TAI ELEKTRONINEN _

KAYTTOIKANSA LOPUSSA

Suojele ympdristod!

@ Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan kerétd

talteen tai kierr&Gtad.

< Toimifa laite kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa

asianmukaisesti.

valtuutettuun huoltokeskukseen, jossa se kdsitellddn

=)



&

SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les retningslinjene grundig for
apparatet tas i bruk fgrste gang. og
folg bruksanvisningene.

« For du kobler dette apparatet fil
stikkontakten, mé du sjekke at
nettspenningen som stér p&
apparatets merkeskilt, samsvarer
med ditt elekiriske anlegg. Ellers
kan du risikere skader p& apparatet
eller personskader. Garantien faller
bort ved koblingsfeil.

Dette apparatet er kun beregnet
p& hjemmebruk. Hvis det brukes fil
forretningsmessige og
yrkesmessige formal over lengre tid,
kan apparatet bli overbelastet og
skades, eller det kan forérsake
personskader. Slik bruk opphever
apparatets garanti.

For & unngé elektrisk stat, md&
apparatet aldri brukes med véte
hender eller pd& en fuktig eller vért
overflate. Unngé& & ha vann pé
apparatets elekiriske komponenter,
og dypp dem aldri i vann.

Barn mé ikke bruke dette
apparatet uten tilsyn.

Dette apparatet er ikke ment brukt
av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
psykiske evner, eller av personer
uten forkunnskaper eller erfaring,
med mindre disse har fétt
instruksjoner om bruken av
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apparatet fra en person som er
ansvarlig for brukerens sikkerhet.
Serg for at barn ikke leker med
apparatet.

Koble alltid fra apparatet nér det
ikke er i bruk, ved montering eller
demontering av tilbehgrsdelene,
og ved rengjaring.

Apparatet maé ikke brukes hvis det
ikke fungerer normailt, hvis det har
blitt skadet eller hvis
stremledningen eller stgpselet er
skadet.

Av sikkerhetsmessige arsaker ma
disse delene byttes ut av et
autorisert serviceverksted (se listen i
servicehd&ndboken).

Alt annet arbeid enn vanlig
rengjgring og vedlikehold utfgrt av
kunden, skal gjgres av et autorisert
serviceverksted.

Apparatet, ledningen eller stapselet
md ikke dyppes i vann eller annen
voeske.

Strgmledningen mé ikke henge
innenfor barns rekkevidde, vcere i
kontakt med apparatets varme
deler, ncer en varmekilde eller p&
en skarp kant.

For & beholde apparatets garanti
og unngd ethvert teknisk problem,
ma du aldri preve & demontere
eller reparere apparatet selv, og
ikke la ukvalifiserte personer gjgre



det.Ta apparatet med til et
autorisert serviceverksted.
Ikke trekk i stramledningen for &
flytte eller koble fra apparatet, ellers
kan apparatet fungere mindre bra
og du kan risikere at det oppstér
en ulykke.
Bruk av tfilbehgrsdeler som ikke
anbefales av produsenten, kan
ford@rsake personskader, medfgre
skader p& apparatet og darlig
funksjon, og oppheve garantien.
For & unngd elektrisk stat, mé& du
sgrge for at fingrene dine ikke
kommer i kontakt med spissene p&
stepselet ndr du kobler til og fra
apparatet.
Ikke bruk adaptere fil & koble andre
apparater til samme stikkontakt.
Ellers kan du risikere elektrisk
overbelastning som kan skade
apparatet eller for@rsake ulykker.
Skjgteledninger mé kun brukes hvis
de erigod stand.
Av sikkerhetsgrunner er dette
apparatet i samsvar med
gjeldende standarder og forskrifter:
- Lavspenningsdirektiv
- Elektromagnetisk kompatibilitet
- Milj@
- Materialer i kontakt med
nceringsmidler

+ Pass p& at hér, klcer og andre
gjenstander ikke henger seg opp i
apparatets bevegelige deler slik at
det ikke skjer en ulykke.

* I[kke bergr vispene eller eltekrokene,
og ikke stikk gjenstander (kniv,
gaffel, skje osv.) i dpningene slik at
du, andre personer eller apparatet
blir skadet. Du kan bruke en
slikkepott nér produktet er slétt av.

+ For & unngd & skade apparatet,
md& du aldri sette apparatet eller
tilbehgrsdelene i fryseren, i en
stekeovn eller mikrobglgeovn.

« Tilbehgrsdelene er laget for &
brukes med nceringsmidier.

De ma ikke brukes fil & blande
andre produkter.

* Minihakkeren eller blenderkannen
ma ikke brukes uten den sklisikre
sokkelen.



BESKRIVELSE

a. Piskeenhet
al. Utlgserknapp for eltekroker og
visper
a2. Hastighetsbryter / turbo
b. Ballongvisp for lette blandinger
(avhengig av modell)
c. Ballongyvisp for lette blandinger
(avhengig av modell)
d. Eltekroker for tunge deiger
(avhengig av modell)
e. Eltekroker for tunge deiger
(avhengig av modell)
f. Ring
9. Sokkel (avhengig av modell)
h. Beholder (avhengig av modell)
i. Knapp for & I&se/utlgse
dreiearmen (avhengig av modell)
j- Knapp for & I&se/utigse
piskeenheten
(avhengig av modell)
k. Slikkepott (avhengig av modell)

IGANGSETTING

« Ta tilbehgrsdelene ut av
emballasjen, og vask dem i varmt
vann.

1. Mikserfot av plast
(avhengig av modell)
m. Mikserfot av stéll
(avhengig av modell)
n. Minihakker 500 ml
(avhengig av modell)
n1 Beholder
n2 Kniv
n3 Reduksjonsdel
o.Blenderkanne 800 mi
(avhengig av modell)
ol Kanne med gradering
02 Kniv
o3 Tett lokk
04 Reduksjonsdel
p. Doseringskanne
(avhengig av modell)
q. Stabiliserende base (avhengig av
modell)
r.Lokk (avhengig av modell)

NB: mikserfoten (I eller m), kniven i
minihakkeren (n2) og
blenderkannen (02) er sveert
skarpe. Du ma vcere forsiktig ved
héndtering av knivene.



BRUKSANVISNING

Viktig:

VISPENE ELLER ELTEKROKENE MA
IKKE BRUKES SAMTIDIG SOM
MIKSERFOTEN, MINIHAKKEREN ELLER
BLENDERKANNEN.

BRUKE APPARATET MED VISPENE
ELLER ELTEKROKENE:

» Handholdt posisjon:

+ Kontroller at produktet er frakoblet,
at hastighetsbryteren (a2) stér pé
posisjon "0", og at mikserfoten,
minihakkeren eller blenderkannen
ikke er tilkoblet bak pd& produktet.

« Stikk pinnen pé& vispen (b) eller
eltekroken (d) i hullet som passer,
og l&s den fast. Vispene og
eltekrokene har en spesiell form -

vispen eller eltekroken med ringen

(f) skal settes til venstre i det
starste hullet (Fig. 1).
+ Koble til apparatet:

- Apparatet har 5 hastigheter og
en turbofunksjon. Begynn alltid &
blande eller elte p& posisjon 1,
sé 2,3,4,5 (Fig. 2).

- Ved elting av tunge og store
deiger, anbefaler vi & bruke
posisjon 5 hele tiden.

- Du kan ogsé gke hastigheten ved
& velge turbofunksjonen. Vi
anbefaler imidlertid at denne
funksjonen kun brukes kortvarig
(hgyst 30 s for store deiger).

« Nér blandingen er ferdig, settes
hastighetsbryteren (a2) pd&

posisjon "0".

+ Koble fra apparatet.
* Trykk sé pd& utlgserknappen (al) for

& lgse ut vispene eller eltekrokene.

* P& sokkelen (g) (avhengig av
modell):

+ Kontroller at produktet er frakoblet,
at hastighetsbryteren (a2) star pd
posisjon "0" og at mikserfoten ikke
er tilkoblet.

- Stikk pinnen pé vispen (c) eller
eltekroken (e) i hullet som passer,
og lés den fast. Vispene og
eltekrokene har en spesiell form -
vispen eller eltekroken med ringen
(f) skal settes til venstre i det
starste hullet (Fig. 1).

+ Sett sokkelen (g) pd
arbeidsbenken:

- L&s opp armen og lgft den opp
ved & trykke pd& knappen (i)
(Fig. 3).

- Sett pd plass beholderen (h)
(Fig.3).

- L&s opp armen og senk den ved
& trykke p& knappen (i) (Fig.4).

- Sett piskeenheten utstyrt med
eltekrokene eller vispene p&
dreiearmen, og skyv til du hgrer et
klikk (Fig.5).

NB:

SETT PA PLASS PISKEENHETEN OG
PLASSER VISPENE ELLER
ELTEKROKENE | INNSNITTENE (Fig. 5).

+ Koble til apparatet:
- Apparatet har 5 hastigheter og en

53]



turbofunksjon. Begynn alltid &
blande eller elte pd posisjon 1, s&
2,3,4,5 (Fig.2).
- Ved elting av tunge og store
deiger anbefaler vi & bruke
posisjon 5 hele tiden.
- Du kan ogsd gke hastigheten ved
& velge turbofunksjonen (a2).
Vi anbefaler imidlertid at denne
funksjonen kun brukes kortvarig
(hayst 30 s for store deiger).

« Né&r blandingen er ferdig, settes
hastighetsbryteren (a2) pd&
posisjon "0".

- Koble fra apparatet, og trykk pé&
utigserknappen (i) for & Izfte
dreiearmen. Trykk s& pd&
utlgserknappen for piskeenheten
() for & ta den av sokkelen.

« Trykk s& pé& utigserknappen (al) for

& lgse ut vispene eller eltekrokene.

BRUKE APPARATET MED BLENDER

(AVHENGIG AV MODELL)

+ Kontroller at produktet er frakoblet,
at hastighetsbryteren (a2) stér pé&
posisjon "0" og at vispene eller
eltekrokene er tatt ut.

- Laft luken bak p& apparatet og
skru lett mikserfoten (I eller m) mot
klokken (Fig. 6) innfil du hgrer et
klikk.

« Koble til apparatet:

- Sett mikserfoten ned i blandingen
for du slér p& apparatet slik at du
unngdr sprut.

- Sl& p& apparatet med
hastighetsbryteren (a2), (Fig. 2).
forst p& posisjon 1,sé 2, 3,4, 5.
Bruk funksjonen Turbo (a2) hvis

oppskriften krever mer styrke.

- Slé& av apparatet fgr du tar
mikserfoten ut av blandingen (slik
at du unngdr sprut).

Hvis du kjenner motstand nar foten
skrus pd, betyr det at foten er satt
litt skakt pd.

Skru den gjerne helt ut fgr den skrus
pé plass igjen.

Slik tas mikserfoten ut:

+ Med apparatet stanset, bryteren
satt pd posisjon "0" og frakoblet,
skru lgs mikserfoten (I eller m) ved
& vri den med klokken.

Mikserfoten skal ikke brukes:

+ | en kjele som star p& kokeplaten.

+ P& tomgang, med isbiter, for &
kverne rétt kjott eller natter.

BRUKE APPARATET MED

MINIHAKKER 500 ML

(AVHENGIG AV MODELL)

- Plasser bollen (n1) p& den
stabiliserende basen (q).

- Sett kniven (E2) pé& aksen til
beholderen (E1).

- Ha ingrediensene i beholderen
(n1), og sett p& reduksjonsdelen
(n3).

+ Kontroller at produktet er frakoblet,
at hastighetsbryteren (a2) stér pé&
posisjon "0" og aft vispene eller
eltekrokene er tatt ut.

- Laft opp luken bak pé& apparatet,
og sett apparatet p&
reduksjonsdelen (n3) fil
minihakkeren.

- Koble til apparatet og slé det pd



med hastighetsbryteren (a2)
(Fig. 2). ferst p& hastighet 1, sé pé&
2,3,4,5. Bruk funksjonen Turbo
(a2) hvis oppskriften krever mer
styrke.

- Nér blandingen er ferdig, sl& av
apparatet og koble det fra.

- Loft av apparatet, deretter
reduksjonsdelen (n3).

-Ta ut kniven (n2) ved & dra den'i
plastdelen.

-Til slutt tar du ut ingrediensene.

- Denne tilbehgrsdelen ma ikke gé
pd tomgang.

BRUKE APPARATET MED
BLENDERKANNE 800 ML
(AVHENGIG AV MODELL)
- Plasser bollen (o1) p& den
stabiliserende basen (q).
- Sett kniven (02) p& aksen fil
kannen (o1).
- Ha ingrediensene i kannen (o1).
sett s& pd det tette lokket (03) og
reduksjonsdelen (04).

+ Kontroller at produktet er frakoblet,

at hastighetsbryteren (a2) stér pé

posisjon "0" og at vispene eller

eltekrokene er fatt ut.

- Laft opp luken bak p& apparatet,
og sett apparatet pé&
reduksjonsdelen (04) fil
blenderkannen.

- Koble til apparatet og slé& det pé&
med hastighetsbryteren (a2),
(Fig. 2), forst p& hastighet 1, sé& pé&
2,3,4,5.

Bruk funksjonen Turbo (a2) hvis
oppskriften krever mer styrke.

- Nér blandingen er ferdig, sl& av
apparatet og koble det fra.

- Laft av apparatet,
reduksjonsdelen (04), deretter
lokket (03).

-Ta ut kniven (02) ved & dra den i
plastdelen.

-Til slutt tar du ut ingrediensene.

- Denne tilbehgrsdelen mé ikke gé&
pd tomgang.



MENGDER OG TILBEREDNINGSTIDERNIIID

Tilbehgrsdeler Maksimal mengde Maksimal tid Hastighet
Ballongvisp
Piskede 12 eggehviter 4 min 5
eggehviter
9 egga.
470 g mel,
470 g smeltet smer,
Formkake 470 g sukker, 5 min 5
1 ts bakepulver,
2 klyper sallt,
2 ts vaniljesukker
Eltekroker med 500 g mel,
3 dlvann, .
sokkel 10 g salt 3 min 5
Brgddeig 10 g gjcer
Ettekroker uten 500 g mel,
3 dlvann, )
sokkel 10 g salt 3 min 5
Brgddeig 10 g gjcer
555 ON med en
hviletid p& minst
Mikserfot 160 g kokte grgnnsaker, 1 min Turbo
Suppe 240 g buljong/kraft Mé ikke gjentas
merenn 5
ganger
Minihakker .
Hakket persille 25 g persille 15s Turbo
150 g banan,
Blenderkanne 3.di melk, 455 Turbo
Milkshake [
6 isbiter

o0




RENGJDRING

« Serg for at apparatet er frakoblet.

* Rengjar vispene (b/c). eltekrokene

(d/e). mikserfoten (I/m),

minihakkeren (n) og

blenderkannen (o) straks etter bruk
for & unngd at rester etter egg eller
olje sitter fast eller tarker.

Ballongvispene (b/c), eltekrokene

(d/e), mikserfgttene i plast og

metall (I/m), bollen, kniven og

minihakkerens stabiliserende base

(n1/n2/q) s& vel som bollen,

kniven, det fette lokket og

blenderkannens stabiliserende
base kan vaskes under vann med
en svamp og oppvaskmiddel.

- Ballongvispene (b/c), eltekrokene
(d/e), bollen, kniven og
minihakkerens stabiliserende base
(n1/n2/q) sé& vel som bollen,
kniven, det fette lokket og
blenderkannens (o1/02/03/q)
kan vaskes i oppvaskmaskin.
Mikserfgttene (I/m) kan vaskes i

ELEKTRONISKE PRODUKTER

den gverste skuffen i
oppvaskmaskinen, med knivene
vendt oppover.

+ Sokkelen (@), reduksjonsdelen til
minihakkeren (n3),
reduksjonsdelen fil blenderen (04)
samt selve apparatet (a) rengjgres
kun med en fuktig klut.Tark
grundig.

+ Motorenheten mé aldri vaskes i
oppvaskmaskin.

+ Skuresvamper eller kluter som
inneholder metalldeler, mé& ikke
brukes.

» Motorenheten ma aldri dyppes
ned i vann.Tgrk den av med en tgrr
eller lett fuktet klut.

NB: Mikserfoten (I/m), kniven i
minihakkeren (n2) og i blenderen
(02) er sveert skarpe. Handter
knivene forsiktig.

RESIRKULERING AV ELEKTRISKE E_

Tenk gront!

@ Maskinen inneholder mange materialer som kan gjenvinnes

eller resirkuleres.

o lever apparatet fra deg ved en godkjent returstasjon eller et

autorisert serviceverksted ndr det ikke skal brukes mer.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi ilk kullaniminizdan 6nce
liitfen talimatlari dikkatlice okuyun
ve uygulayin.

* Cihazi fise takmadan 6nce, cihazin
besleme voltajinin sizin elektrik
kaynaginiz ile uyumlu
oldugundan emin olun. Aksi
takdirde, cihaza zarar verebilir veya
kendinizi yaralayabilirsiniz.
Baglantidan kaynaklanan arizalar
garantiyi gegersiz kilar.

* Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak

Uzere tasarlanmistir. Ticari veya

profesyonel amaglarla uzun sire

kullaniimasi cihaza fazla
yuklenilmesine neden olur ve cihaza
hasar verebilecegi gibi
yaralanmalara da neden olabilir. Bu
sartlar altinda garanti kapsamindan
cikar.

Elektrik garpmalarini 6nlemek igin

cihazi hi¢bir zaman islak elle veya

nemli ya da islak ylizeyde
kullanmayin. Cihazin elektrik
aksamini islatmamaya 6zen
gosterin. Elektrik aksamini asla suya
sokmayin.

Cocuklarin, birinin gézetimi altinda

olmadan cihazi kullanmalarina izin

vermeyin.

Cihaz bedensel, duyusal veya

zihinsel engeli olan kisiler (ve

¢ocuklar) tarafindan ya da daha
once cihaz hakkinda bilgisi veya

deneyimi olmayan kisiler tarafindan
kullaniimak lzere tasarlanmamistir.
Kisinin guvenliginden sorumlu birinin
g6zetimi altinda veya cihazin
kullanimina iligkin talimatlar
saglandiktan sonra kullanilabilir.
Cihazla oynamadiklarindan emin
olmak igin, gocuklarin gézetim
altinda tutulmasi tavsiye edilir.
Cihazi kullandiktan sonra,
aksesuarlari takarken veya
sokerken ve temizleme sirasinda
her zaman prizden gekin.
Diizglin calismiyorsa, hasar
gorduyse veya gug¢ kablosu ya da
fisi hasarliysa cihazi kullanmayin.
Tum tehlikelerden kaginmak igin bu
pargalarin yetkili servis tarafindan
degistirilmesi gerekir (servis
kitapgigindaki listeye bakin).
Musteriler tarafindan gergeklestirilen
rutin temizleme ve bakim disindaki
islemler yetkili bir servis tarafindan
yapilmalidir.
Cihazin, kordonun veya figin sivinin
icine girmesine engel olun.
GUg kordonunun ¢ocuklarin
erisiminden, cihazin i1sinan
pargalarindan, herhangi bir isi
kaynagindan ve sivri kdselerden
uzak tutulmasi gerekir.
» Garantinin gegerli kaldigindan emin
olmak ve teknik sorunlardan
kaginmak igin asla cihazi kendiniz

@



sOkup tamir etmeye calismayin ve
bu konuda bilgisi olmayan kisilerin
de bu islemi yapmalarina izin
vermeyin. Tamir ettirmek icin cihazi
yetkili bir servise géturin.
Yaralanmalara veya cihazin
arizalanmasina neden
olabileceginden cihazi hi¢bir zaman
kordonundan tutarak tasimayin veya
prizden gekmeyin.
Uretici tarafindan énerilmeyen
pargalarin ve aksesuarlarin
kullanilmasi yaralanmalara, hasara
ya da cihazin arizalanmasina neden
olur ve cihaz garanti kapsamindan
cikar.
Elektrik carpmalarini énlemek igin
cihazi prize takarken veya prizden
cikarirken parmaklarinizi figin
uglarindan uzak tutun.
Cihaza zarar verebilecek veya bir
kazaya neden olabilecek asir
elektrik yuklemesini engellemek igin
cihazi taktiginiz prize adaptor
kullanarak baska cihazlar takmayin.
Duzgin calistigindan emin
degilseniz uzatma kablosu
kullanmayin.
Glivenliginiz igin bu cihaz
ylirdirliikteki standartlara ve
dlizenlemelere uygun olarak
tiretilmistir:
- Diistik Voltaj Direktifi
- Elektromanyetik Uyumluluk
Yénetmeligi

- Cevre
- Gida ile temas eden madde ve
malzemeler
Kazalari 6nlemek igin saginizin,
kiyafetlerinizin veya herhangi bir
nesnenin cihazin hareket eden
parcalarina sikismamasina dikkat
edin.
Yaralanmalari ve cihazin hasar
gOrmesini 6nlemek igin cihaz prize
takiliyken ¢irpma ve karistirma
uglarina elinizle dokunmayin veya
aksesuarlara herhangi bir cisim
(bigak, catal, kasik gibi)
degdirmeyin. Uriin calismaz
durumdayken spatula
kullanabilirsiniz.
Cihazin hasar gérmesini engellemek
icin cihazi ve aksesuarlarini asla
dondurucuya, firina veya mikrodalga
firina koymayin.
Aksesuarlar gida Urtinleri hazirlamak
icin tasarlanmistir.
Bunlar baska Urtnleri karistirmak
icin kullanmayin.
Mini rondo aksesuarlarini ve blender
haznesini denge tabani olmadan
kullanmayin.



ACIKLAMA

a. Mikser
al. Yogurma ve ¢irpma uglarini
ctkarma digmesi
a2. Hiz kontrol/ turbo digmesi
b. Hafif karisimlar igin ¢ok kanath
cirpicilar (modele gore degisir)
c. Hafif karigimlar igin ¢cok kanatl
cirpicilar (modele gore degisir)
d. Sert hamurlar igin yogurucular
(modele gore degisir)
e. Sert hamurlar igin yogurucular
(modele gore degisir)
f. Metal halka
g. Taban (modele gore degisir)
h. Hazne (modele gore degisir)
i. Hareketli kol kilitteme/kilit agma
digmesi (modele goére degisir)
j. Mikser kilitteme/kilit agma digmesi
(modele gore degisir)
k. Spatula (modele gore degisir)

ILK KULLANIMDAN ONCE

* Aksesuarlari paketlerinden ¢ikarin
ve 1lik suyla yikayin.

I. Plastik blender kolu
(modele gore degisir)
m. Paslanmaz gelik blender kolu
(modele gore degisir)
n. 500 ml mini dograyici
(modele gore degisir)
n1 Hazne
n2 Bicak
n3 Daraltic
0. 800 ml blender haznesi
(modele gore degisir)
o1 Dereceli hazne
02 Bigak
03 Sizdirmaz kapak
04 Daraltic
p. Olgme haznesi
(modele gore degisir)
g. Dengeleyici taban (modeline gore)
r. Kapak (modeline gore)

Dikkat: Blender kolu (I veya m) ve
mini dograyicinin bigagdi (n2) ve
blender haznesinin bigcagdi (02) cok
keskindir. Bunlari kullanirken
dikkatli olmaniz gerekir.

®



CIHAZI KULLANMA

Onemli:

GIRPMA VEYA YOGURMA UGLARINI
HICBIR ZAMAN BLENDER KOLU,
MiNi DOGRAYICI VEYA BLENDER
HAZNESI iLE AYNI ANDA
KULLANMAYIN.

CIRPMA VEYA YOGURMA
UCLARIYLA KARISTIRMA
FONKSIYONU:

* Manuel kullanim:

+ Cihazin fisten gikarildigindan, hiz

kontrol digmesinin (a2) "0"

konumunda oldugundan ve cihazin

arkasinda blender kolunun, mini
dograyicinin veya blender'in takili
olmadigindan emin olun.

Her bir ¢cirpma (b) veya yogurma (d)

ucunu uygun deliklere takin ve

sabitleyin. Cirpma ve yogurma
uclarinin belirli bir sekli vardir.

Metal halka (f) bulunan yogurma

veya cirpma ucu soldaki buyiik

delige yerlestirilmelidir (Sek. 1).

Cihaz prize takin:

- Cihaziniz 5 hiz kademesine ve
bir turbo diigmesine sahiptir.
Her zaman baslangig icin 1. hiz
kademesinde ¢irpmaya veya
yogurmaya baslayin ve ardindan
2, 3, 4 veya 5. hiz kademelerine
gecin (Sek. 2).

- Sert hamurlari yogurmak igin
yalnizca 5. hiz kademesini
kullanmanizi tavsiye ederiz.

- Hizi turbo dugmesine basarak da
artirabilirsiniz. Ancak bu digmeyi

yalnizca kisa bir sure igin
kullanmanizi (sert hamurlar igin
maksimum 30 saniye) 6neririz.
« Isiniz bittikten sonra hiz kontrol
digmesini (a2) "0" konumuna
getirin.
« Cihazi prizden gekin.
 Ardindan ¢irpma veya yogurma
uglarini ¢gikarmak icin gikarma
digmesine (a1) basin.

* Taban (g) ile kullanma:
(modele gore degisir)

« Cihazin prizden ¢ikariimis

oldugundan, hiz kontrol dugmesinin

(a2) "0" konumunda oldugundan ve

blender kolunun takili olmadigindan

emin olun.

Her bir ¢irpma (c) veya yogurma (e)

ucunu uygun deliklere takin ve

sabitleyin. Cirpma ve yogurma
uclarinin belirli bir sekli vardir.

Metal halka (f) bulunan yogurma

veya cirpma ucu soldaki biiyiik

delige yerlestirilmelidir (Sek. 1).

Tabani (g) tezgahin Uzerine koyun:

- Kolu kaldirmak igin (i) (Sek. 3)
digmesine basarak kilidi agin.

- Hazneyi (h) (Sek. 3) yerlestirin.

- Kolun kilidini agmak ve kolu
algaltmak igin (i) dUgmesine basin
(Sek. 4).

- Yogurma veya ¢irpma ucu takilmisg
mikseri yerine oturdugunu duyana
kadar iterek hareketli kola
yerlestirin (Sek. 5).

@



Not:

MIKSERIi GIRPMA VEYA YOGURMA
UGLARINI GIKINTILARA
HIZALAYARAK TAKIN (Sek. 5)

* Cihazi prize takin:

- Cihaziniz 5 hiz kademesine ve bir
turbo dugmesine sahiptir. Her
zaman 1. hiz kademesinde
cirpmaya veya yogurmaya
baslayin ve ardindan 2, 3, 4 veya
5. hiz kademelerine gecin (Sek.
2).

- Sert hamurlari yogurmak igin
yalnizca 5. hiz kademesini
kullanmanizi tavsiye ederiz.

- Hizi turbo dugmesine (a2) basarak
da arttirabilirsiniz.

Ancak bu digmeyi yalnizca kisa bir
sure icin kullanmanizi (sert
hamurlar i¢gin maksimum 30
saniye) Oneririz.

« Isiniz bittikten sonra hiz kontrol
diigmesini (a2) "0" konumuna
getirin.

* Cihazi prizden gekin ve hareketli
kolu kaldirmak igin kilit agma
digmesine (i) basin. Ardindan
mikseri stanttan gikarmak igin kilit
agcma digmesine (j) basin.

* Ardindan ¢irpma veya yogurma
uglarini gikarmak igin gikarma
digmesine (a1) basin.

BLENDER FONKSIYONU (MODELE

GORE DECISIR)

* Cihazin fisten gikariimis
oldugundan, hiz kontrol digmesinin
(a2) "0" konumunda oldugundan ve
¢irpma ve yogurma uglarinin

cihazdan cikarildigindan emin olun.

« Cihazin arkasindaki paneli kaldirin

ve tik sesini duyana kadar blender

kolunu (I veya m) saatin aksi
yonunde zorlamadan cevirin (Sek.

6).

Cihazi prize takin:

- Sigramayi 6nlemek igin blender
kolunu cihazi ¢alistirmadan 6nce
karisimin igine sokun.

- Hiz kontrol dugmesini (a2), (Sek.
2), oncelikle 1. hiz kademesine,
ardindan 2., 3., 4., 5. hiz
kademelerine getirerek kullanmaya
baslayin. Tarif daha fazla
karistirma gerektiriyorsa Turbo
digmesini (a2) kullanin.

- Blender kolunu karigsimin iginden
¢ikarmadan 6nce (sigramalari
onlemek igin) cihazi durdurun.

Kolu takarken direng hissederseniz
bu kolun dogru bir sekilde
hizalanmadigi1 anlamina gelir.

Kolu tamamen gikarip diizgiin bir
sekilde tekrar takmaniz gerekir.

Blender kolunun cikartilmasi:

» "0" konumuna getirerek cihazi
durdurun, prizden ¢ekin ve saat
yoénlinde dondurerek blender kolunu
(I veya m) cikarin.

Blender kolunu su durumlarda

kullanmayin:

» Ocagin uzerinde bulunan bir tavanin
icinde.

* Cig et, kuru yemis (badem, findik
vb.) dogramak veya buz kuplerini
kirmak icin ve bos bir hazne iginde
kullanmayin.

®



500ML MINI DOGRAYICI
FONKSIYONU
S(MODELE GORE DEGISIR)

- Hazneyi (n1) denge tabani (q)
Uzerine yerlestirin.

- Bigagdi (n2) haznedeki mile (n1)
yerlestirin.

- Yiyecegi hazneye (n1) koyun ve
ardindan daralticiyi (n3) yerlestirin.

* Cihazin prizden ¢ikariimis
oldugundan, hiz kontrol digmesinin

(a2) "0" konumunda oldugundan ve

¢irpma ve yogurma uglarinin

cihazda takili olmadigindan emin
olun.

- Cihazin arkasindaki paneli kaldirin
ve cihazi mini dograyicinin daraltic
(n3) kapagdi Uzerine yerlestirin.

- Cihazi fise takin ve hiz kontrol
digmesini (a2), (Sek. 2), oncelikle
1. hiz kademesine, ardindan 2., 3.,
4., 5. hiz kademelerine getirerek
kullanmaya baslayin. Tarif daha
fazla karistirma gerektiriyorsa
Turbo digmesini (a2) kullanin.

- Karisim hazir hale geldiginde
cihazi durdurun ve prizden gekin.

- Once cihazi, ardindan daralticiyi
(n3) cikarin.

- Plastik kismindan tutarak bigagi
(n2) ¢ikarin.

- Kullandiktan sonra, yiyecegi
hazneden cikartin.

- Bu aksesuari bosken
calistirmayin.

800ML BLENDER HAZNE

FONKSIYONU

(MODELE GORE DEGISIR)

- Hazneyi (o1) denge tabani (q)
Gzerine yerlestirin.

- Bigcagi (02) haznedeki mile (o1)
yerlestirin.

- Yiyecegi hazneye (o1) koyun ve
ardindan sizdirmaz kapagi (03) ve
daralticlyi (04) yerlestirin.

« Cihazin prizden gikariimis
oldugundan, hiz kontrol digmesinin
(a2) "0" konumundan oldugundan
ve ¢irpma ve yogurma uglarinin
cihazda takili oimadigindan emin
olun.

- Cihazin arkasindaki paneli kaldirin
ve cihazi blender haznesinin
daralticisina (o4) yerlestirin.

- Cihazi prizetakin ve hiz kontrol
digmesini (a2), (Sek. 2), dncelikle
1. hiz kademesinde, ardindan 2.,
3., 4., 5. hiz kademelerinde
getirerek kullanmaya baslayin.
Tarif daha fazla karistirma
gerektiriyorsa Turbo diigmesini
(a2) kullanin.

- Karisim hazir hale geldiginde
cihazi durdurun ve prizden gekin.

- Once cihazi ve daralticiyl, (04)
ardindan kapagi (03) gikarin.

- Plastik kismindan tutarak bigagi
(02) gikarin.

- Kullandiktan sonra, yiyecegi
hazneden gikartin.

- Bu aksesuari bosken
calistirmayin.

®



MIKTARLAR VE HAZIRLAMA SURELERIIIID

Aksesuarlar Maksimum miktar Maksimum siire Hiz
Cok kanath girpicilar,
Cirpilmis yumurta 12 yumurta beyazi 4 dk. 5
beyazi
9 yumurta,
470 gr. un,
470 gr. eritilmis tereyagi,
Pound kek 470 gr. seker, 5 dk. 5
1 cay kasigi kabartma tozu,
2 tutam tuz,
1 paket vanilya
Taban kullanilan 500 gr. un,
N 300 ml su,
yogurma uglari 3 dk. 5
10 gr. tuz,
Ekmek hamuru
10 gr. maya
Taban kullaniimayan 500 gr. un,
M 300 ml su,
yogurma uglari 3 dk. 5
10 gr. tuz,
Ekmek hamuru
10 gr. maya
En az 1 dakikalik
dinlendirme stiresi ile
Blender kolu 160 gr. pismis sebze, birlikte 55 sn. ACIK Turbo
Gorba 240 gr. et suyu Araliksiz olarak 5
defadan fazla
calistirmayin
Mini dograyici
Dogranmis 25 gr. maydanoz 15 sn. Turbo
maydanoz
. 150 gr. muz,
Blender haznesi 300 mi siit, 45 sn. Turbo
Milkshake -
6 buz kiipu

®




TEMiZLEME B

« Cihazin prizden ¢ikariimis makinesinde yikanabilir. Mikserin
oldugundan emin olun. ayaklari bigaklari yukari bakacak
* Yumurtali karigim kalintilari veya sekilde, bulasik makinesinin Ust
yagin yapismasini veya bunlarin sepetinde yikanabilirler.
pargalar Ustlinde kurumasini
onlemek icin girpma uglarini (b/c), * Mini dograyicinin (n3) tabanini (g),
yogurma uglarini (d/e), blender daralticisini (n3), blender
kolunu (I/m), mini dograyiciyi (n) ve daralticisini (o4), cihazin gévdesini
blender haznesini (o) kullandiktan (a) yalnizca 1slak stingerle
hemen sonra temizleyin. temizleyin ve tamamen kurulayin.
* Mini rondonun denge (n1/n2/q) * Motor Unitesini asla bulasik
¢irpma ayaklarini (b/c), makinesinde yikamayin.
karistiricilarini (d/e), plastik ve metal  « Ovma teli veya metal parcalar iceren
mikser ayagini (I/m), haznesini, nesnelerle temizlemeyin.
bigagini, blenderin denge tabanini  Motor uUnitesini higbir zaman suya
(o1/02/03/q), haznesini, bicagini sokmayin. Kuru veya hafif nemli bir
sizdirmazhk kapagini su altinda bir bezle silin.
stinger ve bulasik deterjani ile
yikayabilirsiniz. Dikkat: Blender kollari (I veya m), mini
- Mini rondonun ¢irpma ayaklari dograyicinin bicagi (n2) ve blender
(b/c), karistiricilan (d/e), haznesi, bicagi (02) ¢cok keskindir. Bunlari
bicagi, denge tabani (n1/n2/q), temizlerken dikkatli olmaniz gerekir.

blenderin denge tabani
(o1/02/03/q), haznesi, bigagi,
sizdirmazhk kapagi bulasik

KULLANIM OMRU SONA EREN ELE_
VE ELEKTRONIK URUNLER
Cevreyi koruyun!

@ cihaziniz ¢ok sayida yeniden Uretilebilen veya geri donusturilebilen
parga igerir.

< Dogru bir sekilde islenebilmesi icin bir atik toplama merkezine veya
I yetkili servise birakin.

®
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