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Bedienungsanleitung
Doppel Induktionskochfeld

Komponenten
1 Induktionskochfeld
2 Lifter
3 Touch-Bedienfeld
4 Stecker

Touch-Bedienfeld
5 Ein-/Aus-Taste
6 Start-/Pause-Taste
7 Leistungsstufen-Regler
8 Direktwahlprogramme
9 Display

10 Timer-Taste

11 LED

12 Power-Sharing

& Wichtige Sicherheitshinweise

* Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

* Das Gerat darf nicht liber eine externe Zeitschaltuhr oder Fernbe-
dienung betrieben werden.

ii * Vorsicht, Verbrennungsgefahr: Die Temperatur der bertihrbaren

Oberflachen kann sehr heill werden. Auch nach dem Ausschalten
des Gerates bleiben diese noch einige Zeit heil3.
* Das Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch in Innenrdumen bestimmt.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

= Wenn die Oberflache des Glaskeramikfeldes beschadigt ist, schalten
Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, um die Gefahr
eines elektrischen Schlags zu vermeiden.

* Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

* Die Netzanschlussleitung muss regelmaBig auf Zeichen von Bescha-
digungen untersucht werden, und falls die Netzanschlussleitung
beschadigt ist, darf das Gerat nicht mehr benutzt werden.

* Legen Sie keine Kiichenutensilien, Koch- oder Pfannendeckel, Mes-
ser oder andere Gegenstande aus Metall auf die Kochstelle. Wenn
das Gerat eingeschaltet wird, konnen sich diese Gegenstinde stark
erhitzen.

* Die heiBe Oberflaiche des Keramikfeldes nicht beriihren. Der Indukti-
onskocher selbst entwickelt wihrend des Kochvorgangs keine Hitze.
Die Temperatur des Kochgeschirrs erwdrmt aber die Kochstelle.

* Dieses Gerat ist dafiir bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:

in Kiichen fiir Mitarbeiter in Ladden, Biiros und anderen gewerb-
lichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Friihstlickspensionen.

* Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.
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Vor dem Benutzen

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir den Gebrauch, die
Sicherheit und die Wartung des Gerétes. Sie soll sorgfaltig aufbewahrt und gegebenenfalls an Nachbe-
nutzer weitergegeben werden.

Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck, gemaB dieser Gebrauchsanweisung, verwendet
werden. Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Weitere Sicherheitshinweise

Personen mit gesteigerter Elektrosensibilitat sollten sich nicht Idnger als nétig in unmittelbarer
Néhe des Gerates aufhalten.
Personen mit Herzschrittmacher oder implantierter Medikamentenpumpe sollten bei Unsicherheit
tiber die Unbedenklichkeit der Verwendung des Gerdtes ihren Arzt befragen.
Achtung! Das Gerat darf nicht auf einer Unterlage aus Metall betrieben werden, da sich
diese stark erhitzen kann.
Um eine einwandfreie Belliftung des Gerates zu gewahrleiste, achten Sie darauf, dass um das Gerat
herum mindestens 10 cm Abstand zu anderen Gegenstanden oder Wanden besteht.
Die Luft zur Kiihlung wird von der Unterseite des Gerites angesaugt. Decken Sie keine Offnungen
am Gerdt ab und blockieren Sie sie nicht.
Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf das Kochfeld. Der Topfboden schirmt so das elektromagne-
tische Feld weitestgehend ab.
Entfernen Sie keine Abdeckungen am Gerat.
Kein leeres Kochgeschirr auf das eingeschaltete Kochfeld stellen. Das Erwdrmen eines leeren Koch-
behilters fiihrt zum Auslosen des Uberhitzungsschutzes.
Keine geschlossenen Dosen erwarmen! Explosionsgefahr!
Gerat nur an eine vorschriftsméBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.
Die Anschlussleitung darf heie Geréteteile nicht beriihren.
Das Gerdt nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:
Gerat oder Netzkabel beschidigt ist;
der Verdacht auf einen Defekt nach einem Sturz oder Ahnlichem besteht.
In diesen Fillen das Gerat zur Reparatur geben.
Die Oberfliche des Keramikfeldes nicht beriihren, solange sie heiB ist (H wird im Display angezeigt).
Das Gerdt nicht ohne Aufsicht betreiben.
Der Netzstecker ist zu ziehen:
bei Stérungen wahrend des Betriebes,
vor jeder Reinigung und Pflege,
nach dem Gebrauch.
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser tauchen.
Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung oder nicht fachgerechter Reparatur wird keine Haftung
flir eventuelle Schiaden Gibernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Féllen ausge-
schlossen.

Verwendung

Die Induktionskochplatte dient zum Erwdrmen, Kochen und Braten von Lebensmitteln und darf nur
in geschlossenen Rdumen verwendet werden. Sie ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Das
dabei verwendete Kochgeschirr muss fiir Induktionskochplatten geeignet sein.

Induktionskochfelder bendtigen spezielles Kochgeschirr.

Geeignetes Kochgeschirr

= Kochgeschirr mit ferromagnetischem Boden

= Edelstahl (mit Eisenkern im Boden), Gusseisen,

= Emaillierte Pfannen mit magnetischem Boden

= Empfehlung Kochgeschirr-Durchmesser: 180 bis 280 mm
* Max. Gewicht Topf mit Inhalt nicht iiber 6 kg.

Nicht geeignetes Kochgeschirr

= Keramiktopfe, hitzebesténdiges Glas

= Kochgeschirr aus Kupfer, Aluminium oder andere nichtmetallische GefaBe
= Kochgeschirr mit FiiBen

= Behélter mit gewdlbtem Boden

= GefdBe aus rostfreiem Stahl ohne magnetischen Eisenkern

= GefiBe ohne plane Auflage.

Testen Sie selbst!

Die Eignung des Kochgeschirrs kdnnen Sie leicht selber testen:

Halten Sie einen Magneten an den Topfboden. Wenn eine starke Anziehung entsteht, ist das Kochge-
schirr geeignet. Das Induktionskochfeld arbeitet nur bei geeignetem Kochgeschirr. Nicht geeignetes
Kochgeschirr erkennt das Gerat und verhalt sich so, als ob kein Kochgeschirr auf der Heizplatte stehen
wiirde: Kochfeld schaltet nicht ein.
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Funktionen

Touch-Bedienfeld (3)

Das Doppel Induktionskochfeld vefiigt tiber zwei Kochstellen. Durch die beiden Touch-Bedienfelder (3)
konnen Sie die beiden Kochfelder unabhdngig voneinander individuell einstellen.

Die Funktionen des Induktionskochfeldes werden durch Beriihren der jeweiligen Symbol-Tasten
aktiviert. Das Bedienfeld reagiert auf Berlihrung ohne Druck. Dazu muss das Bedienfeld sauber und
trocken sein. Wenn eine Funktion aktiviert wird (z.B. Einschalten), leuchtet die entsprechende LED rot
auf.

Display (9) Direktwahlprogramme (8)

Power-Sharing (12)

Timer einstellen (10) Ein/Aus (5)
Leistungsstufen einstellen (7)

I Leistungsstufen (7) einstellen

Das Gerat verfligt Giber 8 Leistungsstufen welche direkt Giber den Regler einge-
stellt bzw. verdndert und per roter LED entsprechend angezeigt werden. Beriihren
Sie im Bereich des Reglers eine Stelle, wird die entsprechende Stufe ausgewahlt.
Es leuchten dann alle LEDs von der untersten (links) bis zur gewéhlten Stufe. Sie
kdnnen aber auch die Leistungsstufen einstellen bzw. verandern, indem Sie mit
dem Finger tber den Regler von links nach rechts oder entgegengesetzt gleiten.

Display (9)
Zum Anzeigen des Timers. Dieser kann jederzeit tiber die Tasten + und = (10)
verdndert werden.

Timer einstellen (10)

Der Timer wird Giber die Tasten + und — eingestellt. Beriihren Sie eine der beiden
Tasten, wird die Zeit um 1 Minute verandert. Beriihren Sie die Taste langere Zeit,
wird die Zeit kontinuierlich in Schritten von 10 Minuten verandert.

Der Timer kann zwischen 0:01 h und 9:59 h bei direkter Verwendung der 8
Leistungsstufen (7) (ohne Programmwahl) eingestellt werden.

Der Timer kann bei Verwendung der Direktwahlprogramme (8) und der 8 Lei-
stungsstufen (7) jederzeit verandert werden.

|
©C)
+

7\ Power-Sharing (12)
9\/6 Die Power-Sharing Funktion sorgt fiir eine optimale Nutzung der zur Verfiigung

stehenden Gesamtleistung. Wenn beide Kochfelder gleichzeitig betrieben werden,
teilen sich die Kochfelder die Leistungsstufen tber die Power-Sharing Funktion.
Sobald die Power-Sharing Funktion aktiv ist, wird dieses per roter LED angezeigt.
Hinweis: Wenn ein Kochfeld mit Leistungsstufe 7-8 arbeitet, kann das andere
maximal in Leistungsstufe 5 betrieben werden.

Direktwahlprogramme (8)

Ein Programm wird durch Beriihren der entsprechenden Symboltaste gewahlt. Wenn Sie wahrend des
Betriebes das Programm wechseln méchten, beriihren Sie einfach die entsprechende Symboltaste etwa
1 Sekunde lang.

Taste Funktion ca. Leistungsstufe |Leistung Timer
Temp.°C*) Voreinstellung |Verstellbar einstellbar
Warmhalten Ca. 60 2 1-3 10-120 min

ﬁ Speisen auf Servier-
temperatur halten

Milch erwirmen, Ca. 50 2 1-2 1-30 min
‘lij' Schmelzen

z.B. von Schokolade

Simmern Ca. 85 3 1-4 10-120 min

unter dem Siedepunkt

‘lﬁj’ Garen in heiBem Wasser
i’\

I Kochen/Dampfgaren Ca. 95 6 2-8 1-120 min
1

Anbraten Ca. 200 7 4-8 1-30 min
1] |schnelles Anbraten von

Fleisch, Fisch

Boosten Ca. 230 8 nein 1-5 min

= schnelles Aufheizen
= von z.B. groBeren
Mengen auf Maximal-

temperatur

Hinweis: Bei Auswahl der Direktwahlprogramme (8) (auBer Booster), konnen die Leistungsstufen (7)
fir eine schnellere oder langsamere Erwdrmung erhoht oder verringert werden.

Die fiir die Programm-Funktionen voreingestellten Timer-Zeiten (10) kénnen je nach gewahltem
Programm durch Driicken der + und — (10) Tasten geindert werden.

Achtung: Bei Verwendung der Programme Anbraten und Booster ist darauf zu achten, dass geeignete
Ole und Fette fiir hohe Temperaturen verwendet werden.

*) Die Temperaturen in den erwirmten Lebensmitteln kénnen hiervon abweichen, da die Temperaturen
u.a. vom verwendeten Kochgeschirr abhdngen.

Bedienablauf

Das Induktionskochfeld kann mit 3 verschiedenen Funktionen betrieben werden:
= Verwendung Leistungsstufe 1-8 ohne Timer-Funktion

= Verwendung Leistungsstufe 1-8 mit Timer-Funktion

= Verwendung Direktwahlprogramme (8)
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Verwendung Leistungsstufe (7) ohne Timer-Funktion

Handlung

Taste beriihren

Anzeige

Stecker einstecken. Gerit befindet sich im Standby-Modus.

Ein-/Aus-Taste beriihren, Gerit befindet sich im
Bereitschaftsmodus

b

Kochbehilter auf das Kochfeld stellen.

Leistungsstufe 1-8 einstellen.

1

Start-/Pause-Taste berlihren. Kochvorgang startet. start Py
Symbol fiir ,Gerdt in Betrieb"wird im Display angezeigt pause —
Ggf. die Leistungsstufe verandern, wenn z.B. der Siedepunkt cececscos cocee
erreicht ist. —
Ggf. Start-/Pause-Taste erneut beriihren:

- Kochvorgang und Timer pausiert, start

- Symbol fiir ,Geréat in Betrieb” erlischt, pause -
- LED Start-/Pause blinkt pause
- Kochvorgang fortfiihren durch erneutes beriihren der start -
Start-/Pause-Taste pause -_—

Kochplatte durch zweimaliges Driicken der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.
Hinweis: Liifter lduft fiir ein paar Sekunden nach.

O

Stecker ziehen.

Hinweis: Befindet sich das Induktionskochfeld im Pause-Modus, schaltet es sich nach 10 Minuten bei

Nichtbetdtigung automatisch in Standby.

Verwendung Leistungsstufe (7) mit Timer-Funktion

Handlung

Taste beriihren

Anzeige

Stecker einstecken. Gerat befindet sich im Standby-Modus.

Ein-/Aus-Taste beriihren, Gerit befindet sich im Bereit-
schaftsmodus

Kochbehélter auf die Kochplatte stellen.

ren der Start-/Pause-Taste

Leistungsstufe 1-8 einstellen. )

i i e — r.C
Timer mit + / - einstellen. CI.) + LI'EI_I
Start-/Pause-Taste beriihren. Kochvorgang und Timer star- start = Tn.C 9
tet. Symbol fiir ,Gerét in Betrieb” wird im Display angezeigt pause = ua
Ggf. die Leistungsstufe verindern ——tttccs et
Ggf. Start-/Pause-Tgste erneu_t beriihren: start 859
- Kochvorgang und Timer pausiert,

; e St pause start
- Symbol fiir ,Geréat in Betrieb” erlischt,
- LED Start-/Pause blinkt pafse
. " . start
- Kochvorgang und Timer fortfiihren durch erneutes beriih- pause - ﬂt&

Gerat schaltet nach Ablauf der voreingestellten Timer-Zeit
automatisch in den Bereitschaftsmodus.

10

Handlung

Taste beriihren

Anzeige

Nach einer Minute wechselt das Gerdt automatisch in den
Standby-Modus.

Alternativ kénnen Sie auch die Ein-/Aus-Taste driicken.
Hinweis: Lifter lduft fiir ein paar Sekunden nach.

Stecker ziehen.

Hinweis: Befindet sich das Induktionskochfeld im Pause-Modus, schaltet es sich nach 10 Minuten bei

Nichtbetdtigung automatisch in Standby.

Verwendung Direktwahlprogramme (8)

Handlung

Taste beriihren

Stecker einstecken. Gerit befindet sich im Standby-Modus.

Anzeige

Ein-/Aus-Taste beriihren, Gerat befindet sich im
Bereitschaftsmodus

Kochbehilter auf die Kochplatte stellen.

Programm wihlen. Zum Beispiel ,Kochen/Dampfgaren”.

{7:30 e oo

ren der Start-/Pause-Taste

Il
U RS
Ggf. Leistungsstufe verindern. et sty

: T B _ rn.co
Ggf. Timer mit + [ - verdndern. @ + 059
Start-/Pause-Taste beriihren. Kochvorgang und Timer star- start = n.co
tet. Symbol fiir ,Gerat in Betrieb" wird im Display angezeigt pause — a4
Ggf. Start-/Pause-Tgste erneu_t beriihren: start 559
- Kochvorgang und Timer pausiert,

; e . . pause start
- Symbol fiir ,Gerat in Betrieb" erlischt,
- LED Start-/Pause blinkt patise
. . . start

- Kochvorgang und Timer fortfiihren durch erneutes beriih- pause = UCE

Gerat schaltet nach Ablauf der voreingestellten Timer-Zeit
automatisch in den Bereitschaftsmodus.

Nach einer Minute wechselt das Gerdt automatisch in den
Standby-Modus.

Alternativ konnen Sie auch die Ein-/Aus-Taste driicken.
Hinweis: Liifter lduft fiir ein paar Sekunden nach.

Stecker ziehen.

Hinweis: Befindet sich das Induktionskochfeld im Pause-Modus, schaltet es sich nach 10 Minuten bei

Nichtbetdtigung automatisch in Standby.

Zusitzliche Bedienhinweise

Eine Anderung der Kochparameter kdnnen Sie jederzeit wihrend des Kochens vorgenehmen:
= Leistungsstufe dndern ber den Leistungsstufen-Regler (im Rahmen des voreingestellten Pro-

gramms. Siehe Tabelle Direktwahlprogramme (8)).
= Timer dndern durch Beriihren der Tasten + und - (10).

= Direktwahlprogramm (8) dndern durch Wahl eines anderen Programms. In diesem Fall muss die
entsprechende Symboltaste 1 s beriihrt werden. Dadurch wird eine versehentliche Programménde-

rung verhindert.

1
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Reinigung und Pflege

Vor der Reinigung des Gerétes den Netzstecker ziehen.
= Darauf achten, dass kein Wasser in das Gerdt gelangt.
= Gerat, Kabel und Stecker niemals in Wasser oder in andere Fliissigkeiten eintauchen.
* Keine dtzenden oder benzinhaltigen Reinigungsmittel verwenden.
= Keine brennbaren (entziindlichen), sauren oder alkalischen Materialien oder Stoffe in die Nihe des

Gerates bringen, da es die Geratelebensdauer verkiirzen kdnnte und beim Einschalten die Gefahr

einer Verpuffung entstehen kann.

= Glaskeramikfeld (1) mit einem feuchten Tuch oder unter Verwendung einer milden, nicht scheu-

ernden Seifenldsung abwischen.

= Gehause und Bedienfeld mit einem weichen Tuch oder einem milden Reinigungsmittel abwischen.
= Trocknen Sie das gesamte Geréat vollstandig vor dem néchsten Gebrauch.

Informationen fiir elektrische Haushaltskochfelder

Fehlerfunktionen

Storung:

Ursache:

Behebung:

Das Gerat zeigt keine Funktion.

Der Netzstecker ist nicht mit
der Steckdose verbunden.

Den Netzstecker in die Steck-
dose einstecken.

Das Gerét lasst sich nicht in
Betrieb nehmen, es piept und
auf dem Display erscheint die
Fehlermeldung ,E0".

Auf der Kochplatte ist kein oder
ein ungeeignetes Kochgeschirr.

Verwenden Sie das Gerat
niemals ohne Kochgeschirr.
Benutzen Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr welches fiir
Induktionskochplatten geeignet
ist. Beachten Sie die Sicher-
heitshinweise zum Kochge-
schirr.

Das Gerat hat sich wahrend des
Betriebes abgeschaltet.

Gerédt wurde zu heil3

Die eingestellte Zeit ist
abgelaufen, das Gerdt hat den
Aufheizvorgang abgeschaltet.

Trennen Sie das Gerdt vom
Netz und reinigen Sie ggf. die
Liiftungsschlitze. Lassen Sie
das Gerdt auf Raumtemperatur
abkiihlen.

Sollte Ihr Kochgut noch nicht
ausreichend erhitzt sein, ver-
langern Sie ggf. die Kochzeit.

Auf dem Display erscheint die
Fehlermeldung ,E01/E02".

Der Uber- oder Unterspann-
ungsschutz hat ausgelost.

SchlieBen Sie das Gerat an eine
geeignete Spannungsversor-
gung an.

Auf dem Display erscheint die
Fehlermeldung ,E03/E04/EQ5".

Der Uberhitzungsschutz hat
ausgelost.

Schalten Sie das Gerét aus und
lassen Sie es abkiihlen, trennen
Sie das Gerat vom Netz und
schalten Sie es erneut an.

Die Kontrollleuchte der
Ein-/Aus-Taste leuchtet, aber
das Gerat heizt nicht.

Das Geréat befindet sich im
Standby-Modus, die Heizfunk-
tion ist nicht aktiviert.

Wihlen Sie eine Betriebsart z.B.
Betrieb lber die Leistungsstu-
fen oder {iber die Direktwahl-
programme.

Das Gerat befand sich im
Standby-Modus und hat selbst

abgeschaltet.

Die automatische Abschal-
tung bei Nichtbenutzung hat
ausgelost.

Schalten Sie das Gerat wieder
ein, wenn Sie es benutzen

mochten.

Symbol Wert ‘ Einheit
Modellbezeichnung 04 1532 XXXX
Elektrokoch-
Typ des Kochfeldes —_— felder fiir den —_—
Haushalt
Anzahl der Kochzonen und/oder Koch- . 9 o
felder
Heiztechnologie (Induktionskochzonen .
und -kochfelder, Strahlungskochzonen, —_ Indukzt(;zr;snkoch- —_
feste Platten)
Fiir nicht kreisférmige Kochzonen oder L 26 cm
-flichen: Ldnge und Breite der Nutzflache
pro elektrisch beheizter Kochzone oder W 21 cm
-flache, auf 5 mm gerundet
Linkes Kochfeld
EC 179,4 Wh/kg
Energieverbrauch pro Kochzone oder elektrokochen
-flache berechnet in kg Rechtes Koch-
feld EC 184,7 Wh/kg
elektrokochen
Energieverbrauch fiir das Kochfeld, EC
berechnet pro kg elektrokochfeld 182.1 Whikg

Referenzpriifverfahren

(EU) 66/2014 EN 60350-2

12
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 3500 W
Schutzklasse: |

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus - -

Standby - -

Standby mit 0,8 1
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

C E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

)g Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besitzer
von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren.
Altgerate gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und Riickgabesy-
steme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmédBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Madglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

14

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
2  Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

15
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Operating instructions
Double Induction Hob

Components
1 Induction hob
2 Fan
3 Touch control panel
4 Plug

Touch control panel
5 On/Off button
6 Start/Pause button
7 Power level controller
8 Direct select programmes
9 Display
10 Timer button
11 LED
12 Power-Sharing

& Important safety information

* The appliance can be used by children older than 8 years of age as
well as by people with limited physical, sensory or mental capabilities
and persons lacking experience and/or lacking knowledge, if they are
supervised or have received instructions on how to use the appliance
safely and have understood the resulting risks.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the device.

* Children must not clean or maintain the appliance unless they are
older than 8 years of age and are supervised.

* Keep the appliance and its connection cable out of reach of chil-
dren under 8 years of age.

* The appliance must not be operated via an external timer or remote
control.

* The appliance is designed for indoor household use only.

ﬁ * Caution! Risk of burns! The temperature of accessible surfaces can

become very hot. They also remain hot for some time after the
appliance has been switched off.

* |f the appliance's power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its after-sales service or a similarly qualified person if
hazards are to be avoided.
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* |f the surface is cracked, switch off the appliance and unplug the
power cord to avoid the risk of electric shock.

= Always disconnect the appliance from the mains supply if it is to be left
unattended, as well as before assembling, disassembling or cleaning it.

* The supply cord should be regularly examined for signs of damage,
and if the cord is damaged, the appliance must not be used.

* Do not place any cooking utensils, saucepan lids, knives or other
metal objects on the hob. Such objects can heat up significantly if
the appliance is switched on.

* Do not touch the hot surface of the ceramic hotplates. The induction
hob itself does not generate any heat during the cooking process. The
temperature of the cookware however, heats up the hotplate.

* This appliance is designed for use in households and similar envi-
ronments, such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other commercial
environments;
Farmhouses;
By guests at hotels, motels and other residential facilities;
At bed-and-breakfast establishments.
* The appliance is not intended for purely commercial use.

Before use

Read the instruction manual carefully. It contains important information about the use, safety and
maintenance of the appliance. It should be kept in a safe place and passed on to any subsequent users.
The appliance may be used only for the intended purpose in accordance with these instructions for
use. The safety precautions must be observed during use.

Additional safety information

= Persons with heightened electro-sensitivity shouldn't be in the immediate area of the appliance
any longer than is necessary.

= Persons fitted with cardiac pacemakers or medication pumps who are uncertain whether using the
appliance is harmless for them, should speak with their doctor.

- Caution!

The appliance must not be operated on a metal base, as this can heat up considerably.

= To ensure proper ventilation of the appliance, make sure that the appliance is at least 10 cm away
from other objects or walls.

= The cool air is drawn in by the underside of the appliance. Do not cover or block any of the appli-
ances openings.

= Position the cookware centrally on the hob. In this way, the base of the pan largely screens the
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electro-magnetic field.

Do no remove any covers from the appliance.

Do not place any empty piece of cookware on the hob when it is switched on. Heating up an empty
cooking pot causes the overheating protection to be triggered.

Do not heat up any sealed cans. There is a risk of explosion!

The appliance should be connected only to earthed wall sockets that have been installed in accord-
ance with the requlations. The power cable and plug must be dry.

The connection cable must not come into contact with hot appliance parts.

Stop using the appliance and/or pull the mains plug out of the socket immediately if:

Functions

Touch control panel (3)
The double induction hob has two hotplates. You can use the two touch control panels (3) to set the
two hotplates independently.

The functions of the induction hob are activated by tapping the corresponding symbol buttons. The
control panel reacts to being tapped lightly without needing to apply pressure. To work correctly,
the control panel has to be clean and dry. The corresponding LED lights up red when a function is

The appliance or the mains cable is damaged;
You suspect that the device may be defective following a fall or similar incident.
In such cases, arrange for the appliance to be repaired.

= Do not touch the surface of the ceramic hotplates while they are still hot (H is shown in the display).

* Do not leave the appliance unattended.

* Pull out the mains plug
If the appliance malfunctions during use;
Before cleaning and care;
After use.

= Do not immerse the appliance in water to clean it.

* We accept no liability for any damage caused as a result of misuse, incorrect operation or improper

repairs. Warranty claims are likewise excluded in such cases.

Use

The induction cooker is intended for the warming, cooking and frying of foodstuffs and may only be
used indoors. It is only intended for domestic use. The cookware used must be suitable for induction
cookers.

Induction hobs require special cookware.

Suitable cookware

= Cookware with a ferromagnetic base

= Stainless steel (with iron core in the base), cast iron

* Enamel frying pans with a magnetic base

= Recommended cookware diameter: 180 mm to 280 mm
= Max. weight 6 kg (pot and content)

Unsuitable cookware

= Ceramic pots, heat-resistant glass

= Copper, aluminium or other non-metallic cookware

= Cookware with feet

= Containers with a curved base

= Containers made from stainless steel without a magnetic steel core
* Containers without a flat base

Carry out your own test!

You can easily test the suitability of the cookware yourself:
Hold a magnet next to the base of the pan. If there is a strong magnetic attraction, the cookware is
suitable. The induction hob only works with appropriate cookware. The appliance recognises if the

cookware is not suitable and behaves as if no cookware is on the hotplate: The hob doesn't switch on.
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activated, e.g. after switching the appliance on.

Power-Sharing (12)

M

Display (9)

Direct select programmes (8)

Set timer (10) On/Off (5)

Power level setting (7)
Setting power levels (7)
The appliance has eight power levels that are set and changed directly through
the power level controller and displayed correspondingly through the red LEDs.
If you touch a position on the power level controller, the corresponding level is
selected. All LEDs from the lowest level (left) to the selected level are then lit. You
can also change the selected power level by sliding your finger from left to right,
or from right to left along the power level controller.

Display (9)

To show the timer. The timer can be reset any time by using the + and - (10)
buttons.

Set timer (10)

The timer is set through the + and - (10) buttons. If you tap on one of the but-
tons, the time is changed by 1 minute. If you tap and press one of the buttons for
a longer time, the time is changed progressively in 10 minute steps. The timer can
be set to a value between 0:01 and 9:59 by directly using the 8 power levels (7),
without selecting a programme. The timer can be changed at any time using the
programme functions and the 8 power levels (7).

Power-Sharing (12)

The Power-Sharing function ensures optimum usage of the total power available.
If both hotplates are operated at the same time, they share the power settings via
the Power-Sharing function. As soon as the Power-Sharing function is active, it is
indicated with the red LED.

Note: If one hotplate is working at power level 7-8, the maximum power

level for the other is power level 5.
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Direct select programmes (8)

A programme can be selected by tapping the appropriate symbol button. If you wish to change the
programme while the hob is in operation, simply tap and hold the appropriate symbol button for a
whole second.

Use of the power levels (7) without timer function

Action

Touch button

Plug the appliance in. Appliance is in standby mode.

Display

Tap the On/Off button; appliance is in operational readiness
mode

b

Position the pan on the hob.

Set the desired power level 1-8.

Button Function Approx. Power level |Performance |Timer
Temp.°C*)  [Preset Adjustable Adjustable
Keep warm Approx. 60 2 1-3 10-120 mins.
ﬁ Keep food at serving tempera-
ture
m Heating up milk, melting Approx. 50 2 1-2 1-30 mins.
e.g. chocolate
Simmer Approx. 85 3 1-4 10-120 mins.
ﬁj’ Cook in hot water below
boiling point
_5'|L|?J_ Cooking/Steaming Approx. 95 6 2-8 1-120 mins.
1 Fry Approx. 200 7 4-8 1-30 mins.
= Quick frying of meat or fish
Boost Approx. 230 8 No 1-5 mins.
— = Rapid heating of larger
= quantities to maximum
temperature, for example

Note: By selecting the direct select programmes (8) (with the exception of Booster), the power levels
(7) can be raised or lowered to achieve quicker or slower warming.
Depending on which programme has been selected, the timer settings that are predefined for the
programme functions can be changed by using the + and - (10) buttons.
Caution: It must be ensured that oils and fats that are suitable for use at high temperatures are used
for the Fry and Booster programmes.

*) The temperatures of the heated foodstuffs may deviate from those shown here as the temperatures
are dependent on the cookware used, amongst other factors.

Operating procedure

The induction hob offers 3 different functions:

= Use of the power levels 1-8 without timer function
= Use of the power levels 1-8 with timer function

= Using direct select programmes (8)

20

Tap the Start/Pause button. Cooking process starts. start =

The "Appliance in use" symbol is shown in the display pause —
Adjust the power level as required, e.g. when the boiling ceescccne ceoee
point is reached. -
If necessary, tap the Start/Pause button again:

- Cooking process is paused start

- The "Appliance in use" symbol disappears pause -

- Start/Pause LED flashes pause

- Tap on the Start/Pause button to resume the cooking start -
process pause -—
Switching off the hob by pushing the On/Off button twice. (D .
Note: The fan runs on for a few seconds. )

Pull out plug.

Note: If the induction hob is in pause mode it switches itself to standby automatically after 10
minutes if the control panel is not operated.

Use of the power levels (7) with timer function

Action Touch button Display
Plug the appliance in. Appliance is in standby mode. .

Tap the On/Off button, appliance is in operational readiness (D e _
mode.

Position the pan on the hotplate. —-——r=--
Set the desired power level 1-8. — PR
Set the timer with +/- buttons. — @ + hSH
Tap the Start/Pause button. Cooking process and Timer start = [.Co
starts. The "Appliance in use" symbol is shown in the display pause — uaa
Change the power level if required ceeecces e

If necessary, tap the Sta.rt/Paluse button again: start DES

- Cooking process and Timer is paused pause

- The "Appliance in use” symbol disappears start

- Start/Pause LED flashes start F—

- Tap on the Start/Pause button to resume the Cooking pause - 559

process and Timer

Once the defined timer time has elapsed, the appliance

switches automatically to operational readiness mode.
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Action

Touch button

Display

After one minute, the appliance switches automatically to
standby mode.

Alternatively, press the On/Off button.

Note: The fan runs on for a few seconds.

Pull out plug.

Note: If the induction hob is in pause mode it switches itself to standby automatically after 10

minutes if the control panel is not operated.

Using direct select programmes (8)

Action

Touch button

Plug the appliance in. Appliance is in standby mode.

Display

Tap the On/Off button; appliance is in operational readiness
mode

Position the pan on the hotplate.

process and Timer

Select programme. For example “Cooking/Steaming”. _STL"\J_ T3 e oo

Adjust the power level if required. ettt cercece
. - . — - = N

Adjust the timer with + [ - if required. @ + L|I:|9

Tap the Start/Pause button. Cooking process and Timer start = n.Cco

starts. The "Appliance in use" symbol is shown in the display pause — w4

If necessary, tap the Start/Pause button again: .

) ssary, tap rt/Pause bu gal start 0558
Cooking process and Timer is paused pause

- The "Appliance in use” symbol disappears start

- Start/Pause LED flashes start Rafise

- Tap on the Start/Pause button to resume the Cooking pause b EEH

Once the defined timer time has elapsed, the appliance
switches automatically to operational readiness mode.

After one minute, the appliance switches automatically to
standby mode.

Alternatively, press the On/Off button.

Note: The fan runs on for a few seconds.

Pull out plug.

Note: If the induction hob is in pause mode it switches itself to standby automatically after 10

minutes if the control panel is not operated.

Additional instructions for use

You can change the cooking parameters at any time while cooking:
= Change the power level using the power level controller (within the range of the predefined

programme (8). See Programme table).
= Adjust the timer with the + and - (10) buttons.

Cleaning and care

= Pull out the mains plug before cleaning the appliance.
= Ensure that no water gets into the appliance.

= Never submerge the appliance, cable or plug in water or any other liquids.
= Do not use any cleaning agents that are abrasive or that contain benzine.
= Do not bring any flammable (inflammable), acidic or alkaline material or substances close to the

appliance as this could shorten the appliance’s working life and a burst of flame can occur when

switching the appliance on.

= Wipe down the ceramic area with a damp cloth or you can use a mild, non-abrasive soap solution.
= Wipe down the casing and control panel with a damp cloth or you can use a mild cleaning agent.

= Dry the whole appliance completely before next use.

Information for domestic electric hobs

Symbol ‘ Value Unit
Model identification 04 1532 XXXX
Domestic
Type of hob o electric hobs o
Number of cooking zones and/or areas —_ 2 —_—
Heating techno_logy (|nduct|o_n cooklng Induction
zones and cooking areas, radiant cooking — . —
. cooking zones

zones, solid plates)
For non-circular cooking zones or areas: L 26 cm
length and width of useful surface area
per electric heated cooking zone or area, W 21 cm
rounded to the nearest 5 mm

Left Hob EC 179,4 Wh/kg
Energy consumption per cooking zone or electric cooking
area calculated per kg ;

Right Hob EC 184,7 Whikg

electric cooking

Energy consumption for the hob calcula- EC
ted per kg electric hob 182.1 Whikg

Reference test method

(EV) 66/2014
EN 60350-2

EN

22

Change the programme by selecting another programme. In this case, the corresponding symbol
button must be tapped and held for 1 second. This prevents an accidental change of programme
from occurring.
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Errors

Problem:

Cause:

Solution:

The appliance is not working.

The mains plug is not connected
to a socket.

Plug the mains plug into a
socket.

The appliance cannot be started,
is beeping and the display is
showing error message "EO".

There is no or unsuitable cook-
ware on the hob.

Never use the appliance without
cookware. Only use cookware
that is suitable for use with
inductions hobs. Follow the
safety instructions for your
cookware.

The appliance switched itself off
during operation.

The appliance gets too hot.

The set time has elapsed and the
appliance has ended the heating
process.

Unplug the mains plug and clean
the ventilation slots if neces-
sary. Allow the appliance to cool
down.

If the food you are cooking is
not hot enough, extend the
cooking time.

Display shows error message
"E01/E02".

The over-/undervoltage protec-
tion feature was triggered.

Ensure appropriate power supply
to the appliance.

Display shows error message
"E03/E04/E05".

The overheating protection
mechanism has been triggered.

Switch off the appliance and
cool it down, unplug it from the
mains and switch it back on.

The indicator light of
the on/off button is on, but the
appliance isn't heating up.

The appliance is on standby, the

heating function is not activated.

Select the type of operation, e.g.
operation by power level or by
direct select programmes.

The appliance was on standby
and switched itself off.

The automatic shut-off feature
was triggered as the appliance
was not in use.

Switch the appliance back on
when you want to use it.
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Technical data
Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 3500 W

Appliance class: |

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)

OFF - -

Standby - -

Standby with additional 0.8 1
information

Networked standby - -

C E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

For UK use only

= This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

= The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:
Warning - This appliance must be earthed
Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:
the wire which is coloured green and yellow must be connected to the terminal which is
marked with the letter E or by the earth symbol @ or coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked the letter
N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.
= Ifa 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 10 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.
= Never use the plug without closing the fuse cover.
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Environment

ﬁ Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.

26
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Notice d'utilisation
Plaque de cuisson a double induction

Composants
1 Plaque de cuisson a induction
2 Ventilateur
3 Panneau de commande tactile
4 Fiche d'alimentation

Panneau de commande tactile
5 Touche Marche [ arrét
6 Touche Start / pause
7 Régulateur du niveau de puissance
8 Programmes de sélection directe
9 Ecran
10 Réglage du minuteur
11 LED
12 Power-Sharing

& Consignes de sécurité importantes

* Les enfants a partir de 8 ans ainsi que les personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou ayant un manque
d'expérience et/ou de connaissances peuvent utiliser cet appareil sous
surveillance ou s'ils ont été formés pour utiliser cet appareil en toute
sécurité et ont compris les dangers pouvant résulter de son utilisation.

* Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

* Ne pas laisser les enfants effectuer le nettoyage et la maintenance
sauf s'ils sont ageés de plus de 8 ans et sous surveillance.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre maintenus a I'écart de
I'appareil et de son cable de raccordement.

* |'appareil ne doit pas €tre mis en service a |'aide d'une minuterie
externe ou d'une commande a distance.

&' Attention, risque de brilure : La température des surfaces de con-

tact peut devenir extrémement brilante. Méme apres la mise hors
tension de I'appareil, celui-ci reste brllant pendant un certain temps.
* |"appareil est con¢u pour un usage purement domestique et en intérieur.
* Si le cable d'alimentation de |'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant ou son SAV ou par une personne qualifiée,
afin d'eviter toute mise en danger.
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* Si la surface de la plaque en vitrocéramique est endommagée, arré-
tez I'appareil et débranchez la fiche d'alimentation pour éviter tout
risque d'électrocution.

* | 'appareil doit toujours étre débranché en cas d'absence de surveil-
lance, avant le montage, le démontage ou le nettoyage.

= Vérifier régulierement si le cable d'alimentation de I'appareil pre-
sente des signes d'endommagement. Si le cable d'alimentation de
I'appareil est endommagé, I'appareil ne doit plus étre utilisé.

* Ne déposez aucun ustensile de cuisine, couvercle, couteau ou autre
objet métallique sur le poste de cuisson. En cas de mise en marche
de l'appareil, ces objets peuvent rapidement devenir trés chauds.

* Ne pas toucher la surface chaude de la plaque de cuisson vitroce-
ramique. Le cuiseur a induction proprement dit ne développe pas
de chaleur durant la cuisson, mais la température des ustensiles de
cuisson fait chauffer le poste de cuisson.

* |'appareil est concu pour un usage domestique ou pour des applica-
tions similaires telles que :

- dans des cuisines réservées au personnel dans des boutiques,
des bureaux ou d'autres secteurs professionnels ;
dans des exploitations agricoles ;
par des clients dans des hotels, des motels et autres établisse-
ments résidentiels ;
dans des chambres d'hotes.
* |'appareil n'est pas concu pour un usage purement commercial.

Avant l'utilisation

Lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des consignes importantes pour I'utilisation, la sécu-
rité et I'entretien de I'appareil. |l doit €tre conservé soigneusement et transmis avec I'appareil en cas de
remise de celui-ci a un nouvel utilisateur.

L'appareil doit étre employé uniquement pour l'usage prévu, conformément a ce mode d'emploi.
Respectez les consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Consignes de sécurité supplémentaires

= |l est recommandé aux personnes ayant une sensibilité électromagnétique élevée de ne pas se
trouver a proximité immédiate de I'appareil plus longtemps que nécessaire.

* En cas de doute, il est recommandé aux personnes ayant un stimulateur cardiaque ou une pompe a
médicaments de consulter leur médecin quant a I'innocuité de |'utilisation de I'appareil.
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. Attention ! Ne pas utiliser I'appareil sur un support métallique,
car celui-ci peut chauffer fortement.
* Afin de garantir une bonne ventilation de I'appareil, veillez a respecter une distance d'au moins
10 cm entre I'appareil et d'autres objets ou les murs.
= L'air de refroidissement est aspiré depuis le dessous de I'appareil. Ne recouvrez pas les ouvertures de
I'appareil et ne les obstruez pas.
* Ne déposez aucun objet magnétisable tel qu'une carte de crédit ou un support de données sur ou a
proximite de l'appareil.
= Posez les ustensiles de cuisson au centre de la plaque de cuisson. Ainsi, le fond de la casserole
absorbe le plus possible le champ électromagnétique.
= Ne retirez aucune protection de I'appareil.
* Ne pas poser d'ustensiles de cuisson vides sur la plaque de cuisson allumée. La chauffe d'un usten-
sile de cuisson vide déclenche la protection contre les surchauffes.
= Ne pas faire chauffer de boites de conserve fermées ! Risque d'explosion !
* Brancher I'appareil uniquement dans une prise de courant de sécurité, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et |a prise doivent étre secs.
= Le cable d'alimentation ne doit pas étre en contact avec les parties chaudes de I'appareil.
= Ne pas mettre I'appareil en marche ou le débrancher immédiatement si :
I'appareil ou le cable d'alimentation sont endommagés ;
I'appareil a été endommagé suite a une chute ou équivalent.
Dans ces cas, porter I'appareil en réparation.
* Ne touchez pas la surface de la plaque de cuisson vitrocéramique tant que celle-ci est chaude
(lorsque la lettre H est affichée sur I'écran).
= Ne faites pas fonctionner I'appareil sans surveillance.
* |l faut débrancher la fiche secteur :
en cas de dysfonctionnements durant I'utilisation,
avant chaque nettoyage et entretien,
apres |'utilisation.
* Pour le nettoyer, n'immerger pas I'appareil dans I'eau.
* Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommage découlant de |'utilisation détournéei-
nappropriée de I'appareil, de la mauvaise utilisation ou de la réparation Toute intervention sous
garantie est également exclue dans de tels cas.

Utilisation

La plaque de cuisson a induction sert a réchauffer, cuisiner et frire des aliments et n'est a utiliser que
dans des espaces fermés. Elle est uniquement destinée a un usage ménager. Les ustensiles de cuisson
employés doivent convenir aux plaques de cuisson a induction.

Les plaques de cuisson a induction nécessitent des ustensiles de cuisson spéciaux.

Ustensiles de cuisson compatibles

= Ustensiles de cuisson a fond ferromagnétique

= Acier inoxydable (avec noyau de fer dans le fond), fonte,
= poéles émaillées avec fond magnétique

= Diametre des ustensiles de cuisson de 180 a 280 mm

* Poids maximal casserole et contenu : 6 kg.

Ustensiles de cuisson non compatibles
= (asseroles en céramique, verre résistant a la chaleur
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= Ustensiles de cuisson en cuivre, aluminium ou autres récipients non métalliques
= Ustensiles de cuisson munis de pieds

= Récipients avec un fond concave ou convexe

= Récipients en acier inoxydable sans noyau de fer

= Récipients sans fond plat.

Faites vous-méme le test !

Vous pouvez facilement tester si un ustensile de cuisson est compatible ou non :

approchez un aimant du fond de l'ustensile. Si vous ressentez une forte attraction magnétique,
I'ustensile de cuisson est compatible. La plaque de cuisson a induction ne fonctionne qu'avec des
ustensiles de cuisson compatibles. L'appareil reconnait les ustensiles de cuisson non compatibles et se
comporte comme si la plaque de cuisson était vide : la plaque de cuisson ne s'allume pas.

Fonctions

Panneau de commande tactile (3)

La double plaque de cuisson a induction dispose de deux postes de cuisson. Les deux zones de com-
mandes tactiles (3) vous permettent de régler ces postes indépendamment I'un de l'autre.

Les fonctions de la plaque de cuisson a induction sont commandées a I'aide des touches munies de
symboles correspondants. Le panneau de commande réagit par effleurement, sans pression. Le panneau
de commande doit étre propre et sec. Lorsqu'une fonction est activée (p. ex. la mise sous tension), la
LED rouge correspondante s'allume.

Ecran (9) Programmes de sélection directe (8)

Power-Sharing (12)

Marche/arrét (5)
Réglage du niveau de puissance (7)

Réglage du minuteur (10)

ccecccce Régler le niveau de puissance (7)

L'appareil dispose de 8 niveaux de puissance (100 W 4 2100 W) qui sont réglés

ou modifiés directement via le régulateur et indiqués par une LED rouge. En
effleurant une zone du régulateur, le niveau correspondant est sélectionné. Toutes
les LED s'allument alors, depuis le niveau le plus bas (gauche) jusqu'au niveau
sélectionné. Vous pouvez également régler ou modifier le niveau de puissance en
faisant glisser votre doigt sur le régulateur de gauche a droite ou inversement.

Ecran (9)
Pour afficher le minuteur. Il se régle a tout moment a l'aide des touches + et -.
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Régler le minuteur (10)

Le minuteur se regle a I'aide des touches + et —. En effleurant I'une des deux
touches, le temps programmé est modifié d'une minute. En restant sur la touche
plus longtemps, le temps programmé est modifié par intervalles de 10 minutes.
Le minuteur peut étre programmé de 0:01 a 9:59 h durant |'utilisation directe des
8 niveaux de puissance (sans sélection de programme).

Le temps programmé peut €tre modifié a tout moment durant |'utilisation de
programmes et des 8 niveaux de puissance.

Power-Sharing (12)

La fonction Power-Sharing permet d'optimiser la puissance de I'appareil.

La fonction Power-Sharing répartit équitablement la puissance entre les deux
postes de cuisson lorsqu'ils sont utilisés simultanément. Un témoin LED rouge
s'allume lorsque la fonction Power-Sharing est activée.

Remarque : lorsque I'un des postes de cuisson fonctionne sur une puissance
comprise entre 7 et 8, I'autre ne peut fonctionner que sur une puissance de

5 maximum.

Programmes de sélection directe (8)

La sélection d'un programme se fait par effleurement de la touche avec le symbole correspondant.
Si vous souhaitez changer de programme en cours de cuisson, il suffit d'effleurer la touche avec le
symbole correspondant, cette fois pendant 1 seconde.

Utilisation

La plaque de cuisson a induction dispose de 3 fonctions :

= Utilisation des niveaux de puissance 1-8 (sans minuteur)
= Utilisation des niveaux de puissance 1-8 avec minuteur
= Utilisation de programmes de sélection directe

Utilisation du niveau de puissance (7) sans fonction de minuterie

Action Effleurer la touche Affichage
Brancher la prise. L'appareil est en veille. .
Effleurer la touche Marche/arrét, I'appareil est en mode d) e
fonctionnel )

Poser |'ustensile de cuisson de la plaque de cuisson.

Régler le niveau de puissance de 1 a 8. _—

i wax

Effleurer la touche Start/pause. Le processus de cuisson démarre. start
Le symbole « Appareil en marche » s'affiche sur I'écran pause

Modifier le niveau de puissance si besoin, p. ex. si le point

i wax

e Jum

d'ébullition est atteint.

Effleurer éventuellement a nouveau la touche Start/pause : start
- le processus de cuisson est mterrorr}r‘)u,. pause
- le symbole « Appareil en marche » s'éteint,

- la LED Start/pause clignote
- pour reprendre le processus de cuisson, effleurer a nou-

start
pause

. Temp.°C*)  |Niveau de puis-|Puissance Minuteur
Touche Fonction e | s
approx. sance préréglé |réglable réglable

Maintien au chaud Maintenir env. 60 2 1-3 10-120 min
Sﬁ les plats a la température de

dégustation
m Chauffer du lait, faire env. 50 2 1-2 1-30 min

fondre p. ex. du chocolat

Frémir - Cuire a I'eau env. 85 3 1-4 10-120 min
‘&J’ chaude en dessous du point

d'ébullition
_E'|L|?J_ Cuisson/Cuisson vapeur env. 95 6 2-8 1-120 min

Cuisson a feu vif - Pour sai-| env. 200 7 4-8 1-30 min
1S |sir rapidement de la viande

ou du poisson

Turbo = faire chauffer rapide- | env. 230 8 Non 1-5 min
&= ment a température maximale

de grandes quantités

Remarque : pendant un programme de sélection directe (sauf turbo), les niveaux de puissance peuvent
étre augmentés ou réduits pour accélérer ou ralentir la cuisson.
En fonction du programme, il est possible de modifier les temps préprogrammeés pour les différents
programmes a l'aide des touches + et = du minuteur.
Attention : pour les programmes Cuisson a feu vif et Turbo, veiller a ce que les huiles et graisses
utilisées conviennent aux températures élevées.
*) Les températures des aliments cuisinés peuvent diverger, car les températures dépendent entre
autres des ustensiles de cuisson utilisés.
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veau la touche Start/pause

Eteindre la plaque de cuisson. d)
Remarque : le ventilateur s'éteint apres quelques secondes.

Débrancher |'appareil.

Remarque : si la plaque de cuisson a induction est en mode pause, elle se met automatiquement en

veille aprés 10 minutes sans utilisation.

Utilisation des niveaux de puissance (7) avec minuteur

Action Effleurer la touche Affichage
Brancher la prise. L'appareil est en veille. .
Effleurer la touche Marche/arrét, 'appareil est en mode (D e
fonctionnel .

Poser |'ustensile de cuisson de la plaque de cuisson.

Reégler le niveau de puissance de 1 a 8.

veau la touche Start/pause

Régler le minuteur avec + /[ -. — @ + l":ag

Effleurer la touche Start/pause. Le processus de cuisson démarre. start = T.C 9

Le symbole « Appareil en marche » s'affiche sur I'écran pause = ua

Modifier éventuellement le niveau de puissance PR N ottt

Effleurer éventuellement a nouveau la touche Start/pause : start m.c 9

- le processus de cuisson est interrompu, pause U Jd

- le symbole « Appareil en marche » s'éteint, start

- la LED Start/pause clignote R
start

- pour reprendre le processus de cuisson, effleurer a nou- pause - UCE
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Action

Effleurer la touche

Affichage

Dés que le temps programmé est écoulé, I'appareil se met
automatiquement en mode fonctionnel.

Apres une minute, I'appareil se met automatiquement en veille.
Remarque : le ventilateur s'éteint apres quelques secondes.

Débrancher |'appareil.

Remarque : si la plaque de cuisson a induction est en mode pause, elle se met automatiquement en

veille aprés 10 minutes sans utilisation.

Utilisation de programmes de sélection directe

la touche Start/pause

Action Effleurer la touche Affichage
Brancher la prise. L'appareil est en veille. H
Effleurer la touche Marche/arrét, I'appareil est en mode d) e _
fonctionnel )
Poser |'ustensile de cuisson de la plaque de cuisson. —_——t—--
Sélectionner le programme. Par exemple « Cuisson/Cuisson '[{lfl_PJ' @ 0 e oo
vapeur ». —
Modifier éventuellement le niveau de puissance. PR S B L
Modifier éventuellement le minuteur avec + [ -. — @ + BES
Efﬂeurer la touche Start/pause. Le processus de cuisson start — AR
démarre. pause = wad
Le symbole « Appareil en marche » s'affiche sur I'écran
Effleurer éventuellement & nouveau la touche Start/pause : start H.EU
- le processus de cuisson est interrompu L

p pu, pause
- le symbole « Appareil en marche » s'éteint, start
- la LED Start/pause clignote start patise
- pour reprendre le processus de cuisson, effleurer & nouveau pause = ﬂ:aq

Dés que le temps préprogrammé est écoulé, I'appareil se
met automatiquement en mode fonctionnel.

Remarque : le ventilateur s'éteint apres quelques secondes.

Apres une minute, 'appareil se met automatiquement en veille.

Débrancher |'appareil.

Remarque : si la plaque de cuisson a induction est en mode pause, elle se met automatiquement en

veille aprés 10 minutes sans utilisation.

Conseils d'utilisation supplémentaires

Pendant la cuisson, vous pouvez a tout moment modifier les paramétres de cuisson :
= modifier le niveau de puissance via le régulateur (dans le cadre du programme sélectionné. Voir

tableau programmes).
= Modifier le minuteur en effleurant les touches + et -.

= Modifier le programme en sélectionnant un autre programme. Le cas échéant, effleurer la touche

avec le symbole correspondant pendant 1 s. Cela évite de changer de programme par inadvertance.
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Nettoyage et entretien

Débrancher I'appareil avant le nettoyage.

Veiller a ce que de I'eau ne pénétre pas dans |'appareil.

Ne jamais plonger I'appareil, le cable et la fiche d'alimentation dans de I'eau ou un autre liquide.

Ne pas utiliser de nettoyants corrosifs ou a base d'essence.

Ne pas approcher de I'appareil des matieres ou matériaux inflammables, acides ou alcalins, car ils pour-

raient écourter durée de vie de I'appareil ou causer une explosion lors de la mise sous tension de I'appareil.

Essuyer la plague de cuisson vitrocéramique a I'aide d'un chiffon humide ou en employant une
solution savonneuse douce et non abrasive.
Essuyer le boitier et le panneau de commande a l'aide d'un chiffon doux ou d'un détergent doux.

Séchez entierement I'ensemble de I'appareil avant de pouvoir le réutiliser.

Informations sur les tables

de cuisson ¢lectriques domestiques

Symbole ‘ Valeur Unite
Identification du modeéle 04 1532 XXXX
Table de cuisson
Type de table de cuisson —_ ¢électrique —_
domestique
Nombre de zones de cuisson et/ou d'aires . ) .
de cuisson
Technologie de chauffage (zones et aires .
. - . . Zones de cuisson
de cuisson a induction, zones de cuisson — s - —_
. ) a induction
radiantes, plaques solides)
Pour les zones ou aires de cuisson non L 26 cm
circulaires : longueur et largeur de la
surface utile par zone ou aire de cuisson
chauffée électriquement, arrondies aux 5 W 21 tm
mm les plus proches
Plaque de cuis-
son_gauche EC 179,4 Wh/kg
) . ) cuisson élec-
Consommation d'énergie par zone de trique
cuisson calculée par kg -
Right Hob EC
cuisson élec- 184,7 Wh/kg
trique
Consommation d'énergie pour la table de CE .
plaque de cuis- 182,1 Wh/kg

cuisson calculée par kg

son électrique

Méthode d'essai de référence

(EU) 66/2014 EN 60350-2
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Erreurs

Probléme :

Cause :

Correction :

L'appareil ne réagit pas.

La fiche d'alimentation n'est
pas branchée.

Brancher la fiche d'alimentation dans la
prise.

L'appareil ne peut pas
€tre mis en marche, un
signal sonore retentit
et I'écran affiche le
message d'erreur « EQ ».

II'n'y a pas d'ustensile de cuis-
son sur la plaque de cuisson ou
il n'est pas compatible.

N'utilisez jamais I'appareil sans ustensile de
cuisson. Utilisez exclusivement des ustensiles
de cuisson convenant aux plaques de cuisson
a induction. Respectez les consignes de
sécurité relatives aux ustensiles de cuisson.

L'appareil s'est éteint en
cours d'utilisation.

L'appareil a surchauffé.

Le temps programmé est
écoulé, I'appareil a coupé la
cuisson.

Débranchez I'appareil et nettoyez éven-
tuellement les fentes de ventilation. Laissez
I'appareil refroidir jusqu'a température
ambiante.

Si votre cuisson n'est pas encore terminée,
prolongez éventuellement le temps de
cuisson.

L'écran affiche le
message d'erreur « EQ1/
E02 ».

La protection contre les
surtensions ou les sous-ten-
sions s'est déclenchée.

Branchez I'appareil sur une source d'alimen-
tation électrique adaptée.

L'écran affiche le
message d'erreur « EQ3/
E04/EO ».

La protection contre les
surchauffes s'est déclenchée.

Eteignez I'appareil, débranchez-le et
rallumez-le.

Le voyant lumineux

de la

touche Marche/arrét est
allumé, mais I'appareil
ne chauffe pas.

L'appareil est en veille, la
fonction de chauffe n'est pas
activée.

Choisissez un mode de fonctionnement, et
utilisez p. ex. les niveaux de puissance ou un
programme de sélection directe.

L'appareil était en veille
et s'est éteint tout seul.

L'arréta automatique en cas de
non utilisation s'est déclenché.

Rallumez I'appareil si vous souhaitez I'utiliser.
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 3500 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét - -

Veille - -

Mise en veille avec 0,8 1
informations complémentaires

Veille en réseau - -

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection de I'environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,

piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Placa de induccion doble
Componentes

1 Placa de induccion

2 Ventilador

3 Campo de mando tactil
4 Clavija de contacto

Campo de mando tactil
5 Tecla de encender/apagar
6 Tecla de inicio/pausa
7 Regulador de niveles de potencia
8 Programas de seleccion directa
9 Pantalla
10 Ajuste del temporizador
1 LED
12 Comparticion de potencia (Power-Sharing)

& Advertencias de seguridad importantes

* Este aparato puede ser utilizado por niflos mayores de 8 afos y por
personas con discapacidades fisicas, psiquicas o sensoriales o que
carezcan de la experiencia y/o conocimientos necesarios para usarlo
solamente si lo utilizan bajo vigilancia, o si reciben las instrucciones
necesarias para utilizarlo con sequridad y comprenden los peligros
relacionados con su uso.

* Vigile a los nifios en todo momento para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

* Los nifos tampoco deben realizar su limpieza ni mantenimiento, a menos
que sean mayores de 8 afos y lo hagan bajo la vigilancia de adultos.

= El aparato y el cable de conexion deben mantenerse fuera del
alcance de los ninos menores de 8 afos.

* No ponga el aparato a funcionar con un temporizador externo o
mando a distancia.

* Cuidado, peligro de quemaduras: Las superficies de contacto
pueden calentarse mucho. Mantienen su temperatura durante algun
tiempo incluso después de apagarse el aparato.

* El aparato solo esta previsto para el uso doméstico en interiores.

= Si el cable de alimentacion de red de este aparato esta estropeado, debera
ser sustituido por uno nuevo por el fabricante, por el servicio de atencion
al cliente o por personal cualificado, para evitar cualquier peligro.
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= Si la superficie de la placa de vitroceramica presenta darios, apague el
aparato y desenchufe el enchufe de red para evitar el peligro de una
descarga eléctrica.

* El aparato debera ser desconectado de la red retirando el enchufe
cuando no esté vigilado y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

* Se debe controlar de manera regular que el cable de alimentacion
de red no presente signos de danos; si el cable de alimentacion de
red esta dafnado no se debe continuar utilizando el aparato.

* No coloque utensilios de cocina, tapas de ollas o de sartenes,
cuchillos ni otros objetos de metal sobre la zona de coccion. Dichos
objetos se pueden calentar mucho cuando se enciende el aparato.

* No toque la superficie caliente de la placa ceramica. La placa de induccion
propiamente dicha no genera calor durante el proceso de coccion. No obs-
tante, la temperatura de las baterias de cocina calienta la zona de coccion.

* Este aparato esta disefiado para el uso domestico u otras aplicacio-
nes similares, tales como:

- en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros ambitos
comerciales;
en fincas agricolas;
para clientes de hoteles, moteles y otros establecimientos de
hospedaje;
en pensiones con desayuno.
* No esta disefiado para el uso meramente comercial.

39

ES



Antes de usarlo

Lea detenidamente las instrucciones de uso. Contienen informacion importante sobre el uso, la seguridad y el
mantenimiento del aparato. Guardelas en un lugar sequro y déselas a futuros usuarios cuando corresponda.
Utilice el aparato solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre siguiendo las instrucciones de
uso de este manual. Respete siempre las indicaciones de seguridad durante el uso.

Otras indicaciones de seguridad

= Las personas con una electrosensibilidad aumentada no deben permanecer cerca del aparato mas
tiempo del necesario.
* Las personas con marcapasos 0 una bomba de medicamentos implantada deben consultar a su
médico si tienen dudas sobre su sequridad al utilizar el aparato.
- & iAtencion! El aparato no se debe utilizar sobre una base de metal puesto que esta
puede calentarse mucho.
= A fin de garantizar una ventilacion correcta del aparato, debe haber una distancia minima de 10 cm
entre el aparato y otros objetos o paredes.
= El aire para refrigeracion se aspira por la parte inferior del aparato. No cubra ni bloquee ningun
orificio del aparato.
= No coloque objetos magnetizables, tales como tarjetas de crédito y soportes de datos, sobre el
aparato o muy cerca de él.
= Coloque las baterias de cocina en el centro de la zona de coccion. De esa manera, el fondo de la
olla aisla practicamente todo el campo electromagnético.
* No retire ninguna cubierta del aparato.
= No cologue ninguna bateria de cocina vacia sobre la zona de coccion encendida. Si se calienta un reci-
piente de cocina vacio, esto puede dar lugar a la activacién de la proteccion contra el sobrecalentamiento.
= iNo caliente nunca botes cerrados! jPeligro de explosion!
= Enchufe el aparato solamente a una toma de corriente con puesta a tierra que esté instalada
correctamente seguin las normativas correspondientes. El cable y el enchufe deben estar secos.
= El cable de conexidn no debe entrar en contacto con partes calientes del aparato.
= No ponga en funcionamiento el aparato y desconéctelo inmediatamente de la red si:
El aparato o el cable de red estan dafiados.
Tiene la sospecha de que se haya podido producir algtn fallo después de una caida del aparato
o similar.
En estos casos, envie el aparato para que sea reparado.
= No toque la superficie de la placa ceramica mientras esté caliente (se muestra H en la pantalla).
= No ponga a funcionar el aparato sin vigilancia.
= Desenchufe el cable de red:
Si se ha producido un fallo durante el uso.
Antes de cada limpieza y cuidados.
Después de usar el aparato.
= No sumerja el aparato en agua para limpiarlo.
= En caso de un uso diferente al previsto, un manejo incorrecto o una reparaciéon que no haya sido
realizada por profesionales, no asumiremos ninguna responsabilidad por posibles dafios. En esos
casos estan excluidas también las prestaciones de garantia.
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Utilizacion

La placa de induccion sirve para calentar, cocinar y asar alimentos y solo debe utilizarse en espacios
cerrados. Solo esta prevista para el uso doméstico. Las baterias de cocina que se utilicen deben ser
aptas para cocinas de induccion.

Para las placas de induccion se necesitan baterias de cocina especiales.

Baterias de cocina adecuadas

= Baterias de cocina con fondos ferromagnéticos

= Acero fino (con nucleo de hierro en el fondo), hierro fundido

= Sartenes esmaltadas con fondo magnético

= Didmetro de las baterias de cocina de 180 a 280 mm

= El peso maximo de la olla incluyendo el contenido no debe superar 6 kg.

Baterias de cocina no aptas

= Ollas de ceramica, cristal resistente al calor

= Baterias de cocina de cobre, aluminio u otros recipientes no metalicos
= Baterias de cocina con pies de soporte

= Recipientes con fondos arqueados

= Recipientes de acero inoxidable sin nicleo de hierro magnético

= Recipientes sin soportes planos.

iPruébelo usted mismo!

Puede probar usted mismo la adecuacion de la bateria de cocina:

Coloque un iman en el fondo de la olla. Si se produce una atraccion fuerte, la bateria de cocina es ade-
cuada. La placa de induccion solo funciona con las baterias de cocina adecuadas. El aparato detecta las
baterias de cocina no aptas y se comporta como si no hubiera ninguna bateria de cocina sobre la placa
calefactora: la zona de coccion no se enciende.
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Funciones

Campo de mando tactil (3)

La placa de induccion doble dispone de dos zonas de coccion. Mediante los dos campos de mando
tactiles (3) puede regular las dos zonas de coccion de forma individual e independiente.

Las funciones de la placa de induccion se activan tocando las teclas con los simbolos correspondientes.
El campo de mando reacciona al tacto sin que deba ejercerse presion. Para ello, debe estar limpio y
seco. Cuando se activa una funcion (p. ej. Encender), el LED correspondiente se ilumina en rojo.

Pantalla (9) Programas de seleccion directa (8)

Power-Sharing (12)

Encender/Apagar (5)

Ajuste del temporizador (10)
Ajustar el nivel de potencia (7)

ceecccce Ajustar el nivel de potencia (7)

El aparato dispone de 8 niveles de potencia (100 W a 2100 W) que se ajustan
directamente mediante el requlador y que se visualizan de la forma correspondiente
mediante un LED rojo. Tocando un area del regulador se selecciona el nivel corres-
pondiente. Se iluminan todos los LEDs desde el nivel mas bajo (izquierda) hasta el
seleccionado. También puede ajustar o cambiar los niveles de potencia deslizando el
dedo sobre el requlador de izquierda a derecha o en el sentido contrario.

Pantalla (9)

Para visualizar el temporizador. Este se puede modificar en cualquier momento
mediante las teclas + vy -.

Ajuste del temporizador (10)

El temporizador se ajusta mediante las teclas + y —. Tocando una de los dos teclas
el tiempo se cambia en 1 minuto. Si toca la tecla durante un periodo de tiempo
mas largo, el tiempo cambia en pasos de 10 minutos.

El temporizador se puede ajustar entre 0:01 y 9:59 h cuando se utilizan directa-
mente los 8 niveles de potencia (sin seleccion de programa).

El temporizador se puede modificar en cualquier momento cuando se utilizan las
funciones de programa y los 8 niveles de potencia.
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7\ Power-Sharing (12)
t/e La funcion de comparticion de potencia garantiza una utilizacion 6ptima de

la potencia total disponible. Cuando funcionan simultdaneamente ambas zonas
de coccidn, estas comparten los niveles de potencia a través de la funcion de
comparticion de potencia (Power-Sharing). En cuanto la funcion de comparticion
de potencia esta activa, esto se indica mediante un LED rojo.
Indicacion: Cuando una zona de coccion funciona con el nivel de potencia 7-8, la
otra puede funcionar, como maximo, con el nivel de potencia 5.

Programas de seleccion directa (8)

Los programas se seleccionan tocando la tecla con el simbolo correspondiente. Si desea cambiar la

seleccion durante el funcionamiento de un programa, toque la tecla con el simbolo correspondiente,

pero durante 1 segundo.

Nivel de _— Tempo-
Tecla Funcion aprox. otencia R_endlmlento rizador
Temp. °CY) potel ajustable .
Preajuste ajustable
Mantener caliente Mantener Aprox. 60 2 1-3 10-120 min
ﬁ los alimentos a la temperatura
para servir
m Calentar leche, derretir p. ej., Aprox. 50 2 1-2 1-30 min
chocolate
Baiio Maria —cocer en agua Aprox. 85 3 1-4 10-120 min
iﬁj' caliente por debajo del punto
de ebullicion
_li’||“'_|J_ Cocinar/Cocer al vapor Aprox. 95 6 2-8 1-120 min
1 Sofreir -sofreir rapidamente Aprox. 200 7 4-8 1-30 min
carne, pescado
Boosten = calentar rapidamente,| Aprox. 230 8 No 1-5 min
= p. €j. cantidades grandes hasta la
temperatura maxima

Indicacion: Cuando se selecciona un programa de seleccion directa (excepto Booster), los niveles de
potencia se pueden aumentar o reducir para obtener asi un calentamiento mas rapido o mas lento.
Los tiempos del temporizador preajustados para las funciones de programa se pueden modificar, segun
el programa seleccionado, pulsando las teclas +y -.

Atencion: Cuando se utilizan los programas Sofreir y Booster debe asegurarse de emplear aceites y
grasas aptos para altas temperaturas.

*) Las temperaturas en los alimentos calentados pueden divergir de esto, ya que dependen, entre otras
cosas, de las baterias de cocina utilizadas.

Operacion

La placa de induccion se puede operar con 3 funciones diferentes:

= Utilizacion de los niveles de potencia 1-8 (sin funcion de temporizador)

= Utilizacion de los niveles de potencia 1-8 con funcién de temporizador

= Utilizacion de los programas de seleccion directa
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Utilizzare il livello di potenza (7) senza funzione timer

Accion

Tocar la tecla

Visualizacion

Conecte el enchufe. El aparato se encuentra en el modo de reposo.

Toque la tecla de encender/apagar, el aparato esta en
el modo listo para funcionar

b

Coloque el recipiente de cocina sobre la zona de coccion.

Ajuste el nivel de potencia 1-8.

mente |a tecla de inicio/pausa

e R e T
Toque la tecla de inicio/pausa. El proceso de coccion se inicia. start -
El simbolo de "aparato en funcionamiento” se muestra en la pantalla pause —
En caso necesario modifique el nivel de potencia, p. ej. si se ha cecccccs ceeee
alcanzado el punto de ebullicion. T
En caso dado, toque de nuevo la tecla de inicio/pausa: start
- se interrumpe el proceso de coccion, pause
- se apaga el simbolo de "aparato en funcionamiento”, start
- el LED de inicio/pausa parpadea start pause
- puede continuar con el proceso de coccion tocando nueva- pause =

Apague la placa de coccion. Indicacion: El ventilador continta
funcionando durante algunos sequndos mas.

O

Desenchufe el aparato.

Indicacion: Cuando la placa de induccion se encuentra en el modo de pausa, pasa automaticamente al

modo de reposo si no se opera en el transcurso de 10 minutos.

Utilizacion de los niveles de potencia (7) con funcion de temporizador

Accion

Tocar la tecla

Visualizacion

Conecte el enchufe. El aparato se encuentra en el modo de reposo.

Toque la tecla de encender/apagar, el aparato esta en el modo
listo para funcionar

Coloque el recipiente de coccion sobre la placa de coccion.

Ajuste el nivel de potencia 1-8.

Indicacion: Cuando la placa de induccion se encuentra en el modo de pausa, pasa automaticamente al

modo de reposo si no se opera en el transcurso de 10 minutos.

Utilizacion de los programas de seleccion directa

Accion

Tocar la tecla

Visualizacion

Conecte el enchufe. El aparato se encuentra en el modo de reposo.

Toque la tecla de encender/apagar, el aparato esta en el modo
listo para funcionar

Coloque el recipiente de coccion sobre la placa de coccion.

Seleccione el programa. Por ejemplo, "Cocinar/Cocer al vapor".

En caso dado, modifique el nivel de potencia.

mente la tecla de inicio/pausa

P - - — .
En caso dado, modifique el temporizador con + [ -. @ + !_159
Toque la tecla de inicio/pausa. El proceso de coccion se inicia. start = n.c 9
El simbolo de "aparato en funcionamiento” se muestra en la pantalla pause = uJ
En caso dado, toque de nuevo la tecla de inicio/pausa: start mn.co

- se interrumpe el proceso de coccion, pause L

- se apaga el simbolo de "aparato en funcionamiento”, start

- el LED de inicio/pausa parpadea start R

- puede continuar con el proceso de coccion tocando nueva- pause - EEE

Una vez transcurrido el tiempo preajustado en el temporizador,
el aparato pasa automaticamente al modo listo para funcionar.

Después de un minuto, el aparato pasa automaticamente al
modo de reposo

Indicacion: El ventilador continta funcionando durante
algunos sequndos mas.

Desenchufe el aparato.

Indicacion: Cuando la placa de induccion se encuentra en el modo de pausa, pasa automaticamente al

modo de reposo si no se opera en el transcurso de 10 minutos.

Indicaciones de manejo adicionales

Puede modificar los parametros de coccion en cualquier momento mientras cocina:

mente la tecla de inicio/pausa

e T | i

Ajuste el temporizador con + [ -. — CI.) + 559
Toque la tecla de inicio/pausa. El proceso de coccion se inicia. start = T.Co
El simbolo de "aparato en funcionamiento” se muestra en la pantalla pause — urdd
En caso dado, modifique el nivel de potencia i
En caso dado, toque de nuevo la tecla de inicio/pausa: m-C i
- se interrumpe el proceso de coccion, ps;zlajrs’z L33
- se apaga el simbolo de "aparato en funcionamiento”, start

S pause
- el LED de inicio/pausa parpadea start
- puede continuar con el proceso de coccion tocando nueva- pause - 559

Una vez transcurrido el tiempo preajustado en el temporizador,
el aparato pasa automaticamente al modo listo para funcionar.

Después de un minuto, el aparato pasa automaticamente al
modo de reposo

Indicacion: El ventilador contintia funcionando durante
algunos sequndos mas.

Desenchufe el aparato.
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= Cambiar los niveles de potencia mediante el regulador de niveles de potencia (en el marco del

programa preajustado. Consulte la tabla Programas).
* Modificar el temporizador tocando las teclas +y -.

= Cambiar el programa seleccionando otro programa. En este caso deberd tocar la tecla con el sim-
bolo correspondiente durante 1 s. De esa forma se evita un cambio de programa no intencionado.
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Limpieza y cuidados

Antes de limpiar el aparato desconecte el enchufe de red.
= Asegurese de que no entre agua en el aparato.

= No sumerja nunca el aparato, el cable ni el enchufe en agua ni en otros liquidos.

* No utilice agentes de limpieza corrosivos o que contengan gasolina.
= No coloque cerca del aparato materiales combustibles (inflamables), acidos o alcalinos ni tampoco teji-

dos, ya que esto podria reducir la vida Util del aparato y producir deflagraciones al encender el aparato.

= Limpie la placa ceramica con un paifio himedo con un poco de solucidn de jabon no abrasiva.

= Limpie la carcasa y el campo de mando con un pafio suave hiimedo o con un agente de limpieza suave.

= Seque el aparato por completo antes de volverlo a usar.

Informacion para placas

de coccion eléctricas domésticas

Funcionamiento incorrecto

Fallo:

Causa:

Solucion:

El aparato no funciona en
absoluto.

El conector de red no esta enchu-
fado en la toma de corriente.

Enchufe el conector de red en la toma
de corriente.

El aparato no se puede
poner en funcionamiento,
emite pitidosy en la
pantalla aparece el mensaje
de error "EO".

No ha colocado ninguna bateria
de cocina sobre la placa de coc-
cion o ha colocado una no apta.

No utilice nunca el aparato sin bateria
de cocina. Utilice exclusivamente
baterias de cocina aptas para cocinas
de induccion. Tenga en cuenta las
indicaciones de seguridad sobre las
baterias de cocina.

El aparato se apag6 durante
el funcionamiento.

El aparato se calenté demasiado

El tiempo ajustado ha transcurrido
y el aparato ha desconectado el
proceso de calentamiento.

Desenchufe el aparato de la red y,
en caso dado, limpie las ranuras de
ventilacion. Deje que el aparato se
enfrie hasta temperatura ambiente.

Si sus alimentos no se han calentado
lo suficiente todavia, prolongue el
tiempo de coccion.

En la pantalla aparece el
mensaje de error "EO1/E02".

Se ha activado la proteccion
contra sobretension o contra
subtension.

Conecte el aparato a una fuente de
tension adecuada.

En la pantalla aparece el
mensaje de error "EQ3/E04/
E05".

Se ha activado la proteccion
contra sobrecalentamiento.

Apague el aparato, desenchtfelo de la
red y vuelva a encenderlo.

La ldmpara de control de la
tecla de encendido/apagado
se ilumina, pero el aparato
no se calienta.

El aparato se encuentra en modo
de reposo, la funcion de calenta-
miento no esta activada.

Seleccione un tipo de operacion, p. j.,
operacion a través de los niveles de
potencia o a través de los programas
de seleccion directa.

El aparato se encontraba en
el modo de reposo y se ha
apagado automaticamente.

Se ha activado el apagado
automatico si el aparato no se usa.

Vuelva a encender el aparato cuando
desee utilizarlo.

coccion calculado por kg

cocina eléctrica

Simbolo Valor Unidad
Identificacion del modelo 04 1532 XXXX
Tino de placa L Placas eléctricas L
P P domésticas
Numero de zonas y/o areas de coccion —_ 2 —
Tecnologia de calentamiento (zonas y Zonas de
areas de coccion de induccion, zonas de —_ coccién por —_
coccion radiantes, placas solidas) induccion
Para las zonas o areas de coccion no circu- L 26 cm
lares: longitud y anchura de la superficie
util por zona o area de coccion calentada
eléctricamente, redondeadas a los 5 mm W 21 cm
mas préximos
Placa de coccion
izquierda EC 179.4 Wh/kg
Consumo de energia por zona o area de coceion eléctrica
coccion calculado por kg Placa de coccién
derecha EC 184,7 Wh/kg
coccion eléctrica
Consumo de energia de la placa de EC 1821 Whikg

Método de ensayo de referencia

(UE) 66/2014 EN 60350-2
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Datos técnicos

Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 3500 W
Clase de aislamiento: |

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)

Apagado - -

En espera - -

Espera con informacion 0,8 1
adicional

Espera en red - -

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

E i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

[ES N\

Al Azul Al Amarillo
Envase Carton | Envase Plastico

CA [

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Piano cottura a doppia induzione

Componenti
1 Piano di cottura a induzione
2 Ventola
3 Pannello di comando Touch
4 Spina

Pannello di comando Touch
5 Tasto ON/OFF
6 Tasto Avvio/Pausa
7 Regolatore dei livelli di potenza
8 Programmi di selezione diretta
9 Display

10 regolazione timer

11 LED

12 Power-Sharing

& Importanti indicazioni per la sicurezza

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire dagli
8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o che mancano di esperienza efo di conoscenza, solo se
sono sorvegliate o se sono state istruite riguardo all'utilizzo sicuro
dell'apparecchio e se ne hanno compreso i pericoli risultanti.

* | bambini vanno sorvegliati per accertarsi che non giochino con
I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
eseguite da bambini, tranne nel caso in cui essi abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

* Tenere |'apparecchio e il cavo di collegamento lontani dalla portata
dei bambini con meno di 8 anni.

* L'apparecchio non deve essere azionato da un timer esterno o da un
telecomando.

* Attenzione, rischio di ustioni: la temperatura delle superfici che si
possono toccare puod essere molto alta. Anche dopo lo spegnimento

dell'apparecchio, la temperatura puo restare calda ancora per un po’

di tempo.
* Questo apparecchio ¢ destinato esclusivamente all'uso domestico in
spazi interni.
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* Se il cavo di allacciamento alla rete dell'apparecchio € danneggiato,

richiederne la sostituzione al produttore, al relativo servizio clienti
0 a un'altra persona competente del settore al fine di evitare situa-
zioni di pericolo.

Se la superficie della zona in vetroceramica ¢ danneggiata, spegnete
I'apparecchio ed estraete la spina dalla presa di corrente per evitare
il rischio di scosse elettriche.

L'elettrodomestico deve essere sempre scollegato dalla presa di
corrente nei sequenti casi: quando rimane incustodito, prima del
montaggio e dello smontaggio o della pulizia.

[l cavo di allacciamento deve essere controllato regolarmente per
identificare eventuali danneggiamenti e se presenti questo apparec-
chio non deve piu essere utilizzato.

Non appoggiare sul piano di cottura utensili da cucina, coperchi di
pentole o padelle, coltelli o altri oggetti in metallo. Questi oggetti
possono riscaldarsi molto quando |'apparecchio viene acceso.

Non toccare la superficie calda del piano di cottura in vetroce-
ramica. Durante il procedimento di cottura il piano di cottura a
induzione stesso non sviluppa calore. Tuttavia la temperatura delle
pentole riscalda il piano di cottura.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambito domestico e

in appllcazmm simili, come ad esemplo
in cucine per i collaboratori di negozi, uffici e altri settori commerciali;
in tenute agricole;
in hotel, motel e altre strutture ricettive;
in strutture Bed and Breakfast.

* Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso puramente commerciale.
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Prima dell'uso

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso. Forniscono indicazioni importanti riguardanti I'uso, la sicurezza e la
manutenzione dell'apparecchio. Vanno conservate con cura ed eventualmente trasmesse all'utente successivo.
L'apparecchio va adoperato per I'uso previsto, sequendo le istruzioni per I'uso. Durante I'uso osservare
scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Ulteriori istruzioni di sicurezza
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Le persone affette da forte elettrosensibilita non devono stare vicino all'apparecchio piu del necessario.
Le persone con pacemaker o pompa per medicinali impiantata in caso di dubbio sull'assenza di
rischio per ['utilizzo dell'apparecchio devono consultare il proprio medico.
Attenzione! L'apparecchio non deve essere utilizzato quando posizionato su superfici in
metallo poiché queste potrebbero surriscaldarsi.
Per garantire una corretta ventilazione dell'apparecchio fare attenzione a mantenere una distanza
minima di 10 cm rispetto ad altri oggetti o alle pareti.
L'aria per il raffreddamento viene aspirata dalla parte inferiore dell'apparecchio. Non coprire o
bloccare le aperture sull'apparecchio.
Non posizionare oggetti magnetici come ad es. carte di credito e supporti dati sull'apparecchio o
nelle sue immediate vicinanze.
Posizionare la pentola al centro del piano di cottura. In questo modo il fondo della pentola scherma
quasi completamente il campo magnetico.
Non rimuovere i coperchi dell'apparecchio.
Non posizionare alcuna pentola vuota sul piano di cottura acceso. Il riscaldamento di una pentola
vuota aziona la protezione dal surriscaldamento.
Non riscaldare barattoli chiusi! Pericolo di esplosione!
Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e la
spina devono essere asciutti.
Il cavo di collegamento non deve toccare le parti calde dell'apparecchio.
Non mettere in funzione I'apparecchio e staccare subito la spina, se:
I'apparecchio o il cavo d'alimentazione sono guasti;
si sospetta un difetto dopo una caduta o un evento simile.
In questi casi far riparare I'apparecchio.
Non toccare la superficie del piano di cottura in vetroceramica quando € calda (nel display compare H).
Non lasciare incustodito I'apparecchio durante I'uso.
Staccare la spina:
in caso di guasti nel funzionamento,
prima di ogni pulizia € manutenzione,
dopo I'uso.
Non immergere I'apparecchio nell'acqua per pulirlo.
Non ci si assume alcuna responsabilita per eventuali danni causati da un utilizzo per scopi diversi
da quelli previsti, da un uso errato oppure da riparazione non professionale. In questi casi & altresi
esclusa la garanzia.

Utilizzo

Il piano di cottura a induzione serve per riscaldare e cucinare gli alimenti e puo essere utilizzato solo in

spazi chiusi. E stato progettato solo per I'uso domestico. La pentola utilizzata deve essere adatta per il
piano di cottura a induzione.
| piani di cottura a induzione necessitano di pentole speciali.

Le pentole adatte

= Pentole con fondo ferromagnetico

= Acciaio inossidabile (con nucleo di ferro nel fondo), ghisa

= Padelle smaltate con fondo magnetico

= Diametro delle pentole da 180 a 280 mm

* Peso max. delle pentola con contenuto non superiore a 6 kg.

Le pentole non adatte

* Pentole in ceramica, vetro resistente al calore

= Pentole in rame, alluminio o altri recipienti non metallici

= Pentole con piedini

= Contenitori con fondo curvo

= Recipienti in acciaio inossidabile senza nucleo di ferro magnetico
= Recipienti senza supporto piano

Verificare l'idoneita!

Si puo verificare facilmente se la pentola ¢ adatta:

avvicinare un magnete al fondo della pentola. Se si genera una forte attrazione, la pentola ¢ adatta.

Il piano di cottura a induzione funziona solo con le pentole adatte. L'apparecchio riconosce le pentole
non adatte e si comporta come se sulla piastra termica non fosse stata posizionata nessuna pentola: il
piano di cottura non si accende.

53

IT



Funzioni

Pannello di comando Touch (3)

Il piano di cottura a induzione dispone di due zone di cottura. Le due zone di cottura possono essere
impostate in modo indipendente e individuale tramite il pannello di comando touch (3).

Le funzioni del piano di cottura a induzione si attivano toccando i rispettivi tasti con i simboli. Il
pannello di comando reagisce al contatto senza pressione. Per questo motivo il pannello di comando
deve essere pulito e asciutto. Quando viene attivata una funzione (ad es. accensione), il rispettivo LED
si illumina in rosso.

Display (9) Programmi di selezione diretta (8)

Power-Sharing (12)

Regolazione timer (10) ON/OFF (5)
Impostare i livelli di potenza (7)

ceecscce Impostare i livelli di potenza (7)

L'apparecchio dispone di 8 livelli di potenza (da 100 W a 2100 W), che vengono
impostati o modificati direttamente tramite il regolatore e vengono visualizzati
tramite il rispettivo LED rosso. Toccare un punto vicino al regolatore e si imposta
il rispettivo livello. Poi tutti i LED si illuminano dal livello piu basso (a sinistra) fino
a quello selezionato. E possibile anche impostare o modificare i livelli di potenza
scorrendo il dito sul regolatore da sinistra a destra o viceversa.

Display (9)
Per la visualizzazione del timer. Il timer puo essere modificato in qualsiasi
momento tramite i tasti + e -.

Impostazione timer (10)

Il timer viene impostato con i tasti + e —. Toccare uno di questi tasti per modifi-
care il tempo di 1 minuto. Toccare il tasto piu a lungo e il tempo viene modificato
continuamente in passaggi di 10 minuti.

Il timer puo essere impostato tra 0:01 e 9:59 h utilizzando direttamente gli 8
livelli di potenza (senza selezione del programma).

In timer puo essere modificato in qualsiasi momento nel caso di utilizzo delle
funzioni di programma e degli 8 livelli di potenza.
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7\ Power-Sharing (12)

t/e La funzione di Power-Sharing assicura un utilizzo ottimale della potenza totale dispo-
nibile. Quando vengono utilizzate entrambe le zone di cottura contemporaneamente,
le zone di cottura condividono i livelli di potenza tramite la funzione Power-Sharing.
Quando la funzione Power-Sharing ¢ attiva cio viene indicato tramite un LED rosso.
Attenzione: se una zona di cottura lavora con un livello di potenza 7-8, I'altra zona
puo funzionare al massimo con il livello di potenza 5.

Programmi di selezione diretta (8)
Il programma viene selezionato tramite il rispettivo tasto con il simbolo. Se si desidera cambiare programma
durante il funzionamento, toccare semplicemente il rispettivo tasto con il simbolo per 1 secondo.

Livello di .
. ca. . Potenza Timer
Tasto Funzione . potenza Preim- . . .
Temp.°C¥) . Regolabile impostabile
postazione
S Mantenere caldo Tenere i Ca. 60 2 1-3 10-120 min
- pasti a temperatura per servirli
m Riscaldare il latte, fondere Ca. 50 2 1-2 1-30 min
ad es. la cioccolata
Cottura a fuoco lento - Ca. 85 3 1-4 10-120 min
'@J’ Cuocere in acqua calda sotto il
punto di ebollizione
@ Cottura/cottura a vapore Ca. 95 6 2-8 1-120 min
S Rosolatura - Rosolare veloce-| Ca. 200 7 4-8 1-30 min
mente carne e pesce
Boost = Rapido riscalda- Ca. 230 8 no 1-5 min
= mento ad es. di grandi quan-
tita a massima temperatura

Nota: Nel caso dei programmi di selezione diretta (eccetto booster) il livello di potenza puo essere
aumentato o ridotto per un riscaldamento piu veloce o piu lento.

| tempi del timer preimpostati per le funzioni di programma possono essere modificati dopo aver

selezionato il programma premendo i tasti + e —.

Attenzione: In caso di utilizzo dei programmi Rosolatura e Booster bisogna utilizzare oli e grassi
adatti per elevate temperature.

*) La temperatura degli alimenti riscaldati puo variare dato che essa dipende, tra |'altro, anche dalla
pentola utilizzata.

Procedimento d'uso

Il piano di cottura a induzione puo essere utilizzato con 3 diverse funzioni:
= Utilizzo del livello di potenza 1-8 (senza funzione timer)

= Utilizzo del livello di potenza 1-8 con funzione timer

= Utilizzo dei programma di selezione diretta
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Azione

Toccare il tasto

Indicazione

Infilare la spina. L'apparecchio si trova in modalita di standby.

Utilizzo dei programma di selezione diretta

Toccare il tasto ON/OFF, I'apparecchio si trova in modalita di attesa

0

Posizionare la pentola sul piano di cottura.

Selezionare il programma 1-8. P
Toccare il tasto Avvio/Pausa. Il processo di cottura inizia. start -
Sul display viene visualizzato il simbolo per "Apparecchio in funzione" pause —

Eventualmente modificare il livello di potenza, se ad es. viene
raggiunto il punto di ebollizione.

N —— ax

Azione Toccare il tasto Indicazione
Infilare la spina. L'apparecchio si trova in modalita di standby. H

Toccare il tasto ON/OFF, I'apparecchio si trova in modalita di (D e
attesa

Posizionare la pentola sul piano di cottura. —_——t—-
Selezionare il programma. Ad esempio “Cottura/cottura a vapore”. _lil‘p]_ ﬁaﬂ e o o o

Eventualmente modificare il livello di potenza.

Eventualmente toccare di nuovo il tasto Avvio/Pausa:

- Processo di cottura in pausa

- Il simbolo per "Apparecchio in funzione" si spegne

- LED Awvio/Pausa lampeggia

- Continuare il processo di cottura toccando nuovamente il
tasto Avvio/Pausa

start
pause

start
pause

Spegnere il piano di cottura.
Nota: La ventola continua a funzionare per qualche secondo.

b

Togliere la spina.

tastoAvvio/Pausa

Eventualmente modificare il timer con + [ -. — @ + UEH
Toccare il tasto Avvio/Pausa. Il processo di cottura inizia. start = T.CQ
Sul display viene visualizzato il simbolo per "Apparecchio in funzione" pause — w4
Eventualmer}te toccarje di nuovo il tasto Avvio/Pausa : start E:EIH

- Processo di cottura in pausa pause

- Il simbolo per "Apparecchio in funzione" si spegne start

- Il LED Avvio/Pausa lampeggia start R

- Continuare il processo di cottura toccando nuovamente il pause = EEEI

Nota: Quando il piano di cottura a induzione ¢ in pausa, dopo 10 minuti di inutilizzo entra automati-

camente in standby.

Utilizzo del livello di potenza (7) con la funzione timer

Azione

Toccare il tasto

Indicazione

L'apparecchio passa automaticamente in modalita di attesa alla
scadenza del tempo preimpostato per il timer.

Dopo un minuto I'apparecchio passa automaticamente in
modalita di standby
Nota: La ventola continua a funzionare per qualche secondo.

Infilare la spina. L'apparecchio si trova in modalita di standby.

Toccare il tasto ON/FF, I'apparecchio si trova in modalita di attesa

Posizionare la pentola sul piano di cottura.

tasto Avvio/Pausa

Impostare il livello di potenza 1-8. s [ N ) s
P - — =

Impostare il timer con + / -. O + 0558
Toccare il tasto Avvio/Pausa. Il processo di cottura inizia. start = n.c 9
Sul display viene visualizzato il simbolo per "Apparecchio in funzione" pause = ua
Eventualmente modificare il livello di potenza IR B
Eventualmente toccare di nuovo il tasto Avvio/Pausa : L.

. . start U3
- Processo di cottura in pausa pause
- Il simbolo per "Apparecchio in funzione" si spegne start
- Il LED Avvio/Pausa lampeggia start -
- Continuare il processo di cottura toccando nuovamente il pause = DEB

L'apparecchio passa automaticamente in modalita di attesa alla
scadenza del tempo preimpostato per il timer.

Dopo un minuto I'apparecchio passa automaticamente in
modalita di standby
Nota: La ventola continua a funzionare per qualche secondo.

Togliere la spina.

Nota: Quando il piano di cottura a induzione ¢ in pausa, dopo 10 minuti di inutilizzo entra automati-

camente in standby.
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Togliere la spina.

Nota: Quando il piano di cottura a induzione ¢ in pausa, dopo 10 minuti di inutilizzo entra automati-

camente in standby.

ruzioni per l'u iuntivi
Istruzioni per l'uso a ntive

La modifica dei parametri di cottura puo essere effettuata in qualsiasi momento durante la cottura:
= Modificare il livello di potenza tramite I'apposito regolatore (nell'ambito del programma preimpo-

stato). Si veda la tabella Programmi).
= Modificare il timer toccando i tasti + e -.

= Cambiare il programma selezionando un altro programma. In questo caso si deve toccare il rispet-
tivo tasto con il simbolo 1 s. In questo modo si impedisce un cambio involontario del programma.
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Pulizia e manutenzione

= Prima di pulire I'apparecchio scollegarlo dalla rete elettrica.

= Fare attenzione che I'acqua non entri a contatto con I'apparecchio.

= Non immergere mai I'apparecchio, il cavo e la spina nell'acqua o in altri liquidi.
= Non usare detergenti corrosivi o contenenti benzina.

= Non utilizzare materiali o sostanze infiammabili, acide o alcaline nelle vicinanze dell'apparecchio,

dato che cio potrebbe accorciare la durata dell'apparecchio e in caso di accensione sussiste il

pericolo di deflagrazione.

= Pulire il piano di cottura in vetroceramica con un panno umido o utilizzando una soluzione deter-

gente delicata, non abrasiva.

= Pulire I'alloggiamento e il pannello di comando con un panno umido o con un detergente delicato.

* Asciugate completamente I'apparecchio prima del successivo utilizzo.

Informazioni per i piani di cottura elettrici domestici

Malfunzionamenti

Problema:

Causa:

Risoluzione:

L'apparecchio non mostra alcuna
funzione.

La spina non ¢ collegata alla
presa.

Inserire la spina nella presa.

L'apparecchio non funziona, fa
“bip" e sul display compare il
messaggio di errore “EQ".

Sul piano di cottura non c'¢
nessuna pentola o non c'¢ una
pentola corretta.

Non utilizzare mai I'apparecchio
senza pentole. Utilizzare solo pen-
tole adatte per i piani di cottura a
induzione. Rispettare le indicazioni
di sicurezza per le pentole.

L'apparecchio si € spento
durante I'utilizzo.

L'apparecchio ¢ diventato troppo
caldo.

Il tempo impostato ¢ scaduto
e |'apparecchio ha interrotto il
processo di riscaldamento.

Scollegare I'apparecchio dalla
rete elettrica e pulire eventual-
mente le fessure di ventilazione.
Lasciare raffreddare I'apparecchio
a temperatura ambiente.

Se il cibo non é stato sufficien-
temente riscaldato, allungare
eventualmente il tempo di
cottura.

Sul display compare il messaggio
di errore "EO1/E02".

Si € azionata la protezione dalla
sovratensione o dalla bassa
tensione.

Collegare I'apparecchio a un'ali-
mentazione corretta.

Sul display compare il messaggio
di errore "EO3/E04/E05".

Si ¢ azionata la protezione dal
surriscaldamento.

Spegnere I'apparecchio, scollegarlo
dalla rete elettrica e riaccenderlo.

La spia di controllo del
Tasto ON/OF si accende, ma
I'apparecchio non riscalda.

L'apparecchio si trova in moda-
lita di standby, la funzione di
riscaldamento non ¢ attivata.

Selezionare una modalita, ad es.
funzionamento tramite i livelli di
potenze o tramite i programmi
di selezione diretta.

L'apparecchio si trovava in moda-
lita di standby e si € spento da solo.

Si ¢ attivato lo spegnimento
automatico per mancato utilizzo.

Accendere |'apparecchio, se si
desidera utilizzarlo.

Simbolo Valore Unita
Identificazione del modello 04 1532 XXXX
Piani di cottura
Tipo di piano cottura —_ elettrici dome- —_—
stici
Numero di zone efo aree di cottura —_ 2 —_
Tecnologia di riscaldamento (zone e aree Zone di cottura
di cottura a induzione, zone di cottura —_ 2 induzione —
radianti, piastre solide)
Per zone o aree di cottura non circolari: L 26 cm
lunghezza e larghezza della superficie
utile per zona o area di cottura riscaldata
elettricamente, arrotondata ai 5 mm piu w 2 cm
vicini
Piano di cottura
sinistro EC 179.4 Wh/kg
Consumo energetico per zona o area di cottura elettrica
cottura calcolato per kg Piano di cottura
destro EC 184,7 Wh/kg
cottura elettrica
. . — . CE
g;)lr;(s;lj;?(()) déreEergla per il piano di cottura piano di cottura 1821 Whikg
perkg elettrico

Metodo di prova di riferimento

(UE) 66/2014 EN 60350-2

58

59

IT



Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 3500 W

Classe di isolamento: |

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

IT

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)

Spento - -

Standby - -

Standby con informazioni 0,8 1
aggiuntive

Standby in rete - -

C E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell'ambiente

E Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

9  Llasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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MHetpykuun 3a ekennoatauma
[lBO€H MHAYKLUNOHEH nioT

KomnoHeHtn
1 WHpoykumoreH nnot
2 BeHtunatop
3 MaHen 3a ynpasneHne upe3 OKOCBaHe
4 lencen

Manen 3a ynpaBneHne upe3 fokocBaHe
5 byroH 3a BK/lOUBaHe/U3K/loUBaHe
6 byron Crapr/Maysa
7 KoHTponep Ha HMBOTO Ha MOLLHOCT
8 [lporpamu 3a aupekTeH U3bop
9 [ucnnei
10 byToH 3a Tanmep
11 LED
12 CnopenaHe Ha 3axpaHBaHeToO

& Baxna nHpopmauua 3a b6esonacHoct

* YpeasT MOxe [a ce 13Mon3Ba oT Aela Ha Bb3pacT Haf 8 roanHu,
KaKTO ¥ OT XOpa C OFPaHUYEHN PU3NYECKN, CETUBHN UIN YMCTBEHU
cnocobHoCTM 1 nnua 6e3 onuT u/unn ¢ HefoCTaTbuHM NO3HAHMUA, ako
ca Nof Haf30p WK ca NoAyYnUIn UHCTPYKUMM 33 be3onacHo n3non-
3BaHe Ha ypeaa u ca pasbpanu npousTuyauimte o1 ToBa PUCKOBE.

* [leuata TpabBa na b6baar HabnoaaBaHu, 3a Aa Ce rapaHTpa, Ye HAMa
[a cu UrpanT ¢ ypeaa.

* [leuata He TpAbBa Aa NoyncCTBaT MM NOAABLPXKAT ypeaa, ako He ca Ha
Bb3pacT Had 8 roauHM 1 He ca nof HabnioaeHwue.

* CbxpaHABanTe ypeaa v Herosua CBbp3Ball kaben Ha MACTo, Heao-
CTBMHO 3a Aela Ha Bb3pacT nof 8 roanHu.

* Ypenowt He TpAabBa oa ce ynpaBnAaBa upe3 BbHLIEH TauMep Ui auc-
TaHUMOHHO yrnpaBfeHue.

* YpenwT e npeHa3HaueH caMo 3a AoMaliHa ynotpeba Ha 3akpuTo.

ﬁ * Buumanue! OnacHoct ot usrapane! Temneparypara Ha gocTbnHute

NOBLPXHOCTI MOXe [1a CTaHe MHOTO BMUCOKa. Te Cbllo OCTaBaT ropeLim
N3BECTHO BpEMe Crief] M3K/IUBaHE Ha ypeaa.
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* Ao 3axpaHBawumAT kaben Ha ypeaa e nospeaeH, Ton Tpabsa oa bvae
3aMEHEH OT MPOM3BOANTENA, HETOBKA CEPBM3 3a cneanponaxbeHo
obcnyxsaHe unu ot nuue ¢ nogobHa kBanudukauma, 3a aa ce nsber-
HaT onacHocTuTe.

* AKO MOBBLPXHOCTTA € HanykaHa, U3KIoYeTe ypeaa v n3Banere
3axpaHBalwumA kaben oT KOHTakTa, 3a Aa u3berHere pyucka ot TOKOB
ynap.

* BuHaru n3knouBainte ypeaa ot enekipuyeckara Mpexa, ako To Lie
bbae octaBeH 6e3 Hag30p, KakTo U Npean aa ro crnobasare, pasro-
bABate unu nouncreare.

* 3axpaHBawmat kaben TpabBa peooBHO Aa ce NpoBepABa 3a Npu-
3HaUM Ha NoBpena n ako kabenbT € NoBpeaeH, ypeast He TpabBa Aa
ce 13non3ea.

* He noctaBanTte HUKaKBU KyXHEHCKM npubopw, kanaum Ha TeHOXepHW,
HOXOBE UK APYr1 METafIHK NPeAMETU BbpXYy FOTBapCKMA MOT.
TakuBa npeameTn Morat 1a Ce HarpeAar 3HauNUTEeNHO, ako ypeasT e
BK/TIOYEH.

* He nokocBaiTe ropelyata NOBbPXHOCT Ha KEPAMUUYHNTE KOTIOHN.
CamuAaT MHOYKLUMOHEH NIOT HE FTeHepMpa HUKaKBa TOMIMHA MO BPEME
Ha npoueca Ha roteeHe. TemnepatypaTta Ha rotBapckuTe CbaoBe
obaue HarpaBa KOTIOHa.

* To3n ypen e npeaHa3HayeH 3a U3Non3BaHe B JOMaKMHCTBA W
nonobHu cpeau, Kkato Hanpumep:

KyxHeHCcku nomelleHna 3a nepcoHana B MarasuHu, oucu n
OPYTV TbProBCKU 0bekTH;
depmepckmn Kbluy;
Ot roctn B xoT€Nn, MOTENIN U APYTU XWIINLLHN NOMELLEHUA;
B 3aBeneHuA 3a HacTaHABaHE 1 3aKycka.

* YpeabT He € NpeHa3HauY€eH 3a UNCTO TbProBcka ynorpeba.
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lpean ynotpeba
[Tpouetete BHMMATENHO PbKOBOACTBOTO C MHCTPYKLMK. TO ChAbpxa BaxHa nHhopmauua 3a ynorpebarta,
be3sonacHoctta n noadpwbXKata Ha ypeda. Tpﬂf)Ba [la C€ CbXpaHABA HA CUTYPHO MACTO U Aa CE€ npeaasa

Ha

BCUYKN cneasan I'IOTpeﬁVITCJ'IVI.

Ypeast Moxe fia ce 13non3sa camo no npeaHasHayeHne B CbOTBETCTBUE C T€3U UHCTPYKLIMM 33 yNno-
Tpeba. Mo Bpeme Ha ynotpeba TpabBa oa ce cnasgar npeanasHuTe Mepku.

MNonbnHutenHa nHdopmauua 3a 6esonacHocr
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Jlnua ¢ noBumweHa enekTpoUyBCTBUTENHOCT He TpAbBa fa ce HammpaT B HenocpeacTeeHa bnnsoct 1o
ypena no-abnro, 0TKONKoTo € Heobxoanmo.
Jlnua, cHabaeHu cbe cbpaeUHM NecMenKbPY UK NeKapeTBEHK NOMMU, KOWUTO HE ca CUTYPHU fanu
13M0N3BaHETO Ha ypena e 6e3BpenHo 3a TAx, TpAOBaA Aa ce KOHCYNTMPAT ¢ neKaps Cu.

BHumanue! Ypenst He TpabBa fa ce n3non3ea BbpXy MeTaiHa OCHOBA, Tbil KaTo TA MOXe

[a ce Harpee 3HaUUTeNHO.
3a fa ocurypute NpaBUNHa BEHTUNALMA HA Ypeaa, yBEPETe Ce, Ue YpeasT € Ha pa3croaHue Hal-
manko 10 cMm o1 Apyru nNpeamMeTn Unmn CTeHu.
XnagHWAT Bb3OyX ce BKapBa OT AO/HATa CTpaHa Ha ypeda. He nokpusaiite u He 3anyluBaiiTe HUTO
€[lMH OT OTBOPUTE Ha ypena.
lMocTaBete roTBapcknA Cb LEHTPANHO BbPXY KOTIOHA. [10 T03M HauMH OCHOBaTa Ha TUraHa o ronama
CTeneH ekpaHupa enekTpoMarHMTHOTO none.
He otctpaHsnBalite HMKakeW kanaum ot ypepa.
He nocrassaiite npasHu cbaose BbPXY roTBApCKUsA MMOT, KOraTo TOM € BKIOUeH. 3arpABaHeTo Ha
npa3eH Cbfl 33 rOTBEHE BOAW A0 3afeliCTBaHE Ha 3aluTaTa oT nperpaBaHe.
He 3arpaBaiite 3aTBOpeHu kytuu. lima onacHoct ot ekcnno3sua!
Ypenwt 1pAbBa fia ce CBbP3BA CAMO KbM 33a3€MEHU KOHTAKTU, KOUTO Ca MOHTUPAHW B CbOTBETCTBUE C
pa3snopenbure. 3axpaHBalmat kaben n wencenst TpaAbsa aa ca cyxu.
Cebp3BalumAaT kaben He TpAbBaA [1a BNM3a B KOHTAKT C rOPELLM YacTu Ha ypena.
Cnpete fa u3nonseare ypeaa u/unm HezabaBHo U3BaeTe LENcena oT KOHTaKTa, ako:

Ypenost nnu 3axpaHsalumat kaben ca noBpeaeHu;

Mono3upare, ue ypeost Moxe Aa € aedekTeH cned nagaHe unm nofobeH MHUMARHT.
B takmBa cnyuan ocurypere pemMoHT Ha ypena.
He nokocBaiite noBbPXHOCTTA HAa KEPaMUUHUTE KOTIOHU, I0KATO Te ca BCe oule ropewy (Ha aucnnes
ce nokassa H).
He ocraaiite ypena 6e3 Han3op.
Vi3gbpnaiite wencena ot enekrpuueckara Mpexa

AKo ypeabT ce noBpenu no Bpeme Ha paborta;

[penun nouncTBaHe u rpuxu;

Cnep ynotpeba.
He notansitte ypena BbB BoAa, 32 4a 10 MOYUCTUTE.
He noemame oTroBOpHOCT 3a NOBpPeAM, MPUUMHEHMN B PE3ynTaT Ha HenpasunHa ynortpeba, Henpa-
BWTHA €KCM0aTaLnA UNu HempaBuieH peMoHT. [apaHUMOHHUTE NpeTeHLMY ChLLO Ce U3KITIOUBAT B
TakuBa cnyvan.

N3non3saiite

VNHOyKUMOHHUAT KOT/IOH € NpefHa3HaueH 3a 3aToNJIfAHe, FOTBEHE 1 MbPXEHE Ha XPaHUTENHU NPOAYKTH 1
MOXe [1a Ce W3M0/M3Ba caMo Ha 3akpuTo. TA e npegHasHaueHa camo 3a gomaluHa ynotpeba. M3non3ssa-
HUTE CboOBE 3a roTBeHe TpAOBA [a Ca NOAXOAALLM 32 MHAYKLUMOHHN KOT/IOHN.

VHOyKUMOHHUTE KOT/IOHWM W3UCKBAT CrELMaHI ChIOBE 3a TOTBEHE.

MoaxonAauwm cbLAOBE 3a rOTBEHE

= [otBapcky cbaose ¢ hepomMarHMTHa ocHoBa

= Hepuxnaema ctomaHa (¢ xena3Ha cbpLeBMHa B OCHOBATa), UyryH

= EmalinupaHu TMraHu ¢ MarHuTHa OCHoBa

= [IpenopbuuteneH omamMeTbp Ha cbposeTte 3a roteeHe: 180 mm go 280 mm
= Makcumanto Terno 6 kg (cba v cbabpxarue)

HenoaxopAawwm cbaose 3a rotBeHe

* KepamMuuHun TEHAXEPW, TONOYCTONUNBO CTBKIO

* MeaHwn, anyMuH1eBn unn Apyrn HEMETanHU CbOBE 3a rOTBEHE

= Cbpose 3a rotBeHe ¢ Kpayera

= (Cboose ¢ M3BMTa OCHOBA

= Cobpose, n3paboteHn oT Hepbxaaema cTomaHa 6e3 MarHuTHa CTOMaHeHa CbpLieBUHa
= KoHteriHepn 6e3 nnocka ocHOBa

N3Bbpuerte coberBeH Tect!

Moxerte necHo camu f1a NnpoBe€puUTE roAHOCTTA HAa CbAOBETE 3a FOTBEHE!:

Banpbme MarHuT 10 0OCHOBAaTa Ha cbaa. AKO UMa CUSTHO MarHUTHO npuBanYaHe, CbAbT € NOAXoAALL.
MHﬂyKLlVIOHHMﬂT nnot paﬁom caMo C noaxodAawmn CbA0BeE 3a rOTBEHE. pr.El'bT pa3no3HaBa, ako CbAOBETE
HE Ca NOAXOAALLN, N Ce ObPXN TakKa, CAKALL HA KOT/IOHA HAMA HUKAKBU Cb0BE: rOTBapCKVIﬂT nnoT He ce
BK/1IOYBa.
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DyHKUMY

CeH3opeH nanen 3a ynpasnenue (3)

[1BoiHMAT WHAOYKUMOHEH roTBapCKu NnaoT nMa ABa KOT/10Ha. MoxeTe na nanon3eare aata CEH30pHN
KOHTPOJTHU NaHena (3], 3a [1a HaCTpouTe ABaTa KOTNOHA HE3aBUCUMO €OUH OT OpYr.

OyHKUMNTE HA MHOYKUMOHHMA NOT C& akTMBUPAT Ype3 AOKOCBAaHe HA BYTOHWTE CbC CbOTBETHUTE
cumBonu. MaHensT 3a ynpasneHue pearnpa Ha neko fokocsaHe, 6e3 fa e HeobxonMMo fa ynpaxHasare
HaTucK. 3a fa paboTn NpaBUAHO, KOHTPONHUAT NaHen TpAbBa fa e unct 1 cyx. CbOTBETHUAT CBETOANOA
CBETBa B YUEPBEHO, KOraTo flaAeHa (yHKLUMA € aKTMBMUPaHa, HanNpuMep cef BKIIOYBaHE Ha ypenaa.

[uncnneit (9) Mporpamu 3a anpekreH n3bop (8)

Crnopensaxe Ha
3axpaHsaHeto (12)

Bkniousane/uskniousae (5)

Hacrpoiika Ha HMBOTO Ha MowwHOCT (7)
3anasaHe Ha HMBa Ha MowHocT (7)
YpeasT Ma oceM H1Ba Ha MOLLHOCT, KOUTO C@ 3aAaBaT U MPOMEHAT AUPEKTHO upe3
KOHTPOsIEPa 3a HIUBO HA MOLLHOCT 1 Ce MOKa3BaT CbOTBETHO UPE3 UepBeHNTE CBe-
Toanoau. AKo OKOCHeTe fafieHa Mo3WLMA Ha KOHTPOepa 3a HUBOTO Ha MOLLHOCT,
ce n3bnpa cbOTBETHOTO HUMBO. ToraBa CBETBAT BCUUKM CBETOAMOLMN OT HAN-HUCKOTO
HUBO (0TN1ABO) 0 M36paHOTO HIMBO. MoxeTe Cblo Taka 1a NpomeHuTe n3bpaHoTo
HMBO Ha MOLLHOCT, KaTo MTb3HeTe NpbCTa U OT NIABO Ha AACHO WK OT AACHO Ha
NIABO MO KOHTPOJiepa 3a HUBO Ha MOLLHOCT.

Oucnnen (9)

3a fa nokaxete Taimepa. TaliMepbT MOXe f1a Obfie HyNMpaH no BCAKO Bpeme ¢
nomouwra Ha bytonute + u - (10).

3apasane Ha Taiimep (10)

TaiimepbT ce HacTpoiBa upes + u - (10). Ako JoKOCHeTe eaunH ot byToHuTE,
BPEMETO C€ NPOMEHA ¢ 1 MiUHYTa. AKO OKOCHETE N HAaTUCHETE efMH OT DyTOHUTEe

3a NO-Ab/IT0 BPEME, BPEMETO C€ MPOMEHA MOCTENEHHO Ha CTbNKK 0T 10 MUHYTH.
TanmepsT Moxe na 6bae HacTpoeH Ha ctoiHocT mexay 0:01 n 9:59 u. upes aupek-
THO M3M0M3BaHe Ha 8-Te cTeneHn Ha MowHocT (7), 6e3 na ce u3bupa nporpama.
TanmepbT Moxe aa 6bae NPoOMEeHeH Mo BCAKO BPEMe, KaTo Ce 13Mon3Bat yHKkuunte
Ha nporpamara u 8-Te HUBa Ha MOWHOCT (7).
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7\ Pasnpenenenne Ha MowHoctTa (12)
VEE Oynkumata Power-Sharing (Pa3npegeneue Ha MOLWHOCTTa) OCUTypsiBa ONTUMAHO

13non3eaHe Ha obulata HanuyHa MolLHocT. AKo ABaTa KOTioHa paboTAT eqHoBpe-
MEHHO, Té CMOAENAT HaCTPONKMTE HAa MOLLHOCTTA upe3 dyHkunaTta Power-Sharing.
LWowm dyHkunata Power-Sharing e aktiBHa, TOBa Ce CUTHaNN3mpa ¢ YepBeH
ceeroauop. 3abenexka: AKo eIMHNAT KOTNOH paboT Ha HNBO Ha MOLLHOCT 7-8,
MakcuMmanHata MOLHOCT 33 APYriA € HUBO Ha MOLLHOCT 5.

Mporpamu 3a aupexteH nsbop (8)

[Tporpama moxe aa ce n3bepe upe3 fLokocBaHe Ha BYTOHaA CbC CbOTBETHUA CUMBOS. AKO Xenaete na
NpoMeHUTE Nporpamara, 4oKaTo NNOTLT paboTn, MPOCTO [LOKOCHETE M 3aAPbXTE CbOTBETHNA BYTOH ChbC
CMMBON 32 LIANA CeKyHa.

HuBo Ha
Mpubn. MOWHOCT 1 b nHenme Tanmep
byton ®yHKumna T o lpenBa-
emn.°C¥) Perynupane |Perynupane
putenHa
HacTpouka
Mopnbpxane Ha TonnuHa Mpnbnunsn- 2 1-3 10-120 MUH.
ﬁ MonobpxaHe Ha Temneparypata| TenHo 60
Ha XpaHaTa npu cepBupaHe
m 3arpaBaHe Ha mnAko, pasto- | [pnbnusn- 2 1-2 1-30 MUH.
nABAHE Hanp. Wwokoian T€N1HO 50
.léj_ Bapene [otBete B ropelia Mpnbnusn- 3 1-4 10-120 muH.
BOAA M0f, TOYKaTa Ha KuneHe Te/1HO 85
a BapeHe/3apywasaHe Mpnbnnsu- 6 2-8 1-120
ji} T€NnHO 95 MUHYTU.
1 Mbpxere bbp3o nbpxeHe Ha | [pnbnusu- 7 4-8 1-30 MuH.
meco unu puba TenHo 200
MoBuwasane Ha = bbp3o Mpubnusn- 8 He 1-5 MUH.
— 3arpABaHe Ha No-rofieMu TenHo 230
= KonuuecTsa Ao Makc1MManHa
Temneparypa, Hanpumep

3abenexka: Ypes n3bopa Ha nporpamure 3a aupekTteH nsbop (8) (c usknioueHne Ha Booster), Husara
Ha mMowwHocT (7) Morat aa ce NoBWWAT UK HAManAT, 3a f1a Ce NocTurHe no-6bLP30 unm no-6asHo
3atonnsHe.

B 3aBucumocT 0T TOBa koA Nporpama e u3bpaHa, HacTpoiikuTe Ha TalMepa, KOMTO ca NPeLBapUTENHO
onpenenequ 3a GyHKUUNTE Ha Nporpamara, Morar 1a ce MPOMEHAT ¢ nomoLuTa Ha bytoHute + u = (10).
Buumanue: 3a nporpamure Fry (Mupxene) u Booster (Moacuneane) tpabea na ce rapantupa, ve ce
13M0N3BaT Maca U MasHUHU, KOUTO ca NOLXOLAALLM 33 U3MOM3BaHE NPK BUCOKU TEMNEpaTypu.

*) Temnepatypute Ha 3arpaTuTe XpaHu MOXe f1a Ce pa3nuuasar oT NokasaHuTe TyK, Tbil KaTo TeMnepary-
puTe 3aBUCAT OT U3MON3BAHWA Cbf 32 TOTBEHE, HApeL ¢ ApYrn (hakTopu.

Mpouenypa Ha pabota

MHayKunoHHWAT nnot npeanara 3 pasnuyHn GyHKLUN:
* W3nonssaHe Ha HMBa Ha MoLLHOCT 1-8 6e3 (yHKuUMA Tailmep
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* l3non3BaHe Ha HMBa Ha MOLLHOCT 1-8 ¢ pyHKUMA TaNmep

= W3non3saxe Ha nporpamu 3a aupekteH u3bop (8)

W3non3eaHe Ha ctenenn Ha mowHocT (7) 6e3 dyHkuua 3a Taiimep

[elictBne

bytoH 3a
NoKOCBaHe

[ucnnen

Bkriouete ypena KbM enektpuueckara Mpexa. Ypensr e B
PEeXMM Ha FOTOBHOCT.

[okocHete byToHa 3a BKNlOUBaHe/U3KNIOUBAHE ; YPEOLT € B
PEXMM Ha rOTOBHOCT 33 paborta

[MocTaBete TMraHa BbPXY KOT/IOHA.

3aparirte xenaHoTo HMBO Ha MOLLHOCT 1-8.

Harnchere 6yrona Crapt/May3a 6yroHa. 3anousa npouecst
Ha roTeeHe.
Ha gucnnes ce nokassa cumsonst "Ypen B ekcnnoarauma”

Perynupaite HUBOTO Ha MOLLHOCTTA, aKo € Heobxoaumo,
Hanp. Npu AOCTUTaHEe Ha ToUKaTa Ha KUMeHe.

n — Juw

Ako e Heobxoanmo, nokocHete otHoBo byroHa Crapt/May3a

- lpouecsT Ha rotBeHe € cnpaH

- CumBonst "Ypen B ynotpeba” n3uessa Ha aucnnes

- Csetoguonwt " Crapr/May3sa " mura

- [lokocHerte byroHa Crapt/Maysa , 3a na Bb306HOBUTE
npoLeca Ha roteHe

start
pause

start
pause

Vi3kniouBaHe Ha roTBapckus NaoT upes ABYKPaTHO HaTUCKaHe
Ha OyToHa 3a BKNIOUBaHe/N3K/lOUBaHe.
3abenexka: BeHTunatopst pabotn 32 HAKONKO CEKYHN.

b

[eiictBue bytoH 3a Nucnneii
OKOCBaHe

Ako e Heobxoanmo, nokocHete otHoBo bytoHa Crapt/MNaysa: start r.Co

- [pouecsT Ha roTBeHe 1 TaliMepbT ca CrpeHu Ha naysa pause U

- Cumsonst "Ypen B ynotpeba” nsuessa Ha gucnnes start

- Cetogmoabt 3a cTaptupate/naysa Mura start RtcE

- Hatucnere 6ytona Start/Pause (Crapr/lay3a), 3a na Bb306- pause = 7.co

HOBWTE NMpoLeca Ha roTBeHe W TanMepa — brad

Cnen n3tMuaHe Ha onpeaeneHoTo BpeMe Ha Tal;lMEpa ypeowt
aBTOMATMYHO NpeMMHaBa B PEXMM Ha FTOTOBHOCT 3a DBGOTB.

Cnen enHa MMHYTa ypeabT aBTOMATUYHO NMPEMWHABA B PEXUM
Ha roToBHOCT. AnTepHaTUBHO, HaTUCHeTe ByToHa 3a BKIIO-
uBaHe/M3KNoUBaHe.

3abenexka: BeHTunatopst pabotn 32 HAKONKO CEKYH/N.

M3Bapete wencena.

3abenexka: Ako VHAOYKUMOHHMAT NNOT € B PEXNUM Ha nay3a, TOW Cce NPEBK/II0YBA aBTOMATUYHO B PEXUM
Ha rotoBHocT cneq 10 MWUHYTN, aKO HE ce paﬁom C KOHTPOSTHUA NMaHen.

WU3non3eaHe Ha nporpamu 3a gupekteH usbop (8)

[Heiictene

bytoH 3a
NOKOCBaHE

Hucnnen

Bkniouete ypena kbm enektpuyeckata Mpexa. Ypeawr e B
PEXMM Ha FOTOBHOCT.

[lokocHete byToHa 3a BK/IIOYBAHE/M3KITIOUBAHE ; ypeabT € B
PEeXMM Ha roTOBHOCT 3a paborta

[octaBete TMraHa BbpXy KOTMIOHA.

M3Bapete wiencena.

3abenexka: AKO MHAYKLUMOHHUAT NOT € B PEXNUM HA nay3a, TON ce NPeBK/II0YBa aBTOMATUYHO B PEXUM
Ha rotoBHOCT cnep, 10 MUHYTH, aKo He ce paboTh ¢ KOHTPOHWA NaHen.

W3non3eaHe Ha HMBaTa Ha MowHocT (7) ¢ yHKumMA Tanimep

N36epete nporpama. Hanpumep "TotBeHe/roTBeHe Ha
napa’.

LewicTBne

bytoH 3a
NOKOCBaHe

Nuennen

Bkniouete ypena kbm enektpuueckata mpexa. Ypenst e B
PEXMM Ha rOTOBHOCT.

[okocHete 6yTOHa 3a BKﬂIOHBaHe/MSKﬂIOLIBaHC, ypeast € B
PEXMM Ha OnepaTnBHA rOTOBHOCT.

O

[MocraBete TuraHa BbPXY KOTN0Ha.

Perynupaiite HUBOTO Ha MOLLHOCT, ako € HeobxoauMo. J e i
Perynupaiite Taiimepa ¢ + [ - , ako e Heobxogumo. — CI.) + BES
[okocHerte byroHa Crapt/lMay3a 6yToH. MpouecsT Ha roteeHe start _

1 TaiimMepwT ce cTapTupat. Ha ancnnes ce nokassa CUMBOMBLT pause = EEH
"Ypen B ynotpeba”

Ako e Heobxoanmo, nokocHete otHoBo bytoHa Crapt/May3a: start m.co

- lMpouecsT Ha roTBEHE M TallMEpPbT ca CMPeHU Ha nay3a pause e

- CumBonsT "Ypen B ynotpe6a” nsuessa Ha aucnnes start

- Cetogmonbt 3a cTaptupate/naysa mura start F—

- HokocHete bytoHa CTaQT/I'Iay3a , 3a Aa Bb30OHOBUTE pause P an
npoLeca Ha roTBeHe u TanmMepa - -

3apaiite xenaHoTo HUBO Ha MOLLHOCT 1-8.

Cnepn n3tnuaHe Ha onpeneneHoTo Bpeme Ha Taimepa ypeast
ABTOMATUYHO MPEMUHABA B PEXMM HA FOTOBHOCT 3a paborta.

O —— P n —— Jw
Hacrpoiite taitmepa ¢ byToHunTe +/-. — CI_) + 559
[okocHete byroHa Crapt/lay3a 6yToH. pouecst Ha roTeeHe start g
o = O
1 TalimepwT ce cTaptupat. Ha aucnnes ce nokassa cMBOMLT pause = o
"Ypen B ynotpeba"
lMpomeHeTe HUBOTO Ha MOLLHOCT, aKo e Heobxoanmo ottt ottt

Cnen eaHa MUHYTa YPELT aBTOMAaTUUYHO NPEMIHABA B PEXIM
Ha roToBHOCT. ANITepHATUBHO, HaTUCHeTe ByTOHa 3a BKITIO-
yBaHe/N3K/IOUBAHE.

3abenexka: Bentunaropst paboty 3a HAKONKO CEKYHAM.

M3Bagete wencena.
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3abenexka: AKO MHAYKLUMOHHUAT NIOT € B PEXMUM Ha nay3a, TON ce NPeBK/II0YBA aBTOMATUYHO B PEXMM
Ha rotoBHOCT cnep, 10 MUHYTH, aKo He ce paboTh ¢ KOHTPOTHMA NaHe.

[lonbaHUTENHU MHETPYKLUMK 3a ynoTpeba

MoxeTe fa npomMeHATe NapaMeTpuTe Ha roTBeHe Nno BCAKO Bpe€MeE Ha rOTBEHETO:

lpomeHeTe HUBOTO HAa MOLLHOCT C MOMOLYTA Ha PerysaTopa Ha HUBOTO Ha MOLLHOCT (B pamkuTe Ha
obxBaTta Ha npefBapuTenHo 3aganeHara nporpama (8). Buxre Mporpama tabnuua).

Perynupaitre Taiimepa ¢ nomouwra Ha + u - (10) ByToHn.

[Tpomenete nporpamarta, kato nsbepere apyra nporpama. B 103u cnyuaii Tpabsa aa ce gokocHe
BYTOHBT CbC CHOTBETHWA CUMBOM U Aa Ce 3a4bpxu 3a 1 cekyHaa. 1o T031 HauuH ce npenoTBpaTABa
cllyyailHa CMAHa Ha nporpamara.

lMouncreane n rpmxn

70

Vi3gbpnaiite wencena ot enekTpuyeckara Mpexa, npeau fa nouymcture ypena.

YBeperte ce, ue B ypeaa He e nonagHana soaa.

Hukora He notanaiite ypena, kabena unu wwencena BbB BOAA WK APYTY TEUHOCTU.

He n3non3gaiite nouyncrealum npenaparu, KoUTo ca abpasnBHU UK CbabpxaT HEH3UH.

He nobnuxasarite 3ananumu (3ananumu), KUCENMHHI UM ankanHu Matepuani unm selecrsa 61m3o
[0 ypena, Thil KaTo TOBAa MOXE [1a CbKPaTh XMBOTA Ha ypeaa 1 MOXe Aa Bb3HWUKHE U3byxBaHe Ha
nnambK Npu BKOYBaHe Ha ypeaa.

/136bpLuete kepamnuHaTa 30Ha ¢ BNaxHa Kbpna Uiy MoXete Aa 1U3non3sate Mek, HeabpasuseH
canyHeH pasTBop.

V13bbpliete kopnyca n KOHTPOMHKUA NaHeN ¢ BaxHa Kbpna Uan Moxete [a 13non3sate Mek noun-
CTBALL Npenapar.

M3cywere HanbnHO Lenva ypea npeaw cneasallara ynorpeba.

Mudopmaumna 3a pomalwHnTEe €NEKTPUUYECKN KOT/IOHU

Cumson ‘ CroiiHoct Eannnua
MpeHtndukauma Ha mogena 04 1532 XXXX
[omaluxm
Bun Ha rotBapckua nnot - €NeKTPUYEeCKH -
KOT/IOHN
Bpoit Ha 30HMTE M/unu obnactute 3a 9
roTBeHe
TexHonorua Ha HarpaBaHe (MHOYKUMOHHY
P (urnyku MHOYKUNOHHK
30HU 1 30HM 33 TOTBEHE, JTbUNCTN 30HMU 3 - -
30HU 32 FOTBEHE

rOTBEHE, TBLPAM MI0UN)
3a HeKpBLIW 30HU UMK NAOLLW 3@ TOTBEHE: L 26 cm
OBXMHA W LWMPOYNHA HA Mone3HaTa
MOBbPXHOCT 33 BCAKA 30HA UK NAOLL
33 rOTBEHE C €IEKTPUYECKO HarpaBaHe, w 21 cm
3aKpbrieHn Ao Han-bnuskute 5 mm

Nag nnot EC

€NeKTPUYECKo 179,4 Wh/kg
KoHeymauua Ha eHeprus 3a rorsapeka roteeHe
30Ha AW MO, U3UNCNeHA Ha KT Hecen ot EC

€neKTpruyecko 184,7 Wh/kg

roTBeHe
KoHcymauua Ha eHepria 3a rotBapckus EC
Y P P e1eKTprYeckm 182,1 Wh/kg

MI0T, U3UNCIEHA Ha K& anor

Pedepenten meton Ha TecTBaHe

(EC) 66/2014 EN 60350-2

n
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[pewkn

Mpobnem:

Mpuunna:

Pewenne:

Ypenwt He pabotu.

LLlencenst Ha €nekrpnyeckara
MPEXa HE € CBbP3aH KbM KOHTAKT.

Bkniouerte wiencena Ha €nekTpn-
Yeckata Mpexa B KOHTAKT.

Ypenst He Moxe fa bbae craptu-
paH, n3[aBa 3ByKOB CUrHa 1 Ha
aucnnea ce noAsABa cbobLieHne
3a rpewka "E0".

Bbpxy rotBapckna nnot HAmMa unu
MMa HenoaxXofALM ChIOBE.

Hukora He n3nonssante ypeaa
6e3 rotBapcku cbpose. M3non-
3BaliTe camMo CbJ0BE 3a FOTBEHE,
KOWTO ca NOAXOAALLM 33 U3Mon-
3BaHE C MHAYKUMOHHU KOT/IOHN.
CnasBaiite MHCTpyKUMUTE 3
6e3onacHocT 3a rotBapckute
CbAiOBeE.

Ypenst ce e uskniouun no speme
Ha pabora.

YpenwT ce HarpABa TBbPAE MHOTO.

W3tekno e 3apjaneHoTo Bpeme
YPembT € npekpatin npoueca Ha
HarpaBaHe.

13BapeTe wiencena ot KOHTakTa
1 noymcrere BeHTUNALUUOHHNTE
0TBOPY, aKO € HeobXxoanmo.
OcraBeTe ypena fia U3CTHHe.

Ako xpaHaTta, KOATO roTBuUTe, He
€ 0CTaTbYHO ropeLLa, yabixere
BPEMETO 323 TOTBEHE.

Ha aucnnes ce nokassa cbobue-
Hue 3a rpewka "E01/E02".

®yHKuWATa 3a 3aWKTa OT CBPbX/
nof HanpexeHue e buna sanei-
CTBaHa.

Ocurypete NoaxoaALLo 3axpaH-
BaHe Ha ypefa.

[ucnnear nokassa cvobuieHne 3a
rpewka "EO3/E04/E05".

3apencTBaH € MexaHU3MbT 3a
3aLWuTa OT NperpABaHe.

N3kniouete ypena v ro oxnagere,
U3KMIOYETE ro OT eNekTpuueckara
MpExXa 1 ro BKYeTe 0THOBO.

CBeTNUHHUAT WHAOMKATOP Ha
6y10Ha 3a BKJ'HOLIBaHC/l/IBKJ'IIO-
YBAHE € BK/IOUEHA, HO YPEObLT HE
Ce€ HarpAasa.

YpenwT € B pexnm Ha roToBHOCT,
(hyHKUMATA 32 OTOMNMEHNE He €
aKTNBMpaHa.

/3bepete Buaa Ha paborta, Hanp.
paboTa Mo HNBO Ha MOLLHOCT AN
no nporpamu 3a aupekTeH nsbop.

Ypenast e 6un B pexuM Ha rotos-
HOCT 1 ce € N3KMIouNn.

(DyHKLlI/IHTa 3a aBTOMATUYHO
M3KJIIOYBaHe ce e 3afencTBana,
TbI1 KaToO Ypensr He ce € n3non-
3Ban.

Bkniouete 0THOBO ypepa, koraTo
uckarte Aa ro usnonssare.
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TexHnuyeckn gaHHU

HomuHanHo HanpexeHue:
KoHeymaunsa Ha eHeprua:
Knac Ha 3auuta:

TexHuuecka nHGopMauma 3a pexumuTe Ha pabota B cbotserctene ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

220-240 V~

50-60 Hz

3500 W

PEXXUM

KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE)

MEPNOA OT BPEME (MUHYTN)

N3knioueHo

B PEXNM Ha roTOBHOCT

B rotoBHOCT ¢ gonbnHuTeNnHa
nHdopmauua

0.8

MpexoB pe3epBeH pexum

C E Ypenwt cvoteercTsa Ha Eponeickute aupektusu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

lNasere okonHata cpena

E [la yuactBame B ona3BaHETO Ha OKonHata cpepa!

(0] ypemﬂ € VI3pa6OT€H OT Pas3/iMyHN Matepunanun, KOMTo mMorart aa ce

npefanar Ha BTOPUYHN CypOBUHU MK Aa ce peumknnpar.

9 3aHecete ro B LEHTbPA 3a BTOPUUHW CYPOBUHW WK B OTOPU3MpPAHNA
cepBu3, KbaeTo ToM e 6bae peunknmpax.

Bb3amoxHmn NPOMEHN.
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Betjeningsvejledning
Dobbelt induktionskogeplade

Komponenter
1 Induktionskogeplade
2 Blaeser
3 Touch-betjeningsfelt
4 Stk

Touch-betjeningsfelt
5 Til/Fra tast
6 Start [ Pause tast
7 Effettrinsstyring
8 Direkte valg af programmer
9 Display
10 Indstille timer
11 LED
12 Power-Sharing

& Vigtige sikkerhedsanvisninger

= Apparatet kan bruges af bgrn over 8 ar og personer med reducerede
fysiske, dndelige og sensoriske feerdigheder eller manglende erfaring
og/eller viden, hvis de er under opsyn af en voksen eller er blevet
sat ind i, hvordan apparatet skal anvendes og har forstaet de farer,
som er forbundet med anvendelsen.

* Bgrn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med appa-
ratet.

* Bgrn ma kun udfgre renggrings- og vedligeholdelsesarbejder pa
apparatet, hvis de er over 8 ar og er under opsyn af en voksen.

* Barn under 8 ar skal holdes vaek fra apparatet og tilslutningslednin-
gen.

» Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern timer eller fjernbetjening.

ii * OBS, risiko for forbraending: Overfladen kan blive meget varm.

Ogsa nar apparatet er slukket, forbliver det varmt i lang tid.

* Apparatet er kun beregnet til indendgrs anvendelse i husholdningen.

* Hvis apparatets stramledning bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende kvalifi-
ceret person for at undga fare.

* Hvis glaskeramikfeltets overflade er beskadiget, skal apparatet sluk-
kes og netstikket treekkes ud for at undga at fa elektrisk stad.
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* Nar apparatet ikke overvdges, og far apparatet samles, skilles ad
eller rengores, skal stikket altid tages ud af stikkontakten.

= Strgmledningen skal regelmaessigt kontrolleres for tegn pa beska-
digelse, og hvis stramledningen er beskadiget, ma apparatet ikke
laengere bruges.

* Leeg ikke kgkkenredskaber, 1dg til gryder og pander, knive eller andre
genstande af metal pa kogepladen. Nar apparatet er teendt kan
genstandene blive opvarmet kraftigt.

* Den varme overflade pd keramikfeltet ma ikke bergres. Selve induk-
tionskogepladen udvikler ikke varme under madlavningen. Men
temperaturen pa gryder og pander opvarmer kogepladen.

* Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdningen og
lignende former for anvendelse som for eksempel:

i kekkener for ansatte i butikker, kontorer og andre erhvervs-
virksomheder;
pa landbrugsbedrifter;
af kunder i hoteller, moteller og andre former for beboelse;
i Bed & Breakfast-pensionater.
* Apparatet er ikke beregnet til industrianvendelse.

Inden ibrugtagning

Lees venligst brugsanvisningen ngje igennem. Den indeholder vigtige anvisninger vedrgrende anven-
delse, sikkerhed og vedligeholdelse af apparatet. Gem brugsanvisningen pa et sikkert sted, og giv den
videre til den naeste bruger.

Apparatet ma kun anvendes til det tilteenkte formal i henhold til denne brugsanvisning. Overhold
sikkerhedsanvisningerne ved brug af apparatet.

Flere sikkerhedsanvisninger

= Personer med pget elektrisk sensibilitet ber ikke opholde sig ved apparatet i laengere tid.
= Personer med pacemaker eller implanteret medikamentpumpe bgr konsultere leege ved usikkerhed
om brugen af apparatet.

" & Advarsel!
Apparatet ma ikke bruges pa et underlag af metal, da det kan blive meget varmt.

= Sprg for, at der er en afstand pd mindst 10 cm omkring apparatet til andre genstande eller veegge
for at garantere korrekt ventilation af apparatet.

= Den kolige luft suges ind fra apparatets underside. Abninger pa apparatet mé ikke daekkes til eller
blokeres.

= Anbring ikke magnetiserbare genstande som kreditkort og datamedier pa eller i neerheden af
apparatet.
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= Anbring gryden midt pa pladen. Grydens bund afskeermer herved det magnetiske felt bedst muligt.
* Fjern ikke afdaekninger pa apparatet.
* Anbring ikke en tom gryde pd kogepladen. Opvarmningen af en tom gryde medfarer udlgsning af
overophedningssikringen.
= Opvarm ikke lukkede daser! Eksplosionsfare!
= Apparatet ma kun tilsluttes en jordforbundet stikkontakt, der er installeret i henhold til forskrif-
terne. Ledning og stik skal veere tarre.
= Tilslutningsledningen md ikke komme i bergring med varme redskabsbeerere.
= Apparatet ma ikke anvendes, og stikket skal straks tages ud af stikkontakten, hvis:
Apparatet eller netkablet er beskadiget;
der er mistanke om en defekt efter fald eller lignende.
| disse tilfeelde skal apparatet indleveres til reparation.
= Bergr ikke keramikfeltets overflade, s l&enge den er varm (der vises H i displayet).
= Apparatet ma ikke anvendes uden opsyn.
* Treek stikket ud af stikkontakten:
ved driftsforstyrrelser
inden hver rengering og vedligeholdelse
efter endt brug.
* Ved rengering ma apparatet ikke seenkes ned i vand.
= Ved utilsigtet anvendelse, forkert betjening eller ukorrekt reparation patages ingen heeftelse for
eventuelle skader. Garantiydelser bortfalder ligeledes i disse tilfeelde.

Anvendelse

Induktionskogepladen tjener til opvarmning, kogning og stegning af madvarer og mé kun benyttes
indendgrs. Den er kun beregnet for brug i husholdningen. Det anvendte kogeudstyr skal veere egnet
for induktionskogeplader.

Induktionskogeplader kraever specielle gryder og pander.

Egnede gryder og pander

= Gryder og pander med ferromagnetisk bund

= Rustfrit stdl (med jernkerne i bunden), stobejern
* Emaljerede pander med magnetisk bund

= Diameter pa 180 til 280 mm

= Maks. veegt af gryde med indhold ikke over 6 kg.

Uegnede gryder og pander

= Keramikskale, varmebestandig glad

= Gryder af kobber, aluminium eller andre ikke metalliske beholdere
= Gryder med fgdder

* Beholder med hveelvet bund

= Beholdere af rustfrit stdl uden magnetisk jernkerne

* Beholdere uden plan bund.

Test selv!

Det er nemt at teste egnetheden for gryder og pander:

Hold en magnet mod grydens bund. Hvis der opstar en kraftig tiltreekning, er gryden egnet. Indukti-
onskogepladen fungerer kun ved egnede gryder og pander. Ikke egnede gryder og pander registreres af
apparatet, der reagerer som om der ikke er en gryde pa varmepladen. Kogepladen teender ikke.
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Funktioner

Touch-betjeningsfelt (3)

Dobbelt induktionskogepladen har to kogeplader. Ved hjeelp af de to touch-betjeningsfelter (3) kan de
to kogefelter indstilles individuelt uafhaengigt af hinanden.

Funktionerne for induktionskogepladen aktiveres ved bergring af diverse symboler. Betjeningsfeltet
reagerer pa bergring uden tryk. Hertil skal betjeningsfeltet veere rent og tert. Nar en funktion aktiveres
(f.eks. teending), lyser den respektive rade LED.

Display (9) Direkte valg af programmer (8)

Power-Sharing (12)

Indstille timer (10) Til/Fra (5)
Indstilling af effekttrin (7)

cecseccs Effekttrin (7) indstilling

Apparatet rader over 8 effekttrin (100 W til 2100 W), der kan veelges hhv.
forandres direkte pa styringen og vises med rad LED. Hvis styringen bergres pé et
sted, vaelges det respektive trin. Herefter lyser alle LED's fra den nederste (venstre)
til det valgte trin. Man kan ogsa indstille hhv. forandre effekttrinnet, ved at fore
fingeren over styringen fra venstre mod hgjre eller modsat.

Display (9)
For visning af timer. Denne kan aendres pa ethvert tidspunkt med tasterne + og -.

Timer indstilling (10)

Timer indstilles pa tasterne + og —. Bergr en af de to taster for sendring af tid
med et minut. Bergr en tast i leengere tid, og tiden sendres kontinuerligt i trin pa
10 minutter.

Timer kan indstilles mellem 0:01 og 9:59 h ved direkte brug af de 8 effekttrin
(uden programforvalg).

Timer kan aendres pa ethvert tidspunkt med programfunktionerne og de 8 effekttrin.

|
©C)
+

Power-Sharing (12)

Power-Sharing funktionen sgrger for, at totalydelsen, som er til radighed, udnyt-

tes optimalt. Nar de to kogeplader anvendes p& samme tid, deler de to kogeplader
effekttrinnene via Power-Sharing funktionen. S& snart Power-Sharing funktionen
er aktiveret, vises dette ved hjeelp af en rad LED.

Réd: Nar en kogeplade arbejder med effekttrinnet 7-8, kan den anden kogeplade

bruges maksimalt med effekttrin 5.

M
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Direkte valg af programmer (8)

Et program vaelges ved bergring af det respektive symbol. Hvis du gnsker at skifte program undervejs,

bergres det respektive symbol i 1 sekund.

toets Funktion ca. Effekttrin Effekt timer
Temp.°C*) Forindstilling  [Justerbar indstillelig
Varmholdelse Hold Ca. 60 2 1-3 10-120 min
ﬁ madvarer pd servering-
stemperatur
Opvarmning af meelk, Ca. 50 2 1-2 1-30 min
m smeltning af f.eks.
chokolade
Simring -Tilberedning Ca. 85 3 1-4 10-120 min
‘@J’ i varmt vand under
kogepunktet
T{H_PJ' Kogning/dampning Ca. 95 6 2-8 1-120 min
s Stegning - hurtigsteg- Ca. 200 7 4-8 1-30 min
ning af kad og fisk
Boost = hurtig opvarmning Ca. 230 8 nej 1-5 min
= af f.eks. store maengder til
maksimal temperatur

Anvisning: Ved direkte programvalg (uden booster), kan effekttrin ages eller reduceres for en hurtigere

eller langsommere opvarmning.

De for programfunktionen forindstillede timer-tider kan aendres afhaengig af valgte program med tryk

pa + og - tasterne.

Bemaerk: Ved brug af programmerne Stegning og Booster skal det observeres, at der benyttes egnet

fedt eller olie for hgje temperaturer.

*) Temperaturer i de opvarmede madvarer kan afvige, da temperaturer bl.a. afhaenger af anvendte

gryder/pander.

Betjeningsforlgb

Induktionskogepladen kan benyttes med tre forskellige funktioner:

= Brug af effekttrin 1-8 (uden timerfunktion)
= Brug af effekttrin 1-8 med timerfunktion
= Brug af programmer til direkte valg

Brug effektniveau (7) uden timerfunktion

Handtering

Tast bergres

Indseet stik. Apparatet er i standby tilstand.

Visning

Bergr tast Til/Fra, apparatet er i driftstilstand

Anbring gryde/pande pé kogefeltet.

Effekttrin 1-8 indstilles

Tast Start/Pause bergres. Kogning starter.
Symbol for "Apparat i drift" vises pa display
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Handtering Tast bergres Visning
Effekttrin aendres efter behov, hvis f.eks kogepunktet ikke cecsssese cecee
er ndet. - -
Tast Start/Pause berares evt. igen. start

- kogning skifter til pause, pause

- symbol for "Apparat i drift" slukker, start
- LED Start/Pause blinker start pause
- Kogning fortseettes ved nyt tryk pa Start/Pause pause P

Kogeplade slukkes.
Anvisning: Blaeser kgrer videre i nogle sekunder.

O

Stik udtages.

Anvisning: Hvis induktionskogepladen er i pausetilstand skifter den automatisk til standby efter 10

minutter uden indtastning.

Brug af effekttrin (7) med timerfunktion

Handtering Tast bergres Visning
Indseet stik. Apparatet er i standby tilstand. H

Bergr tast Til/Fra, apparatet er i driftstilstand d) —_————
Anbring gryde/pande pa kogepladen. —-——r=-
Effekttrin 1-8 indstilles. I L T
Timer indstilles med + / -. - @ + BEE
Tast Start/Pause bergres. Kogning starter. start = T7.cQ
Symbol for "Apparat i drift" vises pa display pause = ud
Effekttrin &endres efter behov ottt ottt
Tast Start/Pause bergres evt. igen. start 055

- kogning skifter til pause, pause St

- symbol for "Apparat i drift" slukker, pause

- LED Start/Pause blinker start

- Kogning fortsaettes ved nyt tryk pa Start/Pause pause = 559

Apparatet skifter efter udlgbet timer-tid automatisk til
driftsklar tilstand.

Efter et minut skifer apparatet automatisk ktil standby funktion
Anvisning: Blaeser kgrer videre i nogle sekunder.

Stik udtages.

Anvisning: Hvis induktionskogepladen er i pausetilstand skifter den automatisk til standby efter 10

minutter uden indtastning.
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Brug af programmer til direkte valg

Handtering

Tast bergres

Indseet stik. Apparatet er i standby tilstand.

Visning

Bergr tast Til/Fra, apparatet er i driftstilstand

Anbring gryde/pande pa kogepladen.

Vaelg program. For eksempel ,Kogning-Dampning". _f@_ Ty I eeee
Effekttrin andres efter behov. . R
i - _ .

Timer aendres evt. med + / -. @ + !_I':lg
Tast Start/Pause bergres. Kogning starter. start = .co
Symbol for "Apparat i drift" vises pa display pause — b4
Tast Start/Pause bergres evt. igen. start n.co

. . . [ h
- kogning skifter til pause, pause

" S een start

- symbol for Appar{at i drift" slukker, pause
- LED Start/Pause blinker start
- Kogning fortsaettes ved nyt tryk pa Start/Pause pause = EEE

Apparatet skifter efter udlgbet timer-tid automatisk til
driftsklar tilstand.

Efter et minut skifer apparatet automatisk ktil standby
funktion
Anvisning: Blaeser kgrer videre i nogle sekunder.

Stik udtages.

Anvisning: Hvis induktionskogepladen er i pausetilstand skifter den automatisk til standby efter 10

minutter uden indtastning.

Yderligere betjeningsanvisninger

En eendring af kogeparametre kan udferes pé ethvert tidspunkt under kogningen:

= Effekttrin eendres pa effekttrinsstyringen (indenfor rammerne af det valgte program. Se tabel

Programmer).
= Timer a&ndres ved bergring af tasterne + og -.

= Program zendres ved valg af andet program. | dette tilfaelde skal den respektive symboltast bergres i

1's. Herved forhindres en programaendring ved et uheld.
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Rengering og pleje

Inden renggring af apparatet skal netstikket tages ud.

Veer opmeerksom pé, at der ikke kommer vand i apparatet.
Apparat, kabel og stik ma aldrig neddyppes i vand eller andre vaesker.
Benyt ikke aetsende eller benzinholdige renggringsmidler.
Bring ikke brandbare (anteendelige), syreholdige eller alkaliske materialer i naeheden af apparatet,

da det kan afkorte levetiden for apparatet og medfgre fare for forpufning ved start af apparatet.
= Keramikfeltet aftorres med en fugtig klud eller ved brug af en mild, ikke skurende, ssebeoplgsning.

* Hus og betjeningsfelt aft@rres med en blad klud eller med et mildt rengaringsmiddel.

= Hele apparatet skal tarre fuldsteendigt for naeste brug.

Information om elektriske
kogeplader til husholdningsbrug

Symbol Veerdi Enhed
Identifikation af model 04 1532 XXXX
Elektriske
kogeplader til
Type af kogeplade —_ husghgldnings— —_
brug
Antal kogezoner og/eller omrader —_ 2 —_
Opvarmningsteknologi (induktionskoge-
zoner og -omrader, stralekogezoner, faste — Ko?sézrl:iror:ed —
plader)
For ikke-cirkulaere kogezoner eller L 26 cm
-omrader: leengde og bredde af det
anvendelige overfladeareal pr. elektrisk
opvarmet kogezone eller -omrade, afrun- w 2 cm
det til neermeste 5 mm
Venstre koge-
plade EC
elektrisk madla- 1794 Whikg
Energiforbrug pr. kogezone eller -omréde vning
beregnet pr. kg Hgjre kogeplade
EC
elektrisk madla- 1847 Whikg
vning
Energiforbrug for kogepladen beregnet EF
9 9 gep 9 elektrisk koge- 182,1 Wh/kg
pr- kg plade

Referencetestmetode

(EU) 66/2014 EN 60350-2

81

DK



Fejlfunktioner

Fejl:

Arsag:

Afhjalpning:

Apparatet viser ingen funktion.

Netstikket er ikke sat i stikkon-
takt.

Netstikket seettes i stikkontakt.

Apparatet kan ikke tages i drift,
det bipper og display viser
fejlmelding "EO".

Der er ingen eller uegnet gryde/
pande pa kogepladen.

Benyt aldrig apparatet uden
gryde/pande. Brug udelukkende
gryder/pander der er egnet

for induktionsplader. Observer
sikkerhedsanvisningerne for
gryder/pander.

Apparatet slukker under
driften.

Apparatet er blevet for varmt

Den indstillede tid er udlabet,
apparatet har stoppet opvarm-
ningen.

Adskil apparatet fra nettet og
renggr evt. ventilationsdbnin-
ger. Lad apparatet afkole til
stuetemperatur.

Hvis gryde/pande stadig ikke
opvarmer korrekt, forleenges
evt. kogetiden.

Display viser fejlmelding "EO1/
E02".

Over- eller underspaendingssik-
ring er udlgst.

Tilslut apparatet til en egnet
stikkontakt.

Display viser fejimelding "E03/
E04/E05".

Overophedningsbeskyttelsen er
udlgst.

Sluk apparatet, afbryd fra
nettet og teend det igen.

Kontrollampen for
Til/Fra tast lyser, men apparatet
opvarmer ikke.

Apparatet befinder sig i standby
fuktion, varmefunktionen er
ikke aktiveret.

Veelg en driftsform f.eks. Drift
pa effekttrin eller direkte pd
program.

Apparatet er i standby funktion
og er slukket automatisk.

Den automatiske slukning ved
manglende brug er udlgst.

Teend apparatet igen, nar det
skal bruges.
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Tekniske data

Maerkespaending:
Effektforbrug:
Beskyttelsesklasse:

220-240 V~ 50-60 Hz
3500 W

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND

ENERGIFORBRUG (WATT)

TIDSPERIODE (MINUTTER)

Slukket

Standby

Standby med yderligere
oplysninger

0.8

1

Netvaerksbaseret standby

C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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Kayttoohje

Kaksinkertainen induktioliesi
Komponentit

1 Induktiokeittotaso

2 Tuuletin

3 Kosketuspaneeli
4 Pistotulppa

Kosketuspaneeli
5 Painike paille/pois
6 Painike kdynnistys/tauko
7 Tehoasetussaddin
8 Suoravalintaohjelmat
9 Nayttd
10 Ajastimen saataminen
1 LED
12 Power-Sharing

& Tarkeita turvallisuusohjeita

* Yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisilta, aistillisilta tai henkisiltad kyvyil-
tadn rajoittuneet tai kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t
saavat kdyttaa laitetta vain siind tapauksessa, etta kayttod valvo-
taan tai heitd on opastettu kdyttdmaan laitetta turvallisesti ja he
ovat ymmartaneet laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

* Valvo lapsia, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.

* Lapset eivat saa puhdistaa eivatkd huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

* Laite ja sen liitdntdjohto on pidettava poissa alle 8-vuotiaiden
lasten ulottuvilta.

* |Laitetta ei saa kayttaa ulkoisen ajastimen avulla eikd kauko-ohjauksella.
* Varo, palovammojen vaara: Laitteen ulkopinnat voivat kuumentua
hyvin kuumiksi. Ulkopinnat pysyvat kuumina viela jonkin aikaa sen

jalkeen, kun laite on sammutettu.

* Laite on tarkoitettu vain kotikdyttoon sisatiloissa.

* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, on sen vaihtaminen annet-
tava valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan ammat-
titaitoisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

* Jos lasikeraamisen tason pinta on vaurioitunut, katkaise laitteesta virta
ja irrota verkkopistoke pistorasiasta sahkoiskun vaaran valttamiseksi.

* Laitteen verkkopistoke on irrotettava pistorasiasta aina laitteen jaa-
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dessa ilman valvontaa seka ennen laitteen kokoamista, purkamista
tai puhdistamista.
= \erkkojohto on tutkittava saanndllisin valein vaurioitumisen
merkkien varalta eika laitetta saa enaa kayttaa, jos verkkojohto on
vaurioitunut.
= KeittiotyOkaluja, kattilan tai pannun kantta, veitsea ja muita metal-
liesineita ei saa laittaa keittolevyn paalle. Nama esineet voivat
kuumeta voimakkaasti, kun laite kytketaan paalle.
= Keraamisen tason kuumaa pintaa ei saa koskettaa. Itse keittolevy
ei tuota l[ampoa kayton aikana. Keittoastian lampdtila kuitenkin
lammittaa keittolevyn.
= Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja muissa vastaa-
vissa kayttotilanteissa, kuten:
myymaloiden ja toimistojen henkilostokeittioissa sekd muissa
tyoymparistoissa,
maatiloilla,
hotellien, motellien ja muiden majoituspaikkojen asiakastiloissa,
aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.
* Laitetta ei ole tarkoitettu puhtaasti kaupalliseen kayttoon.

Ennen kayttoa

Lue kdyttdohje huolellisesti. Se sisdltaa tarkeda tietoa laitteen kdytosta, turvallisuudesta ja huollosta.
Sailyta ohje huolellisesti ja anna se eteenpiin laitteen mahdolliselle seuraavalle kayttajalle.

Kayta laitetta vain tassa kdyttoohjeessa kuvatulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon se on
suunniteltu. Noudata laitteen kdytossa turvallisuusohjeita.

Muita turvallisuusohjeita

= Sdhkoherkkien henkildiden ei pida oleskella laitteen valittomassa laheisyydessa valttdmatonta
pidempéan.

= Henkildiden, joilla on syddmentahdistin tai ladkepumppuimplantti, on keskusteltava Iadkérin kanssa
laitteen kaytosta, jos he ovat epidvarmoja tai huolissaan siita.

. Varoitus!

Laitetta ei saa kdyttdd metallialustalla, koska se voi kuumentua voimakkaasti.

= Riittavan ilmanvaihdon varmistamiseksi laitteen ympérilla on joka puolella oltava vahintdan 10 cm
vapaata tilaa.

= Jashdytysilma imetdan laitteeseen alakautta. Al3 peitd 4laka tuki laitteen aukkoja.

= Al laita laitteen paalle tai sen valittomaan ldheisyyteen magnetisoituvia esineitd kuten luottokort-
teja ja tietovalineita.

= Sijoita keittoastia keittotason keskelle. Kattilan pohja rajoittaa ndin séhkémagneettisen kentan
mita parhaiten.
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= Ali irrota laitteen suojuksia.
= Paallekytketylle keittotasolle ei saa laittaa tyhjaa keittoastiaa. Tyhjan keittoastian lammittdminen
laukaisee ylikuumenemissuojan.
= Suljettuja purkkeja ei saa lammittaa! Rijahdysvaara!l
* Kytke laite vain maardysten mukaisesti asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan. Virtajohdon ja
pistokkeen on oltava kuivia.
= Liitdntdjohto ei saa koskettaa laitteen kuumia osia.
= Al3 kayti laitetta ja irrota verkkopistoke heti pistorasiasta, jos:
laite tai liitdntdjohto on vahingoittunut;
on syytd epailld laitteen vioittuneen putoamisen tms. jalkeen.
Naissd tapauksissa laite on toimitettava korjattavaksi.
= Al3 koske keraamisen keittoalueen pintaan, kun se on kuuma (H nakyy niytossa).
= laitetta ei saa kdyttda valvomatta.
= lIrrota pistoke pistorasiasta aina:
jos laitteessa on kayttohairioita,
ennen laitteen puhdistusta ja huoltoa,
kdyton jalkeen.
= laitetta ei saa upottaa veteen puhdistusta varten.
= Jos laitetta kdytetddn kdyttotarkoituksen vastaisesti tai vaarin tai sille suoritetaan epaasianmukaisia
korjauksia, valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista. Mydskaan laitteen takuu ei kata tallaisia
tapauksia.

Kayttd

Induktiokeittolevy on tarkoitettu elintarvikkeiden lammitykseen, keittamiseen ja paistamiseen, ja sita
saa kdyttaa vain sisitiloissa. Se on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon. Kaytettavien keittoas-
tioiden tdytyy soveltua induktiokeittolevykayttoon.

Induktiokeittotasot edellyttavat erityisid keittoastioita.

Sopiva keittoastia

* Keittoastia, jolla ferromagneettinen pohja

= Jaloterds (rautasydin pohjassa), valurauta,

* emaloidut pannut, joilla magneettinen pohja
* Keittoastian halkaisija 180 - 280 mm

= Kattilan paino sisdltdineen enintdin 6 kg

Sopimaton keittoastia

* Keraamiset padat, kuumuudenkestava lasi

* Kuparista, alumiinista valmistetut keittoastiat tai muut ei-metalliset astiat

= Jalalliset keittoastiat

* Astiat, joissa on kaareva pohja

= Ruostumatonta terdsti olevat astiat, joista puuttuu magneettinen rautaydin
= Astiat, joiden pohja ei ole tasainen

Testaa itse!

Keittoastian sopivuus on helppo testata itse:

Pida magneettia keittoastian pohjaa vasten. Keittoastia on sopiva, jos vetovoima on voimakas.
Induktiokeittotaso toimii vain sopivan keittoastian kanssa. Laite tunnistaa sopimattoman keittoastian
ja kayttaytyy kuin kuumalevylla ei olisi keittoastiaa: Keittotaso ei kytkeydy paalle.
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Toiminnot

Kosketuspaneeli (3)

Kaksiosaisessa induktiokeittolevyssi on kaksi keittoaluetta. Keittoalueita voidaan saataa toisistaan
riippumattomasti kosketuskayttopaneelin (3) avulla.

Induktiokeittotason toiminnot aktivoidaan kulloistakin symbolipainiketta koskettamalla. Kayttopaneeli
reagoi kosketukseen ilman painamista. Kdyttdpaneelin taytyy olla puhdas ja kuiva. Kun jokin toiminto
aktivoidaan (esim. kytketdan p#ille), vastaava LED syttyy punaiseksi.

Naytto (9) Suoravalintaohjelmat (8)

Power-Sharing (12)

Ajastimen saitaminen (10) Pialle/pois (5)

Tehoasetusten valinta (7)

ceecccce Tehoasetusten (7) valinta

N Max

Laitteessa on 8 tehoasetusta (100 - 2100 W), jotka valitaan tai joita vaihdetaan suo-
raan sddtimen kautta, joiden ilmaisimena toimii vastaava punainen LED. Saatimen
alueen kohtaa koskettamalla valitaan vastaava asetus. Silloin syttyvat kaikki LED:t
alimmasta (vasen) valittuun asetukseen saakka. Voit valita ja muuttaa tehoasetuksia
liu'uttamalla sormea sadtimen paaltd vasemmalta oikealle tai painvastoin.

Naytto (9)
Ajastimen ndyttdon. Sitd voidaan sadtaa milloin tahansa painikkeilla + ja -.

Ajastimen sddtaminen (10)

|
©C)
+

Ajastinta sdadetdan painikkeilla + ja —. Aikaa muutetaan 1 minuutilla kosket-
tamalla jompaakumpaa painikkeista. Aikaa muutetaan 10 minuutin askelin
koskettamalla painiketta pidempaan.

Ajastin voidaan saataa 0:01 - 9:59 h vilille suoraan 8 tehoasetusta kayttamalla
(ilman ohjelman valintaa).

Ajastinta voidaan muuttaa milloin tahansa ohjelmatoimintoja ja 8 tehoasetusta
kayttamalla.

Power-Sharing (12)

Power-Sharing-toiminto varmistaa, ettd kdytettavissa oleva kokonaisteho
hyddynnetdan optimaalisesti. Kun molemmat keittoalueet ovat kaytossa saman-
aikaisesti, ne jakavat tehoportaat Power-Sharing-toiminnon avulla. Aktiivinen
Power-Sharing-toiminto ndytetaan punaisella LEDIll3.

Ohje: Kun toinen keittoalue toimii tehoasteella 7-8, toinen voi toimia enintdén
tehoasteella 5.

¢
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Suoravalintaohjelmat (8)

Ohjelma valitaan vastaavaa symbolipainiketta koskettamalla. Jos haluat vaihtaa ohjelmaa kayton

aikana, kosketa yksinkertaisesti vastaavaa symbolipainiketta 1 sekuntia pidempaan.

Menettely Painikkeen Naytto
koskettaminen

Kosketa tarvittaessa uudelleen painiketta kiynnistys/tauko: start

- Valmistustoimenpide keskeytyy. pause

- Symboli "laite kaytdssa" katoaa nédkyvista. start

- LED kdynnistys/tauko vilkkuu. start pause

- Jatka valmistustoimenpidettd koskettamalla uudelleen pause =

painiketta kdynnistys/tauko. —

Katkaise keittolevysta virta. | .

Huomautus: Tuuletin kdy sen jalkeen parin sekunnin ajan. O -

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Huomautus: Jos induktiokeittotaso on taukotilassa, se kytkeytyy 10 minuutin kuluttua automaattisesti

lepotilaan, jos mitddn painiketta ei kosketeta.

Kaytto Tehoasetusten (7) kdytto ajastintoiminnolla

Painike  |Toiminto Noin Tehoasetus Teho Ajastin
lamp. °C*) Esiasetus Sidddettavd  |sdddettdva
Lampiménapito Ruokien Noin 60 2 1-3 10-120 min
ﬁ pitdminen tarjoilulampo-
tilassa
_LSJ_ Maidon lammitys, sulatus Noin 50 2 1-2 1-30 min
esim. suklaan
Kiehuminen -Kypsennys Noin 85 3 1-4 10-120 min
‘Iﬁj’ kuumassa vedessa kiehu-
mispisteen alapuolella
_5@_ Keittiminen/hoyrytys Noin 95 6 2-8 1-120 min
1 Ruskistaminen - Lihan, Noin 200 7 4-8 1-30 min
kalan nopea paistaminen
Tehostus = Esim. suurempien | Noin 230 8 Ei 1-5 min
= ruokamaarien nopea lammi-
tys maksimilampdtilaan

Huomautus: Suoravalintaohjelmia valittaessa (tehostinta lukuun ottamatta) tehoasetuksia voidaan

suurentaa ja pienentdd nopeampaa tai hitaampaa lammitysta varten.

Ohjelmatoiminnoille esiasetettuja ajastinaikoja voidaan muuttaa valitun ohjelman mukaan painikkeita

+ ja — koskettamalla.
Huomio: Ohjelmia Ruskistaminen ja Tehostinkdytettdessd on varmistettava korkeille
sopivien dljyjen ja rasvojen kaytto.

*) Lammitettyjen ruoka-ainesten lamp0étilat voivat poiketa tist3, silld 1ampatilat yms.
tavasta keittoastiasta.

Toimintavaiheet

Induktiokeittotasoa voi kdyttaa 3 eri toiminnolla:

= Tehoasetusten 1-8 kdytto (ilman ajastintoimintoa)
= Tehoasetusten 1-8 kdyttd ajastintoiminnolla

= Suoravalintaohjelmien kaytto

Kayta tehotasoa (7) ilman ajastintoimintoa

lampoétiloille

riippuvat kaytet-

Naytolle ilmestyy symboli "laite kdytossa".

Menettely Painikkeen Naytto
koskettaminen
Liita pistotulppa pistorasiaan. Laite on lepotilassa. .
Kosketa painiketta paille/pois, laite on valmiustilassa. d) ————
Laita keittoastia keittolevylle. ——le-
Valitse tehoasetus 1-8. o s
— —— - _ .o
Aseta ajastin painikkeilla + / -. CI_) + 054
E.(.)sket_a painiketta kdynnistys/tauko. Valmistustoimenpide start — n.co
aynnistyy. pause = wuaJ

Vaihda tarvittaessa tehoasetusta.

painiketta kdynnistys/tauko.

i —
Kosketa tarvittaessa uudelleen painiketta kiynnistys/tauko: m.C D
) . . start Lo
- Valmistustoimenpide keskeytyy. pause
- Symboli "laite kdytdssa" katoaa nakyvista. start
- LED kéynnistys/tauko vilkkuu. start Ratse
- Jatka valmistustoimenpidettd koskettamalla uudelleen pause = 559

Laite kytkeytyy ajastimen esiasetetun ajan paattymisen
jalkeen automaattisesti valmiustilaan.

Laite siirtyy minuutin kuluttua automaattisesti lepotilaan.
Huomautus: Tuuletin kdy sen jalkeen parin sekunnin ajan.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Menettely Painikkeen Naytto
koskettaminen
Liita pistotulppa pistorasiaan. Laite on lepotilassa. .
Kosketa painiketta paalle/pois, laite on valmiustilassa. d) e
Laita keittoastia keittotasolle. -——t=-
Valitse tehoasetus 1-8. o e P PR R
Kosketa painiketta kdynnistys/tauko. Valmistustoimenpide kdynnistyy. start =
Naytolle ilmestyy symboli "laite kdytdssa". pause —
Muuta tarvittaessa tehoasetusta esim. saavutettaessa kiehumispiste. | , *****°**9 | ***°*
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Huomautus: Jos induktiokeittotaso on taukotilassa, se kytkeytyy 10 minuutin kuluttua automaattisesti

lepotilaan, jos mitdan painiketta ei kosketeta.
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Suoravalintaohjelmat (8)

painiketta kdynnistys/tauko.

Menettely Painikkeen Naytto
koskettaminen
Liitd pistotulppa pistorasiaan. Laite on lepotilassa. H
Kosketa painiketta paalle/pois, laite on valmiustilassa. d) e mre o
Laita keittoastia keittolevylle. ———-
Valitse ohjelma. Esimerkiksi "keittaminen/hoyrytys". e T .2
-L|J- U .3!_‘ oo 00

Vaihda tarvittaessa tehoasetusta. ot 4 ottt

oo - — — - = n.co
S44d3 tarvittaessa ajastinta painikkeilla + / -. @ + 059
Kosketa painiketta kdynnistys/tauko. Valmistustoimenpide start - A.C
kaynnlstyy pause = U::IH
Naytolle ilmestyy symboli "laite kdytossa".
Kosketa tarvittaessa uudelleen painiketta kiynnistys/tauko: start rl:cg
- Valmistustoimenpide keskeytyy. pause e
- Symboli "laite kiytossa" katoaa nakyvista. Start
- LED kaynnistys/tauko vilkkuu. start -
- Jatka valmistustoimenpidettd koskettamalla uudelleen pause = T.CQ

= waJ

Laite kytkeytyy ajastimen esiasetetun ajan paattymisen
jalkeen automaattisesti valmiustilaan.

Laite siirtyy minuutin kuluttua automaattisesti lepotilaan.
Huomautus: Tuuletin kdy sen jalkeen parin sekunnin ajan.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Huomautus: Jos induktiokeittotaso on taukotilassa, se kytkeytyy 10 minuutin kuluttua automaattisesti

lepotilaan, jos mitddn painiketta ei kosketeta.

Lisaa kayttoohjeita

Kayttoasetuksia voidaan muuttaa milloin tahansa laitteen kayton aikana:
= Vaihdat tehoasetuksen tehoasetussdatimen kautta (esiasetetun ohjelman puitteissa). Katso taulukko

Ohjelmat).
= S3idat ajastimen painikkeita + ja - koskettamalla.

= Vaihdat ohjelmaa valitsemalla toisen ohjelman. Tassd tapauksessa vastaavaa symbolipainiketta on
koskettava 1 sekunnin ajan. Ndin estetdan ohjelman tahaton vaihtaminen.

90

Puhdistaminen ja huolto

= Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

= Varmista, ettei laitteeseen padse vetta.

* Laitetta, johtoa ja pistotulppaa ei saa koskaan upottaa veteen eikd muihin nesteisiin.
= Ala kayta syovyttavia tai bensiinia sisaltdvia puhdistusaineita.

= Al vie laitteen |3helle palavia (syttyvi), happamia eiki emiksisid materiaaleja eiki aineita, silld se
saattaa lyhentdd laitteen elinkaarta ja aiheuttaa leimahtamisen vaaran kytkettaessa laite paalle.

= Pyyhi keraaminen taso kostealla liinalla tai kdyttdmalla mietoa, hankaamatonta saippualiuosta.

= Pyyhi runko ja kdyttopaneeli pehmealla liinalla tai miedolla puhdistusaineella.

= Kuivaa koko laite kokonaan ennen seuraavaa kdyttokertaa.

Tietoja kotitalouksien sahkolevyja varten

Symboli Arvo Yksikko
Mallin tunnistaminen 04 1532 XXXX
Kotitalouskayt-
Keittotason tyyppi —_ toon tarkoitetut —_
sahkolevyt
Keittoalueiden ja/tai -alueiden lukumaéra —_ 2 —_
Lammitystekniikka (induktiokeittoalueet ja L
-keittoalueet, sateilykeittoalueet, kiinteat — Induktiokeittoa- —
lueet
levyt)
Muiden kuin pydreiden keittoalueiden tai L 26 cm
-alueiden osalta: hydtypinta-alan pituus
ja leveys sahkdlammitteista keittoaluetta
tai -aluetta kohti pydristettyna lahimpaan w 21 cm
5 mmziin
Vasen keittotaso
EC
sahkokayttoinen 1794 Whkg
Energiankulutus keittoaluetta tai -aluetta | ruoanvalmistus
kohti laskettuna kilogrammaa kohti Oikea keittotaso
EC
sahkokayttdinen 1847 Whikg
ruoanvalmistus
Keittotason energiankulutus laskettuna EC
. 9t sahkokayttsinen 182,1 Wh/kg
kilogrammaa kohti .
keittotaso

Vertailutestausmenetelma

(EU) 66/2014 EN 60350-2
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Toimintahairiot

Hairio:

Syy:

Ratkaisu:

Laite ei ilmaise mitaan
toimintoa.

Pistotulppa ei ole liitettyna
pistorasiaan.

Kytke pistotulppa pistorasiaan.

Laitetta ei voi ottaa
kayttoon, se piippaa ja
nayttéon tulee virheilmoi-
tus "EQ".

Keittolevylla ei ole keittoas-
tiaa tai se on sopimaton.

Al3 koskaan kayta laitetta ilman keitto-
astiaa. Kdyta ainoastaan induktiokeitto-
levyille soveltuvaa keittoastiaa. Noudata
keittoastian turvaohjeita.

Laite on kytkeytynyt pois
paalta kayton aikana.

Laite on kuumentunut
liikaa.

Asetettu aika on kulunut,
laite on kytkenyt pois paalta
kuumennustoimenpiteen.

Kytke laite irti pistorasiasta ja puhdista
tarvittaessa tuuletusaukko. Anna
laitteen jadhtyd huoneldmpdotilaan.

Ellei kypsennettdva ruoka-aines ole
vield kuumentunut riittavasti, pidenna
tarvittaessa valmistusaikaa.

Nayttoon ilmestyy virheil-
moitus "EO1/E02".

Yli- tai alikuumenemissuoja
on lauennut.

Liitd laite sopivaan jannitelahteeseen.

Nayttoon ilmestyy virheil-
moitus "E03/E04/E05".

Ylikuumenemissuoja on
lauennut.

Katkaise laitteesta virta, irrota
pistotulppa pistorasiasta ja kytke laite
takaisin paalle.

Painikkeen paalle/pois
merkkivalo

palaa, mutta laite ei
kuumene.

Laite on lepotilassa,
kuumennustoiminto ei ole
aktivoituna.

Valitse toimintatapa esim. kaytto
tehoasetusten tai suoravalintaohjelmien
kautta.

Laite on lepotilassa ja on
kytkeytynyt automaatti-
sesti pois paalta.

Automaattinen katkaisu on
kytkeytynyt kdyttamatto-
myyden vuoksi.

Kaynnista laite uudelleen, kun haluat
kayttaa sita.
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite:
Tehonkulutus:
Suojausluokka:

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

220-240 V~ 50-60 Hz
3500 W

TILA

ENERGIANKULUTUS (WATTIA)

AJANJAKSO (MINUUTTIA)

Pois paalta

Valmiustila

Valmiustila ja lisatietoja

0.8

1

Verkkoon kytketty valmiustila

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

E Huolehtikaamme ympiristosta!
® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.

< Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun

huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetdan.

Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing
Dubbele inductiekookplaat

Onderdelen
1 Inductiekookveld
2 Ventilator
3 Touch-bedieningsveld
4 stekker

Touch-bedieningsveld
5 Aan/Uit-toets
6 Start/Pauze-toets
7 Vermogensniveau-regelaar
8 Directe keuzeprogramma's
9 Display

10 timer instellen

11 LED

12 Power-sharing

& Belangrijke veiligheidsinstructies

* Deze apparaten mogen door kinderen vanaf 8 jaar en door personen
met verminderde fysieke, sensorische of mentale vaardigheden of
gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze onder
toezicht staan of over het veilige gebruik van het apparaat zijn gein-
strueerd en de daaruit resulterende risico's hebben begrepen.

* Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden, om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd,
behalve wanneer ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Kinderen jonger dan 8 jaar dienen uit de buurt van het apparaat en
de stroomkabel gehouden te worden.

* Het apparaat mag niet via een externe timer of afstandsbediening
worden geactiveerd.

é * Opgelet, gevaar voor brandwonden: De contactvlakken kunnen
zeer heet worden. Ook na het uitschakelen van het apparaat, blijven

de verwarmingsvlakken nog enige tijd heet.
* Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik
binnenshuis.

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze alleen
door de fabrikant, zijn klantenservice of door een vergelijkbaar gekwalifi-

ceerde persoon worden vervangen, dit om gevaren te vermijden.
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= Als het oppervlak van de glaskeramische kookplaat beschadigd is, scha-
kelt u het apparaat uit en trekt u de stekker uit het stopcontact om het
gevaar van een elektrische schok te vermijden.

* Het apparaat moet bij niet aanwezig toezicht en voor het monteren,
het demonteren en het reinigen te allen tijde van de stroomvoorzie-
ning losgekoppeld worden.

* De stroomkabel dient regelmatig op tekenen van beschadigingen
gecontroleerd te worden en als de stroomkabel beschadigd is, mag
het apparaat niet meer worden gebruikt.

* Leg geen keukenbenodigdheden, spat- of pannendeksels, messen of
andere voorwerpen van metaal op de kookplaat. Wanneer het appa-
raat ingeschakeld wordt, kunnen deze voorwerpen zeer heet worden.

* Het hete oppervlak van het keramische veld niet aanraken. De
inductiekookplaat zelf ontwikkelt tijdens het koken geen hitte. De
temperatuur van het kookgerei verwarmt echter de kookplaat.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik, zoals:
in keukens voor medewerkers van winkels, kantoren en andere
zakelijke omgevingen;
bij agrarische bedrijven;

- door klanten van hotels, motels en andere accommodaties;
in bed and breakfasts.

* Het apparaat is niet bedoeld voor puur zakelijk gebruik.
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Vaor het gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Deze bevat belangrijke aanwijzingen over het gebruik, de
veiligheid en het onderhoud van het apparaat. U moet de gebruiksaanwijzing zorgvuldig bewaren en
eventueel aan een volgende gebruiker doorgeven.

Het apparaat mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Neem bij het gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Aanvullende veiligheidsinstructies

= Personen met verhoogde gevoeligheid voor elektriciteit moeten zich niet langer dan nodig in de
onmiddellijke nabijheid van het apparaat ophouden.
= Personen met een pacemaker of geimplanteerde medicijnenpomp moeten bij twijfel over de veilig-
heid van gebruik van het apparaat hun arts raadplegen.
- Let op! Het apparaat mag niet op een oppervlak van metaal gebruikt worden omdat dit
erg verhit kan worden.
= Om een goede ventilatie van het apparaat te garanderen, moet u ervoor zorgen dat er rond het
apparaat een afstand van minstens 10 cm is tot andere voorwerpen of muren.
* De lucht om te koelen wordt aangezogen aan de onderzijde van het apparaat. Dek geen openingen
in het apparaat af en blokkeer deze niet.
= Plaats geen magnetiseerbare voorwerpen, bijv. creditcards en gegevensdragers, op of in de directe
omgeving van het apparaat.
= Plaats het kookgerei midden op het kookveld. De bodem van de pan bedekt zo grotendeels het
elektromagnetische veld.
= Verwijder geen afdekkingen van het apparaat.
= Geen leeg kookgerei op het ingeschakelde kookveld plaatsen. Het verwarmen van leeg kookgerei
leidt tot activering van de oververhittingsbeveiliging.
= Geen gesloten blikken verwarmen! Explosiegevaar!
* U mag het apparaat alleen aansluiten op een stopcontact dat volgens de voorschriften is geinstal-
leerd en geaard. Kabel en stekker moeten droog zijn.
= De stroomkabel mag niet in contact komen met hete onderdelen van het apparaat.
= Neem het apparaat niet in gebruik of trek direct de stekker uit het stopcontact wanneer:
het apparaat of de stroomkabel is beschadigd;
na een val enz. het vermoeden bestaat dat het apparaat defect is.
In dat geval moet u het apparaat ter reparatie afgeven.
= Raak het oppervlak van het keramische veld niet aan zolang het heet is (op het display wordt H
weergegeven).
= Het apparaat nooit in werking stellen en onbeheerd achterlaten.
= U moet de stekker uit het stopcontact trekken:
wanneer er tijdens gebruik storingen optreden,
voordat u het apparaat reinigt of onderhoud pleegt,
na gebruik.
= Het apparaat voor het reinigen nooit in water onderdompelen.
= Bij misbruik, verkeerde bediening of onjuiste reparatie wordt geen aansprakelijkheid voor eventuele
schade aanvaard. In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.
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Gebruik

De inductiekookplaat dient voor het verwarmen, koken en braden van levensmiddelen en mag alleen
in gesloten ruimten worden gebruikt. Hij is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik bestemd. Het daarbij
gebruikte kookgerei moet geschikt zijn voor inductiekookplaten.

Inductiekookvelden vereisen speciaal kookgerei.

Geschikt kookgerei

= Kookgerei met ferromagnetische bodem

= Roestvrij staal (met ijzeren kern in de bodem), gietijzer,

= Ge€mailleerde braadpannen met magnetische bodem

= Diameter van het kookgerei van 180 tot 280 mm

* Max. gewicht van de pan met inhoud niet meer dan 6 kg.

Ongeschikt kookgerei

= Keramische pannen, hittebestendig glas

= Kookgerei van koper, aluminium of andere niet-metallieke pannen
= Kookgerei met voeten

= Pannen met gewelfde bodem

= Pannen van roestvrij staal zonder magnetische ijzeren kern

= Pannen zonder platte onderkant.

Test u het zelf!

De geschiktheid van het kookgerei kunt u gemakkelijk zelf testen:

Houd een magneet bij de bodem van de pan. Wanneer er een sterke aantrekking ontstaat, is het kook-
gerei geschikt. Het inductiekookveld werkt alleen bij geschikt kookgerei. Ongeschikt kookgerei wordt
door het apparaat herkend en het gedraagt zich dan zo, alsof er geen kookgerei op de verwarmings-
plaat staat: het kookveld wordt niet ingeschakeld.
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Functies

Touch-bedieningsveld (3)

De dubbele inductiekookplaat beschikt over twee kookvelden. Met de twee touch-bedieningszones (3)
kunt u beide kookvelden individueel en onafhankelijk van elkaar instellen.

De functies van het inductiekookveld worden door aanraken van de betreffende symbool-toetsen
geactiveerd. Het bedieningsveld reageert op aanraking zonder druk. Daarvoor moet het bedieningsveld
schoon en droog zijn. Wanneer een functie geactiveerd wordt (bijv. inschakelen), gaat de desbetref-
fende LED rood branden.

Display (9) Directe keuzeprogramma's (8)

Power-sharing (12)

Timer instellen (10) Aan/Uit (5)
Vermogensniveaus instellen (7)

ceecscce Vermogensniveaus (7) instellen

" Het apparaat heeft 8 vermogensniveaus (100 W tot 2100 W), die rechtstreeks via de
regelaar ingesteld of gewijzigd kunnen worden en middels een rode LED-indicatie
worden weergegeven. Wanneer u op het regelveld een plek aanraakt, wordt het
bijbehorende niveau gekozen. Vervolgens branden alle LED's van het onderste (links)
tot het gekozen niveau. U kunt de vermogensniveaus echter ook instellen of wijzigen,
door met de vinger over de regelaar van links naar rechts of omgekeerd te strijken.

Display (9)
Voor het weergeven van de timer. Deze kan op elk moment via de toetsen + en -
worden gewijzigd.

Timer instellen (10)

De timer wordt via de toetsen + en - ingesteld. Wanneer u een van beide toetsen
aanraakt, wordt de tijd met 1 minuut gewijzigd. Wanneer u de toets langere tijd
aanraakt, wordt de tijd doorlopend in stappen van 10 minuten gewijzigd.

De timer kan tussen 0:01 en 9:59 h bij direct gebruik van de 8 vermogensniveaus
(zonder programmakeuze) worden ingesteld.

De timer kan bij gebruik van de programmafuncties en de 8 vermogensniveaus op
elk moment worden gewijzigd.
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7\ Power-Sharing (12)

t/e De power-sharingfunctie zorgt voor een optimaal gebruik van het beschikbare
totale vermogen. Als u de twee kookvelden tegelijkertijd gebruikt, zorgt de
power-sharingfunctie ervoor dat de vermogensniveaus over de kookvelden
worden verdeeld. Zodra de power-sharingfunctie actief is, brandt een rode led.
Opmerking: als u een kookveld gebruikt op vermogensniveau 7-8, kan de andere
maximaal met vermogensniveau 5 werken.

Directe keuzeprogramma'’s (8)

Een programma wordt door aanraken van de desbetreffende symbooltoets gekozen. Wanneer u tijdens
het in werking zijn van programma wilt wisselen, raakt u gewoon de desbetreffende symbooltoets aan,
nu echter 1 seconde lang.

. ca. power supply (Vermogen Timer
(EBLD FITEAE Temp.°C*) |Voorinstelling |Verstelbaar [Instelbaar
6 Warmhouden gerechten op Ca. 60 2 1-3 10-120 min
- serveertemperatuur houden
m Melk verwarmen, smelten Ca. 50 2 1-2 1-30 min
bijv. van chocolade
TS_SJ' Au bain marie - garen in heet| Ca. 85 3 1-4 10-120 min
water beneden het kookpunt
@ Koken/stomen Ca. 95 6 2-8 1-120 min
1 Aanbraden - snel aanbraden | Ca. 200 7 4-8 1-30 min
van vlees, vis
Boosten = snel verhitten van | Ca. 230 8 Nee 1-5 min
&= bijv. grotere hoeveelheden op
maximale temperatuur

Aanwijzing: Bij selectie van de directe keuzeprogramma's (behalve booster), kunnen de vermogensni-
veaus voor een snellere of langzamere verhitting verhoogd of verlaagd worden.

De voor de programmafuncties vooraf ingestelde timer-tijden kunnen afhankelijk van het gekozen
programma door drukken op de + en - toetsen worden gewijzigd.

Let op: Bij gebruik van de programma’s aanbraden en booster moet erop worden gelet, dat geschikte
olie of vet voor hoge temperaturen wordt gebruikt.

*) De temperaturen in de verwarmde levensmiddelen kunnen hiervan afwijken, omdat de temperaturen
o.a. van het gebruikte kookgerei afhangen.

Bedieningsprocedure

Het inductiekookveld kan met 3 verschillende functies worden gebruikt:
= gebruik van vermogensniveau 1-8 (zonder timer-functie)

= gebruik van vermogensniveau 1-8 (met timer-functie

= gebruik van directe keuzeprogramma's

99

NL



Gebruik van vermogensniveau (7) zonder timerfunctie

Handeling

Toets aanraken

Weergave

Handeling

Toets aanraken

Weergave

Stekker insteken. Apparaat bevindt zich in de stand-by-modus.

Toets Aan/Uit aanraken, apparaat bevindt zich in de gereed-
heidsmodus

b

Na een minuut gaat het apparaat automatisch naar de stand-
by-modus
Opmerking: De ventilator loopt een paar seconden door.

Stekker eruit trekken.

Pan op het kookveld zetten.

Vermogensniveau 1-8 instellen.

0
we——" Jum

Toets Start/Pauze aanraken. Het kookproces start.
Symbool voor ,Apparaat in werking" wordt in het display
weergegeven

start
pause

Opmerking: Wanneer het inductiekookveld zich in de pauze-modus bevindt, schakelt het na 10

minuten bij niet-activering automatisch in stand-by.

Gebruik van directe keuzeprogramma's

Indien nodig het vermogensniveau wijzigen, wanneer bijv. het
kookpunt is bereikt.

M —— x

Handeling

Toets aanraken

Weergave

Stekker insteken. Apparaat bevindt zich in de stand-by-modus.

Indien nodig toets Start/Pauze opnieuw aanraken:

- kookproces gepauzeerd,

- symbool voor ,Apparaat in werking" verdwijnt,

- LED Start/Pauze knippert

- kookproces voortzetten door opnieuw aanraken van de toets
Start/Pauze

start
pause

start
pause

Toets Aan/Uit aanraken, apparaat bevindt zich in de gereed-
heidsmodus

Pan op de kookplaat zetten.

Kookplaat uitschakelen.
Opmerking: De ventilator loopt een paar seconden door.

b

Stekker eruit trekken.

Aanwijzing: Wanneer het inductiekookveld zich in de pauze-modus bevindt, schakelt het na 10

minuten bij niet-activering automatisch in stand-by.

Gebruik van vermogensniveau (7) met timer-functie

Programma kiezen. Bijvoorbeeld ,Koken/stomen". o Ty 3 e oo

Evt. vermogensniveau wijzigen. |ttt

Indien nodig timer met + [ - wijzigen. — @ + 553

Toets Start/Pauze aanraken. Het kookproces start. start _ _

Symbool voor ,Apparaat in werking" wordt in het display pause = E':E

weergegeven

Indien nodig toets Start/Pauzeopnieuw aanraken: .

! 9 P start 0559
kookproces gepauzeerd, pause

- symbool voor ,Apparaat in werking" verdwijnt, start

- LED Start/Pauze knippert start -

- kookproces voortzetten door opnieuw aanraken van de toets pause = .—|:59

Start/Pauze

Apparaat schakelt na afloop van de vooraf ingestelde timer-tijd
automatisch naar de gereedheidsmodus.

Na een minuut gaat het apparaat automatisch naar de stand-
by-modus
Opmerking: De ventilator loopt een paar seconden door.

Stekker eruit trekken.

Start/Pauze

Handeling Toets aanraken Weergave
Stekker insteken. Apparaat bevindt zich in de stand-by-modus. .

Toets Aan/Uit aanraken, apparaat bevindt zich in de gereed- (|) e _
heidsmodus

Pan op de kookplaat zetten. -——t=--
Vermogensniveau 1-8 instellen. e e
Timer met + / - instellen. — @ + 559
Toets Start/Pauze aanraken. Het kookproces start. start _

Symbool voor ,Apparaat in werking" wordt in het display pause = 559
weergegeven

Indien nodig het vermogensniveau wijzigen R R R
Indien nodig toets Start/Pauzeopnieuw aanraken: P

- kookproces gepauzeerd, ps;irste '-"E'-'

- symbool voor ,Apparaat in werking" verdwijnt, start

- LED Start/Pauze knippert start -

- kookproces voortzetten door opnieuw aanraken van de toets pause = EEI

Apparaat schakelt na afloop van de vooraf ingestelde timer-tijd
automatisch naar de gereedheidsmodus.
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Opmerking: Wanneer het inductiekookveld zich in de pauze-modus bevindt, schakelt het na 10

minuten bij niet-activering automatisch in stand-by.
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Aanvullende bedieningsinstructies

Een wijziging van de kookparameters kunt u op elk moment tijdens het koken uitvoeren:

Vermogensniveau wijzigen via de vermogensniveau-regelaar (in het kader van het vooraf ingestelde
programma. Zie tabel programma's).

Timer wijzigen door aanraken van de toetsen + en -.

Programma wijzigen door kiezen van een ander programma. In dit geval moet de betreffende sym-
booltoets 1 s worden aangeraakt. Daardoor wordt een onbedoelde programmawijziging voorkomen.

Remlgmg en onderhoud
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Voor de reiniging van het apparaat de netstekker uit het stopcontact trekken.

Zorg ervoor, dat er geen water in het apparaat komt.

Apparaat, kabel en stekker nooit in water of in andere vloeistoffen onderdompelen.

Geen bijtende of benzinehoudende reinigingsmiddelen gebruiken.

Geen brandbare (ontvlambare), zure of alkalische materialen of stoffen in de buurt van het
apparaat brengen, omdat dat de levensduur van het apparaat zou kunnen verkorten en bij het
inschakelen gevaar voor ontploffing kan ontstaan.

Het keramische veld met een vochtige doek of met gebruik van een milde, niet schurende zeepop-
lossing afvegen.

Behuizing en bedieningsveld met een zachte doek of een mild reinigingsmiddel afvegen.
Droog het hele apparaat volledig af voordat u het de volgende keer gebruikt.

Informatie voor huishoudelijke elektrische kookplaten

Symbool ‘ Waarde ‘ Eenheid
Identificatie van het model 04 1532 XXXX
Elektrische
kookplaten voor
Type kookplaat - huishoudelijk -
gebruik
Aantal kookzones en/of zones — 2 —
Verwarmingstechnologie (inductiekook- .
zones en kookzones, stralingskookzones, —_ Induzc;:eksook- —_
vaste platen)
Voor niet-ronde kookzones of zones: L 26 cm
lengte en breedte van nuttig oppervlak per
elektrisch verwarmde kookzone of zone, W 21 cm
afgerond op de dichtstbijzijnde 5 mm
Linker kookplaat
EC 179,4 Wh/kg
Energieverbruik per kookzone of -gebied | €lektrisch koken
berekend per kg Kookplaat rechts
EC 184,7 Wh/kg
elektrisch koken
Energieverbruik voor de kookplaat bere- EC
g p elektrische 182,1 Wh/kg
kend per kg
kookplaat

Referentie testmethode

(EU) 66/2014 EN 60350-2
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Storingen

Storing: Oorzaak: Oplossing:
Het apparaat toont geen De stekker is niet in het stop- De stekker in het stopcontact steken.
functie. contact gestoken.

Het apparaat kan niet in
gebruik worden genomen,
het piept en op het display
verschijnt de foutmelding
.E0".

Op de kookplaat staat geen of
ongeschikt kookgerei.

Gebruik het apparaat nooit zonder kookgerei.
Gebruik uitsluitend kookgerei dat geschikt

is voor inductiekookplaten. Neem de veilig-
heidsinstructies bij het kookgerei in acht.

Het apparaat is tijdens gebruik
uitgeschakeld.

Het apparaat werd te heet

De ingestelde tijd is afgelopen,
het apparaat heeft het verwar-
mingsproces uitgeschakeld.

Koppel het apparaat los van de netvoeding
en reinig indien nodig de ventilatiesleuven.
Laat het apparaat afkoelen tot kamertem-
peratuur.

Wanneer uw gerecht nog niet voldoende
verhit is, verleng dan evt. de kooktijd.

Op het display verschijnt de De onder- of overspanningsbe- | Sluit het apparaat aan op een geschikte
foutmelding ,EQ1/E02". veiliging is geactiveerd. spanningsvoeding.
Op het display verschijnt de De oververhittingsbeveiliging is | Schakel het apparaat uit, koppel het apparaat

foutmelding ,E03/E04/E05".

geactiveerd.

los van het voedingsnet en schakel het
opnieuw in.

De controlelamp van de
Aan/Uit-toets brandt, maar
het apparaat verwarmt niet.

Het apparaat bevindt zich in de
stand-by-modus, de verwar-

mingsfunctie is niet geactiveerd.

Kies een gebruiksmodus, bijv. gebruik via
de vermogensniveaus of via de directe
keuzeprogramma's.

Het apparaat bevond zich
in de stand-by-modus en is
vanzelf uitgeschakeld.

De automatische uitschakeling,
wanneer het apparaat niet
wordt gebruikt, is geactiveerd.

Schakel het apparaat weer in, wanneer u het
wilt gebruiken.
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 3500 W

Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)

Uit - -

Stand-by - -

Stand-by met extra 0,8 1
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

E Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning
Dobbel induksjonstopp

Komponenter
1 Induksjonskokeplate
2 \Vifte
3 Bergringsbetjeningspanel
4 Stgpsel

Bergringsbetjeningspanel
5 Pa/av-tast
6 Start/pause-tast
7 Effekttrinn-reqgulator
8 Direktevalgprogram
9 Display
10 Innstilling av tidsuret
11 LED-lampe
12 Power-Sharing

& Viktige sikkerhetsanvisninger

= Apparatet kan brukes av barn fra 8 &r og oppover og av personer
som har begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller
som mangler erfaring og/eller kunnskap, sa fremt de er under tilsyn
eller har fatt opplaering i sikker bruk av apparatet og forstar farene
knyttet til slik bruk.

* Barn bgr holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

* Rengjoring og vedlikehold ma ikke utfares av barn, med mindre de
er over 8 ar og under tilsyn.

= Barn under 8 ar skal holdes borte fra apparatet og stramledningen.

= Apparatet ma ikke betjenes via et eksternt tidsur eller en fjernkontroll.

ii * Forsiktig, fare for forbrenning: Temperaturen pa overflatene kan bli

sveert hgy. Apparatet forblir varmt en stund etter at det er slatt av.

= Apparatet er ikke beregnet pd kommersiell bruk.

* Hvis apparatets stramledning blir skadet, ma den byttes av produ-
senten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en person
med tilsvarende kvalifikasjoner for & unnga farer.

* Hvis overflaten pa glasskeramikkflaten er skadet, ma du sla av appa-
ratet og trekke ut st@pselet for @ unnga fare for elektrisk stot.

= Stopselet skal alltid trekkes ut ndr apparatet ikke er under tilsyn, og
for montering, demontering eller rengjaring.
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* Stromledningen ma jevnlig undersgkes med hensyn til skader. Hvis
ledningen er skadet, mé ikke apparatet brukes lenger.

* |kke legg kjekkenredskaper, lokk, kniver eller andre gjenstander av
metall pa platetoppen. Nar apparatet slas pa, kan disse gjenstan-
dene blir sveert varme.

* |kke bergr den varme overflaten pa keramikkplatene. Induksjonstop-
pen utvikler selv ingen varme under matlagingen. Temperaturen pa
kokekarene varmer imidlertid opp platetoppen.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:

pa personalkjokkenet i butikker, kontorer og andre naeringsomrader
i landbruksvirksomhet
av kunder pa hoteller, moteller, samt andre boenheter
i frokostpensjonater
* Apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.

For bruk

Les godt gjennom bruksanvisningen. Den gir viktig informasjon om bruk, sikkerhet og vedlikehold av
apparatet. Oppbevar bruksanvisningen pa et sikkert sted og gi den videre til ev. nye brukere.

Apparatet ma bare brukes til det beregnede formélet og i overensstemmelse med denne bruksanvisnin-
gen. Falg sikkerhetsanvisningene ndr du bruker apparatet.

Mer sikkerhetsinformasjon

= Personer med elfglsomhet bar ikke oppholde seg i naerheten av apparatet lenger enn ngdvendig.

= Personer med pacemaker eller implantert medikamentpumpe ber kontakte lege ved usikkerhet om
bruk av apparatet er trygt a bruke.

- Advarsel!

Apparat skal ikke brukes pa et underlag av metall, ettersom det kan blir sveert varmt.

= For 4 oppna riktig ventilasjon av apparatet ma du serge for at det rundt apparatet er minst 10 cm
avstand til andre gjenstander eller vegger.

= Luft til kjglingen suges inn pd undersiden av apparatet. Ikke dekk til apningene pa apparatet og
ikke blokker dem.

= Ikke plasser magnetiske gjenstander, som for eksempel kredittkort og datamedier pd eller neer
apparatet.

= Plasser kokekar midt pd kokeplaten. Bunnen av kokekaret beskytter slik det elektromagnetiske
feltet s& mye som mulig.

= Ikke fjern deksler pad apparatet.

= |kke sett tomme kokekar pa en kokeplate som er slatt pa. Oppvarming av et tomt kokekar farer til
at overopphetingsvernet utlgses.

= |kke varm opp lukkede bokser! Fare for eksplosjon!
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= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stremledning og stopsel ma
veere torre.
= Strgmledningen ma ikke komme i kontakt med varme apparatdeler.
= Apparatet ma ikke tas i bruk og stepselet skal trekkes ut umiddelbart dersom:
apparatet eller stramkabelen er skadet
det foreligger mistanke om feil etter fall eller lignende
| slike tilfeller m3 apparatet leveres inn til reparasjon.
= |kke bergr overflaten pa det keramiske feltet mens det er varmt (H vises da pa displayet).
= Apparatet skal kun brukes under tilsyn.
= Stopselet md trekkes ut:
hvis det oppstar feil under bruk
far rengjoring og vedlikehold
etter bruk
= lkke dypp apparatet i vann nér det skal rengjores.
= Ved feil bruk av apparatet, feil betjening eller ikke fagmessig reparasjon, patar vi oss ikke noe
ansvar for eventuelle skader. | slike tilfeller bortfaller ogsa garantien.

Bruksomrade

Induksjonstoppen brukes til oppvarming, koking og steking av mat og skal bare brukes i lukkede rom.

Den er bare tiltenkt bruk i husholdninger. Kokekarene mé veere egnet for induksjonstopp.
Induksjonskokeplater krever spesielle kokekar.

Egnede kokekar

= Kokekar med ferromagnetisk bunn

= Rustfritt stal (med jernkjerne i bunnen), stopejern,

= emaljerte panner med magnetisk bunn

= Kokekardiameter fra 180 til 280 mm

* Maksimal vekt pa kasserolle med innhold ikke over 6 kilo.

Ikke egnede kokekar

= Keramikkgryter, ildfaste former

= Kokekar av kobber, aluminium eller andre ikke-metalliske kar
= Kokekar med ben

= Beholdere med buet bunn

= Kar av rustfritt stdl uten magnetisk jernkjerne

= Kar uten plant underlag

Test selv!

Du kan selv enkelt teste om kokekaret er egnet:

Hold en magnet mot bunnen av kokekaret. Hvis det oppstér en sterk tiltrekning, er kokekaret egnet.
Induksjonsplaten fungerer bare med egnede kokekar. Apparatet gjenkjenner ikke-egnede kokekar og
reagerer som om det ikke sto noe kokekar pa platen. Kokeplaten kobles ikke inn.
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Funksjoner

Bergringspanel (3)

Den doble induksjonskokeplaten har to kokesoner. Med de to bergringsbetjeningspanelene (3) kan du
stille inn de to kokesonene uavhengig av hverandre.

Funksjonene pa induksjonstoppfeltene aktiveres ved bergring av symboltastene. Betjeningspanelet
reagerer pd bergring uten trykk. Betjeningspanelet ma veere rent og tort. Nar en funksjon aktiveres
(f.eks. slas pa), lyser det tilhgrende LED-lampen radt.

Power-Sharing (12)

¢

Display (9)

Direktevalgprogram (8)

Innstilling av tidsuret (10) Pa/av (5)
Stille inn effekttrinn (7)

Stille inn effektniva (7)

Apparatet har 8 effekttrinn (100 W til 2100 W) som stilles inn eller endres direkte
med regulatoren, og som vises med tilharende rad LED-lampe. Nér du bergrer et
sted pd regulatoromradet, velges tilsvarende trinn. Da lyser alle LED-lampene fra det
nederste (venstre) til det valgte trinnet. Du kan ogsa stille inn eller endre effekttrinn
ved 4 stryke fingeren over regulatoren fra venstre mot hgyre eller omvendt.

Display (9)
Vise tidsuret. Det kan ndr som helst endres med tastene + og -.

Stille inn tidsuret (10)

Tidsuret stilles inn med tastene + og —. Nar du bergrer en av tastene, endres tiden
med 1 minutt. Hvis du bergrer tasten lenge, endres tiden kontinuerlig i trinn pa
10 minutter.

Tidsuret kan stilles inn mellom 0:01 og 9:59 ved direkte bruk av de 8 effekttrin-
nene (uten programvalg).

Tidsuret kan ndr som helst endres ved bruk av programfunksjonene og de 8
effekttrinnene.

Power-Sharing (12)

Power Sharing-funksjonen sgrger for optimal utnyttelse av den samlede effekten.
Hvis begge kokesonene brukes samtidig, deler kokesonene effekttrinnene via
Power Sharing-funksjonen. S snart Power Sharing-funksjonen er aktiv, vises
dette med den rede LED-lampen.

Merk: Hvis en kokesone er stilt pa effekttrinn 7-8, kan den andre brukes pd maks
effekttrinn 5.
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Direktevalgprogram (8)

Et program velges ved bergring av den tilsvarende symboltasten. Hvis du vil skifte program under bruk,

bergrer du den tilhgrende symboltasten i 1 sekund.

Handling Bergring av tast Visning

Bergr eventuelt start/pause-tasten igjen. start

- Kokeprosessen settes pe_°1 pause pause

- Symbolet for "apparat i bruk" slukkes start

- LED-lampen start/pause blinker pause
. start

- Kokeprosessen fortsetter nir du bergrer start/pause-tas- pause P

ten igjen

Sla av kokeplaten.
Merk: Viften gar i noen sekunder etterpa.

O

Trekk ut stikkontakten.

Merk: Hvis induksjonskokeplaten er i pausemodus, slar den seg automatisk over pa standby etter 10

minutters inaktivitet.

Bruk av effekttrinn (7) med tidsurfunksjon

Handling

Bergring av tast

Visning

. ca. effelfttm_m effekt tidsur
Tast Funksjon . forhandsinn- |. .
temp. °C*) stilling justerbar justerbar
s Varmholding Holde mat Ca. 60 2 1-3 10-120 min
- pa serveringstemperatur
_LSJ_ Varme opp melk, smelte Ca. 50 2 1-2 1-30 min
f.eks. sjokolade
« Trekking i varmt vann Ca. 85 3 1-4 10-120 min
©f under kokepunkt
i Dampkoke Ca. 95 6 2-8 1-120 min
0
S Bruning- rask bruning av Ca. 200 7 4-8 1-30 min
= kjott, fisk
Boost = rask oppvarming Ca. 230 8 nei 1-5 min
= av f.eks. store mengde pd
makstemperatur

Sett i stgpselet i stikkontakten. Apparatet er i standby-modus.

Bergr pa/av-tasten, apparatet er i beredskapsmodus

Merk: Ved valg av direktevalgprogram (utenom booster) kan effekttrinnene gkes eller senkes for

raskere eller langsommere oppvarming.

Tidsur-tidene som er forhandsinnstilt for programfunksjonene, kan endres alt etter valgt program ved

a trykke pa tastene + og -.

OBS: Ved bruk av programmet Bruning og Booster ma du passe pa at du bruker olje og fett som er

egnet for hpy temperatur.

*) Temperaturene i de oppvarmede matvarene kan avvike fra dette, fordi temperaturene blant annet

avhenger av kokekaret som benyttes.

Betjeningsrekkefalge

Induksjonsplaten kan brukes med 3 ulike funksjoner:
= Bruk av effekttrinn 1-8 (uten tidsurfunksjon)

= Bruk av effekttrinn 1-8 med tidsurfunksjon

= Bruk av direktevalgprogram

Bruk effektniva (7) uten timerfunksjon

Sett kokekaret pd kokeplaten.

Still inn effektniva 1-8.

T Mw a
Still inn tidsuret med + / -. - @ + BSE‘
Bergr start/pause-tasten. Kokeprosessen starter. start = rn.c
Symbolet for "apparat i bruk” vises i displayet pause = uad
Endre eventuelt effekttrinn R P
Bergr eventuelt start/pause-tasten igjen. .-

. start :

- Kokeprosessen settes pd pause pause L
- Symbolet for "apparat i bruk" slukkes start
- LED-lampen start/pause blinker start —
- Kokeprosessen fortsetter nar du bergrer start/pause-tasten pause = 559

igjen

Apparatet skifter automatisk til beredskapsmodus nar den
forhdndsinnstilte tidsur-tiden har utlgpt.

Etter et minutt skifter apparatet automatisk til standbymodus.
Merk: Viften gar i noen sekunder etterpa.

Trekk ut stikkontakten.

Handling

Bergring av tast

Visning

Sett i stopselet i stikkontakten. Apparatet er i standby-modus.

Bergr pa/av-tasten, apparatet er i
beredskapsmodus

Sett kokekaret pa kokeplaten.

Still inn effektniva 1-8.

er nadd.

Beror start/pause-tasten. Kokeprosessen starter. start g
Symbolet for "apparat i bruk” vises i displayet pause —
Endre eventuelt effekttrinn for eksempel nér kokepunktet AL seree
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Merk: Hvis induksjonskokeplaten er i pausemodus, slér den seg automatisk over pd standby etter 10

minutters inaktivitet.
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Bruk av direktevalgprogram (8)

ten igjen

Handling Bergring av tast Visning

Sett i stopselet i stikkontakten. Apparatet er i standby-mo- .

dus. -

Beror pa/av-tasten, apparatet er i (|) L

beredskapsmodus

Sett kokekaret pa kokeplaten. ——le-

Velg program. For eksempel "Dampkoking". ﬂ"} Ty 30 e e e

Endre eventuelt effekttrinn. R ceceecc
i - — m.C

Endre ev. tidsuret med + [ -. @ + n:59

Bergr start/pause-tasten. Kokeprosessen starter. start = T.Cd

Symbolet for "apparat i bruk" vises i displayet pause = uad

Bergr eventuelt start/payse-tasten igjen. start 359

- Kokeprosessen settes pad pause pause

- Symbolet for "apparat i bruk" slukkes st

- LED-lampen start/pause blinker start RECEE

- Kokeprosessen fortsetter nar du bergrer start/pause-tas- pause = EEH

Apparatet skifter automatisk til beredskapsmodus nar den
forhdndsinnstilte tidsur-tiden har utlgpt.

Etter et minutt skifter apparatet automatisk til standbymodus.
Merk: Viften gar i noen sekunder etterpa.

Trekk ut stikkontakten.

Merk: Hvis induksjonskokeplaten er i pausemodus, slar den seg automatisk over pa standby etter 10

minutters inaktivitet.

Ytterligere betjeningstips
Du kan ndr som helst endre parameterne mens du lager mat:

= Endre effekttrinn med effekttrinn-regulatoren (innenfor rammene til det forhandsinnstilte pro-

grammet. Se tabellenProgram).
= Endre tidsuret ved a bergre tastene + und -.

= Endre program ved & velge et annet program. | dette tilfellet ma den tilsvarende symboltasten

bergres i 1 sekund. Det forhindrer at du skifter program utilsiktet.
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Rengjﬂrmg og vedlikehold

Trekk ut stopselet for du rengjgr apparatet.

= Pass pd at det ikke kommer vann inn i apparatet.
= Legg aldri apparatet, ledning og stepsel i blgt i vann eller andre vaesker.
= |kke bruk etsende eller bensinholdige rengjgringsmidler.
= |kke ha brennbare (antennelige), sure eller alkaliske materialer eller stoffer i naerheten av apparatet,

da det kan forkorte apparatets levetid, og det kan oppsta eksplosjonsfare ndr apparatet slds pa.
= Tork av keramikkplatene med en fuktig klut eller med en mild, ikke-skurende sape.
= Tork av deksel og betjeningspanel med en myk klut eller et mildt rengjeringsmiddel.

= Tark hele apparatet fullstendig far det brukes neste gang.

Informasjon for elektriske
platetopper til husholdningsbruk

Symbol Verdi Enhet
Identifisering av modell 04 1532 XXXX
Elektriske
latetopper til
Type platetopp - Eusholé)r:)ings— -
bruk
Antall kokesoner og/eller omrader — 2 —
Oppvarmingsteknologi (induksjonskokeso- . _
ner og -kokeomrader, stralingskokesoner, — Indukssi;r;srkoke —
faste plater)
For ikke-sirkuleere kokesoner eller L 26 cm
-omrader: lengde og bredde av nyttig
overflateareal per elektrisk oppvarmet
kokesone eller -omrade, avrundet til w 21 cm
naermeste 5 mm
Venstre komfyr
EC
elektrisk mat- 1794 Whkg
Energiforbruk per kokesone eller -omride laging
beregnet per kg Hoyre koketopp
EC
elektrisk mat- 1847 Whikg
laging
Energiforbruk for platetoppen beregnet EC
9 platetopp g elektrisk koke- 182,1 Wh/kg
per kg topp

Referansetestmetode

(EU) 66/2014 EN 60350-2
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Feilfunksjoner

Feil:

Arsak:

Tiltak:

Apparatet viser ingen
funksjon.

Stopselet er ikke satt i
stikkontakten.

Sett stgpselet i stikkontakten.

Apparatet kan ikke tas

i bruk, det piper, og
feilmeldingen "EQ" vises i
displayet.

Det star et uegnet kokekar
eller ikke noe kokekar pa
platen.

Ikke bruk apparatet uten kokekar. Bruk
bare kokekar som er egnet for induk-
sjonstopper. Falg sikkerhetsanvisningene
til kokekaret.

Apparatet slo seg av under
bruk.

Apparatet ble for varmt.

Den innstilte tiden er utlgpt,
apparatet har koblet ut
oppvarmingsprosessen.

Ta ut stgpselet, og rengjar eventuelt
luftehullene. La apparatet avkjoles til
romtemperatur.

Hvis kokekaret ennd ikke er varmet opp
nd, forlenger du ev. koketiden.

Feilmeldingen "EO1/E02"
vises i displayet.

Over- eller underspennings-
vernet er utlgst.

Koble apparatet til en egnet spennings-
forsyning.

Feilmeldingen "E03/E04/
E05" vises i displayet.

Overopphetingsvernet er
utlgst.

SI4 av apparatet, trekk ut stgpselet og
sld det pa igjen.

Kontrollampen til
pa/av-tasten lyser, men

apparatet varmer ikke opp.

Apparatet er i standbymo-
dus, oppvarmingsfunksjonen
er ikke aktivert.

Velg en bruksmodus, for eksempel med
effekttrinn eller direktevalgprogram.

Apparatet var i standby-
modus og har slatt seg
av selv.

Automatisk utkobling nér
apparatet ikke brukes, er
utlgst.

SI4 pé apparatet igjen hvis du vil bruke
det.
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Tekniske data

Nominell spenning:
Stremforbruk:
Beskyttelsesklasse:

220-240V ~ 50-60 Hz
3500 W

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS

ENERGIFORBRUK (WATT)

TIDSPERIODE (MINUTTER)

Av

Standby

Standby med
tilleggsinformasjon

0.8

1

Nettverkstilkoblet standby

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes
Placa de inducéo dupla

Componentes
1 Placa de inducdo
2 Ventilador
3 Painel de controlo tatil
4 Ficha

Painel de controlo tatil
5 Botdo On/Off
6 Botdo Iniciar/Pausa
7 Regulador do nivel de poténcia
8 Programas de selecao direta
9 Ecrd
10 Botéo do temporizador
11 LED
12 Partilha de energia

& Informacoes de seguranca importantes

* 0 aparelho pode ser utilizado por criancas com mais de 8 anos de
idade, bem como por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais limitadas e pessoas sem experiéncia e/ou sem conhecimen-
tos, desde que sejam supervisionadas ou tenham recebido instrucoes
sobre a utilizagdo segura do aparelho e tenham compreendido os
riscos dai resultantes.

* As criancas devem ser vigiadas de modo a garantir que nio brincam
com o aparelho.

* As criancas so devem proceder a limpeza ou manutencdo do apare-
lho se tiverem mais de 8 anos de idade e forem vigiadas.

* Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo fora do alcance de
criancas com menos de 8 anos de idade.

* 0 aparelho ndo deve ser colocado em funcionamento através de um
temporizador externo ou de um comando a distancia.

* O aparelho foi concebido para ser utilizado exclusivamente no
interior de habitacdes.

&' Cuidado! Risco de queimaduras! As superficies acessiveis do
aparelho podem atingir temperaturas elevadas. Estas perman-
ecem quentes durante algum tempo apds o aparelho ter sido
desligado.
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* Se o cabo de alimentacédo do aparelho estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado ou por uma pessoa com qualificacdes semelhantes, para
evitar riscos.

* Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho e retire a ficha
da tomada para evitar o risco de choque elétrico.

* Desligue sempre o aparelho da tomada se o deixar sem vigilancia,
bem como antes de o montar, desmontar ou limpar.

* O cabo de alimentacédo deve ser inspecionado regularmente para
detetar sinais de danos e, se estiver danificado, o aparelho ndo deve
ser utilizado.

* Ndo coloque utensilios de cozinha, tampas de panelas, facas ou
outros objectos metalicos sobre a placa. Estes objectos podem aque-
cer significativamente se o aparelho estiver ligado.

* Ndo toque na superficie quente das placas de ceramica. A placa de
inducdo ndo gera calor durante o processo de cozedura. No entanto,
a temperatura dos utensilios de cozinha aquece a placa de inducéo.

= Este aparelho foi concebido para ser utilizado em casa e em
ambientes semelhantes, tais como:

Zonas de cozinha dos funcionarios em lojas, escritorios e outros
ambientes comerciais
Quintas
Por clientes em hotéis, moteéis e outros estabelecimentos
Em quartos de hospedes.
* 0 aparelho ndo se destina apenas a uso comercial.
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Antes da utilizacao

Leia atentamente o manual de instrucdes. Este contém informacées importantes sobre a utilizagdo, a
seguranca e a manutencdo do aparelho. Deve ser guardado num local sequro e transmitido a todos os
utilizadores posteriores.

0 aparelho so pode ser utilizado para o fim a que se destina, de acordo com as presentes instrucdes de
utilizacdo. As precaucoes de seguranca devem ser respeitadas durante a utilizagdo.

Informacoes adicionais de seguranca

As pessoas com sensibilidade elétrica elevada ndo devem permanecer nas imediacées do aparelho
mais tempo do que o necessario.
As pessoas equipadas com pacemakers cardiacos ou bombas de medicacdo que ndo tenham a
certeza de que a utilizacdo do aparelho é inofensiva para elas, devem falar com o seu médico.
& Atencdo! O aparelho nédo deve ser utilizado sobre uma base metalica, pois esta pode
aquecer consideravelmente.
Para garantir uma boa ventilacéo do aparelho, certifique-se de que este se encontra a uma distan-
cia minima de 10 cm de outros objetos ou paredes.
0 ar frio é aspirado pela parte de baixo do aparelho. Nao tape ou bloqueie as aberturas do apare-
Iho.
Coloque os utensilios de cozinha no centro da placa de cozedura. Deste modo, a base do recipiente
protege amplamente o campo eletromagnético.
Nio retire as tampas do aparelho.
N&o coloque nenhum utensilio de cozinha vazio sobre a placa de cozedura quando esta estiver a
funcionar. O aquecimento de um recipiente de cozinha vazio provoca o acionamento da prote¢do
contra o sobreaquecimento.
N&o aqueca latas fechadas. Existe o risco de explosao!
0 aparelho so deve ser ligado a tomadas de parede com ligacédo a terra, instaladas de acordo com
os regulamentos. O cabo de alimentagdo e a ficha devem estar secos.
0 cabo de alimentacdo ndo deve entrar em contacto com pecas quentes do aparelho.
Pare de utilizar o aparelho efou retire imediatamente o cabo de alimentacio da tomada se:
0 aparelho ou o cabo de alimentacao estiverem danificados;
Se suspeitar que o aparelho pode estar defeituoso na sequéncia de uma queda ou de um
incidente semelhante.
Neste caso, devera enviar o aparelho para reparacao.
Nio toque na superficie das placas de cerdmica quando estas ainda estio quentes (H aparece no
ecrd).
Nio deixe o aparelho sem supervisdo.
Retire a ficha da tomada
Em caso de mau funcionamento do aparelho durante a utilizacao;
Antes da limpeza e da manutencéo,
Ap0s a utilizacdo.
Nio mergulhe o aparelho em 4gua para o limpar.
N&o nos responsabilizamos por quaisquer danos causados por utilizacdo indevida, operacdo incor-
recta ou reparacdes inadequadas. Nestes casos, a garantia fica igualmente excluida.
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Utilizacao

A placa de inducéo destina-se a aquecer, cozinhar e fritar alimentos e so pode ser utilizada em espacos
interiores. Destina-se apenas a uma utilizacdo doméstica. Os utensilios de cozinha utilizados devem ser
adequados para placas de inducao.

As placas de inducdo requerem utensilios de cozinha especiais.

Utensilios de cozinha adequados

Utensilios de cozinha com uma base ferromagnética

Aco inoxidavel (com nucleo de ferro na base), ferro fundido

Frigideiras de esmalte com base magnética

Didmetro recomendado para os utensilios de cozinha: 180 mm a 280 mm
Peso maximo: 6 kg (panela e conteudo)

Utensilios de cozinha inadequados

Panelas de ceramica, vidro resistente ao calor

Panelas de cobre, aluminio ou outros utensilios de cozinha ndo metalicos
Utensilios de cozinha com pés

Recipientes com base curva

Recipientes feitos de aco inoxidavel sem ntcleo de aco magnético
Recipientes sem base plana

Faca o seu proprio teste!

Pode testar facilmente a adequacéo dos utensilios de cozinha:

Coloque um iman junto a base do recipiente. Se houver uma forte atracdo magnética, o utensilio de
cozinha é adequado. A placa de indugdo so funciona com utensilios de cozinha adequados. O aparelho
reconhece se os utensilios de cozinha ndo sdo adequados e comporta-se como se ndo houvesse utensi-
lios de cozinha na placa de aquecimento: A placa de inducéo néo se liga.
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Funcoes

Painel de controlo tatil (3)

A placa de inducdo dupla tem duas placas de aquecimento. Com os dois painéis de comando tacteis
(3), é possivel regular as duas placas de forma independente.

As funcoes da placa de inducdo sdo activadas tocando nos botdes com simbolos correspondentes. O
painel de comando reage a um toque ligeiro sem que seja necessario exercer pressao. Para funcionar
corretamente, o painel de comando deve estar limpo e seco. O LED correspondente acende-se a verme-
Iho quando uma funcéo ¢ activada, por exemplo, depois de ligar o aparelho.

Ecré (9) Selecéo direta dos programas (8)

Partilha de
poténcia (12)

Programar o temporizador (10) Ligar/desligar (5)

Regulacgdo do nivel de poténcia (7)

oot %23  Regulacdo dos niveis de poténcia (7)

0 aparelho dispde de oito niveis de poténcia que sdo requlados e alterados
diretamente através do regulador do nivel de poténcia e visualizados através

dos LEDs vermelhos. Se tocar numa posi¢do do regulador do nivel de poténcia,

o nivel correspondente ¢ selecionado. Todos os LEDs, desde o nivel mais baixo

(4 esquerda) até ao nivel selecionado, ficam acesos. Também ¢é possivel alterar o
nivel de poténcia selecionado deslizando o dedo da esquerda para a direita ou da
direita para a esquerda ao longo do regulador do nivel de poténcia.

Ecra (9)

Para visualizar o temporizador. O temporizador pode ser reposto em qualquer
altura com as teclas + e - (10).

Programar o temporizador (10)

0 temporizador é definido através do botdo + e - (10). Se tocar num dos botdes,
a hora ¢é alterada em 1 minuto. Se tocar e premir um dos botdes durante mais
tempo, a hora ¢ alterada progressivamente em passos de 10 minutos. O tempori-
zador pode ser regulado para um valor entre 0:01 e 9:59 utilizando diretamente
os 8 niveis de poténcia (7), sem selecionar um programa. O temporizador pode ser
alterado em qualquer altura utilizando as fungdes do programa e os 8 niveis de
poténcia (7).
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7\ Partilha de poténcia (12)

%\/ A funcado Power-Sharing garante uma utilizacdo 6ptima da poténcia total
disponivel. Se ambas as placas de aquecimento forem utilizadas ao mesmo tempo,
partilham as defini¢des de poténcia através da funcdo Power-Sharing. Assim que
a funcdo Power-Sharing estiver ativa, é indicada com o LED vermelho.

Nota: Se uma placa estiver a trabalhar no nivel de poténcia 7-8, o nivel maximo
de poténcia da outra placa ¢ de poténcia 5.

Selecéo direta dos programas (8)

E possivel selecionar um programa tocando no botio com o simbolo adequado. Se desejar alterar o
programa durante o funcionamento da placa de cozedura, basta premir e manter premido o botdo com
simbolo correspondente durante um segundo inteiro.

Nivel de .
P Temporiza-
~ ~ Aprox. poténcia Desempenho
Botao Funcdo . a 2 dor
Temp.°C*)  [Pré-defi- [Regulavel .
. Regulavel
nido
Manter quente Manter os Aprox. 60 2 1-3 10-120
ﬁ alimentos a temperatura de minutos.
servir
m Aquecer o leite, derreter por| Aprox. 50 2 1-2 1-30 min.
exemplo, chocolate
Cozinhar em lume brando Aprox. 85 3 1-4 10-120
‘[ﬁj’ Cozinhar em agua quente minutos.
abaixo do ponto de ebulicido
$|’||\ Cozinhar/cozer a vapor Aprox. 95 6 2-8 1.—120
j8) minutos.
1 Fritar Fritura rapida de carne | Aprox. 200 7 4-8 1-30 min.
= ou peixe
Aquecer = Aquecimento Aprox. 230 8 Nao 1-5 mins.
o rapido de grandes quantidades
= até a temperatura maxima, por
exemplo

Nota: Ao selecionar os programas de selecio direta (8) (com excecio do Booster), os niveis de poténcia
(7) podem ser aumentados ou diminuidos para obter um aquecimento mais rapido ou mais lento.
Dependendo do programa selecionado, as definicdes do temporizador predefinidas para as funcées do
programa podem ser alteradas utilizando os botdes + e - (10).

Cuidado: Para os programas Fry e Booster , é necessario garantir que séo utilizados 6leos e gorduras
adequados para utilizacdo a altas temperaturas.

*) As temperaturas dos alimentos aquecidos podem divergir das aqui indicadas, uma vez que as tempe-
raturas dependem, entre outros factores, do utensilio de cozinha utilizado.

Modo de funcionamento

A placa de inducéo oferece 3 funcdes diferentes:
= Utilizagdo dos niveis de poténcia 1-8 sem funcao de temporizador
= Utilizagdo dos niveis de poténcia 1-8 com funcdo de temporizador
= Utilizagdo dos programas de selecio direta (8)
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Utilizacdo dos niveis de poténcia (7) sem funcdo de temporizador

Accio

Botio tatil

Ecra

Ligue o aparelho a corrente. O aparelho estd em modo de
espera.

Toque no botao Ligar/Desligar ; o aparelho esta no modo
de funcionamento

Coloque o utensilio na placa de cozedura.

Defina o nivel de poténcia desejado 1-8.

Toque no botéo Inicio/Pausa no botio Iniciar/Pausa. O
processo de cozedura inicia-se.
0 simbolo "Aparelho em funcionamento" é indicado no ecrd

cozedura e o temporizador

Accio Botdo tatil Ecré

Se necessario, toque novamente no botéo Iniciar/Pausa :

- 0 processo de cozedura e o temporizador sdo interrom- start 559
pidos pause start

- 0 simbolo "Aparelho em funcionamento" desaparece pause

- O LED Iniciar/Pausa pisca start _

- Toque no botdo Iniciar/Pausa para retomar o processo de pause = [{EH

Depois de decorrido o tempo definido para o temporiza-
dor, o aparelho passa automaticamente para o modo de
operacionalidade.

Regule o nivel de poténcia conforme necessario, por exem-
plo, quando for atingido o ponto de ebulicdo.

i wax

Se necessario, toque novamente no botio Iniciar/Pausa :

- O processo de cozedura ¢ interrompido

- 0 simbolo "Aparelho em funcionamento" desaparece

- O LED Iniciar/Pausa pisca

- Toque no botio Iniciar/Pausa para retomar o processo de
cozedura

Apds um minuto, o aparelho passa automaticamente para
o modo de espera. Em alternativa, prima o botdo Ligar/
Desligar.

Nota: O ventilador fica ligado durante alguns sequndos.

Retire a ficha da tomada.

Desligue a placa de cozedura premindo duas vezes a tecla
Ligar/Desligar.
Nota: O ventilador fica ligado durante alguns sequndos.

Nota: Se a placa de inducdo estiver em modo de pausa, passa automaticamente para o modo de espera

apos 10 minutos se o painel de controlo nao for acionado.

Utilizacdo dos programas de selecio direta (8)

Accao

Botio tatil Ecra

Retire a ficha da tomada.

Nota: Se a placa de inducdo estiver em modo de pausa, passa automaticamente para o modo de espera

apds 10 minutos se o painel de controlo néo for acionado.

Utilizacdo dos niveis de poténcia (7) com funcdo temporizador

Ligue o aparelho a corrente. O aparelho estda em modo de
espera.

Toque no botéo Ligar/Desligar ; o aparelho estd no modo
de funcionamento

Coloque um utensilio na placa de aquecimento.

Selecione o programa. Por exemplo "Cozinhar/A vapor".

Accio

Botéo tatil

Se necessario, ajuste o nivel de poténcia.

Ligue o aparelho a corrente. O aparelho estd em modo de
espera.

Toque na tecla Ligar/Desligar, o aparelho esta no modo de
prontiddo operacional.

Coloque um utensilio na placa de aquecimento.

Defina o nivel de poténcia desejado 1-8.

" — Juw n ™
Defina o temporizador com os botdes +/-. - CI_) + BSH
Toque no botéo Iniciar/Pausa . O processo de cozedura start _
e o temporizador sdo iniciados. O simbolo "Aparelho em pause = HEH
funcionamento" ¢ indicado no visor
Se necessario, altere o nivel de poténcia R S I s

Se necessario, ajuste o temporizador com + [ - . - @ + 259
Toque no botdo Iniciar/Pausa . O processo de cozedura start — nE

e o temporizador séo iniciados. O simbolo "Aparelho em pause = LI:':IH
funcionamento" ¢ indicado no visor

Se necessario, toque novamente no botéo Iniciar/Pausa : _

- O processo de cozedura e o temporizador sdo interrom- start B:':,ﬂ
pidos pause start

- O simbolo "Aparelho em funcionamento” desaparece pause

- O LED Iniciar/Pausa pisca start _

- Toque no botdo Iniciar/Pausa para retomar o processo de pause = HEB

cozedura e o temporizador
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Depois de decorrido o tempo definido para o temporiza-
dor, o aparelho passa automaticamente para o modo de

operacionalidade.
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Accéo Botdo tatil Ecré
Apds um minuto, o aparelho passa automaticamente para

o modo de espera. Em alternativa, prima o botdo Ligar/ .
Desligar. -

Nota: O ventilador fica ligado durante alguns sequndos.

Informacoes para as placas elétricas domésticas

Retire a ficha da tomada.

Nota: Se a placa de inducéo estiver em modo de pausa, passa automaticamente para o modo de espera
apo6s 10 minutos se o painel de controlo nao for acionado.

Outras instrucgoes de utilizacao
Pode alterar os parametros de cozedura em qualquer altura durante a cozedura:

Altere o nivel de poténcia com o regulador do nivel de poténcia (dentro do intervalo do programa
predefinido (8). Ver Programa programa).

Ajuste o temporizador com o botéo + e - (10) .

Altere o programa selecionando outro programa. Neste caso, o botdo com o simbolo correspon-
dente deve ser premido e mantido premido durante 1 sequndo. Deste modo, evita-se uma mudanca
acidental de programa.

Limpeza e manutencao

Retire a ficha da tomada antes de limpar o aparelho.

Certifique-se de que nédo entra agua no aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho, o cabo ou a ficha na d4gua ou em qualquer outro liquido.

Néo utilize produtos de limpeza abrasivos ou que contenham benzina.

N&o aproxime materiais ou substancias inflamaveis (inflamaveis), acidos ou alcalinos do aparelho,
pois isso pode reduzir a vida util do aparelho e pode ocorrer uma explosdo de chamas ao ligar o
aparelho.

Limpe a zona da ceramica com um pano humido ou utilize uma solu¢do de sabdo suave e nao
abrasiva.

Limpe o corpo e o painel de controlo com um pano humido ou utilize um produto de limpeza
suave.

Seque completamente o aparelho antes da proxima utilizacdo.
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Simbolo Valor Unidade
Identificacdo do modelo 04 1532 XXXX
Tino de placa L Placa elétrica L
P P doméstica
Nimero de zonas efou areas de cozedura —_ 2 —_
Tecnologia de aquecimento (zonas e
. ) x Zonas de coze-
areas de cozedura por indugéo, zonas de — . ~ —
; s dura de inducéo
cozedura radiantes, placas solidas)
Para as zonas ou areas de cozedura ndo L 26 cm
circulares: comprimento e largura da
superficie util por zona ou area de coze-
dura aquecida eletricamente, arredonda- w 21 cm
dos aos 5 mm mais proximos
Placa esquerda
EC 179,4 Wh/k
) . cozedura ! 9
Consumo de energia por zona ou area de elétrica
cozedura calculado por kg —
Placa direita EC
cozedura 184,7 Wh/kg
elétrica
Consumo de energia da placa de cozedura CE, _ 1821 Whikg
calculado por kg placa elétrica
Método de ensaio de referéncia (EU) 66/2014 EN 60350-2
125
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Erros

Problema:

Causa:

Solucdo:

0 aparelho néo esta a funcionar.

A ficha de alimentacdo néo esta
ligada a uma tomada.

Ligue a ficha de alimentacéo a
uma tomada.

0 aparelho néo arranca, emite
um sinal sonoro e o ecrd apre-
senta a mensagem de erro "EQ".

A placa de cozedura ndo tem
utensilios de cozinha ou nao é
adequada.

Nunca utilize o aparelho sem
utensilios de cozinha. Utilize
apenas utensilios de cozinha
adequados a utilizacdo com
placas de inducao. Respeite as
instrucdes de sequranca dos seus
utensilios de cozinha.

0 aparelho desligou-se durante o
funcionamento.

0 aparelho esta demasiado
quente.

0 tempo de aquecimento foi
ultrapassado e o aparelho termi-
nou o processo de aguecimento.

Desligue a ficha da tomada e,

se necessario, limpe as ranhuras
de ventilacdo. Deixar arrefecer o
aparelho.

Se os alimentos que estd a
cozinhar ndo estiverem suficien-
temente quentes, prolongue o
tempo de cozedura.

0O ecra apresenta a mensagem de
erro "EO1/E02".

A protecdo contra sobretensdo/
subtensdo foi activada.

Assegure uma alimentacgdo
elétrica adequada do aparelho.

No ecrd aparece a mensagem de
erro "E03/E04/E05".

0 mecanismo de protecao
contra o sobreaquecimento foi
acionado.

Desligue o aparelho e deixe arre-
fecer, retire a ficha da tomada e
volte a liga-lo.

0 indicador luminoso de
ligar/desligar esta aceso, mas o
aparelho ndo esta a aquecer.

0 aparelho estd em standby, a
funcéo de aquecimento nao esta
activada.

Selecione o tipo de funciona-
mento, por exemplo, o funciona-
mento por nivel de poténcia ou
por programas de selecdo direta.

0 aparelho estava em standby e
desligou-se sozinho.

A funcdo de desligamento
automatico foi activada porque
o aparelho néo estava a ser
utilizado.

Volte a ligar o aparelho quando o
quiser utilizar.
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Dados técnicos

Tensdo nominal:
Consumo de energia:
Classe de isolamento:

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

220-240 V~ 50-60 Hz
3500 W

MODO

CONSUMO DE ENERGIA (WATTS)

PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)

Desligado

Em espera

Espera com informacdes
adicionais

0.8

1

Espera em rede

C 0 aparelho estd em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

®  Oseu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

2  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Alteracdes possiveis.
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PykoBopactBo no skcnnyatauum
[lBoHaA MHOYKUMOHHAA BapouyHasA naHenb
Komnnekrauusa

1 WHaykunoHHan BapouHan naHenb

2 BeHtunarop

3 CeHcopHas naHenb ynpasneHus
4 Bunka

CeHcopHana naHenn ynpaeneHus
5 KHorka BKioueHus/BbIKIOUeHNs
6 Kwonka crapr/naysa
7 Perynatop ypoBHA MOLYHOCTU
8 [lpamoii BbI6Op NporpamMm
9 [ucnnei
10 KHonka Taiimepa
11 Csetoamosasb
12 PacnpeneneHve MollHOCTH

& Baxnaa undopmaumna no 6esonacHoctu

* [Ipnbop MOXET MCNONML30BATLCA AETbMM CTapLUE 8 f1eT, a Takxe
NoabMU € OFPaHNYEHHBIMU (PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU UITN
YMCTBEHHbIMU CNOCOBHOCTAMM U NULLAMU, HE UMEIOW MU onbiTa 1/
WK OOCTAaTOYHBIX 3HAHWI, €C/IN OHW HAXOAATCA MOA NPUCMOTPOM
NN NOAYYUNM MHCTPYKLMM NO Be30MacHOMY KCNONb30BaHUID NpU-
bopa 1 NOHMMAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM PUCKM.

* [leti 4OMXHbI HAXO0AMTLCA NOA NPUCMOTPOM, YTObbI HE Urpath C
YCTPONCTBOM.

* [let He DOMKHBI YNCTUTb UK obenyxnBatb Npnbop, ecnu oHNM He
cTaple 8 neT u He HaxoaATCA Nog MPUCMOTPOM.

= XpaHute npmbop 1 ero CoeauHNTENbHbLIN Kabenb B HeQOCTYyNHOM ANA
Aeten mnaglwe 8 et Mecre.

* 3anpewaerca ynpasnatb npubopomM ¢ MOMOLLbIO BHELHErO TaliMepa
WAW NynbTa AMCTAHLUMOHHOIO YNpaBneHunA.

* [Ipnbop npenHasHayeH TObKO AS1F UCMONb30BaHNA B AOMALIHUX
YCNOBUAX.

* BHuumanue! OnacHocTb oxoros! Temnepatypa QOCTYMHbIX
MOBEPXHOCTEN MOXET CUNbHO Harpetbea. OHM Takxe ocTatoTeA
ropAYUMU B TEUEHME HEKOTOPOrO0 BPEMEHU MOC/IE BbIK/TIOYEHUA
npubopa.
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* Ecnu wHyp nutaHnA NoBpex/aeH, Bo n3bexaHne omacHOCTH OH
A0MKeH ObITb 3aMEeHEH NPOM3BOAUTENEM, €70 CTYXO0M nocnenpo-
AaXHOro 06CNyXnBaHMA UK CNELMANTUCTOM C aHaNOTMYHON KBanu-
(hukaunen.

* Ecnn Ha noBepxHOCT 00pa30Banmnch TPELLMHBI, BbiKounTe Npubop
N BbIHbTE BUKY N3 PO3€TKM, uTobObI N3bexatb pucka nopaxeHua
9NEKTPUYECKUM TOKOM.

* Beerga otknioyante npubop OT 9NEKTPOCeTH, ecin OH ocTaetea bes
MPUCMOTPa, a Takxe nepen cbopkon, pasbopkor nnm YMCTKON.

* lllHyp nuTaHuA cneayeT perynapHo ocMaTpuBaTh Ha NpeaMeTt
MOBPEXAEHWNIA, €CNN LWHYP MOBPEXAEH, NpUbOP UCMOb30BaTh
Heb3A.

* He cTaBbTe Ha BapOUHYIO NaHeNb KYXOHHYIO YTBapb, KPbILLKY
KacTpIonb, HOXM 1 Apyrue MetTannnyeckue npeamersl. Takme npesa-
METbl MOTYT CU/IbHO HarpeTbCaA Npu BKAOYEHUN Npnbopa.

* He npmkacantecb K ropAYen NOBEPXHOCTU KEPAMUYECKNX KOH(POPOK.
MHoykumoHHaa BapouHaa naHenb cama no cebe He Bblaenaer renna
B npouecce npurotopneHna nuwm. OgHako Temneparypa nocyasbl
HarpeBaer KOH(POpPKY.

* [laHHbI NpbOp NpeaHasHayeH AnAa NCcnonb3oBaHUA B AOMALLHUX
YC/TOBMAX U aHANOTUYHbIX YCIOBMAX, TAKNX Kak:

KyxoHHbI€ 30HbI A1 NnepcoHana B MarasuHax, oucax v opyrux
KOMMEPUYECKNX MNOMELLEHNAX;

®epmepckue ooma;

[MocTtoAanbUaMK rOCTUHWL, MOTENIEN U OPYTUX XUMbIX NOMELWEHNN;
B naHcmoHatax n roctmHuuax.

* [Ipnbop He npefHa3HayeH OaAa YMCTO KOMMEPUYECKOro MCnonb30Ba-
HUA.
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lNepen ncnonb3oBaHnem

BHumatenbHO npounTtaite MHCTPYKLMIO NO 3Kcnayataunu. B Hel conepxuntea BaxHas nHdopmauma ob
ucnone3oBaHnK, besonacHocTn 1 obenyxusaHnmn npubopa. Ee cnenyer xpaHuTb B HaAeXHOM MecTe 1
nepeaaBatb BCEM MOCNEAYIOLLMM MOMb30BATENAM.

Mpubop MOXHO MCMNONL30BaTh TOMBKO MO Ha3HAUEHWIO B COOTBETCTBIM C JAHHOM UHCTPYKLUMENA NO
akennyataumu. Mpu skennyataumm Heobxonmmo cobniofate Mepbl NPeLOCTOPOXHOCTU.

MononHutensHana uHpopmauma no 6esonacHoctu

= JliopAm € NOBBIWEHHOW 3MEKTPOYYBCTBUTENILHOCTBIO HE ClIeyeT HAXOANTLCA B HEMOCPEACTBEHHON
6nu3octn o1 npnbopa fonblue, Yem 310 Heobxoanmo.
* Jluua, ncnons3yiowwme KapaMoOCTUMYNATOPbI AN MEANLIMHCKUE HACOChl M HE YBEPEHHBIE B TOM, UTO
ucnonb3oBaHue npubopa He3BpeaHO AN1A HUX, AOMKHBI MPOKOHCYNLTUPOBATLCA CO CBOMM BPAUOM.
. Buumanue! Mpubop Henb3a ucnonb3oBath Ha METaNNIMYECKON NOACTABKE, TaK KakK OHa
MOXXET CUJIbHO HarpeTbes.
= Urobbl obecrneuntsb Hagnexatlyto BeHTUAALMIO Npubopa, ybeantecs, YTo OH HaXOAMTCA Ha paccToA-
HUK He MeHee 10 M OT ApyruX NPEeLMETOB UK CTEH.
= XononHbIN BO3AYX MOCTYMaeT Yepes HWUXHIo YacTb npubopa. He 3akpbiBaite n He bnokupyite
otBepcTua npubopa.
= Pacnonoxwte nocyay no LEHTPY BapoyuHoii naHenu. Takum obpa3om, AHO KacTpIONW B 3HAUMTENBHON
CTEeNeHN 3KpaHupyeT 371eKTPOMarHuTHoe none.
= He cHumaiite ¢ npubopa HUKaKNX KPbILLEK.
= He craBbTe nycTyio nocyay Ha BKIIOYEHHYIO BapOUHYIO NaHenb. Harpes nycron kactpionn npuBoamT K
cpabartblBaHMIO 3aLUMTLI OT NEPErpesa.
= He HarpeBaiite repmetnuHble 6anku. CyliecTsyer onacHocTb B3pbiBal
= [pubop cneayer noaknioyath TOALKO K 3a3€MMEHHbIM PO3€TKaM, YCTaHOB/IEHHbIM B COOTBETCTBUM C
Hopmamu. Kabenb nutaHusa u Bunka LOMKHbI ObITb CyXumm.
= CoeanHutensHblil kKabenb He AOMKEH COMPKKAcaTbCA C FOPAYMMI YacTAMK npubopa.
= HemeaneHHo npekpaTtuTe Ucnonb30BaHne npubopa u/unu BbIHLTE CETEBYIO BUNKY U3 PO3ETKU, €CIN:
[Mpnbop unwn ceteBoin kabenb NOBPEXAEHSI;
Bbl nopo3peBaete Hanuume aedekta nocne nafeHuna npubopa uan nocne aHanormyHoro
MHUMACHTA.
B 310M cnyyae obpatutecs ¢ npubOpoM B PEMOHT.
= He npukacaiitech K NOBEPXHOCTM KepaMUUeckmx MauT, noka OHu elle ropaune (Ha gucnnee otobpa-
xaetea H).
* He ocrasnaiite npubop 6e3 npucmortpa.
= BolTawure cetesyio BUKY
Ecnn npubop HeucnpaseH BO BpemMA UCMONb30BaHMA;
[epen unctkoli u yxonom;
Mocne ncnons3oBaHms.
= He norpyxaite npubop B BOAY ANA OUMCTKU.
* Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTY 3a yLuepb, NPUUMHEHHBI B pe3ynbrate HenmpaBUIbHOTO NCMNoNb30Ba-
HUA, HENPaBUMbHOI IKCMAYyaTaLMK MW HEHAANEeXaLero pemMoHTa. lapaHTMitHbIe NPeTeH3UN B TaK1x
Cryyanx Takxe He NpUHUMAIOTCA.

130

Ucnonb3oBaHue

MHAayKuMoHHaA nnnta NnpedHasHauyeHa Ana pasorpesa, Bapku 1 kapku NpPOAYyKTOB M MOXET UCMOMb30-
BaTbCA TOMbKO B NomeleHnn. OHa npenHasHaueHa ToNbKo AnA AOMaLlHero ncrnons3osaHua. Micnons3sye-
Mas nocyaa A0MKHa ObiTb NPUrofHa AnA MHAYKLMOHHBIX MIINT.

[InAa MHAYKUMOHHBIX BapOUHbIX NaHeneit Tpebyerca cneunansHas nocyna.

Monxopawan nocyna

= T[locyna ¢ peppomMarHUTHEIM THOM

= Hepxasewowas crasb (C Xene3HbiM CepaeYHMKOM B OCHOBaHWUM), UyryH
* SManupoBaHHbIE CKOBOPOAbI C MAarHUTHLIM AHOM

= PekomeHayembin auametp nocyabl: o1 180 Mm oo 280 Mm

= Makc. Bec 6 kr (kacTpions 1 conepxmmoe)

HenpurogHaa nocyna

= Kepamuueckue KacTpionu, XapornpoyHoe CTekno

= MepnHas, anloMuHWeBan UM apyras HemeTannuyeckas nocyaa

= locyna ¢ HOXKamu

= KoHTenHepbl ¢ N30THYTbIM THOM

= KoHTelHepbl N3 HepxaBseloLLeit cTanu 6e3 MarHUTHOro cepaeyHnka
* KoHtelHepsl 63 nnockoro axHa

Mposenute cBoii coberBeHHbIN TecT!

Bbl MOXeTe nerko npoBepuTb NPUrOAHOCTL NOCYbl CAMOCTOATENLHO:

Mpunoxute MarHuT K AHy KacTpionu. Ecnu Bo3HMKAET CunbHOE MarHNTHOE NPUTAXEHME, 3HAaUNT, nocyna
noaxoaut. iuaykunoHHas BapouHaa naHenb pabotaer Tonbko ¢ noaxopaen nocynon. Mpubop pac-
MO3HaeT, ec/iM Nocyaa He NoaxoauT, 1 Beaet ceba Tak, kak byaro Ha koHdopke HeT nocyasl: BapouHas
naHesb He BKIoUaeTca.

dyHkumMn

CeHcopHan naHenb ynpasnenus (3)

[1BoHaA MHOYKUMOHHAA BapoyHaa naHenb umeet aAee KoHhopkn. C NOMOLLbIO 1BYX CEHCOPHbIX NaHe-
neii ynpasneus (3) Bbl MoxeTe HacTponTb 06€ KOH(POPKM HE3aBUCMMO YT OT Apyra.

OyHKLNN NHOYKLUMOHHON BapOUHOIA NaHeNn akTMBMPYIOTCA HaxaTUeM Ha COOTBETCTBYIOLLNE KHOMKN C
cumBonamu. [aHenb ynpaeneHns pearupyer Ha nerkue npukocHoBeHua 6e3 HeobxoaMMOoCTH HaxuMaTb
Ha Hee. [Ina npaBunbHON paboTbl NaHenb ynpaBneHna AonxHa bbiTb uncton u cyxon. Mpu aktneauum
(yHKLMM, HanpumMep, nocne BKoYeHnA Npubopa, COOTBETCTBYIOLLNIA CBETOAMOA 3aropaeTca KpacHbIM
LIBETOM.
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[ucnneii (9) Mpamoit Beibop nporpamm (8)

Pacnpenenenne
motuHoctu (12)

Bkntouenue/Bbiknouerme (5)

YcraHoska Taiimepa (10)

Hactpoiika yposHs mouHoctm (7)
YcranoBka ypoBHei mowHoctn (7)

Mpubop nmeeT BoceMb YPOBHEN MOLLHOCTH, KOTOPLIE YCTaHaBMNBAIOTCA 1
M3MEHAIOTCA HEMOCPEACTBEHHO C MOMOLLbIO PEryNIATOPa YPOBHA MOLHOCTY 1
oTobpaxatoTeA COOTBETCTBYIOLLMMU KpacHbIMU cBeToanoaamu. Ecnn Bbl kocHetech
Kakoi-n1nbo nMo3nuLmMmM Ha perynatope ypoBHA MoluHocT, byneT BuibpaH cooTBeT-
CTBYIOLLNIT ypoBeHb. [1py 3TOM 3aropatoTca Bee CBETOANOLbI, HAUNHAA € Camoro
HUXHEro ypoBH#A (cnesa) n 3akaHumnBasn BeibGpaHHbLIM ypoBHEM. Bbi Takke moxere
M3MEHNTb BbIOPAHHBI YPOBEHb MOLWHOCTY, MPOBEAA NanbLEM cleBa Hanpaso Unu
CrpaBa HaneBo Mo perynatopy ypoBHA MOLIHOCTM.

Nucnnen (9)

[na otobpaxeHus Tanmepa. Taimep MoxHo cOpocuts B N0OON MOMEHT € MOMO-
b0 KHOMOK + 1 = (10).

YcraHoska Taiimepa (10)

Hacrpoiika Talimepa ocyiecTsiaercs ¢ noMoulbio KHomnok + 1 = (10). Ecin Haxats
Ha OfIHY 13 KHOMOK, BpeMA 13MeHuTca Ha 1 MuHyTy. Ecnu HaxaTb 1 yaepxusats
OfHY U3 KHOMOK B TEYEHNE ASIUTENBHOTO BPEMEHN, BpEMA OyaeT U3MeHATbCA
nocteneHHo ¢ waroMm 10 MuHyT. TaliMep MOXHO YCTaHOBWTb Ha 3HaueHue o1 0:01
A0 9:59, HEMOCPEACTBEHHO MCNOSb3yA 8 YPOBHEN MOLLHOCTM (7), bes Bbibopa
nporpammbl. TaiMep MOXHO U3MEHUTb B NI0OOE BpEMA C MOMOLLbIO (YHKLNIA
nporpammel 1 8 yposHei mouHocty (7).

®ynxmmg Power-Sharing (12)
9\_/@ ®yHkuua Power-Sharing obecneunsaer onTrmManbHoOe NCMONb30BaHUE BCE MEKO-

werica MowHoctu. Ecnn obe koHdopku paboTaloT 04HOBPEMEHHO, OHWN COBMECTHO
MCMOMb3YIT HACTPOIKM MOLLHOCTM ¢ nomollbio dyHkumm Power-Sharing. Kak
TONbKO yHKUMA Power-Sharing aktueupyetca, oHa oTobpaxaetca KpacHbIM
CBETOVOAOM.
Mpumeuanue: Ecnu onHa koHhopka paboTaeT Ha ypOBHE MOLHOCTK 7-8, MaKcu-
MasnbHbIA YPOBEHb MOLHOCTY [11A APYrON - YPOBEHb MOLWHOCTYA 5
ONA OPYToil - YPOBEHb MOLLHOCTM 5.

132

Mpamoi ebibop nporpamm (8)

Bbibop nporpamMmMbl OCYLLECTBAAGTCA HAaXaTUEM Ha COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY € CMBOMOM. Ecnu Bbl
XOTUTE U3MEHNTb MPOrPaMMy BO BpeMs paboTbl BAPOUHON NAaHENU, MPOCTO HAXMUTE W yOepPXMBAATE
COOTBETCTBYIOLLYIO CHMBOJIbHYIO KHOMKY B TeUEHWE LIeN0ii CeKyHbI.

Mpubnusn- PO L MpousBopu- |Tanmep
MOLLHOCTH
KHonka |®yHkuuna TENIbHO. TENIbHOCTb Perynupye-
o Mpenycra- o &
Temn.°C*) . |Perynupyembii |Mblit
HOBJIEHHbIN
Moporpes lMoanepxwsalite Mpnbnunsn- 2 1-3 10-120 MUH.
ﬁ Temneparypy 6nioa npu nogaue| TenbHO 60
Ha cTon
m Moporperb Monoko, pacro- Mpubnusn- 2 1-2 1-30 MUH.
nUTbL HanpuMep, WoKonaa T€nbHO 50
_léj_ Kunatute BapwuTb B ropauyen Mpnbnusn- 3 1-4 10-120 MuH.
BOAE HUXE TOUKN K1NeHna Te/1bHO 85
E’ll‘p Bapka/npurotoBneHue Ha Mpnbnusn- 6 2-8 1-120 MuHyT.
j&) napy TenbHO 95
1 Xaputs buictpoe obxapua- | Mpubnusn- 7 4-8 1-30 MuH.
= HMEe MACa UIN PbiDbl TenLHO 200
YBenuuutb = bbiCTpbiit Mpubnusn- 8 Her 1-5 MUH.
— Harpes bonblunx 0b6bemos 0o | TenbHO 230
= MaKCMManbHoOI TemMnepatypbi,
Hanpumep

Mpumeuanne: Mpu Beibope nporpamm npamoro seibopa (8) (3a ucknioueHnem Booster) yposHN MowHO-
¢t (7) MoryT 6biTb NOBbILWEHbI UAN NMOHUXEHBI 41 6onee HLICTPOro UM MEANEHHOTO pa3orpesa.

B 3aBucrmocTu o1 BeIOpaHHO NporpamMmMbl, HaCTPONKM TalMepa, NPefonpeneneHHbIe Ana hyHKLUMI
NPOrpaMmMbl, MOXHO N3MEHNTb C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 = (10).

Buumanue: Heobxoanmo ybenutsea, uto ana nporpamm "Xapka"” n "bycrep " ncnons3syiorca macna u
XUPBI, TPUFOLHbIE ANA UCMOML30BAHNA NPU BbICOKMX TEMMNEpaTypax.

*) Temnepatypa pa30rperbix NpoayKToB MOXET OTNIMYATLCA OT yKa3aHHOM 3[ech, Tak Kak OHa 3aBUCHT,
MOMWUMO Mpouux hakTopoB, OT UCMOMb3yeMON NOCyabl.

Mopapok pabotbl

MHAyKUMOHHaA BapouHas naHenb uMeeT 3 pasnnuHblie hyHKLUN:

= lcnonb3oBaHue ypoBHen MouHocT 1-8 6e3 dyHKkumm Tanmepa
= lcnonb3oBaHue ypoBHeit MolHocTh 1-8 ¢ dhyHKUMeN Talimepa
= llcnons3oBaHue nporpamm npamoro Bbibopa (8)

WUcnonb3oBaHue yposHeii MowHoctu (7) 6e3 dyHkuuu Taiimepa
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[elictBne

CeHcopHasa KHOMKa

[ucnnen

Monkniouute npnbop k cetu. Mpubop Haxoautea B pexume
oXugaHua.

Haxmute KHOMKY BKHIOHCHI/IH/BI:IKHIO‘ICHI/ISI ' I'IpVI60p
HaxoamTca B PEXMME rOTOBHOCTU K paﬁoTe

b

YcTaHoBMTE CKOBOPOAY Ha BapOUHYIO MOBEPXHOCTb.

YcTaHOBWTE XeNnaeMblil ypoBeHb MOLLHOCTY 1-8. — T
Haxmure kHonky Crapr/May3a. Haunnaerca npouecc start
MPUroTOBNEHNA. pause

Ha aucnnee otobpaxaerca cumson "Mpubop B pabore”

[elictBne CeHcopHaa KHOMKa [ucnnen
Mpu Heobxoanmoctn HaxmuTe kHonky "Crapt/May3a™ ewe
. t t r'-r i-
pas: star [N
- [Ipouecc npurotoBneHUaA 1 TakiMep NPUOCTAHOBMEHbI pause start
- Cumson "lMpubop ncnons3yerea” ncuesaer pause
- Muraer nnaunkarop "Crapr/May3a start _ _
- Haxwmute Ha kHonky "Crapt/ay3a"”, utobsl B0306HOBUTH pause = [{59

npouecc nNpurotosneHna n TaI;IMCp

Mo ncreueHnn 3apaHHoro Taiimepom BpemeHu npubop asro-
MaTUYeCkn NepeknioyaeTca B PeXMM roToBHOCTM K paborte.

[Tpu HeobxoomMoOCTY OTPerynupyiite ypoBeHb MOLLHOCTH,
Hanpumep, Npu SOCTUXEHUN TeMNePaTyphl KUNEHUS.

e

Mpu Heobxoanmoctn HaxmuTe kHonky "Crapt/May3a” ewe
pas:

- [lpouecc npurotoBneHna NPUOCTaHOBNEH

- Cumson "Mpubop nenone3yerca” ncuesaer

- Muraer nnaukarop "Crapr/laysa

- Haxmure Ha knonky "Crapt/lay3a" , utobbl B0306HOBUTL
rnpoLecc NpuroToBneHua

start
pause

start
pause

start
pause

Yepes onHy MuHYTY npubop aBToMaTnyeckn nepexknounTes
B PEXMM OXMpaHuA. B kauectBe anbTepHaTMBbI HAXMUTE
KHOTKY BK/TIOUEHUA/BBIKIIOUEHUS.

MpumeyaHue: BeHtunatop pabotaer B TeU€HNE HECKOMbKMX
CeKYHLI.

BbiHbTE BUNKY U3 PO3ETKN.

Bbiknioumnte BapouHyio naHenb, ABaxabl HAXaB Ha KHOMKY
BK/TIOUEHUSA/BBIKITIOUEHUS.

MpumeyaHue: BeHtunatop pabotaer B TeU€HNE HECKOMbKMX
CeKYH[I.

O

Mpumeuanune: Ecnn nHAYKUMOHHAA BapoOYHAA NaHeNb HAXOANTCA B PeXMME Nay3bl, OHa aBTOMATUYECKU
nepekoyaeTca B pexnm oxuaaHna uepes 10 MUHYT, €CK MaHenb YNpaBneHua He UCMOmb3yeTcs.

WUcnonb3oBaHue nporpamm npamoro Beibopa (8)

BbiHbTe BUIKY U3 PO3ETKU.

Mpumeuanue: Ecnn nHAYKUMOHHAA BapOYHAA NaHeNb HAXOANTCA B PEXMME Nay3bl, OHA aBTOMATUYECKU
MepekioYaeTca B pexnm oxuaaHna uepes 10 MUHYT, €CNK MaHenb YNpaBneHua He UCMomb3yeTcs.

WUcnonb3oBaHue yposHeit mowHoctu (7) ¢ pyHkumeii Taiimepa

elncrene CeHcopHaa KHONKa [ucnnen
Moakniouunte npubop k cetn. Mpnbop HaxoanTca B pexnme .
OXMOAHUA. 3
HaxmuTte KHOMKy BKNoueHus/BbiIknioueHus ; npubop d) e _
HaXo[MTCA B PEXMME rOTOBHOCTW K pabote )
YcraHoBWTE CKOBOPOAY HA KOH(OPKY. -——t=-
Bribepute nporpammy. Hanpumep "Bapka/Maposapka”. _i@r 1‘T|_|“r 30 e e e

—

Mpu HeobxoaMMOCTI OTPErynnpyiiTe ypoBeHb MOLLHOCTH.

" " - — r.Cil

Mpu HeobxoaNMOCTY HACTPOIATE TalMep € NOMOLLbIO + [ - . @ + 059
Haxmure kHonky Crapr/May3a . 3anyckaercsa npouecc npu- start S
rotoefieHna u Tainmep. Ha nucnnee otobpaxaerca cMMBon pause = !_I:':IH
"Mpunbop ncnons3yerca”
Mpu HeobxoammocTu HaxmuTe KHonky "Crapt/Maysa™ eule _
pas: start Bbﬂ
- [Ipouecc npurotoBneHna 1 TakMep NPUOCTaHOBMEHbI pause start
- Cumson "lMpubop ncnons3yerca” ncuesaer pause
- Muraer nnguxarop "Crapr/lay3a start

" " ause = r.C
- Haxmure Ha kHonky "Crapt/May3a” , uto6bl BO306HOBUTL p = o

npouecc nNpurotosneHna n Tal7|MCp

DeiicTBue CeHcopHaa KHOMKa Oucnneit
Moakniouute npubop k cetun. Mpnbop HaxoanTca B pexnme .
OXMOAHUA. 3
Haxmute KHOMKy BKMioueHWA/BbIKNIOUEHUA, Npnbop Haxo- d) .
AMTCA B PEXMME TOTOBHOCTM K paborte. '
YcTaHOBUTE CKOBOPOLY Ha KOHAOPKY. -——i=-
YcTaHOBUTE XenaeMmblii ypoBeHb MoliHocT 1-8. —— i
YcraHoBuTE TaliMeEp C MOMOLLBIO KHOMOK +/-. - n.c
p ¢ nowouw ! O + 0:58

Haxmure kHonky Crapr/May3a . 3anyckaertcs npouecc npu- start n.Co
TOTOBNEHNA W TaiiMep. I:!a aucnnee otobpaxaerca CUMBON pause = =4

Mpubop ncnonbayercs

Mpyn HeobX0AMMOCTU N3MEHUTE YPOBEHb MOLLHOCTH P R
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Mo nereueHnn 3apaHHOTO TaliMepoM BpeMeHn npnbop asTo-
MaTUYeCckn NepeksioyaeTca B PeXUM roToBHOCTU K pabore.

Yepes onHy MuHYTY npubop aBToMaTMyecku nepexnounTes
B PEXMM OXMpaHuA. B kauecTBe anbTepHaTMBbI HaXMUTE
KHOTKY BK/TIOUEHMSA/BBIKIIOUEHUS.

Mpumeuanune: BeHtunatop pabotaer B TeueHne HECKOMbKUX

CeKYH.
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[elictBne

CeHcopHasa KHOMKa [ucnnen

BbiHbTe BUIKY U3 PO3ETKU.

Mpumeuanne: Ecnn nHOyKUMOHHAA BapoUHan NaHeNb HAXOAWTCA B PeXMUME nay3bl, OHa aBTOMaTUUeCKu
MepekioyaeTca B pexnm oxuaaHna uepes 10 MUHYT, €Cnu naHenb YNpaBneHua He UCMnonb3yeTcs.

[ononHutensHbie WHCTPYKUUN MO UCNOJIb30BaHUIO
Bbl MOXETE U3SMEHUTb NAPaAMETPLI MPUTOTOBNEHNA B noboi MOMEHT BO BPEMA rOTOBKN:

/3meHuTe YpoBeHb MOLLHOCTY C MOMOLLbIO PEryfATopa ypoBHA MOLWHOCTY (B npeaenax auanasoHa
3aaHHoli nporpammsl (8). Cm Mporpamma tabnuy).

Otperynupyiite TaiiMep € MOMOLLBIO KHOMKY + 1 - (10) KHONKaMu.

V3amenute nporpammy, Bbibpas apyryto nporpammy. B stom cnyyae Heobxoammo HaxaTb U yAepxu-
BaTb COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY C CUMBO/IOM B TeueHue 1 cekyHabl. 3T0 NpefoTBpallaeT ciyvaiiHyo
CMEHY Nporpammsil.

Uucrka vn yxon

lMepen unctkort Nnpubopa BbIHbTE CETEBYIO BUMKY U3 PO3ETKM.

Cnepure 3a Tem, utobbl B Npubop He nonana Bofa.

Hwukorpa He norpyxarite npubop, kabenb nnu BUNKy B Boay unu nobyto Apyryto X1MaKocTb.

He ncnonb3yitte abpasnsHble nnu conepxallme 6eH3MH YnCTALLME CPEACTBA.

He noaHocute 6nn3ko k npubopy nerkosocnnameHsiowmecs (ropiouune), KUCNOTHbIE MK LWENOUHbIE
maTepuanbl 1 BeLLeCTBa, Tak Kak 3T0 MOXET COKPaTUTL CPOK ciyXObl npubopa, a npu BKIOUEHNN
npnbopa MOXET NPON30MATM BCMbILLIKA NAAMEHU.

[Tpotpute Kepamnueckyio NOBEPXHOCTb BIAXHOW TKAHbIO MW UCMOMb3YNTe MATKNIA HeabpasnBHbIi
MBbIfIbHBIA PacTBOP.

[MpoTpuTe Kopnye 1 NaHenb yNpaBneHna BNaXHO TKaHbIO UMY UCMONbL3YIATE MATKOE uncTALLee
CpeLncTBo.

[onHocTbio BbICyWwMTE NPMOOP Nepen cneayoLwmum NCnonb30BaHEM.
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Nudopmauna ana 6bIToBbIX
9NEKTPUUECKNUX BAPOUHbIX MaHenen

Cumson 3HaueHune Eaunuua
MpneHtndmkauma monenu 04 1532 XXXX
BuiToBan
. InekTpuueckas
Tun BapoyHoI naHenu —_ —_
BapouHan
naHens
Konunuectso BapouHbix nosepxHocreii n/ 9
UMK 30H
TexHonorna Harpesa (MHOYKUNOHHbIE
BAapOYHbIE 30HbI U BAPOUHbIE MOBEPXHOCTH, VHayKunoHHbIE
13nyyaloLine BapouHble 30HbI, CMIOWHbIE BapOUHbIE 30HbI
naHenu)
[na HeKkpyrbIX BapOUHbIX 30H UK L 26 cm
YUacTKOB: A/INHA U LWMPKUHA NONE3HON
nnowaan noBePXHOCT HA BaPOUHYIO 30HY
VAN YYACTOK C 9MEKTPUUECKUM HarpeBoM, Br 21 cm
OKpyrneHHble Ao bnnxaniwumx 5 mm
Jleas BapouHan
naHenb EC
179.4 Bru/kr
JneKTpuyeckas
Bapka
[Totpebnerune sHeprum Ha BapouHyto 30Hy
WIW NAOLWA/L PACCUMTLIBAETCA Ha KT Mpasan
BapouHas
nauens EC 184,7 Bru/kr
JneKTpuyeckan
Bapka
EC
Pacxon sHeprun Ha BapoyHylo NaHenb, InekTpuueckan
A SHeprV po4Hy p 182,1 Bru/kr
PaCCUMTaHHbIN Ha K& BapoyHan
naHesb

STanoHHbLIA METO UCNbITAHNA

(EU) 66/2014 EN 60350-2
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Owwnbkn

Mpobnema: Mpuunna: PeweHue:
Mpnbop He pabortaer. CeteBan BuUka He noaknioyeHa Kk |Berabte ceteByio BUNKY B
po3etke. pO3eTKY.

[Tprbop HEBO3MOXHO 3amycTuTs,
OH W3[1aeT 3ByKOBOW CUTHanN, a Ha
nucnnee otobpaxaerca coobuie-
Hue 06 ownbke "EQ".

Ha BapouHoW naHenn HeT unu Het
noaxoasllen nocymnbl.

Hukorna He none3yiteck npubo-
pom 6e3 nocynbl. icnons3yiite
TONLKO Ty nocyAy, kotopas
MOAXOAUT 1A UCMONb30BaHNA

C MHAYKUMOHHBIMU BaPOUHBIMU
nanenamu. Cnenyite MHCTPYK-
umamM no besonacHocTn ana
Ballen nocyasl.

[Tpnbop BIKNIOUMNCA BO BpEMA
paborbl.

[Tpnbop cnnwkom cunbHO
Harpenca.

YcraHoBNeHHOE BpEMA UCTEKNO,
1 npnbop 3aBepLnn npouece
Harpesa.

BbiHbTE BUKY N3 PO3ETKM W NpU
HeobxoanmMocTy npouncTuTe
BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUA.
[avite npubopy ocThITb.

Ecnu rotoBaweecs bniono Heno-
CTaTOYHO ropavee, yBenuuste
BPEMA NPUrOTOBNEHMA.

Ha nucnnee otobpaxaercsa coob-
weHwne o6 ownbke "EO1/E02".

Cpabotana ¢yHKUMA 3aWKNTLI OT
MOBbILIEHHOTO/MIOHMXEHHOTO
HaMpAXeHWA.

Obecneubte Hagnexatlee snek-
TponutaHue npubopa.

Ha nucnnee otobpaxaertca
coobuieHne 06 ownbke "E03/
E04/E05".

Cpabotan mexaHW3M 3aluThl oT
neperpesa.

Beikntouute npubop, octyaute
€ro, OTK/II0UNTE OT CETU U CHOBA
BK/tOUUTE.

WHpmukatopHaa namnouka
KHOMKM BK/TIOUEHUA/BBIKIIOUEHNA
roput, Ho npnbop He Harpesa-
ercA.

Mpubop Haxoautea B pexnme
0XnaaHua, GyHKUMA Harpesa He
aKTMBMpOBaHa.

Buibepute Tn pabotel, Hanpumep,
paboTy Mo ypoBHIO MOLLHOCTU
UK Mo NporpamMmmam rnpaMoro
BblOOpa.

[Mpunbop Haxoaunca B pexume
OXMOAHWUA W BHIKMTIOUMNICA CaM.

Cpaborana ¢yHkumMA aBTOMaTH-
UeCKoro OTKIUEHNA, TaK Kak
npubop He ncnonb3oBancs.

Bkntounte npubop cHoBga, koraa
3aX0TUTe UM BOCMOMb30BATLCA.
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TexHnueckue gaHHblE

HomuHanbHoe HanpsaxeHue: 220-240 B~ 50-60 'y

[Totpebnaeman MOLWHOCTL:
Knacc 3awutsi: |

3500 Br

TexHuueckan nHdopmauma o pexumax pabotsl B coorsetctBum ¢ MoctaHosneHnem EC 2023/826:

PEXXM

MOTPEB/IEHUE 3HEPTUN (BATT)

NMEPNOA BPEMEHWN (MUHYTbI)

BbiknioueHo

B pexnme oxumaaHuna

PesepBHblit pexum ¢
AOMONHUTENbHOM MHBOpMaLmen

08

CeTeBoli pexum oxmaaHua

c YcrpolictBo otBeyaet Tpebosanmnam EBponencknx anpektnes

2014/35/EU, 2014/30/EU n 2009/125/EU.

3awmnTum okpyxarouyio cpeny

E SawmTa okpyxaioweii cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!

®  [aHHbllt npnbop COAEPXNT LIEHHbIE MaTepuansl, KOTOpbIe
MOXHO nepepaboTaTb 1CNONbL30BaTh NOBTOPHO.

2 Cpaitte npubop B MECTHBIN LIEHTP YTUIU3ALMU OTXOOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Bruksanvisning
Dubbel induktionshall

Komponenter
1 Induktionshall
2 Ventilation
3 Touch-knappar
4 Kontakt

Touch-knappar
5 Pa-fav-knapp
6 Start/paus-knapp
7 Reglering av effekt
8 Direktvalsprogram
9 Display
10 Instdllning av timer
11 LED
12 Power-Sharing

& Viktiga sakerhetsanvisningar

* Produkten far endast anvandas av barn Gver 8 dr, eller av personer med
nedsatt fysisk, psykisk eller sensorisk formaga eller som saknar erforderliga
kunskaper eller erfarenhet, om dessa personer forst fatt instruktioner om hur
man anvander produkten pa ett sdkert satt och forstar de risker som finns.

* Hall barn under stindig uppsikt och forvissa dig om att de under inga
omstandigheter leker med apparaten.

* Rengdring och underhall far inte utforas av barn, sdvida de inte dvervakas
och ar dver 8 ar.

* Apparaten och anslutningskabeln ska hallas borta fran barn som &r yngre
an 8 ar.

* Apparaten far inte anvdndas via extern timer eller fjarrkontroll.

&' Obs! Risk for briinnskador: Yttemperaturen kan bli mycket hdg.

Aven efter att apparaten stingts av ar ytorna varma i ytterligare en
stund.

* Apparaten ar endast avsedd att anvandas inomhus for hushallsindamal.

* Om sladden skulle skadas ska den bytas ut genom tillverkarens centrala
kundtjanst eller en person som tillverkaren har godkant.

* Om glaskeramikplattans yta har skadats - stang av apparaten och dra ut
stickkontakten ur eluttaget for att minska risken for elstot.

* Dra alltid ur kontakten fran vigguttaget om apparaten ldmnas utan
uppsikt samt vid montering, demontering och rengéring.
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* Stromkabeln maste undersokas regelbundet for att upptacka eventuella
tecken pa skador. Om stromkabeln ar skadad far apparaten inte anvandas.

* L4gg inga koksredskap, stekpanne- eller grytlock, knivar eller andra
metallforemal pa plattan. Nar apparaten satts pa kan sddana foremal bli
mycket varma.

* Ta inte pa den varma keramiska ytan. Sjalva induktionshallen utvecklar
ingen varme under kokningen. Kokkarlets temperatur gor daremot att
kokplatsen blir varm.

* Apparaten ar avsedd att anvdndas i hushall och liknande tillimpningar som:

kok for personal i butiker, kontor och pa andra arbetsplatser
- jord- och lantbruksmiljo
hotell, motell och liknande anldggningar
bed & breakfast.
* Apparaten ar inte avsedd att anvandas i rent kommersiellt syfte.

Fore anvindning

Las bruksanvisningen noga. Den innehaller viktig information om anvandning, sdkerhet och skdotsel
av apparaten. Forvara bruksanvisningen pa ett sakert stille s att du vid behov kan ge den till nasta
person som ska anvanda den.

Apparaten far anvéndas endast for det &ndamal som beskrivs i den hér bruksanvisningen. Folj sdker-
hetsanvisningarna for hur apparaten ska anvandas.

Ytterligare sidkerhetsinformation

= Personer med el6verkanslighet ska inte uppehalla sig langre dn nodvindigt i apparatens omedel-
bara nérhet.

= Personer med pacemaker eller implanterad lakemedelspump ska kontakta sin ldkare om de ar
osakra pa om de kan anvanda apparaten.

- Varning! Apparaten far inte anviindas pa ett underlag av metall, eftersom det kan bli

mycket varmt.

= For att garantera god ventilation ar det viktigt att Iamna minst 10 centimeters mellanrum mellan
apparaten och andra foremal eller viaggar.

= Luften for kylning sugs in frdn apparatens undersida. Inga dppningar pa apparaten far tackas dver
eller blockeras.

= Placera inga magnetiserbara foremal, som kreditkort och enheter for datalagring, pa apparaten
eller i dess omedelbara narhet.

= Stéll kokkarlet mitt pa plattan. Kastrullens botten skdrmar da av det elektromagnetiska filtet sa
mycket som mojligt.

= Tainte bort ndgra skydd pa apparaten.

= Stdll inte tomma kokkarl pd plattan om apparaten ar pd. Om ett tomt kokkarl varms upp, léser
overhettningsskyddet ut.
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= Vidrm inte upp slutna burkar. Explosionsrisk foreligger!
= Apparaten far endast anslutas till ett korrekt installerat, jordat vigguttag. Sladd och kontakt maste
vara torra.
= Anslutningssladden far inte komma i kontakt med heta komponenter.
= Om foljande skulle intraffa, ska du inte anvdnda apparaten och genast dra ur kontakten:
Apparaten eller stromkabeln ar skadad.
Om du misstanker att apparaten kan ha tagit skada pa grund av att den fallit i golvet eller
liknande.
| sa fall ska apparaten lamnas in for reparation.
= Tainte pa den keramiska ytan sa lange den ar varm (H visas pa displayen).
= Apparaten far endast anvandas under uppsikt.
= Dra ur kontakten:
om det vid anvéndning skulle uppsta problem
fore varje rengoringstillfalle
efter anvandning.
= Sénk inte ned apparaten i vatten for att rengdra den.
* | hdndelse av missbruk, felaktig anvandning eller reparation tas inget ansvar for eventuella skador.
Om skador skulle uppsté i sddana fall omfattas dessa inte av tillverkarens produktgaranti.

Anvindning

Induktionshéllen &r till for att vdrma, koka och steka livsmedel och far bara anvandas i slutna rum.
Den &r bara avsedd att anvdndas i hushall. Kokkérl som anvénds till apparaten maste vara avsedda for
induktionshallar.

Induktionshallar kraver speciella kokkarl.

Kokkérl som passar

= kokkarl med ferromagnetisk botten

= rostfritt stdl (med en kirna av jirn i botten), gjutjarn
= emaljerade stekpannor med magnetisk botten

= kokkéarl med en diameter pa 180 till 280 mm

= kokkirlet med innehall far maximalt vdga 6 kg

Kokkarl som inte passar

= keramikgrytor, virmebestandigt glas

* kokkarl av koppar, aluminium eller andra icke-metalliska kérl
= kokkarl med fotter

= behallare med vdlvd botten

= karl av rostfritt stal utan en magnetisk kirna av jarn

= kérl som inte har en plan botten

Prova sjalv!

Det ar latt att testa sjalv om kokkarlen passar:

Hall en magnet mot grytans botten. Om de dras starkt mot varandra passar kokkérlet. Induktionshillen
fungerar bara med speciellt avsedda kokkarl. Den kdnner av om fel kokkérl anvands och reagerar da
som om det inte stod ndgot karl pd hillen: Plattan satts inte pa.
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Funktioner

Touch-knappar (3)

Den dubbla induktionshallen har tva plattor. Med hjalp av de bada touch-knapparna (3) kan du stilla
in plattorna var for sig.

Induktionsplattornas funktioner aktiveras genom att du satter fingret pd motsvarande symbolknapp.
Touch-knapparna reagerar pa berdring utan tryck. Knapparna maste vara rena och torra. Nar en
funktion aktiveras (t.ex. nar hallen sitts pa), blir motsvarande LED-lampa réd.

Display (9) Direktwahlprogramme (8)

Power-Sharing (12)

Timer einstellen (10) Ein/Aus (5)
Leistungsstufen einstellen (7)

ceeccoce Instillning av effekt (7)

Apparaten har atta effektnivaer (100 W till 2 100 W), som stlls in och dndras
direkt med reglaget. Motsvarande LED-lampa lyser d& rod. Vilj effekt genom

att sdtta fingret pd dnskad effekt pa reglaget. D& lyser alla LED-lampor fran den
understa (vdnstra) till den valda effekten. Du kan ocksa stélla in eller dndra effekt
genom att glida med fingret dver reglaget fran vanster till hoger eller tvartom.

Display (9)
For att visa timern. Denna kan ndr som helst dndras med hjélp knapparna + och -.

Instéllning av timern (10)

|
©C)
+

Timern stélls in med knapparna + och —. Om du tar pa en av de bada knapparna
andras tiden med en minut. Om du tar pa knappen ldngre dndras tiden kontinuer-
ligt i steg om 10 minuter.

Timern kan stéllas in mellan 0:01 och 9:59 h vid direkt anvindning av de atta
effektnivaerna (utan programval).

Vid anvéndning av programfunktionerna kan timern och de atta effektnivaerna
nér som helst andras.

7\ Power-Sharing (12)
=< Funktionen Power-Sharing ser till att den totala effekten utnyttjas optimalt.

Nér bada plattorna anvinds samtidigt delar de pa effekten via funktionen
Power-Sharing. Den roda lampan lyser ndr funktionen Power-Sharing ar aktiv.
OBS: Nar plattan &r instélld pé effekt 7-8 kan den andra maximalt vara instélld
pa 5.
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Direktvalsprogram (8)

Du viljer program genom att ta pa symbolknappen for programmet i fraga. Om du vill byta program

medan du anvinder hillen tar du pd motsvarande symbolknapp under en sekund.

Kna Funktion (G & A UGG ;rllrsr;;:l;in s-
pp Temp.°C*) forinstalld instéllningsbar bar 9
Varmhallning Gor att Ca. 60 2 1-3 10-120 min
ﬁ maten haller serverings-
temperatur
S Viarma mjolk, smilta Ca. 50 2 1-2 1-30 min
&) t.ex. choklad
SS Sjuda - tillaga i hett Ca. 85 3 1-4 10-120 min
L) vatten under kokpunkten
e Koka/angkoka Ca. 95 6 2-8 1-120 min
Il 9
Uy
1t Bryna - snabbt bryna Ca. 200 7 4-8 1-30 min
= kott och fisk
Boost = snabb upphett- Ca. 230 8 nej 1-5 min
= ning av t.ex. stérre mang-
der vid maxtemperatur

Information: Om du viljer ett direktvalsprogram (férutom boost) kan effekten hojas eller sinkas for

att vdrma maten snabbare eller Idngsammare.

Du kan dndra de forinstallda timertiderna for programmen genom att ta pa knapparna + och —.
Varning: Nar du anvinder programmen Bryna och Boost maste du anvéanda olja och fett som &r

lampliga for hdga temperaturer.

*) Temperaturerna pa de uppviarmda livsmedlen kan skilja sig at eftersom de bland annat beror pa

vilket kokkarl som anvénds.

Anvéndning

Induktionshéllen kan anviandas med tre olika funktioner:

= Anvindning vid effekt 1-8 utan timer
* Anvéndning vid effekt 1-8 med timer
= Anvindning av direktvalsprogram

Anvind effektniva (7) utan timerfunktion

Hantering

Ta pa knappen

Display

Sitt i stickkontakten. Apparaten dr i standbylige.

Ta pa knappen pa/av. Apparaten 4r i beredskapslige.

Stall kokkérlet pa plattan.

Stall in effekt 1-8.

e P —
Ta pa knappen start/paus. Upphettningen pabérjas. start Py
Symbolen "apparaten anvinds” visas pa displayen. pause —
Andra effekten t.ex. nir kokpunkten har natts. P e
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start/paus

Hantering Ta pa knappen Display
Ta igen pa knappen start/paus: start

- kokningen pausas, pause

- symbolen "apparaten anvands" slacks start
- LED-lampan for start/paus blinkar. start pause
- upphettningen aterupptas om du ater trycker pa knappen pause =

Plattan stings av.
Information: Ventilationen gér i ett par sekunder.

O

Dra ur stickproppen.

Information: Om induktionshillen &r i pauslage overgar den automatiskt till standbylage efter 10

minuters inaktivitet.

Anvindning vid effekt (7) med timer

Hantering

Ta pa knappen

Display

Satt i stickkontakten. Apparaten dr i standbylige.

Ta pa knappen pa/av. Apparaten &r i beredskapslige.

Stall kokkérlet pa plattan.

Stall in effekt 1-8.

start/paus.

T Mw a
Stéll in timern med + / -. - @ + BSE‘
Ta pa knappen start/paus. Upphettningen pabdrjas. start = r.co
Symbolen "apparaten anvénds" visas pa displayen. pause = uad
Andra effekt. ettt ——— T
Ta igen pa knappen start/paus: start .- 0
- upphettningen pausas, pause L
- symbolen "apparaten anvands" slacks start
- LED-lampan for start/paus blinkar. start —
- upphettningen aterupptas om du ater trycker pa knappen pause - 559

Nér den forinstéllda timertiden har gatt 6vergar apparaten
automatiskt till beredskapslage.

Efter en minut véxlar apparaten automatiskt till standby-lage.
Information: Flakten gar i ett par sekunder.

Dra ur stickproppen.

Information: Om induktionshallen &r i pauslage dvergdr den automatiskt till standbylage efter 10

minuters inaktivitet.
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Anvindning av direktvalsprogram

Information for elektriska hallar for hushallsbruk

start/paus

Hantering Ta pa knappen Display

Satt i stickkontakten. Apparaten dr i standbylige. H

Ta pa knappen pafav. Apparaten &r i beredskapslige. (D e _

Stall kokkarlet pa plattan. -——i=-

Vilj program, till exempel koka/angkoka. ar W .an

) -L|J- 1 3!_' oo o0

Andra vid behov effekt. et cerery

Timern dndras med knapparna + [ -. - @ + Baq

Ta pa knappen start/paus. Upphettningen paborjas. start = T.CO

Symbolen "apparaten anvinds" visas pa displayen. pause — a4

Ta igen pa knappen start/paus: .

a igen pa knapp Ip start n.cq
kokningen pausas, pause

- symbolen "apparaten anvands” slicks start

- LED-lampan for start/paus blinkar. start F—

- upphettningen aterupptas om du ater trycker pa knappen pause - 559

Nar den forinstéllda timertiden har gatt, 6vergar apparaten
automatiskt till beredskapsldge.

Efter en minut vixlar apparaten automatiskt till standby-lage.
Information: Flikten gar i ett par sekunder.

Dra ur stickproppen.

Information: Om induktionshallen &r i pauslage dvergar den automatiskt till standbylage efter 10

minuters inaktivitet.

Ytterligare anvindningsinformation
Du kan alltid éndra instéllningarna under anvéndning:

= Effekten dndras med effektreglaget (inom ramen for det forinstillda programmet, se tabellen

Program).
= Timern kan @ndras med hjélp av knapparna + och -.

= Du kan dndra program genom att vélja ett annat program. Om du vill gora det maste du ta pa
motsvarande symbolknapp i en sekund. Det férhindrar att du byter program av misstag.

Rengoring och skotsel

Dra ur kontakten innan du rengor apparaten.
= Se till att inget vatten kommer in i apparaten.

= Sénk aldrig ned apparten, sladden eller stickproppen i vatten eller annan vatska.

= Anvind inga rengdringsmedel som &r fratande eller innehaller bensin.

= Anvind inga brinnbara (lattantindliga), sura eller alkaliska material eller mnen i niarheten av
apparaten. Det kan gora att apparatens livslangd forkortas och att det finns risk for explosion nar

apparaten satts pa.

= Torka av den keramiska hillen med en fuktig trasa eller under anvindning med en mild tvalldsning

som inte &r slipande.

= Torka utsidan och touch-knapparna med en fuktig trasa eller anvand ett milt rengdringsmedel.

= Torka av apparaten helt fore nasta anvandningstillfalle.
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Symbol ‘ Virde ‘ Enhet
Identifiering av modell 04 1532 XXXX
- Elektrisk spishall
Typ av spishdll - fir hushallsbruk -
Antal kokzoner och/eller kokomraden —_ 2 —_
Uppvérmr}mgstekryk‘(|ndukt|0nskokzo.ner Induktionskok-
och -omréden, strdlningskokzoner, solida _ _
zoner
plattor)
For icke-cirkuldra kokzoner eller kokom- L 26 cm
raden: langd och bredd pa den anvénd-
bara ytan per eluppvarmd kokzon eller W 21 cm
kokomrade, avrundat till narmaste 5 mm
Vénster spishall
EC 1794 Wh/k
elektrisk mat- ! 9
Energiforbrukning per kokzon eller lagning
kokomrade berdknad per kg Héger spishill
EC
elektrisk mat- 1847 Whkg
lagning
Energiforbrukning for hillen berdknad EC
per kg elektrisk spishall 182.1 Whikg

Referens testmetod

(EU) 66/2014 EN 60350-2
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Funktionsfel

Storning

Orsak

/:\tgéird

Apparaten visar inga
tecken pd att den
fungerar.

Stickkontakten sitter inte i
vagguttaget.

Satt i stickkontakten i vdgguttaget.

Apparaten kan inte anvén-
das, piper och pa displayen
visas felmeddelandet "EQ".

Det finns inget kokkarl pa
plattan, eller ocksa &r karlet
inte anpassat for induk-
tionshallar.

Anvénd aldrig apparaten utan kokkarl.

Anvind bara kokkarl som ar anpassade

for induktionshallar. Las sékerhetsinfor-
mationen pa kokkarlet.

Apparaten stingdes av
under anvandning.

Apparaten har blivit for
varm.

Den instéllda tiden har
gatt, upphettningen har
avbrutits.

Dra ur stickproppen ur viagguttaget och
rengdr vid behov ventilationsspring-
orna. Lat apparaten svalna s att den
nar rumstemperatur.

Om maten inte ar tillrdckligt upphettad
kan du forlanga koktiden.

P4 displayen visas felmed-
delandet "EO1/E02".

Over- eller underspannings-
skyddet har [6st ut.

Anslut apparaten till en ldmplig span-
ningskalla.

Pa displayen visas felmed-
delandet EO3/E04/EQ5.

Overhettningsskyddet har
16st ut.

Stdng av apparaten, dra ur kontakten ur
uttaget och satt i den igen.

Pa-/av-knappens kontroll-
lampa

lyser, men upphettningen
fungerar inte.

Apparaten ar i standbylage
och upphettningsfunktionen
ar inte aktiverad.

Vilj ett anvandningssatt, t.ex. genom
att stélla in effekten eller vélja ett
direktvalsprogram.

Apparaten var i stand-
bylage och har stiangts av
automatiskt.

Den automatiska avstang-
ningen vid inaktivitet har
16st ut.

Satt pa apparaten igen om du vill
anvéanda den.
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Tekniska data

Nominell spanning:
Stromforbrukning:
Skyddsklass:

220-240 V~ 50-60 Hz
3500 W

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE

ENERGIFORBRUKNING (WATT)

TIDSPERIOD (MINUTER)

Fran

Standby

Standby med ytterligare
information

0.8

1

Natverksansluten standby

C E Apparaten féljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

E Var ridd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material som kan &teranvindas eller dtervinnas.

9 Lamna den pa en atervinningsstation eller pd en auktoriserad

serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim kilavuzu
Cift indiiksiyonlu Ocak

Bilesenler

1 indiiksiyonlu ocak

2 Fan

3 Dokunmatik kontrol paneli
4 Fis

Dokunmatik kontrol paneli
5 Acma/Kapama digmesi
6 Baslat/Duraklat digmesi
7 Glig seviyesi kontrolorii
8 Dogrudan se¢me programlari
9 Ekran
10 Zamanlayici diigmesi
1 LED
12 Giic Paylasimi

/N Onemli giivenlik bilgileri

* Cihaz, 8 yasindan buyiik cocuklarin yani sira sinirh fiziksel, duyusal
veya zihinsel yeteneklere sahip kisiler ve deneyimsiz ve/veya bilgisiz
kisiler tarafindan, gézetim altinda olmalari veya cihazin gtivenli bir
sekilde nasil kullanilacagina dair talimatlar almalari ve ortaya c¢ikan
riskleri anlamalari halinde kullanilabilir.

* Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak i¢in gozetim
altinda tutulmalidir.

* Cocuklar, 8 yasindan biiylik olmadiklari ve gozetim altinda olmadik-
lari stirece cihazi temizlememeli veya bakimini yapmamalidir.

* Cihazi ve baglanti kablosunu 8 yasindan kiictik cocuklarin eriseme-
yecegi yerlerde saklayin.

* Cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda ile cahstirilma-
malidir.

* Cihaz sadece ev ici kullanim icin tasarlanmistir.

* Dikkat! Yanma tehlikesi! Erisilebilir ylizeylerin sicakligi ¢cok yuksele-
bilir. Cihaz kapatildiktan sonra da bir siire sicak kalabilir.

* Cihazin elektrik kablosu hasar gorirse, tehlikelerin énlenmesi icin
uretici, satis sonrasi servis veya benzer niteliklere sahip bir kisi tara-
findan degistirilmelidir.

* Ylizey catlamissa, elektrik carpmasi riskini 6nlemek icin cihazi kapa-
tin ve gli¢ kablosunu prizden c¢ekin.
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* G6zetimsiz birakilacaksa ve ayrica monte etmeden, sokmeden veya
temizlemeden once cihazin elektrik baglantisini her zaman kesin.

* Besleme kablosu diizenli olarak hasar belirtilerine karsi kontrol
edilmeli ve kablo hasarliysa cihaz kullanilmamalidir.

* Ocagin Uzerine pisirme kaplari, tencere kapaklari, bicaklar veya
baska metal nesneler koymayin. Cihaz agikken bu tiir nesneler
onemli ol¢lde 1sinabilir.

= Seramik ocak gdzlerinin sicak yiizeyine dokunmayin. indiiksiyonlu
ocagin kendisi pisirme islemi sirasinda herhangi bir isi liretmez.
Ancak pisirme kabinin sicakhgr ocak goziini isitir.

* Bu cihaz evlerde ve benzeri ortamlarda kullaniimak tizere tasarlan-
mistir:

Magazalar, ofisler ve diger ticari ortamlardaki personel mutfak
alanlari;
- Ciftlik evleri;
Oteller, moteller ve diger konut tesislerindeki konuklar tarafin-
dan;
Oda ve kahvalti tesislerinde.
* Cihaz tamamen ticari kullanim icin tasarlanmamistir.
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Kullanmadan once

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun. Cihazin kullanimi, glivenligi ve bakimi hakkinda dnemli bilgiler
icerir. Glivenli bir yerde saklanmali ve sonraki kullanicilara aktariimalidir.

Cihaz, bu kullanim talimatlarina uygun olarak sadece 6ngdriilen amac icin kullanilabilir. Kullanim
sirasinda glivenlik 6nlemlerine uyulmahdir.

Ek giivenlik bilgileri

= Yiiksek elektro-hassasiyeti olan kisiler cihazin yakin cevresinde gerekenden daha uzun siire bulun-
mamalidir.

= Kalp pili veya ila¢ pompasi takili olan ve cihazi kullanmanin kendileri icin zararsiz olup olmadigin-
dan emin olmayan kisiler doktorlariyla konusmalidir.

- Dikkat!
& Cihaz metal bir taban iizerinde calistirrlmamalidir, ¢iinkii metal taban cok isinabilir.
= Cihazin uygun sekilde havalandiriimasini saglamak icin, cihazin diger nesnelerden veya duvarlardan
en az 10 cm uzakta oldugundan emin olun.
= Soguk hava cihazin alt tarafindan iceri cekilir. Cihazin herhangi bir acikhigini kapatmayin veya
engellemeyin.
* Pisirme kabini ocagin lizerine ortalayarak yerlestirin. Bu sekilde, tencerenin tabani elektromanyetik
alani biiylik dlclide perdeler.
= Cihazin kapaklarini ¢ikarmayin.
= Cihaz acikken ocagin lizerine bos bir tencere parcasi koymayin. Bos bir tencerenin isitiimasi asiri
1Isinma korumasinin tetiklenmesine neden olur.
= Kapali teneke kutulari isitmayin. Patlama tehlikesi vardir!
= Cihaz sadece yonetmeliklere uygun olarak monte edilmis toprakh duvar prizlerine baglanmalidir.
Elektrik kablosu ve fis kuru olmalidir.
= Baglanti kablosu sicak cihaz parcalari ile temas etmemelidir.
= Asagidaki durumlarda cihazi kullanmayi birakin ve/veya elektrik fisini derhal prizden cekin:
Cihaz veya sebeke kablosu hasar gérmiisse;
Diisme veya benzeri bir olay sonrasinda cihazin arizali olabileceginden siipheleniyorsaniz.
Bu gibi durumlarda, cihazin tamir edilmesini saglayin.
= Seramik ocak gozlerinin yiizeyine heniiz sicakken dokunmayin (ekranda H gosterilir).
= Cihazi gbzetimsiz birakmayin.
= Elektrik fisini cekin
Cihaz kullanim sirasinda arizalanirsa;
Temizlik ve bakimdan 6nce;
Kullanimdan sonra.
= Cihazi temizlemek icin suya daldirmayin.
= Yanlis kullanim, hatali calistirma veya uygun olmayan onarimlar sonucunda meydana gelen hasarlar
icin hicbir sorumluluk kabul etmiyoruz. Bu tiir durumlarda garanti talepleri de ayni sekilde hari¢
tutulur.
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Kullanim

indiiksiyonlu ocak gida maddelerinin isitilmasi, pisirilmesi ve kizartilmasi icin tasarlanmistir ve sadece
ic mekanlarda kullanilabilir. Sadece ev kullanimi icin tasarlanmistir. Kullanilan pisirme kaplari indiiksi-
yonlu ocaklar icin uygun olmalidir.

indiksiyonlu ocaklar ¢zel pisirme kaplari gerektirir.

Uygun pisirme kaplar

= Ferromanyetik tabanli pisirme kaplari

= Paslanmaz celik (tabanda demir ¢ekirdekli), dokme demir
= Manyetik tabanl emaye kizartma tavalar

= Onerilen pisirme kabi capi: 180 mm ila 280 mm

= Maks. agirlik 6 kg (kap ve icerik)

Uygun olmayan pisirme kaplar

= Seramik kaplar, 1siya dayanikli cam

= Bakir, alliminyum veya diger metalik olmayan pisirme kaplari

* Ayakli pisirme kaplari

= Kavisli tabanl konteynerler

= Manyetik celik ¢ekirdedi olmayan paslanmaz celikten yapiimis konteynerler
= Diiz tabani olmayan konteynerler

Kendi testinizi kendiniz yapin!

Tencerenin uygunlugunu kendiniz de kolayca test edebilirsiniz:

Tencerenin tabaninin yanina bir miknatis tutun. E§er giiclii bir manyetik ¢ekim varsa, tencere uygun-
dur. indiiksiyonlu ocak sadece uygun pisirme kaplari ile galisir. Cihaz, pisirme kabinin uygun olmadigini
algilar ve ocak goziinde pisirme kabi yokmus gibi davranir: Ocak acilmiyor.
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Fonksiyonlar

Dokunmatik kontrol paneli (3)

Cift indiiksiyonlu ocakta iki ocak gozii vardir. iki ocak gdziinii bagimsiz olarak ayarlamak icin iki
dokunmatik kontrol panelini (3) kullanabilirsiniz.

indiiksiyonlu ocagin fonksiyonlari, ilgili sembol diigmelerine dokunarak etkinlestirilir. Kontrol paneli,
basin¢ uygulamaya gerek kalmadan hafifce dokunuldugunda tepki verir. Dogru calismasi icin kontrol
panelinin temiz ve kuru olmasi gerekir. Bir fonksiyon etkinlestirildiginde, 6rnegin cihaz agildiktan sonra
ilgili LED kirmizi renkte yanar.

Ekran (9)

Dogrudan secim programlari (8)

Gii¢ Paylagimi (12)

Zamanlayiciyi ayarla (10) Acik/Kapali (5)

%sewyey ayari (7)
Gii¢ seviyelerini ayarlama (7)

Cihaz, dogrudan gli¢ seviyesi kontroldrii araciligiyla ayarlanan ve degistirilen ve
kirmizi LED'ler aracihgiyla buna uygun olarak goriintlilenen sekiz glic seviyesine
sahiptir. Gli¢ seviyesi kontroldriinde bir konuma dokunursaniz, ilgili seviye segilir.
En dusuk seviyeden (sol) secilen seviyeye kadar tim LED'ler yanar. Parmaginizi gii¢
seviyesi kontroldrii boyunca soldan saga veya sagdan sola kaydirarak da secilen
glic seviyesini degistirebilirsiniz.

Ekran (9)

Zamanlayiciyr gostermek icin. Zamanlayicl + ve - (10) tuslari kullanilarak istenil-
digi zaman sifirlanabilir.

Zamanlayiciyr ayarla (10)

Zamanlayici asagidakiler aracihgiyla ayarlanir + ve - (10) diigme bulunmaktadir.
Diigmelerden birine dokundugunuzda saat 1 dakika degisir. Diigmelerden birine
uzun siuire dokunur ve basarsaniz, saat 10 dakikalik adimlarla kademeli olarak
degistirilir. Zamanlayici, bir program segmeden dogrudan 8 gii¢ seviyesi (7)
kullanilarak 0:01 ile 9:59 arasinda bir degere ayarlanabilir. Zamanlayici, program
fonksiyonlari ve 8 gii¢ seviyesi (7) kullanilarak istenildigi zaman degistirilebilir.
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Gii¢ Paylasimi (12)

Gii¢ Paylasimi fonksiyonu, mevcut toplam giiciin optimum sekilde kullanilmasini
saglar. Her iki ocak gozii ayni anda calistirilirsa, Gii¢ Paylasimi islevi araciligiyla
gtic ayarlarini paylasirlar. Gli¢ Paylasimi fonksiyonu aktif olur olmaz kirmizi LED

ile gosterilir.

Not: Bir ocak gozii 7-8 giic seviyesinde calisiyorsa, maksimum gii¢

digeri icin glic seviyesi 5'tir.

Dogrudan se¢im programlari (8)
Uygun sembol diigmesine dokunarak bir program secilebilir. Ocak calisirken programi degistirmek

isterseniz, ilgili sembol diigmesine dokunup bir saniye boyunca basili tutmaniz yeterlidir.

Diigme Fonksiyon Yaklasik. Gii¢ seviyesi |Performans  |Zamanlayici
Sicaklik.°C*) [On ayar Ayarlanabilir |Ayarlanabilir
s Sicak tutun Yiyecekleri servis |Yaklasik %60 2 1-3 10-120
- sicakliginda tutun dakika.
m Siitii 1sitmak, eritmek o6rne- |Yaklasik %50 2 1-2 1-30 dakika.
gin cikolata
@ Kaynatmak Kaynama noktasi- | Yaklasik %85 3 1-4 10-120
nin altindaki sicak suda pisirin dakika.
@ Pisirme/Buharlama Yaklagik %95 6 2-8 1-120 dakika.
1S Yagda kizartmak Et veya Yaklasik 200 7 4-8 1-30 dakika.
= baligin hizl kizartiimasi
Giiclendirme = Biiyiik mik- | Yaklasik 230 8 Hayir 1-5 dakika.
- tarlarin maksimum sicakliga
= hizh bir sekilde 1sitilmas,
ornegin

Not: Dogrudan se¢meli programlar (8) secilerek (Booster harig), daha hizli veya daha yavas isinma elde
etmek icin gii¢ seviyeleri (7) ytikseltilebilir veya dustirilebilir.
Hangi programin secildigine bagli olarak, program fonksiyonlari icin dnceden tanimlanmis olan zaman-
layici ayarlari + ve - (10) diigmeleri kullanilarak degistirilebilir.
Dikkat: Fry ve Booster programlari icin yliksek sicakliklarda kullanima uygun sivi ve kati yaglarin
kullanildigindan emin olunmalidir.

oldugu icin burada gdsterilenlerden farkli olabilir.

Calisma prosediirii

indiiksiyonlu ocak 3 farkli fonksiyon sunar:

= Zamanlayici fonksiyonu olmadan 1-8 glic seviyelerinin kullanimi
= Zamanlayici fonksiyonu ile 1-8 giic seviyelerinin kullanimi
= Dogrudan secim programlarini kullanma (8)

*) Isitilan gida maddelerinin sicakliklari, diger faktorlerin yani sira kullanilan pisirme kabina bagli
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Zamanlayici fonksiyonu olmadan gii¢c kademelerinin (7) kullanimi

Eylem

Dokunmatik
diigme

Ekran

Cihazi prize takin. Cihaz bekleme modundadir.

Ac¢ma/Kapama digmesine dokunun; cihaz ¢alismaya hazir
modundadir

Tavayi ocadin lizerine yerlestirin.

Istediginiz gli¢ seviyesini 1-8 olarak ayarlayin.

T ———

Simgesine dokunun Baglat/Duraklat diigmesine basin.
Pisirme islemi baslar.
Ekranda "Cihaz kullanimda" sembolii gosterilir

Giic seviyesini gerektigi gibi ayarlayin, 6rnegin kaynama
noktasina ulasildiginda.

Gerekirse, Baslat/Duraklat digmesine tekrar dokunun:
- Pisirme islemi duraklatildi

- "Cihaz kullanimda" sembolii kaybolur

- Baslat/Duraklat LED'i yanip s6ner

- Pisirme islemine devam etmek icin Baslat/Duraklat
diigmesine dokunun

Acma/Kapama digmesine iki kez basarak ocagi kapatin.
Not: Fan birkac saniye calisir.

Fisi disari cekin.

Not: indiiksiyonlu ocak duraklama modundaysa, kontrol paneli calistiriimazsa 10 dakika sonra otoma-

tik olarak bekleme moduna gecer.

Zamanlayici fonksiyonu ile gii¢ seviyelerinin (7) kullanimi

Baslat/Duraklat diigmesine dokunun

Eylem Dokunmatik Ekran
diigme

Cihazi prize takin. Cihaz bekleme modundadir. H

Acma/Kapama digmesine dokunun, cihaz calismaya hazir | e

modundadir. Q

Tavayi ocak goziiniin lizerine yerlestirin. —_——t—--

istediginiz glic seviyesini 1-8 olarak ayarlayin. . ot

Zamanlayiciyr +/- diigmeleri ile ayarlayin. — @ + EEE

Simgesine dokunun Baglat/Duraklat diigmesine basin. start _

Pisirme islemi ve Zamanlayici baslar. Ekranda "Cihaz kulla- pause = HEH

nimda" sembolii gosterilir

Gerekirse gli¢ seviyesini degistirin R N et

Gerekirse, Baslat/Duraklat diigmesine tekrar dokunun: start m.Co

- Pisirme islemi ve Zamanlayici duraklatildi pause L3

- "Cihaz kullanimda" sembolii kaybolur start

- Baslat/Duraklat LED'i yanip soner start —

- Pisirme islemine ve Zamanlayiciya devam etmek igin pause - 559
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Eylem

Dokunmatik
diigme

Ekran

Tanimlanan zamanlayici siiresi doldugunda, cihaz otomatik
olarak calismaya hazir moduna gecer.

Bir dakika sonra cihaz otomatik olarak bekleme moduna
geger. Alternatif olarak, Agma/Kapama diigmesine basin.
Not: Fan birkacg saniye calisir.

Fisi disari cekin.

Not: indiiksiyonlu ocak duraklama modundaysa, kontrol paneli calistirimazsa 10 dakika sonra otoma-

tik olarak bekleme moduna gecer.

Dogrudan secim programlarini kullanma (8)

Baslat/Duraklat diigmesine dokunun

Eylem Dokunmatik Ekran
diigme

Cihazi prize takin. Cihaz bekleme modundadir. .

Acma/Kapama diigmesine dokunun; cihaz calismaya hazir (D e _

modundadir

Tavayi ocak goziiniin lzerine yerlestirin. e

Program seginiz. Ornegin "Pisirme/Buharlama”. @J' ﬂl} il eeee

Gerekirse gii¢ seviyesini ayarlayin. et tereeecs

Gerekirse zamanlayiciyl + [ - ile ayarlayin. — CI_) + BSH

Simgesine dokunun Baglat/Duraklat diigmesine basin.

A e start = n.co
Pisirme iglemi ve Zamar}llaylm baglar. Ekranda "Cihaz kulla- pause = 33
nimda" sembolii gosterilir
Ger_e_kirse,_Ba§Igt/Duraklat diigmesine tekrar dokunun: start DEE
- Pisirme islemi ve Zamanlayici duraklatildi

e " . pause start
- "Cihaz kullanimda" sembolii kaybolur
- Baglat/Duraklat LED'i yanip s6ner start F—

- Pisirme islemine ve Zamanlayiciya devam etmek igin pause = 559

Tanimlanan zamanlayici siiresi doldugunda, cihaz otomatik
olarak calismaya hazir moduna gecer.

Bir dakika sonra cihaz otomatik olarak bekleme moduna
geger. Alternatif olarak, Acma/Kapama diigmesine basin.
Not: Fan birkac saniye calisir.

Fisi disari cekin.

Not: indiiksiyonlu ocak duraklama modundaysa, kontrol paneli calistiriimazsa 10 dakika sonra otoma-

tik olarak bekleme moduna gecer.
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Ek kullanim talimatlan

Pisirme parametrelerini pisirme sirasinda istediginiz zaman degistirebilirsiniz:
= Giig seviyesi kontrol6riini kullanarak giic seviyesini degistirin (6nceden tanimlanmis program

araliginda (8). Bkz Program tablo).

= |le zamanlayiciyi ayarlayin + ve - (10) digmeleri.
= Bagka bir program secerek programi degistirin. Bu durumda, ilgili sembol diigmesine dokunulmah

ve 1 saniye siireyle basili tutulmalidir. Bu, programin yanlislikla degistirilmesini 6nler.

Temizlik ve bakim

= Cihazi temizlemeden &nce elektrik fisini cekin.

= Cihazin icine su girmediginden emin olun.

= Cihaz, kabloyu veya fisi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin.

* Asindirici veya benzin iceren temizlik maddeleri kullanmayin.

= Cihazin calisma 6mriinii kisaltabileceginden ve cihazi acarken alev patlamasi meydana gelebilece-
ginden, yanici (parlayici), asidik veya alkali madde veya maddeleri cihaza yaklastirmayin.
= Seramik alani nemli bir bezle silin veya asindirici olmayan hafif bir sabun sollisyonu kullanabilirsi-

niz.

= Govdeyi ve kontrol panelini nemli bir bezle silin veya hafif bir temizlik maddesi kullanabilirsiniz.

= Bir sonraki kullanimdan dnce tiim cihazi tamamen kurulayin.

Elektrikli ev ocaklari icin bilgiler

Hatalar

Problem:

Neden:

Coziim:

Cihaz calismiyor.

Elektrik fisi prize takili degil.

Elektrik fisini prize takin.

Cihaz cahistirilamiyor, bip sesi
cikariyor ve ekranda "EO" hata
mesaji gortintileniyor.

Ocakta pisirme kabi yok veya
uygun degil.

Cihazi asla pisirme kabi olmadan
kullanmayin. Sadece indiksi-
yonlu ocaklar i¢in uygun olan
pisirme kaplarini kullanin. Pisirme
kabinizin glivenlik talimatlarina
uyun.

Cihaz ¢alisma sirasinda kendini
kapatt.

Cihaz ¢ok 1sind.

Ayarlanan siire doldu ve cihaz
1sitma islemini sonlandirdi.

Elektrik fisini cekin ve gerekirse
havalandirma deliklerini temizle-
yin. Cihazin sogumasini bekleyin.

Pisirdiginiz yemek yeterince sicak
degilse, pisirme stiresini uzatin.

Ekranda "EO1/E02" hata mesaji
goriintileniyor.

Asiri/ diisiik voltaj koruma
ozelligi devreye girdi.

Cihaza uygun gii¢ kaynagi
saglandigindan emin olun.

Ekranda "EO3/E04/E05" hata
mesaji gorintiilenir.

Asiri Isinmaya karsi koruma
mekanizmasi devreye girdi.

Cihazi kapatin ve sogutun, fisini
prizden cekin ve tekrar acin.

Gosterge 15191
agma/kapama diigmesi acik,
ancak cihaz isinmiyor.

Cihaz bekleme konumunda,
isitma fonksiyonu etkinlestiril-
medi.

Calisma tiirlinii secin, 6rnegin
glic seviyesine gore calisma veya
dogrudan program secme.

Cihaz bekleme modundaydi ve
kendini kapatti.

Cihaz kullaniimadigr icin oto-
matik kapanma 6zelligi devreye
girdi.

Cihazi kullanmak istediginizde
tekrar acin.

tuiketimi

elektrikli ocak

Sembol Deger Birim
Model tanimlama 04 1532 XXXX
Ocak tipi e Elektrikli ev tipi e
P ocaklar

Pisirme bolgesi ve/veya alani sayisi — 2 —
Isitma teknolojisi (indiiksiyonlu pisirme R
bolgeleri ve pisirme alanlari, radyant — :r}?;isgllg::;” —
pisirme bolgeleri, kati plakalar) P3
Dairesel olmayan pisirme bélgeleri veya L 26 cm
alanlari icin: elektrikle 1sitilan pisirme
bolgesi veya alani basina diisen faydali
ylizey alaninin uzunlugu ve genisligi, en w 21 cm
yakin 5 mm'ye yuvarlanir

N _ S0l Ocak EC 179.4 Agirlik/kg
Pisirme bolgesi veya alani basina kg basina | €lektrikli pisirme
hesaplanan enerji tiiketimi Sag Ocak EC .

elektrikli pisirme 1847 Agirhi/kg

Ocak icin kg basina hesaplanan enerji EC 1821 Agirlik/kg

Referans test yontemi

(AB) 66/2014 EN 60350-2
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Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 3500 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapali - -
Bekleme - -
Ek bilgi ile beklemede kalin 0,8 1
Agda bagli bekleme - -

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi
ﬁ Cevrenin korunmasina katilahim!

®  Cihaziniz geri donustiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

2 Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH OdmumanbHbii npeactasutens B Poccuiickon
®enepaunu, nmnoprep:

WMF Platz 1 3A0 «pynna CEB-Boctok» 125171, Mockaa,

73312 Geislingen / Steige JleHuHrpaackoe wocce, A. 16A, cp. 3

Germany 8(495) 213-32-31

contact-ru@wmf.com
+49 (0)7331 256 256
contact@wmf.com
wmf.com
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