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Description

Inner removable lid
Measuring cup

Micro pressure valve
10. Condensation collector
11. Handle

12. Spoon support

13. Power cord

14. Heating plate

15. Sensor

16. Control panel

(with selected programs only) or
indication the Keep Warm function
is in operation (with selected
programs only)

Oatmeal/Porridge cooking
indicator light

Slow cooking indicator light

Steam cooking indicator light
Dessert cooking indicator light

1. Steam basket c. Decrease time button

2. Water level marks d. White rice cooking indicator light
3. Removable non-stick bowl e. Quick rice cooking indicator light
4. Rice spoon f.  Brown rice cooking indicator light
5. Lid opening button g. Grains cooking indicator light

6. Lid h. Display of cooking finish time

7.

8.

9.

. "START" button

a. "KEEP WARM/CANCEL" button (green)
b. "PRESET" button

"MENU" button
Increase time button
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Before the first use
Unpack the appliance

Remove the appliance from the packaging and unpack all
the accessories and printed documents.

e Open the lid by pressing the opening button located on the
lid — Fig.1.

e Install the spoon support: insert the plastic hook of the
support in the hole located at the base of the product, and
slide it downwards — Fig.2.

Read the instructions
and carefully follow
the operating method.

Clean the appliance

e Remove the non-stick bowl, the inner removable lid and the micro
pressure valve. To remove the inner lid, press the release clip on the right
side to release the lid — Fig.3.

o After removing the inner lid, push up the micro-pressure valve through
the hole on the underside of the lid with a finger — Fig.4. To separate the
upper and lower parts of the micro-pressure valve, rotate the valve in the
unlocking direction by turning the upper triangle until it is aligned with
the open padlock symbol then separate — Fig.5 and Fig.6.

e (lean the bowl, the inner removable lid, the micro pressure valve and all
the accessories with a sponge and washingup liquid. Wipe the outside of
the appliance and the metal parts of the lid with a damp cloth.

e Dry carefully.

e The non-stick bowl, the steam basket, the condensation collector, the
spoon and the cup are dishwasher safe.

e Replace the micro-pressure valve. Align the upper triangle with unlocked
padlock of the micropressure valve to close up the two parts, then rotate
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in locking direction until the upper triangle is aligned with the locked
padlock which indicates the two parts are locked, then re-fit the
micropressure valve down into the lid — Fig.7. Make sure that the triangle
in the micropressure valve is aligned with the triangle on the lid and firmly

push down until it fits in place.

¢ Replace the inner removable lid by fitting the tab on the left side into the
slot on the lid, then push in the lid until it the tab on the right clicks into
place. The wider side of the seal must be uppermost when fitting the lid.

Using your rice cooker

For all 8 functions

Carefully wipe the outside of the bowl (especially the
bottom). Make sure that there are no foreign residues or
liquid underneath the bowl and on the heating plate — Fig.8.
Place the bowl into the appliance — Fig.9, making sure that
it is correctly positioned.

Slightly rotate the bowl in both directions, so as to ensure
good contact between the bottom of the bowl and the
heating plate.

Check that the condensation collector is correctly placed in
position, if not, please install it by pushing firmly into the
groove — Fig.10.

Close the lid.

Insert the power cord connector into the base of the
appliance. Check it is firmly pushed in.

Plug in the appliance. It will make a long "Beep” sound, the
digital screen and indicator lights will flash once, then the
digital screen will display *--". It indicates the rice cooker has
entered the standby mode and is ready for function selection.

Do not switch on the appliance until all of the above stages
have been completed.

Do not switch on the appliance with an empty cooking bowl.

Do not touch the heating plate when the product is plugged.

Never place your hand
on the micro pressure
valve during cooking,
as there is a danger of
burns.

If you wish to change
the selected cooking
menu, press "CANCEL"
button and choose the
program you want.
Only use the inner
bowl provided with
the appliance.

Do not pour water or
put ingredients in the
appliance without the
bowl inside.

SUMMARY OF PROGRAMS AND FUNCTIONS

Program Delayed start (Preset)| Simmering phase (+ simmering time) Keep Warm*

White rice YES YES - 14 min YES
Quick rice YES YES - 10 min YES
Brown rice YES YES - included in the cooking time YES
Grains YES YES - 10 min YES
Oatmeal/Porridge YES YES - 10 min YES
Slow cooking NO NO YES
Steaming YES NO YES

Dessert NO NO YES

*"Keep Warm" remains on continuously for 24 hours then the system will automatically cancel the "Keep Warm”
function and return to standby mode.



Rice Cooking

Measuring the ingredients -

The rice cooker itself
determines the exact °

cooking time

depending on the o
quantity of water and
ingredients placed in

the bowl (see cooking *
table below for a guide

to times).

Max capacity of the bowl
The graduated markings on the inside of the bowl are given in
litres and cups, these are used for measuring the amount of
water when cooking rice — Fig.11.

The plastic cup provided with your appliance is for measuring rice
and the table states the quantity of rice required for the number
of servings. 1 level measuring cup of rice weighs about 150 g.
For best results, we recommend using ordinary rice rather than
“easy cook” type rice which tends to give a stickier rice and may
adhere to the base.

To cook 1 cup of white rice (serves 2 small or 1 large portion),
use 1 measuring cup of white rice and then add one and a half
measuring cup of water. With some types of rice it is normal for
a little rice to stick on the base when cooking 1 cup of rice. For
best results cook 2 or more cups of rice.

The maximum quantity of water + rice should not exceed the
10 cup mark inside the bowl — Fig.11.

The cooking times given in the tables are only approximate and
for your guidance.

Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface
away from water splashes and any other sources of heat.
Measure the rice using the plastic measuring cup provided and
rinse thoroughly in cold water before cooking.

Pour the rice into the bowl. Then fill with cold water up to the
corresponding "CUP" mark printed in the bowl (See cooking guide
below) — Fig.12.

Close the lid.

Note: Always add the rice first otherwise you will have too
much water.

COOKING GUIDE FOR WHITE RICE -10 CUPS MODEL

Mgig \?vuk{ilgegrfcueps of \\zlvﬁ;tgleh}ice in the\évg\}v?r( lf\ﬁle rice) Serves éggﬂ?ﬁ('gn?ﬁﬁ'g*e
2 300g 2 cup mark 3-4 42 min
4 600 g 4 cup mark 5-6 46 min
6 900g 6 cup mark 8-10 50 min
8 1200 g 8 cup mark 13-14 55 min
10 1500 g 10 cup mark 16-18 60 min

* The rice cooker will automatically determine the cooking time depending on the quantity of rice and water placed
in the bowl. The cooking phase is automatically followed by a simmering phase.



Cookmg with delayed start - "Preset” function

It is possible to delay the cooking start time.

e Press "Menu" button until the indicator light of the required
function turns on ; then press "Preset” button, and the digital
screen will display the minimum preset time for the selected
program (the preset time flickers, indicating preset time is
not selected yet) — Fig.13. Press <] > to set required preset
time and then press “Start” button (preset time will include
cooking time, i.e. it will end cooking when the preset time is
over) — Fig.14. Each press will increase or decrease the preset
time of one hour.

o After cooking, the "Keep Warm" indicator light will turn on
and beep several times and the digital screen will display "b",
indicating it's time to open the lid and serve the food
— Fig.15.

e The maximum preset time is 15 hours. After reaching
15 hours, it will return to the default minimum preset hours.

White rice cooking

Cooking with delayed
start is for the
following programs
only: White rice, Quick
rice, Grains, Brown rice,
Oatmeal/Porridge,
Steaming.

The simmer phase is e The delayed start function can be used for the "White Rice"
to absorb the left program, with a delayed time range of between 2 to 15 hours.
moisture. e Press "Menu"” button while in standby mode until the "white rice”

indicator light turns on, the digital screen will display -

and the

"Start” indicator light will flicker — Fig.16. Press the "Start”
button, the cooker will enter “White rice” cooking mode, the
“Start” indicator light will remain on and the digital screen will

display "-" - Fig.17.

e When the inner bowl is dry, the buzzer will beep twice and enter
into the simmer phase for 14 minutes. The screen displays

countdown of 14 minutes.

o After the countdown, the "Keep Warm" indicator light will turn on
and the cooker will beep for several times and the digital screen
will display "b". Open the lid ; stir the rice with the rice spoon to
seperate grains. The cooked rice can either be served immediately
or kept warm for a proper duration — Fig.15.

Quick rice cooking

e The "Quick rice” Function is for cooking white rice only. The
delayed start function can be used for the "Quick Rice"
program, with a delayed time range of between 2 to 15 hours.

e Press "Menu" button while in standby mode until the "Quick
rice” indicator light turns on, the digital screen will display
"--"and the "Start” indicator light will flicker — Fig.18. Press the
“Start” button, the cooker will enter "Quick rice” cooking
mode, the "Start” indicator light will remain on and the digital
screen will display *-" - Fig.17.



e When the inner bowl is dry, the buzzer beeps for several
times, the digital screen will display "10" indicating the
10 minutes countdown for automatic simmering.

e After the countdown, the "Keep Warm" indicator light will turn
on and the cooker will beep for several times and the digital
screen will display "b". Open the lid ; stir the rice with paddle
to avoid lumping. The cooked rice can either be served
immediately or kept warm for a proper duration — Fig.15.

e This function features a shorter cooking time and is
convenient for users who are in a hurry.

e After each use empty and clean the condensation collector.

Brown rice cooking
To cook brown rice

e The delayed start function can be used for the "“Brown Rice"
program, with a delayed time range of between 2 to 15 hours.

e Press "Menu" button while in standby mode until the "Brown
rice” indicator light turns on, the digital screen will display "90"
and the "Start” indicator light will flicker — Fig.19. Press the
“Start” button, the cooker will enter "Brown rice” cooking model,
the "Start” indicator light will remain on and the digital screen
will display the countdown time — Fig.17.

e There is a simmering phase. The simmering time is already
included in the 90 minutes cooking time.

e After simmering, the "Keep Warm" indicator light will turn on,
the buzzer will beep several times and the digital screen will
display "b". The cooker will enter "Keep Warm" phase — Fig.15.

Some recommendations
for best results when cooking rice

e Measure out the rice and rinse it thoroughly under running
water in a sieve for a long time (except for risotto rice which
should not be rinsed). Then place the rice in the bowl
together with the corresponding quantity of water.

e Make sure that the rice is well distributed around the whole
surface of the bowl, in order to allow even cooking.

e Add salt to your personal taste if required.

e Water may be substituted for stock. If using stock, there is
the risks of rice browning a bit on the bottom.

e Do not open the lid during cooking as steam will escape and
this will affect the cooking time and the taste.




Grains Cooking
To cook grains

e The delayed start function can be used for the "Grains"
program, with the delayed time range of between 2 to
15 hours.

e Press "Menu" button while in standby mode until the "Grains®
indicator light turns on, the digital screen will display *--" and
the "Start” indicator light will flicker — Fig.20. Press the "Start”
button, the cooker will enter “Grains” cooking mode, the
"Start” indicator light will remain on and the digital screen will
display "-" - Fig.17.

e When the inner bowl is dry, the buzzer beeps twice, the
digital screen will display "10" indicating the 10 minutes
countdown for automatic simmering.

e After simmering, the "Keep Warm" indicator light will turn on,
the cooker will beep for several times and the digital screen
will display "b". Open the lid ; stir the grains with paddle to
separate the grains. The cooked grains can either be served
immediately or kept warm for a proper duration — Fig.15.

Oatmeal/Porridge Cooking

This programm is
suitable for Couscous,
Bulgur Wheat, Polenta,
Quinoa, Millet...

For the 10 cups model,
do not exceed 5 cups
of grains.

Put twice quantity of
water compared to the
grains you put.

To cook oatmeal or porridge

The preset time function can be used for the
"Oatmeal/Porridge” program, with a delayed time range of
between 2 to 15 hours.

Press "Menu” button while in standby mode until the
“Oatmeal/Porridge” cooking indicator light turns on, the digital
screen will display "--" and the "Start” indicator light will
flicker — Fig.21. Press the "Start” button, the cooker will enter
"Oatmeal/Porridge” cooking model, the "Start” indicator light will
remain on and the digital screen will display "-" - Fig.17.

When the water in the inner bowl gets to boiling temperature,
the buzzer beeps for two times and the digital screen will display
10", indicating the cooker starts to count down from 10 minutes.
At the end of the countdown, the "Keep Warm" indicator light
will turn on, the cooker will beep several times and the digital
screen will display "b". The cooker will enter "Keep Warm" status
— Fig.15.



Slow Cooking
To slow cook

e The delayed start time is not available for the "Slow Cooking”
Function.

e Press "Menu" button while in standby mode until the "Slow
cooking” indicator light turns on, the digital screen will display
"60" and the “Start” indicator light will flicker — Fig.22. The time
can be adjusted from 60 minutes to 9 hours in hourly intervals.

e Press the "Start” button, the "Start” indicator light will remain
on and the digital screen will display the countdown time in
hourly intervals and after 60 minutes in 1 minute — Fig.17.

e Atthe end of the countdown, the "Keep Warm"indicator light
will turn on, the cooker will beep several times and the digital
screen will display "b". The cooker will enter "Keep Warm"
mode — Fig.15.

Steaming (for vegetables, fish and fruit)

e The maximum quantity of water in the bowl should not exceed
the maximum CUP mark shown in "CUP" on the bowl — Fig.11.
Exceeding this level may cause overflows during use.

e The water should be lower than the steam basket.

e Filling with water to the 2 cup mark is sufficient for about
30 minutes cooking on steam program.

e Add the ingredients in the steam basket.

e Place the steam basket in the bowl| — Fig.23.

e The delayed start function is available for the "Steam” program,
with a delayed time range of between 2 to 15 hours.

e Press "Menu" button while in standby mode until the "Steam”
indicator light turns on, the digital screen will display default
cooking time "1" and the "Start" indicator light will flicker — Fig.24.
Press the "Start” button to enter "Steam” cooking mode if there is no
need for a delayed start, the digital screen will display "1" - Fig.25.

e If a delayed start has been selected, the digital screen will
display the countdown of the preset time in cooking mode.

e After cooking, the buzzer will beep for several times, the "Keep
Warm" indicator light will turn on and the digital screen will
display "b", indicating the rice cooker enters "Keep Warm" mode
— Fig.15. Open the lid ; the cooked preparation can either be
served immediately or kept warm for a short time — Fig.15.

Dessert Cooking
To cook dessert

e The delayed start function time is not available for the
‘Dessert” Function.
e The dessert function is suitable for cooking sponge cakes.
e Press "Menu" button while in standby mode until the
"‘Dessert” indicator light turns on, the digital screen will 10
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display "--" and the "Start” indicator light will flicker — Fig.26.
Press the "Start” button, the cooker will enter "Dessert”
cooking mode, the “Start” indicator light will remain on and
the digital screen will display *-" - Fig.17.

e The dessert function remains on continuously for 45 minutes
then the "Keep Warm" function will turn on. After cooking, the
buzzer will beep for several times, the "Keep Warm" indicator
light will turn on and the digital screen will display "b"
indicating the rice cooker enters "Keep Warm" status

— Fig.15.

Automatic keep warm function

Starting your rice
cooker in keep warm
mode must only be
used for hot food.

The preset of time is not available for the "Keep Warm/Cancel
Function.

Press "Keep Warm/Cancel” button while in standby mode, the
"Keep Warm/Cancel” indicator light turns on and the digital
screen will display "b", indicating the cooker enters keep-warm
mode — Fig.15.

Presss "Keep Warm/Cancel” button while a program is set or a
function is in working mode to cancel it and return to standby
mode.

If the cooker remains on "Keep Warm" continuously for
24 hours, the system will automatically cancel "Keep Warm®
function and return to standby mode.

The "Keep Warm" function should not be used for reheating
food.

Power failure backup (short memory function)
e The cooker has a "short memory” function in case of power

cuts of 3 to 10 seconds. When the power returns, the cooker

returns automatically to its original setting and continues to

cook. In case of long power cuts, the cooker will return to the

standby mode.

On completion of cooking

The escaping steam is
very hot.

Never remove the bowl
after cooking without
protective oven gloves.

Open the lid.

Serve the food using the plastic spoon supplied with the
appliance and close the lid.

The food remaining in the bowl will keep warm for any further
servings.

Don't forget to press "CANCEL" button after keep warm and
unplug the appliance.

Cleaning and Maintenance

Condensation collector

e The condensation collector should be emptied and cleaned after

each use.



e To remove the collector, press on each side of the plastic
cover and remove — Fig.27.
e To put the condensation collector back, push firmly into the seating.

Bowl, condensation collector,
micro pressure valve and the steam basket

o After removing the inner lid, push up the micro-pressure valve
through the lid hole with finger from underside of the lid — Fig.4,
rotate the micro-pressure valve in unlocking direction until the
upper triangle is aligned with the opened padlock and finally
separate the upper and lower parts of the micro-pressure valve
— Fig.5.

e Unplug the appliance before removing the bowl. Use hot water,
washing up liquid and a sponge to clean the bowl — Fig.28, the
condensation collector — Fig.28, the micro pressure valve
— Fig.29, the inner removable lid — Fig.30, the spoon and the
cup. Scouring powders and metal sponges are not
recommended.

e If food has stuck to the bottom, allow the bowl to soak for a
while before washing it.

e The non-stick bowl, the steam basket, the condensation
collector, the spoon and the cup are dishwasher safe.

e Dry the bowl carefully.

e Do notimmerse the appliance in water, or pour water into it the
interior of the appliance body.

Taklng care of the bowl
To avoid damaging the non-stick coating of the bowl do not
cut food in the it.

e Use plastic or wooden utensils and not metal ones when
stirring or serving food to avoid damaging the bowl surface.

e To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the bowl.

e The colour of the bowl surface may change after using for the
first time or after a long period of use. This change in colour
is due to the action of steam and water and does not have
any effect on the use of the Rice Cooker, nor is it dangerous
for your health. It is perfectly safe to continue using it.

e Do not use a handblender directly in the non-stick bowl to
blend foods.

Cleaning and care
of the other parts of the appliance

Let cool the product. e Unplug the appliance before cleaning.
e Clean the outside of the Rice Cooker, the inside of the lid
— Fig.30 and the cord with a damp cloth and wipe dry. Do not
use abrasive products.
e Do not use water to clean the interior of the appliance body as
it could damage the heat sensor. 12




Technical troubleshooting guide

Malfunction description

Causes

Solution

LED screen indicates "EQ".

Top major sensor open
circuit or short circuit.

Send to Authorized Service
Centre for repair.

LED screen indicates "E1".

e No bowl.
e Bottom major sensor
open circuit or short circuit.

e Place the bowl into the
appliance. Then plug in the
appliance.

e After replacing bowl is
display still shows E1 send
to Authorized Service
Centre for repair.

The indicator lights are not
illuminated and appliance
is not heating.

Rice cooker not plugged in.

Check the power cord is
firmly engaged in the rice
cooker and the appliance is
plugged in at the mains
socket.

The indicator light is not
illuminated and appliance
is heating.

A problem with the internal
connection of the indicator
light or the indicator light is
damaged.

Send to Authorized Service
Centre for repair.

Steam leakage during use.

Lid is badly closed.

Open and close the lid
again.

Micropressure valve not
well positioned or
assembled incorrectly.

Stop the cooking (unplug
the product) and check the
valve is assembled correctly
(2 parts locked together)
and well positioned.

Lid or micropressure valve
gasket is damaged.

Send to Authorized Service
Centre for repair.

Rice not fully cooked
or over cooked.

Not enough or too much
water compared to rice
quantity.

Refer to instructions for
water quantity.

Automatic Keep Warm
function fails (appliance stays
on cooking program or does
not heat on Keep Warm).

Send to Authorized Service
Centre for repair.

Water leakage
on the work surface.

Condensation collector
missing or condensation
collector overflow.

Empty the condensation
collector after each use
and check it is correctly
positioned.

Remark: if inner bowl is damaged, do not use it anymore and get a replacement from the
Authorized Service Centre for repair.




Beschreibung

1. Dampfkorb . Schalter zur Zeitverkirzung
2. Wasserstandsanzeige d. Leuchte beim Kochen von weiem Reis @
3. Herausnehmbare beschichtete Schale e. Leuchte beim Kochen von Schnellreis
4. Reisloffel f. Leuchte beim Kochen von braunem Reis
5. Knopf zum Offnen des Deckels g. Leuchte beim Kochen von Kornern
6. Deckel h. Anzeige des Kochendes (nur bei
7. Innendeckel ausgewdhlten Programmen) oder
8. Messbecher Hinweis, dass die Warmhaltefunktion
9. Mikrodruckventil in Betrieb ist (nur bei ausgewahlten
10. Auffang fir Kondenswasser Programmen)
11.  Griff i. Leuchte beim Kochen von
12. Loffelablage Haferbrei/Grutze
13. Netzkabel j. Leuchte beim Langsamkochen
14. Heizplatte k. Leuchte beim Dampfen
15. Sensor l.  Leuchte beim Dessertkochen
16. Bedienfeld m. "Start™Schalter
a. Schalter "WARMHALTEN/STOPPEN" n. "Menu"-Schalter
b. Schalter "VOREINSTELLUNG" 0. Schalter zur Zeitverlangerung

Vor der ersten Benutzung
Packen Sie das Gerat aus

e Nehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung und entnehmen
Sie alle Zusatzteile und gedruckten Dokumente.

o Offnen Sie den Deckel, indem Sie auf den Knopf auf dem
Deckel driicken — Fig.1.

e Bringen Sie den Loffelhalter an, indem Sie den Plastikhaken
des Halters in das Loch an der Unterseite des Gerdtes fihren
und ihn nach unten schieben — Fig.2.

Lesen Sie sich die
Bedienungsanleitung
sorgfdltig durch und
befolgen Sie die
Benutzungshinweise.

Reinigung des Gerdtes

e Entnehmen Sie die beschichtete Schale, den inneren Deckel und
das Mikrodruckventil. Um den inneren Deckel zu entnehmen,
dricken Sie auf die Klemme an der rechten Seite — Fig.3.

e Nachdem Sie den Innendeckel entfernt haben, driicken Sie das
Mikrodruckventil mit dem Finger durch das Loch an der Unterseite
des Deckels — Fig.4. Um Unter- und Oberteil des Mikrodruckventils
zu trennen, drehen Sie das Ventil so, dass das obere Dreieck auf
das Zeichen mit dem offenen Schloss zeigt, dann trennen Sie die
beiden Teile — Fig.5 und Fig.6.

¢ Reinigen Sie den Behadlter, den inneren abnehmbaren Deckel, das
Mikrodruckventil und das gesamte Zubehor mit einem Schwamm
und flissigem Spulmittel. Wischen Sie das Gerdt von aufen und
die Metallteile des Deckels mit einem feuchten Tuch ab.

¢ Reinigen Sie die Schale, den Innendeckel und alle Einzelteile mit
einem Schwamm und Spulmittel. Wischen Sie das Gerat und die
Metallteile des Deckels mit einem feuchten Tuch von auBen ab.

e Vorsichtig abtrocknen.
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e Setzen Sie das Mikrodruckventil wieder ein. Setzen Sie es so ein,

dass das obere Dreieck auf das geoffnete Schloss zeigt und
drehen Sie es dann in Verschlussrichtung, bis das Dreieck auf das
geschlossenen  Schloss zeigt, dann setzen Sie das
Mikrodruckventil wieder in den Deckel ein — Fig.7. Stellen Sie
sicher, dass das Dreieck auf dem Ventil auf das Dreieck am
Deckel zeigt und driicken Sie das Ventil fest an seinen Platz.

Setzen Sie den herausnehmbaren Innendeckel ein, indem Sie den
Schieber auf der linken Seite in die Aussparung im Deckel einsetzen und
dann drticken, bis der Schieber auf der rechten Seite einrastet. Die
breitere Seite der Dichtung muss beim Einsetzen des Deckels oben liegen.

Benutzung des Reiskochers

Fur alle 8 Funktionen

Wischen Sie das AuBere der Schale sogféiltig ab (insbesondere
den Boden). Stellen Sie sicher, dass sich keine sonstigen Reste
oder Flussigkeiten unterhalb der Schale oder auf der Heizplatte
befinden — Fig.8.

Setzen Sie die Schale in das Gerdt — Fig.9. Stellen Sie sicher,
dass sie richtig sitzt.

Drehen Sie die Schale leicht in beide Richtungen, um einen
guten Kontakt zwischen dem Schalenboden und der
Heizplatte zu gewahrleisten.

Prifen Sie, ob der Auffang fur das Kondenswasser richtig
platziert ist, falls nicht, setzen Sie ihn ein, indem Sie ihn fest
in die Offnung driicken - Fig.10.

Schliefen Sie den Deckel.

Stecken Sie das Kabel an der Unterseite des Gerdtes ein.
Prufen Sie, dass es fest sitzt.

Schlieffen Sie das Gerdt an. Es ertont ein langer Piepton, die
Digitalanzeige und die Anzeigenleuchten blinken kurz auf
und auf der Digitalanzeige erscheint "-". Dies zeigt an, dass
sich der Reiskocher im Stand-by-Modus befindet und nun
eine Funktion gewahlt werden kann.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, bevor nicht alle oben
genannten Schritte ausgefthrt wurden.

Schalten Sie das Gerat nicht mit leerer Kochschale ein.
Beruhren Sie bei eingeschaltetem Gerat nicht die Heizplatte.

Beriihren Sie das
Mikrodruckventil
wahrend des Kochens
niemals mit der Hand,
da die Gefahr von
Verbrennungen
besteht.

Mochten Sie das
gewadhlte Kochmenii
andern, so driicken Sie
auf den "Aus’-Schalter
und wdhlen Sie das
Programm aus, das Sie
mochten.

Verwenden Sie nur die
Innenschale, die mit
dem Gerat geliefert
wird. Schutten Sie kein
Wasser und keine
Zutaten in das Gerdat,
wenn sich die Schale
nicht darin befindet.

ZUSAMMENFASSUNG DER PROGRAMME UND FUNKTIONEN

Programm Verzogerter Start (Voreinstellung) Kochphase (+ Kochzeit) Warmhalten®
Weifer Reis JA JA - 14 min JA
Schnellkochreis JA JA-10 min JA
Brauner Reis JA JA - in der Kochzeit miteinbegriffen JA
Korner JA JA-10 min JA
Haferbrei/Gritze JA JA-10 min JA
Langsam Kochen NEIN NEIN JA
Dampfen JA NEIN JA
Dessert NEIN NEIN JA

*"Warmhalten” bleibt fir 24 Stunden eingeschaltet, dann schaltet das System die Warmhaltefunktion automatisch
15 aus und kehrt zum Stand-by-Modus zurtick.



Reis kochen

Abmessen der Zutaten -
Fassungsvermogen der Schale

Der Reiskocher
errechnet die

benotigte Kochzeit auf

Grundlage der Menge

an Wasser und

Zutaten in der Schale

selbst. (Siehe

Kochtabelle unten fiir

ungefdhre
Zeitangaben).

Die Markierungen im Innern der Schale sind in Litern und
Messbechers angegeben, diese dienen zur Abmessung des
Wassers beim Reis kochen — Fig.11.

Der mitgelieferte Messbecher dient zum Abmessen von Reis und
die Tabelle zeigt die Reismenge an, die fur die jeweilige Anzahl
von Portionen benodtig wird. 1 Abschnitt des Messbechers
entspricht ca. 150 g Reis.

Um ein besseres Ergebnis zu erzielen, empfehlen wir normalen
Reis zu verwenden, da Schnellkochreis dazu neigt klebriger zu
werden und am Boden zu haften.

Um einen Messbecher Reis zu kochen (entspricht einer grof3en
oder 2 kleinen Portionen) nehmen Sie 1 Messbecher weif3en Reis
und anderthalb Messbecher Wasser. Bei einigen Reissorten ist es
normal, dass etwas Reis am Boden klebt, wenn ein Messbecher
gekocht wird. Fir bessere Ergebnisse kochen Sie 2 oder mehr
Messbecher.

Die maximale Menge an Wasser und Reis sollte nicht die 10-
Messbecher-Markierung in der Schale Ubersteigen, je nach
Modell — Fig.11.

Die in den Tabellen angegebenen Kochzeiten sind ungefdhre
Angaben und dienen zu Ihrer Orientierung.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, hitzebestandige
Oberflache, geschutzt vor spritzendem Wasser, oder anderen
Hitzequellen.

Messen Sie den Reis mit dem mitgelieferten Messbecher ab und
spulen Sie ihn vor dem Kochen grundlich in kaltem Wasser.
Fullen Sie den Reis in die Schale. Dann fullen Sie die Schale bis
zur entsprechenden "CUP"-Markierung in der Schale mit Wasser
auf. (Siehe Kochanleitung unten.) — Fig.12.

Schlieffen Sie den Deckel.

Achten Sie darauf, dass Sie immer zuerst den Reis
einfiillen, sonst haben Sie zuviel Wasser.

KOCHANLEITUNG FUR WEISSEN REIS - 10-MESSBECHER-MODELL

Weiber Ree | weilien Reises der Senie (s ket Portionen | Ungeftihre Kochzeit
2 300g 2-Messbecher-Marke 3-4 42 min
4 600 g 4-Messbecher-Marke 5-6 46 min
6 900 g 6-Messbecher-Marke 8-10 50 min
8 1200 g 8-Messbecher-Marke 13-14 55 min
10 1500 g 10-Messbecher-Marke 16-18 60 min

* Der Reiskocher bestimmt in Abhdngigkeit der Reis- und Wassermenge automatisch die Garzeit. Der Garvorgang
startet automatisch nach der Kochphase.
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Kochen mit verzogertem Beginn - Funktion "Voreinstellung”

Der Beginn der Kochzeit kann verzogert werden.

e Dricken Sie den "MenU"-Schalter bis die Leuchte der benctigten
Funktion aufleuchtet, dann drlicken Sie "Voreinstellung”. Auf der
Digitalanzeige erscheint die minimale Voreinstellungszeit fur das
gewahlte Programm. (Die Zeitanzeige blinkt um anzudeuten, dass
die Voreinstellungszeit noch nicht gewahlt wurde.) — Fig.13.
Dricken Sie <] [> um die bendtigte Voreinstellungszeit
einzustellen und dricken Sie auf den "Start™-Schalter. (Die
Voreinstellungszeit schlie3t die Kochzeit mit ein, d. h. das Kochen
endet, wenn die Voreinstellungszeit vortber ist.) — Fig.14. Jedes
Drucken erhoht oder verringert die Voreinstellungszeit um eine
Stunde.

e Nach dem Kochen leuchtet die Anzeige "Warmhalten” auf und
das Gerat piept mehrmals. Auf der digitalen Anzeige erscheint
"b", um zu zeigen, dass der Deckel geoffnet und das Essen
serviert werden kann — Fig.15.

e Die maximale Voreinstellungszeit betragt 15 Stunden. Bei
mehr als 15 Stunden gelangen Sie wieder zur minimalen
Voreinstellungszeit zurtck.

Kochen von weifBem Reis

Jochen mit
verzogertem Start gilt
nur fir die folgenden
Programme: WeifBer
Reis, Schnellkochreis,
Korner, Brauner Reis,
Haferflocken/Porridge,
Dampfgaren.

Die Kochphase dient ¢ Die Startverzogerungsfunktion kann fur das Programm "Weif3er

zur Aufnahme der

verbliebenen
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Feuchtigkeit.

Reis” mit einer Verzogerungszeit zwischen 2 und 15 Stunden
genutzt werden.

Drucken Sie im Stand-by-Modus den Schalter "Menu" bis die Leuchte
"WeiBer Reis” aufleuchtet, die Digitalanzeige zeigt " an und die
“Start"-Anzeige blinkt — Fig.16. Drlicken Sie auf den "Start"-Schalter.
Der Kocher schaltet in den Kochmodus "Weif3er Reis”, die "Start"-
Leuchte bleibt an und die Digitalanzeige zeigt *-" an — Fig.17.
Wenn die innere Schale trocken ist, ertont ein zweifacher
Piepton und es beginnt eine Kochphase von 14 Minuten. Auf
der Anzeige werden 14 Minuten heruntergezahlt.

Danach leuchtet die "Warmhalten™Leuchte auf, der Kocher
piept mehrmals und auf der Anzeige erscheint "b". Offnen Sie
den Deckel und ruhren Sie den Reis um, um einzelne Korner zu
trennen. Der gekochte Reis kann entweder sofort serviert oder
flr eine angemessene Zeit warmgehalten werden — Fig.15.

Kochen von Schnelireis

¢ Die "Schnellreis™-Funktion dient nur zum Kochen von wei3em Reis.
Fur das "Schnellreis’-Programm kann die Startverzogerungs-
funktion mit einer Verzogerungszeit zwischen 2 und 15 Stunden
genutzt werden.

e Drlcken Sie im Stand-by-Modus den "Menu"-Schalter bis die
Leuchte "Schnellreis” aufleuchtet. Die Digitalanzeige zeigt
" und die Startanzeige blinkt — Fig.18. Drlcken Sie den
"Start™-Schalter. Der Kocher schaltet in den Kochmodus



"Schnellreis”, die “Start™Leuchte bleibt an und die
Digitalanzeige zeigt "-"an — Fig.17.

e Wenn die innere Schale trocken ist, piept das Gerat mehrmals und
auf der Digitalanzeige erscheint "10" um eine automatische
Kochzeit von 10 Minuten anzuzeigen.

e Danach leuchtet die "Warmhalten™-Leuchte auf und der Kocher piept
mehrmals. Auf der Digitalanzeige erscheint "b". Offnen Sie den Deckel
und rihren Sie den Reis mit einem Kochloffel um, um Klumpen zu
vermeiden. Der gekochte Reis kann entweder sofort serviert oder fur
eine angemessene Zeit warmgehalten werden — Fig.15.

e Diese Funktion beinhaltet eine kirzere Kochzeit und eignet sich,
wenn Sie es eilig haben.

e Reinigen Sie nach jedem Gebrauch den Auffang fir das
Kondenswasser.

Kochen von braunem Reis

Braunen Reis kochen

e Die Startverzogerungsfunktion kann fur das Programm “Brauner
Reis" mit einer Zeitspanne von 2 bis 15 Stunden genutzt
werden.

e Drlcken Sie im Stand-by-Modus den "MenU"-Schalter bis die
Leuchte "Brauner Reis” aufleuchtet. Die Digitalanzeige zeigt "90"
an und die "Start™-Leuchte blinkt — Fig.19. Drucken Sie den
"Start"-Schalter. Der Kocher schaltet in den Kochmodus “Brauner
Reis”, die "Start™Leuchte bleibt an und die Digitalanzeige zeigt
die verbleibende Zeit an — Fig.17.

e Es gibt eine Kochphase, die bereits in den 90 Minuten Kochzeit
miteinbegriffen ist.

e Nach dem Kochen leuchtet die "Warmhalten™Leuchte auf, das
Gerat piept mehrmals und auf der Digitalanzeige erscheint "b".
Der Kocher schaltet in die Phase "Warmhalten® — Fig.15.

Einige Empfehlungen fur beste
Ergebnlsse beim Reis kochen

Dosieren Sie den Reis und spulen Sie ihn in einem Sieb langer
und grundlich unter laufendem Wasser ab. (Ausgenommen
hiervon ist Risottoreis, der nicht gewaschen werden sollte.)
Fullen Sie dann den Reis mit der entsprechenden Menge
Wasser in die Schale.

e Stellen Sie sicher, dass der Reis gleichmafig tber die ganze
Schale verteilt ist, um gleichmaRiges Kochen zu gewdhrleisten.

e Fugen Sie Salz nach Geschmack hinzu.

e Wasser kann durch Bruhe ersetzt werden. Bei der Verwendung
von Bruhe besteht die Gefahr, dass der Reis am Boden leicht
anbrennt.

« Offnen Sie wahrend des Kochens nicht den Deckel, da dann
Dampf entweicht und dies die Kochzeit und den Geschmack
beeinflusst.
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Kochen von Kornern
Korner kochen

e Die Startverzogerungsfunktion kann fur das Programm "Korner”
mit einer Zeitspanne von 2 bis 15 Stunden genutzt werden.

e Drucken Sie im Stand-by-Modus den "Menu"-Schalter bis die
Leuchte "Korner” aufleuchtet. Die Digitalanzeige zeigt ™-" und die
Startanzeige blinkt — Fig.20. Drlcken Sie den "Start™Schalter. Der
Kocher schaltet in den Kochmodus "Korner”, die "Start"-Leuchte
bleibt an und die Digitalanzeige zeigt "-" an - Fig.17.

e Wenn die innere Schale trocken ist, piept das Gerat mehrmals
und auf der Digitalanzeige erscheint "10" um eine
automatische Kochzeit von 10 Minuten anzuzeigen.

e Nach dem Kochen leuchtet die "Warmhalten™Leuchte auf,
das Gerat piept mehrmals und auf der Digitalanzeige
erscheint "b". Offnen Sie den Deckel und riihren Sie den Reis
mit einem Kochloffel um, um einzelne Korner zu trennen. Die
gekochten Korner konnen entweder sofort serviert oder fur
eine angemessene Zeit warmgehalten werden — Fig.15.

Kochen von Haferbrei/Grutze

Dieses Programm
eignet sich fur
Couscous, Bulgur,
Polenta, Quinoaq,
Hirse...

Beim 10-Messbecher-
Modell diirfen 5-
Messbecher Korner
nicht tberschritten
werden.

Fullen Sie die
doppelte Mengen
Wasser in Bezug auf
die Menge Korner ein.

Haferbrei oder Grutze kochen

Die Startverzogerungsfunktion kann fir das Programm “Korner”
mit einer Zeitspanne von 2 bis 15 Stunden genutzt werden.
Drucken Sie im Stand-by-Modus den "Menu™Schalter bis die
Leuchte "Haferbrei/Gritze" aufleuchtet. Die Digitalanzeige zeigt
" an und die Startanzeige blinkt — Fig.21. Drucken Sie den
“Start™-Schalter. Der Kocher schaltet in den Kochmodus
"Haferbrei/Grutze", die "Start™Leuchte bleibt an und die
Digitalanzeige zeigt *-"an — Fig.17.

Erreicht das Wasser in der Innenschale Kochtemperatur, piept
das Gerat zweimal, auf der Digitalanzeige erscheint “10” und
der Kocher beginnt von 10 Minuten herunterzuzahlen.

Danach leuchtet die "Warmhalten™Leuchte auf, der Kocher
piept mehrmals und auf der Anzeige erscheint "b". Der Kocher
schaltet in den "Warmhalten"-Status — Fig.15.

Langsam Kochen

Zum Langsamkochen

e Die Startverzogerung steht fiur die Funktion “Langsam
Kochen" nicht zur Verfligung.

e Drucken Sie im Stand-by-Modus den "Menu"-Schalter bis die
Leuchte “Langsam Kochen" aufleuchtet. Die Digitalanzeige
zeigt "60" und die Startanzeige blinkt — Fig.22. Die Zeit kann
auf 60 Minuten bis 9 Stunden in Stundenabstanden
eingestellt werden.



e Drucken Sie den "Start™Schalter. Die "Start™-Leuchte bleibt an
und die Digitalanzeige zeigt die verbleibende Zeit in
Stunden, ab 60 Minuten in Minuten, an — Fig.17.

e Danach leuchtet die "Warmhalten"-Leuchte auf, der Kocher
piept mehrmals und auf der Anzeige erscheint "b". Der
Kocher schaltet in den "Warmhalten™-Status — Fig.15.

Dampfen (fiir Gemiise, Fisch und Obst)

e Die Wassermenge in der Schale sollte nicht die Markierung
"CUP" an der Schale ubersteigen — Fig.11. Wird diese Menge
liberschritten, kann es zum Uberlaufen kommen.

e Das Wasser sollte niedriger als der Dampfkorb sein.

e Eine Beflllung mit Wasser bis an die 2-Messbecher-Markierung
reicht fur ca. 30 Minuten Kochen im Dampfgarprogramm.

e Fullen Sie die Zutaten in den Dampfkorb — Fig.23.

 Die Startverzogerungsfunktion kann fir das Programm "Dampfen”
mit einer Zeitspanne von 2 bis 15 Stunden genutzt werden.

e Drucken Sie im Stand-by-Modus den *Menu"-Schalter bis die
Leuchte "Dampfen” aufleuchtet. Die Digitalanzeige zeigt die
Voreinstellung “1" an und die "Start™Leuchte blinkt — Fig.24.
Drucken Sie den "Start™-Schalter, wenn Sie keine Startverzogerung
wunschen. Die Digitalanzeige zeigt “1" an. — Fig.25.

e Wird eine Startverzogerung gewahlt, zeigt die Digitalanzeige
die verbleibende Zeit im Kochmodus an.

e Nach dem Kochen piept das Gerat mehrmals, die
"Warmhalten®-Leuchte leuchtet auf und auf der Anzeige
erscheint "b". Der Kocher schaltet in den "Warmhalten™Status.
— Fig.15. Offnen Sie den Deckel. Das gekochte Gericht kann
entweder sofort serviert oder fur kurze Zeit warmgehalten
werden — Fig.15.

Kochen von Desserts
Um Dessert zu kochen

e Die Startverzogerung steht fur die Funktion "Dessert” nicht
zur Verfugung.

e Drlcken Sie im Stand-by-Modus den "Menu"-Schalter bis die
Leuchte "Dessert” aufleuchtet. Die Digitalanzeige zeigt ™-" an
und die "Start™Leuchte blinkt — Fig.26. Drlucken Sie den
"Start™-Schalter. Der Kocher schaltet in den Kochmodus
"‘Dessert”, die "Start™-Leuchte bleibt an und die Digitalanzeige
zeigt "-"an - Fig.17.

e Die “Dessert”-Funktion bleibt 45 Minuten eingeschaltet,
danach schaltet sich die "Warmhalten™Funktion ein. Nach
dem Kochen piept das Gerat mehrmals, die Leuchte
"Warmhalten” leuchtet auf und die Digitalanzeige zeigt "b"
an, um anzuzeigen, dass sich der Kocher im "Warmhalten™
Status befindet — Fig.15.
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Automatische Warmhaltefunktion

Schalten Sie Thren e Die Startverzogerung steht fur die Funktion "Warmhalten/

Reiskocher nur dann
im Warmhaltemodus
ein, wenn Sie heif3es
Essen warmhalten
wollen.

Stoppen” nicht zur Verfligung. Driicken Sie im Stand-by-Modus
den  Schalter  "Warmhalten/Stoppen®, die  Leuchte
“Warmhalten/Stoppen” leuchtet auf und die Digitalanzeige
zeigt "b" an, um zu zeigen, dass der Kocher in den
Warmhaltemodus schaltet — Fig.15.

Drucken Sie "Warmhalten/Stoppen” wenn ein Programm
eingestellt ist oder eine Funktion lauft um diese zu stoppen und
in den Stand-by-Modus zurtickzukehren.

Befindet sich der Kocher fir 24 Stunden ohne Unterbrechung
im Warmhaltemodus, schaltet das System diesen automatisch
ab und geht in den Stand-by-Modus.

Die Funktion "Warmhalten/Stoppen” sollte nicht zum
Wiederaufwarmen von Essen verwendet werden.

Netzausfalluberbruckung
(Kurzzeltgedachtn|sfunkt|on)

Der Kocher verfligt Uber eine "Kurzzeitgedachtnisfunktion"fur
den Fall eines Stromausfalls von 3 bis 10 Sekunden. Bei
Ruckkehr des Stroms kehrt der Kocher automatisch zu seiner
ursprunglichen Einstellung zurtick und setzt das Kochen fort.
Bei langeren Stromunterbrechungen schaltet der Kocher in

den Stand-by-Modus.

Nach dem Kochen

Der austretende Dampf e
ist sehr heif3. °
Entnehmen Sie nach

dem Kochen die Schale *
niemals ohne

schutzende .
Ofenhandschuhe.

Offnen Sie den Deckel.

Servieren Sie das Essen mit dem mitgelieferten Plastikloffel und
schlieBen Sie den Deckel.

Das in der Schale verbleibende Essen wird fur weitere Portionen

warmgehalten.
Vergessen Sie nicht, nach dem Warmhalten den Ausschalter zu

drucken und den Stecker herauszuziehen.

Reinigung und Pflege

Auffang fur das Kondenswasser

Der Auffang fur das Kondenswasser sollte nach jeder Benutzung
geleert und gereinigt werden.

e Um den Auffang zu entnehmen, driicken Sie an beiden Seiten
der Plastikabdeckung und entnehmen Sie diesen. — Fig.27.

e Um den Auffang wieder einzusetzen, dricken Sie ihn fest in

seine Position.



Schale, Dampfkorb, Kondenswasserauffang,

Mikrodruckventil und Dampfkorb

Pflege der Schale

Nachdem Sie den Deckel entfernt haben, drucken Sie das
Mikrodruckventil durch das Loch im Deckel, indem Sie mit einem
Finger von unten drucken. — Fig.4, Drehen Sie das Mikrodruckventil
bis das obere Dreieck auf das offene Schloss zeigt und trennen Sie
dann Ober- und Unterteil des Mikrodruckventils — Fig.5.

Ziehen Sie den Stecker, bevor Sie die Schale entnehmen. Reinigen
Sie die Schale, den Kondenswasserauffang - Fig.28, das
Mikrodruckventil — Fig.29, den herausnehmbaren Innendeckel
— Fig.30, den Loffel und den Messbecher mit heifem Wasser,
Spulmittel  und  einem  Schwamm. Scheuerpulver und
Metallschwamme sollten nicht benutzt werden.

Klebt Essen am Boden, so weichen Sie die Schale etwas ein, bevor
Sie diese abwaschen.

Die beschichtete Schale, der Dampfkorb, der Kondenswasserauffang,
der Loffel und der Messbecher sind spllmaschinenfest.

Trocknen Sie die Schale vorsichtig ab.

Tauchen Sie das Gerdt nicht ins Wasser und gie3en Sie kein Wasser
ins Innere des Gerdtes.

Um Schaden an der Beschichtung der Schale zu vermeiden,
schneiden Sie darin kein Essen.

e Nehmen Sie Besteck aus Plastik oder Holz und nicht aus
Metall, wenn Sie umrlhren oder servieren, um die Oberfldche
der Schale nicht zu beschadigen.

e Um die Gefahr von Korrosion zu vermeiden, gief3en Sie
keinen Essig in die Schale.

e Die Farbe der Schalenoberflache kann sich nach der ersten
Benutzung oder nach langerem Gebrauch andern. Diese
Farbveranderung ist durch die Wirkung von Dampf und
Wasser bedingt und hat keinen Einfluss auf die Nutzung des
Reiskochers, ebenso sind damit keine gesundheitlichen
Gefahren verbunden. Die Schale kann problemlos weiter

verwendet werden.

e Benutzen Sie keinen Handmixer direkt in der beschichteten
Schale um Zutaten zu mixen.

Lassen Sie das Gerat
auskiihlen.

Reinigen und Pflegen anderer Teile des Gerdtes

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker.
 Reinigen Sie die AuBenseite des Reiskochers, die Innenseite des

Deckels — Fig.30 und die Schnur mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie alles ab. Verwenden Sie keine Scheuermittel.

e Nehmen Sie kein Wasser, um das Innere des Gerdts zu reinigen,

da dies den Hitzeindikator beschadigen konnte.
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Hinweise zur Fehlerbehebung

Beschreibung des Fehlers

Griinde

Losung

Der LED-Schirm zeigt "EQ" an.

Offener Stromkreis am oberen
Hauptsensor oder Kurzschluss.

Geben Sie das Gerat an eine
autorisierte
Reparaturwerkstatt.

Der LED-Schirm zeigt "E1" an.

e Schale fehlt.

e Offener Stromkreis am
unteren Hauptsensor oder
Kurzschluss.

e Setzen Sie die Schale in das
Gerat ein. Stecken Sie dann
den Stecker ein.

e Zeigt die Anzeige nach
Einsetzen der Schale immer
noch E1 an, geben Sie das
Gerdat an eine autorisierte
Reparaturwerkstatt.

Die Anzeigeleuchten leuchten
nicht und das Gerat wird nicht
warm.

Reiskocher nicht
angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob das Kabel
fest am Reiskocher befestigt ist
und ob der Stecker in der
Steckdose steckt.

Die Anzeigeleuchte leuchtet
nicht, aber das Gerat wird
warm.

Es liegt eine Storung in der
internen Verbindung der
Leuchte vor, oder die Leuchte
ist beschadigt.

Geben Sie das Gerdt an eine
autorisierte
Reparaturwerkstatt.

Wahrend der Benutzung tritt
Dampf aus.

Der Deckel ist nicht richtig
geschlossen.

Offnen und schlieBen Sie den
Deckel wieder.

Das Mikrodruckventil ist falsch
eingesetzt oder
zusammengesetzt.

Stoppen Sie den Kochvorgang
(Stecker ziehen) und prifen
Sie, ob das Ventil richtig
zusammengesetzt (beide Teile
fest verbunden) und richtig
eingesetzt ist.

Deckel oder Mikrodruckventil
sind beschadigt.

Geben Sie das Gerdt an eine
autorisierte
Reparaturwerkstatt.

Reis ist nicht gar oder Ubergar.

Zu wenig oder zu viel Wasser in
Bezug auf die Reismenge.

Sehen Sie in der Anleitung
nach der richtigen Menge
Wasser.

Die automatische
Warmhaltefunktion funktioniert
nicht (das Gerat bleibt im
Kochmodus oder warmt im
Warmhaltemodus nicht).

Geben Sie das Gerdt an eine
autorisierte
Reparaturwerkstatt.

Wasseraustritt auf der
Arbeitsoberfldche.

Fehlender oder Uberlaufender
Kondenswasserauffang.

Entleeren Sie den
Kondenswasserauffang nach
jeder Benutzung und stellen
Sie sicher, dass er korrekt
eingesetzt ist.

Anmerkung: Ist die innere Schale beschadigt, benutzen Sie diese nicht mehr, sondern
besorgen Sie sich eine Neue bei einer autorisierten Reparaturwerkstatt.




Description

1. Panier vapeur c. Bouton de réduction du temps
2. Marques de niveau d'eau d. Voyant de cuisson du riz blanc
3. Cuve amovible anti-adhésive e. Voyant de cuisson du riz rapide @
4. Cuillére ariz f. Voyant de cuisson du riz complet
5. Bouton d'ouverture du couvercle g. Voyant de cuisson des céréales
6. Couvercle h. Affichage du temps de fin de
7. Couvercle intérieur amovible cuisson (pour certains programmes)
8. Cup (Tasse de mesure) ou indication de |'utilisation de la
9. Soupape fonction "Maintien au chaud” (pour
10. Récupérateur de condensation certains programmes)
11. Poignée Voyant de cuisson du riz au lait

12. Support de cuillere

13. Cordon d'alimentation
14. Plaque chauffante

15. Capteur

16. Panneau de commande

Voyant de cuisson Mijoté/Soupe
Voyant de cuisson vapeur
Voyant de cuisson gateau

. Bouton "DEMARRER"

Bouton "MENU"

a. Bouton "MAINTIEN AU CHAUD/STOP"
(vert)
b. Bouton "DEPART DIFFERE"

Bouton d'augmentation du temps

Avant la premiere utilisation
Deballezl appareil

Enlevez I'appareil de son emballage et déballez tous les
accessoires et documents imprimés.

e Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture
situé sur le couvercle — Fig.1.

e Installez le support de la cuillére : insérez le crochet en
plastique du support dans le trou situé en bas du produit, et
faites-le glisser vers le bas — Fig.2.

Lisez les instructions et
suivez soigneusement
le mode d’'emploi.

Nettoyage de |'appareil

e Retirez la cuve anti-adhésive, le couvercle intérieur amovible et la
soupape. Pour retirer le couvercle intérieur, appuyez sur le clip de
déverrouillage situé a droite pour libérer le couvercle — Fig.3.

e Une fois le couvercle intérieur retiré, a I'aide d'un doigt poussez
la soupape a travers le trou situé sous le couvercle — Fig.4. Pour
séparer les parties supérieure et inférieure de la soupape,
tournez la soupape dans le sens du déverrouillage jusqu'a ce
que le triangle supérieur soit aligné avec le symbole du verrou
ouvert, puis séparez les deux parties — Fig.5 et Fig.6.

e Nettoyez la cuve, le couvercle intérieur amovible, la soupape et
tous les accessoires avec une éponge et du liquide vaisselle.
Essuyez I'extérieur de I'appareil et les parties métalliques du
couvercle avec un chiffon humide.

e Séchez soigneusement.

e La cuve anti-adhésive, le panier vapeur, le récupérateur de
condensation, la cuillére et la cup vont au lave-vaisselle. 24



e Remettez la soupape en place. Alignez le triangle supérieur avec le

verrou ouvert de la soupape pour fermer les deux parties, puis tournez
dans le sens du verrouillage jusqu'a ce que le triangle supérieur soit
aligné avec le verrou fermé (ce qui indique que les deux parties sont
verrouillées), puis remettez la soupape dans le couvercle — Fig.7. Veérifiez
que le triangle de la soupape est aligné avec le triangle du couvercle et
poussez fermement jusqu'd ce que la soupape soit en place.

Remettez le couvercle intérieur amovible en place en faisant coincider
la languette de gauche dans I'emplacement correspondant du
couvercle, puis poussez le couvercle jusqu'a I'enclenchement de la
languette de droite. Le coté le plus large du joint d'étanchéité doit

étre le plus haut lors du montage du couvercle.

Utilisation de votre cuiseur a riz

Pour les 8 fonctions

Essuyez soigneusement |'extérieur de la cuve (surtout le bas).
Vérifiez I'absence de résidus étrangers et de liquide sous la
cuve et sur la plaque chauffante — Fig.8.

Mettez la cuve dans I'appareil — Fig.9, en vérifiant qu'elle est
en bonne position.

Tournez légerement la cuve dans les deux sens, afin d'assurer
un bon contact entre le bas de la cuve et la plaque chauffante.
Vérifiez que le récupérateur de condensation est bien en place ;
sinon, installez-le en poussant fermement dans la rainure — Fig.10.
Fermez le couvercle.

Insérez le raccord du cordon d'alimentation en bas de
I'appareil. Vérifiez qu'il est bien inséré.

Branchez I'appareil. II produira un long bip sonore, |'écran
numeérique et les voyants vont clignoter une fois, puis I'écran
numérique affichera "--". Cela indique que le cuiseur a riz est entré en
mode veille et que vous pouvez sélectionner une fonction.
N'allumez pas I'appareil avant d'avoir effectué toutes les
étapes précédentes.

N'allumez pas I'appareil si la cuve de cuisson est vide.

Ne touchez pas la plaque chauffante lorsque le produit est branché.

Ne mettez jamais les
mains sur la soupape
en cours de cuisson,
car vous risquez de
vous braler.

Si vous souhaitez
modifier le menu de
cuisson, appuyez sur le
bouton "STOP" et
choisissez le
programme désiré.
Utilisez uniquement la
cuve intérieure livrée
avec |'appareil.

Ne versez pas d'eau et
ne mettez pas
d'ingrédients dans
I"appareil si la cuve
n'est pas a l'intérieur.

RESUME DES PROGRAMMES ET FONCTIONS

Programme Départ différé ( +Ptgor;"sngsd§emr2icj?<t)ctlggee) m(ﬂﬁgfg*
Riz blanc Oul OUI - 14 min (0]U)1
Riz rapide Oul OUI- 10 min OUI

Riz complet Oul OUI - inclus dans le temps de cuisson OuUI
Céréales OuI OUI - 10 min OuUI
Riz au lait Oul OUI- 10 min Oul

Mijoté/Soupe NON NON oul
Vapeur Oul NON OuUl
Gateau NON NON OuUI

*La fonction "Maintien au chaud” reste allumée en permanence durant 24 heures, puis le systéme I'annule
25 automatiquement pour revenir en mode veille.



Cuisson du riz
— Mesure des ingrédients - Capacité max de la cuve

Le cuiseur a riz

détermine lui-méme le
temps de cuisson en .
fonction de la quantité

d'eau et des

ingrédients mis dans la
cuve (voir le tableau

de cuisson ci-dessous

pour avoir une

indication des temps).

Les marques graduées a l'intérieur de la cuve donnent des
indications en litres et cups ; elles servent @ mesurer la quantité
d'eau nécessaire lors de la cuisson du riz— Fig.11.

La cup livrée avec I'appareil sert @ mesurer le riz et le tableau
indique la quantité de riz correspondante au nombre de
portions. 1 cup de riz rase pése environ 150 g.

Nous vous conseillons d"utiliser du riz ordinaire plutdt que du riz
du type "facile a cuire”, qui a tendance @ étre plus collant et peut
adhérer au fond.

Pour cuire 1 cup de riz blanc (correspond @ 2 petites portions ou
1 grande), utilisez 1 cup de riz blanc et ajoutez 1 cup et demie
d'eau. Avec certains types de riz, il est normal qu'un peu de riz
colle au fond lors de la cuisson d'1 cup de riz. Dans ce cas, il est
conseillé de cuire au moins 2 cups de riz.

La quantité maximale d'eau + riz ne doit pas dépasser la
marque de 10 cups a l'intérieur de la cuve, selon la capacité de
votre modeéle — Fig.11.

Les temps de cuisson indiqués dans les tableaux sont donnés a
titre approximatif.

Mettez |'appareil sur une surface de travail plane, stable,
résistant a la chaleur, a I'écart des éclaboussures et d'autres
sources de chaleur.

Mesurez le riz avec la cup en plastique fournie et rincez-le bien
al'eau froide avant de le cuire.

Versez le riz dans la cuve. Puis, remplissez la cuve d'eau froide
jusqu'a la marque "CUP" correspondante imprimée dans la cuve
(voir guide de cuisson ci-dessous) — Fig.12.

Fermez le couvercle.

Remarque : ajoutez toujours le riz en premier, sinon vous
aurez trop d'eau.

GUIDE DE CUISSON DU RIZ BLANC - MODELE A 10 CUPS

ROidS Niveau d'eau ) Temps de cuisson
deriz Blanc du riz blanc dans la cuve ( + le riz) Pour approximatif
2 300g Marque de 2 cups 3-4 42 min
4 600 g Marque de 4 cups 5-6 46 min
6 900 g Marque de 6 cups 8-10 50 min
8 1200 g Marque de 8 cups 13-14 55 min
10 1500 g Marque de 10 cups 16-18 60 min

* Le cuiseur @ riz détermine automatiquement le temps de cuisson en fonction de la quantité de riz et d’eau mise
dans la cuve. La phase de cuisson est automatiquement suivie d’une phase de mijotage.
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Cuisson avec démarrage retardé -
Fonctlon ‘Départ différé”

Il est possible de retarder le demarrage de la cuisson.

e Appuyez sur le bouton "Menu" jusqu'a I'allumage du voyant
de la fonction désirée ; puis, appuyez sur le bouton “Départ
différé”, et I'écran numérique affiche le temps minimum de
présélection du programme sélectionné (le temps de
présélection clignote, ce qui indique qu'il n'est pas encore
sélectionné) — Fig.13. Appuyez sur pour sélectionner le
temps de présélection désiré, puis appuyez sur le bouton
‘Démarrer” (le temps de présélection inclut le temps de
cuisson : la cuisson se termine lorsque le temps de
présélection est écoulé) — Fig.14. A chaque fois que vous
appuyez sur le bouton, vous augmentez ou diminuez le
temps de présélection d'une heure.

e Aprés la cuisson, le voyant "Maintien au chaud"” s'allume et
bipe plusieurs fois, et I'écran numérique affiche "b", ce qui
indique qu'il est temps d'ouvrir le couvercle et de servir la
nourriture — Fig.15.

e Le temps maximal de présélection est de 15 heures. Aprées
15 heures, I'appareil revient au nombre d'heures de
présélection minimum par défaut.

Cuisson du riz blanc

La cuisson avec
démarrage retardé ne
s'applique qu’aux
programmes suivants :
Riz blanc, Riz rapide,
Céréales, Riz complet,
Riz au lait, Vapeur.

La phase de mijotage e La fonction de départ différé peut étre utilisée pour le
sert a absorber programme "Riz blanc”, dans une plage de 2 a 15 heures.
I"humidité restante. e Appuyez sur le bouton "Menu” en mode veille, jusqu'a I'allumage

du voyant ‘riz blanc” ; I'écran numérique affiche "-"

et le voyant

‘Démarrer” clignote — Fig.16. Appuyez sur le bouton "Démarrer”, le
cuiseur entre dans le mode de cuisson "Riz blanc”, le voyant
‘Démarrage” reste allumé et |'écran numérique affiche *-" - Fig.17.
Lorsque la cuve intérieure est séche, la sonnerie bipe deux fois
et entre dans la phase de mijotage durant 14 minutes. L'écran
numeérique affiche le compte @ rebours de 14 minutes.

e Aprésla fin du compte a rebours, le voyant "Maintien au chaud”

s'allume, le cuiseur bipe plusieurs fois et I'écran numérique
affiche "b". Ouvrez le couvercle ; mélangez le riz a I'aide de la
cuillére pour séparer les grains. Vous pouvez servir le riz cuit
immédiatement ou le garder au chaud le temps voulu — Fig.15.



Cwsson du riz rapide
La fonction "Riz rapide” ne s'applique qu'a la cuisson du riz
blanc. La fonction de départ différé peut étre utilisée pour le
programme "Riz rapide”, dans une plage de 2 a 15 heures.

e Appuyez sur le bouton "Menu” en mode veille, jusqu'a
I'allumage du voyant "Riz rapide”; I'écran numérique affiche
"--" et le voyant "Démarrer” clignote — Fig.18. Appuyez sur le
bouton "Démarrer”, le cuiseur entre dans le mode de cuisson
"Riz rapide”, le voyant "Démarrer” reste allumé et I'écran
numérique affiche " — Fig.17.

e Lorsque la cuve intérieure est seche, la sonnerie bipe plusieurs
fois et I'écran numérique affiche 10", indiquant le compte a
rebours de 10 minutes de la phase automatique de mijotage.

e Aprés la fin du compte a rebours, le voyant "Maintien au
chaud" s'allume, le cuiseur bipe plusieurs fois et |'écran
numérique affiche "b". Ouvrez le couvercle ; mélangez le riz
avec une spatule pour éviter la formation de grumeaux. Vous
pouvez servir le riz cuit immédiatement ou le garder au chaud
le temps voulu — Fig.15.

e (Cette fonction a un temps de cuisson plus court ; elle peut
étre utile si vous manquez de temps.

e Apres chaque utilisation, videz et nettoyez le récupérateur de
condensation.

Cuisson du riz complet

Pour cuire le riz complet
e La fonction de départ différé peut étre utilisée pour le
programme “Riz complet”, dans une plage de 2 a 15 heures.

e Appuyez sur le bouton "Menu” en mode veille, jusqu'a
I'allumage du voyant "Riz complet” ; I'écran numérique affiche
"90" et le voyant "Démarrer” clignote — Fig.19. Appuyez sur le
bouton "Démarrer’, le cuiseur entre dans le mode de cuisson "Riz
complet”, le voyant "Démarrer” reste allumé et [|'écran
numeérique affiche le compte a rebours — Fig.17.

e Il y a une phase de mijotage. Le temps de mijotage est déja
inclus dans le temps de cuisson de 90 minutes.

e Aprés la fin du mijotage, le voyant "Maintien au chaud”
s'allume, la sonnerie bipe plusieurs fois et I'écran numérique
affiche "b". Le cuiseur entre dans la phase de "Maintien au
chaud” - Fig.15.

Conseils pour la cuisson du riz
e Mesurez le riz et rincez-le bien dans une passoire a I'eau courante
(sauf pour un risotto : dans ce cas, il ne faut pas rincer le riz). Puis,
mettez le riz dans la cuve avec la quantité d'eau correspondante.
o Veérifiez que le riz est bien réparti sur toute la surface de la
cuve, afin d'assurer une cuisson uniforme.
e Salez selon votre godt. 28
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e Vous pouvez remplacer |'eau par du bouillon. Si vous utilisez
du bouillon, il est possible que le riz brunisse un peu au fond.

e N'ouvrez pas le couvercle pendant la cuisson, car
I'échappement de vapeur modifiera le temps de cuisson et le
godat.

Cuisson des céréales
Pour cuire des céréales

e La fonction de départ différé peut étre utilisée pour le
programme “Céréales’, dans une plage de 2 a 15 heures.

e Appuyez sur le bouton "Menu" en mode veille, jusqu'a
I'allumage du voyant “Céréales” ; I'écran numérique affiche
"--" et le voyant "Démarrer” clignote — Fig.20. Appuyez sur le
bouton "Démarrer”, le cuiseur entre dans le mode de cuisson
"Céréales”, le voyant "Démarrer” reste allumé et |'écran
numérique affiche ™" - Fig.17.

e lorsque la cuve intérieure est seche, la sonnerie bipe deux fois
et I'écran numérique affiche "10" indiquant le compte @
rebours de 10 minutes de la phase automatique de mijotage.

e Aprés la fin du mijotage, le voyant "Maintien au chaud”
s'allume, le cuiseur bipe plusieurs fois et |'écran numérique
affiche "b". Ouvrez le couvercle ; mélangez les céréales avec
une spatule pour séparer les grains. Vous pouvez servir les
céréales cuites immédiatement ou les garder au chaud le
temps voulu — Fig.15.

Cuisson du riz au lait

Ce programme
s'applique au
Couscous, Boulgour,
Polenta, Quinoaq,
Millet...

Pour le modéle a

10 cups, ne dépassez
pas 5 cups de céréales.
Mettez deux volumes
d'eau pour une
volume de céréales.

Pour cuire du riz au lait

e Vous pouvez utiliser la fonction départ différé pour le
programme "Riz au lait", dans une plage de 2 a 15 heures.

e Appuyez sur le bouton "Menu" en mode veille, jusqu'a
I'allumage du voyant "Riz au lait" ; I'écran numérique affiche
" et le voyant "Démarrer” clignote — Fig.21. Appuyez sur le
bouton "Démarrer”, le cuiseur entre dans le mode de cuisson "Riz
au lait", le voyant "Démarrer” reste allumé et I'écran numérique

affiche " - Fig.17.

e Lorsque le liquide de la cuve intérieure atteint la température
d'ébullition, la sonnerie bipe deux fois et I'écran numérique
affiche "10" indiquant que le cuiseur démarre le compte a

rebours de 10 minutes.

e Ala fin du compte & rebours, le voyant "Maintien au chaud"
s'allume, le cuiseur bipe plusieurs fois et |'écran numérique affiche
"b". Le cuiseur entre dans I'état “Maintien au chaud” - Fig.15.



Cuisson Mijoté/Soupe
Pour cuire lentement

e Vous ne pouvez pas utiliser le départ différé avec la fonction
"Mijoté/Soupe”.

o Appuyez sur le bouton "Menu” en mode veille, jusqu'a I'allumage du
voyant "Mijoté/Soupe” ; I'écran numérique affiche "60" et le voyant
"Démarrer” clignote — Fig.22. Vous pouvez régler le temps de
60 minutes a 9 heures par incrément d'une heure.

o Appuyez sur le bouton "Démarrer”, le voyant "Démarrer” reste allumé et
I'écran numérique affiche le compte @ rebours en heures, puis en
minutes (lorsqu'il reste moins d'une heure) - Fig.17.

e Ala fin du compte & rebours, le voyant "Maintien au chaud"
s'allume, le cuiseur bipe plusieurs fois et I'écran numérique affiche
"b". Le cuiseur entre dans le mode de "Maintien au chaud” - Fig.15.

Vapeur (pour les légumes, le poisson et les fruits)

¢ La quantité d'eau maximale dans la cuve ne doit pas dépasser la
marque maximum de "CUP" sur la cuve — Fig.11. Sinon, cela peut
produire des débordements en cours de cuisson.

¢ Leniveau d'eau doit étre inférieur au panier vapeur.

o I suffit d'ajouter de I'eau jusqu'a la marque correspondant @ 2 cups pour
environ 30 minutes de cuisson au programme vapeur.

o Ajoutez les ingrédients dans le panier vapeur.

o Mettez le panier vapeur dans la cuve — Fig.23.

¢ La fonction de départ différé peut étre utilisée pour le programme
“Vapeur”, dans une plage de 2 a 15 heures.

o Appuyez sur le bouton "Menu" en mode veille, jusqu'a I'allumage du
voyant "Vapeur” ; I'écran numérique affiche "1" (temps de cuisson par
défaut) et le voyant "Démarrer” clignote — Fig.24. Appuyez sur le bouton
“Démarrer” pour entrer dans le mode "Vapeur” si vous n'avez pas besoin
de départ différé ; I'écran numérique affiche 1" - Fig.25.

e En cas de sélection d'un départ différé, I'écran numérique affiche le
compte a rebours du temps de présélection dans le mode de cuisson.

o Alafin de la cuisson, la sonnerie bipe plusieurs fois, le voyant "Maintien
au chaud” s'allume et I'écran numérique affiche "b", indiquant que le
cuiseur a riz entre dans le mode "Maintien au chaud” - Fig.15. Ouvrez
le couvercle ; vous pouvez servir la préparation immédiatement ou la
garder au chaud pendant quelques minutes — Fig.15.

Cuisson des gateaux
Pour cuire un gateau

e Vous ne pouvez pas utiliser le départ différé avec la fonction
"Géteau”.
o Appuyez sur le bouton "Menu" en mode veille, jusqu'a I'allumage du
voyant “Gateau” ; I'écran numeérique affiche "--" et le voyant
“Démarrer” clignote — Fig.26. Appuyez sur le bouton "“Démarrer”, le
cuiseur entre dans le mode de cuisson "Gateau”, le voyant "Démarrer”
reste allumé et |'écran numérique affiche *" - Fig.17. 30
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e la fonction "Gateau” reste allumée en permanence durant
45 minutes, puis la fonction "Maintien au chaud" s'allume. A la fin
de la cuisson, la sonnerie bipe plusieurs fois, le voyant "Maintien au
chaud” s'allume et I'écran numérique affiche "b", indiquant que le

cuiseur ariz entre dans le mode “Maintien au chaud” - Fig.15.

Fonction automatique de maintien au chaud

Le démarrage du o
cuiseur a riz en mode
de maintien au chaud
est réservé aux
aliments chauds.

Vous ne pouvez pas utiliser de départ différé avec la fonction
"Maintien au chaud/Stop".

Appuyez sur le bouton "Maintien au chaud/Stop” en mode veille ;
le voyant "Maintien au chaud/Stop” s'allume et |'écran
numeérique affiche "b", indiquant que le cuiseur entre dans le
mode de maintien au chaud - Fig.15.

Appuyez sur le bouton "Maintien au chaud/Stop” lorsqu'un
programme est sélectionné ou qu'une fonction est en cours
d'utilisation pour I'annuler et revenir en mode veille.

Si le cuiseur reste dans le mode "Maintien au chaud” en permanence
durant 24 heures, le systéme |'annule automatiquement pour
revenir en mode veille.

N'utilisez pas la fonction "Maintien au chaud” pour réchauffer des
aliments.

Reprise en cas de coupure de courant
(fonctlon de mémoire courte)

Le cuiseur est doté d'une fonction de "mémoire courte” en cas
de coupures de courant de 3 @ 10 secondes. Au retour du
courant, le cuiseur revient automatiquement dans sa
configuration initiale et reprend la cuisson. Dans le cas de
longues coupures de courant, le cuiseur revient en mode veille.

A la fin de la cuisson

La vapeur qui s'échappe e Ouvrez le couvercle.

Servez la nourriture @ I'aide de la cuillére en plastique livrée avec

N'oubliez pas d'appuyer sur le bouton "STOP" aprés le maintien

est trés chaude. .

Ne jamais retirer la cuve I'appareil et fermez le couvercle.

aprés la cuisson sans e Les aliments restant dans la cuve sont maintenus au chaud.
utiliser des gants de .

protection. au chaud et de débrancher I'appareil.

Nettoyage et entretien
Recuperateur de condensation

Videz et nettoyez le récupérateur de condensation aprés chaque
utilisation.

e Pour retirer le récupérateur, appuyez de chaque c6té du
couvercle en plastique — Fig.27.

e Pour remettre en place le récupérateur de condensation,
poussez-le fermement dans son support.



Cuve, panier vapeur, récupérateur de condensation,
soupape et panier vapeur

e Aprés avoir retiré le couvercle intérieur, a I'aide d'un doigt poussez
la soupape a travers le trou situé sous le couvercle — Fig.4, tournez
la soupape dans le sens du déverrouillage jusqu'a ce que le
triangle supérieur soit aligné avec le verrou ouvert, puis séparez les
parties supérieure et inférieure de la soupape - Fig.5.

e Débranchez I'appareil avant de retirer la cuve. Utilisez de |'eau
chaude, du liquide vaisselle et une éponge pour nettoyer la cuve
— Fig.28, le récupérateur de condensation — Fig.28, la soupape
—Fig.29, le couvercle intérieur amovible — Fig.30, la cuillére et la
cup. Les poudres a récurer et les éponges métalliques ne sont
pas recommandées.

e Si de la nourriture est collée au fond, laissez tremper la cuve
avant de la laver.

e La cuve anti-adhésive, le panier vapeur, le récupérateur de
condensation, la cuillére et la cup vont au lave-vaisselle.

e Séchez soigneusement la cuve.

e Ne pas immerger |'appareil dans I'eau, ne pas verser d'eau a
I'intérieur du corps de I'appareil.

Entretien de la cuve
e Afin d'éviter d'endommager le revétement anti-adhésif de
la cuve, ne pas couper de nourriture a |'intérieur de celle-ci.

e Pour mélanger ou servir des aliments, utilisez des ustensiles
en plastique ou en bois (surtout pas en métal), afin d'éviter

d'endommager la surface de la cuve.

e Afin d'éviter les risques de corrosion, ne pas verser de
vinaigre dans la cuve.

e La couleur de la surface de la cuve peut changer aprés la
premiere utilisation ou aprés une longue période
d'utilisation. Ce changement de couleur est dd a I'action de
la vapeur et de I'eau ; cela n'a aucun effet sur I"utilisation du
cuiseur a riz, et n'est pas dangereux pour la santé. Vous
pouvez continuer @ |'utiliser en toute sécurité.

e Ne pas utiliser de mélangeur manuel directement dans la
cuve anti-adhésive pour mélanger des aliments.

Nettoyage et entretien
des autres parties de I'appareil

Attendez que le e Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.
produit refroidisse. o Nettoyez |'extérieur du cuiseur @ riz, I'intérieur du couvercle
— Fig.30 et le cordon a I'aide d'un chiffon humide et essuyez.
Ne pas utiliser de produits abrasifs.
e Ne pas utiliser d'eau pour nettoyer l'intérieur du corps de
I'appareil, car cela pourrait endommager le capteur de chaleur.
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Guide de dépannage technique

Description
du dysfonctionnement

Causes

Solution

L'écran numérique
indique "EQ".

Court-circuit ou circuit ouvert
du capteur principal supérieur.

Envoyez |'appareil a un centre
de service agrée pour le faire
réparer.

L'écran numérique
indique "E1".

e Absence de cuve.
e Court-circuit ou circuit ouvert
du capteur principal inférieur.

e Mettez la cuve dans
I'appareil. Puis, branchez
I'appareil.

e Si aprés avoir remis la cuve,
I'écran continue d'afficher E1,
envoyez |'appareil a un centre
de service agrée pour le faire
réparer.

Les voyants ne s'allument pas
et I'appareil ne chauffe pas.

Le cuiseur ariz n'est pas
branché.

Vérifiez que le cordon
d'alimentation est bien inséré
dans le cuiseur ariz et que
I'appareil est branché a une
prise secteur.

Le voyant ne s'allume pas et
I'appareil ne chauffe pas.

Probléme de connexion interne
du voyant ou voyant
endommagé.

Envoyer |'appareil a un centre
de service agrée pour le faire
réparer.

Fuite de vapeur en cours
d'utilisation.

Le couvercle est mal fermé.

Ouvrez et refermez le
couvercle.

La soupape n'est pas en
bonne position ou elle est mal
montée.

Arrétez la cuisson (débranchez
le produit) et vérifiez que la
soupape est bien montée

(2 parties attachées ensemble)
et bien placée.

Le couvercle ou la soupape
sont endommagés.

Envoyer I'appareil & un centre
de service agrée pour le faire
réparer.

Le riz n"est pas assez cuit ou
trop cuit.

Quantité d'eau insuffisante ou
excessive par rapport & la
quantité de riz.

Reportez-vous aux instructions
au sujet de la quantité d'eau
nécessaire.

Panne de la fonction
automatique de maintien au
chaud (I'appareil reste dans le
programme de cuisson ou ne
chauffe pas dans le mode
Maintien au chaud).

Envoyer |'appareil a un centre
de service agrée pour le faire
réparer.

Fuite d'eau sur la surface de
travail.

Absence ou débordement du
récupérateur de condensation.

Videz le récupérateur de
condensation aprés chaque
utilisation et vérifiez qu'il est
en bonne position.

Remarque : si la cuve intérieure est endommagée, ne |'utilisez plus : procurez-vous en une
autre ou faites-la réparer dans un centre de service agréé.




Descrizione

1. Cestello vapore

2. Indicatori di livello dell'acqua

3. Recipiente anti-aderente rimovibile
4. Cucchiaio dariso

5. Pulsante di apertura del coperchio
6. Coperchio

7. Coperchio rimovibile interno

8. Dosatore

9.

Valvola di micro-pressione
10. Raccogli-condensa

11. Impugnatura

12. Supporto cucchiaio

13. Cavo di alimentazione
14. Piastra di riscaldamento

bma)

JQ

Spia di indicazione cottura riso
bianco

Spia di indicazione cottura risotto
Spia di indicazione cottura riso

integrale a
Spia di indicazione cottura cereali
Display orario di fine cottura (solo
con i programmi selezionati) o
indicazione di funzionamento della
funzione Mantenere al caldo (Keep
Warm) (solo con i programmi
selezionati)

Oatmeal/Porridge cooking
indicator light

15. Sensore j. Spia di indicazione cottura lenta
16. Pannello di controllo k. Spia di indicazione cottura a
a. Pulsante "MANTENERE AL CALDO/ vapore
ANNULLARE" (KEEP WARM/CANCEL) l.  Spia di indicazione cottura dessert
(verde) m. Pulsante "AVVIO" (START)
b. Pulsante "PREIMPOSTATO" n. Pulsante "MANU" (MENU)
(PRESET) 0. Pulsante di aumento orario
c. Pulsante di riduzione orario
Prima dell’uso iniziale
Aprlre la confezione
Rimuovere |'elettrodomestico dalla confezione ed estrarre Leggere le istruzioni e
tutti gli accessori e i documenti stampati. seguire con attenzione
e Aprire il coperchio premendo il pulsante di apertura il metodo di

presente sul coperchio — Fig.1.

funzionamento.

e Installare il supporto cucchiaio: inserire il gancio di plastica
del supporto nel foro sito alla base del prodotto e farlo

scorrere verso il basso — Fig.2.

Pulire il prodotto

e Rimuovere il recipiente anti-aderente, il coperchio rimovibile interno e la
valvola di micro-pressione. Per rimuovere il coperchio interno, premere la
clip di sblocco sul lato destro per rilasciare il coperchio — Fig.3.

e Dopo avere rimosso il coperchio interno, premere con un dito in alto la
valvola di micro-pressione attraverso il foro nel lato inferiore del
coperchio — Fig.4. Per separare le parti superiori e inferiori della valvola
di micro-pressione, ruotare la valvola nella direzione di sblocco ruotando
il triangolo superiore fino a quando viene allineato al simbolo del
lucchetto aperto, quindi separare — Fig.5 e Fig.6.

e Pulire il recipiente, il coperchio interno rimovibile, la valvola di micro-
pressione e tutti gli accessori con una spugna e liquido apposito.
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Strofinare la parte esterna dell’elettrodomestico e le parti in metallo del
coperchio con un panno umido.

Asciugare con cura.

II recipiente anti-aderente, il cestello vapore, il raccoglitore della
condensa, il cucchiaio e il dosatore sono lavabili in lavatrice.

Sostituire la valvola di micro-pressione. Allineare il triangolo superiore con
il lucchetto sbloccato della valvola di micro-pressione per chiudere le due
parti, quindi ruotare nella direzione del bloccaggio fino a quando il
triangolo superiore € bloccato con il lucchetto chiuso, che indica che le
due parti sono bloccate; quindi, rimontare la valvola di micro-pressione
nel coperchio — Fig.7. Verificare che il triangolo nella valvola di micro-
pressione sia allineato con il triangolo sul coperchio e premere
fermamente fino a quando viene posizionato.

Sostituire il coperchio interno rimovibile montando la linguetta sul lato
sinistro nello spazio del coperchio; quindi spingere il coperchio fino a
quando la linguetta a destra scatta in posizione. Il lato pit ampio della

guarnizione deve stare in alto quando viene montato il coperchio.

Utilizzo del cuociriso

Per tutte le 8 funzioni

Pulire con attenzione la parte esterna del recipiente (in particolare
la base). Verificare che non siano presenti residui esterni o liquidi
sotto il recipiente e sulla piastra di riscaldamento - Fig.8.
Posizionare il recipiente nell'elettrodomestico - Fig.9,
verificandone il corretto posizionamento.

Ruotare lentamente il recipiente in entrambe le direzioni, in modo
da garantire un buon contatto tra la base del recipiente e la piastra
di riscaldamento.

Controllare che il raccoglitore della condensa sia posizionato
correttamente; in caso contrario, inserirlo spingendo fermamente
nella scanalatura - Fig.10.

Chiudere il coperchio.

Inserire il connettore del cavo di alimentazione nella base
dell’elettrodomestico. ~ Controllare  che sia  posizionato
correttamente.

Collegare I'elettrodomestico. Verra emesso un lungo avviso
acustico, un "beep”, le spie dello schermo digitale e degli indicatori
lampeggeranno una volta, quindi lo scherma digitale visualizza "--".
Indica che il cuociriso é entrato in modalita di standby ed é pronto
per la selezione della funzione.

Non accendere |'elettrodomestico fino a quando sono completate
tutte le fasi sopra indicate.

Non accendere |'elettrodomestico quando il recipiente di cottura e
vuoto.

Non toccare la piastra di riscaldamento se il prodotto é collegato.

Non posizionare mai la
mano sulla valvola di
micro-pressione
durante la cottura per
evitare ustioni.

Per modificare il menu
di cottura selezionato,
premere il pulsante
"ANNULLARE"
(CANCEL) e scegliere il
programma
desiderato.

Usare soltanto il
recipiente interno
fornito con
I'elettrodomestico.
Non versare acqua o
inserire ingredienti
nell’elettrodomestico
senza il recipiente
all’interno.



PROGRAMMI E FUNZIONI

Programma /'\(\lé\;igiﬁqo;‘éisctigg[)o Fase(ili g%c;cilérgiacgté?uc%)lento Mantenere al caldo*
Riso bianco SI SI- 14 min. SI
Risotto SI ST-10 min. SI
Riso integrale SI SI - incluso nell'orario di cottura SI
Cereadle SI SI-10 min. SI
Farina d'avena/Porridge SI SI-10 min. SI
Cottura lenta NO NO SI
Vapore SI NO SI
Dessert NO NO SI

* La funzione "Mantenere al caldo” ("Keep Warm") resta attiva continuamente per 24 ore, quindi il sistema disattivera
automaticamente la funzione "Mantenere al caldo” ("Keep Warm®) e ritorna alla modalita di standby.

Cottura riso

Dosaggio degli ingredienti -
Capacita massima del recipiente

e Leindicazioni graduate all'interno del recipiente sono riportate
in litri e dosi, utilizzati per misurare la quantitd di acqua
necessaria per cuocere il riso — Fig.11.

e Il bicchiere di plastica fornito con I'elettrodomestico puo essere
usato per dosare la quantita di riso mediante la tabella che
indica la quantita necessaria per il numero di porzioni. 1 dose
corrisponde a circa 150 gr. di riso.

e Per ottenere risultati migliori, si consiglia di usare del riso normale
anziché quello a cottura rapida che tende ad essere pastoso e
potrebbe aderire alla base.

e Per cuocere 1 porzione di riso bianco (2 porzioni piccole o
1 grande), utilizzare 1 dose di riso bianco e aggiungere 1 dose
e mezzo di acqua. Con alcuni tipi di riso € normale che piccole
quantita aderiscano alla base durante la cottura. Per ottenere
risultati ottimali, cuocere 2 o piu bicchieri di riso.

e La quantita massima di acqua + riso non deve superare il livello
10 contrassegnato all’interno del recipiente — Fig.11.

e [ tempi di cottura forniti nelle tabelle sono approssimativi e
sono riportati solo a titolo indicativo.

e Posizionare I'elettrodomestico su una superficie piana, stabile e

Il cuociriso stabilisce resistente al calore, lontano da spruzzi di acqua e altre fonti di
autonomamente calore.

I'esatta durata della e Dosare il riso utilizzando il dosatore di plastica fornito e
cottura a seconda sciacquarlo abbondantemente in acqua fredda prima della
della quantita di cottura.

acqua e degli e Versare il riso nel recipiente. Quindi riempire con acqua fredda fino
ingredienti presenti nel al livello corrispondente, "DOSATORE" (CUP) indicato nel recipiente
recipiente (per (vedere la guida alla cottura di sequito) — Fig.12.

indicazioni sulla e Chiudere il coperchio.

cottura, consultare la Nota: aggiungere sempre prima il riso per evitare di
tabella seguente). versare acqua in eccesso.
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GUIDA ALLA COTTURA DEL RISO BIANCO - MODELLO DA 10 DOSI

Dosatpri di riso Peso_ del riso Livgllp di acql_,la.nel Porzioni Tempo di cottura ap-
bianco bianco recipiente (+ il riso) prossimativo*
2 300g 2 bicchieri 3-4 42 min.
4 600 g 4 bicchieri 5-6 46 min.
6 900g 6 bicchieri 8-10 50 min.
8 1200 g 8 bicchieri 13-14 55 min.
10 1500 g 10 bicchieri 16-18 60 min.

*1I cuociriso stabilira autonomamente la durata della cottura a seconda della quantita di riso e di acqua presenti
nel recipiente. La fase cottura viene seguita automaticamente da una fase di mantenimento a fuoco lento.
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Cottura con avvio posticipato -
Funzione "Impostazione predefinita” (Preset)

E’ possibile ritardare I'inizio della cottura.

Premere il pulsante "Menu” fino a quando la spia di
indicazione della funzione richiesta si accende; quindi
premere il pulsante "Impostazione predefinita” (Preset) e lo
schermo digitale visualizza |'orario preimpostato minimo per
il programma selezionato (I'orario preimpostato lampeggia
indicando che non é stata ancora effettuata alcuna
impostazione) — Fig.13. Premere <] [> per impostare
I'orario preimpostato richiesto, quindi premere il pulsante
"Awia" (Start) (I'orario preimpostato includera la durata
della cottura, ad esempio terminerd la cottura quando
I'orario preimpostato termina) — Fig.14. Ad ogni pressione,
I'orario pre-impostato aumenterd o diminuira di un'ora.
Dopo la cottura, la spia di indicazione della funzione
"Mantenere al caldo” (Keep Warm) si accende ed emette vari
awvvisi acustici (beep), mentre lo schermo digitale visualizza
"b", per indicare che é possibile aprire il coperchio e servire il
cibo — Fig.15.

L'orario pre-impostato massimo € 15 ore. Dopo avere
raggiunto 15 ore, I'impostazione tornera agli orari pre-
impostati minimi.

Cottura del riso bianco

La fase di cottura a
fuoco lento consente
di assorbire i liquidi
rimasti. °

La cottura con avvio
posticipato é
disponibile solo per i
seguenti programmi:
Riso bianco (White
rice), Risotto (Quick
rice), Cereali (Grains),
Riso integrale (Brown
rice), Farina
d'avena/Porridge
(Oatmeal/Porridge),
Vapore (Steaming).

e La funzione di avvio posticipato pud essere utilizzata per il
programma “Riso bianco” (White Rice), con un intervallo di
tempo posticipato compreso tra 2 e 15 ore.

Premere il pulsante "Menu" mentre |'elettrodomestico € in

modalita di standby fino a quando la spia “riso bianco” (white
rice) si accende, lo schermo digitale visualizza "--" e la spia di
"Awvio" (Start) lampeggia — Fig.16. Premere il pulsante "Avvio"
(Start), viene attivata la modalitad di cottura "Riso bianco”
(White rice), la spia "Awvio" (Start) resta accesa e lo schermo

digitale visualizza *-* — Fig.17.



e Quando il recipiente interno € asciutto, il cicalino emette due
avvisi acustici (beep) ed entrera nella fase di cottura a fuoco
lento per 14 minuti. La schermata visualizza il conto alla
rovescia da 14 minuti.

e Dopo il conteggio, la spia di indicazione della funzione
"‘Mantenere al caldo” (Keep Warm) si accende e il cuociriso
emette vari avvisi acustici (beep), mentre lo schermo digitalea
visualizza "b". Aprire il coperchio, setacciare il riso con |'apposito
cucchiaio per separare i chicchi. Il riso cotto puo essere servito
immediatamente o mantenuto al caldo per un certo periodo di
tempo — Fig.15.

Cottura del risotto
La funzione "Risotto” (Quick rice) & disponibile solo per la
cottura di riso bianco. La funzione di avvio posticipato pud
essere utilizzata per il programma “Risotto” (Quick Rice), con un
intervallo di tempo posticipato compreso tra 2 e 15 ore.

e Premere il pulsante "Menu" mentre |'elettrodomestico é in
modalita di standby fino a quando la spia “Risotto” (Quick
Rice) si accende, lo schermo digitale visualizza *--" e la spia di
"Awvio" (Start) lampeggia — Fig.18. Premere il pulsante
"Awvio" (Start), viene attivata la modalita di cottura "Risotto”
(Quick rice), la spia "Avvio" (Start) resta accesa e lo schermo
digitale visualizza *-* — Fig.17.

e Quando il recipiente interno € asciutto, il cicalino emette
numerosi avvisi acustici (beep), lo schermo digitale visualizza
10" per indicare i 10 minuti di conteggio per fase di cottura
a fuoco lento automatica.

e Dopo il conteggio, la spia di indicazione della funzione
"Mantenere al caldo” (Keep Warm) si accende e il cuociriso
emette vari avvisi acustici (beep), mentre lo schermo digitale
visualizza "b". Aprire il coperchio, setacciare il riso con un
mestolo per evitare che si formino grumi. Il riso cotto pud
essere servito immediatamente o mantenuto al caldo per un
certo periodo di tempo - Fig.15.

e Questa funzione é caratterizzata da un tempo di cottura piu
breve ed é ideale per chi ha molta fretta.

e Dopo I'uso, svuotare e pulire il raccogli-condensa.

Cottura del riso integrale

Per cuocere il riso integrale

e La funzione di avvio posticipato pud essere utilizzata per il
programma “Riso integrale” (Brown Rice), con un intervallo di
tempo posticipato compreso tra 2 e 15 ore.

e Premere il pulsante "Menu” mentre [|'elettrodomestico € in
modalita di standby fino a quando la spia "Riso integrale”
(Brown rice) si accende, lo schermo digitale visualizza "90" e |(:138
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spia di "Awvio" (Start) lampeggia — Fig.19. Premere il pulsante
"Avvio" (Start), viene attivata la modalita di cottura "Riso
integrale” (Brown rice), la spia “"Awvio" (Start) resta accesa e lo
schermo digitale visualizza il conteggio alla rovescia — Fig.17.
E presente una fase di cottura a fuoco lento. La durata della
cottura a fuoco lento é gia inclusa nella durata di cottura dei
90 minuti.

Dopo la cottura a fuoco lento, la spia di indicazione della
funzione "Mantenere al caldo” (Keep Warm) si accende e il
cicalino emette vari avvisi acustici (beep), mentre lo schermo
digitale visualizza "b". Il cuociriso entrera nella fase "Mantenere

al caldo” (Keep Warm) — Fig.15.

Alcuni suggerimenti per ottenere

risultati ottimali durante la cottura del riso

e Dosare il riso e sciacquarlo abbondantemente e a lungo
sotto |I'acqua corrente in un setaccio (eccetto per il riso per
risotto, che non deve essere sciacquato). Quindi, versare il
riso nel recipiente con la quantita corrispondente di acqua.

e Verificare che il riso sia distribuito omogeneamente su tutta
la superficie del recipiente, per consentire una cottura
uniforme.

e Aggiungere del sale quanto basta.

e E possibile sostituire 'acqua con del brodo. Usando del
brodo, il riso potrebbe scurirsi leggermente alla base.

e Non aprire il coperchio durante la cottura per evitare la
fuoriuscita del vapore e variare i tempi di cottura e il sapore.

Cottura di cereali
Cuocere dei cereali

e La funzione di avvio posticipato pud essere utilizzata per il
programma “Cereali” (Grains), con un intervallo di tempo
posticipato compreso tra 2 e 15 ore.

e Premere il pulsante "Menu" mentre |'elettrodomestico € in
modalita di standby fino a quando la spia "Cereali” (Grains)
si accende, lo schermo digitale visualizza "--" e la spia di
"Awio" (Start) lampeggia — Fig.20. Premere il pulsante
"Awvio” (Start), viene attivata la modalita di cottura "Cereali”
(Grains), la spia "Awvio" (Start) resta accesa e lo schermo
digitale visualizza "-* — Fig.17.

e Quando il recipiente interno e asciutto, il cicalino emette due
awvvisi acustici (beep), lo schermo digitale visualizza "10" per
indicare i 10 minuti di conteggio per fase di cottura a fuoco
lento automatica.

e Dopo la cottura a fuoco lento, la spia di indicazione della
funzione "Mantenere al caldo” (Keep Warm) si accende e il

Questo programma é
ideale per cous cous,
spezzatino di grano
crudo, polenta, quinoa,
miglio, ecc.

Per il modello da

10 dosi, non superare
le 5 dosi di cereali.
Inserire il doppio di
quantita di acqua
rispetto a quella dei
cereali.



cuociriso emette vari avvisi acustici (beep), mentre lo
schermo digitale visualizza "b". Aprire il coperchio, setacciare
i cereali con un mestolo per separarli. I cerali cotti possono
essere serviti immediatamente o mantenuti al caldo per un
certo periodo di tempo - Fig.15.

Cottura di farina d'avena/porridge
Per cucinare farina d’avena e porridge

e La funzione pre-impostata puo essere utilizzata per il
programma “Farina d'avena/Porridge” (Oatmeal/Porridge), con
un intervallo di tempo posticipato compreso tra 2 e 15 ore.

e Premere il pulsante "Menu” mentre ['elettrodomestico € in
modalita di standby fino a quando la spia programma “Farina
d'avena/Porridge” (Oatmeal/Porridge) si accende, lo schermo
digitale visualizza "--" e la spia di "Avvio" (Start) lampeggia
— Fig.21. Premere il pulsante "Awvio" (Start), viene attivata la
modalita di cottura “Farina d'avena/Porridge” (Oatmeal/Porridge),
la spia "Awvio" (Start) resta accesa e lo schermo digitale visualizza
""" —Fig.17.

e Quando I'acqua nel recipiente raggiunge la temperatura di
ebollizione, il cicalino emette due avvisi acustici (beep) e lo
schermo digitale visualizza "10" per indicare che il cuociriso
inizia il conteggio alla rovescia a partire da 10 minuti.

e Al termine del conteggio alla rovescia, la spia di indicazione
della funzione "Mantenere al caldo” (Keep Warm) si accende e
il cuociriso emette vari avvisi acustici (beep), mentre lo schermo
digitale visualizza "b". Il cuociriso entrera nella fase "Mantenere
al caldo” (Keep Warm) — Fig.15.

Cottura lenta
Rallentare la cottura

e L'orario di avvio posticipato non é disponibile per la funzione
“Cottura lenta” (Slow Cooking).

e Premere il pulsante "Menu" mentre |'elettrodomestico € in
modalita di standby fino a quando la spia “Cottura lenta” (Slow
Cooking) si accende, lo schermo digitale visualizza "60" e la spia
di "Awvio" (Start) lampeggia — Fig.22. L'orario pud essere
regolato, da 60 minuti a 9 ore, a intervalli orari.

e Premere il pulsante "Awvio" (Start), la relativa spia "Avvio®
(Start) resta accesa e lo schermo digitale visualizza il
conteggio alla rovescia a intervalli orari e, dopo 60 minuti, a
intervalli di 1T minuto — Fig.17.

e Al termine del conteggio alla rovescia, la spia di indicazione
della funzione "Mantenere al caldo” (Keep Warm) si accende
e il cuociriso emette vari avvisi acustici (beep), mentre lo
schermo digitale visualizza "b". Il cuociriso entrera nella fase
“Mantenere al caldo” (Keep Warm) — Fig.15. 40
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Vapori (per verdure, pesce e frutta)

La quantita massima di acqua nel recipiente non deve superare
il livello massimo di DOSE (CUP) contrassegnato nel recipiente
— Fig.11. In caso contrario, I'acqua potrebbe fuoriuscire
durante la cottura.

Il livello di acqua deve essere inferiore al livello del cestello
vapore.

Sara sufficiente versare una quantita di acqua corrispondente a
2 dosi per circa 30 minuti di cottura con il programma di cottura
a vapore.

Riporre gli ingredienti nel cestello vapore.

Posizionare il cestello vapore nel recipiente — Fig.23.

Per il programma "Vapore" (Steam) é disponibile la funzione di
avvio posticipato, con un intervallo di tempo posticipato
compreso tra 2 e 15 ore.

Premere il pulsante "Menu" mentre |'elettrodomestico € in modalita
di standby fino a quando la spia "Vapore™ (Steam) si accende, lo
schermo digitale visualizza "1" e la spia di "Awvio" (Start) lampeggia
— Fig.24. Premere il pulsante "Avvio" (Start) per attivare la modalita
di cottura "Vapore" (Steam) se non é necessario |'avvio posticipato,
mentre lo schermo digitale visualizza "1" - Fig.25.

Se é stato selezionato I'avvio posticipato, lo schermo digitale
visualizza il conteggio alla rovescia dell’orario pre-impostato
nella modalita di cottura.

Dopo la cottura, il cicalino emette vari avvisi acustici (beep), la
spia di indicazione della funzione "Mantenere al caldo” (Keep
Warm) si accende e lo schermo digitale visualizza "b" per
indicare che é stata attivata la modalita "Mantenere al caldo”
(Keep Warm) — Fig.15. Aprire il coperchio: la pietanza preparata
puo essere servita immediatamente o mantenuta al caldo per
un certo periodo di tempo - Fig.15.

Cottura di dessert

Cuocere dei dessert

e | 'orario della funzione di avvio posticipato non é disponibile
per la funzione "Dessert” (Dessert).

e La funzione "Dessert” (Dessert) € disponibile solo per la
cottura di pan di spagna.

e Premere il pulsante "Menu" mentre |'elettrodomestico € in
modalita di standby fino a quando la spia "“Dessert” (Dessert)
si accende, lo schermo digitale visualizza "--" e la spia di
"Awio" (Start) lampeggia — Fig.26. Premere il pulsante
"Avvio" (Start), viene attivata la modalita di cottura "Dessert”
(Dessert), la spia "Avvio" (Start) resta accesa e lo schermo
digitale visualizza "-" - Fig.17.



e La funzione dessert resta attiva ininterrottamente per
45 minuti, quindi viene attivata la funzione "Mantenere al
caldo” (Keep Warm). Dopo la cottura, il cicalino emette vari
awvvisi acustici (beep), la spia di indicazione della funzione
"Mantenere al caldo” (Keep Warm) si accende e lo schermo
digitale visualizza "b" per indicare che é stata attivata la
modalita "Mantenere al caldo” (Keep Warm) — Fig.15. a

Funzione automatica "Mantenere al caldo” (Keep Warm)

L'avvio del cuociriso e L'orario pre-impostato non € disponibile per la funzione
nella modalita di “Mantenere al caldo/Annulla” (Keep Warm/Cancel).

mantenimento del e Premere il pulsante "Mantenere al caldo/Annulla” (Keep
calore deve essere Warm/Cancel) mentre il cuociriso € in modalita, la spia
usato solo per "Mantenere al caldo/Annulla” (Keep Warm/Cancel) si accende e
pietanze calde. lo schermo digitale visualizza "b" per indicare che la modalita &

stata attivata nel cuociriso — Fig.15.

e Premere il pulsante "Mantenere al caldo/Annulla” (Keep
Warm/Cancel) mentre un programma € impostato o una
funzione € in modalitd attiva per annullare e tornare alla modalita
di standby.

e Se il cuociriso resta nella modalitd “Mantenere al caldo” (Keep
Warm) ininterrottamente per 24 ore, il sistema disattiva
automaticamente la funzione "Mantenere al caldo” (Keep
Warm) e torna alla modalita di standby.

e Non usare la funzione "Mantenere al caldo” (Keep Warm) per
riscaldare le pietanze.

Emergenza in caso di interruzione di corrente
(funzmne di memoria breve)

II cuociriso € fornito di una funzione di "memoria breve"
(short memory) in caso di interruzione della corrente per
3-10 secondi. Alla riattivazione della corrente elettrica, il
cuociriso riprende il funzionamento automaticamente con le
impostazioni iniziali e continua la cottura. In caso di
interruzione prolungata della corrente, il cuociriso ritorna alla
modalita di standby.

Al termine della cottura

Il vapore che fuoriesce e Aprire il coperchio.

€ molto caldo. e Servire la pietanza utilizzando il cucchiaio in plastica fornito con
Non rimuovere mai il I'elettrodomestico e chiudere il coperchio.

recipiente dopo la e Il cibo restante nel recipiente viene mantenuto caldo per essere
cottura senza servito successivamente.

indossare degli e Premere il pulsante "ANNULLARE" (CANCEL) dopo avere scelto
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appositi guanti da
cucina.

la 