











Consignes de sécurité :

o Avant d’utiliser I'appareil pour la premiére fois, lisez soigneusement ces
consignes et respectez les instructions d'utilisation de I'appareil. Le
bon fonctionnement de cet appareil, votre sécurité et la sécurité de
votre entourage en dépendent.

o Avant de brancher cet appareil dans la prise secteur, vérifiez que la tension
d'alimentation de votre appareil correspond bien a celle de votre
installation électrique. Sinon, vous risquez d'endommager I'appareil ou de
vous blesser. Toute erreur de branchement annule la garantie.

e Cet appareil est destiné uniquement & un usage domestique. Son
utilisation prolongée a des fins commerciales et professionnelles risque de
surcharger I'appareil et d'endommager celui-ci ou de provoquer des
blessures corporelles. Une utilisation dans de telles conditions annule la
garantie de I'appareil.

o Pour éviter les chocs électriques, n'utilisez jamais |'appareil avec les mains
mouillées ou sur une surface humide ou mouillée. Evitez de mouiller les
composants électriques de |'appareil et ne les plongez jamais dans |'eau.

e Pour éviter les accidents, ce produit ne doit pas étre utilisé par un enfant
ou par toute personne n'ayant pas lu les instructions.

o Ne laisser pas les enfants utiliser I’appareil sans surveillance.

o Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes ( y compris
les enfants ) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf
si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne responsable
de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant
I'utilisation de I'appareil.

o Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

e Débranchez toujours I’appareil dés que vous cessez de I'utiliser, lorsque
vous le nettoyez ou en cas de coupure de courant.

o N’utilisez pas votre appareil s’il ne fonctionne pas correctement, s’il a été
endommagé ou si le cable d’alimentation ou la fiche sont endommagés.
Afin d’éviter tout danger, faites-les obligatoirement remplacer par un
centre de service agréé (voir liste dans le livret service).

« Toute intervention autre que le nettoyage et I’entretien usuel par le client
doit étre effectuée par un centre de service agréé.

e Ne mettez pas I'appareil, le cdble d’alimentation ou la fiche dans du
liquide.

e Ne laissez pas le cdble d’alimentation pendre a portée de mains des
enfants, étre @ proximité ou en contact avec les parties chaudes de
I’appareil, prés d’une source de chaleur ou sur un angle vif. Utilisez
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I’enrouleur de cordon pour le ranger.

o Pour conserver la garantie de |'appareil et éviter tout probléme technique,
n'essayez jamais de démonter ou de réparer vous-méme |'appareil et ne
laissez aucune personne non quadlifiée le faire. Portez I'appareil dans un
service aprés-vente agréé.

¢ Ne déplacez ni ne débranchez jamais |'appareil en tirant sur le cordon
d'alimentation pour ne pas altérer le bon fonctionnement de |'appareil et
éviter tout risque d'accident.

e L'utilisation d'éléments et d'accessoires non recommandés par le
fabricant peut provoquer des blessures corporelles, endommager
I'appareil, entrainer son mauvais fonctionnement et annuler sa garantie.

o Pour éviter les chocs électriques, assurez-vous que vos doigts n'entrent pas
en contact avec les broches de la prise lorsque vous branchez ou
débranchez I'appareil.

e Ne laissez pas |'appareil en fonctionnement ou branché sur sa prise
lorsque vous vous éloignez, méme pour quelques instants, surtout en
présence d'enfants.

Ne branchez pas d'autres appareils sur la méme prise secteur en utilisant des

adaptateurs, afin d'éviter toute surcharge électrique susceptible

d’endommager |'appareil ou de provoquer des accidents. N'utilisez une
rallonge qu’aprés avoir vérifié que celle-ci est en bon état.

e Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et
réglementations applicables :

- Directive Basse Tension

- Compatibilité Electromagnétique

- Environnement

- Matériaux en contact avec les aliments



Description ﬂ

a. Bloc moteur j-  Bouton de verrouillage / déver-
b. Sélecteur de vitesse + Turbo rouillage du bras pivotant
c. Anneau d'éjection (pour le re- (selon modéle)
trait des fouets ou des ma- k. Bol (selon modéle)
laxeurs) I.  Couvercle du bol (selon mo-
d. Fouets a multi-brins pour pré- déle)
parations légéres ou Fouets a m. Easy spatula (selon modéle)
bandes (selon modéle) n. Easy eggs (selon modéle)
e. Malaxeurs pour pates lourdes o. Spatule (selon modéle)
f. Range cordon p. Boite de rangement multifonc-
g. Socle (selon modéle) tion (selon modéle)
h. Bras pivotant (selon modéle)
i.

Bouton de verrouillage / déver-
rouillage du batteur (selon mo-
dele)

Précaution d’utilisation :

o Vérifiez toujours que le sélecteur de vitesse est en
position « O » avant de mettre I'appareil sous
tension.

e Pour éviter tout accident, veillez @ ce que vos
cheveux, vos vétements ou autres objets ne se
prennent pas dans les parties mobiles de
I'appareil.

e Ne touchez pas les fouets ou les malaxeurs
lorsque I'appareil est branché et n'introduisez
aucun objet (couteau, fourchette, cuillére, etc.)
dans les orifices, afin d'éviter de vous blesser, de
provoquer des accidents pour autrui ou
d’endommager |'appareil. Vous pouvez utiliser
une spatule uniquement lorsque le produit n'est
pas en fonctionnement.

 Afin d’éviter d'endommager I'appareil, ne jamais
mettre |'appareil et ses accessoires au
congélateur, au four traditionnel ou au micro-
ondes.

e Les fouets et les malaxeurs sont concus pour la
préparation de produits alimentaires. Ne les
utilisez pas pour mixer d'autres produits.



Mise en service :

e Avant la premiére utilisation, sortez les
accessoires de leur emballage et nettoyez-les a
I’eau chaude.

Utilisation de I’appareil :
« Utilisation a la main :

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (b) est en
pOSitiOn « 0 ». (flg 1)

e Introduisez les tiges des fouets (d) ou des
malaxeurs (e) dans les orifices prévus a cet effet.
Une fois en place, les deux fouets doivent avoir la
méme longueur. IIs sont correctement fixés et
insérés lorsque vous entendrez un «clic ». (fig.1)

e Tirez le compartiment « range cordon » (f)
jusqu’au « clic », déroulez la longueur de cordon
nécessaire, repoussez le compartiment, puis
branchez I'appareil (fig. 2).

« Employez de préférence un récipient creux.

e Plongez les fouets dans la préparation avant de
mettre en marche I’appareil, vous éviterez ainsi
les éclaboussures.

« Mettez en marche I’appareil a I'aide du sélecteur
de vitesse (b), d’abord en vitesse 1 puis 2 puis 3 &
mesure que la préparation s’épaissit. Utilisez la
position « Turbo » si la recette nécessite plus de

puissance.
e Avant de sortir les fouets de la préparation,
arrétez  I'appareil  (vous  éviterez les

éclaboussures).

e Pour extraire les fouets (d) ou les malaxeurs (e),
mettez en position 0, débranchez I’appareil, puis
tirez I’anneau d'é&jection (c) vers le haut. (fig. 3)

« Pour ranger le cordon : tirez le compartiment a
I’arriére du batteur jusqu’au « clic », enroulez le
cordon, puis repoussez le compartiment. (f).
(fig. 4)



« Utilisation sur le socle (g) (selon modéle) :

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (b) est en
position « 0 ». (fig 1)

e Introduisez les tiges des fouets (d) ou des

malaxeurs (e) dans les orifices prévus a cet effet.

Le fouet ou le malaxeur avec un anneau de

rotation doit &tre mis a gauche, dans I’orifice

signalé par un pictogramme de couleur grise. Une
fois en place, les deux fouets doivent avoir la
méme longueur. IIs sont correctement fixés et
insérés lorsque vous entendrez un «clic ». (fig.1)

Placez le socle (g) sur un plan de travail.

- Insérez le batteur sur le bras pivotant (h) jusqu’a
ce qu'il se clipse. (fig.5)

- Tout en maintenant le bouton de déverrouillage
du bras pivotant (j) basculez celui-ci en vous
aidant de la poignée du batteur. (fig 6)

- Clipser I'Easy spatula (m) (fig7). Cette spatule
rameéne automatique les ingrédients dans la
zone de mélange du bol pour plus d’éfficacité.

- Positionnez le bol (k). (fig 8)

- Déverrouillez le bras pour le rabattre en
appuyant sur le bouton (j). (fig 9)

Branchez I’appareil.

- Votre appareil est doté de 3 vitesses et d’une
touche turbo. Commencez toujours a mélanger
ou @ pétrir en position 1 puis 2 puis 3 @ mesure
que la préparation épaissit. La vitesse de
rotation du bol augmente avec la vitesse du
batteur. Utiliser la position « Turbo » si la recette
necessite plus de puissance. Nous vous
conseillons toutefois de ne ['utiliser que
brievement.

e Aprés avoir terminé |’opération, positionnez le
selecteur de vitesse sur la position 0.

e Débranchez le batteur.

e Basculez le bras pivotant en appuyant sur la
touche (j).

e Pour extraire les fouets ou les malaxeurs, tirez
I’'anneau d’éjection (c) vers le haut. (fig 3)

o Retirez le bol (k).

« Tout en maintenant le bouton de déverrouillage

NE JAMAIS
METTRE EN
MARCHE LE
BATTEUR AVANT
D’ABAISSER LE
BRAS ARTICULE.



du batteur (i) déclipser le batteur (a).

 Pour ranger le cordon : tirer le compartiment a
I’arriére du batteur jusqu’au « clic », enroulez le
cordon, puis repoussez le compartiment (f).

(figa)

e Accessoire Easy eggs (n) (selon modéle) :

« Votre batteur est équipé d’un accessoire qui vous
permet de séparer facilement le blanc du jaune
d’ceuf :

-Placez I'accessoire Easy Eggs sur le rebord de
votre bol. (fig 10)

-Cassez I'ceuf et versez-le sur la partie perforée.
-Le blanc se sépare du jaune et tombe dans le bol.
-En basculant légérement |’accessoire sur
I’extérieur, le jaune est récolté dans le reservoir
prévu a cet effet.

« Boite de rangement (p) (selon modéle) :

e Votre batteur est équipé d’une boite de
rangement multifonction.

Vous pouvez y ranger tous les accessoires de votre
batteur (fouets multi-brins, malaxeurs et Easy
eggs) (fig 11). Le gobelet (p) est gradué pour
mesurer les liquides (mL), la farine et le sucre. Afin
de conserver un reste de préparation dans votre
réfrigérateur, vous pouvez également fermer le
gobelet a I’aide de son couvercle.

Ne pas conserver votre préparation plus de 24h au
réfrigérateur.

e Débranchez |'appareil.

e Ejectez obligatoirement les fouets ou les
malaxeurs avant de les nettoyer.

e Nettoyez les fouets ou les malaxeurs
immédiatement aprés utilisation pour éviter que
les restes de mélange d’ceufs ou d’huile ne
restent collés ou séchent.

Attention, le com-
partiment ne peut
contenir plus de

5 jaunes de calibre
moyen a la fois,
pensez a transvaser
les jaunes dans un
autre récipient si
nécessaire.

Nettoyage :



e Les fouets et les malaxeurs peuvent étre mis au

lave vaisselle.

« Ne plongez jamais le bloc moteur (a) dans I’'eau.
Ne le lavez jamais au lave-vaisselle. Nettoyez le
corps de I'appareil uniqguement avec une éponge
humide et séchez-le soigneusement.

e N'utilisez pas d’éponges abrasives ou d’objets
contenant des parties métalliques pour nettoyer
le produit et ses accessoires.

Quantités et Temps de préparation : _

Temps

Accessoires Quantité maxi - Vitesse
maxi
Fouets multl-t?rlns 8 blancs d’oeufs 6 min 305_en V1
Blancs en neige Puis V3
9 ceufs, 470 g de farine,
470 g de sucre, 4470\9 de‘ 30s en V1
beurre fondu, 1 cuil. a café . .
Quatre quarts J - 6 min Puis V3
de levure chimique, 2 pin-
cées de sel, 1 sachet de
sucre vanillé
Malaxeurs sur 500 g de farine, 300 ml 3 min 30sen V3
socle d’eau, 10 g de sel, 10 g de| 4 min Puis
Péte & pain levure de boulanger 30s en Vturbo
Malaxeurs sans 500 g de farine, 300 ml 3 min 30sen V3
socle d’eau, 10 g de sel, 10 g de| 4 min Puis
Péte & pain levure de boulanger 30s en Vturbo
Recyclage :
Participons a la protection de I’environnement!
® Votre appareil contient de nombreux matériaux
valorisables ou recyclables.
9 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut
dans un centre service agréé pour que son traitement soit
| effectué.



Safety instructions:

e Please read and follow these instructions carefully before using your
appliance for the first time. The proper operation of this appliance,
your safety and the safety of those around you depend on it.

o Please check that the supply voltage of your appliance corresponds to your
electrical installation, before plugging it in. You may damage the
appliance or cause injury to yourself if this is not the case. Any error in
connection will invalidate the terms of your guarantee.

e This product has been designed for domestic use only. Any commercial
use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

« To avoid electric shocks, never use the appliance with wet hands or on a
damp or wet surface. Avoid wetting the appliance’s electrical components.
Never immerse them in water.

« To prevent accidents, this product must not be used by children or by any
persons not having read the instructions first.

e Do not allow children to use the appliance without supervision.

« This appliance is not designed to be used by persons (including children)
with reduced physical, sensorial or mental capacities, or by people with no
prior knowledge or experience, except where they have benefited from
supervision or previous instructions relating to the use of the appliance,
from a person responsible for their safety.

e Children should not be allowed to play with the appliance.

e The appliance must be unplugged when no longer in use, during cleaning
or in the event of a power cut.

« Do not use your appliance if it does not operate correctly, if it has been
damaged or if the power cord or plug is damaged. To maintain safety,
these parts must be replaced by an approved service centre (see list in the
service booklet).

* Any maintenance other than routine cleaning and upkeep by customers
must be carried out by an approved service centre.

* Do not immerse the appliance, cord or plug in liquid.

e The power cord must be kept out of the reach of children and must not be
placed near or come into contact with the hot parts of the appliance,
sources of heat or sharp corners. Use the cord winder for storage.

e Never attempt to dismantle or repair the appliance yourself. Repairs by
unskilled persons may cause damage and the guarantee shall no longer
apply. Take your appliance to an approved service centre for repair.

e Do not move or unplug the appliance by pulling on the cord as it may
cause an accident or cause the appliance to malfunction.

e The use of elements and accessories not recommended by the



manufacturer may lead to personal injury, damage to the appliance or
faulty operation, and the guarantee will no longer apply.
« To avoid electric shocks, ensure that your fingers do not come into contact
with the plug pins when you plug in or unplug the appliance.
e Do not leave the appliance switched on or plugged in while unattended,
even for a few moments, especially where children are present.
Do not plug any other appliances into the same plug hole using adapters.
Electric overload is likely to damage the appliance or cause an accident. Only
use an extension after having checked that it is in perfect working order.
e For your safety, this appliance complies with applicable standards and
regulations:
- Low Voltage Directive
- Electromagnetic Compatibility
- Environment
- Materials in contact with food
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Description

Swivel arm lock/unlock button
(depending on model)

Bowl (depending on model)
Bowl lid (depending on

Easy spatula (depending on
Easy eggs (depending on

Spatula (depending on

a. Motor unit
b.  Speed selector + Turbo
[ Ejection ring (for removing
whisks or mixers)
d. Multi-wire whisks for light model)
preparations or dough hooks
(depending on model) model)
e.  Mixers for heavy dough
f. Power cord storage model)
g. Stand (depending on model)
h. Swivel arm (depending on model)

model)

Multi-function storage box

Hand mixer lock/unlock but-
ton (depending on model)

Precautions of use:

(depending on model)

« Always make sure that the speed selector is at "0"
position before turning on the appliance.

 To avoid accidents, ensure long hair, clothes, such
as ties and scarves or other objects do not catch
on the moving parts of the appliance.

e In order to prevent injury to yourself and to
others, and to avoid damaging the appliance, do
not touch the whisks or mixers when the
appliance is plugged in or insert any objects
(knife, fork, spoon, etc.) into the accessories. A
spatula may be used instead, only when the
appliance is not in operation.

« To avoid damage to the device, never place the
appliance or its accessories in the freezer, oven or
microwave.

» The whisks and mixers are designed for preparing
food. They must not be used for mixing other
products.

1"



« Before using your appliance for the first time,
remove the accessories from the packaging and
clean them with hot water.

Use:

First Use:

e By hand:

e Check that the speed selector (b) is set at “0”.
(Fig 1)

o Insert the rods of the whisks (d) or mixers (e) into
their holes. Once in place, both the whisks should
have the same length. The “click” indicates that
the accessories are correctly in place. (Fig. 1)

o Pull the "power cord storage” compartment (f)
until you hear a "click”; unwind the required cord
length, push back the compartment and then
plug the appliance in (Fig. 2).

o A deep bowl should be used for mixing.

e To avoid splashing, place the whisks in the
preparation before switching the appliance on.

e Press the speed selector (b) to turn the appliance
on, first on speed 1 then on speed 2 and 3 as the
preparation thickens. Use the “Turbo” position if
the recipe requires higher power.

e Switch the appliance off before removing the
whisks from the preparation (to avoid splashing).

e To remove the whisks (d) or mixers (e), set the
speed selector at 0, unplug the appliance and
then pull the eject ring (c) upwards. (Fig. 3)

« To store the power cord: pull the compartment
behind the hand mixer until you hear a "click’,
wind the power cord and push the compartment
back. (f). (Fig. 4)

e Use on the stand (g) (depending on model):

e Check that the speed selector (b) is set at “0”
(Fig 1)

e Insert the rods of the whisks (d) or mixers (e) into
their holes. The whisk or mixer with a rotating
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ring should be placed on the left, in the hole

marked with a grey pictogram. Once in place,

both the whisks should have the same length. The

“click” indicates that the accessories are correctly

in place. (Fig. 1)

e Place the stand (g) on the countertop.

- Insert the hand mixer on the swivel arm (h) until
it clips into place (Fig. 5)

- While holding the swivel arm unlock button (j),
tilt the swivel arm up using the hand mixer
handle (Fig. 6)

- Insert the Easy spatula (m) (Fig. 7). This
spatula automatically brings the ingredients
back to the mixing zone of the bowl for more
efficiency.

- Position the bowl (k) (Fig. 8)

- Unlock the arm to fold it by pressing the button
(i) (Fig. 9)

e Plug in the appliance.

- Your appliance has 3 speeds and a turbo button.
Always start by mixing or kneading on position
1 then 2 and then 3 as the preparation thickens.
The speed of rotation of the bowl increases with
the hand mixer speed. Use the “Turbo” position
if the recipe requires higher power. We however
recommend that you use it only briefly.

o After completing the operation, turn the speed
selector to O position.

e Unplug the hand mixer.

o Tilt the swivel arm up by pressing the key (j)

« To remove the whisks or mixers, pull the eject ring
(c) upwards (Fig. 3)

e Remove the bowl (k).

* While holding the hand mixer unlock button (i)
unclip the hand mixer (a)

« To store the power cord: pull the compartment
behind the hand mixer until you hear a "click’,
wind the power cord and push the compartment
back (f) (Fig. 4).
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» Easy eggs accessory (n) (depending on model):

« Your hand mixer is equipped with an accessory to
separate egg whites from the yolks easily:

-Place the Easy Eggs accessory on the edge of
your bowl (Fig 10)
-Break the egg and pour it on the perforated
portion.
-The white separates from the yolk and falls into
the bowl.
-Collect the yolk in its container by slightly tilting
the accessory outwards.

» Storage box (p) (depending on model):

e Your hand mixer is equipped with a multi-
function storage box.

You can store all your hand mixer accessories in it
(multi-wire whisks, mixers and Easy eggs) (Fig 11).
Use the graduated cup (p) to measure liquids (ml),
flour and sugar. You can also close the cup with its
lid to store any leftover preparation in your fridge.
Do not keep your preparation for more than 24
hours in the refrigerator.

Caution: the com-
partment can
contain only 5 me-
dium-sized yolks at
the same time; re-
member to transfer
the yolks to another
container if neces-
sary.

Cleaning:

e Unplug the appliance.

e You must eject the whisks or mixers before
cleaning them.

e Clean the whisks or mixers immediately after use
to prevent any remaining egg or oil mixturece
sticking or drying.

e The whisks and mixers are dishwasher-safe.

» Never immerse the motor unit (a) in water. Never
wash it in the dishwasher. Clean the body of the
appliance using a damp sponge only and dry it
carefully.

« Do not use scouring pads or objects containing
metal parts to clean the product and its
accessories.
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Quantities and preparation times: _____

. . Max
Accessories Max quantity time Speed
Multi-wire whisks 8 eqq whites 6 min 30s at V1 then
Egg whites 99 V3
9 eggs, 4709 flour, 470g
sugar, 470g melted but- 30s at V1 then
Pound cake ter, 1 teaspoon baking | 6 min V3
powder, 2 pinches of salt,
1 sachet vanilla sugar
Mixers on stand 5009 flour, 300ml water, 3min30satV3
10g salt, 10g baker's 4 min then 30s at
Bread dough
yeast Vturbo
Mixers without 500g flour, 300ml water, 3 min 30s at V3
stand 10g salt, 10g baker's 4 min then 30s at
Bread dough yeast Vturbo

Recycling:

Help protect the environment!

® Your appliance contains various materials that can be
recovered or recycled.
| < Take it to a local civic waste disposal centre

If you have any further problems or queries, please call our Customer Relations
Team first for expert help and advice:

Helpline:

0845 330 6460 - UK

01 677 4003 - ROI

Or consult our web site: www.krups.co.uk
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Veiligheidsvoorschriften:

o Lees deze voorschriften zorgvuldig door en neem ze in acht voordat u het
apparaat voor de eerste keer gaat gebruiken. De juiste werking van het
apparaat, uw veiligheid en die van uw omgeving hangen ervan af.

e Voordat u de stekker van het apparaat in het stopcontact steekt, moet u
controleren of de netspanning van het apparaat overeenkomt met die van de
elektriciteitsinstallatie. Als dit niet het geval is, loopt u het risico het apparaat
te beschadigen of zelf letsel op te lopen. Een verkeerde aansluiting maakt de
garantie ongeldig.

« Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. Bij langdurig
gebruik voor commerciéle of bedrijfsmatige doeleinden zou het apparaat
overbelast of beschadigd kunnen raken en is lichamelijk letsel mogelijk.
Gebruik onder dergelijke omstandigheden doet de garantie teniet.

* Om elektrische schokken te voorkomen, mag u het apparaat nooit met natte
handen of op een vochtige of natte ondergrond gebruiken. Voorkom dat de
elektrische onderdelen van het apparaat nat worden. Dompel ze nooit onder
in water.

« Om ongelukken te voorkomen, mag dit apparaat niet worden gebruikt door
kinderen of personen die niet eerst de handleiding hebben gelezen.

« Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht te worden gebruikt
door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen niet in staat stelt dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken, tenzij zij van tevoren instructies hebben ontvangen betreffende
het gebruik van dit apparaat vanwege een verantwoordelijke persoon.

o Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen
spelen.

o Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact na gebruik, wanneer u
het gaat schoonmaken of in geval van een stroomonderbreking.

e Gebruik het apparaat niet als het niet goed werkt of beschadigd is of als het
netsnoer of de stekker beschadigd is. Laat deze onderdelen vervangen door
een erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje) om zeker te zijn
van een veilige werking.

e leder ander onderhoud dan reiniging en het normale onderhoud door de
klant moet door een erkend servicecentrum gebeuren.

e Dompel het apparaat, het netsnoer of de stekker niet onder in vloeistof.

e Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen hangen en laat het
niet in de buurt liggen van of in aanraking komen met warme onderdelen van
het apparaat, warmtebronnen of scherpe hoeken. Berg het netsnoer op in de
daarvoor bestemde snoeropbergruimte.

o Probeer het apparaat niet zelf te demonteren of te repareren. Reparaties door
onbevoegde personen kunnen schade veroorzaken en doen de garantie
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teniet. Breng het apparaat naar een erkend servicecentrum voor reparatie.
Verplaats het apparaat niet en haal de stekker niet uit het stopcontact door
aan het netsnoer te trekken. Dit kan een ongeluk of een slechte werking van
het apparaat veroorzaken.

Het gebruik van onderdelen of accessoires die niet door de fabrikant zijn
aanbevolen kan letsel, beschadiging van het apparaat of een slechte werking
veroorzaken en doet de garantie teniet.

Let op dat uw vingers niet in contact komen met de stekkerpennen wanneer
u de stekker van het apparaat in het stopcontact steekt of eruit haalt, want
dit kan een elektrische schok veroorzaken.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact wanneer u
weggaat, ook al is het maar voor even, vooral wanneer er kinderen in de buurt
zijn.

Sluit geen andere apparaten aan op hetzelfde stopcontact met behulp van
adapters. Elektrische overbelasting kan beschadiging van het apparaat of een
ongeluk veroorzaken. Gebruik slechts een verlengsnoer nadat u hebt
gecontroleerd dat het in goede staat verkeert.
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Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en
voorschriften:

- Laagspanningsrichtlijn

- Elektromagnetische compatibiliteit

- Milieu

- Materialen in contact met voedingsmiddelen



Beschrijving:

a. Motorblok j- Vergrendel-/ontgrendelknop

b. Snelheidskeuzeschakelaar + draaiarm (afhankelijk van
Turbo model)

c. Uitwerpring (om gardes of k. Mengkom (afhankelijk van
kneedhaken te verwijderen) model)

d. Draadgardes voor lichte berei- I.  Deksel van mengkom (afhanke-
dingen of bandgardes (afhan- lijk van model)
kelijk van model) m. Easy Spatula (afhankelijk van

e. Kneedhaken voor zwaar deeg model)

f. Opbergruimte voor netsnoer n. Easy Eggs (afhankelijk van

g. Steun (afhankelijk van model) model)

h. Draaiarm (afhankelijk van o. Spatel (afhankelijk van model)
model) p. Multifunctionele opbergdoos

i.  Vergrendel-/ontgrendelknop (afhankelijk van model)
handmixer (afhankelijk van
model)

Voorzorgsmaatregelen bij gebruik:

« Controleer altijd of de snelheidskeuzeschakelaar op
"0" staat voordat u het apparaat inschakelt.

* Om ongelukken te voorkomen, moet u ervoor zorgen
dat uw haar, kleding of andere voorwerpen niet
tussen de bewegende delen van het apparaat terecht
kunnen komen.

« Raak de gardes of de kneedhaken niet aan en steek
geen voorwerpen (messen, vorken, lepels enz.) in de
accessoires terwijl de stekker van het apparaat in het
stopcontact steekt om te voorkomen dat uzelf of
anderen letsels oplopen of dat het apparaat
beschadigd raakt. U kunt alleen een spatel gebruiken
wanneer het apparaat niet in werking is.

« Om beschadiging te voorkomen, mag u het apparaat
of de accessoires niet in de diepvriezer, de oven of de
magnetron plaatsen.

e De gardes en kneedhaken zijn bedoeld voor het
bereiden van voedingsmiddelen. Gebruik ze niet om
andere producten te mixen.
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Voor het eerste gebruik:

e Haal de accessoires uit hun verpakking en maak ze
schoon met warm water voordat u het apparaat voor
het eerst gaat gebruiken.

Gebruik:
e Met de hand:

« Controleer of de snelheidskeuzeschakelaar (b) op “0”
staat (Fig. 1).

« Steek de gardes (d) of kneedhaken (e) in de daarvoor
bestemde gaten. De twee gardes moeten dezelfde
lengte hebben nadat ze zijn aangebracht. De
accessoires zijn goed bevestigd wanneer u een
klikgeluid hoort. (Fig. 1)

 Trek aan het snoeropbergvak (f) tot u een klikgeluid
hoort; wikkel het snoer tot de gewenste lengte af,
druk het opbergvak weer naar binnen en steek de
stekker in het stopcontact (Fig. 2).

» Gebruik een diepe kom om te mixen.

e Plaats de gardes in de bereiding voordat u het
apparaat inschakelt om spatten te voorkomen.

e Druk op de snelheidskeuzeschakelaar (b) om het
apparaat aan te zetten, eerst op stand 1 en
vervolgens op stand 2 en 3 naarmate de bereiding
dikker wordt. Gebruik de “Turbo”-stand als er meer
vermogen nodig is voor het recept.

o Schakel het apparaat uit voordat u de gardes uit de
bereiding haalt (om spatten te voorkomen).

e Zet de snelheidskeuzeschakelaar op 0, trek de stekker
van het apparaat uit het stopcontact en trek
vervolgens de uitwerpring (c) omhoog om de gardes
(d) of kneedhaken (e) te verwijderen. (Fig. 3)

* Opbergen van het netsnoer: trek het opbergvak
achter aan de handmixer uit tot u een klikgeluid
hoort, wikkel het netsnoer op en druk het opbergvak
weer naar binnen. (f). (Fig. 4)

» Gebruik op de steun (g) (afhankelijk van model):

« Controleer of de snelheidskeuzeschakelaar (b) op “0”
staat (Fig. 1).
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« Steek de gardes (d) of kneedhaken (e) in de daarvoor
bestemde gaten. De garde of kneedhaak met een
draairing moet links worden geplaatst in het gat dat
is aangeduid met een grijs pictogram. De twee
gardes moeten dezelfde lengte hebben nadat ze zijn
aangebracht. De accessoires zijn goed bevestigd
wanneer u een klikgeluid hoort. (Fig. 1)

o Plaats de steun (g) op het werkblad.

- Schuif de handmixer in de draaiarm (h) tot hij
vastklikt (Fig. 5).

-Houd de ontgrendelknop (j) van de draaiarm
ingedrukt en zet de draaiarm omhoog met behulp
van het handvat van de handmixer (Fig. 6).

- Bevestig de Easy Spatula (m) (Fig. 7). Deze spatel
brengt de ingrediénten automatisch weer in de
mengzone van de kom voor efficiénter mixen.

- Plaats de mengkom (k) (Fig. 8).

- Ontgrendel de arm om hem te laten zakken door de
knop (j) in te drukken (Fig. 9).

« Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact.  gcHAKEL DE
- Het apparaat heeft 3 snelheden en een turboknop. HANDMIXER

Begin altijd te mixen of te kneden op stand 1 en

- NOOIT IN
vervolgens op stand 2 en 3 naarmate de bereiding VOORDAT U DE
dikker wordt. De mengkom begint sneller te draaien
naarmate de snelheid van de handmixer wordt MIXARM HEBT

LATEN ZAKKEN.

verhoogd. Gebruik de “Turbo”-stand als er meer
vermogen nodig is voor het recept. We raden echter
aan deze stand slechts korte tijd te gebruiken.

e Zet de snelheidskeuzeschakelaar op stand 0 wanneer
de bereiding is voltooid.

« Trek de stekker van de handmixer uit het stopcontact.

e Zet de draaiarm omhoog door op de knop (j) te
drukken.

e Trek de uitwerpring (c) omhoog om de gardes of
kneedhaken te verwijderen (Fig. 3).

 Verwijder de mengkom (k).

e Houd de ontgrendelknop (i) van de handmixer
ingedrukt en klik de handmixer (a) los.

e Opbergen van het netsnoer: trek het opbergvak
achter aan de handmixer uit tot u een klikgeluid
hoort, wikkel het netsnoer op en druk het opbergvak
(f) weer naar binnen (Fig. 4).



» Easy Eggs-accessoire (n) (afhankelijk van
model):
De handmixer is uitgerust met een accessoire
waarmee u makkelijk eiwitten van eidooiers kunt
scheiden:

- Plaats het Easy Eggs-accessoire op de rand van de
mengkom (Fig. 10).

- Breek het ei en giet het uit over het geperforeerde
gedeelte.

- Het eiwit wordt van de eidooier gescheiden en valt
in de mengkom.

-Vang de eidooier op in de houder door het
accessoire iets naar buiten te kantelen.

» Opbergdoos (p) (afhankelijk van model):

eDe handmixer is uitgerust met een
multifunctionele opbergdoos.

Hierin kunt u alle accessoires van de handmixer
opbergen (draadgardes, kneedhaken en Easy Eggs-
accessoire) (Fig. 11).

Gebruik de maatbeker (p) om vloeistoffen (ml),
bloem en suiker af te meten. U kunt de beker ook met
het deksel afsluiten om overschot van een bereiding
in de koelkast te bewaren.

Bewaar uw bereiding niet langer dan 24 uur in de
koelkast.

Opgelet: in de
houder gaan slechts
5 middelgrote
eidooiers; doe de
eidooiers indien
nodig in een andere
houder.

Reinigen:

e Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact.

e Werp de gardes of kneedhaken uit voordat u ze
reinigt.

e Maak de gardes of kneedhaken onmiddellijk na
gebruik schoon om te voorkomen dat er restjes ei of
olie vast blijven plakken of opdrogen.

» De gardes en kneedhaken kunnen in de vaatwasser.

e Dompel het motorblok (a) niet onder in water. Was
het nooit in de vaatwasser. Reinig de romp van het
apparaat uitsluitend met een vochtige spons en
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droog hem goed af.

o Gebruik geen schuursponsjes of voorwerpen met
metalen delen om het apparaat en de accessoires

te reinigen.

Hoeveelheden en bereidingstijd van

veelvoorkomende bereidingen

bakpoeder, 2 snuifjes
zout, 1 zakje vanillesuiker

Accessoires Max. hoeveelheid le]é( Snelheid
Draadgardes - . 30 sec.op S1
Eiwitten 8 eiwitten 6 min. dan S3
9 eieren, 470 g bloem,
470 g suiker, 470 g ge- 30 sec. op S1
Roombotercake |smolten boter, 1 theelepel | 6 min. dan S3

Mixers op steun

500 g bloem, 300 ml

3 min. 30 sec. op

Brooddee water, 10 g zout, 10 g 4 min. | S3 dan 30 sec.
9 bakkersgist op Turbo
Mixers zonder 500 g bloem, 300 ml 3 min. 30 sec. op
steun water, 10 g zout, 10 g 4 min. | S3 dan 30 sec.
Brooddeeg bakkersgist op Turbo
Recycling:
Help mee het milieu te beschermen!
® Uw apparaat bevat verscheidene waardevolle of
recyclebare materialen.
2 Breng deze materialen naar een collectepunt of naar een
|

servicecentrum voor de verdere afwerking ervan.
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Sicherheitshinweise:

23

Lesen Sie diese Hinweise vor der ersten Benutzung Ihres Gerdtes
aufmerksam durch und halten Sie sich an die Bedienungsanleitung des
Gerdtes. Die Funktionstiichtigkeit dieses Gerdtes, Ihre Sicherheit und die
Sicherheit Ihrer Umgebung héngen davon ab.

Bitte stellen Sie sicher, dass die auf dem Gerdt angegebene Netzspannung
mit jener Ihrer Steckdose lbereinstimmt, bevor Sie das Gerdt ans Netz
anschlieBen. Ist dies nicht der Fall, riskieren Sie, das Gerdt zu beschddigen
oder sich zu verletzen. Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.
Dieses Gerat ist ausschlieflich fiir den Hausgebrauch bestimmt. Bei langerem
Gebrauch fiir kommerzielle oder professionelle Zwecke kann das Gerdt
Uberlastet werden, was zu Gerdteschaden oder Korperverletzungen fiihren
kann. Eine Anwendung unter diesen Bedingungen ldsst die Garantie
erléschen.

Um StromstoBe zu vermeiden, gebrauchen Sie das Gerdt nie mit nassen
Hdnden oder auf einer feuchten oder nassen Oberfldche. Vermeiden Sie, dass
die elektrischen Bauteile des Gerdtes nass werden. Tauchen Sie das Gerdt, das
Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder sonstige Flissigkeiten.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieBlich
Kindern) mit eingeschréinkten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder Erfahrung bzw.
mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn mit Unterstlitzung und
unter Beobachtung einer Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist und
die vorab Anweisungen zur Handhabung des Gerdtes gegeben hat.

Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.

Stecken Sie das Gerat stets aus, sobald Sie es nicht mehr benutzen, wenn Sie
es reinigen oder wenn es zu einem Stromausfall kommt.

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht richtig funktioniert, wenn es
beschadigt wurde oder wenn das Stromkabel oder der Stecker beschddigt
sind. Aus Sicherheitsgriinden durfen diese Teile nur in einer autorisierten
Kundendienstwerkstatt ausgetauscht werden (siehe Liste im Serviceheft).
Alle Eingriffe, die Uber die Reinigung und die normale Pflege durch den
Kunden hinausgehen, missen von einer autorisierten Kundendienstwerkstatt
ausgefiihrt werden.

Lassen Sie das Stromkabel niemals in die Reichweite von Kindern, in die NGhe
von oder in Beriihrung mit heiffen Gerdteteilen, einer Warmequelle oder einer
scharfen Kante kommen. Verwenden Sie das Kabelfach, um das Kabel zu
verstauen.

Versuchen Sie keinesfalls, das Gerdt selbst auseinander zu nehmen oder zu
reparieren. Reparaturen durch unqualifizierte Personen konnen Schdden



verursachen und die Garantie erlischt. Bringen Sie das Gerdt zum Reparieren
in eine autorisierte Kundendienstwerkstatt.

Das Gerdt darf nicht durch Ziehen am Stromkabel transportiert oder
ausgesteckt werden, andernfalls kénnte das Gerdt nicht mehr richtig
funktionieren oder ein Unfallrisiko entstehen.

Die Benutzung von nicht vom Hersteller empfohlenen Elementen und
Zubehorteilen kann zu Verletzungen fihren, das Gerdt beschddigen oder
seine Funktionstlichtigkeit beeintrachtigen. AuBerdem erlischt in diesem Fall
die Garantie.

Achten Sie zur Vermeidung von StromstoBen darauf, dass Ihre Finger beim
Ein- und Ausstecken nicht mit den Kontaktstiften des Steckers in Beriihrung
kommen.

Lassen Sie das Gerdt nicht in Betrieb oder an die Steckdose angeschlossen,
wenn Sie sich auch nur einen Moment entfernen. Dies gilt besonders, wenn
Kinder zugegen sind.

SchlieBen Sie keine weiteren Gerdte mithilfe von Mehrfachsteckern an
derselben Steckdose an. Elektrische Uberlastungen kénnen Ihr Gerdit
beschadigen oder Unfdlle verursachen. Benutzen Sie nur Verldngerungskabel,
von deren einwandfreien Zustand Sie sich zuvor tiberzeugt haben.

Zur Gewabhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden
Normen und Bestimmungen:

- Niederspannungsrichtlinie

- elektromagnetische Vertraglichkeit

- Umwelt

- Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen
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Beschreibung:

a. Motorblock j- Verriegelungs- / Entriegelungs-
b. Stufenschalter + Turbo taste fur den Schwenkarm (je
c. Auswurfring (firr die Quirle oder nach Modell)
die Knethaken) k. Ruhrschiissel (je nach Modell)
d. Quirle fir leichte Zubereitun- I.  Schisseldeckel (je nach Modell)
gen oder Flachrihrer (je nach m. Easy Spatula Teigspatel (je
Modell) nach Modell)
e. Knethaken fiir schwere Teige n. Easy Eggs Eiertrenner (je nach
f. Kabelfach Modell)
g. Sockel (je nach Modell) o. Spatel (je nach Modell)
h. Schwenkarm (je nach Modell) p. Multifunktionsbehdlter (je nach
i.  Verriegelungs- / Entriegelungs- Modell)
taste fiir den Mixer (je nach
Modell)

Vorsichtsmafnahmen:

e Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen des
Gerdtes an die Steckdose, dass der Stufenschalter
auf Position "0" steht.

e Zur Vermeidung von Unfdllen sollten Sie darauf
achten, dass Thre Haare, Kleidung oder sonstige
Gegenstdnde nicht in die beweglichen Teile des
Gerdts gezogen werden kdnnen.

¢ Bertihren Sie die Quirle oder Knethaken nicht, wenn
das Gerdt angesteckt ist, und stecken Sie keine
Gegenstdnde (Messer, Gabel, Loffel usw.) hinein,
um Verletzungen, Unfdlle oder Beschddigungen
des Gerdtes zu vermeiden. Der Spatel darf nur
benutzt werden, wenn sich das Gerdt nicht in
Betrieb befindet.

e Um Beschddigungen des Gerdtes zu vermeiden,
stellen Sie das Gerdt und seine Zubehorteile nie in
den Tiefkihlschrank, in den Backofen oder in den
Mikrowellenherd.

 Die Quirle und die Knethaken sind zur Zubereitung
von Lebensmitteln bestimmt. Verwenden Sie sie
nicht zum Mixen sonstiger Produkte.

Inbetriebnahme:

e Nehmen Sie vor der ersten Benutzung die
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Zubehorteile aus ihrer Verpackung und reinigen Sie
sie mit heiBem Wasser.

Gebrauch:

« als Handgerdt:

« Vergewissern Sie sich, dass der Stufenschalter (b)
auf "0“ steht. (Abb. 1)

¢ Setzen Sie die Quirle (d) oder die Knethaken (e) in
die hierzu vorgesehenen Offnungen ein. Nach dem
Einsetzen mussen beide Quirle die gleiche Lange
aufweisen. Sie sind korrekt eingefiihrt und
befestigt, wenn Sie horbar einrasten. (Abb.1)

e Ziehen Sie das Kabelfach (f) heraus, bis Sie es
klicken horen, wickeln Sie die nétige Kabelldnge ab,
schieben Sie das Fach wieder ein und schlieBen Sie
das Gerdt an (Abb. 2).

e Zum Mixen sollte eine tiefe Schiissel verwendet
werden.

e Tauchen Sie die Quirle vor dem Einschalten in die
Zubereitung, um Spritzer zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat mit dem Stufenschalter (b)
ein, zundchst auf Stufe 1, dann mit zunehmendem
Verdicken der Zubereitung auf 2 und 3. Verwenden
Sie die Position "Turbo*, wenn die Zubereitung mehr
Leistung erfordert.

e Schalten Sie das Gerdt vor dem Herausziehen der
Quirle aus der Zubereitung aus (auf diese Weise
vermeiden Sie Spritzer).

e Zum Herausnehmen der Quirle (d) oder der
Knethaken (e) stellen Sie den Stufenschalter auf
Position 0, ziehen Sie den Netzstecker und ziehen
Sie den Auswurfring (c) nach oben. (Abb. 3)

o Verstauen des Kabels: Ziehen Sie das Kabelfach an
der Ruckseite des Mixers heraus, bis Sie es klicken
horen, rollen Sie das Kabel auf und schieben Sie das
Fach (f) wieder hinein. (Abb. 4)

« auf dem Sockel (g) (je nach Modell):

« Vergewissern Sie sich, dass der Stufenschalter (b)
auf "0“ steht. (Abb. 1)

o Setzen Sie die Quirle (d) oder die Knethaken (e) in
die hierzu vorgesehenen Offnungen ein. Der Quirl
oder der Knethaken mit einem Drehring ist links in
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jene Offnung einzusetzen, die mit einem grauen

Symbol gekennzeichnet ist. Nach dem Einsetzen

miussen beide Quirle die gleiche Ldnge aufweisen.

Sie sind korrekt eingefiihrt und befestigt, wenn Sie

horbar einrasten. (Abb.1)

« Stellen Sie den Sockel (g) auf eine Arbeitsfldche.

- Setzen Sie den Mixer auf den Schwenkarm (h) auf
und schieben Sie ihn nach hinten, bis er horbar
einrastet. (Abb.5)

-Halten Sie die Entriegelungstaste fir den
Schwenkarm (j) gedriickt und kippen Sie ihn
mithilfe des Mixergriffes zurlick. (Abb. 6)

- Setzen Sie den Easy Spatula Teigspatel (m) ein.
(Abb. 7) Dieser Spatel sorgt daftr, dass sich die
Zutaten immer im Mixbereich der Rihrschiissel
befinden, um ein optimales Ergebnis zu erzielen.

- Setzen Sie die Rihrschiissel (k) auf. (Abb. 8)

- Entriegeln Sie den Schwenkarm und halten Sie die
Taste (j) gedriickt, um ihn wieder zurtick zu kippen.
(Abb. 9)

o SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an.

-Thr Gerdt verfigt uber 3 RUhrstufen und eine
Turbo-Funktion. Beginnen Sie das Ruhren oder EIIIEEJM'\ZIL);E:EI
Kneten immer auf Stufe 1, schalten Sie dann mit HOCHGEKIPPTEM
zunehmendem Verdicken der Zubereitung auf 2
und 3. Die Drehgeschwindigkeit der Riihrschissel SCHWENKARM
erhéht sich mit der Riihrgeschwindigkeit des ~ EINSCHALTEN.
Mixers. Verwenden Sie die Position "Turbo®, wenn
die Zubereitung mehr Leistung erfordert. Wir
raten Ihnen jedoch, diese nur kurz anzuwenden.

« Nach Beendigung des Riihrvorgangs stellen Sie den
Stufenschalter wieder auf Position 0.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

e Driicken Sie die Taste (j) und kippen Sie den
Schwenkarm hoch.

o Zum Herausnehmen der Quirle oder der Knethaken,
ziehen Sie den Auswurfring (c) nach oben. (Abb. 3)

o Nehmen Sie die Rihrschissel (k) ab.

 Halten Sie die Entriegelungstaste fiir den Mixer (i)
gedrickt und rasten Sie den Mixer (a) aus.

o Verstauen des Kabels: Ziehen Sie das Kabelfach an
der Ruckseite des Mixers heraus, bis Sie es klicken
horen, rollen Sie das Kabel auf und schieben Sie das
Fach (f) wieder hinein. (Abb. 4)
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e Zubehor Easy Eggs Eiertrenner (n) (je nach Modell):
o Thr Mixer besitzt ein Zubehor, mit dem sich Eier
muhelos trennen lassen:

- Bringen Sie den Eiertrenner Easy Eggs am Rand ~ Achtung: Dieser
Threr Riihrschiissel an. (Abb. 10) Behdlter kann maxi-

- Schlagen Sie das Ei auf und geben Sie es auf den  mal 5 mittelgroBe
perforierten Teil. Eigelbe auffangen.

- Das Eiweif3 trennt sich vom Eigelb und gleitet in Denken sie daran, @
die Rihrschussel.

-Indem Sie den Eiertrenner leicht nach aufen

kippen, wird das Eigelb in dem zu diesem Zweck
vorgesehenen Behdlter aufgefangen.

die Eigelbe bei
Bedarf in einen
anderen Behdlter
umzufiillen.

o Multifunktionsbehdlter (p) (je nach Modell):
o Ihr Mixer ist mit einem Multifunktionsbehdlter
ausgestattet.

Sie konnen darin alle Zubehorteile Ihres Mixers
aufbewahren (Quirle, Knethaken und Easy Eggs
Eiertrenner). (Abb. 11)

Auf dem Behadlter (p) befindet sich eine Skala zum
Messen von Flissigkeiten (ml), Mehl und Zucker. Um
Zubereitungsreste im Kuhlschrank aufzubewahren,
konnen Sie den Behdlter auch mit seinem Deckel
verschlieBen.

Bewahren Sie Ihre Zubereitungen nicht langer als 24
Stunden im Kihlschrank auf.

Reinigung:

e Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der
Steckdose.

e Die Quirle oder Knethaken muissen unbedingt vor
der Reinigung aus dem Gerdt entfernt werden.

« Reinigen Sie die Quirle oder Knethaken sofort nach
der Verwendung, um zu vermeiden, dass Eier- oder
Olreste kleben bleiben oder antrocknen.

 Quirle und Knethaken konnen in der Spilmaschine
gereinigt werden.

o Tauchen Sie den Motorblock (a) niemals ins Wasser.
Reinigen Sie ihn nie in der Spulmaschine. Reinigen
Sie das Gerdtegehduse ausschlieBlich mit einem
feuchten Schwamm und trocknen Sie es sorgfaltig
ab.
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« Verwenden Sie zum Reinigen des Gerdtes und des

Zubehors  keine

Scheuerschwdmme

Gegenstdnde mit Metallteilen.

oder

Mengen und Vorbereitungszeiten:

.. Max. .
Zubehor Max. Menge Riihrzeit Riihrstufe
Quirle . . 30 s auf 1 dann
Eischnee 8 EiwelB 6 min auf 3
9 Eier, 470 g Mehl, 470 g
Zucker, 470 g zerlassene 30 s auf 1 dann
Eischwerkuchen Butter, 1 TL Backpulver, 6 min auf 3
2 Prisen Salz, 1 Packung
Vanillezucker
Knethaken auf 500 g Mehl, 3 min 30 s auf 3
Sockel 300 ml Wasser, 10 g Salz,| 4 min dann 30 s auf
Brotteig 10 g Backhefe Turbo
Knethaken ohne 500 g Mehl, 3 min 30sauf 3
Sockel 300 ml Wasser, 10 g Salz,| 4 min dann 30 s auf
Brotteig 10 g Backhefe Turbo
Umwelt:

e Nach den giiltigen Bestimmungen mussen nicht
mehr einsatzfahige Gerdte endgiiltig unbrauchbar
gemacht werden. Stecken Sie es aus und schneiden
Sie das Stromkabel ab, bevor Sie das Gerat
entsorgen.

Recycling:
Denken Sie an den Schutz der Umwelt

® Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet
werden kénnen.

o Bringen Sie das Gerdt zur Entsorgung zu einer
Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde.
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Instrucciones de seguridad:

« Antes de utilizar el aparato por primera vez, respete las instrucciones
del mismo y lea atentamente estas consignas. De ello depende el
correcto funcionamiento de este aparato, su seguridad y la de su
entorno.

* Antes de conectar este aparato a la toma de corriente, compruebe que la
tension de alimentacion del mismo coincide con la tension de su red
eléctrica. De lo contrario, podria dafar el aparato o herirse. Cualquier
conexion incorrecta anula la garantia.

e Este aparato estd disefiado Gnicamente para uso doméstico. El uso
prolongado del mismo con fines comerciales y profesionales puede
sobrecargarlo y dafarlo o provocar heridas corporales. La utilizacién en
dichas condiciones anula la garantia del aparato.

e Para evitar descargas eléctricas, nunca utilice el aparato con las manos
mojadas ni sobre una superficie himeda o mojada. Evite mojar los
componentes eléctricos del aparato y nunca los sumerja en agua.

e Para evitar accidentes, este producto no deben utilizarlo los nifios ni
ninguna persona que no haya leido las instrucciones.

« No permita que los nifios utilicen el aparato sin vigilancia.

e Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas (nifios
incluidos) con alguna discapacidad fisica, sensorial o mental, ni por
personas sin conocimientos o experiencia, a no ser que alguien
responsable de su seguridad las supervise o las haya instruido previamente
sobre el uso del aparato.

« No permita que los nifios jueguen con el aparato.

e Desconecte siempre el aparato cuando no vaya a utilizarlo, cuando vaya a
limpiarlo o en caso de corte de corriente.

« No utilice su aparato si no funciona correctamente, si ha resultado danado
o si el cable de alimentacion o el enchufe han sufrido daios. Para que su
aparato sea seguro en todo momento, estas piezas deben ser sustituidas
en un centro de servicio oficial (consulte la lista en el folleto de servicio).

e Cualquier tarea de mantenimiento, salvo las tareas de limpieza y
conservacion de rutina realizadas por el cliente, debe llevarse a cabo en un
centro de servicio oficial.

« No sumerja el aparato, el cable ni el enchufe en liquidos.

o El cable de alimentacion debe mantenerse fuera del alcance de los nifios y
no debe colocarse cerca de piezas calientes del aparato, fuentes de calor o
dngulos pronunciados, ni en contacto con los mismos. Utilice el enrollador
de cable para guardarlo.

e Para conservar la garantia del aparato y evitar problemas técnicos, nunca
intente desmontarlo ni repararlo por si mismo ni permita que ninguna
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persona sin cudlificacién lo haga. Lleve el aparato a un servicio de
posventa oficial.

Nunca mueva ni desconecte el aparato tirando del cable de alimentacion
para no alterar el correcto funcionamiento del mismo y evitar el riesgo de
accidentes.

La utilizacion de elementos y accesorios no recomendados por el
fabricante puede ocasionar heridas corporales, daiar el aparato, provocar
anomalias de funcionamiento y anular su garantia,

Para evitar descargas eléctricas, aseglrese de que sus dedos no entran en
contacto con la clavija del enchufe al conectar o desconectar el aparato.
No deje el aparato en funcionamiento o conectado a la toma cuando se
aleje, aunque sea un instante, sobre todo en presencia de nifos.

No conecte otros aparatos a la misma toma de corriente por medio de
adaptadores para evitar una sobrecarga eléctrica que pueda danar el
aparato o provocar accidentes. Si utiliza un alargador, compruebe
previamente que esté en buen estado.
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Por su propia seguridad, este aparato cumple con todas las normas y
reglamentos aplicables:

- Directiva relativa a bajo voltaje

- Compatibilidad electromagnética

- Medio ambiente

- Materiales en contacto con alimentos



Descripcion:

a. Bloque motor i. Boton de cierre/apertura de la
b. Selector de velocidad + Turbo batidora (segiin modelo)
c. Anilla de expulsion (para extraer  j.  Boton de cierre/apertura del
los batidores o amasadores) brazo pivotante (segin modelo)
d. Batidores multivarillas para pre- k. Vaso (segiin modelo)
paraciones ligeras o batidores I. Tapa del vaso (segiin modelo)
de banda (segiin modelo) m. Espdtula Easy (segiin modelo)
e. Amasadores para masas espe- n. Easy eggs (segiin modelo)
sas o. Espatula (segiin modelo)
f. Recogecable p. Jarra de almacenamiento multi-

Base (segin modelo) funcion (segin modelo)

Brazo pivotante (segin modelo)

TQ

Precauciones de uso:

e Antes de encender el aparato, compruebe
siempre que el selector de velocidad se encuentra
en posicion "0".

« Para evitar accidentes, asegirese de no introducir
el cabello, ropa u otros objetos en las piezas
moviles del aparato.

eNo toque los batidores o los amasadores
mientras el aparato esté conectado y no
introduzca ningdn objeto (cuchillo, tenedor,
cuchara, etc.) en los orificios, para evitar herirse,
provocar accidentes a otras personas o dafar el
aparato. Solamente puede utilizar una espatula
cuando el producto no se encuentre en
funcionamiento.

e Para no dafar el aparato, nunca introduzca éste
ni sus accesorios en el congelador, en un horno
tradicional o en el microondas.

e Los batidores y los amasadores estdn disefiados
para la preparacion de productos alimentarios.
No los utilice para mezclar otros productos.

Puesta en marcha:

e Antes del primer uso, extraiga los accesorios del
embalaje y lavelos con agua caliente.
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Uso del aparato:

e Uso a mano:

e Compruebe que el selector de velocidad (b) se
encuentra en posicion 0" (fig. 1)

e Introduzca la barra de los batidores (d) o de los
amasadores (e) en los orificios previstos al efecto.
Una vez colocados, los dos batidores deben tener
la misma longitud. Se habran fijado e insertado
correctamente cuando oiga un "clic”. (fig. 1)

e Tire del compartimento “recogecable” (f) hasta
oir un “clic’, desenrolle el cable a la largura
necesaria, presione el compartimento y conecte
el aparato (fig. 2).

 Preferentemente utilice un recipiente hondo.

» Antes de poner en marcha el aparato, introduzca
los batidores en la preparacion para evitar
salpicaduras.

e Ponga en marcha el aparato con ayuda del
selector de velocidad (b), primero en velocidad 1,
y aumente a 2 y 3 a medida que la preparacion
vaya espesando. Si la receta requiere mas
potencia, utilice la posicion "Turbo”.

e Antes de sacar los batidores de la preparacion,
apague el aparato (asi evitara salpicaduras).

e Para extraer los batidores (d) o los amasadores
(e), coloque el aparato en posiciobn O,
desconéctelo y tire de la anilla de expulsion (c)
hacia arriba. (fig. 3)

e Para recoger el cable: tire del compartimento
posterior de la batidora hasta oir un “clic”, enrolle
el cable y presione el compartimento. (f). (fig. 4)

e Uso sobre la base (g) (segin modelo):

e Compruebe que el selector de velocidad (b) se
encuentra en posicion "0" (fig. 1)

e Introduzca la barra de los batidores (d) o de los
amasadores (e) en los orificios previstos al efecto.
El batidor o el amasador con una anilla de
rotacién debe colocarse a la izquierda, en el
orificio indicado por un pictograma de color gris.
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Una vez colocados, los dos batidores deben tener
la misma longitud. Se habrdn fijado e insertado
correctamente cuando oiga un “clic”. (fig. 1)

» Coloque la base (g) sobre una encimera.

- Inserte la batidora sobre el brazo pivotante (h)
hasta que se acople (fig. 5)

- Pulsando el botén de apertura del brazo
pivotante (j), bascilelo con ayuda de la
empunadura de la batidora (fig. 6)

- Acople la espatula Easy (m) (fig. 7). Para
obtener mayor eficacia, esta espdatula coloca
automaticamente los ingredientes en la zona de
mezcla del vaso.

- Coloque el vaso (k) (fig. 8)

- Abra el brazo para abatirlo pulsando el boton (j)
(fig. 9)

e Enchufe el aparato

- Su aparato estd equipado con 3 velocidades y
una tecla turbo. Comience siempre a mezclar o a
amasar en posicion 1, y aumente a 2y 3 a
medida que la preparacién vaya espesando. La
velocidad de rotacién del vaso aumenta con la
velocidad de la batidora. Si la receta requiere
mds potencia, utilice la posicion "Turbo”. No
obstante, se desaconseja su uso prolongado.

e Una vez terminada la operacion, coloque el

selector de velocidad en posicién 0.

» Desenchufe la batidora.
« Bascule el brazo pivotante pulsando la tecla (j)
 Para extraer los batidores o los amasadores, tire

de la anilla de expulsion (c) hacia arriba (fig. 3)

o Retire el vaso (k).
e Pulsando el botén de apertura de la batidora (i),

desacoplela (a)

e Para recoger el cable: tire del compartimento
posterior de la batidora hasta oir un “clic”, enrolle

el cable y presione el compartimento (f) (fig. 4).

o Accesorio Easy eggs (n) (segiin modelo):

« Su batidora estd equipada con un accesorio que
le permite separar facilmente la clara y la yema
del huevo:

NUNCA PONGA
EN MARCHA LA
BATIDORA ANTES
DE BAJAR EL
BRAZO
ARTICULADO.
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- Coloque el accesorio Easy Eggs en el borde del
vaso (fig. 10)

- Casque el huevo y viértalo en la zona perforada.

- La clara se separa de la yema y cae al vaso.

- Basculando ligeramente el accesorio hacia
fuera, la yema se recoge en el depésito previsto
al efecto.

e Jarra de almacenamiento (p) (segin
modelo):

e Su batidora estd equipada con una jarra de
almacenamiento multifuncién.

En ella puede guardar todos los accesorios de su
batidora (batidores multivarillas, amasadores e
Easy eggs) (fig. 11).

La jarra (p) estd graduada para medir liquidos (ml),
harina y azlcar. Si desea conservar los restos de
una preparacion en el frigorifico, puede cerrar la
jarra con ayuda de la tapa.

No guarde su preparacion més de 24 horas en el
refrigerador.

Atencion: el com-
partimento no
puede contener
mas de 5 yemas de
calibre medio al
mismo tiempo, en
caso necesario
transfiera las yemas
a otro recipiente.

Limpieza:

» Desconecte el aparato.

« Expulse los batidores o los amasadores antes de
limpiarlos.

 Para evitar que los restos de una mezcla de huevo
o de aceite se queden adheridos o se resequen,
lave los batidores o los amasadores
inmediatamente tras su uso.

e Los batidores y los amasadores se pueden limpiar
en el lavavajillas.

« No sumerja nunca el bloque motor (a) en agua.
No lo limpie nunca en el lavavajillas. Limpie el
cuerpo del aparato (nicamente con una esponja
himeda y séquelo con cuidado.

e Para limpiar el producto y sus accesorios, no
utilice esponjas abrasivas ni objetos que
contengan piezas metdlicas.
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Cantidades y tiempos de preparacion:_

de levadura quimica, 2
pizcas de sal y 1 sobre de
vainillina

Accesorios Cantidad maxima T',e".]po Velocidad
maximo
Butlldor.es 30s a V1, luego
multivarillas )
8 claras de huevo 6 min aV3
Claras a punto de
nieve
9 huevos, 470 g de ha-
rina, 470 g de azicar,
470 g de mantequilla 30s a V1, luego
Cuatro cuartos fundida, 1 cucharadita | 6 min aV3

Amasadores sobre

500 g de harina, 300 ml
de agua, 10 g de sal, 10

3 min 30s en V3,

la base 4 min luego 30s en
g de levadura de pana- Vturbo
Masa de pan deri
eria
Amasadores sin 500 g de harina, 300 ml 3 min 30s en V3,
de agua, 10 g de sal, 10 ) luego 30s en
base 4 min
g de levadura de pana- Vturbo
Masa de pan deri
eria
Reciclaje:

jContribuyamos a la proteccion del medio ambiente!

® Su aparato contiene un gran nimero de materiales
aprovechables o reciclables.

2 Entréguelo en un punto de recogida o, en su defecto, en

su tratamiento.

un centro de servicio autorizado para que se lleve a cabo
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Norme di sicurezza:

37

Prima di utilizzare I'apparecchio la prima volta, leggere attentamente le
norme di sicurezza e seguire le istruzioni d'uso. Ci6 garantisce il corretto
funzionamento dell'apparecchio e la sicurezza dell'utilizzatore e delle
persone che si trovano nelle vicinanze.

Prima di collegare I'apparecchio alla presa di corrente, assicurarsi che la
tensione di alimentazione corrisponda a quella dell'impianto elettrico per
evitare di farsi male o di danneggiare |'apparecchio stesso. Eventuali errori di
collegamento annullano la garanzia.

L'apparecchio € destinato al solo uso domestico. Un utilizzo prolungato per
scopi commerciali e professionali rischia di surriscaldare I'apparecchio e di
danneggiarlo o di provocare infortuni. Un tale utilizzo annulla il diritto alla
garanzia.

Per evitare choc elettrici, non utilizzare mai I'apparecchio con le mani
bagnate o su una superficie umida o bagnata. Evitare di bagnare i
componenti elettrici dell'apparecchio e non immergerli mai nell’acqua.

Per evitare incidenti, questo prodotto non deve essere utilizzato da bambini o
da persone che non abbiano letto le presenti istruzioni.

Non lasciare che i bambini utilizzino I'apparecchio senza sorveglianza.
Questo apparecchio non é destinato all'uso da parte di persone (bambini
inclusi) le cui abilita fisiche, sensoriali o mentali risultino ridotte o che siano
prive dell'esperienza e delle conoscenze necessarie, fatto salvo il caso in cui
una persona responsabile della loro sicurezza provveda alla sorveglianza o le
abbia precedentemente istruite sulle modalita d'uso dell’apparecchio.
Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con I'apparecchio.

Scollegare I'apparecchio dalla corrente dopo il suo utilizzo, prima delle
operazioni di pulizia o in caso di interruzione di corrente.

Non utilizzare |'apparecchio nel caso non funzioni correttamente, sia stato
danneggiato o qualora il cavo di alimentazione o la presa risultino
danneggiati. Per evitare ogni possibile pericolo, fare sostituire cavo e presa
presso un centro assistenza autorizzato (vedere I'elenco nel libretto).
Eventuali interventi diversi dalla pulizia e dalle normali operazioni di
manutenzione effettuate dal cliente devono essere svolti presso un centro
assistenza autorizzato.

Non immergere mai |'apparecchio, il cavo o la presa elettrica in alcun liquido.
Non lasciare pendere il cavo di alimentazione lasciandolo cosi a portata di
mano dei bambini; non lasciarlo vicino o a contatto con le parti calde
dell'apparecchio, né vicino a una fonte di calore o a uno spigolo vivo.
Utilizzare I'apposito avvolgicavo.

Per mantenere valida la garanzia dell’apparecchio ed evitare ogni problema
tecnico, non cercare mai di smontarlo o di ripararlo da soli né lasciare che



siano altre persone non qualificate a farlo. Portare |'apparecchio presso un
centro assistenza autorizzato.

e Per evitare di compromettere il corretto funzionamento dell’apparecchio e
ogni rischio di incidente, non spostare né scollegare I'apparecchio tirando il
cavo di alimentazione.

o L'impiego di accessori non raccomandati dal produttore pud causare ferite,
danneggiare |'apparecchio, alterarne il funzionamento e far decadere la
garanzia.

o Per evitare choc elettrici, fare attenzione a non toccare gli spinotti della presa
di corrente con le dita quando viene collegato o scollegato I'apparecchio.

« Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre € in funzione o € collegato alla
presa elettrica, nemmeno per qualche istante e soprattutto in presenza di
bambini.

Non collegare altri apparecchi sulla stessa presa utilizzando un adattatore, onde

evitare qualsiasi sovraccarico di corrente che potrebbe danneggiare

I'apparecchio o provocare incidenti. Utilizzare una prolunga solo dopo averne

verificato il buono stato.

o Al fine di garantire la sicurezza, I'apparecchio é conforme alle norme e ai
regolamenti vigenti:

- direttiva sulla bassa tensione

- compatibilita elettromagnetica

- ambiente

- materiali a contatto con gli alimenti
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Descrizione:

a. Blocco motore j- Tasto di blocco/sblocco del
b. Selettore di velocita + Turbo braccio mobile (a seconda del
c. Anello di espulsione (per disin- modello)
serire le fruste o i ganci impas- k. Ciotola (a seconda del mo-
tatori) dello)
d. Fruste afilo per preparati leg- I.  Coperchio della ciotola (a se-
geri o Fruste a nastro (a se- conda del modello)
conda del modello) m. Accessorio Easy spatula (a se-
e. Ganci impastatori per impasti conda del modello)
pesanti n. Accessorio Easy eggs (a se-
f. Avvolgicavo conda del modello)
g. Base (aseconda del modello) o. Spatola (a seconda del mo-
h. Braccio mobile (a seconda del dello)
modello) p. Recipiente contenitore multi-
i. Tasto di blocco/sblocco dello funzione (a seconda del mo-
sbattitore (a seconda del mo- dello)
dello)

Precauzioni d'uso:

« Verificare che il selettore di velocita sia in posizione
"0" prima di collegare I'apparecchio alla corrente
elettrica.

o Per evitare incidenti, fare attenzione che capelli,
vestiti o altri oggetti non si impiglino nelle parti
mobili dell'apparecchio.

« Non toccare le fruste o i ganci impastatori quando
I'apparecchio & collegato e non introdurre alcun
oggetto (coltello, forchetta, cucchiaio, ecc.) al suo
interno per evitare di causare infortuni a se stessi o
ad altri o di danneggiare I'apparecchio. E possibile
utilizzare una spatola solo quando |'apparecchio
non ¢ in funzione.

o Per evitare danni, non mettere mai I'apparecchio e
i suoi accessori nel congelatore, nel forno
tradizionale o nel microonde.

e Le fruste e i ganci impastatori sono destinati alla
preparazione di prodotti alimentari. Non utilizzarli
per altri scopi.
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e Al primo utilizzo, estrarre gli accessori
dall'imballaggio e lavarli con acqua calda.

Utilizzo:

Avviamento:

¢ A mano:

o Verificare che il selettore di velocita (b) sia in
posizione "0" (fig. 1).

e Introdurre il gambo delle fruste (d) o dei ganci
impastatori (e) negli appositi fori. Una volta
posizionate, le due fruste devono avere la stessa
lunghezza. Saranno fissate e inserite correttamente
quando si sentira un “clic* (fig. 1).

o Tirare verso |'esterno lo scomparto dell'avvolgicavo
(f) fino a udire un "clic’, svolgere il filo per la
lunghezza necessaria, riposizionare lo scomparto e
collegare I'apparecchio alla presa (fig. 2).

o Utilizzare preferibilmente un recipiente profondo.

e Immergere le fruste nella preparazione prima di
mettere in funzione |'apparecchio, per evitare
schizzi.

« Mettere in funzione |I'apparecchio con il selettore di
velocita (b) inizialmente a velocita 1 poi 2 e
successivamente 3 in modo che il preparato diventi
man mano pit denso. Utilizzare la posizione "Turbo”
se la ricetta richiede pit potenza.

e Prima di estrarre le fruste dalla preparazione,
spegnere |'apparecchio (si eviteranno cosi eventuali
schizzi).

o Per estrarre le fruste (d) o i ganci impastatori (e),
portare il selettore in posizione "0", scollegare
I'apparecchio e tirare |'anello di espulsione (c) verso
I'alto (fig. 3).

e Per riporre il cavo: tirare lo scomparto
dell'avvolgicavo (f) verso la parte posteriore dello
sbattitore fino a udire un “clic’, avvolgere il filo e
riposizionare lo scomparto (f) (fig. 4).

e Sulla base (g) (a seconda del modello):
o Verificare che il selettore di velocita (b) sia in
posizione "0" (fig. 1).
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e Introdurre il gambo delle fruste (d) o dei ganci
impastatori (e) negli appositi fori. La frusta o il
gancio impastatore dotati di anello di rotazione
devono essere posizionati a sinistra, sul perno
contrassegnato da un'icona grigia. Una volta
posizionate, le due fruste devono avere la stessa
lunghezza. Saranno fissate e inserite correttamente
quando si sentira un "clic” (fig. 1).
Posizionare la base (g) su un piano di lavoro.
- Inserire lo sbattitore sul braccio mobile (h) in
modo da fissarlo saldamente (fig. 5).
- Tenendo premuto il tasto di sblocco (j), inclinare il
braccio mobile agendo sull'impugnatura dello
sbattitore (fig. 6).
- Agganciare I'accessorio Easy spatula (m) (fig. 7).
Questa spatola convoglia automaticamente gli
ingredienti al centro della ciotola per una
maggiore efficacia.
- Posizionare la ciotola (k) (fig. 8).
- Sbloccare il braccio mobile per riportarlo in
posizione premendo I'apposito tasto (j) (fig. 9).
Co.llegure I'appafecchio. ) o NON METTERE MAI
- L'apparecchio & dotato di 3 velocita e di un tasto IN FUNZIONE LO
Turbo. Iniziare sempre ad amalgamare o a
p g
impastare a velocita 1 poi 2 e infine 3 in modo che SBATTITORE
il preparato diventi man mano piu denso. La PRIMA DI AVER
velocita di rotazione della ciotola aumenta  ABBASSATO IL
all'aumentare della velocita dello sbattitore. =~ BRACCIO MOBILE.
Utilizzare la posizione "Turbo” se la ricetta richiede
piu potenza, ma se ne consiglia |'utilizzo solo per
brevi intervalli di tempo.
Al termine dell'operazione, posizionare il selettore
di velocita in posizione "0".
e Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.
e Inclinare il braccio mobile premendo I'apposito
tasto (j).
e Per estrarre le fruste o i ganci impastatori, tirare
I'anello di espulsione (c) verso I'alto (fig. 3).
e Estrarre la ciotola (k).
« Tenendo premuto il tasto di sblocco dello sbattitore
(i), sganciare lo shattitore (a).
e Per riporre il cavo: tirare lo scomparto
dell'avvolgicavo verso la parte posteriore dello
sbattitore fino a udire un “clic’, avvolgere il filo e
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riposizionare lo scomparto dell'avvolgicavo (f)

(fig4).

o Accessorio Easy eggs (n) (a seconda del modello):
e Lo sbattitore & dotato di un accessorio che

consente di separare facilmente il bianco dal rosso

d'uovo:

- Posizionare I'accessorio Easy Eggs sul bordo della  Attenzione! La va-
ciotola (fig. 10). schetta pué conte-

- Rompere I'uovo e versarlo sull'estremita perforata.  pere fino a un

- L'albume si separa dal tuorlo e ricade nella ciotola.

-Inclinando leggermente I'accessorio verso
I'esterno, il tuorlo si raccoglie nell'apposita
vaschetta. Attenzione!l La vaschetta pud
contenere fino a un massimo di 5 tuorli di medie Ve
dimensioni: se necessario, travasare in un altro recipiente.
recipiente.

massimo di 5 tuorli
di medie dimen-
sioni: se necessario,
travasare in un altro

« Recipiente contenitore (p) (a seconda del modello):

o L'apparecchio é dotato di un recipiente contenitore
multifunzione.

Puo essere utilizzato per riporre tutti gli accessori
(fruste a filo, ganci impastatori e accessorio Easy
eggs) (fig. 11).

Il recipiente (p) & graduato e pud quindi essere
utilizzato come dosatore per misurare i liquidi (ml), la
farina e lo zucchero. Chiudendo il recipiente con
I'apposito coperchio, & inoltre possibile utilizzarlo per
conservare in frigorifero eventuali avanzi della
preparazione.

Non lasciate la preparazione per pit di 24 ore nel
frigorifero.

Pulizia:

e Scollegare I'apparecchio.

o Estrarre le fruste o i ganci impastatori prima delle
operazioni di pulizia.

e Pulire le fruste o i ganci impastatori
immediatamente dopo I'utilizzo per evitare che i
resti di miscela di uova o di olio restino attaccati o
si secchino.
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e Le fruste e i ganci impastatori possono essere lavati

in lavastoviglie.

» Non immergere mai il blocco motore (a) in acqua.
Non lavarlo mai in lavastoviglie. Per pulire il corpo
dell'apparecchio utilizzare esclusivamente una

spugna umida e as

ciugare con cura.

e Non utilizzare spugne abrasive od oggetti
contenenti parti metalliche per pulire I'apparecchio

e gli accessori.

Quantita e tempi di preparazione: _____

Accessori Quantita massima mT::;iFr,r?o Velocita
Fruste a filo 30sec.a
Albumi montati a 8 chiare d'uovo 6 min. | velocita 1 poia

neve velocita 3
9 uova, 470 g di farina,
470 g di zucchero, 470 g 30sec.a
di burro fuso, 1 cuc- velocita 1' oia
Torta quattro quarti| chiaino di lievito chi- 6 min. velocitdp3
mico, 2 pizzichi di sale,
1 bustina di zucchero
vanigliato
Ganci impastatori | 500 g di farina, 300 ml 3 mlln. e 3256(:
sulla base di acqua, 10 g disale, 10| 4 min. avelocita 3 piu
Impasto per pane g di lievito per pane 30. sec. a velo-
cita "Turbo”
Ganci impastatori | 500 g di farina, 300 ml 3 min. < ?0 sec.
- f ) a velocita 3 piu
senza base di acqua, 10 g disale, 10| 4 min.
Impasto per pane g di lievito per pane 39 sec. a velo-
cita "Turbo”
Riciclaggio:

Contribuiamo alla protezione dell'ambiente!

® Questo apparecchio & costituito da diversi materiali
valorizzabili o riciclabili.

< Si prega di smaltirlo nei punti di raccolta o in mancanza
presso un Centro Autorizzato al relativo smaltimento.
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Recomendacoes de seguranca:

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, leia atentamente estas
recomendacdes e respeite as instrucoes de utilizacdo do aparelho. O
bom funcionamento deste aparelho, a sua seguranca e a seguranca das
pessoas a sua volta dependem disso.

Antes de ligar este aparelho a corrente, verifique se a tensdo de
alimentacdo do aparelho corresponde a da instalacdo eléctrica. Caso
contrdrio, podem ocorrer danos no aparelho ou ferimentos. Qualquer erro
na ligagdo do aparelho a corrente anulara a garantia.

Este produto destina-se exclusivamente a uma utilizacdo doméstica. A sua
utilizacdo prolongada para fins comerciais e profissionais pode
sobrecarregar o aparelho e danificar o mesmo, ou provocar ferimentos.
Uma utilizacdo nessas condi¢oes anula a garantia do aparelho.

Para evitar choques eléctricos, nunca utilize o aparelho com as mdos
molhadas ou sobre uma superficie himida ou molhada. Evite molhar os
componentes eléctricos do aparelho e nunca o mergulhe em dgua.

Para evitar acidentes, este produto ndo deve ser utilizado por criancas ou
pessoas que ndo tenham tomado conhecimento das instrucoes.

Ndo permita que o aparelho seja utilizado por criancas sem vigilancia.
Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre
a correcta utilizagdo do aparelho, pela pessoa responsdvel pela sua
seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas ndo
brinquem com o aparelho.

Desligue sempre o aparelho apés cada utilizagéo, quando o limpar ou em
caso de um corte de corrente.

Nao utilize o aparelho se este ndo funcionar correctamente ou se o cabo
de alimentagdo, a ficha ou o préprio aparelho se encontrarem danificados.
Para garantir a sua seguranca, estas pecas devem ser substituidas por um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto de
Servicos de Assisténcia Técnica).

Qualquer intervencdo para além da limpeza e manutencdo habituais pelos
clientes deve ser executada por um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

Ndo mergulhe o aparelho, o cabo ou a ficha em liquidos.

Mantenha o cabo de alimentacdo fora do alcance das criancas, longe das
partes quentes do aparelho e afastado de fontes de calor ou de cantos
agudos. Utilize o enrolador do cabo para o arrumar.
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e Para conservar a garantia do aparelho e evitar problemas técnicos, nunca
tente desmontar ou reparar o aparelho por si préprio e nunca permita que
pessoas ndo qualificadas o facam. Leve o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

e Ndo desloque, nem desligue o aparelho puxando pelo cabo de
alimentagGo para ndo alterar o seu correcto funcionamento e evitar
qualquer risco de acidente.

e A utilizacgGo de elementos e de acessérios ndo recomendados pelo
fabricante pode provocar ferimentos corporais, danificar o aparelho,
causar o seu funcionamento incorrecto e anular a garantia.

e Para evitar choques eléctricos, certifique-se que os seus dedos ndo entram
em contacto com a tomada quando ligar ou desligar o aparelho.

« Ndo deixe o aparelho em funcionamento ou ligado a tomada quando se
afastar, mesmo que por alguns segundos, sobretudo na presenca de
criangas.

Nao ligue outros aparelhos na mesma tomada utilizando adaptadores, para

evitar qualquer sobrecarga eléctrica que possa danificar o aparelho e

provocar acidentes. Utilize uma extensdo eléctrica apenas apos certificar-se

que se encontra em perfeitas condi¢des de funcionamento.

e Para sua seguranca, este aparelho cumpre as normas e regulamentacoes
aplicaveis:

- Directiva sobre baixa tensao

- Compatibilidade electromagnética

- Ambiente

- Materiais em contacto com os alimentos
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Botdo de bloqueio/desbloqueio
da batedeira (consoante o mo-

Botdo de bloqueio/desbloqueio
do braco articulado (consoante

Taca (consoante o modelo)
Tampa da taca (consoante o

Espatula "Easy spatula”
(consoante o modelo)
Acessorio para ovos "Easy eggs”
(consoante o modelo)

a. Bloco motor

b. Selector de velocidade + Turbo

c.  Anel de ejeccdo (para retirar os delo)
batedores ou os misturadores)

d. Batedores multi-varas para pre-
parados mais ligeiros ou Bate- 0 modelo)
dores de arame (consoante o
modelo)

e. Varas de arame para massas pe- modelo)
sadas

f. Compartimento de arrumacdo
do cabo

g. Base (consoante o modelo)

h. Braco articulado (consoante o

modelo)

Espatula (consoante o modelo)
Recipiente de arrumacdo multi-
fungoes (consoante o modelo)

Descricao:

Precaucao de utilizacao:

« Verifique sempre se o selector de velocidade esta
na posicdo "0" antes de ligar o aparelho a
corrente.

e Para evitar qualquer acidente, tenha cuidado
para que os seus cabelos, roupa ou outros
objectos ndo fiqguem presos nas partes moveis do
aparelho.

« Ndo toque nos batedores ou nas varas quando o
aparelho estiver ligado a corrente, nem introduza
qualquer objecto (faca, garfo, colher, etc.) nos ori-
ficios para evitar ferimentos, provocar acidentes a
outras pessoas ou danificar o aparelho. Pode utili-
zar uma espatula apenas quando o aparelho néo
estiver em funcionamento.

e Por forma a ndo danificar o aparelho, nunca
coloque o aparelho e os seus acessorios no
congelador, no forno ou no micro-ondas.

e Os batedores e as varas foram concebidos para
preparar produtos alimentares. Nunca os utilize
para preparar outros produtos.
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Colocagcao em funcionamento:

e Antes da primeira utilizacdo, retire os acessorios
da respectiva embalagem e lave-os com agua
quente e detergente para a loica. Seque-os
cuidadosamente.

Utilizacao do aparelho:

e Utilizagdo na mado:

« Verifique se o selector de velocidade (b) esta na
posicdo "0" (fig. 1).

e Introduza as hastes dos batedores (d) ou das
varas (e) nos orificios previstos para o efeito.
Depois de colocados, os dois batedores devem
ficar com o mesmo comprimento. Estardo
correctamente inseridos quando ouvir um “clic”
de bloqueio. (fig. 1).

e Puxe o compartimento de "arrumacdo do cabo”
(f) até ouvir um "“clic", desenrole o comprimento
de cabo necessdrio, empurre o compartimento e,
em seguida, ligue o aparelho (fig. 2).

o Utilize preferencialmente um recipiente fundo.

* Mergulhe os batedores no preparado antes de
colocar o aparelho em funcionamento; desta
forma evitard salpicos.

e Coloque o aparelho em funcionamento com o
selector de velocidade (b), primeiro na velocidade
1, depois na 2 e, depois na 3 a medida que o
preparado vai ficando mais espesso. Utilize a
posicdo "Turbo" se a receita necessitar de mais
poténcia.

e Antes de retirar os batedores do preparado
desligue o aparelho (evitard salpicos).

e Para retirar os batedores (d) ou as varas (e),
coloque o selector de velocidades na posicdo "0",
desligue o aparelho e, em seguida, puxe o anel de
ejeccdo (c). (fig. 3).

e Para arrumar o cabo: puxe o compartimento da
parte de trés da batedeira até ouvir um “clic”,
enrole o cabo e, depois, empurre o
compartimento. (f). (fig. 4).

47




o Utilizacdo na base (g) (consoante o modelo):

Verifique se o selector de velocidade (b) esta na
posicao "0" (fig. 1).

Introduza as hastes dos batedores (d) ou das

varas (e) nos orificios previstos para o efeito. O
batedor ou a vara com um anel de rotacdo deve

ser colocado a esquerda no orificio assinalado
por um pictograma de cor cinzenta. Depois de

colocados, os dois batedores devem ficar com o
mesmo comprimento. Estardo correctamente
inseridos quando ouvir um "clic” de bloqueio. (fig.
1).

Coloque a base (g) sobre uma bancada.

- Introduza a batedeira no brago articulado (h)
até ficar fixo (fig. 5).

- Mantendo premido o botdo de desbloqueio do
braco articulado (j) oscile-o com a ajuda da
pega da batedeira (fig. 6).

- Fixe a espatula "Easy spatula” (m) (fig. 7). Esta
espdtula  coloca  automaticamente  os
ingredientes na zona de mistura da taca para
uma maior eficacia.

- Coloque a taca no respectivo lugar (k) (fig. 8).

- Solte o brago para o rebater premindo o botdo
() (fig. 9).

Ligue o aparelho.

-0 aparelho tem 3 velocidades e uma tecla turbo.
Comece sempre a misturar ou a amassar na
posicdo 1, depois 2 e, depois, 3 @ medida que o
preparado vai ficando mais espesso. A
velocidade de rotacdo da taca aumenta com a
velocidade da batedeira. Utilize a posicdo
"Turbo” se a receita necessitar de mais poténcia.
No entanto, recomendamos que seja utilizada
apenas por breves momentos.

Depois de terminar a operacdo, posicione o
selector de velocidade na posicdo "0".

Desligue a batedeira.

Oscile o braco articulado premindo a tecla (j).
Para retirar os batedores ou as varas, puxe o anel
de ejeccdo (c). (fig. 3).

Retire a taca (k).

NUNCA COLOCAR A
BATEDEIRA EM
FUNCIONAMENTO
ANTES DE REBATER
0 BRACO
ARTICULADO.
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e Mantendo premido o botGo de desbloqueio da
batedeira (i) desencaixe a batedeira (a).

e Para arrumar o cabo: puxe o compartimento da
parte de trés da batedeira até ouvir um “clic’,
enrole o cabo e, em seguida empurre o
compartimento (f) (fig. 4).

e Acessorio para ovos "Easy eggs” (n) (consoante o modelo):

A batedeira dispée de um acessério que permite

separar facilmente as gemas das claras: Atengclo, © compar-
timento sé tem ca-

pacidade para 5
gemas de tamanho
médio de cada vez;

- Coloque o acessoério Easy Eggs no rebordo da
taca (fig. 10).

- Parta o ovo e deite-o para a parte perfurada.

- A clara separa-se da gema e cai no recipiente. b -

- Oscilando ligeiramente o acessério na parte de  S€ necessdrio, deite
fora, a gema é recolhida no reservatoério previsto ~ as gemas para
para esse efeito. outro recipiente.

« Recipiente de arrumacado (p) (consoante o modelo):

» A batedeira estd equipada com um recipiente de
arrumacdo multifuncoes.

Permite arrumar todos os acessérios da batedeira
(batedores multi-varas, varas e acessorios para
ovos "Easy eggs” (fig. 11).

O copo (p) é graduado para medir os liquidos (ml),
a farinha e o aglcar. Para conservar restos de
preparacoes no frigorifico, pode também fechar o
copo com a tampa.

Ndo deixe o preparado mais de 24h00 no
frigorifico.

Limpeza:

 Desligue o aparelho.

« Retire obrigatoriamente os batedores ou as varas
antes de proceder a sua limpeza.

e Lave-os imediatamente apés a utilizagdo para
evitar que fiqguem restos de mistura de ovos ou de
6leo colados, ou que sequem.

« Os batedores e as varas podem ser colocados na
maquina de lavar loica.

« Nunca passe o bloco motor (a) por dgua. Nunca o
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lave na maquina de lavar loica. Limpe o corpo do
aparelho apenas com uma esponja himida e
seque com cuidadosamente.

« Ndo utilize esponjas abrasivas ou objectos que
contenham partes metdlicas para limpar quer o
aparelho quer os acessorios.

Quantidades e tempos de preparacao:

Acessorios Quantidade maxima Tgmpo Velocidade
maximo
Batedores 30snaV1
multi-varas 8 claras 6 min depois V3
Claras em castelo
9 ovos, 470 g de
farinha, 470 g de agucar,
470 g de manteiga 30sna Vi1
Bolo quatro quartos| amolecida, 1 c. de café | 6 min depois V3
de fermento quimico, 2
pitadas de sal, 1 saqueta
de aglcar baunilhado
500 g de farinha, 300 ml 3min30snaV3
Varas com a base | de dgua, 10 g de sal, 4 min depois 30 s na
Massa de pdo 10 g de fermento de Vturbo
padeiro
500 g de farinha, 300 ml 3min30snaV3
Varas sem a base | de dgua, 10 g de sal, 4 min depois 30 s na
Massa de pdo 10 g de fermento de Vturbo
padeiro
Reciclagem:

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

® O seu produto contém materiais que podem ser
recuperados ou reciclados.

< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
tratamento.
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Odnyisc acpaisiac:

51

MpoToU XPNGIHOTIOIGETE T GUCGKEUN yla TPpWTN @opd, Sdafdacte
TIPOGEKTIKA TO MAPOV EYXEIPiISI0 Kat akoAouBoTE TIC 0dnyiec Xpriong
NG ouoKeunG. H KAl Asitoupyia TG OUCKEUNG, N ac@dl&ld oag,
KaOwW¢ Kat n ac@dleld Twv atopwv mou Ppickovral TPlyUpw
e§apTwvral amod Tn cwoTH EPApHoy TWV odnylwv.

Mpotou ouvdéoete Tn cuokeur otnv Tpila pevpatog, BePaiwbdeite oTL n
NAEKTPIKNA TAON TNG CUOKEUNG 0aC €ival idla Pe autrVv TG NAEKTPIKAC 0ag
EYKATAOTAONG. X€ avTiBeTn mepimtwon, umopei va mpokAnOei BAABN otn
OUOKeU 1| va TpaupatioTeite. Omolodnmote o@ANMa otn ouvdeon
OKUPWVEL TNV €yyvnon.

H mapovoa cuokeur) mpoopileTal amoKAEIOTIKA Yla OIKIOKH xprion. H
pHakpompdBeoun  Xprion  TNG OUCKEUNG  Yld  EUMOPLKOUG  Kal
EMAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG €VEXEL TOV KivOUVO UTIEPPOPTWONG TNG
OUOKEUNG Kal TPOKANoNG BAaBwv o€ AuTAV 1 CWUATIKWY TPAUUATIOUWY
Tou xpnotn. H xprion umd T€toleq CUVORKEG AKUPWVEL TNV €yyunon tng
OUOKEUNG.

lNa va amo@uyete Tov Kivouvo nAektpomAngiag, mOTé pn XPNOIUOTIOLEITE TN
OUOKEUN ME Bpeypéva xépla i emdvw oe vypn 1 Ppeypévn emedvela. Mn
Bpéxete Ta NAEKTPIKA pEPN TNG CUOKEUNG Kal Toté unv ta Bubilete oto
VEPO.

MNa tnv amoguyry atuxnudtwy, n mapovoa OuCkeury Sev TIPEMEL va
Xpnotporoleitat amo madid r) ormolodnmote dtopo mou Sev €xel SlafBdoel Tig
odnyiec.

Mnv emtpénete ota MAISIA va XPNOIUOTIOOUV T CUCKEUN XWpIG eMiBAeYN.
H mapovoa ouokeury Sev mpoopiletal TPoG xprion amod dtopa
(oupmephappavopévwv  TWV  TABIWY) HE  MEIWUEVEC OCWMATIKEG,
aloONTApPLEC i SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG, I} ATOUA HE ENNITIN EUTIELPia 1} yvwon
WG TPOG TN XPON, EKTOG €AV TN XPNOIMOTIOIOVV UTd EMITAPNON 1 €XOULV
AAfBel obnyieg OXETIKA PE TN XPHON TNG CUCKEUNG aTTO KATIOlO ATOHO TTOU
€ivat umeLOLVO YIa TNV ACPANELA TOUG.

Ta naidld mpénel va PBpiokovtal umo emiPAePn TPOKeIUéVOL va
Slao@alioTei 611 Sev Ba XPNOILOTTOICOLV TN CUCKEUT WG TTalXVidL.

Na amoouvééete mavta Tn CUOKeUR amd To pevUA PETA amd KABE xprion
g, 6tav Bélete va tnv kabapioete Kal o€ MepimTwon S1aKomMG PEVUATOC,.
Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUH €AV SV AEITOUPYEL CWOTA, €AV £XEL UTTOOTEI
{nd n o€ mepInTwon mou To KAAWSIO PEVUATOC 1) To BUoUA £xel POapEi.
Mpokelpévou va amo@euyBei KAOE KivOUVOC, N GUGKEUN 1) TO EAATTWHATIKS
e€aptnua mpémel va avtikataotabesi oe éva e§ouclodotnuévo KEVTPO
0épPig (deite TN ANioTa 010 PUANASIO O€PPIC).

EKTOG amd TIC TAKTIKEG €pyacieq kabaplopol Kal ouvthpnong mmou



ekteENOUVTAL amd Tov XproTn, KABe AAAn epyacia emdidpBwong mpémel va
avatifetal onwodrimote o€ éva e€ouclodoTnuévo KEVTPO O€PPIC.
Mn BuBilete ™ ouokeur}, To KaAwdlo pevpaTog 1 To BUopa péoa o€
omolodnmoTe Lypod.
Mnv aprivete 10 KOAWSIO PeVUATOC €KTEDEINEVO OE OnuEio Tou ival
npoofdctpo og maidid, Kovtd fj o€ ema@n e Ta (E0TA €PN TNG GUOKEUNG,
KOVTd o€ Tyr BepuoTNTAG 1) EMAVW OE AlXUNPN Ywvid. Xpnoomolote
ToV XWPOo PUAAENG KaAwSiou yla To amoBnkevoeTe.
Ma va SlatnproeTe TNV £yyunon TG CUOKEUNG Kal va amo@UYETE TUXOV
TEXVIKO TIPOBANUA, TOTE PNV TTPOOTIABEITE VA AMOCUVAPHONOYHOETE 1 va
EMIOKEVACETE Ol {610l TN OUOKEUN KAl PNV ETTPETIETE OE KAVEVA N
efovolobotnuévo Atopo va To KAvel MPooKOWIoTE TN CUOKEUR Of éva
€€0U01060TNUEVO KEVTPO EEUTTNPETNONG PETA TNV TTWANON.
MoTé YN UETOKIVEITE 1} AMOOUVOEETE TN CUCKEUN amd To pevpa TPABWVTAC
T0 KaAwblo pevpatog. Etol, Ba SiatnpnBei n KaAr Aertoupyia TNG CUCKEUNG
Kat Ba amopeuxBei KABe Kivbuvog aTuXRUATOG.
H xprion pepwv kat e§aptnudtwv mou &gv cuotrivovtal amd tnv
KOTAOKEVAOTPLO ETALPEIN UITOPEL VA ETIIPEPEL CWUATIKOUG TPAUMATIOMOUG,
BAAPBec kat Suoheltoupyia TNG OUOKEUNG KABWE Kal aklupwon NG
gyyononge.
Ma va amoguyete Tov kivduvo nAektpomAnéiag, gppovtiote Ta SAXTUAA oag
va pnv ayyiouv tou¢ akpodékteg TnG mpilag Otav ouvdéete R
QTTOCUVGEETE TN OUCKEUN.
Mnv a@rVeTe TN GUOKELN va AelTOUPYEL R va gival cuvdedepévn 0To pelua
OTaV OMOPOKPUVESTE MO TOV XWPO, £€0TW Kal yla Aiya deutepolenta,
18laitepa 6tav umdpyouv atov idlo xwpo madid.
Mn ouvdéete AMe¢ ouokevég otnv dla Tpifa  XPNOILOTOIWVTAG
TIPOCOPMOYEIG, TIPOKEIYEVOU va  amo@euxBei n  TuxOV NAEKTPIKNA
UTIEPQOPTWON TIOU PITOPE( va TIPOKAAETEL BAAPBEG OTN CUOKEUN 1) CWUATIKOUG
TPAUpATIOPOUG. MpoToU xpnotpomotoste pumaaviéla, PeBaiwbdeite mpwta
ot givat og KA kataoTaon.
« [la TNV ac@dAeld oag, n mapoloa GUOKEUH CUUUOPPWVETAL LUE TA EYAPUOCTEA
TTPOTUTTA KAl KAVOVIOUOUG:

- Odnyia xapnAric tdong

- HAektpouayvntikrj oupfatétnta

- MepiBdarrov

- YAIKG o€ eman UE TOOPEG
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Mepiypaen

Q™o

NMpogulageig xpriong:

Na emoAnBevete mavtote 61t 0 SlakoMING TAXUTNTAG

Kevtpikn povada

Awakomntng taxutntag + Turbo
AaktUAog amac@daiiong (ya
™V aQaipeon Twv avadeuth-
pwv 1 Twv UPWTNPIWV)
AvaSeuTrpeG e TTOANATIAEG Ae-
TidEeC yia eEAa@pld peiypata iy
papdwtoi avadeutrpeg (avd-
Aoya e TO PoVTENO)
Zupwtnpla yla Baptég (Oueg
Xwpog eUAAENS kaAwdiou
Bdon (avaloya pe 10 HovTENO)
MeploTpepopevog Bpayiovag
(avaloya HE TO HOVTENO)
Kouumi ac@ahionc/amnac@dahi-
ong Tou Higep (avahoya pe o
HOVTENO)

i

Kouumi ac@ahionc/anac@ahi-
onNgG Tou TIEPIOTPEPSUEVOUL PBpa-
xiova (avaloya pe To povtélo)
Mol (avaloya pe To JOVTENO)
Kamdki Tou pmoA (avdhoya pe
TO HOVTENO)

. E€aptnua Easy spatula (avd-

Aoya UE To HoVTENO)

E€aptnua yia afya Easy eggs
(avdhoya pe To povtého)
Indtouha (avdloya e To pov-
Té\O)

MoAuAettoupyikry Orikn amobr-
KEvong (avaloya P To pov-
TéNo)

Bpioketat ot Béon «0» TIPOTOU CUVOEDETE TN GUOKEUN
0TO PEVUAL.

Mo v amo@uyr atuxnUATWY, EEOVTIOTE Ta HoANd oag,

Ta pouxa oag 1 omolodnmote AANO QVTIKEIMEVO val pnv
£pBel O€ EMAQPN LIE TA KIVOUUEVA PEPN TNG CUOKEUNG.

Mnv ayyilete Toug avadeutripeg i) Ta (UUWTAPLO EVW N

OUOKEUN €ival ouvSedEEVN OTO PEUUA KAl NV EICAYETE
KOVEVO QVTIKEIUEVO (Hayaipt, TTEOUVL, KOUTAA, KAL) péoa
OTIG OTEC, TIPOKEIMEVOU VO ATOQUYETE TOV Kivduvo
OWHATIKOU TPAUMATIOHOU, TNV IPOKANGCN aTUXNUATWY OE
Tpitouc i PAaPwv otn ouokeur.. Mmopeite va
XPnotpomoleite pia omdtoula pdvo otav n ouokeur dev
Aerroupyei.

MpoKepévou va amoUyeTe Ty TPokAnon PAaBwv otn

OUOKEUN, TIOTEé pnv TomoBeTeiTe Tn GUOKEUN Kal Ta
€€0PTAMATA TNG OTNV KATAYUEN, TOV NAEKTPIKO PoUpVO i
TOV QOUPVO HIKPOKUUATWV.

Ot avadeutripeg kai Ta {upwtrpla mpoopifovTat yia Ty

eneepyacia TPoewWV. Mnv Ta XpnolUomoLEiTe Yo TNV
ene€epyaoia GMwv MPoIGVTWV.
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« Mpwv amd v mpWTN XPron, aeaipéoTe Ta e§apTripaTa
amné Tn ouokeuacia Toug kai KabapioTe Ta e (eoTo vepd.

Xpron Tng GUCKEVHG:

‘Evapén A&rtovpyiag:

« Xelpokivntn xprion:
+ BefaiwBeite 6t 0 Stakomtng Taxutntag (b) Ppioketat otn
Béon "0" (ek. 1)

« Eloaydyete ta oteléxn twv avadeutipwv (d) i Twv
(upwnpiwv (e) péoa oTig omég mou mpoPAEmovTal yia
auTédv Tov okomd. Apou oAokAnpwBei n TomoBétnon, ot 2
avadeutrpeg Ba mpémel va éxouv To iBlo prikog. Ot
avadeutripeg €xouv TomoBetnBei Kal otepewbel owoTd
OTaV OKOUOTE( TO XapaKTNEIOTIKG "KAK". (EIK. 1)
TpaPri&e Tn Brikn Tou xwpou eUAagng kahwdiou (f) éwg
4TOU VO 0KOUOTE( T0 "KNIK', EETUNIETE TO EMBUKNTO UrKOG
Tou kaAwdiou, wOrnoTe A T Brikn TN 640N TG KaL OTN
OUVEXELQ OUVSEDTE TN GUOKELK| OTO PELA (EIK. 2).
Xpnotgormolote katd mpoTiunon éva Babu okevog.
BuBiote Toug avadeuTrpeg Péca OTo PElypa TPV amod TV
évapén Aeltoupyiag TG CUOKEUNG TIPOKEIUEVOU Va
amo@UYETE TO MTGINOO.

©£€0Te TN OUOKEUN Ot Aertoupyia Me Tov SIOKOMTN
Tayutntag (b), TomoBeTwvTag Tov mpwta otV TaxuTnTa 1
Kal oTn cuvéxela SLadoxIKa oTIG TaXUTNTES 2 Kalt 3, KaBwg
el To peiypa. Xpnotpomolote tn Béon "Turbo" €dv n
ouvtayn anaitei peyaAUtepn évraon.
MPoToU aPAIPECETE TOUG OVOSEUTAPES AMd TO WEiyMa,
SlakoYTe TN AerToupyia TG CUOKEUNG (Yial Vo amo@UyeTe
To mToiNiopa).
Ma va agaipéoete Toug avadeutipeg (d) R ta (upwtipla
(e), tomoBetriote Tov Sakémn TaxUTNTAG OO O,
amoouVOEDTE TN GUOKEUN ammd TO PEUMA Kal KOTomy
Tpapnéte Tov SaktUAIo amac@Aliong () mPOg Ta EMAvW.
(ek. 3)
MNa va anoBnkevoete o Kahwdio: Tpapréte T Orkn mou
Bpioketal oto miow péPOC Tou piep éwg dTou va
aKouoTel To "KNIK', TUNETE To KOAWSIO Kal 0T ouvéxela
wOnote méAi miow otr Béon e Brkn. (f). (EIK. 4)
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« Xprion mavw otn Baon (g) (avaloya pe To povtélo):

« BeBawwBeite 6 0 Sakomng taxutntag (b) Ppioketal otn
6éon "0" (e1k. 1)

«Eloaydyete ta oteNéxn twv avadeutipwv (d) 1 Twv
Quuwtnplwv (e) péoa oTig omég mou mpoBAémovTal yia
autév Tov okomd. O avadeuTrpag 1 To (UHWTAPL TTOU EXElL
évav TEPIOTPOPIKG SakTUAo Tpémel va TomoBetnBei ota
aploTEPQ, Yéoa OTNV OMA TIOU QEPEL OAUavon &vog
ykpiCou eikovoypdupatog. A@ou ohokAnpwBei n
TonoBétnon, ol 2 avadeutripeg Ba mpémel va €xouv To i6lo
urKkog. Ot avadeutripeg éxouv TomoBetnOei kat oTepewei
OWOTA OTAV AKOUCTE! TO XapaKTNEIOTIKO "KNIK". (EIK. 1)

« TomoBethote T Bdon (g) mavw Ot Wia eMPAvELD EQYATiag.

-TomoBetrioTe 10 pifep MAvVW OTOV TEPIOTPEPOLEVO
Bpaxiova (h) éwg dtou va acpalicel (€1k. 5)

- Kpatwvtag matnpévo To Kouumi amac@dAiong tou
TIEPIOTPEPOPEVOL  Ppayiova (j), avaonkwote Tov
Tpafwvrag amd tn Aapn Tou pigep (€. 6)

-Npooaptrote 10 e€dptnua Easy spatula (m) (ek. 7).
AuTi 1 OMATOUND OUYKEVTPWVEL QUTOPATWG TA
OUOTATIKA €VTOC TNG {WvnG avapeltng Tou WmoA yia
MeyaAUTEPN AMOTEAECUATIKOTNTA.

- TomoBetrote 1o proA (K) (€ik. 8)

- Anaogahiote Tov Bpayiova yia va Tov KateBAcete
motwvTag 1o koupri (j) (€1k. 9)

+ JUVSEOTE TN OUOKEUT OTO PeVa

- H ouokeun diaBétel 3 TayutnTeg Kat éva koupri Turbo.
Na apyilete mavtote v avapein f 1o {Upwua ot
6¢on 1 kat katdmv dradoyikd oTig Béoelg 2 kat 3 Kabwg
mmnlel To peiypa. H TayitnTa mepIoTPoQrG Tou HImoA
avéavetal KaBwg avfavetal n TaxuTNTa TOU MiEp.
Xpnotuomoirote T 6éon "Turbo" edv n cuvtayn amartei
peyalitepn évtaocn. Qotéoo, ouvioTdtal va TN
XPNOILOTIOLETE YIO GUVTOHO XPOVIKO SIdoTnpa pdvo.

+Apou TeppatioTel n Aertoupyia, yupioTe Tov SlakdTTn
Taxutntag ot Béon 0.

+ AnoouvdéoTe To piep amd To pevja.

+ AVaONKWOTE TOV TIEPIOTPEPOpEVO Bpayiova maTwvTag To
Koupri (j)

«Na va a@aipéoete Ta XTumnpla 1 ta (UUWTHpLa,
Tpapri€te Tov daktulo amao@dAiong (c) mpog Ta emdvw
(e. 3)
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+ AgaipéoTe 1o proA (k).

+ Kpatwvtag matnpévo to koupmi amac@along tou picep
(i), amaopahiote To pifep (a)

«Na va amoBnkevoete To kahwdio: TpaPri&te T Brikn mou
Bpioketal oTo Miow PéPOG TO UigEP EwG OTOU VA AKOUOTEI
70 "KAIK', TUNI€TE TO KaAWSI0 Kal 0N cuvExEla wBRoTE TAAL
miow otn Béon g T Orkn (f) (€1K. 4).

« E€dptnpa yia afya Easy eggs (n) (avaloya pe To povtélo):

«To piep S1aBétel éva e€apTnHa MOU EMITPEMEL TOV EUKONO
Slaywptopd Tou acmpadiol amoé Tov KPOKO Tou afyou:

- TonoBetiote 10 e€dptnua Easy Eggs oto xeilog tou
prol (€1K. 10).

-Imaote 10 auyo Kat pifte 10 MAvw otn SidTenTn
ETPAVELQ.

- To aompadi Ba SlaxwploTei amd Tov Kpdko kat Ba méoel
Héoa OTO PO,

- Avakivavtag eENaepwg To §4pTna amd Ty e§WTEPIKR
m\eUpd, 0 Kpokog Ba méoel péoa oto Soyeio mou
TIPOBAEMETAL VIOl AUTOV TOV OKOTIO.

MNpoooxn: To doxeio

8ev xwpae nepio-
ooTEPOUG amo 5
KPOKOUG HETPLOV
peyéOoug. Eav xpel
AOTE(, METAPEPETE
TOUG KPOKOUG OE
£éva OKeLOG.

« MoAuAerroupyikn kN amoBrikeuang (p) (avaloya pie To povTéNo):

«To pi€ep Swbéter pia  mohuAertoupyikny  Orkn
amobriKeuong.

Mropeite va amoBnkeloeTe ekel OAa ta e€apTipata Tou
uigep (avadeutripeg pe moMamhég Aemideg, Qupwtpla kat
e&dptnua Easy Eggs) (ek. 11).

To kumeMo (p) eival SlaBabpiopévo yia T PETpnon Twv
vypwv (mL), Tou alevpiov kat ¢ {axapnc. Ma ™
Sl0TrPNoN UTOAEITOUEVOU PElYHATOG OTO YUYEIO, UMOpEiTE
€mMioNG va KAEIOETE TO KUTENNO I TO KATTAKI TOU.

Mnv a@rivete To piypa oag mévw amd 24 wpeg oto Yuyeio.

+ AmoouvdéoTe Tn GUOKEUH amo To PeLLA.

« Mpwv am6 tov kaBapiopd, Ba mpémel onwodnmote va
£XETE APAIPECEL TOUG AVASEVTAPEC 1 Ta (upwTipLa.

+ KaBapiote Toug avadeutripeg 1 1o {UpWTpIa apEcWE
METE amod Tn XErOoN Yla va amo@UYETe TNV TIOPAKOVN
KOMnuévwy i Eepapévwv umoAEIUPATWY auyou 1 Aadiol
ndvw o€ auTa.

KaBapiopog:
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+ Ol avadeutripeg Kat Ta {upwTripla pmopolv €miong va
mBoUV 0TO MAUVTAPIO TIATWV.

Mn BuBilete moté v kevTpikr povdda (a) oe vepo. Moté

MNV TINEVETE TNV KEVTPIKN HOvAda 0TO TAUVTHPLO TIATWV.
KaBapioTe 1o Kupiwg 0w TNG KEVIPIKNG Hovadag pévo
ME €éva Ppeypévo O@OUYYApL Kal OKOUTOTE TO

TIPOGEKTIKA.

Mn xpnotpomoleite Aelavikd o@ouyydpla fj avTIKeipeva

TIOU TIEPIEXOUV UETONNKA péPN Yia Tov KaBaplopo g
OUOKEUNG KAl TWV €§APTNUATWY TNG.

MoodtnTeC Kat XpOVol MAPACKEUNG:

AG¢ oupBdallovps Kat

nepiBailovrog!

®H ovokeury oag TEPLEXEL

QAVAKUKAWOIO UNIKAL
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R . . Méyiotog .
E§aptriipata Méyiotn moootnta XPOVOC Tayvtnta
AvaSeuTipEG pe 30 deut. otV T1
moA\anAég Aemideg| 8 aompadia afywv 6 Aentd | katomy otnv T3

Mapéyka
9 aPya, 470 yp. akevpy, 470
s fourugo oot 30 Seur. otV T
Ké A L 6 Aentd | katomy otnv T3
AKL TOU KAQE PITEKIV
ndouvtep, 2 mpéleg ahdTl,
1 @akeldki Bavilia
Zupwtiplaotn | 500 yp. aAevpt, 300 ml 3 Aemtd 30 6,8 VT
. . - .| omvT3 katomv
Baon vepd, 10 yp. ahat, 10 | 4 Aemta
70 , . , 30 Sevt.otv T
0Oun ya Ywpi Yp. Haytd aptomoliag Turbo
ZupwTtipla Xwpeic | 500 yp. alevpt, 300 mi 3 herrrd 30 6,8 VT.
. , . .| otnv T3 katomv
Baon vepO, 10 yp. aldT, 10 | 4 Aemtd
. . . . 30 evt.otnv T
Z0pun yo Ywpi Yp. Hayld aptomoliag Turbo
AvakUKAwon:

gpgi¢ otnv mpooTtacia Tou

alomoiiopa i

< lNa v mapadoon tng MaAAG 0ag CUOKEUNG TTAPAKOAOULE
EMKOIVWVAOTE e éva KévTpo Slahoynic.




Giivenlik onerileri:

« Bu cihazi ilk kez kullaniyorsaniz liitfen dnce talimatlar dikkatle
okuyun ve uygulayin. Cihazin diizgiin calismasi ve cevrenizdekilerin
giivenligi bu talimatlari uygulamaniza baghdir.

« Lutfen prize takmadan 6nce cihazin besleme voltajinin elektrik tesisatiniza
uygun oldugundan emin olun. Uygun olmamasi cihazinizin hasar
gormesine veya yaralanmalara neden olabilir. Elektrik devresinde herhangi
bir hata olmasi durumunda cihaziniz garanti kapsamindan cikar.

« Bu cihaz yalnizca evde kullanilmak i¢cin uygundur. Ticari veya profesyonel
amaglarla uzun stire kullanilmasi cihaza fazla ylklenilmesine neden olur ve
cihaza hasar verebilecegi gibi yaralanmalara da neden olabilir. Bu sartlar
altinda garanti kapsamindan cikar.

« Elektrik carpmalarini 6nlemek icin cihazi hicbir zaman islak elle veya nemli
ya da islak ylzeyde kullanmayin. Cihazin elektrik aksamini 1slatmamaya
Ozen gosterin. Elektrik aksamini asla suya sokmayin.

« Kazaya sebebiyet vermemek icin bu Uriiniin ¢ocuklar tarafindan veya
talimatlar okumamis biri tarafindan kullanilmamasi gerekir.

« Cocuklarin, birinin gozetimi altinda olmadan cihazi kullanmalarina izin
vermeyin.

« Cihaz bedensel, duyusal veya zihinsel engeli olan kisiler (ve cocuklar)
tarafindan ya da daha 6nce cihaz hakkinda bilgisi veya deneyimi olmayan
kisiler tarafindan kullaniimak Uzere de tasarlanmamistir. Kisinin
guvenliginden sorumlu birinin gozetimi altinda veya cihazin kullanimina
iliskin talimatlar saglandiktan sonra kullanilabilir.

+ Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

« Cihaz kullanilmadigi zamanlarda, temizlenirken veya elektrikler
kesildiginde prizden cikariimalidir.

« Duzglin calismiyorsa, hasar gordiyse veya gl¢ kablosu ya da fisi hasarliysa
cihazi kullanmayin. Guvenligi saglamak icin bu parcalarin yetkili servis
tarafindan degistirilmesi gerekir (servis kitapcigindaki listeye bakin).

« Mugsteriler tarafindan gergeklestirilen rutin temizleme ve bakim disindaki
islemler yetkili bir servis tarafindan yapilmahdir.

« Cihazin, kordonun veya fisin sivinin icine girmesine engel olun.

« Kordonu ¢ocuklarin erisiminden, cihazin isinan parcalarindan, herhangi bir
1st kaynagindan ve sivri koselerden uzak tutulmalidir. Cihazi kaldirirken
kordon saricisini kullanin.

« Cihazi hicbir zaman kendi kendinize s6kmeyin veya tamir etmeye
calismayin. Cihazin deneyimsiz kisiler tarafindan tamir edilmesi hasara
neden olur ve cihaz garanti kapsamindan ¢ikar. Tamir ettirmek icin cihazi
yetkili bir servise goéturin.

« Yaralanmalara veya cihazin arizalanmasina neden olabileceginden cihazi
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hicbir zaman kordonundan tutarak tasimayin veya prizden ¢ekmeyin.

« Uretici tarafindan &nerilmeyen parcalarin ve aksesuarlarin kullanilmasi
yaralanmalara, hasara ya da cihazin arizalanmasina neden olur ve cihaz
garanti kapsamindan cikar.

« Elektrik carpmalarini 6nlemek icin cihazi fise takarken veya fisten ¢ikarirken
parmaklarinizi fis uglarindan uzak tutun.

+ Cihazi kullanmadiginiz zaman o6zellikle yakininda c¢ocuk varken birkag
dakikaligina da olsa acik veya prize takili olarak birakmayin.

Coklu priz kullanarak ayni prize baska cihazlar takmayin. Elektrik tesisatina

fazla yuklenilmesi cihazin hasar gérmesine ve kazalara sebebiyet verebilir.

Yalnizca diizglin ¢alistigindan eminseniz uzatma kablosu kullanin.

- Glvenliginiz icin bu cihaz yiiriirliikteki standartlara ve diizenlemelere uygun
olarak tiretilmistir:

- Diistik Voltaj Yonergesi

- Elektromanyetik Uyumluluk

- Cevre

- Gida ile temas eden madde ve malzemeler
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Aciklama:

Standa sabitleme kolu kilit-
leme/kilit agma diigmesi (mo-
dele gore degisir)

Hazne (modele gore degisir)
Hazne kapagi (modele gore

Easy Spatula (modele gore
Easy eggs (modele gore

Spatula (modele gére degisir)

a. Motor Unitesi j.
b. Hiz secici + Turbo
c. Cikarma halkasi (cirpici veya
kanstirici uclari cikarmak igin) k.
d. Hafif karigimlar icin cok telli I
cirpici uglar veya Karistirici degisir)
uclar (modele gore degisir) m.
e. Hamuryogurma uglari degisir)
f. Gl kordonu saklama bolimu n.
g. Stand (modele gore degisir) degisir)
h. Stand sabitleme kolu (modele o.
gore degisir) p.

Cok fonksiyonlu saklama ku-

i.  El mikseri kilitleme/kilit agma
diigmesi (modele gore degisir)

Kullanima iliskin uyarilar:

« Cihazi calistirmadan 6nce hiz segicinin "0"
konumunda oldugundan emin olun.

Kazalari 6nlemek icin sag, kiyafet veya herhangi
bir nesnenin cihazin hareket eden parcalarina
stkismamasina dikkat edin.

Yaralanmalari ve cihazin hasar gérmesini 6nlemek
icin cihaz prize takiliyken cirpici ve karistirici
uclara elinizle dokunmayin veya aksesuarlara
herhangi bir cisim (bicak, catal, kasik gibi)
degdirmeyin. Bunlar yerine cihaz kapaliyken
spatula kullanabilirsiniz.

Cihazin hasar goérmemesi icin cihazi veya
aksesuarlarini buzdolabina, firna  veya
mikrodalga firina koymayin.

Cirpici ve karistiricl uglar yemek hazirlamak igin
tasarlanmistir. Baska maddeleri karistirmak igin
kullanilmamalidir.

tusu (modele gore degisir)
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ilk Kullanim:

« Cihazinizi ilk kez kullanmadan &énce aksesuarlari
ambalajlarindan cikarin ve sicak suyla yikayin.

Kullanim:
« Elde kullanim:

« Hiz secicinin (b) “0” (Sek. 1) konumunda
oldugundan emin olun.

« Cirpict (d) veya karistinici (e) uglan yuvalarina
takin. Takildiginda iki ucun da ayni boyda olmasi
gerekir. “Tik” sesi aksesuarlarin dogru olarak
takildigini gésterir. (Sek. 1)

« "Gug kordonu saklama" bolmesini (f) "tik" sesini
duyana kadar cekin; gereken uzunlukta kabloyu
cikarin, saklama bolmesini geri itin ve cihazi prize
takin (Sek. 2).

« Cirpma islemi icin derin bir kap kullanilabilir.

- Sicramayi 6nlemek igin ¢irpict uglan cihazi
calistirmadan 6nce karisimin icine sokun.

« Cihazi agmak icin hiz seciciye (b) basin, ilk 6nce 1.
hiz kademesinden calistirn  ve karigim
yodgunlastikca cihazi 2. ve 3. kademeye getirin.
Karisimin yiiksek hizda cirpilmasi gerekiyorsa
“Turbo” kademesinde calistirin.

« Cirpicr uclan karigimin icinden c¢ikarmadan 6nce
(sigramalari 6nlemek icin) cihazi kapatin.

« Cirpict (d) veya karistiricr (e) uglari ¢ikarmak icin
hiz segiciyi 0 konumuna getirin, cihazi prizden
cekin ve ¢ikarma halkasini (c) yukari dogru cekin.
(Sek. 3)

« Gl¢ kablosunu saklamak icin: el mikserinin
arkasindaki bolmeyi "tik" sesi duyana kadar cekin,
gli¢ kablosunu sarin ve bélmeyi tekrar yerine itin.

). (Sek. 4)

« Stand iizerinde kullanim (g) (modele gore degisir):

«Hiz segicinin (b) “0” (Sek. 1) konumunda
oldugundan emin olun.
«Cirpici (d) veya kanstinici (e) uglari yuvalarina
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takin. Cevirme halkasina sahip ¢irpici veya

karistirici uglar gri ¢izgili olan sol taraftaki delige

takilmalidir. Takildiginda iki ucun da ayni boyda
olmasi gerekir.“Tik" sesi aksesuarlarin dogru olarak

takildigini gésterir. (Sek. 1)

- Standi (g) mutfak tezgahina yerlestirin.

- El mikserini yerine oturacak sekilde stand
sabitleme koluna (h) takin (Sek. 5).

- Stand sabitleme kolunun kilit agma diigmesini
(j) basih tutarak, el mikseri tutacagini kullanarak
stand sabitleme kolunu egin (Sek. 6).

- Easy spatula'yi (m) takin (Sek. 7). Bu spatula
kullanim kolayhgr icin malzemeleri otomatik
olarak karistirma alaninda toplar.

- Hazneyi (k) yerlestirin (Sek. 8).

-Asagl indirmek icin dugmeye basarak (j)
sabitleme kolunun kilidini agin (Sek. 9).

« Cihazi fise takin.

- Cihazinizin 3 hiz kademesi ve bir de turbo
digmesi vardir. Karistirmaya veya yogurmaya
her zaman 1. kademede baslaymn, karigim
yogunlastikca 2. ve 3. kademeye getirin. El
mikserinin hizi arttikca haznenin dénme hizi da
artacaktir. Karisimin yiksek hizda cirpilmasi
gerekiyorsa “Turbo” kademesinde calistirin. Bu
ozelligi kisa araliklarla kullanmanizi dneriyoruz.

.islem tamamlandiktan sonra hiz segiciyi 0
konumuna getirin.

« El mikserini prizden ¢ekin.

- Stand sabitleme kolunu diigmeyi (j) basil tutarak
egin.

- Cirpici veya kanistirici uglari ¢ikarmak icin ¢ikarma

halkasini (c) yukari dogru ¢ekin (Sek. 3)

« Hazneyi (k) cikarin.

«El mikserinin kilit agma dugmesini (i) basih
tutarken el mikserini (a) ¢cikarin.

+Gl¢ kablosunu saklamak icin: el mikserinin
arkasindaki bolmeyi "tik" sesi duyana kadar cekin,
gli¢ kablosunu sarin ve bolmeyi (f) tekrar yerine

itin (Sek. 4).

EKLEMLI KOLU
INDIRMEDEN
CiHAZI HICBIR

SEKILDE CALISTIR-

MAYIN.
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« Easy eggs aksesuari (n) (modele gore degisir):

« Cihaziniz yumurta sarilarini ve beyazlarini kolayca
ayirabilmeniz icin tasarlanmis bir aksesuara
sahiptir:

- Easy Eggs aksesuarini haznenin kenarina takin
(Sek. 10).

- Yumurtayi delikli bélime kirin.

- Yumurtanin beyazi sarisindan ayrilarak hazneye
akar.

- Delikli bolimdeki yumurta sarisini aksesuari
arkaya dogru egerek alin.

Dikkat: bolmeye
ayni anda 5 orta
boy yumurta kirabi-
lirsiniz, gerektiginde
yumurta sanlarini
baska bir kaba al-
mayi unutmayin.

» Saklama kutusu (p) (modele gore degisir):

« El mikseriniz ¢cok fonksiyonlu bir saklama kutusuna
sahiptir.

Tum el mikseri aksesuarlarini bu kutuda
saklayabilirsiniz ¢ok telli cirpici uglar, kanistirici uglar
ve Easy eggs) (Sek. 11).

Sivilart (ml), un ve sekeri 6lgmek igin 6lgme kabini
(p) kullanin.  Kullanmayacaginiz  karigimlari
buzdolabinda saklamak icin kapakh 6lgme kabini
kullanabilirsiniz.

Karisiminizi 24 saatten fazla buzdolabinda
bekletmeyiniz.

- Cihazi fisten cekin.

- Temizlemeden 6nce cirpici veya karistirici uglari
cikarmaniz gerekir.

« Yumurta veya yagd kalintilarinin yapigmasini ya da
kurumasini 6nlemek icin cirpici veya karistirici
uclar isiniz bittikten sonra hemen yikayin.

« Cirpict ve karnstirici uglar bulasik makinesinde
yikanabilir.

« Motor Unitesini (a) hicbir sekilde suya sokmayin.
Cihazi asla bulagik makinesinde yikamayin.
Cihazin gévdesini nemli bir sitingerle silin ve
dikkatlice kurulayin.

« Uriini ve aksesuarlari temizlemek icin ovma teli
veya metal parcalari olan nesneler kullanmayin.
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Miktarlar ve Hazirlama Siireleri:

Aksesuarlar Maks. miktar M?ks' Hiz
siire
Cok telli cirpici 1. kademede 30
uglar 8 yumurta beyazi 6 dk. |saniye, ardindan
Yumurta beyazi 3. kademede
9 yumurta, 470 gr. un, 4.70 1. kademede 30
gr. seker, 470 gr. eritilmis sanive. ardindan
Pound kek tereyad, 1 cay kasigi ka- | 6 dk. 3 )k/a’demede
bartma tozu, 2 tutam tuz, '
1 paket vanilya

Lo 3. kademede 3

Stand izerinde | ;5,0\ 300 misy, 10 dk. 30 sn,

cirpma 4 dk. dmd
Ekmek hamuru gr.tuz, 10 gr. maya ardindan 30 sn.
turbo

3. kademede 3

Standolmadan | ;) 1 300 misy, 10 dk. 30 sn,

cirpma 4 dk. dind
Ekmek hamuru gr.tuz, 10 gr. maya ardin ag 30 sn.
turbo

Geri doniisiim:

Cevre korumasina katkida bulunun!

® Cihaziniz  yeniden degerlendirilebilen veya geri
donusimu gergeklestirilebilen bircok parcaya sahiptir.

< Cevre korumasina uygun bir sekilde isleme konulmasi
icin, cihazinizi toplama noktalarina veya bulunmamasi
halinde bu konuda tescilli bir merkeze birakin.
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE iLGILi OLARAK DIKKAT EDILMESiI GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb istanbul tarafindan verilen bu garanti, Giriniin kullanma kilavuzunda yer
alan hususlara aykiri kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadig
gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar.

2. Hatali elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar.

3.Tiketici Grtind teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, carpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar.

4. Garantili onarim icin yetkili servise bagvurulmadan 6nce Groupe Seb yetkili perso-
neli veya yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline
kalkismasi durumunda.

5. Urlinde kullanilan aksesuar parcalar. Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret
karsihgr yapilr.

GARANTI SARTLARI

Bu tirtin ev kullanimi icin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim icin uygun degildir.

1. Garanti Suresi, Grlinlin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Uriiniin biitiin parcalar dahil olmak iizere tamami firmamizin garantisi kap-
samindadir.

3. Urlintin garanti siresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti
stiresine eklenir.

4. Urlin{in tamir siiresi en fazla 30 is glintidiir. Bu siire, Giriiniin servis istasyonuna, ser-
vis istasyonunun olmamasi durumunda, Griiniin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5.Sanayi Urliniintin arizasinin 15 is guini icerisinde giderilmemesi halinde, imalatgl
veya ithalatgi; Griiniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska
bir sanayi Griintind tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Uriiniin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hata-
larindan dolayr arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da
baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Oriiniin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti suresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde,
ayni arizay! ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dortten fazla veya belir-
lenen garanti stiresi icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi un-
surlarinin yani sira, bu arizalarin dGrtinden yararlanmamayi stirekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami stirenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
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temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin ta-

mirinin mimkin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, Ucretsiz olarak

degistirme islemi yapilacaktir.

8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kayna-
klanan arizalar garanti kapsami digindadir.

9. Garanti stiresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu,
imalatgi veya ithalatci tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsiiginda tuiketiciden iscilik icreti veya benzeri bir licret talep edilemez.

10.Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Ba-

kanhg Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirligi'ne bagvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak yi-

rirliige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi

ve Ticaret Bakanhgi Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurltgu tarafindan
izin verilmistir.

iMALATCI VEYA iTHALATCI FIRMANIN:
Unvani  :Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi  :Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398 Mas-

lak/istanbul )
DANISMA HATTI: 444 40 50 w—{“v“"“"‘\"‘“"%%
FiRMA YETKILISININ:
MALIN:
Markasi :
Cinsi :Blender
Modeli :HM500
Belge izin Tarihi 153803

Garanti Belge No :23.06.2008
AzamiTamir Suresi  :30is glinu
Garanti Suresi 2yl
Kullanim Omrii 27yl
SATICI FIRMANIN
Unvani
Adresi
Tel-Telefax
Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE
Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tiketici Danisma Hattimizdan 6grene-
bilirsiniz.
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Sikkerhetsinstruksjoner:

67

Les disse sikkerhetsinstruksjonene neoye og folg apparatets
bruksanvisning for du bruker det for forste gang. Dette er viktig for at
apparatet skal fungere riktig og av sikkerhetsgrunner for deg selv og
personene rundt deg.

For du kobler dette apparatet til stikkontakten, ma du sjekke at
nettspenningen som star pa apparatets merkeskilt, samsvarer med ditt
elektriske anlegg. Du kan ellers risikere & skade apparatet eller deg selv.
Garantien faller bort ved koblingsfeil.

Dette apparatet er kun beregnet pd hjemmebruk. Bruk av apparatet over
lengre tid til handels- og naeringsformdl risikerer a overbelaste apparatet
og skade det eller forarsake personskader. Slik bruk opphever apparatets
garanti.

For & unngad elektrisk stet mda apparatet aldri brukes med vate hender eller
pa en fuktig eller vat overflate. Unnga a ha vann pd apparatets elektriske
komponenter, og dypp dem aldri i vann.

For & unnga ulykker ma dette produktet ikke brukes av barn eller personer
som ikke har lest instruksjonene.

Ikke la barn bruke dette apparatet uten tilsyn.

Dette apparatet er ikke ment for & brukes av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller av personer uten
forkunnskaper eller erfaring, bortsett fra personer under oppsyn eller
personer som har fatt instruksjoner om bruken av apparatet fra en person
som er ansvarlig for brukerens sikkerhet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Trekk alltid ut kontakten pé& apparatet ndr det ikke brukes, ved rengjering
eller strombrudd.

Ikke bruk apparatet hvis det ikke fungerer normalt, hvis det har blitt skadet
eller hvis stramledningen eller stopselet er skadet. Av sikkerhetsmessige
arsaker ma disse delene byttes ut av et autorisert serviceverksted (se listen
i servicehandboken).

Alt annet arbeid enn vanlig rengjering og vedlikehold utfert av kunden,
skal gjeres av et autorisert serviceverksted.

Ikke dypp apparatet, ledningen eller stgpselet i vann eller annen vaeske.
Ikke la stremledningen henge innenfor barns rekkevidde, vaere i kontakt
med apparatets varme deler, naer en varmekilde eller pa en skarp kant.
Bruk ledningsoppvikleren for a rydde bort ledningen.

For & beholde apparatets garanti og unnga ethvert teknisk problem mé du
aldri preve @ demontere eller reparere apparatet selv, og ikke la
ukvalifiserte personer gjere det. Ta apparatet med til et autorisert
serviceverksted.



o Ikke flytt eller koble fra apparatet ved & trekke i stremledningen, ellers kan
apparatet fungere mindre bra og du kan risikere at det oppstar en ulykke.
e Bruk av tilbehersdeler som ikke anbefales av produsenten, kan forarsake
personskader, medfgre skader pd apparatet og darlig funksjon, og
oppheve garantien.
o For d unnga elektriske stet ma du serge for at fingrene dine ikke kommer i
kontakt med spissene i stopselet nar du kobler til og fra apparatet.
o Ga ikke fra apparatet mens det er i funksjon eller tilkoblet, selv for en kort
stund, seerlig i barns naerveer.
Ikke koble andre apparater til samme stikkontakt ved & bruke adaptere. Da
risikerer du elektrisk overbelastning som kan skade apparatet eller forarsake
ulykker. Ikke bruk en skjeteledning fer du har forsikret deg om at den er i god
stand.
e Av sikkerhetsgrunner er dette apparatet i samsvar med gjeldende
standarder og forskrifter:
- Lavspenningsdirektiv
- Elektromagnetisk kompatibilitet
- Miljo
- Materialer i kontakt med naeringsmidler

68



Beskrivelse:

a. Motorenhet Knapp for a lase/utlese dreiear-

b. Hastighetsbryter + Turbo men (avhengig av modell)

c. Utlgsningsring (for uttak av vis- Beholder (avhengig av modell)
per eller eltekroker) Lokk til beholderen (avhengig

d. Ballongvisper for lette blandin- av modell)
ger eller vanlige visper (avhen- . Easy spatula (avhengig av mo-
gig av modell) dell)

e. Eltekroker for tunge deiger Easy eggs (avhengig av mo-

f. Ledningsspor dell)

g. Sokkel (avhengig av modell) Slikkepott (avhengig av modell)

h. Dreiearm (avhengig av modell) Oppbevaringsboks (avhengig

i.

Knapp for a lase/utlgse mikse-

av modell)

ren (avhengig av modell)

Forholdsregler for bruk:

o Sjekk alltid at hastighetsbryteren star pa "0" for
du kobler til apparatet.

e Pass pd at hdar, kleer og andre gjenstander ikke
henger seg opp i apparatets bevegelige deler og
forarsaker en ulykke.

e Ikke beror vispene eller eltekrokene mens
apparatet er tilkoblet, og ikke stikk en gjenstand
(kniv, gaffel, skje osv.) i dpningene for & unngd at
du, andre personer eller apparatet blir skadet. Du
kan bruke en slikkepott, men produktet ma veere
slatt av.

e For a unngd a skade apparatet ma du aldri sette
apparatet eller tilbehersdelene i fryseren, i en
stekeovn eller mikrobglgeovn.

« Vispene og eltekrokene er laget for & brukes med
naeringsmidler. Ikke bruk dem til a blande andre
produkter.

Igangsetting:
eFgr du tar i bruk apparatet, ma du ta

tilbehersdelene ut av emballasjen og vaske dem i
varmt vann.
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Bruksanvisning:

¢ Handholdt posisjon:

o Sjekk at hastighetsbryteren (b) star pa posisjon
"0" (fig. 1).

o Stikk pinnen pa vispen (d) eller eltekroken (e) inn
i hullet. Nar vispene er montert, skal de veere like
lange. Nér du herer et "klikk", er de riktig montert
og satt pa plass. (fig.1).

« Apne skuffen til ledningssporet (f) inntil du herer
et "klikk", trekk ut den lengden du trenger, skyv
skuffen inn igjen og koble til apparatet (fig. 2).

 Bruk fortrinnsvis en dyp beholder.

e Sett vispene ned i blandingen fer du slar pa
apparatet. Slik unngar du sprut.

e Sld pa apparatet med hastighetsbryteren (b),
forst pa hastighet 1, s& 2, og deretter 3 etter hvert
som blandingen blir tykkere. Bruk posisjon "Turbo”
hvis denne oppskriften krever mer styrke.

eSlad av apparatet for du tar vispene ut av
blandingen (slik unngar du sprut).

e For a utlese vispene (d) eller eltekrokene (e),
setter du bryteren pa posisjon 0, kobler fra
apparatet og drar utlgsningsringen (c) oppover.
(fig. 3).

o Slik vikler du opp ledningen: trekk ut skuffen pa
baksiden av mikseren inntil du herer et "klikk",
vikle opp ledningen og skyv tilbake skuffen. (f).
(fig. 4).

» Sokkelposisjon (g) (avhengig av modell):

e Sjekk at hastighetsbryteren (b) star pa posisjon
"0" (fig 1).

o Stikk pinnen pé vispen (d) eller eltekroken (e) inn
i hullet. Vispen eller eltekroken med rotasjonsring
md settes til venstre i hullet med en grafarget
figur. Nar vispene er montert, skal de vaere like
lange. Nar du herer et "klikk", er de riktig montert
og satt pa plass. (fig.1).

o Sett sokkelen (g) pa en kjokkenbenk.

- Sett mikseren pa dreiearmen (h) inntil den
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klipser seg fast (fig. 5).

- Hold ned utleserknappen for dreiearmen (j), og
vipp den opp samtidig ved hjelp av handtaket
pa mikseren (fig. 6).

-Easy spatula Clipser (m) (fig. 7). Denne
slikkepotten samler alle ingrediensene i
blandeomradet i beholderen slik at de blandes
bedre.

- Sett pa plass beholderen (k) (fig. 8).

- Utlgs armen, og trykk pa knappen (j) for & senke
den (fig. 9).

Kople til apparatet

- Apparatet har tre hastigheter og en turboknapp.
Begynn alltid a blande eller elte pa posisjon 1, sé
2 og deretter 3 etter hvert som blandingen blir
tykkere. Beholderens rotasjonshastighet oker i
takt med mikserens hastighet. Bruk posisjon
“Turbo" hvis denne oppskriften krever mer styrke.
Vi anbefaler imidlertid at du bare bruker den et
kort oyeblikk.

Nar blandingen er ferdig, sett hastighetsbryteren

pa posisjon 0.

Koble fra mikseren.

Trykk pa knappen (j) for @ vippe opp dreiearmen

Trekk utlesningsringen (c) oppover for a ta ut

vispene eller eltekrokene (fig. 3).

Ta ut beholderen (k).

Hold ned utleserknappen for mikseren (i) for &

frigjore mikseren (a).

Slik vikler du opp ledningen: trekk ut skuffen pa

baksiden av mikseren inntil du herer et "klikk",

vikle opp ledningen og skyv tilbake skuffen (f)

(fig. 4).

SLA ALDRI PA
MIKSEREN F@R
DREIEARMEN ER
SENKET

 Easy eggs-tilbehgr (n) (avhengig av modell):

71

Mikseren er utstyrt med et tilbeher som gjor det
enkelt & skille plommen fra hviten:

-Sett Easy Eggs-tilbehgret pa kanten av
beholderen (fig. 10).

- Knekk egget og hell innholdet over hullene.

- Hviten skiller seg fra plommen og renner ned i



beholderen.
- Vipp tilbeheret litt mot utsiden, og plommen
faller over i koppen.

e Oppbevaringsboks (p) (avhengig av
modell):

« Mikseren leveres med en oppbevaringsboks.

Alle tilbehersdelene til mikseren kan oppbevares i
boksen (ballongvisper, eltekroker og Easy eggs)
(fig. 11).

Det graderte begeret (p) kan brukes til @ male
flytende ingredienser (ml), mel og sukker. Begeret
med lokk kan ogsd brukes til & oppbevare rester i
kjoleskapet.

Ikke oppbevar tilberedningen din i kjgleskapet i mer
enn 24 timer.

e Trekk ut kontakten.

« Utlgs alltid vispene eller eltekrokene fer du vasker
dem.

« Vask vispene eller eltekrokene straks etter bruk for
a unnga at rester etter egg eller olje sitter fast
eller torker.

e Vispene og eltekrokene kan vaskes i
oppvaskmaskin.

o Ikke dypp motorenheten (a) ned i vann. Vask den
aldri i oppvaskmaskin. Rengjer den utvendig med
en fuktig klut og terk den godt.

e Ikke bruk skuresvamper eller kluter som
inneholder metalldeler nar du rengjer produktet
og tilbehersdelene.

Vaer oppmerksom
pa at koppen ikke
har plass til mer enn
5 middels store
eggeplommer
samtidig. Husk @ ha
plommene over i en
annen beholder om
nedvendig.

Rengjoring:
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Mengder og tid for tilberedning ___

Tilbehorsdeler Maks. mengde Mt?:j(s' Hastighet
Ballongvisp . : 30 sek. pa H1,
Piskede eggehviter 8 eggehviter 6 min sd H3
9 egg, 470 gmel, 470 g
sukker, 470 g smeltet 30 sek. pa H1,
Formkake smor, 1 ts bakepulver, 6 min sa H3
2 klyper salt, 2 ts vanilje-
sukker
Eltekroker pa 3 min 30 sek. pa
sokkel 500 gsrglfl,%dl anr;?’ 109 4 min H3, sa 30 sek.
Breddeig 1099 pa Turbo

Eltekroker uten 3 min 30 sek. pa

500 g mel, 3dlvann,10g

sokkel salt. 10 . 4 min H3, sa 30 sek.
Breddeig 199 pa Turbo
Resirkulering
La oss verne om miljget!
® Apparatet inneholder en rekke komponenter som kan
gjenvinnes eller resirkuleres.
< Lever det inn til et innsamlingssted eller et autorisert
servicesenter for & vaere sikker pd at apparatet blir riktig
| viderebehandlet.
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Sikkerhedsanvisninger:

Laes og overhold disse sikkerheds- og brugsanvisninger grundigt, inden
apparatet tages i brug forste gang. Dette er vigtigt for at garantere
korrekt drift af apparatet samt din og andres sikkerhed.

Inden du saetter apparatet i stikkontakten skal du kontrollere, at el-nettets
spaending svarer til det, der er anfert pa apparatet. Hvis ikke risikerer du at
beskadige apparatet eller dig selv. Alle fejl i tilslutningen medferer bortfald
af garantien.

Dette apparat er udelukkende beregnet til brug i hjemmet. Laengere tids
brug til erhvervsmaessige eller professionelle formal risikerer at overbelaste
og beskadige apparatet eller forarsage personskade. Brug af apparatet
under disse forhold medferer bortfald af garantien.

For at undgd elektrisk stad ma du aldrig betjene apparatet med vade
heaender eller pa en fugtig eller vad overflade. Serg for, at de elektriske
komponenter ikke bliver vade, og laeg dem aldrig ned i vand.

For at undgda uheld md dette produkt ikke betjenes af bern eller personer,
som ikke har laest instruktionerne.

Lad ikke bgrn bruge apparatet uden opsyn.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
bern), hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er svaekkede, eller af
personer uden erfaring eller kendskab til apparatet, medmindre de er
under opsyn eller har modtaget forudgdende instruktioner om brugen af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Tag altid stikket ud, nér du ikke bruger apparatet, for rengering eller i
tilfaelde af stremafbrydelse.

Brug ikke apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt, hvis det er beskadiget,
eller hvis el-ledningen eller stikket er beskadiget. For at undga at der opstér
farlige situationer, ma de beskadigede dele kun udskiftes af et autoriseret
servicevaerksted (se listen i servicehaeftet).

Anden vedligeholdelse end den regelmaessige rengering og
vedligeholdelse, som brugeren selv kan foretage, skal udfgres af et
autoriseret servicevaerksted.

Dyp ikke apparatet, el-ledningen eller stikket ned i vaeske.

Lad aldrig el-ledningen haenge ud over bordkanten, sa bern kan fa fat i den,
eller veere i naerheden af eller komme i kontakt med apparatets varme dele,
varmekilder eller skarpe kanter. Brug ledningsholderen til at rulle ledningen
sammen.

For at bevare garantien pa apparatet og undga tekniske problemer, forseg
aldrig selv at skille apparatet ad eller reparere det, og lad aldrig en
ukvalificeret person gere det. Aflever apparatet pa et autoriseret
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servicevaerksted.

o For ikke at edeleegge apparatets korrekte funktion og for at undga at
komme til skade, mda apparatet ikke flyttes, og stikket ikke tages ud, ved at
traekke i ledningen.

e Brug af elementer og tilbehor, som ikke anbefales af fabrikanten, kan
forarsage personskade, beskadige apparatet eller medfere, at apparatet
ikke fungerer korrekt.

e For at undga elektrisk stad ma fingrene aldrig komme i kontakt med
stikbenene, nar apparatet sluttes til og fra.

o Forlad aldrig apparatet, mens det er i drift eller tilsluttet stikkontakten,
ogsa selvom det kun er for et gjeblik, iseer hvis der er bern til stede.

Slut aldrig andre apparater til den samme stikkontakt ved hjeelp af adaptere,

da dette kan skabe elektrisk overbelastning, som kan beskadige apparatet

eller medfere uheld. Brug kun en forlaengerledning efter at have kontrolleret,
at den er i god stand.

o Af sikkerhedsmaessige arsager er dette apparat i overensstemmelse med de
gaeldende standarder og forskrifter
- Lavspaendingsdirektivet
- Elektromagnetisk kompatibilitet
- Miljo
- Materialer, der kommer i bergring med fedevarer
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Beskrivelse:

a. Motorblok Lase- og dbneknap til vippear-
b. Hastighedsvalger + turbo men (afhaengig af modellen)
c.  Udstedningsring til udtag- Skal (afhaengig af modellen)
ning af piskeris og dejkroge) Lag til skalen (afhaengig af
d. Piskeris med mange strenge til modellen)
lette blandinger eller piskeris Easy spatula (afhaengig af
med flade strenge (afhaengig modellen)
af modellen) Easy eggs (afhaengig af mo-
e. Dejkroge til altning af dej dellen)
f.  Ledningsholder Spatel (afhaengig af modellen)
g. Sokkel (afhaengig af modellen) Multifunktions opbevaringsbe-
h.  Vippearm (afhaengig af mo- holder (afhaengig af model-
dellen) len)

Lése- og édbneknap til mixeren
(afhaengig af modellen)

Forsigtighedsregler ved brug:

« Kontroller altid, at hastighedsvaelgeren star pa
"0", inden der teendes for apparatet.

e For at forhindre uheld, serg for, at har, tej eller
andre genstande ikke risikerer at blive fanget i
apparatets bevaegelige dele.

e Ror ikke ved piskerisene eller dejkrogene, nar
apparatet er tilsluttet, og stik ingen genstande
(kniv, gaffel, ske osv.) ind i hullerne p& mixeren, da
dette kan beskadige apparatet eller medfere
uheld for dig eller andre. Brug kun en spatel, nar
apparatet ikke er i brug.

« For ikke at beskadige apparatet, mé apparatet og
dets tilbeher ikke stilles i fryseren, i ovnen eller i
mikrobglgeovnen.

 Piskerisene og dejkrogene er beregnet til at
tilberede fodevarer. De ma ikke bruges til at mixe
andre produkter.

» Tag tilbeheret ud af emballagen, og vask det i
varmt vand fer ferste ibrugtagning.

Ibrugtagning



Betjening af apparatet:

e Manuel betjening:
« Kontroller, at hastighedsvaelgeren (b) star pa "0

(fig. 1)

» Anbring piskerisene (d) eller dejkrogene (e) i de
dertil indrettede huller. Nar piskerisene er sat i,
skal de have den samme laengde. De sidder
korrekt fast, nar der heres et "klik". (fig.1)

o Traek "ledningsholderen” (f) ud, indtil der heres et
"klik", rul den enskede leengde ledning ud, skub
ledningsholderen ind igen, og tilslut apparatet
(fig. 2).

e Brug en dyb skal.

o Stik piskerisene ned i blandingen, inden apparatet
teendes, for at undga sprejt.

eTend for apparatet ved  hjelp aof
hastighedsvaelgeren (b). Start med hastighed 1,
derefter 2 og endelig 3 efterhanden som
blandingen bliver tykkere. Brug "Turbo”, hvis
tilberedningen kraever en mere kraftig omrering.

o Sluk for apparatet, inden piskerisene tages ud af
blandingen (for at undga sprejt).

e Set apparatet pd 0, tag stikket ud, og skub
derefter udstedningsringen (c) opad for at tage
piskerisene (d) eller dejkrogene (e) ud. (fig. 3)

e Sadan legges ledningen pd plads: Trek
“ledningsholderen” bag pa mixeren ud, indtil der
heres et "klik", rul ledningen sammen, og skub
ledningsholderen ind igen. (f). (fig. 4)

e Sadan anvendes soklen (g) (afhaengig af modellen):
« Kontroller, at hastighedsveelgeren (b) star pa "0

(fig. 1)

» Anbring piskerisene (d) eller dejkrogene (e) i de
dertil indrettede huller. Det piskeris eller den
dejkrog, som er udstyret med en drejering, skal
saettes i venstre hul, som angivet pa illustrationen
med en grd farve. Nar piskerisene er sat i, skal de
have den samme laengde. De sidder korrekt fast,
nar der hores et "klik". (fig.1)
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« Anbring soklen (g) pa et bord.

- Seet mixeren pa vippearmen (h), indtil der heres
et klik (fig. 5)

- Hold dbneknappen til vippearmen (j) trykket
nede, og vip denne op ved hjelp af mixerens
handtag (fig. 6)

- Klips Easy spatula (m) pa (fig. 7). Denne spatel
skraber automatisk ingredienserne ned i midten
af skdlen, sd blandingen bliver mere effektiv.

- Anbring skdlen (k) (fig. 8)

- Las armen op for at seenke den ned ved at trykke
pé knappen (j) (fig. 9)

o Tilslut apparatet.

- Apparatet har 3 hastigheder og en turbo-knap.
Start altid med at piske eller zlte pa position 1,
derefter 2 og endelig 3, efterhanden som
blandingen bliver tykkere. Skalens
omdrejningshastighed oges, efterhanden som
reremaskinens hastighed oges. Brug "Turbo”,
hvis der kraeves en mere kraftig omrering. Vi
anbefaler dog, at turbo-funktionen kun bruges
kort.

o Efter endt omrering seettes hastighedsvaelgeren
pd position 0.

 Tag stikket ud af mixeren.

 Skub vippearmen op ved at trykke pa tasten (j).

e Skub udstedningsringen (c) opad for at tage
piskerisene eller dejkrogene ud (fig. 3).

e Fjern skalen (k).

e Hold abneknap til mixeren (i) trykket nede for at
tage mixeren (a) af.

e Sadan laegges ledningen pd plads: Traek
ledningsholderen bag pd mixeren ud, indtil der
heres et "klik", rul ledningen sammen, og skub
ledningsholderen ind igen (f) (fig. 4).

START ALDRIG

MIXEREN, F@R END

VIPPEARMEN ER
S/ZANKET NED.

« Tilbehgret Easy eggs (n) (afhangig af modellen):

» Mixeren er udstyret med et tilbeher, som giver
mulighed for let at skille blommen fra hviden:

- Anbring tilbehgret Easy Eggs pa kanten af
skalen (fig. 10).
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- Sla egget ud, og haeld det ned i den hullede del.

- Hviden skilles automatisk fra blommen, og
falder ned i skalen.

- Vip derefter tilbehoret forsigtigt ud, for at haelde
blommen ned i den dertil indrettede beholder.

e Opbevaringsbeholder (p) (afhaengig af
modellen):

* Mixeren er udstyret med en multifunktions
opbevaringsbeholder.

Den kan bruges til at opbevare tilbeheret til
mixeren (piskeris, dejkroge og Easy eggs) (fig. 11).
Kanden (p) er skalainddelt til at afmale vaesker (ml),
mel og sukker. Der herer et lag til kanden, sa
eventuelle rester kan gemmes og opbevares i
keleskabet.

Din tilberedning ber ikke opbevares i mere end 24
timer i keleskabet.

Vigtigt: Tilbehoret
kan hgjst indeholde
5 a&ggeblommer i
mellemstorrelse, sa
sorg for at halde
blommerne op i en
anden beholder, om
ngdvendigt.

e Tag stikket ud.

« Tag altid piskeris eller dejkroge ud, for rengering.

e Rengor piskerisene eller dejkrogene straks efter
brug, for ikke at rester af ag eller olie saetter sig
fast eller storkner.

e Piskerisene og dejkrogene kan komme i
opvaskemaskinen.

o Laeg aldrig motorblokken (a) ned i vand. Vask den
aldrig i opvaskemaskinen. Selve mixeren ma kun
rengeres med en fugtig klud, hvorefter den terres
omhyggeligt af.

e Brug ikke skuresvampe eller genstande med
metaldele til at rengere produktet og dets
tilbeher.
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Maengder og tilberedningstid:

Tilbehor Maksimal maengde Mt?(lj(s. Hastighed
Piskeris med 30 sek.
mange strenge 8 @ggehvider 6 min. | pa hastighed 1
/Aggehvider og derefter 3
9 &g, 470 gmel, 470 g
sukker, 470 g smeltet . 30 gek.
. pé hastighed 1
Sandkage smer, 1 tsk. bagepulver, 2 | 6 min.
- og derefter 3
knsp. salt, 1 brev vanille-
sukker
3 min. 30 sek. pa
Dejkroge pa sokkel| 500 g mel, 300 ml vand, 4 min hastighed 3,
Breddej 10 g salt, 10 g geer " | derefter 30 sek.
pa turbo
. 3 min. 30 sek. pa
Dejkroge uden [ 5 o o 300 mivand, |, | hastighed 3, de-
sokkel 4 min. .
. 10 g salt, 10 g geer refter 30 sek. pa
Breddej
turbo
Genbrug: @
Hjeelp med at skane miljoet!
® Apparatet indeholder materialer, der kan genindvindes
eller genbruges.
< Apparatet afleveres pd en godkendt genbrugsstation
I eller i en serviceafdeling for at sikre aflevering til genbrug.
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Sdkerhetsanvisningar:

81

Innan du anvdnder apparaten for forsta gangen bor du ldsa dessa
foreskrifter noggrant samt félja apparatens bruksanvisning. Sa
garanterar du apparatens funktion, din sdkerhet och din omgivnings
sakerhet.

Innan du ansluter apparaten till elndtet, ska du forsdkra dig om att din
apparats ndtspdnning overensstdmmer med din elektriska installation,
annars riskerar du att skada dig sjdlv eller apparaten. Vid felaktig
anslutning gdller inte garantin.

Apparaten dr endast avsedd for hemmabruk. Om apparaten anvdnds
under ldngre tid for kommersiella eller professionella Gndamal riskerar man
att overbelasta och skada den, eller att orsaka kroppsskador. Vid sédan
anvandning gdller inte garantin.

For att undvika elektriska stotar ska du aldrig hantera apparaten med vata
hdnder eller anvanda den pd ett fuktigt eller vatt underlag. Undvik vata pa
apparatens elektriska komponenter och doppa dem aldrig i vatten.

For att undvika olyckor far produkten inte anvandas av barn eller personer
som inte har ldst bruksanvisningen.

Lat inte barn anvanda apparaten utan att ha dem under uppsikt.
Apparaten dr inte avsedd att anvdandas av personer (inklusive barn) med
funktionsnedsdttningar (fysiska, intellektuella eller sensoriska), eller av
personer som inte har tidigare kunskap eller erfarenhet. Undantag kan
goras i de fall personerna dvervakas eller har fatt tidigare instruktioner
gdllande apparatens anvdndning av ndgon som ansvarar for deras
sdkerhet.

Barn ska hdllas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

Dra alltid ut kontakten ur eluttaget sa snart du slutar anvanda apparaten,
fore rengoring eller vid stromavbrott.

Anvand inte apparaten om den inte fungerar korrekt, om den har skadats
eller om sladden eller stickkontakten har skadats. For att undvika alla risker,
lat ett auktoriserat servicecenter (se listan i servicehdftet) byta ut delarna.
Alla atgdrder, med undantag for rengéring och sedvanligt underhall av
apparaten, maste utforas av ett auktoriserat servicecenter.

Doppa aldrig apparaten, sladden eller stickkontakten i vatska.

Se till att sladden dr utom rackhall for barn, samt att den inte @r i narheten
av eller i kontakt med apparatens varma delar, annan varmekdlla eller vass
kant. Anvand sladdhallaren for att halla ordning pa sladden ndr den inte
anvdnds.

For att inte dventyra garantins giltighet och for att undvika tekniska
problem, bor du aldrig sjdlv ta isdr eller reparera apparaten eller lata en
icke kvalificerad person goéra det. Ldmna in apparaten pa ett auktoriserat



servicecenter.
o For att inte riskera apparatens funktion och for att undvika olyckor, ska du
inte flytta apparaten eller dra ut stickkontakten genom att dra i sladden.
e Om du anvdander komponenter eller tillbehor som inte rekommenderats av
tillverkaren kan detta leda till kroppsskador, skador pa apparaten eller
funktionsstorningar. Det kan dven gora att garantin upphor att gdlla.
e For att undvika elektriska stotar ska du se till att dina fingrar aldrig kommer
i kontakt med kontaktens stift ndr du sdtter i eller drar ut stickkontakten.
e Ldmna aldrig, inte ens for ett 6gonblick, apparaten paslagen eller ansluten
utan uppsikt, sdrskilt i narheten av barn.
Anslut inte fler apparater till samma uttag med hjdlp av adaptrar, for att
undvika elektrisk 6verbelastning som skulle kunna skada apparaten eller leda
till olyckor. Anvdnd endast en forldngningssladd om du har forsdkrat dig om
att den ar i god kondition.
e Av sdkerhetsskdl uppfyller den hér apparaten foéljande tillimpbara
standarder och direktiv:
- Lagspanningsdirektivet
- Elektromagnetisk kompatibilitet
- Miljé
- Material i kontakt med livsmedel
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Beskrivning:

Uppldasningsknapp for elvisp-
hdllaren (beroende pa model-

Bunke (beroende pé& model-
Lock till bunken (beroende pa
Degskrapa (beroende pa mo-
Easy eggs (beroende pé mo-

Spatel (beroende pé& model-

a. Motorenhet
b.  Hastighetsreglage med tur-
bofunktion len)
[ Ring for att 16sgora vispar
eller degkrokar len)
d.  Ballongvispar for tunna sme-
ter eller platta vispar (be- modellen)
roende pa modellen)
e. Degkrokar dellen)
f. Sladdhdllare
g. Stativ (beroende pa model- dellen)
len)
h. Hallare for elvispen (be- len)

roende pa modellen)
Uppldasningsknapp for elvis-
pen (beroende pd modellen)

Forvaringskanna med flera
funktioner (beroende pa mo-
dellen)

Tank pa foljande vid anvandning av

apparaten:

e Se alltid till att hastighetsreglaget star i Idget 0"
innan du satter i stickkontakten i uttaget.

e Av sdkerhetsskdl bor du se till att ditt har, dina
klader och andra féremal inte kan fastna i de
rorliga delarna av apparaten.

e Ror inte visparna eller degkrokarna medan
apparaten dr ansluten till elndtet och stick inte in
nagot foremdl (kniv, gaffel, sked, el. dyl.) i
oppningarna for att undvika kroppsskador pa dig
eller andra, eller skador pd apparaten. En spatel
far endast anvdndas ndr produkten inte ar i gang.

o For att undvika skador pd apparaten far du aldrig
sdtta apparaten och dess tillbehor i frysen, i
ugnen eller i mikrovagsugnen.

e Visparna och degkrokarna dr avsedda for
matberedning. De far inte anvdndas for att
blanda eller bereda andra produkter.
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e Innan du anvdnder apparaten for forsta gangen
ska du ta ut tillbehoren ur forpackningarna och
rengora dem i varmt vatten.

Anvanda apparaten:

Forsta anvandningen:

o Utan stativ:

o Se till att hastighetsreglaget (b) star i laget ”0”
(bild 1).

e Satt visparna (d) eller degkrokarna (e) i de
avsedda oppningarna. Ndr de sitter rdtt ska
visparna vara lika langa. Om du hor ett "klick” sa
vet du att visparna/degkrokarna har satts i
ordentligt (bild 1).

e Dra ut sladdhallaren (f) tills du hor ett "klick” och
linda av s& mycket sladd som du behdver. Tryck
tillbaka hallaren och satt sedan i stickkontakten i
vigguttaget (bild 2).

e Vi rekommenderar att du anvdander en djup
behdllare.

e Sdtt ner visparna i smeten innan du sdtter i gang
apparaten for att undvika stank.

e Anvand hastighetsreglaget (b) for att starta
apparaten och gradvis 6ka hastigheten fran 1 till
3, efterhand som smeten tjocknar. Om receptet
krdver mer kraft, kan du anvdnda “turbo”-laget.

e Stdng av apparaten innan du lyfter visparna ur
smeten (fér att undvika stank).

e Om du vill ta loss visparna (d) eller degkrokarna
(e), sdtter du hastighetsreglaget i lIaget 0. Dra ut
stickkontakten ur uttaget och dra sedan ringen (c)
uppat (bild 3).

e Sa hdr far du undan sladden efter anvdndning:
Dra i hallaren pd baksidan av vispen tills du hor
ett “klick”. Linda pa sladden och tryck sedan
tillbaka hallaren (f) (bild 4).
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e Anvandning med stativ (g) (beroende pd modellen):

e Se till att hastighetsreglaget (b) star i ldget 0"
(bild 1).

e Satt visparna (d) eller degkrokarna (e) i de
avsedda Oppningarna. Vispen eller degkroken
som har en rotationsring ska sdttas till vdnster, i
oppningen som dr markerad med en gra symbol.
Ndr de sitter ratt ska visparna vara lika langa.
Om du hor ett “klick” s& vet du att
visparna/degkrokarna har satts i ordentligt (bild
1).

e Placera stativet (g) pd en arbetsyta.

- Satt in elvispen pd hallaren (h) tills den klickar
pa plats (bild 5).

- Hall hallarens upplasningsknapp (j) intryckt och
lyft hallaren med hjdlp av elvispens handtag
(bild 6).

- Satt i degskrapan (m) (bild 7). Degskrapan ser
till att ingredienserna hamnar i bunkens
blandningsomrade for att effektivisera
apparatens arbete.

- Satt i bunken (k) (bild 8).

- Las upp hdllaren for att fdlla ned den genom att
trycka pa knappen (j) (bild 9). STARTA ALDRIG

o Sdtt i kontakten i eluttaget. ELVISPEN INNAN
- Din apparat har tre hastighetsldgen och en HALLAREN HAR

turboknapp. Borja vispa eller knada i Iaget 1 och FALLTS NER.
oka sedan stegvis till 3, efterhand som smeten

tjocknar. Bunkens rotationshastighet 6kar med

elvispens hastighet. Om receptet kréver mer

kraft kan du anvdnda turboldget. Vi

rekommenderar dock att det bara anvédnds korta

ogonblick.

e Ndar du dar fdardig med elvispen stdller du
hastighetsreglaget i laget 0.

e Dra ut kontakten ur eluttaget.

o Lyft hallaren medan du trycker pa knappen (j).

« Dra ringen (c) uppat for att ta loss visparna eller
degkrokarna (bild 3).

e Ta bort bunken (k).

o Hall elvispens upplasningsknapp (i) intryckt och
lyft av elvispen (a).
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e Sa hdr far du undan sladden efter anvdndning:
Dra i hallaren pa baksidan av elvispen tills du hor
ett “klick”. Linda pa sladden och tryck sedan
tillbaka hallaren (f) (bild 4).

« Tillbehoret Easy eggs (n) (beroende pd modellen):

e Din elvisp dr utrustad med ett tillbehor som gor
det latt att skilja dggvitan fran gulan:

- Satt tillbehoret Easy Eggs pd kanten av bunken
(bild 10).

-Knack dgget och hdll det i den perforerade
delen.

- Aggvitan skiljer sig fran gulan och faller ner i
bunken.

- Om du tippar tillbehoret utdt lite Idtt sa samlas
gulan i den avsedda behdllaren.

Observera: behdlla-
ren rymmer inte fler
dn 5 medelstora
dggulor, tdnk pa att
hdlla 6ver gulorna i
en annan behdllare
vid behov.

e Forvaringskanna med flera funktioner (p) (beroende pd

modellen):
o Till din elvisp hor en forvaringskanna.

Den kan anvdndas till att forvara alla elvispens
tillbehér (vispar, degkrokar och Easy eggs) (bild
11).

Kannan (p) dr graderad for att mdta upp vdtskor
(ml), mjol och socker. Om du vill anvdnda kannan
till att spara en del av smeten i kylskdpet, s& kan du
stdnga den med det tillhorande locket.

Forvara inte dina forberedelser mer Gn 24 timmar i
kylskap.

« Dra ut kontakten ur eluttaget.

e Ta loss visparna eller degkrokarna innan du
rengor dem.

eDu bor rengora visparna eller degkrokarna
omedelbart efter anvandning for att undvika att
dggrester eller fett klibbar fast eller torkar in.

e Visparna och degkrokarna kan rengoras i
diskmaskinen.

Rengoring:
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e Doppa aldrig ner motorenheten (a) i vatten.
Rengor den inte i diskmaskinen. Apparaten far
endast rengoras med en fuktig svamp och ska
ddrefter torkas noga.

e Anvdnd inte skursvampar eller foremal med
metalldelar for att rengora produkten eller dess

tillbehor.

Mangd och tid vid olika tillredningar: _

Tillbehor Maximal mangd Ma;;l(;nal Hastighet
Ballongvispar L : 30sekildge 1,
Vispad dggvita 8 dggvitor 6 min sedan lage 3

9 dgg, 470 g mjol, 470 g
socker, 470 g smalt 30sekildge 1,
Sockerkaka smor, 1 tsk bakpulver, 6 min sedan lage 3
2 krm salt, 2 tsk vanilj-
socker
Degkrokc}r med 500 g mjél, 300 ml vat- ‘ 3'rr.1_in och 30 sek
stativ ten. 10 a salt. 10 q idst 4 min i ldge 3, sedan
Broddeg 10 gsalt 199) 30 sek i turbo
Degkroqu utan 500 g mjél, 300 ml vat- ' 3'nj_in och 30 sek
stativ ten 10 g salt. 10 q idst 4 min i lage 3, sedan
Broddeg 10 gsalt 199) 30 sek i turbo
Atervinning:
Lat oss gemensamt ta ansvar for miljon!
® Apparaten innehdller flera vardefulla delar, och delar
som gdr att dtervinna.
2 Ldmna in den till atervinningsstation eller till en
[ aterforsdljare som kan ta hand om den.
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Turvaohjeet:

e Lue kdyttoohjeet huolella ennen laitteen ensimmaistd kdyttokertaa ja
noudata niitd. Kdyttoohjeiden noudattaminen takaa laitteen
tehokkaan toiminnan ja turvallisen kayton.

e Ennen kuin liitat laitteen sahkoverkkoon, tarkista, ettd sen jannite vastaa
sdhkoverkkosi jannitettd. Muutoin laite voi vioittua tai voit vahingoittaa
itsedsi. Virheellinen sdhkoliitantd kumoaa takuun.

o Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskdyttoon. Jos laitetta kdytetddn
kaupalliseen ja ammattimaiseen tarkoitukseen, se saattaa aiheuttaa
ylikuormitusta ja siten vahingoittaa laitetta tai sen kayttdjada. Takuu ei
silloin kata koituneita vahinkoja.

e Jotta vdlttdisit sahkoiskun vaaran, dla kdayta laitetta kostein kdsin tai
kostealla tai mardlla tyotasolla. Valta sdhkoisten osien joutuminen
kosketuksiin veden kanssa dldkd upota niitd veteen.

e Jotta vdltyttdisiin onnettomuuksilta, laite ei ole tarkoitettu lasten eikd
sellaisten henkildiden kayttoon, jotka eivat ole tutustuneet
kdyttoohjeeseen.

e Lapsia on pidettdva silmdalld, jos he kdyttavat laitetta.

e Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan lukien
lapset) kaytettdvdksi, joiden ruumiilliset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset,
tai kokemattomille kdyttdjille, jos he eivat saa apua turvallisuudestaan
huolehtivilta henkildiltd, jotka valvovat ja antavat heille laitteen kayttoa
koskevia ohjeita.

e Lapsia on pidettdva silmallg, jotta he eivat leiki laitteella.

o Irrota laite sdhkoverkosta, kun et kdyta sitd, ennen kuin puhdistat sen tai
sahkokatkosten sattuessa.

o Alg kaytd laitetta, jos se ei toimi kunnolla tai on vahingoittunut tai jos
pistoke tai sdhkdjohto on vahingoittunut. Vaaratilanteen vdlttamiseksi
vahingoittuneet osat tulee ehdottomasti toimittaa valtuutetun
huoltokeskuksen vaihdettavaksi (lista mukana toimitetussa kirjasessa).

e Kaikki muut toimenpiteet puhdistusta ja tavallista hoitoa lukuun
ottamatta tulee jattad valtuutetun huoltokeskuksen tehtavaksi.

e Ald laita laitetta, sdhkdjohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun
nesteeseen.

e Sdhkojohtoa ei saa koskaan jattdd lasten ulottuville, laitteen kuumien
osien lahelle tai kosketuksiin niiden kanssa, Idhelle [Gmmonldhdettd tai
terdvdlle kulmalle. Kelaa johto rullalle.

e Jotta takuu pysyy voimassa ja teknisten ongelmien vdlttdmiseksi laitetta
ei saa yrittdd itse purkaa eikd korjata. Ota yhteys valtuutettuun
huoltokeskukseen.

e Alg irrota laitetta vetdmadlld sdhkdjohdosta, jotta laitteen toiminta ei
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heikkene ja vdltytadn onnettomuuksilta.

o Alg kdiytd muita kuin valtuutetun myyjén toimittamia lisdtarvikkeita, jotta
vdltat laitteen toiminnan heikkenemisen, onnettomuudet ja takuun
raukeamisen.

e Jotta vdltyt sahkoiskuilta, dld koske sormillasi pistokkeen piikkeihin, kun
liitat laitteen sahkoverkkoon tai irrotat sen sahkoverkosta.

e Sammuta laite ja irrota se sdhkoverkosta, jos poistut laitteen luota vain
pieneksikin hetkeksi, erityisesti lasten ollessa lahettyvilla.

Ald liitd muita laitteita samaan pistokkeeseen sovittimien avulla. Siten vdltét

laitteen ylikuormituksen ja vahingoittumisen sekd onnettomuudet. Tarkista

ennen jatkojohdon kayttod, ettd se on ehja.

e Laite on seuraavien voimassa olevien kayttoturvallisuutta koskevien
standardien ja sadnnésten mukainen:

- pienjannitedirektiivi

- sahkémagneettinen yhteensopivuusdirektiivi
- ympdristo

- ruoka-aineiden kdsittelya koskevat saddokset.
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Kuvaus:

Te

Ta ™o

Moottoriyksikko

Nopeuden valitsin + Turbo
Irrotuspainike (vispiloiden tai
taikinakoukkujen poistamista
varten)

Lankavispilat kevyttd kayttod
varten tai taikinakoukut (mal-
lista riippuen)

Suurikierteiset taikinakoukut
Tila johdon sdilytysta varten
Alusta (riippuen mallista)
Pyoriva varsi (riippuen mal-

Lukituspainike / pyorivan var-
ren lukitus (riippuen mallista)
Sekoituskulho (riippuen mal-
lista)

Sekoituskulhon kansi (riip-
puen mallista)

Tyontosurvin (riippuen mal-
lista)

Easy eggs -lisatarvike (riip-
puen mallista)

Survin (riippuen mallista)
Mitta-astia (riippuen mal-

lista) lista)
Lukituspainike / vatkaimen lu-
kitus (riippuen mallista)

TARKEAA:

o Tarkista, ettd nopeuden valitsin on asennossa 0
ennen kuin liitat laitteen sdhkoverkkoon.

« Alé anna pitkien hiusten, vaatteiden jne. roikkua
kulhon ja lisatarvikkeiden ylld laitteen ollessa
kdynnissa.

« Al koske vispilditd tai taikinakoukkuja, kun laite
on kytketty sahkoverkkoon dldka tyonna vieraita
esineitd (veitset, haarukat, lusikat jne.)
tayttoaukkoon. Siten vdltat laitteen
ylikuormituksen ja vahingoittumisen sekd
onnettomuudet. Kdaytd survinta ainoastaan
silloin, kun laite ei ole kdynnissd.

 Jotta valtat laitteen vahingoittumisen, dla laita
laitetta ja sen lisatarvikkeita pakastimeen, uuniin
eikd mikroaaltouuniin.

e Vispildt ja taikinakoukut on tarkoitettu ruoan
valmistukseen. Ald kdytd niitd mihinkdén
muuhun tarkoitukseen.
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Kayttoonotto:

 Ota lisatarvikkeet ulos pakkauksestaan ja pese ne
Idmpimallad  vedelld ennen  ensimmdistd
kdyttokertaa.

Laitteen kaytto:
« Kasikdyttd

o Tarkista, ettd nopeuden valitsin (b) on asennossa
0 (kuva 1).

o Kiinnitd vispilat (d) tai taikinakoukut (e) niille
tarkoitettuihin aukkoihin. Vispildiden tulee olla
samanpituisia. Kuulet napsahduksen, kun vispilat
on asennettu oikein paikoilleen (kuva 1).

eSadada sdahkdjohdon  pituutta  vetdmalla
sdilytysaukosta (f) kunnes kuulet napsahduksen,
sulje sailytystila ja liitd laite sahkdverkkoon (kuva

« Kayta syvda astiaa.

e Jotta vdltat roiskumisen, upota vispilat seokseen
ennen laitteen kaynnistamista.

e Kdynnistd laite valitsemalla nopeus nopeuden
valitsimella (b), aluksi nopeus 1 sitten 2 ja 3
riippuen seoksen koostumuksesta. Valitse Turbo,
jos tarvitset enemmadn tehoa.

e Sulje laite ennen kuin nostat vispildt pois
seoksesta (jotta vdltdt roiskumisen).

e Irrota vispilat (d) tai taikinakoukut (e) siirrd
nopeuden valitsin asentoon 0, kytke pois
sdhkoverkosta ja vedd irrotuspainiketta (c)
ylospdin (kuva 3).

e Johdon sdilytys: Vedd sailytystilaa taaksepdin
kunnes kuulet napsauksen, kelaa johto ja sulje
sailytystila. (f) (kuva 4).

o Alustan kaytto (g) (riippuen mallista)

o Tarkista, ettd nopeuden valitsin (b) on asennossa
0 (kuva 1).
o Kiinnita vispilat (d) tai taikinakoukut (e) niille
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tarkoitettuihin aukkoihin. Vispila tai
taikinakoukku kiertorenkaan kanssa tulee asettaa
vasemmalle kuten harmaanvdrisessa
kuvakkeessa. Vispiloiden tulee olla samanpituisia.
Kuulet napsahduksen, kun vispildt on asennettu
oikein paikoilleen (kuva 1).
Aseta alusta (g) tyotasolle.
- Tyénna vatkain pyorivadan varteen (h) kunnes se
napsahtaa paikoilleen (kuva 5).
- Pida kiinni pyorivan varren lukituspainikkeesta
(j), veda vatkaimen kadensijasta (kuva 6).
-Tyéntésurvin - (m)  (kuva 7). Témdn
tyontosurvimen avulla ruoka-aineet siirtyvat
automaattisesti  sekoituskohtaan,  minka
ansiosta sekoittaminen sujuu tehokkaammin.
- Sekoituskulhon (k) paikalleen asettaminen
(kuva 8).
- Avaa varren lukitus painamalla painiketta (j)
(kuva 9).
o Kytke laitteeseen virta.
- Laitteessa on kolme nopeutta sekd turbo-
painike. Aloita sekoittaminen aina ensiksi
nopeudella 1 sitten 2 ja 3 riippuen seoksen
koostumuksesta. Sekoituskulhon
pyorimisnopeus kasvaa vatkaimen nopeuden
myotd. Valitse Turbo, jos tarvitset enemman
tehoa. Suosittelemme, ettd kdytat sitd vain
lyhyen ajan kerrallaan.
e Kun olet valmis, aseta nopeuden valitsin
asentoon 0.
 Katkaise sdhkovirta.
» Vedad pyoriva varsi painamalla painiketta (j).
e Irrota vispilat tai taikinakoukut vetdmadlla
irrotuspainiketta (c) yléspdin (kuva 3).
« Nosta sekoituskulho (k) pois paikoiltaan.
e Irrota vatkain (a) painamalla vatkaimen
lukituspainiketta (i).
e Johdon sdilytys: Veda sdilytystilaa taaksepdin
kunnes kuulet napsauksen, kelaa johto ja sulje
sdilytystila (f) (kuva 4).

ALA KAYNNISTA

VATKAINTA ENNEN

KUIN OLET

LASKENUT VARREN

ALAS.
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o Easy eggs -lisdtarvike (n) (riippuen mallista)

e Vatkaimessa on lisdtarvike, joka helpottaa
kananmunanvalkuaisten ja -keltuaisten
erottamista toisistaan.

- Kiinnitd Easy Eggs -lisatarvike sekoituskulhon
reunaan (kuva 10).

- Riko kananmuna aukkoon.

- Valkuainen erottuu keltuaisesta ja putoaa
sekoituskulhoon.

- Vetamalla varovaisesti lisatarvikkeen ulkopuolta,
keltuainen putoaa sille tarkoitettuun astiaan.

e Mitta-astia (p) (riippuen mallista)
 Vatkaimessa on monikdyttdinen mitta-astia.

Voit sdilyttaa siind kaikkia lisatarvikkeita (vispildt,
taikinakoukut ja Easy eggs) (kuva 11).
Mitta-astialla (p) voit mitata nesteitd (ml), jauhoja
ja sokeria. Jos haluat sailyttdd siind ruoantdhteitd,
voit sulkea sen mukana olevalla kannella.

Ald sdilytd valmistamaasi ruokaa jadkaapissa yli 24
tuntia.

Huomioi, etta
lokeroon mahtuu
kerrallaan korkein-
taan viisi normaali-
kokoista
kananmunaa,
kaada keltuaiset
tarvittaessa toiseen
astiaan.

Puhdistus:

« Katkaise sahkovirta.

eIrrota vispilat tai taikinakoukut ennen
puhdistusta.

e Puhdista vispilat heti kayton jalkeen, jotta
kananmuna- ja 6ljyseoksien rippeet eivat kuivu
niihin kiinni.

e Vispildt ja taikinakoukut voidaan pestd
astianpesukoneessa.

« Ald upota moottoriyksikkdd (a) veteen. Ald pese
sitd  astianpesukoneessa.  Puhdista laite
ainoastaan kostealla sienelld ja kuivaa
huolellisesti.

e Ald puhdista laitetta ja sen lisdtarvikkeita
hankaavalla sienelld tai metalliesineilla.
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Valmistusmaarat ja -ajat:

Suojele ympdristodsi!

Lisdlaitteet Madra kork. kA'ku Nopeus
ork.
Tihed lankavispila : : 30 s Nopeus 1
Valkuaisvaahto 8 kananmunanvalkuaista f 6 min sitten Nopeus 3
9 kananmunaa, 470 g
jauhoja, 470 g sokeria,
. 470 g voisulaa, 1 teelusi- . ?’0 s Nopeus 1
Sokerikakku ; - 6 min | sitten Nopeus 3
kallinen leivinjauhetta,
2 hyppysellista suolaa,
1 rkl vaniljasokeria
Taikinakoukut 5009 jauhoja, 300 ml 3,5 min Nopeus
alustan pddlla vettd, 10 g suolaa, 10g | 4 min 3sitten 30's
Leipataikina leivinhiivaa Turbo
Taikinakoukut 5009 jauhoja, 300 ml 3,5 min Nopeus
ilman alustaa vettd, 10 g suolaa, 10g | 4 min 3sitten 30 s
Leipataikina leivinhiivaa Turbo
Kierratys:

@ Laitteesi sisdltda useita hyodynnettavid tai kierratettdvia

2 Vie

materiaaleja.
laite sille tarkoitettuun kerdyspisteeseen tai
valtuutettuun huoltopalveluun
varten.

laitteen kierrdtysta
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YKa3saHua no 6esonacHoCcTn:

95

MpoutuTe npuBeAeHHble HIMKE WHCTPYKLUU nepes NepBbiM
ncnonb3oBaHuem npubopa n cnegyiite um. OT Toro, cnepyere nu Bbl
AaHHbIM WHCTPYKUMAM, 3aBMCUT NpaBUIbHOCTb paboTbl npubopa,
Balla 6e30MacHOCTb U 6€30MacHOCTb OKPY»KaloLMX.

Mpexpge uem BknouYaTb Npubop B ceTb ybeauTecb, YTO HanpsKeHue
NUTaHUA NprUbopa COOTBETCTBYET HaMPSXKEHWUI0 B ceTu. HeBbiMosHeHve
[laHHOro TpeboBaHUA MOXET MoBJseYb 3a cobol NoBpexaeHne npubopa
WU HaHeceHve TpaBMmbl. Jllo6as owmnbKa Npu NOaKMIoUYEeHU aHHYIUpyeT
rapaHTuio Ha npubop.

Mpubop npepgHa3HayeH TONbKO ANiA [OMAlUHEro MCNonab30oBaHUs.
[nutenbHoe uncnonb3oBaHMe npubopa B NpodeccroHanbHbIX UIn
KOMMEPUYECKUX Lensax MOXEeT MPUBECTU K neperpyske n MnonomKe
nprbopa, a TakKe HaHecTn TenecHble noBpexpaeHus. Vcnonb3osaHue
nprbopa B TakNX YCNOBUAX aHHYIMPYET AelCTBME rapaHTUN.

Bo wu3bexaHue mnopaxkeHUA 3MeKTPMUYECKUM TOKOM 3anpeljaercs
npukKacatbca K BKJIlOUEHHOMY NpPUOOPY MOKPbIMU pyKamMu uWnu
MNCNOMb30BaTb €ro Ha BMIAXKHOW MM MOKPOW MOBEPXHOCTWU. M3beralite
nonagaHnA BOAbl Ha 3NeKTPUYECKMe KOMMOHEHTbl. 3anpelaerca
norpy»<atb X B BOAY.

Bo um3bexaHue HecuyaCTHbIX CJiyyaeB 3arnpelyaeTca KCNosib30BaHMe
JaHHOro Npubopa AeTbMM1 1 INLaMK, He MPOUUTABLUMMUN NHCTPYKLMIO.

He no3sonsiTte getam nosib3oBaTtbCsA Npubopom 6e3 NnprucMoTpa.

Mpunbop He NpeaHa3HaYeH Ans NCNob30BaHMA NMLAMM (BKNOYas AeTen) ¢
NMOHVXXEHHbIMU  GU3NYECKMMU, YYBCTBEHHBIMU  WIN  YMCTBEHHbBIMU
CMOCOBGHOCTAMY WU MPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa WAV 3HAHWIA, €CSIN OHU
He HaxoAATCsA MoA KOHTPOJIEeM WM He MPOUHCTPYKTUPOBaHbl 06
MCNonb30BaHNM NPM6opa NNLLOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a 1X 6€30MacHOCTb.
[leT [omKHbl HaXOAWUTCA MOA KOHTPONeM Ans HeAoMNyLEeHUs Wrpbl C
npubopom.

Mpr6op cnepyeT oTKNOYATb OT CETU NMUTAHWSA, €C/IN OH HE NCMONb3YeTCs, a
Takxe B MPOLeCcce OUNCTKM UM NPY OTKIIOYEHUN SNeKTPUYecTBa.

He wucnonb3yiiTe yCcTpOWCTBO, €C OHO paboTaeT He Hapfiexalum
obpa3om, a TakKe MpPU MOBPEXAEHWN CaMOro YCTPOWCTBA, €ro LHypa
NUTaHUA UK LWTeNcenbHOW BUMKN. B uensx 6e3onacHoCTy NoBpexaeHHble
YacTu [OSKHbI OblTb 3aMeHeHbl COTPYAHMKaMW aBTOPM30BAHHOTO
CepBUCHOIO LieHTPa (CM. CNCOK B ByKneTe CepBMCHOTO 06CYXMBaHNSA).
Bce peiicTBMA Mo o6GCHyXXMBaHMIO, KPOME MpoLefyp OYMCTKU U yxopna,
OCyLLeCTBAAEMbIX MONb30BaTENEM, JOMMKHbI BbIMOMHATLCA COTPYAHUKAMU
aBTOPU30BAHHOIO CEPBUCHOIO LieHTpa.



3anpelyaeTca norpyxatb Npubop, WHYP NUTaHUA UK LWTEncenbHy
BUJIKY B KUAKOCTb.

LLHyp nuTaHUA JOMKEH XPaHUTbCA B HEAOCTYNHOM ANA AeTel MecTe U He
JOMKEH HaxoAUTbCA PAAOM WM KOHTAaKTUPOBaTb C HarpeBaloWMmuUca
yacTAMU Nprbopa, UCTOYHMKaMK Temja M OCTpbiMM yrnamu. [nsa ero
XpaHeH A BOCMNOJb3yNTeCh YCTPONCTBOM ANA CMATbIBaHUA LWHYpa.

He nbiTaliTecb camocToATeNlbHO pa3bupaTtb M PEMOHTUPOBATb NPUGOP.
PeMOHT, BbINOMHEHHDBIN HEKBANMOULMPOBAHHBIM SIMLIOM, MOXET NoBneYb
3a coboil noBpexaeHve npubopa M OTMeHy AeNCTBUA rapaHTuu. Ons
pemoHTa oTBe3uTe NPUOOP B aBTOPU3OBAHHDIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

[ina Toro uTobbLI NEepemMecTUTb NPUGOP MW OTKIIIOUYNTL €ro OT CeTU, He
TAHWTE 3a WHYP MUTaHWA, B NPOTVBHOM CJlyyae 3TO MOXET MPMBECTU K
HapyLUeHWI0 NPaBUIIbHON PaboTbl Mpubopa UM HeCYacTHOMY Ciyyalo.
Mcnonb3oBaHue petanen M NPUHAANEXHOCTEW, He W3roTOBJIEHHbIX
npousBoauTenem npubopa, MoXeT NPUBECTV K TpaBMaMm, NMOBPEXAEHNIO
npnbopa, HapyLLeHVAM B ero paboTe 1 aHHYIMPOBaTb AeNCTBIE FrapaHTUN.
Bo u3bexaHue nopaxxeHUs 3NeKTPUUYECKUM TOKOM y6eauTech, YTO Baluu
nanbLbl He CONPUKACAIOTCA C METASIINYECKUMMN KOHTaKTaMU LUTENCeNIbHOM
BUWJIKU, KOTAA Bbl BKIlOYaeTe Npubop B CeTb UK OTKIIOYaeTe ero.

He ocTaBnainTe paboTalowmini UM BKIIOYEHHbI B CeTb Mpubop 6e3
HabnoAeHNs [axe Ha HEenpoAo/KUTENbHOE Bpems, 0CobeHHO B
NpuCyTCTBUN JeTeN.

He nopkniovaiite ppyrue npubopbl B Ty »Ke PO3eTKy, MUCMoNb3yA
nepexogHuKun. [leperpyska 3neKTPUYECKON CeTU MOXeT MNpUBeCT K
noBpexaeHnio Npubopa 1 HecYaCTHbIM Cilyyasam. Micnonb3yite yanMHuTenb
TONbKO MOC/Ie TOro, Kak y6eaunnch B ero paboTocnocobHoCTy.

Ana seawel 6esonacHocmu OdHHbIU npubop coomsemcmeayem
NPUMeHUMbIM CMaHOapmam U NPUHAMbIM NOCMAHOB/IEHUAM:

- lupekmusa o HU3K080/ILMHOM 060pydO8aAHUU;

- 3/1eKMPOMA2HUMHAA COBMECMUMOCMb;

- HopmamusHele 00OKyMeHMbI NO 3awume OKpyxaroujeli cpeobi;

- Mamepuarivl, HenocpedcmeeHHO KOHMakmupytroujue ¢ nuwed.

96



OnucaHue:

a. bnok motopa

b. Mepekniouatens ckopocTn +

pexum Turbo

¢. KonbLo ana ussneyenus (ans
CHATMA Hacagok)

. BeHunKu ans B36MBaHWA NErKnx
cMeceli N NONacTHbIE HacafKu
(B 3aBUCMMOCTI OT MoZEeNK)

. Hacagku gna ryctoro tecta
XpaHeHue WHypa nuTaHusa

. lNopacTaBka (B 3aBUCUMMOCTY OT MO-
nenwv)

. Jepxatenb (B 3aBUCUMOCTM OT
monenu)

KHonka 6nokunpoBKu/pa3bnoku-

KHonka 61oKknpoBKi/pa3bnoku-
POBKM fiepaTens (B 3aBUCUMO-
CTV OT MOAEenun)

Yawwa (B 3aBUCUMOCTY OT MOAenNw)
KpblLwKa eMKOCTH (B 3aBUCUMOCTU
oT Moaenu)

Nonarka Easy spatula (B 3aBrcu-
MOCTM OT Mofesn)
MpuHaanexHocTb Easy eggs (B 3a-
BUCUMOCTU OT MOAENM)

Jlonatka (B 3aBUCMMOCTM OT MO-
nenwv)

MHorodyHKLUMOHanbHasn Kopobka
[NA XpaHeHus (B 3aBUCMOCTY OT
mogaenu)

POBKU py4yHOro MuKcepa (B 3aBu-
CMMOCTU OT MOAENN)

MpepynpexpeHuns:
Mepen BkntoyeHnem npubopa ybeantech, UTO
nepeknioyatenb BbIGOpa CKOPOCTU HaxoAawuTcsa B
nonoxeHuu "0".

Bo nsbexaHuie HecyacTHbIX cyyaes ybeanTech, 4to
BOJIOCbI, OfieXAa U Npoyne npeameTbl He MOryT
nonacTb B ABVXYLLMECA YacTh npubopa.

Bo wu3bexaHne TpaBM UM MoBpexAeHusA
060pyAOBaHNA He NpKKacaTecb K HacafKam, Koraa
npubop NOAK/IIYEH K CeTW, U He BCTaBnAnTe
HUKaKne NpeameTbl (HOXW, BAKY, IOXKKN 1 T. A.) B
npmbop. Jlonatky MOXHO MCMONb30BaTb TONbKO B
TOM C/lyyae, ecnm Nprubop He paboTaer.

Bo u3bexaHue nospexpaeHus npmbopa HUKOrAa He
Knaaute ero u NPUHAANEXHOCTU B XONOAWIBHUK,
BYXOBKY W1 MUKPOBOJTHOBYIO Meub.

B36uBatowue " Melalowme Hacapkn
npeAHa3HayeHbl AN NpUrotoBieHna nuwm. OHU He
AOMKHBI NCMONb30BaTbCA ANA MepemelnBaHmna
APYrVX BELLECTB.
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- Mepen nepebiM  MCMoONb30BaHMEeM Npubopa
ocBobofuTe MPUHAANEXHOCTM OT YMNaKOBKU W
nNpomonTe KX B ropsavelt Boge.

Ncnonb3oBaHue:

MNepen npyimeHeHneMm:

» lepKa B pykKe:

« Y6enutecb B TOM, YTO Nepeknioyatenb ckopocTy (b)
HaxoauTca B nonoxenuu "0" (puc. 1).

BcraBbre BeHumku (d) wnu Hacagkn (e) B
COOTBETCTBYlOLME OTBepCTUA. ObE HacaaKu AOMKHbI
UMETb OfMHAKOBYIO A/MHY, €C/IN OHU BCTaBMEHbI
Hagnexawmm obpasom. Llendyok o3Hayaet, 4to
NPUHAANEXHOCTN YCTaHOBEHbI NpasuibHo. (Puc. 1)
lMoTaHWTe OTceKk anA xpaHeHus wHypa (f) noka He
yCIblWUTE  LWENYOK,  OTMOTante  Tpebyemoe
KONMUYECTBO LUHYpa, BCTaBbTe OTCEK Ha MeCTO U
BKJIOYUTE NPrbop B ceTb (PUC. 2).

[na  3aMewmBaHWA [O/MKHA UCMONb30BATbCA
rny6oKasi eMKOCTb.

[ina npegoTBpalleHrs pa3bpbi3rnBaHUA NomecTuTe
HaCcafikv B CMeCb 10 BKJOUeHs npubopa.

Haxmute nepeknioyatens ckopoct (b) ans
BK/lOYEHMsA NPUGOPa — BHauase Ha CkopocTy 1, 3aTem
2 1 3 No Mepe 3arycTeBaHWA cmecw. Mcnonb3yite
pexum Turbo, ecnu TpebyeTca 6Gonee BbicoKas
MOLLHOCTb.

Otkniounte NpuGop [O W3BNEYEHUS] HACAJOK U3
cmecu (Bns NpefoTBpaLleHna pasbpbi3rvBaHuA).
Ona cHatus BeHumkoB (d) wnu Hacapok (e)
yCTaHOBWTE Mepeknoyatens B nonoxeHne "0,
OTK/IOUNTE NPUBOP OT 3SNEKTPUYECKOW Cetn wn
NOTAHWTE BBEPX KOMbLIO AN ussneuerns (c). (Puc. 3)
[nA XpaHeHWs LWHypa NUTaHWS: NOTAHWUTE OTCEK 3a
PYYHBIM MUKCEPOM A0 LENYKa, CMOTalTe WHYp 1
BcTaBbTe oTcek Ha mecTo (f). (Puc. 4)

« C ncnonb3oBaHueM noactaeku (g) (B 3aBUCMMOCTU OT

mopenmu):
- Y6eguTecb B TOM, UTO Nepekntoyatens ckopoctu (b)
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HaxoauUTcs B nonoxenun "0" (puc. 1).
«BctaBbte BeHuukn (d) wnm Hacagkm (e) B

COOTBETCTBYIOLVE OTBEPCTUA. BEHUMK Unu Hacagka ¢

BPALLAIOLMMCS KOJbLIOM [JOJIKHbI BCTAaBNATLCA C/leBa

B OTBEPCTME, NMOMEYEHHOe Cepon MUKTOrpamMON.

Obe HacafKky LOMKHbI UMETb OfVHAKOBYIO [SINHY,

eCciM  OHM BCTaBfiEHbl Hafgnexawum obpasom.

llenuok  O3HauyaeT, uYTO  MPUHAANEXHOCTM

ycTaHoBneHbl npasuibHo. (Puc. 1)

MocTaBbTe NofcTaBKy (g) Ha CTONEWHULY.

-BctaBbte Mukcep B gepxatens (h) Ha
npegHasHayeHHoe Ans Hero mecto (puc. 5).

- YnepXuBas HaXaTol KHOMKY pPa3bioKUPOBKHM
nepxatens (j), NpMNoAHNMMTE ero BBEPX 3a PYUKy
MuKcepa (puc. 6).

- YctaHoBuTe nonatky Easy spatula (m) (puc. 7).
OHa aBTOMATUYECKM BO3BPALLAET MHIPEeANeHTbl B
30HY CMEWBaHUA BHYTPW eMKoCTU ana Gonee
3¢ PeKTUBHOI PaboTbI.

- YcraHosute emkoctb () (puc. 8).

- Pa3bnokumpyitTe pepxatenb, uTobbl CNOXUTL €ro,
HaxaB KHorky (j) (prc. 9).

MopakntounTte NPMOBOP K SNEKTPUYECKON CETU. HUKOrQA HE

-Mpnbop MoxeT paboTaTb Ha 3 CKOPOCTAX U B BKJTIIOYAWTE
pexume Turbo. Bcerga HaumHaiiTe B361BaHUE UK PYYHOW MUKCEP
CMelMBaHNe Ha CKOPOCTU 1, 3aTeM — Ha CKOpoCT AEPXKATENEM,
2 1 3 no mepe 3arycteBaHua cmecu. CKOpocTb

HAXoAAWMMCA
BpallieHnA eMKOCTV BO3PACTaeT MO Mepe pocta ool yiens
cKopocTu MuKcepa. Mcnonb3yiite pexum Turbo,

MNONOXXEHUW.

ecnn Tpebyetca 6Gonee BbICOKAs MOLWHOCTb.
PekomeHayeTcss  MCMONb30BaTb  €ro  TOJIbKO
KpaTKOBPEMEHHO.
«[l0  OKOHYaHWW NPWUrOTOBNEHUA MNepeBeguTe
nepekntoyaTesnb BbIGopa CKOPOCTU B nonoxeHue "0".
+ OTKMIoUNTE NPUGOP OT INEKTPUYECKON CETU.
+ HaknoHute fiepxkatenb, HaxaB Ha KHOMKY (j).
« [inA CHATMA BEHUMKOB U HacafoK NOTAHUTE KONbLO
(c) BBEpX (pUC. 3).
« CHumuTe emkocTb (k).
- YOepXuBas HaxaToll KHOMKY pPa36ioKMpPOBKU
pyuHoro mukcepa (i), otcoeguHuTe ero (a).
« [InA XpaHeHUs WHypa NUTaHWA: NOTAHUTE OTCEK 3a
PYUHBIM MUKCEPOM [0 LieNyKa, CMOTalTe WHYp u
BCTaBbTe oTcek Ha mecTo (f) (puc. 4).
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« MpuHagnexHocTb Easy eggs (n) (B 3aBUCcMMmocTn ot

mopenm)

. MI/IKCGp CHabxeH npuHagneXXHoCTbto  AnA
OTAENIEHUA XKEeNTKOB OT 6enKoB:

-YcraHoBuTe npuHapgnexHoctb Easy Eggs Ha
Kpaii emkoctu (puc. 10).

- Pa3beinTe ANLO W BNenTe ero B YacTb C
OTBEPCTUAMMU.

-benok oTpenuTCcAa OT Xentka UM BbINbETCA B
€MKOCTb.

- CobepuiTe XeNTOK B €ro OTAeNeHNe, HaKMOHSsA
NPUHAANEXHOCTb OT cebs.

MpepynpexpeHne:
B otpeneHne pna
)KeNTKa MoXKeT no-
MeCTUTbCA 5 XKenT-
KOB cpefHeli
BeNINYMHbDI; He 3a-
6biBaliTe nepenu-
BaTb XXeNTKN B
APYrylo eMKocTb no
mepe HeobxoaVMO-
cm.

» Kopo6ka gnsa xpaHeHus (p) (B 3aBUCMMOCTU OT Mogenu):

+«MuKkcep  cHabXeH  MHOroQyHKLMOHaNbHOW
KOPOOKOM Ans XpaHeHus.

B Hell MOXHO XpaHWUTb BCe MNPUHALNEXHOCTU
(BeHuuKM, HacagKw, Easy eggs) (puc. 11).

[ina namepeHnsa obbema KugkocTer (B M), MyKu 1
caxapa BOCMofb3ynTecb MepHon vaweli (p). Cmecb
MOXHO OCTaBWTb B Yalle, 3aKpbiTb KPbIWKOWN U
NOCTaBUTb B XONOAUNBbHUK.

PekomeHayeTcs XpaHUTb MPUroTOBMEHHble 6ntoaa
B XONOAMNbHMKE He 6onee 24 yacos.

Ouncrka:

« OTKNIOUUTE YCTPOWCTBO OT NIEKTPUYECKON CEeTH.
Mepen OUNCTKOM BEHUMKM U HacCafKu HYXHO
CHATD.

Ounwante Hacagku cpasy e Mo OKOHYaHWK
NpVroToBneHUA, 4TO6bI npefoTBpPaTUTL
NpUCbIXaHKe OCTaTKOB AUL, MU KNPHOW CMecu.
BeHuMkn 1 Hacagkm MOXHO MbITb B
NMOCYJOMOEUHOI MaLLVHe.

He norpyxante 6nok motopa (a) B Bopy. He
MoViTe ero B NoCyJOMOeYHOW MaLimnHe. Qunctute
Kopnyc npmbopa BnaXHOW rybkon n TwaTenbHO
BbICyLIMTE.

He MNCNONb3ynTe  KecTkme ry6km n
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MeTannnyeckme npeameTbl Ana OYNCTKN npm60pa
n I'Ipl/lHa,EU'Ie)KHOCTeI;I.

KonunuectBo nNPpoOAYKTOB N BpemMA

npuUroToBJ1eHnA:
Makc.
MpuHagnexHocTn Makc. konnyecTBo CKopocTb
Bpems
Benumku 8 ANUHbIX 6enKkoB 6 MUH 30 c Ha CKOP1,
AnyHble 6enku 3atem CKOP3
9 anu, 470 r mykn, 470 r
oro naca, | nonsa 30 c wa CKOPT,
BuckBUTHBIN TOPT o 6 muH | 3atem CKOP3
paspbixnutens, 2 we-
NoTKM conu, 1 NakeTuk Ba-
HUNBbHOTO caxapa
CmewmBaHve Ha 3 mutki 30 ¢ Ha
500 r myku, 300 mn Bogbl, CKOP3, 3atem 30
noacTtaBKe L' | 4 MUH
10 1 conu, 10 T gpoxken C B pexume
Lpox:xeBoe TeCcTo
Turbo
CmewnBaHue 6e3 3 Mk 30 ¢ Ha
500 r myku, 300 mn BoAbI, CKOP3, 3atem 30
noAcCTaBKN L' | 4 MUH
10 r conun, 10 r gpoxken C B pexunme
[pox>keBoe TecTo T
urbo
MNepepaboTkKa:

He 3arpAsHAanTe okpyaiowyyio cpepy !

® Baw npubop CopepXUT feTanu, Kotopble MpeacTaBnaoT

9 OTHecute Baw npwubop
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LIEHHOCTb WM MOTYT 6bITb BTOPUYHO MCTMOSb30BaHbI.
NyHKT cbopa wunm B
YMOAHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LLEeHTP AN5 nepepaboTKu.



BkasiBKu Wwoa0 6e3neyHoi ekcnayaTawii _

« MMepen nepwim BUKOPUCTaHHAM Npunagy yBaXHO npouuTaiite Ui
IHCTPYKLii Ta goTpuMmyiiTecs ix. Bif uboro 3anexuTb HanexxHa po6oTa
npunapgy, Bawa 6e3neka Ta 6e3neKa oTouyloumnx niogeii.

« [epesipTe BiANOBIAHICTb HANPYrV XNBEHHA Npunagy napameTpam Bawwoi
efleKTpomepexi nepep nigknoyYeHHAM Ao Mepexi. HeBignosigHicTb
Hanpyry Moxe NpK3BecTn A0 MOLKOMKEHHA Npunagy abo TpaBMyBaHHA
KopucTyBaya. HenpasunbHe nigknioyeHHA Npu3Befe A0 CKacyBaHHA YMOB
rapaHTii.

« Lewn npunag npusHayeHo nuLe AnA JOMALHbOro BUKOPUCTaHHA. Tpuane
BMKOPUCTaHHA Mpunagy B KOMepLiiHUX abo npodeciiHmxX Linax Moxe
CNPUYMHUTL MOTO MepeBaHTa)KeHHA, WO Npu3BeAe [0 MOLKOAXKEHHA
npunagy abo TpaBMyBaHHA KopucTyBaya. Ekcrinyatauis npunagy 3a Takux
YMOB npur3Beae J0 CKaCyBaHHA rapaHTil.

+ LLlo6 YHUKHYTUN ypaXKeHHs eNeKTPUYHM CTPYMOM, He TopKaiTecsa npunagy
MOKPUMU pyKamy Ta He BMKOPMWCTOBYITE MOrO Ha BONOTi abo MOKpIl
noBepxHi. He ponyckante noTpanisHHA BOMOIU Ha eNeKTPUYHI
KOMMOHeHTU npunagy. Hikonu He 3aHyplonTe iX y Bogy.

« [Ina 3anobiraHHA HewacHWM BuNagkam LUel npunap 3abopoHeHo
BMKOPMCTOBYBATW AiTAM abo iHWKMM ocobam, WO He o3HanoMunuca 3
iHCTpYKUiAaMN.

« Len npunapg He OO3BONAETbCA BUKOPUCTOBYBATW AiTAM 6e3 Harnsagy
[OPOC/NX.

« Uen npunag He npusHaueHWin AnA BUKOPUCTAHHA ocobamun (3oKpema
AiTbMK) 3 OBMEXEeHUMU i3NYHUMKM, CEHCOPHUMYK abo pPo3ymoBUMM
MOXMBOCTAMM, @ TaKOX ocobamy 6e3 HaneXxHWX 3HaHb | AOCBiAY, OKPIM
BUMaZKiB, KONV BOHM NepebyBaloTb Nif HarnAfomM abo oTprmany iHCTpYKLUil
Big 0cib, BinnoBiganbHuUX 3a ixHio 6e3neky.

- He ponyckaiiTe, WwWob6 Aitn rpanucs i3 npunagom.

- Bigknioyante npucTpii Big enekTpomepexi, 3aBeplMBLLMA NOro
BMKOPUCTaHHSA, MiJ Yac AOro YnLLeHHsA abo B pa3i BUMKHEHHS XKMBJIEHHS.

« He BuKopucToByWTe NPUCTPIN, AKWO BiH HE MPALIOE HANEXHUM YNHOM,
Oro MoLKOAXKEHO abo MOLWKOAKEHO LUHYP >KMBIEHHA UM LWTEKEP LHYpa
XuBNeHHA. 3 MipKyBaHb 6e3neKku Ui feTani HeoOXiAHO 3aMiHATU Yy
CXBaJIeHOMY LeHTpi 06CnyroByBaHHA (OMB. CMMCOK y OyKneTi wopno
06cnyroByBaHHs).

- byab-AKi npouenypu TexHIYHOro OBC/YroBYBaHHsA, OKPIM perynspHoro
YMWEHHA Ta AOrMNAQY, WO BUKOHYETbCA CMOXMBayaMu, MaloTb
3[iiCHIOBaTNCA B aBTOPV30BAaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

+ He 3aHyptoliTe NpuUCTpiii, WHyp abo WwreKep y pianHy.

+ LHyp XuBnNeHHA MOTPi6HO 36epiraT B HE[OCTYNMHUX ANA LiTel MicLAX.
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3a60pOHAETHCA PO3MilLyBaTU MOro 6ins rapsyvx fLeTanen npunagy,
[PKepen Tenna Yv rocTpux KyTiB abo KOHTaKTyBaTu 3 HUMW. [1nA 36epiraHHA
LUHYpa BUKOPUCTOBYITE NPUCTPIN ANA HAMOTYBaHHSA.

« Hikonn He Hamaranteca camocTiilHO po3ibpaTn abo BigpemMOHTyBaTU
npunag. PeMoHT, BMKOHaHMI HekBanidbikoBaHUMKM ocobamMu, MoOXe
nNpuM3BeCTN A0 MOLWKOMKEHHA Npunagdy Ta CKaCyBaHHA rapaHTii. 3panTe
NpWnag Ha PEMOHT Y CXBaJIeHUI LIeHTP 06CyroByBaHHS.

« MepecyBatoumn abo Bia'eaHyOUM NPWag, He TAMHITb 3a WHYP, OCKINbKX Le
MOXe NPU3BECTU [0 HeLacHoro BnagKy abo CNPUUYUHUTI HeCNpPaBHICTb
npunagy.

« BuKkopucTaHHa peTtanen i akcecyapis, He PEKOMEHAOBAHNX BUPOOHUKOM,
MOXe MNpu3BeCTM JO TPaBMyBaHHA, MOLWKOAXEHHA abo HecrnpaBHOCTI
npunagy, a TakoX CKaCcyBaHHA rapaHTii.

+ o6 YHVMKHYTU ypa)KeHHA eneKTPUYHWM CTPYMOM, He TopKaunTecs
nanbuAMM BUAKK lWITeKepa nNif 4ac MNpUEdHAHHA npunagy Ao
enekTpomepexi abo 1oro Bif'egHaHHA.

« He 3anuwanTe npunag yBiMKHEHM abo NpUELHAHM O enekTpoMepexi
6e3 HarnAgy HaBiTb Ha KilbKa CeKyHf, 0CO6MBO AKLLO Nobnn3y € Jitn.

He nigkntoyaiiTe XofHi iHWI Nnpunagm Ao Tiei camoi po3eTky 3a 4OMOMOro

apanTtepiB. EnekTpuuHe nepeBaHTaXeHHA MOXXe nNpu3BecTn [o

NMOWKOMKEHHA Mpunagy abo HewacHoro BuMagkKy. Bukopuctosyite

NoAOBXYBay TiNbKW MiCNA TOro, AK NepeKkoHaEeTecs, WO BiH Yy BigMiHHOMY

poboyomy CTaHi.

- [lna 6e3neku Kopucmysauig uyeli npunad 8i0nogidae 3acmocos8HUM
CMaHoapmam i NOIOXeHHAM:

-dupeKmued 3 NUmMAdHb AKOCMI HU3bKOBOJIbMHUX e/leKmpOomexHid4HUX
8upobis;

- cmaHoapmu w000 es1eKmpoMazHimHoi cymicHocmi;

- CMaHOapmu w000 3axucmy HasKoIUWHbO20 Cepedosuwd;

-cmaHdapmu wo0o mamepianie, AKi KOHMaAkmyiome i3 npodykmamu
Xapyy8aHHs.
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Onwuc:

a. bnok gBuryHa jo  KHonka 6nokyBaHHsA/po3610Ky-
b. MNepemukau weumakocTi + Typ6o BaHHA 06ePTOBOroO MexaHi3my
c. Kinbue BuinmaHHs (BiHMYKIB abo (3anexHo Big mopeni)
MiCUOK) k. Yawa (3anexHo Big mogeni)
d. [lpoTaHi BiHWYKM AnA nerkmx . Kpwwwka yawi (3anexHo Big Mo-
NPOoAYKTIB a0 BIHNYKY i3 CMy- neni)
XOK MeTany (3anexHo Big Mo- m. Easy spatula (3anexHo Big mo-
neni) neni)
e. Micunku gna rycroro Ticta n. Easy eggs (3anexHo Big mogeni)
f. Micue anA 36epiraHHsA WHypa o. Jlonatka (3anexHo Big mogeni)
KUBMEHHA p. baratodyHKuioHanbHa kKopobKa
g. [iactaBKka (3anexxHo Big mogeni) nA 36epiraHHA (3anexHo Big

h. O6epToBNI MEXaHI3M (3aN1eXKHO mogeni)
Big mogeni)

i.  KHonka 6nokyBaHHsA/po3610Ky-
BaHHA py4HOro mikcepa (3a-

NeXHO Bify mopeni)

3acTepexeHHsA WoA0 BUKOPUCTaHHA: __

« Mepepn noyaTKOM BUKOPUCTAHHA NepeKoHanTecs,
WO nepemMuKay LWBUAKOCTI MNOCTaBNeHUA B
nonoeHHa "0".

« L6 3ano6irtv HewacHNM BUMagKaMm, yHUKanTe
noTpaniAHHA BONOCCA, ofAry abo iHwmx
npegmeTiB Ha YaCTVHU NPUNagy, Wo PyXalTbCA.

+ LLlo6 3ano6irT TpaBMyBaHHI0 cebe Ta OTouylUnX
abo MOWKOAXeHHIO Mnpwnagy, He TopKanTecs
BiHWMYKIB ab0 MICMNIOK | He BCTaBRANTE KOAHUX
npegmeTiB (HOXiB, BUAENOK, NOXOK TOWO) B
aKkcecyapu npwnagy, Konu BiH NigKMOYeHUN Jo

mepexi. HaTomicTb MOXHa cKopucTaTUcA
nonaTtkolo, ane nuwe 3a YMOBM BMMKHEHOrO
npwnagy.

o6 YHUKHYTM TOLWKOMKEHHA, He KNagiTb
npvnap abo Moro akcecyapu B MOPO3UIbHY
Kamepy, AyXOBKY 4/ MiKPOXBUNbOBY Miy.

BiHMukn 1 micunkm  npusHayeHi  gns
NPUroTyBaHHsA iXi. IX He MOXHa BMKOPUCTOBYBATU
[NA 3MillyBaHHA iHWOT NpoayKUii.
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I1epu1e BUKOPUCTAHHA:

- MNepen nepwum BUKOPUCTAHHAM  BUNMITb
aKkcecyapu 3 ynakoBKM Ta momwuiiTe ix y rapadin
BOA.

BukopucraHHa:
» BukopuncraHHa BpyuHy

MepeKkoHanTecs, Wo nepemukad weungkocti (b)
BCTaHOBIEHO B nonoxeHHs "0" (puc. 1)

BcTaBTe cTpwHi BiHUMKiB (d) abo micunok (e) B
ixHi oTBOpW. MpY po3TallyBaHHI CNiaKynTe, Wo6
obuagBa BIHWYKM Mann OAHAKOBY [AOBXKUHY.
"KnauaHHAa" O3Hauae, o aKkcecyapu
po3TaLioBaHo npasuibHo. (puc. 1)

MoTArHiTL BIACIK ANA po3TalyBaHHA LWHYpa
xuBneHHsa (f), BOKM He nouyeTe KnauaHHs;
BiAMOTaliTe  HeoOXifHYy KifbKicTb  LWHYpa,
HaTWUCHITb Ha BifCIK AnA 36epiraHHA WHypa, Wob
NOBEPHYTM MOro B MOMepeaHE MONOXEHHA, Ta
nigkniovanTe npunag fo mepexi (puc. 2).

[ns  3MmilwyBaHHA BUKOPUCTOBYNTE TNMOOKY
MUCKY.

o6 yHMKHYTM po36pu3KyBaHHA, 3aHypTe
BIHWUKW Y NPOAYKT, NepLU Hi>Xk BMUKaTV npunag.
YBiIMKHITb npunag 3a AOMOMOrol nepemukava
wewmakocTi (b) cnoyatky Ha WBMAKOCTI 1, a NOTIM 2
i 3 no mipi 3arycHeHHsa cymiui. Bukopucrosyiite
nonoxeHHs "Typ6o", AKLO 3a peLlenTom NoTpibHa
BMCOKa MOTYXKHiCTb.

Mepw HiX BUAMATW BIHWYKM i3 CyMmilli, BAMKHITb
npwnag (Wob YHNKHYTU po36pU3KyBaHHS).

o6 BuinHATK BiHWUKK (d) abo micunku (e),
HeoOXiJHO MOCTaBUTY MepemuKau LUBUAKOCTI B
nonoxeHHa 0, Big'eaHaTU Npunag Big mepexi, a
NoTiM MOTArHYTU JOropw Kinble BUAMaHHA ().
(pnc. 3)

36epiraHHA LWHYpPa XUBNEHHA: NOTATHYTU BiACIK
3a PY4YHOIO MICUNKOI, [OKW He rouvyeTe
"KnauaHHA'", HaMOTaTV LIHYP XWBJIEHHA Ta 3HOBY
HaTUCHYTY Ha Bigcik. (f). (punc. 4)
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» BukopucrtaHHsa Ha nigcrasui (g) (3anexHo Big mogeni)

« MepekoHaiiTecs, wo nepemukay weuakocTi (b)
BCTAHOBMNEHO B NonoxeHHs "0" (puc. 1)

« BcTaBTe cTpuxHi BiHumkiB (d) abo micunok (e) B

iXHi oTBOpPU. BiHNYOK abo MicunKy 3 KinbLem, Wwo

06epTa€eTbCs, HEOOXiAHO BCTaBUTM 31iBa, B OTBIp,
no3HayeHunmn cipoto nikrorpamoto. Mpwn
po3TallyBaHHi cnifKynTe, wob obupsa BiHNYKM

Mann ofHaKoBy AOBXWUHY. "KnauaHHA" o3Hauae,

LI0 aKCecyapy po3TalloBaHo npaswibHo. (prc. 1)

PosTalwyiite nigcrasky (g) Ha pobouili ToBepXHi.

- BcTaBTe pyuHy MicuniKy B 06epTOBUIA MexaHi3m
(h) po nosHoi dikcauii (puc. 5).

- YTpumytoun KHOMKY P036/10KyBaHHSA
obepToBOro  MexaHiamy (j), noBepHiTb
obepToBUi MeXaHi3M [Oropu 3a AOMOMOroio
PYKOATKM pyyYHOi Micunku (Marl. 6).

- Bctasre Easy spatula (m) (puc. 7). ins 6inbluoi
epeKTMBHOCTI LA nonaTtka aBTOMATUYHO
NoBepTaE iHrPeAiEHTN B 30HY NepemilllyBaHHA y
Yaui.

- BctaHoBneHHs yawi (k) (puc. 8).

- Po36nokyiite MexaHi3m, LWo6 BigperynoBaT Moro
MONOXEHHS!, HATUCHYBLUM KHOTIKY (j) (puc. 9).

MNigkntoyiTb Nnpunag oo mepexi.

-Mpunap mMae 3 WBUAKOCTI Ta KHOMKy Typ6o.
3aBxAun nounHanTe nepemilysaty abo 36mBatu
NPOAYKTN Ha WBMAKOCTI 1, a noTim 2 i 3 no mipi
3arycHeHHA cymiui. LLIBnakicTb o6epTaHHA yaLi
3pOCTa€E  3i WBUAKICTIO PYYHOI  MiCUAKN.
BrkopucToByiiTe nonoxeHHa "Typ6o", AKWo 3a
peuenTom noTpibHa BMCOKa NOTYXHiCTb. [poTe
MW He pagumo BUKOPMWCTOBYBATW MOro HafaTo
yacro.

«Micna 3aBepleHHA BMKOPWUCTAHHA MOCTaBTe
nepemMmmKay WBUAKOCTI B NonoxeHHs 0.

« Bigkntouitb pyuHumin mikcep.

+MoBepHiTb 06epPTOBMI MexaHi3M, HaTuiCKaloun
KHOMKY (j).

« o6 BUMHATU BiHWYKM abO MICUSIKK, MOTAMHITL
[oropu KinbLe BuiimanHs (c) (puc. 3).

« Bunmitb yawy (k).

HIKOJIN HE
BMUKAUNTE

PYYHUI MIKCEP
NEPEJ ONYLLEH-
HAM OBEPTOBOI'O

MEXAHI3MY.
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« YTpUMyIOUM KHOMKY pPO36/10KYBaHHA PYyYHOro
Mikcepa (i), BigKkpiniTb pyuHuin mikcep (a)

+ 36epiraHHsA LWHYPa KMBIEHHA: MOTATHYTY BiACIK 3a
PYYHOIO MICUITKOIO, AOKM He nouyeTe "KnauaHHA",
HaMOTaTU LWHYP XMBJIEHHS Ta 3HOBY HaTUCHYTY Ha
Biacik () (puc. 4).

» Akcecyap Easy eggs (n) (3anexHo Big mogeni)

« PyuHy micnnky ocHalleHO akcecyapom, Lo Slerko
BiAZiNAE€ A€uHi 6iNKKM BiA KOBTKIB:

- BctaHoBITb akcecyap Easy eggs Ha Kpai uvaii
(punc. 10).

- Po3buiite AliLe Ta BUAMIATE AOrO Ha MOBEPXHIO 3
Aipoukamu.

- binok Bia'eagHaeTbCs Bif KOBTKa Ta Brnage B
vauy.

- TPOLUKM HaxUNMBLUW akcecyap, 36epiTb >KOBTOK Yy
NMoCyauHy.

YBara! Bigcik moxe
BMiCTUTW OHO-
YacHo nuwe 5
KOBTKIB cepepi-
HbOrO pO3Mipy; He
3abyabTe nepenuTtu
XKOBTKMU A0 iHWOT
NOCYANHM, AKLLO Lie
Heob6XxigHO.

« baratodyHKLioHaNbHa KOpo6Ka Ansa 36epiraHHA (p)

(3anexHo Big mogeni):
« PyuHa micunka ocHalyeHa 6aratopyHKLiOHabHO
KOpobKoto Ans 36epiraHHs.

B Hill MOXHa 36epiraTii akcecyapu py4yHoro mikcepy
(ApoTAHI BiHNYKYK, MicunKK Ta akcecyap Easy eggs)
(puc. 11).

[ins BUMipIOBaHHA KiNbKOCTI pignHu (Mn), 6opoLuHa
i LyKpy BMKOPUCTOBYITE rpapyiioBaHy Yaluky (p).
YalwKy MOXHa TaKoX 3aKpUTW KPULLKOIO Ta 36epi-
raTu B Hill y XONOAWAbHUKY CYMilll, O 3aMLWINNach.
He 36epiraiite npurotoBaHy Bamu Xy B xonoannb-
HUVKY AOBLUE HiXK 24 roanHW.

- Big'epHaliTe NpucTpin Bif enekTpomepexi.

« BiHWuku Ta Micunkn nepep unLeHHAM NOTPIGHO
BUNHATN.

« OuncTbTe BiHMUYKM abo Micunku ofpasy nicna
BMKOPUCTaHHS, W06 YHUKHYTU NpUCTaBaHHA abo
BUCVXaHHA AEYHOT a0 XKMPHOT CyMmiLLi.
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BiHMYKM Ta MiCUAKM MOXXHa MUTU B MOCYAOMUIAHIN
MaLUVHi.

He 3aHypionte 6nok psuryHa (a) y sogy. He
MOXHa MWUTWU NOro Y MOCYAOMUMHIA MaLUUHI.
OuncTbTe KOpMNyC Npuiagy avile 3a A4ONOMOroio
BOJIOrOf ryOKM Ta peTesibHO BUCYLLITb.

He BukopucToByiiTe rybky abo npeamety, LWo
MIiCTATb MeTaneBi YaCTUHW, [ANA  UYULEHHA
npwnagy Ta Noro akcecyapis.

KinbKicTb NpoAyKTiB Ta Yac NPUroTyBaHHA: _

AKkcecyapu Makc. KinbkicTb NL:K:' LBuakicTb
.. 30 C. Ha WBWAKO-
ApoTaHi BiHNukn L : X
o 8 AeyHuX Ginkis 6 xB. cTi 1, NOTiM Ha
fleyHi 6inkn )
WBNAKOCTI 3
9 sieLyb, 470 r 6OPOLLHa,
OyHTOBMIA 470 r uykpy, 470 r Tonne- 30 C. Ha WemAKo-
" - Horo macna, 1 yarHa cTi 1, noTimM Ha
("ueTBepTHMI") 6 XB. .
NOXKKa po3nyLluyBaya, WBMAKOCTI 3
KeKC K X
2 [pi6bKu coni, 1 nakeTuK
BaHINIbHOIO LyKpy
Micunkn Ha 500 r 6opoluHa, 300 mn 3x8.30¢. .Ha
. R X WBUAKOCTI 3,
niacraeuyi Boawn, 10 r coni, 10 T ne- 4 xB. .
Ticto ansa xni6a KapCbKNX APiKOXIB notim 30 ¢. Ha
wemaKocTi turbo
Micunknu 6e3 500 r 6opoluHa, 300 mn 3e.30 ¢ Ha
N X LWBMAKOCTI 3,
nigcraBkun Boaw, 10 r coni, 10 r ne- 4 xB. .
Ticto gna xni6a KapCbK1X APiPKAXIB norim 30 c. Ha
wBuaKocTi turbo
BropuHHa nepepobka:
He 3a6pyaHioiiTe HABKONNLLHE cepepoBuule!
® Baw npunag mictutb fetani, AKi MaloTb LiHHICTL abo
MO>YTb MOBTOPHO BUKOPMCTOBYBATUCA.
< BigHeciTb Baw npunag po nyHkTy 360opy um fo
I BiANOBIOHOro CepPBICHOIO LIEHTPY Ans NepepobKu.
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