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- fr KIT DE DEMARRAGE RAPIDE - de SCHNELLSTART-ANLEITUNG es
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Tefal

Il

fr votre notice en ligne

de lhre Anleitung online

nl uw handleiding online
es sumanual en linea

tr cevrimigi kilavuzunuz

pl twoja instrukcja online

ru BaLla MHCTPYKLMA OHNaiH
ar oY) e dlds




YOUR PRODUCT

' fr VOTRE PRODUIT - de IHR PRODUKT - nl JOUW PRODUCT - es TU PRODUCTO - tr URUNUNUZ -

DRAWER

fr Cuve - de Garkorb - nl Lade - es Cubeta -
tr Hazne - pl Patelnia - ru Yawa - ar 8xak)

pl TEN PRODUKT - ru IPUBOP - ar élxio

DIGITAL TOUCHSCREEN PANEL

fr Ecran digital tactile - de Digitaler Touchscreen Bildschirm - nl Digitaal

touchscherm - es Pantalla t4ctil digital -tr Dijital dokunmatik ekran -
pl Cyfrowy wyswietlacz dotykowy - ru LiuchpoBoit CEHCOpHbIV dKkpaH -

ar &l uelll il

COOKING TIPS

—

REMOVABLE GRID

fr Grille standard amovible

- de Herausnehmbarer Gittereinsatz

- nl Uitneembare standaard plaat

- es Parrilla estandar extraible

- tr Degistirilebilir standard 1zgara tabagi
- pl wyjmowany grill standardowy

- ru CbemHas cTaHpapTHas peLueTka
-ar AW dbla)) dewld)) dlgadl

fr CONSEILS DE CUISINE - de KOCHTIPPS - nl KOOKTIPS - es CONSEJOS DE COCINA - tr MUTFAK TAVSIYESI -
pl WSKAZOWKI DOT. PRZYGOTOWANIA POTRAW - ru COBETbI MO MPUrOTOBMEHMIO - ar t.o‘l.oai

1 T“— FZ"*’

MAKE SURE YOU ALWAYS PLACE ENOUGH FOOD ON THE
BAKING PAPER TO KEEP IT AT THE BOTTOM OF THE DRAWER.

fr Assurez-vous de toujours placer suffisamment de nourriture sur

le papier cuisson pour le maintenir au fond du tiroir. - de Achten Sie
darauf, immer genug Lebensmittel auf das Backpapier zu legen,
damit es am Boden der Schublade bleibt. - nl Zorg ervoor dat je altijd
genoeg voedsel op het bakpapier legt om het op de bodem van de
lade te houden. - es Asegurate de colocar siempre suficiente comida
sobre el papel de hornear para que se mantenga en el fondo del
cajon. - tr Pisirme kagidinin cekmecenin dibinde kalmasini saglamak
icin her zaman yeterince yiyecek koydugunuzdan emin olun. -

pl Upewnij sie, ze zawsze ktadziesz wystarczajaco duzo jedzenia

na papierze do pieczenia, aby utrzymac go na dnie szuflady. -

ru YoeauTech, YTo Bbl BCErfia KNaagTe AOCTATONHO efpl Ha bymary Ans
BbINEUKM, YTOBEI OHA OCTaBANACk Ha HE SLLWKA. - @F &5 U ol ¢6 &
Cae oSS Bl 5o dudelo mlay i 531

SHAKE REGULARLY YOUR FOODS IN THE DRAWER
FOR HOMOGENEOUS COOKING

fr Mélangez régulierement vos aliments pour une cuisson
homogeéne - de Schutteln Sie Ihre Lebensmittel in der
Schublade regelmaBig fur homogenes Garen - nl Schud
regelmatig uw voedsel in de lade voor homogeen koken-
es Agita regularmente tus alimentos en el cajén, para una
coccion homogénea - tr Cekmecedeki yiyeceklerinizi diizenli
olarak galkalayin homojen pisirme igin

- pl Regulamie mieszaj, aby zapewni¢ rdwnomierne ugotowanie
potrawy. - ru PerynspHo nepemelumsaiie nuwy, 4tobbl 61100
TOTOBNOCH PABHOMEPHO. - @F plshall ab (led) pllasly 3
duileie 4y sk

OVEN-PROOF DISHES COMPATIBLE

fr Plats a four compatibles - de Backofengeeignetes
Geschirr kompatibel - nl Geschikt voor ovengerechten -
es Compatible con platos aptos para horno - tr firin
kaplari ile uyumludur - pl Kompatybilne naczynia zaroodporne
- ru CoBMeCTUMAs XaponpoyHas MocyAa - ar daslsis desl

04 e

PRODUCT INTERFACE
fr INTERFACE PRODUIT - de PRODUKTOBERFLACHE - nl BEDIENINGSSCHERM
es INTERFAZ DEL PRODUCTO - tr KULLANIM KILAVUZU pl INTERFEJS URZADZENIA
ru UHTEP®EWC NMPUBOPA - ar geib] dg=g

TIMER DISPLAY

fr Affichage du minuteur - de Timer-Anzeige - nl Timerscherm -
es Pantalla del Temporizador - tr Zamanlayici gostergesi -
pl Wyswietlacz minutnika - ru Taimep - @r céstl o,e dals

TEMPERATURE DISPLAY

fr Affichage de la température - de Temperaturanzeige - nl Temperatuur-
scherm - es Pantalla de la Temperatura - tr Sicaklik ekrani - pl Wyswietlacz
temperatury - ru Oto6pakeHie TeMNEpaTypbl - AF 3,1 doys o,e dils

10 PRE-SETS PROGRAMS

10 programmes prédéfinis

- 10 voreingestellte Programme

- 10 automatische programma's
- 10 programas preestablecidos
- 10 Otomatik Program

- 10 zapisanych programéw

- 10 npefycTaHOBNEHHbIX NPOrpamMM

- Bius 8o grolyy 10

COOKING TIME SETTING

fr Réglage du temps de cuisson -

de Garzeiteinstellung - nl Instelling Berei-
dingstijd - es Ajuste de tiempo de Cocina-
do - tr Pisirme suresi ayar - pl Ustawienie
czasu gotowania - ru YcTaHoBKa BpEMeH
NPUFOTOB/EHNS - @F gl C35 sluc]

TEMPERATURE SETTING

SELECTION TOUCH FOR PRESET PROGRAMS

fr Touche de sélection des programmes prédéfinis -

de Auswahlischaltflache flir voreingestellte Programme -

nl Selectietoets voor automatische programma’s - es Selec-
cion téctil de los programas preestablecidos - tr Onceden
ayarlanmis programlari segmek icin dokunma - pl Panel
dotykowy do wyboru programéw automatycznych - ru Beibop
MPEAYCTAHOB/EHHbIX MOOTPAMM KACAHUEM - AF gal,l wyaos
el W e Bl Susd)

fr Réglage de la température - de Temperatureinstel-
lung - nl Temperatuurinstelling - es Ajuste de Tempe-
ratura - tr Sicaklik ayari - pl Regulacja temperatury

- ru HacTpoiika Temneparypbl - ar sy, do-ys slas|

PROGRAMS

fr PROGRAMMES - de PROGRAMME - nl PROGRAMMA - es PROGRAMAS -
tr PROGRAMLAR - pl PROGRAMY - ru MPOrPAMMBI - ar @olﬂl

| PIzZA

fr Pizza - de Pizza -
nl Pizza - es Pizza -
tr Pizza - pl Pizza -
ru ua - ar o

22

FRENCH FRIES | NUGGETS 5 | ROASTED CHICKEN @\_’—3 BACON / BEEF
fr Frites - de Pommes frites - L" N,\L;ggetst / Croﬁ,‘j‘e“est' BACON

nl Friet - es Papas ala € Nggets - i NUGQets - i : :
francesa - tr Kizartma - es Pepitas - tr Tavuk nugget - :"SB%?QO dt: i?r?gén {" Spek
pl Frytki - ru Kaptocens

fr Poulet r6ti - de Hahnchen -
nl Gebraden kip - es- Pollo asa-
do - tr Kizarmis pilic - pl Pieczo-
ny kurczak - ru 3aneyeHHas
KypuLa - @r s zl>

pl Nuggetsy z kurczaka -

ru KypVHble HarreTch - pl Boczek - ru BekoH -

pu - ar 4Lzt Uyl arglos puzl ar suis o=
€| STEAK V,:y FISH gf\ | VEGETABLES <0\ | SHRIMPS @ | DESSERTS
fr Steak - de Steak - fr Poisson - de Fisch - ﬂ fr Légumes - de Gemise - 27| trCreveties - de Garnelen - frr Desserts - de Dessert -

nl Garnalen - es Camarén -
tr Karides - pl Krewetki -
ru KpeseTki - ar jsas 3

nl Vis - es Verduras -
tr Sebze - pl Warzywa -
ru OBOUM - ar Olg| o)

nl Biefstuk - es Came - nl Groenten - es Pescado -
tr Biftek - pll Stek - ru creifk - tr Balkk - pl Ryby - ru Pui6a -
ar ol 3l 4 ar el

tr Tatl - pl Deser -

nl Nagerecht - es Postres -

ru [leceptsl - ar &bslel



CLEANING TIPS
COOKING GUIDE fr CONSEILS DE NETTOYAGE - de TIPPS ZUR REINIGUNG - nl SCHOONMAAK-TIPS - es CONSEJOS DE LIMPIEZA - tr TEMIZLEME
fr GUIDE DE CUISSON - de ANLEITUNG ZUM KOCHEN - nl KOOKGIDS - TALIMATLARI - pl WSKAZOWKI DOT. CZYSZCZENIA - ru COBETbI M0 OYMCTKE - ar Cadaid) pilas

es GUIA DE COCINA - tr PISIRME KILAVUZU - pl PRZEWODNIK PO GOTOWANIU -

ru TABMULIA NPUFOTOBNEHUS BIIOL, - ar gkl JuJs '

DRAWER AND GRID DISHWASHER SAFE

fr Cuve et grille compatibles lave-vaisselle - de Schussel und Gestell
spulmaschinenfest - nl Vaatwasmachinebestendige kom en rek -

es Recipiente y rejilla aptos para lavavajillas - tr Hazneler ve 1zgara tabagi bulasik ma-
kinesi koyulabilir - pl Grill i patelnia nadajq sie do mycia w zmywarce - ru Yaluy 1 peletky
MOKHO MbITb B MI0CYIOMOGYHOI MALLMHE - @F GLLYI dllus § Laglus (S dilsas BMaa

POTATOES & FRIES - POMMES DE TERRE & FRITES - KARTOFFELN & POMMES - AARDAPPELEN & FRIET - PAPAS Y PAPAS FRITAS - PATATES VE PATATES KIZARTMASI
- ZIEMNIAKI | FRYTKI - KAPTO®EJIb U KAPTO®ESTb ®PU - dlis Lolasg Uolay

i
s 300-800g 20 - 30 min 180 °C S Yes

]

100 - 500 g 6-10 min 180°C (O]
L

59

100 - 500 g 12-19 min 180°C A
§85 555

@ 1000 g 45 min 200°C
D%fjp - (& 350 g 15-17 min 140°C ﬂ o SAFETIES ,
fr SECURITE - de SICHERHEITEN - nl VEILIGHEDEN - es SEGURIDADES - tr GUVENLIKLER - pl BEZPIECZENSTWA -ru OXPAHbI
-ar dodldl
-
12 pcs 4 min 170°C "'ag Yes

fr Remarque : L'appareil fonctionne en produisant de I'air chaud. Ne remplissez pas la cuve de cuisson d’huile ou de graisse de friture. Ne posez rien sur I'appareil. Cela
SNACKS - HAPJES - APERITIVOS - DIGERLER - PRZEKASKI - 3AKYCKM - ddxds Ciliog perturbe le flux d'air et affecte le résultat de la friture a air chaud.IMPORTANT : pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne le placez pas dans un coin ou sous un placard mural.
Laissez un espace d’au moins 15 cm autour de I'appareil pour permettre a I'air de circuler. Avertissement : s'il y a beaucoup d’aliments dans la cuve, celui-ci peut étre lourde.
Lorsque vous secouez la cuve pendant la cuisson, utilisez vos deux mains et un gant de cuisine pour éviter de vous braler. Lorsque vous utilisez des mélanges qui gonflent

SRS [

H o
100-600 9 7-15min 200°C Yes pendant la cuisson (comme un géateau, une quiche ou des muffins), le plat du four doit ne pas étre rempli plus de la moitié.
de Hinweis: Das Gert funktioniert, indem es heiBe Luft produziert. Fiillen Sie den Garbehélter nicht mit Ol oder Frittierfett. Stellen Sie nichts auf das Gerat. Dies stort den Lufts-
400g 7 min 190°C trom und beeinflusst das Ergebnis der HeiBluftfrittierung. WICHTIG: Um eine Uberhitzung des Geréts zu vermeiden, stellen Sie es nicht in eine Ecke oder unter einen Wandregal.

Lassen Sie mindestens 15 cm Platz rund um das Gerat, damit die Luft zirkulieren kann.Warnung: Wenn sich viele Lebensmittel im Behélter befinden, kann dieser schwer sein
Wenn Sie den Garbehalter schutteln, verwenden Sie beide Hande und einen Topfhandschuh, um sich nicht zu verbrennen. Wenn Sie Teige verwenden, die wéhrend des Garens

VEGETABLES - LEGUMES - GEMUSE - GROENTEN - VERDURAS - SEBZE WARZYWA - 0BOLUM - Ulg| a5 aufgehen (wie ein Kuchen, eine Quiche oder Muffins), sollte das Backblech nicht mehr als halb voll sein.
S:Q N nl Opmerking: Het apparaat werkt door hete lucht te produceren. Vul de bakruimte niet met olie of frituurvet. Plaats niets op het apparaat. Dit verstoort de luchtstroom en
% 400-700g 15 min 180°C y beinvioedt het resultaat van het heteluchtfrituren.BELANGRIJK: Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, plaatst u het niet in een hoek of onder een wandkast. Laat

minstens 15cm ruimte rondom het apparaat zodat de lucht kan circuleren. Waarschuwing: Als er veel voedsel in de kom zit, kan deze zwaar zijn. Gebruik beide handen en een
- keukenhandschoen wanneer u de kookpot schudt om te voorkomen dat u zich brandt. Wanneer u mengsels gebruikt die tijdens het koken rijzen (zoals een taart, quiche of
BAKING - PATISSERIE - BACKEN - BAKKEN- HORNEANDO - PASTA - DESERY - IECEPTbI - OLDJP muffins), mag de ovenschaal niet meer dan de helft gevuld zijn.

@ es Nota: El aparato funciona produciendo aire caliente. No llene el recipiente de coccién con aceite o grasa de frefr. No ponga nada sobre el aparato. Esto interrumpe el flujo

de aire y afecta el resultado de la fritura con aire caliente. IMPORTANTE: para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo cologue en una esquina ni debajo de un arma-
rio. Deje un espacio de al menos 15 cm alrededor del aparato para permitir que el aire circule. Advertencia: si hay mucha comida en el recipiente, este puede estar pesado.
Cuando sacuda el recipiente de coccién, use ambas manos y un guante de cocina para evitar quemaduras. Cuando use mezclas que se expanden durante la coccién (como
un pastel, una quiche o magdalenas), el molde para horno no debe llenarse mas de la mitad.

tr Not: Cihaz, sicak hava Ureterek calisir. Pisirme haznesini yag veya kizartma yagdi ile doldurmayin. Cihazin tUzerine higbir sey koymayin. Bu, hava akisini engeller ve sicak hava
fritézantn sonucunu etkiler ONEMLI: Cihazin agiri isinmasini énlemek igin, cihazi bir késeye veya duvara monte edilmis bir dolabin altina koymayin. Cihazin etrafinda hava do-
lasimina izin vermek igin en az 15 cm bosluk birakin.Uyari: Haznede ¢ok fazla yemek varsa, bu agir olabilir. Pisirme haznesini ¢alkalarken, kendinizi yakmamak icin her iki elinizi
ve bir mutfak eldiveni kullanin. Pisirme sirasinda kabaran karisimlar (6rnegin bir kek, kisk veya muffinler) kullaniyorsaniz, firin tepsisi yarisindan fazla doldurulmamalidir.

@ 7 pcs 15 -18 min 180°C



pl Uwaga: Urzadzenie dziata, produkujac gorace powietrze. Nie wypetniaj pojemnika na zywno$c¢ olejem ani ttuszczem do smazenia. Nie stawiaj niczego na urzadzeniu. To
zaktoca przeptyw powietrza i wptywa na wynik smazenia na gorgcym powietrzu. WAZNE: Aby unikna¢ przegrzania urzadzenia, nie stawiaj go w rogu ani pod wiszaca szafka.
Pozostaw co najmniej 15 cm przestrzeni wokét urzadzenia, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.Ostrzezenie: Jesli w pojemniku znajduje sie duzo jedzenia, moze on by¢ ciezki.
Podczas potrzasania pojemnikiem do gotowania uzywaj obu rak i rekawicy kuchennej, aby unikna¢ poparzen. Jesli uzywasz mieszanek, ktére rosna podczas gotowania (takich
jak ciasto, quiche lub muffiny), forma do pieczenia nie powinna byé napetniona wigcej niz do potowy.

ru MNpymeydanne: YCTPOCTBO paboTaeT, Co3aasas ropsynii Bosayx. He 3anonHsanTe KopauHy MacioM U xapeHbiM XXUPOM. He CTaBbTe HYero Ha yCTPOMCTBO. ITO HapyllaeT
MOTOK BO3MyXa 1 BNVSIET Ha Pes3y bTaT apku ropsymnm BozayxoM. BAXKHO: 4tobbl n3bexkaTb neperpesa yCTPOCTBa, He CTaBbTe ero B Yros Win Nof HacTeHHbIN wkad. OctasbTe
MPOCTPAHCTBO Kak MUHUMYM 15 CM BOKPYr YCTPOCTBA, YTOObI BO3AyX MO LIMPKYIMpoBaTh.[1peaynpesxaeHne: eciv B KOP3MHE MHOMO MIALLIX, OHa MOXKET ObiTb Tshkenon. Koraa Bbl
BCTPSIXMBAETE KOP3VHY A1t FOTOBKM, UCMONBb3YINTE 06 PYKI 1 KYXOHHYIO NepyaTky, YTobbl M3bexaTb 0xxoro. Koraa Bbl MCNOb3yeTe CMECK, KOTOPble MNOAHMMAIOTCS B MpoLLecce
FOTOBKM (HanpuMmep, TOPT, KL 1 MaduHbl), hopmMa AN BbINeYKM He [O/KHa ObiTb 3anosHeHa 601ee YeM HamoOBUHY.
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STORAGE

fr STOCKAGE - de SPEICHERUNG - nl OPSLAG - es ALMACENAMIENTO - tr DEPOLAMA - pl MAGAZYNOWANIE - ru XPAHUITULLIE
-Ar dodd)




Easy Fry POP
)

DOWNLOAD TEFAL RECIPE APP
fr TELECHARGEZ L'APP DE RECETTES TEFAL

de DOWNLOAD DER TEFAL REZEPTE-APP

nl TEFAL RECEPTEN-APP DOWNLOADEN

es DESCARGA LA APP TEFAL

tr TEFAL UYGULAMASINI INDIRIN

pl POBIERZ APLIKACJE Z PRZEPISAMI TEFAL

ru CKAYAWMTE MPUNOXEHUE C PELIENTAMU TEFAL
ar Gubas s 335 TEFAL RECIPE

JOIN THE TEFAL MOVEMENT !

fr REJOIGNEZ LE MOUVEMENT TEFAL ! - de WERDEN SIE TEIL DER TEFAL COMMUNITY!
nl DOE MEE MET DE TEFAL-BEWEGING! - es UNETE A LA APP TEFAL - tr TEFAL AILESINE KATILIN
- pl DOEACZ DO RUCHU TEFAL! - ru MPUCOEANHAWTECH K COOBLLUECTBY TEFAL! - ar dsbo> ) \e..-b.'»l TEFAL!

T

TEFAL APP YOUTUBE CHANNEL TEFAL ON INSTAGRAM
fr CHAINE YOUTUBE - de YOUTUBE KANAL - nl YOUTUBE KANAAL
- es CANAL DE YOUTUBE - tr YOUTUBE KANALI - pl KANAL W SERWI-
SIE YOUTUBE - ru KAHAMN HA YOUTUBE - ar 8L YOUTUBE

POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY

fr POSTEZ VOS RECETTES #EASYFRYFAMILY - de VEROFFENTLICHEN SIE IHRE REZEPTE #EASYFRYFAMILY
nl POST JE RECEPTEN #EASYFRYFAMILY - es PUBLIQUE SUS RECETAS #EASYFRYFAMILY - tr TARIFLERINIZI PAYLASIN #EASYFRYFAMILY
- pl PUBLIKUJ SWOJE PRZEPISY #EASYFRYFAMILY" - ru NYBIUKYWATE CBOW PELIEMNTbI #EASYFRYFAMILY - ar élildog qid #EASYFRYFAMILY
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