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progroma manual

Ajuste los parametros (velocidad,
temperatura, tiempo) para personalizar o
crear sus propias recetas.

6 Programas
automaticos

12 subprogramas accesibles
mediante 6 teclas de acceso rapido
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1 programa « Sauce »
para acompanar todos
tus platos

@

programa salsas

2 programas « Soup »
para cocinar y batir
deliciosas cremas o finas
sopas.

programas sopas

&J

programas
cocciéon lenta

3 programas « Slow cook »
para cocinar platos
delicados gracias a la
combinacion del dorado, de
una velocidad intermitente,
de un accesorio adaptado y
de una coccién controlada.

2 programas « Steam »
para elaborar menus
sabrosos y equilibrados.
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Programas vVopor
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programas Masas

3 programas « Pastry »
para confeccionar piezas
de pan, pizzas y pasteles
gracias al amasado y a la
mezcla especifica.

1 programa « Dessert »
para elaborar todos

tus postres favoritos,
desde pudin hasta islas
flotantes, pasando por el
mousse de chocolate.
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cuch|||o para
amasar / triturar

cuchilla picadora
ultrablade

e b A

mezclador

cesta de coccidn

Qccesorio
de base xl

al vapor
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Seleccionar uno de

Introducir los Iniciar

Inicio - Apagado Escoger el accesorio Resultado
i ¢ ingredientes los 12 programas el programa
automaticos
s "
3 Sauce Salsas

x15P1
x2>P2

I ~1x15P1
x2->P2

0
PROGRAMME MANUEL

$)(8)®)

> Escoja el modo manual para regular la velocidad, temperatura y duracién de la coccion.

¢Tiene alguna pregunta? Pdngase en contacto con nuestro servicio a consumidor a través del 902 31 27 00. La tarifa depende de su operador y de las condiciones de su abono.
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6 progromas
automaticos

12 subprogramas acessiveis

através de 6 teclas de atalho.
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programa molhos

Programas sopas
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programas
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1 programa « Sauce » para
acompanhar todos os seus
pratos.

2 programas « Soup » para
cozinhar e misturar deliciosos
cremes aveludados ou sopas
bem passadas.

3 programas « Slow cook »
para cozinhar alimentos
delicados gracas a
combinacdo de refogar, de
uma velocidade intermitente,
de um acessorio adaptado e
de uma cozedura controlada.

modo manual

Regule os parametros (velocidade,

temperatura, tempo) para personalizar ou

criar as suas proprias receitas..

| cozedura lenta

|&mina picadora
ultrablade

misturador
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programas MAssas

I programas vVopor

2 programas « Steam »
para preparar menus
saborosos e equilibrados.

3 programas « Pastry »
para confecionar paes,
pizzas e bolos gragas as
funcdes de amassar e
misturar especificas.

1 programa « Dessert »
para confecionar todas as
suas sobremesas favoritas,
desde o leite creme até as
faréfias, sem esquecer a
mousse de chocolate.

|&dmina para
oamassar / triturar
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cesto de cozedura
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para base x
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Selecionar um dos o
12 programas Iniciar o programa Resultado
autométicos
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Sauce Molhos

Ligar - Desligar Escolher o acessorio Colocar os ingredientes

x15P1
x2>P2
x35P3

¢ ON/OFF

I

Massas

@@@

Escolha 0 modo manual para regular a velocidade, a temperatura e a duracao da cozedura de forma personalizada.

Tem uma divida? Contacte o Centro de Contacto do Consumidor - 808 50 20 14, para informagdes gerais, assisténcia técnica e aconselhamento de produto.
* Custo de uma chamada local. Dias dteis das 09H as 19H.



