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Avertissement : Lisez attentivement le livret
« Consignes de sécurité » et ce manuel d'utilisation
avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois.

1. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de
service ou une personne de qualification similaire @
afin d'éviter tout danger.

2. Débranchez toujours l'appareil s'il est laissé sans
surveillance et avant de le monter, de le démonter
ou de le nettoyer.

3. Eteignez l'appareil et débranchez-le avant de
changer les accessoires ou d'approcher les pieces
qui bougent en cours d'utilisation.

4. Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des
applications domestiques et similaires telles que :

- Les cuisines de magasins, de bureaux et d'autres
environnements de travail ;

- Les fermes;

-Les clients des hotels, motels et autres
environnements de type résidentiel ;

- les chambres d'hotes.

5. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de 8 ans et plus s'ils ont recu une supervision ou
des instructions concernant l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité et s'ils comprennent les risques
encourus. Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants a moins
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qu'ils ne soient agés de 8 ans et plus et qu'ils soient
supervisés. Tenez l'appareil et son cordon hors de
portée des enfants agés de moins de 8 ans.

6. Les appareils peuvent étre utilisés par des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou qui manquent
@d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles
aient recu une surveillance ou des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu'elles comprennent les risques encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

7. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Conservez l'appareil et ses accessoires dans un
endroit sar.

8. Avertissement : Risque de blessure en cas de
mauvaise utilisation.

9. ATTENTION : Afin d'éviter tout risque lié a un
réarmement accidentel du disjoncteur thermique, cet
appareil ne doit pas étre alimenté par un dispositif de
commutation externe, tel qu'une minuterie, ni étre
connecté a un circuit qui est régulierement mis en
marche et arrété par le service public.

10. Avertissement : Risque de blessure en cas
d'utilisation non intentionnelle.

11. Soyez prudent lorsque vous manipulez les
accessoires, lorsque vous videz le bol et lorsque vous
le nettoyez.

12. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants. Tenez I'appareil et son cordon hors de portée
des enfants.

13. La consommation électrique est de 0,3 W en
mode arrét. @

14. La période apres laquelle l'appareil passe
automatiquement en mode d'arrét est inférieure
a1l min.

DESCRIPTION
“ Appareil Couvercle
m Bloc téte m Sortie des accessoires
m Bouton de vitesse B Accessoires de mixage
E Bouton d'ouverture de la téte m Fouet
m Unité principale m Melangeur
m Pieds ventouses antidérapants E Pétrin
m Bol

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Avant la premiére utilisation, lavez tous les accessoires avec de I'eau et du savon.
Rincez et séchez.
« Placez I'appareil sur une surface plane, propre et séche, et assurez-vous que le bouton
de vitesse (A2) est en position « 0 ». Branchez ensuite votre appareil.
« Lappareil dispose de plusieurs modes de fonctionnement (voir schémas A2) :
- Réglage intermittent (Pulse) :
Dans cette position, I'appareil émet des impulsions a la vitesse maximale, ce qui vous
permet de mieux contréler la préparation de certains aliments.

- Réglage continu :
Tournez le bouton de vitesse sur la position souhaitée, de « T» a « 12 », en
fonction de l'aliment que vous préparez.

Crémer le beurre et le sucre, mélanger et

VIR T ) incorporer les ingrédients secs, pétrir la pate.

Vitesses moyennes (5-8) Mélanger une pate légere

Vitesses élevées (9-12) Battre des ceufs, fouetter de la creme

« Pour arréter l'appareil, tournez le bouton (A2) sur « 0 ».

Important: L'appareil ne démarre que si la téte (A1) est bloquée. Si vous relachez
la téte (A1) alors que I'appareil est en marche, il s'arrétera immédiatement.
Bloquez a nouveau la téte, tournez le bouton de commande en position « 0 », puis
continuez a utiliser I'appareil normalement en sélectionnant la vitesse souhaitée.

®

@



1- BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER / MELANGER / PETRIR

Selon la nature des aliments, vous pouvez utiliser le bol en acier inoxydable (B1) et son
couvercle (B2) pour préparer jusqu'a 0,8 kg de mélange léger.

ACCESSOIRES NECESSAIRES : Bol en acier inoxydable (A6), couvercle anti-
éclaboussures (A7), pétrin (B3) ou malaxeur (B2) ou fouet (B1).

1.1 - MONTAGE

Suivre les schémas 1.1a 1.6

Note : Assurez-vous que l'accessoire est complétement inséré dans la prise de courant,
sinon les résultats du mixage peuvent étre affectés.

1.2 - UTILISATION, CONSEILS ET DEMONTAGE

« Commencez par tourner le bouton de vitesse (A2) sur la vitesse souhaitée en fonction
de la recette.

+ Vous pouvez ajouter des aliments par le trou du couvercle (A7) pendant la préparation.
« Pour arréter l'appareil, tournez le bouton (A2) sur « 0 ».
Conseils :
BATTRE / EMULSIFIER / FOUETTER
- Utilisez le fouet (B1) a une vitesse comprise entre « 1 » et « 12/max.
- Vous pouvez préparer des blancs d'ceufs battus (jusqu'a 4 blancs d'ceufs), de la
creme Chantilly (jusqu'a 800 ml), des sauces, des meringues, etc.
- Ne jamais utiliser le fouet (B1) pour pétrir ou mélanger des pates légéres.
MELANGE
- Utilisez le malaxeur (B2) a une vitesse comprise entre « 1 » et « 12/max.
- Vous pouvez mélanger jusqu'a 0,8 kg de mélange Iéger (quatre-quarts, biscuits,
cookies, etc.).
- Le malaxeur est muni d'un élement en silicone qui racle le bol comme une
spatule afin d'assurer l'incorporation de tous les ingrédients.
- Ne jamais utiliser le malaxeur (C2) pour pétrir des pates lourdes ou des pates
fraiches (lasagnes, rigatoni, bigoli, etc.).
PETRISSAGE
- Utilisez le pétrin (B3) a la vitesse « 1 ». Tournez le bouton de vitesse a la vitesse
"1" pour remuer pendant 30 secondes, puis passez a la vitesse "3" pour remuer
pendant 4 minutes. Vous pouvez pétrir jusqu'a 400 g de farine (par exemple, pain
blanc, pain blanc, pain multicéréales, pate brisée, etc.).
DEMONTAGE

Attendez I'arrét complet de 'appareil, puis effectuez les étapes de montage des
schémas 1.1 a 1.6 dans l'ordre inverse. Le bouton de vitesse doit étre sur la position 0
et la prise de courant doit étre débranchée avant de retirer le malaxeur/pétrin/fouet.

2 - NETTOYAGE DE L'APPAREIL

» Débranchez l'appareil.

» Ne jamais immerger I'appareil (A) dans I'eau ou le mettre sous I'eau courante. Essuyez-
le avec un chiffon sec ou sec ou légérement humide.

* Démontez complétement les accessoires et rincez-les rapidement aprés utilisation.

« Lavez, rincez et séchez les accessoires : le bol (A6), le couvercle (A7), le fouet (B1), le
malaxeur (B2) et le pétrin (B3) peuvent étre placés dans le lave-vaisselle.

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS

« Voir le chapitre « Mise en route »

« Voici quelques problémes que vous pouvez rencontrer :

Assurez-vous que rien n'est coincé a l'intérieur

L'accessoire ne tourne pas. S
P de l'arbre de fixation.

Eteignez et débranchez I'appareil. Laissez
le moteur refroidir avant de reprendre
l'utilisation de l'appareil. Cela peut se produire

Une odeur de briilé se dégage p A R
lorsque le mélange est extrémement épais

el ou que I'appareil a fonctionné en continu
pendant 10 minutes ou plus, entrainant une
surchauffe du moteur.
Eteindre I'appareil. Pour les ingrédients collés
sur les sur la paroi du bol, utilisez une spatule

Le mélange reste coincé sur pour racler les les ingrédients sur la paroi

le c6té du bol ou s'enroule du bol et les réintégrer au mélange. dans

autour s'enroule autour des le mélange. Pour le mélange qui est coincé

engrenages. autour des engrenages du mixeur, utilisez une
spatule pour l'enlever et le réintégrer dans le
mélange.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Contactez un centre de service agréé
(voir la liste dans le livret d'entretien).
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Warning: Carefully read the "Safety instructions"
booklet and this user manual before using your
appliance for the first time.

1. If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer or its service agent or a similarly
qualified person in order to avoid a hazard.

2. Always disconnect the appliance from the supply
if it is left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

3. Switch off the appliance and disconnect from
supply before changing accessories or approaching
parts that move in use.

4. This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

- Farm houses;

- By clients in hotels, motels and other residential
type environments;

- Bed and breakfast type environments.

5. This appliance can be used by children aged from 8
years and above if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and if they understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are aged from 8 years and above
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and supervised. Keep the appliance and its cord out
of reach of children aged less than 8 years.

6. Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance.

7. This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.

8. Warning: Potential injury from misuse.

9. CAUTION: In order to avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal cut-out, this
appliance must not be supplied through an external
switching device, such as a timer, or connected to a
circuit that is regularly switched on and off by the
utility.

10. Warning: Potential injury from unintended use.

11. Care shall be taken when handing the sharp
cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

12. This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.

13. The power consumption is 0.3 W in the off mode.
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14. The period after which the equipment reaches
automatically off mode was less than 1 min.

DESCRIPTION

“ Appliance
m Head unit

m Speed selector dial
E Head release button

@ m Main base
m No-slip suction feet
m Bowl

BEFORE FIRST USE

« Before first use, wash all accessories with soap and water. Rinse and dry.

« Place the appliance on a flat, clean and dry surface, and make sure that the speed
selector dial (A2) is in position "0". Then plug in your appliance.

* The device has several modes of operation (see diagrams A2):

- Intermittent setting (pulse):
In this position, the device will pulse at maximum speed, giving you better control
when preparing certain foods.

m Mixer accessories outlet
E Mixer accessories

[E2] whisk
E Beater
E Hook

- Continuous setting:
Turn the speed selector dial to the desired position from "1" to “12", depending
on the food you are preparing.

Creaming butter and sugar, mixing and
A e () incorporating dry ingredients, kneading dough

Medium Speeds (5-8) Mixing light dough

High Speeds (9-12) Beating eggs, whipping cream

+ To stop the appliance, turn the selector (A2) back to "0".

Important: The appliance will only start if the head (A1) is locked in place. If
you release the head (A1) while the appliance is running, it will stop working
immediately. Lock the head into again, turn the control button to position “0”,
then continue to use the appliance as normal by selecting the desired speed.

1- BEATING / EMULSIFYING / WHISKING / MIXING / KNEADING
Depending on the nature of the food items, you can use the stainless steel bowl (B1)
and its lid (B2) to prepare up to 0.8 kg of light mixture.

ACCESSORIES REQUIRED: Stainless steel bowl (A6), anti-splash lid (A7), dough hook
(B3) or beater (B2) or whisk (B1).

1.1 - ASSEMBLY

Follow diagrams 1.1 to 1.6

Note: Ensure the accessory is fully inserted into the power outlet, otherwise your
mixing results may be affected.

1.2 - USAGE, TIPS AND DISASSEMBLY
« Start by turning the speed selector dial (A2) to the desired speed according to
the recipe.
* You can add food through the hole in the lid (A7) during preparation.
« To stop the appliance, turn the dial (A2) to "0".
Tips:
BEATING / EMULSIFYING / WHISKING
- Use the whisk (B1) at a speed between "1" and “12/max.".

- You can prepare beaten egg whites (up to 4 egg whites), Chantilly cream (up to
800 ml), sauces, meringues etc.

- Never use the whisk (B1) to knead or mix light dough.
MIXING
- Use the beater (B2) at a speed between "1" and “12/max.".
- You can mix up to 0.8 kg of light mixture (pound cake, biscuits, cookies etc.).
- The beater has a silicone trim that scrapes the bowl like a spatula to ensure all
ingredients get incorporated.
- Never use the mixer (C2) to knead heavy dough or fresh pasta dough (lasagne,
rigatoni, bigoli, etc.).
KNEADING
- Use the dough hook (B3) at speed "1". Turn the speed button on speed "1" to stir
for 30s, then rotate to speed "3" to stir for 4mins. You can knead up to 400 g of
flour (e.g. white bread, multi-grain bread, shortcrust pastry, etc.).
DISASSEMBLY
Wait for the appliance to come to a complete stop, then perform the assembly steps
in diagrams 1.1 to 1.6 in reverse order. The speed selector must be at 0 position and
the power outlet must be unplugged before pulling out the beater/dough hook/whisk.
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2 - CLEANING THE APPLIANCE

» Unplug the appliance.

» Never immerse the appliance (A) in water or put it under running water. Wipe it with
a dry or slightly damp cloth.

+ Disassemble completely the accessories and rinse them soon after use.

» Wash, rinse and dry the accessories: the bowl (A6), the lid (A7), whisk (B1), beater
(B2) and hook (B3) can be placed in the dishwasher.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

* See chapter “Getting started”

* Some problems listed bellow that you may encounter:

5 momsw  sowmon

Make sure there is nothing stuck inside the

The attachment is not turning. Attachment Shaft

Turn off and unplug the device. Allow the
motor to cool down before resuming use

of the appliance. This may occur when the
mixture is extremely thick or the appliance
has been running continuously for 10 minutes
or more, causing the motor to overheat.

There is a burnt odor coming
from the appliance.

Turn off the device. For ingredients stuck on
the side of the Bowl, use a scraping spatula
The mixture keeps getting to scrape the ingredients off the side of the
stuck on the side of the bowl or  Bowl and reintegrate them into the mixture.
wrapped around the gears. For mixture that is stuck around the gears
of the Mixer, use a spatula to remove and
reintegrate into mixture.

Is your appliance still not working? Contact an approved service centre (see the list
in the service booklet).

Waarschuwing: lees het boekje met veiligheidsinstructies
en deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het
apparaat voor de eerste keer gebruikt.

1. Indien het snoer beschadigd is, kunt u gevaarlijke
situaties voorkomen door het te laten vervangen door
de fabrikant, een medewerker van de klantenservice
van de fabrikant of iemand met vergelijkbare
kwalificaties.

2. Haal altijd de stekker uit het stopcontact als er @
niemand in de buurt is, voordat u het in elkaar zet,
uit elkaar haalt of reinigt.

3. Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit
het stopcontact voordat u toebehoren verwisselt of
onderdelen die in beweging zijn, nadert.

4. Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk en
soortgelijk gebruik zoals:

- Kantines voor personeel in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen;

- Boerderijen;

- Gebruik door gasten in hotels, motels en andere
verblijfplaatsen;

- Bed and breakfasts en soortgelijke omgevingen.

5. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
ouderdan 8jaarals ze bijgestaan worden of geschoold
werden om het apparaat op een veilige manier te
gebruiken en de gevaren ervan begrijpen. Kinderen
mogen het apparaat niet reinigen of onderhouden
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tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan. Houd het apparaat en het snoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

6. Dit apparaat kan worden gebruikt door personen
met beperkte fysische, zintuiglijke of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, mits ze onder supervisie staan
of instructies hebben gekregen omtrent het veilig
gebruik van het apparaat en inzicht hebben in de
@risico's die er aan zijn verbonden. Laat kinderen niet
met het apparaat spelen.

7. Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen.

8. Waarschuwing: Mogelijk letsel door verkeerd
gebruik.

9. LET OP: Om gevaar te voorkomen door onbedoeld
resetten van de thermische beveiliging, mag dit
apparaat niet worden gevoed via een externe
schakelaar (zoals een timer) of aangesloten
worden op een circuit dat regelmatig wordt in- en
uitgeschakeld.

10. Waarschuwing: Mogelijk letsel door onbedoeld
gebruik.

11. Wees voorzichtig bij het hanteren van de scherpe
mesjes, het legen van de kom en tijdens het reinigen.
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12. Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten het
bereik van kinderen.

13. Het energieverbruik is 0,3 W in de uitgeschakelde
modus.

14. De periode waarna het apparaat in de modus
voor automatisch uitschakelen gaat, is minder dan
1 min.

BESCHRIJVING
“Apparaat Deksel
m Hoofdeenheid m Aansluiting voor mixeraccessoires
m Snelheidskeuzeknop B Mixeraccessoires
EOntgrendelknop voor kop mGarde
m Hoofdonderstel E Klopper
mAntislipvoetjes met zuignappen EHaak
m Kom

VOOR EERSTE GEBRUIK

« Reinig véor het eerste gebruik alle accessoires met water en zeep. Spoel af en laat drogen.
« Plaats het apparaat op een vlak, schoon en droog oppervlak, en zorg ervoor dat
de snelheidskeuzeknop (A2) in stand '0' staat. Steek vervolgens de stekker van het
apparaat in het stopcontact.
« Het apparaat heeft verschillende bedrijfsmodi (zie afbeelding A2):
- Interval-instelling (puls):
In deze stand pulseert het apparaat op maximale snelheid, waardoor u meer
controle hebt bij het bereiden van bepaalde etenswaren.

- Continu-instelling:
Draai de snelheidskeuzeknop naar de gewenste stand tussen 1 en 12, afhankelijk
van het voedsel dat u bereidt.



Boter en suiker kloppen, droge ingrediénten

e () mixen en toevoegen, deeg kneden

Gemiddelde snelheden (5-8) Licht deeg mixen

Hoge snelheden (9-12) Eieren kloppen, slagroom kloppen

« Draai de knop (A2) naar '0' om het apparaat te stoppen.

Belangrijk: Het apparaat start alleen als de kop (A1) is vergrendeld. Als u de kop
ontgrendelt tijdens gebruik van het apparaat, stopt het apparaat onmiddellijk.
Vergrendel de kop weer, draai de bedieningsknop naar stand '0' en blijf het
apparaat op de normale manier gebruiken door de gewenste snelheid te kiezen.

m 1 - KLOPPEN/EMULGEREN/MIXEN/MENGEN/KNEDEN

Afhankelijk van het type voedsel, kunt u met de roestvrijstalen kom (B1) en het
bijbehorende deksel (B2) een licht mengsel tot 0,8 kg bereiden.

BENODIGDE ACCESSOIRES: Roestvrijstalen kom (A6), antispatdeksel (A7),
deeghaak (B3) of klopper (B2) of garde (B1).

1.1 - MONTAGE

Volg de afbeeldingen 1.1 t/m 1.6

Opmerking: Zorg ervoor dat het accessoire volledig in de aansluiting is gestoken,
anders kan dit invloed hebben op uw mixresultaten.

1.2 - GEBRUIK, TIPS EN DEMONTAGE

« Start door de snelheidskeuzeknop (A2) naar de gewenste snelheid te draaien volgens
het recept.

* Tijdens de bereiding kunt u ingrediénten toevoegen via de opening in het deksel (A7).
« Draai de knop (A2) naar '0' om het apparaat te stoppen.
Tips:

KLOPPEN 7/ EMULGEREN / KLOPPEN

- Gebruik de garde (B1) op een snelheid tussen '1' en '12/max.".

- U kunt geklopt eiwit bereiden (tot 4 eiwitten), chantilly-créme (tot 800 ml),
sauzen, meringues, enz.

- Gebruik de garde (B1) nooit om licht deeg te kneden of te mengen.
MIXING

- Gebruik de klopper (B2) met een snelheid tussen '1' en '12/max.".

- U kunt een licht mengsel tot 0,8 kg mixen (cake, koekjes, enz.).

- De klopper heeft een siliconen rand die als een spatel langs de kom schraapt om
ervoor te zorgen dat alle ingrediénten worden verwerkt.

- Gebruik de klopper (C2) nooit om zwaar deeg of vers pastadeeg (lasagne, rigatoni,
bigoli, enz.) te kneden.

KNEDEN

- Gebruik de deeghaak (B3) op snelheid '1'. Draai de snelheidsknop naar
stand 1 om 30 seconden te roeren en draai vervolgens naar stand 3 om 4
minuten te roeren. U kunt tot 400 g bloem kneden (bijvoorbeeld wit brood,
meergranenbrood, zanddeeg, enz.).

DEMONTAGE

Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen en voer vervolgens
de montagestappen in afbeelding 1.1 t/m 1.6 in omgekeerde volgorde uit. De
snelheidskeuzeknop moet op '0' staan en de stekker moet uit het stopcontact zijn
gehaald voordat u de klopper/deeghaak/garde eruit trekt.

2 - HET APPARAAT SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

« Dompel het apparaat (A) nooit in water en plaats het nooit onder stromend water.
Veeg het apparaat schoon met een droge of licht vochtige doek.

« Demonteer de accessoires volledig en spoel ze spoedig na gebruik.

* Was, spoel en droog de accessoires af: de kom (A6), het deksel (A7), de garde (B1),
de klopper (B2) en de haak (B3) kunnen in de vaatwasmachine worden geplaatst.

WAT ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

« Zie het hoofdstuk 'Aan de slag'

« Hieronder staan enkele problemen die u kunt tegenkomen:

Controleer of er niets vastzit in de

Het hulpstuk draait niet. as van het hulpstuk.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker
uit het stopcontact. Laat de motor afkoelen
voordat u het apparaat weer gebruikt. Dit
kan gebeuren wanneer het mengsel extreem
dik is of het apparaat 10 minuten of langer
onafgebroken heeft gedraaid, waardoor de
motor oververhit raakt.

Er komt een brandlucht uit het
apparaat.

Schakel het apparaat uit. Voor ingrediénten die
vastzitten aan de zijkant van de kom, gebruikt
u een schraapspatel om de ingrediénten eraf
te schrapen en deze opnieuw in het mengsel
op te nemen. Als ingrediénten vastzitten rond
de aandrijvingen van de mixer, gebruikt u een
spatel om deze te verwijderen en weer op te
nemen in het mengsel.

Het mengsel blijft vastzitten
aan de zijkant van de kom of
rond de aandrijvingen.

Werkt uw apparaat nog steeds niet? Neem contact op met een bevoegd
servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).
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Warnung: Lesen Siedie Broschure ,Sicherheitshinweise”
und diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor
Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden.

1. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

2. Trennen Sie das Gerat immer von der Steckdose,
wenn es unbeaufsichtigt ist. Das Gleiche gilt auch vor
dem Zusammenbau, Zerlegen oder Reinigen.

D)

w 3. Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es
von der Stromversorgung, bevor Sie Zubehor
austauschen oder Teile anfassen, die sich wahrend
des Gebrauchs bewegen.

4. Dieses Gerat ist fur den Einsatz im Haushalt und
fur ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

- Mitarbeiterkichen in Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen;

- Landwirtschaftliche Betriebe;

- Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und
anderen Unterklnften;

- pensionsahnliche Umgebungen.

5. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
verwendet werden, wenn sie in der Benutzung
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen und von einer fur
ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt

werden. Reinigung und Benutzerwartung durfen
nur von Kindern durchgefuhrt werden, wenn diese
mindestens 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

6. Das Gerat kann von Personen verwendet werden,
deren korperliche, sensorische oder mentale Fahigkeiten
eingeschrankt sind oder denen es an Erfahrung und
Kenntnissen mangelt, wenn sie in der Benutzung des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen und wenn sie von einer fur ihre
Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt werden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

7. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt
werden. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel
auler Reichweite von Kindern.

8.Warnung: Verletzungsgefahr durch unsachgemalie
Verwendung

9. VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch versehentliches
Zurtcksetzen des Uberhltzungsschutzes zuvermeiden, darf
dieses Gerat nicht tGber ein externes Schaltgerat, z. B. einen
Timer, betrieben oder an einen Stromkreis angeschlossen
werden, der regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird.

10. Warnung: Verletzungsgefahr durch Verwendung
fur nicht vorgesehene Zwecke

11. Beim Umgang mit den scharfen Klingen, beim Entleeren
der Schussel und bei der Reinigung ist Vorsicht geboten.

@
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12. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt
werden. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel
aulBer Reichweite von Kindern.

13. Der Stromverbrauch betragt 0,3 W im
ausgeschalteten Zustand.

14. Der Modus ,Automatische Abschaltung” wird
nach weniger als 1 Minute aktiviert.

BESCHREIBUNG

“ Gerat
m Kopfeinheit

m Geschwindigkeitsregler
m Kopfentriegelungstaste

m Basis

m Rutschfeste SaugfiiBe

msmﬁssel
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

* Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch das gesamte Zubeh&r mit Wasser und Seife
ab. Spulen und trocknen Sie die Elemente ab.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, saubere und trockene Flache und vergewissern
Sie sich, dass der Geschwindigkeitsregler (A2) auf Position , 0" steht. Schlieen Sie
dann das Gerat an die Stromversorgung an.

+ Das Gerat verfligt Uber mehrere Betriebsmodi (siehe Abbildungen A2):
- Intervallbetrieb (Pulsfunktion):
In dieser Position pulsiert das Gerat mit maximaler Geschwindigkeit, was Ihnen eine
bessere Kontrolle bei der Zubereitung bestimmter Speisen erméglicht.
- Kontinuierlicher Betrieb:
Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler in die gewiinschte Position von , 1" bis
,12", je nachdem, welche Lebensmittel Sie zubereiten.

Butter und Zucker cremig riihren, trockene
Zutaten mischen und einarbeiten, Teig kneten

Deckel

m Anschluss fur Rihrerzubehor
E Ruhrerzubehor

m Schneebesen
(A quir
E Haken

Niedrigere Geschwindigkeiten (1-4)

Mittlere Geschwindigkeiten (5-8)
Hohe Geschwindigkeiten (9-12)

Leichte Teige mischen
Eier und Schlagsahne aufschlagen

* Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (A2) zurtick auf 0", um das Gerat stoppen.

Wichtig: Das Gerat startet nur, wenn der Kopf (A1) eingerastet ist. Wenn Sie den
Kopf (A1) wahrend des Betriebs l16sen, stoppt das Gerat sofort. Rasten Sie den Kopf
wieder ein, drehen Sie den Regler zuriick auf die Position ,,0” und verwenden Sie
das Geréat anschlieBend wie gewohnt, indem Sie die gewiinschte Geschwindigkeit
auswahlen.

1- SCHLAGEN / EMULGIEREN / RUHREN / MISCHEN / KNETEN

In Abhangigkeit von den verwendeten Zutaten kénnen Sie die Edelstahlschissel (B1)
mit dem zugehdrigen Deckel (B2) verwenden, um bis zu 0,8 kg eines leichten Teigs
herzustellen.

BENOTIGTES ZUBEHOR: Edelstahlschiissel (A6), Spritzschutzdeckel (A7), Knethaken
(B3) oder Quirl (B2) oder Schneebesen (B1).

1.1 - MONTAGE

Befolgen Sie die Abbildungen 1.1 bis 1.6.

Hinweis: Vergewissern Sie sich, dass das Zebehdr ordnungsgemaRl am Gerat befestigt
ist, da sonst die Mischergebnisse beeintrachtigt werden kénnen.

1.2 - VERWENDUNG, TIPPS UND ZERLEGEN

* Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (A2) entsprechend dem Rezept auf die
gewuinschte Geschwindigkeit.

+ Sie kdnnen wahrend der Zubereitung Lebensmittel durch das Loch im Deckel (A7)
einflhren.
« Um das Gerat auszuschalten, drehen Sie den Regler (A2) auf ,0".
Tipps:
SCHLAGEN/EMULGIEREN/VERQUIRLEN
- Verwenden Sie den Schneebesen (B1) mit einer Geschwindigkeit zwischen ,1”
und ,12/max.".
- Sie kénnen Folgendes zubereiten: geschlagenes Eiweil3 (bis zu vier EiweiR),
Creme Chantilly (bis zu 800 ml), Sof3en, Baiser usw.
- Verwenden Sie niemals den Schneebesen (B1), um feste Zutaten zu kneten oder
zu mischen.
RUHREN
- Verwenden Sie den Quirl (B2) mit einer Geschwindigkeit zwischen ,1“ und ,12/max.".
- Sie kénnen bis zu 0,8 kg an leichten Zutaten (Rihrteig, Kekse, Cookies usw.) mischen.
- Der Quirl verfligt Uber einen Silikonbesatz, mit dem Sie die Schissel wie mit

einem Teigschaber auskratzen kénnen, um sicherzugehen, dass alle Zutaten
eingearbeitet werden.

- Verwenden Sie niemals den Quirl (C2), um schweren Teig oder frischen Nudelteig
(Lasagne, Rigatoni, Bigoli usw.) zu kneten.

KNETEN

- Verwenden Sie den Knethaken (B3) auf Geschwindigkeit ,1“. Stellen Sie den
Geschwindigkeitsschalter auf Stufe ,,1”, um 30 Sekunden zu rihren, und drehen
Sie sie dann auf Stufe ,3", um 4 Minuten zu rihren. Sie kénnen bis zu 400 g Mehl
kneten (z. B. WeiRbrot, Mehrkornbrot, Sandteig usw.).



ZERLEGEN

Warten Sie, bis das Gerét vollstandig zum Stillstand gekommen ist und fuhren Sie dann
die Montageschritte aus den Abbildungen 1.1 bis 1.6 in umgekehrter Reihenfolge durch.
Der Geschwindigkeitsregler muss sich in der Position 0 befinden und das Gerat muss
vom Stromnetz getrennt werden, bevor der Quirl/Knethaken/Schneebesen entfernt wird.

2 - REINIGEN DES GERATS

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

« Tauchen Sie das Gerat (A) niemals in Wasser und stellen Sie es nicht unter laufendes
Wasser. Wischen Sie es mit einem trockenen oder leicht feuchten Tuch ab.

+ Entfernen Sie samtliche Zubehérteile und spdlen Sie sie kurz nach Gebrauch ab.

» Waschen, Spulen und Trocknen der Zubehérteile: Schussel (A6), Deckel (A7), Schneebesen
(B1), Quirl (B2) und Haken (B3) kénnen in die Spilmaschine gegeben werden.

WAS SIE TUN SOLLTEN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT
« Siehe Kapitel ,Erste Schritte”
« Eine Probleme, die méglicherweise auftreten, sind unten aufgefihrt:

S weomew  uese

Vergewissern Sie sich, dass nichts im

0 e 2 Gl 0 Befestigungsschaft eingeklemmt ist.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker des Gerats aus der Steckdose. Lassen
Sie den Motor abkuhlen, bevor Sie das Gerat
wieder verwenden. Dies kann vorkommen, wenn
die Mischung sehr zahflissig ist oder das Gerat
mindestens 10 Minuten lang ununterbrochen
lauft, wodurch der Motor Uberhitzt.

Das Gerat verstromt einen
verbrannten Geruch.

Schalten Sie das Gerat aus. Wenn Zutaten an
der Seite der Schussel haften bleiben, kratzen
Sie die Zutaten mit einem Teigschaber von

der Seite der Schussel ab und arbeiten Sie sie
wieder in die Mischung ein. Wenn das Gemisch
an den Verzahnungen des Rihrers hangen
bleiben, entfernen Sie es mit einem Spatel und
arbeiten Sie es wieder in das Gemisch ein.

Ihr Gerat funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine zugelassene
Kundendienstzentrale (siehe Liste im Kundendienstheft).

Das Gemisch bleibt an der
Seite der Schiissel hangen
oder wickelt sich um die
Verzahnungen.

Advertencia: Lee atentamente el folleto de
instrucciones de sequridad y este manual del usuario
antes de utilizar el aparato por primera vez.

1. Si el cable de alimentacion esta dafiado, tendra que
ser el fabricante, su agente de servicio o una persona
con cualificacién similar los que lo reemplacen para
evitar peligros.

2. Desconecta siempre el aparato de la red eléctrica
cuando vayas a dejarlo desatendido, asi como antes
de instalarlo, desmontarlo o proceder a su limpieza.

3. Apague el aparato y desenchufelo de la red
eléctrica antes de cambiar los accesorios o manipular
aquellos elementos que normalmente son méviles
durante su funcionamiento.

4. Este aparato esta disefiado para su uso en entornos
domeésticos y similares, como:

- Zonas de cocina en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo.

- Granjas.

- Estancias para clientes de hoteles, hostales y otro
tipo de alojamientos.

- Alojamientos tipo B&B.

5. Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 afios siempre que se les supervise o se
les haya dado instrucciones sobre cdmo usar el
aparato con seguridad y hayan comprendido los
potenciales peligros derivados de su uso. La limpieza
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y el mantenimiento no deben ser realizadas por
menores, a menos que sean mayores de 8 afios y
estén bajo supervisién. Mantén el aparato y el cable
fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

6. Los aparatos pueden ser utilizados por personas
con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales,
o con falta de conocimientos y experiencia, siempre
que cuenten con supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y
entiendan los riesgos que implica. Este aparato no
es un juguete.

7. Los nifios no pueden usar este aparato. Mantén
B el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

8. Advertencia: Posibles lesiones por uso indebido.

9. PRECAUCION: Con el fin de evitar riesgos debidos
a un reajuste involuntario del disyuntor térmico, este
aparato no debe cargarse a través de un dispositivo
de conmutacién externo, como un temporizador,
ni conectarse a un circuito que la red encienda y
apague periddicamente.

10. Advertencia: Posibles lesiones por uso
involuntario.

11. Se debe prestar especial atencién al manipular
cuchillas afiladas, vaciar el recipiente y durante la
limpieza.

12. Los nifios no pueden usar este aparato. Mantén
el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

@

13. El aparato consume 0,3 W apagado.

14. El equipo se pone en modo de apagado antes de
que transcurra 1 minuto.

DESCRIPCION
“ Aparato Tapa

m Unidad del cabezal m Toma para accesorios de mezclado
m Dial selector de velocidad E Accesorios de mezclado

E Botdn de liberaciéon del cabezal m Levantaclaras
m Base principal E Batidor

m Patas con ventosa antideslizantes E Gancho

m Recipiente

ANTES DEL PRIMER USO @

« Antes del primer uso, lava todos los accesorios con agua y jabén. Enjudgalos y sécalos.
« Coloca el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, y asegurate de que el dial
selector de velocidad (A2) esté en la posicién "0". A continuacién, enchufa el aparato.
« El dispositivo tiene varios modos de funcionamiento (consulta los diagramas A2):
- Ajuste intermitente (Pulse):
En esta posicién, el dispositivo pulsard a maxima velocidad, lo que te dard un mejor
control al preparar ciertos alimentos.

- Ajuste continuo:
Gira el dial selector de velocidad a la posicién deseada de "1" a “12" en funcién
de la receta que estés preparando.

. . Acremar mantequilla con aztcar, mezclar e
Velocidades bajas (1-4) . antequ !
incorporar ingredientes secos, amasar masas

Velocidades medias (5-8) Mezclar masas ligeras

Velocidades altas (9-12) Batir huevos, montar nata

« Para detener el aparato, vuelve a girar el selector (A2) hasta la posicion "0".
Importante: El aparato solo se pondra en marcha si el cabezal (A1) esta
bloqueado en su sitio. Si desbloqueas el cabezal (A1) mientras el aparato esta en
funcionamiento, se detendra inmediatamente. Vuelve a bloquear el cabezal en
su sitio, gira el botén de control a la posicion "0" y, a continuacion, selecciona la
velocidad deseada para seguir usando el aparato con normalidad.
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1- BATIR/EMULSIONAR/MONTAR/MEZCLAR/AMASAR

Con el recipiente de acero inoxidable (B1) y su tapa (B2), puedes preparar hasta 0,8 kg
de masa ligera, en funcién de las caracteristicas de los ingredientes.

ACCESORIOS NECESARIOS: Recipiente de acero inoxidable (A6), tapa
antisalpicaduras (A7), gancho de amasar (B3), batidor (B2) o levantaclaras (B1).

1.1 - MONTAJE

Sigue los diagramas del 1.1 al 1.6.

Nota: Asegurate de que el accesorio estd completamente insertado en la toma; de lo
contrario, los resultados de la mezcla pueden verse afectados.

1.2 - USO, SUGERENCIAS Y DESMONTAJE

« Comienza girando el dial selector de velocidad (A2) a la velocidad deseada segun la
receta.

+ Puedes afiadir ingredientes a través del orificio de la tapa (A7) durante la preparacion.
« Para detener el aparato, gira el selector (A2) hasta la posicién "0".
Sugerencias:
BATIR/EMULSIONAR/MONTAR
- Utiliza el levantaclaras (B1) a una velocidad de entre "1"y "12/max.".
- Puedes montar claras de huevo (hasta 4 claras), nata (hasta 800 ml), salsas,
merengues, etc.
- No utilices nunca el levantaclaras (B1) para amasar o mezclar masa ligera.
MEZCLAR
- Utiliza el batidor (B2) a una velocidad de entre "1"y "12/max.".
- Puedes mezclar hasta 0,8 kg de masa ligera (bizcocho, galletas, etc.).
- El batidor tiene un borde de silicona que raspa el recipiente como una espatula
para asegurar que todos los ingredientes se incorporan
- No utilices nunca el batidor (C2) para amasar masas densas o pasta fresca (lasafia,
macarrones, tallarines, etc.).
AMASAR
- Utiliza el gancho de amasar (B3) a la velocidad "1". Gira el botén de velocidad a la
velocidad "1" para remover durante 30 s y, a continuacion, a la velocidad "3" para
remover durante 4 min. Puedes amasar hasta 400 g de harina (por ejemplo, para
pan blanco, pan multicereales, masa quebrada, etc.).
DESMONTAJE

Espera a que el aparato se detenga por completo y, a continuacién, sigue los pasos
de montaje de los diagramas 1.1 a 1.6 en orden inverso. El selector de velocidad debe
estar en la posicién "0"y el aparato debe estar desenchufado de la toma de corriente
antes de extraer el batidor, el gancho de amasar o el levantaclaras.

2 - LIMPIEZA DEL APARATO

» Desenchufa el aparato.

* Nunca sumerjas el aparato (A) en agua ni lo pongas bajo un chorro de agua. Limpialo
con un pafio seco o ligeramente himedo.

* Desmonta completamente los accesorios y enjudgalos poco después de usarlos.

« Lava, enjuaga y seca los accesorios: el recipiente (A6), la tapa (A7), el levantaclaras
(B1), el batidor (B2) y el gancho (B3) se pueden lavar en el lavavaijillas.

QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA

« Consulta el capitulo introductorio

* A continuacién se enumeran algunos de los problemas que puedes encontrar:

Asegurate de que no haya nada atascado

El accesorio no gira. . ;
9 dentro del eje del accesorio.

Apaga y desenchufa el dispositivo. Deja que

el motor se enfrie antes de volver a utilizar el
aparato. Esto puede ocurrir cuando la mezcla
es extremadamente espesa o el aparato

ha estado funcionando de forma continua
durante 10 minutos o mas, lo que provoca que
el motor se sobrecaliente.

El aparato desprende un olor a
quemado.

Apaga el aparato. Para los ingredientes
atascados en el lateral del recipiente, utiliza
una espatula para raspar los ingredientes

del lateral y vuelve a integrarlos en la mezcla.
Si la mezcla esté atascada alrededor de los
engranajes del mezclador, usa una espatula
para retirarla y volver a integrarla en la mezcla.

La mezcla se queda atascada
en el lateral del recipiente o
alrededor de los engranajes.

¢El aparato sigue sin funcionar? Ponte en contacto con el servicio técnico oficial
(consulta el folleto del servicio técnico).
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Avvertenza: prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, leggere attentamente il libretto "Istruzioni
di sicurezza" e il presente manuale dell'utente.

1. Per evitare possibilirischi, se il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere sostituito dal produttore,
dal relativo agente dell'assistenza o da personale
qualificato.

2.Scollegare sempre l'apparecchio dall'alimentazione
guando nonin uso e prima di assemblarlo, smontarlo
o pulirlo.

3. Spegnere l'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione prima di sostituire gli accessori o
di avvicinarsi alle parti in movimento durante ['uso.

4. L'apparecchio e destinato all'uso domestico e in
contesti simili, ad esempio:

- Cucine riservate al personale di negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro;

- Agriturismi;

- Clienti di alberghi, motel e altre strutture di tipo
residenziale;

- Bed and breakfast e strutture di tipo analogo

5. Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini a partire dagli 8 anni solo se sorvegliati
o istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e se
ne comprendono i rischi correlati. La pulizia e
la manutenzione ordinaria non devono essere

effettuate da bambini, a meno che non abbiano
un'eta superiore agli 8 anni e siano sorvegliati.
Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

6. L'apparecchio puo essere usato da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o
con scarsa esperienza o conoscenza purché siano
sorvegliate o istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio
e comprendano i rischi correlati. I bambini non
devono giocare con l'apparecchio.

7. Questo apparecchio non deve essere usato
dai bambini. Tenere l'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

8. Avvertenza: rischio di lesioni dovute a uso@
improprio.

9. ATTENZIONE: per evitare situazioni pericolose
dovute al ripristino involontario del termofusibile,
non alimentare |'apparecchio tramite un dispositivo
di commutazione esterno, ad esempio un timer,
e non collegarlo a un circuito che viene attivato e
disattivato regolarmente dall'ente fornitore.

10. Avvertenza: rischio di lesioni dovute a uso non
intenzionale.

11. Prestare attenzione nel maneggiare le lame
affilate, durante lo svuotamento del recipiente e
durante le operazioni di pulizia.
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12. Questo apparecchio non deve essere usato
dai bambini. Tenere l'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

13.Il consumo energetico in modalita di spegnimento
e paria0,3W.

14. 1| periodo superato il quale I'apparecchio attiva
la modalita di spegnimento automatico € inferiore a
1 minuto.

DESCRIZIONE

“ Apparecchio

m Unita testa

m Manopola della velocita

Coperchio
m Attacco per accessori del miscelatore

BAccessori del miscelatore

m Frusta
E Sbattitore
E Gancio

E Pulsante di rilascio testa

m m Base principale

m Piedini antiscivolo a ventosa

m Recipiente

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

* Prima del primo utilizzo, lavare tutti gli accessori con sapone e acqua. Sciacquare e
asciugare.

« Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta e assicurarsi che
la manopola della velocita (A2) si trovi in posizione "0". Collegare I'apparecchio alla
presa di corrente.

« Il dispositivo dispone di diverse modalita di funzionamento (vedere le figure A2):

- Impostazione intermittente (impulsi):
In questa posizione, il dispositivo funzionera a impulsi alla massima velocita,
offrendo un controllo superiore nella preparazione di determinate pietanze.

- Impostazione continua:
Impostare la manopola della velocita nella posizione desiderata tra "1" e "12" a
seconda della pietanza che si sta preparando.

Ridurre in crema il burro e lo zucchero, mescolare e

e L) incorporare gli ingredienti secchi, lavorare 'impasto

Velocita medie (5-8) Mescolare un impasto leggero

Velocita alte (9-12) Sbattere le uova, montare la panna

* Per arrestare 'apparecchio, impostare la manopola (A2) nuovamente su "0".

Importante: I'apparecchio si avviera solo se la testa (A1) & bloccata in posizione. Se si
sgancia la testa (A1) mentre I'apparecchio € in funzione, si arrestera all'istante. Bloccare
nuovamente la testa, posizionare il pulsante di controllo su "0", quindi continuare ad
utilizzare I'apparecchio normalmente selezionando la velocita desiderata.

1-SBATTERE / EMULSIONARE / MONTARE / MESCOLARE / IMPASTARE
A seconda dei tipo di alimenti, & possibile utilizzare il recipiente in acciaio inox (B1) e
il coperchio (B2) per preparare fino a 0,8 kg di impasto leggero.

ACCESSORI RICHIESTI: recipiente in acciaio inox (A6), coperchio antischizzo (A7),
gancio per impasti (B3), sbattitore (B2) o frusta (B1).

1.1 - ASSEMBLAGGIO

Seguire le figureda 1.1 a 1.6

Nota: assicurarsi che l'accessorio sia ben collegato alla presa degli accessori, altrimenti
il risultato finale ne potrebbe risentire.

1.2 - UTILIZZO, SUGGERIMENTI E DISASSEMBLAGGIO

* Awviare l'apparecchio impostando la manopola della velocita (A2) sul valore desiderato
a seconda della ricetta.

« E possibile aggiungere gli alimenti attraverso I'apertura nel coperchio (A7) durante
la preparazione.

* Per arrestare I'apparecchio, impostare la manopola (A2) su "0".

Suggerimenti:
SBATTERE / EMULSIONARE / MONTARE

- Usare la frusta (B1) a una velocita compresa tra "1" e “12/max.".

- E possibile montare a neve gli albumi (fino a 4 albumi), preparare crema
Chantilly (fino a 800 ml), salse, meringhe, ecc.

- Non usare mai la frusta (B1) per impastare o mescolare impasti leggeri.
MESCOLARE

- Usare la frusta (B2) a una velocita compresa tra "1" e “12/max.".

- E possibile mescolare fino a 0,8 kg di impasto leggero (torta margherita, biscotti, ecc.).

- Lo sbattitore & dotato di un bordo in silicone che pulisce il recipiente come fosse
una spatola per fare in modo che tutti gli ingredienti vengano incorporati.

- Non usare mai la frusta (C2) per lavorare impasti pesanti o impasti per pasta
fresca (lasagne, rigatoni, bigoli, ecc.).



IMPASTARE
- Usare il gancio per impasti (B3) alla velocita "1". Ruotare il pulsante della velocita
su"1" per mescolare per 30 secondi, quindi su "3" per mescolare per 4 minuti.
E possibile impastare fino a 400 g di farina (ad esempio per pane bianco, ai
multicereali, pasta frolla, ecc.).
DISASSEMBLAGGIO
Attendere che l'apparecchio si arresti completamente, quindi seguire i passaggi per
I'assemblaggio nelle figure da 1.1 a 1.6 in ordine inverso. La manopola della velocita
si deve trovare in posizione 0 e la corrente deve essere staccata prima di estrarre lo
sbattitore/gancio per impasti/frusta.

2 - PULIZIA DELL'APPARECCHIO

« Staccare I'apparecchio dalla corrente.

* Non immergere mai l'apparecchio (A) in acqua o sciacquarlo sotto I'acqua corrente.
Pulirlo con un panno asciutto o leggermente inumidito.

« Disassemblare completamente gli accessori e sciacquarli subito dopo I'uso.

« Lavare, sciacquare e asciugare gli accessori: il recipiente (A6), il coperchio (A7), la
frusta (B1), lo sbattitore (B2) e il gancio (B3) possono essere lavati in lavastoviglie.

COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA

+ Vedere il capirlo "Operazioni preliminari"

+ Di seguito alcuni problemi che si possono verificare:

o veomwawA sowmowe

Assicurarsi che non vi sia niente all'interno che

L'accessorio non gira. ) . .
9 abbia bloccato I'asse degli accessori.

Spegnere e scollegare I'apparecchio. Lasciare
raffreddare il motore prima di riprendere I'uso
dell'apparecchio. Questa situazione si pud
verificare quando I'impasto & estremamente
denso o I'apparecchio ha funzionato
ininterrottamente per 10 minuti o piu,
causando il surriscaldamento del motore.

Si avverte un odore di bruciato
che proviene dall'apparecchio.

Spegnere l'apparecchio. Per gli ingredienti
attaccati sul lato del recipiente, utilizzare una
spatola per rimuoverli e unirli nuovamente
all'impasto. Per I'impasto che & rimasto
incastrato negli ingranaggi del miscelatore,
utilizzare una spatola per rimuoverlo e unirlo
nuovamente al resto del composto.

L'impasto continua a bloccarsi
sui lati del recipiente o si
attacca agli ingranaggi.

L'apparecchio continua a non funzionare? Contattare un centro di assistenza
autorizzato (consultare I'elenco nel manuale di assistenza).

Aviso: leia atentamente o folheto "Instrucdes de
seguranca" e este manual do utilizador antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez.

1. Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, tem
de ser substituido pelo fabricante ou por um Servico
de Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa
com qualificacdes semelhantes, a fim de evitar
situacdes de perigo.

2. Desligue sempre o aparelho da corrente se o deixar
sem supervisdo e antes de proceder a montagem,
desmontagem ou limpeza.

3. Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada
antes de mudar os acessoérios ou de se aproximar de
pecas que se movem durante a utilizagao.

4. Este aparelho destina-se a utilizacdo doméstica e
a aplica¢bes semelhantes, como:

- Zonas de cozinha reservadas aos funcionarios
de lojas, escritérios e outros ambientes
profissionais;

- Quintas;

- Porclientes em hotéis, motéis e outrasinstalacdes
de carater residencial;

- Ambientes do tipo alojamento com pequeno-
almoco.

5. Este aparelho pode ser utilizado por criangas com
idade igual ou superior a 8 anos, desde que sejam
supervisionadas ou tenham recebido instrucdes
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relativas a utilizacdo segura do aparelho e se
compreenderem os perigos envolvidos. A limpeza e
a manutencdo a cargo do utilizador ndo devem ser
efetuadas por criancas, a menos que tenham mais de
8 anos de idade e sejam supervisionadas. Mantenha
o aparelho e o respetivo cabo de alimentacgao fora do
alcance de criancas com menos de 8 anos de idade.

6. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso
sejam supervisionadas ou lhes tenham sido dadas
instruc¢des relativas a utilizagao correta do aparelho
e se compreenderem o0s perigos envolvidos. As
criancas nao devem brincar com o aparelho.

7. Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas.
Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de
alimentacdo fora do alcance de criancas.

8. Aviso: ha possibilidade de ferimentos devido a
uma utilizacao indevida.

9. CUIDADO: para evitar situacdes de perigo devido
a uma reposicao acidental do interruptor térmico,
este aparelho ndo pode ser alimentado através de
um dispositivo de comutacao externo, como um
temporizador, nem ligado a um circuito que seja
regularmente ligado e desligado pela rede elétrica.

10. Aviso: ha possibilidade de ferimentos devido a
uma utilizacdo ndo intencional.
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11. Tenha cuidado ao manusear as laminas de corte
afiadas, ao esvaziar a taca e durante a limpeza.

12. Este aparelho ndao deve ser utilizado por
criancas. Mantenha o aparelho e o respetivo cabo
de alimentacdo fora do alcance de criancas.

13. O consumo de energia é de 0,3 W no modo
desligado.

14. O periodo apds o qual o equipamento atinge
o modo de desativacdo automatica é inferior a 1
minuto.

DESCRICAO
“Aparelho

m Unidade da cabeca
m Seletor de velocidade

Tampa
m Saida para acessoérios da batedeira
B Acessérios da batedeira

E Botédo de desbloqueio da cabeca m Pinha
m Base principal E Batedor
m Pés com ventosas antiderrapantes E Gancho
m Taca

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Antes da primeira utilizacdo, lave todos os acessérios com dgua e detergente para a
loica. Enxague e seque.
« Coloque o aparelho numa superficie plana, limpa e seca e certifique-se de que o seletor
de velocidade (A2) esta na posicdo "0". Em seguida, ligue o aparelho a corrente.
« O dispositivo tem vérios modos de funcionamento (consulte os diagramas A2):
- Definigdo intermitente (pulse):
Nesta posicdo, o dispositivo ird pulsar a velocidade maxima, proporcionando-lhe um
melhor controlo durante a preparac¢ao de determinados alimentos.

- Definigdo continua:
Rode o seletor de velocidade para a posicdo pretendida de "1" a "12", consoante
os ingredientes que estiver a preparar.

©)
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Fazer cremes de manteiga e agUcar, misturar e

Velocidades mais baixas (1-4) . . .
incorporar ingredientes secos, amassar massa

Velocidades médias (5-8) Misturar massas leves

Velocidades altas (9-12) Bater ovos, bater natas

« Para parar o aparelho, rode o seletor (A2) para "0".

Importante: o aparelho sé arranca se a cabecga (A1) estiver bloqueada na posi¢do
correta. Se libertar a cabega (A1) com o aparelho em funcionamento, este para
de funcionar imediatamente. Bloqueie a cabega na posi¢cdo correta novamente,
rode o botdo de controlo para a posi¢cdo "0" e, em seguida, continue a utilizar o
aparelho normalmente, selecionando a velocidade pretendida.

1 - MEXER/EMULSIONAR/BATER/MISTURAR/AMASSAR

Dependendo da natureza dos alimentos, pode utilizar a taca em ago inoxidavel (B1) e
a respetiva tampa (B2) para preparar até 0,8 kg de mistura leve.

ACESSORIOS NECESSARIOS: taca em aco inoxidavel (A6), tampa antissalpicos (A7)
e gancho (B3), batedor (B2) ou pinha (B1).

1.1 - MONTAGEM

Siga os diagramas 1.1 a 1.6

Nota: certifique-se de que o acessdério estd totalmente inserido na saida para
acessorios, caso contrdrio os resultados da mistura poderdo ser afetados.

1.2 - UTILIZAGAO, SUGESTOES E DESMONTAGEM

« Comece por rodar o seletor de velocidade (A2) para a velocidade pretendida de
acordo com a receita.

+ Pode adicionar alimentos através do orificio na tampa (A7) durante a preparacao.
« Para parar o aparelho, rode o seletor (A2) para "0".
Sugestdes:

MEXER/EMULSIONAR/BATER

- Utilize a pinha (B1) entre as velocidades "1" e "12/méx.".

- Pode preparar claras de ovo (até 4 claras de ovo), chantilly (até 800 ml), molhos,
merengues, etc.

- Nunca utilize a pinha (B1) para amassar ou misturar massa leve.

MISTURAR

- Utilize o batedor (B2) entre as velocidades "1" e "12/max.".

- Pode misturar até 0,8 kg de mistura leve (bolo tipo p&o de 16, bolachas, biscoitos, etc.).

- O batedor tem um acabamento em silicone que raspa a taga como uma espatula
para garantir que todos os ingredientes sdo incorporados.

- Nunca utilize a batedeira (C2) para amassar massa pesada ou massa fresca

(lasanha, rigatoni, bigoli, etc.).

AMASSAR

- Utilize o0 gancho (B3) na velocidade "1". Rode o botdo de velocidade para a
velocidade "1" para misturar durante 30 segundos. Em seguida, rode para a
velocidade "3" para misturar durante 4 minutos. Pode amassar até 400 g de
farinha (por exemplo, pdo branco, pdo de cereais, massa quebrada, etc.).

DESMONTAGEM

Aguarde até que o aparelho pare completamente e, em seguida, execute os passos de
montagem nos diagramas 1.1 a 1.6 pela ordem inversa. O seletor de velocidade tem
de estar na posicdo 0 e tem de desligar o aparelho da tomada elétrica antes de retirar
o batedor, o gancho ou a pinha.

2 - LIMPEZA DO APARELHO
« Desligue o aparelho da corrente.

* Nunca mergulhe o aparelho (A) em dgua nem o coloque por baixo de 4gua corrente.
Limpe-o com um pano seco ou ligeiramente hiimido.

« Desmonte completamente os acessérios e enxague-os logo ap6s a utilizagdo.

* Lave, enxague e seque os acessoérios: a taga (A6), a tampa (A7), a pinha (B1), o batedor
(B2) e 0 gancho (B3) podem ser colocados na maquina de lavar a loica.

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR

« Consulte o capitulo "Introdugao”

« Consulte abaixo alguns dos problemas que pode encontrar:

Certifique-se de que ndo ha nada preso no

O acessério ndo esta a rodar. . . . -
interior do eixo do acessério.

Desligue o aparelho e retire a ficha da corrente.
Deixe o motor arrefecer antes de retomar

a utilizacdo do aparelho. Isto pode ocorrer
quando a mistura é extremamente espessa

ou quando o aparelho esté a funcionar
continuamente h4, pelo menos, 10 minutos,
provocando o sobreaquecimento do motor.

O aparelho liberta um cheiro a
queimado.

Desligue o aparelho. Para ingredientes presos
na parte lateral da taga, utilize uma espétula
para raspar os ingredientes e reincorpore-os
na mistura. Para uma mistura presa a volta das
engrenagens da batedeira, utilize uma espétula
para remover e reincorporar na mistura.

A mistura continua a ficar
presa na parte lateral da
taca ou enrolada a volta das
engrenagens.

O seu aparelho continua a ndo funcionar? Contacte um dos Servicos de Assisténcia
Técnica autorizados (consulte a lista no folheto de assisténcia).
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Mpoegldomoinon: AlaBAaote MPOCEKTLKA TO YUAAASLO
«0bényleg aopaAeiag» kal to mapov eyxelpibLo xprong,
TIPOTOU XPNOLUOTIOLOETE TN CUCKEUN) 0AG YLA TIPWTN POpa.

1. Ze mepintwon pBopdg tou kKaAwsdiou Tpowodoaiag
KAl yLa Ttnv amo@uyr Kwduvou, N avtikataotaon
Tou Ba TIPETIEL va YIVEL ATIO TOV KATAOKEUAOTH, TOV
QVTLITPOOWTIO TOU O€PPLG TOU N amo eEELSIKEVUPEVO
emayyeApatia.

2. ATIOGUVSEETE TIAVTA TN GUCKEUN OTIO TO PEVHA AV
T(POKELTAL VA HELVEL XWPLG EMLTPNON KAL TIPLV ATO
TN cuvappoAdynon, TNV amocuvappoAdynon r tov
kaBapLopo.

3. Ansvspyonomors ™ OUOKEUI‘] Kal armoouvéeote
TNV arno to psupa Tipotou npoxwpnosts otnv a)\)\ayr]
eEAPTNHATWY N YL VA AQALPECETE APALPOVPEVA

eCaptnpata/pepn.

D 4. Autr) n cuokeun TIpoopilleTal ATOKAELOTLKA yLa
OLKLOKI) XPrON KAl yLa TTapOHOLEG EQAPHPOYEG, OTIWG:
-2€ Koullva MPOCWTILKOU KATACTNHATWY,
ypageiwv i AAAwv xwpwv epyaciag
- € aypoOKThpata
- Até meAdteg Eevodoxelwy, POTEA 1 AAAWV
KATAAUPATWY
- Y& KataAupata tutou «bed and breakfast».

5. AUTI} N CUOKEUN PTIoPEL va XpnotuoTiotnBel amo
matdLd 8 €Twv Kat Avw, Pe tnv polmobeon oOtL
eTLBAETTIOVTAL ) £X0UV AABEL 08NYLEG OXETLIKA PE TNV

ac@aAr Xprion Tng CUCKEUNG KAl KATavooUv TOUg
EUTIAEKOHEVOUG KLVEUVOUC. OLepyacieg kabBaptopou
KAl ouvtrpnong Tou TpaypatonotoyvIaL amno
TOV XProtn 8ev TPETEL VA Tpaypatornotouvtat
amo maldLd, €KTOg €av ival Avw TwV 8 ETWV Kal
eTBAETOVTAL. PUAACOCETE TN CUOKEUN KAL TO KAAWSLO
HaKpLA attd TatdLd NALKLAG KATW TWV 8 ETWV.

6. OL OUOKEVEG PTTOPEL va xpnotpotolnBouv amo
ATOMA PE PELWHEVEG CWHATLKEG, ALoBNTNPLAKEG N
SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG I PE EAAELPN ePTiELplag KaL
yVwong, epooov eTiLRAETIOVTAL 1] £X0UV AABEL 08Nnyieg
yLa TNV ac@aArn xprion tng CUCKEUNG KAl £QO0OV
KaTavooUV ToUG UTIAPXOVTEG Klvduvoue. Ta matdld
Sev eTLTpETETAL VA TIAL{OUV PE TN CUCKEUN.

7. AUt n CUOKEUN 8ev pTopel va xpnaotuorownBet
amoé matdld. PUAACOETE T CUCKEUN KAl TO KAAWSLO
pakpLa amod matsLa.

8. I"IpoaSortou]or] MBavdg tpavpatiopog Aoyw @
KQKIG XPriong.

9. MPOZOXH: Ma tnv amo@uyn Kwduvou Adyw
akoUOoLaG EMavagopag tng AELToupylag autopatng
SLOKOTING amod BEpUOTNTA, N CUCKEUN S€V TIPETIEL VA
Tpowodoteital pEow EEWTEPLKAG CUOKEUNG SLAKOTITN,
OTIWG XPOVOMUETPO, N va elval cuvdedepevn o€
KUKAWMQ TIOU evepyoTIoLelTal Kal amevepyoToLeltal
TOKTLKA attd To SLKTUO TTapoxnG PEVHATOG.

10. Mpogldomoinon: MBavog tpaupatiopdg Adyw un
evEedeLypEVNG XPronG.
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11. ©a mpéEmel va elote LSLaltepa MpooeKTLKOL
KOTA TOV XELPLOPO aLXHUNPWY KOTITLKWV AETILS WY,
otav adeldadete Tov KASO0 Kal Katd Tn SLApKELA TOU
KaBaplopou.

12. Aut n cuokeun &gv pmopel va xpnotpotolnBel
amd matdLd. PUAACCETE TN CUOKEUN KAl TO KOAWSLO
pHakpLa amo malsLa.

13. H katavdAwon peupatog eivat 0,3 W otav
Bploketal EKTOG AsLTtoupylag.

14. H meplodog petda tnv omoia o e§omALopoG tibetal
autopata ektog Asttoupylag eivat pikpdtepn amo 1
AETTO.

NEPITPA®PH
“ Yuokeun

m Movada Ke@aArg
m Emiloyéag taxvtntag
m KoupTt ameAeuBépwaong KEYAAng

m Kupia Bdon
m AVTLOALOONTIKA TTEApaTa pE BEVTOUTEG

mméioc
MPIN ANMNO THN NPQTH XPHZH

+ Mpv amoé tnv mpwtn xprion, TAVVETE OAa ta eaptrpata Pe oamoUvL Kat VepO.
Z€MAUVETE KaL OTEYVWOTE.

* ToTtoBeTioTE TN CUCKEUN OE pla eminedn, kabapn kat oteyvr empdvela, kat
BeBaLwesLte otL 0 sm)\oysaq taxutntag (A2) elval otn Béon «0». ITn CUVEXELQ,
OUVSECTE TN cUoKeLr otnv Tipila.

* H ouokeun Stabétel Stagopoug tpdmoug Aettoupyiag (BA. Stdypappa A2):

- ALOKOTTTOHEV pUBHLON (TIAAMLKN):
Y& autr Tn B€on, N cuokeur] Ba TIAAMETAL PE TN PEYLOTN TayUTNTa, Kat Ba oag TtapéyeL
KOAUTEPO EAEYXO KATA TNV TIPOETOLHAGIA OPLOPEVWY TPOPLHWV.

ViV/ Kamtdke

m ‘E€0S0¢ eEaptnudtwy pigep
E EEaptripata pigep

m Auyodaptng

E Avadeutrpag yta HaAakr {opn
E ravtdog yia J0pwpa

- Zuveyng pvBuLoN:
MEeTaKLVAoTE ToV eMmAOyEa TaxUTNTag otnv embupntr 6€on amod 1o «1» €wg «12»,
avdaAoya PE TO QaynTo TIOU ETOLUALETE

Avakatepa Boutupou Kat {axapng XL va yivel
€va appdro petypa, avapeLEn Kat EVowHATwon
TWV OTEPEWV UAKKWY, {UPwa UG

XapnAdtepeg tayvtnteg (1-4)

Meoaieg tayutnteg (5-8) AvapeLlén paiakng opng

YPnAég taxitnteg (9-12) Xtumnpa aBywv, Kpépag yaAaktog

* Mla va SlakoPete TN AeLttoupyla TNG CUOKEUNG, YUpLoTe Tov el oyéa (A2) Tiiow otn
B¢on «0».

Inpavtiko: H cuokeun Ba EeKLVoEL, povo av n Kepaln (A1) éxeL acpaliceL otn

B6€on tng. Eav aneAeubepwoete tnv KePaAn (A1) evw n cuokeun Bploketal o€

A&Ltoupyia, n Aettoupyia tng 6a Slakomel apéows. Acpaliote Eava tnv KEWaAR,

yupiote to KoupTtti EA€yxou otn 6€on «0» Kai, 6Tn GUVEXELA, CUVEXIOTE Va

XPNOLUOTIOLELTE TN GUGKEUN WG CLUVIBWG ETILAEyovVTaG TNV EMLOUUNTH TaxlTnta.

1 - XTYNHMA/TAAAKTQMATOMNOIHZH/ANAKATEMA/
ANAMEIZH/ZYMQMA

Avdloya pe Tn pUOoN TWV TPOPLHWY, PTIOPELTE va XPNOLUOTIOLHCETE TO PTIOA amd

avo&elswto atodAL (B1) Kal To KAmdKL Tou (B2), yLa va TlapaokeudoeTe €wg Kat 0,8 KA

eAa@pU pelypa.

AMNAITOYMENA EEAPTHMATA: MToA amo avo&eidwto atodAL (A6), TIpOOTATEUTIKO

KamdkL Kkatd tou mrohiopatog (A7), yavtlog yla {Upwpa (B3)  avadsutripag yla

paAakn COpn (B2) i avuyodaptng (B1).

1.1 - ZYNAPMOAOIHZH

AkohouBrjote ta Staypappata 1.1 €wg 1.6

Inpelwon: BePalwbeite 6tL TO EEaptnpa SXSL gLoayBel MARpwG otnv utodoxn Tou,

SLAPOPETIKA EVEEXETAL VA ETINPEACTEL TO PElypa.

1.2 - XPHZH, ZYMBOYAEZ KAI AOZYNAPMOAOIHZH

« Zekwvote yupidovtag tov emloyéa taxvtntag (A2) otnv embupnth taxvtnta
oUP@WVA PE TN ouvtayn.

+ MTopeite va pocBEceTe Paynto PECA Ao TO AVOLyHa OTo Karmdkl (A7) katd tnv
TiposToLUactia.

* Mla va SLakOYPETE TN AELTOUPYLA TNG CUOKEUNG, YUPLOTE Tov eTthoyéa (A2) ot B€on «O».



ZupBouAgg:
XTYNMHMA/TANAKTQMATOMNMOIHZH/ANAKATEMA
- Xpnotpotolriote Tov auyoddptn (B1) og taxUTnTa HETafU «1» Kal «12/péy.».
- MTtopeite va TapackeUAoeTe XTUTINUEVA AoTpAdLla auywyv (Ewg 4 aotipadla
auywv), cavtlyi (Ewg 800 ml), cdAToeg, Hapéyka K.ATL.
- Mnv quctponmsae ToTE Tov auyodaptn (B1) yla va JUPWoeTe 1 va avapeifete
HaAakr Opn.
ANAMEI=ZH
- XpNOLHOTIOLAOTE ToV avadeutrpa yLa paiakr] JUpn (B2) og taxUtnta HeTagy «1»
Kat «12/pgy.».
- Mmopeite va avapei&ete éwg kat 0,8 KNG eEAappV Pelypa (TTAVTEOTIAVL, KELK,
UTILOKOTA, cookies K.ATL.).
- O avadeutripag yla paAakn {UPN SLabétel éva oLpitt amod oLALKOVN Ttou EUVEL TO
UTIOA oaVv OTIATOUAQ, yla va e§a0@aAiOEL TNV EVOWPATWON OAWV TWV UALKWV
- Mnv xpnotpotoLeite oté Tov avadeutripa (C2) yia va {upwaoste okAnpn {0pn
ppéokia {opn Qupaptkwy (Aadavia, pLyKatovt, PTILYKOAL K.ATL.).
ZYMQMA
- Xpnotpototriote tov yavtdo yia {upwpa (B3) otnv taxVtnta «1». Fupilote to
koupTti Taxutntag otn B€on «1» yla 30 SeUTEPOAETITA AVAKATEPATOC KAL, OTN
OUVEYELQ, ETIAEETE TNV TaXUTNTA «3» yLd 4 AeTttd avakatépatog. Mmopeite va
CuHWOETE £wg Kal 400 yp. aleupl (TL.x. AeUkd Pwpl, TToAUoTIopo Ywpi, {OpN
OAPTIAE K.ATL).
AMOZYNAPMOAOIHZH
MePLUEVETE PEXPL VA OTAPATHOEL EVIEAWG N AELTOUPYLa TNG CUOKEUNG KAL KATOTILY
EKTEAEDTE PE QVTLOTPOPN OELpd Ta Bripata cuvappoAdynong ota sStaypdppata 1.1
£wg 1.6. O emloy£ag taxvtntag peEmeL va Bpioketat otn B€on 0 Kat To QLG TIPETEL Va
arnoouvseBel amo tnv mpila mpLv TpaBngete Ttov avadeutrpa yla paiakr {upn /tov
yavtdo yla (Opwpa/Tov auyodaptn.

2 - KAGAPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

* ATIOOUVEEOTE TN OUOKEUN amo tnv Tipila.

* Mnv BuBilete moté tn cuokeur) (A) o€ VEPO KaAL PNV TNV TOTOOeTE(TE KATW ATIO
TPEXOUHEVO VEPD. ZKOUTILOTE TN PE 0TEYVO | EAAPPWG VWTTO Ttavi.

* ATIOCUVAPPOAOYHOTE TIANPWG TA E§QPTAPATA Kal EEMAUVETE Ta AP€CWG HETA TN XPrion.

* MAUVeTE, EEMAUVETE Kal OTEYVWOTE ta eEaptrjpata: To PtoA (A6), To Kamdkt (A7), o
auyo&aptr]r; (B1), 0 avadeutrpag yLa JaAakn Zupr] (B2) kat o yavtdog yta Upwpa
(B3) pmtopoUv va tomoBetnBoUvV 0TO TTAUVTIPLO TILATWV.

TI MPENEI NA KANETE EAN H ZYZKEYH ZAZ AEN AEITOYPTEI
* BA. To Ke@dAAaLo «Evapgn»
+ OpLopéva TIpoRARHATA aVaPEPOVTaL TTIAPAKATW, TA OTIola UTIOPEL VA aVTLPETWTTLOETE:

BeBatwBeite 6T Sev €xeL KOMIOEL TiTtoTa OTO

LSRN T R E0WTEPLKO TOU AEova eEapTnUATWVY.

ATIEVEPYOTIOLIOTE KAl ATTOCUVSEDTE TN
ouokeun amo tnv mpila. AQroTE To HOTEP Va
KPUWOEL TIpLV ouVeXLOETE TN Xprion tng
OUOKEUNG. AUTO pmopet va cupBel 6tav to
pelypa eival e€atpetikd mayVppeuaoto f étav
I CUOKEUN AELToUpyEl cuveXWG yLa 10 Aemtd
1] TTEPLOCOTEPO, TIPOKAAWVTAG UTIEPBEPAVON
TOU HOTEP.

AvaSUeTal Kapévn oopr) amod tn
GUGKEUI).

ATIEVEPYOTIOLNOTE TN CUCKEUT). Ma UALKA

TIOU €X0UV KOAAIOEL OTO TIAGL TOU PTIOA,
XPNOLUOTIOLOTE HLal OTIATOUAA yLa va

EU0ETE TA UALKA aTTO Ta TTAGLVA TOU PTIOA Kat
EVOWPATWOTE Ta §avd oto petypa. MNa petypa
TIOU €L KOMNOEL YUpW amo ta ypavalla Tou
pi&ep, xpnoLpoToLiote pLa oTIdTouAa yLa va
TO APALPECETE KaL VA TO EVOWHATWOETE §ava
OTO MElypa.

To peiypa cuveyilel va
KOAAQEL GTO TTAGL TOU PUTIOA
1 va TUAiyetal yupw amo ta
ypavadia.

AKOUN 8V AELTOUPYEL N OUCKEUN oag; ETKovwvAoTE e éva eE0uoLoSoTNHEVO
KEVTpO 0€pPLG (avatpéte otn Alota oto BLBALapdKL Tou GEPRLG).
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