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Cheére Cliente, cher Client,

Nous vous remercions pour I'achat de votre machine a espresso avec broyeur a grains KRUPS. Congue et
fabriquée en France pour vous délivrer une qualité de boissons comme au « café » dans la plus grande simplicité
d’utilisation, votre machine KRUPS vous permettra de savourer Espresso, ristretto, lungo, cappuccino, latte
macchiato, flat white et encore d’autres boissons a tous moments de la journée.

Votre machine a espresso KRUPS est équipée de technologies avancées et d’une interface OLED intuitive ; afin
d’obtenir en toute simplicité la meilleure extraction possible, pour révéler un maximum d’arébmes et de saveurs
a partir de café en grain fraichement moulu. Pour une expérience gustative optimale assurez-vous d’utiliser une
eau fraichement sortie du robinet.

Pour multiplier les plaisirs, votre machine KRUPS EVIDENCE PLUS permet de réaliser automatiquement et d’une
simple touche de multiples boissons. Vous apprécierez la possibilité de réaliser de parfaits cappuccinos, latte
macchiato, caffe latte grace a son pot a lait et a son systéme one touch cappuccino.

Parce que tous les cafés ne se ressemblent pas, vous pourrez personnaliser vos boissons :

- En changeant de café en grain (mélange ou torréfaction différentes) vous pourrez découvrir différentes
saveurs. |l vous faudra probablement plusieurs essais pour trouver le café en grain correspondant a
vos godts.

- En faisant varier la finesse de mouture vous pourrez obtenir des cafés plus ou moins corsés.

- En choisissant votre longueur, force pour obtenir la tasse parfaite.

Nous vous souhaitons d’agréables moments café et espérons que votre machine KRUPS vous donnera entiere
satisfaction.

L’équipe Krups
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Astuces

- La qualité de I'eau influe fortement sur la qualité des arébmes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le golt
du café. Nous vous recommandons d’utiliser la cartouche Claris Aqua Filter System, ou de I’eau faiblement
minéralisée, afin de préserver tous les arébmes de votre café.

- Pour la préparation des boissons nous préconisons d’utiliser des tasses préalablement préchauffées (en les
passant sous I’eau chaude) et dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

- Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur ardme s’ils ne sont pas protégés. Nous vous conseillons
d’utiliser la quantité de grains équivalente a votre consommation pour les 2-3 prochains jours a venir et de
préférer les sachets de 250g.

- La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. L’arabica vous délivrera une boisson
aux arémes fins et fleuris contrairement au robusta qui est plus riche en caféine, plus amer et corsé. Il est
fréquent de mélanger les deux types de café pour obtenir un café plus équilibré. N’hésitez pas a vous faire
conseiller par votre torréfacteur.

- Nous déconseillons I'utilisation de grains huileux et caramélisés, ceux-ci peuvent endommager la machine.

- Lafinesse du broyage du grain influe sur la force des arébmes et la qualité de la créma. Plus le grain est broyé
fin, plus la créma sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs étre adapté a la boisson désirée.

- Vous pouvez utiliser du lait pasteurisé, UHT, écrémé, demi-écrémé ou entier sortant du réfrigérateur (3-5°C)
pur un meilleur résultat.

- L'utilisation de laits spéciaux : micros filtrés, crus, fermentés, enrichis ou de laits végétaux : lait de riz,
d’avoine, d’amande peuvent donner des résultats moins satisfaisant en termes de qualité et quantité de
mousse.
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INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT ET LE MODE D’EMPLOI

Vous trouverez dans ce manuel toutes les informations importantes concernant la mise en service, I'utilisation et
I’entretien de votre machine.

Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiéere utilisation de I'appareil et conservez- le : une utilisation non
conforme dégagerait KRUPS de toute responsabilité.

GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D’EMPLOI

A Danger : Mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles. Le symbole de I’éclair
met en garde contre des dangers liés a la présence de I'électricité.

A Attention : Mise en garde contre la survenue éventuelle de dysfonctionnements, de dommages ou la destruction
de I'appareil.

Important : Remarque générale ou importante pour le fonctionnement de I'appareil.

Produits fournis avec votre machine
Vérifiez les produits fournis avec votre machine. S’il manque une piece, contactez directement votre hotline (voir p. 6 :
Réglages initiaux).

Piéces fournies :

- Espresso Automatic Serie EA894

- 2 pastilles de nettoyage

- 1 sachet de détartrant

- Conduit lait adaptable sur le bloc « One Touch Cappuccino »
- Clé de démontage pour nettoyage du circuit vapeur

- Livret des consignes de sécurité

- Cartouche Claris — Aqua Filter System avec accessoire de vissage
- 1 batonnet de détermination de la dureté de I'eau

- Mode d’emploi

- Répertoire des centres de Service Aprés-Vente Krups

- Documents de garantie

- 1 kit de nettoyage buse vapeur

DONNEES TECHNIQUES

Appareil Automatic Espresso EA89
Alimentation électrique 220-240V~ / 50 Hz
Pression de la pompe 15 bars
Réservoir a café en grains 2509
Consommation d’énergie En fonctionnement : 1450 W
Réservoir d’eau 231
Mise en service et rangement A l'intérieur, dans un endroit sec (a I'abri du gel).
Dimensions (mm) H x | x P 367 x 240 x 380
Poids EA89 (kg) 8.4

Sous réserve de modifications techniques.
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DESCRIPTIF DE L’APPAREIL

A Poignée couvercle réservoir d’eau 0
B Réservoir d’eau Réservoir café en grain
C Bac collecteur de marc de café J Bouton de réglage de la finesse de broyage
D Sorties café réglables en hauteur K Goulotte pastille de nettoyage
E Grille et bas récolte-gouttes amovible L Broyeur a meules en métal
F Couvercle du réservoir café en grains
G Bloc amoylble Or'le Touch Cappuccino e Panneau de commande
H Conduit lait et mélangeur .
| Flotteur de niveau d’eau M Ecran OLED
N Bouton ON/OFF
O  Touches de sélection
Précisions :

Le bac récolte-gouttes permet de récupérer I’eau ou le café qui s’écoulerait de I'appareil pendant et aprés les
préparations. Il est important de toujours le laisser en place et de le vider régulierement ou dés que les flotteurs
I'indiquent.

Important : Lisez attentivement ce mode d’emploi et conservez-le. Veuillez respecter les consignes de sécurité.

Fabricant:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France

VUE D’ENSEMBLE

Présentation du panneau de commande :

Touche Description/ Fonctions générales

Allumer et éteindre la machine.
Un appui long est nécessaire pour le 1er allumage de la machine.

Permet de revenir a I’écran précédent ou de stopper une recette en cours.

Navigation vers le haut du menu / incrémente le parametre sélectionné.

Navigation vers le bas du menu / décrémente le paramétre sélectionné.

Validation de la sélection effectuée.

Fonction permettant d’augmenter la force du café en augmentant la quantité de café broyé.

Fonction permettant de rajouter un shot d’espresso a la recette sélectionnée.
Accessible avec les recettes principales : espresso, long coffee, cappuccino, latte macchiato,
2L caffe latte et thé.

L_P Lance la préparation d’un espresso.
ESPRESSO

LP Lance la préparation d’un café long.

LONG COFFEE




Lance la préparation d’'un Cappuccino.

Lance la préparation d’un Latte Macchiato (une grande dose de lait, un shot d’espresso surmonté
d’une mousse de lait onctueuse).

Lance la préparation d’un Caffe Latte.

Permet d’accéder au menu de la préparation d’un thé ou d’une infusion.

Permet d’accéder aux préparations supplémentaires : Ristretto, Doppio, Americano, Espresso
macchiato, Flat white et Lait moussé.

Permet d’accéder au menu général (réglages machines, entretiens et infos produits).

Notre interface et ses touches s’éclairent de maniére intuitive pour faciliter I'utilisation de la machine et vous guider.
- Touche éteinte, la fonction correspondante n’est pas accessible.
- Touche faiblement allumée, la fonction est disponible et peut donc étre sélectionnée.
- Touche éclairée/lumiére vive la fonction est sélectionnée/en réalisation.
- Touche semi-éteinte la fonction n’est plus accessible.

MISE EN SERVICE

INSTALLATION DE L’APPAREIL

A Danger : Branchez I'appareil & une prise secteur de 230V, reliée a la terre. Dans le cas contraire, vous vous
exposez a des blessures mortelles en raison de la présence d’électricité !
Respectez les consignes de sécurité indiquées dans le livret “Consignes de sécurité”.

Mise sous tension 7
Mettez I'appareil sous tension en appuyant sur la touche ON/OFF \.™/ jusqu’a I'apparition de « Bonjour » sur I'écran
Fig. 1. Pour les étapes suivantes, laissez vous guider par votre appareil.

Réglages initiaux

Lors de la premiére utilisation de la machine, il vous est demandé d’effectuer divers réglages. Suivez les indications qui
s’affichent a I’écran. L’objectif des paragraphes suivants est de vous donner quelques repéres des premiers réglages
demandés :

- Langue : sélectionnez une langue d’affichage en appuyant sur les fleches jusqu’a ce qu’apparaissent la
langue de votre choix. Appuyez sur « OK » pour valider.

- Unité de mesure : vous pouvez sélectionner I'unité de mesure du volume de votre choix entre ml et oz.
- Date et heure : pour le réglage de I’heure, appuyez sur le format horaire souhaité, 24H ou AM/PM.

- Auto on : il est possible de programmer I’heure a laquelle vous souhaitez un allumage automatique de
votre machine. Ce réglage peut étre adapté a votre convenance : quotidien, hebdomadaire
ou week-end. Choisissez I'heure a laquelle vous désirez le démarrage automatique suivant le
format horaire sélectionné auparavant.

- Auto off : Vous pouvez également choisir la durée apres laquelle votre appareil s’éteindra automatiquement
afin d’optimiser votre consommation énergétique : 15min, 30 min, 1h, 1h30.

- Ringage du circuit café : pour assurer la qualité de vos cafés un ringage du circuit café est effectué a
chaque allumage, cependant vous pouvez choisir de le désactiver pour plus
de confort d’utilisation.



- Installation du filtre : A la premiére mise sous tension, I'appareil vous demande si vous voulez installer
un filtre. Si vous le souhaitez et si la dureté de votre eau le requiert, sélectionnez
« OUI » et suivez les instructions a I’écran.

Installation de la cartouche filtrante dans I'appareil :

Nous vous conseillons I'utilisation d’un cartouche filtrante Claris Aqua Filter System pour KRUPS afin de

supprimer toute trace de chlore et de calcaire. L’utilisation de cette cartouche vous garantie un café plus

savoureux. Limiter la formation de calcaire assure la longévité de votre machine.

- Tourner la bague grise située sur I'extrémité supérieure de la cartouche filtrante jusqu’a I’affichage des 2
prochains mois. Fig. 5

- Videz le réservoir d’eau et vissez la cartouche filtrante dans le fond du réservoir a eau en utilisant I'accessoire
fourni avec la cartouche. Fig. 4

- Remplissez le réservoir d’eau et le remettre en place. Fig. 7- 8

- Laissez-vous guider par la machine pour terminer I'installation.

A Il est important de bien remplacer la cartouche filtrante a la date indiquée

Fin de la mise en service :
L’amorgage de la machine doit s’opérer, qu’il y ait installation du filtre ou non. L’amorgage permet le remplissage des
circuits d’eau, pour que la machine puisse fonctionner.
Suivre les instructions indiquées a I'écran
- Placez un récipient de 600ml sous la sortie vapeur. Fig. 6
- La machine débutera le remplissage des circuits d’eau, suivi d’'un préchauffage puis procédera a un ringage
automatique.
- L’écran indiquera la fin de I'installation

Dureté de I'eau

La dureté de I'eau est une forte concentration en minéraux et notamment de calcium qui est responsable de la
formation de calcaire. Pour éviter I’entartrage de votre machine qui peut conduire au mal fonctionnement ou altérer
le go(t de votre café, vous devez régler votre machine en fonction de la dureté de votre eau, comprise entre 0 et 4.

Avant la 1ére utilisation et afin de pouvoir régler votre machine, déterminez la dureté de votre eau en utilisant le
batonnet livré avec votre machine : Fig. 2

- Remplissez un verre d’eau

- Plongez le batonnet

- Attendre 1 minute pour avoir le résultat

- Le niveau de dureté de I'’eau est égal au nombre de zones rouges sur le batonnet. Fig. 3

Il est aussi possible de s’adresser a votre compagnie des eaux.
Vous trouverez le détail des classes dans le tableau ci-dessous :

Dearé de dureté Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
9 Trés douce Douce Moyennement dure Dure Trés dure
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
R'eglage c'le 0 1 2 3 4
Pappareil

Veillez a effectuer cette opération a chaque fois que vous utilisez votre machine dans un lieu dont la dureté de

I’eau est différente ou si vous constatez un changement de la dureté de votre eau.

Préparation de I'appareil

- Retirez, remplissez le réservoir d’eau et remettez-le a sa place. Fig. 7- 8
- Retirez le couvercle du réservoir a café en grains, versez le café en grain et remettez le couvercle. Fig. 9 - 10
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AVANT LA PREPARATION DES BOISSONS

INDICATIONS IMPORTANTES

Votre machine propose des boissons préréglées pour obtenir des résultats optimums. Vous pouvez cependant
personnaliser votre café et agir sur le résultat en tasse.

Préparation du broyeur : régler la finesse de broyage (J)
Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de café, plus le réglage du
broyeur a café est fin, plus le café est fort et crémeux. Le type de café utilisé peut également influencer le résultat
obtenu.
Nous vous recommandons un réglage tres fin pour le ristretto, fin pour I'espresso et plus grossier pour le lungo.
Pour réglez le degré de finesse de broyage :
- Tournez le bouton de réglage situé dans le réservoir a grains. Ce réglage doit s’effectuer pendant le broyage
et cran par cran.
- C’est au bout de 3 préparations que vous percevrez tres distinctement une différence de go(t.
La variation de finesse de mouture permet :
- De pouvoir s’adapter aux différents types de grain : un grain trés torréfié et huileux nécessitera une mouture
grossiére a contrario un grain a torréfaction plus Iégére sera plus sec et nécessitera une mouture fine.

o o0

Légere Moyenne Poussée
(Blonde) (Light French) (Brune)

- D’obtenir plus ou moins d’ardmes et de puissance en tasse

Réglage de la sortie café

Pour toutes les boissons proposées vous pouvez abaisser et remonter les sorties cafés en fonction de la taille de votre/
vos tasses. Fig. 11

@
®
O

€

Arrét d’une boisson en cours de préparation
Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur la touche retour D
Quand un cycle est interrompu I’arrét n’est pas immédiat. La machine aura un temps de non accessibilité.

Préparation de deux tasses

Votre appareil vous permet de préparer deux tasses simultanément. La fonction double tasses est valable pour toutes
les recettes en acces direct et est accessible tout simplement en effectuant un double appui sur la recette choisie (sauf
pour (P et —). Fig. 12

Fonction DARK L°P

La fonction DARK permet d’augmenter la force de la recette choisie en augmentant la quantité de café moulu utilisé.

Cette fonction est effective pour les boissons suivantes : ®P, !'P, E'P \'_'/ , U
Vous pouvez I'activer ou désactiver de différentes manieres :
- Avant chaque recette vous pouvez appuyer sur DARK puis sur la recette souhaitée.
- Pendant la réalisation de la boisson, et jusqu’a la fin du broyage : vous pouvez appuyer sur DARK.



Vous pouvez 'activer systématiquement pour toutes les boissons en acceés direct (cf ci-dessus) :

- Appuyez sur la touche parameétres @

- Choisir « réglages » a I'aide des touches de navigation VA

- Se positionner sur « réglages boissons » puis appuyer sur OK.

- Sélectionnez « DARK » & I'aide de la touche OK pour I'activer.

- Vous pourrez désactiver la fonction DARK en suivant les mémes manipulations.

Fonction EXTRA SHOT L-P
Pour corser votre boisson vous pouvez utiliser la fonction EXTRA SHOT qui permet d’ajouter un espresso a la fin de
votre boisson.
Cette fonction est effective pour les boissons suivantes : &P, MP, t'P, \-_'/ ,U , P
Vous pouvez I'activer ou désactiver de différentes manieres :
- Avant chaque recette vous pouvez appuyer sur EXTRA SHOT puis sur la recette souhaitée.
- Pendant la réalisation de la boisson et jusqu’a la fin du broyage vous pouvez appuyer sur EXTRA SHOT.

Vous pouvez I'activer automatiquement pour les boissons en acces direct :
- Appuyez sur la touche paramétres .
- Choisir « réglages » a I’aide des touches de navigation VA
- Se positionner sur « réglages boissons » puis appuyer sur OK.
- Sélectionnez « EXTRA SHOT » & I"aide de la touche OK.
- Puis vous pouvez activer ou désactiver la fonction EXTRA SHOT.

PREPARATION DES BOISSONS CAFE EN ACCES DIRECT

A noter : a chaque lancement de boisson la machine prendra en compte les réglages de la derniére boisson réalisée.

P | ’espresso au go(it corsé et aux arbmes prononcés est recouvert d’une crema couleur caramel légérement amére.
Nous vous recommandons de choisir un volume entre 40ml et 50ml.

WP e long coffee est un espresso de 80ml, plus fort en caféine mais plus léger en bouche. Trés apprécié pour la
matinée.

Les étapes de réalisation de préparation de la boisson :
- Broyage du grain
- Compactage de la mouture
- Percolation

Lancement d’une boisson
- Vérifiez qu’il y a bien du grain dans le bac a grain.
- Vérifiez qu'il y a bien de I'eau dans le réservoir d’eau, s’il manque de I’eau la machine vous le signalera et vous
demandera de remplir le réservoir.
- Mettre la ou les tasses sous les buses café.
- Appuyez sur la touche de la boisson choisie.

Réglages possibles
Vous pouvez :
- Préparer une ou deux tasses en méme temps.
- Augmenter la force du café en appuyant sur DARK L_P
- Ajouter un espresso dans votre boisson en appuyant sur EXTRA SHOT P
- Régler le volume café en cours de préparation en utilisant les touches de navigationv A,

Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur D
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PREPARATION DES BOISSONS LACTEES EN ACCES DIRECT

A noter : a chaque lancement de boisson la machine prendra en compte les réglages de la derniére boisson réalisée.

Les étapes de réalisation de préparation de la boisson :
- Broyage du grain
- Compactage de la mouture
- Percolation
- Phase de préchauffage pour faire mousser le lait

Réglages possibles
Vous pouvez :
- Préparer une ou deux tasses en méme temps.
- Augmenter la force du café en appuyant sur DARK =P,
- Ajouter un espresso dans votre boisson en appuyant sur EXTRA SHOT LP
- Régler le volume café.
- Régler le temps de moussage du lait.

Réalisation d’un Cappuccino &P
Un cappuccino est composé d’1/3 de mousse onctueuse, 1/3 de café et 1/3 de lait chaud.
- Raccordez le conduit lait Fig. 13 sur le cété droit du bloc « One Touch Cappuccino ».
- Plongez 'autre extrémité du tuyau (coté biseauté) dans un récipient rempli de lait ou directement dans votre
bouteille de lait ou sur votre pot a lait (selon modéle). Fig. 14
- Placez-la ou les tasses sous les buses café. Fig. 15
- Appuyez sur la touche cappuccino. Fig. 16
- La préparation commence par le moussage du lait :
Vous pouvez régler si vous le souhaitez votre temps de moussage a I'aide des touches de navigation VA
ce qui permet de faire varier la quantité de lait et de mousse.
- La réalisation se poursuit par I’écoulement du café.
Vous pouvez régler votre volume de café a I'aide des touches de navigation WV A\ sivous le souhaitez.
- Votre préparation est préte. Fig. 17.

Réalisation d’un Latte macchiato J

Un latte macchiato est composé d’une plus grande dose de lait qu’un cappuccino. 1/4 de mousse onctueuse, 1/4 de
café et 2/4 de lait chaud.

Nous vous recommandons d’utiliser une tasse de 250ml environ.

Pour réaliser un latte macchiato vous pouvez suivre les mémes étapes que pour le cappuccino en appuyant sur la
touche latte macchiato. Fig. 18.

Réalisation d’un Caffe latte U

Un caffe latte est composé d’un espresso mélangé a une grande dose de lait surmonté d’'une mousse au go(t
légérement café.

Nous vous recommandons d’utiliser une tasse d’au moins 250ml.

Pour réaliser un caffe latte vous pouvez suivre les mémes étapes que pour le cappuccino en appuyant sur la touche
caffe latte.

Pour cette recette le café est distribué en premier puis la machine délivre le lait moussé.

Ringage lait apres la réalisation de boissons lactées:
L’écran indique « Ringage lait ? » a la fin de chaque préparation.
- Appuyez sur OK pour réaliser le ringage.
- Lors du ringage lait il est demandé d’effectuer systématiquement un démontage et un nettoyage a I'eau
chaude du tuyau lait et du mélangeur. Fig. 21-25
- Pour un résultat optimum il est conseillé de nettoyer le bloc amovible One Touch Cappuccino de fagon
réguliére (voir chapitre entretien général).

Important : il est recommandé d’effectuer le nettoyage complet a chaque fin d’utilisation de la fonction lait pour
assurer une bonne hygiéne des accessoires de moussage et un bon moussage du lait.
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PREPARATIONS THES

Réglages possibles

Votre appareil vous propose la préparation de 3 types de thés (thé vert, thé noir et infusion).

La température de I'’eau est adaptée a la boisson sélectionnée.

Vous pouvez régler le volume de boisson selon vos godts.

Vous pouvez programmer un EXTRA SHOT dans votre thé ce qui vous permettra de réaliser des boissons « thé/café »
trés en vogue.

Préparation d’un thé \_P

- Placez-la ou les tasses sous les buses café.

- Appuyez sur UP.

- Sélectionnez la boisson choisie.

- Appuyez sur OK.

- Vous pouvez modifier le volume en utilisant les touches de navigation VA
Si la machine détecte un manque d’eau lors de la demande elle vous demandera de remplir le réservoir, puis le cycle
reprendra automatiquement.

PREPARATION DES AUTRES BOISSONS

A noter : a chaque lancement de boisson la machine prendre en compte les réglages de la derniére boisson réalisée.

- Appuyez sur la touche =.

- A l'aide des touches de navigation WV N\ sslectionnez la boisson désirée.
- Appuyez sur OK.

- Réglez si vous le souhaitez le volume de café.

Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur D

Ristretto :

Le ristretto au godt fort et puissant recouvert d’'une crema couleur caramel pour les matins difficiles. Pour préparer un
ristretto, choisir un volume entre 20ml et 30ml.

Doppio :
Un doppio est un double espresso a la couleur noire recouverte d’une crema ambrée. Une double dose de café pour
une boisson forte en golt et en arébmes.

Americano :
L’americano est un double espresso dans lesquels on vient verser de I’eau chaude. Cet ordre de préparation fait
disparaitre la crema qui recouvre la boisson. Idéal pour les personnes qui aiment les cafés long.

Pour les recettes ci-dessous :
- Raccorder le conduit lait c6té droit du bloc « One Touch Cappuccino ».
- Plonger I'autre extrémité du tuyau (coté biseauté) dans un récipient rempli de lait ou directement dans votre
bouteille de lait ou sur votre pot a lait (selon modéle).
- Appuyer sur la touche —.
- A I'aide des touches de navigation WV A\ sélectionnez la boisson désirée.
- Appuyer sur OK
- Régler si vous le souhaitez le volume café et/ou le temps de moussage du lait.

Flat white :

Le flat white est fait a base d’un double ristretto dans lesquels on vient verser une grande dose de lait moussé.

Espresso macchiato

Un godt fort et une texture consistante, I'espresso macchiato est composé d’un espresso adouci par une cuillere a
soupe de mousse de lait.

Rincage lait

Merci de vous reporter au paragraphe « Ringage lait » dans la section PREPARATION DES BOISSONS LACTEES.
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AUTRES FONCTIONS

La touche Parameétres @ permet d’accéder au menu général (réglage machine, entretien et infos produits).

Pour sortir du menu réglage, appuyez sur retour ou sur Paramétres .

Réglages
En sélectionnant Réglages, vous pouvez régler différents parametres de votre machine pour un confort d’utilisation
optimum et adapté a vos préférences.

Principaux réglages disponibles :

Le réglage de la date est nécessaire notamment en cas d’utilisation d’une cartouche

Date . f
anticalcaire.
Horloge Réglage de I'heure/ affichage 12 ou 24 heures.
Langue Sélection de la langue de votre choix parmi 19 langues.

Unité de mesure Sélection de 'unité de mesure entre ml et oz.

Luminosité écran Pour ajuster la luminosité de I’écran.
J

Température café 3 niveaux d’ajustement de la température pour vos boissons café.

Température thé 3 niveaux d’ajustement de la température des thés.

Dureté eau Pour régler la dureté de I'eau entre 0 et 4. Voir chapitre « Mesure de la dureté de I'eau ».

Auto-on Pour allumer la machine et lancer automatiquement le préchauffage de I'appareil & une
heure choisie.

Auto-off Pour choisir la durée apres laquelle votre appareil s’arrétera automatiquement.

Rincage auto

Vous pouvez activer ou non le ringage automatique de la sortie café au démarrage de

la machine.

Pour procéder au rétablissement des paramétrages par défaut, vous pouvez aussi
activer en permanence la fonction DARK et EXTRA SHOT pour I’ensemble de vos
boissons. Sauf pour les boissons dans MORE =.

Réglages boissons

Si vous débranchez votre machine les réglages seront conservés en mémoire a I’exception de la date et de I'heure.

Entretien
Les options ci-dessous vous permettent de lancer les programmes sélectionnés. Ensuite, vous devez suivre les
instructions de I’écran.

Vous permet de réaliser un nettoyage du bloc one touch cappuccino de la machine. Impératif
pour assurer une bonne hygiéne et une bonne qualité de moussage. Ce procédé nécessite
I'utilisation du liquide de nettoyage KRUPS.

Nettoyage lait

Vous permet de réaliser un ringage du bloc one touch cappuccino de la machine. Impératif
pour assurer une bonne hygiéne et une bonne qualité de moussage. Ce procédé réalise un
simple ringage a I’eau chaude du bloc one touch cappuccino.

Rincage lait

Vous permet de réaliser un nettoyage et un dégraissage du circuit café de la machine,
ce procédé nécessite |'utilisation d’une pastille de nettoyage KRUPS. Vous garantit une
préservation optimale des arémes de vos boissons.

Vous permet de réaliser un ringage du circuit café de la machine, ce procédé utilise
uniquement de I’eau chaude. Vous assure le go(t authentique de votre café.

Nettoyage café

Rincage café
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Vous permet d’effectuer un détartrage, ce procédé nécessite I'utilisation de sachets de
détartrant KRUPS. Elimine tout dép6t de calcaire ou de tartre pouvant influencer le goGt
Détartrage du café.

Lorsque le nombre de boissons n’est pas suffisant pour qu’un détartrage soit nécessaire, la
fonction n’est pas active.

Vous permet d’accéder au réglage du filtre pour I'installer, le changer ou bien le retirer.
Filtre Maximise la durée de vie de votre machine, supprime toute trace de chlore ou de calcaire
pour un café plus savoureux.

Info

Le menu « Info » vous donne la possibilité d’accéder aux informations sur :
- L'utilisation de votre machine.
- Certaines étapes dans la vie de votre machine.
- Vous renseigne sur les besoins d’entretien.

Nous vous présentons ici les principales informations disponibles :

Boissons préparées Affiche le nombre de boissons réalisées.

Nettoyage circuit café | Indique qu’il devra étre effectué dans x cycles.

Détartrage Indique qu’il devra étre effectué dans x cycles.

Filtre Indique qu’il sera a changer dans x jours ou x litres.

CARTOUCHE FILTRANTE

Pour accéder au menu Filtre ;
- Appuyez sur settings @
- A l'aide des fleches de navigation VA se positionner sur « entretien » appuyez sur « OK » puis se
positionner sur « filtre » appuyez sur « OK..

Installation de la cartouche filtrante

- Dans le menu filtre, sélectionner « Mettre ».

- Tourner la bague grise située sur I’extrémité supérieure de la cartouche filtrante jusqu’a I'affichage des 2
prochains mois.

- Videz le réservoir d’eau et vissez la cartouche filtrante dans le fond du réservoir & eau en utilisant I’'accessoire
fourni avec la cartouche.

- Remplissez le réservoir d’eau et le remettre en place.

- Laissez-vous guider par la machine pour terminer 'installation.

Remplacement de la cartouche filtrante

- Dans le menu filtre, sélectionner « Changer ».

- Retirer le réservoir d’eau et retirer la cartouche filtrante usagée.

- Tourner la bague grise située sur I'extrémité supérieure de la cartouche filtrante jusqu’a I'affichage des 2
prochains mois.

- Videz le réservoir d’eau et vissez la nouvelle cartouche filtrante dans le fond du réservoir a eau en utilisant
I’accessoire fourni avec la cartouche.

- Remplissez le réservoir d’eau et le remettre en place.

- Laissez-vous guider par la machine pour terminer.

Enlever la cartouche filtrante
- Dans le menu filtre, sélectionner « Enlever ».
- Retirer le réservoir d’eau et retirer la cartouche filtrante usagée.

A Il est important de bien remplacer la cartouche filtrante a la date indiquée.



ENTRETIEN GENERAL

Réaliser un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le godt authentique de votre café.

Entretien du bac collecteur de marc de café et du bac récolte-gouttes
Le bac récolte-gouttes regoit I'eau usagée.
Le bac collecteur de marc de café recoit la mouture extraite.

Quand vider le bac récolte goutte ?
Lorsque le flotteur est en position haute indiquant un trop plein.
Quand la machine indique « vider les 2 bacs ».

Quand vider le bac collecteur de marc de café ? Fig. 19 - 20
Quand la machine indique « vider les 2 bacs ».
Vous pouvez le vider réguliérement avant que la machine ne vous le demande.

Ne pas faire correctement ces opérations peut endommager votre machine.

Ringage des circuits
Vous pouvez effectugr un ringage a tout moment :

- Appuyez sur é’}

- Sélectionnez Entretiens.

- Choisir « Ringage lait » ou « Ringage café ».
Selon les préparations la machine pourra effectuer un ringage automatique lors de son extinction.
Il est possible aussi de régler un ringage automatique a I'allumage (voir section Réglages).

Programme de nettoyage automatique du circuit café (environ 13 minutes)
Réaliser le nettoyage du circuit café permet de lutter contre les résidus, les dépdts graisseux de café et de préserver
les arébmes de vos boissons.
Pour effectuer ce nettoyage vous aurez besoin de :
- 1 pastille de nettoyage KRUPS
- 1 récipient de minimum 600ml
Le cycle enchainera deux phases :
- 1 phase de nettoyage
- 1 phase de ringage
Quand réaliser ce programme ?
- Lorsqu’il est nécessaire d’exécuter un programme de nettoyage, I'appareil vous avertit. Laissez-vous guider
par les instructions affichées a I’écran.

Important : Vous n’étes pas obligé d’exécuter sur-le-champ le programme de nettoyage quand I'appareil le
demande mais vous devez I'effectuer dans un bref délai. Si le nettoyage est reporté le message
d’alerte restera affiché tant que I'opération ne sera pas effectuée.

Vous pouvez également lancer un nettoyage quand vous le souhaitez :

- Appuyez sur @

- Sélectionnez Entretiens.
- Choisir « Nettoyage café ».

Important : si vous débranchez votre machine pendant le nettoyage ou en cas de panne électrique le programme
de nettoyage reprendra a I'étape en cours lors de I'incident. Il ne sera pas possible de reporter cette
opération, ceci est obligatoire pour des raisons de ringage de circuit d’eau. Dans ce cas une nouvelle
pastille de nettoyage peut étre nécessaire.
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Programme de nettoyage du bloc « One Touch Cappuccino » (5 minutes)
Réaliser le nettoyage du bloc « One Touch Cappuccino » permet de lutter contre les dépbts de lait et assure une
hygiéne optimale.

Pour effectuer ce nettoyage vous aurez besoin de :
- 1 dose de liquide de nettoyage KRUPS (ou a défaut de I’eau savonneuse)
- 1 récipient de minimum 600ml
- Appuyez sur la touche paramétres .
- Sélectionnez Entretiens.
- Puis Nettoyage lait.
- Laissez-vous guider par les instructions a I’écran.

Démontage du bloc « One Touch Cappuccino »
En plus du ringage il est nécessaire de nettoyer les différents éléments du bloc apres chaque utilisation. Pour démonter
le bloc suivez les instructions suivantes :
- Retirez le conduit lait. Fig. 21
- Retirez le capot avant du bloc amovible « One Touch Cappuccino », pour cela glissez vers le bas et tirez le
vers vous. Fig. 22
- Retirez le bloc « One Touch Cappuccino » en tirant sur la partie haute du bloc. Fig. 23
- Désassemblez complétement le bloc. Fig. 24
- Retirez le mélangeur du conduit lait. Fig. 27-28
- Nettoyez I’ensemble des pieces démontées (bloc, mélangeur et conduit lait) a I’eau savonneuse. Puis rincez-les
sous I'eau chaude. Fig. 29
- Une fois les éléments nettoyés et séchés, assemblez le bloc. Remettez-le dans sa position d’origine. Fig. 30-32
- Repositionnez le capot avant du bloc amovible « One Touch Cappuccino ». Fig. 33
- Remettez le mélangeur dans le conduit lait. Fig. 34
- Rebrancher le conduit lait au bloc amovible « One Touch Cappuccino ». Fig. 35

Programme de détartrage automatique du circuit vapeur (environ 20 minutes)

Réaliser le détartrage de votre machine assure son bon fonctionnement et élimine tout dép6t de calcaire ou de tartre
pouvant influencer le go(t du café.

La fréguence d’exécution de ce programme dépend de la qualité de I’'eau utilisée et de I'utilisation ou non d’une cartouche
filtrante Claris Aqua Filter System. Plus votre eau est calcaire plus la fréquence de détartrage sera élevée.

A Attention : Si votre appareil est équipé de notre cartouche Claris Aqua Filter System merci de la retirer avant
I'opération de détartrage.
Pour effectuer ce nettoyage vous aurez besoin de :
- 1 dose de détartrant KRUPS
- 1 récipient de minimum 600mI

Le cycle enchainera trois phases :
- 1 phase de détartrage
- 1% phase de ringage
- 2" phase de ringage
Quand réaliser ce programme ?
Lorsqu’il sera nécessaire de réaliser un détartrage votre appareil vous avertira.
- Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au repere CALC.
- Versez la dose de détartrant dans le réservoir d’eau.
- Appuyer sur OK pour lancer le programme de détartrage.

- Pour la reporter appuyez sur .
- Puis laissez-vous guider par les instructions a I’écran.

ﬁ Important : Vous n’étes pas obligé d’exécuter sur le champ ce programme lorsque votre appareil vous le demande
mais vous devrez toutefois I'effectuer dans un bref délai. Si le détartrage est reporté, le message
d’alerte reste affiché tant que I'opération n’est pas effectuée.
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Lorsque le nombre de boissons n’est pas suffisant pour qu’un détartrage soit nécessaire, la fonction n’est pas
active.

Vous pouvez également lancer le programme de détartrage quand vous le souhaitez :
- Remplissez le réservoir d’eau jusqu’au repére CALC.
- Versez la dose de détartrant dans le réservoir d’eau.
- Appuyez sur la touche paramétres {é‘)} .
- Sélectionnez Entretiens.
- Puis Détartrage.

ﬁ Important : si vous débranchez votre machine pendant le détartrage ou en cas de panne électrique le programme
de détartrage reprendra a I’étape en cours lors de I'incident. Il ne sera pas possible de reporter
cette opération. Bien réaliser le cycle de détartrage en entier pour éliminer toute trace de produit de
détartrage nocif pour la santé.

PROBLEMES ET ACTIONS CORRECTIVES

PROBLEME ACTIONS CORRECTIVES

La machine affiche une panne, le logiciel . 3 .

est figé. Eteignez et débranchez la machine, enlevez la cartouche

ou filtrante, attendez une minute et redémarrez la machine.

. 3 Maintenir I'appui sur la touche marche/arrét au moins 3
i | Votre machine présente un secondes pour le démarrage.
E dysfonctionnement.
E , . , R i Vérifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation
v L appa're|l ne s’allume pas apres avoir électrique.
Z | appuyé sur la touche Marche/Arrét e )
o (pendant au moins 3 secondes). Vérifiez que les 2 fiches du cordon sont correctement
la enfoncées coté prise.
b4 P ; - -
S | L'appareil demande d’étre débranché et Débranchez | gpparell p_endant 20 secondgs, ,retlrez I_a
w . cartouche Claris Aqua Filter System le cas échéant, puis

rebranché. .
remettez-le en service.

Une coupure de courant s’est produite L’appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise

lors d’un cycle. sous tension.

Le broyeur émet un bruit anormal. Il'y a certainement présence de corps étrangers dans le broyeur.
Avant d’enlever le réservoir d’eau, attendez 15 secondes apres
I’écoulement d’un café afin que la machine termine correctement
son cycle.

Il'y a de 'eau sous I'appareil. Vérifiez que le bac récolte-gouttes est bien positionné sur la
machine, il doit toujours étre en place méme lorsque la machine
n’est pas utilisée.

g Vérifiez que le bac récolte-gouttes n’est pas plein.

= S , Selon le type de préparation la machine peut effectuer un
- L’o,rs de Iextinction, de I'eau chaude ringage automatique lors de son extinction.

= | s'écoule par les sorties café et le Bloc A
Z | One Touch Cappuccino. Le cyclle ne dure que quelques secondes et s’arréte
=] automatiquement.

Le bouton de réglage de la finesse de Tournez Le bouton de réglage de la finesse de broyage

broyage est difficile a tourner. uniguement lorsque le broyeur est en fonctionnement.
Un incident a été détecté pendant la réalisation.

L’appareil n’a pas délivré de cafe. L’appareil s’est réinitialisé automatiquement et est prét pour
un nouveau cycle.

Vous avez utilisé du café moulu a la place Aspirez a I’aide de votre aspirateur le café moulu contenu dans

du café en grains. le réservoir a grains.
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La sortie vapeur de votre machine semble
partiellement ou complétement bouchée.

Démontez I’embout de son support a 'aide de la clé de
démontage. Fig. 25.

Nettoyez les différentes pieces et vérifiez que le trou de I'embout
n’est pas obstrué par des résidus de lait ou de calcaire. Utilisez
I’aiguille de nettoyage si nécessaire. Fig. 21-35

Remettez ’embout. Fig. 34-35.

Lancez le cycle de ringage lait du Bloc One Touch Cappuccino
pour évacuer les éventuels dépots.

Vérifiez que la sortie vapeur n’est pas bouchée. Voir ci-dessus
« La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou

g complétement bouchée ».
o Si cela ne fonctionne pas, videz le réservoir a eau et retirez
< . . :
> temporairement la cartouche Claris Aqua Filter System.
Aucune vapeur ne sort. . . o - .
Remplissez le réservoir d’eau minérale forte en calcium
(>100mg/l) et faites successivement des cycles vapeur (5 a 10
cycles) dans un récipient jusqu’a I'obtention d’un jet de vapeur
continu.
Remettre la cartouche dans le réservoir.
De la vapeur s’échappe de la grille du bac | Selon le type de préparation, de la vapeur peut s’échapper de la
récolte-gouttes. grille du bac récolte-gouttes.
Apparition de vapeur sous le couvercle du | Fermez la goulotte pastille de nettoyage située sous le couvercle.
bac a grains. (K)
La machine est programmée pour demander un vidage du
La machine demande de vider le bac bac récolte-gouttes au bout d’un certain nombres de cafés,
récolte-gouttes alors qu’il n’est pas plein. indépendamment des vidages intermédiaires que vous pouvez
effectuer.
) , Le cycle de détartrage est demandé a partir d’'un nombre
La machine ne demande pas de détartrage. | . Y b e 9 . P
important d’utilisations du circuit vapeur.
E De la mouture de café en faible quantité peut se déposer dans
E De la mouture se trouve dans le bac le bac récolte-gouttes. La machine est faite pour évacuer les
E récolte-gouttes. surplus de mouture résiduelle pour que la zone de percolation
E reste propre.

Aprés avoir vidé le bac collecteur de marc
de café, le message d’avertissement reste
affiché.

Réinstallez le bac collecteur de marc de café et suivre les
indications a I’écran.

Aprés avoir rempli le réservoir d’eau, le
message d’avertissement reste affiché a
I’écran.

Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans I'appareil.

Le flotteur au fond du réservoir doit se déplacer librement.
Vérifiez et débloquez si nécessaire le flotteur.




Aprés le lancement d’une boisson, si vous
demandez un extra shot la machine vous
indique que ce n’est pas possible.

Le bac collecteur de marc de café est plein et la fonction extra
shot n’est pas disponible.

Une fois la boisson réalisée, vous pouvez éventuellement
relancer un espresso aprés avoir vidé le bac collecteur de marc
de café.

Le Bloc One Touch Cappuccino n’aspire
pas le lait.

Le Bloc One Touch Cappuccino ne fait pas
ou peu de mousse.

Vérifiez que le bloc est correctement assemblé (notamment le
mélangeur dans le conduit lait). Fig. 24-35

Vérifiez que le mélangeur Fig. 28-29 n’est pas bouché ou
sale ; trempez-le dans un mélange d’eau chaude et de produit
vaisselle, puis rincez et séchez avant le remontage.

Vérifiez que la sortie vapeur n’est pas bouchée. Si c’est le cas,
cf « La sortie vapeur de votre machine semble partiellement ou
completement bouchée ».

Vérifiez que le tuyau souple n’est pas obstrué ou vrillé et qu’il est
bien emboité dans le Bloc One Touch Cappuccino pour éviter
toute prise d’air. Vérifiez qu’il est bien immergé dans le lait.

Rincez et nettoyez le bloc (voir chapitres correspondant au
ringage et au nettoyage du Bloc One Touch Cappuccino).

Pour les préparations a base de lait, nous vous conseillons
d’utiliser du lait frais, pasteurisé ou UHT, récemment ouvert, il
est aussi recommandé d’utiliser un récipient froid.

Le lait ou I’eau ne s’écoule pas
correctement dans la ou les tasses.

Vérifiez que le Bloc One Touch Cappuccino est correctement
positionné.

BOISSONS

Le café s’écoule trop lentement.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la droite (J) pour
obtenir une mouture plus grossiére (selon le type de café utilisé).

Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.

Lancez le nettoyage de la machine (cf « Programme automatique
de nettoyage »).

Changez la cartouche Claris Aqua Filter System (cf « installation
du filtre »).

Des traces de lait sont présentes dans un
Americano ou une Eau chaude.

Réalisez un ringage lait, ou démontez et nettoyez le Bloc One
Touch Cappuccino avant le lancement de la boisson.

Le café est trop clair ou pas assez corsé.

Evitez d’utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés.

Vérifiez que le réservoir a grains contient du café et que celui-ci
descend correctement.

Diminuez le volume de la préparation, augmentez la force de la
préparation en utilisant la fonction DARK.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la gauche pour
obtenir une mouture plus fine.

Réalisez votre préparation en deux cycles en utilisant la fonction
2 tasses.

L’espresso ou le café n’est pas assez
chaud.

Réalisez un ringage circuit café avant de lancer votre café.
Augmentez la température du café dans le menu Réglages.

Chauffez la tasse en la ringant a I’eau chaude avant de lancer
la préparation.

Votre thé n’est pas assez chaud ou trop
chaud.

Augmentez ou diminuez la température de I'’eau chaude dans
le menu Réglages.

A Si 'un des problémes énoncés dans le tableau persiste, contactez le service consommateur KRUPS.
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Voici quelques exemple de recettes a réaliser:

Café creme
Préparez un lungo dans une grande tasse, sucrez-le puis verser de la creme épaisse. Pour plus de gourmandise ajoutez
des copeaux de chocolat.

Moka
Faire couler un cappuccino, saupoudrer la mousse de lait d’une cuillere a café de cacao et enfin recouvrir de creme
fouettée.

Smoothie au café

Pour un petit déjeuner gourmand, mixer un yaourt nature avec un espresso. Pour adoucir ajouter 1 cuillere a café de
miel liquide, puis en fonction de la saison vous pouvez ajouter une banane, une péche pour rendre le smoothie plus
crémeux.

Café viennois
Servez-vous un double espresso ou doppio sucré puis recouvrir une couche généreuse de créeme fouettée. Pour les
gourmands vous pouvez saupoudrer d’une cuillere a café de cacao et/ou rajouter des vermicelles en chocolat.
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Dear Customer,

Thank you for purchasing your KRUPS espresso machine with bean grinder. Designed and manufactured in
France to give you “cafe” quality drinks with the greatest ease, your KRUPS machine allows you to enjoy
espresso, ristretto, lungo, cappuccino, latte macchiato, flat white and even more drinks all day long.

Your KRUPS espresso machine is equipped with advanced technologies and an intuitive OLED interface; in order
to obtain the best extraction possible with total ease, to reveal maximum aromas and flavours from the freshly
ground coffee. For the best taste experience make sure you use water fresh from the tap.

For even greater pleasure, your KRUPS EVIDENCE PLUS machine allows you to make multiple drinks
automatically, at the simple touch of a button. You will appreciate the possibility of achieving great cappuccino,
latte macchiato and caffe latte thanks to the milk container and its One Touch Cappuccino system.

Because not all coffees are the same, you can customise your drinks:
- By changing the coffee beans (mixture or different roast) you can discover different flavours. You will
probably need several tests to find the coffee beans that suit your tastes.
- By varying the grinding fineness you can obtain coffee that is more or less full-bodied.
- By choosing your length you’ll always achieve the perfect cup.

We wish you a good coffee experience coffee and hope that your KRUPS machine will give you complete
satisfaction.

The KRUPS team
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Tips
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The quality of the water strongly influences the quality of the flavours. Limescale and chlorine can alter the
taste of coffee. We recommend that you use the Claris Aqua Filter System cartridge, or water with low mineral
content, in order to preserve all the flavours of your coffee.

When preparing drinks we recommend using preheated cups (by passing them under hot water) of a size
appropriate to the quantity you want to make. For your milk-based preparations, we recommend that you
use thick glass cups for an appetising result.

The roasted coffee beans can lose their flavour if they are not protected. We advise you to use the amount
of beans equivalent to your consumption over 2-3 days and to choose 250g bags. Always store beans in an
airtight container in a cool, dry place. To achieve a good crema you should always use fresh beans.

The quality of the coffee beans is variable and tastes are subjective. Arabica will give you fine, floral flavours
unlike Robusta which is higher in caffeine, more bitter and full-bodied. It is common to mix the two types of
coffee to get a more balanced coffee.

We do not recommend the use of oily and caramelised beans as these can damage the machine.

When using a new bean roast, start at the most coarse grind setting, and adjust to taste. Be careful of
flavoured beans or extra dark roast coffee as some beans become oily in the roasting process and can cause
blockages in the grinders. The finer the grind setting the slower the flow of coffee to your cup. Always make
a long coffee using a coarse grind.

For a strong coffee you do not need a fine grind. Grinding fineness does not affect the strength of the coffee
— it is the type of bean (dark roast/light roast etc...). Dry beans on a fine grind will produce a powder — which
may block the system.

Use fresh pasteurised, UHT, skimmed, semi-skimmed or whole milk from the fridge (3-5°C) for best results.

The use of special milks: micro filtered, raw, fermented, enriched or plant milks such as rice, oat or almond
milk can give results that are less satisfactory in terms of quality and quantity of froth.
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IMPORTANT INFORMATION CONCERNING THE APPLIANCE AND INSTRUCTIONS

In this manual you will find all of the important information concerning the preparation, use and maintenance of your
machine.

Read the instructions carefully before using your appliance for the first time and keep them for future reference: KRUPS
may not be held liable in the event of any use that does not comply with the instructions.

GUIDE TO THE SYMBOLS USED IN THE INSTRUCTIONS

A Warning: Risk of serious injury or death. The lightning bolt symbol warns against electrical dangers.

A Warning: Risk of possible malfunction, damage, or destruction of the appliance.

Warning: General or important note concerning the operation of the appliance.

Products supplied with your machine
Check the products supplied with your machine. If any parts are missing, contact your hotline (see p. 26: Initial settings).

Parts supplied:

- Espresso Automatic Series EA894

- 2 cleaning tablets

- 1 descaling sachet

- Milk conduit adaptable to the “One Touch Cappuccino” block
- Dismantling key for cleaning the steam circuit

- Safety instructions booklet

- Claris — Aqua Filter System cartridge with fitting accessory
- 1 stick for testing water hardness

- Instructions

- List of approved Krups service centres

- Guarantee documents

- 1 steam nozzle cleaning kit

TECHNICAL DATA

Appliance Espresso Automatic Series EA89
Power supply 220-240V~ /50 Hz
Pump pressure 15 bars
Coffee bean container 250¢g
Power consumption During operation: 1,450 W
Water tank 23L
First use and storage Indoors, in a dry place (protected from frost).
Dimensions (mm) H x L x D 367 x 240 x 380
Weight EA89 (kg) 8.4

Subject to technical adaptations.
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APPLIANCE DESCRIPTION

A Water tank lid handle ﬁ
B Water tank Coffee bean container
C Coffee grounds collector J Grinding fineness adjustment button
D Height-adjustable coffee outlets K Cleaning tablet funnel
E Grid and removable drip tray L Metal grinding mill
F Coffee bean container lid
G Ope Touch Cappuccino removable block 9 Display panel
H Milk tube and connector
| Water level float M OLED screen

N ON/OFF button

(o] Selection buttons

Details:

The drip tray allows you to collect the water or the coffee that flows from the appliance during and after preparations.
It is important to always leave it in place and to empty it regularly or as soon as the floats indicate.

Important: Read these instructions carefully and keep them for future reference. Please follow the safety guidelines.

Manufacturer:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France

OVERALL VIEW

Presentation of the control panel:

Button Description / General Functions

Turn the machine on and off.
A long press is necessary when turning the machine on for the 1st time.

Allows you to return to the previous screen or stop a recipe in progress.

Navigating upwards in the menu / increment the selected parameter.

Navigating downwards in the menu / decrement the selected parameter.

Validation of the selection made.

Function to increase the strength of the coffee by increasing the quantity of ground coffee.

Function to add a shot of espresso to the selected recipe.
Accessible with the main recipes: espresso, long coffee, cappuccino, latte macchiato, caffe latte
EXTRA SHOT and tea.

Starts preparing an espresso.

&P
ESPRESSO

Starts preparing a long coffee.
LONG COFFEE

II Starts preparing a cappuccino.

CAPPUCCINO
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Starts preparing a latte macchiato (a large dose of milk, a shot of espresso topped with a creamy
milk froth).

Starts preparing a caffe latte.

Allows you to access the menu to prepare a tea or an infusion.

Allows you to access additional preparations: Ristretto, doppio, americano, espresso macchiato,
flat white and frothed milk.

Allows access to the general menu (Machine settings, maintenance and product info).

Our interface and its buttons illuminate in an intuitive way to facilitate the use of the machine and to guide you.
- Unlit button: the corresponding function is not accessible.
- Low-lit button: the function is available and can therefore be selected.
- Lit button/bright light: the function is selected/in progress.
- Hal-lit button: the function is no longer accessible.

USING YOUR APPLIANCE

INSTALLING THE APPLIANCE

A Danger : Connect the appliance to an earthed 230 V mains socket. Failure to do so means that you run the risk
of fatal injury due to electricity!
Respect the safety guidelines indicated in the “Safety guidelines” booklet.

Powering on /N
Turn on the appliance by pressing the ON/OFF button \(D/ until “Hello” appears on the screen Fig. 1. For the following
steps, let your appliance guide you.

Initial Settings
When using the machine for the first time, you are asked to make various settings. Follow the directions that appear
on the screen. The objective of the following paragraphs is to give you a few marks of the first requested settings:

- Language: Select a display language by pressing the arrows until the language of your choice appears.
Press the “OK” button to confirm.

- Unit of measurement: You can select the unit of measurement of the volume of your choice: ml or oz.
- Date and time: For setting the time, press the time format you want: 24 hr or AM/PM.

- Auto on: It is possible to schedule the time at which you want your machine to come on automatically.
This setting can be adapted to your convenience: daily, weekly, or weekend. Choose the time
at which you want the automatic start-up in accordance with the time format you previously
selected.

- Auto off : You can also choose the length of time after which your selected appliance will automatically
turn off in order to optimise your energy consumption: 15 mins, 30 mins, 1 hr, 1 hr 30 mins.

- Rinsing the coffee circuit: to ensure the quality of your coffees, the coffee circuit is rinsed at each
start-up, however, you can choose to disable this for greater ease of use.

- Installing the filter: When powering up for the first time, the appliance asks you if you want to install a
filter. If you want to and if the hardness of your water requires it, select “YES” and
follow the instructions on the screen.
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Installation of the filter cartridge in the appliance:

We advise you to use a Claris Aqua Filter System cartridge for KRUPS machines in order to remove any trace

of chlorine and limescale. In addition it limits the formation of limescale and ensures the longevity of your

machine.

- Turn the grey ring located on the upper end of the filter cartridge until it displays 2 months. Fig. 5

- Empty the water tank and screw the filter cartridge in the bottom of the water tank using the accessory
supplied with the cartridge. Fig. 4

- Fill the water tank and put it back in place. Fig. 7- 8

- Let the machine guide you to finish the installation.

A It is important to replace the filter cartridge properly on the date indicated

Priming the appliance:
The machine must be primed whether the filter is installed or not. Priming allows the water circuits to be filled, so
that the machine can operate.
Follow the on-screen instructions
- Place a 600 ml container under the steam outlet. Fig. 6
- The machine will start by filling the water circuits, followed by preheating and then will proceed to automatic
rinsing.
- The screen will indicate the end of the installation

Water hardness

Water hardness is a high concentration of minerals, in particular calcium, that is responsible for the formation of
limescale. To avoid scaling of your machine which can lead to the malfunction or alteration of the taste of your coffee,
you must adjust your machine depending on the hardness of your water, between 0 and 4.

Before the 1st use and in order to be able to adjust your machine, determine the hardness of your water using the stick
supplied with your machine: Fig. 2

- Fill a glass of water

- Immerse the stick

- Wait for 1 minute to get the result

- The level of hardness of the water is equal to the number of red areas on the stick. Fig. 3

It is also possible to ask your water company.
The details of the classes are given in the table below:

P el T Class 0 Class 1 Class 2 Class 3 Class 4
Very soft Soft Average hardness Hard Very hard
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e < 3.75° > 5° > 8.75° >17.5° > 26.25°
°f <5.4° >7.2° > 12.6° > 25.2° > 37.8°
Appliance setting 0 1 2 3 4

A Be sure to perform this operation at each time you use your machine in a place where the water hardness is
different or if you notice a change in the hardness of your water.

Preparing the appliance

- Remove and refill the water tank and put it back in its place. Fig. 7- 8
- Remove the lid of the coffee bean container and pour in the coffee beans and replace the lid. Fig. 9 - 10
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BEFORE PREPARING DRINKS

IMPORTANT INFORMATION

Your machine offers pre-set drinks to obtain the best results. You can however customise your coffee depending on
the result in the cup.

Preparing the grinder: adjust the grinding fineness (J)
You can adjust the strength of your coffee by adjusting the grinding fineness of the coffee beans; the finer the grinder
setting, the stronger and creamier the coffee. The type of coffee used can also influence the result obtained.

We recommend to use a very fine setting for ristretto, fine for espresso and more coarse for lungo.
To adjust the degree of grinding fineness:
- Turn the adjustment button located in the bean container. This adjustment must be performed during grinding

and notch by notch.
- After 3 preparations you will notice a very distinct difference in taste.

The variation of grinding fineness allows:
- To be able to adapt to the different types of bean: a highly roasted and rather oily bean will require a coarse
grinding while a more lightly roasted bean will be drier and will require a finer grinding (dark to light bean)

O O

Light Average Dark

- More or less flavour and power in the cup

£
€

Adjusting the coffee output
For all of the drinks proposed you can lower and adjust the coffee outputs according to the size of your cup(s). Fig. 11

Stopping a drink mid-preparation
You can stop the preparation at any time by pressing the back button D
When a cycle is interrupted, stopping is not immediate. The machine will not be accessible for a period of time.

Preparation of two cups
Your appliance allows you to prepare two cups simultaneously. The dual cup function is valid for all directly accessible
recipes and is accessible simply by pressing twice on the selected recipe (except for P and —=). Fig. 12

DARK function 2P
The DARK function allows you to increase the strength of the selected recipe by increasing the amount of ground
coffee used.
This function is effective for the following drinks: ®@P, llP, t'P t'/ s \U/
You can activate or deactivate it in different ways:
- Before each recipe you can press DARK and then the desired recipe.
- During the making of the drink and up to the end of the grinding you can press DARK.
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You can activate it systematically for all directly accessible drinks (see above):
- Press the Settings button @
- Choose “Settings” using the navigation buttons VA
- Go to “Drinks Settings” then press OK.
- Select “DARK?” using the OK button to activate it.
- You can disable the DARK function using the same steps.

EXTRA SHOT function L'P
To add to your drink you can use the extra shot function that allows you to add an espresso at the end of your drink.
This function is effective for the following drinks: WP, WP, t'P, \':/ ,U P
You can activate or deactivate it in different ways:
- Before each recipe you can press on EXTRA SHOT and then on the desired recipe.
- During the making of the drink and up to the end of the grinding you can press EXTRA SHOT.

You can activate it automatically for all directly accessible drinks:
- Press the Settings button @
- Choose “Settings” using the navigation buttons VA
- Go to “Drinks Settings” then press OK.
- Select “EXTRA SHOT “ using the OK button.
- Then you can enable or disable the EXTRA SHOT function

PREPARING COFFEE DRINKS VIA DIRECT ACCESS

Please note: when starting each drink, the machine will take into account the settings for the last drink that was made.

P The full-bodied espresso with pronounced aromas is covered with a slightly bitter caramel coloured crema. We
recommend that you choose a volume between 40ml and 50ml.
WP The long coffee is an espresso of 80ml, higher in caffeine but lighter in the mouth. Very well suited to the mornings

The stages of preparation of the drink:
- Bean grinding
- Compaction of the grinding
- Percolation

Starting a drink
- Check that there are beans in the bean tray.
- Check that there is water in the water tank: if there is not enough water the machine will tell you and ask you
to fill the tank.
- Place the cup or cups under the coffee nozzles.
- Press the button for the chosen drink.

Possible settings
You can:
- Prepare one or two cups at the same time.
- Increase the strength of the coffee by pressing DARK P,
- Add an espresso coffee in your DRINK by pressing EXTRA SHOT P,
- Adjust the volume of coffee being prepared using the navigation buttons VA

You can stop the preparation at any time by pressing D
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PREPARING MILKY DRINKS VIA DIRECT ACCESS

Please note: when starting each drink, the machine will take into account the settings for the last drink that was made.

The stages of preparation of the drink:
- Bean grinding
- Compaction of the grinding
- Percolation
- Preheating phase to froth the milk

Possible settings
You can:
- Prepare one or two cups at the same time.
- Increase the strength of the coffee by pressing DARK P,
- Add an espresso coffee in your DRINK by pressing EXTRA SHOT LP
- Adjust the coffee volume
- Adjust the length of time for frothing the milk.

Making a Cappuccino =
A cappuccino is made up of 1/3 creamy froth, 1/3 coffee and 1/3 hot milk.
- Connect the milk tube Fig. 13 to the right side of the “One Touch Cappuccino” block.
- Immerse the other end of the tube (slanted side) in a container filled with milk or directly in your milk bottle or
milk pot (according to model). Fig. 14
- Place the cup or cups under the coffee nozzles. Fig. 15
- Press the cappuccino button. Fig. 16
- The preparation begins with frothing the milk
You can adjust your frothing time using the navigation buttons vV /\ which allow the quantity of milk and
froth to be varied.
- This process continues with the flow of coffee
You can adjust your volume of coffee using the navigation buttons Vv N\ if you wish.
- Your drink is ready. Fig. 17.

Making a Latte macchiato w]

A latte macchiato is made up of a higher dose of milk than a cappuccino. 1/4 of creamy froth, 1/4 of coffee and 2/4
of hot milk.

We recommend that you use a cup of approximately 250 ml.

To make a latte macchiato you can follow the same steps as for cappuccino by pressing the latte macchiato button.
Fig. 18.

Making a Caffe latte U/

A caffe latte is made up of an espresso mixed with a large dose of milk and topped with froth tasting slightly of coffee.
We recommend that you use a cup of approximately 250ml.

To make a caffe latte you can follow the same steps as for cappuccino by pressing the caffe latte button.

For this recipe the coffee is poured in first and then the machine delivers the frothy milk.

Rinsing milk after making milk-based drinks.
The screen shows “Rinse milk? “ at the end of each preparation.
- Press OK to perform rinsing.
- During milk rinsing, you are required to systematically dismantle and clean the milk tube and connector
with hot water. Fig. 21-25
- For the best results, it is advised to clean the “One Touch Cappuccino” removable block regularly (see
general maintenance chapter).

Important: If you note a change in the quality of your milk froth, do not hesitate to repeat the rinsing and
cleaning process: indeed a milk system that is not well maintained may cause this type of problem.
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PREPARING TEAS

Possible settings

Your appliance offers you the preparation of 3 types of tea (green tea, black tea and infusions).

The temperature of the water is adapted to the selected drink.

You can adjust the volume of the drink according to your tastes.

You can program an EXTRA SHOT in your tea which will allow you to achieve fashionable “tea/coffee” drinks.

Preparing a tea \_P

- Place the cup or cups under the coffee nozzles

- Press \_P.

- Press OK.

- You can change the volume using the navigation buttons VA
If the machine detects a lack of water during the request it will ask you to refill the tank, then the cycle will resume
automatically.

PREPARING OTHER DRINKS

Please note: when starting each drink, the machine will take into account the settings for the last drink that was made.

- Press the button E
- Using the Navigation buttons VA select the desired drink.

- Press OK.
- Adjust the volume of coffee you want.

You can stop the preparation at any time by pressing b

Ristretto :
Ristretto with a strong and powerful taste covered with a caramel coloured crema for difficult mornings. To prepare a
ristretto, choose a volume between 20ml and 30ml.

Doppio :
A doppio is a double espresso, black in colour, covered with an amber crema. A double dose of coffee for a drink with
strong taste and aromas.

Americano :
The americano is a double espresso into which we simply pour hot water. This order of preparation makes the crema
which covers the drink disappear. Ideal for people who like long coffees.

For the recipes below:
- Connect the milk tube to the right side of the “One Touch Cappuccino” block.
- Immerse the other end of the tube (slanted side) in a container filled with milk or directly in your milk bottle or
milk pot (according to model).
- Press the button =.
- Using the V' A navigation keys, select the desired drink.
- Press OK.

- Adjust the coffee volume and/or the milk frothing time if you wish.

Flat white :

The flat white is made with a double ristretto base in which a large dose of frothy milk has been poured.

Espresso macchiato
With its strong taste and consistent texture, the espresso macchiato is made up of an espresso softened with a spoon
of foam milk.

Milk rinsing
Please refer to the paragraph “Milk rinsing” in the section PREPARING MILKY DRINKS
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OTHER FUNCTIONS

The Settings button @ allows you to access the general menu (machine setting, maintenance and product info).
To exit the Settings menu, press returnb or Settings@.
Adjustments

By selecting Settings, you can adjust various settings of your machine for a optimum comfort of use, adapted to your
preferences.

Main settings available:

Date Setting the date is necessary, particularly if using an anti-limescale cartridge.
Clock Setting the time/ 12 or 24 hour clock.
Language Selection of the language of your choice from 19 languages.

Unit of measurement | Selection of the unit of measurement: ml or oz.

Screen brightness To adjust the screen brightness.

Coffee temperature | 3 temperature adjustment levels for your coffee drinks.

Tea temperature 3 temperature adjustment levels for your tea drinks.

To adjust the hardness of the water between 0 and 4. See chapter “Measuring the water
Water hardness

hardness”.
Auto-on To turn on the machine and automatically start preheating the equipment at a chosen
time.
Auto-off To choose the duration after which your appliance will stop automatically.
. You can choose to activate automatic rinsing of the coffee outlet or not when starting
Auto rinsing

the machine.

To restore the default settings, you can also permanently activate the DARK and EXTRA

Drinks settings SHOT function for all of your drinks. Except for the drinks in MORE =

If you disconnect your machine, the will be retained in the memory, with the exception of the date and time.

Maintenance
The options below allow you to start the selected programs. Next, you must follow the instructions on the screen.

Allows you to clean the One Touch Cappuccino block of the machine. Essential for ensuring
Cleaning milk good hygiene and good quality frothing. This process requires the use of KRUPS cleaning
liquid.

Allows you to clean the One Touch Cappuccino block of the machine. Essential for ensuring
Milk rinsing good hygiene and good quality frothing. This process performs simple rinsing with warm
water of the One Touch Cappuccino block.

Allows you to perform cleaning and degreasing of the coffee circuit of the machine. This
Coffee cleaning | process requires the use of a KRUPS cleaning tablet. Ensures you optimal preservation of
the aromas of your drinks.

Allows you to perform flushing of the coffee circuit of the machine. This process uses only

ffee flushi .
Coffee flushing hot water. Ensures the authentic taste of your coffee.
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Allows you to perform descaling. This process requires the use of KRUPS descaler sachets.
Descalin Eliminates any deposit of limescale or tartar that can influence the taste of the coffee.
9 When the number of drinks is not enough for descaling to be necessary, the function is not
active.
Filter Allows you to access the filter setting to install it, change it or remove it. Maximises the life
of your machine, removes any trace of chlorine or limescale for a more delicious coffee.
Info

The “Info” menu gives you the opportunity to access information on:
The use of your machine
Certain steps in the life of your machine
Information of the upkeep requirements

Here we present to you the main information available.

Drinks prepared Displays the number of drinks made.

Coffee circuit cleaning | Indicates that it should be done in x cycles.

Descaling Indicates that it should be done in x cycles.

Filter Indicates that it will be changed in x days or x litres.

FILTER CARTRIDGE

To access the Filter menu
- Press Settings .
- Using the navigation arrows W #\ go to “Maintenance” and press “OK*“ and then go to “Filter” and press
uOKu.

Installing the filter cartridge
- In the Filter menu, select “Insert”.
- Turn the grey ring located on the upper end of the filter cartridge until it displays 2 months.
- Empty the water tank and screw the filter cartridge in the bottom of the water tank using the accessory supplied
with the cartridge.
- Fill the water tank and put it back in place.
- Let the machine guide you to finish the installation.

Replacement of the filter cartridge
- In the Filter menu, select “Change”.
- Remove the water tank and remove the old filter cartridge.
- Turn the grey ring located on the upper end of the filter cartridge until it displays 2 months.
- Empty the water tank and screw the new filter cartridge in the bottom of the water tank using the accessory
supplied with the cartridge.
- Fill the water tank and put it back in place.
- Let the machine guide you to finish.

Remove the filter cartridge
- In the Filter menu, select “Remove”.
- Remove the water tank and remove the old filter cartridge.

A It is important to replace the filter cartridge properly on the date indicated.
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GENERAL MAINTENANCE

Carrying out proper maintenance will prolong the life of your machine and preserve the authentic taste of your coffee.

Maintenance of the coffee grounds collector and drip tray
The drip tray receives the waste water
The coffee grounds collector receives grindings extracted.

When do | empty the drip tray?
When the float is in the upper position indicating that it is too full.
When the machine shows “empty the 2 trays”.

When do | empty the coffee grounds collector? Fig. 19 - 20
When the machine shows “empty the 2 trays”.
You can periodically empty it before the machine asks you to.

Not performing these operations correctly can damage your machine.

Rinsing of circuits
You can perform rinsing at any time.
- Press .
- Select Maintenance.
- Choose ‘Milk rinsing” or “Coffee rinsing”.
Depending on the preparation, the machine can perform automatic rinsing during its powering off.
It is also possible to set automatic rinsing at start-up (see Settings section).

Automatic coffee circuit cleaning programs (approximately 13 minutes)
Cleaning of the coffee circuit allows you to combat residue, fatty deposits of coffee and preserve the aromas of your
drinks.
To perform this cleaning you will need:
- 1 KRUPS cleaning tablet
- 1 container of a minimum of 600 ml
The cycle will link two phases:
- 1 cleaning phase
- 1 rinsing phase
When do | run this program?
- When it is necessary to run a cleaning program, the appliance notifies you. Allow yourself to be guided by the
instructions displayed on the screen.

Important: You do not have to run the cleaning program as soon as the appliance requests it, but you must do it
reasonably soon after. If the cleaning is postponed the alert message will remain displayed as long as
the operation has not been performed.

You can also launch cleaning at any time:

- Press @

- Select Maintenance.
- Choose “Coffee cleaning”.

Important: if you unplug your machine during cleaning or in the event of electrical failure, the cleaning program will
resume the current step at the time of the incident. It will not be possible to postpone this operation:
it is mandatory for reasons of rinsing the water circuit. In this case a new cleaning tablet may be
necessary.
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Cleaning program for the “One Touch Cappuccino” block (approximately 5 minutes)
Cleaning the “One Touch Cappuccino’ block allows you to fight against milk deposits and ensures the best possible E
hygiene.

To perform this cleaning you will need:
- KRUPS cleaning liquid
- 1 container (minimum 600 ml)
- Press the Settings button@.
- Select Maintenance.
- Then Milk Cleaning.
- Let yourself be guided by the instructions on the screen.

Removing the “One Touch Cappuccino” block
In addition to the rinsing it is necessary to clean the different elements of the block after each use. To remove the block
follow the following instructions:
- Remove the milk tube Fig. 21
- Remove the front cover of the “One Touch Cappuccino” removable block by sliding it down and pulling it
toward you. Fig. 22
- Remove the “One Touch Cappuccino” block by pulling on the upper part of the block. Fig. 23
- Completely dismantle the block. Fig. 24
- Remove the connector of the milk tube. Fig. 27-28
- Clean all of the dismantled parts (block, connector and milk tube) in soapy water. Then rinse them under hot
water. Fig. 29
- Once the elements are cleaned and dried, assemble the block. Put it back in its original position. Fig. 30-32
- Reposition the front cover of the removable “One Touch Cappuccino” block. Fig. 33
- Replace the connector in the milk tube. Fig. 34
- Reconnect the milk tube to the “One Touch Cappuccino” removable block”. Fig. 35

Automatic descaling program of the steam circuit: (approximately 20 minutes)

Descaling your machine ensures its proper functioning and eliminates any deposit of limescale or tartar that can influence
the taste of the coffee.

The frequency at which this program is run depends on the quality of the water used and whether a Claris Aqua Filter
System filter cartridge is used or not. The more limescale from your water, the more often the descaling has to be carried
out.

A Warning: If your appliance is equipped with our Claris cartridge Aqua Filter System cartridge please remove it
before the descaling procedure.
To perform this cleaning you will need:
- 1 dose of KRUPS descaler
- 1 container of a minimum of 600 ml

The cycle will link two phases:
- 1 descaling phase
- 1strinsing phase
- 2" rinsing phase
When do | run this program?
When you need to carry out descaling, your appliance will notify you.
- Fill the water tank up to the CALC mark.
- Pour the dose of descaler into the water tank.
- Press OK to start the descaling program.
- To postpone it press D
- Then let yourself be guided by the instructions on the screen.

ﬁ Important: You do not have to run the cleaning program as soon as the appliance requests it, but you must do it
reasonably soon after. If the cleaning is postponed the alert message will remain displayed as long as
the operation has not been performed.
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When the number of drinks is not enough for descaling to be necessary, the function is not active.

You can also start the descaling program when you want:

- Fill the water tank up to the CALC mark.

- Pour the dose of descaler into the water tank.
- Press the Settings button@.

- Select Maintenance.

- Then Descaling.

ﬁ Important: if you unplug your machine during cleaning or in the event of electrical failure, the descaling program

will resume the current step at the time of the incident. It will not be possible to postpone this operation.
Complete the full descaling cycle in order to remove all traces of the descaling product which is harmful

to health.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CORRECTIVE ACTIONS

The machine displays a fault, the
software is frozen.

OR

Your machine has a malfunction.

Turn off and unplug the machine, remove the filter cartridge,
wait a minute and restart the machine.

Press and hold the on/off button for at least 3 seconds for
starting.

Check the fuses and the power socket of your electrical

3 The appliance does not turn on after installation.
:: pressing the On/Off button (for at least . .
T 3 seconds). Check that the two power plugs are correctly inserted into
u the socket.
(<]
The appliance must be disconnected Unpluglthe appliance f(?r 20Iseconds, remove the. Claris
Aqua Filter System cartridge if necessary, then put it back
and reconnected. ) .
into service.
ﬁyzlc;wer failure has occurred during a The appliance resets automatically when it turns back on.
The grinder makes an abnormal noise. Foreign bodies are surely present in the grinder.
Before removing the water tank, wait 15 seconds after the flow
of coffee so that the machine finishes its cycle correctly.
There is water under the appliance. Verify that the drip tray is well positioned on the machine. It
must always be in place even when the machine is not in use.
Verify that the drip tray is not full.
When switching off, hot water flows Depending on the type of preparation the machine can
w through the coffee outputs and the One perform automatic rinsing during its powering off.
@B | Touch Cappuccino block. The cycle lasts only a few seconds and stops automatically.

The adjustment button for the grinding
fineness is difficult to turn.

Turn the adjustment button of the grinding fineness only
when the grinder is operating.

The appliance has not issued any
coffee.

An incident has been detected during its making.

The appliance is reset automatically and is ready for a new
cycle.

You have used ground coffee instead of
coffee beans.

Use your vacuum cleaner to collect the ground coffee
contained in the bean container.
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The steam output of your machine appears
to be partially or completely blocked.

Remove the end piece from its support using the dismantling
key Fig. 25.

Clean the different parts and check that the hole in the tip is
not blocked by residues of milk or limescale. Use the cleaning
needle if necessary. Fig. 21-35

Replace the nozzle Fig. 34-35.

Launch the milk rinsing cycle of the One Touch Cappuccino
block to remove any deposits.

Ensure that the steam output is not blocked. See above
“The steam output of your machine appears to be partially or

E completely blocked”.
5 If this does not work, empty the water tank and temporarily
No steam comes out. remove the Claris Aqua filter system cartridge. Fill the tank with
mineral water high in calcium (>100mg/L) and make successive
steam cycles (5 to 10 cycles) in a container until a continuous jet
of steam is obtained.
Put the cartridge back in the tank.
Steam escapes from the grid of the drip Depending on the type of preparation, steam may escape from
tray. the grid of the drip tray.
ﬁ’peara”ce of steam under the beantray | 1, . 4he cleaning tablet funnel located under the lid. (K)
. . The machine is programmed to ask for the emptying of the
The n.qaChm? a.Sk.S for the drip tray to be drip tray after a certain number of coffees, independently of the
emptied while it is not full. . . .
intermediate emptyings that you make.
The machine does not request descaling. I:;d;ﬁ:'zi :ri/}c:jrzi:equested only after a large number of
w
o
<z,; A small amount of ground coffee can get into the drip tray. The
E Some grounds are in the drip tray. machine is designed to evacuate any excess ground coffee so
£ that the percolation zone remains clean.
<
=

The warning message is still displayed after
you have emptied the coffee grounds tray.

Reinstall the coffee grounds tray and follow the directions on
the screen.

The warning message is still displayed on
the screen after you have filled the water
tank.

Check the correct positioning of the tank in the appliance.

The float at the bottom of the tank must move freely. Check and
unlock the float if necessary.
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DRINKS

After starting to make a drink, if you ask for
an extra shot the machine tells you that this
is not possible.

The coffee grounds collector is full and the extra shot function
is not available.

Once the drink has been made, you have the option to restart an
espresso after you have emptied the coffee grounds collector.

The One Touch Cappuccino block does not
suck the milk up.

The One Touch Cappuccino block makes
little or no froth.

Verify that the block is assembled correctly (including the
connector in the milk tube) Fig. 24-35

Check that the connector Fig. 28-29 is not blocked or dirty; soak
it in a mixture of warm water and dishwasher liquid, then rinse
and dry before reassembly.

Ensure that the steam output is not blocked. If it is, see “The
steam output of your machine appears to be partially or
completely blocked”.

Verify that the flexible pipe is not blocked or kinked and that it is
well seated in the One Touch Cappuccino block to avoid any air
leaks. Check that it is properly immersed in the milk.

Rinse and clean the block (see chapters corresponding to the
rinsing and cleaning of the One Touch Cappuccino block).

For the milk-based preparations, we advise you to use
fresh, pasteurised or UHT milk, recently opened. It is also
recommended to use a cold container.

The milk or the water is not flowing
correctly in the cup or cups.

Check that the One Touch Cappuccino block is correctly
positioned.

The coffee is flowing too slowly.

Turn the “fineness of grinding” button to the right (l) to obtain a
coarser ground coffee (depending on the type of coffee used).

Perform one or several rinsing cycles.

Start the cleaning of the machine (see “Automatic cleaning
program”)

Change the Claris Aqua Filter System cartridge (see “Installing
the filter”)

Traces of milk are present in an americano
or a hot water.

Perform a milk rinsing, or disassemble and clean the One Touch
Cappuccino block before starting to prepare the drink.

The coffee is too light or not full-bodied
enough.

Avoid the use of oily, caramelised or flavoured coffees.

Check that the bean container contains coffee and that it is
moving down correctly.

Decrease the volume of the preparation and increase the
strength of the preparation using the DARK function.

Turn the “fineness of grinding” button to the left to obtain a finer
ground coffee.

Make your drink in two cycles using the 2-cup function.

The espresso or the coffee is not hot
enough.

Perform a coffee rinsing circuit before you start to make your
coffee.

Increase the temperature of the coffee in the Settings menu.

Heat the cup in the rinsing with hot water before starting to
prepare the drink.

Your tea is not hot enough or is too hot.

Increase or decrease the temperature of the hot water in the
Settings menu.
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Here some example of recipes to make

Café creme
Prepare a lungo in a large cup, sweeten it and then pour in thick cream. For even more luxuriousness add chocolate
chips.

Moka
Run a cappuccino, sprinkle the milk foam with a teaspoon of cocoa and finally cover with whipped cream

Coffee Smoothie
For a luxurious breakfast, mix a natural yoghurt with an espresso. To soften add 1 teaspoon of liquid honey, then
depending on the season, add a banana or a peach to make the smoothie more creamy.

Café Viennois

Make yourself a double espresso or doppio, sweetened, and then cover it with a generous layer of whipped cream.
Those looking for something more luxurious can sprinkle with a teaspoon of cocoa and/or add chocolate sprinkles.
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir danken lhnen fur den Kauf Ihrer Espressomaschine mit Mahlwerk von KRUPS. Ihr KRUPS Geréat wurde in
Frankreich entwickelt und hergestellt, um Ihnen eine Qualitat wie im ,,Café“ zu bieten. Mit Inrem Gerét kdnnen Sie
zu jeder Tageszeit Espresso, Ristretto, Lungo, Cappuccino, Latte Macchiato, Flat White und weitere Getranke
zubereiten.

Ihre KRUPS Espressomaschine ist mit moderner Technologie und einer intuitiven OLED-Bedienflache versehen,
um die bestmdgliche Kaffeeextraktion und ein Maximum an Aromen und Geschmack aus den frisch gemahlenen
Kaffeebohnen zu erhalten. Fur ein optimales Geschmackserlebnis sollten Sie unbedingt frisches Leitungswasser
verwenden.

Um den Genuss zu vervielfachen, ermdglicht lhnen Ihr KRUPS EVIDENCE PLUS Gerat automatisch und nur
mit einem Tastendruck mehrere Getranke zuzubereiten. Sie werden es zu schatzen wissen, dass Sie dank des
Milchbehélters und One-Touch-Cappuccino-Systems perfekte Cappuccinos, Latte Macchiato und Caffe Lattes
zubereiten kénnen.

Da kein Kaffee wie der andere ist, kdnnen Sie lhre Getranke nach Geschmack anpassen:

- Sie kdnnen verschiedene Geschmacksrichtungen entdecken, indem Sie den Bohnenkaffee wechseln
(verschiedene Mischungen oder Rdstungen). Sie missen vermutlich verschiedene ausprobieren, um
den Kaffee zu finden, der ganz nach lhrem Geschmack ist.

- Durch Einstellen des Mahlgrades kénnen Sie starkere oder weniger starke Kaffees zubereiten.

- Durch Auswahl der Lange und Stérke erhalten Sie die perfekte Tasse Kaffee.

Wir wiinschen lhnen wunderbare Kaffeemomente und hoffen, dass Sie vollkommen zufrieden mit Inrem KRUPS
Gerét sein werden.

Das KRUPS Team

41

DE



Tipps
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Die Qualitat des Wassers beeinflusst sehr stark das Aroma. Kalk und Chlor kénnen den Geschmack des
Kaffees verédndern. Wir empfehlen Ihnen daher, das Claris-Patrone — Aqua Filter System zu verwenden oder
mineralarmes Wasser, um das Aroma lhres Kaffees zu bewahren.

Fur die Zubereitung der Getranke empfehlen wir, unbedingt vorgewédrmte Tassen (indem Sie diese unter
heiBes Wasser halten), deren GréBe der von lhnen eingestellten Getrdnkemenge entspricht, zu verwenden.

Gerostete Kaffeebohnen kdnnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht gut verpackt werden. Wir raten lhnen
daher, immer nur so viele Bohnen einzufiillen, wie Sie in den néchsten zwei bis drei Tagen verbrauchen
werden und vorzugsweise 250 g Packungen zu kaufen.

Bohnenkaffee kann von unterschiedlicher und subjektiv wahrgenommener Qualitat sein. Arabica liefert lhnen
ein Getrénk mit feinen und fruchtigen Aromen, wohingegen Robusta einen hoheren Koffeingehalt hat, herber
und kraftiger ist. Beide Kaffeesorten werden héufig gemischt , um einen ausgewogeneren Kaffee zu erhalten.
Lassen Sie sich bei lhrer Kaffeerdsterei beraten.

Wir raten Ihnen ab, 6lige oder karamellisierte Bohnen zu verwenden, da diese das Gerat beschadigen kénnen.

Die Mahlfeinheit des Kaffees beeinflusst die Starke des Aromas und die Qualitdt der Crema. Je feiner die
Bohnen gemahlen sind, umso cremiger wird die Crema. AuBerdem kann der Mahlgrad an das gewiinschte
Getrénk angepasst werden.

Fir bessere Ergebnisse sollten Sie pasteurisierte Milch, H-Milch, Magermilch, fettarme oder Vollmilch frisch
aus dem Kiuhlschrank (3 bis 5°C) verwenden.

Die Verwendung von Spezialprodukten wie mikrofiltrierte Rohmilch, fermentierte, angereicherte Milch oder
Milch pflanzlichen Ursprungs (Reis-, Mandelmilch usw.) kann zu weniger befriedigenden Ergebnissen flihren,
insbesondere in Bezug auf die Qualitét des Milchschaums.



INHALTSVERZEICHNIS

WICHTIGE INFORMATIONEN UBER DAS PRODUKT

UND DIE BEDIENUNGSANLEITUNG. ... p.36
TECHNISCHE DATEN . ... p.36
BESCHREIBUNG DES GERATES .........ooitiii i p.37
GESAMTUBERBLICK ... p.37
INBETRIEBNAHME INSTALLATION DES GERATES..............ooiiiiiii p.38
VOR DER ZUBEREITUNG VON GETRANKEN WICHTIGE HINWEISE...................... p.39
ZUBEREITUNG VON KAFFEEGETRANKEN ONE TOUCH....................ooo p.40
ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN ONE TOUCH .................ooooo p.41
ZUBEREITUNG VON TEE. ... e p.41
ZUBEREITUNG ANDERER GETRANKE ..o p.42
SONSTIGE FUNKTIONEN ..., p.42
ALLGEMEINE WARTUNG ... p.43
FILTERPATRONE . ... p.43
FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG........ ... p.45

43

DE




WICHTIGE INFORMATIONEN UBER DAS PRODUKT

UND DIE BEDIENUNGSANLEITUNG

In dieser Bedienungsanleitung finden Sie alle wichtigen Informationen zur Inbetriebnahme, Benutzung und Wartung
des Kaffeevollautomaten.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Verwendung des Gerates aufmerksam durch und bewahren Sie sie
auf: Bei unsachgemaBem Gebrauch Gbernimmt KRUPS keine Haftung und die Garantie erlischt.

UBERSICHT UBER IN DIESER ANLEITUNG VERWENDETE BOLE

A Warnung: Warnung vor Gefahren, die zu schweren oder tédlichen Kérperverletzungen fiihren kénnen. Ein Blitz-
Symbol warnt vor Gefahren im Zusammenhang mit elektrischem Strom.

A Achtung: Warnung vor Einflissen, die zu Funktionsstérungen, Schaden oder zur Zerstérung des Geréates fiihren
kénnen.

Wichtig: Allgemeiner oder wichtiger Hinweis zur Sicherung der Funktionsféhigkeit des Gerétes.

Mit Ihrem Kaffeevollautomaten gelieferte Produkte
Uberpriifen Sie die Vollsténdigkeit der mit Ihrer Maschine gelieferten Produkte. Sollte ein Produkt fehlen, kontaktieren
Sie bitte sofort unsere Hotline (siehe S. 46: Ersteinstellung).

Lieferumfang:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 Reinigungstabletten

- 1 Beutel Entkalker

- Milchleitung, die an das ,,One-Touch-Cappuccino®-System angeschlossen werden kann
- Demontageschlissel fir die Reinigung des Dampfkreislaufs
- Heft mit den Sicherheitshinweisen

- Claris Filterpatrone - Aqua Filter System mit Schraubteil

- 1 Stabchen zur Bestimmung der Wasserharte

- Bedienungsanleitung

- Verzeichnis der Kundenservicestellen von Krups

- Garantieunterlagen

- 1 Reinigungsset fur die Dampfdise

TECHNISCHE DATEN

Gerét Automatic Espresso EA89
Stromversorgung 220-240 V~ /50 Hz
Pumpendruck 15 bar
Kaffeebohnenbehalter 250 g
Energieverbrauch In Betrieb: 1450 W
Wassertank 2,31

In geschlossenen Rdumen an einem

Inbetriebnahme und Aufbewahrung trockenen Ort (frostsicher)

Abmessungen mm)HxB x T 367 x 240 x 380
Gewicht EA89 (kg) 8,4

Technische Anderungen vorbehalten.
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BESCHREIBUNG DES KAFFEEVOLLAUTOMATEN

A Griff/Deckel des Wassertanks 0
B Wassertank Kaffeebohnenbehalter
C Kaffeesatzbehalter J Mahlgrad-Einstellknopf
D Hoéhenverstellbare Kaffeeauslaufe K Fach fir die Reinigungstablette
E Abnehmbares Abtropffach mit Gitter L Metallmahlwerk
F Deckel des Kaffeebohnenbehélters
G Ak?nehmbares One-Touph-Cappuccmo-System e Bedienfeld
H Milchschlauch und Mischelement .
| Wasserstandschwimmer M OLED-Display

N EIN/AUS-Taste

O  Auswahltasten

Anmerkungen zu:

Das Abtropffach dient zum Sammeln von Wasser oder Kaffee, das bzw. der wahrend und nach der Getréankezubereitung
aus dem Gerat lauft. Es muss immer eingesetzt sein und regelmaBig oder je nach Anzeige des Wasserstandschwimmers
entleert werden.

Wichtig: Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie sie auf. Bitte befolgen Sie die darin
enthaltenen Sicherheitshinweise.

Hersteller:
SAS GSM
Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Frankreich

GESAMTUBERBLICK

Erklarung des Bedienfeldes:

Taste Beschreibung/allgemeine Funktionen

Ein- und Ausschalten des Gerates
Zur Inbetriebnahme der Maschine die Taste langer gedriickt halten

Ruckkehr zur vorherigen Anzeige oder Anhalten einer laufenden Zubereitung

Navigation im Meni nach oben/Erhéhen des ausgewahlten Parameters um Eins

Navigation im Meni nach unten/Verringern des ausgewahlten Parameters um Eins

Bestatigung der Auswahl

Mit dieser Funktion lasst sich die Kaffeestérke der Kaffeepulvermenge erhéhen.

Mit dieser Funktion I&sst sich ein extra Schuss Espresso zu der ausgewahiten Zubereitung hinzugeben.
Verfligbar mit den wichtigsten Getranken: Espresso, Kaffee, Cappuccino, Latte Macchiato,
Milchkaffee und Tee.

Starten der Zubereitung eines Espressos

Starten der Zubereitung eines Kaffees

LONG COFFEE
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Starten der Zubereitung eines Cappuccinos

Starten der Zubereitung eines Latte Macchiatos (groBe Portion Milch, ein Schuss Espresso mit
anschlieBender Zugabe von aufgeschaumter Milch)

Starten der Zubereitung eines Caffe Lattes

Zugang zum Zubereitungsprogramm fur einen schwarzen Tee oder Krautertee

Zugang zu weiteren Zubereitungen: Ristretto, Doppio, Americano, Espresso Macchiato, Flat White
und aufgeschaumte Milch

Zugang zum Hauptmen( (Maschineneinstellung, Wartung und Produktinformationen)

Unsere Bedienflache und ihre Tasten leuchten auf intuitive Weise, um die Bedienung der Maschine zu erleichtern und
Sie anzuleiten.

- Wenn eine Taste nicht leuchtet, ist die entsprechende Funktion nicht verfligbar.

- Wenn eine Taste schwach leuchtet, ist die Funktion verfligbar und kann somit ausgewahlt werden.

- Wenn eine Taste leuchtet/hell leuchtet, ist die Funktion ausgewahlt bzw. wird gerade ausgefihrt.

- Wenn eine Taste halb ausgeschaltet ist, ist die Funktion nicht mehr verfligbar.

INBETRIEBNAHME

INSTALLATION DES KAFFEEVOLLAUTOMATEN

A Warnung: SchlieBen Sie das Gerét an eine Netzsteckdose mit 230 V und Erdung an. Bei Nichteinhaltung kann es
zu tédlichen Verletzungen durch Stromschlag kommen.
Befolgen Sie die Sicherheitshinweise im Heft ,,Sicherheitshinweise*.

Einschalten PN
Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die EIN/AUS-Taste \O/ gedriickt halten, bis ,,Guten Tag“ auf dem Display
erscheint. Abb. 1. Das Gerét fuhrt Sie anschlieBend durch die weiteren Schritte.

Erstinbetriebnahme

Im Rahmen der ersten Inbetriebnahme lhrer Maschine missen Sie zunéchst verschiedene Einstellungen vornehmen.
Folgen Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm. Der folgende Abschnitt soll hnen als Orientierung fur die ersten
erforderlichen Einstellungen dienen:

- Sprache: Wahlen Sie die Anzeigesprache mithilfe der Pfeile, bis lhre gewlinschte Sprache angezeigt wird.
Driicken Sie ,,OK*, um lhre Auswahl zu bestatigen.

- MaBeinheit: Fur die MaBeinheit der Menge kénnen Sie zwischen ml und oz wahlen.

- Datum und Uhrzeit: Fir die Einstellung der Uhrzeit driicken Sie auf das gewiinschte Anzeigeformat —
24H oder AM/PM.

- Automatisches Einschalten: Sie kénnen die Uhrzeit fiir einen automatischen Start Ihrer Maschine
programmieren. Diese Einstellung kann nach Ihren Wiinschen angepasst
werden: taglich, woéchentlich oder Wochenende. Stellen Sie die Uhrzeit
fir den gewlinschten automatischen Start entsprechend dem zuvor
festgelegten Uhrzeitformat ein.

- Automatisches Ausschalten: Hier kénnen Sie auch einstellen, nach welcher Zeit sich das Gerat
automatisch ausschalten soll. So kénnen Sie lhren Energieverbrauch
senken: 15 min, 30 min, 1 h, 1 h 30.

- Spiilung des Kaffeekreislaufs: Um die Qualitét Ihres Kaffees sicherzustellen, wird bei jedem Einschalten
eine Spulung des Kaffeekreislaufs aktiviert, die Sie jedoch fir mehr
Benutzerkomfort wahlweise deaktivieren kénnen.
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- Einsetzen des Filters: Beim erstmaligen Einschalten des Gerates werden Sie gefragt, ob Sie den Filter
einsetzen méchten. Wenn Sie dies wiinschen und es die Wasserharte vor Ort
erfordert, wahlen Sie ,,JA“ und folgen Sie den Anweisungen auf dem Display

Einsetzen der Filterpatrone in das Gerat:

Wir empfehlen lhnen die Benutzung eines Claris-Filterpatrone — Aqua Filter Systems fur KRUPS, um alle Chlor-

und Kalkspuren zu beseitigen. Die Benutzung dieser Patrone verleiht Inrem Kaffee mehr Geschmack. Darliber

hinaus reduziert sie die Bildung von Kalkriickstdnden und stellt die lange Haltbarkeit Ihrer Maschine sicher.

- Drehen Sie den grauen Ring am oberen Ende der Filterpatrone bis die ndchsten zwei Monate angezeigt
werden. Abb. 5

- Leeren Sie den Wassertank und schrauben Sie die Filterpatrone mithilfe des mit der Patrone gelieferten
Zubehors in den Boden des Wassertanks. Abb. 4

- Fillen Sie den Wassertank und setzen Sie ihn wieder an seinen Platz. Abb. 7 - 8

- Folgen Sie den Anleitungen der Maschine, um das Einsetzen abzuschlieBen.

A Die Filterpatrone muss am angezeigten Datum ersetzt werden.

Beendigung der Inbetriebnahme:
- Der Start der Maschine hat schlieBlich mit oder ohne Filter zu erfolgen. Der Start erméglicht das Befiillen der
Wasserkreislaufe, damit die Maschine funktioniert.
Folgen Sie den auf dem Display angezeigten Anweisungen.
- Stellen Sie einen Behéalter mit 0,6 | Fassungsvermdgen unter den Dampfauslass. Abb. 6
- Die Maschine beginnt mit dem Beflillen der Wasserkreisldufe, heizt die Kreisldufe vor und fihrt anschlieBend
eine automatische Spulung durch.
- Das Display zeigt Ihnen das Ende des Vorgangs an.

Wasserharte

Die Wasserharte steht fur eine hohe Mineralienkonzentration, insbesondere Kalk, der fur die Bildung von
Kalkablagerungen verantwortlich ist. Um die Verkalkung lhrer Maschine, die zu Fehlfunktionen fiihren oder den
Geschmack Ihres Kaffees verandern kann, zu verhindern, missen Sie lhre Maschine entsprechend der Harte lhres
Wassers zwischen 0 und 4 einstellen.

Ermitteln Sie vor dem ersten Gebrauch die Harte lhres Wassers mithilfe des mit Ihrer Maschine gelieferten Stéabchens,
um lhre Maschine einstellen zu kénnen: Abb. 2

- Fullen Sie ein Glas Wasser

-Tauchen Sie das Stabchen ins Wasser.

-Warten Sie 1 Minute auf den Wert der Wasserhérte.

-Der Wasserhartegrad entspricht der Anzahl der roten Bereiche an Ihrem Stébchen. Abb. 3

Sie kdnnen sich auch an lhr Wasserwerk wenden
Einzelheiten zu den Harteklassen zeigt die folgende Tabelle:

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°

Einstellung des

Gerétes 0 1 2 8 4

A Flhren Sie die Wasserhartebestimmung bitte jedes Mal durch, wenn Sie Ihre Maschine an einem anderen Ort mit
anderer Wasserharte benutzen oder eine Verdnderung der Hérte Ihres Wassers feststellen.

Vorbereitung des Gerétes
- Nehmen Sie den Wassertank ab, fillen Sie ihn mit Wasser und setzen Sie ihn wieder ein. Abb. 7 - 8
- Offnen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehalters, fiillen Sie die Kaffeebohnen ein und setzen Sie den Deckel
wieder auf. Abb. 9 - 10
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VOR DER ZUBEREITUNG VON GETRANKEN

WICHTIGE HINWEISE

lhre Maschine bietet fir optimale Ergebnisse voreingestellte Getrénke. Sie kdnnen lhren Kaffee allerdings auch
individuell anpassen und das Ergebnis in der Tasse beeinflussen.

Vorbereitung des Mahlwerks : Einstellen des Mahligrades (J)
Sie kénnen die Starke lhres Kaffees durch Einstellen des Mahigrades der Kaffeebohnen anpassen. Je feiner der
Mahlgrad der Bohnen, desto stérker und cremiger der Kaffee. Dabei mitentscheidend ist jedoch auch die verwendete
Kaffeesorte.
Wir empfehlen einen sehr feinen Mahlgrad fir den Espresso Ristretto, einen feinen Mahlgrad fur Espresso und einen
gréberen Mahlgrad fur Lungo.
Zum Einstellen des Mahlgrades:

- Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Mahigrades im Kaffeebohnenbehélter. Diese Einstellung muss

wéhrend des Mahlvorgangs und stufenweise vorgenommen werden.
- Nach drei Zubereitungen werden Sie ganz deutlich einen Unterschied im Geschmack wahrnehmen.

Die Einstellung des Mahlgrades ist nitzlich:
- wenn Sie verschiedene Kaffeesorten verwenden: ein stark gerdsteter und eher ¢lhaltiger Kaffee erfordert eine
grobe Mahlung, wahrend eine leichte Rdstung einen trockeneren Kaffee ergibt und eine feine Mahlung erfordert
(dunkle bis helle Kaffeebohnen)

0 o

leicht medium lang
(Blonde) (Light French) (Brune)

- um einen Kaffee mit mehr oder weniger Aroma und Starke zu erhalten

Einstellung der Kaffeeauslasse

Fir alle angebotenen Getranke kénnen Sie die Hohe der Kaffeeauslédsse in Abhangigkeit von der GroéBe lhrer Tasse/n
verstellen. Abb. 11

@
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Anhalten der laufenden Zubereitung eines Getranks

Sie kdnnen die Zubereitung jederzeit durch Driicken der ,,Zurlick“-Taste D anhalten.

Wird ein Zyklus unterbrochen, stoppt die Maschine nicht sofort. Es dauert einen Moment, bis die Maschine wieder
betriebsbereit ist.

Zubereitung von zwei Tassen

Sie kdnnen mit Ihrem Gerét zwei Tassen gleichzeitig zubereiten. Die Zwei-Tassen-Funktion ist fiir alle Zubereitungen
verfugbar und Sie kénnen direkt darauf zugreifen, indem Sie einfach zweimal auf das gewahlte Getrank driicken (mit
Ausnahme von \_P und =). Abb. 12

Funktion DARK 2P
Mit der Funktion DARK kénnen Sie die Stérke des gewdhlten Getranks erhdhen, indem Sie eine gréBere Menge
Kaffeemehl verwenden.

Diese Funktion ist fur die nachfolgenden Getrénke verfigbar: WP, WP, l'_'P, \-_'] , U
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Sie kénnen sie auf verschiedene Weise aktivieren oder deaktivieren:
- Vor jeder Zubereitung kdnnen Sie auf DARK driicken und dann auf das gewiinschte Getréank.
- Wahrend der Zubereitung des Getrénks und bis zum Ende des Mahlvorgangs kénnen Sie auf DARK driicken.
Sie kénnen die Funktion fur alle Getrénke aktivieren, sodass Sie auf Tastendruck grundsatzlich ein stérkeres Getrank
erhalten (siehe oben):
- Driicken Sie die Taste Einstellungen @
- Wahlen Sie ,Einstellungen“ mithilfe der Navigationstasten VA
- Gehen Sie zu ,,Getrankeeinstellungen® und driicken Sie dann OK.
- Wihlen Sie mithilfe der OK -Taste ,,DARK*, um die Funktion zu aktivieren.
- Sie kénnen die Funktion DARK auf die gleiche Weise deaktivieren.

Funktion EXTRA SHOT 'P
Um die Starke lhres Getranks zu erhéhen, kdnnen Sie die Funktion EXTRA SHOT benutzen, mit der Sie am Ende der
Zubereitung lhres Getrénks einen Espresso hinzufiigen.
Diese Funktion ist furr die nachfolgenden Getrénke verfigbar: @, !P, t‘P, \'_'] U , P
Sie kénnen sie auf verschiedene Weise aktivieren oder deaktivieren:
- Vor der Zubereitung driicken Sie auf EXTRA SHOT und dann auf das gewiinschte Getrank.
- Wéhrend der Zubereitung des Getranks und bis zum Ende des Mahlvorgangs kénnen Sie auf EXTRA SHOT
driicken.

Sie kdnnen die Funktion fur die Getranke automatisch aktivieren:

- Driicken Sie die Taste Einstellungen @

- Wabhlen Sie ,Einstellungen“ mithilfe der Navigationstasten v /\.

- Gehen Sie zu ,Getrénkeeinstellungen® und driicken Sie dann OK.

- Wahlen Sie mithilfe der Taste OK ,EXTRA SHOT* aus.

- Dann kdnnen Sie die Funktion EXTRA SHOT aktivieren oder deaktivieren.
Die Funktion wird fir die folgenden Getranke aktiviert:

ZUBEREITUNG VON KAFFEEGETRANKEN ONE TOUCH

Hinweis: Bei jedem Start eines Getrénks berlicksichtigt die Maschine die Einstellungen des zuletzt zubereiteten
Getranks.
P Der Espresso mit intensivem Geschmack und ausgepragtem Aroma wird von einer karamellfarbenen, leicht bitteren
Crema bedeckt. Wir empfehlen lhnen, ein Volumen zwischen 40 ml und 50 ml zu wahlen.
WP Der Long Coffee ist ein Espresso von 80 ml mit mehr Koffein, jedoch leichter im Mund. Besonders morgens beliebt.

Schritte fiir die Zubereitung des Getranks:
- Kaffeebohnen mahlen
- Kaffeepulver komprimieren
- Aufbriihen

Start eines Getranks
- Vergewissern Sie sich, dass ausreichend Kaffeebohnen im Kaffeebohnenbehélter sind.
- Vergewissern Sie sich, dass ausreichend Wasser im Wassertank ist. Wenn nicht gentigend Wasser vorhanden
ist, wird die Maschine Sie auffordern, den Wassertank aufzufillen.
- Stellen Sie die Tasse bzw. Tassen unter die Kaffeedlsen.
- Driicken Sie auf die Taste des gewiinschten Getranks.

Maégliche Einstellungen
Sie kénnen:
- eine oder zwei Tassen gleichzeitig zubereiten;
- die Kaffeestarke durch Driicken von DARK |._P erhohen;
- Inrem Getrank durch Driicken von EXTRA SHOT LP einen Espresso hinzufiigen;
- die Kaffeemenge wéhrend der Zubereitung mithilfe der Navigationstasten WV A cinstellen.

Sie kénnen die Zubereitung jederzeit durch Driicken von D anhalten.
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ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN ONE TOUCH

Hinweis: Bei jedem Start eines Getrénks berlicksichtigt die Maschine die Einstellungen des zuletzt zubereiteten
Getrénks.
Schritte fiir die Zubereitung des Getranks:
- Kaffeebohnen mahlen
- Kaffeepulver komprimieren
- Aufbriihen
- Aufheizzeit zum Aufschdumen von Milch

Mdogliche Einstellungen
Sie kénnen:
- eine oder zwei Tassen gleichzeitig zubereiten;
- die Kaffeestarke durch Drlicken von DARK LP erhohen;
- lhrem Getrank durch Driicken von EXTRA SHOT L_P einen Espresso hinzufligen;
- die Kaffeemenge einstellen;
- die Aufschaumzeit der Milch einstellen.

Zubereitung eines Cappuccinos =P
Ein Cappuccino besteht aus 1/3 cremigem Schaum, 1/3 Kaffee und 1/3 heier Milch.
- SchlieBen Sie den Milchschlauch Abb. 13 rechts an das ,,One-Touch-Cappuccino“-System an.
- Tauchen Sie das andere Ende (abgeschrégte Seite) in ein mit Milch gefiilltes GefaB oder direkt in die
Milchflasche oder Ihren Milchtopf (je nach Modell). Abb. 14
- Stellen Sie die Tasse bzw. Tassen unter die Kaffeediisen. Abb. 15
- Driicken Sie auf die Taste Cappuccino. Abb. 16
- Die Zubereitung beginnt mit dem Aufschdumen der Milch.
- Sie kénnen wahlweise die Aufschiumzeit mithilfe der Navigationstasten VW /N einstellen. Auf diese Weise
kénnen Sie die Milch- und Schaummenge variieren.
- AnschlieBend lauft der Kaffee aus den Kaffeeauslassen.
- Wenn Sie es wiinschen, kénnen Sie mithilfe der Navigationstasten die Kaffeemenge einstellen.
- Ihr Getrank ist nun fertig. Abb. 17

Zubereitung eines Latte Macchiatos w]

Ein Latte Macchiato enthalt eine gréBere Menge Milch als ein Cappuccino. 1/4 cremiger Schaum, 1/4 Kaffee und 2/4
heiBe Milch.

Wir empfehlen Ihnen, einen Becher mit einem Fassungsvermégen von ca. 250 ml zu benutzen.
Folgen Sie fiir die Zubereitung eines Latte Macchiato den gleichen Schritten wie fiir den Cappuccino, indem Sie auf
die Taste Latte Macchiato driicken. Abb. 18

Zubereitung eines Caffe Lattes |/

Ein Caffe Latte besteht aus einem Espresso, der mit einer groBen Menge Milch gemischt und mit einem leicht nach
Kaffee schmeckenden Schaum bedeckt wird.

Wir empfehlen Ihnen, einen Becher mit einem Fassungsvermdgen von ca. 250 ml zu benutzen.

Folgen Sie fiir die Zubereitung eines Caffe lattes den gleichen Schritten wie fiir den Cappuccino, indem Sie auf die
Taste Caffe Latte driicken.

Bei dieser Zubereitung liefert die Maschine erst den Kaffee und dann den Milchschaum

Milch nach der Zubereitung milchhaltiger Getranke spllen.
Nach jeder Zubereitung zeigt das Display ,Spilung des Milchsystems?“ an.
- Driicken Sie auf OK, um die Spulung zu aktivieren.
- Bei der Spllung des Milchsystems werden Sie aufgefordert, systematisch den Milchschlauch und die
Mischduse zu zerlegen und mit heiBem Wasser zu reinigen. Abb. 21-25
- Zur Erzielung eines optimalen Ergebnisses empfiehlt es sich, das abnehmbare ,,One-Touch-Cappuccino“-
System regelmaBig zu reinigen (siehe Kapitel Allgemeine Wartung).

Wichtig: Nach jeder Verwendung der Milchfunktion sollte diese Splilung vorgenommen werden, damit die Hygiene
des Aufschdumzubehdrs und ein optimales Ergebnis des Milchaufschdumens sichergestellt wird.
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ZUBEREITUNG VON TEE

Maégliche Einstellungen

Mit lhrem Gerat kdnnen Sie drei Sorten von Tee zubereiten (griinen Tee, schwarzen Tee und Krautertee).

Die Temperatur des Wassers wird an das ausgewdhlte Getrénk angepasst.

Sie kdnnen die Getrankemenge nach Wunsch einstellen.

Sie koénnen fur lhren Tee auch einen EXTRA SHOT programmieren, um dann ein Getrank aus Tee mit Espresso zu
erhalten, das einen aktuellen Trend widerspiegelt.

Zubereitung eines Tees
- Stellen Sie die Tasse bzw. Tassen unter die Kaffeedulsen.
- Driicken Sie \_P
- Wahlen Sie das gewlinschte Getrank.
- Driicken Sie OK
- Sie kénnen mithilfe der Navigationstasten 'V N\ die Menge einstellen.

Wenn sie erkennt, dass nicht ausreichend Wasser vorhanden ist, fordert die Maschine Sie auf, den Wassertank
aufzufiillen. AnschlieBend wird sie den Zyklus automatisch fortsetzen.

ZUBEREITUNG ANDERER GETRANKE

Hinweis: Bei jedem Start eines Getrénks, berlcksichtigt die Maschine die Einstellungen des zuletzt zubereiteten
Getranks.

- Driicken Sie die Taste =—

- Wahlen Sie mithilfe der Navigationstasten V' /N das gewiinschte Getrank.
- Driicken Sie OK.

- Stellen Sie die Kaffeemenge ein, sofern Sie mdchten.

Sie kdnnen die Zubereitung jederzeit durch Driicken von D anhalten.

Ristretto:

Der Ristretto mit seinem starken und kréaftigen Geschmack, bedeckt mit einer karamellfarbenen Crema und ist perfekt,
wenn lhnen das Wachwerden am Morgen schwerfallt. Wahlen Sie fiir die Zubereitung eines Ristrettos eine Kaffeemenge
von 20 ml bis 30 ml.

Doppio :
Ein Doppio ist ein doppelter Espresso von schwarzer Farbe, der mit einer bernsteinfarbenen Crema bedeckt ist. Eine
doppelte Dosis Kaffee flr ein starkes und aromareiches Getrank.

Americano :
Der Americano ist ein doppelter Espresso, in den man heiBes Wasser gibt. Durch diese Reihenfolge bei der Zubereitung
verschwindet die Crema, die das Getrank bedeckt. Ideal fir Personen, die normalen Kaffee mogen.

Fur die oben beschriebenen Getrdnke missen Sie:
- den Milchschlauch rechts an das ,,One-Touch-Cappuccino“-System anschlieBen;
- das andere Ende (abgeschragte Seite) in ein mit Milch geflilites GefaB oder direkt in die Milchflasche oder Ihren
Milchtopf (je nach Modell) eintauchen.
- die Taste = drlicken;
- Wahlen Sie mit den V' /\ Navigationstasten das gewlinschte Getrank.
- OK driicken;
- und, wenn Sie méchten, die Kaffeemenge und/oder Aufschaumzeit der Milch einstellen.
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Flat white :
Der Flat white wird auf Basis eines doppelten Ristrettos zubereitet, in den eine groBe Menge aufgeschdumter Milch
gegeben wird.

Espresso Macchiato
Der Espresso Macchiato hat einen kraftigen Geschmack und eine einheitliche Konsistenz. Er besteht aus einem
Espresso abgemildert durch schaumig geschlagene Milch.

Spiilung des Milchsystems
Bitte lesen Sie hierzu den Abschnitt ,,Spllung des Milchsystems® in dem Abschnitt ZUBEREITUNG VON
MILCHGETRANKEN.

SONSTIGE FUNKTIONEN

Mit der Taste Einstellungen @ kann das Hauptmenl gedffnet werden (Geréateeinstellungen, Wartung und
Produktinformationen).

Um das Einstellungen-Meni zu schlieBen, driicken Sie auf Zuriick D oder Einstellungen @ .

Einstellungen

Durch die Auswahl ,Einstellungen“ kénnen Sie die von lhnen gewiinschten Anderungen fiir einen optimalen

Benutzerkomfort vornehmen, der an lhre Préferenzen angepasst ist.

Die wichtigsten Einstellungen:

Das Datum muss eingestellt werden, insbesondere wenn eine Kalkschutz-Patrone
Datum .
verwendet wird.
Uhrzeit Einstellen der Uhrzeit/Anzeige im 12- oder 24-Stunden-Format
Sprache Auswahl der gewlinschten Sprache von 19 Sprachen
MaBeinheit Auswahl der MaBeinheit zwischen ml und oz
Helligkeit des . .
Displays Zum Anpassen der Helligkeit des Displays
Kaffeetemperatur 3 Stufen zum Anpassen der Temperatur lhres Kaffeegetrénks
Teetemperatur 3 Stufen zum Anpassen der Temperatur lhrer Tees
" Zum Einstellen der Wasserhérte zwischen 0 und 4. Siehe Abschnitt ,Messung der
Wasserharte e
Wasserharte".
Auto-on Gerét zu einem bestimmten Zeitpunkt einschalten und automatisch aufheizen.
Auto-off Auswahl der Zeit, nach der das Gerat sich automatisch ausschalten soll.
" . Zum Aktivieren oder Deaktivieren der automatischen Splilung der Kaffeeauslasse beim
Spiilautomatik ;
Start der Maschine.
Zum Wiederherstellen der Werkseinstellungen, permanentem Aktivieren der Funktionen
Getrankeeinstellunge | DARK und EXTRA SHOT fur alle Ihre Getranke mit Ausnahme der Getréanke unter MORE

Wenn Sie den Stecker lhrer Maschine aus der Steckdose ziehen, werden mit Ausnahme des Datums und der Uhrzeit

die Einstellungen gespeichert.
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Wartung

Mit den folgenden Optionen kénnen Sie die ausgewahlten Programme starten. AnschlieBend missen Sie
Anweisungen auf dem Display folgen.

den

Reinigung Milch

Ermdglicht die Reinigung des ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems der Maschine. Diese
Funktion ist unerlasslich fur eine gute Hygiene und Qualitét des Milchschaums. Fur diesen
Vorgang muss die KRUPS Reinigungsflissigkeit benutzt werden.

Spiilen Milch

Ermaoglicht das Spiilen des ,,One-Touch-Cappucino®-Systems der Maschine. Diese Funktion
ist unerlasslich fir eine gute Hygiene und Qualitat des Milchschaums. Bei diesem Vorgang
wird das ,,One-Touch-Capuccino®-System einfach mit heiBem Wasser gesplilt.

Reinigung Kaffee

Erméglicht lhnen den Kaffeekreislauf der Maschine zu reinigen und Olablagerungen zu
entfernen. Dieser Vorgang erfordert die Benutzung einer KRUPS Reinigungstablette.
Garantiert lhnen eine optimale Bewahrung des Aromas |hrer Getrénke.

Spiilen Kaffee

Spulung des Kaffeesystems der Maschine. Fir diesen Vorgang wird nur heiBes Wasser
benutzt. Stellt den authentischen Geschmack lhres Kaffees sicher.

Entkalkung der Maschine. Fur diesen Vorgang missen die KRUPS Entkalkungssachets
benutzt werden. Beseitigt alle Kalk- und Kesselsteinablagerungen, die den Geschmack des

Entkalken Kaffees beeintrachtigen kdnnen.
Wenn die Anzahl der Getranke so gering ist, dass keine Entkalkung erforderlich ist, ist diese
Funktion nicht aktiviert
Zugriff auf die Filtereinstellungen zum Einsetzen, Auswechseln oder Entfernen des Filters.
Filter Maximiert die Lebensdauer lhrer Maschine und beseitigt alle Spuren von Chlor oder Kalk fur
einen schmackhafteren Kaffee.
Info

Das MenU ,,Info” bietet Innen Informationen zu:
der Benutzung Ihrer Maschine
bestimmten Phasen wéhrend der Nutzungsdauer Ihres Gerates
Informationen zu den Wartungsanforderungen

Hier finden Sie die wichtigsten verfligbaren Informationen.

Zubereitete Getranke Anzeige der Anzahl der zubereiteten Getrénke

Reinigung Kaffeekreislauf | Zeigt an, dass die Reinigung nach x Zyklen vorzunehmen ist.

Entkalken

Zeigt an, dass die Entkalkung nach x Zyklen vorzunehmen ist.

Filter

Zeigt an, dass der Filter in x Tagen oder nach weiteren x Litern zu wechseln ist.

FILTERPATRONE

Fir den Zugriff auf das Filter-Men(
- Driicken Sie auf Einstellungen
- Wahlen Sie mithilfe der Navigationspfeile VA L2Wartung”“ aus, driicken Sie auf OK, gehen Sie dann auf
4Filter“ und driicken Sie OK.

Einsetzen der Filterpatrone
- Wahlen Sie im Filter-MenU ,,Einsetzen®.
- Drehen Sie den grauen Ring am oberen Ende der Filterpatrone bis die ndchsten zwei Monate angezeigt werden.
- Leeren Sie den Wassertank und schrauben Sie die Filterpatrone mithilfe des mit der Patrone gelieferten
Zubehdrs in den Boden des Wassertanks.
- Fullen Sie den Wassertank und setzen Sie ihn wieder an seinen Platz.
- Folgen Sie den Anleitungen der Maschine, um das Einsetzen abzuschlieBen.
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Ersetzen der Filterpatrone

- Wahlen Sie im Filter-Menu ,,Auswechseln®.

- Entfernen Sie den Wassertank und dann die gebrauchte Filterpatrone.

- Drehen Sie den grauen Ring am oberen Ende der Filterpatrone bis die nachsten zwei Monate angezeigt werden.

- Leeren Sie den Wassertank und schrauben Sie die neue Filterpatrone mithilfe des mit der Patrone gelieferten
Zubehdrs in den Boden des Wassertanks.

- Fullen Sie den Wassertank und setzen Sie ihn wieder an seinen Platz.

- Folgen Sie den Anleitungen der Maschine, um den Vorgang abzuschlieBen.

Entfernen der Filterpatrone
- Wahlen Sie im Filter-MenU ,,Entfernen®.
- Entfernen Sie den Wassertank und dann die gebrauchte Filterpatrone.

A Die Filterpatrone muss am angezeigten Datum ersetzt werden.

ALLGEMEINE WARTUNG

Eine gute Wartung wird die Lebensdauer lhrer Maschine verldngern und den authentischen Geschmack lhres Kaffees bewahren.

Entleeren des Kaffeesatzbehalters und Abtropffaches
Im Abtropffach wird das gebrauchte Wasser gesammelt.
Im Kaffeesatzbehalter wird der Kaffeesatz gesammelt.

Wann muss das Abtropffach geleert werden?
Wenn der Schwimmer in der héchsten Position ist, weist dies daraufhin, dass das Fach voll ist.
Wenn die Maschine ,,Beide Behélter leeren“ anzeigt.

Wann muss der Kaffeesatzbehilter geleert werden? Abb. 19 - 20
Wenn die Maschine ,,Beide Behalter leeren” anzeigt.
Sie kdnnen ihn regelméBig entleeren, bevor die Maschine Sie dazu auffordert.

Wenn diese Vorgange nicht korrekt ausgefihrt werden, kénnte Ihre Maschine beschadigt werden.

Spiilen der Kreislaufe
Sie kdnnen jederzeit eine Spulung vornehmen.
- Driicken Sie
- Wahlen Sie ,Wartung*.
- Wahlen Sie ,Sptilen Milch® oder ,,Spllen Kaffee®.
Je nach Art der Zubereitung ist es mdéglich, dass die Maschine zum Ende der Zubereitung eine automatische Spiilung
durchfihrt.
AuBerdem konnen Sie eine automatische Spiilung beim Einschalten einstellen (siehe Abschnitt ,Einstellungen®)

Automatisches Reinigungsprogramm fiir den Kaffeekreislauf (ca. 13 Minuten)
Die Reinigung des Kaffeesystems hélt das System frei von Resten, Olablagerungen vom Kaffee und bewahrt das
Aroma lhrer Getrénke.

Fur die Durchfiihrung dieser Reinigung benétigen Sie:
- 1 KRUPS Reinigungstablette
- 1 GefaB mit mindestens 600 ml Fassungsvermégen
Der Zyklus umfasst zwei Phasen:
- Reinigungsphase
- Spulphase
Wann sollte dieses Programm durchgefiihrt werden?
- Das Gerat weist Sie daraufhin, wenn eine Reinigung notwendig ist. Folgen Sie den auf dem Display angezeigten
Anleitungen.
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ﬁ Wichtig: Sie miussen das Reinigungsprogramm nicht unbedingt sofort ausfiihren, wenn das Gerét Sie dazu
auffordert. Sie sollten es aber innerhalb kurzer Zeit durchfiihren. Wird die Reinigung aufgeschoben, wird
der Warnhinweis so lange angezeigt, bis sie schlieBlich durchgefuhrt wird.

Sie kénnen auch, wann immer Sie es wiinschen, eine Reinigung durchfiihren:

- Driicken Sie @
- Wahlen Sie ,Wartung*“.
- Wahlen Sie ,Reinigung Kaffee“.

ﬁ Wichtig: Wenn wahrend des Reinigungsvorgangs der Netzstecker des Gerétes gezogen wird oder der Strom
ausfallt, wird das Reinigungsprogramm an dem Punkt fortgesetzt, an dem es unterbrochen wurde. Dieser
Vorgang kann nicht aufgeschoben werden. Er ist notwendig flr die Spulung des Wasserkreislaufs. In
diesem Fall kann eine neue Reinigungstablette erforderlich sein.

Reinigung des ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems (5 Minuten)
Die Reinigung des ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems halt das System frei von Milchablagerungen und sorgt fur eine
optimale Hygiene.

Fur die Durchfiihrung dieser Reinigung benétigen Sie:

- 1 Dosis KRUPS Reinigungsfliissigkeit (oder alternativ Seifenwasser)
- 1 Behalter mit mindestens 600 ml Fassungsvermdgen

- Driicken Sie die Taste Einstellungen @

- Wahlen Sie ,Wartung*“.

- Dann ,,Reinigung Milch®.

- Folgen Sie den auf dem Display angezeigten Anleitungen.

Zerlegung des ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems
Zusatzlich zum Spllen ist nach jedem Gebrauch eine Reinigung der verschiedenen Komponenten der Einheit
erforderlich. Gehen Sie zur Zerlegung der Einheit wie folgt vor:
- Ziehen Sie den Milchschlauch Abb. 21 ab.
- Nehmen Sie die Abdeckung vor dem abnehmbaren ,,One-Touch-Cappuccino“-System ab. Schieben Sie diese
hierzu nach unten und ziehen Sie sie zu sich hin. Abb. 22
- Entnehmen Sie das ,,One-Touch-Cappuccino®“-System, indem Sie am oberen Teil der Einheit ziehen. Abb. 23
- Zerlegen Sie das System vollstandig. Abb. 24
- Ziehen Sie das Mischelement von dem Milchschlauch. Abb. 27-28
- Reinigen Sie alle zerlegten Teile (Einheit, Mischelement und Milchschlauch) mit Wasser und etwas Spulmittel.
Splen Sie sie anschlieBend mit heiBem Wasser ab Abb. 29
- Sind alle Komponenten gereinigt und getrocknet, bauen Sie die Einheit wieder zusammen und setzen sie wieder
an ihrem urspriinglichen Platz ein. Abb. 30-32
- Bringen Sie die vordere Abdeckung des abnehmbaren ,,One-Touch-Cappuccino“-Systems wieder an. Abb. 33
- Schieben Sie das Mischelement in den Milchschlauch Abb. 34
- SchlieBen Sie den Milchschlauch wieder am abnehmbaren ,,One-Touch-Cappuccino“-System an. Abb. 35

Automatisches Entkalkungsprogramm fiir den Dampfkreislauf (20 Minuten)

Die Entkalkung lhrer Maschine stellt eine einwandfreie Funktionsfahigkeit sicher und beseitigt alle Kalk- oder
Kesselsteinablagerungen, die den Geschmack des Kaffees beeintréachtigen kénnen.

Die Haufigkeit der Durchfiihrung dieses Programms hangt von der Qualitat des benutzten Wassers ab und davon, ob Sie
eine Claris Filterpatrone — Aqua Filter System verwenden oder nicht. Je mehr Kalk das Wasser enthélt, desto regelmaBiger
muss die Maschine entkalkt werden.

A Achtung: Wenn |hr Gerat mit unserer Claris-Filterpatrone - Aqua Filter System ausgestattet ist, nehmen Sie diese
bitte vor dem Entkalken heraus.
Fur die Durchfiihrung dieser Reinigung bendtigen Sie:
- 1 Dosis KRUPS Entkalker
- 1 GefaB mit mindestens 600 ml Fassungsvermdgen
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Der Zyklus umfasst drei Phasen:
- 1 Entkalkungsphase
- 1 Spulphase
- 2. Splilphase
Wann sollte dieses Programm durchgefiihrt werden?
lhr Gerat weist Sie daraufhin, wenn es entkalkt werden muss.

- Fillen Sie den Wassertank bis zu der CALC-Markierung.
- Geben Sie dann die Dosis Entkalker in den Wassertank.
- Driicken Sie OK| um das Entkalkungsprogramm zu starten.
- Um das Programm spater durchzufiihren, driicken Sie D

- Folgen Sie dann den auf dem Display angezeigten Anweisungen.

Wichtig: Sie missen das Programm nicht unbedingt sofort ausfiihren, wenn das Gerat Sie dazu auffordert.
Sie sollten es aber innerhalb kurzer Zeit durchfiihren. Wird die Entkalkung aufgeschoben, wird der
Warnhinweis so lange angezeigt, bis sie schlieBlich durchgefihrt wird.

Wenn die Anzahl der Getrénke so gering ist, dass keine Entkalkung erforderlich ist, ist diese Funktion nicht aktiviert.

Sie kénnen auch, wann immer Sie es winschen, das Entkalkungsprogramm durchfiihren:
- Fullen Sie den Wassertank bis zu der CALC-Markierung.
- Geben Sie dann die Dosis Entkalker in den Wassertank.
- Driicken Sie die Taste Einstellungen .
- Wahlen Sie ,Wartung*.
- Dann ,Entkalkung®.

ﬁ Wichtig: Wenn wahrend des Reinigungsvorgangs der Netzstecker des Gerétes gezogen wird oder der Strom
ausféllt, wird das Entkalkungsprogramm an dem Punkt fortgesetzt, an dem es unterbrochen wurde.
Dieser Vorgang kann nicht aufgeschoben werden. Fiihren Sie einen kompletten Entkalkungszyklus durch,
um alle Spuren des gesundheitsschadlichen Entkalkungsmittels zu entfernen.

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG

A Si I'un des problémes énoncés dans le tableau persiste, contactez le service consommateur KRUPS.

PROBLEM BEHEBUNG

Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den
Netzstecker, nehmen Sie die Filterpatrone heraus, warten
Sie eine Minute und starten Sie die Maschine neu.

Die Maschine zeigt einen Defekt an, die
Software ,hangt“.

ODER
Ihr Gerat funktioniert nicht ordnungsgemas.

Halten Sie zum Starten die Ein/Aus-Taste mindestens 3
Sekunden lang gedriickt.

Uberpriifen Sie die Sicherungen und die Steckdose in lhrem

Das Gerét schaltet sich nicht ein, nachdem Haushalt.

die Ein/Aus-Taste (mindestens 3 Sekunden

lang) gedriickt wurde. Stellen Sie sicher, dass die zwei Stecker des Stromkabels

richtig in die Steckdose gesteckt sind.

BETRIEB

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerétes und warten Sie 20
Sekunden, entfernen Sie gegebenenfalls das Claris-Patrone
— Aqua Filter System und setzen Sie es wieder ein.

Die Maschine fordert zur Trennung vom Netz
und zum erneuten Anschluss auf.

Das Geréat startet automatisch neu, sobald es wieder mit

Wahrend eines Zyklus fiel der Strom aus. Strom versorgt wird.
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BENUTZUNG

Das Mahlwerk erzeugt ungewéhnliche
Gerausche.

Es befinden sich wahrscheinlich Fremdkérper im Mahlwerk.

Unter dem Gerat befindet sich Wasser.

Bevor Sie den Wassertank herausnehmen, warten Sie 15
Sekunden nach der Kaffeeausgabe, damit die Maschine ihren
Zyklus korrekt beendet.

Stellen Sie sicher, dass das Abtropffach richtig an der Maschine
angebracht ist. Es muss immer eingesetzt sein, auch wenn das
Gerét nicht benutzt wird.

Stellen Sie sicher, dass das Abtropffach nicht voll ist.

Nach dem Ausschalten l&uft heiBes Wasser
aus den Kaffeeauslassen und dem One-
Touch-Cappuccino-System.

Je nach Art der Zubereitung ist es méglich, dass die Maschine
beim Ausschalten eine automatische Spuilung durchfihrt.

Der Zyklus dauert nur einige Sekunden und hért automatisch
auf.

Der Knopf zur Einstellung des Mahligrades
lasst sich nur schwer drehen.

Drehen Sie den Knopf zum Einstellen des Mahlgrades nur, wenn
das Mahlwerk in Betrieb ist.

Das Gerat bereitet keinen Kaffee zu.

Waéhrend der Zubereitung wurde eine Fehlfunktion erkannt.

Das Gerat wird automatisch reinitialisiert und ist fr einen neuen
Zyklus bereit.

Sie haben gemahlenen Kaffee anstatt
Kaffeebohnen verwendet.

Saugen Sie mit lhrem Staubsauger den gemahlenen Kaffee aus
dem Kaffeebohnenbehalter.

DAMPF

Der Dampfauslass der Maschine scheint
ganz oder teilweise verstopft zu sein.

Bauen Sie den Stutzen mithilfe des DemontageschlUssels aus
seiner Halterung aus Abb. 25.

Reinigen Sie die verschiedenen Elemente und stellen Sie sicher,
dass die Offnung des Stutzens nicht mit Milch- oder Kalkresten
verstopft ist. Verwenden Sie bei Bedarf die Reinigungsnadel.
Abb. 21-35.

Setzen Sie den Stutzen wieder ein Abb. 34-35.

Flhren Sie den Spllzyklus des One-Touch-Cappuccino-
Systems durch, um mdégliche Restablagerungen zu entfernen.

Aus dem Dampfauslass tritt kein Dampf
aus.

Prifen Sie, ob der Dampfauslass verstopft ist. Siehe oben
,Der Dampfauslass der Maschine scheint ganz oder teilweise
verstopft zu sein“.

Wenn dies nicht funktioniert, leeren Sie den Wassertank und
nehmen Sie vorlbergehend die Claris-Filterpatrone heraus.
Flllen Sie den Wassertank mit Mineralwasser mit hohem
Calcium-Gehalt (>100 mg/l) und fuhren Sie mehrere (5 bis 10)
Dampfkreisldufe nacheinander in einen Behalter durch, bis der
Strahl wieder kraftig ist.

Setzen Sie die Claris-Patrone wieder in den Wassertank.

Aus dem Gitter des Abtropffaches
entweicht Dampf.

Je nach Art der Zubereitung kann Dampf aus dem Gitter des
Abtropffaches entweichen

Unter dem Deckel des
Kaffeebohnenbehdlters tritt Dampf auf.

SchlieBen Sie die Reinigungstablettenaufnahme unter dem
Deckel. (K)
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Die Maschine fordert zur Leerung des
Abtropffaches auf, obwohl dieses nicht
voll ist.

Die Maschine ist so programmiert, dass sie nach einer
bestimmten Anzahl von Kaffeezubereitungen zu einer Leerung
des Abtropffaches auffordert, unabhangig davon, ob Sie es
zwischendurch geleert haben.

Das Gerét fordert nicht zum Entkalken auf.

Fiir eine Anzahl wichtiger Anwendungen des Dampfkreislaufs
fordert das Gerat zum Entkalken auf.

Kaffeemehl kann sich in geringen Mengen in der Abtropfschale

Das One-Touch-Cappuccino-System
erzeugt keinen oder nur wenig Schaum.

% I;z::ii?;ir:;:ﬂndet sich in der ablagern. Die Maschine ist so ausgelegt, dass sie Uiberschussiges
E ’ Kaffeemehl auswirft, damit die Aufbriihzone sauber bleibt.
<
= \’;l/i(r:g:evTirze(;elfa\l/f\;zf:r?itrfvt\)/z?sa:/t\gitg(rarlm?r?:uf Setzen Sig dgn Kaffgesatzbehélter wileder richtig ein und
dem IZ;ispIay angezeigt. befolgen Sie die Anweisungen auf dem Display.
Prifen Sie, ob der Wasserbehalter korrekt im Gerat eingesetzt
Nach dem Fiillen des Wasserbehélters wird | ist.
der Warnhinweis weiter auf dem Display Der Schwimmer am Boden des Behilters muss sich frei
angezeigt. bewegen kénnen. Prifen Sie den Schwimmer und befreien Sie
ihn gegebenenfalls.
Wenn Sie nach dem Starten ines Getranks Der Kaffeesatzbehalter ist voll und die Funktion Extra Shot ist
i i f -
einen Extra Shot anfordern méchten, zeigt nicht verfligbar.
Ihnen die Maschine an, dass dies nicht Wenn lhr Getrank zubereitet wurde, kénnen Sie gegebenenfalls
méglich ist. einen Espresso hinzufligen, nachdem Sie den Kaffeesatzbehalter
geleert haben.
Stellen Sie sicher, dass das System ordnungsgeméaB
zusammengebaut ist (insbesondere die Einheit zur
Milchmischung) Abb. 24-35.
Stellen Sie sicher, dass das Mischelement Abb. 28-29 weder
verstopft noch verschmutzt ist; weichen Sie die Einheit in einer
Mischung aus heiBem Wasser und Spulmittel ein, spilen Sie sie
o ab und trocknen Sie sie vor dem erneuten Einsetzen.
E Das One-Touch-Cappuccino-System saugt Erufen Sie, ob der Dampfauslass verstopf.t ist. Ist fiies der Fall,
gt: keine Milch an. siehe unter ,Der Dampfauslass der Maschine scheint ganz oder
H teilweise verstopft zu sein“

Stellen Sie sicher, dass der Schlauch weder verstopft noch
verdreht und richtig an dem One-Touch-Cappuccino-System
angebracht ist, um Luftansaugungen zu vermeiden. Stellen Sie
sicher, dass er richtig in die Milch eingetaucht ist.

Spilen und reinigen Sie die Einheit (siehe Kapitel zum Spilen
und zur Reinigung des One-Touch-Cappuccino-Systems).
Fir Zubereitungen auf Milchbasis empfehlen wir lhnen die

Verwendung von frischer, vor kurzem gedffneter pasteurisierter
Milch oder H-Milch sowie den Gebrauch eines kalten GefaBes.

Milch oder Wasser flieBt nicht richtig in die
Tasse bzw. Tassen.

Stellen Sie sicher, dass das One-Touch-Cappuccino-System
richtig eingesetzt ist.
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GETRANKE

Der Kaffee flieBt zu langsam.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Mahlgrades nach
rechts (J), um gréberes Kaffeemehl zu erhalten (je nach
verwendeter Kaffeesorte).

Fiihren Sie einen oder mehrere Spiilzyklen durch.

Fuhren Sie eine Reinigung der Maschine durch (siehe
L+Automatische Reinigungsprogramme fir die Maschine®).
Wechseln Sie das Claris-Filterpatrone — Aqua Filter System
(siehe ,,Einsetzen des Filters*)

In einem Americano oder in heiBem Wasser
finden sich Spuren von Milch.

Fiihren Sie vor dem Starten der Zubereitung einen Spulvorgang
Milch durch oder zerlegen und reinigen Sie das One-Touch-
Cappuccino-System.

Der Kaffee ist zu diinn oder nicht stark
genug.

Vermeiden Sie die Verwendung von 6ligen, karamellisierten oder
aromatisierten Kaffeebohnen.

Prifen Sie, ob im Kaffeebohnenbehélter gentigend Kaffee ist
und stellen Sie sicher, dass dieser richtig nachrutscht.

Verringern Sie die zubereitete Menge und erhdhen Sie die Starke
mit der Funktion ,,Dark*.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Mahlgrades nach
links, um feineres Kaffeemehl zu erhalten.

Bereiten Sie lhren Kaffee in zwei Zyklen unter Verwendung der
2-Tassen-Funktion zu.

Der Espresso oder der Kaffee ist nicht heiB
genug.

Fihren Sie vor dem Starten der Kaffeezubereitung einen
Spulvorgang des Kaffeekreislaufes durch.

Erhohen Sie die Kaffeetemperatur im Menu Einstellungen.

Warmen Sie die Tasse an, indem Sie sie mit heiBem Wasser
ausspllen, bevor Sie die Kaffeezubereitung starten.

Ihr Tee ist nicht heiB genug oder zu heif.

Erhdhen oder verringern Sie die Temperatur des heiBen Wassers
im MenU Einstellungen.
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Diese Getranke kénnen zubereitet werden:

Café Créme
Bereiten Sie einen Espresso Lungo in einer groBen Tasse zu, zuckern Sie das Getrank und geben Sie dickflissige
Creme daruber. Fligen Sie fir noch mehr Genuss Schokoladensplitter hinzu.

Mokka
Bereiten Sie einen Cappuccino zu, bestreuen Sie den Milchschaum mit einem Teel&ffel Kakaopulver und bedecken Sie
das Getrank zum Schluss mit Schlagsahne.

Kaffee-Smoothie

Mixen Sie fir ein leckeres Friihstilick einen Naturjoghurt mit einem Espresso. Geben Sie zum SiuiBen einen Teeldffel
flissigen Honig dazu, dann kénnen Sie je nach Jahreszeit eine Banane oder einen Pfirsich hinzufiigen, um dem
Smoothie eine cremigere Konsistenz zu geben.

Wiener Kaffee

Bereiten Sie sich einen gesiiBten doppelten Espresso oder Doppio zu, bedecken Sie das Getréank dann mit einer
dicken Schicht Schlagsahne. Fir GenieBer kdnnen Sie das Getrdnk mit einem Teel6ffel Kakaopulver und/oder
Schokoladenstreusel bestreuen.
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Beste klant,

Hartelijk dank voor uw aankoop van onze KRUPS espressomachine met koffiemolen. Ontworpen en gemaakt in
Frankrijk om op een eenvoudige manier drankjes van dezelfde kwaliteit als een koffiehuis te bereiden, uw KRUPS
machine maakt het mogelijk om op elk moment van de dag lekkere espresso, ristretto, lungo, cappuccino, latte
macchiato, flat white en andere drankjes te zetten.

Uw KRUPS espressomachine is uitgerust met geavanceerde technologieén en een intuitief OLED-interface om in
alle eenvoud de best mogelijke extractie te krijgen, en een maximum aan aroma’s en smaken uit de vers gemalen
koffie vrij te geven. Voor de beste ervaring, gebruik altijd vers leidingwater.

Uw KRUPS EVIDENCE PLUS machine maakt het mogelijk om automatisch en met slechts één druk op de toets
meerdere drankjes te bereiden. U zult met het one touch cappuccino systeem met veel plezier de perfecte
cappuccino, latte macchiato of caffe latte zetten.

Omdat elke koffie anders is, kunt u uw drankje bereiden zoals u het wilt:
- Door het wijzigen van de koffiebonen (ander mengsel of branding) kunt u nieuwe smaken ontdekken.
Probeer er meerdere totdat u de ideale koffiebonen voor uw smaak hebt gevonden.
- Door het wijzigen van de maalgrootte kunt u de koffie meer of minder sterk maken.
- Door het kiezen van uw lengte of kracht om het perfecte kopje te krijgen.

Wij wensen u aangename koffiemomenten toe en hopen dat u volledig tevreden over uw KRUPS machine zult
zijn.

Het KRUPS team
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Tips
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De kwaliteit van het water is in grote mate bepalend voor de kwaliteit van de aroma’s. Kalk en chloor
kunnen de smaak van uw koffie aantasten. Wij raden u aan om het filterpatroon Claris Aqua Filter System of
mineraalarm water te gebruiken om de koffiearoma’s volledig tot hun recht te laten komen.

Voor het bereiden van uw koffiedrankjes raden wij u aan reeds voorverwarmde kopjes (u kunt ze gewoon even
onder de kraan met heet water houden), met een grootte die is afgestemd op de gewenste hoeveelheid, te
gebruiken.

Gebrande koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet zijn beschermd. Wij raden u aan om een
hoeveelheid bonen te gebruiken die overeenstemt met uw verbruik voor de komende 2 tot 3 dagen en bij
voorkeur pakjes van 250g te kopen.

De kwaliteit van de koffiebonen kan variéren en smaken verschillen. Arabica levert een koffiedrankje met fijne
en fleurige aroma’s terwijl Robusta, die meer cafeine bevat, een meer bittere en sterkere smaak geeft. Indien
gewenst, meng twee soorten koffiebonen voor een meer evenwichtige koffiesmaak. Aarzel niet om advies te
vragen aan uw koffiebrander.

Wij raden u aan om geen olieachtige en gekarameliseerde koffiebonen te gebruiken, deze kunnen uw machine
beschadigen.

De fijnheid van de maling beinvloedt de kracht van de aroma’s en de kwaliteit van het schuim. Hoe fijner de
maling, hoe romiger het schuim. Pas de maling tevens aan naargelang het gewenste koffiedrankje.

U kunt gepasteuriseerde of UHT-melk — mager, halfvol of vol — uit de koelkast gebruiken (7 °C) voor het beste
resultaat.

Het gebruik van speciale melk (bijv. micro-gefilterd, rauw, gefermenteerd of verrijkt) of plantaardige melk
(bijv. rijstmelk, amandelmelk) kan minder goede resultaten opleveren, vooral wat de kwaliteit van het schuim
betreft.
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BELANGRIJKE INFORMATIE OVER HET PRODUCT EN DE HANDLEIDING

In deze handleiding vindt u alle belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en het onderhoud van uw apparaat.
Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig voordat u het apparaat in gebruik neemt en bewaar deze zorgvuldig. Indien het
apparaat niet volgens de regels wordt gebruikt, vervalt de aansprakelijkheid van KRUPS.

SYMBOLEN IN DE HANDLEIDING

A Gevaar: Waarschuwing voor risico’s van ernstige of dodelijke lichamelijke verwondingen. Het bliksem-signaal
waarschuwt tegen gevaar door de aanwezigheid van elektriciteit.

A Let op: Waarschuwing voor mogelijke storingen of beschadiging of vernietiging van het apparaat.

Belangrijk: Algemene of belangrijke opmerking over de werking van het apparaat.

Meegeleverde producten
Kijk de bij uw apparaat meegeleverde producten na. Ontbreekt er een onderdeel? Bel dan meteen onze klantenservice
(zie p. 66: Eerste instellingen).

Meegeleverde producten:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 reinigingstabletjes

- 1 antikalkzakje

- Melkslangetje op het blokje “One-Touch-Cappuccino”

- Montagesleutel voor het schoonmaken van het stoomcircuit
- BOEKJE MET VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

- Patroon Claris — Aqua Filter System met schroefaccessoire
- 1 staafje om de hardheid van het water te bepalen

- Een handleiding

- Een lijst met de servicecentra van Krups

- Garantiedocumenten

- 1 schoonmaakset voor het stoompijpje

TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Automatic Espresso EA89
Elektrische voeding 220-240 V~ /50 Hz
Druk van de pomp: 15 bar
Koffiebonenreservoir 2509
Energieverbruik: In werking: 1450 W
Waterreservoir 2,3L
Ingebruikname en opbergen Binnenshuis, op een droge plek (vrij van vorst).
Afmetingen (mm) Hx L x D 367 x 240 x 380
Gewicht EA89 (kg) 8.4

Onder voorbehoud van technische wijzigingen.



BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A Dekselhandgreep waterreservoir “
B Waterreservoir Koffiebonenreservoir
(o] Koffiedik-opvangbak J Regelknop maalgraad
D In de hoogte verstelbare koffie-uitlopen K Opening voor schoonmaaktablet
E Rooster en afneembare druppelopvangbak L Koffiemolen met metalen maalschijven
F Deksel van het koffiebonenreservoir 9
G  Afneembaar blok One-Touch Cappuccino Bedieningspaneel
H Melkslangetje en mixer M  OLED-scherm
| Waterniveauindicator N “Aan/uit”-toets
O  Keuzeknoppen
Details over:

De druppelopvangbak vangt het water of de koffie op die tijdens en na de bereiding uit het apparaat loopt. Het is
belangrijk dat deze altijd op zijn plaats zit en regelmatig of zodra de indicator dit aangeeft wordt leeggemaakt.

Belangrijk: lees deze handleiding aandachtig en bewaar hem goed. Respecteer de veiligheidsvoorschriften.

Fabrikant

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Frankrijk

OVERZICHT

Voorstelling van het bedieningspaneel:

Algemene functies / beschrijvingen

Het apparaat in- en uitschakelen.
Druk lang op de knop om het apparaat in te schakelen.

Brengt u terug naar het vorig scherm of onderbreekt de bereiding die bezig is.

Naar boven bewegen in het menu of in de geselecteerde parameter.

Naar onder bewegen in het menu of in de geselecteerde parameter.

Bevestiging van de gekozen selectie.

Functie waarmee de sterkte van de koffie wordt verhoogd door het verhogen van de hoeveelheid
gemalen koffie.

Functie waarmee een shot espresso wordt toegevoegd aan het geselecteerde recept.
Toegankelijk voor de basisrecepten: espresso, long coffee, cappuccino, latte macchiato, caffe
[2ALEEL R  [atte en thee.

Start de bereiding van een espresso.

&P
ESPRESSO

Start de bereiding van een long coffee.
LONG COFFEE

II Start de bereiding van een cappuccino.

CAPPUCCINO

65

NL



Start de bereiding van een macchiato (een grote hoeveelheid melk, een shot espresso en afgewerkt
met smeuig melkschuim).

U
LATTE
IACCHIATO

M
FE LATTE
TEA

Start de bereiding van een caffe latte.
CAF

w Opent het bereidingsmenu voor een thee of een infusie.

Hiermee worden aanvullende bereidingen zichtbaar: Ristretto, Doppio, Americano, Espresso
macchiato, Flat white en opgeschuimde melk.

Opent het hoofdmenu (instellingen van machine, onderhoud en productinfo).

Onze interface en de toetsen worden op een intuitieve manier verlicht voor een eenvoudiger gebruik van uw machine.
- Wanneer een toets gedoofd is, is de bijbehorende functie niet beschikbaar.
- Wanneer de toets zwak verlicht is, is de functie beschikbaar en kan ze worden geselecteerd.
- Wanneer de toets fel verlicht is, is de functie geselecteerd/in uitvoering.
- Wanneer de toets gedeeltelijk gedoofd is, is de functie niet langer beschikbaar.

INGEBRUIKNAME : HET APPARAAT INSTALLEREN

A Gevaar: steek de stekker altijd in een geaard stopcontact van 230 V. Als u dit niet doet, loopt u het risico op
dodelijke verwondingen door elektrocutie!
Volg steeds de veiligheidsvoorschriften in het boekje “Veiligheidsvoorschriften”.

Inschakelen PN
Schakel het apparaat in door op de toets “Aan/Uit” \Q/ te drukken tot de verwelkoming op het scherm verschijnt
Afb 1. Volg vervolgens de instructies op het apparaat.

Initiéle instellingen

Als u de machine voor de eerste keer gebruikt, zult u verschillende gegevens moeten instellen. Volg de instructies die
op het scherm verschijnen. De volgende paragrafen bevatten afbeeldingen die u daarbij kunnen helpen. Dit zijn de
eerste instellingen die gevraagd worden:

- Taal: Kies een schermtaal door op de pijltjes te drukken tot uw gewenste taal verschijnt. Druk op “OK”
om te bevestigen.

- Maateenheid: Voor de gewenste maateenheid kunt u kiezen tussen ml en oz.
- Datum en tijd: Voor de tijdseenheid, druk op de gewenste tijdnotatie, 24 uur of AM/PM.

- Automatische inschakeling: Het is mogelijk om de tijd te programmeren waarop u het apparaat
automatisch wilt laten inschakelen. Deze regeling kan worden aangepast
zoals u het wilt: dagelijks, wekelijks of in het weekend. Kies de tijd waarop
u wilt dat het apparaat automatisch start volgens de tijdnotatie die u eerder
hebt geselecteerd.

- Automatische uitschakeling: U kunt tevens kiezen na hoeveel tijd uw apparaat automatisch uitschakelt
om uw energieverbruik te optimaliseren: 15min, 30 min, 1u, 1u30.

- Het spoelen van het koffiecircuit: Om een goede kwaliteit van uw koffie te waarborgen, wordt het
koffiecircuit bij elke inschakeling gespoeld. Voor meer gebruiksgemak
kunt u er echter voor kiezen om deze spoelbeurt niet te activeren.

- Installatie van de filter: Bij de eerste inschakeling vraagt het apparaat of u een filter wilt installeren. Indien
u dit wenst en indien de hardheid van het water dit verlangt, selecteer “JA” en
volg de instructies op het scherm.

66



Installatie van het filterpatroon in het apparaat:

Wij raden u aan om een filterpatroon Claris Aqua Filter System voor KRUPS te gebruiken om chloor- en

kalkresten te vermijden. Het gebruiken van dit patroon verbetert tevens de smaak van de koffie. Ze beperkt

de vorming van kalk en verlengt de levensduur van uw machine.

- Draai de grijze ring op het bovenste uiteinde van het filterpatroon totdat de volgende 2 maanden worden
weergegeven. Afb 5

- Maak het waterreservoir leeg en schroef het filterpatroon in de bodem van het waterreservoir vast met het
hulpmiddel dat met het patroon wordt meegeleverd. Afb 4

- Vul het waterreservoir en breng het op de juiste plaats aan. Afb 7 - 8

- Volg de instructies van de machine om de installatie te voltooien.

A Vergeet niet om het filterpatroon op de aangegeven datum te vervangen

Einde van de inbedrijfstelling:
Het opstarten van het apparaat gaat door, ongeacht of er een filter wordt geinstalleerd. Dit wil zeggen dat de
watercircuits met water moeten worden gevuld.
Volg de instructies die op het scherm worden weergegeven.
- Plaats een bakje van 600ml onder de stoomuitgang. Afb 6
- Het apparaat begint met het vullen van de watercircuits, de circuits op te warmen en vervolgens voert het een
automatische spoeling uit.
- Op het scherm ziet u wanneer de installatie is voltooid.

De hardheid van het water

Waterhardheid is een hoge concentratie van mineralen, in het bijzonder calcium, die tot de vorming van kalk leidt. Om
kalkaanslag van uw machine te vermijden, die tot een verkeerde werking van de machine of een mindere koffiesmaak
kan leiden, stel uw machine tussen 0 en 4 in naargelang de hardheid van uw water.

Voor ingebruikname en het instellen van uw machine, bepaal de hardheid van uw water met het meegeleverde staafje:
Afb 2

- Vul een glas met water

- Dompel het staafje in het glas

- Wacht 1 minuut voor het resultaat

- Het niveau van de waterhardheid is gelijk aan het aantal rode zones op het staafje. Afb 3

U kunt tevens contact opnemen met uw waterleverancier.
In onderstaande tabel vindt u de cijfers bij die classificatie:

Hardheidsaraad Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
9 Zeer zacht Zacht Gemiddelde hardheid Hard Zeer hard
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Afstelling van het 0 1 2 3 4
apparaat

A Doe dit ook wanneer u uw machine op een andere plaats met een andere waterhardheid gaat gebruiken, of als u
een verandering in de hardheid van het water opmerkt.

Voorbereiding van het apparaat
- Verwijder het waterreservoir, vul het met water en breng het op de juiste plaats aan. Afb 7 - 8
- Verwijder de deksel van het koffiebonenreservoir, vul het met koffiebonen en breng de deksel opnieuw aan.
Afb 9 - 10
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VOORDAT U DRANKEN BEREIDT :

BELANGRIJKE INFORMATIE

Uw machine zal u vooraf ingestelde drankjes voorstellen om de beste prestaties te leveren. U kunt tevens uw eigen
koffie bereiden en reageren op het resultaat in uw kopje.

Voorbereiding van de koffiemolen: de maalgraad (J) instellen
U kunt de sterkte van uw koffie aanpassen door de maalgraad van de koffiebonen in te stellen. Hoe fijner de bonen
worden gemalen, hoe sterker en romiger de koffie zal zijn. Dat kan tevens variéren naargelang de soort koffie die wordt
gebruikt.
Wij raden een zeer fijne instelling aan voor ristretto, fijn voor espresso en grover voor lungo.
De gewenste maalgraad instellen:

- Draai de regelknop die zich in het koffiebonenreservoir bevindt. Deze instelling moet worden uitgevoerd tijdens

het malen en stapje per stapje.
- Na 3 bereidingen zult u duidelijk een andere smaak waarnemen.

Het aanpassen van de maalgraad zorgt ervoor dat u
- de juiste maalgraag per boon kunt instellen: goed gebrande en eerder geoliede koffiebonen vereisen een grove
maalgraad terwijl licht gebrande en drogere koffiebonen een fijne maalgraad vereisen (lichte koffieboon).

0 o

licht Medium Lang
(Blonde) (Light French) (Brune)

- meer of minder aroma’s en smaak in uw kopje krijgt.

Instelling van de koffie-uitlopen
Voor alle vermelde drankjes kunt u de koffie-uitlopen laten zakken en weer omhoog brengen naargelang het formaat
van uw kopjes. Afb 11

De bereiding van een drankje beéindigen

U kunt een bereiding op elk moment beéindigen door op de terug toets D te drukken.

Wanneer een cyclus is onderbroken, stopt het apparaat niet onmiddellijk. De machine zal enige tijd niet beschikbaar
zijn.

Twee kopjes bereiden

U kunt met uw machine twee kopjes tegelijk bereiden. De functie dubbele bereiding wordt eenvoudig geacheerd door
twee keer vlak na elkaar op het gekozen recept te drukken en dit geldt voor alle recepten (behalve P et =). Afb 12

Functie DARK °F
Met de functie DARK kan de intensiteit (de sterkte) van het gekozen recept worden verhoogd door de hoeveelheid
gebruikte gemalen koffie te verhogen.
Deze functie is geschikt voor de volgende drankjes: ®P, !lP, EP, \-_'/ s U
U kunt deze op verschillende manieren activeren of deactiveren:
- Voordat u uw recept selecteert, druk op DARK en kies dan het gewenste recept.
- Terwijl het drankje wordt bereid, en tot het eind van de maling, kunt u op DARK drukken.
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U kunt de functie voor alle drankjes activeren (zie hierboven):

- Druk op de toets instellingen @

- Kies “instellingen” met behulp van de navigatietoetsen VA

- Ga naar “instellingen drankjes” en druk dan op OK

- Selecteer “DARK” met behulp van de toets OK om de functie te activeren
- Op dezelfde manier kunt u de DARK functie ook deactiveren.

Functie EXTRA SHOT L-P
De functie EXTRA SHOT voegt op het einde een espresso toe aan het geselecteerd drankje voor een sterkere smaak.
Deze functie is geschikt voor de volgende drankjes: ®P, uP, EP \-_'/ U WP
U kunt deze op verschillende manieren activeren of deactiveren:
- Voordat u uw recept selecteert, druk op EXTRA SHOT en kies dan het gewenste recept.
- Terwijl het drankje wordt bereid, en tot het eind van de maling, kunt u op EXTRA SHOT drukken.

U kunt de functie voor de drankjes automatisch activeren:
- Druk op de toets instellingen
- Kies “instellingen” met behulp van de navigatietoetsen VA
- Ga naar “instellingen drankjes” en druk dan op OK
- Kies “EXTRA SHOT” met behulp van de toets OK
- U kunt de functie EXTRA SHOT vervolgens activeren of deactiveren.

BEREIDING VAN DE KOFFIEDRANKEN VIA DIRECTE TOEGANG

Opmerking: bij elke bereiding van een drankje houdt de machine rekening met de instellingen van het laatste bereide
drankje.
®P De espresso met een sterke smaak en uitgesproken aroma’s is bedekt met een lichtjes bitter en karamelkleurig
schuim. Wij raden u aan om een volume tussen 40ml en 50ml te kiezen.
WPpe long coffee is een espresso van 80ml, sterker in cafeine maar lichter in de mond. Lekker ‘s morgens vroeg

Stappen voor het bereiden van het drankje:
- Malen van de koffiebonen
- Samendrukken van de gemalen koffie
- Percoleren

Een drankje bereiden
- Controleer of het koffiebonenreservoir met koffiebonen is gevuld.
- Controleer of het waterreservoir met water is gevuld. Als het reservoir leeg is, zal de machine u vragen om het
reservoir te vullen.
- Plaats het kopje of de kopjes onder de koffie-uitloop.
- Druk op de toets van het geselecteerde drankje.

Mogelijke instellingen
U kunt:
- Een of twee kopjes tegelijkertijd bereiden.
- De koffiesterkte verhogen door op DARK LP te drukken.
- Een espresso aan uw drankje toevoegen door op EXTRA SHOT L_P te drukken.
- Het koffievolume tijdens de bereiding aanpassen met behulp van de navigatietoetsen VA

U kunt de bereiding op elk moment beéindigen door op D te drukken.
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BEREIDING VAN DE MELKDRANKEN VIA DIRECTE TOEGANG

Opmerking: bij elke bereiding van een drankje houdt de machine rekening met de instellingen van het laatste bereide
drankje.
Stappen voor het bereiden van het drankje:
- Malen van de koffiebonen
- Samendrukken van de gemalen koffie
- Percoleren
- Voorverwarmingsfase om de melk te laten schuimen

Mogelijke instellingen
U kunt:
- Een of twee kopjes tegelijkertijd bereiden.
- De koffiesterkte verhogen door op DARK LP te drukken.
- Een espresso aan uw drankje toevoegen door op EXTRA SHOT L_P te drukken.
- Het koffievolume regelen.
- De schuimtijd van de melk regelen.

Bereiding van een Cappuccino &P
Een cappuccino bestaat uit 1/3 smeuige schuim, 1/3 koffie en 1/3 warme melk.
- Verbind het melkslangetje Afb 13 met de rechte kant van het blokje “One-Touch-Cappuccino”.
- Dompel het andere uiteinde (de schuine kant) in een bakje gevuld met melk of direct in uw melkfles of uw
melkkan (naargelang het model). Afb 14
- Plaats het kopje of de kopjes onder de koffie-uitloop. Afb 15
- Druk op de toets Cappuccino. Afb 16
- De bereiding begint met het opschuimen van de melk
- Indien gewenst. kunt u de opschuimtijd regelen met behulp van de navigatietoetsen V' A om de hoeveelheid
melk en schuim te variéren.
- De koffie stroomt vervolgens door.
- Indien gewenst. kunt u uw volume aan koffie met behulp van de navigatietoetsen VA regelen.
- Uw cappuccino is gezet. Afb 17

Bereiding van een Latte macchiato w]

Een latte macchiato bestaat uit een grotere dosis melk in vergelijking met een cappuccino: 1/4 smeuige schuim, 1/4
koffie en 2/4 warme melk.

Wij raden u aan om een kopje van circa 250ml te gebruiken.

Om een latte macchiato te bereiden, voer dezelfde stappen uit als het bereiden van een cappuccino, maar druk nu op
de toets Latte macchiato. Afb 18

Bereiding van een Caffe latte W]

Een caffe latte bestaat uit een espresso gemengd met een grote dosis melk en schuim met een lichte koffiesmaak erop.
Wij raden u aan om een kopje van circa 250ml te gebruiken.

Om een caffe late te bereiden, voer dezelfde stappen uit als het bereiden van een cappuccino, maar druk nu op de
toets Caffe latte.

Voor dit recept, wordt eerst de koffie bereid en wordt dan pas het opgeschuimde melk toegevoegd.

Spoeling van het melkcircuit na het bereiden van melkdrankjes.
Het scherm geeft “Spoeling melkcircuit?“ weer aan het einde van elke bereiding.
- Druk op OK om het circuit te spoelen.
- Bij het spoelen van het melkcircuit wordt gevraagd om systematisch een demontage en een reiniging
van het melkslangetje en de mixer met warm water uit te voeren. Afb 21-15
- Voor een optimaal resultaat wordt aanbevolen het afneembare blokje “One-Touch-Cappuccino”
regelmatig te reinigen (zie hoofdstuk algemeen onderhoud).

Belangrijk: Wij raden u aan om deze spoeling uit te voeren telkens nadat u de melkfunctie hebt gebruikt
zodat een goede hygiéne van de schuimaccessoires en een goed melkschuim kunnen worden
gegarandeerd.
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THEEBEREIDINGEN

Mogelijke instellingen

Uw apparaat stelt u de bereiding van 3 soorten thee voor (groene thee, zwarte thee en infusie).

De temperatuur van het water wordt aangepast aan het geselecteerde drankje.

U kunt het volume van het drankje naar wens regelen.

U kunt een EXTRA SHOT programmeren in uw thee, waardoor u hippe “thee/koffie”-drankjes kunt bereiden.

Bereiding van een thee \

- Plaats het kopje of de kopjes onder de koffie-uitloop.

- Druk op P

- Selecteer het gekozen drankje

- Druk op OK

- U kunt de hoeveelheid wijzigen met de navigatietoetsenv AN
Als het apparaat tijJdens het opvragen een tekort aan water opmerkt, zal het u vragen om het waterreservoir te vullen,
waarna de cyclus automatisch wordt hervat.

BEREIDING VAN ANDERE DRANKJES

Opmerking: bij elke bereiding van een drankje houdt de machine rekening met de instellingen van het laatste bereide
drankje. _

- Druk op de toets —

- Gebruik de navigatietoetsen VA om het gewenste drankje te selecteren

- Druk op OK

- Indien gewenst, regel het volume aan koffie.

U kunt de bereiding op elk moment beéindigen door op te drukken.

Ristretto :
Ristretto heeft een sterke en krachtige smaak bedekt met een karamelkleurig schuim, ideaal om ‘s morgens wakker te
worden. Wij raden u aan om een volume tussen 20ml en 30ml te kiezen.

Doppio :
Een doppio is een dubbele zwarte espresso bedekt met een amberkleurig schuim. Een dubbele dosis koffie voor een
sterk drankje vol aroma’s.

Americano :

Een americano is een dubbele espresso, waar vervolgens warm water aan wordt toegevoegd. De volgorde van
bereiding leidt ertoe dat het schuim aan de bovenkant van het drankje verdwijnt. Ideaal voor personen die graag een
grote koffie drinken.

Voor onderstaande recepten:
- Verbind het melkslangetje met de rechte kant van het blokje “One-Touch-Cappuccino”.
- Dompel het andere uiteinde (de schuine kant) in een bakje gevuld met melk of direct in uw melkfles of uw
melkkan (naargelang het model).
- Druk op de toets —
- Gebruik de navigatietoetsen VA om het gewenste drankje te selecteren.
- Druk op QK
- Indien gewenst, regel het volume aan koffie en/of de opschuimtijd van de melk

Flat white :
Een flat white wordt bereid op basis van een dubbele ristretto waar een grote dosis opgeschuimde melk aan wordt
toegevoegd.
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Espresso macchiato

Een sterke smaak met een consistente textuur, een espresso macchiato bestaat uit een espresso verzacht met

opgeklopte melk.

Spoeling van melkcircuit
Raadpleeg de paragraaf “Spoeling van het melkcircuit” in de sectie BEREIDING VAN MELKDRANKJES.

OVERIGE FUNCTIES

De toets Instellingen @ geeft u toegang tot het hoofdmenu (instellingen apparaat, onderhoud en productinfo).

Om het menu “Instellingen” af te sluiten, druk op Terug

Instellingen

In het menu “Instellingen” kunt u verschillende aanpassingen doen voor een optimaal gebruiksgemak, afgestemd op

of op Instellingen @

uw persoonlijke voorkeuren.

Wij stellen hier de belangrijkste beschikbare instellingen voor:

Datum Het instellen van de datum is nodig in het geval van het gebruik van een antikalkpatroon.
Tijd U kunt een uurweergave van 12 uur of 24 uur kiezen.
Taal U kunt een taal kiezen uit de 19 voorgestelde talen.

Maateenheid

Voor de maateenheid kunt u kiezen tussen ml en oz.

Helderheid van
scherm

U kunt de helderheid van het scherm naar keuze aanpassen

Koffietemperatuur

U kunt de temperatuur van uw koffiedrankjes aanpassen op 3 niveaus.

Theetemperatuur

U kunt de temperatuur van uw theedrankjes aanpassen op 3 niveaus.

Waterhardheid

U kunt de waterhardheidsgraad tussen 0 en 4 instellen. Zie het hoofdstuk “De
waterhardheid meten”.

Automatische
inschakeling

U kunt instellen dat uw apparaat op een door u gekozen uur automatisch voorverwarmt

Automatische
uitschakeling

U kunt kiezen na welke tijd uw apparaat automatisch uitschakelt.

Automatische
spoeling

U kunt het automatisch spoelen van de koffie-uitloop bij het opstarten van het apparaat
in- of uitschakelen.

Regeling van de
drankjes

U kunt ook de standaardinstellingen terugzetten. U kunt eveneens de functies DARK
en EXTRA SHOT permanent voor alle drankjes activeren, behalve voor de drankjes in
MORE =

Als u de stekker van het apparaat uittrekt, blijven de instellingen bewaard in het geheugen, behalve de datum en de tijd.

Onderhoud

Met de hieronder vermelde opties kunt u de geselecteerde programma’s starten. Daarna moet u de instructies op het
scherm volgen.

Geeft toegang tot de reiniging van het blokje One-Touch-Cappuccino van het apparaat. Dit
is nodig om een goede hygiéne en goede kwaliteit van het melkschuim te garanderen. Deze
procedure vereist het gebruiken van KRUPS schoonmaakmiddel.

Reiniging van het
melkcircuit
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Geeft toegang tot de spoeling van het blokje One-Touch-Cappuccino van het apparaat. Dit
Spoeling van het | is nodig om een goede hygiéne en goede kwaliteit van het melkschuim te garanderen. Deze
melkcircuit procedure zorgt voor een eenvoudig spoeling van het blokje One-Touch-Cappuccino met
warm water.

Geeft toegang tot het reinigen en ontvetten van het koffiecircuit van het apparaat. Deze
procedure vereist het gebruiken van KRUPS schoonmaakmiddel. Dit zorgt voor een optimale
bewaring van de aroma’s van uw drankjes.

Reiniging van het
koffiecircuit

Spoeling van het | Geeft toegang tot het spoelen van het koffiecircuit van het apparaat. Deze procedure gebruikt
koffiecircuit alleen warm water. Dit zorgt voor een authentieke smaak van uw koffie.

Geeft toegang tot de ontkalking. Deze procedure vereist het gebruiken van KRUPS
ontkalkingszakjes. Elimineert kalkresten en -aanslag die de smaak van uw koffie kunnen
beinvioeden.

Als het aantal drankjes waarna ontkalking nodig is, nog niet is bereikt, is de functie niet actief.

Ontkalken

Geeft toegang tot het regelen van de filter om het te installeren, te vervangen of te verwijderen.
Filter Maximaliseert de levensduur van uw machine, verwijdert alle chloor- en kalkresten voor een
nog betere koffie.

Info

Het menu “Info” biedt u toegang tot informatie over:
Het gebruik van uw apparaat
Bepaalde fasen in het leven van uw apparaat
Informatie over het onderhoud

Wij stellen hier de belangrijkste beschikbare informatie voor.

Bereide drankjes Geeft het aantal bereide drankjes weer

Reiniging van het koffiecircuit | Geeft aan dat de uitvoering nodig is over x aantal cycli.

Ontkalken Geeft aan dat de uitvoering nodig is over x aantal cycli.

Filter Geeft aan dat vervanging over x dagen of x liter nodig is.

FILTERPATROON

Geeft toegang tot het menu Filter
- Druk op Instellingen

- Ga met behulp van de navigatieknoppenv AN naar “Onderhoud”, druk op “OK”. Ga vervolgens naar “filter”
en druk opnieuw op “OK ”.

Het filterpatroon installeren

- In het menu Filter, selecteer “Plaatsen”.

- Draai de grijze ring op het bovenste uiteinde van het filterpatroon totdat de volgende 2 maanden worden
weergegeven.

- Maak het waterreservoir leeg en schroef het filterpatroon in de bodem van het waterreservoir vast met het
hulpmiddel dat met het patroon wordt meegeleverd.

- Vul het waterreservoir en breng het op de juiste plaats aan.

- Volg de instructies van het apparaat om de installatie te voltooien.

Het filterpatroon vervangen
- In het menu Filter, selecteer “Vervangen”.
- Verwijder het waterreservoir en haal het gebruikte filterpatroon uit.
- Draai de grijze ring op het bovenste uiteinde van het filterpatroon totdat de volgende 2 maanden worden
weergegeven.
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- Maak het waterreservoir leeg en schroef het nieuwe filterpatroon in de bodem van het waterreservoir vast met
het hulpmiddel dat met het patroon wordt meegeleverd.

- Vul het waterreservoir en breng het op de juiste plaats aan.

- Volg de instructies van het apparaat om de installatie te voltooien.

Het filterpatroon verwijderen
- In het menu Filter, selecteer “Verwijderen”.
- Verwijder het waterreservoir en haal het gebruikte filterpatroon uit.

A Vergeet niet om het filterpatroon op de aangegeven datum te vervangen.

ALGEMEEN ONDERHOUD

Een goed onderhoud verlengt de levensduur van uw apparaat en behoudt de authentieke smaak van uw koffie.

Opvangbak voor koffiedik en druppelopvangbak reinigen
De druppelopvangbak vangt het gebruikte water op.
De opvangbak voor koffiedik vangt het gebruikte koffiegruis op.

Wanneer de druppelopvangbak leegmaken?
Zodra de waterniveauindicator zich in de hoge positie bevindt.
Wanneer het apparaat “Maak de 2 bakken leeg” aangeeft.

Wanneer de opvangbak voor koffiedik leegmaken? Afb 19-20
Wanneer het apparaat “Maak de 2 bakken leeg” aangeeft.
U kunt de bak regelmatig leegmaken, zelfs voordat uw apparaat dit aangeeft.

Het niet juist uitvoeren van deze handelingen kan uw apparaat beschadigen.

De circuits spoelen
U kunt op elk moment de circuits spoelen.
- Druk op
- Selecteer Onderhoud
- Kies “Spoeling van het melkcircuit” of “Spoeling van het koffiecircuit”
Afhankelijk van het soort drankje dat wordt bereid, voert het apparaat bij het uitschakelen een automatische spoeling
uit.
Het is ook mogelijk de spoeling automatisch te laten uitvoeren bij het inschakelen (zie de sectie “Instellingen”)

Automatisch programma voor de reiniging van het koffiecircuit (circa 13 minuten)
Het reinigen van het koffiecircuit zorgt voor het verwijderen van kalk- en vetresten en behoudt de aroma’s van uw
drankjes.
Om deze reiniging te kunnen uitvoeren, heeft u het volgende nodig:
- 1 KRUPS reinigingstablet
- 1 bakje met een inhoud van minstens 600ml
De reinigingscyclus bestaat uit 2 fasen:
- 1 reinigingsfase
- 1 spoelfase
Wanneer dit programma uitvoeren?
- Het apparaat meldt u wanneer het nodig is om een reinigingsprogramma uit te voeren. Volg de instructies op
het scherm.

Belangrijk: Het is niet nodig om het reinigingsprogramma uit te voeren zodra het apparaat u dit vraagt, maar doe
het wel zo snel mogelijk. De melding blijft op het scherm weergegeven totdat het reinigingsprogramma
wordt uitgevoerd.
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U kunt het reinigingsprogramma tevens uitvoeren wanneer u het wilt:
- Druk op
- Selecteer Onderhoud
- Kies “Reiniging van het koffiecircuit”

ﬁBelangrijk: Als u de machine tijdens het reinigen uitschakelt of als er een stroomstoring is, zal het
reinigingsprogramma doorgaan met de fase waarin het zich op het moment van het incident bevond.
Het is niet mogelijk deze handeling uit te stellen. Dit is verplicht vanwege het spoelen van het
watercircuit. In dat geval kan het nodig zijn een nieuwe reinigingstablet te gebruiken.

Reiniging van het blokje “One-Touch-Cappuccino” (5 minuten)
Het reinigen van het blokje “One-Touch-Cappuccino” verwijdert melkresten en zorgt voor een optimale hygiéne.

Om deze reiniging te kunnen uitvoeren, heeft u het volgende nodig:
- 1 dosis KRUPS reinigingsmiddel (of bij gebrek daaraan, zeepwater)
- 1 bakje met een inhoud van minstens 600ml
- Druk op de toets instellingen @
- Selecteer “Onderhoud”
- Vervolgens Reiniging van het melkcircuit
- Volg de instructies op het scherm

Demontage van het blokje “One-Touch-Cappuccino”
Naast de spoeling moeten de verschillende elementen van het blokje ook worden gereinigd na elk gebruik. Volg
onderstaande instructies om het blokje uit elkaar te halen:
- Haal het melkslangetje Afb 21 uit.
- Neem eerst de voorste deksel van het afneembaar blokje “One-Touch-Cappuccino” door het omlaag te
schuiven en naar u toe te trekken. Afb 22
- Neem het blokje “One-Touch-Cappuccino” weg door aan het hoge deel van het blokje te trekken. Afb 23
- Haal het blokje helemaal uit elkaar. Afb 24
- Haal de mixer uit het melkslangetje. Afb 27-28
- Reinig het geheel van de gedemonteerde onderdelen (blokje, menger en melkslangetje) in een warm sopje.
Spoel dan in warm water. Afb 29
- Zodra de elementen gereinigd en droog zijn, zet het blokje in elkaar en plaats het terug op zijn oorspronkelijke
plaats. Afb 30-32
- Breng de voorste deksel van het afneembaar blokje “One-Touch-Cappuccino” opnieuw aan. Afb 33
- Plaats de mixer terug in het melkslangetje. Afb 34
- Sluit het melkslangetje terug aan op het afneembaar blokje “One-Touch-Cappuccino”. Afb 35

Automatisch programma voor de ontkalking van het stoomcircuit (circa 20 minuten)

Het ontkalken van uw apparaat waarborgt een goede werking en elimineert kalkresten en -aanslag die de smaak van uw
koffie kunnen beinvioeden.

Hoe vaak u dit programma moet uitvoeren, is afhankelijk van de kwaliteit van het gebruikte water en of u een Claris Aqua
Filter System hebt gebruikt. Hoe meer kalk er in het water zit, hoe vaker het apparaat moet worden ontkalkt.

A Opgelet: Als uw apparaat is uitgerust met een Claris - Aqua Filter System patroon, verwijder het dan voor u het
ontkalkingsprogramma uitvoert.
Om deze reiniging te kunnen uitvoeren, heeft u het volgende nodig:
- 1 dosis KRUPS ontkalkingsmiddel
- 1 bakje met een inhoud van minstens 600ml

De reinigingscyclus bestaat uit 3 fasen:
- 1 ontkalkingsfase
- 1e spoelfase
- 2e spoelfase
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Wanneer dit programma uitvoeren?
Uw apparaat zal u melden wanneer het ontkalken van uw apparaat nodig is.
- Vul het waterreservoir tot aan de markering CALC..
- Doe vervolgens de inhoud van het ontkalkingszakje erbij.
- Druk op OK om het ontkalkingsprogramma te starten.
- Om het uit te stellen, druk op D
- Volg vervolgens de instructies op het scherm.

Belangrijk: Het is niet nodig om het ontkalkingsprogramma uit te voeren zodra het apparaat u dit vraagt, maar doe
het wel zo snel mogelijk. De melding blijft op het scherm weergegeven totdat het ontkalkingsprogramma
wordt uitgevoerd.

Als het aantal drankjes waarna ontkalking nodig is, nog niet is bereikt, is de functie niet actief.

U kunt het ontkalkingsprogramma tevens uitvoeren wanneer u het wilt:
- Vul het waterreservoir tot aan de markering CALC.
- Doe vervolgens de inhoud van het ontkalkingszakje erbij.
- Druk op de toets instellingen
- Selecteer “Onderhoud”
- Vervolgens “Ontkalken”

ﬁ Belangrijk: Als u de machine tijdens het reinigen uitschakelt of als er een stroomstoring is, zal het
ontkalkingsprogramma doorgaan met de fase waarin het zich op het moment van het incident bevond.
Het is niet mogelijk deze handeling uit te stellen. Voer deze cyclus volledig uit zodat elk residu van het
ontkalkingsproduct wordt verwijderd en hiermee aantasting van de gezondheid wordt voorkomen.

PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

A Neem contact op met de klantenservice van KRUPS als een van de in de tabel genoemde problemen zich blijft
voordoen.

PROBLEEM OPLOSSING

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact.
Verwijder het filterpatroon, wacht één minuut en schakel het
apparaat opnieuw in.

Het apparaat werkt niet, de software
blokkeert

OF

. Houd de aan/uit-toets minstens 3 seconden ingedrukt om het
Uw apparaat vertoont een storing

apparaat in te schakelen.
Controleer de zekeringen en het stopcontact van de
stroomvoorziening.

Het apparaat gaat niet aan nadat u op de
aan/uit-toets hebt gedrukt (gedurende

minstens 3 seconden). Controleer of de 2 stekkers van het netsnoer goed in het

apparaat en in het stopcontact zitten.
Haal de stekker 20 seconden uit het stopcontact, verwijder het
filterpatroon Claris Aqua Filter System en schakel het apparaat

WERKING

Haal de stekker uit het stopcontact en

steek deze vervolgens opnieuw in.

opnieuw in.

Tijdens een cyclus is er een
stroomonderbreking opgetreden.

Het apparaat wordt automatisch teruggezet wanneer het
opnieuw onder stroom wordt gezet.
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De molen maakt een vreemd geluid.

Er zit een vreemd voorwerp in de molen.

Er ligt water onder het apparaat.

Voordat u het reservoir verwijdert, wacht 15 seconden na het
doorstromen van de koffie zodat het apparaat zijn cyclus op een
juiste manier kan beéindigen.

Controleer of de druppelopvangbak juist op het apparaat is
aangebracht. Deze moet zich altijd in het apparaat bevinden, zelfs
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Controleer of de druppelopvangbak niet vol is.

X

=) Bij de uitschakeling loopt warm water weg | Afhankelijk van het soort drankje dat wordt bereid, voert het

E via de koffie-uitloop en het blokje One- apparaat bij het uitschakelen een automatische spoeling uit.

w .

& | Touch-Cappuccino. De cyclus duurt slechts enkele seconden en stopt automatisch.
De knop voor de selectie van de Draai de knop voor de selectie van de maalfijnheid alleen
maalfijnheid draait moeilijk. wanneer de molen in werking is.

Er is een incident gemeld tijdens het koffiezetten.
Het apparaat geeft geen koffie. Het apparaat is automatisch gereset en is klaar voor een nieuwe
cyclus.
U hebt gemalen koffie gebruikt in plaats van | Zuig met uw stofzuiger de voorgemalen koffie in het
koffiebonen. koffiebonenreservoir op.
Haal het mondstuk van zijn houder met behulp van de
demontagesleutel Afb 25.
Maak de stoomuitgang schoon en controleer of het gat van
De stoomuitgang van uw apparaat lijkt het mondstuk niet verstopt zit door melkresten of kalkaanslag.
gedeeltelijk of volledig verstopt te zijn. Indien nodig, gebruik de reinigingsnaald.Afb 21-35
Plaats het mondstuk terug Afb 34-35.
Voer de spoelcyclus voor het blokje One-Touch-Cappuccino uit
om de overige restanten te verwijderen
Controleer of de stoomuitgang niet verstopt is. Zie “De

s stoomuitgang van uw apparaat lijkt gedeeltelijk of volledig

[e) verstopt te zijn” hierboven.

o

lu—, Als dit niet werkt, maak dan het waterreservoir leeg en haal

Er komt geen stoom uit het mondstuk.

het Claris Aqua Filter System-patroon tijdelijk weg. Vul het
waterreservoir met mineraalwater rijk aan calcium (>100 mg/L)
en voer achtereenvolgens stoomcycli (5 tot 10 cycli) uit in een
opvangbak, tot u een onafgebroken stoomstoot ziet verschijnen.

Plaats het patroon terug in het reservoir.

Er ontsnapt stoom uit het rooster van de
druppelopvangbak.

Afhankelijk van het soort bereiding, kan er stoom uit het rooster
van de druppelopvangbak ontsnappen.

Er verschijnt stoom onder het deksel van
het koffiebonenreservoir.

Sluit de opening voor de reinigingstablet onder het deksel. (K)
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ONDERHOUD

Het apparaat vraagt u om de opvangbak
leeg te maken hoewel ze niet vol is.

Het apparaat is geprogrammeerd om u te vragen dat de
druppelopvangbak wordt leeggemaakt na een bepaald aantal
kopjes koffie, ongeacht wanneer u het tussendoor nog hebt
leeggemaakt

Het apparaat vraagt niet om een ontkalking.

Er wordt gevraagd om een ontkalkingscyclus uit te voeren na
een bepaald aantal gebruiksbeurten van het stoomcircuit.

Er bevindt zich koffiedik in de
druppelopvangbak.

Er kan een kleine hoeveelheid koffiedik in de druppelopvangbak
terechtkomen. Het apparaat is gemaakt om het overtollige
koffiegruis af te voeren zodat de percolatiezone schoon blijft.

De opvangbak voor koffiedik is
leeggemaakt, maar de waarschuwing blijft
op het scherm staan.

Plaats de opvangbak voor koffiedik correct terug en volg de
instructies op het scherm.

Het waterreservoir is bijgevuld, maar de
waarschuwing blijft op het scherm staan.

Controleer of het reservoir juist in het apparaat is geplaatst.

De vlotter op de bodem van het reservoir moet ongehinderd
kunnen bewegen. Controleer en, indien nodig, maak de vlotter
los.
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DRANKJES

Als u na het starten van een
drankbereiding een extra shot
vraagt, geeft de machine een
melding dat dit niet mogelijk is

De opvangbak voor koffiedik is vol en de functie extra shot is niet
beschikbaar.

Zodra het drankje is gemaakt, kunt u een espresso maken nadat u de
opvangbak voor koffiedik hebt geleegd.

Het blokje One-Touch-Cappuccino
zuigt geen melk op.

Het blokje One-Touch-Cappuccino
maakt geen of weinig schuim.

Controleer of het blokje wel juist gemonteerd is (in het bijzonder de
mixer in het melkslangetje) Afb 24-35.

Controleer of de mixer Afb 28-29 niet verstopt of vuil is. Laat de mixer
weken in een warm sopje. Daarna goed spoelen en drogen alvorens
terug te plaatsen.

Controleer of de stoomuitgang niet verstopt is. Als dat toch het geval
is, zie “De stoomuitgang van uw apparaat lijkt gedeeltelijk of volledig
verstopt te zijn”.

Controleer of het soepele slangetje niet verstopt of gedraaid is en of
het goed is aangesloten op het blokje One-Touch-Cappuccino om
elke luchtaanzuiging te vermijden. Controleer of het goed in de melk
is ondergedompeld.

Spoel en reinig het blokje (zie de hoofdstukken over spoeling en
reiniging van het blokje One-Touch-Cappuccino).

Voor melkbereidingen adviseren wij pas geopende verse,
gepasteuriseerde of UHT-melk en een koud kannetje te gebruiken.

De melk of het water stroomt niet
correct in de kopjes.

Controleer of het blokje One-Touch-Cappuccino juist geplaatst is.

De koffie loopt te langzaam door.

Draai de knop voor de selectie van de maalfijnheid naar rechts (J) om
een grovere maling te verkrijgen (kan afhankelijk zijn van het type koffie
dat u gebruikt).

Voer een of meerder spoelcycli uit.
Start een reinigingscyclus (zie “Automatische reinigingsprogramma”).

Vervang het Claris Aqua Filter System-patroon (zie “Installatie van de
filter”).

Er bevinden zich melksporen in een
kopje Americano of Warm water.

Voer de spoeling voor het melkcircuit uit, of demonteer en reinig het
blokje One-Touch-Cappuccino voordat u de bereiding start.

De koffie is te licht of onvoldoende
sterk.

Vermijd het gebruik van vettige, gekarameliseerde of gearomatiseerde
koffiebonen.

Controleer of er koffie in het koffiebonenreservoir zit en of deze goed
doorloopt.

Verminder het volume van de bereiding, verhoog de sterkte van de
bereiding door de functie DARK te gebruiken

Draai de regelknop voor de maalfijnheid naar links om een fijnere maling
te krijgen.

De espresso of de koffie is
onvoldoende warm.

Voer een spoeling uit in het koffiecircuit voordat u met de koffiebereiding
begint.

Verhoog de temperatuur van de koffie in het menu “Instellingen”.

Verwarm het kopje voor door het te spoelen met heet water voordat u de
bereiding start.

Uw thee is onvoldoende warm of
te warm.

Verhoog of verlaag de temperatuur van het warme water in het menu
“Instellingen”.
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Hier vindt u enkele recepten om te bereiden:

Café créme
Bereid een lungo in een grote mok, voeg suiker toe en werk af met dikke room. Om het nog lekkerder te maken, voeg
chocoladeschilfers toe.

Moka
Maak een cappuccino, bestrooi het melkschuim met een koffielepel cacao en bedek tenslotte met slagroom.

Koffiesmoothie
Voor een lekker ontbijt, meng natuuryoghurt met een espresso. Voor een zachtere smaak, voeg 1 koffielepel vioeibare
honing toe en naargelang het seizoen, doe een banaan of een perzik erbij om de smoothie romiger te maken.

Weense koffie

Maak een dubbele espresso of doppio, voeg suiker toe en bedek met een dikke laag slagroom. Voor de levensgenieters,
bestrooi met een koffielepel cacao en/of voeg chocoladeschilfers toe.
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Kaere kunde,

Tak for dit keb at denne espressomaskine med bennekvaern fra KRUPS. Denne maskine fra KRUPS er designet
og fremstillet i Frankrig, s& du nemt kan lave kaffe i “cafe” kvalitet. Maskinen giver dig mulighed for at nyde
forskellige kaffetyper, som Espresso, Ristretto, Lungo, Cappuccino, Latte macchiato, Flat white og endnu flere,
hele dagen lang.

Din KRUPS-espressomaskine er udstyret med avanceret teknologi og en intuitiv OLED-greenseflade. Det er s&
man nemt kan opnd den bedste ekstraktion muligt, og dufte de dejlige aromaer og smagen fra den friskmalede
kaffe. For at opna den bedste smag skal du serge for at bruge frisk vand fra hanen.

For at gore det endnu nemmere giver din KRUPS EVIDENCE PLUS-maskine dig mulighed for automatisk at lave
flere drikkevarer ved blot at trykke pé en knap. Du vil szette pris p& muligheden for at kunne lave den perfekte
Cappuccino, Latte macchiato og Caffe latte takket vaere maelkebeholderen og dens One Touch Cappucino-
system.

Da kaffe fas i mange former, kan du tilpasse din kaffe:

- Ved brug af forskellige kaffebgnner (kaffeblandinger eller forskellige ristede kaffebenner) kan du
opdage forskellige kaffesmage. Du skal muligvis preve dig frem et par gange, for du finder de
kaffebenner, der passer til dig.

- Ved at variere finheden, ndr bennerne kvaernes, kan du vaelge, om kaffen skal veere mere eller mindre
fyldig.

- Ved at veelge din leengde, opnar du altid den perfekte kop.

Vi héber, du far en god oplevelse med din kaffe, og at du er fuld tilfreds med din KRUPS-maskine.

Hilsen KRUPS
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Tips
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Vandets kvalitet pavirker staerkt aromaens kvalitet. Kalkaflejringer og klor kan zendre kaffens smag. Vi
anbefaler, at du bruger Claris Aqua Filter System-patronen eller vand med lavt mineralindhold, s& alle
aromaerne i din kaffe bevares.

Ved tilberedning af drikkevarerne anbefaler vi at bruge forvarmede kopper (ved at holde dem under varmt
vand), hvis sterrelse passer til den enskede maengde.

Ristede kaffebgnner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Vi rader dig til at bruge en mzengde af
benner, der svarer til 2-3 dages forbrug og veelge poser pa 250 g.

Kvaliteten af kaffebgnnerne varierer og smagen er subjektiv. Arabicakaffen har en fin blomsterlignende aroma,
i modseetning til Robustakaffe, som har et hojere koffeinindhold og er mere bitter og fyldig. Det er aimindeligt
at blande to typer kaffe for at f& en mere afbalanceret kaffe. Du kan altid forhere dig hos din kaffeforhandler.

Vi anbefaler ikke brugen af olieholdige eller karamelliserede benner, da disse kan beskadige maskinen.

Finheden af malede benner pavirker aromaens styrke og crema. Jo mere finmalet bennerne er, jo mere jeevn
er cremaen. Malingen kan ogs4 tilpasses til den gnskede drik.

Brug pasteuriseret, UHT-behandlet, skummet, halvskummet eller sedmeelk fra keleskabet (3-5 °C) for at fa
de bedste resultater.

Anvendelsen af seerlige meelketyper: Mikrofiltreret, ra, fermenteret, beriget eller plantemzelk, sdsom ris, havre
eller mandelmzelk, kan give resultater, som er mindre tilfredsstillende, hvad angér kvalitet og maengden af
skum.
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VIGTIGE OPLYSNINGER OM PRODUKTET OG BRUGSVEJLEDNINGEN

| denne vejledning findes alle vigtige oplysninger om ibrugtagning, anvendelse og vedligeholdelse af maskinen.
Lees brugsvejledningen omhyggeligt, inden maskinen tages i brug, og gem den til senere brug. Hvis maskinen ikke
bruges i overensstemmelse hermed, fraleegger KRUPS sig ethvert ansvar.

OVERSIGT OVER SYMBOLER | BRUGSVEJLEDNINGEN

A Fare: Advarsel om risiko for at komme alvorligt eller livsfarligt til skade. Lynsymbolet advarer om farer pga.
tilstedevaerelsen af elektrisk strom.

A OBS! Advarsel om muligheden for driftsfejl, skader eller odeleeggelse af apparatet.

Vigtigt: Aimindelig eller vigtig bemaerkning om apparatets funktion.

Produkter, som felger med maskinen
Tjek de produkter, som folger med maskinen. Hvis der mangler dele, kan du kontakte hotline (se s. 86:
Forstegangsindstillinger).

Medfolgende dele/produkter

- Espresso Automatic Serie EA894

- 2 rengeringstabs

- 1 pose afkalkningsmiddel

- Meelkeslange, som tilpasses p& “One Touch Cappuccino”-tilbeharet
- Afmonteringsnagle til rengering af dampkredslob

- Heefte med sikkerhedsanvisninger

- Claris — Aqua Filter System-filterpatron med skruetilbehor
- 1 teststav til maling af vandets hardhed

- Brugsvejledning

- Oversigt over Krups’ serviceforhandlere

- Garantidokumenter

- 1 seet til rensning af dampdyse

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Maskine Automatic Espresso EA89
Stromtilforsel 220-240 V~ /50 Hz
Pumpetryk 15 bar
Beholder til kaffebenner 2509
Energiforbrug | drift: 1450 W
Vandbeholder 2,31
Ibrugtagning og opbevaring Indendaers, et tort (frostfrit) sted
Dimensioner (mm) H x B x D 367 x 240 x 380
Veegt EA89 (kg) 8,4

Ret til aendringer forbeholdes



SKRIVELSE AF MASKINEN

A L&g og handtag til vandbeholder 0
B  Vandbeholder Kaffebonnebeholder
C Kaffepulversamler J Justeringsknap til malingens finhed
D Hejdejusterbart kaffeudleb K Rengeringstragt
E Rist og aftagelig drypbakke L Metalkvaern
F Lag til kaffebennebeholder e
G  Aftageligt One Touch Cappuccino-modul Skaerm
H Meelkerer og stik M  OLED-skeerm
| Flyderkugle N  Teend/sluk-knap
O  Valgknapper
Oplysninger:

Drypbakken giver mulighed for at samle vandet eller kaffen, der strammer fra apparatet under og efter tilberedelsen.
Det er vigtigt, at den altid er pa plads og temmes regelmaessigt, eller nér flyderkuglerne viser det.

Vigtigt: Laes denne brugsvejledning omhyggeligt, og gem den til senere brug. Felg og overhold altid
sikkerhedsanvisningerne.

Fabrikant:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard, F-53104 Mayenne
Frankrig

OVERSIGT

Praesentation af betjeningspanelet:

Beskrivelse/Generelle funktioner

Teender og slukker for maskinen.
Nar maskinen teendes for forste gang, skal knappen holdes nede i et stykke tid.

Giver dig mulighed for at ga tilbage til forrige skeerm eller stoppe en igangvaerende opskrift.

Navigerer opad i menuen/skruer op for den valgte parameter.

Navigerer nedad i menuen/skruer ned for den valgte parameter.

Godkender det aktuelle valg.

Funktion til at ege kaffens styrke ved at ege maengden af malet kaffe.

Funktion til at tilfgje en lille espresso til den valgte opskrift.
Kan bruges til hovedopskrifterne: Espresso, Long coffee, Cappuccino, Latte macchiato, Caffe
2L R  [atte og te.

Laver en Espresso.

ESPRESSO

l I Laver en Long coffee.

LONG COFFEE
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Laver en Cappuccino.

Laver en Latte macchiato (en stor dosis meelk, en lille espresso, toppet med en cremet meelkeskum).

Laver en Caffe latte.

Abner menuen, hvor du kan lave en te eller en infusion.

Abner til andre tilberedelser: Ristretto, Doppio, Americano, Espresso macchiato, Flat white og
skummet maelk.

Abner den generelle menu (maskinindstillinger, vedligeholdelse og produktinformation).

Vores greenseflade og knapper derpa lyser pa en intuitiv made, sa det er lettere at bruge maskinen og for at vejlede dig.
- Ikke-lysende knap: Funktion kan ikke bruges.
- Lavt oplyst knap: Funktionen kan bruges, og kan derfor veelges.
- Skarpt oplyst knap/skarpt lys: Funktionen er valgt/i gang.
- Halv-oplyst knap: Funktionen kan ikke lzengere bruges.

IBRUGTAGNING

INSTALLATION AF MASKINEN

A Fare: Maskinen skal tilsluttes en 230 V stikkontakt med jordforbindelse. Ellers er der risiko for at komme livsfarligt
til skade pga. elektrisk sted!
Folg altid sikkerhedsanvisningerne i heeftet “Sikkerhedsanvisninger”.

Sadan taendes maskinen o
Maskinen teendes ved at holde teend/sluk-knappen nede \_~/ indtil der star “Hello” pa skeermen (fig. 1.) Lad felgende

trin guide dig.

Indledende indstillinger
Nar du bruger maskinen for forste gang, bliver du bedt om at foretage forskellige indstillinger. Felg anvisningerne, der
vises pé skeaermen. Formalet med folgende afsnit er at vejlede dig i de indledende indstillinger:

- Sprog: Veelg et visningssprog ved at trykke pé pilene, indtil det enskede sprog vises. Tryk pd OK-knappen
for at bekraefte.

- Maleenhed: Her veelges den gnskede méleenhed: ml eller oz.

- Dato og klokkeslaet : For at indstille uret skal du ferst vaelge det onskede tidsformat: 24 timer eller AM/
PM.

- Automatisk opstart: Det er muligt at planleegge et tidspunkt, hvor du ensker, at maskinen automatisk
skal starte. Denne indstilling kan indstilles efter eget onske: Daglig, ugentlig
eller weekend. Veelg tidspunktet for, hvornar maskinen automatisk skal starte i
tidsformatet, du valgte tidligere.

- Automatisk nedlukning: Du kan ogsa veelge, hvor lang tid der skal g&, for maskinen automatisk lukker
ned, sa du kan optimere dit energiforbrug: 15 minutter, 30 minutter, 1 time, 1
time 30 minutter.

- Skylning af kaffekredslobet: For at sikre en god kaffekvalitet skylles kaffekredslgbet under hver opstart,
men du kan veelge at sla dette fra for starre brugervenlighed.
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- Iszetning af filteret: Nar maskinen teendes for forste gang, sperger den dig, om du vil seette et filter i.
Hvis du vil det, og hvis vandets hardhed krzever det, skal du veelge “JA” og derefter
felge instruktionerne p& skaermen.

Isaetning af filterpatronen:

Vi anbefaler dig at bruge en Claris Aqua Filter System-patron til din KRUPS-maskine, s& spor af klor og

kalk fiernes. Brug af denne patron garanterer dig en bedre kaffe. Derudover begraenser det dannelsen af

kalkaflejringer, og forager maskinens levetid.

- Drej den gra ring, der sidder pa den evre del af filterpatronen, indtil den viser 2 maneder. fig. 5

- Tem vandbeholderen og skru filterpatronen i pa bunden af vandbeholderen med tilbeheret, der felger med
patronen. fig. 4

- Fyld vandbeholderen, og sat den pa plads igen. fig. 7-8

- Lad maskinen vejlede dig, indtil installationen er faerdig.

A Det er vigtigt at udskifte filterpatronen korrekt pa den angivne dato

Opstart:
Maskinen skal klargeres, om filteret er sat i eller e]. Klargeringen ger det muligt at fylde vandkredslgbene, s& maskinen
kan fungere.
Folg vejledningen pa skeermen
- Stil en 600 ml beholder under dampudigbet. fig. 6
- Maskinen starter med at fylde vandkredslebene efterfulgt af forvarmning, hvorefter den fortsaetter til automatisk
skylning.
- Skeermen viser, nér installationen er feerdig

Vandhérdhed

Vandhardhed er en hgj koncentration af mineraler, isger kalcium, der er ansvarlig for dannelsen af kalkaflejringer. For at
undga kalkaflejringer i din maskine, som kan fere til tekniske fejl eller eendring af kaffesmagen, skal du justere maskinen
i henhold til vandets hardhed, mellem 0 og 4.

Inden ferste brug, og for at kunne justere maskinen, skal du finde ud af, hvad hardheden af dit vand er. Dette gores
med pinden, der felger med maskinen: fig. 2

- Fyld et glas vand

- Stik pinden i glasset

- Vent i 1 minut, og se resultatet

- Vandets hardhedsgrad er lig med antallet af rade omrader pa pinden. fig. 3

Du kan ogsé sperge dit vandfirma.
Hardhedsklasserne fremgar af nedenstéende tabel:

Hardhedsarad Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
9 Meget blgdt Blodt Middelhéardt Hardt Meget hardt
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° > 12,6° > 25,2° > 37,8°
IndstlII!ng af 0 1 2 3 4
maskinen

A Serg for at gere dette hver gang du bruger maskinen pa et nyt sted, hvor vandets hardhed er anderledes, eller
hvis du meerker en aendring i vandets hardhed.

Forberedelse af maskinen

- Tag vandbeholderen ud, fyld den op og seet den i igen. fig. 7-8
- Fjern laget pa kaffebgnnebeholderen, haeld kaffebennerne i og seet laget pa igen. fig. 9-10
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INDEN TILBEREDNING AF DRIKKE

VIGTIGE OPLYSNINGER

Din maskine har forudindstillede drikkefunktioner for at opnd de bedste resultater. Du kan dog selv tilpasse din kaffe,
afhaengigt af hvordan kaffen er

Forberedelse af kvaernen: Juster kvaernens finhed (J)
Du kan justere kaffens styrke ved at justere kvaernes finhed. Jo finere indstillingen er, desto steerkere og cremet bliver
kaffen. Den anvendte kaffe kan ogsa pavirke det opnéede resultat.
Vi anbefaler, at kveernens finhed indstilles til meget fin til Ristretto, fin til Espresso og mere groft til Lungo.
Sadan justeres kvaernens finhed:
- Drej justeringsknappen, der er pa bennebeholderen. Denne justering skal udfgres under malingen, og justeres
trinvis.
- Efter 3 tilberedelser vil du maerke en meget tydelig forskel i smagen.

Justering af kvaernens finhed ger det muligt:
- At tilpasse sig de forskellige typer banner: En staerkt ristet og ret olieagtig benne skal males mere grov, mens en
mere letbraendt benne er mere tor, og skal derefter males mere fint (merke til lyse benner

0 o

Lys Gennemsnit Lang
(Blonde) (Light French) (Brune)

- Justere kaffens aromaer og styrke

Q
©:
oF
C

Justering af kaffemaengden
P& alle de foreslaede kaffetyper er det muligt at reducere kaffemaengden i henhold til sterrelsen pa din kop(per). fig. 11

Sadan stoppes maskinen halvvejs gennem tilberedelsen

Tilberedelsen kan altid stoppes ved at trykke pa tilbage-knappen. D
Tilberedelsen stoppes ikke med det samme. Og maskinen vil ikke kunne bruges i et stykke tid.

Tilberedning af to kopper
Det er muligt at lave to kopper p& samme tid. Denne funktion kan bruges direkte pa alle de tilgeengelige opskrifter, og
bruges ved blot at trykke to gange pa den valgte opskrift (undtagen \_P et ==). fig. 12

DARK-funktionen (2P

DARK-funktionen giver dig mulighed for at forege styrken pa den valgte opskrift ved at forage kaffemeengden.

Denne funktion kan bruges pa felgende kaffetyper: WP, P, t'P, \':] s U
Funktionen kan sl&s til p& forskellige mader:
- Tryk forst pa DARK, og tryk derefter pa den enskede opskrift.
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- Det er ogsa muligt at trykke pad DARK under kaffetilberedelse, indtil malingen er feerdig.
Funktionen kan ogsa aktiveres systematisk pa alle direkte tilgeengelige kaffetyper (se ovenfor):

- Tryk p& knappen Indstillinger. @

- Veelg “Indstillinger” med navigationsknapperne VAN
- G4 til “Drikkeindstillinger”, og tryk derefter pad OK

- Veelg “DARK” med OK-knappen for at sl& funktionen til
- DARK-funktionen kan slas fra p& samme méde.

Funktionen EKSTRA SHOT L'P
For at foje et ekstra shot til din drink kan du bruge ekstra funktionen Ekstra shot, der giver dig mulighed for at tilfaje
en espresso, nér kaffen er feerdig.
Denne funktion kan bruges pé felgende kaffetyper: WP, llP, t‘P L-/ \U/ P
Funktionen kan slas til pa forskellige mader:
- Tryk forst p&4 EXTRA SHOT, og tryk derefter pa den gnskede opskrift.
- Det er ogsa muligt at trykke pa EXTRA SHOT under kaffetilberedelse, indtil malingen er feerdig.

Funktionen kan ogsé aktiveres systematisk pa alle direkte tilgeengelige kaffetyper:
- Tryk pa knappen Indstillinger.
- Veelg “Indstillinger” med navigationsknapperne V' A\
- G4 til “Drikkeindstillinger”, og tryk derefter p4 OK
- Veelg “EXTRA SHOT” med OK-knappen
- Herefter kan EXTRA SHOT-funktionen slas til og fra
Hvis funktionen slas til, virker den pa felgende drikkevarer:

DIREKTE TILBEREDNING AF KAFFEDRIKKE

Bemaerk: Nar du begynder at lave en drink, tager maskinen hensyn til indstillingerne for den sidste drik, der blev lavet.

wP Den fyldte Espresso med udpreegede aromaer toppes med en lidt bitter karamelfarvet crema. Vi anbefaler, at du
veelger en maengde mellem 40 ml og 50 ml.

WPEN Long coffee er en espresso pa 80 ml, der har et hgjere koffeinindhold, men er lettere i munden. Denne er meget
velegnet til en drik om morgenen .

Maskinen gar gennem folgende faser, nar drikkevaren tilberedes:
- Bennemaling
- Malingens kompakthed
- Filtrering

Sadan laver du en drik
- Serg for, at der er benner i bennebakken.
- Serg for, at der er vand i vandbeholderen: Hvis der ikke er nok vand, oplyser maskinen dig om dette, og beder
dig om at fylde beholderen op.
- Placer koppen eller kopperne under kaffedyserne.
- Tryk p& knappen til den valgte drik.

Mulige indstillinger
Det er muligt at:
- Tilberede en eller to kopper pa samme tid.
- Forage kaffens styrke ved at trykke pd DARK LP
- Tilseette Espressokaffe til din drik ved at trykke pad EXTRA SHOT P
- Justere maengden af kaffe, der laves, ved brug af navigationsknapperne V' /\

Tilberedelsen kan altid stoppes ved at trykke pa D
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DIREKTE TILBEREDNING AF DRIKKE MED MALK

Bemaerk: Nar du begynder at lave en drink, tager maskinen hensyn til indstillingerne for den sidste drik, der blev lavet.

Maskinen gar gennem fglgende faser, nar drikkevaren tilberedes:
- Bennemaling
- Malingens kompakthed
- Filtrering
- Forvarmningsfase til at skumme maelken

Mulige indstillinger
Det er muligt at:
- Tilberede en eller to kopper pa samme tid.
- Forege kaffens styrke ved, at trykke p& DARK P,
- Tilseette Espressokaffe til din drik ved at trykke pd EXTRA SHOT LP
- Justere kaffemeengden
- Justere, hvor lang tid maelken skal skummes

Sadan laves en Cappuccino
En Cappuccino bestéar af 1/3 cremet skum, 1/3 kaffe og 1/3 varm meaelk.
- Tilslut meelkestangen fig. 13 pa hejre siden af “One Touch Cappuccino”-modulet.
- Stik den anden ende af raret (skra side) i en beholder med meelk, eller direkte i meelkeflasken eller maelkekanden
(i henhold til model). fig. 14
- Placer koppen eller kopperne under kaffedyserne. fig. 15
- Tryk p& Cappuccino-knappen. fig. 16
- Tilberedelsen begynder med at skumme maelken
- Du kan justere skummetiden med navigationsknapperne V' N\ der ger det muligt at variere maengden af
meelk og skum.
- Denne proces fortseetter med, at kaffen laber ud
- Du kan justere kaffemaengden med navigationsknapperne WV /N hvis dette onskes.
- Din drik er nu klar. fig. 17

Sédan laves en Macchiato

En Latte macchiato bestar af en hgjere maengde meelk end en Cappuccino. 1/4 cremet skum, 1/4 kaffe og 2/4 varm
maelk.

Vi anbefaler, at du bruger en kop pé ca. 250 ml.

For at lave en Latte macchiato kan du felge de samme trin som til en Cappuccino ved at trykke pa Latte macchiato-
knappen. fig. 18.

Sadan laves en Caffe latte

En Caffe latte bestar af en Espresso, blandet med en stor meengde meelk og toppet med skum, der smager lidt af kaffe.
Vi anbefaler, at du bruger en kop pé ca. 250ml.

For at lave en Caffe latte kan du felge de samme trin som til en Cappuccino ved at trykke pa Caffe latte-knappen.

| denne opskrift haeldes kaffen forst i koppen, hvorefter maskinen haelder skummet maelk i.

Skylning af meelk efter fremstilling af meelkebaserede drikke.
Skaermen viser “Skyl meelk? “ efter hver tilberedelse.
- Tryk p& OK for at udfere skylningen
- Under skylning af meelk skal maelkeroret og forbindelseselementet tages af og rengeres med varmt
vand. fig. 21-25
- For at opnd de bedste resultater, anbefales det at rengere “One Touch Cappuccino”-modulet
regelmaessigt (se kapitlet om generelle vedligeholdelser).

Vigtigt: Det anbefales, at maskinen rengeres fuldsteendigt efter hver brug af maelkefunktionen for at sikre god
hygiejne i skummetilbeheret og for at f en god maelkeskum.
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TILBEREDNING AF TE

Mulige indstillinger

Maskinen kan tilberede 3 slags te (gren te, sort te og blandinger).

Vandtemperaturen er tilpasset den valgte drik.

Det er muligt at justere drikkens styrke efter din smag.

Det er ogsa muligt at programmere et EXTRA SHOT i din te, s& du far en moderne blanding mellem en te og en kaffe.

Séadan tilberedes en te P

- Placer koppen eller kopperne under kaffedyserne

- Tryk pa \UP

- Veelg den enskede drik

- Tryk pd OK

- Du kan zendre maengden med navigationsknapperne V' /\
Hvis maskinen opdager, at der mangler vand, beder den dig om at fylde beholderen op, hvorefter den automatisk
fortseetter med at kore.

SADAN TILBEREDES ANDRE DRIKKE

Bemaerk: Nar du begynder at lave en drik, tager maskinen hensyn til indstillingerne for den sidste drik, der blev lavet.

- Tryk p& knappen =
- Brug navigationsknapperne V' /N til, at vaelge den gnskede drik
- Tryk pd OK
- Juster den gnskede kaffemaengde
Tilberedelsen kan altid stoppes, ved at trykke pa D

Ristretto:
Ristretto med en steerk kaffe med en kraftig smag med en karamelfarvet crema, der er god om morgenen. For at
tilberede en Ristretto skal du vaelge en maengde mellem 20 ml og 30 ml.

Doppio:
En Doppio er en dobbelt Espresso, sort i farven, og daekket med en gul crema. En dobbeltdosis kaffe til en drik med
steerk smag og aromaer.

Americano:
En Americano er en dobbelt Espresso, hvor der blot haeldes varmt vand i. Denne tilberedningsraekkefolge gor at
cremaen, der daekker drikken, forsvinder. Ideel til folk der kan lide en lang kaffe.

Til opskrifterne nedenfor:
- Seet meelkestangen pé pa hejre side af “One Touch Cappuccino”-modulet.
- Stik den anden ende af roret (skra side) i en beholder med meelk eller direkte i maelkeflasken eller maelkekanden
(i henhold til model).
- Tryk p& knappen =
- Brug knapperne WV A tilat veelge den gnskede drik.

- Tryk p& OK
Juster kaffemaengden og/eller maelkeskummetiden, hvis dette onskes.
Flat white:

En Flat white er lavet med en dobbelt Ristretto-base med en stor dosis skummetmaelk.

Espresso macchiato
Med sin steerke smag og konsistente tekstur bestar Espresso macchiato af en Espresso, der er bladgjort med pisket
maelk.

Skylning af maelk
Se venligst afsnittet “Skylning af maelk” i afsnittet TILBEREDELSE AF MALKEHOLDIGE DRIKKE
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ANDRE FUNKTIONER

Knappen Indstillinger @ abner den generelle menu (maskinindstilling, vedligeholdelse og produktinformation).
For at lukke menuen Indstillinger skal du trykke pa retur D eller Indstillinger @

Justeringer

Ved at veelge Indstillinger kan du justere forskellige indstillinger p& din maskine og tilpasse dem efter eget onske, sa

du opndr en optimal brugervenlighed.

Hovedindstillingerne er:

Dato Indstilling af datoen er nedvendig, isaer hvis du bruger en anti-kalk-patron.
Ur Indstilling af klokkeslzettet/12 eller 24 timers ur

Sprog Valg af sprog, ud af 19 sprog.

Maleenhed Valg af méleenhed: Ml eller oz.

Skaermlysstyrke Bruges til at justere skeermens lysstyrke

Kaffetemperatur Bruges til at veelge mellem 3 forskellige kaffetemperaturer.

Te-temperatur

Bruges til at veelge mellem 3 forskellige te-temperaturer.

Vandhardhed

Bruges til at justere vandets hardhed, mellem 0 og 4. Se kapitlet “Maling af vandets
hardhed”.

Automatisk opstart

Bruges til at teende for maskinen og automatisk forvarme udstyret pé et valgt tidspunkt.

Automatisk
nedlukning

Bruges til at veelge hvor lang tid der skal g8, for maskinen automatisk lukker ned.

Automatisk skylning

Bruges til at vaelge om kaffeudlgbet automatisk skal skylles, ndr maskinen startes eller ej.

Drikkeindstillinger

Bruges til at gendanne standardindstillingerne. Men kan ogsé bruges til at aktivere
funktionerne DARK og EXTRA SHOT permanent p& alle drikkevarerne. Bortset fra
drikkevarerne under FLERE =—=

Hvis maskinen afbrydes, gemmes maskinindstillingerne i hukommelsen, undtagen dato og klokkeslaet.

Vedligeholdelse

Indstillingerne nedenfor giver dig mulighed for at starte de valgte programmer. Derefter skal du felge instruktionerne

pé skaermen.

Rengoring af
meelk

Giver dig mulighed for at rengere maskinens kasse “One Touch Cappuccino”. Dette
er nedvendig for at sikre god hygiejne og skum af god kvalitet. Til dette skal du bruge
rengoeringsveeske fra KRUPS.

Skylning af maelk

Giver dig mulighed for at rengere maskinens kasse “One Touch Cappuccino”. Dette er
nedvendig for at sikre god hygiejne og skum af god kvalitet. Denne proces laver en simpel
skylning med varmt vand i “One Touch Cappuccino”’-modulet.

Rengoring af
kaffe

Giver dig mulighed for at rengere og affedte kaffekredslebet i maskinen. Til dette skal du
bruge rengeringstabletter fra KRUPS. Dette gor at aromaerne i dine drikkevarer opretholdes.

Skylning af kaffe

Giver dig mulighed for at skylle kaffekredslebet i maskinen. Denne proces bruger kun varmt
vand. Dette giver kaffen en autentisk smag.
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Giver dig mulighed for at afkalke maskinen. Til dette skal du bruge afkalkningsmiddel fra
Afkalknin KRUPS. Dette eliminerer eventuelle aflejringer af kalk eller salt, der kan pavirke kaffens smag.
9 Hvis antallet af lavede drikkevarer ikke er nok til, at afkalkningen er nedvendig, er funktionen
ikke aktiv.
" Abner filterindstillingen, som ger det muligt at seette filteret i, 22ndre det og tage det ud. Dette
Filter ) e
forlaenger maskinens levetid, fierner alle spor af klor og kalk og ger kaffen bedre.
Info

Menuen “Info” giver dig mulighed for at se oplysninger om:
Brugen af din maskine
Visse trin i maskinens levetid
Oplysninger om vedligeholdelseskravene

Her vises hovedoplysningerne.

Tilberedte drikkevarer Viser antallet af fremstillede drikkevarer.

Rengoring af kaffekredslobet | Viser, at dette skal gere om x tilberedelser.

Afkalkning Viser, at dette skal gore om x tilberedelser.

Filter Viser, at filteret skiftes om x dage eller efter x liter.

FILTERPATRON

S&dan &bnes filtermenuen
- Tryk pé& Indstillinger
- Brug navigationsknapperne VW A\ til at vaelge “Vedligeholdelse” og tryk pa “OK*. Ga derefter til “Filter” og
tryk “OK®.

Sadan seettes filterpatronen i
- Veelg “Saet i” i menuen Filter
- Drej den gra ring, der sidder pa den ovre del af filterpatronen, indtil den viser 2 maneder.
- Tem vandbeholderen og skru filterpatronen i p& bunden af vandbeholderen med tilbehgret, der folger med
patronen.
- Fyld vandbeholderen pd, og saet den pa plads igen.
- Lad maskinen vejlede dig indtil installationen er feerdig.

Sadan skiftes filterpatronen
- Veelg “Skift” i menuen Filter
- Tag vandbeholderen ud, og fjern den gamle filterpatron
- Drej den gra ring, der sidder pé den evre del af filterpatronen, indtil den viser 2 maneder.
- Tem vandbeholderen og skru den nye filterpatron i pa bunden af vandbeholderen med tilbeheret, der folger
med patronen.
- Fyld vandbeholderen p4, og saet den pé plads igen.
- Lad maskinen vejlede dig, indtil du er faerdig

Sadan tages filterpatronen ud
- Veelg “Fjern” i menuen Filter
- Tag vandbeholderen ud, og fjern den gamle filterpatron

A Det er vigtigt at udskifte filterpatronen korrekt pa den angivne dato
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ALMINDELIG VEDLIGEHOLDELSE

Korrekt vedligeholdelse forleenger maskinens levetid og bevarer kaffens autentiske smag.

Vedligeholdelse af kaffegrumssamleren og drypbakken
Spildevandet Igber ned i drypbakken
Kaffegrumset, der er tilbage efter malingen, Igber ned i kaffegrumssamleren

Hvornar skal drypbakken temmes?
Nar flyderkuglen er helt oppe, betyder det at drypbakken er fuld.
Nar maskinen viser “Tem de 2 bakker”.

Hvornér skal kaffegrumssamleren temmes? fig. 19 - 20
Nar maskinen viser “Tem de 2 bakker”.
Det anbefales at temme den regelmaessigt, inden maskinen beder dig om det.

Hvis du ikke ger dette, kan det beskadige maskinen.

Skylning af kredslgbet
Kredslobet kan altid skylles.
- Tryk p&
- Veelg “Vedligeholdelse”
- Veelg “Skylning af maelk” eller “Skylning af kaffe”
Afhaengig af tilberedelsen vil maskinen muligvis automatisk skylle kredslebet, inden den slukker.
Det er ogsa muligt at indstille maskinen til automatisk at skylle kredslgbet under opstart (se afsnittet Indstillinger).

Automatisk programmer til rengoring af kaffekredslgbet (tager ca. 13 minutter)
Rengering af kaffekredslabet giver dig mulighed for at rengere rester, fedtaflejringer fra kaffen og bevare duften af
dine drikkevarer.
For at udfere denne rengering skal du bruge:
- 1 rengeringstablet fra KRUPS
- 1 beholder pa mindst 600 ml
Rengeringen gar gennem to faser:
- 1 rengeringsfase
- 1 skyllefase
Hvornar skal dette program keres?
- Maskinen giver dig besked, nar det er nedvendigt at kere et rengeringsprogram. Felg vejledningerne pa
skaermen.

Vigtig: Du behover ikke at kere rengeringsprogrammet, sa snart apparatet beder dig om det, men du skal gere det
inden for rimelig kort tid efter. Hvis rengeringen udsaettes, vises advarselsmeddelelsen, indtil rengeringen
udfares.

Du kan altid starte rengeringen, nir du gnsker det:

- Tryk pa
- Veelg “Vedligeholdelse”
- Veelg “Kafferengering”

Vigtigt: Hvis du tager stikket ud af stikkontakten under rengering eller i tilfeelde af elektrisk fejl, genoptages
rengeringsprogrammet herefter p& det aktuelle trin. Det er ikke muligt at udsaette denne handling: Det er
obligatorisk, da vandkredslebet skal skylles. | dette tilfeelde skal du muligvis bruge en ny rengeringstablet.
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Renggringsprogram til “One Touch Cappuccino”-modulet (5 minutters)
Rengering af “One Touch Cappuccino”-modulet gor det muligt at bekaempe maelkeaflejringer og sikre den bedst
mulige hygiejne.

For at udfere denne rengering skal du bruge:
- 1 dosis KRUPS rengeringsvaeske (eller seebevand)
- 1 beholder (minimum 600 ml)
- Tryk p& knappen Indstillinger. @
- Veelg “Vedligeholdelse”
- Veelg derefter “Rengering af maelk”
- Folg herefter vejledningerne pa skaermen.

Sadan tages “One Touch Cappuccino”-modulet af
Ud over skylningen er det ngdvendigt at rengere de forskellige dele i modulet efter hver brug. Felg nedenstaende
anvisninger for at tage modulet af:
- Tag meelkergret fig. 21 af
- Tag forsiden af “One Touch Cappuccino”-modulet af ved at trykke den nedad og traekke den mod dig. fig. 22
- Tag “One Touch Cappuccino”-modulet af ved at treekke pé den everste del af modulet. fig. 23
- Tag modulet helt af. fig. 24
- Fjern forbindelseselementet pa maelkeroret. fig. 27-28
- Rengor alle delene, der er taget af (modul, forbindelseselement og maelkerer) i seebevand. Skyl dem derefter
under varmt vand. fig. 29
- Nar delene er rengjort og terret, skal modulet saettes pa. Seet modulet pa sin oprindelige position. fig. 30-32
- Seet forsiden p& “One Touch Cappuccino”-modulet igen. fig. 33
- Seet forbindelseselementet pa meelkereret igen. fig. 34
- Seet meelkergret p& “One Touch Cappuccino”-modulet. fig. 35

Automatisk afkalkning af dampkredslobet (Ca. 20 minutter)

Afkalkning af din maskine sikrer, at den fungerer korrekt og eliminerer al aflejring af kalk og salt, som kan pavirke
kaffens smag.

Hvor hyppigt dette program skal bruges, afhaenger af kvaliteten af det anvendte vand, og hvorvidt en Claris Aqua Filter
System-filterpatron anvendes eller ej. Jo mere kalkholdigt dit vand er, jo oftere skal afkalkningen udferes.

A Advarsel: Hvis maskinen er udstyret med vores Claris Aqua Filter System-filterpatron, skal du fjerne den for
afkalkningen.
For at udfere denne rengering skal du bruge:
- 1 dosis afkalkningsmiddel fra KRUPS
- 1 beholder pa mindst 600 ml

Rengeringen gar gennem to faser:
- 1 afkalkningsfase
- Forste skyllefase
- Anden skyllefase

Hvornar skal dette program kores?
Maskinen giver dig besked, ndr det er tid til at afkalke den.
- Fyld vandbeholderen op til CALC-mzerket
- Heeld en dosis afkalkningsmiddel i vandbeholderen
- Tryk p& OK for at starte afkalkningsprogrammet.
- For at udsaette afkalkningsprogrammet skal du trykke pa D
- Folg herefter vejledningerne pa skaermen.

ﬁ Vigtigt: Hvis du tager stikket ud af stikkontakten under rengering eller i tilfaelde af elektrisk fejl, genoptages
afkalkningsprogrammet herefter p& det aktuelle trin. Det er ikke muligt at udszette denne handling. Fuldfer
hele afkalkningsprocessen for at fierne alle spor af kalk, hvilket kan vaere sundhedsskadeligt.
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Hvis antallet af lavede drikkevarer ikke er nok til, at afkalkningen er nedvendig, er funktionen ikke aktiv.

- Det er altid muligt at starte afkalkningsprogrammet:

- Fyld vandbeholderen op til CALC-maerket

- Heeld en dosis afkalkningsmiddel i vandbeholderen

- Tryk pa knappen Indstillinger @

- Veelg “Vedligeholdelse”
- Veelg derefter “Afkalkning”

ﬁ Vigtig: Du behover ikke at kere rengeringsprogrammet, sa snart apparatet beder dig om det, men du skal gere det
inden for rimelig kort tid efter. Hvis rengeringen udsaettes, vises advarselsmeddelelsen, indtil rengeringen

udferes.

PROBLEMER OG EVENTUELLE LGSNINGER

A Huvis et af problemerne i tabellen varer ved, skal du kontakte KRUPS’ kundeservice.

PROBLEM

LOSNING

Maskinen viser en fejl, softwaren er gaet
i sta.

ELLER

Din maskine har en funktionsfejl.

Sluk for og tag stikket ud af maskinen, fjern filterpatronen, vent
et gjeblik og genstart derefter maskinen.

Hold teend/sluk-knappen nede i mindst 3 sekunder for at starte.

g . . . Kontroller sikringerne og stikkontakten pa din elektriske
S Maskinen teender |kke,.nalr teend/sluk- installation.
Q | knappen holdes nede (i mindst 3 sekunder). . o
<Zt Soerg for, at de to stik er sat ordentligt i stikkontakten.
= - : : . )
Traek maskinens stik ud af stikkontakten og Traek maskmgns stik ug af stikkontakten i 20 selkunder, fiern
- eventuelt Claris Aqua Filter System-patronen og tilslut derefter
seet det i igen. i N
maskinen igen.
Der opstod en. stromatbrydelse, da Maskinen nulstilles automatisk, nér den teendes igen.
maskinen var i gang.
Kvaernen stgjer unormalt meget. Der er muligvis fremmedlegemer i kvaernen.
Inden vandbeholderen fiernes, skal du vente 15 sekunder efter
kaffen er strammet igennem, s& maskinen feerdigger processen
. helt.
Der er vand under maskinen. Serg for, at drypbakken er godt placeret pad maskinen. Den skal
altid veere pa plads, ogsa selvom maskinen ikke er i brug.
Serg for, at drypbakken ikke er fuld.
. Afheengig af tilberedelsen vil maskinen muligvis automatisk
o Nar maskinen slukkes, strammer der varmt skylle kredslebet, inden den slukker.
2 | vand gennem kaffeudlebene og “One . .
E Touch Cappuccino”-modulet. Tilberedelsen varer kun et par sekunder, hvorefter maskinen

automatisk stopper.

Justeringsknappen til kvaernen er svaer at
dreje.

Drej kun justeringsknappen til kveernen, nar kveernen kerer.

Der kommer ikke kaffe ud af maskinen.

Der er blevet registreret en haendelse under tilberedelsen af
kaffen.

Maskinen nulstilles automatisk og er klar til en ny tilberedelse.

Du har brugt kaffepulver i stedet for
kaffebanner.

Brug din stevsuger til at

bennebeholderen.

stovsuge kaffepulveret i
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Maskinens dampudlgb ser ud til at vaere
helt eller delvis forbundet.

Fjern endestykket fra dets stotte med afmonteringsnaglen
fig. 25.

Rengor de forskellige dele og serg for, at hullet i spidsen ikke er
tilstoppet af rester af meelk eller kalk. Brug rengeringsnalen, hvis
nodvendigt. fig. 21-35
Skift dysen fig. 34-35.

Start skylning af maelk i “One Touch Cappuccino”-modulet for at
fierne eventuelle aflejringer.

Serg for, at dampudlgbet ikke er tilstoppet. Se ovenstédende
afsnit “Maskinens dampudleb ser ud til at veere helt eller delvis

% tilstoppet”.
E Hvis dette ikke virker, skal du temme vandbeholderen og
Der kommer ingen damp ud. midlertidigt fijerne Claris Aqua Filter System-patronen. Fyld
beholderen med mineralvand, der har et hgjt kalciumindhold (>
100 mg/l) og ker med dampen flere gange (5 til 10 gange) i en
beholder, indtil der opnés en konstant dampstréle.
Seet patronen tilbage i beholderen.
Der slipper damp ud af drabebakken. Afheengig af tilberedelsen kan der ske at slippe damp ud af
drypbakken.
:g:r kommer damp ud under bonnebakkens Luk tragten til rengeringstabletten under laget. (K)
Maskinen siger, at drypbakken skal Maskinen er programmeret til at bede dig om at temme
) drypbakken efter et vist antal kopper kaffe, uanset om du har
tommes, mens den ikke er fyldt. .
tomt bakken eller ej.
Maskinen beder ikke om at blive afkalket. Maskinen beder forst om at blive afkalket, nr dampkredslgbet
uwl er blevet anvendt mange gange.
o
9 Der kan godt traenge en lille smule kaffegrums ind i drypbakken.
g Der ligger kaffegrums i drypbakken. Maskinen er designet til at bortskaffe overskydende kaffe, s&
3 filtreringsomradet forbliver rent.
]
[=]
§ Advarselsmeddelelsen vises stadig, nar du

har temt kaffegrumsbakken.

Seet kaffegrumsbakken i igen og felg anvisningerne pa skaermen.

Advarselsmeddelelsen vises stadig pa
skaermen, ndr du har fyldt vandbeholderen.

Serg for, at vandbeholderen er sat ordentligt i maskinen.

Flyderkuglen pé& bunden af beholderne skal kunne bevaege sig
frit. Kontroller flyderkuglen, og friger den, hvis nadvendigt.
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DRIKKEVARER

Nar jeg laver en kaffe og beder om et ekstra

shot, siger maskinen at det ikke er muligt.

Kaffegrumssamleren er fuld, hvilket betyder, at det ikke er muligt
at bruge ekstra shot-funktionen.

Nar drikken er lavet, kan du lave en Espresso igen, nar du har
tomt kaffegrumssamleren.

“One Touch Cappuccino”-modulet suger
ikke meelken op

“One Touch Cappuccino”-modulet laver
kun lidt eller ingen skum

Serg for, at modulet er sat ordentligt p& (herunder
forbindelseselementet i meelkeroret) fig. 24-35

Sarg for, at forbindelseselementet fig. 28-29 ikke er tilstoppet
eller snavset. Laeg det i bled i en blanding af varmt vand og
opvaskemiddel. Skyl og ter det, for det saettes pa igen.

Sorg for, at dampudlgbet ikke er tilstoppet. Hvis det er, bedes du
se ovenstaende afsnit “Maskinens dampudlieb ser ud til at veere
helt eller delvis tilstoppet”.

Sorg for, at det fleksible ror ikke er tilstoppet eller bgjet for meget,
og at det sidder godt fast i “One Touch Cappuccino”-modulet,
sé luft ikke slipper ud. Serg for, at reret stikket ordentligt ned i
maelken.

Skyl og renger modulet (se kapitler om skylning og rengering
“One Touch Cappuccino”-modulet).
Ved tilberedelse af mzaelkebaserede drikke, anbefaler vi at bruge

frisk, pasteuriseret eller UHT-maelk, som ikke har veeret dbnet i
for lang tid. Det anbefales ogsa at bruge en kold beholder.

Mzaelken eller vandet flyder ikke rigtigt i
koppen eller kopperne.

Soarg for, at modulet One Touch Cappuccino sidder rigtigt.

Kaffen stremmer for langsomt ud.

Drej knappen “malefinhed” til hgjre () for at opna en grovere
malet kaffe (afhaengigt af hvilken type kaffe der anvendes).

Skyl en eller flere gange.
Start rengering af maskinen (se “Automatisk rengeringsprogram”).
Skift Claris Aqua Filter System-patronen (se “Isaetning af filteret”)

Der er spor af meelk i en Americano eller i
en kop varmt vand.

Udfer en skylning af meelk, eller tag “One Touch Cappuccino”-
modulet af og renger den, inden du tilbereder drikken.

Kaffen er for lys eller ikke fyldig nok.

Undga brug af olieagtige, karamelliserede eller aromatiserede
kaffe.

Serg for, at der er kaffebenner i bennebeholderen, og at de
beveeger sig rigtigt ned.

Lav mindre kaffe, og foreg kaffens styrke med DARK-funktionen.

Drej knappen “malefinhed” til venstre for at opna en finere malet
kaffe.

Lav din drik over to omgange med 2-kopper-funktionen.

Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

Lav en kaffeskylning, inden du begynder at lave din kaffe.
Forag kaffens temperatur i menuen Indstillinger.

Varm koppen i skylningen med varmt vand, inden du begynder
at tilberede drikken.

Din te er ikke varm nok eller er for varm.

Skru op eller ned for temperaturen pa det varme vand i menuen
Indstillinger.
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Her er nogle opskrifter, du kan lave:

Café créme
Tilbered en Lungo i en stor kop, forsed den og haeld den derefter i en tyk flode. For at gere den lidt mere luksurigs kan
du tilfej nogle chokoladestykker.

Moka
Lav en Cappuccino, drys maelkeskummet med en teskefuld kakao og slut med lidt fledeskum.

Kaffe-smoothie
Til en luksuries morgenmad kan du blande en naturlig yoghurt med en Espresso. For at bledgere det kan du tilfeje 1
tsk. flydende honning, og tilfej - afhaengigt af saesonen - en banan eller en fersken, s& din smoothie bliver mere cremet.

Café viennois

Lav en dobbelt Espresso eller Doppio, forsgdet, og med et genergst lag fladeskum ovenpé. Hvis du ensker noget lidt
mere luksurigst, kan du drysse med en teskefuld kakao og/eller tilfgj chokoladedrys.
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Kjaere kunde!

Takk for at du ha kjept en espressomaskin fra KRUPS med kaffekvern. Denne espressomaskinen er designet
og produsert i Frankrike for & lage drikker av kafékvalitet pa en enkel mate. Med KRUPS-maskinen kan du nyte
espresso, ristretto, lungo, cappuccino, latte macchiato, flat white og andre drikker dagen lang.

Espressomaskinen fra KRUPS er utstyrt med avansert teknologi og et intuitivt OLED-grensesnitt for & f& mest
mulig smak og aroma ut av ferskkvernet kaffe pa en lettvint mate. Bruk friskt vann fra springen for best mulig
smak.

KRUPS EVIDENCE PLUS-maskinen gjer det ekstra lettvint ved at den kan lage flere drikker automatisk, bare ved
& trykke pa en knapp. Takket veere melkebeholderen og One Touch Cappuccino-systemet kan du lage perfekt
cappuccino, latte macchiato og kaffe latte.
All kaffe er ikke lik. Tilpass drikkene dine selv:

- Ved 4 bytte kaffebenner (blanding eller brenning) kan du oppdage ulike smaker. Du mé sikkert prove

flere ganger for & finne den bennen som passer best til smaken din.

-Ved & endre kverningsgrad kan du fa en kraftigere eller tynnere kaffe.

- Ved 4 velge heyde far du alltid en perfekt kopp.
Vi gnsker deg gode kaffeopplevelser og héper at du blir godt forngyd med KRUPS-maskinen.

KRUPS-teamet
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Tips
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Vannkvaliteten har stor pavirkning pa aromakvaliteten. Kalk og klor kan endre smaken pa kaffe. Vi anbefaler
at du bruker Claris Aqua Filter System-patron eller vann med lavt mineralinnhold for & bevare kaffearomaen.

Vi anbefaler a bruke forvarmede kopper (skylt med varmt vann) og kopper som er tilpasset ensket mengde.

Brente kaffebeonner taper aroma om de ikke blir oppbevart korrekt. Vi anbefaler at du bruker en bennemengde
som tilsvarer det du forbruker i lopet av to til tre dager, og at du kjgper poser med 250 g.

Kvaliteten pa kaffebenner varierer, og smak er subjektivt. Arabica gir en fin og blomstrete aroma, mens
Robusta som har hoyere koffeininnhold, er bitrere og kraftigere. Det er vanlig & blande disse to for & gi en
mer balansert kaffe. lkke ngl med & kontakte nzermeste kaffebrenner for & fa rad.

Vi anbefaler ikke banner som er karamellisert eller som inneholder mye olje, fordi disse kan skade maskinen.

Kverningsgraden pavirker aromastyrken og crema-kvaliteten. Jo mer finkvernet bennene er, jo jevnere crema
far du oppa espressoen. Du kan ogsa tilpasse kverningsgrad etter ensket drikke.

Bruk pasteurisert, ultrapasteurisert, skummet, semiskummet eller helmelk fra kjoleskap (3-5 °C) for best
resultat.

Bruk av spesialmelk: mikrofiltrert, ra, fermentert eller beriket melk, eller plantemelk som ris-, havre- eller
mandelmelk, kan gi darligere resultater bade nér det gjelder kvalitet og mengde pa skummet.
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VIKTIG PRODUKTINFORMASJON OG BRUKSANVISNING

Denne handboken inneholder all nedvendig informasjon om oppstart, bruk og vedlikehold av maskinen.
Les bruksanvisningen neye for du tar apparatet i bruk, og ta vare pa den: Bruk som ikke er i samsvar med anvisningen,
fritar KRUPS for alt ansvar.

SYMBOLVEILEDNING FOR BRUKSANVISNINGEN

A Fare: varsler om risiko for alvorlige eller dedelige personskader. Lynsymbolet advarer mot fare forbundet med
elektrisitet.

A Obs: risiko for eventuelle feil eller skader, eller at apparatet er adelagt.

Viktig: generell eller viktig merknad om bruk av apparatet.

Produkter som folger med maskinen
Sjekk produktene som folger med maskinen. Hvis noen deler mangler, ta kontakt med naermeste kundesenter (se s.
106: Oppstartsinnstillinger).

Medfelgende deler:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 rengjeringstabletter

- 1 pose antikalkmiddel

- Melketilfersel som kan tilpasses «One Touch Cappuccino»-stykket
- Demonteringsnakkel for rengjering av dampkretsen
- Hefte med sikkerhetsanvisninger

- Patron Claris — Aqua Filter System med festetilbehor
- 1 malepinne for & male vannets hardhet

- Bruksanvisning

- Oversikt over Krups kundesentre

- Garantidokumenter

- 1 rengjeringssett for dampdyse

TEKNISKE DATA

Apparat Automatic Espresso EA89
Stremforsyning 220-240V~ /50 Hz
Pumpetrykk 15 bar
Beholder for kaffebonner 2509
Energiforbruk | bruk: 1450 W
Vannbeholder 2,31

Igangsetting og oppbevaring

Inne, pa et tort sted (uten frost)

Mal (mm) hx b x d

367 x 240 x 380

Vekt EA89 (kg)

8,4
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BESKRIVELSE AV APPARATET

A Handtak p& vannbeholderlokk 0
B  Vannbeholder Bonnebeholder
C Oppsamler for kvernet kaffe J Justeringsknapp for kverningsgrad
D Hoydejusterbart kaffeutlop K Trakt for rengjeringstablett
E Rist og uttakbart dryppbrett L Kvern i metall
F Lokk til bennebeholder e
G Avtagbar One Touch Cappuccino-blokk Displaypanel
H Melkeslange og kobling M  OLED-skjerm
1 Vannivaflotter N  AV/PA-knapp
O  Valgknapper
Detaljer:

©]
Dryppbrettet fanger opp vann eller kaffe som renner fra produktet under og etter tilberedning. Det er viktig at det alltid z
stér pa plass, og at du temmer det regelmessig eller s& snart flotteren indikerer det.

Viktig: Les denne bruksanvisningen neye og ta vare pa den. Folg sikkerhetsanvisningene.

Produsent:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Frankrike

OVERSIKT

Presentasjon av kontrollpanelet:

Beskrivelse / generelle funksjoner

Sla maskinen av og pa.
Forste gang du slar den pa, ma du holde knappen inne.

Lar deg ga tilbake til forrige skjermbilde eller avbryte en tilberedning som er gang.

Navigere oppover i menyen eller gke valgt parameter.

Navigere nedover i menyen eller gke valgt parameter.

Bekrefte valg.

Funksjon for & oke kaffestyrken ved & oke mengden kvernet kaffe.

Funksjon for & legge til en espressoshot i den valgte oppskriften.
Tilgjengelig for hovedoppskriftene: espresso, long coffee, cappuccino, latte macchiato, caffe latte
og te.

Starter tilberedning av en espresso.

Starter tilberedning av en long coffee.

LONG COFFEE

Starter tilberedning av en cappuccino.
CAPPUCCINO
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Starter tilberedning av en latte macchiato (en stor dose melk, en espressoshot, toppet med kremet
melkeskum).

Starter tilberedning av en caffe latte.

Gir tilgang til menyen for & lage te eller en infusjon.

Gir tilgang til ytterligere drikker: Ristretto, doppio, americano, espresso macchiato, flat white og
melkeskum.

Gir tilgang til den generelle menyen (maskininnstillinger, vedlikehold og produktinfo).

Grensesnittet og knappene lyser opp pa en intuitiv mate, slik at maskinen blir enklere & bruke ved at den veileder deg
gjennom de mulige valgene.

- Ubelyst knapp: aktuell funksjon er ikke tilgjengelig.

- Lav belysning: funksjonen er tilgjengelig og kan velges.

- Opplyst knapp: funksjonen er valgt eller er i gang.

- Halvveis opplyst knapp: funksjonen er ikke lenger tilgjengelig.

BRUKE APPARATET

INSTALLERE APPARATET

A Fare: Koble apparatet til et jordet stopsel pa 230 V, ellers risikerer du livsfarlige situasjoner p& grunn av elektrisk
stot!
Folg sikkerhetsanvisningene i heftet “Sikkerhetsanvisninger”.

Sla pa RN

I
Sla pa enheten ved & trykke pa AV/PA-knappen \O/ til «Hallo» dukker opp pa skjermen (fig. 1) La maskinen veilede
deg gjennom de folgende trinnene.

Innledende innstillinger
Na&r du bruker maskinen for ferste gang, blir du bedt om & foreta diverse innstillinger. Fglg anvisningene som vises pa
skjermen. Malet med de folgende avsnittene er & hjelpe deg med de forste innstillingene:

- Sprak: Velg et visningssprak ved 4 trykke pa pilene til spraket ditt dukker opp. Trykk p& «OK»-knappen
for & bekrefte.

- Maleenhet: Du kan velge méaleenhet for volum: ml eller oz.
- Dato og klokkeslett: Trykk pa gnsket klokkeformat: 24 timer eller AM/PM.

- Auto pa: Du kan stille inn et tidspunkt som maskinen skal sla seg pa automatisk pa. Denne innstillingen
kan tilpasses etter behov: daglig, ukentlig eller i helgene. Velg tidspunkt for automatisk oppstart
i henhold til tidsformatet du tidligere har valgt.

- Automatisk av: Du kan ogsé velge hvor lenge enheten skal veere pa for den slar seg av automatisk.
Slik kan du optimalisere energiforbruket ditt: 15 min., 30 min., 1 time, 1 time og 30 min.

- Rense kaffeomlgpet: For & sikre kaffekvaliteten blir kaffeomlgpet renset ved hver oppstart. Du kan
imidlertid deaktivere denne funksjonen for mer lettvint tilgang.

- Installere filteret: Nar du slar pa enheten for forste gang, sper maskinen om du ensker & installere et
filter. Dersom du @nsker det, og om vannhardheten hos deg tilsier det, velg «JA» og
folg instruksjonene pa skjermen.
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Installere filterpatronen i enheten:

Vi rader deg til & bruke en Claris Aqua Filter System-patron for KRUPS-maskiner slik at du kan fijerne alle spor

av klor og kalk. Bruk av denne patronen garanterer deg en enda bedre kaffeopplevelse. | tillegg begrenser det

oppbygging av kalk og sikrer levetiden til maskinen.

- Drei den gra ringen i gvre kant av filterpatronen til den viser to maneder. Fig. 5

- Tom vanntanken og skru filterpatronen i bunnen av vanntanken med tilbehgret som fulgte med patronen.
Fig. 4

- Fyll vanntanken og sett den tilbake pa plass. Fig. 7 - 8

- La maskinen lede deg gjennom resten av installasjonen.

A Det er viktig & skifte ut filterpatronen til riktig tid

Etter bruk:
Maskinen mé smeres, uavhengig av om filteret er installert eller ikke. Smeringen gjer at vannkretsene fylles opp, slik
at maskinen kan brukes.
Folg instruksjonene pa skjermen
- Plasser en beholder som rommer 600 ml under damputtaket. Fig. 6
- Maskinen starter med & fylle vannkretsene, etterfulgt av forvarming og til slutt automatisk rens.
- Skjermen indikerer fullfert installasjon.

Vannhardhet
Vannhardhet handler om konsentrasjon av mineraler, szerlig kalsium, som ferer til kalkdannelse. For & unngé kalk i
maskinen som kan fere til feil eller darligere smak, ma du justere maskinen mellom 0 og 4 avhengig av vannhardheten.

For forste gangs bruk, og for at du skal kunne justere maskinen, sjekk vannhardheten med provestrimmelen som fulgte
med maskinen: Fig. 2

- Fyll et glass vann

- Ha i provestrimmelen

- Vent pa resultatet i ett minutt

- Vannhardheten tilsvarer antallet rede omrader pé strimmelen. Fig. 3

Det er ogsa mulig & sperre vannverket i ditt omrade.
Du finner informasjon om klassene i tabellen nedenfor:

Hardhetsarad Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
9 sveert blott blott middels hardt hardt sveert hardt
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Innstilling av 0 1 2 3 4
apparatet

A Soerg for at du utferer en slik kontroll hver gang du bruker maskinen et sted hvor vannhardheten er annerledes,

eller dersom du oppdager endret vannhardhet der du bor.

Klargjore maskinen
- Ta ut og fyll vanntanken og sett den tilbake pa plass. Fig. 7 - 8
- Ta av lokket pa kaffebennebeholderen, hell i kaffebennene og sett lokket pa plass. Fig. 9 - 10
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FOR TILBEREDNING AV DRIKKER

VIKTIG INFORMASJON

Maskinen har forhandsinnstilte drikkeprogrammer for & gi best mulig resultat. Du kan imidlertid tilpasse kaffen avhengig
av resultatet du far i koppen.

Klargjeore kvernen: Justere kverningsgraden (J)
Du kan justere kaffestyrken ved & justere kverningsgraden: jo finere kverneinnstilling, jo sterkere og mer kremet blir
kaffen. Typen kaffe kan ogsa pavirke resultatet.
Vi anbefaler en veldig finkvernet innstilling for ristretto, fin for espresso og grovere for lungo.
Slik justerer du kverningsgraden:
- Drei justeringsknappen i bennebeholderen. Denne justeringen mé utferes under maling, trinn for trinn.
- Etter tre tilberedninger vil du oppleve en tydelig smaksforskjell.

Variasjon av kverningsgrad gir:
- For & kunne tilpasse etter ulike bennetyper: En kraftig brent og oljet benne vil beheve grovere kverning, mens en
lettere brent benne vil veere terrere og behaver finere kverning (merk versus lys benne)

O O

Lys Middels Lang

OO0
ﬁ(ﬁf)

Justere kaffeutlopet

Du kan senke og justere kaffeutlopet etter koppsterrelsen for alle drikker. Fig. 11

- Mer eller mindre aroma og kraft i koppen

€

Stanse en drikk under tilberedning
Du kan stanse tilberedningen nér som helst ved & trykke pa tilbakeknappen D
Nar en syklus blir avbrutt, vil det ta litt tid for maskinen stanser. Maskinen er ikke tilgiengelig i lopet av denne tiden.

Tilberede to kopper
Apparatet kan tilberede to kopper samtidig. Dobbeltfunksjinen er tilgjengelig for alle oppskrifter og aktiveres ved & trykke
to ganger pa den valgte oppskriften (unntatt for \_P og =). Fig. 12

MORK-funksjon |- P

M@RK-funksjonen gjer at du kan gke kaffestyrken i den valgte oppskriften ved & gke mengden malt kaffe.

Denne funksjonen kan brukes til felgende drikker: WP, UD, t‘P \'_'j s U

Du kan aktivere eller deaktivere den pa felgende mater:
- For hver oppskrift kan du trykke pd M@RK og deretter den gnskede oppskriften.
- Mens drikken lages, og inntil kverningen er fullfert, kan du trykke pa M@RK.

Du kan aktivere den automatisk for alle drikker som er direkte tilgjengelige (se ovenfor):
- Trykk pa Innstillinger—knappen.@
- Velg «Innstillinger» ved bruk av navigasjonsknappene VW A\
- G4 til «Drikker», trykk deretter p& OK
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- Velg <MORK> ved & trykke p& « OK »-knappen for & bekrefte
- Du kan deaktivere M@RK-funksjonen ved a folge de samme trinnene.

EKSTRA SHOT-funksjon [P
For & legge til en shot i drikken kan du bruke EKSTRA SHOT-funksjonen, som gjer at du kan legge til en espresso pa
slutten av tilberedningen.
Denne funksjonen kan brukes til felgende drikker: WP, WP, E'P \'_'j U LR
Du kan aktivere eller deaktivere den pa folgende méter:
- For hver oppskrift kan du trykke pd EKSTRA SHOT og deretter pa den enskede oppskriften.
- Mens drikken lages, og inntil kverningen er fullfert, kan du trykke pad EKSTRA SHOT.

Du kan aktivere den automatisk for alle drikker som er direkte tilgjengelige:
- Trykk pé Innstillinger-knappen. @
- Velg «Innstillinger» ved bruk av navigasjonsknappene V' A\
- G4 til «Drikker», trykk deretter pad OK
- Velg «<EKSTRA SHOT> ved & trykke p&4 OK-knappen
- Deretter kan du aktivere eller deaktivere EKSTRA SHOT-funksjonen.
Dersom du aktiverer den, gjelder den for falgende drikker:

TILBEREDNING AV KAFFEDRIKKER MED DIREKTE TILGANG

Merk: Nar du starter en drikk, vil maskinen ta hensyn til innstillingene for forrige drikk som ble lagd.

wP Den kraftige espressoen med fremtredende aromaer er dekket med en noe bitter karamellfarget crema. Vi anbefaler
at du velger et volum mellom 40 ml og 50 ml.

!lPLong coffee er en espresso pa 80 ml, med mer koffein, men som er lettere i munnen. Denne passer godt om
morgenen.

Trinnene i tilberedningen:
- Kverning av benner
- Komprimering av de kvernede bgnnene
- Perkolering

Starte en drikk
- Kontroller at det er benner i bennebeholderen.
- Kontroller at det er vann i vanntanken. Dersom det ikke er nok vann, vil maskinen si i fra om at du ma fylle opp.
- Plasser koppen eller koppene under kaffemunnstykkene.
- Trykk p& knappen for gnsket drikk.

Mulige innstillinger
Du kan:
- Tilberede én eller flere kopper samtidig.
- Oke kaffestyrken ved & trykke pa MALT (= P.
- Legge til en espresso i DRIKKEN ved 4 trykke pa EKSTRA SHOT [P.
- Justere volumet som skal tilberedes, ved & bruke navigeringsknappene V' A

Du kan stanse tilberedningen nér som helst ved & trykke pa D
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TILBEREDNING AV DRIKKER MED MELK MED DIREKTE TILGANG

Merk: Nar du starter en drikk, vil maskinen ta hensyn til innstillingene for forrige drikk som ble lagd.

Trinnene i tilberedningen:
- Kverning av benner
- Komprimering av de kvernede bgnnene
- Perkolering
- Forvarmingsfase for & skumme melken

Mulige innstillinger
Du kan:
- Tilberede én eller flere kopper samtidig.
- Oke kaffestyrken ved & trykke pa MALT (= P.
- Legge til en espresso i DRIKKEN ved & trykke p& EKSTRA SHOT |-P.
- Justere kaffevolumet
- Justere hvor lang tid melkeskummingen skal ta

Lage en Cappuccino =
En cappuccino bestér av 1/3 kremet skum, 1/3 kaffe og 1/3 varm melk.
- Koble til melkeslangen Fig. 13 pa hoyre side av «One Touch Cappuccino»-blokken.
- Ha den andre enden av slangen i en beholder fylt med melk eller direkte i melkeflasken eller melkekartongen
(avhengig av modell). Fig. 14
- Plasser koppen eller koppene under kaffemunnstykkene. Fig. 15
- Trykk p& cappuccino-knappen. Fig. 16
- Tilberedningen begynner med at melken skummes.
- Du kan justere skummetiden ved & bruke navigeringsknappene WV /N . Slik kan du variere mengden melk
og skum.
- Denne prosessen fortsetter med & la kaffen stramme
- Du kan justere kaffevolumet ved & bruke navigeringsknappene VoA
- Drikken din er na klar. Fig. 17

Lage en Latte macchiato 7

En latte macchiato bestar av mer melk enn en cappuccino. 1/4 kremet skum, 1/4 kaffe og 2/4 varm melk.

Vi anbefaler at du bruker en kopp p& omtrent 250 ml.

For & lage en latte macchiato kan du felge de samme trinnene som for cappuccino ved & trykke p& knappen for latte
macchiato. Fig. 18.

Lage en Caffe latte |/

En caffe latte bestar av en espresso blandet med en stor dose melk, toppet med skum som har en mild kaffesmak.
Vi anbefaler at du bruker en kopp p& omtrent 250 ml.

For & lage en caffe latte kan du felge de samme trinnene som for cappuccino ved & trykke pa knappen for caffe latte.
| denne oppskriften helles kaffen i ferst, og deretter fyller maskinen pa med skummet melk.

Skylle ut melk etter & ha laget melkebaserte drikker.
Skjermen viser «Skyll melk?» pa slutten av hver tilberedning.
- Trykk p& QK for & skylle
- Under melkeskylling ma du ta fra hverandre og rengjere melkeslangen og koblingen med varmt vann.
Flg. 21-25
- For best resultat anbefaler vi & rengjer den avtagbare «One Touch Cappuccino»-blokken jevnlig (se
kapittelet om generelt vedlikehold).

Viktig: Det anbefales at komplett rengjering utferes etter hver bruk av melkefunksjonen for & sikre god hygiene
i skummetilbehgret og godt melkeskum.
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TILBEREDNING AV TE

Mulige innstillinger

Enheten gir mulighet for tilberedning av tre typer te (grenn te, sort te og infusjoner).
Vanntemperaturen tilpasses etter den valgte drikken.

Du kan justere volumet pa drikken etter smak.

Du kan programmere en EKSTRA SHOT i teen slik at du kan lage de spesielle «te/kaffe»-drikkene.

Lage te \P

- Plasser koppen eller koppene under kaffemunnstykkene.

- Trykk p& UP.

- Velg drikk.

- Trykk pa OK.

- Du kan endre volumet ved & bruke navigasjonsknappene V' A\
Dersom maskinen oppdager at det er for lite vann til det du vil lage, vil den be deg om & fylle beholderen fer syklusen
fortsetter automatisk.

LAGE ANDRE DRIKKER

Merk: Nar du starter en drikk, vil maskinen ta hensyn til innstillingene for forrige drikk som ble lagd.

- Trykk p& knappen =
- Velg onsket drikk ved & bruke navigasjonsknappene V' /\.
- Trykk pa OK.
- Juster kaffevolumet dersom du ensker det
Du kan stanse tilberedningen nar som helst ved & trykke pa D

Ristretto :
Ristretto med en kraftig og sterk smak, dekket med karamellfarget crema, perfekt for & komme i gang om morgenen.
For & tilberede en ristretto, velg et volum mellom 20 ml og 30 ml.

Doppio :
En doppio er en dobbel espresso, sort i fargen, dekket med en ravfarget crema. En dobbel dose kaffe som gir en drikk
med sterk smak og aroma.

Americano :
En americano er rett og slett en dobbel espresso som det helles varmt vann i. Denne rekkefglgen gjer at cremaen som
dekker espressoen forsvinner. Dette er perfekt for de som liker long coffee.

Du trenger felgende til oppskriftene nedenfor:
- Koble til melkeslangen p& heyre side av «One Touch Cappuccino»-blokken.
- Ha den andre enden av slangen i en beholder fylt med melk eller direkte i melkeflasken eller melkekartongen
(avhengig av modell).
- Trykk pé knappen =.
- Bruk navigeringstastene W /\ og velg drikken du vil ha.
- Trykk pad OK.
- Juster kaffevolumet og/eller varighet p& melkeskummingen om du ensker.

Flat white :
Flat white lages med en base av dobbel ristretto, som maskinen heller en stor dose melkeskum pa.

Espresso macchiato
Med sterk smak og jevn tekstur bestar espresso macchiato av en espresso som mykes opp med pisket melk.

Melkeskylling
Se avsnittet «Melkeskylling» i delen TILBEREDE DRIKKER MED MELK
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ANDRE FUNKSJONER

Innstillinger-knappen @ gir deg tilgang til den generelle menyen (maskininnstillinger, vedlikehold og produktinfo).
Trykk pa tilbakeknappen D eller Innstillinger @ for & g& ut av innstillingsmenyen.

Justeringer
Ved & velge Innstillinger kan du justere diverse maskininnstillinger for gjere det enkelt & bruke maskinen og tilpasse
den etter dine behov.

Tilgjengelige hovedinnstillinger:

Dato Still inn dato, seerlig om du bruker en kalkfjerningspatron.

Klokke Still inn klokkeslett, 12 eller 24 timer

Sprak Velg ensket sprék blant de 19 tilgjengelige.

Maleenhet Velg maleenhet: ml eller oz.

Lysstyrke Juster lysstyrken pa skjermen

Kaffetemperatur Tre temperaturinnstillinger for kaffedrikker.

Tetemperatur Tre temperaturinnstillinger for tedrikker.

Vannhardhet Juster vannets hardhet mellom 0 og 4. Se kapittelet «<Male vannhardhet».

Automatisk pa Sla p& maskinen og begynn automatisk forvarming av utstyret pa et valgt tidspunkt.

Automatisk av Velg hvor lang tid som skal ga for maskinen slar seg av automatisk.

Automatisk skylling | Velg & aktivere automatisk skylling av kaffeutlepet nar maskinen starter opp.

Drikkeinnstillinger Gjenopprett standardinnstillingene.l Du kan ogsa aktivere fL.mksjon_ene MOJRK og
EKSTRA SHOT permanent for alle drikker, bortsett fra drikkene i MER =

Dersom du kobler fra maskinen, vil innstillingene fortsatt vaere lagret i minnet, bortsett fra dato og klokkeslett.

Vedlikehold

Bruk alternativene nedenfor for & starte de valgte programmene. Folg instruksjonene pa skjermen for & g& videre.

Lar deg rengjere One Touch Cappuccino-blokken p& maskinen. Dette er vesentlig for & sikre
Rengjore melk god hygiene og god kvalitet p& skummet. Denne prosessen krever at du bruker vaskemiddel
fra KRUPS.

Lar deg rengjere One Touch Cappuccino-blokken p& maskinen. Dette er vesentlig for & sikre
Melkeskylling god hygiene og god kvalitet p& skummet. Denne prosessen utferer enkel skylling av One
Touch Cappuccino-blokken med varmt vann.

Lar deg utfere rengjering og avfetting av kaffeomlopet i maskinen. Denne prosessen krever
Kafferengjoering | at du bruker en vaskemiddeltablett fra KRUPS. Garanterer at drikkene bevarer aromaene
optimalt.

Lar deg utfere skylling av kaffeomlgpet i maskinen. Denne prosessen bruker kun varmt vann.

Kaffeskylling Sikrer autentisk kaffesmak.
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Lar deg utfore avkalking. Denne prosessen krever at du bruker avkalkingsposer fra KRUPS.
Avkalking Det fierner alle kalkansamlinger eller avleiringer som kan pévirke kaffesmaken.
Hvis antall drikker ikke har nadd grensen for avkalking, er ikke funksjonen aktiv.

Gir tilgang til filterinnstillingene, hvor du kan sette det inn, bytte det eller ta det ut. Maksimerer

Fiter levetiden til maskinen og fierner alle spor av klor eller kalk for en bedre kaffe.

Info

«Info»-menyen gir deg tilgang til informasjon om:
Bruk av maskinen
Visse trinn i lepet av maskinens levetid
Informasjon om vedlikeholdskrav

Her er den viktigste informasjonen.

Tilberedte drikker Viser antall tilberedte drikker.

Rengjoring av kaffeomlgpet | Indikerer at det ber gjeres om x sykluser.

Avkalking Indikerer at det ber gjeres om x sykluser.

Filter Indikerer at det byttes om x dager eller x liter.

FILTERPATRON

Tilgang til filtermenyen
-Trykk pa Innstillinger @
-Bruk retningspilene Vv A\ for & gé til «Vedlikehold», trykk p& «OK» og g4 til «Filter» og trykk pd «OK».

Installere filterpatronen
- Velg «Sett inn» i filtermenyen.
- Drei den gra ringen i ovre kant av filterpatronen til den viser to maneder.
- Tem vanntanken og skru fast filterpatronen i bunnen av vanntanken med tilbeheret som fulgte med patronen.
- Fyll vanntanken og sett den tilbake pa plass.
- La maskinen lede deg gjennom resten av installasjonen.

Bytte filterpatronen
- Velg «Bytt» i filtermenyen
- Fjern vanntanken og ta ut den gamile filterpatronen
- Drei den gra ringen i evre kant av filterpatronen til den viser to maneder.
- Tem vanntanken og skru inn den nye filterpatronen i bunnen av vanntanken med tilbehgret som fulgte med
patronen.
- Fyll vanntanken og sett den tilbake pa plass.
- La maskinen lede deg gjennom resten

Ta ut filterpatronen
- Velg «Fjern» i filtermenyen
- Ta ut vanntanken og ta ut den gamle filterpatronen

A Det er viktig & bytte filterpatronen til riktig tid
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GENERELT VEDLIKEHOLD

Utfering av korrekt vedlikehold vil forlenge levetiden til maskinen og bevare den autentiske kaffesmaken.

Vedlikehold av beholderen for kvernet kaffe og dryppbrettet
Dryppbrettet fanger opp overskuddsvaeske.
Beholderen for kvernet kaffe tar imot kvernet kaffe fra kvernen.

Nar skal jeg temme dryppbrettet?
Nar flotteren er i gvre posisjon og indikerer at den er for full.
Nar maskinen viser «tem begge brettene».

Nar skal jeg temme kaffeoppsamleren? Fig. 19 - 20
Nar maskinen viser «tem begge brettene».
Du kan temme den for maskinen ber deg om det.

Dersom du unnlater & utfere disse operasjonene pa korrekt vis, kan det skade maskinen.

Skylle omigpene
Du kan utfare skylling nér som helst.
- Trykk pa &33.
- Velg Vedlikehold.
- Velg «Melkeskylling» eller «Kaffeskylling».
Avhengig av tilberedning kan maskinen utfere automatisk skylling nar den slér seg av.
Det er ogsa mulig & stille inn automatisk skylling ved oppstart (se delen Innstillinger).

Programmer for automatisk rengjering av kaffeomlgp (omtrent 13 minutter)
Rengjering av kaffeomlgpet gjor at du kan motvirke oppbygging av fettbelegg fra kaffen og dermed bevare aromaene
i drikkene.

For & utfere denne rengjeringen behover du:
- 1 KRUPS-rengjeringstablett
- 1 beholder pa minst 600 ml

Syklusen foregar i to faser:
- En rengjeringsfase
- En skyllefase

Nar skal jeg kjore dette programmet?
- Nar det er nedvendig a kjore et rengjeringsprogram, vil maskinen varsle deg. La maskinen lede deg gjennom
instruksjonene som vises pa skjermen.

Viktig: Du behover ikke & kjore rengjeringsprogrammet med det samme maskinen ber om det, men du ma gjere
det ikke lang tid etter. Dersom rengjeringen blir utsatt, vil varselmeldingen vises i displayet s& lenge
operasjonen ikke har blitt utfort.

Du kan ogsé starte rengjeringen nér du selv ensker:
- Trykk pa 3.
- Velg Vedlikehold.
- Velg «Kafferengjoering».

Viktig: Dersom du kobler fra maskinen under rengjering, eller dersom det oppstar stremtap, vil rengjeringsprogrammet
gjenopptas ved gjeldende trinn. Det er ikke mulig & utsette denne operasjonen. Det er obligatorisk for at
vannomlgpet skal bli ordentlig skylt. Det kan veere n@dvendig & bruke en ny rengjeringstablett.
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Rengjoeringsprogram for «<One Touch Cappuccino»-blokken (5 minutter)
Rengjering av «One Touch Cappuccino»-blokken gjer at du kan motvirke melkeavleiringer og sikre best mulig hygiene.

For & utfere denne rengjeringen behever du:
- 1 dose KRUPS rengjeringsmiddel (eller sdpevann)
- 1 beholder (min. 600 ml)
- Trykk pa Innstillinger—knappen@.
- Velg Vedlikehold
- Velg deretter Melkerengjering
- La maskinen lede deg gjennom instruksjonene pa skjermen

Fjerne «One Touch Cappuccino»-blokken
I tillegg til skyllingen er det nedvendig & rengjere de forskjellige delene av blokken etter hver bruk. For & fjerne blokken,
folg instruksene nedenfor:
- Fjern melkeslangen Fig. 21
- Fjern frontdekselet p& «One Touch Cappuccino»-blokken ved & skyve det ned og deretter dra det mot deg.
Fig. 22
- Fjern «One Touch Cappuccino»-blokken ved & dra i den gvre delen av blokken. Fig. 23
- Ta blokken fullstendig fra hverandre. Fig. 24
- Fjern koblingen pa melkeslangen. Fig. 27-28
- Rengjer alle delene (blokk, kobling og melkeslange) i s&pevann. Skyll dem deretter under varmt vann. Fig. 29
- Nar elementene er rengjort og terket, sett blokken sammen igjen. Sett den tilbake i opprinnelig posisjon. Fig.
30-32
- Sett pa plass frontdekselet p& den avtagbare «One Touch Cappuccino»-blokken. Fig. 33
- Sett pa plass koblingen pa melkeslangen. Fig. 34
- Koble til melkeslangen p& «One Touch Cappuccino»-blokken. Fig. 35

Automatisk avkalkingsprogram for dampomlgpet (omtrent 20 minutter)

Avkalking av maskinen sikrer funksjonaliteten og fierner alle kalkansamlinger eller avleiringer som kan pavirke
kaffesmaken.

Frekvensen programmet kjorer p& avhenger av vannkvaliteten og om det brukes en Claris Aqua Filter System-patron.
Jo mer kalk det er i vannet, jo oftere m& avkalkingen utferes.

A Advarsel: Dersom enheten er utstyrt med Claris Aqua Filter System-patron, ta den ut for avkalkingsprosedyren.
For & utfere denne rengjeringen behever du:

- 1 dose avkalking fra KRUPS

- 1 beholder p& minst 600 ml

Syklusen foregar i to faser:
- 1 avkalkingsfase
- En skyllefase
- 2 skyllefase

Nar skal jeg kjore dette programmet?
Nar du behgver & utfere avkalking, vil enheten varsle deg.
- Fyll vanntanken opp til CALC-merket.
- Hell dosen med avkalkning i vanntanken.
- Trykk pa OK for & starte avkalkningsprogrammet.
- For & utsette, trykk pa :)
- La maskinen lede deg gjennom instruksjonene pa skjermen.

ﬁ Viktig: Du behover ikke & kjore rengjeringsprogrammet med det samme maskinen ber om det, men du ma gjere
det ikke lang tid etter. Dersom rengjeringen blir utsatt, vil varselmeldingen vises i displayet s& lenge
operasjonen ikke har blitt utfort.
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Hvis antall drikker ikke har nddd grensen for avkalking, er ikke funksjonen aktiv.

Du kan ogs4 starte avkalkningsprogrammet nar du selv ensker:

- Fyll vanntanken opp til CALC-merket

- Hell dosen med avkalkning i vanntanken
- Trykk pé Innstillinger-knappen @

- Velg Vedlikehold

- Velg deretter Avkalking

ﬁ Viktig: Dersom du kobler fra maskinen under rengjering, eller dersom stremmen gar, vil avkalkningsprogrammet
fortsette fra trinnet det stoppet pa. Det er ikke mulig & utsette denne operasjonen. Fullfer hele
avkalkingssyklusen for & fierne alle spor av det helseskadelige avkalkingsproduktet.

PROBLEMER OG KORRIGERENDE TILTAK

A Dersom et av problemene som er opplyst om i tabellen vedvarer, kontakt KRUPS’ kundeservice.

PROBLEM LOSNING

Maskinen viser en feil, programvaren er Skru av maskinen og trekk ut ledningen, fijern filterpatronen, vent
frosset. ett minutt og start maskinen pa nytt.

ELLER Trykk pa og hold nede av/p&-knappen i omtrent tre sekunder
Maskinen har en feil. for & starte.

[

'é' Enheten starter ikke etter at av/pa-knappen | Kontroller sikringene og stremuttaket i stromnettet.

Q | er holdt nede (i minst tre sekunder). Kontroller at de to stepslene er satt riktig inn i stikkontakten.
Enheten ma kobles fra stremnettet og Koble fra produktet i 20 sekunder, fijern Claris Aqua Filter
deretter kobles til igjen. System-patronen om nedvendig, og start den deretter igjen.

En stremfeil har oppstétt under en syklus. Maskinen tilbakestilles automatisk nar den blir slatt pa igjen.
Kvernen lager unormal stoy. Det er sannsynligvis kommet fremmedlegemer i kvernen.
For du fierner vanntanken, vent 15 sekunder etter at kaffestremmen
har stanset slik at maskinen far fullfert syklusen korrekt.
Det er vann under enheten. Kontroller at dryppbrettet er riktig plassert p& maskinen. Det m&
alltid sta pa plass, selv ndr maskinen ikke er i bruk.
Kontroller at dryppbrettet ikke er fullt.

o Nar du slar av, stremmer varmt vann Avhengig av type tilberedning kan maskinen utfere automatisk

2 gjennom kaffeutlopene og One Touch skylling nér den slér seg av.

o | Cappuccino-blokken. Syklusen varer bare i noen fa sekunder og stanser automatisk.

Justeringsknappen for kverningsgrad er
vanskelig & dreie pa.

Drei kun pa justeringsknappen for kverningsgrad nar maskinen
er i bruk.

Enheten produserer ikke kaffe.

Det har skjedd noe under tilberedningen.

Enheten er tilbakestilt automatisk og er klar for en ny syklus.

Du har brukt kvernet kaffe i stedet for
kaffebgnner.

Bruk stevsugeren til & samle opp den kvernede kaffen i
bennebeholderen.
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Damputtaket p& maskinen er delvis eller
fullstendig tett.

Fjern sluttstykket fra stotten ved hjelp av nekkelen Fig. 25.
Rengjor de ulike delene og kontroller at hullet i enden ikke er
blokkert av melkerester eller kalk. Bruk rengjeringsnélen dersom
det er ngdvendig. Fig. 21-35

Sett tilbake dysen Fig. 34-35.

Start melkeskylling av «One Touch Cappuccino»-blokken for &
fierne avleiringer.

Sorg for at damputtaket ikke er tett. Se ovenfor: «<Damputtaket

o pé maskinen er delvis eller fullstendig tett».
E Dersom dette ikke fungerer, tem vanntanken og fjern Claris
. Aqua Filter System-patronen midlertidig. Fyll tanken med
Det kommer ikke ut damp. mineralvann med hgyt kalsiuminnhold (>100 mg/L) og kjer
gjentatte dampsykluser (fem til ti sykluser) i en beholder til du far
en kontinuerlig dampstrale.
Sett patronen tilbake i tanken.
. Avhengig av type tilberedning kan damp komme ut fra risten pa
Damp kommer ut fra risten pa dryppbrettet. dryppbrettet.
Det forekommer damp under _ )
bannebeholderlokket. Lukk rengjeringskanalen som befinner seg under lokket. (K)
Maskinen ber om at dryppbrettet skal Maskinen er programmert til & be om temming av dryppbrettet
temmes nér det ikke er fullt. etter et visst antall drikker, uavhengig av om det allerede er tomt.
Maskinen ber ikke om avkalking. Maskinen ber om avkalking ndr dampomlgpet har veert brukt
mange ganger.
[=]
-
g Det kan havne en liten mengde kvernet kaffe pa& dryppbrettet.
5 Det kommer kvernet kaffe pa dryppbrettet. | Maskinen er designet slik at den skal slippe ut all overskytende
E kaffe slik at perkoleringssonen holdes ren.
w
>

Varselmeldingen vises fortsatt etter at du
har tomt kaffebrettet.

Sett pa plass kaffebrettet og folg instruksjonene pa skjermen.

Varselmeldingen vises fortsatt etter at du
har fylt vanntanken.

Kontroller at tanken stér riktig plassert i maskinen.

Flottgren nederst i tanken ma kunne bevege seg fritt. Kontroller
og losne flotteren dersom det er nadvendig.
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Hvis du ber om en ekstra shot etter at en
drikk er pabegynt, sier maskinen at dette
ikke er mulig.

Kaffebrettet er fullt og ekstra shot er derfor ikke tilgjengelig.

Nar drikken er laget, har du mulighet til & starte en espresso pa
nytt etter at du har temt kaffebrettet.

One Touch Cappuccino-blokken suger ikke
opp melken

One Touch Cappuccino-blokken lager lite
eller ikke noe skum

Kontroller at blokken er satt sammen korrekt (inkludert koblingen
pa melkeslangen) Fig. 24-35

Kontroller at koblingen Fig. 28-29 ikke er blokkert eller skitten.
Ha den i en blanding av varmt vann og oppvaskmiddel, og skyll
og terk for du setter den sammen igjen.

Serg for at damputtaket ikke er tett. Dersom det er det, se:
«Damputtaket pd maskinen er delvis eller fullstendig tett».

Kontroller at det fleksible roret ikke er blokkert eller i klem, og
at det sitter godt festet i One Touch Cappuccino-blokken for &
unnga luftlekkasje. Kontroller at det er godt nedsenket i melken.

Skyll og rengjoer blokken (se kapitlene om skylling og rengjering
av One Touch Cappuccino-blokken).

For melkebaserte tilberedninger rader vi deg til & bruke fersk,
pasteurisert eller ultrapasteurisert melk som nylig er apnet. Det
anbefales ogsa & bruke en kald beholder.

Melken eller vannet strammer ikke korrekt
ned i koppen(e).

Kontroller at One Touch Cappuccino-blokken er i korrekt
posisjon.

DRIKKER

Kaffen strammer for sakte.

Drei knappen for kverningsgrad mot heyre (J) for & f& en grovere
kvernet kaffe (avhengig av kaffetype).

Utfer én eller flere skyllesykluser.

Start rengjering av maskinen (se <«Automatisk
rengjeringsprogram»)

Bytt Claris Aqua Filter System-patron (se «Sette inn filteret»)

Det kommer melkerester i americano eller
varmt vann.

Utfer en melkeskylling eller ta fra hverandre og rengjer One
Touch Cappuccino-blokken fer du begynner 4 tilberede drikken.

Kaffen er for lys eller ikke kraftig nok.

Unngé bruk av oljet, karamellisert eller smaksatt kaffe.

Kontroller at bannebeholderen inneholder kaffe og at bennene
beveger seg ned korrekt.

Senk volumet pa tilberedningen og ok styrken ved & bruke
M@RK-funksjonen.

Drei knappen for kverningsgrad mot venstre for & oppna en
grovere kvernet kaffe.

Lag drikken i to sykluser ved bruk av 2-cup-funksjonen.

Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

Utfer en skyllesyklus pa kaffeomlepet for du lager kaffen din.
Ok temperaturen pa kaffen i Innstillinger-menyen.

Varm opp koppen ved & skylle den med varmt vann fer du
begynner & lage drikken.

Teen er ikke varm nok eller er for varm.

Ok eller senk temperaturen pa det varme vannet i Innstillinger-
menyen.
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Eksempler pa oppskrifter du kan lage:

Café créme
Lag en lungo i en stor kopp, ha i sgtningsmiddel og hell deretter over tykk krem. For en enda mer luksurigs versjon,
kan du bruke sjokoladebiter.

Mokka
Kjer en cappuccino, dryss kakao over melkeskummet og ha p& pisket krem.

Kaffesmoothie
Lag en luksurigs frokost ved & blande en naturell yoghurt med en espresso. For & mykne den opp kan du tilsette én
teskje flytende honning og banan eller fersken for & gjere smoothien mer kremet.

Café Viennois

Lag en dobbel espresso eller doppio med setning og ha pa et generost lag pisket krem. Vil du lage den enda mer = Z
luksurigs, kan du drysse pa en teskje kakao og/eller litt sjokolade.
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Basta kund!

Tack for att du kopt Krups espressomaskin med kaffekvarn. Krups espressomaskin ar framtagen och tillverkad
i Frankrike. Den &r enkel att anvdnda samtidigt som den ger dig hégklassigt baristakaffe hemma. Njut av en
espresso, ristretto, lungo, cappuccino, latte macchiato, flat white eller andra drycker nér du vill under dagen!

Krups espressomaskin &r utrustad med avancerade funktioner och en lattanvdnd OLED-display med
touchknappar. Maskinen far ut maximalt med smak och arom fran de nymalda kaffeb6norna utan att nagra
krangliga instéliningar behovs. Se till att anvanda friskt vatten direkt fran vattenkranen foér basta mojliga
smakupplevelse.

Med KRUPS EVIDENCE PLUS kan du fa en rad olika varma drycker med bara en enkel knapptryckning. Anvand
mj6lkbehallaren och cappuccino-knappen fér att géra en perfekt cappuccino, latte macchiato eller caffe latte.

Dessutom kan du anpassa maskinen for att skapa ditt eget favoritkaffe:
- Prova olika sorters kaffebonor (olika blandningar eller rostning) fér att upptacka nya smaker. Du
behdver troligen prova flera olika sorter innan du hittar de kaffebdnor som passar just din smak.
- Genom att stalla in hur finmalet kaffe du vill ha kan du fa olika styrka och fyllighet i smaken.
- Du kan aven stélla in hur mycket kaffe du vill ha fér en perfekt kopp.
Vi 6nskar dig ménga hérliga kaffestunder och hoppas att du blir néjd med din espressomaskin fran Krups.

Krups kundteam
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Nagra tips
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Vattnets kvalitet har en stor inverkan pa kaffets arom och kalk och klor kan paverka hur kaffet smakar. Vi
rekommenderar att du anvander patronerna Claris Aqua Filter System, eller vatten med 1&g mineralhalt, for
att bevara kaffets arom.

Vi rekommenderar att kopparna du anvénder varms upp i férvég (i varmt vatten) och att storleken anpassas
till hur mycket kaffe du vill ha.

Rostade kaffebdnor kan férlora sin arom efter att férpackningen dppnats. Vi rekommenderar att du fyller
maskinen med kaffebénor motsvarande 2-3 dagars forbrukning och att du helst kdper péasar pa 250 gram.

Kaffebonornas kvalitet kan variera och din uppskattning av dem beror ocksa pa din egen smak. Arabica ger
ett kaffe med férfinade och blommiga aromer medan Robusta har en hégre koffeinhalt och mer bitterhet och
intensitet i smaken. Det &r vanligt att blanda de tva typerna fér att f ett en mer harmonisk smak pa kaffet. Be
gérna din lokala kaffehandlare om rad.

Vi avréder fran att anvanda oljiga eller karamelliserade bonor eftersom de kan skada maskinen.

Hur finmalet kaffet ar paverkar aromens styrka och cremans kvalitet. Ju mer finmalet kaffet ar, desto fylligare
crema. Malningen kan dessutom behéva anpassas efter olika drycker.

Du kan anvénda pastoériserad eller UHT-behandlad l&ttmjolk, mellanmjolk eller helmjélk. Fér basta resultat
ska mjolken var kylskapskall (3-5°C).

Anvandning av andra typer av mjolk eller mjdlkalternativ, mikrofiltrerad, opastériserad, fermenterad, berikad
eller véaxtbaserad (ris, havre, mandel), kan ge mindre lyckade resultat vad galler skummets kvalitet och
maéangd.
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VIKTIG INFORMATION OM PRODUKTEN OCH BRUKSANVISNINGEN

I den hér bruksanvisningen hittar du all viktig information om installation, anvandning och underhall av maskinen.
L&s bruksanvisningen noggrant innan du anvander maskinen férsta géngen; tillverkaren ansvarar inte fér anvandning
som avviker frdn bruksanvisningen.

FORKLARING AV SYMBOLER

A Fara: risk for allvarlig personskada eller dédsfall. Blixtsymbolen anger att det finns risk for elchock.
A Varning: risk for uppkomst av tekniskt fel eller skada pa maskinen, eventuellt ej mojligt att reparera.

Viktigt: Allmén eller viktig information avseende maskinens drift.

Produkter som levereras med din maskin
Verifiera de produkter som levereras med din maskin. Kontakta omedelbart din kundtjanst om nagot saknas (se sidan
126: Start-instéllningar).

Medféljande delar:

- Espresso Automatic Serie EA894

- 2 reng0ringstabletter

- 1 pase avkalkningsmedel

- Anpassningsbart mjélkrér p& ‘One Touch Cappuccino’-modulen
- Nyckel for att lossa angsystemet for rengéring

- SRKERHETSRAD

- Patron for ‘Claris — Aqua Filter System’ med tillbehor for atdragning
- 1 sticka for att mata vattnets hardhet

- Bruksanvisning

- Lista 6ver Krups servicecenter

- Garantisedel

- 1 kit for rengdring av angmunstycke

TEKNISKA DATA

Maskin Automatic Espresso EA894
Stromtillférsel 220-240 V~ /50 Hz
Pumptryck 15 bar
Behallare for kaffeboénor 2509
Elférbrukning Vid anvéndning: 1450 W
Vattenbehallare 2,31
Idrifttagande och férvaring Inomhus, torrt (skyddad frén frost)
Dimensioner (mm) h x I x d 367 x 240 x 380
Vikt EA89 (kg) 8,4

Med reservation fér tekniska modifieringar.
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BESKRIVNING

A Lock med handtag till vattenbehallaren 0
B  Vattenbehillare Behallare fér kaffebonor
C Uppsamlingskarl fér sump J Knapp fér instéllning av malning fint-grovt
D Kaffemunstycke, justerbart i hojdled K Fack foér rengdringstablett
E Ldéstagbart galler och droppbricka L Kaffekvarn i metall
F Lock till behallare for kaffebonor e
G Lostagbar ‘One Touch Cappuccino’-modul Kontrollpanel
H Mjélkrér och blandare M  OLED-display
| Flottor for att indikera vattenniva N P/—\/AV-knapp
O  Touchknappar
Tank pa att...

Droppbrickan samlar upp vatten och kaffe som rinner fran maskinen nér den varms upp och efter att du gjort ditt kaffe.
Det &r viktigt att den alltid &r pa plats och att du témmer den regelbundet eller nar flottérerna visar att det behdvs.

Viktigt: Las noggrant den har bruksanvisningen och spara den. Respektera sékerhetsanvisningarna.

Tillverkare:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Frankrike

OVERSIKT

Kontrollpanelens knappar:

Beskrivning/Allmanna funktioner

Sla pa och sténg av maskinen.
Hall knappen intryckt forsta gdngen du satter pa maskinen.

G4 tillbaka till féregdende meny eller avbryt pagaende program.

Navigera uppat i menyn eller 6ka vérdet av vald parameter.

Navigera nedat i menyn eller minska vardet av vald parameter.

Godkéann det val du gjort.

Funktion som 6kar kaffets styrka genom att 6ka méangden malet kaffe.

Funktion for att I&gga till en extra espresso till den valda drycken.
Finns fér de vanligaste dryckerna: espresso, vanligt bryggkaffe, cappuccino, latte macchiato,
caffe latte och te).

Startar bryggningen av en espresso.

Startar bryggningen av en stor kopp kaffe (long coffee).

LONG COFFEE

Startar bryggningen av en cappuccino.
CAPPUCCINO
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Startar bryggningen av en latte macchiato (en enkel espresso med mycket mjélk och ett fylligt
mjdlkskum pé toppen).

Startar bryggningen av en caffe latte.

Till menyn fér bryggning av te eller értte.

Till menyn for foljande drycker: ristretto, doppio, americano, espresso macchiato, flat white och
skummad mjolk.

Till huvudmenyn (maskininstéliningar, underhall och produktinformation).

Displayen och touchknapparna ténds for att guida dig och goéra det enklare fér dig att anvédnda maskinen.
- Om en knapp ar slackt &r den funktionen inte tillgénglig.
- Om knappen &r svagt upplyst &r funktionen tillganglig och kan véljas.
- Om funktionen véljs och aktiveras blir knappen starkt upplyst.
- En halvt nedsléckt knapp betyder att funktionen inte l&angre &r tillgénglig.

FORSTA ANVANDNINGEN

INSTALLATION AV MASKINEN

A Fara: anslut maskinen till ett 230 volts jordat uttag. Allt annat innebér livsfara pa grand av elchock!
Respektera de sékerhetsanvisningar som anges i héftet “Sakerhetsanvisningar”.

Sla pa maskinen PN
Sla pa maskinen genom att trycka pa pa/av-knappen \o/ tills valkomsthélsningen visas pa displayen Fig. 1. Folj sedan
anvisningarna som maskinen ger.

Startinstallningar
N&r maskinen anvands for forsta gdngen kommer den att be dig gora ett antal instéllningar. Folj instruktionerna pa
displayen. Har féljer nagra forklaringar angdende de startinstallningar som efterfragas:

- Sprak: Valj det sprak du vill att maskinen skall anvanda genom att trycka pé pilarna tills det 6nskade
spréket visas. Tryck pa OK for att bekrafta.

- Mattenhet: Valj mellan ml eller ounce som mattenhet.
- Datum och tid: V&lj det format som du vill att klockslag skall visas i (24 eller 12 timmar (AM/PM)).

- Auto on: Du kan stélla in en tid nar maskinen skall sl&s p& automatiskt. Den har funktionen kan stallas
in s& att den passar ditt schema: varje dag, varje vecka eller pa helgerna. Stéll in tiden nar
maskinen skall sattas pa automatiskt i det tidsformat som du valt tidigare.

- Auto off: Du kan ocksa stélla in efter hur lang tid maskinen skall stdngas av automatiskt fér att spara
energi: 15 min, 30 min, 1 tim, 1,5 tim.

- Skoljning av kaffesystemet: Skoljning av kaffesystemet gors varje gang maskinen slds pa for att
garantera kvaliteten p& kaffet, men du kan vélja att avaktivera funktionen
om du énskar det.

- Installera filter: Den forsta gadngen maskinen slas p& frdgar den om du vill installera filtret. Om vattnets
héardhet kréaver filter och du vill installera det véljer du “JA” och féljer instruktionerna pa
displayen.
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Installera filterpatronen i maskinen:

Vi rekommenderar att du anvander filterpatronen Claris Aqua Filter System for Krups for att ta bort alla spar

av klor och kalk i vattnet. Om du anvéander patronen kommer du att f& ett godare kaffe. Patronen férhindrar

aven avkalkningar och hjélper maskinen att halla langre.

- Vrid p& den gra ringen langst upp pa patronen tills de tvd kommande manaderna visas. Fig. 5

- Tom vattenbehallaren och skruva fast patronen i botten av behallaren med hjélp av verktyget som levererades
med patronen. Fig. 4

- Fyll vattenbehallaren och sétt tillbaka den. Fig. 7-8

- Folj instruktionerna som maskinen ger for att avsluta installationen.

A Det ar viktigt att filtret byts pa angivet datum.

Uppstart:
Uppstart av maskinen ska goras vare sig du installerat ett filter eller inte. Uppstarten &r viktig for att fylla systemet
med vatten s att maskinen fungerar korrekt.
Folj instruktionerna pa displayen.
- Placera en behallare pa 600 ml under kaffemunstycket. Fig. 6
- Systemet fylls med vatten och varms upp och sedan gérs en automatisk skoljning.
- Displayen talar om nar uppstarten ar fardig.

Vattnets hardhet

Vattnets hardhet beror p& koncentrationen av mineraler och framfér allt kalk i vattnet, som lamnar avlagringar. Fér att
slippa kalkavlagringar, som kan skada espressomaskinen och paverka smaken pa kaffet, ska du stélla in maskinen
efter vattnets hardhet som anges pa en skala fran 0 till 4.

Kontrollera vattnets hardhet med stickan som medféljer innan du stéller in och anvander maskinen for forsta gangen:
Fig. 2

- Fyll ett glas med vatten.

- Satt i stickan.

- Vénta i 1 minut innan du l&ser av resultatet.

- Vattnets hardhetsgrad motsvarar antalet réda zoner pé stickan. Fig. 3

Du kan aven vanda dig till vattenverket dar du bor fér information.
Du hittar en férklaring av de olika klasserna i den hér tabellen:

Hardhetsgrad Klass 0 Kla.ss 1 Klass 2 Klass 3 Klass 4
Mycket mjukt Mijukt Medelhart Hart Mycket héart
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Instéllningar 0 1 2 3 4

A Tank pé& att kontrollera vattnets hardhet varje gdng du anvander maskinen pa ett nytt stalle eller om du méarker

nagon férandring i vattnets hardhet dar du bor.

Forbered maskinen

- Ta loss, fyll och satt tillbaka vattenbehallaren. Fig. 7-8
- Ta bort locket fran kaffebehallaren, hall i kaffebdnor och satt tillbaka locket igen. Fig. 9-10
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FORBEREDELSER INNAN DU TILLAGAR DRYCKERNA

VIKTIGA INSTRUKTIONER

Maskinen har forinstéllda reglage for olika drycker fér basta méjliga resultat. Men du kan &ven sjalv vélja instéllningar
for ditt kaffe.

Forbered kaffekvarnen: stall in hur finmalet kaffe du vill ha (J)
Du kan justera styrkan pé ditt kaffe genom att stélla in hur finmalda kaffeb&nor du vill ha. Ett mer finmalet kaffe ger en
intensivare smak och fylligare crema. Vilken sorts kaffe som anvéands kan ocksé paverka resultatet.
Vi rekommenderar mycket finmalet kaffe for ristretto, finmalet fér espresso och mer grovmalet fér lungo.
For att stélla in hur finmalet kaffe du vill ha:
- Vrid pa knappen pé kaffebehallaren. Du ska vrida pa knappen medan malningen pégar, ett steg i taget.
- Efter tre koppar kommer du att mérka en tydlig skillnad i smaken.
Genom att stélla in hur finmalet kaffe du vill ha kan du:
- Anpassa instéllningarna efter olika typer av bénor: en mérkrostad béna som ar ganska oljig behdver grovmalas
medan en ljusrostad béna &r torrare och darfér passar battre att finmala (mork till ljus kaffebéna)

O O

Ljusrostad Mellanrostad Mérkrostad
(Blonde) (Light French) (Brune)

- Reglera aromen och styrkan for varje kopp

®
©:
oF
() &

Justering av kaffemunstycket
Oavsett vilken dryck du véljer kan du hoja eller sénka kaffemunstycket efter storleken pa din/dina kopp(ar). Fig. 11

Avbryta tillagningen av en dryck
Du kan avbryta tillagningen nér som helst genom att trycka pa tillbaka-knappen D
Efter att du tryckt stannar inte maskinen direkt och ar last under en kort tid.

Brygga tva koppar
Du kan brygga tva koppar samtidigt av alla drycker med snabbvalsknappar genom att helt enkelt trycka pa knappen for
dnskad dryck tva ganger (géller inte fér \_P och ==). Fig. 12

Funktionen DARK [P
Funktionen DARK 0kar kaffets styrka genom att 6ka mangden malet kaffe.
Funktionen finns for féljande drycker: WP, WP, t',P \-_'] , U
Du kan aktivera och avaktivera den pé flera olika sétt:
- Tryck férst pd DARK och sedan pa 6nskad dryck.
- Om du redan har valt dryck kan du trycka p& DARK tills malningen av bénorna avslutats.
Funktionen kan férprogrammeras for alla drycker med snabbvalsknappar (se bilden ovan):
- Tryck pa reglageknappen @
- Valj Instaliningar med navigeringsknapparna V' A\,
- Valj Dryckesinstéliningar och tryck sedan pd OK.
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- Valj DARK och tryck pd OK-knappen for att aktivera funktionen
- Du kan avaktivera DARK-funktionen pa samma sétt

Funktionen EXTRA SHOT 'P
For att fa extra starkt kaffe kan du vélja funktionen EXTRA SHOT som l&gger till en extra espresso i slutet av bryggningen.
Funktionen finns for féljande drycker: wp, WP, t'P, \'_'] U , UP
Du kan aktivera eller avaktivera den pé olika sétt:
- Tryck forst pa4 EXTRA SHOT och sedan pé 6nskad dryck.
- Om du redan har valt dryck kan du trycka pd EXTRA SHOT tills malningen av bénorna avslutats.

Funktionen kan férprogrammeras for alla drycker med snabbvalsknappar (se bilden ovan):
- Tryck pa reglageknappen @
- Valj Instaliningar med navigeringsknapparna vV A\
- Valj Dryckesinstallningar och tryck sedan p&a OK.
- V&lj EXTRA SHOT och tryck pd OK-knappen
- For att avaktivera funktionen gor du p& samma sétt
- Om du aktiverar funktionen géller installningen for féljande drycker:

BRYGGNING AV KAFFEDRYCKER FRAN MASKINEN

Obs! Varje gang du véljer en dryck kommer maskinen ihdg och anvéander de instéllningar du anvande den senaste
gangen.

WP Espresso med intensiv smak och utpraglade aromer som toppas av en lite bitter karamellfargad crema. Vi
rekommenderar en kopp som rymmer mellan 40 och 50 ml.

llPLong coffee ar en espresso pa 80 ml som ger mer koffein men &r lattare i smaken. Uppskattad som morgonkaffe.

Det har gér maskinen steg for steg:
- Bénorna mals
- Kaffepulvret pressas hop
- Kaffet bryggs

Forberedelser:
- Kontrollera att det finns bonor i kaffebehallaren.
- Kontrollera att det finns vatten i vattenbehallaren. Om det saknas vatten talar maskinen om det fér dig och ber
dig fylla pa vatten.
- Stéll koppen eller kopparna under kaffemunstycket.
- Tryck pé knappen for 6nskad dryck.

Madjliga instéllningar
Du kan:
- Gora en eller tva koppar samtidigt
- Oka styrkan pa kaffet genom att trycka pa DARK-knappen P
- Lagga till en extra espresso genom att trycka pa EXTRA SHOT [-P.
- Reglera mangden kaffe under bryggningen med hjalp av navigeringsknapparna v /\.

Du kan avbryta bryggningen nar du vill genom att trycka pa D
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BRYGGNING AV MJOLKDRYCKER FRAN MASKINEN

Obs! Varje gang du véljer en dryck kommer maskinen ihdg och anvander de instéllningar du anvande den senaste
gangen.

Det har gér maskinen steg for steg:
- Bénorna mals.
- Kaffepulvret pressas hop.
- Kaffet bryggs.
- Mjoélken vérms upp och skummas.

Mojliga instéllningar
Du kan:
- Gora en eller tva koppar samtidigt.
- Oka styrkan pa kaffet genom att trycka pa DARK-knappen P
- L&agga till en extra espresso genom att trycka pd EXTRA SHOT P
- Reglera hur mycket kaffe du vill ha i koppen.
- Reglera hur lange mjolken ska skummas.

S4 gor du en Cappuccino =P
En cappuccino bestar av 1/3 fylligt skum, 1/3 kaffe och 1/3 varm mjélk.
- Anslut mjolkroret Fig. 13 pa hoger sida av One Touche Cappuccino-modulen.
- Sank ned den andra, spetsiga dnden av réret i en mjdlkkanna eller direkt i mjolkkartongen (beroende p& modell).
Fig. 14
- Stéll koppen eller kopparna under kaffemunstycket. Fig. 15
- Tryck pé cappuccino-knappen. Fig. 16
- Maskinen bérjar med att skumma mjdlken
- Du kan stélla in hur lange mjolken ska skummas med navigeringsknapparna VW /\ for att reglera kvantiteten
mjoélk och skum.
- Kaffet hélls upp
- Du kan reglera hur mycket kaffe du vill ha med hjélp av navigeringsknapparna .
- Drycken é&r fardig! Fig. 17

Sa gor du en Latte macchiato

En latte macchiato innehaller mer mjélk &n en cappuccino. Den bestar av 1/4 fylligt skum, 1/4 kaffe och 2/4 varm mjolk.
Vi rekommenderar att du anvander en kopp som rymmer omkring 250 ml.

For att gora en latte macchiato féljer du samma steg som for en cappuccino men trycker istéllet pa latte macchiato-
knappen. Fig. 18.

S4& gor du en Caffe latte |/

Caffe latte bestar av en espresso med en stor mangd mjclk som toppas av ett skum med latt kaffesmak.

Vi rekommenderar att du anvander en kopp som rymmer omkring 250 ml.

For att gora en caffe latte foljer du samma steg som for en cappuccino men trycker istéllet pa caffe latte-knappen.
Nar maskinen gor en caffe latte héaller den forst upp kaffet i koppen och sedan den skummade mjélken.

Skoélj ur mjélk efter att mjolkbaserade drinkar har tillagats.
Displayen visar fragan “Skoljning mjélk?” efter varje gang som du anvant mjélkfunktionen.
- Tryck p& OK for att vélja skéljning.
- Under skéljningen ombeds du ta bort mjolkroret och blandaren och rengéra dem med varmt vatten.
Fig. 21-25
- For basta resultat bor ocksa den léstagbara One Touch Cappuccino-modulen rengéras regelbundet (se
kapitlet om allmant underhall).

Viktigt! Vi rekommenderar att du goér en grundlig rengéring varje gang mjolkfunktionen anvéants for att
uppratthélla god hygien fér tillboehéren och fortsatt fint mjélkskum.
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TILLAGNING AV TE

Méjliga instéllningar

Maskinen kan gora tre typer av te (gront te, svart te och ortte).
Vattnets temperatur beror pa vilken dryck som valts.

Du kan sjalv stélla in hur mycket te du vill ha.

Du kan lagga till en EXTRA SHOT for att gora en trendig te/kaffe-drink.

Tillagning av te UP

- Stéll koppen eller kopparna under kaffemunstycket.

- Tryck pa \_P.

- Vélj 6nskad dryck.

- Tryck pa OK.

- Du kan reglera hur mycket te du vill ha med hjélp av navigeringsknapparna v A\,
Om maskinen kénner av att det saknas vatten kommer den att be dig att fylla pa behéllaren och aterupptar sedan
bryggningen automatiskt.

SV

TILLAGNING AV OVRIGA DRYCKER

Obs! Varje gang du véljer en dryck kommer maskinen ihdg och anvéander de instélliningar du anvande den senaste
gangen..
- Tryck pa knappen —.
- Valj 6nskad dryck med navigeringsknapparna V' /N,
- Tryck pa OK.
Du kan avbryta bryggningen nér du vill genom att trycka pa b

Ristretto
Ristretton har en stark, intensiv smak och en karamellfargad crema. Perfekt for att hjalpa dig att vakna ordentligt! For
ristretto rekommenderar vi en kopp pa 20-30 ml.

Doppio
Doppio ar en dubbel espresso dar det svarta kaffet tdcks av en barnstensfargad crema. En dubbel dos kaffe med
intensiv smak och arom.

Americano
Americano &r en dubbel espresso med extra varmvatten. Det extra varmvattnet gor att creman férsvinner. En dryck for
dig som vill ha en rejél kopp kaffe.

For att gora dryckerna nedan maste du:
- Ansluta mjolkréret pa hoger sida av One Touche Cappuccino-modulen.
- Sanka ned den andra, spetsiga dnden av roret i en mjélkkanna eller direkt i mjclkkartongen (beroende pa
modell).
- Tryck p& knappen=.
- Anvand navigationsknapparna VW /\ for att vilja dnskad drink.
- Tryck pa OK.
- Om du vill kan du aven stélla in hur mycket kaffe du vill ha och hur lange mjolken ska skummas.

Flat white

Flat white &r en dubbel espresso med en stor mangd skummad mijolk.

Espresso macchiato
Espresso macchiato &r en stark espresso som toppas med lite skummad mjolk fér en mildare smak.

Skoljning mjélk

Se avsnittet om “Skéljning mjélk” under rubriken Bryggning av mjélkdrycker.
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OVRIGA FUNKTIONER

For att komma till huvudmenyn (funktioner, underhall och produktinformation) trycker du pé instéaliningsknappen @
For att 1amna huvudmenyn trycker du pa tillbaka-knappen eller Instéallningar .

Instéllningar
Under rubriken Instéliningar kan du goéra olika val som gér maskinen annu mer lattanvénd och anpassad efter dina
personliga énskemal.

Huvudsakliga instéllningar:

Datum Datumet maste stéllas in, i synnerhet om en antikalkpatron anvénds.
Klocka Vélj mellan 12 och 24 timmar for att visa klockslag.

Sprak Valj 6nskat sprék bland de 19 som foreslas.

Méttenhet Valj mellan ml och oz.

Displayens ljusstyrka | Justera ljusstyrkan pa displayen.

Kaffets temperatur | Vil mellan tre temperaturnivaer for kaffedryckerna.

Téets temperatur Valj mellan tre temperaturnivaer for tedryckerna.

Vattnets hardhet Ange vattnets hardhet mellan 0 och 4. Se avsnittet om hur man méter vattnets hardhet.
Auto-on Stall in maskinen s& att den borjar varmas upp automatiskt vid ett visst klockslag.
Auto-off Vélj efter hur Iang tid maskinen ska slas av automatiskt.

Autoskdljning Valj om du vill att kaffemunstyckena skall skéljas automatiskt nar maskinen slés pa.

Du kan vélja att alla parametrar stélls tillbaka till sina ursprungliga fabriksinstallningar.
Dryckesinstéllningar | Du kan ocksa valja att funktionerna Dark och Extra Shot skall vara aktiverade for alla
drycker, férutom dryckerna som véljs med knappen =.

Alla installningar utom datum och klockslag sparas i minnet &ven om maskinens stromfdérsérjning bryts.

Underhall
| tabellen nedan far du en beskrivning av de olika rengéringsprogrammen. Folj instruktionerna i displayen for varje
program.

Skoljer maskinens One Touch Cappuccino-modul. Nédvandigt for att uppratthalla en god
Rengoring mjélk | hygien och hog kvalitet pa den skummade mjélken. Programmet innebar en enkel skéljning
i varmt vatten av One Touch Cappuccino-modulen.

Later dig rengdra maskinens One Touch Cappuccino-block. Viktigt for att sékerstalla god
Skéljning mjélk | hygien och bra kvalitet p&4 skummet. Den hér processen utfér enkel skéljning med varmt
vatten av One Touch Cappuchino-blocket.

Rengdr och avfettar maskinens kaffesystem. Kréaver att du anvénder Krups rengdringstabletter.

Rengbring kaffe Hjélper dig att bibehalla basta majliga smak och arom pa dina drycker.

Programmet innebédr en enkel skdljning i varmt vatten av kaffesystemet. Hjélper dig att

Skljning kaffe bibehélla kaffets goda smak.
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Avkalkar maskinen med hjélp av pasarna med avkalkningsmedel fran Krups. Tar bort alla
Avkalknin kalkavlagringar som kan paverka kaffets smak.
9 Den har funktionen blir tillganglig forst nar maskinen gjort s& manga drycker att en avkalkning
behover goras.
Filter Installera, stall in, byt ut eller ta bort filtret. Filtret hjalper maskinen att hélla Iangre och ger ett
godare kaffe eftersom det tar bort alla spar av kalk och klor i vattnet.
Info

Via Info-menyn far du information om:
- Hur maskinen anvénts
- Olika etapper i maskinens livscykel
- Underhallsatgarder
Hér ar de huvudsakliga uppgifter som visas:

Tillagade drycker Visar antal drycker som gjorts.

Rengoring av kaffesystemet | Visar hur manga cykler som aterstar tills rengéringsprogrammet bor koras.

Avkalkning Visar hur manga cykler som aterstar tills avkalkningsprogrammet bor koras.

Filter Talar om att filtret ska bytas efter x dagar eller x liter vatten.

FILTERPATRON

For att komma till filtermenyn
- Tryck pa reglageknappen@.
- Tryck p& navigationsknapparna W N\ for att valja Underhall och tryck sedan OK, vilj Filter och tryck OK.

Installera filterpatronen
- Vélj Installera i filtermenyn.
- Vrid pa den gra ringen langst upp pé patronen tills de tvd kommande manaderna visas.
- Tém vattenbehallaren och skruva fast patronen i botten av behallaren med hjélp av verktyget som foljde med
patronen.
- Fyll vattenbehallaren och satt tillbaka den.
- Folj instruktionerna som maskinen ger for att avsluta installationen.

Byt filterpatron

- Valj Byt i filtermenyn.

- Lossa vattenbehallaren och ta bort den gamla filterpatronen.

- Vrid pa den gra ringen langst upp pa den nya patronen tills de tvd kommande méanaderna visas.

- Tom vattenbehéllaren och skruva fast den nya patronen i botten av behallaren med hjalp av verktyget som
félide med patronen.

- Fyll vattenbehallaren och sétt tillbaka den.

- Folj instruktionerna som maskinen ger for att avsluta installationen.

Ta bort filterpatronen
- V&lj Ta bort i filtermenyn.
- Lossa vattenbehdllaren och ta bort den gamla filterpatronen.

A Det &r viktigt att byta filter p4 de datum som anges.
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ALLMANT UNDERHALL

Att underhélla och rengéra maskinen regelbundet férlanger maskinens livslangd och hjalper dig att behélla kaffets goda smak.

Témning av uppsamlingskérl for sump och droppbricka
Droppbrickan samlar upp 6verflddig vatska och skdljvatten.
Uppsamlingskarlet for sump tar hand om kaffesumpen.

Nar ska droppbrickan témmas?
Nar flottéren &r i hdgt l1age och visar att droppbrickan &r full.
N&r meddelandet “Tém de tva uppsamlingskarlen.” visas.

Nar ska uppsamlingskarlet for sump tommas? Fig. 19 - 20
N&r meddelandet “Tém de tva uppsamlingskérlen.” visas.
Du kan ocksa regelbundet tomma de bada uppsamlingskarlen utan att maskinen ber dig gora det.

Om droppbrickan och uppsamlingskarlet for sump inte toms pa ratt satt kan det skada maskinen.

Skoljning av systemen

Du kan nar som helst kéra nagot av skéljningsprogrammen.
- Tryck pa @
- Vé&lj Underhall.
- Valj Skoljning mjolk eller Skéljning kaffe.

Efter vissa program utfér maskinen automatiskt en skoljning.
Du kan ocksa vélja automatisk skoljning varje gang maskinen slas pa (I&s mer under rubriken Instéliningar).

Automatiskt reng6ringsprogram for kaffesystemet (ungefar 13 minuter)
Genom att rengdra kaffesystemet blir du av med rester och fettavlagringar fran kaffebdnorna och bevarar kaffets fina
aromer.
Till rengdringsprogrammet behdver du:

- 1 Krups rengdringstablett

- 1 behallare pa minst 600 ml
Programmet bestar av tva etapper:

- en rengdringscykel

- en skéljcykel
Nar ska programmet koras?

- Maskinen sager till ndr rengéringsprogrammet ska kéras. Folj instruktionerna pa displayen.

Obs! Du behdver inte genomfora rengdringsprogrammet direkt ndr meddelandet visas men det bor inte drdja alltfor
lange. Meddelandet fortsétter att visas tills programmet har korts.
Du kan aven sjélv valja att kora ett rengdringsprogram:
- Tryck pa @
- Valj Underhall
- Vélj Rengoring kaffe

Obs! Om du drar ut kontakten till maskinen under rengéringen, eller om strémmen bryts pa annat satt, kommer
rengdringsprogrammet att fortsatta dar det stannande nar maskinen slas pa igen. Rengéringen kan inte
skjutas upp i det fallet eftersom vattensystemet maste skoljas igenom. Du kan daremot behdva lagga i en
ny rengdringstablett.
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Rengoring av One Touch Cappuccino-modulen (ungefir 5 minuter)
Rengdring av One Touch Cappuccino-modulen &r viktigt for att bli av med mjdlkrester och upprétthalla en god hygien.

Till rengéringsprogrammet behéver du:
- 1 dos KRUPS rengoringsmedel (eller tvalvatten)
- 1 behallare (min. 600 ml)
- Tryck péa reglageknappen @
- Vélj Underhall.
- Valj Rengéring mjolk.
- Folj instruktionerna som visas p& displayen.

Ta loss One Touch Cappucino-modulen
Forutom skoljning behdver de olika delarna i modulen rengoéras efter varje anvandning. S& hér tar du loss modulen:
- Ta av mjolkréret Fig. 21.
- Ta bort skyddet framfér One Touch Cappuccino-modulen. Skjut det nedat och dra det sedan mot dig Fig. 22.
- Ta bort One Touch Cappuccino-modulen genom att dra i den 6vre delen Fig. 23.
- Plocka isdr modulen helt Fig. 24.
- Ta bort mjélkrérets blandare Fig. 27-28.
- Rengor alla delar (modul, blandare och mjélkrér) med diskmedel och vatten. Skélj sedan i varmt vatten Fig. 29.
- Satt ihop alla delarna igen efter att du diskat och torkat dem. Satt modulen pé plats Fig. 30-32.
- Sétt tillbaka det I6stagbara skyddet framfér One Touch Cappuccino-modulen. Fig. 33
- Fast blandaren i mjolkroret. Fig. 34
- Féast réret i modulen. Fig. 35

Automatiskt avkalkningsprogram for Angsystemet (ungefir 20 minuter)

Avkalkning gors for att garantera att maskinen fortsatter att fungera som den ska och for att ta bort kalk och andra
avlagringar som kan paverka kaffets smak.

Hur ofta programmet ska koras beror pa vattnets kvalitet och om du anvander filterpatronen Claris Aqua Filter System
eller inte. Ju kalkhaltigare vattnet &r, desto oftare maste programmet kéras.

A Obs! Om du anvander Claris Aqua Filter System-patronen ska den tas bort innan avkalkningsprogrammet kors.

Till rengdringsprogrammet behéver du:
- 1 dos Krups avkalkningsmedel
- 1 behallare pa minst 600 ml

Programmet bestar av tre etapper:
- en avkalkningscykel
- en skdljcykel
- en andra skoljcykel

Nar ska programmet koras?
Maskinen visar ett meddelande nér det &r dags att kéra avkalkningsprogrammet.

- Fyll vattenbehallaren upp till markeringen CALC.
- Hall en dos avkalkningsmedel i vattenbehallaren.
- Tryck pa OK fér att starta avkalkningsprogrammet.

- Om du vill kéra programmet senare trycker du pa D
- Folj instruktionerna som visas pa displayen.

ﬁ Obs! Du behdver inte genomféra programmet direkt nér meddelandet visas men det bér inte dréja alltfér 1ange.
Meddelandet fortsatter att visas tills avkalkningen har genomforts.

Den har funktionen blir tillganglig forst nar maskinen gjort s& ménga drycker att en avkalkning behéver goras.

Du kan ocksa sjélv starta avkalkningsprogrammet utan att maskinen séger till:
- Fyll vattenbehallaren upp till markeringen CALC.
- Hall en dos avkalkningsmedel i vattenbehallaren.
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- Tryck péa reglageknappen @
- Vé&lj Underhall.
- Vélj Avkalkning

ﬁ Obs! Om strommen bryts eller om du drar ut kontakten till maskinen kommer cykeln aterupptas fran dar den
stannade nar maskinen startas pa nytt. Processen kan inte avbrytas. Det ar viktigt att kora hela programmet
till slut for att aviagsna alla spar av hélsovadliga avkalkningsprodukter.

PROBLEM OCH LOSNINGAR

A Kontakta Krups kundtjanst om nagot av problemen kvarstér efter att du foljt rdden har nedan.

PROBLEM

MOJULIGA LOSNINGAR

Maskinen fungerar inte, programvaran har
last sig

ELLER
maskinen uppvisar ett fel.

Stang av maskinen och dra ur sladden, ta bort filterpatronen,
vénta en minut och starta sedan om maskinen.

Hall av/pa-knappen intryckt i minst 3 sekunder for att starta
maskinen.

Kontrollera sakringarna/propparna och eluttaget i din
[T | Maskinen startar inte efter att av/pa- elinstallation.
& | knappen hallits intryckt (i minst 3 sekunder). | Kontrollera att kontakten sitter ratt och har tryckts in ordentligt
i eluttaget.
Dra ur kontakten och véanta i 20 sekunder. Ta bort Claris Aqua
Maskinen ber om att bli in- och urkopplad. | Filter System-patronen om den &r installerad och sétt i kontakten
igen.
Ett strdmavbrott intréffar under en cykel. Maskinen startas om automatiskt nér den satts pé igen.
Kaffekvarnen ger ifran sig ett onormalt ljud. | Kontrollera om det finns n&gon typ av skrép i kvarnen.
Om du vill ta bort vattenbehallaren direkt efter att du gjort en kaffe
ska du vénta i 15 sekunder sa att programmet kors helt fardigt.
s . Kontrollera att droppbrickan har satts tillbaka ordentligt pa
Det &r vatten under maskinen. . L a N . .
maskinen. Den méste alltid sitta p& plats, dven nar maskinen inte
anvands.
Kontrollera att droppbrickan inte &r full.
[©]
2 x x ) .
3 Nér du sténger av maskinen rinner det hett Efter vissa drycker kér maskinen ett automatiskt skéljprogram.
g vatten ur kaffemunstyckena och One Touch .
’§ Cappuccino-modulen. Det tar bara nagra sekunder och avslutas automatiskt.
4
< | Knappen for att vélja hur fint/grovt

kaffebonorna kan malas ar trég att vrida pa.

Du ska bara vrida pa knappen medan kaffebénorna mals.

Det kommer inget kaffe.

Ett fel har upptackts efter att programmet startades.

Apparaten har startats om automatiskt och &r redo fér en ny
cykel.

Du har héllt i kaffepulver istéllet for hela
bdnor.

Sug upp kaffepulvret i behallaren med en dammsugare.
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ANGA

Maskinens &ngmunstycke verkar delvis eller
helt igentappt.

Lossa munstycket frdn sin hallare med hjélp av
demonteringsnyckeln Fig. 25.

Rengér de olika delarna och kontrollera att munstycket inte ar
igensatt av kalk- eller mjélkavlagringar. Anvand rengdringsstickan
om det behdvs Fig. 21-35.

Sétt tillbaka munstycket Fig. 34-35.

Starta programmet for skéljning av One Touch Cappuccino-
modulen for att bli av med eventuella avlagringar.

Det kommer ingen anga frdn munstycket.

Kontrollera att angmunstycket inte &r igensatt. Se “Maskinens
angmunstycke verkar delvis eller helt igentappt” ovan.

Om det inte |6ser problemet ska du éppna vattenbehallaren
och tillfalligt ta bort Claris Aqua Filter System-patronen. Fyll
vattenbehéllaren med mineralvatten med hogt kalciuminnehall
(> 100 mg/l) och kor flera &ngcykler (5-10 stycken) efter varandra
med en behallare under munstycket tills du far en kontinuerlig
angstréle.

Satt tillbaka filterpatronen i vattenbehallaren.

Det kommer &nga frn droppbrickans
galler.

Beroende pa vilket program som kors kan det komma &nga fran
droppbrickans galler.

Det kommer anga fran locket 6ver
kaffebehallaren.

Sténg facket for rengdringstabletter under locket (K).

UNDERHALL

Maskinen vill att jag tbmmer droppbrickan
fast den inte ar full.

Maskinen ar programmerad att uppmana dig att témma
droppbrickan efter ett visst antal program oavsett om du redan
tomt den.

Maskinen visar inget meddelande om
avkalkning.

Meddelandet om avkalkning visas forst nar angsystemet har
anvants ett stort antal ganger.

Det finns kaffepulver i droppbrickan.

En mindre méangd kaffepulver kan hamna i droppbrickan.
Maskinen &r konstruerad sa att 6verflddigt kaffepulver avliagsnas
for att halla bryggningsdelen ren.

Uppsamlingskarlet for kaffesump har tomts
men varningsmeddelandet fortsatter att
visas péa displayen.

Kontrollera att uppsamlingskarlet for kaffesump &r korrekt ditsatt
och folj instruktionerna péa displayen.

Vattenbehallaren har fyllts men
varningsmeddelandet fortsatter att visas pa
displayen.

Kontrollera att behallaren &r korrekt ditsatt.

Flottéren i botten av vattenbehéllaren ska kunna réra sig fritt.
Kontrollera och frigér flottdren om det behovs.
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Om du begér en extra shot efter att drycken
borjat tillredas och maskinen meddelar att
det inte &r majligt.

Uppsamlingskarlet fér kaffesump &r fullt och funktionen “Extra
shot” ar darfor inte tillgénglig.

Lagg till en espresso efter att ditt kaffe &r klart och nér du har
tomt uppsamlingskéarlet for kaffesump.

One Touch Cappuccino-modulen suger inte
upp mjolk.

One Touch Cappuccino-modulen skummar
inte mjolken alls eller gér valdigt lite skum.

Kontrollera att modulen &r korrekt monterad (sarskilt blandaren
i mjolkroret) Fig. 24-35.

Kontrollera att blandaren Fig. 28-29 inte &r igensatt eller
smutsig. Lat den ligga i varmt vatten med diskmedel, skélj och
torka sedan innan du sétter tillbaka den.

Kontrollera att &angmunstycket inte &r igensatt. Las i s& fall under
“Maskinens &ngmunstycke verkar delvis eller helt igentappt”.

Kontrollera att den mjuka slangen inte ar igentappt eller vriden
och att den sitter fast ordentligt i One Touch Cappuccino-
modulen s att den inte tar in Iuft. Se till att den &r ordentligt
nersénkt i mjélken.

Skolj och rengdér modulen (se avsnitten om skoljning och
rengdring av One Touch Cappuccino-modulen).

For tillagning av mjélkbaserade recept rekommenderar vi att du
anvander nydppnad, kall och pastériserad mjolk eller UHT-mjélk.
Vi rekommenderar ocksé att mjélkbehallaren ar kall.

Mijélken eller vattnet rinner inte ned i
koppen pa korrekt satt.

Kontrollera att One Touch Cappuccino-modulen sitter ordentligt
pa plats.

DRYCKER

Kaffet rinner for sakta.

Vrid knappen som paverkar hur fint kaffet mals at hoger (J) for
att fa ett mer grovmalet kaffe (beroende pa vilken typ av kaffe
som anvands).

Utfor en eller flera skéljcykler.

Starta ett rengdringsprogram fér maskinen (I&s under rubriken
Automatiska rengéringsprogram).

Byt Claris Aqua Filter System-patronen (I&s under Installera filter)

Det finns spéar av mjolk i americano eller
varmvattnet.

Utfor en skdljning av mjélksystemet eller ta loss och rengér One
Touch Cappuccino-modulen innan du goér nasta dryck.

Kaffet &r for ljust och svagt.

Lat bli att anvénda oljiga, karamelliserade eller smaksatta bénor.

Kontrollera att det finns kaffeb&nor i behallaren och att de inte
sitter fast.

Gor en mindre kopp och 6ka styrkan med hjélp av funktionen
DARK.

Vrid reglaget for kaffets malningsgrad at véanster for att f& mer
finmalet kaffe.

Brygg kaffet i tva cykler genom att anvénda 2 koppar.

Espresson eller kaffet ar inte tillrackligt
varmt.

Kor skéljprogrammet for kaffe innan du gér néasta dryck.
Hoj temperaturen pa kaffet i menyn for Installningar.

Foérvarm koppen du ska anvidnda genom att skélja den i varmt
vatten.

Teet &r inte tillrackligt varmt eller for varmt.

Hoj eller sank temperaturen p& det varma vattnet i menyn
Instéliningar.
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Prova gédrna de héar recepten:

Café créme
Gor en long coffee i en stor kopp, sockra efter smak och toppa med gradde. Lagg gérna till n&gra flisor riven choklad.

Moka
Gor en cappuccino, strd en sked kakaopulver éver mjélkskummet och toppa med vispgréadde.

Kaffesmoothie
Blanda naturell yoghurt med en espresso. Perfekt till frukost! Séta eventuellt med en sked flytande honung och lagg till
en banan eller en persika, beroende pa sasong, for att fa en fylligare smoothie.

Café Viennois

Gor en dubbel espresso eller doppio, sockra efter smak och toppa med ett generdst lager vispgradde. Du kan aven
stré kakaopulver och/eller riven choklad éver fér &nnu mera smak.
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Hyva asiakas,

Kiitamme sinua kahvimyllylla varustetun KRUPS-espressokeittimen ostamisesta. KRUPS-keitin on suunniteltu
ja valmistettu Ranskassa. Silla valmistat laadukkaat kahvijuomat helposti, kuten espresso, ristretto, lungo,
cappuccino, latte macchiato, flat white ja monia muita.

KRUPS-espressokone on varustettu kehittyneelld tekniikalla ja intuitiivisella OLED-kayttoliittymalla, jotta saat
parhaat uuttamistulokset helposti ja juuri jauhetun kahvijauhon aromit ja maut tulevat parhaiten esiin. Parhaan
makueldmyksen saat kdyttdmalta suoraan hanasta tulevaa vetta.

Mika vielda parempi, KRUPS EVIDENCE PLUS -koneella voi valmistaa useita juomia automaattisesti yhdella
painikkeen painalluksella. Tulet varmasti arvostamaan mahdollisuutta valmistaa taydellinen cappuccino, latte
macchiato ja caffe latte maitosailion ja One Touch Cappucino -jarjestelméan avulla.

Koska kaikki kahvit ovat erilaisia, voit mukauttaa juomiasi:
- Voit vaihdella kahvipapuja (sekoituksia tai eri paahtoasteita), jolloin saat erilaisia makuja. Joudut
varmasti kokeilemaan useamman kerran, ennen kuin 18ydat sinulle sopivat kahvipavut.
- Vaihtelemalla jauhatuksen hienoutta voit muuttaa kahvin tayteldisyytta.
- Saat aina téydellisen kupillisen kahvia valitsemalla itsellesi oikean kahvin.

Toivotamme sinulle hyvia kahvihetkia. Toivottavasti KRUPS-koneestasi on sinulle paljon iloa.

Fl

KRUPS-tiimi
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Vinkkeja
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Veden laatu vaikuttaa merkittavasti aromien laatuun. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin makua.
Suosittelemme kéyttdméaan Claris -vedensuodatusjarjestelmén patruunaa tai kevyesti mineralisoitua vettd,
jotta sailytat kaikki kahvisi aromit.

Kahvijuomien valmistusta varten suosittelemme kayttdamaan esilammitettyja kuppeja (huuhtele niitéd kuumalla
vedelld), joiden koko vastaa haluamaasi kahviméaaraa.

Paahdetut kahvipavut voivat menettas arominsa, ellei niitd suojata. Suosittelemme kayttdmaan papumaaras,
joka vastaa seuraavien 2-3 paivén kahvintarvetta ja valitsemaan 250 gramman pakkauksia.

Kahvipapujen laatu on vaihteleva makuasia. Arabica-kahvilaadun aromi on hieno ja kukkainen, kun taas
Robusta on katkerampi ja tayteldisempi ja siind on enemman kofeiinia. Yleensa naitd kahta kahvilajia
sekoitetaan tasapainoisen kahvijuoman aikaansaamiseksi. Voit aina pyytaa neuvoa kahvipaahtimoilta.

Suosittelemme vélttdméaan dljyisten ja karamellisoitujen kahvipapujen kayttdmista, silld ne voivat vaurioittaa
laitetta.

Kahvipapujen jauhannan hienous vaikuttaa aromien voimakkuuteen ja creman laatuun. Mitd hienommaksi
jauhetut pavut, sitd pehmeampi crema. Jauhaminen voidaan my®és mukauttaa haluttuun juomaan.

Parhaan tuloksen saat, kun kaytat pastéroitua tai iskukuumennettua maitoa, rasvatonta, kevytmaitoa tai
kokomaitoa, joka on jaakaappikylméaa (3-5 °C).

Erikoismaitojen: mikrosuodatettujen, pastoroimattomien, fermentoitujen, lisdaineita sisaltavien tai
kasviperaisten maitojen, kuten riisimaito, kauramaito tai mantelimaito, kayttd voi haitata lopputulosta etenkin
vaahdon laadun ja m&arén osalta
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TARKEAA TIETOA TUOTTEESTA JA KAYTTOOHJEESTA

Tasséa kayttdohjeessa on kaikki tarkeét koneen kéyttdonotossa, kdytdssa ja huollossa tarvittavat tiedot.
Lue kayttdohjeet huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttoa ja sailytd Ne. Kayttdohjeiden vastainen kayttd
vapauttaa KRUPSIn kaikesta vastuusta.

KAYTTOOHJEESSA KAYTETYT SYMBOLIT

A Vaara: Varoitus vakavan tai hengenvaarallisen loukkaantumisen vaarasta. Salamasymboli varoittaa sahkévirtaan
liittyvista vaaroista.

A Huomio: Varoitus mahdollisista laitteen toimintah&iridista, vaurioista tai tuhoutumisesta.
Térkeéa: Laitteen toimintaan liittyvé yleinen tai térke& huomautus.

Koneen mukana toimitetut tuotteet
Tarkasta koneen mukana toimitetut tuotteet. Jos jokin osa puuttuu, ota suoraan yhteyttd asiakaspalveluumme (katso
s. 146: Alkusaadot).

Mukana toimitetut osat:

- Espresso Automatic Serie EA894

- 2 pesutablettia

- 1 pussi kalkinpoistoainetta

- Mukautettava maitoputki One Touch Cappuccino -yksikdssa
- Asennusavain héyrypiirin puhdistukseen

- Turvaohjevihko

- Agua Filter System -puhdistusjarjestelman Claris-patruuna ja kiinnityslisatarvike
- 1 tikku veden kovuuden méaarittdmiseen

- Kéyttéohje

- Luettelo Krups-huoltokeskuksista

- Takuuasiakirjat

- 1 puhdistussarja héyrysuutinta varten

TEKNISET TIEDOT

Laite Automatic Espresso EA894
Sahkovirta 220-240V~ / 50 Hz
Pumpun paine 15 baaria
Kahvipapuséilié 2509
Energiankulutus Toiminnassa: 1450 W
Vesisiilio 2,31

Sisétiloissa kuivassa paikassa

Kayttoonotto ja sdilytys (suojassa pakkaselta).

Mitat (mm) Kx L x S 367 x 240 x 380
Paino EA89 (kg) 8,4

Oikeudet teknisiin muutoksiin pidétetdan.
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LAITTEEN KUVAUS

A Vesiséilion kannen kahva 0
B Vesisailid Kahvipapusiilio
Cc Kahvijauhon keraysséilié J Jauhatusasteen saatdpainike
D Korkeusséédettavat kahvisuuttimet K Puhdistustabletin sy&ttdkaula
E Ritila ja irrotettava tippa-allas L Metallinen kahvimylly
F Kahvipapusiilién kansi e
G  One Touch Cappuccino -yksikkd Nayttopaneeli
H Maitoputki ja liitin M  OLED-nayttd
| Vesitason ilmaisin N Virtapainike
O  Valintapainikkeet
Tietoa:

Tippa-allas kerda laitteesta kdytdn aikana tai sen jalkeen valuvan veden tai kahvin. Tippa-altaan on oltava aina
paikallaan, ja se on tyhjennettavé, kun uimuri ilmaisee tyhjennystarpeen.

Tarkeaa: lue tdma kayttdohje huolellisesti ja sailyta se. Noudata turvaohjeita.

Valmistaja:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Ranska

YLEISKUVAUS

Kéayttdpaneelin esittely:

Painike Kuvaus / yleiset toiminnot

Koneen kaynnistdminen ja sammuttaminen.
Kone kaynnistetddn ensimmaisella kerralla painamalla pitkaan.

Edelliseen néyttéon palaaminen tai kdynnissa olevan valmistuksen pysayttdminen.

Valikon selaus ylospain / valitun parametrin suurentaminen.

Valikon selaus alaspain / valitun parametrin pienentdminen.

Valinnan vahvistaminen.

Vahvemman kahvin valmistamistoiminto lisdamalla jauhetun kahvin maaraa.

Toiminto, jolla valittuun juomaan lisatédén espressoshotti.
Kéaytettévissa yleisimpien juomien kanssa: espresso, pitkd kahvi, cappuccino, latte macchiato ja
tee.

Espresson valmistuksen aloittaminen.

Pitké&n kahvin valmistuksen aloittaminen.

LONG COFFEE

Cappuccinon valmistuksen aloittaminen.
CAPPUCCINO
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Latte macchiaton valmistuksen aloittaminen (iso annos maitoa, shotti espressoa ja paille
maitovaahtoa).

Caffe latten valmistuksen aloittaminen.

Siirtyminen teen tai yrttiteen valmistuksen valikkoon.

Siirtyminen muihin juomiin: Ristretto, doppio, americano, espresso macchiato, flat white ja
vaahdotettu maito.

Siirtyminen yleisvalikkoon (koneen asetukset, kunnossapito- ja tuotetiedot).

Kayttoliittyma ja sen painikkeiden valot tarjoavat intuitiivisen tavan kayttda konetta ja opastavat kaytossa.
- Painikkeen valo ei pala: kyseinen toiminto ei ole kaytettavissa.
- Himmea valo palaa: toiminto on kaytettavissa ja valittavissa.
- Valo palaa/kirkas valo: toiminto on valittu/kdynnissa.
- Puolittain palava valo: toiminto ei ole enda kaytettavissa.

KAYTTOONOTTO

LAITTEEN ASENNUS

AVaara: Kytke laite ainoastaan maadoitettuun 230 V:n pistorasiaan. Muussa tapauksessa sdhkovirta aiheuttaa
hengenvaarallisen loukkaantumisen vaaran!
Noudata kirjasessa "Turvaohjeet” annettuja turvaohjeita.

Virran kytkeminen 7o

Kaynnista laite painamalla virtapainiketta \~_/ , kunnes naytdssa nakyy tervehdysviesti (kuva 1.) Noudata seuraavissa
vaiheissa laitteen antamia ohjeita

Alkuasetukset
Koneen ensimmaisella kayttokerralla on tehtava erilaisia asetuksia. Noudata nayttoon tulevia ohjeita. Seuraavissa
kappaleissa neuvotaan alkuasetusten maarittamista kuvien avulla:

- Kieli: Valitse nayttokieli painamalla nuolia, kunnes ndytdsséa nakyy haluamasi kieli. Vahvista painamalla
OK-painiketta.

- Mittayksikko: Voit valita haluamasi tilavuuden mittayksikdn: ml tai oz.

- Pdivamaara ja kellonaika: Aseta kellonaika painamalla haluamaasi kellonajan esitystapaa: 24 h tai AM/
PM.

- Automaattinen kaynnistys: Voit ohjelmoida kellonajan, jolloin kone kaynnistyy automaattisesti. Tata
asetusta voit mukauttaa haluamallasi tavalla: p&ivittain, viikoittain tai
viikonloppuisin. Valitse kellonaika aiemmin valittua kellonajan esitystapaa
kayttaen, jolloin kone kdynnistyy automaattisesti.

- Automaattinen sammutus: Voit myds valita ajan, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti, jotta
energiaa ei kulu turhaan: 15 min, 30 min, 1 t, 1t 30 min.

- Kahvipiirin huuhtelu: Kahvipiiri huuhdellaan jokaisen kaynnistyksen yhteydessa, jotta varmistetaan
kahvin laatu. Voit kuitenkin poistaa tdman toiminnon kaytdsta.

- Suodattimen asentaminen: Kun laitteeseen kytketadn virta ensimmaista kertaa, laite kysyy, haluatko
asentaa suodattimen. Jos haluat asentaa suodattimen, ja jos veden kovuus
sitd edellyttad, valitse KYLLA ja seuraa naytdn ohjeita.
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Suodatinpatruunan asentaminen laitteeseen:

Suosittelemme Claris-vedensuodatusjérjestelman patruunaa KRUPS-koneisiin poistamaan klooria ja kalkkia.

Patruunan kaytté takaa paremman kahvin. Liséksi se vahent&a kalkkikertymia ja varmistaa koneen pitkén

kayttoian.

- Kéanna suodatinpatruunan yldpaassa olevaa harmaata rengasta, kunnes se nayttda 2 kuukautta. kuva 5.

- Tyhjenna vesisailio ja kierra suodatinpatruuna kiinni vesisailion pohjaan kayttden patruunan mukana tulevaa
tarviketta. kuva 4.

- Tayta vesisdilié vedellé ja aseta paikalleen. kuva 7-8.

- Kone ohjaa sinua asennuksessa eteenpain.

A On tarkeaa vaihtaa suodatinpatruuna siihen merkittyna paivana.

Kayton lopettaminen:
Kone taytyy esitayttaa riippumatta siitd, onko suodatin asennettuna. Esitaytto tayttaa vesipiirit niin, ettd kone voi
toimia.
Noudata néytdn ohjeita
- Laita 600 ml s&ilié hdyrysuuttimen alle. kuva 6.
- Kone kaynnistyy tayttdamalla vesipiirit, jota seuraa esilammittdminen ja automaattinen huuhtelu.
- Naytto ilmaisee asennuksen paattymisen.

Veden kovuus

Kova vesi sisdltdd paljon mineraaleja, erityisesti kalkkia, joka aiheuttaa kalkkikiven muodostumista. Koneen
kalkkikertymat voivat aiheuttaa toimintahairion tai muuttaa kahvin makua. Voit sdataé konetta valilla 0-4 sen mukaan,
kuinka kovaa vesi on.

Ennen ensimmaisté kayttokertaa ja koneen saatédmiseksi maarita veden kovuus kayttden koneen mukana tullutta tikkua:
kuva 2.

- Tayta lasi vedella.

- Upota tikku veteen.

- Odota tulosta 1 minuutti.

- Veden kovuusaste on sama kuin tikun punaisten alueiden maéra. kuva 3.

Tieto on mahdollista saada myds vesilaitokselta.
Luokat on eritelty tarkemmin seuraavassa taulukossa:

Kovuusaste Luokka 1 Luokka 2 Luokka 3
Erittdin pehmea Pehmea Keskikova Kova Erittdin kova
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Laitteen s&ité 0 1 2 3 4

A Suorita mittaus aina kun kaytat konetta paikassa, jonka veden kovuus on erilainen tai huomaat muutoksen veden

kovuudessa.

Laitteen valmistelu
- Poista ja tayté vesiséilio ja aseta se takaisin paikoilleen. kuva 7-8.
- Poista kahvipapusailién kansi ja kaada sisdan kahvipapuja ja aseta kansi takaisin. kuva 9-10.
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ENNEN JUOMIEN VALMISTUSTA

TARKEITA TIETOJA

Koneessa on kahvien esiasetuksia parhaan tuloksen saamiseksi. Voit kuitenkin myds mukauttaa kahviasi ja saada
haluamasi lopputuloksen.

Kahvimyllyn valmistelu: jauhatuksen hienouden saaté (J)
Voit muuttaa kahvin vahvuutta sdatamalla kahvipapujen jauhatuksen hienoutta. Mitd hienommaksi kahvin jauhatus on
saadetty, sitd vahvempaa kahvi on ja sitd enemman siind on cremaa. Tdma riippuu kuitenkin my®s kaytetyn kahvin
tyypista.
Suosittelemme kayttdmaan erittdin hienoa jauhatusta ristrettoon, hienoa jauhatusta espressoon ja karkeampaa
jauhatusta lungoon.
Jauhatuksen hienousasteen s&ato:

- K&anna papusailion sdatdpainiketta. Tama saato tehdaén jauhamisen aikana ja yksi pykala kerrallaan.

- Kolmen valmistetun kahvin jélkeen huomaat erittéin selvasti eron maussa.

Hienousasteen sdadén muuttaminen:
- Voit mukauttaa erityyppisia papuja: tummiksi paahdetut ja melko 6ljyiset pavut vaativat karkean jauhatuksen, kun
taas vaaleapaahtoiset pavut ovat kuivempia ja vaativat hienomman jauhatuksen (tummasta vaaleaan papuun)

@ 0

Vaalea Keskipaahto Tumma
(Blonde) (Light French) (Brune)

- enemman tai véhemmaén makua ja vahvuutta kuppiin

®
o
®-
LTS
3

Kahvisuuttimien saatadminen
Voit laskea ja nostaa kahvisuuttimia kaikkien juomien yhteydessa kupin (kuppien) koon mukaan. kuva 11.

Juoman valmistuksen pysayttaminen
Voit pysdyttad valmistuksen milloin tahansa painamalla takaisin-painiketta D
Jos jakso keskeytetdén, pysahtyminen tapahtuu viiveelld. Kone ei ole kdytettavissd vahaan aikaan.

Kahden kupillisen valmistaminen
Voit valmistaa laitteella kaksi kupillista samanaikaisesti. Kahden kupillisen toiminto on kéytettavissa kaikkiin juomiin, ja se
kéynnistetadn helposti painamalla valintaa kahdesti perékkain (lukuun ottamatta juomia \_P ja ==). kuva 12.

DARK-toiminto °P
DARK-toiminnolla kahvista voi tehdd vahvempaa lisddmalla jauhetun kahvin maaraa.
Toiminto on kéytettévissa seuraaville juomille: WP, L t‘P, \'_'] s U
Voit ottaa toiminnon kayttdon tai poistaa sen kaytdsta monin eri tavoin:
- Ennen kuin valitset juoman, paina DARK-painiketta ja sitten haluamaasi juomaa.
- Voit painaa DARK-painiketta valmistaessasi juomaa ja jauhamisen loppuun asti.
Voit aktivoida sen kaikkiin suoraan valmistettaviin juomiin (katso edell&):
Paina Asetukset—painiketta@.
Valitse Asetukset navigointipainikkeilla VA
Siirry kohtaan Juomien asetukset ja paina sitten OK.

148



Valitse DARK ja kayta OK-painiketta sen aktivoimiseen
Voit poistaa DARK-toiminnon kéytdsta samalla tavalla.

EXTRA SHOT-toiminto L'P
Liséshottitoiminnolla valittuun juomaan lisataan lopuksi yksi espresso.
Toiminto on kaytettévissa seuraaville juomille: WP, UD, t‘P, \'_'] U ,UP
Voit ottaa toiminnon kayttdon tai poistaa sen kaytdsta monin eri tavoin:
- Ennen kuin valitset juoman, paina EXTRA SHOT-painiketta ja sitten haluamaasi juomaa.
- Voit painaa EXTRA SHOT-painiketta valmistaessasi juomaa ja jauhamisen loppuun asti.
Voit aktivoida sen automaattisesti kaikkiin suoraan valmistettaviin juomiin:
Paina Asetukset-painiketta @
Valitse Asetukset navigointipainikkeilla VA
Siirry kohtaan Juomien asetukset ja paina sitten OK.
Valitse EXTRA SHOT OK-painikkeella
Tassa voit ottaa kayttdon EXTRA SHOT -toiminnon tai poistaa sen kaytosta.

KAHVIJUOMIEN VALMISTUS VALMIILLA ASETUKSILLA S

Huomaa: Juoman valmistuksen kédynnistyessa kone ottaa huomioon viimeisimmaén valmistetun juoman ja sille valitut
asetukset.

WP Tayteldisessa espressossa, jossa on voimakas aromi, on hieman karvas karamellin vérinen crema. Suosittelemme
valitsemaan kooksi 40-50 ml.

WPpitka kahvi on 80 ml espresso, enemman kofeiinia, mutta miedompi maku. Sopii hyvin aamuihin.

Juoman valmistuksen vaiheet:
- Papujen jauhaminen
- Jauhetun kahvin tiivistdminen
- Suodatus

Juoman valmistuksen aloittaminen
- Varmista, etta kahvipapusailiéssa on papuja.
- Varmista, etta vesiséilidssé on vetté: kone ilmoittaa, jos ei ole, ja pyytaa tayttdmaan sailion.
- Aseta kuppi tai kupit kahvisuuttimien alle.
- Paina haluamasi juoman painiketta.

Mahdolliset asetukset
Voit:
Valmistaa yhden kupillisen tai kaksi kupillista samanaikaisesti.
Lisaté kahvin vahvuutta painamalla DARK LP
Lisata espressoa kahviisi painamalla EXTRA SHOT P,
Séaataa valmistettavan kahvin maaraa navigointipainikkeilla VA

Pyséayttdd valmistuksen milloin tahansa painamalla :)
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MAITOA SISALTAVIEN JUOMIEN VALMISTUS VALMIILLA ASETUKSILLA

Huomaa: Juoman valmistuksen kédynnistyessa kone ottaa huomioon viimeisimman valmistetun juoman ja sille valitut
asetukset.

Juoman valmistuksen vaiheet:
- Papujen jauhaminen
- Jauhetun kahvin tiivistdminen
- Suodatus
- Esilammitysvaihe maidon vaahdottamiseksi

Mahdolliset asetukset
Voit:
- Valmistaa yhden kupillisen tai kaksi kupillista samanaikaisesti.
- Lis&ta kahvin vahvuutta painamalla DARK 2P.
- Lisata espressoa kahviisi painamalla EXTRA SHOT [+ P.
- S&4taa kahvin maaraa
- S&4t4a maidon vaahdottamisajan pituutta

Cappuccinon valmistaminen =
Cappuccinossa on 1/3 maitovaahtoa, 1/3 kahvia ja 1/3 kuumaa maitoa.
- Yhdista maitoputki (kuva 13.) One Touch Cappuccino -yksikén oikeaan sivuun.
- Upota putken toinen (viistetty) paéd maidolla téytettyyn astiaan tai suoraan maitopulloon tai maitokannuun
(mallista riippuen). kuva 14.
- Aseta kuppi tai kupit kahvisuuttimien alle. kuva 15.
- Paina Cappuccino-painiketta. kuva 16.
- Valmistus alkaa maidon vaahdottamisella.
- Voit sédatda vaahdotuksen kestoa navigointipainikkeilla, VA jolloin maidon ja vaahdon maara vaihtelee.
- Téama prosessi jatkuu kahvin virtauksella.
- Voit s&atéda kahvin méaéraé navigointipainikkeilla VA , jos haluat.
- Juoma on valmis. kuva 17.

Latte macchiaton valmistaminen 7/

Latte macchiatossa on enemman maitoa kuin cappuccinossa. 1/4 maitovaahtoa, 1/4 kahvia ja 2/4 kuumaa maitoa.
Suosittelemme kayttdmaan noin 250 ml:n kuppia.

Latte macchiaton valmistamisessa voit noudattaa samoja vaiheita kuin cappuccinossa, mutta paina latte macchiato
-painiketta. kuva 18.

Caffe latten valmistaminen U

Caffe latte on espresso, johon on sekoitettu paljon maitoa. Sen paalla on hieman kahvilta maistuvaa vaahtoa.
Suosittelemme kayttdmaan noin 250 ml:n kuppia.

Caffe latten valmistamisessa voit noudattaa samoja vaiheita kuin cappuccinossa, mutta paina caffe latte -painiketta.
Tassé juomassa kahvi kaadetaan ensin ja sen jélkeen koneesta tulee vaahdotettu maito.

Maidon huuhtelu maitopohjaisten juomien tekemisen jélkeen
Naytolla nakyy Maidon huuhtelu? -viesti jokaisen valmistuksen jélkeen.
- Suorita huuhtelu painamalla OK
- Maidon jokaisen huuhtelun yhteydessa pyydetédan, ettd maitoputki ja sekoitin puretaan ja pestdan
kuumalla vedell4. kuva 21-25
- Parhaisiin tuloksiin pa&stéan, kun irrotettava One Touch Cappuccino -yksikkd puhdistetaan sdanndllisesti
(katso yleistéa kunnossapitoa koskeva kappale).

Huuhtelu on suositeltavaa suorittaa aina maidon kayton jalkeen, jotta vaahdotusvélineet pysyvét hygieenisina
ja maito vaahdottuu hyvin.
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TEEN VALMISTAMINEN

Mahdolliset asetukset

Laite valmistaa kolmea eri teejuomaa (vihrea tee, musta tee, yrttitee).

Veden lampétila mukautetaan valitsemaasi juomaan.

Voit séatda juoman maéraé haluamaksesi.

Voit ohjelmoida EXTRA SHOT -liséshotin teehesi, jolloin saat trendikkéan tee/kahvi-juoman.

Teen valmistaminen \_P
- Aseta kuppi tai kupit kahvisuuttimien alle.
- Paina \_P.
- Valitse haluamasi juoma.
- Paina OK.
- Voit muuttaa juoman méaaréaa navigointipainikkeilla VA

Jos kone havaitsee, etta vettd ei ole tarpeeksi, se pyytaa tayttdmaan sailion. Sen jalkeen valmistus jatkuu automaattisesti.

MUIDEN JUOMIEN VALMISTAMINEN -

Huomaa: juoman valmistuksen kaynnistyessa kone ottaa huomioon viimeisimman valmistetun juoman ja sille valitut
asetukset.

- Paina painiketta E
- Kéyta navigointipainikkeita VA ja valitse haluamasi juoma.
- Paina OK.

- Voit saataa kahvin maaraa, jos haluat

Pysayttaa valmistuksen milloin tahansa painamalla b

Ristretto:
Ristretto on vahva ja tehokas juoma vaikeisiin aamuihin. Sen paélla on karamellinvarinen crema. Valitse ristretton
valmistamismé&aréksi 20-30 ml.

Doppio:
Doppio on tuplaespresso, variltdan musta, paalla on kellertédva crema. Kaksinkertainen kahviannos, jossa on vahva ja
aromikas maku.

Americano:
Americano on tuplaespresso, johon kaadetaan kuumaa vetta. Tassa valmistustavassa juoman crema havida. Sopii
henkiléille, jotka pitavat pitkista kahveista.

Seuraavia juomia valmistettaessa sinun taytyy:
- yhdistda maitoputki One Touch Cappuccino -yksikdn oikeaan kylkeen
- upottaa putken toinen (viistetty) paéd maidolla taytettyyn astiaan tai suoraan maitopulloon tai maitokannuun
(mallista riippuen)
- painaa painiketta =
- valita haluamasi juoma kayttamalla nuolindppaimia VA
- Paina OK.
- s&&taa kahvin maaré ja/tai maidon vaahdotuksen kestoaika, jos haluat.

Flat white:

Flat white on tuplaristretto, johon on kaadettu iso annos maitovaahtoa.

Espresso macchiato
Espresso macchiaton maku on voimakas ja rakenne yhtenéinen. Se tehdéén espressosta, jota pehmennetaén vispatulla
maidolla.

Maidon huuhtelu
Lisatietoja on MAITOJUOMIEN VALMISTAMINEN -luvun Maidon huuhtelu -kohdassa.
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MUUT TOIMINNOT

Asetukset-painikkeella @ paaset yleisvalikkoon (koneen asetukset, kunnossapito- ja tuotetiedot).

Poistut Asetukset-valikosta painamalla takaisin D tai Asetukset @ .

Saadot

Asetukset-valikossa voit tehda haluamasi muutokset, jotta konetta on mukava kayttéa ja jotta se toimii toiveidesi

mukaisesti.

Kaytettévissa olevat padasetukset:

Pvm Paivdmaaran asettaminen on valttdmatonta, jos kaytéat kalkinpoistopatruunaa.

Kello Ajan asettaminen / 12 tai 24 tunnin naytto

Kieli Kielen valinta 19 kielen joukosta.

Mittayksikko Mittayksikon valinta: ml tai oz.

Nayton kirkkaus Naytodn kirkkauden saétd

Kahvin lampétila 3 lampdtilan sdatdastetta kahvijuomille.

Teen lampaotila 3 lampétilan saatdastetta teejuomille.

Veden kovuus Veden kovuuden saato valille 0-4. Katso kohta Veden kovuuden mittaaminen.

Automaattinen Voit s&ataa laitteen esilammityksen k&ynnistym&an automaattisesti valitsemaasi

kaynnistys kellonaikaan.

Automaattinen Voit valita ajan, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti.

sammutus

Automaattinen Voit ottaa kahvisuuttimen automaattisen huuhtelun koneen kaynnistdmisen yhteydesséa

huuhtelu kayttoon tai poistaa sen kaytosta.

Juoma-asetukset Voit palauttaa oletusasetukset. Voit ottaa myds pysyvasti kayttdén DARK- ja EXTRA
SHOT -toiminnot kaikille juomille. Paitsi juomille kohdassa MORE =.

Asetukset paivdmaaraa ja kellonaikaa lukuun ottamatta pysyvéat muistissa, jos katkaiset virran.

Kunnossapito
Seuraavien toimintojen avulla voit kdynnistaa valitut ohjelmat. Noudata sen jélkeen néyttd6n tulevia ohjeita.

Mahdollistaa koneen One Touch Cappuccino -yksikén puhdistamisen. Olennaista hyvalle
hygienialle ja maidon hyvélle vaahtoamiselle. Toiminto vaatii KRUPS-puhdistusnesteen
kayttoa.

Maidon
puhdistaminen

Mahdollistaa koneen One Touch Cappuccino -yksikén puhdistamisen. Olennaista hyvélle
Maidon huuhtelu | hygienialle ja maidon hyvélle vaahtoamiselle. Toiminto huuhtelee One Touch Cappuccino
-yksikdn lampimalla vedella.

Kahvin Mahdollistaa koneen kahvipiirin puhdistamisen ja rasvan poistamisen. Toiminto vaatii
puhdistus KRUPS-puhdistustabletin kéyttda. Takaa optimaalisen kahviaromin sailymisen.

Mahdollistaa koneen kahvipiirin huuhtelun. Tdma toiminto kayttda vain kuumaa vetta.

Kahvin huuhtelu Varmistaa aidon kahvin maun.
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Mahdollistaa kalkin poistamisen. Toiminto vaatii KRUPS-kalkinpoistopussien kayttoa.

Kalkinpoisto Poistaa kalkki- tai kaliumbitartraattijagdmat, jotka voivat vaikuttaa kahvin makuun.

Kalkinpoistotoiminto ei ole aktiivinen, jos juomia on tehty niin véhan, etté kalkinpoistoa ei

Suodatus .
tarvita.

Info

Info-valikosta saat tietoa
- koneen kayttamisesta
- tietyista koneen kayttéidn vaiheista
- tietoa huoltovaatimuksista.

Tassa esitellaan tarkeimmat tiedot:

Valmistetut juomat Nayttaa valmistettujen juomien maaran.

Kahvipiirin puhdistus limoittaa, ettd puhdistus on tehtéva jaksojen x maaran jalkeen.
Kalkinpoisto limoittaa, ettd puhdistus on tehtéva jaksojen x maaran jalkeen.
Suodatus limoittaa, ettd suodatin on vaihdettava x péivéan tai x litran kuluttua.

SUODATINPATRUUNA

Suodatusvalikkoon siirtyminen
- Paina Asetukset @
- Kayta navigointinuolia V' /N ja siirry kohtaan Kunnossapito, paina OK ja mene sitten kohtaan Suodatus ja

paina OK.

Suodatinpatruunan asentaminen
- Valitse Suodatin-valikosta Aseta-vaihtoehto.
- Kéanna suodatinpatruunan ylédpéaassa olevaa harmaata rengasta, kunnes se nayttaa 2 kuukautta.
- Tyhjenna vesisdilié ja kierrd suodatinpatruuna Kiinni vesiséilion pohjaa kdyttden patruunan mukana tulevaa
tarviketta.
- Tayta vesisiilio vedelld ja aseta paikalleen.
- Kone ohjaa sinua asennuksessa eteenpéin.

Suodatinpatruunan vaihtaminen
- Valitse Suodatin-valikosta Vaihda-vaihtoehto.
- Irrota vesiséilio ja poista vanha suodatinpatruuna.
- Kéanna suodatinpatruunan ylédpéassé olevaa harmaata rengasta, kunnes se nayttaa 2 kuukautta.
- Tyhjenna vesisiilio ja kierra uusi suodatinpatruuna kiinni vesisailion pohjaa kéayttaen patruunan mukana tulevaa
tarviketta.
- Tayta vesisiilio vedelld ja aseta paikalleen.
- Kone antaa ohjeita.

Suodatinpatruunan poistaminen
- Valitse Suodatin-valikosta Poista-vaihtoehto.
- Irrota vesiséilid ja poista vanha suodatinpatruuna.

A On térkedé vaihtaa suodatinpatruuna siihen merkittyna paivana.
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YLEISHUOLTO

Koneen kunnollinen kunnossapito pidentaa sen kayttdikaa ja sailyttédd kahvin aidon maun.

Kahvinporoastian ja tippa-astian kunnossapito
Tippa-astiaan kertyy kaytettya vetta.
Kahvinporoastiaan kertyy kaytettyd kahvijauhetta.

Milloin tippa-astia pitaa tyhjentaa?
Kun uimuri on ylaasennossa, se merkitsee tippa-astian olevan tdynna.
Kun koneen néyt6llé on viesti "Tyhjenné 2 astiaa”.

Milloin kahvinporoastia pitaa tyhjentaa? kuva 19-20.
Kun koneen néytolla on viesti "Tyhjenna 2 astiaa”.
Voit tyhjentédd sen myés sédanndllisesti ennen kuin kone pyytaa sinua tekemaén niin.

Mik&an naista toimenpiteista ei oikein suoritettuna vaurioita laitetta.

Piirien huuhtelu
Voit suorittaa huuhtelun milloin tahansa.
- Paina .
- Valitse Kunnossapito.
- Valitse Maidon huuhtelu tai Kahvin huuhtelu.
Valmistettavasta juomasta riippuen laite voi tehda automaattihuuhtelun, kun se sammutetaan.
Automaattisen huuhtelun voi asettaa toimimaan my®os laitteen kdynnistyksen yhteydessa (ks. Asetukset-osio).

Kahvipiirin automaattinen puhdistusohjelma ( noin 13 minuuttia)
Kahvipiirin puhdistus estaa jddmat ja kahvin rasvaiset kerrostumat seka sailyttédd juomien hyvat maut.
Puhdistamista varten tarvitset
- 1 KRUPS-puhdistustabletin
- 1 vahintaéan 600 ml kokoisen astian.
Ohjelmassa on kaksi vaihetta:
- 1 puhdistusvaihe
- 1 huuhteluvaihe
Milloin ohjelma on suoritettava?
- Laite ilmoittaa, kun puhdistusohjelma on suoritettava. Noudata sitten néyton ohjeita.

Tarkeaa: Ohjelmaa ei ole pakko suorittaa juuri silla hetkelld, kun laite sitd pyytaa, mutta se on kuitenkin suoritettava
kohtuullisen pian sen jélkeen. Jos puhdistus siirretddn mydhemmaéksi, varoitusilmoitus jaa nakyviin
puhdistamisen suorittamiseen asti.

Voit myds kaynnistdd puhdistuksen, kun haluat:

- Paina .
- Valitse Kunnossapito.
- Valitse Kahvin puhdistus.

Tarkeaa: jos toimenpiteen aikana sattuu sahkdkatkos tai irrotat laitteen séhkdverkosta, puhdistusohjelma jatkaa
tapahtuneen jalkeen siité vaiheesta, mihin se sita ennen j&i. Tata toimenpidetta ei voi siirtdd mydhemmaéksi:
se on pakollinen vesipiirin huuhtelusta johtuen. Tall6in voidaan tarvita uusi puhdistustabletti.
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Puhdistusohjelma One Touch Cappuccino -yksikélle (5 minuuttia)
One Touch Cappuccino -yksikdn puhdistaminen estaa maitojadmien kerdantymista ja varmistaa parhaan mahdollisen
hygienian.

Puhdistamista varten tarvitaan
- 1 annos KRUPS-puhdistusnestetta (jos ei ole, niin saippuavettd)
- 1 sdiliéllinen (vahintaan 600 ml).
- Paina Asetukset-painiketta {C::)}
- Valitse Kunnossapito.
- Valitse Maidon puhdistaminen.
- Noudata sitten néyton ohjeita.

One Touch Cappuccino -yksikon irrottaminen
Huuhtelun liséksi yksikdn eri osat on puhdistettava jokaisen kéaytdn jalkeen. Irrota yksikkd seuraavien ohjeiden
mukaisesti:
- Poista maitoputki. kuva 21.
- Poista One Touch Cappuccino -yksikén etukansi liu’uttamalla sita alaspain ja vetdmall4 itsedsi kohti. kuva 22.
- Irrota One Touch Cappuccino -yksikkd vetamalla yksikon yldosasta. kuva 23.
- Pura koko yksikkd. kuva 24.
- Poista sekoitin maitoputkesta. kuva 27-28.
- Pese kaikki puretut osat (yksikk®, sekoitin ja maitoputki) saippuavedelld. Huuhtele ne sen jéalkeen kuumalla
vedella. kuva 29.
- Kun osat on puhdistettu ja kuivattu, kokoa yksikkd. Aseta se takaisin alkuperéiselle paikalleen. kuva 30-32.
- Aseta irrotettavan One Touch Cappuccino -yksikén etukansi paikalleen. kuva 33
- Aseta sekoitin takaisin maitoputkeen. kuva 34.
- Yhdista maitoputki irrotettavaan One Touch Cappuccino -yksikkéon. kuva 35.

Hoéyrypiirin automaattinen kalkinpoisto-ohjelma: (noin 20 minuuttia)

Kalkinpoisto koneesta varmistaa sen oikean toiminnan ja estaa kalkki- tai kaliumbitartraattijgdmat, jotka voivat vaikuttaa
kahvin makuun.

Ohjelman suoritustiheys riippuu kaytetyn veden laadusta ja siitd, onko Claris-vedensuodatusjérjestelmén patruuna
kaytdssa. Mitd enemman kalkkia vedessa on, sitd useammin kalkinpoisto on suoritettava.

A Varoitus: Jos laitteessa on Claris-vedensuodatusjérjestelman patruuna, poista se ennen kalkinpoistoa.

Puhdistamista varten tarvitset
- 1 annoksen KRUPSIn kalkinpoistoainetta
- 1 vahintaan 60 cl kokoisen astian.

Ohjelmassa on kaksi vaihetta:
- 1 kalkinpoistovaihe
- 1. huuhteluvaihe
- 2. huuhteluvaihe

Milloin ohjelma on suoritettava?
Laite ilmoittaa, kun kalkinpoisto-ohjelma on suoritettava.
- Tayta vesisailid CALC-merkkiin asti.
- Kaada vesisiiliéon kalkinpoistoaine.
- Kéynnisté kalkinpoisto-ohjelma painamalla OK.
- Siirrd se mydhemmaksi painamalla 5
- Noudata sen jalkeen nayton ohjeita.

ﬁ Tarkeaa: Ohjelmaa ei ole pakko suorittaa juuri silla hetkelld, kun laite sitd pyytaa, mutta se on kuitenkin suoritettava
kohtuullisen pian sen jélkeen. Jos puhdistus siirretddn mydhemméksi, varoitusilmoitus jaa nakyviin
puhdistamisen suorittamiseen asti.

Poistaa kalkki- tai kaliumbitartraattijaidmat, jotka voivat vaikuttaa kahvin makuun.

Voit myds kaynnistéa kalkinpoisto-ohjelman milloin tahansa haluat:
- Tayta vesiséilio CALC-merkkiin asti.
- Kaada vesisiilioon kalkinpoistoaine.
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- Paina Asetukset-painiketta @
- Valitse Kunnossapito.
- Valitse Kalkinpoisto.

ﬁ Tarkeaa: Jos toimenpiteen aikana sattuu séhkdkatkos tai irrotat laitteen sahkoverkosta, kalkinpoisto-ohjelma
jatkaa tapahtuneen jélkeen siité vaiheesta, mihin se sitd ennen jai. Toimenpidettd ei ole mahdollista
siirtdd mydhemmaksi. Suorita koko jakso, jotta kaikki terveydelle vaaralliset kalkinpoistoaineen jaamat
poistuvat.

ONGELMAT JA KORJAAVAT TOIMENPITEET

A Jos jokin taulukossa mainituista ongelmista jatkuu, ota yhteys KRUPSin asiakaspalveluun.

ONGELMA

KORJAAVAT TOIMENPITEET

Kone néyttaa vikaa, ohjelmisto on
jumittunut.

TAI

Koneessa on toimintahairio.

Kytke kone pois pé&altd ja irrota pistorasiasta, poista
suodatinpatruuna, odota minuutti ja kdynnista kone uudelleen.

Paina virtapainiketta ja pidé sita painettuna vahintaén 3 sekuntia
kaynnistagksesi koneen.

’E Laite ei kdynnisty, vaikka virtapainiketta on | Tarkasta sulakkeet ja sahkéjérjestelman pistorasia.
> painettu (véhintéan 3 sekuntia). Tarkasta, etta kaksi virtapistoketta on liitetty oikein pistorasiaan.
-
Kytke laite irti 20 sekunnin ajaksi, poista Claris-
Laite pitda kytkea irti ja yhdistda uudelleen. | vedensuodatusjarjestelmén patruuna tarvittaessa ja kytke laite
takaisin paalle.
Valmistuksen aikana on ollut sahkékatkos. L?I}e nollaa itsensa automaattisesti, kun se kytketaén takaisin
paalle.
Myllysté kuuluu epatavallinen &éni. Myllyssé on vieraita esineité.
Ennen séilidén irrottamista odota 15 sekuntia kahvin valumisen
jalkeen, jotta laite vie valmistuksen oikein loppuun.
Laitteen alla on vetta. Varmista, ettd tippa-astia on asennettu laitteeseen oikein. Sen
taytyy olla aina paikoillaan, vaikka laitetta ei kdyteta.
Tarkasta, etté tippa-astia ei ole tédynna.
:O | Kun laite sammutetaan, kuumaa vetts valuu | Valmistettavasta juomasta riippuen laite voi tehda
E kahvisuuttimista ja One Touch Cappuccino | @utomaattihuuhtelun, kun se sammutetaan
g -yksikosta. Sykli kestda vain muutaman sekunnin ja loppuu automaattisesti.

Jauhatuksen hienouden s&atépainike ei
kaanny helposti.

K&anna jauhatuksen hienouden saatdpainiketta vain, kun mylly
on ka@ynnissa.

Laitteesta ei tule kahvia.

Valmistuksen aikana on havaittu kayttéhairio.

Laite kdynnisti itsensé uudelleen automaattisesti ja on nyt valmis
uuden kahvin valmistukseen.

Kaytit jauhettua kahvia kahvipapujen sijaan.

Imuroi papusailiossa oleva jauhettu kahvi imurilla.

156




HOYRY

Laitteen hdyryntulo on osittain tai taysin
tukossa.

Irrota paéatyholkki pidikkeestddn asennusavaimen avulla
kuva 25.

Puhdista kaikki eri osat ja tarkasta, ettei karjen reidssa ei ole
maidon tai kalkkikarstan aiheuttamaa tukosta. Kayté tarvittaessa
puhdistusneulaa. kuva 21-35.

Aseta suutin takaisin kuva 34-35.

Kéynnistd One Touch Cappuccino -yksikén huuhtelujakso
poistaaksesi loput jadmista.

Hoyrya ei tule.

Tarkasta, ettd hdyryntulo ei ole tukkeutunut. Katso edell& oleva
kohta "Laitteen hdyryntulo on osittain tai taysin tukossa”.

Jos siitd ei ole apua, tyhjenna vesiséilio ja poista Claris-
vedensuodatusjarjestelmén patruuna tilapaisesti. Taytéa sailié
kivennéisvedelld, jossa on runsaasti kalsiumia (>100 mg/l) ja
toista hoyryjaksoja (5-10 kertaa) astiaan, kunnes hoyrysuihku
on tasainen.

Laita patruuna takaisin paikalleen s&ilioon.

Hoyrya tulee tippa-altaan ritilan kautta.

Valmistettavasta juomasta riippuen tippa-altaan ritilan kautta voi
tulla hdyrya.

Kahvipapusiilién kannen alta tulee hoyrya.

Sulje kannen alla sijaitseva pesutabletin sy&ttokaula. (K)

KUNNOSSAPITO

Laite pyytaa, etté tippa-allas tyhjennetaén,
vaikka se ei ole tdynna.

Laite on ohjelmoitu pyytdmaan tippa-altaan tyhjennysta aina,
kun kahveja on valmistettu tietty maara, riippumatta valmistusten
valilla mahdollisesti tehdyista tyhjennyksista.

Laite ei pyydé kalkinpoistoa.

Kalkinpoistoa pyydetdén vasta, kun hdyrykiertoa on kaytetty
lukuisia kertoja.

Tippa-astiassa on kahvijauhetta.

Tippa-astiaan voi joutua pieni maara kahvijauhetta. Kone
poistaa ylimaaraiset kahvijauhejaamat, jotta suodatusalue pysyy
puhtaana.

Vaikka kahvinporoastia on tyhjennetty,
varoitusviesti on edelleen nakyvissa.

Asenna kahvinporoastia uudestaan oikein ja noudata nayton
ohjeita.

Vaikka vesisdilié on taytetty, varoitusviesti
on edelleen nakyvissa.

Varmista, etta s&ilié on kunnolla paikallaan laitteessa.

Séilion pohjalla olevan uimurin on liikuttava vapaasti. Tarkista
uimuri ja vapauta se tarvittaessa.
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JUOMAT

Kone ilmoittaa, ettei extra shot -toiminnon
valitseminen ole mahdollista, kun juoman
valmistus on ka@ynnistetty.

Kahvinporoastia on tdynna ja extra shot -toiminto ei ole
kaytettévissa.

Kun juomasi valmistus on paattynyt, voit halutessasi kdynnistaa
uuden espresson valmistuksen kahvinporoastian tyhjentadmisen
jalkeen.

One Touch Cappuccino -yksikko ei ime
maitoa.

One Touch Cappucino -yksikkd ei tuota
vaahtoa tai tuottaa vain véhan vaahtoa.

Tarkista, etta yksikko on koottu oikein (erityisesti maitoputkessa
oleva sekoitin) kuva 24-35.

Varmista, ettd sekoitin kuva 28-29. ei ole tukossa tai likainen;
liota sité astianpesuainetta siséltdvassd kuumassa vedessé ja
huuhtele ja kuivaa se, ennen kuin kiinnitét sen takaisin.

Tarkasta, ettd hdyryntulo ei ole tukkeutunut. Jos niin on, katso
jaliempéna oleva kohta "Laitteen hdyryntulo on osittain tai taysin
tukossa”.

Varmista, ettd joustava letku ei ole tukossa tai kiertynyt ja ettéd
se on kunnolla kiinni One Touch Cappuccino -yksikdssé, jotta
siihen ei pdase ilmaa. Varmista, ettd se on kunnolla upoksissa
maidossa.

Huuhtele ja puhdista yksikkd (katso One Touch Cappuccino
-yksikdn huuhtelua ja puhdistusta koskevat luvut).
Maitopohjaisissa kahveissa suosittelemme kayttdméaéan tuoretta,

pastoroitua tai iskukuumennettua maitoa, joka on vastikaan
avattu. Suosittelemme myds kdyttdmaan kylmaa astiaa.

Maito tai vesi ei valu kunnolla kuppiin tai
kuppeihin.

Varmista, ettd One Touch Cappuccino -yksikkd on oikein
paikallaan.

Kahvi valuu liian hitaasti.

Kierrd jauhatuksen hienouden saatdpainiketta oikealle (I)
saadaksesi karkeampaa kahvijauhetta (kdytetyn kahvityypin
mukaan).

Suorita yksi tai useampi huuhtelu.

Kaynnista koneen puhdistus (ks. "Automaattipuhdistusohjelma”).

Vaihda Claris-vedensuodatusjarjestelmén patruuna (ks.

”Suodattimen asentaminen”).

Americanossa tai kuumassa vedessa on
mukana hiukan maitoa.

Tee maidon huuhtelu tai pura ja puhdista One Touch Cappuccino
-yksikdn osat ennen juoman valmistamista.

Kabhvi on liian vaaleaa tai laimeaa.

Valté oljyisen, karamellisoidun tai maustetun kahvin kayttamista.

Varmista, ettd papuséilidsséd on kahvia ja ettd se laskeutuu
kunnolla.

Vahenna valmistettavan kahvin maaraa ja lisdé valmistettavan
kahvin vahvuutta DARK-toiminnolla.

Kaanna jauhatuksen hienouden saatdpainiketta vasemmalle
saadaksesi hienompaa kahvijauhetta.

Valmista kahvi kahdessa vaiheessa kayttden kahden kupin
toimintoa.

Espresso tai kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.

Tee kahvipiirin huuhtelu ennen kahvin valmistamista.
Nosta kahvin lampétilaa Asetukset-valikosta.

Lammité kuppia huuhtelemalla sitd kuumalla vedelld, ennen kuin
teet kahvia.

Tee ei ole riittdvan kuumaa tai on liian
kuumaa.

Nosta tai laske kuuman veden lampétilaa Asetukset-valikosta.

158




Seuraavassa muutama resepti:

Café creme
Valmista lungo isossa kupissa, makeuta ja kaada sitten paélle paksua kermaa. Vield ylellisemman eldmyksen saat, kun
liséat joukkoon suklaalastuja.

Mocha
Tee cappuccino, sirottele maitovaahtoon teelusikallinen kaakaojauhoa ja peitd kaikki lopuksi kermavaahdolla.

Smoothie-kahvi

Saat ylellisen aamiaisen sekoittamalla yhteen maustamatonta jugurttia ja espressoa. Lisdd maun pehmentémiseksi
1 teelusikallinen juoksevaa hunajaa, tai vuodenajasta riippuen, banaania tai persikoita, jolloin smoothiesta tulee
kermaisempi.

Café viennois

Tee itsellesi tuplaespresso tai doppio, makeuta ja peité sitten runsaalla kermavaahtokerroksella. Herkuttelusta pitavat
voivat sirotella pinnalle teelusikallisen kaakaojauhoa ja/tai suklaahippuja.
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Estimado/a cliente:

Le agradecemos que haya comprado esta maquina de café espresso con molinillo KRUPS. Concebida
y fabricada en Francia para ofrecerle bebidas de calidad como en un “café” con la maxima simplicidad de
uso, esta maquina KRUPS le permitirda saborear un espresso, un ristretto, un lungo, un cappuccino, un latte
macchiato, un flat white y otros tipos de bebidas, a cualquier hora del dia.

Su méaquina de espresso KRUPS va equipada con tecnologia muy avanzada y con una interfaz intuitiva OLED,
con el fin de obtener con total simplicidad la mejor extracciéon posible, de modo que se revelen al maximo los
aromas y sabores obtenidos a partir de café en grano recién molido. Para una experiencia gustativa 6ptima,
asegurese de utilizar agua recién salida del grifo.

Para multiplicar los placeres, esta maquina KRUPS EVIDENCE PLUS permite realizar automaticamente y con un
simple toque, muchas bebidas diferentes. Sin duda apreciara la posibilidad de realizar cappuccinos perfectos,
latte macchiato, caffe latte, gracias a su recipiente para leche y su sistema one touch cappuccino.

Porque no todos los cafés se parecen, usted podra personalizar sus bebidas:

- Cambiando el tipo de café en grano (mezcla o torrefaccién diferentes) podra descubrir diferentes
sabores. Probablemente tendra que probar varias veces hasta encontrar el café en grano que mas
se ajuste a su gusto.

- Cambiando la finura de molienda podra obtener cafés con mas o menos cuerpo.

- Al elegir si lo desea mas o menos largo, acaba obteniendo su taza perfecta de café.

Le deseamos unos agradables momentos cafeteros y esperamos que esta maquina KRUPS le proporcione [9p]
plena satisfaccion. .

El equipo de KRUPS
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La calidad del agua influye enormemente en la calidad de los aromas. La cal y el cloro pueden alterar el
sabor del café. Le recomendamos que utilice el cartucho Claris Aqua Filter System, o agua ligeramente
mineralizada, con el fin de conservar todos los aromas de su café.

Para la preparacion de las bebidas recomendamos el uso de tazas precalentadas (pasandolas por agua
caliente) y que tengan un tamafo adecuado a la cantidad deseada.

Los granos de café torrefacto pueden perder su aroma si no estan protegidos. Le aconsejamos que utilice la
cantidad de granos equivalente a su consumo para los préximos 2 o 3 dias, y preferentemente los paquetes
de 250g.

La calidad del café en grano varia y su apreciacion es subjetiva. El café arabica le ofrecera una bebida de
aromas sutiles y floridos, al contrario que la variedad robusta, mas rica en cafeina, mas amarga y con mas
cuerpo. Es frecuente mezclar los dos tipos de café para obtener un café mas equilibrado. No dude en pedir
consejo a su torrefactor.

No aconsejamos el uso de granos de café aceitosos y caramelizados, ya que pueden dafar la maquina.

La finura de la molienda influye en la intensidad de los aromas y la calidad de la crema. Cuanto mas fino
se muela el grano mas cremosa saldra la crema del café. Ademas, la molienda puede adaptarse al tipo de
bebida deseado.

Puede utilizar leche pasteurizada, UHT, desnatada, semi desnatada o entera, recién salida de la nevera (3-
5°C) para obtener un mejor resultado.

El uso de leches especiales: microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida o leches vegetales: las leches
de arroz, de avena, de almendras pueden dar resultados menos satisfactorios en términos de calidad y de
espuma.
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INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO Y LAS

INSTRUCCIONES DE USO

En este manual encontrara toda la informacién importante en relaciéon con la puesta en marcha, el uso y el
mantenimiento de su maquina.

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por primera vez y guardelas: un uso que no se
cifia a estas eximira a KRUPS de cualquier responsabilidad.

GUIA DE LOS SiMBOLOS DE LAS INSTRUCCIONES DE USO

A Peligro: Advertencia de riesgos de heridas corporales graves o mortales. El simbolo del reldmpago advierte de
peligros a causa de la presencia de electricidad.

A Atenciodn: Advertencia de la posibilidad de que se produzcan fallos de funcionamiento, dafios o la destruccion
del aparato.

Importante: Observacién general o importante para el funcionamiento del aparato.

Productos incluidos con su maquina
Compruebe los productos suministrados con su maquina. Si falta alguna pieza, péngase en contacto directamente con
nuestra linea de atencion al cliente (ver pag. 166: Ajustes iniciales).

Piezas incluidas:

- Espresso Automatic Serie EA894

- 2 pastillas de limpieza

- 1 bolsita de descalcificante

- Conducto de la leche adaptable para el bloque «One Touch Cappuccino»
- Llave de desmontaje para limpiar el circuito de vapor

- Manual de instrucciones de seguridad

- Cartucho Claris — Aqua Filter System con accesorio para enroscar
- 1 bastoncillo para determinar la dureza del agua

- Instrucciones de uso

- Catélogo de los centros de servicio posventa de Krups

- Documentos de garantia

- 1 kit de limpieza para la boquilla de vapor

DATOS TECNICOS

Aparato Automatic Espresso EA894
Alimentacion eléctrica 220-240 V~ /50 Hz
Presion de la bomba 15 bares
Depésito de café en grano 250 g
Consumo de energia En funcionamiento: 1450 W
Deposito de agua 2,31

En interiores, en un lugar seco

Puest h I ient ;
uesta en marcha y almacenamiento (protegido de las heladas).

Dimensiones (mm), alto x ancho x largo 367 x 240 x 380
Peso EA89 (kg) 8,4

Sujeto a modificaciones técnicas.
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DESCRIPCION DEL APARATO

Asa o tapa del depdsito de agua 0
Depésito de agua Depdsito de café en grano

Bandeja recogedora de posos de café Botén de configuracién de grado de molienda
Salidas de café con altura regulable Canaleta para la pastilla de limpieza

Rejilla y bandeja antigoteo desmontable Molinillo de muelas metalico

Tapa del depésito de café en grano

Blogue desmontable One Touch Cappuccino
Conducto de la leche y mezclador

Boya de nivel de agua

Panel de control

Pantalla OLED

Botén de encendido/apagado
Teclas de seleccion

TIOMMOOW>

OZZQ rxXe«

Especificaciones:

La bandeja antigoteo permite recoger el agua o el café que pueda verterse del aparato durante la preparacién o
después de la misma. Es importante tenerla siempre colocada y vaciarla con regularidad o cuando las boyas lo
indiquen.

Importante: Lea detenidamente las instrucciones de uso y consérvelas. Respete las instrucciones de seguridad.

Fabricante:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francia

DESCRIPCION GENERAL

Presentacion del panel de control:

Descripcién / Funciones generales

Encender y apagar la maquina.
Hay que mantener esta tecla pulsada para encender la maquina por 1° vez.

Permite volver a la pantalla anterior o interrumpir una preparacién en curso.

Navegacioén hacia arriba en el menu / aumento del parametro seleccionado.

Navegacion hacia abajo en el menu / disminucién del parametro seleccionado.

Validacién de la seleccion realizada.

Funcién que permite aumentar la intensidad del café, aumentando la cantidad de café molido.

Funcién que permite afiadir un chorro de espresso a la receta seleccionada.
Accesible con las recetas principales: espresso, café largo, cappuccino, latte macchiato, caffe
latte y té.

Inicia la preparacion de un espresso

Inicia la preparacion de un café largo.

LONG COFFEE

Inicia la preparacién de un Cappuccino.
CAPPUCCINO
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Inicia la preparacion de un Latte Macchiato (una gran dosis de leche y un chorro de espresso
coronado con una espuma de leche cremosa).

Inicia la preparacion de un Caffe Latte.

Permite acceder al menu de la preparacion de un té o una infusion.

Permite acceder a la preparacion de otras bebidas: Ristretto, Doppio, Americano, Espresso
macchiato, Flat white y leche espumosa.

Permite acceder al menu general (ajustes de las maquinas, mantenimiento e informacién sobre
productos).

Nuestra interfaz y sus teclas se iluminan de forma intuitiva para facilitar el uso de la maquina y guiarle.
- Tecla apagada: la funcién correspondiente no esta disponible.
- Tecla iluminada débilmente: la funcion esté disponible y se puede seleccionar.
- Tecla iluminada/luz viva: la funcién esté seleccionada / en curso.
- Tecla semi apagada: la funcién ya no esta disponible.

PUESTA EN MARCHA

INSTALACION DEL APARATO

A Peligro: Enchufe el aparato a una toma de corriente de 230 V conectada a tierra. jEn caso contrario, se expone
a heridas mortales debidas a la presencia de electricidad!
Respete las instrucciones de seguridad indicadas en el manual «Instrucciones de seguridad».

Conexioén PN
Encienda el aparato pulsando la tecla de encendido/apagado \O/ hasta que aparezca “Hola” en la pantalla Fig. 1.
Para las etapas siguientes, deje que el aparato le guie.

Ajustes iniciales
Al utilizar la maquina por primera vez, deberd realizar diversos ajustes. Siga las indicaciones que apareceran en
pantalla. El objetivo de los siguientes parrafos es darle algunas referencias de los primeros ajustes que se le piden:

- Idioma: seleccione un idioma para mostrar en pantalla pulsando las flechas hasta que aparezca el idioma
elegido. Pulse “OK” para validar.

- Unidad de medicién: puede seleccionar la unidad de medicién del volumen que desee, entre ml y oz.
- Fecha y hora: para el ajuste de la hora, pulse el formato de hora deseado: 24h o AM/PM.

- Auto on: Es posible programar la hora a la cual desea un encendido automatico de la maquina. Este
ajuste puede adaptarse a su conveniencia: diario, semanal o fin de semana. Elija la hora a la cual
desea la puesta en marcha automatica siguiendo el formato horario previamente seleccionado.

- Auto off : También puede elegir la duracion tras la cual el aparato debe apagarse automaticamente, con
el fin de optimizar el consumo energético: 15min, 30 min, 1h, 1h30.

- Aclarado del circuito del café: para garantizar la calidad de sus cafés se realiza un aclarado del circuito
de café a cada encendido, no obstante puede elegir desactivarlo para
mayor comodidad de uso.

- Instalacién del filtro: La primera vez que lo encienda, el aparato le pedira si desea instalar un filtro. Si lo
desea y si la dureza del agua lo requiere, seleccione “SI” y siga las instrucciones
de la pantalla.
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Instalacién del cartucho filtrante en el aparato:

Le aconsejamos el uso de un cartucho filtrante Claris Aqua Filter System para KRUPS con el fin de eliminar

cualquier traza de cloro y de cal. El uso de este cartucho le garantiza un café mas sabroso. Ademas, limita la

formacién de cal y asegura una vida Util mas duradera de su maquina.

- Gire el anillo gris situado en el extremo superior del cartucho filtrante hasta que se muestren los 2 meses
siguientes. Fig. 5

- Vacie el depésito de agua y enrosque en cartucho filtrante al fondo del mismo, utilizando el accesorio que
se incluye con el cartucho. Fig. 4

- Llene el deposito de agua y vuélvalo a colocar en su lugar. Fig. 7-8

- Deje que la maquina le guie para finalizar la instalacion.

A Es importante cambiar el cartucho filtrante en la fecha indicada.

Fin de la puesta en funcionamiento:
Es necesario llevar a cabo la activacion de la maquina, haya instalacién del filtro o no. Esta activacion permite el
llenado de los circuitos de agua para que la maquina pueda funcionar.
Seguir las instrucciones indicadas en la pantalla:
- Cologue un recipiente de 600ml debajo de la salida de vapor. Fig. 6
- La maquina iniciaré el llenado de los circuitos de agua, seguido de un precalentamiento, y luego procedera a
un aclarado automatico.
- La pantalla indicara el fin de la instalacién.

Dureza del agua

La dureza del agua es una fuerte concentracion de minerales, principalmente calcio, responsable por la formacion de
cal. Para evitar las incrustaciones en su maquina, que pueden causar un mal funcionamiento o alterar el sabor del café,
debe ajustar la maquina en funcién de la dureza del agua de su casa, entre 0 y 4.

Antes del primer uso y con el fin de poder ajustar la maquina, determine la dureza del agua que utiliza con la ayuda
del palito que se incluye con la maquina: Fig. 2

- Llene un vaso de agua.

- Sumerja el palito.

- Espere 1 minuto para ver el resultado.

- El nivel de dureza del agua es igual al nimero de zonas rojas en el palito. Fig. 3

También puede consultarlo con la empresa que realiza el suministro del agua.
En la siguiente tabla encontrara los detalles de la clasificacion:

Grado de dureza Clase 0 Clase 1 Clase 2 Clase 3 Clase 4
Muy blanda Blanda Medianamente dura Dura Muy dura
°dH <3 > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
de?j::;‘::to 0 1 2 8 4

A Realice esta operacién cada vez que utilice esta maquina en un lugar donde haya cambiado la dureza del agua
o si detecta que esta ha cambiado.

Preparacion del aparato

- Retire, llene el depésito de agua y vuélvalo a colocar en su lugar. Fig. 7-8
- Retire la tapa del depésito de café en grano, vierta el café en grano y vuelva a colocar la tapa. Fig. 9-10
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ANTES DE LA PREPARACION DE BEBIDAS

INDICACIONES IMPORTANTES

Esta maquina le ofrece opciones de bebidas preconfiguradas para obtener los mejores resultados No obstante, usted
puede personalizar su café y modificar el resultado en taza.

Preparacion del molinillo: ajustar la finura de molienda (J)

Puede ajustar la intensidad de su café regulando la finura de molienda de los granos de café, cuanto mas fino es el
ajuste de la molienda del café, mas fuerte y cremoso sale el café. El tipo de café utilizado también puede influir en el
resultado obtenido.

Le recomendamos un ajuste muy fino para el ristretto, fino para el espresso y mas grueso para el lungo.
Para ajustar el grado de finura de la molienda:
- Gire el botén de ajuste situado dentro del deposito de granos de café. Este ajuste debera realizarse durante
la molienda y de muesca en muesca.
- Es después de haber preparado unos 3 cafés que podra percibir claramente la diferencia de sabor.

La variacién de la finura de molienda permite:
- Posibilidad de adaptarse al tipo de grano de café: un grano muy torrefacto y mas bien aceitoso requerird una
molienda mas gruesa, al contrario que un grano de torrefaccion mas leve, que sera mas seco y requerira una
molienda fina (grano entre oscuro y claro)

@ 0

Ligera Media Larga
(Blonde) (Light French) (Brune)

- Obtener mas o menos aromas e intensidad en taza.

@
©:
©:
ERERRCR OO O

Ajuste de la salida del café
Para todas las bebidas propuestas usted puede disminuir o aumentar las salidas del café en funcién del tamafo de la
taza o tazas que vaya a usar. Fig. 11

Parada en medio de la preparaciéon de una bebida
Usted puede detener la preparacion de la bebida en cualquier momento pulsando la tecla de retorno D
Cuando se interrumpe un ciclo la parada no es inmediata. Durante unos momentos la maquina no estara disponible.

Preparacion de dos tazas
Este aparato le permite preparar dos tazas a la vez. La funcion doble taza es valida para todas las recetas de acceso
directo y esta disponible con simplemente pulsar dos veces la receta elegida (excepto \_P et =). Fig. 12

Funcién DARK [°P
La funcién DARK permite aumentar la intensidad de la receta elegida aumentando la cantidad de café molido que se
utiliza.

Esta funcién esté disponible para las siguientes bebidas: WP, UD, |:'P \'_'j s U
Puede activarla o desactivarla de diferentes maneras:

- Antes de cada receta puede pulsar DARK y luego la receta deseada.

- Durante la realizacion de la bebida y hasta el final de la molienda usted puede pulsar DARK.
Puede activarla sisteméaticamente para todas las bebidas de acceso directo (vea mas arriba):
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- Pulse la tecla de los parametros @

- Elegir “ajustes” con la ayuda de las teclas de navegacion V.

- Colocarse en “ajustes bebidas” y luego pulsar OK.

- Seleccione “DARK” con la ayuda de la tecla OK para activarla.

- Podréa desactivar la funcién DARK siguiendo las mismas operaciones.

Funcién EXTRA SHOT [P
Para dar méas cuerpo a su bebida puede utilizar la funcién EXTRA SHOT que permite afadir un espresso al final de
su bebida.
Esta funcion esta disponible para las siguientes bebidas: @, UD, E'P, \'_'/ ,U , P
Puede activarla o desactivarla de diferentes maneras:
- Antes de cada receta puede pulsar EXTRA SHOT y luego la receta deseada.
- Durante la realizacion de la bebida y hasta el final de la molienda usted puede pulsar EXTRA SHOT.

Puede activarla automaticamente para todas las bebidas de acceso directo:
- Pulse la tecla de los parametros .
- Elegir “ajustes” con la ayuda de las teclas de navegacion V' A\,
- Colocarse en “ajustes bebidas” y luego pulsar OK.
- Seleccione “EXTRA SHOT” con la ayuda de la tecla OK.
- Luego puede activar o desactivar la funcion EXTRA SHOT.

PREPARACION DE BEBIDAS DE CAFE CON ACCESO DIRECTO

Nota: cada vez que se inicie la preparacion de una bebida, la maquina tendra en cuenta los ajustes de la ltima bebida
realizada.
P E| espresso con cuerpo y aromas intensos queda recubierto de una crema color caramelo ligeramente amarga. Le
recomendamos elegir un volumen entre 40ml y 50ml.

WPE| long coffee es un espresso de 80ml mas fuerte en cafeina y mas ligero en boca. Muy apreciado por las mafianas.

Etapas de realizacion y preparacion de la bebida:
- Molienda del grano
- Compactacioén del grano molido
- Percolacién

Inicio de una bebida
- Compruebe que haya grano suficiente en el depdsito de granos de café.
- Compruebe que haya agua suficiente en el depésito de agua. Si falta agua, la maquina se lo indicara y le pedira
que llene el depdsito.
- Colocar la o las tazas bajo la(s) boquilla(s) del café.
- Pulse la tecla de la bebida elegida.

Ajustes posibles
Puede:

- Preparar una o dos tazas al mismo tiempo.

- Aumentar la intensidad del café pulsando DARK P

- Afadir un espresso a su bebida pulsando EXTRA SHOT LP

- Ajustar el volumen del café en curso utilizando las teclas de navegaciénv A,

Puede detener la preparacion de la bebida en cualquier momento pulsando D
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PREPARACION DE BEBIDAS CON LECHE CON ACCESO DIRECTO

Nota: cada vez que se inicie la preparacion de una bebida, la maquina tendra en cuenta los ajustes de la tGltima bebida
realizada.

Etapas de realizacion y preparacion de la bebida:
- Molienda del grano
- Compactacioén del grano molido
- Percolacién
- Fase de precalentamiento para espumar la leche

Ajustes posibles
Puede:
- Preparar una o dos tazas al mismo tiempo.
- Aumentar la intensidad del café pulsando DARK P
- Afadir un espresso a su bebida pulsando EXTRA SHOT P
- Ajustar el volumen de café.
- Ajustar el tiempo de espumado de la leche.

Realizacién de un Cappuccino =
El cappuccino estd compuesto por 1/3 de espuma cremosa, 1/3 de café y 1/3 de leche caliente.
- Empalme el tubo de la leche Fig. 13 al lado derecho del bloque “One Touch Cappuccino”.
- Sumerja el otro extremo del tubo (lado biselado) en un recipiente lleno de leche o directamente en la botella
de leche o jarra de leche (segun el modelo). Fig. 14
- Cologue la o las tazas bajo la(s) boquilla(s) del café. Fig. 15
- Pulse la tecla cappuccino. Fig. 16
- La preparacion empieza con el espumado de la leche
- Puede ajustar, si lo desea, el tiempo de espumado con la ayuda de las teclas de navegacion V' 2\ que
permiten modificar la cantidad de leche y de espuma.
- La preparacién continda con el colado del café.
- Puede ajustar el volumen de café con la ayuda de las teclas de navegacion si lo desea.
- Su bebida est4 lista. Fig. 17

Realizacién de un Latte macchiato 7

El latte macchiato estd compuesto por una dosis mayor de leche que un cappuccino. 1/4 de espuma cremosa, 1/4
de café y 2/4 de leche caliente.

Le recomendamos que utilice una taza de aproximadamente 250ml.

Para realizar un latte macchiato puede seguir las mismas etapas que para el cappuccino, pero pulsando la tecla latte
macchiato. Fig. 18.

Realizacién de un Caffe latte J

El caffe latte estd compuesto por un espresso mezclado a una gran dosis de leche coronada por una espuma con un
ligero sabor a café

Le recomendamos que utilice una taza de aproximadamente 250ml.

Para realizar un caffe latte puede seguir las mismas etapas que para el cappuccino, pero pulsando la tecla caffe latte.
Para esta receta, el café se distribuye primero y a continuacion la maquina afade la leche espumada.

Enjuague de la leche después de hacer bebidas con leche.
La pantalla indica “;Aclarado leche?” al final de cada preparacion.
- Pulse OK para realizar el aclarado
- En la funcién de aclarado leche se le va a pedir que desmonte y limpie con agua caliente el tubo de
leche y el mezclador. Fig. 21-25
- Para obtener el mejor resultado se aconseja limpiar el bloque desmontable One Touch Cappuccino de
forma regular (vea el capiitulo del mantenimiento general).

&l Importante: se recomienda efectuar la limpieza completa cada vez que utilice la funcién leche, para garantizar
una buena higiene de los accesorios de espumado y una buen desempefio de la funcién de
espumado de la leche.
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PREPARACION DE TES

Ajustes posibles

Su aparato le propone la preparacion de 3 tipos de té (té verde, té negro e infusion).

La temperatura del agua se adapta a la bebida seleccionada.

Puede ajustar el volumen de bebida a su gusto.

Puede programar un EXTRA SHOT en el té, lo que le permitira realizar bebidas de “té/café” que estan muy en boga.

Preparacién de un té \_

- Cologue la o las tazas bajo la(s) boquilla(s) del café.

- Pulse UP.

- Seleccione la bebida elegida.

- Pulse OK.

- Puede modificar el volumen utilizando las teclas de navegacion v A\,
Si la maquina detecta una falta de agua en el momento en que la necesita, le va a pedir que llene el dep6sito, luego
el ciclo continuara automaticamente.

PREPARACION DE OTRAS BEBIDAS

Nota: cada vez que se inicie la preparacion de una bebida, la maquina tendra en cuenta los ajustes de la Ultima bebida
realizada.

- Pulse la tecla =
- Con la ayuda de las teclas de navegacion WV /N seleccione la bebida deseada.
- Pulse OK.

Puede detener la preparacién de la bebida en cualquier momento pulsando b

Ristretto :
El ristretto de sabor fuerte e intenso recubierto de una crema color caramelo, para las mafanas dificiles. Para preparar
un ristretto, elegir un volumen entre 20ml y 30ml.

Doppio :
Un doppio es un espresso doble de color negro recubierto por una crema de color &mbar. Una dosis doble de café
para una bebida fuerte tanto de sabor como de aromas.

Americano :
El americano es un espresso doble al cual se le echa agua caliente. El orden de esta preparaciéon hace que desaparezca
la crema que recubre la bebida. Ideal para los que prefieren el café largo.

Para las siguientes recetas debera:
- Empalmar el tubo de la leche al lado derecho del bloque “One Touch Cappuccino”.
- Sumergir el otro extremo del tubo (lado biselado) en un recipiente lleno de leche o directamente en la botella
de leche o jarra de leche (segun el modelo).
- Pulse la tecla =.
- Use los botones de navegacion WV N\, para seleccionar la bebida deseada.
- Pulse OK.
- Si lo desea, ajuste el volumen del café y/o el tiempo de espumado de la leche.

Flat white :

El flat white se hace a base de un ristretto doble en el cual se vierte una dosis grande de leche espumada.

Espresso macchiato
Un sabor fuerte y una textura consistente, el espresso macchiato estd compuesto por un espresso suavizado con
leche batida.

Aclarado leche
Rogamos consulte el parrafo “Aclarado leche” del apartado PREPARACION DE BEBIDAS LACTEAS.
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FUNCIONES COMPLEMENTARIAS

La tecla @ Parametros permite acceder al menu general (ajuste de la maquina, mantenimiento e informacion sobre
productos).

Para salir del menu de ajustes, pulse la tecla de retorno D o Parametros @

Ajustes
Al seleccionar Ajustes, podra ajustar los diversos parametros de la maquina para mayor comodidad de uso y para
adaptarla a sus preferencias.

Principales ajustes disponibles:

Fecha El ajuste de la fecha es necesario principalmente en caso de usar cartucho antical.
Reloj Ajuste de la hora / formato 12 o0 24 horas.
Idioma Seleccion del idioma que usted elija entre las 19 opciones de idioma.

Unidad de medicién | Seleccione la unidad de medicién entre ml y oz.

Luminosidad pan- Para ajustar la luminosidad de la pantalla

talla
Temperatura café 3 niveles de ajuste de la temperatura para sus bebidas con café.
Temperatura té 3 niveles de ajuste de la temperatura de los tés.

Para ajustar la dureza del agua entre 0 y 4. Vea el capitulo “Medicién de la dureza del
Dureza del agua

agua”.

Auto-on Para encender la maquina y lanzar automaticamente el precalentamiento del aparato a
una hora que usted eljja.

Auto-off Para elegir el tiempo que debe transcurrir hasta que su aparato se detenga

automaticamente.

Puede activar o no el aclarado automatico de la salida de café cuando ponga en marcha

Aclarado auto -
la maquina.

Para proceder a restablecer los parametros por defecto, puede activar también de forma
Ajuste bebidas permanente la funcion DARK y EXTRA SHOT para todas sus bebidas. Excepto para las
bebidas que se encuentran en MORE —.

Si desenchufa la maquina los ajustes se guardaran en la memoria, con excepcion de la fecha y la hora.

Mantenimiento
Las opciones abajo le permiten iniciar los programas seleccionados. A continuacién debera seguir las instrucciones
de la pantalla.

Le permite realizar una limpieza del bloque one touch cappuccino de la maquina. Es
Limpieza leche | obligatoria para garantizar una buena higiene y una buena calidad del espumado. Este
procedimiento requiere el uso de liquido limpiador KRUPS.

Le permite realizar un aclarado del bloque one touch cappuccino de la maquina. Es obligatoria
Aclarado leche para garantizar una buena higiene y una buena calidad del espumado. Este procedimiento
realiza un sencillo aclarado con agua caliente del bloque one touch cappuccino.

Le permite realizar una limpieza y desengrasado del circuito de café de la maquina.
Limpieza café Este procedimiento requiere el uso de una pastilla de limpieza KRUPS). Le garantiza la
conservacion optima de los aromas de sus bebidas.

Le permite realizar un aclarado del circuito de café de la maquina. Este procedimiento utiliza

Aclarado café . - A
apenas agua caliente. Le asegura el sabor auténtico de su café.
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Le permite descalcificar el aparato. Este procedimiento requiere el uso de bolsitas de
producto descalcificante KRUPS elimine los depdsitos de cal o incrustaciones que pueden
Descalcificaciéon | influir en el sabor del café.

Cuando el numero de bebidas no es suficiente para realizar una descalcificacion, la funcién
no esta activa.

Le permite acceder al ajuste del filtro para instalarlo, cambiarlo o retirarlo. Maximiza la vida
Filtro util de su maquina y suprime todas las trazas de cloro o cal para que su café sea mas
sabroso.

Info
El menu “Info” le permite acceder a informacién sobre:
- El uso de su maquina
- Determinadas etapas de la vida Gtil de su maquina
- Informacion sobre las necesidades de mantenimiento

Le presentamos aqui la principal informacién disponible:

Bebidas preparadas Muestra el nimero de bebidas realizadas.

Limpieza circuito café | Indica que debera realizarse al cabo de x ciclos.

Descalcificacion Indica que debera realizarse al cabo de x ciclos.

Filtro Indica que debera cambiarse dentro de x dias o al cabo de x litros.

CARTUCHO FILTRANTE

Para acceder al mend Filtro
- Pulse ajustes@.
- Con la ayuda de las flechas de navegacion VW /N situarse en “mantenimiento”, pulsar “OK, luego ponerse
en “filtro” y pulsar “OK*.

Instalacién del cartucho filtrante

- En el men filtro, seleccionar “Poner”

- Gire el anillo gris situado en el extremo superior del cartucho filtrante hasta que se muestren los 2 meses
siguientes.

- Vacie el dep6sito de agua y enrosque en cartucho filtrante al fondo del mismo, utilizando el accesorio que se
incluye con el cartucho.

- Llene el depdsito de agua y vuélvalo a colocar en su lugar.

- Deje que la maquina le guie para finalizar la instalacion.

Cambio del cartucho filtrante

- En el men filtro, seleccione “Cambiar”

- Extraiga el depdsito de agua y retire el cartucho filtrante usado

- Gire el anillo gris situado en el extremo superior del cartucho filtrante hasta que se muestren los 2 meses
siguientes.

- Vacie el deposito de agua y enrosque el nuevo cartucho filtrante al fondo del mismo, utilizando el accesorio
que se incluye con el cartucho.

- Llene el depésito de agua y vuélvalo a colocar en su lugar.

- Deje que la maquina le guie para finalizar.

Extraccién del cartucho filtrante
- En el men filtro, seleccione “Retirar”
- Extraiga el deposito de agua y retire el cartucho filtrante usado

A Es importante cambiar el cartucho filtrante en la fecha indicada.
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MANTENIMIENTO GENERAL

Realizar un buen mantenimiento prolongara la vida de su maquina y conservara el auténtico sabor de su café.

Mantenimiento de la bandeja recogedora de posos de café y de la bandeja antigoteo
La bandeja antigoteo recibe agua usada
La bandeja recogedora de posos de café recibe la moledura de la extraccion.

¢Cuando hay que vaciar la bandeja antigoteo?
Cuando la boya se encuentre en posicién elevada, indicando exceso de liquido.
Cuando la maquina indique “vaciar las 2 bandejas”.

¢Cuando vaciar la bandeja recogedora de posos de café? Fig. 19 - 20
Cuando la maquina indique “vaciar las 2 bandejas”.
Puede vaciarla regularmente antes de que lo pida la maquina.

No realizar correctamente estas operaciones puede dafar esta maquina.

Aclarado de los circuitos
Puede efectuar un aclarado en cualquier momento.
- Pulse @
- Seleccione Mantenimiento.
- Elegir “Aclarado leche” o “Aclarado café”.
Segun lo que prepare, puede que la maquina realice un aclarado automatico en el momento del apagado.
Es posible también programar un aclarado automatico en el momento de encenderlo (vea el apartado de Ajustes).

Programa de limpieza automatica del circuito de café (alrededor de 13 minutos)
Realizar la limpieza del circuito de café permite luchar contra los residuos los depodsitos de grasa del café y conservar
los aromas de sus bebidas.
Para realizar esta limpieza necesitara:
- 1 pastilla de limpieza KRUPS
- 1 recipiente de al menos 600ml|
El ciclo efectuara dos fases consecutivas:
- 1 fase de limpieza
- 1 fase de aclarado
¢Cuando hay que utilizar este programa?
- Cuando sea necesario llevar a cabo un programa de limpieza, el aparato le avisara. Déjese guiar por las
instrucciones que se muestren en pantalla.

Nota importante: No esta obligado a realizar el programa de limpieza de inmediato en el momento en que el aparato
lo solicita, pero si que debera realizarlo en un plazo breve a partir de ese momento. Si se aplaza la
limpieza, el mensaje de alerta continuara apareciendo hasta que se haya realizado la operacion.

También puede iniciar una limpieza en el momento que usted desee:

- Pulse @

- Seleccione Mantenimiento.
- Elegir “Limpieza café”.

&l Importante: si desenchufa la maquina durante la limpieza o en caso de averia eléctrica, el programa se reiniciara
en la fase en la cual se encontraba en el momento del incidente. No sera posible aplazar esta
operacién, que es obligatoria por motivos de aclarado del circuito de agua. Es posible que sea
necesaria una nueva pastilla de limpieza en este caso.
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Programa de limpieza del bloque “One Touch Cappuccino” (5 minutos)
Realizar la limpieza del bloque “One Touch Cappuchino” permite luchar contra los depodsitos de leche y garantizar
una higiene éptima.

Para realizar esta limpieza necesitara:
- 1 dosis de liquido de limpieza KRUPS (o si no esta disponible, agua jabonosa)
- 1 recipiente (minimo 600 ml)
- Pulse la tecla de los parametros .
- Seleccione Mantenimiento.
- Luego Limpieza leche.
- Déjese guiar por las instrucciones que se muestren en pantalla.

Desmontaje del bloque “One Touch Cappuccino”
Ademas del aclarado, es necesario limpiar los diferentes elementos del bloque después de cada uso. Para desmontar
el bloque siga las siguientes instrucciones:
- Retire el conducto de la leche Fig. 21.
- Retire la tapa delantera del bloque desmontable “One Touch Cappuccino”, deslizandola hacia abajo y tirando
hacia usted. Fig. 22
- Retire el bloque “One Touch Cappuccino” tirando de la parte superior del bloque. Fig. 23
- Desmonte por completo el bloque. Fig. 24
- Retire el mezclador del conducto de la leche. Fig. 27-28
- Limpie el conjunto de piezas desmontadas (bloque, mezclador y conducto leche) con agua jabonosa. Luego
aclérelas bajo agua caliente. Fig. 29
- Una vez limpios y secos los elementos, vuelva a montar el bloque. Vuelva a colocarlo en su posicién de origen.
Fig. 30-32
- Vuelva a colocar la tapa delantera del bloque desmontable “One Touch Cappuccino”. Fig. 33
- Vuelva a colocar el mezclador dentro del conducto de la leche. Fig. 34
- Vuelva a colocar el conducto de la leche en el bloque desmontable “One Touch Cappuccino”. Fig. 35

w
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Programa de descalcificacion automatica del circuito de vapor (alrededor de 20 minutos)

Realizar la descalcificacion de su maquina le asegurara su buen funcionamiento y eliminara los depdsitos de cal o
incrustaciones, que podrian influir en el sabor del café.

La frecuencia de ejecucion de este programa dependera de la calidad del agua tuilizada y de si se usa o no cartucho
filtrante Claris Aqua Filter System. Cuanto mas calcarea sea su agua, con mas frecuencia sera necesaria la descalcificacion.

A jAtencion! Si su aparato va equipado con nuestro cartucho Claris Aqua Filter System, por favor, retirelo antes de
realizar la operacion de descalcificacion.
Para realizar esta limpieza necesitara:
- 1 dosis de descalcificante KRUPS
- 1 recipiente de al menos 600ml

El ciclo efectuara tres fases consecutivas:
- 1 fase de descalcificacion
- 1 fase de aclarado
- 2% fase de aclarado

¢Cuando hay que utilizar este programa?

Cuando sea necesario descalcificar, la maquina le avisara.
- Llene el depdsito hasta la marca CALC.
- Vierta la dosis de descalcificante en el depodsito de agua.
- Pulse QK para iniciar el programa de descalcificacion.
- Para aplazarla pulse :)
- Luego déjese guiar por las instrucciones que se muestren en pantalla.

ﬁ Nota importante: No est4 obligado a ejecutar este programa de inmediato en el momento en que el aparato lo
solicita, pero si que debera ejecutarlo en un plazo breve a partir de ese momento. Si se aplaza
la descalcificacion, el mensaje de alerta continuara apareciendo hasta que se haya realizado
la operacion.
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Cuando el nimero de bebidas no es suficiente para realizar una descalcificacion, la funcién no esta activa.

También puede iniciar el programa de descalcificacion en el momento que usted desee:
- Llene el depdsito hasta la marca CALC.
- Vierta la dosis de descalcificante en el depodsito de agua.
- Pulse la tecla de los parametros<Qp.
- Seleccione Mantenimiento.
- Luego Descalcificacion.

Importante: si desenchufa la maquina durante la limpieza o en caso de averia eléctrica, el programa de
descalcificacion se reiniciara en la fase en la cual se encontraba en el momento del incidente. No
se podra aplazar esta operacion. Realizar bien el ciclo de descalcificacion completo para eliminar
cualquier rastro de producto de descalcificacion nocivo para la salud.

PROBLEMAS Y ACCIONES CORRECTIVAS

PROBLEMA ACCIONES CORRECTIVAS
La maquina muestra una averia, el software _ . .
esta congelado. Apague y dgsenchufg !a_ maqw,na,l retire el cartucho filtrante,
o espere un minuto y reinicie la maquina.
L Mantenga pulsada la tecla de encendido/apagado durante al
o Su njaqum.a presenta un mal menos 3 segundos para el arranque.
| funcionamiento.
4
w . - . ”
S | El aparato no se enciende después de Compruebe los fusibles y la toma eléctrica de su instalacion.
< | pulsar la tecla Encendido/Apagado (durante | Gompruebe que las 2 clavijas del enchufe estén bien
g al menos 3 segundos). introducidas en el extremo de la toma.
4
=] ) Desenchufe el aparato durante 20 segundos, retire el cartucho
L | El aparato pide que se lo desenchufe y X . .
Claris Aqua Filter System, si procede, luego vuelva a poner en
vuelva a enchufar. PR
marcha la maquina.
Se ha producido un corte de corriente El aparato se reinicia automaticamente cuando vuelva la
durante un ciclo. electricidad.
El molinillo emite un ruido anormal. Debe haber algun cuerpo extrafio en el molinillo.
Antes de retirar el depésito de agua, espere 15 segundos una vez
colado el café, para que la maquina termine correctamente el ciclo.
. Compruebe que la bandeja antigoteo esté bien colocada sobre la
Hay agua bajo el aparato. A ) ]
maquina, debe estar siempre en su lugar, incluso cuando no se
utiliza la maquina.
Compruebe que la bandeja antigoteo no esté llena.
g . Segun lo que prepare, puede que la maquina realice un aclarado
& | En el apagado, el agua caliente se escapa | 5tomatico en el momento del apagado.
<& | por las salidas de café y del bloque One . .
E Touch Cappuccino. El Clc,lc.) dura apenas unos segundos y se detiene
= automaticamente.
=]
Es dificil hacer girar el botén de ajuste de la | Solo debe girar el botén de ajuste de la finura de molienda
finura de molienda. cuando el molinillo esta en funcionamiento.
Se ha detectado un incidente durante la realizacion.
El aparato no hace café. El aparato se ha reiniciado automaticamente y esta listo para
un nuevo ciclo.
Ha utilizado usted café molido en lugar de | Con la ayuda de su aspirador, aspire el café molido que haya
café en grano. quedado en el dep6sito de granos.
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VAPOR

La salida de vapor de su maquina parece
parcial o totalmente obstruida.

Desmonte la boquilla del soporte con la ayuda de la llave de
desmontaje Fig. 25.

Limpie las diferentes piezas y compruebe que el agujero de la
boquilla no esté obstruido por residuos de leche o cal. Utilice la
aguja de limpieza si fuera necesario. Fig. 21-35

Vuelva a colocar la boquilla Fig. 34-35.

Inicie el ciclo de aclarado leche del bloque One Touch
Cappuccino para evacuar los posibles depositos.

No sale nada de vapor.

Compruebe que la salida del vapor no esté obstruida. Vea el
parrafo mas arriba “La salida de vapor de su maquina parece
parcial o totalmente obstruida.”

Si eso no funciona, vacie el depdsito de agua y retire
temporalmente el cartucho Claris Aqua Filter System. Vuelva a
llenar el depésito de agua mineral fuerte en calcio (>100mg/l)
y realice sucesivos ciclos de vapor (de 5 a 10 ciclos) en un
recipiente hasta obtener un chorro de vapor continuo.

Volver a colocar el cartucho en el depésito.

Se escapa vapor de la rejilla de la bandeja
antigoteo.

Segun el tipo de preparado, puede escapar vapor de la rejilla de
la bandeja antigoteo.

Aparece vapor bajo la tapa del depésito de
granos de café.

Cierre la canaleta para la pastilla de limpieza que se encuentra
bajo la tapa. (K)

MANTENIMIENTO

La maquina le pide que vacie la bandeja
antigoteo mientras que esta no esta llena
todavia.

La maquina esta programada para pedir un vaciado de la
bandeja antigoteo al cabo de determinado numero de cafés, con
independencia de los vaciados intermedios que pueda haber
realizado.

La maquina no solicita la descalcificacion.

El ciclo de descalcificacion se solicita a partir de un nimero
importante de usos del circuito de vapor.

Hay café molido en la bandeja antigoteo.

Puede ocurrir que se depositen pequefias cantidades de café
molido en la bandeja antigoteo. La maquina esta hecha para
evacuar los excesos de molienda residual para que la zona de
percolacion se mantenga limpia.

Una vez vaciada la bandeja recogedora de
los posos de café, el mensaje de aviso se
contindia mostrando.

Vuelva a instalar la bandeja recogedora de los posos de café y
siga las indicaciones de la pantalla.

Después de llenar el deposito de agua,
el mensaje de advertencia continda
apareciendo en pantalla.

Compruebe que el depdsito queda bien colocado en el aparato.

La boya del fondo del depésito debe moverse libremente
Compruebe y desbloquee la boya si fuera necesario.
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BEBIDAS

Después de iniciar el programa de una
bebida, si pide una dosis extra (extra shot)
la maquina le indica que eso no es posible.

La bandeja recogedora de los posos de café esta llena y la
funcién extra shot no esta disponible.

Una vez realizada la bebida, puede vover a iniciar la preparacion
de un espresso una vez vaciada la bandeja recogedora de posos
de café.

El bloque One Touch Cappuccino no aspira
la leche.

El bloque One Touch Cappuccino no hace
espuma, o hace muy poca.

Compruebe que el bloque esté montado correctamente
(principalmente el mezclador en el interior del conducto de la
leche) Fig. 24-35.

Compruebe que el mezclador Fig. 28-29 no esta obstruido o
sucio; sumérjalo en agua caliente y algo de liquido lavavajillas,
luego aclarelo y séquelo antes de volver a montarlo.

Compruebe que la salida del vapor no esté obstruida. Si fuera el
caso, vea el parrafo més arriba “La salida de vapor de su maquina
parece parcial o totalmente obstruida.”

Compruebe que el tubo blando no esté obstruido ni tenga
dobleces y que esté bien embutido en el bloque One Touch
Cappuccino para evitar que entre aire. Compruebe que esté bien
sumergido en la leche.

Aclare y limpie el bloque (vea los capitulos correspondientes al
aclarado y la limpieza del bloque One Touch Cappuccino).

Para las preparaciones a base de leche le aconsejamos que

utilice leche fresca, pasteurizada o UHT recién abierta. También
se aconseja utilizar un recipiente frio.

La leche o el agua no se vierten
correctamente dentro de la taza o tazas

Compruebe que el bloque One Touch Cappuccino esté
colocado correctamente.

El café sale demasiado lentamente.

Gire el boton de finura de molienda hacia la derecha (J) para
obtener una molienda méas gruesa (segun el tipo de café utilizado).

Efectlie uno o mas ciclos de aclarado.

Inicie la limpieza de la maquina (consulte el “Programa automatico
de limpieza”)

Cambie el cartucho Claris Aqua Filter System (consulte la
“instalacion del filtro”)

Hay trazas de leche en un Americano o una
Agua caliente.

Realice un aclarado leche, o desmonte y limpie el bloque One
Touch Cappuccino antes de poner en marcha la preparacion
de la bebida.

El café es demasiado claro o tiene poco
cuerpo.

Evite usar cafés aceitosos, caramelizados o aromatizados.

Compruebe que el depésito de granos contiene café y que este
baja correctamente.

Disminuya el volumen de la preparacién, aumente la intensidad
de la preparacién mediante la funcion DARK.

Gire el botén de finura de molienda hacia la izquierda para
obtener una molienda mas fina.

Realice su preparado en dos ciclos utilizando la funcién 2 tazas.

El espresso o el café no esta lo
suficientemente caliente.

Realice un aclarado del circuito café antes de iniciar la preparaciéon
del café.

Aumente la temperatura del café en el menu Ajustes.

Caliente la taza aclardndola con agua caliente antes de iniciar la
preparacion.

El té no esté lo bastante caliente o esta
demasiado caliente.

Aumente o disminuya la temperatura del agua caliente en el
menu Ajustes.
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Vea algunas recetas que puede realizar:

Café con nata
Prepare un lungo en una taza grande, échele azucar y luego nata bien espesa. Para que quede mas goloso puede
afiadir copos de chocolate.

Moca
Preparar un cappuccino, espolvorear la espuma de leche con una cucharada de café de cacao y finalmente recubrir
con nata batida.

Smoothie de café

Para un desayuno muy goloso, mezcle un yogur natural con un espresso. Para endulzarlo afada 1 cucharadita de
miel liquida y luego, en funcién de la temporada, puede afadir un platano o un melocotén para dejar el smoothie mas
cremoso.

Café vienés

Sirvase un doble espresso o doppio azucarado, luego recubralo con una capa generosa de nata batida. Para los mas
golosos, puede espolvorear una cucharadita de cacao y/o afiadir fideos de chocolate.
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Gentile Cliente,

Ci congratuliamo con lei per I'acquisto della macchina da caffé con macinacaffée KRUPS. Progettata e fabbricata
in Francia per ottenere bevande buone come al bar e in tutta semplicita, la macchina da caffé KRUPS permette
di preparare caffé espresso, ristretto e lungo, cappuccino, latte macchiato, flat white e tante altre bevande in
qualsiasi momento della giornata.

La macchina da caffe KRUPS integra tecnologie avanzate e un’interfaccia OLED intuitiva, per ottenere la
migliore estrazione possibile in tutta semplicita e sprigionare il massimo aroma e sapore a partire da caffé in
chicchi appena macinato. Per un’esperienza gustativa ottimale, assicurarsi di utilizzare acqua appena uscita
dal rubinetto.

Per moltiplicare il gusto, la macchina da caffé KRUPS EVIDENCE PLUS permette di preparare molteplici bevande
in modo automatico e con un solo tocco. Sara possibile preparare ottimi cappuccini, latte macchiato e caffellatte
grazie alla lattiera e al sistema “one touch cappuccino”.

Poiché non tutti i caffé si assomigliano, € possibile personalizzare le bevande:

- variando il caffe in chicchi (miscela o torrefazione diverse), sara possibile scoprire sapori differenti;
probabilmente saranno necessari diversi tentativi prima di trovare il caffé in chicchi corrispondente
ai propri gusti;

- variando la finezza della macinatura sara possibile ottenere caffé piu o0 meno forte;

- variando la lunghezza e I'intensita per ottenere la bevanda perfetta.

Ci auguriamo che la macchina da caffée KRUPS soddisfi appieno le Sue esigenze.

Il team KRUPS
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Suggerimenti
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La qualita dell’acqua influisce molto sulla qualita degli aromi. Calcare e cloro possono alterare il sapore del
caffé. Si raccomanda di utilizzare la cartuccia Claris Aqua Filter System o acqua oligominerale per preservare
tutti gli aromi del caffé.

Per la preparazione di bevande, si consiglia di utilizzare tazzine preriscaldate (passandole sotto I’acqua calda
ad esempio) e di dimensioni adatte alla quantita desiderata.

I chicchi di caffé torrefatti possono perdere I'aroma se non protetti. Si consiglia di utilizzare una quantita di
chicchi equivalente al consumo dei 2-3 giorni successivi e di preferire le confezioni da 250 g.

La qualita del caffe in chicchi dipende & variabile e viene apprezzata in modo di diverso a seconda delle
proprie preferenza. L’arabica consente di preparare una bevanda dagli aromi delicati e fioriti, mentre la
robusta ¢ piu ricca di caffeina, piu amara e piu forte. Questi due tipi di caffé vengono spesso miscelati insieme
per ottenere un caffe piu equilibrato. Non esitare a chiedere consiglio alla propria torrefazione.

Si sconsiglia I'uso di chicchi di caffe oleosi e caramellati perché possono danneggiare la macchina.

La finezza di macinatura dei chicchi influisce sull’intensita degli aromi e sulla qualita della crema. Piu la
macinatura € fine, piu la crema sara vellutata. La macinatura puo quindi essere regolata in base alla bevanda
desiderata.

E possibile utilizzare latte pastorizzato, UHT, scremato, parzialmente scremato o intero, conservato in
frigorifero (3-5°C) per un migliore risultato.

L'utilizzo di particolari tipi di latte (microfiltrato, crudo, fermentato, arricchito...) o di latte vegetale (latte di riso,
d’avena, di mandorla, ecc.) pud dare risultati meno soddisfacenti, in particolare in termini di qualita e quantita
di schiuma.
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INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO E ISTRUZIONI D’'USO

I manuale contiene tutte le informazioni utili relative a funzionamento, utilizzo e manutenzione della macchina.
Leggere attentamente le istruzioni d’'uso prima di utilizzare I’apparecchio per la prima volta, e conservarle: un utilizzo
non conforme solleva KRUPS da qualsiasi responsabilita.

GUIDA Al SIMBOLI RIPORTATI NELLE ISTRUZIONI D’USO

A Pericolo: precauzioni per evitare ferite gravi o mortali. Il simbolo lampeggiante identifica i rischi legati alla
presenza di elettricita.

A Attenzione: precauzioni per evitare eventuali problemi tecnici, danni o rottura dell’apparecchio.
Importante: note generiche o importanti per I'uso dell’apparecchio.

Prodotti in dotazione con la macchina
Controllare i prodotti in dotazione con la macchina. Se manca un pezzo, contattare direttamente I'assistenza (vedere
p. 186: Impostazioni iniziali)

Pezzi in dotazione:

- Espresso Automatic Serie EA89

- 2 pastiglie per la pulizia

- 1 bustina di decalcificante

- Condotto latte adattabile sul blocco «One Touch Cappuccino»
- Chiave di smontaggio per la pulizia del circuito vapore

- Libretto delle norme di sicurezza

- Cartuccia Claris — Aqua Filter System con accessorio di avvitamento
- 1 tester per misurazione della durezza dell’acqua

- Istruzioni d’'uso

- Elenco dei centri assistenza autorizzati Krups

- Documento di garanzia

- 1 kit di pulizia dell’'ugello vapore

CARATTERISTICHE TECNICHE

Apparecchio: Automatic Espresso EA89
Alimentazione elettrica 220-240 V~ /50 Hz
Pressione della pompa: 15 bar
Serbatoio per caffe in grani 2509
Consumo d’energia: In funzione : 1450 W
Serbatoio dell’acqua 2,31
Messa in funzione e sistemazione All'interno, in un luogo asciutto (al riparo dal gelo).
Dimensioni (mm) Ax L x P 367 x 240 x 380
Peso EA89 (kg) 8,4

Con riserva di modifiche tecniche.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A Impugnatura coperchio del serbatoio del’acqua 0
B Serbatoio dell’acqua Serbatoio del caffé in chicchi
C Recipiente di raccolta dei fondi di caffé J Manopola di regolazione della finezza della
D Ugelli del caffé regolabili in altezza macinatura
E Griglia e vaschetta raccogli-gocce removibili K Scomparto per la pastiglia di pulizia
F Coperchio del serbatoio del caffe in chicchi L Macinacaffe in metallo
G Blocco removibile One Touch Cappuccino 9
H Condotto del latte e miscelatore Pannello di controlio
| Indicatore del livello dell’acqua M  Display OLED
N Tasto “On/Off”
O  Tasti di selezione
Precisazioni

La vaschetta raccogli-gocce consente di recuperare I'acqua o il caffé che cola dall’apparecchio durante e dopo le
preparazioni. E importante lasciarlo sempre al suo posto e svuotarlo regolarmente o quando indicato dai galleggianti.

Importante: leggere attentamente queste istruzioni d’uso e conservarle per un futuro riferimento. Rispettare le norme
di sicurezza.

Casa produttrice

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francia

IT

DESCRIZIONE

Descrizione del pannello di controllo

Tasto Descrizione / Funzioni generali

Accendere e spegnere la macchina.
Tenerlo premuto per la prima accensione della macchina.

Consente di ritornare alla schermata precedente o di arrestare una preparazione in corso.

Navigazione nel menu verso I'alto / aumentare il parametro selezionato.

Navigare nel menu verso il basso / diminuire il parametro selezionato.

Convalida della selezione effettuata.

Funzione che consente di aumentare I'intensita del caffé aumentando la quantita di caffé macinato.

Funzione che consente di aggiungere un po’ di caffé espresso alla bevanda selezionata.
Disponibile per le bevande principali: espresso, caffe lungo, cappuccino, macchiato, caffellatte
EXTRA SHOT RN

Avvia la preparazione di un caffé espresso.

ESPRESSO

185



l ‘ J Awvia la preparazione di un caffe lungo.
LONG COFFEE

II Avvia la preparazione di un cappuccino.

CAPPUCCINO

: Awvia la preparazione di un latte macchiato (una grande dose di latte con un po’ di caffe espresso
e del latte schiumato).

LATTE
CHIATO

\!j Avvia la preparazione di un caffellatte.

CAFFE LATTE
EA

\_P Consente di accedere al menu per la preparazione di un té o di un infuso.
i

Consente di accedere alle preparazioni aggiuntive: ristretto, doppio, americano, espresso
macchiato, flat white e latte schiumato.

Consente di accedere al menu generale (impostazioni della macchina, manutenzione e informazioni
sui prodotti).

L’interfaccia e i tasti si illuminano in modo intuitivo per facilitare I'utilizzo della macchina del caffe.
- Quando un tasto & spento, la funzione corrispondente non e accessibile.
- Quando & debolmente illuminato, la funzione & disponibile e pud essere selezionata.
- Quando la funzione viene selezionata o & in preparazione, la luce diventa molto intensa.
- Quando un tasto € semi-spento, la funzione corrispondente non & piu accessibile.

AVVIAMENTO

INSTALLAZIONE DELL’APPARECCHIO

A Pericolo: collegare I'apparecchio a una presa di corrente da 230 V, dotata di messa a terra. In caso contrario,
esiste il rischio di ferite mortali per la presenza di elettricital
Rispettare le norme di sicurezza indicate nel libretto “Norme di sicurezza”.

Accensione Vs o ~N

Per accendere I'apparecchio, premere il pulsante ON/OFF \ - finché sul display non appare “Buongiorno” (Fig. 1).
Seguire quindi le indicazioni fornite dall’apparecchio.

Impostazioni iniziali
Al primo utilizzo, & necessario impostare diversi parametri. Seguire le istruzioni visualizzate sul display. Di seguito sono
elencate le prime impostazioni richieste.

- Lingua: selezionare la lingua dell’interfaccia premendo le frecce fino alla comparsa della lingua desiderata.
Premere “OK” per confermare.

- Unita di misura: & possibile selezionare I'unita di misura del volume tra ml e oz.
- Data e ora: per la regolazione dell’ora, selezionare il formato orario desiderato (24 ore o AM/PM).

- Accensione automatica: € possibile programmare I'ora in cui si desidera che la macchina si accenda
automaticamente. Questa impostazione pud essere adattata alle proprie
esigenze: giornaliera, settimanale o fine settimana. Selezionare I'ora in cui si
desidera che la macchina si avvii automaticamente secondo il formato orario
selezionato in precedenza.

- Spegnimento automatico: € possibile inoltre selezionare la durata al termine della quale I'apparecchio
si spegnera automaticamente, in modo da ottimizzare il consumo energetico:
15 minuti, 30 minuti, 1 ora, 1 ora e mezza.

- Pulizia del circuito caffé: per garantire un caffé di qualita ottimale, a ogni accensione viene effettuata la
pulizia del circuito caffé. Tuttavia, € possibile disattivare questa funzione per
una maggiore praticita.
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- Installazione del filtro: alla prima accensione, I’'apparecchio chiede se si desidera installare un filtro. In
caso affermativo, e se la durezza dell’acqua lo richiede, selezionare “SI” e seguire
le istruzioni sul display.

Installazione della cartuccia nell’apparecchio

Si raccomanda I'uso di una cartuccia filtrante Claris Aqua Filter System per KRUPS per eliminare ogni traccia

di cloro e calcare. L'uso di questa cartuccia permette di ottenere un caffé piu saporito. Limita inoltre la

formazione di calcare e prolunga la durata di vita della macchina.

- Ruotare I'anello grigio situato all’estremita superiore della cartuccia filtrante finché non appare I'indicazione
dei 2 mesi successivi Fig. 5.

- Svuotare il serbatoio e avvitare la cartuccia filtrante sul fondo del serbatoio dell’acqua utilizzando I'accessorio
fornito insieme alla cartuccia Fig. 4.

- Riempire il serbatoio dell’acqua e riposizionarlo Fig. 7-8.

- Seguire le istruzioni della macchina per terminare 'installazione.

A E impostare sostituire la cartuccia filtrante alla data indicata.

Fine delle impostazioni iniziali
La macchina iniziera la procedura di innesco, indipendentemente dalla presenza del filtro. L'innesco permette il
riempimento dei circuiti dell’acqua, necessario affinché la macchina possa funzionare.
Seguire le istruzioni sul display.
- Collocare un recipiente di 0,6 ml sotto 'ugello del vapore Fig. 6.
- La macchina iniziera il iempimento dei circuiti dell’acqua, seguito dal preriscaldamento, quindi procedera a a
un risciacquo automatico.
- La fine dell’installazione sara indicata sul display.

Durezza dell’acqua

La durezza dell’acqua € una forte concentrazione di minerali, in particolare il calcio, che € responsabile della formazione
del calcare. Per evitare la formazione di calcare, che pud causare il malfunzionamento della macchina o alterare il
sapore del caffé, & necessario regolare la macchina durezza dell’acqua, compresa tra 0 e 4.

Prima del primo utilizzo, e per poter regolare la macchina, misurare la durezza dell’acqua utilizzando il bastoncino in
dotazione con la macchina Fig. 2

- Riempire un bicchiere d’acqua.

- Immergere il bastoncino.

- Dopo 1 minuto verra visualizzato il grado di durezza dell’acqua.

- Il grado di durezza dell’acqua ¢ pari al numero di zone rosse sul bastoncino Fig. 3.

E anche possibile rivolgersi all’ente di distribuzione idrica.
utilizzare il tester in dotazione con la macchina o rivolgersi al locale ente di distribuzione idrica.

Grado di durezza Grado 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
Molto dolce Dolce Mediamente dura Dura Molto dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Im,postazwne. 0 1 2 3 4
dell’apparecchio

A Questa operazione dovra essere ripetuta ogni qual volta I'apparecchio venga utilizzato in un luogo in cui la durezza
dell’acqua é differente, o dopo aver constatato una variazione del grado di durezza della propria acqua.

Preparazione dell’apparecchio
- Rimuovere, riempire il serbatoio dell’acqua e riposizionarlo Fig. 7 - 8.
- Rimuovere il coperchio del serbatoio del caffé in chicchi, versare i chicchi di caffé e riposizionare il coperchio
Fig. 9 - 10.
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PRIMA DELLA PREPARAZIONE DI BEVANDE

INDICAZIONI IMPORTANTI

La macchina propone delle bevande preimpostate per ottenere risultati ottimali. E tuttavia possibile personalizzare il
proprio caffé e modificare il risultato.

Preparazione del macinacaffé: regolare la finezza della macinatura (J).
E possibile regolare I'intensita del caffé regolando la finezza della macinatura dei chicchi; pitl la macinatura & fine, piti
il caffé sara forte e cremoso. Anche il tipo di caffé utilizzato pud influenzare il risultato.
Si raccomanda una macinatura molto fine per il caffé ristretto, fine per il caffé espresso e piu grossolana per il caffé
lungo.
Per regolare il grado di finezza della macinatura:

- ruotare I'apposita manopola di regolazione situata all’interno del serbatoio del caffé in chicchi; la regolazione

deve essere effettuata durante la macinatura, e tacca per tacca;
- dopo 3 preparazioni, si percepira distintamente una differenza di sapore.t.

La variazione della finezza della macinatura permette:
- di adattarsi ai diversi tipi di chicchi: i chicchi molto torrefatti e piuttosto oleosi richiedono una macinatura
grossolana; al contrario, i chicchi torrefatti in modo piu leggero sono piu secchi, e richiedono una macinatura
fine (chicchi da scuri a chiari);

@ 0

Leggera Intermedia Lunga
(Blonde) (Light French) (Brune)

i

- di ottenere un sapore pit 0 meno aroma e potenza del caffe;

S
5

Regolazione dell’'ugello del caffe
Per tutte le bevande proposte € possibile abbassare e alzare gli ugelli del caffé in funzione delle dimensioni della/e
tazza/e Fig. 11.

Arresto di una bevanda in fase di preparazione
E possibile interrompere la preparazione in qualsiasi momento premendo il tasto Indietro D
Quando un ciclo viene interrotto, I'arresto non & immediato; la macchina non sara accessibile per u certo periodo.

Preparazione di due tazze

L’apparecchio consente di preparare due tazze simultaneamente. La funzione doppia tazza € disponibile per tutte le
preparazioni ad accesso diretto, ed & accessibile premendo due volte il tasto della bevanda selezionata (ad eccezione
di \_P et =). Fig. 12

Funzione DARK |°P
La funzione DARK consente di aumentare I'intensita della preparazione selezionata aumentando il caffé macinato
utilizzato.
Questa funzione € disponibile per le seguenti bevande: WP, WP, t‘P, \'_'/ , U
E possibile attivarla o disattivarla in diversi modi:
- premere il tasto DARK prima di selezionare la bevanda, quindi selezionare la bevanda desiderata;
- premere il tasto DARK durante la preparazione della bevanda, e fino al termine della macinatura.
E possibile attivarla automaticamente per tutte le bevande ad accesso diretto:
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- premere il pulsante Impostazioni @

- selezionare “parametri” con i tasti di navigazione V' A\

- evidenziare la voce “parametri bevande”, quindi premere il tasto OK.
- selezionare “DARK” con il tasto OK per attivarla;

- & possibile disattivare la funzione DARK procedendo allo stesso modo.

Funzione EXTRA SHOT L'
La funzione EXTRA SHOT consente di aggiungere un espresso alla fine della preparazione della bevanda, per renderla
piu forte.
Questa funzione & disponibile per le seguenti bevande: WP, UD, t‘P \'_'] U P
E possibile attivarla o disattivarla in diversi modi:
- premere il tasto EXTRA SHOT prima di selezionare la bevanda, quindi selezionare la bevanda desiderata;
- premere il tasto EXTRA SHOT durante la preparazione della bevanda, e fino al termine della macinatura.

E possibile attivarla automaticamente per tutte le bevande ad accesso diretto:
- premere il pulsante Impostazioni @
- selezionare “parametri” con i tasti di navigazione V' /\.
- evidenziare la voce “parametri bevande”, quindi premere il tasto OK.
- selezionare “EXTRA SHOT” con il tasto OK.
- sara quindi possibile attivare o disattivare la funzione EXTRA SHOT.

PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI CAFFE CON ACCESSO DIRETTO

Nota: a ogni selezione della bevanda, la macchina la preparera con i parametri dell’ultima bevanda preparata.

P || caffée espresso ha un sapore forte, dagli aromi pronunciati, ed & coperto da una crema color caramello, leggermente
amara. Si consiglia di selezionare un volume compreso tra 40 ml e 50 ml.

WPy caffe lungo & un espresso da 80 ml, pit forte in caffeina ma pili leggero in bocca. E indicato per la mattina.

Fasi di preparazione della bevanda:
- macinatura dei chicchi;
- compattamento della miscela;
- percolazione.

Awvio di una preparazione
- Verificare che il serbatoio del caffé contenga i chicchi.
- Verificare che il serbatoio dell’acqua contenga acqua; la macchina segnalera I’assenza di acqua e chiedera di
riempire il serbatoio.
- Posizionare la tazza o le tazze sotto gli ugelli del caffé.
- Premere il tasto della bevanda desiderata.

Opzioni disponibili
E possibile:
- preparare una tazza o due tazze simultaneamente.
- aumentare la forza del caffé premendo il tasto DARK P
- aggiungere un espresso alla bevanda premendo il tasto EXTRA SHOT P
- regolare il volume del caffé durante la preparazione utilizzando i tasti di navigazion eV A\,

E possibile interrompere la preparazione in qualsiasi momento premendo D
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PREPARAZIONE DI BEVANDE A BASE DI LATTE CON ACCESSO DIRETTO

Nota: a ogni selezione della bevanda, la macchina la preparera con i parametri dell’ultima bevanda preparata.

Fasi di preparazione della bevanda:
- macinatura dei chicchi;
- compattamento della miscela;
- percolazione;
- preriscaldamento per montare il latte.

szioni disponibili
E possibile:
- preparare una tazza o due tazze simultaneamente.
- aumentare la forza del caffé premendo il tasto DARK =P
- aggiungere un espresso alla bevanda premendo il tasto EXTRA SHOT LP
- regolare il volume del caffé.
- regolare il tempo di montatura del latte.

Preparazione di un Cappuccino &P
Il cappuccino & composto da 1/3 di schiuma oleosa, 1/3 di caffée e 1/3 di latte caldo.
- Collegare il condotto latte Fig. 13 dal lato diritto al blocco “One Touch Cappuccino”.
- Immergere I'altra estremita (lato smussato) in un recipiente riempito di latte o direttamente nella bottiglia del o
nella lattiera (a seconda del modello) Fig. 14.
- Posizionare la tazza o le tazze sotto gli ugelli del caffé Fig. 15.
- Premere il tasto Cappuccino Fig. 16.
- La preparazione inizia con I'operazione di montatura del latte.
- Se desiderato, & possibile regolare il tempo di montatura con i tasti di navigazione WV /\ che permettono
di variare la quantita di latte e di schiuma.
- La preparazione prosegue con la percolazione del caffe.
- Se desiderato, & possibile regolare il volume del caffé con i tasti di navigazione vV A\
- La bevanda é pronta Fig. 17.

Preparazione di un Latte macchiato w]

Il latte macchiato € composto da una maggiore dose di latte rispetto a un cappuccino: 1/4 di schiuma oleosa, 1/4 di
caffe e 2/4 di latte caldo.

Si raccomanda di utilizzare una tazza da 250 ml circa.

Per preparare un latte macchiato € possibile seguire la stessa procedura del cappuccino premendo il tasto Latte
macchiato Fig. 18.

Preparazione di un Caffellatte v

Il caffellatte & composto da un espresso miscelato a un’abbondante dose di latte sormontato da una schiuma dal
gusto leggermente di caffe.

Si raccomanda di utilizzare una tazza da 250 ml circa.

Per preparare un caffellatte & possibile seguire la stessa procedura del cappuccino premendo il tasto Caffellatte.

Per questa ricetta il caffé viene erogato per primo, seguito dal latte schiumato.

Risciacquo del latte dopo la preparazione di bevande a base di latte
Lo schermo indica “Risciacquo latte?” al termine di ogni preparazione.
- Premere “OK*“ per avviare il risciacquo.
- Durante il risciacquo del latte si richiede di smontare e pulire ogni volta con acqua calda il condotto del
latte e il miscelatore. Fig. 21-25
- Per un risultato ottimale, si consiglia di pulire regolarmente il blocco amovibile “One Touch Cappuccino”
(consultare il capitolo sulla manutenzione generale).

Importante : Si consiglia di effettuare il risciacquo dopo ogni utilizzo della funzione latte, per assicurare una
corretta igiene degli accessori per la schiumatura e garantire un’efficace schiumatura del latte.
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PREPARAZIONE DEI TE

Opzioni disponibili

L’apparecchio puo preparare 3 tipi di te (t€ verde, t& nero e infuso).

La temperatura dell’acqua calda & adeguata al tipo di bevanda selezionata.

E possibile regolare il volume della bevanda secondo i propri gusti.

E possibile programmare un EXTRA SHOT nel t&, per preparare le bevande “t&/caffé” molto di moda.

Preparazione di un té \_?

- Posizionare la o le tazze sotto gli ugelli del caffe.

- Premere \_P.

- Selezionare la bevanda desiderata.

- Premere OK.

- E possibile modificare il volume premendo i tasti "V #\ o durante la preparazione.
Se la macchina rileva la mancanza di acqua al momento della selezione, viene richiesto di riempire il serbatoio, quindi
il ciclo riprendera automaticamente.

PREPARAZIONE DELLE ALTRE BEVANDE

Nota: a ogni selezione della bevanda, la macchina la preparera con i parametri dell’'ultima bevanda preparata.

- Premere il pulsante E.

- Utilizzando i tasti W #\, selezionare la bevanda desiderata
- Premere OK.

- Se desiderato, regolare il volume di caffe.

E possibile interrompere la preparazione in qualsiasi momento premendo D

Caffe ristretto
Il caffé ristretto ha un gusto forte e potente, ricoperto di una crema color caramello, ideale per le mattine difficili. Per
preparare un ristretto, selezionare un volume compreso tra 20 ml e 30 ml.

Caffe doppio
Il caffé doppio € un doppio espresso dal colore nero, ricoperto da una crema color ambra. La doppia dose di caffé
aumenta il gusto e I'aroma.

Caffe americano
Il caffé americano € un doppio espresso a cui viene aggiunta acqua calda. Tale ordine di preparazione elimina la crema
che ricopre la bevanda. E ideale per chi ama il caffé lungo.

Per preparare le bevande sopra elencate:
- Collegare il condotto latte dal lato diritto al blocco “One Touch Cappuccino”.
- Immergere I'altra estremita (lato smussato) in un recipiente riempito di latte o direttamente nella bottiglia del o
nella lattiera (a seconda del modello).
- Premere il pulsante =.
- Utilizzando i tasti di navigazione WV /\ , selezionare la bevanda desiderata.
- Premere OK.
- Se desiderato, regolare il volume di caffé e/o il tempo di schiumatura del latte.

Flat white :
Il flat white & una bevanda a base di un doppio caffe ristretto a cui viene aggiunta un’ampia dose di latte schiumato.

Espresso macchiato
Dal gusto forte e una consistenza corposa, I'espresso macchiato € composto da un espresso addolcito da latte
montato.

Risciacquo latte
Fare riferimento al paragrafo “Risciacquo latte” alla sezione PREPARAZIONE DELLE BEVANDE A BASE DI LATTE.
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ALTRE FUNZIONI

Il tasto @ Impostazioni permette di accedere al menu generale (regolazione macchina, manutenzione e informazioni

sui prodotti).

Per uscire dal menu Impostazioni, premere il tasto Indietro D o il tasto Impostazioni @

Regolazioni

Selezionando Impostazioni & possibile effettuare le modifiche desiderate, per una praticita d’uso ottimale e adeguata
alle proprie preferenze.

Vengono presentate qui di seguito le principali impostazioni disponibili:

Data E necessario impostare la data soprattutto in caso di utilizzo di una cartuccia anticalcare
Orologio E possibile selezionare una visualizzazione oraria su 12 o 24 ore.
Lingua E possibile selezionare la propria lingua tra le 19 disponibili.

Unita di misura

E possibile selezionare I'unita di misura ml e oz.

Luminosita display

E possibile regolare la luminosita del display secondo le proprie preferenze.

Temperatura caffé

E possibile regolare la temperatura delle bevande a base di caffé su tre livelli.

Temperatura te

E possibile regolare la temperatura dei té su tre livelli.

Durezza acqua

E possibile regolare la durezza dell’acqua tra 0 e 4. Fare riferimento al capitolo
“Misurazione della durezza dell’acqua”.

Accensione auto-
matica

E possibile avviare automaticamente il preriscaldamento dell’apparecchio all’ora
programmata.

Spegnimento auto-
matico

E possibile selezionare I'intervallo di tempo trascorso il quale I'apparecchio si arrestera
automaticamente.

Risciacquo auto-
matico

E possibile attivare o meno il risciacquo automatico dell’ugello del caffé all’avvio della
macchina.

Regolazione bev-
ande

Le impostazioni predefinite possono essere ripristinate. E possibile inoltre attivare in
maniera permanente Ielmzioni DARK ed EXTRA SHOT per tutte le bevande (tranne per
le bevande in ALTRO ==).

In caso di scollegamento della macchina dalla presa di corrente, le impostazioni saranno mantenute in memoria, tranne

la data e I'ora.

Manutenzione

Le opzioni riportate di seguito consentono di avviare i programmi selezionati. Seguire quindi le istruzioni riportate sul

display.

Pulizia latte

Consente di avviare la pulizia del blocco One Touch Cappuccino della macchina,
indispensabile per assicurare una schiumatura del latte di buona qualita. Questo processo
richiede I'utilizzo del liquido di pulizia KRUPS.

Risciacquo latte

Consente di avviare il risciacquo del blocco one touch cappuccino della macchina,
indispensabile per assicurare una schiumatura del latte di buona qualita. Questo processo
consiste di un semplice risciacquo con acqua calda del blocco one touch cappuccino.

Pulizia caffe

Consente di avviare la pulizia del circuito caffé della macchina (questo processo richiede
I'utilizzo di una pastiglia di pulizia KRUPS), per garantire un gusto del caffé ottimale.

Risciacquo caffe

Consente di avviare un risciacquo del circuito caffe della macchina; questo processo utilizza
esclusivamente acqua calda, per garantire un gusto del caffé autentico.
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Consente di avviare la decalcificazione; questo processo richiede I'utilizzo di bustine
anticalcare KRUPS, ed elimina ogni deposito di calcare o di tartaro che possono influire sul
Decalcificazione | gusto del caffe.

Quando il numero di bevande non & tanto elevato da rendere necessaria una decalcificazione,
la funzione non ¢ attiva.

Consente di avviare la regolazione del filtro per installarlo, sostituirlo o rimuoverlo. Massimizza
Filtro la durata di vita della macchina, elimina ogni traccia di cloro o di calcare per un caffe piu
saporito.

Info

I menu “Info” consente di accedere a un certo numero di informazioni su:
- 'utilizzo della macchina;
- alcune fasi della vita della macchina;
- le necessita di manutenzione.

Vengono presentate di seguito le principali informazioni disponibili.

Bevande preparate Indica il numero di bevande preparate.

Pulizia circuito caffée Segnala che dovra essere effettuata entro un numero x di cicli.
Decalcificazione Segnala che dovra essere effettuata entro un numero x di cicli.
Filtro Segnala che dovra essere sostituito dopo x giorni o x litri.

CARTUCCIA FILTRANTE

Per accedere al menu Filtro:
- premere “Impostazioni” .
- Utilizzando le frecce di navigazione osizionarsi su “Manutenzione” e premere .
Util do le fi d V' \ pos si su “Manut ” mere “OK*“

Installazione della cartuccia filtrante

- Nel menu Filtro, selezionare “Inserimento”.

- Ruotare I'anello grigio situato all’estremita superiore della cartuccia filtrante finché non appare I'indicazione
dei 2 mesi successivi.

- Svuotare il serbatoio e avvitare la cartuccia filtrante sul fondo del serbatoio dell’acqua utilizzando I’accessorio
fornito insieme alla cartuccia.

- Riempire il serbatoio dell’acqua e riposizionarlo.

- Seguire le istruzioni della macchina per terminare I'installazione.

Sostituzione della cartuccia filtrante

- Nel menu Filtro, selezionare “Sostituzione”.

- Rimuovere il serbatoio dell’acqua e rimuovere la cartuccia filtrante esaurita.

- Ruotare I'anello grigio situato all’estremita superiore della cartuccia filtrante finché non appare I'indicazione
dei 2 mesi successivi.

- Svuotare il serbatoio e avvitare la nuova cartuccia filtrante sul fondo del serbatoio dell’acqua utilizzando
I’accessorio fornito insieme alla cartuccia.

- Riempire il serbatoio dell’acqua e riposizionarlo.

- Seguire le istruzioni della macchina per terminare la sostituzione.

Rimozione della cartuccia filtrante
- Nel menu Filtro, selezionare “Rimozione”.
- Rimuovere il serbatoio dell’acqua e rimuovere la cartuccia filtrante esaurita.

A E impostare sostituire la cartuccia filtrante alla data indicata.
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MANUTENZIONE GENERALE

Una buona manutenzione prolunga la vita della macchina e preserva il gusto autentico del caffe.

Manutenzione del recipiente di raccolta dei fondi di caffé e della vaschetta raccogli-gocce
La vaschetta raccogli-gocce raccoglie I'acqua usata.
Il recipiente di raccolta dei fondi di caffé raccoglie la miscela usata.

Quando svuotare la vaschetta raccogli-gocce?
Quando il galleggiante & sollevato, a indicare che la vaschetta & troppo piena.
Quando appare il messaggio “Svuotare i 2 recipienti”.

Quando svuotare il recipiente di raccolta dei fondi di caffé Fig. 19 - 20
Quando appare il messaggio “Svuotare i 2 recipienti”.
E possibile svuotarlo regolarmente prima che la macchina lo richieda.

Un’esecuzione non corretta di queste operazioni pud danneggiare la macchina.

Risciacquo dei circuiti
E possibile procedere al risciacquo in qualsiasi momento:
- premere @
- selezionare “Manutenzione”.
- selezionare “Risciacquo latte” o “risciacquo caffe”.
A seconda dei tipi di bevanda preparati, la macchina pud effettuare un risciacquo automatico prima dello spegnimento.
E inoltre possibile impostare un risciacquo automatico all’accensione (consultare la sezione “Impostazioni”).

Programma di pulizia automatica del circuito caffé (13 minuti circa)
La pulizia del circuito caffé permette di diminuire i residui, i depositi oleosi del caffé e di preservare I'aroma delle
bevande.
Per effettuare tale pulizia, sono necessari:
- 1 pastiglia di pulizia KRUPS;
- 1 recipiente da almeno 600 ml.
Il ciclo € composto da due fasi:
- 1 fase di pulizia;
- 1 fase di risciacquo.
Quando effettuare tale programma?
- Quando ¢ necessario eseguire un programma di pulizia, I’'apparecchio avvisa I'utente. Seguire le istruzioni sul
display.

Importante: Non si & obbligati ad eseguire il programma di pulizia immediatamente quando la macchina lo
richiede, ma si consiglia di effettuarlo in breve tempo. Se viene richiesta la pulizia, il messaggio di
avviso restera visualizzato fino a quando I'operazione non verra effettuata.

E inoltre possibile avviare la pulizia in ogni momento:

- premere @

- selezionare “Manutenzione”.
- selezionare “Pulizia caffé”.

Importante: se durante la procedura di pulizia la macchina viene spenta manualmente o si verifica un’interruzione
di corrente a causa di un guasto elettrico, al ripristino dell’alimentazione elettrica il programma di
pulizia riprendera dalla fase in corso al momento dell’interruzione. Non sara possibile rimandare
questa operazione per motivi di risciacquo del circuito dell’acqua. In tal caso, potrebbe essere
necessaria una nuova pastiglia di pulizia.
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Pulizia del blocco “One Touch Cappuccino” (5 minuti)
La pulizia del blocco “One Touch Cappuccino” permette di diminuire i depositi di latte, e assicura un’igiene ottimale.

Per effettuare tale pulizia, sono necessari:
- 1 dose di liquido di pulizia KRUPS (o in alternativa di acqua saponata)
- 1 recipiente da almeno 600 ml
- premere il pulsante Impostazioni @
- selezionare “Manutenzione”.
- quindi “Pulizia latte”.
- seguire le istruzioni sul display.

Smontaggio del blocco “One Touch Cappuccino”
Oltre a effettuare il risciacquo, € necessario pulire i diversi componenti del blocco dopo ogni utilizzo. Per smontare il
bloccoseguire le istruzioni seguenti:
- Rimuovere il condotto del latte Fig. 21;
- Rimuovere prima il coperchio del blocco amovibile “One Touch Cappuccino”, facendolo scivolare verso il
basso e tirandolo verso di sé Fig. 22.
- Rimuovere il blocco “One Touch Cappuccino” tirando la parte superiore del blocco Fig. 23.
- Smontare completamente il blocco Fig. 24.
- Rimuovere il miscelatore dal condotto del latte Fig. 27-28.
- Pulire tutti i pezzi smontati (blocco, miscelatore e condotto del latte) con acqua e sapone. Quindi risciacquarli
con acquacalda Fig. 29.
- Una volta puliti e asciugati i componenti, assemblare il blocco e rimetterlo nella sua posizione originaria Fig.
30-32.
- Riposizionare prima il coperchio e poi il blocco “One Touch Cappuccino”. Fig. 33
- Reinserire il miscelatore nel condotto del latte Fig. 34.
- Ricollegarlo al blocco “One Touch Cappuccino” Fig. 35.
Programma di decalcificazione automatica del circuito vapore (circa 20 minuti)
La decalcificazione della macchina ne assicura il corretto funzionamento ed elimina ogni deposito di calcare o di tartar
che possono influire sul gusto del caffé.
La frequenza di esecuzione del programma dipende dalla qualita dell’acqua utilizzata e dall’utilizzo o meno di un filtro
Claris Aqua Filter System. Piu I'acqua & calcarea, piu I'apparecchio deve essere decalcificato regolarmente.

A Attenzione: se I'apparecchio € dotato di cartuccia Claris Aqua Filter System, rimuoverla prima di effettuare la
decalcificazione
Per effettuare tale pulizia, sono necessari:
- 1 dose di anticalcare KRUPS;
- 1 recipiente da almeno 600 ml.
Il ciclo € composto da tre fasi:
- 1 fase di decalcificazione;
- 1° fase di risciacquo;
- 2° fase di risciacquo.
Quando effettuare tale programma?
Quando & necessario eseguire la decalcificazione, I'apparecchio avvisa I'utente
- Riempire il serbatoio dell’acqua fino al riferimento CALC.
- Versare la dose di anticalcare nel serbatoio dell’acqua.
- Premere OK per avviare il programma di decalcificazione.

- Per posporre, premere X

- Seguire le istruzioni sul display.

Importante: non si & obbligati ad eseguire il programma immediatamente quando la macchina lo richiede, ma si
consiglia di effettuarlo in breve tempo. Se viene richiesta la decalcificazione, il messaggio di avviso
restera visualizzato fino a quando I'operazione non verra effettuata.

Quando il numero di bevande non & tanto elevato da rendere necessaria una decalcificazione, la funzione non &
attiva.

E inoltre possibile avviare il programma di decalcificazione in qualsiasi momento:
- Riempire il serbatoio dell’acqua fino al riferimento CALC.
- Versare la dose di anticalcare nel serbatoio dell’acqua.
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- premere il pulsante Impostazioni @
- selezionare “Manutenzione”.
- quindi Decalcificazione.

ﬁ Importante: se si verifica un’interruzione di corrente durante la pulizia o nel caso in cui la macchina venga spenta
manualmente, il ciclo riprendera dalla fase in corso al momento dell’interruzione. Non sara possibile
posporre tale operazione. Eseguire il ciclo di decalcificazione interamente per eliminare qualsiasi
traccia del prodotto anticalcare, che € nocivo per la salute.

PROBLEMI E AZIONI CORRETTIVE

A Qualora uno dei problemi riportati nella tabella persista, contattare il Servizio Assistenza KRUPS.

PROBLEMA AZIONE CORRETTIVA

La macchina segnala un guasto, il software

risulta bloccato. Spegnere e scollegare la macchina, rimuovere la cartuccia

OPPURE filtrante, attendere un minuto e riavviare la macchina.

o La macchina presenta un Premere il tasto on/off per almeno 3 secondi per avviarla.

E malfunzionamento.

i

E L’apparecchio non si accende dopo aver Verificare i fusibili e la presa di corrente dell’impianto elettrico.

& | premuto il tasto on/off (per aimeno 3 Verificare che la due spine di alimentazione siano state

g secondi). correttamente inserite nella presa elettrica.

]

W | | "apparecchio richiede di essere scollegato | Scollegare I'apparecchio per 20 secondi, rimuovere la cartuccia
e ricollegato. Claris Aqua Filter System se presente, quindi riavviarlo.
Durante un ciclo, si & verificata L’apparecchio si riavvia automaticamente quando viene
un’interruzione di corrente. ripristinata la corrente.

Il macinacaffe emette rumorianomali. Possibile presenza di corpi estranei nel macinacaffe.

Prima di svuotare il serbatoio, attendere 15 secondi dopo
I'erogazione del caffé per consentire alla macchina di completare
correttamente il ciclo.

Sotto I'apparecchio € presente dell’acqua. | Verificare che la vaschetta raccogli-gocce sia ben posizionata sulla
macchina; deve trovarsi sempre nella posizione corretta, anche
quando I'apparecchio non viene utilizzato.

Verificare che la vaschetta raccogli-gocce non sia piena.

8 Allo spegnimento dell’acqua calda esce A seconda del tipo di preparazione, la macchina puo effettuare

E dagli ugelli del caffé e dal blocco One un risciacquo automatico durante lo spegnimento.

5 | Touch Cappuccino. Il ciclo dura solo qualche secondo e si arresta automaticamente.
Manopola di regolazione della finezza di e . . .

) e . Modificare la regolazione esclusivamente durante la macinatura.
macinatura difficile da girare.
E stato rilevato un errore durante la preparazione del caffé.

L’apparecchio non ha erogato il caffe. L’apparecchio si & riavviato automaticamente ed & pronto per
un nuovo ciclo.

E stato utilizzato del caffé macinato invece | Aspirare con I’aspirapolvere il caffé macinato presente nel

del caffe in chicchi. serbatoio dei chicchi.

196




L’ugello vapore dell’apparecchio appare
parzialmente o completamente ostruito.

Rimuovere il beccuccio dal suo supporto utilizzando I'apposita
chiave Fig. 25.

Pulire i diversi pezzi e verificare che il beccuccio non sia ostruito
da residui di latte o di calcare. Se necessario utilizzare I'ago
fornito in dotazione Fig. 21-35.

Riposizionare il beccuccio Fig. 34-35.

Avwviare il ciclo di risciacquo del blocco One Touch Cappuccino
per eliminare i residui rimanenti.

Verificare che I'ugello del vapore non sia ostruito. Consultare
la voce seguente: “L’ugello del vapore dell’apparecchio appare

w
g parzialmente o completamenteostruito”.
& Se il problema non é risolto, svuotare il serbatoio dell’acqua
> Il vapore non esce dall’ugello. e rimuovere temporaneamente la cartuccia Claris Aqua Filter
System. Riempire il serbatoio con acqua minerale ricca di
calcio (>100 mg/L) ed eseguire dei cicli vapore (da 5 a 10) in un
recipiente fino a ottenere un getto di vapore continuo.
Riposizionare la cartuccia nel serbatoio.
Dalla griglia della vaschetta raccogli-gocce | A seconda del tipo di preparazione, dalla griglia della vaschetta
esce vapore. raccogli-gocce pud uscire del vapore.
Formazione di vapore sotto il coperchio del | Chiudere il vano per la pastiglia di pulizia situato sotto il
serbatoio dei chicchi. coperchio (K).
. . . La macchina € programmata per richiedere lo svuotamento della
La macchina chiede di svuotare la : . ) N
) N vaschetta raccogli-gocce dopo un determinato numero di caffe,
vaschetta raccogli-gocce anche se non & . ) - . )
K indipendentemente dagli svuotamenti intermedi che si possono
piena.
effettuare.
La macchina non richiede la Il ciclo di decalcificazione viene richiesto dopo un numero
w decalcificazione. elevato di cicli del circuito vapore.
z
o Una piccola quantita di miscela pud depositarsi nella vaschetta
§ Nella vaschetta raccogli-gocce & presente | raccogli-gocce. La macchina & progettata in maniera tale da
& | della miscela. eliminare I’eccesso di miscela residua, in modo che l'area di
2 erogazione resti pulita.
<
= | Dopo aver svuotato il recipiente di

raccolta dei fondi di caffé, il messaggio di
avvertenza rimane visualizzato.

Riposizionare correttamente il recipiente di raccolta dei fondi di
caffé e seguire le indicazioni riportate sul display.

Dopo aver riempito il serbatoio dell’acqua,
il messaggio di avvertenza rimane
visualizzato sul display.

Verificare che la vaschetta raccogli-gocce sia posizionata
correttamente.

Verificare che il galleggiante sul fondo del serbatoio si sposti
liberamente. Controllare e se necessario sbloccare il galleggiante.
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Dopo aver avviato la preparazione di una
bevanda, se si avvia la funzione extra shot
la macchina indica che non & possibile.

Il contenitore di raccolta dei fondi di caffé & pieno e la funzione
extra shot non é disponibile.

Quando la bevanda & pronta, & possibile eventualmente riavviare
un espresso dopo aver svuotato il contenitore di raccolta dei
fondi di caffé.

Il blocco One Touch Cappuccino non aspira
il latte.

Il blocco One Touch Cappuccino non eroga
schiuma o non ne eroga a sufficienza.

Verificare che il blocco sia assemblato correttamente (soprattutto
il miscelatore nel condotto latte) Fig. 24-35.

Verificare che il miscelatore Fig. 28-29 non sia ostruito o sporco;
lasciarlo in ammollo in acqua calda con aggiunta di detersivo per
piatti, quindi risciacquarlo ed asciugarlo prima di rimontarlo

Verificare che 'ugello del vapore non sia ostruito. Se & ostruito,
vedere la voce seguente “L’ugello vapore dell’apparecchio appare
parzialmente o completamente ostruito”.

Verificare che il tubicino flessibile non sia ostruito né piegato e che
sia posizionato correttamente nel blocco One Touch Cappuccino
per evitare che venga risucchiata dell’aria. Verificare che sia ben
immerso nel latte.

Risciacquare e pulire il blocco (vedere i capitoli relativi al risciacquo
e alla pulizia del blocco One Touch Cappuccino).

Per le preparazioni a base di latte si consiglia di utilizzare latte
fresco, pastorizzato o UHT, aperto recentemente. Si consiglia
altresi di utilizzare un recipiente freddo

Il latte o I’'acqua non scendono
correttamente nella/e o tazza/e.

Verificare che il blocco «One Touch Cappuccino» sia posizionato
correttamente.

BEVANDE

Il caffé viene erogato troppo lentamente.

Girare verso destra la manopola di selezione della macinatura per
ottenere una macinatura pit grossa (secondo il tipo di caffe utilizzato).

Eseguire uno o piu cicli di risciacquo.

Awviare la pulizia della macchina (consultare “Programmi automatici
di pulizia della macchina”).

Sostituire la cartuccia Claris Aqua Filter System (consultare
“Installazione del filtro”).

In un caffé americano o in un’acqua calda
sono presenti tracce di latte.

Effettuare un risciacquo del latte, o smontare e pulire il blocco
One Touch Cappuccino prima di avviare la preparazione.

Il caffe e troppo chiaro o non abbastanza
forte.

Evitare I'utilizzo di caffé oleoso, caramellato o aromatizzato.

Verificare che il recipiente contenente i grani di caffe non sia
vuoto e che il caffé venga erogato correttamente.

Ridurre il volume della preparazione, aumentare I'intensita della
preparazione utilizzando la funzione DARK.

Ruotare verso sinistra la manopola di selezione della macinatura
per ottenere una macinatura piu fine.

Realizzare la preparazione in due cicli utilizzando la funzione 2
tazze.

L’espresso o il caffé lungo non sono
abbastanza caldi.

Effettuare un risciacquo del circuito prima di avviare Ta preparazione del
caffe.

Aumentare la temperatura del caffé nel menu Impostazioni.
Riscaldare le tazze sciacquandole con dell’acqua calda prima di avviare la

Il t& non € abbastanza caldo o & troppo
caldo.

preparazione.

Aumentare o diminuire la temperatura dell’acqua calda nel menu
Impostazioni
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Di seguito sono proposte alcune bevande che é possibile preparare.

Caffé crema
Preparare un caffé lungo in una tazza capiente, zuccherare e versare della panna. Per una variante piu golosa,
aggiungere dei pezzetti di cioccolati.

Moka
Preparare un cappuccino, spolverare la schiuma di latte con un cucchiaino di cacao, quindi ricoprire di panna montata.

Frullato al caffe

Per una colazione golosa, miscelare uno yogurt bianco con un espresso. Per addolcire la bevanda, aggiungere 1
cucchiaino di mele liquido; in base alla stagione, & possibile aggiungere una banana o una pesca per rendere il frullato
piu cremoso..

Caffé viennese

Preparare un caffé doppio, zuccherarlo e ricoprirlo con uno strato abbondante di panna montata. Per i pit golosi, €
possibile spolverarlo con un cucchiaino di cacao e/o aggiungere delle codette di cioccolato.
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Cara/Caro cliente,

Agradecemos a sua preferéncia pela sua maquina de café expresso com moinho de café da KRUPS. Criada
e fabricada em Franca para Ihe oferecer uma qualidade de bebidas de café com a maior simplicidade de
utilizacdo, a sua maquina KRUPS ira permitir-lhe saborear um café espresso, ristretto, lungo, cappuccino, latte
macchiato, latte curto e ainda outras bebidas a qualquer altura do dia.

A sua maquina de café espresso da KRUPS vem equipada com tecnologias avangadas e um interface OLED
intuitivo. Para obter com toda a simplicidade a melhor extragé@o possivel, para revelar um maximo de aromas
e sabores a partir de café proveniente de grdos moidos no momento. Para uma experiéncia gustativa étima,
certifique-se de que utiliza agua fresca da torneira.

Para multiplicar o prazer, a sua maquina KRUPS EVIDENCE PLUS permite realizar automaticamente e com um
simples toque varias bebidas. Ird apreciar a possibilidade de preparar cappuccinos perfeitos, latte macchiato,
caffe latte, gragas ao seu recipiente de leite e ao seu sistema “one touch” cappuccino.

Como os cafés sao todos diferentes, podera personalizar as suas bebidas:

- Mudando de graos de café (mistura ou torrefagao diferentes), podera descobrir diferentes sabores.
Provavelmente, tera de fazer varias experiéncias para encontrar o café moido que corresponda aos
seus gostos.

- Ao variar o modo como o café € moido, pode obter cafés mais ou menos encorpados.

- Ao escolher a quantidade, fica mais perto de descobrir a chavena perfeita.

Esperamos que desfrute de momentos agradaveis com o seu café e esperamos que a sua maquina KRUPS lhe
oferega uma completa satisfagéo.

A equipa KRUPS
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Dicas

202

A qualidade da agua influencia fortemente a qualidade dos aromas. O calcério e o cloro podem alterar o
gosto do café. Recomendamos que utilize o cartucho Claris Aqua Filter System, ou 4gua pouco mineralizada,
de modo a preservar todos os aromas do seu café.

Para a preparagao de bebidas, recomendamos a utilizacdo de chavenas previamente aquecidas (passando-as
por agua quente) e com um tamanho adaptado a quantidade desejada.

Os graos de café torrados podem perder o seu aroma se ndo forem protegidos. Aconselhamos a utilizar a
quantidade de gréos equivalente ao seu consumo para os 2 a 3 dias seguintes, e que prefira as embalagens
de 250g.

A qualidade dos graos de café é variavel e a sua apreciagdo subjetiva. O arabica oferece uma bebida
com aromas precisos e florados, ao contrario do robusta, que é mais rico em cafeina, mais amargo e
encorpado. E frequente misturarem os dois tipos de café para se obter um café mais equilibrado. Nao hesite
em aconselhar-se com o seu torrefador.

N&o aconselhamos a utilizagédo de gréos oleosos e caramelizados. Estes podem danificar a maquina.

A fineza de trituragao do gréo influencia a forga dos aromas e a qualidade do creme. Quanto mais fino for a
moagem do café, mais cremoso fica. Por outro lado, a trituragcdo pode ser adaptada a bebida desejada.

Pode utilizar leite pasteurizado, UHT, magro, meio-gordo ou gordo, fresco (3 a 5 °C) para um melhor
resultado.

A utilizacdo de leites especiais: Micro filtrados, nédo tratados, fermentados, enriquecidos ou leites vegetais
(leite de arroz, aveia, améndoa) pode dar origem a resultados menos satisfatérios em termos de qualidade e
quantidade de espuma.
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INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE O PRODUTO

E AS INSTRUGOES DE UTILIZACAO

Neste manual podera encontrar todas as informagdes importantes sobre a colocagdo em funcionamento, a utilizagao
e a manutencgao da sua maquina.

Leia atentamente as instrugdes de utilizagdo antes da primeira utilizagdo do aparelho e guarde-as para futuras
utilizagdes: uma utilizacdo ndo conforme ao manual de instrugdes liberta o fabricante de qualquer responsabilidade.

GUIA DOS SIMBOLOS DAS INSTRUGOES DE UTILIZA

A Perigo: Adverténcia contra riscos de ferimentos corporais graves ou mortais. O simbolo do raio indica perigos
relacionados com a presenca de eletricidade.

A Cuidado: Adverténcia contra a eventual ocorréncia de funcionamentos indevidos, danos ou destruicdo da
maquina.

Importante: Observacdo geral ou importante relativa ao funcionamento da maquina.

Produtos fornecidos com a maquina
Verifique os produtos fornecidos com a maquina. Se faltar alguma peca, contacte diretamente o Centro de Contacto
do Consumidor Krups (consulte ver p.206: Defini¢gdes iniciais).

Pecas fornecidas:

- Espresso Automatic Série EA894

- 2 pastilhas de limpeza

- 1 saqueta de descalcificante

- Tubo de leite encaixavel no bloco «One Touch Cappuccino»
- Chave de tubos para limpar o circuito de vapor

- Folheto de instrugdes de seguranga

- Cartucho Claris — Aqua Filter System com acessoério para enroscar
- 1 tira de determinagdo da dureza da agua

- Manual de instrugdes

- Lista dos Servicos de Assisténcia Técnica autorizados Krups
- Documentos de garantia

- 1 kit de limpeza do tubo de vapor

DADOS TECNICOS

Aparelho Automatic Espresso EA894
Alimentagéo elétrica 220-240 V~ /50 Hz
Presséo da bomba 15 bares
Reservatério de café em grao 250 g
Consumo de energia Durante o funcionamento: 1450 W
Reservatorio de agua 23L

Em interior, num local seco (onde néo exista risco

Colocagao em funcionamento e arrumagéao <
de congelagdo).

Dimensdes (mm) Ax L x P 367 x 240 x 380
Peso EA89 (kg) 8,4

Sujeito a alteragbes técnicas.
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DESCRICAO DO APARELHO

A Pega/tampa do reservatério da dgua 0
B Reservatério da agua Reservatorio de graos de café
C  Coletor de borras de café J Bot&o de regulagdo do nivel de moagem
D  Saidas do café regulaveis em altura K Abertura pastilha de limpeza
E Grelha e recipiente amovivel de recolha de L Moinho de mé em metal
gotas e
F Tampa do reservatério dos graos de café Painel de controlo
G Bloco amovivel “One Touch” Cappuccino M  Ecra OLED
H  Tubo do leite e misturador N Botéo On/Off (Ligar/Desligar)
| Boia do nivel da agua o Botdes de selegao
Precisoes:

A gaveta de recolha de pingos permite recuperar a 4gua ou café que escorra do aparelho durante e apés as
preparacdes. E importante deixa-la sempre no respetivo lugar e esvazia-la regularmente ou quando as bdias assim
o indicarem.

Importante: Leia atentamente estas instrugdes e conserve-as. Cumpra sempre as instrugdes de segurancga.

Fabricante

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne (Franca)
Franca

Descricao/Funcgdes gerais

Ligar e desligar a maquina.
E necessario manter premido para ligar a maquina pela 12 vez.

Permite voltar ao ecra anterior ou parar uma receita em curso.

Navegagao para a parte superior do menu / Aumenta as definigbes selecionadas.

Navegacao para a parte inferior do menu / Diminui as definicdes selecionadas.

Validagao da selecéo efetuada.

Funcéo que permite aumentar a forga do café, aumentando a quantidade de café moido.

Fungdo que permite adicionar um “shot” de café espresso a receita selecionada.
Acessivel com as principais receitas: Café espresso, longo, cappuccino, latte macchiato, caffe
2UTEL Ol |atte e cha.

L_‘P Inicia a preparagao de um café espresso.
ESPRESSO

l ‘ I Inicia a preparagao de um café longo.
LONG COFFEE
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Inicia a preparagdo de um cappuccino.

Inicia a preparagéo de um latte macchiato (uma grande dose de leite, um “shot” de café espresso
com espuma de leite cremosa por cima).

Inicia a preparacdo de um caffe Latte.

Permite aceder ao menu de preparagdo de um cha ou infusdo.

Permite aceder as preparagdes suplementares: Ristretto, Doppio, Americano, Espresso
macchiato, Latte curto e Leite com espuma.

Permite aceder ao menu geral (definicbes da maquina, manutengéo e informacdes sobre
produtos).

O nosso interface e os botdes acendem de modo intuitivo para facilitar a utilizagdo da maquina e para o orientar.
- Quando o bot&o esta desligado, a respetiva fungdo néo esta disponivel.
- Quando o bot&o esté ligado com uma luminosidade fraca, a fungéo esta disponivel e pode ser selecionada.
- Quando o botéo esta ligado com a luminosidade forte, a funcéo esté selecionada/a ser utilizada.
- Botdo semi-desligado: A fungdo deixou de estar acessivel.

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

INSTALAGAO DO APARELHO

A Perigo: Ligue o aparelho a uma tomada de 230 V com ligagdo a terra. Caso contrario, poderdo ocorrer
queimaduras mortais devido a presenga de eletricidade!
Respeite as instrugdes de seguranga indicadas no folheto “Instru¢des de seguranca”.

Colocacao em funcionamento N
Ligue o aparelho, premindo o botédo de ligar/desligar \O/ , até que apareca “Bom dia” no ecra da Fig. 1. Para os

passos seguintes, deixe-se guiar pelo seu aparelho.

Regulacdes iniciais
Durante a primeira utilizagdo da maquina, é-lhe pedido para efetuar vérias regulagdes. Siga as indica¢des que aparecem
no ecra. O objetivo dos paragrafos seguintes € dar-lhe algumas indica¢des acerca das primeiras regulagdes pedidas:

- Lingua: Selecione uma lingua para as mensagens, premindo as setas, até que apareca a lingua desejada.
Prima “OK” para validar.

- Unidade de medida: Pode selecionar a unidade de medida do volume a sua escolha, entre ml e oz.
- Data e hora: Para o acerto da hora, escolha o formato desejado para a hora, entre 24H ou AM/PM.

- Ligacao automatica: Pode programar a hora em que deseja que a sua maquina se ligue automaticamente.
Esta regulagdo pode ser adaptada de acordo com as suas preferéncias: Diaria,
semanal ou fim-de-semana. Escolha a hora a que deseja ativar a ligagcdo automatica,
de acordo com o formato das horas selecionado anteriormente.

- Desligar automatico: Também pode escolher a duragcdo apdés a qual o aparelho se desliga
automaticamente, de modo a otimizar o seu consumo de energia: 15 min, 30
min, 1h, 1h30.

- Lavagem do circuito de café: Para garantir a qualidade dos seus cafés, devera efetuar uma lavagem
do circuito de café a cada ligagdo. No entanto, pode escolher desativar
esta lavagem, para um maior conforto de utilizacdo.

- Instalacao do filtro: Aquando da primeira ligagdo, o aparelho pede-vos para instalar um filtro. Se
o desejar, e se a dureza da sua agua assim o exigir, selecione “SIM” e siga as
instrucées no ecra.
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Instalacao do cartucho filtrante no aparelho:

Aconselhamos a utilizagdo de um cartucho filtrante Claris Aqua Filter System para a KRUPS, de modo a

eliminar qualquer vestigio de cloro e calcério. A utilizagao deste cartucho garante um café mais saboroso.

Além disso, limita a formacao de calcario e garante a longevidade da sua maquina.

- Rode o anel cinzento na extremidade superior do cartucho filtrante, até que aparecam os 2 meses seguintes.
Fig. 5

- Esvazie o reservatério da agua e enrosque o cartucho do filtro no fundo do reservatério da agua, utilizando
o acessorio fornecido com o cartucho. Fig. 4

- Encha o reservatério com agua e volte a coloca-lo no respetivo lugar. Fig. 7-8

- Deixe-se guiar pela maquina para terminar a instalagao.

A E importante que substitua o cartucho do filtro na data indicada.

Fim da colocacao em funcionamento:
O escorvamento da maquina deve ser efetuado, quer tenha filtro ou ndo. O escorvamento permite o enchimento dos
circuitos de dgua, para que a maquina possa funcionar.
Siga as instrugdes apresentadas no ecra.
- Cologue um recipiente de 600 ml por baixo da saida do vapor. (6)
- A maquina inicia o enchimento dos circuitos de dgua, seguido de um pré-agquecimento, e depois procede a
uma lavagem automatica.
- O ecra indica o fim da instalagao.

Dureza da agua

A dureza da agua é uma forte concentrag@o de minerais, nomeadamente de célcio, que é responsavel pela formagao
de calcério. Para evitar o aparecimento de calcério na sua maquina, que pode dar origem a um mau funcionamento ou
alterar o gosto do seu café, deve regular a sua maquina de acordo com a dureza da sua agua, entre 0 e 4.

Antes da primeira utilizagédo, e de modo a poder regular a sua maquina, determine a dureza da sua agua, utilizando a
tira fornecida com a sua maquina. Fig. 2

- Encha um copo de agua.

- Mergulhe a tira.

- Espere 1 minuto para obter os resultados.

- O nivel de dureza da agua é igual ao nimero de zonas vermelhas na tira. Fig. 3

Também pode contactar a sua companhia das aguas.
A tabela abaixo apresenta detalhes sobre as classes:

PT

Grau de dureza Classe 0 Classe 1 Macia Classe 2 Classe 3 Classe 4
Muito macia Média Dura Muito dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Regulacao do 0 1 2 3 4
aparelho

A Efetue esta operagéo sempre que utilizar a sua maquina num local cuja dureza da agua seja diferente, ou se

reparar numa alteragcdo da dureza da sua agua.

Preparacao do aparelho
- Retire, encha o reservatério da agua e volte a coloca-lo no respetivo lugar. Fig. 7 - 8
- Retire a tampa do reservatério do café e encha com graos de café. Volte a colocar a tampa. Fig. 9 - 10




ANTES DA PREPARAGCAO DAS BEBIDAS

INDICAGOES IMPORTANTES

A sua maquina propde bebidas predefinidas, para obter resultados 6timos. No entanto, pode personalizar o seu café
e alterar o resultado na chavena

Preparacao do moinho de café: Regular a fineza da moagem (J)
Pode ajustar a forga do seu café, regulando a fineza da moagem dos gréos de café. Quanto mais fino for o café, mais
forte e cremoso ficara. O tipo de café utilizado também pode influenciar o resultado obtido.
Recomendamos uma regulagéo muito fina para o ristretto, fina para o espresso e mais grossa para o lungo.
Para regular o grau de fineza de moagem:
- Rode o botédo de regulagéo situado no reservatério do café. Esta regulacdo deve ser efetuada durante a
moagem e passo a passo.
- S6 passadas 3 preparagdes € que ird reparar na distinta diferenca de gosto.

A variagao de fineza do café permite:
- Poder adaptar-se aos diferentes tipos de gréos: Um grdo muito torrado e mais oleoso tem de ser moido de
modo mais grosso, ao contrario de um grdo menos torrado, que fica mais seco e necessita de uma moagem

mais fina (grao escuro a claro).

o o

Ligeira Média Longa
(Blonde) (Light French) (Brune)

- Obter mais ou menos aromas e forca na chavena.

®
o
®-
LTS
3

Regulacao da saida do café
Para todas as bebidas propostas, pode baixar e subir as saidas de café, de acordo com o tamanho das chavenas.
Fig. 11

Paragem a meio da preparacao de uma bebida
Pode parar a preparagéo a qualquer momento, premindo o botéo de Retroceder D
Quando um ciclo ¢ interrompido, a paragem nao é imediata. A maquina terd um tempo de inacessibilidade.

Preparacao de duas chavenas

O seu aparelho permite-lhe preparar duas chavenas em simultaneo. A fungéo de duas chavenas é vélida para todas as
receitas em acesso direto, e esta acessivel premindo simplesmente duas vezes na preparagéo escolhida (exceto para
(P et =). Fig. 12

Funcao DARK 2P
A fungdo DARK permite aumentar a forgca da preparagao escolhida, aumentando a quantidade utilizada de café moido.
Esta fungédo é efetiva para as seguintes bebidas: WP, WP, EP, \'_'/ , U
Pode ativa-la ou desativa-la de diferentes modos:
- Antes de cada receita, pode premir DARK, depois na preparagéo desejada.
- Durante a preparagéo da bebida e até ao fim da moagem, pode premir DARK.
Pode ativar sistematicamente esta opgao para todas as bebidas (consulte em baixo):
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- Prima o bot&o das regulagbes @

- Escolha “Regulagdes” com os botdes de navegacéao VoA

- Escolha “Regulagées de bebidas” e prima OK.

- Selecione “DARK” com o botdo OK para ativar.

- Pode desativar a fungdo DARK seguindo as mesmas instrugoes.

Funcao EXTRA SHOT -P
Para encorpar a sua bebida, pode utilizar a fungdo EXTRA SHOT, que permite adicionar um espresso no final da sua
bebida.
Esta fungéo é efetiva para as seguintes bebidas: WP, UD, l:'P \'_'] U LR
Pode ativa-la ou desativa-la de diferentes modos:
- Antes de cada receita, pode premir EXTRA SHOT, depois na preparagéo desejada.
- Durante a preparagdo da bebida e até ao fim da moagem, pode premir EXTRA SHOT.

Pode ativar automaticamente esta opgao para todas as bebidas:

- Prima o botéo das regulagc')es@.

- Escolha “Regulages” com os botdes de navegagdo WV A\,
- Escolha “Regulagdes de bebidas” e prima OK.

- Selecione “EXTRA SHOT” com o botdo OK.

- De seguida, pode ativar ou desativar a fungdo EXTRA SHOT.

PREPARACAO DAS BEBIDAS CAFE EM ACESSO DIRETO

De ter em conta que, a cada inicio de preparagdo de bebida, a maquina tem em conta as regulagdes da Ultima
bebida preparada.
®P O espresso com gosto encorpado e aromas fortes vem coberto por um creme de cor caramelo ligeiramente
amargo. Recomendamos que escolha um volume entre 40 ml e 50 ml.

WPO café cheio é um espresso de 80 ml, mais forte em cafeina, mas com um sabor mais suave. Muito apreciado pela
manha.

Passos de preparacao da bebida:
- Moagem do gréo
- Compactacgao do café moido
- Percolagao

Preparacao de uma bebida
- Certifique-se de que tem grédos de café no reservatorio dos graos.
- Certifique-se de que tem agua no reservatoério da dgua. Se ndo tiver agua, a maquina emite um aviso e pede
para encher o reservatorio.
- Coloque a ou as chavenas por baixo das saidas de café.
- Prima o botdo da bebida escolhida.

Regulacbes possiveis
Pode:
- Preparar uma ou duas chavenas em simultaneo.
- Aumentar a forga do café, premindo DARK P
- Adicionar um café espresso na sua bebida, premindo EXTRA SHOT LP
- Regular o volume do café a ser preparado, utilizando os botdes de navegagdo ™V A\,

Pode parar a preparagéo a qualquer momento, premindo D
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PREPARAGAO DAS BEBIDAS LACTEAS EM ACESSO DIRETO

De ter em conta que, a cada inicio de preparagdo de bebida, a maquina tem em conta as regulagdes da ultima
bebida preparada.

Passos de preparacao da bebida:
- Moagem do gréo
- Compactagao do café moido
- Percolacéo
- Fase de pré-aquecimento para fazer espuma de leite

Regulac¢oes possiveis
Pode:
- Preparar uma ou duas chavenas em simultaneo.
- Aumentar a forga do café, premindo DARK P
- Adicionar um café espresso na sua bebida, premindo EXTRA SHOT P
- Regular o volume do café
- Regular o tempo de criagédo de espuma do leite

Preparacédo de um cappuccino
Um cappuccino é composto por 1/3 de espuma cremosa, 1/3 de café e 1/3 de leite quente.
- Ligue o tubo do leite Fig. 13 no lado direito do bloco “One Touch” Cappuccino.
- Mergulhe a outra extremidade do tubo (lado biselado) num recipiente cheio de leite, ou diretamente na sua
garrafa de leite ou jarro (consoante o modelo). Fig. 14
- Coloque a ou as chavenas por baixo das saidas de café. Fig. 15
- Prima o botédo do cappuccino. Fig. 16
- A preparagé@o comega com a criagdo da espuma do leite.
- Se o desejar, pode regular o seu tempo de preparagdo da espuma do leite com os botdes de navegagdo VW
N\, o que permite variar a quantidade de leite e de espuma.
- A preparacéo continua com o escorrer do café.
- Se o desejar, pode regular o volume do café com os botées de navegagido WV A\
- A sua preparacao esta pronta. Fig. 17

Preparacao de um Latte macchiato w]

Um latte macchiato € composto por uma dose maior de leite do que um cappuccino. 1/4 de espuma cremosa, 1/4 de
café, 2/4 de leite quente.

Recomendamos a utilizagdo de uma chavena com cerca de 250 ml.

Para preparar um latte macchiato, pode seguir os mesmos passos do cappuccino, premindo o botdo do latte
macchiato.Fig. 18.

Preparacao de um caffe latte 0}

Um caffe latte € composto por um café espresso misturado com uma grande dose de leite coberta por uma espuma
com um gosto ligeiro a café.

Recomendamos a utilizagdo de uma chavena com cerca de 250 ml.

Para preparar um caffe latte, pode seguir os mesmos passos do cappuccino, premindo o botdo do caffe latte.

Para esta receita, o café é distribuido primeiro, depois a maquina adiciona o leite com espuma.

Enxaguamento leite apds a preparagcao de bebidas a base de leite.
O ecra indica “Lavagem do leite?” no final de cada preparagao.
- Prima QK para efetuar o enxaguamento.
- Durante o enxaguamento leite, é-lhe pedido para efetuar sistematicamente uma desmontagem e limpeza
com agua quente do tubo do leite e do misturador. Fig. 21-25
- Para um resultado 6timo, aconselhamos a limpar o bloco amovivel “One Touch” Cappuccino de forma
regular (consulte o capitulo de manutengao geral).

Importante: Recomendamos que efetue a limpeza completa no final de cada utilizagdo da fungéo do leite,
para garantir uma boa higiene dos acessérios de preparagdo da espuma e para uma criagdo
adequada da espuma do leite.
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PREPARACOES CHA

Regulacbes possiveis

O seu aparelho propde a preparagéo de 3 tipos de chas (cha verde, cha preto e infus&o).

A temperatura da dgua esta adaptada para a bebida selecionada.

Pode regular o volume da bebida de acordo com as suas preferéncias.

Pode programar um EXTRA SHOT para o seu cha, o que lhe permite realizar as bebidas “chéa/café” muito em voga.

Preparagdo de um cha '

Coloque a ou as chavenas por baixo das saidas de café.

Prima \UP.

Selecione a bebida desejada

Prima OK.

Pode modificar o volume, utilizando os botes de navegagdo VW A\,
Se a maquina detetar uma falta de 4gua durante o funcionamento, ela pede para encher o reservatério. De seguida,
o ciclo recomega automaticamente.

PREPARAGOES DE OUTRAS BEBIDAS

De ter em conta que, a cada preparagcdo de bebida, a maquina tem em conta as regulagdes da ultima bebida
preparada.

- Prima o botdo =.
- Com os botdes de navegagéo WV /\ selecione a bebida desejada.
- Prima OK.

- Se desejar, regule o volume de café.

Pode parar a preparagéo a qualquer momento, premindo D

Ristretto :
O ristretto com gosto forte e encorpado, coberto com um creme cor caramelo para as manhas dificeis. Para preparar
um ristretto, escolha um volume entre 20 ml e 30 ml.

Doppio :
E um espresso duplo de cor preta coberta com um creme ambar. Uma dose dupla de café para uma bebida forte quer
em sabor quer em aromas.

Americano :
O americano é um duplo café espresso em que vertemos agua quente. Esta ordem de preparagéo faz desaparecer o
creme que cobre a bebida. Ideal para as pessoas que gostam de café longo.

Para as receitas apresentadas em baixo, deve:
- Ligar o tubo do leite no lado direito do bloco “One Touch” Cappuccino.
- Mergulhe a outra extremidade do tubo (lado biselado) num recipiente cheio de leite, ou diretamente na sua
garrafa de leite ou jarro (de acordo com o modelo).
- Prima o botéo =.
- Com os botbes de navegacio VW /N, selecione a bebida desejada.
- Prima OK.
- Se desejar, regule o volume de café e/ou o tempo de criagdo de espuma do leite.

Latte curto:
O latte curto é feito com base num duplo ristretto, em que vertemos uma grande dose de leite com espuma.

Expresso macchiato
Um gosto forte e uma textura consistente, o espresso macchiato é composto por um espresso suavizado por uma
colher de sopa de espuma de leite.

Enxaguamento leite
Por favor, consulte o paragrafo “Enxaguamento leite” na seccdo PREPARACAO DE BEBIDAS COM LEITE.
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OUTRAS FUNCOES

O botao @ das regulagdes permite aceder ao menu geral (regulagdo da maquina, manutengéo e informagdes do

produto).

Para sair do menu das regulagées, prima o botéo de retroceder D ou Regulagbes @ .

Regulacoes

Ao selecionar Regulagdes, pode regular diferentes pardmetros da sua maquina, para um conforto de utilizagao 6timo

e adaptado as suas preferéncias.

Principais regulagdes disponiveis:

O acerto da data é necessario, nomeadamente no caso de utilizagdo de um cartucho

Data anti-calcario.

Relégio Acerto da hora / Apresentagdo no formato de 12 ou 24 horas.
Lingua Selecdo da lingua a sua escolha entre 19 linguas.

Unidade de medida | Selecdo da unidade de medida entre ml e oz.

Luminosidade do
ecra

Para ajustar a luminosidade do ecra

Temperatura do café

3 niveis de ajuste da temperatura para as suas bebidas de café.

Temperatura do cha

3 niveis de ajuste da temperatura do cha.

Dureza da agua

Para regular a dureza da agua entre 0 e 4. Consulte o capitulo “Medi¢do da dureza da
agua”.

Para ligar a maquina e iniciar automaticamente o pré-aquecimento do aparelho a uma

Ligacao automatica hora escolhida.

Desligar automatico | Para escolher a duracdo apds a qual o seu aparelho se desliga automaticamente.

Lavagem automatica | Pode ativar ou ndo a lavagem automatica da saida do café ao ligar a maquina.

Para voltar as predefinigoes, pode também ativar permanentemente a fungéo &ARK
e EXTRA SHOT para todas as suas bebidas. Exceto para as bebidas em MORE —.

Regulacao das
bebidas

Se desligar a sua maquina da corrente, todas as regulagdes ficam memorizadas, exceto a data e a hora.

Manutencao
As opcdes apresentadas em baixo permitem-lhe iniciar os programas selecionados. A seguir, deve seguir as instrugdes
que aparecem no ecra.

Permite-lhe realizar uma limpeza do bloco “One touch” cappuccino da maquina. E imperativo
que garanta uma boa higiene e uma qualidade da espuma. Este procedimento necessita da
utilizagdo do liquido de limpeza da KRUPS.

Limpeza leite

Permite-lhe realizar um enxaguamento do bloco “One touch” cappuccino da maquina. E
imperativo que garanta uma boa higiene e uma qualidade da espuma. Este procedimento
efetua um simples enxaguamento com agua quente do bloco “one touch” cappuccino.

Enxaguamento
leite

Permite-lhe efetuar uma limpeza e eliminagédo da gordura do circuito do café da maquina.
Este procedimento necessita da utilizacdo de uma pastilha de limpeza KRUPS. Garante uma
preservacdo 6tima dos aromas das suas bebidas.

Limpeza café

Enxaguamento
café

Permite-lhe efetuar um enxaguamento do circuito do café da maquina. Este procedimento
utiliza apenas agua quente. Garante o gosto auténtico do seu café.
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Permite-lhe efetuar a descalcificagdo da sua maquina. Este procedimento necessita da
utilizacao descalcificantes KRUPS. Elimina qualquer depésito de calcario ou de tartaro que
Descalcificacdo | possa influenciar o gosto do café.

Quando o nimero de preparagdes de bebidas nao for o suficiente para que seja necessario
a descalcificagéo, a fungédo nao fica ativa.

Permite-lhe aceder a regulagéo do filtro para o instalar, mudar ou retirar. Maximiza a duragao
Filtro de vida da sua maquina, elimina qualquer vestigio de cloro ou calcéario, para um café mais
saboroso.

Info
O menu “Info” possibilita aceder as informagdes acerca de:
- Utilizagdo da sua maquina
- Algumas etapas na vida da sua maquina
- Informagdes acerca das necessidades de manutencao
Apresentamos aqui as principais informacdes disponiveis:

Bebidas preparadas Apresenta o numero de bebidas ja preparadas.

Limpeza do circuito do café | Indica que esta devera ser efetuada dentro de x ciclos.

Descalcificacao Indica que esta devera ser efetuada dentro de x ciclos.

Filtro Indica que tem de ser mudado dentro de x dias ou de x litros.

CARTUCHO FILTRANTE

Para aceder ao menu do Filtro
- Prima o bot&o de regulagdes .
- Com as setas de navegagdo VW /\, escolha “Manutengéo”, prima “OK” e depois escolha “Filtro” e prima
“OK”.

Instalacao do cartucho filtrante
- No menu do filtro, selecione “Colocar”.
- Rode o anel cinzento na extremidade superior do cartucho filtrante, até que aparegam os 2 meses seguintes.
- Esvazie o reservatério da agua e enrosque o cartucho filtrante no fundo do reservatério da agua, utilizando o
acessorio fornecido com o cartucho.
- Encha o reservatério da agua e volte a coloca-lo no respetivo lugar.
- Deixe-se guiar pela maquina para terminar a instalagéo.

Substituicao do cartucho filtrante
- No menu do filtro, selecione “Mudar”.
- Retire o reservatério da agua e retire o cartucho filtrante usado.
- Rode o anel cinzento na extremidade superior do cartucho filtrante, até que aparegam os 2 meses seguintes.
- Esvazie o reservatério da dgua e enrosque o novo cartucho filtrante no fundo do reservatério da dgua, utilizando
o acessorio fornecido com o cartucho.
- Encha o reservatério da agua e volte a coloca-lo no respetivo lugar.
- Deixe-se guiar pela maquina para terminar.

Retirar o cartucho filtrante
- No menu do filtro, selecione “Retirar”.
- Retire o reservatério da agua e retire o cartucho filtrante usado.

A E importante que substitua o cartucho filtrante na data indicada.
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MANUTENCAO GERAL

Efetuar uma boa manutencéo prolonga a vida da sua maquina e preserva o gosto auténtico do seu café.

Manutencao do coletor de borras de café e da gaveta de recolha de pingos
A gaveta de recolha de pingos recolhe a 4gua usada.
O coletor de borras de café recolhe as borras extraidas.

Quando esvaziar a gaveta de recolha de pingos?
Quando a boia estiver no topo, indicando que esta cheia.
Quando a maquina indicar “Esvaziar os 2 recipientes”.

Quando esvaziar o coletor de borras de café? Fig. 19 - 20
Quando a maquina indicar “Esvaziar os 2 recipientes”.
Pode esvazia-lo regularmente antes de ser pedido pela maquina.

Né&o fazer corretamente estas operagdes pode danificar a sua maquina.

Enxaguamento dos circuitos
Pode fazer um enxaguamento a qualquer altura.
- Prima @
- Selecione “Manutengdes”.
- Escolha “Enxaguamento” ou “Enxaguamento café”.

De acordo com as preparagdes, a maquina podera efetuar um enxaguamento automatico ao ser desligada.
Pode também regular um enxaguamento automatico quando a maquina é colocada em funcionamento (consulte a
seccdo “Regulagdes”).

Programa de limpeza automatica do circuito do café (cerca de 13 minutos)
Efetuar a limpeza do circuito do café permite evitar os residuos, depdsitos de gordura do café, e preservar os aromas
das suas bebidas.
Para efetuar esta limpeza, precisa de:
- 1 pastilha de limpeza da KRUPS
- 1 recipiente com uma capacidade minima de 600 ml
O ciclo tem duas fases:
- 1 fase de limpeza
- 1 fase de enxaguamento
Quando efetuar este programa?
- Quando for necessario executar um programa de limpeza, o aparelho avisa-o. Deixe-se guiar pelas instru¢des
apresentadas no ecra.

Importante: Nao é obrigado a efetuar imediatamente o programa de limpeza quando o aparelho o pedir, mas
deve fazé-lo o mais brevemente possivel. Se a limpeza for pedida, a mensagem de alerta permanece
apresentada enquanto néo efetuar a operagéao.

Também pode iniciar uma limpeza quando desejar:
- Prima@.

- Selecione “Manutengdes”.
- Escolha “Limpeza café”.

Importante: Se desligar a sua maquina da corrente durante a limpeza ou no caso de avaria elétrica, o programa
de limpeza continua na etapa em curso durante o incidente. Ndo pode adiar esta operacéo. Ela é
obrigatoria, por razdes de enxaguamento do circuito da dgua. Neste caso, podera ser necessaria
uma nova pastilha de limpeza.

214



Programa de limpeza do bloco “One touch” cappuccino (5 minutos)
Efetuar a limpeza do bloco “One touch” cappuccino permite evitar os depdsitos do leite, e garante uma higiene 6tima.

Para efetuar esta limpeza, precisa de:
- 1 dose de liquido de limpeza KRUPS (ou, na falta disso, agua com detergente)
- 1 recipiente com um minimo de 600 ml
- Prima o botéo das regulagdes @
- Selecione “Manutengdes”.
- De seguida, selecione “Limpeza do leite”.
- Deixe-se guiar pelas instru¢cdes apresentadas no ecra.

Desmontagem do bloco “One touch” cappuccino
Para além do enxaguamento, é necessario proceder a limpeza dos diferentes elementos do bloco apés cada utilizagéo.
Para desmontar o bloco, siga as instrugdes seguintes:
- Retire o tubo do leite Fig. 21.
- Retire a tampa frontal do bloco amovivel “One touch” cappuccino. Para isso, deslize para baixo e puxe na
sua direcdo. Fig. 22
- Retire o bloco “One touch” cappuccino, puxando pela parte superior do bloco. Fig. 23
- Desmonte o bloco por completo. Fig. 24
- Retire o misturador do tubo do leite. Fig. 27-28
- Limpe todas as pegas desmontadas (bloco, misturador e tubo do leite) com agua e detergente. De seguida,
passe por agua quente. Fig. 29
- Quando os elementos estiverem limpos e secos, monte o bloco. Volte a coloca-lo na sua posigao inicial. Fig.
30-32
- Volte a colocar a cobertura dianteira do bloco amovivel “One touch” cappuccino. Fig. 33
- Volte a colocar o misturador no tubo do leite. Fig. 34
- Volte a ligar o tubo do leite ao bloco amovivel “One touch” cappuccino. Fig. 35
Programa de descalcificacdo automatica do circuito do vapor, (cerca de 20 minutos)
Eliminar o calcéario da sua maquina garante o seu bom funcionamento e elimina qualquer deposito de calcario ou de
tartaro que possa influenciar o gosto do café.
A frequéncia de execugéo deste programa depende da qualidade da agua utilizada e da utilizagdo ou ndo de um
cartucho filtrante Claris Aqua Filter System. Quanto mais calcario a sua agua tiver, maior sera a frequéncia da
descalcificagéo.

A Atencao: Se o seu aparelho vier equipado com o nosso cartucho Claris Aqua Filter System, retire este cartucho
antes de proceder a operagao de descalcificagcao.

Para efetuar esta limpeza, precisa de:
- 1 dose de produto descalcificante KRUPS
- 1 recipiente com uma capacidade minima de 600ml

O ciclo tem trés fases:
- 1 fase de eliminagéo do calcério
- 1 fase de enxaguamento
- 22 fase de enxaguamento

Quando efetuar este programa?
Quando for necessario efetuar a descalcificacdo, o seu aparelho avisa-o.

- Encha o reservatoério de dgua até a marca CALC.
- Deite a dose de produto descalcificante no reservatério de agua.
- Prima OK para iniciar o programa de descalcificagéo.
- Para o adiar, prima D
- De seguida, deixe-se guiar pelas instru¢des apresentadas no ecra.
ﬁ Importante: Nao é obrigado a efetuar imediatamente o programa de limpeza quando o aparelho o pedir, mas

deve fazé-lo o mais brevemente possivel. Se a descalcificacdo for pedida, a mensagem de alerta
permanece apresentada enquanto nao efetuar a operagéo.

Quando o nimero de preparagdes de bebidas nao for o suficiente para que seja necessario a descalcificagdo, a
fungéo nao fica ativa.
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Também pode iniciar o programa de descalcificagdo quando desejar:

- Encha o reservatoério de agua até a marca CALC.

- Deite a dose de produto descalcificante no reservatorio de agua.
- Prima o botdo das regula¢des @ .
- Selecione “Manutengdes”.

- De seguida, “Descalcificagédo”.

ﬁ Importante: Se desligar a sua maquina da corrente durante a limpeza ou no caso de avaria elétrica, o programa
de descalcificagdo continua na etapa em curso durante o incidente. N&o sera possivel adiar esta
operagéo. Efetue devidamente o ciclo de descalcificagao para eliminar qualquer vestigio do produto
descalcificante, que é nocivo para a saude.

PROBLEMAS E AGOES CORRETIVAS

Se um dos problemas mencionados mais acima persistir, contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

PROBLEMA AGOES CORRETIVAS

A maquina apresenta uma avaria, o . . R .

software blogueou. [?esllgue e volte a Ilga.r a maquina a .correntei re’flre 9 cartucho

ou filtrante, espere um minuto e volte a ligar a maquina a corrente.

L Mantenha premido o botdo de ligar/desligar durante, pelo
A sula méquina apresenta um mau menos, 3 segundos para ligar.
2 funcionamento.
g
= | O aparelho n3o liga apos ter premido Verifique os fusiveis e a tomada da sua instalag&o elétrica.
2 | o botéio de ligar/desligar (durante, pelo Certifique-se de que os dois pinos da ficha estdo devidamente
g menos, 3 segundos). inseridas na tomada.
z
2 . . Desligue o aparelho durante 20 segundos, retire o cartucho
W | O aparelho precisa de ser desligado da _g p 9 . .
A Claris Aqua Filter System, se for necessario, e volte a ligar o
corrente e ligado novamente.
aparelho.

Ocorreu um corte de corrente durante um . .

ciclo O aparelho reinicia automaticamente quando a corrente voltar.

O moinho de café emite um ruido anormal. | Existem corpos estranhos no moinho.

Antes de retirar o reservatério da agua, espere 15 segundos apos
a preparagdo de um café, de modo a que a maquina termine
corretamente o seu ciclo.

Ha agua por baixo do aparelho. Certifique-se de que a gaveta de recolha de pingos fica bem
posicionada na maquina. Deve ser sempre colocada no respetivo
lugar, mesmo quando a maquina néo for utilizada.

Certifique-se de que a gaveta de recolha de pingos nao sté cheia.
Q
'5« Ao desligar, sai agua quente pelas De acordo com o tipo de preparagéo, a maquina podera efetuar
ﬁ saidas do café e do bloco “one touch” um enxaguamentoa automatico ao ser desligada.
,=_' cappuccino. O ciclo dura apenas alguns segundos e para automaticamente.
e
O botéo de regulagdo do nivel de moagem | Rode o botdo de regulagdo da fineza de moagem apenas
é dificil de rodar. quando o moinho estiver a funcionar.
Foi detetado um incidente durante a preparagéo.

O aparelho n&o extraiu o café. O aparelho reiniciou automaticamente e esta pronto para um
novo ciclo.

Utilizou café moido em vez de grdos de Aspire o café moido existente no reservatério dos graos de café

café. com um aspirador.
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A saida do vapor da sua maquina parece
parcial ou completamente obstruida.

Desmonte o bico do respetivo suporte com a chave de
desmontagem Fig. 25.

Limpe as diferentes pegas e certifique-se de que o orificio do
bico ndo esta obstruido por residuos de leite ou de calcario.
Utilize a agulha de limpeza, se necessario. Fig. 21-35

Volte a colocar o bico Fig. 34-35.

Inicie o ciclo de enxaguamento do leite do bloco “one touch”
cappuccino para eliminar eventuais depésitos.

Certifique-se de que a saida do vapor ndo estd obstruida.
Consulte em baixo: “A saida do vapor da sua maquina parece

[+ ) .
8 parcial ou completamente obstruida.”
§ Caso isso ndo funcione, esvazie o reservatério da agua e retire
N&o sai qualquer vapor. temporariamente o cartucho Claris Aqua Filter System. Volte a
encher o reservatério com agua mineral forte em calcio (>100
mg/l) e efetue ciclos sucessivos de vapor (5 a 10 ciclos) num
recipiente, até obter um jato de vapor continuo.
Volte a colocar o cartucho no reservatério.
Sai vapor da grelha da gaveta de recolha De acordo com o tipo de preparagéo, sai vapor da grelha da
de pingos. gaveta de recolha de pingos.
Al i t ) ) .
parece’v.apor por ~balxo da almpa do Feche a abertura da pastilha de limpeza por baixo da tampa. (K)
reservatoério dos gréaos de café.
A maquina pede para esvaziar a gavetade |A maquina estd programada para pedir para esvaziar o
recolha de pingos, embora ela ndo esteja recipiente de recolha de gotas passado um certo nimero de
cheia. cafés, ndo importa se os esvaziar frequentemente.
A maquina nao pede para proceder a O ciclo de descalcificagdo é pedido a partir de um grande
descalcificagéo. ndmero de utilizagdes do circuito do vapor.
Qo
'f;, Podem aparecer pequenos depdsitos de residuos de café na
E Existem residuos de café gaveta de recolha | gaveta de recolha de pingos. A maquina esta preparada para
'5 de pingos. evacuar o excesso de borra residual, para que a zona de
<Zt percolagdo permanega limpa.
=

Apos ter esvaziado o coletor de borras de
café, a mensagem de aviso permanece no
ecra.

Volte a instalar o coletor de borras de café e siga as indicagdes
que aparecem no ecra.

Apos ter enchido o reservatério da
agua, a mensagem de aviso permanece
apresentada no ecra.

Certifique-se de que o reservatério estd bem colocado no
aparelho.

A bdia no fundo do reservatério deve mover-se livremente.
Verifique e, se necessario, desbloqueie a boia.
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Ap6s o inicio da preparagéo de uma
bebida, se pedir um “shot” extra, a
magquina indica que isso néo é possivel.

O coletor de borras de café esta cheio e a fungéo “extra shot”
ndo esta disponivel.

Quando a bebida estiver preparada, pode eventualmente
preparar um café espresso apds ter esvaziado o coletor de
borras de café.

O bloco “one touch” cappuccino ndo
aspira o leite.

O bloco “one touch” cappuccino néo faz,
ou faz pouca espuma.

Certifigue-se de que o bloco estd montado corretamente
(nomeadamente o misturador no tubo do leite) Fig. 24-35.

Certifique-se de que o misturador Fig. 28-29 nZo esta bloqueado
ou sujo. Mergulhe-o numa mistura de &gua quente e de
detergente para a loica, depois passe por agua e seque antes
de voltar a montar.

Certifique-se de que a saida do vapor ndo esté obstruida. Se for o
caso, consulte: “A saida do vapor da sua maquina parece parcial
ou completamente obstruida.”

Certifique-se de que o tubo néo esta obstruido nem torcido, e que
estd bem encaixada no bloco “one touch” cappuccino, para evitar
qualquer entrada de ar. Certifique-se de que esta bem inserido
no leite.

Lave e limpe o bloco (consulte os capitulos correspondentes ao
enxaguamento e limpeza do bloco “one touch” cappuccino).

Para preparagdes a base de leite, aconselhamos a utilizar leite
fresco, pasteurizado ou UHT aberto recentemente. Também
recomendamos que utilize um recipiente frio.

O leite ou a 4gua ndo escorrem
corretamente para as chavenas.

Certifique-se de que o bloco “one touch” cappuccino esta
posicionado corretamente.

BEBIDAS

O café sai muito lentamente.

Rode o botdo do nivel de moagem para a direita (J) para obter
um café mais grosso (pode depender do tipo de café utilizado).
Efetue um ou varios ciclos de limpeza.

Inicie a limpeza da maquina (consulte “Programa automatico de
limpeza”).

Mude o cartucho Claris Aqua Filter System (consulte “Instalagcao
do filtro”).

Existem vestigios de leite num Americano
ou na agua quente.

Efetue um enxaguamento leite ou desmonte e limpe o bloco “one
touch” cappuccino antes de comecar a preparar a bebida.

O café esta demasiado claro ou néo foi
suficientemente moido.

Evite utilizar café oleoso, caramelizado ou aromatizado.

Certifique-se de que o reservatério dos grdos de café contém café
e que este escoa corretamente.

Diminua o volume de preparagéo, aumente a forga da preparagéo,
utilizando a fungdo DARK.

Rode o botdo do nivel de moagem para a esquerda para obter um
café mais moido.

Realize a sua preparagdo em dois ciclos, utilizando a funcédo de 2
chavenas.

O café espresso ou café néo esta
suficientemente quente.

Efetue uma limpeza do circuito do café antes de comegar a
preparar o seu café.

Aumente a temperatura do café no menu Regulagdes.

Aqueca a chavena, passando-a por agua quente antes de iniciar
a preparagéo.

O seu cha nao esta suficientemente
quente, ou estd demasiado quente.

Aumente ou diminua a temperatura do café no menu
Regulagdes.

A Caso um dos problemas indicados na tabela persista, contacte o servigo de apoio ao cliente da KRUPS.
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Seguem alguns exemplos de receitas a preparar:

Café créme
Prepare um lungo numa chavena grande, adicione aglcar e depois verta creme de leite. Para um sabor mais doce,
adicione pedagos de chocolate.

Moka

Prepare um cappuccino, polvilhe a espuma do leite com uma colher de café de cacau e, finalmente, cubra com
chantilly.

Smoothie de café

Para um pequeno-almogo delicioso, misture um iogurte natura com um café espresso. Para um sabor mais doce,
adicione 1 colher de café de mel liquido, depois, de acordo com a estagéo do ano, pode adicionar uma banana ou um
péssego, para tornar o smoothie mais cremoso.

Café vienense

Sirva um café espresso duplo ou um doppio com agucar, depois cubra com uma camada generosa de chantilly. Para
os mais gulosos, pode polvilhar com uma colher de café de cacau e/ou adicionar raspas de chocolate.
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Ayamnnti meAdtiooa, ayannté meAatn,

30 EUXAPIOTOULE TTOU AYOPACATE TN UNXAvH E0TIPECO PE MUAO ANEONG KOKKWV Ka@é Tng KRUPS. H pnxavn éxel oxedlaotei
Kal kataokevaletat otn FoANia, WOTE va TapaoKeUAZEL LUE TOV AMAOUCTEPO TPATIO POPHUATA EMTAYYEAUATIKIG TTOLOTNTAG.
Me ) pnyxavri KRUPS pmopeite va @Tid€eTe e0mpéoco, plotpéTo, AoUvyko, Kamoutaivo, Adte pakidato, flat white kat moAa
AN\a po@rpata KaBs wpa TNG NUEPAG.

H pnxavr eompéco KRUPS mepthapBavel mponypéveg texvooyieg kat Statodntikr) 086vn apri¢ OLED, woTe va emtuyXdavel
™V KaAUTEPN Suvartrj eKXUAION HE TOV AMAOVUOTEPO TPOTIO, AVASEIKVUOVTAG OTO HEYIOTO TA APWHATA KAl TN YEUON TOu
PPECKOANECHEVOU KaQE. Ma TN BENTIOTN YEUOTIKI EUMEIPIA, VO XPNOIUOTIOLEITE TTAVTA QPECKO VEPS amo Tn Bplon.

Me tn pnxavry KRUPS EVIDENCE PLUS pmopeite va @TIAEETE QUTOMATA, PE €va POVO TIATNHA, TTOMA S1apopETIKA
popnpata. Alabétel Soxeio YAAAKTOG Kal 6UOTNHA one touch cappuccino yia va QTIAXVETE TENEIO KATTOUTOIVO, AATE
MOKIATO Kal Ka@E NATE.

Emeidr) dAot mivoupe S1a@OPETIKA TOV KAPE, UTTOPEITE VA TTPOCAPUOOETE TIC PUBUICELS, WOTE VA PTIAXVETE TOV KAPE 0ag
Omw¢ Tov BéAeTe:
- AN\AlovTag Toug KOKKOUG KApE TIou Xpnotpomoleite (GANo xappdvi iy StagopeTikd kafoupdioua), Ba
UITOPECETE VA aVAKOAUPETE S1aPOPETIKEG YEVOELS. MBavotata Ba XpelaoTouv HePIKES SOKIUESG LEXPL va BPEiTe
TOV KA@E TTOU 0aG APEDEL TIEPICOOTEPO.
- AN\G&Covtag Tov BaBud Aheong, WOoTe va EXETE TTO SuVATO 1 TTO EAAPPU KAPE.
- EmAéyovtag tn 860N Kagé mou BENETE, WOTE va €XETE TNV TENELD KOUTTAL.

Eipaote BéRatot 6Tt n pnxavry KRUPS Ba oag ikavomoloet Kat 6Tt Ba anmoAavoeTe TOAOUG UTIEPOXOUG KAPESEG.

H opdda tng KRUPS
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Mikpa puoTtika
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H moldtnta tou vepou emnpedlel TOAU TNV TOIGTNTA TWV APWHATWV. Ta GAaTa Kol TO XAWPL0 HIMOopPE( va aANOIWGOLY TN
YEUON TOU KaE. ZUVIOTOUHE va Xpnolpomoleite To giktpo Claris Aqua Filter System ) vepd XxaunAng mepLekTIKOTNTAG
0€ AAATA, WOTE VA SlaTneouvTal OAA TA APWUATA TOU KAPE.

JUVIOTOUHE va Xpnotpomoleite mpoBepuacpéva @Autlavia (mou Ba éxete emhUvel pe (eoTd vePO), KATAANNAOU
HeYEBOUC yla TNV TOoOTNTA TOU KAPE TTou Ba QTIALETE.

Ot KaBoupSIopévoL KOKKOL KOPE UMOPE va XAOOUV TO APWHA TOUG av Sev gival TPOOTATEVUEVOL. ZUVIOTOUUE
Va XPNOIMOTIOIEITE TOCOTNTA KOKKWY OPKETH Yl TNV KatavdAwon mou Ba KAVETE TIG EMOUEVEC 2-3 NUEPEG KAl va
TIPOTIMATE TIG CUOKEVAOTie Twv 250g.

Yndpyouv S1AQOopEeC TOIKINIEG Kapé 0€ KOKKOUG yla OAa Ta youota. H moikiNia arabica Sivel pogripata pe Aemtd
apwpata Aouvhoudiwyv, v n motkihia robusta, Tou givat o mAoUota o€ KAPEivn, XELTTIO KPR Kat o Sduvatr yevon.
JUxVd, QVapIYVUOVTal AUTEG Ol SUO TIOIKIAIES, WOTE Va TTPOKUYEL £val TTO LoOPPOTINHEVO Xappdvi. Mn SiotdoeTe va
{nT0€TE CUUPOUAEG OTTO TO KAPEKOTITEIO OAG.

JUVIOTOUHE VA PN XPNOIHOTIOLEITE UTTEPBOAIKA EAAWSELG I} KAPAUEAWUEVOUG KOKKOUG, SIOTL UTTOPE( VA KATACTPEYOUV
™0 pnxavn.

O BaBudg AAeoNG TWV KOKKWV EMMPEATEL TNV €VTAOH TWV OPWHATWY KAl TNV TTOLOTNTA TNG KPEUAG Tou Kapé. ‘000 1o
Aentoaleopévol gival ol KOKKOL, TOOO TTo TaxVUPpeuoTn Ba ival n Kpéua. Mmopeite va S1a@opomoloete TNV GAeon
avdahoya PE To pOPNnua Tov Ba PTIALETE.

Mmopeite va XpnoIUOTOIOETE TACTEPIWHEVO YAAQ, HaKPAG SlapKeiag, amoBoutupwpévo, nui-amoBouTupwévo 1
TANPEG, To omoio Ba éxel OIS Byel amd To Yuyeio (3-5°C) yla KOAUTEPO AMOTENECHA.

Ta &18ikd yahata, OMwg gival TO MIKPOPINTPAPIOUEVO YAAQ, TO VWO YANQ, TO §IvOyala, Ta EUMAOUTIOUEVA YOAATA
Kal Ta QUTIKA Yahata (ydha puliol, Bpwung, apuyddiou), umopei va woouv AtydTePO IKavoronTiKr moldTnta Kat
moodTNTA APPOoU.
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ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A TH ZYZKEYH KAl OAHTIEXZ XPHXHZ

2710 MapOV eyXelpidlo Ba Bpeite OAEG TIG ONUAVTIKEG TTANPOPOPIEG TTOU apopoUv Tn BEon oe Aettoupyia, Tn XpPron Kat Tn
ouvTPNON TNG CUCKEUNG 0aG.

A0 aoTe TPOOEKTIKA TIG 08NYIEG XPONG TIPLV Ao TNV TTPWTN XPr0N TNG CUCKEUNG 00G Kal QUAGETE TEC OE AOPANEG MEPOG:
XPrion mou Sev cUPHOPPWVETAL UE TIG 08nyieg amaAlaocoel Tnv KRUPS and kabe ubovn,.

OAHIOz XYMBOAQN XTO ErXEIPIAIO XPHXHZ

AKivéuvoc: MNpogidonoinon oxeTikd pe Kivduvoug coBapol fi Bavdoipou cwuatikol Tpaupatiopol. To cUUBoAo NG
aoTPATAG TPOEISOTOLEL OXETIKA UE KIVEUVOUE TTOU OXETI{OVTal E TNV TIAPOUTia NAEKTPIOUOU.

A MpoooyxHn: MpPo&idomoinon OXETIKA HE TNV EVOEXOUEVN EUPAVION SUCAEITOUPYIWV, BAABWV I} KATAGTPOPH| TNG CUCKEUNG.
ﬁ TNHaAvVTIKO: MEVIKA 1} ONUAVTIKA Tapatripnon yla tn A&IToupyia TG GUCKELNG.

Mpoiévta mou cuvoSeVoLV T GUGKEVN oag
EXéy€te Ta mpoiovTa mou cuvodelouv Tn cuokeur odc. Edv Aeimel kamolo €pTNHA, EMKOIVWVAOTE APEOWG ME TN YPAUUNA
e€unnpétnong (BA. ogl. 226: Apxikég puBpioelg

Mpoidvta mou mepAappavovrar:

- Autépartn eomipeciépa Espresso Automatic Serie EA894

- 2 TOMMAETEG KaBapIopoy

- 1 @akeNakt okdvng apaldtwong

- AywyO6¢ YAAOKTOG TPocappdotpog otn povdada «One Touch Cappuccino»
- K\e1di amoouvappoAdynong yla Tov KabBapiopo Tou KUKAWUATOG aTHoU
- O8nyieg aopdahelag

- Oiktpo Claris — Aqua Filter System pe e€aptnpa Bidwpatog

-1 pdpdog mpoadioplopol TnG OKANPSTNTAG TOU VEPOU

- Odnyiec xpriong

- Katdhoyog kévtpwv e§umnpétnong HeTd Tnv mwAnon ¢ Krups

- Eyypaga eyyunong

- 1 0€T KABAPIOPOU AKPOPUCIOU ATHOU

TEXNIKA =TOIXEIA

YUOKEUNA Automatic Espresso EA894
Tpogodosia pevpatog 220-240 V~/ 50 Hz
Migon Tng avthiag: 15 bar
AoX€ei0 KOKKWV KAPE 2509
KatavaAwon evépyelag Y& kataotaon Aettoupyiac: 1450 W
Aoyeio vepou 231

Y& KAeLOTO XWpo, o€ Enpd onueio

©¢on og Aettoupyia Kal amobrikeuon (MpoguAaypv ané To Wixoo)

Alaotdoelc (mm) Hx I x P 367 x 240 x 380
Bdapog EA89 (kg) 8.4

Me empuAa&n TuxGV TEXVIKWVY TPOTTOMOICEWV.
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MEPITPA®H THZ X YZKEYHX

A Aafn oto kamdki Tou Soxeiou vepou 0

B Aoxeio vepou Doxeio KOKKWV Kapé

C SUNEKTNG UTTOAEIMPATWY KAPE J Koupri puBuiong Babpol dheong

D ‘E€ob01 Ka@é pe publopevo LYoG K Ymodoyxn TapmAétag Kabapiopou

E Ixapa Kal a@alpouuevog Siokog GUANOYNG L MUAOG pe HETOANIKA paxaipla
uypwv 0

F Kamdki Soxeiou KOKKwWV Kapé Mivakag eAéyxou

G Agpaipoupevn povada One Touch Cappuccino M 006vn OLED

H Aywydg YAAAKTOG Kal AVOPEIKTNG N Koupmi évap&nc/Slakomng

| M\wTApag otddbung vepou 0 MARKTPA emMAOYNG

Aeukpiviosig:

310V 8i0KO GUN\OYHG UYPWV CUYKEVTPWVETAL TO VEPO I 0 KAPEC TTOU UTTOPEL va TPEEOUV Ao Tn CUOKEUN 0Tn SIAPKELA 1 HETA
TNV MaPACKEUN Tou Kagé. Eival onuavtiké va Bpioketal mavta otn B€on Tou Kat va Tov adeldleTe TAKTIKA 1) 6moTe Seixvouv ol
TAWTAPEG OTL TPEMEL va adeldoelL.

E INHAvTIKO: AlaBACTE TPOOEKTIKA AUTEG TIC 0ONYIES XProNG Kat GUAAETE TeC . TNPNOTE TIG 08NnYieC aoPANELNG.

Kataokevaotrg

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
EMGSa

Mapouciaon Tou mivaka eAéyxou:

MAiktpo Meprypaen / Fevikég Aeitoupyieg

Evepyorolei kal amevepyomolei tTn pnxavr.
Ma TNV apXIKN EVEPYOTIOINGN TG HNXAVIG, MPEMEL VA TATIGETE TO MANKTPO MAPATETAPEVA.

a va emotpéPete oTnV mponyoUUevn 086vn 1 va SIOKOYETE pia ouvtayr| o€ eEENEN.

MAonynon oto Hevou mPog Ta MAvw / AuEAVEL TNV TIUA TNG EMAEYUEVNG TTAPAETPOU.

M\oriynon oto pevol TPog Ta KATW / PEWWVEL TNV TIUA TNG EMAEYUEVNG TTOPAUETPOU.

EmBeBaiwon emAoync.

Au€avel TV évtaon Tou Ka@E, au§AavovTag TNV TooATNTA TOU OAECHEVOU KAPE.

Mpoobétel pia 66on eompéco otnv emAeyuévn ouvtayn.
A0B£o1p0 OTIG BACIKEG CUVTAYEG: EOTIPECO, AOUVYKO, KATTOUTGIVO, AATE HOKIATO, Ka@E AATE Kal TodL).

EXTRA SHOT

L_P ZEKIVA TNV TTAPAOKEUN EVOG EOTIPECO.
ESPRESSO

LP ZEKIVA TNV TTAPAOKEUN €VOC KaPE AOUVYKO.
LONG COFFEE
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ZEKIVA TNV TTAPACKEUN EVOG KATTOUTGIVO.

ZEKIVA TNV TTAPACKEUN VO AATE HAKIATO (Mt PeYAAn 860N YAAa, pia 60N EGTIPECO Kal ia TTOXIE OTPWon
a@POYola amo mavw).

ZEKIVA TNV TTOPAOKEUH EVOG KAPE NATE.

Mapéxel mpdoBacn oTo PeVoU TTAPACKEUNG TOAYIOU 1) aQePNUATWY.

Mapéxel mpooBacn o CUUMANPWUATIKEG CUVTAYEG: PLOTPETO, SIMAOG, AUEPIKAVO, EO0TIPECO pakidTo, flat
white kat agppdyada.

Mapéxel mpooBacn oTo yevikd Pevol (PUBHICELG HNXAVAG, CUVTHPNGON Kal TANPOPOPIEC TTPOIGVTOC).

O mivakag eENéyxou Kat Ta Koupmid gwTiCovtal S1aiodnTikd yia va SIEUKOAUVOULV T XPron TNG MNXavig Kat va oag kaBodnyrioouv.
-'‘Otav éva MARKTPO €ival oBNnoTo, n avtiotolixn Aeitoupyia Sev gival Stabéotun.
-'Otav éva MARKTPO €ival XaunAd avappévo, n Aettoupyia givat Stabéotpn kat pmopei va emiexOei.
-'‘Otav to MARKTPO wtileTal évrova, n Aettoupyia gival emAeypévn/ Bpioketal og eEENEN.
-'Otav To MARKTPO €ival pioooPnaopévo, n Aettoupyia Sev eivat méov Slabéotun.

ENAP=H AEITOYPTIAZ

ErKATAXTAZH THX XYZKEYHZ

AKivSuvoc: YuvOEeTe TN ouoKeun o€ Yelwpévn nAekTpik mpila 230 V. e SlapopeTiki mepinmtworn, umdpxel Kivouvog
Bavdacipou TpaupaTiIopov Adyw TG Mapousiag NAEKTPIoUOU!
Tnpeite Tig 0dnyiec acpaletag mou mephapBdvovrtal oto eyxelpidlo «OdnYieq acPANELGy.

Evepyomoinon Tng GUOKEUNG PN
EvepyomolioTe TN OUOKEUN, TATWVTAg To MARKTPO évap&ng/Slakomng, \O/ HEXPL va gp@avioTel To privupa «Bonjour»
(KaAnpépa) otnv 086vn - Eik.1. XN cuvéxela, akohouBroTe TiG 08nyieg TNG CUCKEUNG.

ApXikég puBpioeig
Tnv mpwtn gopd mou Ba XPNOIUOTIOINCETE T oUCKELN, Ba oag {ntnBei va Kavete oplopéveg pubpioelc. AKOAOUONROTE TIC 0dnyieg
mou gpgavifovtal otnv 0806vn. LTI emdueveg mapaypdoug, Ba Bpeite 0dnyieg yla TIC AMAITOVUEVEG TPWTEG PUBUICELG:

- MA\wooa: emAEETE TN YAWOOQ EPPAVIONG TWV PHEVOU oTnv 00dvn, matwvTag Ta BEAN HEXPL VA EUPAVIOTEL N eMOUUNTH
yAwooa. Matiote «OK» yia emPBeRaiwon.

- Movada pétpnong: unopeite va emAéEeTe TN povada pétrpnong Touv oykou petagl ml kat oz.
- Huepounvia kat wpa: yia va pubpiceTe TNV wpa, matioTe TV emuunTth popen wpag, 24wpn A MVM/MM.

- AUTOpATN EVEPYOTIOINON: UTTOPEITE VA TIPOYPAUUATIOETE TNV WP TTOU BENETE VA EVEPYOTTOLEITAL AUTOUATA N UNXaVH.
Mmopeite va pooapuOCETe Tn pUBUION Omwg BéNeTe: KaBNuEPIVA, ERSouadiaia, yia To
oapBatokUplako. EMAEETE TNV Wpa autduaTng EVEPYOTTOINONG AVAAOYQ LE TN HOP®N
WPAG TTOU EMAEEATE TIPONYOUHEVWG.

- Autopatn anevepyomoinon: Mmopeite emiong va emAéCeTe Tov Xpdvo peTd Tov omoio Ba offjvel autdpata n
OUOKEUN, Yla PéyloTn e€olkovopnon evépyelac: 15 Aemtq, 30 Aemtd, 1 wpa, 1,5 wpa.

- 'EKTTAUGT] TOU KUKAWHATOG KAPE: yIa va EXETE TTAVTA TNV KAAUTEPN TTOLOTNTA KAPE, TO KUKAWHA EeMAéveTal KABE
popd Tov evepyoroleital n cuoKeu. Mmopeite, woTOOO, Va ATTEVEPYOTIOIOETE
auTr TNV €KMAUON, av 0ag SIEUKOAUVEL OTn XPrioN TNG CUCKEUNG.

- TomoBétnon tou @iktpou: Tnv mpwtn Qopd mou Ba evepyomolndei n cuokeur, Ba cag pwTroel av BéNeTe va
TomoBeTAOETE PIATPO. AV TO EMOUUEITE KAl AV TO Amaltei N oKANPOTNTA TOU VEPOU
mou Ba xpnoipomotnoete, emAé€te «OUl» (Nar) kat akodouBrote Tig 0dnyieg otnv
066vn.
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Tomo0<tnon Tov QIATPOUL OTN GUCKEVN:

SuvioToupe va xpnotyomolioete o giktpo Claris Aqua Filter System yia pnxavéc KRUPS, mou katakpatd kabe ixvog

XAwpiou Kat oNATwv. AUTO To QIATPO yyudTal TTo YeUOTIKO Kagé. EmmAéov, meplopilel T cucowpeuon aNdTwy Kat

Slaopahilel Tn pakpd Siapkela {wnG TNG CUOKEVNAG.

- FupioTe TV yKpila podéha TTou BPioKETaL 0TO TAVW AKPO TOU GINTPOU PEXPL VA EUPAVIOTOUV OL ETOUEVOL 2 UAVEG. (5)

- Adeidote To Soxeio vepou Kat BISWOTE To PIATPO oTOV TTATO Tou SOXEIOU VEPOU, XPNOILOTIOIWVTAG TO EEAPTNHA TTOU
mapéxetal e To PiAtpo. Eik.4

- Mepiote To Soxeio vepou kal TomoBeTriote To otn B€on Tou. Eik.7-8

- AKOAOUBNOTE TIG 08NYIEC TNG UNXAVAG YL VO ONOKANPWOETE TNV TomoBétnon.

A Eival onpavtiké va avtikabiotatal 6wotd 1o GIATpo otnv mpoBAEMOpEVN nuepounvia.

OMokAfjpwon TnG diadikaciag tomodétnong:
H apxIKr EKKivnon TNG CUOKEVNG TIPETTEL VO TTPAYUATOTTOLEITA ETE £XEl TOMOBETNOEL PiATPO €ite OX1. KaTd TNV 0pXIKN EKKivnoN,
YEMICOUV T KUKAWHATA VEPOU, WOTE VA UMOPE( VO AEITOUPYHOEL | GUOKEUN).
AkolouBnote Tig odnyieg otnv 08vn.
- TomoBetrote éva oxeio 600ml otnv é€0d0o atpov. Eik.6
- H unxavn 8a Eekiviioel TNV AR PWON TWV KUKAWHATWY VEPOU, HETA Ba KAVEL TTPOBEPUAVON Kal LETA AUTOMATN €KTTAUON.
- MOAig ohokAnpwbei n Stadikaocia, Oa ep@avioTei n oXeTIKA évoelgn otnv 006vn.

ZKANPOTNTA TOU VEPOU

‘Otav 10 vePd ival OKANPO, TIEPIEXEL LEYANN OUYKEVTPWON METAAAWY Kal KUPiwg aoBéoTio, Ta omoia oxnuati(ouv evamoBéocelg
aAdtwv. MNa va amo@UYETE T CUCOWPEVON AAATWY, TTOU UITOPE( va pokaAéaouv BAARN otn pnxavr i va aANOIWOoOoULV T YeUon
Tou Ka@é, Ba mpémel va pubuiceTe TN pnxavr HETagy 0 kat 4, avdAoya pe Tn oKANPSTNTA TOU VEPOU TIOU XPNOIUOTIOLE(TE.

Mpw amd TNV mPWTN XPROoN Kal yla va UMOPECETE va pUBUIOETE TN pnxavr, mPoodlopioTte Tn oKANPATNTA TOu VEPOU,
XPNOOTOIWVTAG TN pARSo mou mapéxetal pe Tn pnxavn: Eik.2

- lepiote éva motrpt pe vepod.

- BuBiote T pdpdo.

- Meppévete 1 AemTo yia va EPPAVIOTE( TO AMOTENECHA.

- O BaBuog oKANPOTNTAG TOU VEPOU L1oOUTAL HE TOV AP0 TwV KOKKIVWY {wvwv otn pdpdo. Eik.3

Mmopeite emiong va amguBuvBeite otnv eTaipeia KSpevoNg.
1oV akoAouBo Tivaka TapaTiBeVTaL AEMTOUEPELEG OXETIKA E TIG KATNYOPIEG OKANPOTNTAG:

sobpocamiparras KTNORES ose! | Kemvoples | Nornvoelsz  Keoniet
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Pgsz:;'l":‘:“ 0 1 2 3 4

EL

A Mpaypatomoleite autr T Sladikacia KABE Popd TTOU XPNOIUOTIOLEITE TN PNXAVH OE TIEPIOXT HE SIAPOPETIKA OKANPOTNTA
vepoU i av mapatnproeTe aAayr) otn OKANPATNTA TOU VEPOU TIOU XPNOIUOTIOIE(TE.

MpogTopacia TG GUCKEUNG
- Apaipéote To Soxeio vepoU, YEUIOTE To pe vepO Kal EavatomoBeTtriote To otn Béon Tou. Ek.7-8
- Apaipéote To Kamdki and To SoxEI0 KOKKWV KaE, TOTOBETAOTE TNV EMOUUNTH TOCOTNTA KOKKWV KAPE KAl KAEIOTE TO
kamakt. Eik.9-10
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MPIN ANMO THN NAPAZKEYH TQN POOHMATQN

ZHMANTIKEZ YNOAEIZEIZ

H pnxaviy mephapPavel kamola mpoemAeypéva po@riuata yia BEATIoTa anoteAéopata. Mmopeite, woTtooo, va aANAEETE TIG
PUBUITELG, yia va QTIAEETE TOV KAPE OTWG EMOUEITE.

MpoeTolpacia tou poAou: puBpilel Tov aduod aieong (J)

Mmopeite va mpooappooceTe TV éviaon Tou Kagé, pubuilovtag Tov BaBud ANeong Twv KOKKwY Tou Ka@é. ‘Oco mio
Aentoaleopévol gival ot KOKKoL, TOOO o Suvatdg Kat Kpepwdng Ba eival o kagég To anotéeopa ennpeddetal Kat amod Tov TUMo
TOU Ka@€ Tou Ba XPnOIUOTIOIOETE.

JUVIOTOUME TNV TTOAD AETTTH) ANEDN YIQ TOV PIOTPETO, AETTTH) yIA TOV E0TIPECO Kal TTO Xov&pr yla Tov AoUvVyKo.
lNa va puBuicete Tov Babuo dheongc:
- lupiote To Kouumi pUBUIONG oV BpiokeTal 0To SoXEio KOKKWV Kaé. H pUBuion mpémel va yivel Katd tTnv dAeon kat
mepvivtag and Tig Stapabpioelg pia-pia.
- Zagn dlagopd otn yevon Ba avtIAn@Oeite HETE ammd 3 TAPACKEVEG.
H aMayn Tou BaBpol dheong oag emTpEmet:
- Na mpooapudlete TNV GAeon avaloya Le ToV TUTTO TwV KOKKWVY TOU KAPE: ot TTOAU KaBoupSIopéVol KOKKOL Eival ApKETA
EAAUWSELG Kal amautolV Xovdpr) AAEoH, v ot To eEAa@pd KaBoupdiopévol KOKKOL gival Tmo Enpoi kat amaitolv Aentr
GAeon (KOKKOL OKOUPOL £WG AVOIKTOXPWHOL).

- @ 0

eagpL ueoaio Suvatd
(Blonde) (Light French) (Brune)

- Na @tiaete mo Suvatd 1 Mo eAaPpU KAPE, UE TTEPIOCATEPO 1) AlyOTEPO €vTova apwpaTa.

PUOpion g €€680u TOU KAPE
l'a OAeG Ta MPOEMAEYMEVA POPHATA, UTTOPEITE VA XOUNAWOETE Kal va avuPWoeTe TIG e§660u¢ kKagé avdloya pe To péyebog
TTou €xel n Koura fj to motrpt. Eik.11

Awakomn Katd TNV mMapacKeL TOU pOPIHATOG

Mmopéeite va OTaUATACETE TNV TAPACKEUT OTOIASATIOTE OTIyUr), TATWVTAG TO TTAKTPO EMOTPOPAG :J

‘Otav SlakdmTeTal 0 KUKAOG, N pnxavr) Sev otapatd apéowd. MNa kdmoto didotnua, Ta MARKTPA TNG pnxavrc dev Ba ivat
SaBéopa.

Na va @riaete 0o KouMeg
Me autr| Tn pnxavr, pmopeite va eTiagete Vo Koumeg Tautdxpova. Mropeite va @Tidéete SU0 KOUTTEG O ONEG TIC CUVTAYEG AUEDNG
TIPOORACNC, TATOVTAE amiE U0 YOPEC CLUVEXOHMEVA TO KOUWTTE TNG EMAEYUEVNG oLVTAYAC (ekTdg anmd \_P ta ==). Eik.12

Nerroupyia DARK 2P
Me tn Aetrtoupyia DARK, pmopeite va au€AOETE TNV €vTaon TOU EMAEYMEVOU POPHHUATOG, AUEAVOVTAG TNV TOGOTNTA TOU
aleopévou kagé mou Ba xpnotpomolindsi.
Auth n Aettoupyia givat StaBéoiun ota akolouba poeruata: WP, WP, =P, \-_'] i U
Mmopéeite va TNV EVEPYOTTOINOETE 1 VA TNV ATIEVEPYOTIOINCETE HE SIAQOPOUC TPOTIOUG:
- Mpwv amo6 k&Be cuvtayn, umopeite va matrioete to DARK kat YeTd tnv emBuunTr cuvtayn.
- Katd tnv mapaokeur} Tou po@RUaTog Kat UEXPL TO TEAOG TNG GAEONC, UMOpEiTe va matrioeTe To kouurni DARK.
Mmopeite va mpoypappatioete auth T Aettoupyia, WoTe va mepN\apBAavetal o OAa Ta poeruata aueong mpdoBacng (BA.
TIOPAKATW):
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- NatAote 1o Koupmi TapapETPWY @

- Em\é€te «réglages» (puBpioelc) pe Ta MARKTPa Ao YNoNG VA

- Emonudvete T emhoyn «réglages boissons» (pubuioeig pognudtwv) kai matiote o OK.
- Em\é€te «DARK» e to mifktpo OK yia va evepyomoifioete tn Aertoupyia.

- Mmopeite va anevepyomolioete Tn Aertoupyia DARK, akolouBwvtag ta idia Bripata.

Aerroupyia EXTRA SHOT P
l'a va KAvete o Suvatd To poPnua ou Ba YTIAEETE, UMTOPEITE va XPnOIHOTTOIROETE TN Asitoupyia EXTRA SHOT, mou mpocBétel
pia 8601 €0TIPECO OTO TENOG TNG TTAPACKEUNG TOU POPHATOG,.
AuTti n Aettoupyia gival S1abéoiun ota akdAouba poprjpata: WP, WP, l:'P, \-_'] ,U ,UP
Mmopeite va TNV EVEPYOTTOINCETE I\ VA TNV ATTEVEPYOTIOINOETE HE S1APOPOUG TPOTIOUG
- Mpwv amo k&Be ouvtayn, pnopeite va matrioete To EXTRA SHOT kat petd v emBupuntr ouvtayn.
- Katd tnv mapaokeur Tou po@rAHATOG Kat MEXPL TO TEAOG TNG AAEONG, UMTOPEITE va AaTAOETE To koupuri EXTRA SHOT.

Mmopeite va puBuiceTe T AelTouPYia, WOTE VA EVEPYOTTOLEITAL AUTOUATA YIA TA POPHUATA APECN TTPOORAONG:
- MNatriote 10 KouuTi TAPAUETPWY .
- EmAé€Te «réglages» (pubpioeic) pe ta miktpa morynong W A\,
- Emonuavete Tnv emhoyn «réglages boissons» (puBpioeig pognuatwv) kat matiote o OK.
- EmA&€te «<EXTRA SHOT» pe to miriktpo OK.
- META, UMMOPEITE VA EVEPYOTIOINOETE I VA AMEVEPYOTTOINOETE TN Aettoupyia EXTRA SHOT.

MAPAZKEYH POOHMATQN KAOE ME AMEZH NMPOXBAZH

Inpeiwon: kABe opd o EEKIVA N TTAPACKEUT EVOG POPHHATOG, TO UNXAavnUa Ba xpnolpomolei TIG pubuioelg Tou TeAeuTaiou
POPrHATOG TTOU TTAPACKEVAOTNKE.

WP O eompéoo £xel Suvatr| yeUon Kat évTova apwpaTa Kat KAAUTITETAL Ao pia ENAQPWG TTIKPH KPEUA OTO XPWHA TNG KAPAUENAG.
JUVIOTOUUE va EMAEYETE TOOOTNTA HETAY 40ml Kau 50ml.

WPo Ka@ég AoUvyko eival évag eompéco 80ml, o Suvatog oe KaPeivn, aAd o eENa@pUG oTo oTopa. [davikdg yia To mpwi.

Ta BRpata MAPAGKEURG TOU POPHHMATOG:
- ANEON TWV KOKKWV
- N&tnpa Tou akecpévou Kapé
- EkxUAion

'‘Evapén mMapaocKeUn g TOU pO@PRHATOC
- BeBaiwbeite 6T UTIAPYXEL APKETH TTOCOTNTA KOKKWV 0TO SOXE(O.
- BeBawwbeite 0TI UTAPXEL APKETA TOCOTNTA VEPOU 0TO Soxeio. Av Sev emapkei, To unxdvnua Ba cag ildomoioel kail Ba
{nTAoel va yepioete To Soxeio.
- TomoBeTAOTE TNV | TIC KOUTTEG KATW aTTd Ta aKPo@UOLa TOU KAPE.
- Matrote To Kouuri Tou EMOUUNTOU POPHUATOG.

Avvatég pubpioeig
Mmopeite:
- Na eTolpdoeTe pia ) U0 KoUTEG Kagé Tautdxpova.
- Na kavete mo Suvato Tov Kagé, matwvtag To kouprni DARK LP
- Na mpocBéaoete évav E0TTPECO OTO POPNUA, TATWVTAG TO Koupri EXTRA SHOT P
- Na puBpicete TNV MOCOTNTA TOU KAPE OTN SIAPKELA TNG TTAPACKEUNG, TTATWVTAG T KOUUTTIA Ao ynong VoA

Mmopeite va OTAUATAOETE TNV TAPACKEUT) OTTOIASAHTIOTE OTIYMA, TTATWVTAS TO TARKTPO S
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AMEZH NMPOXBAXH XTHN NAPAZKEYH POOHMATQN METANA

Inpeiwon: kABe opd o EEKIVA N TTAPACKELT EVOG POPHHATOG, TO pNXAavnUa Ba xpnaolpomolei TG pubuioelg Tou TeEAeuTaiou
POPrHATOG TTOU TTAPACKEVAOTNKE.

Ta fjpata MapacKeVNRG TOU POPHHATOG:
- ANEON TWV KOKKWV
- Matnua Tou aAeopévou Kapé
- ExkxUAion
- Odon mpoBépuavong yia To AQPPIoHA TOU YAAAKTOG

Avvatég pubpioeig
Mmopeite:
- Na eTolAoeTe pia ) U0 KoUTEG Kagé Tautdxpova.
- Na kdvete mo Suvatd Tov Kagé, matwvTtag To kouurni DARK LP
- Na mpocBéoete évav e0TIPECO OTO POPNUA, TTATWVTAG TO KoupTi EXTRA sHoT P,
- Na puBIOETE TNV TOCOTNTA TOU KAPE.
- Na puBpioete Tov Xpdvo appiopaTog Tou YAAAKTOG.

Napackeun kanoutoivo =
O kamoutoivo anoteAeitat and 1/3 maxvppevoto appo, 1/3 kagé kat 1/3 (eoto yaha.
- Tuvbéote Tov aywyod Tou yadhaktog Eik.13 otn 6e€1d migupd tng povadag «One Touche Cappuccino».
- BuBiote To dM\o (Mo&0) akpo ot éva Soxeio yepdto ydAa, i ameuBeiag péoa oTo HMoukdAL e To YAAa, 1) oTo Soxeio
YAAGKTOG TNG HNXaVAG (avéAoya pe To povtého). Ek.14
- TomoBEeTAOTE TNV 1 TIG KOUTIEG KATW amd Ta aKpo@UoLa Tou Kaé. Ek.15
- MNatriote oto Koupmi Tou kamoutoivo. Ek.16
- H mapaokeun Eekiva pe To d@plopa Tou YAAKTOG.
Av BéNeTE, UMTOPEITE VA PUBUICETE TOV XPOVO APPIOHATOG LE T KOUMTIA TAOynong v /\, WOoTe va S10PoPOmoIRoETE
NV MoooTNTA YAAAKTOG Kat agpoU.
- To eméuevo oTdd10 gival n EKPON) TOU KAPE.
Av BéNeTe, UMOPEITE VA pUBUICETE TNV TOCATNTA TOU KAPE E T KOUUTTIA TTAOKYNONG VA
-To pégnua ival €tolpo. Ek.17

MNapaockeur AATE pHAKIATO w]

O Aate pakiato mephapPBavel peyoAutepn 660n YANAKTOG armd TOV Kamoutaivo. 1/4 maxUppeuoTog appog, 1/4 kagég Kat 2/4
Ceotd ydha.

ZUVIOTOUE VA XPNOIMOTIOIOETE KOUTIA TEPimou 250ml.

Ma va @Tiagete AATe YaKIATO, UMOPEITE Vo akoAouBRoeTE Ta iSla Bripata émwg yla Tov KAmouToivo, TaTwvTag To KOUUTTi Tou
Adte pakidaro. Eik.18.

Napaokeur kagé Aate

O Ka@é NATE TIEPIEXEL EOTIPECO AVAUELYHEVO UE UIa LEYAAN SGON YANOKTOG KAl Ao TTAVW a@po UE ENAPPLA YEUON KAPE.
JUVIOTOUUE Va XPNOIUOTIOIOETE KOUTIA TEPimou 250ml.

la va @TIAEETE Kapé NATe, UMOPEITE VA aKOAOUONOETE Ta iS1a BATA OTTWG VIO TOV KATTOUTGIVO, TIATWVTAG TO KOUTTI TOU KOpé AATE.
T auTh TN ouvTayn, TPWTA YIVETAL O KAPEG KAl META N UnXavr) TapaoKevAlel To appoyala.

‘EkmAuon yAAAKTOG PETA TNV TAPACKEUT POPNUATWY HE YAAA.
310 Té€NOG KABE TAPAOKEUNG, 0TNV 006vN gpgaviletal To prvupa «Ringage lait ?» (EKmAuon yAAOKTOG).
- Natriote to OK yia va yivel n ékmiuon.
- TakTIKA KT TNV €KITALGN TOU YAAOKTOG, N pnxavr 8a oag {nTd va armocuvapUOAOYEITE TOV aywyo YAAAKTOG Kal
TOV QVaMEIKTN Kat va Ta KaBapilete pe (eotd vepod. Eik.21-25
- MNa BéATioTo amotéAeopa, CUVIOTOUE va KaBapileTe TOKTIKA TNV aaipoupevn povada One Touche Cappuccino
(BA. KE@AAAIO TAKTIKIG OLVTHPNONC).

E ZNHAVTIKG: CLVIOTOUHE Va eKTEAEITE TOV AP KABAPIoHO KABE Popd TOU OAOKANPWVETAL N XPHON TOU KUKAWUATOG
yahatog, yia va Stac@alilete 6T1 Ba gival kaBapd Ta e€apTAATA TOU KUKAWUATOG Kat 6Tt Ba appilel KaAd
TO YaAa.
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POOHMATA TZATIQN

Avvartég puBpioelg

H ouokeun mepihapfBdvel 3 cuvtayég yia Todi (mpdotvo Todl, Havpo Todl KAt apéPnua).

H Beppokpacia tou vepol e§aptatal and To EMAEYUEVO POPNUA.

Mmopeite va puBuicETE TNV TOCATNTA TOU POPHUATOG OTTWE BENETE.

Mrmopeite va mpoypaupatioeTe T mpooBnikn piag déong EXTRA SHOT oto Tod1L 00, WOTE va SNUIOVPYHOETE POPHUATA «KAPE/
Toaylou» TTou gival n véa taon.

MNapackeun Toayov \_P

- TomoBEeTAOTE TNV 1 TIG KOUTIEG KATW ad T AKPOPUOIA TOU KAPE.

-NatAote o \UP.

- EmAé€te To emBupunTd pd@nua.

-Mathote OK.

Mmopeite va aAAEeTe TNV TOGHTNTA TOU POPRHATOG ME TA KOUUTTIA TTAOKYNONG VoA
Av n pnxavry Stamotwoel 6Tt Sev undpxel apketd vepd, Ba oag {nTroel va yepioeTe To Soxeio kat o KUKNOG Ba ouvexIoTei
auTtopaTa.

MAPAZKEYH AANQN POOHMATQN

Inpeiwon: KAbe popd mou EEKIVA N TTAPACKELH EVOG POPIHATOC, TO pnXavnua Ba Xpnotpomolei Ti puBIcELG Tou TENeUTAIOU
POPAHATOG TTOU TTAPACKEUAOTNKE.
- MNatAote To Koupmi E
- Me ta koupma mhorjynong v /\, emAEETE TO EMBUUNTS poPnua.
-MNatote OK
- PuBuiote, av BéAete, TNV moodTNTA TOU KAPE.

Mmopeite va OTAUATACETE TNV TAPACKEUT OTIOIASATIOTE OTIYHN), TTATWVTAG TO TTARKTPO D

Piotpéro:
O Suvatdg Kat Bapug pIOTPETO, E KPEUA OTO XPWHA TNG KApApENag, givat o,TL TPEMel yla Ta SUoKOAA pwivd. Ma va TIAEETE
PLOTPETO, EMAEETE MOoOTNTA peTagy 20ml kat 30ml.

Amog:
O 8imh\o¢ givat évag SIMAOG E0TIPECO, E MAUPO XPWHA KAl KEXPIMTAPEVIA KpEa. AmAn §6on kagé yia duvatr yevon kat Suvatd
dpwua.

Apegpikavo
O apepikavo givat évag SIMAOG e0TTPECO ToU €xel CUUMANPWOE( e (E0TO VEPO. AUTH N OELPA TIAPAOKEUNG, SIANUEL TNV KPEUA TTOU
KOAUTITEL TO pO@NUA. I5avIKOG yia 000U AATPEVOUV TOV KaPé AOUVYKO.

l'a TG akdAoUBEC CUVTAYEG, TTPAYUATOTOINOTE Ta EEAG:
- Zuvbéote Tov aywyd Tou YAAakTog otn Se€id mheupd TnG povadag «One Touche Cappuccino».
- BuBiote to dMo (Mo&0) akpo ot éva Soxeio yepdto ydAa, i ameuBeiag péoa oTo HMOUKAAL e TO YAAQ, 1) oTo Soxeio
YAAQKTOG TNG UnXavi¢ (avdhoya pe To HOVTENO).
- MNatriote 10 KoL =
- Me Ta koupméa morynong W 2N\, em\é€te To emBUpNTO poPNnua.
-Mathote OK.
- PuBuiote, av BéAete, TNV TOOGTNTA TOU Ka@E Kal/f ToV XpOVo a@piopaTog ToU YAAAKTOC.

Flat white :
O flat white @Tidyvetat pe Baon évav SImAQ ristretto, otov omoio mpoaotiBetal pia peydAn S6on appoyaia.

Espresso macchiato
O espresso macchiato €xel Suvatr yelon Kal TaxUPPEVOTN VP Kal TIEPIEXEL évav EOTIPECO WE Aiyo a@pd YANOKTOGC.

‘EkmAucon Yahaktog
Avatpé€te otnv mapdypa@o «EKmAuon Tou yaAaktoc, otnv evotnta NMAPAIKEYH POOHMATQN ME FAAA.
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ANAEZ AEITOYPTIEX

To MAAKTPO TTaPAUETPWY @ TTOPEXEL TPOOPAON OTO YEVIKO HEVOU (PUBUION PNXAVAHATOG, CUVTAPNON Kal TANPOYOpPIeS

TPOI6VTOC).

la va Byeite amd 1o pevol pubpicewy, TATAOTE TO MANKTPO EMOTPOPAG :J 1 TO TTARKTPO TTOPAPETPWY @

PuBpiosig

Me tnv emoyr) Réglages (PuBpioelg), pmopeite va mpoypapuaTioeTe SIAPOPES TAPAUETPOUG TNG UNXAVAG, WOTE VA TNV

XPNOIUOTIOLETE TTIO EUKOAA KAl CUPPWVA UE TIG TTPOTIUACELS 0OG.

Baoikég S100éoipeg pubpioeis:

Hpepopnvia H p0BIoN TG NUEPOUNViag gival amapaitnTn, KUPIWG Qv XpnolUomoLEiTal IATPO yia Ta dAata.
Polot PUBuION TG Wpag / 12wpo 1 24wpo.

NMwooa EmAé€te T yAwooa mou BéAeTe avapeoa o€ 19 S1abéoiueq YAWOOEG.

Movada pérpnong EmAoyn) povadag pétpnong petagu ml kat oz.

Qwtevotnta 006vng

PuBpilel T pwtevdTnTa TG 086VNG.

OgppoKpacia Kapé

3 gmimeda pUBUIONG TNG BEPUOKPATIAC TOU KAPE.

Ogppokpacia taayol | 3 emimeda puBUIONG TN BEpUOKpaciag yia To Todt.

IKAnpOTHTA VEPOD Pueulqn w¢ mPOG TN gk)\npomm Tou vepoU, amd 0 éwg 4. BA. kepdhalo «Métpnon tng
OKANPOTNTAG TOU VEPOU».

Avutopatn lNa va gvepyorolgital n pnxavr Kat va Eeva autépata n mpoBEpuavon TnG CUCKEUNG TNV

gvepyomnoinon eMAeypévn Wpa.

Autépatn Ma va em\é€ete Tov XpOVO HETA TOV omoio Ba oTapatd autdpata aviy

anevepyonoinon xe M H HaTan pnxavi.

Avutopatn ékmiuon

Mmopeite va EVEPYOTIOINOETE 1 VOl AMTEVEPYOTIOIOETE TNV AUTOHATN £KTAUCN TNG €£680UL Tou
KO@E KATA TNV EKKIVNON TNG MNXAVAG.

PUBpion popnuatwv

Ma va emavagépeTe TIG TPOEMAEYHEVEG PUBUIOELS Twv TTapapétpwy. Mmopeite miong va
evepyomoloeTe povipa Tig Aertoupyieg DARK kat EXTRA SHOT yia 6Aa Ta pogripata. EKtog
and Ta pogripata mou mephapBdvovtal oto pevov MORE =.

Av BydAete Tn pnxavn amé tnv mpila, ot pubuicelg SlatnpovvTal OTN UVAKN, EKTOG amTd TV NUEPOUNVIa Kal TNV wpa.

Zuvtiipnon

Me i akONouBEG PUBUICEIC UTOPEITE Va EEKIVAOETE TA AVTIOTOLKA TTPOYPAUMATA. 3TN CUVEXELQ, Ba TIPEMEL va AKONOUBNOETE TIG
odnyieg otnv 066vn.

. lNa va kaBapioete T povada one touch cappuccino tng unxavig. EmpBaietat yia va diacpaliotei
KaBapiopog . , . . . . . .
GAaKTO N KaBapIoTNTA TOU KUKAWHATOG Kal N KAAR ToldTnTa agpiopatod. e autr tn Siadikacia mpémet va
Y < xpnotpormoleital o kabaploTikd vypd KRUPS.
ExmAvG lNa va Eemuvete Tn povada one touch cappuccino Tng pnxavng. EmBarietat yia va Stac@alioTein
d)\ax‘r: KaBapIOTNTA TOU KUKAWHUATOG Kal N KAAR TTolotnTa agpiopatod. Auth n Stadikacia mephappavet
Y < pia amhr ékmucn Tng povdadag one touch cappuccino pe (eotod vepo.
KaBapilel kat amoMmaivel To KUKAWpA Kagé TG unxavig. e avty tn dadikacia mpémel va
KaBapiopog kagpé | xpnoipomoleital pio Tapmiéta kabapiopot KRUPS). Alaogalilel 6Tt Ta popripata Ba £xouv To
BérTioTo dpwpa.
Exmhuon Kagé Zemhével 'TO KOKAwpa Ku(ple m,c HUNXavAnge. 2,8 auth tn Sladikacia xpnotpomolgital povo (EoTo vepo.
Atacpalilel TNV aUBEVTIKK yEUON TOU Ka@E.
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Mpayuatomolei agaldtwon. Amairtovvtal @akeAdKia okovng agaldtwong KRUPS. Amopakpuivel
i ONEG TIG EVATTOBETEIG ONATWY TTOU UTTOPEL VA EMTNPEACOLV TN YEUON TOU KAPE.
Agpalatwon , . . . . . P
Av 8ev €X0UV TTOPAOCKEVAOTEL APKETA POPAMATA VIO Va amaITEiTal apaldtwon, n Aeltoupyia givat
QVEVEPYN.
Oiktpo Mapéxel mpéoPaon oTig pUBUIoELC TOU @IATPOoU, yia TommoBétnon, aA\ayn 1) agaipeon. Meylotomolei
N Stdpkela {whg TNG UNXAVIAG KAl amOPakpUVEL KABE ixvog xAwpiou rj aAdTwy, yla 1710 YEUOTIKO KA@E.
MAnpoyopisg
To pevou «Info» mapéxel mpdoBacn oTig £€1\¢ MANPOPOPIES:
- Xprion e unxavig

- Optopéva otddia otn Sidpkela {whg TNG UNXavAG
- 20 EVNUEPWVEL YIa TIG AVAYKEG CLUVTHPNONG
Mapakdtw Ba Bpeite Tig Baoikég Slabéoiueg MAnpoPopieg:

Napackevacpéva EpgaviCel Tov aplOpd Twv po@nuaTwy Tou £XOUV TAPOOKEVAOTE(
powiuaTa ol P16 popnu X P .
Ka®: . KAW

K:(p:plapoc KwKhwparoc Agixvel 0TI Ba Tpémel va mpaypatomoinBei og X KUKAOUG.
Agpalatwon Agixvel 611 Ba mpémel va mpaypatomnoinbei og X KUKAOUG.

®Diktpo Aeiyvel 611 Oa mpémel va aMayxOei og X NpEPES 1 X NiTpa.

QOINTPO

la va mepdoete oto pevou Filtre (Diktpo):
- Matriote To Kouumi puBpicEWVS @
- Me ta mAfktpa morynone W N\, €MONUAVETE TNV €MAOYRA «entretien» (ouvtipnon), matiote «OK» kal petd
emé€te «filtre» kat matiote «OK».

TomoBétnon Tov @iAtpou
- 2710 pevou tou @iktpou, emAéte «<Mettre» (TomoBEétnon).
- Tupiote TNV yKkpila podéha mou BpiokeTal 0TO MAVW AKPO TOU PIATPOU PEXPL VA EPPAVIOTOUV OL ETTOHEVOL 2 UHVEG.
- Adeldote To Soxeio vepou kat BISWoTe To PiNTPo oToV TATO TOu SOXEIOU VEPOU, XPNOILOTIOIVTAG TO £EAPTNHA TTOU
TIaPEXETAL LE TO PIATPO.
- l'epiote 10 Soxeio vepoU Kal TomoBeTroTE TO 0TN B€0N TOU.
- AkoAouBnoTe TIC 08NYiEC TG UNXAVAC Yia va OAOKANPWOETE TNV TomoBéTnon.

AvTikataotaon Tou @iltpou
- 210 pevoU Tou @irtpou, emAé€te «Changer» (ANayn).
- Apaipéote To Soxeio vepoL Kal TO XPNOIUOTIOINUEVO PIATPO.
- Tupiote v ykpila podéha mou BpiokeTal 0To TAVW AKPO TOU GINTPOU HEXPL VA EUPAVIOTOUV Ol EMOUEVOL 2 PRVEG.
- Adg1aote To Soxeio vepoU Kat BISWOTE To VEO QIATPO OToV TATO Tou SOXEIOU VEPOU, XPNOIHOTIOIWVTAG TO E§PTNHA TTOU
TapExeTal Ue To GiATpo.
- M'epiote 10 Soxeio vepou kal TomoBeTroTe To oTn B€0N ToU.
- AkoAouBnoTE TIC 08NYIEC TNG UNXAVAG Yla va OAOKANPWOETE TNV TomoBETNoN.

A@aipgon Tou @iktpou
- 2710 pevou tou @iktpou, emAéte «Enlever» (Agaipeon).
- Apaipéote To Soxeio vePOU Kal TO XpNnotomotnpévo GiNtpo.

A Eivat onpavtiké va avtikadiotatal cwotd 1o @iAtpo otnv mpoPAenduevn nuepounvia.
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FENIKH ZYNTHPHZH

H kaAr ouvtriipnon maparteivel Tn Stdpketa (WG TNG MNXavAG Kat Slatnpei Tnv auBevTik YeOon Tou KAE.

TuvTijpnoNn TOU CUANEKTH UTTOAEIPUATWV KAPE Kal TOU §ioKou cUANOYIG Uypwv
210V §{0KO GUAOYHG UYPWV CUYKEVTPWVETAL TO XPNOIUOTIOINHUEVO VEPO.
3TOV OUNVEKTN UTTOAEIMUATWY KOME CUYKEVTPWVOVTAL TA UTTOAE(UUATA TOU AAECHEVOU KAPE.

Noéte npémel va adetalete Tov §ioko GUANOYIG LYpWV?
‘Otav o MwTrpag Bpioketal mavw, deixvovtag ATt 0 SioKOG €XEL YEUIOEL
‘Otav 1o unXavnua epeavifel to privupa «vider les 2 bacs» (adeidote Tov CUANEKTN Kat Tov §ioKo).

Noéte npémel va adelalete Tov GUANEKTN UTTOAEIPPATWY Ka@é? Elk.19-20
‘Otav To pnxavnua gugavicel to privupa «vider les 2 bacs» (adeldote Tov GUAEKTN Kat Tov §ioKo).
Mmopeite va adeldleTe Tov GUAEKTN TAKTIKE, TIPIV To {NTHOEL N pnxav.

AUTEC o1 S1adiKacieg TPEMel va Yivovtal owoTd, OAMWG UMTOPE( va UTTOOTEL {NHId N Unxavr.

'EKTAUOT TWV KUKAWHATWV
‘EKTTAUCT UITOPEITE VA TIPOYUATOTIOIOETE OMOIASHTIOTE OTIyUN.
-MNatriote 10205.
- EmAé€Te Entretiens (Zuvtripnon).
- EmAé€Te «Ringage lait» (EkmAuon yahaktoc) 1 «Rincage café» (Ekmhuon Kagg).
AvdAoya PE TIG TTAPAOKEVEG, N UNXAVH UMTOPE( VA TTPOYUATOTIOOEL AUTOHATN €KTTAUCN KATA TNV TTEVEPYOTTOINON.
Mmopeite €miong va mMPOYPaPUATIOETE AUTOMATN EKTTAUON KATA TNV ekKivnon (BA. evotnta Pubpioelq).

Autépato mpoypappa KaBapiopou TOU KUKAWHATOG KAWE (mepinou 13 Aemtd)
O KaBapIoPAE TOU KUKAWUATOG KAPE ATMOMAKPUVEL TA KATANOUTA KAl TA ATAPd UTTOAEIMATA TOU Ka@é Kal Statnpei Ta apwuata
TWV POPNUATWV.
l'a tov KaBapiopo, xpeldleote Ta e€AG:
- 1 TapmAéta kaBapiopov KRUPS
- 1 Soxeio Touhdytotov 600ml
O KUKNOG €xel SUO PATEIG:
- 1 @don kabapiopol
-1 @don ékmiuong
MNoTe mpémel va MPAyHATOMOLEITAL AUTO TO TPOYPAHMMA;
-'Otav mpérmel va mpayuatonolnbei mpdypapua kabapiopou, oag eldomolei n cuokeur]. AKOAOUBNOTE TIG 08nyieg mou
epgaviovtal otnv 008dvn.

E TNHAVTIKO: AgV VAl UTTOXPEWTIKO VA TIPAYUATOTTIOIOETE APECWG TO TTPOYPAMUA KaBaplopol 6Tav To {NTd n cuokeur, ald
Ba mpémel va To TPAyUATOTOIOETE O€ GUVTOUO XPOVIKS Sidotnua. To pvupa €180moinong yla anaitoupevo
kaBapiopd Ba mapapeivel otnv 086vN péXPL va TTpaypaTtonolnBei o KaBapIopog.

Mmopeite emiong va mpaypatomoloete KaBapiopd omote BéNeTe:

- MNatiote 10 @
- Em\é€te Entretiens (Zuvtripnon).
- Em\é€Te «Nettoyage café» (KaBapiopog kapé).

ﬁanavtu(é: av Bydlete Tn ouokeun and Ty mpila otn SIAPKEL TOU KABAPIOHOU 1 KOTIE( TO PEUUA, TO TTPOYPAMUA
kaBapiopov Ba Eekivrioel maAL amd To oTddlo mMou oTapdatnoe Katd tn Siakomm. Asv Ba givat Suvatn n
avaBoAn autrig Tng Aettoupyiag, S1OTL givat UTTOXPEWTIKN yia TNV EKITAUCT TOU KUKAWHATOG VEPOU. X€ auTh TNV
TIEPIMTWOTN, EVOEXETAL VO amaUTEITAL VED TAUMAETA KaBaplopou.
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Mpodypappa kabapiopov TG povadag «<One Touche Cappuccino» (5 Aenta)
O kaBaplopdg Tng povadag «One Touche Cappuccino» amopakpUVeL Ta UTTOAE{pHATA YAAAKTOG Kat Slac@alilel Tn BEATIOTN
kaBapdTNTA TG PNXAVAG.

l'a tov KaBaptopo, xpeldleote Ta €€AG:
-1 860on kaBapioTikoL vypou KRUPS (1}, av Sev €xeTe, vepo e oamouvi)
- 1 Soxeio (Touldxiotov 600 ml)
- MNatote 1o Kouuni TApApETPWY .
- EmAé€Te Entretiens (Zuvtripnon).
- Metd, emAé€te Nettoyage lait (KaBaptopog ydAaktog).
- AkohouBnoTe Tig 08nyieg Tou epgaviovtal otnv 00dvn.

AmocuvappoAoynon tng povadag «One Touche Cappuccino»
Extog amé tnv ékmiuon, Ba mpémel va kaBapilete kal ta Sidgopa e§aptipata g povadag petd and kabe xprion. Na va
QAMOCUVAPHUONOYAOETE TN HoVASa, AKOAOUBNOTE TIG TAPAKATW 08NYies:
- Apaipéote Tov aywyd yahaktog Eik.21.
- AQaupéoTe TO KANUUA UITPooTd amé tn povada «One Touche Cappuccino», GUPOVTAG TO TTPOG Ta KATW Kal Tpapwvtag
TO TPOG TO péPOg oag. Eik.22
- Apaipéote tn povada «One Touche Cappuccino», TpaBwvTag To mavw péPog g povadag. Eik.23
- Amoouvappoloyote Teheiwg Tn povada.Ek.24
- AQaupéOTE TOV aVAUEIKTN TOU aywyol yahaktog. Eik.27-28
- KaBapiote 6Aa ta amoouvappoloynuéva e§aptipata (Hovada, avapeiktn Kat aywyo YEAAKToG) pe vepd Kat oamouvi.
Metd, EemAbvete pe (eotd vepo. Eik.29
- A@oU KaBapioeTe Kal OTEYVWOETE TA E§APTANATA, CUVAPHOAOYNOTE TN povada. ZavatomoBeTriote TV otn Béon .
Eik.30-32
- TomoBetriote avd To KAAUPHA UITPooTd amd Tnv agaipovpevn povdda «One Touche Cappuccino». Eik.33
- TomoBeToTe TOV avapeiktn oTtov aywyo yahaktoc. Eik.34
- Juv8éoTe Tov aywyo YANAKTOC oTnv agaipoUpevn povada «One Touche Cappuccino». Eik.35

AuTtOpaTO TTPOYPARHA AQANATWONG TOU KUKAWHATOG ATHOU TTEPITIOV (20 Aentd)

H apaldtwon ¢ pnxavig Stac@alilel Tn owoTr AeIToupyia TNG Kal amopaKPUVEL OAEG TIG EVOATTOOECEIG ONATWV TTOU PTTOPE( Va
€MNPEACOULV TN YEUON TOU KAPE.

H ouxvdTnTa AUTOU TOU TTPOYPANHATOG EEAPTATAL AMTO TNV TTOLOTNTA TOU VEPOU Kal armmod Tn xprion 1 un Tou @iktpou Claris Aqua
Filter System. Oco TepIo0OTEPA AAATA £XEL TO VEPO TTOU XPNOIUOTIOIEITE, TOCO TTO CUXVA TIPETIEL VA YIVETAL AQOAGTWON.

A Mpogoxn: Av éxel tomoBetnBei piktpo Claris Aqua Filter System otn cuokeur, a@aipéote To TPV amd TNV a@aldtwon.
lNa tov KaBapiopo, xpeldleote Ta €§AG:

-1 860n okévng agardtwong KRUPS

- 1 doxeio Touhdytotov 60cl

O KUKN\OG £XEL TPEIG PATEIG:
-1 @don agaldtwong
-1 @don ékmluong
- 2n @Aaon ékmiuong
MNote Mpémel va MPAYyHATOTIOLEITAL AUTO TO TPOYPAMMA;
‘Otav mpémel va Yivel aQpaldtwon, oag eIS0TOLEL N CUCKEUN.
- M'epiote 1o Soxeio vepou péxpl tnv évdelgn CALC.
- ASe1doTe Tn 560N TNG OKOVNG APaAATWONG Héoa oTo Soxeio vepou.
- Namote OK yia va Eekiviioel To mpoypappa apardtwone.
- lNa va pataloeTe To MPOYPAPMA, TATAOTE To:J.
- Metd, akoAouBnoTe Tig 0dnyieg mou epgavifovtat otnv 00o6vn.

ﬁ INHAVTIKO: A€V €ival UTTOXPEWTIKS VA TIPOYHUATOTIOINOETE APEOWC TO TTPOYPApHa HOAG To {NTACEL n CUOKEUN, aA\d Ba
TIPETTEL VA TO TTPAYUATOTIOIOETE GE OUVTOHO XPOVIKO Stdotnpa. To privupa gildomoinong yla amaitoupevn
a@aldtwon Ba mapapegivel oTnv 086vn LéXPL va Tpayuatomoindei n agaldtwon.

Av 8ev €X0OUV TTAPACKEUAOTE APKETA POPILATA YIA VA ATTAITEITAL APANGTWON, N AEIToupyia gival avevepyn.
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Mmopeite miong va mPaypaTomoIoeTe AQaNATWON OmoTe BEAETE:
- Fepiote o Soxeio vepoL péxpt Ty évdel§n CALC.
- Adg1aote ) 860N NG okdvNG apaldTwong péoa oto Soxeio vepou.
- MNatoTe To KOUUTTi TAPAUETPWY .
- EmAé€te Entretiens (Zuvtripnon).
- Metd, emAé€te Détartrage (A@ahdatwon).

ﬁ}:npuvtu(é: av Bydhete Tn ouokeur) and tnv mpila otn Sidpkela Tou KaBaptopol 1 Komel To pevUA, TO TTPOYPAPUA
a@oaldtwong Ba Eekvrioel TEAL amd To oTAd10 TToU OTAUATNOE KATA TN SlaKOTH. AgV UMOPEITE VA LATAIWOETE
auth T Sadikacia. Na mpaypatonoleite cwotd oAOKANPO TOV KUKAO a@aldTwong, yia va amopakpuvovTal
6Aa Ta KatdAourma TG okovng agaidtwong mou givat BAaBepd yia v vyeia.

MPOBAHMATA KAITPOMOI ANTIMETQMIZHX

A Av Karmolo amd Ta MPOoBAAUATA TTOU AVAQEPOVTAL OTOV TTIVAKA EMIPEVEL, ameubuvBeite otnv e§unNPETNON TTEAATWV TNG

KRUPS.

MPOBAHMA

TPOMOI ANTIMETQNIZHZ

H pnxavn epgaviCel BAGRN, To Aoylopiko €xel
TTAYWOEL

H

H pnxavi mapouotdlet Suoettoupyia.

Amevepyomoljote Tn ouokeury kat BydAte tnv amé v mpila.
Agalpéote To QiATpo, mepiuéveTe éva Aemto Kal Béote ava Tn
OUOKEUN O€ Aeltoupyia.

Kpatriote matnuévo to Kouumi évap&nc/Slakomig Touldyiotov 3
SeUTEPONETTA yla v EKKIVNOEL N GUOKEUT.

Touch Cappuccino.

< . ) . ENéyEte TIC ao@dlele¢ kat Tnv mpila TNG NAEKTPOAOYIKAC
L | Houokeun Sev evepyoroleital agou £YKATAOTAONC,
s TIOTHOETE TO MARKTPO évapéng/Slakommg (yla ) . o . .
E | touhdxiotov 3 Seutepbhemta). ENéy€te av ta Vo @i¢ Tou kalwdiou éxouv ouvdebei cwoTd otV
2 npifa Tou Toixou.
H ouokeur Cnta va Byet kat va BYQ)\TE m opckeun arlo v mpila ya Zo’ésurepo)\en‘rg, a[(pmpeo*r'e T0
. ., @iltpo Claris Aqua Filter System, av umdpyel, Kai peta Béote avd Tn
EavatonoBetnOei otnv mpia. ) .
OUOKEUN O€ AelToupyia.
Ymmp&e Siakomr pevpatog katd tn Sie§aywyr , , ) , , ,
o H ouokeun Ba emavekkivnOei autdpata HOAIG emavENBEL To pevpa.
£VOG KUKAOU.
O polog kavel aguoiko B6pufo. Yndpyouv ciyoupa Eéva owpata péoa otov pUAo.
MNpénel va mepIUEVETE 15 SEUTEPONEMTA APOU OTAUATHOEL VA TPEXEL O
KAPEG Y10 VO apaPETETE TO SOXEIO VEPOU, WOTE VA ONOKANpwOEi cwoTd
0 KUKAOG.
Yndpxel vepd KATW Qo T CUCKEUN. ENéyETe av éxel TomoBeTnBei owoTd o 6ioKog CUNOYNG LYPWV OTNn
unxavy. Mpénet va Bpioketal mavra otn B€on tou, akdua Kat dtav Sev
XPNOIOTIOLETAL N PNXAVH.
ENéy€te unmwg €xel yeUioel o 5iokog GUANOYNG UYPWV.
b o . X . . ,
g A@oU OPNOETE TN unxavr, Tpéxel (0T vepd Avéhoya pe TV TTOPAoKEUN, N UNXAVHA HITOPE( Va TIpAyHaToToIfoeL
Q ané Tic e€6860UC Ka@E Kat amd Tn povada One | AUTOHATN €KAUON KATA TNV amevepyomoinon.

O KUKAOG S1apKei HOVO HEPIKA SEUTEPONENTA KAl OTAUATA AUTOUATA.

To koupri puBUIONG Tou BaBuol deong
yupiCet Suokola.

TupiCete 10 Kouumi pPUBUIONG TOou BaBuol dleong poévo otav
AerToupyei 0 pUAOG.

H ouokeun} Sev mapdyel Kagé.

Mapouacidotnke mMPdBANUA KATA TNV TTAPACKEUN TOU KAQE.

H ouokeun emavekkiviiOnKe auTopaTa Kal ivat ETOLUN Yia VEO KUKAO.

Xpnotpomotioate aAeoUEVO KAPE avTi yla
KOAPE 0€ KOKKOUG,.

Pou@n&te e TNV NAEKTPIK OKOUTIA TOV AANECUEVO KAPE aMO TO
SOXEIO KOKKWV KAPE.
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H ¢§060¢ aTpoU TNG HNXAVAG QAiVETAL £V PHEPEL
1) EVIEAWG @PayHEVN.

A@alpéoTte TO akpo@uolo amd Tnv umodoxn HE TOo KAELSI
amoouvappoldynong Eik.25.

KaBapiote Ta Siapopa e€aptripata kat eENEyETe uAmwe €xel epaget
n omf Tou OaKPOQUGIoU amd umoAgippata yahaktog 1 dAata.
Xpnotpomnoinote tn Behova kabapiopov, av xpetdletat. Eik.21-35
ZavatomoBeTroTe To akpo@uoio Eik.34-35.

=Z€KIVAOTE TOV KUKAO €KmAuong ydhaktog otn povada One Touch
Cappuccino yla va amopaKkpUVETE TUXOV evamoBEaelG.

ENéy€re pnmwe éxel epaget n €€o8o¢ atpov. BA. mapamdvw «H é§odo¢

lg OTHOU TNG KNXAVAG QAIVETAL EV PEPEL 1] EVIEAWG PPAYHEVN».
E Av &ev AuBei To mPSAPANpa, adeldoTte To Soxeio vePOL Kal aPalpéoTe
< 2 - . . . .
Aev Byaivel aTyiéc. TlpOO’wprCl T(’J cpl)\Tp’o Claris Aqu’a Filter Systen’w. l'epiote To Soxeio
VEPOU HE VEPS LYNANG TTEPLEKTIKOTNTAG OE aoféoTio (>100mg/l) kat
ekteNéoTe S1080x1KOUG KUKAOUG aToU (5 éw¢ 10 KUKAOUG) péoa o€
éva Soxeio, péxpl va emteuxei ouvexrig pur atuou.
TomoBetnote Eavd 1o piktpo péoa oto Soxeio.
Byaivel atpdg amd tn oxdpa tou Siokou Avaloya pe Tov TUTIO TAPACKEVNG, UMopEi va Byaivel atudg amo tn
GUA\OYNG LYPWV. oxdpa tou 8iokou GUNOYNG UYPWV.
Epgpavietal atpdg KATw amod To KATmAKL Tou Kheiote TV umodoxn TG TapmAétag kabapiopol mou BpiokeTal KATw
Soxeiou KOKKWV KaQE. amo To Kamdkl. (K)
H ouokeun {ntd va adeldoeTe Tov Sioko H ana\,/ﬁ EiVQ'l npov’paupanopéyn va (ﬂTfi va C'léﬁl(floﬁl ° 5 foxoc
i , ., . . GUANOYNG LYPWV HETA OTTO OPIoUEVO PIBO Kapédwy, avefaptnTa
OUNOYNG LYPWV eV SV €XEL YEUIOEL , . i i , i
and Tig popég ou Ba éxeTe adeldoel Tov Sioko evdidueoa.
H ] : { KUK\ W 4 Ao
H Guokeur 8ev (nTa va yivel apahdTwon, pn)’(qvn ’(nw va npavu'awnomea K’UK 0G a@aAAaTwong YETd and
TIOANEG XPIOEIG TOU KUKAWHOTOG ATHOU.
E Mia pikpr) moootnTa oAECUEVOU KapE Pmopei va katakabioel otov
z Ymapxel aAeopEVOG KAPEG péoa oTov Sioko Sioko oul\oyng vypwv. H cuokeun eival oxedlaopévn WoTe va
E GUN\OYNG LYPWV. QATTOUAKPUVEL TA UTTOAEIMPATA OAECHEVOU KAPE, YIa va péVEL KaBapr
E n {wvn ekxUAIoNG.

A@oU a8eldoETE TOV CUNNEKTN UTTOAEIUUATWY
Ka@é, n mpoeldomotnTikr évOel§n mapapével
avappévn.

ZavatomoBEeTAOTE TOV OUANEKTN UTIOAEIUMATWV KaA@E Kal
akohouBrote Tig 08nyieg otnv 006vN.

Apou adeldoeTe To SoxEi0 VEPOU, TO Mivupa
nmpogidonoinong mapapével otnv oBovn.

ENéy€te av éxel TomoBeTnOei owotd To Soxeio 0Tn CUOKEUN.

O M\wTrpag oTov ATo Tou Soxeiou TIPETEL VA HETAKIVEITAL ENEVOEPQ.
EAéy€te kay, av xpetaletal, EEUMAOKAPETE TOV MAWTHPA.
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POOHMATA

A@oU EeKIVAOEL N TTAPACKELT TOU POPHUATOG,
étav {ntdate extra shot, n unxavr cag Aéet ot
Sev gival Suvatov.

O OUNNEKTNG UTTOAEIMPATWV KAPE EXEL YEUIOEL Kal N AelToupyia extra
shot Sev eivail Stabéoun.

A@OU ETOINACTEl TO POPNUA, UTTOPEITE VO QTIAEETE évav €0TIPECO
a@ol PWTA ASEIACETE TOV CUANEKTN UTTOAEIUUATWY KAPE.

H povada One Touch Cappuccino &ev
avappo@d 1o ydAa.

H povada One Touch Cappuccino @Tidyvel
oAU Aiyo 1) kaBdAou apo.

ENéy€te av n povada é€xel ouvapuoloynBei owotd (Kupiwg o
avapeiktng péoa otov aywyo yéiaktog) Eik.24-35.

ENéy€te pAnwg o avapeiktng Eik.28-29 éxel Boulwoel 1 éxel
akaBapoieg. Bubiote Tov péoa oe {e0TO vePO HE LYPO MATWY,
EEMAUVETE Kal OTEYVWOTE TOV KAl LETA EMAVACUVOPUOAOYNOTE TOV.

ENéyEte pnmwg éxel @paget n €€o8o¢g atpou. Av xpetdletal, BA. «H
££080G OTHOU TNG UNXAVAG PAIVETAL EV PHEPEL I EVTEAWDG PPaYUEVN».
BeBaiwbeite 0TI 0 eUKaUMTOG CWAVAG Sev €xel PPAEEL OUTE €xel
TOOKIOEL, Kal 0Tl €xel ouvappoloynOei cwotd otn povdda One Touche
Cappuccino, WoTe va unv eloépxetat kaBdAou aépac. BeBaiwbeite 6Tt
0 owAvag gival BuBiopévog kaAd péca oTo yaha.

Zem\UveTe Kal kaBapiote Tn povdda (BA. evOTNTEG OXETIKA UE TNV
£KMAUON Kal Tov KaBaptopo g povadag One Touche Cappuccino).

a ta po@ripata mou mepPIEXOuV YAAQ, GUVICTOUE VA XPNOIUOTIOIEITE
@PpEéoKo YANQ, TTAOTEPIWHEVO i HAKPAG Slapkeiag, mou Ba éxete
avoi€el mpooata. LuVIOTOVNE EMONG va ival KpUo To SoxEio Tou
60 XpNOILOTOINCETE yia TO YAAA.

To yaha 1 To VEPO Sev TPEXEL OWOTA OTNV Iy
OTIG KOUTTEG.

ENéy&te av éxel TomoBeTnOei owotd n povdda One Touch Cappuccino.

O Ka@£g TPéXEL TTOAU apyd.

Tupiote To koupmi pUBUIONG Tou Babuoy dheong mpog Ta de€ia (J) yia
Mo xovpr) AAeon (avANOYa LE TOV TUTTO TOU KAPE TTOU XPNOLUOTIOIE(TE).

MNpayuatomoloTe évav fj TEPIOCATEPOUG KUKAOUG EKTTAUCNG.

=Zekiviiote mpdypappa kabapiopol tng ocuokeung (BA. «Autduato
TPAYPAUA KABAPIGHOU).

AMGETe To @idtpo Claris Aqua Filter System (BA. «TomoBétnon Tou
@iAtpou»)

YTApXOUV UTTOAEIMATA YANOKTOG O€ KaQE
Americano 1} o€ {eoTO vePO.

MpaypatomoloTte €KMAUON YAAOKTOG 1} OTTOCUVAPHUOAOYNOTE TN
povada One Touch Cappuccino Tpiv EEKIVIOETE TNV TTAPACKEU.

O KagEg eival MoAL apatdg iy Sev ival apketd
Suvatog.

ATIOQEVYETE va XPNOIUOTIOIEITE EAAIWOELG, KAPAMEAWUEVOUS 1
APWHATIOUEVOUG KAPEDEC.

BeBaiwbeite 0TI UTAPXEL KAPEG OTO SOXEID KOKKWV KAPE Kal OTL Ol
KOKKOL KOTEBAVOUV KaVOVIKA.

MEewoTe TNV moodTNTA TOU POPHUATOG, AUEAOTE TNV éviaon Tou
POPAMATOG, XpNotpomowvTag TN Aerroupyia DARK.

lupioTe To Koupmi PUBUIONG Tou BaBuoy GAEONE TTPOG TA APIOTEPA Yia
Mo Aemtr GAeon.

Mpaypatomoote TV mapackeur o€ U0 KUKAOUG, XPNOIHOTIOLWVTAG
N Aettoupyia yia 2 KoUTeg.

O e0mpéoo 1) 0 Ka@Eg Sev givat apketd (eoTdC.

MpaypatomotoTe €KMAUON TOU KUKAWHATOG KAPE TIPIV EEKIVIOETE
TNV MAPACKEUH TOU KAPE.

Au€note T BeppoKpacia Tou Kagé amo To pevol Pubuicelq.

Zeotdvete 1o QAIT{avy, EeMévovTdg To pe (e0Td vepd TPy amd tnv
TIOPOOKEUN.

To todu Sev gival apketd (eotd 1) givat
unepBoAika Kauto.

Av€note ) pewote tn Beppokpacia tou (EaTOV vEPOU Ao TO HEVOU
PuBuioeic.
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AuUTEG gival ol CUVTAYEG TTIOU PTTOPEITE Va QTIAETE:

Kagég pe kpépa
Oridéte évav AoUvyko péoa oe PeYAAn Kouma, mpooBéote (dxapn Kal HeTd MARPN KpEpa YAAAKTOC. Ta pia o YKOUPHE
mapalayr, TPooB£oTe TPIUPEVN COKOAATA.

Moka
OTnid€te évav KamouToivo, macTaAioTe éva KOUTAAKL TOU YAUKOU KOKAO TTAvw OTo a@ppdyala Kal TENOG YapPVIPETE Ye KpEpa
oavtiyi.

THoUOI pE Kapé

l'a éva YKoupUé TPwIVe, AVAUEIETE OTPAYYIOTO YIaoUPTL HE évav e0TTPECO. AV TO BEAETE MO YAUKO, TPooBéoTe 1 KoUuTaAdKL Tou
YAUKOU PéNL Kal LETA, avANOYa E TNV €MOXH, MITOPEITE VA TTPOCBECETE A pmavava i éva poSAKIVO Yia va YIVEL TTIO KPEPWOES
TO OpoUOL

Kaepé Bievova

Ouagte évav SIM\o6 eompéao pe {axapn Kat META YOPVIPETE PE Lia TIaId oTpwaon Kpéua oavtlyi. Mmopeite emiong va maomahioete
UE éva KOUTAAAKL TOU YAUKOU KOKAO Kal/r) TpoU®a GoKoAdTa.
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Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

dékujeme, ze jste si zakoupili pistroj KRUPS na pfipravu espressa s mlynkem na kadvova zrna. Espresso, ristretto, lungo,
macchiato, flat white a mnoho dalsich... vas pfistroj byl navrzen a vyroben ve Francii tak, abyste si kdykoliv béhem dne
mohli doma vychutnat stejnou kvalitu kavy jako v kavarné.

Vas pfistroj KRUPS na espresso je vybaven pokrocilymi technologiemi a intuitivnim OLED displejem; aby se doséhlo
nejlepsi mozné extrakce a tim i maximalniho aroma a chuti z cerstvé namletych kavovych zrn. Pro dosazeni optimalni
chuti je tfeba, abyste pouzili ¢erstvou vodu z kohoutku.

Pro jesté vétsi potéseni mlze vas pristroj KRUPS EVIDENCE PLUS pfipravit automaticky a jedinym stiskem mnoho napoju.
Jisté ocenite moznost pfipravit perfektni cappuccino, latte macchiato a caffe latte diky nadobé na mléko a systému one
touch cappuccino.

Jelikoz kazda kava je jind, muiZzete své napoje prizplsobit:

-Po nékolika pokusech jisté najdete typ smési a prazeni zrnkové kavy, které odpovidaji vasi chuti.
Pravdépodobné budete muset néjakou dobu experimentovat, nez najdete typ zrnkové kavy, kterd vam bude
pIné vyhovovat.

- Experimentovanim s jednotlivymi stupni jemnosti mleti se vam podaii dosdhnout vice nebo méné pIné chuti
kavy.

- Tim, Ze si vyberete, zda si pfejete mensi ¢i vétsi kavu nebo intenzitu.

Pfejeme vam hodné radosti s vasim pfistrojem KRUPS.

Tym KRUPS
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Tipy

242

Dalsim faktorem urcujicim kvalitu pfipravené kévy je samoziejmé kvalita pouzité vody. Vapenec a chlér mohou zménit
chut kdvy. Pro zachovani pIného aroma kavy doporu¢ujeme pouzivat filtra¢ni vlozky Claris Aqua Filter System nebo
vodu s nizkym obsahem minerald.

Pro pfipravu napoju doporucujeme pouzivat predehiaté salky (pod teplou vodou), jejichz velikost je pfizpisobena
pozadovanému mnozstvi.

Prazena kavova zrna mohou ztratit aroma, pokud nejsou chrdnéna. Doporucujeme vam, abyste pouZili mnozstvi zrn
odpovidajici vasi spotiebé na nasledujici 2-3 dny a upfednostnili 250 g sacky.

Kvalita kdvovych zrn se méni a jejich hodnoceni je subjektivni. Arabica doda napoji jemnou a kvétinovou vini na
rozdil od Robusty, ktera je bohatsi na kofein, je vice hotka a ma pInéjsi aroma. Je bézné kombinovat oba druhy kavy,
¢imz se ziskd vyvazenéjsi kava. Nevahejte se poradit s prodejcem kavy.

Nedoporucujeme pouzivat mastna a karamelizovana zrna, kterd mohou pfistroj poskodit.

Jemnost mleti zrn ovliviuje silu aroma a kvalitu pény. Cim jemnéjsi je mleti, tim nadychanéjsi bude péna. Mleti mdze
byt navic pfizptsobeno podle pfipravovaného napoje.

Muzete pouzivat pasterizované mléko nebo UHT, odtu¢néné, polotu¢né nebo pInotucné mléko o stejné teploté jako
v chladniéce (3-5 °Q).

Pouzivani specialniho mléka (mikrofiltrované, cerstvé, fermentované, obohacené..) nebo rostlinného mléka (ryzové,
mandlové atp.) mize vést k méné pfiznivym vysledkiim, zejména co do mnozstvi a kvality pény.
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DULEZITE INFORMACE O VYROBKU A ZPUSOBU POUZITi

V tomto navodu najdete viechny dllezité informace o spusténi, pouziti a Udrzbé vaseho pfistroje.
Pfed prvnim pouzitim pfistroje si pozorné prostudujte navod k pouziti a uschovejte jej: pouZziti v rozporu s navodem k pouziti
zbavuje KRUPS veskeré odpovédnosti.

SYMBOLY V NAVODU K POUZITi

ANebezpeEi: Varovéni upozornujici na rizika vazného nebo smrtelného zranéni. Symbol blesku upozoriiuje na rizika
souvisejici s pfitomnosti elektfiny.

A Pozor: Upozornéni na pfipadny vyskyt poruch, poskozeni nebo zniceni pfistroje.
E Dulezité: Obecna nebo dllezita poznamka k fungovani pfistroje.

Vyrobky dodavané s vasim strojem
Zkontrolujte vyrobky dodané s vasim zafizenim. Pokud néktery dil chybi, kontaktujte pfimo nasi zékaznickou linku (viz str. 246:
Prvni nastaveni).

Dodané soucastky:

- Espresso Automatic Serie EA894

- 2 ¢istici pastilky

- 1 sécek na odstranéni vodniho kamene

- Trubicka na mléko v soupravé ,One Touch Cappuccino”
- Kli¢ pro demontéz pfi Cisténi parniho okruhu

- Bezpecnostni pokyny

- Kazeta Claris — Aqua Filter System se Sroubovacim pfislusenstvim
- 1 ty¢inka na urceni tvrdosti vody

- Névod k pouziti

- Seznam stiedisek poprodejniho servisu Krups

- Zaru¢ni dokumenty

- 1 sada pro ¢isténi parni trysky

TECHNICKE UDAJE

Ptistroj Automatic Espresso EA894
Elektrické napéjeni 220-240V~ /50 Hz
Tlak ¢erpadla 15 bart
Nadrzka na zrnkovou kavu 2509
Spotieba energie Béhem provozu: 1450 W
Nédrzka na vodu 231
Provozovani a uskladnéni Vinteriéru na suchém misté (chrarite pfed mrazem).
Rozméry (mm) VxS x H 367 x 240 x 380
Hmotnost EA89 (kg) 8.4

Technické zmény vyhrazeny.
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POPIS PRISTROJE

A Péka vika zasobniku na vodu o

B Nédrzka na vodu Zasobnik na kavova zrna

C Zasobnik kavové sedliny J Tlacitko pro nastaveni jemnosti mleti

D Vy3kové nastavitelné trysky na kavu K Zlabek na Cistici pastilku

E Odnimatelna odkapavaci mfizka a odkapavaci L Kovovy mlynek na kédvu
tacek e

F Viko zasobniku na kavova zrna Ovladaci panel

G Odnimatelnda souprava One Touch Cappuccino M Displej

H Ptivod mléka a michac N Tlacitko ,start-stop”

! Ukazatel hladiny vody 0 Tlacitka

Upfesnéni:

Odkapavaci tacek: umoziuje zachytavat vodu nebo kavu, ktera by vytekla z pfistroje béhem pfipravy nebo po pfipravé. Musi
byt vzdy na svém misté a je nutné jej vyprazdnovat pravidelné nebo vzdy, kdy na to upozorni ukazatelé.

ﬁ Diilezité: Pozorné si prectéte tento ndvod a uschovejte jej. Dodrzujte bezpeénostni pokyny.

Vyrobce:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francie

CELKOVY POHLED

Popis ovladaciho panelu:

Tlacitko Popis/Hlavni funkce

Zapnuti a vypnuti pfistroje.
Pro 1. spusténi pfistroje stisknéte dlouze.

Pro navrat na piedchozi displej nebo pro zastaveni probihajici pfipravy.

Pohyb v menu smérem nahoru / zvy$eni hodnoty vybraného parametru.

Pohyb v menu smérem dol(i / snizeni hodnoty vybraného parametru.

Potvrzeni vybéru.

Funkce umoznuje zvysit intenzitu kavy diky zvyseni mnozstvi mleté kavy.

Funkce umoziiuje pfidat k vybranému napoji silné espresso.
Dostupna u hlavnich receptli: espresso, long coffee, cappuccino, macchiato, caj.

EXTRA SHOT

Spusti pfipravu espressa.
ESPRESSO

uP Spusti pfipravu kévy.

LONG COFFEE

ll Spusti pfipravu cappuccina.

CAPPUCCINO
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Spusti pfipravu latte macchiata (velka davka mléka, piidavek espressa s navrsenou krémovou mlé¢nou
pénou).

Spusti pfipravu Caffe Latte.

Umoznuje vstup do menu pfipravy ¢aje nebo ovocného caje.

Umoznuje piistup k dal$im nédpojlm: Ristretto, Doppio, Americano, Espresso macchiato, Flat white a
mlécna péna.

Pristup k hlavnimu menu (nastaveni pfistroje, idrzba a informace o pfistroji).

Rozhrani a tlacitka se intuitivné posvécuji, aby bylo pouziti pfistroje snazsi.
- Pokud tlacitko neni podsvicené, dana funkce neni dostupna.
- Slabé podsvicené tlacitko signalizuje, ze funkce je dostupna a lze ji zvolit.
- Podsvicené tlacitko/vyrazné podsviceni znamen4, ze funkce je zvolena/probiha.
- Naptl podsvicené tla¢itko znamend, ze funkce jiz neni dostupna.

UVEDENi DO CHODU

INSTALACE PRISTROJE

A Nebezpedi: Zapojte pfistroj do sitové zasuvky 230 V s uzemnénim. V opa¢ném pfipadé se vystavujete riziku smrtelného
zranéni elektrickym proudem!
Dodrzujte bezpe¢nostni pokyny uvedené v piiru¢ce ,Bezpecnostni pokyny”.

Zapnuti PN
Pro zapnuti pfistroje stisknéte tlacitko Start/Stop \O/, dokud se na displeji Obr. 1 neobjevi ,Bonjour” (Dobry den ). Pokyny
pfistroje vas navedou k dalsim krokdm.

Prvni nastaveni
Pfi prvnim pouZziti stroje musite provést rlizna nastaveni. Postupujte podle pokynt na displeji. Cilem nésledujicich odstavct je
poskytnout vam nékolik informaci ohledné prvniho nastaveni:

- Jazyk: zvolte jazyk zobrazeni stisknutim Sipek, dokud se nezobrazi pozadovany jazyk. Potvrdte stisknutim tlacitka
,OK".

- Jednotka miry: z jednotek miry si mlizete vybrat mezi ml a oz.
- Datum a ¢as: chcete-li nastavit ¢as, stisknéte pozadovany format (24 hod. nebo AM/PM).

- Automatické zapnuti: Ize nastavit ¢as, kdy si pfejete pfistroj automaticky zapnout. Nastaveni |ze uzpisobit podle
individuélnich pozadavka: kazdy den, dny pracovniho tydne nebo vikend. Zvolte ¢as, kdy
si pfejete spustit automaticky start podle zvoleného ¢asového formatu.

- Automatické vypnuti: Mizete také zvolit dobu, po niZ se pfistroj automaticky vypne a sniZit tak spotfebu energie:
15 min., 30 min., 1 hod., 1 hod. a 30 min.

- Proplachnuti kavového okruhu: mizete si vybrat, zda chcete funkci pfi zapinani pfistroje aktivovat nebo ne.
Zajistite tak kvalitu pfipravené kavy.

- Instalace filtru: Pfi prvnim zapnuti se vas pfistroj zeptd, zda chcete instalovat filtr. Pokud si to prejete a jestlize to
tvrdost pouzivané vody vyzaduje, zvolte ,ANO" a pokracujte podle pokynti na displeji.
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Umisténi filtracni vlozky do pristroje:

Doporucujeme vam pouzit filtra¢ni vlozku Claris Aqua Filter System pro KRUPS, ktera odstrani veskeré stopy chléru

a vapence. Pouzitim této vlozky zajistite chutnou kavu. Navic omezuje tvorbu védpence a zajistuje dlouhou Zivotnost

pfistroje.

- Otacejte Sedym krouzkem na hornim konci filtracni vlozky, dokud se nezobrazi dal$i 2 mésice. (5)

- Vypustte nadrz s vodou a pfisroubuijte filtra¢ni vlozku do spodni ¢asti zasobniku na vodu s pomoci pfislusenstvi
dodévaného s filtra¢ni viozkou. Obr. 4

- Napliite nadrzku na vodu a vratte ji na své misto. Obr. 7-8

- Dokoncete s pomoci pokynt udavanych pfistrojem.

A Dulezité je vyménit filtra¢ni vlozku k uvedenému datu

Konec zprovoznéni:
Bez ohledu na to, zda doslo k umisténi filtru ¢i nikoliv, je tfeba pfipravit obvody. Pfiprava obvod umozniuje plnéni vodnich
okruh tak, aby pfistroj mohl pracovat.
Postupujte podle pokyn(i na displeji
- Pod vystup pary umistéte nadobu o objemu 600 ml. Obr. 6
- Pristroj za¢ne napliovat vodni okruhy, poté bude nasledovat predehiev a automatické proplachovani.
- Na displeji se zobrazi konec instalace

Tvrdost vody

Tvrdost vody je zplsobend vysokou koncentraci minerald véetné vapniku, ktery je zodpovédny za tvorbu vapence. Abyste
zabranili zaneseni pfistroje vodniho kamene, coz muZe vést ke $patné funkci nebo horsi chuti, je nutné nastavit pfistroj podle
tvrdosti pouzivané vody ve stupnich od 0 do 4.

Nez pfistroj pouZijete poprvé, ovéite tvrdost vasi vody, abyste mohli pfistroj nastavit na zjisténou hodnotu. Pouzijte k tomu
tycinku, kterd se doddava spole¢né s pristrojem: Obr. 2

- Napliite sklenici vody

Ponofte do ni tycinku

Po 1 minuté ziskate vysledek

Stupen tvrdosti vody odpovidéd poctu cervenych ploch na tycince. Obr. 2

Také muzete kontaktovat vasi vodarenskou spole¢nost.
Popis tfid najdete v nasledujici tabulce:

CS

Stupei tvrdosti TFljda '0 . Tﬁ:da 1 . TFl’d'a 2 . TFl’da'3 Til'fla 4 .
Velmi mékka Mékka Stredné tvrda Tvrda Velmi tvrda
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Nastaveni pfistroje 0 1 2 3 4

AToto je tfeba ucinit pokazdé, kdyz pouzivdte stroj na misté, kde je tvrdost vody odlidna nebo pokud zjistite, Ze doslo ke
zméné tvrdosti vody.

Priprava pristroje

- Vyjméte, naplfite nadrzku na vodu a vlozte ji zpét na misto. Obr. 7-8
- Odejméte viko zdsobniku na zrnkovou kavu, nasypte do néj zrnkovou kavu a viko dejte zpét na své misto. Obr. 9-10
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PRED PRiIPRAVOU NAPOJU

DULEZITA UPOZORNENI

Pristroj nabizi moznost pfedem nastavenych napojd pro dosazeni optimalnich vysledkd. MGzete vsak personalizovat svou kdvu
a ovlivnit vysledny napoj.

Priprava mlynku: nastavte si jemnost mleti (J)
Obecné plati, ze ¢im jemnéji jsou zrnka namletd, tim bude kava silnéjsi a péna hustsi. To viak zavisi také na typu pouzité kavy.
Doporucujeme jemnéjsi mleti pro espressa a hrubsi pro prekapavanou kavu.
Nastaveni stupné jemnosti mleti:
- Jemnost mleti se nastavuje otacenim kolecka v zasobniku na kavova zrna. Nastaveni provadéjte béhem mleti, koleckem
otacejte postupné po jednotlivych stupnich.
- Po 3 piipravach jasné ucitite zcela odlisnou chut.
Zména jemnosti mleti umoznuje:
- Kazdy druh zrn vyzaduje néco jiného: velmi prazena a pomérné mastna zrna vyzaduji hrubé mleti, naopak méné prazena
zrna jsou sussi a vyzaduji jemnéjsi mleti (tmava az svétla zrna)

0 o

lehké strednfi dlouhé
(Blonde) (Light French) (Brune)

i

- Ziskat silnéjsi nebo slabsi aroma a intenzitu napoje

@
O
O

€

Nastaveni trysky na kavu
Vysku trysek na kdvu miizete u jednotlivych napoji ménit podle vysky salku/salkd. Obr. 11

Zruseni pripravy napoje
Pfipravu mizete kdykoliv zastavit stisknutim tla¢itka zpét D
Kdyz je cyklus prerusen, k zastaveni nedojde okamzité. Stroj bude chvili nedostupny.

Pfiprava dvou salka
Pfistroj umoznuje pfipravit sou¢asné dva 3alky. Funkci Ize pouzit u vech napojli z kategorie ,kava". Piipravu Ize spustit dvojitym
stisknutim vybéru (kromé \_P et =). Obr.12

Funkce DARK [°P
Funkce DARK umoziiuje zvysit intenzitu kdvy zvy$enim mnozstvi pouzité mleté kavy.
Tato funkce je Ucinna pro nasledujici ndpoje: WP, WP, (=P, \'_'/ s U
Muzete ji aktivovat nebo deaktivovat riznymi zptsoby:

- Pfed vybérem napoje stisknéte DARK a poté pozadovany recept.

Béhem pfipravy napoje az do okamziku ukonceni mleti mizete stisknout DARK.
Funkci mGzete aktivovat pro vSechny napoje z kategorie ,kava” (viz vyse):

- Stisknéte tlacitko s nastavenim parametr(i @

- Zvolte ,nastaveni” s pomoci navigacnich tlacitek W/ /N,

- Pfejdéte na ,nastaveni napoje” a stisknéte tlacitko OK.
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- Volbu ,DARK" aktivujte s pomoci tla¢itka OK.
- Funkci DARK mUzete deaktivovat stejnym zplsobem.

Funkce EXTRA SHOT L'
Funkce EXTRA SHOT umoznuje pfidat k vybranému népoji espresso.
Tato funkce je Gcinna pro nasledujici napoje: WP, P, l'_'P \-_'/ U P
Muzete ji aktivovat nebo deaktivovat riiznymi zplsoby:
- Pfed vybérem napoje stisknéte EXTRA SHOT a poté pozadovany recept.
- Béhem piipravy napoje az do okamziku ukon¢eni mleti mizete stisknout EXTRA SHOT.

Funkci mUZzete aktivovat automaticky pro vSechny napoje z kategorie ,kava“:
- Stisknéte tlacitko s nastavenim parametriiaQp.
- Zvolte ,nastaveni” s pomoci navigacnich tlacitek V' A\
- Pfejdéte na ,nastaveni napoje” a stisknéte tlacitko OK.
- ,EXTRA SHOT" zvolte s pomoci tla¢itka OK.
- Potom mUzete aktivovat nebo deaktivovat funkci EXTRA SHOT

PRIMA PRIPRAVA KAVOVYCH NAPOJU

Poznamka: pfistroj pfi kazdém spusténi napoje zohledni nastaveni posledniho vyrobeného napoje.

P PIné espresso s vyraznou chuti a vini je pokryto lehce nahofklou pénou karamelové barvy. Doporu¢ujeme zvolit objem
40-50 ml.

WPvelks kava obsahuje 80 ml espressa, mé vétsi obsah kofeinu, avak jemnéjsi chut. Ocenite ji hlavné rano.

Faze pFipravy napoje:
- Mleti kdvovych zrn
- Péchovéni namleté kavy
- Perkolace
Spusténi pripravy napoje
- Zkontrolujte, zda jsou v zasobniku zrnka kavy.
- Zkontrolujte, zda je voda v nédrzce. Pokud zde voda neni, pfistroj bude signalizovat jeji absenci a bude pozadovat jeji
doplnéni.
- Salek nebo 3alky umistéte pod trysky na kavu.
- Stisknéte tlacitko zvoleného napoje.

Mozné nastaveni
Muizete:
- Pripravit jeden nebo dva $alky najednou.
- Zvysit intenzitu kavy stisknutim tlacitka DARK P
- Pridat espresso do napoje stisknutim tlacitka EXTRA SHOT P
- Mnozstvi kdvy miizete nastavit béhem pfipravy pomoci tlacitek Vv /N,

Pfipravu napoje muzete kdykoliv zastavit stisknutim tlacitka D
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PRIMA PRiIPRAVA MLECNYCH NAPOJU

Poznamka: pfistroj pii kazdém spusténi napoje zohledni nastaveni posledniho vyrobeného napoje.

Faze pfipravy napoje:
- Mleti kdvovych zrn
- Péchovéni namleté kavy
- Perkolace
- Faze predehfivani pro napénéni mléka

Mozné nastaveni
Muizete:
- Pripravit jeden nebo dva 3alky najednou.
- Zvysit intenzitu kavy stisknutim tlacitka DARK P
- Pfidat espresso do napoje stisknutim tlacitka EXTRA SHOT LP
- Zvysit mnozstvi kavy
- Nastavit ¢as pénéni mléka

Priprava cappuccina =
Cappuccino tvofi 1/3 mlé¢né pény, 1/3 kdvy a 1/3 teplého mléka.
- Pripojte trubicku na mléko Obr. 13 na pravou stranu soupravy ,One Touch Cappuccino”
- Druhy konec (zkoseny okraj) vlozte do nadobky s mlékem nebo piimo do lahve s mlékem (v zavislosti na modelu).
Obr. 14
- Sélek nebo $alky umistéte pod trysky na kavu. Obr. 15
- Stisknéte tla¢itko Cappuccino. Obr. 16
- Pfiprava zacina napénénim mléka
Nastavenim délky pénéni (s pomoci tlacitka WV /\) mizete ménit mnozstvi mléka a pény.
- Nasledné dojde k naliti kdvy
Pokud si piejete, mizete nastavit mnozstvi kavy s pomoci navigacnich tlacitek v/ /N,
- Népoj je pripraven. Obr. 17

Priprava latte macchiata w]

Latte macchiato tvofi vétsi davka mléka, nez v pfipadé cappuccina. 1/4 mlé¢né pény, 1/4 salku kavy a 2/4 teplého mléka.
Doporucujeme pouzit $alek o pfiblizném objemu 250 ml.

Chcete-li vyrobit latte macchiato, mGzete postupovat stejné jako v pfipadé cappuccina, stisknéte viak tlacitko pro latte
macchiato. Obr. 18

Priprava caffe latte U

Caffe latte se sklada z espressa smichaného s velkou davkou mléka a pénou s lehce kavovou chuti.

Doporucujeme pouzit salek o pfiblizném objemu 250 ml.

Chcete-li vyrobit caffe latte, mlizete postupovat stejné jako v pipadé cappuccina, stisknéte vak tlacitko pro caffe latte.
U tohoto receptu se nejprve nalije do $alku kdva a az poté napénéné mléko.

Oplachovéni mléka po vyrobé napoju na bazi mléka.
Po kazdém pripraveném néapoji se na displeji zobrazi dotaz ,Proplachovani okruhu mléka?”.
- Pokud si proplachnuti ptejete, stisknéte OK
- Béhem proplachovani je nutné pfivod mléka a micha¢ vzdy odmontovat a vycistit teplou vodou. Obr. 21-25
- Pro dosazeni optimalnich vysledkl doporucujeme pravidelné cistit odnimatelnou soupravu One Touch
Cappuccino (viz kapitola o udrzbé).

E Dulezité: doporucujeme provadét proplachovanivzdy po pouziti funkce pfipravy mlé¢ného napoje. Zajistite tak ¢istotu
piislusenstvi pro pénéni mléka a kvalitu procesu pénéni.
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PRIPRAVA CAJE

Mozné nastaveni

Pristroj nabizi pfipravu tii druht caje (zeleny caj, cerny ¢aj, ovocny ¢aj).
Teplota vody je pfizplisobena vybranému napoji.

Objem néapoje mlizete nastavit podle chuti.

Do ¢aje si mGzete pfidat EXTRA SHOT a pripravit si velmi médni ,caj s kdvou”.

Priprava caje \ P
- Sélek nebo $alky umistéte pod trysky na kavu.
- Stisknéte \_P.
- Zvolte si vybrany napoj.
- Stisknéte OK.
- Objem muzete zménit pomoci tlacitek W/ N\,
Pokud zafizeni zjisti nedostatek vody pfi zadéni pozadavku na pfipravu ndpoje, vyzve vas k doplnéni vody do nadrzky.

PRIPRAVA DALSICH NAPOJU

Poznamka: stroj pii kazdém spusténi ndpoje zohledni nastaveni posledniho vyrobeného napoje.

- Stisknéte tlagitko—=.

- Pomoci navigacnich tlacitek WV A\ zvolte pozadovany ndpoj.
- Stisknéte OK.

- MGzete nastavit objem kavy.

Pfipravu ndpoje mizete kdykoliv zastavit stisknutim tlacitka D

Ristretto :
Ristretto se silnou chuti, pokryté pénou karamelové barvy, je idedlni napoj pro naro¢né rano. Chcete-li pfipravit ristretto, zvolte
objem 20-30 ml.

Doppio:

Doppio je dvojité espreso cerného zbarveni, pokryté jantarové Zlutou pénou. Dvojita davka kavy zajisti ndpoj s vyraznou chuti
avini.

Americano:

Americano je dvojité espreso, do kterého piilijete horkou vodu. Kvili tomuto zpUsobu pfipravy zmizi péna, ktery pokryva napoj.
Je idedlni pro viechny, kdo maiji radi vétsi porci kavy

NiZe uvedené recepty vyzaduji nasleduijici:
- Pipojte trubicku na mléko na pravou stranu soupravy ,One Touch Cappuccino”.
- Druhy konec (zkoseny okraj) vloZte do nadobky s mlékem nebo pfimo do lahve s mlékem (v zavislosti na modelu).
- Stisknéte tlacitko =.
- Pomoci navigacnich tlacitek VW #\ vyberte pozadovany napoj.
- Stisknéte OK.
- Mizete upravit objem kavy a/nebo dobu pénéni mléka

Flat white :
Flat white se pfipravuje z dvojitého ristretta, do kterého se pfida velké mnozstvi napénéného mléka.

Espresso macchiato
Silnou chut a konzistentni strukturu espressa macchiata tvofi espresso ziemnéné slehanym mlékem.

Proplachnuti okruhu mléka
Informace najdete v odstavci ,Proplachovani okruhu mléka” v sekci PRIPRAVA MLECNYCH NAPOJU.
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DALSI FUNKCE

Tlacitko @ Parametry umoznuje pfistup k hlavnimu menu (nastaveni pfistroje, idrzba a informace o pfistroji).

Chcete-li opustit menu nastaveni, stisknéte tlacitko navrat :) nebo Parametry @

Nastaveni
V menu Nastaveni mlzete upravovat riizné parametry dle vasich potieb a v zdjmu optimalniho pouzivani pfistroje.

Hlavni dostupnd nastaveni jsou nasleduijici:

Datum Nastaveni data je nutné zejména v piipadé pouziti viozky na zmékcovani vody.
Hodiny Muzete si zvolit zobrazovani ¢asu ve formatu 12 ¢i 24 hodin.

Jazyk Volba jazyka dle vaseho vybéru z 19 jazykd.

Jednotka miry Vybér jednotky méfeni v ml nebo oz.

Jas displeje Nastaveni jasu displeje

Teplota kavy Tii rGizné stupné nastaveni teploty kavy.

Teplota caje TFi rizné stupné nastaveni teploty caje.

Tvrdost vody Nastaveni tvrdosti vody mezi 0 a 4. Viz kapitola ,Méreni tvrdosti vody”.

Automatické zapnuti | V urcitou nastavenou hodinu mizete automaticky spustit predehfev pfistroje.

Automatické vypnuti | Mlzete zvolit dobu, po niZ se pfistroj automaticky vypne.

Automatické pro-

plachovani Muzete aktivovat funkci automatického proplachovani kavovych trysek pii zapinani pfistroje.

Muzete obnovit nastaveni vychozich parametr(. Funkce DARK a EXTRA SHOT muze byt trvale

Nastaveni napoja I N o o o =
aktivni pro viechny pfipravované napoje. Kromé napoji v —.

Pokud odpojite zafizeni, zistane nastaveni ulozeno v paméti s vyjimkou data a hodiny.

Udrzba

Nize uvedené moznosti umoznuji spusténi zvolenych programd. Poté postupujte dle pokynt na displeji.
Cisténi okruhu Umoznuje provadeét cisténi soupravy one touch cappuccino. Je to nezbytné k zajisténi radné
mléka hygieny a spravné kvality mlé¢né pény. Tento proces vyzaduje pouziti Cistici kapaliny KRUPS.
Proplachnuti Umoziuje provadét proplachovani soupravy one touch cappuccino. Je to nezbytné k zajisténi fadné

hygieny a spravné kvality mlé¢né pény. Tento proces zajistuje jednoduché proplachovani soupravy

okruhu mléka .
one touch cappuccino teplou vodou.

Cisténi okruhu Umoznuje provadét ¢isténi a odmasténi okruhu kédvy (s pouzitim cistici pastilky KRUPS). Zaru¢uje
kavy optimalni zachovani chuti kavy.

Proplachovani Umoznuje provadét proplachovani okruhu kédvy. Proces vyuziva pouze teplou vodu. Zajistuje
okruhu kavy optimalni chut kdvy.
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Odstranéni
vodniho kamene

Umoznuje provadét odstrariovani vodniho kamene s pomoci sackll s odstranova¢em vodniho
kamene KRUPS. Odstraniuje veskeré usazeniny vapence nebo vodniho kamene, které mohou
ovlivnit chut kavy.

Funkce se aktivuje teprve po dosazeni ur¢itého poctu pfipravenych napoju, po kterém je nutné
vodni kdmen odstranit.

Filtr

Umoznuje prechod do nastaveni filtru za G¢elem jeho instalace, vymény nebo vyjmuti. Maximalizuje
Zivotnost vaseho zafizeni, odstranuje veskeré stopy chléru nebo vapence a tim bude vase kdva
chutna.

Info

Menu ,Info” véam umoznuje piistup k informacim o:
- Pouzivani zafizeni
Nékterych etapach v pribéhu pouzivani zafizeni

Potiebach v oblas

ti Gdrzby

Zde uvadime hlavni dostupné informace:

Pripravené napoje

Zobrazuje pocet pripravenych napoji.

Cisténi okruhu kavy

Indikuje, Ze bude nutné jej provést za x cykld.

Odstranéni vodniho
kamene

Indikuje, Ze bude nutné jej provést za x cyklG.

Filtr

Indikuje, Ze bude nutné jej vyménit za x dnd nebo x litr(.

FILTR

Ptistup do menu Filtr

- Stisknéte nastaveni @

- S pomoci navigacnich Sipek W A\ prejdéte na ,udrzbu’, stisknéte ,OK", poté se presunite na filtr" a stisknéte ,OK".

Umisténi filtru

-V nabidce filtru zvolte moznost ,Vlozit".

- Otacejte sedym krouzkem na hornim konci filtra¢ni vlozky, dokud se nezobrazi dalsi 2 mésice.

- Vypustte nadrz s vodou a pfisroubujte filtra¢ni vlozku do spodni ¢asti zasobniku na vodu s pomoci piislusenstvi

dodavaného s fil
- Naplite nadrzku

tracni vlozkou.
na vodu a vratte ji na své misto.

- Dokoncete s pomoci pokyn( udavanych pfistrojem.

Vymeéna filtracni

viozky

-V menu filtru zvolte moznost ,Vyménit”

- Vyjméte nadrz na vodu a pouzitou filtra¢ni viozku

- Otacejte sedym krouzkem na hornim konci filtra¢ni vlozky, dokud se nezobrazi dalsi 2 mésice.

- Vypustte nadrz s vodou a pfiSroubujte novou filtra¢ni viozku do spodni ¢asti zasobniku na vodu s pomoci piislusenstvi
dodavaného s filtra¢ni vlozkou.

- Napliite nadrzku

na vodu a vratte ji na své misto.

- Dokon¢ete s pomoci pokynti udavanych pfistrojem

Odstranéni filtru

-V menu filtru zvolte moznost ,Odstranit”

- Vyjméte nadrz na vodu a pouzitou filtracni viozku

A i je vyménit filtracni viozku k uvedenému datu.
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CELKOVA UDRZBA

Provedeni dobré Udrzby prodlouzi Zivotnost vaseho pfistroje a zachova autentickou chut kavy.

Udrzba zasobniku na kavovou sedlinu a odkapavaciho tacku
Odkapavaci tadcek zachycuje pouzitou vodu
Do zasobniku na kdvovou sedlinu padé pouZzita kava.

Kdy je potieba vyprazdnit odkapavaci tacek?
Kdyz je plovak nahofe a indikuje, Ze hrozi preteceni.
Kdyz pfistroj hlasi ,vylit oba zasobniky”.

Kdy je potieba vyprazdnit zasobnik na kavovou sedlinu? Obr. 19-20
Kdyz pfistroj hlasi ,vylit oba zasobniky”.
Muzete jej vyprazdiovat pravidelné pied tim, nez vas k tomu pfistroj vyzve.

Nedodrzeni tohoto postupu muize poskodit vas pfistroj.

Proplachnuti okruhii
Proplachnuti mGzete provést kdykoliv.
- Stisknéte@.
- Provedte vybér z nabidky Udrzby.
- Zvolte moznost ,Proplachnuti okruhu mléka“” nebo ,Proplachnuti okruhu kévy”.
V zavislosti na typu pfipravovaného napoje muize piistroj provést automatické proplachnuti po skonceni pfipravy.
Je také mozné nastavit automatické proplachovani pfi zapnuti pfistroje (viz ¢ast Nastaveni).

Program automatického cisténi okruhu kavy (cca 13 minut)
Cisténi okruhu kavy poméha odstrafovat zbytky, mastné usazeniny kavy a zachovat viini napojd.
K provedeni tohoto cisténi budete potiebovat:
- 1 ¢istici pastilku KRUPS
-1 nddobu o objemu minimalné 600 ml
Cyklus bude probihat ve dvou fazich:
- 1 distici cyklus
- 1 cyklus proplachovani

Kdy zapnout tento program?
- Pristroj vas upozorni, pokud je nutné spustit program ¢isténi. Postupujte podle pokynt na displeji.

E Diilezité: Cistici program nemusite spoustét ihned poté, co vas k tomu pfistroj vyzve, nicméné je potieba jej spustit co
nejdrive. Pokud ¢isténi odlozite, vystrazné hlaseni ziistane na displeji, dokud akci neprovedete.
Cisténi také mizete spustit ve chvili, kdy si to prejete:
- Stisknéte@.
- Provedte vybér z nabidky Udrzby.
- Zvolte ,Cisténi okruhu kavy”.
ﬁ Dulezité: odpojite-li pfistroj béhem ¢isténi ze sité nebo v pfipadé vypadku elektrického proudu, bude ¢istici program
pokracovat etapou, kterd byla pferusena vypnutim proudu. Tuto operaci nebude mozné odlozit na pozdéji.
Cisténi je nezbytné kvdli proplachnuti vodniho okruhu. V tom piipadé je mozné, ze budete muset pouzit novou
Cistici pastilku.

254



Cisténi soupravy ,One Touch Cappuccino” v délce (5 minut)

Cisténi soupravy ,One Touch Cappuccino” poméha proti usazovani mléka a zajistuje optimalini hygienu.
K provedeni tohoto cisténi budete potiebovat:

- 1 davka cistici kapaliny KRUPS (pfipadné mydlové vody)

- 1 nddoba (minimalné 600 ml)

- Stisknéte tla¢itko s nastavenim parametr( @

- Provedte vybér z nabidky Udrzby.

- Poté Citéni okruhu mléka.

- Postupujte podle pokynt na displeji.

Demontaz soupravy ,One Touch Cappuccino”
Kromé proplachnuti je po kazdém pouziti soupravy nutné vycistit jeji komponenty. Pfi demontazi postupujte nésledovné:
- Odstrante pfivod mléka Obr. 21
- Sejméte predni kryt vyjimatelné soupravy ,One Touch Cappuccino”. Zasurite jej dozadu a pfitahnéte smérem k sobé.
Obr. 22
- Zatdhnutim za horni ¢ast sejmete soupravu ,One Touch Cappuccino” Obr. 23
- Celou soupravu rozeberte. Obr. 24
- Z ptivodu mléka odstrarite michac. Obr. 27-28
- VSechny odmontované komponenty (soupravu, micha¢, pfivod mléka) umyjte v mydlové vodé. Poté je oplachnéte
teplou vodou. Obr. 29
- Po umyti a vysu$eni soucasti soupravu znovu slozte. Nasledné ji vratte na ptvodni misto. Obr. 30-32
- Namontujte predni kryt vyjimatelné soupravy ,One Touch Cappuccino”. Obr. 33
- Do piivodu mléka vlozte zpét michac. Obr. 34
- Micha¢ pfipojte zpét k vyjimatelné soupravé ,One Touch Cappuccino”. Obr. 35

Automaticky odvapnovaci program parniho okruhu (v déice cca 20 minut)

Odvapnéni pfistroje zajistuje jeho spravné fungovani a odstranuje veskeré usazeniny vodniho kamene nebo vapence, které mohou
ovlivnit chut kavy.

Frekvence provadéni tohoto programu zavisi na kvalité pouzivané vody a na tom, zda pouzivate filtra¢ni vlozku Claris Aqua Filter
System. Cim vice vapniku voda obsahuije, tim ¢asté&ji musi byt pfistroj zbavovan vodniho kamene.

A Pozor: Pokud je pfistroj vybaven vliozkou Claris Aqua Filter System, je nutné pfed odstrariovéanim vodniho kamene tuto
vlozku vyjmout.

K provedeni tohoto cisténi budete potiebovat:
- 1 davku pfipravku na odstranéni vodniho kamene KRUPS
1 nddobu o objemu minimalné 600 ml

Cyklus bude probihat ve tfech fazich:
- 1 cyklus odstranéni vodniho kamene
1 cyklus proplachovéni
2. cyklus proplachovani

Kdy zapnout tento program?
Pristroj vés upozorni, az bude potieba provést odstranéni vodniho kamene.
- Naplrite zasobnik vodou az po rysku CALC.
- Do zésobniku s vodou nasypte obsah sécku s pfipravkem na odstranéni vodniho kamene
- Stisknutim tla¢itka OK spustite program odstranéni vodniho kamene.
- Chcete-li program odlozit, stisknéte tIaEl’tkob.
- Poté postupujte podle pokynd na displeji.

ﬁ Dulezité: Program nemusite spoustét ihned poté, co vas k tomu pfistroj vyzve, nicméné je potieba jej spustit co nejdiive.
Pokud odstranéni vodniho kamene odlozite, zlstane vystrazné hlaseni na displeji, dokud ¢innost neprovedete.

Funkce se aktivuje teprve po dosazeni urcitého poctu pipravenych napojl, po kterém je nutné vodni kamen odstranit.

Program odstranéni vodniho kamene také muUzete spustit ve chvili, kdy si to piejete:
- Naplite zasobnik vodou az po rysku CALC.
- Do zésobniku s vodou nasypte obsah sécku s pfipravkem na odstranéni vodniho kamene
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- Stisknéte tlac¢itko s nastavenim parametr( @ .
- Provedte vybér z nabidky Udrzby.
- Poté Odstranéni vodniho kamene.

ﬁ Dilezité: Odpojite-li pfistroj béhem cisténi ze sité nebo v pfipadé vypadku elektrického proudu, bude program odstranéni
vodniho kamene pokracovat etapou, ktera byla pferusena vypnutim proudu. Tuto akci nebude mozné odlozit.
Je dulezité provést viechny etapy Cisticiho programu, aby v pfistroji nezlstaly zbytky ¢isticich prostfedkd, které
jsou zdravi $kodlivé.

PROBLEMY A NAPRAVNE AKCE

A Pokud néktery z problému uvedenych v tabulce pretrvava, obratte se na klientsky servis KRUPS.

PROBLEM

NAPRAVNE AKCE

Pristroj zobrazuje poruchu na displeji, software
je zablokovany.

NEBO

Pristroj nefunguje spravné.

Vypnéte a odpojte pfistroj ze sité, vyjméte filtracni viozku, vyckejte asi
minutu a pfistroj znovu spustte.

Pfi opétovném spousténi pfidrzujte tlacitko start/stop nejméné 3
vtefiny.

horka voda.

W | Zafizeni se nespusti po stisknuti tlacitka start/ | Zkontrolujte pojistky a sitovou zasuvku.
Z | stop (tlatitko piidrzujete miniméIné po dobu | Zkontrolujte, zda jsou oba dva koliky napajeciho kabelu spravné
2 | 3 vtefin). vlozeny do sitové zasuvky.
Zafizeni vyzaduje odpojeni a opétovné Odpojte pfistroj na 20 sekund, odstrarnte pfipadné viozku Claris Aqua
pfipojeni. Filter System a znovu zapnéte.
Béhem cyklu doslo k vypadku napéjeni. Pristroj se automaticky spusti po opétovném zapnuti napéjeni.
Mlynek vydavé neobvykly zvuk. V mlynku se nachazeji cizi télesa.
Nez vyjmete zasobnik, vyckejte 15 sekund poté, co z trysek vytecou
posledni kapky kévy, aby pfistroj fadné dokoncil cyklus.
Pod pfistrojem je voda. Ovéfte, zda je odkapavaci miizka fadné umisténa na stroji — musi byt
vzdy na misté, i kdyz pfistroj nepouzivate.
Zkontrolujte, zda neni odkapavaci mfizka plna.
E Po skonéeni pfipravy napoje vytéka z trysek V zavislosti na typu pfipravovaného napoje muze pfistroj provést
3 | nakavu a ze soupravy One Touch Cappuccino | automatické proplachnuti po skonceni pfipravy.
a

Cyklus trva jen nékolik vtefin a automaticky se zastavi.

Tlacitkem pro nastaveni jemnosti mleti se
tézko otaci.

Tlacitkem pro nastaveni jemnosti mleti otacejte jen tehdy, je-li
mlynek v provozu.

Pristroj nevyrobil Zzadnou kavu.

Béhem pfipravy byla zjisténa zavada.
Piistroj automaticky zménil své pocate¢ni nastaveni a je pfipraven
k novému cyklu.

Pouzili jste mletou kdvu misto kavovych zrn.

Vysavac¢em vysajte namletou kavu ze zasobniku na kavova zrna.
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Parni tryska pfistroje je ziejmé ¢astecné nebo
zcela ucpana.

Koncovku odmontujte z drzéku pomoci demontazniho klice Obr. 25.

Ocistéte jednotlivé ¢asti a zkontrolujte, zda neni otvor koncovky
ucpany zbytky mléka nebo vapence. V pfipadé nutnosti pouzijte
cistici jehlu. Obr. 21-35

Koncovku vratte na své misto Obr. 34-35.

Spustte cyklus proplachnuti soupravy One Touch Cappuccino pro
odstranéni zbytkd usazenin.

Zkontrolujte, zda neni parni tryska ucpana. Viz vyse ,Parni tryska
pfistroje je zfejmé ¢astecné nebo zcela ucpana”.

<
4
< Jestlize uvedeny postup nepomaha, vyprazdnéte nadrzku na
Para nevychazi vodu a na chvili vyjméte vlozku Claris Aqua Filter System. Naplrite
4 : nadrzku minerélni vodou s vysokym obsahem vapniku (> 100
mg/l) a provedte postupné cykly pary (5-10) do nadobky, dokud
nedosahnete stejnomérného proudu pary.
Vlozku vlozte zpét do nadrzky.
V zévislosti " <h A . Fisk
Z odkapévaci miizky vychazi para. zaV|’s OS’tI nel\ typu plrlprav’ovane o0 napoje muze z miizky
odkapavaciho tacku vychazet para.
Vyskyt pa d vik asobnik kévova
zrynsay pary pod vikem zasobniku na kavova Uzavrete otvor na Cistici pastilku, ktery se nachazi pod vikem. (K)
PFistroj vyzaduje vyprazdnéni odkapavaci PF!’stroj je nagr(,)gram?vén Eak, aby Yyiadf)val vyprazdnéni odkapévaci
L . . misky po urcitém poctu piipravenych kav, a to bez ohledu na to, zda
misky, i kdyZ neni pIna. X - . R D,
jste mezitim sami provedli vyprazdnéni ¢i nikoliv.
Stroj nesignalizuje nutnost odstranit vodni Cyklus odstranéni vodniho kamene je pozadovén az po delS$im
kamen. pouzivéani parniho obvodu.
z Mensi mnozstvi pomleté kdvy se mize do odkapavaciho tacku
N | V odkapavacim tacku se nachazi pomleté kava. | dostat. Pfistroj je naprogramovan tak, aby odstraroval zbytky kavové
g sedliny ze svych obvodu a udrzoval tak prostor pro perkolaci v ¢istoté.

Po vyprazdnéni zésobniku kavové sedliny na
displeji zastava vystrazna zprava.

Dejte zasobnik na kdvovou sedlinu fadné zpét na misto a postupujte
podle pokyn( na displeji.

Po naplnéni nadrzky na vodu je na displeji stéle
vystrazna zpréva.

Zkontrolujte, zda je nadrzka spravné umisténa.

Plovak na dné nadrzky se musi volné pohybovat. Zkontrolujte a podle
potieby uvolnéte plovak.

257

CS



NAPOJE

Po spusténi pfipravy ndpoje vas pfistroj
upozorni na nemoznost volby funkce extra
shot.

Zasobnik kdvové sedliny je plny a funkce extra shot neni k dispozici.

Jakmile je napoj pfipraveny, je mozné po vyprazdnéni zasobniku
kavové sedliny spustit dalsi pfipravu espressa.

Souprava One Touch Cappuccino nenaséava
mléko

Souprava One Touch Cappuccino tvofi mélo
pény nebo dokonce zadnou pénu

Zkontrolujte, zda je souprava spravné slozena (zejména michac v
trubi¢ce na mléko) Obr. 24-35

Zkontrolujte, zda neni michac Obr. 28-29 ucpany nebo znecistény;
nechte jej odmocit ve vodé s pridavkem prostfedku na myti nadobi,
poté oplachnéte, nechte uschnout a opét umistéte do pfistroje.

Zkontrolujte, zda neni parni tryska ucpand. Pokud ano, viz ,Parni
tryska pfistroje je ziejmé ¢astecné nebo zcela ucpana”.

Zkontrolujte, zda ohebna hadice neni ucpana nebo pokroucena a
zda je dobfe zacvaknuta do soupravy One Touch Cappuccino, aby
nenasavala vzduch. Zkontrolujte, zda je opravdu ponofena do mléka.
Oplachnéte a vycistéte soupravu (viz kapitoly o proplachovani a
¢isténi soupravy One Touch Cappuccino).

Pro nédpoje na béazi mléka doporucujeme pouzivat Cerstvé,
pasterizované nebo UHT mléko, které neni dlouho oteviené. Rovnéz
se doporucuje pouzivat studenou nadobu.

MIéko nebo voda nevytéka spravné do salku/
salka.

Zkontrolujte, Ze je souprava One Touch Cappuccino na spravném
misté.

Kéava vytéka pfilis pomalu.

Otocte koleckem nastaveni jemnosti mleti doprava pro dosazeni
hrubéjsiho mleti (muze zaviset na typu pouzité kavy).

Provedte jeden nebo vice proplachovacich cyklt.
Spustte Cisténi pfistroje (viz ,Automatické programy cisténi stroje”)

Vyménte kazetu Claris Aqua Filter System (viz ,Instalace filtru”)

V napoji Americano nebo v horké vodé jsou
zbytky mléka.

Pfed spusténim napoje pfipravte mléko, nebo rozmontujte a
vycistéte soupravu One Touch Cappuccino.

Kava je pfilis fidka nebo nedostatecné silna.

Nepouzivejte olejovité, karamelizované ¢i aromatizované druhy kavy.

Ovéite, zda zasobnik na kdvova zrna obsahuje kdvu a zda kava
spravné pada dovnitt zasobniku.

Snizte objem pfipravované kavy a pomoci funkce DARK zvyste silu.
Tlac¢itkem na nastaveni jemnosti mleti otocte doleva pro dosazeni
jemnéjsiho mleti.

Pripravujte kavu ve dvou cyklech s pouzitim funkce 2 $alka.

Espresso nebo kéva nejsou dostate¢né teplé.

Pred spusténim pfipravy kdvy provedte proplachnuti okruhu kavy.
Zvyste teplotu kdvy v menu Nastaveni.

Pred pfipravou kavy predehfejte $alek tak, Ze jej oplachnete teplou
vodou.

Caj neni dostate¢né horky nebo je pfili§ horky.

Zvyste nebo snizte teplotu horké vody v menu Nastaveni.
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Zde uvadime nékolik receptii:

Kava se Slehackou
Pripravte si lungo do velkého $alku, posypte cukrem a pak pfidejte hustou slehacku. Mizete pridat hoblinky ¢okolady.

Moka
Nalijte cappuccino, mlé¢nou pénu posypte IZzi¢kou kakaa a nakonec pokryjte $lehackou.

Kéavové smoothie
Chutnou snidani ziskate smichédnim pfirodniho jogurtu s espressem. Smoothie muizete osladit 1 ¢ajovou IZickou tekutého medu
a v zavislosti na ro¢nim obdobi miiZete pfidat banan nebo broskev, aby bylo smoothie krémovéjsi.

Videriska kava
Podavejte dvojité espresso nebo sladké doppio a navrch pridejte velkou vrstvu Slehacky. Jesté chutnéjsi verzi ziskate, kdyz napoj
posypete ¢ajovou lzickou kakaa a/nebo ¢okoladovym posypem..
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Vazena zakaznicka, Vazeny zakaznik,

Dakujeme, ze ste si zakupili kdvovar KRUPS s mlyn¢ekom na kévu. V&3 pristroj KRUPS bol navrhnuty a vyrobeny vo
Francuzsku tak, aby vam poskytol kvalitné ,kdvové” napoje pri maximalnej jednoduchosti pouzitia, ¢im si budete moct
vychutnat espresso, ristretto, lungo, cappuccino, latte macchiato, flat white a dalsie napoje kedykolvek pocas dia.

Vas espresso pristroj KRUPS je vybaveny pokrocilymi technolégiami a intuitivnym OLED rozhranim tak, aby bolo mozné
jednoducho ziskat ¢o najlepsiu extrakciu, odhalit maximalne mnozstvo arém a prichuti z ¢erstvo zomletych kavovych
zin. Pre optimalny chutovy zazitok pouzivajte ¢erstvi vodu z vodovodného kohutika.

Pre znasobenie vasho potesenia pristroj KRUPS EVIDENCE PLUS dokaze automaticky a jednoduchym dotykom pripravit
viacero napojov. Vdaka nddobe na mlieko a jednodotykovému systému na cappuccino si budete méct vychutnat
dokonalé cappuccino, latte macchiato a caffe latte.
KedZe je kazda kédva ind, mozete si prispdsobit vase napoje:

- Pri zmene zrnkovej kdvy (zmes alebo rézne prazenia) mozete objavit rézne prichute. Budete pravdepodobne

potrebovat niekolko pokusov, kym najdete zrnkovu kavu podla vasej chuti.
- Zmenou jemnosti zomletia moZete ziskat silnejsiu alebo slabsiu kavu.
- Vyberom dlzky pripravy, intenzity ziskate dokonal $alku.

Prajeme vam prijemné chvile s kdvou a dufame, Ze pristroj KRUPS vam poskytne tplnu spokojnost.

Tim KRUPS
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Tipy

262

Kvalita vody vyrazne ovplyvnuje kvalitu arémy. Vapenec a chlér mézu zmenit chut kavy. Odpori¢ame pouzivat
filtra¢nu vlozku Claris Aqua Filter System alebo slabo mineralizovanu vodu, aby ste uchranili vietky aromy v kave.

Pri priprave napojov odporicame pouzit predhriatu $alku (ohrejte ju pod horicou vodou), ktorej velkost je
prispésobend pozadovanému mnozstvu.

Zrnkova prazena kdva moze stratit svoju arému, ak nie je chranend. Odporu¢ame vam, aby ste pouzili mnozstvo kavy
zodpovedajlce spotrebe pocas nasledujucich 2-3 dni a uprednostnili 250 g vrecuska.

Kvalita kdvovych zin je premenlivd a jej posudenie je subjektivne. Arabica dodd vaSmu napoju jemné a kvetinové
véne, na rozdiel od Robusty, ktora je bohatsia na kofein, horkejsia a silnejsia. Je bezné miesat oba druhy kavy pre
vyvazenejsiu kdvu. Nevdhajte a poradte sa s vasim odbornikom na prazenie kavy.

Neodporic¢ame pouzivat olejnaté a karamelizované zrnd, ktoré mézu poskodit zariadenie.

Jemnost zomletia zfn ovplyvAuje intenzitu véne a kvalitu krémovitosti. Cim jemnejsie je zrno zomleté, tym sa

Pre dosiahnutie lepsieho vysledku mézete pouzit pasterizované, UHT, odstredené, polotu¢né alebo plnotu¢né mlieko
z chladnicky (3-5 ° Q).

PouZzitie $pecidlneho mlieka (mikrofiltrované, surové, fermentované, obohatené alebo rastlinné mlieko: ryzové mlieko,
ovsené mlieko, mandlové mlieko) méze poskytnut menej uspokojivé vysledky z hladiska kvality a mnozstva peny.
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DOLEZITE INFORMACIE O VYROBKU A NAVODE NA OBSLUHU

V tomto navode néjdete vsetky informécie tykajuce sa uvedenia do prevadzky, instalacie a udrzby automatického kévovaru.
Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne preditajte ndvod na pouZzitie a odloZte si ho. PouZitie v rozpore s ndvodom na pouZzitie
zbavuje vyrobcu akejkolvek zodpovednosti.

VYSVETLENIE SYMBOLOV POUZITYCH V NAVODE NA OBSLUHU

A Upozornenie na riziko vazneho telesného alebo smrtefného zranenia. Symbol blesku upozorniuje na nebezpecenstva
tykajuce sa elektrického pradu.

A Upozornenie: Upozornenie na riziko pripadnej poruchy, poskodenia alebo likvidacie zariadenia.

E Dolezité: Vseobecna alebo délezitd informécia tykajlca sa fungovania zariadenia.

Vyrobky dodané spolu so zariadenim
Skontrolujte vyrobky dodané spolu so zariadenim. V pripade, Ze nejaky diel chyba, kontaktujte priamo nasu zdkaznicku linku
(pozri str. 266: Povodné nastavenia).

Dodané diely:

- Kdvovar Espresso Automatic série EA894

- 2 Cistiace tabletky

- 1 vrecko pripravku na odstrariovanie vodného kamena

- Privod mlieka pripojitelny na blok One Touch Cappuccino

- Demontdzny klG¢ na vycistenie okruhu na pripravu pary

- Brozura s bezpe¢nostnymi pokynmi

- Filtra¢na vlozka Claris — Aqua Filter System s prislusenstvom na zaskrutkovanie
- 1 tyc¢inka na uréovanie tvrdosti vody

- Navod na poutzitie

- Zoznam popredajnych servisnych stredisk spolo¢nosti Krups
- Zaruc¢né dokumenty

- 1 stprava na Cistenie parnej dyzy

TECHNICKE UDAJE

Zariadenie Kavovar Espresso Automatic série EA894
Elektrické napajanie 220-240V/50 Hz
Tlak cerpadla 15 barov
Zasobnik na zrnkovu kdvu 2509
Spotreba elektrickej energie V prevéadzke: 1 450 W
Zasobnik vody 231
Uvedenie do prevadzky a uskladnenie Vinteriéri na suchom mieste (chrdnenym pred mrazom).
Rozmery (mm) VxS x H 367 x 240 x 380
Hmotnost EA89 (kg) 8,4

Technické zmeny vyhradené.
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POPIS ZARIADENIA

A Rukovat nadrzky na vodu 0

B Nédrzka na vodu Zasobnik na zrnkovu kavu

C Nadoba na kadvovu usadeninu J Gombik pre nastavenie jemnosti zomletia
D Vy3kovo nastavitelné vystupy na kavu K Zliabok na &istiace tablety

E Odnimatelnd mriezka a odkvapkavacia nddoba L Mlyncek s kovovym brisnym ostrim

F Veko zasobnika na zrnkovu kavu 9

G Odnimatelny blok ,One Touch Cappuccino” Ovladaci panel

H Hadi¢ka na mlieko a zmiesavac OLED displej

1

Plavék vodnej hladiny Hlavny vypinac

Ovladacie tlacidla

o ==

Upresiiujuce informacie:
Odkvapkavacia nadoba sluzi na zber vody alebo kavy, ktora méze vytiect zo zariadenia pocas a po priprave napojov. Je dolezité
ju vzdy nechat na svojom mieste a pravidelne vyprazdnovat, ked to indikuje plavak.

ﬁ Délezité: Tento navod si pozorne precitajte a odloZte si ho. Dodrzujte bezpecnostné pokyny.

Vyrobca

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francuzsko

OBRAZOK ZARIADENIA

Popis ovladacieho panela:

Tlacidlo Popis/VSeobecné funkcie

Zapne a vypne zariadenie.
Na 1. uvedenie pristroja do prevadzky je nevyhnutné dlhé stlacenie tohto tlacidla.

Umoznuje vratit sa spat na predchadzajucu obrazovku alebo zastavit recept, ktory sa prave pripravuje.

Navigécia v ponuke smerom nahor/zvacsuje zvoleny parameter

Navigécia v ponuke smerom nadol/znizuje zvoleny parameter

Potvrdenie vyberu.

Funkcia umoznujuca zvysit intenzitu kavy zvysenim mnozstva zomletej kavy.

Funkcia umoziujuca pridat k zvolenému receptu silné espresso.
Dostupna pre hlavné recepty: espresso, café long, cappuccino, latte macchiato a ¢aj.

Spusti pripravu espressa.

Spusti pripravu café long.

LONG COFFEE

Spusti pripravu cappuccina.

CAPPUCCINO
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Spusti pripravu latte macchiato (velka davka mlieka, kratke silné espresso s krémovou mlie¢nou penou).

Spusti pripravu caffe latte.

Spristupni ponuku pripravy ¢aju alebo bylinkového ¢aju.

Spristupni dodato¢né pripravy: ristretto, doppio, americano, espresso macchiato, flat white a lait moussé.

Spristupni véeobecnu ponuku (nastavenia pristroja, idrzby a informacie o vyrobku).

Nase rozhranie a tla¢idla sa intuitivne rozsvecuju, aby sa vas pristroj lahsie pouzival a sprevadzal vés.
- Ak tlacidlo nesvieti, prislusna funkcia nie je dostupna.
- Ak je tlacidlo slabo osvetlené, funkcia je dostupnda a mozete ju vybrat.
- Osvetlené tlacidlo/jasné svetlo, funkcia je vybrata/vykonéva sa.
- Poloosvetlené tlacidlo, funkcia uz nie je k dispozicii.

UVEDENIE DO PREVADZKY

INSTALACIA ZARIADENIA

A Zariadenie zapinajte iba do uzemnenej sietovej zasuvky 230 V.V opa¢nom pripade moze dojst k smrtefnym trazom kvoli
pritomnosti elektrického pradu!
Dodrziavajte bezpe¢nostné pokyny uvedené v brozure s nazvom ,Bezpecnostné pokyny”.

Zapnutie napajania 0

Pristroj uvedte do prevadzky stlacenim hlavného vypinaca \ =/, kym sa na displeji - obr. 1. nezobrazi napis ,Bonjour” (Dobry
den). Dalej sa nechajte viest pokynmi vasho pristroja.

Pociatocné nastavenia
Pri prvom spusteni pristroja musite vykonat rézne nastavenia. Postupujte podla pokynov zobrazenych na displeji. Cieflom
nasledujucich odsekov je poskytnut vam niektoré tdaje o prvych pozadovanych nastaveniach:

- Jazyk: Jazyk displeja nastavite stlacanim sipok dovtedy, kym sa nezobrazi népis vo vami vybranom jazyku. Stlacte
,OK" pre potvrdenie.

- Merna jednotka: Mozete si vybrat jednotku merania objemu medzi ml a oz.
- Datum a ¢as: Pre nastavenie Casu stlacte zelany ¢asovy format (24 H alebo AM/PM).

- Automatické zapnutie: Je moZné nastavit ¢as automatického zapnutia vasho pristroja. Toto nastavenie je mozné
prispdsobit vasim potrebam: kazdy den, raz za tyzden alebo cez vikend. Vyberte ¢as
automatického zapnutia na zéklade formatu casu, ktory ste nastavili predtym.

- Automatické vypnutie: Takisto mdzete nastavit dobu, po uplynuti ktorej sa vas pristroj automaticky vypne, aby
ste optimalizovali spotrebu elektrickej energie: 15 min, 30 min, 1 h, 1 h 30.

- Nastavenie preplachovania kavového okruhu: Pre zabezpecenie kvality kavy sa pri kazdom zapnuti pristroja
vykond preplachnutie kdvového okruhu. Ak chcete, mozete
toto nastavenie aj vypnut.

- Instalacia filtra: Po prvom zapnuti do elektrickej siete sa vas pristroj opyta, ¢i si Zelate nainstalovat filter. Ak sito
zelate a ak si to vyzaduije tvrdost vody, zvolte moznost ,OUI” (ANO) a pokracujte podla pokynov
na displeji.
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Instalacia filtracnej vlozky do pristroja:

Odporuc¢ame pouzit filtra¢nu viozku Claris Aqua Filter System pre KRUPS, aby ste odstranili akékolvek stopy chléru a

vapenca. PouZitie tejto vlozky zaru¢uje chutnu kdvu. Okrem toho obmedzuje tvorbu vapenca a zaistuje dlhu Zivotnost

vasho pristroja.

- Otocte sivy krdzok na vrchnom konci filtra¢nej vlozky tak, aby ukazoval na 2 nasledujice mesiace. (5)

- Vyprazdnite nadrzku na vodu a zaskrutkujte filtra¢nu vlozku do spodnej ¢asti nadrzky na vodu pomocou prislusenstva
dodévaného s vliozkou. Obr. 4

- Napliite nadrzku na vodu a umiestnite na miesto. Obr. 7-8

- Pokracujte podla pokynov pristroja pre dokoncenie instalécie.

A Nezabudnite vymenit filtra¢nd vlozku k uvedenému datumu.

Ukoncenie spustenia:
Pristroj musite uviest do chodu bez ohladu na to, ¢i instalujete filter alebo nie. Uvedenie do chodu umozni naplnenie vodnych
okruhov tak, aby pristroj mohol fungovat.
Postupujte podla pokynov na displeji.
- Nadobu s objemom 600 ml dajte pod vystup pary. Obr. 6
- Pristroj za¢ne plnit vodné okruhy, nasledne sa predhrieva a potom automaticky preplachne.
- Na displeji sa zobrazi koniec instalacie.

Tvrdost vody

Tvrdost vody je vysoka koncentracia mineralov, najma vapnika, ktory zodpoveda za tvorbu vapenca (vodného kamena). Ak
chcete predist usadzovaniu vodného kamera vo vasom pristroji, ktoré méze viest k poruche alebo k zmene chuti kdvy, musite
nastavit pristroj podIa tvrdosti vasej vody na niektoré z nastaveni 0 az 4.

Pred prvym pouZzitim a nastavenim pristroja zistite tvrdost vody pomocou ty¢inky dodanej so zariadenim: Obr. 2
- Naplrite pohar vody.
Ponorte tyc¢inku do vody.
Pockajte na vysledok 1 minutu.
Uroven tvrdosti vody sa rovna poctu ¢ervenych pléch na tycinke. Obr. 3

Mozete takisto kontaktovat vasu vodarensku spolo¢nost.
Podrobnosti o triedach tvrdosti najdete v nizsie uvedenej tabulke:

Stupne tvrdosti Trieda 0 Trieda 1 Trieda 2 Trieda 3 Trieda 4 Velmi
P Velmi makka Makka Stredne tvrda Tvrda tvrda
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25° o2
75}

°f <54° >72° >12,6° > 25,2° >37,8°

Nas.taven.le 0 1 5 3 4

zariadenia

ATento postup zopakujte vzdy, ak pouzivate pristroj na mieste s odliSnou tvrdostou vody, alebo ak spozorujete zmenu
tvrdosti vody.

Priprava pristroja

- Vyberte nadrz, naplnte ju vodou a vlozte naspat na miesto. Obr. 7-8
- Odstrante veko zasobnika na zrnkovu kavu, nasypte zrnkovu kavu a veko vratte naspéat. Obr. 9-10
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PRED PRIPRAVOU NAPOJOV

DOLEZITE INFORMACIE

Va3 pristroj ponuka prednastavené napoje pre dosiahnutie optimalnych vysledkov. Svoju kavu si viak mozete prispdsobit
a ovplyvnit tak vysledok v 3alke.

Priprava mlynceka: nastavte jemnost zomletia (J)
Intenzitu vasej kavy mozete upravovat nastavenim jemnosti zomletia kdvovych zin. Vo vieobecnosti plati, Ze ¢im je zomletie
jemnejsie, tym je kava silnejsia a krémovejsia. Druh pouzitej kavy moze tiez ovplyvnit ziskany vysledok.
Odporuc¢ame velmi jemné nastavenie pre ristretto, jemné pre espresso a hrubsie pre lungo.
Nastavenie stupna jemnosti zomletia:
- Otocte nastavovaci gombik umiestneny v zasobniku na zrnkovu kdvu. Toto nastavenie sa musi vykonat pocas mletia
postupnym prepinanim zérezov.
- Po 3 pripravach si urcite vSimnete rozdiel v chuti.
Uprava jemnosti zomletia umozAuje:
- Prisposobit sa roznym druhom zrna: zrno, ktoré je velmi oprazené a viac olejnaté bude vyzadovat hrubé zomletie, naopak
menej oprazené zrno bude suchsie a bude vyZzadovat jemné zomletie (tmavé az svetlé zrno).

O o

mierne stredné tmavé
(Blonde) (Light French) (Brune)

- Ziskat viac alebo menej arémy a intenzity v Sélke.

@
5

Nastavenie vypustu kavy
Na pripravu vietkych ponukanych ndpojov mézete vypusty kavy nastavit nizsie alebo vyssie podla velkosti $alok. Obr. 11

Prerusenie pripravy napoja
Pripravu mozete kedykolvek prerusit stlacenim tlacidla naspat D
Ked'sa cyklus prerusi, prerusenie nie je okamzité. Pristroj bude urcity ¢as nedostupny.

Priprava dvoch salok
Vas pristroj umoziiuje pripravit sucasne dve 3alky. Funkcia dvojitej pripravy je dostupna jednoduchym dvojnasobnym stla¢enim
vyberu receptu a plati pre vietky typy napojov (okrem \_P a =). Obr. 12

Funkcia DARK |°P
Funkcia DARK zvysuje intenzitu vybranej receptiry zvysenim pouzitého mnozstva zomletej kavy.
Této funkcia je uréend pre nasledujtice napoje: P, WP, =P, \-_'/ ‘ U
Mozete ju povolit alebo zakazat r6znymi sposobmi:
- Pred zvolenim vybraného receptu staci stlacit tlacidlo DARK a potom vybrany recept.
Tlacidlo DARK mézete stlacit pocas pripravy napoja a az do ukoncenia mletia.
Mozete ho automaticky aktivovat pre vietky napoje v priamom pristupe (pozrite vyssie):
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- Stlacte tlacidlo nastavenia parametrov @

- Vyberte ,nastavenia” pomocou naviga¢nych tlacidiel VoA
- Vyhladajte ,nastavenie napojov” a potom stlacte tlacidlo OK.
- Pomocou tlacidla OK vyberte polozku ,DARK" a aktivujte ju.

- Funkciu DARK mozete vypnuit rovnakym postupom.

Funkcia EXTRA SHOT [P
Ak chcete zintenzivnit vas ndpoj, mézete pouzit funkciu EXTRA SHOT, ktora prida espresso na konci pripravy napoja.
Tato funkcia je urcend pre nasledujice napoje: WP, P, t'P \-_-j U P
Mozete ju povolit alebo zakazat r6znymi spdsobmi:
- Pred zvolenim vybraného receptu staci stlacit tlacidlo EXTRA SHOT a potom vybrany recept.
- Tlac¢idlo EXTRA SHOT mézete stlacit pocas pripravy napoja a az do ukonc¢enia mletia.

Mozete ju automaticky aktivovat pre vietky napoje v priamom pristupe:
- Stlacte tlacidlo nastavenia parametrov .
- Vyberte ,nastavenia” pomocou navigaénych tlacidiel v A\
- Vyhladajte ,nastavenie napojov” a potom stlacte tla¢idlo OK.
- Pomocou tla¢idla OK vyberte polozku ,EXTRA SHOT a aktivuijte ju.
- Funkciu EXTRA SHOT mézete vypnut rovnakym postupom.

PRIPRAVA NAPOJOV Z KAVY PRIAMYM PRISTUPOM

Poznamka: Pri kazdej priprave népoja pristroj zohladni nastavenia posledného vyrobeného napoja.

P PIné espresso s vyraznymi arémami, ktoré je pokryté mierne horkou karamelovou penou. Odpori¢ame vam vybrat si objem
od 40 ml do 50 ml.

WPkava lungo je 80 ml espresa, silnejsia v kofeine, ale lahsia v Ustach. Velmi oceriovana na rano.

Fazy realizacie pripravy napoja:
- Mletie zrna
Zhutnenie zomletej kavy
Perkolacia

Spustenie pripravy napoja
- Skontrolujte, ¢i st zrna v zasobniku.
- Skontrolujte, ¢i v nadrzke na vodu je voda. Ak je nedostatok vody, pristroj to bude signalizovat a poziada vas o doplnenie
nadrzky.
- Vlozte $alky pod trysky na kavu.
- Stlacte tlacidlo vybraného napoja.

Mozné nastavenia
Mézete:
- Pripravit jednu alebo dve $alky sucasne.
- Zvysit intenzitu kavy stla¢enim tlacidla DARK P
- Pridat espresso do napoja stla¢enim tlacidla EXTRA SHOT P
- Upravit nastavené mnozstvo kavy pomocou naviga¢nych tlacidiel v/ /N,

Pripravu moézete kedykolvek prerusit stlacenim tlacidla D
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PRIPRAVA MLIECNYCH NAPOJOV S PRIAMYM PRISTUPOM

Poznamka: Pri kazdej priprave napoja pristroj zohladni nastavenia posledného vyrobeného napoja.

Fazy realizacie pripravy napoja:
- Mletie zrna
- Zhutnenie zomletej kavy
- Perkolacia
- Faza predhrievania na spenenie mlieka

Mozné nastavenia
Mozete:
- Pripravit jednu alebo dve 3alky sucasne.
- Zvysit intenzitu kavy stlacenim tlacidla DARK P
- Pridat espresso do napoja stlac¢enim tlacidla EXTRA SHOT LP
- Nastavit mnozstvo kavy
- Nastavit dobu spenenia mlieka

Priprava cappuccina =
Cappuccino sa sklada z 1/3 krémovej peny, 1/3 kavy a 1/3 hortceho mlieka.
- Na pravu stranu bloku ,One Touch Cappuccino” pripojte privod mlieka Obr. 13.
- Opacny koniec hadicky (skosena strana) ponorte do nadoby naplnenej mliekom alebo priamo do flase alebo hrnéeka
s mliekom (podla modelu). Obr. 14
- Vlozte $alky pod trysky na kédvu. Obr. 15
- Stlacte tlac¢idlo cappuccino. Obr. 16
- Priprava sa zacina spenenim mlieka
Ak chcete, mozZete nastavit ¢as spenenia pomocou navigacnych tlacidiel WV /N nazmenu mnozstva mlieka a peny.
- Priprava pokracuje vypustenim kavy
Ak chcete, mbzete nastavit mnozstvo kavy pomocou naviga¢nych tlacidiel v/ /N
- Priprava kavy je ukoncend. Obr. 17

Priprava latte macchiato w]

Latte macchiato obsahuje vacsiu davku mlieka ako cappuccino. 1/4 krémovej peny, 1/4 salky kavy a 2/4 horticeho mlieka.
Odporucame pouzit asi 250 ml $alku.

Ak chcete pripravit latte macchiato, mdZete postupovat rovnako ako pre cappuccino stlacenim tla¢idla latte macchiato. Obr. 18

Priprava caffe latte |/

Caffe latte obsahuje espresso zmiesané s velkou davkou mlieka pokrytého jemnou kdvou ochutenou penou.
Odporuc¢ame pouzit asi 250 ml $alku.

Ak chcete vytvorit caffe latte, mdzete postupovat rovnakym spdsobom ako pre cappuccino stlacenim tlacidla caffe latte.
Pre tento recept sa najskor pripravi kdva a potom pristroj dodava napenené mlieko.

Vyplachovanie mlieka po vyrobe ndpojov na baze mlieka.
Otézka ,Rincage lait ?“ (Vyplachovanie mlieka?) sa zobrazi na displeji na konci kazdej pripravy.
- Stla¢te OK na potvrdenie oplachnutia
- Pri oplachovani mlieka vzdy odmontujte a ocistite mlie¢nu hadi¢ku a zmieSavac hortcou vodou. Obr. 21-25
- Pre optimalny vysledok odport¢ame pravidelne vycistit odnimatelny blok One Touch Cappuccino (pozrite si
kapitolu o vieobecnej udrzbe).

E Dolezité: Odporucame Uplné vycistenie na konci kazdého pouzivania mlie¢nej funkcie, aby sa zabezpecila dobra
hygiena prisluSenstva na penenie a dobré spenenie mlieka.
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PRIPRAVA CAJOV

Mozné nastavenia

Pristroj ponuka pripravu 3 druhov ¢ajov (zeleny ¢aj, Cierny ¢aj a bylinkovy caj).

Teplota vody sa prispdsobi vybranému napoju.

Objem néapoja moézete menit podla vasich preferencii.

Do ¢aju moézete naprogramovat EXTRA SHOT, ¢o vdm umozni pripravit ndpoje s kombinaciou ¢aju a kdvy, ktoré su v sucasnosti
velmi trendové.

Priprava ¢éaju \_P
- Vlozte $alky pod trysky na kavu.
- Stlacte \_P.
- Vyberte pozadovany napoj VW /N,
- Stla¢te OK.
- Pomocou naviga¢nych tlacidiel moézete zmenit objem.
Ak pristroj v rdmci pripravy zisti nedostatok vody, poZiada vas o doplnenie zasobnika, potom sa cyklus automaticky spusti.

PRIPRAVA INYCH NAPOJOV

Poznamka: Pri kazdom spusteni napoja pristroj zohladruje nastavenia posledného vytvoreného napoja.

- Stlacte tlatidio =.
- Pomocou navigaénych tlacidiel 'V A\ vyberte pozadovany napoj
- Stlacte QK.

- Ak chcete, nastavte objem kévy.

Pripravu mozete kedykolvek prerusit stlacenim tlacidla D

Ristretto:
Ristretto so silnou a intenzivnou chutou pokryté krémovou penou s karamelovou farbou pre naro¢né rana. Odportii¢ame vam
vybrat si objem od 20 ml do 30 ml.

Doppio:
Doppio je dvojité espresso s ¢iernou farbou pokryté jantarovou krémovou penou. Dvojita davka kavy pre silny ndpoj s chutou
aarémou.

Americano:
Americano je dvojité espresso, do ktorého sa prileje hortica voda. Tymto postupom pripravy sa odstrani krémové pena, ktora
pokryva népoj. Idedlne pre ludi, ktori maju radi café long.

Pre recepty uvedené nizsie budete musiet:
- Pripojit hadi¢ku na mlieko na pravu stranu bloku ,One Touch Cappuccino”.
- Opacny koniec hadicky (skosend strana) ponorte do nadoby naplnenej mliekom alebo priamo do flase alebo hrn¢eka
s mliekom (podla modelu).
- Stlacte tlacidlo =.
- Pomocou naviga¢nych tlacidiel VA vyberte pozadovany napoj.
- Stlacte QK
- Ak chcete, upravte objem kavy a/alebo ¢as napenenia mlieka.

Flat white :
Kava flat white je vyrobena z dvojitého ristretta, do ktorého bolo pridané velké mnozstvo napeneného mlieka.

Espresso macchiato
Silnd chut a konzistentna Struktura espressa macchiato sa sklada z espressa zmakéeného mlie¢nou penou.

Vyplachovanie mlieka
Precitajte si odsek ,Vyplachovanie mlieka” v ¢asti PRIPRAVA MLIECNYCH NAPOJOV.
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INE FUNKCIE

Tlacidlo Parametre @ umoznuje pristup do hlavnej ponuky (nastavenie pristroja, idrzba a informacie o produkte).

Ak chcete opustit ponuku nastaveni, stlacte tlacidlo naspat D alebo Parametre @

Nastavenia
Vyberom ponuky Nastavenia méZete nastavit ro6zne parametre vasho pristroja pre optimalny komfort pouzivania, ktory je
prispdsobeny vasim preferenciam.

Dostupné hlavné nastavenia:

Datum Nastavenie datumu je nutné najma pri pouziti vlozky na odstrafiovanie vodného kamena.
Cas Nastavenie ¢asu/displeja na 12 alebo 24 hodin.

Jazyk Vyber jazyka podla vasho vyberu z 19 jazykov.

Merna jednotka Vyber mernej jednotky medzi ml a oz.

Kontrast displeja Nastavenie kontrastu obrazovky

Teplota kavy 3 Urovne nastavenia teploty pre vase kavové napoje.

Teplota caju 3 Urovne nastavenia teploty ¢ajov.

Tvrdost vody Nastavenie tvrdosti vody v rozsahu 0 az 4. Pozrite si kapitolu ,Meranie tvrdosti vody”.

Automatické zapnutie | Zapnutie pristroja a automatické spustenie predhrievania pristroja vo zvolenom ¢ase.

Automatické vypnutie | Nastavenie ¢asu, po ktorom sa pristroj automaticky zastavi.

Automatické Mbzete nastavit zapnutie alebo vypnutie automatického preplachovania vystupu kavy pri
preplachovanie spusteni kdvovaru.

Ak chcete obnovit predvolené nastavenia. MdZete tiez natrvalo aktivovat funkciu DARK a

Nastavenie napojov EXTRA SHOT pre vsetky vase ndpoje. Okrem napojov v ponuke MORE ==

Ak odpojite pristroj z elektrickej siete, nastavenia sa ulozia do pamati okrem datumu a ¢asu.

Udrzba

Nasledujuce moznosti vam umoznuju spustit vybrané programy. Dalej postupujte podla pokynov na obrazovke.

Umoznuje vycistit pristrojovy blok ,One Touch Cappuccino”. Je to nevyhnutné pre zabezpecenie

Cistenie mlieka dobrej hygieny a spravnej penivosti. Tento proces vyZaduje poutzitie Cistiacej kvapaliny KRUPS.

Umoziuje preplachnut pristrojovy blok ,One Touch Cappuccino”. Je to nevyhnutné pre
zabezpecenie dobrej hygieny a spravnej penivosti. Tento proces vykona jednoduché preplachnutie
bloku ,One Touch Cappuccino” teplou vodou.

Vyplachovanie
mlieka

Cistenie kavového | Umoziiuje vycistit a odmastit kavovy okruh pristroja. Tento proces vyzaduje pouzitie Cistiacej
okruhu tablety KRUPS. Zarucuje optimalne zachovanie arémy vasich napojov.

Preplachnutie Umoznuje preplachnut kavovy okruh pristroja. Tento proces pouziva iba hortcu vodu. Zarucuje
kavového okruhu | vam autentickd chut kavy.
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Umoznuje vykonat odstranenie vodného kamena. Tento proces vyzaduje pouzitie vrecisok na
odstranovanie vodného kamena KRUPS. Odstrariuje akékolvek usadeniny vapenca alebo vodného
kamena, ktoré mézu ovplyvnit chut kavy.

Ak pocet napojov nepostacuje na to, aby bolo potrebné vykonat odstrafiovanie vodného kamena,
funkcia nie je aktivna.

Odstranenie
vodného kamena

Umoziiuje pristupovat k nastaveniam filtra, ktory sa ma nainstalovat, menit alebo odstranit.
Filter Maximalizuje Zivotnost vasho pristroja, odstranuje vietky stopy chléru alebo véapenca pre chutnu
kévu.

Informacie

Ponuka ,Info” vam poskytuje moznost pristupu k informaciam o:
- pouzivani vasho zariadenia
- niektorych etapach v priebehu Zivotnosti vasho pristroja
- potrebe vykonania udrzby

Dalej uvddzame hlavné dostupné informécie:

Pripravené napoje Zobrazuje pocet pripravenych napojov.

Cistenie kavového okruhu Oznacuje, ze by sa malo vykonat za x cyklov.

Odstranenie vodného kameiia | Oznacuje, Ze by sa malo vykonat za x cyklov.

Filter Oznacuje, Ze sa ma vymenit za x dni alebo x litrov.

FILTRACNA VLOZKA

Pristup do ponuky Filter
- Stlacte £33.

- Pomocou navigaénych W A\ Sipok prejdite na ,udrzba”, stlacte tlacidlo ,OK” a potom prejdite na ,filter” a stlacte
tlacidlo ,OK".

Instalacia filtra¢nej viozky
-V ponuke filtra vyberte moznost ,Vlozit”
- Otocte sivy krazok na vrchnom konci filtra¢nej vlozky tak, aby ukazoval na 2 nasledujice mesiace.
- Vyprazdnite nadrzku na vodu a zaskrutkujte filtracnu vlozku do spodnej casti nadrzky na vodu pomocou prislusenstva
dodévaného s vlozkou.
- Napliite nadrzku na vodu a umiestnite na miesto.
- Pokracujte podla pokynov pristroja pre dokoncenie instalacie.

Vymena filtra¢nej vliozky
-V ponuke filtra vyberte moznost ,Vymenit”.
- Odstrante nadrzku na vodu a odstrante pouzitu filtra¢nd vlozku.
- Otocte sivy kruzok na vrchnom konci filtracnej vlozky tak, aby ukazoval na 2 nasledujice mesiace.
- Vyprazdnite nadrzku na vodu a zaskrutkujte novu filtra¢nu vliozku do spodnej ¢asti nadrzky na vodu pomocou
prislusenstva dodavaného s viozkou.
- Napliite nadrzku na vodu a umiestnite na miesto.
- Pokracujte podla pokynov pristroja pre dokoncenie instalacie.

Odstranenie filtra¢nej vlozky
-V ponuke filtra vyberte moznost ,Odstranit”.
- Odstrante nadrzku na vodu a odstrante pouzitu filtra¢nu vlozku.

A Nezabudnite vymenit filtra¢nu vlozku k uvedenému datumu.
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VSEOBECNA UDRZBA

Viykonavanie spravnej udrzby predlzuje Zivotnost vasho pristroja a zachovéva autenticku chut kavy.

Udrzba nadoby na kavovi usadeninu a odkvapkavacej nadoby
Odkvapkavacia nadoba zachytava pouziti vodu.
Néadoba na kdvovu usadeninu slizi na zber pouzitej zomletej kavy.

Kedy je potrebné vyprazdnit odkvapkavaciu nadobu?
Ked je plavék v hornej polohe, ¢o indikuje skoré pretecenie.
Ked' pristroj indikuje ,vyprazdnenie 2 nadob”.

Kedy vyprazdnit nadobu na kavovi usadeninu? Obr. 19-20
Ked pristroj indikuje ,vyprazdnenie 2 nadob”.
MbzZete ju pravidelne vyprazdrovat, skor ako vam to pristroj oznami.

Nespravne vykonanie tychto tkonov moéze poskodit vas pristroj.

Preplachnutie okruhov
Vyplachovanie mozete vykonat kedykolvek.
- Stlacte 3.
- Vyberte Udrzba
- Vyberte ,Vyplachovanie mlieka” alebo ,Preplachnutie kdvového okruhu”
V zavislosti od druhu pripravovanych napojov moze zariadenie po svojom vypnuti vykonat automatické preplachnutie.
Takisto je mozné nastavit automatické preplachovanie pri zapnuti pristroja (pozrite Nastavenia).

Program pre automatické cistenie kavového okruhu (priblizne 13 mindt)
Vykonavanie ¢istenia kavového okruhu pomaha odstrafovat zvysky, mastné kdvové usadeniny a zachovéva arému vasich
napojov.
Ak chcete vykonat toto ¢istenie, budete potrebovat:
- 1 ¢istiacu tabletu KRUPS
-1 nddobu minimalne 600 ml
Cyklus sa vykond v dvoch fazach:
- 1 faza cistenia
- 1 faza oplachovania
Kedy vykonat tento program?
- Ked'je potrebné spustit Cistiaci program, pristroj vas na to upozorni. Postupujte podfa pokynov na obrazovke.

ﬁ Dolezité: Program cistenia nemusite spustit ihned, ked'si to pristroj vyziada, ale spustite ho v ¢o najkratSsom case. Ak sa
Cistenie bude odkladat, vystrazny oznam zostane zobrazeny, pokial sa ikon nezrealizuje.
Cistenie mozZete tiez zacat, ked chcete:
- Stlacte @

- Vyberte Udrzba.
- Vyberte ,Cistenie kdvového okruhu”

E Dolezité: Ak odpojite zariadenie pocas Cistenia alebo v pripade vypadku napdjania, program ¢istenia bude po zapnuti
pristroja pokracovat vo faze, ked doslo k preruseniu napajania. Tento tikon nemozno odlozit, pretoze je povinny
z dévodu preplachnutia vodného okruhu. V tomto pripade moéze byt potrebnd nova istiaca tableta.

Program cistenia bloku ,One Touch Cappuccino” (5 minut)
Cistenie bloku ,One Touch Cappuccino” pomaha odstranit usadeniny mlieka a zabezpe¢uje optimalnu hygienu.

Ak chcete vykonat toto cistenie, budete potrebovat:
- 1 davka cistiacej kvapaliny KRUPS (pripadne mydlovej vody)
- 1 nadoba (minimalne 600 ml)
- Stlacte tlacidlo nastavenia parametrov @
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- Vyberte Udrzba.
- Potom Cistenie mlieka.
- Postupujte podla pokynov zobrazenych na displeji.

Demontaz bloku ,,One Touch Cappuccino”
Okrem preplachnutia je potrebné po kazdom pouziti vycistit r6zne prvky bloku. Ak chcete blok rozobrat, postupujte podla
nasledujucich pokynov:

- Odstrante privod mlieka Obr. 21.

- Odstrante predny kryt odnimatelného bloku ,One Touch Cappuccino” posunutim smerom k sebe. Obr. 22

- Vytiahnite blok ,One Touch Cappuccino” potiahnutim hornej ¢asti bloku. Obr. 23

- Odmontujte cely blok. Obr. 24

- Z privodu mlieka odstrante zmiesavac. Obr. 27-28

- Vycistite odmontované casti (blok, zmiesavac a privod mlieka) vo vode so saponatom. Potom ich oplachnite pod teplou

vodou. Obr. 29

- Po vycisteni a vysuseni tychto Casti opat zmontujte blok. Vlozte ho na pévodné miesto. Obr. 30-32

- Nasadte predny kryt odnimatelného bloku ,One Touch Cappuccino”. Obr. 33

- Do privodu mlieka znovu vlozte zmiesavac. Obr. 34

- Opétovne pripojte privod mlieka na odnimatelny blok ,One Touch Cappuccino”. Obr. 35

Program na automatické odstranovanie vodného kamena z okruhu na pripravu pary (20 minut)
Odstranenie vodného kamena z pristroja zabezpecuje jeho spravnu prevadzku a odstranuje akékolvek usadeniny vodného
kamena alebo vapenca, ktoré moézu ovplyvnit arému kavy.

Frekvencia vykonavania tohto programu zavisi od kvality pouzitej vody a pouzitia alebo nepouzitia filtra¢nej vlozky Claris Aqua
Filter System. Cim viac je vasa voda vapenata, tym vyssia bude frekvencia odvapriovania.

A Upozornenie: Ak je vas pristroj vybaveny nasou vlozkou Claris Aqua Filter System, odstrarite ju pred odvapriovanim.
Ak chcete vykonat toto ¢istenie, budete potrebovat:

- 1 vrectsko odstrariovaca vodného kameria KRUPS

-1 nddobu minimalne 600 ml

Cyklus pozostava z troch faz:
- 1 féza odstrarovania vodného kamena
- 1.faza oplachovania
- 2.faza oplachovania

Kedy vykonat tento program?
Ked je potrebné vykonat odstranenie vodného kamena, pristroj vas na to upozorni.
- Naplnite nadrzku na vodu az po znacku CALC.
- Nasypte do nej obsah vrectska s odstranovacom vodného kamena.
- Stla¢enim tla¢idla OK spustite program odstrariovania vodného kamena.
- Ak ho chcete odlozit, stlacte tlacidlo D
- Dalej postupujte podla pokynov zobrazenych na displeji.

ﬁ Délezité: Tento program nemusite spustit ihned, ked'si to zariadenie vyZiada, aviak spustite ho v ¢o najkratsom ¢ase. Ak sa
Cistenie bude odkladat, vystrazny oznam zostane zobrazeny, pokial sa ikon nezrealizuje.

Ak pocet napojov nepostacuje na to, aby bolo potrebné vykonat odstrariovanie vodného kamena, funkcia nie je aktivna.

Program na odstrafiovanie vodného kameria mozete spustit, ked chcete:
- Napliite nadrzku na vodu az po znacku CALC.
- Nasypte do nej obsah vrectska s odstraiovacom vodného kamena.
- Stlacte tlacidlo nastavenia parametrov .
- Vyberte Udrzba.
- Potom Odstrarovanie vodného kamena.

ﬁ Dolezité: V pripade vypadku napéjania alebo po odpojeni pristroja bude program na odstrariovanie vodného kamena
znovu pokracovat vo faze, ked doslo k preruseniu napdjania. Nebude mozné odlozit tuto ¢innost. Je nevyhnutné
vykonat cely cyklus na odstrafiovanie vodného kamena, aby sa odstranili vietky zvysky odstrariovaca vodného
kamena, ktory je skodlivy pre zdravie.
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PROBLEMY A NAPRAVNE OPATRENIA

A Ak niektory z problémov uvedenych v tabulke pretrvava, obratte sa na zakaznicky servis KRUPS.

PROBLEM

NAPRAVNE OPATRENIA

Pristroj hlasi poruchu, softvér zamrzol.
ALEBO

Pristroj nefunguje spravne.

Pristroj vypnite a vytiahnite ho z napéjania, odstrante filtra¢nu viozku,
pockajte jednu mindtu a pristroj znovu spustite.

Na spustenie stlacte a podrzte hlavny vypina¢ minimalne po dobu
3 sekdnd.

w
=
§ Pristroj sa nezapne po stlaceni hlavného Skontrolujte poistky a elektricku zasuvku vasej elektroinstalacie.
§ vypinaca (po uplynuti min. 3 sekind). Skontrolujte, ¢i su 2 vidlice spravne zasunuté do elektrickej zasuvky.
>
[T
Pristroj vyzaduje odpojenie a opatovné Odpojte pristroj na 20 sekund, pripadne vyberte vlozku Claris Aqua
pripojenie. Filter System a zapnite ho.
Pocas cyklu doslo k vypadku napajania. Pristroj sa automaticky obnovi po opatovnom zapnuti napajania.
Mlyncek vydéva zvlastny zvuk. V mlynceku sa urcite nachadzaju cudzie telesa.
Predtym, nez odstranite nadrzku na vodu, pockajte 15 sekind na
odtecenie kdvy, aby pristroj riadne ukoncil svoj cyklus.
Pod pristrojom je voda. Skontrolujte, ¢i odkvapkavacia nddoba je spravne zalozend do pristroja.
Musi byt stale na svojom mieste, aj ked'sa pristroj nepouziva.
Overte, ¢i nddrzka na odkvapkavanie nie je plna.
w
=
; . o . ) V zavislosti od druhu pripravy moéze pristroj po svojom vypnuti
N Pocas vypinania z vysAtupov r-1a kdvu a bloku vykonat automatické preplachnutie.
2 | ,One Touch Cappuccino” unika teplé voda.
2 Cyklus trva len niekolko sekiind a automaticky sa zastavi.

Gombik pre nastavenie jemnosti zomletia sa
tazko otaca.

Gombik pre nastavenie jemnosti zomletia otacajte iba v pripade, ked'
je mlyncek zapnuty.

Pristroj nepripravil kavu.

Pocas pripravy sa zistil problém.

Pristroj sa automaticky nastavi a je pripraveny na novy cyklus.

PouZili ste mletd kdvu namiesto kavovych zfn.

Pomocou vysavaca vyberte zomletu kavu zo zasobnika na zrnkovu
kavu.
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Vystup pary pristroja je ¢iastocne alebo Uplne
upchaty.

Zo stojana odmontujte nadstavec pomocou demontézneho kltca.
Obr. 25

Vycistite jednotlivé sucasti a overte, i otvor nadstavca nie je upchaty
zvyskami mlieka alebo vodného kamena. V pripade potreby pouzite
Cistiacu ihlu. Obr. 21-35

Namontujte nadstavec Obr. 34-35.

Spustite cyklus oplachovania bloku ,One Touch Cappuccino” na
odstranenie zvysku usadenin.

Skontrolujte, ¢i parnd tryska nie je zablokovana. Precitajte si vy3sie
L,Vystup pary pristroja je ¢iasto¢ne alebo Uplne upchaty”.

é Ak tento krok nebude mat Ziadny ucinok, nadrzku na vodu
g vypréazdnite a docasne vyberte
Nevychédza Ziadna para. filtra¢nu vlozku Claris Aqua Filter System. Do nadrzky na vodu nalejte
vodu s vysokym obsahom vdapnika (> 100 mg/l) a spustite za sebou
niekolko cyklov na pripravu pary (5 az 10) do nadoby, az kym nebude
vychéadzat plynula para.
Do nadrzky znovu zasunte vlozku.
Z mriezky odkvapkavacej nédoby unika para. \;az:aawslosn od pripravy méze z mriezky odkvapkavacej nadoby unikat
\k/;'styt pary pod vekom zésobnika na zmkovt Zatvorte Zliabok na cistiace tablety, ktory sa nachadza pod vekom. (K)
Pristroj #iada o vyprazdnenie odkvapkavacej Pr’lstro“e nasta\{eny tak, ak}y Pozadmfal vyp,razdneme odkvaRkavacej
. e e . nadoby po priprave uréitého poctu kdv, a to bez ohladu na
nadoby, aj ked este nie je naplnena. . . i - )
vyprazdnenia, ktoré ste medzitym vykonali.
Pristroj nevyZaduje odvépnenie. Odva’pnovau cyklus sa vyzaduje az po zna¢nom pocte pouzivania
parného obvodu.
| coms [ . . Kavova zmes sa v malom mnozstve méze ukladat do odkvapkavacej
& | Kdvové zmes sa nachadza v odkvapkavacej R . , . s
> K misky. Pristroj je vyrobeny tak, aby vypustil nadbytok zomletej kdvy s
miske.
g cielom vy¢istit perkola¢nu zénu.

Po vyprazdneni nadoby na kavovu usadeninu
stéle svieti upozornujica sprava.

Nadobu na kévovu usadeninu znova zasuiite a sledujte pokyny
zobrazované na displeji.

Po naplneni nddrzky na vodu sa na obrazovke
stale zobrazuje varovna sprava.

Skontrolujte umiestnenie nadrzky do pristroja.

Plavak na dne nadrzky sa musi volne pohybovat. Skontrolujte a ak je
to potrebné, uvolnite plavak.
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NAPOJE

Ak po spusteni pripravy ndpoja chcete
navyse spustit funkciu extra shot a pristroj
vas upozorni, Ze tuto funkciu nie je mozné
vykonat.

Nédoba na kavovu usadeninu je plna a funkcia extra shot nie je
dostupna.

Po ukonceni pripravy napoja mdzete pripadne znovu spustit
pripravu espressa (najskor vsak musite vyprazdnit nadobu na kavovu
usadeninu).

Blok ,One Touch Cappuccino” nenasava
mlieko.

Blok ,One Touch Cappuccino” robi mélo peny
alebo nerobi ziadnu.

Skontrolujte, ¢i je blok spravne zmontovany (najma ¢i je miesadlo
zapojené do privodu mlieka). Obr. 24-35

Skontrolujte, ¢i miesadlo Obr. 28-29 nie je zablokované alebo
znecistené; namocte ho do teplej vody zmiesanej s cistiacim
prostriedkom na riad a pred opédtovnym zaloZzenim ho oplachnite a
nechajte uschnut.

Skontrolujte, ¢i parnd tryska nie je zablokovana. Ak k tomu doslo,
pozrite si ,Vystup pary pristroja je ¢iasto¢ne alebo Uplne upchaty”.

Skontrolujte, ¢i hadicka nie je upchata alebo zahnutad a i je spravne
nasadena na blok ,One Touch Cappuccino”, aby ste zabranili
nasavaniu vzduchu. Skontrolujte, ¢i je dostato¢ne ponorend do
mlieka.

Blok oplachnite a vycistite (pozrite si kapitoly o oplachovani a ¢isteni
bloku ,One Touch Cappuccino”).

Pre pripravu napojov na baze mlieka vam odporucame pouzit
Cerstvé, pasterizované alebo UHT nedavno otvorené mlieko. Zaroven
odporuc¢ame pouZzit studenu nadobu.

Mlieko alebo voda netecie spravne do $alok.

Skontrolujte, ¢i je blok ,One Touch Cappuccino” spravne umiestneny.

Kéva tecie velmi pomaly.

Otacanim gombika pre nastavenie jemnosti zomletia doprava (J)
dosiahnete hrubsie mletie (v zavislosti od typu pouZzitej kavy).

Vykonajte jedno alebo viacero preplachnuti.

Spustite cistenie pristroja (pozrite si ¢ast ,Automatické programy na
Cistenie kavovaru”).

Vymeiite filtra¢nu vlozku Claris Aqua Filter System (pozrite si
JInstalacia filtra”).

V americano alebo v teplej vode su pritomné
stopy po mlieku.

Vykonajte Vyplachovanie mlieka alebo pred spustenim pripravy
napoja odmontujte a vycistite blok ,One Touch Cappuccino”.

Kava je prilis svetld alebo nie prilis silna.

Nepouzivajte olejnaté kavy,
aromatizované kavy.

karamelizované kavy alebo

Overte si, ¢i je zdsobnik na zrnkovu kdvu plny a ¢i sa spravne
vyprazdnuje.

Znizte objem pripravy, pomocou funkcie DARK v3ak zvyste intenzitu.
Otocte tlacidlo jemnosti zomletia dolava pre ziskanie jemnejsej kavy.

Pripravte kavu v dvoch cykloch s pouzitim funkcie 2 $alok.

Espresso alebo kava nie je dostato¢ne horuca.

Pred pripravou kavy spustite preplachovanie kdvového okruhu.
Zvyste nastavenie teploty kavy v ponuke Nastavenia.

Ohrejte 3alku preplachnutim v hordcej vode este pred spustenim
pripravy ndpoja.

Caj nie je dostatoc¢ne teply alebo je prilis teply.

Zvyste alebo znizte nastavenie teploty vody v ponuke Nastavenia.
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Tu je niekolko receptov:

Krémova kava
Pripravte lungo do velkej $alky, pridajte cukor, potom prilejte plnotu¢nt smotanu. Pre vacsi labuznicky zazitok pridajte
cokoladové lupienky.

Moka
Nalejte cappuccino, posypte mlie¢nu penu s ¢ajovou lyZickou kakaa a nakoniec prekryte slahackou.

Kavové smoothie
Pre gurmanske ranajky premiesajte prirodny jogurt s espressom. Na zjemnenie pridajte 1 ¢ajovu lyZicku tekutého medu, potom
podla sezény moézete pridat jeden banan, jednu broskyrnu pre krémovejsie smoothie.

Viedenska kava

Podavajte dvojité espresso alebo sladké doppio a potom prekryte velkou vrstvou 3lahacky. Pre gurmanov mozete posypat
¢ajovou lyzickou kakaa a/alebo pridat cokoladové nitovky.
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Kedves Vasarlonk!

Koszonjlk, hogy megvasarolta a KRUPS kavédaralos eszpresszo kavéfozot. Franciaorszagban tervezték és gyartottdk,
hogy olyan minéség(i italokat nyudjtson, mint a ,kdvéhazban”, a legegyszer(ibb hasznalat mellett. KRUPS késziilékével
élvezheti az Espresso, ristretto, lungo, cappuccino, latte macchiato, flat white és még tovabbi italok zamatéat barmikor
napkozben.

KRUPS eszpresszd kavéfézdje korszer(i technoldgiaval és intuitiv OLED felhasznaldi feltlettel rendelkezik; célja, a kavé
lehetd legjobb kivonasa a legegyszertibb médon, hogy maximalis aromat és zamatot nyujtson a frissen 6rolt kavébol.
Az optimalis izélmény érdekében hasznaljon frissen kiengedett csapvizet.

A tobbszoros élmény érdekében a KRUPS EVIDENCE PLUS kavéféz6 automatikusan és egyetlen érintéssel tobbféle
ital elkészitését teszi lehetévé. Ertékelni fogja azt a lehetSséget, hogy tokéletes kapucsing, latte macchiato, caffe latte
készithetd a tejtarto és az érintéses ,one touch” kapucsiné funkciéval.
Mivel minden kavé nem egyforma, személyre szabhatja az italokat:

- A szemeskavé cserélésével (kilonb6zd keverék vagy porkolés) kiilonbozé zamatokat fedezhet fel. Feltehetéen

tobb probara lesz sziiksége, mig megtalalja az izlésének megfelel szemeskavét.
- Az 6rlemény finomsaganak valtoztatasaval erésebb vagy kevésbé erds kavét készithet.
- A kadvé hossziisaganak megvélasztasaval lehetésége van a tokéletes csésze megvaldsitasara.

Kellemes kavézé pillanatokat kivanunk Onnek, és reméljiik, hogy KRUPS késziiléke teljes megelégedésére fog szolgalni.

A KRUPS csapata

. ) e
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Tippek

282

A vizminéség erésen hatassal van az aromak mindségére. A vizké és a klor elvéltoztathatja a kdvé izét. Javasoljuk, hogy
hasznéljon Claris Aqua Filter System sz(irGbetétet, vagy alacsony asvanyianyag tartalommal rendelkezé vizet, hogy a
kavé minden aromajat megdrizze.

Az italok készitéséhez azt javasoljuk, hogy hasznéljon elémelegitett csészéket (meleg vizzel toblitve), amelyek
mérete megfelel a kivant kdvémennyiségnek.

A porkolt kavészemek veszitenek az aromajukbdl, ha nincsenek védve. Azt tanacsoljuk, hogy 2-3 napi fogyasztasanak
megfelel6 mennyiségu kavét hasznaljon egyszerre, és inkabb 250 g-os zacskokat véasaroljon.

A szemeskavé mingsége valtozo, értékelése szubjektiv. Az arabica finom és virdgos aromaju italt eredményez,
szemben a robustaval, amely koffeinben gazdagabb, kesert és testes. Gyakran hasznéljak a két kavétipus keverékét,
ami kiegyensulyozottabb kavét eredményez. Kérje kdvéporkold tanacsat.

Nem javasoljuk olajos és karamellizalt magvak hasznalatat, mert karosithatjak a késztiléket.

A szemek 6rlésének finomséaga befolyasolja az aromak erejét és a krémkavé minéségét. Minél finomabb az érlemény,
anndl slrlbb lesz a krémkavé. Az érlés egyébként a kivant italnak megfeleléen moédosithato.

Ajobb eredmény érdekében hasznalhat pasztérozott, UHT, sovany, félzsiros vagy zsirdus tejet, melyet hiitészekrénybdl
vesz ki (3-5 °C).

Kulonleges tejfélék hasznalata: mikroszuirt, nyers, erjesztett, dusitott vagy névényi tejek: rizstej, zabtej, mandulatej
kevésbé kielégité eredményt nyujthat a hab mennyisége és minésége szempontjabdl.
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FONTOS INFORMACIOK A TERMEKROL ES HASZNALATAROL

Ebben a kézikonyvben megtaldlja a késziilék izembe helyezésére, hasznalatara és karbantartasara vonatkozé minden fontos
informaciot.

A késziilék elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el és 6rizze meg a hasznélati utasitast: a késziilék nem megfelelé hasznalata
esetén a KRUPS semmilyen felel8sséget nem vallal.

SITASBAN ALKALMAZOTT JELEK MAGYARAZAT

AVeszély: Figyelmeztetés sulyos vagy haldlos személyi sériilések kockéazatara. A villam szimbolum az elektromossag
jelenlétéhez kapcsolddo veszélyekre figyelmeztet.

A Vigyazat: Figyelmeztetés a késziilék esetleges rendellenes miikddésének, sériilésének vagy tonkremenetelének veszélyére.
ﬁ Fontos: A késziilék m(ikodéséhez kapcsolodé dltalanos vagy fontos észrevételek.

A késziilékkel egyiitt szallitott termékek
Ellendrizze a késziilékkel egytitt szallitott termékeket. Ha hianyzik egy alkatrész, vegye fel a kapcsolatot kdzvetlentil a forrédréton
(lasd: 286: Elsé beallitasok).

Mellékelt alkatrészek:

- Espresso Automatic Serie EA894

- 2 tisztitokorong

- 1 tasak vizkémentesité

- A «Cappuccino egy érintéssel » blokkra helyezhetd tejvezeték
- LeemelG8kulcs a gézkor tisztitdsahoz

- Biztonsagi el6irasok

- Claris betét — Aqua Filter System sz(ir6, csavar tartozékokkal
- 1 palca a viz keménységének meghatarozasara

- Hasznalati utasitas

- A Krups Ugyfélszolgalati szervizek listaja

- Jotallasi dokumentum

- 1 gbézflivdka-tisztitd készlet

MUSZAKIAD

A készulék Automatic Espresso EA894
Aramellatas 220-240 V~/ 50 Hz
Szivattyl nyomads: 15 bar
Szemes kavé tartaly 2509
Energiafogyasztés Uzemi energiafogyasztés: 1450 W
Viztartaly 2,3 liter
Uzembe helyezés és tarolas Zart, szaraz helyen (fagytdl védve).
Méretek (mm) H x Szx M 367 x 240 x 380
Témeg EA89 (kg) 8,4

Miiszaki médositdsok fenntartdsdval.
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A KESZULEK LEIRASA

A Viztartaly fedelének fogantyuja 0

B Viztartaly Szemes kavé tartaly

C Zaccgy(jto edény J Orlési finomsagot allité gomb

D Allithaté magassagu kavékivezetés K Tisztitokorong csatorna

E Kiveheté cseppfogo6 racs és tal L Fém daralé

F A szemes kavé tartalyanak fedele 9

G Kiveheté One Touch Cappuccino egység Kezel6panel

H Tejvezeték és keverd M OLED kijelzé

| Vizszintérzékeld Uszd N ON/OFF gomb

0 Valaszté gombok

Részletek:

A cseppfogd talcaban gyilik 6ssze a viz vagy a kavé, ami a késziilékbdl kavéfézés kbzben és utan esetleg kifolyhat. Fontos, hogy
mindig a helyén legyen és rendszeresen, vagy az Uszok jelzésekor Uritse.

ﬁ Fontos: Olvassa el figyelmesen ezt az Utmutatét, és 6rizze meg. Tartsa be a biztonsagi elSirasokat.
Gyarto:
SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Franciaorszag

OSSZNEZETI KEP

A kezel6panel bemutatasa:

Leiras / Altalanos funkciok

A gép bekapcsoldsa és kikapcsolasa.
Hosszasan kell lenyomni a késziilék els6 bekapcsolasakor.

Lehetévé teszi az el6z6 képernydre valo visszatérést, vagy egy folyamatban 1évé recept ledllitasat.

Navigélés felfelé a meniiben / néveli a kivalasztott paraméter értékét.

Navigalas lefelé a mentiben / csokkenti a kivélasztott paraméter értékét.

A kivélasztas jovahagyasa megtortént.

Ennek a funkcidnak a segitségével fokozhaté a kavé ereje, a kdvédrlemény mennyiségének novelésével.

Ezzel a funkcidval a kivalasztott recepthez tovabbi eszpressz6 adhatd hozza.
Hasznalhat6 a f6 receptekkel: eszpresszé, hosszu kavé, kapucsing, latte macchiato, tejeskavé és tea.

Elkezdi a presszokavé készitését.

Elkezdi a hosszu kavé készitését.

LONG COFFEE

II Elkezdi a kapucsiné készitését.

CAPPUCCINO
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Elkezdi a Latte Macchiato készitését (nagy adag tej, presszokavé slru tejhabbal a tetején).

Elkezdi a caffe latte készitését.

Lehetévé teszi a tea vagy gydgytea meniijébe vald belépést.

Az aldbbi tovabbi készitmények elérését teszi lehet6vé: Ristretto, Doppio, Americano, Espresso macchiato,
Flat white és habos tej.

Lehetévé teszi a fémentibe vald belépést (a késziilék beadllitasai, karbantartas és termékinformaciok).

Felhasznaléi fellletiink és a gombok intuitiv modon vilagitanak, hogy megkonnyitsék a késztilék hasznalatat és utmutatoként
szolgalnak.

- Nem vilagité gomb, a megfelel funkcié nem elérhetd.

- Gyengén megvildgitott gomb, a funkcié rendelkezésre all, tehat kivalaszthato.

- Vilagité gomb / élénk fény, a funkcié kivalasztasra keriilt / elkészités alatt all.

- Félig kialudt gomb, a funkcié mér nem elérhet6.

UZEMBE HELYEZES

A KESZULEK ELHELYEZESE

AVeszély:A készuléket 230 V-os foldelt héalozati konnektorhoz csatlakoztassa. Ellenkezé esetben halalos sérulések
kovetkezhetnek be az elektromossag miatt!
Tartsa be a ,Biztonsagi eléirasok” fejezetben ismertetett biztonsagi eléirasokat.

Bekapcsolas PN

Kapcsolja be a késziiléket az ON/OFF gomb \Q/ megnyomasaval, amig az ,Udvézéljiik” megjelenik a kijelzén 1. dbra. A
kovetkezo Iépéseknél hagyja, hogy a készilék irdnyitsa.

Kezdeti beallitasok

A késziilék az elsé hasznalat alkalmaval kulonféle beallitasokat kér. Kovesse a kijelzén megjelend informacidkat. A kovetkezé
bekezdések célja az, hogy néhany informéaciéval szolgaljon az elsé kért beallitasokrol.

- Nyelv: véalassza ki a kijelzé nyelvét, tartsa lenyomva a nyilakat mindaddig, amig a kivant nyelv megjelenik. A
jovahagyashoz nyomja meg az ,OK” gombot.

- Mértékegység: megadhatja a térfogat mértékegységét, ml és oz kdzott vélaszthat.
- Datum és 6ra: az 6ra bedllitdsdhoz nyomja meg a kivant éraformatumot, 24H vagy AM/PM.

- Auto on: beprogramozhaté az idépont, amikor szeretné, hogy a készilék 6nmuiikddéen bekapcsoljon. Ezt a
beallitast tetszése szerint alakithatja: napi, heti vagy hétvégi. Vélassza ki az 6rat, amikor szeretné az
6nmUikddo bekapcsolast, a kordbban kivalasztott éraformatumnak megfelel6en.

- Auto off: Megadhatja az id6tartamot is, ami utan szeretné, hogy a készulék automatikusan kikapcsoljon. Ezzel
optimalizalhatja az energiafogyasztast: 15 perc, 30 perc, 1 6ra, 1 éra 30 perc.

- A kavérendszer oblitése: a kdvé mindségének biztositasa érdekében a kdvérendszert minden bekapcsoldsnal
4tobliti. On azonban kikapcsolhatja a kényelmesebb hasznalat érdekében.

- A sziir6 elhelyezése: Az elsé bekapcsolaskor a késziilék megkérdezi, hogy szeretne-e sziir6t elhelyezni. Ha
szeretne és ha a vizkeménysége azt igényli, valassza az ,IGEN” vélaszt, és kdvesse a kijelzén
megjelend utasitasokat.
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A sziir6patron elhelyezése a késziilékbe:

Azt javasoljuk, hogy KRUPS készulékhez val6 Claris Aqua Filter System sz(irét hasznéljon, hogy a klért és a vizkovet
teljesen eltavolitsa. A sz(ir6 hasznalatanak kdszonhetden izletesebb lesz a kdvé. Korlatozza tovébbd a vizk6képzédést
és hosszabb élettartamot biztosit a készuléknek.

- Forgassa el a sziir6betét fels6 végén Iévé szirke gy(irtit, a kdvetkezé 2 honap jelzéséig. 5. abra.

- Uritse ki a viztartélyt és csavarozza a sz(ir6betétet a tartaly aljara, a sz(ir6hdz mellékelt tartozék felhasznalasaval.

4. ébra.
- Toltse fel a viztartalyt és tegye vissza a helyére. 7-8. abra.
- Az elhelyezés befejezésénél hagyja, hogy a készulék irdnyitsa.

A Fontos, hogy a sziir6betétet a megadott idépontban cserélje.

Az izembe helyezés befejezése:
A késziilék beinditasa megkezdddik, fliggetlendl attol, hogy elhelyez-e szlir6t vagy nem. A beindités lehet6vé teszi a vizkdrok
feltolt6dését, hogy a késziilék miikodésre kész legyen.
Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat
- Helyezzen egy 600 ml-es edényt a gézkiereszté ala. 6. abra.
- A készilék elkezdi a vizkorok feltoltését, majd elémelegiti a rendszert és elvégez egy automatikus oblitést.
- A kijelz6 mutatja az elhelyezés végét

Vizkeménység

A vizkeménység erds asvanyianyag-koncentracio, kilondsen a kalcium, amely a vizké kialakulasaért felelés. A mikodési
hibdkhoz vagy a kavé izének megvaltozasahoz vezetd vizkdvesedés megel6zése érdekében be kell allitania a késziléket, a
vizkeménység 0 és 4 kozotti értékének megfeleléen

Az elsé hasznalat el6tt, a készulék beallitasa érdekében hatarozza meg a vizkeménységet a késziilékhez mellékelt pélca
segitségével: 2. abra.

- Toltson ki egy pohar vizet

Meritse bele a palcat

Varjon 1 percig az eredményhez

A vizkeménység szintje megegyezik a palcan l1évé piros mezék szaméval. 3. abra.

Lehet6sége van arra is, hogy a vizszolgaltatéjahoz forduljon.
Az aldbbi tablazat tartalmazza a keménységi osztélyok részletezését:

. 0. osztaly 1. osztaly 2. osztaly 3. osztaly 4. osztaly
A keménység foka . . " . . .
Nagyon lagy Lagy Kdzepesen kemény Kemény Nagyon kemény
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
A késziilék beallitasa 0 1 2 3 4

A Ezt a miveletet végezze el minden alkalommal, amikor a késziiléket olyan helyen hasznalja, ahol a vizkeménység eltérd,
vagy ha a vizkeménységet illetéen valtozast tapasztal.

A késziilék el6készitése
- Vegye ki és toltse fel a viztartalyt és tegye vissza a helyére. 7-8. abra.
- Vegye le a szemes kavé tartalyanak fedelét, toltse fel szemes kavéval és tegye vissza a fedelet. 9-10. abra.
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AZ ITALOK KESZITESE ELOTTI

FONTOS TUDNIVALOK

A készulék el6re beallitott italokat kindl az optimalis eredmények érdekében. Személyre szabhatja azonban a kavét, és
befolyasolhatja a csészében 1év6 eredményt.

A daralo elékészitése: az 6rlési finomsag beallitasa (J)
Allithatja a kavé erejét a kavészemek 6rlési finomsaganak beallitaséaval. Minél finomabbra darélja a kavét, annal erésebb és
krémesebb a kavé. A hasznalt kavétipus is befolyasolhatja a kapott eredményt.
Nagyon finom szemcsét ajanlunk a ristrettéhoz, finomat az eszpresszéhoz és durvébbat a lungéhoz.
Az 6rlési finomsag bedllitasa:
- Forgassa a kavétartalyban Iévé éllitégombot. Ezt a bedllitast 6rlés kdzben, fokozatonként kell allitani.
- 3 készitmény utan észleli nagyon hatdrozottan a kiilonbséget a kavé izén.
Az 6rlemény finomsagdanak éllitasa lehetévé teszi:
- Igazithato kiilonbozé kavétipusokhoz: a nagyon erdsen porkolt és olajosabb szem durvabb &rlést igényel, a kevésbé
porkolt kavé pedig szarazabb lesz, ezért finomabb &rlést igényel (s6tét - vildagos kdvészem)

o 0

Enyhe Kozepes Hosszu
(Blonde) (Light French) (Brune)

- Tobb vagy kevesebb aromaval és erével rendelkezé eredmény a csészében

A kavékivezetés beallitasa
Minden készithetd italhoz leengedheti és felemelheti a kdvékivezetést, a csésze/csészék méretétdl fliggben. 11. dbra.

Ital leallitasa készités kozben
Ledllithatja barmikor az ital készitését a visszalépés gomb megnyomaséval b
Amikor egy ciklus megszakad, a leédllas nem azonnali. A késziilék egy ideig nem elérheté.

Két csésze készitése
Akésziilék lehet6vé teszi két csésze ital egyidejli készitését. A két csésze funkcid érvényes minden kdzvetlentil elérhetd receptnél
és egyszer(ien m(ikddésbe hozhatd a kivalasztott recept kétszeri megnyomasaval (kivéve a \_P et ==). 12. abra.

A DARK funkcié [°P

A DARK funkciéval fokozhat6 a kivélasztott recept ereje, a hasznalt 6rolt kdvé mennyiségének novelésével.

Ez a funkci6 a kovetkez6 italoknal érheté el: WP, !P, EP, \-_'/ , U
Toébbféle médon kapcsolhatja be vagy ki:
- Minden recept el6tt megnyomhatja a DARK gombot, majd a kivant receptet.
- Az ital elkészitése alatt és a daralas végéig megnyomhatja a DARK gombot.
Aktivalhatja az 6sszes kozvetlenlil hozzaférhet6 italra (Iasd fent):

- Nyomja meg a beallitdsok gombot @
- Valassza ki a ,beallitasok” meniipontot a navigacios gombokkal v/ N\,
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- Vélassza ki az ,italok beallitasa” meniipontot, majd nyomja meg az OK gombot.
- Vélassza ki a ,DARK " opciét az OK gombbal az aktivalashoz.
- A DARK funkcié deaktivalasahoz ugyanezeket a miveleteket kell végrehajtani.

EXTRA SHOT funkcié6 [P
Ha erésebb kavét szeretne, hasznalhatja az EXTRA SHOT funkcidt, amely még egy adag eszpresszét ad a kavéhoz.
Ez a funkci6 a kévetkezé italoknal érhetd el: wP, BIP, (=P, \-_'j U P
Toébbféle médon kapcsolhatja be vagy ki:
- Minden recept el6tt megnyomhatja az EXTRA SHOT gombot, majd a kivant receptet.
- Az ital elkészitése alatt és a daralas végéig megnyombhatja az EXTRA SHOT gombot.

Aktivalhatja az 6sszes kozvetlenul hozzéaférhetd italra:
- Nyomja meg a bedllitdsok gombot @
- Vélassza ki a ,beallitdsok” meniipontot a navigaciés gombokkal VA
- Vélassza ki az ,italok beéllitasa” meniipontot, majd nyomja meg az OK gombot.
- Vélassza ki az ,EXTRA SHOT” opci6t az OK gombbal.
- Ezutan aktivalhatja vagy deaktivalhatja az EXTRA SHOT funkciét.

KAVEITALOK KESZITESE KOZVETLEN HOZZAFERESSEL

Megjegyzés: minden italkészitésnél a gép az utoljara készitett ital bedllitasait veszi figyelembe.

WP A testes iz(i és hatérozott aromaju eszpresszo kavét kesernyés, karamell szinG krém boritja. Azt javasoljuk, hogy 40 ml és 50
ml koézotti mennyiséget valasszon.

WP A hosszu kavé 80 ml-es eszpresszo, erésebb koffein szempontjabdl, de az ize gyengébb. Nagyon kedvelt reggeli ital.
Az italkészités lépései:

- A kdvészemek dardldsa

Az 6rlemény tomoritése

A kdvé lefézése

Italkészités megkezdése
- Ellendrizze, hogy a kavétartéban van szemes kavé.
Ellendrizze, hogy van-e viz a tartalyban. Ha hidnyzik a viz, a gép jelezni fogja és kéri, hogy t6ltse meg a tartélyt.
Tegye a csészét vagy csészéket a kavékifolyo ala.
Nyomja meg a valasztott ital gombjat.

Lehetséges beallitasok
Készithet:

- Egy vagy tobb csésze italt egyszerre.

- Novelheti a kavé erejét a DARK gomb megnyomdsaval P

- Az italhoz még egy adag eszpresszot adhat az EXTRA SHOT megnyomésaval P
- Készités kozben a kdvé mennyiségét a navigacios gombokkal éIIl’thatjav A,

A készitést barmikor leéllithatja, ha megnyomja D
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TEJITALOK KESZITESE KOZVETLEN HOZZAFERESSEL

Megjegyzés: minden italkészitésnél a gép az utoljara készitett ital bedllitasait veszi figyelembe.

Az italkészités lépései:
- A kdvészemek daralasa
- Az 6rlemény tomoritése
- A kdvé lefézése

Lehetséges beallitasok
Készithet:
- Egy vagy tobb csésze italt egyszerre.
- Novelheti a kavé erejét a DARK LP gomb megnyomasaval.
- Az italhoz még egy adag eszpresszot adhat az EXTRA SHOT megnyomasaval.
- A kdvémennyiség bedllitasa.
- A tejhabosités idejének beallitasa.

Kapucsiné készitése =
A kapucsiné 1/3 rész stir habbdl, 1/3 rész kavébol és 1/3 meleg tejbdl all.
- Csatlakoztassa a tejvezetéket 13. dbra. a ,One Touche Cappuccino” egység jobb oldalara.
- A vezeték masik végét (ferdén vagott oldal) tegye egy tejjel teli edénybe, vagy kozvetleniil a tejespalackba vagy
tejeskancsoba (tipustol fliggéen). 14. abra.
- Tegye a csészét vagy csészéket a kavékifolyo ala. 15. abra.
- Nyomja meg a kapucsiné gombot. 16. abra.
- A készités a tej habositasaval kezdddik
Ha kivanja, a VW A navigaciés gombokkal bedllithatja a habositasi id6t, ezzel véltoztathat6 a tej és a hab
mennyisége.
- A készités a kavé kifolyasaval folytatodik
Ha kivénja, a kdvé mennyiségét a VA navigaciés gombokkal véltoztathatja.
- Azital elkészlilt. 17. bra.

Latte macchiato készitése {7

A latte macchiato nagyobb mennyiség(i tejet tartalmaz, mint a kapucsiné. 1/4 rész stir(i hab, 1/4 rész kdvé és 2/4 rész meleg tej.
Javasoljuk, hogy kértilbeliil 250 ml-es csészét hasznaljon.

A latte macchiato készitésénél ugyanazokat a lépéseket kell kovetni, mint a kapucsind készitésénél, a latte macchiato gomb
megnyomasaval. (18)

Caffe latte készitése |/

A caffe latte nagy adag tejjel késziilt eszpresszo kavé, rajta enyhe kavé iz(i tejhabbal.

Javasoljuk, hogy kortilbeliil 250ml-es csészét hasznaljon.

A cafe latte készitésénél ugyanazokat a lépéseket kell kovetni, mint a kapucsiné készitésénél, a cafe latte gomb megnyomasaval.
Ennél a receptnél a késziilék el6szor a kdvét adja ki, utdna adagolja a habos tejet.

Mossa ki a tejrendszert tejalapu italok készitése utan.
A kijelzén ,Tejrendszer 6blités?” athaté minden italkészités végén.
- Nyomja meg az OK gombot az &blités elvégzéséhez
- A tejrendszer 6blitése sordn a késziilék minden esetben kéri, hogy vegye ki a tejvezetéket és a kever6t, és mossa
el meleg vizben. 21-25. dbra.
- Az optimalis eredmény érdekében ajanlott a One Touch Cappuccino kivehet6 egységet rendszeresen tisztitani
(lasd az éltalanos fejezetet).

E Fontos: ajanlott az 6blitést a tejes ital funkcié minden hasznélata utan elvégezni, hogy a habosité tartozékok jé higiéniai
allapotban legyenek, és a tejhabositds jol m(ikodjon.
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TEAKESZITES

Lehetséges beallitasok

A készulék 3-féle tea készitésére alkalmas (zold tea, fekete tea és gydgytea).

A viz hémérséklete a kivalasztott italhoz igazodik.

Az ital mennyiségét izlés szerint valtoztathatja.

Programozhat EXTRA SHOT adagot a tedhoz, igy nagyon népszer(i ,tea /kavé” italokat készithet.

Tea készitése \_P

- Tegye a csészét vagy csészéket a kavékifolyd ala.

- Nyomja meg \_P.

- Valassza ki a kivéant italt.

- Nyomja meg az OK gombot

- A mennyiséget a navigaciés gombokkal médosithatia VW A\,
Ha a késziilék a kéréskor érzékeli, hogy nincs elegendd viz a tartalyban, kéri, hogy toltse fel a tartalyt. Ezutdn a program
automatikusan folytatodik.

EGYEB ITALOK KESZITESE

Megjegyzés: minden italkészitésnél a gép az utoljara készitett ital beallitasait veszi figyelembe.
- Nyomja mega —.
- A navigacios gombok segitségével valassza ki a kivant italt
- Nyomja meg az OK gombot.
- Ha kivanja, allitsa be a kdvé mennyiségét a VA gombokkal.

A készitést barmikor leéllithatja, ha megnyomja a D gombot.

Ristretto :
A ristretto erds iz( és s(rl karamell szinl krémmel boritott ital a nehéz reggelekre. A ristretto, készitéséhez valasszon 20 ml és
30 ml koz6tti mennyiséget.

Doppio:

A doppio fekete szin(i dupla eszpresszd, a tetején borostyan szinl krémmel. Dupla adag kavébdl készlilt erds izl és zamatos ital.

Americano:
Az americano dupla eszpresszd, amelyhez meleg vizet 6ntenek. Ezzel a készitési sorrenddel eltlinik az italt borité krém. Ideélis
a hosszu kavét kedvelSknek.

Az aldbbi receptekhez:
- Csatlakoztassa a tejvezetéket a ,One Touche Cappuccino” egység jobb oldaldra.
- A vezeték masik végét (ferdén vagott oldal) tegye egy tejjel teli edénybe, vagy kozvetleniil a tejespalackba vagy
tejeskancsdba (tipustdl fliggben).
- Nyomja meg a = gombot.
-A V' A\ navigacios gombokkal valassza ki a kivant italt.
- Nyomja meg az OK gombot
- Ha kivanja, dllitsa be a kdvé mennyiségét és/vagy a tejhabositas idejét.

Flat white :
A flat white alapja dupla ristretto, amelyhez nagy adag habositott tejet adunk.

Espresso macchiato
Az erds izl és textUraju espresso macchiato habositott tejjel gyengitett eszpresszo kavé.

A tejrendszer 6blitése
Kérjiik, olvassa el a , Tejrendszer 6blitése” bekezdést a TEJES ITALOK KESZITESE bekezdésben.
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EGYEB FUNKCIOK

A @ Beallitdsok gomb megnyomasaval beléphet a fémenube (a készulék bedllitasa, karbantartas és termékinformaciok).
A beallitds menuibél valé kilépéshez nyomja meg a vissza D vagy a Bedllitdsok gombot @
Beallitasok

A Beallitisok menii segitségével modosithatja a késziilék killonféle beallitasait, az On elvarasainak megfelel6 optimalis hasznalat
érdekében.

A rendelkezésre allé fébb beallitasok:

Datum A datum beallitasa kiilondsen a vizkémentesito szlirébetét hasznalata esetén sziikséges.

Ora Az 6ra bedllitasa / 12 vagy 24 6ras kijelzés.

Nyelv 19 nyelv koziil kivalaszthatja a kivant nyelvet.

Mértékegység Valaszthat a ml és oz mértékegység kozdil.

A kijelz6 fényereje A kijelzé fényerejének beéllitasa

Kavé homérséklete A kdvé hémérsékletét 3 szinten allithatja be.

Tea homérséklete A tea hémérsékletét 3 szinten allithatja be.

Vizkeménység A vizkeménység értékét 0 és 4 kozott allithatja be. Lasd a ,Vizkeménység mérése” fejezetet.

Auto-on A megadott idépontban automatikusan elinditja a késziilék elémelegitését.

Auto-off Kivélaszthatja az id6tartamot, amikor a készilék automatikusan kikapcsolddik.

Automatikus 8blités E:ﬁ!;z\;;{fa(’z;?):‘:.készuIék bekapcsolaskor automatikusan éblitse-e a kavékifolyd

Italok beallitisa Visszaélll’?h?t!'a az eredlati beé'lll'ta'sokat. Allan,dé be'éll,ftésként aktfvélhatjaiDARK és EXTRA
SHOT bedllitdsokat az sszes italra vonatkozdan. Kivéve a MORE italokat =.

Ha levélasztja a késziiléket az elektromos haldzatrdl, a bedllitdisok megmaradnak a memoridban, a datumot és orat kivéve.

Karbantartas
Az alabbi opcidkkal elindithatja a kivalasztott programokat. Ezutan kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

Lehet6vé teszi a készllék one touch cappuccino egységének tisztitasat. Ez feltétlenl fontos a
megfeleld higiéniai allapot és a tejhabositas mindsége érdekében. Ehhez az eljarashoz a KRUPS
tisztitofolyadék hasznalata sziikséges.

A tejrendszer
tisztitasa

Lehetdvé teszi a készllék one touch cappuccino egységének oblitését. Ez feltétlentl fontos a

A tejrendszer R . . PR . s PP

éblijtése megfelelé higiéniai dllapot és a tejhabositas minésége érdekében. Ez az eljaras egyszerlen atobliti
meleg vizzel a késziilék one touch cappuccino egységét.

A kavérendszer Lehet6vé teszi a késziilék kdvérendszerének tisztitasat és zsirtalanitasat. Ehhez az eljarashoz KRUPS

tisztitasa tisztitokorongot kell haszndlni. Biztositja az italok zamatanak optimalis érvényesulését.

A kavérendszer Lehet6vé teszi a készulék kavérendszerének Oblitését. Ez az eljaras csak meleg vizet hasznal.
oblitése Biztositja a kdvé eredeti zamaténak érvényesulését.
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Lehet6vé teszi a késziilék vizkémentesitését. Ennél az eljarasnal a KRUPS vizkémentesitd tasakot kell
Vizkémentesités | hasznalni. Eltavolitja a vizkélerakddéasokat, amelyek befolyasolhatjak a kavé izét.
A funkcié nem aktiv, ha az elkészitett italok szama alapjan a vizkémentesités nem sziikséges.

Beléphet a sztir6 bedllitdsainak menijébe, a sz(iré elhelyezéséhez, cseréjéhez vagy eltavolitdsdhoz.
Sziiré Meghosszabbitja a késziilék élettartamat, eltavolitja a klor- és vizkémaradvanyokat a zamatosabb
kévé érdekében.

Info

Az ,Info” meniiben az aldbbiakrol kaphat tajékoztatast:
- A készllék hasznalata
- A késziilék életének egyes szakaszai
- Tdjékoztatja a sztikséges karbantartasokrol

Itt az rendelkezésre &ll6 f6 informaciokat mutatjuk be:

Elkészitett italok Megjeleniti az elkészitett italok szamat.

A kavévezeték tisztitasa | Jelzi, hogy x ciklus utan sziikséges a tisztitas elvégzése.

Vizkémentesités Jelzi, hogy x ciklus utan szikséges a tisztitas elvégzése.

Sziiré Jelzi, hogy x nap vagy x liter utan cserélni kell.

OBETET

A Sz(ir6 mentibe valé belépés
- Nyomja meg a beallitdsok @ gombot.
- A navigacios nyilak segitségével VW N\ Iépjen a ,karbantartas” mentipontra, nyomja meg az ,OK” gombot, majd
Iépjen a ,sz(iré” pontra és nyomja meg az ,OK"” gombot.

A sziir6betét elhelyezése
- A sz(ir6 meniiben vélassza ki a ,Behelyezés” menipontot.
- Forgassa el a szlir6betét felsé végén 1évé sziirke gy(ir(it, a kovetkez6 2 hdnap jelzéséig.
- Uritse ki a viztartalyt és csavarozza a sz(ir6betétet a tartaly aljara, a sz(ir6hdz mellékelt tartozék felhasznélasaval.
- Toltse fel a viztartalyt és tegye vissza a helyére.
- Az elhelyezés befejezésénél hagyja, hogy a készulék iranyitsa.

A szlir6betét cseréje
- A sz(ir6 menuben vélassza ki a ,Csere” menlpontot.
- Vegye ki a viztartalyt és tavolitsa el a hasznalt szlir6betétet.
- Forgassa el a sztir6betét felsé végén lévé szlrke gydirtit, a kdvetkezd 2 honap jelzéséig.
- Uritse ki a viztartalyt és csavarozza be az Uj sz(ir6betétet a tartaly aljara, a szlir6hdz mellékelt tartozék felhasznalasaval.
- Toltse fel a viztartalyt és tegye vissza a helyére.
- A befejezésénél kovesse a késziilék ttmutatasait.

A szlir6betét eltavolitasa
- A sz(ir6 menuben vélassza ki az ,eltavolitas” menipontot.
- Vegye ki a viztartalyt és tavolitsa el a hasznalt szlir6betétet.

A Fontos, hogy a szlir6betétet a megadott idépontban cserélje.
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A ANOS KARBANTARTAS

Megfelel6 karbantartassal meghosszabbithatja a késziilék élettartamat és meg6rzi a kavé eredeti zamatat.

A zaccgyiijté edény és cseppfogo talca karbantartasa
A cseppfogd télca a hasznalt viz befogadésara szolgal.
A zaccgy(ijté edénybe kerill az eltavolitott kdvézacc.

Mikor kell iiriteni a cseppfog6 talcat?
Amikor az Usz6 felsé éllasban van, jelzi, hogy megtelt.
Amikor a készlilék jelzi, hogy ,ritse ki a 2 tartalyt”.

Mikor kell iiriteni a zaccgyiijté edényt? 19-20. dbra.
Amikor a készulék jelzi, hogy ,Uritse ki a 2 tartalyt”.
Rendszeresen is Uritheti, miel6tt a késziilék kéri.

Ezeknek a m(iveleteknek a nem megfelel6 elvégzése karosithatja a késziiléket.

A rendszerek atoblitése
Béarmikor elvégezheti az 6blitést.
- Nyomja meg a gombot.
- Vélassza ki a Karbantartas.
-, Tejrendszer 6blitése” vagy ,Kavérendszer oblitése”.
Az elkészitett italoktol fliggéen kikapcsolds kozben a készllék automatikus oblitést végezhet.
Bedllithatd az automatikus 6blités a bekapcsolasnal is (lasd a Beallitasok szakaszt).

Automatikus kavérendszer tisztité program koriilbeliil (13 perc)
A kédvérendszer tisztitdsanak elvégzésével eltdvolithatéak a maradvanyok és a zsiros kdvélerakédasok, és az italok megdrzik
eredeti zamatukat.
A tisztitas elvégzéséhez az aldbbiakra van sziikség:
- 1 KRUPS tisztitokorong
-1 minimum 600 ml-es edény
A ciklus két fazisban zajlik:
- 1 tisztito fazis
- 1 6blité fazis
Mikor kell elvégezni ezt a programot?
- A késziilék figyelmezteti Ont a tisztité program végrehajtasara. Kévesse a késziilék kijelz6jén megjelend utasitasokat.

ﬁ Fontos: A tisztitdprogramot nem kételez6 azonnal végrehajtani, amikor a késziilék azt kéri, de rovid hataridén beliil el kell
végeznie. Ha a tisztitast elhalasztotta, a figyelmeztetd tizenet mindaddig megjelenik a kijelzén, amig a muiveletet
nem hajtja végre.

Béarmikor el is indithatja a tisztitast:

- Nyomja meg a @ gombot.
- Vélassza ki a Karbantartas funkciét.
- Valassza a Kavérendszer tisztitasa funkciot.

ﬁFontos:ha tisztitds kozben kihuzza a késziiléket a konnektorbol, vagy aramsziinet esetén, a készulék folytatja az
aramkimaradaskor abbahagyott Iépést. Ezt a miveletet nem lehet elhalasztani, ez kételezé a vizrendszer 6blitése
miatt. Ebben az esetben lehet, hogy Uj tisztitokorongot kell felhasznalni.

A ,,One Touche Cappuccino” egység tisztitasa (5 perc)
A ,One Touche Cappuccino” egység tisztitdsaval elkeriilhetd a tej lerakédasa és biztosithaté az optimalis higiénia.
A tisztitas elvégzéséhez az alabbiakra van szlikség:

- 1 doboz KRUPS tisztitéfolyadék (vagy ennek hidnydban mosogatdszeres viz)

- 1 edény (minimum 600 ml)

- Nyomja meg a beallitdsok gombot @
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- Vélassza ki a Karbantartas funkciét.
- Majd a Tejrendszer tisztitasa funkciot.
- Kovesse a késztilék kijelz6jén megjelend utasitasokat.

A ,,One Touche Cappuccino” egység szétszerelése
Az oblitésen kivil minden hasznélat utdn meg kell tisztitani az egység kiilonb6z6 alkatrészeit is. Az egység szétszerelését a
kovetkez6k szerint végezze:
- Vegye le a tejvezetéket 21. abra.
- Vegye le a,,One Touche Cappuccino egység el6tt [évé burkolatot, ehhez csisztassa le, majd hiizza maga felé. 22. bra.
- Vegye ki az ,One Touche Cappuccino” egységet a felsé részt meghuzva. 23. abra.
- Szedje szét teljesen az egységet. 24. dbra.
- Vegye ki a tejvezetéket kevergjét. 27-28. abra.
- Tisztitsa meg a szétszedett alkatrészeket (egység, keverd és tejvezeték) mosdszeres vizben. Utdna 6blitse el meleg
vizzel. 29. abra.
- Az alkatrészek tisztitdsa és szaraddsa utan allitsa 6ssze az egységet. Tegye vissza az eredeti helyére. 30-32. dbra.
- Tegye vissza a , One Touche Cappuccino” kivehetd egység elllsé burkolatét. 33. abra.
- Tegye vissza a kever6t a tejvezetékbe. 34. abra.
- Csatlakoztassa a tejvezetéket a ,One Touche Cappuccino” egységre. 35. abra.

A gb6zrendszer automatikus vizkétlenitési programja koriilbeliil (20 perc)

A késziilék vizkémentesitése biztositja a készlilék megfeleld miikodését és eltavolit minden vizkSlerakodast, ami befolyasolhatja
a kavé izét.

A program végrehajtasanak gyakorisaga fiigg a hasznalt viz minéségétdl és attdl, hogy hasznal-e vagy nem Claris Aqua Filter
System sz(r6t. Minél nagyobb a viz dsvanyianyag-tartalma, annal gyakrabban kell a vizkémentesitést elvégezni.

A Figyelem! Ha a késziiléke el van latva Claris Aqua Filter System sz(rével, a vizkémentesités el6tt azt ki kell venni.

A tisztitas elvégzéséhez az alabbiakra van szlikség:
- 1 adag KRUPS vizkémentesité
- 1 minimum 600ml-es edény

A ciklus harom fézisban zajlik:
- 1 vizkbmentesités fazis
- 1 6blité fazis
- Masodik 6blité fazis
Mikor kell elvégezni ezt a programot?
Amikor szlikség van a vizkdmentesités program elvégzésére, a készilék figyelmezteti.
- Toltse fel a viztartalyt a CALC jelzésig.
- Ontse bele a vizkémentesité szert a viztartalyba.
- Nyomja meg az OK gombot a vizkémentesités elvégzéséhez.

- Ha el szeretné halasztani, nyomja meg a D gombot.
- Ezutan kovesse a késziilék kijelz6jén megjelend utasitasokat.

ﬁ Fontos: A vizkémentesité programot nem kételez6 azonnal végrehajtani, amikor a készulék azt kéri, de révid hataridén
beliil el kell végeznie. Ha a vizkémentesitést elhalasztotta, a figyelmeztetd tizenet mindaddig megjelenik a kijelzén,
amig a mUveletet végre nem hajtja.

A funkcio nem aktiv, ha az elkészitett italok szama alapjan a vizkémentesités nem sziikséges.

Béarmikor el is indithatja a vizkémentesité programot:
- Toltse fel a viztartalyt a CALC jelzésig.
- Ontse bele a vizkémentesité szert a yjztartalyba.
- Nyomja meg a beallitdsok gombot .
- Vélassza ki a Karbantartas funkciot.
- Majd a Vizkémentesités funkciot.

ﬁFontos:ha tisztitds kozben kihtzza a késziiléket a konnektorbdl, vagy dramsziinet esetén, a készilék folytatja az
aramkimaradaskor abbahagyott Iépést. Ezt a m(iveletet nem lehet elhalasztani. A ciklust teljes egészében végre
kell hajtani, hogy az az egészségre karos minden vizkémentesitészer-maradvény eltavozzon.
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PROBLEMAK ES HIBAELHARITAS

A Ha a tablazatban szerepld valamelyik probléma tartésan fennall, forduljon a KRUPS vevészolgalathoz.

PROBLEMA HIBAELHARITAS
A késziiléken hibalizenet jelenik meg, a Kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a konnektorbdl, vérjon egy
szoftver lefagy. percig, majd inditsa Gjra.
VAGY A bekapcsoldshoz tartsa lenyomva a bekapcsolas/kikapcsolas
A késziilék hibasan mukodik. gombot legaldbb 3 méasodpercig.
n Ellenérizze az elektromos rendszeren a biztositékokat és a halozati
\IA késziilék nem kapcsolddik be a bekapcsolas/ aljzatot
‘2 | kikapcsolas gomb megnyomésakor (legalabb 3 L _ ) o B
S | masodpercig). Ellendrizze, hogy a tapkabel dugaszanak mindkét villajat megfeleléen
= beledugta a konnektorba.
A késziilék kéri, hogy huzza ki, majd dugja Huzza ki a késziiléket 20 mésodpercig, sziikség esetén vegye ki a
vissza a dugaszt. Claris Aqua Filter System betétet, majd kapcsolja be ismét.
Aramsziinet kdvetkezett be egy ciklus A késziilék automatikusan Gjraindul, miutan ismét fesziiltség ala
végrehajtasa kozben. kertl.
A darélébol rendellenes zaj hallhaté. Bizonyara idegen test kerilt a daraléba.
Mielétt a viztartalyt kiveszi, kdvé készitése utan varjon 15 masodpercig,
hogy a készllék megfeleléen befejezze a folyamatot.
Viz van a készulék alatt. Ellendrizze, hogy a cseppfogo talca jol van-e a készilékre helyezve.
Mindig a helyén kell lennie, még akkor is, ha nem hasznalja a késziiléket.
Ellendrizze, hogy a cseppfogé télca nincs-e tele.
<
g' Kikapcsolaskor meleg viz folyik a Az elkészitett italoktdl fiiggéen kikapcsolas kozben a készulék
N | kavekifolyobol és a Bloc One Touch automatikus 6blitést végezhet.
< | Cappuccino rendszerbdl. A ciklus csak néhany masodpercig tart és automatikusan leall.
A darélasi finomséagot allit6 gombot nehéz A darélasi finomsagot éllité gombot csak akkor forgassa, ha a daralé
forgatni. mukodik.
Hibat észlelt a folyamat elvégzése kozben.
Akésziilék nem ad kavét. A késziilék automatikusan ujraindul és készen &ll az uj ciklus
végrehajtasara.
Orolt kavét hasznalt szemeskavé helyett. Porszivo segitségével tavolitsa el a kavétartalyban 1évé 6rolt kavét.
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A készulék gbzkieresztbje részben vagy
teljesen eldugult.

Szerelje le a végzdédést a tartorol a kulcs segitségével 25. abra.

Tisztitsa meg a kulonféle alkatrészeket és ellendrizze, hogy a
végzédésen lévd lyukat nem tomitették-e el tejmaradvanyok vagy
vizké. Haszndljon tisztito tlt, ha sziikséges. 21-35. abra.

Tegye vissza a végzédést 34-35. abra.

Inditsa el az One Touch Cappuccino egység tejrendszer 6blitési
ciklusat az esetleges lerakédasok eltavolitasara.

Nem bocsat ki gézt.

Ellenérizze, hogy a gézkivezetd nincs-e eltomdédve. Lasd fent: A
késziilék gézkieresztdje részben vagy teljesen eldugult”.

Ha ez nem vezet eredményre, Uritse ki a viztartalyt és vegye ki
ideiglenesen a Claris Aqua Filter System szlr6betétet. Toltse fel a
viztartalyt kalciumban gazdag asvanyvizzel (>100 mg/l) és egymas
utan végezzen gézciklusokat (5 - 10 ciklust) az edénybe addig, amig
a g6zsugar folyamatos nem tavozik.

Tegye vissza a szlir6betétet a tartalyba.

GOz tavozik a cseppfogd talcabol.

Az ital fajtajatdl fuggben g6z tdvozhat a cseppfogd talca racsain
keresztul.

G6z jelenik meg a kavétarto fedelén.

Zarja le a fedélen 1évé tisztitokorong csatornat. (K)

KARBANTARTAS

A készulék kéri a cseppfogd talca uritését,
holott nincs tele.

A késziilék programja meghatédrozott szamu kavé elkészitése utan
akkor is kéri a cseppfogd talca iiritését, ha On esetleg kdzben Uritette.

A készulék nem kéri a vizkémentesitést.

A vizkémentesitést a gbézrendszer szdmos hasznalata utdn kéri a
készulék.

A cseppfogé télcaban kavédrlemény talalhato.

Kis mennyiség(i kavéérlemény lerakodhat a cseppfogo talcara. A gép
igy tavolitja el a tulzott mennyiségl &rlemény-maradvanyt, hogy
a kavéfozoé terllet tiszta maradjon.

A zaccgy(ijt6 edény Uritése utan a kijelzén 1évo
figyelmeztetés nem tiinik el.

Tegye vissza a zaccgyljté edényt és kdvesse a kijelz6n megjelend
utasitasokat.

A viztartaly feltoltése utan a kijelz6n 1évé
figyelmeztetés nem tiinik el.

Ellenérizze, hogy a tartalyt megfelel6en helyezte-e bele a késziilékbe.

A tartély aljan 1évé Uszénak szabadon kell mozognia. Ellenérizze és
sziikség esetén szabaditsa ki az Uszot.
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Italkészités elinditasa utan, ha kéri az extra shot
funkciot, a készulék jelzi, hogy nem lehetséges.

A zaccgy(ijté edény megtelt és az extra shot funkcié nem elérheté.

Az ital elkészitése utan indithat esetleg egy eszpresszd programot, a
zaccgy(jté edény kilritése utan.

A One Touch Cappuccino egység nem szivja
fel a tejet.

A Bloc One Touch Cappuccino nem készit
habot, vagy csak nagyon keveset.

Ellendrizze, hogy az egység osszeallitasa megfelel6-e (kiilondsen a
tejvezetékben Iévé keverdt) 24-35. abra.

Ellendrizze, hogy a keverd 28-29. abra nincs-e eltémdédve vagy nem
szennyezett-e; meritse meleg viz és mosogatdszer keverékbe, majd
Oblitse el és szaritsa meg a visszaszerelés elétt.

Ellenérizze, hogy a gézkivezetd nincs-e eltomdédve. Ha igen, lasd ,A
késziilék gézkieresztdje részben vagy teljesen eldugult”.

Ellenérizze, hogy a témlé nincs-e eltdmdédve vagy megcsavarodva, és
medfelelden illeszkedik-e az On Touche Cappuccino egységhez, és
nem sziv be leveg6t. Ellenérizze, hogy belemeriil-e a tejbe.

Oblitse el és tisztitsa meg az egységet (lasd az One Touche
Cappuccino egység oblitésérdl és tisztitasarol szél6 megfeleld
fejezeteket).

Tejes italok készitéséhez azt javasoljuk, hogy friss, pasztorizalt vagy

UHT tejet hasznaljon, amit nem régen nyitott ki. Ajanlott tovabba a
hideg edény haszndlata is.

A tej vagy a viz nem folyik rendesen a csészébe
vagy csészékbe.

Ellendrizze, hogy az One Touch Cappuccino rendszer megfeleléen a
helyén van-e.

ITALOK

A kévé tul lassan folyik.

Forgassa az érlemény finomsagat allité gombot jobbra (J), hogy
durvabb 6rleményt kapjon (a hasznalt kavé tipusatol fliggéen).

Hajtson végre egy vagy tobb oblitési ciklust.

Inditsa el a készlilék tisztitasat (lasd ,Automatikus késziléktisztito
program”)

Cserélje ki a Claris Aqua Filter System szlirébetétet (lasd ,A sziiré
elhelyezése”)

Tejmaradvanyok vannak az amerikai kdvéban
vagy a meleg vizben.

Hajtsa végre a tejrendszer oblitését, vagy szerelje szét és tisztitsa meg
az One Touch Cappuccino egységet, az italkészités megkezdése elétt.

A kédvé tul vildagos vagy nem elég er6s.

Ne hasznaljon olajos, karamellizalt vagy aromésitott kavét.

Ellenérizze, hogy a szemeskavé-tartalyban van-e kavé, és azt
megfeleléen adagolja-e.

Csokkentse a készitmény mennyiségét, novelje az ital er6sségét a
DARK funkcié hasznalataval.

Forgassa az 6rlemény finomsagat éllité gombot balra, hogy finomabb
6rleményt kapjon.

Két ciklusban készitse el az italt, a 2 csésze funkcio hasznalataval.

A presszokavé vagy a kavé nem elég meleg.

A kdvé készitése el6tt Oblitse at a kavérendszert.
Novelje a kdvé hémérsékletét a Beallitasok menutben.

Melegitse el6 a csészét meleg vizzel, miel6tt elkezdi a kavé készitését.

A tea nem elég meleg, vagy tul meleg.

Novelje vagy csokkentse a kdvé meleg vizhémérsékletét a Beallitasok
meniiben.
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Az elkészitend6 receptek:

Krémkavé
Készitsen egy lungot egy nagy csészében, cukrozza meg, majd 6ntson hozza tejszint. Az izélmény fokozéséra adjon hozza
csokoladé reszeléket.

Mokka
F6zzon le egy kapucsinét, szérjon a tejhabra egy kdvéskanal kakadt, végiil tegyen ra tejszinhabot.

Kévés smoothie
Az inyenc reggelihez keverjen 0ssze természetes joghurtot egy presszokavéval. Az édesitéshez adjon hozza 1 kavéskanal
folyékony mézet, majd az évszaktdl fliggéen hozzdadhat banant vagy észibarackot, hogy krémesebb legyen a smoothie.

Bécsi kavé

F&6zz6n le egy dupla eszpresszot vagy cukrozott doppidt, majd tegyen ra béségesen tejszinhabot. Az inyenceknek tehet ra egy
kavéskanal kakadt, vagy csokireszeléket.
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Drogi Kliencie!

Dziekujemy za zakup ekspresu do kawy z mtynkiem do ziaren firmy KRUPS. Ekspres KRUPS zostat zaprojektowany i
wyprodukowany we Francji, aby$ mogt cieszy¢ sie z napojow jak w ,kawiarni”. Urzadzenie to umozliwia delektowanie sie
kawa espresso, ristretto, lungo, cappuccino, latte macchiato, flat white i wieloma innymi w kazdej chwili w ciagu dnia.

Ekspres do kawy KRUPS wyposazony jest w zaawansowana technologie i w intuicyjny interfejs OLED, aby w prosty i
intuicyjny sposéb dostarczy¢ Ci kawe, doktadnie taka, jaka lubisz. Aby uzyska¢ optymalne rezultaty smakowe, uzywaj
zawsze $wiezej wody z kranu.

Urzadzenie KRUPS EVIDENCE PLUS to réwniez automatyczne i proste wykonywanie wielu rodzajéw napoju,
dopasowanych do kazdego gustu. Docenisz na pewno mozliwo$¢ wykonania idealnego cappuccino, latte macchiato,
czy caffe latte dzieki zatagczonemu pojemnikowi na mleko oraz uktadowi spieniania mleka One Touch Cappuccino.
Nie ma dwdch jednakowych kaw, dlatego tez mozesz nada¢ indywidualna nute swoim napojom:

- modyfikuj ziarna kawy (r6znego rodzaju mieszanki lub palenie), aby odkry¢ nowe smaki. Podejmij kilka préb

i wybierz te jedng kawe, ktéra najlepiej odpowie Twoim gustom.
- zmien stopien zdrobnienia ziaren, aby uzyskac delikatng kawe lub mocna, pobudzajacg zmysty.
- wybierz dtugos¢ oraz moc, by uzyskac idealny napoj.

Zyczymy Ci przyjemnych chwil z kawa i mamy nadzieje, ze ekspres KRUPS w petni Cie zadowoli.

Zespot KRUPS
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Rady praktyczne

302

Jakos¢ wody wptywa znacznie na jakos¢ smaku. Wapien i chlorek moga zmieni¢ smak kawy. Zalecamy uzywanie
wkfadu Claris Aqua Filter System lub stabo mineralizowanej wody, aby zachowac¢ intensywny smak kawy.

Aby przygotowac napoje, zalecamy uzywanie podgrzanych filizanek (nalezy je pola¢ ciepta woda), ktérych rozmiar
jest dostosowany do zadanej ilosci napoju.

Palone ziarna kawy moga stracic¢ swoj smak, jesli nie sa zabezpieczone. Zalecamy uzywanie ilosci ziaren odpowiadajacej
zuzyciu kawy w ciggu 2-3 nastepnych dni i wybieranie torebki o wadze 250 g.

Jakos¢ ziarnistej kawy moze sie réznic a jej ocena jest subiektywna. Arabica pozwala na uzyskanie napoju o delikatnym
i kwiecistym aromacie a z robusty, ktéra zawiera wiecej kofeiny, uzyskasz napdj gorzki i mocniejszy. Czesto miesza sie
dwa rodzaje kawy, by uzyskac zrownowazony napdj. Zapytaj o rade w palarni kawy.

Odradzamy uzywanie ttustych, skarmelizowanych ziaren kawy, gdyz moga one uszkodzi¢ urzadzenie.

Stopier mielenia ziarna wptywa na moc aromatu i jakos¢ pianki. Im drobniejsze ziarno, tym pianka bardziej kremowa.
Mielenie mozna réwniez dostosowa¢ do zadanego napoju.

Mozna uzywac¢ mleka pasteryzowanego, UHT, chudego, pétttustego lub ttustego prosto z lodéwki (3-5°C) , by uzyskac
lepsze rezultaty.

Uzywanie specjalnego mleka: mikrofiltrowanego, surowego, sfermentowanego, wzbogaconego lub mleka roslinnego
(ryzowego, owsianego, migdatowego) moze da¢ mniej zadowalajace rezultaty, jesli chodzi o jakos¢ i ilos¢ pianki.
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WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRODUKTU ORAZ JEGO INSTRUKCJI OBSLUGI

W instrukgji tej znajduja sie wszystkie wazne informacje dotyczace uruchamiania, uzytkowania i konserwacji ekspresu do kawy.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i zachowac ja na przysztosc - uzytkowanie
urzadzenia w sposéb niezgodny z zaleceniami instrukcji obstugi zwalnia firme Krups z wszelkiej odpowiedzialnosci.

PRZEWODNIK PO SYMBOLACH ZASTOSOWANYCH W INSTRUKCJI OBSLUGI

A Niebezpieczenstwo: Ostrzezenie przed zagrozeniem powaznymi lub $miertelnymi obrazeniami ciata. Symbol btyskawicy
ostrzega przez niebezpieczeristwem zwigzanym z obecnoscia pradu elektrycznego.

A Uwaga: Ostrzezenie przed ewentualnym doprowadzeniem do nieprawidtowego dziatania, uszkodzenia lub zniszczenia
urzadzenia.

ﬁ Wazne: Uwaga ogdlna lub wazna dla dziatania urzadzenia.

Produkty dostarczane razem z ekspresem
Nalezy sprawdzi¢ produkty dostarczone razem z ekspresem. W razie braku ktéregos z elementéw nalezy skontaktowac sie
bezposrednio z nasza infolinig (patrz str. 306: Ustawienia poczatkowe).

Dostarczone elementy:

- Espresso Automatic z serii EA894

- 2 tabletki czyszczace

- 1 saszetka odkamieniacza

- Przewod do mleka dostosowany do uktadu spieniajacego ,One Touch Cappuccino”
- Klucz do demontazu umozliwiajacy czyszczenie obwodu pary
- Ksigzka z zaleceniami dotyczacymi bezpieczenistwa

- Wktad Claris — Aqua Filter System z przyrzadem do wkrecania
- 1 pasek testowy do okreslania twardosci wody

- Sposob uzycia

- Lista autoryzowanych serwiséw posprzedazowych Krups

- Karta gwarancyjna

- 1 zestaw do czyszczenia dyszy pary

DANE TECHNICZNE

Urzadzenie Automatic Espresso EA894
Zasilanie elektryczne 220-240V~ /50 Hz
Cisnienie pompy 15 bar
Pojemnik na kawe ziarnista 2509
Zuzycie energii W czasie dziatania: 1450 W
Pojemnik na wode 231

Wewnatrz, w suchym miejscu (

Uruchomienie i przechowywanie . )
chronionym przed zamarzaniem).

Wymiary (mm) Wys. x Dt. x Gt 367 x 240 x 380
Waga EA89 (kg) 8.4

Z zastrzezeniem mozliwosci dokonywania zmian technicznych.
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OPIS URZADZENIA

A Uchwyt od zbiornika na wode “
B Zbiornik na wode Zbiornik na ziarna kawy
C Pojemnik na fusy J Przycisk regulacji grubosci mielenia
D Wyloty kawy z regulowana wysokoscig K Otwor na tabletki czyszczace
E Wyjmowana kratka i tacka ociekacza L Metalowy miynek do rozdrabniania
F Przykrywka pojemnika na kawe ziarnistg 9
G Wyjmowany uktad spieniajacy mleko One Touch Panel sterowania
Cappuccino M Ekran OLED
H Przewdd na mleko i mieszalnik N Przycisk On/Off
I Ptywak poziomu wody 0 Przyciski wyboru

Szczegoty:
Tacka ociekacza umozliwia zbieranie wody lub kawy, ktéra wycieka z urzadzenia podczas oraz po przygotowaniu napoju.
Powinna ona zawsze by¢ zainstalowana i oprézniana regularnie, jak tylko ptywaki na to wskazuja.

ﬁWaine: Niniejsza instrukcje nalezy uwaznie przeczytac i zachowac jg na przysztos¢. Prosimy o przestrzeganie zalecen
bezpieczenstwa.

Producent

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Francja

ZARYS OGOLNY

Panel sterowania:

Klawisz Opis / Funkcje ogdlne

Wiaczy¢ i wylaczyc¢ urzadzenie.
Dlugie wcisniecie jest niezbedne, by witaczyc¢ urzadzenie po raz pierwszy.

Umozliwia powrét do poprzedniego ekranu lub zatrzymanie przygotowania w trakcie.

Nawigacja w gére menu / zwigksza wybrany parametr.

Nawigacja w dét menu / zmniejsza wybrany parametr.

Potwierdzenie wykonanego wyboru.

Funkcja umozliwiajaca zwigkszenie mocy kawy poprzez zwiekszenie ilosci zmielonej kawy.

Funkcja umozliwiajaca dodanie matego espresso do wybranego przepisu.

- Dostepny z gtéwnymi przepisami: espresso, long coffee, cappuccino, latte macchiato, caffe latte i herbata.

Wigcza przygotowanie espresso.

ESPRESSO

uP Wigcza przygotowanie duzej kawy.
LONG COFFEE

II Wiacza przygotowanie Cappuccino.

CAPPUCCINO
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Wiacza przygotowanie Latte Macchiato (duza ilos¢ mleka, mate espresso z kremowa pianka z mleka).

Wiacza przygotowanie Caffe Latte.

Umozliwia przejscie do menu przygotowania herbaty lub herbaty ziotowej.

Umozliwia przejscie do dodatkowych przepiséw: Ristretto, Doppio, Americano, Espresso macchiato, Flat
white i Spienione mleko.

Umozliwia przejsicie do gtéwnego menu (ustawienia urzadzenia, konserwacja i informacje o produkcie).

Nasz interfejs i przyciski podswietlaja sie intuicyjnie, by utatwic¢ uzywanie urzadzenia i stuzy¢ za przewodnika.
- Przycisk wytaczony, odpowiadajaca mu funkgcja nie jest dostepna.
- Przycisk stabo swiecacy, funkcja jest dostepna i mozna jg wybrac.
- Funkcja podswietlona/jasne $wiatto, funkcja jest wybrana/w trakcie wykonywania.
- Przycisk w pot-wytaczony, funkcja juz nie jest dostepna.

URUCHOMIENIE

INSTALACJA URZADZENIA

A Niebezpieczenstwo: Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazda sieciowego o napieciu 230 V z uziemieniem. W przeciwnym
razie mozna narazic sie na Smiertelne obrazenia spowodowane przez prad elektryczny!
Nalezy przestrzegaé zalecen bezpieczenistwa zawartych w ksigzce ,Zalecenia bezpieczenstwa”.

Wiaczanie o

By wiaczy¢ urzadzenie, wcidnij przycisk ON/OFF \ -/ az na ekranie wyswietli sie ,Dziert dobry” Rys. 1. Urzadzenie poprowadzi
Cie poprzez nastepne etapy.

Poczatkowe ustawianie
Podczas uzywania urzadzenia po raz pierwszy nalezy wykonac r6zne ustawienia. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlonymi
na ekranie. Celem nastepnych czesci jest podanie wskazéwek dotyczacych pierwszych ustawien:

- Jezyk: wybierz jezyk wyswietlania naciskajgc na strzatki az do wyswietlenia wybranego jezyka. Wciénij OK, aby
potwierdzic.

- Jednostka miary: mozesz wybrac jednostke miary objetosci miedzy mlioz.
- Data i godzina: by ustawi¢ godzine, wcisnij zadany format godziny, 24 godz. lub AM/PM.

- Auto on: Mozna zaprogramowac godzine automatycznego wiaczania urzadzenia. Ustawienie to jest dostosowane
do Twoich potrzeb: codzienne, tygodniowe lub weekend. Wybierz godzine automatycznego witaczania
zgodnie z wybranym poprzednio formatem godzinnym.

- Auto off: Mozesz rowniez wybrac¢ okres, po ktérym urzadzenie wytaczy sie automatycznie, by optymizowac
zuzycie energii: 15 min, 30 min, 1 godz., 1 godz. 30 min.

- Plukanie obwodu kawy: aby zapewni¢ jakos$¢ kawy, za kazdym wiaczeniem urzadzenia wykonywane jest
ptukanie obwodu kawy, mozesz jednak je wytaczy¢ dla wygodnego stosowania.

- Instalacja filtra: Przy witaczeniu po raz pierwszy urzadzenie zapyta, czy chcesz zainstalowac filtr. Jesli chcesz i
jesli twardo$¢ wody tego wymaga, wybierz , TAK"i postepuj zgodnie z instrukcjami na ekranie.
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Instalacja wkiadu filtrujacego w urzadzeniu:

Zalecamy stosowanie wkfadu filtrujgcego Claris Aqua Filter System dla KRUPS, aby usuna¢ wszelkie slady chloru i

wapnia. Stosowanie tego wktadu gwarantuje smaczniejsza kawe. Poza tym ogranicza on tworzenie sie kamienia i

zapewnia dtuga zywotnos$¢ urzadzenia.

- Przekrec szary pierscienn umieszczony na goérnej koncéwce wkiadu filtrujacego az do wyswietlenia 2 nastepnych
miesiecy. Rys. 5

- Oproéznij pojemnik na wode i przykre¢ wkiad filtrujacy na spodzie pojemnika na wode za pomoca akcesoria
dostarczonego z wktadem. Rys. 4

- Napehij pojemnik woda i w6z z powrotem na miejsce. Rys. 7-8

- Aby zakoniczy¢ instalacje, postepuj zgodnie z instrukcjami urzadzenia.

A Nalezy pamieta¢ o wymianie wktadu w oznaczonym dniu.

Zakonczenie eksploatacji:
Napetnianie urzadzenia nalezy wykona¢ niezaleznie od tego, czy filtr zostat zainstalowany, czy nie. Czynnos¢ ta umozliwia
wypetnienie obwodéw wodg, by urzadzenie mogto dziatac.
Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlonymi na ekranie.
- Ustawi¢ pojemnik 600 ml pod wylotem pary. Rys. 4
- Urzadzenie rozpocznie napetnianie obwoddw wody oraz podgrzewanie i przejdzie do automatycznego ptukania.
- Ekran wyswietli zakoriczenie instalacji.

Twardos¢ wody

Twardos¢ wody jest duzym stezeniem mineratéw, zwlaszcza wapnia, ktéry odpowiada za tworzenie sie kamienia. Aby unikna¢
tworzenie sie kamienia w urzadzeniu, co moze doprowadzi¢ do niewtasciwego dziatania i wptyna¢ na smak kawy, nalezy ustawic¢
urzadzenie wzgledem twardosci wody, miedzy 0i 4.

Przed uzyciem po raz pierwszy i by ustawi¢ urzadzenie, nalezy okredli¢ twardo$¢ wody za pomoca dostarczonego patyczka:
Rys. 2

- Napetnij szklanke woda.

- Wiéz patyczek

- Odczekaj minute, by zobaczy¢ rezultat

- Poziom twardosci wody jest réwny liczbie czerwonych paskéw na patyczku. Rys. 3

Mozesz réwniez zwrdécic sie do lokalnego przedsiebiorstwa wodno-kanalizacyjnego.
Ponizsza tabela zawiera szczegétowe informacje dotyczace stopni twardosci wody:

Stopier twardosci Klasa 0 Klasa 1 Klasa 2 Klasa 3 Klasa 4
P Bardzo miekka Miekka Srednio twarda Twarda Bardzo twarda
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7.2° >12,6° >25,2° >37,8°
Ustamen,e 0 1 5 3 4
urzadzenia

A Wykonaj te czynnosc za kazdym razem, gdy uzywasz urzadzenia, gdzie twardo$¢ wody jest inna lub gdy stwierdzisz zmiane
w twardosci wody.

Przygotowanie urzadzenia

- Wyjmij, napetnij pojemnik wodg i wtéz z powrotem na miejsce. Rys. 7-8
- Zdejmij pokrywke zbiornika na kawe i wsyp ziarna kawy, natéz z powrotem przykrywke. Rys. 9-10
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PRZED PRZYRZADZENIEM NAPOJOW

WAZNE WSKAZOWKI

Urzadzenie proponuje wstepnie ustawione napoje, by uzyskac¢ optymalne rezultaty. Mozesz jednakze spersonalizowac swoja
kawe i wptyna¢ na rezultat jaki uzyskasz w filizance.

Przygotowanie mlynka: ustawienie stopnia drobnosci mielenia (J)
Mozesz dostosowaé moc kawy ustawiajac stopien drobnosci mielenia ziaren; im drobniej sa mielone ziarna, tym mocniejsza i
bardziej kremowa jest kawa. Rodzaj uzywanej kawy moze réwniez wptynac na rezultat.

Zalecamy bardzo drobne ustawienie dla ristretto, drobne dla espresso oraz mniej drobne dla lungo.
Ustaw stopien drobnosci mielenia:
- Przekre¢ przycisk ustawienia umieszczony w pojemniku na ziarna. Ustawienie nalezy wykonac¢ stopniowo podczas
mielenia.
- Po 3 przygotowaniach zauwazysz réznice w smaku.

Réznica stopnia zdrobnienia ziaren umozliwia:
- dostosowanie sie do réznych rodzajéw ziaren: bardzo spalone ziarno oleiste wymaga grubszego mielenia w
przeciwienstwie do ziarna lekko spalonego, ktére jest suchsze i wymaga drobnego mielenia (ziarno od ciemnego do

jasnego).
Palenie: “ “
lekkie Srednie dtugie
(Blonde) (Light French) (Brune)

- uzyskanie wiecej lub mniej aromatéw oraz mocy w filizance

Ustawianie wylotu kawy
Mozna znizy¢ lub podnies¢ wylot kawy dla wszystkich rodzajow napojéw w zaleznosci od rozmiaru filizanek. Rys. 11

Zatrzymanie napoju w trakcie przygotowania
Mozesz zatrzymac przygotowanie w dowolnej chwili naciskajac na przycisk powrét.
Gdy cykl jest przerwany, wytaczenie nie nastepuje natychmiast. Urzadzenie bedzie teraz niedostepne.

Przygotowanie dwoch filizanek
Urzadzenie umozliwia przygotowanie dwoch filizanek jednoczesnie. Funkcja dwoch filizanek jest wazna dla wszystkich przepiséw
w bezposrednim dostepie po naciénieciu dwa razy na wybrany przepis (précz \_P oraz ==). Rys. 12

Funkcja DARK (-P
Funkcja DARK umozliwia zwigkszenie mocy wybranego przepisu zwiekszajac ilos¢ zmielonej kawy.
Funkcja ta jest wazna dla nastepujacych napojow: WP, WP, t'P, \-_-j , U
Mozesz ja wiaczy¢, badz wytaczy¢ za pomocg nastepujacych czynnosci:
- Przed kazdym przepisem mozesz wcisna¢ DARK a nastepnie wybrany przepis.
- Podczas procesu mielenia kawy mozesz wcisngé DARK.
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Mozesz jg wiaczy¢ systematycznie dla wszystkich napojéw w bezposrednim dostepnie (zob. powyzej):
- Nacisnij przycisk parametry @
- Wybierz ,ustawienia” za pomocg przycisku nawigacji VA
- Wybierz ,ustawienia napojéw” i naciénij OK.
- Wybierz ,DARK" za pomoca przycisku OK, by ja wiaczy¢
- Mozesz wylaczy¢ funkcje DARK wykonujac te same czynnosci.

Funkcja EXTRA SHOT [-P
Aby napoj byt mocniejszy, mozesz uzy¢ funkcji EXTRA SHOT, umozliwiajaca dodanie espresso na koniec przygotowania napoju.
Funkcja ta jest wazna dla nastepujacych napojow: WP, WP, =P, \-_'/ U P
Mozesz ja wiaczy¢, badz wytaczy¢ za pomocg nastepujacych czynnosci:
- Przed kazdym przepisem mozesz wcisnag¢ EXTRA SHOT a nastepnie wybrany przepis.
- Podczas procesu mielenia kawy mozesz wcisng¢ EXTRA SHOT.

Mozesz ja wiaczy¢ automatycznie dla napojoéw w bezposrednim dostepnie:
- Naci$nij przycisk parametry .
- Wybierz ,ustawienia” za pomoca przycisku nawigacji VA
- Wybierz ,ustawienia napojéw” i nacisnij OK.
- Wybierz EXTRA SHOT za pomoca przycisku OK.
- Nastepnie mozesz witaczy¢ lub wytgczy¢ funkcje EXTRA SHOT.

PRZYGOTOWANIE KAWY PRZY BEZPOSREDNIM DOSTEPIE

Uwaga: za kazdym uruchomieniem napoju, urzadzenie uwzglednia ustawienia ostatniego wykonywanego napoju.

P Espresso o mocnym smaku i intensywnym zapachu jest pokryty lekko gorzka pianka koloru karmelowego. Zalecamy wybranie
objetosci miedzy 40 mli 50 ml.

WPDuza kawa jest kawa espresso o objetosci 80 ml, z wieksza iloscig kofeiny, ale 1zejszg w smaku. Doceniana zwtaszcza rankiem.

Etapy wykonania napoju:
- Mielenie ziarna
- Ubicie zmielonej kawy
- Przesaczanie

Uruchomienie napoju
- Sprawdz, czy w pojemniku na ziarna znajduja sig ziarna.
- Sprawdz, czy w pojemniku na wode znajduje sie woda. Jesli zabraknie wody, urzadzenie zasygnalizuje to i poinformuje
o koniecznosci napetnienia pojemnika.
- Ustaw filizanke/filizanki pod dyszami kawy.
- Wcisnij przycisk wybranego napoju.

Mozliwe ustawienia
Mozesz:
- Przygotowac jedng lub dwie filizanki jednoczesnie.
- Zwiekszy¢ moc kawy wciskajac DARK l_P
- Dodac espresso do napoju naciskajac EXTRA SHOT P
- Ustawi¢ objetos¢ kawy w trakcie przygotowania za pomoca przyciskéw nawigacji W N\,

Mozesz zatrzymac przygotowanie w dowolnej chwili naciskajac D
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PRZYGOTOWANIE NAPOJOW MLECZNYCH PRZY BEZPOSREDNIM DOSTEPIE

Uwaga: za kazdym uruchomieniem napoju, urzadzenie uwzglednia ustawienia ostatniego wykonanego napoju.

Etapy wykonania napoju:
- Mielenie ziarna
- Ubicie zmielonej kawy
- Przesaczanie
- Etap podgrzewania, by spieni¢ mleko

Mozliwe ustawienia
Mozesz:
- Przygotowac jedna lub dwie filizanki jednoczesnie.
- Zwiekszy¢ moc kawy wciskajac DARK P
- Dodac espresso do napoju naciskajac EXTRA SHOT LP
- Ustawi¢ objetos¢ kawy
- Ustawic czas spienienia mleka

Wykonywanie cappuccino &
Cappuccino sktada sie z 1/3 kremowej pianki, 1/3 kawy i 1/3 cieptego mleka.
- Przymocuj przewdd mleka Rys. 13 z prawej strony uktadu spieniania One Touch Cappuccino.
- Zanurz koncéwke przewodu (skosnym cieciem) w pojemniku wypetnionym mlekiem lub bezposrednio w butelce mleka
lub pojemniku na mleko (w zaleznosci od modelu). Rys. 14
- Umies¢ filizanke/filizanki pod dyszami kawy. Rys. 15
- Nacisnij przycisk cappuccino. Rys. 16
- Przygotowanie rozpocznie sie od spienienia mleka.
Jesli chcesz, mozesz ustawic czas spienienia za pomoca przyciskow nawigacji W N\, co umozliwi dostosowanie
ilosci mleka i pianki.
- Nastepnie zacznie wyptywac kawa.
Jesli chcesz, mozesz ustawic objetos¢ kawy za pomoca przyciskdw nawigacji VoA
- Nap¢j jest gotowy. Rys. 17

Przygotowanie latte macchiato w]

Latte macchiato sktada sie z wiekszej ilosci mleka niz cappuccino, tj.: 1/4 kremowej pianki, 1/4 kawy i 2/4 cieptego mleka.
Zalecamy uzywanie filizanki okoto 250 ml.

Aby wykonac¢ latte macchiato, mozesz wykonac te same etapy co cappuccino naciskajac przycisk latte macchiato. Rys. 18.

Przygotowanie caffe latte |/

Caffe latte sktada sie z espresso wymieszanego z duza iloscig mleka i pokrytego pianka o lekkim smaku kawy.
Zalecamy uzywanie filizanki okoto 250ml.

Aby wykonac caffe latte, mozesz wykonac te same etapy co cappuccino naciskajac przycisk caffe latte.

W tym przepisie kawa wyptywa pierwsza, a urzadzenie wlewa spienione mleko pézniej.

Wyptukiwanie mleka po przygotowaniu napojéw z mlekiem.
Ekran wyswietla ,Ptukanie mleka? “ na koniec kazdego przygotowania.
- Nacisnij OK, by wykona¢ ptukanie.
- Podczas ptukania mleka, nalezy odtgczy¢ systematycznie przewdd mleka i mieszalnika i wymy¢ go w cieptej
wodzie. Rys. 21-25
- Aby uzyskac optymalny rezultat, zaleca sie regularnie czyszczenie wyjmowanego uktadu spieniajgcego mleko
(zobacz rozdziat o ogélnej konserwacji).

E Wazne: zaleca sie wykonanie catkowitego czyszczenia na koniec kazdego zastosowania funkcji mleka, by zapewnic¢
higiene akcesoriéw do spienienia i dobre spienianie mleka.
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PRZYGOTOWANIE HERBATY

Mozliwe ustawienia

Urzadzenie proponuje przygotowanie 3 rodzajow herbaty (zielona herbata, czarna herbata, ziotowa herbata).
Temperatura wody jest dostosowana do wybranego napoju.

Mozesz ustawi¢ objetos¢ napoju stosownie do swojego gustu.

Mozesz zaprogramowac EXTRA SHOT w herbacie, by przygotowac bardzo mocny napéj ,herbata/kawa”.

Przygotowywanie herbaty \_P

- Umies¢ filizanke/filizanki pod dyszami kawy.

- Wciénij \UP.

- Wybierz napgj.

- Wcisnij OK.

- Mozesz zmieni¢ objetos¢ za pomoca przyciskow nawigacji W N\,
Jesli urzadzenie wykryje brak wody, poinformuje o koniecznosci napetnienia pojemnika, nastepnie cykl bedzie kontynuowany
automatycznie.

PRZYGOTOWANIE INNYCH NAPOJOW

Uwaga: za kazdym uruchomieniem napoju, urzadzenie uwzglednia ustawienia ostatniego wykonanego napoju.

- Naci$nij przycisk =

- Wybierz zadany napsj W #\ za pomoca przyciskow nawigacji.
- Wciénij OK.

- Ustaw objetos¢ kawy, jesli chcesz.

Mozesz zatrzymac przygotowanie w dowolnej chwili naciskajac D

Ristretto :
Ristretto ma mocny smak i jest pokryte pianka koloru karmelowego na trudne poranki. Aby przygotowac ristretto, zalecamy
wybranie objetosci miedzy 20ml i 30ml.

Doppio:
Doppio to podwdjne espresso o czarnym kolorze pokryte bursztynowa pianka. Podwaéjna doza kawy, aby uzyskaé napoj o
mocnym smaku i aromacie.

Americano:
Americano to podwdjne espresso, do ktérego dodaje sie cieptej wody. Ta kolejnos¢ przygotowania sprawia, ze pianka
pokrywajaca napdj znika. Idealne dla 0séb, ktore lubia duze kawy.

Do przygotowania ponizszych przepisow:
- Przymocuj przewdd mleka z prawej strony ukfadu spieniajgcego mleko.
- Zanurz koricdwke przewodu (skosnym cieciem) w pojemniku wypetnionym mlekiem lub bezposrednio w butelce mleka
lub pojemniku na mleko (w zaleznosci od modelu).
- Nacisnij przycisk =
- Przyciskami nawigacji W /N wybierz zadany napdj.
- Wciénij OK.
- Ustaw jedli chcesz objetos¢ kawy i/lub czas pienienia mleka.
Flat white :
Flat white jest wykonywane na bazie podwdjnego ristretto , do ktérego nalezy dola¢ duza ilos¢ spienionego mleka.

Espresso macchiato
Mocny smak i zbita konsystencja. Espresso macchiato sktada sie z espresso z dodatkiem ubitego mleka.

Plukanie mleka
Prosimy o zapoznanie sie z czescig ,Ptukanie mleka” w sekcji PRZYGOTOWANIE NAPOJOW MLECZNYCH.
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INNE FUNKCJE

Przycisk @ Parametry umozliwia przejscie do gtdwnego menu (ustawienia urzadzenia, konserwacja i informacje o produkcie).

Aby opusci¢ menu ustawien, nacisnij powrét :J lub Parametry @

Ustawienia
Po wybraniu Ustawiert mozesz ustawi¢ rézne parametry urzadzenia, dla wygodnego stosowania i dostosowania do wiasnych
preferencji.

Gléwne dostepne parametry:

Ustawienie daty jest niezbedne zwtaszcza przy stosowaniu wktadu zapobiegajacego powst-

Data awania kamienia.

Zegar Ustawienie godziny / wyswietlenie 12 lub 24 godzin.

Jezyk Wybdr jezyka pomiedzy 19 jezykami.

Jednostka miary Wybor jednostki miary miedzy mli oz.

Jasnos¢ ekranu Regulacja jasnosci ekranu.

Temperatura kawy 3 poziomy ustawiania temperatury dla napojéw kawowych.

Temperatura herbaty | 3 poziomy ustawiania temperatury dla herbat.

Twardos$¢ wody Aby ustawi¢ twardos¢ wody miedzy 0 i 4. Zob. rozdziat ,,Mierzenie twardosci wody”.

Auto-on Aby wtaczy¢ urzadzenie i uruchomi¢ automatycznie podgrzewanie urzgdzenia o wybranej
godzinie.

Auto-off Aby wybrac okres, po ktérym urzadzenie automatycznie sie wylaczy.

Automatyczne ptuka- | Mozesz wiaczy¢ lub wytaczy¢ automatycznie ptukanie wylotu kawy przy uruchamianiu
nie urzadzenia.

Aby powrdéci¢ do domysinych parametréw, mozesz réwniez wigczy¢ na state funkcje DARK i

Ustawienie napojow EXTRA SHORT dla wszystkich napojéw. Précz napojéw oznaczonych w MORE =

Jesli odtaczysz urzadzenie z sieci, ustawienia zostang zapisane w pamieci, oprécz daty i godziny.

Konserwacja
Powyzsze opcje umozliwiajg uruchomienie wybranych programéw. Nalezy nastepnie postepowac zgodnie z instrukcjami na
ekranie.

Mozesz wykona¢ czyszczenie uktadu spieniajgcego mleko urzadzenia. Jest to niezbedne dla
Czyszczenie mleka | zapewnienia dobrej higieny i jakosci pienienia. Czynnos¢ ta wymaga zastosowania srodka
czyszczacego KRUPS.

Mozesz wykonac¢ ptukanie uktadu spieniajacego mleko. Jest to niezbedne dla zapewnienia dobrej
Plukanie mleka higieny i jakosci spienienia. Czynnos¢ ta polega na prostym ptukaniu ciepta woda wszystkich
elementéw uktadu.

Mozesz wykonac czyszczenie i odttuszczenie obwodu kawy urzadzenia, czynno$¢ wymaga
Czyszczenie kawy zastosowania tabletek czyszczacych KRUPS. Gwarancja optymalnego zachowania aromatéw
przygotowanych napojéw.

Mozesz wykona¢ ptukanie obwodu kawy urzadzenia, czynnos¢ wymaga tylko cieptej wody.

Plukanie kawy Zapewnia autentyczny smak kawy.
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Mozesz usuna¢ kamien, czynno$¢ ta wymaga zastosowania torebek do usuwania kamienia KRUPS.
Usuwa caty osad wapnia lub kamienia, ktéry moze wptynac¢ na smak kawy.

Gdy liczba napojow jest niewystarczajaca, by uruchomi¢ usuwanie kamienia, funkcja nie moze
by¢ wtaczona.

Usuwanie kamienia

Mozesz przejs¢ do ustawienia filtru, by go zainstalowac, zmieni¢ lub wyja¢. Zwieksza maksymalnie

Filt
e okres zywotnosci urzadzenia, usuwa wszelkie $lady chlory lub wapnia, by uzyskac¢ smaczna kawe.

Info

Menu ,Info” umozliwia przejscie do informacji o:
- obstudze urzadzenia.
- niektorych etapach zycia urzadzenia.
- potrzebach konserwacji.

Oto gtéwne, dostepne informacje:

Przygotowane napoje Wyswietla liczbe wykonanych napojéw.

Czyszczenie obwodu kawy | Oznacza, ze nalezy go wykonac za x cykli.

Usuwanie kamienia Oznacza, ze nalezy go wykonac za x cykli.

Filtr Oznacza, ze nalezy go zmienic za x dni lub x litréw.

WKLAD FILTRUJACY

Aby przejs¢ do menu Filtr
- Naci$nij ustawienia .
- Za pomoca strzatek nawigacji W /N przejs¢ do ,konserwacja”, nacisna¢ OK, przejs¢ do ,filtr” i nacisna¢ OK.

Instalacja wktadu filtrujacego
- W menu filtr wybierz ,Zainstaluj”.
- Przekre¢ szary pierscien umieszczony na gérnej korcéwce wkiadu filtrujgcego az do wyswietlenia 2 nastepnych
miesiecy.
- Oproznij pojemnik na wode i przykre¢ wkiad filtrujacy na spodzie pojemnika na wode za pomoca akcesoria
dostarczonego z wktadem.
- Napetnij pojemnik woda i w6z z powrotem na miejsce.
- Aby zakonczy¢ instalacje, postepuj zgodnie z instrukcjami urzadzenia.

Wymiana wktadu filtrujacego
- W menu filtr wybierz ,Wymien”.
- Wyjmij pojemnik na wode i zuzyty wktad filtrujacy
- Przekrec szary piersciert umieszczony na gérnej koricowce wktadu filtrujgcego az do wyswietlenia 2 nastepnych
miesiecy.
- Oproéznij pojemnik na wode i przykre¢ nowy wkiad filtrujacy na spodzie pojemnika na wode za pomoca akcesoria
dostarczonego z wktadem.
- Napetnij pojemnik woda i wtéz z powrotem na miejsce.
- Postepuj zgodnie z instrukcjami urzadzenia, aby zakonczy¢

Wyjmowanie wktadu filtrujacego
- W menu filtr wybierz , Wyjmij".
- Wyjmij pojemnik na wode i zuzyty wkitad filtrujacy

A Nalezy pamieta¢ o wymianie wktadu w oznaczonym dniu.
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OGOLNA KONSERWACJA

Wykonanie odpowiedniej konserwacji przedtuzy okres zywotnosci urzadzenia i zachowa autentyczny smak kawy.

Konserwacja pojemnika na fusy i tacki ociekacza
Do tacki ociekacza sptywa zuzyta woda.
Do pojemnika na fusy wpada wydobyty przemiat.

Kiedy oproéznic tacke ociekacza?
Gdy ptywak znajduje sie w pozycji wysokiej oznaczajacej przepetnienie.
Gdy urzadzenie wyswietla komunikat ,oprézni¢ dwie tacki”.

Kiedy oprézni¢ pojemnik na fusy? Rys. 19-20
Gdy urzadzenie wyswietla komunikat ,opréznic¢ dwie tacki”.
Mozesz opréznia¢ pojemnik regularnie, zanim wyswietli to urzadzenie.

Nieodpowiednie wykonanie tych czynnosci moze uszkodzi¢ urzadzenie.

Plukanie uktadow
Mozesz wykonac ptukanie w dowolnej chwili.
- Wcisnij $33.
- Wybierz Konserwacja.
- Wybierz ,Ptukanie mleka” lub ,Ptukanie kawy”.
W zaleznosci od ustawien, urzadzenie moze wykonac¢ automatyczne ptukanie podczas wytgczania.
Mozna réwniez ustawi¢ automatyczne ptukanie przy uruchomieniu (zob.Ustawienia).

Pogram automatycznego czyszczenia obwodu (okoto 13 minut.)
Wyczyszczenie obwodu kawy umozliwia zwalczanie resztek, thustego osadu po kawie i zachowanie aromatu kawy.
Do czyszczenia bedziesz potrzebowac:
- 1 tabletke czyszczaca KRUPS
- 1 pojemnik minimum 600 ml
Cykl sktada sie z dwdch nastepujacych po sobie etapow:
- 1 etap czyszczenia
- 1 etap ptukania
Kiedy wykonac ten program?
- Urzadzenie zasygnalizuje potrzebe wykonania programu czyszczenia. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlonymi
na ekranie.

ﬁ Wazne: Nie musisz wykonywac¢ natychmiast programu czyszczenia, gdy urzadzenie to zasygnalizuje ale nalezy go wykonac
jak najszybciej. Jedli czyszczenie jest odroczone, wiadomos¢ pozostanie wyswietlone dopdki czynnos¢ nie zostanie
wykonana.

Mozesz réwniez uruchomi¢ czyszczenie, gdy tylko chcesz:

- Wciénij@.
- Wybierz Konserwacja.
- Wybierz ,Czyszczenie kawy”.

ﬁ Wazne: jesli odtaczysz urzadzenie z zasilania podczas czyszczenia lub w razie awarii pradu, program czyszczacy rozpocznie
czyszczenie na etapie, ktory zostat przerwany. Nie bedzie mozna odroczy¢ tej czynnosci, jest ona obowigzkowa, by
optukac obwod wody. W takim przypadku moze by¢ niezbedna nowa tabletka czyszczaca.
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Program czyszczacy uktadu spieniajacego mleko (w 5 minut)
Wyczyszczenie uktadu One Touch Cappuccino umozliwia zwalczanie osadu mleka i zapewnienie optymalnej higieny.

Do czyszczenia bedziesz potrzebowac:
- 1 dawka ptynu do czyszczenia KRUPS (lub ewentualnie wody z ptynem do mycia naczyn)
- 1 pojemnik (co najmniej 600 ml)
- Naci$nij przycisk parametry .
- Wybierz Konserwacja.
- Nastepnie Czyszczenie mleka.
- Postepuj zgodnie z instrukcjami na ekranie.

Wyjmowanie ukfadu spieniajacego mleko
Oprdcz ptukania nalezy wyczysci¢ uktad spieniajacy mleko po kazdym uzyciu. Aby zdemontowac poszczegéine elementy,
postepuj zgodnie z nastepujgcymi instrukcjami:
Wyjmij przew6d mleka Rys. 21.
Wyjmij przednig przykrywke One Touch Cappuccino, w tym cela przesun jg w dét i wyjmij ja w swoja strone. Rys. 22.
Wyjmij trzyczesciowy uktad One Touch Cappuccino ciggnac za jego gérng czesc. Rys. 23.
Zdemontuj catkowicie wszystkie elementy. Rys. 24.
Wyjmij mieszalnik przewodu mleka. Rys. 27-28.
Wyczy$¢ wszystkie zdemontowane czesci w cieptej wodzie z dodatkiem mydta. Optukaj w cieptej wodzie. Rys. 29.
Po wyczyszczeniu i wysuszeniu elementdw, zmontuj ponownie uktad spieniania mleka. Umies¢ go w oryginalnej pozycji.
Rys. 30-32.
Umie$¢ z powrotem przednia przykrywke uktadu spieniajacego. Rys. 33.
Umies$¢ z powrotem mieszalnik w przewodzie mleka. Rys. 34.
Podtacz z powrotem przewdd mleka do uktadu spieniajacego. Rys. 35.

Pogram automatycznego usuwania kamienia z obwodu pary (okoto 20 minut)

Usuniecie kamienia zapewnia wlasciwe dziatanie i usuniecie osadu wapnia i kamienia, ktéry moze wptynaé na smak kawy.
Czestos¢ wykonywania programu zalezy od jakosci uzywanej wody oraz stosowania lub nie wktadu filtrujacego Claris Aqua Filter
System. Im wiecej kamienia w wodzie, tym czestotliwo$¢ jego usuwania bedzie czestsza.

A Uwaga: Jesli urzadzenie jest wyposazone w nasz wktad Claris Aqua Filter System , nalezy go wyja¢ przed usuwaniem
kamienia.
Do czyszczenia bedziesz potrzebowac:
- 1 dawka $rodka do usuwania kamienia KRUPS
-1 pojemnik minimum 600ml

Cykl sktada sie z trzech nastepujacych po sobie etapéw:
- 1 etap usuwania kamienia
- 1 etap ptukania
- 2 etap ptukania

Kiedy wykona¢ ten program?
Gdy zajdzie potrzeba przeprowadzenia odkamieniania, urzadzenie powiadomi Cie.
- Napetnij pojemnik na wode az do poziomu CALC.
- Wsyp odpowiednig ilos¢ srodka do usuwania kamienia do pojemnika na wode.
- Nacisna¢ OK, by uruchomi¢ program usuwania kamienia.
- Aby odroczy¢ nacisnij X
- Postepuj zgodnie z instrukcjami na ekranie.

ﬁ Wazne: Nie musisz wykonywac programu usuwania kamienia natychmiast, gdy urzadzenie to zasygnalizuje, nalezy jednak
wykonac¢ go jak najszybciej. Jesli usuwanie kamienia jest odroczone, komunikat pozostanie wyswietlony dopoki
czynnos¢ nie zostanie wykonana.

Gdy liczba napojéw jest niewystarczajaca, by uruchomic usuwanie kamienia, funkcja nie moze by¢ wigczona.

Mozesz réwniez uruchomié program usuwania kamienia, gdy tylko chcesz:
Napetnij pojemnik na wode az do poziomu CALC.
Wsyp odpowiednig ilo$¢ srodka do usuwania kamienia do pojemnika na wode.
Nacisnij przycisk parametry {C:S}
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Wybierz Konserwacja.
Nastepnie Usuwanie kamienia.

ﬁ Wazne: jesli odtaczysz urzadzenie z zasilania podczas czyszczenia lub w razie awarii pradu, program usuwania kamienia
rozpocznie usuwanie na etapie, ktéry zostat przerwany. Nie bedzie mozna przetozy¢ tej czynnosci. Odpowiednie
wykonanie cyklu usuwania kamienia jest niezwykle istotne, by usunaé wszystkie $lady srodkéw szkodliwych dla
zdrowia.

PROBLEMY | DZIALANIA NAPRAWCZE

AJeéIi jeden z problemoéw wymienionych w tabeli nie znika, skontaktuj sie z punktem serwisowym KRUPS.

PROBLEM

DZIALANIA NAPRAWCZE

Urzadzenie wyswietla awarig, oprogramowanie
zablokowane.

LUB

Urzadzenie niewtasciwie dziata.

Wytacz i odtacz urzadzenie z sieci, wyjmij wktad filtrujacy, odczekaj
minute i uruchom ponownie urzadzenie.

Przytrzymaj przycisk wt/wyt przez co najmniej 3 sekundy, aby
uruchomic urzadzenie.

uE‘ i Sprawdz bezpieczniki i gniazdko sieciowe instalacji elektrycznej.
5 Urzadzenie nie wtacza sie po nacisnieciu i . . . .
Z | przycisku wi/wyt (przez co najmniej 3 sekundy). Sprawdz, czy 2 wtyki przewodu s odpowiednio wlozone do
I~ gniazdka.
(=)
Urzadzenie prosi, by go wylaczy¢ i ponownie Odtacz urzadzenie z zasilania na 20 sekund, wyjmij wktad Claris Aqua
wiaczy¢. Filter System i wigcz ponownie.
. . . Urzadzenie resetuje sie automatycznie po ponownym podigczeniu
Awaria pradu nastapita w czasie cyklu.
do pradu.
Nietypowy odgtos wydobywa sie z mtynka. W mtynku znajduja sie na pewno obce elementy.
Przed wyjeciem pojemnika na wode, odczekaj 15 sekund po
wyplynieciu kawy, by urzadzenie zakorczyto poprawnie swdj cykl.
. S Sprawdz, czy tacka ociekacza jest wiasciwie umieszczona na urzadzeniu,
Pod urzadzeniem znajduje sie woda. K ) ) IR
musi ona by¢ zawsze zainstalowana, nawet gdy urzadzenie nie jest
uzywane.
Sprawd?, czy tacka nie jest petna.
u
Z
= | Przy wylaczaniu ciepta woda wyptywa z W zaleznosci od przygotowania urzadzenie moze wykonad
g wylotow kawy i uktadu spieniania mleka automatyczne ptukanie, gdy jest wytaczone.
& | spieniajacego mleko. Cykl trwa zaledwie kilka sekund i zatrzymuje sie automatycznie.
=]

Przycisk regulacji grubosci mielenia trudno sie
przekreca.

Przekre¢ przycisk ustawiania stopnia grubosci mielenia tylko wtedy,
gdy miynek jest wiaczony.

Urzadzenie nie robi kawy.

Podczas przygotowania wykryto problem.

Urzadzenie zresetowato sie automatycznie i jest gotowe do
wykonania nowego cyklu.

Zamiast kawy w ziarnach zostata uzyta kawa
zmielona.

Odkurz za pomoca odkurzacza zmielong kawe z pojemnika na ziarna.
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Wylot pary urzadzenia wydaje sie by¢
czes$ciowo lub catkowicie zatkany.

Wyjmij koncéwke podstawki za pomocg klucza do demontazu
Rys. 25.

Wyczys¢ rézne czesci i sprawdz, czy otwor koncdwki nie jest zatkany
osadem mleka lub kamienia. Uzyj igly do czyszczenia w razie
potrzeby. Rys. 21-35.

W16z z powrotem koricowke Rys. 34-35.

Uruchom cykl ptukania ukfadu spieniajacego mleko, by usunaé
ewentualne osady.

Sprawdz, czy wylot pary nie jest zatkany. Zobacz powyzej: Wylot pary
urzadzenia wydaje sie by¢ czesciowo lub catkowicie zatkany.

<
o
g Jesli to nie dziata, opréznij pojemnik na wode i wyjmij chwilowo
Para nie wydostaje sie. wk@d Claris Aqlua.w Filter System. Nape’m.U po;emrflk woda mlperalnq
z duza zawartoscia wapnia (>100mg/l) i wykonaj sukcesywnie cykle
pary (5 do 10 cykli) w jednym pojemniku az uzyskasz ciagty strumien
pary.
W16z z powrotem wktad do pojemnika.
7 kratki tacki ociekacza wydobywa sie para. W zaleznosci od ustawien z kratki tacki ociekacza moze wydobywac
sie para.
Pojawienie sie pary pod przykrywka pojemnika | Zamknij wlot na tabletke do czyszczenia umieszczony pod
naziarna. przykrywka. (K)
Urzadzenie proponuie oproznienie tacki Urzal'dze'nle jest zaprograrﬁ'ovs{ape, by Propqnqwac oprloznla.nle
. L tacki ociekacza po pewnej ilosci kaw, niezaleznie od posrednich,
ociekacza, a nie jest ona petna. o e
wykonanych juz opréznien.
Urzadzenie nie wyswietla wiadomosci o Cykl usuwania kamienia jest proponowany przez urzadzenie po duzej
potrzebie usuniecia kamienia. ilosci zastosowarn ukfadu pary.
w
‘z: Niewielka ilo$¢ mielonej kawy moze osadzi¢ sie na tacce ociekacza.
E Mielona kawa znajduje sie w tacce ociekacza. | Urzadzenie jest zaprojektowane, by usuwac nadmiar zmielonej kawy,
E by strefa przesaczania byta czysta.
=)

Po oprdznieniu pojemnika na fusy wiadomos¢
z ostrzezeniem wciaz sie wyswietla.

Zainstaluj ponownie pojemnik na fusy i postepuj zgodnie ze
wskazéwkami na ekranie.

Po napetnieniu pojemnika woda, ostrzezenie
wciaz sie wyswietla na ekranie.

Sprawdz wiasciwe ustawienie pojemnika w urzadzeniu.

Ptywak na dnie pojemnika powinien swobodnie sie przemieszczac.
Sprawdz i odblokuj ptywak w razie potrzeby.
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NAPOJE

Po uruchomieniu przygotowania napoju, jesli
chcesz extra shot urzadzenie informuje, ze jest
to niemozliwe.

Pojemnik na fusy jest peten i funkcja extra shot nie jest dostepna.

Po wykonaniu napoju mozesz ewentualnie ponownie uruchomic
espresso po uprzednim opréznieniu pojemnika na fusy.

Uktad spieniajacy mleko nie zasysa mleka

Uktad spieniajacy mleko nie robi wcale lub robi
niewiele pianki

Sprawdz, czy wszystkie elementy uktadu sg wtasciwie zmontowane
(zwtaszcza mieszalnik w przewodzie mleka Rys. 24-35.

Sprawdz, czy mieszalnik Rys. 28-29 nie jest zablokowany lub brudny;
zanurz go w mieszance cieptej wody i ptynu do naczyn, optucz i
wysusz przed ponownym montazem.

Sprawdz, czy wylot pary nie jest zatkany. Jedli tak jest, zobacz : Wylot
pary urzadzenia wydaje sie by¢ czesciowo lub catkowicie zatkany.

Sprawdz, czy gietki przewdd nie jest zatkany lub skrecony i czy
jest dobrze potaczony z uktadem spieniajacym mleko, by unikna¢
wessania powietrza. Sprawdz, czy jest dobrze zanurzony w mleku.

Optucz i wyczys¢ wszystkie elementy uktadu (zobacz odpowiednie
rozdziaty dotyczace ptukania i czyszczenia uktadu spieniajacego
mleko).

Przy przygotowaniu napojoéw na bazie mleka: zalecamy uzywanie

mleka $wiezego, pasteryzowanego lub UHT, niedawno otworzonego.
Zaleca sie réwniez uzywanie zimnego pojemnika.

Mleko lub woda nie wyptywaja poprawnie do
filizanki/filizanek.

Sprawdz, czy uktad spieniajacy mleko jest wiasciwie ustawiony.

Kawa wyptywa zbyt wolno.

Przekre¢ przycisk grubosci mielenia w prawa strone (J), by uzyskac
drobniejsze mielenie (w zaleznosci od rodzaju uzywanej kawy).

Wykonaj jeden lub wiecej cykléw ptukania.

Uruchom czyszczenie urzadzenia (zob. Automatyczny program
czyszczenia).

Zmien wktad Claris Aqua Filter System (postepuj zgodnie z procedurg
instalacji).

Slady mleka znajduja sie w Americano lub
cieptej wodzie.

Wykonaj ptukanie mleka lub wyjmij i wyczy$¢ uktad spieniajacy mleko
przed uruchomieniem przygotowania napoju.

Kawa jest zbyt jasna lub zbyt staba.

Nie uzywaj kawy ttustej, skarmelizowanej lub aromatyzowanej.
Sprawdz, czy w pojemniku na ziarna znajduje sie kawa i czy
przechodzi ona wiasciwie.

Zmniejsz objeto$¢ przygotowania, zwieksz moc za pomoca funkgji
DARK.

Przekre¢ przycisk grubosci mielenia w lewg strone, by uzyskac
drobniejsze mielenie.

Wykonaj przygotowanie w dwoéch cyklach za pomocy funkcji 2
filizanki.

Kawa espresso lub zwykta kawa nie jest
dostarczenie ciepta.

Wykonaj ptukanie obwodu kawy przed uruchomieniem
przygotowania kawy.

Zwigksz temperature kawy w menu Ustawienia.

Podgrzej filizanke ptuczac jg pod ciepta woda przed uruchomieniem
przygotowania.

Herbata jest zbyt chfodna lub zbyt ciepta.

Zwieksz lub zmniejsz temperature cieptej wody w menu Ustawienia.
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Oto przepisy, ktore mozesz wykonac:

Café Creme
Przygotuj lungo w duzej filizance, postédz i wlej Smietane. Dodaj widrki czekoladowe dla dodania smaku.

Moka
Wykonaj cappuccino, posyp pianke z mleka tyzeczka kakao i pokryj bita Smietana.

Smoothie kawowe
Dla takomczuchéw na $niadanie zmiksuj jogurt z espresso. W celu ztagodzenia, dodaj tyzeczke ptynnego miodu, i w zaleznosci
od pory roku mozesz doda¢ banana, brzoskwinie, by smoothie byto bardziej kremowe.

Kawa po wiedernsku

Przygotuj podwdjne espresso lub doppio z cukrem, pokryj grubg warstwa bitej Smietany. Dodatkowo mozesz posypac tyzeczka
kakao i/lub doda¢ wiérki czekoladowe.
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YBaxkaembliii noKynatenb,

Bnarogapum Bac 3a NOKynKy aBTomatuyeckon kodemawwmHbl KRUPS. YcTpoiicTBo, pa3paboTaHHoOe 1 co3faHHOe BO
®paHum1y, NO3BONNT BaM FOTOBUTb HAMNWTKK, MO KaYeCTBY HUYEM He yCTynatoLve NpodeccrioHanbHO cBapeHHOMY Kode,
HO NPV 3TOM C ropasAo MeHbLUMMU ycunuamm. C nomoLybio KopemalumnHbl KRUPS Bbl cMoXeTe HacnaxaaTbca 3cnpecco,
PVCTPETTO, JIYHTO, Kany4uHO, NaTTe MaknaTo, GpnaT yaiT n pYrMn HanuTKamu B lo6oe Bpems fHA.

AsTomaTunyeckas kopemalumHa KRUPS cosgaHa c npumMeHeHnem COBPeMeHHbIX TEXHOMOTI 1 OCHALAeTCA UHTYUTUBHBIM
OLED-gucnneem, 6narofaps Yemy Bbl IETKO MOMYYUTe HaMUTKK, HaMOHEHHbIE BCeil ramMMoii BKYCOB 11 apoMaToB
CBEXEMOJOTbIX KODENHbIX 3epeH. [Ina Hanny WX BKYCOBbIX OLLYLEHWIA NCMONb3YITe CBEXYI0 BOAONPOBOAHYIO BOAY.

KodpemawmHa KRUPS EVIDENCE PLUS — 3To BCe yj0BO/IbCTBMA Cpasy: OHa CNOCO6Ha aBTOMAaTUYEeCKN NPUroTOBUTb
HECKO/bKO HaMmUTKOB BCErO NINLLb B OAHO KacaHue. Bbl oLeHTe BO3MOXXHOCTW NPUTrOTOBNEHNS NAEANIbHOTO KamnyunHo,
natTe 1 naTTe MakunaTo 6narogapsa eMKOCTV U CUCTeME NPUTOTOBNAEHUA KanyurHO B OfHO KacaHue.

TaK Kak Bce BapuaHTbl Kode He MOXOXM ApYr Ha ipyra, Bbl MOXeTe CAenaTb CBOU HaNUTKW UHAVBUAYaNbHbIMI:
- Ucnonb3ys pasHble copta KOGeiiHbIX 3epeH (1/Unu cTeneHmn nx 06xxapKu), Bbl MOXKETE PacKpblBaTb PasnnyHble
BKYCbl Kode. Bam, BepoATHO, He yiacTca ¢ nepBoro pasa noaobpatb KodeliHble 3epHa Noj CBOW BKYC.
- N3meHss cTeneHb Nomorna 3epeH, MOXHO Mosly4nTb Gosee M MeHee HacbILEHHbI Kode.

- Bbibupas valLKy no BbiCOTe, Bbl HaAeTe CBOW NAeaNbHbIN BapuaHT.

Kenaem BaM MHOXeCTBO MPUATHLIX MOMEHTOB BMecCTe C KOd)e N Hapeemcsa, 4to Kod)emau.lea KRUPS pocraBut Bam
He3abbiBaemoe YAOBONbCTBME.

Komanga KRUPS

. )
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CoBetbl
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KauecTBo BOAbI CUNbHO BAMAET Ha apoMaT HanuTKa. VI3BecTb 1 XI0p MOTYT MeHATb BKYC Kode. [Ina coxpaHeHua
apomaTta Kode pekomeHzyem nonb3osatbca dunbTpom Claris Aqua Filter System unu cnabomvHepan3oBaHHOW
BOAOW.

[InAa NpuroToBneHNA HaNUTKOB PeKOMeH/yeM K1CMoNb30BaTb NPeABapUTENIbHO HarpeTbie YallKku (Hanpumep, nop,
CTpyeii BOAbI), COOTBETCTBYIOLLME MO Pa3Mepy »KelaeMoMy BamMu 06beMy HanuTKa.

O6xapeHHble KodelHble 3epHa, XpPaHALLMEeCA B OTKPbITOM BuAe, MOTYT NOTepATb CBOI apomaT. PekomeHayem
MCnosnb3oBaTh Takoe KONMYeCTBO KodelHbIX 3epeH, KOTopoe COOTBETCTBYeT o6beMy Ballero noTpebneHns Ha
6nvKaiiLume 2—-3 [iHA, U NCNONb30BaTb YNAaKOBKM Maccon 250 T.

Kauectso KOd)eVIHbIX 3epPeH MOXeT MEHATbCA N 3aBUCUT OT Cy6beKTl/|BHOI'O BOCNpPUATUA. COpT apaGMKa AaeT HaNnuToK
C TOHKMMM LIBETOYHbIMM apomaTamu, a 6oratas KOd)eVIHOM po6yCTa — 6onee HaCbILLEHHbIN 1 I'OpbKVIVI HanuToK. ina
nony4vyeHma C6aﬂaHCMDOBaHHOFO K0¢e 4acTo CMEeLWNBAKT 3TK ABa copTa. Cmeno o6pau.La|7n'er 3a KOHCyﬂbTaLlVIeVI K
npojasyam B KOd)eIZHbIX MarasunHax.

He pekomeHayeTcsi UCMONb30BaTb MACIAHUCTbIE U Kapamesnn3npoBaHHble KodeilHble 3epHa, Tak Kak OHU MOFyT
noBpeanTb KopemaLlmHy.

CreneHb Nomona 3epeH BAMAET Ha apoMaT U KayecTBO MeHKWU. Yem ToHbLLe MoMos, Tem 6onee rycToii nonyyaerca
neHka. Kpome Toro, cTeneHb NOMona MoXHO PerynnpoBaTh NOf KOHKPETHbIN HAaMUTOK.

[inA nonyyeHnA HaunyuyLwero pesynbTaTa UCNOMb3YITe MacTePM30BaHHOE, YIbTPanacTepu3oBaHHOE, 06E3XKMPEHHOE,
nonyo6esXnpeHHoe 1nm LenbHoe oxnaxaeHHoe Monoko (3-5 °C).

Mpn ncnonb3oBaHWM 0CO6LIX BUAOB MOJIOKa (MUKPOGUABTPOBAHHOIO, CbIPOro, ¢pepMEeHTUPOBAHHOTO,
oboraleHHOro UM pacTUTeNbHOrO, Takoro Kak P1COBOE, OBCAHOE UV MUHAAMNbHOE) pe3ynbTaT MOXKeT ObiTb MeHee
YAOBNETBOPUTENbHBIM B OTHOLIEHM KOIMYECTBa M KauecTBa NeHKU.
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BAXXHAA UHOOPMALINA O NPOAYKTE M PYKOBOACTBO MO 3KCMIYATALUMU

B 5TOM KpaTkom pyKoBOACTBE Bbl HalileTe BCIO BaxHYI0 MHGOPMaLIMIO O BBOAE B SKCMyaTaLiMio, IKCMTyaTaLmnm U TEXHUYECKOM
06cnyX1MBaHUM BaLen KodemaLumHbl.

BHMMaTenbHO npounTaiTe UHCTPYKLUMIO Nepen MepBbiM MCNONb30BaHMeEM Npubopa 1 coxpaHuTe ee. Mcnonb3osaHue,
npoTuBOpeuyaLLee NHCTPYKLMKW, ocBoboxaaeT KRUPS oT BCKo OTBETCTBEHHOCTW.

YCNOBHbIE 3HAK/ PYKOBOACTBA MO SKCMTYATALIA

ABummaanel MNpepgynpexpeHne o BO3MOXHOWM CMEPTU UK cepbe3Hoii TpaBme. CUMBON MONHUW NpeaynpexaaeT ob
OMacHOCTAX, CBA3aHHbIX C MPUCYTCTBMEM 3N1eKTPUYeCcTBa.

AOCTOPO)KHO! MpepynpexaeHne 0 BO3MOXHOM BO3HVKHOBEHUV HEUCMPABHOCTEN, MOBPEXAEHW UNW YHUUTOXKEHNN
yCTpONncTBa.

E BaxHo! Obuiee nnn BaxHOe NpumeyaHie o paboTe yCTpoicTBa.

[eTtanu B KomnnekTe ¢ KopemalimHom
MpoBepbTe AeTany B KOMMeKTe ¢ KodemalumHoi. Ecnv Kakoi-To ieTanu He XBaTaeT, CBSXKNUTECh C HaMK HAaNpAMYIO No ropsyen
NNHUK (CM. €Tp. 326 : icxoHble HAaCTPOWIKK).

MocraBnAembie getanu:

- aBTOMaTuyeckasn kodpemalumHa Krups cepum EA894

- 2 TabneTKM AnA OUNCTKM

- 1 NakeTUK CpeACTBa OT HaKNMK

- Tpy6Ka AnA BcacbiBaHWA MOJIOKa, NpeAHa3HavaemMan ana 6noka «One Touch Cappuccino»
- Knitou A femoHTaxa nepexofHUKa NapoBom CUcTemMbl

- Mpasuna TexHKKK 6e30macHOCTL

- OunbTp Claris - cictema Aqua Filter System c akceccyapom ans pukcaumm
- 1 nonocka ana onpeaeneHna XecTKoCTy Boabl

- PykoBOACTBO MO 3KCMyaTaLyum

- MepeyeHb LieHTPOB rapaHTUIIHOro 06cnyxunBaHua Krups

- FapaHTUIHbIE AOKYMEHTbI

-1 Habop A/17 OUMCTKM NapOBOro comnna

TEXHUYECKAA MHOOPMALINA

Mpubop ABTOMaTuYeckan KodemawmHa Krups cepun EA894
SnekTponutaHue 220-240B~/50Ty
[laBneHvie nomnbl 15 6ap
KoHTellHep ana Kode B 3epHax 250r
MoTpebneHvie sHeprum B pexume pabortbl: 1450 BT
PesepByap ana sofbl 23n
BBog B 3KCnnyaTaLmio U XpaHeHue B nomeLleHunm, B Cyxom (3alyuLLieHHOM OT MOpO3a) MecTe
Pasmepbl (Mm) B x L x T 367 x 240 x 380
Bec EA89 (kr) 8.4

Bo3mosHbl mexHuueckue usmMeHeHUs.

324



CAHUE YCTPOWUCTBA

A Pyuka/KpbilwKka pesepByapa Anda Bofbl o
B PesepByap anda Bofbl KoHTeilHep ana sepeH
C  KoHTeiHep AnA KodenHow rywm J PykoATka perynmpoBKu CTeneHn nomona
D Perynupyembie no BbicoTe conna AnsA nofgaun Kogpe K OTBepcTue AnsA nomeleHnA TabNETKUN ANA OUNCTKM
E  PeweTka 1 cbeMHbl NOLAOH Ana cbopa Kanenb L Metannunyeckas kodpemorka
F  KpbilwkKa KoHTeliHepa AnA 3epeH
G CbemHbiii 6nok One Touch Cappuccino Q
MNaHenb ynpasneHusa
H Tpyb6ka BcacbiBaHWA MOSIOKa U NePeXOAHNK
|

M  OLED-gucnnen
N KHonkKa BKnouyeHUsA/BbIKNIOYEHNA
0 CeHcopHble KHOMKK

MonnaBok, NoKa3blBaloLWMIA ypOBEHb BOAbI

Noppo6Has nidop

MoppoH ana cbopa Kanenb HakannveaeT BoAy Un Kode, Kanawlme N3 yCTPONCTBa BO BPEMA UMW MOC/e NPUroTOBAEHNA
HannTKa. He cHUMaiTe NOAAOH 1 perynapHO onycToLlanTe ero no Mepe HanosIHeHNA.

ﬁ BaxHo: BHumaTenbHo npoutute PYKOBOACTBO MO 3KCAyaTaymn n COXpaHUTe ero. Cnep,yl?rre npasunam TeXHNKN 6e3onacHoCTy.

M3roTtosutens:

SAS GSM

Pto CeH-JleoHap ®-53104, MaiieH
OpaHuua

OBb30P

OnucaHWe naHenn ynpasneHus:

KHonka Onucanmne / O6wme GpyHKUN

BKniounTb 1 BbIKNIOUUTD yCTpOﬁCTBO.
[Ana nepBoro BKAOYEHNA yc‘rpoﬁcrsa 'rpe6ye'rcs| ANNHHOE Ha)KaTne Ha KHOMKY.

MNo3Bonser BEPHYTbCA K NpeAblayLemMy sKpaHy Uin oCTaHOBUTbL NMpouecc NpUroToBieHuA.

[iBr>KeHwe BBEPX MO MeHI0 / yBenmuyeHne BbIbpaHHOTo napameTpa.

[BV>KeHre BHU3 N0 MeHIo / yMeHblUeHMe BbiIbpaHHOro napameTpa.

MoaTBepaeHe BbiGopa.

DyHKUMA NO3BONAET YCUNNTb KPEMNOCTb Kode nyTeM yBenMyeHrs o6bema MONoToro Kode.

Q)yHKU,I/Iﬂ nossonseT 4o6aBUTb K Bbl6paHHOMy HanuTky Kpenkui acnpecco.

[locTynHa TONbKO AfA OCHOBHbIX HAMWUTKOB: 3CMPECCO, YePHbI KOde, KarnyymHo, NaTTe MaKuaro, fatre
EXTRA SHOT [EEEVETED)

EP 3anyck npouecca NpUroToBEHNS 3CMPecco.
ESPRESSO

EP 3anyck npoLecca NPMroToBsieHNA YepHOro Kode.
LONG COFFEE

3al'|yCK npouecca NpUroToBI€HNA Kany4ynHo.

CAPPUCCINO
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3anyck npouecca NPUroToBAEHWA NaTTe MakuaTo (bonbluas NopLMA MOIOKa, OfHa NOPLIMA 3CNPecco C
ryCTOi MOJIOYHOW NEHKOW CBEPXY).

3aI'IyCK npouecca NpuUroToBiIeEHNA NnaTTe.

MNo3sonaet nony4YnTb AOCTYN K MEHIO NPUTOTOBNEHNA YaA.

Mo3BonAeT NonyunTb AOCTYN K NPUrOTOBNEHUIO AOMNONHUTENbHbIX HAMUTKOB: PUCTPETTO, AONMUO,
ameprKaHoO, 3CMPecco MakMaTo, GpSI3T yaiT U MONIOYHON MeHbI.

Mo3BonAeT NonyunTb AOCTYN K F1aBHOMY MEHIO (HaCTPOWIKM, YXOA 3a yCTPONCTBOM U MHGOPMAaLIUA O HeM).

MaHenb 1 KHOMKM Ha Hel NOACBEYMBAIOTCA 4/1A Nojaun NHTYNTUBHbIX NOACKA30K 1 yNpoLeHna sKkcniyataymmn yCTpOVICTBa.
- Ecnn KHonKa He nofcseyeHa, cooTBeTCTBYOWanA d)yHKLlVIFI HefoCTynHa.
- Ecnn KHoMKa cnerka nogceeveHa, d)yHKLLI/Iﬂ [OCTYMHa N MOXeET 6bITb Bbl6paHa.
- Ecnn KHOMKa noacBeyeHa uny muraer, ¢yHKL|VIﬂ Bbl6paHa VN1 BbINONMHAETCA.
- Ecnn KHomMKa yacTnyHo noracna, d)yHKLlVIﬂ 6onee HefoCTyrnHa.

NoAroToBKA K PABOTE

YCTAHOBKA NMPUBOPA

A OnacHocTb: [oaknounTe Nprbop K 3a3eMneHHON po3eTKe anekTpuyeckon cetn 230 B. B npoTvBHOM cnyyae Bbl pUckyeTe
MosTyYnTb CMepTeNbHble TPaBMbl OT NeKTpuyecTsal
CnepyiiTe MHCTPYKLMAM MO TeXHUKe 6e3onacHocTy B bykneTe “MHpopmaums o 6e3onacHocT”.

BknioyeHne P
BKkntounTe yCTPONCTBO, yAepKMBas KHOMKY BKIOUEHWA/BbIKIIOUYEHNA \O/ [10 NOABNEHNA Ha SKpaHe HaANucy «3ApaBCcTBYNTE.
Puc. 1. [lanee cnepyiiTe ykasaHuAM yCTPONCTBa.

UcxopHble HacTpouku

Mpun nepBom UCNonb3oBaHUM BaM ByAeT NPeasIOKEHO BbIMOMHUTD PasfinyHble HacTPoWKu. CreayinTe NHCTPYKLMAM, KOTopble
NoABMAITCA Ha 3KpaHe. Cne,qylou.wle NYHKTbI NpeAcTaBneHbl C Lenbio AaTb BaM HECKOJIbKO BU3YyalbHbIX OPUEHTUPOB ANA
BbINOJSIHEHNA NCXOAHbIX HACTPOEK:

- A3bIK: C NOMOLLbIO KNNaBULL CO CTPeNIKamm BbibepuTe A3blk gucnnen. Haxmute kHonky «OK» ana noateepKaeHNs.
- EAMHMLIa U3SMepeHNA: Bbl MOXeTe 3aAaTb eAMHULY N3MePeHsA 06bema B MIT UKW YHLUAX.
- [laTa 1 Bpems: [1A yCTaHOBKY BPEMeHV 3afjaliTe Xenaemblii popmaT BpemeH (24 unm 12 yacos).

- ABTOMaTUYeCcKoe BK/IIOYEHNE: MOXKHO 33aflaTb BPEMA aBTOMATWYECKOTO BK/IOYEHUA KOpeMallyHbI.
JTOT NapameTp MOXHO HACTPOUTb MO CBOEMY YCMOTPEHWIO: eXefHEBHO,
eXeHefenbHoO 1N B BbIXOAHblE AHW. BbibepuTe Bpems aBTOMATNYeCKOro
3anycKa B COOTBETCTBMM C 3afiaHHBIM pOPMATOM BPEMEHN.

- ABTOMaTu4ecKoe BbIK/IIOUEHME: TaKKe MOXHO Bbl6paTb Bpems, N0 NCTEYEHNN KOTOPOro YCTPOCTBO byneT
aBTOMaTNYeCKM BbIKNOYaTbCA, UTOObI CHU3WUTb SHepronoTpebneHne: 15 M1H,
30 MuH, 1 4, T 430 MUH.

- MpombiBKa cuctembl Kode: B Liensx obecrneyeHns KayecTBa HanmUTKoB NpW KaXKAOM BKITIOUEHUN YCTPOICTBA
NPOBOAUTCA NPOMbIBKa CUCTeMbI Kode. Mpy HEOBGXOANMOCTU MOXKHO OTKIIOUNTb
3Ty GyHKLMIO.

- YcraHoBKa dunbTpa: Mpy nepBom BKITIOYEHUM YCTPOCTBA BaM OyAeT NpefsioxKeHo ycTaHoBUTb ¢unbTp. Ecin
Bbl XOTUTe YCTaHOBUTb GUNLTP (€Cnn Toro TpebyeT XeCTKOCTb Baluel BoAbl), BbibepuTe
«[JA» 1 cnepyiTe NHCTPYKLMAM Ha SKpaHe.
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YcTaHoBKa ¢punbTpa B yCTPOICTBO:

[InA ynaneHna ocTaTKOB X/opa W U3BECTU pekomeHayem ncnonb3osatb GpunbTp Claris Aqua Filter System pgna

yctporicte KRUPS. NMprimeHeHre faHHOro ¢ounbTpa rapaHTMpyeT 6osee HacbiLeHHbIN BKYC Kode. Kpome Toro, dunbtp

npenATCTBYeT 06pa3oBaHNIO HaKUNW 1 06ecneynBaeT [JINTENbHOCTb CYXObl YCTPOCTBA.

- Ha cepom konecuke cBepxy ¢ounbTpa ycTtaHoBuUTe 2 6nvaiilumx mecaua. Puc. 5

- OnycTowwTe pesepsyap ANIA BOAbI 1 MPUKPYTUTE GUILTP K €ro AHY C NOMOLLbIO NPUHAANEKHOCTEN, MOCTaBAAEMbIX
BMecTe ¢ punbTpom. Puc. 4

- 3anonHuTe pesepByap BOAOWN 1 YCTaHOBUTE ero Ha mecTo. Puc. 7-8

- Hapnucb Ha 3KkpaHe coobLyMT O 3aBepLUEHN MPOLecca yCTaHOBKM.

A BaxHo CBOEBPEMEHHO NMPOn3BOAUTb 3aMeHy ¢vu1pra B YKa3aHHylo Aaty.

BaBepmeHme npouecca noaAroToBKM K pa6ore:
3anyck KopemallrHbl MOXET BbIMOHATLCA KaK C YCTaHOBIEHHbIM GUIbTPOM, Tak U 6e3 Hero. [1nA npaBuibHOW paboTbl
YCTPOWCTBA HEOOXOANMO 3aMOSIHUTL CUCTEMY BOAON.
CnepyiiTe yKasaH/AM Ha SKpaHe.
- YcTaHoBWTE eMKOCTb 06bemom 600 mn nog oTBepcTUe ANs Bbixofa napa. Puc. 6
- YCTpoNCTBO HauHeT paboTy C 3anoNHEHNA CUCTEMbI BOAOK ¥ NpoLieaypbl NpeaBapuTeNbHOro Harpesa, Nocne Yyero
OCYLLeCTBUT aBTOMaTUYECKYIO MPOMBbIBKY.
- Hapnucob Ha akpaHe coobwmT 0 3aBepLUeHUK NpoLiecca NOAroTOBKM K paboTe.

MKecTkocTb BOgbl

KecTKOCTb BOAbl 3aBUCHT OT YPOBHA KOHLIEHTPALMI MUHEPAOB, B YaCTHOCTM KalbLusA, KOTOPbIN NPUBOAUT K 06pa3oBaHmio
Hakunu. Bo n3bexaHne o6pa3oBaHA OTNIOKEHNIA HaKWMNW B YCTPONCTBE, KOTOPble MOTYT NMPUBECTY K HENCNPaBHOCTAM UK
V3MEHUTb BKYC KOde, CriepyeT afjanTnpoBaTh paboTy yCTPOWCTBA K KNAcCy XXecTKoCTh BoAbl: T 0 Ao 4.

Mepea NepBbIM NCMONb30BaHMEM YCTPOWCTBA ONPeAeNnTe XXeCTKOCTb BOAbI C MOMOLLbIO TECTOBOW NOIOCKM, NOCTaBNAEMON B
KOMMIEKTE C yCTPONCTBOM, UTOObI aAanT1pPoBaTh paboTy Npubopa K »ecTKoCTu NCrnonb3yemori Bogpl: Puc. 2

- HanonHwute cTakaH Bogow

- OnycTrTe B HEro TECTOBYHO MONOCKY

- Yepes 1 MUHYTY Ha NONOCKe NOABUTCA pe3ysbTaT N3MepeHus

- CTeneHb XeCTKOCTU BOAbI paBHa YMC/y yUacTKOB KpacHoro uBeta. Puc. 3

Takxe MOXXHO 06paTUTLCA B BOAOCHaOaloLLylo OpraHm3auuio.
NHpopmaumio o Knacce )ecTKoCTy BOAbl Bbl HaAeTe B NPUBEAEHHON HuKe Tabnuue:

Knacc 0 Knacc 1 Knacc 2 Knacc 3 Knacc 4
CreneHb XeCcTKoCTN
OueHb mArkasa Msarkasa CpeaHAA }KecTKoCTb Kectkan OueHb XKecTKasa
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
PerynupoBka 0 1 5 3 4
npu6opa

A BbinonHanTe 3Ty npoueaypy Kaxablii pas, Koraa Bbl Mofib3yeTecb yCTPOCTBOM B APYroM MecTe UK 3amevaeTe, YTo
XKEeCTKOCTb BOfbl U3MEHWNach.

MoaroroBKa ycTpoiicTBa

- CHuMUTe pesepByap, 3aNOHUTE ero BOAOW M yCTaHOBUTE Ha MecTo. Puc. 7-8

- CHUMUTE KPbILIKY C KOHTelHepa AnA 3epeH, 3acbinbTe B Hero Kode B 3epHax 1 3akpoiiTte KpbiwKy. Puc. 9-10

327

RU



NEPEA NPUTOTOBJIEHUEM HAMUTKOB

BAXHbIE 3SAME4YAHUA

Ona nonyyeHmMA onNTUManbHOro pesynbtata yCTpOVICTBO ABTOMATNYECKN NMPefnoXut npeaBaputenbHO YCTaHOB/IEHHbIE
napameTpbl HaNUTKOB. MNPy 3TOM Bbl MOXKeTe CAMOCTOATENbHO M3MEHATb 3TN NapamMeTpbl Ha CBON BKYyC.

MoaroToBKa KodemonKku: perynupoBKa crerneHn nomona (J)
KpenocTtb Kode MOXHO perynnpoBaTh, U3MeHsAA CTeneHb Momosa KoderHbix 3epeH. Yem ToHbLUEe MOMOS, TeM Bbillie KPernocTb
Kode 1 ryuje neHka. Bua ncnonbyemoro kope MoxeT Takke BNIUATb Ha pe3ynbTaT.
PekomeHayem CBepXTOHKWMI MOMON /1 PUCTPETTO, TOHKUI — AJ1A 3CNpecco u bonee rpybbliil — Ans nyHro.
MopAfoK perynpoBKi cTeneHy nomona:
- MoBepHWTe perynaTop cTeneHn NomMosa, PacrnosioXXeHHbI B pe3epByape AnA KOPelHbIX 3epeH. Perynmposka fomkHa
BbIMNOJSIHATLCA BO BPeMA NpoLiecca nepemasbiBaHuaA C NepeMelLeHnem No OaHOMY AeNeHMIo.
- Monpo6oBas 3 pa3nuyuHbiX BapraHTa Kode, Bbl OTUET/IMBO MOUYBCTBYETe Pa3HULLy MEXAY HUMU.

PerynnpoBka cTeneHu nomona no3sonsert:
- AganTupoBaTtb CTeneHb NomMosia B 3aBUCUMOCTU OT PasfMyYHbIX TUMOB 3epeH: 3epHa rnybokoii o6xapku Gonee
MacnAHUCTble 1 TpebyloT rpyboro nomona, Torga Kak cnerka obXkapeHHble 3epHa 6onee cyxue u TpebyioT TOHKOro
nomorna (4BeT 3epeH OT TEMHOTO K CBET/IOMY)

O6xapka: ’

nerkas cpepHas onvTenbHas
(Blonde) (Light French) (Brune)

- I3MeHNTb HacCbIWEHHOCTb 1 KPenocTb HanuTKa.

@J i
® @

Perynmposl(a conen no Bbicote
[nA Bcex npefiaraembix HaNUTKOB MOXXHO YMEHbLUNTb W YBEINYNTD BbICOTY PACMONIOKEHUA COMEN B 3aBUCMMOCTM OT BbICOTbI

vawek. Puc. 11

OcTaHOBKa npuroToBeHNA HanNnUTKa

MpuroToBNEHVE HAaMUTKA MOXXHO OCTAHOBMTD B /06O MOMEHT HaXkaTvieM Ha KHOMKY BO3BpaTa D

Mpy NpepbiBaHUM LMKa OCTAHOBKa MPoLecca 3aHUMAEeT HeKOTOpoe Bpemsl. B 3To Bpems yCTpOoicTBO HEAOCTYMHO /151 KaKUX-
NM60o [encTBUN.

MpuroTtoBneHne AByX Yallek

YCTPOMCTBO NO3BONSAET NPUrOTOBUTL OAHOBPEMEHHO ABE YallKy HanuTKa. OyHKLMs ABYX Yaluek AOCTYrMHa 1A BCEX PeLenTos
OCHOBHOIO MEHIO, 306paXkeHHbIX Ha SKPaHe, 1 3anycKaeTcs ABOMHBIM HaXXaTUEM Ha KHOTMKY BbIGPAHHOrO HanuTka (Kpome
apuaHTos \_P 1 =).Puc. 12

®yukuna «<DARK» (2P

DyHKuma «DARK» no3BonseT yBennunTb KPenocTb HanmTka nytem yBenmueHns o6bema MonoToro kode.
-
3a dyHKUNA foCTynHa ans cnepylowmx HanuTkos: WP, [P, =P, \_I , “_'/

EcTb HeCKoNbKo Cnoco60oB BKMIOUNTL/BBIKIIOUUTL AaHHYI0 GYHKLMIO:
- Mpexpe yem BbI6GPATb HAMMUTOK, HaXMKTE Ha KHOMKY «DARK».
- HaxxmuTe Ha KHonKy «DARK» B npoLiecce NpuroToBieHna HannTKa Ao KOHLa nomona kode.
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3Ty ¢)yHKL|I/IK) MOXHO BKNIOYNTb HENOCPEACTBEHHO AN1A BCeX HAaNUTKOB (cm. Bbiwwe):

- HaxmuTe Ha KHOMKy HacTpoek @

- BoibepuTe «HacTpoitku» € omoLLbio kHomok Hasuraun W A\,
- BoibepuTe «HacTpoiiki HanuTkos» 1 Haxmmnte OK.

- Boibepute onuuio «DARK» n noateepauTe kHonkon OK.

- BoinonHwuTe Te e onepauum ana otknoueHns oyHkumm «DARK».

®OyHkuma «<EXTRA SHOT» [P

YTo6bl cAenaTb HaNUTOK 6onee Kpenkum, ncnonbayiite dyHkuymio «<EXTRA SHOT», KoTopas nossonseT f06aBUTb 3CNPECco B
KOHLie NPMroTOBNIEHUA HANWTKa.

3Ta GyHKUNA fOCTYNHA AnA cneaylowmx HanuTkos: P, WP, =P, \-_'I U ,UP

EcTb HECKONbKO CNOCO60B BKNKOUNTL/BbIKIIOUNTD AAHHYIO GYHKLMIO:
- Mpexpae uem BbI6GPATb HAMUTOK, HaXMKTE Ha KHOMKy «EXTRA SHOT».
- HaxkmuTe Ha kHonky «<EXTRA SHOT» B npoLecce NpUrotoBReHrsA HanUTKa Ao KOHLA nomona Kode.

3Ty GYHKUMIO MOXHO aBTOMATUYECKMN BKIOUNTD AS1A ONpefesieHHbIX HanUTKOB:
- HaXXmuTe Ha KHOMKY HacTpoek
- BbiGepuTe <HacTpolkm» € nomolLbio KHOMoK Hasurauun W N\,
- Bbibepute «HacTporikn HanuTkos» 1 Haxmute OK.
- Bbibepute onumio «<EXTRA SHOT» 1 noateepaute kHonkon OK.
- 3aTemM MOXKHO BKIOUUTb 1K BbIKOUNTL GyHKUMIO <EXTRA SHOT»

MpumeuaHne: Npu KaxaoM HOBOM NPUTrOTOBAEHUN HaNUTKa yCTpOﬁCTBO yuuTbiBaeT HaCTPOWKM NOCNejHero NpUroToBleHHOro
Hanntka.

WP Scnpecco ¢ Kpenkum BKYCOM 1 APKO BbIPaXKeHHbIM apoMaTOM, MOKPbITHIN MEHKO KapamenbHOro LBeTa C Nerkomn
ropuMHKOWi. PekomeHzyem ncnonb3oBaTh Yallky o6bemom ot 40 Ao 50 mn.

P YepHbiii Kope — 3TO BapraHT 3cnpecco obbemom 80 M ¢ 60MbLIMM Coaep)aHMeM KopeurHa, Ho bosnee Nerkuii Ha BKYC.
Hanutok 0cobo LieHnTca yTpom.

STanbl NMPpUroToBJIEHNA HanNUTKa:
- Momon KodeliHbIx 3epeH
- MpeccoBka MonoToro Kode
- DKCTpaKuma kode

3al1yCK NpUroToBJIEHNA HANUTKa
- Y6eguTech, UTo B KOHTEHepe JOCTaTOUHOE KOMIMYECTBO KOGEMHbIX 3€PeH.
- Y6eautecnb, UTo B pesepByape AOCTaTOUHbIN 06bem Bofbl. B cnyyae HejoCTaTOUHOro KonmM4ecTBa BOAbl YCTPOMCTBO
NoAacT CUrHaN 1 NPeAnoXNT ONUTb BOAbI.
- MocTaBbTe YaLlLKy UKW YaLlKKW MOA COMo nogaum Kode.
- HaxkmmTe Ha KHOMKY BbIOpaHHOro HanuTKa.

Bo3MmMoO>KHbIe HacTpomKun
[lonyckaetca:
- FOTOBWTb OJHOBPEMEHHO OfJHY UNN ABE YaLLKM HaMuUTKa;
- YBENMUNTL KPEMoCTb Kode HaxaTrem Ha kHomky «DARK»; 2P,
- BO6ABUTb SCNPECCO B HAMWUTOK HaxaTnem Ha KHomky «EXTRA SHOT»; LP
- N3MeHATb 06beM Kode BO BpeMsA MpUroTOBNEHMA C NOMOLLbIO KHOMOK Hasuramn. W A\,

an/IFOTOBJ'IeHI/Ie HanMTKa MOXHO OCTAHOBWTb B 0601 MOMEHT HaXaTuem Ha KHOMKY D
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npmmeqauwe: npwv KaX[,0M HOBOM MPUroToB/IEHNN HaNNTKa yCTpOI?ICTBO yuuTbiBaeT HaCTpOPIKI/I nocnegHero nNpuUroToB/IEHHOro
HanuTtka.

dTanbl npuroToBIeHNA HaNnNTKa:
- Momon KodeliHbIx 3epeH
- MpeccoBka MonoToro Kode
- JKCTpaKuma Kode
- Mporpes 1A BCNEHMBaHNA MONOKa

Bo3mo>KHble HaCTpOﬁIKI/I
[lonyckaetca:
- FOTOBWTb OAHOBPEMEHHO OAHY VNN [BE YaLLKWN HaMUTKa;
- YBENNYUTb KPENocTb Kode HaxaTnem Ha KHomKy «DARK»; P
- 06aBNTb CNPECCO B HAMUTOK Ha)KaTeMm Ha KHomKy «<EXTRA SHOT»; LP
- U3MeHATb 06bem Kode;
- U3MEeHATb BpemA BCMEeHNBaHNA MOJIOKa.

Mpuroroenexne kanyunxo =
Mopuma KanyunHo cocTomT Ha 1/3 13 rycToii neHKK, Ha 1/3 u3 Kode 1 Ha 1/3 U3 ropsayero momnoka.
- MopknioumnTe TPy6KY ANA BcacbiBaHWA Mosioka Puc. 13 ¢ npaBoi cTopoHbl K 6noky One Touch Cappuccino.
- BcTaBbTe gpyroii KOHeL (CKOLWWEHHbIV Kpal) B @MKOCTb A/t MOIOKA AN HeMoCpeCcTBEHHO B 6yTbIIKy/MakeT C MOJIOKOM
(8 3aBUCKMMOCTM OT Mmoaenu). Puc. 14
- MocTaBbTe YallKy MAK YaLwKy NoA conno nogaun kode. Puc. 15
- HaxmuTe Ha KHonky «KanyunHo». Puc. 16
- Mpouecc NpuroToBReHNA HaYMHAETCA CO BCNIEHVBAHNA MOJTOKa:
Mpn Heo6XOANMOCTY MOXXHO U3MEHWTL BPEMA BCMIEHUBAHMA MOJIOKA C MOMOLLbIO KHOMOK HaBWraumm VA ,4TO
NO3BOJIAET M3MEHATb COOTHOLLEHVE MOJIOKA M MEHKM.
- [lanee cnegyert 3Tan noaaum Kode.
Mpn HeOBXOANMOCTY MOXKHO U3MEHUTb 06BbEM Kode C MOMOLLbIO KHOMOK HaerauMMv A .
- Hanutok rotos. Puc. 17

anIITOTOBneHIIIe NaTtre MmakKmnaTto U
Mopuma naTTe MakMaTo COAEPXKMUT 60/bLLE MOJSIOKa MO CPAaBHEHWMIO C KanyyunHo. lMopuma cocTonT Ha 1/4 13 rycTol neHku, Ha 1/4
13 Kode 1 Ha 2/4 13 ropayero Mosoka.

PekomeHpyeTcs ncnonb3oBaTh YalKy o6bemMom npu6ba. 250 mi.

[InA NpUroToBNEHNA NaTTe MaknaTo clneayeT BbIMOMHATb Te e yKa3aHUA, UTO U ANA Kamny4nHO, HO C HaXkaTneMm Ha KHOMKy «/laTTe
Makunato». Puc. 18

MpuroTtoBneHune natre v

Kode natte cocTouT 13 0AHON NOPLUM SCNPECCO U 6ONbLLOI NOPLMK MOSTOKA, MOKPLITON NEHKO C NerkumM BKycoMm Kode.
PekomeHpyeTcs ncnonb3oBathb YallKy o6bemMom npu6ba. 250 M.

Ona NPUroToBNEHNA NaTTe C/IeAYeT BbINO/IHATb T€ Xe YKa3aHWUA, YTO U ANA Kany4YnHO, HO C HaXaTMeM Ha KHOMKY «JlatTe».
B AaHHOM peLenTe CHavana nogaetca KO¢)E, a 3aTeM — MOJIOYHaA NeHkKa.

npOMbIBKa MOJIOYHOrO 6510Ka nocne NPUroToB/I€EHNA HANNTKOB Ha OCHOBE MOJ10Ka.
Mocne Kaxaoro NPUroToBNEHNA Ha SKpaHe NOABAETCA HaANNCh «[IPOMbITb MOMOUHbIN 6110K? ».
- Haxmute OK ans BbIMonHEHUA MPOMBIBKU.
- Bo BpemAa npombIBK/ MONOYHOrO 6510Ka TpebyeTca CCTEeMAaTNYECKM CHUMaTb TPYOKY BCacbiBaHUA MOJIOKa U
nepexoAHVIK N NPOMbIBaTb X B ropayen soge. Puc. 21-25
- [INA AOCTUXXEHNA ONTUMANbHBIX PE3y/IbTaTOB PEKOMEHYETCA PEryAPHO YUCTUTb CbeMHbIN 6ok One Touch
Cappuccino (cm. pa3gen no o6Lwen YNCTKe).

EBa)KHaR I/IH‘I)OPMBI.II/IRZ peKkomMmeHAyeTcAa nocsie KaxAaoro MUcnosibsoBaHUsA ¢yHKLWII/I NPUroToBJSIEHNA MOJIOYHbIX
HaMUTKOB BbINOJIHATb MOJIHYI0 YUCTKY B LeNnAX nogaepkaHuna FUrMEeHNYECKON YNCTOTbI
I'IpVIHaJ:lJ'Ie)KHOCTeVI ANA BCNEHVBaHUA MOJIOKa 1N ONTUMabHbIX PE3YyNbTaTOB BCNEHNBAHUA.
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neun

OBJIEHUE YA

Bo3moXKHble HacTpoKn

YCTpOWCTBO NO3BONAET MPUrOTOBUTb 3 Pa3fvyHbIX BapuaHTa Yas (3eneHblil, YepHbIN 1 TPaBAHOW).

TemnepaTypa BOAbl yCTaHAB/IMBAETCA B 3aBUCIMOCTH OT BbIOPAHHOrO HanWTKa.

Mpu HeobX0ANMOCTN 06BbEM HaMUTKa MOXHO N3MEHNTD.

Mpun NpyroToBREHNN Yaa MOXHO TakxKe ncnonb3osatb GyHKLMIO «kEXTRA SHOT», 4To6bl NONyunTh NONYNAPHDINA Ceiiyac HaNnUToOK
13 cmecn Kode 1 yas.

MpuroTtosneHne yaa \_P

- MocTagbTe YallKy UAK YalLKK MO CONAO MOAauM Kode.

- HaxmuTe Ha kHonky \_P.

- BoibepuiTe HanuToK.

- HaxxmuTe Ha kHonky OK.

- MOXHO 3MEHUTH 06bEM HaMNTKa C NOMOLLbIO KHOMOK HasuraLn VW N\,
Ecnn B yCTPOIACTBE HEAOCTATOYHO BOAbI, GyAET NPeaNoXeHo AONUTL BOAbI U NOCNEe HaMONHeHNA pe3epByapa kKodemalumHa
aBTOMATNUECKM HauHeT paboTy.

neun

OBJIEHUE APYTUXH

OB

MpuymeyaHue: NPy KaxioM HOBOM NPUFOTOBNEHMM HAaNWUTKa YCTPONCTBO YUMTbIBAET HACTPOIKM NOCEAHEro NPUrOTOBEHHOTO
HanuTKa.

- HaxmuTe Ha KHOMKY —.

- C nomolbio KHorok Hasurauun VW N\ BibepuTe TpeGyemblil HAMUTOK.

- HaxxmuTe Ha kHonky OK.

- Mpu HeO6XO[UMOCTU N3MEHNTE 06beM Kode.

an/IFOTOBﬂeHI/Ie HanmUTKa MOXXHO OCTAHOBUTb B NII06OY MOMEHT HaXaTueMm Ha KHOMKY D

Pucrperro:
PrcTpeTTo C Kpenkum v Bbipa)keHHbIM BKYCOM, MOKPbITbIN NEHKON KapaMenbHOro UBETA, AeanbHO NOAXOAMUT ANA NpobyxaeHuns
yTpoMm. [inA pUCTpeTTO NOAXOAMUT YallKka 06bemom oT 20 Ao 30 mi.

Aonnuo:
[lonnno — 3To JBOMHOIA 3CNPECCOo YEPHOTO LiBETA, MOKPbITHIN MEHKOW AHTAPHOrO LiBeTa. [lBoiHas nopuys Kode AnsA nosyyeHus
KPEnKoro 1 apoMaTHOro HanmTka.

AmepuKaHo:
AMepI/IKaHO — 3T0 ,ElBOI;IHOPI 3cnpecco ¢ ﬂO6aBﬂeHl/IeM ropﬂqe!?l BOAbI. Bo BpemMsA NpUroToBneHnA Hannutka yCTpaHAeTCA NeHKa
Ha ero NoOBepPXHOCTU. Hanutok noaxoauT AnAa Tex, KTo J'II06I/IT, 4TO6bI HaNUTKa ObINo Nobonblue.

[InA NpMroToBAEHNA PeLEenToB HXKE BbINONHUTE Cleaylomne 4eNCTBUA:
- MopkniounTe TPYOKY ANsA BCaCbiBaHWA MOJIOKa C MPaBo CTOPOHbI K 6noky One Touch Cappuccino.
- BcTaBbTe Apyroii KoHeL| (CKOLIEHHbIN Kpalt) B eMKOCTb [ MOJIOKa VN HEMOCPeACTBEHHO B GYTbIIKY/MakeT C MOJTIOKOM
(B 3aBNCMMOCTV OT MOfiENH).
- HaxmuTe Ha KHONKy =
- C nomowbio knaenw VW A\ oibepute HaNUTOK.
- Haxmute Ha kHonky OK.
- Mpy Heo6X0AUMOCTUN 3MeHNTE 06bem Kode n/unm Bpemsa BCeHUBaHNA MOMoKa.

®noT yanT:
Onat ya|7|T rOTOBUTCA Ha OCHOBe ,ElBOIhHOFO pucTpeTtTo, B KOTOprVI ,E|06aBJ1F|eTCF| 6onbluan nopuuA BCNeHeHHOro MoJsioKa.

Jcnpecco maknaTo
3Cnpecco MakMaTo C KPenKnmM BKYCOM U FyCTON KOHCUCTEHLME COCTOMT U3 3CNPECCo, CMATYEHHOTO B3OUTbIM MOJTOKOM.

MpombiBKa MONo4YHOro 6so0Ka
Cm. naparpa¢ «lpombiBka MonouyHoro 6noka» B pasgene «NMPUFOTOBNEHME MOJIOYHBIX HAMATKOB».
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KHonka «lMapameTpbi» @ No3BONAET NONYUMTb AOCTYN K FMaBHOMY MeHI0 (HaCTPOWKW YCTPOICTBA, yXOA U MHPOopMaLma o
npoaykre).

YTO6bI BbIATH U3 MEHIO HACTPOEK, HAXKMITE Ha KHOMKY BO3BpaTa D Wy KHOMKY «[MapameTpbi» @

Hactponkn
|-|pl/l Bbl60pe HaCcTpoOeK Bbl MOXeTe caenatb HeOﬁXOﬂVIMbIe N3MeHeHNA AnAa OoNnTUManbHOro yﬂOﬁCTBa NCNonb30BaHUA
KOd)eMaLIJVIHbI 1 C y4eTOM Ballunx I'IpeﬂI'IOHTEHI/IVI.

OCHOBHbIe HaCTPOMKM:

fata Hactpoliika patbl 0co6eHHO HeobX0oAVMa NPY NCNONb30BaHUM KapPTPUAXKA OT HAaKuUN.
Yacbl PerynupoBka BpemeHu / oTobpaxkeHne BpemeHu B 12- nnm 24-4yacoBom popmate
A3bIK Bbi6op A3bIKa 13 19 BapraHTOB.

EAnHMLbI n3mepeHns | BbiGop equHuL amepeHus (Mn nnm yHumm).

fApKocTb 3KpaHa PerynupoBka ApkocTu 3kpaHa
Temnepatypa Kode 3 ypOBHS perynvMpoBKM TemnepaTypbl KOGENHOro HanuTKa.
Temnepatypa 4an 3 ypOBHSA perynvpoBKu TemnepaTypbl Yas.
MecTkocTb BoAbI PerynupoBka ypoBHsA »ecTkocTu Boabl oT 0 Ao 4. Cm. pa3fen «/3mepeHne )eCTKoCTV BOAbl».
ABTOMaTNuYeCcKoe .
BkntoueHue yCcTpoOMCTBa 1 3aMnyCcK aBTOMATMUYeCKOro NporpeBa B BbiGpaHHOE Bpems.
BK/IlOYEHMne
ABTOMaTN4ecKoe

Bbibop BpemeHu, Mo NCTeYeHNI KOTOPOro YCTPONCTBO aBTOMATUUECKM BbIK/loYaeTCA.
BbIK/IIOYEHne

ABTOMaTnyecKas BkniloueHne Unm BbiKloUeHMe GYHKLMM aBTOMATUUYECKO MPOMbIBKM ComMia nofaun Kode Bo
NpoMbIBKa BPEeMA 3anycka ycTponcTaa.

OyHKumn «DARK» n «kEXTRA SHOT» MOXHO 3afaTb B KaUecTBe NnapameTpoB MO YMONYaHWIO AN1A

Hactpoiika HanutTkoB
BCEX BU[IOB HAaNWUTKOB. OTa GYHKLMA HEAOCTYNHa ANA HanNMTKOB B pasaene «[APYTUE» ==.

IMpy OTKMIOUEHU YCTPOIACTBA HACTPONKM By ayT COXpaHEeHbl B MaMATY, 3a UCKIOUYEHNEM [JaTbl U BPeMeHMW.

O6cnyuBaHue
OI']L[I/II/I HUXXe NO3BONIAT 3anyckaTb BblﬁpaHHble nporpammbl. D,anee BbIMONHANTE YKa3aHWA Ha 3KpaHe.

Mo3BonAeT BbINONHWUTL 0unCTKY 6noka One Touch Cappuccino. 3Ta npoueaypa obAsaTtenbHa
ONA NOAAEPMKAHUA TMTMEHNYECKON YMCTOTbl 1 BbICOKOTO KayecTBa BCMEHMBAHUA MOMOKa. [na
BbIMOJIHEHVIA 3TOW NpoLeaypbl HEO6XOAMMO UCMONb30BaTb MotoLee cpeacTso KRUPS.

Ouncrka
MONoYHOro 6noka

Mo3BonAeT BbINONHUTL NPOMbIBKY 6510ka One Touch Cappuccino. 31a npoueaypa obasatenbHa Ana
noaAep KaHns rrueHNYeckomn YMCTOTbl U BbICOKOrO KauecTBa BCMEHVBAHMSA MOJIOKa. JTa npoLesypa
BbIMNOJIHAETCA MPOCTON NPOMbIBKOI 6110ka One Touch Cappuccino ¢ NOMOLLbIO ropsAYeit BoAb.

MpombiBKa
MONoYHOro 6noka

Mo3sonaeT BbINONHUTL O4YUCTKY 1 0663>KI/IpI/IBaHI/Ie cncTembl KO¢E (AnA BbINOAHEHWA 3TOW

Ouuncrka cuctembl
npoueaypbl HEO6X0AMMO MCNoNb30BaThb Tabnetky aAna ounctku KRUPS). Mpoueaypa rapaHtupyet

Kode

¢ ONTUMaIbHOe COXPaHeHNe apomaTa Han1TKOB.
MpombiBKa Mo3BonAeT BbINOAHUTL MPOMbIBKY CUCTeMbl Kode (NpoLieflypa BbINMONHAETCA NCKIOUYNTENBHO C
cucrembl Kode NOMOLLbIO ropAYeit BoAbl). Bbl rapaHTUPOBaHHO NoslyunTe HaCTOALMIA BKYC Kode.
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Mo3BonsAeT BLINONHUTL yAaneHne Hakunu. [ina 3Toi npoueaypbl HeOO6XOANMO UCMONb30BaTb
cpepcTBo Ana ypaneHusa Hakunu KRUPS. 3ta npouepypa no3BonsaeT yAanuTb BCe OTNOXEHUA
KanbLMA VN HaKUNK, KOTOPble MOTYT BIMATb Ha BKYC Kode.

MoKa He MPUroOTOBNIEHO CTOMBKO HAMWUTKOB, CKOMIbKO MOXET MOB/IMATb Ha KOMIMYECTBO HAKUMU B
YCTPOWCTBE, flaHHaA GYHKLMA HeAoCTyMHa.

Ouncrka ot
HaKunu

Mo3BonAeT YCTaHOBUTb, CMEHUTb WU CHATb GUABLTP. ITa GYHKLMA NO3BONAET NPOANUTL CPOK

unbT cnyx6bl YCTPOWCTBA, @ TaKkKe NpefoTBpaLyaeT 06pa3oBaHme OTJIOKEHUI X0opa U HaKu1nu, YTo6bl
o] 6 6 6
Kode 6bin bonee BKYCHbIM.

Nnpopmaunsa
MeHio «MHdopMaLmaA» NO3BONAET NONYUUTL CeayIoLLYyI0 MHPOPMaLIIO:
- UICMONb30BaHMe yCTPONCTBa:
- 3Tanbl cy»6bl yCTPONCTBA;
- NHPOPMUPOBAHME O HEOOXOAMMOCTH BbINOSIHUTL OBCNYKUBAHNME.
lMpepcTaBnaem BalleMy BHUMaHUIO OCHOBHYIO IOCTYMHYIO MHbOpMaLuIo.

MpuroroBneHHble

OTOﬁpa)KeHI/IE Konn4yecTBa NPUroToB/IEHHbIX HANUTKOB.
HannTKn

Ouncrka cncremol K0¢e V|H¢0pMI/1p0BaHI/Ie 0 Heo6XOANMOCTY BbINOSIHEHNA yepes X UMKnos.

OuncTKa oT HakMnu ViHdopmmnpoBaHmue 0 HEO6XOANMOCTH BbIMOJIHEHNA Yepes X LIMKIOB.

|/|H¢0pMI/IpoBaHI/Ie 0 HeOB6XOAMMOCTY 3aMeHbI yepes X [Heln nnn nocne NCnonb3oBaHmA X

OunbT
P NINTPOB BOAbI.

OnNbTP

Y1060l 3ai1TU B MeHI0 «DUnbTp,
- HaXKMMTe Ha KHOMKY HacTpoek @
- C nomoybio kHomok co ctpenkamn VW 2N\ sbiGepute «O6cnyxmuBaHme» n Haxmute « OK », 3aTem Bbibepute «DuUnbTP»
n HaxmuTe « OK ».

YcraHoBKa ¢punbTpa
- B meHIo ¢punbTpa BbibepuTe «YCTaHOBKa»
- Ha cepom Konecuke ceepxy GpunbTpa ycTaHOBKTE 2 6AMKaiLLMX MecALa.
- OnycTowuTe pesepByap /1A BOAbl U NPUKPYTUATE GUALTP K €ro iHY C MOMOLLbIO NPUHAANEXHOCTEN, NOCTaBIAEMbIX
BMecTe C pUNbTPOM.
- 3anonHuTe pesepByap BOAOI 1 yCTaHOBWTE €70 Ha MecTo.
- Hapnucb Ha 3KpaHe coO6WMT O 3aBepLUEHU NPOLIeCca YCTaHOBKN.

3ameHa ¢punbTpa
- B meHt0 dunbTpa BbIbGEPUTE «3ameHa»
- Vi3BneknTe pesepByap ANs BOAbI 1 BbIHbTE NCMONb30BaHHbI GUnbTp
- Ha cepom konecumke cBepxy GpunbTpa ycraHoBUTE 2 GnmxKailumx mecaua.
- OnycTowuTe pe3epByap ANA BOAbl U MPUKPYTUTE HOBbIA GUABLTP K ero AHY C MOMOLLbIO NPUHAANEXHOCTEN,
nocrtaBnAemMblX BMecCTe C d)I/IHprOM.
- 3anonHuTe pesepsyap BOAOW 1 YCTAHOBUTE ero Ha MecTo.
- Haanuncb Ha 3KpaHe coobwuT 0 3aBepLueHny npoLiecca.

YpaneHve ¢punbrpa
- B meHIo ¢punbTpa BbibepuTe «YaaneHuer.
- U3BnekwnTe pesepsyap A5 BOAbI 11 BbIHbTE NCMOMb30BaHHbIN GUALTP.

A BaxHO CBOEBPEMEHHO 3aMeHATb GUNLTP B yKasaHHyIo AaTy.
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oBLMn yxoa

MpaBunbHOe 06CTyXMBaHIE YCTPONCTBA MPOAIUT CPOK ero Cy»Obl M 06eCneunT HaCTOALLMI BKYC Kode.

O6cnyKuBaHMe KOHTeliHepa Ana KodeliHo rywm n nogaoHa ansa cbopa Kanenb
B nopfoH ana cbopa Kanenb CTekaeT CMONb30BaHHasA BoAa.
B KoHTelHep AnA KoderHo ryLLy NOCTynaeT NCMNoNb30BaHHbIN KOGENHbI MOMOII.

Korpa onycrowarb noanoH ans c6opa Kanenb?
Korga nonnaBok Haxo[uTCA B BEPXHEM MOMOXKEHNY, YKa3biBasi Ha 3aMO/IHEHHOCTb NOAAOHA.
Korpa Ha 3KpaHe ycTpoincTBa NosBAAeTcs Hagnueb «M3sneknte 2 noaaoHar.

Korpa onycrowatb KOHTeliHep AnA KodeliHoi rywu? Puc. 19-20
- Korga Ha 3KpaHe yCTpONCTBa NOABMSAETCA HAANUCH «/3BneKkuTe 2 nofaoHa».
- KoHTeliHep MOXHO OMyCTOLAaTb PErynapHo, He JOXKUAAACH CUTHANa OT YCTPOWCTBA.

HenpasunbHoe BbINONHEHNE 3TUX npoueayp MoXXeT NPUBECTU K NOBPEXAEHNIO yCTpOVICTBa.

MpombiBKa cuctem
MpoLeaypy NPOMbIBKM MOXHO BbIMOMHATD B 111060/ MOMEHT BPEMEHH.
- HaxkmuTte Ha KHomnKy @
- BbibepuTe «O6CnyKMBaHMe»
- Boibepute «[MpombiBKa MONIOUHOrO 6110Ka» Unm «MpombIBKa CUCTEMbI Koper
B 3aBMCMOCTM OT peLienTa yCTPONCTBO MOXKET BbIMOJTHATL NPOMbIBKY BO BPEMA OTKIOUYEHNA.
TaKkKe MOXHO YCTaHOBMTb aBTOMATMYECKYH0 MPOMbIBKY NpU BKIOUeHUM (CM. pasgen «HacTpoiikuy).

nporpamma aBTOMaTN4YeCKON OYNCTKN CUCTEMbI Ko¢e ANUTENbHOCTbIO NPU6A. 13 MUHYT
OuncTKa cucTeMbl Kodpe No3BONAET yAaNATb PasNMYHbIE 3arPA3HEHNA, OTNIOKEHNA XKIUPa, YTOObI COXPAHATb apOMaTbl HAMMUTKOB.
[InA BbINONHEHNA OUYNCTKMN BaM HeobXOAMMO crieflytoLee:
- 1 Tabnetka gna ounctkm KRUPS
- 1 eMKOCTb 06beMOM He MeHee 600 Mn
lMpoLeaypa COCTONT U3 BYX 3TaroB:
- 3T1an ouncTKn
- 3Tan NpoMmbIBKM
Korpa BbinonHatb npoueaypy?
- YCTPOICTBO COOBLMT BaM, KOrJa BO3HUKHET HEOOXOAMMOCTb BbIMOJTHEHWA MPOrpaMMbl OUNCTKU. CneayiiTe yKasaHUAM
Ha 3KpaHe.

E BaxkHaa uHpopmauma: Bol He 06A3aHbl 3amyckaTb NpPOrpamMy OUMCTKM Cpa3y Mocie Toro, Kak YCTPOMCTBO
NpPoMHPOPMMPYET BaC O HEOOXOAVMOCTU ee NPOBEAEHNA, OfHAKO NoCTapaiTech MPOBECTU 3Ty
npouenypy Kak MOXHo 6bicTpee. Ecnn npoLiecc ouncTKM OTKNaabiBaeTcs, npeynpexaaioliee
coobLeHmne ByaeT BbICBEUMBATLCA 10 TEX NOP, NOKa He ByaeT NpoBeAeHa OuncTKa.

Bbl TakKe MOXKeTe 3anyCcTuTb NpoLieflypy OUNCTKY B yA06HOe [/1A BacC Bpems:

- Haxmute Ha KHoOMKy .
- Bbibepute «O6CnyxnBaHMe».
- BbibepuTe «OumnCTKa CUCTEMBI Kode».

E BaxHan uHdpopmauma: ecnv B Xofe NPOBEAEHNA OUNCTKM Bbl BbIKMIOYUTE YCTPOWNCTBO MM NPOU3OMAET OTKIIOUYEHNE
NUTaHUs, NPOrPaMMa OYUCTKM BO30BHOBUTCA Ha TOM 3Tare, Ha KOTOPOM OHa Npepsanach.
HeBO3MOXHO OTNOXKUTL 3Ty NpoLEeAypPy NOC/e ee Hayana, Tak Kak OHa ABNAETCA 06s3aTenbHOM
ANA NPOMBIBKI KOHTYPa LMPKYAALMM BOAbI. B 3TOM cnyyae HEOBXOAMMO MCMONb30BaTb HOBYIO
TabneTky AN OUNCTKU.
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Mporpamma ounctku 6noka One Touch Cappuccino npogoMKNTENbHOCTbIO 5 MUHYT
Oumnctka 6noka One Touch Cappuccino no3BonsaeT yaanuTb OCTaTKN MOoKa 1 06eCrneymnTb MMrmeHNYecKyio YNCToTy.

[1ns BbINONHEHNA OUMCTKU BaM HEOBXOAMMO cnegytoLiee:
- 1 nopuma unctawei xuarkoctn KRUPS (1nm mbinbHOro pactBopa npu ee oTCyTCTBUN)
- 1 emKOCTb (He meHee 600 mn)
- HaXXmmnTe Ha KHOMKy HacTpoek
- Boibepute «O6CnyunBaHme»
- 3aTem «OUMCTKa MONIOYHOTO 6NoKa»
- CnepyWiTe yKa3aHUAM Ha SKpaHe.

CHATne 6noka One Touch Cappuccino
MoMMMO NPOMBIBKM NOC/E KaXAoro NprMeHeH A HeO6XOAMMO NPOUNCTUTL PasfINUHble dfiemMeHTbI 610Ka. [lopAnoK cHATUA 6roKa:
- CH/muTe TPy6Ky ANA BCacbiBaHWA Monoka Puc. 21.
- CHUMUTe NepefHIoio KPbILKY cbeMHoro 6noka One Touch Cappuccino, noTaHyB ee BHU3 1 K cebe. Puc. 22
- CHumuTe 610K One Touch Cappuccino 3a ero BEpxXHIioio YacTb. Puc. 23
- MonHocTblo pazbepwTe 6nok. Puc. 24
- Vi3BneknTe nepexofHnK Tpy6KM Ana monoka. Puc. 27-28
- Mpounctnte BCe 3nemeHTbl (6NOK, NEPEXOAHMK 1 TPYOKY) MbINIbHbIM PacTBOPOM BoAbl. [IPOMOIiTE BCE 3NEMEHTbI
ropauei sogoin. Puc. 29
- Mocne o4ncTKM 1 NOTHOTO BbICbIXaHUA 3neMeHTOB cobepuTe 6/10K. BepHuTe 610K B MCxopHoe nonoxeHue. Puc. 30-32
- YcTaHOBWTE NepeHIolo KPbILKy cbemHoro 6noka One Touch Cappuccino. Puc. 33
- BctaBbTe nepexofHMK B TpYy6Ky BcacbiBaHVA Mosoka. Puc. 34
- CoeaviHnTe TPY6KY 1 CbeMHbIii 610k One Touch Cappuccino. Puc. 35

Mporpamma aBTOMaTU4YECKOI OYMNCTKN NAapPOBON CUCTEMbI OT HAKUNN ANINTENIbHOCTbIO I1p|l|511.
20 MuHYyT

OumnCTKa yCTPOMCTBA OT HaKMNY 06ecneyrBaeT ero NpaBubHy0 PaboTy 1 yaansaeT BCe OTIOKEHNA KanbLus WU HAKUMK, KOTOpble
MOTYT BIUATb Ha BKYC Kode.

YacToTa BbINONHEHWA JaHHON NPoLeAypbl 3aBUCUT OT KauecTBa UCnosib3yemoii Boabl 1 Hannuua dunbTpa Claris Aqua Filter System.
Yem BbilLe copeprKaHme KanbLma B BOAE, TEM Yallle crieflyeT BbIMONHATb OUYMCTKY OT HaKMnu.

A BHumaHnue: Ecnu yctpoiictBo ocHalleHo ¢unbTpom Claris Aqua Filter System, nepen nposefieHMeM OUMCTKM OT HaKuUnn
cneplyeT ero BblHyTb.

[1nA BbINONHEHNA OUMCTKMN BaM HeOBXOAMMO cnepytouyee:
- 1 po3a cpenctBa ana yaaneHuna Hakmnm KRUPS
- 1 eMKoCTb 06beMom He MeHee 600 mn

lMpoueaypa COCTOUT U3 TPeX 3Tanos:
- dTan yfaneHvsa Hakunu
- 3Tan NpoMbIBKY
- Bropo# 3Tan npombiBKM

Korpa Bbinonuatb npoueaypy?

YCTpoWiCTBO COOBLNT O HEOOGXOAMMOCTH BbINOTHEHUA OUYMCTKIN OT HaKMMNK.
- HanonHute emkoctb Bogoin ao otmetkn CALC.
- [lo6aBbTe B BOAY OAVH NaKETUK CPEACTBA ANA YAANEHNA HaKNMW.
- Haxxmute kHonky QK Ana 3anycka nporpamMmbl yaaneHna Hakunu.
- YTo6bl OTNOXKMTL NPOLIEAYPY, HAXKMUTE HA KHOTMKY .
- Cnepy¥iTe yKka3aHVAM Ha SKpaHe.

ﬁ BaxkHaa nH$opmauua: Bbl He 06A3aHbI 3anycKaTb 3Ty Nporpammy Cpasy nocse Toro, Kak yCTporCTBO NponHpopmmpyeTt
BaC 0 HEOGXOAVMMOCTM ee MPOBEAEHUs, OAHAKO MOCTapanTech NPOBECTM 3Ty MPOLeaypy Kak
MOXHO 6bicTpee. Ecin npouecc ouncTKM OT HaKUNU OTKNaAblBaeTcs, npegynpexjaollee
coobLyeHmne byAeT BbICBEUMBATLCA 0 TEX MOP, MOKa He OyAeT NpoBeeHa OUmnCTKa.

MoKa He MPUroTOBIEHO CTONBKO HAMUTKOB, CKOMIbKO MOXET MOB/UATL Ha KONMYECTBO HAKWUMU B YCTPOICTBE, AaHHasA
bYHKLMA HepoCTynHa.

Bbl TakXKe MOXeTe 3anycTuTb NPoLeAypYy OUYMNCTKM OT Hakunv B yaobHoe Ansa Bac Bpems:
- Hanonnute emkocTb Bogoi o otmeTkn CALC.
- [lobaBbTe B BOAY OAVH NakeTUK CPeACTBa ANA yaaneHna Hakunu.
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- HaxkmmTe Ha KHOMKy HacTpoek @ .
- Bbibepute «Ob6cnyxnBaHne»
- 3aTem «OumnCTKa OT HaKUMW»

ﬁBa)KHaﬂ mud)opmau,lna: ecqin B X04e OYUCTKM Bbl BbIKIKOUNUTE yCTpOI?ICTBO mnn I'IpOI/I30I7I,E|ET OTKNKYeHne nNuTaHua,

nporpamma OYUCTKU OT Haknnu BO306HOBUTCA HA TOM 3Tane, Ha KOTOPOM OHa npepsanaco.
HeBO3MOXKHO OTNOXUTb 3Ty npoueaypy nocne ee Havana. MpaBnnbHOE BbINONHEHNE npoueaypbl
OYNCTKN OT HAKMUMN NOMOraeT yaanuTb BCe BpeAHble A/1A 340P0BbA OTNOXKEHNA Haknnw.

W BENCTBUA NO UX YCTPAHEHUIO

A Ecnu kakaa-nn60o 13 yKasaHHbIX B Tabnuue npobnem coxpaHaeTcs, 0bpaTuTech B cepBUCHbIN LieHTp KRUPS.

HEUCMPABHOCTb

CNOCOBbl YCTPAHEHUA

OYHKLVNOHNPOBAHUE

YCTPOICTBO COOBLYAET O HEMCMPABHOCTH,
nporpamma nepecraet pabotarb.

nnn

BalWa KOd)eMaLI.II/IHa HeucnpasHa.

BbiknounTe yCTPOMCTBO M OTKNIOUMTE ero OT CeTW, U3BNeKUTe
$uUnbTp, NoAOKANTE OfIHY MUHYTY 1 BKITIOUMTE YCTPOICTBO 3aHOBO.
YpepxuBanTe KHOMKY BKIIOUYEHNA/BbIKITIOYEHNA B TEYEHNE He MeHee
3 ceKyHA ANA 3amnycka yCTPonCTBa.

YCTPOWCTBO He HauMHaeT paboTaTtb nocne
Ha)aTunA Ha KHOMKY BKNIOYEHWA/BbIKNIOYEHNA
(B TeueHe He MeHee 3 ceKyHf).

MpoBepbTe NPEAOXPAHNTENN 1 PO3ETKY CETW SNEKTPONUTAHUA.

y6eﬂVITer, YTO WTEKep NPaBuiIbHO BCTABJIEH B PO3ETKY.

YcTpoincTBo TpebyeT OTKNIOUYEHUA 1
NMOBTOPHOIO BKIIOYEHNS.

YCTPONCTBO aBTOMAaTUYECKN BOCCTaHaB/MBaeT CBOIO nporpammy
nocne I'IOBTOpHOﬁ nogayuv NUTaHuA.

Bo Bpemsa uMKna NnpuroToBaeHnA NPONCXOANT
OTKJ/IIOYEHME NUTAHUA.

YCTpOWCTBO aBTOMaTUYECKN BOCCTAHOBUT pa60Ty npu NOBTOPHOM
BK/ItOYEHUN.

MNCNOJIb30BAHUE

Kodemorka nsnaet HexapaKTepHbIii LyM.

B KOd)eMOI'IKE MOryT HaXOAUTbCA NOCTOPOHHWE NpeAMETbI.

Mop ycTponcTBOM cKannvsaeTca Boaa.

MNepea Tem Kak CHUMaTb pe3epByap ANA BOAbI, MOAOKANTE 15 ceKyHR
nocsne OKOHYaHKA Nofiaumn Kode, 4Tobbl yCTPOICTBO MO0 NPaBUIbHO
3aBepLUNTb LMK NPUrOTOBNEHMA.

Y6epuTtecb, YTo NOAAOH AnA cbopa Kanenb NPaBUIbHO YCTaHOBNEH
B ycTpoiicTBe. OH JOMKeH Bcerja HaxoAnUTbCA Ha CBOEM MeCTe, Aaxe
Korfia yCTPOWCTBO He NCMONb3yeTcs.

MpoBepbTe, He NepenonHeH N NOALOH Ana cbopa Kanesb.

Bo Bpems OTKiOUeHUs ropsiyas Boga
npogosnxKaeT BbiTeKaTb Yepes conna noaauun
kode 1 6ok One Touch Cappuccino.

B 3aBucumocTn oT peuenta yCTpOI7ICTBO MOeT BbIMOJIHATb
ABTOMATUYECKYIO MPOMbIBKY BO BPEMA OTK/TIOYEHUA.

JTa npoueaypa ANUTCA BCEro HECKONbKO CEKYHA U MpeKpaliaeTcs
aBTOMATUYECKU.

PerynﬂTop cTeneHn nomMmorsia NoBoOpavYnBaeTCA
cycinuem.

MNoBopauvnBarite perynsTop CTeNeHu NMomosna TONbKO BO Bpems
paboTbl Kopemonku.

YCTpoWcTBO He nogaet Kode.

HencnpaBHOCTb BbISBNAETCA BO BpeMs paboTbl.

YCTPOMCTBO aBTOMATWUYECKN BOCCTAHOBWUAO PaboTy M roToBO K
HOBOMY LMKITY.

Bbl Mcnonb3oBanu MoONoThi Kope BMECTO
KOdelHbIX 3epeH.

Ypanute MonoTbiii Kode 13 KOHTelHepa AnA KOQeiHbIX 3epeH ¢
MoMOLLbIO Mblnecoca.
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NAP

OTBepcTUe An1A Bbixofa napa, No-BuanumMomy,
YaCTUYHO MY NOJHOCTbBIO 3aCOPUIOCH.

CHUMMTe HacaaKy € KpenneHua c nomMoLLbio Knoya Puc. 25.

Mpounctute BCe anemeHTbl 1 y6eanTeCh, YTO OTBEPCTME HacaAKu He
3acopeHbl OCTaTKaMy MOJIOKa Uin Hakunbto. Mpn Heobxo[MMocTr
BOCMOSNb3YATECh UFONKOW ANA ouncTku. Puc. 21-35

YcTaHoBUTe HacafKy Ha mecTto Puc. 34-35.

3anycTuTe LMKN MPOMbIBKM MonoyHoro 6noka One Touch
Cappuccino, uTobbl yaanuTb BO3MOXHble OTNIOKEHUA.

MNap He BbIXOANT.

MpoBepbTe, He 3acOpeHO N OTBEpPCTME ANA Bbixoga napa. Cm.
Bbilwe: «OTBEPCTME AN BbIXOAA Napa, No-BUANMOMY, YaCTUYHO UK
NOSIHOCTBIO 3aCOPUIOCH».

Ecnuvi 370 He NOMOXeET, onycToLNTE pe3epByap ANA BOAbI U BPEMEHHO
n3enekute ¢ounbTp Claris Aqua Filter System. 3anonHuTe pesepyap
MWHepanbHOWN BOAOW C BbICOKMM COAepKaHmem Kanbuua (> 100 mr/n)
1 3anycTuTe NoApAf HECKOMbKO LIMKIOB BbIpaboTKYM Napa B eMKOCTb
(o1 5 go 10 UMKNOB), O MONYYEHUA HENPEPLIBHOW CTPYMN Napa.

BcTaBbTe dunbTp 06paTHO B pesepByap.

U3 pewweTku noaaoHa ans céopa Kanenb
BbIXOAWT Map.

B 3aBMcMMOCTM OT peLienTa 13 pelleTkn NoaaoHa ana c60pa Kanenb
MOXeT BbIXOAUTb nap.

Map obpasyeTcs NOA KPbILWKON KOHTeHepa
AnA KopenHbIX 3epeH.

3aKpoWiTe oTBEpCTVE NOJ KPbILKON ANA NOMeLLeHWs TabneTkn ans
oumnctku. (K)

OBCNYXNBAHUE

YcTpoicTBo TpebyeT onycTownTb NOAAOH ANs
c6opa Kanesb, NPyl TOM YTO OH He 3aMoJTHEH.

YCTPOIiCTBO 3aMporpamMmM1MpoBaHo TakuM 06pasoMm, YTO OHO TpebyeT
OnyCTOWNTb NOAAOH ANA cbopa Kanenb Mocie NPUroToBieHWA
onpefeneHHOro KonmnyecTsa nopumii Kope He3aBUCUMO OT TOFO,
OMyCTOLWanu N Bbl €ro nepef 3Tm.

YCTPOMCTBO He TpebyeT NpoBeaeHNs OUNCTKN
OT HaKNMK.

Linkn ouncTtkm ot Hakunun Tpe6yeTcﬂ nocne HeCKONMbKUX LUKNOB
ncnosnb3oBaHUA naposoﬁ CcncTembl.

MonoTbiin Kode HaxOANUTCA B NOAAOHE AN
cbopa Kanenb.

B He3HaumTenbHbIX KONMYeCTBax MONOTbI Kode MOXKeT nonagaTb B
noaaoH Ans cbopa Kanenb. YCTPONCTBO paboTaeT Takum o6pasom,
4TOGbl YAANATb OCTAaTKU MOMOTOro Kode B Lenax NnopaepaHus
YMCTOTbI 30HbI MPUrOTOBNEHNA KOde.

Mocne onycToleHnA KOHTeNHepa Ana
KOGEeNHON ryLm NpofjoXaeT BbICBEUMBATHCA
npefynpeanTenbHoe coobLLeHve.

YcTaHOBUTE Ha MeCTO KOHTeNHep AnA KOGENHO rywm n cnepyiTe
YKa3aHVAM Ha dKpaHe.

Mocne HanonHeHWs pesepByapa Ann
BOAbI NPOAOMKAET BbICBEUMBATHCA
npeaynpeanTensHoe coobileHme.

MNpoBepbTe, NPaBUNbHO N YCTAHOBNEH pe3epByap B yCTPONCTBE.

MonnaBoK B HWXHEN 4YacTu pe3epByapa AO/MKEH ABUraTbCA
cBobopHo. [poBepbTe M Npu HEOO6XOAMMOCTU YCTpaHWTe
NpenATCTBME ABVXKEHVA MOMNaBKa.
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HAMUTKN

Mocne 3anycka NPUroTOBAEHKA HaNMTKa Npu
Bbibope dyHKummn «EXTRA SHOT» ycTpoicTso
Coo6LaeT 0 TOM, YTO 3TO HEBO3MOXHO.

KoHTelHep Ana KodpenHom rylwm nepenosiHeH, v no3tomy GpyHKLuA
«EXTRA SHOT» HepocTynHa.
Mocne 3aBeplUeHNA MPUrOTOBAEHUA HaNMWTKa MOXHO 3anycTUTb

NpyroToB/ieHMe OAHON NOPUUW 3CNPecco, NpeaBapuUTeNibHO
OMyCTOLUVB KOHTENHep AnA 0TpaboTaHHOro Kode.

Bnok One Touch Cappuccino He BcacbiBaeT
MOMNOKO

Bnok One Touch Cappuccino He npon3soanT
MOJIOUHYI0 MEHKY UM NPOV3BOANT Mo NMEHKMN

MpoBepbTe, NPaBUAbHO N1 CO6PaH 6MOK (B YACTHOCTU, NEPEXOAHNK
B TPy6Ke BcacbiBaHWA Monoka) Puc. 24-35.

Y6epmtecn, uto nepexoaHnK Puc. 28-29 He 3aCOpeH 1 He 3arpsasHeH.
3amouuTe ero B pacTBope Tensjon BoAbl U CPEACTBA AN MbITbs
nocyApl, 3aTem ONONIOCHUTE €ro ¥ BbiCYLUNTE Nepes YCTaHOBKOM Ha
MecTo.

MpoBepbTe, He 3aCOPEHO NN OTBEPCTME ANA BbixoAa napa. Ecim
3TO Tak, cM. Bbllwe: «OTBepCTUE ANA Bbixofa napa, No-BUAUMOMY,
YaCTUYHO MM NOJTHOCTbBIO 3aCOPUNOCh».

Y6epnTech, 4To TPybKa Ha 3aCopeHa, He NepeKpyyeHa 1 NPaBUIbHO
BCTaBneHa B 610k One Touch Cappuccino, Tak 4To6bl B Hee He
nonapan Bo3fyx. YéeauTtecb, uTo TpybKa B [OCTAaTOUHOW Mepe
norpy»eHa B MOJOKO.

MpomoiiTe U npouncTute 60K (CM. COOTBETCTBYIOLIME pa3fenbl,
NoCBALLEHHbIE MPOMbIBKE 1 ouncTKe 6510ka One Touch Cappuccino).

[InA MONOUHbIX HAMUTKOB PEKOMEHAYETCA NCMOb30BaTh TONBKO YTO
OTKPbITOE CBEXEe NacTep130BaHHOE U YbTpanacTepu3oBaHHoe
MONIOKO. TakKe PEKOMEHAYETCA UCMOSb30BaTb XONOAHYI0 EMKOCTb
L1158 MOJIOKa.

MonoKo vnu Bofa He HaNMBaKTCA B YaLIKN
npasunbHbIM 06pa3om.

MpoBepbTe, NpaBuUbHO I ycTaHoBneH 6nok One Touch Cappuccino.

Kode nogaerca cnuwkom meaneHHo.

MoBepHUTE perynaTop cTeneHun nomona Bnpaeo (J), 4Tobbl NonyunTb
6onee rpy6bii NOMon (B 3aBUCMMOCTU OT TVMNa UCMONb3yeMoro kode).

BbINONHMTE OAVH MW HECKOMBKO LKIOB NPOMbIBKN.

3anyctute nporpammy OYWUCTKM YCTponcTBa (cm. pasgen
«ABTOMaTNYeCKas Nporpamma OUNCTKI»)

3amenute ¢dunbTp Claris Aqua Filter System (cm. pasgen «YcTaHOBKa
dunbTpar)

Cnepfbl MONOKa NPUCYTCTBYIOT B aMepPUKaHO
Vnv ropayei soge.

3anycTnTe MPOMbIBKY MOJIOYHOro 61ioka W60 CHUMUTE W
npounctute 6nok One Touch Cappuccino nepep Tem Kak 3anyckaTtb
LIIKN NPUroTOBNIEHUA HANWTKa.

Kode cnuiikom ceTnblii Unn HeloCTaTOuHO
Kpenku.

CrapaiTech He NCMOMb30BaTb MACNAHNCTbIE, KAPAMENN3NPOBAHHbIE
WM apOMaTM3MPOBaHHbIe COpTa Kode.

Y6enutech, UTo B KOHTENHEPE AN1A KOGENHDBIX 3epEH HE 3aCOPEHO
BbIXOAHOE OTBEPCTUE.

YMeHbLWUTe 06bEM HANWTKa UM YCUNbTE €ro KPenocTb € MOMOLYbIO
dyHKummn «DARK».

MoBepHUTe perynAaTop CTeneHy NMoMona BAEBO, YTOObI NONYYUTb
60nee TOHKOIN MOMOn.

[oTOBbTE HAaNWUTKM B ABa dTana Npu UCMONb30BaHWM GyHKUMM
NPUrOTOBNEHMNA 2 YallleK.

3cnpecc0 wnn KOd)e HeAOoCTaTOYHO ropayve.

BbinonHUTe NpPOMbIBKY cUCTeMbl Kode nepep 3anyckom LmKna
NpUroToBNeHNs Kode.

YBenuubTe TEMNepaTypy Kode B MEHIO HAaCTPOEK.

CnonocHuTe yvalKy ropavyeri BOAOW nepep 3anyckom LUMKna
NPUroTOBNIEHNA HanNuTKa.

Yait HeAOCTaTOYHO NN CIMLLKOM FOpPAYUA.

YBENNUbTE UM yMEHbLINTE TEMMNEPATypy ropayeil BOAbl B MEHIO
HaCTpPOoeK.
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lNMpepcraBnaem Bam HECKOJNbKO peLienTos

Kode co cmBkamn
MpuroToBbTe Kode NyHro B 60NbLLION YallKe, fobaBbTe caxap v BnelTe ryctole cnmeku. [JobaBbTe LWWOKONAAHYIO CTPYXKKY ANA
nosnyyeHvs 6onee U3bICKaHHOTO BKYCa.

Mokka
MpuroToBbTe NOPLMIO KanyuynHO, NOCbINbTE MOIOYHYIO NEHKY OAHON YaliHON IOXHOW Kakao 1 CBEpXy HaHecuTe B36uTble
CNUBKW.

Kodennbin cmysn

Y106bl HACNAAUTBLCA U3bICKAHHBIM 3aBTPAKOM, CMeLLaiiTe HaTypanbHblii MOrypT € 3cnpecco. YTobbl NofcnacTUTb HaNMUTOK,
A06aBbTe YalHYIO JIOXKKY KMNAKOro Mefa v B 3aBUCUMOCTM OT BpeMeHMW roaa — 6aHaH am nepcuk, 4tobbl cAenaTb HanUToOK
6onee rycrtbim.

BeHckuit Kode

MprroToBbTE ABONHON 3CMPECCO UM AOMMMO C CaxapoM M OBUIIbHO HaHecHTe CNIoN B3OUTbIX CIMBOK. [lnA nonyyeHus 6onee
N3bICKaHHOTO BKYCa MOXHO 106aBUTb YalHYI0 NI0XKKY KakKao /Ui LIOKONAAHYIO CTPYXKY.
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LllaHOBHMI NoKynewb!

[skyemo 3a Te, Wo npuabany aBTomaTuuHy KaBomawumnHy KRUPS. KaBomalurHa KRUPS, wo po3po6neHa Ta BUrotoBneHa
y ®paHuii, L03BONWTb BaM roTyBaTyh AKICHE eCnpeco, pUCTPETO, NIYHTO, Karny4nHo, NaTe-Mak'aTo, GneT-BanT Ta iHwWi Hanoi
AK Y KaB'ApHi B OyAb-AKUIA Yac WBMAKO Ta NErko.

ABTOMaTUYHa KaBomalumHa KRUPS ocHalleHa HancyyacHiWwmnmMmy GyHKUIAMU Ta iHTYITUBHO 3p0O3yMinvm CBiTNOAIOLHNM
iHTepdelicom, AKi AO3BONAIOTL rOTyBaTV HalKpaLlyi Hamnoi i MakCManbHO PO3KPUTU apoMaT Ta CMakK CBiXKO3MeNeHUX
KaBOBUX 3epeH. [lnA oNTManbHOro CMaKy BUKOPVCTOBYITE CBiXXY BOAOMNPOBIAHY BOAY.

[ns 6inbwoi 3pyyHocTi, kaBomalumHa KRUPS EVIDENCE PLUS mo»e aBTOMaTMUYHO roTyBaTu feKifbKa Harnois ofHOYacHO
NPOCTVIM HAaTUCKaHHAM KHOMKW. B oLiiHWTe MOXIMBICTb NPUroTyBaHHA ifjeanbHOro KanyuuHo, nate abo nate-mak'ato
3aBAAKN pe3epByapy AnA MosoKa i cuctemi «One-touch capuccino.

OCKinbKy OAVH i TON camuii KaBOBUIA HanMiii MOXe CMaKyBaTuW Mo-pi3HOMY, B/ MOXeTe NepcoHaniayBaTu CBOI ynobneHi
peLenTu KaBu:

- 3miHIO0UM KaBOBi 3epHa (iHWMI copT abo CTyNiHb 06CMaXXeHHA), BU MOXETe PO3KPMBaTK Pi3Hi CMaKOBI
BiATIHKM KaBW. MOXNMBO, BaM JOBEeAETbCA AeKiNbKa pasiB NnoekcnepuMeHTyBaTy, NepL Hix nigibpatu copt
KaBOBMX 3ePeH, AKUI CMaKyBaTMMe Bam Halbinblue.

- 3MiHIOI0UM CTYNiHb NEepeMeNeHHs, BU MOXeTe OTPUMATH KaBy MeHLLOi abo 6inbLuoi MiLHOCTi.

- 3MiHIOI0UM KiNbKICTb HaMolo, BU MOXeTe MifibpaTi CBO ifeanbHy NopLjilo KaBu.

Mwu 6a)Ka€MO BamM NPUEMHIX MOMEHTIB 3@ YaLLKOO KaBW i CNOAIBAEMOCH, Lo KaBoMaLuHa KRUPS NoBHicTio 3aA0BONbHNUTL
BCi Bawi noTpebu.

KomaHnpga KRUPS

. ;e
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Mopapn

342

AKicTb BOAM AyXe BNAMBAE Ha apomaT KaBu. Hakun i xnop MOXyTb 3MiHIOBaTM CMaK KaBu. My pekomeHayeMo
BUKopucToByBaTW KapTpuax Claris Aqua Filter System abo Bogly 3 HU3bKOI MiHepanizaLi€lo, o6 36epertu cnpaBXHin
apomart KaBu.

[lnA NpuroTyBaHHA HanoiB M1 PEKOMEHAYEMO BMKOPUCTOBYBATU MOMEPeAHbO HarpiTi Yawky (NpomuTi y rapadii
BOfi), PO3MipV AKMX NiIAXOAATb 4718 BUOPAHOI KiflbKOCTI.

O6cmaxeHi KaBOBi 3epHa MOXYTb BTpaTWTW CBi/i apomaT, MpU HenpaswuibHOMY 36epiraHHi. My paanmo
BVMKOPWUCTOBYBATY KiNbKiCTb 3epeH, Lo BianoBifac BallOMy CMOXMBAHHIO MPOTArOM HacTynHUX 2-3 [HiB, i BigaaTn
nepe.ary ynakoskam 250r.

AKICTb KaBOBMX 3epeH pi3Ha i 3aNeXuTb Bif Cy6'€EKTUBHOrO CNPUAHATTA. Apabika Ma€ TOHKWMIN KBITKOBMIN apomaT, Ha
BiiMiHY Bifj pobyCTV Liel copT MicTUTb 6araTo KodeiHn i Ma€ 6inbLu ripkuii Ta HacuYeHuii cmak. Lli aBa coptu yacto
3MiLLYIOTb ANA OTPMMaHHA 6inblu 36anaHcoBaHoi KaBu. be3 BaraHb 3BepTaiTecs 3a nopafoto Ao dpaxiBua NpodinbHoOro
MarasvHy.

Mwu He peKOMeHAYy€EMO BUKOPUCTOBYBATM XUPHI Ta Kapamesi3oBaHi 3epHa, AIKi MOXyTb MOLKOAUTN KaBOMALLMHY.

CTyniHb NepeMeneHHsA 3epeH BMNVBAE Ha CVTy apoMaTy i AKICTb NiHKW. Yim ApibHiLLe NnepeMeneHHsA 3epeH, TM GinbLu
KpemonogibHoio 6yae niHka. Kpim Toro, cTyniHb nepemeneHHA MoXHa aaanToByBaTy BiANOBIAHO A0 6a)Xa@Horo Hamolo.

[Ons Kpaworo pesynbTaTy MPUroTyBaHHA MOXHa BMKOPUCTOBYBATW MacTepri30BaHe, ynbTpanacrepusoBaHe,
3HEXMPEHE, HaniB3HeXMpeHe abo LinbHe MOMOKO 3 XoNoaunbHuKa (3-5°C).

BukopucTaHHA cnewianbHUX MOJIOYHMX MPOAYKTiB: MIKPOdiNbTPOBaHOro, C1poro, Kncnoro, 36arayeHoro a6o
POCIIMHHOrO MOJIOKa (PUCOBE, BIBCAHE, MUTAaNIbHE MOJIOKO) MOXE HEraTUBHO BIJIMHYTW Ha pe3y/bTaT MPUroTyBaHHA
3 TOUKM 30pY AKOCTI Ta KiNIbKOCTi MiHKW.
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BAXK/IMBA IHOOPMALIIA LLIOAO NPUNARY TA IHCTPYKLIA 3 EKCMTYATALIT

Y uinn iHCTpYKUii B 3HaiaeTe BClo BaxnuBy iHGopmaLilo WoAO NiArOTOBKM A0 poboTH, BUKOPUCTaHHA Ta NMobyToBOro
06cnyroByBaHHs BalIOro npunagy.

Mepen nepwnM BUKOPUCTaHHAM NpUnaay yBa)kHO NpoYmnTaiiTe IHCTPYKLUIlO 3 eKcnnyaTauii Ta 36epexiTb ii, agxe HeHanexHe
BUKOPWCTaHHA Npunagy 3BinbHAe komnaxito KRUPS Big 6yab-AKoi BignoBiaanbHOCTI.

NOACHEHHA CUMBOIB IHCTPYKL|IT 3 EKCTITYATAL|T

Aoﬁepemuo! 3acTepexeHHA Npo MOXIMBUIA HeLacHUiA BUNAAoK abo cepio3Hoi TpaBMU. 306pakeHHA 6IMCKaBKY
nonepeaXae Npo Hebesneku, NOB'A3aHi 3 eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

A YBara! [lonepeakeHHA NPO MOXNBE BUHUKHEHHA HECNPABHOCTEN, NMOLWKOAMKEHb a6o nonomku npwvnaay.

n BaxknuBo! 3aranbHa abo Bax<nvBa NPUMITKa WOAO Po6oTU Npunaay.

KomnnekT nocrauaHHA npunagy
MepeBipTe KOMNNEKT NOCTayaHHA Npunagy. AKLO He BUCTaYva€e AKOroCb akcecyapy, NOA3BOHITb Ha rapAYy niHilo (auB. cTop. 346:
HanawryBaHHA npunagy).

KomnnekT noctrauaHHA npunagy:

- ABTOMaTu4Ha KaBomalumHa Krups cepii EA894

- 2 TabneTKM AnA ounLLEeHHA

- 1 NakeTUK 3acoby ANA BUAANEHHA HaKkumny

- TpybKa Ana monoka, npusHayeHa ana cuctemu «One Touch Cappuccino»
- CneuianbHWI KNOY ANIA OUYKLLEHHA cMcTeMy noaadi napu

- IHCTpyKLUifA 3 TeXHiKM 6e3nekn

- Kaptpuax Claris — Aqua Filter System 3 akcecyapom ana dikcauii
- 1 cMy>KKa [/ BU3HAUY€HHA CTYNeHIOo >KOPCTKOCTi BOAW

- IHCTPYKUiA 3 ekcnnyaTauii

- MNepenik aBTopn3oBaHNx cepBicHNX LieHTpiB Krups

- FapaHTilHi fOKYMeHTN

- 1 Habip 418 OUMLLEHHA NapOBOro comna

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Mpwunag ABTOMaTMyHa KaBoMalumHa Krups cepii EA894
EnekTpuuHe XnBneHHA 220-240B ~/50 Ty
Tuck y nomni 15 6ap
KoHTelHep Ana KaBoBYX 3epeH 250r
CnoxunBaHHA eHepril Y pobouomy pexumi: 1450 BT
Pe3epsyap ans sBoan 23n

YcepeaviHi NnpUMilLleHHA, B CyXoMy MicLii

MigroToBka fo po6oTy Ta po3TaLlyBaHHsA .
A Aop P Y (nopani Big mopo3y).

Po3mipu (Mm) BxAxLL 367x240x380
Bara EA89 (kr) 84

Moxnusi mexHiuHi 3miHu.
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CNPUNARY

A PyyKa KpuLLIKK pe3epByapa i BOAM
B Pe3epByap ansa soau 0 KoHTeliHep ans KaBoBUX 3epeH
C KoHTeliHep AnAa BignpaLboBaHOI KaBU. J Perynatop cTyneHa nepemeneHHA Kasu
D OTBOpPM NOAAUI KaBW, O PEryNoTbCA MO BUCOTI K OTBip AN1A TabNeTKN ANA OUULLEHHRA
E PewwiTKa Ta 3HIMHUI NiAAOH ANA Kpanenb L MeTaneBuin MIMHOK ANA nepemeneHHA Kasu
F KpulKa KoHTeMHepa fiN1A KaBOBUX 3epeH »KOPHOBOTO TUMY
G 3HimHMIA 6nok One Touch Cappuccino
H TpybKa Ana mosnokKa Ta 3milysay 6 MaHenb KepyBaHHA
| MNonnaseLp -iHAMKaTOP PiBHA BOAU M CeiTnogiogHuii gucnnen
N KHonka ON/OFF (YBIMK./BUMK.)
1] KHonku Bnbopy

Moppo6uui:

MinnoH ana Kpanenb BUKOPWCTOBYETLCA ANA 360py Boan abo KaBw, WO BUTIKaE 3 Npunady Mif yac Ta NicnA NpUroTyBaHHA.
BaxxnmBo 3aBXAM 3anMwWwaTh MOro Ha MiCUi i CNOPOXHIOBaTU perynapHo, abo Wwopasy AK NonniasLi CUrHanisyBaTumMyTb Npo
HeOoOXigHICTb OUMLLEHHS.

n Baxxnuso! YBaXkHO npounTaiiTe Lo iHCTPYKLIiI0 3 BUKOPUCTAHHA i 36epexiTb ii. JoTpuMyTeCh iIHCTPYKLl i3 TeXHIK1 6e3neku.

BrpobHuk:
SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France (OpaHuis)

NAHEJIb KEPYBAHHA

Onuc naHeni KepyBaHHsA:

Knonka

Onuc/ 3aranbHi GyHKUIT

YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHSA KaBOMaLUUHN
TpuBane HaTUCKaHHA NOTPiGHe AnA nep 0 BBi K

MoBepHEeHHA A0 NonepeAHbOro MeHto abo 3ynrHKa NPUroTyBaHHA HamMolo.

MepemilleHHs Bropy no MeHio / 36inblueHHs BUGpaHOro napamerpa.

MepeMilleHHA BHI3 MO MeHIO / 3MEHLLEHHS BUOGPaHOro napameTpa.

NinTBEepAXeHHs BUGOPY.

OyHKUiA, WO fa€ 3MOory 36inblNTY MILHICTb KaBW, LWAAXOM 36iNbLUeHHA KiNbKOCTi MeneHoi KaBu.

DyHKUiA foAaBaHHA ecnpeco Ao BUGPaHOro Hamoto.
[loTynHa TinbKu ANA OCHOBHYX PELIENTIB: €CNPeco, NIYHro, Kamy4rHo, naTe-Mak'aTo, naTte Ta yail.

3anycK npoLecy NPUroTyBaHHsA eCnpeco.

3anycK npoLecy NPUroTyBaHHA NIYHrO.

CAPPUCCINO

3anyck npoLecy NpUroTyBaHHs Kany4mHo.
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~‘ 3anyck npouecy NpuroTyBaHHsA NaTe-Mak'aTo (Benvka Mopuis MONOKa, ofHa nopuis ecnpeco 3
KpemonogibHo MOTIOYHOLO MiHOID).

LATTE
MACCHIATO

“ 3anyck npoLecy NpuroTyBaHHs nate.

CAFFE LATTE

Mepexia 40 MeHIO MPUTOTYBaHHS Yato aG0 HACTOAHOK.

Mepexia 4O MeHI0 NPUroTyBaHHA AOAATKOBUX HaMNoIB: PUCTPETO, AOMNIO, aMeprKaHO, ecnpeco-mak'aTo,
¢dnet-BanT i cniHeHe MONOKO.

Mepexia Ao 3aranbHOro MeHI (HanawTyBaHHA KaBOMaLMHYW, 06CyroByBaHHA Ta iHGopmaLia npo
npunag).

MaHenb KepyBaHHA | KHOMKYM Ha Hil NiACBIYYIOTbCA AN1A HaAAHHA IHTYITMBHUX NifKa30K i NonerweHHaA ekcnnyaTauii npyunagy.
- KHonka He nigcBiveHa — BignoBiaHa GpyHKLiA HefoCTynHa.
- KHonka cnabo nigcBiveHa — ua GyHKLis focTynHa i Moxe 6yTun BubpaHa.
- KHonka AckpaBo nigceiveHa abo 6nmmae — pyHKUiA BUbpaHa/BinbyBaeTbCA NPUrOTYBaHHA.
- OyHKLiA HaMoMOBMHY 3racna — GyHKLiA HeoCTymnHa.

NIArOTOBKA 1O POBOTU

BCTAHOBJIEHHA NPUNALY

A 0O6epexHo! MigknouiTe Npunag Ao 3asemneHoi poseTku 230 B. B iHWOMY BUNaAKy BaM 3arpoxytoTb CMepTeNbHi TpaBMu
BHAC/iJOK KOHTAKTY 3 @NeKTPUYHIM CTPYMOM.
JloTpuMyITECh IHCTPYKLil i3 TeXHiKM 6e3nekn B GyKneTi “IHCTPYKLi 3 TexHikn 6e3nekn”.

BBiMKHeHHA VN
YBIMKHITb KaBOMaLUMHY, HaTUCHYBLWY KHOMKy ON/OFF \./ | Ha ekpaHi 3'aBUTbCA NpuBiTaHHA — man. 1. lani gotpumynrecs
BKa3iBOK npunagy.

MouvaTKoBi HanawWTyBaHHA
Mif yac Neplworo BUKOPMCTaHHA KaBOMalUMHN Bam Oyfie 3anponoHOBaHO BMKOHATMW Pi3Hi HanawTyBaHHA. loTpumyntecs
BKa3iBOK Ha eKpaHi. Huxue HaBeeHO iHdopmaLlilo Npo HeobXiAHI NOYaTKOBI HaNALITYBaHHS:

- MoBa. Bubepitb MOBY Aucnnen, HaTUCKaluM CTPINKK, AOKK He 3'ABUTbCA NOTPiOHa MoBa. HaTUCHITL «OK», wo6
niaTBEPANTN.

- OpnHULA BUMipY. By MOXeTe BMOpaTy OQUHULIIO BUMIPIOBAHHS 06'€My — M1 Ta YHUiI.
- BaTa i1 yac. LLlo6 BcTaHOBMTH Yac, BUbepiTb NOTpibHMIA popmaT yacy, 24 roguHn abo AM/PM.

- ABTOMaTnyYHe BBIMKHEHHsA. MoXHa BCTaHOBUTY Yac, 6axaHOro aBTOMaTUYHOrO BBIMKHEHHA npunagy. Liei
napameTp MOXHa HanawTyBaTy, K BaM 3py4HO: LWOAHA, Mo GyAHAX abo no
BUXiAHYMX. BnbepiTb yac, Konu Bu 6axaeTe, Wob Npunaj aBTOMaTMYHO BMUKaBCA,
BiANoBiAHO Ao dopmaTy yacy, BUGpaHOro paHilue.

- ABTOMaTYHe BUMKHEHHA. Bn Takox moxeTe BMOpaTy nmepiop 4acy, nicns AKOro npunag aBTOMaTUYHO
BUMMUKATUMETbCA, W06 onTUMi3yBaTu CNoXunBaHHA eHeprii: 15 xB, 30 xB, 1 rog, 1
rog 30 xB.

- MpomuBaHHA cnctemn nopavi KaBu. LLo6 3a6e3neunT NpUroTyBaHHA AKICHOI KaBW, NPOMVBAHHA CUCTEMU
nopayi KaBu 3AINCHIOETbCA NICNA KOXHOMO BBIMKHEHHA, OIHAK BU MOXeTe
CKacyBaTyl Lie HanalTyBaHHA AnA 6inbll KOMGOPTHOTO BUKOPUCTAHHS.

- BctaHOBneHHs dinbTpa. licna nepworo BBIMKHEHHS KaBOMalUMHKW, BaMm byfe 3anponoHOBaHO BCTAHOBUTH
dinbTp. AKWO BY GaxaeTe BCTaHOBUTY GinbTp (i AKWO LUbOro BUMArae »*KOpCTKicTb
BoAM), BU6epiTh «TAK» Ta fOTPUMYIiTeCs BKa3iBOK Ha €KpaHi.
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BcTaHoBneHHsA ¢inbTpa B npunag.

Mwu pekomeHayemo BMKOpUCTOBYBaTH ¢inbTpyBanbHuin kapTpupx Claris Aqua Filter System ana npunagis KRUPS.

BrKOpUCTaHHA LibOro KapTpraXa rapaHTye 6inblu HACMUYEHNI CMaK KaBu. Kpim Toro, BiH 3anobirae yTBOpeHHo Hakuny

Ta 3a6e3neuye AOBLIMI CTPOK CIYXK61 KaBOMaLLVHMU.

- MoBepHiTb cipe KinbLe Ha BEpXHbOMY Kpalo GinbTpa, oKW He Bifobpa3aTbcA HaCTYMHi 2 Micaui. man. 5

- CnopoXHiTb pesepsyap AN1A BoAM Ta 3adikcyiite KapTpuax $inbTpa B HWKHIM YaCcTUHI pe3epByapa AnA BOAW,
BMKOPUCTOBYIOUM aKkcecyap ans dikcauii, Wo BXOAUTb O KOMMIEKTY MOCTauyaHHsA. Man. 4

- HanoBHiTb pe3epByap AnA BOAM Ta BCTAaHOBITH 10r0 Ha MicLie. man. 7-8

- [loTpnmyiTecs BKa3iBOK KABOMALUVHY ANsA 3aBEePLUEHHA BCTAHOBNEHHSA GinbTpy.

A BaxnmBo 3amiHnTK KapTpuaX B 3a3HayeHy Aaaty.

3aBeplUeHHs NigroToBKN 0 po6oTn
KaBomalunHa 3anycTuTbcA He3anexHo Bif Toro, Un BcTaHoBneHo ¢inbTp. MNeplue BBIMKHEHHA AO3BONAE HANMOBHUTA CUCTEMU
BOAOHO, LL|06 KaBOMallHa Morna npayipBatu.
[loTpumyiTech IHCTPYKUINA, AKi 3'ABNAIOTLCA Ha eKpaHi.
- BCcTaHOBITb EMHiCTb 06'emom 600 Mn Nig NapoBe cono. man. 6
- KaBomalumHa noyHe 3anoBHIOBaTV CUCTEMU BOLOO, MOTIM NMOYHe NomnepeaHE HarpiBaHHA, a NicisA Lboro — aBToMaTuyHe
NPOMMBaHHA.
- Ha eKpaHi 3'AanTbca NoBiAOMIEHHA NPO 3aBePLUEHHA NPOLIECy MiAroToBKM A0 PO6OTU.

MopcTkicTb Bogn

KopcTKicTb BOAN — Lie BUCOKa KOHLIEHTPaLliA MiHepaniB, 30Kpema KanbLito, AKUIA NPprY3BOAUTb A0 YTBOPEHHA Hakuny. LLo6
YHUKHYTU HAaKOMWYEHHA HAaKMMy B KaBOMALLVIHI, O MOXe CMPUYMHUATI HeCNpaBHICTb Npunady abo BNAVHYTU Ha CMakK KaBw,
HeobXiiHO HanalTyBaTV KaBOMALLVHY BifANOBIAHO [0 KNacy )OPCTKOCTi BOAW, Bif 0 Ao 4.

lMepen NepLIM BUKOPVCTaHHAM Npuniaay 1A HanalTyBaHHA KaBOMALUWHW, BU3HAYiTb KOPCTKICTb BOAM 3@ ONOMOTOI0 CMYXKK,
LLI0 BXOAWTb 10 KOMMNIEKTY NOCTayaHHA: Man. 2

- Hanuite Bofly B CKNAHKY

- 3aHypTe CMYXKY

- 3auekanTe 1 XBUAMHY, W06 OTPMMaTK pe3ybTaT

- PiBEHb XXOPCTKOCTi BOAW JOPIBHIOE KiNIbKOCTi YePBOHMX NMO3HAYOK Ha CMy»Li. man. 3

TaKoX MOXHa 3BePHYTNCA A0 CNY6M BOJONOCTauaHHA.
[oknagHy iHbopMmaLjito NPo Knacu »0PCTKOCTi BOAW MOXHA 3HAWTW B HVKYEHaBeAEHI Tabnuui.

. . KnacO Knac 1: Knac 2: cepegHboro Knac 3: Knac 4:
CTyniHb XKOPCTKOCTi ) , A
Ayxe m’'sAKa m’AKa CTYNeHsA XKOPCTKOCTi KOpCTKa AYXe KopcTKa
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7.2° >12,6° >25,2° >37,8°
HanawryBsaHHa 0 1 2 3 4
npunagy

AO60B'$|3KOBO BUKOHYITE L{l0 MpoLieaypy Lopasy, Koiu BU BUKOPVCTOBYETE KaBOMALLVHY B MiCLii, A€ *KOPCTKiCTb BOAN

BiAPI3HAETbCA, aBO AKLLO MOMITUTE 3MiHY XOPCTKOCTI BOAW.

MigrotoBka npunagy

- BUliAMiTb i HaNOBHITb pe3epByap ANA BOAW Ta BCTAHOBITb NOro Ha micue. man. 7-8

- 3HIMITb KPWLLKY 3 KOHTENHEepa AN1A KaBOBMX 3€PeH, 3aCUNTe 3epHa Ta 3aKpuiTe KpuLKy. man. 9-10
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NEPEA NPUrOTYBAHHAM HAMOIB

BAXIMBI MOPAAN

KaBomalumHa 3anponoHye BM6paTh 3 NonepefHbO HanawToBaHWX NapameTpiB HamoiB, ANA OTPUMaHHA ONTUMANbHNX
pe3ynbTaTie NpUroTyBaHHA. OfiHaK BM MOXeTe CaMOCTIiIHO 3MiHI0BaTV LI NapameTpu 3a BAaCHUM CMaKoM.

MigroToBKa KaBoBapKu: perynioBaHHA CTyNeHA nepemeneHHA (J)
Bu MoxeTe BigKopuryBaT MiLIHICTb KaBW, HalalTOBYOUM CTYMiHb NepemMeNeHHsA KaBOBUX 3ePeH: UMM APiGHille nepeMeneHHs,
TVM MilHiWwa v 6inb KpemopibHa kaBa. COPT KaBM TaKOX MOXe BMIMHYTU Ha pe3ynbTar.
Mwu pekoMeHAYEMO HANTOHLUMIA CTYNiHb NepeMeneHHs 418 MPUroTyBaHHA PUCTPETO, TOHKMUI A1 eCnpeco i rpy6ilumin ans nyHro.
LLlo6 HanawTyBaTH CTyNiHb NEpPeMeneHHA:

- MoBepHITb perynaTop CTyneHs nepemMeneHHs, po3TalloBaHuMii B KOHTENHEPI AnA KaBoBuMX 3epeH. Lo pito HeobxigHo

BMKOHYBATV NMOCTYMOBO MNifj Yac NepemesnieHHs.
- Micna 3 npuroTyBaHb BY fy»Ke YiTKO BifUyETe Pi3HNLII0 CMaKy.

3MiHa CTyneHA nepemeneHHs A03BONAE:
- AfanTyBaTncA [0 Pi3HMX TUNIB 3epeH: Aye 06CMaXeHi i MaCNAHUCTI 3epHa BUMaraTuMyTb rpy6boro nepemeneHHs i
HaBMaKM, 3epHa 3 6iNbLu IeTKUM piBHEM 06CMaKeHHA Oy AyTb CyXilli | BUMaraTMyTb GiNlbLL TOHKOrO CTyNeHs nepemesneHHs
(Bip TEMHWX O CBITNINX 3€PEH).

0O6cmaXKeHHnA:

nerke cepefiHE TemMHe
(Blonde) (Light French) (Brune)

- LL{o6 oTprmaTy 6inblu @60 MEHLL apPOMATHY i MiL{HY KaBy.

20 |3
® @

HanaI.I.ITyBaHHiI OTBOpiB noAaqi KaBu
[InA NnpuroTyBaHHA BCiX 3aNPOMNOHOBaHNX HaMNOIB BU MOXeTe ONyCTUTYU Ta NiAHATA OTBOPU NOAAYi KaBu BiANOBIAHO [0 PO3MIpYy
vawok. (11)

MpunnHeHHA NnpoLecy NPUroTyBaHHA Hanoto
Bn MmoXKeTe NpUNUHUTY NPUroTyBaHHA B OyAb-AKMUIA Yac, HATUCHYBLLUW KHOMKY NOBEPHEHHSA D

Konn umkn nepepuBaeTbca, 3ynuHKa nNpouecy NpuroTyBaHHA BiabyBaeTbca He oppasy. KaBomalwvHa byae feakmin yac
He[JoCTYMNHOIo Ana OyAb-AKUX Ailt.

anITOTyBaHHﬂ ABOX YallOK
MpwcTpiit fae 3mory roTyBaTy [iBi YalLKM ogHO4acHo. DYHKLIiA ABOX YaLLOK NpaLIoe B YCiX peLienTax NPAMOro JocTymny, i i MoXHa
BMUGPATY, NPOCTO ABiYi HATUCHYBLIN BUGPaHWIl pelenT (3a BUHATKOM \_P i =). puc. 12

®yHkuia DARK (P

OyHKuia DARK 36inbLuye MiLHICTb BUOPaHOTro Harmoto, 36inbLuytoun KinbKiCTb BUKOPUCTaHOT MeNeHoi KaBu.
-
Lis dyHKUIA MOXe BUKOPUCTOBYBATICA AR TakMX Hanois: WP, lIP E,P U , U
Bun moxxeTe BMMKaTy a0 BUMMKATK if pisHUMM cnocobamu:
- Nepea KOXHUM NPUTrOTYBaHHAM BI MOXETE HaTUCHYTH KHOMKy DARK, a noTim BGpaty 6axaHuii Hanii.
- Mig yac NpUroTyBaHHA HaMolo i A0 3aBEPLUEHHA NepemMeneHHs BN MOXeTe HaTUCHYTW KHonKy DARK.
B moxeTe BBIMKHYTU GYHKLit0 AnA BCiX HANOIB 3 MEHI0 LWBUAKOTO JOCTYNy (AVB. BuLLE):

- HatncHitb KHonKy “HanawTyBaHHA" @
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- Bubepitb «<HanalutyBaHHaA» 3a 4ONOMOroto KaBill HaBiraLii v /\.
- Bubepitb «HanawTyBaHHA Hanois», NOTIM HAaTUCHITL OK.

- BuGepitb «<DARK» , a NoTiM niaTBepAiTh, HaTUCHYBLIM Ha kHonky OK.
- Bu MmoxeTe BUMKHYTU dyHKLjito DARK, BUKOHaBLLM Ti cami Aii.

®OyHkuia EXTRA SHOT (P

LLlo6 3po6urTK CBilt Haniii MiLHILIWM, BU MOXeTe ckopucTaTrch dyHKuieto EXTRA SHOT, Aka f03BONAE fOAaTV eCnpeco HanpuKiHLi
NPUroTyBaHHA Hamnolo.
Lis dyHKLUIA MOXe BUKOPUCTOBYBATICA AR TakuX Hanois: &P, llP L:P \j U ,LP
Bu moxeTe BMUKaTK abo BUMUMKaTK Ti pi3HMK cnocobamu:
- Mepen KOXHUM NPUrOTYBaHHAM BU MOXeETe HaTUCHYTU KHonKy EXTRA SHOT, a noTim Bu6paty 6axaHwii Hanii.
- Mg yac NpUroTyBaHHA HaMolo i A0 3aBePLUEHHA NepemeneHHA. BU moxeTe HaTucHyTh EXTRA SHOT.

Bv moXxeTe aBTOMaTNYHO BBIMKHYTN GYHKLl0 ANA HANOIB 3 MEHIO WBUAKOIO AOCTYMY:
- HaTucHiTb KHOMKyY “HanawTyBaHHA"
- BubepiTb «HanawTyBaHHsA» 32 4ONOMOrOI0 KNaBill HaBirawjii v AA
- Bubepitb «HanawTysaHHa Hanois», notim HaTucHiTe OK.
- Bubepitb «EXTRA SHOT» , a noTim nigTeeppiTh, HaTUCHYBLWM Ha kKHonky OK.
- Bu moxeTe BUMKHYTU dyHKUito EXTRA SHOT , BkoHaBLM Ti cami i,

MEHIO LUBUAKOIro AOCTYNY MPUrOTYBAHHA KABOBUX HAMNOIB

3BepHITb yBary : Npyi KOXKHOMY HOBOMY MPUrOTYBaHHi Haroto Npwaj BPaxoBye HanalTyBaHHA OCTaHHbOTO MPUrOTOBaHOTO
Hanoto.

8P MiLHui ecripeco 3 AcKpaBMM apoOMaTOM BKPUTUI FipKyBaTOI0 KapaMesbHOK MiHKOI0. PekomeHayemo B1bpatu 06'em 40-50
M.

!PﬂyHro — Lie ecnpeco 80 M1, Wo MiCTUTb GinbLue KodeiHy, ane 6inbLu Nerkuin Ha cMak. Macye Ao rapHOro NoYaTky AHA.

ETtann npuroTyBaHHA Hanolto:
- MepemeneHHs 3epeH
- TpambyBaHHA MeneHoi KaBu
- MNopaua BoAn Kpisb KaBy

MouaTtok NpUroTyBaHHA Hanow
- MNepeBipTe, U AOCTaTHLO KaBU B KOHTEWHEPI ANA KaBOBMX 3epeH.
- MNepesipTe, un B pesepsyapi Ana BoAM € BoAa. AKLIO BOAN HEAOCTaTHbO, KABOMALLMHa NOBIAOMUTbL MPO Lie i NoNpoCcUTb
Bac HaMoOBHMUTU pe3epByap.
- MocTaBTe yaLiKy abo YallKK Nif 0TBOPU NoAaYi Kasu.
- O6epiTb HaMii, HATUCHYBLUW BIANOBIAHY KHOMKY.

MoxnuBi HanawTyBaHHA
Bu moxeTe:
- MpuroTtyBaT oaHy abo ABi YaLLKK 33 OAVH pa3.
- 36inbLUNTN MiLHICTb KaBu, HaTMCHYBLIM DARK. l_P
- flopaty ecnpeco Ao Hanolo, HaTucHyBLwK EXTRA SHOT LP
- BigkopuryBaTm KinbKicTb KaBy, 3a JONMOMOro HaBirauiiHUX Knasilu v A.

Bu moxeTe NPUNUHUT NPUTrOTYBaHHA HaMoto B 6y,qb-ﬂKI/IVI Yac, HaTUCHYBLIN D
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MEHIO LUBUAKOTIO MNP

YBAHHA NPU

BAHHA HANOIB I3 MOJIOKOM

3BepHiTh yBary: npu KOXKHOMy HOBOMY I'Ipl/lI'OTyBaHHi Hanow npunaj BpaxoBye HanawTyBaHHA OCTaHHbOro NPUroToBaHOro
Hanoto.

ETanun npurotyBaHHA Hamnolo:
- lNepemeneHHs 3epeH
- TpambyBaHHA MeneHoi KaBu
- Mopaya BoAM Kpi3b KaBy
- NonepepHe HarpiBaHHA AN1A CNiHIOBaHHA MOJIOKa

Mox«nusi HanawTyBaHHA
Bu moxeTe:
- MpuroTtyBaT oaHy abo ABi YaLLKM 33 OAUH pa3.
- 36inbLUNTN MiLHICTb KaBu, HaTMCHYBLIM DARK l_P
- flopaty ecnpeco Ao Hanoto, HaTucHyBLwK EXTRA SHOT LP
- BigkopuryBaTtu KinbKicTb KaBu
- BctaHOBWTM Yac cniHOBaHHA MONOKa.

MpuroTysaHHA KanyuuHo =P
KanyunHo cknapaetbea 3 1/3 kpemonogibHoi niHwv, 1/3 kaBu Ta 1/3 rapAyoro monoka.
- MigkniouiTb TPY6KY AnA Monoka - man. 13 go 6noka One Touch Cappuccino cnpasa.
- ONycTiTb iHWWIA KiHeub TPYBKM (CKOLLEHOI CTOPOHOI0) Y EMHICTb, HaroOBHEHY MOMIOKOM, abo 6e3nocepeiHbo B NAALLKY
3 MOJIOKOM 260 B MOJIOYHUK (3anexHo Big moaeni). man. 14
- MocTaBTe valwKy abo yallKku nig oTBOpU Noaadi kasu. man. 15
- O6epiTb Kany4ymHoO, HAaTUCHYBLUW BifANOBIAHY KHOMKY. Man. 16
- MpyroTtyBaHHA NOYHETHLCA 3i CNiHIOBAHHA MOMOKA :
AKLO 6axa€eTe, BM MOXKeTe HanalTyBaTy Yac CNiHIOBaHHSA 3a AOMOMOrOI0 KNaBill Hasirauii v A, L0 [O3BONUTD
perynioBaTt KinbKiCTb MOsIOKa Ta MiHw.
- MpWroTyBaHHA NPOAOBXKYETHCA, NOAAETHCA KaBa.
AKLLO BaXKa€eTe, MOXKHA BiKOPUryBaTU KiNbKiCTb KaBy 3a AONOMOTOI0 KNaBill HaBirawii v A.
- Hanin rotosun. man. 17

MpurotyBaHHA narte-mak’'aTo \'_'/

JlaTe-Mak'ATo MiCTUTb Ginblue MOJIOKa, HiXK KanyuunHo. 1/4 KpemonogiGHoi NiHK, 1/4 KaBu Ta 2/4 rapAYoro Monoka.

Mw pekomeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATM YallKy 06'eMOM 6113bko 250 mi.

[Ina NpuroTyBaHHA nate-mMak'ATO MOXHa BMKOHATW Ti cami Aji, Wo i ANA KanyunHo, obpaBlun nate-Mak'aTo 3a JONOMOrOI0
BiANOBIgHOT KHOMKK. man. 18

MpurotyBaHHA nate U

JlaTe cKnapa€eTbcA 3 eCnpeco, 3MilLaHOro 3 BENINKOIO KiNTbKICTIO MONOKa, BKPUTOO NIHKOO 3 IErKUM KaBOBMM CMakoM.

Mw pekomeHYEMO BUKOPUCTOBYBATM YaLlKy 06'eMOM 6113bKo 250 mi.

[InA NpuroTyBaHHA NaTe MOXHa BUKOHATU Ti cami Ajl, Wo i AnA KanyunHo, o6paBLun nate 3a JONOMOrol0 BiAMOBIAHOT KHONKW.
Mig Yac NPUroTyBaHHA LibOro HaMolo CNOYaTKy BUTIKAE KaBa, a NOTiIM KaBOMaLLMHA JOAAE CMiHEHe MOMOKO.

[MpomyBaHHA cMcTemMy MoAadi MOsIoKa NiciA NPUroTyBaHHA HAMoIB i3 MOSIOKOM.
Ha ekpaHi Bigobpa<a€eTbca nosifgomneHHs «[pomMnTi cuctemy Monoka?» HanpuKiHLi KOXHOro MPUroTyBaHHS.
- HatucHiTb «OK», o6 npomnTn
- MNip yac NPOMMBaHHA CMCTeMK NOAAYI MONOKa MOTPIGHO CUCTEMATUYHO PO36MPATLM | MATU rapAYoL0 BOLOK
TPY6Ky AnA MONOKa Ta 3millyBay. man. 21-25
-[InA OTPVMMaHHA ONTUMaNbHUX Pe3yNbTaTiB PEKOMEHAYETbCA PEryNAPHO MUTU 3HIMHUI 6ok One Touch
Cappuccino (auB. po3ain «MobyToBe 06CyroBYyBaHHSY).

n BaxnumBo: NicnA KOXXHOro BUKOPUCTaHHA QYHKLii MPUroTyBaHHA MOJIOYHUX HAaNoOiB PeKOMEHAYETbCA NPOBOAUTU
NOBHe MPOMMBAHHS, 3 METOI0 NIATPUMKM FiriEHIYHOT YNCTOTU akcecyapis ANA CNiHIOBAaHHA MOJIOKA, @ TaKoX
ONTUManbHWX pe3ynbTaTiB CNiHIOBaHHSA.
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NPUTrOTYBAHHA YAIO

Moxnusi HanawTyBaHHA

Mpwnap 3anponoHye Bam NpUroTysaT 3 BUAW Yalo (3e1eHNIA Yali, YOPHWIA Yall Ta HaCTOAHKA).

TemnepaTypa BOAW HaNalITOBYETLCA BiNOBIAHO A0 BUOPAHOro HamMoto.

Bv mo>XeTe BigKOpWryBaTy KinbKiCTb Hanoto BiANOBIAHO [0 CBOIX yNoao6aHb.

Mig yac NpUroTyBaHHA Yaio B MoxeTe HanawTysaTty GyHkuito EXTRA SHOT, wo A03BONUTb BaM NPUroTyBaTy Ay»Ke MOAHWI
«YallHO-KaBOBMMN» Hamii..

MpuroryBaHHA yaio \_P

- MocTaBTe valwKy abo yallKm nig 0TBOPU Noaaui Kasu.

- HaTucHiTb KHOMKY A

- BubepiTb NOTPi6HMIA Hamil.

- HatucHitb kHonky OK.

- Mo>kHa 3MiHI0BaTU KiNbKiCTb HaMoto 3a ONOMOrolo HaBirauinHyx Knasilu v /\.
AIKWO B KABOMALLMHI He[OCTaTHbO BOAM, BOHA NOMNPOCUTL BaC HaMOBHUTU pe3epByap, Mic/iA YOro UMK NPUroTyBaHHs byne
ABTOMATUYHO BiAHOBNEHO.

MPUrOTYBAHHSA IHWWNX HAMOIB

3BepHiTh yBary: npu KoOXXHOMy HOBOMY I'Ipl/erTyBaHHi Hanow npunaj BpaxoBy€E HanawTyBaHHA OCTaHHbOro NPUroToBaHOro
Hanoto.

- HaTucHiTb KHOMKY =.

- 3a JOMOMOrOI0 HaBiraLifiHMX KnasiLu VA BMGEPIiTb 6axKaHWii Hanil.
- HatucHitb kHonky OK.

- 3a 6a)kaHHAM BiAKOPUIyITe KiNbKiCTb KaBU.

B MoXeTe NPUNUHNTA NPUrOTyBaHHA B 6Yib-AKMIA Yac, HATUCHYBLUN D

Puctpero:
PUCTpeTO 3 MiLIHUM Ta MOTYXHUM CMaKOM, YKPUTUI NiHKOI KapaMenbHOro Konbopy, AOMOMOXe 36aAbopuTICA NOXMYPOro
paHKy. o6 npurotyBaTn puctpeto, BUbepitb 06'em 20-30 mn.

Donio:
[onio - ue noagiliHe YopHe ecnpeco, yKpuTe NiHKO 6ypLUTUHOBOrO Konbopy. MoagiiHa Nopuia KaBu ANA HaMo 3 MiLHUM
CMaKOM Ta apoOMaToM.

AmepuKaHo:
AmepuKaHO — NoABilHe ecnpeco, y Ake A0AAETbCA rapAaYa Boaa. Takuii NpoLec NpUroTyBaHHA yCyBaE NiHKY, WO BKPWBAE HaMii.
|aeanbHO NiAXOANTL ANA TUX, XTO NIOOUTB KaBy JTYHTO.

[InA NpUroTyBaHHA HaBEAEHNX HVKYe HanoiB BaM NOTPIOHO BUKOHATV TaKi Ail:
- Mig'enHanTe Tpy6Ky Ansa monoka Ao 6noka One Touche Cappuccino crnpasa.
- ONycTiTb iHWWIA KiHeub TPYBKM (CKOLLEHO CTOPOHOI0) Y EMHICTb, HaNOBHEHY MOIOKOM, abo 6e3nocepeiHbo B MAALKY
3 MONIOKOM ab0 B MONTOYHUK (3anexHo Bif mogeni).
- HaTucHiTb KHOMKY =.
- BUKopMCTOBYtoum HagirauiiHi knasiwi W N, BMGEPITb NOTPIGHMIA Hanin.
- HatucHitb kHornky OK.
- AAKWo NoTpibHO, BiiKOPMIyiTe KiNbKiCTb KaBy Ta/abo yac CriHOBaHHA MOJIOKa.

Oner-BaiiT:
DneT-BaiiT roTy€eTbCA 3 NOABINHOrO PUCTPETO, A0 AKOTO JOAAETLCA BEIMKA KiNbKICTb CMiIHEHOrO MONOKa.

Ecnpeco-mak’aTto
MiyHun cmak i rycra Tekctypa — eCI'IPECO-MaK'HTO CKNMafa€ETbCA 3 ecnpeco, NOM'AKILEHOTO 36UTUM MONOKOM.

MpomunBaHHA cuctemn nopgayi Mosnoka
[InB. nyHKT «[poMMBaHHA cMCTeM Nofayi Monoka» B po3aini «MEHIO LUBNAKOIO MPUrOTYBAHHA MOSTOYHMX HAMOIB».
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KHonka @ «HanalwTtyBaHHA» Ja€ 3MOry NepenTN A0 3arabHOro MeHIo (HanalTyBaHHA KaBOMALUWHK, OOCIYroByBaHHA Ta
iHbopmauis npo npunag).

LLlo6 BMITY 3 MEHIO HaNaLITyBaHb, HATUCHITb KHOMKY NOBEPHEHHS D a6o «HanawTyBaHHA» @
HanawTtyBaHHA

BrbpasLu <HanalwTyBaHH:A», B MOXeTe perynioBaty pisHi napameTpu npunagy Ana onNTrManbHOro KoMGopTy BUKOPUCTaHHA
Ta apanTauii 4o BnacHUx notpeo.

[loCTynHi OCHOBHI HanalTyBaHHS:

fata HanawTtyBaHHA aatyi NOTPiGHeE, 30KpeMa, y pasi BUKOPUCTaHHA KapTpyaXa NpoTy Hakuy.
FoanHHMK HanawTyBaHHsA yacy / 12- abo 24-rofuHHwii popmar.
Mosa Bun6ip moBu 3 19 mMoB.

OavHUL BUMiploBaHHA| MoxHa BUOGPaTV OAVHWLI BUMiPIOBaHHA: MiniNITPU Un yHLUi.

fAckpaBictb gucnneto | HanawTyBaHHA ACKpaBOCTi gucnneto.

TemnepaTtypa KaBun 3 piBHi perynioBaHHA TemnepaTypu KaBOBKX HaMoiB.
Temnepartypa yaio 3 piBHi perynioBaHHA TemnepaTypu Yato.
MopcTkicTb Bogn HanawTysaHHA xopcTKocTi Boau Bia 0 Ao 4. [ins. po3ain «<*KopcTKicTb Boan».
ABTOMaTN4He [lo3BonA€ BBIMKHYTV KaBOMaLUMHY /i aBTOMaTUYHO 3amnyCcTUTW NoOnepeaHE HarpiBaHHA y
BBiIMKHEHHA BUOPaHUIA yac.
ABTOMaTUuYHE
[lo3Bonse B6paTK Yac, KON Npunaz aBTOMaTUYHO BUMUKATUMETbCA.
BUMKHEHHA
ABTOMaTM4He Bun MoxeTe BBIMKHYT/ ab0 BUMKHYTM aBTOMaT/4YHe NPOMMBaHHA OTBOPIB NOAaYi KaBw nif vac
NPOMMBaHHA 3anycKy KaBOMalLlVHW.

o6 nosepHyTUCA A0 HanalwTyBaHb 3@ 3aMOBUYYBAHHAM, BU 3aBXAWN MOXeTe YBIMKHYTH
HanawTysaHHa HanoiB | ¢yHKuito DARK Ta EXTRA SHOT gns Bcix Hanoig. 3a BMHATKOM Hanois y po3saini IHWI HANOI

AKLWO BU BiAKNIOUMTE NpUnag Bia PO3eTKyW, HanaluTyBaHHA 36epiraTMyTbCA B NamM'aATi, OKPiM AaTyv Ta vacy.

06cnyrosyBaHHﬂ:

Onuii HYXKYe AO3BONAITL 3anycKaTy BUbpaHi nporpamu. MoTim HeO6XifHO AOTPVMYBATUCh IHCTPYKLIK Ha eKpaHi.
OuniugeHHA [o3Bonse ounctntn 6510k “One touch cappuccino”. Lle 0608’A3K0BO ANs NiIATPUMKI HaNeXHOro
cuctemu nogavi PiBHA ririeHN akcecyapis Ta AKOCTI CNiHIOBaHHA. Llel npoLec Bumarae BUKOPUCTaHHA OYmLLYyBanbHOI
MoOJIoKa piavHn KRUPS.

NMpommnBaHHA [lo3Bonse npomuTn 650K “One touch cappuccino”. Lle 060B'A3KOBO /1A MIATPUMKM HaNeXHOro

cucremu nogavi piBHA ririeHn Ta AKOCTI cniHoBaHHA. Llein npouec nepeabayae npocte NpommBaHHA 6noky “One
MoOJIoKa touch cappuccino” Tennoto Bogoto.

OunieHHA [lo3BonA€ ouMCTUTY Ta BUJANMUTM Macna 3 CUCTeMy noAadi KaBu. i Lboro npouecy HeobxifgHo
cucremu nopavi BMKOPWCTOBYBaTU TabneTkKy ans oumnweHHs KRUPS). lapaHTye 36epexxeHHA ONTUManbHOro apomaty
KaBu BaLLUX Hanoi..

MpomuBaHHA . ‘

ancre onaui [lo3Bonse npomrBaTK cMcTeMy nofaui kaBu. [InA Uboro npowecy HeobxifHa nule rapsya Boga.
ncremm n yi A

KaBu A lapaHTye 36epeXKeHHA CnpaBXHbOro CMaKy BaLLOl KaBU.
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[lo3Bonse BAanaT! Hakun. Lieid npolec BUMarae BUKOPVCTaHHA 3acoby ANA BUAANEHHA HaKnmy
BupaneHHs KRUPS. YcyBa€ 6yab-siki BanHaAHi BigKNaaeHHA abo HaKuM, WO MOXe BNIVHYTY Ha CMaK KaBW.
Hakuny [loK1 He NPUroToBaHO CTiIbKM HaMOIB, CKINIbKN MOXe BIIMHYTU Ha KiNbKiCTb Hakuny B npunagi,
faHa OyHKUiA HefoCTyMnHa.

[lo3BonA€ nepenTy JO HanalTyBaHb BCTAHOBMIEHHSA, 3aMiHN abo BuaaneHHs ¢inbTpy. 3abesneuye
QinbTp MaKCUManbHUiA CTPOK CNyX61 KaBOMAaLUMHK, YCYBa€ CNign Xnopy abo BamnHAKy ANA NPUroTyBaHHA
CMauyHoI KaBW.

IHdpopmauin

MeHio «IHpopmaLifnx» Aae 3MOry nepernaHyT! Taky iHpopmaLito:
- BukopucTaHHA KaBOMaLLMHM
- ETanu cTpoky cny»6u kaBomaLunHu
- IHpopMmaLia Npo HeobXigHICTb 06CNYroByBaHHS

TyT NnpeAcTaBNeHO OCHOBHY AOCTYNHY iHpopMaLiito.

MpuroToBaHi Hanoi Bifobpaxae KinbKicTb NPUroToBaHMX Hanois.

OuunLeHHA cucTeMm nofaYi KaBu | Bkasye, Lo #oro noTpibHO BUKOHATK Yepes X LNKIIB.

BupaneHHs Hakuny BKasye, Lo oro NOTPiGHO BUKOHATU Yepes X LMKIIB.

QinbTp Bkasye, Lo noro noTpibHO 3amMiHNTK Yepes X JHiB abo X NiTpiB.

KAPTPUIX OINbTPALLIT

LLlo6 nepeiitn 1o meHto «DinbTp»
- HaTtucHiTb “HanawryBaHHsa" .
-3a gonomorow HagirauinHux knasiw W /N nepeigits fo nyHKTy «O6CNyroByBaHHs», HatucHiTL « OK », noTim
nepenaitb 4o NyHKTy «DinbTp» i HaTUCHITL « OK ».

BcTaHOBNEeHHA KapTpuaxa ¢pinbrpauii
- Y meHio “QinbTp” BUbepiTh BcTaHoBUTM
- MoBepHiTb cipe KinbLe Ha BepXHbOMY Kpai KapTpuaxa ¢inbTpallii, AOKKU He BinobpasATbCA HacTynHi 2 micAL;.
- CNOpOXHiTb pe3epByap ANA BoAU Ta 3adikcyiTe KapTpupK GinbTpauii B HUXKHIA YacTUHI pe3epByapy Ans Boau,
BUKOPWCTOBYIOUM aKcecyap, Lo BXOAUTb A0 KOMMIEKTY NOCTauaHHS.
- 3anoBHITb pe3epByap AJ1A BOAW Ta BCTaHOBITb 1Oro Ha MicLie.
- loTprMyiiTecA BKa3iBOK KaBOMALLVHW [J1A1 3aBePLUEHHA BCTAHOBNEHHS.

3amiHa KapTpugxa ¢inbrpauii
- Y meH10 “QinbTp” BUbEpiTh «3aMiHNTU»
- 3HiMiTb pe3epByap AN1A BOAW Ta BUNMITb BUKOPUCTaHWI KapTpuax $inbTpauii
- MoBepHiTb cipe KinbLie Ha BepXHbOMY Kpai KapTpuaxa $inbTpaLii, BoKM He Binobpa3ATbcA HaCTyMHi 2 MicALi.
- CNOpOoXHiTb pesepByap Ana Boau Ta 3adikcynTe HoBUIA KapTpuapK GinbTpauii B HWXKHI YacTuHi pe3epByapy AnsA Boau,
BUKOPWCTOBYIOUM aKcecyap, WO BXOAUTb A0 KOMMIEKTY NOCTauaHHs.
- 3anoBHIiTb pe3epByap A/19 BOAW Ta BCTAHOBITb Oro Ha Micue.
- [loTpumyiiTeca BKa3iBOK KaBOMaLLUNHY AR 3aBEPLUEHHSA 3aMiHW.

BupaneHHa KapTpugxa inbrpauii
- Y menio “Qinbtp” BUbEpITL “Brpanutn”.
- 3HiMiTb pe3epByap A7 BOAM Ta BUAMITb BUKOPUCTaHWI KapTpuax dinbrpaii.

A BaxknunBo 3amMiHUTV KapTPUAX B yKasaHy faty.
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OBYTOBE OBCJ/TYTOBYBAHHA

MpaBunbHe 06CNYroByBaHHA NPOJOBXMTL TEPMIH CY>K61 KaBOMALLVMHU Ta 36epexe CNPaBXHili CMaK KaBw.

[ornapg 3a KOHTeliHepOM AnA BiAnpauboBaHOi KaBU Ta NigAOHOM AnsA Kpaneib
Y nipAoH AnAa Kpanenb NOTpanise 3an1wWKoBa BoAa.
Y KOHTelHep AnA BiANpaLboBaHOI KaBW NOTPanAE BignpaLboBaHa MeneHa Kasa.

Konu noTpi6Ho cnopo)kHIoBaT NiAAOH ANA Kpanenb?
Konn nonnaseub NigHIMa€ETbCA Bropy, BKasyloum Ha NepernoBHeHHs.
Konu kaBomalumHa BKasye «CNOpPOXHUTY 2 KOHTENHEPU».

Konu noTpi6HO cnopo»KHIOBaTN KOHTeHEp ANA BignpauboBaHoi? man. 19-20
Konun kaBomalumHa Bka3sye «CnopoXKHUTW 2 KOHTENHEPW».
B Mo>KeTe CnopoXHI0BaTV NOTO MiC/A KOXXHOIO BUKOPUCTaHHA, NepLU HiXX Npunag nonpocuTb Bac Npo Le.

HeHanexHe BUKOHaHHA LnX onepaLii MoXe NoLKoANTA KaBOMaLUNHY.

MpomunBaHHA cuctem
Bv MoXeTe BUKOHATN MPOMMBAHHSA CUCTeM B 6yAb-AKWIA yac.
- HaTMCHin@.
- Bubepitb “Ob6cnyrosyBaHHA".
- Bubepitb «[pomMmnBaHHA ccTemmn noaadi Monokar abo «MpommBaHHA cMCTeMU Noaayi Kasu».
BignogsigHO JO TNy HaMOIB KABOMALLMHA 3MOXe aBTOMATVYHO BUKOHYBATW MPOMUBAHHSA CUCTEM Nepes BUMKHEHHSM.
TaKoX MOXHa BCTAHOBMTY aBTOMaTUUHe NPOMMBaHHA Nif Yac BBIMKHEHHSA (AMB. po3ain <HanaltyBaHH:»).

Mporpama aBTOMaTM4YHOr0 OUMLLEHHA CMCTEeMU NoAadi KaBU npubnnzko 13 xsunuu
OunLeHHA cMcTeMM NoAavdi KaBy JoNoMarae BUAANATY 3aNULLKM KaBW Ta, MaCNAHUCTI BIAKNAAEHHS, a TaKoX 36epiratin apomat
Hanoi..
[nA BUKOHaHHA L€l onepadii Bam 3Hagobutbca:
- 1 TabneTka gna ounweHHa KRUPS
- 1 eMHicTb 06'eMOM NprHaMHi 600 mn
Livkn npoxogutvme y aBa etanu:
- eTan ounLeHHA
- eTan NPoOMMBaHHsA
Konu BukoHyBaTw Lo onepauito?
- MpucTpin cnosicTnTb Bac, Konn HeobxigHo 6yae 3anycTUT Nporpamy OYMLEHHSA. YBaXHO JOTPUMYIATECh IHCTPYKLIN,
AIKi 3'ABNAIOTLCA Ha gucnnel.

nBa)KmnBo! Bu He 3060B'A3aHi 3anmyckaTu nNporpamy OuuLEeHHA OApasy, KOMu MPUCTPIN CNOBICTUTL Bac MPO Taky
HeobXifHICTb, ane Le NOTPi6GHO byae 3pobUTN HaOGNMKUMM YacoM. AKLLO NPOLIEC OYULLEHHA BiAKNafAeHo,
3acTepexnvBe NOBIAOMIEHHA Oyfie 3'ABNATMCA A0 TUX Mip, MOKM onepaLito He Oyae BUKOHaHO.
Bn moKeTe nouyaTu oumnLeHHs, Konu 3abaxaere:
- HatucHitb @

- Bubepitb «O6cnyroByBaHHsA»
- BubepiTb «OunLLeHHA cucTemu noaadi KaBu»

n BaknuBo: AKLLO BY BigKlounTe Npunag Bia Mepexi nif yac ounlleHHs abo BiH BiaKNOUNTLCA B pe3ynbTaTi 3600 poboTn
enekTpomepexi, Nporpama 3anyCcTnTbCA 3 TOro eTany, Kou CTanoca BiaknioueHHA. Lo onepadito HeMoxnmBo
BiflKNacTu, BOHa 060B'A3KOBa Yepe3 HeoOXiAHICTb MPOMUBAHHA BOJHOIO KOHTYpY. Y LibOMYy BUMAaZAKy MOXe
3HapobMTUCA HOBa TabneTka ANA OUMLLEHHS.
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Mporpama ounweHHA 6noka «<One Touch Cappuccino» - 5 xeunun
OumwieHHs 6noka «One Touch Cappuccino» gonomarae BUAANUTY 3aMLLKW MOJIOKa Ta NIATPUMYE HaneXHWUIA PiBEHb ririeHy.

[lns BUKOHaHHA L€l onepauii Bam 3Hagobutbcs:
- 1 nopuia piguHn ana ounwwerHa KRUPS (abo 3a 1i BiacyTHOCTI — MunbHOT BofM)
- 1 €MHicTb 06'€eMOM MiHiMym 600 mn
- HaTucHiTb KHONKy “HanawTyBaHHA"
- Bubepitb “O6cnyrosyBaHHaA"
- MoTim — «OunLLeHHA cncTemMmn nodadi MoONoKa»
- YBaXHO JOTPUMYINTECH IHCTPYKUi Ha gncnnei.

3HATTA 6noka «One Touch Cappuccino»
OKpiM MPOMMBAHHA, NiCNA KOXHOrO BMKOPUCTaHHA HeoOXiAHO ouulyBaTW Pi3Hi enemeHTU 6noka. nAa 3HATTA 6noka
[OTPUMYINTECA TaKNX IHCTPYKLiN:
- 3HiMiTb TPYOKY ANA Monoka - man. 21
- 3HiMiTb NepegHio NaHenb 6noka «One Touch Cappuccino», AnsA LbOro NocyHbTe ii BHU3 Ta NOTATHITL fo cebe. man. 22
- 3HiMiTb 610K «One Touch Cappuccino», NOTArHYBLUK 3a BEPXHIO YacTUHY 610Ky. man. 23
- MoBHicTI0 3HiMITb 6N10K. Man. 24
- 3HIMiTb 3milyBau 3 TPyOKM AnA monoka. man. 27-28
- Bummiite BCi 4acTuHM (610K, 3MilyBay Ta TPYOKy AnA MONOKa) MUbHOLO Bofoto. [MoTiM MpomuiTe nig rapayoio BOot.
man. 29
- Micna Toro Ak getani 6ynu oumLeHi Ta BUCYLLEHI, 36epiTb 6510K. [TOBEPHITb 0ro y BUXigHe NoNoXeHHA. man. 30-32
- BcTtaHOBITb Ha MicLie nepefHIo NaHenb 3HiIMHOro 6noka «One Touch Cappuccino». man. 33
- BcTaHOBITb 3MmilwyBay y TpyOKy Ans Monoka. man. 34
- Mig'egHanTe Tpy6Ky ANnA Monoka Ao 3HimHoro 6noka «One Touch Cappuccino». man. 35

Mporpama aBTOMaTU4YHOr0O OUYNLLEHHA CUCTEMM nopavi napm Big HaKNNYy - npn6ansHo 20 XxBnnuH
BvpaneHHA Hakuny 3 KABOMaLUWHW rapaHTye ii HanexxHe GyHKLiOHYBaHHA Ta ycyBae OyAb-AKi BanHAHI BiaknaaeHHA abo Hakwvn, AKi
MOXYTb BM/IMBATV Ha CMaK KaBW.

YacToTa BUKOHaHHA L€l onepaLii 3aneXuTb Bif AKOCTi BUKOPUCTOBYBaHOI BOAW, a TAKOX Bifi HAABHOCTI KapTpuaxa dinbTpauii Claris
Aqua Filter System. Yum xopcTkila Balla Bofa, TUM YacTille c/lif NPOBOAWNTYN BUAANEHHA HaKuMy.

Aysara! AKWo Baw nNpunaa ocHalleHnn KapTpugkem einbTpauii kaptpugxem Claris Aqua Filter System KRUPS, nepep
OUMLLEHHSAM Bifl HaKWMy NOro HeObXiAHO 3HATW.
[Ins BUKOHaHHA L€l onepauii Bam 3HapobutbeaA:
- 1 nopuin 3acoby ansa BuganeHHs Hakuny KRUPS
- 1 €MHicTb 06'eMOM NpUHaMHi 600 mn

Liukn npoxoanTviMe B Tpy eTanu:
- eTan BUAaNEeHHs Hakuny
- eTan NPoOMM1BaHHsA
- ApYrvin eTan NPoMMBaHHA

Konu BukoHyBaTh Liio onepauito?

Konu 6yae HeobxiaHO NPOBECTU BUAANEHHA HaKMMy, Npuaag CnoBiCTUTb Bac.
- HanoBHiTb pe3epByap ans Boan ao nosHaukm CALC.
- Bnuiite nopuiio 3acoby anA BUAaneHHA Hakuny B pesepyap A8 BOAU.
- HatncHitb kHonky QK Wwob 3anycTuTyi NpoLec BUAANEeHHs Hakuny.
- Llo6 ckacyBaTy onepadito, HATUCHITb :)
- [loTpuMmyiTeCh iIHCTPYKLIN Ha gucnnei.

n Baxknueo! Bu He 3060B'A3aHi 3anyckaTyi Ljio nporpamy oApasy, Konv NpucTpiil CNoBiCTUTb Bac NPO Taky HeobXiaHICTb, ane
Lie noTpi6HO byae 3pobuTK HanbAMXKUMM YacoMm. AKLLO NpoLeC BUaNneHHA HaKnMy BiikNaAeHo, 3acTepexnse
NoBifOM/EHHA byae 3'ABNATMCA [O TMX Nip, NOKK onepaLiito He 6yae BUKOHaHO.

[lOKM He MPUrOTOBaHO CTiNbKI HAMOIB, CKiNbKM MOXe BNAVHYTW Ha KiNbKICTb HaKuny B NPUCTPOI, AaHa GYHKLiA HeAoCTynHa.
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Bv moceTe 3anycTuTh Nporpamy BuaneHHs Hakuny, y 6yab-akui yac:
- HanoBHiTb pesepsyap Ana Boan Ao nosHaukn CALC.
- Bnuiite nopuito 3acoby ans BUaneHHs Hakuny B pesepyap 451 BOAU.
- HaTucHiTb KHOMKyY “HanawTyBaHHA"
- Bubepitb «O6CNyroByBaHHs»
- MNoTim — «<BupaneHHa Hakuny»

n BaknuBo: AKLLO B BigKOUMTE NPUNaA Bifi Mepexi nia yac BUAaneHHa Hakuny abo BiH BigKNounTbCA B pe3ynbTaTi 360t0
poboTN enekTpomepexi, Nporpama BrAaneHHA HakMMy 3anyCcTUTbCA 3 TOro eTany, KOn CTanocA BifKNOUeHHA.
Llto onepadito BigKnacTyi HeMoXnmBo. NpoBefeHHs NOBHOMO LMKy BUAANEHHSA HAKUMY [O3BONAE BUAANNTY BC
cnigu 3acoby AN BUJANEHHA HaKUMy, WO € WKIAAVBUM ANA 3[0POB'SA.

NMPOBJIEM CMNOCOBMU iX BUPILLEHHA

A AKwo byab-AKa 3 npobnem, HaBeAeHUX Y TabnuLi, He 3HNKAE, 3BEPHITbCA JO aBTOPK30BaHOro cepBicHoro LeHTpy KRUPS.

NPOBJIEMA 3AXOAU LWOAO YCYHEHHA HECMPABHOCTEN
KaBomalunHa BUABNAE HeCNPaBHICTb, BUMKHITb Mpunag Ta BigKNoUiTh AOro Bif pO3eTKy, 3HiMITb GinbTp,
nporpamHe 3abe3neyeHHs 3aBUCNO. 3ayeKaiiTe XBUVHY Ta 3HOBY BBIMKHITb npunag.
ABO
w | Mpunag He npautoe. HatuckaiTe Ha KHOMKY XXUBNEeHHA MPOTArOM He MeHLue 3 ceKyHf.
o
Z
g MNpunag He BMUKAETbCA MicNA HaTUCKaHHA MepesipTe 3an06KHNKM Ta €NEKTPNYHY PO3ETKY.
g KHOTMKM YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA (MPOTArom MepeBipTe, Y NPaBUNbHO BCTaBNEHi 2 WITEKEPU LWHYPa »KNBIEHHA
= | NpyiHaiMHI 3 ceKyHa). B pO3eTKY.
<
I
2 Biakniouitb npunag, 3auekanTte 20 cekyHa, 3a NoTpebu BUNMITb
©

Mpunag NoTpibHO BiAKNIOUNTY Bifi PO3ETKM Ta

K KapTpuax ¢inbTpauii Claris Aqua Filter System, noTtim 3HOB
NiAKIOYNTA MOBTOPHO. pTPUAX & pau q y 4

nigKoYiTe Npunag.

MNpunap BBIMKHETbCA aBTOMATUYHO, LWOWHO 3'ABUTbCA Hanpyra B

Min Yac NpuroTyBaHHA cTaBCA 36il1 XNBNEHHS. .
efleKTpoMepeXxi.

MAUHOK CUABHO WYMUTD. Y MAIMHKY, CKOpILL 33 BCe, € CTOPOHHI MpeaMeTy.

Mepen TMM AK BUNMaTU pe3epByap ANA BOAYW, MoyeKanTe 15 cekyHn
nicna Toro, AK KaBa BuTeue, W06 KaBOMalUMHa 3aBepLinna LK
NPUroTyBaHHA HaIEXHUM YNHOM.

MNip npunagom po3nuta Boaa. MNepekoHariTecs, WO NiAAOH ANA Kpanenb NPaBuIbHO PO3MILLEHWIA Y
KaBOMaLUWHi, BiH 3aBXAu Ma€ 6yTu Ha MiCLjj, HaBiTb AKLLO KaBOMaLUMHa
He BUKOPUCTOBYETbCA.

MepekoHarTecs, WO NifA0H ANA Kpanenb He 3arMoBHEHUIA.

Mig Yac BUMKHEHHA rapsiva Bofja BUTIKa€ uepes | 3aN€XHO BiA TNMy HaMoO KAaBOMALUMHA MOe aBTOMATMUHO BIKOHATH
OTBOpPM Nopaaui Kaeu Kaewu Ta 6nok One Touch NPOMWBAHHA Nepej BUMKHEHHAM.

Cappuccino. Linkn TpmBae nuwie Kinbka ceKyHz i aBTOMaTUUYHO 3yMUHAETbCA.

BUKOPUCTAHHA

PerynaTtop cTyneHa nepemeneHHa KaBu Baxkko | MoBepTaliTe perynatop CTyneHA nepemeneHHa nuwe Tofi, Konu
npoBepTaEeTbCA. KaBOMOJIKa MpaLioeE.

. Cranaca nomusnka nif, yac NpUroTyBaHHS.
KaBa He BUTiKa€ 3 npunagy. . . ;
Mpunag yBiMKHYBCA B aBTOMaTV4YHOMY PeXMMi Ta roTOBUI A0 PO6OTU.

Bu BUKopucTanu meneHy KaBy 3amiCTb KaBu B

MpnbepiTh ii 3 KOHTENHEPA 3a AONOMOTOLO NUIOCOCa.
3epHax.
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MNAPA

MapoBe conno YacTkoBO abo NOBHICTIO
3abunocsa.

3HiMiTb CONNIO 3 ONOpPU 3a AONOMOTOHO CMeLliafibHOro Kntoya man. 25.

OuncTiTb AeTani Ta NepeBipTe, UM OTBIP consla He 3abUTNiA 3anmLLKamn
Monoka abo BanHAHMM HaMbOTOM. 3a HeOobXiAHOCTI ckopucTanTeca
FOJIKOIO NS OUMLLEHHS. man. 21-35

BcTaHoBITb conno Ha micLie man. 34-35.

3anycTiTb LMKN NPOMMBAHHA CUCTEMU NOAAYI MOSTOKa 3 6110kom One
Touch Cappuccino, o6 o4ncTuT Byab-AKi 3aNnLWKN.

I'Iapa He BUXOAWUTb.

MepeKkoHaiiTecs, Wo napose conno He 3abute. [imB. Bue «Mapose
COMO YacTKOBO abo NOBHICTIO 3abunoca».

AKWO Uue He cnpaulog, CNOPOXHITb pe3epByap ANA BOAU Ta
TUMUYACOBO 3HIMITb KapTpuax dinbTpauii Claris Aqua Filter System.
3anoBHITb pe3epByap BOAOK 3 BUCOKMM BMICTOM KanbLito (> 100
Mr/n) Ta NOCNifOBHO BMKOHalTe MKW noaadi napu (5-10 umknis),
BMKOPUCTOBYIOUM EMHICTb, Mapa He Byae BUXoANTU 6e3nepepBHoO.

MomicTiTb KapTpUAK GinbTpaLii Hasaa y pesepsyap.

Mapa BuxoanTb i3 pewwiTkun NigaoHy Ana
Kpanenb.

3anexHo Bif TUMY Hamoto, Napa MOXe BUXOAWTMN 3 PELLiTKM NiAAOHY
[N1A Kpanenb.

MosaBa napu nia KpULLKOIO KOHTeHepa Ana
KaBOBVIX 3ePeH.

3akpuiTe OTBip ANA TaBNETKN ANA OUULLEHHA Nif KpuLwwKoto. (K)

OBCJ/TYTOBYBAHHA

Mpwnag noBigomMnse Npo HeobXiaHICTb
CMOPOXHUTY NIAAOH ANA Kpanesnb, Konu BiH
He NOBHUI.

Mpunag 3anporpamMoBaHWii MOBIAOMAATA NPO HeOobXiAHICTb
CMOPOXHUTK NIJAOH ANA Kpanenb NicnA NeBHOI KiNbKOCTi YalloK
KaBW, He3aneXHo Bifj MPOMIXKHUX LMKNIB OYMLLEHHS, AKi BU MOXeTe
BMKOHYBATN CaMOCTIHO.

Mpunap He curHanisye Npo HeobXiAHICTb
OUWLLIEHHA Bif HaKuny.

Mpouec ounleHHA BiA Hakuny NPOBOAUTLCA Yepes TpUBanWi
NPOMIXKOK Yacy po6oTu cuctemu noaadi napu.

Y nippoHi ana Kpanenb € MeneHa Kasa.

MeneHa KaBa B HEBENIMKMX KiNIbKOCTAX MOXe BiiKnaAaTvucA B NigaoHi
anA Kpanenb. Mpunag po3pobneHnin TakKUM YMHOM, WO BiH BUAAnse
BiANpauboBaHy KaBy, W06 30Ha Nofayi BoAM Kpisb KaBy 3anuwianaca
yuncrolo.

MicnAa cnopoXXHeHHA KOHTenHepa Ana
BiiNpaLbOBaHOI KaBn nonepeaxysanbHe
MNOBIJOM/IEHHA 3a/IMLWAETbCA Ha gncnnel.

MoBTOPHO BCTaHOBITb KOHTENHep ANA BiAnpaLbOBaHOI KaBu Ta
BUKOHaNTe iHCTPYKLi Ha eKpaHi.

MNicna HanoBHeHHA pe3epByapa BOJOI0
nonepeaxysanbHe NOBIJOMAEHHA
3a/IMWAETbCA Ha aucnnei.

MNepeBipTe NpaBWIbHICTb BCTAaHOB/IEHHA pe3epByapa Ha Npunagi.

MonnaseLpb Ha AHI pe3epByapa Ma€ pyxaTuca BinbHo. MepesipTe Ta 3a
noTpebu BUBINbHITbL NonnaseLb.
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HAMOI

Micna noyaTKy NPUroTyBaHHA NPUroTyBaHHsA
Hanolo, Nnpun BM6opi AoaaTKOBOI Nopuii
ecnpeco, KaBOMaLUMHa NoBIAOMAE, WO Le
HEeMOXMBO.

KoHTeHep fna BignpauboBaHOI KaBW 3amnoBHEHWN, i GyHKLUiA
[0pAaTKOBOI NOpLii ecnpeco HefoCTynHa.

Micns Toro sk Haniii 6yge rotoBuid, B MoXeTe obpaTn nporpamy
ecnpeco nicna CNopoXHEHHA KOHTeHepa ANA BianpaLboBaHOI KaBy.

Bnok One Touch Cappuccino He BTArye
MOJIOKO.

Bnok One Touch Cappuccino He yTBOPIOE NiHy
260 yTBOPIOE Mano niHw.

MepeKoHaiiTecs, Lo 610K NPaBUIbHO 3i6paHuii (0cO6NMBO 3MilLyBay y
Tpy6Li Ana Monoka) - man. 24-35.

MepeKkoHaiiTecs, Wo 3milyBay - man. 28-29 He 3abuTnii Ta He
3abpyAHEHNIA; 3aMOYiTb NOTO B rapsAYii BOAi 3 AofaBaHHAM MUIOYOTO
3acoby, a NOTiM CMOJIOCHITb | BUCYLLITb Nepef 36MpPaHHAM.

MepeKoHaiiTecs, Lo NapoBe Conmno He 3abuTe. AKLO BOHO 3abuTe AviB.
«MapoBe comno 4acTKOBO abo MOBHICTIO 3a6KNOCs».

lMepeKoHaliTecs, o Tpy6Ka /1A MOOKa He 3acMilieHa, He nepeKpyyeHa
i pobpe 3akpinneHa y 6noui One Touche Cappuccino, Wo6 YHUKHYTU
noTpannAHHA NoBiTpsA. MepekoHaliTecs, Wo BOHa Aobpe 3aHypeHa y
MOJIOKO.

MpomuitTe Ta OuNCTiTb GMOK (AUB. PO3AINM NPO NPOMMBAHHA Ta
ounweHHs 6noka One Touche Cappuccino).
[na npurotyBaHHA HanoiB i3 MONOKOM: pPeKOMEeHAOBaHO

BUKOPUCTOBYBaTA CBiXe nacrtepusosaHe abo ynbTpanactepusoBaHe
MOJIOKO, TAaKOXK PEKOMEHAYETbCA BUKOPNCTOBYBATU XONOA4HY EMHICTb.

Monoko abo Bofa He BUTIKaE NPaBUIbHO B
YaluKy (YaLKkm)

MepeBipTe NpaBWbHICTL po3TawyBaHHA 6noka One Touch
Cappuccino.

Kaea BUTiKa€e HaATO NOBINbHO.

o6 3pobuTy CTyniHb NepemeneHHA Kasu 6inb rpybrm, NnoBepHiTb
perynatop npasopyu (J) (3anexHo Bia copTy Kasu).

BuikoHaliTe oanH abo KinbKa LIMKIiB NPOMUBaHHSA.

3anycTiTb OUMLLEHHA KaBoMaLLMHY (AMB. <[porpama aBTOMaTUYHOrO
OUULLEHHS»).

3amiHiTb KapTpuak dinbTpauii Claris Aqua Filter System (aus.
«BcTaHoBneHHs dinbTpa).

Cnign MonoKa NpuUcyTHi B ameprkaHo abo B
rapavin sogi.

BuKoHaiiTe NPOMMBAHHA cMCTeMM Mofayvi MONoKa abo po3bepitb
Ta oumncTitb 610K One Touch Cappuccino nepea TMM, AK 3anNyCcTUTH
npouec NpUroTyBaHHA Hanolo.

KaBa 3acBiTia abo HeoCTaTHbO MiLHa.

He pekomeHpyeTbCA BUKOPUCTOBYBATU MAaCcIAHNCTI, Kapameni3oBaHi
Ta apoMaTn30BaHi KaBOBi 3epHa.

MepeBipTe HaABHICTb KABOBMX 3ePeH y KOHTeMHepi Ta NPaBUNbHICTb
pPo60TM OTBOPIB NOAAYI KaBw.

3MeHLWITb KifbKiCTb HaMot, 36iNbLWiTh NOro MiLHICTb 32 AOMOMOTO0
dyHKuii DARK.

o6 3pobutn CTyniHb MepemeneHHA KaBW TOHLWUM, MOBEPHITb
perynartop nisopyu.

loTyinTe Hanoi' y 2 eTanu, BUKOPUCTOBYIOUM QYHKLiI0 MPUTOTyBaHHA
2 YallOoK.

Ecnpeco abo KaBa HefjOCTaTHbO rapsi.

Mepw Hix 3anycTuTn npouec NpuUroTtyBaHHA Kasu, BMKOHaNTe
NPOMNBAHHA CUCTEMUN nopaui KaBu.

36inbLWiTh TeMNepaTypy KaBu B MeHI0 <HanawTyBaHHs».

HarpiinTe uvawwky, o6aaslum ii rapAayolo BOAOIO Mnepes Mo4yaTKom
NPUroTyBaHHs.

Yal HepoCTaTHBLO rapsAunii abo 3aHaaTo
rapauuin.

36inbwiTh abo 3MeHWITb TemnepaTypy rapsyoi BOAW B MEHIO
«HanawTyBaHHA».
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Ocb pgesAKi peuenTu HanoiB, AKi MOXKHa NPUroTyBaTh 3a JONOMOrol0 KaBOMaLINHN:

Kasa 3 Bepukamun
MpuroTyinTe NyHro y BenuKiii yallui, foAaiiTe LyKop, NOTIM HanuinTe rycTi Beplku. [ina 6inblw BUWYKaHOro cMaky gojaiiTte
LIOKONAAHY CTPYXKKY.

Moka
MpuroTyiiTe KanyurHoO, NOCKMNTE MOMOYHY MiHY YaliHOIO NOXKOIO KaKao i, HapeLwUTi, AoAalnTe 3BepXxy 36UTi BEPLUKU.

KaBoBuii cmysi
[inA BULWYKaHOTO CHiAAHKY 3MillaliTe HaTypanbHUI AOTYPT 3 ecnpeco. [insA 6inb M'AKOro cMaKy AopaliTe 1 yaiiHy NoXKy piaKoro
Mefy, NOTiM 3a51EeXKHO Bifi CE30HY MOXHa fiofaTh 6aHaH, Nepcuk, Wob 3pobuTty cmysi 6inblu KpemonoaibHMM.

BbiaeHcbKa KaBa

3pobiTb NoABiliHe ecnpeco abo conoake AoMio, a NOTiM AoAaiTe 3BepXy LeAPUI LWap 36UTUX BEPLLKIB. [N rypMaHiB MoXHa
nocunaTy YalHoIo JIOXKKOO Kakao Ta/abo foAaTH LWOKONAAHY CTPYXKKY.
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Stimate client,

Va multumim ca ati achizitionat espressorul automat KRUPS Evidance plus.Proiectat si fabricat in Franta, puteti prepara
0 gama variata de bauturi: epresso, cafea sau ristretto, intr-un mod complet automat. Poti prepara si bauturi pe baza de
lapte, cum ar cappucino. Acesta a fost conceput pentru a te bucura in propria casa de o cafea de aceeasi calitate cu cea
facuta la restaurant, la orice ora din zi siin fiecare zi din saptémana. Vei aprecia usurinta in utilizare si calitatea cafelei tale.

Espressorul KRUPS este dotat cu tehnologii avansate si o interfata OLED intuitiva; pentru a obtine cea mai bund extractie
posibila in cel mai simplu mod, pentru a descoperi un maximum de arome si savori din boabele de cafea proaspat
maécinate. Pentru o experientd savuroasa optima, asigurati-va ca utilizati apa proaspatd de la robinet.

Pentru a avea o bautura cu nivel maxim de aroma espressorul dvs. KRUPS EVIDENCE PLUS permite realizarea automata
si dintr-o simpla atingere a mai multor bauturi. Veti aprecia posibilitatea de a realiza cappuccino, latte macchiato, caffe
latte perfecte, gratie vasului sau de lapte si sistemului sau one touch cappuccino.

Deoarece nu toate cafelele sunt la fel, va puteti personaliza bauturile:
- Prin schimbarea boabelor de cafea (amestec sau prdjite diferit), puteti descoperi diferite arome.
Probabil veti avea nevoie de mai multe incercari pentru a gasi boabele de cafea potrivite gusturilor dvs.
- Prin modificarea finetei macinarii, puteti obtine cafea mai mult sau mai putin aromata.
- Prin alegerea duratei de preparare, puteti obtine ceasca perfecta de cafea.

Va dorim sa va bucurati de bauturile favorite si spera ca espressorul dvs. KRUPS va va oferi o satisfactie completa.

Echipa KRUPS

. ) e
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Recomandari

362

Calitatea apei influenteaza puternic calitatea aromelor. Calcarul si clorul pot modifica gustul cafelei. Va recomandam
sa utilizati cartusul Claris Aqua Filter System sau apa slab mineralizata pentru a pastra toate aromele din cafeaua dvs.

Pentru prepararea bauturilor, va recomandam sa folositi cesti preincalzite in prealabil (trecandu-le prin apa caldd) si
a caror dimensiune s fie adaptata la cantitatea dorita.

Boabele de cafea prdjite isi pot pierde aroma dacd nu sunt protejate. Va sfatuim sa utilizati cantitatea de boabe
echivalentd cu consumul dvs. pe urmatoarele 2-3 zile si sa preferati pungile de 250 g.

Calitatea boabelor de cafea este variabild si aprecierea acesteia este subiectiva. Arabica va va oferi o bautura cu
arome fine si infloritoare, spre deosebire de Robusta, care este mai bogata in cofeind, mai amara si mai granulata. Se
obisnuieste sa se amestece ambele tipuri de cafea pentru a se obtine o cafea mai echilibrata. Nu ezitati sa solicitati
sfaturi de la comerciantul de cafea.

Nu recomandam utilizarea boabelor uleioase si caramelizate, acestea putand deteriora masina.

Finetea macinarii boabelor influenteaza taria aromei si calitatea cremei. Cu cat macinarea este mai fina, cu atat mai
cremoasa va fi cafeaua. De asemenea, mécinarea poate fi adaptata bauturii dorite.

Pentru obtinerea unui rezultat mai bun, puteti utiliza lapte pasteurizat, UHT, degresat, semidegresat sau integral scos
de la frigider (3-5°C).

Utilizarea unor tipuri speciale de lapte: microfiltrate, crude, fermentate, imbogatite sau a laptelui vegetal: lapte de
orez, de ovaz, de migdale poate da rezultate mai putin satisfacatoare in ceea ce priveste calitatea si cantitatea de
spuma.
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INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRODUS SI DESPRE

MODUL DE UTILIZARE

In acest manual veti gasi toate informatiile importante referitoare la punerea in functiune, utilizarea si intretinerea aparatului.
Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a folosi pentru prima data aparatul si pastrati-le: Pentru o utilizare
neconforma, KRUPS va fi scutit de orice responsabilitate.

LEGENDA SIMBOLURI DIN INSTR IUNILE DE UTILIZARE

A Pericol: avertisment cu privire la riscurile de vatamari corporale grave sau mortale. Simbolul fulgerului avertizeaza cu
privire la pericolele legate de prezenta energiei electrice.

A Atentie: avertisment cu privire la posibilele defectiuni, daune sau distrugerea aparatului.
E Important: observatie generala sau importantd pentru functionarea aparatului.

Produse furnizate impreuna cu aparatul
Verificati produsele furnizate impreuna cu aparatul. Daca lipseste o piesd, contactati direct relatii cu clientii (a se vedea pag.
366 Setari initiale).

Piese furnizate:

- Espresso Automatic Seria EA894

- 2 pastile de curatare

- 1 sdculet de detartrant

- Conducta de lapte, adaptabila pe blocul ,One Touch Cappuccino”
- Cheie de demontare pentru curatarea circuitului de aburi

- Manual cu instructiuni de siguranta

- Cartus Claris — Aqua Filter System cu accesoriu de insurubare
- 1 bastonas pentru a stabili duritatea apei

- Manual de utilizare

- Registru centre de service post vanzari Krups

- Documente de garantie

- 1 set de curdtare duza de aburi

DATE TEHNICE

Aparatul dumneavoastra Automatic Espresso EA894
ALIMENTAREA CU ENERGIE ELECTRICA 220-240 V~ /50 Hz
Presiunea pompei 15 bari
Rezervor de boabe de cafea 2509
Consumul de energie Tn timpul functionrii: 1450 W
Rezervor de apa 2,31
Punere in functiune si depozitare Tn interior, intr-un loc uscat (ferit de inghet).
Dimensiuni (mm) Hx I x P 367 x 240 x 380
Greutate EA89 (kg) 8.4

Sub rezerva modificdrilor tehnice.

364



DESCRIEREA APARATULUI

A Capacul rezervorului de apa 0
B Rezervor de apa Recipientul de boabe de cafea
C Colector de zat J Buton de reglare a finetei macinarii
D Duza de iesire a cafelei, reglabila pe inatime K Conducta pastila de curatare
E Grila si tava detasabila de colectare a picaturilor L Rasnita metalica
F Capacul recipientului pentru boabe de cafea
G Ansamblu detasabil One Touch Cappuccino e panou de comands
H Furtun pentru lapte si conectorul
| Plutitor pentru nivelul de apa M Ecran OLED
N Buton PORNIT/OPRIT
0 Taste de selectare

Precizari:
Tava de colectare a picaturilor permite recuperarea apei sau a cafelei care ar putea curge din aparat in timpul prepararii si dupa
preparare. Este important sa o lasati intotdeauna la locul ei si sa o goliti in mod regulat sau cand plutitorul indicé acest lucru.

ﬁ Important: cititi cu atentie instructiunile de utilizare si pastrati-le. Respectati instructiunile de siguranta.

Producator:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
Franta

PREZENTARE GENER

Prezentarea panoului de comanda:

Descriere / Functii generale

Pornirea si oprirea aparatului.
Este necesara o apasare lunga pentru prima pornire a apartului.

Permite revenirea la ecranul anterior sau oprirea unei retete in preparare.

Navigare in partea superioard a meniului / cresterea parametrului selectat.

Navigarea in partea inferioara a meniului / descresterea parametrului selectat.

Validarea selectiei efectuate.

Functie pentru cresterea tariei cafelei prin cresterea cantitatii de cafea macinata.

Functie pentru adaugarea unei doze de espresso la reteta selectata.
Accesibila cu principalele retete: espresso, long coffee, cappuccino, latte macchiato, caffe latte si ceai.

EXTRA SHOT

EP Porneste prepararea unui espresso.

ESPRESSO

Porneste prepararea unei cafele lungi.

Porneste prepararea unui cappuccino.
CAPPUCCINO
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Porneste prepararea unei Latte Macchiato (o doza mare de lapte, o doza de espresso acoperita cu o spuma
cremoasa de lapte).

Porneste prepararea unei Caffe Latte.

Permite accesul la meniu pentru prepararea unui ceai sau a unei infuzii.

Permite accesul la preparate suplimentare: Ristretto, Doppio, Americano, Espresso macchiato, Flat white
si Spuma de lapte.

Permite accesul la meniul general (setarile aparatului, intretinere si informatii despre produs).

Interfata si tastele sunt iluminate intuitiv pentru a face aparatul mai usor de utilizat si pentru a va indruma.
- Tasta neiluminata, functia corespunzétoare nu este accesibila.
- Tasta iluminata slab, functia este disponibila si poate fi selectata.
- Tasta iluminatd puternic/lumina puternica, functia este selectata/in realizare.
- Tasta semi-stinsd, functia nu mai este accesibila.

PUNEREA iN FUNCTIUNE

SIINSTALAREA APARATULUI

A Pericol: conectati aparatul la o prizd de curent de 230 V, impamantata. In caz contrar, sunteti expusi unor vitamari grave
din cauza energiei electrice!
Respectati instructiunile de sigurantd indicate in sectiunea ,Instructiuni de siguranta”.

Pornire /(')\

Porniti aparatul prin apdsare pe butonul PORNIT/OPRIT \~_/ pana cand pe ecranul din Fig. 1 apare mesajul ,Buna ziua”. Pentru
etapele urmatoare, ldsati-va ghidat de aparatul dvs.

Setari initiale
Cand utilizati aparatul pentru prima datd, vi se cere sd faceti diferite setari. Urmati instructiunile de pe ecran. Scopul urméatoarelor
paragrafe este sa primiti cateva indicatii despre primele setari solicitate:

- Limba : selectati o limba de afisare prin apasarea sagetilor pana cand apare limba pe care o preferati. Apasati pe
,OK” pentru a valida.

- Unitatea de masura : puteti selecta unitatea de masura a volumului preferatd, alegand intre ml si oz.
- Data si ora : pentru a seta ora, apasati pe formatul orar dorit, 24H sau AM/PM.

- Pornire automata : este posibil sa programati ora la care doriti pornirea automatd a aparatului dvs. Aceastd setare
poate fi adaptatd la preferintele dvs.: zilnic, saptamanal sau week-end. Alegeti ora la care
doriti sa porneasca automat in functie de formatul orar selectat anterior.

- Oprire automata : puteti alege si durata dupa care aparatul se va opri automat pentru a va optimiza consumul
de energie: 15 min, 30 min, 1h, 1h30.

- Clatirea circuitului de cafea : pentru a asigura calitatea cafelelor dvs., la fiecare pornire se efectueaza o spalare
a circuitului de cafea, insa puteti alege sa o dezactivati pentru mai mult confort
in utilizare.

- Instalarea filtrului : Prima data cand se porneste aparatul, acesta va intreaba daca doriti sa instalati un filtru. Daca
doriti aceasta si daca duritatea apei dvs. o impune, selectati ,DA” si urmati instructiunile de
pe ecran.
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Instalarea filtrului in aparat:

Va recomandam utilizarea unui filtru Claris Aqua Filter System pentru KRUPS, pentru a elimina toate urmele de clor si

de calcar. Utilizarea acestui cartus vd garanteaza o cafea mai gustoasa. In plus, limiteazd formarea calcarului si asigura

longevitatea aparatului dvs.

- Rotiti inelul gri de pe capatul superior al filtrului pana cand se afiseaza urmatoarele 2 luni. Fig. 5

- Goliti rezervorul de apa si insurubati filtrului in partea inferioard a rezervorului de apa utiilizand accesoriul furnizat
impreuna cu cartusul. Fig. 4

- Umpleti rezervorul de apa si puneti-l la loc. Fig. 7-8

- Lasati aparatul sa va ghideze pentru a finaliza instalarea.

A Este important sa inlocuiti filtrului la data indicata.

Sfarsitul punerii in functiune:
Punera in funtiune a espressorului poate sd aiba loc, indiferent daca exista sau nu instalat filtrul. Aceasta permite umplerea
circuitelor de ap4, astfel incat masina sa poata functiona.
Urmati instructiunile de pe ecran.
- Amplasati un recipient de 600 ml sub orificiul de iesire a aburului. Fig. 6
- Masina va incepe sa umple circuitele de apa, va urma preincalzirea si apoi se va efectua clatirea automata.
- Ecranul va indica sfarsitul instalarii.

Duritatea apei

Duritatea apei reprezinta o concentratie mare de minerale si mai ales de calciu, care este cauza formarii calcarului. Pentru a evita
depunerile de calcar in aparatul dvs., care pot duce la defectiuni sau la modificarea gustului cafelei, trebuie sa reglati masina in
functie de duritatea apei, intre 0 si 4.

Inainte de prima utilizare si pentru a regla masina, determinati duritatea apei utilizand bastonasul primit impreuna cu
aparatul dvs.: Fig. 2

- Umpleti un pahar cu apa

- Introduceti bastonasul

- Asteptati 1 minut pentru a obtine rezultatul

- Nivelul de duritate al apei este egal cu numarul de zone rosii de pe bagheta. Fig. 3

De asemenea, este posibil sd va adresati companiei locale de furnizare a apei.
Clasele sunt prezentate in detaliu in tabelul de mai jos:

Gradul de duritate Clasa 0 Clasa1 Clasa 2 Clasa3 Clasa 4
Mai putin dura Putin dura Mediu-dura Dura Foarte dura
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° >25,2° >37,8°
Setarea . 0 1 5 3 4
aparatului

A Asigurati-va ca efectuati aceasta operatie de fiecare data cand utilizati masina intr-un loc in care duritatea apei este diferita

sau dacd observati o schimbare a duritatii apei.

Pregatirea aparatului

- Scoateti, umpleti rezervorul de apa si puneti-l la loc. Fig. 7-8

- Scoateti capacul rezervorului de boabe de cafea, turnati boabele de cafea si inchideti capacul. Fig. 9-10
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INDICATII IMPORTANTE INAINTE

DE PREGATIREA BAUTURILOR

Masina dvs. oferd bauturi presetate pentru obtinerea rezultatelor optime. Cu toate acestea, va puteti personaliza cafeaua si
puteti actiona asupra rezultatului din ceasca.

Pregatirea rasnitei: reglati finetea macinarii (J)

Puteti ajusta taria cafelei dvs. prin reglarea finetei de mécinare a boabelor de cafea, In general, cu cat mai fina va fi rasnita
cafeaua, cu atat mai tare si mai cremoasa va fi, dar asta depinde si de tipul de cafea folositd. Tipul de cafea folosit poate influenta,
de asemenea, rezultatul.

Va recomandam o setare foarte fina pentru ristretto, fina pentru espresso si mai grosiera pentru lungo.
Pentru a ajusta gradul de finete a macinarii:
- Rotiti butonul de reglare situat in recipientul pentru boabe. Aceasta ajustare trebuie sa se faca in timpul macinarii si
pas cu pas.
- Dupa 3 serii, veti observa o diferenta accentuata a gustului.
Variatia finetei macinarii va permite:
- Sa va adaptati la diferite tipuri de boabe: o boaba foarte prajita si destul de uleioasa va necesita o macinare grosiera,
in schimb o boabd usor prajita va fi mai uscata si va necesita o macinare fina (boabe de culoare inchisé pana la culoare

deschisa).
Préjire: “ "
usoara medie lunga
(Blonde) (Light French) (Brune)

- Sa obtineti o aromad si o tdrie sporitd sau redusa.

Setarea cantitatii de cafea rezultata
Pentru toate bauturile oferite, puteti reduce si mari cantitatea de cafea rezultata in functie de marimea cestilor. Fig. 11

Oprirea unei bauturi in curs de preparare
Puteti opri prepararea in orice moment apasand pe tasta de intoarcere D
Cand un ciclu este intrerupt, oprirea nu este imediata. Aparatul va avea o perioada de inaccesibilitate.

Prepararea a doua cesti
Aparatul dvs. vd permite sé preparati simultan doud cesti. Functia doua cesti este valabild pentru toate retetele de acces direct si
poate fi accesata prin simpla apasare dubla pe reteta selectata (cu exceptia \_P si ==). Fig. 12

Functia DARK [°P
Functia DARK mareste taria retetei selectate prin cresterea cantitatii de cafea macinata utilizata.
Aceasta functie este eficienta pentru urmatoarele bauturi: WP, WP, =P, \'_'I , U
Puteti sa o activati sau sa o dezactivati in diferite moduri:
- Inainte de fiecare reteta, puteti apasa pe DARK si apoi pe reteta dorita.
- In timpul realizarii bauturii si pana la sfarsitul macinarii, puteti apasa pe DARK.
Puteti sa o activati sistematic pentru toate bauturile care au acces direct (cf celor de mai sus):
- Apdsati pe tasta de setari: @
- Alegeti ,setarile” utilizand tastele de navigare ™V N\,
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- Pozitionati pe ,setdri pentru bauturi”, apoi apasati pe OK.
- Selectati ,DARK” cu ajutorul tastei OK pentru a o activa.
- Puteti dezactiva functia DARK urmand aceiasi pasi.

Functia EXTRA SHOT |-P
Puteti utiliza functia EXTRA SHOT, care va permite sa adaugati un espresso la sfarsitul bauturii.
Aceasta functie este eficienta pentru urmatoarele bauturi: WP, WP, =P, \-_'] U P
Puteti sa o activati sau sa o dezactivati in diferite moduri:

- Inainte de fiecare retets, puteti apasa pe EXTRA SHOT si apoi pe reteta dorita.

- In timpul realizarii bauturii si pana la sfarsitul macinarii, puteti apdsa pe EXTRA SHOT.

Puteti sa o activati automat pentru toate bauturile care au acces direct:
- Apasati pe tasta de setari
- Alegeti ,setarile” utilizand tastele de navigare v /N,
- Pozitionati pe ,setdri pentru bauturi”, apoi apasati pe OK.
- Selectati ,EXTRA SHOT” cu ajutorul butonului OK OK.
- Apoi puteti activa sau dezactiva functia EXTRA SHOT.

PREGATIREA BAUTURILOR DE CAFEA PRIN ACCES DIRECT

Nota : |a fiecare pornire de preparare a bauturii, espressorul va lua in considerare setarile ultimei bauturi realizate.

WP Espresso cu aromd intensd este acoperitd cu o crema de caramel usor amara. Va recomandam sa alegeti un volum intre 40
ml si 50 ml.
mPLong coffee este un espresso de 80 ml, cu mai multa cofeina si cu un gust puternic aromat. Foarte apreciatd dimineata.

Etapele realizarii prepararii bauturii:
- Macinarea boabelor
- Compactarea cafelei macinate
- Precolare

Prepararea unei bauturi
- Verificati dacd exista boabe destule in recipientul pentru boabe.
- Verificati dacd exista apa in rezervorul de apd; daca apa lipseste, aparatul va va semnala si va va cere s& umpleti
rezervorul.
- Puneti ceasca sau cestile sub duzele de cafea.
- Apasati pe butonul bauturii alese.

Setari posibile
Puteti:
- Pregati una sau doua cesti in acelasi timp.
- Creste taria cafelei apasand pe DARK. LP
- Adiuga un espresso in bautura dvs. apasand pe EXTRA SHOT. [ -P.
- Regla volumul de cafea in curs de preparare folosind tastele de navigare V' A\

Puteti opri prepararea in orice moment apasand pe :)
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PREGATIREA BAUTURILOR PE BAZA DE LAPTE PRIN ACCES DIRECT

Nota : |a fiecare pornire de preparare a bauturii, masina va lua in considerare setarile ultimei bauturi realizate.

Etapele realizarii prepararii bauturii:
- Macinarea boabelor
- Compactarea cafelei macinate
- Precolare
- Faza de preincalzire pentru spumarea laptelui

Setari posibile
Puteti:
- Pregati una sau doua cesti in acelasi timp.
- Creste taria cafelei apasand pe DARK P
- Adéduga un espresso in bautura dvs. apasand pe EXTRA SHOT LP
- Regla volumul de cafea
- Regla timpul de spumare a laptelui

Prepararea unui cappuccino =
Un cappuccino este compus din 1/3 spuma cremoasa, 1/3 cafea si 1/3 lapte fierbinte.
- Conectati furtunul pentru lapte Fig. 13 in partea dreaptd a ansamblului ,One Touch Cappuccino”.
- Introduceti celalalt capat al furtunului (partea tesitd) intr-un recipient plin cu lapte sau direct in sticla de lapte sau in
recipientul pentru lapte (in functie de model). Fig. 14
- Puneti ceasca sau cestile sub duzele de cafea. Fig. 15
- Apasati pe tasta cappuccino. Fig. 16
- Pregatirea incepe cu spumarea laptelui:
Daca doriti, puteti ajusta timpul de spumare folosind tastele de navigare WV /N pentru a modifica cantitatea de
lapte si de spuma.
- Realizarea continud cu curgerea cafelei
Puteti modifica volumul de cafea folosind tastele de navigare V' N\ daca doriti aceasta.
- Preparatul dvs. este gata. Fig. 17

Prepararea unui latte macchiato 7/

Un latte macchiato este compus dintr-o dozd mai mare de lapte decat un cappuccino. 1/4 spumd cremoasd, 1/4 cafea si 2/4
lapte fierbinte.

V& recomandam sa utilizati o ceasca de aproximativ 250 ml.

Pentru a face un latte macchiato puteti urma aceiasi pasi ca si pentru cappuccino apasand butonul latte macchiato. Fig. 18.

Prepararea unei caffe latte |/

O caffe latte este compusa dintr-un espresso amestecat cu o doza mare de lapte acoperita cu o spuma usor aromatizatd de cafea.
Va recomandam sa utilizati o ceasca de aproximativ 250 ml.

Pentru a face o caffe latte puteti urma aceiasi pasi ca si pentru cappuccino apasand butonul caffe latte.

Pentru aceasta reteta, mai intdi este distribuita cafeaua, apoi masina livreaza laptele spumos.

Clatirea circuitului laptelui dupa prepararea bauturilor pe baza de lapte.
Ecranul indica ,Clatire circuit lapte?” la sfarsitul fiecarei preparari.
- Apasati pe OK pentru a se realiza clatirea.
- Cand se efectueaza clatirea circuitului de lapte, este necesara dezasamblarea sistematica si curatarea furtunului
de lapte si a conectorului cu apa fierbinte. Fig. 21-25
- Pentru rezultate optime, se recomandd sa curatati in mod regulat ansamblul detasabil One Touch Cappuccino
(consultati capitolul Intretinere generald).

E Important : se recomanda efectuarea unei curatdri complete la sfarsitul fiecarei utilizari a functiei baza de lapte pentru
a asigura o buna igiena a accesoriilor de spumare si o spumare buna a laptelui.
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PREPARATE PE BAZA DE CEAI

Setari posibile

Aparatul dvs. ofera prepararea a 3 tipuri de ceaiuri (ceai verde, ceai negru si infuzie).

Temperatura apei este adaptata la bautura selectata.

Puteti ajusta volumul bauturii in functie de gusturile dvs.

Aveti posibilitatea sa programati un EXTRA SHOT in ceaiul dvs. care va va permite sa faceti bauturi ,ceai/cafea” foarte la moda.

Prepararea unui ceai \_P
- Puneti ceasca sau cestile sub duzele de cafea.
- Apasatipe \UP.
- Selectati bautura aleasa.
- Apasati pe OK OK.
- Puteti modifica volumul utilizand tastele de navigare "V /N,
Daca aparatul detecteaza o lipsa de apa in timpul solicitdrii, vé va cere sa umpleti rezervorul, apoi ciclul se va relua automat.

PREPARAREA ALTOR BAUTURI

Nota: |a fiecare pornire de preparare a bauturii, masina va lua in considerare setarile ultimei bauturi realizate.

- Apasati pe tasta =.

- Utilizand tastele de navigare "V A\ selectati bautura dorita.
- Apasati pe OK.

- Stabiliti daca doriti volumul de cafea.

Puteti opri prepararea in orice moment apasand pe D

Ristretto:
Ristretto cu un gust pronuntat si puternic acoperit cu o crema de culoare caramel pentru diminetile dificile. Pentru a prepara un
ristretto, alegeti un volum intre 20 ml si 30 ml.

Doppio:
Un doppio este un espresso dublu, de culoare neagra, acoperit cu o crema de chihlimbar. O doza dubla de cafea pentru o
bautura tare, cu gust si aromd puternica.

Americano:
Americano este un espresso dublu in care se toarna doar apa fierbinte. Aceastd ordine de preparare face sa dispara spuma
cremoasa care acopera bautura. Ideal pentru persoanele care iubesc cafeaua lunga.

Pentru retetele de mai jos trebuie sa:
- Conectati furtunul pentru lapte in partea dreapta a ansamblului ,One Touch Cappuccino”.
- Introduceti celdlalt capat al furtunului (partea tesitd) intr-un recipient plin cu lapte sau direct in sticla de lapte sau in
recipientul pentru lapte (in functie de model).
- Apasati pe tasta E
- Cu ajutorul butoanelor de navigare VW #\ | selectati bautura dorita.
- Apéasati pe OK.
- Daca doriti, reglati volumul de cafea si/sau timpul de spumare a laptelui.

Flat white:

Flat white se face cu un ristretto dublu in care trebuie doar sa se toarne o cantitate mare de lapte spumat.

Espresso macchiato:
Un gust puternic si o textura constantd, espresso macchiato constd dintr-un espresso cu lapte preparat prin batere.

Clatirea circuitului laptelui
Consultati paragraful ,Clatirea circuitului laptelui de la sectiunea PREPARAREA BAUTURILOR PE BAZA DE LAPTE.
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ALTE FUNCTII

Tasta @ Setari permite accesul la meniul principal (setarea aparatului, intretinere si informatii despre produs).

Pentru a iesi din meniul de setdri, apasati pe returnare D sau pe Setari @

Setari

Selectand Setari, puteti seta diferiti parametri ai aparatului pentru confort optim si adaptat preferintelor dvs.

Setari principale disponibile:

Data Setarea datei este necesard, mai ales atunci cand se utilizeaza un cartus anticalcar.
Ceasul Setarea orei curente/ afisajului de 12 sau de 24 de ore.
Limba Selectarea limbii pe care o alegeti din 19 limbi.

Unitatea de masura

Selectarea unitdtii de mdsura dintre ml si oz.

Luminozitatea
ecranului

Pentru a regla luminozitatea ecranului.

Temperatura cafelei

3 niveluri de reglare a temperaturii pentru bauturile dvs. de cafea.

Temperatura ceaiului

3 niveluri de reglare a temperaturii ceaiurilor.

Duritatea apei

Pentru a regla duritatea apei intre 0 si 4. Consultati capitolul ,Mdsurarea duritatii apei”.

Pornire automata

Pentru a porni aparatul si a incepe preincalzirea automata a aparatului la ora programata.

Oprire automata

Pentru a alege durata dupa care aparatul se va opri automat.

Functia de clatire
automata

Puteti activa sau dezactiva clatirea automatd a traseului de iesire a cafelei cadnd se porneste
masina.

Setarea bauturilor

Pentru a restabili setarile implicite, puteti, de asemenea, sé activati intotdeauna functia DARK si
EXTRA SHOT pentru toate bauturile. Cu exceptia bauturilor din MORE ==.

Daca deconectati masina, setarile vor fi pastrate in memorie, cu exceptia datei si a orei.

Intretinere

Optiunile de mai jos va permit sa porniti programele selectate. Apoi, trebuie s urmati instructiunile de pe ecran.
Curatarea . e . o < .
circuitului Va permite sa curatati ansamblul One Touch Cappuccino al masinii. Este necesar sa se asigure o
laptelui bund igiend si o buna calitate a spumei. Acest proces necesitd utilizarea lichidului de curdtare KRUPS.
Clatirea Vé permite sa clatiti ansamblul One Touch Cappuccino al masinii. Este necesar sa se asigure o
circuitului buna igiena si o buna calitate a spumei. Acest proces efectueaza o clatire simpla cu apa calda a
laptelui ansamblului One Touch Cappuccino.
Curatarea « s Lo TR

AR Va permite sa curatati si sa degresati circuitul de cafea al masinii; acest proces necesita utilizarea
circuitului de X X « < - < X
cafea unei pastile de curatare KRUPS. Garanteaza o conservare optima a aromelor bauturilor.
Clatirea « e e i . s < - < yx
circuitului de Va permite sa clatiti circuitul de cafea al aparatului; acest proces utilizeaza numai apa calda. Va
asigura gustul autentic al cafelei.
cafea
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Permite efectuarea elimindrii calcarului; acest proces necesita utilizarea plicurilor de dizolvant al
. calcarului KRUPS. Elimina orice depunere de calcar sau de minerale care poate influenta gustul
Eliminarea .
. cafelei.
calcarului R N . ) ) « . L
Atunci cand numarul de bauturi nu este suficient pentru a fi necesara o operatie de eliminare a
calcarului, functia nu este activa.
Filtru Va permite sa accesati setarea filtrului pentru a-l instala, a- schimba sau a-| elimina. Maximizeaza
durata de viata a masinii dvs., elimina toate urmele de clor sau calcar pentru o cafea gustoasa.
Info

Meniul ,Info” va ofera posibilitatea de a accesa informatii despre:
- Utilizarea aparatului dvs.
- Céateva etape din viata aparatului dvs.
- Informatii despre necesitatile de intretinere

Aici vom prezenta principalele informatii disponibile.

Bauturi preparate Afiseaza numarul de bauturi realizate.

Curatarea circuitului de . « . < S
’ Indica faptul ca ar trebui efectuata in x cicluri.

cafea
Eliminarea calcarului Indica faptul ca ar trebui efectuata in x cicluri.
Filtru Indica faptul ca va fi schimbat in x zile sau dupa x litri.

FILTRU ANTICALCA

Pentru a accesa meniul Filtru:
- Apasati pe setarile
- Folositi sagetile de navigare V' A pentru a va pozitiona pe ,intretinere”, apasati pe « OK » si apoi pozitionati pe
ltru” si apasati pe « OK ».

Instalarea filtrului
- In meniul filtrului, selectati ,Instalare”
- Rotiti inelul gri de pe capatul superior al filtrului pana cand se afiseaza urmatoarele 2 luni.
- Goliti rezervorul de apa si insurubati filtrul in partea inferioara a rezervorului de apa utilizdnd accesoriul furnizat
impreund cu cartusul.
- Umpleti rezervorul de apa si repuneti- la loc.
- Lasati masina sa va ghideze pentru a finaliza instalarea.

inlocuirea filtrului
-1n meniul filtrului, selectati ,Schimbare”
- Scoateti rezervorul de apa si scoateti filtrul utilizat
- Rotiti inelul gri de pe capatul superior al filtrului pand cand se afiseaza urmatoarele 2 luni.
- Goliti rezervorul de apa si insurubati filtrul nou in partea inferioara a rezervorului de apa utilizand accesoriul furnizat
impreuna cu cartusul.
- Umpleti rezervorul de apa si repuneti-I la loc.
- Lasati masina sa va ghideze pentru a finaliza operatia.

Scoateti filtrul
- In meniul filtrului, selectati ,Scoatere”
- Scoateti rezervorul de apa si scoateti filtrul utilizat

A Este important sa inlocuiti filtrul la data indicata.
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INTRETINERE GENERA

Realizarea unei intretineri bune va prelungi durata de viata a masinii dvs. si va pastra gustul autentic al cafelei.

intretinerea colectorului de zat de cafea si a tavii de colectare a picaturilor
Tava de colectare a picaturilor colecteaza apa utilizata.
Colectorul de zat de cafea colecteaza cafeaua macinata utilizata.

Cand trebuie sa goliti tava de colectare a picaturilor?
Cand plutitorul este in pozitia de sus indicand prea-plinul.
Cand masina indicd ,goliti cele 2 recipiente”.

Cand trebuie sa goliti colectorul de zat de cafea? Fig. 19-20
Cand masina indica ,goliti cele 2 recipiente”.
Puteti sa il goliti in mod regulat inainte ca aparatul sa va indice.

Daca nu efectuati acest lucru in mod corespunzator, puteti deteriora masina.

Clatirea circuitelor
Puteti efectua o clatire in orice moment.
- Apasati pe
- Selectati Intretinere
- Alegeti ,Clatirea circuitului laptelui sau ,Clatirea circuitului de cafea”

in functie de preparate, aparatul va putea efectua o clitire automata atunci cand se opreste.
De asemenea, este posibil sa setati o clatire automata la pornire (consultati sectiunea Setari).

Programul automat de curatare a circuitului de cafea aproximativ 13 minute
Efectuarea curatarii circuitului de cafea ajutd la combaterea reziduurilor, a depunerilor de cafea si la pastrarea aromelor
bauturilor.
Pentru a efectua aceasta curdtare, veti avea nevoie de:
- 1 pastila de curdtare KRUPS
- 1 recipient de minim 600 ml
Ciclul va urma doué faze:
- 1 faza de curatare
- 1 fazé de clatire
Cand trebuie sa realizati acest program?
- Atunci cand este necesar sa executati un program de curatare, aparatul va avertizeaza. Lasati-va ghidat de instructiunile
de pe ecran.

E Important : Nu trebuie sa executati programul de curétare imediat cand aparatul o cere, dar trebuie sé o faceti intr-un timp
scurt. In cazul in care curatarea este amanata, mesajul de alertd va rdmane afisat pana la efectuarea operatiei.
De asemenea, puteti incepe o curatare atunci cand doriti:
- Apasati pe @
- Selectati Intretinere.
- Alegeti ,Curatarea circuitului de cafea”.

E Important : daca deconectati masina in timpul curdtdrii sau in cazul unei intreruperi a alimentarii, programul de curatare se
va relua din stadiul ajuns in momentul incidentului. Nu va fi posibila amanarea acestei operatiuni, aceasta fiind
obligatorie din motive de clitire a circuitului de apa. In acest caz, poate fi necesard o noua pastild de curatare.
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Programul de curatare a ansamblului ,One Touch Cappuccino” de 5 minute
Curatarea ansamblului ,One Touch Cappuccino” ajutd la combaterea depunerilor de lapte si asigura o igiend optima.

Pentru a efectua aceasta curatare, veti avea nevoie de:
- 1 dozd de lichid de curatare KRUPS (sau in lipsa, apa cu detergent de vase)
- 1 recipient (de minim 600 ml)
- Apasati pe tasta de setari
- Selectati Intretinere
- Apoi curatati circuitul laptelui
- Lasati-va ghidat de instructiunile de pe ecran.
Demontarea ansamblului ,,One Touch Cappuccino”
Tn plus fatd de clatire, este necesard curatarea diferitelor elemente ale ansamblului dupa fiecare utilizare. Pentru pentru
dezasamblare, urmati instructiunile de mai jos:
- Scoateti furtunul pentru lapte Fig. 21.
- Scoateti capacul frontal al ansamblului detasabil ,One Touch Cappuccino”, pentru aceasta glisati in jos si trageti spre
dvs. Fig. 22
- Scoateti ansamblul ,One Touch Cappuccino” tragand de partea superioard a ansamblului. Fig. 23
- Dezasamblati complet ansamblul. Fig. 24
- Scoateti conectorul din furtunul pentru lapte. Fig. 27-28
- Curdtati toate piesele dezasamblate (ansamblu, conectorul si furtun pentru lapte) cu apa cu sapun. Apoi clatiti sub apa
fierbinte. Fig. 29
- Odatad ce elementele au fost curatate si uscate, montati ansamblul. Instalati-l in pozitia sa initiald. Fig. 30-32
- Repozitionati capacul frontal al asamblului detasabil ,One Touch Cappuccino”. Fig. 33
- Puneti conectorul inapoi in furtunul pentru lapte. Fig. 34
- Reconectati furtunul pentru lapte la asamblul detasabil ,One Touch Cappuccino”. Fig. 35

Program automat de eliminare a calcarului de pe circuitul de abur aproximativ 20 de minute
Efectuarea elimindrii calcarului din aparatul dvs. va asigura functionarea corecta si elimina orice depuneri de calcar sau de minerale
care pot influenta gustul cafelei.

Frecventa executdrii acestui program depinde de calitatea apei utilizate si de utilizarea sau nu a unuifiltru Claris Aqua Filter System.
Cu cat apa este mai calcaroasa, cu atat va fi mai mare frecventa de eliminare a calcarului.

A Atentie: Dacd aparatul dvs. este echipat cu filtru Claris Aqua Filter System, va rugam sa il scoateti inainte de operatia de
eliminare a calcarului.

Pentru a efectua aceasta curatare, veti avea nevoie de:
- 1 doza de dizolvant al calcarului KRUPS
- 1 recipient de minim 600ml

Ciclul va urma trei faze:
- 1 faza de dizolvare a calcarului
- 1 faza de clatire
- a doua faza de clatire

Cand trebuie sa realizati acest program?
Atunci cand este necesar sa efectuati o eliminare a calcarului, aparatul dvs. va va avertiza.
- Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul CALC.
- Turnati doza de dizolvant al calcarului in rezervorul de apa.
- Apasati pe QK pentru a porni programul de eliminare a calcarului.
- Pentru a-l améana, apasati pe
- Apoi lasati-va ghidat de instructiunile de pe ecran.

ﬁ Important : Nu trebuie sa executati acest program imediat atunci cand aparatul il solicitd, dar va trebui sa o faceti intr-un
timp scurt. Daca eliminarea calcarului este amanata, mesajul de avertizare ramane afisat pana cand operatia
este efectuata.

Atunci cdnd numarul de bauturi nu este suficient pentru a fi necesara o operatie de eliminare a calcarului, functia nu este
activa. 2

De asemenea, puteti incepe un program de eliminare a calcarului atunci cand doriti:
- Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul CALC.
- Turnati doza de dizolvant al calcarului in rezervorul de apa.
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- Apasati pe tasta de setari @ .
- Selectati Intretinere.
- Apoi Eliminarea calcarului.

ﬁ Important : daca deconectati masina in timpul curatarii sau in cazul unei intreruperi a alimentarii, programul de eliminare a
calcarului se va relua din stadiul ajuns in momentul incidentului. Nu va fi posibila amanarea acestei operatiuni.
Realizati intregul ciclu de eliminare a calcarului pentru a elimina toate urmele de dizolvant al calcarului care
sunt daunatoare pentru sanatatea dumneavoastra.

PROBLEME SIM

RI DE REMEDIERE

A Daca oricare dintre problemele enumerate in tabel persistd, contactati serviciul de asistentd KRUPS.

PROBLEMA

ACTIUNI CORECTIVE

Aparatul afiseaza o eroare, software-ul este
inghetat.

SAU

Aparatul functioneaza defectuos.

Opriti si deconectati masina, scoateti filtrul, asteptati un minut si
reporniti masina.

Tineti apdsatd tasta pornit/oprit timp de cel putin 3 secunde pentru
pornire.

w
o
g L . Verificati sigurantele si priza electrica a instalatiei electrice.
O | Aparatul nu porneste dupd apdsarea tastei Ficati dacs < muf . . .
E, pornit/oprit (timp de cel putin 3 secunde). Ve‘nv cati dacd cele doud mufe ale cablului sunt introduse corect in
> priza.
=
TS
Aparatul necesita deconectarea si Deconectati aparatul timp de 20 de secunde, scoateti cartusul Claris
reconectarea. Aqua Filter System dupa cum este necesar si reporniti-| din nou.
O intrerupere a alimentarii a avut loc in timpul « N . «
o Aparatul se reseteaza automat cand alimentarea este reluata.
unui ciclu.
Dispozitivul de macinat emite un zgomot . . ke . " <
Sunt prezente cu siguranta corpuri straine in dispozitivul de macinat.
anormal.
Tnainte de a scoate rezervorul de ap3, asteptati 15 secunde dupa
curgerea unei cafele, inainte ca masina sa isi finalizeze ciclul corect.
N Verificati daca tava de colectare a picaturilor este pozitionata corect,
Exista apa sub aparat. AP P o )
trebuie sé fie intotdeauna pe pozitie chiar si atunci cand masina nu este
utilizata.
Verificati daca tava de colectare a picaturilor nu este plina.
&
ﬁ La oprirea aparatului, apa calda curge prin In functi? de tipul de prepar.at, aparatul poate efectua o clatire
= | orificiile de curgere a cafelei si ansambul One | automata atunci cand este oprita.
= . .
S | Touch Cappuccino. Ciclul dureaza doar cateva secunde si se opreste automat.

Butonul de reglare a finetei de mécinare este
greu de rotit.

Rotiti butonul de reglare a finetei de macinare numai in timpul
functionarii dispozitivului de macinat.

Aparatul nu a livrat cafea.

Un incident a fost detectat in timpul realizarii.

Aparatul s-a resetat automat si este pregatit pentru un nou ciclu.

Ati folosit cafea macinata in loc de boabe de
cafea.

Aspirati cafeaua macinatd continutd in rezervorul de boabe cu
aspiratorul.
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Orificiul de evacuare a aburului din aparatul
dvs. pare partial sau complet blocat.

Dezasamblati capatul suportului prin utilizarea cheii de demontare
Fig. 25.

Curatati diferitele parti si verificati daca gaura din varf nu este
obturata de reziduurile de lapte sau de calcar. Utilizati acul de
curatare, daca este necesar Fig. 21-35.

Amplasati la loc varful Fig. 34-35.

Lansati ciclul de clatire a traseului de lapte al One Touch Cappuccino
pentru a evacua toate depunerile.

ABUR

Nu iese deloc abur.

Verificati daca nu este infundat orificiul de evacuare a aburului. A se
vedea mai sus ,Orificiul de evacuare a aburului din aparatul dvs. pare
partial sau complet blocat”.

Daca acest lucru nu functioneaza, goliti rezervorul de apa si scoateti
temporar cartusul Claris Aqua Filter System. Umpleti rezervorul cu
apa minerald cu un continut mare de calciu (> 100 mg/l) si efectuati
cicluri de abur succesive (5 pana la 10 cicluri) intr-un recipient pana
cand se obtine un jet continuu de abur.

Puneti cartusul inapoi in rezervor.

Aburul iese pe la grila de pe tava de colectare
a picaturilor.

in functie de tipul de preparat, aburul poate scipa prin grila de pe
tava de colectare a picaturilor.

Aparitia aburului sub capacul rezervorului de
boabe.

Inchideti conducta pastilei de curatare situata sub capac. (K)

Masina solicita golirea tavii de colectare a
picaturilor in timp ce aceasta nu este plina.

Masina este programatd sa solicite o golire a tavii de colectare a
picaturilor dupa un anumit numar de cafele, indiferent de golirile
intermediare pe care le puteti efectua.

Masina nu solicita eliminarea calcarului.

Ciclul de eliminare a calcarului este necesar pentru un numar mare de
utilizéri ale circuitului de abur.

INTRETINERE

Macinarea se face in tava de colectare a
picaturilor.

Cantitati mici de cafea macinata pot fi introduse in tava de colectare
a picaturilor. Masina este conceputa pentru a evacua excesul de cafea
madcinata reziduald, astfel incat zona de trecere a apei prin cafeaua
mdcinata sa ramana curata.

Dupd golirea colectorului de zat de cafea,
mesajul de avertizare ramane afisat.

Reinstalati colectorul de zat de cafea si urmati instructiunile de pe
ecran.

Dupa umplerea rezervorului de apa, mesajul de
avertizare ramane pe ecran.

Verificati pozitionarea corecta a rezervorului in aparat.

Plutitorul din partea inferioara a rezervorului trebuie sa se deplaseze
liber. Verificati si deblocati plutitorul, dacd este necesar.
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BAUTURI

Dupa pornirea unei bauturi, daca cereti o doza

suplimentard, aparatul va arata ca nu este
posibil.

Colectorul de zat de cafea este plin si functia extra shot nu este
disponibila.

Odatd ce bautura a fost preparata, puteti relansa un espresso dupa
golirea colectorului de zat de cafea.

Ansamblul One Touch Cappuccino nu aspira
lapte.

Ansamblul One Touch Cappuccino nu face
deloc spuma sau face prea putin spuma.

Asigurati-va ca ansamblul este montat corect (inclusiv conectrorul
din furtunul pentru lapte) Fig. 24-35.

Verificati daca conectorul Fig. 28-29 nu este infundat sau murdar;
fnmuiati-l intr-un amestec de apa fierbinte si detergent, apoi clatiti-1
si uscati-l inainte de reasamblare.

Verificati daca nu este infundat orificiul de evacuare a aburului. In
acest caz, consultati ,Orificiul de evacuare a aburului din aparatul dvs.
pare partial sau complet blocat”.

Verificati daca furtunul nu este obturat sau rasucit si ca este bine fixat
in ansamblul One Touch Cappuccino pentru a impiedica intrarea
aerului. Verificati ca este bine imersat in lapte.

Clatiti si curatati ansamblul (consultati capitolele privind clétirea si
curatarea ansamblului One Touch Cappuccino).
Pentru preparatele pe baza de lapte, vé sfatuim sa utilizati lapte

proaspat, pasteurizat sau UHT, proaspat deschis; de asemenea, se
recomanda utilizarea unui recipient rece.

Laptele sau apa nu curge corect in ceascd sau
n cesti.

Verificati daca ansamblul One Touch Cappuccino este pozitionat
corect.

Cafeaua curge prea lent.

Rotiti butonul de reglare a finetei de macinare spre dreapta (J) pentru
a obtine o macinare mai grosiera (in functie de tipul de cafea folosit).

Efectuati unul sau mai multe cicluri de clatire.

Porniti curatarea masinii (consultati ,Programul de curdtare
automata”).

Schimbati cartusul Claris Aqua Filter System (consultati ,instalarea
filtrului”).

Urme de lapte sunt prezente intr-o cafea
Americano sau in apa calda.

Efectuati o clatire a traseului de lapte sau demontati si curdtati
ansamblul One Touch Cappuccino inainte de lansarea bauturii.

Cafeaua este prea transparenta sau nu este
suficient de tare.

Evitati utilizarea cafelelor uleioase, caramelizate sau aromate.

Verificati daca rezervorul de boabe contine cafea si daca aceasta
coboara corect.

Reduceti volumul preparatului, cresteti taria preparatului utilizand
functia DARK.

Rotiti butonul de finete a macindrii spre stanga pentru o macinare
mai fina.

Realizati preparatul in doud cicluri folosind functia 2 cesti.

Espresso sau cafeaua nu este destul de
fierbinte.

Efectuati o clatire a circuitului de cafea inainte de a lansa prepararea
cafelei.

Mériti temperatura bauturii din meniul Setari.

Incalziti ceasca prin clitire cu apa fierbinte inainte de a incepe
prepararea.

Ceaiul dvs. nu este suficient de fierbinte sau
este prea fierbinte.

Mariti sau micsorati temperatura apei calde din meniul Setari.
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lata cateva retete de facut:

Crema de cafea
Preparati un lungo intr-o ceasca mare, adaugati zahar, apoi turnati o crema vascoasa. Pentru mai multd savoare, adaugati
chipsuri de ciocolata.

Cafea mocca
Preparati un cappuccino, presarati spuma de lapte cu o lingurita de cacao si, in final, acoperiti cu frisca.

Sucuri cu cafea
Pentru un mic dejun delicios, amestecati un iaurt natural cu un espresso. Pentru indulcire, addugati o lingurita de miere lichida,
apoi, in functie de sezon, puteti adauga o banana, o piersica pentru a face sucul mai cremos.

Cafea vieneza

Serviti un espresso dublu sau un doppio dulce, apoi acoperiti cu un strat generos de frisca. Pentru gurmanzi, puteti presara o
lingurita de cacao si/sau puteti adauga ciocolata sub forma de fidea.
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YBaxKaemm KnmeHTn,

Bnarogapum Bu, ye 3akyniixte MalumHa 3a ecnpeco ¢ kadpemenayka KRUPS. MpoekTupaHa n nponssefeHa BbB OpaHuus,
3a ja Bu AocTaBm KauecTBO Ha HaNWTKWM KaTo ,B KadeHe" Npy Bb3MOXHO Hall-onpocTeHa yrnoTpe6a, c Balwata kapemaluviHa
KRUPS we MoxeTe Aa ce HacnaAmnTe Ha ecnpeco, Kade pucTpeTo, Kade JIyHro, KanyuuHo, laTe Makuato, et yaiT v olle
MHOTO APYrv HaMUTKM 3a BCEKN MOMEHT OT fleHs.

Ecnpeco mawwuHaTa KRUPS e cHabfeHa cbc cbBpemeHHa TexHonorua n nHtyntuseH OLED nHtepdeiic, 3a aa ce nocturHe
MaKCUMasnHO U3B/IMYAHE Ha HAaNMTKaTa NPV Bb3MOXHO Haii-ONpOCTeHa eKcrnioaTaums, 3a ja pa3rbpHe Bb3MOXHO Haii-
MHOTO apoMaTK 1 BKYCOBE Ha NPACHO CMIAHOTO Kade. 3a oNTMManHO BKYCOBO NpexnBABaHe 13Mon3BaiiTe NpAcHa Boaa.

3a fa 6bae yAoBONCTBMETO OlLe No-ronamo, Bawarta mawmnHa KRUPS EVIDENCE PLUS Bu no3sonsBa Aa npaBuTe pasinyHu
HanNUTKKY aBTOMATUYHO CaMo C ejHO HaTUCKaHe Ha b6yToHa. Llle ce paBaTe Ha Bb3MOXHOCTTA [la NpaBuTe NAeanHo
KaryumnHo, nate MakuaTo 1 nate 6naropapeHne Ha KaHMYKaTta 3a MIAKO U cucTemaTta 3a KanyuvHo ¢ ejHO AJOKOCBaHe.

Tbil KaTo BCUYKM KadeTa Ca pasfINUHY, MOXeTe fla NepCoHanu3npaTe HanuTknTe cu:

- MoxeTe fla OTKpMeTe pasfIMyHN BKYCOBE, KaTO CMeHATe KadeTo Ha 3bpHa (PasfIMyHN CMeCU 1 CTeneHun Ha
n3nunyaHe). BepoATHO Lie ca HeOHXOAMMM HAKONKO OMKTA, JOKATO OTKpUEeTe KadeTo, KOETO e Hali-NoaXoAALLO
3a Bawwms BKyc.

- KaTo NnpomeHATe cTeneHTa Ha CMUNaHe, MOXeTe Aa NonlyunTe KadeTa C NO-rofiAMa Ui No-masnka NibTHOCT.

- KaTo usbupate abmkrMHaTa Ha CBOETO Kade, Mpunara ce HanAraHe 3a nonyyaBaHe Ha nep¢eKTHaTa yalla.

MoxenaBame Bu npuaTHM Kade MOMEHTY 1 ce HafABaMe, Ye BawaTa kapemawmHa KRUPS we By 3agoBonu HambHo.

Ot ekuna Ha KRUPS

. )
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CbBetn

382

KauecTBOTO Ha BOflaTa CU/HO B/MAe Ha KayeCcTBOTO Ha apomaTuTe. BapoBUKBT M XNOPBT MOraT ia MPOMEHAT BKyCa
Ha KadeTo. MpenopbuBame By fa nanonseate kaceta Claris Aqua Filter System unu cnabo mrHepanusupaHa Boga, 3a
Al 3anasunTe HaMb/HO apoMaTa Ha BaleTo Kade.

3a NpuroTeAHe Ha HaNMTKI NPenopbyYBame Aa N3Mosn3saTe NPeABapUTENHO 3arpeHy YaLuy (M3nnakHaTH C Tonna Boaa)
1 TaKMBa C MOAXOAALL pa3Mep 3a XenaHoTo oT Bac konuyectso.

3bpHaTa neyeHo Kade moraT Aa U3rybaT apomata cu, ako He 6bAaT 3awmTeHn. [NpenopbyBaMe K3NON3BAHETO Ha
KOSIMYEeCTBO 3bPHa, eKBMBANIEHTHO Ha BalaTa KOHCymauma 3a cneasalymTe 2-3 AHW, 3a NpeAnoYmTaHe B ONakoBKu OT
250r.

KauectBoTO Ha KadeTo Ha 3bpHa e NPOMEHANBO, a OLleHABaHeTO My — cybekTuBHO. KadeTo TMn apabuika we npuaage
Ha HanuTKKUTe No-GVHU 1 LBETHM apomaTy, 3a pasfinka oT KadeTo TN pobycTa, KoeTo e No-6orato Ha KodpeuH, no-
ropu1Bo v No-cunHo. Yecto ABaTa TMna Kade ce cMecBaT, 3a fla ce Nonyum no-6anaHcmpaHo Kade. He ce konebaiite
la ce KOHCynTMpaTe CbC CeLnani3npar MarasH 3a Kade.

He npenopbyBamMe N3N0JI3BaHETO HAa OMAC/IEHWN U KapaMesTn3npaHn 3bpHa, Te MoraT ja NnoBpeaAT mallmHaTta.

CreneHTa Ha CMUnaHe Ha 3bpHaTa BNmAe BbPXy CulaTa Ha apomMaTuTe N Ka4yecTBOTO Ha Kalimaka. Konkoto I'IO-¢I/IHO
Ca CM/IEHW 3bpHAaTa, TOJIKOBa MO-rnajka € KOHCUCTEHUMATA Ha Kaimaka. OcBeH TOBa MefIeHeTO MoXe Aa ce afgantupa
cnopepn XenaHata HanuTKa.

MoxeTe ga M3nonsBate NacTbOPU3NPAHO MIAKO, 06PabOTEHO CbC CBPBXBKCOKA TemnepaTypa (UHT) mnsako,
o6e3macneHo MNAKo, Monyobe3MacNeHo MAAKO UK MbAHOMACNIEHO;3a Hal-fo6bp pe3ynTaT e Aobpe fa e TOKy-Lo
M3BAAEHO OT XnagunHuka (3-5 °C).

YnoTtpeb6aTta Ha cneynanHo MASKO KaTo MUKPodrOGBPHO, CypoBo, GepmeHTrpano, o6oraTeHo Uiy pacTUTENHO
(opu30BO, OBeceHo, 6afeMOBO) MOXe fa AOBEAe A0 He TONKOBA 3aJ0BOMMTENEH Pe3ynTaT Mo OTHOLWEHWe Ha
KayecTBOTO 1 KONMYECTBOTO Ha NAHaTa.
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BAXXHA UHOOPMALINA OTHOCHO YPEOA N UHCTPYKLINN

B TOBa pbKOBOACTBO Llie HaMepuUTe BCUUKaTa BaxkKHa MHPOPMaLIMA BbB BPb3Ka C NOArOTOBKaTa, M3MOM3BaHeTo 1 nofApbxKaTa
Ha BaluaTa MaLlwuHa.

lMpoueTeTe BHAMaTENHO UHCTPYKLMITE, MPean Aa Usnonssate Bawwa ypen 3a NpbB MbT, U M1 3anaseTe 3a 6bAeLn cnpasku:
KRUPS He HOCv OTrOBOPHOCT B Clyyali Ha ynoTpeba, KoATo He Cnassa MHCTPyKLumTe.

PbKOBOACTBO 3A CUMBOJIUTE, U3MNOJNI3BAHU B UHCTPYKLIUUTE

A MpepynpexpaeHmne: PUCK OT CEPUO3HO HapaHsaBaHe Wi cMbpT. CUMBOMBT C MB/IHUA MPeAYNPeXAaBa OT ONacHOCT OT
TOKOB yfiap.

A I'Ipenynpex(neume: Puck ot €BeHTya/lHa Hen3npaBHOCT, NOBpefa Win YHUWOXaBaHe Ha ypeaa.

E BaxkHo: O6Lwa nnu BaxkHa 6enexxka BbB Bpb3ka ¢ paboTaTta Ha ypepa.

MpoayKT, AOCTaBeH 3aeAHO C MaluMHaTa Bu
MpoBepeTe NpoayKTHTe, JOCTaBeHU 3aeAHO C MaluMHaTa Bu. AKO HAKOI KOMMOHEHT NINMNCBa, Ce CBbpKeTe C ropelms TenedoH
(BrKTE CTP. 386: MMbPBOHAYANHN HACTPOWIKM).

[locTaBeHN KOMMOHEHTH:

- Espresso Automatic cepusa EA894

- 2 TabneTkM 3a NOUNCTBaHe

- 1 caLue 3a OTCTpaHABaHe Ha KOT/IEH KaMbK

- MneyHa Bepura, npucnocobuma Kbm 6noka ,KanyumHo ¢ egHo fokocsaHe”
- Kniou 3a pasrno6sBaHe ¢ Lien NouncTBaHe Ha napHaTa Bepura
- Bpowypa c MHCTpyKUMK 3a 6e30nacHoOCT

- Kacera Claris — Aqua Filter System c akcecoap 3a nocTtaBsiHe

- 1 Kneyka 3a n3npo6BaHe Ha TBbPAOCTTa Ha BofaTa

- UHCTpyKummn

- Cnncbk C 0nobpeHn cepBr3HY LieHTPOBe Ha Krups

- FlapaHLUMOHHN AOKYMEHTN

- 1 KOMNNEKT 3a MOYMCTBaHe Ha NapHaTa fl3a

TEXHUYECKU AAHHU

Ypen Espresso Automatic cepna EA894
3axpaHBaHe 220-240V~ /50 Hz
HanAraHe Ha nomnarta 15 bar
KoHTeliHep 3a KadeHU 3bpHa 250r
MoTpebneHne Ha MOLWHOCT Mo Bpeme Ha pabota: 1 450 W
PesepBoap 3a Boga 2,31
MbpBa ynoTtpeba v cbxpaHeHne Ha 3aKkpuTO 11 Ha CyX0 MACTO (3aly1TeHa OT 3aMpb3BaHe)
Pasmepu (Mm) BrucounHa / gbnxuHa / gbnooyvHa 367 x 240 x 380

Terno Ha EA89 (kr) 84

MNoanexu Ha aganTauma oT TeXHNYECKN C'bOﬁpa)KeHl/lﬂ.
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NCAHME HA YPEQIA

A [pbXKa Ha Kanaka Ha pe3epBoapa 3a Bofa

B Pe3sepBoap 3a Boga 0 Pe3epBoap 3a Kade Ha 3bpHa

C Cba 3a cbbupaHe Ha yTalikaTa oT Kade J ByToH 3a perynupaHe Ha cTeneHTa Ha CMUnaHe

D M3xoam 3a n3tnuaHe Ha KadeTo ¢ Bb3MOXKXHOCT K [bpnoBrHa 3a TabneTkM 3a NOYNCTBaHe
3a perynmpaHe Ha BUCOYMHaTa L MeTanHa kapemenauka

E PeweTKa 1 noABMXXHa BaHNYKa 3a OTUEXAaHe

F Kanak Ha pesepBoapa 3a Kade Ha 3bpHa 0

G MoasuxeH 6ok 3a kanyumHo One Touch MaHen 3a ynpaenenue
Cappuccino M OLED ekpaH

H Tpb6iruKa 32 MAAKO M cMecuTen N ByToH 3a BKnouBaHe/n3KoUBaHe

| MonnaebK 3a HUBOTO Ha BoAaTa 0 Byronu 3a u36op

MosAcHeHunn:

BaHuuKkaTa 3a oTuexaaHe No3BoNABa fa ce cbbupa Boaa unm Kade, KOETO M3TUYa OT ypefa Mo Bpeme Ha U cnep npuroTesaHe
Ha HanuTKW. BaXKHO e TA BHary ia e NoCTaBeHa Ha MACTOTO CV U PeflOBHO Aia Ce 13npa3Ba WM ToBa Aa CTaBa, KoraTo ce yKassa
OT nonnasbuuTe.

ﬁ BaxHo: [TpoueTteTe Te3n MHCTPYKLMM BHUMATENHO U v 3anaseTe 3a 6baewa cnpaeka. Mons, cneasante HacokuTte 3a
6e30MacHoCT.

MpoussoaunTen:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
OpaHuua

UANOCTEH U3IMNEQ

npeﬂCTaBﬂHe Ha naHena 3a ynpaeneHune:

OnucaHmne/o6wmn GpyHKuN

BkniouBaHe v U3K/IOYBaHe Ha MaLUMHaTA.
3a 1BOTO BK/IIOYBaHe Ha MalLMHATa € He06Xo0AMMO ABIro HaTUCKaHe.

Mo3BonsABa BpbLyaHe KbM NPEANLLHUA EKPaH WK CMPaHe Ha U3MbHABaHaTa peuenTa.

MpraBWKBaHe Harope B MEHIOTO/yBeNMYaBaHe Ha U36paHus napameTbp.

anI/ZLBVI)KBaHe Hagony B MeHI0TO/HamansABaHe Ha VI36paHVIF| napameTtbp.

MoTebpKAaBaHe Ha HanpaseHws n36op.

DyHKUWA, N03BONABALLA yBENMYaBaHe Ha CraTa Ha KadeTo Upes yBennyaBaHe Ha KONMUYeCTBOTO CMAAHO
Kade.

OyHKUMA, No3BoNABaLLa fJobaBAHE Ha jO3a ecnpeco KbM 13bpaHaTa peuenTa.
JlocTbMnHa e C OCHOBHUTE peLienTu: ecnpeco, AbAro Kade, KanyurHo, nate MakmaTto, Kade nate u yai.

EXTRA SHOT

LIP CrapTvpa NpuroTBsiHe Ha ecrpeco.
ESPRESSO

l J CTapTupa NpuroTBAHE Ha AbATO Kade.

LONG COFFEE
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CrapTupa NpuroTBAHE Ha KanyumHo.

CTapTlea NpUroTBAHe Ha naTe MaknaTo (ronama fo3a MnsAKo, fo3a ecnpeco Bbpxy erM006Da3H0 MIIAKO).

LATTE
MACCHIATO

CrapTupa NpuUroTBsiHe Ha Kade nate.

MNo3BonABa NpemnHaBaHe KbM MEHIOTO 3a NPUrOTBAHE Ha CEVR 3anapka.

Mo3BonsABa NpemMnHaBaHe KbM AOMBIIHUTENHO NPUIOTBAHE: PUCTPETO, AOMMO, aMePUKAHO, ecrnpeco
MakuaTo, GneT yaT n KpemoobpasHO MAAKO.

MNo3BonAaBa npemMmMHaBaHe KbM OCHOBHOTO MeHI0 (HacTPOWMKM Ha MalwwuHaTta, NOAAPbBKKa 1
NHPOPMALIMOHHN NPOAYKTK).

Hawwat nHtepdeiic n 6yToHMTE CBETBAT MO UHTYUTUBEH HauWH, 3a Aa YNECHAT ynoTpebaTa Ha MalumMHaTa v fa By Hacousar.
- KoraTo 6yTOHBT He cBeTW, CbOTBETHATa GYHKLMA He € AOCTbIHA.
- Korato 6yToHBT cBeTU cnabo, pyHKLMATa € AOCTbMHA 1 MOXe fia ce n3bupa.
- KoraTo 6YTOHBT e CMHO/APKO ocBeTeH, GyHKLUUATa e n36paHa/u3MbiHABa ce.
- KoraTo 6yToHbT e nonymsracHan, yHKLmMATa Beye He e AOCTbIHa.

M3NON3BAHE HAYPEQIA

MHCTAJIMPAHE HA YPEQA

Anpenynpemenue: CebpiKeTe ypefila KbM 3a3eMeH enekTpryeckn KOHTaKT Ha 230 V. B npoTuBeH cnyyai puckyBaTe
daTanHo HapaHsABaHe OT TOKOB yaap!
CnasBaiiTe HacoKuMTe 3a 6e30MacHOCT, NocoyeHy B bpoliypata ,Hacoku 3a 6eonacHocT”.

MopaBaHe Ha 3axpaHBaHe N
MopaliTe 3axpaHBaHe KbM ypefa KaTo HaTUCHeTe OGyTOHa 3a BKIlOUBaHe/M3KlouUBaHe \O/, floKaTo ce MnoKaxe Haanuca
,3ApaBenTe” Ha ekpaHa — @ur. 1. 3a cnefBalwmMTe eTany ocTaBeTe ypeaa fa Bu sBogu.

MbpBOHaYaNHN HAaCTPOMKN
|-|pl/l MbpPBOTO BK/OYBAHE Ha MalUMHaTa TpﬂGBa Aa U3BbplnTe pasnnyHn HaCTpOVIKM. CnepBante WHCTPYKUNNTE Ha eKpaHa.
Ll,enTa Ha cnegBawute naparpad)m e fa Bu Aafe HAKOJIKO OpUeHTMpPa 3a USNCKBaHUTE MbpBOHaYanH1 HaCTpOI7IKI/I:

- E3uK: n3bepete e31Ka 3a NoKas3BaHe KaTo HaTWCKaTe CTPENKNTE, AOKATO Ce MOKaxXe XeNaHUAT e3uK. HaTncHeTe
,OK" 3a notebpiKaBaHe.

- MepHa eauHMLa: MoXeTe fja u3bepete MepHa eanHNULA 3a 06eM — MIT UK YHLUA.
- [laTa 1 Yac: 3a HaCTPOIKa Ha Yaca HaTUCHeTe XenaHusa Gopmart 3a yac - 24 u. unu AM/PM (npegu 06ap/cneno6aa).

- ABT. BKNIIOYBaHe: MOXeTe a NporpaMmpare 4yaca, B KOTO MCKaTe MaluMHaTa fja ce BKouM aBToMaTnuHo. Tasn
HacTpoiika MOXe Aa ce afanTpa Cropes NpeanounTaHrsaTa Bu: exeqHeBHO, execeaMnyHo
1M 3a ynkenga. MzbepeTe yaca, B KOMTO XefaeTe fa CTaBa aBTOMaTUYHOTO CTapTuUpaHe,
CbrnacHo n3bpaHus no-paHo Gbopmar 3a uac.

- ABT. n3KniouBaHe: MoxeTe CbLLO Ja u3bepeTe neproaa, cnep KonTo BawmaAT ypea aBTOMaTMYHO Aa ce U3KMIOYBa,
3a la onTMMU3npaTe noTpebneHneTo Ha eHeprus: 15 MuH, 30 MuH, 1 4., 1 4. 30 MUH.

- UsnnakBaHe Ha KOHTYpa 3a Kade: 3a 4a Ce OCUTYPU KauecTBO Ha Kade HamnuTKuTe, ce U3BbPLLBA M3MaKBaHe
Ha KOHTYypa 3a Kade Npu BCAKO BKIOYBaHE, HO Bue moxeTe fia nsbeperte aa
ro AeakTviBMpare 3a no-rofamo yobcTeo npu ynorpeba.

- UHcTanupane Ha unTbp: [py NbPBOTO BK/IIOYBAHE HA 3aXPaHBAHETO YpeAbT M3BEXAA 3anuTBaHe Aanuv
XenaeTe fja UHCTanuparte GuaTbp. AKO XeaeTe 1 ako TBbpAOCTTa Ha Bawara Boaa
ro U3uncKBa, nsbepete ,JA" n cnegsarnte MHCTPYKUMMUTE HA eKpaHa.
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UHcTanupaHe Ha ¢unTpupalla Kaceta B ypefa:

MpenopbuBame ynotpebaTta Ha puntpupawa kaceta Claris Aqua Filter System 3a KRUPS, 3a fia ce OTCTpaHAT BCUUKMN

cnieay oT XIop 1 BapoBUK. YnoTpebaTa Ha Ta3n KaceTa By rapaHTipa Bb3MOXHO Haln-BKyCcHOTO Kade. OcBeH ToBa

TA OrpaHMyaBa HaTPynNBaHETO Ha BapOBMK 1 OCUTYpABa AbArOTPaeH ekcninoaTaLMOHEH XMBOT Ha BaluaTta mMalumHa.

- 3aBbpTeTe CUBMA NPbBCTEH, Pa3nofioXKeH B Hail-ropHaTta YacT Ha ¢unTpupallaTa KaceTa, [JOKaTO Ce MoKaxaT
cnepBawmre 2 meceua. @wur. 5

- i3npa3HeTe BoaaTa oT pesepBoapa 1 3aBuiiTe GunTpmpallaTta Kaceta Ha bHOTO Ha pe3epBoapa, KaTo M3roneare
NPVHAANEXHOCTHTE, MPeJoCTaBeHN 3aeAHO C KaceTaTa. dur. 4

- HanbnHeTe pe3epBoapa ¢ Bofa 1 ro NoctaBeTe OTHOBO Ha MACTOTO My. ®dur. 7-8

- MawwHara we Bu HacouBa 3a 3aBbpLUBaHE Ha UHCTaNMPAHETO.

A BaxHo e ¢V|nTpV|pau.|,aTa KaceTa fla ce CMeHN Ha NocoYyeHaTa AaTta.

Kpa|7| Ha NyCcKaHeTo B eKCrjioaTauuna:
VHnunmpaHeTo Ha MallvHaTa TpA6Ba Aa ce U3BbPLUM, HE3aBUCUMO Aanu ce MHCTanupa GunTbp nnu He. MHMLUMpaHeTo
No3BOJIABA 3aMb/IBAHETO Ha KOHTYPUTE C BOAa, 3a fla MOXe Aa GYHKLVMOHMPa MallMHaTa.
CnepBaiiTe MHCTPYKLMWTE Ha eKpaHa.
- MocTaBeTe b ¢ BMecTUMOCT 600 mn noA n3eoga 3a napa. dwvr. 6
- MalmHaTa 3anoysa Aja Mb/HV KOHTYpUTe C BOAA, Cllefl KOeTo ClefiBa NOArpABaHe M aBTOMaTUYHO U3NnaKBaHe.
- EKpaHbT NoKasBa Kpaii Ha MHCTanMpaHeTo.

TebpaocT Ha BoaaTa

TBbPAOCTTA Ha BOAATa Ce Ab/KM Ha CUHA KOHLEHTPALUA Ha MUHEPaNU, Hall-Beye Ha Kanuwmin, KonTo Bogmn Ao obpasysaHe
Ha BapoBUK. 3a Aa nsberHete HaTpPynBaHETO Ha KOT/IeH KaMbK B MallHaTa, KONTO MOXe Aa aoseae A0 HEM3NPABHOCT Unn aa
npomeHH BKyca Ha BaweTo kade, TpabBa Aa HacTponTe MalMHaTa cnopep TBbPAOCTTa Ha BoAaTa B AnanasoH ot 0 fo 4.

Mpenn 1BaTa ynotpeba u ¢ Len Aa HaCTpPOWTe MPaBWIIHO MallMHaTa, onpejeneTe TBbPAOCTTa Ha BojaTa C NomoLTa Ha
npbunLaTa, JOCTaBeHa C MallvHaTa: ®ur. 2

- HanbnHeTe valwa ¢ Boga

- MoToneTe npbunLaTa

- M3yakaitte 1 MUHYTa, 3a fla BUAMTE pe3ynTtaTa

- HuBOTO Ha TBbPAOCTTa Ha BOfjaTa € PaBHO Ha 6pOA Ha YepBeHWTe 30HK Ha NpbuKLaTa. dur. 3

MoxeTe cbLUo Aa ce 06bpHeTe KbM BalleTo BoLOCHAGAUTENHO LPYKECTBO.

MoApo6HOCTM 3a KNacoBeTe Le HamepuTe B TabnuuaTta no-gosny :

Knac0 Knac 2 Knac3 Knac4
CTeneH Ha TBbPAOCT
MHoro meka CpepHa TBbpAoOCT Tebpaa MHoro TBbpAa
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >72° >12,6° > 25,2° >37,8°
Hacrpoiika Ha ypepa 0 1 2 3 4

A M3nbnHaBanTe Tasn npoueaypa BMHaru Korato nsnonsparte BawaTa MalmHa Ha MACTO ¢ pasnnyHa TBbpAOCT Ha BOAaTa
VN KOraTo KOHCTaTupaTe NpomMsAHa Ha TBbPAOCTTa Ha BoAaTa.

MoproToBKa Ha ypepa

- MI3BapeTe, HanbNHeTe pe3epBoapa C BOAA U ro NocTaBeTe OTHOBO Ha MACTOTO my. dur. 7-8
- OTCTpaHeTe Kanaka Ha pe3epBoapa 3a Kade Ha 3bpHa, u3cvneTe Kade Ha 3bpHa 1 NOCTaBeTe OTHOBO Kanaka. dur. 9-10
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NPEAN NPUTOTBAHE HA HANUTKAU

BAXHA MHOOPMALINA

MawwHaTa npegnara npeABapuTesIHO HAaCTPOEHM HanNUTKM 3a NOCTUraHe Ha ONTUMaNHW pe3ynTtaTu. Ho Bue moxeTe ga
nepcoHanunsnpate CBOETO Kad)e W fBa BNWANTe pe3ynTtaTta B Yalla.

MoproTtoBKa Ha Kademenaukara: perynupaiiTe cteneHTa Ha meneHe (J)

MoxeTe fa perynuparte cvunata Ha KabeTo Cu KaTo perynuparte CTeneHTa Ha MeneHe Ha 3bpHaTa Kade — KonkoTo no-puHa e
HaCTpOVIKaTa 3a MeJieHe Ha Ka¢E, TONKOBa NO-CUJTHO U erM006Da3HO e Ka¢ETO. Pe3yﬂTaT'bT MOXe fa ce BinAe N OT Tuna Ha
Mn3n0/213BaHOTO Ka¢e.

MpenopbyBame MHOro $prHa HACTPOIiKa 3a Kade pUCTpeTo, GrHa 3a ecnpeco 1 no-eApa 3a Kade nyHro.
3a perynupaHe Ha cTeneHTa 3a Me/ieHe Ha Kadpemenaykara:
- 3aBbpTeTe 6yTOHa 3a perynvpaHe, Hammpaly ce B pe3epBoapa 3a Kade Ha 3bpHa. Ta3n HacTpoliika TpsabBa fa ce
M3BbPLUBA M0 BPEME Ha MEJNIEHE 1 CTENeH cref CTeneH.
- EABa cneq 3 NpuroTBAHMSA Le MOXETE OTUET/IMBO Aa YCeTUTE Pasfinka BbB BKyca.

MpomAHaTa Ha cTeneHTa Ha CMUIaHe No3BoNABa:
- 3a 4a MoXe fia ce afanTupa 3a PasfMyHUTE BUAOBE 3bPHA: MHOTO CUITHO U3MEYEHNTE 3bpHa 1 Haii-Beye oMacneHnTe
M31CKBAT NO-epo CMUNaHe, A0KaTO HaNPOTUB, NO-yMEPEHO M3MNeYeHUTe Lie ca NOo-CyXu 1 Le N3nCKBaT GUHO cMunaHe
(OT NO-TbMHM 4O NO-CBETNIN)

U3nunyane: ‘

neKko cpenHo Abaro
(Blonde) (Light French) (Brune)

- NoJsly4yaBaHe Ha NoBeYe M NO-Maako apomat 1 Cuiia Ha Yalla OT HanuTKaTa.

PerynupaHe Ha nsxopgure 3a Kade
3a BCMUKM NpeanaraHn HanuTKY MOXeTe a CBanuTe Hafony Unv NOBAUrHETe Harope n3xoauTe 3a Kade cnopep BUCOYMHATa
Ha Bawata/BawwuTe yaww. @wur. 11

CnupaHe Ha HaNUTKa JOKaTo e B XopA
MoxeTe fla cripeTe NPUroTBAHETO Ha HaNMTKa BbB BCEKM MOMEHT, KaTo HaT/CHeTe 6yTOHa 3a BpbllaHe D
KoraTo ce npekbcBa LMKBA, CIMPAHETO He e He3abaBHo. Vima nepunop oT Bpeme, B KOWTO MallHaTa e HeJoCTbIHa.

MpuroTBsAHe Ha HaNUTKa B ABe Yalwun
YpenbT By no3sonsABa fja NpUroTBrTE HaNUTKa eHOBPEMEHHO B ABe yalum. DyHKLUMATA 33 ABE YaLlm BaXKu 32 BCUYKM PeLenTm C
NpAK JOCTbM 1 € AOCTbMHA Camo C ABOVHO HaTUCKaHe Ha n3bpaHaTa peuenTa (¢ usknoueHne Ha \_P n ==). ®ur. 12

®yHkuma DARK 2P
OyHkumnata DARK no3sonssa kadeTo 3a n3bpaHaTa peLienTa ja CTaHe NO-CUHO, KaTo Ce YBeNUM U3MON3BaHOTO CMAIAHO Kade.
Ta3u GyHKUMA e BanuaHa 3a cnegruTe Hanutk: wP, [P, =P, \-_'/ ' U
MoxeTe fja A akTUBMpPaTe UK AeaKTUBMPaTe MO Pa3NNYHN HaUuVHK:
- Mpepw BcAka peuenTta moxeTe fa HatucHeTe DARK, cnep ToBa n36bpaHarta peuenta.
- Mo Bpeme Ha M3MbNHABaHE Ha NPUrOTBAHETO Ha HaMUTKaTa 1 10 KPasA Ha NpoLieca Ha MefleHe MoXeTe Jla HaTUCHeTe
6yToHa DARK.
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Moxerte fa aKTuBmpare ¢)yHKL|I/IﬂTa CNCTEMHO, 3@ BCUYKU HAaNMNTKN C ANPEKTEH JOCTbIN (VI36p0€HI/ITe I'IO-ﬂOJ'Iy)Z

- HatucHete 6yToHa ¢ napameTpu {,8}

- N3bepeTe ,HacTpoOWiKM" C NoMoLLTa Ha GYyTOHUTE 3a HaBMraLuma VA

- Mo3nuroHVpaiiTe ce BbpXy ,HacTPOKy Ha HanuTkuTe” n HatucHete OK.

- U36epete ,DARK" ¢ nomowyta Ha 6ytoHa OK , 3a fa aktusuparte dpyHKumsATa.

- MoxeTe pa geaktusmparte ¢pyHkumaTa DARK KaTo N3MbiHWTE CblUMTe feiCTBYS.

®ynkumna EXTRA SHOT |-P
3a Aa HanpaBuTe No-CUHa HanUTKaTa Cv, MoXeTe fia n3nonseate GpyHKumaTa EXTRA SHOT, koAaTo no3sonsABa Aa ce f06aBu efHa
[103a ecrnpeco B Kpas Ha HanuTkaTa: WP, P, =P, \':] U ,UP
Ta3u GyHKUMA e BanupHa 3a CefHuTe HanuTKu:
- Mpeaw BcAKa peuenTta MoxeTe Ja HaTucHeTe EXTRA SHOT, cnep ToBa n36paHaTta peLenTa.
- Mo Bpeme Ha M3NbAHABaHE Ha MPUrOTBAHETO Ha HaMMTKaTa U A0 Kpas Ha NPoLeca Ha MeneHe MOXeTe [1a HaTUCHeTe
6yToHa EXTRA SHOT.

MoxeTe fla akTBMpaTe GYHKUMATA aBTOMATUUYHO 3a BCUUKW HAMUTKW C JUPEKTEH JOCTbM:
- HaTucHeTe 6yToHa C napameTpu
- M3bepete ,HacTpoiikn” ¢ nomoLyTa Ha 6yTOHWTE 3a HaBUrauys VA
- Mo3uumoHVpaiTe ce BbPXy ,HaCTPONKK Ha HanuTkuTe” 1 HatucHete OK.
- N3bepete ,EXTRA SHOT” c nomolyTa Ha 6yToHa OK.
- Cnep ToBa MOXeETe [ja akTvBUpaTe nnu geaktnempate dyHkumaTa EXTRA SHOT

NPUrOoTBAHE HA KAOEHN HANUTKW YPE3 JUPEKTEH OCTD

Oﬁbpﬂe're BHUMaHMe: Npu BCAKO NyCKaHe Ha HanuUTKa MallHaTa LWe B3eMe npeasng HaCTPONKMTE Ha nocneaHaTa NPUroTeeHa
HanuTka.

WP Ecnpeco ¢ nibTeH BKYC M 0Ce3aeMy apoMaTi € MOKPUTO C KalMaK C KapaMesneH LBAT, IeKo ropurso. Mpenopbusame fa
n3bepete obem mexgy 40 mn 1 50 mn.
wp Jbnroto Kade e ecnipeco ¢ ob6em 80 M1, NO-CUITHO Ha KOBEWH, HO MO-NEKO Ha BKyC. [peanounTaHo 3a CyTprHuTe.

ETtanm Ha N3BbpLUBaHe Ha NPUroTBAHETO Ha HaNUTKaTa:
- MeneHe Ha 3bpHaTa kade
- C6rBaHe Ha cMNAHOTO Kade
- QuntpurpaHe Ha KadeTo

nyCKaHe Ha HaNMnTKa
- YBeperte ce, ye B Cbia 3a Kade Ha 3bpHa MMa Kade Ha 3bpHa.
- YBeperTe ce, Ye Ma AOCTaTbYHO BOAA B pe3epBOapa 3a BOAA; ako NIMMNCBa BOAA, MaLLMHATA Le CUTHANM3MPa 1 We noucka
f1a HaMb/HWTe pe3epBoapa.
- MocTaBete vawara UK yaiwmTe Nog Alo3nTe 3a Kade.
- HatucHete 6yToHa Ha n3bpaHaTa HanuTKa.

Bb3MOXXHM HacTpomKn
Moxerte:
- [la npuroTBMTE €Ha UKW ABE Yally €fHOBPEMEHHO.
- [la yBenuuute cunata Ha KadeTo, kato HaTucHeTe DARK LP
- [la nobaBuTe fO3a eCnpeco KbM HanuTKaTta cu, KaTo HaTucHeTe EXTRA SHOT LP
- [la perynupate o6ema Ha kadeTo B Xofa Ha NPUroTBAHETO My, KaTo 13non3BaTe GyTOHUTE 3a HaBUraums Vo

MoxeTe ga cnpeTe NpUroTBAHETO Ha HanuTKa BbB BCEKN MOMEHT, KaTo HaTucHeTe D
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NPUrOTBAHE HA MNEYHN HANMUTKW YPE3 AUPEKTEH AOCTD

061>pHe're BHUMaHUe: Npun BCAKO NyCKaHe Ha HanuUTKa MallHaTa LWe B3eme npeasna HaCTPOWKMTE Ha nocneaHaTa NPUroTeeHa
Hanuntka.

ETtanm Ha N3BbpLUBaHe Ha NPUroTBAHETO Ha HaNUTKaTa:
- MeneHe Ha 3bpHaTa Kade
- C6rBaHe Ha cMnAHOTO Kade
- OunTpripaHe Ha KadeTo
- ®a3a Ha NpefBapUTENIHO 3aTOMMAHE 3a PasreHBaHe Ha MIAKOTO

Bb3MOXXHM HaCTpoOKIN
MoxeTe:
- [la npuroTeuMTE €4HA UM BE YalM eAHOBPEMEHHO.
- [la yBenuuuTe cunata Ha kadeto, Kato HaTucHeTe DARK P
- [la pobaBuTe f03a €CNPeco KbM HanuTKaTa Cu, KaTo HaTucHeTe EXTRA SHOT LP
- [la perynupate obema Ha KadeTo.
- [la perynupate BpemeTo 3a pa3neHBaHe Ha MISIKOTO.

MpurorTBAHe Ha Kany4ynHo
KanyunHoTo ce cbcTom ot 1/3 KpemoobpasHa naHa, 1/3 kade u 1/3 Tonno mnsako.
- CBbpxeTe TpbbUUKaTa 3a MiAKo dur. 13 oT AAcHaTa CTpaHa Ha 6110Ka 3a KanyunHo One Touch Cappuccino.
-MoToneTe ppyrus Kpaii Ha TpbbaTa (CKOCEHNA Kpal) B CbA, MbJIEH C MAAKO, AUPEKTHO B ByTUNKaTa C MAAKO MAn B
TeHXepa ¢ MnAKo (cnopep moaena). dwr. 14
- MocTaBeTe yalaTta UK YawwuTe nog Aosute 3a kade. dur. 15
- HatncHeTe 6yToHa 3a KanyunHo. ®ur. 16
- MpuroTBAHeTO 3aMo4Ba C pa3neHBaHeTo Ha MIAKOTO.
AKO XenaeTe, MOXeTe f1a HaCTPOWTE BPEMETO 3a pasfieHBaHe Ha MIAKOTO C MOMOLI{Ta Ha ByToHNTe 3a Hasurauna W
/\, KOeTO N03B0/IABa 1 CE NPOMEHSA KONNUYECTBOTO HA MIAKOTO 1 NAHATa.
- MpWroTBAHETO Ha HanNMTKaTa NPOAB/KABA C NPUrOTBAHETO Ha Kade
MoxeTe aa perynupate obema Ha KadeTo € nomolLLTa Ha GyTOHWTE 3a HaBUraLus VA , aKo Xenaete.
- Hanutkata e rotosa. @ur. 17

MpuroTBsAiHe Ha NaTe MaKknaTo
HanuTkaTa nlaTe MakmaTo ce CbCTOW OT NO-ToNAMA 033 MIAKO OT Tasu NpU KanyynHoTo. 1/4 KpeMoobpasHa nsaHa, 1/4 kade n
2/4 Tonno MAAKo.

MpenopbuBame Aa n3nonssare yawa ¢ ob6em okono 250 mn.

3a fa NpUroTBUTE NaTe MakMaTo, MOXETE [la U3MbJIHWATE CbLYUTE eTanu KaTo NP KanyurHo, KaTo HaTucHeTe GyTOHa 3a nate
mMakuato. dur. 18

MpuroTBaAHe Ha Ka<|>e narte U

HanwuTkaTta Kade nate ce CbCToM OT eCNPeco, CMeCeHo C rofisiMa A03a MISIKO BbPXY NfAHa C NIeK BKYC Ha Kade.

MpenopbuBame Aa n3nonssare vawa ¢ 06em okono 250 mn.

3a pga npuroTeuTe Kade narte, MOXeTe Aa N3MbJHUTE CbLYMTE eTanu KaTo NPU KanyurHo, KaTo HaTUCHeTe byToHa 3a Kade nate.
3a Ta3u peLienTa NbPBO ce HanvBa KadeTo, cnep ToBa MalLMHaTa OCUrypABa Pa3neHeHOTO MIIAKO.

M3nnakBaHe Ha MIISIKOTO caen NnpuroTBAHE Ha MNEYHU HaNUTKKW.
EKpaHbT nokasBa ,/I3nnakeBaHe Ha MAAKOTO?" cief BCAKO NPUroTBAHeE.
- HatucHete OK, 3a pa ce u3Bbplum 3nnaksaHeTo.
- Cnep n3nnakeaHe Ha MIAKOTO Ce U3KCKBA CUCTEMATVYHO fla Ce U3BbPLUIBA AEMOHTaX 1 MOYNCTBaHE Ha TOMIOTO
MAAKO OT TpbOUYKaTa 3a MIAKO 1 cmecuTens. dur. 21-25
- 3a onTUManeH pesynTaT ce NpenopbyBa PeAOBHO Aa ce MouncTBa 6N1oKbT 3a KanyunHo One Touch Cappuccino
(BV>KTE rnaBaTa C MHCTPYKLIUM 3a 06LLa NOAAPHKKA).

E BaxxHo: npenopbyBa Ce Aa Ce U3BbPLLBA MbJIHO MNOYNCTBAHE NPWU BCAKa yno‘rpeﬁa Ha ¢yHKLlVIF|Ta 3a MNAKo, 3a Aa ce
ocurypun no6pa XUrneHa Ha NpUHaaNeXxXHoCTUTe 3a pasneHBaHe U AOGPO pa3neHBaHe Ha MIIAKOTO.
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NPUrOTBAHE HA YAOB

Bb3MOXKHM HacTpomKn

YpepbT npeanara npuroTeaHe Ha 3 BUAa yali (3eneH yai, YepeH Yaii 1 3anapka).

TemnepaTypaTa Ha BofaTa ce agantupa cnopep n3bpaHarta HanuTka.

MoxeTe fia perynmpate o6eMa Ha HanUTKaTa CNopea BKyca Cu.

MoxeTe fia nporpamupate ¢pyHkumaTa EXTRA SHOT B uas, KoeTo no3BonsBa Aa ce NpuroTsy MHOrO MOAepHaTa HanuTka ,4an-
Kade”.

MpuroTBaHe Ha yam \_P

- MocTaBeTe YawaTa WK YalwmTe Noj Alo3uTe 3a Kade.

- HatucHete \_P.

- |/136epeTe npegnoymTaHaTa HanuTtka.

- HatucHere OK.

- MoxeTe f1a npoMeHmTe 06ema C nomoLLTa Ha 6yToHuTe 3a Hasuraums W A\,
Ako mawmHaTa YCTaHOBM JINCa Ha BOAa Npu 3adABKaTa, e U31CKa Aia HanbJ/IHUTEe pe3epBoapa, cieq KOeTo UMKb/TbT aBTOMAaTUYHO
npopbXaBa.

NPUrOTBAHE HA APYITM HA

06'pre're BHUMaHWMe: Npun BCAKO NyCKaHe Ha HanuTKa MallnHaTa B3eMa npeasuna HaCTPOWNKWTe Ha NocnefHaTa NPUroTBeHa HanuTKa.

- HatucHete 6yToHa =.

- C nomolTa Ha 6yToHuTe 3a Hasurauma W /N ys6epete xenaHata HanNTKa.
- Hatucrer e OK.

- AKO enaeTe, perynupaiite o6ema Ha KadeTo.

MoxeTe Aa cnpeTe NPUroTBAHETO Ha HaNMTKa BbB BCEKN MOMEHT, KaTo HaTUCHeTe D

Puctpero:
HanwuTkaTa PUCTPETO CbC CUJIEH U HAaCUTEH BKYC, MOKpUTa C Kalmak ¢ KapameneH UBAT, € 3a TPYAHUTE CYyTPUHU. 3a AanpuroTeute
kade puctpeto, nsbepete obem mexay 20 mn 1 30 mn.

HAonwo:
Hanwutkata aonuvo e ,ElBOI;IHO ecnpeco C YepeH UBAT, MNOKpUTO C Kexn|/|6apeH KallMaK. ﬂBOVIHa Ao03a Ka¢e 3a CWIHa Ha BKyC 1
apomart HanunTKa.

AmepukaHo:
AmepleaHo e ABOMHO ecnpeco, B KOeTo ce gonmea Tonjia Boga. I'Ipvl Tasn NopbykKa 3a NpUroTeaHe KaI;IMaK'bT, nokpueawy
HanuTKaTta, n3yesBa. ipeanHo 3a xopa, KoUTo 0bUYaT 4bNro Kade.

3a cnepgalyuTe peuenTu:
- CBbpKeTe TpbOUUKaTa 3a MAISKO OT AACHATa CTpaHa Ha 6110Ka 3a KanyunHo One Touch Cappuccino.
- MoToneTe Apyrua Kpaii Ha TpbbaTa (CKOCEHMA Kpaii) B CbA, MbEH C MAAKO, AVPEKTHO B ByTUKaTa C MAAKO MK B
TeHAXepa C MNAKo (cnopea moaena).
- HatucHete 6yToHa =
- Kato nsnonssare GytoHuTe 3a Hasurauma VW N\ | n36epere xenaHara HanuTKa.
- Hatucrete OK.

- AKO »KenaeTe, perynupanTe o6ema Ha KapeTo 1/unv BpemeTo 3a pasreHBaHe Ha MIIAIKOTO.

®ner yant:
HanutkaTa d)J'IeT ythT Ce npaBu/ Ha OCHOBaTa Ha ﬂBOﬁHO PUCTPETO, B KOETO Ce HanBa ronAma fo3a pasneHeHo MNIAKo.

Ecnpeco makunato
XapaKkTepusmpaHa CbC CUNeH BKYC U KOHCUCTEHTHa TEKCTYpa, HanuTKaTa eCnpeco MakmnaTto ce CbCTOM OT eCnpeco, OMeKoTeHO
c 6uTa cMeTaHa.

M3nnakBaHe Ha MNAKOTO
Mons, HanpaBeTe cnpaska ¢ naparpada ,/3nnakeaHe Ha mnakoTo” B pasgen MPUTOTBAHE HA MITEYHU HAMUTKI.
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ByToH®bT @ C NapameTpy NO3BOJIABa AOCTHIM 10 OCHOBHOTO MEHI0 (HaCTPOIKa Ha MalluuHaTa, NofAApbxKKa U MHGOPMaLIMOHHM
npoayKTn).

3a pga usneseTe OT MEHIOTO 3a HaCTpOVIKVI, HaTucHeTe 6yTOHa 3a BpbllaHe D nnn napameTpute @

Hactponkn
Kato nsbepete ,HacTpoikn”, MoxeTe Aa HacTpoiiBaTe pasfMyHM NapameTpy Ha MalWHaTa 3a ONTUMaNHO yao6CcTBO Npu
ynoTpe6a v afjanTupaHe cnopeg Bawurte npeanountanHms.

OCHOBHW HaMYHW HAaCTPOWKM:

HacTpoiikaTa Ha AaTa e HeO6XOAVMa, 0CO6EHO B Cilyyaid Ha ynoTpeba Ha GUNTbPHa KaceTa

Aara cpeLly BapoOBUK.

YacoBHUMK HacTtpoiiBaHe Ha yaca/nokassaHe B 12- unu 24-yacos popmar.
E3nk M360p Ha e3uk cnopep Bawunte npegnountaHusa usmexay 19 esuka.
MepHa eguHnya M360p Ha MepHa eanHMLA MEXAY MIT 1 YHLUA.

OCBeTeHOCT Ha eKpaHa | 3a perynvpaHe Ha OCBETEHOCTTa Ha eKpaHa.

TemnepaTtypa Ha

Kadero 3 HMBa 3a HaCTpoliBaHe Ha TemnepaTypaTta Ha BawwuTe Kade HanUTKu.

TemnepaTtypa Hauaa | 3 HMBa 3a HacTpolBaHe Ha TeMnepaTypaTa Ha Bawwa vain.

3a perynnpaHe Ha TBbpA0CTTa Ha BOAaTa MeXxay 0wn 4. BuxTte rnasa ,/I3mepBaHe Ha TBbpPAOCTTa

TebpaocT Ha BogaTa
PA A Ha BogaTa“.

3a fa ce BKaOUN 3axpaHBaHETO Ha MallMHaTa U ce CTapTUpa aBTOMAaTUYHO NOArpABaHe Ha

ABT. BK/IIOYBaHe
ypepa B 136paH vac.

ABT. n3KniouBaHe 3a n360p Ha Nepuwog, Cnep KOMTo ypeabT aBTOMATUYHO Ce U3KNIoYBa.
ABTOMaTM4HO 3a pa ce aKTMBMpPa WM AeaKTUBMPa aBTOMaTUUYHO U3MNakBaHe Ha M3xoawuTe 3a Kade npu
n3nnaksaHe CTapTVpaHe Ha MalunHaTa.

3a Bb3cTaHOBABaHe Ha pabpUUHMTE HACTPONKM; MOXEeTe CbLO Aa aKTUBMPaTe NOCTOAHHO
dyHkuunte DARK 1 EXTRA SHOT 3a Bcmukute ci HanuTku. C N3KNIOYEHME Ha HanuTKuTe B
MORE —.

Hacrpoiika Ha
HanuTKnTe

AKO M3KNIOUNTE MaLLNHaTa OT 3aXpPaHBaHETO, HACTPOMKUTE L Ce 3aMas3AT B NameTTa C U3KMIYeHre Ha AaTaTa 1 Yaca.

MopapbKKa

[lonHnTe onuun No3BonABaT fa ce CTapTupat VI36paHI/ITe nporpamn. Cnep ToBa TpﬂﬁBa Aa ciefBate NHCTPYKUMUTE Ha eKpaHa.

Mo3BonsABa nouncTBaHe Ha 6n1oka 3a kanyumHo One Touch Cappuccino Ha MalLmMHaTa. 3agbMKUTENHO
e, 3a [la ce ocurypu aobpa xurmeHa 1 o6po KauecTBo Ha pa3neHBaHETO Ha MIAKOTO. To3n meToa
M31CKBa U3MON3BaHe Ha TeYHOCT 3a nounctsaHe KRUPS.

MouncreaHe Ha
MNAKOTO

Mo3BonsBa M3nnakBaHe Ha 611oKa 3a KanyumHo One Touch Cappuccino Ha MalMHaTa. 3agbmKUTENHO
e, 3a [la ce ocurypu aobpa xurmeHa 1 o6po KauecTBO Ha pa3neHBaHETO Ha MIAKOTO. To3n meToa
M3BbPLUBA MPOCTO M3M/1aKBaHe ¢ ToM/a BoAa Ha 6110Ka 3a kanyunHo One Touch Cappuccino.

WsnnakBaHe Ha
MNAKOTO

Mo3BonsBa fa ce N3BbPLUM NOYNCTBAHe U 06e3Mac/ABaHe Ha KOHTYpa 3a Kade Ha MalumHaTa (To3u
MeToA 13nCKBa ynoTpebaTa Ha TabneTka 3a nouncrsaHe KRUPS). lapaHTupa onTuManHo 3anassaHe
Ha apomMaT1Te U HanuTKNTe.

MouncrBaHe Ha
KOHTypa 3a Kade

U3nnakBaHe Ha MNo3BonsBa ga ce N3BDbPLUN U3MJIaKBaHe Ha KOHTypa 3a Ka¢e Ha MallnHaTa; TO3n MeTo U3non3sa
KOHTYypa 3a Ka¢e Ccamo Tonna BoAa. OCI/II'prIBa ABTEHTNYHWNA BKYC Ha Ka¢e'ro.

392



Mo3BonABa U3BbPLUBAHE Ha MOYNCTBAHE OT KOT/IEH KaMbK; TO3U METO/ 13MCKBA 13MON3BAHETO Ha
nakeTtyeTa C npenapat 3a NoYNCTBaHe OT KoTeH KaMbk KRUPS. EnuMuHrpa BcMykn oTnaraHma ot
BapPOBUK WSIN KOT/IEH KaMbK, KOUTO MOraT fla NOB/IAAT Ha BKyca Ha KadeTo.

DyHKUMATA Ce aKTMBUPA Cref KaTo ce JOCTUrHe onpefeneHnaT 6poi HanuTKu,cnep KomTo ce
M3MCKBa NOYMCTBaHE C Npernapar.

Mouncreaxe ot
KOTNeH KaMbK

lo3sonAasa AoOCTbN [0 HACTPOMKUTE 3a yn0Tpe6a Ha d)VIHpr, 3a 3apexpaHeTo My unm 3a
QIIIIIT'bp OTCTPAHABAHETO MY. YBenmuyaBa eKkcrioaTaUMOHHMA XUBOT Ha MaluMHaTa, OTCTPaHABA BCUYKMN
cnean ot Xnop uiv BapoBUK 3a NO-BKYCHO Ka¢e.

Nnpopmaunsa

MeHioTo ,MHpopmaLma” ocurypasa AOCTbN A0 UHPOPMaLMA 3a:
- YnotpebaTta Ha MawwmHaTa
- Hakown etanu ot eKcnaoaTauMoHHMA XNBOT Ha MallnHaTa
- Ihpopmupa Br 3a HEO6XOAMMOCTTa OT NOAAPBKKA

TyK e npeacTaBMm OCHOBHATa HallMyHa VIHd)OpMaLLI/IFI.

MpurorseHn HaNUTKN MNokasBa ce 6p0$|T Ha NpUroTBeHnUTE HaNnnUTKN.

MouncrBaHe Ha KOHTypa
Moka3Ba, Ye TPAGBa Aa Ce M3BBPLLMN CIEA X LMKBAA.

3a Kade
MouncrBaHe oT KOTNEH
MokasBa, ue TPsAGBa Aa ce U3BbPLLUN CNef X LMKbAa.
KaMbK
Ountbp Moka3Ba, ue TPsAGBa Aa ce CMeHW cne X gHV WK X INTpa.

OUNTPUPALLIA KACET

3a goctbn Ao meHioTo , dunTbp”
- HaTtucHeTe HacTpoiiknte
- C nomota Ha cTpenkute 3a Hasurauma VW N\ ce nosuumonnpaiite Bbpxy ,Moaapbxka”, HatucHete « OK », cnep
TOBa Ce NO31LMOHMpPaNTe Bbpxy ,dunTtbp” 1 HatucHete « OK ».

WUHcTannpaHe Ha dunTpupalla Kaceta

- B meHioTo ,OUnTHP” N36epeTe ,MocTaBaHe”

- 3aBbpTeTe CVBKA NPBCTEH, Pa3NOJOXKeH B Hali-ropHaTa YacT Ha pUATpKpaLLaTa KaceTa, AOKaTO Ce MoKaxaT crieABaLuTe
2 meceua.

- i3npasHeTe BoAaTa OT pe3epBoapa v 3aBuiiTe GUATpMpaLLaTa KaceTa Ha AbHOTO Ha pe3epBoapa, KaTo n3nonssate
NPUHaANEXHOCTNTE, NPeoCTaBeHM 3aeAHO C KaceTaTa.

- HanbnHeTe pesepBoapa C BoAa 1 ro NocTaBeTe OTHOBO Ha MACTOTO My.

- MawwwmHara we Bu HacouBa 3a 3aBbpLUBaHe Ha VHCTaNMpPaHETO.

CmsAHa Ha ¢vm'rpv|pau.|a'ra KaceTa

- B meHioTo ,OunTbp” 36epeTe ,CMmAHA"

- Vi3BageTe pesepBoapa 3a BoAa 1 M3BaAeTe n3HoceHaTa dpuntpmpalla Kaceta

- 3aBbpTeTe CMBKA NPBCTEH, Pa3MNONOXKeH B Hall-ropHaTa 4yacT Ha dunTpupaliaTa KaceTa, AoKaTo ce MoKaxKaT cefBalimte
2 meceua.

- MianpasHeTe BofjaTa OT pe3epBoapa M 3aBuiiTe HoBaTa GpuATpMpaLLa KaceTa Ha bHOTO Ha pe3epBoapa 3a BoAa, KaTo
n3nonsBaTe NPUHaANEXHOCTTa, JOCTaBeHa C KaceTaTa.

- HanbnHeTe pe3epBoapa ¢ BOfa 1 ro NocTaBeTe OTHOBO Ha MACTOTO My.

- MawwuHaTa we Bu Hacousa 3a 3aBbplLuBaHe Ha npoLieca

OTcTpaHABaHe Ha punTpupallaTa Kaceta
- B meHtoTO ,®OunTbp” N36€peTe ,OTCTPaHABAHE"
- i3BafieTe pesepBoapa 3a BoAa U M3BajeTe N3HOCeHaTa GUNTpMpaLLa KaceTa

A BaxHo e ¢V|nTp|/|pau.|aTa KaceTa fla Ce CMeHW Ha NocoYyeHaTa faTa.
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)J,o6paTa NOoAAPDXKKA yAb/IKaBa €KCN10aTalMOHHMA XNBOT Ha MallMHAaTa 1 3ana3Ba aBTEHTUYHMA BKYC Ha Ka¢eTO.

MopppbKKa Ha cbAa 3a cbOupaHe Ha yTalikaTta oT Kade 1 BaHU4YKaTa 3a oTueXaaHe
BaHunukaTa 3a oTuexpaaHe c1>6v|pa n3non3BaHaTa BoAa
C'bl:l'bT 3a c1:6|/|paHe Ha yTa|7|KaTa oT Ka¢e c136|/|pa CMJTAHOTO Kad)e cnej n3BnnMYvyaHe Ha HannTKaTta.

Kora Tpa6Ba aa ce usnpa3ssa BaHUYKaTa 3a oTuexpaHe?
KoraTo nonnasbKbT € B ropHa no3uuyis, KOETO NOKa3Ba, ye e TBbpAe MbiiHa.
Korato mawmHara ykassa ,/3npasHeTe ggata cbaa”.

Kora Tpa6Ba fa ce nsnpassa cbaa 3a cb6upaHe Ha yTaiikaTa ot Kade? Our. 19-20
KoraTo mawmHara yka3sBa ,M3npasHeTte gBaTa cbaa”“.
MosxeTe fja r1 n3npassaTe peAoBHO, NPeAu MallnHaTa fa By nogkaHu.

AKo Te3un onepauun He ce N3MbHABAT NPaBUIHO, MalLMHaTa MOXe fa ce nospeau.

MN3nnakBaHe Ha KOHTYypuTe
MoxeTe fia 3BbPLUMTE U3NNaKBaHE BbB BCEKM MOMEHT.
- HaTtucHete .
- N3bepete ,Mopapbxka”
- M36eperte ,M3nnakeBaHe Ha MNAKOTO” nnu ,M3nnakBaHe Ha KOHTypa 3a kade”
B 3aBMCMOCT OT NPUrOTBEHMTE HANMTKM MaLUMHaTa MOXe fla U3BbPLUV aBTOMATUYHO U3MJIaKBaHe NPy U3KIIOYBaHe.
CbLLo Taka MOXe Aa Ce HaCcTPOW aBTOMaTUYHO U3MNaKBaHe Npy BKNoYBaHe (BUXKTe paspaen ,HacTpoiikn®).

ABTOMaTM4YHa Nporpama 3a NOYNCTBaHe Ha Bepurarta 3a Kade (0kono 13 mnHyTm)
/3nbnHABaHETO Ha NounCTBaHe Ha KOHTYpa 3a kade nomara 3a npefoTBpaTABaHe Ha OTNagbLy, Ma3HU OTnaraHva oT kade un
3ana3Ba apoMaTuUTe Ha HanuTKkuTe.
3a fla 3BbPLUMTE TOBA MOYMCTBAHE, UMATE HY>KAa OT:

- 1 TabneTka 3a nouncreaHe KRUPS

-1 cbA C MMHMManHa BMecTumocT 600 mn
LinkbnbT nma age dpasu:

- 1 pasa 3a nouncrBaHe

- 1 ¢asa 3a u3nnakeaHe
Kora ga ce nsnbnHaBsa tasu nporpama?

- KoraTo e Heo6xoanMo Aa ce M3MbAHK Nporpamata, ypeasT we Bu nHpopmmpa. UHCTpYKLMKTe, NOKa3aHu Ha ekpaHa,

e Bu BogsrT.

E BakHO: He e 3abmXuUTeNHO Ja U3NbJIHWTE NporpamaTa BegHara Wom ypeabT Bu unpopmupa, Ho TpA6Ba Aa A N3NbiaHUTE
B Hali-CKOpo Bpeme. AKO MOUYNCTBaHeTO 6bAe OTCPOYEHO, MPeAyNpPeauTeNnHOTO CbobLieHNe OCTaBa NOKa3aHo,
[lOKaTo He ce N3MbJIHN onepaumaTa.
MoxeTe CblUo Aa CTapTypaTe NoYncTBaHe Nno Bawe xxenaHue:
- HatucHete .

- U3bepete ,MopapbxkKa”
- M3beperte ,MouncTBaHe Ha KOHTYpa 3a Kade”

E IBa)KHO: ako NO Bpeme Ha NouYncTBaHe U3KNIOUUTE 3aXpaHBAHETO Ha MallMHaTa uav B cnyqal?l Ha npekbCBaHe Ha
3axpaHBaHETO Nporpamarta 3a No4YnCTBaHe Le 3arnoyHe OT eTana, B KOWTO ce e HamMupana npegn nHunaeHTa. He
€ Bb3MOXHO [ia Cce OoTnara Tasu onepauus, 3aab/KUTeNnHa e nopagn HeobxoAMMOCTTa OT M3nNaKBaHe Ha KOHTypa
3aBopa. Brto3n cnyqa|7| MOXe fia € HeobxofMa HoBa TabnieTKa 3a MoYMCTBaHe.

Mporpama 3a nouncrBaHe Ha 6noka One Touch Cappuccino - 5 munytu
M3nbnHABaHeTO Ha nouncTBaHe Ha 6noka One Touch Cappuccino no3BonsABa NpefoTBpaTABaHE Ha OTNaraHWsa oT MAAKO U
rapaHTMpa onTmanHa xmurueHa.
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3a Aa M3BbPLUMTE TOBA NOYMCTBAHE, UMaTe HyX[a OT:
- 1 po3a nouuncteauy npenapat KRUPS (nnu, ako HAMaTe, NpoCTo canyHeHa BoAa)
-1 cba (MuHUMYM 600 ml)
- HatucHete 6yToHa ¢ napameTpu @
- M3bepete ,Mopapbxka”
- Cnep ToBa ,MounctBaHe Ha MISIKOTO”
- IHCTpyKUumMnTe Ha ekpaHa we Bu Bogat

HdemoHTax Ha 6noka One Touch Cappuccino
OcBeH M3nnakBaHeTo, PasnMyHUTE enemeHTn Ha 6oka TpAbBa Aa ce MOUNCTBAT cnep BCAKa ynotpeba. 3a IeMOHTUPaHe Ha
6710Ka U3MbJIHETe CNeAHUTE UHCTPYKLUN:
- M3BapeTe TpbbMuKaTa 3a mnsako dwur. 21
- OTcTpaHeTe NpeAHNs Kanak Ha 6noka One Touch Cappuccino, Taka ye aa ce Nib3He Hafony, U ro usternete Kbm Bac.
Qur. 22
- M3BageTe 6noka One Touch Cappuccino, KaTo usgbprate ropHata YacT Ha 6n1oka. dwur. 23
- leMoHTUpalTe HanbnHo 6n1oka. dur. 24
- M3pbpnaiite cmecnTens Ha TpbbUyKaTa 3a masko. dur. 27-28
- MoumncTeTe BCUUKM [eMOHTUPAHK YacTun (6nok, cMecnTen 1 TpbOMUKa 3a MNAKO) CbC canyHeHa Boga. Cnep ToBa rm
n3nnakHete ¢ Tonna soga. dwr. 29
- Cnep KaTo MOYNCTUTE U NOACYLWINTE enemeHTUTe, crnobete 6noka. NoctaBeTe ro B MbpBoHavanHata My nosmuyma. Our.
30-32
- MocTaBeTe OTHOBO NpefHaTa Kanavka Ha NoaBwKHWA 6nok One Touch Cappuccino. @ur. 33
- MocTaBeTe OTHOBO cMecUTens B TpbbuyKaTta 3a Mnsko. @ur. 34
- CBbpKeTe OTHOBO TpbOMUKaTa 3a MIAKO ¢ NoABMKHUA 6510k One Touch Cappuccino. @ur. 35

Mporpama 3a aBTOMaTU4YHO OTCTPaHABaHE Ha KOT/IEH KAMbK OT KOHTypa 3a Kade - okono 20
MUHYTH

/3nbnHABaHETO Ha NporpamaTta 3a OTCTPaHABAHE Ha KOT/IEH KaMbK OT MalluMHaTa rapaHTupa Ao6poTo M GpyHKLMOHUpPaHe 1
€IMMVHMPA BCUYKM OT/IaraHnaA OT BapOBMK MM KOT/IEH KaMbK, KOUTO MOraT Aa MOB/MAAT Ha BKyca Ha KadeTo.

YecToTaTa Ha M3MbJIHEHME Ha MPOrpamaTa 3aB1CY OT Ka4eCTBOTO Ha M3Mo/3BaHaTa BOAA 1 OT TOBA fjanyi ce 13nonssa puntpupatya
kaceta Claris Aqua Filter System, unu He. KonkoTto no-BapoBswuTa e BofaTta By, TonkoBa no-BUCOKa e YectoTaTa Ha HaTpynBaHe Ha
KOT/IeH KaMbK.

A BHumaHue: Ako ypeabT e o6opyABaH ¢ Hawara Kaceta Claris Aqua Filter System, mons n3BageTe A npeaun U3NbHABaHe
Ha LMKbJ1a 3a OTCTPaHABaHe Ha KOT/JIEH KaMbK.

3a Aa M3BbPLIMTE TOBA NOUNCTBAHE, UMaTe HyX/ja OT:
- 1 po3a npenapart 3a NpemaxBaHe Ha KoTneH kambk KRUPS
-1 ¢bA C MMHMManHa BMecTumocT 600 mn

LinkbnbT nma Tpu pasu:
- 1 $asa 3a OTCTpaHABaHe Ha KOT/IEH KaMbK
- 1 dasa 3a u3nnakeaHe
- 27 pasa 3a U3nnakeaHe

Kora ga ce nsnbnHaBsa tasu nporpama?
Korato e Heo6xo4uMO fia ce N3BBbPLUM OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEHWS KaMbK, ypeabT we Bu npegynpeau.
- HanbnHete pesepBoapa 3a Boga Ao MmapkmpoBkata CALC.
- HaneiiTe po3ata oT npenapara 3a OTCTpaHsABaHE Ha KOT/IEH KaMbK B pe3epBoapa 3a Bofa.
- Hatucrere OK, 3a fa ctaptvpate nporpamara 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOT/IEH KaMbK.
- 3a fla A OTNOXUTE, HaTUCHeTe
- Cnep ToBa MHCTPYKLMMTE Ha eKpaHa Le By BogAT.

ﬁ Ba)kHo: He e 3aabmxnTenHO Aa M3NbAHUTE Nporpamara BefjHara LWom ypea»T ro n3ncka, HoO Tpﬂ6Ba [a A U3NbJIHNTE B Hali-
CKOpPO Bpeme. Ako OTCTPAHABAHETO Ha KOT/IEH KaMbK 6'bﬂe OTCPOYEHO, NpeaynpeanTenHoTo C'b06LLl,eHI/Ie OCTaBa NOKa3aHo,
[0KaTo He Ce U3NbJIHM onepauunATa.

OyHKUMATA Ce aKTUBMPA Ced KaTo Ce [JOCTUMHE OMPefeneHUaT 6poi HaNWUTKKW,CIIe KOWTO Ce N3KCKBA MOYNCTBAHE C
npenapar.
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MoxeTe CbLLO Aa CTapTpaTe Nporpamarta 3a OTCTPaHABaHE Ha KOT/IeH KaMbK No Balue xenaHue:
- HanbnHeTe pe3sepBoapa 3a Boga Ao Mapkuposkata CALC.
- HaneiiTte po3aTa oT npenapata 3a OTCTpaHABaHe Ha KOT/IEH KaMbK B pe3epBoapa 3a Boja.
- HatucHete 6yToHa ¢ napameTpu
- M3bepete ,Mopapbxka”
- Cnep ToBa ,OTCTpaHABaHe Ha KOT/IEH KaMbK”

BakHo: ako no BpemMe Ha NMovYncTBaHe U3KNKUYNTE 3aXpaHBAHETO Ha MallnHaTa, nan B CJ'Iy‘-IaIZ Ha npekbCBaHe Ha
3axpaHBaHeTo, NporpamMaTa 3a OTCTPaHABaHE Ha KOT/IEH KaMbK Lie 3anoyHe OT eTana, B KOMTO ce e Hamupana
npeau vHuuaeHTa. Hama aa e Bb3MOXXHO onepaumaATa Aa ce 0TCpoYn. M3nbnHeTe Lenna UMKbA 3a OTCTpaHABaHe
Ha KOT/IEH KaMbK, 3a [ja eNnMMnHuparte BCUYKN Cnean OT NpoAyKTa 3a OTCTPAHABAHE Ha KOT/IEH KaMbK, KOWNTO e
BpedeH 3a 34paBeTo.

NPOBJIEMU U Bb3MOKHU PA3PELLUEHI

A AKO HAIKOW OT Onm1caHuTe B Tabnuuata npobnemu Npogbkasa, CBbPKeTe ce CbC cepBu3a 3a obcnyxeaHe Ha KRUPS.

MPOBJIEM

Bb3MOXHW PA3PELLEHUA

MalwumHaTa nokassa nospepaa, coptyepbT e
6nokmpan.

nnn

MatunHaTa He GYHKLMOHMPa NPaBMIIHO.

M3knoyeTe mMaliMHaTa U U3BajeTe Liencena oT KOHTaKTa, M3BageTe
d)l/lﬂTlepaLLlaTa KaceTa, M34aKanTe MWHYTa U BKIKO4YeTe OTHOBO
MallnHaTa.

3aApbKTe HaTUCHAT GYTOHA 3a BK/IOYBAHE/U3KMIOUBAHE Ha MaLLMHATa
3a noHe 3 ceKyHAw, 3a fia A cTapTupare.

YpenbT He ce BKNIOYBA, ClIe KaTo cTe
3afbpKann HaTMCHaT 6yToHa 3a BKNloyBaHe/
M3K/IOYBAHE Ha MaluMHaTa (3a noHe 3
ceKyHAan).

I'IpoaepeTe npefgnasvuTenAa ” WencesHoTo rHe3go Ha BawaTa
efiekKTpnyecka nHCcTanauua.

YBeperte ce, ue ABaTa WMTa Ha LWencena ca NPaBUIHO NOCTaBeHN B
LeNnCenHoTO rHe3fo.

OYHKUWOHUPAHE

YpeabT n3ncKBa U3KnioYBaHe 1 MOBTOPHO
BK/IIOYBaHe B LWeNCenHoTo rHesfo.

M3KknioueTe ypefa OT WEMNCENHOTO rHe3[0 3a okono 20 cekyHAu,
n3BageTe Kacetata Claris Aqua Filter System, ako nma TakaBa, cnep
TOBa OTHOBO BK/lOYeTE ypeaa.

Mo Bpeme Ha LMKb1 eNneKTpo3axpaHBaHeTo e
61no NpekbcHaTo.

anI noJaBaHe Ha HanpeXeHne ypeabT Ce peCTapTMpa aBTOMaTU4yHo.

KademenaukaTa n3gaBa HETUMUYEH LYM.

VIMa BEpOATHOCT fja e MoMafHaro YyXao TANo B Kagemenaukara.

Vma Boga nop ypepa.

Mpeay fa n3saguTe pesepeoapa 3a BOAa, M3uakanTe 15 cekyHau cneq
NpUroTBsiHe Ha KaeTo, 3a la MOXe MaLLMHATA Aa NPUKITIOUN LUUKbAA
CY NpaBusHo.

MpoBepeTe fanu BaHMYKaTa 3a OTLEXAAHE € MOCTaBeHa NPaBUITHO
Ha MawwHata. Ta TpA6Ba BUHArK 4a € Ha MACTOTO CU, AOPW KOraTo
MaluvHaTa He ce U3rosn3ea.

ﬂpOBepeTe Aann BaHN4KaTa 3a oTueJaHe He € MbJlHa.

One Touch Cappuccino ce oTuexpga Tonna
BOAa.

YNOTPEBA

Mpw nskniouBaHe oT usxopmuTe 3a Kade 1 6noka

B 3aBMcMMoOCT OT BAa Ha NPUroTBEHUTE HaNNTKU MallMHaTa MOXe Aia
N3BBPLUIM aBTOMATUYHO 13N1akBaHe Npu N3KnoyBaHe.

LmkbnbT NpOoAb/I»KaBa CaMO HAKOSKO CEKYHAM 1 CNpa aBTOMAaTUYHO.

ByTOH®T 3a perynupaHe Ha cTeneHTa Ha
CMUNaHe ce BbPTY TPYAHO.

Bbprete 6yTOHa 3a perynvpaHe Ha CTENeHTa Ha CMWAaHe camo
KoraTo Kapemenaukarta pabotu.

YpenbT He npaBu Kade.

YcTaHOBEH e MHUMAEHT No BpeMe Ha NPUroTBAHE Ha HanuTKa.

YpeabT ce pectapTipa aBTOMaTUYHO U € FOTOB 3@ HOB LIMKDBA.

M3non3ssanu cte cMIsAiHO Kade BMeCTo Kade
Ha 3bpHa.

C nomowTa Ha MpaxocMyKauka cbbepeTe CMASHOTO Kade oT
pe3epBoapa 3a kade Ha 3bpHa.
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MNAPA

M3B0AbT 3a Napa Ha MaluMHaTa u3rnexaa
YaCTVUYHO WM HAMBIIHO 3anyLUeH.

[lleMoHTMpaiTe HaKpaiH1Ka OT onopara My C NOMOLUTa Ha Kitova 3a
AeMoHTax dwur. 25

MouncteTe pasnuuHNWTe YacTM U Ce yBepeTe, Ye B OTBOPa Ha
HaKpalHMKa HAMa OCTaTbUM OT MAKO WAU BapoBUK. AKO e
HeobXxoAMMo, N3Mos3BalTe Urna, 3a aa ro nouncrute. dur. 21-35
MNocTaBeTe OTHOBO HaKpaiiHuKa ®ur. 34-35.

CrapTumpaliTe UMKBI 3a M3MakBaHe Ha MAIAKOTO Ha 6r1oka One Touch
Cappuccino, 3a ia U3n43aT eBeHTyalHO HaTPyMnaHW oTNagbLM.

He n3nu3a napa.

MpoBepeTe fanu 13BOABLT 3a Napa He e 3anylweH. Buxre ,/3BoabT
3a Mapa Ha MaluMHaTa U3rexaa YaCTUYHO WU HaMbJIHO 3anyleH”
no-rope.

AKo ToBa He OYHKUMOHMPA, N3npa3HeTe pe3epBoapa 3a Bofa W
n3BafeTe BpemeHHO KaceTaTa Claris Aqua Filter System. HanbnHete
pe3epBoapa C MMHepanHa BoAa C BUCOKO CbAbpKaHMe Ha Kanuui
(>100 mMr/n) n nsnNbaHeTe NOCNeAOBaTENHN UKW Ha U3MyCKaHe Ha
napa (5 o 10 unKbNa) B Cbf, AOC NONyYaBaHe Ha HeMpeKbCcHaTa cTpya
napa.

MNocTaBeTe OTHOBO KaceTaTa B pe3epBoapa.

OT BaHWYKaTa 3a OTLEXAaHe Ha BOAa 13nn3a
napa.

B 3aBMCMMOCT OT TviNa Ha NPUroTBAHAaTa HamUTKa MOXe Aa u3nusa
napa oT BaHMUKaTa 3a oTuexaaHe Ha Boga.

MosiBa Ha Napa Bbpxy Kanaka Ha pe3epBoapa
3a Kade Ha 3bpHa.

3aTBOpeTe rbpioBMHATA 3a TabNETKM 3a MOYMCTBAHe, HamMMpalla ce
nop Kanaka. (K)

NOALPBKKA

MawwuHaTa n3nckea aa nsnpasHuTe BaHNYKaTa
3a oTuexaaHe, BbMpeku Ye He e MbJiHa.

MalumHaTa e nporpammpaHa a U3McKBa U3npassaHe Ha BaHWYKaTa
33 oTUexAaHe cnef onpefeneH 6pon Kadera, He3aBUCUMO [anu cTe
M3BBPLUBAIN MEXAVNHHUI N3MPa3BaHus.

MalunHata He n3nMcKBa OTCTpPaHABaHE Ha
KOT/eH KaMbK.

Linkbn 3a oTcTpaHABaHe Ha KOTNEH KaMbK Ce M3MUCKBa cnej
onpeaeneH ronam 6poii ynotTpebu Ha KOHTypa 3a napa.

MmMa cmnisHo Kade BbB BaHMUKaTa 3a
oTuexaaHe.

Bb3MOXHO € 1a iMa MasnKm KONMYecTBa CMASIHO Kade BbB BaHWUKaTa
3a oTuexpaHe. MawwuHaTta e HanpaBeHa Taka, ye fa M3Bexpa
M3MMIIBKA OT OCTaTbKa OT CMIIAAHOTO Kade, 3a fja OCTaHe NPaBUIHOTO
KONMMYECTBO B 30HaTa 3a punTpupaHe Ha Kadeto.

Cnep KaTto n3npasHuTe CbAa 3a CbbrpaHe
Ha yTaliKaTa oT Kade, npesynpeanTeNHoOTo
CcbobLLEeHMe OCTaBa MOKa3aHo Ha eKpaHa.

MocTaBeTe OTHOBO CbAa 3a CbbUpaHe Ha yTalkata oT Kade u
CnepBaiiTe MHCTPYKLUMWTE Ha eKpaHa.

Cnep KaTo Hamb/HUTE pe3epBoOapa 3a BOAa,
npeaynpeauTenHoTo CcbobLeHne ocTaBa
NOKa3aHOo Ha eKpaHa.

MpoBepeTe fann pesepBoapbT € NO3NLMOHMPaH Jo6pe B ypeaa.

MonnaBbKbT Ha ABHOTO Ha pesepBoapa TpsA6Ba fa ce ABUXU
cBobopHo. lMpoBepete n, ako e HeobxofMMo, OT6NoKMpanTe
nonnasbka.
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Cnep cTapTMpaHe Ha HaNWTKa, ako NoucKaTe
[OMbJIHWTENHA 1033 €CNPEeCo, MalunHaTa
NOKa3Ba, Ye TOBa He € Bb3MOXHO.

CbAbT 3a CbbVpaHe Ha yTaiikaTa OoT Kade e mb/eH 1 GyHKuUATa 3a
[OMbIHWTENHa J03a Kade He e JOCTbMHa.

Cnep kaTto 6'bﬂe NPUroTBeHa HaNUTKaTa, MOXKeTe Aa U3NpasHuTe Cbaa
3a c‘b6mpaHe Ha yTaIZKaTa oT Kad)e M fAa nycHeTe Ao3a ecnpeco.

BnokbT One Touch Cappuccino He 3acmyKBa
MIAKO

BnokbT One Touch Cappuccino He npasu unmn
npasu cnaba naHa

MposepeTe fanu 610KbT e crnobeH NpaBunHo (06bpHEeTe BHUMaHNe
Ha cMecuTens KbM TpbbUyKaTa 3a mnsko) dwur. 24-35

MpoBepeTe pann cmecutenat ®wur. 28-29 He e 3anylweH uan
3aMbpCeH; NOTOMeTe ro B CMeC OT TOM/a BOAa v npenapar 3a MueHe
Ha CbploBe, C/lefi TOBA o M3nnakHeTe v NoAcyleTe npean Aa ro
NnocTaByTE OTHOBO.

MpoBepeTe Aany 3BOABLT 3a Napa He e 3anyllueH. AKO e Taka, BUXTe
,/13B0ABT 3a Napa Ha MaluvHaTa U3rNexaa YaCcTUYHO VAW HaMbIHO
3anyLwen”.

MpoBepeTe fganu rboBKkaBaTa TPpbba He e Bb3NPenATCTBaHa WM
nperbHaTa ¥ fjanu e pobpe noctaBeHa B 6noka One Touch
Cappuccino, 3a aa ce nsberHe BCAKO HaBNM3aHe Ha Bb3ayX. YBepeTte
ce, Ye e Jo6pe NoToneHa B MIAKOTO.

M3nnakHeTe 1 nouncteTe 6n0Ka (BUXKTe CbOTBETHMTE NaByW 3a
M3nnakBaHe 1 3a NouncTBaHe Ha 6noka One Touch Cappuccino).

3a NpUroTBAHE Ha HaNUTKN Ha 6a3aTa Ha MAAKO NpenopbyBame Aa
n3nonsBaTte NPACHO MNAKO, nactbopmsmpaHo nnn UHT, Hackopo
OTBOPEHO, OCBEH TOBa Ce NPenopbyBa Aa Ce N3MNoN3Ba CTyAeH CbA.

MnakoTo nnv Boaata He U3TMYaT NPaBUHO B
YawlaTa unm yawmTte

MposepeTe ganu 6nokbT One Touch Cappuccino e no3nuoHNpaH
npasuiHo.

HAMUTKN

Kadeto n3tnya t8bpAe 6aBHO.

3aBbpTeTe OyTOHa 3a CTeneHTa Ha cMunaHe HagacHo (J), 3a ga
NocTUrHeTe No-eapo CMUnaHe (B 3aBUCMMOCT OT M3MON3BaHWA BUL

Kade).

M3nbnHeTe eavH 1nm noBeye UMK Ha U3nnakeBaHe.
CrapTupaiiTe nouncTBaHe Ha MawwuHata (BuxTe ,lporpama 3a
aBTOMATUYHO NOYnCTBaHe")

CmeHeTe KacetaTta Claris Aqua Filter System (BuxTe ,MIHCTanupaHe
Ha dunTbp”)

Ycewwar ce cneay oT MIIAIKO NPU NPUTrOTBAHE Ha
Kade amepuKaHo MK Ha ToMna Boga.

V3BbpLueTe U3nnaksaHe Ha MIAIKOTO UM AEMOHTUPANTE U noYmncTeTe
6noka One Touch Cappuccino npeau cTapTypaHe Ha NPUTOTBAHE Ha
HanwmTKa.

Ka¢ETO e TBbpAe CBET/I0O WIN He € 4OCTaTbYyHO
CUNHO.

MN3bsAreanTe Aa v3nonsBate OMac/eHUW, KapamenusupaHu unu
apomaTusnpaHn BUaoBe Kade.

MposepeTe ganu nma Kade B pesepsoapa 3a Kade Ha 3bpHa U Aanu
TO Naga NpaBuiHo.

HamaneTte obema 3a NpuroTeAHe Ha HanNMTKaTa, yBenuyeTe cunaTa Ha
nNpuroTBsAHe, Kato n3nonseare dyHkumaTa DARK.

3aBbpTeTe 6yTOHa 3a CTeNeHTa Ha CMUNaHe HanABo, 3a fla NOCTUrHeTe
no-¢uHo cmunaHe.

MpuroTeeTe HanMTKaTa B ABa LMKbIA, KaTO U3Mnon3BaTe GpyHKLUuATa
3a 2 vaww.

Ecnpecoto unm kadeTo He e JoCTaTbuHO
ropetyo.

M3nnakHeTe KOHTypa 3a Kade npeau Aa cTapTupaTte NPUroTBAHETO
Ha Kade.

YBenuyete Temnepatypata Ha kadpeTo B MeHIoTO ,HacTpoikn®.

3arpente vawaTa KaTo A M3NnakHeTe C ropewa Bofa npeau
NPUroTBAHE Ha HanNUTKaTa.

YanAT He e 4OCTaTbYHO ropeLy Ui e TBbpae
ropety.

YBenuueTe Unv HamaneTe Temnepatypara Ha Tonsiata BOAa B MEHIOTO
LHactporikn”.
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ETo KakBmn peuenTu moraTt fia ce u3nbJiHABaT:

Kade cbc cmeTana
lMpuroTseTe Kade NyHro B ronAma yalua, NOACIAAETE ro U cnef ToBa AobaBeTe MbTEH CION CMEeTaHa. 3a OBKYCABaHE MOXeTe
Aa AobaBynTe NapyeHLa WoKonaa.

Moka
lMycHeTe KanyunHo, NopbceTe KPeMoobpasHOTO MAIAKO C eAHa KadeHa MbXKMUKa Kakao 1 Hakpasa NoKpuiTe ¢ 6uta cmeTaHa.

CmyTn c Kade
3a BKyCHa 3aKyCKa CMeceTe HaTypaslHO KICeNo MIIAIKO C jo3a ecnpeco. 3a oMeKoTABaHe fjobaBeTe 1 KadeHa MbxUuKka TeyeH
Mef, Cnep ToBa, B 3aBUCKMOCT OT Ce30Ha, MOXeTe Aa fjo6aBnTe 6aHaH vy KpyLLa 3a noflyyaBaHe Ha No-KpeMoobpasHo CMyTH.

BueHcko Kade

HanpaBeTe cv ABOIHO eCcnpeco vav HanuTka AOMMO CbC 3axap, /e ToBa NOKpUiATe ¢ obuneH cioin 6uta cmetaHa. 3a no-
[enviKaTeH BKYC MOXeETE Ha MOPbCUTe C efHa KadeHa MbKnuKa Kakao n/unm fa obaBuTe HaCTbpraH Wokonag.
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Postovani kupci,

zahvaljujemo vam §to ste kupili aparat za espreso kavu s mlincem za kavu u zrnu KRUPS. Va3 aparat za kavu KRUPS,
dizajniran i proizveden u Francuskoj i vrlo jednostavan za rukovanje, omogucuje vam pripremu kvalitetnih vruc¢ih
napitaka od kave kao $to su: espreso, ristretto (kratki espreso), lungo (produzeni espreso), cappuccino, machiato, flat
white (kava s mlijekom) i ostalih napitaka u bilo koje doba dana.

Vas$ aparat za espreso kavu KRUPS opremljen je naprednim tehnologijama i intuitivnim OLED suceljem, a omogucuje vam
da iz svjeze mljevenih zrna kave vrlo jednostavno dobijete najbolju mogucu kavu s najvise arome i okusa. Za optimalno
iskustvo uzitka svakako upotrijebite svjezu vodu iz slavine.

Za dodatan uzitak, automatski i na jednostavan dodir vas aparat za espreso kavu KRUPS EVIDENCE PLUS pripremit ¢e vam
vide razlic¢itih napitaka. Cijenit ¢ete mogucnost pripreme savrsenih cappuccina, machiata, kave s mlijekom zahvaljujuci
posudici s mlijekom i sustavu za pripremu cappuccina na jedan dodir.
Buduci da nisu sve kave iste, svoje napitke mozete i prilagoditi sebi:

- Ako promijenite kavu u zrnu (razli¢ita mjesavina ili razli¢ito przenje) otkrit Cete razliCite okuse. Trebat ¢e vam

vjerojatno nekoliko pokusaja da pronadete kavu u zrnu koja odgovara vasem ukusu.
- Promjenom finoce mljevenja mozete dobiti slabiju ili jacu kavu.
- Odabirom duljine kave dobit ¢ete savrienu salicu.

Zelimo vam ugodne trenutku u ispijanju kave i nadamo se da ¢ete u potpunosti biti zadovoljni svojim aparatom KRUPS.

Tim tvrtke KRUPS

. )
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Savjeti

402

Kakvoca vode jako utjece na kvalitetu arome. Kamenac i klor mogu promijeniti okus kave. Preporu¢ujemo da
upotrebljavate filtarski ulozak Claris Aqua Filter System ili blago mineralnu vodu kako biste sacuvali sve arome kave.

Za pripremu napitaka preporu¢ujemo da upotrijebite prethodno zagrijanu 3alicu (kojom ste prosli pod mlazom tople
vode), a ¢iju ste velicinu prilagodili Zeljenoj kolicini.

Przena zrnca kave mogu izgubiti svoju aromu ako nisu zasti¢ena. Savjetujemo vam da upotrijebite koli¢inu zrnaca
kave koja odgovara va3oj potro3nji kave za narednih 2 - 3 dana i da prednost date vrec¢icama od 250 g.

Kvaliteta kave u zrnu se mijenja i ovisi o subjektivnoj procjeni. Kava arabica dat ¢e vam napitak njezne i cvjetne arome,
za razliku od kave robusta koja je bogatija kofeinom, gorca i jaca. Da bi se dobila uravnotezenija kava, uobicajeno je
pomijesati ove dvije vrste kave. Ako Zelite, zatrazite savjet i od przionice kave.

Ne preporucujemo uporabu masnih i karameliziranih zrna kave jer mogu ostetiti aparat.

Fino¢a mljevenja zrna utjece na snagu arome i kvalitetu kave. Sto je zrno sitnije mljeveno, pjena je kremastija. Osim
toga, mljevenje se moze prilagoditi Zeljenom napitku.

Za bolji rezultat mozete upotrijebiti pasterizirano mlijeko, sterilizirano UHT mlijeko, obrano mlijeko, djelomi¢no
obrano mlijeko ili punomasno mlijeko izvadeno iz hladnjaka (3 - 5 °C).

Specijalna mlijeka kao sto su : mikrofiltrirana, sirova, fermentirana, obogacena mlijeka ili biljna mlijeka kao sto su:
rizino mlijeko i bademovo mlijeko mogu dati kavu losije kvalitete i manju koli¢inu pjene.
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VAZNE INFORMACIJE O UREPAJU | UPUTE

U ovom priru¢niku pronadi ¢ete sve vazne informacije o pripremi, uporabi i odrzavanju uredaja.
Pazljivo procitajte upute prije prve uporabe uredaja i sacuvajte ih za buduce potrebe. Tvrtka KRUPS ne snosi odgovornost u
slucaju uporabe koja nije u skladu s uputama.

VODIC ZA SIMBOLE UPOTRIJEBLJENE U UPUTAMA

A Upozorenje! Opasnost od teskih ozljeda ili smrti. Simbol munje upozorava na opasnosti od elektri¢ne energije.
A Upozorenje! Rizik od moguceg kvara, ostecenja ili unistenja uredaja.

E Upozorenje! Opca ili vazna napomena o radu uredaja.

Proizvodi isporuceni s aparatom
Provjerite proizvode isporucene s uredajem. Ako dijelovi nedostaju, obratite se nasoj dezurnoj sluzbi (pogledajte str. 406: pocetne
postavke).

Isporuceni dijelovi:

- Uredaj za espresso kavu serije EA894

- 2 tablete za CiS¢enje

- 1 vrecica sredstva za uklanjanje kamenca

- Vod za mlijeko prilagodiv na blok za cappuccino na jedan dodir “One Touch Cappuccino”.
- Klju¢ za rastavljanje za ¢is¢enje kruga pare

- Brosura sa sigurnosnim uputama

- UloZak za sustav filtriranja vode Claris s priklju¢nim priborom
- 1 $tapic za ispitivanje tvrdoce vode

- Upute

- Popis ovlastenih Krups servisnih centara

-Jamstvo

- 1 komplet za ¢is¢enje parne mlaznice

TEHNICKI PODACI

Aparat Automat za espresso kavu serije EA894
Strujno napajanje 220-240V~/50Hz
Tlak pumpe 15 bar
Spremnik za kavu u zrnu 2509
Potrosnja struje Tijekom rada: 1.450 W
Spremnik vode 2,31

U zatvorenim prostorima, na suhom mjestu

Prva uporaba i skladistenje -
(zasti¢eno od mraza).

Dimenzije (mm) V x D x Dub. 367 x 240 x 380
Masa EA89 (kg) 8,4

Podlijeze tehnickim izmjenama.
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OPIS UREDAJA

A Rucka spremnika vode 0
B Spremnik vode Spremnik kave u zrnu
C Spremnik iskoristene kave J I1zbornik finoce mljevenja
D Podesivi izlaz za kavu K Otvor za tabletu za ¢is¢enje
E Resetka i odvojiva posuda za kapljevinu L Metalni mlinac
F Poklopac spremnika za kavu
G One Touch Cappuccino odvojivi blok e Zalon
IH (Fill:)evvazka mlijeko s konektorom M OLED zaslon
N ON/OFF tipka
0 Tipke za izbor
Detalji:

Posuda za kapanje omogucuje sakupljanje vode i kave koja tece iz uredaja tijekom i nakon pripreme. Vazno je uvijek je ostaviti
na mjestu i prazniti je redovito ili ¢im to plovci pokazu.

E Vazno! Pazljivo procitajte ove upute i sacuvajte ih za buduce potrebe. Pridrzavajte se sigurnosnih smjernica.

Proizvodac:

SAS GSM

Rue Saint-Léonard F-53104 Mayenne
France

PRIKAZ CIJELOG UREDAJA

Pregled upravljacke ploce:

Opis / opce funkcije

Ukljucivanje i iskljucivanje stroja
Za 1. ukljucivanje stroja potreban je dugacak pritisak.

Omogucuje vracanje na prethodni zaslon i zaustavljanje recepta u tijeku.

Navigacija izbornikom prema gore / povecavanje odabranog parametra

Navigacija izbornikom prema dolje / smanjivanje odabranog parametra

Potvrda izvrsenog odabira

Funkcija koja omogucuje povecanje jacine kave povecavajuci koli¢cinu mljevene kave.

Funkcija koja omogucuje dodavanje arome espresa odabranom receptu.
Dostupno glavnim receptima: espreso, duga kava, cappuccino, machiato, kava s mlijekom ili ¢aj.

EXTRA SHOT

Priprema espreso kave
ESPRESSO

Priprema duge kave

Priprema cappuccina

CAPPUCCINO
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Priprema machiata (velika doza mlijeka, malo espresa, a na kraju bogata pjena od mlijeka)

Priprema kave s mlijekom

Pristup izborniku za pripremu ¢aja ili vruce vode.

Pristup dodatnim pripravcima: ristretto, doppio, americano, espreso machiato, kava s mlijekom i pjenica
od mlijeka

Pristup opc¢em izborniku (postavke aparata, odrzavanje i informacije o proizvodima).

Nase sucelje i tipke intuitivno su osvijetljeni da biste lakse rukovali aparatom i da bi vas vodili pri rukovanju.
- Ako je tipka isklju¢ena, odgovarajuca funkcija nije dostupna.
- Slabo osvijetljena tipka, funkcija je dostupna i moze se odabrati.
- Osvijetljena tipka / jako svjetlo, funkcija je odabrana / izvr3ava se.
- Poluugasena tipka, funkcija vise nije dostupna.

UPORABA UREDAJA

POSTAVLJANJE UREDAJA

A Upozorenje! Uredaj uvijek priklju¢ite u uzemljenu strujnu uti¢nicu od 230 V. Zanemarivanje moze rezultirati rizikom od
teskih ozljeda uslijed elektri¢ne struje!
Pridrzavajte se sigurnosnih smjernica navedenih u bro3uri “Sigurnosne smjernice”.

Ukljucivanje uredaja 7o)

Ukljucite uredaj tako da pritiscete tipku ON/OFF \ -/ sve dok se na zaslonu na slici 1 ne pojavi ,Bonjour” (Dobar dan). Za
sljedece korake slijedite upute na uredaju.

Pocetna namjestanja
Tijekom prve uporabe uredaja od vas se trazi da izvrsite odredena namjestanja. Slijedite upute na zaslonu. Svrha sljedecih
odlomaka je pruziti vam osnove trazenih prvih namjestanja:

- Jezik : odaberite neki od prikazanih jezika tako da pritiscete strelice sve dok se ne pojavi jezik koji ste odabrali.
Za potvrdu pritisnite ,OK".

- Mjerna jedinica : moZete odabrati mjernu jedinicu koli¢ine po svojem izboru izmedu ml i oz.
- Datum i vrijeme: za namjestanje vremena pritisnite Zeljeni format vremena, 24H ili AM/PM.

- Auto on: MozZete namjestiti vrijeme kada Zelite da se va$ uredaj automatski ukljuci. Ta postavka moze se
prilagoditi vasem rasporedu: svaki dan, tjedno ili vikendom. Odaberite vrijeme kada Zelite da se vas
uredaj automatski ukljuci prema prethodno odabranom vremenskom formatu.

- Auto off: Takoder mozete odabrati vrijeme nakon kojeg ce se vas uredaj automatski iskljuciti da bi se optimizirala
potrosnja energije: 15 min, 30 min, 1 h, 1Th30.

- Ispiranje kruga za kavu: da biste osigurali kvalitetnu kavu, pri svakom ukljucivanju obavlja se ispiranje kruga za
kavu, medutim, moZete ga onemoguciti radi vece udobnosti koristenja.

- Umetanje filtra: Pri prvom ukljuc¢ivanju aparat vas pita jeste li umetnuli filtar. Ako to Zelite i ako je to potrebno
zbog tvrdoce vode, odaberite ,DA” i slijedite upute na zaslonu.
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Umetanje filter uloska u uredaj:

Preporucujemo vam uporabu filtarskog uloska Claris Aqua Filter System za KRUPS kako biste uklonili svaki trag klora i

kamenca. Uporaba tog uloska jam¢i vam ukusniju kavu. Osim toga, time se ogranicava stvaranje kamenca i osigurava

dugotrajnost uredaja.

- Okrecite sivi prsten na gornjem kraju filtarskog uloska sve dok se ne prikazu 2 sljede¢a mjeseca. slici 5

- Ispraznite spremnik vode i zavrnite filtarski ulozak u dno spremnika vode koristeci pribor isporu¢en s uloskom.
slici 4

- Napunite spremnik vodom i postavite ga na mjesto. slici 7-8

- Da biste dovrsili umetanje, slijedite upute uredaja.

A Vazno je zamijeniti filtarski uloZzak na oznaceni datum.

Kraj pustanja u rad:
Uredaj se treba pokrenuti bez obzira je li filtar umetnut ili ne. Pokretanje uredaja omogucuje punjenje krugova vode da bi
mogao raditi.
Slijedite upute na zaslonu.
- Ispod izlaza za paru postavite posudu od 600 ml. slici 6
- Aparat ¢e zapoceti punjenje krugova vode, nakon ¢ega slijedi predzagrijavanje pa automatsko ispiranje.
- Na zaslonu ¢e se prikazati kraj instalacije.

Tvrdoca vode

Tvrdoca vode je velika koncentracija minerala, a posebno kalcija koji je odgovoran za stvaranje kamenca. Da biste izbjegli
stvaranje kamenca u uredaju $to moze izazvati kvar ili promijeniti okus vase kave, morate namjestiti uredaj prema tvrdoci vode,
izmedu 0i 4.

Prije prve uporabe i kako biste mogli namjestiti svoj uredaj, utvrdite tvrdo¢u vode pomocu $tapica isporuc¢enog uz aparat: slici 2
- Napunite ¢asu vodom.
- Uronite Stapic¢.
- Pricekajte 1 minutu da biste vidjeli rezultat.
- Razina tvrdoce vode jednaka je broju crvenih podrug¢ja na stapicu. slici 3

Takoder se mozete obratiti vodoprivrednom poduzecu.
Provjerite tablicu dolje:

Stupanj tvrdoce Razred 0 Razred 1 Ra'zred 2 . Razred 3 Razred 4
Vrlo meka Meka Srednja tvrdoca Tvrda Vrlo tvrda
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Postavke uredaja 0 1 2 3 4

ASvakako to ucinite svaki put kada upotrebljavate uredaj u mjestu u kojem je tvrdoca vode drugadija ili ako primijetite
promjenu tvrdoce vode.

Priprema uredaja

- Izvadite i napunite spremnik vodom te ga vratite na mjesto. slici 7-8
- Skinite poklopac spremnika kave u zrnu, napunite kavu u zrnu i vratite poklopac. slici 9-10
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PRLJE PRIPREME NAPITAKA

VAZNE INFORMACLJE

Vas uredaj nudi unaprijed namjestene napitke i na taj nacin postizu se optimalni rezultati. Medutim, svoju kavu mozete
prilagoditi svojim Zeljama i djelovati na to kakvu ¢ete kavu dobiti u 3alici.

Priprema mlinca: namjestanje fino¢e mljevenja (J)
Mozete prilagoditi jacinu kave tako da namjestate fino¢u mljevenja kave u zrnu. Sto je mljevenje sitnije, to ¢e kava biti jaca i
kremastija. Vrsta koriStene kave moze takoder utjecati na dobivenu kavu.

Preporucujemo vam vrlo fino namjestanje za ristretto, fino za espreso i grublje za lungo.
Za namjestanje stupnja finoce mljevenja:
- Okrenite izbornik za namjestanje koji se nalazi na spremniku kave u zrnu. To namjestanje morate izvrsiti tijekom
mljevenja i za svaki urez namjestanja.
- Nakon 3 pripravka vrlo jasno cete osjetiti razliku okusa.

Promjena fino¢e mljevenja omogucuje:
- Da biste se mogli prilagoditi razli¢itim vrstama zrna: za vrlo przena i prilicno masna zrna potrebno je grubo mljevenje, dok
su laganije przena zrna susa i za njih je potrebno fino mljevenje (tamno do svijetlo zrno)

O o

lagano srednje dugo
(Blonde) (Light French) (Brune)

- Dobivanje kave s vise ili manje arome i jacine u Salici

@
5

Namjestanje izlaza za kavu
Za sve napitke koji se nude izlaze za kavu mozete spustati i podizati prema velicini vase salice. slici 11

Zaustavljanje napitka tijekom pripreme
Pripremu mozZete zaustaviti u svakom trenutku tako da pritisnete tipku natrag D
Kada prekinete ciklus, zaustavljanje nije trenutacno. Uredaj ¢e netko vrijeme biti nedostupan.

Priprema dvije Salice
Vas$ uredaj omogucuje vam istovremenu pripremu dvije Salice. Funkcija dvije 3alice vrijedi za sve recepte s izravnim pristupom i
moze joj se pristupiti tako da dva puta pritisnete odabrani recept (osim za \_P et ==). slici 12

Funkcija DARK |- P

Funkcija DARK omogucuje povecanje jacine odabranog recepta tako da povecate koli¢inu koristene mljevene kave.

Ta je funkcija dostupna za sljedece napitke: wp, WP, =P, \-_'I , U
Mozete je aktivirati ili deaktivirati na razli¢ite nacine:
- Prije svakog recepta mozete pritisnuti DARK, a zatim odabrati Zeljeni recept.
- Tijekom pripreme napitka i do kraja mljevenja mozete pritisnuti DARK.
Mozete je aktivirati sustavno za sve napitke s izravnim pristupom (usporedi prethodno u tekstu):

- Pritisnite tipku Postavke @
- Pomocu navigacijskih tipki odaberite ,Namjestanja” W /N,
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- Dodite do ,Namjestanje napitaka”, a zatim pritisnite OK.
- Pomocu tipke OK odaberite ,DARK” da biste je aktivirali.
- Funkciju DARK moZete deaktivirati slijedeci iste radnje.

Funkcija EXTRA SHOT |-P
Da bi vas napitak bio jaci, moZete upotrijebiti funkciju EXTRA SHOT koja omogucuje dodavanje espresa na kraju pripreme vaseg
napitka.
Mozete je aktivirati ili deaktivirati na razlic¢ite nacine: WP, WP, (=P, \-_'/ U P
Mozete je aktivirati ili deaktivirati na razlic¢ite nacine:
- Prije svakog recepta mozete pritisnuti EXTRA SHOT, a zatim odabrati Zeljeni recept.
- Tijekom pripreme napitka i do kraja mljevenja mozete pritisnuti EXTRA SHOT.

Mozete je aktivirati automatski za napitke s izravnim pristupom:

- Pritisnite tipku Postavke @

- Pomocu navigacijskih tipki W #N\ odaberite ,Namjestanja”.
- Dodite do ,Namjestanje napitaka”, a zatim pritisnite OK.

- Pomocu tipke OK odaberite ,EXTRA SHOT".

- Zatim mozete aktivirati ili deaktivirati funkciju EXTRA SHOT.

PRIPREMA KAVE IZRAVNIM PRISTUPOM

Napomena: pri svakom pokretanju pripreme napitka aparat ¢e uzeti u obzir postavke zadnje pripremljenog napitka.

P Punomasni espreso izrazenog mirisa prekriven je blago gorkom kremom boje karamele. Preporu¢ujemo vam da odaberete
koli¢inu izmedu 40 ml i 50 ml.
mPDuga kava je espreso od 80 ml, kava bogatija kofeinom, ali laganijeg okusa. Preporucuje se za jutro.

Faze pripreme napitka:
- Mljevenje zrna
- Sabijanje mjesavine
- Kuhanje kave

Pokretanje pripreme napitka
- Provjerite da u spremniku kave u zrnu ima dovoljno kave.
- Provjerite da u spremniku vode ima dovoljno vode. Ako nema dovoljno vode, aparat ¢e vam to signalizirati i zatraziti
da napunite spremnik.
- Stavite Salicu ili salice ispod mlaznica za kavu.
- Pritisnite gumb odabranog napitka.

Moguca namjestanja
Mozete:
- Pripremiti jednu ili dvije salice istodobno.
- Skuhati jacu kavu tako da pritisnete DARK LP
- Dodati espreso u svoj napitak tako da pritisnete EXTRA SHOT [_P
- Namjestiti koli¢inu kave tijekom pripreme koristeci se navigacijskim tipkama VoA

Pripremu mozete zaustaviti u svakom trenutku tako da pritisnete D
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PRIPREMA MLIJECNIH NAPITAKA IZRAVNIM PRISTUPOM

Napomena: pri svakom pokretanju pripreme napitka aparat ¢e uzeti u obzir postavke zadnje pripremljenog napitka.

Faze pripreme napitka:
- Mljevenje zrna
- Sabijanje mjesavine
- Kuhanje kave
- Faza predzagrijavanja za pjenjenje mlijeka

Moguca namjestanja
Mozete:
- Pripremiti jednu ili dvije Salice istodobno.
- Skuhati jacu kavu tako da pritisnete DARK LP
- Dodati espreso u svoj napitak tako da pritisnete EXTRA SHOT LP
- Namjestiti koli¢inu kave.
- Namjestiti vrijeme pjenjenja mlijeka.

Priprema cappuccina =
Cappuccino se sastoji od 1/3 kremaste pjene, 1/3 kave i 1/3 toplog mlijeka.
- Spojite cjevcicu za mlijeko slici 13 na desnu stranu bloka ,One Touch Cappuccino”.
- Drugi kraj cjev¢ice (skosena strana) uronite u posudu napunjenu mlijekom ili izravno u bocu mlijeka ili vr¢ mlijeka
(ovisno o modelu). slici 14
- Stavite salicu ili salice ispod mlaznica za kavu. slici 15
- Pritisnite tipku za cappuccino. slici 16
- Priprema zapocinje s pjenjenjem mlijeka.
Ako Zelite, pomocu navigacijskih tipki V' A\ mozete namjestiti vrijeme pjenjenje i na taj nacin mijenjate koli¢inu
mlijeka i pjenu.
- Kava pocinje teci i napitak se priprema.
Ako Zelite, pomocu navigacijskih tipki Vv /\ mozete namjestiti koli¢inu kave.
- Va3 je napitak spreman. slici 17

Priprema machiata \J

Makijato sadrzi vecu koli¢inu mlijeka od cappuccina. Sastoji se od 1/4 kremaste pjene, 1/4 kave i 2/4 toplog mlijeka.
Preporucujemo vam da upotrijebite Salicu od otprilike 250 ml.

Da biste pripremili machiato, mozete slijediti iste faze kao i za cappuccino, ali pritiskom tipke za machiato. slici 18.

Priprema kave s mlijekom |/

Kava s mlijekom sastoji se od espresa pomijesanog s velikom dozom mlijeka, a na kraju se dodaje pjena blagog okusa kave.
Preporu¢ujemo vam da upotrijebite 3alicu od otprilike 300 ml.

Da biste pripremili kavu s mlijekom, mozete slijediti iste faze kao i za cappuccino, ali pritiskom tipke za kavu s mlijekom.

Za ovaj recept kava se prvo priprema, a zatim uredaj priprema pjenu od mlijeka.

Ispiranje mlijeka nakon pravljenja napitaka na bazi mlijeka.
Na zaslonu ce se pojaviti ,Ispiranje kruga za mlijeko? ” nakon svake pripreme.
- Pritisnite OK da biste izvr3ili ispiranje.
- Tijekom ispiranja mlijeka sustavno treba demontirati i prati toplom vodu cjev¢icu za mlijeko i mijesalicu. slici
21-25
- Za optimalan rezultat preporucujemo da redovito Cistite odvojivi blok One Touche Cappuccino (vidi poglavlje
Opcenito odrzavanje).

EVaino: preporu¢ujemo da izvrsite kompletno pranje nakon svake uporabe funkcije za mlijeko kako biste osigurali
dobru higijenu pribora za pjenjenje i dobro pjenjenje mlijeka.
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PRIPREMA CAJEVA

Moguca namjestanja

Vas$ uredaj nudi vam pripremu 3 vrste ¢aja (zeleni ¢aj, crni ¢aj i oparak).

Temperatura vode prilagodena je odabranom napitku.

Mozete namjestiti koli¢inu napitka prema svojem ukusu.

Mozete programirati EXTRA SHOT u svoj ¢aj $to ¢e vam omoguditi pripremu vrlo modernog napitka ,¢aj/kava”.

Priprema caja \ P

Stavite Salicu ili alice ispod mlaznica za kavu.

Pritisnite \_P.

Odaberite Zeljeni napitak.

Pritisnite OK.

Mozete promijeniti koli¢inu koristeci se navigacijskim tipkama v /N,
Ako uredaj utvrdi da nema dovoljno vode tijekom pripreme, zatrazit ¢e da napunite spremnik, a zatim ¢e ciklus pripreme
automatski ponovo zapoceti.

PRIPREMA DRUGIH NAPITAKA

Napomena: pri svakom pokretanju pripreme napitka uredaj ce uzeti u obzir postavke zadnje pripremljenog napitka.

- Pritisnite tipku =

- Pomocu navigacijskih tipki VW /N odaberite zeljeno pice.
- Pritisnite OK.

- Ako Zzelite, namjestite kolic¢inu kave.

Pripremu mozete zaustaviti u svakom trenutku tako da pritisnete D

Ristretto (kratki espreso):
Ristretto jakog i snaznog okusa prekriven kremom u boji karamele za teska jutra. Za pripremu ristretta odaberite koli¢inu izmedu
20 mli30 ml.

Doppio:
doppio je dvostruki espreso crne boje prekriven Zutom kremom. Dvostruka doza kave za napitak snaznog okusa i aroma.
Americano:

Americano je dvostruki espreso u koji se stavlja topla voda. Zbog takvog redoslijeda priprema nestaje krema na napitku. Idealno
za osobe koje vole dugu kavu.

Za pripremu nize navedenih recepata:

- Spojite cjevcicu za mlijeko na desnu stranu bloka ,One Touch Cappuccino”.

- Drugi kraj cjev¢ice (skosena strana) uronite u posudu napunjenu mlijekom ili izravno u bocu mlijeka ili vr¢ mlijeka
(ovisno o modelu).

- Pritisnite tipku =

- Pomocu tipki za navigaciju W #N\ odaberite zeljeni napitak.

- Pritisnite OK.

- Ako zelite, namjestite koli¢inu kave i/ili vrijeme pjenjenja mlijeka.

Kava s mlijekom (flate white):
Kava s mlijekom (flat white) pripremljena je na bazi dvostrukog ristretta u koji se ulijeva velika doza mlijeka u pjeni.

Espreso machiata
Jakog okus i guste teksture, espreso machiato sastoji se od espresa ublazenog tu¢enim mlijekom.

Ispiranje kruga za mlijeko
Protitajte odlomak ,Ispiranje kruga za mlijeko” u poglavlju PRIPREMA MLIJECNIH NAPITAKA.
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DRUGE FUNKCUJE

Tipka @ Postavke omogucuje pristup opéem izborniku (namjestanje uredaja, odrzavanje i informacije o proizvodu).

Da biste izasli iz izbornika za namjestanje, pritisnite tipku Natrag D ili Postavke @

Namjestanja

Ako odaberete Namjestanja, moZete namjestati razli¢ite postavke svojeg uredaja radi optimalnog i jednostavnog koristenja

prilagodenog vasim potrebama.

Glavna dostupna namjestanja:

Namjestanje datuma potrebno je posebno u slu¢aju uporabe uloska protiv stvaranja

Datum kamenca.

Sat Namjestanje vremena/prikaz 12 ili 24 sata.
Jezik Odabir zeljenog jezika izmedu ukupno 19 jezika.
Mjerna jedinica Odabir mjerne jedinice izmedu mlioz.

Svjetlina zaslona

Za namjestanje svjetline zaslona.

Temperatura kave

3 razine namjestanja temperature napitaka od kave.

Temperatura ¢aja

3 razine namjestanja temperature caja.

Tvrdoca vode

Za namjestanje tvrdoce vode izmedu 0 i 4. Vidi poglavlje ,Mjerenje tvrdoce vode”.

Auto-on

Za ukljucivanje uredaja i automatsko pokretanje predzagrijavanja uredaja u odabrano vri-
jeme.

Auto-off

Odabir vremena nakon kojeg ¢e se va$ uredaj automatski iskljuciti.

Automatsko ispiranje

Mozete aktivirati ili deaktivirati automatsko ispiranje izlaza za kavu pri pokretanju uredaja.

Namjestanje napitaka

Da biste vratili standardne postavke, uvijek mozete aktivirati funkciju DARK i EXTRA SHOT za
sve napitke. To ne vrijedi za napitke pod MORE ==.

Ako odspojite uredaj iz struje, postavke ¢e biti spremljene, osim datuma i vremena.

Odrzavanje

Nize navedene opcije omogucuju vam pokretanje odabranih programa. Nakon toga morate slijediti upute na zaslonu.

Ciscenje kruga za
mlijeko

Omogucuje vam ¢isc¢enje bloka stroja ,one touch cappuccino”. Obavezno je potrebno radi
odrzavanja dobre higijene i kvalitete pjene. Za ovaj postupak treba upotrijebiti tekuc¢inu za ¢is¢enje
KRUPS.

Ispiranje kruga za
mlijeko

Omogucuje vam ispiranje bloka stroja ,one touch cappuccino”. Obavezno je potrebno radi
odrzavanja dobre higijene i kvalitete pjene. Ovim postupkom provodi se jednostavno ispiranje
bloka ,one touch cappuccino” toplom vodom.

Ciscenje kruga za
kavu

Omogucuje vam ciscenje i odmascivanje kruga stroja za kavu, za ovaj postupak potrebno je
upotrijebiti tabletu za ¢is¢enje KRUPS). Jam¢i vam optimalno zadrZavanje arome vasih napitaka.

Ispiranje kruga za
kavu

Omogucuje vam ispiranje kruga stroja za kavu, za ovaj postupak potrebna je samo topla voda.
Osigurava vam autenti¢ni okus vase kave.
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- Omogucuje vam uklanjanje kamenca, za taj postupak potrebno je sredstvo za uklanjanje kamenca

Uklanjanje s S L o
KRUPS u vrecici. Uklanja bilo kakav talog kamenca koji bi mogao utjecati na okus kave.

kamenca . . - . - S .
Ako broj napitaka nije dovoljan za uklanjanje kamenca, funkcija nije aktivna.

Filtar Omogucuje vam pristup postavkama filtra za njegovo umetanje, zamjenu ili vadenje. Produljuje
vijek trajanja vaseg aparata, uklanja svaki trag klora ili kamenca za ukusniju kavu.

Informacije

Izbornik ,Informacije” pruza vam mogucnost pristupa sljede¢im informacijama:
- Uporaba aparata za kavu
- Faze tijekom vijeka trajanja aparata
- Obavijesti o potrebnom odrzavanju

Ovdje ¢emo vam predstaviti glavne dostupne informacije.

Pripremljeni napitci Prikazuje broj primljenih napitaka.

Cisc¢enje kruga za kavu Prikazuje da se treba obaviti za x ciklusa.
Uklanjanje kamenca Prikazuje da se treba obaviti za x ciklusa.

Filtar Prikazuje da se treba zamijeniti za x dana ili litara.

FILTARSKI ULOZAK

Za ulazak u izbornik Filtar
- Pritisnite postavke @
- Pomocu navigacijskih strelica Vv /N dodite do ,Odrzavanje”, pritisnite ,OK", zatim idite do ,Filtar” pa pritisnite ,OK".

Umetanje filtarskog uloska
- U izborniku Filtar odaberite ,Umetanje”.
- Okrecite sivi prsten na gornjem kraju filtarskog uloska sve dok se ne prikazu 2 sljedeca mjeseca.
- Ispraznite spremnik vode i zavrnite filtarski ulozak u dno spremnika vode koristeci pribor isporucen s uloskom.
- Napunite spremnik vodom i postavite ga na mjesto.
- Da biste dovrsili umetanje, slijedite upute na uredaju.

Zamjena filtarskog uloska
- U izborniku Filtar odaberite ,Zamjena”.
- Uklonite spremnik vode i izvadite upotrijebljeni filtarski ulozak.
- Okrecite sivi prsten na gornjem kraju filtarskog uloska sve dok se ne prikazu 2 sljedeca mjeseca.
- Ispraznite spremnik vode i zavrnite novi filtarski ulozak u dno spremnika vode koristeci pribor isporu¢en s uloskom.
- Napunite spremnik vodom i postavite ga na mjesto.
- Da biste dovrsili umetanje, slijedite upute stroja.

Vadenje filtarskog uloska
- U izborniku Filtar odaberite ,Vadenje”.
- Uklonite spremnik vode i izvadite upotrijebljeni filtarski ulozak.

A Vazno je zamijeniti filtarski ulozak na oznaceni datum.
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OPCE ODRZAVANJE

Dobro odrzavanje produljit ¢e vijek trajanja vaseg aparata i sacuvati autenti¢an okus vase kave.

Odrzavanje posude za talog kave i posude za kapanje
U posudu za kapanje se nakuplja voda.
U posudu za talog kave ide talog kave nakon kuhanja.

Kada treba isprazniti posudu za kapanje?
Kada je plovak u gornjem polozaju koji oznacava prelijevanje.
Kada uredaj dojavi ,Ispraznite 2 posude”.

Kada treba isprazniti posudu za talog kave? slici 19-20
Kada uredaj dojavi ,Ispraznite 2 posude”.
MozZete ga prazniti redovito i prije nego vam to uredaj dojavi.

Ako ne izvriite propisno ove radnje, moze doci do ostecivanja uredaja.

Ispiranje krugova
U svakom trenutku mozete izvrsiti ispiranje krugova.
- Pritisnite @
- Odaberite Odrzavanja.
- Odaberite ,Ispiranje kruga za mlijeko” ili ,Ispiranje kruga za kavu”.
Prema pripremama, uredaj moze obavljati automatsko ispiranje tijekom svojeg iskljucivanja.
Automatsko ispiranje moze se namjestiti i tijekom ukljucivanja (vidi odlomak Namjestanja).

Program za automatsko cis¢enje kruga za kavu (otprilike 13 minuta)
Cid¢enje kruga za kavu uklanja ostatke, masne naslage i ¢uva aromu vasih napitaka.
Za to Ciscenje potrebno vam je:

- 1 tableta za ¢is¢enje KRUPS

- 1 posuda minimalne zapremnine 600 ml

Ciklus ima dvije faze:
- 1 fazu ¢is¢enja
- 1 fazu ispiranja
Kada treba izvrsiti ovaj program?
- Aparat za kavu Ce vas obavijestiti kada treba izvrsiti program za ¢iscenje. Slijedite upute na zaslonu.

E Vazno: Ne morate pokrenuti program ¢is¢enja odmah kada to aparat zahtijeva, ali morate to uciniti $to prije. Ako je ¢is¢enje
odgodeno, poruka upozorenja ostat ¢e prikazana na zaslonu sve dok ne obavite radnju.

Cis¢enje mozete pokrenuti i kada vi to zelite:
- Pritisnite @
- Odaberite Odrzavanja.
- Odaberite ,Ci¢enje kruga za kavu’”.

ﬁ Vazno: ako iskljucite aparat iz struje tijekom cis¢enje ili zbog elektricnog kvara, program cisc¢enje nastavit ce se u fazi u kojoj
je bio tijekom tog dogadaja. Tu radnju necete mod¢i odgoditi, ona je obavezna zbog ispiranja kruga vode. U tom
slu¢aju mozda Ce biti potrebna nova tableta za ¢iséenje.

Program za ci$c¢enje bloka ,,One Touche Cappuccino” (5 minuta)

Cis¢enje bloka ,One Touche Cappuccino” omoguéuje uklanjanje naslaga mlijeka i osigurava optimalnu higijenu.

Za to cCiS¢enje potrebno vam je:
- 1 doza KRUPS tekuéeg sredstva za ¢is¢enje (ili u nedostatku toga sapunica)
-1 posuda (minimalno 600 ml)
- Pritisnite tipku Postavke .
- Odaberite Odrzavanja.
- Zatim Cii¢enje kruga za mlijeko.
- Slijedite upute na zaslonu.
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Demontaza bloka ,,One Touche Cappuccino”
Osim ispiranja moraju se ocistiti razliciti elementi bloka nakon svake uporabe. Za demontazu bloka slijedite sljedece upute:
- Izvucite cjevcicu za mlijeko slici 21.
- Skinite prednji poklopac odvojivog bloka ,One Touche Cappuccino”, u tu svrhu gurnite ga prema dolje i povucite
prema sebi. slici 22
- Skinite blok ,One Touche Cappuccino” tako da vucete za gornji dio bloka. slici 23
- U potpunosti rastavite blok. slici 214
- Skinite mijesalicu s cjevcice za mlijeko. slici 27-28
- Ocistite sve demontirane dijelove (blok, mijesalicu i cjev¢icu za mlijeko) u vodi s deterdzentom. Zatim isperite pod
toplom vodom. slici 29
- Nakon $to ste ocistili i osusili elemente, sastavite blok. Vratite ga u originalni polozaj. slici 30-32
- Postavite prednji poklopac odvojivog bloka ,One Touche Cappuccino”. slici 33
- Vratite mijesalicu u cjev¢icu za mlijeko. slici 34
- Spojite cjevcicu za mlijeko na odvojiv blok ,One Touche Cappuccino”. slici 35

Program za automatsko uklanjanje kamenca iz kruga za paru (otprilike 20 minuta)

Uklanjanje kamenca osigurava ispravan rad aparata i uklanja bilo kakav talog kamenca koji moze utjecati na okus kave.
Ucestalo izvodenja programa ovisi o kvaliteti koriStene vode i uporabi ili neuporabi filtarskog uloska Claris Aqua Filter System.
Sto je vasa voda tvrda, to ¢e ucestalost uklanjanja kamenca biti veca.

A Pozor: Ako je vas aparat opremljen nasim uloskom Claris Aqua Filter System, molimo da ga izvadite prije uklanjanja
kamenca.
Za to CiScenje potrebno vam je:
- 1 doza sredstva za uklanjanje kamenca KRUPS
- 1 posuda minimalne zapremnine 600ml

Ciklus ima tri faze:
- 1 fazu uklanjanja kamenca
- 1 fazu ispiranja
- 2.fazu ispiranja

Kada treba izvrsiti ovaj program?

Vas aparat ¢e vas obavijestiti kad treba ukloniti kamenac.
- Napunite spremnik vodom do oznake CALC.
- Ulijte dozu sredstva za uklanjanje kamenca u spremnik vode.
- Za pokretanje programa uklanjanja kamenca pritisnite OK.
- Za njegovu odgodu pritisnite X
- Zatim slijedite upute na zaslonu.

ﬁ Vazno: Ne morate odmah pokrenuti ovaj program kada to aparat zahtijeva, ali morate to uciniti $to prije. Ako je uklanjanje
kamenca odgodeno, poruka upozorenja ostat ¢e prikazana na zaslonu sve dok ne obavite radnju.

Ako broj napitaka nije dovoljan za uklanjanje kamenca, funkcija nije aktivna.

Program uklanjanja kamenca mozete pokrenuti i kada vi to Zelite:
- Napunite spremnik vodom do oznake CALC.
- Ulijte dozu sredstva za uklanjanje kamenca u spremnik vode.
- Pritisnite tipku Postavke @
- Odaberite Odrzavanja.
- Zatim Uklanjanje kamenca.

ﬁ Vazno: ako iskljucite uredaj iz struje tijekom ciscenje ili zbog elektricnog kvara, program uklanjanja kamenca nastavit ¢e se
u fazi u kojoj je bio tijekom tog dogadaja. Ne mozete odgoditi tu radnju. Izvrsite cijeli ciklus uklanjanja kamenca da
biste uklonili sve tragove proizvoda za uklanjanje kamenca koji su Stetni za vase zdravlje.
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PROBLEMI | KOREKTIVNE RADNJE

A Ako se bilo koji od problema navedenih u tablici nastavi, obratite se sluzbi za korisnike KRUPS.

PROBLEM

KOREKTIVNE RADNJE

Uredaj prikazuje kvar, softver se smrznuo.
LI

Vas$ uredaj ne radi ispravno.

Isklju¢ite uredaj, odspojite ga iz struje, izvadite filtarski ulozak,
pri¢ekajte minutu i ponovo pokrenite uredaj.

Pritis¢ite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje najmanje 3 sekunde za
ponovno pokretanje.

Uredaj se ne ukljucuje nakon sto ste pritisnuli

Provijerite osigurac i mreznu uti¢nicu elektri¢ne instalacije.

s tipku za ukljucivanje/iskljucivanje (tijekom o . . .
< najmanje 3 sekunde). Provijerite jesu li 2 utikaca kabela ispravno umetnuta u uti¢nicu.

Uredaj zahtijeva odspajanje iz struje i ponovno | Odspojite uredaj iz struje na 20 sekundi, izvadite ulozak Claris Aqua

spajanje. Filter System ako je potrebno, a zatim ga ponovo ukljucite.

Tijekom ciklusa doslo je do prekida struje. Aparat se automatski resetira kad se napajanje ukljuci.

Mlinac proizvodi neuobicajenu buku. U mlincu sigurno ima stranih tijela.

Prije nego uklonite spremnik vode, pri¢ekajte 15 sekundi nakon kuhanja
kave kako bi uredaj ispravno zavrsio svoj ciklus.

Ispod uredaja ima vode. Provjerite da Je‘-pnhvatna‘posuda z kapanje fjob-ro postavljena na
aparatu, ona uvijek treba biti na svojem mjestu cak i kada se aparat ne
upotrebljava.

Provjerite da prihvatna posuda za kapanje nije puna.
<<
21 Lo o . Ovisno o vrsti pripreme uredaj moze obavljati automatsko ispiranje
s Tijekom gasenja topla voda izlazi kroz izlaze za tijekom svojeg iskljucivanja.
a | kavuiblok One Touch Cappuccino. ] . . B . .
=] Ciklus traje nekoliko sekundi i automatski se zaustavlja.

Gumb za namjestanje finoc¢e mljevenja se
teSko okrece.

Okrecite tipku za namjestanje fino¢e mljevenja samo kada mlinac
radi.

Uredaj ne daje kavu.

Tijekom pripreme kave doslo je do kvara.

Uredaj se automatski resetirao i spreman je za novi ciklus.

Upotrijebili ste mljevenu kavu umjesto kave
uzrnu.

Usisavacem usisite mljevenu kavu iz spremnika kave u zrnu.
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Cini se da je izlaz za paru na vaem uredaju
djelomicno ili potpuno zacepljen.

Demontaznim klju¢em slici 25 skinite nastavak s nosaca.

Ocistite razlicite dijelove i provjerite da rupa u nastavku nije
zacepljena ostatcima mlijeka ili kamencem. Ako je potrebno, za
¢iscenje upotrijebite iglu. slici 21-35

Vratite nastavak slici 34-35.

Pokrenite ciklus ispiranja kruga za mlijeko na bloku One Touch
Cappuccino da biste uklonili eventualne naslage.

Provjerite da izlaz za paru nije zacepljen. Vidi prethodno u tekstu
,Cini se da je izlaz za paru na vadem uredaju djelomi¢no ili potpuno

E zacepljen”.
a Ako to ne funkcionira, ispraznite spremnik vode i priviemeno izvadite
Para ne izlazi. ulozak Claris Aqua Filter System. Napunite spremnik mineralnom
vodom s velikim udjelom kalcija (>100mg/l) i uzastopno ukljucujte
ciklusa pare (5 do 10 ciklusa) u spremnik sve dok ne dobijete
kontinuiran tok pare.
Vratite ulozak u spremnik.
Iz resetke posude za kapanje izlazi para. S;/::no o vrsti pripreme, iz reSetke posude za kapanje moze izlaziti
Ispod poklopca spremnika kave u zrnu X v
R Zatvorite otvor za tabletu za ¢iS¢enje ispod poklopca. (K)
pojavljuje se para.
Uredaj trazi da ispraznite posudu za kapanje, a Uredaj je progrtamir'an trai.iti qa se isprazni pf)suda za Vka'par\je n.akon
N odredenog broja pripremljenih kava bez obzira na praznjenja koja ste
ona jo$ nije puna. v
u meduvremenu ucinili.
iklus uklanjanja k Zi k d j ki
Uredaj ne trai da izvrsite uklanjanje kamenca. Ciklus uklanjanja kamenca traZi se nakon veceg broja uporabe kruga
za paru.
w
-
E U posudi za kapanje moZe se nataloziti mala koli¢ina taloga kave.
2 U posudi za kapanje ima taloga kave. Uredaj je dizajniran tako da izbacuje visak preostalog taloga kako bi
B podru¢je kuhanja kave ostalo ¢isto.
(=)
o

Nakon sto ste ispraznili posudu za talog kave,
poruka upozorenja ostaje i dalje na zaslonu.

Ponovo umetnite posudu za talog kave i slijedite upute na zaslonu.

Nakon sto ste ispraznili spremnik vode, poruka
upozorenja ostaje i dalje na zaslonu.

Provijerite da ste dobro postaviti spremnik u uredaj.

Plovak u dnu spremnika treba se moci slobodno pomicati. Provjerite
plovak i ako je potrebno, oslobodite ga.
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NAPITCI

Nakon pokretanja pripreme nekog napitka, ako
traZite extra shot, uredaj vas obavjestava da to
nije moguce.

Prihvatna posuda za talog kave je puna i funkcija extra shot nije
dostupna.

Nakon $to ste pripremili napitak, mozete, nakon praznjenja prihvatne
posude za talog kave, eventualno ponovo pokrenuti pripremu
espresa.

Blok One Touch Cappuccino ne usisava
mlijeko.

Blok One Touch Cappuccino ne radi pjenu ili
radi malo pjene.

Provijerite da je blok ispravno sastavljen (osobito mijesalica u cjev¢ici
za mlijeko) slici 24-35.

Provjerite da mijesalica slici 28-29 nije zacepljena ili prljava; uronite
je usmjesu tople vode i sredstva za pranje posuda, isperite je i osusite
prije ponovno montaze.

Provjerite da izlaz za paru nije zacepljen. Ako jest, vidi ,Cini se da je
izlaz za paru na vasem aparatu djelomic¢no ili potpuno zacepljen”.

Provjerite da cjev¢ica nije zacepljena ili uvinuta i da je dobro
umetnuta u blok One Touche Cappuccino kako bi se sprijecio ulaz
zraka. Provjerite da je dobro uronjena u mlijeko.

Isperite i odistite blok (vidi odgovarajuc¢a poglavlja o ispiranju i
¢iscenju bloka One Touche Cappuccino).

Za pripravke na bazi mlijeka preporu¢ujemo vam uporabu svjezeg
mlijeka, pasteriziranog mlijeka ili steriliziranog UHT mlijeka kao i
uporabu hladne posude.

Mlijeko ili voda ne teku ispravno u salicu/3alice.

Provijerite da je blok One Touch Cappuccino ispravno postavljen.

Kava curi presporo.

Okrenite tipku za namjestanje fino¢e mljevenja udesno (J) da biste
postigli grublje mljevenje (ovisno o vrsti koriStene kave).

Izvrsite jedan ciklus ispiranja ili viSe njih.
Pokrenite ¢is¢enje uredaja (vidi ,Automatski program za c¢iséenje”).

Promijenite ulozak Claris Aqua Filter System (vidi ,Umetanje filtra").

Tragovi mlijeka vide se u kavi Americano ili
toploj vodi.

Izvrsite ispiranje kruga za mlijeko ili demontirajte i ocistite blok One
Touch Cappuccino prije nego pokrenete pripremu napitka.

Kava je prerijetka i nije dovoljno jaka.

Nemojte upotrebljavati masne, karamelizirane ili aromatizirane vrste
kava.

Provjerite da u spremniku kave u zrnu ima kave i da ona ispravno
izlazi.

Smanjite koli¢inu pripravka, povecajte jacinu pripravka koristeci
funkciju DARK.

Okrenite tipku za namjestanje fino¢e mljevenja u desno da biste
postigli finije mljevenje.

Pripremite napitak u dva ciklusa koristeci funkciju za 2 3alice.

Espreso ili kava nisu dovoljno topli.

Prije nego pokrenete pripremu kave, izvrsite ispiranje kruga za kavu.
Povecajte temperaturu kave u izborniku Namjestanja.

Prije nego pokrenete pripremu ugrijte Salicu ispiruci je toplom
vodom.

Vas ¢aj nije dovoljno topao ili je previse topao.

Povecajte ili smanjite temperaturu tople vode u izborniku
Namjestanja.

48




Recepti za pripremu:

Kava sa Sslagom
Pripremite dugu kavu u velikoj salici, zaSecerite je, a zatim ulijte gustu kremu. Za bogatiji okus dodajte mrvice ¢okolade.

Moka
Napravite cappuccino, Zli¢icom posipajte kakao po pjeni od mlijeka i zatim to prekrijte slagom.

Smoothie od kave
Za gurmanski doru¢ak pomijesajte prirodnijogurt s espresom. Da biste ga ublazili, dodajte 1 Zlicicu teku¢eg meda, zatim ovisno
o sezoni mozete dodati bananu ili breskvu da biste smoothie u¢inili kremastim.

Becka kava

Posluzite dupli espreso ili slatki doppio, a zatim kavu prekrijte bogatim slojem $laga. Za sladokusce po kavi mozete Zlicicom
posipati kakao i/ili dodati ¢cokoladne mrvice.
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