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DE BEDIENUNGSANLEITUNG

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| KOMPONENTEN

Frittierkorb

Griff

Grillgitter (entnehmbar)
Touchscreen Bedienfeld
Uhrzeit-/Temperatur-Display

[m] [5][4] [=] []

1.1| TOUCHSCREEN BEDIENFELD

Automatische Garmodi:

N

o &=

QI
Do @~

3
>
&
Pommes frites
Nuggets
Hahnchen
Pizza
Fleisch
Fisch

Gemlise
Dessert

+

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(6]

& MANUELLE EINSTELLUNG
VON TEMPERATUR

MANUELLE EINSTELLUNG
VON ZEIT

MODUS AIR FRY

@ STANDBY START/ STOPP

GRILLMODUS

2| VOR DER VERWENDUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung auf-
merksam durch. Sie enthalt wichtige Anga-
ben zu Betrieb und Pflege des Geréts sowie
Sicherheitshinweise.

Bewahren Sie die Anleitung an einem sicheren
Ort auf und geben Sie sie an kiinftige Benutzer
weiter. Eine unsachgemaBe Benutzung kann zu
Schiden fiihren.

Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck und
gemalB der Bedienungsanleitung verwendet werden.

Beachten Sie bei Verwendung des Gerdts immer
die Sicherheitshinweise.

Vor der Montage und erstmaligen Verwendung
des Geréts alle eventuell vorhandenen Aufkleber
entfernen und die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommenden und abnehmbaren Teile reinigen, wie
im Kapitel ,Reinigung und Pflege” beschrieben.

3| AUSPACKEN

& Erstickungsgefahr!

Kinder kénnen sich Verpackungsmaterial liber den
Kopf ziehen oder sich darin einwickeln und ersticken.

- Halten Sie Verpackungsmaterial von Kin-
dern fern.




- Lassen Sie Kinder nicht mit Verpackungs-
material spielen.

Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder ver-
schlucken und dadurch ersticken.

- Halten Sie Kleinteile von Kindern fern.
- Lassen Sie Kinder nicht mit Kleinteilen
spielen.

Entfernen Sie Schutzfolien und Verpackungs-
materialen vollstandig. Es durfen keine Verpa-
ckungsreste im Gerat verbleiben.

Fiihren Sie das Verpackungsmaterial der Wieder-
verwertung zu (Papier, Pappe und Kunststoff).
Priifen Sie das Gerat und die Zubehorteile auf
Vollstandigkeit und Beschadigungen.

Nehmen Sie das Geréat bei fehlenden Teilen
oder Beschddigungen nicht in Betrieb, son-
dern benachrichtigen Sie den Kundendienst:

WMF Consumer Service
Tel.: +49 (0)7331 256 256
eMail: contact@wmf.com

4| & WICHTIGE

SICHERHEITSHINWEISE

zeigt eine geféhrliche Situation
an, die zu ernsten Verletzungen fiihren kann
(z. B. Verbrennungen durch Dampf oder heiBe
Oberflichen).

(01651l zeigt eine potenziell gefdhrliche
Situation an, die zu geringfligigen oder leichten
Verletzungen fiihren kann.

A EILENER zeigt eine Situation an, die zu
Sachschéden flihren kann.

gibt zusitzliche Informationen zum
sicheren Umgang mit dem Produkt.

& Symbol Hinweise beachten und
befolgen.

- Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir
den Hausgebrauch bestimmt und
darf deshalb nicht fiir gewerbli-
che Zwecke genutzt werden. Fiir
auf unsachgemaBe oder nicht der
Betriebsanleitung entsprechende
Benutzung des Gerats zurlick-
zufiihrende Schaden Gbernimmt
der Hersteller keine Haftung und
gewahrt auch keine Garantie.
Das Gerat ist nicht fiir eine Ver-
wendung in den folgenden Fillen
bestimmt, die von der Garantie
ausgenommen sind:
- in Kiichenecken fir Geschafts-
oder Biiropersonal und
in anderen gewerblichen
Umgebungen,
- auf landwirtschaftlichen
Anwesen,
- von Gasten in Hotels,
Motels und dhnlichen
Unterbringungen,
- in Fremdenzimmern und
Friihstlickspensionen.
Dieses Gerat darf nicht mit einer
externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernsteuerungs-
system in Betrieb genommen
werden.
Ist das Netzkabel beschadigt,
muss es vom Hersteller, einer Ver-
tragskundendienststelle oder
einer Person mit gleichwerti-
ger Qualifikation ausgetauscht
werden um jegliche Gefahr zu

.

.

vermeiden.

Kinder miissen beaufsichtigt wer-
den, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kin-
der diirfen nicht mit dem Geréat
spielen. Reinigung und Wartung
durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder durchgefiihrt wer-
den, es sei denn, sie sind alter als
8 Jahre und beaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht zur Hand-
habung durch Personen mit ein-
geschrankten korperlichen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder durch Personen
mit mangelnder Erfahrung bzw.
mangelnden Kenntnissen vorge-
sehen, es sei denn unter Aufsicht
einer Person, die fiir ihre Sicher-
heit verantwortlich ist und gege-
benenfalls vorab Anweisungen
zur sicheren Handhabung des
Gerats gegeben hat.

A\ Frei zugangliche Flachen kon-
nen im Betrieb hohe Temperatu-
ren erreichen. Fassen Sie nicht die
heiBen Flachen des Gerits an.

- Reinigen Sie die abnehm-
baren Teile mit einem nicht
scheuernden Schwamm und
Geschirrspllmittel.

Reinigen Sie die Innenseite
und die AuBenseite des Gerats
mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch. Siehe Kapitel ,Rei-
nigung und Pflege” in der
Bedienungsanleitung.

Das Gerat kann auf einer Hohe
von bis zu 4000 m benutzt
werden.

. Die Oberflache des Heizelements
kann nach Benutzung Restwarme
aufweisen.

- Verletzungsgefahr bei unsachge-
maBer Benutzung des Gerates.

- An das Stromkabel und den
Stecker darf keine Fliissigkeit
gelangen.

Befolgen Sie die nachfolgenden
Punkte:

- Lesen Sie die Sicherheitshinweise
aufmerksam und befolgen Sie
diese.

- Uberpriifen Sie, ob die Netz-
spannung der Spannungsangabe
auf dem Gerit entspricht (nur
Wechselstrom).
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- Entfernen Sie vor der Inbe-
triebnahme des Gerites alle
Verpackungsmaterialien und
Werbeetiketten von der Fritteuse.
Versichern Sie sich auBBerdem,
dass die unter dem herausnehm-
baren Behélter der Fritteuse
befindlichen Transportsicherun-
gen abgenommen wurden (je
nach Modell).

Angesichts der Vielzahl an giil-
tigen Normen sollte das Gerat,
falls Sie es auBerhalb des Landes
benutzen, in dem Sie es gekauft
haben, vorher von einer dort
ansassigen Vertragskundendienst-
stelle Giberpriift werden.
Verwenden Sie bei Modellen mit
abnehmbaren Netzkabeln nur das
Originalnetzkabel.

Im Service-Fall wenden Sie sich
bitte an eine der autorisierten
Vertragswerkstatten. Reparatu-
ren von nicht autorisierten Per-
sonen bewirken den Verlust der
Gewahrleistung des Herstellers.
Das Gerat ausschlieBlich an geer-
deten Steckdosen anschlieB3en.
Stets den Netzstecker herauszie-
hen: gleich nach Gebrauch, vor
einem Standortwechsel, vor jeder
Wartung oder Reinigung.

Eine feste, ebene und vor Wasser-
spritzern geschiitzte Arbeitsflache
verwenden.

Im Falle eines Brandes ziehen

Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und ersticken Sie die

Flammen mit einem feuchten
Geschirrtuch.

- Um Schiden an lhrem Gerét zu
vermeiden, achten Sie bitte dar-
auf, dass Sie die Rezepte in der
Anleitung und im Rezeptbuch
befolgen; achten Sie auf die rich-
tige Menge der Zutaten.

Beachten Sie, was Sie vermeiden
miissen:

- Das Gerat nicht in Betrieb neh-
men, wenn es selbst oder sein
Kabel schadhaft ist, es zu Boden
gefallen ist und sichtbare Scha-
den oder Funktionsstérungen
aufweist. Sollte dies der Fall sein,
muss das Gerat zu einer zuge-
lassenen Kundendienststelle
geschickt werden.

Benutzen Sie kein Verlangerungs-
kabel. Sollten Sie doch davon
Gebrauch machen, beachten Sie
im Interesse |hrer Sicherheit, dass
dieses in gutem Zustand, der Ste-
cker geerdet ist und die Leistung
dem des Gerates angepasst ist.
Ein Verlangerungskabel muss so
verlegt sein, dass niemand daru-
ber stolpern kann.

Das Netzkabel nicht herunter-
hdngen lassen. Lassen Sie das
Kabel niemals in die Nahe von
oder in Berlihrung mit den hei-
Ben Teilen des Gerates, einer
Warmequelle oder einer scharfen
Kante kommen.

- Beim Herausziehen des Netzste-
ckers nicht am Kabel ziehen.

Das Gerat im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.

Nehmen Sie lhre Fritteuse nicht
in der Nahe von leicht entziind-
baren und hitzeempfindlichen
Gegenstinden (z.B. Vorhinge,
Kunststofftischdecken, Glasti-
schen, lasierte Mobelstiicke, etc.)
oder externen Hitzequellen (Herd,
Kochplatten, etc.) in Betrieb.
Bewegen Sie das Gerat niemals
solange es mit heiBen Speisen
gefullt ist.

Betreiben Sie Ihr Gerdt niemals
im leeren Zustand.

Lagern Sie keine brennbaren Pro-
dukte in der Nihe oder unter
dem Mobelstiick, in dem sich das
Gerat befindet.

Nehmen Sie das Gerat niemals
selbst auseinander.

Tauchen Sie das Produkt nicht in
Wasser ein.

Verwenden Sie keine starken Rei-
nigungsmittel (insbesondere
keine Abbeizmittel auf Sodaba-
sis), keine Polierpads und keine
Scheuermittel.

Verwenden Sie den Frittierkorb
hicht zu anderen Zwecken.
Bewahren Sie lhre Fritteuse nicht
drauBBen auf.

Entfernen Sie Eis- Riickstinde
von Tiefkihlprodukten und trock-
nen Sie das Frittiergut vor dem
frittieren mit Kiichentlichern .

. Beachten Sie, dass der Frittier-
korb nicht tiberladen und die
empfohlenen Mengen eingehal-
ten werden.

- Bewahren Sie das Gerit und sein
Kabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

4.1] RATSCHLAGE/INFORMATIONEN

Bei der ersten Verwendung des Produkts kann
es einen ungiftigen Geruch abgeben. Dieser
beeintrdchtigt die Verwendung nicht und ver-
schwindet schnell.

Um lhre Sicherheit zu gewahrleisten, ent-
spricht dieses Gerat den jeweils anwendbaren
Normen und Bestimmungen (Niederspan-
nung, Elektromagnetische Vertraglichkeit,
Materialien in Kontakt mit Lebensmitteln,
Umweltvertriglichkeit...).

Dieses Gerat wurde ausschlieBlich fiir den
Hausgebrauch in geschlossenen Rdumen kon-
zipiert. Jede Verwendung fiir gewerbliche
Zwecke, unsachgemaBe Handhabung oder
Inbetriebnahme, bei der die Gebrauchsanlei-
tung nicht beachtet wurde, befreit den Her-
steller von jeder Verantwortung oder Garantie.
Nur original Zubehor und Ersatzteile verwen-
den, passend zu ihrem Geréat.

» Besonders gefihrdete Personen wie
Schwangere, Kleinkinder, dltere Menschen
und immunschwache Menschen sollten
beriicksichtigen, dass Temperaturen unter
80° C nicht ausreichen, um alle gesund-
heitlichen Risiken durch Bakterien fiir alle
Arten von Lebensmitteln auBer Joghurt zu
beseitigen.



5| VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Lesen Sie zuerst die Sicherheitshinweise und die
Bedienungsanleitung und bewahren Sie sie an
einem sicheren Ort auf.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial
und Sie alle Etiketten oder Aufkleber von dem
Gerat.

Silikonpads nicht vom Gitter entfernen.

Waschen Sie den Frittierkorb, das entnehm-
bare Gitter und das Trenneinsatz griindlich mit
heiBem Wasser, etwas Geschirrsplilmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm ab.

Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des
Gerates mit einem feuchten Tuch ab.

Das Gerat funktioniert durch die Erzeugung von
heiBer Luft. Fillen Sie die Frittierkorb nicht mit
Ol oder Frittierfett.

5.1| VORBEREITUNG FUR DEN
GEBRAUCH

« Stellen Sie das Gerat auf eine Ebene, feste und

hitzebestidndige Arbeitsflache geschiitzt vor
Wasserspritzern auf.

Setzen Sie das Grillgitter am Boden des Frit-
tierkorbes bis zum Anschlag ein.

Fiillen Sie den Frittierkorb nicht mit Ol
oder anderen Fliissigkeiten.

Stellen Sie nichts auf das Gerit. Dies
wiirde den Luftstrom unterbrechen und das
Ergebnis beeinflussen.

Stellen Sie das Gerit nicht in eine Ecke oder
unter einen Wandschrank, um ein Uberhit-
zen zu vermeiden. Um das Gerit sollte ein

Abstand von mindestens 15 cm gelassen wer-

den, damit die Luft zirkulieren kann.

5.2| GEBRAUCH DES GERATS

Das Gerdt kann eine breite Palette von Gerich-
ten zubereiten . Die Garzeiten fiir die Haupt-
lebensmittel werden in dem Abschnitt
.Gartabelle” angegeben.

 Verbinden Sie das Netzkabel mit einer Steck-
dose. Im Bedienfeld wird das () Symbol
angezeigt.

» Geben Sie die Lebensmittel in den Frittierkorb.

Uberschreiten Sie niemals die in der Tabelle
angegebene Hochstmenge (siehe ,Garta-
belle"), da andernfalls die Qualitit des Garer-
gebnisses beeintrachtig werden konnte.
Setzen Sie den Frittierkorb wieder in die
Fritteuse.

* Um mit der Zubereitung der Speisen zu begin-
nen, kdnnen Sie zwischen dem automatischen
Garmodus oder den manuellen Einstellungen
wahlen:

Auswahl des automatischen Garmodus:

« Tippen Sie auf das () Symbol. Das Bedienfeld
wird aktiviert.

» Wahlen Sie das gewlinschte Garprogramm auf
dem Touchscreen.

« Bestitigen Sie durch Tippen des (1) Symbols
das Garprogramm. Dadurch wird der Garvor-
gang gestartet.

* Der Garvorgang beginnt. Die ausgewahlte
Temperatur und verbleibende Garzeit werden
abwechselnd auf dem Display angezeigt.

Auswahl der manuellen Einstellungen:

« Stellen Sie die Temperatur & mit den + und
— Symbolen auf dem Bedienfeld ein. Die
Temperatur kann von 80°C bis 200°C einge-
stellt werden.

« Tippen Sie fiir die Garzeit das Symbol Ound
stellen Sie die gewtinschte Zeit mit den +
und — Tasten ein. Der Timer kann zwischen 0
und 60 Minuten eingestellt werden.

« Tippen Sie auf das O Symbol, um den Garvor-
gang mit der ausgewahlten Temperatur und
Garzeit zu starten. Der Garvorgang beginnt
nun. Die ausgewahlte Temperatur und verblei-
bende Garzeit werden abwechselnd auf dem
Display angezeigt.

Uberschiissiges Fett von den Lebensmitteln wird
in der Schiissel gesammelt.

Manche Speisen miissen nach der Halfte der
Garzeit geschiittelt werden (siehe ,Gartabelle").
Ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem
Gerat und schiitteln Sie die Speisen. Setzen Sie
den Frittierkorb dann wieder in die Fritteuse,
das Gerat startet automatisch neu.

Wenn die Garzeit abgelaufen ist, erzeugt das
Gerat ein akustisches Signal und schaltet sich
aus. Ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Geréat
und stellen sie diesen auf eine hitzebesténdige
Oberflache.

Priifen Sie, ob die Speisen gar sind.

Wenn die Speisen nicht gar sind, schieben Sie
einfach den Frittierkorb zuriick in das Gerat
und stellen Sie den Timer fiir einige zusatzliche
Minuten ein.

Ziehen Sie den Frittierkorb heraus, wenn die
Speisen gar sind. Nehmen Sie die Speisen mit-
hilfe einer Zange aus dem Frittierkorb.

Drehen Sie der Frittierkorb niemals mit dem
Grillgitter um.
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Nach dem Garen mit HeiBluft sind der Frit-
tierkorb, das Grillgitter und die Zutaten sehr
heiB. Beriihren Sie den Frittierkorb wiahrend
und nach dem Gebrauch nicht, wenn er noch
heiB ist. Halten Sie den Frittierkorb immer
am Griff fest. Je nach Art der Zutaten, die in
das Gerdt gegeben werden, kann Dampf aus
dem Behilter entweichen.

Wenn eine Portion fertig gegart ist, kann sofort
eine neue Portion in dem Gerat zubereitet
werden.

6/ VERWENDEN DES
GRILLGITTERS

* Legen Sie das Grillgitter in den Frittierkorb des

Gerats. Achten Sie darauf, dass die geriffelte
Flache nach oben zeigt.

Tippen Sie auf das Symbol O und anschlie-
Bend auf dem Display @), um den Grillmodus
auszuwahlen.

Starten Sie den Grillmodus, indem Sie das auf
Symbol O tippen. Dadurch wird die Vorheiz-
phase gestartet (Dauer: 15 Minuten). Legen
Sie wihrenddessen keine Lebensmittel in den
Frittierkorb.

Wenn Sie den Timer horen, ist das Vorheizen
abgeschlossen und die Temperatur hat 200 °C
erreicht.

heizphase nicht heraus, da der Timer sonst
wieder auf 0 zuriickgeht und erneut beginnt.
Das Gerat wechselt in den Warmhaltemo-
dus und behilt diesen bei 200 °C 10 Minuten
lang bei.

Ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat
und stellen Sie auf eine hitzebestandige
Oberflache.

Nehmen Sie den Frittierkorb wéihrend der Vor-
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Der Frittierkorb und das Grillgitter sind
sehr heiB. Verwenden Sie eine Zange, um
die Speisen auf das Grillgitter zu legen.
Warten Sie, bis die Vorwdrmphase abgeschlos-
sen ist, legen Sie dann die Speisen auf das Grill-
gitter und setzen Sie den Frittierkorb wieder in
das Gerat ein.

Wihlen Sie die gewlinschte Garzeit durch Drii-
cken der =+ Tasten und — (siche ,Gartabelle").
Driicken Sie die Start-Taste, um den Garvor-
gang zu starten. Die Temperatur und die ver-
bleibende Garzeit werden abwechselnd auf dem
Display angezeigt. Wenden Sie das Fleisch nach
der Halfte der Garzeit flir optimale Grillstreifen.
Uberschiissiges Fett von den Lebensmitteln wird
im Frittierkorb gesammelt.

Wenn die Garzeit abgelaufen ist, erzeugt das
Gerat ein akustisches Signal und schaltet sich
aus. Ziehen Sie den Frittierkorb aus dem Gerat
und stellen Sie ihn auf eine hitzebestiandige
Oberflache.

Priifen Sie, ob das Essen fertig ist. Wenn die
Speisen noch nicht fertig sind, stellen Sie sie
wieder in das Gerdt und stellen Sie den Timer fiir
einige zusatzliche Minuten auf 200°C mit manu-
eller Einstellung ein (siehe ,Gartabelle”).

Ziehen Sie den Frittierkorb heraus, wenn die
Speisen gar sind. Nehmen Sie die Speisen mit-
hilfe einer Zange aus dem Frittierkorb.

Nach dem Frittieren mit HeiBluft sind der
Frittierkorb, das Grillgitter und die Spei-
sen sehr heiB. Beriihren Sie die Frittier-
korb wihrend des Gebrauchs und noch
einige Zeit danach nicht, da sie sehr heil3
wird. Halten Sie die den Frittierkorb nur
am Griff.

6.1 DORRFUNKTION

« Setzen Sie das Grillgitter in den Frittierkorb.

« Tippen Sie auf das (O Symbol und stellen Sie
dann die Temperatur 8 mit den Tasten +
oder — auf 80°C ein.

Stellen Sie dann die gewlinschte Garzeit
ein, indem Sie die Taste T+ oder — driicken.
Sie kdnnen eine Zeit zwischen 1 Stunde und 4
Stunden einstellen.

Tippen Sie auf das O Symbol um den Dérrvor-
gang zu starten. Die ausgewdhlte Temperatur
und verbleibende Garzeit werden abwechselnd
auf dem Display angezeigt.

Wenn die Garzeit abgelaufen ist, erzeugt das
Gerat ein akustisches Signal und schaltet

sich aus. Ziehen Sie den Frittierkorb aus dem
Gerat und stellen Sie auf eine hitzebestandige
Oberflache.

Wenn die Speisen nicht ausreichend getrock-
net sind, schieben Sie einfach den Frittierkorb
zuriick in das Gerdt und stellen den Timer fiir
einige zusatzliche Minuten ein.

Nehmen Sie die fertig gegarten Speisen mit-
hilfe einer Zange aus dem Frittierkorb.

6.2| GARTABELLE

Die nachfolgende Tabelle hilft lhnen bei der
Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Lebens-
mittel, die Sie zubereiten mdchten.

Die unten aufgefiihrten Garzeiten sind nur eine
Orientierungshilfe und kdnnen je nach Sorte
und Menge der verwendeten Kartoffeln vari-
ieren. Bei anderen Lebensmitteln kdnnen die
GroBe, Form und Marke das Ergebnis beein-
flussen. Sie miissen daher eventuell die Garzeit
leicht anpassen.

KARTOFFELN UND POMMES FRITES

Tiefgekiihlte Pommes f—
Frites (10 mm x 10 mm 300-800¢g % 15-25min* | 180°C \
Standarddicke)
PIEIE RIS (S 300-800g | # |22-27min*| 180°C (@i 1EL Ol dazugeben
(8 x 8 mm) N
Tiefgekiihlte - . =) .
Kartoffelspalten 300-800g | # |22-27min*| 180°C @ 1EL Ol dazugeben
FLEISCH UND GEFLUGEL
(\

Tiefgekiihltes Steak 100 - 500 g = 6- 10 min 180°C %
Hiihnerbrustfilets s ) . &
(ohne Knochen) 100 - 500 g 12 - 19 min 180°C %

. . . Verwenden Sie die
Ganzes Hahnchen 1000 g ] 60 min 200°C Schiissel ohne Gitter
FISCH
Lachssteak 350 ¢ b24 15-17 min | 140°C
Garnelen 12 Stiick b 4 min 170°C
SNACKS
Hahnchennuggets tiefgekiihlt | 100 - 600 g & 7 -15min* | 200°C L \
Tiefgekiihlte Hahnchenfliigel 300¢g & 116 -20min*| 200°C L \

. 125¢ . C N
= _ * o
Frozen cheese sticks (5 Stiick) 7 -9 min 180°C I\
Tiefgekiihlte 200 g = _ - N 0 N
Onion Rings (10 Stiick) 8- 10 min 200°C E
Pizza 400 g G 7 min 190°C
. 2 . =
Gemiise 300-700g | B |16-20min*| 2000C | §
BACKEN
Muffins 7 Stiick & | 15-18min | 180°C Benutzen Sie
eine Backform/

Schokoladenkuchen 300¢g (G5 30 min 160°C Auflaufform™
DORRFUNKTION
Apfel in Scheiben | 1-2 Stiick | ah | soc |

* Nach der Hilfte der Garzeit schiitteln
**(Auflaufform aus Silikon, Edelstahl, Aluminium, Terrakotta).

13
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GRILL
% = f 15 min
Fir einen besseren
Vorheizen - Geschmack kénnen Sie Ol,
15min o aromatische Kréauter und
Fleisch 250 g 200°C Kochen : %T/ Salz hinzuftigen.
00 6-8 min' Wenden Sie die Speisen
nach der Hélfte des
Garvorgangs.
Fir einen besseren
Vorheizen - Geschmack kénnen Sie Ol,
15 min ' o aromatische Krauter und
Wiirstchen 400 g © Kochen : g Salz hinzufiigen.
200 10-12 mi.n Wenden Sie die Speisen
nach der Halfte des
Garvorgangs.
Vorheizen :
. 15 min g
Gemiise 300¢g 200°C Kochen : 10
min
Vorheizen :
) 15 min g
Fischfilet 200 ¢ 200°C Kochen -
3-5min

WICHTIG: Um Beschéadigungen an lhrem Gerét zu vermeiden, tiberschreiten Sie niemals die Hochst-

mengen der in der Bedienungsanleitung und in den

Rezepten angegebenen Zutaten und Fliissigkei-

ten. Wenn Sie Mischungen benutzen, die aufgehen (wie zum Beispiel Kuchen, Quiche oder Muffins),
sollte die Auflaufform nur bis zur Halfte gefillt sein.

7| TIPPS

* Kleinere Lebensmittel bendtigen gewdhn-
lich eine etwas kiirzere Garzeit als groBere
Lebensmittel.

Das Schiitteln der Speisen nach der Halfte der
Garzeit verbessert das Endergebnis und kann
helfen ungleichmaBiges Garen zu verhindern.
Wenn Sie sich nicht sicher sind, kdnnen Sie
den Frittierkorb jederzeit heraus ziehen, um
den Fortschritt zu Gberprifen.

Damit Ihre Kartoffeln besonders knusprig wer-
den, geben Sie vor dem Kochen eine kleine
Menge Ol hinzu und schiitteln Sie sie, um

sie gleichmaBig zu bedecken. Wir empfeh-

len 14 ml Ol. Gefrorenen Kartoffeln kein Ol
hinzufligen.

* Snacks, die in einem Backofen gebacken wer-
den kdnnen, kdnnen auch in dem Gerat zube-
reitet werden.

* Die optimale, empfohlene Menge zur Zuberei-

tung von Pommes frites betragt 700 Gramm.

Benutzen Sie Fertigmiirbe- und Blétter-

teig, um schnell und miihelos gefiillte Snacks

zuzubereiten.

« Stellen Sie eine Auflaufform in den Frittier-
korb, wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche
backen mochten oder wenn Sie zerbrechli-
che Zutaten oder gefiillte Zutaten frittieren
mochten. Sie konnen eine Back- oder Auflauf-
form aus Silikon, Edelstahl, Aluminium, Terra-
kotta verwenden.

+ Sie kdnnen die Fritteuse auch zum Aufwér-
men von Speisen benutzen. Stellen Sie zum
Aufwédrmen von Speisen die Temperatur fiir
bis zu 10 Minuten lang auf 160°C.

* Die Garzeit kann je nach Lebensmittelmenge
angepasst werden, um die Speisen vollstindig
zu erwarmen.

8| REZEPTVORSCHLAG:
HAUSGEMACHTE POMMES
FRITES

Wenn Sie hausgemachte Pommes frites zuberei-
ten mochten, folgen Sie diesen Schritten:

1|  Wiahlen Sie eine Kartoffelsorte, die fiir die
Zubereitung von Pommes frites empfoh-
len wird.

2| Kartoffeln schilen und in ca. 1 cm dicke
Stabchen schneiden.

3| Kartoffelstibchen mindestens 30 Minuten
in einer Schiissel mit kaltem Wasser ein-
weichen, dann abtropfen lassen und mit
einem sauberen, sehr saugfahigen Geschirr-
handtuch abtrocknen. Dann mit einem
Papiertuch abtupfen. Die Kartoffeln miis-
sen komplett trocken sein, bevor sie frit-
tiert werden.

4| 1 Essloffel Ol (Pflanzen-, Sonnenblumen-,
Olivendl usw.) in eine trockene Schiissel
geben, Kartoffelstdbchen dazugeben und
umriihren, bis sie mit Ol bedeckt sind.

5| Pommes frites mit einem Kiichenutensil
aus dem Frittierkorb nehmen, sodass liber-
schiissiges Ol in diesem zuriickbleibt. Pom-
mes frites in eine Servierschiissel geben.

Kippen Sie den Frittierkorb mit den Pommes
frites nicht direkt in die Servierschiissel, da
sonst das iiberschiissige Ol mit hineinflieBt.

6| Frittieren Sie die Pommes frites nach den
Anleitungen, wie in der Gartabelle
beschrieben.

9| REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Der Frittierkorb und das Grillgitter sind mit
einer Antihaftbeschichtung versehen. Benut-
zen Sie keine Kiichenutensilien aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmaterialien zur Rei-
nigung, da diese die Antihaftbeschichtung
beschadigen kdnnen.

1| Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wand-
steckdose und lassen Sie das Gerat
abkiihlen.

Entnehmen Sie den Frittierkorb, damit sich das
Gerét schneller abkiihlen kann.

2| Wischen Sie die AuBenseite des Gerates mit
einem feuchten Tuch ab.

3| Reinigen Sie den Frittierkorb und das Grill-
gitter mit heiBem Wasser, etwas Geschirr-
spiilmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm. Sie kdnnen eine Entfettungs-
fliissigkeit zum Entfernen restlicher Ver-
schmutzungen benutzen.

Der Frittierkorb und das Grillgitter sind nicht
spiilmaschinengeeignet.

15
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Tipp: Falls Schmutz am Boden des Frittierkorbs
und des Grillgitters haftet, fillen Sie die Schiis-
sel mit heiBem Wasser und etwas Geschirr-
spilmittel. Lassen Sie den Frittierkorb und das
Grillgitter etwa 10 Minuten lang einweichen.
Dann beide Teile abspiilen und abtrocknen.

4| Wischen Sie die Innenseite des Gerates mit
einem in heiBem Wasser angefeuchteten
Tuch sauber.

5| Reinigen Sie das Heizelement mit einer tro-
ckenen Reinigungsbiirste, um Speisereste
zu entfernen.

6| Alle Eingriffe, die tiber die Reinigung und
normale Pflege durch den Kunden hinaus-
gehen, miissen von einer autorisierten Kun-
dendienstwerkstatt ausgefiihrt werden

7| Tauchen Sie das Gerit niemals in Wasser
oder eine andere Fliissigkeit.

10| AUFBEWAHRUNG

1| Ziehen Sie den Stecker des Gerits und las-
sen Sie das Gerat abkihlen.

2| Achten Sie darauf, dass alle Elemente sau-
ber und trocken sind.

11| GARANTIE UND
KUNDENDIENST

Wenn Sie den Kundendienst oder Informationen
bendtigen oder wenn Sie ein Problem haben,be-
suchen Sie unsere Website oder kontaktieren
Sie den Kundendienst in Ihrem Land. Sie fin-
den die Telefonnummer in der Packungsbeilage
zur weltweiten Garantie. Wenn es in lhrem Land
keinen Kundendienst gibt, wenden Sie sich an
Ilhren Handler vor Ort.

12| FEHLERBEHEBUNG

Falls Probleme mit lhrem Gerét auftreten, besu-
chen Sie unsere Website, wo Sie eine Liste mit
haufig gestellten Fragen finden oder kontaktie-
ren Sie den Kundendienst in lhrem Land.

13| TECHNISCHE DATEN

Nennspannung:
Leistungsaufnahme:
Schutzklasse:

220-240 V~ 50-60 Hz
1550 W

Technische Informationen zu den Betriebszustanden gemaB EU-Verordnung 2023/826:

MODUS

ENERGIEVERBRAUCH (WATT)

ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus

Standby

0,2

5

Standby mit
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb

c E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.
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Umweltschutz

Bedeutung des Symbols
«Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelma-
Big abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige
Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall
geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet.
Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfas-
sung zuzufiihren. Altgerate gehdren insbeson-
dere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle
Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgera-
tes vermeidet mogliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesund-
heit, die durch eine nicht vorschriftsméBige Ent
sorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird
die Wiederverwertung der Materialien, aus
denen sich das Gerdt zusammensetzt, was wie-
derum eine bedeutende Einsparung an Energie
und Ressourcen mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus
oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungs-
frei enthommen werden kénnen, sind Sie als
Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor
der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als
Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Maéglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten
konnen diese bei den Sammelstellen der 6ffent-
lich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei

den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne
des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen
unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur ndchsten
Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller
oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und
Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir
das Loschen personenbezogener Daten auf den
zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwort-
lich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

® |hr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe,
die wieder verwertet werden konnen.

2 Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte
bei einer Sammelstelle lhrer
Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.
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EN OPERATING INSTRUCTIONS

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| DESCRIPTION

Frying basket

Handle

Grill grid (removable)
Touch screen control panel
Time/temperature display

[m] [S][o] [=] [>]

1.1 TOUCH SCREEN CONTROL PANEL

Automatic cooking modes:

i 2 3 4
W & B @
5 6 7 8
D ™ L B

French fries
Nuggets
Chicken
Pizza

Meat

Fish
Vegetables
Dessert

+

[1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(6]

& MANUAL SETTING OF TEMPERATURE

+

@ MANUAL SETTING OF TIME

MODUS AIR FRY

@ STANDBY START/ STOP

GRILL MODE

2| BEFORE USE

Read the operating instructions carefully. They con-
tain important information on operating and main-
taining the appliance as well as safety instructions.
Keep the instructions in a safe place and pass
them on to any future users. Incorrect use can
cause damage.

The appliance should only be used for the inten-
ded purpose and in accordance with the operating
instructions.

Always refer to the safety instructions when
using the appliance.

Before assembling and using the appliance for
the first time, remove any stickers that may be
present and clean the parts which come into
contact with food as well as the removable parts
as described in the chapter “Cleaning and care”.

3| UNPACKING

& Danger of suffocation!

Children could pull packaging material over their
heads or wrap themselves in it and suffocate.

- Keep the packaging material out of the
reach of children.




- Do not allow children to play with the
packaging material.

Children can inhale or swallow small parts and
suffocate.

- Keep small parts out of the reach of
children.

- Do not allow children to play with the
small parts.

Remove the protective films and packaging
material in full. No packaging should remain
inside the appliance.

Recycle all packaging material (paper, cardbo-
ard and plastic).

Check that the appliance and accessories are
complete and not damaged.

If any parts are missing or damaged, do not
operate the appliance and notify Customer
Service.

WMF Consumer Service
Tel.: +49 (0)7331 256 256
eMail: contact@wmf.com

4| & IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

YAGININCH indicates a hazardous situation
that can cause serious injuries (e.g. burns cau-
sed by steam or hot surfaces).

(1) 1[0]\B indicates a potentially hazardous
situation that can lead to minor or moderate
injuries.

CAREEN00 Y indicates a situation that can
lead to material damage.

provides additional information
regarding safe handling of the product.

& observe and follow the symbols and
indications.

WARNING

.

.

This appliance is intended for
domestic use only and must the-
refore not be used for commer-
cial purposes. The manufacturer
accepts no liability and provi-
des no guarantee for damage
resulting from improper use of
the appliance or use that does
not comply with the operating
instructions.

It is not intended to be used in

the following applications, and

the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments,

- farmhouses,

- by clients in hotels, motels
and other residential type
environments,

- bed and breakfast type
environments.

This appliance is not inten-

ded to be operated by means of

an external timer or a separate

remote control system.

If the power supply cord is dama-

ged, it must be replaced by the

manufacturer, an authorised ser-
vice centre or a similarly quali-
fied person in order to avoid any
danger.

Children should be supervised to

ensure that they do not play with

the appliance.

- This appliance is not intended for
use by persons (including chil-
dren) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or
lack of experience and know-
ledge, unless they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
by a person responsible for their
safety.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with redu-
ced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Clea-
ning and user maintenance shall
not be made by children unless
they are older than 8 and super-
vised. Keep the appliance and

its cord out of reach of children
younger than 8 years.

.

A\ The temperature of accessi-
ble surfaces may be high when
the appliance is operating. Do
not touch the hot surfaces of the
appliance.

Clean removable parts with a non
abrasive sponge and washing-up
liquid.

Clean the inside and the outside
of the appliance with a damp

.

sponge or cloth. Please refer to
the ,Cleaning" section of the ins-
tructions for use.

- The appliance can be used up to
an altitude of 4000 m.

- The surface of the heating ele-
ment is subject to residual heat
after use.

- Risk of injury due to improper use
of the appliance.

- Do not spill liquid on the

connector.

Follow the points below:
- Read and follow the instructions
for use. Keep them safe.
- Check that the voltage of your
mains network corresponds to
the voltage given on the rating
plate on the appliance (alterna-
tive current).
Remove all packaging materials
and any promotional labels or sti-
ckers from your appliance before
use. Be sure to also remove any
materials from underneath the
removable frying basket (depen-
ding on model)
Given the diverse standards in
effect, if the appliance is used in a
country other than that in which
it is purchased, have it checked by
an approved Service Centre.
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- For models with detachable
power cords, only use the original
power cord.

- If servicing is required, please

contact one of the authorised

service centres. Repairs by unaut-
horised persons will void the
manufacturer's warranty.

Always plug the appliance into

an earthed socket.

Always unplug your appliance:

after use, to move it, or to clean it.

Use the appliance on a flat, sta-

ble, heat-resistant work surface

away from water splashes.

In the event of fire, unplug the

appliance and smother the flames

using a damp tea towel.

To avoid damaging your appli-

ance, please ensure that you

follow recipes in the instructi-
ons and recipe book; make sure
that you use the right amount of
ingredients.

Note what you need to avoid:

- Do not use the appliance if it
or the power cord is damaged
or if it has fallen and has visi-
ble damage or appears to be wor-
king abnormally. If this occurs,
the appliance must be sent to an
Approved Service Centre.

- Do not use an extension cord. If
you do use an extension cord,
make sure that it is in good con-
dition, that the plug is earthed
and that the power rating is sui-
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table for the appliance. An exten-
sion cord must be routed so that
no one can trip over it.

Do not let the power cord dangle.
Never let the cable come near or
in contact with the hot parts of
the appliance, a heat source or a
sharp edge.

Do not unplug the appliance by
pulling on the power cord.
Never operate the appliance
unattended.

Do not switch on the appli-
ance near to flammable materials
(blinds, curtains...). or close to an
external heat source (gas stove,
hot plate etc.).

Never move the appliance when
it still contains hot food.

Never operate your appliance
when empty.

Do not store any inflammable
products close to or underne-
ath the furniture unit where the
appliance is located.

Never take the appliance apart
yourself.

Do not immerse the product in
water.

Do not use any powerful clea-
ning products (notably soda-
based strippers), nor brillo pads,
nor scourers.

Do not use the frying basket for
any other purpose.

Do not store your appliance out-
side. Store in a dry and well ven-
tilated area.

- Never mix different types of fat
or oil. Remove ice residue from
frozen products and dry the fried
food with kitchen towels before
frying.

- Make sure that the frying bas-
ket is not overloaded and that
the recommended quantities are
observed.

- Keep the appliance and its cable
out of the reach of children
under the age of 8.

4.1| ADVICE / INFORMATION

» When using the product for the first time, it
may release a non-toxic odour. This will not
affect use and will disappear rapidly.

For your safety, this appliance conforms with
applicable standards and regulations (Direc-
tives on Low Voltage, Electromagnetic Com-
patibility, Materials in contact with food,
Environment, etc.).

« This appliance is designed for domestic use
only and not outdoors. In case of professio-
nal use, inappropriate use or failure to com-
ply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee
does not apply.

For your safety, only use the accessories and
spare parts designed for your appliance.

« Sensitive people like pregnant women,
young children, elderly and immuno-com-
promised people should take into account
that temperatures below 80°C don't cook
enough to eradicate all sanitary risk with
bacteria for all kinds of food except for
yogurt.

5| BEFORE FIRST USE

Read the safety instructions and manual first
and keep them in a safe place.

Remove all packaging material and any stickers
from the appliance.

Do not remove silicon pads off the grill grid.
Thoroughly clean the frying basket and the
removable grill grid with hot water, some was-
hing-up liquid and a non-abrasive sponge.

Wipe the inside and outside of the appliance
with a damp cloth.

The appliance works by producing hot air. Do
not fill the frying basket with oil or frying fat.

5.1| PREPARING FOR USE

Place the appliance on a flat, stable, heat-resis-
tant work surface away from water splashes.
Insert the grill grid at the bottom of the fry-
ing basket, up to the stop.

Do not fill the frying basket with oil or any
other liquid.

* Do not put anything on top of the appli-
ance. This disrupts the airflow and affects
the hot air frying result.

To prevent the appliance from overheating,
do not place it in a corner or below a wall
cupboard. A gap of at least 15 ecm should
be left around the appliance to allow air to
circulate.

.

5.2| USING THE APPLIANCE

The appliance can cook a large range of recipes.
Cooking times for the main types of food are
given in the section '‘Cooking Guide'.

» Connect the power supply cord to an electri-
cal socket. The symbol () is displayed in the
control panel

* Place the food in the frying basket.
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« Never fill the frying basket beyond the MAX
level mark or exceed the maximum amount
indicated in the table (see into section
‘Cooking Guide"), as this could affect the qua-
lity of the end result.

« Slide the frying basket back into the appliance.

* To begin cooking, you can select between
the automatic cooking mode and the manual
settings.

Automatic cooking mode:

« Tap the () symbol. The control panel is activated.

» Select the desired cooking mode by pressing
the corresponding icon on the touchscreen
panel (these modes are described in detail in
the “Cooking guide” section).

« Confirm the cooking mode by pressing the ()
button. This will launch the cooking process.

 Cooking starts. The selected temperature and
remaining cooking time will alternate on the
on-screen display.

Manual settings:

* Adjust the temperature § with the + and
— buttons on the touch screen control panel.
The thermostat varies from 80-200°C.

* Then set the desired cooking time & by pres-

sing the =+ and — buttons. The timer can be

set for between 1 and 60 minutes..

Press the Start button to begin cooking with

the selected temperature and time settings.

Cooking starts. The selected temperature and

remaining cooking time will alternate on the

screen display.

Tab the O symbol to begin cooking with the

selected temperature and time settings. Cooking

starts. The selected temperature and remai-
ning cooking time will alternate on the screen
display.

Excess oil from the food is collected in the bot-
tom of the frying basket.
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Some food will require shaking halfway through
the cooking time (see section ‘Cooking Guide’).
To shake the food, pull the frying basket out of
the appliance by the handle and shake it. Then
slide the frying basket back into the appliance,
the appliance restarts automatically.

When you hear the timer sound, the cooking
time set has finished. Pull the frying basket out
of the appliance and place it on a heat-resis-
tant surface.

Check if the food is ready. If the food is not
ready yet, simply slide the frying basket back
into the appliance and set the timer for a few
extra minutes.

When the food is cooked, take out the frying
basket. To remove food, use a pair of tongs to
lift the food out of the frying basket.

The frying basket should never be turn up
side down with the grill grid.

After hot air frying, the frying basket, the
grid and the food are very hot. Do not touch
the frying basket during use and for some
time after use, as it gets very hot. Only hold
the frying basket by the handle. Depen-
ding on the type of ingredients placed in
the appliance, steam may escape from the
container.

When a batch of food is ready, the appliance is
instantly ready for preparing another batch of food.

6| USING THE GRILL GRID

* Place the grill grid in the frying basket of the
appliance. Make sure that it is inserted cor-
rectly, i.e. the "TOP" marking points upwards
(raised part).

« Press O, then press & on the screen to select

the Grill mode.

Start the Grill mode by pressing O. Do not

place any food in the frying basket. This will

launch the preheating phase (timing :15

minutes). Do not put any food in the frying

basket during this time.

* When you hear the timer sound, the prehea-
ting phase has finished and the temperature
has reached 200°C.

* Do not take the frying basket out during the
pre-heating phase otherwise the timer will
revert back to 0 and the timer will start again.

* The product goes into keep warm mode at
200°C for 10 minutes.

« Take the frying basket out of the appliance
and place it on a heat-resistant surface.

* The frying basket and the grill grid are very
hot. Use a pair of tongs to place the food
on the grill grid.

Wait until the preheating phase has comple-
ted then place the food on the grill grid and put
back the frying basket into the appliance.

Select the required cooking time by pressing the
=+ and — buttons (see section ‘Cooking guide’).
Press the Start button to launch the cooking.
The temperature and remaining cooking time
will alternate on the on-screen display. Turn the
meat halfway through cooking for optimum grill
marks. Excess oil from the food is collected in
the bottom of the frying basket.

» When the cooking is finished, the appliance
emits an acoustic signal and switches off. Take
the frying basket out of the appliance and place
it on a heat-resistant surface.

Check if the food is ready. If the food is not
ready yet, put it back in the appliance and set
the timer for a few extra minutes at 200°C with
manual setting (see section “Cooking guides").

.
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» When the food is cooked, take out the frying
basket. To remove food, use a pair of tongs to
lift the food out of the frying basket.

« After hot frying, the frying basket, the
grill grid and the food are very hot. Do not
touch the frying basket during use and for
some time after use, as it gets very hot.
Only hold the frying basket by the handle.

6.1| DEHYDRATION

* Place the grill grid in the frying basket of the
appliance.

« Press O, then adjust the temperature § by
the + and — buttons to 80°C on the digi-
tal screen.

* Then set the desired cooking time & by pres-
sing the = and — buttons. You can set the
timing from 1 hour to 4 hours.

« Press the Start button O to launch the dehy-

dration process. The selected temperature and

remaining cooking time will alternate on the
screen display.

When the cooking time is finished, the appli-

ance emits an acoustic signal and switches

off. Take the frying basket out of the appli-
ance and place it on a heat-resistant surface.

Check if the food is ready. If the food is not

ready yet, put it back in the appliance and set

the timer for a few extra minutes.

Remove the cooked food from the frying bas-

ket using tongs.

6.2| COOKING GUIDE

The table below helps you to select the basic
settings for the food you want to prepare.

The cooking times below are only a guide and
may vary according to the variety and batch of
potatoes used. For other food the size, shape
and brand may affect results. Therefore, you
may need to adjust the cooking time slightly.

EN



POTATOES & FRIES

Frozen chips (10 mm x 10 mm

S e 300 -800¢g # | 15-25min 180°C

/@
>

Homemade

Fries (8 x 8 mm) 300 -800¢ # | 22 -27 min 180°C

/@
>

Add 1 tbsp of oil

Frozen

potato wedges 300 -800¢g # | 22-27min*| 180°C

/@
>

Add 1 tbsp of oil

MEAT & POULTRY

o

Steak 100-500g | © 6 - 10 min 180°C g
Chicken breast 51 ) . S
fillets (boneless) 100-500g | & | 12-19min | 180°C g
Chicken (whole) 1000 g & 60 min 200°C
FISH
Salmon fillet 35049 7~ 15-17 min | 140°C
Prawns 12 pieces bag 4 min 170°C
SNACKS
Frozen chicken nuggets 100 - 600 g &S 7 -15min* | 200°C 1 8
Frozen chicken wings 300 g & 116 -20 min*| 200°C 1 \
Frozen cheese sticks 12.5 9 & 7 -9 min* 180°C M‘ 8

(5 pieces) <
Frozen onion rings 209 9 & 8- 10 min* | 200°C //,‘ 8

(10 pieces) ~
Pizza 400 g 7 min 190°C

A . [0 A

Vegetables 300-7009 qé\? 16 - 20 min* | 200°C N
BAKING
Muffins 7 pieces & | 15-18min | 180°C Use a baking
Cake 300 g & 30 min 160°C tinfoven dish™
DEHYDRATION
Sliced apples 1-2 pieces ‘ ‘ 4h ‘ 80°C ‘ ‘

* Shake halfway through cooking.
*Place a baking/casserole dish in the frying basket (silicone, stainless steel, aluminium, terracotta
casserole dish).
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ﬁ = f 15 min
Preheatin You can add oil, aroma-
15 ming o tic herbs and salt for bet-
Meat 250 g 200°C éookin ) S g ter taste.
6-8 mign. At mid-cooking you can
turn the food over.
Preheatin You can add oil, aroma-
15 ming o tic herbs and salt for bet-
Sausages 400 g Lot S g ter taste.
200°C Cooking : . ;
10-12 min At mid-cooking you can
turn the food over.
Preheating
115 min g
Vegetables 3009 200°C Cooking :
10 min
Preheating
o : 15 min g
Fish fillet 2009 200°C Cooking :
3-5min

IMPORTANT: To avoid damaging your appliance, never exceed the maximum quantities of ingre-
dients and liquids indicated in the instruction manual and in the recipes. When you use mixtu-
res that rise (such as with cake, quiche or muffins) the oven dish should not be filled more than
halfway.

if you want to fry delicate ingredients or filled
7| TIPS ingredients. You can use an oven dish in sili-
con, stainless steel, aluminium, terracotta.
» Smaller food usually requires a slightly shorter ~  You can also use the appliance to reheat food.

cooking time than larger-size foods. To reheat food, set the temperature to 160°C
« Shaking food halfway through the cooking for up to 10 minutes.

time improves the end result and can help  Cooking time could be adjusted depending

prevent uneven cooking. on food quantity in order to fully reheat the
« If you are not sure, you can open the frying food.

basket at any time to check the progress.
» To make your fresh potatoes extra crispy, try
adding a small amount of oil before cooking
and shake to evenly cover. We recommend
14ml of oil. Do not add oil to frozen potatoes.
Snacks that can be cooked in an oven can also
be cooked in the appliance.
« The optimal recommended quantity for
cooking fries is 700 grams.
* Use ready-made puff and shortcrust pastry to
make filled snacks quickly and easily.
* Place an oven dish in the appliance's frying
basket if you want to bake a cake or quiche or
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8| RECIPE SUGGESTION:
HOMEMADE FRENCH FRIES

If you want to make home-made French fries,
follow the steps below.

1| Choose a variety of potato recommended for
making chips.

2| Peel the potatoes and cut them into equal-
thickness chips (1cm).

3| Soak the potato chips in cold water for at
least 30 minutes, drain them and dry them
with a clean, highly absorbent tea towel.
Then pat with paper kitchen towel. The chips
must be thoroughly dry before cooking.

4| Pour 1 tablespoon of oil (vegetable, sunflo-
wer or olive) in a dry frying basket, put the
potato chips on top and mix until they are
coated with oil.

5| Remove the French fries from the frying bas-
ket a kitchen utensil so that any excess oil
stays behind in the frying basket. Place the
French fries in a serving bowl.

Do not tip the container of oil-coated
French fries directly into the frying basket
in one go, otherwise excess oil will end up
at the bottom of the serving bowl.

6| Fry the French fries according to the instruc-
tions in the section Cooking guide.

9| CLEANING AND CARE

Clean the appliance after every use.

10| STORAGE

1| Unplug the appliance and let it cool down.

2| Make sure all parts are clean and dry.

12| TROUBLESHOOTING

If you encounter problems with the appliance,
visit our brand website where you will find a
list of frequently asked questions or contact the

The frying basket and the grill grid have a non-
stick coating. Do not use metal kitchen utensils
or abrasive cleaning materials to clean them, as
this may damage the nonstick coating.

1| Remove the mains plug from the wall socket
and let the appliance cool down.
Remove the frying basket to let the
appliance cool down more quickly.

2| Wipe the outside of the appliance with a
damp cloth.

3| Clean the frying basket and grid with hot
water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge. You can use a degreasing
liquid to remove any remaining dirt.

The frying basket and the grill grid are
not dishwasher safe.

Tip:

If food debris/residue is stuck at the bottom of

the frying basket and the grid, fill them with

hot water and some washing-up liquid. Let the

frying basket and the grid soak for approxima-

tely 10 minutes. Then rinse clean and dry.

4] Wipe inside of the appliance with hot water
and a damp cloth.

5| Clean the heating element with a dry, clea-
ning brush to remove any food residues.

6| All interventions that go beyond cleaning
and normal care by the customer must be
carried out by an authorised service work-
shop.

7| Do not immerse the appliance in water or
any other liquid.
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Consumer Care Centre in your country.

11| GUARANTEE AND SERVICE

If you need service or information or if you
have a problem, please visit the brand website
or contact the brand Consumer Care Centre in
your country. You can find the phone number
in the worldwide guarantee leaflet. If there is
no Consumer Care Centre in your country, go to
your local dealer.

13| TECHNICAL DATA

Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 1550 W
Appliance class: |

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)
OFF - -
Standby 0,2 5

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

C € The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

Environment

E Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.
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FR NOTICE D'UTILISATION

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| DESCRIPTION

Panier de friture

Poignée

Grille (amovible)

Panneau de commandes a écran tactile
Affichage de I'heure et de la température

[m] [S][o] [=] [>]

1.1  PANNEAU DE COMMANDES
A ECRAN TACTILE

Modes de cuisson automatiques :
3 4

> @

D > L G

Frites

Beignets de poulet
Poulet

Pizza

Viande

Poisson

Légumes

Dessert

_|_

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& REGLAGE MANUEL
DE LA TEMPERATURE

+

@ REGLAGE MANUEL DE L'HEURE

MODUS AIR FRY
@ VEILLE START/ STOP

MODE GRIL

2| AVANT UTILISATION

Veuillez lire attentivement les instructions d'utili-
sation. Elles contiennent des informations impor-
tantes sur l'utilisation et I'entretien de I'appareil,
ainsi que des consignes de sécurité.

Conservez les instructions en lieu siir et remet-
tez-les aux futurs utilisateurs. Une mauvaise
utilisation est susceptible d'entrainer des dégats.

L'appareil ne peut étre utilisé que pour I'usage
auquel il est destiné et conformément au présent
mode d'emploi.

Reportez-vous toujours aux consignes de sécu-
rité lorsque vous utilisez I'appareil.

Avant d'assembler et d'utiliser I'appareil pour la
premiére fois, retirez les autocollants éventuelle-
ment présents et nettoyez les pieces qui entrent
en contact avec les aliments ainsi que les piéces
amovibles décrites dans le chapitre « Nettoyage
et entretien ».

3| DEBALLAGE

A Danger d'é¢touffement !

Les enfants risqueraient de tirer les éléments
d'emballage sur leur téte ou de s'envelopper
dedans et de s'étouffer.




- Maintenez les éléments d'emballage hors
de portée des enfants.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec les
¢éléments d'emballage.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler les
petites piéces et de s'étouffer.

- Maintenez les petites piéces hors de portée
des enfants.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec les
petites piéces.

Enlevez complétement les films de protec-
tion et les éléments d'emballage. Aucun élé-
ment d'emballage ne doit rester a I'intérieur
de I'appareil.

Recyclez les matériaux d'emballage (papier,
carton et plastique).

Vérifiez que I'appareil et les accessoires sont
au complet et en bon état.

Si une piece est manquante ou endommagée,
n'utilisez pas I'appareil et informez-en le ser-
vice client.

Service client WMF
Tél. : +49 (0)7331 256 256
e-mail : contact@wmf.com

4| & CONSIGNES DE

SECURITE IMPORTANTES

L\ INS VIS indique une situation dan-

gereuse qui peut entrainer des blessures graves
(par exemple, des bralures causées par de la
vapeur ou des surfaces chaudes).

) EN[W indique une situation potentielle-
ment dangereuse et susceptible d'entrainer des
blessures mineures ou modérées.

SULENTLONE indique une situation susceptible
d'entrainer des dommages matériels.

fournit des informations sup-
plémentaires relatives a la manipulation sire
du produit.
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& respectez et suivez les symboles et les
indications.

AVERTISSEMENT

Cet appareil est destiné a un

usage domestique uniquement

et ne peut donc pas étre utilisé

a des fins commerciales. Le fabri-

cant décline toute responsabilité

et n'offre aucune garantie pour les
dommages résultant d'une utilisa-
tion inappropriée de I'appareil ou
d'une utilisation non conforme au
mode d'emploi.

[l n'est pas destiné a étre utilisé

dans les applications suivantes, et la

garantie ne s'appliquera pas pour :

- les salles de pause des maga-
sins, bureaux et autres locaux
professionnels ;

> les fermes ;

> les hotels, les motels et autres
structures d'hébergement (en cas
d'utilisation par les clients) ;

- les hébergements de type
chambres d'hotes.

Cet appareil n'est pas destiné

a €tre utilisé au moyen d'une

minuterie externe ou d'un systeme

de controle a distance.

Si le cable d'alimentation est

endommagg, il doit étre remplacé

par le fabricant, un centre de ser-
vices agréé ou une personne aux
qualifications similaires, afin d'évi-
ter tout danger.

Les enfants doivent faire I'objet

d'une surveillance afin de s'assurer

qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Cet appareil n'est pas concu pour

étre utilisé par des personnes

(y compris les enfants) présen-

tant des capacités physiques,

sensorielles ou mentales reéduites
ou qui manquent de connais-
sances ou d'expérience, sauf si
celles-ci sont sous la surveillance
ou ont recu des instructions d'uti-
lisation appropriées d'une per-
sonne responsable de leur sécuriteé.
Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants a partir de 8 ans et
des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou un manque d'ex-
périence et de connaissances si
elles sont supervisées ou ont recu
des instructions sur la fagcon d'uti-
liser I'appareil en toute sécurité et
si elles comprennent les dangers
impliqués. Les enfants ne doivent
pas jouer avec l'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne peuvent
pas €tre effectués par des enfants
sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont
surveillés. Rangez I'appareil et son
cable d'alimentation hors de por-
tée des enfants de moins de 8 ans.

A\ 1a température des surfaces
accessibles risque d'étre élevée
lorsque I'appareil est en cours de
fonctionnement. Ne touchez pas
les surfaces chaudes de I'appareil.
Nettoyez les pieéces amovibles avec
une éponge non abrasive et du
liquide vaisselle.

Nettoyez I'intérieur et I'extérieur
de 'appareil avec une éponge

ou un chiffon humide. Veuillez
consulter la section « Nettoyage »
du mode d'emploi.

L'appareil peut étre utilisé jusqu'a
une altitude de 4 000 m.
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. La surface de I'élément chauffant
est soumise a une chaleur rési-
duelle apres utilisation.

- Risque de blessure di a une utili-
sation incorrecte de 'appareil.

- Ne renversez pas de liquide sur
le connecteur.

Suivez les points ci-dessous :
- Lisez et suivez le mode d'emploi.
Gardez-le en sécurité.
- Verifiez que la tension de votre
réseau correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique
de I'appareil (courant alternatif).
Retirez tous les emballages et
toutes les étiquettes ou tous les
autocollants promotionnels de
votre appareil avant de |'utiliser.
Veillez également a retirer tout
ce qui se trouve sous le panier de
friture amovible (en fonction du
modele).
Compte tenu des différentes
normes en vigueur, si I'appareil
est utilisé dans un pays autre que
celui ou il a éte achete, il convient
de le faire vérifier par un centre de
services agree.
Pour les modeles dotés d'un cor-
don d'alimentation amovible,
n'utilisez que le cordon d'alimen-
tation d'origine.
Si une intervention s'avére néces-
saire, veuillez contacter I'un des
centres de services agrees. Les
réparations effectuées par des
personnes non autorisées annulent
la garantie du fabricant.

.

.

.

.
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- Branchez toujours I'appareil sur une
prise de courant reliée a la terre.
- Débranchez toujours votre appa-
reil apres utilisation, pour le
déplacer ou pour le nettoyer.
Utilisez I'appareil sur un plan de
travail plat, stable et résistant a la
chaleur, loin des risques de projec-
tions d'eau.
En cas d'incendie, débranchez I'ap-
pareil et couvrez les flammes avec
un torchon humide.
Pour éviter d'endommager votre
appareil, veillez a suivre les
recettes indiquées dans le mode
d'emploi et le livre de recettes ;
assurez-vous d'utiliser la bonne
quantité d'ingrédients.

A éviter :
- N'utilisez pas I'appareil si celui-ci
ou son cordon d'alimentation est
endommage, s'il est tombé et pré-
sente des dommages visibles ou
s'il semble fonctionner anormale-
ment. Auquel cas, I'appareil doit
étre envoyé a un centre de ser-
vices agréé.
N'utilisez pas de rallonge. Si vous
utilisez une rallonge, assurez-vous
qu'elle est en bon état, que la
fiche est reliée a la terre et que la
puissance est adaptée a I'appa-
reil. Une rallonge doit étre instal-
|ée de maniére a ce que personne
ne puisse trébucher dessus.
Ne laissez pas le cordon d'alimen-
tation pendre dans le vide. Ne lais-
sez jamais le cable a proximité ou
en contact avec les parties chaudes
de l'appareil, une source de chaleur
ou un bord tranchant.
- Ne débranchez pas l'appareil en
tirant sur le cordon d'alimentation.

- Ne laissez jamais I'appareil fonc-
tionner sans surveillance.

- N'allumez pas I'appareil a proxi-

mité de matériaux inflammables

(stores, rideaux...) ou a proximité

d'une source de chaleur externe

(cuisiniére a gaz, plaque de cuis-

son, etc.).

Ne déplacez jamais I'appareil lors-

qu'il contient des aliments chauds.

- Ne faites jamais fonctionner votre
appareil a vide.

- Ne stockez pas de produits inflam-
mables a proximité ou sous le
meuble ou se trouve l'appareil.

- Ne démontez jamais I'appareil

vous-méme.

Ne plongez jamais le produit dans

I'eau.

N'utilisez pas de produits de net-

toyage puissants (comme des

décapants a base de soude),
d'éponges abrasives, ni de
récurants.

- N'utilise pas le panier de friture
a d'autres fins.

- Ne rangez pas votre appareil
a I'extérieur. Stockez-le dans un
endroit sec et bien ventile.

- Ne mélangez jamais différents
types de graisse ou d'huile. Enlevez
les résidus de glace des produits
congelés et séchez les aliments
frits avec des essuie-tout avant de
les frire.

- Assurez-vous que le panier de fri-
ture n'est pas surchargé et que
les quantités recommandées sont
respectées.

- Rangez |'appareil et son cor-
don hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

4.1| CONSEILS / INFORMATIONS

Lors de sa premiere utilisation, le produit peut
dégager une odeur non toxique. Cela n'affectera
pas son utilisation et disparaitra rapidement.

* Pour votre sécurité, cet appareil est conforme
aux normes et réglementations en vigueur
(directives sur la basse tension, la compati-
bilité électromagnétique, les matériaux en
contact avec les denrées alimentaires, I'envi-
ronnement, etc.).

« Cet appareil est concu pour un usage domes-
tiqgue uniquement et non en extérieur. En cas
d'utilisation professionnelle, d'utilisation inap-
propriée ou de non-respect du mode d'emploi,
le fabricant décline toute responsabilité et la
garantie ne s'applique pas.

* Pour votre sécurité, utilisez uniquement les

accessoires et les pieces de rechange congus

pour votre appareil.

* Les personnes sensibles comme les femmes
enceintes, les jeunes enfants, les personnes
agées et les personnes immunodéprimées
doivent tenir compte du fait que les tem-
pératures inférieures a 80 °C ne suffisent
pas a éradiquer tout risque sanitaire li¢
aux bactéries pour tous les types d'ali-
ments, a I'exception du yaourt.

5| AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

Lisez d'abord les consignes de sécurité et le
manuel et conservez-les en lieu sr.

Retirez tous les emballages et les éventuels
autocollants de I'appareil.

Ne retirez pas les tampons en silicone de la
grille du gril.

Nettoyez soigneusement le panier de friture et
la grille amovible avec de I'eau chaude, un peu
de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.

Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil
avec un chiffon humide.

L'appareil fonctionne en produisant de I'air
chaud. Ne remplissez pas le panier de friture
avec de I'huile ou de la graisse de friture.

5.1] PREPARATION A L'UTILISATION

* Placez I'appareil sur un plan de travail plat,
stable et résistant a la chaleur, loin des risques
de projections d'eau.

* Insérez la grille du gril au fond du panier de
friture, jusqu'a la butée.

* Ne remplissez pas le panier de friture avec
de I'huile ou tout autre liquide.

* Ne posez rien sur I'appareil. Cela perturbe
la circulation de I'air et affecte le résultat
de la friture a I'air chaud.

Pour éviter que I'appareil ne surchauffe, ne le
placez pas dans un coin ou sous un placard.
Un espace d'au moins 15 cm doit étre laissé
autour de I'appareil pour permettre a l'air
de circuler.

5.2| UTILISATION DE L'APPAREIL

L'appareil permet de réaliser un large éventail
de recettes. Les temps de cuisson des principaux
types d'aliments sont indiqués dans la section

« Guide de cuisson ».

* Branchez le cordon d'alimentation sur une
prise électrique. Le symbole () s'affiche sur le
panneau de commandes.

* Placez les aliments dans le panier de friture.

» Ne remplissez jamais le panier de friture
au-dela du repére MAX et ne dépassez pas la
quantité maximale indiquée dans le tableau
(voir la section « Guide de cuisson »), car cela
pourrait nuire a la qualité du résultat final.

 Replacez le panier de friture dans I'appareil.
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» Pour commencer la cuisson, vous pouvez choi-

sir entre le mode de cuisson automatique et
les réglages manuels.

Mode de cuisson automatique :

« Appuyez sur le symbole (). Le panneau de com-
mandes est active.

Sélectionnez le mode de cuisson souhaité
en appuyant sur le symbole correspondant
sur I'écran tactile (ces modes sont décrits en
détail dans la section « Guide de cuisson »).
Confirmez le mode de cuisson en appuyant
sur la touche (). Cela lancera le processus
de cuisson.

La cuisson commence. La température sélec-
tionnée et le temps de cuisson restant s'af-
fichent alternativement sur I'écran.

Réglages manuels :

Réglez la température § a Iaide des touches
+et—du panneau de commandes a écran
tactile. Le thermostat varie de 80 a 200°C.

de la minuterie peut étre comprise entre 1 et
60 minutes.

Appuyez sur le bouton Start pour commen-
cer la cuisson avec les réglages de tempé-
rature et de durée sélectionnés. La cuisson
commence. La température sélectionnée et le
temps de cuisson restant s'affichent alternati-
vement sur |'écran.

Appuyez sur le symbole O pour commencer la
cuisson avec les réglages de température et de

durée sélectionnés. La cuisson commence. La tem-

pérature sélectionnée et le temps de cuisson res-
tant s'affichent alternativement sur I'écran.

L'excédent d'huile provenant des aliments est
récolté au fond du panier de friture.

Certains aliments doivent étre secoués a la moitié

du temps de cuisson (voir la section « Guide de cuis-

son »). Pour secouer les aliments, sortez le panier
de friture de I'appareil par la poignée et secouez-le.
Replacez ensuite le panier de friture dans I'appareil.
L'appareil redémarre automatiquement.

Réglez ensuite le temps de cuisson souhaité
en appuyant sur les touches + et —. La durée

Lorsque vous entendez le son de la minute-

rie, le temps de cuisson programmé est terminé.
Sortez le panier de friture de I'appareil et pla-
cez-le sur une surface résistante a la chaleur.

Vérifiez si les aliments sont cuits.

Si les aliments ne sont pas encore cuits, il suf-
fit de replacer le panier de friture dans I'appareil
et de régler la minuterie pour quelques minutes
supplémentaires.

Lorsque les aliments sont cuits, retirez le panier
de friture. Pour retirer les aliments, utilisez une
pince pour les extraire du panier de friture.

Le panier de friture ne peut jamais étre
retourné avec la grille du gril.

Apreés une friture a I'air chaud, le panier

de friture, la grille et les aliments sont tres
chauds. Ne touchez pas le panier de friture
pendant l'utilisation et pendant un certain
temps apres 'utilisation, car il peut étre tres
chaud. Ne tenez le panier de friture que par
la poignée. Selon le type d'ingrédients placés
dans I'appareil, de la vapeur peut s'échapper
du récipient.

Lorsque des aliments sont préts, I'appareil

est instantanément prét a préparer d'autres
aliments.

6| UTILISATION DE LA
GRILLE DU GRIL

* Placez la grille du gril dans le panier de fri-
ture de l'appareil. Veillez a ce qu'il soit
correctement inséré, c'est-a-dire que le mar-
quage « TOP » soit orienté vers le haut (par-
tie surélevée).

Appuyez sur O, puis sur & 3 I'écran pour
sélectionner le mode Grill.

Lancez le mode Gril en appuyant sur O.

Ne placez pas d'aliments dans le panier de
friture. Cela lancera la phase de préchauf-
fage (durée : 15 minutes). Ne mettez pas

d'aliments dans le panier de friture pendant
cette période.
* Lorsque vous entendez le son de la minuterie,
la phase de préchauffage est terminée et la
température a atteint 200°C.
Ne sortez pas le panier de friture pendant la
phase de préchauffage, sinon la minuterie
reviendra a 0 et recommencera.
Le produit passe en mode Maintien au chaud
a 200°C pendant 10 minutes.
Retirez le panier de friture de I'appareil et pla-
cez-le sur une surface résistante a la chaleur.

* Le panier de friture et la grille du gril sont
trés chauds. Utilisez une pince pour placer
les aliments sur la grille du gril.

Attendez que la phase de préchauffage soit ter-

minée, puis placez les aliments sur la grille du gril

et replacez le panier de friture dans I'appareil.

Sélectionnez le temps de cuisson souhaité en

appuyant sur les touchest et —(voir section

« Guide de cuisson »). Appuyez sur le bouton

Start pour lancer la cuisson. La température et

le temps de cuisson restant s'affichent alternati-

vement a I'écran. Retournez la viande a mi-cuis-
son pour obtenir des marques de gril optimales.

L'excédent d'huile provenant des aliments est

récolté au fond du panier de friture.

* Lorsque la cuisson est terminée, I'appareil émet
un signal sonore et s'éteint. Retirez le panier de
friture de I'appareil et placez-le sur une surface
résistante a la chaleur.

« Vérifiez si les aliments sont cuits. Si les aliments

ne sont pas encore cuits, remettez-les dans I'ap-

pareil et réglez la minuterie pour quelques
minutes supplémentaires a 200°C en réglage
manuel (voir la section « Guide de cuisson »).

Lorsque les aliments sont cuits, retirez le panier

de friture. Pour retirer les aliments, utilisez une

pince pour les extraire du panier de friture.

« Apres une friture chaude, le panier de friture,

.

la grille du gril et les aliments sont trés chauds.

Ne touchez pas le panier de friture pendant
l'utilisation et pendant un certain temps apres
I'utilisation, car il peut étre trés chaud. Ne
tenez le panier de friture que par la poignée.

6.1/ DESHYDRATATION

* Placez la grille du gril dans le panier de friture
de I'appareil.

* Appuyez sur O, puis réglez la température 8
a l'aide des touches + et — jusqu'a ce que
I'écran numérique affiche 80°C.

* Réglez ensuite le temps de cuisson sou-
haité © en appuyant sur les touches +et—.
Vous pouvez régler la durée entre 1 heure et
4 heures.

 Appuyez sur le bouton Start ©) pour lancer le

processus de déshydratation. La température

sélectionnée et le temps de cuisson restant
s'affichent alternativement sur I'écran.

Lorsque le temps de cuisson est terminé, I'ap-

pareil émet un signal sonore et s'éteint.

Retirez le panier de friture de I'appareil et pla-

cez-le sur une surface résistante a la chaleur.

Vérifiez si les aliments sont cuits. Si les ali-

ments ne sont pas encore cuits, remettez-les

dans I'appareil et réglez la minuterie pour
quelques minutes supplémentaires.

Retirez les aliments cuits du panier de friture

a l'aide de pinces.

6.2| GUIDE DE CUISSON

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner
les réglages de base pour les aliments que vous
souhaitez préparer.

Les temps de cuisson ci-dessous sont donnés

a titre indicatif et peuvent varier en fonction de
la variété des pommes de terre utilisées. Pour les
autres aliments, la taille, la forme et la marque
peuvent affecter les résultats. Il se peut donc
que vous deviez ajuster légérement le temps

de cuisson.
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POMMES DE TERRE ET FRITES
Frites surgelées —
(10 mm x 10 mm d'épaisseur 300 -800¢g % 15 -25min*| 180 °C @
standard)
Fait maison . . [C A Ajoutez 1 cuillére
Frites (8 x 8 mm) 300-800g | # ) 22-27min") 180°C < a soupe d'huile
Surgelés - . e\ Ajoutez 1 cuillére
Quartiers de pommes de terre 300-800g | # |22-27min"| 180°C | § 4 soupe d'huile
VIANDE ET VOLAILLE
(67
Steak 100 - 500 g S 6 - 10 min 180 °C .“;i"“',’
Filets de poulet (désossés) 100 - 500 g ] 12-19min | 180 °C .“;i"',,
Poulet (entier) 1000 g & 60 min 200 °C
POISSON
Filet de saumon 350 g R4 15-17 min | 140 °C
Crevettes 12 pieces = 4 min 170 °C
EN-CAS
Beignets de poulet surgelés 100 - 600 g © 7 - 15 min* | 200 °C 1 \
Ailes de poulet surgelées 300¢ & 116 -20 min*| 200 °C 1 \
R 1259
Batonr)ets de fromage = 729 min* 180 °C [0 \
surgelés N <
(5 pieces)
Rondelles d'oignon surgelées 209 9 & 8-10min* | 200°C | &
(10 piéces) S
Pizza 400 g &, 7 min 190 °C
Légumes 300-700g | B |16-20min*| 200 °C "'@
PATISSERIE
Muffins 7 pieces & | 15-18 min | 180 °C Utilisez un moule
ou un plat allant
Gateau 3009 (55 30 min 160 °C au four*
DESHYDRATATION
Pommes en tranches ‘ 1-2 piéces ‘ ‘ 4h ‘ 80 °C ‘ ‘

* Secouez-les & mi-cuisson.
*Placez un plat allant au four/une cocotte dans le panier de friture (silicone, inox, aluminium,
cocotte en terre cuite).

40

ﬁ = f 15 min
Préchauf- V,ous_ pouvez ajouter de
fage : I'huile, des herbes aro-
Viande 250 15 min g matiques et du sel pour
g 200 °C Cui . rehausser le goQt.
uisson : . e
. A mi-cuisson, vous pouvez
6-8 min .
retourner les aliments.
Préchauf- V'ous_ pouvez ajouter de
fage : | hU.I|E, des herbes aro-
Saucisses 400 15 min %j‘/ matiques et du sel pour
200 °C Cui . rehausser le goQt.
uisson : AL
. A mi-cuisson, vous pouvez
10-12 min .
retourner les aliments.
Préchauf-
fage : o
Légumes 300 g 20°C 15 min @
Cuisson :
10 min
Préchauf-
fage : o
Filet de poisson 200 g 20°C 15 min S g
Cuisson :
3-5min

IMPORTANT : Pour éviter d'endommager votre appareil, ne dépassez jamais les quantités maximales
d'ingrédients et de liquides indiquées dans le mode d'emploi et dans les recettes. Lorsque vous uti-
lisez des préparations qui montent (comme pour les gateaux, les quiches ou les muffins), le plat du

four doit étre rempli a moitié.

7| CONSEILS

Les aliments de petite taille nécessitent géné-
ralement un temps de cuisson légerement plus
court que les aliments de grande taille.

* Le fait de secouer les aliments a mi-cuisson
améliore le résultat final et permet d'éviter
une cuisson inégale.

* Si vous avez des doutes, vous pouvez ouvrir le
panier de friture a tout moment pour vérifier
la progression.

* Pour que vos pommes de terre fraiches soient
encore plus croustillantes, ajoutez une petite
quantité d'huile avant la cuisson et secouez-
les pour les recouvrir uniformément. Nous
conseillons 14 ml d'huile. N'ajoutez pas d'huile
aux pommes de terre surgelées.

* Les en-cas qui peuvent étre cuits au four

peuvent également étre cuits dans I'appareil.

M

La quantité optimale recommandée pour la
cuisson des frites est de 700 grammes.

Utilisez des pates feuilletées et brisées prétes
a I'emploi pour préparer rapidement et facile-
ment des en-cas fourrés.

Placez un plat allant au four dans le panier
de friture de I'appareil si vous souhaitez faire
cuire un gateau ou une quiche ou si vous sou-
haitez faire frire des ingrédients délicats ou
fourrés. Vous pouvez utiliser un plat allant au
four en silicone, en acier inoxydable, en alu-
minium ou en terre cuite.

Vous pouvez également utiliser I'appareil pour
réchauffer des aliments. Pour réchauffer des
aliments, réglez la température sur 160°C
pendant 10 minutes maximum.

Le temps de cuisson peut étre ajusté en fonc-
tion de la quantité d'aliments afin de les
réchauffer uniformément.
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8| SUGGESTION DE RECETTE :
FRITES MAISON

Si vous souhaitez préparer des frites maison,
suivez les étapes ci-dessous.

1| Choisissez une variété de pommes de terre
recommandée pour la préparation des frites.

2| Epluchez les pommes de terre et coupez-les
en frites d'une épaisseur égale (1 cm).

3| Trempez-les dans de I'eau froide pendant au
moins 30 minutes, égouttez-les et séchez-
les a I'aide d'un torchon propre et trés absor-

bant. Tapotez-les ensuite avec un essuie-tout.

Les frites doivent étre parfaitement séches
avant d'étre cuites.

4] Versez 1 cuillére a soupe d'huile (végétale, de
tournesol ou d'olive) dans un panier de friture
sec, placez les frites dessus et mélangez-les
jusqu'a ce qu'elles soient enduites d'huile.

5| Retirez les frites du panier de friture a l'aide
d'un ustensile de cuisine afin que |'exces
d'huile reste dans le panier. Mettez les frites
dans un plateau de service.

Ne renversez pas le récipient
de frites enduites d'huile directement dans
le panier de friture en une seule fois, car
I'excédent d'huile risque de se retrouver
au fond du plateau de service.

6| Faites frire les frites en suivant les instruc-
tions de la section Guide de cuisson.

9| NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

Le panier de friture et la grille du gril sont dotés
d'un revétement antiadhésif. N'utilisez pas d'us-
tensiles de cuisine en métal ou de produits de
nettoyage abrasifs pour le nettoyer, car cela
pourrait endommager le revétement antiadhésif.

1| Retirez la prise électrique et laissez I'appa-
reil refroidir.
Retirez le panier de friture
pour permettre a I'appareil de refroidir plus
rapidement.

2| Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chif-
fon humide.

3| Nettoyez le panier de friture et la grille avec
de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et
une éponge non abrasive. Vous pouvez utili-
ser un liquide dégraissant pour éliminer toute
saleté restante.

Le panier de friture et la grille
du gril ne peuvent pas étre nettoyés au
lave-vaisselle.

Conseil :

Si des débris/résidus alimentaires sont coincés

au fond du panier de friture et de la grille, rem-

plissez-les d'eau chaude et de liquide vaisselle.

Laisser tremper le panier de friture et la grille

pendant environ 10 minutes. Rincez ensuite et

séchez-les.

4| Essuyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau
chaude et un chiffon humide.

5| Nettoyez I'é/ément chauffant 3 I'aide d'une
brosse de nettoyage seche afin d'éliminer
tout résidu alimentaire.

6| Toutes les interventions qui vont au-dela
du nettoyage et de I'entretien normal par le
client doivent étre effectuées par un atelier
de service agréeé.

| ATTENTION.

7| Veuillez ne pas immerger I'appareil dans
I'eau ou tout autre liquide.

10| RANGEMENT

1| Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

2| Assurez-vous que toutes les piéces sont
propres et séches.

11| GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin de services ou d'informa-
tions, ou si vous rencontrez un probleme, veuil-
lez consulter le site Web de la marque ou
contacter le centre d'aide aux consommateurs

de la marque dans votre pays. Vous trouverez

le numéro de téléphone dans le dépliant de la
garantie mondiale. S'il n'y a pas de centre d'aide
aux consommateurs dans votre pays, adres-
sez-vous a votre revendeur local.

12| DEPANNAGE

Si vous rencontrez des problémes avec I'appareil,
rendez-vous sur le site Web de notre marque ou
vous trouverez une liste de questions fréquem-
ment posées ou contactez le centre d'aide aux
consommateurs de votre pays.

13| CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale :
Puissance : 1550 W
Classe protection : |

220-240 V~ 50-60 Hz

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément

au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét - -
Veille 0,2 5

informations complémentaires

Mise en veille avec -

Veille en réseau -

c € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection

de I'environnement !

®  Votre appareil contient de nombreux
matériaux valorisables ou recyclables.

9  Confiez celui-ci dans un point de collecte
pour que son traitement soit effectué.

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires, -

piles et cordons Y ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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ESINSTRUCCIONES DE USO

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| DESCRIPCION

Cesta para freir

Asa

Rejilla de la parrilla (extraible)
Panel de control con pantalla tactil
Indicacion de hora/temperatura

[m] [S][o] [=] [>]

1.1]  PANEL DE CONTROL CON
PANTALLA TACTIL

Modos de coccion automaticos:
2

9 &=
&

Q- I
e @

3
>
&
Patatas fritas
Nuggets
Pollo
Pizza
Carne
Pescado

Verduras
Postre

_|_

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& AJUSTE MANUAL DE LA
TEMPERATURA

+

@ AJUSTE MANUAL DE LA HORA

MODO AIR FRY

@ STANDBY INICIO/ PARADA

MODO PARRILLA

2| ANTES DEL USO

Lea detenidamente las instrucciones de uso. Con-
tienen informacion importante acerca del funcio-
namiento y mantenimiento del aparato, asi como
instrucciones de seguridad.

Conserve las instrucciones en un lugar seguro
y entréguelas a cualquier usuario futuro. El uso
incorrecto puede causar dafos.

El aparato solo debe utilizarse para el uso previsto y
de conformidad con estas instrucciones de uso.

Siga siempre las instrucciones de seguridad al
usar el aparato.

Antes de montar y usar el aparato por primera
vez, quite cualquier pegatina que pudiera estar
presente y limpie las piezas que estan en con-
tacto con la comida, asi como las piezas extrai-
bles, tal y como se describe en el capitulo
«Limpieza y mantenimienton.

3| DESEMBALAJE

& Peligro de asfixia

Los nifios podrian cubrirse la cabeza o envolverse
con el material de embalaje y asfixiarse.

- Mantenga el material de embalaje fuera
del alcance de los nifios.




- No permita que los nifios jueguen con el
material de embalaje.

Los nifios pueden inhalar o tragar piezas peque-
fas y asfixiarse.

- Mantenga las piezas pequefias fuera del
alcance de los nifios.

- No permita que los nifios jueguen con las
piezas pequenas.

Retire totalmente la pelicula protectora y el
material de embalaje. No debe quedar ninguin
resto de embalaje dentro del aparato.

Recicle todo el material de embalaje (papel,
carton y plastico).

Compruebe que el aparato y los accesorios
estén completos y no estén dafiados.

Si falta alguna pieza o esta est4 dafiada, no
ponga en funcionamiento el aparato y notifi-
quelo al Servicio de atencion al cliente.

Servicio de atencidn al cliente de WMF:
Tel.: +49 (0)7331 256 256
Correo electronico: contact@wmf.com

4| & INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

LN S\[6FAY indica una situacion peligrosa

que puede causar lesiones graves (p. ej. quema-
duras causadas por el vapor o por superficies
calientes).

(=W E(0]\'} indica una situacion potencial-
mente peligrosa que puede causar lesiones leves

0 moderadas.

A1E) € [0)\E indica una situacion que puede
provocar dafios materiales.

proporciona informacion adicional rela-
tiva a la manipulacion segura del producto.

& Tenga en cuenta y siga las indicaciones
y los simbolos.
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ADVERTENCIA

- Este aparato esta destinado al uso
doméstico, por lo que no debe
utilizarse con fines comerciales.

El fabricante no asume ninguna
responsabilidad ni ofrece ninguna
garantia por los darios derivados
de un uso inadecuado del aparato
o de un uso no conforme con las
instrucciones de uso.

- No esta destinado a ser utilizado

en las siguientes aplicaciones, y la

garantia no se aplicara para:

- zonas de cocina del personal en
tiendas, oficinas y otros entor-
nos laborales,

- granjas,

- por parte de clientes en hote-
les, moteles y otros entornos
residenciales,

- pensiones.

Este aparato no esta previsto para

ser manejado mediante un tem-

porizador externo o un sistema
de control remoto por separado.

Si el cable de alimentacion eléc-

trica esta dafiado, debe ser sus-

tituido por el fabricante, un
servicio de asistencia técnica
autorizado o una persona con
una cualificacion similar, con el
fin de evitar cualquier peligro.

Los nifos deben ser supervisados

para garantizar que no jueguen

con el aparato.

Este aparato no esta previsto para

ser usado por personas (incluyendo

nifos) con una capacidad fisica,
sensorial o mental reducida, o que
no tengan experiencia o conoci-

.

mientos para su uso, a menos que
estén supervisadas o hayan reci-
bido instrucciones relativas al uso
del aparato de una persona que
sea responsable de su seguridad.
El aparato puede ser utilizado por
ninos a partir de los 8 anos de
edad, personas con una capacidad
fisica, sensorial o mental reducida
0 por personas inexpertas o sin
conocimientos especificos, si han
sido supervisadas o han recibido
instrucciones para el uso sequro
del aparato y comprenden los peli-
gros que este conlleva. Los nifios
no deben jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento res-
ponsabilidad de los usuarios no
deben ser realizados por nifios, a
menos que sean mayores de 8 afos
y se encuentren bajo supervision.
Mantenga el aparato y el cable
fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anios.

A\la temperatura de las superfi-
cies accesibles puede ser elevada
cuando el aparato esta en funcio-
namiento. No toque las superfi-
cies calientes del aparato.

Limpie las partes extraibles con
una esponja suave y liquido
detergente.

Limpie el interior y el exterior del
aparato con una esponja o un pafno
humedos. Consulte el apartado
“Limpieza" de las instrucciones de
uso.

El aparato puede utilizarse hasta
una altitud de 4000 m.
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- La superficie del elemento calen-
tador conserva calor residual des-
pues del uso.

- Riesgo de lesiones debido a un
uso inadecuado del aparato.

- No derrame liquido sobre el
conector.

Sigua los puntos a continuacion:
- Lea y siga las instrucciones de uso.
Manténgalos en un lugar seguro.

- Compruebe que la tension de su
red eléctrica se corresponde con

la tension indicada en la placa
de caracteristicas del aparato
(corriente alterna).

Retire todos los materiales de
embalaje y cualquier etiqueta o
pegatina promocional de su apa-
rato antes de utilizarlo. Asegu-
rese también de retirar cualquier
material de debajo de la cesta de
freir extraible (segiin el modelo)
Dada la diversidad de normas
vigentes, si el aparato se utiliza
en un pais distinto al de compra,
hagalo revisar por un centro de
servicio técnico autorizado.

Para los modelos con cables de
alimentacion extraibles, utilice
unicamente el cable de alimenta-
cion original.

En caso de reparacion, dirijase

a uno de los centros de servicio
técnico autorizados. Las repara-
ciones realizadas por personas no
autorizadas anularan la garantia
del fabricante.

.

.

ES



- Enchufe siempre el aparato a una
toma conectada a tierra.

- Desenchufe siempre el aparato
después de utilizarlo, para trasla-
darlo o para limpiarlo.

- Utilice el aparato sobre una
superficie de trabajo plana, esta-
ble y resistente al calor, lejos de
salpicaduras de agua.

- En caso de incendio, desenchufe
el aparato y sofoque las llamas
con un pafno de cocina humedo.

- Para evitar danar su aparato, ase-
gurese de sequir las recetas del
manual de instrucciones y del
recetario; asegurese de utilizar la

cantidad correcta de ingredientes.

Tenga en cuenta lo que debe evitar:

- No utilice el aparato si este o el
cable de alimentacion estan daria-
dos o si se ha caido y presenta
danos visibles o parece funcionar
de forma anormal. Si esto ocurre,
el aparato debe enviarse a un cen-
tro de servicio técnico autorizado.
No utilice un cable alargador.

Si utiliza un cable alargador,
asegurese de que esta en buen
estado, de que el enchufe tiene
toma de tierra y de que la poten-
cia nominal es adecuada para el
aparato. El cable alargador debe
tenderse de modo que nadie
pueda tropezar con él.

No permita que el cable de ali-
mentacion quede colgando. No

permita nunca que el cable se acer-

que o entre en contacto con las
partes calientes del aparato, una
fuente de calor o un borde afilado.
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- No desenchufe el aparato tirando
del cable de alimentacion.

- Nunca haga funcionar el aparato

sin vigilancia.

No encienda el aparato cerca de

materiales inflamables (persianas,

cortinas...). ni cerca de una fuente
de calor externa (cocina de gas,
placa caliente, etc.).

- No desplace nunca el aparato
cuando aun contenga alimentos
calientes.

- No utilice nunca el aparato
cuando esté vacio.

- No almacene productos inflama-
bles cerca o debajo del mueble
donde se encuentra el aparato.

- No desmonte nunca el aparato

por sus cuenta.

No sumerja el producto en agua.

No utilice productos de limpieza

potentes (especialmente deca-

pantes a base de sosa), ni espon-
jas de brillo, ni estropajos.

- No utilice la cesta de freir para

ningun otro fin.

No guarde el aparato en el exte-

rior. Guardelo en un lugar seco y

bien ventilado.

- Nunca mezcle diferentes tipos de

grasa o aceite. Elimine los restos de

hielo de los productos congelados

y seque los alimentos fritos con

papel de cocina antes de freirlos.

Asegurese de que la cesta de

freir no esta sobrecargada y de

que se respetan las cantidades
recomendadas.

Mantenga el aparato y su cable

fuera del alcance de los nifios

menores de 8 arios.

4.1| ASESORAMIENTO / INFORMACION

* Al utilizar el producto por primera vez, es posi-
ble que desprenda un olor no toxico. Esto no
afectard al uso y desaparecera rapidamente.

* Para su sequridad, este aparato cumple con las

normas y reglamentos aplicables (directivas

sobre baja tension, compatibilidad electro-
magnética, materiales en contacto con ali-
mentos, medioambiente, etc.)

Este aparato esta disefiado exclusivamente

para uso doméstico y no para exteriores.

En caso de uso profesional, uso inadecuado

o incumplimiento de las instrucciones,

el fabricante declina toda responsabilidad y

no se aplica la garantia.

* Para su sequridad, utilice unicamente los
accesorios y piezas de repuesto del fabricante
disefiados para su aparato.

Las personas sensibles, como las mujeres
embarazadas, los nifios pequenos, los ancia-
nos y las personas inmunodeprimidas, deben
tener en cuenta que las temperaturas inferi-
ores a 80°C no son suficientes para erradicar
todo riesgo sanitario con bacterias para todo
tipo de alimentos, excepto el yogur.

.

5| ANTES DEL PRIMER USO

Lea primero las instrucciones de seguridad y el
manual y guardelos en un lugar seguro.

Retire todo el material de embalaje y las pegati-
nas del aparato.

No retire las almohadillas de silicona de la reji-
lla de la parrilla.

Limpie a fondo la cesta de freir y la rejilla extrai-
ble de la parrilla con agua caliente, un poco de
detergente liquido y una esponja no abrasiva.

Limpie el interior y el exterior del aparato con
un pafio humedo.
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El aparato funciona produciendo aire caliente.
No llene la cesta de freir con aceite o grasa para
freir.

5.1| PREPARACION PARA SU USO

» Coloque el aparato sobre una superficie de
trabajo plana, estable y resistente al calor,
lejos de salpicaduras de agua.

Introduzca la rejilla de la parrilla en la parte
inferior de la cesta de freir, hasta el tope.
No llene la cesta de freir con aceite ni
ningun otro liquido.

No ponga nada encima del aparato. Esto
interrumpe el flujo de aire y afecta al
resultado de la fritura por aire caliente.

Para evitar que el aparato se sobrecaliente,
no lo coloque en una esquina ni debajo de
un armario de pared. Debe dejarse un espa-
cio de al menos 15 cm alrededor del aparato
para que circule el aire.

.

5.2| USAR EL APARATO

El aparato puede cocinar una gran variedad de
recetas. Los tiempos de coccion de los principa-
les tipos de alimentos se indican en la seccion
"Guia de coccion".

» Conecte el cable de alimentacion a una toma
de corriente. En el panel de control aparece el
simbolo ()

Coloque los alimentos en la cesta de freir.

.

No llene nunca la cesta de freir mas all4 de

la marca de nivel MAX ni supere la cantidad
maxima indicada en la tabla (ver en el apar-
tado "Guia de coccion"), ya que podria afectar
a la calidad del resultado final.

Vuelva a colocar la cesta de freir en el aparato.
Para empezar a cocinar, puede seleccionar
entre el modo de coccion automatica y los
ajustes manuales.

.

.
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Modo de coccion automatico:

Pulse el simbolo (1. Se activa el panel de control.
Seleccione el modo de coccion deseado pul-
sando el icono correspondiente en el panel

de la pantalla tactil (estos modos se descri-
ben detalladamente en la seccion "Guia de
coccion”).

Confirme el modo de coccion pulsando el
boton (. Esto iniciara el proceso de coccion.
Comienza la coccion. La temperatura seleccio-
nada y el tiempo de coccion restante se visua-
lizaran alternativamente en la pantalla.

Ajustes manuales:

* Ajuste la temperatura 8 con los botones +
y — del panel de control tactil. El termostato
varia de 80 a 200 °C.

A continuacion, ajuste el tiempo de coccion
deseado ©@ pulsando los botones + y —

. El temporizador puede ajustarse entre 1y
60 minutos.

Pulse el boton Inicio para empezar a coci-
nar con los ajustes de temperatura y tiempo
seleccionados. Comienza la coccion. La tem-
peratura seleccionada y el tiempo de coccion
restante se visualizaran alternativamente en
la pantalla.

Pulse el simbolo () para iniciar la coccion con
los ajustes de temperatura y tiempo seleccio-
nados. Comienza la coccion. La temperatura
seleccionada y el tiempo de coccion restante se
visualizaran alternativamente en la pantalla.

El exceso de aceite de los alimentos se recoge en
el fondo de la cesta de freir. Algunos alimentos
necesitaran agitarse a mitad del tiempo de coc-
cion (véase la seccion "Guia de coccion”). Para
sacudir los alimentos, saque la cesta de freir del
aparato por el asa y sacudala. A continuacion,
vuelva a introducir la cesta de freir en el apa-
rato y éste se reiniciara automaticamente.

Cuando oiga el sonido del temporizador, el
tiempo de coccidn ajustado habra transcurrido.
Saque la cesta de freir del aparato y coloquela
sobre una superficie resistente al calor. Com-
pruebe si la comida esta lista.
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Si la comida atin no esta lista, basta con vol-
ver a introducir la cesta de freir en el aparato y
programar el temporizador unos minutos mas.
Cuando la comida esté cocinada, saque la cesta
de freir. Para retirar los alimentos, utilice unas
pinzas para sacarlos de la cesta de freir.

La cesta de freir nunca debe estar boca abajo
con la rejilla de la parrilla.

Después de freir con aire caliente, la cesta
de freir, la rejilla y los alimentos estan muy
calientes. No toque la cesta de freir durante
el uso ni durante algin tiempo después del
uso, ya que se calienta mucho. Sujete la
cesta de freir sdlo por el asa. Dependiendo
del tipo de ingredientes colocados en el apa-
rato, puede salir vapor del recipiente.
Cuando un lote de comida esta listo, el aparato
esta inmediatamente listo para preparar otro
lote de comida.

6/ USO DE LA REJILLA DE LA
PARRILLA

Coloque la rejilla de la parrilla en la cesta de
freir del aparato. Asegurese de que esta correc-
tamente insertada, es decir, que la marca "TOP"
apunta hacia arriba (parte elevada).

Pulse O y a continuacion ¢ en la pantalla para
seleccionar el modo Parrilla.

Inicie el modo Parrilla pulsando O, No ponga
ningun alimento en la cesta de freir. Esto ini-
ciara la fase de precalentamiento (tiempo:

15 minutos). No ponga ningln alimento en la
cesta de freir durante este tiempo.

Cuando oiga el sonido del temporizador, la fase
de precalentamiento habra finalizado y la tem-
peratura habra alcanzado los 200°C.

No saque la cesta de freir durante la fase de
precalentamiento, de lo contrario el temporiza-
dor volvera a 0 y se iniciara de nuevo.

El producto se mantiene caliente a 200°C
durante 10 minutos.

Saque la cesta de freir del aparato y coloquela
sobre una superficie resistente al calor.

* La cesta de freir y la rejilla de la parrilla

estan muy calientes. Utilice unas pinzas

para colocar los alimentos en la rejilla de la

parrilla.

Espere a que finalice la fase de precalenta-

miento y, a continuacion, coloque los alimentos

en la rejilla de la parrilla y vuelva a introducir la
cesta para freir en el aparato.

Seleccione el tiempo de coccion deseado pul-

sando los botones+ y —(véase el apartado

"Guia de coccion"). Pulse el boton Inicio para

iniciar la coccion. La temperatura y el tiempo

de coccion restante se visualizaran alternati-
vamente en la pantalla. Dé la vuelta a la carne

a mitad de coccion para conseguir unas mar-

cas Optimas en la parrilla. El exceso de aceite de

los alimentos se recoge en el fondo de la cesta
de freir.

Al finalizar la coccion, el aparato emite una

sefial acUstica y se apaga. Saque la cesta de freir

del aparato y coléquela sobre una superficie
resistente al calor.

» Compruebe si la comida esta lista. Si la comida
aun no estd lista, vuelva a introducirla en el
aparato y programe el temporizador durante
unos minutos mas a 200°C con el ajuste manual
(consulte la seccion "Guias de coccion”).

« Cuando la comida esté cocinada, saque la cesta
de freir. Para retirar los alimentos, utilice unas
pinzas para sacarlos de la cesta de freir.

« Después de freir, la cesta de freir, la rejilla de
la parrilla y los alimentos estan muy calien-
tes. No toque la cesta de freir durante el uso
ni durante algun tiempo después del uso, ya
que se calienta mucho. Sujete la cesta de
freir solo por el asa.

6.1] DESHIDRATACION

« Coloque la rejilla de la parrilla en la cesta de
freir del aparato.

« Pulse O, luego ajuste la temperatura 8
mediante los botones + y — hasta 80°Cen la
pantalla digital.
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* A continuacion, ajuste el tiempo de coccion
deseado &) pulsando los botones + y .

El tiempo se puede programar de 1 a 4 horas.
Pulse el boton Inicio O para iniciar el proceso
de deshidratacion. La temperatura seleccionada
y el tiempo de coccion restante se visualizaran
alternativamente en la pantalla.

Una vez finalizado el tiempo de coccion, el apa-
rato emite una sefal acUstica y se apaga. Saque
la cesta de freir del aparato y coléquela sobre
una superficie resistente al calor.

Compruebe si la comida esta lista. Si la comida
aun no esta lista, vuelva a introducirla en el
aparato y programe el temporizador durante
unos minutos mas.

Retire los alimentos cocinados de la cesta de
freir con unas pinzas.

6.2| GUIA DE COCINA

La tabla siguiente le ayuda a seleccionar los ajus-
tes basicos para la comida que desea preparar.

Los tiempos de coccion que se indican a continua-
cion son orientativos y pueden variar en funcién
de la variedad y el lote de las patatas utilizadas.
En el caso de otros alimentos, el tamafro, la forma
y la marca pueden afectar a los resultados. Por

lo tanto, es posible que tenga que ajustar ligera-
mente el tiempo de coccion.
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PATATAS Y PATATAS FRITAS

PARRILLA

Virutas congeladas (10 mm x

ﬁ = f 15 min
Precalen- Se puede afadir aceite,
tamlen_to: o hierbas aromatlcas y sal
Carne 250 g 200°C 15 min para mejorar el sabor.
Coccion: A media coccion se puede
6-8 min dar la vuelta a la comida.
Precalen- Se puede afadir aceite,
tamiento: o hierbas aromaticas y sal
Salchichas 400 g 200°C 15 min S %;/ para mejorar el sabor.
Coccion: A media coccion se puede
10-12 min dar la vuelta a la comida.
Precalen-
tamiento:
(\
Verduras 3009 2°C 15 min @
Coccidn:
10 min
Precalen-
) tamiento:
s
ot | ™9 e o @&
P Coccion:
3-5min

e of K N
10 mm de grosor estandar) 300-800g | # [15-25min") 180°C @
Patatas fritas 300 - 800 g # | 22-27min*| 180°C W@i Anadir 1 cuc'haradlta
caseras (8 x 8 mm) = de aceite
Gajos de patata 300 - 800 g # | 22-27min*| 180°C W@i Anadir 1 cuc'haradlta
congelados < de aceite
CARNE Y AVES DE CORRAL
(§/
Bistec 100-500g | © 6-10min | 180°C g
i 5 g/
Filetes de pechuga de pollo 100 - 500 g & 12-19min | 180°C g
(deshuesados)
Pollo (entero) 1000 g G 60 min 200°C
PESCADO
Filete de salmén 350 g = 15-17 min | 140°C
Camarones 12 unidades bal 4 min 170°C
APERITIVOS
Nuggets de pollo congelados | 100 - 600 g &S 7 -15min* | 200°C ”@
Alitas de pollo congeladas 300 g & 116-20 min*| 200°C ”@
Palitos de queso congelados 1259 & 7 -9 min* 180°C ! )
q 9 (5 unidades) @
200 g . - ey
Aros de cebolla congelados (10unidades) 8 - 10 min 200°C @
Pizza 400 g 7 min 190°C
Verduras 300-700g | B | 16-20min*| 200°C ”’@\
HORNEADO
Magdalenas 7 unidades | € | 15-18 min | 180°C Utilice un molde para
Pastel 300 g & 30 min 160°C horno™
DESHIDRATACION
Manzanas en rodajas .1_2 4h 80°C
unidades

* Agitar a mitad de coccion.

**Coloque una fuente de horno/cacerola en la cesta de freir (silicona, acero inoxidable, aluminio,

cazuela de terracota).
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IMPORTANTE: Para evitar dafios en el aparato, no supere nunca las cantidades maximas de
ingredientes y liquidos indicadas en el manual de instrucciones y en las recetas. Cuando se utilizan

mezclas que suben (como en el caso de pasteles, quiches o magdalenas), la fuente de horno no debe

llenarse por encima de la mitad.

7| CONSEJOS

Los alimentos mas pequefos suelen requerir
un tiempo de coccion ligeramente inferior al
de los alimentos de mayor tamafo.

« Agitar los alimentos a mitad del tiempo de
coccion mejora el resultado final y puede
ayudar a evitar una coccion desigual.

Si no esta seguro, puede abrir la cesta de freir
en cualquier momento para comprobar el
progreso.

* Para que sus patatas frescas queden mas
crujientes, pruebe a afadir una pequena
cantidad de aceite antes de cocinarlas y
agitalas para cubrirlas uniformemente.
Recomendamos 14 ml de aceite. No afiada
aceite a las patatas congeladas.

Los aperitivos que pueden cocinarse en un
horno también pueden cocinarse en el aparato.

* La cantidad 6ptima recomendada para cocinar

patatas fritas es de 700 gramos.

Utilice masa de hojaldre y masa quebrada ya
preparada para hacer bocaditos rellenos de
forma rapida y sencilla.

Coloque una fuente de horno en la cesta de
freir del aparato si desea hornear un pastel
0 una quiche o si desea freir ingredientes
delicados o rellenos. Puede utilizar una
fuente de horno de silicona, acero inoxidable,
aluminio o terracota.

También puede utilizar el aparato para
recalentar alimentos. Para recalentar
alimentos, ajuste la temperatura a 160°C
durante un maximo de 10 minutos.

El tiempo de coccion puede ajustarse en
funcion de la cantidad de alimentos para
recalentarlos completamente.
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8| SUGERENCIA DE RECETA:
PATATAS FRITAS CASERAS

Si quiere hacer patatas fritas caseras, siga estos
pasos.

1| Elija una variedad de patata recomendada
para hacer patatas fritas.

2| Pele las patatas y cortelas en trozos del
mismo grosor (1 cm).

3| Remoje las patatas fritas en agua fria durante
al menos 30 minutos, escurralas y séquelas
con un pafo de cocina limpio y muy absor-
bente. A continuacion, deles unos golpecitos
con papel de cocina. Las patatas deben estar
bien secas antes de cocinarlas para freirlas.

4| Vierta 1 cucharada de aceite (vegetal, de
girasol o de oliva) en una cesta para freir
seca, ponga encima las patatas fritas y méz-
clelas hasta que se impregnen de aceite.

5| Saque las patatas fritas de la cesta de freir
con un utensilio de cocina para que el exceso
de aceite se quede en la cesta. Coloque las
patatas fritas en una fuente de servir.

No vuelque el recipiente de las
patatas fritas bafiadas en aceite directa-
mente en la cesta de freir de una sola vez,
de lo contrario el exceso de aceite acabara
en el fondo de la fuente de servir.

6| Fria las patatas fritas siguiendo las instruc-
ciones del apartado Guia de coccion.

9| LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Limpie el aparato después de cada uso.

La cesta para freir y la rejilla de la parrilla tienen
un revestimiento antiadherente. No utilice uten-
silios de cocina metalicos ni materiales de lim-
pieza abrasivos para limpiarlos, ya que podrian
danar el revestimiento antiadherente.

1| Saque la clavija de enchufe de la toma de
corriente y deje que el aparato se enfrie.
Retire la cesta de freir para que el
aparato se enfrie mas rapidamente.

2| Limpie el exterior del aparato con un pafio
humedo.

3| Limpie la cesta de freir y |a rejilla con agua
caliente, un poco de detergente liquido y una
esponja no abrasiva. Puede utilizar un liquido
desengrasante para eliminar cualquier resto
de suciedad.

la cesta de freir y la rejilla de la parrilla
no son aptas para el lavavajillas.

Consejo:

Si quedan restos de comida adheridos al fondo

de la cesta de freir y la rejilla, llénelas de agua

caliente con un poco de detergente liquido. Deje

la cesta de freir y la rejilla en remojo durante

unos 10 minutos. A continuacion, aclare y

seque.

4/ Limpie el interior del aparato con agua
caliente y un pafio hiimedo.

5| Limpie la resistencia con un cepillo de lim-
pieza seco para eliminar los restos de comida.

6| Todas las intervenciones que vayan mas alla
de la limpieza y el cuidado normal por parte
del cliente deben ser realizadas por un taller
de servicio técnico autorizado.

7| No sumerja el aparato en agua ni cual-
quier otro liquido.
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10| ALMACENAMIENTO

1| Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.

2| Asegurese de que todas las piezas estén lim-
pias y secas.

11| GARANTIA Y SERVICIO
TECNICO

Si necesita servicio técnico o informacion, o si
tiene algtin problema, visite el sitio web de la

13| DATOS TECNICOS

Tension nominal:
Consumo de energia: 1550 W
Clase de aislamiento: |

marca o pongase en contacto con el centro de
atencion al consumidor de la marca en su pais.
Encontrard el numero de teléfono en el folleto
de la garantia mundial. Si no existe un centro de
atencion al consumidor en su pais, dirijase a su
distribuidor local.

12| SOLUCION DE PROBLEMAS

Si tiene problemas con el aparato, visite el sitio
web de nuestra marca, donde encontrara una
lista de las preguntas mas frecuentes, o bien
pongase en contacto con el centro de atencion
al consumidor de su pais.

220-240 V~ 50-60 Hz

Informacion técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad

con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado - -
En espera 0,2 5

Espera con informacion -
adicional

Espera en red -

c € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

E i i Participe en la conservacion

del medio ambiente !'!

ES N\
Al Azul Al Amarillo

Envase Cartén | Envase Plastico

CA | LA

®  Su electrodoméstico contiene materiales
recuperables y/o reciclables.

2  Entréguelo al final de su vida util, en un
Centro de Recogida Especifico o en uno
de nuestros Servicios Oficiales Post Venta
donde serd tratado de forma adecuada.

Modificaciones posibles.
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IT ISTRUZIONI PER L'USO

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| DESCRIZIONE

[m] [S][o] [=] [>]

1

Cestino per friggere

Manico

Griglia (rimovibile)

Pannello di controllo touch screen
Indicazione della temperatura/ora

.1|  PANNELLO DI CONTROLLO

TOUCH SCREEN

Modalita di cottura automatica:

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

1T 2 3 4
B @ @
5 6 8
D

7

Patatine fritte
Crocchette di pollo
Pollo

Pizza

Carne

Pesce

Verdure

Dessert

_|_

& IMPOSTAZIONE MANUALE DELLA
TEMPERATURA

IMPOSTAZIONE MANUALE
DELL'ORA

MODALITA FRIGGITRICE AD ARIA

@ STANDBY START/STOP

MODALITA GRILL

2| PRIMA DELL'USO

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso. For-
niscono indicazioni importanti riguardanti |'uso,

la sicurezza e la manutenzione dell'apparecchio.
Conservare accuratamente le istruzioni e conse-
gnarle a qualsiasi eventuale utilizzatore succes-
sivo. Un utilizzo improprio puo causare danni.

Utilizzare I'apparecchio unicamente per lo scopo
a cui ¢ destinato e in conformita alle istruzioni
per I'uso.

Fare sempre riferimento alle istruzioni di sicu-
rezza durante 'utilizzo dell'apparecchio.

Prima di montare e utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, rimuovere eventuali adesivi e pulire
le parti rimovibili e quelle che saranno a con-
tatto con gli alimenti, come descritto nel capitolo
"Pulizia e manutenzione”.

3| DISIMBALLAGGIO

& Pericolo di soffocamento!

| bambini potrebbero coprirsi la testa con il
materiale di imballaggio o avvolgerlo intorno
al corpo e soffocare.

- Tenere il materiale di imballaggio lontano
dalla portata dei bambini.




- Non permettere ai bambini di giocare con
il materiale di imballaggio.

| bambini possono inalare o inghiottire piccole
parti e soffocare.

- Tenere le piccole parti lontano dalla por-
tata dei bambini.

- Non permettere ai bambini di giocare con
le piccole parti.

* Togliere completamente le pellicole protettive
e il materiale di imballaggio. Accertarsi che
non vi siano residui di imballaggio all'interno
dell'apparecchio.

* Riciclare tutto il materiale di imballaggio
(carta, cartone e plastica).

» Accertarsi che I'apparecchio e gli accessori
siano completi e integri.

* Nel caso di parti mancanti o danneggiate, non
mettere in funzione I'apparecchio e avvisare il
Servizio Clienti.

Servizio Clienti WMF
Tel.: +49 (0)7331 256 256
e-mail: contact@wmf.com

4| & IMPORTANTI

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

({2 [60]K0Y indica una situazione pericolosa che
puod provocare lesioni gravi (ad esempio ustioni
causate dal vapore o da superfici bollenti).

(WA JE¥.8 indica una situazione potenzial-
mente pericolosa che puo provocare lesioni lievi
0 moderate.

AREENPA[ONISE indica una situazione che puo
provocare danni materiali.

fornisce ulteriori informazioni
sull'uso in sicurezza del prodotto.

& osservare e sequire i simboli e le
indicazioni.
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PERICOLO

- Questo apparecchio ¢ destinato
esclusivamente all'uso domestico
e non deve quindi essere utilizzato
per scopi commerciali. Il produt-
tore non si assume alcuna respon-
sabilita e non fornisce alcuna
garanzia per i danni derivanti da
un uso improprio dell'apparecchio
o non conforme alle istruzioni
per l'uso.
L'apparecchio non ¢ destinato
all'uso nelle sequenti applicazioni
e la garanzia non sara valida per:
- cucine riservate al personale in
negozi, uffici e altri ambienti
di lavoro;
- agriturismi;
- ospiti di alberghi, motel e altre
strutture residenziali;
- B&B.
L'apparecchio non ¢ progettato
per essere azionato mediante un
timer esterno o un sistema di
comando a distanza separato.
Al fine di evitare rischi, se il cavo
di alimentazione € danneggiato, la
sostituzione deve essere esequita
soltanto dal produttore, dal ser-
vizio postvendita o da personale
parimenti qualificato.
| bambini devono essere sorve-
gliati per assicurarsi che non gio-
chino con l'apparecchio.
Questo apparecchio non ¢ desti-
nato a essere utilizzato da persone
(inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte
0 Con scarsa esperienza e cono-
scenza, salvo sotto la supervisione

0 previa istruzione sulle modalita
d'uso dell'apparecchio da parte

di una persona responsabile della
loro sicurezza.

Questo apparecchio puo essere uti-
lizzato dai bambini a partire dagli
8 anni di eta e da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 men-
tali ridotte o con scarsa esperienza
e/o conoscenze purché sottoposte
a supervisione, istruite sulla moda-
lita d'uso sicuro dell'apparecchio

e consapevoli dei rischi che esso
comporta. | bambini non devono
giocare con l'apparecchio. La puli-
zia e la manutenzione a carico
dell'utente non devono essere ese-
guiti da bambini eccetto nel caso
in cui essi abbiano piu di 8 anni e
siano sorvegliati. Tenere |'apparec-
chio e il relativo cavo di alimen-
tazione lontano dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

A\ 1a temperatura delle super-
fici accessibili puo essere elevata
quando I'apparecchio ¢ in fun-
zione. Non toccare nessuna super-
ficie calda dell'apparecchio.

Pulire le parti rimovibili con una
spugna non abrasiva e detersivo
per i piatti.

Pulire l'interno e I'esterno dell'ap-
parecchio con una spugna o un
panno umido. Consultare la
sezione “Pulizia" delle istruzioni
per I'uso.

- L'apparecchio puo essere utilizzato
fino a un'altitudine di 4000 metri.
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ATTENZIONE

- La superficie dell'elemento riscal-
dante ¢ soggetta a calore residuo
dopo l'uso.

- Rischio di lesioni dovuto all'uso
improprio dell'apparecchio.

ATTENZIONE

« Non versare liquidi sul connettore.

Sequire i punti indicati di sequito:
- Leggere e sequire le istruzioni per
['uso. Tenere le istruzioni al sicuro.
- Verificare che la tensione della
rete elettrica corrisponda a quella
indicata sulla targhetta dell'appa-
recchio (corrente alternata).
Prima dell'uso, rimuovere dall'ap-
parecchio tutti i materiali di imbal-
laggio ed eventuali etichette
0 adesivi promozionali. Assicurarsi
di rimuovere anche i materiali pre-
senti sotto il cestino per friggere
rimovibile (a seconda del modello).
Data la diversita delle norme in
vigore, se |'apparecchio viene uti-
lizzato in un paese diverso da
quello in cui € stato acquistato,
farlo controllare da un centro
di assistenza autorizzato.
Per i modelli con cavi di alimen-
tazione staccabili, utilizzare solo il
cavo di alimentazione originale.
Se € necessario un intervento di
manutenzione, rivolgersi a uno
dei centri di assistenza autorizzati.
Le riparazioni effettuate da per-
sone non autorizzate annullano
la garanzia del produttore.

.
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- Collegare sempre I'apparecchio
a una presa con messa a terra.

- Scollegare sempre I'apparecchio dopo
I'uso, per spostarlo o per pulirlo.

- Utilizzare 'apparecchio su una
superficie di lavoro piana, sta-
bile e resistente al calore, lontano
da spruzzi d'acqua.

- In caso di incendio, scollegare I'ap-
parecchio e soffocare le fiamme con
uno strofinaccio umido.

- Per evitare di danneggiare I'apparec-
chio, assicurarsi di seguire le ricette
riportate nelle istruzioni e nel ricet-
tario; assicurarsi di utilizzare la giu-
sta quantita di ingredienti.

Cose da evitare:

- Non utilizzare 'apparecchio se

¢ danneggiato o se il cavo di ali-
mentazione ¢ caduto e presenta
danni visibili o sembra funzionare
in modo anomalo. In tal caso, I'ap-
parecchio deve essere inviato a un
centro di assistenza autorizzato.
Non utilizzare una prolunga.

Se fosse assolutamente necessa-
rio utilizzare una prolunga, assicu-
rarsi che sia in buone condizioni,
che la spina sia collegata a terra

e che la potenza nominale sia
adatta all'apparecchio. L'eventuale
prolunga deve essere posizio-

nata in modo che nessuno possa
inciamparvi.

Non lasciare penzolare il cavo di
alimentazione. Non lasciare mai il
cavo in prossimita o in contatto
con le parti calde dell'apparecchio,
con una fonte di calore o con un
bordo tagliente.
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Non scollegare I'apparecchio
tirando il cavo di alimentazione.
Non far funzionare 'apparecchio
incustodito.

Non accendere 'apparecchio in
prossimita di materiali inflamma-
bili (tende, tendaggi, ecc.) o vicino
a una fonte di calore esterna (stufa
a gas, piastra elettrica, ecc.).

Non spostare mai I'apparecchio
quando contiene alimenti ancora
caldi.

Non mettere mai in funzione I'ap-
parecchio quando € vuoto.

Non conservare prodotti infiam-
mabili vicino o sotto il mobile in
cui si trova l'apparecchio.

Non smontare mai |'apparecchio
da soli.

Non immergere il prodotto in acqua.
Non utilizzare prodotti di puli-
zia potenti (in particolare sverni-
ciatori a base di soda), né spugne
o0 spatole.

Non utilizzare il cestino per frig-
gere per altri scopi.

Non riporre I'apparecchio all'e-
sterno. Conservare in un luogo
asciutto e ben ventilato.

Non mescolare mai tipi diversi di
grasso o olio. Rimuovere i residui

di ghiaccio dai prodotti congelati

e asciugare i cibi fritti con carta assor-
bente da cucina prima di friggerli.
Assicurarsi che il cestino per frig-
gere non sia sovraccarico e che
vengano rispettate le quantita
consigliate.

Tenere I'apparecchio e il cavo fuori
dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

4.1| CONSULENZA/INFORMAZIONI

Quando si usa il prodotto per la prima volta,

puo rilasciare un odore non tossico. Non influ-

ira sull'uso e scomparira rapidamente.

Per garantire la sicurezza personale dell'ope-
ratore, questo apparecchio ¢ conforme alle
norme e ai regolamenti applicabili (diret-
tive su bassa tensione, compatibilita elettro-
magnetica, materiali a contatto con alimenti,
ambiente, ecc.).

L'apparecchio € progettato per un uso esclusi-
vamente domestico. In caso di uso professio-
nale, uso improprio 0 mancata osservanza delle
istruzioni, il produttore non si assume alcuna
responsabilita e la garanzia non si applica.

Per ragioni di sicurezza, utilizzare esclusiva-
mente gli accessori e i pezzi di ricambio pro-
gettati per I'apparecchio.

Le persone sensibili, come le donne in gra-
vidanza, i bambini piccoli, gli anziani

e i soggetti immunocompromessi, devono
tenere conto del fatto che le temperature
inferiori a 80°C non sono sufficienti a eli-
minare tutti i rischi sanitari legati ai bat-
teri per tutti i tipi di alimenti, tranne che
per lo yogurt.

.

5/ PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Leggere prima le istruzioni di sicurezza e il
manuale e conservarli in un luogo sicuro.

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio e gli
eventuali adesivi dall'apparecchio.

Non rimuovere i cuscinetti di silicone dalla griglia.
Pulire accuratamente il cestino per friggere e la
griglia rimovibile con acqua calda, un po' di
detersivo e una spugna non abrasiva.

Pulire I'interno e I'esterno dell'apparecchio con
un panno umido.
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L'apparecchio funziona producendo aria calda.
Non riempire con olio o grasso per friggere il
cestino per friggere.

5.1| PREPARAZIONE ALL'USO

« Collocare I'apparecchio su una superficie di

lavoro piana, stabile e resistente al calore, lon-

tano da spruzzi d'acqua.

Inserire la griglia sul fondo del cestino per

friggere, fino all'arresto.

Non riempire con olio o altri liquidi il

cestino per friggere.

* Non collocare nulla sopra I'apparecchio.
Cio disturbera il flusso d'aria e influira sul
risultato della frittura ad aria calda.

ATTENZIONE

Per evitare il surriscaldamento dell'apparec-
chio, non collocarlo in un angolo o sotto un
pensile. Intorno all'apparecchio deve essere
lasciato uno spazio di almeno 15 cm per con-
sentire la circolazione dell'aria.

5.2| UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

L'apparecchio puo cucinare un‘ampia gamma
di ricette. | tempi di cottura dei principali tipi
di alimenti sono indicati nella sezione “Guida
alla cottura”.

« Collegare il cavo di alimentazione a una presa
elettrica. Il simbolo () viene visualizzato nel
pannello di controllo.

Collocare I'alimento nel cestino per friggere.

.

Non riempire mai il cestino per friggere

oltre la tacca di livello MAX e non superare

la quantita massima indicata nella tabella
(vedere la sezione "Guida alla cottura”),
poiché cio potrebbe compromettere la qualita
del risultato finale.

Far scorrere nell'apparecchio il cestino

per friggere.

Per iniziare la cottura, € possibile scegliere tra
la modalita di cottura automatica e le impo-
stazioni manuali.

.
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Modalita di cottura automatica:

« Toccare il simbolo (). Il pannello di controllo

¢ attivato.

Selezionare la modalita di cottura desiderata

premendo l'icona corrispondente sul pannello
touch screen (queste modalita sono descritte

in dettaglio nella sezione “Guida alla cottura”).

Confermare la modalita di cottura premendo
il pulsante (). In questo modo si awvia il pro-
cesso di cottura.

Inizio della cottura. La temperatura selezio-
nata e il tempo di cottura rimanente si alter-
nano sul display.

Impostazioni manuali:

Regolare la temperatura § coni pulsanti +
e — sul pannello di controllo touch screen.

Il termostato varia da 80 a 200°C.

Quindi impostare il tempo di cottura deside-
rato © premendo i pulsanti +e—. Il timer
puo essere impostato per un tempo compreso
tra 1 e 60 minuti.

Premere il pulsante Start per avviare la cot-
tura con le impostazioni di temperatura

e tempo selezionate. Inizio della cottura.

La temperatura selezionata e il tempo di cot-
tura rimanente si alternano sul display.
Premere il simbolo (O per avviare la cottura
con le impostazioni di temperatura e tempo
selezionate. Inizio della cottura. La tempera-
tura selezionata e il tempo di cottura rimanente
si alternano sul display.

L'olio in eccesso degli alimenti viene raccolto sul
fondo del cestino per friggere. Alcuni alimenti
richiedono di essere girati a meta del tempo di
cottura (vedere la sezione “Guida alla cottura”).
Per farlo, estrarre dall'apparecchio il cestino per
friggere afferrandolo per la maniglia e scuoterlo.
Quindi reinserire nell'apparecchio il cestino per

friggere; I'apparecchio si riavvia automaticamente.

Quando si sente il suono del timer, il tempo di
cottura impostato ¢ terminato. Estrarre dall'ap-
parecchio il cestino per friggere e posizionarlo

su una superficie resistente al calore. Controllare

se I'alimento ¢ pronto.
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Se non ¢ ancora pronto, ¢ sufficiente far scor-
rere nell'apparecchio il cestino per friggere
e impostare il timer per qualche minuto in piu.

Dopo la cottura, togliere il cestino per friggere.
Per rimuovere gli alimenti utilizzare un paio di
pinze per sollevarli dal cestino per friggere.

Il cestino per friggere non deve mai essere
girato con la griglia in posizione verticale.
Dopo la frittura ad aria calda, il cestino, la
griglia e gli alimenti sono molto caldi. Non
toccare il cestino per friggere durante I'uso
e per qualche tempo dopo l'uso, poiché

diventa molto caldo. Tenere il cestino per frig-

gere solo per il manico. A seconda del tipo di

ingredienti inseriti nell'apparecchio, € possibile

che fuoriesca del vapore dal contenitore.
Quando un alimento € pronto, I'apparecchio
¢ immediatamente pronto per la preparazione
successiva.

6| UTILIZZO DELLA GRIGLIA

+ Posizionare la griglia nel cestino per friggere.
Assicurarsi che sia inserito correttamente,
cioé che la scritta "TOP" sia rivolta verso I'alto
(parte in rilievo).

Premere O, quindi premere & sullo schermo
per selezionare la modalita Griglia.

Awviare la modalita Griglia premendo O,

Non inserire alcun alimento nel cestino per
friggere. In questo modo si avvia la fase di pre-
riscaldamento (durata:15 minuti).

Durante questo periodo non inserire alcun ali-
mento nel cestino per friggere.

Quando si sente il suono del timer, la fase di
preriscaldamento € terminata e la tempera-
tura ha raggiunto 200°C.

Non estrarre il cestino per friggere durante la
fase di preriscaldamento, altrimenti il timer
tornera su O e ripartira.

della temperatura a 200°C per 10 minuti.
Estrarre dall'apparecchio il cestino per friggere e
posizionarlo su una superficie resistente al calore.

Il prodotto passa in modalita di mantenimento

ATTENZIONE

.

.

Il cestino per friggere e la griglia sono
molto caldi. Utilizzare un paio di pinze

per posizionare I'alimento sulla griglia.
Attendere il completamento della fase di pre-
riscaldamento, quindi posizionare gli alimenti
sulla griglia e reinserire nell'apparecchio il
cestino per friggere.

Selezionare il tempo di cottura desiderato pre-
mendo i pulsanti + e — (vedere la sezione
“Guida alla cottura”). Premere il pulsante Start
per avviare la cottura. La temperatura e il tempo
di cottura rimanente si alternano sul display.
Girare la carne a meta cottura per ottenere un'ot-
tima grigliatura. L'olio in eccesso degli alimenti
viene raccolto sul fondo del cestino per friggere.
Al termine della cottura, I'apparecchio emette
un segnale acustico e si spegne. Estrarre dall'ap-
parecchio il cestino per friggere e posizionarlo su
una superficie resistente al calore.

Controllare se I'alimento ¢ pronto. Se non

€ ancora pronto, rimetterlo nell'apparecchio

e impostare il timer per qualche minuto in piu

a 200°C con impostazione manuale (vedere la
sezione "Guida alla cottura").

Dopo la cottura, togliere il cestino per friggere.
Per rimuovere gli alimenti, utilizzare un paio di
pinze per sollevarli dal cestino per friggere.

ATTENZIONE

Dopo la frittura a caldo, il cestino per frig-
gere, la griglia e gli alimenti sono molto
caldi. Non toccare il cestino per friggere
durante l'uso e per qualche tempo dopo
I'uso, poiché diventa molto caldo. Tenere il
cestino per friggere solo per il manico.
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6.1/ DISIDRATAZIONE

« Posizionare la griglia nel cestino per friggere.
« Premere O, quindi regolare la temperatura
con i tasti e — fino a 80°C sullo schermo
digitale.

Quindi impostare il tempo di cottura deside-
rato & premendo i pulsanti +e—.E possi-
bile impostare il timer da 1 ora a 4 ore.
Premere il pulsante Start O per avviare il pro-
cesso di disidratazione. La temperatura sele-
zionata e il tempo di cottura rimanente si
alternano sul display.

Allo scadere del timer, I'apparecchio emette
un segnale acustico e si spegne. Estrarre
dall'apparecchio il cestino per friggere e posi-
zionarlo su una superficie resistente al calore.
Controllare se I'alimento € pronto. Se non

¢ ancora pronto, rimetterlo nell'apparecchio

e impostare il timer per qualche minuto in piu.

Rimuovere con una pinza gli alimenti cotti nel
cestino per friggere.

6.2| GUIDA ALLA COTTURA

La tabella sequente aiuta a selezionare le impo-
stazioni di base per gli alimenti che si deside-
rano preparare.

| tempi di cottura indicati di sequito sono solo
indicativi e possono variare a seconda della
varieta e del tipo di patate utilizzate. Per altri
alimenti, le dimensioni, la forma e la marca pos-
sono influire sui risultati. Pertanto, potrebbe
essere necessario regolare leggermente il timer.
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PATATE E PATATINE FRITTE

GRIGLIA

ﬁ = f 15 min
Preriscal- E possibile aggiungere olio,
damen_to: o erbe alro_matlch_e e sale per
Carne 2509 200°C 15 min migliorare il gusto.
Cottura: A meta cottura si puo girare
6-8 min I'alimento
Preriscal- E possibile aggiungere olio,
_ damen_to: I erbe alro_matlch‘e e sale per
Salsicce 400 g 200°C 15 min migliorare il gusto.
Cottura: A meta cottura si puo
10-12 min girare I'alimento
Preriscal-
damento:
('h
Verdure 300 g 2°C 15 min @
Cottura:
10 min
Preriscal-
damento:
s
Filetto di pesce 200 g 2°C 15 min S g
Cottura:
3-5min

Patatine congelate —
(10 mm x 10 mm di spessore 300-800 g % 15-25 min* 180°C I\
standard)
Patatine fritte . —n Aggiungere 1 cuc-
300-800 g # 22-27 min* 180°C I\ chiaino di olio
fatte in casa (8 x 8 mm)
Spicchi di patate ) .
300-800g | # | 22-27 min* | 180°C ”@\ Agcgh'i‘;’i‘r?;rsil)ﬁgc'
congelate
CARNE E POLLAME
. . ¢/
Bistecca 100-500 g © 6-10 min 180°C g
Fll_ettl dl_petto di pollo 100-500 g 12-19 min 180°C g
(disossati)
Pollo (intero) 1000 g 60 min 200°C
PESCE
Filetto di salmone 350 ¢ = 15-17 min 140°C
Gamberi 12 pezzi = 4 min 170°C
SPUNTINI
Crocchette di pollo congelate 100-600 g S 7-15 min* 200°C 1 8
Ali di pollo congelate 300 g S 16-20 min* | 200°C 1 8
Bastoncml di formaggio 125 9 . 7-9 min* 180°C (o)
congelati (5 pezzi) <
L : 200 g . i | =
Anelli di cipolla congelati (10 pezzi) 8-10 min 200°C N
Pizza 400 g 7 min 190°C
Verdure 300-700 g % 16-20 min* | 200°C 1 §
PANIFICAZIONE
Muffin 7 pezzi & 15-18 min 180°C Utilizzare una teglia/
Torta 300 g & 30 min 160°C piatto da forno™
DISIDRATAZIONE
Mele a fette ‘ 1-2 pezzi 4h 80°C ‘

*Scuotere a meta cottura.

*Posizionare una pirofila nel cestino per friggere (silicone, acciaio inox, alluminio, casseruola di

terracotta).
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IMPORTANTE: Per evitare di danneggiare I'apparecchio, non superare mai le quantita massime di
ingredienti e liquidi indicate nelle istruzioni per I'uso e nelle ricette. Quando si utilizzano impa-

sti che lievitano (come nel caso di torte, quiche o muffin) la pirofila non deve essere riempita oltre
la meta.

7| CONSIGLI

Gli alimenti di dimensioni piu piccole di solito
richiedono un tempo di cottura leggermente
inferiore rispetto a quelli di dimensioni piu
grandi.

Scuotere gli alimenti a meta cottura migliora
il risultato finale e puo contribuire a evitare
una cottura non uniforme.

Se non si € sicuri, si puo aprire in qualsiasi
momento il cestino per friggere e controllare
I'avanzamento della cottura.

Per rendere le patate fresche ancora piu croc-
canti, provare ad aggiungere una piccola
quantita di olio prima della cottura e scuo-
terle per ungerle uniformemente. Si consiglia
di utilizzare 14 ml di olio. Non aggiungere olio
alle patate surgelate.

Gli snack che possono essere cucinati

in forno, possono essere cucinati anche
nell'apparecchio.

La quantita ottimale consigliata per la cottura
delle patatine ¢ di 700 grammi.

Utilizzare la pasta sfoglia e la pasta frolla gia
pronte per preparare snack ripieni in modo
semplice e veloce.

Collocare una pirofila nel cestino per friggere
dell'apparecchio se si desidera cuocere una
torta o una quiche o se si desidera friggere
ingredienti delicati o ripieni. E possibile utiliz-
zare una pirofila in silicone, acciaio inox, allu-
minio, terracotta.

E possibile utilizzare I'apparecchio anche per
riscaldare alimenti. Per riscaldare gli alimenti,
impostare la temperatura a 160°C per un mas-
simo di 10 minuti.

Il tempo di cottura puo essere regolato in
base alla quantita di alimenti per riscaldarli
completamente.
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8| SUGGERIMENTO DI RICETTA:
PATATINE FRITTE FATTE IN CASA

Per preparare le patatine fritte fatte in casa,
seguire questi passaggi.

1| Scegliere una varieta di patate consigliata per
la preparazione delle patatine.

2| Sbucciare le patate e tagliarle a scaglie di
uguale spessore (1 cm).

3| Mettere a bagno le patatine in acqua fredda per
almeno 30 minuti, scolarle e asciugarle con un
canovaccio pulito e molto assorbente. Tampo-
nare con carta assorbente da cucina. Le patatine
devono essere ben asciutte prima della cottura.

4| Versare 1 cucchiaio di olio (vegetale, di girasole
o d'oliva) in un cestino per friggere asciutto,
mettervi sopra le patatine e mescolare fino
a quando non saranno ricoperte d'olio.

5| Togliere le patatine fritte dal cestino per frig-
gere con un utensile da cucina, in modo che
I'olio in eccesso rimanga nel cestino. Riporre
le patatine fritte su un vassoio.

Non rovesciare il contenitore delle
patatine fritte ricoperte d'olio diretta-
mente nel cestino per friggere in una sola
volta, altrimenti I'olio in eccesso finira sul
fondo del vassoio.

6| Friggere le patatine fritte secondo le istruzioni
riportate nella sezione Guida alla cottura.

9| PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.

Il cestino per friggere e la griglia sono dotati

di un rivestimento antiaderente. Non utilizzare
utensili da cucina metallici o materiali abrasivi
per la pulizia, perché potrebbero danneggiare il
rivestimento antiaderente.

1| Rimuovere la spina dalla presa elettrica
e lasciare raffreddare I'apparecchio.
Per far raffreddare pit rapidamente
I'apparecchio, rimuovere il cestino per friggere.

2| Pulire I'esterno dell'apparecchio con un
panno umido.

3] Pulire il cestino e la griglia con acqua calda,
detersivo e una spugna non abrasiva. E pos-
sibile utilizzare un liquido sgrassante per
rimuovere lo sporco residuo.

Il cestino per friggere e la griglia non
possono essere lavati in in lavastoviglie.

Suggerimento:

Se sul fondo del cestino per friggere e della gri-

glia sono rimasti residui di alimenti, riempire

con acqua calda e detersivo. Lasciare in ammollo

il cestino e la griglia per circa 10 minuti. Quindi

sciacquare e asciugare.

4] Pulire I'interno dell'apparecchio con acqua
calda e un panno umido.

5| Pulire I'elemento riscaldante con una spaz-
zola per la pulizia asciutta per rimuovere
eventuali residui di alimenti.

6| Tutti gli interventi che vanno oltre la pulizia
e la normale cura da parte del cliente devono
essere eseguiti da un centro autorizzato.

ATTENZIONE

7| Non immergere I'apparecchio in acqua
o altri liquidi.

10| CONSERVAZIONE

1| Scollegare I'apparecchio e lasciarlo
raffreddare.

2| Assicurarsi che tutte le parti siano pulite
e asciutte.

11| GARANZIA E ASSISTENZA

Per assistenza o informazioni o per risolvere un
problema, visitare il sito Web dell'azienda o con-
tattate il centro di assistenza per i consuma-
tori nel Paese di residenza. Il numero di telefono

13| DATI TECNICI

Tensione nominale:
Potenza assorbita: 1550 W
Classe di isolamento: |

220-240 V~ 50-60 Hz

¢ riportato nella scheda di garanzia mondiale.
Se nel Paese di residenza non esiste un centro

di assistenza per i consumatori, rivolgersi al pro-
prio rivenditore di fiducia.

12| ELIMINAZIONE DELLE
ANOMALIE

In caso di problemi con I'apparecchio, visi-

tare il sito Web dell'azienda, dove € disponibile
un elenco delle domande piu frequenti, oppure
contattare il Centro di assistenza per i consuma-
tori del proprio Paese.

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento - -
Standby 0,2 5

Standby con informazioni -
aggiuntive

Standby in rete -

C € L'apparecchio & conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell’ambiente

ﬁ Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!

® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

2 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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BG UHCTPYKLINN 3A YIOTPEBA

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| OMUCAHUE

KowHunua 3a nbpxeHe

[pbxka

Pewertka 3a rpun (noasuxHa)
KoHTporeH naHen cbe CeH30peH ekpaH
[uncnneii 3a Bpeme/temneparypa

[m] [S][o] [=] [>]

1.1|  KOHTPOJEH NAHEN
CbC CEH30OPEH EKPAH

ABTOMaTUUHU PE€XnNMKN Ha roTBEHE:

MbpxeHu kaptohu
Munewkn xanku
Munewko

Muua

Meco

Pnba

3eneHuyuu
[ecept

_|_

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& PbUYHA HACTPOWNKA
HA TEMIMEPATYPATA

+

@ PHUHA HACTPOWKA HA BPEMETO

PEXWM AIR FRY

I PEXWUM HA TOTOBHOCT START/
STOP

PEXWUM TPUN

2| NPEOW YNOTPEBA

[Tpouetete BHUMATENHO MHCTPYKLMNTE 3a ynotpeba.
Te cbabpxat BaxHa MHGopmauma 3a ynotpebata

1 NoApbXKaTa Ha ypeaa, kakto u MHCTPYKLMK

3a besonacHocr.

CbxpaHABalTe MHCTPYKLMUTE HA CUTYPHO

MACTO U I NpeAaBalite Ha BCMUkmn HbaeLn
notpebutenn. HenpasunHoTO 13MNon3BaHe MoXe
Oa fioBefe 1o nospena.

YpeasT Moxe fia ce 3nos3ea camo no npeaHasHa-
UEHWE 1 CbIMIACHO Te3U MHCTPYKLMK 33 ynotpeba.

BuHaru ce cbobpasasalite ¢ MHCTpyKLUnUMUTE
3a b6e3onacHocT, korato u3nonssate ypesa.

Mpeawn na crnobute u U3non3sate ypeaa 3a Mbpeu
BT, OTCTPAHETE BCUYKM HANUUHIN CTUKEPK

1 NOYKCTETE YacTUTe, KOUTO BNU3AT B KOHTAKT

C XpaHa, KakTo 1 NOABMXHUTE YacTu, KakTo

€ onucaHo B rnasa ,llouncreaHe u rpwxu”.

3| PA3OMNAKOBAHE

& OnacHocr ot 3anywaBaHe!

[leuara morar ga N34bPNaT ONaKOBbYHNA MATEPUAN BBPXY
[NaBuTe CN 1N [1a C€ YBMAT B HErO 1 Aia C€ 3aayLiar.

- CbxpaHaABaiiTe 0nakoBbYHUA MaTepnan
Ha MACTO, HElOCTLMHO 3a Aeua.




- He no3sonaBgaiite Ha neua fa cv urpasar
C OMaKOBbYHMA MaTepuarn.

[leuata morat 1a BAMLLAT WX NOTbHAT MaNKm
4acCtn 1 Oa ce 3agyuiar.

- CbxpaHaABaiTe MankuTe 4actu Ha MACTo,
HEeOOCTBMHO 33 Aeua.

- He no3sonAgalite Ha feua fia cu urpasat
€ MankuTe yactu.

« OtctpaHete n3uano 3awutHute donua
1 ONakoBbuHMA MaTepuan. B ypena He
6uBa na octaBaT ONakoBKMW.

. PeLlI/IKﬂVIpaIZTG BCUMUKM OMAKOBBYHU MaTepumann

(xapTua, kKapToH 1 Nnactmaca).
« [lpoBeperte fanu ypensr n akcecoapure
Ca OKOMI/IEKTOBAHW W HE ca MOBPEAEH!.

* AKO HAKOA OT YacTuTe NUNCBa UNn e nospeaeHa,

He U3Mon3Balite ypeaa v ypegomere oraena
3a 00C/yXBaHE Ha KITUEHTU.

Otoen 3a obecnyxsaHe Ha knneHTn Ha WMF
Ten.: +49 (0)7331 256 256
nmenn: contact@wmf.com

4| & BAXHU NHCTPYKLUN
3A BE3OINACHOCT

MPEAYNPEXOEHUERLEE:E R EIGEE]

cuTyauma, KOATO MOXe Aa 10Befe 10 CEPUO3HM
HapaHaBaHuA (Hanp. n3rapaHus, NpUUUHEHN
OT Mapa 1Ny ropeLyy NoBbLPXHOCTH).

NMPEAMNASJIUBOCT R eE:ERNEITE

aJTHO OMacCHa CcntTyauma, KoAToO MOXE Aa noseane
[0 NEeKU nnn cpeaHn HapaHABaHNA.

S5 LWAETIIEE nokasBa cutyalma, KOATO MOXe
0a [0BeAe A0 MaTepuarnHm LeTH.

npeanocraBa AONbAHUTENHA MH(*]Op—

MaLma OTHOCHO b6e3onacHoTo 60paBCHC C npoaykra.

& CnasBaiite n cnefBaite cuMBonuTe
1 yKasaHuATa.
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MNMPEAYNPEXAEHWNE

- To3u ypen e npegHasHayeH camo
3a lomallHa ynotpeba n 3atoBa He
TpAbBa oa ce 13Mo3Ba 3a ThProBCKy
uenw. Nponssoautenar He noema
OTFOBOPHOCT 1 HE NpefocTaBA
rapaHumA 3a LWEeTH, Bb3HUKHaNN
B pe3y/TaT Ha HenpaBunHa ynotpeba
Ha ypena unn ynotpeba, KoAaTo He
€ B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMUTE
3a ynotpeba.

- Ton He e npenHasHaueH 3a
M3MON3BaHE B CIEAHNUTE NPUIOXE-
HWA 1 rapaHUMATa HE BaXu 3a:

- KYXHEHCKW MomelleHns 3a
nepcoHana B MarasuHu, opucu
1 apyrn paboTHM NoMeLLeHns,

- (hepmu,

- OT K/IMEHTU B XOTENU, MOTENN
¥ APYIV XUIULLHW Crpaau,

- CTau 3@ HOLLYBKMW.

- To3n ypen He e npeaHasHaueH
3a U3N0M3BaHE C BbHILUEH
TaMep UNu OTAeNHa cucTema
3a AMCTAHLUMOHHO ynpaBneHue.

- AKo 3axpaHBaLwwmAT kaben

€ noBpeaeH, Ton Tpabsa aa bvae

CMEHEH 0T NPOW3BOANTENSA,

0TOPU3MpaH CEPBU3EH LIEHTLP UK

nuue ¢ nogobHa KBanugukauma, 3a

Aa ce n3berHe BCAKakBa 0ONacHoOCT.

[leuarta Tpabsa na ce Habnoaasar,

3a [la Ce rapaHTMpa, Ye He urpanr

C ypena.

- To3u ypen He e npeaHa3HaueH 3a
n3non3eaHe o1 nLa (BKUNTENHO
feLa) ¢ HamaneHu husndecky,

CETUBHU UM YMCTBEHU CMOCOOHOCTH
nnu Takmea b€3 onuT N No3HaHuA,
OCBEH aKo He ce Habnoaasat unm
He ca 61K NHCTPYKTPaHU OTHOCHO
W3NON3BAHETO Ha ypeaa oT NNLE,
OTFOBOPHO 3a TAXHaTa be3onacHoCT.
To3n ypen moxe fia ce u3non3ea

OT [ieLla Ha Bb3PacT OT 8 roanHm

W Harope, KakTo ¥ OT nua ¢ HaMa-
neHu Gu3anyecku, CETMBHN UK
YMCTBEHM CNOCOBHOCTM MNW TakuBa
0€3 onuT 1 No3HaHmA, ako ce
Habnopasar unu ca bunm MHCTpyk-
TMPaHN OTHOCHO U3MOM3BAHETO Ha
ypena no b6e3onaceH HaumH n pas-
Oupat cBbP3aHUTE C HEro OMacHOCTW.
[euara He buea oa urpat ¢ ypena.
lMouncTBaHeTO 1 NoAApbXKaTa 0T
CTpaHa Ha notpebutensa He buea oa
C€ W3BbPLLBAT OT AiELla, OCBEH aKo

T€ HE Ca Ha BbL3PACT HaZ 8 roAnHu

W He ca noa Haasop. Nasete ypena

n kabena My Ha MACTO, HELOCTLMHO
3a [eua nopg 8 roguHu.

A Temneparypata Ha
AOCTbMHNTE NMOBBPXHOCTU MOXE
[ia € BNCOKA, KOraTo ypeabt
pabotu. He nokocsaiite ropewute
MOBbPXHOCTW Ha ypeaa.
MouncTBanTe NOABUXHUTE YaCTK
C HeabpasuBHa rbba v TeUHOCT
3a MUEHe Ha CbaoBe.
[MouncTtBanTe BbTPELIHATA

1 BbHLLUHATA YacT Ha ypeaa

C BnaxHa reba unu kepna. Mona,
BuXTe pasgena ,llouncreane”

B MHCTPyKLUMUTE 3a ynotpeba.

7M1

- Ypeonr Moxe fa ce u3nosn3ea
Ha BucounHa oo 4000 m.

- [lo NoBBLPXHOCTTa Ha HarpesaTen-
HUA €NEMEHT € HanuLe oCTaTbyHa
TON/IMHa cneq ynotpeoba.

- Puck ot HapaHABaHe nopaau
HenpasunHa ynotpeba Ha ypena.

- He pa3nuBaiite TeuHoCT BbPXY
KOHEeKTopa.

Cnepngaiite ToukuTe NO-A0NY:

- pouertete n cnassarire
WHCTpyKUMUTE 3a ynoTpeba.
NMopnabpxante rm B 6€30MaCHOCT.

- [poBepete nanu HanpexeHMeTo
Ha Bawara enektpuyecka mpexa
CbOTBETCTBA HAa HAMPEXEHMNETO,
nocoueHo Ha Tabenkara Ha ypena
(anTepHaTuBeH TOK).

- [pean pa n3non3ssare Bawwma
ypen, 0TCTpaHeTe 0T Hero BCUYKM
OMaKOBbYHW MaTepuanu n BCUYKM
peknaMHu €TUKETN UK CTUKEPU.
He 3abpasante na orctpanure
1 BCMUKM Matepuani ot AosiHara
yacT Ha MOABWXHATA KOWHMLA 3a
nbpxeHe (B 3aBMCKMOCT OT MOfieNa)

- [penBua pasnuuHute aencrealum
CTaHAapTy, ako ypeasT ce
“3NoNn3Ba B Abpxasa, pa3nnuHa
OT Ta3u, B KOATO € 3aKyneH,
TpAbBa Oa ro nposepute
B 000OPEH CEePBN3EH LIEHTBP.

- 3a mogenuTe ¢ paseanHABaLLY
ce 3axpaHBaluy kabenu
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M3Non3BanTe caMo OPUTMHaNHNUA
3axpaHBaly kaben.

Ako e HeobxoaMMOo CepBU3HO
obcnyxsaHe, mond, obbpHeTe

Ce KbM HAKOW OT 0TOpU3MpaHuTe
CepBU3HM LeHTpoBe. PemoHTuTe,
N3BBPLLEHN OT HEOTOPU3UPAHU
nuua, BOAAT o 3aryba Ha
rapaHuUMATa Ha NPOU3BOAMTENA.
BuHaru Bkniousante ypeaa Kbm
3a3EMEH KOHTaKT.

Bunaru nskniousante Bawwua ypen
OT efieKTpryeckaTa Mpexa: cneq
ynotpeba, 3a fa ro npemecrute
nnK 3a aa ro nouyucTute.
3non3Baite ypena BbpXy nnocka,
crabunHa u Tonnoycronymea pabotHa
NOBbPXHOCT, AANEY OT BOLHM NPbCKK.
B cnyuan Ha noxap usksiouete ypena
OT eNneKTpuYeckaTa Mpexa u notyuere
nnambLuTE C BNlaXHa Kbpna.

3a pa n3berHere nospena Ha
Bawwa ypen, mons, yseperte ce,

ye CrasBaTe peLenTuTe B NHCTPYK-
LMUTE 1 KHUTaTa C peuenTu;
yBEpeTe Ce, ue n3non3pare npa-
BUSTHOTO KO/TMYECTBO CbCTaBKM.

ObbpHeTE BHUMaHUE Ha TOBA,
KoeTo TpAbBa na nsbareare:

- He n3nonsgavite ypena, ako 1o1 uim
3axpaHBalLmAT kaben e nospeaeH
WM ako € nagHan n uma BUaMMm
MoBpeaun unu usrnexaa, ye paborm
HeobnyanHo. Ako ToBa ce cyun,
ypenwst 1pabBa na bvae nnpareH
B OTOPU3MPAH CEPBU3EH LIEHTBP.

- He nsnonseanre yabmxuten. Ako
n3non3BaTte yobXMUTEN, yBepeTe
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ce, ue ToM € B oOpOo ChCToAHNME,
Ue LEencenbT € 3a3eMeH 1 e
MOLLHOCTTa My € noaxoasLLa

3a ypena. Yabmxutenar 1pabsa

na bbae npokapaH Taka, Ye HUKOM
[1a HE MOXE [1a C€ CMbHE B HETO.
He ocraBaiite 3axpaHBawua kaben
na Bucun. Hukora He gonyckante
kabenbT oa ce nobnumxasa nnu ga
BMIM3a B KOHTAKT C rOpeLuTe yactu
Ha ypena, N3TOYHMK Ha TOMNHA
U oCTbP Puo.

He n3knousaite ypeaa ot
efieKTpuyeckata Mpexa upes
AbpraHe Ha 3axpaHBaluma kaben.
Hukora He paborete ¢ ypeaa 6e3
Haas3op.

He Bkniousante ypena B bnnsoct
00 3ananumu matepuanu (wopw,
3aB€CU...) UIN 00 BbHLIEH
M3TOUYHMK Ha TonnuHa (rasosa
neuka, ropewy KOTIIOH U fp.).
Hukora He npemecTBanTte ypena,
KOraTo B HEro BCE OLUE 1Ma
ropeuya xpaHa.

Hukora He n3nonsgaite Bawwsa
ypen, Korato € npaseH.

He cbxpaHABanTe HUKaKBY
3ananumMu Npoayktn B 61m3ocT Ao
nnu noa mebenHma wkad), B KONTO
ce Hamupa ypeabr.

Hukora He pasrnobsasante ypeana camu.
He nortanante npoaykra BbB BOAA.
He n3non3ganre MOLHM NOYNCTBALLN
npomyktn (ocobeHo nouucTeaLy
npenapatu Ha cofeHa 0CHOBA), HUTO
TeN 3a Cb0Be, HUTO abpa3nBHM bOY.
He n3nonsgante kowHuuata

3a MbPXEHE 33 ApYrY Lenn.

- He cbxpaHnaBante Bawna ypen
Ha oTkpuTo. CbxpaHABaiTe Ha
Cyxo n fobpe NpoBeTpuBO MACTO.
- Hukora He cmecBaiTe pasnuuxu
BMOOBE Ma3HWUHU UK ONINO.
OtctpaHete octatbLumTe OT e[
0T 3aMpa3eHnTe NPoAyKTK
W NOACYLLETe MbpXEHaTa XpaHa
C KYXHEHCKM Kbpnii MPeam MmbpxeHe.
YBepere ce, ue KowHuLaTa 3a mbp-
XEHE He e MPeToBapeHa 1 ye ce cnas-
BaT NPENOPBLUUTETHUTE KONNYECTBA.
[asete ypena u kabena my Ha MACTO,
HELOCTbMHO 3a Aela Noa 8 rofnHm.

4.1| CbBETW [ NUH®GOPMALINA

+ Korato 13non3sare npoaykra 3a mbpBu Mbr, TON

MOXe [a OTAeNA HETOKCMYHa Mupu3ma. Tosa

HAMa [ia NoBnmMAe Ha ynoTpebata u Le n3uesHe

6bp30.

C ornen Ha Bawara 6e3onacHoct 1031 ypen,

€ B CbOTBETCTBME C NPUNOXUMUTE CTaHAAPTL

1 pasznopenbun (AMpeKTMBM 3a HUCKO HaMpeXeHue,

€/1€KTPOMarHuTHa CbBMECTMMOCT, MaTepuanu

B KOHTaKT C XpaHu, OKonHa cpeaa u ap.).

To3wn ypen € npeaHasHayeH caMo 3a flomMallHa

ynotpeba 1 He MOXe fia Ce U3M0M3Ba Ha OTKpUTO.

B cnyuaii Ha npothecnoHanHa ynotpeba,

HemoaxoAALLa ynorpeba unu HecnasaHe

Ha VHCTPYKLMUTE NPOU3BOAMTENAT HE noema

OTFOBOPHOCT W rapaHumATa € HeBanuaHa.

 Cornen Ha Bawara 6e3onacHoct TpabBa fa ce
“3MON3BaT CaMo aKcecoapu 1 Pe3epBHN YacTy,
npenHasHaueHu 3a Bawwusa ypen.

MPEANA3TNBOCT

« UyBcTBUTENHMUTE XOPa, KaTo bpemMeHHU xeHn,
Manku Aeua, Bb3pacTHM Xopa U Xopa ¢ MMyHHa
HepocTatbuHocT TpAbBa pna umar npepsup,
ye Temnepatypu noa 80°C He ca pocTaTbuHm,
3a 1a ce NpeMaxHe BCAKAKbB CaHUTapeH
puck ot bakTepun 3a BCUYKN BUAOBE XpaHu,
€ U3K/IOYEHUE HA KNCENI0TO MAAKO.
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5/ MPEOW NbPBATA YMOTPEBA

Haii-Hanpen npouetete nHCTpyKLmMunTe
3a 6e3onacHoCT 1 PbKOBOLCTBOTO W T
CbXpaHABalTe Ha CUTYPHO MACTO.

OTCTpaHETE BCUUYKM ONAKOBBbYHU MaTepuanu
M BCUYKK CTUKEPUM OT ypena.

He otctpaHABaiTe CUIMKOHOBUTE MOLIOXKM

0T pelueTkata 3a rpun.

Mouncrete fobpe KOWHULATA 33 MbPXEHE W NOA-
BWXKHATa PeLUeTka 3a rpun ¢ ropella Boaa, Masnko
TEYHOCT 32 MUEHE Ha CbAOBE U HeabpasuBHa rbba.

V136bpLuete BbTpeLLHaTa M BbHLIHATA YacT
Ha ypefaa C BnaxHa Kbpna.

Ypenst pabotu, KaTo Npou3Bexaa ropely Bb3ayx.

He nbnHete kowHMuaTa 3a MbPXEHE ¢ 010 Unn
Ma3HUWHa 3a MbPXEHE.

5.1| MOArOTOBKA 3A YMOTPEBA

* [ocraBete ypeaa Bbpxy nnocka, crabunta
1 TonnoycTonunea pabotHa NOBBLPXHOCT,
[aney oT BOAHW MpPbCKy.

» Bkapaiite gokpaii pewerkara 3a rpun
B [10/THATa YaCT Ha KOLWHWLIATa 3a MbpXeEHe.

* He nbnHerte KowHMLATa 32 MbPXEHE C ONKO
WK apyra TeYHOCT.

* He nocrassaiite HUwWO BbpXY ypena. ToBa
HapyliaBa Bb3AylWHMA MOTOK U CE OTPa3ABa
Ha pesynTata OT MbPXXEHETO C ropeLy,
Bb3AyX.

3a pa npepoTBpaTuTe NperpABaHe Ha ypena,
HE ro NocTaBAiNTe B bIbA UK NOL, CTEHEH
wkad. Okono ypepna Tpabsa pa ce ocraBu
pa3crosaHue ot noHe 15 cm, 3a aa Moxe
Bb3AyXbT 1a LMPKyNupa.
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5.2| U3MON3BAHE HA YPELA

Ypenst Moxe fia npurotesa ronam Habop ot peuentu.
BpemeHata 3a roTBeHe 3a OCHOBHUTE BUOBE XPaHM
ca nocoyeHun B pasaena ,PbkoBoacTBO 3a rotBeHe".

+ Cebpxere 3axpaHBawma kaben KbM
enektpuueckn kowtakt. Cumsonst (U ce
MOKa3Ba Ha KOHTPOMTHMA NaHen

MocTaBeTe xpaHaTa B KOLIHWLIATA 32 MbpXeEHE.

Huvikora He nmbiHeTe KoWHMLaTa 3a MbpxXeHe
OTBbf, Mapk1poBKarta 3a H1eo MAX unu He
npeBuLIaBaiiTe MakCUManHOTO KONMYECTBo,
nocoueHo B Tabnuuata (Bx. pasaen ,PbkoBoacTeo
3a rotBeHe"), Tbil KaTo TOBa MOXE [a NOBIUAE

Ha KauyecTBOTO Ha KpalHuA pesynrar.

[Inb3HeTe kowHMLaTa 3a MbpxeHe 0bpaTHO B ypeaa.
3a pa 3anouxere fa rotuTe, MoXere

Aa n3bepere mMexay aBTOMaTUUYHUA PEXUM

Ha rOTBEHE M PbUYHUTE HACTPOWKM.

ABTOMATNYEH PEXMM HA TOTBEHE:

« NokocHete cumsona (. KoHTponHuat naven

ce akTMBMpa.

N3bepete xenaHua pexnum Ha rotBeHe, kato
HaTWCHETE CbOTBETHATA MKOHA Ha MaHena cbe
CeH30peH ekpaH (Te3u pexumu ca onucaxn
noapo6bHo B pasnena ,PbKOBOACTBO 3a roTeeHe").
MoTBbPAETE PEXMMA Ha FOTBEHE, KaTO HaTUCHETe
6yrora (). Toga wwe cTaptvpa npoLieca Ha roTeHe.
[oTBeHeTO 3anouBa. Vi3bpaHata Temneparypa

11 OCTaBALLOTO BPEME 3a rOTBEHE Ce peayBart

Ha aucnnes.

PbyHM HacTpounku:

* Perynupaiite temneparypara 8§ byToHuTe +u
~ Ha KOHTPOMHWA MaHeN CbC CEH30PEH eKpaH.
TepmoperynatopsT Bapupa B Anana3soHa 80-200°C.

« Cnep ToBa 3apaliTe XxenaHoOTO BpeMme 3a roTBeHe
©, kato HatucHere byToHuTe +u— Taiimepbt
Moxe fa bbae HacTpoeH Mexay 1 1 60 MUHYTH.

* HatucHerte bytoHa Start, 3a aa 3anouHete aa rotsute
¢ 13bpaHuTe HAcTPOIiKy 3a TeMnepaTtypa u Bpeme.
[otBeHeTo 3anousa. 136panara temnepatypa u
0CTaBaLL0TO BPEME 3a OTBEHE CE PeyBaT Ha AMCTen.

74

« Hokocrere cumsona (U, 3a ga 3anounere
rotBeHe ¢ n3bpaHuTe HAaCTPONKM 3a Temneparypa
u speme. [oTBeHeTO 3anousa. 13bpanara
TeMnepatypa 1 0CTaBalloTo BPeMe 3a roTBeHe
Ce pefyBaT Ha ekpaHa.

V3nnwHoTto onmo ot xpaHata ce cbbupa
Ha ABHOTO Ha KOLWHMLIATA 3a MbPXEHe.

HAkown xpaHun ce HyxaaAaT oT pasknailaHe no
cpenara Ha BpeMeTo 3a roeeHe (BX. pasmen
.PbKOBOMICTBO 3a roTBeHe"). 3a na pasknature
XpaHara, nsgbpnarite 3a ipbXkata KolwHuuara
3a MbpxeHe oT ypena v A pasknartete. Cnep,
TOBa M/Tb3HETE KOLWHMLATA 33 NbpxeHe obpaTHO
B ypena, ypeabT ce pectapTupa aBToMaTuyHo.

Korato uyete 3Byka Ha TanmMepa, 3aageHoTo
BpeMe 3a roteeHe e npuknouunno. Nsgvpnante
KOLUHMLIaTa 33 MbPXEHE OT ypeaa u A nocraBere
BbPXY TOM0YCTONYMBA MOBLPXHOCT.

I'IpOBepeTe [ann xpaHata € rotoBsa.

AKo xpaHaTa BCe OLle He € roToBa, NpocTo
nocraBeTe KoWHMLaTa 3a MbpxeHe 00paTHO
B ypeaa v HacTpoMmTe Talmepa 3a HAKOMKO
OOMBHUTENTHU MUHYTU.

Korato xpaHarta e rotosa, u3Bagere KOWHMLLATA
3a mbpxeHe. 3a 4a U3BaauTe XpaHata,
n3non3BsainTe WUk, 3a fa A n3paguTe

OT KOLIHMLATA 33 MbPXEHE.

NMPEONA3/INBOCT

KowHnuarta 3a nbpxeHe Hukora He busa
na ce obpbiua Hapony ¢ pelwerkara 3a rpusn.

MPEANA3/TUBOCT

Cnen, MbPXXEHE C ropeil Bb3AyX KOoWwHULata 3a

MbPXKEHE, PEWETKATA U XpaHaTa ca MHOIo ropeLuw.

He noxocBaiite KOWHMLATa 32 MbPXKEHE MO
BPEME Ha M3MOM3BAHETO M U3BECTHO BPEME Cllef
TOBA, Thil KaTo TA CTaBa MHOTO ropewa. [lpwxre
KOWHNLLATA 33 MbPXKEHE CaMOo 3a ApbXKKaTa.

B 3aBucumoct ot BUAa Ha CbCTAaBKUTE, MOCTABEHU
B ypeAa, OT cbAa MOXe fia U3nu3a napa.

Korato eaHa napmmaa XxpaHa € rotosa, ype€abr B€AHara

€ roTOB 3a MPUrOTBAHE Ha Apyra napTnaa xpaHa.

6/ W3MON3BAHE
HA PELLUETKATA 3A TPUN

+ [ocraBete pewerkara 3a rpua B KOWHWLATa
3a MbpXeHe Ha ypeaa. Ysepere ce, ue T4
€ NnocTaBeHa NpaBuITHO, T.e. Ue MapK1poBKata
.TOP" coun Harope (nosaumrHatara uacr).
Hatuctere (U, enen koero HatucHere
Ha ekpaHa, 3a na usbeperte pexum pun.
Craptupaiite pexuma pun, Kato HaTucHeTe O,
He nocrasaiite xpaHa B KOLIHMLIATA 3a MbPXEHE.
ToBa we craptupa (asata Ha npeasapuTenHo
3arpaBaHe (Bpeme :15 munytm). Mpe3 ToBa Bpeme
HE MOCTaBANTE XpaHa B KOLIHMLATA 3@ MbPXEHE.
» Korato uyerte 3Byka Ha Talimepa, (hasata
Ha NpeaBapuTeNIHO 3arpABaHe e NpuKIUNa
1 Temnepartypara e fgocturHana 200°C.
* He n3Baxpalite KowHMLaTa 3a MbPXEHE Mo
Bpeme Ha (ha3ata Ha nNpeaBapuUTesHO 3arpaBaHe,
B MPOTUBEH C/lyyail TalMEePBT LLE CE BbPHE
Ha O v LWe 3anoyHe OTHOBO.
* [IpopyKTbT NpemMUHaBa B peXnM Ha NoadbpxaHe
Ha Temnepartypata npu 200°C 3a 10 MUHYTW.
* l3Bapete KowHMLaTa 3a MbpXEHe OT ypena u A
nocraBeTe BbpXy TOMA0YCTONUNBA MOBbPXHOCT.

BHUMAHWE

+ KowHuuara 3a nbpxeHe u pewerkara 3a rpun
ca mMHoro ropeuwy. locraBete xpaHata BbpXy
pelweTkaTa 3a rpun ¢ NOMOLTA Ha WUNKK.
V3uakaiite (hasata Ha npenBapuTeNHO 3arpABaHe
[a 3aBbpLUK, CIe[ KOETO NOCTaBeTe XpaHara
BbPXY peLueTkata 3a rpun 1 nocraBete 0bpatHo
KOLIHMLATa 3a MbpXeHe B ypena.

M36epete HeobxoayrmoTo Bpeme 3a roteeHe,

kato HarucHete byronnTe T 1 — (BX. pasgen
.PbKOBO/CTBO 3a rotBeHe"). HatucHere bytoHa
Start, 3a na craptupare rotsexero. Temneparypara
11 OCTaBaLLOTO BPEME 3a FOTBEHE Ce peflyBaT

Ha ancnnen. ObbpHeTe mMecoTo no cpeaata

Ha NeYeHeTo, 3a ia NoMyymnTe ONTUMANHU cneam
ot rpuna. M3nnwHoTto onno ot xpaHata ce
cbOMpa Ha IbHOTO Ha KOLWHMLIATa 3@ MbPXKEHE.

+ Cnen npuk/iouBaHe Ha rOTBEHETO ypeabt

13[aBa 3BYKOB CUTHan 1 ce uskniousa. M3anete
KOLUHMLATa 3a MbPXEHE OT ypena U A nocrasete
BbPXY TOM/I0yCTONYNBA MOBLPXHOCT.

Mposepete nanu xpaHata e rotoBa. Ako xpaHara
BCE OLLE HE € roToBa, A noctasete 0bpaTHO

B ypenda 1 HacTpoiiTe Talimepa 3a HAKOKO
OOMbAHNUTENHN MUHYTH Ha 200°C ¢ pbuHa
HacTporika (Bx. pasmen ,PbkoBoacTBa 3a roteHe”).
+ Korato xpaHata e rotosa, n3Bafiete KolHuLaTa 3a

.

75

MbPXEHE. 3a na n3saaute XpaHara, u3non3Bainte
LWNNKK, 32 Aa A N3BAaAMTE OT KOLLIHMLATA 33 MbPXEHE.

6

.

.

.

.

Cnepn ropeuwio nbpxeHe KOWHMLarTa

3a MbpXeHe, peweTkara 3a rpun U xpaHara
ca MHoro ropewu. He pokocBaiite
KOIWHULATa 32 MbPXKEHE M0 BpeMe Ha
M3M0N3BaHETO M N3BECTHO BpPEMe Cief TOBa,
Tbil KaTo TA CTaBa MHOrO ropeua. [lpbxre
KOIWHULATA 32 MbPKEHE CaMo 3a ApbKKaTa.

.1| [NEXWMOPATUPAHE

Mocraete pewerTkata 3a rpun B KowHuMLara

3a MbpXeHe Ha ypeaa.

Hatuctere (U, enen koeto perynupaiire

Temnepatypata ¢ c nomoluta Ha byToHuTe

n — no 80°C Ha undposua ekpaH.

Cnep ToBa 3apaliTe XeNaHOTO BPEMe 3a roTBeHe
, KaTo HaTucHeTe byToHUTE + u —. Moxere

Aa HacTpouTe BpemeTo ot 1 yac Ao 4 vaca.

Hatnchete bytoHa Start O, 3a na cTapTupare

npoueca Ha fnexuapatmpane. /1sbpanata

Temnepatypa v 0CTaBalloTO BPeME 3a roTeHe

ce peayBar Ha aucnnes.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe usreue, ypeasr

n3paBsa 3ByKOB CUTHan 1 ce uskniousa. iasapere

KOLIHMLIATa 33 MbPXEHE OT ypeaa v A nocrasere

BbPXY TOMIOYCTORYNBA NOBLPXHOCT.

lMposepete nanu xpaHata e rotosa. AKo xpaHata

BCE OLLe He e roToBa, A Nnocrasere 0bpaTHoO

B ypena u HacTponTe Tanmepa 3a HAKOKO

AOMbBHUTENHWN MUHYTW.

/3Bapete rotoBata XpaHa oT KoWHMLATa

3a MbPXeHe C MOMOLLTA Ha LLUUMKN.

6.2| PbKOBOCTBO 3A TOTBEHE

Tabnuuata no-gony Bu nomara na usbepere
OCHOBHUTE HACTPOWKM 32 XpaHaTta, KOATO uckare
[a npuroTeuTe.

MocoueHute No-LONY BpemMeHa 3a roTBeHe

Ca CamMo OPUEHTUPOBLYHI 1 MOXE [ia Bapupar

B 3aBMCKMOCT OT COpTa W NapTuaata Ha
u3non3ssanute kaptodu. Mpw Lpyrv xpaHu
pa3mepwT, popmata 1 MapkaTta Morat fa NoBAUAAT
Ha pesynratute. [Topaau ToBa MOXe Aa ce Hanoxu
11K Aa Kopurupare BPeMeTo 3a roTBeHe.
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KAPTO®U U MbPXEHU KAPTO®U
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* PasknateTe no cpenarta Ha rotBeHeto.
** NocraseTe b/l 3a NeyeHe/kacepona B KOWHMLATA 33 MbpxeHe (CUMMKOHOBA, OT HepbXaaema
CcTOMaHa, alyMuHIUeBa, TepakoTeHa Kacepona).
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1 MOXE ia MOMOTHE 3a NpeaoTBpaTABaHE Ha
HEpPaBHOMEPHOTO FOTBEHE.

AKO He cTe CUTYpHU, MOXeTe 1a OTBOPUTE KOLLI-
HMLaTa 33 MbPXEHE NO BCAKO BPEME, 3a Aa
npoBepuTe Hanpeabka.

3a pa ctaHat npecHute KapTodu U3KNoUm-
TEMIHO XpYnKaBK, onuTaiiTe fa AobasuTe Manko
KOMMYECTBO O/IMO NPEAM roTBEHE 1 pasknarere,
3a 1 ce NoKpuWAT paBHoMepHo. [penopbuBame
14 ml onvno. He gobasaiite onno Kbm 3ampa-
3eHu kapTopu.

. 0 A i =yt 15 min
3ampaseH uunc (cTaHaaptHa 300 - 800 g % |15-25min*| 180°C /@
nebenuna 10 mm x 10 mm) S
lMpensa- Moxete na nobasute onvo,
. N

JlomawHy mbpxeHn kapTotn 300-800g | # | 22-27min*| 180°C /@ [o6agere 1 cn. onvio putento apomathu bunku u con
(8 x 8 mm) < Meco 250 3arpsBaHe: % 3a n0-006bp BKyC.
3ampaseHu kaprodeHu e 9 200°C 15 min B cpenara Ha rorse-

e3epHKm P 300-800¢g % | 22-27 min*| 180°C @ [obasete 1 c.n. onmo [otBEHE: HeTo MoxeTe Aa obbpHeTe
P 6 -8 min XpaHarta.
MECO U NOMALUHWU NTULIN Mpensa-

. pUTERHO MoxeTte na nobasute onuo,
Mepxona 100-500g | © | 6-10min | 180°C g sarpasare: apomarxu bunku v con

. K 3a N0-106bp BKYC.

- Konbacn 400 g 200°C 15 min B cpenara Ha rotee
®unera o1 NUnewwKn repam 5 . . . -
(6e3 kocr) " 100-500g | & | 12-19min | 180°C g I;cgs_e?;. HeTo MoXeTe fia 0bbpHeTe

] XpaHara.
Mune (uano) 1000 g @] 60 min 200°C min
Mpensa-
PVBA puTtento
i o 3arpaBaHe: >
®une ot cbomra 350 g ¥2 | 15-17 min | 140°C 3enenuyLm 300 g pABa
200°C 15 min
Ckapugm 12 6pos Pad 4 min 170°C ToTBeHe:
3AKYCKM 10 min
. N lMpensa-
3amMpaseHn nunewkmn xanku 100 - 600 g &S 7 -15min* | 200°C putenHo
N ) o
P PubHo dune 200 g 2°C 33{2“;?:6 @
(i A
3ampaseHu nunewkn Kkpunua 300 g & 116-20min*| 200°C N ToTBeHe:
3-5min
1259 - . =
3ampaseHu npbunLmM cupeHe (5 6pos) & 7 -9 min 180°C N .
poA BAXKHO: 3a na He nospenute Bawwua ypen, HUKora He npesuLiaBante MakCMManHUTE KONMYeCTBa
200 g - = CbCTaBKM W TEYHOCTU, MOCOUYEHU B PbKOBOACTBOTO M B peuentute. Korato n3non3sate cmecu, KOUTO
3ampaseHn nyyeHn NpLCTeHN & 8 - 10 min 200°C \
(10 6pos) < ce Hagurart (Hanpumep nNpu cnagKknu, KWW WM MbMUHY), CbAbT 3a (hypHa He H1Ba Aa ce MbAHK
Mnua 400 g 7 min 190°C rnoseye OT NONOBUHATA.
A - [0 A
3eneHuyum 300 - 700 g % 16 - 20 min* | 200°C \
S 7| CBBETU * 3akyckuTe, KOMTO MOraT fja Ce NPUroTBAT BbB
MEYEHE (hypHata, Morat fla ce NpuroTBAT 1 B ypesa.
- Mo-MankuTe xpaHi 0BUKHOBEHO ce HYKAaAT oT » ONTMManHOTO MPENOPBLUYUTENHO KOMMYECTBO 3a
MuhuHm 7 6pos & |15-18min | 180°C W3nonssaiite Tasa P Y MPUrOTBAHE Ha MbpXeHW kaptodu e 700 rpama.
3a nederie/con Marko No-kparko BPEME 3a FOTBEHE B CPABHE= 1. 1agaiire roToBo napeHo Tecto v ByTep Tecto
Cnagkuw 300 g © 30 min 160°C 3a (ypHa™ HWE C NO-TroneMuTe. P yrep !
Pa3KnawaHeTo Ha XpaHata o cpeaaTa Ha epe- 3a [1a NpUroTBATe ObP30 U NECHO 3aKYCKMN C MBIHEX.
LEXWAPATUPAHE . + TocTaBeTe UnMHNA B KOLWIHMLIATA 33 MbPXEHE HA
MeTO 3a rotBeHe nopobpasa kpanHua pesyntat
Hapasanu abbnku ‘ 1-26poa ‘ ‘ 4h ‘ 80°C ‘ ‘ ypeaa, ako uckarte aa nsneyere cnagkuil nnm

KWL MK aKo MCKaTe [a MbpXWUTe OennKaTHu
CbCTAaBKW WU CbCTABKM € MbiHex. Moxete na
n3nonseare cbA 3a (hypHa OT CUINKOH, HEPBX-
Aaema CToMaHa, anyMUHUR, TepakoTa.

Moxere na usnonssare ypeaa v 3a NpeTonisHe Ha
xpaHa. 3a fia 3aTONAnTe XpaHata, HacTpoiiTe TeM-
nepatyparta Ha 160°C 3a makcumym 10 MUHYTW.
Bpemerto 3a rotBeHe MOXe [ia ce perynupa

B 3aBMUCKMOCT OT KONTMYECTBOTO Ha XpaHarta,

3a [1a MOXe TA [a Ce 3aTOM/N HaMbIHO.



8| MPEOMNOXEHA PELLENTA:
NOMAILLUHN NMBPXXEHN
KAPTO®U

AKo vckaTe fia NpUroTBIUTE AOMALLIHU MbPXEHN
KapTou, cnengaiTe CTbNKWTE NO-A0NY.

1| U3bepeTe pasnuuHn BuaoOBE KapTodu, KOUTO
ce MpenopbuBart 3a NPUroTBAHE Ha umnc.

2| Obenete KapToUTe 1 T HapexeTe Ha
enHaksu no aebenuna napuera (1 cm).

3| HakucHete kapTodeHns uunc B CTyneHa Bofa 3a
noHe 30 MUHYTK, OTLIEAETE TO U TO MOACYLIETE
¢ uucra, cunHo abcopbupala kbpna. Cnep Tosa
nonuiiTe ¢ xapTUeHa KyxHeHcka kbpna. Yuncst
TpAbBa Aa € HaMbHO CyX NPEAMN FOTBEHE.

4| Nscunete 1 cyneHa nbxuua onno (pactu-
TENHO, CTLHUOMIELOBO UMK 3€XTUH) B CyXa
KOLUHMLIA 33 MbPXEHE, CIIOXKETE KapTode-
HWA yunc otrope u pasbbpkaiite, 4OKaTO
ce NoKpue ¢ onuo.

5| V13BaneTe mbpxeHUTE KapToy OT KOWHMLATa
32 MbPXKEHE C KYXHEHCKM MHCTPYMEHT, Taka
Ue M3NULLHOTO ONKO [la OCTaHe B KOLIHWMLATa
3a nbpxeHe. [locTtaBere nbpxeHuTe kKapTophu
B Kyna 3a cepBupaHe.

6 He nscunsaiite cbaa
C HaMa3aHuTe C ONMO MbPXKEHU KapTodu
AVIPEKTHO B KOWHMLLATA 32 MbPKEHE
HaBe[HbX, 3aL0TO B NPOTMBEH Cyyail
U3NUILIHOTO OMINO LIIE CE OKAXKE HA ILHOTO
Ha KynaTa 3a cepBupaHe.

7| VsmbpxeTe mbpxeHuTe Kaprodu Criopen MHCTpyK-
unwnte B pasgena PbkoBoacTBO 3a roTeeHe.

9| MOYUCTBAHE U TPUXN

Mouncreaiite ypena cnef BCAKO W3M0N3BaHe.

KowHuuata 3a mbpxeHe 1 pelletkata 3a rpun
ca ¢ He3anensallo nokputue. He nsnonssainte
METanHu KyxHeHcku npubopu unu abpasnsHm

MOYMCTBALLN MaTEPNani 3a NOUYNCTBAHETO UM,
Tbil KaTo TOBa MOXeE Aa MOBPEAN He3asnensaLioto
nokputme.

1| V3Bagere wencena ot KOHTaKTa 1 OcTaBeTe ypena
1a U3CTuHe.
W3Bapete kowHMLaTa 3a mbp-
KEHe, 3a la MOXe YPedbT fia ce oxnaau no-owbp3o.

2| 36bpuieTe BLHILHATA YaCT Ha ypeaa ¢ BRaxHa
Kbpna.

3| MouncreTe KOWHMLATA 33 MbPKEHE 1 PELLET-
KaTa c ropeLia BoAa, Masko TEYHOCT 33 MUEHE
Ha cbooBe 1 HeabpasnBHa reba. Moxere
Nia u3non3sate Te4HoCT 3a obe3macnapaHe,
3a [la OTCTPaHNTE OCTAaHaANNUTE 3aMbpPCABAHNA.

KowHuuara 3a MbpPXEHE
M peweTkarta 3a rpun He Morat aa ce MUAat
B CbAOMUANMHA MallUMHa.

CoBert:

AKO Ha ABHOTO Ha KOLIHULATA 32 MbpXeHe

1 peLueTkaTta ca ocTaHanu ocTaTbLM OT XpaHa,

Hanmb/HeTe r1 ¢ ropeLla Boaa U Manko TeYHOCT

3a MueHe Ha cbaose. OcTaBeTe KowHMLaTa 3a

MbPXEHE W peLleTkara 4a ce HaKMCHAT 3a 0KOJo

10 MuHyTH. Cnen ToBa M3NNaKHETe U NOACYLUETe.

4| N3bbpLueTe BLTPEIIHOCTTA Ha ypeaa ¢ ropella
BOMA W BMaXxHa Kbpna.

5| MouncreTe HarpeBaTeNHNA ENEMEHT ChC CyXa
MoYNCTBALLA YETKA, 32 1A OTCTPAHUTE BCUUKM
0CTaTbLM OT XpaHa.

6| Beuukin MHTEPBEHLIAN, KOUTO M3MA3aT U3BLH
pamKuTe Ha NOYMCTBAHETO U HOpManHaTta
rpuxa oT CTpaHa Ha KnueHTa, TpabBa aa ce
13BbPLLBAT OT OTOPU3NPAH CEPBU3.

7| He notansiite ypena BbB Boga unu apyra
TEYHOCT.

10| CbXPAHEHUE

1| UsknioueTe ypeaa oT enekTpuueckara Mpexa
1 TO OCTaBeTe Aa U3CTUHE.

2| YBepere ce, ue BCMUKN YACTM €A YMCTU U CYXU.

11| TAPAHUMA U CEPBU3HO
OBCJTY)XXBAHE

12| OTCTPAHABAHE HA
HEU3MPABHOCTU

AKo ce HyxaaeTe oT cepBU3HO 0bCyxXBaHe,
MH(popmMauua unm umate npobnem, monsa,
nocetere yebcalita Ha MapkaTa Unm ce CBbpxere
¢ Llentbpa 3a obcnyxsaHe Ha notpebutenute

Ha mMapkaTa BbB Bawara abpxaBa. Moxete na
HamepuTe TeneoHHMA Homep B bpoluypata 3a
CBETOBHaTa rapaHuua. Ako BbB Bawara gbpxasa
HAMa LleHTbp 3a obcnyxBaHe Ha noTpebutenute,
ce obbpHeTe KbM Balwma mecteH Thprosed,.

Ako cpewHeTe npobnemu ¢ ypesa, nocerere
yebcalita Ha HalwaTa Mapka, KbAeTo Lie
HamepuTe CMMCHK C YECTO 3a/1aBaHuN BbMPOCH,
unu ce cebpxere ¢ LleHTbpa 3a obenyxsaHe
Ha notpebutenute BbB Bawata Abpxasa.

13| TEXHWUECKWN OAHHN

HomuHanHo Hanpexenue:  220-240V~  50-60 Hz
KoHcymauna Ha eHeprua: 1550 W
Knac na 3awwura: |

TexHuyecka uHdopmauma 3a pexumure Ha pabora B cbotBeTcTBue ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXXUM KOHCYMALWA HA EHEPTUA (BATOBE) | MEPMOA OT BPEME (MUHYTH)
M3knioueHo - -
B pexum Ha rotoBHoCT 0,2 5

B rotoBHOCT ¢ gonbnHuTenHa - -
UH(opmauna

MpexoB pe3epBeH pexnm - -

c € Ypenwt cbotBerctsa Ha Eponeickute aupektnsu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

MNasere okonHata cpena

K Na yuyacTtBaMme B ONMNa3BaHETO Ha OKOJIHATa cpena!

®  Ypenst e u3paboteH OT pasnuyHKM Matepuanu, KOMTo Morat aa ce
npefanat Ha BTOPUYHU CYPOBUHM WK [a C€ PeLMKIupar.

9 3aHecete ro B LEHTbPA 3a BTOPUUHW CYPOBUHW WK B OTOPU3MpPAHNA
CepBHM3, KbETO TOi We Obae peunknmpax.

Bb3moxHM npomeHu.
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CS NAVOD K OBSLUZE

WMF MULTI TASTE 4,2 L

POPIS

Fritovaci ko$

Rukojet

Grilovaci mfizka (odnimatelna)
Ovladaci panel s dotykovou obrazovkou
Zobrazeni ¢asufteploty

[m] [5] [o] [=] [2]

1.1 OVLADACI PANEL S DOTYKOVOU
OBRAZOVKOU

Automatické rezimy vareni:
3
IS
6 7
>

Hranolky
Nugety
Kure
Pizza
Maso
Ryby
Zelenina
Dezert

_|_

N

9 &=
(&2
Do @+

(1]
2]
(4]
(5]
(6]

& RUCNi NASTAVENi TEPLOTY

+

@ RUCNI NASTAVENI CASU

MODUS AIR FRY

C) POHOTOVOSTN{ REZIM START/STOP

REZIM GRILOVAN

2| PRED POUZITIM

Peclivé si prectéte tento navod k obsluze. Najdete
v ném dulezité informace o provozu a Udrzbé spo-
trebice a také bezpecnostni pokyny.

Navod k obsluze si uschovejte na bezpe¢ném
misté€ a predejte jej pfipadnym budoucim uzi-
vatelim. Nespravné pouziti mize zplsobit
poskozeni.

Spotfebi¢ by se mél pouzivat pouze k uréenému
Ucelu a v souladu s timto navodem k obsluze.

PFi pouzivani spotiebice vzdy dodrzujte bezpec-
nostni pokyny.

Pfed sestavenim a prvnim pouZitim ze spotre-
bice odstrante viechny pfipadné nalepky a vycis-
téte Casti, které pfichazeji do styku s potravinami,
stejné jako odnimatelné Casti, jak je popsano

v kapitole ,Cisténi a péce”.

3| ROZBALENi

& Nebezpedi uduseni!

Déti by si mohly obalovy material pretdhnout
prfes hlavu nebo se do né&j zabalit a udusit se.

- Obalovy material proto uchovavejte mimo
dosah déti.
- Nedovolte détem, aby si nim hraly.




Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé
¢asti a udusit se.

- Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.
- Nedovolte détem, aby si hraly s malymi
¢astmi.

* Veskeré ochranné folie a obalovy material
zcela odstrante. Uvnitf spotfebice by nemél
zlistat zadny obal.

* Vedkery obalovy material (papir, karton
a plast) zrecyklujte.

* Zkontrolujte, zda jsou spotfebi¢ a pFisluSenstvi
kompletni a neposkozené.

« Pokud néktery z dilG chybi nebo je poskozen,
spotrebi¢ nepouZivejte a informujte zakaz-
nicky servis.

Spotrebitelsky servis WMF
Tel: +49 (0)7331 256 256
E-mail: contact-de@wmf.com

4| A DULEZITE

BEZPECNOSTNi POKYNY

VLOYZLWNY oznacuje nebezpecnou situaci,
ktera mlize zpasobit vazna zranéni (napf. popa-
leniny zptisobené parou nebo horkymi povrchy).

IINLITE oznacuje potencialné nebezpeénou
situaci, ktera mlize zpUsobit lehka nebo stfedné
t€Zka zranéni.

{0740]3§ oznacduje situaci, ktera mhze vést
k vécnym Skodam.

poskytuje dalSi informace tyka-
jici se bezpeéného zachazeni s vyrobkem.

A Rid'te se veskerymi symboly a dodrzujte
vsechny pokyny.
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- Tento spotrebic je urcen pouze
k domacimu pouziti, a proto se
nesmi pouzivat ke komer¢nim
ucelim. Vyrobce nenese zadnou
odpovédnost za skody vzniklé
v dusledku nespravného pouzi-
vani spotrebice nebo pouzivani
v rozporu s navodem k obsluze,
ani za né neposkytuje zadnou
zaruku.
Spotrebi¢ neni urcen k pou-
ziti v nasledujicich situacich, pri-
¢emz zaruka se nevztahuje na
nasledujici:
- prostory kuchynék pro zamést-
nance v obchodech, kancelarich
a jinych pracovnich prostredich,
- statky,
- klienty v hotelech, mote-
lech a jinych typech obytnych
prostredi,
- prostredi typu ,bed and
breakfast”.
Tento spotrebic neni urcen
k tomu, aby byl ovladan externim
Casovacem nebo samostatnym
systémem dalkového ovladani.
V pripadé, Ze dojde k poskozeni
napajeciho kabelu, je nutné, aby
jej vyménil vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se pre-
deslo nebezpedi.
Déti musi byt pod dohledem,
aby bylo zajiSténo, ze si se spotre-
bicem nebudou hrat.

- Tento spotrebi¢ neni urcen k pou-
ziti osobami (véetné déti) se snize-
nymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusSenosti a znalosti,
pokud nejsou pod dohledem nebo
nebyly pouceny ohledné pouzivani
spotrebice osobou odpovédnou za
jejich bezpecnost.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat
déti od 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti

a znalosti, pokud jsou pod dohle-
dem nebo byly pouceny o jeho
bezpecném pouzivani a rozumi
nebezpecim, které se s jeho pou-
zitim poji. Deti si se spotfebicem
nesmi hrat. Cisténi a uzivatel-
skou udrzbu nesmi provadét déti,
pokud nejsou starsi 8 let a nejsou
pod dohledem dospélé osoby.
Udrzujte spotrebic a jeho kabel
mimo dosah déti mladSich 8 let.

&Teplota pristupnych povrchi
mUze byt pfi provozu spotiebice
vysoka. Nedotykejte se horkych
povrch( spotrebice.

Odnimatelné casti Cistéte mékkou
houbickou, ktera jej neposkrabe,
a mycim prostredkem.

Vnitrek a vnéjsi stranu spotre-
bice Cistéte vihkou houbou nebo
hadFikem. Viz ¢ast ,Cisténi"

v navodu k obsluze.

Spotrebic Ize pouzivat az do nad-
morské vysky 4 000 m.

.
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- Povrch topného télesa mize po
pouziti salat zbytkoveé teplo.

- Nebezpeci zranéni v disledku
nespravného pouzivani spotrebice.

- Nevylévejte na konektor tekutinu.

Postupujte podle nize uvedenych
bodu:
- Prectéte si navod k obsluze
a postupujte podle n€j. Navod
uchovavejte na bezpe¢ném misté.
- Zkontrolujte, zda napéti vasi
elektrické sité odpovida napéti
uvedenému na typovém Stitku
spottebice (stfidavy proud).
- Pfed pouzitim ze spotrebice
odstrante vSechny obalové materi-
aly a reklamni Stitky nebo nalepky.
Nezapomente také odstranit ves-
keré materialy ze spodni Casti
vyjimatelného fritovaciho kose
(v zavislosti na modelu).
Pokud je spotfebi¢ pouzivan v jiné
zemi, nez ve které byl zakoupen,
nechte jej z divodu rGznych plat-
nych norem zkontrolovat v autori-
zovaném servisnim stredisku.
- U modell s odpojitelnymi napaje-
cimi kabely pouzivejte pouze ori-
ginalni napajeci kabel.
Pokud budete potrebovat vyu-
zit sluzeb servisu, obratte se na
nékteré z autorizovanych servis-
nich stredisek. Opravy provedené
osobami k tomu neopravnénymi
povedou ke ztraté zaruky vyrobce.

CS



- Spotrebi¢ vzdy pfipojujte do
uzemnéné zasuvky.

- Spotrebic vzdy odpojte ze zasuvky:

po pouziti, pokud jej potrebujete
premistit nebo vycistit.

- Spotfebi¢ pouzivejte na rovné,
stabilni a zaruvzdorné pracovni
plose mimo dosah stfikajici vody.

- V pripadé pozaru odpojte spotre-
bi¢ ze sité a plameny uhaste vlh-
kou utérkou.

- Aby nedoslo k poskozeni spotre-
bice, dbejte na dodrzovani recepti
uvedenych v navodu a v knize
receptl; dbejte na to, abyste pou-
zili spravné mnozstvi ingredienci.

Vsimnéte si, ¢eho se musite
vyvarovat:

- Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud
je poskozeny nebo pokud spadl
a ma viditelné poskozeni nebo
se zda, ze pracuje nestandardné.
Pokud k tomu dojde, je nutné
spotrebic odeslat do schvaleného
servisniho strediska.
- Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Pokud uz prodluzovaci kabel pou-
Zijete, presvédcte se, ze je v dobrém
stavu, ze je zastrcka uzemnéna a ze
prikon je vhodny pro dany spotre-
bi¢. Prodluzovaci kabel musi byt
veden tak, aby o néj nikdo nemohl
zakopnout.
Nenechavejte napajeci kabel
viset. Nikdy nedovolte, aby se
kabel priblizil k horkym castem
spotrebice, zdroji tepla nebo ost-
rym hranam nebo jich dotykal.
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- Neodpojujte spotrebic¢ tahem za

napajeci kabel.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte bez

dozoru.

Spotrebi¢ nezapinejte v blizkosti

hoflavych materiall (zaluzie,

zavésy...) nebo v blizkosti exter-
niho zdroje tepla (plynovy sporak,
varna deska apod.).

Spotrebi¢ nikdy nepremistujte,

pokud je v ném jesté horké jidlo.

- Nikdy nepouzivejte spotrebic
prazdny.

- V blizkosti nabytku, kde je spotre-
bi¢ umistén, ani pod nim, nikdy
neuchovavejte jakékoliv horlavé
vyrobky.

- Spotrebic nikdy sami nerozebirejte.

- Vyrobek neponorujte do vody.

- NepouzZivejte zadné silné Cis-

tici prostiedky (zejména ty na

bazi sody), ani drsné houbicky

¢i draténky.

Fritovaci koS nepouzivejte k jinym

uceldm.

Spotrebi¢ neuchovavejte ve ven-

kovnich prostorach. Skladujte na

suchém a dobfe vétraném misté.

Nikdy nemichejte rGzné druhy

tuku nebo oleje. Pred smazenim

ze zmrazenych vyrobk( odstrante
zbytky ledu a smazené potraviny
osuste kuchynskou utérkou.

Dbejte na to, aby fritovaci koS

nebyl pretizen a dodrzujte dopo-

rucené mnozstvi potravin v ném
upravovanych.

- Odnimatelné cCasti Cistéte mékkou
houbickou, ktera jej neposkrabe,
a mycim prostredkem.

- Udrzujte spotrebic a jeho kabel
mimo dosah déti mladSich 8 let.

4.1| PORADENSTVIi/INFORMACE

.

PFi prvnim pouziti vyrobku se z n¢j mize
uvoliovat netoxicky zapach. Ten nema na
pouZiti vyrobku jakykoliv vliv, a navic rychle
zmizi.

Pro zajisténi vasi bezpecnosti tento spotie-
bi¢ odpovida platnym normam a predpistim
(smérnice o nizkém napéti, elektromagnetické
kompatibilit€, materialech pfichazejicich do
styku s potravinami, Zivotnim prostfedi atd.).
« Tento spotrebic je uréen pouze pro pouZiti

v doméacnosti, nikoli ve venkovnim prostredi.
V pripadé profesionalniho pouziti, nevhod-
ného pouZiti nebo nedodrZeni navodu vyrobce
nenese zadnou odpovédnost a zaruka na spo-
tiebi¢ pozbyva platnosti.

Za Ucelem zajisténi vasi bezpecnosti pou-
Zivejte pouze pfislusenstvi a ndhradni dily
urcené pro vas spotrebic.

- Citlivé osoby, jako jsou téhotné Zeny, malé
déti, starsi lidé a osoby se snizenou imuni-
tou, by mély vzit v uvahu, ze teploty nizsi
nez 80 °C nestaci k tomu, aby se u vSech
druht potravin s vyjimkou jogurti odst-
ranila veskera hygienicka rizika souvisejici
s vyskytem bakterii.

5/ PRED PRVNIM POUZITIM

Nejprve si prectéte bezpecnostni pokyny
a navod k obsluze a uschovejte je na bezpec-
ném misteé.

Odstrante ze spotfebice veSkery obalovy mate-
rial a nalepky.
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Silikonové podlozky z mfizky grilu neodstranujte.
Horkou vodou s trochou myciho prostiedku

a neabrazivni houbickou dikladné vycis-

téte fritovaci koS a odnimatelnou mfizku grilu.

Vnitini a vnéjsi plochy spotfebice otfete vihkym
hadfikem.

Spotrebi¢ funguje tak, Ze produkuje horky
vzduch. Fritovaci ko$ nenaplnujte olejem ani fri-
tovacim tukem.

5.1] PRIPRAVA NA POUZITi

 Spotiebi¢ umistéte na rovnou, stabilni a zaru-
vzdornou pracovni plochu mimo dosah stfi-
kajici vody.

* Grilovaci mfizku vloZte aZ nadoraz na dno fri-
tovaciho kose.

* Fritovaci ko$ nenapliiujte olejem ani jinou
tekutinou.

» Na spotrebi¢ nic nepokladejte. Je-li na spo-
trebici néco polozené, narusuje to proudéni
vzduchu a ovliviiuje vysledek horkovz-
dusného smazeni.

Abyste zabranili prehrati spotiebice,
neumistujte jej na do rohu nebo pod skFifiku
zavéSenou na sténé. Kolem spotiebice by
méla zlstat mezera alespofi 15 ¢cm, aby mohl
cirkulovat vzduch.

5.2| POUZIVANi SPOTREBICE

Spotiebi¢ dokaze pripravit Sirokou $kalu
receptll. Doby vafeni pro hlavni druhy potravin
jsou uvedeny v ¢asti ,Privodce varenim”.

» Napajeci kabel zapojte do elektrické zasuvky.
Na ovladacim panelu se zobrazi symbol (.
* Do fritovaciho ko3e vloZte potraviny.
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* Fritovaci ko$ nikdy nenapliujte nad znacku MAX
nebo neprekracujte maximalni mnozstvi uve-
dené v tabulce (viz ¢ast ,Pravodce vafenim”); to
by mohlo ovlivnit kvalitu koneéného vysledku.

» Fritovaci koS zasunte zpét do spotiebice.

* Vareni zahajite tak, ze zvolite automaticky
reZim vareni nebo ru¢ni nastaveni.

Automaticky rezim vareni:

« Klepnéte na symbol (). Aktivuje se ovladaci
panel.

+ Na dotykovém panelu stisknéte pFisluSnou
ikonu a tim zvolte pozadovany rezim vafeni
(tyto rezimy jsou podrobné popsany v ¢asti
LPriivodce vafenim").

« Rezim vateni potvrdte stisknutim tla¢itka ().
Tim se vareni zahaji.

« Vareni zaina. Na displeji se stfidavé zobrazuje
zvolena teplota a zbyvajici doba vafeni.

Ruéni nastaveni:

Pomoci tlacitek + a — nastavte na dotyko-
vém ovladacim panelu teplotu 8 Termostat
se pohybuje v rozmezi 80-200 °C.

Poté stisknutim tlacitek + a — nastavte
pozadovanou dobu vareni ©. Casovat Ize
nastavit na 1 minutu az 60 minut.

Stisknutim tladitka Start zahdjite vafeni se
zvolenym nastavenim teploty a ¢asu. Vareni
zatina. Na displeji se stfidavé zobrazuje zvo-
lena teplota a zbyvajici doba vafeni.
Klepnutim na symbol O zahajite vafeni se zvo-
lenym nastavenim teploty a Casu. Vafeni zacina.
Na displeji se stfidavé zobrazuje zvolena teplota
a zbyvajici doba vareni.

Pfebytecny olej z jidla se shromazduje na dné
fritovaciho kose.

Nékteré potraviny je tfeba v poloviné doby
vafeni protfepat (viz ¢ast ,Privodce vafenim®).
Chcete-li je prottepat, vytahnéte fritovaci koS za
rukojet ze spotfebice a zatfepejte jim. Nasledné
jej vsunte zpét do spotrebice; spotiebic se auto-
maticky znovu spusti.
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Jakmile uslySite zvuk ¢asovace, nastavena doba
vareni skoncila. Vytahnéte fritovaci ko$ ze spo-
tfebice a poloZte jej na zaruvzdorny povrch.

Zkontrolujte, zda je jidlo pfipraveno.

Pokud jidlo jesté neni hotové, jednoduse
zasunte fritovaci koS zpét do spotfebice a pfi-
dejte na ¢asovaci n€kolik minut navic. Kdyz je
jidlo hotové, vyjméte fritovaci kos. Jidlo vyjméte
z fritovaciho koSe pomoci klesti.

Fritovaci koS by nikdy nemél byt otocen gri-
lovaci mfizkou nahoru.

Fritovaci kos, mtizka i potraviny jsou po fri-
tovani horkym vzduchem velmi horké. Fri-
tovaciho koSe se béhem pouzivani a néjakou
dobu po pouziti nedotykejte, protoze se velmi
zahf¥iva. Fritovaci koS drzte pouze za ruko-
jet. V zavislosti na tom, jaké ingredience byly
do spot¥ebice vloZeny, muze z nadoby uni-
kat para.

Jakmile je davka jidla hotova, spotfebi¢ je oka-
mzité pfipraven k pfipravé dalsi davky jidla.

6| POUZITi GRILOVACI MRIZKY

* Grilovaci mfizku vloZte do fritovaciho koSe
spotiebice. Ujistéte se, Ze je spravné zasu-
nuta, tj. oznaceni ,TOP" sméfuje nahoru (vyvy-
ena ¢ast).

Stisknéte tlacitko ('), poté na obrazovce stisk-
néte tlacitko & a vyberte Rezim grilovani.
Rezim grilovani spustite stisknutim tlacitka O
. Do fritovaciho ko3e nevkladejte Zadné potra-
viny. Tim se spusti faze pfedehfivani (¢asovani:
15 minut). Po tuto dobu do fritovaciho kose
nevkladejte Zadné potraviny.

Jakmile uslySite zvuk Casovace, faze predehfi-
vani skondila a teplota dosahla 200 °C.

Béhem faze predehfivani nevyjimejte frito-
vaci kos, jinak se ¢asovac vrati na hodnotu

0 a ¢asovac se spusti znovu.

Vyrobek prejde na 10 minut do rezimu udrzo-
vani teploty 200 °C.

» Vyjméte fritovaci koS ze spotiebice a polozte
jej na zaruvzdorny povrch.

* Fritovaci koS a grilovaci m¥izka jsou velmi
horké. Jidlo na grilovaci mfizku polozte
klestémi.

* Pockejte, az skon¢i faze predehfivani, a poté

jidlo poloZte na grilovaci mfizku a do spotfebice

vlozte zpét fritovaci kos.

Stisknutim tlacitek+ a — zvolte pozadovanou

dobu vafeni (viz kapitola ,Priivodce vafenim").

Stisknutim tlacitka Start spustite vafeni. Na dis-

pleji se stridavé zobrazuje teplota a zbyvajici

doba vareni. V poloviné peceni maso otocte, aby
se na povrchu opeklo optimalné. Pfebytecny olej

z jidla se shromazduje na dné fritovaciho koSe.

Jakmile je pfiprava jidla u konce, spotiebi¢ vyda

zvukovy signal a vypne se. Vyjméte fritovaci

ko3 ze spotiebice a polozte jej na Zaruvzdorny
povrch.

Zkontrolujte, zda je jidlo pFipraveno. Pokud jidlo

jeSté neni hotové, vlozte jej zpét do spotiebice

a pomoci ru¢niho nastaveni pfidejte na ¢asovaci

nékolik dalsich minut p¥i 200 °C (viz kapitola

.Priivodce vafenim").

Kdyz je jidlo hotové, vyjméte fritovaci kos. Jidlo

vyjméte z fritovaciho koSe pomoci klesti.

* Fritovaci kos, grilovaci mfizka i potra-
viny jsou po smazeni velmi horké. Fritova-
ciho kose se béhem pouzivani a néjakou
dobu po pouziti nedotykejte, protoze se
velmi zahfiva. Fritovaci kos drzte pouze
za rukojet.

.

6.1| DEHYDRATACE

* Grilovaci mfizku vlozte do fritovaciho kose
spotrebice.

« Stisknéte tlacitko O, poté pomoci tladitek +
a — na digitalnim displeji nastavte teplotu 8
na 80 °C.

« Poté stisknutim tlagitek + a — nastavte
pozadovanou dobu vareni ©. Casovani
mUzete nastavit od 1 hodiny do 4 hodin.
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Proces dehydratace spustite stisknutim tla-
Gitka Start U, Na displeji se stfidavé zobrazuje
zvolenad teplota a zbyvajici doba vareni.

Po uplynuti doby vareni spotfebi¢ vyda zvukovy
signal a vypne se. Vyjméte fritovaci ko3 ze spo-
tiebice a polozte jej na Zaruvzdorny povrch.
Zkontrolujte, zda je jidlo pfipraveno. Pokud
jidlo jeSté neni hotové, viozte jej zpét do spo-
tfebice a nastavte ¢asova¢ na nékolik minut
navic.

» Uvarené jidlo vyjméte z fritovaciho koSe
pomoci klesti.

6.2| PRUVODCE VARENIM

Nize uvedena tabulka vdm pomUze zvolit
zakladni nastaveni pro pfipravované jidlo.

NiZe uvedené doby vafeni jsou pouze orientacni
a mohou se lisit v zavislosti na odridé a Sarzi
pouzitych brambor. U ostatnich potravin mGze
vysledky ovlivnit velikost, tvar a znacka. Proto
maze byt nutné dobu vareni mirné upravit.
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BRAMBORY A HRANOLKY

Mrazené lupinky (standardni - R [C A
e L 300-800g | # | 15-25min* | 180 °C &ﬁ%
Domaci - R [C A T v
hranalky (8 x 8 mm) 300-800g | # | 22-27 min* | 180 °C §§§%\ Pridejte 1 Izici oleje
Mrazené —
bramborové klinky 300-800 g # 22-27 min* | 180 °C I\ Pridejte 1 IZici oleje
(americké brambory)
MASO A DRUBEZ
e/

Steak 100-500 g S 6-10 min 180 °C {9—6’“',,

" . s/
Kufeci prsni fizky (bez kosti) 100-500 g 12-19 min 180 °C .“;i"',,
Kufe (celé) 1000 g 60 min 200 °C
RYBY
Filet z lososa 350 g R4 15-17 min 140 °C
Krevety 12 kusl yad 4 min 170 °C
DROBNE OBCERSTVENI
MraZené kufeci nugetky 100-600 g © 7-15 min 200 °C 1 \
Mrazena kufeci kridélka 300¢ © 16-20 min | 200 °C 1 \
MraZené syrové tycink 1259 = 7-9 min 180 °C § \

Y yemky (5 kust) S
MraZené cibulové krouzky 200 9. & 8-10 min 200 °C § \
(10 kusu) N
Pizza 400 g 7 min 190 °C
Zelenina 300-700g | B | 16-20min | 200°C | =%
PECENI
Muffiny 7 kusti & | 15-18min | 180°C Pouzijte plech
na peceni /

Dort 300 g (&) 30 min 160 °C zapékaci misku*
DEHYDRATACE
Kiizaly | 1-2kusy | 4h 80 °C

*V poloviné vafeni protiepejte.
*Do fritovaciho kose vlozte zapékaci misku (silikonovou, nerezovou, hlinikovou, terakotovou).
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GRILOVANi
ﬁ = f 15 min
Prede- Lepsi chuti muzete dosah-
hfivani: o nout pfidanim oleje, aroma-
Maso 2509 200 °C 15 min S g tickych bylinek a soli.
Vareni: V poloviné pfipravy mizete
6-8 min jidlo otocit.
Prede- Lepsi chuti mGzete dosah-
hfivani: o nout pfidanim oleje, aroma-
Klobasy 400 g 200 °C 15 min S %;/ tickych bylinek a soli.
Vareni: V poloving pfipravy mizete
10-12 min jidlo otog¢it.
Prede-
hivani:
o
Zelenina 3009 ) °C 15 min @
00 Vareni:
10 min
Prede-
hfivani:
¢’
Rybi filé 2009 °C 15 min S g
200 Vareni:
3-5min

DULEZITE: Abyste zabranili poskozeni spotrebice, nikdy nepfekracujte maximalni mnozstvi prisad
a tekutin uvedené v navodu k obsluze a v receptech. Pokud pouzivate smési, které vykynou (napf-
kola¢, quiche nebo muffiny), neméla by byt nadoba v troubé naplnéna vice nez do poloviny.

7| TIPY

» Mensi potraviny obvykle vyzaduji o néco kratsi
dobu vareni nez potraviny vétsich rozméru.

Protfepani jidla v poloviné doby vareni zlep-

Suje koneény vysledek a mize pomoci zabranit
nerovnomérné tepelné Upravé pfipravovanych

potravin.

Pokud si nejste jisti, mdzete kdykoli oteviit fri-

tovaci ko a pribéh fritovani zkontrolovat.

« Pokud chcete, aby vaSe Cerstvé brambory byly
mimoradné kfupavé, zkuste pred varenim
pouZit malé mnozstvi oleje a brambory protre-
pat, aby se rovnomérné pokryly olejem. Dopo-
rucujeme 14 ml oleje. Do mrazenych brambor
olej nepFidavejte.

« Ve spotfebidi Ize pfipravit i drobné obcerst-

veni, které Ize pfipravovat v troubg.
Optimalni doporuéené mnoZstvi pro pfipravu
hranolkl je 700 gramd.
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K rychlé a snadné pripravé plnéného drobného
obcerstveni pouZijte hotové listové a kiehké
tésto.

Pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche nebo
pokud chcete smazit choulostivé suroviny ¢i
pInéné ingredience, vloZte do fritovaciho kose
spotfebice zapékaci misku. Mizete pouzit
zapékaci misku ze silikonu, nerezové oceli, hli-
niku nebo keramiky.

Spotiebi¢ mizete pouzivat také k ohfi-

vani potravin. Cheete-li jidlo ohFat, nastavte
teplotu na 160 °C a dobu az 10 minut.

Dobu vareni Ize upravit v zavislosti na mnoz-
stvi potravin, aby se jidlo pIné ohfalo.
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8| NAVRH RECEPTU: DOMACI
HRANOLKY

Pokud si chcete pfipravit domaci hranolky,
postupujte podle nasledujicich pokynd.

1| Vyberte si takovou odrddu brambor, ktera se
doporucuje pro pFipravu hranolkd.

2| Oloupejte brambory a nakrajejte je na stejné
silné hranolky (1 cm).

3| Ty namoéte alespoit na 30 minut do studené
vody, nasledné je nechte okapat a osuste je
Cistou, vysoce savou utérkou. Poté je zlehka
papirovou kuchynskou utérkou osuste.
Pred pfipravou musi byt hranolky dikladné
vysusene.

4| Do suchého fritovaciho kose nalijte 1 Izici
oleje (rostlinného, sluneénicového nebo oli-
vového), nasypte na néj bramborové hranolky
a michejte, dokud nebudou viechny obalené
olejem.

5| Hranolky pomoci kuchyriského nacini vyjméte
tak, aby prebyteény olej zUstal ve fritovacim
kosi. Hranolky vlozte do servirovaci misy.

Nadobu s hranolky
potfenymi olejem nevyklopte najednou
pfimo do fritovaciho kose, jinak preby-
tecny olej skonci na dné servirovaci misy.

6| Hranolky smazte podle pokyn( v &asti Prii-
vodce varenim.

9| CISTENI A PECE
Po kazdém pouZiti spotrebi¢ vycistéte.

Fritovaci ko$ a grilovaci mfizka maji nepfilnavy
povrch. K ¢isténi nepouzivejte kovové kuchynské
nadini ani abrazivni Cistici prostredky, protoze ty
by mohly poskodit nepfilnavy povrch.

1| Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky
a nechte spotfebi¢ vychladnout.
Vyjmete-li fritovaci kos, spo-
tiebic se rychleji ochladi.

2| Vnéjsi stranu spotfebice otfete vihkym
hadfikem.

3| K &igténi fritovaciho kose a miizky pou-
Zijte horkou vodu, trochu myciho prostredku
a neabrazivni houbu. Zbylé necistoty mlzete
odstranit odmastovacim prostfedkem.

Fritovaci ko$ a grilovaci mfizka
nejsou vhodné k myti v mycce.

Tip:

Pokud na dné fritovaciho kose a mfizky zistaly

pfichycené zbytky jidla, naplnte koS a mfizku

horkou vodou s trochou myciho prostiedku.

Nésledné je nechte asi 10 minut odmocit. Poté

je oplachnéte a osuste.

4] Vnitfni plochy spotfebice otfete hadfikem
namocenym do horké vody.

5| Topné téleso od pfipadnych zbytkd jidla ocis-
téte suchym Cisticim kartacem.

6| Veskeré zasahy nad ramec &isténi a bézné
udrzby ze strany zakaznika musi provadét
autorizovany servis.

POZOR
7| Neponotujte spotiebi¢ do vody ani jiné
tekutiny.

Jmenovité napéti:

10| UKLADANI

1| Odpojte spotfebi¢ ze zasuvky a nechte jej
vychladnout.

2| Ujistéte se, 7e viechny dily jsou &isté a suché.

11| ZARUKA A SERVIS

Potfebujete-li servis, informace nebo pokud
mate problém, navstivte webové stranky znacky
nebo se obratte na stfedisko péce o spotrebi-

13| TECHNICKE SPECIFIKACE

220-240 V~ 50-60 Hz

Spotieba energie: 1550 W

Tfida ochrany: |

tele ve vasi zemi. Telefonni Cislo najdete v letaku
o celosvétoveé zaruce. Pokud ve vasi zemi stie-
disko péce o spotfebitele neni, obratte se na
mistniho prodejce.

12| RESENi PROBLEMU

Pokud se vyskytnou problémy se spotiebi-
¢em, navstivte webové stranky nasi znacky, kde
najdete soupis Casto kladenych otazek, nebo se
obratte na stfedisko péce o spotrebitele ve vasi
zemi.

Technické informace o provoznich rezimech podle nafizeni EU 2023/826:

REZIM SPOTREBA ENERGIE (WATT) DOBA (MINUTY)
Viypnuto - -
Pohotovostni rezim 0,2 5

Pohotovostni rezim s dalsimi -
informacemi

Sitovy pohotovostni rezim -

Chrante zivotni prostredi

E Podilejme se na ochrané

Zivotniho prostredi!
®  Vas pfistroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné
nebo recyklovatelné materialy.

9  Svéfte jej sbérnému mistu nebo,
neexistuje-li, smluvnimu servisnimu
stfedisku, kde s nim bude nalozeno
odpovidajicim zpdsobem.
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c € Spotebic je v souladu s evropskymi smérnicemi 2014/35/EU, 2014/30/EU a 2009/125/EU.

Zména vyhrazena bez pfedchoziho upozornéni.
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DA BETJENINGSVEJLEDNING

WMF MULTI SMAG 4.6 L

1| BESKRIVELSE

[m] [S][o] [=] [>]

Stegekurv

Handtag

Grillrist (aftagelig)

Kontrolpanel med bergringsskaerm
Visning af tid/temperatur

1.1 KONTROLPANEL

MED BERGRINGSSKARM

Automatiske tilberedningstilstande:
1 2 3 4
Y >
b 6 7 8
D > &

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

Pomfritter
Nuggets
Kylling
Pizza

Kad

Fisk
Grentsager
Dessert

_|_

& MANUEL INDSTILLING
AF TEMPERATUR

+

@ MANUEL INDSTILLING AF TID

MODUS AIR FRY

@ STANDBY START / STOP

GRILL-TILSTAND

2| FOR BRUG

Laes betjeningsvejledningen omhyggeligt.

Den indeholder vigtige oplysninger om betjening
og vedligeholdelse af apparatet samt
sikkerhedsanvisninger.

Opbevar instruktionerne pa et sikkert sted,
og giv dem videre til eventuelle fremtidige
brugere. Forkert brug kan fordrsage skader.

Apparatet ma kun bruges til det tilsigtede formal
o0g i overensstemmelse med betjeningsvejledningen.

Lees altid sikkerhedsinstruktionerne,
nar du bruger apparatet.

For du samler og bruger apparatet fgrste gang,
skal du fjerne eventuelle klistermaerker og
renggre de dele, der kommer i kontakt med
fgdevarer, samt de aftagelige dele som beskrevet
i kapitlet "Rengering og pleje".

3| UDPAKNING

& Fare for kveelning!

Barn kan traekke emballagen over hovedet eller
vikle sig ind i det og blive kvalt.

- Opbevar emballagen utilgengeligt
for bgrn.
- Lad ikke barn lege med emballagen.




Bgrn kan indande eller sluge smé dele og blive
kvalt.

- Opbevar smé dele utilgeengeligt for barn.
- Lad ikke bgrn lege med de sma dele.

* Fjern beskyttelsesfilm og emballage helt.
Der md ikke veaere emballage tilbage
i apparatet.

+ Genbrug alt emballagemateriale
(papir, pap og plast).

* Kontrollér, at apparatet og tilbehgret
er komplet og ikke beskadiget.

* Hvis dele mangler eller er beskadigede,
ma apparatet ikke bruges, og kundeservice
skal underrettes.

WMF Forbruger Service
TIf.: +49 (0) 7331 256 256
E-mail: contact@wmf.com

4| & VIGTIGE

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

LUNAUNE N angiver en farlig situation, der kan
forarsage alvorlige skader (f.eks. forbraendinger
forarsaget af damp eller varme overflader).

[N (1) (6l angiver en potentielt farlig situation,
der kan fare til mindre eller moderate skader.

[N angiver en situation, der kan fore til
materiel skade.

giver yderligere oplysninger
om sikker handtering af produktet.

& hold gje med og falg symbolerne
0g anvisningerne.
ADVARSEL

- Dette apparat er kun beregnet
til husholdningsbrug og ma derfor
ikke bruges til kommercielle
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formal. Producenten patager sig
intet ansvar og yder ingen garanti
for skader, der skyldes forkert brug
af apparatet eller brug, der ikke

er i overensstemmelse med
betjeningsvejledningen.

- Det er ikke beregnet til at blive

brugt i fglgende applikationer,

og garantien geelder ikke for:

- personalekgkkenomrader
i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger,

- landbrug,

- at kunder pa hoteller, moteller
og andre boligmiljger,

- bed and breakfast-miljger.

- Dette apparat er ikke beregnet

til at blive betjent ved hjzelp
af en ekstern timer eller
et separat fjernbetjeningssystem.

- Hvis stramledningen er beskadiget,

skal den udskiftes af producenten,
et autoriseret servicecenter eller
en tilsvarende kvalificeret person
for at undga enhver fare.

- Barn skal vaere under opsyn for

at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

- Dette apparat er ikke beregnet

til brug af personer (herunder
born) med nedsatte fysiske,
sansemaessige eller mentale evner
eller manglende erfaring og viden,
medmindre de er under opsyn
eller har faet instruktioner i brug
af apparatet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

- Dette apparat kan bruges af bgrn
fra 8 ar og opefter og personer
med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
er blevet instrueret i at bruge
apparatet pa en sikker made
og forstar de farer, der kan veere
forbundet med det. Barn mé ikke
lege med apparatet. Renggring
og brugervedligeholdelse méa ikke
udfares af born, medmindre de
er aeldre end 8 ar og er under
opsyn. Opbevar apparatet og dets
ledning utilgaengeligt for barn
under 8 ar.

. A Temperaturen pa tilgeengelige
overflader kan veere hgj,
nar apparatet er i drift. Rar ikke
ved apparatets varme overflader.
Renger aftagelige dele med
en ikke-slibende svamp
0g opvaskemiddel.
Rengar apparatet indvendigt og
udvendigt med en fugtig svamp
eller klud. Se venligst afsnittet
"Rengaring” i brugsanvisningen.
- Apparatet kan bruges op til

en hgjde pa 4000 m.

- Varmeelementets overflade

er udsat for restvarme efter brug.
- Risiko for skader pa grund

af forkert brug af apparatet.

.

.
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| OBS |
- Spild ikke vaeske pa stikket.

Felg punkterne nedenfor:

- Lees og folg brugsanvisningen.
Opbevar den sikkert.

- Kontrollér, at speendingen pa dit

elnet svarer til den spaending,

der er angivet pd apparatets

typeskilt (vekselstrom).

Fjern al emballage og alle rekla-

memaerkater eller klistermaerker

fra apparatet far brug. Serg ogsa

for at fjerne eventuelle materia-

ler under den aftagelige stegekurv

(afhaengigt af model).

Pa grund af de forskellige

gaeldende standarder skal

apparatet kontrolleres af

et godkendt servicecenter,

hvis det bruges i et andet land

end det, hvor det er kobt.

- Brug kun den originale

stroamledning til modeller med

aftagelige stramledninger.

Hvis der er behov for service,

bedes du kontakte et af de

autoriserede servicecentre.

Reparationer udfart af

uautoriserede personer

medfgrer, at producentens

garanti bortfalder.

- Seet altid apparatet i en
stikkontakt med jordforbindelse.

- Treek altid stikket ud af stikkon-
takten: efter brug, for at flytte
det eller for at renggre det.

.

.

.
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- Brug apparatet pa en flad, stabil,
varmebestandig arbejdsflade vaek
fra vandspraijt.

| tilfeelde af brand skal du tage
stikket ud af stikkontakten

og kvaele flammerne med

et fugtigt viskestykke.

For at undgé at beskadige
apparatet, skal du fglge
opskrifterne i vejledningen

og opskriftsbogen; sgrg for

at bruge den korrekte maengde
ingredienser.

Bemeerk, hvad du skal undga:

- Brug ikke apparatet, hvis det eller
stromledningen er beskadiget,
eller hvis det er faldet ned og har
synlige skader eller ser ud til ikke
at fungere normalt. Hvis dette
sker, skal apparatet sendes til

et godkendt servicecenter.

Brug ikke en forlaengerledning.
Hvis du bruger en forlaengerled-
ning, skal du sgrge for, at den

er i god stand, at stikket er jor-
det, og at stramstyrken passer til
apparatet. En forleengerledning
skal treekkes, sa ingen kan snuble
over den.

Lad ikke strgmledningen haenge.
Lad aldrig kablet komme

i naerheden af eller i kontakt
med apparatets varme dele,

en varmekilde eller en skarp kant.
Treek ikke stikket ud af
stikkontakten ved at hive

i ledningen.
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Brug aldrig apparatet uden opsyn.
Taend ikke for apparatet

i neerheden af breendbare
materialer (persienner, gardiner...).
eller i nerheden af en ekstern
varmekilde (gaskomfur,
kogeplade osv.).

Flyt aldrig apparatet, nar det
stadig indeholder varm mad.
Brug aldrig apparatet, nar det

er tomt.

Opbevar ikke braendbare
produkter taet pa eller under det
mgbel, hvor apparatet er placeret.
Skil aldrig apparatet ad selv.
Produktet ma ikke nedsaenkes

i vand.

Brug ikke skrappe renggringsmidler
(iseer sodabaserede slibemidler),
stalsvampe eller skuremidler.

Brug ikke stegekurven til andre
formal.

Opbevar ikke dit apparat udenfor.
Apparatet opbevares pa et tort
og godt ventileret sted.

Bland aldrig forskellige typer fedt
eller olie. Fjern overskydende is
fra frosne produkter, og tar den
stegte mad med kgkkenrulle fgr
stegning.

Serg for, at stegekurven ikke
overbelastes, og at de anbefalede
mangder overholdes.

Opbevar apparatet og dets
ledning utilgaengeligt for barn
under 8 ar.

4.1| RADGIVNING/INFORMATION

» Nér du bruger produktet fgrste gang, kan det
afgive en ugiftig lugt. Det vil ikke pavirke
brugen, og den vil hurtigt forsvinde.

» Af hensyn til din sikkerhed overholder dette
apparat geeldende standarder og regulativer
(direktiver om lavspeaending, elektromagnetisk
kompatibilitet, materialer i kontakt med
fodevarer, miljo osv.).

* Dette apparat er kun beregnet til brug

i hjemmet og ikke udendgrs. | tilfaelde

af professionel brug, uhensigtsmaessig

brug eller manglende overholdelse

af instruktionerne, pitager producenten

sig intet ansvar, og garantien geelder ikke.

For din sikkerhed méa du kun bruge tilbehor

og reservedele, der er beregnet til brug med

dit apparat.

FORSIGTIG

- Udsatte personer sasom gravide, bern, ®ldre
og personer med sveekket immunforsvar bgr
veere opmeerksomme pa, at temperaturer
under 80°C ikke er nok til at udrydde alle
sundhedsrisici med bakterier for alle slags
fadevarer undtagen yoghurt.

.

5| FOR FORSTE BRUG

Laes sikkerhedsinstruktionerne og manualen
farst, og opbevar dem pa et sikkert sted.

Fjern al emballage og eventuelle klistermaerker
fra apparatet.

Fjern ikke silikonepuderne fra grillristen.
Renggr stegekurven og den aftagelige grillrist
grundigt med varmt vand, lidt opvaskemiddel
og en ikke-slibende svamp.

Aftgr apparatets inder- og yderside med
en fugtig klud.
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Apparatet fungerer ved at producere varm luft.
Fyld ikke stegekurven med olie eller stegefedt.

5.1] KLARGO@RING TIL BRUG

« Placer apparatet pa en flad, stabil,
varmebestandig arbejdsflade vaek
fra vandsprajt.

» Sat grillristen i bunden af stegekurven op
til anslaget.

* Fyld ikke stegekurven med olie eller anden
vaeske.

- Stil ikke noget oven pa apparatet.
Det forstyrrer luftstrommen og pavirker
resultatet af varmluftsstegningen.

For at undga at apparatet bliver overophedet,
ma det ikke placeres i et hjorne eller under
et overskab. Der skal vaere et mellemrum

pa mindst 15 ecm omkring apparatet,

sa luften kan cirkulere frit.

5.2| BRUG AF APPARATET

Apparatet kan tilberede et stort udvalg
af opskrifter. Tilberedningstider for de
vigtigste typer mad er angivet i afsnittet
Tilberedningsvejledning'.

« Tilslut stremledningen til en stikkontakt.
Symbolet () vises pa kontrolpanelet
» Leeg maden i stegekurven.

Fyld aldrig stegekurven over MAX-
niveaumarkeringen, og overskrid aldrig den
maksimale maengde, der er angivet i tabellen
(se afsnittet "Tilberedningsvejledning"), da det
kan pavirke kvaliteten af slutresultatet.

Skub stegekurven tilbage i apparatet.

For at starte tilberedningen kan du veelge
mellem automatisk tilberedning og manuelle
indstillinger.
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Automatisk tilberedningstilstand:

« Tryk pa symbolet (). Kontrolpanelet er aktiveret.
* Valg den gnskede tilberedningstilstand

ved at trykke pa det tilsvarende ikon

pa panelet med bergringsskaerm

(disse tilstande er beskrevet i detaljer

i afsnittet "Tilberedningsvejledning").

Bekraeft tilberedningstilstanden ved

at trykke pa knappen (. Dette vil starte
tilberedningsprocessen.

Tilberedningen starter. Den valgte temperatur
og den resterende tilberedningstid vises
skiftevis pa skeermen.

Manuelle indstillinger:

* Juster temperaturen 8 med knapperne‘l‘
0g — pa bergringsskaermens kontrolpanel.
Termostaten varierer fra 80-200°C.

Indstil derefter den gnskede

tilberedningstid © ved at trykke

pa knapperne + og —. Timeren kan

indstilles til mellem 1 og 60 minutter.

Tryk pé Start-knappen for at begynde
tilberedningen med den valgte temperatur
og tidsindstilling. Tilberedningen starter.

Den valgte temperatur og den resterende
tilberedningstid vises skiftevis pa skaermen.
Tryk p& symbolet O for at starte tilberedningen
med de valgte temperatur- og tidsindstillinger.
Tilberedningen starter. Den valgte temperatur
og den resterende tilberedningstid vises skiftevis
pa skaermen.

Overskydende olie fra maden opsamles i bunden
af stegekurven.

Nogle fadevarer skal omrystes halvvejs
gennem tilberedningstiden (se afsnittet
"Tilberedningsvejledning"). For at ryste maden
skal du traekke stegekurven ud af apparatet
ved handtaget og ryste den. Skub derefter
stegekurven tilbage i apparatet, og apparatet
genstarter automatisk.
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Nar du herer lyden fra timeren, er den
indstillede tilberedningstid slut. Treek
stegekurven ud af apparatet, og stil den pd en
varmebestandig overflade.

Tjek, om maden er feerdig.

Hvis maden ikke er feerdig endnu, skal du blot
skubbe stegekurven tilbage i apparatet og
indstille timeren til et par minutter ekstra.

Nar maden er feerdigstegt, tages stegekurven
ud. Brug en tang til at tage maden ud
af stegekurven.

FORSIGTIG

Stegekurven ma aldrig vendes med bunden
i vejret i forhold til grillristen.

Efter varmluftstegning er stegekurven,
risten og maden meget varm. Rar ikke

ved stegekurven under brug eller i et
stykke tid efter brug, da den bliver meget
varm. Hold kun fast i stegekurven ved
hjeelp af handtaget. Afhaengigt af typen

af ingredienser, der legges i apparatet,
kan der slippe damp ud af beholderen.
Apparatet med det samme klar til at tilberede
en ny portion mad, lige efter en anden portion
er feerdig.

6/ BRUG AF GRILLRISTEN

* Anbring grillristen i apparatets stegekurv. Sgrg
for, at den er sat korrekt i, dvs. at markeringen
"TOP" peger opad (den heevede del).

Tryk pa O, og tryk derefter pd @ pa skaermen
for at veelge grillfunktionen.

Start grillfunktionen ved at trykke pa Q.

Laeg ikke mad i stegekurven. Dette vil starte
forvarmningsfasen (tid: 15 minutter). Leeg
ikke mad i stegekurven i dette tidsrum.

Nar du hgrer timeren, er forvarmningsfasen
afsluttet, og temperaturen har ndet 200°C.
Tag ikke stegekurven ud under
forvarmningsfasen, da timeren ellers vender
tilbage til 0, og timeren starter forfra.

Produktet gér i varmholdningstilstand
ved 200°C i 10 minutter.

Tag stegekurven ud af apparatet, og stil
den pa en varmebestandig overflade.

Stegekurven og grillristen er meget

varme. Brug en tang til at placere maden
pa grillristen.

Vent, til forvarmningsfasen er afsluttet, laeg

sa maden pa grillristen, og seet stegekurven
tilbage i apparatet.

Veelg den gnskede tilberedningstid ved at

trykke pé knapperne + 0g — (se afsnittet
"Tilberedningsvejledning"). Tryk p4 Start-
knappen for at starte madlavningen.
Temperaturen og den resterende tilberedningstid
vises skiftevis pa skeermen. Vend kadet halvvejs
gennem tilberedningen for at fa optimale
grillmaerker. Overskydende olie fra maden
opsamles i bunden af stegekurven.

Nar madlavningen er feerdig, udsender apparatet
et lydsignal og slukker. Tag stegekurven ud af
apparatet, og stil den pa en varmebestandig
overflade.

Tjek, om maden er feerdig. Hvis maden ikke er
helt feerdig, skal du seette den tilbage i apparatet
og indstille timeren til et par minutter ekstra
ved 200°C med manuel indstilling (se afsnittet
"Tilberedningsvejledninger”).

Nar maden er feerdigstegt, tages stegekurven
ud. Brug en tang til at tage maden ud af
stegekurven.

Efter varm stegning er stegekurven,
grillristen og maden meget varm.

Rer ikke ved stegekurven under brug eller
i et stykke tid efter brug, da den bliver
meget varm. Hold kun fast i stegekurven
ved hjelp af handtaget.
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6.1| DEHYDRERING

* Anbring grillristen i apparatets stegekurv.

* Tryk pa O, og juster derefter temperaturen 8
med knapperne + og — til 80°C pa den
digitale skeerm.

Indstil derefter den gnskede tilberedningstid
ved at trykke pa knapperne + 0g —. Du kan
indstille tiden fra 1 time til 4 timer.

Tryk pa Start-knappen O for at starte
dehydreringsprocessen. Den valgte temperatur
og den resterende tilberedningstid vises
skiftevis pa skeermen.

Nar tilberedningstiden er slut, udsender
apparatet et lydsignal og slukker.

Tag stegekurven ud af apparatet,

og stil den pa en varmebestandig overflade.
Tjek, om maden er feaerdig. Hvis maden ikke
er helt feerdig, skal du seette den tilbage

i apparatet og indstille timeren til et par
minutter ekstra.

Fjern den tilberedte mad fra stegekurven

med en tang.

6.2| TILBEREDNINGSVEJLEDNING

Tabellen nedenfor hjeelper dig med at vaelge
de grundlaeggende indstillinger for den mad,
du gnsker at tilberede.

Tilberedningstiderne nedenfor er kun vejledende
og kan variere afhaengigt af kartoffelsorten og
det pageeldende parti. For andre fgdevarer kan
storrelse, form og maerke pavirke resultaterne.
Derfor kan det vaere ngdvendigt at justere
tilberedningstiden en smule.
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KARTOFLER OG POMFRITTER

Frosne pomfritter - N ¢ \
(10 mm x 10 mm standardtykkelse) 300-800 g ke 15-25 min 180°C @
Hjemmelavede - o [C \ : .
o 5 ] 300-800g | # | 22-27 min* | 180°C @\ Tilseet 1 spsk olie
Frosne . . 0 A . .
e bade 300-800g | # | 22-27 min* | 180°C @\ Tilseet 1 spsk olie
K@D 0G FJERKRA
s
Baf 100-500 g & 6-10 min 180°C g
. ) " . s
Kyllingebrystfileter (uden ben) | 100-500 g & 12-19 min 180°C g
Kylling (hel) 1000 g 60 min 200°C
FISK
Laksefilet 35049 7~ 15-17 min 140°C
Rejer 12 styk =~ 4 min 170°C
SNACKS
Frosne kyllingenuggets 100-600 g &S 7-15 min* 200°C 1 8
Frosne kyllingevinger 300 g &S 16-20 min* | 200°C 1 \
: 125¢ . - | e
Frosne ostepinde (5 styk) 7-9 min 180°C N
) 200 g . PR . o
Frosne lggringe (10 stk.) 8-10 min 200°C N
Pizza 400 g 7 min 190°C
A . [0 A
Grentsager 300-700 g qé\? 16-20 min* | 200°C N
BAGNING
Muffins 7 styk & 15-18 min | 180°C Brug en bageform/
Kage 300 g & 30 min 160°C ovnform®
DEHYDRERING
Skiveskarne abler 1-2 stykker ‘ ‘ 4 timer ‘ 80°C

* Ryst halvvejs gennem tilberedningen.
** Seet en bage-/grydeform i stegekurven (silikone, rustfrit stal, aluminium, terrakotta-grydeform).
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ﬁ = f 15 min.
Du kan tilseette olie,
Forvarmning: krydderurter og salt for
. o A
Kod 2504 15 min @ at fa en bedre smag.
200°C Madlavning: Du kan vende
6-8 min maden midtvejs
i tilberedningstiden.
Du kan tilseette olie,
Forvarmning: krydderurter og salt for
15 min %j‘/ at fa en bedre smag.
elies 4009 200°C Madlavning: Du kan vende
10-12 min maden midtvejs
i tilberedningstiden.
Forvarmning:
15 min g
Grgntsager 300 g 200°C Madlavning:
10 min
Forvarmning:
N 15 min g
Fiskefilet 200 g 200°C Madlavning:
3-5min

VIGTIGT: For at undgd at beskadige apparatet ma du aldrig overskride de maksimale maengder
af ingredienser og veesker, der er angivet i brugsanvisningen og i opskrifterne. Nar du bruger blandinger,
der heever (som med kage, teerter eller muffins), skal ovnfadet ikke fyldes mere end halvvejs.

7| TIPS

Mindre mad kraever normalt en lidt kortere
tilberedningstid end stgrre mad.

At ryste maden halvvejs gennem
tilberedningstiden forbedrer slutresultatet
og kan hjeelpe med at forhindre ujeevn
tilberedning.

Hvis du ikke er sikker, kan du til enhver tid
abne stegekurven for at kontrollere forlgbet.
For at gare dine friske kartofler ekstra sprade
kan du preve at tilsaette en lille smule olie for
tilberedningen og ryste, s& det deekker jeevnt.
Vi anbefaler 14 ml olie. Tilszet ikke olie til
frosne kartofler.

Snacks, der kan tilberedes i en ovn, kan ogsa
tilberedes i dette apparat.

Den optimale anbefalede mangde til
tilberedning af pomfritter er 700 gram.

Brug faerdiglavet butterdej og merdej
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til at lave fyldte snacks hurtigt og nemt.
Seet et ovnfad i apparatets stegekury,

hvis du vil bage en kage eller en teerte, eller
hvis du vil stege delikate ingredienser eller
fyldte ingredienser. Du kan bruge et ovnfad

i silikone, rustfrit stal, aluminium, terrakotta.
Du kan ogsa bruge apparatet til at genopvarme
mad. For at genopvarme maden skal du
indstille temperaturen til 160°C i op til

10 minutter.

Tiloeredningstiden kan justeres afhaengigt
af maengden af mad for at genopvarme
maden helt.
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8| OPSKRIFTSFORSLAG:
HJEMMELAVEDE POMFRITTER

Hvis du vil lave hjemmelavede pomfritter,
skal du fglge nedenstdende trin.

1| Veelg en kartoffelsort, der anbefales til at lave
pomfritter.

2| Skreel kartoflerne, og skeer dem i lige tykke
stykker (1 cm).

3| Leeg kartoflerne i blad i koldt vand i mindst
30 minutter, lad dem dryppe af, og tor dem
med et rent, meget absorberende viskestykke.
Dup derefter med kgkkenrulle. Pomfritterne
skal veere helt tarre, fgr de tilberedes.

4| Heeld 1 spiseskefuld olie (vegetabilsk,
solsikke eller oliven) i den tarre stegekury,
leeg kartoflerne ovenpa, og bland,
indtil de er daekket af olie.

5| Fjern pomfritterne fra stegekurven med
et kokkenredskab, s& overskydende olie
bliver tilbage i stegekurven. Leeg pomfritterne
i en serveringsskal.

Haeld ikke beholderen
med oliebelagte pomfritter direkte
ned i stegekurven pa én gang,
da overskydende olie ellers vil ende
i bunden af serveringsskalen.

6| Steg pomfritter i henhold til anvisningerne
i afsnittet Tilberedningsvejledning.

9| RENGORING OG PLEJE

Renger apparatet efter hver brug.

Stegekurven og grillristen har en non-stick
belaegning. Brug ikke kokkenredskaber af
metal eller slibende renggringsmidler til at
renggre dem, da det kan beskadige non-stick
belaegningen.

1| Tag stikket ud af stikkontakten,
og lad apparatet kole af.
Fjern stegekurven for at lade
apparatet kgle hurtigere ned.

2| Tar apparatets yderside af med en fugtig
klud.

3| Rengor stegekurven og risten med varmt
vand, lidt opvaskemiddel og en ikke-slibende
svamp. Du kan bruge en affedtningsvaeske til
at fjerne resterende snavs.

Stegekurven og grillristen taler ikke
at komme i opvaskemaskinen.

Tip:

Hvis der sidder madrester fast i bunden

af stegekurven og risten, kan du fylde

dem med varmt vand og lidt opvaskemiddel.

Lad stegekurven og risten ligge i blad

i ca. 10 minutter. Skyl derefter rent og ter.

4| Tor apparatet af indvendigt med varmt vand
og en fugtig klud.

5| Rengor varmeelementet med en tor
rengeringsberste for at fjerne eventuelle
madrester.

6| Alle indgreb, der gar ud over renggring
og normal pleje foretaget af kunden, skal
udferes af et autoriseret servicevaerksted.

7| Nedsaenk ikke apparatet i vand eller anden
vaeske.

10| OPBEVARING

1| Traek stikket ud, og lad apparatet kale af.

2| Sgrg for, at alle dele er rene og tarre.

11| GARANTI OG SERVICE

Hvis du har brug for service eller information,
eller hvis du har et problem, bedes du besgge
meerkets hjemmeside eller kontakte maerkets

13| TEKNISKE DATA

Meerkespaending:
Effektforbrug: 1550 W
Beskyttelsesklasse: |

220-240 V~ 50-60 Hz

kundeservicecenter i dit land. Du kan finde
telefonnummeret i folderen med den
verdensomspaendende garanti. Hvis der

ikke findes et kundeservicecenter i dit land,
skal du henvende dig til din lokale forhandler.

12| PROBLEML@SNING

Hvis du steder pa problemer med apparatet,
kan du besgge vores brandwebsted, hvor du
finder en liste over ofte stillede spgrgsmal,
eller kontakte kundeservicecenteret i dit land.

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket - -
Standby 0,2 5

Standby med yderligere -
oplysninger

Netvaerksbaseret standby -

c E Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljoet!

®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

o  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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WMF MULTI TASTE 4.6 L

| KUVAUS AIR FRY -TILA

Paistokori
Kahva

Grilliritila (irrotettava)
Kosketusndytdllinen ohjauspaneeli GRILLAUSTILA
Aika-/lamp6tilandytto

1.1 KOSKETUSNAYTOLLINEN
OHJAUSPANEELI

FI KAYTTOOHJE U VALMIUSTILA KAYNNISTA/ PYSAYTA

[m] [S][o] [=] [>]

2| ENNEN KAYTON
Automaattiset kypsennystilat: ALOITTAMISTA
3 4

b Lue kdyttdohjeet huolellisesti. Ne sisaltavat

térkedd tietoa laitteen kdytdsté ja huollosta
7 8 seka turvallisuusohjeita. Sailyta kdyttoohjeet
@ @4 ég turvallisessa paikassa ja anna ne mahdollisille
i tuleville kayttéjille. Virheellinen kéyttd voi
Ranskanperunat aiheuttaa vaurioita. Laitetta saa kdyttaa vain sille
Nugetit suunniteltuun tarkoitukseen ja kayttdohjeiden
Kana mukaisesti.
Pizza Noudata aina turvallisuusohjeita, kun kaytat
Liha laitetta.
Kala
Vihannekset Ennen kuin kokoat laitteen ja kdytat sita
Jélkiruoka ensimmaistd kertaa, irrota mahdolliset tarrat
+ ja puhdista elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat osat seka irrotettavat osat Puhdistus
ja hoito -kohdassa kuvatulla tavalla.

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& LAMPOTILAN MANUAALINEN
MAARITYS

3| PAKKAUKSEN AVAAMINEN

& Tukehtumisvaara!
+

@ AJAN MANUAALINEN MAARITYS Lapset voivat vetdd pakkausmateriaaleja
padhansa tai kietoutua niihin ja tukehtua.

- Sdilytd pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa.

- Al3 anna lasten leikkis
pakkausmateriaaleilla.




Lapset voivat hengittda tai nielld pienié osia ja
tukehtua.

- Sailyta pienet osat lasten ulottumattomissa.

- Ald anna lasten leikkiad pienillé osilla.

* Poista kaikki suojakalvot ja pakkaus-
materiaalit. Laitteen sisélle ei saa jaada
pakkausmateriaaleja.

« Kierraté kaikki pakkausmateriaalit (paperi,
pahvi ja muovi).

« Tarkista, etta laite ja lisdvarusteet ovat
taydelliset ja ehjat.

+ Jos osia puuttuu tai ne ovat vahingoittuneet,
ala kayta laitetta ja ilmoita asiasta
asiakaspalvelulle.

WMF-asiakaspalvelu
Puh: +49 (0)7331 256 256
sahkdposti: contact@wmf.com

4| & TARKEITA

TURVAOHJEITA

ilmoittaa vaarallisen tilanteen,
joka voi aiheuttaa vakavia loukkaantumisia
(esim. héyryn tai kuumien pintojen aiheuttamia
palovammoja).

A\/:{08 ilmoittaa mahdollisesti vaarallisen
tilanteen, joka voi aiheuttaa vahaisia tai lievia
loukkaantumisia.

[EOTOIVIGN ilmoittaa tilanteen, joka voi

aiheuttaa aineellisen vahingon.

antaa lisatietoa tuotteen turvallisesta
kasittelysta.

A huomioi symbolit ja ohjeet ja noudata
niita.
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VAROITUS

- Tama laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon, eika sitd sen
vuoksi saa kayttad kaupallisiin
tarkoituksiin. Valmistaja ei ota
vastuuta eika anna takuuta
vahingoista, jotka johtuvat
laitteen epdasianmukaisesta tai

kdyttoohjeen vastaisesta kaytosta.

- Laitetta ei ole tarkoitettu kaytet-
tavaksi seuraavissa sovelluksissa,
eikd takuu pade niissa:

- myymaldiden, toimistojen
ja muiden tyoskentely-
ymparistdjen henkiloston
keittiotilat,

-~ maataloissa,

- hotellien, motellien ja muiden
majoituslaitosten asiakkaat,

- aamiaismajoituksen tyyppiset
ymparistot.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella
kauko-ohjausjarjestelmalla.

- Jos virtajohto vaurioituu,
se taytyy vieda vaihdettavaksi
valmistajalle, valtuutettuun
huoltoliikkeeseen tai vastaavalle
ammattitaitoiselle henkilolle
vaarojen valttamiseksi.

- Lapsia on valvottava, jotta
he eivat leiki laitteella.

- Tata laitetta eivat saa kiyttaa
henkilot (ml. lapset), joiden
fyysiset, aistivaraiset tai henkiset
kyvyt ovat rajoittuneet tai joilla

ei ole riittavasti kokemusta
tai tietoa, ellei heidan
turvallisuudestaan vastaava
henkild valvo tai opasta heita
laitteen kaytossa.

- Yli 8-vuotiaat lapset ja henkilot,

.

joiden fyysiset, aistivaraiset tai
henkiset kyvyt ovat rajoittuneet tai
joilla ei ole riittdvasti kokemusta
tai tietoa, saavat kayttaa laitetta
vain, jos heitd valvotaan tai heille
on opastettu laitteen turvallinen
kaytto ja he ymmartavat sen
kayttoon liittyvat vaaratekijat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta elleivat he ole yli
kahdeksanvuotiaita ja aikuisen
valvonnassa. Pida laite ja sen
virtajohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

A\ Kosketettavissa olevien
pintojen lampdatila voi olla
korkea, kun laite on kaynnissa.
Al4 koske laitteen kuumia pintoja.

- Puhdista irrotettavat osat

hankaamattomalla sienella
ja astianpesuaineella.

- Puhdista laitteen sisa- ja

ulkopuoli kostealla sienella tai
liinalla. Katso kdyttéohjeen kohta
Puhdistus.

- Laitetta voidaan kayttia

4 000 metrin korkeuteen asti.
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- Ldmpdelementin pinnassa
on jalkilampoa kayton jalkeen.

. Laitteen virheellisestd kaytosta
aiheutuu loukkaantumisvaara.

- Suojaa liitin roiskuvilta nesteilta.

Noudata alla olevia ohjeita:

- Lue kdyttdohjeet ja noudata niita.

Sailyta ne turvassa.

- Tarkasta, etta sahkoverkon
jannite vastaa laitteen
arvokilvessa ilmoitettua
jannitetta (vaihtovirta).

- Poista kaikki pakkausmateriaalit
ja mahdolliset mainosetiketit
tai -tarrat laitteesta ennen
kayttoa. Muista myos poistaa
kaikki materiaalit irrotettavan
paistokorin alta (mallin mukaan).

- Jos laitetta kdytetdan

muussa kuin ostomaassaan,

tarkastuta se sovellettavien

standardien erilaisuuden vuoksi
huoltoliikkeessa.

Kayta irrotettavalla virtajohdolla

varustetuissa malleissa vain

alkuperaista virtajohtoa.

Jos laite tarvitsee huoltoa,

ota yhteytta valtuutettuun

huoltoliikkeeseen.

Valtuuttamattomien henkiléiden

suorittamat korjaukset mitatoivat

valmistajan takuun.

- Kytke laite aina maadoitettuun
pistorasiaan.

FI



- Irrota laite aina pistorasiasta
kayton jalkeen, siirtdmista varten
tai puhdistusta varten.

- Kayta laitetta tasaisella, vakaalla,
kuumuutta kestavalla tyotasolla,
joka on suojassa vesiroiskeilta.

- Irrota laite pistorasiasta tulipalon
sattuessa ja tukahduta liekit
kostealla pyyhkeella.

- Noudata kdyttoohjeen ja
reseptikirjan reseptejd, jotta
valtat laitteen vahingoittumisen;
kdyta ainesosien oikeaa maaraa.

Vilta seuraavaa:

- Ala kayts laitetta, jos se tai
virtajohto on vaurioitunut tai
jos laite on paassyt putoamaan
ja siind on nakyvia vaurioita

tai se vaikuttaa toimivan
epanormaalisti. Jos ndin
tapahtuu, laite on ldhetettava
hyvaksyttyyn huoltoliikkeeseen.
Al3 kiyta jatkojohtoa. Jos kiytit
jatkojohtoa, varmista, etta se on
hyvéssa kunnossa, etta pistoke
on maadoitettu ja ettd teho

on sopiva laitteelle. Jatkojohto
on reititettdva siten, ettei kukaan
voi kompastua siihen.

Al3 anna virtajohdon roikkua.
Al4 koskaan passts kaapelia
laitteen kuumien osien,
lammadnlahteen tai terdvan
reunan lahelle tai kosketuksiin
sellaisten kanssa.

Al3 irrota pistoketta pistorasiasta
vetamalla virtajohdosta.

- Al4 koskaan kiyta laitetta
valvomatta.

Ala kytke laitetta paalle syttyvien
materiaalien (kuten kaihdinten
tai verhojen) tai ulkoisen
lammonlahteen (kaasuliesi,
keittolevy jne.) laheisyydessa.

- Al koskaan siirri laitetta,

kun siind on kuumaa ruokaa.

Al3 koskaan kayti laitetta
tyhjéana.

Ala sailyta syttyvia tuotteita sen
kalusteyksikon alla, jossa laite on.

Al3 upota tuotetta veteen.

- Al3 kaytd voimakkaita

puhdistusaineita (etenkéén

soodapohjaisia puhdistusaineita),
hankaustyynyja tai patasuteja.

Al3 tayta paistokoria 6ljyll3 tai

muulla nesteella.

Al3 siilyta laitetta ulkona. Sailyta

kuivassa tilassa, jossa on hyva

ilmanvaihto.

- Al3 koskaan sekoita erilaisia
rasvoja tai 0ljyja. Poista jadjaamat
pakastetuotteista ja kuivaa
paistetut ruoat keittiopyyhkeilla
ennen paistamista.

- Varmista, etta paistokori ei ole

liilan tdynna ja ettd suositeltuja

maarid noudatetaan.

Al koskaan pura laitetta osiin itse.

4.1| NEUVONTA/TIEDOTUS

Kun tuotetta kdytetddan ensimmaista kertaa,
siitd saattaa vapautua myrkytdntd hajua.
Se ei vaikuta kdyttoon ja havidd nopeasti.
Turvallisuutesi vuoksi tama laite on
sovellettavien standardien ja sddnndsten
mukainen (direktiivit pienjannitteests,
sahkdmagneettisesta yhteensopivuudesta,
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista, ympéristosti jne.).
» Tama laite on suunniteltu vain
kotitalouskayttoon eikd ulkokayttoon.
Jos laitetta kdytetadan ammattimaisesti
tai epaasianmukaisesti tai ohjeita ei noudateta,
valmistaja ei ota vastuuta, eikd takuu
ole voimassa.
» Kdytd oman turvallisuutesi vuoksi vain
laitteellesi suunniteltuja lisdvarusteita
ja varaosia.
« Pidé laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

» Herkkien henkil6iden, kuten raskaana
olevien, nuorten lasten, vanhusten
ja vastustuskyvyltddn heikentyneiden,
on otettava huomioon, ettd alle 80 °C:n
lampéotilat eivat riitd poistamaan kaikkia
bakteereihin liittyvia riskeja kaikkien
ruokien osalta jogurttia lukuun ottamatta.

5| ENNEN ENSIMMAISTA
KAYTTOA

Lue ensin turvallisuusohjeet ja kayttoohje,

ja sailyta niita turvallisessa paikassa.

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja mahdolliset

tarrat laitteesta.

Al3 poista silikonityynyja grilliritilsta.

Puhdista paistokori ja irrotettava grilliritila
huolellisesti kuumalla vedelld, pesuaineella

ja hankaamattomalla sienell.
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Pyyhi laitteen sisd- ja ulkopuoli kostealla
liinalla.

Laite toimii tuottamalla kuumaa ilmaa. Al3
tayta paistokoria 6ljylla tai paistorasvalla.

5.1| VALMISTELU KAYTTOA VARTEN

o Aseta laite tasaiselle, vakaalle, kuumuutta
kestéville tydtasolle, joka on suojassa
vesiroiskeilta.

» Tyonna grilliritila paistokorin alaosaan
vasteeseen asti.

« Al3 tiyta paistokoria oljylli tai muulla
nesteella.

« Al3 aseta mitiin laitteen piille.

Tama héiritsee ilmavirtausta ja vaikuttaa
kuumailmapaistotulokseen.

Al3 sijoita laitetta kulmaan tai seinikaapin
alle, jotta se ei ylikuumene. Laitteen
ympdrille on jatettdva vahintadn 15 ecm:n
vili, jotta ilma paasee kiertimaan.

5.2| LAITTEEN KAYTTAMINEN

Laitteella voi valmistaa monenlaisia resepteja.
Yleisimpien ruokatyppien kypsennysajat
esitetddn kappaleessa Kypsennysopas.

 Kytke virtajohto pistorasiaan.
Ohjauspaneelissa nikyy symboli (.
 Aseta ruoka paistokoriin.

« Al3 tayta paistokoria MAX-tasomerkintia
tdydemmaksi tai yliti taulukossa (katso
kappale Kypsennysopas) ilmoitettua
enimmaismaarad, koska tama voi vaikuttaa
lopputuloksen laatuun.

» Tyonna paistokori takaisin laitteeseen.

« Aloita kypsennys valitsemalla automaattinen
kypsennystila tai manuaaliset asetukset.
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Automaattinen kypsennystila:

« Valitse symboli (). Ohjauspaneeli aktivoituu.

« Valitse haluamasi kypsennystila painamalla
kosketusndyttopaneelin vastaavaa kuvaketta
(ndama tilat kuvataan yksityiskohtaisesti
kappaleessa Kypsennysopas).

« Vahvista kypsennystila valitsemalla painike ().
Tama kdynnistid kypsennysprosessin.

* Kypsennys alkaa. Valittu ldmpétila ja jéljella
oleva kypsennysaika vuorottelevat ndytossa.

Manuaaliset asetukset:

» S33da lampdtilaa 4 kosketusnayttéohjauspa-
neelin painikkeilla +ja —. Termostaatin vaih-
teluvali on 80-200 °C.

Maarita sitten haluamasi kypsennysaika ©
painamalla painikkeita +ja —. Ajastin voi-
daan asettaa vélille 1-60 minuuttia.

Aloita kypsennys valitulla Idmpétilalla ja aika-
asetuksilla painamalla kdynnistyspainiketta.
Kypsennys alkaa. Valittu 1dmpétila ja jaljella
oleva kypsennysaika vuorottelevat ndytossa.
Aloita kypsennys valitulla lampdtilalla ja aika-
asetuksilla valitsemalla (')—symboli. Kypsennys
alkaa. Valittu lampédtila ja jaljelld oleva
kypsennysaika vuorottelevat naytossa.

Ruoan ylimaardinen 6ljy kerdantyy paistokorin
pohjalle.

Joitakin ruokia on ravistettava kypsennysajan
puolivilissi (ks. kappale Kypsennysohjeet).
Ravista ruokaa vetamalld paistokori kahvasta
ulos laitteesta ja ravistamalla sita. Liu'uta
paistokori sitten takaisin laitteeseen, jolloin laite
kdynnistyy automaattisesti uudelleen.

Kun kuulet ajastimen dédnen, asetettu
kypsennysaika on kulunut. Veda paistokori ulos
laitteesta ja aseta se kuumuutta kestévalle
alustalle.

Tarkasta, onko ruoka valmista.
Jos ruoka ei vieléd ole valmista, tydnna paistokori

takaisin laitteeseen ja aseta ajastin muutamaksi
minuutiksi.

Kun ruoka on kypsaa, veda paistokori ulos.
Poista ruoka nostamalla se pihdeilld pois
paistokorista.

Paistokoria ei saa koskaan kaiantaa
ylosalaisin yhdessa grilliritildn kanssa.

Kuumailmapaistamisen jilkeen paistokori,
ritil3 ja ruoka ovat hyvin kuumia. Al koske
paistokoriin kdyton aikana ja hetkeen kayton
jalkeen, koska siitéd tulee erittdin kuuma.
Pida paistokoria kiinni vain sen kahvasta.
Siiliosta voi paasta hoyryi sen mukaan,

mitd ainesosia laitteeseen on laitettu.

Kun ruokaerd on valmis, laite on heti valmis
valmistamaan toisen ruokaeran.

6| GRILLIRITILAN KAYTTO

« Aseta grilliritild laitteen paistokoriin. Varmista,

ettd se on asetettu oikein eli ettd TOP-
merkinti osoittaa ylospain (koho-osa).

* Valitse grillaustila valitsemalla (')ja valitse
sitten ndytossa )

 Kaynnista grillaustila valitsemalla O.

Al aseta ruoka paistokoriin. Tama kiynnistaa

esilimmitysvaiheen (aika 15 minuuttia).

Al3 aseta ruoka paistokoriin tina aikana.

Kun kuulet ajastimen danen, esilammitysvaihe

on paattynyt ja lampotilana on 200 °C.

Al poista paistokoria esilammityksen aikana,

koska ajastin palaa muuten takaisin O:aan ja

ajastin kdynnistyy uudelleen.

Tuote siirtyy lampiménépitotilaan 200 °C:ssa

10 minuutiksi.

Poista paistokori laitteesta ja aseta

se kuumuutta kestavalle alustalle.
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Paistokori ja grilliritila ovat erittdin
kuumia. Aseta ruoka grilliritildlle pihdeilla.
Odota, ettd esilammitysvaihe on paattynyt, aseta
ruoka grilliritildlle ja laita paistokori takaisin
laitteeseen.

Valitse haluamasi kypsennysaika painikkeilla +
ja — (ks. kappale Kypsennysohje). Kaynnista
kypsennys painamalla kdynnistyspainiketta.
Lampdtila ja jaljelld oleva kypsennysaika
vuorottelevat ndytdssa. Kddnna lihaa grillauksen
puolivalissg, jotta grillausjéljet ovat ihanteelliset.
Ruoan ylimaarainen 6ljy kerddntyy paistokorin
pohjalle.

Kun kypsennys on paattynyt, laite antaa
aanimerkin ja kytkeytyy pois. Poista paistokori
laitteesta ja aseta se kuumuutta kestavalle
alustalle.

Tarkasta, onko ruoka valmista. Jos ruoka

ei ole vield valmista, laita se takaisin laitteeseen
ja aseta ajastin vield muutamaksi minuutiksi
200 °C:n lamp6tilaan manuaalisella asetuksella
(ks. kappale Kypsennysohjeet).

Kun ruoka on kypsaa, veda paistokori ulos. Poista
ruoka nostamalla se pihdeilld pois paistokorista.

Kuumailmapaistamisen jilkeen paistokori,
ritil3 ja ruoka ovat hyvin kuumia. Al koske
paistokoriin kdyton aikana ja hetkeen
kdyton jdlkeen, koska siitd tulee erittéin
kuuma. Pida paistokoria kiinni vain sen
kahvasta.

6.1| KUIVUMINEN

« Aseta grilliritild laitteen paistokoriin.

* Valitse Oja saada digitaalisessa ndytossd nakyva
lampdtila 8 80 °C:een painikkeilla +ja .
Maérita sitten haluamasi kypsennysaika
painamalla painikkeita +ja —. Ajastuksen
asetusvali on 1-4 tuntia.

Kéynnistd kypsennys painamalla kdynnistys-
painiketta O, Valittu limpétila ja jiljell3 oleva
kypsennysaika vuorottelevat ndytdssa.

Kun kypsennysaika on kulunut, laite antaa
aanimerkin ja kytkeytyy pois. Poista paistokori
laitteesta ja aseta se kuumuutta kestéville
alustalle.

Tarkasta, onko ruoka valmista. Jos ruoka

ei vield ole valmista, aseta se takaisin
laitteeseen ja aseta ajastin muutamaksi
minuutiksi.

Poista kypsennetty ruoka paistokorista
pihdeilla.

6.2| KYPSENNYSOHJEET

Alla oleva taulukko auttaa valitsemaan
perusasetukset valmistettavalle ruoalle.

Alla esitetyt kypsennysajat ovat vain ohjeellisia,

ja ne voivat vaihdella kdytetyn perunalajikkeen
ja -erdn mukaan. Muiden elintarvikkeiden koko,

muoto ja merkki voivat vaikuttaa tuloksiin.
Siten voi olla tarpeen muuttaa kypsennysaikaa
hieman.
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PERUNAT JA RANSKANPERUNAT

Pakasteranskalaiset

(vakiopaksuus 10 mm x 10 mm) 15-25 min 180°C

300-800g | #

/@
>

Kotitekoiset ranskalaiset

(8 x 8 mm) 300-800g | #

22-27 min* | 180 °C Lisad 1 rkl oljya

/@
>

Pakaste lohkoperunat 300-800 g # 22-27 min* | 180 °C Lisad 1 rkl oljya

/@
>

LIHA JA SIIPIKARJA

Pihvi 100-500 g = 6-10 min 180 °C

Kanan rintafileet (luuttomat) 100-500 g & 12-19 min 180 °C

&

GRILLAUS
ﬁ = f 15 min
Esilammitys: Voit lisata 6ljya,
15 min ' o mausteyrtteja ja suolaa
Liha 2509 200°C Kypsennys: S g maun parantamiseksi.
ZSF:S miz ' Voit kaantaa ruokaa
kypsennyksen puolivalissa.
G Voit lisata oljya,
ES”fgani';yS' o mausteyrttejd ja suolaa
Makkarat 400 g 200°C Kypsennvs: S %;/ maun parantamiseksi.
%812 m\;n. Voit kddntaa ruokaa
kypsennyksen puolivilissa.
Esilammitys:
; s
Vihannekset 3009 15 min g
200°C Kypsennys:
10 min
Esilammitys:
; ¢
Kalafilee 200 g 15 min @
200°C Kypsennys:
3-5min

TARKEAA: Al4 koskaan ylitd kdyttGohjeessa ja resepteissi ilmoitettuja ainesosien ja nesteiden
enimmaismairia, jotta laite ei vahingoitu. Kun kiytit kohoavia seoksia (esimerkiksi kakkujen,
piiraiden tai muffinien yhteydess3), uunivuokaa ei saa tiyttda enempai kuin puoliviliin.

« Aseta uunivuoka laitteen paistokoriin,
jos haluat leipoa kakun tai piiraan tai jos
haluat kypsentda herkkid ainesosia tai
taytettyja ainesosia. Voit kdyttaa silikonista,
ruostumattomasta terdksestd, alumiinista

7| VINKIT

* Pienempi ruokamaara vaatii yleensa hieman
suurta ruokamaaraa vahemman kypsennysaikaa.

Kana (kokonainen) 1000 g 60 min 200 °C
KALA
Lohifilee 3509 7~ 15-17 min 140 °C
Katkaravut 12 kpl =~ 4 min 170 °C
PIKKUPURTAVA
Pakastekananugetit 100-600g | © | 7-15min* | 200°C | %
Pakastekanansiivet 300 g &S 16-20 min* | 200 °C 1 \
Pakastejuustotikut 1259 e | 7-9min* | 180°C | ‘T
(5 kpl) <
Pakastesipulirenkaat 2009 &S 8-10 min* | 200 °C //,‘ 8
10 kpl S
Pizza 400 g 7 min 190 °C
- A . 0 A
Vihannekset 300-700 g % 16-20 min* | 200 °C N
LEIVONTA
Muffinit 7 kpl & 15-18 min | 180 °C Kayta kakkuvuokaa/
Kakku 300 g & 30 min 160 °C uunivuokaa™
KUIVUMINEN
Viipaloidut omenat ‘ 1-2 kpl ‘ 4h ‘ 80 °C ‘

* Ravista puolivélissd kypsennysta.
* Aseta paistokoriin kakku-/uunivuoka (uunivuoka silikonia, ruostumatonta terésta, alumiinia,

keramiikkaa).
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* Ruoan ravistelu kypsennysajan puolivalissa
parantaa lopputulosta ja voi auttaa
ehkdisemadn epatasaista kypsymista.

* Jos et ole varma kypsennyksen etenemisesta,

voit avata paistokorin milloin tahansa sen

tarkastamiseksi.

Jos haluat tuoreista perunoista erityisen

rapeita, lisdd pieni maara 6ljya ennen

kypsennyst ja ravistele perunoita, jotta dljy
jakautuu tasaisesti. Suosittelemme 14 ml 6ljya.

Al lisaa 6ljya pakasteperunoihin.

Uunissa valmistettavaa pikkupurtavaa voi

valmistaa myos téssa laitteessa.

Ihanteellinen kypsennettévaksi suositeltava

ranskalaisen perunoiden méaara on 700 grammaa.

Kayta voitaikinaa ja murotaikinaa tiytetyn
pikkupurtavan helppoon ja nopeaan
valmistukseen.

tai keramiikasta valmistettua uunivuokaa.
Voit kayttaa laitetta myos ruoan
uudelleenlammitykseen. Jos haluat lammittaa
ruokaa uudelleen, aseta lampdotilaksi 160 °C
enintdan 10 minuutiksi.

Kypsennysaikaa voidaan muuttaa ruoan
maaran mukaan, jotta ruoka lampenee
kokonaisuudessaan uudelleen.

FI



8| RESEPTIEHDOTUS:
KOTITEKOISET
RANSKANPERUNAT

Voit valmistaa kotitekoisia ranskalaisia
seuraavilla ohjeilla.

1| Valitse ranskalaisten valmistamiseen
suositeltu perunalajike.

2| Kuori perunat ja leikkaa ne saman paksuisiksi
viipaleiksi (1 cm).

3| Liota perunaviipaleita kylmissa vedessa
vahintddn 30 minuuttia, valuta ne ja kuivaa
ne puhtaalla, imukykyiselld pyyhkeella.
Taputtele ne sitten talouspaperilla.
Viipaleiden on oltava téysin kuivia ennen
kypsentamista.

4| Kaada 1 ruokalusikallinen 6ljya (kasvi-, aurin-
gonkukka- tai oliivi6ljya) kuivaan paistoko-

riin, aseta perunaviipaleet sen paalle ja sekoita,

kunnes viipaleet ovat peittyneet 6ljyyn.

5| Poista ranskalaiset paistokorista
keittiovalineella siten, ettd ylimaardinen
0ljy jaa paistokoriin. Laita ranskanperunat
tarjoilukulhoon.

Ali kaada kaikkia 6ljyttyja
ranskalaisia astiasta suoraan paistokoriin,
koska ylimdardinen 6ljy paatyy silloin
tarjoilukulhon pohjalle.

6| Kypsenni ranskalaiset perunat kohdassa
Kypsennysohjeet annettujen ohjeiden
mukaisesti.

9| PUHDISTUS JA HOITO

Puhdista laite jokaisen kédyton jélkeen.

Paistokorissa ja grilliritildssa on tarttumaton
pinnoite. Al3 kayta puhdistukseen

metallisia keittiovélineitd tai hankaavia
puhdistusmateriaaleja, koska ne voivat
vahingoittaa tarttumatonta pinnoitetta.

1| Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen
jaahtya.
Poista paistokori, jotta laite jadhtyy
nopeammin.

2| Pyyhi laitteen sis- ja ulkopuoli kostealla
liinalla.

3| Puhdista paistokori kuumalla vedell3,
pesuaineella ja hankaamattomalla
sienelld. Voit puhdistaa likajaamat
rasvanpoistoaineella.

Paistokori ja grilliritila eivat
ole konepestavia.

Vinkki:

Jos paistokorin ja ritildn pohjalle on jadnyt

ruokajadmia, tdyta ne kuumalla vedelld ja

tiskiaineella. Anna paistokorin ja ritilén liota

noin 10 minuuttia. Huuhtele sitten puhtaaksi

ja kuivaa.

4| Pyyhi laitteen sisdpuoli kuumalla vedell3
ja kostealla liinalla.

5| Poista ruokajaimat lammityselementisti
kuivalla puhdistusharijalla.

6| Kaikki asiakkaan toimesta suoritettavan

puhdistuksen ja tavanomaisen kunnossapidon

ylittdvat toimenpiteet on teetettava
valtuutetulla huoltoliikkeella.

7| Al3 upota laitetta veteen tai muihin
nesteisiin.
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10| SAILYTYS

1| Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jadhtya.

2| Varmista, ett3 kaikki osat ovat puhtaita
ja kuivia.

11| TAKUU JA HUOLTO

Jos tarvitset huoltopalvelua tai tietoja
tai sinulla on ongelma, kdy merkkimme

13| TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite:
Tehonkulutus: 1550 W
Suojausluokka: |

220-240 V~ 50-60 Hz

verkkosivustolla tai ota yhteyttd merkin
asiakaspalveluun maassasi. Puhelinnumero
|0ytyy maailmanlaajuisesta takuuesitteesta.
Jos maassasi ei ole asiakaspalvelua, kdanny
paikallisen jalleenmyyjén puoleen.

12| VIANMAARITYS

Jos laitteessa ilmenee ongelmia, kdy
merkkimme verkkosivustolla, jolta 16ydat usein
kysyttyja kysymyksid, tai ota yhteyttd maasi
asiakaspalveluun.

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta - -
Valmiustila 0,2 5

Valmiustila ja lisatietoja -

Verkkoon kytketty valmiustila -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympaériston suojelu

ﬁ Huolehtikaamme ympiristosta!

® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.

2 Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetaan.

Mahdolliset muutokset.
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HR UPUTE ZA UPORABU

WMF MULTI TASTE 4.6 L

—

OPIS

koSara za przenje

rucka

reSetka rostilja (moze se ukloniti)
upravljacka plo¢a s dodirnim zaslonom
prikaz vremena/temperature

[m] [5] [o] [=] [2]

1.1 UPRAVLJACKA PLOCA
S DODIRNIM ZASLONOM

Automatski nacini pripreme hrane:
1 2 3 4
Y >
5 6 7 8
D > &

przeni krumpiriéi
medaljoni
piletina

pizza

meso

riba

povrée

slastice

_|_

(1]
2]
(4]
(5]
(6]

& RUCNO POSTAVLJANJE TEMPERATURE

+

@ RUCNO POSTAVLJANJE VREMENA

NACIN RADA AIR FRY (PRZENJE VRUCIM
ZRAKOM)

@ POKRETANJE/ZAUSTAVLIANJE STANJA
MIROVANJA

NACIN RADA GRILL (ROSTILJ)

2| PRUJE UPOTREBE

Pazljivo procitajte upute za uporabu. One sadrze
vazne informacije o radu i odrzavanju uredaja,

kao i sigurnosne upute.

Upute Cuvajte na sigurnom mjestu i proslijedite
ih potencijalnim budu¢im korisnicima.
Nepravilna upotreba moze uzrokovati oStecenje.

Uredaj se smije upotrebljavati samo u predvidene
svrhe i u skladu s uputama za uporabu.

Prije upotrebe uredaja uvijek pogledajte
sigurnosne upute.

Prije sastavljanja i prve upotrebe uredaja
skinite sve naljepnice i ocistite dijelove koji
dolaze u dodir s hranom, kao i dijelove koji
se mogu ukloniti, na nacin opisan u poglavlju
,Ciséenje i odrzavanije”.

3| RASPAKIRAVANJE

& Opasnost od gusenja!

Djeca bi mogla navué¢i ambalazni materijal preko
glave ili se omotati njime i ugusiti.

- Ambalazni materijal drzite izvan dohvata
djece.

- Ne dopustite djeci da se igraju
s ambalaznim materijalom.




Djeca mogu udahnuti ili progutati sitne dijelove
i ugusiti se.

- Sitne dijelove drzite izvan dohvata djece.
- Ne dopustite djeci da se igraju sa sitnim
dijelovima.

+ U potpunosti skinite zastitne folije i ambalazni
materijal. AmbalaZni materijal ne smije ostati
u uredaju.

Reciklirajte sav ambalazni materijal (papir,
karton i plastiku).

Provjerite cjelovitost uredaja i pribora

te pregledajte ima li oStecenja.

Ako ikakvi dijelovi nedostaju ili su oSteceni,
nemojte upotrebljavati uredaj i obavijestite
korisnicku sluzbu.

Korisnicka sluzba tvrtke WMF
Tel.: +49 (0)7331 256 256
E-posta: contact@wmf.com

4| A VAZNE SIGURNOSNE
UPUTE

(L OrA0]{A\M ukazuje na opasnu situaciju koja
moze uzrokovati ozbiljne ozljede (npr. opekline

uzrokovane parom ili vru¢im povrsinama).

(0]4{=4 ukazuje na potencijalno opasnu
situaciju koja moze uzrokovati manje
ili umjerene ozljede.

[Z¥ANITY ukazuje na situaciju koja moze
dovesti do materijalne Stete.

pruZa dodatne informacije
o sigurnom rukovanju proizvodom.

A oznacava da treba obratiti pozornost na
simbole i napomene i pridrzavati ih se.
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UPOZORENJE

- Ovaj je uredaj iskljucivo namijenjen
upotrebi u kuc¢anstvu, te se
stoga ne smije upotrebljavati u
komercijalne svrhe. Proizvodac
se odrice svake odgovornosti i ne
pruza nikakvo jamstvo za oStecenje
nastalo uslijed nepravilne upotrebe
ili upotrebe koja nije u skladu
s uputama za uporabu.
Uredaj nije predviden za sljedece
primjene i jamstvo nece vaziti
u sljede¢im slucajevima:
- u kuhinjama za osoblje
u trgovinama, uredima i drugim
radnim okruzenjima
- na poljoprivrednim
gospodarstvima
- za potrebe gostiju u hotelima,
motelima i drugim vrstama
priviemenog smjestaja
- U pansionima za smjestaj.
Ovaj uredaj nije predviden
za upravljanje putem vanjskog
mjeraca vremena ili zasebnog
sustava za daljinsko upravljanje.
Ako je kabel za napajanje oStecen,
mora ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servisni centar ili osoba s
odgovarajuc¢im kvalifikacijama kako
bi se izbjegla opasnost.
Djecu je potrebno nadzirati kako bi
se sprijecilo da se igraju s uredajem.
Ovaj uredaj nije namijenjen
za uporabu osobama (ukljucujuci
djecu) smanjenih fizickih, osjetilnih
ili psihickih sposobnosti ili pak

onima s nedovoljno iskustva

i znanja, osim ako ga upotrebljavaju
pod nadzorom osobe odgovorne

za njihovu sigurnost ili ako su

od te osobe dobili upute u vezi

s uporabom uredaja.

Ovaj uredaj smiju upotrebljavati
djeca od osam godina i starija te
osobe smanjenih fizickih, osjetilnih
ili psihickih sposobnosti ili pak one
s nedovoljno iskustva i znanja ako
ga upotrebljavaju pod nadzorom

ili ako su dobili upute za uporabu
uredaja na siguran nacin i shvacaju
opasnosti povezane s uporabom
istog. Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca ne smiju Cistiti i
odrzavati uredaj ako nisu starija od
osam godina i pod nadzorom. Drzite
uredaj i njegov kabel izvan dohvata
djece mlade od osam godina.

A\ Temperatura dostupnih

povrSina moze biti visoka kada

uredaj radi. Nemojte dodirivati

vruce povrsine uredaja.

Dijelove koji se mogu ukloniti

oCistite neabrazivnom spuzvom

i deterdZzentom za pranje posuda.

- Vlaznom spuzvom ili krpom odistite
unutrasnjost i vanjske povrsine
uredaja. Pogledajte odjeljak
.Cis¢enje" u uputama za uporabu.

- Uredaj se moze upotrebljavati na
nadmorskim visinama do 4000 m.

[ PAZNJA |

- PovrSina grijaceg elementa nakon
upotrebe podlozna je zadrzavanju
preostale topline.
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- Postoji opasnost od ozljede uslijed
nepravilne upotrebe uredaja.

- Ne prolijevajte tekucinu
po prikljucku.

Pridrzavajte se uputa u nastavku:
- ProcCitajte i slijedite upute za
uporabu. Drzite ih na sigurnom.
Provjerite odgovara li napon glavne
elektroenergetske mreze naponu
navedenom na natpisnoj plocici
uredaja (izmjeni¢na struja).

Prije upotrebe s uredaja skinite
sav ambalazni materijal i sve
promidzbene etikete ili naljepnice.
Takoder obavezno uklonite sav
ambalazni materijal ispod koSare
za przenje koja se moze izvaditi
(ovisno o modelu).

Buduci da su na snazi razliciti
standardi, ako se uredaj upotrebljava
u zemlji koja nije zemlja kupnje
uredaja, odnesite ga na pregled

u ovlasteni servisni centar.

Za modele s odvojivim kabelima za
napajanje upotrebljavajte iskljucivo
originalni kabel za napajanje.

- Ako je potreban servis, obratite

se jednom od ovlastenih servisnih
centara. Ako popravke budu
obavljale neovlastene osobe,
ponistit ¢e se jamstvo proizvodaca.
Uredaj uvijek prikljucite

u uzemljenu uticnicu.

Uvijek iskljucite uredaj iz uticnice:
nakon upotrebe, radi premjestanja
ili radi ¢iScenja.

.
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- Uredaj upotrebljavajte na ravnoj,
stabilnoj radnoj povrsini otpornoj na
toplinu, podalje od prskanja vode.

« U slucaju pozara iskljucite uredaj iz
uticnice i ugasite plamen vlaznom
kuhinjskom krpom.

- Kako biste sprijecili ostecenje
uredaja, pazite da se pridrzavate
recepata u uputama i knjizici
s receptima te pazite da
upotrebljavate odgovarajuce
koliine sastojaka.

Imajte na umu Sto morate izbjegavati:
- Nemojte upotrebljavati uredaj ako
je on ili njegov kabel za napajanje
ostecen ili ako je uredaj pao na pod
i ima vidljiva ostecenja ili se Cini

da ne radi na uobicajen nacin. U
tom slucaju uredaj morate poslati u
ovlasteni servisni centar.

Ne upotrebljavajte produzni kabel.
Ako ipak budete upotrebljavali
produzni kabel, pazite da je

u dobrom stanju, da je utikac
uzemljen te da je nazivna snaga
prikladna za uredaj. Produzni

kabel mora se trasirati kako bi

se sprijecilo spoticanje.

Kabel za napajanje nemojte ostaviti
da visi. Nikada nemojte dopustiti
da kabel dode u blizinu ili dodir s
vruc¢im dijelovima uredaja, izvorom
topline ili oStrim rubom.

Uredaj nemoijte iskljucivati

iz uticnice povlacenjem kabela

za napajanje.
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- Uredaj nikada ne ostavljajte da radi
bez nadzora.

- Uredaj nikada nemojte ukljucivati

u blizini zapaljivih materijala (sje-

nila, zastora...) ni u blizini vanjskog

izvora topline (plinskog Stednjaka,

prijenosne ploce za kuhanje itd.).

Uredaj nikada ne premjestajte dok

se u njemu jos uvijek nalazi vruca

hrana.

Uredaj nikada ne smije raditi

prazan.

- Nemojte Cuvati nikakve zapaljive

proizvode u blizini elementa

namjestaja na kojem se proizvod

nalazi ili ispod njega.

Uredaj nikada nemojte sami

rastavljati.

- Proizvod nemojte uroniti u vodu.

- Nemojte upotrebljavati nikakve

snazne proizvode za Cis¢enje

(osobito odmas¢ivace na bazi sode

bikarbone), abrazivne spuzvice

ni ziane jastucice za ribanje.

KoSaru za przenje nemojte

upotrebljavati ni u kakve

druge svrhe.

Uredaj nemojte skladistiti vani.

Cuvajte u suhoj prostoriji s dobrim

prozraCivanjem.

Nikada nemojte mijesati razlicite

vrste masnoce ili ulja. Uklonite

naslage leda sa smrznutih

proizvoda i osusite hranu

kuhinjskom krpom prije przenja.

Pazite da koSara za przenje

nije pretrpana i pridrzavajte

se preporucenih koli¢ina.

- Drzite uredaj i njegov kabel izvan
dohvata djece mlade od osam
godina

4.1| SAVJET/INFORMACLJE

Proizvod pri prvoj upotrebi moze ispustati
neotrovan miris. To nece utjecati na upotrebu i
brzo ¢e nestati.

Radi vase sigurnosti, uredaj je u skladu

s primjenjivim standardima i propisima
(direktive o niskom naponu, elektromagnetskoj
kompatibilnosti, materijalima u kontaktu

s hranom, okolisu itd.).

Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za
upotrebu u kucanstvu te nije za upotrebu na
otvorenom. U slucaju profesionalne upotrebe,
neodgovarajuce upotrebe ili nepridrZavanja
uputa, proizvodac se odrice svake odgovornosti i
jamstvo prestaje vaziti.

Radi vlastite sigurnosti, upotrebljavajte samo
pribor i rezervne dijelove predvidene za vas
uredaj.

* Osjetljive skupine ljudi, kao $to su trudnice,
mala djeca, starije osobe i osobe oslabljena
imuniteta, trebale bi uzeti u obzir da se
na temperaturama nizim od 80 °C hrana
nece skuhati dostatno da bi se iskljucili
svi sanitarni rizici povezani s bakterijama
za sve vrste hrane osim jogurta.

.

5| PRIJE PRVE UPOTREBE

Najprije procitajte sigurnosne upute i prirucnik
te ih Cuvajte na sigurnom.

S uredaja skinite sav ambalazni materijal
i naljepnice.

Nemojte skinuti silikonske jastucice s reSetke
rostilja.

Vru¢om vodom, deterdzentom za pranje posuda
i neabrazivnom spuzvom temeljito oCistite koSaru
za przenje i reSetku rostilja koja se moze ukloniti.
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VlaZnom krpom obriSite unutrasnjost i vanjske
povriine uredaja.

Uredaj radi prema nacelu stvaranja vruceg
zraka. KoSaru za przenje nemojte napuniti uljem

ili masnocom za prZenje.

5.1] PRIPREMA ZA UPOTREBU

Uredaj postavite na ravnu, stabilnu radnu
povrsinu otpornu na toplinu, podalje

od prskanja vode.

Umetnite reSetku rostilja na dno ko3are

za przenje do granicnika.

KoSaru za przenje nemojte napuniti uljem
ni bilo kojom drugom teku¢inom.

Nemojte nista stavljati na uredaj. Tako cete
prekinuti protok zraka, Sto ¢e negativno
utjecati na rezultat prZzenja vruc¢im zrakom.
| PAZNJA.

Da biste sprijecili pregrijavanje uredaja,
nemojte ga postaviti u kut ili ispod zidnog
kuhinjskog ormaric¢a. Oko uredaja treba
ostaviti razmak od najmanje 15 cm kako

bi zrak mogao cirkulirati.

.

5.2| UPOTREBA UREDAJA

U ovom se uredaju moze pripraviti velik broj
jela. Vremena pripreme glavnih vrsta namirnica
nalaze se u odjeljku ,Vodi¢ za pripremu hrane”.

* Prikljucite kabel za napajanje u strujnu
uti¢nicu. Na upravljackoj plo¢i prikazat
¢e se simbol ().

« Stavite hranu u ko3aru za prZenje.

» KoSaru za przenje nikad nemojte napuniti
iznad oznake razine MAX niti nemojte
prekoraciti najvecu koli¢inu navedenu u
tablici (pogledajte u odjeljku ,Vodi¢ za
pripremu hrane”) jer bi to moglo negativno
utjecati na kvalitetu krajnjeg rezultata.

HR



* Kliznim pokretom umetnite koSaru za przenje
natrag u uredaj.

* Za pocCetak pripreme hrane moZzete birati
izmedu automatskog nacina pripreme hrane
i ruénih postavki.

Automatski nacin pripreme hrane:

Dodirnite simbol (). Aktivirat ¢e se upravljacka
ploca.

Odaberite zeljeni nacin pripreme hrane
pritiskom na odgovarajucu ikonu na plodi

s dodirnim zaslonom (ti su nacini rada detaljno
opisani u odjeljku ,Vodi¢ za pripremu hrane”).
Potvrdite nacin pripreme hrane pritiskom
gumba (. Tako ¢e se pokrenuti postupak
pripreme hrane.

Priprema hrane zapocinje. Na zaslonu ¢e se
izmjenjivati prikaz odabrane temperature

i preostalog vremena pripreme hrane.

Ruéne postavke:

Prilagodite temperaturu 8 pomocu

gumba +i—na upravljackoj ploci s dodirnim
zaslonom. Termostat se moze postaviti

na temperaturu u rasponu 80 - 200 °C.

Potom postavite zeljeno vrijeme pripreme hrane
pritiskom gumba +i—. Mijerac vremena
moze se postaviti na vrijednost izmedu 1 i 60
minuta.

Pritisnite gumb za pokretanje kako biste
zapoceli pripremu hrane uz odabrane postavke
temperature i vremena. Priprema hrane
zapodinje. Na zaslonu ¢e se izmjenjivati prikaz
odabrane temperature i preostalog vremena
pripreme hrane.

Dodirnite simbol (U kako biste zapoceli pripremu
hrane uz odabrane postavke temperature

i vremena. Priprema hrane zapocinje. Na zaslonu
¢e se izmjenjivati prikaz odabrane temperature

i preostalog vremena pripreme hrane.

Visak ulja s hrane skuplja se na dnu kosare
za prZenje.

Neke ¢ete vrste namirnica morati protresti
kada istekne polovica vremena pripreme hrane

(pogledajte odjeljak ,Vodi¢ za pripremu hrane”). Da

biste protresli hranu, koSaru za przenje uhvatite za
rucku, izvucite iz uredaja i protresite. Zatim kliznim
pokretom umetnite ko3aru za przenje natrag u
uredaj, a on ¢e se automatski ponovno pokrenuti.

Kad zacujete zvucni signal mjeraca vremena,
isteklo je postavljeno vrijeme pripreme hrane.
lzvucite ko3aru za prZenje iz uredaja i postavite je
na povrsinu otpornu na toplinu.

Provjerite je li hrana spremna.

Ako hrana jos nije spremna, jednostavno kliznim
pokretom umetnite koSaru za przenje natrag

u uredaj i na mjeracu vremena postavite nekoliko
dodatnih minuta.

Kada je hrana spremna za jelo, izvucite koSaru
za przenje. Za vadenje hrane iz koSare za przenje
upotrijebite kuhinjske hvataljke.

OPREZ
Kosara za przenje na kojoj je resetka rostilja
nikada se ne smije okrenuti naopako.

Nakon prZenja vruc¢im zrakom koSara

za przenje, reSetka i hrana bit ¢e vrlo vrudi.
Buduc¢i da postaje vrlo vruca, tijekom
upotrebe i neko vrijeme nakon upotrebe
nemojte dodirivati koSaru za przenje. Kosaru
za przenje drzite iskljucivo za rucku. Ovisno
o vrsti sastojaka koji se nalaze u uredaju,

iz spremnika moze izlaziti para.

Cim jedna porcija hrane bude spremna, uredaj
je odmah spreman za pripremu druge porcije.

6/ UPOTREBA RESETKE ROSTILJA

+ ReSetku rostilja postavite u ko3aru za przenje.
Pazite da je pravilno umetnuta, tj. da je oznaka
.TOP" (gornja strana) usmjerena prema gore
(izboceni dio).

* Pritisnite gumb (), a zatim na zaslonu pritisnite
gumb & kako biste odabrali nacin rada Grill
(rostilj).
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Pokrenite nacin rada Grill (rostilj) pritiskom
gumba O, Nemojte staviti hranu u koSaru

za przenje. Pokrenut ¢e se faza prethodnog
zagrijavanja (vrijeme:15 minuta). Tijekom

te faze ne stavljajte nikakvu hranu u ko3aru za
przenje.

Kad zaCujete zvucni signal mjeraca vremena,
zavrsila je faza prethodnog zagrijavanja

i temperatura je dosegla 200 °C.

» Nemojte vaditi koSaru za prZenje tijekom faze
prethodnog zagrijavanja jer ¢e se u protivnom
mjera¢ vremena vratiti na 0 i ponovno

¢e zapoceti odbrojavanje.

Pri temperaturi od 200 °C proizvod ¢e na 10 minuta
prijeci u nacin rada za odrZavanje topline.
Izvadite koSaru za przenje iz uredaja i postavite
je na povrsinu otpornu na toplinu.

| PAZNJA|

« Kosara za przenje i reSetka rostilja vrlo su
vruée. Za stavljanje hrane na resetku rostilja
upotrijebite kuhinjske hvataljke.

Pricekajte da zavrsi faza prethodnog
zagrijavanja, a zatim stavite hranu na reSetku
rostilja i vratite koSaru za przenje natrag u
uredaj.

Pritiskom gumba i — odaberite potrebno
vrijeme pripreme hrane (pogledajte odjeljak
Vodi¢ za pripremu hrane"). Pritisnite gumb za
pokretanje kako biste pokrenuli pripremu hrane.
Na zaslonu ¢e se izmjenjivati prikaz temperature

i preostalog vremena pripreme hrane. Kako biste
dobili optimalne pruge od resetke rostilja, po isteku
polovice vremena pripreme preokrenite meso.
ViSak ulja s hrane skuplja se na dnu ko3are za
przenje.

Kada priprema hrane zavrsi, uredaj ¢e oglasiti
zvucni signal i iskljuciti se. Izvadite koSaru za
przenje iz uredaja i postavite je na povrsinu
otpornu na toplinu.

Provjerite je li hrana spremna. Ako hrana jo$
nije spremna, vratite je natrag u uredaj i na
mjeraCu vremena postavite nekoliko dodatnih
minuta pri 200 °C pomocu opcije ruénog
postavljanja (pogledajte odjeljak ,Vodic¢ za
pripremu hrane").

Kada je hrana spremna za jelo, izvucite ko3aru
za przenje. Za vadenje hrane iz ko3are za
przenje upotrijebite kuhinjske hvataljke.

.

.

.

| PAZNJA|

» Nakon przenja vru¢im zrakom kosara za
przenje, resetka rostilja i hrana bit ¢e vrlo
vruéi. Buduéi da postaje vrlo vruca, tijekom
upotrebe i neko vrijeme nakon upotrebe
nemojte dodirivati koSaru za przenje.

KosSaru za przenje drzite iskljucivo za ruc¢ku.

6.1| DEHIDRACUA

.

ReSetku rostilja postavite u koSaru za przenje.
Pritisnite gumb U, a zatim pritiskom gumba +
i — na digitalnom zaslonu postavite
temperaturu 8 naso-°C.

Potom postavite Zeljeno vrijeme pripreme

hrane © pritiskom gumba i —. Vrijeme
mozete postaviti na vrijednost od 1 sata do

4 sata.

Pritisnite gumb za pokretanje () kako biste
pokrenuli postupak dehidracije. Na zaslonu

¢e se izmjenjivati prikaz odabrane temperature
i preostalog vremena pripreme hrane.

Kada istekne vrijeme pripreme hrane, uredaj

¢e oglasiti zvucni signal i iskljuciti se. lzvadite
koSaru za prZenje iz uredaja i postavite je

na povrsinu otpornu na toplinu.

Provjerite je li hrana spremna. Ako hrana jo3 nije
spremna, vratite je natrag u uredaj i na mjeracu
vremena postavite nekoliko dodatnih minuta.
Gotovu hranu izvadite iz kosare za przenje
kuhinjskim hvataljkama.

.

6.2| VODIC ZA PRIPREMU HRANE

Tablica u nastavku pomod¢i ¢e vam odabrati

osnovne postavke za hranu koju Zelite pripremati.

Vremena pripreme hrane u nastavku samo su

smjernice i mogu se razlikovati ovisno o koriStenoj

sorti i posiljci krumpira. Sto se tice ostalih
namirnica, na rezultate mogu utjecati veliina,
oblik i robna marka. Stoga ¢ete mozda morati
neznatno prilagoditi vrijeme pripreme hrane.

HR



KRUMPIRI | PRZENI KRUMPIRICI

smrznuti pomfrit (standardne - R ¢ \
Aebljine 04 10 mm x 10 mm) | 3008009 | # | 15-25min" | 180 °C @
dtie 300-800g | # |22-27min*| 180°C ”@\ dodajte jednu
przeni krumpiric¢i (8 x 8 mm) < Zlicicu ulja
smrznute 300-800g | # |22-27min'| 180°C | T dodajte jednu
kriske krumpira < Zlicicu ulja
MESO | PERAD
, e
odrezak 100-500g | © 6-10min | 180 °C g
fileti pilecih prsa (bez kosti) 100-500g | & | 12-19min | 180 °C g
pile (cijelo) 1000 g 60 min 200 °C
RIBA
filet lososa 350 ¢ bad 15-17 min | 140 °C
kozice 12 kom = 4 min 170 °C
SNACKOVI
smrznuti pileci medaljoni 100 - 600 g &S 7 - 15 min* | 200 °C 1 8
smrznuta pilec¢a krilca 300 g & 116-20min*| 200 °C 1 \
smrznuti tapici od sira 1259 © | 7-9min* | 180°C | ‘&
(5 kom) S
smrznuti kolutici luka 2009 © | g-t1omin* | 200°C | %
(10 kom) ~
pizza 400 g 7 min 190 °C
povrce 300 - 700 g % 16 - 20 min* | 200 °C 1 §
PECENJE
muffini 7 kom & [15-18min| 180°C upotrijebite kalup
za pecenje [ posudu
kola¢ 300¢g 59] 30 min 160 °C za pecénicu™
DEHIDRACIJA
narezane jabuke ‘ 1-2kom ‘ ‘ 4h ‘ 80 °C ‘

* Protresite po isteku polovice vremena pripreme.
** Stavite posudu za pecenje [ vatrostalnu posudu u ko3aru za przenje (vatrostalnu posudu
od silikona, nehrdajuceg ¢elika, aluminija, terracotte).
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ROSTIU

&0

15 min

meso 2509 200 °C

prethodno
zagrijavanje:
15 min
priprema
hrane:
6 - 8 min

Mozete dodati ulje,
aromaticno bilje
g i sol za bolji okus.
Po isteku polovice
vremena pripreme mozete
preokrenuti hranu.

kobasice 4009 200 °C

prethodno
zagrijavanje:
15 min
priprema
hrane:
10 - 12 min

Mozete dodati ulje,
aromati¢no bilje
%ﬁ‘/ i sol za bolji okus.
Po isteku polovice
vremena pripreme mozete
preokrenuti hranu.

¢ 300
povrce g 200 °C

prethodno
zagrijavanje:
15 min
priprema
hrane:
10 min

a0
=)

riblji filet 200 g 200 °C

prethodno
zagrijavanje:
15 min
priprema
hrane:
3 -5min

e

VAZNO: kako biste sprijecili ostecenje uredaja, nikad nemojte prekoragiti maksimalne koli¢ine
sastojaka i tekuc¢ina naznacene u prirucniku za uporabu i receptima. Pri upotrebi smjesa koje se dizu
(kao $to su kolaé, quiche ili muffini) smjesom napunite najvide pola posude za pecnicu.

7| SAVIETI

 Za manje komade hrane obi¢no je potrebno malo
krace vrijeme pripreme nego za vece komade.

Protresanjem hrane po isteku polovice

vremena pripreme postici ¢ete bolji krajnji
rezultat, a mozZete i sprijeiti neravnomjernu

termicku obradu.

Ako niste sigurni je li hrana spremna, u bilo

kojem trenutku mozete otvoriti ko3aru za
przenje kako biste provjerili napredak.

+ Kako bi vasi svjezi krumpiri¢i bili posebno
hrskavi, probajte dodati malu koli¢inu ulja
prije pripreme i protresite kako bi ih ulje
ravnomjerno prekrilo. Preporucujemo dodati
14 ml ulja. U smrznute krumpiri¢e nemojte

dodavati ulje.
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Snackovi koji se mogu pripremiti u pecnici
mogu se pripremiti i u uredaju.

Optimalna preporucena koli¢ina za pripremu
przenih krumpiri¢a iznosi 700 grama.

Da biste brzo i jednostavno pripremali punjene
snackove, upotrijebite gotovo lisnato ili prhko tijesto.
Ako Zelite ispe¢i kola¢ ili quiche ili prziti krhke
ili punjene sastojke, posudu za pecnicu stavite
u ko3aru za przenje. MoZete upotrijebiti
posudu za pec¢nicu od silikona, nehrdajuceg
Celika, aluminija ili terracotte.

Uredaj mozete upotrebljavati i za podgrijavanje
hrane. Za podgrijavanje hrane temperaturu
postavite na 160 °C i podgrijavajte najvise

10 minuta.

Ovisno o koli¢ini hrane, vrijeme pripreme
moze se prilagoditi kako bi se hrana

u potpunosti podgrijala.

HR



8/ PREDLOZENI RECEPT:
DOMACI PRZENI KRUMPIRICI

Ako Zelite pripremiti domace przene krumpirice,
slijedite korake u nastavku.

1| Odaberite sortu krumpira koja se preporuéuje
za pripremu przenih krumpirica.

2| Ogulite krumpire i narezite ih na kridke
jednake debljine (1 cm).

3| Namagite kriske krumpira u hladnoj vodi
30 minuta, ocijedite ih i osusite Cistom,
visokoupijaju¢om kuhinjskom krpom. Potom ih
tapkajte papirnatim kuhinjskim ru¢nikom. Kriske
moraju biti dobro osuSene prije termicke obrade.

4] Ulijte jednu Zli¢icu ulja (biljnog,
suncokretovog ili maslinovog) u suhu
koSaru za przenje, stavite kriske krumpiric¢a
i mijesajte dok ne budu prekrivene uljem.

5| Przene krumpirice izvadite iz ko3are za
przenje kuhinjskim priborom kako bi visak
ulja ostao u ko3ari za prZenje. Stavite prZzene
krumpirice u posudu za serviranje.

koSaru za przenje s przenim
krumpiri¢cima prekrivenim uljem nemojte
odjednom iskrenuti izravno u posudu
jer ¢e se u tom slucaju visak ulja skupiti
na dnu posude za serviranje.

6| Przene krumpiriée pripremite u skladu
s uputama u odjeljku Vodi¢ za pripremu hrane.

9| CISCENJE | ODRZAVANJE

Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

KoSara za przenje i reSetka roStilja imaju premaz
protiv prianjanja. Za njihovo ¢is¢enje nemojte
upotrebljavati metalni kuhinjski pribor ni
abrazivne materijale za ¢iS¢enje jer se tako moze
ostetiti premaz protiv prianjanja.

1| Iskopéajte utika¢ napajanja iz zidne uti¢nice
i ostavite uredaj da se ohladi.
Izvadite koSaru za przenje
kako bi se uredaj brze ohladio.

2| Vlaznom krpom obrisite vanjske povrsine
uredaja.

3| Kosaru za przenje i reSetku odistite vruéom
vodom, deterdZzentom za pranje posuda
i neabrazivnom spuzvom. Preostale necistoce
mozete ukloniti teku¢inom za odmas¢ivanje.

KoSara za przenje i reSetka
roStilja ne smiju se prati u perilici posuda.

Savjet:

ako se za dno koSare za przenje i reSetke zalijepe

ostaci/naslage hrane, napunite vru¢om vodom

i deterdzentom za pranje posuda. Kosaru

za przenje i reSetku ostavite da se namacu oko

10 minuta. Potom isperite i osusite.

4| Unutra3njost uredaja obrisite vlaznom krpom
namocenom u vruc¢u vodu.

5| Grijac¢i element ocistite suhom ¢etkom

za CiS¢enje kako biste uklonili sve ostatke hrane.

6| Sve intervencije koje izlaze iz okvira ¢iséenja
i uobicajenog odrzavanja koje vrsi korisnik
moraju se provoditi u ovlastenoj servisnoj
radionici.

7| Nemojte uranjati uredaj u vodu ni bilo
koju drugu tekuéinu.

10| SKLADISTENJE

1| Iskljucite uredaj iz uti¢nice i ostavite ga da
se ohladi.

2| Pobrinite se da su svi dijelovi ¢isti i suhi.

11| JAMSTVO | SERVIS

Ako vam je potreban servis ili informacije ili
ako imate problem, posjetite web-mjesto ove
robne marke ili se obratite centru za korisnic¢ku
podrsku u svojoj zemlji. Telefonski broj moZete
pronaé¢i u medunarodnom jamstvenom listu.
Ako u vaSoj zemlji nema centra za korisnicku

podrsku, obratite se svom lokalnom distributeru.

12| OTKLANJANJE POTESKOCA

Ako imate problema s uredajem, posjetite web-
mjesto nase robne marke gdje ¢ete pronaci
popis najces¢ih pitanja ili se obratite centru

za korisni¢ku podrsku u svojoj zemlji.
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13| TEHNICKE SPECIFIKACLJE

Nazivni napon: 220-240 V~ 50-60 Hz
Potrosnja energije: 1550 W

Klasa zastite: |

Tehnicke informacije o na¢inima rada prema Uredbi EU 2023/826:

NACIN RADA POTROSNJA ENERGIJE (VATI) RAZDOBLJE (MINUTE)
Iskljucen - -
Pricekaj 0,2 5

U pripravnosti s dodatnim
informacijama

MreZno stanje pripravnosti

c € Uredaj je u skladu s europskim direktivama 2014/35/EU, 2014/30/EU i 2009/125/EU.

Zastita okolisa

Ef Sudjelujmo u zastiti okolisa!

®  Va$ uredaj se sastoji od brojnih
vrijednih materijala koji se mogu
reciklirati i ponovno uporabiti.

9  Odnesite uredaj na mjesto predvideno
za odlaganje slicnog otpada.

Zadrzavamo pravo na promjene.
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HU KEZELESI UTMUTATO

WMF MULTI TASTE 4.6 L

| LEiRAS

Siitékosar

Fogantyu

Grillracs (kivehetd)
Erintdképernyds kezelGpanel
Id6-/hdmérséklet-kijelzd

[m] [S][o] [=] [>]

1.1]  ERINTOKEPERNYOS KEZELOPANEL

Automatikus siitési modok:

3 4

>
5 6 7 8
D > &
Siilt krumpli
Falatkak
Csirke
Pizza
Hus
Hal

Zo6ldségek
Desszert

+

[1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(6]

& HOMERSEKLET KEZI BEALLITASA

+

@ IDO KEZI BEALLITASA

FORRO LEVEGOS SUTES MOD

C) KESZENLET START/STOP

GRILL MOD

2| HASZNALAT ELOTT

Olvassa el figyelmesen a kezelési ttmutatot.
Az itmutato fontos informaciokat tartalmaz

a késziilék lizemeltetésével és karbantartasaval
kapcsolatban, valamint biztonsagi utasitasokat.
Az Utmutatot 6rizze biztonsagos helyen,

¢és adja at a jovObeni felhasznaloknak.

A helytelen hasznalat kart okozhat.

A késziiléket csak a rendeltetési célra haszndlja,
a kezelési utmutatdval 6sszhangban.

A késziilék hasznalatakor mindig olvassa el
a biztonsagi utasitasokat.

A késziilék elsé dsszeszerelése és hasznalata el6tt
tavolitsa el az esetlegesen rajta Iév6 matrica-
kat, és tisztitsa meg az élelmiszerekkel érintkezd
részeket, valamint a kivehet6 részeket a , Tisztitas
¢és apolas” fejezetben leirtak szerint.

3| KICSOMAGOLAS

& Fulladasveszély!

A gyerekek a fejiikre huzhatjak a csoma-
goldanyagot, vagy belecsavarodhatnak,
¢és megfulladhatnak.

- Tartsa a csomagoloanyagot gyermekek sza-
mara elérhetetlen helyen.




- Ne engedje, hogy a gyermekek jatsszanak
a csomagoloanyaggal.

A gyermekek belélegezhetik vagy lenyelhetik az
apro részeket, és megfulladhatnak.

- Tartsa az apro részeket gyermekek szamara
elérhetetlen helyen.

- Ne engedje, hogy a gyermekek jatsszanak
az apro részekkel.

+ Tavolitsa el a védo6foliakat és a csomagolo-
anyagot teljes mértékben. A késziilék belsejé-
ben nem maradhat csomagoldanyag.
Hasznositson Ujra minden csomagoldanyagot
(papirt, kartont és mianyagot).

Ellendrizze, hogy a késziilék és a tartozékok
hianytalanok és nem sériiltek-e.

Ha barmelyik alkatrész hianyzik vagy megsé-
riilt, ne mikddtesse a késziiléket, és értesitse
az ligyfélszolgalatot.

WMF Ugyfélszolgalat
Tel.: +49 (0)7331 256 256
e-mail: contact@wmf.com

4l &,F(’)NTOS BIZTONSAGI
UTASITASOK

RN ARV FAF Y azokat a veszélyes helyze-

teket jeldli, amelyek sulyos sériiléseket okozhat-
nak (pl. g6z vagy forro feliiletek altal okozott
égési sebeket).

VALV AYZNN azokat a potencidlisan veszélyes
helyzeteket jel6li, amelyek konny( vagy kdzepe-
sen sulyos sériiléseket okozhatnak.

FLE0(=85\E azokat a helyzeteket jel6li, ame-
lyek anyagi karokat okozhatnak.

a termék biztonsagos kezelésé-
vel kapcsolatban nyujt tovabbi informaciokat.

& Vegye figyelembe és tartsa be a piktog-
ramokat és utasitasokat.
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FIGYELMEZTETES

- A késziilék kizarolag haztartasi

hasznalatra késziilt, ezért nem

hasznalhato kereskedelmi célokra.

A gyarto nem vallal felel6sséget

és nem nyujt garanciat a késziilék

helytelen vagy a kezelési utmuta-

tonak nem megfelel6 hasznalata-

bol eredd karokeért.

A kovetkez6 alkalmazasi modok-

ban nem hasznalhato, és ezekre

a garancia sem terjed ki:

- boltok, irodak és mas munka-
helyek teakonyhaja,

- tanyasi hazak,

- szallodak, motelek és mas szal-
lashelyek vendégei,

- ,bed and breakfast” tipusu
szallashelyek.

A késziilék nem arra szolgal, hogy

kiilsé idézitével vagy kiilon tav-

iranyitoval mukodjon.

Ha a tapkabel megsériil, azt a

gyartonak, egy hivatalos szer-

vizkdzpontnak vagy egy hason-

l6an képzett személynek kell

kicserélnie a veszely elkerlilése

érdekében.

Ugyeljen ra, hogy a gyermekek

ne jatszhassanak a késziilékkel.

A késziiléeket nem hasznalhat-

jak csokkent fizikai, érzékszervi

vagy mentalis képességekkel €16

személyek (a gyerekeket is bele-

értve) vagy akiknek nincs meg

a tapasztalatuk és tudasuk ehhez;

kivéve, ha a biztonsagukeért felelos

.

személy a hasznalatra megtanitja,
vagy a hasznalat kozben felligyeli
Oket.

A késziiléket 8 éves és idosebb
gyermekek, valamint csokkent
fizikai, érzékszervi vagy szel-
lemi kepességekkel rendelkezo,
illetve tapasztalattal és ismere-
tekkel nem rendelkez6 személyek
is hasznalhatjak, ha feltigye-

let alatt allnak, vagy ha meg-
kaptak a keszilek biztonsagos
hasznalatara vonatkozo utasita-
sokat, és megértettek a késziilék-
kel jaro veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a késziilékkel.

A tisztitast és a felhasznaloi kar-
bantartast gyermekek csak akkor
vegezhetik, ha 8 évnél idosebbek,
és akkor is kizarolag felligyelet
alatt. Tartsa tavol a keszileket és
a csatlakozokabelt a 8 évnél fia-
talabb gyermekektol.

A\ A Késziilék mikédése kdzben
az elérhet6 felliletek hdmeérsek-
lete magas lehet. Ne érjen hozza
a késziilek forro feliileteihez.

A kivehetd részeket dorzsfeliilet-
tel nem rendelkezd szivaccsal €s
mosogatoszerrel tisztitsa meg.

A késziilék belsejét és kiilsejét
nedves szivaccsal vagy kendd-
vel tisztitsa meg. Kérjlik, olvassa
el a hasznalati utasitas ,Tisztitas"
cimi részet.

A késziilék maximum 4000 m-es
magassagban hasznalhato.

133

. A flitéelem fellilete a hasznalat
utan forro marad.

- A késziilék helytelen hasznalata
sérilésveszéllyel jar.

- Ne 6ntson folyadékot
a csatlakozora.

Kovesse az alabbi pontokat:

- Olvassa el és tartsa be a haszna-
lati utasitast. Tarolja a dokumen-
tumot biztonsagos helyen.

- Ellendrizze, hogy a halozati
fesziiltség megfelel-e a késziilék
adattablajan megadott feszilt-
ségnek (valtakozo aram).

- Hasznalat el6tt tavolitsa el
a kesziilékrol az 6sszes csomago-
l6anyagot és minden reklamcédu-
lat vagy matricat. Ugyeljen arra,
hogy a kiveheto sutOkosar alol is
tavolitsa el az anyagokat (modell-
tol fliggGen).

- Tekintettel a kiilonb6z6 hata-
lyos szabvanyokra, ha a készii-
léket nem abban az orszagban
hasznaljak, ahol vasaroltak, vizs-
galtassa meg egy jovahagyott
szervizkbzpontban.

- A levalaszthato tapkabellel ren-

delkezd modellek esetében csak

az eredeti tapkabelt hasznalja.

Ha szervizelésre van sziikség,

kérjlk, forduljon a hivatalos

szervizkdzpontok valamelyiké-
hez. llletéktelen személyek altal

.
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vegzett javitas esetén a gyartoi
garancia érvényét veszti.

A késziiléket mindig foldelt
aljzatba csatlakoztassa.

Mindig huzza ki a készlleket

a konnektorbol: hasznalat utan,
mozgatashoz vagy tisztitashoz.
A készuléket sik, stabil, hoallo
munkafeliileten hasznalja,
kifrocesend viztdl tavol.

Tiz esetén valassza le a készilé-
ket az elektromos halozatrol, és
nedves konyharuhaval oltsa el

a langokat.

A késziilek karosodasanak elke-
riilése érdekében ligyeljen arra,
hogy kovesse az utmutatoban és
a receptkonyvben szereplo recep-
tek leirasait; ugyeljen arra, hogy
a megfelel6 mennyiségu hozza-
valot hasznalja.

Elkeriilendo helyzetek:

- Ne hasznalja a készuleket, ha
a késziilék vagy a tapkabel seriilt,
vagy ha leesett és lathato sériilések-
kel rendelkezik, vagy rendellenesnek
tlinik a mikodeése. Ha ez bekovet-
kezik, a késziiléket egy jovahagyott
szervizkbzpontba kell kiildeni.

- Ne hasznaljon hosszabbitot.
Ha hosszabbitot hasznal, gy6zdd-
jon meg arrol, hogy az jo alla-
potban van, a dugo foldelt, és
a teljesitménye megfelel a készii-
lék teljesitmenyének. A hosz-
szabbitot ugy kell elvezetni, hogy
senki ne botolhasson bele.
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- Ne hagyja logni a tapkabelt. Soha
ne engedje, hogy a kabel a készii-
lék forro részei, hoforras vagy
éles €l kozelébe keriiljon, vagy
érintkezzen azokkal.
A késziléket ne a tapkabel meg-
huzasaval valassza le az elektro-
mos haldzatrol.
- Soha ne mikodtesse a késziléket
feltigyelet nelkil.
Ne kapcsolja be a késziiléket gyu-
Iékony anyagok (reddny, fliggony
stb.) vagy kiils6 héforras (gaztlz-
hely, fézblap stb.) kozelében.
- Soha ne mozgassa a késziiléket,
ha még forro étel van benne.
- Soha ne mikodtesse a készuléket
ures allapotban.
Ne taroljon gyulékony terméke-
ket a késziiléket tartalmazo buto-
regység kozelében vagy alatt.
Soha ne szedje szét a késziiléket
egyeddl.
- Ne meritse a termeket vizbe.
Ne hasznaljon erds tisztitoszert
(kiilonosen szodabikarbona alapu
eltavolitoszert), se dorzsparnat,
se suroloszert.
Ne hasznalja a stitékosarat mas
célra.
Ne tarolja a keészlleket a szabad-
ban. Szaraz és jol szell6z6 helyen
tarolja.
- Soha ne keverjen egymas-
sal kiilonb6z6 tipusu zsirokat
vagy olajokat. Siités el6tt tavo-
litsa el a fagyasztott termékek-
rol a jégmaradvanyokat, és itassa

fel a nedvességet papirtorlovel
az ételrél.

- Ugyeljen arra, hogy a stutokosar
ne legyen tultdltve, és tartsa be
az ajanlott mennyiségeket.

- Tartsa tavol a készuléket és
a vezeteket 8 éven aluli gyerme-
kek szamara elérhetetlen helyen.

4.1| TANACS/TAJEKOZTATAS

+ A termék az elsé hasznalatakor nem mér-
gez0 szagot bocsathat ki. Ez nem befolyasolja
a hasznalatot, és gyorsan el fog tiinni.

Az On biztonsaga érdekében a késziilék meg-
felel az alacsony fesziiltségu késziilékre, az
elektromagneses kompatibilitasra, az élel-
miszerekkel érintkez késziilékekre, a kor-
nyezetvédelemre stb. érvényes hatalyos
szabvanyoknak és eléirasoknak.

A késziiléket kizardlag haztartasi hasznalatra
tervezték, és nem kiiltéri hasznalatra. Profesz-
szionalis hasznalat, helytelen hasznalat vagy az
Utmutatd be nem tartasa esetén a gyartd nem
vallal felelésséget, és a garancia sem érvényes.
A sajat biztonsaga érdekében kizaro-

lag a késziilékéhez tervezett kiegészitdket

¢és potalkatrészeket hasznalja.

* Az érzékeny embereknek, példaul a ter-
hes ndknek, kisgyermekeknek, idoseknek
és immunhianyos embereknek figyelembe
kell venniiik, hogy a 80 °C alatti homér-
séklettel valo siités nem elégséges ahhoz,
hogy a joghurt kivételével mindenféle élel-
miszer esetében a baktériumokkal kap-
csolatos dsszes egészségiigyi kockazatot
kikiiszobalje.

.

.

5| AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

El6szor olvassa el a biztonsagi utasitasokat
és a kézikonyvet, és tarolja ket biztonsagos
helyen.
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Tavolitson el minden csomagoléanyagot €és mat-
ricat a késziilékrol.

Ne tavolitsa el a szilikonbetéteket a grillracsrol.
Alaposan tisztitsa meg a stitékosarat és a kive-
heté grillracsot forro vizzel, némi mosogato-
szerrel €s egy dorzsfelllettel nem rendelkezd
szivaccsal.

Tordlje at a késziilék belsejét és kiilsejét nedves
kenddvel.

A keésziilék forro leveg6 eléallitasaval miko-
dik. Ne tdltse meg a siitékosarat olajjal vagy

stitozsirral.

5.1 FELKESZULES A HASZNALATRA

.

Helyezze a késziiléket sik, stabil, h6allé mun-

kafeliiletre, kifrocesend viztél tavol.

» Helyezze be a grillracsot a siit6kosar aljara
litkdzeésig.

» Ne tdltse meg a siitokosarat olajjal vagy
mas folyadékkal.

* Ne tegyen semmit a késziilék tetejére.

Ez megzavarna a légaramlast, és befolya-

solna a forro levegos siités eredményét.

A késziilek talmelegedésének elkeriilése érde-
kében ne helyezze a késziiléket sarokba vagy
faliszekrény ala. A késziilék koriil legalabb
15 em-es iires teret kell hagyni a levego
keringése érdekében.

5.2 A KESZULEK HASZNALATA

A késziilekkel receptek széles skalaja készit-
het6 el. A fébb ételtipusok siitési idejét a ,Stitési
Utmutato” cim( részben talalja.

 Csatlakoztassa a tapkabelt elektromos aljzat-
hoz. A vezérlépanelen a () szimbélum jele-
nik meg.

* Helyezze az ételt a slit6kosarba.
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* Soha ne toltse meg a siit6kosarat a MAX
szintjelzésen tul, és ne Iépje tul a tablazat-
ban feltlintetett maximalis mennyiséget (lasd
a . Sutési utmutato” cimi részben), mert ez
befolyasolhatja a végeredmény mindségét.

« Csusztassa vissza a siitékosarat a késziilékbe.

* Asiités megkezdéséhez valaszthat az automa-
tikus sliteési mod és a kézi beallitasok kozott.

Automatikus siitési mod:

Koppintson a () szimbélumra. A vezérldpanel
aktivalodik.

Valassza ki a kivant siitési médot az érint6-
képernyds panelen a megfeleld ikon meg-
nyomasaval (ezeket az lizemmodokat

a ,Sitési utmutatd” cim( részben részletesen
ismertetjik).

Erdsitse meg a siitési modot a () gomb meg-
nyomasaval. Ez elinditja a stitési folyamatot.
A siités megkezdddik. A kivalasztott hémér-
séklet és a hatralévo sitési id6 valtakozva
jelenik meg a kijelz6n.

Kézi beallitasok:

« Allitsa be a hémérsékletet & az érintéké-
perny6s kezel6panelen talalhato +es—
gombokkal. A termosztat 80-200 °C kozott
allithato be.

Ezutan 4llitsa be a kivant siitési idét @ a +
€s — gombok megnyomasaval. Az id6zit6

1 és 60 perc kozott allithato be.

Nyomja meg a Start gombot a siités meg-
kezdéséhez a kivalasztott hdmérséklet- és
idébeallitasokkal. A stités megkezdddik.

A kivalasztott hdmérséklet és a hatralévé
slitési id6 valtakozva jelenik meg a kijelzén.
A O szimbolumra koppintva kezdje el a siitést
a kivalasztott hdmérséklet- és idébeallitasokkal.
A siités megkezdddik. A kivalasztott hémérséklet
és a hatralévo sttési ido valtakozva jelenik meg
a kijelz6n.

Az ételekbdl szarmazd felesleges olaj a siitéko-
sar aljan gydlik dssze.

Egyes ételeket a siitési idd felénél fel kell razni
(lasd a ,Sttési utmutato” cimi részt). Az étel
felrazasdhoz huzza ki a siitékosarat a fogantyu-
nal fogva a késziilékbdl, és razza meg. Ezutan
csusztassa vissza a slitOkosarat a késziilékbe,

a késziilék automatikusan djraindul.

Amikor meghallja az id6zit6 hangjat, a beallitott
slitési id6 lejart. Huzza ki a stit6kosarat a készii-
lekbdl, és helyezze h6alld felliletre.

Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.

Ha az étel még nincs kész, egyszerlien csusztassa
vissza a slit6kosarat a késziilékbe, és allitsa be az
id6zitét néhany plusz percre.

Amikor az étel megsiilt, vegye ki a siit6kosarat.
Az ételt fogoval emelje ki a slit6kosarbol.

A siitokosarat soha nem szabad a grillracesal
egyiitt fejjel lefelé forditani.

A forro levego0s siités utan a siitokosar, a racs
¢és az étel nagyon forro. Ne érintse meg a
siitbkosarat hasznalat kézben és haszna-

lat utan még egy ideig, mert nagyon felfor-
rosodik. A siitokosarat csak a fogantydjanal
fogva tartsa. A késziiléekbe helyezett Gssze-
tevok tipusatol fiiggéen g6z szabadulhat ki

a tartalybol.

Amikor egy adag étel elkésziilt, a késziilék azon-
nal készen all egy ujabb adag étel elkészitésére.

6| A GRILLRACS HASZNALATA

* Helyezze a grillracsot a késziilék siitkosaraba.
Gy6z6djon meg arrol, hogy helyesen van-e
behelyezve, azaz a ,TOP" jelolés felfelé mutat
(megemelt rész).

* Nyomja meg a O gombot, majd a képernydn
a @ gombot a Grill mod kivalasztasahoz.

« Inditsa el a Grill modot a O gomb megnyo-
masaval. Ne tegyen semmilyen ételt a stit6-
kosarba. Ez elinditja az elémelegitési fazist
(id6zités: 15 perc). Ez id6 alatt ne tegyen sem-
milyen ételt a siit6kosarba.
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» Amikor az id6zit6 hangjat hallja, az eldmelegi-
tési fazis befejez6dott, és a hdmérséklet elérte
a 200 °C-ot.

» Ne vegye ki a slit6kosarat az elémelegitési
fazis alatt, kiilonben az id6zit6 visszaall 0-ra,
és ujraindul.

A termék 10 percre 200 °C-on melegen tartd
lizemmodba kertil.

» Vegye ki a slit6kosarat a késziilékbél,
¢és helyezze ho6allo felliletre.

* Assiitokosar és a grillracs nagyon forro.
Egy fogo segitségével helyezze az ételt
a grillracsra.
Varja meg, amig az elémelegitési fazis befejez6-
dik, majd helyezze az ételt a grillracsra, és tegye
vissza a slitékosarat a késziilékbe.
Valassza ki a kivant siitési id6ta 1 ésa —
gombok megnyomasaval (lasd a ,Stitési Gtmu-
tato” cim( részt). Nyomja meg a Start gombot
a slités elinditasahoz. A hémérséklet és a hatra-
lévd siitési id6 valtakozva jelenik meg a képer-
nyon. A siités felénél forditsa meg a hust az
optimalis grillnyomok érdekében. Az ételekbdl
szarmazo felesleges olaj a slit6kosar aljan gy-
lik 6ssze.
Amikor a siités befejezédik, a késziilék hang-
jelzést ad és kikapesol. Vegye ki a stit6kosarat
a késziilékbdl, és helyezze hoallo fellletre.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e. Ha az étel
még nincs kész, tegye vissza a késziilékbe, és
allitsa be az id6zitét néhany perccel tovabb
200 °C-ra kézi beallitassal (lasd a ,Sttési utmu-
tato" cimi részt).
» Amikor az étel megsiilt, vegye ki a stitékosarat.
Az ételt fogoval emelje ki a stitékosarbol.

« Siités utan a siitokosar, a grillracs és az
étel nagyon forrd. Ne érintse meg a siit6-
kosarat hasznalat kozben és hasznalat utan
még egy ideig, mert nagyon felforrosodik.
A siitGkosarat csak a fogantyujanal fogva
tartsa.

6.1 ASZALAS

Helyezze a grillracsot a késziilék siit6kosaraba.
* Nyomja meg a O gombot, majd allitsa be

a homérsékletet & a+és— gombokkal

80 °C-ra a digitalis képernyon.

Ezutan éllitsa be a kivant siitési idot © a +
€s — gombok megnyomasaval. Az id6zitést

1 6ratol 4 oraig allithatja be.

Nyomja meg a Start gombot O a kiszaritasi
folyamat elinditasahoz. A kivalasztott hémér-
séklet és a hatralévo siitési id6 valtakozva
jelenik meg a kijelz6n.

A slitési id6 leteltével a késziilék hangjel-
zést ad és kikapesol. Vegye ki a siitékosarat

a késziilékbdl, és helyezze h6allo felliletre.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e. Ha az
étel még nincs kész, tegye vissza a késziilékbe,
¢s allitsa be az id6zitét néhany perccel hosz-
szabb id6re.

A siilt ételt a siit6kosarbdl fogo segitségével
vegye ki.

.

6.2| SUTESI UTMUTATO

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapbeal-
litasokat az elkésziteni kivant ételhez.

Az alabbiakban megadott stitési id6k csak tajé-
koztato jellegliek, és a felhasznalt burgonya
fajtajatol és mennyiségétdl fliggben eltéréek
lehetnek. Mas élelmiszerek esetében a méret,
az alak és a marka befolyasolhatja az eredmé-
nyeket. Ezért eléfordulhat, hogy a siitési id6t
kissé madositani kell.
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BURGONYA ES SULT KRUMPLI
Fagyasztott hasabburgonya —
(10 mm x 10 mm szabvanyos 300-800 g # 15-25 perc* | 180 °C @
vastagsagu)
Hazi készitésl " . [C | Adjon hozza 1 evéka-
stilt krumpli (8 x 8 mm) 300-800 g # 22-27 perc 180 °C S nal olajat
Fagyasztott 300-800 g # | 22-27 perc® | 180 °C —y" | Adjon hf)zza 1 evoka-
burgonyaszeletek S nal olajat
HUS ES BAROMFI
(67
Steak 100-500 g © 6-10 perc 180 °C .“;i”“',,
Csirkemellfilé (csont nélkiil) 100-500 g 12-19 perc | 180 °C .“;i"',,
Csirke (egészben) 1000 g & 60 perc 200 °C
HAL
Lazacfilé 350 g R4 15-17 perc | 140 °C
Garnélarak 12 darab = 4 perc 170 °C
HARAPNIVALOK
Fagyasztott csirkefalatkak 100-600 g © 7-15 perc* | 200 °C 1 \
Fagyasztott csirkeszarnyak 300¢g © 16-20 perc* | 200 °C 1 \
. 125 . | e
Fagyasztott sajtrudak = 7-9 perc 180 °C \
(5 db) <
Fagyasztott hagymakarikak 2009 & 8-10 perc* | 200 °C /ﬂ\ \
(10 db) <
Pizza 400 g 7 perc 190 °C
Zoldségek 300-700g | B | 16-20 perc* | 200°C | =
SUTEMENYSUTES
Muffin 7 darab & | 15-18 perc | 180 °C Hasznal-
jon stitéformat/
Siitemény 300 g (&) 30 perc 160 °C siitbedenyt™
ASZALAS
Szeletelt alma ‘ 1-2 darab ‘ 4 6ra ‘ 80 °C ‘

* Razza fel a siités felénél.

*Tegyen egy sit6- vagy tlizallo edényt a siit6kosarba (szilikon, rozsdamentes acél, aluminium, terra-

kotta tiizallo edény).
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g = f 15 perc
Elémeledi- A jobb iz érdekében adhat
tés: 15 %:rc o hozz4 olajat, fliszernoveé-
Hus 2509 200 °C .Si]tés' S %;/ nyeket és sot.
6-8 ei’c A siités kozepén megfordit-
P hatja az ételt.
Elémeledi- A jobb iz érdekében adhat
tos: 15 gerc o hozza olajat, flszernoveé-
Kolbasz 400 ¢ 200 °C éﬂtés {“ii"‘,’ nyeket és sot.
10-12 .erc A siités kdzepén megfordit-
P hatja az ételt.
El6melegi-
s tés: 15 perc S g
Z6ldségek 3009 200 °C Siités:
10 perc
Elémelegi-
- tés: 15 perc g
Halfilé 2009 200 °C Siités:
3-5 perc

FONTOS: A késziilék karosodasanak elkeriilése érdekében soha ne Iépje tul a hasznalati utmutato-
ban és a receptekben megadott maximalis hozzavald- és folyadékmennyiséget. Ha olyan keveréket
készit el, amely megemelkedik (példaul siitemény, lepény vagy muffin), a siitGedényt tilos a felénél

magasabb szinten megtdlteni.

7| TIPPEK

+ A kisebb méret( élelmiszerek altalaban vala-
mivel révidebb siitési idét igényelnek, mint
a nagyobb méretliek.

» Az ételek felrazasa a siitési id6 felénél javitja
a végeredményt, és segithet megel6zni az
egyenetlen siitést.

* Ha nem biztos benne, barmikor kinyithatja
a stitékosarat, hogy ellenérizze a folyamatot.

* Ahhoz, hogy a friss burgonya extra ropogds
legyen, probaljon meg egy kis olajat hozza-
adni a sltés el6tt, és razza meg, hogy egyen-
letesen befedje az olaj. 14 ml olajat ajanlunk.
Ne adjon olajat fagyasztott burgonyahoz.

» Asiitében elkészithetdé harapnivalok a készii-
Iékben is elkészithetdk.

* Asiilt krumpli elkészitéséhez ajanlott optima-

lis mennyiség 700 gramm.

Hasznaljon siitésre kész leveles és omlos tész-

tat, hogy gyorsan és egyszerlien készithessen

toltott falatkakat.

Helyezzen slitéedényt a késziilék siitékosa-
raba, ha siiteményt vagy lepényt szeretne
slitni, vagy ha kényes vagy toltott hozzava-
l6kat szeretne siitni. Hasznalhat szilikonbdl,
rozsdamentes acélbdl, aluminiumbol, terrakot-
tabol késziilt sutétalat.

A késziiléket ételek ujramelegitésére is hasz-
nalhatja. Az ételek ujramelegitéséhez

allitsa a hémérsékletet 160 °C-ra legfeljebb
10 percre.

A siitési id6t az étel mennyiségeétdl flig-
gben lehet mddositani az étel teljes mértéki
atmelegitéséhez.
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8| RECEPTJAVASLAT: HAZI SULT
KRUMPLI

Ha hazi siilt krumplit szeretne késziteni, kbvesse
az alabbi lépéseket.

1| Valasszon hasabburgonya készitéséhez ajan-
lott burgonyafajtat.

2| Hamozza meg a burgonyat, és vagja egy-
forma vastagsagu (1 cm-es) hasabokra.

3| A burgonyahasabokat legalabb 30 percre
aztassa hideg vizbe, majd csepegtesse le, és
egy tiszta, jol nedvszivo konyhai térl6ruhaval
szaritsa meg. Ezutan papirtorlGvel is itassa fel
roluk a nedvességet. A hasabokat stités el6tt
alaposan meg kell szaritani.

4| Ontsén 1 evokanal olajat (névényi, napraforgé-
vagy olivaolajat) egy szaraz siit6kosarba, tegye
ra a burgonyahasabokat, és keverje dssze ugy,
hogy az olaj bevonja a burgonyat.

5| Vegye ki a krumplit a siitékosarbol egy konyhai
eszkozzel, hogy a felesleges olaj a siit6kosarban
maradjon. Helyezze a krumplit egy talba.

Ne boritsa az olajjal bevont
krumplis edény tartalmat egybdl a siitéko-
sarba, mivel igy a felesleges olaj a talalo-
tal aljara keriil.

6| A siilt krumplit a Siitési Gtmutaté cim( rész-
ben talalhatd utasitasok szerint készitse el.

9| TISZTITAS ES APOLAS
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

A siitékosar és a grillracs tapadasmentes bevo-
nattal rendelkezik. A tisztitdshoz ne hasznaljon
fém konyhai eszkdzoket vagy surol6 hatasu tisz-
titoszereket, mivel ezek kérosithatjak a tapadas-
mentes bevonatot.

1| Huzza ki a halozati csatlakozot a fali aljzat-
bol, és hagyja a késziiléket lehdlni.
Vegye ki a siit6kosarat, hogy
a késziilék gyorsabban lehdljon.

2| Tordlje at a késziilék kiilsejét nedves ruhaval.

3| Tisztitsa meg a siitbkosarat és a racsot forrd
vizzel, némi mosogatoszerrel és egy dorzsfe-
liilettel nem rendelkez6 szivaccsal. A maradék
szennyez6dés eltavolitasahoz hasznalhat zsir-
talanito folyadékot.

A siit6kosar és a grillracs nem
moshaté mosogatogépben.

Tipp:

Ha ételmaradék/egyéb maradvany ragadt

a slit6kosar és a racs aljara, toltse fel azokat

forro vizzel és némi mosogatoszerrel. Aztassa

a stitékosarat és a racsot kordilbelll 10 percig.

Ezutan oblitse le és szaritsa meg dket.

4| Torolje at a késziilék belsejét forro vizzel és
nedves ruhaval.

5| Tisztitsa meg a fiitdelemet szaraz tisztitoke-
fével, hogy eltavolitsa az ételmaradékot.

6| Minden olyan beavatkozast, amely tulmutat
az ligyfél altal elvégzendé tisztitason és nor-
mal apolason, csak hivatalos szervizben sza-
bad elvégezni.

7| Soha ne meritse viz vagy mas folyadék ala
a keésziiléket.
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10| TAROLAS

1| Valassza le a késziiléket az elektromos halo-
zatrol, és hagyja kihdlni.

2| Gyéz6djon meg arrol, hogy minden alkatrész
tiszta s szaraz-e.

11| GARANCIA ES SZERVIZELES

Ha szervizszolgaltatasra vagy informaciora van
sziiksége, vagy ha probléma meriil fel, kérjlik,
latogasson el a marka weboldalara, vagy lép-
jen kapesolatba a marka On orszagaban miiksdé
vevészolgalataval. A telefonszamot megta-

lalja a globalis garanciarol szolo tajékoztatoban.
Ha az On orszagaban nem miikddik vevészolga-
lat, forduljon a helyi markakeresked6hoz.

12| PROBLEMAMEGOLDAS

Ha a késziilékkel kapcsolatban probléma merdil
fel, latogasson el markank weboldalara, ahol
megtalalja a gyakran ismételt kérdések lista-
jat, vagy forduljon az On orszagaban miiksdo
vevészolgalathoz.
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13| MUSZAKI SPECIFIKACIO

Névleges fesziiltség: 220-240 V~ 50-60 Hz
Energiafogyasztas: 1550 W
Védelmi osztaly: |

Miszaki informaciok a 2023/826/EU rendelet szerinti izemmadokrol:

MOD ENERGIAFOGYASZTAS (WATT) IDOSZAK (PERC)
Off - -
Készenléti allapot 0,2 5

Készenlét tovabbi - -
informaciokkal

Halozati készenlét - -

C A késziilék megfelel a 2014/35/EU, a 2014/30/EU és a 2009/125/EU
europai iranyelvek kovetelményeinek.

Ovja a kornyezetet

E Elso a kdrnyezetvédelem!

® Az On terméke értékes tjrahasznosithato
anyagokat tartalmaz.

O Kérjlik késziilékét ne dobja ki,
hanem adja le az erre a célra
kijelolt gytjtohelyen.

Elézetes értesités nélkiil valtozhat.
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NL GEBRUIKSAANWIJZING

WMF MULTI SMAAK 4.6 L

1| BESCHRIVING

Mand

Handgreep

Grillrooster (verwijderbaar)
Bedieningspaneel met touchscreen
Tijd-/temperatuurweergave

[m] [S][o] [=] [>]

1.1|  BEDIENINGSPANEEL MET
TOUCHSCREEN

Automatische kookstanden:
3 4

>
5 6 7 8
® > &
Friet
Nuggets
Kip
Pizza
Vlees
Vis
Groenten
Dessert

_|_

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& HANDMATIGE
TEMPERATUURINSTELLING

+

@ HANDMATIGE TIJDINSTELLING

MODUS AIR FRY

@ STAND-BY START/ STOP

GRILLSTAND

2| VOOR GEBRUIK

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Hierin
vind u informatie over de bediening en het onder-
houd van het apparaat, en de veiligheidsinstructies.
Bewaar de handleiding op een veilige plek en
geef deze door aan een eventuele volgende eige-
naar. Onjuist gebruik kan schade veroorzaken.

Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt voor
het beoogde doel en in overeenstemming met de
gebruiksaanwijzing.

Neem bij het gebruik van het apparaat altijd de
veiligheidsinstructies in acht.

Verwijder, voordat u het apparaat in elkaar zet
en voor de eerste keer in gebruik neemt, alle
eventuele aanwezige stickers en reinig de delen
die met voedsel in aanraking komen en de ver-
wijderbare componenten (zie sectie "Reiniging
en onderhoud").

3| UITPAKKEN

& Verstikkingsgevaar!

Kinderen kunnen het verpakkingsmateriaal over
hun hoofd trekken of zich erin wikkelen en stikken.

- Houd het verpakkingsmateriaal buiten het
bereik van kinderen.




- Voorkom dat kinderen met het verpak-
kingsmateriaal gaan spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen
of inslikken en stikken.

- Houd kleine onderdelen buiten het bereik
van kinderen.

- Voorkom dat kinderen gaan spelen met
kleine onderdelen.

* Verwijder alle beschermfolies en al het ver-
pakkingsmateriaal. Er mag geen verpakkings-
materiaal in het apparaat achterblijven.
Recycle al het verpakkingsmateriaal (papier,
karton en plastic).

Controleer of het apparaat en de accessoires
compleet zijn en niet beschadigd zijn.

Gebruik het apparaat nooit wanneer er onder-
delen ontbreken of beschadigd zijn. Neem in
dat geval contact op met de klantenservice.

WMF Consumer Service
Tel.: +49 (0)7331 256 256
E-mail: contact@wmf.com

4| & BELANGRUKE

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

VLGS INYYIN[E] Geeft een gevaarlijke situ-

atie aan die kan leiden tot ernstig lichamelijk
letsel (zoals verbranding als gevolg van stoom
of hete oppervlakken).

\L0L0]3vA[6 ][R Geeft een mogelijk gevaarlijke
situatie aan die kan leiden tot licht of matig

lichamelijk letsel.

L310]4 Geeft een situatie aan die kan leiden
tot materiéle schade.

Geeft aanvullende informatie
over het veilig omgaan met het product.

& Neem de symbolen en aanwijzingen
in acht en volg ze op.
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WAARSCHUWING

- Dit apparaat is alleen bedoeld
voor huishoudelijk gebruik

en mag daarom niet worden
gebruikt voor commerciéle doel-
einden. De fabrikant aanvaardt
geen aansprakelijkheid en biedt
geen garantie voor schade als
gevolg van onjuist gebruik van
het apparaat of gebruik dat niet
in overeenstemming is met de
gebruiksaanwijzing.

Het is niet bedoeld voor gebruik
in de volgende toepassingen en de

garantie is niet van toepassing voor:

- personeelskeukens in win-
kels, kantoren en andere
werkomgevingen,

- boerderijen,

- door gasten in hotels, motels en
andere woonomgevingen,

- bed-and-breakfastgelegenheden.

Dit apparaat is niet bedoeld

om te worden bediend met een
externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

Als het netsnoer is beschadigd
moet het worden vervangen door
de fabrikant, een erkend ser-
vicecentrum of een vergelijkbaar
gekwalificeerd persoon om elk
gevaar te vermijden.

Kinderen mogen het apparaat
alleen onder toezicht gebruiken,
om er zeker van te zijn dat ze er
niet mee spelen.

Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden door men-
sen (inclusief kinderen) met ver-
minderde lichamelijke, zintuiglijke

of geestelijke vermogens of met
gebrek aan ervaring met en/of
kennis van het apparaat, tenzij ze
dit onder toezicht doen of wan-
neer zij door de voor hun veilig-
heid verantwoordelijke persoon is
uitgelegd hoe ze het apparaat vei-
lig kunnen gebruiken.

Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en per-
sonen met verminderde lichame-
lijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of onvoldoende erva-
ring met en kennis van het appa-
raat, als ze onder toezicht staan of
instructie hebben gekregen over
het veilige gebruik van het appa-
raat en de gevaren hebben begre-
pen. Kinderen mogen niet met

het apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mag niet
door kinderen worden uitgevoerd,
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan. Houd het
apparaat en het snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

. A\ De temperatuur van toegan-
kelijke oppervlakken kan hoog zijn
wanneer het apparaat in werking
is. Raak de hete oppervlakken van
het apparaat niet aan.
Reinig verwijderbare onderdelen
met een niet-schurende spons en
afwasmiddel.
Reinig de binnen- en buitenkant
van het apparaat met een voch-
tige spons of doek. Raadpleeg het
gedeelte 'Schoonmaken’ van de
gebruiksaanwijzing.
- Het apparaat kan worden gebruikt
tot een hoogte van 4000 m.
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- Het oppervlak van het verwar-
mingselement is na gebruik onder-
hevig aan restwarmte.

VOORZICHTIG

- Risico op letsel door onjuist
gebruik van het apparaat.

- Mors geen vloeistof op de stekker.

Volg de onderstaande punten:

- Lees en volg de gebruiksaanwij-

zing. Bewaar ze goed.

Controleer of de spanning van

uw elektriciteitsnet overeenkomt

met de spanning op het typepla-
tje van het apparaat (alternatieve
stroom).

- Verwijder voor het gebruik alle
verpakkingsmateriaal en even-
tuele reclamelabels of -stickers
van het apparaat. Controleer of
alle materialen zijn verwijderd die
zich onder de uitneembare mand
bevinden (afhankelijk van het
model)

- Als het apparaat in een ander land
wordt gebruikt dan waar het is
gekocht, moet het gezien de ver-
schillende geldende normen wor-
den gecontroleerd door een
erkend servicecentrum.

- Gebruik voor modellen met een

afneembaar netsnoer, alleen het

originele netsnoer.

Als onderhoud nodig is, neem

dan contact op met een van de

erkende servicecentra. Bij repara-
ties door onbevoegden vervalt de
garantie van de fabrikant.
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- Sluit het apparaat altijd aan op
een geaard stopcontact.

- Haal de stekker van het appa-
raat altijd uit het stopcontact: na
gebruik, om het te verplaatsen of
schoon te maken.

- Gebruik het apparaat op een vlak,
stabiel, hittebestendig werkopper-
vlak uit de buurt van spatwater.

- Trek in geval van brand de stek-
ker uit het stopcontact en doof
de vlammen met een vochtige
theedoek.

- Volg de recepten in de instructies
en het receptenboek om bescha-
diging van het apparaat te voor-
komen; zorg ervoor dat u de juiste

hoeveelheid ingrediénten gebruikt.

Let op wat u moet vermijden:

- Gebruik het apparaat niet als het
netsnoer is beschadigd of als het
is gevallen en zichtbare schade
heeft of niet normaal lijkt te wer-
ken. Als dit het geval is, moet het
apparaat naar een erkend service-
centrum worden gestuurd.
Gebruik geen verlengsnoer. Als

u toch een verlengsnoer gebruikt,
controleer dan of het in goede
staat is, of de stekker is geaard en
of het voltage geschikt is voor het
apparaat. Een verlengsnoer moet
zodanig worden gelegd dat nie-
mand erover kan struikelen.

Laat het netsnoer niet bungelen.
Laat het snoer nooit in de buurt
komen van of in contact komen
met de hete onderdelen van het
apparaat, een warmtebron of

een scherpe rand.

148

- Trek de stekker niet uit het stop-

contact door aan het netsnoer

te trekken.

Laat het apparaat nooit zonder

toezicht werken.

- /et het apparaat niet aan in de
buurt van brandbare materialen
(jaloezieén, gordijnen...) of dicht
bij een externe warmtebron (gas-
fornuis, kookplaat enz.).

- Verplaats het apparaat nooit als

het nog heet voedsel bevat.

Gebruik het apparaat nooit als het

leeg is.

- Bewaar geen ontvlambare producten

in de buurt van of onder het meu-

belstuk waarop het apparaat staat.

Haal het apparaat nooit zelf uit

elkaar.

Dompel het product niet onder

water.

- Gebruik geen krachtige schoon-
maakmiddelen (met name afbijt-
middelen op basis van soda), geen

brillo pads en geen schuursponsjes.

- Gebruik de mand niet voor andere
doeleinden.
- Bewaar het apparaat niet buiten.
Berg het goed geventileerd op.
- Meng nooit verschillende soor-
ten vet of olie. Verwijder ijsresten
van diepvriesproducten en droog
gebakken voedsel met keukenpa-
pier voor het frituren.
Controleer of de mand niet te vol
is en of de aanbevolen hoeveelhe-
den in acht worden genomen.
Houd het apparaat en het net-
snoer buiten het bereik van kinde-
ren die jonger zijn dan 8 jaar.

4.1| ADVIES/INFORMATIE

Bij het eerste gebruik kan een niet-giftige
geur vrijkomen. Dit heeft geen invioed op het
gebruik en zal snel verdwijnen.

» Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan
de geldende normen en voorschriften (richt-
lijnen voor laagspanning, elektromagneti-
sche compatibiliteit, materialen die in contact
komen met levensmiddelen, milieu, enz.).

* Dit apparaat is alleen bedoeld voor huis-
houdelijk gebruik en niet voor buitenshuis.

In geval van professioneel gebruik, onjuist
gebruik of het niet naleven van de instructies,
aanvaardt de fabrikant geen verantwoorde-
lijkheid en geldt de garantie niet.

* Gebruik voor uw veiligheid alleen accessoires

en reserveonderdelen die voor het apparaat

zijn ontworpen.

VOORZICHTIG

+ Gevoelige mensen zoals zwangere vrouwen,
jonge kinderen, ouderen en mensen met
immuundeficiéntie moeten er rekening mee
houden dat temperaturen onder 80°C niet
heet genoeg zijn om alle sanitaire risico's
met bacteri€n uit te bannen voor alle soor-
ten voedsel behalve yoghurt.

5/ VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Lees eerst de veiligheidsinstructies en handlei-
ding en bewaar ze op een veilige plaats.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal en even-
tuele stickers van het apparaat.

Verwijder de siliconen pads niet van het
grillrooster.

Maak de mand en het verwijderbare grillrooster
grondig schoon met heet water, wat afwasmid-
del en een niet-schurende spons.

Reinig de binnen- en buitenkant van het appa-
raat met een vochtige doek.
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Het apparaat werkt met hete lucht. Vul de mand
niet met olie of frituurvet.

5.1| GEREEDMAKEN VOOR GEBRUIK

* Plaats het apparaat op een plat, stabiel, hit-
tebestendig werkoppervlak uit de buurt van
waterspatten.

* Plaats het grillrooster aan de onderkant van
de mand, tot aan de aanslag.

* Vul de mand niet met olie of een andere
vloeistof.

* Plaats niets op het apparaat. Dit verstoort
de luchtstroom en beinvloedt het frituurre-
sultaat met hete lucht.

Plaats het apparaat niet in een hoek of
onder een wandkast om oververhitting te
voorkomen. Laat minstens 15 ecm ruimte
vrij rond het apparaat zodat de lucht kan
circuleren.

5.2| HET APPARAAT GEBRUIKEN

Het apparaat kan een groot aantal recepten berei-
den. De bereidingstijden voor de belangrijkste
soorten voedsel staan in het gedeelte 'Kookgids'.

« Sluit het netsnoer aan op een stopcontact.
Het symbool () wordt weergegeven op het
bedieningspaneel

Plaats het voedsel in de mand.

Vul de mand nooit boven de MAX markering
en overschrijd nooit de maximale hoeveel-
heid die in de tabel is aangegeven (zie in het
gedeelte 'Kookgids'), omdat dit de kwaliteit
van het eindresultaat kan beinvloeden.
Schuif de mand terug in het apparaat.

Om te beginnen met koken, kunt u kiezen
tussen de automatische kookmodus en de
handmatige instellingen.
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Automatische kookmodus:

« Tik op het () symbool. Het bedieningspaneel

is geactiveerd.

Selecteer de gewenste kookmodus door op het
bijbehorende pictogram op het touchscreen
te drukken (deze modi worden gedetailleerd
beschreven in het gedeelte "Kookgids").
Bevestig de kookmodus door op de knop ()
te drukken. Dit start het kookproces.

Het koken begint. De geselecteerde tempera-
tuur en de resterende bereidingstijd verschij-
nen afwisselend op het scherm.

Handmatige instellingen:

Pas de temperatuur § aan met de knoppen
+en— op het bedieningspaneel met touchs-
creen. De thermostaat varieert van 80-200°C.
Stel vervolgens de gewenste bereidingstijd
in door op de knoppen =+ en — te drukken.
De timer kan worden ingesteld tussen 1 en

60 minuten.

Druk op de start-knop om te beginnen met
koken met de geselecteerde temperatuur- en
tijdinstellingen. Het koken begint. De geselec-
teerde temperatuur en de resterende berei-
dingstijd verschijnen afwisselend op het scherm.
Druk op het O symbool om te beginnen met
koken met de geselecteerde temperatuur- en
tijdinstellingen. Het koken begint. De geselec-
teerde temperatuur en de resterende bereidings-
tijd verschijnen afwisselend op het scherm.

Overtollige olie van het voedsel wordt opgevan-
gen op de bodem van de mand.

Sommige etenswaren moeten halverwege de
bereidingstijd worden geschud (zie het gedeelte
'Kookgids'). Trek de mand aan het handvat

uit het apparaat om het voedsel te schudden.
Schuif de mand daarna weer terug in het appa-
raat, het apparaat start automatisch opnieuw.

Het geluid van de timer geeft aan dat de inge-
stelde bereidingstijd is afgelopen. Trek de mand
uit het apparaat en plaats het op een hittebe-
stendig oppervlak.
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Controleer of het eten klaar is. Schuif de mand
gewoon terug in het apparaat als het voedsel
nog niet klaar is en stel de timer in op enkele
extra minuten.

Haal de mand eruit als het eten gaar is. Gebruik
een tang om het voedsel uit de mand te
verwijderen.

VOORZICHTIG

De mand mag nooit met het grillrooster erin
worden omgedraaid.

Na het frituren met hete lucht zijn de mand,
het grillrooster en het voedsel erg heet. Raak
tijdens het gebruik en enige tijd erna de
mand niet aan omdat deze erg heet wordt.
Houd de mand alleen vast aan het handvat.
Afhankelijk van het type ingredi€énten dat in
het apparaat is geplaatst, kan stoom uit de
container ontsnappen.

Wanneer een deel van het voedsel klaar is, is het
apparaat meteen gereed om ander voedsel te
bereiden.

6| HET GRILLROOSTER GEBRUIKEN

* Plaats het grillrooster in de mand van het
apparaat. Zorg ervoor dat het correct is
geplaatst, d.w.z. dat de ‘TOP'-markeringen
naar boven wijzen (verhoogde gedeelte).

Druk op Oen vervolgens op & op het scherm
om de grillmodus te selecteren.

Start de grillmodus door op O te drukken.
Plaats geen voedsel in de mand. Dit start de
voorverwarmingsfase (tijd: 15 minuten). Leg
gedurende deze tijd geen voedsel in de mand.
Het geluid van de timer geeft aan dat de
voorverwarmingsfase is afgelopen en dat de
temperatuur van 200°C is bereikt.

Haal de mand er niet uit tijdens de voorver-
warmingsfase, omdat de timer dan terug naar
0 gaat en opnieuw begint.

Het product gaat gedurende 10 minuten in de
warmhoudmodus bij 200°C.

Haal de mand uit het apparaat en plaats het
op een hittebestendig oppervlak.

LET OP

* De mand en het grillrooster zijn erg heet.
Gebruik een tang om het voedsel op het
grillrooster te leggen.

» Wacht tot de voorverwarmingsfase is voltooid,

plaats dan het voedsel op het grillrooster en

plaats de mand terug in het apparaat.

Selecteer de gewenste bereidingstijd door op de

toetsen + en — te drukken (zie het gedeelte

'Kookgids'). Druk op de Start-knop om het

koken te starten. De temperatuur en de reste-

rende bereidingstijd verschijnen afwisselend op

het scherm. Draai het vlees halverwege om voor

optimale grillmarkeringen. Overtollige olie van

het voedsel wordt opgevangen op de bodem van

de mand.

* Als het koken klaar is, geeft het apparaat een

geluidssignaal en schakelt het uit. Haal de mand

uit het apparaat en plaats het op een hittebe-

stendig oppervlak.

Controleer of het eten klaar is. Als het voed-

sel nog niet klaar is, plaats het dan terug in het

apparaat en stel de timer een paar extra minu-

ten in op 200°C met de handmatige instelling

(zie het gedeelte ‘Kookgidsen’).

» Haal de mand eruit als het eten gaar is.
Gebruik een tang om het voedsel uit de mand
te verwijderen.

* Na heet frituren zijn de mand, het grill-
rooster en het voedsel erg heet. Raak tij-
dens het gebruik en enige tijd erna de
mand niet aan omdat deze erg heet wordt.
Houd de mand alleen vast aan het handvat.

6.1 DROOG FUNCTIE

Plaats het grillrooster in de mand van het
apparaat.

Druk op Oen stel vervolgens op het digitale
scherm de temperatuur 8§ in op 80°C met de
+ en — toetsen.

Stel vervolgens de gewenste bereidingstijd
in door op de knoppen = en — te drukken. U
kunt de timing instellen van 1 uur tot 4 uur.
Druk op de Startknop O om het replace het
uitdrogingsproces with de droog functie te
starten. De geselecteerde temperatuur en de
resterende bereidingstijd verschijnen afwisse-
lend op het scherm.

Als de bereidingstijd voorbij is, geeft het
apparaat een geluidssignaal en schakelt het
uit. Haal de mand uit het apparaat en plaats
het op een hittebestendig oppervlak.
Controleer of het eten klaar is. Als het eten
nog niet klaar is, doe het dan terug in het
apparaat en stel de timer een paar extra
minuten in.

Haal het bereide voedsel met een tang uit de
mand.

.

.

6.2 KOOKGIDS

De onderstaande tabel dient voor het selecteren
van de basisinstellingen voor het voedsel dat u
wilt bereiden.

De bereidingstijden hieronder zijn slechts een
richtlijn en kunnen variéren afhankelijk van

de variéteit en de hoeveelheid aardappelen die
wordt gebruikt. Voor andere voedingsmiddelen
kunnen de grootte, vorm en het merk de resul-
taten beinvloeden. Daarom kan het nodig zijn
om de bereidingstijd iets aan te passen.
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AARDAPPELEN €&t FRIET

Bevroren chips (10 mm x 10 - N ¢ \
S 300-800g | # |15-25min*| 180°C @
Zelfgemaakte B _ - o [C \ Voeg 1 eetlepel
triet (8 x 8 mm) 300-800g | # |22-27min*| 180°C @\ FTT
S 300-800g | # |22-27min*| 180°C ”'@\ Voeg 1 ectlepel
aardappelpartjes < olie toe
VLEES EN GEVOGELTE
s
Biefstuk 100-500g | © 6 - 10 min 180°C g
" s
Kipfilets (zonder bot) 100-500g | & | 12-19min | 180°C g
Kip (heel) 1000 g 60 min. 200°C
VIS
Zalmfilet 3509 bag 15-17 min | 140°C
Garnalen 12 stuks = 4 min. 170°C
SNACKS
Bevroren kipnuggets 100 - 600 g &S 7 -15min* | 200°C 1 8
Bevroren kippenvleugels 300 g & 116-20min*| 200°C 1 \
125¢ P N
Bevroren kaasstengels = 7 -9 min* 180°C N
(5 stuks)

- 200 g - - . =
Bevroren uienringen (10 stuks) 8 - 10 min 200°C I\
Pizza 400 g 7 min. 190°C
Groente 300-700g | B |16-20min*| 200C | =%
BAKKEN
Muffins 7 stuks & 15-18 min 180°C Gebruik een bakblik/
Taart 300 g & | 30min. | 160°C ovenschaal
UITDROGING
Appels in plakjes ‘ 1-2 stuks ‘ 4h 80°C ‘

*Schud halverwege het koken.
*Plaats een ovenschotel in de mand (siliconen, roestvrij staal, aluminium, terracotta ovenschotel).
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ﬁ = f 15 min.
Voorver- U kunt olie, aromatische
warmen: o kruiden en zout toevoegen
Vlees 2509 200°C 15 min. S g voor een betere smaak.
Koken: Halverwege het koken kunt
6-8 min u het voedsel omdraaien.
Voorver- U kunt olie, aromatische
warmen: o kruiden en zout toevoegen
Worstjes 400 g 200°C 15 min. S %;/ voor een betere smaak.
Koken: Halverwege het koken kunt
10-12 min u het voedsel omdraaien.
Voorver-
warmen:
(\
Groente 300 g 2°C 15 min. @
00 Koken:
10 min.
Voorver-
warmen:
s
Visfilet 2009 °C 15 min. S g
200 Koken:
3-5min

BELANGRIJK: Om schade aan uw apparaat te voorkomen, mag u nooit de maximale hoeveelheden
ingredi€nten en vloeistoffen overschrijden die in de handleiding en in de recepten worden aange-
geven. Bij het gebruik van mengsels die rijzen (zoals bij cake, quiche of muffins) mag de ovenschaal

niet meer dan half gevuld zijn.

7| TIPS

* Voor kleiner voedsel is meestal een iets kortere
bereidingstijd nodig dan voor groter voedsel.
Het voedsel halverwege de bereidingstijd
schudden verbetert het eindresultaat en helpt
ongelijkmatig gaar worden te voorkomen.

* Als u niet zeker bent, kunt u de mand op
elk moment openen om de voortgang te
controleren.

» Om de verse aardappelen extra knappe-
rig te maken, kunt u voor het bakken een
klein beetje olie toevoegen en schudden om
ze gelijkmatig te bedekken. We adviseren
14ml olie. Voeg geen olie toe aan bevroren
aardappelen.

* Snacks die in een oven kunnen worden klaar-
gemaakt, kunnen ook in het apparaat wor-
den bereid.

* De optimale aanbevolen hoeveelheid voor het
bakken van friet is 700 gram.
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Gebruik kant-en-klaar bladerdeeg en kruimel-
deeg om snel en gemakkelijk gevulde snacks
te maken.

Plaats een ovenschaal in de mand van het
apparaat als u een cake of quiche wilt bak-
ken of als u delicate of gevulde ingrediénten
wilt frituren. U kunt een ovenschaal gebrui-
ken van siliconen, roestvrij staal, aluminium of
terracotta.

U kunt het apparaat ook gebruiken om voed-
sel opnieuw op te warmen. Stel voor het
opnieuw opwarmen van voedsel de tempera-
tuur maximaal 10 minuten in op 160°C.

De bereidingstijd kan worden aangepast aan
de hoeveelheid voedsel om het voedsel volle-
dig opnieuw op te warmen.
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8| RECEPT SUGGESTIE:
ZELFGEMAAKTE FRIET

Volg de onderstaande stappen als u zelfge-
maakte frietjes wilt maken.

1| Kies een aardappelsoort die wordt aanbevo-
len voor het maken van chips.

2| Schil de aardappelen en snijd ze in frietjes
van gelijke dikte (1cm).

3| Week de aardappelchips minstens 30 minuten
in koud water, laat ze uitlekken en droog ze
af met een schone, goed absorberende thee-
doek. Dep ze daarna met keukenpapier. De
chips moeten voor het bakken goed droog
zijn.

4| Giet 1 eetlepel olie (plantaardige olie, zonne-
bloemolie of olijfolie) in een droge mand, leg
de aardappelchips erop en meng deze tot ze
bedekt zijn met olie.

5| Haal de friet uit de mand met keukengerei,
zodat overtollige olie in de mand achterblijft.
Doe de friet in een serveerschaal.

Kiep de bak met de olie
bedekte friet niet in één keer rechtstreeks
in de mand, anders komt overtollige olie
op de bodem van de serveerschaal terecht.

6| Bak de friet volgens de instructies in het
gedeelte Kookgids.

9| REINIGING EN ONDERHOUD

Reinig het apparaat na elk gebruik.

De mand en het grillrooster hebben een anti-
aanbaklaag. Gebruik geen metalen keukenge-
rei of schurende schoonmaakmiddelen om ze
schoon te maken, want dit kan de antiaanba-
klaag beschadigen.

1| Trek de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen.
Verwijder de mand om het
apparaat sneller te laten afkoelen.

2| Reinig de buitenkant van het apparaat met
een vochtige doek.

3| Maak de mand en het rooster schoon
met heet water, wat afwasmiddel en een
niet-schurende spons. U kunt een ontvet-
tingsmiddel gebruiken om eventueel achter-
gebleven vuil te verwijderen.

de mand en het grillrooster zijn
niet vaatwasmachinebestendig.

Tip:

Als etensresten vastzitten op de bodem van

de mand en het rooster, vul ze dan met heet

water en wat afwasmiddel. Laat de mand en het

rooster ongeveer 10 minuten weken. Spoel ze

daarna schoon en droog ze af.

4| Reinig de binnenkant van het apparaat met
heet water en een vochtige doek.

5| Reinig het verwarmingselement met een
droge, schone borstel om etensresten te
verwijderen.

6| Alle werkzaamheden die verder gaan dan rei-
niging en normaal onderhoud door de klant
moeten worden uitgevoerd door een erkende
servicewerkplaats.

7| Dompel het apparaat niet onder in water
of een andere vloeistof.
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10| OPBERGEN

1| Haal de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen.

2| Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en
droog zijn.

11| GARANTIE EN SERVICE

Als u service of informatie nodig hebt of een
probleem hebt met het apparaat, ga dan naar

13| TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning:
Stroomverbruik : 1550 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

220-240 V~ 50-60 Hz

de website van het merk of neem contact op
met het Consumeer Care Entre van het merk
in uw land. U vindt het telefoonnummer in de
wereldwijde garantiefolder. Als uw land geen
Consumeer Care Entre heeft, ga dan naar uw
plaatselijke dealer.

12| PROBLEEMOPLOSSING

Als u problemen ondervindt met het apparaat,
bezoek dan onze merkwebsite waar u een lijst
met veelgestelde vragen vindt of neem contact
op met het Consumeer Care Entre in uw land.

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit - B
Stand-by 0,2 5

Stand-by met extra -
informatie

Stand-by via netwerk -

C E Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

E Wees vriendelijk voor het milieu!

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

D  Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.

NL



NO BRUKSANVISNING

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| BESKRIVELSE

Stekekurv

Handtak

Grillrist (avtakbar)

Betjeningspanel med bergringsskjerm
Visning av klokkeslett/temperatur

[m] [S][o] [=] [>]

1.1|  BETJENINGSPANEL
MED BERGRINGSSKJERM

Automatisk tilberedning:

Pommes frites
Nuggets
Kylling

Pizza

Kjott

Fisk
Grgnnsaker
Dessert

_|_

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& MANUELL INNSTILLING
AV TEMPERATUR

MANUELL INNSTILLING
AV KLOKKESLETT

AIRFRY-MODUS

@ STANDBY START/STOPP

GRILLMODUS

2| FOR BRUK

Les bruksanvisningen grundig. Den inneholder viktig
informasjon om bruk og vedlikehold av apparatet

i tillegg til sikkerhetsanvisninger.

Oppbevar bruksanvisningen pa et trygt sted

og gi den videre til fremtidige brukere. Feil bruk
kan fore til skader.

Apparatet skal kun brukes til det tiltenkte formalet
og i henhold til bruksanvisningen.

Folg alltid sikkerhetsanvisningene ved bruk
av apparatet.

Fgr sammenstilling og bruk av apparatet for
forste gang, mé du fjerne alle klistremerker
og rengjgre delene som kommer i kontakt
med matvarene i tillegg til avtakbare deler,
slik det er beskrevet i kapittelet "Rengjoring
og vedlikehold".

3| UTPAKKING

f i E Kvelningsfare!

Barn kan trekke emballasjen over hodet eller
vikle seg inn i den og bli kvalt.

- Oppbevar emballasjen utilgjengelig for barn.
- lkke la barn leke med emballasjen.




Barn kan puste inn eller svelge smé deler
og bli kvalt.

- Oppbevar sma deler utilgjengelig for barn.
- lkke la barn leke med sma deler.

* Fjern beskyttelsesfoliene og emballasjen helt.
Ingen emballasje skal veere igjen i apparatet.

* Resirkuler alt emballasjemateriale (papir, papp

og plast).

Kontroller at apparatet og tilbehgret

er komplett og uskadet.

* Hvis det deler mangler eller, noen av delene
er skadet, skal du ikke bruke apparatet
og varsle kundeservice.

WMF Consumer Service
TIf.: +49 (0)7331 256 256
e-post: contact@wmf.com

4| & VIKTIGE

SIKKERHETSANVISNINGER

LUYAUNYE Y viser til en farlig situasjon som kan
fore til alvorlige personskader (f.eks. brannskader
pa grunn av damp eller hete overflater).

(EOIN [\QI[CR viser til en mulig farlig situasjon
som kan fare til mindre eller moderate skader.

[N viser til en situasjon som kan fore til
materielle skader.

nneholder ytterligere informasjon om
forsvarlig hdndtering av produktet.

& Ver oppmerksom pa og folg symbolene
og indikasjonene.
ADVARSEL

- Apparatet er kun beregnet til
husholdningsbruk og ma derfor
ikke brukes til kommersielle
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formal. Produsenten patar
seg intet ansvar og yter ingen
garanti for skader som skyldes
feil bruk av apparatet eller
bruk som ikke er i samsvar
med bruksanvisningen.

- Apparatet er ikke beregnet

pa folgende bruksomrader,

og garantien gjelder ikke for disse:

- Personalkjokken i butikker,
kontorer og andre
arbeidsmiljger,

- Gardshus,

- Av kunder i hoteller, moteller
og andre boligmiljger,

- Pensjonatmiljger.

- Apparatet er ikke tiltenkt brukt

med eksternt tidsur eller et
separat fjernstyringssystem.

- Hvis stramledningen er skadet,

ma den skiftes ut av produsenten,
et autorisert servicesenter eller
en tilsvarende kvalifisert person
for & unnga fare.

- Barn bar holdes under oppsyn

for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

- Dette apparatet bar ikke brukes

av personer (inkludert barn) med
begrenset fysisk, sensorisk eller
mental kapasitet, eller mangel
pa erfaring og kunnskap, med
mindre de har blitt veiledet

eller mottatt klare instruksjoner
om bruk av apparatet fra

en person som har ansvaret

for sikkerheten deres.

- Dette apparatet er egnet for
bruk av personer fra 8 dr og
eldre, inkludert personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental kapasitet, eller begrenset
erfaring og kunnskap, forutsatt
at de har tilsyn eller mottatt
ngdvendige instruksjoner for
a bruke apparatet pa en trygg
mate og har forstaelse for de
mulige farene. Barn ma ikke
leke med apparatet. Rengjgring
og brukervedlikehold skal ikke
utfgres av barn med mindre
de er over 8 ar og dette utfgres
under oppsyn. Hold apparatet
og kabelen utilgjengelig for barn
under 8 ar.

.

A\ Temperaturen pa bergrbare
overflater kan bli hgy nar
apparatet er i drift. Ikke bergr
varme overflater pd apparatet.
- Rengjor avtakbare deler
med en ikke-slipende svamp
og oppvaskmiddel.
- Rengjer apparatet innvendig
og utvendig med en fuktig
svamp eller klut. Se avsnittet
"Rengjaring” i bruksanvisningen.
- Apparatet kan brukes i opptil
4000 meters hgyde.
0BS! |
- Overflaten pd varmeelementet
er utsatt for restvarme etter bruk.
- Fare for personskader pa grunn
av feil bruk av apparatet.
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- Ikke sgl veeske pa kontakten.

Felg punktene nedenfor:
- Les og falg bruksanvisningen.
Hold dem trygge.
- Kontroller at spenningen
i stroamnettet tilsvarer spenningen
som er oppgitt pa apparatets
typeskilt (vekselstrom).
Fjern alt emballasjemateriale
samt reklameetiketter eller
klistremerker fra apparatet far
bruk. Serg ogsa for & fjerne alle
materialer under den avtakbare
frityrkurven (avhengig av modell).
Pa grunn av de ulike standardene
som gjelder, bgr du fa apparatet
kontrollert av et godkjent
servicesenter hvis det brukes i et
annet land enn der det ble kjgpt.
- Bruk kun den originale
stromledningen til modeller
med avtakbare stramledninger.
- Ved behov for service, ta
kontakt med et av de autoriserte
servicesentrene. Reparasjoner
utfart av uautoriserte personer vil
gjore produsentens garanti ugyldig.
Koble alltid apparatet til en jordet
stikkontakt.
Trekk alltid stgpselet ut
av stikkontakten: etter bruk,
for a flytte apparatet eller for
a rengjore det.
Bruk apparatet pa en flat, stabil
og varmebestandig arbeidsflate
som er beskyttet mot vannsprut.

.

.

.
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| tilfelle brann, trekk ut stapselet
og kvel flammene med et fuktig
kjokkenhandkle.

For 4 unnga a skade apparatet,
ma du fglge oppskriftene i bruks-
anvisningen og oppskriftsboken
og sorge for at du bruker riktig
mengde ingredienser.

Unnga felgende:

Ikke bruk apparatet hvis
apparatet eller stramledningen
er skadet, hvis det har falt

ned og har synlige skader eller
ser ut til & fungere unormalt.

| s fall ma apparatet leveres

til et godkjent servicesenter.

Ikke bruk skjateledning. Hvis du
ma bruke skjateledning, skal du
forsikre deg om at den er i god
stand, at stopselet er jordet og
at stremstyrken er korrekt for
apparatet. En skjgteledning méa
legges slik at ingen kan snuble

i den.

Ikke la stramledningen henge
fritt. La aldri kabelen komme

i naerheten av eller i kontakt
med varme deler av apparatet,
varmekilder eller skarpe kanter.
Ikke trekk ut stgpselet ved

a trekke i stremledningen.

Bruk aldri apparatet uten tilsyn.
Ikke sl& pa apparatet i naerheten
av brennbare materialer
(persienner, gardiner osv.) eller

i neerheten av en ytre varmekilde
(komfyr, kokeplate osv.).
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Ikke flytt pa apparatet nar det
fortsatt inneholder varm mat.
Bruk aldri apparatet nar det

er tomt.

Ikke oppbevar brennbare
produkter i nerheten av eller
under benken der apparatet

er plassert.

Demonter aldri apparatet selv.
Ikke senk produktet i vann.

Ikke bruk kraftige rengjaringsmid-
ler (spesielt ikke lutbaserte strip-
pemidler), stalull eller skuremidler.
Ikke bruk frityrkurven til andre
formal.

Ikke oppbevar apparatet utendgrs.
Oppbevares pé et tart og godt
ventilert sted.

Bland aldri ulike typer fett eller
olje. Fjern isrester fra frosne
produkter og tark den stekte
maten med kjokkenhandklaer

for steking.

Pass pa at frityrkurven ikke
overbelastes og at de anbefalte
mengdene overholdes.

Hold apparatet og kabelen
utilgjengelig for barn under 8 ar.

4.1| RADGIVNING/INFORMASJON

Nar du bruker produktet for farste gang, kan
det avgi en lukt. Denne lukten er helt giftfri.
Dette vil ikke pavirke bruken og vil forsvinne
raskt.

For din sikkerhet er dette apparatet i samsvar
med gjeldende standarder og forskrifter
(direktiver om lavspenning, elektromagnetisk
kompatibilitet, materialer i kontakt med
matvarer, miljo osv.)

Dette apparatet er kun beregnet til bruk
innendgrs og ikke utendgrs. Produsenten fra-
skriver seg ethvert ansvar og garantien gjelder
ikke ved profesjonell bruk, uhensiktsmessig bruk
eller manglende overholdelse av instruksjonene.
For din egen sikkerhet, bruk bare tilbehgr og
reservedeler som er designet for apparatet.

FORSIKTIG

Utsatte personer som gravide, sma barn,
eldre og personer med nedsatt immunfors-
var bgr vaere oppmerksomme pa at tempe-
raturer under 80 °C ikke er nok til & fjerne
all hygienisk risiko for bakterier i alle typer
mat unntatt yoghurt.

5| FOR FORSTE GANGS BRUK

Les sikkerhetsanvisningene og bruksanvisningen
forst, og oppbevar dem pa et trygt sted.

Fjern alt emballasjemateriale og eventuelle
klistremerker fra apparatet.

Ikke fjern silikonputer fra ristplaten.

Rengjor frityrkurven og den avtakbare ristplaten
grundig med varmt vann, litt oppvaskmiddel

og en ikke-slipende svamp.

Tork av innsiden og utsiden av apparatet med
en fuktig klut.

Apparatet fungerer ved & produsere varmluft.
Ikke fyll frityrkurven med olje eller stekefett.

5.1| KLARGJ@RING FOR BRUK

.

Plasser apparatet pa en flat, stabil og varme-
bestandig arbeidsflate som er beskyttet mot
vannsprut.

Sett inn ristplaten i bunnen av frityrkurven,
helt opp til anslaget.

Ikke fyll frityrkurven med olje eller annen vaeske.
Ikke legg noe pa toppen av apparatet.
Dette forstyrrer luftstrammen og pavirker
airfry-resultatet.
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For 4 unnga at apparatet blir overopphetet,
ma det ikke plasseres i et hjerne eller under
et overskap. Det bgr vare en apning pa minst
15 em rundt apparatet slik at luften kan
sirkulere.

5.2| BRUK AV APPARATET

Apparatet kan tilberede et stort utvalg

av oppskrifter. Tilberedningstideme for

de viktigste matvarene finner du i avsnittet
"Tilberedningsveiledning".

Koble stramledningen til en stikkontakt.
Symbolet () vises pa betjeningspanelet
» Legg maten i frityrkurven.

.

Fyll aldri frityrkurven over MAX-nivamer-

ket og overskrid aldri den maksimale mengden

i tabellen (se avsnittet "Tilberedningsvei-

ledning"), da dette kan pavirke kvaliteten

pa sluttresultatet.

Skyv frityrkurven inn i apparatet igjen.

» Begynn tilberedningen ved a velge mellom
automatisk tilberedning og manuelle
innstillinger.

.

Automatisk tilberedning:

« Trykk pa symbolet (). Betjeningspanelet
er aktivert.

* Velg onsket tilberedningsmate ved &
trykke pa det tilsvarende ikonet pa

bergringsskjermen (disse tilberedningsmatene

er beskrevet i detalj i avsnittet

"Tilberedningsveiledning").

Bekreft tilberedningsmate ved a trykke

pa (U-knappen. Dermed startes

tilberedningsprosessen.

« Tilberedningen starter. Den valgte
temperaturen og den tilberedningstiden
som gjenstar, vises vekselvis pd skjermen.

NO



Manuelle innstillinger:

* Juster temperaturen § med knappene + 09
— pa beraringsskjermens betjeningspanel.
Termostaten varierer fra 80-200 °C.

« Still inn gnsket tilberedningstid & ved

a trykke pé knappene + og —. Tidsuret

kan stilles til mellom 1 og 60 minutter.

Trykk pé Start-knappen for a starte tilbered-

ningen med valgte temperatur- og tidsinn-

stillinger. Tilberedningen starter. Den valgte
temperaturen og den tilberedningstiden som
gjenstar, vises vekselvis pd skjermen.

Trykk pa symbolet O for 4 starte tilberedningen

med valgte temperatur- og tidsinnstillinger.

Tilberedningen starter. Den valgte temperaturen

og den tilberedningstiden som gjenstar,

vises vekselvis pa skjermen.

Overfladig olje fra maten samles opp i bunnen
av frityrkurven.

Noen matvarer ma ristes halvveis i tilbered-
ningstiden (se avsnittet "Tilberedningsveiled-
ning"). For & riste maten trekker du frityrkurven
ut av apparatet i handtaket og rister den.

Skyv deretter frityrkurven tilbake i apparatet,
0g apparatet starter automatisk pa nytt.

Nar du hgrer lyden fra tidsuret, er den innstilte
tilberedningstiden fullfgrt. Trekk frityrkurven ut
av apparatet og plasser den pd et varmebestandig
underlag.

Sjekk om maten er klar.
Hvis retten ikke er ferdig, er det bare & sette
frityrkurven tilbake i apparatet og stille inn

tidsuret pa noen minutter ekstra.

Nar maten er ferdig stekt, tar du ut frityrkurven.
Bruk en tang til & lgfte maten ut av frityrkurven.
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FORSIKTIG

Frityrkurven skal aldri vendes opp

og ned med ristplaten.

Etter airfrying er frityrkurven, risten

og maten svaert varm. Ikke bergr frityrkurven
mens den er i bruk og en stund etterpa.
Den blir sveert varm. Hold frityrkurven
kun i handtaket. Avhengig av hvilken
type ingredienser som legges i apparatet,
kan det komme damp ut av beholderen.
Nar en porsjon mat er ferdig, er apparatet
umiddelbart klart til & tilberede en ny
porsjon mat.

6/ BRUK AV RISTPLATEN

* Legg ristplaten i frityrkurven pd apparatet.
Forsikre deg om at den er satt riktig inn,
dvs. at "TOP"-markeringen peker oppover
(den opphayde delen).

Trykk pa O, og trykk deretter pa

pa skjermen for & velge grillmodus.

Start grillmodus ved & trykke pa O,

Ikke legg matvarer i frityrkurven. Da starter
forvarmingsfasen (tid: 15 minutter). Ikke legg
matvarer i frityrkurven i denne tiden.

Nar du herer tidsuret, er forvarmingsfasen
avsluttet, og temperaturen har naddd 200 °C.
Ikke ta ut frityrkurven under
forvarmingsfasen. Da vil tidsuret g4 tilbake
til 0 og starte pé nytt.

Produktet settes i varmholdingsmodus

ved 200 °C i 10 minutter.

Ta frityrkurven ut av apparatet og plasser
den pé et varmebestandig underlag.

* Frityrkurven og ristplaten er svaert varme.

Bruk en tang til 4 legge maten pa ristplaten.

* Vent til forvarmingsfasen er ferdig, legg deretter
maten pa ristplaten og sett frityrkurven tilbake
i apparatet.

* Velg gnsket tilberedningstid ved 8 trykke
pa knappene 1 0g — (se avsnittet
“Tilberedningsveiledning"). Trykk pa Start-
knappen for 4 starte tilberedningen.
Temperaturen og den tilberedningstiden som

gjenstdr, vises vekselvis pa skjermen. Snu kjgttet
halvveis i tilberedningen for & fa optimale
grillmerker. Overfladig olje fra maten samles
opp i bunnen av frityrkurven.

Nar tilberedningen er ferdig, avgir apparatet

et lydsignal og slar seg av. Ta frityrkurven ut av
apparatet og plasser den pa et varmebestandig
underlag.

« Sjekk om maten er klar. Hvis maten ikke er klar
ennd, setter du den tilbake i apparatet og stiller
inn tidsuret noen minutter ekstra pa 200 °C med
manuell innstilling (se avsnittet "Slik tilbereder
du maten").

Nar maten er ferdig stekt, tar du ut frityrkurven.
Bruk en tang til & lafte maten ut av frityrkurven.

« Etter varm steking er frityrkurven,
ristplaten og maten sveert varm. lkke bergr
frityrkurven mens den er i bruk og en
stund etterpa. Den blir sveert varm. Hold
frityrkurven kun i handtaket.

.

6.1| TORKING

* Legg ristplaten i frityrkurven pd apparatet.
* Trykk pa O, og juster deretter temperaturen
§ med knappene + og — til 80 °C pé den
digitale skjermen.

Still inn gnsket tilberedningstid & ved

a trykke pd knappene + og —. Du kan stille

inn tiden fra 1 time til 4 timer.

« Trykk pa Start-knappen O for & starte

dehydreringsprosessen. Den valgte

temperaturen og den tilberedningstiden
som gjenstar, vises vekselvis pa skjermen.

Nar tilberedningstiden er gatt, avgir

apparatet et lydsignal og slar seg deretter

av. Ta frityrkurven ut av apparatet og plasser
den pé et varmebestandig underlag.

* Sjekk om maten er klar. Hvis maten ikke er
klar ennd, setter du den tilbake i apparatet
og stiller tidsuret pd noen minutter ekstra.

« Ta den tilberedte maten ut av frityrkurven
med en tang.
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6.2| TILBEREDNINGSVEILEDNING

Tabellen nedenfor hjelper deg med & velge
grunninnstillingene for maten du ensker
a tilberede.

Tilberedningstidene nedenfor er kun veiledende
og kan variere alt etter potetsort og -parti.

For andre matvarer kan stgrrelse, form og merke
pavirke resultatene. Derfor kan det hende du ma
justere tilberedningstiden noe.

NO



POTETER OG POMMES FRITES

Frosne chips (10 mm x 10 mm - R [C A
e 300-800g | # | 15-25min* | 180 °C @
Hjemmelaget - . ) ) .
A — 300-800g | # | 22-27 min* | 180 °C @\ Tilsett 1 ss olje
Eg’tse'l;a . 300-800g | # | 22-27 min* | 180 °C ’@\ Tilsett 1 ss olje
KJOTT OG FJARFE
s
Biff 100-500 g & 6-10 min 180 °C g
" s
Kyllingbrystfileter (uten bein) | 100-500 g & 12-19 min | 180 °C g
Kylling (hel) 1000 g 60 min 200 °C
FISK
Laksefilet 350 ¢ = 15-17 min 140 °C
Reker 12 stk. = 4 min 170 °C
SNACKS
Frosne kyllingnuggets 100-600 g &S 7-15 min* 200 °C 1 8
Frosne kyllingvinger 300 g &S 16-20 min* | 200 °C 1 \
125¢ P N
Frosne ostepinner = 7-9 min* 180 °C N
(5 stk.)
. 200 g . PP R
Frosne Igkringer (10 stk) 8-10 min 200 °C I\
Pizza 400 g 7 min 190 °C
Grennsaker 300-700 g S}f 16-20 min* | 200 °C 1 \
BAKING
Muffins 7 stk. & | 15-18min | 180°C Bruk en bakeform/
Kake 300 g & 30min | 160 °C ovnsform™.
TARKING
Epleskiver ‘ 1-2 stk. ‘ ‘ 4 timer 80 °C ‘

* Ristes halvveis i lgpet av tilberedningen.

** Sett en steke-/gryteform i frityrkurven (silikon, rustfritt stal, aluminium, terrakotta).
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ﬁ = f 15 min
Forvarming: Du kan tilsette olje,
15 min 9 o krydderurter og salt
Kjott 2509 ) . S g for bedre smak.
200 °C Tilberedning: . . X
6-8 min Midtveis i tilberedningen
kan du vende maten.
Forvarming: Du kan tilsette olje,
15 min 9 o krydderurter og salt
Polser 400 g 200 °C | Tilberedning: S g for bedre smak.
10-12 ming. Midtveis i tilberedningen
kan du vende maten.
Forvarming:
15 min g
Grgnnsaker 3009 200°C | Tilberedning:
10 min
Forvarming:
I 15 min g
Fiskefilet 200 g 200°C | Tilberedning:
3-5min

VIKTIG: For & sikre at apparatet forblir i god stand, ma du aldri overstige de angitte maksimale
mengdene ingredienser og vaesker i bruksanvisningen og oppskriftene. Nar du arbeider med
oppskrifter som inneholder hevende ingredienser (for eksempel kake, quiche eller muffins),

bor du ikke fylle opp ovnsformen mer enn halvveis.

7| TIPS

* Mindre matvarer krever vanligvis noe kortere
tilberedningstid enn stgrre matvarer.

* Hvis du rister maten halvveis i tilberednings-
tiden, far du et bedre sluttresultat og kan
unngéd ujevn tilberedning.

* Hvis du er usikker, kan du ndr som helst dpne
frityrkurven for & undersgke fremdriften.

+ For & oppnad ekstra sprohet i de ferske

potetene, kan du eksperimentere med

a tilsette en liten mengde olje for steking

og deretter riste dem godt for a sikre jevn

fordeling. Vi anbefaler 14 ml olje. Ikke tilsett

olje til frosne poteter.

Snacks som kan tilberedes i ovn, kan ogséa

tilberedes i apparatet.

* Den optimale anbefalte mengden til pommes

frites er 700 gram.

Bruk ferdig butterdeig og merdeig til 8 lage

fylte snacks raskt og enkelt.
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* Sett en ovnsform i frityrkurven hvis du vil

steke en kake eller quiche, eller hvis du

vil steke delikate eller fylte ingredienser.

Du kan bruke en ovnsform i silikon, rustfritt
stdl, aluminium eller terrakotta.

Du kan ogsa bruke apparatet til 8 varme
opp mat. For & varme opp maten pa nytt
setter du temperaturen til 160 °C i opptil
10 minutter.

Tilberedningstiden kan justeres avhengig

av matmengden for & varme maten helt

opp igjen.

NO



8| FORSLAG TIL OPPSKRIFT:
HJEMMELAGDE POMMES FRITES

Hvis du vil lage hjemmelagde pommes frites,
folger du fremgangsmaten nedenfor.

1| Velg en potetsort som anbefales til chips.

2| Skrell potetene og skjeer dem i like tykke
staver (1 cm).

3| Legg potetstavene i blgt i kaldt vann
i minst 30 minutter, la dem renne av seg
og terk dem med et rent, absorberende
kjokkenhéndkle. Klapp dem deretter torre
med et kjokkenhandkle av papir. Stavene
md vaere helt torre for tilberedning.

4| Hell 1 ss olje (vegetabilsk, solsikke- eller
olivenolje) i en tarr frityrkurv, legg potetstavene
gverst og bland til de er dekket av olje.

5| Ta potetstavene ut av frityrkurven med
et kjokkenredskap slik at eventuell
overfladig olje blir igjen i frityrkurven.
Legg potetstavene i en serveringsbolle.

Ikke tipp hele beholderen
med oljebehandlede pommes frites
direkte ned i frityrkurven pa én gang,
ellers havner overfladig olje i bunnen
av serveringsskalen.

6| Stek pommes frites i henhold til
instruksjonene i avsnittet
Tilberedningsveiledning.

9| RENGJORING
OG VEDLIKEHOLD

Rengjor apparatet etter hver gangs bruk.

Frityrkurven og ristplaten har et slippbelegg.
Ikke bruk kjokkenredskaper av metall eller
slipende rengjoringsmidler for a rengjgre dem,
da dette kan skade slippbelegget.

1| Trekk stopselet ut av stikkontakten
og la apparatet avkjgles.
Fjern frityrkurven for d la apparatet
avkjgles raskere.

2| Tark av utsiden av apparatet med en fuktig
klut.

3| Rengjgr frityrkurven og risten med varmt
vann, litt oppvaskmiddel og en ikke-skurende
svamp. Du kan bruke et avfettingsmiddel
for & fjerne gjenveerende smuss.

Frityrkurven og ristplaten taler ikke
oppvaskmaskin.

Tips:

Hvis matrester sitter fast i bunnen av

frityrkurven og risten, fyller du dem med varmt

vann og litt oppvaskmiddel. La frityrkurven og

risten ligge i blgt i ca. 10 minutter. Skyll deretter

rent og tork.

4| Tork av innsiden av apparatet med varmt
vann og en fuktig klut.

5| Rengjor varmeelementet med en tarr
oppvaskbgrste for & fjerne eventuelle
matrester.

6| Inngrep utover rengjaring og normalt
vedlikehold fra kundens side ma utfores
av et autorisert serviceverksted.

7| Ikke senk apparatet ned i vann eller annen
vaeske.
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10| LAGRING

1| Trekk ut stopselet og la apparatet avkjgles.

2| Sgrg for at alle deler er rene og tarre.

11| GARANTI OG SERVICE

Hvis du har behov for service eller
informasjon, eller hvis du har et problem,
kan du gd inn pd merkets nettsted eller

13| TEKNISKE DATA

Nominell spenning:
Stremforbruk: 1550 W
Beskyttelsesklasse: |

220-240V ~ 50-60 Hz

kontakte kundeservicesenteret for merket

i ditt land. Telefonnummeret finner du i den
verdensomspennende garantibrosjyren. Hvis det
ikke finnes noe kundeservicesentere i ditt land,
kan du henvende deg til din lokale forhandler.

12| FEILSOKING

Hvis du stater pa problemer med apparatet,
kan du ga inn pa nettstedet vart, der du finner
en liste over ofte stilte spgrsmal, eller du kan
kontakte ditt lands kundeservicesenter.

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av - -
Standby 0,2 5

tilleggsinformasjon

Standby med -

Nettverkstilkoblet standby -

c € Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljoet

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljoet!

®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

o  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige endringer.

NO



PL INSTRUKCJA OBStUGI

WMF MULTI TASTE 4.6 L

—

OPIS

Kosz do smazenia

Uchwyt

Ruszt grilla (zdejmowany)

Panel sterowania z ekranem dotykowym
Wyswietlacz czasu/temperatury

[m] [S][o] [=] [>]

1.1]  PANEL STEROWANIA Z EKRANEM
DOTYKOWYM

Automatyczne tryby gotowania:

1 2 3
)

B & %
5 6 7

Frytki

Nuggets

Kurczak

Pizza

Migso

Ryba

Warzywa

Deser

_|_

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& RECZNE USTAWIENIE TEMPERATURY

+

@ RECZNE USTAWIENIE CZASU

MODUS AIR FRY

@ TRYB GOTOWOSCI START/ STOP

TRYB GRILLA

2| PRZED UZYCIEM

Przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi. Zawiera ona
wazne informacje dotyczace obstugi i konserwacji
urzadzenia, a takze instrukcje bezpieczenstwa.
Zachowaj instrukcje w bezpiecznym miejscu

i przekaz je przysztym uzytkownikom. Nieprawidtowe
uzytkowanie moze spowodowac uszkodzenie.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko zgodnie
z przeznaczeniem i instrukeja obstugi.

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy zawsze
przestrzega¢ instrukeji bezpieczenstwa.

Przed montazem i pierwszym uzyciem urzgdzenia
nalezy usuna¢ wszelkie znajdujgce sie na nim
naklejki i wyczysci¢ czesci majgce kontakt

z zywnoscig oraz czesci zdejmowane zgodnie

z opisem w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

3| ROZPAKOWYWANIE

& Niebezpieczenstwo uduszenia!

Dzieci mogg naciggna¢ materiat opakowania
na gtowe lub owing¢ sie nim i udusic.

- Opakowanie nalezy przechowywac¢
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Nie pozwala¢ dzieciom bawic¢ si¢
materiatem opakowania.




Dzieci mogg wdychac lub potyka¢ mate czgsci
i udusic¢ sie.

- Mate czesci nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawic sie
matymi czesciami.

« Catkowicie usung¢ folie ochronne i materiat
opakowania. Wewnatrz urzadzenia nie
powinno znajdowac si¢ zadne opakowanie.

* Poddac¢ recyklingowi wszystkie materiaty
opakowaniowe (papier, karton i plastik).

* Sprawdzi¢, czy urzadzenie i akcesoria
sg kompletne i nieuszkodzone.

« Jedli brakuje jakichkolwiek czesci lub s one
uszkodzone, nie wolno uzywac urzadzenia
i nalezy powiadomi¢ o tym dziat obstugi klienta.

WMF Consumer Service

Tel.: +49 (0)7331 256 256
e-mail: contact@wmf.com

4| & WAZNE INSTRUKCJE

DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

R GYAF430[E wskazuje na niebezpieczng

sytuacje, ktdra moze spowodowac powazne
obrazenia (np. oparzenia parg lub gorgcymi
powierzchniami).

S GOVANTE wskazuje na potencjalnie

niebezpieczng sytuacje, ktora moze
spowodowac lekkie lub srednie obrazenia.

UV wskazuje na sytuacje, ktora moze
prowadzi¢ do szkdd materialnych.

zawiera dodatkowe informacje
dotyczgce bezpiecznego obchodzenia sie
z produktem.

& nalezy przestrzegac¢ symboli i wskazan.

OSTRZEZENIE

- To urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego
i dlatego nie moze byc¢ uzywane

do celow komercyjnych. Producent

nie ponosi odpowiedzialnosci

i nie udziela gwarancji za szkody

wynikajgce z niewtasciwego

uzytkowania urzadzenia

lub uzytkowania niezgodnego

z instrukcejg obstugi.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku w nastepujacych
zastosowaniach, a gwarancja nie
ma zastosowania:

- W pomieszczeniach
kuchennych dla personelu
w sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracy,

- w gospodarstwach rolnych,

- przez klientow w hotelach,
motelach i innych
srodowiskach mieszkaniowych,

- w obiektach oferujacych
nocleg ze Sniadaniem.

- To urzadzenie nie jest
przeznaczone do obstugi za
pomocg zewnetrznego wytgcznika
czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

- Jesli przewod zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢
wymieniony przez producenta,
autoryzowane centrum
serwisowe lub osobe
o podobnych kwalifikacjach
w celu unikniecia zagrozenia.

- Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie urzadzeniem.

- To urzadzenie nie jest przezna-
czone do uzytku przez osoby

(w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sen-
sorycznych lub umystowych,

lub nieposiadajgce doswiadcze-
nia i wiedzy, chyba ze znajduja
sie pod nadzorem lub otrzymaty
instrukcje dotyczgce uzytkowania
urzgdzenia od osoby odpowie-
dzialnej za ich bezpieczenstwo.
To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku od 8 lat i star-
sze oraz osoby o ograniczonych zdol-
nosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub nieposiada-
jace doswiadczenia i wiedzy, jesli s
one nadzorowane lub zostaty poin-
struowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci
nie powinny bawic si¢ urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia
nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze sg one w wieku
powyzej 8 lat i znajdujg si¢ pod nad-
zorem osoby dorostej. Urzgdzenie

i jego przewod nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci

w wieku ponizej 8 lat.

A\ Podczas pracy urzgdzenia tem-
peratura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka. Nie dotykac
gorgcych powierzchni urzadzenia.
Zdejmowane cz¢sci nalezy czyscic¢
niescierng gabkg i ptynem do
mycia naczyn.

Wyczys¢ urzagdzenie wewngtrz

i na zewngtrz wilgotng gabka lub
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szmatka. Nalezy zapoznac si¢ z sekcja
.Czyszczenie" instrukeji obstugi.
Urzadzenie moze by¢ uzywane

na wysokosci do 4000 m.

Powierzchnia elementu grzejnego
moze pozostawac gorgca po uzyciu.

OSTROZNIE

.

Ryzyko obrazen spowodowanych
niewfasciwym uzytkowaniem
urzadzenia.

0

Nie rozlewa¢ ptynow na ztgcze.

Postepowa¢ zgodnie z ponizszymi
punktami:

.

Przeczytac instrukcje obstugi i
postepowac zgodnie z nig. Zabez-
pieczyc j3.

Sprawdzi¢, czy napigcie w sieci
odpowiada napi¢ciu podanemu
na tabliczce znamionowej urzg-
dzenia (prad zmienny).

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
usungc¢ z niego wszystkie mate-
riaty opakowaniowe oraz wszel-
kie etykiety i naklejki promocyjne.
Nalezy rowniez usung¢ wszel-

kie materiaty spod wyjmowanego
kosza do smazenia (w zaleznosci
od modelu).

Biorgc pod uwage rozne obowig-
zujgce normy, jesli urzadzenie jest
uzywane w kraju innym niz ten,

w ktorym zostato zakupione, nalezy
zleci¢ jego sprawdzenie autoryzo-
wanemu centrum serwisowemu.

W przypadku modeli z odtgczanym
przewodem zasilajgcym nalezy

PL



uzywac wytgcznie oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Jesli wymagany jest serwis, nalezy
skontaktowac sie z jednym z auto-
ryzowanych centrow serwisowych.
Naprawy wykonywane przez osoby
nieupowaznione spowodujg unie-
waznienie gwarancji producenta.
Urzgdzenie nalezy zawsze podtg-
czac do uziemionego gniazda.
Zawsze odtgczyc¢ urzgdzenie od
zasilania: po uzyciu, w celu prze-
niesienia lub wyczyszczenia.
Urzadzenia nalezy uzywac na pta-
skiej, stabilnej i odpornej na wysokg
temperature powierzchni roboczej,
z dala od rozpryskow wody.

W przypadku pozaru nalezy odta-
czy¢ urzadzenie od zasilania i
zdusi¢ ptomienie wilgotng scie-
reczkg do naczyn.

Aby unikng¢ uszkodzenia urzg-
dzenia, nalezy postepowac zgod-
nie z przepisami zawartymi w
instrukeji i ksigzce z przepisami
oraz upewnic sie, ze uzywana jest
odpowiednia ilos¢ sktadnikow.

Czego nalezy unika¢:

- Nie uzywac urzadzenia, jesli jest
ono uszkodzone, przewod zasi-
lajgcy jest uszkodzony, upadfo
i ma widoczne uszkodzenia lub

wydaje sie dziata¢ nieprawidtowo.

W takim przypadku urzgdzenie
nalezy wysta¢ do autoryzowa-
nego centrum serwisowego.

- Nie uzywac¢ przedtuzacza. W przy-
padku korzystania z przedtuza-
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cza nalezy upewnic sie, ze jest

on w dobrym stanie, wtyczka jest
uziemiona, a moc znamionowa
jest odpowiednia dla danego urzg-
dzenia. Przedtuzacz musi by¢
poprowadzony w taki sposob, aby
nikt nie mogt si¢ o niego potkngc.
Przewdd zasilajgcy nie powi-

nien zwisaC. Nigdy nie dopuszcza¢
do kontaktu przewodu z gorgcymi
czesciami urzgdzenia, zrodtem cie-
pta ani ostrymi krawedziami.

Nie wolno odfgczac urzadzenia,
ciggnac za przewod zasilajgcy.
Nigdy nie uzywac urzgdzenia bez
nadzoru.

Nie witgczac urzgdzenia w poblizu
materiatow tatwopalnych (zaluzji,
zaston...) lub w poblizu zewnetrz-
nych zrodet ciepta (kuchenka
gazowa, ptyta grzejna itp.).

Nigdy nie przesuwac urzadzenia, gdy
znajduje sie w nim gorgca zywnosc.
Nigdy nie uzywac pustego urzadzenia.
Nie przechowywac zad-

nych tatwopalnych produk-

tow w poblizu lub pod meblem,
w ktorym znajduje sie urzgdzenie.
Nigdy nie demontowac urzgdze-
nia samodzielnie.

Nie zanurza¢ produktu w wodzie.
Nie uzywac zadnych silnych srod-
kow czyszezgeych (w szezegolnoscei
srodkow do usuwania zabrudzen
na bazie sody), padow brillo, ani
zmywakow.

Nie uzywac kosza do smazenia

do zadnych innych celow.

Nie nalezy przechowywac urzgdze-
nia na zewnatrz. Przechowywac

w suchym i dobrze wentylowanym
miejscu.

- Nigdy nie mieszac¢ r6znych rodza-
jow ttuszczu lub oleju. Przed sma-
zeniem nalezy usungc¢ resztki lodu
z zamrozonych produktow i osu-
szy¢ smazone potrawy recznikami
kuchennymi.

- Upewnic sig, ze kosz do smaze-
nia nie jest przecigzony i ze prze-
strzegane sg zalecane ilosci.

- Urzadzenie i jego przewdd nalezy
przechowywac¢ w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

4.1| PORADY / INFORMACIJE

* Podczas pierwszego uzycia produkt moze
wydziela¢ nietoksyczny zapach. Nie wptynie
to na uzytkowanie i szybko zniknie.

Ze wzgledow bezpieczenstwa to urzadzenie
jest zgodne z obowigzujacymi normami

i przepisami (dyrektywy dotyczace

niskiego napiecia, kompatybilnosci
elektromagnetycznej, materiatow majgcych
kontakt z zywnoscig, srodowiskiem itp.).

To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku
domowego i nie moze by¢ uzywane na zewnatrz.

W przypadku uzytkowania do celow profesjonalnych,
niewfasciwego uzytkowania lub nieprzestrzegania
instrukcji producent nie ponosi odpowiedzialnosci,

a gwarancja nie ma zastosowania.

Dla wtasnego bezpieczenstwa nalezy uzywac
wytgcznie akcesoriow i czesci zamiennych
przeznaczonych do tego urzadzenia.

OSTROZNIE

+ Osoby wrazliwe, takie jak kobiety w cigzy,
mate dzieci, osoby starsze i osoby z obnizong
odpornoscia, powinny wzigé pod uwagg, ze
temperatury ponizej 80°C nie sg wystarczajace,
aby wyeliminowa¢ wszelkie ryzyko sanitarne
zwigzane z bakteriami dla wszystkich rodzajow
zywnosci z wyjatkiem jogurtu.

5| PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

W pierwszej kolejnosci nalezy przeczytaé¢
instrukcje bezpieczenstwa i podrecznik, ktore
nalezy nastepnie schowa¢ w bezpiecznym
miejscu.

Usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe
i naklejki z urzadzenia.

Nie usuwac silikonowych podktadek z rusztu grilla.

Dokfadnie wyczysci¢ kosz do smazenia
i zdejmowang kratke grilla za pomocg goracej

wody, ptynu do mycia naczyn i niesciernej gabki.

Wytrze¢ wnetrze i zewnetrzng czes¢ urzadzenia
wilgotng Sciereczka.

Urzadzenie dziata poprzez wytwarzanie

gorgcego powietrza. Nie napetnia¢ kosza
do smazenia olejem ani ttuszczem do smazenia.

5.1| PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

.

Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej,

odpornej na wysokg temperatur¢ powierzchni

roboczej, z dala od rozpryskow wody.

» Wtozy¢ ruszt grilla na dno kosza do smazenia,
az do oporu.

 Nie napetnia¢ kosza do smazenia olejem

ani zadnym innym ptynem.

* Nie kfas¢ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

Zakloca to przeplyw powietrza i wpltywa na
wynik smazenia goragcym powietrzem.

Aby zapobiec przegrzaniu si¢ urzadzenia, nie
nalezy umieszcza¢ go w rogu ani pod szafka
scienng. Wokot urzadzenia nalezy pozostawié
odst¢p co najmniej 15 cm, aby umozliwi¢
cyrkulacj¢ powietrza.

PL



5.2| KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Urzadzenie pozwala przyrzadza¢ wiele réznych
dan. Czasy gotowania dla gtownych rodzajow

zywnosci podano w sekeji ,Przewodnik gotowania”.

Podtaczy¢ przewod zasilajgey do gniazdka
elektrycznego. Na panelu sterowania
wyswietlany jest symbol ().

Umiesci¢ jedzenie w koszu do smazenia.

Nigdy nie napetnia¢ kosza do smazenia
powyzej oznaczenia poziomu MAX ani nie
przekracza¢ maksymalnej ilosci wskazanej

w tabeli (patrz sekcja ,Wskazowki dotyczgce
gotowania"), poniewaz moze to wptyng¢ na
jakos¢ efektu koncowego.

Wsung¢ kosz do smazenia z powrotem

do urzadzenia.

Aby rozpocza¢ gotowanie, mozna wybra¢
tryb automatyczny lub ustawienia reczne.

Automatyczny tryb gotowania:

« Stukna¢ symbol (). Panel sterowania jest
aktywny.

Wybiera¢ zgdany tryb gotowania, naciskajac
odpowiednig ikon¢ na panelu dotykowym
(tryby te zostaty szczegdtowo opisane w sekcji
.Przewodnik gotowania").

Potwierdzi¢ tryb gotowania, naciskajac
przycisk (. Spowoduje to rozpoczecie
procesu gotowania.

Rozpoczyna si¢ gotowanie. Wybrana tempera-
tura i pozostaty czas gotowania bedg wyswie-
tlane naprzemiennie na ekranie.

Ustawienia reczne:

* Dostosowa¢ temperature 8 za pomocy
przyciskdw 7T i — na panelu sterowania
z ekranem dotykowym. Termostat ma zakres
80-200°C.

+ Nastepnie ustawi¢ zadany czas gotowania ©,
naciskajac przyciski =+ i —. Timer mozna
ustawi¢ na czas od 1 do 60 minut.

« Nacisng¢ przycisk Start, aby rozpocza¢
gotowanie z wybranymi ustawieniami

temperatury i czasu. Rozpoczyna si¢ gotowanie.

Wybrana temperatura i pozostaty czas gotowania

bedg wyswietlane naprzemiennie na ekranie.
Nacisng¢ symbol O, aby rozpocza¢ gotowanie
z wybranymi ustawieniami temperatury

i czasu. Rozpoczyna sie gotowanie. Wybrana
temperatura i pozostaty czas gotowania beda
wyswietlane naprzemiennie na ekranie.

Nadmiar oleju z potrawy zbiera si¢ na dnie
kosza do smazenia.

Niektore potrawy wymagajg wstrzgsniecia w poto-
wie czasu gotowania (patrz sekcja ,Przewodnik
gotowania"). Aby potrzasna¢ potrawa, wyciggnaé
kosz do smazenia z urzadzenia za uchwyt i potrza-
sng¢ nim. Nastepnie wsung¢ kosz do smazenia

z powrotem do urzgdzenia, a urzgdzenie uruchomi
sie ponownie automatycznie.

Gdy zabrzmi dzwiek timera, ustawiony czas
gotowania dobiegt konca. Wyciggna¢ kosz
do smazenia z urzadzenia i umiesci¢ go na
zaroodpornej powierzchni.

Sprawdzi¢, czy jedzenie jest gotowe.

Jedli potrawa nie jest jeszcze gotowa,
wystarczy wsung¢ kosz do smazenia

z powrotem do urzadzenia i ustawic¢ timer
na kilka dodatkowych minut.

Po ugotowaniu potrawy wyjg¢ kosz do
smazenia. Do wyjecia jedzenia z kosza do
smazenia uzy¢ szczypiec.

OSTROZNIE

Kosz do smazenia nigdy nie powinien

by¢ odwrdcony rusztem grilla do gory.

Po smazeniu goracym powietrzem kosz

do smazenia, ruszt i potrawa sg bardzo
gorgce. Nie dotyka¢ kosza do smazenia
podczas uzytkowania i przez pewien czas
po jego zakonczeniu, poniewaz bardzo si¢
nagrzewa. Kosz do smazenia nalezy trzyma¢
wylgeznie za uchwyt. W zaleznosci od rodzaju
sktadnikow umieszezonych w urzadzeniu

z pojemnika moze wydobywac si¢ para.
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Gdy partia zywnosci jest gotowa, urzadzenie jest

natychmiast gotowe do przygotowania kolejnej
partii.

6| KORZYSTANIE Z RUSZTU GRILLA

+ Umiesci¢ ruszt grillowy w koszu do smazenia
urzadzenia. Upewni¢ sig, ze jest prawidtowo
wtozony, tj. oznaczenie ,TOP" jest skierowane
do gory (czes¢ wystajaca).

Nacisna¢ (), a nastepnie nacisna¢ ) na

ekranie, aby wybra¢ tryb Grill.

* Uruchomi¢ tryb Grill, naciskajgc przycisk QO.
Nie umieszcza¢ zadnych produktow
spozywczych w koszu do smazenia. Spowoduje
to rozpoczecie fazy nagrzewania wstepnego
(czas: 15 minut). W tym czasie nie nalezy

wktadac¢ zadnych potraw do kosza do smazenia.

« Sygnat dzwigkowy oznacza, ze faza
nagrzewania wstepnego dobiegta konca,
a temperatura osiggneta 200°C.

» Nie wyjmowac kosza do smazenia podczas
fazy nagrzewania wstepnego; w przeciwnym
razie timer powrdci do ustawienia 0 i odli-
czanie rozpocznie si¢ od nowa.

* Produkt przechodzi w tryb utrzymywania

ciepta w temperaturze 200°C na 10 minut.

Wyja¢ kosz do smazenia z urzadzenia

i umiesci¢ go na zaroodpornej powierzchni.

+ Kosz do smazenia i ruszt grilla s bardzo
gorace. Do ktadzenia jedzenia na ruszcie
grilla, nalezy uzywac¢ szczypiec.

Poczekac, az zakonczy si¢ faza nagrzewania
wstepnego, a nastepnie umiesci¢ jedzenie

na ruszcie grilla i wlozy¢ kosz do urzgdzenia.

i — (patrz sekcja ,Przewodnik gotowania”).
Nacisng¢ przycisk Start, aby rozpocza¢ gotowanie.
Temperatura i pozostaty czas gotowania beda
wyswietlane naprzemiennie na ekranie. Obroci¢
mieso w pofowie pieczenia, aby uzyska¢ optymalne
$lady grillowania. Nadmiar oleju z potrawy zbiera
sie na dnie kosza do smazenia.

Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie emituje
sygnat dzwiekowy i wyfgcza sie. Wyjac¢ kosz
do smazenia z urzadzenia i umiesci¢ go na
zaroodpornej powierzchni.

Wybra¢ zgdany czas gotowania, naciskajac przyciski
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Sprawdzi¢, czy jedzenie jest gotowe. Jesli potrawa
nie jest jeszcze gotowa, wiozy¢ jg z powrotem do
urzadzenia i ustawic¢ timer na kilka dodatkowych
minut w temperaturze 200°C przy ustawieniu
recznym (patrz sekcja ,Poradnik gotowania”).

Po ugotowaniu potrawy wyjac¢ kosz do
smazenia. Do wyjecia jedzenia z kosza do
smazenia uzy¢ szczypiec.

Po smazeniu na goraco kosz do smazenia, ruszt
grilla i potrawa sg bardzo gorace. Nie dotykaé¢
kosza do smazenia podczas uzytkowania i przez
pewien czas po jego zakonczeniu, poniewaz
bardzo si¢ nagrzewa. Kosz do smazenia nalezy
trzyma¢ wylgeznie za uchwyt.

6.1| ODPAROWYWANIE

Umiesci¢ ruszt grillowy w koszu do smazenia
urzadzenia.

Nacisng¢ przycisk O, a nastepnie na ekranie
cyfrowym ustawi¢ temperature 8 za pomoca
przyciskow ~+i— do na 80°C.

Nastepnie ustawi¢ zgdany czas gotowania ®,
naciskajgc przyciski —+ i —. Mozna ustawi¢
czas od 1 godziny do 4 godzin.

Nacisng¢ przycisk Start O, aby rozpocza¢
proces odparowywania. Wybrana temperatura
i pozostaty czas gotowania beda wyswietlane
naprzemiennie na ekranie.

Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wytgczy sie.
Wyjg¢ kosz do smazenia z urzadzenia i umiesci¢
go na zaroodpornej powierzchni.

Sprawdzi¢, czy jedzenie jest gotowe. Jesli
jedzenie nie jest jeszcze gotowe, wiozyc¢ je

z powrotem do urzgdzenia i ustawi¢ timer

na kilka dodatkowych minut.

Wyja¢ ugotowang potrawe z kosza

do smazenia za pomocg szczypiec.
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6.2] PRZEWODNIK GOTOWANIA

Ponizsza tabela pomaga wybra¢ podstawowe
ustawienia dla przygotowywanych potraw.

Podane ponizej czasy gotowania sg jedynie orien-
tacyjne i mogg si¢ rdzni¢ w zaleznosci od odmiany
i partii uzytych ziemniakow. W przypadku innej
zywnosci rozmiar, ksztatt i marka mogg mieé¢
wptyw na wyniki. Dlatego moze by¢ konieczne
nieznaczne dostosowanie czasu gotowania.
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ZIEMNIAKI | FRYTKI

Mrozo‘n‘e frytki (standardowa 300-800 g % 15-25 min* 180°C § A
grubos¢ 10 mm x 10 mm)

Frytki in* | 'S ¢ 1Hyzke olej
domowej roboty (8 x 8 mm) 300-800 g # | 2227 min 180 = Podac’T ik oleju
Mrozone 300-800g | # | 22-27min* | 180°C | =Ry | Dodac 1tyzke oleju

¢wiartki ziemniakow

MIESO | DROB

Stek 100-500 g e 6-10 min 180°C %
SR 100-500g | & | 12-19min | 180°C %
(bez kosci)

Kurczak (caty) 1000 g & 60 min 200°C

RYBA

Filet z fososia 350 ¢ = 15-17 min 140°C

Krewetki 12 sztuk b4 4 min 170°C
PRZEKASKI

Mrozone nuggetsy z kurczaka | 100-600 g &S 7-15 min* 200°C \

7

>

Mrozone skrzydetka

@ _ n* o
I A —— 300¢g 16-20 min 200°C N
: : 125g - - , =
Mrozone paluszki serowe (5 sztuk) 7-9 min 180°C N
. L. 200 g . PR . =)
Mrozone krazki cebulowe (10 sztuk) 8-10 min 200°C N
Pizza 400 g &) 7 min 190°C
2 . (=)
Warzywa 300-700 g 3}* 16-20 min* | 200°C \
PIECZENIE
Muffiny 7 sztuk & | 15-18 min | 180°C Uzy¢ formy [ naczynia
Ciasto 300 g & 30 min 160°C do pieczenia™
ODPAROWYWANIE
Jabtka w plasterkach ‘ 1-2 szt. ‘ ‘ 4h ‘ 80°C ‘ ‘

* Wstrzgsng¢ w potowie gotowania.
** Umiesci¢ naczynie do zapiekania/zapiekania w koszu do smazenia (silikonowe, ze stali
nierdzewnej, aluminiowe, terakotowe naczynie do zapiekania).
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GRILL

S=T 15 min

wstepne:

o 15 min
200 Gotowanie:

6-8 min

Mieso 250 ¢

Podgrzewanie

Dla lepszego smaku

o mozna doda¢ oliwe,
S % aromatyczne ziota i sol.
W potowie gotowania
mozna odwroci¢ jedzenie.

wstepne:

200°C 15 min
00 Gotowanie:

10-12 min

Kietbaski 400 g

Podgrzewanie

Dla lepszego smaku
o mozna dodac oliweg,
g aromatyczne ziota i sol.
W potowie gotowania
mozna odwroci¢ jedzenie.

wstepne:

o 15 min
200 Gotowanie:

10 min

Warzywa 300¢g

Podgrzewanie

wstepne:

o 15 min
200 Gotowanie:

3-5min

Filet rybny 200 ¢

Podgrzewanie

8 <

WAZNE: Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnych ilosci
sktadnikow i ptyndw wskazanych w instrukeji obstugi i przepisach. W przypadku korzystania
z mieszanek, ktore wyrastajg (takich jak ciasto, quiche lub babeczki), naczynie zaroodporne nie

powinno by¢ wypetnione wyzej niz do potowy.

7| WSKAZOWKI

Mniejsze produkty wymagajg zazwyczaj nieco
krotszego czasu gotowania niz produkty

o0 wiekszych rozmiarach.

Potrzgsanie potrawg w potowie czasu
gotowania poprawia efekt koncowy i pomaga
zapobiega¢ nierownomiernemu gotowaniu.
W razie watpliwosci mozna w dowolnym
momencie otworzy¢ kosz, by sprawdzi¢
postepy smazenia.

Aby Swieze ziemniaki byty bardziej chrupiace,
przed gotowaniem doda¢ niewielkg ilos¢
oleju i wstrzasng¢, aby rownomiernie pokry¢
ziemniaki. Zalecamy uzycie 14 ml oleju.

Nie dodawac oleju do mrozonych ziemniakow.
Przekaski, ktore mozna przygotowac

w piekarniku, mozna réwniez przygotowacé

w urzadzeniu.

 Optymalna zalecana ilos¢ frytek to 700 graméw.
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* Aby szybko i tatwo przygotowac¢ nadziewane
przekaski, mozna uzy¢ gotowego ciasta
francuskiego lub kruchego.

Aby upiec ciasto lub quiche lub usmazy¢
delikatne sktadniki lub nadziewane
sktadniki, umiesci¢ naczynie zaroodporne

w koszu urzgdzenia. Mozna uzy¢ naczynia
do piekarnika z silikonu, stali nierdzewnej,
aluminium, terakoty.

Urzadzenia mozna réwniez uzywac

do odgrzewania potraw. Aby odgrza¢
jedzenie, ustawi¢ temperature na 160°C

na maksymalnie 10 minut.

Czas gotowania mozna dostosowaé

w zaleznosci od ilosci jedzenia, aby jedzenie
dobrze si¢ odgrzato.

8| PROPOZYCJA PRZEPISU:
DOMOWE FRYTKI

Aby przygotowa¢ domowe frytki, nalezy:

1| Wybra¢ odmiane ziemniaka zalecang
do frytek.

2| Obra¢ ziemniaki i pokroi¢ je na frytki
o rownej gruboscei (1 cm).

3| Namoczy¢ frytki w zimnej wodzie przez co
najmniej 30 minut, odcedzi¢ i osuszy¢ czysta,
bardzo chtonng sciereczka. Nastepnie osuszy¢
papierowym recznikiem kuchennym. Przed

gotowaniem frytki muszg by¢ catkowicie suche.

4] Wla¢ 1 tyzke oleju (roslinnego, stonecz-
nikowego lub oliwy z oliwek) do suchego
kosza do smazenia, umiesci¢ w nim frytki
i zamiesza¢, az pokryjg si¢ olejem.

5| Wyja¢ frytki z kosza do smazenia za pomocg
przyborow kuchennych, pozostawiajgc
nadmiar oleju w koszu. Przetozy¢ frytki
do miski i podawac.

Nie przechylaé¢ pojemnika
z frytkami pokrytymi olejem bezposrednio
do kosza do smazenia za jednym razem,
w przeciwnym razie nadmiar oleju znajdzie si¢
na dnie miski, w ktorej podawane sg frytki.

6| Usmazy¢ frytki zgodnie z instrukcjami
podanymi w sekcji Przewodnik gotowania.

9| CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA
Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Kosz do smazenia i ruszt grilla majg powtoke
nieprzywierajgcg. Do czyszczenia nie nalezy
uzywac¢ metalowych przyborow kuchennych
ani $ciernych srodkow czyszczacych, poniewaz
moze to spowodowac¢ uszkodzenie powtoki
nieprzywierajacej.

1| Wyjaé wtyczke sieciowa z gniazda $ciennego
i odczeka¢, az urzgdzenie ostygnie.
Aby urzadzenie szybciej ostygto,
wyjac¢ kosz do smazenia.

2| Przetrze¢ zewnetrzng cze$¢ urzadzenia
wilgotng szmatka.

3| Wyczysci¢ kosz do smazenia i ruszt
za pomocg gorgcej wody, ptynu do mycia
naczyn i niesciernej ggbki. Mozna uzy¢ ptynu
odttuszczajgcego do usunigcia wszelkich
pozostatych zabrudzen.

Kosz do smazenia i ruszt do grillowania
nie nadajg si¢ do mycia w zmywarce.

Wskazowka:

Jesli resztki jedzenia utknety na dnie kosza

do smazenia lub na ruszcie, nalezy zanurzy¢ je

w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia

naczyn. Namacza¢ kosz do smazenia i ruszt przez

okoto 10 minut. Nastgpnie optukac i osuszy¢.

4| Wytrze¢ wnetrze urzadzenia gorgcg wodg
i wilgotng szmatka.

5| Wyczysci¢ element grzejny za pomocg suche;
szczotki do czyszczenia, aby usunac¢ wszelkie
pozostatosci zywnosci.

6| Wszelkie interwencje wykraczajgce poza
czyszezenie i normalng pielegnacje
wykonywane przez klienta muszg by¢
przeprowadzane przez autoryzowany
warsztat serwisowy.

7| Nie zanurza¢ urzadzenia, przewodu zasilajacego
ani wtyczki w wodzie ani innej cieczy.
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10| PRZECHOWYWANIE

1| Odtgczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu ostygnaé.

2| Upewni¢ sie, ze wszystkie czesci s czyste
i suche.

11| GWARANCJA | SERWIS

Jesli potrzebny jest serwisu, informacje lub
wystepuje problem, nalezy odwiedz strong
internetowg marki lub skontaktowac¢ sie

z centrum obstugi klienta marki w swoim
kraju. Numer telefonu mozna znalez¢

w ogolnoswiatowej ulotce gwarancyjnej.
Jesli w danym kraju nie ma centrum obstugi
klienta, nalezy udac¢ si¢ do lokalnego
sprzedawcy.

12| ROZWIAZYWANIE
PROBLEMOW

W przypadku problemdw z urzadzeniem nalezy
odwiedzi¢ strong¢ internetowg marki, na ktorej
znajduje si¢ lista czgsto zadawanych pytan,
lub skontaktowa¢ si¢ z centrum obstugi klienta
w swoim kraju.
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13| SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napiecie znamionowe: 220-240 V~ 50-60 Hz
Pobor mocy: 1550 W
Klasa ochrony: I

Informacje techniczne dotyczace trybow pracy zgodnie z rozporzgdzeniem UE 2023/826:

TRYB ZUZYCIE ENERGII (WATY) OKRES (MINUTY)
Wytaczony - -
Tryb gotowosci 0,2 5

Tryb gotowosci z - -
dodatkowymi informacjami

Tryb gotowosci w sieci - -

c € Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami europejskimi 2014/35/UE, 2014/30/UE i 2009/125/UE.

Chronmy srodowisko

E Bierzmy czynny udziat w

ochronie srodowiska!

® Twoje urzadzenie jest zbudowane
z materiatéw, ktore moga
by¢ poddane ponownemu
przetwarzaniu lub recyklingowi.

2 W tym celu nalezy je dostarczy¢ do
wyznaczonego punktu zbiorki.

Ekologiczna utylizacja To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19/
UE oraz polska Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,,0 zuzytym sprzgcie elektrycznym i elek-
tronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz 11688) z symbolem przekreslonego kontenera na
odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
facznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest zobowig-
zany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Pro-
wadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycz-
nym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprz¢tu.

Zastrzega si¢ prawo do zmian bez powiadomienia.
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RO INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| DESCRIERE

Cos de prdjire

Maner

Gratar (detasabil)

Panou de control cu ecran tactil
Afisaj de timp/temperatura

[m] [5] [o] [=] [2]

1.1  PANOUL DE CONTROL
CU ECRAN TACTIL

Modurile automate de gatit:

N

9 &=
&

Q- I
e @

3
)
&
Cartofi prajiti
Crochete
Pui
Pizza
Carne
Peste

Legume
Desert

_|_

(1]
2]
(4]
(5]
(6]

& SETAREA MANUALA A TEMPERATURII

+
@ SETAREA MANUALA A TIMPULUI

MODUL FRITEUZA

@ STANDBY/PORNIRE/OPRIRE

MODUL GRATAR

2| INAINTE DE UTILIZARE

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare. Aces-
tea contin informatii importante privind utiliza-
rea si intretinerea aparatului, precum si instructiuni
de siguranta.

Pastrati instructiunile intr-un loc sigur si trans-
miteti-le utilizatorilor viitori. Utilizarea inco-
recta poate provoca daune.

Aparatul ar trebui utilizat doar in scopul prevazut
si in conformitate cu instructiunile de utilizare.

Consultati intotdeauna instructiunile de sigu-
ranta atunci cand utilizati aparatul.

Tnainte de a asambla si utiliza aparatul pentru
prima datd, indepartati autocolantele care ar
putea fi prezente si curatati piesele care vin in
contact cu alimentele, precum si piesele detasa-
bile, asa cum este descris in capitolul ,Curata-
rea si ingrijirea”.

3| DESPACHETAREA

& Pericol de sufocare!

Copiii ar putea sd isi traga materialul ambalajului
pe cap sau sa se infasoare in el si sa se sufoce.

- Pastrati materialele ambalajului departe de
accesul copiilor.




- Nu permiteti copiilor sa se joace cu mate-
rialele ambalajului.

Copiii pot inhala sau inghiti piese mici si se pot
sufoca.

- Nu tineti piesele mici la indemana copiilor.
- Nu permiteti copiilor sa se joace cu pie-
sele mici.

indepirtati in intregime foliile de protectie si
materialele ambalajului. Nu trebuie sa ramana
niciun ambalaj in interiorul aparatului.
Reciclati toate materialele ambalajului (hartie,
carton si plastic).

Verificati daca aparatul si accesoriile sunt
complete si nu sunt deteriorate.

Daca lipsesc sau sunt deteriorate unele piese,
nu utilizati aparatul si anuntati Serviciul de
asistenta pentru clienti.

Serviciul pentru consumatori WMF
Tel.: +49 (0) 7331 256 256
e-mail: contact@wmf.com

4| & INSTRUCTIUNI

IMPORTANTE PRIVIND
SIGURANTA

INTRURVTEN Indici o situatie periculoass,

care poate provoca vatamare corporala grava
(de ex., arsuri cauzate de abur sau de suprafete
fierbinti).

[LEONTIE Indica o situatie potential pericu-
loasd, care poate provoca vatamare corporala
minora sau moderata.

NIEN011E Indica o situatie care poate provoca
daune materiale.

Oferd informatii suplimentare cu privire
la manipularea siguranta a produsului.

& respectati si urmati simbolurile si
indicatiile.
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AVERTISMENT

- Acest aparat este destinat exclu-
siv uzului casnic si, prin urmare,
nu trebuie sa fie utilizat in sco-
puri comerciale. Producatorul nu
isi asuma nicio raspundere si nu
ofera nicio garantie pentru dau-
nele rezultate din utilizarea neco-
respunzatoare a aparatului sau din
utilizarea care nu respecta instruc-
tiunile de utilizare.

+ Nu este destinat utilizarii in urma-
toarele aplicatii, iar garantia nu se
va aplica pentru:

- spatii utilizate ca bucatarie pen-
tru angajati in magazine, birouri
si alte puncte de lucru,

- unitati de agroturism,

- clientii din hoteluri, moteluri
si alte unitati de cazare,

- medii de servicii de cazare si mic

dejun.

- Acest aparat nu este destinat sa
fie utilizat cu ajutorul unui crono-
metru extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.

« In cazul in care cablul de alimen-

tare este deteriorat, trebuie inlo-

cuit de producator, de un centru
de service autorizat sau de o per-
soana cu calificare similara, pentru
evitarea oricarui pericol.

Copiii trebuie sa fie supravegheati

pentru a va asigura ca acestia nu

se joaca cu aparatul.

Acest aparat nu este destinat uti-

lizarii de catre persoane (inclu-

siv copii) cu capacitati fizice,

senzoriale sau mentale reduse

sau cu experienta si cunostinte

insuficiente, cu exceptia cazului in
care acestea sunt supravegheate
sau instruite cu privire la utiliza-
rea aparatului de catre o persoana
responsabila pentru siguranta lor.
- Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta de peste 8 ani si
de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse ori
cu lipsa de experienta si cunos-
tinte, daca sunt supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea
aparatului in conditii de siguranta
si daca inteleg pericolele impli-
cate. Copiii nu trebuie sa se joace
cu aparatul. Curatarea si intre-
tinerea nu trebuie sa fie efectu-
ate de coplii, cu exceptia cazului in
care au mai mult de 8 ani si sunt
supravegheati. Nu ldsati apara-
tul si cablul acestuia la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

. A Temperatura suprafetelor acce-

sibile poate fi ridicata atunci cand

aparatul functioneaza. Nu atingeti

suprafetele fierbinti ale aparatului.

Curatati piesele detasabile cu un

burete neabraziv si lichid de spa-

lat vase.

Curatati interiorul si exterio-

rul aparatului cu un burete sau

o carpa umeda. Consultati sectiu-

nea ,Curatarea” din instructiunile

de utilizare.

- Aparatul poate fi utilizat pana la
o altitudine de 4000 m.

- Suprafata elementului de incdlzire
este supusa caldurii reziduale dupa
utilizare.

185

PRECAUTIE

- Risc de vatamare corporala din
cauza utilizarii necorespunzatoare
a aparatului.

« Nu varsati lichid pe conector.

Respectati indicatiile de mai jos:
- Cititi si respectati instructiunile de
utilizare. Pastrati-le in siguranta.

- Verificati daca tensiunea retelei de
alimentare corespunde cu tensiunea
indicatad pe placuta de identificare

a aparatului (curent alternativ).

- Indepartati toate materialele
ambalajului si etichetele promo-
tionale sau autocolantele de pe
aparat inainte de utilizare. Asi-
gurati-va ca indepartati si mate-
rialele de sub cosul de prajire
detasabil (in functie de model)

- Avand in vedere diversele stan-

darde in vigoare, daca aparatul

este utilizat in alta tara decat cea
in care a fost achizitionat, solici-
tati verificarea acestuia de catre
un centru de service autorizat.

Pentru modelele cu cabluri de ali-

mentare detasabile, utilizati numai

cablul de alimentare original.

« In cazul in care este necesara
o reparatie, contactati unul din-
tre centrele de service autorizate.
Reparatiile efectuate de persoane
neautorizate vor anula garantia
producatorului.

- Conectati intotdeauna aparatul la

0 priza cu impamantare.

Scoateti intotdeauna aparatul din

priza: dupa utilizare, pentru a-|

muta sau pentru a-| curata.

.

.
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- Folositi aparatul pe o suprafata de
lucru plana, stabila si termorezis-
tenta, departe de stropi de apa.

- In caz de incendiu, scoateti apa-
ratul din priza si inabusiti flacarile
cu un prosop de bucdtdrie umed.

- Pentru a evita deteriorarea apa-
ratului, asigurati-va ca respec-
tati retetele din instructiuni si
din cartea de retete; asigurati-va
ca folositi cantitatea corecta de
ingrediente.

Retineti ce trebuie sa evitati:

- Nu utilizati aparatul daca acesta
sau cablul de alimentare este
deteriorat sau daca a cazut si pre-
zinta deteriorari vizibile ori daca
pare sa functioneze in mod anor-
mal. In acest caz, aparatul tre-
buie trimis la un centru de service
autorizat.

Nu folositi cablu prelungitor. Daca
folositi un cablu prelungitor, asi-
gurati-va ca este in stare buna,

cd stecherul este impamantat si
ca puterea nominala este adec-
vata pentru aparat. Cablul prelun-
gitor trebuie sa fie aranjat astfel
incat nimeni sa nu se poata impie-
dica de el.

Nu lasati cablul de alimentare sa
atarne. Nu lasati niciodata cablul
sa se apropie sau sa vina in con-
tact cu piesele fierbinti ale apara-
tului, cu o sursa de caldura sau cu
0 margine ascutita.

Nu scoateti aparatul din priza tra-
gand de cablul de alimentare.

Nu folositi niciodata aparatul
nesupravegheat.
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« Nu porniti aparatul in apropierea
unor materiale inflamabile (jalu-
zele, perdele...) sau in apropie-
rea unei surse de caldura externa
(plitd cu gaz, plita electricd etc.).

« Nu mutati niciodata aparatul cand
inca contine alimente fierbinti.

« Nu folositi niciodata aparatul cand
este gol.

- Nu depozitati niciun produs infla-
mabil in apropierea sau sub
piesa de mobilier pe care se afla
aparatul.

- Nu demontati niciodata aparatul
pe cont propriu.

« Nu scufundati produsul in apa.

Nu folositi produse de curatare

puternice (in special decapanti pe

baza de soda caustica), nici bureti
aspri sau de sarma.

Nu folositi cosul de prajire in alt

scop.

+ Nu depozitati aparatul afara. A se
depozita intr-o zona uscata si bine
aerisita.

- Nu amestecati niciodata tipuri

diferite de grasimi sau uleiuri.

Indepartati reziduurile de gheata

de pe produsele congelate si uscati

alimentele prdjite cu prosoape de
bucatarie inainte de a le praji.

Asigurati-va ca cosul de prajire nu

este supraincarcat si ca sunt res-

pectate cantitatile recomandate.

Nu ldsati aparatul si cablul aces-

tuia la indemana copiilor cu varsta

sub 8 ani.

4.1| SFATURI/INFORMATII

La prima utilizare a produsului, acesta poate
degaja un miros netoxic. Nu va afecta utiliza-
rea si va disparea rapid.

Pentru siguranta dvs., acest aparat respecta
standardele si reglementarile in vigoare (direc-
tivele privind joasa tensiune, compatibilita-
tea electromagneticd, materialele in contact
cu produsele alimentare, mediul inconjurd-
tor etc.).

Acest aparat este conceput numai pentru uz
casnic si nu pentru exterior. in cazul utilizi-
rii profesionale, al utilizarii necorespunzatoare
sau al nerespectarii instructiunilor, producd-
torul nu isi asumd nicio responsabilitate, iar
garantia nu se aplica.

Pentru siguranta dvs., utilizati numai acceso-
riile si piesele de schimb ale producatorului,
concepute pentru aparat.

PRECAUTIE

Persoanele sensibile, cum ar fi feme-

ile insdrcinate, copiii mici, batranii si per-
soanele imunodeprimate trebuie sa tina
cont de faptul ca temperaturile de gatit
sub 80°C nu sunt suficiente pentru a era-
dica toate riscurile sanitare legate de bac-
terii pentru toate tipurile de alimente,

cu exceptia iaurtului.

.

5| INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Cititi mai intai instructiunile de siguranta si
manualul si pastrati-le intr-un loc sigur.

indepirtati toate materialele ambalajului si
autocolantele de pe aparat.

Nu indepartati tampoanele de silicon de pe
gratar.

Curdtati temeinic cosul de prajire si gratarul
detasabil cu apa caldd, putin detergent si un
burete neabraziv.
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Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu
0 carpa umeda.

Aparatul functioneaza prin producerea de aer
cald. Nu umpleti cosul de prajire cu ulei sau
grasime de prajit.

5.1| PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

 Asezati aparatul pe o suprafatd de lucru
pland, stabila si termorezistentd, departe de
stropi de apa.

* Introduceti gratarul in partea de jos a cosului
de prdjire, pana la opritor.

* Nu umpleti cosul de prdjire cu ulei sau cu
orice alt lichid.

* Nu asezati nimic pe aparat. Acest lucru int-
rerupe fluxul de aer si afecteaza rezultatul
prajirii cu aer cald.

Pentru a preveni supraincilzirea aparatului,
nu il asezati intr-un colt sau sub un dulap
suspendat. Trebuie lasat un spatiu de cel
putin 15 em in jurul aparatului pentru a per-
mite circulatia aerului.

5.2| UTILIZAREA APARATULUI

Aparatul poate gdti o gama larga de retete. Tim-
pii de gdtire pentru principalele tipuri de ali-
mente sunt indicati in sectiunea ,Ghid de gatit".

 Conectati cablul de alimentare la o priza elec-
trica. Simbolul (U este afisat pe panoul de
control

« Asezati alimentele in cosul de prajire.

* Nu umpleti niciodata cosul de prajire dincolo
de marcajul nivelului MAX si nu depasiti canti-
tatea maxima indicatd in tabel (consultati sec-
tiunea ,Ghid de gatit"), deoarece acest lucru ar
putea afecta calitatea rezultatului final.

« Glisati cosul de prajire inapoi in aparat.
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* Pentru a incepe gatitul, puteti selecta intre
modul de gatit automat si setarile manuale.

Modul de gatit automat:

« Atingeti simbolul (). Panoul de control este
activat.

« Selectati modul de gatit dorit apasand picto-
grama corespunzatoare de pe panoul cu ecran
tactil (aceste moduri sunt descrise in detaliu
in sectiunea ,Ghid de gitit").

« Confirmati modul de gdtit apasand butonul
(. Veti lansa procesul de gitire.

« Incepe gatitul. Temperatura selectata si timpul
de gatire ramas vor alterna pe afisajul de pe
ecran.

Setdrile manuale:

Reglati temperatura 8 cu ajutorul butoanelor
+ si — de pe panoul de control cu ecran tac-
til. Termostatul variaza intre 80 si 200°C.

Apoi setati timpul de gdtire dorit & apasand
butoanele + si —. Contorul poate fi setat
intre 1 si 60 de minute.

Apadsati butonul Start pentru a incepe gatitul
cu setdrile de temperatura si de timp selec-
tate. Incepe gititul. Temperatura selectati si
timpul de gatire ramas vor alterna pe afisajul
de pe ecran.

Tastati simbolul O pentru a incepe gatitul cu
setarile de temperaturd si de timp selectate.
incepe gatitul. Temperatura selectati si timpul de
gatire ramas vor alterna pe afisajul de pe ecran.

Excesul de ulei din alimente este colectat in
partea de jos a cosului de prajire.

Unele alimente vor trebui agitate la jumatatea
timpului de gatire (consultati sectiunea ,Ghid de
gatit"). Pentru a agita alimentele, scoateti cosul
de prajire din aparat folosind manerul si scutu-
rati-l. Apoi, glisati cosul de prdjire inapoi in apa-
rat; aparatul reporneste automat.

Cand auziti sunetul contorului, timpul de
gatit setat s-a incheiat. Scoateti cosul de pra-
jire din aparat si asezati-l pe o suprafata
termorezistenta.

Verificati daca mancarea este gata.

Dacd mancarea nu este incd gata, pur si simplu
glisati cosul de prajire inapoi in aparat si setati
cronometrul la cateva minute suplimentare.

Cand mancarea este gatita, scoateti cosul de
prajire. Pentru a scoate alimentele, folositi clesti
pentru a le ridica din cosul de prajire.

PRECAUTIE

Nu rasturnati niciodata cosul de prdjire
atunci cand gratarul se afla induntru.

Dupa prdjirea cu aer cald, cosul de prajire,
gratarul si alimentele sunt foarte fierbinti.
Nu atingeti cosul de prijire in timpul utiliza-
rii si pe o perioada de timp dupa utilizare,
deoarece devine foarte fierbinte. Tineti cosul
de prijire numai de maner. in functie de
tipul de ingrediente introduse in aparat, este
posibil sa iasa abur din recipient.

Cand este gata o portie de alimente, aparatul
este gata instantaneu sa pregdteascd o altd por-
tie de alimente.

6| UTILIZAREA GRATARULUI

* Asezati gratarul in cosul de prajire al apa-
ratului. Asigurati-va ca este introdus corect,
respectiv cu marcajul ,TOP" (sus) indreptat in
sus (partea ridicata).

Apadsati O, apoi apasati @ pe ecran pentru

a selecta modul Gratar.

Porniti modul Gratar apdsand O.Nu asezati
niciun aliment in cosul de prajire. Se va lansa
faza de preincalzire (durata: 15 minute). Nu
asezati niciun aliment in cosul de prajire in
acest timp.

Cand auziti sunetul cronometrului, faza

de preincdlzire s-a incheiat si temperatura

a ajuns la 200°C.

Produsul intrd in modul de mentinere la cald
la 200°C timp de 10 minute.

Scoateti cosul de prdjire din aparat si asezati-|
pe o suprafata termorezistenta.

188

.

.

Cosul de prajire si gratarul sunt foarte fier-
binti. Folositi clesti pentru a aseza alimen-
tele pe gratar.

Asteptati pana la finalizarea fazei de preincal-
zire, apoi asezati alimentele pe gratar si reintro-
duceti cosul de prajire in aparat.

Selectati timpul de gdtire necesar apasand
butoanele + si — (consultati sectiunea ,Ghid de
gatit"). Apdsati butonul Start pentru a lansa pro-
cesul de gdtire. Temperatura si timpul de gatire
ramas vor alterna pe afisajul de pe ecran. intoar-
ceti carnea la jumatatea timpului de gatit pen-
tru a obtine dare optime de grdtar. Excesul de
ulei din alimente este colectat in partea de jos

a cosului de prajire.

Cand gatitul este gata, aparatul emite un sem-
nal acustic si se opreste. Scoateti cosul de pra-
jire din aparat si asezati-I pe o suprafata
termorezistenta.

Verificati daca mancarea este gata. Dacd manca-
rea nu este incd gata, asezati-o Thapoi in aparat
si setati cronometrul la cateva minute suplimen-
tare la 200°C, cu setare manual3 (consultati sec-
tiunea ,Ghiduri de gatit").

Cand mancarea este gdtita, scoateti cosul de
prdjire. Pentru a scoate alimentele, folositi
clesti pentru a le ridica din cosul de prajire.

Dupa prdjirea cu aer cald, cosul de pra-
jire, gratarul si alimentele sunt foarte fier-
binti. Nu atingeti cosul de prajire in timpul
utilizarii si pe o perioada de timp dupa uti-
lizare, deoarece devine foarte fierbinte.
Tineti cosul de prajire numai de maner.

189

6.1| DESHIDRATAREA

« Asezati gratarul in cosul de prdjire al aparatului.
* Apadsati O, apoi reglati temperatura 8 apa-
sand butoanele + si — la 80°C pe ecranul
digital.

Apoi setati timpul de gatire dorit & apasand
butoanele + si —. Puteti seta durata de la

1 ora la 4 ore.

Apasati butonul Start O pentru a lansa pro-
cesul de deshidratare. Temperatura selectata
si timpul de gdtire ramas vor alterna pe afisa-
jul de pe ecran.

Cand timpul de gatire se termina, aparatul
emite un semnal acustic si se opreste. Scoa-
teti cosul de prajire din aparat si asezati-l pe
o suprafatd termorezistenta.

Verificati dacd mancarea este gata. Daca man-
carea nu este inca gata, asezati-o fnapoi in
aparat si setati cronometrul la cateva minute
suplimentare.

Scoateti mancarea gatita din cosul de prdjire
folosind clesti.

6.2| GHID DE GATIT

Tabelul de mai jos va ajuta sd selectati setarile
de baza pentru alimentele pe care doriti sa le
preparati.

Timpii de gdtire de mai jos sunt doar orienta-
tivi si pot varia in functie de soiul si de lotul
de cartofi folosit. in cazul altor alimente, mari-
mea, forma si marca pot afecta rezultatele.
Prin urmare, este posibil sa fie nevoie sa ajus-
tati usor timpul de gatire.
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CARTOFI SI CARTOFI PRAJITI

Cartofi pai conge- f—
lati (10 x 10 mm grosime 300-800g | ## |15-25min*| 180°C I\
standard)
(il el 300-800g | # |22-27min*| 1g0°c | ‘&= | Addugatillingurd
taiati manual (8 x 8 mm) S de ulei
Cartofi w_edges 300-800g | # |22-27min*| 180°C ««‘ N Addugati 1 I_mgura
congelati < de ulei
CARNE SI PASARI DE CURTE
(&
Friptura 100-500g | © 6 - 10 min. 180 °C @
. . . )1 . o
File de piept de pui (dezosat) | 100 - 500 g 12 - 19 min. | 180°C
Pui (intreg) 1000 g 60 min. 200°C
PESTE
File de somon 350 g b 15-17 min. | 140°C
Creveti 12 bucati Nad 4 min. 170°C
GUSTARI
Crochete de pui congelate 100-600g | © | 7-15min* | 200°C (L 8
Aripioare de pui congelate 300¢g & 16 -20min*| 200°C (L §
Crochete de branza congelate 125 g &S 7 -9 min* 180°C =
(5 bucati) N
. 200 g - TR . [
Rondele de ceapa congelate (10 bucati) 8 - 10 min. 200°C I\
Pizza 400 g @ 7 min. 190°C
Legume 300-700¢ S;}f 16 - 20 min.* | 200°C (L §
COACERE
Briose 7 buciti & | 15-18min. | 180°C Folositi o forma
- de copt/un vas
Préjiturd 300 ¢ & 30 min. 160°C pentru cuptor**
DESHIDRATARE
Mere feliate | 1-2bucit | an | soc |

*Agitati la jumatatea timpului de gatire.
**Asezati o tava de copt/o caserold in cosul de préjire (silicon, otel inoxidabil, aluminiu, caserold din

ceramica).
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o

GRATAR
i 5 f 15 min.
P Puteti adduga ulei, plante
Preincdlzire: o
. o aromatice si sare pentru
15 min. .
Carne 250 g c un gust mai bun.
200°C Gatire: o2 O .
; La jumatatea gatitului
6 - 8 min. N )
puteti intoarce alimentele.
P Puteti adduga ulei, plante
Preincdlzire: o
. o aromatice si sare pentru
A . 15 min. .
Carnati 400 g o un gust mai bun.
' 200°C Gatire: L2 ORI
. La jumdtatea gatitului
10 = 12 min. AN )
puteti intoarce alimentele.
Preincalzire: o
Legume 300¢g . 15 min. %
200°C Gatire: 10 min.
Preincdlzire:
) 15 min. s
File de peste 200 g 200°C Gatire: %
3 -5 min.

IMPORTANT: Pentru a evita deteriorarea aparatului, nu depdsiti niciodata cantitatile maxime

de ingrediente si lichide indicate in manualul de instructiuni si in retete. Cand folositi amestecuri
care dospesc (cum ar fi préjituri, quiche-uri sau briose), vasul de copt nu trebuie umplut mai mult
de jumadtate.

7| SFATURI

Alimentele mai mici necesita de obicei un
timp de gatire putin mai scurt decat cele de
dimensiuni mai mari.

Agitarea alimentelor la jumatatea timpului de
gdtire imbunatateste rezultatul final si poate
ajuta la prevenirea gatirii neuniforme.

Daca nu sunteti sigur, puteti deschide cosul
de prajire Tn orice moment pentru a verifica
stadiul.

Pentru a obtine cartofi proaspeti foarte cro-
canti, incercati sa adaugati o cantitate mica
de ulei Tnainte de gdtire si agitati-i pentru a-i
acoperi uniform. Recomanddam 14 ml de ulei.
Nu adaugati ulei la cartofii congelati.
Gustarile care pot fi gatite in cuptor pot fi,
de asemenea, gatite in aparat.

Cantitatea optima recomandata pentru gati-
rea cartofilor prdjiti este de 700 de grame.
Folositi aluat de patiserie pufos si aluat fraged
gata preparat pentru a prepara rapid si usor
gustdri umplute.
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Asezati un vas pentru cuptor in cosul de pra-
jire al aparatului daca doriti sd coaceti o pra-
jiturd sau un quiche ori dacd doriti sa prdjiti
ingrediente delicate sau ingrediente umplute.
Puteti folosi un vas pentru cuptor din silicon,
otel inoxidabil, aluminiu, ceramica.

De asemenea, puteti utiliza aparatul pentru

a reincalzi alimentele. Pentru a reincadlzi ali-
mentele, setati temperatura la 160°C timp de
pand la 10 minute.

Timpul de gatire poate fi ajustat in functie de
cantitatea de alimente pentru a reincalzi com-
plet alimentele.
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8/ SUGESTIE DE RETETA:
CARTOFI PRAJITI DE CASA

Daca doriti sa preparati cartofi prdjiti de casa,
urmati pasii de mai jos.

1| Alegeti o varietate de cartofi recomandati
pentru cartofi pai.

2| Curatati cartofii de coaja si taiati-i in bucai
de grosime egald (1 cm).

3| inmuiati cartofii pai in apa rece timp de cel
putin 30 de minute, scurgeti-i si uscati-i cu
un prosop de bucatdrie curat si foarte absor-
bant. Apoi tamponati cu un prosop de buca-
tarie din hartie. Cartofii pai trebuie sa fie
bine uscati Tnainte de a fi gatiti.

4| Turnati 1 lingura de ulei (vegetal, de floa-
rea-soarelui sau de masline) intr-un cos de pri-
jire uscat, asezati cartofii prdjiti deasupra si
amestecati pana cand sunt acoperiti cu ulei.

5| Scoateti cartofi pai prdjiti din cosul de prajire
o ustensild de bucatdrie, astfel incat excesul
de ulei sd ramand in cosul de prajire. Asezati
cartofii pai prajiti intr-un bol de servire.

Nu rasturnati recipientul de car-
tofi prajiti acoperiti cu ulei direct in cosul de
prajire dintr-o data, intrucat excesul de ulei
va ajunge pe fundul bolului de servire.

6| Prajiti cartofii conform instructiunilor din
sectiunea Ghid de gatit.

9| CURATAREA SI INGRIJIREA

Curdtati aparatul dupa fiecare utilizare.

Cosul de prdjire si gratarul au un strat antiaderent.
Nu folositi ustensile de bucatarie din metal sau
materiale de curatare abrazive pentru a le curata,
deoarece acestea pot deteriora stratul antiaderent.

1| Scoateti stecherul din priza si lisati aparatul
sa se raceasca.
Scoateti cosul de prdjire pentru a ldsa
aparatul sa se raceascd mai repede.

2| Stergeti partea exterioard a aparatului cu
0 carpa umeda.

3| Curitati cosul de prajire si gritarul cu ap3
calda, putin detergent si un burete neabra-
ziv. Puteti folosi un lichid degresant pentru
a indeparta murddria ramasa.

Cosul de prdjire si gratarul nu pot fi
spdlate Tn masina de spalat vase.

Sfat:

Dac3 resturile/reziduurile alimentare sunt blo-

cate pe fundul cosului de prajire si in gratar,

umpleti cu apa fierbinte si cu putin detergent.

Lasati cosul de prdjire si gratarul sa se inmoaie

timp de aproximativ 10 minute. Apoi clatiti si

uscati.

4| Stergeti interiorul aparatului cu apa caldi si
0 carpa umeda.

5| Curatati elementul de inclzire cu o perie de
curatare uscata, pentru a indeparta reziduu-
rile alimentare.

6| Toate interventiile care depdsesc curitarea
si ingrijirea normald de catre client trebuie
efectuate de un atelier de service autorizat.

7| Nu scufundati aparatul in api sau in orice
alt lichid.

192

10| DEPOZITAREA

1| Scoateti aparatul din priza si lasati-I si se
rdceascd.

2| Asigurati-vi ci toate piesele sunt curate si
uscate.

11| GARANTIA SI SERVICE-UL

Daca aveti nevoie de service sau de informatii
ori dacd aveti o problema, vizitati site-ul web al
marcii sau contactati Centrul de asistenta pen-
tru consumatori al marcii din tara dvs. Numarul
de telefon se gdseste pe prospectul de garan-
tie la nivel mondial. Daca in tara dvs. nu exista
Centru de asistenta pentru consumatori, adre-
sati-va distribuitorului local.

12| DEPANARE

Daca intdmpinati probleme cu aparatul, vizi-
tati site-ul web al marcii noastre, unde veti
gdsi o listd de intrebdri frecvente sau contac-
tati Centrul de asistenta pentru consumatori
din tara dvs.
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13| SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune nominala: 220-240 V~ 50-60 Hz
Consum de energie: 1550 W
Clasa de protectie: |

Informatii tehnice privind modurile de functionare in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826:

MOD CONSUMUL DE ENERGIE (WATI) PERIOADA DE TIMP (MINUTE)
Oprit - -
Standby 0,2 5

Standby cu informatii - -
suplimentare

Standby in retea - -

c € Aparatul respectd Directivele europene 2014/35/UE, 2014/30/UE si 2009/125/UE.

Protejarea mediului

Ef Sa participam la protectia mediului!
®  Aparatul dumneavoastra
contine numeroase materiale
valorificabile sau reciclabile.

9  Predati aparatul la un punct de
colectare pentru reciclare.

Sub rezerva modificarii fara notificare
prealabila.
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RU UHCTPYKLINA MO 3KCIJTYATALIUN

A3POIPUNIb WMF MULTI TASTE

1| OMWUCAHUE

Yawa

PykonTtb

Pewetka ana rpunsa (cbemHan)
CeHcopHan naHenb ynpasneHns
WNHamkatop BpeMeHu 1 Temnepatypbl

[m] [5][4] [=] []

1.1| CEHCOPHAA NAHENb
YMPABJIEHUA
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N

9 &=

QI
D= @~

3
>
&
Kaprodens-thpu
Harretchl
Kypuua
Muuua
Msaco
Puiba

Osouwn
[ecepr

+

& PYYHAA HACTPOMKA
TEMMEPATYPbI

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(6]

_|_

@ PYUHAA HACTPOWKA BPEMEHN

PEXUM A3POIPUNA
@ CTAPT/CTON

PEXWNM TPUNA

2| NEPEQ UCMOJIb30BAHUEM

BHuMatenbHO npoyuTaiite MHCTPYKLMIO Mo 3KC-
nnyataumu. B Heit copepxutea BaxHas MHdopma-
LA Mo 3KCMyaTaunm v yxofy 3a npubopom, a
TakKe yKa3aHua no TexHuke 6e3onacHocTy.
XpaHuTe NHCTPYKLMIO B HAAGKHOM MecTe 1 nepe-
AaBaliTe ee APYrMM Nonb30BaTeNAM B CTyyae npo-
naxm unu nepenaun npubopa. HenpasunsHoe
CMOMb30BaHNE YCTPONCTBA MOXET NMPUBECTN K €ro
nonomKe.

Mpubop cnepyer ncnonb3oBatk TONLKO NO Ha3Ha-
UEHWIO 1 B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMAMM MO 3KC-
nnyatauny un TexHuke besonacHocTy.

Mepen cbopkoii 1 NepBbLIM UCMONBL30BAHNEM MPU-
6opa ynanute Bce HakNenky N ouncTUTe AeTanM,
KOHTaKTVpYIOLME C MULLEBLIMY MPOAYKTAMY, a
TakKe CbeMHbIE [IeTanu, kak onucaHo B pasgene
«YucTka n yxoon.

3| PACMAKOBKA

A Puck ynywba!

[leTn moryT cnyyaiiHo HaTAHYTb YNaKOBOUHBIM MaTe-
pran Ha ronoBy UMM 3aBEPHYTLCA B HETO, UTO MOXET
NPUBECTH K YAyLbIO.

- XpaHuTe ynakoBOYHbI Matepuan B Heao-
CTynHoOM ana JJ,CTCVI MecTe.

- He paspewwaiTte getam urpatb ¢ ynakoBou-
HbIM MaTepuanom.




[etn MOryT BOOXHYTb U NPOTNOTUTL MeNKue
AETann N 3a0XHYTbCA.

- XpaHuTe Me/kue AeTanu B HeQoCTYMHOM
[NA 1eTen mecre.

- He no3Bonaitte getam urpatb ¢ MenKMMm
aetanamu.

MonHOCTbIO CHUMMTE 3aLUMTHYIO MAEHKY W yna-
KOBOUHbIN MaTepuan. BHyTpu yctpoiictea He
LOMKHO OCTaBaTbCA YMAKOBOYHbIX MaTepUasos.
YTunusnpyiite Bce ynakoBoUHbI€ MaTepuansl
(bymary, kapToH n nnactuk).

Ybenutecs, uto NpnbOp 1 LONONHNTENbHbLIE
akceccyapbl COOTBETCTBYIOT 3aABNEHHON KOM-
MMEKTaLMm 1 He NOBPEXAEHBI.

Ecnn kakne-nnbo neranu otcyTCTBYIOT UK
NOBPEXAEHBI, HE BKtouanTe npnbop n coob-
wmte 06 stom B knueHtcknn cepsuc WMF.:

Knnentcknii cepsuc WMF
TenedoH.: +49 (0)7331 256 256
e-mail: info@shop.wmfrussia.com

4| & BAXXHbIE UHCTPYKLINA
MO BE3ONMACHOCTU

yKa3blBaeT Ha ONacHylo cuTyaLmio,
KOTOpas MOXET NMPUBECTU K CEPbE3HbIM TpaBMam
(Hanpumep, oxorw, Bbi3BaHHbIE BO3AEICTBUEM
napa uiu ropsumx NoBepPXHOCTe).

(016 0] 500/ (5 (0] yka3biBaeT Ha MoTEHLUMANBLHO
OMacHyto CUTyaLuio, KOTOpas MOXET MPUBECTH K

TPaBMaM N1€rKON UKW CPeHEN TAXECTU.

SIS ykasbiBaeT Ha cuTyauuio, kotopas
MOXET MPUBECTN K MaTepuanbHoMy yiiepoy.

COACPXUT AONONHUTENb-

Hylo nHdopmaumio o besonacHom obpatueHun ¢
n3nenuem.

& Obpalwualite BHUMaHNE Ha CUMBOSbI U
ykasatenu u cnegymnre um.
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- YcTponcTBo npeHa3HaueHo
TONbKO AJ19 AOMALUHEro NCnosb-
30BaHNA U HE JOMKHO NCMONb30-
BaTbCA B KOMMEPUECKUX LienAXx.
pon3BoanTens He HeCeT OTBeT-
CTBEHHOCTM U HE NPeaoCTaBAeT
rapaHTuii 3a yuwepb, BO3HMK-
WA B pe3ynbrate HempaBuib-
HOrO NCMoNbL30BaHUA Npubopa, He
COOTBETCTBYIOLLETO PYKOBOACTBY
Mo saKcnayaTaumum.

BapuaHThl ncnonb3osanua, one

KoTOpbIX NpubOpP He NpefHasHa-

UEH U Ha KOTOpbIE HE pacnpo-

CTpPaHAETCA rapaHTuA:

- 0beneHHbIe 30HbI ANA Nepco-
Hana B MarasunHax, oucax u
APYrux paboumx nomeLLeHmnax

- Gepmepckne goma

- [lna obcnyxusaHua rocten
B OTENAX, MOTENAX W NIobbIX
3aseneHuax tmna BnB (Bed and
breakfast)

[Mpnbop He npenHasHaueH ana

ynpaBneHna ¢ MOMOLLbIO BHELL-

HEro Taumepa UM NHON CUCTEMbI

AMCTaHLMOHHOIO ynpaBneHua.

- Ecnu wHyp nutaHna nospexaeH,

OH [IO/IXEH ObITb 3aMEHEH NPO-
M3BOANTENEM, aBTOPN30BAH-
HbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UK
CMeunanncToM aHanormyHon
kBanugukauun Bo nsbexarHme
BO3HWKHOBEHUA CUTyaLNiA, yrpo-
XKaIOLWMX XU3HU 1 30POBbIO.

- He no3Bonawte neram urpatb ¢

YCTPOWCTBOM.

- [lpnbop He npegHasHaueH anA
MCNONMb30BaHUA NNLLEAMM C Orpa-
HUYEHHBIMU PU3NYECKNMU, CEH-
COPHbIMU WIN YMCTBEHHbIMU
CrnocobHoCTAMMU, @ TaKXe nuuamu,
HE MMEIOLMMUN [OCTaTOUHOrO
OMbITa ¥ 3HAHUW, 3a UCKIOYe-
HWEM Cy4yaeB, KOraa OHM Haxo-
aatca nof HabniogeHrem unu
MPOVHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCH-
TENbHO MCNonb30BaHuA npubopa
NNLLOM, OTBETCTBEHHbIM 33 X
be30nacHOCTb.

[letn B BO3pacte o1 8 ner un
cTapLue, a Takxe nuua ¢ orpaHu-
YEHHbIMU (PU3NYECKNMU, CEH-
COPHBIMU NIN YMCTBEHHbIMY
CnocobHOCTAMM UMK C Heao-
CTaTKOM OMbITa U 3HAHWUN MOTYT
nenonb3oBaTb NpMbop, ecnn OHM
HaxoAATCA NoA NPUCMOTPOM UK
MPOVHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCH-
TeNbHO 6€30NacHOro MCNoNb-
30BaHuA npnbopa v NoOHUMaoT
CBA3aHHbIE C 3TUM pucku. [letn
HEe [OMKHbI UTpaTh € YCTPON-
ctBom. [letn ctapwe 8 net He
OOMKHbI CAMOCTOATENbHO BbINOS-
HATb OYMCTKY M 0bCnyxmnBaHne
npubopa, 3a UCKNIOYEHNEM CIy-
yaeB, KOraa OHW HaxXoAATCA Mof
NPUCMOTPOM B3pOC/bIX. XpaHute
npmbop B MeCTe HeAOCTyNHOM
OnA aeten mnagwe 8 ner.

.

. A Bo Bpema pabotsl npubopa

TemMnepatypa Kopnyca MOXeT ObiTb
BbICOKOW. He npukacaitech K Kop-
nycy npubopa n ero pabounm

199

MOBEPXHOCTAM.

- Qunwante cbemHble f€Tann Hea-
bpasnBHOM rybkom n cpeacTsom
ONA MbITbA NOCYabI.

- Mpotnpante npubop n3HyTpn n
CHapPYXu BIaXHOW rybkon nnm
TpAnkon. [oxanyncra, 03HaKOMb-
Tech ¢ pasaenom «Yuctka n yxoa»
PYKOBOZCTBA MO 9KCMAyaTaLuu.

- [Mpnbop mMoxHO ncnonb3oBaTh Ha
BbicoTe 00 4000 M Hag ypoBHEM
MOpA.

- Kopnyc n pabouaa noBepxHOCTb
npubopa octaioTca ropaunMu
CMyCTA HEKOTOPOE BpeMA nocse
BbIK/IOUEHMA YCTPOMCTBA.

OCTOPOXHO

- Puck nosiyyeHnAa TpaBm BCnen-
CTBME HEMpPaBUJIbHOIO NCMNONb30-
BaHNA N3aENnA.

- He ponyckaite nonagaHua xua-
KOCTU Ha pa3beM LUHYpa.

Cnepyiite NnpnBeAEHHBIM HUXKE

YKa3aHnAaAm:

- MpoutnTe MHCTPYKLMIO MO IKCNY-
atauuu n cobnopante ee. Coxpa-
HUTE UHCTPYKLMIO.

- Ybeaunteco, Uto HanpsxeHme

BaLLEN 3NIEKTPOCETN COOTBET-
CTBYET HaMpPAXEHMIO, yKa3aHHOMY
B TEXHUYECKMX XapaKTepucTukKax
yCTPOMCTBA.
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- [lepen ncnonb3oBaHuem npubopa
yOanute BCe yNnakoBOYHbIE MaTe-
puansl, HakKnenky n stnketku. He
3a0yabTe MpPo ynakoBOYHbIE MaTe-
puanel Nofd CbeMHol yatuei (8
3aBUCUMOCTM OT MOLENN).
Ybenutecs, uto npubop coor-
BETCTBYET AENCTBYIOLLMM Tpebo-
BaHWAM U CTaHAapTam Ballen
CTpaHbl HAXOXOEHNA.

- [Ina mopenemn co CbeMHbIMU LLUHY-
pamu NUTaHMA UCNONb3yNTe
TOMTbKO OPUTUHANBHBIN LWHYP
nUTaHuA.

Ecnu npubopy tpebyetca Tex-
HUuueckoe 0bCnyxnBaHue,
obpatutech B 04UH U3 aBTOPU-
30BaHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB.
PeMOHT, BbINOMHEHHbIN HeaB-
TOPU30BAHHbIM CEPBUCOM UK
NMLOM BeAET K MOTEepe rapaHTuu
npousBoanTens.

Bcerna noaknioyvarite npubop K
3a3EM/IEHHON PO3ETKE.

Bcerna otkniouante npubop ot
CeTU Moc/e NCnonb30BaHuA, Ang
NepPeMELLEHNA NN OUYNCTKH
Wcnonb3yite npnbop Ha poBs-
HOW, YCTOMYMBOW K Harpery pabo-
4en NOBEPXHOCTU, YAANEHHON OT
WCTOYHMKOB BOAbI BO U3bexaHune
nonagaHua bpbI3r Ha yCTPONCTBO.
B cnyuae BosropaHua otknio-
uute npubop ot cetn n noty-
LIMTE NNaMA BAAXHbIM KYXOHHbIM
NONOTEHLEM.
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- Bo nsbexanne nonomku npu-
bopa cnenyiiTe ykaszaHUAM B
KHWTe peLenToB B JaHHOM PyKO-
BOJCTBE, NCMOMb3YTE COOTBET-
CTBYIOLLEE PELENTY KOMNYECTBO
VHTPENEHTOB.

N3beraiite cnepyiowumx aecTBum
npm 3kcnnyatauun npubopa:

- He ncnons3ynte npubop ¢ nospe-
XOEHHBIM KOPMYCOM UMK LWHYPOM
MUTaHMA, a TaKXE NPY HaIMYnm
MOCTOPOHHUX 3BYKOB U HEXa-
pakTepHoro noseneHua. B stom
cnyyae npubop Heobxoaumo
OTNPaBUTb B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

- He ncnons3ynte yanuHutens.
Ecnu nsbexats ero ncnonb3osa-
HWA HENb3A, T0 yoeauTecs, uto
yOVHUTENb HaxoauTea B pabo-
YeM COCTOAHMMW 1 3a3EMNEH, a
€ro0 HOMUHaNbHaA MOLLHOCTb
COOTBETCTBYET MOLUHOCTU faH-
Horo npubopa. PacnonoxeHne
YOJIMHUTENBHOTO WHYPA AOMKHO
neknoyatb nobylo BEPOATHOCTb
CMOTKHYTbLCA 00 Hero.

- Cnegute 3a 1em, utobbl WHYP
MUTaHMA He bonTanca n He KOH-
TaKTMPOBas € OCTPbLIMK NpeamMe-
TamMy N UCTOUYHMKAMU Tenna.

- He otkniouante npunbop ot cety,
MOTAHYB 33 LWHYP NUTAHNA.

- Hukorpa He octaBnanTe BKNOYEH-
HbI1 Npnbop 6e3 npucmortpa.

- He Bkniouante npubop B6NM3n

NErkoBOCNIaMEHALLNXCA MaTe-
puanos (xanio3u, 3aHaBecok)

MAW BHEWHUX UCTOYHUKOB TENna
(ra3oBas nnuTa, aneKTponanTKa n
1.0.).

Hukorgna He nepemewtanTe
YCTPOWCTBO, EC/N B HEM €LLE OCTa-
NNCb rOPAYNE NPOLYKTHI.

Hukorna He ucnone3ynte npubop
MyCTbIM.

He xpaHwute nerkosocnname-
HAOWMECA NPoAyKTbl BOHNU3N
yCTpoWcCTBa.

Hukorpa He pasbupante npubop
CaMOCTOATESbHO.

He norpyxainte nsgenue B Boay.
He ncnone3ynte cunbHoaen-
CTBylOLLME umnCTALLME cpeacTsa (B
4aCTHOCTU, CPEACTBA HA OCHOBE
cofbl), XecTkne rybkm unu crans-
HblE MOYanKu.

He ucnonb3ynte yawy npubopa B
LenAX, He NPeayCMOTPEHHbIX AaH-
HbIM PYKOBO/CTBOM.

He xpaHute npnbop Ha OTKpbI-
TOM BO3yxe. XpaHuTe B CyXOM U
XOPOLIO MPOBETPMBAEMOM MECTE.
Hukorga He cmewwnBaiTe pas-
nnyHble Xupsl nn macna. MNepen
MPUrOTOBNEHNEM PAa3MOPOXEHHbIX
WHTPEOVNEHTOB yAANNTE OCTaTKM
nbAa ¢ NPoayKToB 1 0bcylwmte nx
OYyMaXHbIMW NONOTEHLAMM.
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- Cnegwure 3a 1eM, utOObI Yalla
npubopa He bbina neperpyxeHa
WHrpeameHtamu, cobnionante
PEKOMEHOYEMOE PeLenToM Konm-
4eCcTBO NPOAOYKTOB.

- XpaHute npnbop 1 WHYp NUTaHnA
B M€CTE, HeJOCTYMHOM AN1A AeTen
B BO3pacTe Ao 8 ner.

4.1| COBETbl / UH®OPMALINA

* [lpy nepBom ncnonb30BaHMK YCTPOCTBA
MOXET HabnioaaTtbea xapakTepHbIil 3anax,
KOTOpBIN BCKOPE ncyesaer. IT0 He BNUAET Ha
nanbHenwyo skennyataumio npubopa.

[na Bawen 6esonacHoOCTH yCTPOMNCTBO COOT-
BETCTBYET BCEM [IE/CTBYIOLMM CTaHAApTaM
(OnpexTnBbl MO HU3KOMY HaMPAXEHUIO, ek~
TPOMarHWTHOM COBMECTUMOCTH, MaTepnanam,
KOHTaKTMPYIOWMM C MULLEBBIMU NPOAYKTAMMU,
OKpyXxaloLlen cpeae u T.4.).

Mpnbop He npefHa3HayeH [nA NCnonb3o-
BaHWA Ha OTKPLITOM BO3[yXe UMK B KOMMep-
uecknx Lenax. B cnyyae HeHapnexawero
1CMOMb30BaHNA n3aenua unn HecobniopeHma
VHCTPYKLIWNIA NPOU3BOAMUTENb HE HECET HUKA-
KOW OTBETCTBEHHOCTM 33 COOTBETCTBME Npubopa
9KCMNyaTaLMOHHbBIM XapakTepucTukam, rapaH-
TNA Ha [laHHbIE CMlyYaun He pacrnpoCcTpaHAeTCA.
B uensax Bawen 6e3onacHoCTM ncnonb3ynre
TONBKO akceccyapbl U 3aMacHbIE YacTu, Npea-
Ha3HaueHHble Ana faHHoro npubopa.

OCTOPOXHO

» Temneparypbl Hke 80°C HepocTaTOuHO
A yetpaHeHua b6aktepuii B npoaykrax,
3a ucknioueHnem iorypra. 310 ocobeHHo
BaXKHO AnA 6epeMeHHbIX, ManeHbKNX
[ETel, NOXUAbIX U NIoAeH ¢ ocnabneHHbimM
MMMYHUTETOM.

.
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5/ MEPEQ MEPBbIM
NCNOJNIb30BAHNEM

Mpoutute MHCTpyKLUMM No 6e3onacHoCTN U pyKo-
BOACTBO MO 3KCMTyaTaLnu, COXpaHuTe ux.

CHUMUTE € M30€nuA ynakoBouHble Matepuansl 1
HaKnenku.

He cHuMaiTe CUNMKOHOBbIE HAKNAAKK C PeLIEeTKM
ona rpuna. TwatensHo NpoMonTe yaly yeTpon-
CTBA 1 CbEMHYIO PELLEeTKY NOA ropAYel BOAON
npotpute HeabpasnBHOM rybkomn ¢ HebonbWwnMm
KOMMYECTBOM XMAKOCTU [ANA MbITbA MOCYAbI.

lMpoTpnTe BHYTPEHHIOIO U BHELLHIOW NOBEPXHO-
et npnbopa BNaXHbLIM MONOTEHLIEM.

Mpubop roToBMT NPOAYKTLI MPU MOMOLLMW ropA-
uero Bo3ayxa. He 3anonHaite yawy uspenna
Macnom Ana Xapku.

5.1| MOArOTOBKA K
NCMOJ1Ib30BAHNIO

MoctaBbTe NprbOP Ha POBHYIO, YCTONUMBY!IO,
XaponpoyHyto pabouyto NOBEPXHOCTb, 3alLn-
LWEHHYI0 OT nonajaHuna BOAAHbIX OpbI3T.
YcTaHoBWTE peLeTky-rpuib Ha IHO yaluu,
HafaBKB CBEPXY [0 yropa.

He 3anuBaiite B yawy Macno unm kKakyo-
nubo apyryio XuakocTb.

He crasbte Ha npubop noctopoHHue
npeametbl. 3T0 HapywWwaeT UMPKYNALUIO
BO3/lyXa U YXyAlIaeT KauecTBo
NPUroToB/IEHNA NPOAYKTOB.

Bo nsbexanue neperpesa npubopa He
CTaBbTe €ro B Yron Win B 3aKpbIThiil wKad.
Bokpyr yctpoiictBa cneayer octaButb 3a3op
He MeHee 15 M ¢ KaXaoi CTOpPOoHbI and
LMpKynauuu Bo3ayxa.

5.2| UCNOJMb30BAHWUE NMPUBOPA

Mpnbop no3sonaet rotoButs bniopa no 6onb-

LWoMY KOTNYeCTBY peLENTOB. BpCMH npurotosne-

HUA OCHOBHBbIX BUAOB bntof yKa3aHo B pasaene
«PykoBoficTBO Mo npurotosnexuto brioay.

« lopkniounTe WHYP NUTAHNA K PO3ETKE.
Mpunbop o106pa3nT nHaMKaTop HanuumA
nutanna (O Ha naHenu ynpasnexus.

« lNonoxute NpoayKThl B Ually yCTPONCTBa.

Hukorna He 3anonHaiite yawy bonbue
otmetkn MAX 1 He npeBbllualite KOIMYecTBo
NpoayKTOB, ykasaHHoe B Tabnuue (cM. pas-
nen «PykoBOLCTBO MO NpurotoBneHuio bioa),
TaK Kak 370 MOXET MOBANATb Ha KauecTBO
pesynbrara.

Momectute yawy B npubop.

Bribepute ofHy 13 aBTOMaTMUeCKUX Nporpamm
UMM yCTaHOBUTE HACTPOWKN BPEMEHU 1 Temne-

patypbl Bpy4HYIO

ABTomatuueckue nporpammbl:

Haxmure Ha cumson Bkniouenna (. 310 akti-
BMPYET NaHenb ynpasneHua ycTpoicTaa.
Bbibepunte HyXHbI PeXMM NpUroToBNeHNA,
HaxaB COOTBETCTBYIOLLYIO NKOHKY Ha CeHCop-
HOIM NaHenu (pexuMbl onucaHsl B pasaene
«PyKkoBoaCTBO MO NpUroToBAIEHMIO HNtOaY).
MoaTsepanTe BbIGOP pexuma NpUrotToBneHmA
Haxatvem kHonku (. 310 3anycTut npoliece
MpPUroToBMEHUA.

Bo Bpemsa BbINOMHEHMA NporpaMmbl Ha Auc-
nnee 6yayt noouepenHo otobpaxartbes
BblOpaHHaA TemnepaTtypa 1 ocTaBlueecA Bpemsa
MPUTOTOBNEHUA.
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PyuHon pexum:

« Ycranosute Temneparypy & ¢ nomoubio kHo-
nok + [ — wa naxenu ynpasnewusa. Temne-
paTtypa perynupyerca B AnanasoHe ot 80 go
200°C.

Haxmure Ha cumson (U, utobbl YCTaHOBUTbH
XETaeMOE BPEMA MPUTOTOB/IEHNA C MOMOLLBIO
kHonok 1 / —. TaiiMep MOXHO yCTaHOBUTb Ha
Bpema o1 1 10 60 MUHyT.

Haxmurte kHonky Start O gna nauana npu-
rotoBneHua. BolbpaHHaa temnepatypa u
OCTaBLUEeCA BpeMA NpurotosneHna byayt noo-
yepeaHo oTobpaxarbea Ha IKpaHe.

.

XKup ot npoaykToB byner ckannneatbcA Ha iHe
yawm.

HekoTopble nHrpeaneHTsl HeobxoanmMo BeTpA-
X1BaTb B CEPEIMHE NpoLiecca NPUroToBeHua
(cm. pa3nen «PykoBOACTBO MO NPUTOTOBNEHNIO
6ntomy). dns atoro ussnekure yawy n3 npubopa
33 PyYKy W aKKypaTHO BCTPAXHUTE, MOC/E Yero
nomectute obpatHo B yctpoinctso. lMpnbop asro-
MaTuyecky nepesanycrutca.

[To okoHuaHuK oTcueta Taitmepa ycTpoiicTBO
130acT 3ByKOBOW curHan. M3sneknte yawy n3
YCTPOIICTBA 1 MOCTaBbTE €€ HA XapPONpPOUHYio
NOBEPXHOCTb.

[Tposepete, rotoBo nu bnogo.

Ecnu bniofo elwe He rotoBo, nomecTuTe yauly
obpatHo B npubop n rotoBbTe 60O eLle
HECKOMbKO MUHYT.

Korna 6ntogo npurotoButes, W3snekute yawy u
BbIHLTE NPOAYKTbI C MOMOLLBIO KYXOHHbBIX L1~
LIOB. .

OCTOPOXH

Hu B koem cnyuae Henb3A nepesopaunBath
Yawy BBEpX AHOM BMECTE C peweTkoin ana
rpuna.
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OCTOPOXHO

Mocne npurotoBnexna 6nioa vyawa, pewerka
M NPOAYKTbI OCcTaloTeA oueHb ropauumu. He
npukacaitech K yawe Bo Bpema pabotbi
npubopa n B TeueHMe HEKOTOPOTo BPEMeEHM
nocne 3aBepleHNA NPOrpaMmsl, yaepKuBaiite

ee ToNbKo 3a pyuky. lpn npurotosnexun

HEKOTOPbIX UHIPEANEHTOB U3 Yalln MOXET
BbIXOAUTb Nap.

Korpna nopuwa npogyktos byaer rotosa, npu-

bop cpa3sy xe roToB K NPUroTOBIEHUIO Cledyto-

e nopumu.

6/ WUCNONb30BAHUE PELLETKUW
1A rPUNA

Momectute pewerky-rpuns B yawy npubopa.
Ybeputecs, 4To OHa yCTaHOBMIEHA NMPABUILHO,
Bbl AOMXHbI BAeTb 0603HaueHune «TOP» cBepxy
peLeTku.

Bkntounte npubop, a 3atem HaxmuTe cooTBeT-
CTBYIOLLYIO KHOMKY Ha NaHenn ynpasneHua ana
BbIOOpa pexuma NpurotoBAEHNA Ha rpune.

He knapgute npoaykTsl B yally. 3anyctute npo-
rpammy, Haxas KHomnky Start O. Nocne aroro
HaYHeTCA 3Tan NPeABapUTENIbHOTO Pa3orpesa,
anawminea 15 MuHyT. B TeueHne s1oro BpemeHn
He KnaguTe NpoAyKTbl B Yally.

Mpnbop coobiunt 06 okoHUaHMK NpeaBapu-
TEMLHOMO Pa30rpeBa 3ByKOBbIM CUTHANOM.
Yerporicteo Harpeto fo 200°C.

He BblHMMaliTe Yally BO BpeMA npeaBaputesib-
HOrO pa3orpesa, B MPOTUBHOM CNyyae Talimep
6byner cbpouweH 1o 0.

YCTpoicTBO Neperaer B pexum noaaepxanua
Temnepatypsl 200°C Ha 10 MUHYT.

BeiHbTe valwy n3 npubopa v NocTaBbTe €€ Ha
KaponpoUHY0 NOBEPXHOCTb.

.
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Yawa u pewerka Ana rpuna ouyeHb ropaume.
BbiknapbiBaiite NpoAyKTbl HAa PeWeTKy AnA
rPUNA ¢ NOMOLLBIO KYXOHHBIX LUMLOB.
[loxputecs 3aBepLUeHNA NpeaBapuTeNb-

HOTO Pa30rpeBa, 3aTem BbINOXNUTE MPOAYKTbI Ha
peLueTky AaA rpuna 1 ycraHoBuTe Yally obpaTHo
B npubop.

Buibepute Heobxoammoe Bpema NpuUroTosne-
HUA C MOMOLLBIO KHOMOK Ha NaHenu ynpasneHus
(cm. pa3gen «PyKOBOLCTBO MO MPUTOTOBEHMIO
6ntoay). Haxmure kHonky Start, utobel 3anycTuTs
npouecc npurotosnexua. Temneparypa v octas-
weeca BpeMa npurotoeneHna byanyr otobpa-
XaTbCA Ha Aucnnee noouepeaHo. [epesepHuTte
MACO B CEpeaVHe nporpammel, utobel nony-
UNTb XapaKTePHBbI Y30p OT PeLLeTKN /1A TPuna ¢
obeunx cTopoH npoaykTa. Vi3nuwku xmpa ckannu-
BAIOTCA HA [IHE yYaLln.

Mo okoHuaHuKM npurotoBneHna npubop nopact
3BYKOBOW CUTHaN 1 BbIKMOUNTCA. BbiHbTe yatly
13 npnbopa 1 NOCTaBbTE €€ Ha XapOrNpoUHyo
NOBEPXHOCTb.

[Mposepsre, rotoBo nn 6n0g0. Ecnv oHo ewe

He roToBO, nomectuTe ero obparHo B npnbop u
rOTOBbTE €LLe HECKOMbKO MUHYT Mpu Temnepa-
Type 200°C, ycTaHOBMB ee BpyuHyto (cM. pasaen
«PyKOBO/CTBO MO NPUTOTOBAEHNIO BrIOY).

Korga 6niogo byner rotoBo, ocTaHbTe vally.
Vicnonb3ynTe KyXoHHbIe WwunLbl 4tobbl focTaTh
rOTOBbIE MPOAYKTHI U3 YaLW.

Mocne npurotoBneHus 6nion yawa, pewerka
M MPOAYKTbl OCTAIOTCA OUYE€Hb rOPAUNMMU.

He npukacaiitecb Kk yawe Bo BpeMa

pabotbl npubopa u B TeUEHME HEKOTOPOTO
BPEMEHM Moc/e 3aBepIieHna NPorpaMmbl,
yAEpXKuUBaiiTe ee TONbKO 3a pyuKy.

6.1| PEXXMM CYLLKKN

* YcraHoBWTE peLueTky AnA rpuna B KOP3nuHy anA
XapKu.

Bkniouute npubop u yctaHoBuTE TEMNepaTypy
80°C ¢ MOMOLbI0 KHONOK T [ — Ha CeHcop-
HOW NaHenn ynpasneHus.

YcTaHOoBUTE Xenaemoe BpeMA Mpurotosne-
A @ ¢ nomoussio kwonok 1/ — Ha nanenu
ynpasneHna. Bbl moxerte BbiOpath Bpema oT 1
[0 4 yacos.

Haxmurte kHonky Start ©, LN18 3aMnycKa CyLKu.
BeibpaHHaa Temnepatypa u octasLieecs Bpemsa
npurotoBnexnus bynyt otobpaxatbea Ha fuc-
nnee nooyepenHo.

Mo okoHuyaHuW npurotoBneHus npnbop nopact
3BYKOBOW CUTHANM U BbIKMIOUNTCA. BbiHbTE YaLy
13 npnbopa 1 NoCTaBbTE €€ Ha XapONPOUHYIO
MOBEPXHOCTb.

Mposepbte, rotoso nu 6niogo. Ecnn oHo ewe
He roToBo, NomecTuTe ero obpaTtHo B npubop u
rOTOBbTE ELUE HECKONBbKO MUHYT.

Vicnonb3yiite KyxoHHbIE Wynubl YTobbI fOCTaTh
rOTOBbIE MPOAYKTbI U3 YaLlW.

6.2| PYKOBOACTBO MO
MPUTOTOBNEHWIO BiOA

[TpuBeneHHaa Huxe Tabnuua NOMOXeT Bam
BbIOpaTh OCHOBHbLIE MapameTpbl Af1A NPUroToBe-
HUA HekoTopbIx biof.

Yka3aHHoe B Tabnuue BpemMa ABNAECTCA OPUEH-
TMPOBOYHBIM N MOXET U3MEHATLCA B 3aBUCUMO-
TV OT copTa kapToens, pasmepa NHrpeaneHTa
1 Konuuectsa npoaykros. Koppektnpyiite Bpema
MpUroTOBNEHMUA NPU HEODXOANMOCTN.
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KAPTO®E/b
3amopoxerHui Kaprohens- | 350 oo | g |15 25Mnn* | 180°C |
¢pu (Tonwmna 10 x 10 Mm) 2
Dowawnnii kaproens-pn | 350 g0 | g |22-27 wun*| 180°C | TR | Hobassre 1 un. macna
(8 x 8 Mmm) N
3amopoxerHuii KapTObens | 350 goo | | 2227 wun*| 180°C | ‘R | Mobassre 1 un. macna
Aofbkamu S
MACO U NTULIA
o s
Creik 100 - 500 r & 6 - 10 MuH 180°C
w (§/
KypuHsie rpynkn 6e3 kocten 100 - 500 r & 12 - 19 mun | 180°C g
Kypunua uenvnkom 1000 1 & 60 MuH 200°C Vcnonb3yinre vauwy
6e3 pelwerkn
PbIBA
®une nococa 3501 b 15-17 mun | 140°C
Kpesetku 12 wr = 4 MUH 170°C
3AKYCKH
3aMOpPOXEHHBIE KypUHbIe 100 - 600 . 7 15w | 200°C =
Harretcbl 3
3aMOpPOXEHHBIE KypUHbIe 300+ e |16-20wm| 200°C )
KpbifbA 3
33aMOPOXEHHbIE KYpUHbE 1251 o 7 -9 wun 180°C (i N
nanoukm (5 wr) S
3aMOpPOXEHHbIE TyKOBbIE 200 r = 8- 10w | 200°C % N
KonbLia (10 wr) 3
Muuua 400 r 7 MUH 190°C
Osowwm 300-700r S}f 16 - 20 mun* | 200°C 1 \
BbIMEYKA
MadduHbl 7 wr & 15-18 MuH | 180°C Wenons3yiite nocyny
0A BbINEYKU Uin
Mupor 3001 & 30 MUH 160°C nogHoc™
CYLLKA
flonounble nonbku 1-2 wr ‘ 4y ‘ 80°C ‘

* BerpAxHuTe NpoayKTbl B CEPeANHE NPUroTOBNEHNA
*TNomectute nocyny A/A 3anekaHus B yally ycTpoiicTea (MOXHO MCMOMb30BaTh NOCYAY U3 CUMMKOHA,
HepXaBeloLLen cTanu, anlMUHUA, Kepamnkm)

205

RU



rPUNb
% = f 15 min
Pasorpes: Bbl moxeTe nobasuth
15 MFM)H ’ Macno, Tpasbl U CONb ANA
Msco 250 I'Ipmrmon;— g yryuleHHoro Bkyca. B
200°C nemne: cepeanHe NpUrotoBneHmA
6-8 MM'H NPOAYKT MOXHO
nepeBepHyTb.
Pasorpes: Bbl MmoxeTe nobasutb
15 MFM)H ’ Macno, TpaBbl U CONb ANA
o] 400 |-|pI/II’O—' g ynyulueHHoro Bkyca. B
200°C TOBNEHME: cepeanHe NpUrotoBeHuns
10-12 MI/II-l MPOAYKT MOXHO
nepeBepHyTh.
Pasorpes:
15 MuH
' ¢’
Osown 3001 ) °C Mpuro- g
00 TOBNEHME:
10-12 mMuH
Pasorpes:
15 MuH
' s’
PuibHOE hune 200 r °C Mpuro- G %
200 TOBNEHMWe:
10-12 mun

BAXXHO: Bo nsbexaHue nospexaeHus npnbopa HUKOrAa He NpeBbllainTe MakCMMasbHOe Konnue-
CTBO MHIPEAMEHTOB, yKa3aHHbIX B Tabnuue. Ecnu Bbl ncnonb3yere cmech, KOTOpaa MOXET MOAHATLCA
(Hanpumep, 4na TopTa, NMpora ¢ 3aBapHbIM KpemMom unu MadduHoB), hopma Ana 3anekaHus He

[omxHa ObITb 3anonHeHa bonee ueM HanonoBUHY.

7| COBETHI

[lna npurotoBneHma HebonbLIMX MO pasmepy
npoaykToB 00bIYHO TpebyeTca MeHbLLe Bpe-
MEHU, YeM [1A NPUTOTOBNEHMA DONbLINX.
BcTpaxuBaHue nHrpeaneHTos B cepe-

AVHEe NPUTOTOBMIEHUA yNyyLlaeT pesynbrat 1
nomoraeT NpefoTBpaTUTb HEPABHOMEPHOE
MpPUroTOBNEHNE.

Bbl Mmoxerte B nioboe Bpema npoBepuTb Xon
npurotosnexnus 6nioaa, BuTaWMB Yally n3
npubopa.

Yrobbl caenatb ceexuit kaprogens bonee xpy-
cTAWwmM, nonpobyiTe nepen NPUroToBaeHNeEM
nobaBuTb B €MKOCTb € KapTodenem Hebonbluoe
KOMNYECTBO Macna 1 nepemeLuars, 4tobbl OHO
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paBHOMEPHO MOKPbLINO NpoaykT. Mbl pekomeH-
ayem ucnonb3osatb 14 mn macna. He nobas-
NANTE Macno B 3aMOPOXEHHBIN KapToens.
3aKycku, KOTOpbIE MOXHO MPUroTOBUTH

B [lyXOBKE, TakX€ MOXHO MPUTOTOBNTb B
asporpune.

OntumanbHoe konnuecTso kaptodena-gppu —
700 rpamm.

[lna bbicTpOro 1 Nerkoro NpuUroToBNeHUA
BBbIMEYKM C HAUMHKOWN MCMOMb3yNTe roToBOE
CNI0EHOE 1 MEeCOYHOE TecTo.

Ecnun Bbl X0TUTE MCNeyb NUpor unu uspenve

C 3aBapHbIM KPEMOM, Bbl MOXETE NCMOMb30-
BaTb POpPMbl AnA 3anekaHnA B vawe npubopa.
Mocyna ponxHa bbITb BLINONHEHA U3 CUN-
KOHa, HEPXaBEIOLEN CTany, antoMUHUA Unu
KepamuKku.

* Asporpunb MOXHO NCMOMb30BaTh 1A MOAO-
rpesa bnioa. [ina storo ycraHoBuTe TEMnepa-
Typy Ha 160°C n pa3orpesaiite NpoayKTbl He
6onee 10 MUHyT.

 Bpemsa npurotoBneHma MOXHO perynmposatb B
3aBMCUMMOCTU OT KONIMYECTBA MPOAYKTOB.

8| PELIENT: AOMALUHUN
KAPTO®ENb-®PU

[lna npuroToBneHNA XpycraLiero AOMaLIHEero
KapTogena-pw cneayiite JaHHOMY MOLAroBOMY
peuenty:

1| Buibepute copt kapTothena, peKkoMeHAyeMblii
L1 NPUroToBNeHnA kaptodena-gpu.

2| Ounctute KapTodens U HapexbTe ero NOMTU-
KaMu OOMHAKOBOM ToNWMHbI (1 cm).

3| 3amounte NOMTUKYM B XONOAHOI BOAE MUHU-
MyM Ha 30 MUHYT, 3aTeM TLatensHo obcy-
wute ux bymMaxHelM NonoTeHLeM.

4| Haneiite 1 cTonoByio Noxky Macna (pac-
TUTENBHOTO, NMOACOMHEYHOTO UMW ONTMBKO-
BOTO) B ually npubopa, BLIOXMUTE CBEPXY
NOMTUKU KapTohena u TwaTtenbHo nepeme-
WwunBaiiTe, uTobbl paBHOMEPHO pacnpene-
nUTbL Macno.

5| Wssnekute kaptodenb-pn 3 hopmbl Ans
KapKN KYXOHHBIMU WUMLAMN WK WYMOB-
Kot TakM 06pa3om, utobbl U3NMLLKK Macna
ocTanuch B yalue. [lepemectute kapto-
thenb-hpn B mocyay AnA nogauu.

He nepemeuwaiite kaproenb-gpu B
CEPBUPOBOYHYIO MOCYAly HaNpAMYIO U3

YalwM ¢ NOMOLLbIO HaKNOHA, 3TO NPUBEAET K
CKOM/IEHNIO U3NUIIKOB Macia Ha iHe nocyabl.

6| ObxapuBaiite kapTodenb-(hpu B COOTBET-
CTBUW C NHCTPYKLIMAMMN, MPUBEAECHHLIMU B
pasgaene «PykoBOLCTBO MO NPUTOTOBEHMNIO
bniogy.

9| UYMCTKA M yXof,

Ounwainte ycTpoMCTBO NOCNE Kaxaoro
1CMOMb30BaHMA.

Yawa v pewwertka fna rpuna NMeIoT aHTunpu-
rapHoe nokpeitne. He oumnwante nx ¢ NOMOLLbIO
abpasuBHbIX NPUCNOCOBNEHMIT UNN YNCTALLMX
CPEACTB, 3T0 MOXET NMOBPEANTb MOKPbITHE.

1| Otkniounte NpubOp OT PO3ETKM 1 HaliTe eMy
OCTHITb.

Vi3Bnekute yawy n3 npubopa, utobsl yckoputb
OCTbIBaHMe.

2| MpoTpuTte yCTpONCTBO CHApPYXI BNaXHOIA
TKaHbIO.

3| TowmoiiTe yaly 1 peweTky ropayeil BOLOIA ¢
MCMONb30BaHNEM HEDONbLLOTO KONMYecTBa
MOIOLLEro cpeacTsa 1 HeabpasneHom rybku.
MoxHo ncnons3oBath cneLman3npoBaH-
Hble CpeacTBa NPOTHB XMpa.

Yaluy 1 pelweTky Henb3fa MbiTb B MOCYLOMOEY-
HOW MalinHe.
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Cosert: Ecnu Ha iHe yalum unun Ha peluerke
3aCTPANMN OCTATKN NULLK, 3aNIENTE NX TOPAYEN
BOAON M A0DaBbTE HEMHOTO CPeACTBA ANA MblTbA
nocyasl. Octabte Ha 10 MUHYT, a 3aTeMm Tila-
TeNbHO MPOMOWATE W BbICYLLINTE.

4| TlpoTpute BHYTPEHHIOD NOBEPXHOCTL N3fE-
NNA BNAXHOW TKaHbIO.

5| QuuctuTe HarpeBaTeNbHLI NEMEHT CYXOi
LWeTKON ANA yAaneHna octaTkos NuLm.

6| /liobbie elicTBuA, BLIXOAALLME 32 PAMKM
OUNCTKW W CTaHAPTHOTO yX0aa, LOMKHbI

BbIMOSTHATLCA aBTOPU30BAHHBIM CEPBUCHBIM
LEHTPOM.

7| He norpyxaiite npubop B Bogy unm
niobyio Apyrylo XuaKocTb.

10| XPAHEHUE

1| Otknioumnte npubop oT po3eTkn 1 palite emy
OCTbITb.

2| y6CD,VITCCb, UTO BCE AC€TANIN YNCTBLIE N CyXUE.
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11| TAPAHTUA U
OBCITYXXUBAHUE

Ecnu Bam Heobxomuma KoHCynbTaLma unm Tpe-
byertca obenyxuBaHue, noxanyiicra, noce-

TUTE HaL caWnT, obpatutecs B OPuLManbHbIA
LleHTp obCcnyXnBaHNA KNNEHTOB, K aBTOPU30BaH-
HOMY AWNepy UK B aBTOPU30BAHHBIN CepBUC-
HbIW LEEHTP.

12| YCTPAHEHUE 5
HEUCNPABHOCTEN

Ecnn y Bac BO3HMKNM npobnemsl ¢ n3nennem,
MOCETUTE Hall O(ULMaNbHbIN CanT, TAe Bbl Hal-
AeTe CNMCOK YacTo 3aAaBaeMblX BOMPOCOB UMK
obpatutech B ouLmManbHbIN LEHTp obenyxnBa-
HUA KNUEHTOB.

13| TEXHWUECKWUE OAHHBIE

HomuHaneHoe HanpsaxeHue: 220-240 B~ 50-60 'y
[Motpebnaeman mowHocets: 1550 Bt
Knacc 3awuntsi: |

TexHuueckan UHGopmaums o pexumax pabotel B coorsetcteun ¢ MocraHoenexnem EC 2023/826:

PEXXM MOTPEB/IEHME SHEPTUN (BATTbI) | NEPUOM BPEMEHWN (MUHYTbI)
BbikntoueHo - -
B pexume oxnpanua 0,2 5

PesepBHbiit pexum ¢ -
LOMONHUTENbHONM MHOpMaLmen

CeteBoli pexum oxmaaHua -

c YcrpoicerBo oteyaet TpeboBanuam EBponeickux anpekTus
2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EU.

3awmTum okpyxaiowylo cpeay

ﬁ 3awura okpyxatowen cpeabl
— Hawa rnasHan 3a6ora!

®  [laHHbii Npubop COQEPXNT LiEHHbIE
maTtepuanbl, KOTOPbIE MOXHO
nepepaboratb N1CNONBL30BATL MOBTOPHO.

O  Cpaitte npnbop B MECTHbIN
LIeHTP YTUNM3aLMmn OTXOAOB.

Bo3MoXHbI n3meHeHuA.
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SK NAVOD NA POUZITIE

WMF MULTI TASTE 4.6 L

—

OPIS

Fritovaci k63

Rukovat

Grilovacia mriezka (odnimatelna)
Ovladaci panel s dotykovou obrazovkou
Zobrazenie Casu/teploty

[m] [S][o] [=] [>]

1.1]  OVLADACI PANEL S DOTYKOVOU
OBRAZOVKOU

Automatické reZzimy varenia:

3 4

>
5 6 7 8
D > &
Hranolcéeky
Nugetky
Kuracie méso
Pizza
Maso
Ryby
Zelenina
Dezerty

_|_

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& MANUALNE NASTAVENIE TEPLOTY

+

@ MANUALNE NASTAVENIE CASU

MOD AIR FRY

C) POHOTOVOSTNY REZIM START/STOP

REZIM GRILOVANIA

2| PRED POUZITIM

Pozorne si pre€itajte navod na pouzitie. Obsahuje
dolezité informacie o prevadzke a udrzbe
spotrebica, ako aj bezpeénostné pokyny.

Pokyny uschovajte na bezpe¢nom mieste

a odovzdajte ich vSetkym buddcim pouZivatelom.
Nespravne pouzivanie moze sposobit Skodu.

Spotrebi¢ sa mdze pouzivat len na uréeny tcel
a v stlade s tymto navodom na poutzitie.

Pri pouzivani spotrebica vzdy dodrziavajte
bezpecnostné pokyny.

Pred zostavenim a prvym pouzitim spotrebica
odstrante vietky nalepky a vycistite ¢asti, ktoré
prichadzaju do styku s jedlom, a odnimatelné
Casti. Postupujte podla opisu v kapitole
,Cistenie a starostlivost".

3| ROZBALENIE

& Nebezpecenstvo udusenia!

Deti si m6zu obalovy material pretiahnut
cez hlavu alebo sa don zabalit a udusit sa.

- Obalovy material uchovavajte mimo
dosahu deti.

- Nedovolte detom hrat sa s obalovym
materidlom.




Deti m6zu vdychnut alebo prehltnut malé Casti
a udusit sa.

- Malé Casti uchovavajte mimo dosahu deti.

- Nedovolte detom hrat sa s malymi ¢astami.

« Odstrante vietky ochranné folie a obalovy
material. Vo vnutri spotrebi¢a neméze zostat
Ziadny obalovy material.

« V3etok obalovy material (papier, karton
a plast) dajte do separovaného zberu.

« Skontrolujte, ¢i su spotrebi¢ a prislusenstvo
kompletné a ¢i nie su poSkodené.

* Ak niektoré Casti chybaju alebo su poskodené,
spotrebi¢ nepouZivajte a oznamte to
zakaznickemu servisu.

Spotrebitelsky servis WMF
Tel.: +49 (0) 7331 256 256
E-mail: contact@wmf.com

4 & DOLEZITE

BEZPECNOSTNE POKYNY

oznacCuje nebezpecnu situdciu,
ktorad moze sposobit vazne poranenie (napr.
popaleniny spdsobené parou alebo horucimi
povrchmi).

(][ oznacuje potencialne nebezpecnu
situaciu, ktora moze sposobit mensie alebo
stredne zavazné poranenie.

{0740)i8 oznaduje situaciu, ktora moze viest
ku Skodam na majetku.

poskytuje dalSie informacie

tykajuce bezpecného zaobchadzania
s vyrobkom.

A reSpektujte a dodrziavajte symboly
a pokyny.
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VAROVANIE

Tento spotrebic je urceny len

na domace pouzitie, a preto sa

nesmie pouzivat na komercné

ucely. Vyrobca nenesie ziadnu
zodpovednost a neposkytuje
zaruku v pripade Skody sposobenej
nespravnym pouZzivanim
spotrebica alebo pouzivanim,
ktore nie je v sulade s navodom

na pouzitie.

Nie je uréeny na pouZitie

na nasledujuce ucely a zaruka

sa nevztahuje na:

- kuchynské priestory pre
zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a inych
pracovnych prostrediach,

- farmy,

- klientov v hoteloch, moteloch
a inych typoch obytnych
priestoroy,

- penziony typu ,bed and
breakfast” (prenocovanie
s ranajkami).

Tento spotrebic nie je urceny na

prevadzku pomocou externého

Casovaca alebo samostatného

systému dialkového ovladania.

Ak je napajaci kabel poSkodeny,

musi ho vymenit vyrobca,

autorizované servisné stredisko
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa zabranilo
nebezpecenstvu.

Deti musia byt pod dohladom,

aby sa so spotrebicom nehrali.

- Tento spotrebic nie je urceny

na pouzivanie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, pokial nie
su takéto osoby pod dohladom
alebo neboli poucené o pouzivani
spotrebica osobou zodpovednou
za ich bezpecnost.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti
od 8 rokov a starsie a osoby so zni-
zenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak su pod dohladom alebo
boli poucené o pouZzivani spotre-
bica bezpecnym sposobom a rozu-
meju prislusSnym nebezpecenstvam.
Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti, pokial nie
su starSie ako 8 rokov a nie su pod
dohladom dospelej osoby. Udr-
zujte spotrebic a jeho kabel mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

.

A\ Teplota pristupnych povrchov
moze byt pocas prevadzky
spotrebica vysoka. Nedotykajte
sa horucich povrchov spotrebica.
Odnimatelné Casti Cistite neabra-
zivnou Spongiou a umyvacim
prostriedkom.

Vnutro a vonkajsok spotrebica
Cistite vlhkou Spongiou alebo
handrickou. Pozrite si Cast
.Cistenie" v navode na pouzitie.

.

.

- Spotrebi¢ je mozné pouzivat az
do nadmorskej vysky 4000 m.

- Povrch vykurovacieho telesa je po
pouziti vystaveny zvySkovému teplu.

- Riziko poranenia v dosledku
nespravneho pouzivania spotrebica.

- Nelejte tekutinu na konektor.

Postupujte podla nizsie uvedenych
bodov:

- Precitajte si navod na pouzitie

a postupujte podla neho. Uchova-
vajte ho na bezpe¢nom mieste.
Skontrolujte, ¢i napatie vasej
elektrickej siete zodpoveda
napatiu uvedenému na typovom
Stitku spotrebica (striedavy prud).
Pred pouzitim odstrante

zo spotrebica vSetky obalove
materialy a propagacne sStitky
alebo nalepky. Nezabudnite
odstranit materialy spod
odnimatelného fritovacieho

koSa (v zavislosti od modelu)

- Ak sa spotrebi¢ pouziva v inej
krajine, ako je krajina, v ktorej
bol zakupeny, nechajte ho
skontrolovat v autorizovanom
servisnom stredisku.

V pripade modelov s odpojitelnymi
napajacimi kablami pouzivajte iba
originalny napajaci kabel.

V pripade potreby servisu

sa obratte na jedno

z autorizovanych servisnych

.
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stredisk. Opravy vykonane
neautorizovanymi osobami vedu
k ukonceniu zaruky vyrobcu.
Spotrebi¢ zapajajte vzdy

do uzemnenej zasuvky.
Spotrebi¢ odpojte od elektrickej
siete vzdy: po pouziti, pri
premiestnovani alebo Cisteni.
Spotrebi¢ pouZzivajte na rovne;j,
stabilnej, ziaruvzdornej pracovnej
ploche mimo dosahu striekajuce;j
vody.

V pripade poziaru odpojte
spotrebic od elektrickej siete

a plamene uhaste vlhkou utierkou.

Aby ste predisli poskodeniu
spotrebica, dbajte na dodrziavanie
receptov uvedenych v navode

a knihe receptov. Pouzite spravne
mnozstvo ingrediencii.

Upozornenie na to, Comu

je potrebné sa vyhnut:

- Spotrebi¢ nepouZzivajte, ak je
poskodeny alebo ak spadol a ma
viditelné poSkodenie alebo sa
zda, ze nefunguje obvyklym
sposobom. Ak k tomu dojde,
spotrebic je potrebné poslat do
schvaleného servisného strediska.
Nepouzivajte predlzovaci kabel.

Ak pouzivate predlzovaci kabel, uis-
tite sa, ze je v dobrom stave, ze je
zastrcka uzemnena a ze ma prikon
vhodny pre dany spotrebic. PredI-
zovaci kabel musi byt vedeny tak,
aby on nikto nemohol zakopnut.

- Napajaci kabel nenechavajte
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visiet. Nikdy nedovolte, aby sa

kabel priblizil k horucim Castiam

spotrebica, zdroja tepla a ostrych

hran, alebo sa ich dotkol.

Neodpajajte spotrebi¢ tahanim

za napajaci kabel.

Spotrebic nikdy nepouzivajte

bez dozoru.

Nezapinajte spotrebic v blizkosti

horlavych materialov (zaluzie,

zavesy...) alebo v blizkosti

vonkajSieho zdroja tepla

(plynovy sporak, varna doska atd.).

Nikdy spotrebi¢ nepremiestiujte,

ked sa v nom nachadza este

horuce jedlo.

- Nikdy nepouzivajte spotrebic, ked
je prazdny.

- V blizkosti Casti nabytku, v ktorej

je spotrebi¢ umiestneny, ani pod

nou neskladujte ziadne horlavé

vyrobky.

Spotrebic nikdy nerozoberajte

sami.

- Vyrobok neponarajte do vody.

- Nepouzivajte Ziadne Cistiace

prostriedky s vysokou Cistiacou

silou (najmi odstranovace

na baze sody) ani drotenky.

Fritovaci koS nepouzivajte na

iné ucely.

Spotrebi¢ neskladujte vo

vonkajSom prostredi. Skladujte na

suchom a dobre vetranom mieste.

- Nikdy nemieSajte viacero druhov
tuku alebo oleja. Pred fritovanim
odstrante zvysky ladu zo
zmrazenych vyrobkov a fritované

potraviny osuste kuchynskymi
utierkami.

- Uistite sa, ze fritovaci kos nie
je pretazeny a ze je dodrzané
odporucané mnozstvo.

- Udrzujte spotrebic a jeho kabel
mimo dosahu deti mladSich ako
8 rokow.

4.1| PORADENSTVO/INFORMACIE

Pri prvom pouZiti vyrobku sa méze uvolfovat
netoxicky zapach. Neovplyvni pouZivanie
a rychlo zmizne.
« V zaujme vasej bezpecnosti spifia tento
spotrebic platné normy a predpisy
(smernica o nizkom napéti, smernica
o elektromagnetickej kompatibilite, smernica
o materidloch prichadzajucich do styku
s potravinami, smernica o ochrane Zivotného
prostredia atd.).
« Tento spotrebi¢ je ur€eny len na pouZitie
v domacnosti a nie vo vonkajSom prostredi.
Pri pouziti na profesionalne ucely, nevhodnom
pouZiti alebo nedodrZani pokynov vyrobca
nenesie Ziadnu zodpovednost a na spotrebic¢
sa nevztahuje zaruka.
» V zaujme svojej bezpecnosti pouZivajte len
prislusenstvo a nahradné diely urcené pre svoj
spotrebic.

.

Citlivé osoby, ako st tehotné zeny, malé deti,
starsi l'udia a osoby so znizenou imunitou,
musia vziat do uvahy, Ze v pripade vSetkych
druhov potravin, okrem jogurtov, teplota
nizsia ako 80 °C nestadi na odstranenie
vSetkych hygienickych rizik spojenych

s baktériami.

5| PRED PRVYM POUZITIM

Najprv si preditajte bezpecnostné pokyny
a navod na pouzitie a uschovajte ich na
bezpecnom mieste.
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Zo spotrebica odstrante vietok obalovy material
a nalepky.

Neodstranujte silikonové podlozky z mriezky grilu.
Fritovaci ks a odnimatelnu mriezku dokladne
vycistite horticou vodou, malym mnozstvom
prostriedku na umyvanie riadu a neabrazivnou
Spongiou.

Vnutro a vonkajSok spotrebica utrite vlihkou
handric¢kou.

Spotrebi¢ funguje tak, ze prpdukuje horuci
vzduch. Fritovaci k63 nenaplnajte olejom
ani tukom na fritovanie.

5.1 PRIPRAVA NA POUZITIE

* Spotrebi¢ umiestnite na rovnu, stabilnu,
Ziaruvzdornu pracovnu plochu mimo dosahu
striekajucej vody.

Grilovaciu mriezku vlozte na dno fritovacieho
koSa az na doraz.

Fritovaci kos nenapiﬁajte olejom ani inou
tekutinou.

Na spotrebi¢ ni¢ nepokladajte. Tym sa
narusi prudenie vzduchu a ovplyvni
vysledok fritovania horucim vzduchom.

Aby ste zabranili prehriatiu spotrebica,
neumiestiujte ho do rohu alebo pod
nastennu skrinku. Okolo spotrebi¢a musi
zostat medzera aspon 15 cm, aby mohol
obiehat vzduch.

.

5.2| POUZIVANIE SPOTREBICA

Spotrebi¢ dokaze pripravit velké mnozstvo
receptov. Cas varenia hlavnych druhov jedal
je uvedeny v Casti ,Sprievodca varenim".

» Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky.
Na ovladacom paneli sa zobrazi symbol ()
* Vlozte potraviny do fritovacieho ko3a.

SK



Nikdy nenapifiajte fritovaci ko3 nad znacku
MAX ani neprekracujte maximalne mnoZzstvo
uvedené v tabulke (pozri ¢ast ,Sprievodca
varenim"), pretoze by to mohlo ovplyvnit
kvalitu kone¢ného vysledku.

Fritovaci koS zasunte spat do spotrebica.

Ak chcete zacat varit, mozete si vybrat medzi
automatickym rezimom varenia a manualnym
nastavenim.

Automaticky rezim varenia:

« Tuknite na symbol (). Ovladaci panel je aktivovany.

« Stladenim prislusnej ikony na dotykovom
paneli vyberte poZadovany rezim varenia
(rezimy st podrobne opisané v Casti
.Sprievodca varenim”).

« Rezim varenia potvrdte stlacenim tla¢idla (.
Tym sa spusti proces varenia.

 Zacne sa varenie. Na displeji sa striedavo
zobrazuje zvolena teplota a zostavajuci
Cas varenia.

Manualne nastavenia:

Nastavte teplotu 8 pomocou tlacidiel +a—
na dotykovom ovladacom paneli. Termostat sa
pohybuje v rozmedzi 80 - 200 °C.

Potom @ stlacenim tlacidiel + a — nastavte
pozadovany ¢as varenia. Casova¢ je mozné
nastavit na 1 az 60 minut.

Stlacenim tlacidla Start spustite varenie

s vybranymi nastaveniami teploty a ¢asu. Za¢ne
sa varenie. Na displeji sa striedavo zobrazuje
zvolena teplota a zostavajuci Cas varenia.
Tuknutim na symbol O spustite varenie

s vybranymi nastaveniami teploty a €asu. Za¢ne sa
varenie. Na displeji sa striedavo zobrazuje zvolena
teplota a zostavajuci ¢as varenia.

Prebytoény olej z jedla sa zhromazduje na dne
fritovacieho ko3a.

Niektoré jedla je potrebné v polovici varenia
pretrepat (pozri ¢ast ,Sprievodca varenim®).

Ak chceete jedlo pretrepat, vytiahnite fritovaci
koS zo spotrebica za rukovat a zatraste nim.
Potom zasunte fritovaci koS spat do spotrebica.

Spotrebi¢ sa automaticky restartuje.

Ked zaznie zvuk Casovaca, nastaveny €as varenia
sa skondil. Vytiahnite fritovaci k63 zo spotrebica
a polozte ho na povrch odolny vodi teplu.

Skontrolujte, ¢i je jedlo pripravené.

Ak jedlo eSte nie je hotové, jednoducho zasunte
fritovaci koS spat do spotrebica a nastavte
Casovac na niekolko minut navyse.

Ked je jedlo uvarené, vyberte fritovaci kos. Jedlo
vytiahnite z fritovacieho koSa pomocou kliesti.

Fritovaci kos nikdy nemoze byt otoéeny hore
dnom, ked' je v nom grilovacia mriezka.

Po fritovani horucim vzduchom su fritovaci
k6s, mriezka a potraviny vel'mi hortice.

Pocas pouzivania a urcity ¢as po pouziti

sa nedotykajte fritovacieho kosa, pretoze

je vel'mi horuci. Fritovaci koS drzte len za
rukovit. V zavislosti od typu surovin vlozenych
do spotrebi¢a moze z nadoby unikat para.
Ked je davka jedla hotova, spotrebic je okamzite
pripraveny na pripravu dalSej davky.

6| POUZIVANIE GRILOVACEJ
MRIEZKY

Grilovaciu mriezku vloZte do fritovacieho ko3a
spotrebica. Uistite sa, Ze je spravne vlozena, t. j.
oznacenie ,TOP" smeruje nahor (vyvysena Cast).
Stlacte tlacidlo O, potom stlacenim tlacidla
na obrazovke vyberte reZim grilovania.

Do fritovacieho koSa nevkladajte Ziadne
potraviny. Tym sa spusti faza predhrievania
(¢as: 15 minut). Pocas fazy predhrievania
nevkladajte do fritovacieho kosa jedlo.

Ked zaznie zvuk ¢asovaca, faza predhrievania
sa skoncila a teplota dosiahla 200 °C.

Pocas fazy predhrievania nevyberajte
fritovaci koS, inak sa ¢asovac vrati

na hodnotu 0 a spusti sa od zaciatku.
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Stlacenim tlacidla O spustite rezim grilovania.

* Vyrobok na 10 minut prejde do rezimu
udrZiavania teploty pri 200 °C.

* Fritovaci ko3 vyberte zo spotrebica a poloZte
ho na povrch odolny voci teplu.

« Fritovaci kos a grilovacia mriezka su velmi
hortice. Pomocou kliesti polozte jedlo na
grilovaci rost.

Pockajte, kym sa neukon¢i faza predhrievania,
potom poloZte jedlo na grilovaci rost a fritovaci
koS vlozte spat do spotrebica.

Stlacenim tlacidiel +a — vyberte pozadovany
¢as varenia (pozri ¢ast ,Sprievodca varenim®).
Stladenim tlacidla Start spustite varenie.

Na displeji sa striedavo zobrazuje teplota

a zostavajuci ¢as varenia. V polovici varenia
maso otocte, aby ste dosiahli optimalne

stopy po grilovani. Prebytocny olej z jedla

sa zhromazduje na dne fritovacieho kosa.

Po skonceni varenia spotrebi¢ vyda zvukovy
signal a vypne sa. Fritovaci koS vyberte

zo spotrebica a polozte ho na povrch odolny
vodi teplu.

Skontrolujte, ¢i je jedlo pripravené. Ak jedlo
este nie je hotové, vioZte ho spat do spotrebica
a manualne nastavte ¢asovac na niekolko minat
navyse pri teplote 200 °C (pozri ¢ast ,Sprievodca
varenim").

Ked je jedlo uvarené, vyberte fritovaci k3. Jedlo
vytiahnite z fritovacieho koSa pomocou kliesti.

* Po fritovani horucim vzduchom su fritovaci
kos, grilovacia mriezka a potraviny vel'mi
hortce. Pocas pouzivania a uréity ¢as po
pouziti sa nedotykajte fritovacieho kosa,
pretoze je vel'mi hortci. Fritovaci kos drzte
len za rukovit.

217

6.1/ DEHYDRATACIA

Grilovaciu mriezku vloZte do fritovacieho ko3a
spotrebica.

Stlacte tlacidlo O, potom 8 pomocou
tlacidiel +a— na digitalnom displeji
nastavte teplotu na 80 °C.

Potom @ stlacenim tlagidiel + a — nastavte
poZzadovany €as varenia. Mozete nastavit ¢as
od 1 hodiny do 4 hodin.

Stlacenim tlacidla Start O spustite proces
dehydratacie. Na displeji sa striedavo zobrazuje
zvolena teplota a zostavajuci Cas varenia.

Po skonéeni varenia spotrebi¢ vyda zvukovy
signal a vypne sa. Fritovaci kos vyberte

zo spotrebica a poloZte ho na povrch odolny
voci teplu.

Skontrolujte, ¢i je jedlo pripravené.

Ak jedlo eSte nie je hotové, vlozte ho spat

do spotrebica a nastavte Casovac na niekolko
minut navyse.

Uvarené jedlo vyberte z fritovacieho ko3a
pomocou kliesti.

.

.

6.2| SPRIEVODCA VARENIM

Nasledujuca tabulka vam pomoze vybrat zakladné
nastavenia pre potraviny, ktoré chcete pripravit.

Nizsie uvedené ¢asy varenia su len orientacné
a moZu sa lisit v zavislosti od odrody a davky
pouzitych zemiakov. V pripade inych potravin
moze vysledky ovplyvnit velkost, tvar a znacka.
Preto moze byt potrebné mierne upravit ¢as
varenia.
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ZEMIAKY A HRANOLCEKY

Mrazené hranolceky —
(3tandardna hrubka 300-800g | # |15-25min*| 180 °C @
10 mm x 10 mm)
LISIieies 300-800g | # |22-27min*| 180°C | ‘=g | Fridajte 1 polievkovd
hranolceky (8 x 8 mm) S lyzicu oleja
dmrEne 300-800g | # |22-27min*| 180°C | ‘g | Fridajte 1 polievkovd
zemiakové mesiaciky S lyZicu oleja
MASO A HYDINA

. &
Steak 100 - 500 g = 6 - 10 min 180 °C .“;i"',,
Kuracie prsia (bez kosti) 100 - 500 g 12-19min | 180 °C .“;i"',,
Kuracie méso (celé) 1000 g G 60 min 200 °C
RYBY
Fileta z lososa 350 g R4 15-17 min | 140 °C
Krevety 12 kusov bag 4 min 170 °C
POCHUTINY
Mrazené kuracie nugetky 100 - 600 g © 7 - 15 min* | 200 °C 1 \
Mrazené kuracie kridelka 300¢ & 116 -20 min*| 200 °C 1 \
Mrazené syrové tycink 1259 = 7 -9 min* 180 °C § \

4 yeinky (5 kusov) =
Mrazené cibulové kruzky 2009 © 8 - 10 min* | 200 °C § \
(10 kusov) S

Pizza 400 g 7 min 190 °C
Zelenina 300 - 700 g S}f 16 - 20 min* | 200 °C 1 \
PECENIE
Muffiny 7 kusov & | 15-18min | 180°C Pouzite plech/
Kola¢ 300 g & 30 min 160 °C misu na pecenie
DEHYDRATACIA
Nakrajané jablka | 1-2kusy | | 4n 80°C |

*V polovici pripravy pretrepte.

**Vlozte do fritovacieho kosa (zo silikonu,

na pecenie/zapekanie.

nehrdzavejucej ocele, hliniku, terakoty) nadobu
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g = f 15 min
L Pre lepSiu chut mozete
Precﬁl;r;;\;zme. o pridat olej, aromatické
Méso 250 g L bylinky a sol.
200 °C Varenie
6-8 mi.n V polovici varenia mozete
jedlo oto€it.
Predhricvanic: Pre lepsiu chut mozete
15 min ’ o pridat olej, aromatické
Klobasy 400 g . & bylinky a sol.
200 °C Varenie: 0 T . sy
1012 min V polovici varenia mozete
jedlo otoit.
Predhrievanie:
i 15 min S g
Zelenina 300 g 200 °C Varenie:
10 min
Predhrievanie:
o 15 min g
Rybie filé 2009 200 °C Varenie:
3-5min

DOLEZITE: Aby ste zabranili poskodeniu spotrebica, nikdy neprekracujte maximalne mnoZzstva prisad
a tekutin uvedené v navode na pouzitie a v receptoch. Ak pouzivate zmesi, ktoré narastaju (quiche
alebo muffin), nadoba na pecenie by nemala byt naplnena viac ako do polovice.

7| TIPY

Potraviny menSich rozmerov si zvycajne
vyZaduju o nieco kratSi ¢as varenia ako
potraviny vaéSich rozmerov.

Pretrepanie jedla v polovici varenia zlepSuje
koneény vysledok a méze pombct zabranit
nerovnomernému vareniu.

Ak si nie ste isti, moZete kedykolvek otvorit
fritovaci koS a skontrolovat priebeh.

Ak chcete, aby boli ¢erstvé zemiaky mimoriadne
chrumkavé, skuste pred varenim pridat malé
mnozstvo oleja a pretrepanim ho rovnomerne
rozmiestnite. Odpori¢ame 14 ml oleja.

Do mrazenych zemiakov nepridavajte olej.
Pochutiny, ktoré sa daju pripravit v rure,
mozete pripravit aj v tomto spotrebici.
Optimalne odporucané mnozstvo na pripravu
hranoliek je 700 gramov.

Na rychlu a jednoduchu pripravu plnenych
obcerstveni pouZite hotové listkové a krehké
cesto.
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* Ak chcete piect kola¢ alebo quiche, alebo
ak chcete fritovat jemné alebo plnené prisady,
vlozte do koSa spotrebi¢a nadobu na pecenie.

Mozete pouzit nadobu na pecenie zo silikonu,
nehrdzavejucej ocele, hlinika alebo terakoty.

* Spotrebi¢ mozete pouzivat aj na ohrievanie
jedla. Ak chcete jedlo ohriat, nastavte teplotu

na 160 °C az na 10 minut.

« Cas varenia je mozné upravit v zavislosti od

mnozstva potravin, aby sa jedlo Uplne ohrialo.

SK



8| NAVRH RECEPTU: DOMACE
HRANOLCEKY

Ak si checete pripravit domace hranolceky,
postupujte podla nasledujucich krokov.

1| Na pripravu hranol¢ekov si vyberte niektoru
z odporucanych odrod zemiakov.

2| Zemiaky o3upte a nakrajajte na rovnako
hrubé hranoléeky (1 cm).

3| Zemiakové hranoléeky namoéte aspon
na 30 minut do studenej vody, nechajte
ich odkvapkat a osuste ich Cistou, velmi
savou utierkou. Potom z nich papierovou
kuchynskou utierkou vysajte ¢o najvacsie
mnozstvo vody. Hranol¢eky musia byt pred
varenim dokladne vysusené.

4| Do suchého fritovacieho ko3a nalejte
1 polievkovu lyZicu oleja (rastlinného,
slne¢nicového alebo olivového), poukladajte
nan zemiakové hranoléeky a miedajte,
kym sa obalia olejom.

5| Pomocou kuchynského nacinia vyberte
hranolceky z fritovacieho ko3a, aby prebytocny
olej zostal vo fritovacom kosi. Hranol¢eky
vlozZte do misky.

Hranoléeky potreté olejom
nevyklapajte z nadoby vSetky naraz priamo
do fritovacieho kosa, inak prebytocny olej
skondi na dne servirovacej misy.

6| Hranol¢eky fritujte podla pokynov v &asti
Sprievodca varenim.

9| CISTENIE A STAROSTLIVOST
Spotrebi¢ vycistite po kazdom pouziti.

Fritovaci ko3 a grilovacia mriezka maju
neprilnavy povrch. Na Cistenie nepouzivajte
kovoveé kuchynské nacinie ani abrazivne Cistiace
prostriedky, pretoZe by sa mohol poskodit
neprifnavy povrch.

1| Vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky
a nechajte spotrebi¢ vychladnut.
Aby sa spotrebi¢ rychlejSie
ochladil, vyberte fritovaci ks.

2| Vonkajsiu ¢ast spotrebica utrite vihkou
handrickou.

3| Fritovaci k6§ a mriezku vy¢istite horticou
vodou, trochou umyvacieho prostriedku
a neabrazivnou Spongiou. Na odstranenie
zvy3nych necistdt mozete pouzit odmastovaci
prostriedok.

Fritovaci kos a grilovacia
mriezka nie su vhodné do umyvacky riadu.

Tip:
Ak na dne fritovacieho ko3a a mriezky uviazli
zvysky jedla, naplite ich hortcou vodou
s trochou umyvacieho prostriedku. Fritovaci ks
a mriezku nechajte namocené pocas priblizne
10 minut. Potom ich oplachnite a osuste.
4| Vnatro spotrebica vygistite horticou vodou
a vihkou handrickou.
5| Vykurovacie teleso vy¢istite suchou &istiacou
kefkou, aby ste odstranili vietky zvysky jedla.
6| V3etky zasahy, ktoré presahuji ramec Gistenia
a beznej starostlivosti zo strany zakaznika,
musi vykonat autorizovany servis.

POZOR
7| Spotrebi¢ neponarajte do vody ani inej
tekutiny.
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10| UCHOVAVANIE

1| Spotrebi¢ vypojte zo zasuvky a nechajte
ho vychladnut.

2| Uistite sa, e s vietky Casti Cisté a suché.

11| ZARUKA A SERVIS

Ak potrebujete servis, informacie alebo mate
problém, navstivte webovu stranku znacky
alebo sa obratte na stredisko starostlivosti

o spotrebitelov znacky vo svojej krajine.
Telefonne ¢islo najdete v letaku o celosvetovej
zaruke. Ak sa vo vasdej krajine nenachadza
stredisko starostlivosti o spotrebitelov,
obratte sa na miestneho predajcu.

12| RIESENIE PROBLEMOV

Ak sa vyskytnu problémy so spotrebi¢om,
navstivte webovu stranku nasej znacky,

kde najdete zoznam casto kladenych otazok,
alebo sa obratte na stredisko starostlivosti

o spotrebitelov vo svojej krajine.
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13| TECHNICKE SPECIFIKACIE

Nominalne napétie: 220-240 V~ 50-60 Hz
Prikon: 1550 W

Trieda ochrany: |

Technické informacie o prevadzkovych rezimoch podla nariadenia EU 2023/826:

REZIM

SPOTREBA ENERGIE (VO WATTOCH)

DOBA PREVADZKY (MINUTY)

Vypnuté

Pohotovostny rezim

0,2

5

Pohotovostny rezim s
dalsimi informaciami

Sietovy pohotovostny rezim

c € Spotrebi¢ je v stlade s eurdpskymi smernicami 2014/35/EU, 2014/30/EU a 2009/125/EU.

Ochrana zivotného prostredia

K Podiel'ajme sa na ochrane

zivotného prostredia!

® Va3 pristroj obsahuje
alebo recyklovatelné

2  Zverte ho sbernému

¢etné zhodnotitelné
materialy.

miestu alebo, ak

neexistuje, zmluvnému servisnému
stredisku, kde s nim bude naloZené
zodpovedajlucim spdsobom.

MozZe sa zmenit bez predchadzajuceho

upozornenia.
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SL NAVODILA ZA UPORABO

WMF MULTI TASTE 4.6 L

—

OPIS

Ko3ara za cvrtje

Rocaj

Resetka za zar (odstranljiva)
Nadzorna ploS¢a z zaslonom na dotik
Prikaz ¢asaftemperature

[m] [5] [o] [=] [2]

1.1] NADZORNA PLOSCA
Z ZASLONOM NA DOTIK

Samodejni nacini priprave:

2 3

1

Y & o
5 6 7
D > &

Ocvrti krompiréek
Pis¢angji ocvrtki
PiS¢anec

Pica

Meso

Ribe

Zelenjava

Sladica

_|_

(1]
2]
(4]
(5]
(6]

& ROCNA NASTAVITEV TEMPERATURE

+

@ ROCNA NASTAVITEV CASA

NACIN CVRTJA Z ZRAKOM

@ STANJE PRIPRAVLIENOSTI, ZACETEK/
ZAUSTAVITEV

NACIN ZARA

2| PRED UPORABO

Pozorno preberite navodila za uporabo. Vsebujejo
pomembne informacije o delovanju in vzdrZzevanju
aparata ter varnostna navodila.

Navodila shranite na varnem mestu

in jih posredujte morebitnim prihodnjim
uporabnikom. V primeru nepravilne

uporabe aparata lahko pride do poskodb.

Aparat se lahko uporablja samo za predvideni
namen in v skladu z navodili za uporabo.

Med uporabo aparata vedno upoStevajte
varnostna navodila.

Pred sestavljanjem in prvo uporabo aparata
odstranite morebitne nalepke ter odistite dele,
ki pridejo v stik s hrano, in odstranljive dele,
kot je opisano v razdelku »Cis¢enje in negac.

3| ODPAKIRANJE

& Nevarnost zaduSitve!

Otroci si lahko embalaZo potegnejo ¢ez glavo ali
se vanjo zavijejo in se zadusijo.

- Embalazni material hranite zunaj dosega
otrok.
- Ne dovolite otrokom, da se igrajo z embalazo.




Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne
dele in se zadusijo.

- Majhne dele hranite zunaj dosega otrok.
- Ne dovolite otrokom, da se igrajo
z majhnimi deli.

« V celoti odstranite zas¢itne folije in embalaZo.

V notranjosti aparata ne sme ostati nobena
embalaza.

* Reciklirajte ves embalazni material
(papir, karton in plastiko).

* Preverite, ali sta aparat in dodatna oprema
popolna in neposkodovana.

« Ce kateri koli del manjka ali je poskodovan,
aparata ne uporabljajte in o tem obvestite
servisno sluzbo.

Servisna sluzba WMF
Tel.: +49 (0)7331 256 256
E-posta: contact@wmf.com

4| A POMEMBNE

VARNOSTNE INFORMACIJE

(0107401 {|KO} 0znacuje nevarno situacijo,
ki lahko povzro¢i hude poskodbe

(npr. opekline zaradi pare ali vro¢ih povrsin).

LTEYDINTO] oznacuje morebitno nevarno
situacijo, ki lahko privede do manjsih ali
zmernih telesnih poskodb.

{0740]i§ oznacduje situacijo, ki lahko privede
do materialne Skode.

podaja dodatne informacije
o0 varnem ravnanju z izdelkom.

A Pozorni bodite na simbole in oznake.

OPOZORILO
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- Ta aparat je namenjen samo
za domaco uporabo in se zato
ne sme uporabljati v komercialne
namene. Proizvajalec ne prevzema
nobene odgovornosti in ne
jamci za Skodo, ki nastane zaradi
nepravilne uporabe aparata ali
uporabe, ki ni v skladu z navodili
za uporabo.
Aparat ni namenjen za uporabo
v naslednjih okoljih, v katerih
garancija ne velja:
-V kuhinjskih prostorih
za osebje v trgovinah, pisarnah
ali drugih delovnih okoljih;
- na kmetijah;
- za goste v hotelih, motelih
in drugih nastanitvenih okoljih;

vvvvv

Ta aparat ni namenjen
upravljanju z zunanjim
Casovnikom ali lo¢enim sistemom
daljinskega upravljanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan,
ga mora za preprecitev
nevarnosti zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servisni center ali
podobno usposobljena oseba.
Poskrbeti je treba za nadzor nad

otroci, da se ne igrajo z aparatom.

Ta aparat ni namenjen, da ga upo-
rabljajo osebe (vkljuéno z otroki)

z zmanjSanimi fizicnimi, senzoric-
nimi ali dusevnimi sposobnostmi
oziroma pomanjkanjem izkusen;j
in znanja, razen pod ustreznim

nadzorom osebe, odgovorne za
njihovo varnost, ki jim lahko poda
napotke glede uporabe aparata.
Ta aparat lahko uporabljajo otroci,
ki so stari vsaj 8 let, in osebe

z zmanjsanimi fizi¢nimi, senzoric¢-
nimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali oziroma pomanjkanjem izkusenj
in znanja, in sicer pod nadzorom
ali tako, da prejmejo napotke glede
varne uporabe aparata in se zave-
dajo moznih nevarnosti. Otroci se
ne smejo igrati z aparatom. Otroci
lahko izvajajo Cis¢enje in vzdrze-
vanje samo, Ce so stari vsaj 8 let in
so pod nadzorom. Aparat in njegov
kabel morate hraniti zunaj dosega
otrok, ki so mlajsi od 8 let.

.

A\ Temperatura dostopnih
povrsin je lahko med delovanjem
aparata visoka. Ne dotikajte se
vroCih povrsin aparata.
Odstranljive dele ocCistite z neabra-
zivno gobico in detergentom.
Notranjost in zunanjost aparata
oCistite z vlazno gobico ali krpo.
Preberite razdelek »Cis¢enje«

v navodilih za uporabo.

Aparat se lahko uporablja na
nadmorski visini do 4000 m.

- Na povrsini grelnega elementa
je po uporabi prisotna odvecna
toplota.

- Nevarnost telesnih poskodb zaradi
nepravilne uporabe aparata.

.
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- Ne zlijte tekocin na prikljucek.

Upostevajte naslednje:

- Preberite in upoStevajte navodila

za uporabo. Shranite jih na varnem
mestu.

Preverite, ali napetost vasega
elektricnega omrezja ustreza
napetosti, ki je navedena na tipski
plos¢ici na aparatu (izmenicni tok).
Pred uporabo z aparata odstranite
ves embalazni material in vse
promocijske oznake ali nalepke.
Odstranite tudi morebiten
material izpod odstranljive koSare
za cvrtje (odvisno od modela).

Ce aparata ne uporabljate v drzavi,
v kateri je bil kupljen, naj ga zaradi
razlicnih veljavnih standardov
pregledajo v pooblas¢enem
servisnem centru.

Pri modelih s snemljivimi
napajalnimi kabli uporabljajte
samo originalni napajalni kabel.
Ce je potreben servis, se

obrnite na pooblascene

servisne centre. Ce popravila
opravijo nepooblascene osebe,

je proizvajalceva garancija
razveljavljena.

Aparat vedno prikljucite

v 0zemljeno vticnico.

Aparat vedno odklopite iz elektri¢-
nega omrezja po uporabi in preden
ga zelite premakniti ali ocistiti.
Aparat uporabljajte na ravni

in stabilni delovni povrsini, ki je

.

.

.
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odporna na toploto, stran od
mest, ki se lahko zmocijo zaradi
Skropljenja z vodo.

V primeru pozara odklopite
aparat iz elektricnega omrezja
in pogasite plamene z vlazno
kuhinjsko brisaco.

Za preprecitev poskodb aparata
upostevajte recepte iz navodil
in knjige z recepti ter pazite, da
uporabite pravo koli¢ino sestavin.

Cemu se morate izogibati:

- Aparata ne uporabljajte, Ce je
poSkodovan aparat oziroma
napajalni kabel ali Ce je padel

in ima vidne poskodbe ali ¢e se
zdi, da ne deluje pravilno. V teh
primerih je treba aparat odnesti
v pooblaséen servisni center.

Ne uporabljajte kabelskega
podaljska. Ce uporabljate
kabelski podaljsek, se prepricajte,
da je v dobrem stanju, da je vtic¢
ozemljen in da je nazivna mo¢
primerna za aparat. Kabelski
podaljSek mora biti speljan tako,

da se ob njega nihce ne spotakne.

Napajalni kabel ne sme viseti.
Kabel nikoli ne sme priti v blizino
vroCih delov aparata, virov toplote
ali ostrih robov oziroma priti

z njimi v stik.

Aparata ne odklopite

iz elektricnega omrezja tako,

da povlecete napajalni kabel.

- Aparata nikoli ne uporabljajte
brez nadzora.
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- Aparata ne vklapljajte v blizini
vnetljivih materialov (zaluzij,
zaves, ...) ali v bliZini zunanjih
virov toplote (plinski Stedilnik,
kuhalna plosca itd.).
Aparata nikoli ne premikajte,
dokler je v njem Se vroca hrana.
Aparata nikoli ne uporabljajte,
e je prazen.
- V blizini pohiStvene enote ali pod
pohistveno enoto, kjer je aparat
namescen, ne shranjujte vnetljivih
izdelkov.
Aparata nikoli ne razstavljajte
sami.
Izdelka ne potapljajte v vodo.
Ne uporabljajte mocnih
Cistilnih sredstev (predvsem
odstranjevalcev na osnovi sode),
grobih Cistilnih blazinic ali
zi¢natih gobic.
- Kosare za cvrtje ne uporabljajte
za druge namene.
Aparata ne shranjujte na prostem.
Shranjujte ga v suhem in dobro
prezratevanem prostoru.
- Nikoli ne meSajte razlicnih vrst
mascobe ali olja. Z zamrznjenih
izdelkov odstranite ostanke ledu
in ocvrto hrano pred cvrtjem
osusite s kuhinjskimi brisacami.
Pazite, da koSare za cvrtje ne
preobremenite, in upostevajte
priporocene koliCine.
- Aparat in njegov kabel morate
hraniti zunaj dosega otrok, ki so
mlajSi od 8 let.

4.1| NASVETI/INFORMACLJE

» Ob prvi uporabi lahko izdelek oddaja
nestrupen vonj. Vonj ne vpliva na uporabo
in hitro izgine.
Za zagotavljanje varnosti je ta aparat
skladen z veljavnimi standardi in predpisi
(direktive o nizki napetosti, elektromagnetni
zdruzljivosti, materialih, namenjenih za stik
z zivili, okolju itd.).
» Ta aparat je namenjen samo za domaco
uporabo in ne za uporabo na prostem.
V primeru profesionalne uporabe, neustrezne
uporabe ali neuposStevanja navodil
proizvajalec ne prevzema odgovornosti
in garancija ne velja.
» Zaradi varnosti uporabljajte samo dodatno
opremo in nadomestne dele, ki so zasnovani
za ta aparat.

+ Obcutljive osebe, kot so nosecnice, majhni
otroci, starejsi in osebe z oslabljenim
imunskim sistemom, morajo upostevati,
da temperatura pod 80 °C ne zadostuje
za odpravo vseh sanitarnih tveganj,
povezanih z bakterijami, pri vseh vrstah
zivil razen pri jogurtu.

5| PRED PRVO UPORABO

Najprej preberite varnostna navodila in navodila
za uporabo ter jih shranite na varnem mestu.

Z aparata odstranite ves embalazni material
in morebitne nalepke.

Ne odstranite silikonskih blazinic z reSetke za Zar.
KoSaro za cvrtje in odstranljivo reSetko za

zar temeljito odistite pod vroCo vodo z malo
detergenta in neabrazivno gobico.

Notranjost in zunanjost aparata obriSite
z vlazno krpo.
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Aparat deluje tako, da proizvaja vroc zrak.
KoSare za cvrtje ne napolnite z oljem ali
mascobo za cvrtje.

5.1| PRIPRAVA NA UPORABO

 Aparat postavite na ravno in stabilno delovno
povrsino, ki je odporna na toploto, stran
od mest, ki se lahko zmo¢ijo zaradi Skropljenja
z vodo.

» Redetko za zar do konca vstavite na dno
ko3are za cvrtje.

» Kosare za cvrtje ne napolnite z oljem
ali katero koli drugo tekocino.

» Na aparat ne postavljajte nobenih
predmetov. To moti pretok zraka in vpliva
na rezultat cvrtja z vro¢im zrakom.

Za prepreditev pregrevanja aparata ga ne
postavljajte v kot ali pod stensko omarico.
Okrog aparata mora ostati vsaj 15 cm
prostora, da lahko zrak krozi.

5.2| UPORABA APARATA

Z aparatom lahko pripravite veliko razli¢nih jedi.

Cas priprave za glavne vrste Zivil je naveden
v razdelku »Pregled jedic.

.

Na nadzorni plo¢i se prikaze simbol (.
« Polozite hrano v ko3aro za cvrtje.

 KoSaro za cvrtje vedno napolnite najvec
do oznake MAX in ne prekoradite najvedje
koli¢ine, navedene v tabeli (glejte razdelek
»Pregled jedi«), saj lahko to vpliva na kakovost
konénega rezultata.

 KoSaro za cvrtje potisnite nazaj v aparat.

Za zacCetek priprave lahko izberete samodejni

nacin priprave in ro¢ne nastavitve.

Napajalni kabel prikljucite v elektri¢no vti¢nico.
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Samodejni nacin priprave:

Tapnite simbol (). Nadzorna plosca se aktivira.
S pritiskom ustrezne ikone na plosci

z zaslonom na dotik izberite Zeleni nacin
priprave (nacini so podrobno opisani

v razdelku »Pregled jedi).

Potrdite nacin priprave s pritiskom gumba (.
S tem se zacne postopek priprave.

Priprava se zacne. Na zaslonu se izmeni¢no
prikazujeta izbrana temperatura in preostali
Cas priprave.

Rocne nastavitve:

Nastavite temperaturo 8 z gumboma =+ in
— na nadzorni plos¢i z zaslonom na dotik.
Termostat se lahko nastavi med 80 in 200 °C.
Nato nastavite zeleni Cas priprave

z gumboma =+ in —. Casovnik lahko nastavite
na od 1 minute do 60 minut.

Pritisnite gumb za zaCetek, da se zacne
priprava z izbranimi nastavitvami temperature
in asa. Priprava se za¢ne. Na zaslonu se
izmenicno prikazujeta izbrana temperatura

in preostali Cas priprave.

Tapnite simbol O, da se zacne priprava

z izbranimi nastavitvami temperature in ¢asa.
Priprava se za¢ne. Na zaslonu se izmeni¢no
prikazujeta izbrana temperatura in preostali
Cas priprave.

Odvecno olje iz hrane se zbira na dnu kosare
za cvrije.

Nekatera zivila je treba na polovici ¢asa priprave
pretresti (glejte razdelek »Pregled jedi«). Ce Zelite
hrano pretresti, primite ko3aro za cvrtje za rocaj,
jo izvlecite iz aparata in potresite. Nato potisnite
ko3aro za cvrtje nazaj v aparat, ki se bo
samodejno ponovno zagnal.

Ko zasliSite zvok ¢asovnika, se je nastavljeni
Cas priprave iztekel. KoSaro za cvrtje izvlecite
iz aparata in jo postavite na povrsino, ki je
odporna na toploto.

Preverite, ali je jed pripravljena.

Ce jed 3e ni pripravljena, potisnite kosaro
za cvrtje nazaj v aparat in nastavite ¢asovnik
e za nekaj minut.

Ko je jed pripravljena, izvlecite ko3aro za cvrtje.
Hrano odstranite tako, da jo s prijemalkami
vzamete iz koSare za cvrtje.

Kosare za cvrtje ne smete nikoli obrniti tako,
da je reSetka za zZar zgoraj.

Po cvrtju z vro€im zrakom so koSara za cvrtje,
resetka in hrana zelo vro¢e. Med uporabo

in Se nekaj ¢asa po uporabi se ne dotikajte
koSare za cvrtje, ker se zelo segreje. Kosaro
za cvrtje drzite le za rocaj. Odvisno od vrste
sestavin, ki jih vstavite v aparat, lahko

iz posode uhaja para.

Ko je ena porcija hrane pripravljena, je aparat
takoj pripravljen za pripravo druge porcije hrane.

6/ UPORABA RESETKE ZA ZAR

+ ResSetko za zar polozite v aparat v koSaro za
cvrtje. Prepricajte se, da je pravilno vstavljena,
tj. da je oznaka »TOP« (Zgoraj) usmerjena
navzgor (dvignjeni del).

Pritisnite ) in nato na zaslonu pritisnite @),
da izberete nacin Zara.

Nadin zara zazenite tako, da pritisnete O,

Ne dajajte zivil v ko3aro za cvrtje. S tem se
zalne faza predgretja (trajanje: 15 minut).

V tem Casu v koSaro za cvrtje ne dajajte Zivil.
Ko zasliSite zvok Casovnika, je faza predgretja
zakljuéena in temperatura je dosegla 200 °C.
Med fazo predgretja ne odstranjujte ko3are za
cvrtje, sicer se bo ¢asovnik ponastavil na 0 in
nato znova zagnal.

Aparat za 10 minut preklopi v nacin
ohranjanja toplote pri 200 °C.

KoSaro za cvrtje vzemite iz aparata in jo
postavite na povrsino, ki je odporna na toploto.

« Kosara za cvrtje in reSetka za zar sta zelo
vrodi. S prijemalkami polozite hrano na
reSetko za zar.

* Pocakajte, da se faza predgretja zakljuci, nato
polozite hrano na reSetko za Zar in vstavite
koSaro za cvrtje nazaj v aparat.

Izberite Zeleni ¢as priprave z gumboma +

in — (glejte razdelek »Pregled jedi«).
Pritisnite gumb za zacetek, da se za¢ne
priprava. Na zaslonu se izmenicno prikazujeta
temperatura in preostali ¢as priprave.

Ce Zelite, da je meso enakomerno zapeceno,
ga na polovici ¢asa priprave obrnite. Odve¢no
olje iz hrane se zbira na dnu koSare za cvrtje.
* Po kondcani pripravi aparat odda zvocni

signal in se izklopi. KoSaro za cvrtje vzemite
iz aparata in jo postavite na povrsino, ki je
odporna na toploto.

Preverite, ali je jed pripravijena. Ce jed 3e

ni pripravljena, jo poloZite nazaj v aparat

in nastavite Casovnik z ro¢no nastavitvijo

e za nekaj minut pri 200 °C (glejte razdelek
»Pregled jedic).

Ko je jed pripravljena, izvlecite koSaro

za cvrtje. Hrano odstranite tako, da jo

s prijemalkami vzamete iz koSare za cvrtje.

» Po vro€em cvrtju so kosara za cvrtje,
reSetka za Zar in hrana zelo vroce.
Med uporabo in Se nekaj ¢asa po uporabi
se ne dotikajte kosare za cvrtje, ker se zelo
segreje. Kosaro za cvrtje drzite le za rocaj.
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6.1| DEHIDRACLJA

ReSetko za Zar poloZite v aparat v koSaro

za cvrije.

Pritisnite (U ter nato z gumboma §in

+ nastavite temperaturo — na 80 °C na
digitalnem zaslonu.

Nato nastavite zeleni ¢as priprave &) tako,
da pritisnete gumba =+ in —. Nastavite lahko
Casod 1 ure do 4 ur.

Pritisnite gumb za zacetek ('), da se zacne
postopek dehidracije. Na zaslonu se izmeni¢no
prikazujeta izbrana temperatura in preostali
Cas priprave.

Po izteku ¢asa priprave aparat odda zvoéni
signal in se izklopi. KoSaro za cvrtje vzemite
iz aparata in jo postavite na povrsino, ki je
odporna na toploto.

Preverite, ali je jed pripravljena. Ce jed e

ni pripravljena, jo polozite nazaj v aparat

in nastavite ¢asovnik e za nekaj minut.
Pripravljeno hrano s prijemalkami vzemite
iz koSare za cvrtje.

.

.

6.2| PREGLED JEDI

Z naslednjo preglednico si lahko pomagate
pri izbiri osnovnih nastavitev za jed, ki jo Zelite
pripraviti.

Spodnji ¢asi priprave so le okvirni in se

lahko razlikujejo glede na vrsto in koli¢ino
uporabljenega krompirja. Pri drugih Zivilih lahko
na rezultate vplivajo velikost, oblika in blagovna
znamka. Zato boste morda morali Cas priprave
nekoliko prilagoditi.

SL



KROMPIR IN KROMPIRCEK

Zamrznjen krompiréek —
(standardna debelina 300-800 g % 15-25 min* | 180 °C @
10 mm x 10 mm)
¢ (i A
Eg;apciréek A 300-800g | # | 22-27min* | 180°C | = | Dodajte 1 lico olja
. . (e A
ifg;?:;’\‘/'l ehiii 300-800g | # | 22-27min* | 180°C | = | Dodajte 1 lico olja
MESO
(67
Zrezki 100-500 g © 6-10 min 180 °C .“;i”“',,
u (67
Pis¢angji fileji (brez kosti) 100-500 g 12-19 min | 180 °C .“;30,,
Piscanec (cel) 1000 g G 60 min 200 °C
RIBE
Lososov file 350 g R4 15-17 min 140 °C
Kozice 12 kosov yad 4 min 170 °C
PRIGRIZKI
G A
Zamrznjeni piS€ancji ocvrtki 100-600 g © 7-15 min* | 200 °C ; \
Zamrzr_lJVene piscancje 300 g & | 1620 min* | 200°C | ‘=2
perutnicke <
. . = 1259 - . e\
Zamrznjene sirove palcke = 7-9 min 180 °C \
(5 kosov) N
G A
Zamrznjeni ¢ebulni obrocki 2009 & 8-10min* | 200°C | ‘=%
(10 kosov) S
Pica 400 g 7 min 190 °C
Zelenjava 300-700g | @ | 16-20min* | 200°C | =%
PEKA
Mafini 7 kosov & | 15-18min | 180°C Uporabite pekac/
Kolaé 300 g & 30min | 160 °C posodo za peko
DEHIDRACLIA
Jaboléni krhlji | 1-2kosa | ah [ soc |

* Na polovici Casa priprave pretresite.
**V/ kosaro za cvrtje vstavite posodo za peko/peka¢ (posoda iz silikona, nerjave¢ega jekla, aluminija,

lonéena posoda).
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ﬁ = f 15 min
. Za boljsi okus lahko
Priggr;eige. o dodate olje, aromati¢na
Meso 250 g 200 °C Priorava: S g zelid¢a in sol.
6-2 min. Na polovici ¢asa priprave
lahko hrano obrnete.
. Za boljsi okus lahko
Prfggr;eige. o dodate olje, aromati¢na
Klobase 400 g 200 °C Priorava: S %;/ zelis¢a in sol.
10_?2 mi.n Na polovici ¢asa priprave
lahko hrano obrnete.
Predgretje:
. 15 min g
Zelenjava 300¢g 200 °C Priprava:
10 min
Predgretje:
- 15 min g
Ribji file 200 g 200 °C Priprava:
3-5min

POMEMBNO: Da ne bi prislo do poskodb aparata, nikoli ne prekoracite najvecjih koli¢in sestavin
in tekodin, ki so navedene v navodilih za uporabo in receptih. Kadar uporabljate zmesi, ki vzhajajo
(na primer za kolaé¢, pito ali mafine), lahko posodo napolnite najve¢ do polovice.

7| NASVETI

» Za manjsa zivila je obi¢ajno potreben nekoliko
krajSi Cas priprave kot za vedja Zivila.
S pretresanjem jedi na polovici ¢asa priprave
izboljSate konéni rezultat in preprecite
neenakomerno pripravo.
Ce niste prepri¢ani, lahko kadar koli odprete
koSaro za cvrtje in preverite stanje.
Ce zelite, da bo svezi krompir 3e bolj hrustljav,
mu pred pripravo dodajte majhno koli¢ino
olja in ga pretresite, da se enakomerno
prekrije z oljem. Priporo¢amo 14 ml olja.
Zamrznjenemu krompirju ne dodajte olja.
V aparatu lahko pripravite tudi prigrizke,
ki jih je mogoce pripraviti v pecici.
Optimalna priporocena koli¢ina za pripravo
krompircka je 700 gramov.
* Za hitro in enostavno pripravo polnjenih
prigrizkov uporabite pripravljeno listnato
in krhko testo.
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Ce zelite spedi kola¢ ali pito oziroma &e Zelite
ocvreti obcutljive sestavine ali polnjene
sestavine, v koSaro za cvrtje aparata postavite
posodo za peko. Uporabite lahko posodo

za peko iz silikona, nerjavecega jekla,
aluminija in lon¢eno posodo.

Aparat lahko uporabljate tudi za pogrevanje
hrane. Ce Zelite pogreti hrano, nastavite
temperaturo na 160 °C za najve¢ 10 minut.
Da se hrana popolnoma pogreje, lahko
prilagodite Cas priprave glede na koli¢ino
hrane.

SL



8| PREDLOG RECEPTA: DOMAC
OCVRTI KROMPIRCEK

Ce zelite pripraviti domaé ocvrti krompircek,
upostevajte spodnje korake.

1] Izberite vrsto krompirja, ki se priporoca
za pripravo krompircka.

2| Olupite krompir in ga nareZite na enako
debele kose (1 cm).

3| Kose krompirja namoite v hladno vodo za vsaj
30 minut, jih odcedite in osusite s ¢isto, zelo
vpojno kuhinjsko brisaco. Nato jih popivnajte
s papirnato kuhinjsko brisaco. Kosi krompirja
morajo biti pred pripravo popolnoma suhi.

4|V suho ko3aro za cvrtje vlijte 1 Zlico olja
(rastlinskega, son¢ni¢nega ali olivnega),
vanjo polozite kose krompirja in jih
premesajte, da se prekrijejo z oljem.

5| Odstranite krompiréek iz ko3are za cvrtje
s kuhinjskim pripomockom, da odvecno olje
ostane v koSari za cvrtje. Ocvrti krompiréek
stresite v skledo za serviranje.

Ne prevrnite posode z ocvrtim
krompirékom, ki je prekrit z oljem,
neposredno v kosaro za cvrtje v eni potezi,
ker bo odvecno olje steklo na dno posode
za serviranje.

6| Ocvrite krompiréek v skladu z navodili
v razdelku Pregled jedi.

9| CISCENJE IN NEGA

Aparat odistite po vsaki uporabi.

KoSara za cvrtje in reSetka za zar sta prevleceni
s premazom proti prijemanju. Za ¢is¢enje ne
uporabljajte kovinskih kuhinjskih pripomockov
ali abrazivnih ¢istilnih sredstev, saj lahko
poskodujejo premaz proti prijemanju.

1| Odklopite vti¢ aparata iz elektri¢ne vti¢nice
in pocakajte, da se aparat ohladi.
Ce zelite, da se aparat ohladi
hitreje, odstranite ko3aro za cvrtje.

2| Zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo.

3| Kosaro za cvrtje in redetko oéistite pod vroco
vodo z malo detergenta in neabrazivno
gobico. Ostanke lahko o€istite s sredstvom
za razmasCevanje.

KoSara za cvrtje in reSetka za Zar
nista primerni za pomivanje v pomivalnem stroju.

Nasvet:
Ce s0 na dnu kosare za cvrtje in redetke ostanki
hrane, ju napolnite z vroco vodo in dodajte malo
detergenta. Pustite koSaro za cvrtje in reSetko
namakati priblizno 10 minut. Nato ju izperite
in osusite.
4| Notranjost aparata obrisite s krpo, navlazeno
z vroco vodo.
5| Grelni element o€istite s suho 3¢etko
za CiScenje, da odstranite morebitne
ostanke hrane.
6| Vse posege, ki presegajo ¢iscenje in obicajno
nego uporabnika, mora opraviti pooblascéeni
Servis.

7| Aparata ne potapljajte v vodo ali katero
koli drugo teko¢ino.
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10| SHRANJEVANJE

1| Odklopite aparat iz elektricnega omreja
in pocakajte, da se ohladi.

2| Prepricajte se, da so vsi deli ¢isti in suhi.

11| GARANCIJA IN SERVIS

Ce potrebujete servis ali informacije oziroma
imate tezave, obisCite spletno mesto blagovne
znamke ali se obrnite na center za pomo¢
strankam blagovne znamke v svoji drZavi.
Telefonsko Stevilko najdete v garancijskem
dokumentu za drzave po vsem svetu. Ce v vasi
drZavi ni centra za pomoc strankam, se obrnite
na lokalnega zastopnika.

12| ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce imate tezave z aparatom, obiscite spletno
mesto nase blagovne znamke, kjer boste
nasli seznam pogosto zastavljenih vprasanj,
ali se obrnite na center za pomo¢ strankam
v svoji drzavi.
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13| TEHNICNI PODATKI

Nazivna napetost: 220-240 V~ 50-60 Hz
Poraba energije: 1550 W

Razred zascite: |

Tehni¢ne informacije o nacinih delovanja v skladu z Uredbo EU 2023/826:

NACIN

PORABA ENERGIJE (VATI)

OBDOBIJE (V MINUTAH)

Izklopljeno

Pripravljenost

0,2

5

Pripravljenost z dodatnimi
informacijami

OmreZno stanje
pripravljenosti

C E Naprava je skladna z evropskimi direktivami 2014/35/EU, 2014/30/EU in 2009/125/EU.

Varujte okolje

E Sodelujmo pri varovanju okolja!

® Va3 aparat vsebuje Stevilne dele,
ki imajo svojo vrednost ali jih

je Se mogoce uporabiti.

9 Oddajte ga na mestu za zbiranje
odpadkov ali pa na pooblaséenem
servisu, da bo Sel v predelavo.

Spremembe so mozne brez predhodnega

obvestila.
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SV BRUKSANVISNING

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| BESKRIVNING

Friteringskorg

Handtag

Grillgaller (Iostagbart)
Kontrollpanel med pekskdrm
Display for tid/temperatur

[m] [S][o] [=] [>]

1.1  KONTROLLPANEL
MED PEKSKARM

Automatiska tillagningslidgen:

3 4

> @

D > L G

Pommes frites
Nuggets
Kyckling

Pizza

Kott

Fisk
Gronsaker
Efterratt

_|_

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& MANUELL INSTALLNING
AV TEMPERATUR

+

@ MANUELL INSTALLNING AV TID

LAGE VARMLUFTSFRITOS

C) VANTELAGE START/ STOPP

GRILLAGE

2| FORE ANVANDNING

Las bruksanvisningen noga. Den innehéller viktig
information om hur du anvander och underhaller
fritdsen, samt sakerhetsinstruktioner.

Forvara instruktionerna pa ett sakert stélle
och visa dem alltid for nya anvandare. Om du
anvinder fritosen fel kan det medfdra skador.

Fritésen ska endast anvindas for avsett syfte och
enligt bruksanvisningen.

Folj alltid sdkerhetsanvisningarna nér du anvéan-
der fritdsen.

Innan du monterar och anvander fritdsen for-
sta gdngen tar du bort alla eventuella etiketter
och rengdr delarna som kommer i kontakt med
mat, liksom de borttagbara delarna som beskrivs
i kapitel "Rengdring och skotsel”.

3| UPPACKNING

& Risk for kvdvning!

Barn kan dra forpackningsmaterial ver huvudet
eller linda in sig i det och kvévas.

- Forvara forpackningsmaterial pa sakert
avstand fran barn.




- Tilldt inte barn att leka med
férpackningsmaterialet.

Barn kan andas in eller svilja smadelar och kvévas.

- Forvara smadelar pd avstand fran barn.
- Tillat inte barn att leka med smadelarna.

« Ta bort all skyddsfilmerna och allt férpack-
ningsmaterial. Det ska inte finnas kvar ndgot
forpackningsmaterial inuti fritdsen.

Atervinn allt forpackningsmaterial (papper,
kartong och plast).

Kontrollera att fritdsen och tillbehéren &r hela
och oskadade.

Om nagra delar saknas eller dr skadade ska du
inte anvdnda fritdsen utan istéllet kontakta
kundtjanst.

WMF kundtjanst
Tel: +49 (0)7331 256 256
e-post: contact@wmf.com

4| & VIKTIGA

SAKERHETSINSTRUKTIONER

\ZRNINCR indikerar en farlig situation som
kan orsaka allvarliga skador (t.ex. brannskador
fran anga eller varma ytor).

[FTSTQIIETIE N indikerar en potentiellt far-

lig situation som kan leda till mindre eller matt-
liga skador.

IIEEN indikerar en situation som kan leda till
materiella skador.

ger ytterligare information
om sdker hantering av produkten.

A observera och flj symbolerna och
indikeringarna.
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- Denna fritos ar endast avsedd for

hushallsbruk och far darfor inte

anvandas for kommersiella anda-

mal. Tillverkaren tar inget ansvar

och lamnar inga garantier for

skador som uppstar till foljd av

felaktig anvandning av fritdsen

eller av anvandning som inte fol-

jer bruksanvisningen.

Fritdsen ar inte avsedd att anvén-

das i foljande syften, och garan-

tin galler darfor inte for:

- lunchrum i afférer, pa kontor
och andra arbetsplatser,

- lantbruk,

- kunder pa hotell, motell och
andra typer av boenden,

- bed and breakfast-miljoer.

Fritdsen dr inte avsedd att anvén-

das med en extern timer eller

ett separat fjarrkontrollsystem.

Om stromsladden skadas maste

den ersattas av tillverkaren,

behorigt servicecenter eller mot-

svarande behdrig person for att

inte fara ska uppsta.

Hall uppsikt 6ver barn sa att de

inte leker med apparaten.

Den hér apparaten far inte

anviandas av personer (inklu-

sive barn) med nedsatt fysisk,

sensorisk eller psykisk for-

maga eller brist pa erfaren-

het och/eller kunskap om de inte

overvakas eller far instruktio-

ner om hur apparaten anvands

av en person som ansvarar for
deras sakerhet.

Fritosen far anvandas av barn
fran 8 dr och uppat samt av per-
soner med nedsatta fysiska, sen-
soriska eller psykisk formagor
eller utan erfarenhet och kun-
skap, om dessa har fatt 6vervak-
ning eller instruktioner om hur
fritdbsen anvands sikert samt har
forstatt vilka riskerna ar. Barn far
inte leka med fritdsen. Barn far
inte utfora rengdring och under-
hall svida de inte ar dver 8 ar
och under 6vervakning. Hall fri-
tosen och sladden utom rackhall
for barn under 8 ar.

. A Temperaturen pa atkom-

liga ytor kan vara hog nar frito-
sen ar i drift. Vidror inte fritdsens
heta ytor.

Rengor Iostagbara delar med

en icke-slipande svamp och
diskmedel.

Rengor fritdsens in- och utsida
med en fuktig svamp eller trasa.
Mer information finns i bruksan-
visningens avsnitt Rengoring.
Fritosen kan anvandas upp till
en hojd pa 4 000 m.

- Varmeelementens yta ar fortfa-
rande varma efter anvandning.

FORSIKTIGHET

.

.

- Risk for personskador pa grund av

felaktig anvandning av fritdsen.
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| OBS |
- Spill inte vatska pa kontakten.

Folj punkterna nedan:

- Las och f6lj bruksanvisningen.
Forvara den pé ett sdkert stalle.

- Kontrollera att spanningen i elna-
tet motsvarar den spanning som
anges pa fritdsens markning
(vaxelstrom).

- Ta bort allt forpackningsmaterial
och eventuella reklametiketter
eller klisterméarken fran fritosen
fore anvandning. Se dven till att
ta bort allt material under den
l6stagbara friteringskorgen (bero-
ende pa modell)

- Om fritdésen anvands i ett annat

land dn dar den koptes, ska en

auktoriserad serviceverkstad
kontrollera att den uppfyller till-
lampliga standarder.

For modeller med l6stag-

bara nitsladdar, anvind endast

originalnatsladden.

- Vid behov av service, kontakta
nagon av de auktoriserade servi-
ceverkstaderna. Vid reparationer
utférda av obehorig person upp-
hor tillverkarens garanti att galla.

- Anslut alltid fritdsen till ett jor-

dat uttag.

Dra alltid ut kontakten fran fri-

tosen: efter anvandning, for att

flytta eller rengora den.

- Anvand fritdsen pa en plan, sta-
bil, varmetalig arbetsyta som ar
skyddad fran vattenstank.

.
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- | handelse av brand, dra ut kon-
takten och kvav ldgorna med en
fuktig kokshandduk.

- For att undvika skador pa fri-
tosen, se till att folja recepten
i bruksanvisningen och receptbo-
ken samt att anvanda ratt mangd
ingredienser.

Undvik fdljande:

- Anvénd inte fritdsen om den eller
natsladden ar skadad, om den
har fallit och har synliga skador
eller inte verkar fungera kor-
rekt. Om detta intraffar maste
fritdsen skickas till en godkand
serviceverkstad.

Anvénd helst inte forlang-
ningssladd. Om du dnda anvan-
der en forlangningssladd, se till
att den ar i gott skick, att kon-
takten ar jordad och att strom-
styrkan ar lamplig for fritdsen.
En forldngningssladd maste pla-
ceras sa att ingen kan snubbla
over den.

Lat inte natsladden hanga.

Lat aldrig sladden komma i nér-
heten av eller i kontakt med fri-
tosens heta delar, en varmekalla
eller en vass kant.

Lossa inte fritdsen genom att dra
i natsladden.

Anvind aldrig fritdsen utan
uppsyn.

Starta inte fritdsen i narheten
av lattantandliga material (per-
sienner, gardiner...) eller i nér-

heten av en extern varmekalla
(gasspis, kokplatta osv.).

Flytta aldrig fritdsen om den
fortfarande innehaller varm mat.
Anvand aldrig fritdsen nar den
ar tom.

Forvara inga lattantandliga
produkter i narheten av eller
under den mobel dar fritdsen

ar placerad.

- Plocka aldrig isar fritdsen.

- Sénk inte ner fritdsen i vatten.

- Anvéand inga starka rengo-
ringsmedel (sarskilt inte firg-
borttagning), samt inte heller
skursvampar eller skurmedel.
Anvand inte friteringskorgen
for ndgot annat dndamal.
Forvara inte fritdsen utomhus.
Forvaras pa en torr och val venti-
lerad plats.

Blanda aldrig olika typer av fett
eller olja. Avldgsna isrester fran
frysta produkter och torka av
maten som ska friteras med hus-
hallspapper fore fritering.

Se till att friteringskorgen inte
overbelastas och att rekommen-
derade mangder foljs.

Forvara apparaten och dess
kabel utom rackhall fér barn
under 8 ar.

4.1| RADGIVNING/INFORMATION

* Néar produkten anvinds for forsta gdngen kan
den avge en giftfri lukt. Detta paverkar inte
anvandningen, och lukten forsvinner snabbt.

 For att vara sdker uppfyller fritdsen
tillampliga standarder och bestimmelser
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(om lagspénning, elektromagnetisk kompati-
bilitet, material i kontakt med mat, milj6 osv.).
Fritdsen dr endast avsedd for hushallsbruk och
far inte anvindas utomhus. Vid yrkesmassig
anvandning, oldmplig anvdndning eller under-
ldtenhet att folja instruktionerna atar sig till-
verkaren inget ansvar, och garantin upphor
att gilla.

Anvind endast tillbehdr och reservdelar som
ar avsedda for fritdsen, detta for att garan-
tera sikerheten.

FORSIKTIGHET

Kinsliga personer sasom gravida kvinnor,
sma barn, dldre och personer med nedsatt
immunforsvar bor tinka pa att tillagnings-
temperaturer under 80 °C inte rdacker for
att doda bakterierna i alla typer av livs-
medel, forutom yoghurt.

5| FORE FORSTA ANVANDNING

Las sdkerhetsanvisningarna och bruksanvis-
ningen forst och férvara dem pa en siker plats.

Ta bort allt forpackningsmaterial och eventuella
reklametiketter eller klistermarken fran fritésen
fore anvandning.

Lossa inte silikonplattorna frén grillgallret.
Rengér friteringskorgen och det I6stagbara
grillgallret noggrant med varmt vatten, lite
diskmedel och en icke-slipande svamp.

Rengdr fritdsens in- och utsida med en fuktig
svamp eller trasa.

Fritdsen verkar genom att framstélla varm-
luft. Fyll inte friteringskorgen med olja eller
friteringsfett.

5.1| FORBEREDELSER FORE
ANVANDNING

Anvind fritdsen pa en plan, stabil, virmetalig
arbetsyta som &r skyddad fran vattensténk.
Satt in grillgallret i botten av friteringskorgen,
upp till stoppet.

Fyll inte friteringskorgen med olja eller
nagon annan vitska.

Placera ingenting ovanpa fritosen. Detta
stor luftflodet och paverkar resultatet av
varmluftsfriteringen.

For att undvika att fritosen dverhettas, pla-
cera den inte i ett horn eller under ett vigg-
skap. Limna ett utrymme pa minst 15 cm
runt fritosen sa att luften kan cirkulera.

.

5.2] ANVANDA FRITOSEN

Fritésen kan anvindas for olika slags recept.
Tillagningstider for de viktigaste typerna av livs-
medel anges i avsnittet Tillagningsguide.

* Anslut nétsladden till ett eluttag.
Symbolen () visas pa kontrollpanelen
» Lagg i maten i friteringskorgen.

« Fyll aldrig friteringskorgen éver nivdmarke-
ringen MAX eller 6ver den maximala méngd
som anges i tabellen (se avsnittet Tillag-
ningsguide) eftersom detta kan forsdmra
slutresultatet.

« Skjut tillbaka friteringskorgen in i fritésen.

» For att borja tillagningen kan du vélja mel-
lan automatiskt tillagningslage och manuella
instélIningar.

Automatiskt tillagningslage:

« Tryck pa symbolen (. Kontrollpanelen &r
aktiverad.

« Vilj 6nskat tillagningssatt genom att trycka pa
motsvarande ikon pa pekskirmen (dessa ligen
beskrivs i detalj i avsnittet Tillagningsguide).
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« Bekrafta tillagningsldget genom att trycka pa
knappen (. D4 startar tillagningsprocessen.

« Tillagningen bdrjar. Vald temperatur och
aterstaende tillagningstid visas vaxelvis pa
displayen.

Manuella instéllningar:

» Justera temperaturen 8 med knapparna +
och — pa pekskdrmens kontrollpanel. Ter-
mostaten varierar mellan 80-200 °C.

Stall sedan in dnskad tillagningstid & genom
att trycka pd knapparna =+ och —. Timern kan
stéllas in pd mellan 1 och 60 minuter.

Tryck pd startknappen for att starta tillag-
ningen med valda temperatur- och tidsinstall-
ningar. Tillagningen bdrjar. Vald temperatur
och aterstdende tillagningstid visas vixelvis
pa displayen.

Peka pé symbolen O for att starta tillagningen
med vald temperatur och tidsinstéllning. Tillag-
ningen borjar. Vald temperatur och aterstdende
tillagningstid visas véxelvis pa displayen.

Overskottsolja fran maten samlas i botten av
friteringskorgen.

Vissa livsmedel behdver skakas om efter halva
tillagningstiden (se avsnittet Tillagningsguide).
For att skaka maten drar du ut friteringskorgen
ur fritésen med handtaget och skakar den. Skjut
tillbaka friteringskorgen in i fritdsen sa startar
den igen automatiskt.

Nar du hor timerljudet ar den instéllda tillag-
ningstiden slut. Dra ut friteringskorgen ur fri-
tésen med handtaget och placera den pd en
varmetdlig yta.

Kontrollera om maten ar klar.

Om maten inte ar klar dn skjuter du tillbaka fri-
teringskorgen in i fritdsen och stéller in timern
pé ndgra extra minuter.

Nar maten &r klar tar du ut friteringskorgen.
Anvind en tang for att lyfta upp maten ur
friteringskorgen.

FORSIKTIGHET

Friteringskorgen far aldrig vindas upp och
ner med grillgallret i.

Efter varmluftsfritering dr friteringskorgen,
gallret och den friterade maten heta. Vidror
inte friteringskorgen under anviandning samt
en stund efter anvdndning, detta eftersom
den blir het. Anvind inte friteringskorgen for
nagot annat dndamal. Beroende pa vilken typ
av ingredienser som placeras i fritdsen kan
anga komma att tringa ut ur behallaren.

Nar en sats mat ar klar ar fritdsen omedelbart
redo att tillaga ytterligare mat.

6/ ANVANDA GRILLGALLRET

* Lagg grillgallret i fritdsens friteringskorg.
Kontrollera att gallret ar korrekt isatt, d.v.s. att
markeringen "TOP" pekar uppét (upphojd del).
Tryck pa O och tryck sedan pa & pa skdrmen
for att vélja grillaget.

Starta grilliget genom att trycka pa O, Lagg
inte ndgon mat i friteringskorgen. Detta star-
tar férvarmningsfasen (tidtagning: 15 minu-
ter). Ligg inte ndgon mat i friteringskorgen
under denna period.

Nar du hor timerljudet ar férvarmningstiden
slut och temperaturen har natt 200 °C.

Ta inte ut friteringskorgen under férvarm-
ningsfasen - om du gor det &tergar timern till
0 och timern startar pa nytt.

Produkten gar in i varmhaliningslage vid

200 °Ci 10 minuter.

Dra ut friteringskorgen ur fritésen med hand-
taget och placera den pd en varmetélig yta.

* Friteringskorgen och grillgallret dr val-
digt heta. Anvind en tang for att lyfta
upp maten ur friteringskorgen.

* Vénta tills forvdrmningsfasen har avslutats, lagg
sedan maten pd grillgallret och satt tillbaka fri-
teringskorgen i fritosen.

+ Vilj 6nskad tillagningstid genom att trycka
pa knapparna ~+ och — (se avsnittet Tillag-
ningsguide). Tryck pé startknappen for att
starta tillagningen. Vald temperatur och dtersta-
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ende tillagningstid visas véxelvis pa displayen.
Vand kéttet halvags genom tillagningen for att
f4 optimal stekyta. Overskottsolja frin maten
samlas i botten av friteringskorgen.

Nér tillagningen &r klar avger fritosen en ljud-
signal och sténgs av. Dra ut friteringskorgen ur
fritdsen med handtaget och placera den pd en
varmetélig yta.

Kontrollera om maten &r klar. Om maten inte
ar klar an skjuter du tillbaka friteringskor-

gen in i fritdsen och stéller in timern manuellt
pa nagra extra minuter vid 200 °C (se avsnittet
Tillagningsguide).

Nar maten &r klar tar du ut friteringskorgen.
Anvénd en tang for att lyfta upp maten ur
friteringskorgen.

« Efter fritering dr friteringskorgen, gallret
och den friterade maten vildigt heta. Vid-
ror inte friteringskorgen under anvind-
ning samt en stund efter anvindning,
detta eftersom den blir het. Anvind inte
friteringskorgen for nagot annat dndamal.

.
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6.1 TORKNING

Lagg grillgallret i fritdsens friteringskorg.
Tryck pa O och justera sedan temperaturen

§ med knapparna ~+ och — till 80 °C pa den
digitala skarmen.

Stall sedan in dnskad tillagningstid © genom
att trycka pd knapparna ~+ och —. Du kan
stélla in tiden fran 1 timme till 4 timmar.
Tryck pa startknappen O for att starta tork-
ningsprocessen. Vald temperatur och atersta-
ende tillagningstid visas véxelvis pa displayen.
Nar tillagningen &r klar avger fritdsen en ljud-
signal och sténgs av. Dra ut friteringskorgen
ur fritdsen med handtaget och placera den pa
en varmetalig yta.

Kontrollera om maten &r klar. Om maten inte
ar klar an skjuter du tillbaka den i fritdsen
och stéller in timern pd ndgra extra minuter.
Ta ut den tillagade maten fran friteringskor-
gen med tinger.

.

6.2| TILLAGNINGSGUIDE

Tabellen nedan hjélper dig att vélja grundin-
stéllningar for den mat du vill tillaga.

Tillagningstiderna nedan ar endast vagledande
och kan variera beroende pd mangd och vilken
potatissort som anvinds. For andra livsmedel
kan storlek, form och framstallare paverka
resultatet. Darfor kan du behdva justera tillag-
ningstiden nagot.
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POTATIS OCH POMMES FRITES

Frysta stavar (10 mm x 10 mm e o [ A
o dardtiackel 300-800g | # | 15-25min* | 180 °C @
HaRlioads 300-800g | # | 22-27 min* | 180 °C ”'@\ Tillsatt 1 msk olja
pommes frites (8 x 8 mm) <
Frysta - o ¢ \ _— .
botatisklyftor 300-800g | # | 22-27 min* | 180 °C @\ Tillsatt 1 msk olja
KOTT OCH FAGEL
o
Stek 100-500 g & 6-10 min 180 °C g
" o
Kycklingbrostfiléer (benfria) 100-500 g & 12-19 min 180 °C g
Kyckling (hel) 1000 g 60 min 200 °C
FISK
Laxfilé 3509 7~ 15-17 min 140 °C
Rékor 12 stycken bal 4 min 170 °C
SMARATTER
Frysta chicken nuggets 100-600 g &S 7-15 min* | 200 °C 1 8
Frysta kycklingvingar 300 g &S 16-20 min* | 200 °C 1 \
_— 125¢ - | e

Frysta kycklingsticks (5 stycken) & 7-9 min 180 °C N
Frysta Ikringar " Ozs(t)\(/)cgken) © | g-1omin* | 200°C | T
Pizza 400 g 7 min 190 °C

. = . =
Gronsaker 300-700 g qé\? 16-20 min* | 200 °C N
BAKNING
Muffins 7 stycken & | 15-18min | 180 °C Anviind en bakform/
Mjuk kaka 300 g & 30 min 160 °C ugnsform™
TORKNING
Skivade dpplen ‘ 1-2 stycken ‘ 4h ‘ 80 °C ‘

* Skaka halvvigs genom tillagningen.
*4gg en bakform/gryta i friteringskorgen (silikon, rostfritt stal, aluminium, lergryta).
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GRILLA
ﬁ = f 15 min
FSrvirmning: Du kan tillsétta olja,
15 min 9 o kryddor och salt for att for-
Kott 250 g 200 °C Tillaaning: S % hoja smaken.
G—gmir?. Efter halva tillagningstiden
kan du vdanda pa maten.
FSrvirmning: Du kan tillsétta olja,
15 min 9 o kryddor och salt for att for-
Korv 400 g 200 °C Tillaaning: g % hdja smaken.
10_192 m?n Efter halva tillagningstiden
kan du vanda pa maten.
Forvarmning:
. 15 min S %
Gronsaker 3009 200 °C Tillagning:
10 min
Forvdarmning:
- 15 min ; %;/
Laxfilé 200 g 200 °C Tillagning:
3-5min

VIKTIGT: For att undvika skador pa fritésen far du aldrig 6verskrida den maximala méngd ingredi-
enser och vatskor som anges i bruksanvisning och recept. Nar du anvdnder blandningar som reser
sig (t.ex. kakor, paj eller muffins) ska ugnsformen inte fyllas mer &n till halften.

7| TIPS

anvinda en ugnsform i silikon, rostfritt stél,
aluminium eller lera.

* Du kan ocksé anvinda fritosen for att varma
upp mat. For att vdrma upp mat stéller du in
temperaturen pa 160 °C i upp till 10 minuter.

« Tillagningstiden kan justeras beroende
pa mangden mat sa att maten blir helt
uppvarmd.

Mindre livsmedel kraver vanligtvis en nagot
kortare tillagningstid dn storre livsmedel.

Om du skakar maten efter halva tillagningsti-
den forbattras slutresultatet och tillagningen
blir jamnare.

Om du &r oséker kan du ndr som helst 6ppna
friteringskorgen for att kontrollera férloppet.
For att gora den féarska potatisen extra kris-
pig kan du tillsdtta en liten méngd olja fore
tillagning och skaka om for att tacka jamnt.
Vi rekommenderar 1 msk olja. Tillsitt inte olja
till fryst potatis.

Smarétter som kan tillagas i ugn kan ocksa
tillagas i fritdsen.

Den optimala rekommenderade méngden for
tillagning av pommes frites dr 700 gram.
Anviand fardig smordeg och mordeg for att
snabbt och enkelt gora fyllda smarétter.
Placera en ugnsform i fritdsens friteringskorg
om du vill baka en kaka eller paj eller fritera
6mtaliga eller fyllda ingredienser. Du kan
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8| RECEPTFORSLAG:
HEMLAGADE POMMES FRITES

Om du vill géra hemlagade pommes frites foljer
du stegen nedan.

1| Vilj en potatissort som rekommenderas for
tillverkning av pommes frites.

2| Skala potatisen och skir den i lika tjocka sta-
var (1 cm).

3| Blstlagg potatisstavarna i kallt vatten i minst
30 minuter, 1at rinna av och torka dem med en
ren kdkshandduk med hdg uppsugningsformaga.
Torka sedan av med hushallspapper. Stavarna
méste vara ordentligt torra fore tillagning.

4| Hall 1 msk olja (vegetabilisk olja, solrosolja
eller olivolja) i en torr friteringskorg, ldgg
potatisstavarna ovanpa och blanda tills de
ar tackta med olja.

5| Ta upp pommes fritesen ur friteringskorgen
med ett kdksredskap sd att eventuell 6ver-
skottsolja stannar kvar i friteringskorgen.
Lagg pommes fritesen i en serveringsskal.

Tom inte behallaren med
oljetdckta pommes frites direkt i frite-
ringskorgen pa en gang, detta eftersom
overskottsolja da kommer att hamna i ser-
veringsskalens botten.

6| Fritera pommes frites enligt anvisningarna
i avsnittet Tillagningsguide.

9| RENGORING OCH SKOTSEL

Rengdr fritdsen efter varje anvandning.

Friteringskorgen och grillgallret &r 6verdragna
med nonstick-beldggning. Anvénd inte kdksred-
skap av metall samt reng6r dem inte med sli-
pande rengdringsmedel, detta eftersom det kan
skada nonstick-beldaggningen.

1| Ta ut natsladden frdn vigguttaget och Iat fri-
tosen svalna.
Ta ut friteringskorgen sé att
fritdsen svalnar snabbare.

2| Rengér fritésens in- och utsida med en fuk-
tig trasa.

3| Rengér friteringskorgen med varmt vatten,
lite diskmedel och en svamp som inte slipar.
Du kan anvinda en avfettningsvitska for att
avldgsna kvarvarande smuts.

Stekkorgen och grillgallret tal
inte maskindisk.

Tips:

Om det fastnar matrester i botten av friterings-

korgen och gallret, fyll dem med hett vatten

och lite diskmedel. Lt friteringskorgen och gall-

ret ligga i bl6t i cirka 10 minuter. Skolj sedan

rent och torka.

4| Rengdr fritdsens in- och utsida med varmt
vatten och en fuktig trasa.

5| Rengdr virmeelementet med en torr ren-
goringsborste for att avldgsna eventuella
matrester.

6| Alla atgérder utéver kundens normala rengé-
ring och skotsel maste utforas av en auktori-
serad serviceverkstad.

7| Séink aldrig ned friteringskorgen i vatten
eller nagon annan vitska.
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10| FORVARING tjanst i ditt land. Telefonnumret hittar du i bro-
schyren med den globala garantin. Om det inte

1| Koppla ur fritésen och lat den svalna. finns ndgot kundcenter i ditt land vander du dig
till din lokala aterforsaljare.

2| Se till att alla delar &r rena och torra.

12| FELSOKNING

11| GARANTI OCH SERVICE Om du far problem med fritdsen kan du bestka

varumarkets webbplats dar du kan ldsa van-
Om du behover service eller information eller liga fradgor och svar, eller kontakta varumarkets
om du har ett problem, besdk varumérkets kundtjénst i ditt land.

webbplats eller kontakta varumarkets kund-

13| TEKNISKA DATA

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 1550 W
Skyddsklass: |

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran - -
Standby 0,2 5

Standby med ytterligare - -
information

Natverksansluten standby - -

c € Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

E Var ridd om miljon!

®  Din apparat innehaller olika material som kan ateranvédndas eller &tervinnas.
9  Lamna den pa en atervinningsstation eller pd en auktoriserad
serviceverkstad for omhindertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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TR KULLANIM TALIMATI

WMF MULTI TASTE 4.6 L

1| ACIKLAMA

Kizartma sepeti

Sap

Izgara (gikarilabilir)

Dokunmatik ekranli kontrol paneli
Zaman/sicaklik gdstergesi

[m] [S][o] [=] [>]

1.1] DOKUNMATiK EKRANLI KONTROL
PANELI

Otomatik pisirme modlari:
3 4

> @

D > L G

Patates kizartmasi
Nugget

Tavuk

Pizza

Et

Balik

Sebze

Tath

_|_

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(s]

& MANUEL SICAKLIK AYARI

+

@ MANUEL ZAMAN AYARI

MODUS AiR FRY
BEKLEME BASLATMA/DURDURMA

IZGARA MODU

2| KULLANMADAN ONCE

Kullanim talimati belgesini dikkatli bir sekilde oku-
yun. Bu belge, cihazin calistiriimasi ve bakimiyla
ilgili dnemli bilgilerin yani sira glivenlik talimatla-
rini da icerir.

Talimatlari iceren bu belgeyi glivenli bir yerde
saklayin ve cihazin muhtemel sonraki kullani-
cilarina aktarin. Yanlis kullanim, hasara neden
olabilir.

Cihaz, yalnizca kullanim amaclari dogrultusunda
ve kullanim talimati belgesine uygun sekilde
kullaniimalidir.

Cihazi her zaman giivenlik talimatlarina uygun
sekilde kullanin.

Cihazi ilk kez kurmadan ve kullanmadan 6nce
tlim etiketleri ¢ikarin; gida ile temas eden parca-
lari ve cikarilabilir parcalari “Temizlik ve bakim”
bélimiinde aciklandigi sekilde temizleyin.

3| AMBALAJDAN CIKARMA

& Bogulma tehlikesi!

Cocuklar, ambalaj malzemelerini basinin tizerin-
den gegirip cekerek veya kendi etrafina sararak
bogulma tehlikesi yasayabilir.




- Ambalaj malzemelerini cocuklardan uzak
tutun.

- Cocuklarin ambalaj malzemeleriyle oyna-
masina izin vermeyin.

Cocuklar, kiiclik parcalarin soluk borusuna kac-
masi veya yutulmasi neticesinde bogulma tehli-
kesi yasayabilir.

- Kiiclik parcalari cocuklardan uzak tutun.
- Cocuklarin kiiclik parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

* Koruyucu filmler ve ambalaj malzemelerinin
tamamini ¢ikarin. Cihazin icinde ambalaj mal-
zemesi birakmayin.

« Tiim ambalaj malzemelerini (kagit, karton ve
plastik) geri donUsttriin.

» Cihazin ve aksesuarlarin eksiksiz ve hasarsiz
olup olmadigini kontrol edin.

* Eksik veya hasarli parca varsa cihazi calistirmayin
ve durumu Miisteri Hizmetleri birimine bildirin.

WMF Musteri Hizmetleri
Tel.: +49 (0)7331 256 256
e-posta: contact@wmf.com

4| & ONEMLI GUVENLIK
TALIMATLARI

(D7 ciddi yaralanmalara (6rnegin, buha-
rin veya sicak ylizeylerin neden oldugu yaniklar)
neden olabilecek tehlikeli durumlari belirtir.

DA@ ] hafif veya orta derecede yaralanma-
lara neden olabilecek potansiyel olarak tehlikeli
durumlari belirtir.

(]\TEVIEH maddi hasara yol acabilecek durum-
lari belirtir.

trtintin giivenli kullanimina iliskin ek bil-
giler saglar.

& Sembollere ve isaretlere dikkat edin ve
bunlara uyun.
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- Bu cihaz, yalnizca evde kullanim
icin tasarlanmistir. Ticari amac-
lar icin kullaniimamalhidir. Uretici,
cihazin yanhs kullanimindan veya
kullanim talimatina uygun olma-
yan kullanimindan kaynaklanan
hasarlar icin hi¢bir sorumluluk
kabul etmez ve garanti vermez.
Asagidaki uygulama alanlarinda
kullanim icin tasarlanmamistir ve
buralarda kullanim i¢in garanti
gecerli degildir:

- magazalar, ofisler ve diger
calisma ortamlarindaki perso-
nel mutfak alanlari,

- ciftlik evleri,

- otel, motel ve diger konak-
lama tipi mekanlarda musteri-
ler tarafindan,

- pansiyon tiri tesisler.

Bu cihaz, harici zamanlayici veya

ayri bir uzaktan kumanda sistemi

ile birlikte kullanilacak sekilde
tasarlanmamistir.

Gui¢c kaynagi kablosu hasarliysa

bir tehlike olusturmasini dnle-

mek icin Uretici, yetkili servis
merkezi veya benzer niteliklere
sahip uzman bir kisi tarafindan
degistirilmelidir.

Cocuklar, cihazla oynamadikla-

rindan emin olmak icin gozetim

altinda tutulmahdir.

Bu cihaz, glivenliklerinden

sorumlu bir kisi tarafindan ciha-

zin kullanimiyla ilgili talimat

verilmedigi veya gozetim altinda
tutulmadigi siirece fiziksel, duyu-
sal veya zihinsel becerileri kisith
olan veya deneyimi ve bilgisi
yeterli olmayan kisiler (cocuk-

lar dahil) tarafindan kullaniimak
lizere tasarlanmamistir.

Bu cihaz, 8 yas ve lizerindeki
cocuklar ve fiziksel, duyusal ya

da zihinsel becerileri kisith veya
bilgi ve deneyimi yeterli olmayan
kisiler tarafindan, yalnizca goze-
tim altinda tutulmalari veya ciha-
zin glivenli sekilde kullanimiyla
ilgili talimat almalari ve ilgili teh-
likeleri anlamalar kosuluyla kul-
lanilabilir. Cocuklarin cihazla
oynamasina izin verilmemelidir.
Temizlik ve kullanici bakimi islem-
leri, 8 yasindan buytik olmadiklari
ve gozetim altinda tutulmadiklar
stirece cocuklar tarafindan yapil-
mamalidir. Cihazi ve kablosunu,

8 yasindan kuiclik cocuklarin eri-
semeyecedi yerlerde saklayin.

.

A\ Cihaz calisirken, erisilebilir
yuzeyler isinabilir. Cihazin sicak
ylizeylerine dokunmayin.
Cikarilabilir parcalari, bulasik
deterjani ve asindirici olmayan bir
stinger ile temizleyin.

Cihazin i¢ ve dis tarafini, nemli
bir siinger ya da bezle temizleyin.
Liitfen kullanim talimatlarindaki
“Temizlik" bolimiine bakin.

. Cihaz, 4.000 m rakima kadar
kullanilabilir.
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- Isitma elemaninin yiizeyi, kulla-
nimdan sonra sicak kalabilir.
DIKKAT

- Cihazin yanlis kullanimdan kay-
naklanan yaralanma riski.

- Konnektoriin tGzerine sivi
dokmeyin.

Asaqidaki kurallara uyun:
- Kullanim talimatlarini okuyun
ve bunlara uyun. Bu talimatlarn
guivenli bir yerde saklayin.
Cihazin tzerindeki anma degeri
plakasinda belirtilen gerilimin
(alternatif akim), sebeke geri-
limine uygun olup olmadigini
kontrol edin.
Kullanmadan dnce tlim amba-
laj malzemelerini ve tanitim eti-
ketlerini ya da cikartmalarini
cihazinizdan cikarin. Cikarilabilir
kizartma sepetinin altindaki mal-
zemeleri de cikardiginizdan emin
olun (modele gore degisir)
Cihazin satin alindigi Glkeden
baska bir tilkede kullaniimasi
durumunda, yurtrlikteki stan-
dartlarin farkli olmasi nedeniyle
cihazi yetkili Servis Merkezine
kontrol ettirin.
Cikanlabilir glic kablosu olan
modellerde yalnizca orijinal gli¢
kablosunu kullanin.
- Servis islemleri yapilmasi gere-
kiyorsa lutfen yetkili servis mer-
kezlerimizden birine basvurun.

.
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Yetkili olmayan kisiler tarafindan
yapilan onarimlar, uretici garanti-
sini gecersiz kilar.

- Cihazi her zaman toprakli prize
baglayin.

- Cihazinizin fisini, her kullanimdan
sonra, tasirken ya da temizlerken
mutlaka prizden cekin.

- Cihazi su sicramalarindan uzak,
diiz, sabit ve 1siya dayanikh bir
ylizeyde kullanin.

- Alev almasi durumunda cihazin
fisini prizden ¢ekin ve nemli bir
kurulama bezi kullanarak alevleri
sondurin.

- Cihazinizin hasar gérmemesi icin
litfen talimatlardaki ve tarif kita-
bindaki tarifleri uygulayin ve
dogru miktarda malzeme kullan-
diginizdan emin olun.

Kacinilmasi gereken hususlar:

- Cihaz veya gli¢ kablosu hasarliysa,
cihaz dlismusse ve gorliniir bir
hasari varsa veya anormal calisiyor
gibi goriintyorsa cihazi kullanma-
yin. Bu durumda cihaz, Yetkili Ser-
vis Merkezine gonderilmelidir.

- Uzatma kablosu kullanmayin.
Uzatma kablosu kullaniyorsa-
nz iyi durumda oldugundan, fisin
toprakli oldugundan ve anma gui¢
degerinin cihaza uygun oldugun-
dan emin olun. Uzatma kablo-
sunu, takilp dismeleri 6nleyecek
sekilde yerlestirin.

- Glc kablosunu, bir yerden sarka-
cak sekilde yerlestirmeyin.
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Kabloyu kesinlikle cihazin sicak
parcalarina, bir 1si kaynagina veya
keskin bir kenara yaklastirmayin
veya temas ettirmeyin.

Cihazin figini, kablo kismindan
cekerek cikarmayin.

Cihazi hi¢bir zaman gozetimsiz
cahstirmayin.

Cihazi yanici malzemelerin (pan-
jurlar, perdeler...) veya harici bir
i1si kaynaginin (gaz sobasi, ocak
vb.) yakininda calistirmayin.
icinde sicak yiyecekler varken cihazi
kesinlikle hareket ettirmeyin.
Cihazinizi bosken kesinlikle
calistirmayin.

Cihazin lzerine kondugu zemi-
nin yakininda veya altinda yanici
drinler bulundurmayin.

Cihaz kesinlikle kendiniz skmeyin.
Uriinii suya daldirmayin.

Glclt temizlik Grinleri (6zellikle
soda bazli temizlik maddeleri)
veya bulasik ya da ovma telleri
kullanmayin.

Kizartma sepetini baska bir amac
icin kullanmayin.

Cihazinizi acik alanlarda saklama-
yin. Kuru ve iyi havalandirilan bir
ortamda saklayin.

Kesinlikle farkli kati veya sivi yag
turlerini karistirmayin. Kizartma-
dan once, dondurulmus rtinler-
deki buz kalintilarini temizleyin
ve bir havlu ile kurulayin.
Kizartma sepetini asiri doldurma-
diginizdan ve onerilen miktarlara
uydugunuzdan emin olun.

- Cihazi ve kablosunu, 8 yasindan
kiictik cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde saklayin.

4.1| ONERI / BILGi

« Uriinii ilk kez kullanirken saghga zararh olma-
yan bir koku yayabilir. Bu koku, kullanimi etki-
lemez ve cabucak kaybolur.

« Giivenliginiz icin bu cihaz, yirirliikteki stan-

dartlara ve yonetmeliklere (Diistik Gerilim,

Elektromanyetik Uyumluluk, Gida maddele-

riyle temas eden malzemeler, Cevre vb. ile ilgili

direktifler) uygundur.

Bu cihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlan-

mistir. Acik alanlarda kullanima uygun degil-

dir. Ticari kullanim, uygunsuz kullanim veya
talimatlara uyulmamasi durumunda tire-

tici hicbir sorumluluk kabul etmez ve garanti

gecersiz hale gelir.

« Giivenliginiz icin yalnizca cihaziniz igin
tasarlanmis aksesuarlari ve yedek parcalar
kullanin.

DIKKAT

Hamile kadinlar, kiiciik cocuklar, yaslilar ve
bagisikligi yetmezligi olan kisiler gibi hassas
durumdaki kisiler acisindan 80°C'nin altin-
daki sicakliklarin, yogurt haric her tiirden
yiyecek icin bakterilerle iliskili tiim saghk
risklerini ortadan kaldiracak kadar pisirme
saglamadigi dikkate alinmaldir.

5| ILK KULLANIMDAN ONCE

Cihazi kullanmadan 6nce glivenlik talimatlarini
ve kilavuzu okuyun ve bunlari giivenli bir yerde
saklayin.

Cihazin lizerindeki tim ambalaj malzemelerini
ve etiketleri cikarin.

Izgaranin disindaki silikon pedleri ¢cikarmayin.
Kizartma sepetini ve cikarilabilir 1zgarayi sicak
su, bir miktar bulasik deterjani ve asindirici
olmayan bir siingerle iyice temizleyin.
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Cihazin i¢ ve dis tarafini nemli bir bezle silin.

Cihaz, sicak hava Ureterek calisir. Kizartma sepe-
tini sivi yag veya kizartma yagi ile doldurmayin.

5.1| KULLANIMA HAZIRLAMA

« Cihazi su sicramalarindan uzak, diiz, sabit ve
1stya dayanikli bir ylizeye yerlestirin.

* |zgarayi, dayanak noktasina degecek sekilde
kizartma sepetinin alt kismina yerlestirin.

+ Kizartma sepetini sivi yag veya baska bir
sivi ile doldurmayin.

« Cihazin iizerine herhangi bir nesne koyma-
yin. Bu, hava akisini bozar ve sicak havayla
kizartma verimini etkiler.

Cihazin asiri issnmasini dnlemek icin kdse-
lere veya dolap altlarina yerlestirmeyin.
Hava dolasimini saglamak icin cihazin etra-
finda en az 15 cm'lik bosluk birakin.

5.2 CiHAZI KULLANMA

Cihaz, cok cesitli tarifleri pisirebilir. Ana yiye-

cek tlrlerinin pisirme siireleri, “Pisirme Kilavuzu"

boltimiinde verilmistir.

* Gli¢ kaynagi kablosunu elektrik prizine
baglayin. Kontrol panelinde () sembolii
goriintiilenir

Yiyecekleri kizartma sepetine yerlestirin.

.

Kizartma sepetini kesinlikle MAX (Maksi-
mum) seviye isaretini gececek sekilde doldur-
mayin veya tabloda (bkz. “Pisirme Kilavuzu"

bollimu) belirtilen maksimum miktari asmayin.

Aksi takdirde pisirme kalitesi etkilenebilir.
Kizartma sepetini tekrar cihazin icine
yerlestirin.

Pisirmeye baslamak icin otomatik pisirme
modu ve manuel ayarlar arasindan secim
yapabilirsiniz.

.
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Otomatik pisirme modu:

+ (U semboliine dokunun. Kontrol paneli
etkinlestirilir.

Dokunmatik ekranl paneldeki ilgili simgeye
basarak istediginiz pisirme modunu secin (bu
modlar, "Pisirme kilavuzu" bélimiinde ayrintili
olarak agiklanmistir).

« (U diigmesine basarak pisirme modunu onay-
layin. Bunun ardindan pisirme siireci baglatilir.
Pisirme baslatilir. Secilen sicaklik ve kalan
pisirme siiresi, ekranda dontistimli olarak
gosterilir.

Manuel ayarlar:

» Dokunmatik ekranh kontrol panelindeki +ve
— duigmelerini kullanarak sicakligi (8 ayar-
layin. Termostat sicakligi, 80-200°C arasinda
degisir.

Ardindan + ve — diigmelerine basarak istedi-
giniz pisirme slresini ©) ayarlayin. Zamanla-
yicl, 1-60 dakika arasinda ayarlanabilir.
Secilen sicaklik ve zaman ayarlariyla pisir-
meyi baslatmak icin Baslatma diigmesine
basin. Pisirme baslatilir. Secilen sicaklk ve
kalan pisirme siiresi, ekranda déniistiimlii ola-
rak gosterilir.

Secilen sicaklik ve zaman ayarlariyla pisirmeyi
baslatmak icin O semboliine dokunun. Pisirme
baslatilir. Secilen sicaklik ve kalan pisirme
stiresi, ekranda donustimli olarak gosterilir.

Yiyeceklerdeki fazla yag, kizartma sepetinin alt
kisminda toplanir.

Bazi yiyeceklerin pisirme siresinin yarisinda
karistirilmasi gerekebilir (bkz. “Pisirme Kilavuzu”
bolimd). Yiyecekleri karistirmak icin kizartma
sepetini sapindan tutarak cihazdan disari cekip
sallayin. Ardindan kizartma sepetini tekrar ciha-
zin icine yerlestirin. Cihaz otomatik olarak yeni-
den baslatihr.

Ayarlanan pisirme siiresi doldugunda zamanlayi-
cidan ses gelir. Kizartma sepetini cihazdan c¢ika-
rin ve istya dayanikli bir ylizeye yerlestirin.
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Yiyecedin hazir olup olmadigini kontrol edin.
Yiyecek henliz hazir degilse kizartma sepetini
cihaza tekrar yerlestirin ve zamanlayiciyi birkag
dakikaya ayarlayin.

Yiyecek pistiginde kizartma sepetini ¢ikarin.
Yiyecekleri masa kullanarak kizartma sepetin-
den cikarin.

DIKKAT

Kizartma sepeti kesinlikle 1zgarayla birlikte
ters cevrilmemelidir.

Sicak hava ile kizartma isleminden sonra
kizartma sepeti, 1zgara ve yiyecek cok sicak-
tir. Bu nedenle kullanim sirasinda ve kul-
lanimdan sonra bir siire kizartma sepetine
dokunmayin. Kizartma sepetini yalnizca
sapindan tutun. Cihaza yerlestirilen mal-
zemelerin tiiriine bagh olarak kaptan
buhar cikabilir.

Bir grup yiyecek hazir oldugunda, cihaz, baska
grup icin aninda hazir hale gelir.

6| I1ZGARAYI KULLANMA

* lzgarayi cihazin kizartma sepetine yerlesti-
rin. Dogru yerlestirildiginden, yani “TOP" (UST)
isaretinin yukariya baktigindan (yiikseltilmis
kisim) emin olun.

O diigmesine basin ve ardindan Izgara
modunu se¢cmek icin ekrandaki & diigme-
sine basin.

O diigmesine basarak lzgara modunu bas-

latin. Kizartma sepetine herhangi bir yiyecek

yerlestirmeyin. Bu islemle 6n 1sitma asa-

masi baslatilir (siiresi: 15 dakika). Bu asa-

mada kizartma sepetine herhangi bir yiyecek

yerlestirmeyin.

On 1sitma asamasi tamamlanip sicaklik

200°C'ye ulastiginda zamanlayicidan ses gelir.

On 1sitma asamasinda kizartma sepetini ¢ikar-

mayin; aksi halde zamanlayici O noktasina geri

doner ve yeniden baslatilir.

Uriin, 10 dakika boyunca 200°C'de sicak tutma

moduna gecer.

Kizartma sepetini cihazdan cikarin ve isiya

dayanikli bir ylizeye yerlestirin.

+ Kizartma sepeti ve 1zgara cok sicaktir. Yiye-
cekleri 1zgaraya yerlestirmek icin masa
kullanin.

On 1sitma asamasi tamamlanana kadar bekle-
yin, ardindan yiyecekleri 1zgaraya yerlestirin ve
kizartma sepetini cihaza tekrar yerlestirin.
«tve— diigmelerine basarak gereken pisirme
stiresini segin (bkz. "Pisirme kilavuzu" boliimii).
Pisirmeyi baglatmak icin Baslatma diigmesine
basin. Sicaklik ve kalan pisirme siiresi, ekranda
donlistimlii olarak gosterilir. En iyi 1zgara izini
elde etmek icin eti pisirme suresinin yarisinda
cevirin. Yiyeceklerdeki fazla yag, kizartma sepeti-
nin alt kisminda toplanir.

Pisirme islemi tamamlandiginda cihaz, sesli sin-
yal verir ve kapanir. Kizartma sepetini cihazdan
cikarin ve istya dayanikli bir yiizeye yerlestirin.
Yiyecegin hazir olup olmadigini kontrol edin.
Yiyecek heniiz hazir degilse cihaza yeniden yer-
lestirin ve zamanlayicryr manuel olarak 200°C'de
birka¢ dakikaya ayarlayin (bkz. "Pisirme kilavuzu"
bolimd).

Yiyecek pistiginde kizartma sepetini ¢ikarin.
Yiyecekleri masa kullanarak kizartma sepetin-
den cikarin.

« Sicak kizartma isleminden sonra kizartma
sepeti, 1zgara 1zgarasi ve yiyecek cok sicak-
tir. Bu nedenle kullanim sirasinda ve kul-
lanimdan sonra bir siire kizartma sepetine
dokunmayin. Kizartma sepetini yalnizca
sapindan tutun.

.
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6.1 KURUTMA

* lzgarayi cihazin kizartma sepetine yerlestirin.
<O diigmesine basin, ardindan § ve+ dig-
melerini kullanarak sicakhgi (—) dijital
ekranda 80°C'ye ayarlayin.

Ardindan + ve — diigmelerine basarak iste-
diginiz pisirme siiresini (©) ayarlayin. Siireyi
1-4 saat arasinda ayarlayabilirsiniz.

Kurutma islemini baslatmak icin Baslatma
diigmesine ©) basin. Secilen sicaklik ve kalan
pisirme siiresi, ekranda donlisiimli olarak
gosterilir.

Pisirme siiresi doldugunda cihaz, sesli sinyal
verir ve kapanir. Kizartma sepetini cihazdan
cikarin ve isiya dayanikli bir yiizeye yerlestirin.
Yiyecegin hazir olup olmadigini kontrol edin.
Yiyecek henliz hazir degilse cihaza tekrar yer-
lestirin ve zamanlayicryi birkag¢ dakikaya
ayarlayin.

Pisen yiyecekleri masa kullanarak kizartma
sepetinden cikarin.

.

6.2| PISIRME KILAVUZU

Asagidaki tablo, hazirlamak istediginiz yiyeceklere
yonelik temel ayarlari secmenize yardimei olur.

Asagidaki pisirme siireleri, sadece yonlendirme
amachdir ve kullanilan patates tiirline ve mik-
tarina gore degisiklik gosterebilir. Diger yiyecek-
lerde boyut, sekil ve marka, elde edilen sonucu
etkileyebilir. Bu nedenle pisirme siiresini ayarla-
maniz gerekebilir.
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PATATES VE PATATES KIZARTMASI

Dondurulmus patates —
(10 mm x 10 mm standart 3008009 | # | 1525dk’ | 180C | =)
kalinlik)
Ev yapimi 300-800 # | 2274k | 180C | ' ! yemek kasig
parmak patates (8 x 8 mm) 9 ’ S sivi yag ekleyin
Pl 300-800g | # | 22-27dk* | 180°C | ‘= ! yemek kasig
elma dilim patates < sivi yag ekleyin
ET VE TAVUK
(67
Biftek 100-500 g S 6-10 dk. 180°C {9—6’“',,
Tavuk gogsii filetosu : 5 ) . S
(kemiksiz) 100-500 g 12-19 dk. 180°C ‘i"f
Tavuk (biitiin) 1000 g 60 dk. 200°C
BALIK
Somon fileto 350 g R4 15-17 dk. 140°C
Karides 12 parca bag 4 dk. 170°C
ATISTIRMALIKLAR
Dondurulmus tavuk nugget 100-600 g © 7-15 dk.* 200°C 1 \
Dondurulmus tavuk kanadi 300¢g © 16-20 dk. 200°C 1 \
Dondurulmus peynir cubuklari 1259 © 7-9 dk* 180°C "=
3 peynirg (5 adet) ’ <

; 200 g - i . . =
Dondurulmus sogan halkasi (10 adet) 8-10 dk. 200°C I\
Pizza 400 g 7 dk. 190°C
Sebze 300-700g | B | 16-20dk* | 200C | T
HAMUR iSLERi
Muffin 7 adet 57] 15-18 dk. | 180°C Firin tepsisi/firin
Kek 300 g & 30 dk. 160°C kabr kullanin®™
KURUTMA
Dilimlenmis elma 1-2 adet ‘ 4 sa. ‘ 80°C

* Pisirme siiresinin yarisinda sallayin.
**Kizartma sepetine bir firin kabi yerlestirin (silikon, paslanmaz ¢elik, aliminyum, giiveg).
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IZGARA

k-0 15 dk.
B isitma: Daha iyi bir lezzet icin
15 dk : o sivi yag, baharat ve tuz
Et 2509 o pi irmé' S g ekleyebilirsiniz.
200 6?8 dk. Pisirme stiresinin ortasinda
’ yiyecegi ters cevirebilirsiniz.
= . Daha iyi bir lezzet icin
On1 ;sg[rkna. o sivi yag, baharat ve tuz
Sosis 400 g o Pi irmé' S %;/ ekleyebilirsiniz.
200 1022 dl.< Pisirme siiresinin ortasinda
’ yiyecedi ters cevirebilirsiniz.
On isitma:
15 dk. %%7
Sebze 3009 200°C Pisirme:
10 dk.
On 1sitma:
('h
Balik filetosu 200 g 15 dk. @
200°C Pisirme:
3-5dk.

ONEMLI: Cihaziniza zarar vermemek icin kullanim kilavuzunda ve tariflerde belirtilen maksimum
malzeme ve sivi miktarlarini kesinlikle asmayin. Kabaran karisimlar kullandiginizda (kek, kis, muffin
gibi) firin kabi, yarisindan fazla doldurulmamalidir.

7| IPUCLARI

Daha kiiclik yiyecekler, genellikle daha biytik
boyutlu yiyeceklerden biraz daha kisa pisirme
sliresi gerektirir.

Yiyecekleri pisirme sresinin yarisinda salla-
mak, sonucu iyilestirir ve esit sekilde pisme-
meyi onlemeye yardimci olabilir.

Emin degilseniz pisme siirecini kontrol etmek
icin kizartma sepetini istediginiz zaman
acabilirsiniz.

Taze patateslerinizi daha citir hale getir-

mek icin pisirmeden 6nce az miktarda sivi yag
ekleyin ve yagin esit sekilde dagilmasi igin sal-
layin. 14 ml sivi yag 6nerilir. Donmus patates-
lere yag eklemeyin.

Firinda pisirilebilen atistirmaliklar, cihazda da
pisirilebilir.

Patates kizartmasi yapmak icin dnerilen en
uygun miktar, 700 gramdir.

ici doldurulmus atistirmaliklar hizli ve kolay
bir sekilde pisirmek icin hazir hamur ve tart
hamuru kullanin.
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Kek veya kis pisirmek istiyorsaniz veya dagi-
labilecek ya da ici doldurulmus malzemeleri
kizartmak istiyorsaniz cihazin kizartma sepe-
tine bir firin kabi yerlestirin. Silikon, paslan-
maz celik, aliminyum veya topraktan yapiimis
bir firin kabi kullanabilirsiniz.

Cihazi yiyecekleri yeniden isitmak icin de kul-
lanabilirsiniz. Yiyecekleri yeniden i1sitmak icin
sicakligi 160°C'ye, siireyi en fazla 10 dakikaya
ayarlayin.

Yiyecekleri tamamen yeniden isitmak icin
gereken siire, yiyecek miktarina bagli olarak
ayarlanabilir.
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8| TARIF ONERISIi: EV YAPIMI
PATATES KIZARTMASI

Ev yapimi patates kizartmasi yapmak istiyorsaniz
asagidaki adimlari izleyin.

1| Patates kizartmasi yapmak icin 6nerilen pata-
tes cesitlerinden birini secin.

2| Patatesleri soyun ve esit kalinlikta parcalar
(1 cm) seklinde dograyin.

3| Kesilmis patatesleri en az 30 dakika soguk
suda bekletin, ardindan suyu siiziip temiz ve
emiciligi yiiksek bir kurulama bezi ile pata-
tesleri kurulayin. Ardindan mutfak havlusu
ile kurulayin. Kesilmis patatesler, pisirilmeden
once iyice kurulanmalidir.

4| Kuru haldeki kizartma sepetine 1 yemek
kasigi sivi yag (sebze, aycicedi veya zeytin-
yagi) dokiin, kesilmis patatesleri yerlestirin
ve tiimii yag ile kaplanana kadar karistirin.

5| Fazla yag kizartma sepetinde kalacak sekilde
patatesleri kizartma sepetinden bir mutfak
aletiyle cikarin. Patatesleri bir servis kabina
alin.

Yagla kaph patateslerin bulundugu
kabi tek seferde dogrudan kizartma sepe-
tine bosaltmayin, aksi halde fazla yag,
servis kabinin dibinde kalir.

6| Patatesleri Pisirme kilavuzu bdliimiindeki tali-
matlara gore kizartin.
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9| TEMIZLIK VE BAKIM

Her kullanimdan sonra cihazi temizleyin.

Kizartma sepetinde ve 1zgarada yapismaz bir
kaplama bulunur. Cihazi temizlemek icin metal
mutfak aletleri veya asindirici temizlik malze-
meleri kullanmayin. Aksi halde yapismaz kap-
lama zarar gorebilir.

1| Elektrik fisini prizden ¢ekin ve cihazin sogu-
masini bekleyin.
Cihazin daha hizli sogumasini sagla-
mak icin kizartma sepetini cikarin.

2| Cihazin dis tarafini nemli bir bezle silin.

3| Kizartma sepetini ve 1zgarayi sicak su, bir
miktar bulasik deterjani ve asindirici olmayan
bir siingerle temizleyin. Kalan kirleri temizle-
mek icin yag sokiicii bir sivi kullanabilirsiniz.

kizartma sepeti ve i1zgara, bulasik makine-
sinde yikanamaz.

ipucu:

Kizartma sepetinin ve 1zgaranin dibinde yemek

artiklari/kalintilari kaldiysa iclerini sicak su ve bir

miktar bulasik deterjani ile doldurun. Kizartma

sepetini ve 1zgarayi bu sekilde yaklasik 10 dakika

bekletin. Ardindan durulayarak temizleyin ve

kurulayin.

4] Cihazin igini sicak su ve nemli bir bezle silin.

5| Yiyecek artiklarini temizlemek icin 1sitma
elemanini kuru bir temizleme fircasi ile
temizleyin.

6| Temizlik ve normal bakim disinda miisteri
tarafindan yapilacak tlim midahaleler, yetkili
servis tarafindan yapilmahdir.

7| Cihazi suya veya bagka bir siviya daldirmayin.

10| SAKLAMA

sitesini ziyaret edin veya ulkenizdeki Tlketici
Hizmetleri Merkezi ile iletisime gegin. Telefon
numarasl, uluslararasi garanti brosiiriinde veril-
mistir. Ulkenizde Tiiketici Hizmetleri Merkezi
yoksa en yakindaki bayinize basvurun.

1| Cihazin fisini cekin ve sogumasini bekleyin.

2| Tiim pargalarin temiz ve kuru oldugundan
emin olun.

12| SORUN GIDERME
1 | GARANTi VE SERViS Cihazla ilgili bir sorunla karsilasirsaniz sik soru-
lan sorularin listesinin yer aldigi marka web
sitemizi ziyaret edin veya Ulkenizdeki Tiiketici
Hizmetleri Merkezi ile iletisime gecin.

Servis hizmeti veya bilgi almak istiyorsaniz ya
da bir sorununuz varsa liitfen markanin web

13| TEKNiK VERILER

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Gili¢ tiiketimi: 1550 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca ¢alisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapah - -
Bekleme 0,2 5

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Aga bagh bekleme - -

c € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi

ﬁ Cevrenin korunmasina katilahm!

®  Cihaziniz geri donlstiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

2 Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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UK IHCTPYKLIIA 3 EKCIYATALLIT

WMF MULTI TASTE 4.2 L

onuc

Kowwuk ana cmaxeHHs

Pyuka

Pewitka ana rpunsa (3HiMHa)
CeHcopHa naHenb kepyBaHHsA
IHaukaTop yacy/temneparypu
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1.1]  CEHCOPHA NAHE/Tb KEPYBAHHA
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1 2 3 4
i >
5 6 7 8
@D o &

Kapronna ¢pi
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& PYYHE HANALUTYBAHHA
TEMMNEPATYPU
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@ PYUHE HANALITYBAHHA YACY

PEXWUM AEPOTPUNA

@ YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA
PEXNMY OYIKYBAHHA

PEXWUM TPUNA

2| NEPEQ BUKOPUCTAHHAM

YBaXHo npounTaiite iHCTPYKLilo 3 ekcnnyarauii.
BoHa mictuTb BaxuBy iHdopmaLito npo Bukopu-
CTaHHA Ta 00CNyroByBaHHA NpuUnay, a Takox BKa-
3iBKM LLIOA0 TEXHIKN be3neku.

36epiraiite iHCTpyKLUilo B 6e3neuHOMY Micli

11 nepeaasaiite ii HaCTynHUM KOpPUCTYBa4yam npu-
napy. HenpasunbHe BUKOPUCTAHHA MOXe Crpu-
UYMHUTN MOLIKOMKEHHS.

[Tpunaa MoxHa BUKOPUCTOBYBATU NNLLIE 33 NPU3HA-
UEHHAM i BIANOBILHO A0 IHCTPYKLIT 3 ekcnnyatauii.

3aBxau noTpumMyiiteca BKas3iBOK LWOAO TEXHIKK
6e3neku nig yac BUKOPUCTAHHA Npunagy.

Mepen 36upaHHAM | nepLYM BUKOPUCTaHHAM MpK-
nafy 3HiMiTb yCi HafABHI HaMiNKM Ta OUNCTLTE YaCTUHK,
LLIO KOHTAKTYIOTb 3 €10, @ TaKOX 3HIMHI YaCTUHW Bif-
noBigHO A0 po3ainy «OuuLLeHHs Ta JornAaay.

3| PO3MAKYBAHHA

& 3arposa ynyweHHs!

[litn MOXyTb HaTArHYTU NakyBanbHUI MaTepian Ha
ronoBy abo 3aropHyTUCA B HbOTO 11 3aANXHYTUCA.

- 36epiraiite nakyBanbHUI Matepian y Heno-
CTYMHOMY AN1A AiTeN MicLi.




- He po3sonaiite gitAm rpatuca 3 nakyBasib-
HUM MaTepianom.

[litn MoxyTb BAMXHYTM abO NPOKOBTHYTU APiOHI
netani i 3aanxHyTmcA.

- 36epiratite npibHi feTani B HenocTynHomy
AnAa Aiten micui.

- He pno3sonaite Aitam rpatmca 3 ApibHUMK
AeTanamu.

[OBHiCTIO 3HIMITb 3aXMCHI MAIBKU 1 NaKyBanb-
HWI maTepian. YcepeanHi npunany He NoBUHHO
3aM1LLIATMCA XOAHUX NaKyBanbHNX €NeMEHTIB.
YBecb nakyBanbHuit matepian (nanip, KapToH,
nnactuk) cnig nepegati Ha nepepobky.
[NepekoHariteca, Wo npunag Ta BCi akcecyapu
HaABHI N HE NOLIKOAXEHI.

flkwo byab-AKi KOMMOHEHTW BiacyTHI abo
MOLUKOMKEHI, HE BUKOPUCTOBYMTE Npunag,

i noBigomTe Npo ue cnyxby NiaTPUMKN KNieHTiB.

Cnyxb6a nigrpumku knientis WMF
Ten.: +49 (0)7331 256 256
En. appeca: contact-de@wmf.com

4| & BAXIINBI BKA3IBKU
3 TEXHIKW BE3MNEKWU

MONEPEMKEHHA HEkERERISEI Y

CUTyaLilo, AKa MOXE NMPU3BECTN A0 CEPNO3HUX
TpaBM (Hanpuknag, onikis, CPUUMHEHUX NAPOIO
abo rapAuMMmu NoBePXHAMMK).

3ACTEPEXXEHHA EIERYERERISITI

HebesneyHy cuTyallilo, AKa MOXe NMPU3BECTN A0
TpaBM He3HauHoi abo cepefHbOT BaXKOCTi.

VA AN BKa3ye Ha cuTyallito, Aka MOXe npu-
3BECTW [10 MaTepianbHUX 30UTKIB.

Hajlae 0AaTKOBI BiAOMOCTI
wono 6e3neyHoro NOBOAXEHHA 3 NPUNALOM.

& 3Baxalite Ha CUMBONK Ta NO3HAYEHHA.
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NMONEPEOXEHHA

Lle npunag npusHayeHo nuwe
0514 nobyToBOro 3aCToCyBaHHA,
00 HE MOXHa BMKOPUCTOBYBA-
TMCA B KOMEPLINHMX Linax. Bupob-
HWUK He Hece BiANOoBIAanbHOCTI 1 HE
Hafa€e XOOQHWUX rapaHTili CTOCOBHO
MOLWKOOXEHb, CMPUUYNHEHNX BUKO-
PUCTaHHAM Npunagy HeHanexHum
4ynHOM abo BCynepey iHCTPyKLiT

3 ekcnayartauii.

Ilani HaBegeHo MmicuAa 3acTocy-

BAaHHA, A1 AKNX NPUNa He npu-

3HAUEHO | AKI HE MOKPMBAIOTLCA

rapaHrieto.

- KyxHi ona nepcoHany B marasu-
Hax, odicax Ta iHWKX pobounx
MPUMILLEHHAX.

- ®epmepcbki OyanHKN.

- [locTynHi ana KnieHTiB 30HM
B roTenAx, MOTeNAX Ta iHWUX
noaibHMX NPUMILLEHHAX,

LLO BUKOPUCTOBYIOTLCA AN1A
MPOXVBAHHA.

- 3aknaam Tmny «1ixkKo i CHigaHoK».

Llen npunan He npu3HaueHo ana

BMKOPUCTaHHA 33 JONOMOIO0

30BHILIHBOTO Tanmepa abo okpemor

CHUCTEMU OUCTAHLIMHOIO KEPYBaHHA.

AKLWOo WHyp XMBNEHHA nowkoa-

XEHO, ANA YHUKHEHHA Hebe3nekw

00 NOBWMHEH 3aMiHUTU BUPOD-

HWK, aBTOPU30BaHNI CEPBICHNN

ueHTp abo haxiseub 3 aHanoriv-

HOI0 KBanigikauieto.

Litv noBuHHI byTn Nig Harnagom,

w06 3aneBHUTUCA, LLO BOHMN HE

rpaioTbCa 3 NpuIagomM.

Llen npunan He npu3HayeHnn ana

BMKOpUCTaHHA ocobamu (3okpema

AiTbM) 3 obMexeHUMn BisnuHUMNy,

CEHCOPHVMU YN PO3YMOBUMMY

3pibHocTAMM abo 3 bpakom gocsigy
/1 3HaHb, AKLLO BOHW He nepebyBa-
l0Tb Mif HarNA4oM abo He oTpumanu
IHCTPYKLIT LLOAO BUKOPUCTAHHA
npunagy ocoboto, BiANOBIAANbHOIO
3a IXHI0 be3nexy.

[itn Bikom Bia 8 pokiB, a Takox
0cobun 3 0bMeXeHUMU Pi3nyHUMY,
CEHCOPHUMU abo PO3yMOBUMMY
MOX/MBOCTAMU UK 3 HeJoCTaT-

HIM 0OCBIAOM | 3HAHHAMU MOXYTb
BMKOPWCTOBYBATV LiEN npunag
TiNbKW Nig Harnagom abo nicna
OTPMMAaHHA IHCTPYKTaxy wono bes-
MEeUYHOro BUKOPUCTAHHA npunagy

1 TiNbKM 32 YMOBU, LLO BOHW PO3Yy-
MilOTb MOB'A3aHI 3 UMM Hebe3neku.
Llitn He noBuHHI rpatnea 3 npu-
nagom. [litn MoxyTb UnctuTn Ta
obcnyroByBatu npunag Ak kopuc-
TyBaui TiNbKK Yy Bili Bi 8 poKiB

i Tinbkn Nig Harnagom. 36epi-
raiTe npunag i Noro WHyp y micui,
HEeQOCTYNHOMY ANA [AiTeN BiKOM

00 8 pokiB.

A\ MMig yac pobotn npunagy Tem-
nepatypa noBepXOHb, JOCTYMHUX
ONA KOHTaKTy, MOXe byTn BUCOKOIO.
He Topkanteca rapaumx noBepXoHb
npunaay.

3HIMHI YaCTUHK MOXHa MUTU Hea-
Opa3nBHOIO ryOKO 3 MUIOUUM
3acobom ana nocyny.

[lna ounwweHHA BHYTPILWHbOI | 30B-
HILWHBOT NOBEPXOHbL Npunaagy
BUKOPUCTOBYWTE BONOry rybkoto
abo TkaHuHy. [lne. po3ain «Oun-
LeHHA Ta aornaay uiei iHeTpykuii

3 ekcnnyartauii.

[Npunag MoxHa BUKOPKCTOBYBATH
Ha BMCOTI Had piBHEM MopA A0
4000 ™.
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[Micna 3aBepweHHA pobotn npunagy
MOBEPXHA HArpiBaibHOMO €1eMEeHTa
30epirae 3anMwKoBe TeMNO.

3ACTEPEXXEHHA

3arpo3a TpaBMyBaHHA Yepes3 HeHa-
NeXHe BUKOPUCTaHHA npunagy.

He nponuante pianHy Ha 3'eqHyBau.

Lotpumyiiteca HaBefeHNX
HU)XUe BKa3iBOK.

.

.

[TpouunTanTe iHCTpYKUItO 3 excnny-
atauii Ta potpumyntecs ii. 36epi-
rante ii B HAAIMHOMY MicLi.
[lepekoHanTteca, Wo Hanpyra
BaLLOT €NeKTpOMeEpexi BiAnoBigae
Hanpysi, 3a3HaueHii Ha Tabnuyui
3 TeXHIYHUMY JaHUMK Npunagy
(3miHHNI cTpyMm).

[lepen BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb i3
npunagy BCi NakysasbHi MaTepianu
Ta PEKNAaMHI €TUKETKM W HaNinKu.
He 3abynbTe TakoX 3HATW BCI MaTe-
pianu 3-nig 3HIMHOTO KowMKa ang
cmaxeHHd (3anexHo Big mogeni)

3 ornAgy Ha Te, WO 3aCTOCOBHI
CTaHOapPTU MOXYTb PI3HUTUCA, MPU-
nap, AKNN BUKOPUCTOBYETLCA HE

B Till KpaiHi, Ae BiH OyB npuaba-
HWI, CNif NEpeBipnUTH B aBTOPU30-
BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

[lna mopgeneii 3i 3HIMHUMU LWIHYpaMK
XMBNEHHA BYKOPUCTOBYIATE NnLLE
OPUTHANBHWI LUHYP XUBIEHHS.
Axkwo ona npunagy notpibHe Tex-
HiuHe 00CTyroByBaHH#, 3BEPHITbCA
[0 OJIHOTO 3 aBTOPU30BAHUX Cep-
BICHMX LIEHTpiB. PEMOHT, BUKOHa-
HUA HEeBMNOBHOBaXeHNMU ocobamu,
CKaCOBYE rapaHTilo BUpobHuUKa.

UK



- 3aBxau nigknouante npunag oo
333€MIEHOT PO3ETKMN.

3aBxau Bigkntoyante npunag Bia
Mepexi B Takux cuTyaLiax: nicna
BUKOPUCTaHHA, Nepea NepemilieH-
HAM, Nepea OUMLLEHHAM.
BukopucrtoByiite npunap Ha pis-
HIl, CTINKIN, XapoTpUBKiN pobouin
MoBepxHi, noaani sig bpM3oK BoAMK.
Y pasi noxexi BigKtouite npunag sig
€NEeKTPOMEPEXI 1 3aracitb NOMyM's
BOJIOMM KyXOHHWM PYLUHUKOM.
LLlo6 yHWKHYTU NOLWKOMKEHHA
npunaay, AOTPMMYINTECA PeLenTiB,
HaBEOEHUX B IHCTPYKLUIT Ta KHU3I
PELEnTiB; BUKOPUCTOBYETE Npa-
BUNbHY KiNbKICTb iIHTPEAIEHTIB.

Mam'araiite npo 3abopohu,
ONMUCaHi HUXKuYe.

- He BukopuctoByiite npunag, AKLLO
BiH a0 LIHYP XMBNEHHA MOLLKOMKE-
HWI, AKLLO Npwnag BNaB i Mae BUAUMI
NOLWKOMKEHHA abo AKLO npunag
npaLtoe HeNnpaBubHO. Y Takomy

pasi npunaa HeobxigHo nepeaatm oo
aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.
He BrkopucTOBYITE NOAOBXYBAY.
Akwo BM BUKOpPMCTOBYETE NOAOB-
XyBau, NepekoHanTeca, o BiH
CMpaBHUIA, WO BUIKA 3a3€M/eHa

/i O HOMiHanbHa MOTYXHICTb Bif-
noBigae napameTpam npunagy.
MNonosxyBay NoBuHEH by npo-
KnageHui Tak, Wwob HixTo He mir
CMITKHYTUCA 00 HbOTO.

LLIHyp XV1BNEHHA HE MOBWUHEH BiNIbHO
3Bucatu. Hikonn He gonyckawre,
wob wHyp nepebyBas nopyu i3
rapAYvMu YactTMHamu npunagy,
[KEpPEnamMu Tensa um rocTpuMm Kpa-
AMK abO KOHTaKTyBaB i3 HUMMW.
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He TArHiTb 32 WHYpP XMBNEHHA Nif
yac BIiAK/IIOUEHHA Npuiaay Bia
€/IEKTPOMEPEXI.

Hikonu He 3anuwante npunag,
AKUI Npauioe, be3 HarnAagy.

He Bmukante npunan nobnusy
NEerko3anMucTux matepianis
(xanto3i, wropw To10) ab0 30BHiLL-
HIX gxepen Tenna (rasoBoi nnutw,
€neKTPON/NTK TOLLO).

Hikonn He nepecysante npunag,
AKLWO B HBOMY LUE € rapaya ixa.
Hikonn He BuKopucTOBYIMTE Npunag
MOPOXHIM.

He 3bepiraite nerkosanmm-

CTi peyoBMHU Nobnusy npegmery
mMebniB, Ha AKOMY BCTaHOBMIEHO
npunag, abo nig HUM.

Hikonu He po3bupante npunan
CamoCTINHO.

He 3aHyplonte npunag y soay.

He BukopucTtoBy#Te arpecusHi
ounutyBanbHi 3acobu (30kpema,
wKpebKky i3 cofoto), a TaKOX Xop-
CTKi rybKu i MeTanesi wkpeobku.
He BukopuctoBymnte KowWmK anAa
CMaXeHHA B IHWNX LinAX.

He 3bepirante npunag Ha Bynuui.
3b6epiraiite noro B cyxomy i gobpe
MPOBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI.
Hikonwn He 3miwyite pisHi Buan
Xxupy abo onii. [lepen cmaxeHHAM
BMOANITb 3a/IMLIKN NbOAY i3 3aMO-
POXEHWX NPOAYKTIB i NPOCYLWIiTh
MPOAYKTN KYXOHHUMMW PYLUHWKAMMW.
[TepekoHanTteca, WO KOWMK AnA
CMaXeHHA HE NePeBaHTAXEHN

| WO KiNbKiCTb MPOAYKTIB BiANOBI-
[a€ PEKOMEHOO0BAHIN.

36epirante npunag i NOro WHyp

y MiCLi, HeJOCTYMHOMY nA AiTein
BIKOM 10 8 pOKiB.

4.1| NOPAOU/IHGOPMALIA

« [lig yac nepworo BUKOPUCTAHHA NpU-
nagy MOXxe 3'ABUTUCA HETOKCUUYHUI 3anax.
BiH He BNNuBae Ha BUKOpUCTaHHA npunagy
i WBMAKO MUHAE.

* 3 mipkyBaHb 6e3neku Lei npunaa Bianosi-
[a€ UNHHWM CTaH#apTam i Hopmam (aupekTu-
BaM LLOMO HWU3bKOT Hanpyru, enekTpoMarHitHot
CyMiCHOCTI, MaTepianis, WO KOHTaKTyIOTb
i3 Xap4yoBMMM NPOAYKTaMU, HaBKOMMLIHBOO
cepenoBuLLa ToLLo).

* [punapn NpusHayYeHo NuLLe Aa BUKOPUCTAHHA
B MPUMILLEHHI 1 HE NPU3HAYEHO ANA BUKOPU-
CTaHHA Ha BifKpUTOMY NOBITPI. Y pasi npodeciii-
HOTO 3aCTOCYBaHHHA, HEHANEXHOTO BUKOPUCTAHHA
ab0 HeLoTpUMaHHA HCTPYKLIT BUPOOHKK He Hece
XOAHOT BiiNOBIAANbHOCTI M rapaHTia He fie.

* 3 mipkyBaHb 6e3neku cnif BUKOPUCTOBYBATH
NULLe akcecyapu 1 3anacHi YacTuHW, NpusHa-
YeHi AnA Balworo npunagy.

* Y Bunapky byab-akux npopykris xapuy-
BaHHA, KpiM Norypty, Temneparypa npu-
rotyBaHHA Hmkue 80°C He € fOCTaTHLOIO
ANA 3HUWEHHA BCIX CaHITapHUX PU3MKIB,
nos'asaHux i3 bakrepiamu. Lle crocyerbea
Bpa3fiMBUX JIIOAEH, AK-0T BariTHUX XiHOK,
ManeHbKux Aitei, NiTHiX niopen i niopen
3 ocnabneHum imyHiteTom.

5/ MIArOTOBKA 110 MEPLIOrO
BUKOPWUCTAHHA

Cnepuwy npoumntanTe BKasiBKY LWOAO TEXHIKN
6e3neku Ta iHcTpyKUito. 36epiraiTe ix y 6e3ney-
HOMY MicLii.

3HimiTb yBECH NaKyBanbHWit MaTepian i BCi Hani-
nKu 3 npunaay.

He 3HimaiTe cunikoHOBI NPOKNaAKK 3 pewitku
ang rpuna.

PeTtenbHO ouncTbTe KOWKK A8 CMaXEeHHA Ta
3HIMHY PeLiTKy A8 rpuna 3a 4ONOMOrOI0 rapa-
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Yoi BOAM, HEBENWKOT KiNbKOCTI PifKOr0 MUIOYOTO
3acoby 11 HeabpasusHoi rybku.

[TpoTpiTh BHYTPILLHIO Ta 30BHILUHIO NOBEPXHi
npunagy BOMOTO0 TKAHWHOIO.

Mpunaa npautoe 3a LONOMOrOIO HarpiBaHHA
noBiTpA. He HaNOBHIOMTE KOWWK A8 CMaXEHHA
onieio abo XMPOM ANA CMaXEHHA.

5.1| MIArOTOBKA 0 BUKOPUCTAHHA

* YCTaHOBITb Npunag Ha piBHIN, CTiliKil, XapoTpus-
Kiit pobouiit noepxHi, noaani Big bpu3ok Boau.

* Bcrasre pewitky ana rpuna B HUXHIO YacTUHy
KOLLIMKa [I1A CMAXEHHA [10 yropy.

* He HanoBHIo/Te KOWKK ANA CMaXEHHA
onieto abo 6yab-AKolo iHWOIO pipnHoIo.

» He knapitb Hiuoro Ha npunap 3Bepxy.
Lle nopywye nositpaHwii notik i BNnusae
Ha pe3ynbTaT CMaXXEHHA FapAYMM NOBITPAM.

LLlob 3anobirtu neperpiBaHHio npunapy,

He ctaBTe ioro B KyTi abo nin HacTiHHOIO
wadwoto. 3 ycix 6okis npunapy cnin 3anu-
WUTK He MeHW AK 15 M BinbHOTO npocropy,
wo6 3abe3neunTn uMpkynauio NoBiTpA.

5.2| BUKOPUCTAHHA NMPUNALY

lMpunag MoXe rotyBaTu CTPaBu 3a PisHUMK
peuentamu. Yac npurotyBaHHA OCHOBHUX
BMAIB CTpaB HaBeneHo B po3aini «MocibHnk
i3 MPUTOTYBaHHAN.

* igknIoYiTh WHYP XNBAEHHA A0 €NeKTPUUHOT
po3etku. Ha naHeni kepyBaHHA 3'ABUTbCA CUM-
son (.

[Toknagnitb NpoayKTM B KOWMK ANA CMaXEHHH.

* Hikonwn He 3anoBHIoNTe KOWKK ANA CMAXEHHA
Buwwe nosHaukn MAX i He nepesuLLyiiTe Mak-
CHUManbHy KinbKiCTb MPOAYKTIB, 3a3HaueHy
B Tabnuui (aue. po3ain «MocibHuk i3 npuroty-
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BaHH#»), OCKIMIbKM Lie MOXE BMIMHYTA Ha AKICTb
KIHLIEBOTO pe3ynbrary.

* Bcrasre Kowuk ana cMaxeHHA B npunag.

* LLlo6 nouatn rotyBatu, B MOXeTe 3acTocy-
BaT abo aBTOMATUYHNI PEXUM NPUTOTYBAHHA,
abo pyyHi HanawTyBaHHA.

ABTOMATUYHWUI PEXUM NPUTOTYBAHHA

« TopkHirsea cumsony (. Mawens kepysaHHs
aKTUBYETHCA.

Bnbepitb NoTPiOHMI pexumM NpurotyBaHHs,
HaTUCHYBLUW BiAMOBIAHY NIKTOrpamy Ha CeH-
COpHili naHeni (pexumu fetanbHo onucaHi

B po3aini «[locibHuK i3 npurotyBaHHs»).
MigTBepabTE PEXUM NPUTOTYBAHHSA, HAaTUC-
Hyswn kHonky (. Lle sanyctuts npouec
MpPUroTyBaHHA.

MouHetbea npurotyBaHHA. Ha ekpaHi nouep-
roso BinobpaxatumyTbea BubpaHa Temnepa-
Typa 1 yac, AKMIA 3aNULLIKNBCA 10 3aBEPLUEHHA
NpPUroTyBaHHA.

PyuHi HanawtyBaHHA

Binperynionte temneparypy 8 3a nonomoroo
KHOMOK ~T~Ta ~— Ha CEHCOpPHIN NaHeni kepy-

BaHHA. TepmocTar npauiioe B gianasoHi 80-200°C.

[MoTim ycTaHOBITE baxaHMit yac NPUTOTYBaHHA

, HaTuckaloum kronku - ta —. [na Tait-
Mepa MOXHa BCTaHOBUTK yac Bif 1 XBUNUHK
00 60 XxBUNuH.

Hatuchitb kHonky «Crap, wob posnouatu
MPUTOTYBaHHA 3 YCTaHOBNEHUMY TemMnepa-
Typoio Ta YacoMm. [loYHeTbCA MPUroTyBaHHA.

Ha ekpaHi noueproso BigobpaxatuMyTbca
B1bpaHa Temneparypa 1 yac, AKUN 3anniunBea
00 3aBEpLIEHHA NPUTOTYBAHHA.

TopkHiTbCA cmBony O, wob po3nouatu npuroty-
BaHHA 3 YCTaHOBMEHUMI TEMMEPATYPOIO Ta YACOM.
lMouneTbea npurotysaHHa. Ha ekpaHi noueproso
BifobpaxatmyThea BMbpaHa Temnepatypa i uac,
AKMIA 3aNULLMBCA [10 3aBEPLUIEHHA NPUTrOTYBaHHA.

Hapnuwok onii 3 npoaykTiB 30upaetbca Ha AHi
KOLIMKA ANA CMaXeHHH.

[leaki npoaykt1 NoTpibHO CTpYLLYBaTH B CEPEeaNHI
npurotysaHHs (aue. po3ain «MocibHuk i3 mpuroty-

BaHHs). LLLob cTpycutn npomyKTn, BUTATHITL KOLINK
[NA CMaXEHHA 3 Mpunaay 3a pyuky i CTpyciTb NOTO.
[Motim BcTaBTe KOWMK 1A CMaXeHHA Ha3agd y npu-

nap, i npunag aBToMaTMYHO Nepe3anycTuTbeA.

3ByK TallMepa 03HayaTMMe, WO BCTAHOBNEHNI
yac NpUroTyBaHHA 3aKiHUMBCA. BUTArHITL KOLWMK
ONA CMaXeHHs 3 npunagy i nocrasTe Noro Ha
KapOoTPUBKY MOBEPXHIO.

[Tepesipte, un rotoBa cTpasa.

flkiwo cTpaBa we He rotoBa, NPocCTo BCTaBTe
KOLWWK ANA CMaXeHHA Ha3ad y Npunap i BCTaHo-
BiTb ANA TaliMepa Kinbka 10AATKOBUX XBUMH.

flkwio cTpaBa rotoBa, He NOBepTaiiTe KOLIMK 1A
CMaXeHHA B npunaf. Buitmarite ixy 3 kowmka
ANA CMaXeHHA 3a A0MNOMOrOoI0 WWMLIB.

3ACTEPEXXEHHA

Hikonu He nepesepraiite AOropM AHOM KOLIMK
IU1A CMaXXEHHA, Y AKOMY BCTAHOBNEHO PELITKY
onAa rpuns.

MicnAa cMaXeHHA rapAuMM NOBITPAM KOWMK
1A CMAXXEHHA, pewiTka Ta hka MaloTb BUCOKY
Temnepatypy. He Topkaiiteca kowwka ana
CMa)XXEHHA Mif, Yyac BUKOPUCTAHHA i NPOTATOM
[EeAKOro yacy nicna BUKOPUCTAHHA, OCKiNbKK
BiH CMNbHO HarpiBaeTbea. Tpumaiite Kowmnk
LNA CMaXEHHA TiNbKK 3a pyuky. 3anexHo Bip,
TUNY iHrpepieHTiB y Npunaai 3 KoHTelHepa
MOXe€ BUXOAMTN napa.

[Ticna npurotyBaHHA ogHiel nopuii cTpasm npu-
nap oapasy MOXHa BUKOPUCTOBYBATU ANA MPUTo-
TyBaHHA HaCTynHOI nopuii.

6/ BUKOPUCTAHHA PELLITKN
A reuna

* omicTiTh peLwitky Ana rpuna B KOWWK Ana
cMaxeHHs. [epekoHanTeca, wWo ii BCTaBneHo
npasunbHO — no3Haukoto TOP (BunHyTol0
UacTUHOW) Aoropw.

« Hatucnite O, a notim Hatucis @ a ekpaHi,
Wwob Bnbpatn pexum rpuns.

* 3anyctitb peXuM rpuns, HaTMCHYBLUY O. He kna-
OiTb NPOAYKTU B KOWKK A8 cMaxeHHs. MNou-
HeTLCA eTan nonepeaHLOro HarpisaHHa (Tpusae
15 xBunuH). MpoTArom LbOro Yacy He Knagitb
XOLHVX MPOLYKTIB Y KOLWMK ANA CMAXEHHS.

3Byk TalimMepa o3HauaTiMe, Lo eTan norne-
PenHbOrO HarpiBaHHA 3aBEpPLUMBCA | TeMnepa-
Typa pocarna 200°C.

He BuitmaiiTe KOWWK ANA CMaXeHHA nif vac
nonepeaHbOro HarpiBaHHA, iHaklwe TanMep
nosepHeTbcA A0 0 Ta PO3MOYHETHCA MOBTOPHMNI
BiANIK vacy.

3a temneparypu 200°C npunag Ha 10 XBUAKH
nepenae B pexum nigirpisy.

Buimith KOWMK ANA cMaxeHHs 3 npunagy

/i MOCTaBTE Ha XapOTPUBKY MOBEPXHIO.

* Kowwuk pna cmaxeHHa Ta pewitka ana rpuna
cunbHO HarpiBatoteea. Knapite npoayktu Ha
PewWiTKy ANA rpunA 3a AONOMOrOI0 WMNLLIB.
[louekaliteca 3aBepLueHHA NONEPEAHBLOTO Harpi-
BaHHA, NOTIM NOKNMALITb NPOLYKTU Ha PeLLiTKy
ONA TPUNA Ta BCTaBTE KOLIMK ANA CMaXeHHA
Hasaf y npunag.

Bubepitb HeobXinHMI Yac NpuroTyBaHHA,
HaTMCKalouu KHoMKW —~ Ta — (auB. po3ain
«MocibHMK i3 npurotyBaHHa»). HatueHitb kHO-
nky «Crapm, wob po3nouatn npurotysaHHA. Ha
€KpaHi MoyeproBo BifobpaxaTnMyTbea Temnepa-
Typa 1 vac, AKni 3anuiumeca o rotosHocri. LLob
OTpUMATK rapHy CKOPUHKY Ha M'Aci, oro cnif
nepeBepHyTV B cepeanHi npurotyBaHHA. Hapnn-
LIOK Onii 3 NPOAYKTiB 36MpaeTbcA Ha AHI KowwKKa
ONA CMaXeHHH.

Micna 3aBepLUeHHA NPUTOTYBaHHA Npunag,
BMOACTb 3BYKOBWIA CUTHaNM i BAMKHETbCA. Bumits
KOLUVK 1A CMaXeHHA 3 Npunafy i nocraste Ha
KapoTPMBKY MOBEPXHIO.

lepesipte, un rotosa ctpasa. AkLio cTpasa

LU He roTOoBa, MOBEPHITL il B Npunag i BCTaHO-
BiTb 1A TaliMepa Kinbka AOAATKOBUX XBUIMH 33
Temnepatypn 200°C, ckopUCTaBLWNCH PYYHNMU
HanawrysaHHAMM (auB. po3ain «MocibHuK i3
MPUrOTYBaHHSY).

fkwLo cTpaBa roToBa, He MoBepTaiiTe KOLIMK AnA
CMaxeHHA B npunag. Bunimarite ixy 3 kowumka
ANA CMaXEHHA 3a [1ONOMOroi0 LUMMLIB.

Micna cmaXKeHHA KOWNK ANA CMaXEHHA,
pewiTka AnA rpuna Ta bka pyxe rapaui.

He Topkaiiteca kowmka ana cMaxeHHa nig,
4yac BUKOPUCTaHHA i NPOTATOM EAKOrO yacy
nicnA BUKOPUCTAHHA, OCKINbKMN BiH CUNbHO
HarpiBaetbea. Tpumaiite Kowunk ana cma-
XEHHA TiNbKK 32 pyuKy.

6.1| CYLUIHHA

[TomicTiTb pewiTky Ana rpuna B KOWWKK AnA
CMaXeHHA.

Haruchite . Ha undpoBomMy ekpaHi 3a omno-
MOFOI0 KHOMOK T~ i — yCTaHOBITb TeMnepaTtypy
8§ no so°C.

[ToTim ycTaHOBITL BaxaHWii yac NPUroTyBaHHA
, Hatuekaioun kHonku + ta —. Moxwa BeraHo-
BMTW Yac y Aiana3soHi Big 1 roanHu [o 4 roguH.
HatucHitb kHonky «Crapt» O, wob 3anycrumm
npouec cywiHHa. Ha expaHi noueproso sinobpa-
XaTumyTbeA BubpaHa Temneparypa i yac, AKuii
3aNNWNBCA [0 3aBEPLUEHHS MPUrOTyBaHHA.
Konu 3akiHuuTbeA yac NpuroTyBaHHA, Npu-
nap, BNAacTb 3BYKOBWUIN CUTHAN | BUMKHETHCA.
BuimiTh KOWMK ANA cMaxeHHs 3 npunagy

/i MOCTaBTE Ha XapOTPUBKY MOBEPXHIO.
[Mepesipte, un rotoBa cTpaBa. flkwo cTpaBa e
HE roTOBa, MOBEPHITh ii B Mpunag i BCTAHOBITh
0NA Tanmepa Kinbka LOAATKOBUX XBUWH.
Buiimaite rotoBy Xy 3 KOLWMKA 418 CMaXEHHA
3a OMOMOrO0I0 LWMMLB.

.

6.2| MOCIBHUK 13 MPUTOTYBAHHA

Y HaBefieHiit HUXYe Tabnuui HaBeneHo H6a30Bi
HanalwTyBaHHA ANA Pi3HNUX CTPaB.

HaBeneHuin HUXUe yac NpUroTyBaHHA € OPiEHTOB-
HUM | MOXE PISHUTWCA 3aNeXHO BIfA COPTY i naprTil
Kaptonni. Y Bunaaky iHWwWnx NpoaykTis pesynbratm
MOXYTb 3anexatu Bif po3mipy, hopmu 1a BUpob-
Huka. BignosigHo, Moxe bytn notpibHo Tpoxw Bia-
KOpUryBaTh yac NpUroTyBaHHs.
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KAPTOMJA TA KAPTOMJA ®PI
3amopoxeHi cknboukm kap- —
Tonni (craHpapTHa ToBLMHA 300-800 r % 15-25 xB* 180°C I\
10 MM x 10 Mm)
Nomauna " B =y .
e oot 8 v 7 e 300-800 r # 22-27 xB 180°C I\ [lopaiite 1 ct. n. onii
ST G 300-800 r # 22-27 xB* 180°C "= [lopatite 1 ct. n. onii
KapTonniA no-cenfaHCbkM <
M'ACO TA NTNLA
(67
Creitk 100-500 r © 6-10 xB 180°C .“;i”“',,
Kypaua rpynka " o4
K . - (] - °
(dine 63 KicToK) 100-500 r 12-19 x8 180°C =
Kypka (uina) 1000 r & 60 xB 200°C
PUBA
®ine nococa 3501 Ra4 15-17 x8 140°C
Kpesetku 12 wryk = 4 xB 170°C
3AKYCKU
G A
3amopoxeHi Kypaui Haretcu 100-600 r © 7-15x8 200°C ; \
G A
3aMopoxeHi Kypadi KpunbLA 3001 © 16-20 xB 200°C (§ \
R 125r | e
3aMOpOXEHi CUPHI Nanuuku = 7-9 xB 180°C N
(5 wryk) ~
o . 200r [ N
@ _ °
3amMopoxeHi Kinbua Lmbyni (10 wryK) 8-10 xB 200°C I\
Miua 400 r 7 xB 190°C
G A
Osoui 300-7001 | B | 16-20x8 | 200C | %
BUMIYKA
Kekcn 7 wryk & 15-18 xB 180°C Bukopucrosyiire
hopmy ana
Topr 300 © 30 x8 160°C BUMiKaHHA™
CYLWIHHA
flbnyka, HapizaHi ckuboukammn | 1-2 wWrykn ‘ ‘ 4ron ‘ 80°C ‘ ‘

* CTpyciTb y cepeamnHi NpUroTyBaHHs.
** MomicTiTb hopMy AnA BUNIKAHHA B KOWWK 1A CMaxeHHs (hopma ana BunikaHHa mMoxe byt cuni-
KOHOBA, 3 HePXaBitouol cTani, anomiHiesa, kepamiuxa).
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g = f 15 xB
Migirpis: [na kpauworo cmaky
' 15 xB o MO)KH.a nogatm o;_mo,
M'aco 250 o Mpuro- NpPAHI TpaBu Ta Cinb.
200 TyBaHHA: Y cepeauHi npurotyBaHHa
6-8 xB MOXHa NePEeBEPHYTU CTPaBY.
Minirpis: [lna kpauworo cmaky
15 xB MO)KH? nopnaru or.mo,
Kobacku 4001 Mpuro- o NpAHi TpaBu Ta cinb.
200°C . - .
TYBaHHA: Y cepenuHi npurotyBaHHa
10-12 x8 MOXHa NepeBepHyTU CTpaBy.
Migirpis:
15 xB
(\
Osoui 3001 °C Mpuro- @
200 TyBaHHA:
10 xB
Migirpis:
15 xB o
PubHe dine 200r 200°C Mpuro- S %;/
TyBaHHA:
3-5xB

BAXJTUBO. LLob yHMKHYTM NOLIKOMXEHHA Npuaagy, HiKonyu He NepeBnLLYNTe MaKCUMasbHY KiflbKicTb

IHTpedIieHTIB | piouH, 3a3HauYeHy B IHCTPYKLIi 3 excnnyatauii Ta B peuentax. Konu Bu rotyete crpaBy
3 TicTa, Aike nigHiMaeTbea (Hanpuknaa, TopT, Kiw abo kekcw), hopMy AnA 3anikaHHA He Cflif 3anoBHIO-
BaTK Binblue, HiX HANONOBUHY.

7| NMOPAOU

OnTnmanbHa pekoMeHLoBaHa KifbKicTb KapTo-
nni gpi ana npurotyBaHHA — 700 r.
o6 wenako N nerko NpurotyBatn 3akycku

[TpooykTn MeHWworo po3mipy 3a3snyan norpe-

6yI0Tb TPOXM MEHLLOTO Yacy MpUroTyBaHHsA, 3 HaUMHKOIO, BUKOPUCTOBYIATE rOTOBE SINCTKOBE
HiX NpoayKTM BinbLIOro po3mipy. Ta NicouHe TicTo.

 CTpywyBaHHA iXi B cepeaunHi NpurotyBaHHA * flKwo BM X0ou€eTe CrneKkTn nupir um kiw abo nia-
nokpatlye KiHLEeBWIA pe3ynbTaT i MoXe 3ano- CMaXuWTW oenikatHi npogyktu abo ctpasu
6irtn HepiBHOMIPHOMY MPUTOTYBaHHIO. 3 HaUMHKOIO, CMifd NOMICTUTM popMy AnA BUNi-

* fKILO BM HE BNEBHEHI, Ui NPaBUIBHO TOTYETbCA KaHHA B KOWWK AnA cMaxeHHA. MoxHa Bunko-
CTpaBa, BU MOXETE BiAKPUTU KOLWNK AnA CMa- pucToByBaTH (hOPMK i3 CUNIKOHY, HEPXaBitoUoi
XEHHA B OyaAb-AKMIA MOMEHT, Wob nepesiputn CcTani, anioMiHilo, KepaMiuHoro martepiany.
npouec. * [lpunapa Takox MOXHa BUKOPWCTOBYBaTU ANA

* LLo6 3pobutn cBixy kapTonI0 MakCMMansHo nigirpisy ixi. LLlob nigirpitn ixy, ycTaHoOBITh
XPYCTKOIO, Mepen NpurotyBaHHAM Aofante fo Temnepatypy 160°C Ha yac 0o 10 XBUIUH.

HET HeBenuKy KinbKicTb onii Ta CTpyciTh ANA Yac npurotyBaHHA MOXHa 3MiHIOBaTV 3aNeXHO
piBHOMipHOro po3nofineHHA. Mu pekomeH- Bifl 06'emy i, 0D NOBHiCTIO HarpiT! BCIO kY.
ayemo nonatn 14 mn onii. He nopasaiite onito

A0 3aMOPOXEHOT KapTonii.

3akycku, AKi MOXHa roTyBaTi B yXO0BL, MOXHa

TaKOX roTyBaTu B LibOMY npunapi.
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8| MPOMOHOBAHWUW PELIEMNT:
NIOMALLIHA KAPTOM/A ®PI

Huxue HaBeaeHo NOKPOKOBWIA PeLenT npuroty-
BaHHA OOMaLUIHbLOI KapTonni ¢pi.

1| Bubepitb copt kapTonni, peKkoMeHnoBaHuil
[NA NPUroTyBaHHA cknboukamm.

2| MouncTbTe kapTonAio i HapixTe il cknboukamn
0AHaKoBOT ToBWMHM (1 cM).

3| 3amouiTh HapisaHy kapTonio B XONOAHiil Boai
LoHaimeHwe Ha 30 xBunuH. 3nuiite Body Ta
MpOCyLLiTb KAPTOMSIO YNCTUM KYXOHHUM pyLL-
HWUKOM, AKMI obpe nornuHae Bonory. Motim
MPOMOKHITb KapTONIO NanepoBnM KyXOHHUM
pywHuKom. [epen npurotyBaHHAM KapTonsio
noTpibHO peTenbHo NpPoCyLnTU.

4| 'Y cyxuit KOWWK ANA CMaXeHHsA Hanuiite 1 cTo-
NI0BY NOXKY Of1iT (POC/IMHHOT: COHALIHUKOBOT
abo 0/1IMBKOBOT), BUK/AfiTh 3BEpPXy CKUOOUKM
KapTonni Ta nepemilarre, WwWob BOHM BKpU-
nucea onielo.

5| BuitmiTb KapTon/io (pi 3 KowyKa s cMa-
XEHHA 3a ONOMOr0I0 KYXOHHOTO Npunaaas,
3a/IMLWIMBLLK 3aliBY ON1il0 B KOWMKYy. [loknagite
kapTonnio ¢pi B Tapinky Ana nogayi Ha crin.

He nepekupaiite oppasy Bcio
Kaptonnio ¢pi, NOKpUTy oni€io, 3 KOHTeliHepa
[0 KOWMKA /1A CMAXEHHA, iHaKLIEe HafUTULLIOK
onii ONMHUTLCA Ha [HI TApiNIKN Ana noaavi.

6| Cmaxte KapTonnio gpi BiANOBIAHO [0 iHCTPYK-
Lin, HaBegeHux y po3aini «MocibHuk i3 npu-
rOTYBaHHA.

9| OYMILEHHA TA Oornan
Ounwyiite npunagn nicna KOXHOTO BUKOPUCTAHHA.

Kowwk ona cmaxeHHa i pewitka ona rpuna
MaloTb aHTUNpUrapHe nokputa. He Bukopucro-
BYWTE MeTanese KyXOHHe npunannAa 1a abpasnsHi
3acobn ANA UNLIEHHA, OCKINbKW Lie MOXe MOLIKO-
AOWUTW aHTUMPUrapHe NoKpUTTA.

1| BuiimiTb BUNKy 3 po3eTku it gaitte npunamy
OXOfOHYTU.
o6 npunaa wenawe oxono-
HYB, BUIMITb KOLIMK 418 CMaXEHHS.

2| MpoTpiTb Npunag 30BHI BOAOIOI0 TKAHNHOIO.

3| QuuncTbTe KOWMK ANA CMaXeHHA Ta PeLwiTKy 3a
[l0NOMOrOI0 rapayoi BOAW, HEBENNKOT Kiflbko-
CTi piaKoro Muiouoro 3acoby i HeabpasneHoT
rybku. o6 Buoanutn 3anuwku bpyay, MoxHa
CKOpUCTATUCA PIANHOI0 ANA 3HEXMPIOBAHHS.

Kowwk ana cmaxeHHA Ta peLitky
LN1A TPUNA HE MOXHA MUTU B NOCYAOMUNHIN
MalLUmHi.

Mopana

AKwo 0o AHa KOWMKa ANA CMAXEHHA Ta PELiTKN

NPUANNAN 3anNULLKK DXi, 3anniTe iX rapayolo

BOJI0I0 3 HEBEJIMKOIO KiMbKICTIO PifIKOr0 MUKYOro

3acoby. [laiTe kowwnKy Ana CMaxeHHA i peLuiTui

BIIMOKHYTU NpOTArOM Npnbnun3Ho 10 XBUNUH.

[Totim npomuiite 1 BUCYLWITH iX.

4/ MNpoTpiTh BHYTPILIHIO YaCTUHY NpUAagdy TKaHu-
HOI0, 3MOYEHOIO B rapAuyili BOA.

5| QuucTbTe HarpiBanbHUit ENEMEHT CYXOIO LITKOIO
ANA YULLEHHA, WOob BUOANUTM 3anunLLKm ixi.

6| Yci iHwi Aii 3 npunagom, Kpim 3BMyaiiHoro
OUMLLEHHA Ta JOINALY, MaloTb BUKOHYBATNCA
B aBTOPW30BaHil CEPBICHIN MaNCTEePHI.

7| He 3anypioiite npunag y Bogy um iHwy
piauny.
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10| 36EPITAHHA

1| Bigkniouite npunag Bin enektpomepexi
11 nante NOMy OXONOHYTH.

2| Mepekowaliteca, Wo Bei AeTani uuncti Ta cyxi.

11| TAPAHTIA TA
OBCJTYTOBYBAHHA

flkwo Bam noTpibHi NeBHi nocnyru, BinomocTi
abo y Bac BMHMKNa npobnema, BiagiganTe Beb-
caint komnawii abo 3BepHiTbea ao LleHtpy obeny-
rOBYyBaHHA CMOXMBAYiB KOMMNAHIT y BawWin KpaiHi.
Homep TenedoHy mMoxHa 3HanTn B bpoLuypi

3 MiXHapoaHOIO rapanTieto. AKLWO y Bawwin Kpa-
Hi Hemae LleHTpy obenyroByBaHHA crnoxnBavis,
3BEpPHITbCA 10 MiCLIEBOrO Annepa.

12| YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

flkwo y Bac BuHMKN npobnemu 3 npunagom,
BifBifanTe BebcanT HalWOT KOMNaHii, 4e BM 3HaN-
[ieTe nepenik NowmnpeHnx 3annuTaHs i Bignosiae,
abo 3BepHiTbea oo LleHtpy obenyrosyBaHHA cno-
XWBaYiB y BaLlii KpaiHi.
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13| TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

HomiHanbHa Hanpyra: 220-240 B~ 50-60 'y
CnoxnBaHa noTyxHiCTb: 1550 Br
Knac 3axucry: |

TexHiuna iHdopmauia npo pexumn pobotyn signosiaHo no Pernamenty €C 2023/826:

PEXXUM CMOXMUBAHA MOTYXHICTb (BT) MEPIOA (XBUMUHN)
BumkHeHo - -
QuikyBaHHA 0,2 5

OuikyBaHHA 3 00AATKOBOIO - -
iHdopmauieto

MepexeBui pexum - -
0uiKyBaHHA

C E Mpunan sinnosigae eBponeicbkum aupektnsam 2014/35/EU, 2014/30/EU ta 2009/125/EU.

3axuct poBkinna

E 3axucr noBkinna — noHaa sce!

®  Baw npunap MicTUTb LiiHHI MaTepianu,
AKi NpUAaTHi 4nA BTOPUHHOI nepepobku.

9  3anuwre noro y micuesomy
NyHKTi 300py BiAXOAIB.

Moxe byt 3miHeHo 6e3 nonepeaxeHHA.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH

WMF Platz 1 OdmumansbHelil npeacraButens B Poccuiekoi

73312 Geislingen / Steige ®epepauuu, umnoprep:

Germany 3A0 «pynna CEB-Boctok» 125171, Mockaa,
Jlenunnrpaackoe wocce, a. 16A, ctp. 3

+49 (0)7331 256 256 8(495) 213-32-31
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