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DESCRIPTION

A Water tank handle/lid H  Steam nozzle*

B Water tank I Coffee nozzles

C  Coffee bean tank lid J Grinding fineness setting knob
D  Control panel K Coffee grinder

E Coffee grounds collector L Power button

F Drip tray M Indicator lights

G  Milk pot*

*depending on model
Dear Customer,

Thank you for purchasing a KRUPS Espresso machine with built-in grinder. KRUPS Espresso machines
with built-in grinders are designed, developed and manufactured in France, thereby ensuring the
strictest guarantees in terms of origin and manufacturing quality. Your machine is designed to be as
easy to use as possible and to create barista-quality drinks. Enjoy an espresso, filter coffee and other
types of coffee, all at the touch of a button. To make things easier for you, KRUPS has developed
smart indicator light technology, which will guide you when using your machine and brighten up
your coffee breaks. The advanced technology present in your machine enables you to obtain the
best possible result, revealing the maximum amount of aromas and flavors from freshly ground
coffee beans. We hope you enjoy great coffee breaks and are completed satisfied with your KRUPS
machine.

The KRUPS team

1. IMPORTANT PRODUCT INFORMATION

Carefully read the user manual and the “safety instructions” booklet before you use your appliance
for the first time and keep it: improper use will release KRUPS from any liability.

1.1 SYMBOL GUIDE FOR USER MANUAL

A Danger: Warning against the risk of serious bodily injury or death.
The lightning symbol alerts you to electricity-related dangers.

A Caution: Warning against any possible malfunction, damage or destruction of the appliance.

ﬁ Important: General or important remark for operating the appliance.

1.2 ACCESSORIES SUPPLIED WITH YOUR MACHINE

Check the accessories supplied with your machine. If a part is missing, contact your KRUPS consumer
service directly.



SUPPLIED ACCESSORIES

User manual - Quick Start Guide - Safety instructions booklet .

Directory of KRUPS After-Sales Service centers Warranty documents

COFFEE MODELS
2 Cleaning needle for the steam system )

3 Steam nozzle

MILK MODELS

4 Milk Maestro milk pot

5 Water nozzle

A Caution: Only use Krups accessories for this machine to maintain the warranty.

—
1.3 TECHNICAL DATA

Appliance Automatic Espresso EA40 - EA50
Power supply 220-240V~ /50 Hz
Pump pressure 15 bars
Coffee bean container 2609
Energy consumption When operating: 1450 W
Water tank 1,71
Getting started and storage Inside, in a dry place (away from frost)
Dimensions (mm) H x L x D 365 x 240 x 400
Weight of the product (kg) 8,9

Subject to technical modifications.



1.4 INTERFACE

Button Description / General functions

Turn the machine on and off. A beep sounds each time the ON/OFF
button is pressed.

Choose which drink to prepare.

FILTER
COFFEE

Select the steam function* to froth milk for a manual milky drink
preparation.

NB: The START/STOP button must be pressed twice: once to preheat
the machine and again to start the steam.

STEAM

Select the Cappuccino function* to make a cappuccino in one click,

-
EP CAPPUCCINO W the machine takes care of frothing the milk first and then brewing

the coffee.
STRONG Press after drink selection to increase or reduce the coffee strength,
7 it changes the amount of ground coffee used. Three possible choices
E} from weak to strong. The selection is indicated by one, two or three

backlit coffee beans.

Start or stop the current preparation/maintenance.

Press after drink selection to make double the amount. The selection
is indicated by a backlight X2.

Press “<>" to access maintenance, click to navigate and select the
type to be performed: rinsing, cleaning or descaling. The selected
maintenance is backlight in red.

*Depending on model

1.5 INDICATOR LIGHTS

Your KRUPS Intensity machine has smart indicator light technology to make your life
easier. The machine automatically detects and monitors the water and ground coffee
levels. When you need to fill or empty your containers, an indicator light will let you
know. The machine will also notify you when rinsing, cleaning or descaling is required.



Indicator light

SSTARTZ
— STOPJ

Description

START/STOP LED is flashing ==> Press START/STOP to
continue the current action START/STOP LED is solid
==> Action in progress

Light strip:
- Solid white: Machine is ready to use.
- Running LED sequence: Machine is in use.

Rinsing the Milk Maestro milk pot is required*. To begin,
press “<>"to access to the clean mode and then “START/
STOP”. Refer to the “Quick Start Guide” section 13 on
how to rinse the Milk Maestro milk pot.

*Depending on model

Rinsing is required. To begin, press “<>" and then
“START/STOP”".

Refer to the “Quick Start Guide” section 10 on how
to rinse the machine.

Cleaning is required. To begin, press “<>" and then
“START/STOP".

Refer to the “Quick Start Guide” section 11 on how
to clean the machine.

Descaling is required. To begin, press “<>" and then
“START/STOP".

Refer to the “Quick Start Guide” section 12 on how
to descale the machine.

The coffee grounds container is full, it must be emptied.

Refer to the “Quick Start Guide” section 8A for how
empty the coffee grounds container

The water tank is almost empty, it must be filled.

Refer to the “Quick Start Guide” section 7A on how
to fill the water tank.

All indicator lights are flashing : machine error or
blockage.

Refer to the paragraph “ANSWERS TO YOUR
QUESTIONS"”




2. GETTING STARTED & APPLIANCE INSTALLATION

GETTING STARTED

Place the machine on a stable, horizontal, clean and dry work surface. Before first use, priming
the machine allows the water circuits to be filled, so that the machine can operate. Preheating and
automatic rinsing will take place.

For more information, refer to the “Quick Start Guide” section 1 on how to start your
machine for the first time.

Your appliance has been checked and tested before leaving the manufacturing facility. Despite
all the attention paid to cleaning, it is nevertheless possible that you may find coffee residue in
the coffee grinder and/or drops of coffee on the drip tray grid. When unpacking, you may also
notice the presence of dust on the machine due to the protective material. We recommend that you
thoroughly clean your machine before first use with a cloth.

Thank you for your understanding.
Never use a damaged appliance.

o)
A" HINTS AND TIPS

WATER

The quality of the water greatly influences the quality of the aromas. Limescale and chlorine may
alter the taste of coffee. To preserve all the aromas of your coffee, we recommend that you use
fresh water as well as a Claris Aqua Filter System cartridge, or bottled water with dry residue
below 800 mg/L (see label on bottle).

See the paragraph “FILTER".
Ccup

When preparing hot drinks we recommend using preheated cups (by passing them under hot
water) the size of which is adapted to your desired quantity.

COFEE BEANS
Roasted coffee beans may lose their aroma if they are not protected. We advise you to use the
amount of coffee beans equivalent to your consumption for 2-3 days and to choose 250g bags.

The quality of coffee beans varies and tastes are subjective. Arabica beans will give you fine,
floral aromas unlike Robusta beans, which are higher in caffeine, more bitter and full-bodied. It
is common to mix the two types of coffee to get a more balanced flavor. Please do not hesitate
to seek advice from your coffee roaster.

We do not recommend using oily or caramelized coffee beans as these can damage the
machine.

The coffee grind influences the strength of the flavor and the quality of the crema. The finer the
grind, the smoother the crema. Grinding can also be adapted to the desired drink.
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2.1 FILTER INSTALLATION

WHY INSTALL A FILTER CARTRIDGE?

The KRUPS Claris Aqua Filter System cartridge helps to optimise the taste of your coffee, limit the
buildup of limescale and reduce the need for maintenance. To ensure that your machine lasts for a
long time, we recommend that you use a filter cartridge. This accessory is available from KRUPS.com.

WHEN SHOULD YOU CHANGE THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?

+ Two months after installation.
* When you install your cartridge, we advise you to turn the grey ring at the top of
the filter cartridge to show the date of installation plus two months.

1o

HOW TO INSTALL THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?

* The cartridge is placed in the water tank.
L + We advise that, when you install your cartridge, you turn the grey ring at the far
end of the filter cartridge to show the date of installation + 2 months.
+ Correctly position the cartridge in its location, with the numbered ring upwards.
+ Usethe black screw-in attachment, supplied with the cartridge, to correctly position
and screw the cartridge in place.
Switch the machine ON and hold the CLEAN MODE button.
A beep will sound. The “START/STOP” light will start flashing.
Press the START/STOP button to begin the filling process.
The machine will automatically fill and rinse the system. At the end of the process,
you will hear three beeps indicating completion.

2.2 GRINDER : ADJUSTING THE GRIND

WHY ADJUST THE GRIND?

In general, you need to adjust the grind when you change the type of coffee beans or to adjust the
strength of your coffee. Varying the grind makes it possible to adapt to different types of coffee bean:

A highly roasted and oily coffee bean will require a coarser grind,
A more lightly roasted coffee bean will be drier and will require a finer grind.

W .
v

/ Strong
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HOW TO ADJUST THE GRIND?

Turn the setting button located in the coffee bean container to suit your coffee bean type and the
strength of the flavor desired (3 levels - see above). This adjustment must be performed during
grinding and notch by notch. After three preparations, you will notice a distinct difference in taste.

A Caution: We do not recommend the use of oily or caramelized coffee beans as these are difficult
for the grinder to process. These can damage the machine and lead to poor sensor performance.

3. PREPARING DRINKS

DRINKS AVAILABLE FROM THIS MACHINE*:

KRUPS Intensity & Intensity Milk allows you to make a wide range of drinks depending on your
preference. The preparations can be accessed directly on your control panel:

Coffee recipes:

Description ‘Sizes available Strength X2 function
function

Ristretto: Short espresso with 20mi to 40 ml v v

body

Espresso: A full-bodied coffee

with pronounced aromas and a 20ml to 80l v v

slightly bitter caramel-colored
crema.

Lungo: Higher in caffeine but
lighter on the palate. Most | 80mlto 140ml v v
popular in the morning.

Filter coffee: A long infusion at a

lower temperature for a soft and | 150ml v v
light result.
Cappuccino: A perfect balance E;Ein(:sgff :E: v
between milk, foam and coffee. Ling
milk pot.

*Depending on model

HOW TO ADJUST THE HEIGHT OF THE COFFEE NOZZLES?
For all of the drinks offered you can lower the coffee nozzles according to the size of your cup(s).

HOW TO START PREPARING MY DRINK?
» Check that the coffee bean container is full.

A Caution: To avoid damaging your machine, take care not to pour water into the grinder.

+ Check that the water tank is full. If the water is low, the machine will notify you with an
indicator light requesting that you fill the tank.

+ Place the cup(s) under the coffee outlets.
+ Press the button for the chosen drink, adjust your settings and press “START/STOP".
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DEPENDING ON THE DRINK, DIFFERENT SETTINGS ARE POSSIBLE:

Coffee strength: To increase or reduce the strength of the coffee by modifying the amount of
ground coffee used, select the drink and press the “STRONG" button.

One or two cups (Only for the coffee recipes): To start two preparations at the same time, select
the drink and press “X2".

For more information, refer to the drinks chart and the “Quick Start Guide” section 2 on how
to adjust your drinks settings.

HOW TO STOP A DRINK WHILE MAKING?

You can stop the preparation of your drink at any time by pressing the “START / STOP” button. When
a cycle is interrupted, the stop is not immediate. The machine will have a time of non-accessibility
which will be indicated by a message on your screen.

3.1 MILKY DRINKS AND HOT WATER

|
g‘o

" HINTS AND TIPS

To make frothy milk, you should opt for pasteurized UHT milk from the fridge (3-5°C). The use of
specialist milks (micro-filtered, raw, fermented, enriched) or plant-based milks (almond, oat, soya
etc.) is possible but may give results that are less satisfactory in terms of the quality and quantity
of froth. Once the milk is open, whether the container is plastic or glass, it must be stored in a
refrigerator at 4°C or below. Milk can usually be stored for between five and seven days.

HOW TO FROTH MILK WITH THE STEAM NOZZLE?

A Exercise caution to avoid burns.

The steam nozzle is used to froth the milk to make a cappuccino or latte for example. Since the
production of steam requires a higher temperature than for preparing an espresso, the appliance
has an additional preheating phase for the steam. It is not possible to prepare two cups at the same
time, so the “X2" function is not available.

Steps to follow for froth milk with the steam nozzle

1 Select “steam” with the rotary knob

Press “START/STOP” button

The machine is preheating until the START/STOP button flashes

2
3
4 Press the “ START/STOP” button again to activate the steam
5

Press the “START/STOP” button to stop the steam or wait until the mode ends

For more information, refer to the “Quick Start Guide” section 5 on how to make a milky
drink.

CLEANING THE STEAM NOZZLE :

A Danger: After using the steam function, the steam nozzle may be hot so we advise you to wait
a few minutes before handling it.
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n Important:

To obtain identical froth each time, we recommend that you carefully clean the steam nozzle AFTER
EACH USE. Do not wash the steam nozzle in a dishwasher. We also recommend that you clean the
steam nozzle if it is not used for a long period of time (more than two days).

The whole steam nozzle can be removed to allow for thorough cleaning. Clean with water, a small
amount of non-abrasive washing up liquid and a brush. For more information, refer to the “Quick
Start Guide” section 6 on how to clean your steam nozzle.

+ To remove all possible traces of milk from the steam nozzle, place a container under the
nozzle and start a hot water preparation. Then use a clean, damp microfiber cloth to wipe
the nozzle.

+ If the steam does not come out, the nozzle may be clogged: unblock it with the supplied
cleaning needle for the steam system. For more information, refer to the “Quick Start
Guide” section 6 on how to clean your steam nozzle.

3.2 MILK MAESTRO MILK POT

This Milk Maestro milk pot is designed to provide you with a barista-quality milk
beverage preparation experience at home. Before you start using your product, please
read the following instructions carefully to ensure optimal use and results.

Before using your Milk Maestro milk pot for the first time and to remove any potential
dust deposits, we recommend that you clean all parts with soapy water.

MAIN FEATURES

Frothing function

The Milk Maestro milk pot features a patented milk frothing system, allowing you to prepare creamy
milk foam in just a few moments.

The froth control button on the top of the lid lets you control the amount of milk froth desired,
offering total customization of your milk drinks.

Automatic rinsing program MILK

An automatic rinsing program is required after each milk drink (MILK alert on the interface) to
ensure optimum hygiene. Be sure to clean it after each use of your Milk Maestro milk pot.

For more information, refer to the “Quick Start Guide” section 14 on how to auto rinse your Milk
Maestro milk pot.

Easy to disassemble and dishwasher-safe:

For easy cleaning and maintenance, the milk pot can be completely disassembled. You can separate
the different parts of the Milk Maestro milk pot for thorough cleaning.

All parts are dishwasher-safe, making the cleaning process even more convenient. Simply place the
parts in the top rack of your dishwasher or in the cutlery compartment.

A Caution: Do not put the lid in the dishwasher with the froth control button in the PULL position
(risk of losing the knob). Please remove it to avoid losing it.

HOW TO USE MY MILK MAESTRO MILK POT?
Instructions for use:
1. Preparation

Fill the Milk Maestro milk pot with the desired quantity of milk. Be sure not to exceed the maximum
fill line indicated on the milk pot.



MAX Maximum milk pot level

U Recommended level for making several Cappuccino
=p Recommended level for making one Cappuccino

2. Froth adjustment

Turn the froth control button on top of the laid clockwise for more froth, or counterclockwise for less
froth. Select the amount of froth to suit your personal preference.

(puLr)
L

Position for removing froth control button

Maximum foam position

Minimum foam position

=k

3. Cleaning

Once you've finished using the Milk Maestro milk pot, you can perform an automatic rinse with
the MILK program, or disassemble and wash all parts thoroughly in warm, soapy water or in the
dishwasher.

Be sure to rinse and dry all parts thoroughly before reassembling.

5

7" HINTS AND TIPS
To unlock the Milk Maestro milk pot lid, a quarter-turn is required.

A Caution : Do not start milk drinks without first connecting the Milk Maestro milk pot to the
machine.

We hope you enjoy using the Milk Maestro milk pot and savor delicious homemade milk drinks
thanks to its high-performance, easy-to-use milk frothing feature.

14
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4. GENERAL MAINTENANCE

4.1 DAILY MAINTENANCE

Carrying out proper maintenance will prolong the life of your machine and preserve the authen-
tic taste of your coffee.

DRIP TRAY MAINTENANCE

The drip tray allows you to collect the water or the coffee that flows from the appliance during and
after preparation. It is important to always leave it in place and to empty it regularly.

For hygiene reasons, we recommend that you dismantle the drip tray to clean each element daily
and let it air dry before replacing it in the machine. The drip tray is dishwasher safe, remove the grid
first.

For more information, refer to the “Quick Start Guide”.

WHEN DO I EMPTY THE DRIP TRAY?
When the float is at the top, indicating that it is too full.

COFFEE GROUNDS CONTAINER MAINTENANCE

For hygiene reasons, we recommend that you clean the coffee grounds container with hot, soapy
water daily and let it air dry before putting it back in the machine.

For more information, refer to the “Quick Start Guide” section 8B on how to clean your
coffee grounds container.

Empty the grind container when the 4’) indicator light tells you to do so. You can empty it more
regularly, but do so when the machine is on so that it can record that the container has indeed been
emptied.

n Important : Failure to regularly empty your coffee grind container as indicated above may
damage your machine.

WATER TANK MAINTENANCE

To preserve the aromas of your coffee and for hygiene reasons, we recommend that you use fresh
water, clean your water tank daily with hot water and a sponge and let it air dry before putting it
back in the machine.

COFFEE BEAN CONTAINER MAINTENANCE

Coffee beans can leave a greasy residue on the walls of the coffee bean container that can affect the
quality of your coffee. To preserve the aromas and for hygiene reasons, we recommend that you
wipe it with a clean, dry, soft cloth each time that it needs to be refilled.

A Caution: Do not use water to clean the coffee bean container, the presence of water in the
coffee bean container could damage your machine.
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4.2 OTHER MAINTENANCE

n Important:

+ The maintenance time, depending on the procedure, is a maximum of 20 minutes.

+ If you unplug your machine during maintenance or in the event of a power failure, the
cleaning program will resume from the start. It will not be possible to postpone this
operation, it is mandatory to rinse the water circuit. In this case, a new cleaning tablet may
be required.

+ If your product is equipped with our KRUPS Claris - Aqua filter System cartridge please
remove it before the descaling procedure.

+ You do not have to run the maintenance program as soon as the appliance requests it, but
you should do it soon after. If the cleaning (or descaling) is postponed, the alert will display
until the operation is performed.

Maintenance

When? ‘

Explanation

The automatic Milk Maestro milk pot rinsing program

Supplies
needed

Milk maestro . uses only hot water and ensures optimum milk foaming
) After a milk
automatic drink or at performance and a clean system.
rinsing* anv time Refer to the "Quick Start Guide" section 14 on
30s- 60 ml y ' how to rinse your Milk Maestro milk pot.
*Depending on model
Aftertwo | Allows you to rinse the machine’s coffee circuit. This process
Coffeerinsing | days of non- only uses hot water. It ensures that you maintain the
~45s - 30 ml use or at authentic taste of your coffee.
any time. Refer to the “Quick Start Guide”
For hygiene reasons and to preserve the quality of your
coffee, we recommend that you clean and degrease the
machine’s coffee circuit. It guarantees that you maintain
optimal flavor in your drinks.
Refer to the “Quick Start Guide” on how to clean the
machine or follow these steps: 1 KRUPS
1. The “CLEAN" indicator light will turn solid red when the
X XS3000/
When the machine needs to be cleaned %5808
Machine machine 2. Press the “<>" button and select “CLEAN" X
) . cleaning
cleaning asks you to 3. Take a cleaning tablet tablet (not
~13min-1L or atany 4. Open the cleaning tablet hatch and insert the tablet :
. . . supplied
time. 5. Place a 1-litre container under both nozzles with the
6. Press the “START/STOP" button to confirm the cleaning machine)

process
7. Water will flow out of the coffee nozzles during the
cleaning process
8. When the water has stopped flowing and after you hear
three beeps, your machine has been cleaned and is ready
for use




Supplies
needed

Maintenance When? ‘ Explanation

Descaling your machine ensures that it works properly and
eliminates any limescale or fur buildup. This step is very
important to ensure that your appliance works properly and
lasts a long time.

Refer to the “Quick Start Guide” on how to descale the
machine or follow these steps:

1. The “CALC" indicator light will turn solid red when the
machine needs to be descaled
2. Press the “<>" button and select “CALC”

3. Fill the water tank with lukewarm water up to the “CALC"
mark
4. Take and open a sachet of KRUPS descaler

revmi?e d 5. Empty the contents of the sachet into the water tank (if
g the your product is equipped with our Claris filter cartridge, 1 sachet
maychine remove t) of KRUPS
When thé 6. Mix the sachet contents with the water in the tank F054/
number of 7. Place the water tank back in position on the machine %5809
Descaling S 8. Place a 1.5-litre container under both nozzles (coffee and
. drinks is not descaler
~20 min-1,5L enouah for steam) (not
an 9. Press the “START/STOP” button to start the descaling .
descaling rocess supplied
to be . P : . with the
10. Water will flow out of both nozzles during the descaling X
necessary, rocess machine)
the function e . P
. : 11. The | 4] indicator light will turn red when the flow of water
is not active.
has stopped
12. Remove the remaining water with the mixed in descaler
from the water tank

13. Clean the water tank using a sponge
14. Wipe and dry the water tank
15. Fill the water tank up to the MAX mark
16. Place the water tank back in position on the machine
17. Water will flow out of the nozzles during the rinsing

process

18. When the water has stopped flowing and after you hear

three beeps, your machine has been descaled and is ready
for use
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5. OTHER FUNCTIONS

HOW TO ACCESS YOUR MACHINE’'S SETTINGS?

As this machine does not have a screen, the settings are integrated as a second function of certain
buttons.

To access the settings menu:

« The machine must be plugged in but not turned on

* Press “<>" button for 3 seconds

* When the “STRONG" light is up and all the red LEDs are up, and you hear a beep you are in
the settings. You can then navigate using the “<>" button.

LIST OF SETTINGS:

Coffee temperature
Press “STRONG” then “<>" to adjust the coffee temperature. There are

T Low three adjustable levels for the temperature of your coffee drinks. By
T2 Average default, the temperature is set to level 2.
T3 High

Automatic rinsing

Press “X2" then “<>" to adjust rinsing for auto ON. You can have your
OFF Inactive machine automatically carry out rinsing every time it is switched off.
ON Active The default setting is inactive.

Auto OFF

Press “START/STOP” then “<>" to adjust Auto OFF.
You can choose the length of time after which your appliance will

T 10 m.in automatically turn off in order to optimize your energy consumption:
12 20min 10 minutes, 20 minutes or 30 minutes. The default setting is 10
T3 30 min minutes

To exit the settings menu:

« Press the O button to exit the menu or wait 2 minutes.
* The machine will switch off and save the settings.

ANSWERS TO YOUR QUESTIONS

OPERATION

1) The machine displays a fault, the software is frozen OR all the lights are flashing.
© Turn off and unplug the machine, remove the filter cartridge if one is installed in your water
tank, wait 1 minute, reconnect and restart the machine.

2) The appliance does not turn on after pressing the ON/OFF button.
© Check the fuses and the power socket of your electrical installation. Check that the two
power plugs are correctly inserted into the socket.
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3) A power failure has occurred during a cycle.
© The appliance resets automatically when it turns back on.

4) The grinder is running empty.
© This is normal if it happens occasionally and if there are no coffee beans or only a small
amount in the coffee bean container.
© Coffee beans remain in the container:
* The coffee may be too oily and is therefore not being correctly processed by the machine.
You could try helping the coffee beans to go down and see if that gets it working again.
However, it is advisable to change your coffee (see type of coffee beans).
* This is my usual coffee that has worked well until now: contact your KRUPS customer
service.

USE

1) The grinder is making an unusual noise.
© Foreign bodies are likely to be present in the grinder. Try to clean it out with a vacuum
cleaner, otherwise contact your KRUPS customer service.

2) There is water under the appliance.
© Before removing the drip tray, wait for 15 seconds after the flow of coffee has stopped so
that the machine finishes its cycle correctly.
© Check that the drip tray is properly positioned on the machine. It must always be in position
even when the machine is not in use.
© Check that the drip tray is not full.

3) The adjustment button for the grind is difficult to turn.
© Only turn the grind adjustment button when the grinder is operating.

4) The appliance has not produced any coffee.
© An incident has been detected during its preparation. The appliance will reset automatically
and be ready for a new cycle.

5) You have used ground coffee instead of coffee beans.
© Use your vacuum cleaner to remove the ground coffee from the coffee bean container.

6) Water is flowing from the coffee nozzles when the machine is turned off.
© This is normal. This is an automatic rinse to clean the coffee nozzles. You can disable it in the
machine settings by changing the “"Automatic rinsing” setting to inactive.

MAINTENANCE

1) The machine has not requested descaling.
© The descaling cycle is required after a large number of preparations made with steam or hot
water. If you only consume coffee, descaling will not be required often.

2) Some grind is the drip tray.
© A small amount of coffee grind can get into the drip tray. The machine is designed to remove
any excess residual coffee grind so that the percolation zone remains clean.

3) The 4’) indicator light stays on after emptying the coffee grounds container.
© Reinstall the coffee grounds container.

4) The wr- indicator light stays on after filling the water tank.
© Check that the tank is in the correct position on the appliance.
© The float at the bottom of the tank must be able to move freely. Check and free the float if
necessary.

5) During descaling, no water is coming out of the nozzles during the first phase:
© This is normal, it is only in the event of heavy build up that the machine will release water
from the nozzles.
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DRINKS

1) The coffee is pouring too slowly.
© Turn the grind button to the right to obtain a coarser grind (this may depend on the type of
coffee used).
© Perform one or several rinsing cycles.
© Change the Claris Aqua Filter System cartridge.
2) The coffee is too weak or not full-bodied enough.
© Check that the coffee bean container contains coffee and that it is moving down correctly.
Avoid using oily, caramelised or flavoured coffees, which may not be processed properly.
Decrease the volume and increase the strength of the preparation by using the coffee
strength function. Turn the grind button to obtain a finer grind. Make your drink in two
cycles by using the two-cup function.
3) The espresso or coffee is not hot enough.
© Increase the temperature of the coffee in the machine’s settings. Heat the cup by rinsing it
with hot water before starting to prepare the drink.
© Perform a rinsing circuit before you start to make your coffee.
4) Clear water is flowing from the coffee nozzles before each coffee.
© A pre-infusion takes place when you start a preparation and this can lead to a small amount
of water coming out of the coffee nozzles.

If one of the problems outlined above persists, contact KRUPS customer service.

DISPOSAL

Some appliances contain a battery that is only accessible by a repairer for safety reasons. To
replace the battery, contact your nearest Approved Service Center.

n Important: Your appliance contains a number of materials that can be reused or recycled.

WARRANTY

The warranty does not apply in the following cases:

- The presence of foreign bodies in the grinder,

- Ground coffee has been poured into the coffee bean container,

- The Claris Aqua Filter System filter cartridge is not used according to KRUPS instructions,
- Inthe event of a lack of descaling, cleaning or regular maintenance.

Any work on the appliance must be carried out by an approved KRUPS center.

This Espresso Automatic coffee/espresso machine must only be used for the preparation of coffee
or hot water, or to froth milk.

Manufacturer : Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji
West Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC
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For 120 / 127V versions :

OPERATING INSTRUCTIONS

We invite you to read this manual instruction carefully before using your device, In it you will find its characteristics
and instructions, for the best use of the appliance. Check that the voltage of your installation is the same as that of
your appliance, which is indicated in these instructions.

Electric Coffee Machine Model : EA40 - EA50

Electrical characteristics : 127 V ~ 60 Hz 1450 W

IMPORTADOR: Groupe SEB México S.A. de C.V.
Boulevard Miguel de Cervantes Saavedra No. 169 Piso 9,

Col. Ampliacion Granada, Alcaldia Miguel Hidalgo, T
C.P. 11520 Ciudad de México, México

R.F.C. GSM8211123P5 - TEL: (55) 52 83 93 54

Consumer Service: 01(800) 112.83.25 —
Product: Electrical Coffee Maker: EA40 - EA50 15Bar=1,5MPa

Power : 1450 W
Frequency : 60 Hz Voltage : 127 V ~

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed to reduce the risk of fire,
electric shock, and/ or injury to persons including the following:

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against fire, electric shock and injury to persons, do not immerse the cord, plugs or machine in water or
other liquid. Close supervision is necessary when the appliance is used by or near children. Unplug from outlet when
either the appliance or display clock is not in use, and before cleaning. Allow to cool it down before putting on or
taking off parts and before cleaning the appliance. Do not operate the appliance with a damaged cord or plug, or
after the appliance malfunctions or has been damaged in any manner. Return the appliance to the nearest authorized
service facility for examination, repair or adjustment. The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury to persons. Do not use outdoors. Do not let the
cord hang over edges of a table or a counter, or touch hot surfaces. Do not place on or near a hot gas or electric
burner or in a heated oven. Always attach the plug to the appliance first, then plug the cord into a wall outlet. To
disconnect, turn any control to the “off’ position, then remove the plug from a wall outlet. Do not use the appliance
for other than intended use.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance. Your appliance is designed for
domestic use only. It is not intended to be used in the following applications, and the guarantee will not apply for:
staff kitchen areas in shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and
other residential type environments; bed and breakfast type environments.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instructions
concerning the use of the appliance by a person responsible for their safety. The appliance shall not be placed in a
cabinet when in use. Scalding may occur if the lid is removed during the brewing cycles.

CAUTION

This machine is intended for household use only. Any servicing other than cleaning and user maintenance should be
performed by the nearest authorized Krups Service Center. Visit our website at www.krupsusa.com in the USA or www.
krups. ca in Canada or contact your respective country’s Consumer Service department for the service center near-
est to you, or contact your respective country’s Consumer Service department. To reduce the risk of fire or electric
shock, do not attempt to disassemble the machine. Repair should be done by an authorized Krups Service Center only.

SHORT CORD INSTRUCTIONS

A. A short power cord or a detachable power cord is provided to reduce the risks of becoming entangled in or
tripping over a longer cord accidentally.

B. Longer detachable power cords or extension cords are available and may be used if care is exercised in their use.

C. If a long detachable power cord or an extension cord is used:

1) The marked electrical rating of the detachable power cord or extension cord should be at least as great as
the electrical rating of the appliance.

2) If the appliance is of the grounded type, the extension cord should be a grounding type 3-wire cord.

3) The longer cord should be arranged so that it will not drape over the counter where it can be pulled on
by children or tripped over accidentally. The appliance may have a polarized plug (one blade is wider than
the other). To reduce the risk of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized outlet only one
way. If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified
electrician. Do not attempt to modify the plug in anyway.
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DESCRIPTION

A Poignée/couvercle du réservoirdeau H  Buse vapeur*

B Réservoir deau I Buses café

C  Couvercle du réservoir a grains de café  J Molette de sélection de la finesse de
D  Panneau de commande mouture

E Bac collecteur de marc de café K Broyeur a café

F Plateau dégouttement L Bouton marche/arrét

G  Pota lait* M Voyants lumineux

* selon le modele
Cheére cliente, cher client,

Vous venez d'acheter une machine a espresso avec broyeur a grains KRUPS et nous vous remercions
de la confiance que vous nous témoignez. KRUPS concoit, développe et fabrique ses machines a
espresso avec broyeur a grains en France et vous assure ainsi les plus strictes garanties en matiere
d'origine et de qualité de fabrication. Votre machine vous permet de préparer des boissons dignes
d'un barista avec une facilité déconcertante. D'une simple touche vous sont servis espressos,
cafés filtre et boissons similaires. Pour faciliter un maximum lutilisation de la machine, KRUPS a
développé une technologie intelligente a l'aide de voyants lumineux ; de véritables guides pour
illuminer vos pauses café. Les technologies avancées présentes sur votre machine permettent
d'obtenir la meilleure extraction possible, et de révéler un maximum d'arémes et de saveurs a partir
de café en grains fraichement moulus. Nous vous souhaitons de bonnes dégustations et espérons
que votre machine KRUPS vous donnera entiéere satisfaction.

L'équipe KRUPS

1. INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT

Lisez attentivementle mode d'emploi et le livret des consignes de sécurité avantla premiére utilisation
de 'appareil et conservez ces documents précieusement. KRUPS décline toute responsabilité en cas
d'utilisation non conforme.

1.1 GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D’'EMPLOI

a Danger : mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles.
Le symbole d‘éclair met en garde contre des dangers liés a la présence de courant électrique.

A Prudence: mise en garde relative a des situations pouvant provoquer des dysfonctionnements,
des dommages ou la destruction de l'appareil.

ﬁ Important : remarque générale ou importante relative au fonctionnement de l'appareil.

1.2 ACCESSOIRES FOURNIS AVEC VOTRE MACHINE

Vérifiez les accessoires fournis avec votre machine. S'il manque une piéce, contactez directement
votre service consommateur KRUPS.
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ACCESSOIRES FOURNIS

Mode d'emploi - Guide de démarrage rapide - Livret des consignes F
de sécurité Répertoire des centres de service aprés-vente Krups et

documents de garantie
MODELES CAFE

2 Aiguille de nettoyage du circuit vapeur

3 Buse vapeur

4 Pot a lait Milk Maestro

5 Buse eau

Attention : pour conserver la garantie, utilisez uniquement des accessoires Krups avec cette
machine.

—
1.3 DONNEES TECHNIQUES

Appareil Automatic Espresso EA40 - EA50

Alimentation électrique 220-240V~/50 Hz

Pression a la pompe 15 bar
Réservoir a grains de café 2609
Consommation d’énergie En fonctionnement: 1450 W

Réservoir d'eau 1,7L
Mise en service et rangement Alintérieur, dans ur;slr)ldroit sec (a l'abridu

Dimensions (mm) H x I x P 365x240x400

Poids du produit (kg) 8,9

Sous réserve de modifications techniques.
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.4 INTERFACE

Bouton Description / Fonction générale

Allumer et éteindre la machine. Un bip retentit a chaque pression sur
le bouton ON/OFF.

Choisir la boisson a préparer.

FILTER
COFFEE

STEAM

Sélectionner la fonction vapeur* afin de faire mousser le lait pour la
m réalisation manuelle d'une boisson lactée.
< STEAM Remarque : 2 appuis sur la touche START/STOP sont nécessaires,

le premier pour préchauffer la machine et le second pour lancer la
vapeur.

Sélectionner la fonction Cappuccino* pour faire un cappuccino en un

=8 CAPPUCCINO

clic. La machine s'occupe de faire mousser le lait et de préparer le café.

STRONG Une fois la boisson choisie, appuyer sur ce bouton pour augmenter ou
réduire l'intensité du café (en faisant varier la quantité de grain utilisé).
Vous avez trois options, de lintensité la plus faible a la plus forte, qui
correspondent au nombre de grains affichés : un, deux ou trois.

Lancer ou arréter la recette ou l'opération d'entretien en cours.

Une fois la recette choisie, appuyer sur ce bouton pour doubler la
quantité. La sélection est marquée par un voyant lumineux X2.

Appuyer sur <> pour accéder a l'entretien et sélectionner le type
d'opération a réaliser : rincage, nettoyage ou détartrage. Lopération
sélectionnée est indiquée par un voyant lumineux de couleur rouge.

*selon le modele

YANTS LUMINEUX

Votre machine KRUPS Intensity est équipée dune technologie de voyants
lumineux intelligents pour en faciliter l'utilisation. La machine détecte et contrble
automatiquement les niveaux d'eau et de marc de café. Un voyant lumineux vous
avertit lorsqu'il est nécessaire de remplir ou de vider vos réservoirs. La machine vous
prévient également si besoin d’'un rincage, d'un nettoyage ou d'un détartrage.
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Voyant lumineux

SSTARTZ
— STOPJ
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Description

Sila LED START/STOP clignote, appuyer sur le bouton
pour poursuivre l'action en cours. Si elle est fixe, I'action
est en cours.

Bande lumineuse :
- Blanc fixe : la machine est préte.

- Séquence lumineuse : la machine est en cours
d'utilisation.

Vous devez rincer le pot a lait Milk Maestro*. Pour
commencer, appuyer sur <> pour accéder au mode de
nettoyage, puis appuyer sur le bouton START/STOP. La
procédure est décrite dans la section 13 du guide de
démarrage rapide.

*selon le modéle

Vous devez lancer un ringage. Pour ce faire, appuyer sur
<>, puis sur le bouton START/STOP.

La procédure est décrite dans la section 10 du guide

de démarrage rapide.

Vous devez lancer un nettoyage. Pour ce faire, appuyer
sur <>, puis sur le bouton START/STOP.

La procédure est décrite dans la section 11 du guide

de démarrage rapide.

Vous devez lancer un détartrage. Pour ce faire, appuyer
sur <>, puis sur le bouton START/STOP.

La procédure est décrite dans la section 12 du guide

de démarrage rapide.

Le bac a marc de café est plein et doit étre vidé.

La procédure est décrite dans la section 8A du guide
de démarrage rapide.

Le réservoir d'eau est presque vide et doit étre rempli.
La procédure est décrite dans la section 7A du guide

de démarrage rapide.

Tous les voyants lumineux clignotent : erreur ou blocage
de la machine.

Voir la section « RESOLUTION DES PROBLEMES ».
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2. MISE EN SERVICE ET INSTALLATION DE L'APPAREIL

MISE EN SERVICE

Placer la machine sur un plan de travail stable, horizontal, propre et sec. Lors de la premiere
utilisation de la machine, un amorgage est nécessaire. Il consiste en un remplissage des circuits
d'eau. Un préchauffage et un ringage automatique auront lieu.

Pour en savoir plus sur la premiére mise sous tension de votre machine, voir la section 1 du
guide de démarrage rapide.

Votre appareil a été vérifié et testé avant de quitter son lieu de fabrication. Malgré toute l'attention
portée au nettoyage, il est possible que vous trouviez des résidus de café dans le moulin a café et/ou
des gouttes de café sur la grille du plateau d’égouttement. Au déballage, vous pourriez également
constater la présence de poussiére sur la machine, due au matériau de protection. Nous vous
recommandons de nettoyer intégralement votre machine a l'aide d'un chiffon avant la premiére
utilisation.

Merci de votre compréhension.
N'utilisez jamais un appareil présentant des détériorations.

ye

" ASTUCES ET CONSEILS

EAU

La qualité de l'eau influe fortement sur la qualité des arémes. Le calcaire et le chlore peuvent
altérer le goQt du café. Afin de préserver tous les arbmes, nous vous recommandons d'utiliser
de I'eau fraiche et claire ainsi qu'une cartouche filtrante Claris Aqua Filter System, ou de l'eau en
bouteille avec des résidus a sec inférieurs a 800 mg/L (regardez sur l'étiquette de la bouteille).

Voir la section « FILTRE ».

TASSE
Pour la préparation des boissons chaudes, nous préconisons d'utiliser des tasses préchauffées
(en les passant sous l'eau chaude) et dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

GRAINS DE CAFE

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arébme s'ils ne sont pas protégés. Nous
vous conseillons d'utiliser la quantité de grains équivalente a votre consommation pour les 2-3
prochains jours et de préférer les sachets de 250 g.

La qualité du café en grain est variable et son appréciation subjective. L'arabica donnera une
boisson aux ardbmes fins et fleuris, contrairement au robusta, qui est plus riche en caféine, plus
amer et plus corsé. Il est fréquent de mélanger les deux types de café pour un résultat plus
équilibré. N'hésitez pas a demander conseil a votre torréfacteur.

Nous déconseillons l'utilisation de grains huileux et caramélisés, car ils peuvent
endommager la machine.

La finesse de mouture influe sur la force des arémes et la qualité de la crema. Plus le grain est broyé
fin, plus la crema sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs étre adapté a la boisson désirée.
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2.1 INSTALLATION DU FILTRE

POURQUOIINSTALLER UNE CARTOUCHE FILTRANTE ?

La cartouche KRUPS Claris Aqua Filter System permet d'optimiser le got du café, ainsi que de
diminuer l'entartrage et d'espacer les opérations dentretien. Pour prolonger la durée de vie de
votre machine, nous vous recommandons l'utilisation d'une cartouche filtrante. Vous trouverez cet
accessoire disponible sur le site KRUPS.com.

QUAND CHANGER LA CARTOUCHE KRUPS CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

* Au bout de 2 mois apres l'installation.

+ Nous vous recommandons, lors de l'installation de votre cartouche, de tourner la
bague grise située sur I'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer
la date de l'installation + 2 mois.

210

COMMENT INSTALLER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

+ La cartouche se place dans le réservoir d'eau.

L * Nous vous recommandons, lors de l'installation de votre cartouche, de tourner la
bague grise située sur I'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer
la date de l'installation + 2 mois.

* Bien positionner la cartouche dans son emplacement, bague numérotée vers le haut.

+ Utiliser 'accessoire de vissage noir, fourniavec la cartouche, pour bienla positionner
et la visser.

+ Allumer la machine et appuyer longuement sur le bouton CLEAN MODE.

+ Un bip retentit et le voyant lumineux START/STOP commence a clignoter.

+ Appuyer sur le bouton START/STOP pour commencer le processus de remplissage.

+ La machine remplit et rince automatiquement le circuit. Une fois le processus
terminé, 3 bips retentissent.

2.2 BROYEUR : REGLAGE DE LA FINESSE DE MOUTURE

POURQUOI REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?

En général, il est nécessaire d'ajuster la finesse de mouture selon le type de grains de café ou
I'intensité désirée. Varier la mouture permet de s'adapter aux différents types de grains :

Un grain trés torréfié et huileux nécessitera une mouture grossiére.
Un grain a torréfaction plus Iégere sera plus sec et nécessitera une mouture fine.

|
]
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COMMENT REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?

Tournez le bouton de réglage (3 niveaux) situé dans le réservoir de café en grain, en fonction de
votre type de grains et de I'intensité souhaitée (voir ci-dessus). Ce réglage doit s'effectuer pendant
le broyage et cran par cran. Cest au bout de 3 préparations que vous percevrez distinctement une
différence de godt.

AAttention : nous déconseillons l'utilisation de grains huileux et caramélisés, qui ont du mal
a étre happés par le broyeur. Ils peuvent endommager la machine et entrainer de mauvaises
détections.

3. PREPARATION DES BOISSONS

BOISSONS PROPOSEES SUR CETTE MACHINE®* :

Les machines KRUPS Intensity et Intensity Milk vous permettent de réaliser une grande variété de
boissons pour répondre a toutes vos envies. Elles sont disponibles en accés direct depuis votre
panneau de commande.

Recettes de café :

Boissons Description . Ta'"?S Iionctlo_n’ Fonction X2
disponibles | d'intensité
L i Ristretto : espresso court et avec 20340 mL v v
du corps.
Espresso : un café avec du corps,
aux arémes prononcés, recouvert | o+ oy v v

dune crema couleur caramel
|égérement amére.

Lungo : plus fort en caféine, mais
plus léger en bouche. Idéal pour | 80 a 140 mL v v
commencer la journée.

Café filtre : une longue infusion a
plus basse température pour un | 150 mL v v
résultat doux et léger.

L P Dépend du
Cappuccino : un équilibre entre | ~, v
- . réglage du pot
lait, mousse et café. 3 lait

* selon le modele
COMMENT REGLER LA HAUTEUR DES BUSES CAFE ?
Pour toutes les boissons, vous pouvez abaisser ou remonter les buses café en fonction de la taille
de votre ou de vos tasses.

COMMENT LANCER LA PREPARATION DE MA BOISSON ?
+ Vérifier que le réservoir a grains est rempli.

Attention : vous ne devez pas verser d'eau dans le broyeur afin de ne pas endommager votre
machine.

+ Vérifier que le réservoir d'eau est rempli. S'il manque de l'eau, la machine vous le signalera
par un voyant lumineux.
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» Mettre la ou les tasses sous les buses café.

+ Appuyer sur la touche de la boisson choisie, choisir vos réglages et appuyer sur START/
STOP.

SELON LES BOISSONS, DIFFERENTS REGLAGES SONT DISPONIBLES :

Intensité du café : pour augmenter ou réduire l'intensité du café en modifiant la quantité de grains
utilisée, sélectionner la boisson et appuyer sur le bouton STRONG.

Une ou deux tasses (recettes café uniquement) : pour lancer la préparation de deux boissons en
méme temps, sélectionner la recette et appuyer sur le bouton X2.

Pour en savoir plus sur les réglages, voir le tableau des recettes et la section 2 du guide de
démarrage rapide.

COMMENT ARRETER UNE BOISSON EN COURS DE PREPARATION ?

Vous pouvez arréter la préparation de votre boisson a tout moment en appuyant sur le bouton

START/STOP. Lorsqu’un cycle est interrompu, I'arrét n'est pas immédiat. La machine sera indisponible
pendant un certain temps, indiqué par un message sur votre écran.

3.1 BOISSONS LACTEES ET EAU CHAUDE

o)
7" ASTUCES ET CONSEILS

Pour la réalisation d'un lait mousseux, préférez un lait pasteurisé, UHT, sortant du réfrigérateur
(3-5°C). Lutilisation de laits spéciaux (micros filtrés, crus, fermentés, enrichis) ou de boissons
végétales (amande, avoine, soja...) est possible, mais peut donner des résultats moins
satisfaisants en termes de qualité et quantité de mousse. Une fois la bouteille de lait ouverte,
gu'elle soit en plastique ou en verre, elle doit étre conservée au réfrigérateur a 4°C maximum. Le
lait se conserve généralement entre 5 et 7 jours.

COMMENT FAIRE MOUSSER LE LAIT AVEC LA BUSE VAPEUR ?

A Faites preuve de prudence pour éviter les bralures.

La buse vapeur sert a faire mousser le lait pour confectionner, par exemple, un cappuccino ou
un café latte. Comme la production de vapeur nécessite une température plus élevée que pour
préparer un espresso, 'appareil passe par une phase de préchauffage supplémentaire. Il nest pas
possible de préparer 2 tasses en méme temps ; la fonction X2 n'est donc pas disponible.

Pour faire mousser du lait avec la buse vapeur

1 Avec |la molette, sélectionner le mode Vapeur (STEAM)

2 Appuyer sur le bouton START/STOP

3 La machine préchauffe jusqu‘a ce que le bouton START/STOP clignote

4 Appuyer a nouveau sur le bouton START/STOP pour faire sortir la vapeur

5 Appuyer sur le bouton START/STOP pour arréter la vapeur ou patienter jusqua la
désactivation automatique du mode Vapeur

Pour en savoir plus sur la confection d'une boisson lactée, voir la section 5 du guide de
démarrage rapide.
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NETTOYER LA BUSE VAPEUR :

Danger : aprés avoir utilisé la fonction vapeur, la buse peut étre chaude. Nous vous
recommandons de patienter quelques minutes avant de la toucher.

n Important :

Pour obtenir une mousse identique a chaque fois, nous vous recommandons de nettoyer
soigneusement la buse vapeur APRES CHAQUE UTILISATION. Ne passez pas la buse au lave-
vaisselle. Nous vous recommandons également de nettoyer la buse vapeur si elle n'est pas utilisée
pendant une période prolongée (plus de 2 jours).

L'ensemble de la buse vapeur peut étre retirée pour assurer un nettoyage en profondeur. Nettoyez-
la avec de l'eau, une petite quantité de détergent non abrasif et une brosse. Pour en savoir plus,
voir la section 6 du guide de démarrage rapide.

* Pour éliminer tout résidu de lait de la buse vapeur, placer un récipient en dessous et lancer
la préparation d'eau chaude. Ensuite, utiliser un chiffon microfibre propre et humide pour
nettoyer la buse.

+ Silavapeur ne sort pas, il est possible que la buse soit obstruée. Pour la déboucher, utiliser
I'aiguille de nettoyage du circuit vapeur fournie avec la machine. Pour en savoir plus, voir
la section 6 du guide de démarrage rapide.

3.2 POT A LAIT MILK MAESTRO

Le pot a lait Milk Maestro est congu pour vous aider a préparer des boissons lactées
dignes d'un barista a la maison. Avant toute utilisation, veuillez lire scrupuleusement
les instructions ci-dessous pour un résultat optimal.

Avant la premiére utilisation du pot a lait Milk Maestro, et afin déliminer tout dépot de
poussiere, nous vous recommandons de nettoyer toutes les pieces a l'eau savonneuse.

\ =
=

=

FONCTIONS PRINCIPALES

Fonction moussage
Le pot a lait Milk Maestro utilise un systéme breveté qui permet de créer une mousse de lait
crémeuse en quelques instants.

Le bouton de contrdle situé sur le réservoir permet de doser la quantité de mousse pour une
personnalisation totale de vos boissons lactées.

Programme de ringage automatique

Pour des raisons d’hygiéne, un programme de rincage automatique doit étre lancé apres la
préparation de chaque boisson lactée (une alerte s'affiche alors sur l'interface). Pensez a nettoyer le
pot a lait Milk Maestro aprés chaque utilisation.

Pour en savoir plus sur cette fonction, voir la section 14 du guide de démarrage rapide.

Facile a démonter et compatible avec le lave-vaisselle :
Pour simplifier le nettoyage et I'entretien, le pot a lait est entierement démontable. Vous pouvez
séparer les différents composants du pot a lait Milk Maestro de sorte a le nettoyer en profondeur.

Toutes les piéces peuvent passer au lave-vaisselle, ce qui simplifie le nettoyage. Il vous suffit de les
placer dans le panier supérieur du lave-vaisselle ou dans le compartiment a couverts.

A Attention : ne placez pas le couvercle au lave-vaisselle si le bouton de contréle est en position
PULL, au risque qu'il se détache. Veuillez retirer le bouton pour éviter de le perdre.

COMMENT UTILISER LE POT A LAIT MILK MAESTRO ?
Instructions d'utilisation :
1. Préparation

Remplissez le pot a lait Milk Maestro avec la quantité de lait désirée. Ne dépassez pas l'indicateur de
remplissage maximum.
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MAX Niveau maximum

U Niveau recommandé pour faire plusieurs cappuccinos

- . s . .
(g Niveau recommandé pour faire un cappuccino

2. Réglage du moussage
Tournez le bouton de contréle du moussage sur le couvercle : sens horaire pour obtenir plus de
mousse, sens antihoraire pour en obtenir moins. Personnalisez ce réglage selon vos préférences.

(puLL)
XY

Position qui permet de retirer le bouton de contrble

Position qui permet d'obtenir le plus de mousse

Position qui permet d'obtenir le moins de mousse

3. Nettoyage

Une fois que vous avez fini d'utiliser le pot a lait Milk Maestro, vous pouvez lancer un cycle de rincage
automatique avec le programme MILK, ou le démonter et nettoyer chaque piéce soigneusement a
I'eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle.

Avant de réassembler le pot a lait, rincez et séchez bien toutes les pieces.

9]
A" ASTUCES ET CONSEILS

Pour déverrouiller le couvercle du pot a lait Milk Maestro, faites-le pivoter d'un quart de tour.

Attention : ne démarrez pas la confection de boissons lactées sans avoir monté le pot a lait
Milk Maestro sur la machine.

Nous espérons que le pot a lait Milk Maestro vous servira a concocter de délicieuses boissons
lactées, grace a sa fonction de moussage du lait performante et facile a utiliser.
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4. ENTRETIEN GENERAL

4.1 ENTRETIEN COURANT

Réaliser un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le go(t authentique
de votre café.

ENTRETIEN DU PLATEAU D’EGOUTTEMENT

Le plateau dégouttement permet de récupérer l'eau ou le café qui s'écoule de l'appareil pendant et
apres les préparations. Il est important de toujours le laisser en place et de le vider régulierement.

Pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de démonter le plateau d'égouttement pour
nettoyer chaque élément tous les jours avant de le laisser sécher a l'air libre et de le replacer dans la
machine. Si vous retirez la grille, vous pouvez le passer au lave-vaisselle.

Pour en savoir plus, voir le guide de démarrage rapide.

QUAND VIDER LE PLATEAU D’EGOUTTEMENT ?
Lorsque le flotteur remonte, indiquant que le plateau est plein.

ENTRETIEN DU BAC A MARC DE CAFE

Pour des raisons d'hygiene, nous vous recommandons de nettoyer le bac a marc de café sous
I'eau chaude savonneuse tous les jours et le laisser sécher a l'air libre avant de le replacer dans la
machine.

Pour en savoir plus sur le nettoyage du bac a marc de café, voir la section 8B du guide de
démarrage rapide.

Videz le bac lorsque 4’) I'indicateur correspondant s‘allume. Vous pouvez le faire plus souvent, mais
assurez-vous que la machine est sous tension afin de prendre en compte le vidage.

n Important : ne pas vider régulierement son bac a marc de café comme indiqué ci-dessus peut
endommager votre machine.

ENTRETIEN DU RESERVOIR D'EAU

Pour préserver les arémes de votre café et pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons
d'utiliser de l'eau fraiche, de nettoyer tous les jours votre réservoir d'eau avec de I'eau chaude et une
éponge, et de laisser ce dernier sécher a l'air libre avant de le replacer dans la machine.

ENTRETIEN DU RESERVOIR A GRAINS

Les grains de café peuvent laisser des résidus gras sur les parois du réservoir, ce qui risque d'altérer
la qualité de votre café. Pour préserver ses ardbmes et pour des raisons d’hygiéne, nous vous
recommandons d'essuyer le réservoir avec un chiffon sec, propre et doux chaque fois qu'il doit étre
rempli.

A Attention : ne pas utiliser d'eau pour nettoyer le réservoir a grains, au risque dendommager
votre machine.
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4.2 AUTRES ENTRETIENS

n Important :

+ Enfonction de la procédure, le temps nécessaire a I'entretien prend 20 minutes maximum.
+ Sivous débranchez votre machine pendant I'entretien ou en cas de coupure de courant, le
programme d'entretien reprend du début. Il n'est pas possible de reporter cette opération,
car elle est obligatoire pour le ringage du circuit d'eau. Dans ce cas, une nouvelle pastille
de nettoyage peut étre nécessaire.
+ Si votre machine est équipée d'une cartouche filtrante KRUPS Claris Aqua Filter System,
veuillez la retirer avant de lancer la procédure de détartrage.
+ Il n'est pas nécessaire de lancer le programme d'entretien dés que la machine le signale,
mais n‘attendez pas trop. Si le nettoyage ou le détartrage est reporté, I'alerte reste affichée
jusqu'a ce que l'opération soit effectuée.

Entretien

Quand ?

Explication

Le programme de ringage automatique du pot a lait

Consommables
nécessaires

Rincage cﬁzreje Milk Maestro n'utilise que de I'eau chaude. Il permet
automatique du boision de conserver des performances de moussage
systéme Milk lacté optimales et de nettoyer le systeme.
" actée - ? .
Maestro : Pour en savoir plus, voir la section 14 du
ou a tout . - .
30,60 mL moment guide de démarrage rapide.
g * selon le modéle
Aprés 2 Permet de rincer le circuit café de la machine. Ce
Rincage café jogrs sans procédé utilise uniquementAde I'eau chaude. Il vous
45530 mL utilisation permet de conserver le go(t authentique de votre
' ou atout café.
moment. Voir le guide de démarrage rapide.
Pour des raisons d'hygiéne et pour préserver la
qualité de votre café, nous vous recommandons de
réaliser un nettoyage et un dégraissage du circuit
café de la machine. Il vous garantit une préservation
optimale des ardmes de vos boissons.
Consulter le guide de démarrage rapide ou suivre
Quand la ~ ces étapes : '
machine 1. Le voyant Iumlngux CLEAN s’allumg enrouge en 1 pastille de
Nettoyage vous le permanence, indiquant que la machine a besoin nettoyage KRUPS
machine demande détre nettoyée XS3000 / XS808
~13min, 1L ou 3 tout 2. Appuyer sur le bouton <> et sélectionner CLEAN (non fournie avec
moment. 3. Prendre une pastille de nettoyage la machine)

4. Ouvrir la trappe de nettoyage et insérer la pastille
5. Placer un récipient de 1 L sous les deux buses
6. Appuyer sur le bouton START/STOP pour lancer le
nettoyage
7. De l'eau s'écoule des buses café lors du nettoyage
8. Ala fin de lécoulement et aprés le triple bip, votre
machine est nettoyée et préte a étre utilisée
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Entretien ‘

Détartrage
~20min, 1,5L

Quand la
machine
vous le
demande.
Lorsque le
nombre de
boissons est
insuffisant
pour
nécessiter
un
détartrage,
la fonction
est
désactivée.

Explication

Le détartrage de votre machine assure son bon
fonctionnement en éliminant l'accumulation de
calcaire et de déchets. Cette étape est cruciale pour
que votre appareil fonctionne de maniére optimale et
pour prolonger sa durée de vie.
Consulter le guide de démarrage rapide ou suivre
ces étapes:

1. Le voyant lumineux CALC saffiche en rouge en
permanence, indiquant que la machine a besoin
d'étre détartrée
2. Appuyer sur le bouton <> et sélectionner CALC
3. Remplir le réservoir d'eau avec de l'eau tiede jusqua
lindicateur CALC
4. Prendre et ouvrir un sachet de détartrant KRUPS
5. Vider le contenu du sachet dans le réservoir d'eau
(si votre appareil est équipé d'une cartouche filtrante
Claris, la retirer)

6. Dissoudre le contenu du sachet dans 'eau
7. Remettre le réservoir dans la machine
8. Placer un récipient de 1,5 L sous les buses
(café et vapeur)

9. Appuyer sur le bouton START/STOP pour lancer le
détartrage
10. De l'eau sort des deux buses pendant le
détartrage

11.Une [ﬂfois que l'eau a cessé de couler, le voyant
lumineux s'affiche en rouge fixe
12. Vider le réservoir d'eau, qui contient le produit
détartrant
13. Nettoyer le réservoir d'eau avec une éponge
14. Essuyer et sécher le réservoir d'eau
15. Remplir le réservoir d'eau jusqua Iindicateur MAX
16. Remettre le réservoir d'eau dans la machine
17. De l'eau sort des deux buses pendant le rincage
18. Ala fin de 'écoulement et aprés le triple bip, votre
machine est détartrée et préte a étre utilisée

Consommables
nécessaires

1 sachet de
détartrant KRUPS
F054/XS809 (non

fourni avec la
machine)
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5. AUTRES FONCTIONS

COMMENT ACCEDER AUX REGLAGES DE VOTRE MACHINE ?

Etant donné que cette machine est dépourvue d'écran, vous devez utiliser certains boutons de
fonction pour accéder aux réglages.

Pour accéder au menu des réglages :

* La machine doit étre branchée mais non allumée

« Appuyer sur le bouton <> pendant 3 secondes

+ Lorsque le voyant lumineux STRONG et toutes les LED rouges sont allumés, un bip retentit.
Vous étes alors dans les réglages. Pour naviguer, utiliser le bouton <>.

LISTE DES REGLAGES :

Température du café

Pour régler la température du café, appuyer sur STRONG, puis sur <>.1

T Basse y a 3 niveaux d'ajustement de la température pour vos boissons café.
T2 Moyenne | Par défaut, la température est réglée sur le niveau 2.
T3 Haute

Rincage automatique . . ) )
§29 9 Pour activer le ringage automatique, appuyer sur X2, puis sur <>. Vous

OFF Inactif pouvez automatiser le ringage de votre machine a chaque extinction.
ON Actif Par défaut, ce comportement est désactivé.

Arrét automatique

Pour régler l'arrét automatique, appuyer sur START/STOP, puis sur <>.

Vous pouvez choisir la durée aprés laquelle votre appareil séteindra
T 10 min automatiquement afin d'optimiser votre consommation énergétique :

% gg min 10 minutes, 20 minutes ou 30 minutes. Par défaut, ce comportement
min est réglé sur 10 minutes.

Pour sortir des réglages :

+ Appuyer sur le () bouton pour quitter le menu ou patienter 2 minutes
+ La machine s'éteint et enregistre les réglages

RESOLUTION DES PROBLEMES

FONCTIONNEMENT

1) La machine affiche une erreur, le logiciel ne répond plus OU tous les voyants lumineux
clignotent.
© Eteignez et débranchez la machine, enlevez la cartouche filtrante du réservoir d'eau le cas
échéant, puis patientez 1 minute avant de rebrancher et de redémarrer la machine.

2) Lappareil ne s'allume pas apres avoir appuyé sur la touche ON/OFF.
© Veérifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation électrique. Vérifiez que les 2 fiches
du cable sont correctement enfoncées coté prise.
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3) Une coupure de courant s'est produite lors d'un cycle.
© Lappareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.

4) Le broyeur tourne a vide.
© Ce comportement est normal s'il survient rarement et s'il 'y a plus de grains de café (ou plus
beaucoup) dans le bac.
© s'ily a bien des grains de café dans le bac :
« Il est possible que le café soit trop huileux, ce qui 'lempéche d'étre correctement traité par
la machine.
Vous pouvez essayer de faire descendre les grains de café pour voir si cela résout le probléme.
Cependant, il est préférable de changer de café (voir la section sur les types de grains de café).
« S'il s'agit de votre café habituel, qui n'a posé aucun probléeme jusqu’a présent, contactez le
service client KRUPS.

UTILISATION

1) Le broyeur fait un bruit inhabituel.
© Des corps étrangers sont peut-&tre présents dans le broyeur. Essayez de le nettoyer a l'aide
d'un aspirateur ou contactez le service client KRUPS.

2) Ily a de l'eau sous l'appareil.
© Avant denlever le plateau d'égouttement, attendez 15 secondes aprés I'écoulement d'un
café afin que la machine termine correctement son cycle.
© Veérifiez que le plateau d'égouttement est bien positionné sur la machine. Il doit toujours étre
en place, méme lorsque la machine n'est pas utilisée.
© Vérifiez que le plateau d’égouttement n'est pas plein.

3) Le bouton de réglage de la finesse de mouture est difficile a tourner.
© Ne tournez le bouton de réglage de la finesse de mouture que lorsque le broyeur est en
fonctionnement.

4) L'appareil n'a pas produit de café.
© Un incident est survenu lors de la préparation. Lappareil se réinitialisera automatiquement,
et vous pourrez lancer un nouveau cycle.

5) Vous avez utilisé du café moulu a la place du café en grains.
© A l'aide d'un aspirateur, retirez le café moulu contenu dans le réservoir a grains.

6) De l'eau coule des buses café alors que la machine n'est pas allumée.
© Ce comportement est normal. Il s'agit d’'un rincage automatique qui permet de nettoyer les
buses café. Vous pouvez le désactiver dans les réglages de la machine.

ENTRETIEN

1) La machine ne demande pas de détartrage.
© Le cycle de détartrage est demandé aprés un grand nombre de préparations impliquant de la
vapeur ou de l'eau chaude. Si vous ne consommez que du café, le détartrage est moins fréquent.

2) Il y a du marc de café dans le plateau d'égouttement.
© Une petite quantité de marc de café peut se déposer dans le plateau d'égouttement. La
machine est congue pour évacuer le marc de café afin que la zone de percolation reste propre.

3) Le @ voyant lumineux reste allumé aprés avoir vidé le bac collecteur de marc de café.
© Réinstallez le bac collecteur de marc de café.

4) Aprés 8] avoir rempli le réservoir d'eau, le voyant lumineux reste allumé.
© Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans l'appareil.
© Le flotteur au fond du réservoir doit se déplacer librement. Vérifiez-le et débloquez-le si
nécessaire.

5) Pendant le détartrage, I'eau ne sort pas des buses pendant la premiére phase.
© Ce comportement est normal. De l'eau ne sort des buses que si la machine est fortement
entartrée.
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BOISSONS

1) Le café s'écoule trop lentement.
© Tournez le bouton de la finesse de mouture vers la droite pour obtenir une mouture plus
grossiére (peut dépendre du type de café utilisé).
© Effectuez un ou plusieurs cycles de rincage.
© Changez la cartouche Claris Aqua Filter System.
2) Le café est trop Iéger ou pas assez corsé.
© Vérifiez que le réservoir a grains contient du café et que celui-ci descend correctement.
Evitez d'utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés qui peuvent ne pas &tre traités
correctement.
Diminuez le volume de la préparation et augmentez son intensité en utilisant la fonction
correspondante. Tournez le bouton de la finesse de mouture pour obtenir une mouture plus
fine. Réalisez votre préparation en deux cycles en utilisant la fonction 2 tasses.
3) Lespresso ou le café n'est pas assez chaud.
© Augmentez la température du café dans les réglages de la machine. Préchauffez la tasse en
la passant sous l'eau chaude avant de commencer la préparation de votre boisson.
© Lancez un cycle de rincage avant de lancer la préparation de votre café.
4) De l'eau claire s'écoule par les buses café avant chaque café.
© Au début de la recette a lieu une pré-infusion du café, qui peut entrainer un petit écoulement
d'eau par les buses café.

Si I'un des problémes énoncés ci-dessus persiste, contactez le service client KRUPS.

MISE AU REBUT

Certains appareils contiennent une batterie dont l'acces est réservé aux réparateurs pour des
raisons de sécurité. Pour la changer, adressez-vous au centre de service agréé le plus proche.

n Important : votre appareil contient de nombreux matériaux réutilisables ou recyclables.

GARANTIE

La garantie ne s'applique pas dans les cas suivants :
- Présence de corps étranger dans le broyeur

- Café moulu versé dans le bac a grains

- Cartouche filtrante Claris Aqua Filter System non utilisée conformément aux instructions
KRUPS,

- Absence de détartrage, de nettoyage ou d'entretien régulier

Toute intervention sur l'appareil doit étre effectuée par un centre agréé KRUPS.

Cette machine a café/espresso Espresso Automatic ne doit étre utilisée que pour la préparation de
café, d'eau chaude ou pour faire mousser du lait.

Fabricant : Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd, No.3 Shiji West
Street, ville de Shaoxing, province de Zhejiang, 312000, République populaire de
Chine



KRUPS

INTENSITY
HARMONY
SERENITY

Abbildung je nach Modell



42

1. WICHTIGE PRODUKTINFORMATIONEN.........ccovvuriiiiurrinsnneecssnneecsnnecssaneecsnnecenes 44

1.1 SYMBOLERKLARUNGEN ......cvuuvirrierisneesisessessssssessssssssssssssssssssssssssessssssesssssssssesssnssns 44
1.2 IM LIEFERUMFANG DER MASCHINE ENTHALTENES ZUBEHOR.......ccovvvvnrerirrernen. 44
1.3 TECHNISCHE DATEN ....ociiiiiiiiiiiiiiiiti et 45
1.4 BEDIENFELD oviiiiiiiiiiiiiiicit s 46
1.5 KONTROLLLEUCHTEN ..oiiiiiiiniiiiiiiicctciciccci s 46
2. ERSTE SCHRITTE UND GERATEINSTALLATION.......cceceuetreenerruenseseeneneasssssnssesesens 48
2.1 EINBAU DES FILTERS ..uiiiiiiiitiictcec s 49
2.2 MAHLWERK: MAHLGRAD EINSTELLEN .....ccooiiiiiiiiiiiiciiccc 49
3.  GETRANKE ZUBEREITEN ......cceeoeurueeurureensesessasesssssesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 50
3.1 MILCHGETRANKE UND HEISSES WASSER ......cveieniinreriseininessessssssssssssssssssssessesssssnnes 51
3.2 MILK MAESTRO MILCHBEHALTER.......cocstuiieiesieeensiestssssessssssssesssssssssssssssssssessessssenes 52
4. ALLGEMEINE WARTUNG.......uttiiitrriinnreninneininieinnneeisssseesssseesssssessssssesssssesssssens 54
4.1 TAGLICHE WARTUNG ......cvuuierirrineensessssssssssesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssseses 54
4.2 SONSTIGE WARTUNG ......ccoiiiiiiitiiiiiiic e 55
5.  WEITERE FUNKTIONEN ...t ssnnecsecssnesseesssessss e ssnessnasanns 57
ANTWORTEN AUF IHRE FRAGEN..........ucoiiiiiiniinrctncceennnenne s ssessnessnenes 57



* Abbildung je nach Modell

M)
2

=
V

s
& )

M

*je nach Modell




BESCHREIBUNG
A Griff/Deckel Wassertank H  Dampfduse*
B  Wassertank I Kaffeedlisen
C  Deckel Kaffeebohnenbehalter J Regler zur Einstellung des Mahlgrads
D  Bedienfeld K Kaffeemuhle
E Kaffeesatzbehalter L Netzschalter
F Abtropfschale M Kontrollleuchten
G  Milchbehalter*

*je nach Modell

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fur einen Kaffeevollautomaten von KRUPS entschieden haben. Unsere KRUPS
Kaffeevollautomaten werden in Frankreich entworfen, entwickelt und hergestellt und gewahrleisten
damit die strengsten Garantien hinsichtlich Herkunft und Fertigungsqualitat. Ihre Maschine wurde
entwickelt, um Kaffeespezialitaten in Barista-Qualitat so einfach wie moglich zuzubereiten. GenielRen
Sie die verschiedensten Kaffeegetranke wie Espresso, Filterkaffee und viele andere - alles mit nur
einem Tastendruck! Um Ihnen die Arbeit zu erleichtern, hat KRUPS eine intelligente Kontrollleuchte
entwickelt, die Sie bei der Verwendung Ihrer Maschine begleitet und Ihnen die Kaffeepause
verschonert. Dank der modernen Technologien Ihrer Maschine erzielen Sie das bestmdgliche Ergebnis
und gewinnen aus frisch gemahlenen Kaffeebohnen das Maximum an Aroma und Geschmack. Wir
hoffen, dass Sie mit Ihrer KRUPS Maschine rundum zufrieden sind und Ihre Kaffeepausen genieRen.

Das KRUPS Team

1. WICHTIGE PRODUKTINFORMATIONEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung und das Heft ,Sicherheitshinweise” vor dem ersten Gebrauch
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie auf: Bei unsachgemaBem Gebrauch Ubernimmt KRUPS
keinerlei Haftung.

1.1 SYMBOLERKLARUNGEN

A Gefahr: Warnung vor schweren Verletzungen oder Lebensgefahr.
Das Blitzsymbol weist auf Gefahren durch Elektrizitat hin.

A Achtung: Warnung vor mdglichen Fehlfunktionen, Beschadigungen oder Zerstérungen des
Gerats.

ﬁ Wichtig: Allgemeiner oder wichtiger Hinweis zum Betrieb des Gerats.

1.2 IM LIEFERUMFANG DER MASCHINE ENTHALTENES ZUBEHOR

Prufen Sie das mit Ihrer Maschine gelieferte Zubehor. Wenn ein Teil fehlt, wenden Sie sich direkt an
Ihren KRUPS Kundendienst.



MITGELIEFERTES ZUBEHOR

Benutzerhandbuch -  Kurzanleitung -  Broschire mit =
1 Sicherheitshinweisen Verzeichnis der KRUPS Kundendienstzentren E 1
Garantieunterlagen

KAFFEEMODELLE

2 Reinigungsnadel fir das Dampfsystem

3 Dampfduse

MILCH MODELLE

4 Milk Maestro Milchbehalter

5 WasserdUse

Achtung: Verwenden Sie fur diese Maschine nur Krups Zubehér, damit der Garantieanspruch
erhalten bleibt.

—
1.3 TECHNISCHE DATEN

Gerat Automatic Espresso EA40 - EA50
Stromversorgung 220-240V ~/50 Hz
Pumpendruck 15 bar
Kaffeebohnenbehilter 2609
Energieverbrauch Im Betrieb: 1450 W
wasserbehilter 1,71

An einem trockenen Ort im Haus

Erste Schritte und Aufbewahrung (frostsicher)

Abmessungen (mm)HxLxT 365 x 240 x 400

Produktgewicht (kg) 8,9

Technische Anderungen vorbehalten.
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1.4 BEDIENFELD

Beschreibung / Allgemeine Funktionen

Schalten Sie die Maschine ein und aus. Jedes Mal, wenn der
Netzschalter gedrickt wird, ertdnt ein akustisches Signal.

Wahlen Sie das zuzubereitende Getrank.

Wahlen Sie die Dampffunktion, um Milch fir die manuelle Zubereitung
von Milchgetrénken aufzuschaumen.

HINWEIS: Die START/STOP-Taste muss zweimal gedrickt werden:
einmal, um das Geratvorzuheizen, und erneut, um die Dampffunktion
zu starten.

- Wahlen Sie die Cappuccino-Funktion* aus, um mit einem Tastendruck
EP CAPPUCCINO H cinen Cappuccino zuzubereiten. Die Maschine schadumt zuerst die
Milch auf und bereitet dann den Kaffee zu.

STRONG Dricken Sie diese Taste nach der Getrankeauswahl, um durch
Anpassung der Menge des Kaffeepulvers die Kaffeestarke zu
erhéhen oder zu verringern. Es gibt drei Mdglichkeiten von schwach
bis stark. Die Auswahl wird durch eine, zwei oder drei Kaffeebohnen

mit Hintergrundbeleuchtung angezeigt.

Starten oder stoppen Sie die aktuelle Zubereitung/Wartung.

Drucken Sie diese Taste nach der Getrdnkeauswahl, um die
doppelte Menge zuzubereiten. Die Auswahl wird durch ein
hintergrundbeleuchtetes X2 angezeigt.

Drucken Sie ,<>“, um auf die Wartung zuzugreifen, und wahlen Sie
den auszuflhrenden Typ aus: Spulen, Reinigen oder Entkalken. Die
ausgewahlte Wartung wird rot hinterleuchtet.

*je nach Modell

1.5 KONTROLLLEUCHTEN

Ihre KRUPS Intensity verfugt Uber intelligente Kontrollleuchten, die Ihnen das Leben
leichter machen. Die Maschine erkennt und Uberwacht automatisch den Wasser- und
Kaffeepegel. Wenn Sie die Behalter flllen oder leeren mussen, werden Sie mit einer
Kontrollleuchte dartber informiert. Das Gerat benachrichtigt Sie auch, wenn Sie es
ausspulen, reinigen oder entkalken mussen.
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Kontrollleuchte

SSTARTZ
— STOPJ

QY I 17, &
ZRINSEZ=CLE,

T — T -
T

Beschreibung

START/STOP-LED blinkt ==> START/STOP driicken, um
fortzufahren START/STOP-LED der aktuellen Aktion
leuchtet dauerhaft ==> Aktion wird ausgefuhrt

Leuchtband:
- dauerhaft weil3: Maschine ist betriebsbereit.
- LED-Sequenz: Maschine wird verwendet.

Der Milk Maestro Milchbehalter muss gespult werden*.
Drucken Sie zunachst ,,<>", um den Reinigungsmodus
aufzurufen, und dann ,START/STOP”. Informationen zum
Spulen des Milk Maestro Milchbehalters finden Sie in der
»Kurzanleitung” in Abschnitt 13.

*je nach Modell

Spulen ist erforderlich. Driicken Sie zunachst ,<>" und
dann ,START/STOP“.

Informationen zum Spiilen der Maschine finden Sie
in der , Kurzanleitung” in Abschnitt 10.

Reinigung ist erforderlich. Drucken Sie zundchst ,<>"
und dann ,START/STOP".

Informationen zum Reinigen der Maschine finden
Sie in der ,,Kurzanleitung” in Abschnitt 11.

Entkalken ist erforderlich. Drlicken Sie zunachst ,<>" und
dann ,START/STOP".

Informationen zum Entkalken der Maschine finden
Sie in der ,,Kurzanleitung” in Abschnitt 12.

Der Kaffeesatzbehalter ist voll und muss geleert werden.
Informationen zum Entleeren des
Kaffeesatzbehalters finden Sie in der
.Kurzanleitung” in Abschnitt 8A.

Der Wasserbehalter ist fast leer und muss aufgeftillt
werden.

Informationen zum Befiillen des Wasserbehalters
finden Sie in der ,, Kurzanleitung” in Abschnitt 7A.

Alle Kontrollleuchten blinken: Maschinenfehler oder
Blockierung.

Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
+ANTWORTEN AUF IHRE FRAGEN".
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2. ERSTE SCHRITTE UND GERATEINSTALLATION

ERSTE HANDGRIFFE

Stellen Sie die Maschine auf einer stabilen, ebenen, sauberen und trockenen Arbeitsflache auf.
Bei der ersten Benutzung mussen die Wasserkreislaufe der Maschine mit einem Ansaugvorgang
gefullt werden, damit die Maschine betrieben werden kann. Das Vorheizen und der automatische
Spulvorgang werden durchgefuhrt.

Weitere Informationen zur Inbetriebnahme der Maschine finden Sie in der ,,Kurzanleitung”
in Abschnitt 1.

Ihr Gerat wurde geprift und getestet, bevor es die Produktionsstatte verlassen hat. Trotz aller
Sorgfalt bei der Reinigung ist es mdglich, dass sich Kaffeereste in der Kaffeemuhle und/oder
Kaffeetropfen auf dem Gitter der Abtropfschale befinden. Beim Auspacken stellen Sie aul3erdem
moglicherweise fest, dass sich durch das Schutzmaterial Staub auf der Maschine abgelagert hat.
Wir empfehlen, die Maschine vor dem ersten Gebrauch grindlich mit einem Tuch zu reinigen.

Vielen Dank fur Ihr Verstandnis.
Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat.

My

" TIPPS UND TRICKS

WASSER

Das Aroma wird stark von der Wasserqualitat beeinflusst. Kalk und Chlor kénnen den Geschmack
des Kaffees verandern. Damit das volleAroma Ihres Kaffees erhalten bleibt, empfehlen wir Ihnen,
frisches Wasser sowie eine Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems oder abgefulltes Wasser mit
Trockenrickstanden unter 800 mg/l zu verwenden (siehe Etikett auf der Flasche).

Siehe Kapitel ,,FILTER".
TASSEN

Bei der Zubereitung heiRRer Getranke empfehlen wir, vorgewarmte Tassen zu verwenden (indem
Sie sie unter heilRem Wasser absptilen), deren GrofRe an die gewlinschte Menge angepasst ist.

KAFFEEBOHNEN

Gerostete Kaffeebohnen kdnnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht geschitzt sind. Wir
empfehlen, die Menge an Kaffeebohnen zu verwenden, die Ihrem Verbrauch in den kommenden
2-3 Tagen entspricht, und 250-g-Beutel zu wahlen.

Die Qualitat der Kaffeebohnen unterscheidet sich und der Geschmack ist subjektiv. Arabica
hat feine, blumige Aromen, Robusta hingegen ist bitterer und vollmundiger und enthalt mehr
Koffein. Es ist Ublich, die beiden Kaffeearten zu mischen, um einen ausgewogeneren Kaffee zu
erhalten. Lassen Sie sich von Ihrem Kaffeerdster beraten.

Wir raten von der Verwendung éliger oder karamellisierter Kaffeebohnen ab, da diese die
Maschine beschadigen kénnen.

Der Mahlgrad beeinflusst die Starke der Aromen und die Qualitat der Crema. Je feiner der Mahlgrad,
desto zarter ist die Crema. Der Mahlgrad kann aulerdem an das gewulnschte Getrank angepasst
werden.
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2.1 EINBAU DES FILTERS

WARUM EINE FILTERKARTUSCHE EINSETZEN?

Die Kartusche des KRUPS Claris Aqua-Filtersystems optimiert den Geschmack Ihres Kaffees, reduziert
Kalkablagerungen und verringert den Wartungsaufwand. Damit Ihr Gerat moglichst lange halt,
empfehlen wir die Verwendung einer Filterkartusche. Dieses Zubehor ist unter KRUPS.com erhaltlich.

WANN SIE DIE KARTUSCHE DES CLARIS AQUA-FILTERSYSTEMS WECHSELN SOLLTEN
« Zwei Monate nach der Installation

+ Wirempfehlen, beim Einsetzen der Filterkartusche den grauen Ring am anderen Ende
der Filterkartusche so zu drehen, dass er das Einsetzdatum plus 2 Monate anzeigt.

21or

SO SETZEN SIE DIE CLARIS AQUA-FILTERSYSTEM-KARTUSCHE EIN

+ Die Kartusche wird in den Wassertank eingesetzt.
d + Beim Einsetzen der Kartusche sollten Sie den grauen Ring am Ende der Kartusche

so drehen, dass das Datum des Einsetzens plus 2 Monate zu sehen ist.

+ Setzen Sie die Kartusche richtig ein, mit dem nummerierten Ring nach oben.

+ Verwenden Sie den mit der Kartusche mitgelieferten schwarzen Einschraubaufsatz,
um die Kartusche richtig einzuschrauben.

+ Schalten Sie die Maschine EIN und halten Sie die Taste CLEAN MODE
(Reinigungsmodus) gedruickt.

+ Sie horen ein akustisches Signal. Die ,START/STOP“-Leuchte beginnt zu blinken.

+ Drucken Sie die START/STOP-Taste, um mit dem Befillen zu beginnen.

+ Die Maschine wird das System automatisch befullen und spulen. Ist der Vorgang
abgeschlossen, horen Sie drei akustische Signale.

2.2 MAHLWERK: MAHLGRAD EINSTELLEN

WARUM DER MAHLGRAD EINGESTELLT WERDEN SOLLTE

Im Allgemeinen mussen Sie den Mahlgrad anpassen, wenn Sie die Art der Kaffeebohnen oder die
Starke Ihres Kaffees andern. Durch Variieren des Mahlgrads ist eine Anpassung an verschiedene
Bohnenarten moglich:

Eine stark gerdstete und 6lige Kaffeebohne erfordert einen groben Mahlgrad.
Leichter gerdstete Kaffeebohnen sind trockener und erfordern daher einen feinen Mahlgrad.

W e
]
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SO PASSEN SIE DEN MAHLGRAD AN

Drehen Sie die Einstelltaste im Kaffeebohnenbehalter, um den Mahlgrad an die Bohnenart und die
gewunschte Aromastarke anzupassen (3 Stufen, siehe oben). Diese Einstellung muss wahrend des
Mahlens sowie Schritt fur Schritt durchgefthrt werden. Nach drei Zubereitungen werden Sie einen
deutlichen Geschmacksunterschied feststellen.

AVorsicht: Wir raten von der Verwendung 6lhaltiger oder karamellisierter Kaffeebohnen ab, da
diese fur das Mahlwerk schwer zu verarbeiten sind. Sie kénnen die Maschine beschadigen und zu
schlechter Sensorleistung fiihren.

3. GETRANKE ZUBEREITEN

GETRANKE, DIE MIT DIESER MASCHINE ZUBEREITET WERDEN KONNEN*:

Mit der KRUPS Intensity und Intensity Milk kdnnen Sie eine groRe Auswahl an Getranken ganz nach
Threm Geschmack zubereiten. Die Zubereitungen kénnen direkt Giber das Bedienfeld aufgerufen werden:

Kaffeerezepte:

Getrinke BESCHREIBUNG ‘ Veé:gggzre ff‘;alztklzn X2-Funktion

: Ristretto:  Kleiner,  vollmundiger 20 ml bis 40 ml v v
Espresso.
Espresso: Vollmundiger Kaffee mit
ausgepragten Aromen und einer . v v
leicht  herben, karamellfarbenen 40 mlbis 80 m|
Crema.
Lungo: Mehr Koffein, aber leichter am 80 ml bis 140 ml v v

Gaumen. Sehr beliebt am Morgen.

Filterkaffee: Langer Aufguss bei
niedriger Temperatur fiir ein weiches | 150 ml v v
und leichtes Ergebnis.

Je nach
Einstellung des v
Milchbehalters.

Cappuccino: Eine perfekte Balance
zwischen Milch, Schaum und Kaffee.

*je nach Modell
SO PASSEN SIE DIE HOHE DER KAFFEEDUSEN AN

Sie kdnnen fir alle Getrénke die Kaffeedisen je nach GroRe der Tasse(n) absenken und anheben.
SO BEREITEN SIE DAS GEWUNSCHTE GETRANK zZU

+ Stellen Sie sicher, dass der Kaffeebohnenbehalter gefillt ist.

A Vorsicht: GieRen Sie kein Wasser in das Mahlwerk, um Schaden am Gerat zu vermeiden.

+ Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehélter gefillt ist. Wenn der Wasserstand niedrig ist, werden Sie
von der Maschine mit einer Kontrollleuchte darauf hingewiesen, dass Sie den Tank auffiillen missen.

+ Stellen Sie die Tasse(n) unter die Kaffeeauslasse.

+ Drlcken Sie die Taste fur das ausgewahlte Getrdnk, passen Sie die Einstellungen an und
driicken Sie ,START/STOP".



51

JE NACH GETRANK SIND UNTERSCHIEDLICHE EINSTELLUNGEN MOGLICH:

Kaffeestdrke: Um die Starke des Kaffees durch Anpassen der Menge des Kaffeepulvers zu erhéhen
oder zu verringern, wahlen Sie das zuzubereitende Getrank aus und driicken Sie auf die Taste ,STRONG".

Ein oder zwei Tassen (nur fiir Kaffeerezepte): Wenn Sie zwei Getranke gleichzeitig zubereiten
mochten, wahlen Sie das Getrank aus und driicken Sie ,X2".

Weitere Informationen zum Anpassen der Getrankeeinstellungen finden Sie in der
Getranketabelle und in der , Kurzanleitung” in Abschnitt 2.

SO HALTEN SIE DIE ZUBEREITUNG EINES GETRANKS AN

Sie kénnen die Zubereitung Ihres Getrank jederzeit durch Driicken der STOPP-Taste anhalten. Die
Maschine wird dadurch nicht sofort gestoppt, sondern ist flr eine gewisse Zeit nicht verfligbar. Im
Bildschirm wird eine entsprechende Meldung angezeigt.

3.1 MILCHGETRANKE UND HEISSES WASSER

o)
A" TIPPS UND TRICKS

Fur die Zubereitung von aufgeschdumter Milch sollten Sie pasteurisierte H-Milch aus dem
Kihlschrank (3 bis 5 °C) verwenden. Die Verwendung spezieller Milch (mikrofiltriert, roh,
fermentiert, angereichert) oder pflanzlicher Milch (Mandel, Hafer, Soja usw.) ist méglich, kann
aber zu Ergebnissen fuhren, die hinsichtlich Qualitdt und Quantitdt des Schaums weniger
zufriedenstellend sind. Sobald der Milchbehalter, ob aus Kunststoff oder Glas, gedffnet ist, muss
er in einem Kuhlschrank bei hochstens 4 °C aufbewahrt werden. Milch kann in der Regel funf bis
sieben Tage lang gelagert werden.

SO SCHAUMEN SIE MILCH MIT DER DAMPFDUSE AUF

A Es besteht Verbrennungsgefahr.

Die Dampfduse wird zum Aufschdumen von Milch verwendet, um beispielsweise einen Cappuccino
oder Latte zuzubereiten. Da die Dampferzeugung eine héhere Temperatur erfordert als die
Zubereitung eines Espressos, verfugt das Gerat Uber eine zusatzliche Vorheizphase fir den Dampf.
Esist nicht méglich, zwei Tassen gleichzeitig zuzubereiten, daher ist die Funktion ,X2" nicht verfiigbar.

Vorgehensweise zum Aufschaumen von Milch mit der Dampfdiise

-

Wahlen Sie mit dem Drehschalter ,Steam” (Dampf) aus.

Drucken Sie die ,START/STOP"-Taste.

Die Maschine heizt vor, bis die START/STOP-Taste blinkt.

Dricken Sie die START/STOP-Taste erneut, um den Dampf zu aktivieren.

v | AW (N

Dricken Sie die START/STOP-Taste, um das Ausstromen des Dampfes zu beenden,
oder warten Sie, bis der Modus beendet ist.

WeitereInformationenzumZubereiten eines Milchgetréanks finden Sieinder , Kurzanleitung”
in Abschnitt 5.

REINIGEN DER DAMPFDUSE:

A Gefahr: Nach Verwendung der Dampffunktion kann die Dampfduse heil3 sein. Warten Sie ein
paar Minuten, bevor Sie sie berthren.
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n Wichtig:

Damit das Ergebnis beim Aufschdaumen jedes Mal gleich ist, sollten Sie die Dampfdise NACH JEDER
VERWENDUNG sorgfaltig reinigen. Reinigen Sie die Dampfdise nicht in der Geschirrspilmaschine.
Wir empfehlen Ihnen auRerdem, die Dampfdise zu reinigen, wenn Sie sie langer als zwei Tage nicht
verwenden.

Sie kénnen die gesamte Dampfduse fur eine griindliche Reinigung abnehmen. Reinigen Sie sie
mit Wasser, einer kleinen Menge nicht scheuernden Reinigungsmittels und einer Blrste. Weitere
Informationen zum Reinigen der Dampfdiise finden Sie in der ,,Kurzanleitung” in Abschnitt 6.

+ Um alle Ruckstédnde von Milch von der Dampfdise zu entfernen, stellen Sie einen Behalter
unter die Dlse und bereiten Sie hei3es Wasser zu. Wischen Sie die Duse anschlieBend mit
einem sauberen, feuchten Mikrofasertuch ab.

+ Entweicht aus der Dise kein Dampf, ist die Dise mdglicherweise verstopft. Losen Sie die
Verstopfung mithilfe der mitgelieferten Reinigungsnadel fur das Dampfsystem. Weitere
Informationen zum Reinigen der Dampfdiise finden Sie in der , Kurzanleitung” in
Abschnitt 6.

3.2 MILK MAESTRO MILCHBEHALTER

Dieser Milk Maestro Milchbehalter ermdglicht Ihnen zu Hause eine Zubereitung von
Milchgetranken in Barista-Qualitat. Bevor Sie das Produkt verwenden, lesen Sie bitte
die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, um eine optimale Verwendung und
optimale Ergebnisse zu gewahrleisten.

Bevor Sie den Milk Maestro Milchbehdlter zum ersten Mal verwenden und um
mogliche Staubablagerungen zu entfernen, empfehlen wir, alle Teile mit Seifenwasser
zu reinigen.

HAUPTFUNKTIONEN

Aufschdaumfunktion
Der Milk Maestro Milchbehalter verfigt Gber ein patentiertes Milchaufschaumsystem, mit dem Sie
in wenigen Augenblicken cremigen Milchschaum zubereiten kdnnen.

Mit der Taste zur Steuerung des Milchaufschaumers oben auf dem Deckel kdnnen Sie die gewunschte
Menge an Milchschaum einstellen und Ihre Milchgetranke individuell anpassen.

Automatisches Spililprogramm MILK
Nach jedem Milchgetrank ist ein automatisches Spulprogramm erforderlich (Alarm ,,MILK" auf der
Benutzeroberflache), um eine optimale Hygiene zu gewahrleisten. Reinigen Sie den Milk Maestro
Milchbehalter nach jeder Verwendung.

Weitere Informationen zum automatischen Spulen des Milk Maestro Milchbehalters finden Sie in
der ,Kurzanleitung” in Abschnitt 14.

Einfach auseinanderzunehmen und spilmaschinenfest:
Fur eine einfache Reinigung und Wartung kann der Milchbehélter vollstdndig zerlegt werden. Sie
kénnendieTeile des Milk Maestro Milchbehalters fir eine griindliche Reinigung auseinandernehmen.

Alle Teile sind spulmaschinenfest, was den Reinigungsvorgang noch komfortabler macht. Legen Sie
die Teile einfach in den oberen Korb der Spulmaschine oder in das Besteckfach.

A Achtung: Achten Sie darauf, dass sich die Milchschaum-Bedientaste nicht in der PULL-Stellung
befindet, wenn Sie den Deckel in die Sptilmaschine legen (die Taste konnte verloren gehen).

SO VERWENDEN SIE DEN MILK MAESTRO MILCHBEHALTER

Gebrauchsanleitung:
1. Vorbereitung

Fullen Sie den Milk Maestro Milchbehalter mit der gewtinschten Menge an Milch. Fillen Sie Milch
nur bis zur maximalen Fdlllinie im Milchbehalter auf.



MAX Maximalfillmenge des Milchbehalters
U Empfohlene Fullmenge fir mehrere Cappuccini

=p Empfohlene Fillmenge fir einen Cappuccino

2. Einstellung des Milchschaums

Drehen Sie die Milchschaum-Bedientaste auf dem Deckel im Uhrzeigersinn, um den Aufschdumgrad
zu erhdhen, oder gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu verringern. Wahlen Sie den Aufschdumgrad
entsprechend Ihren personlichen Vorlieben.

(puLL)
Yy

Stellung zum Entfernen der Milchschaum-Bedientaste

Stellung fir hochsten Aufschaumgrad

Stellung fur geringsten Aufschdumgrad

3. Reinigung

Nachdem Sie den Milk Maestro Milchbehalter verwendet haben, kénnen Sie einen automatischen
Spullvorgang mit dem Programm ,,MILK" durchfuhren oder ihn zerlegen und alle Teile griindlich in
warmem Seifenwasser oder im Geschirrspuler spulen.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile vor dem Wiederzusammenbau grundlich abgespult und getrocknet werden.

o
7" TIPPS UND TRICKS
Der Deckel des Milk Maestro Milchbehalters wird mit einer Vierteldrehung entriegelt.

Vorsicht: Starten Sie die Zubereitung von Milchgetranken erst, nachdem Sie den Milk Maestro
Milchbehalter an die Maschine angeschlossen haben.

Wir hoffen, dass Sie dank dem Milk Maestro Milchbehalter mit seiner leistungsstarken, benutzer-
freundlichen Milchaufschaumfunktion kdstliche hausgemachte Milchgetrénke geniel3en werden.

53
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4. ALLGEMEINE WARTUNG

4.1 TAGLICHE WARTUNG

Bei ordnungsgemaler Wartung wird die Lebensdauer Ihrer Maschine verlangert und der au-
thentische Geschmack Ihres Kaffees bewahrt.

WARTUNG DER ABTROPFSCHALE

Die Abtropfschale fangt Wasser oder Kaffee auf, das bzw. der wahrend und nach der Zubereitung
aus dem Gerat fliel3t. Es ist wichtig, dass Sie sie immer an Ort und Stelle belassen und regelmafiig
entleeren.

Aus hygienischen Grinden empfehlen wir Ihnen, die Abtropfschale taglich zu demontieren, um
jedes Element zu reinigen, und an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie sie wieder in die Maschine
einsetzen. Die Abtropfschale ist spilmaschinenfest, entfernen Sie zunachst das Gitter.

Weitere Informationen finden Sie in der ,,Kurzanleitung®”.

WANN DIE ABTROPFSCHALE GELEERT WERDEN MUSS
Wenn der Schwimmer in der hochsten Position ist und damit anzeigt, dass sie zu voll ist.

WARTUNG DES KAFFEESATZBEHALTERS

Aus hygienischen Griinden empfehlen wir Ihnen, den Kaffeesatzbehdlter jeden Tag mit heiBem
Wasser und etwas Spulmittel zu reinigen und an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie ihn wieder
in die Maschine einsetzen.

Weitere Informationen zum Reinigen des Kaffeesatzbehdlters finden Sie in der
.Kurzanleitung” in Abschnitt 8B.

Leeren Sie den Kaffeesatzbehdlter, wenn die @ Kontrollleuchte Sie darauf hinweist. Sie konnen ihn
auch haufiger leeren. Schalten Sie hierfur jedoch die Maschine ein, da die Leerung des Behalters nur
bei eingeschalteter Maschine aufgezeichnet wird.

n Wichtig: Wenn Sie den Kaffeesatzbehalter nicht wie oben angegeben regelmaRig leeren, kann
die Maschine beschadigt werden.

WARTUNG DES WASSERTANKS

Zur Bewahrung der Aromen Ihres Kaffees und aus hygienischen Griinden empfehlen wir Ihnen,
frisches Wasser zu verwenden. Reinigen Sie den Wasserbehalter jeden Tag mit heiBem Wasser und
einem Schwamm und lassen Sie ihn an der Luft trocknen, bevor Sie ihn wieder in die Maschine
einsetzen.

WARTUNG DES KAFFEEBOHNENBEHALTERS

Kaffeebohnen hinterlassen mdglicherweise fettige Rlckstdande an den Wanden des
Kaffeebohnenbehalters, was die Qualitat des Kaffees beeintrachtigen kann. Zur Bewahrung der
Aromen Ihres Kaffees und aus hygienischen Griinden empfehlen wir, den Behalter jedes Mal, wenn
er nachgefullt werden muss, mit einem trockenen, weichen Tuch abzuwischen.

A Vorsicht: Verwenden Sie kein Wasser zum Reinigen des Kaffeebohnenbehélters, da Wasser in
diesem Behalter Ihre Maschine beschadigen kénnte.
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4.2 SONSTIGE WARTUNG

n Wichtig:

* Je nach Vorgang dauert die Wartung hochstens 20 Minuten.
*  Wenn Sie wahrend der Wartung den Netzstecker der Maschine ziehen oder der Strom
ausfallt, beginnt das Reinigungsprogramm wieder von vorn. Dieser Vorgang kann nicht
verschoben werden: Der Wasserkreislauf muss gespult werden. In diesem Fall kann eine
neue Reinigungstablette erforderlich sein.
« Wenn sich in Ihrem Produkt eine KRUPS Claris - Aqua Filtersystem-Kartusche befindet,
sollte diese vor dem Entkalkungsvorgang entnommen werden.
+ Sie mussen das Wartungsprogramm nicht sofort ausfiihren, wenn die Maschine es
anfordert, sollten es aber bald darauf tun. Wird die Reinigung (oder Entkalkung)
verschoben, bleibt der Alarm bestehen, bis der Vorgang abgeschlossen wurde.

Wartung ‘ Wann?

Erklarung

Das automatische Spulprogramm des Milk Maestro

Benotigte
Materialien

Nach einem Milchbehélters verwendet nur heiRRes Wasser und
Automatischer | Milchgetrank | gewahrleistet eine optimale Milchschaumleistung und
Splilvorgang oder zu ein sauberes System.
Milk Maestro* einem Informationen zum Spiilen des Milk
30s-60ml beliebigen Maestro Milchbehalters finden Sie in der
Zeitpunkt. .Kurzanleitung” in Abschnitt 14.
*je nach Modell
Nach zwei Ermdglicht das Spulen des Kaffeekreislaufs der
Kaffeekreislauf | Tagen Maschine. Bei diesem Prozg;s wird nur heil3es Wasser
spillen N|chtgeb(auch verwendet. Das sorgt dafiir, dass der authgntlsche
~455-30m oder zu einem Geschmack des Kaffees erhalten bleibt.
beliebigen Informationen hierzu finden Sie in der
Zeitpunkt. .Kurzanleitung”
Aus hygienischen Grinden und um die Qualitat
des Kaffees zu erhalten, empfehlen wir, den
Kaffeekreislauf der Maschine zu reinigen und
zu entfetten. Das garantiert, dass der optimale
Geschmack der Getranke erhalten bleibt.
Informationen zur Reinigung der Maschine finden
Sie in der , Kurzanleitung”. Alternativ kdnnen Sie die
folgenden Schritte befolgen:
Wenn die 1. Die Kontrollleuchte ,CLEAN" (Reinigen) leuchtet rot, 1 KRUPS
Maschine wenn die Maschine gereinigt werden muss. XS3000 / XS808
e Sie dazu 2. Drucken Sie die Taste ,<>" und wahlen Sie ,CLEAN" S
Geratereinigung ffordert (Reinigen) aus Reinigungstablette
~13min-11 auttora o 196 : (nichtim
oder zu einem 3. Nehmen Sie eine Reinigungstablette zur Hand. Lieferumfan
beliebigen 4. Offnen Sie die Klappe des Reinigungsfachs und enthalten)g
Zeitpunkt. geben Sie die Tablette hinein.

5. Stellen Sie einen 1-Liter-Behalter unter beide Dusen.
6. Drlcken Sie die ,START/STOP"-Taste, um den
Reinigungsvorgang zu bestatigen.

7. Wahrend des Reinigungsvorgangs lauft Wasser aus
den Kaffeedlsen heraus.

8. Wenn kein Wasser mehr lauft und Sie drei
akustische Signale héren, wurde Thre Maschine
gereinigt und ist einsatzbereit.
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Wartung ‘ Wann? ‘

Entkalken
~20min-1,51

Wenn von
der Maschine
angefordert.

Wenn die

Anzahl der

Getranke

nicht
ausreicht,
damit ein

Entkalken

erforderlich

ist, ist die
Funktion nicht
aktiv.

Durch das Entkalken Threr Maschine stellen Sie sicher,
dass Sie einwandfrei funktioniert und sich kein Kalk
ansammelt oder Kesselstein bildet. Dieser Schritt ist
sehr wichtig flr die ordnungsgemafie Funktion und

lange Lebensdauer Ihrer Mschine.
Informationen zum Entkalken der Maschine finden
Sie in der ,Kurzanleitung”. Alternativ kdnnen Sie die
folgenden Schritte befolgen:
1. Die Kontrollleuchte ,CALC" leuchtet rot, wenn die
Maschine entkalkt werden muss.
2. Driicken Sie die Taste ,<>" und wahlen Sie ,CALC"
aus.
3. Flllen Sie den Wassertank mit lauwarmem Wasser
bis zur ,,CALC"-Markierung.
4. Nehmen Sie ein Packchen KRUPS Entkalker zur
Hand und 6ffnen Sie es.

5. Geben Sie den Inhalt des Packchens in den
Wassertank (wenn sich in Ihrer Maschine eine Claris
Filterkartusche befindet, entnehmen Sie sie).

6. Rihren Sie den Inhalt des Packchens in das Wasser
im Tank ein.

7. Setzen Sie den Wassertank wieder auf die Maschine.

8. Stellen Sie einen 1,5-Liter-Behalter unter beide
Dusen (Kaffee- und Dampfdise).
9. Driicken Sie die ,START/STOP"-Taste, um den
Entkalkungsvorgang zu starten.
10. Wahrend des Entkalkens lauft Wasser aus beiden
Dusen.

11. Die Ur Kontrollleuchte leuchtet rot, wenn kein
Wasser mehr fliel3t.
12. Entleeren Sie das verbleibende Wasser-Entkalker-
Gemisch aus dem Wassertank.

13. Reinigen Sie den Wassertank mit einem Schwamm.

14. Wischen und trocknen Sie den Wassertank ab.
15. Flllen Sie den Wassertank bis zur , MAX"-
Markierung.

16. Setzen Sie den Wassertank wieder auf die
Maschine.

17. Wahrend des Spuilvorgangs lauft Wasser aus den
Dusen.

18. Wenn kein Wasser mehr fliet und Sie drei
akustische Signale horen, ist die Maschine entkalkt
und einsatzbereit.

1 Beutel KRUPS
F054 / XS809
Entkalker (nicht
im Lieferumfang
enthalten)
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5. WEITERE FUNKTIONEN

SO GREIFEN SIE AUF DIE MASCHINENEINSTELLUNGEN ZU

Da diese Maschine Uber keinen Bildschirm verfiigt, sind die Einstellungen als zweite Funktion in
bestimmte Tasten integriert.
So greifen Sie auf das Einstellungsmenu zu:
+ Das Gerat muss eingesteckt und ausgeschaltet sein.
+ Drlcken Sie die Taste ,<>" 3 Sekunden lang.
* Wenn die Leuchte ,STRONG" und alle roten LEDs leuchten und Sie ein akustisches Signal
héren, sind Sie in den Einstellungen. Sie kénnen dann mithilfe der Taste ,<>" in den
Einstellungen navigieren.

LISTE DER EINSTELLUNGEN:

Dricken Sie ,STRONG" und dann ,<>", um die Kaffeetemperatur
T Niedrig einzustellen. Es gibt drei einstellbare Stufen fir die Temperatur
T2 Durchschnitt | [hrer Kaffeegetranke. StandardmaBig ist die Temperatur auf Stufe
3 Hoch 2 eingestellt.

Automatisches Spulen Dricken Sie ,X2“ und dann ,<>, um den Spllvorgang bei
automatischer Einschaltung einzustellen. Sie kdnnen das Gerat bei

AUS Inaktiv jedem Ausschalten automatisch aussplilen lassen. Die Einstellung
EIN Aktiv ist standardméRig deaktiviert.
Automatische Drlicken Sie ,START/STOP" und dann ,<>“, um die automatische
Abschaltung Abschaltung einzustellen.
Um Ihren Energieverbrauch zu optimieren, kénnen Sie die
: Zeit festlegen, nach deren Ablauf sich das Gerat automatisch
T 10 min hal Il
) 20 min ausschalten soll:
T3 30 min 10 Minuten, 20 Minuten oder 30 Minuten. Die Standardeinstellung

betragt 10 Minuten.

So verlassen Sie das Einstellungsmen:

« Driicken Sie die Taste, () mit der Sie das Men(i verlassen, oder warten Sie 2 Minuten.
+ Das Gerat schaltet sich aus und speichert die Einstellungen.

ANTWORTEN AUF IHRE FRAGEN

BETRIEB

1) Das Gerat zeigt einen Fehler an, die Software ist abgestiirzt ODER alle Kontrollleuchten blinken.

© Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Netzstecker. Entnehmen Sie gegebenenfalls

die Filterkartusche aus dem Wassertank. Warten Sie 1 Minute. SchlieBen Sie das Gerat
wieder an und starten Sie es neu.

2) Das Gerdt schaltet sich nicht ein, nachdem Sie den Netzschalter gedrlckt haben.
© Prufen Sie die Sicherungen und die Steckdose Ihrer elektrischen Anlage. Uberpriifen Sie, ob
die beiden Netzstecker korrekt in die Steckdose eingesteckt sind.
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3) Wéhrend eines Zyklus ist ein Stromausfall aufgetreten.
© Das Gerat wird automatisch zuriickgesetzt, wenn es wieder eingeschaltet wird.
4) Die Kaffeemuhle lauft leer.
© Das kann gelegentlich passieren. Méglicherweise ist der Kaffeebohnenbehélter leer oder
fast leer.
© wenn noch kaffeebohnen im behélter sind:

+ Die Kaffeebohnen haben méglicherweise einen zu hohen Olgehalt und werden deshalb
nicht richtig gemahlen. Sie kénnen versuchen, die Kaffeebohnen herunterzudricken und
das Mahlwerk dadurch wieder in Gang zu setzen. Am besten wechseln Sie jedoch die
Kaffeesorte (siehe Arten von Kaffeebohnen).

* Wenn es sich um die regulére Kaffeesorte handelt, die bisher problemlos verarbeitet
wurde: Wenden Sie sich an den KRUPS Kundendienst.

BENUTZUNG

1) Das Mahlwerk gibt ungewdhnliche Gerausche von sich.
© Wahrscheinlich sind Fremdkérper im Mahlwerk. Versuchen Sie, das Mahlwerk mit einem
Staubsauger zu reinigen. Wenden Sie sich andernfalls an den KRUPS Kundendienst.
2) Unter dem Gerat steht Wasser.
© Warten Sie nach Ende des Kaffeeflusses 15 Sekunden, bevor Sie die Abtropfschale entfernen,
damit das Gerat seinen Zyklus korrekt beendet.
© Setzen Sie die Abtropfschale immer sicher in das Gerét ein. Sie muss immer angebracht sein,
auch wenn die Maschine nicht in Betrieb ist.
@ Stellen Sie sicher, dass die Abtropfschale nicht voll ist.

3) Der Einstellknopf fiir den Mahlgrad lasst sich nur schwer drehen.
© Drehen Sie den Einstellknopf nur bei laufendem Mahlwerk.

4) Das Gerat hat keinen Kaffee zubereitet.
© Beider Vorbereitung wurde ein Fehler festgestellt. Das Gerat wird automatisch zuriickgesetzt
und steht fur einen neuen Zyklus bereit.
5) Sie haben gemahlenen Kaffee anstelle von Kaffeebohnen verwendet.
© Entfernen Sie den gemahlenen Kaffee mit einem Staubsauger aus dem Bohnenbehélter.

6) Bei ausgeschalteter Maschine lduft Wasser aus den Dusen.
© Dies ist normal. Es handelt sich um einen automatischen Spilvorgang, um die Kaffeedusen
zu reinigen. Sie kdnnen dies in den Einstellungen andern, indem Sie ,,Automatic rinsing”
(Automatisches Spulen) auf ,Inaktiv” setzen.

WARTUNG

1) Das Gerat hat keine Entkalkung angefordert.
© Der Entkalkungszyklus ist nach mehreren Zubereitungen mit Dampf oder HeiRwasser
erforderlich. Wenn Sie nur Kaffee zubereiten, missen Sie das Gerat seltener entkalken.
2) In der Abtropfschale befindet sich Kaffeepulver.
© Eine geringe Menge Kaffeepulver kann in die Abtropfschale gelangen. Die Maschine ist
so konzipiert, dass Uberschissiger gemahlener Kaffee herausgepumpt wird, damit die
Durchflusszone sauber bleibt.

3) Nach 2Y dem Leeren des Kaffeesatzbehilters leuchtet die Kontrollleuchte weiter.
© Setzen Sie den Kaffeesatzbehalter wieder ein.

4) Nach lﬁ]r dem Befillen des Wassertanks leuchtet die Kontrollleuchte weiter.
© Uberpriifen Sie die korrekte Positionierung des Tanks im Gerét.
© Der Schwimmer am Boden des Tanks muss sich frei bewegen kénnen. Priifen und I6sen Sie
den Schwimmer gegebenenfalls.
5) Beim Entkalken lduft in der ersten Phase kein Wasser aus den Dusen.
© Das ist normal. Nur wenn sich in der Maschine eine gréRere Menge Kalk angesammelt hat,
lauft Wasser aus den Dusen.
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GETRANKE

1) Der Kaffee wird zu langsam ausgegossen.
© Drehen Sie die Taste fir den Mahlgrad nach rechts, um einen gréber gemahlenen Kaffee zu
erhalten (abhangig von der Art des verwendeten Kaffees).
© Fihren Sie einen oder mehrere Reinigungszyklen durch.
© Wechseln Sie die Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems.
2) Der Kaffee ist nicht stark oder nicht vollmundig genug.
© Uberprifen Sie, ob der Kaffebohnenbehilter Kaffee enthilt und die Bohnen richtig
nachrutschen. Verwenden Sie keinen 6ligen, karamellisierten oder aromatisierten Kaffee,
der moglicherweise nicht richtig gemahlen wird. Verringern Sie die Zubereitungsmenge und
erhohen Sie die Starke der Zubereitung mithilfe der Funktion fir die Kaffeestarke. Drehen
Sie die Taste fur den Mahlgrad, um einen feiner gemahlenen Kaffee zu erhalten. Bereiten Sie
Ihr Getrank in zwei Zyklen mit der 2-Tassen-Funktion zu.
3) Der Espresso oder Kaffee ist nicht heil3 genug.
© Erhdhen Sie die Temperatur des Kaffees tiber die Maschineneinstellungen. Erwarmen Sie
die Tasse, indem Sie sie mit heillem Wasser abspulen, bevor Sie mit der Zubereitung des
Getranks beginnen.
© Spilen Sie den Kaffeekreislauf, bevor Sie den Kaffee zubereiten.
4) Vor jedem Kaffee lauft klares Wasser aus den Kaffeeduisen aus.
© Wenn Sie eine Zubereitung starten, wird ein Vorbrithvorgang ausgefihrt. Das kann dazu
fUhren, dass eine kleine Menge Wasser aus den Kaffeedlsen austritt.

Wenn weiterhin eines der oben beschriebenen Probleme besteht, wenden Sie sich an den
KRUPS Kundendienst.

ENTSORGUNG

Einige Gerate enthalten eine Batterie, die aus Sicherheitsgrinden nur fur Fachpersonal zuganglich
ist. Wenden Sie sich fur den Austausch von Batterien an Ihr nachstgelegenes zugelassenes
Servicezentrum.

n Wichtig: Ihr Gerat enthalt Materialien, die zurlickgewonnen oder recycelt werden kénnen.

GARANTIE

Die Garantie gilt nicht in den folgenden Fallen:

- Fremdkdrper im Mahlwerk

- Gemahlener Kaffee wurde in den Kaffeebohnenbehalter geschuttet

- Die Filterkartusche des Claris Aqua-Filtersystems wurde nicht gemaR den Anweisungen von
KRUPS verwendet

- Bei mangelnder Entkalkung/Reinigung oder bei nicht regelmaRiger Wartung

Alle Arbeiten am Gerdt mulssen von einem zugelassenen KRUPS Servicezentrum durchgefiihrt
werden.

Dieser Kaffeevollautomat darf nur zur Zubereitung von Kaffee oder heilem Wasser oder zum
Aufschaumen von Milch verwendet werden.

Hersteller: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Stadt Shaoxing, Provinz Zhejiang, 312000 China



KRUPS

INTENSITY
HARMONY
SERENITY

Aspekty wizualne w zaleznosci od modelu
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A Uchwyt/pokrywka zbiornikanawode H  Dysza parowa*

B  Zbiornik na wode I Dysze kawowe

C  Pokrywka pojemnika na ziarna kawy J Pokretto regulacji stopnia zmielenia
D  Panel sterowania ziaren kawy

E Pojemnik na fusy K Miynek

F Tacka ociekowa L Przycisk zasilania

G  Pojemnik na mleko* M Kontrolki

* w zaleznosci od modelu
Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup ekspresu do kawy KRUPS z wbudowanym mtynkiem. Ekspresy do kawy
KRUPS z wbudowanymi mtynkami sg projektowane, opracowywane i produkowane we Francji,
co jest wyznacznikiem najwyzszych norm jakosci i standardéw produkcji. Urzadzenie zostato
zaprojektowane w taki sposéb, aby byto jak najprostsze w obstudze i przygotowywato napoje
profesjonalnej jakosci. Wystarczy jedno naci$niecie przycisku, aby cieszy¢ sie smakiem espresso,
kawy parzonej przez filtr i innych rodzajéw kawy. Dla Twojej wygody marka KRUPS opracowata
inteligentna technologie wskaznikéw, ktéra poprowadzi Cie przez proces korzystania z urzadzenia i
umili przerwy na kawe. Zaawansowana technologia urzadzenia pozwala uzyska¢ najlepsze mozliwe
rezultaty, uwalniajgc maksymalng ilos¢ aromatéw i smakéw ze $wiezo zmielonych ziaren kawy.
Mamy nadzieje, ze bedziesz cieszy¢ sie wspaniatymi przerwami na kawe, a urzagdzenie KRUPS spetni
Twoje oczekiwania.

Zesp6t KRUPS

1. WAZNE INFORMACJE O PRODUKCIE

Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie uwaznie z instrukcjg obstugi urzadzenia oraz instrukcjg
bezpieczenstwa i zachowaj je: niewtasciwe uzytkowanie zwalnia producenta marki KRUPS z wszelkiej
odpowiedzialnosci.

1.1 PRZEWODNIK PO SYMBOLACH UZYTYCH W

INSTRUKCJI OBStUGI

A Niebezpieczenistwo: ostrzezenie przed ryzykiem powaznych obrazen ciata lub $mierci.
Symbol btyskawicy ostrzega przed zagrozeniami zwigzanymi z elektrycznoscia.

Uwaga: ostrzezenie przed ewentualnym niepoprawnym dziataniem, uszkodzeniem lub
zniszczeniem urzgdzenia.

ﬁ Wazne: uwagi ogdlne lub wazne uwagi dotyczgce obstugi urzagdzenia.

1.2 AKCESORIA DOSTARCZONE Z URZADZENIEM

Sprawdz akcesoria dostarczone z urzgdzeniem. Jesli brakuje czesci, skontaktuj sie bezposrednio z
dziatem obstugi klienta KRUPS.



DOLACZONE AKCESORIA

Instrukcja obstugi - Skrécona instrukcja obstugi - Broszura z =
1 instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa Katalog centréw obstugi 3 1
posprzedaznej KRUPS Dokumenty gwarancyjne

AKCESORIA DO KAWY

2 Igta do czyszczenia systemu parowego

3 Dysza parowa

AKCESORIA DO MLEKA

4 Pojemnik na mleko Milk Maestro

5 Dysza wody

A Uwaga: w celu zachowania gwarancji nalezy uzywac¢ wytacznie oryginalnych akcesoriéw marki KRUPS.
1.3 DANE TECHNICZNE

Urzadzenie Automatyczny ekspres do kawy EA40 - EA50
Zasilanie 220-240V /50 Hz
Cisnienie pompy 15 bar
Pojemnik na ziarna kawy 26049
Zuzycie energii Podczas pracy: 1450 W
Zbiornik na wode 171

W pomieszczeniu, w suchym miejscu

Uruchamianie i przechowywanie (unika¢ ujemnych temperatur)

Wymiary (mm) wys. x d. x gt. 365 x 240 x 400

Masa produktu (kg) 8,9

Powyzsze dane mogq ulec zmianom technicznym.
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1.4 INTERFE]JS

Przycisk Opis / funkcje ogdlne

Wigczanie i wylgczanie urzadzenia. Po kazdym nacisnieciu tego
przycisku zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Wybdr napoju do przygotowania.

Wybierz funkcje pary*, aby spieni¢ mleko i recznie przygotowac napo6j
mleczny.

Uwaga: przycisk START/STOP nalezy nacisng¢ dwa razy: raz, aby
wstepnie ogrzac urzadzenie, i ponownie, aby uruchomic pare.

- Wybierz funkcje Cappuccino*, aby przygotowac kawe cappuccino
EP CAPPUCCINO N -5 pomocg jednego kliknigcia. Ekspres najpierw spienia mleko, a
nastepnie zaparza kawe.

STRONG Nacisnij przycisk po wybraniu napoju, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
= moc kawy. Spowoduje to zmiane ilosci uzywanej zmielonej kawy. Do
E) wyboru s3 trzy opcje: od matej do duzej intensywnosci. Wyboér jest

wskazywany przez jedno, dwa lub trzy pods$wietlane ziarna kawy.

Rozpocznij lub zatrzymaj biezgce przygotowanie / konserwacje.

Nacis$nij przycisk po wybraniu napoju, aby podwoic ilos¢. Wybér jest
sygnalizowany podswietleniem oznaczenia X2.

Nacisnij przycisk ,<>", aby uzyska¢ dostep do konserwacji, kliknij,
by zmieni¢ opcje, i wybierz typ konserwacji do wykonania: ptukanie,
czyszczenie lub usuwanie kamienia. Wybrana czynnosé konserwacyjna
zostanie podswietlona na czerwono.

*w zaleznosci od modelu

1.5 KONTROLKI

Twéj ekspres KRUPS Intensity jest wyposazony w inteligentng technologie kontrolek,
ktére utatwiajg jego obstuge. Urzadzenie automatycznie wykrywa i monitoruje poziom
wody i zmielonej kawy. Gdy trzeba napetni¢ lub oprézni¢ pojemniki, wskaznik o tym
informuje. Urzadzenie powiadamia réwniez o koniecznosci ptukania, czyszczenia lub
usuwania kamienia.
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Kontrolka

Opis
Dioda LED START/STOP miga ==> Nacisnij przycisk
START/STOP, aby kontynuowa¢ biezacg czynnos$¢

Dioda LED START/STOP Swieci $wiattem ciggtym
==> Czynnos$¢ w toku

Pasek Swietlny:
- Biate swiatto ciggte: ekspres jest gotowy do uzycia.
- Sekwencja diod LED: ekspres pracuje.

Wymagane jest wyptukanie pojemnika na mleko Milk
Maestro*. Aby rozpocza¢, nacisnij przycisk ,<>", a
nastepnie przycisk ,START/STOP". Informacje na temat
ptukania pojemnika na mleko Milk Maestro mozna
znalez¢ w rozdziale 13 ,,Skréconej instrukcji obstugi”.

*w zaleznosci od modelu

Wymagane jest ptukanie. Aby rozpocza¢, nacisnij
przycisk ,<>", a nastepnie przycisk ,START/STOP".
Informacje na temat ptukania urzadzenia mozna
znalez¢ w rozdziale 10 ,,Skréconej instrukcji
obstugi”.

Wymagane jest czyszczenie. Aby rozpoczg¢, nacisnij
przycisk ,<>", a nastepnie przycisk ,START/STOP".
Informacje na temat czyszczenia urzadzenia
mozna znaleZ¢ w rozdziale 11 ,,Skréconej instrukgji
obstugi”.

Wymagane jest usuniecie kamienia. Aby rozpocza¢,
naciénij przycisk ,<>", a nastepnie przycisk ,START/STOP".
Informacje na temat usuwania kamienia z
urzadzenia mozna znalez¢ w rozdziale 12 ,,Skréconej
instrukcji obstugi”.

Pojemnik na fusy kawowe jest petny, nalezy go opréznic.

Informacje na temat oprézniania pojemnika na fusy
kawowe mozna znalez¢ w rozdziale 8A ,,Skréconej
instrukcji obstugi”.

Zbiornik na wode jest prawie pusty, nalezy go napetnic.
Informacje na temat napetniania zbiornika na wode
mozna znalez¢ w rozdziale 7A ,,Skréconej instrukcji
obstugi”.

Wszystkie kontrolki migaja: btad lub zablokowanie
ekspresu.

Zapoznaj sie z punktem ,,ODPOWIEDZI NA PYTANIA".
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2. ROZPOCZECIE PRACY I INSTALACJA URZADZENIA

PIERWSZE KROKI

Ekspres nalezy ustawi¢ na stabilnej, ptaskiej, czystej i suchej powierzchni roboczej. Przy pierwszym
uzyciu ekspres wymaga napetnienia, aby umozliwi¢ napetnienie obiegu wody i prace urzadzenia.
Nastapi wstepne nagrzewanie i automatyczne ptukanie.

Wiecej informacji na temat pierwszego uruchomienia ekspresu mozna znalezé w rozdziale 1
.Skréconej instrukcji obstugi”.

Urzadzenie zostato sprawdzone i przetestowane przed opuszczeniem zaktadu produkcyjnego.
Pomimo wysitkéw wktadanych w czyszczenie mozliwe jest, ze pozostatosci kawy znajdujg sie w
mitynku do kawy i/lub krople kawy znajduja sie na siatce tacki ociekowej. Podczas rozpakowywania
urzadzenia mozna réwniez zauwazy¢ obecnos¢ kurzu ze wzgledu na materiat ochronny. Przed
pierwszym uzyciem urzadzenia zalecamy doktadne wyczyszczenie go szmatka.

Dziekujemy za wyrozumiatos$é.
Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzgdzenia.

o -
7 WSKAZOWKI I PORADY

WODA

Jakos¢ wody znaczgco wplywa na jakos¢ aromatéw. Kamien i chlor mogg zmieni¢ smak kawy. Aby
zachowac aromat kawy, zalecamy stosowanie Swiezej wody oraz oryginalnego wktadu systemu
filtrujgcego Claris Aqua lub wody butelkowanej z osadem ponizej 800 mg/l (patrz etykieta na
butelce).

Zapoznaj sie z sekcjg ,,FILTR".

FILIZANKA

Podczas przygotowywania goracych napojéw zalecamy uzywanie podgrzanych filizanek
(przeptukanych goraca woda), ktérych rozmiar jest dostosowany do zgdanej objetosci napoju.

ZIARNA

Jezeli palone ziarna kawy nie sg zabezpieczone, moga straci¢ swoéj aromat. Zalecamy uzywanie
takich ilosci kawy, ktére odpowiadajg przewidywanemu zuzyciu w ciggu najblizszych 2-3 dni, i
wybieranie opakowan 250g.

Jakos$¢ ziaren kawy jest zmienna, a smak jest kwestig subiektywna. Arabica ma piekny, kwiatowy
aromat, a robusta z wyzszg zawartoscig kofeiny jest bardziej tresciwa i zawiera wiecej goryczy.
Czesto miesza sie dwa rodzaje kawy, aby uzyskac bardziej zréwnowazony efekt. Zapytaj o porade
w palarni kawy.

Nie zalecamy stosowania ziaren oleistych i karmelizowanych, poniewaz mogg uszkodzi¢
urzadzenie.

Stopien mielenia ziarna wptywa na moc aromatu i jakos¢ pianki. Im drobniejsze ziarno, tym bardziej
kremowa pianka. Stopien rozdrobnienia ziarna mozna réwniez dostosowac do rodzaju napoju.
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2.1 MONTAZ FILTRA

DLACZEGO NALEZY ZAINSTALOWAC FILTR?

Wkiad filtrujagcy KRUPS Claris Aqua pomaga zoptymalizowa¢ smak kawy, a takze ograniczyc
gromadzenie sie kamienia i czynnosci konserwacyjne. Aby zapewni¢ dtugotrwatg prace urzadzenia,
zalecamy uzycie filtru. Akcesorium jest dostepne na stronie KRUPS.com.

KIEDY WYMIENIC WKLAD FILTRUJACY KRUPS CLARIS AQUA?
+ Dwa miesigce po instalacji.
1 + Zalecamy, aby podczas instalacji wktadu obréci¢ szary pierscien na koncu wktadu
filtra w taki sposéb, aby byto wida¢ date instalacji + 2 miesigce.

JAK ZAINSTALOWAC WKLAD FILTRUJACY KRUPS CLARIS AQUA?

+ Wktad umieszcza sie w zbiorniku na wode.
L + Zalecamy, aby podczas montowania wktadu obréci¢ szary pierscied na drugim
koncu wkiadu filtra w taki sposéb, aby byto wida¢ date instalacji + 2 miesigce.
* Poprawnie umie$¢ wkiad w odpowiednim miejscu z numerem pierscienia
skierowanym do gory.
+ Za pomocg czarnej wkrecanej nasadki, ktérg dotgczono do wktadu, odpowiednio
ustaw i przykre¢ wkitad.
Wiacz urzadzenie, po czym nacisnij i przytrzymaj przycisk CLEAN MODE.
Wyemitowany zostanie sygnat dZzwiekowy. Kontrolka ,START/STOP" zacznie migac.
Urzadzenie automatycznie napetni i przeptucze system.
Po zakonhczeniu procesu rozlegng sie trzy sygnaty dzwiekowe.

2.2 MLYNEK: REGULACJA STOPNIA ZMIELENIA ZIAREN KAWY

W JAKIM CELU USTAWIA SIE STOPIEN ZMIELENIA ZIAREN KAWY?

Ogdlnie rzecz biorac, nalezy dostosowac stopien zmielenia podczas zmiany rodzaju ziaren kawy
lub w celu dostosowania mocy kawy. Zmiana stopnia rozdrobnienia umozliwia dostosowanie sie do
réznych rodzajéw ziaren kawy:

Mocno palona i oleista kawa bedzie wymagata grubszego zmielenia.
Nieco mniej palona kawa bedzie sucha i bedzie wymaga¢ drobniejszego zmielenia.

B | o
]
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JAK DOSTOSOWAC STOPIEN ROZDROBNIENIA ZIAREN?

Przekrec przycisk ustawien znajdujacy sie w pojemniku na ziarna kawy, aby dostosowa¢ go do rodzaju
ziarna i zagdanej mocy zapachu (3 poziomy - patrz powyzej). Te regulacje nalezy wykonywac podczas
mielenia stopniowo. Po wykonaniu trzech réznych napojéw poczujesz wyrazng réznice w smaku.

A Uwaga: nie zalecamy stosowania ziaren kawy ttustej lub karmelizowanej, poniewaz sg one trudne
do zmielenia przez mtynek. Moga uszkodzi¢ ekspres i doprowadzi¢ do niewtasciwego dziatania czujnika.

3. PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW

NAPOJE MOZLIWE DO PRZYGOTOWANIA ZA POMOCA TEGO URZADZENIA*:

Ekspres KRUPS Intensity i Intensity Milk umozliwia przygotowanie szerokiej gamy napojéw w
zaleznosci od preferencji. Dostep do nich mozna uzyskac bezposrednio na panelu sterowania:

Przepisy na kawe:

Dostepne Funkcja
ostepne regulacji Funkcja X2
wielkoSci . o
intensywnosci
Ristretto: mocne espresso, ale z 0d 20 ml do 40 mi v v

mniejszg iloscig wody

Espresso: mocne, petne aromatu
espresso pokryte nieco gorzkg | Od 40 ml do 80 ml v v
piankg o karmelowym kolorze.

Lungo: wieksza ilos¢ kofeiny,
ale delikatniejszy smak. 0d 80 ml do 140 mi v v
Najpopularniejszy wybér o poranku.

Filtrowana kawa: zaparzany w
niskiej temperaturze nap6j typu | 150 ml v v
long o delikatniejszym smaku.

W zaleznosci
Cappuccino:idealnaréwnowaga | od ustawien v
miedzy mlekiem, piankg a kawa. | pojemnika na

mleko.

*w zaleznosci od modelu
JAK WYREGULOWAC WYSOKOSC DYSZ KAWOWYCH?
W zaleznosci od wielkosci filizanki dysze kawowe mozna obnizy¢ w przypadku wszystkich napojéw.

JAK ZACZAC PRZYGOTOWYWAC NAPO)?
+ Sprawdz, czy pojemnik na ziarna kawy jest petny.

A Uwaga: aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy uwazac, aby nie wla¢ wody do mtynka.

+ Sprawdz, czy zbiornik na wode jest petny. Jesli poziom wody jest niski, urzagdzenie powiadomi
Cie o tym za pomocg kontrolki informujacej o koniecznos$ci napetnienia zbiornika.

+ Umies( filizanke pod wylotami kawy.
+ Nacisnij przycisk wybranego napoju, dostosuj ustawienia i nacisnij ,START/STOP".
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W ZALEZNOSCI OD NAPOJU MOZLIWE SA ROZNE USTAWIENIA:

Moc kawy: aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ moc kawy poprzez zmiane ilosci uzytej zmielonej kawy,
wybierz napdj i nacisnij przycisk ,STRONG".

Jedna filizanka lub dwie filizanki: aby rozpocza¢ jednoczesne przygotowywanie dwéch napojéw,
wybierz napéj oznaczony symbolem ,X2" (dotyczy tylko przepiséw na kawe).

Wiecej informacji na temat dostosowywania ustawien napojéw mozna znalez¢ w tabeli
napojow oraz w rozdziale 2 ,,Skréconej instrukcji obstugi”.

JAK ZATRZYMAC PRZYGOTOWYWANIE NAPOJU?

Przygotowywanie napoju mozna zatrzyma¢ w dowolnym momencie, naciskajgc przycisk ,START/
STOP". Po przerwaniu cyklu zatrzymanie nie nastepuje natychmiastowo. Dostep do urzadzenia nie
bedzie mozliwy, o czym informuje komunikat wyswietlany na ekranie.

3.1 NAPOJE MLECZNE I GORACA WODA

o) R
" WSKAZOWKI I PORADY

Aby przygotowac spienione mleko, nalezy wybrac pasteryzowane mleko UHT przechowywane
w lodéwce (o temperaturze 3-5°C). Stosowanie specjalistycznych rodzajow mleka
(mikrofiltrowanego, surowego, fermentowanego, wzbogaconego) lub mleka roslinnego
(migdatowego, owsianego, sojowego itp.) jest mozliwe, ale moze da¢ wyniki mniej zadowalajgce
pod wzgledem jakosci i ilosci piany. Po otwarciu pojemnika z mlekiem, niezaleznie od tego, czy
pojemnik jest plastikowy czy szklany, nalezy go przechowywac¢ w lodéwce w temperaturze 4°C
lub nizszej. Mleko moze by¢ przechowywane przez okres od pieciu do siedmiu dni.

SPIENIANIE MLEKA ZA POMOCA DYSZY PAROWE])

A Zachowaj ostroznos¢, aby unikna¢ poparzenia.

Dysza parowa stuzy do spieniania mleka, na przyktad w celu zrobienia cappuccino lub latte.
Poniewaz wytwarzanie pary wymaga wyzszej temperatury niz podczas przygotowywania espresso,
urzadzenie ma dodatkowg faze podgrzewania pary. Nie jest mozliwe przygotowanie dwéch filizanek
jednoczesnie, wiec funkcja ,X2" nie jest dostepna.

Przygotowanie spienionego mleka za pomoca dyszy parowej

1 Wybierz opcje pary za pomocg pokretta

Nacisnij przycisk ,START/STOP”

Ekspres zwieksza temperature do momentu, gdy przycisk ,START/STOP” zacznie migac

2
3
4 Ponownie naciénij przycisk ,START/STOP”, aby rozpocza¢ wytwarzanie pary
5

Nacis$nij przycisk ,START/STOP”, aby zatrzymac wytwarzanie pary, lub zaczekaj, az tryb
pary zostanie wytaczony

Wiecej informacji na temat przygotowywania napojéw mlecznych mozna znalez¢é w rozdziale
5 ,,Skréconej instrukgcji obstugi”.

CZYSZCZENIE DYSZY PAROWE]:

Niebezpieczeristwo: po uzyciu funkcji pary dysza parowa moze by¢ goraca, dlatego zalecamy
zaczekac kilka minut, az ostygnie.
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n Wazne:

Aby zawsze uzyskiwac identyczng piane, zalecamy doktadne czyszczenie dyszy parowej PO KAZDYM
UZYCIU. Dyszy parowej nie nalezy my¢ w zmywarce. Zalecamy réwniez czyszczenie jej, jesli nie jest
uzywana przez dtuzszy czas (ponad dwa dni).

Istnieje mozliwos¢ zdemontowania catej dyszy parowej, aby dokfadnie jg umy¢. Nalezy my¢ jg
wodg z niewielkg iloscig ptynu do mycia naczyn, ktéry nie powoduje Scierania, oraz szczoteczka.
Wiecej informacji na temat czyszczenia dyszy parowej mozna znalez¢ w rozdziale 6 ,,Skroconej
instrukgcji obstugi”.

« Aby usung¢ wszystkie pozostatos$ci mleka z dyszy parowej, umie$¢ pojemnik pod dyszg i
rozpocznij przygotowanie gorgcej wody. Nastepnie czysta, wilgotng szmatka z mikrofibry
przetrzyj dysze.

+ Jezeli para nie wylatuje z dyszy, dysza moze by¢ zatkana: udroznij ja, uzywajac igty do
systemu pary dotgczonej do ekspresu. Wiecej informacji na temat czyszczenia dyszy
parowej mozna znalez¢ w rozdziale 6 ,,Skréconej instrukcji obstugi”.

3.2 POJEMNIK NA MLEKO MILK MAESTRO

Pojemnik na mleko Milk Maestro zostat zaprojektowany z mys$lag o mozliwosci
przygotowywania napojéw mlecznych najwyzszej jakosci. Przed rozpoczeciem
korzystania z produktu nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze instrukcje, aby zapewnic¢
optymalne uzytkowanie i rezultaty.

Przed pierwszym uzyciem pojemnika na mleko Milk Maestro i w celu usuniecia
ewentualnych osadéw kurzu zalecamy wyczyszczenie wszystkich cze$ciwodg i mydtem.

GLOWNE CECHY I FUNKCJE

Funkcja spieniania

Pojemnik na mleko Milk Maestro wyposazony jest w opatentowany system spieniania mleka
pozwalajacy na przygotowanie kremowej mlecznej pianki w zaledwie kilka chwil.

Przycisk kontroli spieniania na pokrywce pozwala kontrolowa¢ iloé¢ pianki z mleka, dzieki czemu
mozesz dostosowac napoje mleczne do swoich wymagan.

Automatyczny program ptukania MILK

Automatyczny program ptukania jest wymagany po przygotowaniu kazdego napoju mlecznego
(alert MILK na interfejsie), aby zapewni¢ optymalny poziom higieny. Po kazdym uzyciu pojemnika na
mleko Milk Maestro nalezy go wyczyscic.

Wiecej informacji na temat automatycznego ptukania pojemnika na mleko Milk Maestro mozna
znalez¢ w rozdziale 14 ,Skréconej instrukgcji obstugi”.

tatwy demontaz i mozliwos¢ mycia w zmywarce:

Aby utatwi¢ czyszczenieikonserwacje, pojemnik namleko mozna catkowiciezdemontowac. Poszczegéine
czesci pojemnika na mleko Milk Maestro mozna rozdzieli¢ w celu doktadnego wyczyszczenia.
Wszystkie czesci nadajg sie do mycia w zmywarce, dzieki czemu proces czyszczenia jest jeszcze
wygodniejszy. Wystarczy umiesci¢ czesci w gérnym koszu zmywarki lub w przegrodzie na sztucce.

A Uwaga: nie nalezy wktada¢ do zmywarki pokrywki z przyciskiem regulacji spieniania w pozycji
PULL (istnieje wéwczas ryzyko zgubienia pokretta). Nalezy jg wyja¢, aby unikng¢ utraty pokretta.
JAK UZYWAC POJEMNIKA NA MLEKO MILK MAESTRO?
Wytyczne dotyczace uzywania:
1. Przygotowanie

Wlej do pojemnika na mleko Milk Maestro odpowiednig ilo$¢ mleka. Nie przekraczaj maksymalnej
ilosci mleka oznaczonej kreska na pojemniku.
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MAX Maksymalny poziom mleka w pojemniku

U Zalecany poziom mleka do przygotowania kilku kaw cappuccino
=p Zalecany poziom mleka do przygotowania jednej kawy cappuccino
2. Dostosowanie pianki

Obré¢ pokretto regulacji pianki na pokrywce w prawo, aby zwiekszy¢ ilo$¢ pianki, albo obré¢ je w
lewo, aby zmniejszy¢ ilo$¢ pianki. Ilos¢ pianki dobierz do wiasnych preferencji.

(PuLL)
Yy

Pozycja usuwania pokretta regulacji pianki

Pozycja maksymalnej ilosci pianki

Pozycja minimalnej ilo$ci pianki

3. Czyszczenie

Po zakonczeniu korzystania z pojemnika na mleko Milk Maestro mozna wykona¢ automatyczne
ptukanie za pomocg programu MILK lub zdemontowac i doktadnie umy¢ wszystkie czesci ciepta
wodg i mydtem lub w zmywarce.

Przed ponownym ztozeniem pojemnika nalezy doktadnie wyptukac i wysuszy¢ wszystkie czesci.

o )
" WSKAZOWKI I PORADY

Aby odblokowac pokrywke pojemnika na mleko Milk Maestro, nalezy przekrecic jg o ¢wierc
obrotu.

A Uwaga: nie rozpoczynaj przygotowywania napojéw mlecznych bez uprzedniego podtgczenia
pojemnika na mleko Milk Maestro do urzadzenia.

Mamy nadzieje, ze spodoba Ci sie korzystanie z pojemnika na mleko Milk Maestro i delektowanie

sie pysznymi domowymi napojami mlecznymi dzieki wysokiej wydajnosci i tatwej w uzyciu funkgji

spieniania mleka.
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4. OGOLNA KONSERWACJA

4.1 CODZIENNE CZYNNOSCI KONSERWACY)NE

Wykonywanie odpowiedniej konserwacji wydtuzy okres eksploatacji urzgdzenia i pozwoli zach-
owac oryginalny smak kawy.

KONSERWACJA TACKI OCIEKOWE)

Tacka ociekowa umozliwia zbieranie wody lub kawy, ktéra wyptywa z urzadzenia w trakcie
przygotowania napoju i po przygotowaniu. Wazne jest, aby zawsze jg zostawia¢ na miejscu i
regularnie oprézniac.

Ze wzgleddw higienicznych zalecamy zdemontowac tacke ociekowa, aby codziennie czysci¢ kazdy
element i pozostawi¢ go do wyschniecia przed umieszczeniem z powrotem w urzgdzeniu.

Wiecej informacji na ten temat mozna znalez¢ w ,,Skréconej instrukcji obstugi”.

KIEDY OPROZNIC TACKE OCIEKOWA?
Gdy ptywak znajduje sie na gorze, co oznacza, ze tacka jest przepetniona.

KONSERWACJA POJEMNIKA NA FUSY KAWOWE

Ze wzgleddw higienicznych zalecamy codzienne czyszczenie pojemnika na fusy kawowe goragca
wodg i mydtem oraz pozostawienie go do wyschniecia przed umieszczeniem z powrotem w
urzadzeniu.

Wiecej informacji na ten temat mozna znalez¢ w rozdziale 8B ,,Skroconej instrukcji obstugi”
poswieconym czyszczeniu pojemnika na fusy kawowe.

Oproézniaj pojemnik na fusy, gdy ekspres /‘> wyswietla odpowiedni komunikat. Mozesz oprézniac¢ go
czesciej, ale zawsze wykonuj te czynnos¢, gdy urzadzenie jest wigczone, aby mogto zarejestrowac,
ze pojemnik faktycznie zostat oprézniony.

n Wazne: nieregularne opréznianie pojemnika na fusy moze spowodowad uszkodzenie
urzadzenia.

KONSERWACJA ZBIORNIKA NA WODE

Ze wzgleddéw higienicznych i w celu zachowania aromatu kawy zalecamy uzywanie $wiezej wody,
codzienne czyszczenie zbiornika gorgcg wodg i ggbka i pozostawienie go do wyschniecia przed
umieszczeniem z powrotem w urzgdzeniu.

KONSERWACJA POJEMNIKA NA ZIARNA KAWY

Ziarna kawy moga pozostawia¢ ttuste pozostatosci na Scianach pojemnika na ziarna kawy, ktére
moga wptywac na jakos¢ kawy. Ze wzgledéw higienicznych i w celu zachowania aromatu zalecamy
wytrze¢ pojemnik czysta, sucha, miekka szmatka za kazdym razem, gdy wymaga ponownego
napetnienia.

A Uwaga: nie uzywaj wody do czyszczenia pojemnika na ziarna kawy, poniewaz obecnos¢ wody
w pojemniku na ziarna kawy moze spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
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4.2 INNE CZYNNOSCI KONSERWACY)NE

n Wazne:

+ W zaleznosci od procedury czas konserwacji wynosi maksymalnie 20 minut.

+ W przypadku odtgczenia urzadzenia podczas konserwacji lub w razie zaniku zasilania
program czyszczenia zostanie wznowiony od poczatku. Nie bedzie mozliwe odtozenie tej
czynnosci: konieczne bedzie przeptukanie obiegu wody. W takim przypadku konieczne
moze by¢ uzycie nowej tabletki czyszczace;j.

+ Jezeli produkt jest wyposazony we wktad systemu filtrujgcego KRUPS Claris - Aqua, wyjmij
ten wkiad przed rozpoczeciem procedury odkamieniania.

+ Nie musisz rozpoczyna¢ programu konserwacji od razu po wys$wietleniu komunikatu przez
urzadzenie, ale trzeba zrobi¢ to stosunkowo szybko. Jezeli czyszczenie (lub odkamienianie)
zostanie odtozone na pdzniej, ostrzezenie nie zniknie z wyswietlacza, dopoéki czynnos¢ nie
zostanie wykonana.

Konserwacja

Kiedy? ‘

Objasnienie

Automatyczny program ptukania pojemnika na
mleko Milk Maestro wykorzystuje wytgcznie goracg

Niezbedne
materiaty

Automaty_czne Po przygotowaniu wode i zapewnia optymalng yyydajnosc spieniania
ptukanie ) ; mleka oraz czystos¢ systemu.
o napoju z mlekiem . N . .
pojemnika lub w dowolnei Informacje na temat ptukania pojemnika
Milk Maestro* chwili ! na mleko Milk Maestro mozna znalez¢
30s-60ml ’ w rozdziale 14 ,,Skréconej instrukcji
obstugi”.
*w zaleznosci od modelu
Plukanie Po dwéch dniach Umozliwia p’rukar_ne obiegu kawy w ekspresie. Eroces
) - ; ten wykorzystuje tylko gorgca wode. Zapewnia to
obiegu kawy | nieuzywania lub ;
zachowanie autentycznego smaku kawy.
ok.45s-30 w dowolnym . . L.
’ Informacje na ten temat mozna znalezé w
ml momencie. i i . .,,
.Skréconej instrukcji obstugi”.
Ze wzgleddw higienicznych i w celu zachowania
jakosci kawy zalecamy czyszczenie i odttuszczanie
obiegu kawy w ekspresie. Dzieki temu napoje
zachowaja odpowiedni smak.
Zapoznaj sie ze ,,Skrécong instrukcjg obstugi”,
aby dowiedziec sie, jak wyczysci¢ urzadzenie, lub
wykonaj ponizsze czynnosci:
) 1. Kontrolka ,,CLEAN" zaswieci sie na czerwono, gdy 1 tabletka do
, Gy urzadzenie urzadzenie bedzie wymagato czyszczenia. czyszczenia
Czyszczenie wyswietla 2. Nacisnij przycisk ,<>" i wybierz opcje ,CLEAN”, KRUPS
ekspresu komunikat lub 3. We? tabletke do czyszczenia. XS3000 / XS808
ok.13min-11 | wdowolnym 4, Otwérz przegrode na tabletke i wiéz tabletke. (do nabycia
momencie. 5. Umiesci¢ 1-litrowy pojemnik pod obiema dyszami. 0s0bno)

6. Nacisnij przycisk ,START/STOP”, aby rozpocza¢
proces czyszczenia.
7. Podczas procesu czyszczenia z dysz kawy bedzie
wyptywac woda.
8. Gdy woda przestanie wyptywac i rozlegna sie trzy
sygnaty dzwiekowe, proces zostanie zakofczony, a
ekspres bedzie czysty i gotowy do uzycia.




Konserwacja Objasnienie Nlezbq.dne
materiaty

Kiedy? ‘

Odkamienianie ekspresu zapewnia jego odpowiednie
dziatanie i usuwa wszelki kamien lub osady. Ta
czynnos¢ jest bardzo istotna, aby urzadzenie dziatato
poprawnie i przez dugi czas.
Informacje na temat odkamieniania ekspresu
mozna znalez¢ w ,,Skréconej instrukcji obstugi”.
Ewentualnie mozna wykona¢ nastepujgce czynnosci:
1. Gdy ekspres wymaga odkamieniania, kontrolka
L,CALC" $wieci sie na czerwono.

2. Naciénij przycisk ,<>" i wybierz opcje ,,CALC".

3. Napetnij zbiornik na wode letnig wodg do

oznaczenia ,CALC".

4. Wez saszetke z roztworem do usuwania kamienia
KRUPS i otwérz ja.
5. Umies¢ roztwér w zbiorniku na wode (jesli produkt

Gdy ekspres o
tym poinformuge. jest wyposazony we wkiad filtrujacy Claris, wyjmijgo). | 1 saszetka
Funkcja ta 6. Wymieszaj roztwdr z saszetki z woda w zbiorniku. $rodka do
o nie wiaczy 7. Umie$¢ zbiornik na wode w ekspresie. usuwania
Odkamlenilame sie, gdy liczba 8. Pod obiema dyszami (kawowg i parowa) umies¢ kamienia
ok.20min- | przygotowanych 1,5-litrowy pojemnik. KRUPS F054
1,51 napojow jest 9. Naciénij przycisk ,START/STOP”. aby rozpoczaé /X5809

(niedostarczona

proces odkamieniania.
z ekspresem)

niewystarczajaca,

aby uruchomi¢

usuwanie
kamienia.

10. Podczas procesu odkamieniania woda bedzie
wyptywac z dysz. -
11. Gdy woda przestanie wyptywac, LeJ kontrolka

zadwieci sie na czerwono.
12. Wylej pozostatg wode zmieszang ze $rodkiem do
usuwania kamienia ze zbiornika na wode.

13. Wyczys¢ zbiornik na wode gabka.

14. Wytrzyj i wysusz zbiornik na wode.
15. Napenij zbiornik na wode do oznaczenia MAX.
16. Umie$¢ zbiornik na wode w ekspresie.
17. Podczas procesu ptukania woda bedzie wyptywac
zdysz.
18. Gdy woda przestanie wyptywac z dysz i rozlegna
sie trzy sygnaty dzwiekowe, proces zostanie
zakonczony, a ekspres bedzie odkamieniony i gotowy
do uzycia.
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5. INNE FUNKCJE

JAK PRZEJSC DO USTAWIEN URZADZENIA?
Poniewaz ten ekspres nie ma ekranu, ustawienia sg zintegrowane jako drugie funkcje okreslonych
przyciskow.
Aby przej$¢ do menu ustawien:
+ Ekspres musi by¢ podtaczony do zasilania, ale nie wtgczony.
* Nacisnij przycisk ,<>" i przytrzymaj go przez 3 sekundy.
* Po zaswieceniu kontrolki ,STRONG” i wszystkich czerwonych diod LED oraz gdy
wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy, bedzie to oznacza¢, ze nastapito przejscie do
ustawien. Ustawienia mozna przetgczac przyciskiem ,<>".

LISTA USTAWIEN:

Temperatura kawy

Nacisnij ,STRONG", a nastepnie ,<>", aby dostosowa¢ temperature
_ Niska kawy. Istniejg trzy regulowane poziomy temperatury napojéw
Srednia kawowych. DomysInie temperatura jest ustawiona na poziomie 2.
Wysoka

Automatyczne

ptukanie Nacisnij ,X2", a nastepnie ,<>", aby ustawi¢ funkcje automatycznego

ptukania. Urzadzenie moze automatycznie przeprowadzac¢ ptukanie
WYE Nieaktywne | 22 kazdym razem, gdy jest wytgczone. Ustawienie domysine to

W Aktywne hieaktywne”.

Automatyczne
wytaczenie Nacisnij ,START/STOP”, a nastepnie ,<>", aby wyregulowac funkcje
Auto OFF.
T 10 min Mozesz wybrac czas, po ktérym urzadzenie automatycznie wytgczy
™ 20 min sie w celu optymalizacji zuzycia energii:
T3 30 min 10 minut, 20 minut lub 30 minut. Ustawienie domysine to 10 minut.

Aby wyj$¢ z menu ustawien:

+ Naci$nij O] przycisk, aby wyj$¢ z menu, lub odczekaj 2 minuty.
+ Urzadzenie wytaczy sie i zapisze ustawienia.

ODPOWIEDZI NA PYTANIA

SPOSOB DZIALANIA

1) Urzadzenie wyswietla btad, oprogramowanie nie reaguje LUB wszystkie kontrolki migaja.
© Wytacz urzadzenie i odtgcz je od Zrédta zasilania, wyjmij wktad filtrujacy, jesli znajduje sie w
zbiorniku na wode, odczekaj 1 minute i ponownie uruchom urzadzenie.
2) Urzadzenie nie witgcza sie po nacisnieciu przycisku wigczania/wytgczania.

© Sprawdz bezpieczniki i gniazdo zasilania instalacji elektrycznej. Sprawdz, czy dwie wtyczki
zasilania sg poprawnie podtgczone do gniazda.
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3) Podczas cyklu wystgpita awaria zasilania.
© Po ponownym wiaczeniu urzadzenie zostanie automatycznie zresetowane.

4) Miynek pracuje bez ziaren.
© Jest to normalne zjawisko, jesli wystepuje od czasu do czasu i jesli w zbiorniku nie ma kawy
lub jest jej niewiele.
© ziarna kawy pozostajg w pojemniku:

+ Kawa moze by¢ zbyt oleista i dlatego nie jest odpowiednio wychwytywana przez urzadzenie.
Mozesz sprébowacé pomdc ziarnom opasc i sprawdzic, czy to przywrdci poprawne dziatanie
urzadzenia.

Zalecamy jednak zmiane kawy (patrz typ ziaren kawy).

* Jest to kawa, ktérej uzywa sie codziennie, i nie byto z nig nigdy probleméw: skontaktuj sie z

dziatem obstugi klienta KRUPS.

UZYTKOWANIE

1) Mtynek wydaje nietypowe dzwieki.
© W miynku prawdopodobnie znajduja sie ciata obce. Sprébuj wyczysci¢ odkurzaczem, w
przeciwnym razie skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta KRUPS.
2) Pod urzadzeniem znajduje sie woda.
© Przed wyjeciem tacki ociekowej odczekaj 15 sekund od nalania kawy, aby urzadzenie
poprawnie zakonczyto cykl.
© Sprawd?, czy tacka ociekowa jest wkasciwie umieszczona w urzadzeniu. Musi by¢ poprawnie
umieszczona na swoim miejscu, nawet gdy urzadzenie nie jest uzywane.
© Sprawdz, czy tacka ociekowa nie jest petna.

3) Pokretto regulacji grubosci mielenia obraca sie z trudnoscia.
© Pokretto regulacji grubosci mielenia nalezy obracac tylko podczas pracy mtynka.
4) Urzadzenie nie przygotowato kawy.
© Podczas przygotowania kawy wystgpita nietypowa sytuacja. Urzadzenie zostanie
automatycznie zresetowane i bedzie gotowe do nowego cyklu.
5) Uzyto kawy mielonej zamiast ziarnistej.
© Usun odkurzaczem zmielong kawe z pojemnika na ziarna kawy.
6) Woda wyptywa z dysz kawowych, gdy ekspres jest wytgczony.
© Jest to normalne zjawisko. Jest to automatyczny proces ptukania w celu oczyszczenia dysz
kawowych. Mozesz go wytgczy¢ w ustawieniach ekspresu, zmieniajgc ustawienie ,Ptukanie
automatyczne” na nieaktywne.

KONSERWACJA

1) Ekspres nie informuje o konieczno$ci odkamieniania.
© Cykl odkamieniania nalezy przeprowadza¢ po przygotowaniu duzej liczby napojéow z
wykorzystaniem pary lub goracej wody. Jesli przygotowujesz tylko kawe, usuwanie kamienia
nie bedzie czesto wymagane.
2) W tacce ociekowej znajdujg sie fusy.
© Do tacki ociekowej moze dosta¢ sie niewielka ilo$¢ zmielonej kawy. Urzadzenie zostato
zaprojektowane w taki sposdb, aby usuwaé¢ nadmiar zmielonej kawy, tak aby obszar
perkolacji pozostat czysty.

3) Kontrolka @ nadal $wieci sie po opréznieniu pojemnika na fusy.
® Umie$¢ pojemnik na fusy ponownie na swoim miejscu.

4) Kontrolka lﬁ]r- nadal $wieci sie po napetnieniu zbiornika na wode.
© Sprawdz, czy zbiornik jest poprawnie umieszczony w urzgdzeniu.
© Plywaki na dnie zbiornika musza poruszac sie swobodnie. Sprawdz i w razie potrzeby uwolnij
ptywaki.
5) Podczas odkamieniania, na jego pierwszym etapie, z dysz nie wylatuje woda.
© Jest to normalne zjawisko. Woda wycieka z dysz wytacznie wtedy, gdy w ekspresie
nagromadzito sie wiele kamienia.
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NAPOJE

1) Kawa leje sie zbyt wolno.
© Obro¢ pokretto regulacji stopnia rozdrobnienia ziaren w prawo, aby uzyskac grubiej zmielong
kawe (moze to zaleze¢ od rodzaju uzywanej kawy).
© Wykonaj co najmniej jeden cykl ptukania.
© Wymien wktad filtrujgcy systemu KRUPS Claris Aqua.
2) Kawa jest zbyt staba lub zbyt mato tresciwa.
© Sprawdz, czy w pojemniku na ziarna kawy jest kawa i czy pojemnik jest poprawnie opuszczony.
Nalezy unika¢ stosowania kaw oleistych, karmelizowanych lub aromatyzowanych, ktére
mog3a nie by¢ odpowiednio pochwycone przez mtynek.
Zmniejsz objeto$¢ napoju i zwieksz jego moc, korzystajgc z funkcji mocy kawy. Obré¢ pokretto
regulacji zmielenia, aby uzyska¢ drobniej zmielong kawe. Napd6j mozna przygotowac w
dwdch cyklach, korzystajgc z funkcji dwdch filizanek.
3) Espresso lub kawa nie ma odpowiednio wysokiej temperatury.
© Zwieksz temperature kawyw ustawieniach urzadzenia. Przed rozpoczeciem przygotowywania
napoju podgrzej filizanke, ptuczac jg goracg woda.
© Wykonaj ptukanie przed rozpoczeciem przygotowywania kawy.
4) Przed przygotowaniem kazdej kawy z dysz kawowych wyptywa czysta woda.
© Po rozpoczeciu przygotowania napoju nastepuje wstepne parzenie. Moze to doprowadzi¢ do
wycieku niewielkiej ilosci wody z dysz kawowych.

Jezeli jeden z powyzszych probleméw nie ustepuje, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta
KRUPS.

UTYLIZACJA

Niektére urzadzenia zawierajag akumulator, do ktérego ze wzgledéw bezpieczehstwa dostep ma
wytacznie serwisant. Aby wymieni¢ akumulator, skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym
punktem serwisowym.

n Wazne: urzadzenie zawiera pewng ilo$¢ materiatéw, ktére mozna ponownie wykorzystac lub
poddac recyklingowi.

GWARANCJA

Gwarancja nie ma zastosowania w nastepujacych przypadkach:

- obecnos¢ ciat obcych w miynku;

- zmielona kawa zostata wsypana do pojemnika na ziarna kawy;

- wkiad filtrujacy systemu Claris Aqua nie jest stosowany zgodnie z instrukcjami KRUPS;
- w przypadku braku usuwania kamienia, czyszczenia lub regularnej konserwacji.

Wszelkie prace przy urzadzeniu muszg by¢ wykonywane przez zatwierdzone centrum serwisowe
marki KRUPS.

Automatyczny ekspres do kawy/espresso moze by¢ uzywany wytgcznie do przygotowywania kawy,
gorgcej wody lub do spieniania mleka.

Producent: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, prowincja Zhejiang, 312000 Chiny



KRUPS

INTENSITY
HARMONY
SERENITY

Zobrazeni se lisi podle modelu
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Nadoba na mléko*

Parni tryska*

Kavové trysky

Voli¢ nastaveni jemnosti mleti
Mlynek na kavu

Tlacitko napajeni

Kontrolky

Drzadlo/viko nadrzky na vodu
Nadrzka na vodu

Viko zasobniku na zrnkovou kavu
Ovladaci panel

Sbérac kavové sedliny
Odkapavaci miska

mTMmg N W >
I -rxX—T"Ino

*v zavislosti na modelu
VaZeni zakaznici,
dékujeme, Ze jste si zakoupili kdvovar KRUPS s vestavénym mlynkem. Kdvovary KRUPS s vestavénymi
mlynky jsou navrzeny, vyvinuty a vyrobeny ve Francii, coz zajiStuje nejlepsi zaruku plvodu a kvality
vyroby. Va3 pfistroj je navrZen tak, aby byla jeho obsluha co nejjednodussi a pfipravili jste s nim
kvalitni ndpoje jako od baristy. Kromé jinych typt kavy si vychutnate espresso a filtrovanou kavu, a to
vSe pouhym stisknutim tlacitka! Aby pro vas byla pfiprava snazsi, vyvinula znatka KRUPS technologii
inteligentnich kontrolek, kterd vas pfi pouZivani pfistroje povede a vase chvile s kavou budou diky
ni jeSté prijemnéjsi. Pokrocild technologie ve vaSem pfistroji vdm umoZzni dosdhnout co nejlepSiho
vysledku a objevit maximum vani a chuti ¢erstvé mletych kdvovych zrn. Doufame, Ze si chvile s
kavou skvéle uZijete a s kdvovarem KRUPS budete dokonale spokojeni.

Tym KRUPS

1. DULEZITE INFORMACE O PRODUKTU

PFed prvnim pouZzitim spotrebice si peclivé prectéte uzivatelskou prirucku a bezpecnostni pokyny a
uschovejte si je: nespravné pouZiti spotrebice zprosti KRUPS jakékoli odpovédnosti.

1.1 PRUVODCE SYMBOLY V UZIVATELSKE PRIRUCCE

a Nebezpeci: Varovani pred rizikem vazného zranéni nebo usmrceni.
Symbol blesku upozorfiuje na nebezpedi souvisejici s elektfinou.

A Upozornéni: Varovani pred jakoukoli moZnou poruchou, po$kozenim nebo zni¢enim
spotrebice.

ﬁ DuleZité: Obecna nebo dllezita poznamka pro provoz pfistroje.

1.2 PRISLUSENSTVI DODAVANE S PRISTROJEM

Zkontrolujte pfisluSenstvi dodané se zafizenim. Pokud néktery dil chybi, obratte se pfimo na
zakaznicky servis spolecnosti KRUPS.



DODAVANE PRISLUSENSTVI

Uzivatelska prirucka - stru€ny navod - broZura s bezpecnostnimi =
1 pokyny AdresaF poprodejnich servisnich center KRUPS Zarucni 52
dokumenty

MODELY POUZE NA KAVU

2 Cistici jehla parniho systému

3 Parni tryska

MODELY S MLECNYM SYSTEMEM

4 Nadoba na mléko Milk Maestro

5 Vodni tryska

A Pozor: Aby zaruka z(stala v platnosti, pouZivejte s timto zafizenim pouze pfislusenstvi Krups.
1.3 TECHNICKE UDAJE

Spotfebié Automaticky kavovar EA40-EA50
Napajeci zdroj 22027240V ~/50Hz
Tlak Cerpadla 15 bar(
Zasobnik na zrnkovou kavu 2609
Spotieba elektrické energie Pfi provozu: 1450 W
Nadrzka na vodu 171

B _ UvnitF, na suchém misté (chranéném pred
Uvedeni do provozu a skladovani

mrazem)
Rozméry (mm)V x § x H 365 x 240 x 400
Hmotnost vyrobku (kg) 8,9

Technické zmény vyhrazeny.
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1.4 ROZHRANI

Tlacitko Popis / Obecné funkce

Zapnuti a vypnuti pfistroje. PFi kazdém stisknuti tlacitka ZAP/VYP se
ozve pipnuti.

Zvolte napoj, ktery chcete pFipravit.

FILTER
COFFEE

Vyberte funkci pary* pro napénéni mléka pri ru¢ni pripravé mlécného
STEAM napoje.
Pozndmka: Tlacitko START/STOP je nutné stisknout dvakrat: poprvé
pro predehrati kdvovaru a podruhé pro spusténi pary.

GJD CAPPUCCINO B Vybérem funkce Cappuccino* pfipravite cappuccino jedinym

stisknutim. Kavovar nejprve napéni mléko a poté pripravi kavu.

STRONG Stisknutim po vybéru ndpoje zvySite nebo sniZite intenzitu kavy

7 zmeénou pouzitého mnozstvi mleté kavy. TFi moZnosti volby od slabé

po silnou. Vybér se oznaci podsvicenim jednoho, dvou nebo tfi
kavovych zrn.

Spusténi nebo zastaveni aktualni pFipravy/udrzby.

Stisknutim po vybéru napoje zdvojnadsobite mnoZstvi. Vybér je
oznacen podsvicenim symbolu X2.

Stisknutim tlacitka ,,<>" ziskate pristup k udrzbé, stisknutim mizete
prochdzet nabidku a vybrat typ udrzby, ktery chcete provést:
vyplachnuti, ¢isténi nebo odvapnéni. Zvolena uUdrzba je podsvicena
Cervené.

*v zavislosti na modelu

1.5 KONTROLKY

Vas pristroj KRUPS Intensity je vybaven technologii inteligentnich kontrolek, kterd vam
usnadni Zivot. PFistroj automaticky detekuje a sleduje mnozstvi vody a zrnkové kavy.
Kdyz je tfeba naplnit nebo vyprazdnit nadoby, rozsviti se kontrolka. Pfistroj vas také
upozorni, kdyZ je nutné provést vyplachnuti, ¢iSténi nebo odvapnéni.
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Kontrolka

SSTARTZ
— STOPJ

Kontrolka LED START/STOP blika ==> Stisknutim tlacitka
START/STOP pokracujte v aktudlni akci. Kontrolka LED
START/STOP nepreruSované sviti ==> Probiha akce.

Svételny pas:
- NepreruSované bile sviti: Pfistroj je pFipraven k
pouZiti.
- Postupné rozsvéceni LED kontrolek: Pfistroj je v
provozu.

Nadobu na mléko Milk Maestro je nutné vyplachovat*.
Nejprve stisknéte tlacitko ,<>" a poté tlacitko ,START/
STOP". Pokyny k vyplachovani nadoby na mléko Milk
Maestro najdete v ¢asti 13 ,Stru¢ného navodu”.

*v zdvislosti na modelu

PFistroj je tfeba vyplachnout. Nejprve stisknéte tlacitko
,<>"a poté tlacitko ,START/STOP".

Pokyny k vyplachovani pFistroje najdete v ¢asti 10
.Struéného navodu”.

PFistroj je tfeba vycistit. Nejprve stisknéte tlacitko ,<>" a
poté tlacitko ,, START/STOP".

Pokyny k CiSténi pFistroje najdete v €asti 11
.Struéného navodu”.

PFistroj je tfeba odvapnit. Nejprve stisknéte tlacitko , <>
a poté tlacitko ,START/STOP".

Pokyny k odvapnéni pfistroje najdete v €asti 12
.Struéného navodu”.

Sbérac kavové sedliny je plny a je nutné jej vyprazdnit.
Pokyny k vyprazdnéni shérace kavové sedliny
najdete v casti 8A ,Struc¢ného navodu®”.

Nadrzka na vodu je témér prazdna a je nutné ji naplnit.
Pokyny k pInéni nadrzky na vodu najdete v €asti 7A
.Struéného navodu”.

VSechny kontrolky blikaji: chyba nebo zablokovani
pristroje.
Viz odstavec ,ODPOVEDI NA VASE OTAZKY".
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2. ZACINAME S INSTALACI SPOTREBICE

PRIPRAVA K PROVOZU

Umistéte zafizeni na stabilni, vodorovny, €isty a suchy pracovni povrch. PFed prvnim poufZiti je
tfeba naplnit spotfebic vodou, aby se naplnily vodni okruhy a spotfebi¢ mohl pracovat. Prob&hne
predehfivani a automatické vyplachnuti.

Dal3i informace o prvnim spusténi kdvovaru naleznete v €asti 1,,Struéného navodu”.
NeZ pfistroj opustil vyrobni zavod, prosel kontrolou a testovanim. Navzdory veSkeré pozornosti
vénované Cisténi je vSak mozné, Ze v mlynku na kadvu uviznou zbytky kdvy nebo Ze zlistanou kapky
kavy na miizce odkapavaci misky. Pri vybalovani si miZete také na zafizeni vSimnout pfitomnosti
prachu, ktery pochazi z ochranného materialu. Pfed prvnim pouZitim doporucujeme zafizeni
dikladné odistit hadiikem.

Dékujeme za pochopeni.
Nikdy nepouZivejte poSkozeny spotrebic.

— &

" RADYATIPY

VODA

Kvalita vody vyznamné ovliviiuje kvalitu aromat. Vodni kdmen a chlér mohou zménit chut kavy.
Pokud chcete zachovat veSkeré aroma kavy, doporucujeme pouzivat Cerstvou vodu a kazetu
vodniho filtraniho systému Claris nebo balenou vodu se suchym zbytkem pod 800 mg/l (viz
Stitek na lahvi).

Viz odstavec ,,FILTR".

SALEK

PFi pripravé horkych ndpojd doporucujeme pouZzivat predehraté $alky (proudem horké vody),
jejichZ velikost je prizplsobena poZzadovanému mnoZstvi napoje.

KAVOVA ZRNA

Prazena kavova zrna mohou bez odpovidajici ochrany ztracet aroma. Doporuujeme pouZivat
mnozstvi kdvovych zrn odpovidajici spotfebé& na 2-3 dny a volit baleni o hmotnosti 250 g.

Kvalita kavovych zrn se liSi a vnimani chuti je subjektivni. Arabica doda napoji jemné a kvétinové

dosazeni vyvazenéjsi chuti je béZzné oba druhy kavy michat. Nevahejte se poradit s prodejcem

kavy.

Nedoporuc€ujeme pouzivat mastna nebo karamelizovana kavova zrna, protoZze mohou
kavovar poskodit.

kréma. Mleti Ize také pfizpUsobit poZadovanému napoji.
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2.1 INSTALACE FILTRU

PROC INSTALOVAT FILTRACNI KAZETU?

Kazeta vodniho filtratniho systému KRUPS Claris pomaha optimalizovat chut kavy, omezuje
usazovani vodniho kamene a sniZuje potrfebu Udrzby. Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost pfistroje,
doporucujeme pouzivat filtracni kazetu. Toto pfisluSenstvi je k dostani na adrese KRUPS.com.

KDY JE TREBA KAZETU VODNIHO FILTRACNIHO SYSTEMU CLARIS VYMENIT?

+ 2meésice po instalaci.
+ Pri instalaci kazety doporucujeme otocit Sedy krouZek na horni strané filtracni
kazety tak, aby se zobrazovalo datum instalace + 2 mésice.

1o

JAK SE INSTALUJE KAZETA VODNIHO FILTRACNIHO SYSTEMU CLARIS?

+ Kazetu vloZte do nadrzky na vodu.
L  PFi instalaci kazety doporucujeme otocit Sedym krouzkem na jejim vzdaleném

konci tak, aby ukazoval datum instalace + 2 mésice.

+ Kazetu umistéte spravné na misto, krouzek s ¢isly sméruje vzhiru.

+ PoutZijte Cerny Sroubovaci upinaci prvek, ktery je soucasti kazety, abyste kazetu
spravné umistili a zaSroubovali na misto.

« Zapnéte kdvovar a podrite tla¢itko CLEAN MODE (REZIM CISTENT).

+ Ozve se zvukovy signal. Zacne blikat kontrolka ,START/STOP“.

+ Stisknutim tlacitka START/STOP zahajite proces pInéni.

+ Kavovar automaticky naplni a vyplachne systém. Po dokonceni procesu zazni tfi
zvukové signaly, které potvrzuji jeho dokonceni.

2.2 MLYNEK: NASTAVENI MLETI

PROC JE POTREBA NASTAVIT MLETI?

Obecné je tfeba mleti upravit pfi zméné typu kdvovych zrn nebo pfi Upravé sily kadvy. Zména mleti
umoziuje pfizpUsobit se rdznym typtim kavového zrna:

silné prazena a olejnata zrna budou vyZzadovat hrubSi mleti,

jemnéji praZzend zrna budou sussi a budou vyZadovat jemnéjsi mleti.

o | e
v

/ Silna
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JAK NASTAVIT MLET{?

Otocte reguldtor nastaveni, ktery se nachazi v zasobniku na zrnkovou kavu, tak, aby hrubost mleti
vyhovovala typu kdvového zrna a poZzadované sile chuti (3 polohy - viz vy3e). Toto nastaveni je nutné
provést b&€hem mleti, a to po jednotlivych vyznagenych pozicich. Po tfech pfipravach zaznamenate
vyrazny rozdil v chuti.

A Upozornéni: Nedoporucujeme pouZivat olejnata a karamelizovana kavova zrna, ktera jsou pro
mlynek obtizné zpracovatelna. Mohou pfistroj poskodit a vést k nedostate¢nému vykonu snimace.

3. PRIPRAVA NAPOJU

NAPOJE DOSTUPNE V TOMTO PRISTROJI*:

Kévovar KRUPS Intensity & Intensity Milk umozZriuje pfipravit Sirokou $kalu ndpojl v zavislosti na
vasich preferencich. ZpUsoby pfipravy mlzZete volit pfimo na ovladacim panelu:

Recepty na kavu:

POPIS Dos.tupnfe Funkce sily | Funkce X2
velikosti
Ristretto: Espresso s kratkou 20 ml a3 40 ml v v
extrakci a velmi vyraznou chuti
Espresso: Kava plné chuti s
vyraznym aromatem, pokrytd 40 ml a3 80 ml v v

mirné horkou a karamelové
zbarvenou krémou

Lungo: Vys3i obsah kofeinu, ale
leh¢i chutovy profil. Nejoblibenéjsi | 80 ml az 140 ml v v
volba pro ranni chvile.

Filtrovana kava: Nalev s dlouhou

extrakci pfi niz8i teploté pro 150 ml v v
dosazeni jemného a lehkého
vysledku.
Zavisina
Cappuccino: Dokonale vyvaZzeny | nastaveni v
pomér mléka, pény a kavy nadoby na
mléko.

*v zavislosti na modelu
JAK LZE NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH TRYSEK?
U vSech napojt z nabidky mlzZete vysku kavovych trysek upravit podle velikosti pouZitého Salku.
JAK ZACIT S PRIPRAVOU NAPOJE?
+ Zkontrolujte, zda je zasobnik na zrnkovou kavu plny.

A Upozornéni: Aby nedoslo k poSkozeni pristroje, davejte pozor, abyste do mlynku nenalili vodu.

« Zkontrolujte, Ze je nadrzka na vodu pIna. Pokud je hladina vody nizka, pfFistroj vas upozorni
kontrolkou, kterd vas vyzve k napInéni nadrzky.
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+ Umistéte Salek (Salky) pod vystupy kavy.

+ Stisknéte tlacitko zvoleného ndpoje, upravte nastaveni a stisknéte tlacitko , START/STOP".
V ZAVISLOSTI NA TYPU NAPOJE JSOU MOZNA RUZNA NASTAVENT:
Intenzita kavy: Chcete-li zvySit nebo sniZit intenzitu kdvy Upravou mnoZstvi pouZité mleté kavy,
vyberte napoj a stisknéte tlacitko ,STRONG".
Jeden nebo dva Salky (pouze pro recepty na kavu): Chcete-li zacit pfipravovat dva napoje
soucasné, vyberte napoj oznaceny ,X2".
Dalsi informace o nastaveni ndpojli naleznete v tabulce ndpoji a v €asti 2 ,Struéného
navodu”.
JAK ZASTAVIT PRIPRAVU NAPOJE?

Pripravu napoje muzete kdykoli zastavit stisknutim tlacitka ,START/STOP". Pokud je prerusen cyklus,
zastaveni neni okamZité. PFistroj bude néjakou dobu v reZimu bez pfistupu, o ¢emzZ bude svédcit
hlaseni na displeji.

— QO

3.1 MLECNE NAPOJE A HORKA VODA

o)
" RADY A TIPY

Chcete-li pFipravit napénéné miléko, zvolte pasterizované mléko UHT vytaZené z lednice (3-5
°C). Pouziti specidlnich typl mléka (mikrofiltrovanych, syrovych, fermentovanych, obohacenych)
nebo rostlinnych mlék (mandlovd, ovesna nebo séjova atd.) je mozné, ale mize vést k méné
uspokojivym vysledkdim, pokud jde o kvalitu a mnoZstvi pény. Jakmile oteviete nddobu s mlékem,
at' uz plastovou nebo sklenénou, musite ji uchovavat v chladnicce pfi teploté do 4 °C. MIéko Ize
obvykle skladovat 5 az 7 dni.

JAK NAPENIT MLEKO POMOCI PARNI TRYSKY?

A Dbejte zvySené opatrnosti, aby nedosSlo k popaleni.

Tryska se pouzivd k napénéni mléka, napfiklad pfi pfipravé cappuccina nebo latte. Vzhledem k
tomu, Ze k vyrobé pary je zapotrebi vyssi teplota nez k pfipravé espressa, ma spotrebic pridavnou
fazi predehfivani pro paru. Neni vS8ak mozné pripravit 2 $alky najednou - funkce ,X2" neni k dispozici.

Postup napé&néni mléka pomoci parni trysky

1 Pomoci oto¢ného ovladace vyberte moznost , STEAM” (PARA).

Stisknéte tlacitko ,START/STOP".

Kavovar se predehfiva, dokud neza¢ne blikat tla¢itko START/STOP.

Opétovnym stisknutim tlacitka ,START/STOP" aktivujete paru.

2
3
4
5 Stisknutim tlacitka ,START/STOP” zastavite pdru, pfipadné pockejte, aZ se rezim
automaticky ukondi.

Dal3i informace o pFipravé mlé€nych napoju naleznete v €asti 5 ,,Struéného navodu”.



920

CISTENI PARNI TRYSKY:

Nebezpeci: Po pourziti funkce pary mlze byt parni tryska horkd, proto doporucujeme pred
manipulaci s ni pockat nékolik minut.

 pulezite:

Pro dosaZeni stejné kvality pény pfi kazdém pouZiti doporucujeme parni trysku PO KAZDEM POUZITI
peclivé vycistit. Parni trysku nemyjte v my€ce nadobi. Doporucujeme ji vycistit také v pfipadé, Ze
nebyla pouzivana del3i dobu (déle nez dva dny).

Celou parni trysku Ize sejmout, aby bylo moZné ji dikladné vycistit. Cistéte ji vodou, malym
mnozstvim neabrazivniho myciho prostfedku na nadobi a karta¢kem. DalSi informace o CiSténi
parni trysky naleznete v €asti 6 ,,Stru€ného navodu®.

* Chcete-li z parni trysky odstranit veSkeré pfipadné zbytky mléka, umistéte pod trysku
nadobu a spustte pFipravu horké vody. Poté trysku otfete Cistym, vlhkym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud péara nevychazi, miZe byt tryska ucpana: uvolnéte ji pomoci dodané Cistici jehly pro
parni systém. DalSi informace o CiSténi parni trysky naleznete v casti 6 ,,Stru¢ného
navodu”.

3.2 NADOBA NA MLEKO MILK MAESTRO

Nadoba na mléko Milk Maestro vam zajisti domaci pfipravu mléénych napojt jako od
baristy. Nez zacnete vyrobek pouZzivat, prectéte si prosim pozorné nasledujici pokyny,
abyste jej mohli optimalné pouZivat a dosahnout skvélych vysledka.

Pfed prvnim pouzitim nadoby na mléko Milk Maestro a za Ucfelem odstranéni
pripadnych nanost prachu doporucujeme ocistit vsechny casti vodou s mycim
prostfedkem.

HLAVNI FUNKCE

Funkce napé&néni

Nadoba na mléko Milk Maestro je vybavena patentovanym systémem napénéni mléka, ktery
umoznuje pfipravit krémovou mlé¢nou pénu béhem nékolika okamzikd.

Tlacitko pro regulaci napénéni na horni strané vika umoZznuje ovladat poZzadované mnoZzstvi mlécné
pény, a nabizi tak Uplné pfizptsobeni mlé¢nych napojd.

Automaticky program vyplachovani MILK

Po kazdé pripravé mlé¢ného napoje je nutné provést automaticky program vyplachovani(upozornéni
MILK v uZivatelském rozhrani), aby byla zajiSténa optimalni hygiena. Po kazdém pouZziti nadoby na
mléko Milk Maestro ji nezapomerite vycistit.

Dalsi informace o vyplachovani nadoby na mléko Milk Maestro najdete v ¢asti 14 ,Stru¢ného
navodu”.

Snadno se rozebira a miZe se myt v my€ce nadobi:

Pro snadné ¢isténi a udrzbu Ize nadobu na mléko zcela rozebrat. Jednotlivé ¢asti nddoby na mléko
Milk Maestro mizete oddélit a dikladné vycistit.

VSechny dily mdzZete myt v mycce nadobi, takZe je CiSténi jesté snazsi. Jednoduse vlozte dily do horni
prihraddky mycky nddobi nebo do prihradky na pribory.

A Upozornéni: Nevkladejte viko do mycky nadobi s tlacitkem pro ovladani pény v poloze PULL
(riziko ztraty knofliku). Vyjméte jej, abyste jej neztratili.



JAK POUZIVAT NADOBU NA MLEKO MILK MAESTRO?
Navod k pouziti:
1. Pfiprava

Naplfite nadobu na mléko Milk Maestro pozadovanym mnoZzstvim mléka. Dbejte na to, aby hladina
mléka neprekrocila maximalni rysku vyznacenou na nadobé.

MAX Maximalni hladina mléka v nddobé&
U Doporucena hladina pro pfipravu nékolika cappuccin
=P Doporucena hladina pro pfipravu jednoho cappuccina

2. Nastaveni pény

Otacejte tlacitkem pro regulaci pény na horni strané vika ve sméru hodinovych ruci¢ek pro vice
pény, nebo proti sméru hodinovych rucicek pro méné pény. Zvolte pozadované mnozstvi pény.

(PuLL)
XY

Poloha pro sejmuti tlacitka ovladani pény

Poloha pro maximalni mnozstvi pény

Poloha pro minimalni mnozZstvi pény

3. Cisténi
Po ukonceni pouZivani nadoby na mléko Milk Maestro mUZzete provést automatické vyplachnuti

pomoci programu MILK nebo rozebrat a ddkladné umyt vSechny asti v teplé vodé s mycim
prostfedkem nebo v mycce nadobi.

Pred opétovnym sestavenim nezapomerite vSechny dily diikladné opladchnout a osusit.

,Q; RADY A TIPY

Pokud chcete odemknout viko nddoby na mléko Milk Maestro, je tfeba jim otocit o ¢tvrt
otacky.
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A Upozornéni: Piipravu mlé¢nych ndpojl spustte aZ po pfipojeni nddoby na miléko Milk Maestro
k pfistroji.

Doufame, Ze si pouzivani nddoby na mléko Milk Maestro zamilujete a vychutnate si lahodné
domaci mlécné napoje diky vysoce vykonné a snadno pouzitelné funkci napénéni mléka.

4. VSEOBECNA UDRZBA

4.1 KAZDODENNI UDRZBA

Provedeni spravné udrzby prodluZuje Zivotnost pFistroje a zachova autentickou chut vasi kavy.

UDRZBA ODKAPAVACI MISKY

Odkapévaci miska umoZfiuje zachycovani vody nebo kdvy, kterd ze spotfebice vytéka b&hem
pripravy i po ni. Je dllezité nechat ji vZdy na spravném misté a pravidelné ji vyprazdnovat.

Z hygienickych dlivodd doporucujeme odkapavaci misku denné vyjmout a vycistit a pred opétovnym
vloZenim na misto nechat oschnout. Odkapdvaci miska je vhodna pro myti v my¢ce nadobi, pred
vloZenim do mycky v3ak nejprve sejméte mrizku.

Dalsi informace naleznete ve ,,Stru€ném navodu®”.

KDY JE POTREBA VYPRAZDNIT ODKAPAVACI MISKU?

Kdyz je plovak nahore, znamena to, Ze je miska pfilis pIna.

UDRZBA SBERACE KAVOVE SEDLINY

Z hygienickych ddvodd doporucujeme shérac kavové sedliny kazdy den distit horkou vodou s
mycim prostfedkem a pred opétovnym vloZenim do pfistroje jej nechat oschnout.

Dalsi informace o CiSténi shérace kavové sedliny naleznete v casti 8B ,,Strucného navodu”.

Vyprazdnéte sbéra¢ kavové sedliny, jakmile vas k tomu vyzve kontrolka 4’) MUZete jej vyprazdiiovat
i Casté&ji, vzdy v3ak pFi zapnutém kavovaru, aby mohl zaznamenat, Ze byl skute¢né vyprazdnén.

DuleZité: Pokud sbérac kavové sedliny pravidelné nevyprazdnite, jak je uvedeno vyse, mize
dojit k poSkozeni pristroje.

UDRZBA NADRZKY NA VODU

Pro zachovani aroma kavy a z hygienickych divodd doporucujeme pouZivat Cerstvou vodu, Cistit
nadrzku na vodu kazdy den horkou vodou a houbou a pred opé&tovnym vioZenim do pfistroje ji
nechat oschnout.

UDRZBA ZASOBNIKU NA ZRNKOVOU KAVU

Kavova zrna mohou na sténach zasobniku zanechat mastné zbytky, které mohou ovlivnit kvalitu
kavy. Chcete-li zachovat aroma, a také z hygienickych diivodd, doporucujeme pokazdé, kdy? je tfeba
kavu doplnit, otfit zdsobnik suchym mékkym hadfikem.

Upozornéni: K Cisténi zasobniku na zrnkovou kavu nepouZzivejte vodu, protoZe jeji pfitomnost
v zdsobniku by mohla poskodit pfistroj.



n DulezZité:

4.2 DALSI UDRZBA

+ Doba udrzby je v zavislosti na zvoleném postupu maximalné 20 minut.
* Pokud b&hem udrzby kavovar odpojite ze sité nebo dojde k vypadku napdjeni, Cistici
program se po opétovném zapnuti spusti znovu od zacatku. Tento proces nelze odloZit,
vyplachnuti vodniho okruhu je povinné. V takovém pfipadé mlze byt nutné pouZit novou
Cistici tabletu.
+ Pokud je vas vyrobek vybaven kazetou vodniho filtratniho systému KRUPS Claris, pred
zahajenim odvapnovani ji vyjméte.
* Program udrzby nemusite spoustét okamZzité po zobrazenivyzvy kdvovarem, doporucujeme
jej vSak provést co nejdrive. Pokud bude cisténi (nebo odvapriovani) odlozeno, upozornéni
zUstane zobrazeno az do dokonceni této operace.

Udrzba

Kdy provést?

Vysvétleni

PotFfebny

spotrebni
material

Automaticky program vyplachnuti nddoby na mléko

Automatické PO DFiDrave Milk Maestro pouziva pouze horkou vodu a zajistuje
. o pfipravé ) e i e
vyplachovani o optimalni vykon napénéni mléka a Cisty systém.
: . mlécného PR
nadoby Milk ndnoie nebo Pokyny k vyplachovani nadoby na
Maestro* Edj Koli mléko Milk Maestro najdete v casti 14
~30s-60ml YKO. .Struéného névodu®.
*v zavislosti na modelu
UmoZriuje proplachnout okruh pfistroje na pfipravu
. - Po 2 dnech . . 2
Vyplachnuti kavy nepouzivani kavy. Tgpto proces vyuziva pouze horkou,vodu.
~455s-30 ml . ZajiStuje zachovani autentické chuti kavy.
nebo kdykoli. . - . h "
Pokyny najdete ve ,,Stru€éném navodu®.
Z hygienickych divodu a z divodu zachovani kvality
kévy doporucujeme vycistit a odmastit kdvovy okruh
pristroje. To zaruCuje, Ze bude zachovana optimalni
chut' napoju.
Postup Cisténi pFistroje je popsan ve ,Strucném
navodu”, pripadné postupuijte podle nasledujicich
krokd:
1.Jakm|lev je nutf]ek kav0\|/la(1r vyastlt,"rozswtl se 1 istici tableta
so | Kdykolinebo . cevene kontrolka CLEAN'. KRUPS
Cisténi pfistroje Kdv3 vas k 2. Stisknéte tlacitko ,<>" a vyberte moznost ,CLEAN".
~13min-11 yzvas K tomu 3. Vezméte Cistici tabletu. XS3((1)03,/X15808
pristroj vyzve. 4. Otevrete prihradku na distici tabletu a vloZte (newo ava ses
pristrojem)

tabletu dovnitf:

5. Umistéte nadobu o objemu 1 litru pod obé trysky.
6. Stisknutim tlacitka ,, START/STOP" potvrdte
zahdjeni Cisticiho procesu.

7. Béhem Cisténi bude z kavovych trysek vytékat
voda.

8. Jakmile voda prestane vytékat a zazni tfi zvukové
signaly, je kavovar vycistén a pfipraven k pouZiti.




Udrzba

Kdy provést?

Vysvétleni

PotFfebny
spotrebni
material
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Odvapnéni
~20min-1,51

Na Zadost
pristroje.

V pfipadé
nedostatecného
poctu napoju
k tomu, aby
bylo nutné
odvapnéni, neni
tato funkce
aktivni.

Odvépnéni kavovaru zajistuje jeho spravnou funkci
a odstranuje vodni kdmen i dal3i usazeniny. Tento
krok je velmi dlileZity pro spravny provoz spotfebice
a jeho dlouhou Zivotnost.

Postup odvapnéni je popsan ve ,,Struéném
navodu”, pfipadné& miZete postupovat podle
nésledujicich krokd:

1. Jakmile je nutné kavovar odvapnit, rozsviti se
Cervené kontrolka ,CALC".

2. Stisknéte tlacitko ,<>" a vyberte moznost ,CALC".
3. Naplfite nadrzku na vodu vlaznou vodou po rysku
LJCALC".

4. Vezméte a otevrete saek s odvapriovacim
prostfedkem KRUPS.

5. Nalijte jeho obsah do nadrzky na vodu (pokud je
vas vyrobek vybaven kazetou vodniho filtracniho
systému Claris, vyjméte ji).

6. Obsah sacku promichejte s vodou v nadrzce.

7. Vlozte nadrzku na vodu zpét do kavovaru.

8. Umistéte nadobu o objemu 1,5 litru pod obé
trysky (kavovou i parni).

9. Stisknutim tlacitka , START/STOP" spustte
odvapnovaci proces.

10. Béhem odvapriovani bude z obou trysek vytékat
voda.

11. Po ukonceni pritoku lﬁ]r vody se kontrolka rozsviti
Cervené.
12. Z n&drzky na vodu wylijte zbyvajici vodu s
rozmichanym odvapnovacim prostfedkem.
13. Nadrzku na vodu vycistéte pomoci houbicky.
14. Otfete nddrzku a osuste ji.
15. Naplnite ji po rysku MAX.
16. VloZte ji zpét do kavovaru.
17. Béhem vyplachovéni bude z trysek vytékat voda.
18. Jakmile voda prestane vytékat a zazni tFi zvukové
signaly, je kévovar odvapnén a pfipraven k pouZiti.

1 sacek
odvapnovaciho
pripravku
KRUPS F054
/XS809
(nedodava se s
pristrojem)




5. DALSI FUNKCE

JAK ZISKAM PRISTUP K NASTAVENI PRISTROJE?
ProtoZe tento pfistroj nema displej, jsou nastaveni zaclenéna jako druha funkce nékterych tlacitek.
PFistup k nabidce nastaveni:

+ Kavovar musi byt pfipojen k elektrické siti, ale nesmi byt zapnuty.

+ Stisknéte tlacitko ,<>" a 3 sekundy ho podrzte.

+ Jakmile sviti kontrolka ,STRONG" a vSechny €ervené LED kontrolky a zazni zvukovy signal,
nachazite se v nastaveni. V nabidce se poté miZete pohybovat pomoci tlacitka ,<>".

SEZNAM NASTAVENI:

Teplota kavy

Stisknutim tlacitka ,STRONG" a poté tlacitka ,<>" nastavte teplotu
°N|zka kavy. K dispozici jsou tfi nastavitelné Grovné teploty kavovych

Prumeérna | napoju. Ve vychozim nastaveni je teplota nastavena na trovers 2.
Vysoka

Automatické
vyplachovani Stisknutim tlacitka ,X2" a poté tla&itka ,<>" nastavite vyplachovani
na automaticky zapnuté. Po kazdém vypnuti mizete nechat pfristroj

VYPNUTO | Neaktivni | provést automatické vyplachovani. Vychozi nastaveni je neaktivni.
ZAPNUTO Aktivni

Automaticke vypnutl Stisknutim tlacitka ,START/STOP“ a poté tlacitka ,<>" nastavte

automatické vypnuti.

T 10 min MUZete zvolit dobu, po jejimZ uplynuti se spotfebi¢ automaticky
T2 20 min vypne, aby se optimalizovala spotfeba energie:
T3 30 min

10 minut, 20 minut nebo 30 minut. Vychozi nastaveni je 10 minut.

Opusténi nabidky nastaveni:

« Stisknutim O tla&itka odejdéte z nabidky nebo pockejte 2 minuty.
+ Pfistroj se vypne a uloZi nastaveni.

ODPOVEDI NA VASE OTAZKY

PROVOZ

1) Kavovar zobrazuje zavadu, software nereaguje NEBO blikaji vSechny kontrolky.
© Vypnéte kavovar a odpojte jej od elektrické sit&, vyjméte filtraéni kazetu, pokud je
nainstalovana v nadrzce na vodu a pockejte 1 minutu. Pak kavovar znovu pfipojte k napajeni
a spustte.

2) Spotrebic se po stisknuti tlacitka ZAP./VYP. nezapne.
© Zkontrolujte pojistky a napajeci zasuvku elektrické sit&. Zkontrolujte, zda jsou oba koliky
zastreky spravné zasunuty do zasuvky.
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3) Béhem cyklu doslo k vypadku napéjeni.
© Po opétovném zapnuti se spotfebi¢ automaticky resetuje.

4) Mlynek bé&zi naprazdno.
© To je b&zné, pokud k tomu dochézi pouze ob¢as a pokud se v zasobniku na zrnkovou kavu
nenachazeji Zadna zrna nebo jen malé mnozstvi.
© v zésobniku z{stavaji kdvova zrna:
+ Kédva muze byt pfilis mastna, a proto ji kdvovar nedokéze spravné zpracovat.
MUZete zkusit zrna posunout smérem dolt a uvidite, zda pfistroj za¢ne zase fungovat.
Doporucujeme v3ak zvazit zménu typu kavy (viz kapitola o typu kavovych zrn).
* Pokud se jedna o kavu, kterou obvykle pouzivate, a az dosud jste se u ni s témito potizemi
nesetkali: obratte se na zakaznicky servis spole¢nosti KRUPS.

POUZITI

1) Mlynek vydava neobvykly hluk.
© V mlynku se pravdépodobné nachazi cizi pfedméty. Zkuste jej vycistit pomoci vysavace,
pfipadné se obratte na zakaznicky servis spolecnosti KRUPS.

2) Pod spotrebic¢em je voda.
© Pred vyjmutim odkapavaci misky pockejte 15 sekund poté, co ze zafizeni vytékala kava, aby
byl Fadné dokoncen cyklus.
© Zkontrolujte, zda se odkapavaci miska nachazi na spravném misté v zafizeni. Miska musi byt
vZdy na svém misté, i kdyZ neni zafizeni pouzivano.
© Zkontrolujte, Ze odkapavaci miska nenf plna.

3) Sefizovacim tlacitkem jemnosti mleti nelze snadno otacet.
© Sefizovacim tlatitkem jemnosti mleti otaZejte pouze tehdy, je-li mlynek v provozu.

4) Spotrebic nepfipravil Zddnou kavu.
© Bé&hem pfipravy byly zjistény potiZe. PFistroj se automaticky resetuje a bude pFipraven k
novému cyklu.

5) Misto kavovych zrn jste pouzili mletou kavu.
© Pomoci vysavace odstrafite mletou kdvu ze zdsobniku na zrnkovou kavu.

6) Po vypnuti kadvovaru vytéka z kdvovych trysek voda.
© Jedna se o b&Zny jev. Probihd automatické vyplachnuti k vycisténi kdvovych trysek. Toto
vyplachovani mlzZete zakazat v nastaveni kdvovaru deaktivovanim nastaveni ,Automatické
vyplachovani*.

UDRZBA
1) Kavovar nevyzaduje odvapnéni.

© Odvapriovaci cyklus je nutné provést az po velkém poctu pfiprav s pouzitim pary nebo horké
vody. Pokud pfipravujete pouze kavu, nebude odvapnéni potfeba provadét casto.

2) V odkapdvaci misce je malé mnoZstvi mleté kavy.
© Do odkapavaci misky se miize dostat malé mnoZstvi mleté kavy. Kavovar je navrzen tak, aby
odvadél prebytecné zbytky mleté kavy a udrzoval tak oblast perkolace Cistou.

3) Kontrolka @ zUstava svitit i po vyprazdnéni sbérace kavové sedliny.
© Znovu vlozte sbérat kavové sedliny.

4) Kontrolka li]r zUstava svitit i po naplnéni nadrzky na vodu.
© Zkontrolujte, zda je nadrzka na vodu spravné usazena v pFistroji.
© Plovak ve spodni Easti nadrzky se musi volné pohybovat. Zkontrolujte jej a v pfipadé potFeby
uvolnéte.
5) BEéhem odvapriovani v pribéhu prvni faze z trysek nevytéka zadna voda:
© Jedna se o b&zny jev. Pouze v pFipadé silného nanosu vodniho kamene za¢ne kévovar v této
fazi vypoustét vodu z trysek.
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NAPOJE
1) Kava vytéka pfrilis pomalu.
© Ototte sefizovaci tlatitko jemnosti mleti doprava, ¢imz nastavite hrubsi mleti (mGze zaviset
na pouzitém druhu kavy).
© Provedte jeden nebo vice cykld vyplachnuti.
© Vyméiite kazetu vodniho filtraéniho systému Claris.
2) Kava je pfrilis slaba nebo nema dostatecné plnou chut.
© Zkontrolujte, zda je v zdsobniku na zrnkovou kavu dostatek kavy a zda kéva spravné klesa
dold. Vyhnéte se pouZivani mastnych, karamelizovanych nebo ochucenych kav, které nemusi
byt zafizenim spravné zpracovany. Snizte objem pfipravovaného ndpoje a zvySte jeho
intenzitu pomoci funkce sily kavy. Ota€enim reguldtoru jemnosti mleti dosdhnete jemné&ji
mleté kavy. Pfipravte ndpoj ve dvou cyklech pomoci funkce 2 3alka.
3) Espresso nebo kdva nema dostatecnou teplotu.
© Zvyste teplotu kavy v nastaveni zaFizeni. PFed pfipravou népoje 3alek ohfejte vyplachnutim
horkou vodou.
© PFed pripravou kévy vyplachnéte okruh kavy.
4) Pred pripravou kazdé kavy vytéka z kavovych trysek €ista voda.
© P¥i zahajeni pFipravy ndpoje dochazi k pfedb&znému spareni, coz mlze vést k tomu, Ze z
kavovych trysek bude vytékat malé mnoZstvi vody.
Pokud néktery z probléml uvedenych vySe pretrvava, obratte se na zdkaznicky servis
KRUPS.

LIKVIDACE

Nékteré spotiebice obsahuji baterii, kterd je z bezpecnostnich dlvod( pfistupnd pouze pro
opravare. Chcete-li vyménit baterii, kontaktujte nejblizsi schvalené servisni stfedisko.

n DuleZité: Va3 spotiebi¢ obsahuje mnoho vyuZitelnych recyklovatelnych materiald.

ZARUKA

Zaruka se nevztahuje na nasledujici pripady:

- Pfitomnost cizich pfedmétd v mlynku.

- Do zasobniku na zrnkovou kdvu byla nasypana mletd kava.

- Kazeta vodniho filtratniho systému Claris se nepouziva podle pokynd KRUPS.
- V pripadé nedostatecného odvapnovani, ¢isténi nebo pravidelné udrzby.

Veskeré prace na spotrebici musi provadét schvalené stfedisko KRUPS.

Tento automaticky kavovar se smi pouZivat pouze na pfipravu kavy, horké vody nebo napénéni
mléka.

Vyrobce: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji
West Street, mésto Shaoxing, provincie Zhejiang, 312000, CLR



KRUPS

INTENSITY
HARMONY
SERENITY

Afbeelding afhankelijk van het model



929

1. BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE........ccccccerrurirnrnrrnssneccssnneccssneecsssneccssnnenes 101
1.1 GIDS MET SYMBOLEN VOOR GEBRUIKERSHANDLEIDING ......cccceceviriiiiieniinnennene 101
1.2 ACCESSOIRES DIE BI) UW MACHINE WORDEN GELEVERD .......ccccoceiniiiiiiiiiininns 101
1.3 TECHNISCHE GEGEVENS. ..ottt 102
1.4 INTERFACE ..ot 103
1.5 INDICATIELAMPIES ..ottt 103
2. AAN DE SLAG EN INSTALLATIE VAN HET APPARAAT.......tirnreenrnneeccsneeeesnnnee 105
2.1 INSTALLATIE VAN HET FILTER...cciiiiiiiiiiiiicicicneccccrcrcrcese et 106
2.2 KOFFIEMOLEN: DE MAALFIJNHEID AANPASSEN ......ccccviiiiiiiiiiiniccce 106
3. DRANKEN BEREIDEN .......ccouiiiiiiiiiiiintrennecnenancsssessnesssnessnsessssssssessssessssessens 107
3.1 DRANKEN MET MELK EN HEET WATER.....c.ccceviiiiiiiiiiiciccicicice 108
3.2 MILK MAESTRO-MELKKAN ......coiiiiiiiiiiiiiiiiiiccicecc e 109
4. ALGEMEEN ONDERHOUD.........cccovtiiinrrininriininrensnneininneisssneessssseessssessssssessssane 11
4.1 DAGELIKS ONDERHOUD ......coiiitiiiiciciicc st s 111
4.2 OVERIG ONDERHOUD. ..ottt 112
5.  OVERIGE FUNCTIES........coioiiiieiiiereceenniesnncstessssesssessnsssssessnesssssssssssssesssnenns 114
ANTWOORDEN OP UW VRAGEN ......cooiiiiiiiiiitiinnnicinnnncssnennsssssenssesssssssssssssessnne 114



* afbeelding afhankelijk van het model

D)
E 9
=

s
=

M

* afhankelijk van het model




101

BESCHRIJVING

A Handvat/deksel waterreservoir H  Stoompijpje*

B  Waterreservoir I Koffiepijpjes

C  Deksel koffiebonenreservoir J Instelknop maalfijnheid
D  Bedieningspaneel K Koffiemolen

E Opvangbak voor koffiedik L Aan/uit-knop

F Lekbak M Indicatielampjes

G  Melkkan*

* afhankelijk van het model
Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aanschaf van een espressomachine van KRUPS met ingebouwde koffiemolen.
Espressomachines van KRUPS met ingebouwde koffiemolen zijn ontworpen, ontwikkeld en
geproduceerd in Frankrijk, waardoor u verzekerd bent van de hoogste kwaliteitseisen op het gebied
van herkomst en productie. Het apparaat is zo ontworpen dat u zo eenvoudig mogelijk dranken
van baristakwaliteit kunt maken. Geniet met één druk op de knop van een espresso, filterkoffie
en andere soorten koffiel Om het u makkelijker te maken, heeft KRUPS slimme indicatielampjes
ontwikkeld die u helpen bij het gebruik van uw machine en uw koffiepauzes opfleuren. Bovendien
zorgt de geavanceerde technologie van uw machine voor de best mogelijke resultaten, met een
maximaal aroma en de smaken van versgemalen koffiebonen. We hopen dat u geniet van geweldige
koffiepauzes en volledig tevreden bent met uw machine van KRUPS.

Het KRUPS-team

1. BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE

Lees de gebruiksaanwijzing en het boekje met veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u
het apparaat voor de eerste keer gebruikt en bewaar het boekje. Bij onjuist gebruik is KRUPS niet
aansprakelijk.

1.1 GIDS MET SYMBOLEN VOOR GEBRUIKERSHANDLEIDING

Gevaar: waarschuwing voor het risico op ernstig lichamelijk letsel of overlijden.
Het bliksemsymbool waarschuwt u voor gevaren met betrekking tot elektriciteit.

A Let op: waarschuwing voor mogelijke storingen, schade of vernieling van het apparaat.

ﬁ Belangrijk: algemene of belangrijke opmerking over de bediening van het apparaat.

1.2 ACCESSOIRES DIE BI) UW MACHINE WORDEN GELEVERD

Controleer de accessoires die bij uw machine zijn geleverd. Als één van de onderdelen ontbreekt,
neem dan contact op met de klantenservice van KRUPS.



MEEGELEVERDE ACCESSOIRES

Gebruikershandleiding -  Snelstartgids - Boekje met =
1 veiligheidsinstructies Lijst met aftersalescentra van KRUPS 3 1
Garantiedocumenten

KOFFIEMODELLEN

2 Reinigingsnaald voor het stoomsysteem

3 Stoompijpje

MELKMODELLEN

4 Milk Maestro-melkkan

5 Waterpijpje

A Let op: gebruik uitsluitend Krups accessoires voor deze machine om de garantie te behouden.
1.3 TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Espresso Automatic EA40 - EA50
Voeding 220-240V~ /50 Hz
Pompdruk 15 bar
Koffiebonenreservoir 2609
Energieverbruik Bij gebruik: 1450 W
Waterreservoir 171

Binnen, op een droge plaats (uit de buurt
Aan de slag en opslag

van vorst)
Afmetingen (mm)H x B x D 365 x 240 x 400
Gewicht van het product (kg) 8,9

Technische wijzigingen voorbehouden.
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1.4 INTERFACE

Beschrijving / Algemene functies

Schakel de machine in en uit. Er klinkt een pieptoon telkens wanneer
u op de AAN/UIT-knop drukt.

Kies welk drankje u wilt bereiden.

Selecteer de stoomfunctie* om melk op te schuimen voor een
handmatige bereiding van dranken met melk.

NB: De START/STOP-knop moet tweemaal worden ingedrukt: één keer om de
machine voor te verwarmen en nogmaals om de stoomfunctie te activeren.

Selecteer de Cappuccinofunctie* om met één druk cappuccino te
maken. De machine zal eerst de melk opschuimen en daarna de
koffie bereiden.

=8 CAPPUCCINO

STRONG Druk na het kiezen van de drank op deze knop om de koffiesterkte
—_ te verhogen of te verlagen door de hoeveelheid gemalen koffie
E) aan te passen. Er zijn drie mogelijkheden, van zwak tot sterk. De

selectie wordt aangegeven met één, twee of drie koffiebonen met
achtergrondverlichting.

Start of stop de huidige bereiding of het onderhoud.

Druk na het kiezen van de drank op deze knop om een dubbele
hoeveelheid te bereiden. De selectie wordt aangegeven door een X2
met achtergrondverlichting.

Druk op‘<>'omtoegang te krijgen tot de onderhoudsfuncties, klikom te
navigeren en kies wat u wilt doen: spoelen, schoonmaken of ontkalken.
Het geselecteerde onderhoud heeft een rode achtergrondverlichting.

* afhankelijk van het model

1.5 INDICATIELAMPJES

Uw Intensity koffiemachine van KRUPS is uitgerust met slimme indicatielampjes die
uw leven makkelijker maken. De machine detecteert en controleert automatisch het
waterniveau en de gemalen koffie. Er gaat een indicatielampje branden wanneer u
de reservoirs moet vullen of legen. De machine waarschuwt u ook wanneer spoelen,
schoonmaken of ontkalken vereist is.
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Indicatielampje

SSTARTZ
— STOPJ

|
NSTRONG~

S
SRINSEZ=CLE,

2 ) S
T

Beschrijving

LED voor START/STOP knippert ==> Druk op START/STOP
om door te gaan met de huidige actie LED voor START/
STOP brandt ==> Actie wordt uitgevoerd

Lichtstrip:
- Continu wit: machine is klaar voor gebruik.
- Lopende LED-sequentie: machine is in gebruik.

Spoelen van de Milk Maestro-melkkan is vereist*.
Druk om te beginnen op ‘<> om toegang te krijgen
tot de reinigingsmodus en vervolgens op ‘START/
STOP'. Raadpleeg paragraaf 13 van de ‘Snelstartgids’
voor informatie over het spoelen van de Milk Maestro-
melkkan.

* afhankelijk van het model

Spoelen is vereist. Druk om te beginnen op ‘<> en
vervolgens op ‘START/STOP'.

Raadpleeg paragraaf 10 van de ‘Snelstartgids’ voor
informatie over het spoelen van de machine.

Reinigen is vereist. Druk om te beginnen op ‘<> en
vervolgens op ‘START/STOP'.

Raadpleeg paragraaf 11 van de ‘Snelstartgids’ voor
informatie over het reinigen van de machine.

Ontkalken is vereist. Druk om te beginnen op ‘<> en
vervolgens op ‘START/STOP".

Raadpleeg paragraaf 12 van de ‘Snelstartgids’ voor
informatie over het ontkalken van de machine.

Het koffiedikbakje is vol en moet worden geleegd.

Raadpleeg paragraaf 8A van de ‘Snelstartgids’ voor
informatie over het legen van het koffiedikbakje.

Het waterreservoir is bijna leeg en moet worden gevuld.

Raadpleeg paragraaf 7A van de ‘Snelstartgids’ voor
informatie over het vullen van het waterreservoir.

Alle indicatielampjes knipperen: storing of verstopping
van de machine.

Raadpleeg de paragraaf ANTWOORDEN OP UW
VRAGEN'
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2. AAN DE SLAG EN INSTALLATIE VAN HET APPARAAT

AAN DE SLAG

Plaats de machine op een stabiel, horizontaal, schoon en droog werkoppervlak. Door de machine
voor te bereiden voordat u deze voor het eerst gebruikt, kunnen de watercircuits worden gevuld,
zodat de machine kan werken. De machine wordt voorverwarmd en automatisch gespoeld.

Raadpleeg paragraaf 1 van de ‘Snelstartgids’ voor informatie over de eerste ingebruikname
van uw machine.

Het apparaat wordt gecontroleerd en getest voordat het de fabriek verlaat. Ondanks alle aandacht
die aan het schoonmaken wordt besteed, is het toch mogelijk dat u koffieresten in de koffiemolen
aantreft en/of koffiedruppels op het rooster van de lekbak. Bij het uitpakken, kan er stof op de
machine aanwezig zijn vanwege het beschermende materiaal. Wij raden u aan uw apparaat véor
het eerste gebruik zorgvuldig schoon te maken met een doek.

Hartelijk dank voor uw begrip.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat.

iy

" HINTS EN TIPS

WATER

De waterkwaliteit heeft een sterke invloed op de kwaliteit van het aroma. Kalkaanslag en chloor
kunnen de smaak van koffie veranderen. Om het aroma van uw koffie te behouden, raden we
u aan vers water en een Claris-patroon voor het waterfiltersysteem te gebruiken of gebotteld
water met een droogrest van minder dan 800 mg/I (zie etiket op de fles).

Zie de paragraaf ‘FILTER'.
KOPJE
Bij het bereiden van warme dranken raden we u aan voorverwarmde kopjes te gebruiken

(door deze onder warm water te houden) waarvan de grootte is aangepast aan de gewenste
hoeveelheid.

KOFFIEBONEN

Geroosterde koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet worden beschermd. We raden
u aan een hoeveelheid koffiebonen te gebruiken die gelijk is aan uw verbruik in de komende 2-3
dagen en dat u kiest voor zakken van 250 gram.

De kwaliteit van koffiebonen varieert en smaak is subjectief. Arabica-bonen geven u fijne,
bloemige aroma’s, terwijl Robusta-bonen, met een hoger cafeinegehalte, bitterder zijn en een
vollere smaak hebben. Vaak worden deze twee soorten koffie gecombineerd om een meer
evenwichtige koffie te krijgen. Aarzel niet om advies te vragen aan uw koffiebranderij.

We raden u aan geen vettige of gekaramelliseerde koffiebonen te gebruiken, want deze
kunnen de machine beschadigen.

De koffiemaling is van invloed op de sterkte van de smaak en de kwaliteit van het crémelaagje. Hoe
fijner de maling, hoe gladder het cremelaagje. U kunt de maling ook aanpassen aan de gewenste
drank.
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2.1 INSTALLATIE VAN HET FILTER

WAAROM EEN FILTERPATROON INSTALLEREN?

Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem van KRUPS optimaliseert de smaak van uw koffie en
vermindert kalkvorming en onderhoud. Om ervoor te zorgen dat uw machine lang meegaat, raden
wij u aan een filterpatroon te gebruiken. Dit accessoire is verkrijgbaar via KRUPS.com.

WANNEER MOET U HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM VERVANGEN?

+ Twee maanden na de installatie.
1 * Wij raden u aan om bij het installeren van het patroon de grijze ring aan de
bovenkant van het filterpatroon om te draaien, zodat de installatiedatum plus twee
maanden verschijnt.

HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM INSTALLEREN

* Het patroon wordt in het waterreservoir geplaatst.

4 * We raden u aan om tijdens het installeren van het patroon de grijze ring aan de
buitenkant van het filterpatroon om te draaien, zodat de installatiedatum + 2
maanden verschijnt.

+ Plaats het patroon in de juiste positie, met de genummerde ring omhoog gericht.

* Gebruik de zwarte schroefbevestiging die bij het patroon wordt meegeleverd om
het patroon correct te positioneren en op de juiste plaats vast te schroeven

+ Schakel de machine IN en houd de knop CLEAN MODE (reinigingsmodus) ingedrukt.

* U hoort een pieptoon. Het ‘START/STOP'-lampje begint te knipperen.

+ Druk op de START/STOP-knop om het vulproces te starten.

+ De machine wordt automatisch gevuld en het systeem wordt gespoeld. Aan het
einde van dit proces hoort u drie pieptonen, wat aangeeft dat het proces is voltooid.

2.2 KOFFIEMOLEN: DE MAALFIJNHEID AANPASSEN

WAAROM DE MAALFIJNHEID AANPASSEN?

In het algemeen moet u de maalfijnheid aanpassen wanneer u van soort koffiebonen verandert of
om de sterkte van de koffie aan te passen. Door de maalfijnheid te variéren, is het mogelijk deze af
te stemmen op verschillende soorten koffiebonen:

Een donker gebrande en vettige koffieboon moet grover worden gemalen,
Een lichter gebrande koffieboon is droger en moet fijner worden gemalen.

O\\ \ ;i:::iddeld
v

/ Sterk




DE MAALFIJNHEID AANPASSEN

Draai aan de knop voor het aanpassen van de maalfijnheid in het koffiebonenreservoir, afhankelijk
van het type koffieboon en de gewenste sterkte van de smaak (3 niveaus - zie hierboven). Deze
afstelling moet worden uitgevoerd tijdens het malen en stap voor stap. Na drie bereidingen zult u
een duidelijk verschil in smaak merken.

ALet op: wij raden het gebruik van vettige of gekaramelliseerde koffiebonen af, omdat de
koffiemolen die moeilijker kan verwerken. Deze kunnen de machine beschadigen en leiden tot een
slechte werking van de sensor.

3. DRANKEN BEREIDEN

DRANKEN DIE MET DEZE MACHINE KUNNEN WORDEN BEREID*:

Met de KRUPS Intensity en Intensity Milk kunt u een breed scala aan dranken bereiden, afhankelijk
van uw voorkeur. De bereidingen zijn direct toegankelijk op uw bedieningspaneel:

Koffierecepten:

Dranken BESCHRIJVING

L __) Ristretto: Kleine espresso 20 ml tot 40 mi v v

Hoeveelheden | Sterktefunctie X2-functie

met volle smaak

_

Espresso: Een sterke koffie
met duidelijke aroma'’s en een
licht bittere, karamelkleurig
cremelaagje.

40 ml tot 80 ml v v

Lungo: Meer cafeine, maar
lichter op het gehemelte. Zeer | 80 ml tot 140 ml v v
populair als ochtenddrank.

Filterkoffie: Een lange infusie
bij een lagere temperatuur
voor een zacht en licht
resultaat.

150 ml v v

Cappuccino: Een perfecte | Afhankelijk van
balans tussen melk, schuim |de instellingen v
en koffie. van de melkkan.

* afhankelijk van het model
DE HOOGTE VAN DE KOFFIEPIJPJES AANPASSEN
Voor alle aangeboden dranken kunt u de koffiepijpjes omlaag brengen op basis van het formaat
van uw kopje(s).
EEN DRANK BEREIDEN

+ Controleer of het koffiebonenreservoir vol is.

A Let op: voorkom schade aan uw machine door geen water in de molen te gieten.

« Controleer of het waterreservoir gevuld is. Als het waterniveau te laag is, waarschuwt de
machine u met een indicatielampje dat u het reservoir moet vullen.

+ Plaats de kop(pen) onder de koffiepijpjes.

107 + Druk op de knop voor de gekozen drank, pas uw instellingen aan en druk op ‘START/STOP".
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AFHANKELIJK VAN HET DRANKJE ZIJN ER VERSCHILLENDE INSTELLINGEN MOGELIJK:

Koffiesterkte: selecteer de drank en druk op de knop ‘STRONG' (sterk) om de sterkte van de koffie
te verhogen of te verlagen door de hoeveelheid gemalen koffie aan te passen.

Eén of twee kopjes (alleen voor koffierecepten): selecteer de drank en druk op X2' om twee
bereidingen tegelijkertijd te starten.

Raadpleeg de drankenkaart en paragraaf 2 van de ‘Snelstartgids’ voor meer informatie over
het aanpassen van de instellingen.

EEN DRANK]JE TIJDENS DE BEREIDING STOPPEN

U kunt de voorbereiding van uw drankje op elk gewenst moment stoppen door op de ‘START/STOP'-
knop te drukken. Wanneer u een cyclus onderbreekt, stopt de machine niet onmiddellijk. Deze zal
een tijdje niet toegankelijk zijn, wat wordt weergegeven door een bericht op het scherm.

3.1 DRANKEN MET MELK EN HEET WATER

|
g‘o

" HINTS EN TIPS

Als u opgeschuimde melk wilt maken, moet u kiezen voor gepasteuriseerde houdbare melk
rechtstreeks uit de koelkast (3-5 °C). Het gebruik van speciale melksoorten (gemicrofilterd, rauw,
gefermenteerd, verrijkt) of plantaardige melksoorten (amandelmelk, havermelk, sojamelk enz.)
is mogelijk, maar kan afdoen aan de kwaliteit en de hoeveelheid schuim. Een geopende melkfles
moet in een koelkast worden bewaard bij 4 °C of lager, ongeacht of deze van plastic of glas is.
Melk kan gewoonlijk tussen de vijf en zeven dagen worden bewaard.

MELK OPSCHUIMEN MET HET STOOMPIJPJE

A Ga voorzichtig te werk om brandwonden te voorkomen.

Het stoompijpje wordt gebruikt om melk op te schuimen voor bijvoorbeeld een cappuccino of
latte. Omdat voor de productie van stoom een hogere temperatuur nodig is dan voor de bereiding
van een espresso, heeft het apparaat een extra voorverwarmingsfase voor de stoom. Het is niet
mogelijk om twee kopjes tegelijkertijd te bereiden, dus de functie ‘X2’ is niet beschikbaar.

Te volgen stappen voor het opschuimen van melk met het stoompijpje

1 Selecteer ‘'steam’ (stoom) met de draaiknop

Druk op de ‘'START/STOP'-knop

De machine wordt voorverwarmd totdat de START/STOP-knop knippert

2
3
4 Druk nogmaals op de ‘'START/STOP'-knop om de stoom te activeren
5

Druk op de ‘START/STOP'-knop om de stoom te stoppen of wacht tot de modus eindigt

Raadpleeg paragraaf 5 van de ‘Snelstartgids’ voor meer informatie over het bereiden van
een drankje met melk.

HET STOOMPIJPJE REINIGEN:

A Gevaar: na gebruik van de stoomfunctie kan het stoompijpje heet zijn. We raden u aan een
paar minuten te wachten voordat u het stoompijpje vastpakt.



n Belangrijk:
Om telkens identiek schuim te verkrijgen, raden we u aan het stoompijpje NA ELK GEBRUIK

zorgvuldig te reinigen. Was het stoompijpje niet in een vaatwasmachine. We raden u ook aan het
stoompijpje te reinigen als dit langere tijd (meer dan twee dagen) niet is gebruikt.

Voor een grondige reiniging kan het volledige stoompijpje worden verwijderd. Maak het pijpje
schoon met water, een kleine hoeveelheid niet-schurend afwasmiddel en een borstel. Raadpleeg
paragraaf 6 van de ‘Snelstartgids’ voor meer informatie over het reinigen van het stoompijpje.

* Om alle mogelijke sporen van melk uit het stoompijpje te verwijderen, plaatst u een bak
onder het stoompijpje en start u een voorbereiding met heet water. Gebruik vervolgens
een schone, vochtige microvezeldoek om het stoompijpje schoon te vegen.

+ Als er geen stoom uit het pijpje komt, is dit mogelijk verstopt: ontstop het stoompijpje met
de meegeleverde reinigingsnaald voor het stoomsysteem. Raadpleeg paragraaf 6 van de
‘Snelstartgids’ voor meer informatie over het reinigen van het stoompijpje.

3.2 MILK MAESTRO-MELKKAN

Deze Milk Maestro-melkkan is ontworpen om u thuis een ervaring van baristakwaliteit
te bieden bij het bereiden van melkdranken. Lees voor een optimaal gebruik en
optimale resultaten de volgende instructies zorgvuldig door voordat u het product
gaat gebruiken.

Wij raden u aan alle onderdelen in een sopje schoon te maken voordat u uw Milk
Maestro-melkkan de eerste keer gebruikt en om eventuele stofafzetting te verwijderen.

BELANGRIJKSTE KENMERKEN

Opschuimfunctie

De Milk Maestro-melkkan is uitgerust met een gepatenteerd systeem voor het opschuimen van
melk waarmee u in zeer korte tijd een crémeachtig melkschuim kunt bereiden.

Met de knop voor schuimregeling aan de bovenkant van het deksel kunt u de hoeveelheid
melkschuim regelen, zodat u uw dranken met melk volledig naar eigen wens kunt aanpassen.
Programma voor automatisch spoelen MILK

Na elke melkdrank (MILK-waarschuwing op de interface) moet de kan voor een optimale hygiéne
automatisch worden gespoeld. Zorg ervoor dat u uw Milk Maestro-melkkan na elk gebruik
schoonmaakt.

Raadpleeg paragraaf 14 van de ‘Snelstartgids’ voor meer informatie over het automatisch spoelen
van uw Milk Maestro-melkkan.

Eenvoudig uit elkaar te nemen en vaatwasmachinebestendig:

Voor eenvoudig schoonmaken en onderhoud kan de melkkan volledig uit elkaar worden genomen.
U kunt de verschillende onderdelen van de Milk Maestro-melkkan uit elkaar nemen en los van
elkaar grondig reinigen.

Alle onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig, waardoor het reinigingsproces nog gemakkelijker
wordt. Plaats de onderdelen gewoon in het bovenste rek van de vaatwasmachine of in het bestekrek.

A Let op: plaats het deksel niet in de vaatwasmachine met de regelknop voor het melkschuim in
de stand PULL (de knop kan kwijtraken). Verwijder deze om te voorkomen dat u deze kwijtraakt.
HOE GEBRUIK IK MIJN MILK MAESTRO-MELKKAN?

Gebruiksinstructies:
1. Voorbereiding

Vul de Milk Maestro-melkkan met de gewenste hoeveelheid melk. Zorg er hierbij voor dat u de
maximale vullijn die op de melkkan wordt aangegeven niet overschrijdt.

109
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MAX Maximumniveau melkkan

U Aanbevolen niveau voor het maken van meerdere kopjes Cappuccino
- . 7z . .
(g Aanbevolen niveau voor het maken van één kopje Cappuccino

2. Schuimaanpassing

Draai de knop voor schuimregeling bovenaan het deksel naar rechts voor meer schuim of naar links
voor minder schuim. Stel de hoeveelheid schuim in op uw persoonlijke voorkeur.

(PuLL)
Yy

Stand voor het verwijderen van de knop voor schuimregeling

Maximumstand voor schuim

@

Minimumstand voor schuim

3. Reinigen

Als u klaar bent met het gebruik van de Milk Maestro-melkkan kunt u een automatische spoeling
uitvoeren met het MILK-programma of de onderdelen van de melkkan uit elkaar halen en deze
grondig reinigen in een warm sopje of in de vaatwasmachine.

Zorg dat alle onderdelen grondig zijn gespoeld en gedroogd voordat u de melkkan weer in elkaar zet.

o)
A" HINTS EN TIPS

Om het deksel van de Milk Maestro-melkkan te ontgrendelen, moet u dit een kwartslag
draaien.

Let op: sluit de Milk Maestro-melkkan altijd eerst aan op de machine voordat u begint met het
bereiden van melkdranken.

We hopen dat u veel plezier beleeft aan het gebruik van de Milk Maestro-melkkan en geniet van
heerlijke zelfgemaakte melkdranken, dankzij de hoogwaardige, gebruiksvriendelijke melkop-
schuimfunctie.
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4. ALGEMEEN ONDERHOUD

4.1 DAGELIJKS ONDERHOUD

Door goed onderhoud wordt de levensduur van uw machine geoptimaliseerd en blijft de au-
thentieke smaak van uw koffie behouden.

ONDERHOUD LEKBAK

De lekbak vangt het water of de koffie op die tijdens en na de bereiding uit het apparaat komt. Het
is belangrijk dat u de bak altijd op zijn plaats laat zitten en regelmatig leegt.

Uit hygiénisch oogpunt raden wij u aan de lekbak te demonteren om elk element dagelijks te
reinigen en aan de lucht te laten drogen voordat u deze weer in de machine plaatst. De lekbak is
vaatwasmachinebestendig, maar verwijder wel eerst het rooster.

Raadpleeg de ‘Snelstartgids’ voor meer informatie.

WANNEER MOET IK DE LEKBAK LEGEN?
Zodra de vlotter zich in de bovenste positie bevindt.

ONDERHOUD VAN HET KOFFIEDIKBAKJE

Om hygiénische redenen raden we aan dat u het koffiedikbakje elke dag met heet water met
zeepsop reinigt en deze aan de lucht laat drogen voordat u het bakje weer in de machine plaatst.

Raadpleeg paragraaf 8B van de ‘Snelstartgids’ voor meer informatie over het reinigen van
het koffiedikbakje.

Leeg het koffiedikbakje zodra het indicatielampje dit aangeeft 4’) U kunt het bakje vaker legen,
maar doe dit wel wanneer de machine is ingeschakeld zodat deze kan registreren dat het bakje is
geleegd.

n Belangrijk: het niet regelmatig legen van het koffiedikbakje zoals hierboven aangegeven, kan
uw machine beschadigen.

ONDERHOUD VAN HET WATERRESERVOIR

Om de aroma’s van uw koffie te behouden en om hygiénische redenen, raden wij u aan vers water
te gebruiken, het waterreservoir elke dag met heet water en een sponsje schoon te maken en het
aan de lucht te laten drogen voordat u het weer in de machine plaatst.

ONDERHOUD VAN HET KOFFIEBONENRESERVOIR

Koffiebonen kunnen vettige resten achterlaten op de wanden van het koffiebonenreservoir, wat
de kwaliteit van de koffie kan beinvloeden. Voor het behoud van de aroma’s en om hygiénische
redenen raden we u aan het reservoir telkens als het moet worden bijgevuld met een schone, droge
en zachte doek af te nemen.

A Let op: gebruik geen water om het koffiebonenreservoir schoon te maken. De aanwezigheid
van water in het reservoir kan uw machine beschadigen.
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4.2 OVERIG ONDERHOUD

n Belangrijk:

+ Afhankelijk van de procedure bedraagt de onderhoudstijd maximaal 20 minuten.

+ Als u de machine tijdens het onderhoud loskoppelt of in geval van stroomuitval, zal
het reinigingsprogramma vanaf het begin worden hervat. Het is niet mogelijk om deze
handeling uit te stellen, want het watercircuit moet gespoeld worden. In dit geval kan een
nieuw reinigingstablet nodig zijn.

+ Als uw product is uitgerust met ons KRUPS Claris-patroon voor het waterfiltersysteem,
dient u dit te verwijderen voordat de ontkalkingsprocedure wordt gestart.

+ U hoeft hetonderhoudsprogramma niet meteen uit te voeren, maar wel zo snel mogelijk nadat
dit door het apparaat wordt aangegeven. Als de reiniging (of ontkalking) wordt uitgesteld,
wordt de waarschuwing weergegeven tot het moment dat de handeling is uitgevoerd.

Onderhoud ‘ Wanneer?

Uitleg Benodigdheden
Het programma voor automatisch spoelen van de
Na een Milk Maestro-melkkan gebruikt alleen warm water en
Milk Maestro .| zorgtvoor optimale schuimprestaties en een schoon
; melkdrankje
automatisch of op een systeem.
spoelen* ! OP €er Raadpleeg paragraaf 14 van de
i willekeurig . P ; .
30 sec-60ml moment Snelstartgids’ voor informatie over het
’ spoelen van uw Milk Maestro-melkkan.
* afhankelijk van het model
Ndaatv;?]e Hiermee kunt u het koffiecircuit van de machine
Spoelbeurt niet '?e Ziin spoelen. Bij dit proces wordt alleen heet water
pkoffie ebruith gebruikt. Het zorgt ervoor dat de authentieke smaak
45 sec - 30 ogfo een van de koffie behouden blijft.
! OP eer Raadpleeg de ‘Snelstartgids’ voor meer
willekeurig informatie
moment. :
Om hygiénische redenen en om de kwaliteit van de
koffie te behouden, raden we u aan het koffiecircuit
van de machine te reinigen en te ontvetten.
Zo garandeert u dat de smaak van de dranken
optimaal blijft.
Raadpleeg de ‘Snelstartgids’ voor meer
informatie over het reinigen van de machine of
Wanneer volg deze stappen:
het 1. Het indicatielampje ‘CLEAN" wordt rood wanneer de 1 KRUPS
machine moet worden gereinigd
Machinereiniging apparaat u 2. Druk op de knop ‘<> en selecteer ‘CLEAN’ XS.B.OO.O /X5808
. waarschuwt L reinigingstablet
~13min-11 of op een 3. Pak een reinigingstablet (niet meegeleverd
1 OP €er 4. Open de klep van het vak voor reinigingstabletten o gele
willekeurig en doe de tablet erin bij de machine)
moment. 5. Plaats een bakje van 1 liter onder beide pijpjes
6. Druk op de 'START/STOP-knop om het
reinigingsproces te starten
7.Tijdens het reinigingsproces zal er water uit de
koffiepijpjes komen
8. Wanneer het water niet meer stroomt en u drie
pieptonen hoort, is uw machine gereinigd en klaar
voor gebruik




Onderhoud ‘ Wanneer? Benodigdheden

Ontkalking van uw machine is nodig om ervoor te
zorgen dat deze goed werkt en om kalkaanslag of de
opbouw van resten te voorkomen. Deze stap is erg
belangrijk om er zeker van te zijn dat uw apparaat
goed werkt en lang meegaat.

Raadpleeg de ‘Snelstartgids’ voor meer informatie
over het ontkalken van de machine of volg deze
stappen:

1. Het indicatielampje ‘CALC' wordt rood wanneer de
machine ontkalkt moet worden
2. Druk op de knop ‘<> en selecteer ‘CALC’

3. Vul het waterreservoir met lauw water tot aan de
‘CALC-markering
4. Pak en open een zakje KRUPS ontkalker
5. Leeg de inhoud van het zakje in het waterreservoir

Wanneer de | eryijder het Claris-filterpatroon als uw product
machine dat hiermee is uitgerust)
aangeeft. | g peng de inhoud van het zakje met het water in het
Als het reservoir
aantal 7. Plaats het waterreservoir weer op de juiste plaats | 1 zakje ontkalker
Ontkalken | drankies op de machine KRUPS F054 / XS809
~20min-1,51 waarna 8. Plaats een bak van 1,5 liter onder beide pijpjes (niet meegeleverd
ontkalking (koffie en stoom) bij de machine)
nodig is, 9. Druk op de ‘START/STOP"-knop om het
nog nietis ontkalkingsproces te starten
bereikt, is de | 10 Tjidens het ontkalkingsproces stroomt er water
fur;ccttliteep|et uit beide pijpjes

11. Het Ur- indicatielampje wordt rood wanneer de
waterstroom is gestopt
12. Verwijder het overgebleven water met de
vermengde ontkalker uit het waterreservoir
13. Reinig het waterreservoir met een spons
14. Veeg het waterreservoir af en laat dit drogen
15. Vul het waterreservoir tot de MAX-markering
16. Plaats het waterreservoir weer op de juiste plaats
op de machine
17. Tijdens het spoelproces stroomt er water uit de
pijpjes
18. Wanneer het water niet meer stroomt en nadat u
drie pieptonen hebt gehoord, is uw machine ontkalkt
en klaar voor gebruik
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5. OVERIGE FUNCTIES

HOE KRIJGT U TOEGANG TOT DE INSTELLINGEN VAN UW MACHINE?

Omdat deze machine geen scherm heeft, zijn de instellingen opgenomen als een tweede functie
van bepaalde knoppen.
Het instellingenmenu openen:
+ De machine moet zijn aangesloten, maar niet ingeschakeld
* Druk gedurende 3 seconden op de knop ‘<>’
* Wanneer het lampje ‘STRONG’ en alle rode LED-lampjes branden, hoort u een pieptoon
en bevindt u zich in de instellingen. Vervolgens kunt u met de knop ‘<> door het menu
navigeren.

LIJST MET INSTELLINGEN:

Koffietemperatuur

Druk op 'STRONG' en vervolgens op ‘<> om de koffietemperatuur aan

T Laag te passen. Er zijn drie instelbare niveaus voor de temperatuur van uw
2 Medium koffiedranken. De temperatuur is standaard ingesteld op niveau 2.
T3 Hoog

AUCIMEIEIGES LN Druk op ‘X2 en vervolgens op ‘<> om het spoelen aan te passen naar
automatisch ON (aan). U kunt het spoelproces altijd automatisch
OFF (uit) Inactief door uw machine laten uitvoeren als deze wordt uitgeschakeld. De
ON (aan) Actief standaardinstelling is inactief.

Automatisch

‘ ’ st . N
uitschakelen (OFF) Druk op ‘START/STOP’ en vervolgens op om de instelling aan te

passen naar automatisch OFF (uit).
U kunt de tijd aanpassen waarna uw apparaat automatisch uitschakelt

T 10 min. om uw energieverbruik te optimaliseren:
i 20 min. 10 minuten, 20 minuten of 30 minuten. De standaardinstelling is 10
T3 30 min. minuten

Het instellingenmenu verlaten:

+ Druk op de knop ( om het menu af te sluiten of wacht 2 minuten.
+ De machine wordt uitgeschakeld en de instellingen worden opgeslagen.

ANTWOORDEN OP UW VRAGEN

BEDIENING

1) De machine geeft een fout weer, de software is vastgelopen OF alle lampjes knipperen.
© Schakel de machine uit, koppel deze los van de voeding, verwijder het filterpatroon als dit
aanwezig is in uw waterreservoir, wacht 1 minuut, sluit de machine weer aan en start deze
opnieuw op.

2) Het apparaat schakelt niet in nadat u op de AAN/UIT-knop hebt gedrukt.
© Controleer de zekeringen en het stopcontact. Controleer of de twee stekkers goed in het
stopcontact zitten.
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3) Er is een stroomstoring opgetreden tijdens een cyclus.
© Het apparaat wordt automatisch opnieuw ingesteld wanneer het weer wordt ingeschakeld.

4) De molen draait als deze leeg is.
© Dit is normaal als het af en toe gebeurt en er geen of weinig koffiebonen over zijn in het
koffiebonenreservoir.
© Er zijn nog koffiebonen aanwezig in het reservoir:
* De koffie is misschien te vettig en wordt daardoor niet goed verwerkt door de machine.
U kunt proberen de koffiebonen in de molen te laten vallen en te zien of het weer werkt.
We raden u echter aan de koffie te vervangen (zie het type koffiebonen).
+ Dit is mijn gebruikelijke koffie die tot nu toe goed heeft gewerkt: neem contact op met de
klantenservice van KRUPS.

GEBRUIK

1) De molen maakt een ongewoon geluid.
© Er zitten waarschijnlijk vreemde voorwerpen in de koffiemolen. Probeer het apparaat schoon
te maken met een stofzuiger. Neem anders contact op met de klantenservice van KRUPS.

2) Er ligt water onder het apparaat.
© Wacht 15 seconden nadat de koffie is doorgelopen voordat u de lekbak verwijdert, zodat de
machine de cyclus correct voltooit.
© Controleer of de lekbak goed in de machine is geplaatst. De lekbak moet altijd op de juiste
plaats zitten, zelfs wanneer de machine niet in gebruik is.
© Controleer of de lekbak niet vol is.

3) De instelknop voor de fijnheid van de maling is moeilijk te draaien.
© Draai alleen aan de instelknop voor de fijnheid van de maling wanneer de molen in werking is.

4) Het apparaat heeft geen koffie gemaakt.
© Er is een incident waargenomen tijdens de bereiding. Het apparaat wordt automatisch
opnieuw ingesteld en klaargemaakt voor een nieuwe cyclus.

5) U hebt gemalen koffie gebruikt in plaats van koffiebonen.
© Gebruik uw stofzuiger om de gemalen koffie uit het koffiebonenreservoir te verwijderen.

6) Er stroomt water uit de koffiepijpjes wanneer de machine wordt uitgeschakeld.
© Dit is normaal. Het is een automatische spoeling om de koffiepijpjes schoon te maken. U
kunt dit uitschakelen in de instellingen van de machine door de instelling ‘Automatisch
spoelen’in te stellen op inactief.

ONDERHOUD

1) De machine vraagt niet om ontkalken.
© De ontkalkingscyclus wordt aangevraagd na de bereiding van een groot aantal dranken met
stoom of heet water. Als u alleen koffie zet, hoeft u het apparaat niet vaak te ontkalken.

2) Er zit wat gemalen koffie in de lekbak.
© Er kan een kleine hoeveelheid gemalen koffie in de lekbak terechtkomen. De machine is
ontworpen om overtollige gemalen koffie af te voeren, zodat de percolatiezone schoon blijft.

3) Het 4’) indicatielampje blijft branden nadat de koffiedikbak is geleegd.
© Plaats de koffiedikbak weer terug.

4) Het lﬂr indicatielampje blijft branden nadat het waterreservoir is gevuld.
© Controleer of het reservoir goed in het apparaat is geplaatst.
© De vlotter op de bodem van het apparaat moet vrij kunnen bewegen. Controleer de vlotter
en maak deze indien nodig los.

5) Tijdens het ontkalken komt er geen water uit de pijpjes gedurende de eerste fase:
© Dit is normaal. Alleen in geval van zware kalkaanslag zal de machine water uit de pijpjes
laten stromen.
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DRANKEN

1) De koffie stroomt te langzaam.
© Draaide knop voor de fijnheid van de maling naar rechts voor een grovere maling (afhankelijk
van het gebruikte type koffie).
© Voer een of meerdere spoelcycli uit.
© Vervang het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem.
2) De koffie is te zwak of niet vol genoeg.
© Controleer of het bonenreservoir koffie bevat en of het goed omlaag beweegt.
Gebruik geen vettige, gekaramelliseerde of gearomatiseerde koffie die mogelijk niet goed
in de machine wordt verwerkt.
Verlaag het volume en verhoog de sterkte van de bereiding met de koffiesterktefunctie.
Draai aan de knop voor fijnheid van het malen voor een fijnere gemalen koffie. Maak in twee
cycli een drank met de functie voor twee koppen.
3) De espresso of koffie is niet warm genoeg.
© Verhoog de temperatuur van de koffie in de instellingen van de machine. Verwarm het kopje
door dit te spoelen met heet water voordat er wordt begonnen met het bereiden van de
drank.
© Spoel het koffiecircuit voordat u koffie gaat zetten.
4) Er stroomt schoon water door de koffiepijpjes voor elke kop koffie.
© Er vindt een voorinfusie van koffie plaats wanneer u een bereiding start, waardoor er een
kleine hoeveelheid water uit de koffiepijpjes kan stromen.

Als een van de hierboven genoemde problemen zich blijft voordoen, neem dan contact op
met de klantenservice van KRUPS.

AFVOER

Sommige apparaten bevatten een batterij die om veiligheidsredenen alleen toegankelijk is voor
een reparateur. Neem contact op met het dichtstbijzijnde erkende servicecentrum als u de batterij
wilt vervangen.

n Belangrijk: uw apparaat bevat een aantal materialen die kunnen worden hergebruikt.

GARANTIE

De garantie is niet van toepassing in de volgende gevallen:

- Er zitten vreemde voorwerpen in de koffiemolen.

- Eris gemalen koffie in het koffiebonenreservoir terechtgekomen.

- Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem wordt niet volgens de instructies van KRUPS
gebruikt.

- Als er geen ontkalking, reiniging of regelmatig onderhoud heeft plaatsgevonden.

Alle werkzaamheden aan het apparaat moeten worden uitgevoerd door een erkend KRUPS-
centrum.

Deze Espresso Automatic koffie/espressomachine mag alleen gebruikt worden voor de bereiding
van koffie of heet water of om melk op te schuimen.

Fabrikant: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC



KRUPS

INTENSITY
HARMONY
SERENITY

lllustration afhaengigt af model



118

1. VIGTIGE PRODUKTOPLYSNINGER .......ccocctriiuiiiirnrinineeinsneeecsnneccssneecsssnecessnneees 120
1.1 SYMBOLVEJLEDNING TIL BRUGERVEJLEDNING.......cccectieiiviirinininiiieicicrenienienne 120
1.2 TILBEH®R, DER FOLGER MED MASKINEN ......cccoiiiiiiiiiiicincccccine 120
1.3 TEKNISKE DATA L..ooiiiiiiiici e 121
1.4 BRUGERGRANSEFLADE ....ccooiiiiiiiiiiccic e 122
1.5 INDIKATORLAMPER ....cooiiiiiiiiiiiiiiite e 123
2. KOM GODT I GANG OG INSTALLATION AF APPARATET......cccovvurerirneencsnneeesnnnee 124
2.7 MONTERING AF FILTER ...oouiiiiiiiiieitctcctcicieicict e 124
2.2 KVARN: JUSTERING AF KVZERN ..ottt 125
3. TILBEREDNING AF DRIKKE........ccccceeimiinienniiienenesininiessnennnessensnessssessssessens 126
3.1 DRIKKE MED MALK OG VARMT VAND .....cccooiiiiiiiiiiiiiiiciciceicicicne 127
3.2 MILK MAESTRO-MALKEKANDE.......cccoiiiiiiiiiiiiiiniciceneeene 128
4. GENEREL VEDLIGEHOLDELSE...........cccccttiimriinnnrininneininreinsnneessssneesssseessssseessssnee 130
4.1 DAGLIG VEDLIGEHOLDELSE ......coiiiiiiiiiiiiiiicicicenctctctereiese st 130
4.2 ANDEN VEDLIGEHOLDELSE .......cooiiiiriiiiiiiiitctcieneeet et 131
5. ANDRE FUNKTIONER.......ccceiimiiiiieteeentiennnnnescanessnesnsssssesssessesssnsssssesssneans 132
SVAR PA DINE SPORGSMAL .......coueeeeecceeeteneeenenasenassaseeeeseeetsssessssssssasasasasas 133



*illustration afhaengigt af model

M)
2

=
V

s
& )

M

*Afhaengigt af model




BESKRIVELSE
A Handtag/lag til vandbeholder H  Dampdyse*
B  Vandbeholder I Kaffedyser
C  Lag til kaffebgnnebeholder J Knap til indstilling af formalingsgrad
D  Betjeningspanel K Kaffekveern
E Kaffegrumsbeholder L Teend/sluk-knap
F Drypbakke M Indikatorlamper
G  Malkekande*
*Afhaengigt af model
Kaere kunde

Tak, fordi du har kebt en espressomaskine fra KRUPS med indbygget kvaern. Espressomaskiner
fra KRUPS med indbyggede kvaerne er designet, udviklet og fremstillet i Frankrig, hvilket sikrer de
hejeste standarder for design- og fremstillingskvalitet. Din maskine er designet til at vaere sa nem
at bruge som muligt og til at lave drikke i barista-kvalitet. Nyd en espresso, filterkaffe og andre
kaffetyper, alt sammen med et tryk pa en knap. For at gere det nemmere for dig har KRUPS udviklet
en intelligent indikatorteknologi, som guider dig, nar du bruger din maskine, og seetter kuler pa
dine kaffepauser. Den avancerede teknologi i din maskine giver dig mulighed for at opna det bedst
mulige resultat, s& du maksimerer aromaerne og smagsvarianterne fra de friskmalede kaffebgnner.
Vi haber, at du far fantastiske kaffepauser og er fuldsteendig tilfreds med din KRUPS-maskine.

Med venlig hilsen KRUPS

1. VIGTIGE PRODUKTOPLYSNINGER

Laes brugsanvisningen og brochuren “sikkerhedsanvisninger” omhyggeligt, fer du bruger apparatet
ferste gang, og behold dem: Hvis apparatet bruges forkert, fritages KRUPS fra ethvert ansvar.

1.1 SYMBOLVEJLEDNING TIL BRUGERVEJLEDNING

A Fare: Advarsel imod risiko for alvorlig personskade eller dedsfald.
Lynsymbolet advarer dig om de stremrelaterede farer.

A Forsigtig: Advarsel om mulige fejifunktioner, skader eller gdelaeggelse af apparatet.

ﬁ Vigtigt: Generelle eller vigtige bemaerkninger til betjening af apparatet.

1.2 TILBEHOR, DER FOLGER MED MASKINEN

Tjek tilbeharet, der folger med maskinen. Hvis der mangler en del, skal du kontakte KRUPS'
kundeservice direkte.
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MEDFQLGENDE TILBEHOR

Brugervejledning - Lynvejledning - Haefte med =
1 sikkerhedsanvisninger Fortegnelse over KRUPS' salgs- og 3 1
servicecentre Garantidokumenter

KAFFEMODELLER

2 Rensenal til dampsystemet

3 Dampdyse

MALKEMODELLER

4 Milk Maestro-maelkekande

5 Vanddyse

A Forsigtig: Brug kun tilbeher fra Krups til denne maskine for at opretholde garantien.

—
1.3 TEKNISKE DATA

Apparat Automatic Espresso EA40 - EA50
Streamforsyning 220-240V~/50 Hz
Pumpetryk 15 bar
Kaffebonnebeholder 26049
Stremforbrug Under brug: 1450 W
Vandbeholder 171
Opstart og opbevaring Indendegrs pa et tert sted (vaek fra is)
Mal (mm)H xLxD 365 x 240 x 400
Produktets vaegt 8,9

Tekniske cendringer kan forekomme.
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1.4 BRUGERGRANSEFLADE

Beskrivelse/generelle funktioner

Teend og sluk for maskinen. Der lyder et bip, hver gang der trykkes pa
teend/sluk-knappen.

Veelg, hvilken drik der skal tilberedes.

Veelg dampfunktionen* for at skumme meelk til manuel tilberedning
af en drik med meelk.

NB: Der skal trykkes to gange p& START/STOP-knappen: En gang for
at forvarme maskinen og igen for at starte dampen.

Vaelg Cappuccino-funktionen* for at lave en cappucino med et enkelt
klik. Maskinen skummer farst maelken og brygger derefter kaffen.

Tryk her efter valg af drikken for at @ge eller reducere kaffens styrke

- dette sndrer den mangde formalet kaffe, der anvendes. Der er

tre valgmuligheder fra svag til staerk. Valget angives af en, to eller tre
baggrundsbelyste kaffebgnner.

Start eller stop den aktuelle tilberedning/vedligeholdelse.

Tryk her efter valg af drik for at lave den dobbelte maengde. Valget
angives med et baggrundsbelyst X2.

Tryk pa “<>"for at fa adgang til vedligeholdelse. Klik for at navigere og
vaelge den type, der skal udferes: skylning, rengering eller afkalkning.
Den valgte vedligeholdelsestype er baggrundsbelyst med rgdt.

*Afhcengigt af model
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1.5 INDIKATORLAMPER

Din KRUPS Intensity-maskine har intelligent indikatorteknologi, der ger dit liv nemmere. Maskinen
registrerer og overvager automatisk niveauet for vandet og den kveaernede kaffe. Nar der er behov
for at fylde eller temme en beholder, giver en indikatorlampe dig besked om det. Maskinen giver dig

Indikatorlampe

Skylning er pakrzevet. For at begynde skal du trykke pa

om skylning af maskinen.

oplysninger om rengering af maskinen.

om afkalkning af maskinen.

om temning af beholderen til kaffegrums.

om pafyldning af vandbeholderen.

NSTRONG~

0gsa besked, nar det er nadvendigt at skylle, rengere eller afkalke.

Beskrivelse

START/STOP-LED blinker ==> Tryk pa START/STOP for at
fortseette den igangvaerende handling START/STOP-LED
lyser konstant ==> Handling i gang

Lysstribe:
- Konstant hvid: Maskinen er klar til brug.
- Kerer LED-sekvens: Maskinen er i brug.

Skylning af Milk Maestro-maelkekanden er pakraevet*.
For at begynde skal du trykke pa “<>" for at fa adgang
til rengeringstilstanden og derefter pa “START/STOP".
Se afsnit 13 i “Lynvejledning” for at fa oplysninger om
skylning af Milk Maestro-maelkekanden.

*Afhcengigt of model

“<>" og derefter pa “START/STOP".
Se afsnit 10 i “Lynvejledning” for at fa oplysninger

Rengering er pakraevet. For at begynde skal du trykke pa
“<>" og derefter pa “START/STOP".

Se afsnit 11 “Lynstartvejledning” for at fa

Afkalkning er pakraevet. For at begynde skal du trykke pa

“<>" og derefter pa “START/STOP".
Se afsnit 12 i “Lynvejledning” for at fa oplysninger

Beholderen til kaffegrums er fuld og skal temmes.
Se afsnit 8A i “Lynvejledning” for at fa oplysninger

Vandbeholderen er naesten tom og skal fyldes.
Se afsnit 7A i “Lynvejledning” for at fa oplysninger

Alle indikatorlamper blinker: Maskinfejl eller blokering.
Se afsnittet “SVAR PA DINE SPORGSMAL".
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2. KOM GODT I GANG OG INSTALLATION AF APPARATET

KOM GODT I GANG

Placer maskinen pa en stabil, vandret, ren og ter arbejdsflade. Nar maskinen bruges farste
gang, skal den klargeres, sa vandkredslgbene fyldes, og maskinen kan fungere. Forvarmning og
automatisk skylning gennemfgres.

Se afsnit 1 i “Lynvejledning” for at fa oplysninger om, hvordan du starter maskinen forste
gang.

Dit apparat er blevet kontrolleret og testet, for det forlod fabrikken. Maskinen er omhyggeligt
rengjort. Du kan dog muligvis finde kafferester i kaffekvaernen og/eller dryp af kaffe pa
drypbakkens gitter. Ved udpakning vil du muligvis ogsa se stgv pa emballagen, som stammer fra
beskyttelsesemballagen. Vi anbefaler, at du renger maskinen grundigt med en klud fer brug.

Vi takker for din forstaelse.
Brug aldrig et beskadiget apparat.

— &

" RAD OG TIPS

VAND

Vandkvaliteten har stor indflydelse pa smagsoplevelsen. Kalkaflejringer og klor kan andre
kaffens smag. For at bevare alle kaffens aromaer anbefaler vi, at du bruger frisk vand samt en
Claris-kassette med vandfiltersystem eller vand fra flaske, hvor andelen af terstofrest er under
800 mg/I (se etiketten pa flasken).

Se afsnittet “FILTER".
KOP

Nar du tilbereder varme drikke, anbefaler vi at bruge forvarmede kopper (ved at skylle dem i
varmt vand) med en starrelse, der passer til den gnskede maengde kaffe.

KAFFEBONNER
Ristede kaffebgnner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler, at du bruger en
mangde benner, der svarer til 2-3 dages forbrug, og vaelger poser pa 250 g.

Kvaliteten af kaffebgnner varierer, og smag og behag er individuel. Arabicakaffe har en fin og
blomsteragtig aroma, mens robustakaffe derimod indeholder mere koffein og er mere bitter og
fyldig. Det er almindeligt at blande de to typer kaffe for at fa en mere afbalanceret kaffe. Tov ikke
med at sgge rad hos dit foretrukne risteri.

Vi anbefaler ikke at bruge olieholdige eller karamelliserede bonner, da de kan beskadige
maskinen.

Formalingen af kaffebgnnerne pavirker aromaens styrke og cremaens kvalitet. Jo mere finmalede
bgnnerne er, desto mere blad er cremaen. Malingen kan ogsa tilpasses den gnskede drik.

2.1 MONTERING AF FILTER

HVORFOR SKAL JEG INSTALLERE EN FILTERKASSETTE?

KRUPS Claris-kassetten med vandfiltersystem er med til at optimere din kaffes smag, begraense
kalkaflejringer og mindske behovet for vedligeholdelse. For at sikre lang levetid for din maskine
anbefaler vi, at du bruger en filterkassette. Dette tilbehgr fas pa KRUPS.com.
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HVORNAR SKAL JEG UDSKIFTE CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM?

+ To maneder efter installation.
* Vi anbefaler, at du ved installation af kassetten drejer den gra ring everst pa
filterkassetten, indtil den viser installationsdatoen + to maneder.

SADAN INSTALLERER DU CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM

+ Kassetten placeres i vandbeholderen.
d * Vi anbefaler, at du ved installation af kassetten drejer den gra ring i den yderste

ende af filterkassetten, indtil du ser installationsdatoen + 2 maneder.

* Placer kassetten korrekt pa sin plads med den nummererede ring opad.

* Brug det sorte skruetilbehgr, der fglger med kassetten, til at placere og skrue
kassetten pa plads.

+ Teend maskinen, og hold knappen CLEAN MODE (Renggringstilstand) nede.

+ Der lyder et bip. “START/STOP"-lampen begynder at blinke.

* Tryk pa START/STOP-knappen for at begynde pafyldningen.

+ Maskinen fylder ogs skyller automatisk systemet. Nar processen er afsluttet, vil du
hgre tre bip, der angiver, at processen er faerdig.

2.2 KVAERN: JUSTERING AF KVARN

HVORFOR SKAL JEG JUSTERE KVAERNEN?

Generelt skal du justere kvaernen, nar du sendrer typen af kaffebgnner eller for at justere kaffens
styrke.Ved atvariere formalingsgraden har du mulighed for at tilpasse den til forskellige bennetyper:

En merkristet og olieholdig kaffebgnne kraever en grov formaling.
En mere lysristet kaffebenne vil vaere mere ter og kraever en finere formaling.

Lys
\ \ Mellem

I, Sterk

SADAN JUSTERER DU KVARNEN

Drej pé indstillingsknappen i kaffebgnnebeholderen, sa den passer til bennetypen og den gnskede
smagsstyrke (3 trin - se ovenfor). Denne justering skal udfgres, mens kveernen maler bgnnerne -
hak for hak. Efter tilberedning af tre drikke vil du bemaerke en meget tydelig forskel i smagen.

A Forsigtig: Vi anbefaler ikke at bruge olieholdige og karamelliserede bgnner, da de er vanskelige
for kveernen at male. De kan beskadige maskinen og fere til ringe ydeevne for sensorerne.



3. TILBEREDNING AF DRIKKE

TILGANGELIGE DRIKKE FRA DENNE MASKINE*:

KRUPS Sensation giver dig mulighed for at lave et bredt udvalg af drikke, afhaengigt af hvad du
foretraekker. Du kan fa adgang til tilberedningen direkte pa betjeningspanelet:

Opskrifter med kaffe:

BESKRIVELSE Tilgengelige | Styrke- | ) ¢\ nktion
storrelser funktion
Ristretto: Lille, steerk espresso 20 ml til 40 ml v v

Espresso: Fyldig espresso med
tydelige aromaer og en let bitter, | 40 ml til 80 ml v 4
karamelfarvet crema.

Lungo: Hgjere koffeinindhold,
men mildere smag. Mest populeer | 80 ml til 140 ml v v
om morgenen.

Filterkaffe: En lang infusion ved

lav temperatur giver et blgdt og | 150 ml v v
let resultat.
Afhaenger af
Cappuccino: En perfekt balance | indstillingerne v
mellem maelk, skum og kaffe. for

maelkekanden.

*Afhcengigt af model

SADAN JUSTERER DU H@JDEN PA KAFFEDYSERNE
For alle drikke er det muligt at seenke kaffedyserne alt efter stgrrelsen pa din(e) kop(per).

SADAN BEGYNDER DU AT TILBEREDE DIN DRIK

» Kontrollér, at kaffeb@nnebeholderen er fuld.

A Forsigtig: For at undga at beskadige maskinen skal du passe pa ikke at haelde vand i kveernen.

+ Kontrollér, at vandbeholderen er fuld. Hvis vandstanden er lav, giver maskinen dig besked
via en indikatorlampe, der beder dig om at fylde beholderen.

+ Placer koppen/kopperne under kaffeudlgbene.
+ Tryk pa knappen for den valgte drik, juster indstillingerne, og tryk pa “START/STOP".
FORSKELLIGE INDSTILLINGER ER MULIGE AFHANGIGT AF DRIKKEN:

Kaffestyrke: For at oge eller reducere kaffestyrken ved at eendre den maenge formalet kaffe, der
bruges. Veelg drikken, og tryk pa knappen “STRONG” (Stzerk).
En eller to kopper (kun til opskrifterne med kaffe): Hvis du vil starte tilberedningen af to kopper
pa samme tid, skal du vaelge drikken og trykke pa “X2".
Fa flere oplysninger om, hvordan du justerer indstillingerne for drikke, i oversigten over
drikke og i afsnit 2 i “Lynvejledning”.
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SADAN STOPPES EN DRIK UNDER TILBEREDNINGEN

Du kan altid stoppe tilberedningen af en drik ved at trykke pa “START/STOP"-knappen. Nar en cyklus
bliver afbrudt, stopper den ikke lige med det samme. Maskinen vil have en periode, hvor den ikke
kan bruges, og dette angives med en meddelelse pa skeermen.

3.1 DRIKKE MED MALK OG VARMT VAND
— &

" RAD OG TIPS

Hvis du vil lave maelkeskum, skal du vaelge pasteuriseret, UHT-behandlet maelk fra keleskabet
(3-5 °Q). Brug af specielle maelketyper (mikrofiltreret, ra, fermenteret, beriget) eller plantemaelk
(mandel, havre, soja osv.) er muligt, men kan give mindre tilfredsstillende resultater med hensyn
til kvaliteten og maengden af skum. Nar maelkebeholderen er blevet abnet, skal den opbevares i
keleskab ved 4 °C eller derunder, uanset om den er af plastik eller glas. Maelk kan normalt holde
sig i fem til syv dage.

SADAN SKUMMER DU MZLK MED DAMPDYSEN

A Veer forsigtig for at undga forbraending.

Dampdysen bruges til at skumme maelken til f.eks. en cappuccino eller latte. Da dampproduktionen
kreever en hgjere temperatur end til fremstilling af espresso, har apparatet en ekstra
forvarmningsfase til dampen. Det er ikke muligt at tilberede to kopper pa samme tid, sa funktionen
“X2" er ikke tilgeengelig.

Folg disse trin for at skumme malk med dampdysen

1 Veelg “steam” (damp) med drejeknappen.

o

Tryk pa “START/STOP"-knappen.

o

Tryk pa “START/STOP"-knappen igen for at aktivere dampen.

o

Tryk pa “START/STOP"-knappen for at stoppe dampen, eller vent, til tilstanden stopper.

2
3 Maskinen forvarmer, indtil START/STOP-knappen blinker.
4
5

Fa flere oplysninger om, hvordan du tilbereder en drik med meelk, i afsnit 5 i “Lynvejledning”.

RENGORING AF DAMPDYSEN:

A Fare: Efter brug af dampfunktionen kan dampdysen veere varm, sa vi anbefaler, at du venter
nogle minutter, far du rerer ved den.

n Vigtigt:
For at fa identisk skum hver gang anbefaler vi. at du renger dampdysen omhyggeligt EFTER

HVER BRUG. Dampdysen ma ikke vaskes i opvaskemaskine. Vi anbefaler desuden, at du renger
dampdysen, hvis den ikke har vaeret brugt i leengere tid (mere end to dage).



Hele dampdysen kan tages af, sa den kan rengeres grundigt. Renger den med vand, lidt ikke-
slibende opvaskemiddel og en barste. Fa flere oplysninger om, hvordan du renger dampdysen, i
afsnit 6 i “Lynvejledning”.

+ For at fjerne alle spor af malk fra dampdysen skal du placere en beholder under dysen
og starte en tilberedning af varmt vand. Ter derefter dysen af med en ren, fugtig
mikrofiberklud.

+ Huvis der ikke kommer damp ud, er dysen muligvis tilstoppet. Fjern blokeringen med den
medfelgende rengeringsnal til dampsystemet. Du kan finde flere oplysninger i afsnit 6
i “Lynvejledning” om rengering af dampdysen.

3.2 MILK MAESTRO-MALKEKANDE

Denne Milk Maestro-maelkekande er designet til at give dig en god oplevelse med
tilberedning af maelkedrikke i barista-kvalitet derhjemme. Far du begynder at bruge
dit produkt, skal du lzese felgende instruktioner omhyggeligt for at sikre optimal brug
og de bedste resultater.

For du bruger Milk Maestro-malkekanden fgrste gang og for at fierne eventuelle
stevaflejringer anbefaler vi, at du renger alle dele med sabevand.

VIGTIGSTE FUNKTIONER

Skumningsfunktion
Milk Maestro-maelkekanden har et patenteret maelkeskumningssystem, sa du kan tilberede cremet
maelkeskum pa fa ejeblikke.

Med knappen til skum gverst pa laget kan du styre den gnskede maengde maelkeskum, sa du kan
tilpasse dine maelkedrikke fuldt ud.

Automatisk skylleprogram MILK

Et automatisk skylleprogram er pakraevet efter hver maelkedrik (MILK-advarsel pa graensefladen)
for at sikre optimal hygiejne. Serg for at rengere den, hver gang du har brugt Milk Maestro-
maelkekanden.

Du kan finde flere oplysninger i afsnit 14 i “Lynvejledning” om automatisk skylning af din Milk
Maestro-maelkekande.

Nem at skille ad og taler opvaskemaskine:
Maelkekanden kan skilles helt ad, s& den er nem at renggre og vedligeholde. Du kan adskille de
forskellige dele af Milk Maestro-maelkekanden for grundig rengering.

Alle dele taler opvaskemaskine, hvilket gar renggringsprocessen endnu mere praktisk. Du skal blot
placere delene i den gverste skuffe i opvaskemaskinen eller i bestikrummet.

A Forsigtig: Laeg ikke laget i opvaskemaskinen med knappen til indstilling af skum i positionen
PULL (der er risiko for, at knappen bliver vaek). Fjern den for at undga at miste den.

HVORDAN BRUGER JEG MIN MILK MAESTRO-MALKEKANDE?
Brugsanvisning:
1. Klargering

Fyld Milk Maestro-maelkekanden med den gnskede mangde maelk. Serg for ikke at overskride
stregen for maksimal pafyldning, som er angivet pa maelkekanden.

MAX Maksimalt niveau for maelkekande
U Anbefalet niveau ved tilberedning af flere kopper cappuccino
=p Anbefalet niveau ved tilberedning af én cappuccino
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2. Justering af skum

Drej knappen til skum gverst pa laget med uret for at fa mere skum, eller mod uret for at fa mindre
skum. Veelg den mangde skum, der passer til dine personlige praeferencer.

(PuLL)
L

Position til fijernelse af knappen til skum

Position til maks. skum

Position til min. skum

=k

3. Rengoring

Nar du er feerdig med at bruge Milk Maestro-maelkekanden, kan du udfgre en automatisk skylning
med MILK-programmet eller skille alle dele ad og vaske dem grundigt i varmt saebevand eller i
opvaskemaskinen.

Serg for at skylle og terre alle dele grundigt, fer de samles igen.

O
~ RAD OG TIPS
For at lase laget til Milk Maestro-maelkekanden op skal du dreje det en kvart omgang.

A Forsigtig: Start ikke maelkedrikke uden ferst at tilslutte Milk Maestro-maelkekanden til
maskinen.

Vi haber, at du far glaede af Milk Maestro-maelkekanden og vil nyde laekre hjemmelavede
maelkedrikke takket veere dens hgjtydende, brugervenlige malkeskumningsfunktion.
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4. GENEREL VEDLIGEHOLDELSE

4.1 DAGLIG VEDLIGEHOLDELSE

Korrekt vedligeholdelse vil forleenge maskinens levetid og bevare kaffens autentiske smag.

VEDLIGEHOLDELSE AF DRYPBAKKE

Drypbakken giver dig mulighed for at opsamle vandet og kaffen, der kommer ud af apparatet under
og efter tilberedningen. Det er vigtigt, at den altid er pa plads, og at den tammes regelmaessigt.

Af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du afmonterer drypbakken for at renggre hvert element
dagligt og lader den luftterre, for den szettes tilbage i maskinen. Drypbakken taler opvaskemaskine,
men fjern gitteret forst.

Du kan finde flere oplysninger i “Lynvejledning”.

HVORNAR SKAL JEG TOMME DRYPBAKKEN?
Nar flyderen er helt oppe, hvilket angiver, at drypbakken er fuld.

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEGRUMSBEHOLDEREN

Af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du renger kaffegrumsbeholderen med varmt
saebevand hver dag og lader den luftterre, for den saettes tilbage i maskinen.

Se afsnit 8B i “Lynvejledning” for at fa oplysninger om rengering af kaffegrumsbeholderen.

Tem kaffegrumsbeholderen, nar indikatorlampen /‘> angiver det. Du kan temme den oftere, men
det skal i sa fald geres, mens maskinen er tendt, sa den kan registrere, at beholderen faktisk er
blevet temt.

n Vigtigt: Hvis du ikke temmer kaffegrumsbeholderen regelmaessigt som angivet ovenfor, kan
det beskadige maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF VANDBEHOLDEREN

For at bevare aromaerne i din kaffe og af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du bruger frisk
vand, renger vandbeholderen hver dag med varmt vand og en svamp, og at du lader den luftterre,
for du seetter den tilbage i maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEBONNEBEHOLDEREN

Kaffebgnner kan efterlade fedtrester pa siderne af kaffebennebeholderen, hvilket kan pavirke
kaffens kvalitet. For at bevare aromaerne og af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du terrer
den af med en ter, bled klud, hver gang den skal efterfyldes.

A Forsigtig: Brug ikke vand til at rengere kaffebgnnebeholderen. Hvis der er vand i
kaffebgnnebeholderen, kan det beskadige maskinen.



4.2 ANDEN VEDLIGEHOLDELSE

n Vigtigt:

+ Vedligeholdelsestiden afhaenger af proceduren, men er pa hgjst 20 minutter.

* Hvis du tager maskinens stik ud af stikkontakten under vedligeholdelse eller i tilfeelde
af stremafbrydelse, begynder rengeringsprogrammet forfra. Det vil ikke veere muligt at
udsaette denne handling: Det er obligatorisk at skylle vandkredslgbet. I dette tilfselde skal
du muligvis bruge en ny renggringstablet.

+ Huvis dit produkt er udstyret med vores KRUPS Claris-kassette med vandfiltersystem, skal
den fjernes inden afkalkningsprocessen.

+ Du behgver ikke at kere vedligeholdelsesprogrammet, s snart apparatet beder om
det, men du skal gere det inden for rimelig kort tid derefter. Hvis rengeringen (eller
afkalkningen) udsaettes, vises advarslen, indtil handlingen er blevet udfert.

Forklaring

Nedvendige

Det automatiske skylleprogram til Milk Maestro-
maelkekanden bruger kun varmt vand og sikrer

materialer

5. Anbring en beholder pa 1 liter under begge dyser.
6. Tryk pa “START/STOP"-knappen igen for at
bekraefte rengeringsprocessen.

7. Der lgber vand ud af kaffedyserne under
rengegringsprocessen.

8. Nar vandet er holdt op med at lebe, og du herer
tre bip, er maskinen rengjort og klar til brug.

Efteren
Automatisk maelkedrik optimale maelkeskumningsresultater og et rent
skylning af Milk eller pa .. System. .
Maestro* et hvilket Se afsnit 14 i “Lynvejledning” for at fa
30 sek. - 60 ml som helst oplysninger om skylning af din Milk
tidspunkt. Maestro-malkekande.
*Afhcengigt af model
Efter to Giver dig mulighed for at skylle maskinens
dage uden
. kaffesystem. Denne proces bruger kun varmt vand.
Kaffeskylning brug eller ! )
. ) Det sikrer, at du bevarer kaffens autentiske smag.
~45 sek.-30ml | pa et hvilket Se "L iledning” f £3 oplvsni
som helst e “Lynvej ek rlllr[g ofr at akpp ysnhinger
tidspunkt. om skylning af maskinen.
Af hygiejnemaessige arsager og for at bevare kaffens
kvalitet anbefaler vi, at du renger og affedter
maskinens kaffekredslab. Det garanterer, at du
bevarer den optimale smag i dine drikke.
Se “Lynvejledning” for at fa oplysninger om
rengering af maskinen, eller fglg disse trin:
N&r 1. “CLEAN"indikatorlampen lyser konstant redt, nar
maskinen maskinen skal rengeres. 1 KRUPS
Rengering af ver di 2. Tryk pa "<>"-knappen, og veelg “CLEAN". XS3000 / XS808-
maskinen begsked eﬁer 3.Tag en renggringstablet. rengeringstablet
~13min-11 s 4. Rbn daekslet til rengeringstabletten, og ileeg (leveres ikke med
nar som .
helst. tabletten. maskinen)
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Nedvendige
materialer

Vedligeholdelse| Hvornar? Forklaring

Afkalkning af maskinen sikrer, at den fungerer
korrekt, og fierner kalkaflejringer eller udtraek.
Dette trin er meget vigtigt for at sikre, at apparatet
fungerer korrekt og holder leengere.

Fa flere oplysninger om, hvordan du afkalker
maskinen, i “Lynvejledning”, eller folg disse trin:
1. “CALC"-indikatorlampen lyser redt, nar maskinen
skal afkalkes.

2. Tryk pa “<>"-knappen, og valg “CALC".

3. Fyld vandbeholderen med lunkent vand op til
“CALC"-maerket.

4, Rbn en pose med KRUPS-afkalkningsmiddel.

Nar 5. Haeld posens indhold i vandbeholderen (hvis
maskinen | o-oduktet er udstyret med vores Claris-filterkassette,
beder om skal du fjerne den).
. det.' 6. Bland posens indhold med vandet i beholderen. | 1 pose med KRUPS
Nar derikke | 7 <zt andbeholderen pa plads pa maskinen igen. FO54/XS809-
Afkalkning erilzefft 8. Anbring en beholder pé 1,5 | under begge dyser | afkalkningsmiddel
~20min.- 1,51 not" ;lt € R (kaffe og damp) (leveres ikke
1 b 9. Tryk pa “START/STOP"-knappen for at starte sammen med
afkalkning afkalkningsprocessen. maskinen)
er pakraevet, 10. Der Igber vand ud af begge dyser under
erdenne afkalkningsprocessen.
funktion ) .
ikke aktiv. 11. Indikatorlampen o lyser radt, nar vandet er

holdt op med at lgbe.
12. Fjern det resterende vand, der er blandet med
afkalkningsmiddel, fra vandbeholderen.

13. Renger vandbeholderen med en svamp.
14. Ter vandbeholderen af, og lad den terre helt.
15. Fyld vandbeholderen til MAX-maerket.

16. Saet vandbeholderen tilbage pa plads pa
maskinen igen.

17. Der lgber vand ud af dyserne under processen.
18. Nar vandet er holdt op med at lzbe, og du herer
tre bip, er maskinen afkalket og klar til brug.

-
5. ANDRE FUNKTIONER

SADAN FAR DU ADGANG TIL DIN MASKINES INDSTILLINGER
Da denne maskine ikke har en skaerm, er indstillingerne integreret som en sekundaer funktion
under visse knapper.
Sadan far du adgang til indstillingsmenuen:
+ Maskinen skal veere tilsluttet, men ikke taendt.
« Tryk pa “<>"-knappen i 3 sekunder.
« Nar "STRONG"-lampen lyser, og alle de rade LED'er lyser, og du herer et bip, er du inde i
indstillingerne. Du kan derefter navigere ved hjeelp af “<>"-knappen.
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LISTE OVER INDSTILLINGER:

Kaffens temperatur
Tryk pa“STRONG” og derefter pa “<>" for at justere kaffens temperatur.

T Lav Der er tre justerbare niveauer for temperaturen pa dine kaffedrikke.
T2 Mellem Som standard er temperaturen indstillet til niveau 2.
T3 Hoj

A isk skylni
utomatisk skyining Tryk pa “X2" og derefter pa “<>" for at indstille skylning til automatisk

SLUK Inaktiv aktiveret. Du kan f& maskinen til automatisk at udfere skylning, hver
TAND Aktiv gang den slukkes. Standardindstillingen er inaktiv.
LUCINENSSVLGINEEAN Tryk p& “START/STOP” og derefter pa “<>" for at indstille automatisk
slukning.
T 10 min Du kan veelge, hvor laenge der skal g4, fer dit apparat automatisk
™ 20 min.. slukker for at optimere dit energiforbrug:
T3 30 min. 10 minutter, 20 minutter eller 30 minutter. Standardindstillingen er
10 minutter.

Sadan forlader du indstillingsmenuen:

+ Tryk pa knappen O for at forlade menuen, eller vent 2 minutter.
* Maskinen slukker og gemmer indstillingerne.

SVAR PA DINE SPORGSMAL

ANVENDELSE

1) Maskinen viser en fejl, softwaren er gaet i sta, ELLER alle lamperne blinker.
© Sluk for maskinen, tag stikket ud, fjern filterkassetten, vent 1 minut, og genstart maskinen.

2) Apparatet teender ikke, nar taend/sluk-knappen holdes nede.
© Kontrollér sikringerne og stikkontakten i din elektriske installation. Serg for, at de to
stremstik er sat ordentligt i stikkontakten.

3) Der opstod stremsvigt under en cyklus.
© Apparatet nulstiller automatisk, nar det taendes igen.

4) Kaffekvaernen kerer, selv om den er tom.
© Dette er normalt, hvis det sker fra tid til anden, og der er ingen eller fa kaffebgnner i kvaernen.
© Kaffebgnnerne forbliver i beholderen:
+ Kaffen er muligvis for olieret og bliver derfor ikke opfanget korrekt af maskinen.
Du kan prave at hjzelpe bennerne med at falde ned og se, om det far det til at fungere igen.
Det anbefales dog at skifte kaffe (se typen af kaffebgnner).
* Dette er min saedvanlige kaffetype, og den har fungeret godt indtil nu: Kontakt KRUPS'
kundeserviceafdeling.

BRUG

1) Kvaernen laver en usadvanlig lyd.
© Der er sandsynligvis fremmedlegemer i kvaernen. Prgv at renggre den med en stevsuger,
eller kontakt KRUPS' kundeservice.
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2) Der er vand under apparatet.
© Inden drypbakken fjernes, skal du vente 15 sekunder efter gennemlgbet af kaffe, s&
maskinen kan faerdiggere cyklussen korrekt.
© Kontrollér, at drypbakken er sat rigtigt p4 maskinen. Den skal altid veere p& plads, ogsé
selvom maskinen ikke er i brug.
© Tjek, at drypbakken ikke er fuld.

3) Justeringsknappen til kveernen er sveer at dreje.
© Drej kun justeringsknappen til formalingsgraden, nar kvaernen er i brug.

4) Apparatet har ikke lavet kaffe.
© Der blev registreret en haendelse under tilberedningen. Apparatet nulstilles automatisk og
er klar til en ny cyklus.

5) Du har brugt malet kaffe i stedet for hele kaffebgnner.
© Brug din stgvsuger til at stavsuge kaffepulveret i bgnnebeholderen.

6) Der Igber vand ud af kaffedyserne, nar maskinen slukkes.
© Dette er normalt. Det er en automatisk skylleproces til rengering af kaffedyserne. Du kan
deaktivere det i maskinindstillingerne ved at aendre indstillingen “Automatisk skylning” til
inaktiv.

VEDLIGEHOLDELSE

1) Maskinen har ikke bedt om at blive afkalket.
© Afkalkningscyklussen er pakraevet efter et stort antal tilberedninger af drikke med damp
eller varmt vand. Hvis du kun drikker kaffe, er det ikke ngdvendigt at afkalke sa ofte.

2) Der ligger kaffegrums i drypbakken.
© Der kan godt traenge en lille smule kaffegrums ind i drypbakken. Maskinen er designet til at
fierne overskydende formalet kaffe, sa gennemlgbszonen forbliver ren.

3) Indikatorlampen @ lyser stadig, efter at du har temt beholderen til kaffegrums.
© Set kaffegrumsbeholderen pa plads igen.

4) Nar lﬂ vandbeholderen er fyldt, forbliver indikatorlampen teendt.
© Kontrollér, at beholderen er placeret korrekt i apparatet.
© Flyderen i bunden af beholderen skal kunne bevage sig frit. Tjek, om flyderen har sat sig
fast, og skub den fri om ne@dvendigt.

5) Under den farste afkalkningsfase lgber der ikke vand ud af dyserne:
© Dette er normalt. Det er kun i tilfeelde af en hgj grad af kalkaflejring, at maskinen lader vand
lobe fra dyserne.

DRIKKE

1) Kaffen lgber for langsomt.
© Drej knappen “Formalingsgrad” til hgjre for at fa en grovere formalet kaffe (dette kan
afhaenge af den anvendte kaffetype).
© Foretag en eller flere skyllecyklusser.
© Udskift Claris-kassetten med vandfiltersystem.
2) Kaffen er for lys eller smager ikke af nok.
© Serg for, at der er kaffebgnner i bgnnebeholderen, og at de bevaeger sig rigtigt nedad.
Undgé at bruge olieholdig, karamelliseret eller aromatiseret kaffe, som maske ikke kan
opfanges ordentligt.
Reducer vandmaengden til tilberedningen, og @g styrken af tilberedningen ved hjeelp af
kaffestyrkefunktionen. Drej pa knappen “Formalingsgrad” for at fa en finere formalet kaffe.
Lav din drik over to omgange med 2-kops-funktionen.
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3) Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.
© @g kaffens temperatur i maskinens indstillinger. Opvarm koppen ved at skylle den med
varmt vand, fer du begynder at tilberede drikken.
© Fer du laver kaffe, skal du foretage skylning af kaffekredslebet.

4) Der Igber rent vand fra kaffedyserne far hver kaffedrik.
© Der finder en pree-infusion sted, nér du starter en opskrift, og det kan medfere, at der
kommer en lille smule vand ud af kaffedyserne.

Hvis et af problemerne beskrevet ovenfor fortseaetter, skal du kontakte KRUPS'
kundeserviceafdeling.

BORTSKAFFELSE

Nogle apparater indeholder et batteri, som af sikkerhedsmaessige arsager kun ma tilgas af en
reparater. Hvis du vil udskifte batteriet, skal du kontakte dit naeermeste autoriserede servicecenter.

n Vigtigt: Dit apparat indeholder mange verdifulde materialer, der kan genbruges eller
genvindes.

GARANTI

Garantien geelder ikke i folgende tilfaelde:

- Der er fremmedlegemer i kvaernen.

- Der er heeldt formalet kaffe i kaffebennebeholderen.

- Claris-kassetten med vandfiltersystem anvendes ikke i henhold til KRUPS' vejledning.
- [Itilfeelde af manglende afkalkning, rengering eller regelmaessig vedligeholdelse.

Alt arbejde pa apparatet skal udfgres af et autoriseret KRUPS-center.

Denne automatiske kaffe-/espressomaskine ma kun bruges til tilberedning af kaffe eller varmt vand
eller til at skumme meaelk.

Producent: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC
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BESKRIVELSE

Handtak/deksel pa vannbeholder G  Melkemugge*
Vannbeholder H  Dampdyse*
Lokk til kaffebgnnebeholder I Kaffedyser
Kontrollpanel J Knott for innstilling av malingsgrad
Kaffegrutoppsamler K Kaffekvern
Dryppbrett L Av/pa-knapp
M Indikatorlamper

TMmgO N W@ >

* Avhengig av modell.
Kjaere kunde.

Takk for at du kjgpte en KRUPS espressomaskin med innebygd kvern. KRUPS' espressomaskiner
med innebygd kvern er designet, utviklet og produsert i Frankrike. Det betyr at de oppfyller de
strengeste garantiene for opprinnelse og produksjonskvalitet. Maskinen din er laget for a veere sa
enkel & bruke som mulig, og for a lage drikker pa baristaniva. Nyt en espresso, filterkaffe og andre
kaffetyper - alt ved & trykke pa en knapp. For & gjere ting enklere for deg har KRUPS utviklet en
smart indikatorlys-teknologi som veileder deg nar du bruker maskinen, og lyser opp kaffepausene
dine. Den avanserte teknologien som finnes i maskinen din, gjer det mulig & oppna best mulig
resultat, og den frigjer maksimalt med aromaer og smaker fra nykvernede kaffebgnner. Vi haper at
du nyter gode kaffepauser, og at du blir forngyd med KRUPS-maskinen din.

KRUPS-teamet

1. VIKTIG PRODUKTINFORMASJON

Les bruksanvisningen og sikkerhetsinstruksjonene ngye for du bruker produktet for farste gang, og
ta vare pa dem. Hvis produktet brukes pa feil mate, kan ikke KRUPS holdes ansvarlig for eventuelle
problemer.

1.1 SYMBOLFORKLARING FOR BRUKSANVISNINGEN

139

A Fare: Advarsel mot risiko for alvorlig personskade eller ded.
Lynsymbolet gjer deg oppmerksom pa elektrisitetsrelaterte farer.

A Advarsel: Advarsel mot eventuelle feil eller skader pa produktet.

ﬁ Viktig: Generell eller viktig informasjon om bruk av produktet.

1.2 TILBEHOR SOM FOLGER MED MASKINEN

Kontroller tilbehgret som fulgte med maskinen. Hvis noe mangler, ma du kontakte KRUPS'
kundeservice.



TILBEHOR SOM FOLGER MED

Bruksanvisning -  Hurtigstartveiledning - Hefte med ':z
1 sikkerhetsinstruksjoner Oversikt over KRUPS' ettersalgssentre - 52
Garantidokumenter

KAFFEMODELLER

2 Rengjeringsnal for dampsystemet

3 Dampdyse

MELKEMODELLER

4 Milk Maestro-melkemugge

5 Vanndyse

A Advarsel: Bruk bare Krups-tilbeher til denne maskinen, ellers kan garantien opphere.

—
1.3 TEKNISKE DATA

Produkt Automatic Espresso EA40 - EA50
Stremforsyning 220-240V~/50 Hz
Pumpetrykk 15 bar
Kaffebennebeholder 2609
Energiforbruk Under bruk: 1450 W
Vannbeholder 1,71
Komme i gang og lagring Innendars, pa et t?rrotsst';ed (beskyttet mot
Mal (mm)H xLxD 365 x 240 x 400
Produktets vekt (kg) 8,9

Med forbehold om tekniske endringer.
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1.4 GRENSESNITT

Beskrivelse / generelle funksjoner

SI& maskinen av og pa. Det hares et pip hver gang du trykker pa av/
pa-knappen.

Velg hvilken drikk som skal tilberedes.

Velg dampfunksjonen* for & skumme melk for manuell tilberedning
av melkedrikker.

NB: Du ma trykke to ganger pa START/STOP-knappen - én gang for a
forvarme maskinen, og én gang for a starte dampen.

Velg Cappuccino-funksjonen* for a lage en cappuccino med ett klikk.
Maskinen skummer fgrst melken, og deretter brygger den kaffen.

Trykk etter du har valgt drikke for & gke eller redusere kaffestyrken
- det endrer mengden malt kaffe som brukes. Tre mulige valg, fra
svak til sterk. Valget angis med én, to eller tre bakgrunnsbelyste
kaffebgnner.

Start eller stopp aktuell tilberedning/vedlikehold.

Trykk etter drikkevalg for a lage dobbel porsjon. Valget angis med en
bakgrunnsbelyst X2.

Trykk pa «<>» for a fa tilgang til vedlikehold og velge det som skal
utfgres: Skylling, rengjering eller avkalking. Det valgte vedlikeholdet
er bakgrunnsbelyst i rgdt.

* Avhengig av modell.
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1.5 INDIKATORLAMPER

KRUPS Intensity-maskinen din har en smart indikatorlys-teknologi for & forenkle
hverdagen. Maskinen registrerer og overvaker automatisk nivaene av vann og malt
kaffe. En indikatorlampe varsler deg nar beholderne trenger pafylling eller temming.
Maskinen varsler deg ogsa nar den trenger skylling, rengjering eller avkalking.

Indikatorlampe Beskrivelse
START/STOP-LED-lampen blinker ==> Trykk pa START/

STOP for a fortsette gjeldende handling. START/STOP-
LED-lampen lyser ==> Handling pagar

Lysstripe:
- Helt hvit: Maskinen er klar til bruk.
- Aktiv LED-sekvens: Maskinen er i bruk.

Milk Maestro-melkemuggen ma skylles*. Trykk pa «<>»
for & ga inn i rengjgringsmodus, og trykk deretter pa
«START/STOP». Se avsnitt 13 i hurtigstartveiledningen
for informasjon om hvordan du skyller Milk Maestro-
melkemuggen.

* Avhengig av modell.

Det er behov for rensing. Trykk pa «<>», og trykk deretter
pa «START/STOP».

Se avsnitt 10 i hurtigstartveiledningen for
informasjon om hvordan du skyller maskinen.

Det er behov for rengjering. Trykk pa «<>», og trykk
deretter pa «START/STOP».

Se avsnitt 11 i hurtigstartsveiledningen for
informasjon om hvordan du rengjer maskinen.

Det er behov for avkalking. Trykk pa «<>», og trykk
deretter pa «START/STOP».

Se avsnitt 12 i hurtigstartveiledningen for
informasjon om hvordan du avkalker maskinen.

Kaffegrutbeholderen er full og ma temmes.

Se avsnitt 8A i hurtigstartveiledningen
for informasjon om hvordan du temmer
kaffegrutbeholderen.

Vannbeholderen er nesten tom og ma fylles.

Se avsnitt 7A i hurtigstartveiledningen for
informasjon om hvordan du fyller vannbeholderen.

Alle indikatorlampene blinker: maskinfeil eller blokkering.
Se avsnittet «<SVAR PA SPORSMALENE DINE»
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2. KOMME I GANG OG INSTALLERE APPARATET

KOMME I GANG

Sett maskinen pa et stabilt, flatt, rent og tert underlag. Fer ferste bruk ma maskinen forberedes
for & fylle vannkretsene med vann, slik at maskinen kan fungere. Det startes en forvarming og en
automatisk skylling.

Du finner mer informasjon om hvordan du starter maskinen for forste gang i avsnitt 1 i
hurtigstartveiledningen.

Maskinen er kontrollert og testet for det forlater fabrikken. Selv om vi har gjort det vi kan for a
rengjere den, kan det hende du finner kafferester i kaffekvernen og/eller kaffedraper pa risten til
dryppbrettet. Nar du pakker ut maskinen, kan du ogsa merke at det er stegv pa den pa grunn av det
beskyttende materialet. Vi anbefaler at du rengjer maskinen grundig med en klut far du bruker den.

Takk for forstaelsen.
Bruk aldri en skadet maskin.

— &

" RAD OG TIPS

VANN

Kvaliteten pa vannet har mye a si for kvaliteten pa aromaene. Kalk og klor kan endre smaken pa
kaffen. For & bevare alle aromaene i kaffen anbefaler vi at du bruker friskt vann og en Claris Aqua
Filter System-patron eller flaskevann med tarrstoff pa under 800 mg/I (se etiketten pa flasken).

Se avsnittet «FILTER».
KOPP

Ved tilberedning av varm drikke anbefaler vi at du bruker kopper som har blitt oppvarmet pa
forhand (ved a holde dem under varmt vann), og at du tilpasser sterrelsen etter gnsket mengde.

KAFFEBONNER
Brente kaffebgnner kan miste aromaen hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler at du bruker s& mye
benner som tilsvarer forbruket ditt i Ispet av de neste 2-3 dagene, og at du velger poser pa 250 g.

Kvaliteten pa kaffebgnner varierer, og smaken er subjektiv. Arabica vil gi deg fine, blomsteraktige
aromaer, mens robusta har hgyere koffeininnhold og virker mer bitter og fyldig. Det er vanlig
& blande de to kaffetypene for & fa en mer balansert kaffesmak. Ikke ngl med a seke rad fra
kaffebrenneren din.

Vi anbefaler ikke at du bruker oljete eller karamelliserte benner, siden de kan skade
maskinen.

Grovheten til de malte bgnnene pavirker styrken pa smaken og kvaliteten pa cremaen. Jo mer
finmalte bgnnene er, desto mykere blir cremaen. Kverning kan ogsa tilpasses den gnskede drikken.
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2.1 INSTALLERE FILTER

HVORFOR MONTERE EN FILTERPATRON?

KRUPS' Claris Aqua Filter-patron bidrar til & optimalisere smaken pa kaffen din, begrense at det
dannes kalkbelegg, og redusere behovet for vedlikehold. For & sikre at maskinen varer lenge
anbefaler vi at du bruker en filterpatron. Dette tilbehgret finner du pa KRUPS.com.
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NAR B@R DU BYTTE UT CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN?

+ To maneder etter installasjon.
« Nar du monterer patronen, anbefaler vi at du vrir den gra ringen pa toppen av
filterpatronen for a vise dato for installasjonen + to maneder.

HVORDAN MONTERER MAN CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN?

+ Patronen plasseres i vannbeholderen.
d * Vi anbefaler at du snur den gra ringen ytterst pa filterpatronen nar du monterer

den, slik at ringen viser installasjonsdatoen + to maneder.

* Plasser filterpatronen pa riktig sted, med ringen med tall vendt oppover.

+ Bruk det svarte skruefestet som felger med patronen, til & plassere og skru
patronen pa plass pa riktig mate.

+ Sl& maskinen PA, og hold inne knappen CLEAN MODE (rengjgringsmodus).

+ Det hares et pipesignal. «<START/STOP»-lampen begynner a blinke.

* Trykk pa START/STOP-knappen for a starte pafyllingsprosessen.

* Maskinen fyller og skyller systemet automatisk. Mot slutten av prosessen vil du
hgre tre pipesignaler som indikerer at prosessen er fullfort.

2.2 KVERN: JUSTERE KVERNEN

HVORFOR JUSTERE KVERNEN?

Du ma justere kvernen nér du endrer type kaffebgnner, eller for & justere styrken pa kaffen din.
Endring av kverningsgrad gjer det mulig a tilpasse maskinen til ulike typer kaffebgnner:

En kraftig brent og oljete kaffebgnne krever en grovere kverning,
En lettere brent kaffebegnne vil vaere terrere og krever finere kverning.

\ \ Lett
Middels

I, Sterk

HVORDAN JUSTERE KVERNEN?

Vri pa bryteren i kaffebennebeholderen slik at den passer til bennetypen og ensket smaksstyrke (tre
nivaer, se over). Denne justeringen ma utferes under kverning og trinnvis. Etter tre tiloeredninger vil
du merke en tydelig forskjell i smaken.

AAdvarsel: Vi anbefaler ikke at du bruker oljete eller karamelliserte kaffebgnner, da disse er
vanskelige a behandle for kvernen. De kan skade maskinen og fare til darlig sensorytelse.



3. TILBEREDE DRIKKE

DRIKKER SOM ER TILGJENGELIGE PA DENNE MASKINEN*:

Med KRUPS' Intensity og Intensity Milk kan du lage et stort utvalg av drikker, avhengig av hva du
liker. De ulike tilberedningsvalgene er tilgjengelig pa kontrollpanelet:

Kaffeoppskrifter:

Drikker BESKRIVELSE Tilgjengelige | Funksjon |, ¢ oy ion
storrelser for styrke
A :) Ristretto: Fyldig, kort espresso. | 20 ml til 40 ml v v
Espresso: Fyldig kaffe med
tydelige aromaer, dekket med 40 mi til 80 mi v v

et litt bittert, karamellfarget
kaffeskum.

Lungo: Har heyere koffeininnhold,
men lettere smak. Veldig populeer | 80 ml til 140 ml v v
om morgenen.

Filterkaffe: Lang infusjon ved
lavere temperatur for et mykt og | 150 ml v v
lett resultat.

Avhenger av
innstillingene p& v
melkemuggen.

Cappuccino: En perfekt balanse
mellom melk, skum og kaffe.

* Avhengig av modell.

SLIK JUSTERER DU HOYDEN PA KAFFEDYSENE
Du kan senke og heve kaffedysene for alle tilgjengelige drikker i henhold til sterrelsen pa koppen(e).

SLIK BEGYNNER DU A TILBEREDE EN DRIKK

» Kontroller at kaffeb@nnebeholderen er full.

A Advarsel: Pass pa at du ikke heller vann i kvernen, det kan skade maskinen.

+ Kontroller at vannbeholderen er full. Hvis det er lite vann, vil en indikatorlampe varsle deg
om a fylle beholderen.

+ Plasser koppen(e) under kaffeuttakene.
+ Trykk pa knappen for ensket drikk, juster innstillingene dine og trykk pa «START/STOP».

AVHENGIG AV DRIKKEN FINNES DET FLERE MULIGE INNSTILLINGER:

Kaffestyrke: For & oke eller redusere kaffestyrken ved & endre mengden malt kaffe som brukes,
velger du drikken og trykker pa «<STRONG»-knappen.

En eller to kopper (kun for kaffeoppskrifter): For 3 starte to tilberedninger samtidig velger du
drikken og trykker pa «X2».
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Du finner mer informasjon om hvordan du justerer innstillinger for drikker i
drikkevaretabellen og i avsnitt 2 i hurtigstartveiledningen.

HVORDAN STOPPER JEG EN DRIKK MENS DEN LAGES?

Du kan stoppe tilberedningen av drikken din nar som helst ved a trykke pa knappen «START/STOP».
Nar en syklus avbrytes, stopper den ikke umiddelbart. Maskinen blir utilgjengelig en liten stund,
noe som vises pa en melding pa skjermen.

3.1 DRIKKER MED MELK OG VARMT VANN
— &

" RAD OG TIPS

For & lage skummet melk ber du velge pasteurisert UHT-melk fra kjaleskapet (3-5 °C). Bruk av
spesialmelk (mikrofiltrert, ra, gjaeret, beriket) eller plantebaserte melketyper (mandel, havre, soya
og sa videre) kan gi resultater som er mindre tilfredsstillende nar det gjelder kvalitet og mengde
skum. Nar melken er apnet, ma den oppbevares i kjgleskap ved 4 °C eller lavere, uavhengig av
om beholderen er av plast eller glass. Melk kan vanligvis lagres i mellom fem og syv dager.

HVORDAN SKUMMER JEG MELK MED DAMPDYSEN?

A Veer forsiktig, slik at du ikke brenner deg.

Dampdysen brukes til & skumme melk for & lage for eksempel cappuccino eller latte. Siden
produksjon av damp krever en hgyere temperatur enn ved tilberedning av en espresso, har
apparatet en ekstra forvarmingsfase for dampen. Det er ikke mulig & tilberede to kopper samtidig,
sa «X2»-funksjonen er ikke tilgjengelig.

Fremgangsmate for 8 skumme melk med dampdysen

1 Velg «Steam» med bryteren

Trykk pa «START/STOP»-knappen

Trykk pa «START/STOP»-knappen igjen for a aktivere dampen

2
3 Maskinen forvarmes til START/STOP-knappen blinker
4
5

Trykk pa «START/STOP»-knappen for & stoppe dampen, eller vent til modusen avsluttes

Du finner mer informasjon om hvordan du lager en melkeaktig drikk i avsnitt 5 i
hurtigstartveiledningen.

RENGJ@RING AV DAMPDYSEN:

A Fare: Etter bruk av dampfunksjonen kan dampdysen vaere varm, sa vi anbefaler at du venter
noen minutter fgr du handterer den.

I viktig:
For & oppna identisk skum hver gang anbefaler vi at du rengjer dampdysen ngye ETTER HVER BRUK.

Dampdysen ma ikke vaskes i oppvaskmaskin. Vi anbefaler ogsa at du rengjer dampdysen hvis det
ikke brukes over en lengre periode (mer enn to dager).



Hele dampdysen kan tas av for 8 muliggjere grundig rengjgring. Rengjer med vann, litt ikke-slipende
oppvaskmiddel og en bgrste. Du finner mer informasjon om hvordan du rengjer dampdysen i
avsnitt 6 i hurtigstartveiledningen.

+ For afjerne alle mulige spor av melk fra dampdysen plasserer du en beholder under dysen
og starter en tilberedning av varmt vann. Bruk deretter en ren, fuktig mikrofiberklut til a
terke av dysen.

* Hvis dampen ikke kommer ut, kan det hende at dysen er tett: Fjern tilstoppingen med den
medfglgende rensendlen for dampsystemet. Du finner mer informasjon om hvordan du
rengjer dampdysen i avsnitt 6 i hurtigstartveiledningen.

3.2 MILK MAESTRO-MELKEMUGGE

Denne Milk Maestro-melkemuggen er designet for & gi deg en folelse av & lage
melkedrikker pa baristaniva hjemme. Fgr du begynner a bruke produktet, ma du lese
felgende instruksjoner ngye for a sikre optimal bruk og resultater.

For du bruker Milk Maestro-melkemuggen for ferste gang, og for a fjerne eventuelle
stevrester, anbefaler vi at du rengjer alle delene med sapevann.

HOVEDEGENSKAPER

Skummefunksjon

Milk Maestro-melkemuggen har et patentert melkeskumsystem som lar deg tilberede kremet
melkeskum pa et gyeblikk.

Med skumkontrollknappen @verst pa lokket kan du velge hvor mye melkeskum du @nsker i
melkedrikkene dine.

Automatisk skylleprogram MELK

Et automatisk skylleprogram kreves etter hver melkedrikk (MILK-varsel i grensesnittet) for & sikre
optimal hygiene. Rengjer Milk Maestro-melkemuggen etter hver bruk.

Du finner mer informasjon om hvordan du automatisk skyller Milk Maestro-melkemuggen i avsnitt
14 i hurtigstartveiledningen.

Enkel a demontere, og taler oppvaskmaskin:
For enkel rengjering og vedlikehold kan melkemuggen tas helt fra hverandre. Du kan skille de ulike
delene av Milk Maestro-melkemuggen fra hverandre for grundig rengjering.

Alle delene taler oppvaskmaskin, noe som gjer rengjeringsprosessen enda enklere. Bare plasser
delene i det gverste stativet i oppvaskmaskinen eller i bestikkrommet.

A Forsiktig: Ikke sett lokket i oppvaskmaskinen med kontrollknappen for skum i PULL-posisjon
(da kan du miste knotten). Fjern den for a unnga a miste den.

HVORDAN BRUKER JEG MILK MAESTRO-MELKEMUGGEN?

Instruksjoner for bruk:
1. Forberedelse

Fyll Milk Maestro-melkemuggen med gnsket mengde melk. Pass pad at du ikke overskrider
maksimumslinjen som er angitt pa melkemuggen.

MAX Maksimumsniva for melkemugge
U Anbefalt niva for a lage flere cappuccinoer
=p Anbefalt niva for a lage én cappuccino
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2. Skumjustering

Vri kontrollknappen for skum pa toppen av maskinen med klokken for mer skum eller mot klokken
for mindre skum. Velg mengden skum etter dine personlige preferanser.

(PuLL)
L

Posisjon for a fjerne kontrollknappen for skum

Posisjon for maksimalt skum

Posisjon for minimalt skum

=k

3. Rengjering

Nar du er ferdig med & bruke Milk Maestro-melkemuggen, kan du utfgre en automatisk skylling
med MILK-programmet eller demontere og vaske alle delene grundig i varmt sapevann eller i
oppvaskmaskinen.

Serg for a skylle og terke alle delene grundig fer montering.

o
~ RAD OG TIPS
Vri lokket pa Milk Maestro-melkemuggen en kvart omdreining for a lase det opp.

A Advarsel: Ikke start melkedrikker uten ferst a koble Milk Maestro-melkemuggen til maskinen.

Vi haper du blir forngyd med Milk Maestro-melkemuggen, og at du nyter deilige hjemmelagde
melkedrikker takket vaere dens effektive og brukervennlige melkeskumfunksjon.
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4. GENERELT VEDLIKEHOLD

4.1 DAGLIG VEDLIKEHOLD

A utfere riktig vedlikehold vil forlenge maskinens levetid og bevare den autentiske smaken pa
kaffen din.

VEDLIKEHOLD AV DRYPPBRETT

Dryppbrettet gjer det mulig & samle opp vannet eller kaffen som renner ut av apparatet under og
etter tilberedning. Det er viktig a alltid la det veere pa plass, og & tamme det regelmessig.

Av hygieniske arsaker anbefaler vi at du fjerner dryppbrettet for & rengjere hvert element daglig, og
at du lar det lufttgrke for du setter det tilbake i maskinen. Dryppbrettet kan vaskes i oppvaskmaskin,
men fjern risten forst.

Se hurtigstartveiledningen for mer informasjon.

NAR SKAL DRYPPBRETTET TOMMES?
Nar flottgren star i den hgyeste posisjonen og indikerer at brettet er fullt.

VEDLIKEHOLD AV KAFFEGRUTBEHOLDER

Av hygieneérsaker anbefaler vi at du rengjer kaffegrutbeholderen med sapevann hver dag, og at
du lar den luftterke for du setter den inn i maskinen igjen.

Du finner mer informasjon om hvordan du rengjer kaffegrutbeholderen i avsnitt 8B i
hurtigstartveiledningen.

Tem kvernbeholderen nar indikatorlampen @ gir beskjed om det. Du kan temme den oftere, men
gjer det nar maskinen er slatt p4a, slik at den kan registrere at beholderen faktisk er temt.

n Viktig: Hvis du ikke temmer kaffegrutbeholderen regelmessig, som angitt over, kan det skade
maskinen.

VEDLIKEHOLD AV VANNBEHOLDER

For & bevare kaffens aromaer og av hygieniske arsaker anbefaler vi at du bruker friskt vann, rengjer
vannbeholderen hver dag med varmt vann og en svamp og lar den luftterke for du setter den
tilbake pa plass.

VEDLIKEHOLD AV KAFFEBONNEBEHOLDER

Kaffebgnner kan etterlate fettrester pa innsiden av bennebeholderen, noe som kan pavirke
kvaliteten pa kaffen. For & bevare aromaene og av hygieniske arsaker anbefaler vi at du terker den
med en ren, torr, myk klut hver gang den skal etterfylles.

A Advarsel: Ikke bruk vann til & rengjere kaffebgnnebeholderen. Hvis det kommer vann i
bennebeholderen, kan det skade maskinen.



4.2 ANNET VEDLIKEHOLD

I viktig:

+ Vedlikeholdstiden er maksimalt 20 minutter, avhengig av prosedyren.

* Hvis du kobler fra maskinen under vedlikehold eller ved strembrudd, gjennoptas
rengjeringsprogrammet fra starten. Det vil ikke veere mulig a utsette denne handlingen,
siden det er obligatorisk a skylle vannkretsen. I dette tilfellet kan det vaere nedvendig med
en ny rengjeringstablett.

* Huvis produktet ditt er utstyrt med KRUPS Claris - Aqua filter System-patron, ma du fjerne
den fer avkalkingsprosedyren.

+ Du trenger ikke a kjgre vedlikeholdsprogrammet umiddelbart nar maskinen ber om det,
men du ber gjere det kort tid etter. Hvis rengjgringen (eller avkalkingen) utsettes, vises
varselet inntil handlingen er utfert.

Pafylling

Vedlikehold Nar? Forklaring
trengs

Det automatiske skylleprogrammet for Milk Maestro-
melkemuggen bruker bare varmt vann og sikrer
optimalt melkeskum og et rent system.

Se avsnitt 14 i hurtigstartveiledningen for
informasjon om hvordan du skyller Milk

Maestro-melkemuag?en.
* Avhengig av modell.

Milk Maestro Etter en
automatisk melkedrikk

skylling* eller nar
30 sek - 60 ml som helst.

Nar
maskinen
Skylling av ikke har | Lar deg skylle maskinens kaffekrets. Denne prosessen
kaffesystemet vartobrukt bruker bare varmt vann, og den serger for atdu
~ 45 sek - 30 ml pa to opprettholder den autentiske smaken pa kaffen din.
dager, eller Se hurtigstartveiledningen.
nar som
helst.
Av hygieniske arsaker og for & bevare kaffekvaliteten
anbefaler vi at du rengjer og avfetter kaffekretsen i
maskinen. Det garanterer at du opprettholder optimal
smak i drikkene dine.
Se hurtigstartveiledningen for informasjon om
hvordan du rengjer maskinen, eller gjer felgende:
. 1. Indikatorlampen «CLEAN» (rengjer) lyser rgdt nar
Nar ) . ;
o maskinen r;nasklnen ma rengjeres 1 KRUPS
Rengjgring av ber deg om 2. Trykk pa «<>»-knappen og velg «CLEAN» XS3000 / XS808
maskinen det. eller 3.Ta en rengjeringstablett rengjeringstablett
~13min-1I nér' som 4, Apne luken til rengjeringstabletten, og sett inn (felger ikke med
helst. tabletten maskinen)

5. Plasser en beholder pa én liter under begge dysene
6. Trykk pa «START/STOP»-knappen for a bekrefte
rengjaringsprosessen
7. Det kommer vann ut av kaffedysene under
rengjaringsprosessen
8. Nar vannet har sluttet a renne og du herer tre
pipelyder, er maskinen ferdig rengjort og klar til bruk
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Vedlikehold‘ Nar? ‘ Forklaring Pafylling

trengs

Avkalking av maskinen sikrer at den fungerer som
den skal og fierner kalkbelegg og andre belegg. Dette
trinnet er svaert viktig for a sikre at maskinen fungerer

som den skal og varer lenge.
Se hurtigstartveiledningen for a finne ut hvordan
du avkalker maskinen, eller gjor falgende:
1. «CALC»-indikatorlampen (kalk) lyser redt nar
maskinen ma avkalkes
2. Trykk pa «<>»-knappen og velg «CALC»
3. Fyll vanntanken med lunkent vann opp til «CALC»-

merket
Nar 4, Rpne en pose med KRUPS' avkalkningsmiddel
maskinen 5. Tem innholdet i posen i vannbeholderen (hvis
varsler om | produktet er utstyrt med var Claris-filterpatron, fierner
det. du den)
Nar antall 6. Bland innholdet i posen med vannet i beholderen
drikker 7. Sett vannbeholderen pa plass pa maskinenigjen | 1 POSe med KRUPS
Avkalking ikke er 8. Plasser en 1,5 liters beholder under begge dysene FOS‘,‘ / X58F’9
~20min-1,51 | nokforat (kaffe og damp) avkalkingsmiddel
avkalking 9. Trykk pa «START/STOP»-knappen for 4 starte (felger ikke med
er avkalkingsprosessen maskinen)
nadvendig, 10. Det kommer vann fra begge dysene under
er ikke avkalkingsprosessen
funksjonen | 11, Indikatorlampen (&) blir red nar vannstremmen har
aktiv. stoppet

12. Fjern det gjenvaerende vannet med
avkalkingsmiddel fra vannbeholderen
13. Rengjar vannbeholderen med en svamp
14. Terk av og terk vannbeholderen
15. Fyll vannbeholderen opp til MAX-merket
16. Sett vannbeholderen pa plass pa maskinen igjen
17. Det kommer vann fra dysene under
skylleprosessen
18. Nar vannet har sluttet & renne og du herer tre
pipesignaler, er maskinen avkalket og klar til bruk

-
5. ANDRE FUNKSJONER

HVORDAN FAR MAN TILGANG TIL MASKINENS INNSTILLINGER?

Siden denne maskinen ikke har noen skjerm, er innstillingene integrert som en ekstra funksjon pa
enkelte knapper.

Slik far du tilgang til innstillingsmenyen:
« Maskinen ma veaere koblet til stikkontakten, men ikke slatt pa
* Hold inne «<>»-knappen i tre sekunder
*  Nar «STRONG»-lampen (sterk) lyser, alle de rede LED-lampene lyser og du herer et pip, er
duinneiinnstillingene. Deretter kan du navigere ved hjelp av «<>»-knappen.
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LISTE OVER INNSTILLINGER:

Kaffetemperatur
Trykk pa «STRONG» (sterk), og trykk deretter pa «<>» for a justere

T Lav kaffetemperaturen. Det finnes tre justerbare nivaer for temperaturen
T Middels pa kaffedrikkene dine. Som standard er temperaturen satt til niva 2.
IE Hay

A isk skylli
utomatisk skylling Trykk pd «X2», og trykk deretter pa «<>» for & justere skylling for

AV Inaktiv automatisk PA. Du kan f& maskinen til & skylle automatisk hver gang
PA Aktiv den slas av. Standardinnstillingen er inaktiv.
Automatisk AV Trykk pa «START/STOP», og trykk deretter pa «<>» for a justere

automatisk AV.

T 10 min Du kan velge hvor lang tid det skal ga fer apparatet slar seg av

™ 20 min automatisk, for & optimere energiforbruket:

T3 30 min 10 minutter, 20 minutter eller 30 minutter. Standardinnstillingen er
10 minutter.

Slik gar du ut av menyen med innstillinger:
«  Trykk pa knappen Ofor g ga ut av menyen, eller vent i to minutter.
+ Maskinen slar seg av og lagrer innstillingene.

SVAR PA SPORSMALENE DINE

BETJENING

1) Maskinen viser en feil, programvaren henger ELLER alle lysene blinker
© Sl av maskinen, trekk ut stgpselet og fjern filterpatronen hvis den er montert i
vannbeholderen. Vent i ett minutt, koble til igjen og start maskinen pa nytt.

2) Maskinen slas ikke pa etter at du har trykket pa ON/OFF-knappen.
© Kontroller sikringene og stikkontakten. Kontroller at de to stepslene er satt inn i kontakten.

3) Det har oppstatt en stremfeil under en syklus.
© Maskinen tilbakestilles automatisk nar den slas pé igjen.

4) Kvernen gar tom
© Dette er normalt. Det skjer av og til samt hvis det ikke er igjen kaffebgnner i beholderen,
eller hvis det er bare en liten mengde igjen.
© Kaffebgnner blir liggende igjen i beholderen:
+ Kaffen kan veere for fet, og derfor blir den behandlet pa riktig mate riktig av maskinen.
Du kan prave a hjelpe kaffebgnnene nedover og se om det far maskinen til a fungere igjen.
Det anbefales imidlertid & bytte kaffe (se type kaffebenner).
+ Dette er min vanlige kaffe som har fungert frem til na: Kontakt KRUPS' kundeservice.

BRUK

1) Kvernen lager en uvanlig lyd.
© Det er sannsynligvis fremmedlegemer i kvernen. Forsgk & rense den med en stgvsuger. Du
kan ogsa kontakte KRUPS' kundeservice.



2) Det er vann under produktet.
© Fer du fjerner dryppbrettet, ma& du vente i 15 sekunder etter at kaffen er ferdig, slik at
maskinen fullferer syklusen pa riktig mate.
© Kontroller at dryppbrettet sitter som det skal pa maskinen. Det skal alltid vaere pa plass, selv
nar maskinen ikke er i bruk.
© Kontroller at dryppbrettet ikke er fullt.

3) Det er vanskelig a vri pa justeringsknappen for kverning.
© Vri kun pa justeringsknappen for kverning nar kvernen gér.

4) Maskinen lager ikke kaffe.
© Det har blitt oppdaget en hendelse under tilberedningen. Maskinen tilbakestilles automatisk
og er klar for en ny syklus.

5) Du har brukt malt kaffe i stedet for kaffebanner.
© Bruk en stgvsuger for & suge opp den malte kaffen fra bennebeholderen.

6) Det renner vann fra kaffedysene nar maskinen er slatt av.
© Dette er normalt. Dette er en automatisk skylling for & rengjgre kaffedysene. Du kan
deaktivere dette i maskininnstillingene ved & endre innstillingen Automatisk skylling til
inaktiv.

VEDLIKEHOLD

1) Maskinen har ikke bedt om avkalking
© Avkalkingssyklusen er ngdvendig etter et stort antall tilberedninger med damp eller varmt
vann. Hvis du bare bruker kaffe, er det ikke ngdvendig & avkalke ofte.

2) Det kom litt malt kaffe i dryppbrettet.
© En liten mengde malt kaffe kan havne i dryppbrettet. Maskinen er konstruert for & fjerne
eventuelle rester av kaffekverning, slik at traktesonen forblir ren.

3) Indikatorlampen 4’) forblir pa etter at kaffegrutbeholderen er temt.
© Sett kaffegrutbeholderen pd plass igjen.

-
4) Indikatorlampen L&) forblir pa etter at vanntanken er fylt.
© Kontroller at tanken er plassert i riktig posisjon pa apparatet.
© Flottgren i bunnen av tanken ma kunne bevege seg fritt. Kontroller og frigjer flotteren ved
behov.

5) Under avkalking kommer det ikke vann ut av dysene i den fgrste fasen:
© Dette er normalt. Det er bare ved tykke kalkbelegg at maskinen slipper ut vann fra dysene.

DRIKKER

1) Kaffen renner for sakte.
© Vri kvernegrovhet-knappen til hgyre for & fa en grovere malt kaffe. (Dette kan avhenge av
hvilken type kaffe du bruker.)
© Utfer én eller flere skyllesykluser.
© Bytt Claris Aqua Filter System-patronen.
2) Kaffen er for svak eller ikke sterk nok.
© Kontroller at kaffebennebeholderen inneholder kaffe, og at den beveger seg riktig ned.
Unnga a bruke fet, karamellisert eller smaksatt kaffe som kanskje ikke fanges opp ordentlig.
Redusertilberedningsvolumetog gk tilberedningsstyrkenved hjelp av kaffestyrkefunksjonen.
Vri pa kvernegrovhet-knappen for a fa en finere malt kaffe. Lag drikken din i to sykluser med
to kopper-funksjonen.
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3) Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.
© @k temperaturen pé kaffen i maskinens innstillinger. Varm opp koppen ved 4 skylle den i
varmt vann fer du begynner 3 tilberede drikken.
© Skyll kaffekretsen for du lager kaffen.

4) Det renner rent vann fra kaffedysene for hver kaffe.
© Det gjennomfares en «preinfusjon» nar du starter en tilberedning, og det kan fere til at det
kommer en liten mengde vann ut av kaffedysene.

Kontakt KRUPS' kundeservice hvis noen av problemene som er beskrevet ovenfor, vedvarer.

KASSERING

Enkelte apparater inneholder et batteri som av sikkerhetsmessige arsaker bare en reparater far
tilgang til. Kontakt naermeste godkjente servicesenter for a bytte batteriet.

n Viktig: Maskinen inneholder en rekke materialer som kan gjenbrukes eller resirkuleres.

GARANTI

Garantien gjelder ikke i folgende tilfeller:

- Huvis det er fremmedlegemer i kvernen

- Hvis det er helt malt kaffe i bennebeholderen

- Huvis Claris Aqua Filter System-filterpatronen ikke brukes i henhold til instruksjonene fra KRUPS
- Ved manglende utfert avkalking, rengjering eller regelmessig vedlikehold

Alt arbeid pa apparatet ma utferes av et godkjent KRUPS-senter.

Denne Espresso Automatic kaffe-/espressomaskinen ma bare brukes til tilberedning av kaffe eller
varmt vann eller til skumming av melk.

Produsent : Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co, Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang-provinsen, 312000 PRC
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BESKRIVNING

A Handtag/lock till vattenbehallaren G  Mjolkkanna*
B  Vattenbehdllare H  Angmunstycke*
C  Lock till behallaren for kaffebénor I Kaffemunstycken
D  Kontrollpanel J Installningsvred fér malningsgrad
E  Sumplada K  Kaffekvarn
F Droppbricka L Strombrytare
M Indikatorlampor

*Beror pa modell
Basta kund!

Tackforattdu har képten KRUPS-espressomaskin med inbyggd kaffekvarn. KRUPS espressomaskiner
med inbyggda kaffekvarnar designas, utvecklas och tillverkas i Frankrike, vilket garanterar maximal
kvalitet gallande ursprung och tillverkning. Maskinen ar konstruerad for att vara sa enkel som
maojligt att anvénda for att géra drycker som en riktig barista. Du kan njuta av espresso, bryggkaffe
och andra sorters kaffe med en enda knapptryckning. For att géra det lattare for dig har KRUPS
utvecklat intuitiv ljusindikatorteknik som hjadlper dig ndr du anvander maskinen och férgyller
fikapausen. Den avancerade tekniken i maskinen gor att du kan uppna béasta méjliga resultat och
framhava aromerna och smakerna fran nymalda kaffebonor maximalt. Vi hoppas att du blir n6jd
med din KRUPS-maskin och far fantastiska kaffestunder!

KRUPS-teamet

1. VIKTIG PRODUKTINFORMATION

Las igenom bruksanvisningen och héftet med sékerhetsanvisningar noggrant innan du anvander
maskinen for forsta gangen och spara dem. KRUPS ansvarar inte for problem som uppstar pa grund
av felaktig anvdandning.

1.1 SYMBOLGUIDE FOR ANVANDARHANDBOK
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a Fara: Varnar vid risk for allvarlig personskada eller dédsfall.
Blixtsymbolen ar en varning for elrelaterade faror.

A Varning: Varning for eventuella fel eller skador pa maskinen.

ﬁ Viktigt: Allman eller viktig anvisning angaende maskinens anvandning.

1.2 TILLBEHOR SOM MEDFOLJER MASKINEN

Kontrollera att alla tillbehor som medféljer maskinen ar med i forpackningen. Kontakta KRUPS
kundtjanst direkt om nagon del saknas.



MEDFOLJANDE TILLBEHOR
Anvandarhandbok -  Snabbstartsguide - Hafte med '@

1 sakerhetsanvisningar Katalog ©ver KRUPS serviceverkstader -
Garantidokument

KAFFEMODELLER
2 Rengoringsnal till angsystemet )

3 Angmunstycke

MJOLKMODELLER

4 Milk Maestro-mjolkkanna

5 Vattenmunstycke

A Varning: Anvand endast Krups tillbehor till den har maskinen for att uppratthalla garantin.

—
1.3 TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Apparat Automatisk espressomaskin EA40 - EA50
Stromforsérjning 220-240 V~/50 Hz
Pumptryck 15 bar
Behallare fér kaffebénor 2609
Energiférbrukning Vid drift: 1 450 W
Vattenbehéllare 171

Komma igéng och férvaring av maskinen Forvaras inomhus pé en torr plats (frostfrltt)

Matt (mm) héjd x langd x djup 365x240x400

Maskinens vikt (kg) 8,9

Med reservation for tekniska dndringar.
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1.4 GRANSSNITT

Beskrivning/allmanna funktioner

Sla pa och stang av maskinen. En ljudsignal hérs varje gang PA/AV-
knappen trycks in.

Valj vilken dryck som ska tillredas.

FILTER
COFFEE

Valj angfunktionen* for att skumma mjolk nér du tillreder en dryck
med mjolk manuellt.

OBS! Du maste trycka pa “START/STOP"-knappen tva ganger: en
gang for att forvarma maskinen och en gang till for att starta
angfunktionen.

- Valj cappuccinofunktionen* for att géra en cappuccino med en enda
EP CAPPUCCINO knapptryckning. Maskinen skummar mjolken forst och brygger
sedan kaffet.

STRONG Tryck pa knappen efter du har valt dryck for att 6ka eller minska
7 kaffets styrka. Det dndrar mangden malet kaffe som anvands. Det
finns tre alternativ, fran svagt till starkt. Valet visas med en, tva eller
tre bakgrundsbelysta kaffebonor.

Starta eller stoppa pagaende tillredning/underhall.

Tryck pa knappen efter du har valt dryck for att fa dubbel méangd.
Valet visas med de bakgrundsbelysta tecknen X2.

Tryck pa knappen “<>" for att komma till underhall och vélja vilken
typ som ska utforas: skéljning, rengdring eller avkalkning. Den valda
underhallstypen visas med réd bakgrundsbelysning.

*Beror pd modell
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1.5 INDIKATORLAMPOR

KRUPS Intensity-maskinen har smart ljusindikatorteknik som goér livet enklare.
Maskinen kanner automatiskt av och 6vervakar nivan av vatten och malet kaffe. Nar
du behover fylla pa eller tomma behallarna tands en indikatorlampa. Maskinen visar
aven nar den behdover skéljas, rengdras och avkalkas.

Indikatorlampa Beskrivning

\T > “START/STOP"-lysdioden blinkar ==> Tryck pa “START/
S e STOP” for att fortsatta med den pagaende atgarden
— STOPJ “START/STOP"-lysdioden lyser med ett fast sken ==>

i Atgard pagar

Ljusrand:

- Lyser med vitt, fast sken: Maskinen ar klar att
anvandas.

- Rorlig LED-sekvens: Maskinen anvands.

Milk Maestro-mjolkkannan maste skoljas*. Starta genom
att trycka pa “<>" for att komma till reng6ringslaget och
tryck sedan pa “START/STOP”. Mer information om hur

du skéljer Milk Maestro-mjolkkannan finns i avsnitt 13 i
Snabbstartsguiden.

*Beror pd modell
Skoljning kravs. Starta genom att trycka pa “<>" och sedan
pa “START/STOP".

Mer information om hur du skdljer maskinen finns i
avsnitt 10 i Snabbstartsguiden.

Rengoring kravs. Starta genom att trycka pa “<>" och
sedan pa “START/STOP".

Mer information om hur du rengér maskinen finns i
avsnitt 11 i Snabbstartsguiden.

Avkalkning kravs. Starta genom att trycka pa “<>" och
sedan pa “START/STOP".

Mer information om hur du avkalkar maskinen finns
i avsnitt 12 i Snabbstartsguiden.

Sumpladan éar full och maste tommas.

Mer information om hur du tommer sumpladan finns
i avsnitt 8A i Snabbstartsguiden.

Vattenbehallaren &r nastan tom och maste fyllas pa.
Mer information om hur du fyller pa
vattenbehallaren finns i avsnitt 7A i
Snabbstartsquiden.

Alla indikatorlampor blinkar: maskinfel eller blockering.
Las avsnittet SVAR PA DINA FRAGOR.
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2. KOM IGANG OCH INSTALLERA MASKINEN

KOMMA IGANG

Stall maskinen pa en stabil, plan, ren och torr arbetsyta. Innan maskinen tas i bruk for forsta gangen
ska maskinens vattenkretsar fyllas, sa att maskinen kan anvandas. Maskinen varms upp och en
automatisk genomskéljning utfors.

Mer information om hur du startar maskinen fér férsta gangen finns i avsnitt 1 i
Snabbstartsguiden.

Maskinen kontrollerades och testades innan den lamnade tillverkningsanldggningen. Trots
noggrann rengodring ar det dndad mojligt att du hittar kafferester i kaffekvarnen och/eller
kaffedroppar pa droppbrickans galler. Nar du packar upp maskinen kan du ocksa upptacka damm
pa maskinen pa grund av skyddsmaterialet. Vi rekommenderar att du reng6r maskinen noggrant
med en trasa innan du anvander den innan du anvander den for forsta gangen.

Tack for din forstaelse.

Anvand aldrig en skadad apparat.

o]
A" TIPS OCH RAD

VATTEN

Vattnets kvalitet har stor inverkan pa aromernas kvalitet. Kalk och klor kan férandra kaffets
smak. FOr att bevara alla aromer i ditt kaffe rekommenderar vi att du anvander farskt vatten
samt en Claris Aqua Filter System-patron eller flaskvatten med en torrhalt pa under 800 mg/I (se
etiketten pa flaskan).

Se avsnittet FILTER.

KOPP
Virekommenderar att du anvander forvarmda koppar (skolj dem i varmt vatten) i en storlek som
passar dnskad mangd nar du tillreder varma drycker.

KAFFEBONOR

Rostade kaffebdnor kan férlora sin arom om de inte skyddas. Vi rekommenderar att du anvander
en mangd kaffebdnor som motsvarar din férbrukning under 2-3 dagar och att du anvander
pasar pa 250 g.

Kvaliteten pa kaffebonor varierar och smak ar nagot subjektivt. Med Arabicabonor far du fina,
blommiga aromer, till skillnad fran Robustaboénor, som har en hégre koffeinhalt och ger en
bittrare och fylligare smak. Det &r vanligt att blanda dessa bada kaffetyper for att fa en mer
balanserad smak. Fraga garna din kafferostare om rad.

Vi reckommenderar att du inte anvénder oljiga eller karamelliserade kaffebornor, eftersom
de kan skada maskinen.

Kaffekvarnen paverkar styrkan pa smaken och kvaliteten pa creman. Ju mer finmalet kaffe, desto
slatare crema. Malningen kan ocksa anpassas efter 6nskad dryck.
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2.1 FILTERINSTALLATION

VARFOR SKA JAG INSTALLERA EN FILTERPATRON?

KRUPS Claris Aqua Filter System-patron hjalper till att optimera kaffets smak, begransar
kalkansamlingen och minskar underhallsbehovet. Virekommenderar att du anvander en filterpatron
for att sakerstalla att maskinen kan anvandas lange. Du kan képa tillbehéret pa KRUPS.com.

NAR SKA JAG BYTA PATRON TILL CLARIS AQUA-FILTERSYSTEMET?

+ Tva manader efter monteringen.
+ Virekommenderar att du vrider den gra ringen langst upp pa filterpatronen nar du
monterar den for att visa monteringsdatumet plus tva manader.

1o

HUR MONTERAR JAG PATRONEN TILL CLARIS AQUA-FILTERSYSTEMET?

 Placera patronen i vattentanken.
L * Virekommenderar att du, nar du monterar patronen, vrider den gra ringen langst
ut pa filterpatronen sa att 2 manader efter monteringsdatumet visas.
* Placera patronen korrekt pa dess plats, med den numrerade ringen uppat.
* Anvand det svarta skruvfastet som medféljer patronen for att placera patronen
korrekt och skruva fast den pa plats.
SI& PA maskinen och hall ner knappen “CLEAN MODE”.
En ljudsignal avges. “START/STOP"-lampan bérjar blinka.
Tryck pa “START/STOP”-knappen for att borja fylla maskinen.
Maskinen fylls automatiskt och skéljer systemet. Nar proceduren ar klar avges tre
ljudsignaler som anger att maskinen ar klar.

2.2 KVARN: JUSTERA MALNINGSGRADEN

VARFOR SKA JAG JUSTERA MALNINSGRADEN?

Du behdéver vanligtvis anpassa malningsgraden nar du byter typ av kaffebonor, eller nar du vill
justera styrkan pa kaffet. Genom att variera malningsgraden kan du anpassa dig efter olika typer
av bénor:

Mérkrostade och oljiga bénor kraver grovre malning.
Lattrostade bénor ar torrare och kraver finare malning.

W v
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HUR JUSTERAR JAG MALNINGSGRADEN?

Vrid installningsknappenibehallaren for kaffebonor sa att den passar din bontyp och den smakstyrka
du vill ha (valj mellan de tre nivaerna ovan). Den hér justeringen maste utféras under malningen,
hack for hack. Efter tre tillredda drycker kommer du att marka en tydlig skillnad i smaken.

AVarning: Vi rekommenderar att inte anvénda oljiga eller karamelliserade kaffebdnor eftersom
de &r svara for kvarnen att bearbeta. De kan skada maskinen och leda till dalig sensoravkanning.

3. TILLREDA DRYCKER

DRYCKER TILLGANGLIGA MED DENNA MASKIN*:

Med KRUPS Intensity och Intensity Milk kan du tillreda en mangd olika drycker beroende pa vad du
foredrar. Tillredningarna visas direkt pa kontrollpanelen.

Kaffetillredningar:

Tillgangliga
storlekar

Styrke-

funktion X2-funktion

Drycker BESKRIVNING

Ristretto: Liten espresso med

; v v
mycket karaktar. 20 mi il 40 mi

Espresso: Fylligt kaffe med
kraftfull smak, tackt av en ndgot | 40 ml till 80 ml v v
bitter och karamellfargad crema.

Lungo: Innehdller mer koffein
men &r lattare i smaken. Mest | 80 ml till 140 ml v v
populart pa morgonen.

Bryggkaffe: En lang infusion vid
lagre temperatur fér ett mjukt och | 150 ml v v
ljust resultat.

Cappuccino: En  balanserad | Beror pa
kombination av mjolk, skum och | mjélkkannans v
kaffe. installningar.

*Beror pd modell

JUSTERA KAFFEMUNSTYCKENAS HOJD
For samtliga drycker som erbjuds kan kaffemunstyckena sénkas och héjas efter koppens storlek.

BORJA TILLREDA EN DRYCK

+ Kontrollera att behallaren for kaffebonor ar full.

A Varning: Hall inte vatten i kvarnen, det kan skada maskinen.

+ Kontrollera att vattenbehallaren ar full. Om vattennivan ar lag visar maskinen detta med
en indikatorlampa som uppmanar dig att fylla pa behallaren.

+ Placera koppen/kopparna under kaffemunstyckena.

+ Tryck pa knappen for vald dryck, justera installningarna och tryck pa “START/STOP".
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BEROENDE PA DRYCK AR OLIKA INSTALLNINGAR MOJLIGA:

Kaffestyrka: For att 6ka eller minska kaffestyrkan genom att andra mangden malet kaffe som
anvands véljer du dryck och trycker pa knappen “STRONG".

En eller tva koppar (endast vid tillredning av kaffe): For att tillreda tva koppar samtidigt véljer du
dryck och trycker pa “X2".

Mer information om hur du andrar installningarna for drycker finns i listan 6éver drycker
och i avsnitt 2 i Snabbstartsguiden.

AVBRYTA EN DRYCK UNDER TILLREDNING

Du kan avbryta tillredningen av drycken nar som helst genom att trycka pa knappen “START/STOP".

Nar en cykel avbryts sker stoppet inte omedelbart. Maskinen kommer att vara otillganglig under en
viss tid, vilken anges med ett meddelande pa skarmen.

3.1 MJOLKDRYCKER OCH HETT VATTEN
— &

" TIPS OCH RAD

Anvand kyld (3-5 °C), pastoriserad UHT-behandlad mjélk for att géra skum. Specialmjélkprodukter
(mikrofiltrerade, raa, fermenterade eller berikade mjolkprodukter) eller vaxtbaserad mjolk
(mandel, havre, soja osv.) kan anvandas, men det kan paverka skummets mangd och kvalitet.
Nar mjélkférpackningen har 6ppnats ska den, oavsett om férpackningen ar gjord av plast eller
glas, forvaras i kylskapet vid en temperatur pa 4 °C eller lagre. Mjélk kan normalt férvaras i fem
till sju dagar.

SKUMMA M)JOLK MED ANGMUNSTYCKET

A Var forsiktig sa att du inte brénner dig.

Angmunstycket anvands for att skumma mijélk, till exempel om du vill géra en cappuccino eller
latte. Eftersom det kravs en hogre temperatur for att producera anga an for att gora espresso har
apparaten en extra forvarmningsfas for angan. Det gar inte att tillreda tva koppar samtidigt och
darfor ar funktionen “X2" inte tillganglig.

Steg for att skumma mjolk med angmunstycket

1 Valj “anga” med vredet.

Tryck pa “START/STOP"-knappen.

Maskinen varms upp tills “START/STOP"-knappen blinkar.

2
3
4 Tryck pa “START/STOP"-knappen igen for att aktivera angan.
5

Tryck pa “START/STOP"-knappen for att stoppa angan eller vanta tills laget har korts
klart.

Mer information om hur du tillreder en dryck med mjolk finns i avsnitt 5i Snabbstartsguiden.
RENGORA ANGMUNSTYCKET

A Fara: Nar du har anvant angfunktionen kan angmunstycket vara varmt. Vi rekommenderar att
du vantar nagra minuter innan du hanterar det.



n Viktigt:
For att fa ett identiskt skum varje gang rekommenderar vi att du rengér angmunstycket noggrant

EFTER VARJE ANVANDNING. Diska inte &ngmunstycket i diskmaskin. Vi rekommenderar ocksé att du
rengor angmunstycket om det inte anvants under en langre tid (mer &n tva dagar).

Det gar att ta loss hela angmunstycket for grundlig rengéring. Rengér med vatten, en liten mangd
milt diskmedel och en borste. Mer information om hur du rengér angmunstycket finns i avsnitt
6 i Snabbstartsguiden.

+ Stall en behallare under munstycket och kér igenom en beredning med hett vatten for att
avlagsna alla eventuella spar av mjolk fran angmunstycket. Anvand sedan en ren, fuktad
mikrofiberduk for att torka av munstycket.

+  Om det inte kommer ut ndgon anga kan munstycket vara igentdppt. Rensa det med den
medféljande rengdringsnalen till angsystemet. Mer information om hur du rengér
angmunstycket finns i avsnitt 6 i Snabbstartsguiden.

3.2 MILK MAESTRO-MJOLKKANNA

Milk Maestro-mjolkkannan har utformats for att du ska kunna tillreda drycker med
mjolk i baristaklass i hemmet. Innan du bérjar anvanda maskinen ska du lasa féljande
anvisningar noggrant for att uppna basta méjliga anvandning och resultat.

Vi rekommenderar att du rengér alla delar med vatten och diskmedel innan du
anvander Milk Maestro-mjolkkannan for férsta gangen, och for att avlidgsna eventuella
dammrester.

HUVUDFUNKTIONER

Skumfunktion
Milk Maestro-mjdlkkannan har ett patenterat system for att skumma mjolk som gor att du kan
framstalla ett kramigt mjolkskum pa bara nagra 6gonblick.

Skumkontrollknappen langst upp pa locket gor att du kan styra 6nskad méangd skum, sa att du kan
anpassa det helt efter 6nskade drycker med mjolk.

Automatiskt skoljprogram MILK

Ett automatiskt skoljprogram maste koras efter varje dryck med mjolk (meddelandet MILK visas pa
displayen) for att sékerstalla optimal hygien. Var noga med att rengéra maskinen efter varje gang
som Milk Maestro-mjélkkannan har anvants.

Mer information om hur du skéljer Milk Maestro-mjdlkkannan finns i avsnitt 14 i Snabbstartsguiden.

Enkel att ta isdr och diskmaskinsséaker:
Mjolkkannan kan tas isar helt, vilket forenklar rengéring och underhall. Du kan ta isar Milk Maestro-
mjolkkannans olika delar for att rengéra dem ordentligt.

Alla delar kan koéras i diskmaskin, vilket gor rengdringen dnnu enklare. Ldgg bara delarna i den évre
korgen i diskmaskinen, eller i bestickkorgen.
Varning: Lagg inte locket i diskmaskinen med skumkontrollknappen i laget PULL, da det finns
risk for att knappen lossnar. Ta loss knappen forst, sa att den inte kommer bort.

ANVANDA MILK MAESTRO-MJOLKKANNAN

Bruksanvisning:
1. Forberedelser

Fyll Milk Maestro-mjélkkannan med 6nskad mangd mjolk. Var noga med att inte dverskrida linjen
for maximal pafylining pa mjolkkannan.
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MAX Mjélkkannans maxniva

U Rekommenderad niva for att gora flera koppar cappucino
=p Rekommenderad niva for att gora en kopp cappucino

2. Justera skummet

Vrid skumkontrollknappen ovanpa locket medurs for mer skum, eller moturs for mindre skum. Valj
den mangd skum som du vill ha.

(PuLL)
Yy

Lage for att ta loss skumkontrollknappen

Lage for maximalt skum

Lage for minimalt skum

3. Rengéring

Nar du har anvant Milk Maestro-mjélkkannan fardigt kan du utféra en automatisk skéljning med
programmet MILK, eller ta isar och diska alla delarna noggrant med diskmedel och varmt vatten,
eller i diskmaskinen.

Skolj och torka alla delarna ordentligt innan du satter ihop dem igen.

=

') TIPS OCH RAD
Vrid Milk Maestro-mjélkkannans lock ett kvarts varv for att ta loss det.

A Varning: Borja inte tillreda drycker med mjolk utan att forst ha anslutit Milk Maestro-
mjolkkannan till maskinen.

Vi hoppas att du tycker om att anvanda Milk Maestro-mjolkkannan och kan njuta av harliga
hemgjorda drycker med mjélk tack vare den hégpresterande, anvéndarvanliga skumfunktionen.
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4. ALLMANT UNDERHALL

4.1 DAGLIGT UNDERHALL

Med korrekt underhall haller maskinen langre och kaffets autentiska smak bevaras.

UNDERHALL AV DROPPBRICKAN

I droppbrickan samlas allt vatten och kaffe som rinner ur apparaten under och efter tillredningen.
Lat den alltid sitta pa plats och tom den med jamna mellanrum.

Av hygienskal rekommenderar vi att du dagligen monterar isar droppbrickan for att rengéra varje del
och later skalen lufttorka innan du satter tillbaka den i maskinen. Droppbrickan ar diskmaskinssaker.
Ta loss gallret forst.

Mer information om hur du rengér droppbrickan finns i Snabbstartsguiden.

NAR SKA DROPPBRICKAN TOMMAS?
Nar flottéren ar i det hogsta laget, vilket anger att brickan ar for full.

UNDERHALL AV SUMPLADAN

Av hygienskal rekommenderar vi att du rengér sumpladan dagligen med varmt vatten och
diskmedel och later 1ddan lufttorka innan du satter tillbaka den i maskinen.

Mer information om hur du rengér sumpladan finns i avsnitt 8B i Snabbstartsguiden.

Tom sumpladan nar indikatorlampan /‘> anger att det ar dags. Du kan témma den oftare, men gor
det nar maskinen ar paslagen, sa att den kan registrera att Iadan faktiskt har tomts.

n Viktigt: Maskinen kan skadas om sumpladan inte toms regelbundet enligt ovanstaende
anvisningar.

UNDERHALL AV VATTENBEHALLAREN

For att bevara kaffets arom och av hygienskal rekommenderar vi att du anvander friskt vatten,
rengor vattenbehallaren varje dag med varmt vatten och en svamp och later behallaren lufttorka
innan du satter tillbaka den i maskinen.

UNDERHALL AV BEHALLAREN FOR KAFFEBONOR

Kaffebonor kan lamna fettrester pa vaggarna i behallaren for kaffebdnor, vilket kan paverka kaffets
kvalitet. For att bevara aromen samt av hygienskal rekommenderar vi att du torkar av behallaren
med en ren, torr och mjuk trasa varje gang den behéver fyllas pa.

A Varning: Anvand inte vatten for att rengéra behallaren for kaffebonor eftersom maskinen kan
skadas om det kommer vatten i behallaren.



4.2 ANNAT UNDERHALL

I viktigt:

+ Underhallet tar hogst 20 minuter, beroende pa procedur.

¢ Om du slar av maskinen eller om strommen gar medan underhall pagar aterupptas
rengéringsprogrammet fran borjan. Det gar inte att skjuta upp denna funktion, utan det ar
obligatoriskt att skdlja vattenkretsen. I det har fallet kan en ny rengéringstablett behédvas.

*  Om din maskin dr utrustad med en KRUPS Claris Aqua-filtersystempatron ska du ta loss
den innan du genomfor avkalkning.

+ Du maste inte kora underhallsprogrammet direkt nar maskinen begar det, men du bor
gora den inom kort. Om rengéringen (eller avkalkningen) skjuts upp kommer varningen

att visas tills atgarden vidtas.

Material som

Underhall Nar? Foérklaring behévs
Det automatiska skéljningsprogrammet for Milk
. Efter en Maestro-mjolkkannan anvander bara hett vatten
Automatisk dryck med och sakerstaller optimal mjélkskumning och ett rent
skdljning av Milk midlk eller system.
Maestro* rjwér éom Mer information om hur du skéljer Milk
30s-60ml helst Maestro-mjélkkannan finns i avsnitt 14 i
’ Snabbstartsguiden.
*Beror pd modell
Skdljning av Eggegratslsa For att skolja ur maskinens kaffekrets. Endast hett
kaffesystemet | inaktivitet vatten anvéndsounder processen. pet sakerstaller att
155 30 ml eller nar du behaller kaffets autentiska smak.
helst. Las mer i Snabbstartsguiden.
Av hygienskal och for att bevara kaffets kvalitet
rekommenderar vi att du rengdr och avfettar
maskinens kaffekrets. Det sakerstaller att du far
basta méjliga smak pa dryckerna.
Las om hur du reng6ér maskinen i
Snabbstartsguiden eller folj dessa steg:
1. Indikatorlampan “CLEAN" lyser med ett fast rétt
N sken néf maskinen behdver rengoras.
maskinen 2. Tryck pa knappen “<>" och valj “CLEAN". 1 KRUPS
Rengdring av uppmanar ) 3 Ta fram en rengdringstablett. XS3000 / XS808
maskinen diq att aéra 4. Oppna luckan fér rengéringstabletten och 1agg i rengoringstablett
~13min-11 de% eIIe?' nér tabletten. (medféljer inte
so'm helst 5. Placera en 1-litersbehallare under bada maskinen)
’ munstyckena.
6. Tryck pa “START/STOP"-knappen for att bekrafta
rengoringsprocessen.
7. Vatten rinner ut ur kaffemunstyckena under
rengoringsprocessen.
8. Nar vattnet har slutat rinna och du hor tre
ljudsignaler ar maskinen rengjord och redo att
anvandas.
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Material som
behovs

Underhall ‘ Nar? ‘ Forklaring

Genom att avkalka maskinen sékerstaller du att
den fungerar ordentligt och avldgsnar eventuell
ansamling av kalk. Detta steg ar mycket viktigt for att
sakerstalla att maskinen fungerar som den ska och
kan anvandas lange.

Mer information om hur du avkalkar maskinen
finns i Snabbstartsguiden. Du kan ocksa flja dessa
steg:

1. Indikatorlampan “CALC" lyser med ett fast rétt sken
nar maskinen behdver avkalkas.

2. Tryck pé knappen “<>" och valj “CALC".

3. Fyll vattenbehallaren med ljummet vatten upp till
“CALC"-markeringen.

4. Oppna en pase med KRUPS avkalkningsmedel.

Nar 5. Tom innehallet i pasen i vattenbehallaren (om din
maskinen | ackin ar utrustad med en Claris-filterpatron ska du
sager till ta loss den).
Funktionen 6. Blanda forpackningens innehall med vattnet i i
ar inte aktiv behallaren. 1 pase KRUPS
Avkalkning nar antalet 7. Sétt tillbaka vattenbehallaren i maskinen. F054/X5809
~20min-151 tillredda 8. Placera en 1,5-litersbehallare under bada avkalkningsmede
drycker inte munstyckena (kaffe och anga). (medfoljer inte
artillrackligt | g 7ryck pa “START/STOP"knappen for att starta maskinen)
for att avkalkningen.
avkalkning 10. Det kommer att rinna ut vatten ur bada
ska munstyckena under avkalkningen.
behovas.

11. Indikatorlampan () kommer att lysa rott nar
vattenflddet har stoppats.
12. Hall ut resten av vattnet blandat med
avkalkningsmedel ur vattenbehéllaren.
13. Diska vattenbehallaren med en svamp.
14. Torka vattenbehallaren.

15. Fyll vattenbehallaren upp till MAX-markeringen.
16. Sétt tillbaka vattenbehallaren i maskinen.
17. Det kommer att rinna ut vatten ur munstyckena
under skdljningen.

18. Nar vattnet har slutat att rinna och du har hort tre
ljudsignaler har maskinen avkalkats och den ar klar
att anvandas.

—
5. OVRIGA FUNKTIONER

ATKOMST TILL MASKINENS INSTALLNINGAR

Eftersom den har maskinen inte har nagon skarm é&r instéllningarna inbyggda som en andra
funktion i vissa knappar.

Sa har 6ppnar du instéllningsmenyn:
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+ Maskinen maste vara stromansluten men inte paslagen.

+ Tryck pa knappen “<>"i 3 sekunder.

« Na&r “STRONG"-lampan tands och alla de rdda LED-lamporna lyser och du hér en ljudsignal
har u kommit till installningarna. Du kan sedan navigera med “<>"-knappen.

LISTA OVER INSTALLNINGAR:

Kaffetemperatur

Tryck pa “STRONG" och sedan “<>" for att stélla in kaffetemperaturen.

T Lag Det finns tre justerbara nivaer for temperaturen pa kaffedrycker. Som
T2 Medel standard &r temperaturen instélld pa niva 2.
T3 Hog

Automatisk skoljnin . . R . . L
ning Tryck pa “X2" och sedan pa “<>" for att justera automatisk skoljning.

AV Inaktiv Du kan lata maskinen utféra skéljningen automatiskt varje gang den
PA Aktiv slas av. Standardinstallningen ar inaktiv.
Automatisk

Tryck pa “START/STOP” och sedan pa “<>" for att justera automatisk
avstangning.
Du kan valja tid tills din apparat stdngs av automatiskt for att optimera

avstangning

T 10 min din energiférbrukning:
T2 20 min 10 minuter, 20 minuter eller 30 minuter. Standardinstaliningen ar 10
IE 30 min minuter.

Sa hér stanger du installningsmenyn:

« Tryck pa O] knappen for att stdnga menyn eller vénta i 2 minuter.
+ Maskinen stangs av och installningarna sparas.

SVAR PA DINA FRAGOR

DRIFT

1) Maskinen visar ett fel, programvaran Iaser sig ELLER alla lampor blinkar.
© SId av och koppla ur maskinen, ta loss filterpatronen om en sddan &r monterad i
vattenbehallaren, vanta i 1 minut, ateranslut och starta om maskinen.

2) Apparaten startar inte efter att du har tryckt p& PA/AV-knappen.
© Kontrollera sékringarna och eluttaget i din elinstallation. Kontrollera att de tva
stromkontakterna ar korrekt isatta i uttaget.

3) Ett strémavbrott har intraffat under en cykel.
© Apparaten &terstélls automatiskt nar den slas péa igen.

4) Kvarnen kors tom.
© Det hér &r normalt om det hénder ibland och om det &r slut pd bénor i behéllaren fér
kaffebonor, eller om det bara finns lite bénor kvar.
© Om det finns kvar kaffebénor i behallaren:
+ Kaffet kan vara for oljigt och bearbetas darfor inte pa ratt satt av maskinen.
Du kan prova att hjalpa kaffebénorna pa traven och se om det bérjar fungera igen.
Vi rekommenderar dock att du byter kaffesort (se typ av kaffebdnor).
* Om det ar ditt vanliga kaffe som har fungerat fram tills nu: kontakta KRUPS kundtjanst.
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ANVANDNING

1) Kvarnen ger ifran sig ovanliga missljud.
© Ett frammande féremal kan ha kommit in i kvarnen. Forsok att fa ut det med hjélp av en
dammsugare. Kontakta annars KRUPS kundtjanst.

2) Det har samlats vatten under apparaten.
© Vanta 15 sekunder efter att kaffet har runnit klart innan du tar bort droppbrickan, s& att
maskinen avslutar sin cykel korrekt.
© Kontrollera att droppbrickan sitter ordentligt pa maskinen. Den maste alltid sitta pa plats,
aven nar maskinen inte anvands.
© Kontrollera att droppbrickan inte &r full.

3) Justeringsknappen for malningsgrad ar svart att vrida.
© Vrid bara pa justeringsknappen for malningsgrad nar kvarnen &r igang.

4) Apparaten har inte tillrett nagot kaffe.
© Ett problem uppstod under tillredningen. Apparaten kommer att terstéllas automatiskt och
gora sig redo for en ny cykel.

5) Du har anvant malet kaffe istallet fér kaffebénor.
© Sug upp det malda kaffet fran behallaren fér kaffebénor med en dammsugare.

6) Det rinner vatten fran kaffemunstycket nar maskinen ar avstangd.
© Detta 4r normalt. Det &r en automatisk skéljning fér att rengéra kaffemunstyckena. Du
kan inaktivera den i maskinens instéllningar genom att dndra instéllningen fér automatisk
skoljning till inaktiv.

UNDERHALL

1) Maskinen har inte begart avkalkning.
© Avkalkning maste utféras nér ett stort antal tillredningar med &nga eller hett vatten har
utforts. Om du bara tillreder kaffe behdver maskinen inte avkalkas lika ofta.

2) Det ligger lite malet kaffe pa droppbrickan.
© En liten méngd malet kaffe kan hamna p& droppbrickan. Maskinen &r utformad fér att
avlagsna eventuella rester av malet kaffe for att halla bryggningszonen ren.

-
3) Indikatorlampan L) fortsatter att lysa nér jag har tomt sumpladan.
© Ta ut och sétt in sumpladan igen.

4) Indikatorlampan @ fortsatter att lysa nar vattentanken har fyllts.
© Kontrollera att behéllaren har satts in ratt i apparaten.
© Flottéren i botten av vattenbehdllaren maste kunna réra sig fritt. Kontrollera och lossa
flottéren vid behov.

5) Vid avkalkning kommer det inte ut nagot vatten ur munstyckena under den forsta fasen:
© Detta &r normalt. Det &r bara vid kraftig igensattning som maskinen slapper ut vatten ur
munstyckena.

DRYCKER

1) Kaffet rinner fér langsamt.
© Vrid knappen fér malningsgrad at héger for att f4 en grévre malning (detta kan bero pa
vilken kaffesort som anvands).
© Utfér en eller flera skéljcykler.
© Byt patron till Claris Aqua-filtreringssystemet.
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2) Kaffet ar for svagt eller inte tillrackligt fylligt.
© Kontrollera att behallaren foér kaffebénor innehdller kaffe och att bénorna rér sig nedat p&
ratt satt.
Undvik att anvanda oljiga, karamelliserade eller smaksatta kaffesorter som kanske inte kan
bearbetas pa ratt satt.
Minska volymen och 6ka styrkan med hjalp av funktionen for kaffestyrka. Vrid pa knappen
for malningsgrad for att fa ett mer finmalet kaffe. Tillred drycken i tva cykler med
tvakoppsfunktionen.
3) Espresson eller kaffet blir inte tillrackligt varmt.
© Oka temperaturen pa kaffet i maskinens instéllningar. Varm koppen genom att skélja den i
hett vatten innan du tillreder drycken.
© Kor en skéljningscykel innan du bérjar tillreda kaffet.
4) Rent vatten rinner ut ur kaffemunstyckena fore varje kaffetillredning.
© En férinfusion sker nar du startar en tillredning, vilket kan leda till att en liten mangd vatten
rinner ut ur kaffemunstyckena.

Om nagot av de problem som beskrivs ovan kvarstar bor du kontakta KRUPS kundtjanst.

KASSERING

Vissaapparaterinnehaller ett batterisom avsakerhetsskél endast artillgangligt for servicepersonal.
Kontakta ndrmaste servicecenter om batteriet behdver bytas.

n Viktigt: Apparaten innehdller ett antal olika material som kan ateranvandas eller atervinnas.

GARANTI

Garantin galler inte i féljande fall:

- Forekomst av frammande foremal i kvarnen.

Malet kaffe har hallts i behallaren for kaffebonor.

Claris Aqua-filtersystempatronen har inte anvants enligt KRUPS anvisningar.
- Avkalkning, rengoring eller regelbundet underhall har inte utforts.

Allt arbete pa apparaten maste utforas av ett godkant KRUPS-servicecenter.

Denna automatiska kaffe-/espressomaskin far endast anvandas for att tillreda kaffe eller hett vatten
eller for att skumma mjolk.

Tillverkare: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 Folkrepubliken Kina
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KUVAUS

A Vesisdilion kahva/kansi G  Maitokannu*
B  Vesisdilio H  Hoyrysuutin*®
C  Kahvipapusailion kansi I Kahvisuuttimet
D  Ohjauspaneeli J Jauhatuskarkeuden asetusnuppi
E Kahvinporoastia K Kahvimylly
F  Tippa-astia L  Virtapainike
M Merkkivalot

* joissain malleissa
Hyva asiakas

Kiitos, etta ostit kahvimyllylla varustetun KRUPS-espressolaitteen. Kahvimyllylla varustetut KRUPS-
espressolaitteet suunnitellaan, kehitetadn ja valmistetaan Ranskassa, mika takaa luotettavan
alkuperan ja korkean valmistuslaadun. Laite on suunniteltu baristatasoisten juomien helppoon ja
vaivattomaan valmistamiseen. Voit valmistaa yhdella napin painalluksella esimerkiksi espressoa,
suodatinkahvia ja muita kahveja. Jotta laitteen kaytto olisi mahdollisimman helppoa, KRUPS on
kehittanyt alykkaan merkkivalotekniikan. Se ohjaa laitteen kaytdssa ja piristaa kahvitaukojasi.
Laitteen edistyksellinen tekniikka takaa parhaat tulokset. Saat kaikki vastajauhettujen kahvipapujen
aromit ja maut esiin parhaalla mahdollisella tavalla. Toivomme, etta nautit kahvihetkistasi ja etta
olet tyytyvainen KRUPS-laitteeseesi.

KRUPS-tiimi

1. TARKEITA TUOTETIETOJA

Lue kayttoohje ja turvallisuusohjevihkonen huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa ja
sailyta ne. Virheellinen kayttd vapauttaa KRUPSIn kaikesta vastuusta.

1.1 KAYTTOOPPAAN SYMBOLIT

a Vaara: Varoitus vakavan tai hengenvaarallisen loukkaantumisen vaarasta.
Salamasymboli varoittaa sahkdon liittyvista vaaroista.

A Huomio: varoitus laitteen toimintahairion, vaurioitumisen tai rikkoutumisen mahdollisuudesta.

ﬁ Tarkeda: yleinen tai tarkea laitteen kayttoon liittyva huomautus.

1.2 LAITTEEN MUKANA TOIMITETUT TUOTTEET

Tarkista laitteen mukana toimitetut tuotteet. Jos jokin niista puuttuu, ota valittomasti yhteys KRUPS-
asiakaspalveluun.
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MUKANA TOIMITETUT TUOTTEET

Kayttbopas - Pikaopas - turvallisuusohjevihkonen KRUPS-
huoltokeskuksien hakemisto Takuutodistukset

KAHVIMALLIT
2 Hoyryjarjestelman puhdistusneula )

3 Héyrysuutin

MAITOMALLIT

4 Milk Maestro -maitokannu

5 Vesisuutin

A Varoitus: kayta laitteessa vain Krups-tuotteita, jotta sen takuu pysyy voimassa.

—
1.3 TEKNISET TIEDOT

Laite Automatic Espresso EA40-EA50
Sahkovirta ~220-240V /50 Hz
Pumpun paine 15 baaria
Kahvipapusailié 2609
Energiankulutus Kayton aikana: 1 450 W
Vesisailio 1.71
s g . Sisatiloissa, kuivassa paikassa (suojassa
Kayttéonotto ja sailytys jaatymiselta)
Koko (mm)Kx P x S 365 x 240 x 400
Tuotteen paino (kg) 8,9

Oikeudet teknisiin muutoksiin piddtetdan.
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KAYTTOLIITTYMA

Painike Kuvaus / yleiset toiminnot

Kaynnista ja sammuta laite. Joka kerta kun virtapainiketta painetaan,
kuuluu dénimerkki.

Valitse valmistettava juoma.

Valitse hdyrytoiminto*, kun haluat valmistaa maitoa sisaltavan
juoman manuaalisesti ja vaahdottaa siihen maitoa.

Huomautus: kaynnistys-/pysaytyspainiketta on painettava kaksi
kertaa: kerran laitteen esilammitysta varten ja uudelleen hoyryn
tuottamista varten.

- Valitse Cappuccino-toiminto*, kun haluat valmistaa cappuccinon
EP CAPPUCCINO yhdelld painalluksella. Laite vaahdottaa ensin maidon ja valmistaa
sitten kahvin.

Paina painiketta juomavalinnan jdlkeen, jos haluat lisata tai

STRONG

—_ vahentdd kahvin vahvuutta. Tamad muuttaa kaytettdvaa jauhetun
kahvin maaraa. Vaihtoehtoja on kolme miedosta vahvaan. Valinnan

E) merkiksi joko yhden, kahden tai kolmen kahvipavun symboliin syttyy
taustavalo.

Aloita tai lopeta nykyinen valmistus/kunnossapito.

Paina juomavalinnan jalkeen, jos haluat valmistaa tuplamaaran.
Valinnan merkkina on taustavalaistu X2.

Paina painiketta <>, kun haluat siirtya kunnossapitoon ja suorittaa
huuhtelun, puhdistuksen tai kalkinpoiston. Valitun toimenpiteen
kohdalla on punainen taustavalo.

* joissain malleissa
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1.5 MERKKIVALOT

KRUPS Intensity -laitteen alykas merkkivalotekniikka helpottaa kahvin valmistamista.
Laite tunnistaa automaattisesti veden ja jauhetun kahvin maaran ja valvoo niita.
Merkkivalo ilmoittaa, kun sailiot pitda tayttaa tai tyhjentaa. Laite ilmoittaa myds
huuhtelun, puhdistuksen tai kalkinpoiston tarpeesta.

Merkkivalo LYED

STARF START/STOP-merkkivalo vilkkuu => jatka kdynnissa
S—= olevaa toimintoa painamalla kdynnistys-/
— STOPJ pysaytyspainiketta

i i o START/STOP-merkkivalo palaa => toiminto on kaynnissa

Valonauha:
- Valkoinen palaa: laite on kayttévalmis.
- LED-valot vilkkuvat: laite on kaytdssa.

Milk Maestro -maitokannu on huuhdeltava*. Siirry
puhdistustilaan painamalla painiketta <> ja paina sitten
kaynnistys-/pysaytyspainiketta. Lisatietoja Milk Maestro
-maitokannun huuhtelemisesta on Pikaoppaan osiossa 13.
* joissain malleissa

Laite on huuhdeltava. Aloita painamalla painiketta <> ja
sitten kaynnistys-/pysdytyspainiketta.

Lisatietoja laitteen huuhtelemisesta on Pikaoppaan
osiossa 10.

Laite on puhdistettava. Aloita painamalla painiketta <> ja
sitten kdynnistys-/pysdytyspainiketta.

Lisatietoja laitteen puhdistamisesta on Pikaoppaan
osiossa 11.

Laitteeseen kertynyt kalkki on poistettava. Aloita
painamalla painiketta <> ja sitten kaynnistys-/
pysaytyspainiketta.

Lisatietoja kalkinpoistosta on Pikaoppaan osiossa 12.

Kahvinporosailié on tdynng, ja se on tyhjennettava.

Lisatietoja kahvinporosailién tyhjentamisesta on
Pikaoppaan osiossa 8A.

Vesisdilio on lahes tyhja, ja se on taytettava.

Lisatietoja vesisailion tayttamisesta on Pikaoppaan
osiossa 7A.

Kaikki merkkivalot vilkkuvat: laitteessa on vika tai tukos.
Lisatietoa on kohdassa VASTAUKSIA KYSYMYKSIIN.
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2. KAYTTOONOTTO JA LAITTEEN ASENNUS

ALOITUS

Aseta laite vakaalle, tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle tasolle. Ennen ensimmaista kdyttokertaa laite
on esitaytettava vesipiirien tayttamiseksi, jotta laite voi toimia. Laite suorittaa esilammityksen ja
automaattisen huuhtelun.

Lisatietoja laitteen ensimmaisesta kdynnistyskerrasta on pikaoppaan osiossa 1.

Laite on tarkastettu ja testattu tehtaalla ennen sen toimittamista eteenpdin. Huolellisesta
puhdistuksesta huolimatta kahvimyllyyn voi jaada kahvijaamia ja/tai tippa-astian ritildaan voi
jaada kahvipisaroita. Laitteessa voi myos nakya suojamateriaaleista irronnutta polya pakkauksen
avaamisen aikana. Suosittelemme, ettd puhdistat laitteen huolellisesti liinalla ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Kiitos ymmarryksestasi.
Al koskaan kayta vahingoittunutta laitetta.

o) R
7 VINKKEJA JA OHJEITA

VESI

Veden laatu vaikuttaa merkittavasti aromien laatuun. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin
makua. Kahvin kaikkien aromien sailyttamista varten suosittelemme, etta kaytat raikasta vetta ja
Claris Aqua Filter System -suodatinpatruunaa tai pullotettua vetta, jonka kuivajaanndspitoisuus
on alle 800 mg/I (ks. pullon etiketti).

Katso kohta SUODATIN.
KUPPI

Kuumia juomia valmistettaessa kupit on suositeltavaa lammittaa etukateen (kuumalla vedella).
Kuppien koko kannattaa valita halutun kahvimaaran mukaan.

KAHVIPAVUT
Paahdetut kahvipavut voivat menettda arominsa, ellei niitd suojata. Suosittelemme, etta kaytat
papumadraa, joka vastaa 2-3 paivan kulutusta, ja valitset 250 gramman pakkauksia.

Kahvipapujen laatu vaihtelee, ja makutottumukset ovat yksil6llisid. Arabica-kahvilaadun
aromi on hieno ja kukkainen, kun taas Robusta on karvaampi ja tayteldaisempi ja siina on
enemman kofeiinia. Naita kahta kahvilaatua yhdistelldan usein, jotta kahvin mausta saadaan
tasapainoisempi. Voit aina pyytaa neuvoa kahvipaahtimoilta.

Rasvaisten tai karamellisoitujen kahvipapujen kaytto ei ole suositeltavaa, silld ne voivat
vaurioittaa laitetta.

Kahvin jauhatus vaikuttaa maun voimakkuuteen ja creman laatuun. Mita hienompi jauhatus, sita
sileampi crema. Jauhatusta voidaan myds saataa halutun juoman mukaan.

2.1 SUODATTIMEN ASENN

MIKSI SUODATINPATRUUNA KANNATTAA ASENTAA?

KRUPSIin Claris Aqua Filter System -suodatinpatruuna optimoi kahvin maun ja vahentaa kalkin
kertymista ja kunnossapidon tarvetta. Suosittelemme suodatinpatruunan kayttoa, silla se varmistaa
laitteen pitkan kayttéian. Tama lisdvaruste on saatavana KRUPS.com-verkkosivustolta.



MILLOIN CLARIS AQUA FILTER SYSTEM -SUODATINPATRUUNA ON VAIHDETTAVA?

+ Kun asennuksesta on kulunut kaksi kuukautta.

* Patruunan asentamisen yhteydessd kannattaa kaantda patruunan yldosassa
olevaa harmaata rengasta siten, etta siind nakyy kahden kuukauden kuluttua oleva
paivamaara.

MITEN CLARIS AQUA FILTER SYSTEM -SUODATINPATRUUNA ASENNETAAN?

+ Patruuna asetetaan vesisailiéon.

d + Patruunan asentamisen yhteydessa on suositeltavaa kaantaa patruunan yldosassa
olevaa harmaata rengasta siten, etta siind nakyy kahden kuukauden kuluttua oleva
paivamaara.

+ Aseta patruuna paikalleen siten, ettd numeroitu rengas on yléspain.

* Aseta ja ruuvaa patruuna paikalleen kdyttden patruunan mukana toimitettua
mustaa apuvalinetta.

+ Kaynnista laite ja paina puhdistustilan painiketta.

+ Kuulet adnimerkin. Kaynnistys-/sammutusvalo alkaa vilkkua.

+ Kaynnista tayttéprosessi painamalla kdynnistys-/sammutuspainiketta.

+ Laite tayttaa ja huuhtelee jarjestelman automaattisesti. Kun prosessi on valmis,
kuuluu kolme aanimerkkia.

2.2 MYLLY: JAUHATUKSEN SAATAMINEN

MIKSI JAUHATUSTA KANNATTAA SAATAA?

Yleensa jauhatusta on saadettava, kun vaihdat kahvipaputyyppia tai muutat kahvin vahvuutta.
Vaihtelemalla jauhatusta on mahdollista kdyttaa erityyppisia papuja:

Tummaksi paahdetut ja rasvaiset kahvipavut vaativat karkean jauhatuksen.
Kevyemmin paahdetut kahvipavut ovat kuivempia ja vaativat hienomman jauhatuksen.

\ \ Kevyt
Keskipaahto

/ / Voimakas

JAUHATUKSEN SAATAMINEN

Kaanna kahvipapusailion asetuspainiketta kahvipaputyypin ja toivotun maun voimakkuuden
mukaan (kolme tasoa, ks. edellinen kuva). Saaté on tehtava jauhatuksen aikana asteittain. Huomaat
maussa selvan eron kolmen valmistuskerran jalkeen.

AVaroitus: Oljyisten tai karamellisoitujen kahvipapujen kéytt ei ole suositeltavaa, silla myllyn on
vaikea kasitella niita. Ne voivat vaurioittaa laitetta ja heikentda anturin suorituskykya.
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— QO

OMIEN VALMISTUS

LAITTEELLA VALMISTETTAVAT JUOMAT*:

KRUPS Intensity- & Intensity Milk -laitteilla voit valmistaa monenlaisia juomia oman mieltymyksesi
mukaan. Valmistettavat vaihtoehdot ovat kaytettdvissa suoraan ohjauspaneelista:

Kahvireseptit:

Juomat KUVAUS Mahdolliset | Vahvuus- |y, siminto
koot toiminto
L ] Ristretto: Lyhyt ja tdyteldinen 20-40 ml v v
espresso.
Espresso: Tayteldinen ja
voimakasarominen kahvi, jossa 20-80 ml v v

on hieman karvas kinuskinvarinen
crema.

Cafe lungo: Runsaasti kofeiinia
mutta maultaan kevyempi. Hyvin | 80-140 ml v v
suosittu aamukahvi.

Suodatinkahvi:  Pitkd  uutto
matalassa  lampétilassa  luo | 150 m v v
pehmeanjakevyenlopputuloksen.

Riippuu
maitokannun v
asetuksista.

Cappuccino: Maidon, vaahdon ja
kahvin taydellinen yhdistelma.

* joissain malleissa

KAHVISUUTINTEN KORKEUDEN SAATAMINEN
Voit laskea ja nostaa kahvisuuttimia kaikkia juomia varten kupin koon mukaisesti.

JUOMAN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN

+ Tarkista, etta kahvipapusailié on taynna.

A Varoitus: dla kaada vetta myllyyn, jotta laite ei vahingoitu.

+ Tarkista, ettd vesisailid on taynna. Laite ilmoittaa merkkivalolla, jos vesi on vahissa ja sailid
on taytettava.

+ Aseta kuppi tai kupit kahvisuuttimien alle.
+ Painavalitun juoman painiketta, sdada asetuksia ja paina kaynnistys-/sammutuspainiketta.

JUOMASTA RIIPPUEN KAYTETTAVISSA ON ERILAISIA ASETUKSIA:

Kahvin vahvuus: kun haluat lisata tai vahentaa kahvin vahvuutta muuttamalla kdytettavaa jauhetun
kahvin maaraa, valitse juoma ja paina STRONG-painiketta.

Yksi tai kaksi kupillista (vain kahviresepteille): kun haluat aloittaa kahden kupillisen valmistamisen
samanaikaisesti, valitse juoma ja paina X2.
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Lisatietoja juoma-asetuksien sadtdmisesta on juomataulukossa ja pikaoppaan osiossa 2.
MITEN JUOMAN VALMISTUS PYSAYTETAAN?

Voit pysayttda juoman valmistuksen milloin tahansa painamalla kdynnistys-/sammutuspainiketta.
Jos jakso keskeytetaan, pysahtyminen tapahtuu viiveella. Et voi kayttaa laitetta, ennen kuin naytoélla
nakyy siita kertova viesti.

— Q

3.1 MAITOA SISALTAVAT JUOMAT JA KUUMA VESI

=

A7 VINKKEJA JA OHJEITA

Maitovaahdon tekemiseen kannattaa kayttdd jadkaappikylmda (3-5 °C) pastoroitua tai
iskukuumennettua maitoa. Erikoismaitojen (mikrosuodatetun, raa'an, hapatetun, tdydennetyn
maidon) tai kasvipohjaisten maitojen (kuten manteli-, kaura- ja soijamaidon) kdyttdminen on
mahdollista, mutta vaahdon laatu ja maara voivat karsid. Avattu maitopurkki tulee sailyttaa
jadkaapissa korkeintaan 4 °C:n ldampétilassa. Maito sdilyy yleensa 5-7 paivaa.

MAIDON VAAHDOTTAMINEN HOYRYSUUTTIMELLA

A Toimi varovasti, jotta valtat palovammat.

Hoyrysuutinta kaytetaan maidon vaahdottamiseen esimerkiksi cappuccinoa tai lattea varten. Koska
hoéyryn tuottamiseen tarvitaan korkeampi lampdtila kuin espresson valmistukseen, laitteessa on
lisalammitysvaihe héyrylle. Kahta kupillista ei voi valmistaa samanaikaisesti, joten X2-toiminto ei ole
kaytettavissa.

Toimi nain, kun haluat vaahdottaa maitoa hoyrysuuttimella

-

Valitse hoyrytys kaantonupista

Paina kaynnistys-/sammutuspainiketta

Laite on esilammitystilassa, kunnes kdynnistys-/sammutuspainike vilkkuu

Aktivoi héyry painamalla kdynnistys-/sammutuspainiketta uudelleen

v | (W N

Pysayta hoyry painamalla kdynnistys-/sammutuspainiketta tai odota, kunnes toiminto
paattyy

Lisatietoja maitoa sisdltavan juoman valmistamisesta on pikaoppaan osiossa 5.

HOYRYSUUTTIMEN PUHDISTAMINEN:

Vaara: hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen hdyrysuutin voi olla kuuma, joten odota muutama
minuutti ennen kuin kosketat sita.
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n Tarkeaa:

Tasalaatuisen vaahdon saamiseksi jokaisella kerralla suosittelemme puhdistamaan hdéyrysuuttimen
huolellisesti JOKAISEN KAYTTOKERRAN JALKEEN. Al pese héyrysuutinta astianpesukoneessa.
Suosittelemme puhdistamaan hdyrysuuttimen my®ds silloin, jos sitad ei ole kaytetty pitkdan aikaan
(yli kahteen paivaan).

Koko hoyrysuuttimen voi irrottaa huolellista puhdistusta varten. Puhdista hdyrysuutin vedella,
pienelld maaralla hankaamatonta pesuainetta ja harjalla. Lisatietoja hdéyrysuuttimen
puhdistamisesta on pikaoppaan osiossa 6.

+ Jotta saat poistettua kaikki maitojaamat hoyrysuuttimesta, aseta astia hoyrysuuttimen
alle ja aloita kuuman veden valmistaminen. Pyyhi suutin sitten puhtaalla, kostealla
mikrokuituliinalla.

+ Jos hdyrya ei tule ulos, suutin voi olla tukossa: poista tukos hdéyryjarjestelman mukana
toimitetulla puhdistusneulalla. Lisédtietoja héyrysuuttimen puhdistamisesta on
pikaoppaan osiossa 6.

3.2 MILK MAESTRO -MAITOKANNU

Milk  Maestro -maitokannu on suunniteltu baristatasoisten maitojuomien
valmistukseen kotona. Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen kuin alat kayttaa
tuotetta, jotta osaat kayttaa laitetta parhaalla mahdollisella tavalla.

Suosittelemme  puhdistamaan  kaikki Milk Maestro -maitokannun  osat
astianpesuaineella ja vedelld ennen ensimmaistda kdyttdkertaa ja mahdollisten
polyjddmien poistamiseksi.

TARKEIMMAT OMINAISUUDET

Vaahdotustoiminto
Milk Maestro -maitokannussa on patentoitu maidon vaahdotusjarjestelma, jonka ansiosta voit
valmistaa hetkessa kermaista maitovaahtoa.

Kannen paalla olevalla vaahdotussaatimella voit sdataa maitovaahdon maaraa ja mukauttaa juomat
toiveidesi mukaisiksi.

Automaattinen huuhteluohjelma MILK

Automaattinen huuhtelu on tehtava hygieniasyista aina maitopohjaisen juoman valmistuksen
jalkeen (kayttoliittyman MILK-halytys). Muista puhdistaa Milk Maestro -maitokannu aina kayton
jalkeen.

Lisatietoja Milk Maestro -maitokannun automaattisesta huuhtelusta on Pikaoppaan osiossa 14.
Helppo purkaa ja pesta astianpesukoneessa:

Maitokannun voi purkaa kokonaan puhdistusta ja kunnossapitoa varten. Voit erotella Milk Maestro
-maitokannun eri osat toisistaan ja puhdistaa ne perusteellisesti.

Kaikki osat voi pesta astianpesukoneessa, mika helpottaa puhdistamista entisestaan. Aseta osat
astianpesukoneen ylatasolle tai aterinlokeroon.

A Huomaa: Al4 laita kantta astianpesukoneeseen vaahdotuspainikkeen ollessa PULL-asennossa
(painike voi irrota). Irrota se, jotta se ei katoa.

MILK MAESTRO -MAITOKANNUN KAYTTO
Kayttoohje:
1. Valmistelu

Taytd Milk Maestro -maitokannuun haluttu m&ira maitoa. Ali ylitdi maitokannuun merkittya
enimmaismaaran rajaa.
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MAX Maitokannun enimmaistayttoraja

U Suositeltu maara useiden cappuccinojen valmistusta varten
=p Suositeltu maara yhden cappuccinon valmistusta varten
2. Vaahdotuksen sdaataminen

Kaanna kannen yldosassa olevaa vaahdotuspainiketta my&tapaivaan, kun haluat lisaa vaahtoa, ja
vastapaivaan, kun haluat vdhemman vaahtoa. Valitse vaahdon madra omien mieltymystesi mukaan.

Asento vaahdotuspainikkeen irrottamista varten

Suurimman vaahtomaaran asento

Pienimman vaahtomaaran asento

3. Puhdistus

Kun olet lopettanut Milk Maestro -maitokannun kayton, voit huuhdella sen automaattisella MILK-
ohjelmalla. Voit myds purkaa ja pesta kaikki osat perusteellisesti astianpesuaineella ja [ampimalla
vedella tai astianpesukoneessa.

Huuhtele ja kuivaa kaikki osat huolellisesti ennen kokoamista.

5

() VINKKEJA JA OHJEITA
Milk Maestro -maitokannun kannen lukitus avataan kiertamalla sita neljanneskierros.

Varoitus: aloita maitopohjaisten juomien valmistus vasta sitten, kun olet liittanyt Milk Maestro
-maitokannun laitteeseen.

Toivottavasti Milk Maestro -maitokannun ja sen tehokkaan maidonvaahdotustoiminnon kaytto
on sinusta miellyttavaa ja padset nauttimaan herkullisista maitojuomista.
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4. LAITTEEN KUNNOSSAPITO

4.1 PAIVITTAINEN KUNNOSSAPITO

Asianmukainen kunnossapito pidentda laitteen kayttoikaa ja sailyttad kahvin aidon maun.

TIPPA-ASTIAN KUNNOSSAPITO

Laitteesta kahvin valmistamisen aikana ja sen jalkeen valuva vesi ja kahvi keraantyvat tippa-astiaan.
On tarkeaa, etta astia on aina paikallaan ja etta se tyhjennetdan saanndllisesti.

Suosittelemme hygieniasyista irrottamaan tippa-astian, puhdistamaan kaikki osat ja jattamaan sen
kuivumaan paivittain ennen sen asettamista takaisin laitteeseen. Tippa-astia on konepesun kestava.
Poista ritila ennen konepesua.

Lisatietoja on Pikaoppaassa.

MILLOIN TIPPA-ASTIA ON TYHJENNETTAVA?
Kun uimuri on ylhaalla ja osoittaa, ettd astia on liian taysi.

KAHVINPOROSAILION KUNNOSSAPITO

Suosittelemme hygieniasyista puhdistamaan kahvinporosailion kuumalla vedella ja pesuaineella
paivittain ja jattdmaan sen kuivumaan ennen sen asettamista takaisin laitteeseen.

Lisatietoja kahvinporosailion puhdistamisesta on pikaoppaan osiossa 8B.

Tyhjenna kahvinporosailio, kun merkkivalo ilmaisee tyhjennyksen @ tarpeen. Voit tyhjentaa sen
useamminkin, mutta pida tall6in laitteen virta kytkettyna, jotta laite tunnistaa sailion tyhjentamisen.

n Tarkeaa: kahvinporosadilion edella kuvatun saanndllisen tyhjentamisen laiminlydminen voi
vaurioittaa laitetta.

VESISAILION KUNNOSSAPITO

Kahvin aromien sailyttamiseksi ja hygieniasyista suosittelemme kayttamaan raikasta vetts,
puhdistamaan vesisailion paivittain kuumalla vedelld ja pesusienelld seka jattamaan sen kuivumaan
ennen sen asettamista takaisin laitteeseen.

KAHVIPAPUSAILION KUNNOSSAPITO

Kahvipavuista voi jadda kahvin laatuun vaikuttavia rasvajaamia kahvipapusailion seindmiin. Aromien
sdilymisen ja hygieniasyiden vuoksi on suositeltavaa pyyhkia sailid puhtaalla, kuivalla ja pehmealla
liinalla aina ennen tayttoa.

A Varoitus: ald puhdista kahvipapusailiota vedelld, silld kahvipapusailidssa oleva vesi voi
vaurioittaa laitetta.
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4.2 MUU KUNNOSSAPITO

B Tarkeaa:

+ Kunnossapitoaika toimenpiteesta riippuen on enintdan 20 minuuttia.
+ Puhdistusohjelma alkaa alusta, jos irrotat laitteen pistorasiasta kunnossapitotoimien
aikana tai jos tulee sahkdkatkos. Toimintoa ei voi lykadta, vaan vesipiiri on huuhdeltava.
Tallgin tarvitaan ehka uusi puhdistustabletti.
+ Jos laitteessasi on KRUPSin Claris Aqua Filter System -suodatinpatruuna, irrota se ennen
kalkinpoistoa.
+ Kunnossapito-ohjelmaa ei ole pakko suorittaa juuri silla hetkelld, kun laite sita pyytaa,
mutta se on kuitenkin suoritettava kohtuullisen pian sen jdlkeen. Jos puhdistusta (tai
kalkinpoistoa) lykatadn myéhemmaksi, halytys nakyy ndytdssa niin kauan kuin toimintoa
ei ole suoritettu.

Kunnossapito

Milk Maestron
automaattinen
huuhtelu*
30s-60ml

Milloin?

Maitopohjaisen
juoman
valmistuksen jalkeen
tai milloin tahansa.

Selitys

Automaattinen Milk Maestro -maitokannun
huuhteluohjelma kayttaa vain kuumaa vettéd
ja auttaa tuottamaan optimaalisen vaahdon
sekd pitamaan jarjestelman puhtaana.
Lisatietoja Milk Maestro
-maitokannun huuhtelemisesta on

Pikaoppaan osiossa 14.
* joissain malleissa

Tarvittavat
tarvikkeet

Kahvipiirin
huuhtelu
Noin 45s-30
ml

Kahden paivan
kayttamattomyyden
jélkeen tai milloin
tahansa.

Mahdollistaa laitteen kahvipiirin huuhtelun.
Toimenpiteessa kdytetadn ainoastaan
kuumaa vettd. Se varmistaa aidon kahvin
maun.

Lisdtietoja on pikaoppaassa.

Laitteen
puhdistus
Noin 13 min-11

Laitteen kehotuksen
mukaan tai milloin
tahansa.

Suosittelemme puhdistamaan laitteen
kahvipiirin ja poistamaan siita rasvan hyvan
hygienian ja kahvin laadun varmistamista
varten. Nain juomien aromit séilyvat
parhaalla mahdollisella tavalla.
Lisatietoja laitteen puhdistamisesta on
Pikaoppaassa. Voit myos noudattaa naita
ohjeita:

1. CLEAN-merkkivalo palaa punaisena, kun
laite on puhdistettava
2. Paina painiketta <> ja valitse CLEAN
3. Ota puhdistustabletti esille.

4. Avaa puhdistustablettiluukku ja aseta
tabletti paikalleen.

5. Aseta molempien suuttimien alle 1 litran
astia.

6. Vahvista puhdistuksen aloittaminen
painamalla kdynnistys-/sammutuspainiketta.
7. Kahvisuuttimista valuu vetta puhdistuksen
aikana.

8. Kun vesi on lakannut valumasta ja kuulet
kolme aanimerkkia, laite on puhdistettu ja

kayttovalmis.

1 KRUPS
XS3000 / XS808 -
puhdistustabletti

(ei toimiteta laitteen
mukana)




Kunnossapito

Milloin?

Selitys

Tarvittavat
tarvikkeet

Kalkinpoisto
Noin 20 min -
151

Kun laite pyytaa sita.
Toiminto ei ole
kaytettavissa,
jos juomia ei
ole valmistettu
niin paljon, etta
kalkinpoisto olisi
tarpeen.

Kalkinpoiston ansiosta laite toimii oikein
eika siihen kerry kalkkia tai muita kertymia.
Tama vaihe on erittdin tarked, jotta voit
varmistaa laitteen oikean toiminnan ja
pitkan kayttoian.

Lisatietoja laitteen kalkinpoistosta on
pikaoppaassa. Voit myds noudattaa naita
ohjeita:

1. CALC-merkkivalo palaa punaisena, kun
kalkinpoisto on tarpeen
2. Paina painiketta <> ja valitse CALC
3. Tayta vesisailié haalealla vedelld CALC-
merkkiin saakka
4. Avaa KRUPS-kalkinpoistoainepussi
5. Tyhjenna pussin sisalto vesisailioon (jos
laitteessasi on Claris-suodatinpatruuna,
irrota se)

6. Sekoita pussin sisaltd vesisailiossa olevaan
veteen
7. Aseta vesiséilio takaisin laitteeseen
8. Aseta molempien suuttimien (kahvi- ja
héyrysuutin)alle 1,5 litran astia
9. Kéynnista kalkinpoisto painamalla
kéynnistys-/sammutuspainiketta
10. Molemmista suuttimista valuu vetta
kalkinpoiston aikana

11. Kun vetta ei enaa valu, merkkivalo lAJr
palaa punaisena
12. Poista jaljelld oleva vesi ja
kalkinpoistoaine vesisailidsta
13. Puhdista vesisailié sienelld
14. Pyyhi vesisailié kuivaksi
15. Tayta vesisdilio MAX-merkkiin saakka
16. Aseta vesisailio takaisin laitteeseen
17. Suuttimista valuu vetta huuhtelun aikana
18. Kun vettd ei enad valu ja kuulet kolme
aanimerkkia, laitteen kalkinpoisto on
suoritettu ja laite on kayttovalmis

1 pussi KRUPS
F054-/XS809-
kalkinpoistoainetta
(ei toimiteta laitteen
mukana)

—®

5. MUUT TOIMINNOT

MITEN PAASEN LAITTEEN ASETUKSIIN?

Tassa laitteessa ei ole ndyttda, joten asetukset on integroitu tiettyjen painikkeiden toisiksi
toiminnoiksi.
Asetusvalikkoon siirtyminen:

+ Laitteen on oltava kytkettyna pistorasiaan, mutta laitteen virta ei saa olla kytkettyna
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+ Paina painiketta <> 3 sekunnin ajan
+ Olet asetuksissa, kun STRONG-valo syttyy, kaikki punaiset LED-merkkivalot palavat ja
kuulet adnimerkin. Sen jalkeen voit siirtya asetuksissa painikkeella <>.

ASETUSLUETTELO:

Kahvin lampétila
Muuta kahvin [ampétilaa painamalla ensin painiketta STRONG ja

m Matala sitten painiketta <>. Kahvijuomien ldmpétilaa voi saataa kolmella
T2 Keskitaso | eritasolla. Lampétilan oletusasetus on taso 2.
T3 Korkea

AUCINEE NV VI \/oit ottaa automaattisen huuhtelun kayttéon painamalla ensin
painiketta X2 ja sitten painiketta <>. Voit madrittaa laitteen
SAMMUTUS | Eikdytéssa | suorittamaan huuhtelun automaattisesti aina kun sen virta
KAYNNISTYS Kaytossa katkaistaan. Toiminto on oletusarvoisesti poissa kaytosta.

Automaattinen Voit muuttaa automaattisen sammutuksen asetusta painamalla

SHMALILS ensin kaynnistys-/sammutuspainiketta ja sitten painiketta <>.
Voit valita ajan, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti, jotta
m 10 min energiaa ei kulu turhaan:
g gg min 10 minuuttia, 20 minuuttia tai 30 minuuttia. Oletusasetus on 10
min minuuttia.

Asetusvalikosta poistuminen:

+ Sulje valikko O] painamalla painiketta tai odota 2 minuuttia.
* Laite sammuu ja tallentaa asetukset.

VASTAUKSIA KYSYMYKSIIN

TOIMINTA

1) Laite nayttaa vikaa, ohjelmisto on jumittunut TAI kaikki valot vilkkuvat.
© Sammuta laite ja irrota se pistorasiasta, poista mahdollinen suodatinpatruuna vesiséiliést,
odota minuutti ja kytke sitten laite takaisin pistorasiaan ja kdynnista laite uudelleen.

2) Laite ei kaynnisty virtapainikkeen painamisen jalkeen.
© Tarkista sahkojarjestelmén sulakkeet ja pistorasia. Tarkista, ettd molemmat virtapistokkeet
on liitetty oikein pistorasiaan.

3) Sahkot ovat katkenneet jakson aikana.
© Laite palautuu automaattisesti alkutilaan, kun se kdynnistyy uudelleen.

4) Mylly pyorii tyhjana.
© Tama on normaalia, jos se tapahtuu silloin talléin eikd myllyssé ole kahvipapuja tai niitd on
vain vahan.
© Sailioon jaa kahvipapuja:
+ Kahvipavut voivat olla liian rasvaisia, jolloin laite ei siirra niita alaspain oikein.
Voit yrittaa tydntad papuja alaspain ja katsoa, alkaako laite taas toimia.
Kahvipavut on kuitenkin suositeltavaa vaihtaa (katso kahvipapulajit).
+ Jos olet kayttanyt samoja kahvipapuja tdhan asti ongelmitta: ota yhteys KRUPS-
asiakaspalveluun.
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KAYTTO

1) Myllysta kuuluu epéatavallinen aani.
© Myllyssé on todennékdisesti vierasesineiti. Kokeile puhdistaa se imurilla tai ota yhteyttd
KRUPS-asiakaspalveluun.

2) Laitteen alla on vetta.
© Odota 15 sekuntia kahvin valumisen paattymisen jalkeen, ennen kuin irrotat tippa-astian,
jotta laite suorittaa jakson loppuun oikein.
© Tarkista, etté tippa-astia on asetettu laitteeseen oikein. Sen on oltava aina paikallaan, vaikka
laitetta ei kayteta.
© Tarkista, etté tippa-astia ei ole tadynna.

3) Jauhatuksen hienouden saatopainike ei kaanny helposti.
© Kaéanna jauhatuskarkeuden saatépainiketta vain, kun mylly on kdynnissa.

4) Laitteesta ei tule kahvia.
© Valmistuksen aikana on ilmennyt toimintahdirié. Laite palautuu automaattisesti alkutilaan ja
on valmis uutta jaksoa varten.

5) Kaytit jauhettua kahvia kahvipapujen sijaan.
© Poista jauhettu kahvi kahvipapuséiliéstéa imurilla.

6) Kahvisuuttimista valuu vetta, kun laitteen virta katkaistaan.
© Tamia on normaalia. Laite huuhtelee kahvisuuttimet automaattisesti. Voit estdd tamén
poistamalla Automaattinen huuhtelu -asetuksen kaytosta laitteen asetuksista.

KUNNOSSAPITO

1) Laite ei ole pyytanyt kalkinpoistoa.
© Kalkinpoisto on suoritettava, kun olet valmistanut lukuisia juomia héyrytoiminnolla tai
kuuman veden avulla. Jos valmistat vain kahvia, kalkinpoistoa ei tarvita usein.

2) Tippa-astiassa on kahvinporoja.
© Tippa-astiaan voi joutua pieni maard kahvinporoja. Laite on suunniteltu poistamaan
ylimaaraiset kahvinporot, jotta suodatusalue pysyy puhtaana.

3) Merkkivalo @ palaa edelleen, vaikka kahvinporoastia on tyhjennetty.
© Aseta kahvinporoastia uudelleen paikalleen.

-
4) Merkkivalo ) palaa, vaikka vesisailié on taytetty.

© Tarkista, ettd sailié on asetettu laitteeseen oikein.

© Sailién pohjalla olevan uimurin on liikuttava vapaasti. Tarkista ja vapauta uimuri tarvittaessa.

5) Suuttimista ei tule vetta kalkinpoiston ensimmaisen vaiheen aikana:
© Tama on normaalia, ja laitteen suuttimista tulee vetta vain, jos ne ovat pahasti tukossa.

JUOMAT

1) Kahvi valuu liian hitaasti.
© Kaanna jauhatuspainiketta oikealle, jotta kahvi jauhetaan karkeammaksi (méaaraytyy
kaytetyn kahvilaadun mukaan).
© Suorita yksi tai useampi huuhtelujakso.
© Vaihda Claris Aqua Filter System -suodatinpatruuna.

2) Kahvi on liian vaaleaa tai laimeaa.
© Tarkista, ettd kahvipapuséilissa on kahvipapuja ja etté ne siirtyvat alaspéin oikein.
Ala kayta rasvaisia, karamellisoituja tai maustettuja kahvipapuja, jotka eivat ehka siirry
oikein alaspain.
Vahenna valmistettavaa juomamaaraa ja lisaa kahvin vahvuutta kahvin vahvuustoiminnolla.
Kaanna jauhatuspainiketta, jotta kahvi jauhetaan hienommaksi. Valmista kahvi kahdessa
vaiheessa kayttden kahden kupin toimintoa.



3) Espresso tai kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.
© Nosta kahvin ldmpétilaa laitteen asetuksista. Limmitd kuppi huuhtelemalla sitd kuumalla
vedelld ennen juoman valmistuksen aloittamista.
© Huuhtele kahvipiiri ennen kahvin valmistusta.

4) Kahvisuuttimista valuu kirkasta vetta ennen jokaista kahviannosta.
© Laite suorittaa esiuuton ennen valmistamisen aloittamista, ja sen aikana kahvisuuttimista
voi valua hiukan vetta.

Jos jokin edelld mainituista ongelmista jatkuu, ota yhteyttd KRUPS-asiakaspalveluun.

HAVITTAMINEN

Joissakin laitteissa on akku, joka on turvallisuussyista vain korjaajan kaytettdvissa. Jos haluat
vaihtaa akun, ota yhteytta lahimpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

n Tarkeaa: laitteessa on uudelleenkayttoon sopivia tai kierratettavia materiaaleja.

TAKUU

Takuu ei koske seuraavia tilanteita:

- Myllyssa on vierasesineita.

- Kahvipapusailioon on kaadettu jauhettua kahvia.

- Claris Aqua Filter System -suodatinpatruunaa ei kaytetd KRUPSin ohjeiden mukaisesti.
- Kalkinpoistoa, puhdistusta tai saanndllistd kunnossapitoa on laiminlyoty.

Ainoastaan hyvaksytty KRUPS-keskus saa huoltaa laitetta.

Tatad automaattista kahvi-/espressolaitetta saa kdyttaa vain kahvin, kuuman veden tai maitovaahdon
valmistamiseen.

Valmistaja: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd
No.3 Shiji West Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC
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Imagen segln el modelo
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DESCRIPCION

A Asa/tapa del depdsito de agua H  Boquilla de vapor*

B  Deposito de agua I Boquillas de café

C  Tapadel depdsito de café engrano  J Mando de ajuste del grado de molido
D  Control panel K Molinillo de café

E Bandeja colectora de posos de café L Botén de encendido

F Bandeja recogegotas M Luces indicadoras

G Jarradeleche*

*Segun el modelo
Estimado/a cliente:

Gracias por comprar la cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado. Las cafeteras Espresso
KRUPS con molinillo integrado se disefian, desarrollan y fabrican en Francia, por lo que te ofrecen la
mas absoluta garantia de calidad en lo que respecta a fabricacién y origen. La cafetera esta disefiada
para ser lo mas sencilla de usar posible y para ofrecer bebidas de calidad profesional. Disfruta de un
espresso, un café largo, un café de filtro y otros tipos de café con solo tocar un botén. Para facilitarte
las cosas, KRUPS ha desarrollado una tecnologia de indicador luminoso inteligente que te guiara
cuando uses la cafetera e iluminara tus pausas para el café. La avanzada tecnologia de tu cafetera te
permite obtener los mejores resultados posibles con la maxima cantidad de aroma y sabor a partir
de granos de café recién molidos. Esperamos que disfrutes de excelentes pausas para el café y tu
maquina KRUPS cumpla todas tus expectativas.

El equipo de KRUPS

1. INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO

Lee el manual de instrucciones y el folleto de instrucciones de seguridad detenidamente antes de
usar el aparato por primera vez y consérvalos para consultarlos: el uso inadecuado exime a KRUPS
de toda responsabilidad.

1.1 GUIA DE SIMBOLOS PARA EL MANUAL DE USUARIO

a Peligro: Advertencia sobre el riesgo de lesiones corporales graves o la muerte.
El simbolo del reldmpago alerta sobre peligros relacionados con la electricidad.

A Precaucion: Advertencia sobre posible mal funcionamiento, dafio o destruccién del aparato.

ﬁ Importante: Observacion general o importante para el funcionamiento del aparato.

1.2 ACCESORIOS SUMINISTRADOS CON LA CAFETERA

Revisa los accesorios suministrados con la cafetera. Si falta alguna pieza, ponte en contacto
directamente con el servicio de atencién al cliente de KRUPS.



ACCESORIOS SUMINISTRADOS

Manual de usuario - Guia de inicio rapido - Manual de instrucciones F
de seguridad Directorio de centros del servicio posventa de KRUPS
Documentos de garantia

MODELOS DE CAFE
2 Aguja de limpieza del sistema de vapor )

3 Boquilla de vapor

MODELOS DE LECHE
O

4 Jarra de leche Milk Maestro

5 Boquilla de agua

A Precaucion: Para esta cafetera, utiliza Unicamente accesorios Krups para mantener la garantia.

—
1.3 DATOS TECNICOS

Aparato Cafetera espresso automatica EA40 - EA50
Suministro eléctrico 220-240V~ /50 Hz
Presién de bombeo 15 bares
Depésito de café en grano 2609
Consumo eléctrico En funcionamiento: 1450 W
Depésito de agua 1,71
. X En interior, en un lugar seco (protegido del
Almacenaje y primeros pasos hielo)
Dimensiones (mm) Al. x An. x Prof. 365 x 240 x 400
Peso del producto (kg) 8,9

Sujeto a modificaciones técnicas.
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1.4 INTERFAZ
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- Selecciona la funcién Cappuccino* para preparar un cappuccino con
EP CAPPUCCINO W 1 solo clic. La cafetera se encarga primero de espumar la leche y

Descripcion/Funciones generales

Enciende o apaga la cafetera. Cada vez que se pulsa el boton ON/OFF,
suena un pitido.

Elije qué bebida preparar.

& steam

Selecciona la funcién de vapor* para espumar la leche y preparar
manualmente una bebida con leche.

NOTA: Debes pulsar dos veces el botén START/STOP: una vez para
precalentar la cafetera y otra para activar el vapor.

Lll STEAM

luego de preparar el café.

STRONG Pulsalo después de seleccionar la bebida para aumentar o reducir la
intensidad del café, ya que modifica la cantidad de café molido. Tres
opciones posibles, de mas suave a mas fuerte. La seleccién se indica
mediante uno, dos o tres granos de café retroiluminados.

Inicia o detén la preparacién o el mantenimiento actual.

Pulsalo después de seleccionar la bebida para duplicar la cantidad. La
seleccién se indica mediante un X2 retroiluminado.

Pulsa “<>" para acceder al mantenimiento, haz clic para navegar y
selecciona el tipo de aplicacién: enjuague, limpieza o descalcificacién.
El mantenimiento seleccionado se resalta en rojo.

*Segtin el modelo



1.5 INDICADORES LUMINOSOS

Tu cafetera KRUPS Intensity cuenta contecnologiadeindicadoresluminososinteligentes
que hace tu vida mas facil. La cafetera detecta y controla automaticamente los niveles
de agua y café molido. Cuando necesites llenar o vaciar los depésitos, un indicador
luminoso te lo hara saber. La cafetera también te avisara cuando sea necesario hacer
un enjuague, limpieza o descalcificacién.

Indicador luminoso Descripcién

SSTARTZ EI LED START/STOP parpadea ==> Pulsa START/STOP
e para continuar la accién en curso. El LED START/STOP
~ STOP S

permanece fijo ==> Accién en curso

Tira luminosa:
- Color blanco fijo: la cafetera esta lista para su uso.
- Secuencia LED encendida: la cafetera esta en uso.

Es necesario enjuagar la jarra de leche Milk Maestro*.
Para comenzar, pulsa “<>" para acceder al modo de
limpieza y, a continuacién, “START/STOP”. Consulta la
seccién 13 de la “Guia de inicio rapido” para saber cémo
enjuagar la jarra de leche Milk Maestro.

*Segun el modelo

Es necesario hacer un enjuague. Para comenzar, pulsa
“<>"y, a continuacién, “START/STOP".

Consulta la seccién 10 de la “Guia de inicio rapido”
para saber cémo enjuagar la cafetera.

Es necesario hacer una limpieza. Para comenzar, pulsa
“<>"y, a continuacién, “START/STOP".

Consulta la seccién 11 de la “Guia de inicio rapido”
para saber cdmo limpiar la cafetera.

Es necesario hacer una descalcificaciéon. Para comenzar,
pulsa “<>"y, a continuacién, “START/STOP".

Consulta la seccién 12 de la “Guia de inicio rapido”
para saber como descalcificar la cafetera.

El depésito de posos de café esta lleno; debe vaciarse.

Consulta la seccion 8A de la “Guia de inicio rapido”
para saber como vaciar el depésito de posos de café.

El depdsito de agua esta casi vacio; debe llenarse.

Consulta la seccion 7A de la “Guia de inicio rapido”
para saber cémo llenar el depésito de agua.

Todos los indicadores luminosos parpadean: error u
obstruccién de la cafetera.

' Consulta el parrafo “RESPUESTAS A TUS
SFnsete 2 PREGUNTAS".

D —"
DS s
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2. PRIMEROS PASOS E INSTALACION DEL APARATO

INTRODUCCION

Coloca la cafetera sobre una superficie de trabajo estable, limpia, seca y horizontal. La primera vez
que se utilice, cebar la cafetera permite que los circuitos de agua se llenen para que la cafetera
pueda funcionar. Se llevara a cabo un precalentamiento y un aclarado automatico.

Para obtener mas informacién, consulta la seccion 1 de la “Guia de inicio rdpido” para saber
cémo poner en marcha la cafetera por primera vez.

El aparato ha sido revisado y probado antes de salir de las instalaciones de fabricacién. A pesar de
toda la atencién que se ha prestado a la limpieza, es posible que encuentres restos de café en el
molinillo o gotas de café en la bandeja recogegotas. Al desembalar la cafetera, también puedes
notar la presencia de polvo debido al material protector. Te recomendamos que limpies bien la
cafetera con un pafio antes de usarla por primera vez.

Gracias por tu comprension.
No utilices nunca un aparato dafiado.

o]
A" CONSEJOS Y SUGERENCIAS

AGUA

La calidad del agua tiene una fuerte influencia en la calidad de los aromas. Los depdsitos de
cal y el cloro podrian alterar el sabor del café. Para preservar el aroma del café en su totalidad,
recomendamos que utilices agua fresca, asi como un cartucho del sistema de filtrado de agua
Claris, o agua embotellada con residuos secos por debajo de 800 mg/l (consulta la etiqueta de
la botella).

Consulta el parrafo “FILTRO".

TAZA
Al preparar bebidas calientes, recomendamos utilizar tazas precalentadas (poniéndolas bajo
agua caliente) del tamafio adecuado para la cantidad deseada.

GRANOS DE CAFE

Los granos de café tostados pueden perder su aroma si no se protegen. Te recomendamos que
utilices la cantidad de granos de café equivalente al consumo de 2-3 dias y que elijas bolsas de
250 g.

La calidad de los granos de café varia y los gustos son subjetivos. Los granos de Arabica
proporcionan aromas finos y florales, a diferencia de los granos de Robusta, que tienen un
mayor contenido de cafeina, son mas amargos y tienen mas cuerpo. Es habitual mezclar los dos
tipos de café para obtener un sabor mas equilibrado. No dudes en pedir consejo a un proveedor
de café.

No recomendamos utilizar granos de café oleosos o caramelizados, ya que pueden daiiar la
cafetera.

El molido del café influye en la intensidad del sabor y la calidad de la crema. Cuanto mas fino sea el
molido, mas suave sera la crema. El molido también se puede adaptar a la bebida deseada.
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2.1 INSTALACION DEL FILTRO

¢POR QUE ES NECESARIO INSTALAR UN CARTUCHO DE FILTRADO?

El cartucho del sistema de filtrado de agua Claris de KRUPS optimiza el sabor del café y reduce la
acumulacion de cal y la necesidad de mantenimiento. Para garantizar que la cafetera tenga una
larga vida util, te recomendamos utilizar un cartucho de filtrado. Este accesorio esta disponible en
KRUPS.com.

¢CUANDO SE DEBERIA CAMBIAR EL CARTUCHO DEL SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

+ Dos meses después de la instalacion.

+ Cuando instales el cartucho, te recomendamos girar el anillo gris del extremo
del cartucho de filtrado para indicar la fecha equivalente a dos meses desde la
instalacion.

1o

¢COMO SE INSTALA EL CARTUCHO DEL SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

+ El cartucho se coloca en el depésito de agua.
L + Te recomendamos que, cuando instales el cartucho, gires el anillo gris del extremo

mas alejado del cartucho de filtrado para indicar la fecha de instalacion + 2 meses.

+ Coloca correctamente el cartucho en su lugar, con el anillo numerado hacia arriba.

+ Utiliza el accesorio de rosca negro, que se suministra con el cartucho, para colocar
correctamente y atornillar el cartucho en su sitio.

+ Enciende la cafetera y mantén pulsado el botén CLEAN MODE.

+ Se oird un pitido. La luz “START/STOP” comenzara a parpadear.

* Pulsa el boton START/STOP para iniciar el proceso de llenado.

+ Lacafeterasellenardy enjuagard automaticamente el sistema. Al final del proceso,
oiras tres pitidos que indican que ha finalizado.

2.2 MOLINILLO : AJUSTE DEL MOLINILLO

¢POR QUE AJUSTAR EL MOLIDO?

En general, debes ajustar el molido cuando cambies el tipo de café en grano o para ajustar la intensidad
del café. La variacién del molido te permite adaptarte a los diferentes tipos de café en grano:

Un grano mas oleoso y tostado requerira un molido mas grueso.
Un grano con un tueste mas ligero serd mas seco y requerira un molido mas fino.

| o
VIl
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¢COMO AJUSTAR EL MOLIDO?

Gira el botén de ajuste situado en el depdsito de café en grano en funcién del tipo de grano y de la
intensidad de sabor que prefieras (3 niveles; ver mas arriba). Este ajuste debe realizarse durante el molido,
muesca a muesca. Después de tres preparaciones, notaras una diferencia significativa en el sabor.

A Precaucién: No recomendamos el uso de granos de café oleosos o caramelizados, ya que el molinillo
los procesa con dificultad. Pueden dafiar la cafetera e impedir que el sensor funcione adecuadamente.

3. PREPARACION DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIBLES PARA ESTA CAFETERA*:

KRUPS Intensity & Intensity Milk te permite preparar una amplia gama de bebidas segun tus gustos.
Se puede acceder a las preparaciones directamente desde el panel de control:

Recetas con café:

Bebidas DESCRIPCION Tamafios | Funciénde | o, i, x5
disponibles | intensidad
Ristretto: Espresso corto con De 20 ml a 40 ml v v
cuerpo
Espresso: Café con mucho cuerpo
y aromas pronunciados, cubierto De 40 ml a 80 ml v v

con una crema de color caramelo
ligeramente amarga.

Largo: Mayor cantidad de cafeina,
pero maés ligero al paladar. Muy | De 80mla 140 ml v v
popular por la mafiana.

Café de filtro: Una infusién
larga a baja temperatura permite
obtener un resultado suave y
ligero.

150 ml v v

Depende de la
configuracién de v
la jarra de leche.

Cappuccino: El equilibrio perfecto
entre leche, espuma y café.

*Segtin el modelo
¢{COMO AJUSTAR LA ALTURA DE LAS BOQUILLAS DE CAFE?

Para todas las bebidas que se ofrecen, puedes bajar las boquillas de café seguin el tamafio de las tazas.
¢COMO EMPIEZO A PREPARAR MI BEBIDA?

« Comprueba que el depdsito de café en grano esté lleno.

Precaucion: Para evitar dafios en la cafetera, ten cuidado de no verter agua en el molinillo de
café.

+ Comprueba si el depésito de agua estd lleno. Si el nivel de agua es bajo, la cafetera te
avisara con un indicador luminoso para que lo llenes.

* Coloca las tazas debajo de las salidas de café.
+ Pulsa el botén de la bebida elegida, ajusta sus parametros y pulsa “START/STOP".



DEPENDIENDO DE LA BEBIDA, ES POSIBLE REALIZAR DIFERENTES CONFIGURACIONES:
Intensidad del café: Para aumentar o reducir la intensidad del café modificando la cantidad de café
molido utilizado, selecciona la bebida y pulsa el botén “STRONG".

Una o dos tazas (solo para las recetas con café): para iniciar dos preparaciones al mismo tiempo,
selecciona la bebida y pulsa “X2".

Para obtener mas informacién, consulta la tabla de bebidas y la seccién 2 de la “Guia de
inicio rapido” para saber cémo ajustar la configuracion de las bebidas.

¢COMO DETENER UNA BEBIDA MIENTRAS SE PREPARA?

Puedes detener la preparacién de la bebida en cualquier momento pulsando el botén “START/
STOP”. Cuando se interrumpe un ciclo, la parada no es inmediata. La cafetera tendrd un tiempo de
inaccesibilidad que se indicard mediante un mensaje en la pantalla.

— QO

3.1 BEBIDAS CON LECHE Y AGUA CALIENTE

o)
7" CONSEJOS Y SUGERENCIAS

Para espumar la leche, debes utilizar leche UHT pasteurizada directamente de la nevera (de 3 a
5 °Q). Es posible usar tipos de leche especiales (microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida) o
bebidas vegetales (bebida de arroz, avena o almendra), pero pueden ofrecer resultados menos
satisfactorios en términos de calidad y cantidad de la espuma. Una vez abierto el envase de la
leche, ya sea de plastico o de vidrio, debe guardarse en el frigorifico a una temperatura de 4 °C
o inferior. Por lo general, la leche se puede conservar entre cinco y siete dias.

¢COMO ESPUMAR LA LECHE CON LA BOQUILLA DE VAPOR?

A Ten cuidado para evitar quemaduras.

La boquilla de vapor se utiliza para hacer espuma de leche, por ejemplo, para preparar un cappuccino
o un café con leche. Como la produccién de vapor requiere una temperatura mas alta que para
preparar un espresso, la cafetera tiene una fase de precalentamiento adicional para el vapor. No es
posible preparar dos tazas al mismo tiempo, por lo que la funcién “X2" no estd disponible.

Pasos para espumar la leche con la boquilla de vapor

1 Selecciona “vapor” con el mando giratorio

Pulsa el botén “START/STOP”

La cafetera se esta precalentando hasta que el botdn START/STOP parpadee

2
3
4 Pulsa de nuevo el botdn “ START/STOP” para activar el vapor
5

Pulsa el botdn “START/STOP” para detener el vapor o espera hasta que finalice el modo

Para obtener mas informacién, consulta la seccion 5 de la “Guia de inicio rdpido” para saber
cémo preparar una bebida con leche.

LIMPIEZA DE LA BOQUILLA DE VAPOR:

A Peligro: Después de utilizar la funcién de vapor, la boquilla de vapor puede estar caliente, por
lo que te recomendamos que esperes unos minutos antes de manipularla.
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n Importante:

Para obtener siempre la misma espuma, te recomendamos que limpies bien la boquilla de vapor
DESPUES DE CADA USO. No laves la boquilla de vapor en el lavavajillas. También te recomendamos
que limpies la boquilla de vapor si no se ha utilizado durante un periodo de tiempo prolongado
(mas de dos dias).

La boquilla de vapor se puede desmontar por completo para realizar una limpieza a fondo. Limpiala
con agua, una pequefia cantidad de detergente liquido no abrasivo y un cepillo. Para obtener mas
informacién, consulta la seccion 6 de la “Guia de inicio rapido” para saber como limpiar la
boquilla de vapor.

+ Paraeliminar todos los restos de leche de la boquilla de vapor, coloca un recipiente debajo
de la boquilla e inicia la preparacién de agua caliente. A continuacién, utiliza un pafio de
microfibra limpio y himedo para limpiar la boquilla.

+ Si no sale vapor, es posible que la boquilla esté obstruida: desbloquéala con la aguja de
limpieza suministrada para el sistema de vapor. Para obtener informacion, consulta la
seccion 6 de la “Guia de inicio rapido” para saber cémo limpiar la boquilla de vapor.

3.2 JARRA DE LECHE MILK MAESTRO

Esta jarra de leche Milk Maestro esta diseflada para proporcionar una experiencia de
preparacién de bebidas con leche digna de un profesional. Antes de comenzar a usar
el producto, lee atentamente las siguientes instrucciones para garantizar un uso y
resultados éptimos.

Antes de utilizar la jarra de leche Milk Maestro por primera vez, recomendamos que la
laves bien con agua y jabon para eliminar cualquier resto de polvo.

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

Funcion de espuma

La jarra de leche Milk Maestro cuenta con un sistema patentado para preparar espuma de leche
cremosa en tan solo unos segundos.

El botén de control de espuma en la parte superior de la tapa te permite elegir la cantidad de
espuma de leche deseada para que personalices tus bebidas al maximo.

Programa de enjuague automéatico MILK

Es necesario realizar un enjuague automatico después de cada bebida de leche (alerta MILK en la
interfaz) para garantizar una higiene 6ptima. Limpia la jarra de leche Milk Maestro después de cada uso.
Para obtener mas informacion, consulta la seccién 14 de la “Guia de inicio rapido” para saber cémo
enjuagar automaticamente la jarra de leche Milk Maestro.

Facil de desmontar y apta para el lavavajillas:
Para facilitar la limpieza y el mantenimiento, la jarra de leche puede desmontarse por completo.
Puedes separar las diferentes partes de la jarra de leche Milk Maestro para limpiarlas a fondo.

Todas las piezas son aptas para el lavavajillas, lo que hace que el proceso de limpieza sea ain mas
cémodo. Simplemente coloca las piezas en la bandeja superior del lavavajillas o en el compartimento
para cubiertos.

A Precaucion: No introduzcas la tapa en el lavavajillas con el botén de control de espuma en la
posicién PULL (riesgo de perder la tapa). Retirala para evitar perderla.
COMO USAR LA JARRA DE LECHE MILK MAESTRO
Instrucciones de uso:
1. Preparacion
Llena la jarra de leche Milk Maestro con la cantidad deseada de leche. Asegurate de no sobrepasar
la linea de llenado maximo indicada en la jarra de leche.
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MAX Nivel maximo de la jarra de leche

U Nivel recomendado para preparar varios cappuccinos
- . .
(g Nivel recomendado para preparar un cappuccino

2. Ajuste de la espuma

Gira el botén de control de espuma situado en la parte superior en el sentido de las agujas del
reloj para obtener mas espuma, o en el sentido contrario a las agujas del reloj para obtener menos
espuma. Selecciona la cantidad de espuma que mas se adapte a tus preferencias.

(puLL)
Yy

Posicién para retirar el botén de control de espuma

Posicién para nivel maximo de espuma

Posicién para nivel minimo de espuma

-
U
3. Limpieza

Cuando acabes de usar la jarra de leche Milk Maestro, puedes realizar un enjuague automatico con el
programa MILK, o bien desmontary lavar todas las piezas a fondo en agua tibiay jabon o en el lavavaijillas.

Enjuaga y seca bien todas las piezas antes de volver a montar la jarra.

5

7" CONSEJOS Y SUGERENCIAS

Para desbloquear la tapa de la jarra de leche Milk Maestro girala un cuarto de vuelta.

A Precaucion : No empieces a preparar bebidas con leche sin antes conectar la jarra de leche
Milk Maestro a la cafetera.

Esperamos que disfrutes de la jarra de leche Milk Maestro y saborees deliciosas bebidas de
leche caseras gracias a su funcién de espuma de leche de alto rendimiento y uso facil.
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4. MANTENIMIENTO GENERAL

4.1 MANTENIMIENTO DIARIO

Llevar a cabo un mantenimiento adecuado optimizara la vida Util de la cafetera y preservara el
sabor auténtico del café.

MANTENIMIENTO DE LA BANDEJA RECOGEGOTAS

La bandeja recogegotas te permite recoger el agua o café que se escapa del aparato durante la
preparacién de la bebida y después. Es importante vaciarla regularmente y colocarla siempre en
su sitio.

Por razones de higiene, recomendamos desmontar la bandeja recogegotas para limpiar cada
elemento diariamente y dejar que se seque al aire antes de volver a colocarla en la cafetera. La
bandeja recogegotas se puede lavar en el lavavajillas, pero primero hay que retirar la rejilla.

Para obtener mas informacion, consulta la “Guia de inicio rapido”.

¢{CUANDO HAY QUE VACIAR LA BANDEJA RECOGEGOTAS?
Cuando el elemento flotante estd en la parte superior, lo que indica que estd demasiado llena.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE POSOS DE CAFE

Por motivos de higiene, recomendamos limpiar diariamente el recipiente de posos de café con
agua caliente y jabén, y dejarlo secar al aire antes de volver a colocarlo en la cafetera.

Para obtener mas informacién, consulta la seccién 8B de la “Guia de inicio rapido” para
saber cémo limpiar el depésito de posos de café.

Vacia el depésito para posos de café cuando la luz indicadora 4’) asi lo indique. Puedes vaciarlo
con mas frecuencia, pero hazlo cuando la cafetera esté encendida para que puedas registrar que el
deposito se ha vaciado correctamente.

n Importante: No vaciar el depdsito de posos de café con regularidad, como se indica
anteriormente, puede dafiar la cafetera.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE AGUA

Para conservar los aromas del café y por razones de higiene, recomendamos utilizar agua limpia,
limpiar el depdsito de agua diariamente con agua caliente y una esponja y dejar que se seque al aire
antes de volver a colocarlo en la cafetera.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE CAFE EN GRANO

El café en grano puede dejar residuos oleosos en las paredes del depésito de café en grano, lo que
puede afectar a la calidad del café. Para preservar los aromas del café y por motivos de higiene, te
recomendamos que lo limpies con un pafio limpio, suave y seco cada vez que tengas que volver a
llenarlo.

A Precaucion: No utilices agua para limpiar el depésito de granos de café, ya que la presencia de
agua en dicho depésito podria dafiar la cafetera.



4.2 OTRO MANTENIMIENTO

n Importante:

+ El tiempo de mantenimiento, dependiendo del procedimiento, es de un maximo de 20
minutos.

+ Sidesenchufas la cafetera durante el mantenimiento o si se produce un corte de energia,
el programa de limpieza se reanudara desde el principio. No sera posible posponer la
operacion, es obligatorio enjuagar el circuito de agua. En este caso, es posible que se
necesite una nueva pastilla de limpieza.

+ Si el producto cuenta con nuestro cartucho del sistema de filtrado de agua KRUPS Claris,
retiralo antes de realizar el procedimiento de descalcificacidn.

* No es necesario ejecutar el programa de mantenimiento en cuanto la cafetera lo solicite,
pero se debe realizar poco después. Si se pospone la limpieza (o la descalcificacién), la
alerta se mostrara hasta que se realice la operacion.

Suministros
necesarios

Mantenimiento| ;Cuando? Explicacién

El programa de enjuague automatico de la jarra
Después de de leche Milk Maestro utiliza solo agua caliente y

Enjuague preparar garantiza una limpieza y un rendimiento éptimos
automatico Milk una bebida de la espuma de leche.
Maestro* con leche o Consulta la secciéon 14 de la “Guia de
30s-60ml en cualquier | inicio rapido” para saber cémo enjuagar
momento. la jarra de leche Milk Maestro.

*Segtin el modelo

Te permite enjuagar el circuito de café de la
cafetera. Este procedimiento solo emplea agua
caliente. Garantiza la preservacion del sabor

Tras dos dias
Enjuague de café | sinusooen

~45s-30ml cualquier - .
momento. autentico del 'cafe.' o
Consulta la “Guia de inicio rapido”.
Por razones de higiene y para preservar la calidad
del café, te recomendamos limpiar y desengrasar
el circuito de café de la cafetera. Esto garantiza la
preservacion de un sabor 6ptimo en tus bebidas.
Consulta la “Guia de inicio rapido” para saber
como limpiar la cafetera o sigue estos pasos:
1. Elindicador luminoso “CLEAN" se iluminara en
rojo cuando sea necesario limpiar la cafetera
Cuando la 2. Pulsa el botdn “<>"y selecciona “CLEAN" 1 pastilla de
Limpieza de la cafetera lo 3. Coge una pastilla de limpieza limpieza KRUPS
cafetera indique o 4. Abre el compartimento de la pastilla de limpieza | XS3000 / XS808
~13min-11 en cualquier e introducela (no se suministra
momento. 5. Coloca un recipiente de 1 litro debajo de ambas | con la cafetera)

boquillas
6. Pulsa el botdn “START/STOP” para confirmar el
proceso de limpieza
7. Durante el proceso de limpieza, saldra agua por
las boquillas de café
8. Cuando el agua haya dejado de salir y se hayan
oido tres pitidos, la cafetera habra terminado de
limpiarse y estara lista para su uso
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NIy Suministros
Explicacién q
necesarios

Mantenimiento| ;Cuando? ‘

Descalcificar la cafetera garantiza su correcto

funcionamiento y elimina cualquier acumulacién

de cal o pelusas. Este paso es muy importante

para garantizar que la cafetera funcione
correctamente y dure mucho tiempo.

Consulta la “Guia de inicio rapido” para saber

como descalcificar la cafetera o sigue estos

pasos:

1. La luz indicadora “CALC" se iluminara en rojo fijo

cuando sea necesario descalcificar la cafetera

2. Pulsa el botdn “<>"y selecciona “CALC"

3. Llena el depdsito de agua con agua tibia hasta

la marca “CALC"

4. Abre un sobre de descalcificante KRUPS

5. Vierte el contenido del sobre en el depdsito de

agua (si el producto esta equipado con nuestro

Cuando lo
solicite la cartucho de filtrado de agua Claris, retiralo)
cafetera. 6. Mezcla el contenido del sobre con el agua del
Cuando el depésito 1sobre
nimero de 7. Vuelve a colocar el depésito de agua en su sitio d,‘?
Descalcificacion bebidas no en la cafetera descalcificante
~20min-1,51 es suficiente 8. Coloca un recipiente de 1,5 litros debajo de KRUPS F054/
para realizar ambas boquillas (café y vapor) X5809 (no se
una 9. Pulsa el botén “START/STOP” para iniciar el | Suministra conla
descalcificacion, proceso de descalcificacion cafetera)
la funcién 10. Durante el proceso de descalcificacién, saldra
no se activa. agua por ambas boquillas

1. la li]r luz indicadora se volvera roja cuando el
flujo de agua se haya detenido

12. Retira el agua restante mezclada con el
descalcificante del depésito de agua

13. Limpia el depésito de agua con una esponja

14. Limpia y seca el depésito de agua

15. Llena el depésito de agua hasta la marca MAX

16. Vuelve a colocar el depdsito de agua en su sitio

en la cafetera

17. El agua saldra por las boquillas durante el

proceso de aclarado

18. Cuando el agua haya dejado de saliry

después de oir tres pitidos, la cafetera se habra
descalcificado y estara lista para su uso
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5. OTRAS FUNCIONES

¢COMO ACCEDER A LOS AJUSTES DE LA CAFETERA?

Como esta cafetera no tiene pantalla, los ajustes estan integrados como una segunda funcién de
ciertos botones.

Para acceder al menu de ajustes:

+ La cafetera debe estar enchufada, pero no encendida

* Pulsa el botén “<>" durante 3 segundos

+ Cuando se encienda la luz “STRONG" y todos los LED rojos estén encendidos, y se oiga
un pitido, estaras en los ajustes. A continuacién, puedes navegar utilizando el botdn “<>".

LISTA DE AJUSTES:

Temperatura del café
Pulsa “STRONG"y, a continuacién, “<>" para ajustar la temperatura

T Baja del café. Hay tres niveles disponibles. Por defecto, la temperatura
T2 Media se establece en el nivel 2.
T3 Alta
Aclarado automatico Pulsa “X2"y, a continuacion, “<>" para ajustar el aclarado en modo
] automatico. Puedes elegir que la cafetera efectle el enjuagado
APAGADO Inactivo automatico cada vez que se apague. El ajuste predeterminado es
ENCENDIDO Activo inactivo.
Apagado automatico Pulsa “START/STOP"y, a continuacién, “<>" para ajustar el apagado
automatico.
T 10 min Puedes elegir el tiempo que debe transcurrir para que el aparato
™ 20 min se apague automaticamente y optimizar el consumo de energia:
T3 30 min 10 minutos, 20 minutos o 30 minutos. El ajuste predeterminado

es de 10 minutos.

Para salir del menu de ajustes:

« Pulsa el botéon O para salir del menu o espera 2 minutos.
+ La cafetera se apagara y se guardaran los ajustes.

RESPUESTAS A TUS PREGUNTAS

FUNCIONAMIENTO

1) La cafetera muestra un fallo, el software se ha bloqueado O todas las luces parpadean.
© Apagay desenchufa la cafetera, retira el cartucho del filtro si esté instalado en el depésito de
agua, espera 1 minuto, vuelve a conectar y reinicia la cafetera.

2) La cafetera no se enciende después de pulsar el botén ON/OFF.
© Comprueba los fusibles y la toma de corriente de tu instalacién eléctrica. Comprueba que las
dos clavijas del enchufe estan insertadas correctamente en la toma.



3) Se ha producido una interrupcién en el suministro eléctrico durante un ciclo.
© El aparato se reiniciara automaticamente cuando vuelva la corriente.
4) El molinillo funciona sin carga.
© Esto es normal si ocurre ocasionalmente y si no hay granos de café o solo hay una pequefia
cantidad en el depésito de granos de café.
© Quedan granos de café en el depésito:
* Es posible que el café sea demasiado oleoso y, por lo tanto, la cafetera no lo procese
correctamente.
Puedes intentar ayudar a que los granos de café bajen y comprobar si asi vuelve a funcionar.
Sin embargo, es recomendable cambiar de café (ver tipo de granos de café).
* Este es mi café habitual y hasta ahora ha funcionado bien: ponte en contacto con el servicio
de atencion al cliente de KRUPS.

uso

1) El molinillo hace un ruido extrafio.
© Es probable que haya cuerpos extrafios en el molinillo. Intenta limpiarlo con una aspiradora;
si no funciona, ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente de KRUPS.
2) Hay agua debajo de la cafetera.
© Antes de retirar la bandeja recogegotas, espera 15 segundos después de que haya terminado
de salir el café para que la cafetera finalice el ciclo correctamente.
© Comprueba que la bandeja recogegotas estd colocada correctamente en la cafetera.
Siempre debe estar en su sitio, incluso cuando la cafetera no estd en uso.
© Comprueba que la bandeja recogegotas no esté llena.
3) Cuesta girar el botén de ajuste de finura de molido.
© Gira el botén de ajuste de finura de molido solo cuando el molinillo esté en funcionamiento.

4) La cafetera no ha preparado café.
© Se ha detectado un incidente durante la preparacién. La cafetera se reiniciara
automaticamente y estara lista para realizar un nuevo ciclo.
5) Has utilizado café molido en lugar de granos de café.
© Utiliza la aspiradora para retirar el café molido del depésito de café en grano.
6) Sale agua por las boquillas de café cuando se detiene la cafetera.
© Esto es normal. Se trata de un enjuague automatico para limpiar las boquillas de café.
Puedes desactivarlo en los ajustes de la cafetera cambiando la opcién “Aclarado automatico”
a inactivo.

MANTENIMIENTO

1) La cafetera no ha solicitado que se realice la descalcificacién.
© El ciclo de descalcificacién es necesario después de realizar un gran nimero de bebidas con
vapor o agua caliente. Si solo consumes café, no sera necesario realizar la descalcificacion
con frecuencia.
2) Parte del café molido se acumula en la bandeja recogegotas.
® Una pequefia cantidad de café molido puede acumularse en la bandeja recogegotas. La
cafetera esta disefiada para retirar cualquier exceso de café molido residual, de modo que
la zona de filtracién permanezca limpia.

3) La luz indicadora @ permanece encendida después de vaciar el depdsito de posos de café.
© Vuelve a instalar el depésito de posos de café.

4) Después de llenar el depdsito de agua, la luz indicadora lilr permanece encendida.
© Comprueba que el depdsito est4 colocado correctamente en la cafetera.
© Los elementos flotantes en la parte inferior del depésito deben moverse libremente.
Revisalos y suéltalos si es necesario.
5) Durante la descalcificacion, no sale agua por las boquillas durante la primera fase:
© Esto es normal, solo en caso de acumulacién importante la cafetera liberard agua por las
210 boquillas.
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BEBIDAS

1) El café sale demasiado despacio.
© Gira el boton de molido hacia la derecha para obtener un café molido mas grueso (segun el
tipo de café utilizado).
© Realiza uno o varios ciclos de enjuague.
© Cambia el cartucho del sistema de filtrado de agua Claris.
2) El café es demasiado claro o no tiene suficiente cuerpo.
© Comprueba que el depdsito de café en grano contiene café y que baja correctamente.
Evita utilizar cafés oleosos, caramelizados o aromatizados, ya que es posible que no se
procesen correctamente.
Disminuye la cantidad de preparacién y aumenta la intensidad con la funcién de intensidad
del café. Gira el boton de molido para obtener un café molido mas fino. Prepara la bebida en
dos ciclos con la funcién de dos tazas.
3) El café o espresso no esta lo suficientemente caliente.
© Aumenta la temperatura del café en los ajustes de la cafetera. Calienta la taza enjuagandola
con agua caliente antes de empezar a preparar la bebida.
© Realiza el circuito de aclarado antes de empezar a preparar un café.
4) Sale agua limpia por las boquillas de café antes de cada café.
© Al comenzar, se produce una preinfusién de café que puede hacer que salga una pequefia
cantidad de agua por las boquillas de café.

Si alguno de los problemas descritos continta, ponte en contacto con el servicio de atencién
al cliente de KRUPS.

ELIMINACION

Algunos aparatos contienen una bateria a la que solo puede acceder un reparador por razones
de seguridad. Para sustituir la bateria, ponte en contacto con el centro de servicio técnico oficial
mas cercano.

n Importante: El aparato contiene una serie de materiales que pueden reutilizarse y reciclarse.

GARANTIA

La garantia no se aplica en los siguientes casos:

- La presencia de materias extrafias en el molinillo.

- Se ha vertido café molido en el depésito de café en grano.

- No se ha utilizado el cartucho del sistema de filtrado de agua Claris segun las instrucciones
de KRUPS.

- En caso de falta de descalcificacién, limpieza o mantenimiento regular.

Solo un centro KRUPS autorizado puede manipular el aparato.

Esta maquina de café/espresso automatica solo debe utilizarse para preparar café, agua caliente o
espuma de leche.

Fabricante : Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, ciudad de Shaoxing, provincia de Zhejiang, 312000, Republica Popular
China



Para las versiones 120V / 127 V

INSTRUCTIVO DE OPERACION

Le invitamos a leer cuidadosamente este instructivo antes de usar su aparato, en el encontrara sus caracteristicas
e instrucciones, para el mejor aprovechamiento del mismo verifique que el voltaje de su instalacion sea igual al de
su aparato el cual se indica en este instructivo.

Cafetera Eléctrica Modelo : EA40 - EA50

Caracteristicas eléctricas : 127 V ~ 60 Hz 1450 W

IMPORTER : Groupe SEB México S.A. de C.V.
Boulevard Miguel de Cervantes Saavedra No. 169 Piso 9,

Col. Ampliacién Granada, Alcaldia Miguel Hidalgo, YT
C.P. 11520 Ciudad de México, México

R.F.C. GSM8211123P5 - TEL: (55) 52 83 93 54

Servicio al Consumidor : 01(800) 112.83.25 ——
Producto: Cafetera Eléctrica Modelo : EA40 - EAS0 15Bar=1,5MPa

Potencia: 1450 W
Frecuencia : 60 Hz Tensién : 127 V ~

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre deben tomarse precauciones basicas de seguridad para reducir las
posibilidad de incendio, descargas eléctricas o lesiones fisicas, entre las que se incluyen las siguientes:

Lea todas las instrucciones.

No toque superficies calientes. Utilice las asas y perillas. Para prevenir incendios, descargas eléctricas y lesiones fisicas,
no sumerija el cable, la clavija, ni la maquina en agua o en otro liquido. Asegurese de prestar especial atencion al usar
cualquier aparato cerca de los nifios o cuando ellos lo utilicen. Desconéctelo de la toma eléctrica cuando el aparato o el
reloj de la pantalla no se encuentren en uso y antes de la limpieza. Permita que se enfrie antes de encenderlo o quitar
piezas y antes de limpiarlo. No ponga en funcionamiento ningun aparato que tenga un cable o clavija dafiados o después
de que no funcione correctamente o haya sufrido un dafio de cualquier manera. Lleve el aparato al centro de servicio
autorizado mas cercano para que lo examinen, reparen o ajusten. El uso de accesorios no recomendados u originales por
el fabricante puede ocasionar incendio, descarga eléctrica o lesiones fisicas. No lo utilice al aire libre. No permita que el
cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador ni toque superficies calientes. No lo coloque sobre un quemador eléctrico
o de gas, que esté caliente, ni en un horno caliente. Tampoco debe colocarlo cerca de estos. Siempre ponga el enchufe
en el aparato, en primer lugar, y después el cable en la toma eléctrica. Para desconectar, oprima el boton de «apagado» y
luego desconecte la clavija de la toma eléctrica. No utilice el aparato para un fin diferente del que se ha concebido.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Debe vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato. Esta disefiado para uso doméstico solamente.
No debe emplearse en las siguientes aplicaciones ya que anularan la garantia: cocinas de comercio, oficinas u otros
entornos laborales, granjas, usos por parte de los clientes en hoteles o en moteles, ni en otros entornos de tipo residencial
ni hostales en los que se ofrecen desayunos.

Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas (entre las que se incluye a los nifios) cuyas capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales estan disminuidas, o por personas carentes de experiencia o de conocimiento, excepto
si pueden recibir a través de otra persona responsable de su seguridad, una vigilancia o de instrucciones previas
concernientes a la utilizacién del aparato. No instalé y no opere la cafetera empotrada en un nicho o armario. El usuario
puede sufrir quemaduras si se quita la tapa durante los ciclos de preparacion.

PRECAUCION

Esta maquina se ha concebido para uso doméstico solamente. Cualquier otra operacién que no sean la limpieza o el
mantenimiento por parte del usuario debe ser hecha en el centro de servicio autorizado Krups, mas cercano a su domi-
cilio. Visite nuestro sitio web en www.krupsusa.com en los Estados Unidos o www.krups.com.mx en México, o péngase
en contacto con el Centro de atencion al cliente de su pais para que le informe qué Centro de servicios esta mas cerca de
su domicilio. Para reducir el riesgo de incendio o descarga eléctrica, no intente desarmar la maquina. El centro de servicio
Krups, es el Unico autorizado para realizar reparaciones a este producto.

INSTRUCCIONES SOBRE EL USO DEL CABLE CORTO

A. A. El usuario recibe un cable eléctrico corto o desmontable para reducir los riesgos de enredo o tropiezo por
accidente con un cable eléctrico mas largo.
B. Pueden utilizarse extensiones eléctricas tomando las precauciones necesarias.
C. Si utiliza una extension eléctrica, tenga en cuenta lo siguiente:
1) La potencia eléctrica indicada en la extension eléctrica, debe ser como minimo igual a la potencia eléctrica
del aparato.
2) Si el aparato requiere conexion a tierra, la extension eléctrica debe ser de 3 conductores.
3) La extension eléctrica debe acomodarse para que no cuelgue sobre el mostrador, donde los nifios pueden jalarlo
o tropezarse con este accidentalmente. El aparato puede tener clavija polarizada (una espiga es mas ancha que
la otra). Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, esta clavija se ha concebido para colocarse en una toma
polarizada solo de una forma. Si la clavija no encaja completamente en la toma eléctrica, inviértalo. Si ain no
encaja, péngase en contacto con un electricista calificado. No trate de modificar la clavija de ninguna manera.
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DESCRIZIONE
A Impugnatura/coperchio del G  Lattiera*
serbatoio dell'acqua H  Ugello del vapore*
B  Serbatoio dellacqua I Ugelli di erogazione del caffé
C  Coperchio del serbatoio dei chicchi ] Manopola per la regolazione della
di caffée finezza di macinatura
D  Pannello di controllo K Macinacaffé
E Raccoglitore dei fondi di caffé L Pulsante di accensione
F  Vassoio raccogligocce M  Spie luminose

*a seconda del modello

Gentile cliente,

grazie per aver acquistato una macchina da caffé espresso KRUPS con macinacaffé incorporato.
Le macchine da caffé espresso KRUPS con macinacaffé incorporato sono progettate, sviluppate
e prodotte in Francia e questo assicura le piu rigorose garanzie in termini di origine e qualita di
produzione. Questa macchina € pensata per garantire la massima facilita di utilizzo e per realizzare
bevande come quelle del bar. E possibile gustare un espresso, un caffé allamericana e altri tipi
di caffe toccando semplicemente un pulsante. Per semplificare le cose, KRUPS ha sviluppato una
tecnologia intelligente con spie luminose che guideranno l'utente durante I'uso della macchina
e rawviveranno le sue pause caffé. La tecnologia avanzata della macchina consente di ottenere il
miglior risultato possibile, rivelando i massimi aromi e sapori dai chicchi di caffé appena macinati.
Nella speranza che la sua macchina KRUPS possa soddisfarla appieno, le auguriamo una pausa
caffé eccezionale.

Il team KRUPS

1. INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

Leggere attentamente e conservare il manuale dellutente e il libretto con le “istruzioni sulla
sicurezza” prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta. KRUPS declina ogni responsabilita in
caso di uso non appropriato.

1.1 GUIDA AI SIMBOLI PER IL MANUALE DELL'UTENTE

a Pericolo: avvertenza relativa al rischio di lesioni gravi o mortali.
Il simbolo del fulmine segnala pericoli relativi all'elettricita.

AAttenzione: avvertenza relativa al rischio di malfunzionamenti, danni o distruzione
dell'apparecchio.

ﬁ Importante: nota generale o importante relativa al funzionamento dellapparecchio.

1.2 ACCESSORI IN DOTAZIONE CON LA MACCHINA

Controllare gli accessori in dotazione con la macchina. Se manca un componente, contattare
direttamente l'assistenza clienti KRUPS.
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ACCESSORI IN DOTAZIONE

Manuale per l'utente - Guida rapida - Libretto delle istruzioni F
di sicurezza Elenco dei centri di assistenza post-vendita KRUPS

Documenti di garanzia

MODELLI PER IL CAFFE

2 Ago per la pulizia del circuito del vapore

3 Ugello del vapore

MODELLI PER IL LATTE

4 Lattiera Milk Maestro

5 Ugello dell'acqua

Attenzione: per mantenere la garanzia, utilizzare esclusivamente accessori Krups per questa
macchina.

—
1.3 DATI TECNICI

Apparecchio Automatic Espresso EA40 - EA50
Presa di corrente 220-240 V~/ 50 Hz
Pressione della pompa 15 bar
Contenitore dei chicchi di caffé 2609
Consumo energetico Durante il funzionamento: 1450 W
Serbatoio dell'acqua 171
. i Ininterni, in un luogo asciutto (lontano dal
Utilizzo e conservazione ghiaccio)
Dimensioni (mm)AxLxP 365 x 240 x 400
Peso del prodotto (kg) 8,9

Informazioni soggette a modifiche tecniche.
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1.4 INTERFACCIA

Pulsante Descrizione/Funzioni generali

Accendere e spegnere la macchina. Ognivolta che si preme il pulsante
ON/OFF, viene emesso un segnale acustico.

Scegliere la bevanda da preparare.

Selezionare la funzione vapore* per emulsionare il latte durante la
preparazione manuale di una bevanda a base di latte.

Nota: il pulsante START/STOP deve essere premuto due volte, una per
preriscaldare la macchina e un‘altra per avviare il vapore.

Selezionare la funzione Cappuccino* per preparare un cappuccino
con un solo clic: la macchina prima emulsiona il latte, dopodiché
prepara il caffe.

STRONG Premere dopo aver selezionato la bevanda per aumentare o ridurre
7 I'intensita del caffe, modificando la quantita di caffée macinato. Sono
possibili tre opzioni, da meno intenso a piu intenso. La selezione &
indicata dalla spia retroilluminata con uno, due o tre chicchi di caffé.

Avviare o arrestare la preparazione/manutenzione corrente.

Premere dopo aver selezionato la bevanda per raddoppiare la
guantita. La selezione ¢ indicata dalla spia X2 retroilluminata.

Premere “<>" per accedere alla manutenzione, fare clic per navigare
e selezionare la tipologia: risciacquo, pulizia o decalcificazione. La
spia della manutenzione selezionata viene retroilluminata in rosso.

*a seconda del modello

1.5 SPIE LUMINOSE
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La macchina KRUPS ¢ dotata di una tecnologia intelligente con indicatore luminoso
per semplificarne l'utilizzo. La macchina rileva e monitora automaticamente i livelli
dellacqua e del caffé macinato. Una spia luminosa avvisera quando & necessario
riempire o svuotare i contenitori. La macchina segnala inoltre la necessita di eseqguire il
risciacquo, la pulizia o la decalcificazione.
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Spia luminosa

SSTARTZ
— STOPJ

Descrizione

II LED START/STOP lampeggia ==> premere START/STOP
per continuare l'azione corrente Il LED START/STOP &
fisso ==> azione in corso

Striscia luminosa:
- Bianca: la macchina & pronta all'uso.
- Sequenza di LED attiva: la macchina € in uso.

E necessario risciacquare la lattiera Milk Maestro*. Per
iniziare, premere “<>" per accedere alla modalita pulizia,
quindi premere “START/STOP". Per informazioni sul
risciacquo della lattiera Milk Maestro, fare riferimento
alla sezione 13 della “Guida rapida”.

*a seconda del modello

E necessario un intervento di risciacquo. Per iniziare,
premere “<>", quindi “START/STOP".

Per informazioni sul risciacquo della macchina, fare
riferimento alla sezione 10 della “Guida rapida”.

E necessario un intervento di pulizia. Per iniziare,
premere “<>", quindi “START/STOP".

Per informazioni sulla pulizia della macchina, fare
riferimento alla sezione 11 della “Guida rapida”.

E necessario un intervento di decalcificazione. Per
iniziare, premere “<>", quindi “START/STOP".

Per informazioni sulla decalcificazione della
macchina, fare riferimento alla sezione 12 della
“Guida rapida”.

1l contenitore di raccolta dei fondi di caffe & pieno e deve
essere svuotato.

Per informazioni sullo svuotamento del contenitore
dei fondi di caffe, fare riferimento alla sezione 8A
della “Guida rapida”.

1l serbatoio dell'acqua & quasi vuoto e deve essere
riempito.

Per informazioni sul riempimento del serbatoio
dell'acqua, fare riferimento alla sezione 7A della
“Guida rapida”.

Tutte le spie luminose lampeggiano: errore o blocco
della macchina.

Fare riferimento al paragrafo “RISPOSTE ALLE
DOMANDE".




2. OPERAZIONI PRELIMINARI E INSTALLAZIONE

DELLAPPARECCHIO
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OPERAZIONI PRELIMINARI

Collocare la macchina su una superficie di lavoro stabile, orizzontale, pulita e asciutta. Preparare la
macchina prima dell'utilizzo iniziale permette di riempire i circuiti dellacqua, cosi da poterla mettere
in funzione. Vengono automaticamente eseguiti il preriscaldamento e il risciacquo.

Per ulteriori informazioni su come avviare la macchina per la prima volta, fare riferimento
alla sezione 1 della “Guida rapida”.

L'apparecchio & stato controllato e testato prima di lasciare I'impianto di produzione. Anche se la
pulizia viene eseguita con la massima attenzione, & comunque possibile trovare residui di caffé nel
macinacaffé e/o gocce di caffé sulla griglia del vassoio raccogligocce. Durante il disimballaggio, si
potrebbe anche notare la presenza di polvere sulla macchina dovuta al materiale protettivo. Prima
dell'utilizzo iniziale, si consiglia di pulire accuratamente la macchina con un panno.

Grazie per la comprensione.
Non utilizzare mai l'apparecchio se & danneggiato.

— 5

" SUGGERIMENTI

ACQUA

La qualita dellacqua influenza notevolmente gli aromi. Il calcare e il cloro possono alterare il
gusto del caffé. Per preservare tutto I'aroma del caffé, si consiglia di utilizzare acqua dolce e una
cartuccia Claris Aqua Filter System, oppure acqua minerale con residuo fisso inferiore a 800 mg/I
(vedere l'etichetta sulla bottiglia).

Vedere il paragrafo “FILTRO".
TAZZA

Quando si preparano bevande calde, & consigliabile utilizzare tazze preriscaldate (passandole
sotto I'acqua calda) con dimensioni adattate alla quantita desiderata.

CHICCHI DI CAFFE

I chicchi di caffe tostati potrebbero perdere il proprio aroma se non vengono protetti. Si consiglia
di utilizzare una quantita di chicchi di caffé equivalente a cio che si consuma in 2-3 giorni e di
scegliere confezioni da 250 g.

La qualita dei chicchi di caffé & varia e i gusti sono soggettivi. I chicchi Arabica presentano
raffinate note floreali, mentre i chicchi Robusta, che hanno un contenuto di caffeina superiore,
sono piu corposi e hanno un gusto pit amaro. Spesso, questi due tipi di caffé vengono uniti per
ottenere un gusto pit equilibrato. In caso di dubbi, chiedere consiglio alla torrefazione di fiducia.

Non si consiglia l'utilizzo di chicchi di caffé oleosi o caramellati, in quanto potrebbero
danneggiare la macchina.

La macinatura del caffé influisce sullintensita del sapore e sulla qualita della crema. Piu & fine
la macinatura, piu vellutata & la crema. La macinatura pud anche essere adattata alla bevanda
desiderata.
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2.1 MONTAGGIO DEL FILTRO

PERCHE INSTALLARE UNA CARTUCCIA FILTRANTE?

La cartuccia Claris Aqua Filter System KRUPS consente di ottimizzare il gusto del caffe, limitare la formazione
di calcare e ridurre la necessita di manutenzione. Per garantire una durata prolungata della macchina, si
consiglia di utilizzare una cartuccia filtrante. Questo accessorio & disponibile sul sito KRUPS.com.

QUANDO DEVE ESSERE SOSTITUITA LA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

+ Due mesi dopo linstallazione.

* Quando si installa la cartuccia, si consiglia di ruotare I'anello grigio sulla parte
superiore della cartuccia filtrante in modo da visualizzare la data di installazione
+ 2 mesi.

1o

INSTALLAZIONE DELLA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM

+ Inserire la cartuccia nel serbatoio dell'acqua.
L * Quando si installa la cartuccia, si consiglia di ruotare l'anello grigio all'estremita

della cartuccia filtrante in modo da visualizzare la data di installazione + 2 mesi.

+ Posizionare correttamente la cartuccia, con l'anello numerato rivolto verso l'alto.

+ Utilizzare l'accessorio a vite nero in dotazione per posizionare correttamente la
cartuccia e avvitarla.

+ Accendere la macchina e tenere premuto il pulsante CLEAN MODE.

+ La macchina emettera un suono. La luce “START/STOP” iniziera a lampeggiare.

* Premere il pulsante START/STOP per avviare il processo di riempimento.

* La macchina riempira e risciacquera il sistema in automatico. Al termine del
processo, la macchina emettera tre suoni per indicare il completamento.

2.2 MACINACAFFE: REGOLAZIONE DELLA MACINATURA

PERCHE REGOLARE LA MACINATURA?

In generale, & necessario regolare la macinatura quando si cambia il tipo di chicchi di caffé o per
regolare l'intensita. Variando la macinatura é possibile adattare l'utilizzo di diversi tipi di chicchi di caffé:

il caffé con tostatura intensa e chicchi oleosi richiedera una macinatura piu grossa;
i chicchi di caffé con tostatura pit leggera saranno pit asciutti e richiederanno una macinatura piu fine.

|
VIl
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COME REGOLARE LA MACINATURA

Ruotare il pulsante di impostazione situato nel contenitore dei chicchi di caffé per adattarlo al
tipo di caffe e all'intensita dellaroma desiderata (3 livelli, vedere sopra). Questa regolazione deve
essere eseguita durante la macinatura, tacca per tacca. Dopo tre preparazioni si notera una netta
differenza nel gusto.

A Attenzione: si sconsiglia 'uso di chicchi di caffé oleosi o caramellati, in quanto sono difficili da lavorare
per il macinacaffe. Questo pud danneggiare la macchina e causare scarse prestazioni del sensore.

3. PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

BEVANDE DISPONIBILI CON QUESTA MACCHINA?*:

KRUPS Intensity & Intensity Milk consente di preparare un'ampia gamma di bevande a seconda
delle preferenze. E possibile accedere alle preparazioni direttamente dal pannello di controllo:

Ricette a base di caffe:

Bevande DESCRIZIONE Quantita | Funzione | o, ;050 xo
disponibili intensita
L __) Ristretto: espresso corto corposo. | Da 20 a 40 ml v v
Espresso: caffée corposo con
aromi pronunciati e una crema | . 40 o0 m v v

leggermente amara color
caramello.

Lungo: maggiore concentrazione
di caffeina ma piu leggero al | Da80a 140 ml v v
palato. Molto usato al mattino.

Caffé all'americana: un'infusione
lunga a bassa temperatura per un | 150 ml v v
risultato morbido e leggero.

Cappuccino: l'equilibrio perfetto P'pende Qallg v
: N impostazioni
tra latte, schiuma e caffe. -
della lattiera.

*a seconda del modello
COME REGOLARE L'ALTEZZA DEGLI UGELLI DI EROGAZIONE DEL CAFFE

Per tutte le bevande disponibili, & possibile abbassare gli ugelli di erogazione del caffé a seconda
delle dimensioni delle tazze.
PREPARAZIONE DELLE BEVANDE
+ Controllare che il contenitore dei chicchi di caffé sia pieno.
Attenzione: per evitare di danneggiare la macchina, fare attenzione a non versare acqua nel
macinacaffe.

+ Controllare che il serbatoio dell'acqua sia pieno. Se il livello dell'acqua & basso, la macchina
avvisera con una spia luminosa che richiede di riempire il serbatoio.

+ Posizionare la tazza o le tazze sotto gli ugelli di erogazione del caffé.
* Premere il pulsante della bevanda scelta, regolare le impostazioni e premere “START/STOP".
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A SECONDA DELLA BEVANDA, SONO DISPONIBILI DIVERSE IMPOSTAZIONI:

Intensita del caffé: per aumentare o ridurre l'intensita del caffé modificando la quantita di caffé
macinato utilizzato, selezionare la bevanda e premere il pulsante “STRONG".

Unaoduetazze (solo per lericette a base di caffe): periniziare due preparazioniin contemporanea,
selezionare la bevanda e premere “X2".

Per ulteriori informazioni su come regolare le impostazioni delle bevande, fare riferimento
alla tabella delle bevande nella sezione 2 della “Guida rapida”.

INTERRUZIONE DELLA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA

E possibile interrompere la preparazione della bevanda in qualsiasi momento premendo il pulsante
“START/STOP”. Quando un ciclo viene interrotto, l'arresto non & immediato. Non sara possibile
accedere alla macchina fino a quando sul display & visualizzato il relativo messaggio.

3.1 BEVANDE A BASE DI LATTE E ACQUA CALDA

o)
" SUGGERIMENTI

Per preparare un latte schiumoso, si deve scegliere latte UHT pastorizzato conservato in
frigorifero (3-5 °C). Luso di latte speciale (microfiltrato, grezzo, fermentato, arricchito) o di latte
vegetale (mandorla, avena, soia, ecc.) & possibile ma pud dare risultati meno soddisfacenti in
termini di qualita e quantita di schiuma. Una volta aperto il contenitore del latte, sia esso in
plastica o in vetro, deve essere conservato in frigorifero a una temperatura di 4 °C o inferiore.
Solitamente il latte pud essere conservato per 5-7 giorni.

COME MONTARE IL LATTE CON L'UGELLO DEL VAPORE

A Fare attenzione per evitare scottature.

L'ugellodelvaporeviene utilizzato per montare laschiumadilatte, ad esempio per preparare un cappuccino.
Poiché la produzione di vapore richiede una temperatura piu elevata rispetto alla preparazione di un
espresso, lapparecchio prevede una fase di preriscaldamento aggiuntiva per il vapore. Non ¢ possibile
preparare due tazze contemporaneamente, quindi la funzione “X2" non & disponibile.

Passaggi da seguire per montare il latte con l'ugello del vapore

1 Selezionare “steam” sulla manopola girevole

Premere il pulsante “START/STOP”

La macchina si preriscalda finché il pulsante “START/STOP” non inizia a lampeggiare

2
3
4 Premere di nuovo il pulsante “START/STOP" per attivare il vapore
5

Premere il pulsante “START/STOP” per fermare il vapore o attendere il termine della
modalita

Per ulteriori informazioni su come preparare una bevanda a base di latte, fare riferimento
alla sezione 5 della “Guida rapida”.

PULIRE LUGELLO DEL VAPORE:

A Pericolo: dopo l'utilizzo della funzione vapore, l'ugello del vapore potrebbe essere caldo quindi
si consiglia di aspettare un paio di minuti prima di toccarlo.



n Importante:

Per ottenere sempre la stessa schiuma, si consiglia di pulire attentamente l'ugello del vapore DOPO
OGNI UTILIZZO. Non lavare l'ugello del vapore in lavastoviglie. Si consiglia inoltre di pulire 'ugello
del vapore se non e stato utilizzato per un lungo periodo di tempo (piu di due giorni).

L'ugello del vapore pud essere rimosso interamente per permettere una pulizia accurata. Pulire con
acqua, una piccola quantita di detersivo liquido non abrasivo e una spazzola. Per ulteriori informazioni
su come pulire l'ugello del vapore, fare riferimento alla sezione 6 della “Guida rapida”.

« Perrimuovere gli eventuali residui di latte dal'ugello del vapore, posizionare un contenitore
sotto l'ugello e avviare la preparazione dell'acqua calda. Quindi utilizzare un panno umido
e pulito in microfibra per pulire 'ugello.

+ Seilvapore non esce, l'ugello potrebbe essere ostruito: € possibile sbloccarlo con l'ago per
la pulizia in dotazione per il sistema a vapore. Per ulteriori informazioni su come pulire
l'ugello del vapore, fare riferimento alla sezione 6 della “Guida rapida”.

3.2 SERBATOIO DEL LATTE MILK MAESTRO

La lattiera Milk Maestro é stata progettata per consentire di preparare bevande a base
di latte come un barista, direttamente in casa. Prima di iniziare a utilizzare il prodotto,
leggere attentamente le seguenti istruzioni per garantire un utilizzo ideale e risultati
ottimali.

Prima di utilizzare la lattiera Milk Maestro per la prima volta e per rimuovere eventuali
depositi di polvere, si consiglia di pulire tutte le parti con acqua e sapone.

FUNZIONI PRINCIPALI

Funzione per la schiuma
La lattiera Milk Maestro & dotata di un sistema brevettato per montare la schiuma di latte che
consente di preparare in pochi istanti una crema di latte cremosa.

Il pulsante di controllo della schiuma sulla parte superiore del coperchio consente di controllare la
quantita di schiuma desiderata, garantendo la totale personalizzazione delle bevande a base di latte.

Programma di risciacquo automatico MILK

Dopo aver preparato una bevanda a base di latte & necessario un programma di risciacquo
automatico (awviso MILK sullinterfaccia) per garantire un‘igiene ottimale. Assicurarsi di pulire la
lattiera Milk Maestro dopo ogni utilizzo.

Per ulteriori informazioni su come risciacquare automaticamente la lattiera Milk Maestro, fare
riferimento alla sezione 14 della “Guida rapida”.

Facile da smontare e lavabile in lavastoviglie:

Per facilitare la pulizia e la manutenzione, la lattiera puo essere completamente smontata. E
possibile separare le diverse parti della lattiera Milk Maestro per una pulizia accurata.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie, rendendo il processo di pulizia ancora pilu pratico. E
sufficiente posizionare le parti nel carrello superiore della lavastoviglie o nel vano posate.

A Attenzione: non lavare il coperchio in lavastoviglie con il pulsante di controllo della schiuma
in posizione PULL (rischio di perdere la manopola). Rimuovere la manopola per evitare di
perderla.

COME SI USA LA LATTIERA MILK MAESTRO?

Istruzioni per l'uso:
1. Preparazione

Riempire la lattiera Milk Maestro con la quantita di latte desiderata. Assicurarsi di non superare la
linea di riempimento massimo indicata sulla lattiera.
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MAX Livello massimo della lattiera
U Livello consigliato per preparare piu cappuccini
=p Livello consigliato per preparare un cappuccino
2. Regolazione della schiuma
Ruotare il pulsante di controllo della schiuma posto sulla parte superiore in senso orario per

ottenere piu schiuma, oppure in senso antiorario per ottenerne meno. Selezionare la quantita di
schiuma in base alle preferenze.

Posizione per rimuovere il pulsante di controllo della schiuma

Posizione per ottenere il massimo della schiuma

Posizione per ottenere il minimo della schiuma

3. Pulizia

Una volta terminato l'utilizzo della lattiera Milk Maestro, eseguire un risciacquo automatico con il
programma MILK, oppure smontare e lavare accuratamente tutte le parti con acqua calda e sapone
o in lavastoviglie.

Assicurarsi di sciacquare e asciugare accuratamente tutte le parti prima di rimontarle.

5

" SUGGERIMENTI
Per sbloccare il coperchio della lattiera Milk Maestro, & necessario un quarto di giro.

Attenzione: non iniziare la preparazione di bevande a base di latte senza aver prima collegato
la lattiera Milk Maestro alla macchina.

L'utilizzo della lattiera Milk Maestro € pratico e divertente e consente di preparare in casa
deliziose bevande a base di latte senza recarsi al bar, grazie alla funzione per la schiuma di latte
ad alte prestazioni e facile da usare.
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4. MANUTENZIONE GENERALE

41 MANUTENZIONE GIORNALIERA

Una corretta manutenzione prolunga la durata della macchina e preserva il gusto autentico del
caffe.

MANUTENZIONE DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE
Il O—_ zogligocce consente di raccogliere I'acqua o il caffé che fuoriesce dallapparecchio
dur AV lopolepreparazioni. Eimportante lasciarlo sempre in posizione e svuotarlo regolarmente.

Per motivi igienici, si consiglia di smontare il vassoio raccogligocce per pulire ogni elemento
quotidianamente e lasciarlo asciugare all'aria prima di riposizionarlo nella macchina. Il vassoio
raccogligocce & lavabile in lavastoviglie una volta rimossa la griglia.

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla “Guida rapida”.

QUANDO SVUOTARE IL VASSOIO RACCOGLIGOCCE
Quando il galleggiante & sollevato, a indicare che € troppo pieno.

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEI FONDI DI CAFFE

Per motivi igienici, si consiglia di pulire il contenitore dei fondi di caffé con acqua calda e sapone
ogni giorno e lasciarlo asciugare all'aria prima di riposizionarlo nella macchina.

Per ulteriori informazioni su come pulire il contenitore dei fondi di caffé, fare riferimento
alla sezione 8B della “Guida rapida”.

Svuotare il contenitore per la macinatura quando indicato @ dalla spia luminosa. E possibile
svuotarlo con maggiore regolarita, ma sempre quando la macchina & accesa cosi che possa
registrare che il contenitore é stato svuotato.

ﬁ Importante: se il contenitore per la macinatura non viene svuotato regolarmente come
indicato sopra, la macchina potrebbe danneggiarsi.

MANUTENZIONE DEL SERBATOIO DELL'ACQUA

Per preservare gli aromi del caffé e per motivi di igiene, si consiglia di utilizzare acqua dolce, pulire
il serbatoio dell'acqua ogni giorno con acqua calda e una spugna e lasciarlo asciugare all'aria prima
di riposizionarlo sulla macchina.

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEI CHICCHI DI CAFFE

I chicchi di caffé possono lasciare residui di grasso sulle pareti del contenitore, che possono influire
sulla qualita del caffé. Per preservare gli aromi e mantenere un‘igiene ottimale, si consiglia di pulire
il contenitore con un panno pulito, morbido e asciutto ogni volta che deve essere riempito.

A Attenzione: per pulire il contenitore dei chicchi di caffe, non usare acqua in quanto la presenza
di acqua al suo interno potrebbe danneggiare la macchina.



4.2 ALTRIINTERVENTI DI MANUTENZIONE

n Importante:

* Aseconda della procedura, la manutenzione dura un massimo di 20 minuti.

* Se la macchina viene scollegata durante la manutenzione o in caso di interruzione della
corrente, il programma di pulizia riprendera dall'inizio. Non sara possibile posticipare
questa operazione, il risciacquo del circuito dellacqua € obbligatorio. In questo caso,
potrebbe essere necessaria una nuova pastiglia di pulizia.

+ Seil prodotto e dotato della cartuccia KRUPS Claris - Aqua filter System, rimuoverla prima
della procedura di decalcificazione.

« Non é necessario eseguire il programma di manutenzione appena l'apparecchio lo richiede,
ma e consigliabile non aspettare troppo tempo. Se la pulizia (o la decalcificazione) viene
posticipata, il messaggio di avviso verra mostrato fino a quando l'operazione non viene

eseguita.

Manutenzione

Spiegazione

Materiali
necessari

Risciacquo
automatico di
Milk Maestro*
30sec-60 ml

Quando? ‘

Dopo una
bevanda a
base dilatte
oin qualsiasi
momento.

Il programma di risciacquo automatico della
lattiera Milk Maestro utilizza solo acqua calda per la
massima pulizia e per garantire prestazioni ottimali

nella preparazione di schiuma di latte.

Per informazioni sul risciacquo della

lattiera Milk Maestro, fare riferimento

alla sezione 14 della “Guida rapida”.
*a seconda del modello

Risciacquo del

Dopo due giorni

Consente di risciacquare il circuito del caffé della
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- . | dinon utilizzo macchina. Questo processo richiede solo acqua
circuito del caffe . S . . . N
o0 in qualsiasi calda per assicurare il gusto autentico del caffé.
~45 sec-30 ml e s S
momento. Fare riferimento alla “Guida rapida
Per motivi di igiene e per preservare la qualita del
caffe, si consiglia di pulire e sgrassare il circuito del
caffé della macchina. Questa operazione garantisce
il sapore ottimale delle bevande.
Per informazioni sulla pulizia della macchina,
fare riferimento alla “Guida rapida” o attenersi alla
seguente procedura:
1. La spia luminosa “CLEAN" diventa rossa quando &
Quando necessario pulire la macchina 1 pastiglia di
- - 2. Premere il pulsante “<>" e selezionare "CLEAN" pastig
Pulizia della richiesto dalla 3. Prendere una pastiglia di pulizia pulizia KRUPS
macchina macchina o > una pastigla ciputizia - X53000 / XS808
- ) - 4. Aprire lo sportellino per le pastiglie di pulizia e ;
~13min-11 in qualsiasi ) ) L (non fornita con
inserire la pastiglia ;
momento. la macchina)

5. Collocare un contenitore da 1 litro sotto entrambi
gli ugelli
6. Premere il pulsante “START/STOP" per confermare
il processo di pulizia
7. Durante il processo di pulizia, l'acqua fuoriesce
dagli ugelli di erogazione del caffe
8. Quando l'acqua smette di scorrere e dopo aver
emesso tre segnali acustici, la macchina & pulita e
pronta per 'uso
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Manutenzione

Decalcificazione
~20min-1,51

Quando? ‘

Quando
richiesto dalla
macchina.
Quandolil
numero di
bevande non &
tanto elevato
da rendere
necessaria una

decalcificazione,

la funzione non
¢ attiva.

Spiegazione

La decalcificazione della macchina ne garantisce
il corretto funzionamento ed elimina eventuali
accumuli di calcare o pelucchi. Questo passaggio
& fondamentale per garantire che l'apparecchio
funzioni in maniera corretta e che duri a lungo.
Per informazioni su come decalcificare la
macchina, fare riferimento alla “Guida rapida” o
attenersi alla seguente procedura:
1. Lindicatore “CALC" diventa rosso quando &
necessario eseguire la decalcificazione della
macchina
2. Premere il pulsante “<>" e selezionare “CALC"
3. Riempire il serbatoio dellacqua con acqua tiepida
fino al segno “CALC"
4. Prendere e aprire una bustina di anticalcare
KRUPS
5. Svuotare il contenuto della bustina nel serbatoio
dell'acqua (se il prodotto & dotato della cartuccia
filtrante Claris, rimuoverla)
6. Mescolare il contenuto della bustina con lacqua
presente nel serbatoio
7. Riposizionare il serbatoio dellacqua sulla
macchina
8. Collocare un contenitore da 1,5 litri sotto
entrambi gli ugelli (caffé e vapore)
9. Premere il pulsante “START/STOP" per awviare il
processo di decalcificazione
10. Durante il processo di decalcificazione, l'acqua
fuoriesce da entrambi gli ugelli

11.La lﬂ spia luminosa diventa rossa quando
I'acqua smette di scorrere
12. Rimuovere il residuo di acqua mescolata col
decalcificante dal serbatoio dell'acqua
13. Pulire il serbatoio dellacqua usando una spugna
14. Pulire e asciugare il serbatoio dellacqua
15. Riempire il serbatoio dellacqua fino al segno
MAX
16. Riposizionare il serbatoio dellacqua sulla
macchina
17. Durante il processo di pulizia, l'acqua fuoriesce
dagli ugelli
18. Quando l'acqua smette di scorrere e dopo
aver emesso tre segnali acustici, la macchina &
decalcificata e pronta alluso

Materiali
necessari

1 bustina di
anticalcare
KRUPS F054/
XS809 (non
fornitaconla
macchina)
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5. ALTRE FUNZIONI

ACCESSO ALLE IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA

Dato che la macchina non é dotata di schermo, le impostazioni sono integrate come seconda
funzione di determinati pulsanti.

Per accedere al menu delle impostazioni:

+ La macchina deve essere collegata alla presa ma non deve essere accesa

+ Premere il pulsante “<>" per 3 secondi

* Quando la luce “STRONG” e tutti i LED rossi si accendono e quando viene emesso un
segnale acustico, le impostazioni sono attive. E quindi possibile navigare utilizzando il
pulsante “<>".

ELENCO DELLE IMPOSTAZIONI:

Temperatura caffe - N
Premere “STRONG", quindi “<>" per regolare la temperatura del caffe.

T Bassa Sono disponibili tre livelli regolabili per la temperatura delle bevande
™ Media a base di caffe. Per impostazione predefinita, la temperatura &
13 Alta impostata sul livello 2.

Risciacquo automatico

Premere “X2", quindi “<>" per impostare l'attivazione automatica del

OFF Non risciacquo. E possibile far eseguire il risciacquo automatico a ogni
ON attivato spegnimento. Limpostazione predefinita & Non attivato.
Attivato

Spegnimento Premere “START/STOP”, quindi “<>" per regolare lo spegnimento
automatico automatico.

E possibile scegliere il periodo di tempo dopo il quale l'apparecchio

T 10 min si spegnera automaticamente cosi da ottimizzare il consumo

™ 20 min energetico:

T3 30 min 10 minuti, 20 minuti o 30 minuti. Limpostazione predefinita & 10
minuti.

Per uscire dal menu delle impostazioni:

* Premere il pulsante O] per uscire dal menu o attendere 2 minuti.
* La macchina si spegne e salva le impostazioni.

RISPOSTE ALLE DOMANDE

FUNZIONAMENTO

1) Lamacchina presenta un guasto, non funziona correttamente OPPURE tutte le lucilampeggiano.
© Spegnere e scollegare la macchina, rimuovere la cartuccia filtrante se installata nel serbatoio
dell'acqua, attendere 1 minuto, ricollegare e riavviare la macchina.

2) L'apparecchio non si accende dopo aver premuto il pulsante ON/OFF.
© Controllare i fusibili e la presa di corrente dellimpianto elettrico. Verificare che i 2 poli della
spina siano inseriti correttamente inseriti nella presa di corrente.
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3) Si e verificata un’interruzione di corrente durante un ciclo.
© Lapparecchio si reimposta automaticamente quando viene riacceso.

4) 1l macinacaffe gira a vuoto.
© Non si tratta di un'anomalia se gira a vuoto occasionalmente o se il contenitore dei chicchi
di caffe e quasi vuoto.
© 1 chicchi di caffé rimangono nel contenitore:
« I| caffé potrebbe essere troppo oleoso e non venire processato in maniera corretta dalla
macchina.
Provare a far scendere manualmente i chicchi di caffé per vedere se riprende a funzionare.
Tuttavia, si consiglia di cambiare il caffé (vedere la funzione “Tipo di chicchi”).
« Il tipo di caffe & quello utilizzato abitualmente e non ha mai creato problemi: contattare
I'assistenza clienti KRUPS.

UTILIZZO

1) Il macinacaffé produce un rumore insolito.
© E probabile che nel macinacaffé siano presenti corpi estranei. Provare a pulire con un
aspirapolvere oppure contattare I'assistenza Clienti KRUPS.
2) Sotto l'apparecchio é presente acqua.
© Prima dirimuovere il vassoio raccogligocce, attendere 15 secondi dal termine dell'erogazione
del caffé per consentire alla macchina di completare correttamente il ciclo.
© Verificare che il vassoio raccogligocce sia posizionato correttamente sulla macchina. Deve
essere sempre in posizione anche quando la macchina non & in uso.
@© Verificare che il vassoio raccogligocce non sia pieno.
3) Il pulsante per la regolazione della macinatura ruota con difficolta.
© Il pulsante per la regolazione della macinatura deve essere utilizzato esclusivamente durante
la macinatura.
4) Lapparecchio non ha prodotto caffe.
© E stato rilevato un problema durante la preparazione. Lapparecchio viene reimpostato in
automatico ed & pronto per un nuovo ciclo.
5) E stato utilizzato caffé macinato al posto dei chicchi di caffe.
© Utilizzare l'aspiratore per rimuovere il caffé macinato presente nel contenitore dei chicchi di caffe.
6) Quando la macchina & spenta, fuoriesce acqua dagli ugelli di erogazione del caffe.
© E normale. Si tratta di un risciacquo automatico per pulire gli ugelli di erogazione del
caffé. E possibile disattivarlo nelle impostazioni della macchina cambiando limpostazione
“Risciacquo automatico” in “Non attivato”.

MANUTENZIONE

1) La macchina non richiede la decalcificazione.
© 1l ciclo di decalcificazione viene richiesto dopo un alto numero di preparazioni fatte col
vapore o con l'acqua calda. Se si consuma solo caffé, la decalcificazione non deve essere
eseguita spesso.
2) Nel vassoio raccogligocce sono presenti dei fondi di caffe.
© Nel vassoio raccogligocce possono cadere piccole quantita di caffé macinato. La macchina &
progettata in maniera tale da rimuovere l'eccesso di fondi di caffé residui, in modo che l'area
di erogazione resti pulita.

3) Dopo lo svuotamento del contenitore dei fondi di caffé, la spia luminosa "> rimane accesa.
© Reinstallare il contenitore dei fondi di caffe.

4) Dopo aver riempito il serbatoio dell'acqua, la spia luminosa lﬁ]r rimane accesa.
© Verificare che il serbatoio sia correttamente posizionato nellapparecchio.
© 1l galleggiante sul fondo del serbatoio deve potersi muovere liberamente. Verificare e
sbloccare il galleggiante, se necessario.
5) Durante la prima fase della decalcificazione, non esce acqua dagli ugelli:
© E normale, I'apparecchio rilascia acqua dagli ugelli solo in caso di forte accumulo.
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BEVANDE

1) 1l caffé viene erogato troppo lentamente.
© Ruotare verso destra il pulsante della macinatura per ottenere una macinatura piu
grossolana (pud dipendere dal tipo di caffé utilizzato).
© Eseguire uno o piu cicli di risciacquo.
© Cambiare la cartuccia Claris Aqua Filter System.
2) Il caffé é troppo leggero o non sufficientemente corposo.
© Verificare la presenza di caffé nel contenitore e assicurarsi che i chicchi scendano
correttamente.
Evitare l'uso di caffé oleosi, caramellati o aromatizzati, in quanto potrebbero non essere
lavorati correttamente.
Ridurre la quantita della preparazione e aumentarne lintensita utilizzando l'apposita
funzione. Ruotare il pulsante della macinatura in modo da ottenere una macinatura piu fine.
Preparare la bevanda in due cicli utilizzando la funzione per 2 tazze.
3) Lespresso o il caffé non é abbastanza caldo.
© Aumentare la temperatura del caffé nelle impostazioni della macchina. Riscaldare la tazza
sciacquandola con acqua calda prima di iniziare a preparare la bevanda.
© Prima di preparare il caffé, eseguire un risciacquo del relativo circuito.
4) Dagli ugelli di erogazione del caffé fuoriesce acqua pulita prima della preparazione di ogni caffe.
© All'inizio di una preparazione, viene awviata una preinfusione che pud causare la fuoriuscita
di una piccola quantita d'acqua dagli ugelli di erogazione del caffe.

Se uno dei problemi descritti sopra persiste, contattare I'assistenza Clienti KRUPS.

SMALTIMENTO

Alcuni apparecchi contengono una batteria a cui, per motivi di sicurezza, puo accedere solo un
addetto alla riparazione. Per sostituire la batteria, contattare il centro di assistenza approvato piu
vicino.

n Importante: questo apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere
recuperati o riciclati.

GARANZIA

La garanzia non ¢ valida nei seguenti casi:

- Presenza di corpi estranei nel macinacaffe.

- Caffé macinato versato nel contenitore dei chicchi di caffe.

- La cartuccia filtrante Claris Aqua Filter System non viene utilizzata secondo le istruzioni di
KRUPS.

- Mancata decalcificazione, pulizia 0 manutenzione regolare.
Qualsiasi intervento sull'apparecchio deve essere eseguito da un centro approvato KRUPS.

Questa macchina da caffé/espresso automatica deve essere utilizzata solo per la preparazione di
caffe e acqua calda o per montare il latte.

Produttore: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC



KRUPS

INTENSITY
HARMONY
SERENITY

Referéncia visual consoante o modelo
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DESCRICAO

A Pega/tampa do reservatériodeagua H  Tubo de vapor*

B  Reservatdrio de agua I Saidas de café

C  Tampa do depdsito de café em grao  J Botdo para defini¢cdo do grau de
D  Painel de controlo moagem

E Coletor de borras de café K Moinho de café

F Gaveta de recolha de pingos L Botdo On/Off

G  Recipiente para leite* M  Indicadores luminosos

* consoante o modelo
Caro(a) cliente,

Obrigado por ter comprado uma maquina de café espresso KRUPS com moinho integrado. As
maquinas de café espresso KRUPS com moinhos integrados sdo concebidas, desenvolvidas e
fabricadas em Franga, assegurando deste modo as mais rigorosas garantias em termos de origem
e qualidade de fabrico. A sua maquina foi concebida para ser o mais simples possivel de utilizar e
para criar bebidas ao nivel das preparadas pelos baristas. Desfrute de um espresso, um café de filtro
e outros tipos de café com um simples toque num botdo. Para garantir uma utilizacdo mais fécil, a
KRUPS desenvolveu a tecnologia de indicador luminoso inteligente, que o guiard quando usar a sua
maquina e animara as pausas para café. A tecnologia avancada presente na sua maquina permite-
Ihe obter o melhor resultado possivel, revelando o maximo de aromas e sabores dos grdos de café
acabados de moer. Esperamos que desfrute de fantdsticas pausas para café e fique completamente
satisfeito(a) com a sua maquina KRUPS.

A equipa KRUPS

1. INFORMACOES IMPORTANTES SOBRE O PRODUTO

Leia atentamente o manual de instrucdes e o folheto das “instru¢des de seguranga” antes de utilizar
o aparelho pela primeira vez e guarde-os para futuras consultas: a KRUPS ndo se responsabiliza por
uma utilizagdo que ndo esteja em conformidade.

1.1 GUIA DOS SIMBOLOS PARA O MANUAL DO UTILIZADOR
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a Perigo: aviso contra riscos de lesBes corporais graves ou mortais.
O simbolo do relampago avisa contra perigos relacionados com eletricidade.

A Cuidado: aviso contra eventuais avarias, danos ou destrui¢do do aparelho.

ﬁ Importante: observagdo geral ou importante para o funcionamento do aparelho.

1.2 ACESSORIOS FORNECIDOS COM A MAQUINA

Verifique os acessorios fornecidos com a mdquina. Se uma peca estiver em falta, contacte
diretamente o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.



ACESSORIOS FORNECIDOS

Manual do utilizador - Guia de consulta rapida - Folheto de F
instrugdes de seguranga Lista dos servigos de assisténcia técnica
autorizados da Krups Documentos da garantia

MODELOS DE CAFE

2 Agulha de limpeza do sistema de vapor

3 Tubo de vapor

MODELOS DE LEITE

4 Recipiente para leite Milk Maestro

5 Tubo de 4gua

A Cuidado: utilize apenas acessérios Krups para esta maquina para manter a garantia.
1.3 DADOS TECNICOS

Maquina de café espresso automatica EA40
Aparelho _EA50
Alimentacao elétrica 220-240V/50 Hz
Pressdo da bomba 15 bar
Depésito de café em grédo 2609
Consumo de energia Em funcionamento: 1450 W
Reservatério de dgua 171
Colocagdo em funcionamento e No interior, num local seco (afastado do
arrumacao gelo)
Dimensdes (mm)AXxLxP 365 x 240 x 400
Peso do produto (kg) 8,9

Sujeito a alteragdes técnicas.
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1.4 INTERFACE

Descricao/fungdes gerais

Ligue e desligue a maquina. E emitido um aviso sonoro sempre que
prime o botdo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR).

Escolha a bebida que pretende preparar.

FIL
COFFEE

Selecione a funcdo de vapor* para preparar a espuma de leite para
uma preparagdo manual de bebidas com leite.

NOTA: o botdo START/STOP (INICIAR/PARAR) tem de ser premido
duas vezes: uma vez para pré-aquecer a maquina e novamente para
iniciar o vapor.

- Selecione a fun¢do de Cappuccino* para fazer um cappuccino com
EP CAPPUCCINO B um s clique. Primeiro, a maquina prepara a espuma do leite e, em
seguida, prepara o café.

STRONG Prima apds escolher a bebida para aumentar ou reduzir a intensidade
= do café; modifica assim a quantidade de café moido utilizada. Existem
trés opgdes possiveis, de café fraco a café forte. A sele¢do é indicada

por um, dois ou trés graos de café retroiluminados.

Inicie ou pare a preparacdo/manutencdo atual.

Prima apds escolher a bebida para fazer o dobro da quantidade. A
selecdo é indicada por um X2 retroiluminado.

Prima “<>" para aceder a manutencao, clique para navegar e selecione
o tipo de acdo a efetuar: lavagem, limpeza ou descalcificacdo. A
manutencao selecionada é retroiluminada a vermelho.

* consoante o modelo

1. DICADORES LUMINOSOS

A sua maquina KRUPS Intensity possui uma tecnologia de indicadores luminosos
inteligentes para facilitar a utilizacdo. A maquina deteta e monitoriza automaticamente
os niveis de dgua e café moido. Quando precisar de encher ou esvaziar os depdsitos,
acende-se uma luz indicadora. A maquina também notifica quando for necessario
enxaguar, limpar ou descalcificar.
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Indicador luminoso

SSTARTZ
— STOPJ

s

NS

Descricao

LED START/STOP (INICIAR/PARAR) intermitente ==>
Prima o botao START/STOP (INICIAR/PARAR) para
prosseguir com a agao atual LED START/STOP (INICIAR/
PARAR) fixo ==> A¢do em curso

Faixa de luz:
- Luz branca fixa: a maquina esta pronta a ser utilizada.

- Sequéncia de LED ativa: a maquina estda a ser
utilizada.

E necessario enxaguar o recipiente para leite Milk

Maestro*. Para comecar, prima “<>" e, em seguida,

“START/STOP” (INICIAR/PARAR).

Consulte o “Guia de consulta rapida”, seccdo 13, sobre o

modo de enxaguar o recipiente para leite Milk Maestro.
* consoante o modelo

E necessério enxaguar. Para comecar, prima “<>" e, em
seguida, “START/STOP” (INICIAR/PARAR).

Consulte o “Guia de consulta rapida”, seccao 10,
sobre como enxaguar a maquina.

E necessério limpar. Para comecar, prima “<>" e, em
seguida, “START/STOP” (INICIAR/PARAR).

Consulte o “Guia de consulta rapida”, seccao 11,
sobre como limpar a maquina.

E necessario descalcificar. Para comecar, prima “<>" e,
em seguida, “START/STOP" (INICIAR/PARAR).

Consulte o “Guia de consulta rapida”, seccdo 12,
sobre como descalcificar a maquina.

O coletor de borras de café esta cheio e deve ser
esvaziado.

Consulte o “Guia de consulta rapida”, seccao 8A,
sobre como esvaziar o coletor de borras de café

O reservatério de dgua estd quase vazio e tem de ser
enchido.

Consulte o “Guia de consulta rapida”, seccao 7A,
sobre como encher o reservatério de agua.

Todos os indicadores luminosos estdo intermitentes:
erro ou bloqueio da maquina.

Consulte o paragrafo “RESPOSTAS AS SUAS
PERGUNTAS"”
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2. INTRODUGCAO E CONFIGURAGCAO DO APARELHO

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO DO APARELHO

Coloque a maquina numa superficie de trabalho estavel, horizontal, limpa e seca. Antes da primeira
utilizagdo, o processo de limpeza e prepara¢do da maquina permite encher os circuitos de agua,
para que a maquina possa funcionar. O pré-aquecimento e o enxaguamento automatico serdao
efetuados.

Para mais informacgdes, consulte o “Guia de consulta rapida”, seccao 1, sobre como iniciar a
mdaquina pela primeira vez.

O seu aparelho foi verificado e testado antes de sair das instalacdes de fabrico. Apesar de toda
a atengdo dada a limpeza, é, no entanto, possivel que encontre residuos de café no moinho de
café e/ou gotas de café na grelha da gaveta de recolha de pingos. Ao desembalar, podera também
notar a presenca de pé na maquina devido ao material de protecdo. Recomendamos que limpe
cuidadosamente a maquina com um pano antes da primeira utilizagdo.

Agradecemos a sua compreensao.
Nunca utilize um aparelho danificado.

— & .
" DICAS E SUGESTOES
AGUA
A qualidade da agua influencia significativamente a qualidade dos aromas. O calcario e o
cloro podem alterar o sabor do café. Para preservar todos os aromas do café, recomendamos

que utilize agua limpa, bem como um cartucho do sistema de filtragem Claris Aqua ou agua
engarrafada pouco mineralizada abaixo de 800 mg/I (consulte o rétulo da garrafa).

Consulte o paragrafo “FILTRO".
CHAVENA

Ao preparar bebidas quentes, recomendamos a utilizacdo de chavenas pré-aquecidas (passando-
as por agua quente) cujo tamanho seja adaptado a quantidade pretendida.

GRAOS DE CAFE

Os grdos de café torrados podem perder o seu aroma se ndo estiverem protegidos.
Recomendamos que utilize a quantidade de grdos de café equivalente ao seu consumo para 2
ou 3 dias e que opte por embalagens de 250 g.

A qualidade do café em grdo varia, e os gostos sdo subjetivos. O café Ardbica tem aromas
florais requintados, ao contrario do café Robusta, que tem um teor de cafeina mais elevado,
¢ mais amargo e encorpado. E comum misturar os dois tipos de café para obter um café mais
equilibrado. N&do hesite em procurar aconselhamento junto de um especialista em café.

N&o recomendamos a utilizagdo de grdos oleosos e caramelizados, pois podem danificar a
maquina.

O grau de moagem do café moido influencia a intensidade dos aromas e a qualidade do creme do
café. Quanto mais fina for a moagem dos graos, mais suave é o creme. A moagem também pode
ser adaptada a bebida pretendida.



2.1 INSTALAGAO DO FILTRO

PORQUE INSTALAR UM CARTUCHO DE FILTRAGEM?

O cartucho do sistema de filtragem KRUPS Claris Aqua ajuda a otimizar o sabor do café, a limitar
a acumulacdo de calcario e a reduzir a necessidade de manutencgdo. Para garantir uma longa vida
util da maquina, recomendamos a utilizacgdo de um cartucho de filtragem. Este acessério esta
disponivel em KRUPS.com.

QUANDO DEVE SUBSTITUIR O CARTUCHO DO SISTEMA DE FILTRAGEM CLARIS AQUA?

+ Dois meses apds a instalagdo.

* Ao instalar o cartucho, aconselhamos a rodar o anel cinzento na extremidade
superior do cartucho de filtragem para mostrar a data de instalagdo mais dois
meses.

A

COMO INSTALAR O CARTUCHO DO SISTEMA DE FILTRAGEM CLARIS AQUA?

+ O cartucho é colocado no reservatério de dgua.
4 * Recomendamos que, ao instalar o cartucho, rode o anel cinzento na extremidade

mais distante do cartucho de filtragem para mostrar a data de instalacdo + 2 meses.

+ Coloque o cartucho na posi¢do correta, com o anel numerado para cima.

+ Utilize o acessoério de enroscar preto, fornecido com o cartucho, para posicionar e
aparafusar o cartucho no devido lugar.

+ Ligue a maquina e mantenha premido o botdo CLEAN MODE (MODO DE LIMPEZA).

+ E emitido um aviso sonoro. A luz “START/STOP” (INICIAR/PARAR) fica intermitente.

* Prima o botdo START/STOP (INICIAR/PARAR) para iniciar o processo de enchimento.

* A mdaquina enche automaticamente e enxague o sistema. No final do processo,
ouve trés sinais sonoros que indicam a conclus&o.

2.2 MOINHO: AJUSTAR A MOAGEM

PORQUE AJUSTAR A MOAGEM?

Em geral, tem de ajustar a moagem quando altera o tipo de grdos de café ou para ajustar a
intensidade do café. A variagdo da moagem permite a adaptacdo a diferentes tipos de grdos:

Um grao de café muito torrado e oleoso requer uma moagem mais grossa;
Um grdo de café mais levemente torrado é mais seco e requer uma moagem mais fina.

W
o

~—1 —1
~—

Forte
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COMO AJUSTAR A MOAGEM?

Rode o botdo de regulagdo situado no depésito de café em grao de acordo com o tipo de grao de café
e a intensidade do sabor pretendido (3 niveis; ver acima). Esta regulacdo deve ser efetuada durante a
moagem e passo a passo. Apos trés preparagdes, ird notar uma diferenca distinta no sabor.

ACuidado: ndo recomendamos a utilizacdo de graos de café oleosos ou caramelizados, uma vez
que sdo dificeis de processar pelo moinho. Estes podem danificar a maquina e provocar um fraco
desempenho do sensor.

3. PREPARACAO DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIVEIS NESTA MAQUINA®#:

A KRUPS Intensity & Intensity Milk permite-lhe preparar uma grande variedade de bebidas, de
acordo com a sua preferéncia. E possivel aceder as preparacdes diretamente no painel de controlo:

Receitas a base de café:

. ~ Tamanhos Funcdode | Funcao
LGS DESCRICAO disponiveis intensidade X2

Ristretto: espresso curto

20 ml a 40 ml v v
encorpado

Espresso: café encorpado com
aromas fortes e espuma de cor de | 40 ml a 80 ml v v
caramelo ligeiramente amargo.

Lungo: com mais cafeina, mas
com um paladar mais suave. A | 80 mla 140 ml v v
opgao mais popular pela manha.

Café de filtro: uma infusdo
duradoura a uma temperatura
mais baixa para um resultado
suave e leve.

150 ml v v

Cappuccino:  um  equilibrio | Depende das
perfeito entre leite, espuma e | defini¢des do v
café. recipiente para leite.

* consoante o modelo
COMO AJUSTAR A ALTURA DAS SAIDAS DE CAFE?

Para todas as bebidas disponiveis, pode baixar e subir as saidas de café de acordo com o tamanho
da(s) chavena(s).
COMO COMECAR A PREPARAR A MINHA BEBIDA?

+ Verifique se o depdsito de café em grdo esta cheio.

A Cuidado: para evitar danificar a maquina, tenha cuidado para ndo verter 4gua no moinho.

+ Verifique se o reservatério de dgua esta cheio. Se tiver pouca d4gua, a maquina ird emitir
uma notificagdo com um indicador luminoso a solicitar que encha o reservatério.

+ Coloque a(s) chavena(s) por baixo das saidas de café.
+ Prima o botdo da bebida escolhida, ajuste as defini¢des e prima “START/STOP" (INICIAR/PARAR).
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DEPENDENDO DA BEBIDA, SAO POSSIVEIS DIFERENTES DEFINIGCOES:

Intensidade do café: para aumentar ou reduzir a intensidade do café, modificando a quantidade
de café moido utilizado, selecione a bebida e prima o botdo “STRONG” (FORTE).

Uma ou duas chavenas (apenas para as receitas de café): para iniciar duas prepara¢es em
simultaneo, selecione a bebida e prima “X2".

Para mais informacodes, consulte a tabela de bebidas e o “Guia de consulta rapida”, seccao 2,
sobre como ajustar as defini¢cdes de bebidas.

COMO INTERROMPER A PREPARAGCAO DE UMA BEBIDA?

Pode interromper a preparacao da bebida a qualquer momento ao premir o botdo “START/STOP”
(INICIAR/PARAR). A interrupcdo de um ciclo ndo é imediata. A maquina fica indisponivel durante
algum tempo, o que sera indicado através de uma mensagem no ecra.

3.1 BEBIDAS COM LEITE E AGUA QUENTE

o <
7" DICAS E SUGESTOES

Para preparar espuma de leite, deve optar por leite UHT pasteurizado e refrigerado (3 a 5 °C).
A utilizagdo de leites especiais (microfiltrados, ndo tratados, fermentados, enriquecidos) ou de
bebidas vegetais (améndoa, aveia, soja, etc.) é possivel, mas pode produzir resultados menos
satisfatérios em termos de qualidade e quantidade de espuma. Assim que a embalagem de leite
for aberta, seja de plastico ou vidro, deve ser conservada no frigorifico a uma temperatura igual
ou inferior a 4 °C. Normalmente, o leite pode ser armazenado durante cinco a sete dias.

COMO PREPARAR ESPUMA DE LEITE COM O TUBO DE VAPOR?

A Tenha cuidado para evitar queimaduras.

O tubo de vapor é utilizado para preparar espuma de leite para um cappuccino ou latte, por
exemplo. Uma vez que a producdo de vapor requer uma temperatura superior a da preparacdo
de um café espresso, o aparelho tem uma fase de pré-aquecimento adicional para o vapor. Ndo é
possivel preparar duas chavenas em simultaneo, pelo que a fungdo “X2" ndo esta disponivel.

Passos a seguir para preparar espuma de leite com o tubo de vapor

1 Selecione “steam” (vapor) com o botdo rotativo

2 Prima o bot&do “START/STOP" (INICIAR/PARAR)

3 A maquina estd a pré-aquecer até o botdo START/STOP (INICIAR/PARAR) ficar
intermitente

4 Prima novamente o botdo “START/STOP” (INICIAR/PARAR) para ativar o vapor

5 Prima o botdo “START/STOP" (INICIAR/PARAR) para parar o vapor ou até o modo terminar

Para mais informacgdes, consulte o “Guia de consulta rapida”, seccdo 5, sobre como preparar
uma bebida com leite.

LIMPAR O TUBO DE VAPOR:

Perigo: apo6s utilizar a fungdo de vapor, o tubo de vapor pode estar quente, por isso,
recomendamos que aguarde alguns minutos antes de |he tocar.



n Importante:

Para obter sempre uma espuma idéntica, recomendamos que limpe cuidadosamente o tubo de
vapor APOS CADA UTILIZACAO. N&o lave o tubo de vapor na maquina de lavar loica. Também
recomendamos que limpe o tubo de vapor se ndo for utilizado durante um longo periodo de tempo
(mais de dois dias).

E possivel remover todo o tubo de vapor para permitir uma limpeza minuciosa. Limpe com 4gua, uma
pequena quantidade de detergente liquido ndo abrasivo e uma escova. Para mais informacgées,
consulte o “Guia de consulta rapida”, seccdo 6, sobre como limpar o tubo de vapor.

+ Pararemover todos os vestigios possiveis de leite do tubo de vapor, coloque um recipiente
sob otubo einicie a preparacdo de agua quente. Em seguida, utilize um pano de microfibras
hdmido para limpar o tubo.

+ Se o vapor ndo sair, o tubo pode estar obstruido: desbloqueie-o com a agulha de limpeza
fornecida para o sistema de vapor. Para mais informacdes, consulte o “Guia de consulta
rapida”, sec¢do 6, sobre como limpar o tubo de vapor.

3.2 RECIPIENTE PARA LEITE MILK MAESTRO

Este recipiente para leite Maestro Milk foi concebido para lhe proporcionar uma
experiéncia de preparacdo de bebidas com leite com a mesma qualidade das
preparadas por um barista em sua casa. Antes de comecar a utilizar o produto, leia
atentamente as seguintes instru¢des para garantir uma utilizacdo e resultados ideais.

Antes de utilizar o recipiente para leite Maestro Milk pela primeira vez e para remover
quaisquer potenciais depdsitos de p6, recomendamos que limpe todas as pecas em
agua com detergente.

PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Funcdo de preparagdo de espuma
O recipiente para leite Milk Maestro possui um sistema patenteado de preparacao de espuma de
leite, permitindo-lhe preparar rapidamente espuma de leite cremosa.

O botdo de controlo da espuma na parte superior da tampa permite-lhe controlar a quantidade de
espuma de leite pretendida, proporcionando uma personalizagdo total das suas bebidas com leite.

Programa de enxaguamento automatico MILK (LEITE)

E necessario um programa de enxaguamento automatico apés a preparacdo de cada bebida com
leite (alerta MILK [LEITE] na interface) para garantir uma higiene perfeita. Certifique-se de que limpa
o recipiente para leite Milk Maestro apds cada utilizagdo.

Para mais informagdes, consulte o “Guia de consulta rapida”, seccdo 14, sobre como enxaguar
automaticamente o recipiente para leite Milk Maestro.

Facil de desmontar e compativel com maquina de lavar loica:

Para uma limpeza e manutencdo faceis, o recipiente para leite pode ser totalmente desmontado.
Pode separar as diferentes pecas do recipiente para leite Milk Maestro para uma limpeza minuciosa.
Todas as pegas sdo compativeis com maquina de lavar loi¢a, o que torna o processo de limpeza
ainda mais pratico. Basta colocar as pegas na prateleira superior da maquina de lavar loiga ou no
compartimento para talheres.

A Cuidado: ndo coloque a tampa na maquina de lavar loica com o botdo de controlo de
prepara¢do de espuma na posi¢do PULL (PUXAR) (risco de perder o botdo). Remova-o para
evitar perdé-lo.

COMO UTILIZAR O MEU RECIPIENTE PARA LEITE MILK MAESTRO?

Instrucdes de utilizagao:

1. Preparacao

Encha o recipiente para leite Milk Maestro com a quantidade pretendida de leite. Certifique-se de

que ndo excede a linha de enchimento maxima indicada no recipiente para leite.
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MAX Nivel maximo do recipiente para leite

U Nivel recomendado para preparar varios cappuccinos
- , .
(g Nivel recomendado para preparar um cappuccino

2. Ajuste da preparacao de espuma

Rode o botdo de controlo da espuma na parte superior da tampa para a direita para obter mais
espuma ou para a esquerda para obter menos espuma. Selecione a quantidade de espuma que
mais se adequa a sua preferéncia pessoal.

(puLL)
Yy

Posicdo para a remogdo do botdo de controlo da espuma

Posicdo de espuma maxima

Posicdo de espuma minima

3. Limpeza

Quando ja nado precisar do recipiente para leite Milk Maestro, pode enxagua-lo automaticamente
com o programa MILK (LEITE) ou desmontar e lavar todas as pegas cuidadosamente em agua
quente com detergente ou na maquina de lavar loica.

Certifique-se de que enxagua e seca bem todas as pecas antes de as voltar a montar.

5

A" DICAS E SUGESTOES
Para desbloquear a tampa do recipiente para leite Milk Maestro, rode-o um quarto de volta.

Cuidado: ndo comece a preparar bebidas com leite sem encaixar primeiro o recipiente para
leite Milk Maestro na maquina.
Esperamos que desfrute da utilizacdo do recipiente para leite Milk Maestro e saboreie deliciosas

bebidas com leite caseiras gragas a sua funcionalidade de prepara¢do de espuma de leite de alto
desempenho e facil de utilizar.
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4. MANUTENGCAO GERAL
4.1 MANUTENGCAO DIARIA

A realizacdo de uma manutencdo adequada ird prolongar a vida Util da sua maquina e preservar
o sabor auténtico do café.

MANUTENCAO DA GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS
A gaveta de recolha de pingos permite-lhe recolher a agua ou o café que flui do aparelho durante
e apos as preparacdes. E importante deixa-la sempre no devido lugar e esvazia-la regularmente.

Por motivos de higiene, recomendamos que desmonte a gaveta de recolha de pingos para limpar
todos os elementos diariamente e que a deixe secar ao ar antes de a voltar a colocar na maquina.
A gaveta de recolha de pingos é compativel com maquina de lavar loica; remova primeiro a grelha.

Para mais informagdes, consulte o “Guia de consulta rapida”.
QUANDO ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS?
Quando a boia estiver a superficie, o que indica que estad demasiado cheia.

MANUTENCAO DO COLETOR DE BORRAS DE CAFE

Por motivos de higiene, recomendamos que limpe o coletor de borras de café com agua quente
e detergente para a loica diariamente, e que o deixe secar ao ar antes de o voltar a colocar na
maquina.

Para mais informacdes, consulte o “Guia de consulta rapida”, seccdo 8B, sobre como limpar
o coletor de borras de café.

Esvazie o coletor de borras de café quando o 4’) indicador luminoso o indicar. Pode esvazia-lo com
mais frequéncia, mas faca-o com a maquina ligada para que esta possa registar que o coletor foi
esvaziado.

n Importante: se ndo esvaziar regularmente o coletor de borras de café conforme indicado
acima, pode danificar a maquina.

MANUTENGAO DO RESERVATORIO DE AGUA

Para preservar os aromas do seu café e por motivos de higiene, recomendamos que utilize d4gua
fresca, limpe o reservatério de agua diariamente com dgua quente e uma esponja e o deixe secar
ao ar antes de o voltar a colocar na maquina.

MANUTENGAO DO DEPOSITO DE CAFE EM GRAO

Os grdos de café podem deixar residuos gordurosos nas paredes do depdésito de café em grdo que
podem afetar a qualidade do café. Para preservar os sabores do café e por motivos de higiene,
recomendamos que o limpe com um pano seco e suave sempre que tiver de o reabastecer.

A Cuidado: ndo utilize 4gua para limpar o depoésito de café em grdo, pois a presenca de dgua no
deposito de café em grdo pode danificar a maquina.



4.2 OUTRAS OPERACOES DE MANUTENCAO

n Importante:

+ O tempo de manutenc¢do, mediante o procedimento, dura, no maximo, 20 minutos.

+ Sedesligar a maquina durante a manutengdo ou se ocorrer uma falha elétrica, o programa
de limpeza ser4 reiniciado. Ndo sera possivel adiar esta operacdo. E obrigatdrio enxaguar
o circuito de dgua. Neste caso, poderd ser necessaria uma nova pastilha de limpeza.

+ Se o produto estiver equipado com o cartucho do nosso sistema de filtragem KRUPS Claris
- Aqua, remova-o antes do procedimento de descalcificagdo.

+ N&o tem de efetuar o programa de manutencdo assim que o aparelho o solicitar, mas tem
de o fazer com a maior brevidade possivel. Se a limpeza (ou a descalcificacdo) for adiada,
o alerta permanece visivel até que a operagdo seja efetuada.

Manutengdo | Quando? Explicacao Mater!a'ls
necessarios
0 programa automatico de enxaguamento do recipiente
Apd para leite Milk Maestro utiliza apenas dgua quente e
pés uma I ~
Enxaguamento bebida com assegura um 6timo desempenho na preparagdo de
automatico do lei espuma de leite, bem como um sistema limpo.
: * eite ou a o~ i am =
Milk Maestro Lalauer Consulte o “Guia de consulta rapida”, seccao
30s-60ml qualq 14, sobre como enxaguar o recipiente para
momento. - .
leite Milk Maestro.
* consoante o modelo
APOS dois Permite-lhe enxaguar o circuito de café da maquina.
Enxaguamento dias sem 4 .
. 4 Este processo utiliza apenas dgua quente. Garante que
do café. utilizar ou . AN .
mantém o sabor auténtico do café.
~45s-30ml a qualquer e P
Consulte o “Guia de consulta rapida
momento.
Por motivos de higiene e para preservar a qualidade do
café, recomendamos que limpe e desengordure o circuito
de café da maquina. Isto garante que mantém um sabor
perfeito nas bebidas.
Consulte o “Guia de consulta rapida”, sec¢ao 11, sobre
como limpar a maquina ou siga estes passos: 1 pastilha
1. O indicador luminoso “CLEAN" (LIMPEZA) acende-se a P:
Quando Iho s6lid do f 4o i P de limpeza
solicitado vermelho sélido quando for necessério limpar a maquina KRUPS
Limpeza da cla 2. Prima o botdo “<>" e selecione “CLEAN" (LIMPEZA) XS3000 /
maquina Pe 3. Pegue numa pastilha de limpeza ~
! maquina ou ) ) ) XS808 (ndo
~13min.-1L 4. Abra o compartimento para a pastilha de limpeza e ’
a qualquer L : fornecida
insira a pastilha
momento. . ; . coma
5. Coloque um recipiente de 1 litro sob as saidas méquina)
6. Prima o botdo “START/STOP" (INICIAR/PARAR) para q
confirmar o processo de limpeza
7. A dgua ira fluir das saidas de café durante o processo de
limpeza
8. Quando a 4gua tiver parado de fluir e ouvir trés sinais
sonoros, a maquina estd limpa e pronta a utilizar
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Manutengao

Descalcificagdo
~20min.-1,5L

Quando?

Quando
solicitado pela
maquina.
Quando o
numero de
bebidas ndo
é suficiente
paraquea
descalcificacdo
seja necessaria,
esta funcdo
ndo fica ativa.

Explicagcao

A descalcificagdo da maquina assegura que funciona
corretamente e elimina qualquer acumulagdo de calcario
ou depositos. Este passo € muito importante para garantir
que o aparelho funciona de forma adequada e dura um
longo periodo de tempo.

Consulte no “Guia de consulta rapida” como
descalcificar a maquina ou siga os seguintes passos:
1. O indicador luminoso “CALC" fica a vermelho fixo
quando a maquina tem de ser descalcificada
2. Prima o botdo “<>" e selecione “CALC"

3. Encha o reservatério de 4gua com dgua morna até a
marca “CALC”

4. Pegue numa saqueta de descalcificante KRUPS e abra-a
5. Esvazie o conteido da saqueta para o reservatorio de
agua (se o teu produto estiver equipado com 0 nosso
cartucho de filtragem Claris, retire-o)

6. Misture o contetdo da saqueta com a dgua do
reservatorio
7. Volte a colocar o reservatério de 4gua na devida posicdo
na maquina
8. Coloque um recipiente de 1,5 L sob as duas saidas (café
e vapor).

9. Prima o botdo “START/STOP" (INICIAR/PARAR) para
iniciar o processo de descalcificacdo
10. A dgua sai por ambas as saidas durante o processo de
descalcificacdo

11.0 lﬁJr indicador luminoso fica vermelho quando o fluxo
da dgua para
12. Remova a dgua restante com o descalcificador
misturado do reservatdrio de dgua
13. Limpe o reservatério de 4gua com uma esponja
14. Limpe e seque o reservatério de dgua
15. Encha o reservatdrio de dgua até a marca MAX (MAX)
16. Volte a colocar o reservatdrio de 4gua na devida
posicdo na maquina
17. A dgua ird fluir pelas saidas durante o processo de
enxaguamento
18. Quando o fluxo de dgua for interrompido e ouvir trés
sinais sonoros, a maquina esta descalcificada e pronta a
utilizar

Materiais
necessarios

1 saqueta de
descalcificador
KRUPS F054/
XS809 (ndo
fornecido com
amaquina)
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5. OUTRAS FUNCOES

COMO ACEDER AS DEFINICOES DA MAQUINA?

Uma vez que esta maquina ndo tem ecra, as defini¢des estdo integradas como uma segunda fun¢do
de determinados botdes:

Para aceder ao menu de defini¢des:

« A maquina deve estar ligada a corrente, mas desligada

* Prima o botdo “<>" durante 3 segundos

* Quando a luz “STRONG" (FORTE) e todos os LED vermelhos estiverem acesos e ouvir um
sinal sonoro, esta nas defini¢gdes. Pode navegar utilizando o botdo “<>".

LISTA DE DEFINIGOES:

Coffee temperature
(Temperatura do café)

Prima “STRONG"” (FORTE) e, em seguida, “<>" para ajustar a
Low (Baixa) temperatura do café. Existem trés niveis ajustdveis para a
Average temperatura das bebidas de café. Por predefinicdo, a temperatura
(Média) esta definida para o nivel 2.

High (Alta)

Automatic rinsing
(Enxaguamento

" Prima “X2" e, em seguida, “<>" para ajustar o enxaguamento para
automatico)

a opcdo de ligar automaticamente. Pode ativar o enxaguamento
OFF Inactive automatico da maquina sempre que for ligada. A fungdo estd inativa

(DESLIGADO)|  (Inativo) | por predefinicéo.

ON (LIGADO)| Active (Ativo)

Auto OFF (Desligar Prima “START/STOP” (INICIAR/PARAR) e, em seguida, “<>" para

automético) ajustar a opgdo Auto OFF (Desligar automaticamente).
T 10 min Pode escolher o periodo de tempo apds o qual o aparelho se desliga
™ 20 min automaticamente para otimizar o consumo de energia:
T3 30 min 10 minutos, 20 minutos ou 30 minutos. A predefini¢do é 10 minutos.

Para sair do menu de definicdes:

« Prima o O botdo para sair do menu ou aguarde 2 minutos.
+ A maquina desliga-se e guarda as defini¢des.

RESPOSTAS AS SUAS PERGUNTAS

FUNCIONAMENTO

1) A maquina apresenta uma avaria, o software esta bloqueado OU os indicadores luminosos
estdo a piscar.
© Desligue a maquina e retire a ficha da tomada, retire o cartucho de filtragem, caso tenha
algum instalado no reservatério de agua, aguarde 1 minuto, coloque novamente a ficha na
tomada e ligue a maquina.
2) O aparelho ndo liga ap6s premir o botdo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR).
© Verifique os fusiveis e a tomada de alimentacdo da sua instalagdo elétrica. Verifique se os
dois pinos da ficha de alimentacdo estdo corretamente inseridos na tomada.
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3) Ocorreu uma falha elétrica durante um ciclo.
© 0 aparelho reinicia automaticamente quando volta a ligar.

4) O moinho esta a funcionar em vazio.
© Enormal, se acontecer ocasionalmente e se n&o restarem gréos de café ou restarem poucos
no depdsito de café em grao.
© Ainda restam grdos de café no depdsito:
* O café pode estar demasiado oleoso e, por isso, ndo esta a ser corretamente processado
pela maquina.
Tente empurrar os graos para baixo e verifique se volta a funcionar.
No entanto, é aconselhavel mudar o café (consulte a funcao de tipo de grao).
* Este é o café que utilizo habitualmente e que tem funcionado bem até agora: contacte o
Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

UTILIZAGAO

1) O moinho emite um ruido invulgar.
© E provavel que existam corpos estranhos no moinho. Tente limp4-lo com um aspirador. Caso
contrario, contacte o Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.
2) Existe agua por baixo do aparelho.
© Antes de retirar a gaveta de recolha de pingos, aguarde 15 segundos apés o fluxo de café
para que a maquina termine o ciclo corretamente.
© Verifique se a gaveta de recolha de pingos esta bem posicionada na maquina. Tem de estar
colocada, mesmo quando a maquina ndo esta a ser utilizada.
© Verifique se a gaveta de recolha de pingos ndo estéa cheia.

3) O botdo de ajuste da finura de moagem é dificil de rodar.
© Rode o botdo de ajuste da finura da moagem apenas quando o moinho estiver em
funcionamento.
4) O aparelho nédo produziu café.
© Foi detetado um incidente durante a preparacdo. O aparelho ira reiniciar automaticamente
e estara pronto para um novo ciclo.
5) Utilizou café moido em vez de café em gréo.
© Utilize o aspirador para recolher o café moido do depdsito de café em gréo.
6) Escorre dgua pelas saidas do café quando a maquina para.
© E normal. E um processo de enxaguamento automdtico para limpar as saidas de café.
Pode desativa-lo nas defini¢des da maquina alterando a definicdo “"Automatic rinsing”
(Enxaguamento automatico) para inativo.

MANUTENGAO

1) A maquina ndo solicitou a descalcificagdo.
© O ciclo de descalcificagdo é solicitado ap6s um grande nimero de preparacdes de bebidas
com leite ou dgua quente. Se consumir apenas café, ndo sera necessario descalcificar com
frequéncia.
2) Existem borras de café na gaveta de recolha de pingos.
© Pode entrar uma pequena quantidade de borras de café na gaveta de recolha de pingos. A
maquina foi concebida para expelir qualquer excesso de borras residuais, para que a zona
de percolacdo permaneca limpa.

3)0 4’> indicador luminoso permanece aceso apos esvaziar o coletor de borras de café.
© Volte a instalar o coletor de borras de café.

4) Apo6s encher o reservatdrio de agua, o li]r indicador luminoso permanece aceso.
© Verifique o posicionamento correto do reservatério no aparelho.
© A boia no fundo do reservatério deve mover-se livremente. Verifique e desbloqueie a boia,
se necessario.
5) Durante a descalcificagdo, ndo sai agua das saidas durante a primeira fase:
© Isto é normal. S6 em caso de uma grande acumulacdo é que a maquina liberta dgua das saidas.
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BEBIDAS

1) O café escorre muito lentamente.
© Rode o botdo de moagem para a direita para obter um café moido mais grosso (pode
depender do tipo de café utilizado).
© Efetue um ou vérios ciclos de enxaguamento.
© Substitua o cartucho do sistema de filtragem Claris Aqua.
2) O café esta demasiado fraco ou nao é suficientemente encorpado.
© Verifique se o depdsito de café em grdo contém café e se estd a descer corretamente.
Evite a utilizacdo de graos de cafés oleosos, caramelizados ou aromatizados que possam
impedir um processamento adequado.
Diminua o volume e aumente a intensidade da preparagdo utilizando a fun¢do de intensidade
do café. Rode o botdo de moagem para obter um café moido mais fino. Prepare a sua bebida
em dois ciclos com a fun¢do de 2 chavenas.
3) O espresso ou o café ndo estd suficientemente quente.
© Aumente a temperatura do café nas definicdes da maquina. Aqueca a chavena passando-a
por dgua quente antes de iniciar a prepara¢do da bebida.
© Antes de preparar o café, efetue um enxaguamento do circuito.
4) Escorre dgua limpa pelas saidas de café antes de cada café.
© Ao iniciar a preparacdo, ocorre uma pré-infusdo que pode originar a saida de uma pequena
quantidade de dgua pelas saidas de café.

Se um dos problemas descritos acima persistir, contacte o Centro de Contacto do Cliente
KRUPS.

ELIMINAGAO

Alguns aparelhos contém uma bateria que apenas pode ser acedida por um reparador por
motivos de seguranga. Para substituir a bateria, contacte o nosso Servi¢o de Assisténcia Técnica
autorizado mais préximo.

n Importante: o seu aparelho contém varios materiais que podem ser reutilizados/reciclados.

GARANTIA

A garantia ndo se aplica nos seguintes casos:

- Apresenga de corpos estranhos no moinho;

- Café moido colocado no depésito de café em grao;

- O cartucho do filtro do sistema de filtragem Claris Aqua ndo foi utilizado de acordo com as
instrucdes da KRUPS;

- Em caso de falta de descalcificagdo, limpeza ou manutencdo regular.

Qualquer trabalho no aparelho tem de ser efetuado por um centro KRUPS autorizado.

Esta maquina de café/café espresso automatica sé deve ser utilizada para a preparagdo de café ou
agua quente, ou para preparar espuma de leite.

Fabricante: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC
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NMEPITPA®H

A Aapr/kamakt Soxelou vepol H  Akpoduoio atpol*
B  Aoyelo vepou I Akpoduota kade
C  Kamdki Soxelou KOKKWV Kade J Koupuml{  pUBulong  Aemtdtnrag
D Mivakag eNéyxou aleong
E  ZuA\éKTnQUTOAElPpATWY aheopévou K MUMog kade

Kade L Koupmi{ Aettoupyiag
F Alokog amoévepwv M EvSelKTIKEG AuyVieg
G  Aoyxelo ydhaktog*

*avdhoya L TO HOVTENO
Ayarnte meAdtn,

Yag euxapLOTOUE TIou ayopdoate T pnxavr| Espresso tng KRUPS pe evowpatwpévo pUAO AAeonG.
O pnyaveg Espresso tng KRUPS pe evowpatwpévoug pUAoug Aheong €xouv oxedlaotel, avartuyBel
Kat kataokevaotel otn FaMia, Staopahidovtag TG auotnpdTePE €yYYUNoeL 6oov adopd tnv
TIPOEAEVUON KAL TNV TIOLOTNTA KATACKEUNG. H pnxavr) oag €xeL oxedlaotel yLa péyLotn EUKOALD XpRong
Kal TIapaockeun podnudtwy moldtntag barista. Arohavote €ompéco, kade diAtpou kat aAoug
TUTIoUG KadE, ONa HE TO TIATNHA €vOg KoupTtioU. a tn SteukdAuvor| oag, n KRUPS €xel avamtugel
pa €§uttvn TtexVooyla EVSELKTIKWY AUXVLWY, N ottola Ba oag kaBodnyel katd tn xpHon Tthg KNXAvAg
Kat Ba kavel ta Staheippata yla Kade Tio amoAauoTikd. H Tiponypévn Texvoloyla Ttng unxavrg odg
ETILTPETIEL VA ETILTUXETE TO KAAUTEPO SUVATO ATIOTEAECHA, ATIOKAAUTITOVTAG TO TIAAPEG APWLA KaL TN
yelon Twv PpecKOaNECHEVWY KOKKWY Kade. EATII{oupe va amoAavoete utiépoxa Staleippata yia
Kade kat 0Tl Ba pelvete amoluta tkavoTiolnpévol aro tn pnyavr cag KRUPS.

H opada tng KRUPS

1. ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ 1A TO NPOION

Mpv XPNOLUOTIOLAOETE TN CUOKEUN yla TIpWTN dopd, StaBdote TPOoeKTIKA TO eyXELpiSLo Xprotn
Kat to GUNNGSLO «O8nyieg yia tnv aoddiela» kat duhdgte ta. H AavBaopiévn xprion amaA\dooeL tnv
KRUPS amé omtotadnmote eubuvn.

1.1 OAHIoz ZYMBOAQN I'TA TO ErXEIPIAIO XPHZHZ

A Kivéuvog: MpoelSomoinon yia kivéuvo coBapol tpavpatiopol f Bavdtou.
To oUpBOAO ToU KEpauvou £LOTA TNV TPOCOXN OE KVEUVOUG TToU OXET{{ovVTaL PE TO NAEKTPLKO pelpA.

A Npocoxn: Mpostdotoinon yia Tbavr) SuoAettoupyia, {NKULA i KATACTPOI) TNG CUOKEUNG.

ﬁ ZNMavTkG: MeViKr 1] CNUAVTLKL TIapatrpnon yla tn Aettoupyia tTng CUCKEUAG.

1.2 EEAPTHMATA MNMOY NAPEXONTAI MAZI ME TH MHXANH ZAz

EAéyEte ta eGaptrpata mou mapExovral padl pe tn pnxavr) oag. Eav Aeslmel kamowo e&dptnpa,
ETILKOWVWVNOTE ameuBeiag pe to TuApa e§umnpetnong eAatwy tng KRUPS.
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NMAPEXOMENA EZAPTHMATA

Eyxepiblo xpnong - O8nydg ypryopng ekkivnong - PuAA&SLo
odnylwv yla tTnv acpdiela Katdhoyog KEVIpWY OEpPLG META TV
TiwAnon tng KRUPS "Eyypada eyyunong

MONTEAA ME ZYZTHMA KA®E

2 Ak{6a kaBapLopol Tou CUCTANATOC ATUOU )

1

3 Akpooduato atpou

MONTEAA ME ZYZTHMA FANAKTOZ

4 Aoxelo yahaktog Milk Maestro

5 AkpoduaLo vepol

A Mpocoxn: MNa va StatnpAoete TV €yyunon, XpnotporoLeite povo eEaptipata tng Krups yia
auTr) TN gnxavn.

—
1.3 TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

TUGKEUR Autopatn pnxavr Espresso EA40 - EA50
Tpogodocoia pevpatog 220-240 V~ /50 Hz
Migon avtiiag 15 bar
Aoyeio KOKKWV Kadé 2609
Katavalwon evépyeLag Ye Aettoupyia: 1450 W
Aoxeio vepol 1,7L
i . Y€ EOWTEPLKO XWPO, O€ anpeio xwplg
"Evap§n xpnong kat puAagn uypacia (Hakptd amd Tdyo)
Awactaostg (mm)Y x M x B 365 x 240 x 400
Bdapog mpoidvtog (kg) 89

OL TeXVIKEG TipoSLaypapéeg urmopel va aArdéouv.
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1.4 AIENA®H

Nepiypadn / Tevikég Aettoupyieg

Evepyoroinon kat amevepyotoinon tng pnxavrg. Kabe ¢opd tou
Tiatdte to koupttt ON/OFF akouUyetal €va nYnNTko ofua.

Emtiloyn podrjpatog yLa ipostotpacia.

ETAéSTe Tt Aettoupyia atpou?®, yia va Snpoupynoete appoyala yla
XELPOKIVNTN TIAPACKELY) POPAHATOG He YEAa.

Inueiwon: To kouptti «START/STOP» (ENAP=H/AIAKOIH) Tipémet va
matnBel SVo Popég: pia dopd yla va TpobeppavOel n pnyxavr Kat
gavd yia va Eekwvnoel n Asttoupyia atpou.

- EmAé€te tn Aettoupyla Cappuccino®, yua va ¢tiaete cappuccino
EP CAPPUCCINO He éva KA. H pnyavi 6a ¢tidgel pwta to adpdyala Kat Petd Ba
ETOLUAOEL TOV KADE.

Migote adou emégete pddnpa ya va au§noete A va PELWOETE TNV

STRONG . . . . p .
—_— €vtaon tou Kage, aladovtag tnv ToooTNTa TOU AAECHEVOU Kape

Tou Ba YpnotpotonBel. ‘Exete Tpelg Tbaveg emhoyeg, and enadpu
E) £€w¢ Suvatd. H emthoyn uTtoSelkvueTat amo pLa dwtewvn €veelén evaog,
800 N TPLWV KOKKWV KADE.

ZEKLVINOTE ] OTAUATACETE TNV TPEXOUOA TIAPACKELT/CUVTAPNON.

Mieote apou emegete pddnua yla va Stmiactdoete tnv oodtnta. H
€TIL\OYI eTILONMAlvETAL ATIO pLa GWTELVA €veL§n X2.

MEOTE «<>» yLa VA ATIOKTAOETE TIPOGRACH 0T CUVTAPNON, KAVTE KAWK yLa
MeTakivnon Kat ETIAEGTE TOV TUTIO TIOU B EKTENEOTEL: EKTIAUGN, KABAPLOPOG
N apardtwon. H emheypévn ocuvtr)pnon ¢wtidetal pe KOKKWVO Xpwa.

*avaAoya e to povtedo

1.5 ENAEIKTIKEZ AYXNIEZ

H pnxavr) KRUPS Intensity StaBetel €utvn teXVoAoyila eVSEIKTIKWY AUXVLWV yla va
Kavel Tn {wh oag 1o €UKOAN. H punxavh aviyvevel Katl TapakohouBel autopata ta
eTtiimeda vepou Kal aleopévou kade. ‘Otav ypelddetal va yeploete ) va adeldoste ta
Soxela, pla evdelktikr) Auyvia odg evnuepwvel. H pnyavr) Ba oag eldotoLel emiong étav
amatte{tat €KAuon, kabapLopog N apardtwon.
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Ev&elkTiki) Auyvia

Neptypadn

H Auxvia LED «START/STOP» avapooprvel ==> Mi€ote to
KoupTtl «START/STOP» yiLa va cuvex(oete tnv Tpéxouca
evépyela H Auyvia LED «START/STOP» avdBelL otabepd
==> EvépyeLa o eEENEN

Pwtewvn Awpida:
- ZtaBepd Aeukn: H pnxavr| elvat €totpn yLa xpnon.
- EktéAeon akohouBiag LED: H pnyavn eival og xpron.

Aratteital ékmAuon tou Soxelou yahaktog Milk
Maestro*. ' va EEKLVNOETE, TIATNOTE «<>» yLd
TpooPacn otn Aettoupyia KaBapLopou Kal Emelta
«START/STOP». Avatpégte otnv evotnta 13 tou O8nyou
VYPNYOPNG £KKIVNONG yLa TOV TPOTIO €KTIAUGNG TOU
Soyelou yahaktog Milk Maestro.

*avdAoya e to povtédo

Artatteital ekmAuon. Na va §EKLVACETE, TTATHOTE «<>» KalL
emelta «START/STOP».

Avatpé&te otnv evotnta 10 Tou O8nyou ypryopng
€KKivnong yLa tov TpoTto EKTTAUGNG TG MNXAVAG.

Artatteitat Kabaplopog. MNa va KLV OETE, TILECTE «<>»
Kat émetrta «START/STOP».

Avatpégte otnv evotnta 11 tou O8nyoul ypriyopng
ekkivnong yLa tov TpoTto KaBapLlopuou tng UNXavig.

Antatteitat apahdtwon. Na va EEKLVAOETE, TTATAOTE «<>»
Kat €metrta «START/STOP».

Avatpégte otnv evotnta 12 tou O8nyoul ypriyopng
ekkivnong yua tov Tpoto apardtwong tng HnxXavig.

To Soyelo UTIOAELUPATWY aAeopEVoU Kade elvat yeEpATo,
TIPETIEL VA TO ASELACETE.

Avatpé§te otnv evotnta 8A tou O8nyou ypryopng
ekkivnong yLa tov Tpoto adsLtdopatog tou Soxeiov
UTTOAELUMATWY AAECHEVOU KadE

To Soyelo vepou elvat oxedOv ASLo KaL TIPETIEL VA TO
yepioete.

Avatpégte otnv evotnta 7A tou O8nyou ypriyopng
€Kkivnong yLa tov TpoTo yepiopatog tov Soxeiov
vepou.

‘OAeg oL evSeLKTIKEG AuxVieg avaBoaoBrivouv: BAAPN A
MTTAOKAPLOMA TNG KNXAVAG.

Avatpégte otnv tapaypado «AMANTHZEIZ ZTIX
EPQTHZEIZ ZAZ»
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2. ENAP=H XPHZHZ KAI ETKATAZTAZH ZYZKEYHZ

ENAP=H XPHZHZ

TomoBetriote TN pnxavr o€ otabepr), opl{ovtia, kabapr) kat oteyvh emddvela epyaciag. H
TIPOETOLMAG(A TNG KNXAVAG TPV artd TNV TIPWTN XPron EMLTPETEL TO YEULOPA TWV KUKAWUAETWY
VEPOU, WOTE VA MUTIOPECEL VA AELTOUPYNOEL N pnxavr). ©a TpaypatornolnBel pobeppavaon Kat
autopatn EKTTAUON.

la teploodtepeg TtAnpodopieg, avatpégte atnv evotnta 1 tov O8nyol yprRyopng eKkivnong
yla Tov TpoTto EKKivnong tng punxavig ywa tpwtn ¢opad.

H ouokeur| oag €xel eheyxOel kat Sokipaotel TipLv GUYEL Ao TNV €yKATAOTAON KATAOKEUNG. Mapd
TNV TIpocoxr Tou Sivetal otov Kabaplopd, sival Tbavo va Ppeite umoAeippata Kade otov puAo
Kade f/kat otaydveg kade otn oxdpa tou Siokou amodvepwy. Katd tnv amoocuokevacia, Hopel
€Miong va mapatnproete tnv Tapoucia okévng otn pnxavr) AOyw TOU TIPOOTATEUTIKOU UALKOU.
ZUVLOTOUME va KaBapilete oYONAOTIKA T XAV oag He eva Tiavi TipLv amo Tnv Tpwtn XpHon.

JaG EUXAPLOTOULE yLa TNV Katavonon oag.
Mnv XPNOLUOTIOLE(TE TIOTE GUOKEUR TIOU £XEL UTIOOTEL {NpLd.

iy

" YMNOAEIZEIZ KAI XYMBOYAEZ

NEPO

H moldtnta tou vepol emnpeddel ONUAVTLKA TNV TIOLOTNTA TwV apwWHATtwy. Ta dAata Kat To
XAWPLO pTtopel va aA\oLwaoouv TN yelon tou kKadé. Ma va Slatnproete OAA Ta apWUATA TOU
KadE 0ag, oLVLOTOUE VA XPNOLUOTIOLE(TE PPETKO VEPD, KABWC Kal Tt GUCLYYa TOU CUCTHATOC
diAtpou vepou Claris i epdLalwpévo vepod pe Enpd uTtoAslppata Katw amd 800 mg/L (Seite tnv
ETLIKETA OTO UTIOUKAAL).

Avatpégte otnv tapaypado «PINTPO».

DPAITZANI

Katd tnv mpoetoacia Kautwv podpnudtwy, CUVICTOUHE va Ypnotdoroleite pAt{avia Tou
£xouv TipoBeppavOel (e pihn kautoL vepoU) kal £xouv KATAMNNAO pEyeBOG yLa TNV embupnTr
ToodtNTa.

KOKKOI KA®E

OL KaBoupSiLopévol KOKKoL Kade propel va xaoouv To dpwpd toug, dv Sev Tipootatevoval.

YUVLOTOUE Va XPNOLUOTIOLELTE TNV TIOGOTNTA KOKKWV TIOU AVTLOTOLYEL 0TV KATavAAwon oag TG
ETIOMEVEG 2-3 NUEPEG KAL VA ETILAEYETE 0AKOUAAKLA TwV 250 g.

H TroldTnta Twv KOKKwv Kade elvat HetaBAnTh kat n yedon eivat UTIOKELUEVLKE. Ot KOKKOL Arabica
Tipoodepouy Ppiva apwpata avBewy, evw oL KOKKoL Robusta €xouv uPpnAdtepn TieplekTikdTNTA
oe kadeivn, elvat o Tikpol Kat €xouv TILo €vtovn yevon. Zuvnbidetat ot SVo TUTIOL KaPE va
ouvduddovtal yla TILo LoOPPOTINHEVN yeLaon. Mnv SLOTACETE va {Ntroete CUUPOUAEG AT TO
Kadekorttelo oag.

Agv GUVLOTOUME TN XPNON ALTIAPWY KAl KAPAUEAWHEVWY KOKKWV Kadé, eTeld pmopsel va
TipoKaAéoouv nuLa aTn pnxavi.

H Aemttdtnta dheong tou kadé emnpeddel Tnv évtaon tng yeLong Kat tTnv ToldTnTa Tou KaipakLou.
‘O00 TILo AeTTTOANETEVOL E{val OL KOKKOL, TOCO TILO KpePWEN udn Ba €xeL To KalpdkL. H dAeon pmopel
EM(ONG VA TIPOCAPHOOCTEL yLa TO pOdNUa TIOU eTLOUEITE.
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2.1 TOMNOOGETHZH PIATPOY

FTATI NA TONOOETHZQ PYZIITA PIATPOY;

H ¢Uvotyya tou cuotrpatog epiktpou vepou Claris tng KRUPS cupfaNieL otn BeAtiotomoinon tng
yeUoNG Tou Kade Kat 6ToV TIEPLOPLOKO TNG CUCCWPEVCNG AAATWY Kal TNG ATattoUEVNG CLUVTIPNONG.
Ma va dtaopahioste tn peyaAn Stapkela (wWAG TNG HNXAVAG 0Ag, CUVLOTOUHE va XPNOLUOTIOL|OETE
pa puotyya didtpou. Autd to e§aptnua sivat Stabeotpo otov Lototoro KRUPS.com.

MOTE OA MNMPEMEI NA AANAZETE TH ®YZIITA ZYZTHMATOZ ®PIATPOY NEPOY CLARIS;

+ AUo prfveg peTd TNV eykatdoctaon.

+ ZUVLOTOUNE, 6tav totmtoBeteite Tn pUoLyya, va yupidete Tov yKpL SAKTUALO 0TO ETTAVW
HEPOG TNG dUoLyyag Piktpou, wote va epdavidetal N nueEpopnvia tomobETnong cuv
800 prveg.

21or

NQZ TOMNOOETQ TH ®YZIITA TOY ZYZTHMATOZ ®IATPOY NEPOY CLARIS;

+ H ¢uotyya tomoBeteltat oto Soyeio vepou.
d + Tuvilotoupg, 6tav totoBetelte T dUoLyya, va yupilete Tov yKPL SAKTUALO 0TO EMIAVW HEPOC

™ duoLyyag didtpou, wote va epdpavideTal N npepopnvia TotobETnong + 2 UrVeG.

+ TomoBetnote owotd tn dUoLyya otn BEon TG, e TOV aplOpnuévo SakTUALO TIPOG Ta ETIAVW.

+ XpnowoTotnote to Havpo Bdwtod Edptnua, Tou apéyetal padl pe tn duolyya, yia va
TNV TOTI0OETAOETE 0WOTA KaL va TN Bdwoete otn Béon Tne.

+ EvepyoTioloTe TN HNYQVA KOl TIATAOTE Tapatetapéva to kKoupmi «CLEAN MODE»
(AEITOYPTIA KAGAPIZMOQY).

*+ ©a aKOUOTEL éva NYNTKG onpa. H évSelen «START/STOP» Ba apylioel va avaBooprvel.

* Matrote to Koupri «START/STOP» yia va apyioete tn Stadikacia yepiopatod.

« H pnyavn Ba yepioet kat Ba Eemuvel autopata to olotnua. 2to Téhog tng Stadikasiag 6a
AKOUOETE TPLO NYNTIKA OMIATA TIOU UTIOSELKVUOUV TNV OAOKARPWOT).

2.2 MYNOZ: PYOMIZH THZ ANEZHZ

FTATI NA PYOMIZQ THN AAEZH;

Fevikd, TIpETEL va puBHileTe TNV AAeon dTav aNAZETE TOV TUTIO TWV KOKKWV KadE A yLa va pubpuioete
TNV €vtaon tou Kadeg oag. H alayn tng dheong kablotd Suvatr) tnv mpooappoyn o€ SLadopeTikolg
TUTIOUG KOKKWV KaPE:

OL TTIoAU kaPoupdLlopévol kat Amapoi KOKKoL KadeE arattolv TiLo Xovipn AAeon,

OLAyodTEPO KaPBoupSLopEVOL KOKKOL elval TiLo Enpol Kat amattolV TiLo AETTr) GAEo.

EAadpUg
OO>\ \ MétpLog
/ / Auvatocg



nQz MMOPQ NA PYOMIZQ THN AAEZH;

lupiote To KoupTi puBuLoNG Tou PBploketat oTo Soxelo KOKKWV KadE, WoTe va TapLddeL pe Tov TUTIO Twv
KOKKWV Kade Kat Tnv EMBUPNTH €vtaon Tou apwpatog (3 emimeda - Seite mapamndvw). Auth n pubuLon
TIPETIEL va Tipaypatoronfel otadlakd Katd tnv dAeon. MeTd amd TpeLg TIAPACKEVEC, Ba Ttapatnprioete
oadn Stapopa otn yevon.

Mpocoxn: Aev GUVLOTOUHE TN XPAON ATAPWY Kal KAPAUEAWHEVWY KOKKWY KadE, Kabwg o HUAOG
Toug emeepyadetal pe Suokohia. Mmopel va TIpokaAéoouy nuLd otn pnxavr| Kat va odnyroouv og Kakn
anédoon tou awebntrpa.

3. MAPAZKEYH POOHMATQN

MOTA MOY AIATIOENTAI AMO AYTH TH MHXANH*:

H KRUPS Intensity & Intensity Milk odg emitpemel va ¢ptiagete peyain mokihia podpnuatwy, avéloya He TLg
TIPOTIHACELG 0ag. H Ttpoopacn oTig Tapaokeueg podnudtwy eivat Suvatr armeubeiag amd tov Tiivaka eAéyyou:

Zuvtay£g yla Kage:

€vtovn yelon

5 AwaBéopa | Aettoupyia | Asttoupyia
Po¢pnpata MEPITPA®H ‘ pevéon évtaonc X2
L :) Ristretto: Mwpog espresso pe 20 ml - 40 ml v v

Espresso: Kaeg pe €vtovn yelon
Kal apwpata kat eAadpwe Tikpd | 40 ml-80 ml v v
KAUMAKL JE KAPAHENEVLO XPWHAL

Lungo: Me ugnAdtepn
TIEPLEKTIKOTNTA Ot kadeivn aM&
ehadputepn yevon. MoAL SnUodAAg
yLa to Tipwi.

80 ml - 140 ml v v

Kadég iltpou: TMapatetapévn
€KYUALON og  TWO XAUNAR
Beppokpacia yla armahod kat eEhadpu
QTTOTEAETHA.

150 ml v v

Avdhoya e
Cappuccino: H Savikr) woopporttiia [ TG pubpioelg v
peTagy yahaktog, appol katkade. | tou Soxelou
YAAQKTOC,

*avdAoya e to Uovtéro
NQZ PYOMIZQ TO YWOZ TON AKPODYZIQN KADE;
la 6ha ta podripata, Hropeite va YapUnAWaoeTe Ta akpodpuola kade avdoya pe To péyefog Twv dAttaviwy oag,
NQZ ZEKINAQ NA MAPAZKEYAZQ TO PO®HMA MOY;
+ ENéyEte OTLTO Soyelo KOKKWV Kadé elvat yepdro.

A Mpogcoxn: MNa va anodUyeTe {npLd otn PnxXavr oag, TPOCELTE va pnv pIEETe vepd oTov HUAO.
+ EAéyEte Ot o Soxeio vepou elvat yepdro. Edv n otdBpn tou vepou elvat xapnAr, n pnxavr 8a cag
€L50TIOLOEL E pLa EVEELKTIKT Auxvia, TIPOKELpEVOU Va yepioeTe To doyelo.
+ TormoBetnote Ta AT{avia KATw amod ta OTOMLA EKPONG KadE.
+ Tatote To KOUWTT yLa TO ETAeYHEVO PODN A, TIPOOAPHOOTE TG PUBHLoELG Kat TTatoTe «START/STOP».
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ANAAOTA ME TO PO®HMA, EINAI AYNATEZ AIA®OPEZ PYOMIZEIZ:

"Evtacn tou KadE: MNa va au§NoeTe f va HELWOETE TNV €VTAOK TOU Kadé TPOTIOTIOLWVTAG TNV TTocdtnta
aheopgvou kade Tiou Ba xpnotpototnBel, eTAEETE To pOPnpa KaL TILECTE TO KOUMTIL «STRONG» (AYNATOX).
‘Eva 1} 8Vo PpALT{avia (Mévo yia TG cuvtayég kadé): MNa va Eekwnoete SU0 TIAPACKEVEG TAUTOXPOVA,
ETIAEETE TO PODNILA KAL TIATAOTE «X2».

F'a epLoodtepeg TAnpodopies, avatpégte otov ivaka podpnpdtwy Kat oTnv evétnta 2 tov 08nyou
YPAYOPNG EKKIVNONG OXETLKA JLE TOV TPOTIO TIPOCAPOYIG TWV PUBHIGEWY poPnpHATWVY.

NQz AIAKOMTQ THN NMAPAZKEYH ENOZ PO®HMATOZ NMPOTOY ONOKAHPQOET;

Mriope(te va SLaKOYETE TNV TIAPACKEUR TOU POPATOG 0aC OTIOLASATIOTE OTLYHI TIATWVTAG TO KOUMTIL
«START/STOP». ‘Otav évag KUKAog Slakdtrtetal, n Slakomn Sev elval dpeon. H pnyavh 6ev Ba eival
TPoofBdotpn yia Alyn wpa, yeyovog TIou UTTIOSELKVUETAL [E €va pvupa otnv 08dvn oag,.

3.1 POOHMATA ME T'AAA KAI KAYTO NEPO

o)
" YMNOAEIZEIZ KAI XYMBOYAEZ

l'a tnv apackeur) adppdyalou, TPOTLNAOTE TTAoTEPLWHEVO YEAa UHT amd to Yuyelo (3-5 °C). H xprion
ELSLIKWV TUTIWV YANAKTOC (ULKPODINTPAPLOEVO, VWTIO, YEAA TTou €XeEL UTtooTel {UPWOT), EUTIAOUTIOHEVO)
| YAAOKTOC OUTIKAG TIPoENeLoNG (ApUYSANoU, BpwHNG oOyLag KATL) propel va Swoel Ayotepo
LKQVOTIOLNTLKA amoTEAéopaTa 000V adopd TV TToLdTNTA Kal Ty TIoodtnta Tou appou. Apol avoiete
TO YOAq, €ite elval o€ TAAOTIKN €lte o€ yudAwn ouokevaoia, TpETeL va uldooetal oto Yuyelo o
Beppokpaacia 4 °C ) xapnAdtepn. To ydAa cuvnBwg Statnpeltat amnod TEVTe Ewg TTTA NUEPEC,.

NnQz MMOPQ NA ®TIAZQ AOGPOTAAO ME TO AKPO®YZIO ATMOY;

A Mpooéxete yua va amoduyete eykavpata.

To akpodUoLo atpol ypnotporoteitat yia va ¢tiagete appdyaha, T.Y. yLa TNV TIAPACKEUR cappuccino f
latte. KaBwg n mapaywyr) atpol amattel upnAdtepn Beppokpacia amo o6,Tt yLa TNV TIapaoKeLr| espresso,
n ouokeun SLabEtel pa pdobetn ddaon TPobEppavong ywa Tov atpo. Aev glval duvath n tavtdypovn
Tapaokeun §U0 GALT{aviwy, EMOPEVWG N Aettoupyia «X2» Sev elvat Stabéatun.

Bijpata yua tapackeuvn appoyalou pE To aKpopUGLO ATHOU

ETiAéETe «STEAM» (ATMOX.) e TO TIEPLOTPOPLKSO KOUMTIL

Matote to Koupti «<START/STOP»

H pnxavr| poBeppaivetal pexpt to kKouuri «<START/STOP» va apxioet va avapBoofrvel

Matrote {ava to koupTti «START/STOP» yLa va eVEPYOTIOLACETE TOV ATUO

| (W(IN|=

Matrote ava to kouptti «START/STOP» yia va SlakOPete Tov atpd A TEPLUEVETE va
oAoKANpwOEl n Aettoupyla

Ma teploootepeg TIAnpodopieg, avatpé§te atnv evotnta 5 tou O8nyol yprRyopng ekkivnong
OXETLKA UE TOV TPOTIO TIAPACKEVG POPANATOG PE YAAQ.

KAGAPIZMOZ TOY AKPO®YZIOY ATMOY:

A Kiv8uvog: Metd tn xprion tng Asttoupyiag atpou, To akpodUoLo atpol Pmopel va eivat kauto.
JUVLOTOUE VA TIEPLUEVETE HEPLKA AETTTA TIPOTOU TO TILAOETE.



n ZNHAVTLKO:

lNa va eivat avta dwa n motétnta tou adppou, cuvlaTtoVpe va kabapilete kahd To akpopuolo atpoy
META ANO KAGE XPHZH. Mnv TiAéveTe To akpopUoLo atpol o€ TTAUVTAPLO TILATWY. ZUVIOTOUHE €Ttiong va
kaBapilete To akpodUOLo AtTpoU, av Sev Exel XpnoLpoTotnOel yla peydAo Yopvlkod Slactnua (avw amnd
500 NUEPEC).

Mriopeite va apalpéoete OAOKANPO TO aKpoPUGLO aTHOU yLa oXOAACTIKO kaBaplopo. KaBapiote e vepo,
pLa pkpr| Ttoodtnta frou vypou kabaplopou kat Bouptoa. Mua Tieplacdtepeg TtAnpodopieg, avatpégte
otnv evotnTa 6 Tou 08nYyoU ypyopng EKKIVNONG GXETLKA HE TOV TPOTIO KABapLOPOU TOU akpopuciou
atpou.

«  Tavaadaipéoste OAa Ta UTIOAELUATA YAAAKTOG ATt TO aKpodUOLo aTpoU, ToTIoBeTHOTE éva Soyelo
KA&Tw ard to akpodUoLo KAt apy(oTe TV APATKEUT| KAUTOU VEPOU. ITN CUVEXELD, XPNOLOTIOL)OTE
€va kabapd, VWO TIavi HKPOLVWV yLa VA OKOUTILOETE TO akpodUoLo.

+ Av 8ev Byaivel atpog, To akpoduolo evdeyetal va £xel dpdgel: avoifte To pe tnv apeyopevn akida
kabapLopoU yia to ovotnpa atpou. MNa meploodtepeg Anpodopieg, avatpé§te atnv evotnta 6
oL 08nyoU ypriyopng EKKIVNGNG GXETLKA KE TOV TPOTIO KaBapLoOU ToU aKpoduaiou atpuou.

3.2 AOXEIO TANAKTOZ MILK MAESTRO

Auto to Soyelo yahaktog Milk Maestro €xeL oxedlaotel ya va oag poodEpet pLa epmelpia
mpoetolaciag podpnudtwv ydAaktog moldtntag barista oto omitt oag. Mpw apyioete
| va ypnolpotote(te to TPoidv oag, SLaPACTE TIPOOEKTIKA TLG TAPAKATW 0o8nyleg yla va
eaodalioete BENTLOTN XPriON KAl ATIOTEAETRATA.

Mpw xpnotuorotoete to Soxelo ydhaktog Milk Maestro yia Tpwtn ¢opd kat ywa va
adatpgoete TOavA UTTOAEpaTa 0KOVNG, CUVLOTOUE va KaBapioete OAa ta e§aptrpata pe
vePOS Kal oamouvL.

KYPIA XAPAKTHPIZTIKA

Nettoupyia appoyalou

To Soxelo yéhaktog Milk Maestro SLaBetel éva KatoyupwEVO oUCTNHA TIAPACKEUNG adppdyalou, WOTE va
MTTOPELTE VA TIApaoKeLALETe KPEPWSEG aPppdyaho og Aya Vo AeTttd.

To koupTtl EAéyyou appdyalou OTO EMAVW HEPOG TOU KATIAKLOU OAG ETILTPETIEL VA EAEYYETE TNV EMLBUUNTY
TiocoTNTa adppdyalou, TPOoPEPOVTag amoAUTN TIPOCAPHOYY) TwV POPNUATWY YAAAKTOG.

Autépato Ttpéypappa ékrmiueng MILK

Amatteital £va Tpoypappa auTépatng EKTTAUCNG HETA aTtd kABe pddnua yahaktog (e6otmoinon MILK otn
Slemadn) yua va Stacpahiletal n BeATiotn vyLewr. PpovtioTe va KAVETE KaBapLopd Petda amo KABe xprion
Tou Soxelou yahaktog Milk Maestro.

Nameploodtepeg MANpodopie, avatpedte otnv evotnta 14 tou OSnyou ypryopng eKKivnong yLa Tov TpoTto
autopatng EkmAuong tou Soxelou yahaktog Milk Maestro.

EUKOAN atmtoguvappoAdynon Kat agpalég yra TtAUGLHO GTO TIAUVTIPLO TILATWV:

Ma evkoho kaBaplopd kat ouvtrpnon, to Soyxelo yahaktog pmopel va amoouvappoloynBel TARPWG.
Mropeite va Saywpioete ta Stapopetika pepn tou doxeiou yahaktog Milk Maestro yia oxoAactko
KaBaplopo.

‘ON\a ta pépn TAévovTal 0TO TIAUVTAPLO TILATWY, Kablotwvtag tn Swadikacia kabaplopol aképa Tio
BoAKR. ATAWC TOTIOBETAOTE Ta péPN OTNV €Mdvw oxdpa Tou TALVTNPou TILATWY A OTOV XWPO yla ta
payatpotipouva.

A Mpocoxn: Mnv ToToBEeTE(TE TO KATIAKL OTO TIAUVTIPLO TILATWVY HE TO KOUUTTL EAeyXOL adppdyarou
otn B¢on PULL (kivSuvog amwAeLag Tou KoupTtloL). AGatpeoTe TO yLa va pnv To XAoETE.

NQz MMOPQ NA XPHZIMOMOIHZQ TO AOXEIO FANAKTOZ MILK MAESTRO;

08nyieq xprong:

1. Mpostotlpacia
lepiote to Soyelo ydhaktog Milk Maestro pe tnv embupnt| moodtnta ydAaktog. ®povtiote va pnv
UTIEPBELTE TN VPN HEYLOTNG XWPNTIKOTNTAG TIOU UTTOSELKVUETAL 0TO §0XE(0 YEAAKTOG.
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MAX MéyLotn otabpn Soxelou ydAaktog

U ZUVIOTWHEVO ETITIESO yLa TNV TIAPACKEUT TIOAMWVY cappuccino
- 2 3 , . .
(g ZUVLIOTWHEVO ETTTESO yLa TNV TIAPACTKELN £VOG cappuccino

2. POBpon adpov

MeplotpePte to KOUUTHL EAéyyou adpdyalou OTO eMAVW HEPOC Tou Karaklol Se&ldotpoda yia

TiepLOoOTEPO adpo N aplotepdotpoda yia Aydtepo adpo. EAEETe TV TooodTnTa Tou adpdyalou
avAloya HE TLG TIPOOWTILKEG 0Ag TIPOTLUIOELG.

(puLL)
XY

©¢on yLa tnv adaipecn Tou KOUTILOU eAeyxou adpoyalou

©¢on peylotou appou

= ©¢on ehdyLotou adppol
=i
3. Ka@aplopog

AdoU oNoKANpwoete TN Ypnon tou Soyelou ydhaktog Milk Maestro, pmopeite va ekteNéoete

autopatn EKTAUON e To TIPOypappa MILK A va amocuvaplohoyrOETE Kal va TIAUVETE KAAd OAa ta
pEpN pe {eotd vePO Kal oarmoUVL ) 0TO TIAUVTHPLO TILATWV.

BeBalwBeite Ot €xete EEMAUVEL KaL OTEYWWOEL KAAA ONA TA PEPN TIPLV TA ETMAVACUVAPHONOYH OETE.

=

" YMOAEIZEIZ KAI ZYMBOYAEZ

Ma va Eekheldwoete to KamdkL tou Soxelov yahaktog Milk Maestro, amnatteltat éva tétapto
NG oTPOdIG.

MNpocoxn: Mnv EekvdTe TV TIapackeur podnUATWY e YAAa, av Sev €XETE CUVSETEL TIPWTA TO
Soxelo ydhaktog Milk Maestro otn pnyavn.

EATti{oupe va amohavoete tn xpron tou doxeiou ydhaktog Milk Maestro kat va yeuteite vooTipa
OTILTIKA podrjpata pe YyaAa, Xapn otnv uPning anédoong, eLXpPNotn Asttoupyia yla adppdyaia.
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4. TENIKH ZYNTHPHZH

4.1 KAOHMEPINH ZYNTHPHzH

H owotr ouvtrpnon Ba e§acpaliost Tnv Tapatetapevn SLApKeLa {wAG TNG KNXAVAG oag Kat tn
SlatApnon tng auBeVTLKNG yeUoNG Tou KadE.

ZYNTHPHZH AIZKOY ANTONEPQN

O &lokog amdvepwv ETMLTPETIEL T) GUANOYH TOU VEPOU 1) Tou KadE Tou Stadelyel amod Tn GUOKEUN
Katd tn SLApKeLa TNG TIAPACKEUNG KAl LETA amtd authy. Elval onpavtiko va tov aphivete avta otn
B€on Tou KaL va Tov aSeLAdETE TAKTIKA.

'@ AGYoUG UYLELVAG, CUVLOTOUME Va ATIOCUVAPHOANOYELTE TOV SI0KO amoévepwy yLa va kabapilete
KAOe oTolyelo kaBnpuePLVA Kal va Tov aPpAVETE VA OTEYVWOEL OTOV AEPA TIPLY TOV ETAVATOTIONETHOETE
otn pnxavr). O &iokog amodvepwv propel va TAUBel pe aopdlela oto TAuvTrpLlo TLdTtwy, apov
adatpgoete TN oxapa.

lNa meplocdtepeg Anpodopieg, avatpé§te otov 08nNyo ypriyopng eKkivnong.

MOTE NPENEI NA AAEIAZQ TON AIZKO ANMONEPQN;

‘Otav o M\wtrpag Ppioketal otnv avwtepn BEan, To otolo Selyvel OTL el yepioeL UTIEPBONIKA.

ZYNTHPHZH AOXEIOY YITOAEIMMATQN AANEZMENOY KA®DE

I'a Adyoug LYLEWVAG, cuVLOTOUE va KabBapilete KaBnuepLvd To SoXE(0 UTIONELUUATWY OAECHEVOU
KadE e KAuTO VEPO HE 0ATIOVVL KAL VA TO AdIVETE VA OTEYVWOEL TIPLV TO ETIAVATOTIONETHOETE OTN
Hnxavn.

lNa meploootepeg TAnpodopieg, avatpégre otnv evotnta 8B tou O8nyou ypryopng
€KKI{VNONG OXETLKA ME TOV TPOTIO KABAPLOHOU TOU §0XEIOU UTIOAELHATWY AAEGHEVOU KadE.

Adeldote To S0XEl0 UTIOAELUHATWY OAECHEVOU KadE dTav To 4’> uTtoSel&eL n evdelktikr Auyvia.
Mrtopeite va to adelddete TO TAKTLKA, AAAG HOVo OTav N Unxavr| elvat avappévn, Wote va PTopel
va kataypdyet ot €yve ddetaopa tou Soxelou.

n InUavtlkd: Eav Sev adeldlete Taktikd To SoXelo aANECHEVOU KadE, OTIWG UTIOSELKVUETAL
TIapATAvW, EVEEXETAL va TIPOKANBEL {nuLd otn pnxavr| oag.

ZYNTHPHZH AOXEIOY NEPOY

Mava dLatnprosTe Ta apwHATA Tou Kade ag Kat yLa AOYyoUuG UYLELVAG, CUVLOTOUE VA XPNOLIOTIOLELTE
dpeoko vepo, va kabapilete To Soxelo vepoL KABNUEPVA HE KAUTO vePO Kal opouyydpl kat va To
adriVETE va OTEYVWOEL OTOV AEPQ, TIPLV TO ETTAVATOTIONETAOETE OTN UNYXAVh.

ZYNTHPHZH AOXEIOY KOKKQN KA®DE

OL kOKKOL Kade propel va adrjoouv Aapd UTIOAE(ATA 0TA TOLYWHATA TOU Soxel0U KOKKWV KadE,
Ta omola propel va ennpedoouv tnv ToldTnTa Tou kadé oac. MNa va Slatnproste ta apwpata Tou
Kad€ Kal yLa AOYoug LYLELVIG, GUVLOTOUE Va TO OKOUTIIZETE He €va KaBapd Kal oTeyvo HaAako Ttavi
KaBe dpopda Tou ypetdletat va to avayepioste.

A Mpoooxn: Mnv ypnotporoLeite vepd yia va kabapioete to Soxelo kOKKwvY kape. To vepd ato
Soxelo KOKKWV Kade pmopel va TipoKaeéoeL nuLd otn Knxavr.



4.2 ANNH ZYNTHPHZH

n ZNHaAVTLKO:
+  HouvtApnon Slapkel éwg 20 Aerttd, avaloya pe tn Stadkaota.

+  Edv amoouvbeoete tn pnyavr oag katd tn Slapkela Tng ouvtipnong A o Tieplittwon SLakoTg
pEVHATOC, TO TIPOYpaAppa kKabaplopol Ba cuvexLlotel amod tnv apxr). Aev sivat duvath n avapfon
auTrg tng Asttoupylag, KaBwg amatteltat EKTTAUGN TOU KUKAWHATOG VEPOU. Z€ auTh Tnv Tieplrtwon,
propel va xpetaotel véa Tapmiéta kabaptlopou.

+  Av To TIpoidv oag Stabetel puatyya tou cuothpatog diktpou vepou Claris tng KRUPS, adatpéote
Vv TIpLv amo tn Stadkacia adpardtwong.

+ Aev Xpeladetal va eKTEAELTE TO TIPOYPAUMA CUVTPNONG AUECWG HOALG 0aG ELSOTIOLAOEL I CUCKEUN,
Ba TIPETEL OPWG Va TO KAVETE 0 EVAOYO XPOVIKO Slaotnpa. Eav avapinBel o kabBaplopog (R n
adaldtwan), n eldoroinon Ba epdavidetat Ewg 6Tou eKTENEOTEL N Asttoupylia.

Zuvtnpnon Morte; ‘ Eme€niynon
To QUTOMATO TIPGYPaA EKTTAUCNG Tou Soxelou yaAaKTog
AUTS Metdamd | Milk Maestro xpnotpomotel povo {eoto vepd kat e§aodalilel
utopatn A . . ! N
émiwon Milk éva p(')(br]}:l(l BE?\I’[G‘EI‘] arodoon 'uq)povu?\ou Kat kabapo ouoTnpa.
Maestro* e va?,\a N | Avatpé§te otnv evotnta 14 touv O8nyou ypryopng
30 86Ut - 60 omoladnmote | €KKIVNONG yla TOV TPOTIo EKTTAUCHG TOU Soxeiou
’ OTLYMN. yaAaktog Milk Maestro.
*avdAoya Le to ovtédo
"EkTiAuon Metd amo SUo| ETILTPETEL TV EKTTAUON TOU KUKAWHATOG KAPE TNG LNYAVAG.
OUCTAUATOG | NUEPEG EKTOG Autn n Stadikaoia xpnotpotoLel pévo Kkautod vepo.
Kade XpHongn E€aodalidel 6Tt Satnpeitat n avBevtikn yevon tou Kade
~45 6gut. - 30 | omoladmote oag.
ml OTLYHA. Avatpé§te atov 08nyo ypryopng ekkivnong
l'a AGyou¢ UYLELVAG Kat yLa Tn SLatfpnon thg moLdtntag Tou
kad¢ oag, ouviotoUpe va kabapilete kat va amolmaivete
T0 KUKAWHA kadE TG pnxavng. Autd eEaodalidel ot
Slatnpettat n Béltiotn yevon ota podrpatd oag.
Avatpégte otov 08nyd ypriyopng ekkivnong yia tov
TPOTIO KABAPLOMOU TNG UNXAVAG N akohouBnote ta
TIapakAatw pApata:
1. H evdelktikr| Auyvia «CLEAN» (KAGAPIIMOZ) 6a avdel
0TaBepA PE KOKKLVO XpwHa Tav N pnyavn TpETeL va 1 tapmiéta
‘Otav oag kaBaptotel KaBaptopou
KaBaplopdg ZntnBel and 2. MatAOTE To KOUTTL «<>» KaL eTINEETE «CLEAN» KRUPS
HNXaVAG ™ pnxavA A 3. Mapte pia Tapméta kabapLopou XS3000/
~13Nertd- 1L | omoladrmote 4. AVO{ETe To kGAuppa TG TapTETag kabaplopol Kat XS808 (6ev
OTLyA. TOTIOBETAOTE TNV TAPTAETA Tapéyetal e
5. TomoBetrote éva oxeio 1 Altpou KATw Kat and ta dUo | tn unyavy)
akpoduola
6. MNatrote o koupTt «START/STOP» yLa va emiteBefatwoete
™ Sladkaota kabapLopou
7. Katd t Sudpketa tng Stadikaoiag kabaplopou, Oa Tpetet
vepS amo ta akpoduoLa Kade
8.’0tav T0 vepo oTapatioeL va pEeL kat adpou akoUoETe Tpila
NXNTKA ofata, n pnyavh éxet kabaptotel kat lvat toun
yua xprion
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Suvtipnon ‘ note; ‘ Eme€nynon

Adahdtwon
~20 Aemta-1,5L

‘Otav
{ntnBet amo
) pnxavn.

‘Otavo
apBpog Twv
podnuaTwy

Sev givat

OPKETAC

WoTe va
XpeLdletat
adardtwon,
n Aettoupyla
Sev givat

EVEPYN.

e ka eGaheidel kABe evandBeon ahdtwv I Troupt. Autd To
Brpa eivat TToA0 onpavtikd yla va LacdalosTe T owotH
Aettoupyla kat pakpolwia Tng GUOKEUNG 0ag.
Avatpé€te otov 08nyo ypriyopng eKkivnong yta tov
TPOTI0 adpaldTwong TG KNXAvi§ ) akoAoubrote Ta
Tapakdtw BApata:

KOKKLVO YPWHa 6TAV N Hnxav Tipémetl va adaatwel
2. TIaTrAOTE TO KOUKTTL «<>» Kalt eTINEETE «CALC»
3. Tepiote To Soyelo vepoU pe YMapd vepd PEXPL TV EVEELEN
CALC
4. Ndpte kat avoi&te éva oakoUAakL apahatikol KRUPS
5. ASeLdorte to mepLexdpevo amd to oakouldkL oto oxeio
vepou (edv To Tipoidv oag Stabetel puotyya diltpou Claris,
adatpéote Tnv)
6. AVapETe To TIEPLEYOLEVO ATIO TO GAKOUAUKL IE TO VEPO OTO
Soyelo
7. Tomobetriote &avd to Soxeio vepou otn Béon tou otn
Hnxavn
8. Tomobetr|ote éva Soyelo 1,5 Mtpou kdtw kat amnd ta §vo
akpodUoLa (kadé Kat atpov)
9. Matnote to koupTtl «START/STOP» yLa va EEKVAOEL N
Sadikacia apardtwong
10. Katd tn Sudpkela tng Stadikaciag apardtwong, Ba tpetet
- vepd kat amnd ta Svo akpoduola
11.HW €VOELKTLKI Auyvia Ba ylvel kOKkvn dtav oTapathoeL
n por| vepou
12. Apalpeote To vepd pe To aPpalaTiko TIOU ATIOMEVEL aTtd TO
Soyelo vepou
13. KaBapiote to Soyelo vepou e apouyydpt
14. TkouTt{oTe KaL OTEYVWOTE TO S0XELO vEPOU
15. T'epiote To Soyelo vepoL pEXPL TV Evdetgn MAX
16. TomoBetr|ote §avd to Soxelo vepou otn Beon tou otn
Hnxavi
17. Katd tn SudpkeLa tng Stadikaoiag ekmiuong, 6a TpegeL
vepo armd ta akpopuola
18.'0tav n por) Tou vepou SLakoTiel kat akoUoeTe Tpia
NXNTKA ofpata, n pnyavh €xet adpahatwOel kat lvat towun

yla xprion

H adpardtwon tng pnyavig Staodaiilel tn cwotr| Asttoupyia

1. H evewktikn Auyvia «CALC» (ANATA) Ba avael otabepd pie

1 dakeNakL
adalatikou
KRUPS F054
/XS809 (6ev
TIAPEXETAL HE
™ pnxavi))




5. AANNEZ NEITOYPIIEZ

NnQz MMNOPQ NA AMOKTHZQ MPOZBAZH ZTIZ PYOMIZEIZ MHXANHZ;
KaBwg autr| n pnyavn dev Stabétel 080vn, oL pubpioeLg lval EVOWIATWHEVEG WG SeUTEPN AsLToupyia
OUYKEKPLUEVWVY KOUMTILWV.
la pdoPBacn oto pevou pubpioewv:
« H pnyavn mpémet va lval ouvdedepévn otny pida al\d OxL evepyoTioLnpévn
+ TaTAOTE TO KOUUTIL «<>» yLa 3 SgutepONeTTa
« ‘Otav avayet n dwtewvn €vSel&n «STRONG» Kal OAeC oL KOKKLVEG AuxVieg LED Kal akoloete
éva nYNtko onua, Bplokeote otlg puBbUioELG. ZTn ouVEXEL, PTTopeite va ThonynBeite
XPNOLHOTIOLWVTAG TO KOUUTTL «<>»,

NIZTA PYOMIZEQN:

Ogpuokpacia kape

Matrote «<STRONG» Kai, OTn OUVEXELD, «<>» yld va pubuloete tn
. Beppokpacia tou kade. Ymapyouv Tpla pubuilopeva emineda

T XapnAn ; . . . ,

) Métpia Beppokpaociag ywa ta podpAuata kade ocag. A Tposmloyn, n

1 YO\ Beppokpacia sivat pubuLopevn oto emimesdo 2.

Auvtopatn EktAvon Matrote «X2» KL, 0TN CUVEXELQ, «<>» YLd Va puBuioETe TNV €KTTAUON
yla autépatn evepyoroinon. Mropeite va pubpioste tn pnyxavn
OFF AVEVEPYR | oa¢ WOTE va TIPAYHATOTIOLEl €KTTAUCN QUTOHATA KABs ¢popd Tou
ON Evepyr arevepyoTtiote(tat. H mpoetiheypévn pubuLon eival avevepyn.

Autopat MatAote «START/STOP» Kal, OTn GUVEXELT, «<>» yla va puBuicETe Ty

autopatn arevepyoroinon.
Mriopeite va eTINEEETE TO XPOVLKO SLAGTNHA HETA TO OTIO(O N CUOKEUN

amevepyotoinaon

m 10 T\ETIT,('I oag Ba amevepyoToLelTal auTOPATA, TIPOKELEVOU va BeATiatorotnOel n
T2 20 Aerttd Katavalwon evépyeLag:
T3 30 Aettta

10 Aettrd, 20 Aertrd A 30 Aerted. H miposTt\eypévn puBpLon lvat 10 Aetted.

Ma €£080 aro To pevol pubuioswv:

« Natote O to koupri yia €050 ard To Pevoy ) TEPLHEVETE 2 AeTTTA.
« H pnxavn 6a amevepyottolnBel kat Ba amoBnkevoel TLg pubuioeLs.

ANMANTHZEIZ ZTIZ EPQTHZEIZ ZAZ

AEITOYPTIA

1) MapouctdoTtnke opAAIA 0T KNYAVE, TO AOYLOMIKO €xEL KOMIOEL 'H OAeG oL pwTELVEG eVEE(eLG
avapoofrvouv.
© ATEVEpYOTIOLAOTE TN PNXAVR, QrOcULVSEoTE TNV amé tnv Tipila, av €XETe £yKATaoTAHOEL
duoLyya diAtpou oto oyelo vepou, adalpeaTe TNV, TIEPLUEVETE 1 AETITO, EMAVACUVEEDTE Kal
ETIAVEKKIVAOTE TN KNXaVr).

2) H ouokeun &ev evepyottoleltat pe To dtnpa Tov Kouptiioy ON/OFF.
© EAéyEte TG aoddaleteg kat TV TpiZa TG NAEKTPLKAG eykatdotaonc. EAéyEte otL ta Svo
Buopata tpododoaiag exouvv eLoayBel cwota otnv Tipila.
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3) Katd tn StdpkeLa evog KUKAOU, TIpoEKUPE SLAKOTT PEUATOC,.
© H ouokeun ektehel autopatn enavadopd dtav evepyoronBel ava.
4) O pUMNog Asttoupyel evw glvat ddelog.
© AUTO lval GpuoLohoyikd edv oupBalvel TIEPLOTACLAKE Kat edv Sgv UTIAPYOUV KOKKOL Kade 1y edv
UTTAPXEL HOVO HLA ULKPH TIOOATNTA 0TO S0XE0 KOKKWV KaE.
© ATopgVouv KOKKOL Kadé oto Soyelo:
* O KadEg popel va elvat oAU Atapdg Kat, CUVETIWG, Sev UTIOBANETAL owoTd o€ emegepyaaia amod
TN GUOKEUN).
Oa propovoate va SokLUdoete va BonBroeTe TOUG KOKKOUG Va TIEGOUV KATW Kal VA SLATILOTWOETE
av Ba Asttoupyriost Eavd.
Qotd0o0, cuviotdtal va aANAEETE KadE (QVaTpEETE 0TOV TUTIO KOKKWY KADE).
+ Elvat o ouvnBlopévog pou kadeg Tou Sev apouaiale TpORANKA HeEXPL Twpa: ETILKOWVWVAOTE HE TO
TuAua eEuttnpétnong mehatwv tng KRUPS.
XPHZH

1) O pohog Kdvel acuvrBloto Bdpupo.
© Mibavév urdpyouwy Eva owpata atov pUAo. MpooTiabioTe va Tov KabaploeTe pe NAEKTPLKA okouTa,
SLapopETIKA ETKOWVWVIAOTE e TO Tpnpa e§utnpetnong rehatwv tg KRUPS.
2) Ymapxet vepd KATW arto Tr) CUOKEUN.
© TMpotol adalpéoste Tov §{0KO ATIOVEPWVY, TIEPUMEVETE 15 SEUTEPONETITA MEXPL VA OTAUATATEL Va péel
KadEg, WOTE N HNXavr va OAOKANPWOEL GWOTA TOV KUKAO TNG,.
© ENéyEte 6Tt 0 Siokog amdvepwy €xeL TomobetnBel cwotd otn wnyave). Mpémet va Bpioketal mavea otn
B<on Tou, akdpa Kat 6tav n pnxavr Sev eivat og Asttoupyla.
© BeBawwBeite 4Tt 0 Slokog amévepwy Sev €xeL yepioeL.
3) To koupTtl pUBULONG TNG AAeong yupllel pe SuokoMia.
© Tuplote to koupT pUBLLENG TNG GAeong LOVo Gtav o pUAoG Bploketal ot Aettoupyia.

4) H ouokeun Sev tapdyet kaBoAou kade.
© Katd tn SLapKela TG PoEToLaciag, evioTi{otnke KAToLo cupBAv. H cuokeur) Ba eKTeNoEL auTOpaTn
emavadopd kat Ba lvat £ToLun yia véo KUKAO.
5) Xpnotpotourjoate aAeopevo Kade avti yla KOKKOUG Kade.
© XpnOHOTIOLAOTE NAEKTPLKA OKOUTIA yLa va adpalpeoeTe ToV AAEOUEVO Kadé amé To S0XEl0 KOKKWY
KadE.
6) ‘Otav amevepyoTtoletal n pnyavr, Byaivel vepd amo ta akpopuola KadE.
© Auto elvat duotohoyiké. Eivar pa autépatn Sladikacia €KMAUONG yla Tov KaBaplopd twv
akpoduaoiwv kade kat ya va Stacdalotel Tt Sev Ba dppagouv. MTopelte va TV amevepyoToLroeTe
OTLG pUBPLOELG TNG Ny avAG, aA\AlovTag Tn PUBHLON «AUTOPATN EKTTAUCN» OE AVEVEPYN.
ZYNTHPHZH

1) H pnxavn Sev €xel {nthoeL apardtwon.
© O kOKNoG adpahdTwong amatteltat Petd amd peydlo aptBud TaPACKEUWY HE aTHO 1 KAUTO Vepd. Av
Ttivete povo kade, Sev Ba amarteltat apardtwon cuyvd.
2) YapxeL aAeopEVOG KadEG 0TV S{OKO aTtOvEPWV.
© Muwa pkpry oodtnta oAeopévou Kadé propel va TiEcel otov Sloko amdvepwv. H pnyavr €xe
oxedlaotel €T0L WOTE 0 ANECHEVOG KAPEG TIOU TUYXOV TIEPLOCEUEL VA ATIOPAKPUVETAL KAl N TIEPLOXT)
51\Onong va apapevel kabapr).
3)H 4’> eVSELKTIKI) Auvia TTapapEveL avappevn apou adeldoeTe TO S0XEL0 UTIOAELUUATWY OAEGHEVOU KAPE.
© TormoBetote Eavd To SoXEl0 UTIOAELUPATWY CAEOHEVOU KADE.

4)H lﬂr evSELKTLKI Auyvia Ttapapével avappévn adou yepioete to Soxelo vepou.
© EMéyEte T 0woTH ToToBETNor Tou §0YE(OU 0TI CUOKEUN).
© O M\WTAPAC OTO KATW PEPOC Tou Soyeiou TIpEmeL va Kuvetal eEAelBepa. EAéyETe Kal ameheuBepwate
Tov TMA\WTAPQ, £Qv Xpetaletal.
5) Ztn Sudpkela tng mpwtng ddong apardtwong, Sev TpEXEL vepd amd ta akpoduota:
© AuTS eival duolohoylkd. MOVo og TIEPLITTWOELG TTIOAD €vTovngG ouooWPELoNE aNdtwy Ba
TpEXEL vEPO amd Ta akpoduoLa TG LNXAVAG.
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PO®HMATA
1) O kadég oepPipetal TOAU apyd.
© Tupiote to kouptt GAeong Tipog ta Se&Ld yia o yovtpr) dleon (autd propei va e§aptatat
amd tov TUTIo Tou KadE TIou XpnoLpoTIoLeltal).
© Ekteléote évav i TiepLoodTEPOUC KUKAOUG EKTTAUONCG.
© AvtikataotAote tn ¢pUcLyya Tou cuathpatog diltpou vepou Claris.
2) O kadeg lval oAU ehadplc ) Sev €xeL apkeTd évtovn yevon.
© EAéyEte OTL To S0XE(0 KOKKWV TIEPLEXEL KAdE KAL OTL AUTOG KaTeRaivel owoTd.
ATIOPUYETE TN XPrON AIAPWY, KAPAUEAWHEVWVY [ OPWHATIOMEVWY TUTIWV Kade Tou
evéExetal va pnv Aappfavovtat owaotd.
MelWwoTe Tov OYKO TOou podnUATog Kal aufnote TNV €Vtacr Tou YPNOLUOTIoLVTAC T
Aettoupyia évtaong kadé. Tuplote To Koupmi GAeong yla TLo Aemtr) dheon. dtagte to
podNua oag o€ 5U0 KUKAOUG XpNOLUOTIOLWVTAG TN Aettoupyia SUo PpAtt{aviwy.
3) O espresso i 0 Kapeg Sev elvat apketd {eoTog,.
© Augfote Tn Bepuokpacia Tou Kadé ot pUBPIOELS TNC UNXAVAC. ZEOTAVETE TO GALTIAVL,
Eem\évovtag He KauTo vepo TipLv apyloete va TipoeToLlpalete to podnpa.
© TpLV £TOLHACETE TOV KadE 0ag, EEMOVETE TO KUKAWHA.
4) KaBapd vepo tpexeL amo ta akpoduola Kade TpLy amod KABe kade.
© Mua tpogyxuon AapBAavel xwpa otav EeKvate éva poddnua Kal auto Uropel va o8nyARosL oe
Slappor) Ukpng tocoTNTAg vePOU atd ta akpodlola Tou KadE.

Edv kdmowo amé ta TmpoPAfpata Tou TEpLypAdovtal Tapamdvw eppavidetal
EMAVELANMUEVA, ETILKOWVWVAOTE e TO THRpa e§umtnpétnong tehatwv tng KRUPS.

AMOPPIVH

la Aoyoug aodalelag, OpPLOPEVEG OUOKEUEG TIEPLEXOUV pTtatapia Tou elval ipooBdotun pévo
amod Tov €TILOKEVAOTH. [la va avTIKATAOTACETE TNV pnatapia, EMKOWVWVACTE YE TO TIANOLECTEPO
€§ouoloS0TNHEVO KEVTPO OEPPLG.

n ZNHavtko: Autr) n cuokeur) TiephapBavet Stddopa emavaypnoLoTIO|OLaA ] AVAKUKAWOLUA
UAWKA.

EITYHZH

H eyyunon 6ev LoXVEL OTLG TIAPAKATW TIEPLTTTWOELG:

- Mapoucia &&vwv owpdtwv otov pUAo dAeong,

- 'ExeL YUBEel a\eopévog KadEg 0To Soxelo KOKKWY KadE,

- Hduowyya tou cuothpatog didtpou vepou Claris Sev xpnotpomoleitat cUpdwva pe TG odnyleg
tng KRUPS,

- Zemepimtwon pn apardtwong, KabapLopou r) TAKTIKAG CuVTHPNoNG.

KdBe epyaoia otn ouokeur) TIpETEL va eKTeAe(Tal amo eva e§ouatodotnuevo kevtpo tng KRUPS.

AuTr n pnxav kadé/espresso Espresso Automatic TIpETEL va YpnolpoTole{tatl Hovo yla tnv
Tapaockeun kadg, kautou vepou ) appoyalou.

Kataokevaotig : Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji
West Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC
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KpuLlka / pydka pesepByapa O/ BOAM H Mapose conno*

Pesepsyap ana soau I Conna nogaBaHHA KaBu

KpuLLka pe3epByapa /15 KABOBUX 3epeH | Pyuka peryntoBaHHs CTyrneHs nomesy
MaHenb KepyBaHHA K KaBomorika

KoHTeiHep [n15 KaBOBOi yLL L KHonMKa »K1MBNeHHs

MipnoH ans kpanenb M CBiTnosi iHAMKaTopK

Fne4unk pns monoka*

OMmMmgoNw>

*3anexHo Big moaeni
LLlaHOBHWI KJi€HTE!

Oskyemo 3a npugbaHHs ecnpeco-mawmHn KRUPS i3 BbBygoBaHow KaBomosnkow. Ecnpeco-
MawmnHn KRUPS i3 BOyOoBaHOO KaBOMOJKOKW PO3pobnieHi M1 BUrOTOBReHi y ®PpaHuii, TOX BK
MoxkeTe 6yTW BreBHeHi B AOTPUMaHHI HaMBULLMX CTaHAAPTIB | SKOCTi BMPOGHMUTBA. Bala
MallnHa po3pobneHa TakuM YMHOM, L6 BU MOMIN BUKOPUCTOBYBATK ii 6e3 oaHuXx npobnem i
roTyBaTV Hamoi K CNpaBXHill 6apucTa. FoTyliTe pi3HOMaHITHI kKaBOBi Hanoi - ecnpeco, GiNbTp-KaBy
TOLLO - OOHMM HATUCKaHHAM KHomku! [na CnpoLleHHs nNpuroTyBaHHA HamoiB komMmnaHis KRUPS
po3pobuna TeXHOMOTio iHTeNneKTyanbHUX CBITIOBUX IHAMKATOPIB, AKi AonoMaraTuMyTb BaM Mif, vac
BUKOPUCTaHHSA Npuiagy i OXMBNATL Balli Nepepsn Ha KaBsy. MNepenosa TeXHOMOris, BUKOPUCTaHa y
BaLLIOMY NPWUaAi, A€ 3MOTy OTPUMATV AKHANKPaLLMIA pe3ynbTaT i BigYyTW MakCMMyM apomarTiB Ta
CMaKiB CBXOMeeHNX KaBoBMX 3epeH. CNoAiBaEMOCS, BU LLIO OTPUMAETE CMPaBXHIO HAacooay Bif,
nepeps Ha KaBy 11 byfeTe NOBHICTIO 3a40BOMEHI Mpunagom komnaii KRUPS.

KonekTtus npauiBHukis komnaHii KRUPS

1. BAXJINBA IHO®OPMALUIA NMPO NPOAYKT

Mepen nepLUMM BMKOPUCTAHHAM Mpuiagdy yBaXKHO NPOYMTanTe iHCTPYKLIIO 3 TexHikm 6e3nekn Ta
36epexiTb ii, apKe HeHaneXXHe BUKOPUCTaHHA npunagy 3BinbHAE komnaHito KRUPS Bia, 6yab-akoi
BiANOBIOANbHOCTI.

1.1 CUMBOJIW, AKI BUKOPUCTOBYIOTbCA B MOCIBHUKY KOPUCTYBAYA

a O6epeXxHo! [onepemxeHHS MPO PU3MK OTPUMAHHS TSHXKKMX TpaBM abo cmepTi.
3Ha4ok 6mMcKaBKM nonepemkae Npo Hebesneky, NoB'A3aHy 3 eNeKTPUHHUM CTPYMOM.

A YBara! [MonepemXeHHS MPO MOXMBICTb BMXOZY 3 afdy, MOLUKOMKEHHS abo 3HMLLEeHHS
npunagy.

ﬁ Ba)knueo! [HpopMaLlisi 3aranbHOro xapakrepy abo BaXIUBi MPUMITKU LLLOAO BUKOPUCTAHHS
npunagy.

1.2 AKCECYAPW, AKI BXOAATb 10 KOMMEKTY MNOCTAYAHHA NPUNALY

MepesipTe akcecyapw, siki MalOTb BXOAUTW [0 KOMMJIEKTY MOCTa4aHHS MalUMHW. 3a BiACYyTHOCTI
AKoiCb AeTani 3B'XiTbcs 6e3nocepeHbO 3i CNY>K6010 NIATPUMKM KNiEHTIB KoMnaHii KRUPS.
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AKCECYAPU, AKI BXOAATb A0 KOMIMJIEKTY MOCTAYAHHA
MocCibHNK KopucTyBada - KopoTKuii MOCiBHMK KopucTyBaya - '@

1 Bpoluypa 3 iHCTpyKuisMu 3 TexHikn 6e3nekn Katanmor LeHTpiB
nicnanpogaxHoro ob6cnyroyBaHHs KRUPS MapaHTiliHi SOKYMeHTU

KABOBI MOAEJI

2 [onka o1a YNLLEHHS CUCTeMU LMPKyNsLii napu

3 Mapose conno

MOZAEJ1I 3 TNMEYNKOM AJ19 MOJIOKA

4 neynk ons monoka Milk Maestro

5 Conno nogayi Bogn

n YBara! Y pasi BUKOPUCTaHHA AN L€l MalUMHW CTOPOHHIX AeTanei, okpiMm akcecyapis Krups,
rapaHTia He gigTume.

—
1.3 TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

ABTOMaTM4Ha ecrpeco-mMalumHa cepii
Mpunaa EA40 - EAS0
JoKepeno XBNeHHs 220-240B~/50Ty
Tuck Hacoca 15 6ap
Pe3epByap AJif KABOBUX 3€pPEH 260r
CnoXXWBaHHSA eHeprii Mig yac po6otu: 1450 BT
PesepByap ansa eoau 1,7n
YMOBU BUKOPUCTaHHSA i 36epiraHHn Y cyxomy npumillieHHi (nofani i Moposy)
ra6aputu (BxAxr), Mmm 365 x 240 x 400
Bara Bupo6y (kr) 8,9

TexHIYHI XapakmepucmuKku NPUCMPOK MOXCYMb 3MIHO8AMUCH.

274



1.4 IHTEP®ENC

Onuc i 3aranbHi pyHKUii

YBIMKHEHHS! Ta BAMKHEHHSI Mpunagy. KOXHOro pasy nif, 4ac HaTUCKaHHS
KHOTKY BBIMKHEHHS! / BAMKHEHHS! JTyHa€ 3ByKOBUI CUTHa.

BrbepiTb Hanin Ans NpUroTyBaHHs.

FILTER
COFFEE
AM

BnbepiTb yHKUilO nogaBaHHA napu* ana 36MBaHHA MOMOKaA, LLO6
NPUroTyBaTh BPYYHY MOJSTIOYHWIA Hanii.

Mpumitka. KHomky START/STOP noTpibHO HaTUCHYTW ABivi: chepLuy
ANa nonepeaHbOro NiAirpiBaHHSA Npunagy 1 noTiM Lwe pa3 Ans 3anycky
noAaBaHHS Napw.

- Bubepitb ¢yHKuito Cappuccino®, Lwob npurotTyBaTn Kamy4vHO OAHUM
EP CAPPUCCINO B iarvickarHsiv kHOMKu: MaLumHa CroyaTky 3i6'e MOMOKO, a NOTIM NPUroTye
KaBy.

STRONG HaTucHiTb nicns sBubopy Hanoto, Wo6 36inbLnT abo 3MEHLLIUTU MILHICTb

= KaBW (3MIHIOETbCA BMKOPUCTOBYBaHA KifbKiCTb MeneHoi Kasw). JoCTyrnHo
E) TpW BapiaHTK Big cnabkoi fo MiLHOI KaBW. Ha BMbGpaHuiA BapiaHT yKa3ye
niaceiveHe 306paXkeHHs OAHOTO, ABOX YN TPHOX KAaBOBYIX 3€PeH.

START ]
— 3anyck abo 3ynWHKA MOTOYHOI  onepalii  NpuroTyBaHHs  a6o
m 06C/yroByBaHHs.
X2
B HaTucHiTh nicna Bubopy Hanot Ans NOABOEHHS KinbkocTi. Ha BubpaHmii
E} BapiaHT yKa3ye NiacBiYeHNin Hanmc «X2».

HaTuCHITL «<>», W06 oTpMMaTK BOCTYn A0 onepauin o6cnyroByBaHHS,
HaTUCHITb WO6 nepeiiTn 1 BUOPaTK TN 0BCYroByBaHHA: NPOMUBAHHS,
ounLLieHHs abo BudaneHHs Hakuny. BubpaHa onepauis obcnyroByBaHHsS
NiOCBIYYETHCA YEPBOHUM.

*3a1e3#HOo 8i0 Modesi

1.5 CBITNOBI IHANKATOPU
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Y npunaai KRUPS Intensity BMKOPWUCTOBYETbCA TEXHOMOTIS iHTENEKTYanbHUX CBITIOBUX
iHAMKATOpPIB, fIKa MOJerlye BUMKOPUCTAHHA npunagy. MNpunag aBTOMATUYHO BU3Ha4yae Ta
KOHTPOMIOE PiBHI BOAN N MeneHoi KaBW. FKLO BaM MOTPIOHO 3amOBHUTU abo CMOPOXHUTY
KOHTenHepw, MoYHe CBITUTUCH BiAMNOBIAHMI CBITNOBUI iHAMKATOP. [Mpunag Takox cnosillatume

Bac, AKWO BUHNKHE |'|0Tpe6a B I'IpOMI/IBaHHi, OYNLLEHHI 260 BMAANEHHI Hakuny.
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CeiTnoBuii iHaMkKaTop
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Ceitnopion START/STOP 6nvnmae ==> HaTUCHITb KHOMKY
START/STOP gns npoAoBXeHHSA NOTOYHOI onepaLiii.
Ceitnogion, START/STOP cBiTUTbCA ==> Onepauis

BUKOHYETbCA.

CBiT/I0Ba CMYy>XKa:
- CBITUTbCS 6iNVMM: NpUNag rotToBnin A0 BUKOPUCTaHHS;

- nocnigoBHa poboTa CBITNOAIOAIB: Npynag,
BVIKOPUCTOBYETHCS.

HeobxigHo npoMnTu rneyumnk ans monoka Milk
Maestro*. CnoyaTKy HaTUCHITb «<>», LLLO06 nepenTn B
pexuM o4nLLeHHs, a noTim START/STOP. MNpouenypy
NPOMUBAHHSA rneynka ana monoka Milk Maestro
OMMcaHo B po3gaini 13 KOPOTKOro NocibHmKa
KopucTyBaya.

*3asnexHo 8id mooersi

HeobxigHo BMKOHATV NPpOMUBAHHS. CNoYaTKy HaTUCHITb
«<>», @ NoTiM START/STOP.

Mpoueaypy NpoMUBaHHSA NpuUiaay onucaHo B

po3paini 10 KOpoTKoro noci6bHNKa KopuctyBaya.

HeobxigHo BUKOHATV ounLLieHHS. CnoYaTKy HaTUCHITb
«<>», a noTiMm START/STOP.

Mpoueaypy ounLIeHHs NPUIaay onvcaHo B po3aini

11 KOpOTKOro noci6HMKa KopucTyBaua.

HeobxigHo BnaanuTu Hakmn. CnoyaTky HaTUCHITb «<>», a
notim START/STOP.

Mpoueaypy BUaaneHHs Hakuny B Npunaai onucaHo

B po3Aini 12 KOPOTKOro nocibHMKa KopuctyBaya.

KoHTelHep A5 KaBoBOI MyLLI 3aNOBHEHWI, NOro cnif,
CMOPOXHUTU.

Mpoueaypy cCNopo>XHEHHS KOHTeliHepa AJ1sl KaBOBOi
ryiii onncaHo B posgini 8A KOPOTKOro Noci6HMKa

KopucTyBaya.

Pe3epByap 4519 BOAW Marbxe NOPOXHIiA, NOro cnif,
HaMoBHWTW.

Mpoueaypy 3anoBHeHHSA pe3epByapa ANls BoAn
onucaHo B po3aini 7A KOPOTKOro Noci6HuKa

KopucTyBauya.

Yci cBiTnoBi iHankaTopy 6nnumatoTb: 36i1 abo 3abnBaHHS
npunagy.
Aus. nyHKT «BIAMOBIAI HA BALUI SAMUTAHHA».




2. MOYATOK POBOTU TA HANTALWUTYBAHHA NMPUNALY

MOYATOK POBOTU

YCTaHOBITb MaLUMHY Ha CTillKy FOPU30OHTaNbHY YUCTY 1 Cyxy pobouy noBepxHto. MNeped nepLumm
BUKOPWCTAHHAM HeOobXiAHO 3annTi BOAYy B KOHTYpW UMPKynsauii BoAv MaluunHu, o6 BoHa
Morna ¢yHkuioHyBaTh. Ha uboMy eTani BinbyBaeTbCs MonepefHeE MiAirpiBaHHS 1 aBTOMaTU4He
NMPOMMBaHHS.

JoknapHiwi BigoMocCTi Npo nepLwnini 3anycK MalUMHWU HaBefeHo B po3Aini 1 KopoTkoro
noci6HnKa KopuctyBaya.

Mepep BiABaHTaXXeHHSAM i3 BUPO6HMYOro nianpneMcTea npunag 6yno nepesipeHo i BUNpobyBaHo.
Monpu peTenbHe OYULLEHHS iCHYE IMOBIPHICTb 3HANTW 3aNULLIKN KaBW B kaBoMonui 11/abo kpanni
KaBM Ha peLuiTui nigaoHa ansa kpanensb. Mig 4ac po3nakyBaHHSA BM TaKOX MOXeTe nobaumnti nua Ha
npunagi, SK1i 3'ABNSETLCA Yepe3 BUKOPUCTaHHSA 3aX1CHOro MaTepiany. PeKkoMeHAyeEMO peTesnbHO
npoTepTV NpWUnag raH4ipKoto nepep NepLUMM BUKOPUCTAHHAM.

[AKyeMO 3a po3yMiHHS.
Hikonu He BUKOPUCTOBYNTE NOLLIKOMKEHWI NPUNAA.

— &

" OPAAUN TA PEKOMEHAALLI

BOOA

Ha fKicTb Hamoto CyTTEBO BMMBAOTb XapaKTePUCTNKM BOAN. Hakumn i XSI0p MOXyTb 3MiHIOBaTK
cMak Kasu. LLLo6 36eperTun BCi CMaKoBi AKOCTi KaBW, MV PeKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATN YNCTY
NUTHY BOAY, a TaKOX KapTpumk cuctemn BogsaHoro ¢inbtpa Claris, abo 6yTunbosaHy Boay 3
piBHEM Cyxoro 3anuLky A0 800 Mr/n (AVB. eTUKeTKY Ha NSLLL).

Aus. po3ain «PITbTP».

YALUKA

Mig Yac NpUroTyBaHHSA rapsiumx HamnoiB MW PEKOMEeHOYEMO BMKOPUCTOBYBATW MNIAIrpiTi YaLlKm
(8191 LbOTO MOXHa NOTPMMATK iX Mif CTPYMEeHeM rapsyoi BoAu), po3Mip KMX BiANoBiaae 6axaHin
nopuii Hanoto.

KABOBI 3EPHA

Ob6cMarkeHi KaBOBI 3epHa MOXyTb BTPATUTK CBili apoMarT, SKLLO iX He 36epiraTv 3akpUTUMM.
Pagumo BMKOPUCTOBYBATW KiNbKiCTb KaBOBMX 3epeH, €KBiBalleHTHY BalLIOMY CMOXWBaHHIO
npoTArom 2-3 fHi., i BM6MpaTn ynakoeky no 250 .

SIKICTb KaBOBWX 3epeH pi3Ha, a CMaku cy6'ekTMBHI. 3epHa apabikm MaloTb HiXHI KBITKOBI
apomaTy, Ha BiAMiHY Bif 3epeH pobycTu, AKi MicTaTb binblue KodeiHy, ripKili 1 Hacu4eHiLwi.
3a3BuU4alt 3miLlytoTb ABa BUAM KaBW, Wob oTpumatu 6inbLu 36anaHcoBaHmM cMak. He copomTecs
3BepTaT1Cs No nopagy Ao NocTayaibHNKa 06CMaXeHUX KaBOBMX 3€pPeH.

Mwu He peKOoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTU MacnsHUCTi abo KapamenisoBaHi KaBOBi 3epHa,
OCKifIbKN BOHU MOXXYTb MOLUKOANTN KaBOMaLLWHY.

Momen kaBW BMAMBAE Ha CUy CMakKy Ta SKiCTb NiHKW. LLlo ApiGHILIMA nomen, TO HikHila MiHka.
Momen TakoX MOXXHa perynioBaTyi 3a51eXHO Bif, BU6PaHOro Hamoto.
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2.1 BCTAHOBJIEHHSA ®IJIbTPA

HABILLO BCTAHOBJTIOBATU KAPTPULX ®IJIbTPA?

Kaptpumx cnctemn BogsHoro ¢inbtpa KRUPS Claris ponomarae pocsirti onTyManbHOro cMaky
KaBW, OBMEXUTIN YTBOPEHHS HaKMMy Ta 3HM3MTU NoTpeby B 06C/yroByBaHHi. My pekomeHOyeMo
BUKOPWCTOBYBATY KapTpumK GinbTpa, OCKIbKY Lie Aa€ 3MOry MOJOBXWTY TepMiH Cyx6u npunagy.
Llern akcecyap MoxkHa npuabdatu Ha canTi KRUPS.com.

Konun cma 341ACHNT 3AMIHY KAPTPUIDKA CUCTEMW BOASSHOIO ®I/TIbTPA CLARIS?
* 3a aBa Micsui nicns BCTAaHOBMEHHS.

20T

1 « Mig 4ac BCTaHOBNEHHS KapTpuAXa PEKOMEHOYEMO MOBEPHYTW Cipe Kifnbue Ha
MOro KiHUi TakuM YuHOM, W06 ycTaHOBUTW AaTy Ha ABa MicAui MisHiwe gatu
BCTAHOBJ/IEHHS.

AK YCTAHOBUTU KAPTPUOXX CUCTEMU BOOAHOIO ®IJIbTPA CLARIS?

+ KapTpnpx noMmilLaeTbea B pesepByap A1 BOAN.
g * Mwu pekomMeHAYeEMO Nif, Yac YCTaHOBNEHHS KapTPUKa NOBEPHYTY Cipe KiflbLie Ha Noro

KiHL TaKUM Y/HOM, L6 yCTaHOBUTY AaTy Ha 2 MicsiL Ni3HiLLe AaTV BCTAHOBNEHHS.

+ lpaBunbHO BCTaHOBITb KAPTPUIK Ha MicLe Tak, LWob npoHymepoBaHe KinbLe 6yno
3Bepxy.

+ CKopuCTalTecs YOPHMM aKCcecyapoM Af18  BKPYYYBaHHS, SKUA HAJAETbC 3
KapTpumkeM, LLI06 HaneXXHUM YNHOM YCTaHOBUTY 11 3aKPYTUTU KapTPUIK.

* YBIMKHITb MaLLVHY 1 yTpumynTe KHonky CLEAN MODE.

+ TponyHae 3ByKoBWI curHan. IHgukatop START/STOP noyvHe 6ammatu.

* HaTuncHiTb kHoMnKy START/STOP, w06 po3noyaT npoLec 3anoBHEHHS.

* MalumHa aBTOMaTUYHO HaMOBHUTb i MPOMUE cucTemy. Micns 3aBepLUEHHS MpoLecy By
MouyeTe TPY 3BYKOBI CUrHanM, LLIO CBiA4aTb NPO 3aBepLUEHHS.

2.2 KABOMOJIKA: PEr'YJIIOBAHHA MOMENY

HABILLLO PET'YJIIOBATU NMOMEN?

3aranom perynoBaTyi noMen JOBOAUTLCS B Pasi Nepexofy Ha iHLLNIA TN KaBOBUX 3epeH abo 3MiHu
MiLHOCTi KaBu. lTOMen MOXHa PerynoBaTh 3anexHO Bif TUMY KABOBUX 3EPEH, LLIO BUKOPUCTOBYHOTHCS.

MacnsiHUCTi KaBOBi 3epHa 1 KaBOBi 3epHa BENMKOro CTyrneHs obCcMaxkyBaHHs BUMaratoTb GinbLu
rpyboro nomeny.

KaBoBi 3epHa nerLioro ctyneHs 06cMa)kyBaHHs € CyxilLMMU 11 BUMaratoTb Api6GHiLLOro nomeny.

| -
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AK BIOAPETYJNIOBATU NOMEN?

MoBepHiTb KHOMKY HanalUTyBaHHS, PO3TalloBaHy Ha KOHTelHepi AN19 KaBOBYX 3epeH, Wob Bnbpatu
MOMOXEHHS, siKe BiAnoBiga€e TUMy 3epeH i 6axkaHil iIHTEeHCMBHOCTI CMaKy (AOCTynHO 3 piBHI - AMB.
BuLle). Lle perynioBaHHA BUKOHYETbCS Nif Yac nomesy M 3MiHIOETbCS NOCTYrnoBo. [Micns Tpbox
MPUroTyBaHb KaBu BM NOMITUTE, L0 CMaK Hamoto 3Ha4HO 3MiHUBCS.

AVBara! Mw He pekoMeH/yeMO BUKOPWCTOBYBATV MacisHWCTI abo kapamenizoBaHi KaBOBI 3epHa, SiKi
KaBOMOJIL|i BaXKO nepemosnoTu. Lie Moxe NoLLKoanTV Npunag i HeraTyBHO BNAVHYTU Ha poboTy AaTumKa.

— O

3. IPUTOTYBAHHSA HAMNOIB

HANOI, IKI MOXXHA NPUIOTYBATU 3A OMOMOIOIO LIbOro MPUSIALY*.

KRUPS Intensity Ta Intensity Milk Aae 3Mory rotyBaTit BenvKy KifbKiCTb Pi3HVX HamnoiB 3anexHo Bif, BaLLMX
ynofo6aHb. PeLienT Hanois Mo)xHa B1bpaTy 6e3nocepeHbo Ha NaHeni kepyBaHHS BaLLOro Npunagy.

PeuenTn KkaBu.

. DYHKLUiA .
nn MHi 06’emu 2 . HKLiA X2
onuc JocTynHi 06'e ] DYHKL
Puc-rpe'n?. MiLHWI ecnpeco 3 MeHLLIOK Bi 20 M 20 40 M v v
MOPLIEID | HACUYEHNM CMaKOM.
Ecnpeco: knacmyHa kaBa 3 HacM4eHM
CMaKoM, BUPA3HUM apomMaToMm 8i, 40 M 710 80 M v v

i ripkyBaToOl0  KaBOBOIW  MiHKOO
KapaMesibHOro Kombopy.

JlyHro: nigsulieHnit BMICT KodeiHy,
ane MeHL HacudeHud cmak. Hyxe | Big 80 mnao 140 mn v v
nonynspHUIA PaHKOBWIA Hamin.

®dinbTp-KaBa: TpUBane HacTOKBaHHA
33 HU3bKOI TemmepaTypy CTBOPIOE | 150 mn v v
M'SKWN | Nerkunin Hanin.

3anexHo Bifg,
KanyuuHo: igeanbHo 36anaHcoBaHe | HanaliTyBaHb v
NOEAHAHHSA MOJIOKa, MIHKN N KaBW. rneyvika ans

MOJIOKa.

*3a71e3#HO 8i0 Modesi
AK BIOPETYJTIOBATU BUCOTY COMNEN NOOABAHHA KABU?

[ns BCiX HanoiB BM MOXeTe onycTuUTy abo NigHSATY Comnna NoAaBaHHs KaBy BiAMOBILHO O PO3MipY YaLLIOK.
AK MOYATU NPUTOTYBAHHSA HAMOIO?

* I'IepeKOHa|7|Tec9|, Lo KOHTEMHep ON151 KaBOBUX 3epeH 3aMoBHEHUI.

A yBara! LLlo6 YHUKHYTY NMOLLKOMKEHHS NPUafy, He HanBaiiTe BOLy B KABOMOJIKY.

+ [NepekoHanTecs, LLO pe3epByap 415 BOAY 3anNOBHEHWIA. AKLLO BOAM 3amano, npunag crnosicTUTb
BaC NPo HeobXiAHICTb 3aNOBHUTY pe3epByap 3a JOMNOMOrO CBIT/I0BOrO iHAMKaTOPA.

*+ YCTaHOBITb YaLLKy (@60 YaLlKK) Nig conna Ans KaBu.
* HaTuCHITb KHOMKY BUOPaAHOro HaMoto, BigperyioliTe HanaLLTyBaHHS Ta HATUCHITb KHOMKY START/STOP.
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MOXXJINBI PI3HI HAJTALUTYBAHHSA 3AJIEXXHO BIA4 TUNY HAMOIO.

MiuHictb KaBu: wWo6 36iNbWNTM abo 3MEeHWUTU MILHICTb KaBW, 3MIHUBLUM  KiNbKiCTb
BMKOPUWCTOBYBaHOI MeneHoi kaBu, BU6epiTb Hanil i HaTUCHITL KHOMKY STRONG.

OpnHa a6o ABi YallKM (M1Le A1 KaBOBMUX peLenTiB): o6 po3noyaTy NpUroTyBaHHS ABOX HaMnois
0HO4YaCHO, BN6ePiTb HaMill i HATUCHITb «X2».

LLlo6 oTpumaTn popaaTkoBy iHpopmaLito, nepernsiHbTe TabaAMLIIO HaMNoIB i PO3Ain 2 KOPOTKOro
noci6HMKa KOpMcTyBaya LOAO perysloBaHHA HanalITyBaHb HaMnoiB.

AK 3YNMUHUTW POBOTY MALLWUHW B NPOLLECI MPUTOTYBAHHSA HAMOLO?

By MoXeTe 3ynUHWUTA MPUroTyBaHHSI HaMok B OyAb-AKWU/A MOMEHT, HaTUCHYBLUM KHOMKY START/
STOP. fikwo umkn 6yae nepepBaHo, MaLLVHa 3yNMHUTLCS He Bigpasy. Jeskuii Yac GyHKUii MalmnHm
6yayTb HeOCTYMHi, NPO Lo byae CBIAYMTN NOBIAOMIIEHHS Ha eKpaHi.

3.1 HANOI 3 MO/TIOKOM | FTAPSIYA BOOA
— &

" TOPAAU TA PEKOMEHAALLI

[ns oTprMaHHSA XOPOLLIOi MiHKM BUKOPUCTOBYNTE y/bTpanacTepr3oBaHe MOJIOKO 3 XON0AWIbHUKa
(3-5 °C). TakoXX MOXXHa BMKOPUCTOBYBATW AEAKi iHLi TUMN MOMOKa (MiKPOKOHLIEHTPaT MOJIOKa,
HenacTepr3oBaHe, Kucne 4u 36aradeHe Monoko) abo 3aMiHHUKIM MOJTOKa POCIMHHOTO MOXOMKEHHS
(MurganeBe, BiBCSIHE, COEBE MOJIOKO TOLLO), afie pesynbTaTW iX BUKOPUCTAHHSA MOXYTb 6yTu
ripLUMMM 3 TOYKM 30pY SKOCTI 1 KiNbKOCTI NiHKW. TMicnsa BigKPUTTSA yNaKoBKM 3 MOIOKOM, NOro Chig,
36epiraTi B XONOAUIBHUKY 3a TemnepaTypy, Lo He nepesuLlye 4 °C, He3aNeXHo Bif, TOro, U €
ynakoBKa Ma1acTUKOBOIO YK CKIISHO. MOoko 3a3Br4al 36epiraeTbcs Bif, M'ATY [0 CeMU JHiB.

AK 3BMBATU MOJIOKO 3A lONMOMOroto MNAPOBOIoO COMNA?

A AinTe o6epexxHoO, W06 He 06NeKTUCh.

MapoBe COMo BUKOPWCTOBYETHCS 15 36MBaHHS MOIOKa, HANpPYKaZ, Mifg Yac NPUroTyBaHHS KanyynHo
ym nate. OCKiNbKW A1 yTBOPEHHS Mapy NOTpiGHa BMLLLA TEMMEPATYPa, HiX A1 MPUTOTyBaHHS eCrpeco,
npwvnag BUKOPUCTOBYE JOAATKOBUI €Tarn NonepeaHbOoro NigirpiBaHHs Ans yTBOpeHHs napu. Of4HOYacHo
roTyBaTU [Bi YaLLIKM HAMo B TAKOMY PEXMMi HEMOMXIBO, TOMY GYHKLIS «X2» HEeJOCTYMHa.

ETanu 36MBaHHA MOJIOKA 32 AONOMOIol0 napoBoro conna

1 Bubepitb Steam 3a AONOMOrot MOBOPOTHOI PyYKM.

HaTtucHiTb kHonky START/STOP.

HaTncHiTb KHoNKy START/STOP 3HOBY, 06 akT!BYBaTK Napy.

2
3 MalunHa BUKOHYE NifirpiBaHHS, AOKM He NoYHe 6anmaT kHomka START/STOP.
4
5

HatucHiTe kHonky START/STOP, wo6 3ynuHuTK napy, abo 3ayvekanTe, MOKM Pexum
3aBepLnNTb PoboTy.

LLLo6 oTpuMaTy fOKNaAHILWi BiBOMOCTi NPo NpUroTyBaHHS MOJIOYHOrO HaMnow, NepernsiHbTe
po3ain 5 KopoTKoro noci6HMKa KopucTyBaya.

OYUNLLEHHSA NAPOBOIO COMJA.

O6epexxHo! Micns BMKOpPUCTaHHA GYHKLii Napy napose cCOnio Moxe 6yTu rapsymm, Tomy
padvMo 3a4eKaTu KiflbKa XBUSIVH, MepLL HiXX TOpKaT1cs noro.
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n Baxknueo!

LLlo6 Liopa3y oTprMyBaTV OOHAKOBY MiHY, PEKOMEHOYEMO peTenbHO o4uLLyBaTh napose conno MNIC/A
KOXXHOIO BUKOPUCTAHHSA. He MuiiTe napose consio B NOCYAOMUIAHIN MaLUVHI. TaKOX peKOMeHayeMO
OYVILLIYBaTV NapoBe COMJIO0, AKLLO BOHO He BUKOPUCTOBYETLCA MPOTArOM TPMBASIOro Yacy (noHaj, ABa AHi).

[Na peTenbHOro OYNMLLEHHS MOXHA 3HATW BCe Mapose comno. [poMuiiTe MOro BOAOI, HEBEUKOLO
KinbkicTio HeabpasyBHOro 3acoby A8 MUTTA NOCyAy Ta LiTkoto. LLLo6 oTpumMaTty goaaTkoBy iHpopMaLlito
Npo oYuLLEHHS MapOBOro COMNa, NepernsHbTe PO3Ain 6 KOPOTKOro NOCiGHMKa KopMcTyBaya.

+ LWo6 Bmpanuty BCi MOXIMBI CMiAYM MOMOKA 3 MapOBOroO COMMa, NOMICTITb Mif, COMM0 EMHICTD i
3anycTiTb MPUroTyBaHHA rapsvoi Boau. IOTiM NpPOTPiTb COMMO YMCTOK BOMOrOK TKAHWHOK 3
Mikpodibpu.

+  SIKWO napa He BUXOAWTb, MOXJIMBO, COMMO 3acMiyeHe: po36IoKyiiTe M0ro 3a 4ONOMOro FOsKu
ANS YULLEHHS CUCTEMU LIPKYNSLii napuy, WO BXOAWTb L0 KOMMEKTY nocTadaHHs. LLlo6 oTpumatu
AOAATKOBY iHpOpPMALLit0 MPO OYMLLIEHHS MapOBOro CoNna, NepernsiHbTe po3Ain 6 KOPOTKOro
noci6HMKa KopucTyBava.

3.2 MNMEYUK AN MOJIOKA MILK MAESTRO

Len rneunk gna monoka Milk Maestro ctBopeHuid, LWO6 B MOMIM roTyBaTh Hanoi 3
MOJIOKOM YAOMa K CnpaBxHin 6apucta. Mepen modaTtkom ekcnnyaTauii BMpoby
YBa)KHO MpoYuTaiiTe HaBedeHi HK4e iHCTPyKLUi, o6 3abesneynTy onTvManbHe
BUKOPWCTaHHSA 11 pe3ynbTaTy.

Mepen nepLUMM BUKOPUCTAHHAM rnedmnka ana monoka Milk Maestro 1 ons BuganeHHs
MOXJ/MBUX BIOKNAAeHb MUY MU PEKOMEHOYEMO MPOMUTK BCi YacTUHU BUPOBY
MUIIbHOIO BOAOIO.

OCHOBHI XAPAKTEPUCTUKA

®DyHKLif cniHIOBaHHA

Fneunk pgns monoka Milk Maestro Mae 3anaTeHTOBaHy CUCTEMY CMiHIOBaHHSI MOJIOKA, SIKa [JA€ 3Mory
NPUroTyBaTV KPEMOBY MOOYHY MiHKY BCbOMO 3a KiflbKa XBUSWH.

KHonka KepyBaHHs CMiHIOBAHHAM Y BEPXHill YaCTUHI KPULLIKW [Ia€ 3MOry KOHTPOSIOBaTK 6axaHy KinbKicTb
MOJIOY4HOI NiHKM 11 BUrOTOBASATY HAMOi 3 MOIOKOM, LLIO MOBHICTIO BiANOBIAATMMYTb BaLLOMY CMaky.

Mporpama asTomaTnyHOro npomusBaHHs MILK

[Inst NiATPUMKM ONTUMANbHOTO PIBHSA YUCTOTY MIC/A NPUTrOTYyBaHHS KOXHOrO HAMoto 3 MOMIOKOM HeobXifHO
3anycTUTX Nporpamy aBTOMaTUYHOrO MPOMUBaHHS (nonepemkeHHst «MILK» B iHTepdelici). O60B'513Kk0BO
ounLaiTe rneyrk gnst Monoka Milk Maestro nicns KOXKHOro BUKOPUCTaHHS.

LLo6 pi3HaTHCs binbLUe NPo BUKOHAHHS aBTOMATWYHOIO NPOMUMBAHHS rfievrika Ans Monoka Milk Maestro,
[VB. po3zin 14 KOpOTKOro NocibHMKa KoprcTyBaYa.

Jlerko po36upaerbcs Ta NiAXoANTb AN MUTTS B NOCYAOMUIAHI MaLUWHI.
[Insi nerkoro ounLLieHHs Ta 06CTyroByBaHHS F1EYMK 411 MOSIOKa MOXHa MOBHICTIO po3ibpaTtu. Bu moxeTte
posibpaTu rneurk ans monoka Milk Maestro Ha pi3Hi YaCTVIHW ANS PETENbHOIO OUNLLIEHHS.

Yci YacTHW NigxoasdTb ANS MUTTS B MOCYAOMUIHINA MaLUVHI, L0 pobUTb NPOLLEC OUNLLIEHHS LLe 3pYYHILLMM.
MpOCTO NOMICTITb YaCTUHW Ha BEPXHIO MOAWLIO MOCYAOMUIAHOI MaLLMHW abo Y BiAAINEHHS ANs CTONOBUX
npubopis.

A YBara! He knafitb KpuLLKY B MOCYOOMUVHY MaLUNHY, SKLWO KHOMKa KepyBaHHS MiHOK
nepebysae B nonoxeHHi PULL (p13nk BTpaTUTV PyYKy). 3HIMITB ii, o6 He 3arybutn.
AK KOPUCTYBATUCA MNMEYNKOM A1 MONOKA MILK MAESTRO?

IHCTPYKLIi 3 BUKOPUCTaHHA:
1. MNiproToBKa

HanoBHiTb rneunk gna monoka Milk Maestro noTpibHoto KinbkicTio Monoka. He nepeBuLyiiTe
MaKCUMasbHy MO3HAYKy, 3a3HayvyeHy Ha reynkKy.
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MAX MaKcrMMmarnbHUiA piBeHb 3aMoBHEHHS FeymnKa Ans MoSioKa

U PekoMeHOo0BaHWI piBeHb ANA NPUTOTYBaHHS KilbKOX MOPLN Kany4YnHo
(g PekomeHA0BaHWI piBeHb AN NPUrOTyBaHHSA OAHIEl mopuii Kamy4nHo

2. PerynioBaHHS NiHKN
MoBepHITb KHOMKY KepyBaHHS MIHOKO y BEPXHIl YaCTUHI KPULLKM 33 FOANHHMKOBOIO CTPINKO AN
6inbLUOi KiNbKOCTi NiHX abo NPOTU FOAUHHWUKOBOI CTPINKM A1 MeHLUOI KinbKocTi niHW. Brnbepitb
KiNbKiCTb MiHW BiANOBIAHO A0 BaLLMX ynoaobaHb.

(puLL)
XY

[ToNoXXeHHA AN 3HATTA KHOMKWU KepyBaHHSA niHoto

[MoNnoYXeHHA AN MaKCMManbHOI KiNbKOCTI MiHW

[MonoykeHHsA Ans MiHiManbHOI KiIbKOCTI MiHN

3. OynweHHn

Micna BUKOpUCTaHHSA rnednka ans monoka Milk Maestro, BM Mo)keTe BUKOHATW 1Oro aBToMaTnyHe
NpoMUBaHHS 3a gonomoroto nporpamu MILK abo posibpaTu 1oro i peTenibHO BUMWUTU BCi YaCTUHM
B TeMNii MUMbHIM BOA| YN B MOCYAOMUIHIA MaLLIVHI.

O60B'A3KOBO peTenbHO MPOMUIATE I BUCYLLITb YCi YaCTUHW Nnepes NOBTOPHNM CKITaAaHHSIM.
& :
" NMOPAON TA PEKOMEHOALLI

LLlo6 po36noKyBaTV KPULLIKY Fievmnka ana Mmonoka Milk Maestro, noTpi6Ho noBepHyTH ii Ha
yBepTb 06epTy.

A YBara! He po3noyvHarite NpMroTyBaHHA HamMoiB i3 MOMIOKOM, He Mig'€AHaBLUN TMeyunK ans
monoka Milk Maestro oo malunHu.

Mwu cnopiBaeMocs, Lo BaM CNoAo6a€eTbCs KOPUCTYBATUCS rnednkomM anst monoka Milk Maestro i

nacyBaTy CMaYHMMM JOMALLUHIMMN HanosiMy Ha OCHOBI MOJIOKa 3aBASIKM MO0 BUCOKOEDEKTUBHIN i

3pYYHIi GYHKUIi CNiHIOBaHHSA MOMTOKa.
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4. 3ATAJNTbHE OBCJTYTOBYBAHHA

4.1 WOAEHHE OBCJIYTOBYBAHHA

HanexxHe 06cyroByBaHHS MaLLVHY JOMOMOXe NMOAOBXUTY TePMiH ii cnyx6u Ta 36epertu
HeMoOBTOPHMI CMaK KaBsw.

OBCJ1IYrOBYBAHHSA NIAAO0OHA ANA KPATEJb

MipaoH ans Kpanenb CNyXnTb Ans 36npaHHsa Boay abo Kasu, Lo BMTIKAE 3 Npunagy nig yvac i nicns
NPUroTyBaHHA HaMoiB. BaX/IMBO perynsipHO CMOPOXXHATA NOr0o 1 3aBX AN CTaBUTU Ha MicLie.

3 MipKyBaHb ririeHN pekoMeHOYEMO LLOAHA po3bupaTty MiAAOH A8 Kpanenb, OKPeMO MWUTK BCi
netani n cyLUMTr Ha BIAKPUTOMY MOBITPI, MepLU HXK BCTaBNATU Ha3az,y npunag. MianoH ans kpanens
MOXHa MUTW B NOCYAOMUINHIV MaLLWHI, afie CnoYaTKy 3HIMITb peLuUiTKy.

[opnatkoBy iHpopMaLLito MOXHa NepernsiHyTM B KOPOTKOMY NOCiGHMKY KOpUCTyBaYa.

KOJIN MOTPIBHO CMOPOXXHIOBATU NMIAA0H ANA KPAMENb?
Konu nonnasok nepebysac 3BepXy, Lie CBiAYNTbL MPO Te, Lo BiH NepenoBHeHWA.

OBCJ1IYrOBYBAHHA KOHTEUHEPA AJ14 KABOBOI I'yLUlI

3 MipKyBaHb ririEH peKOMeHAYEMO LLIOAHA MUTU KOHTENHep A1 KaBOBOI YL rapsavolo BOAOI 3
MWJIOM i CYLUNTU Ha BIAKPUTOMY NOBITPI, NepLU HiXX BCTAaBAATY Ha3ah y npuniag.

LLlo6 oTpuMaTu AOKNAfHiWi BiAOMOCTi NMPO OYMLLEHHS] KOHTEWHepa AJIA KaBOBOI ryuui,
nepernsiHeTe posfin 8B KOPOTKOro NociGHUKa KopucTyBaya.

CrNOpOXHSIITe KOHTENHEP A/t MeneHoi KaBu, Konn npo Le » NoBiAOMISIE iHAMKaTOp. By MoxeTe
CMOPOXHATY NOr0 YacTiLle, ane pobiTb Lie, KON MaLlviHa BBIMKHEHa, L6 BOHa Morna 3adikcysaTy,
LLIO KOHTENHEP CNpPaBAj CMOPOXHEHO.

n Ba)xnuso! He,EI,OTpI/IMaHHFl HaBedeHNX BULLe BKa3iBOK LWOA0 perynapHoro CropoXXHeHHA
KOHTeVIHepa 0N MefleHOoi KaBu MoXe Nnpn3BeCcTn 0 NOWKOMKEHHA npunaay.

OBCJ1IYrOBYBAHHSA PESEPBYAPA AJ11 BOAU

[nsa 36epexeHHs apomaTy KaBu, @ TaKOX i3 MipKyBaHb FirieHN pekoMeHOYEMO BUKOPUCTOBYBATH
YNCTY BOAY, LLOAHS MUTU pe3epByap AN5 BOAW ryOKOI 3 rapsyolo BOAOK i AaTV IOMY BUCOXHYTM
nepej TUM, SiK BCTAaBAATY Ha3ag,y npunag,.

OBC/IYITOBYBAHHSA KOHTEMHEPA /11 KABOBWUX 3EPEH

KaBoBi 3epHa MOXYTb 3anMLLIATV XXUPHI CiAN Ha CTIHKaxX KOHTelHepa A/1st KaBOBUX 3epeH, L0 MOXe
BM/VBATW Ha CMak KaBu. [ins 36epexeHHs apomarty Ta 3 MipKyBaHb FiriEHN paguMo BUAANATU Liei
HaniT YMCTOIO CyXOH M'SIKOIO FaH4ipKoIo LLopasy, ik BUHUKAE NoTpeba 3anoBHUTU LN KOHTelHep.

A YBara! He muiitTe KOHTellHep A5 KaBOBMX 3epeH Yy BOAj, 60 BoAa B KOHTeNHepi AN KaBOBUX
3epeH MOXe CMPUYNHUTYI NMOLLKOMKEHHS Npunaay.



4.2 IHLWLIE OBCJIYTOBYBAHHA

n Baknueo!

+ Yac obcnyroByBaHHS, 3a/1€XHO Bif, NpoLefypu, CTAHOBUTb MaKCUMyM 20 XBUVH.

+  SIKLWO BU BiOKMOYMTE MaLLVHY Bif MepeXi nif Yyac 06cyroByBaHHs abo B pasi BigKItoYeHHs
eneKTpoeHeprii, TporpamMa o4mLLEeHHS BiLHOBUTb pO60TY crnoYaTky. Bigknactu Lo onepatio
HEeMOX/NBO, OCKiNbKN 060B'A3KOBO MOTPIOHO MPOMUTUN BOAAHWNI KOHTYP. Y LibOMY BUNaAKy
MOXe 3HafobnTVCs HoBa TabneTka A8 OYNLLIEHHS.

* SIKWO BaLl NPOAYKT OCHALLIEHWI HALLUM KapTpUAXKeM cncteMum BogsHoro ¢inbtpa KRUPS
Claris, BUIAMITb NOro nepes, npoLeaypoto BUAANEHHS HaKuUMy.

+ Bam He noTpibHO 3amyckaTu nporpamy O6CNyroByBaHHS, LUOWNHO npwnag nogacTb
BiANOBIAHWIA 3aMKWT, ane BU NOBUHHI 3p0bUTK Lie HeBAOB3i NICNA LbOro. KO OYMLLEHHS
(abo BMOaneHHa HakWmMy) BiAKNa[eHO, CMNOBILLEHHS BiAo6paxaTMMeTbCsl, JOKN onepaLiio
He Byae BUKOHaHO.

HeobxiaHi
matepianu

06cnyroByBaHHS Konu? MosicHeHHs

ABTOMaTNYHA nporpama nNpoMmnBaHHA rnevymnka onq

ABTOMATHUHE Micna monoka Milk Maestro BUKOPUCTOBYE niiLLe rapsivy Bofy i
nooMuBaHHs | PATOTYBaHHS 3abe3neyye onTuMasbHe CMiHOBaHHA MOMIOKa Ta YUCTOTY

P . Hanoto 3 cmcTemm.
rneymka Milk . .

Maestro* mosnokom abo | AuB. po3pin 14 KOPOTKOro NocibHNKa KopucTyBaya

B 6yab-sKuin 3 iHpopMaLi€lo L0A0 NPOMUBAHHS FNeYnKa ans
30¢, 60 Mn .
yac. mosioka Milk Maestro.

*3as1e34HO 8i0 ModesTi

Micns pBox
MpomMuBaHHS | AHIB NPOCTOIO

cMCTeMU KaBu | Npunagy abo
~45¢,30 Mn B By b-AKMiA

List npouenypa A€ 3Mory NpoMUTY KaBOBY CHCTEMY
npvnagy. [ns LbOro BUKOPUCTOBYETBCS JNLLIE Tapsiya BOAa.
BoHa rapaHTye 36epeXxeHHs CNPaBXHbOro CMaKy KaByl.
[B. KOPOTKMI1 NOCIGHMK KOPMCTYBa4a.

iHLIMIA Yac.
3 MipKyBaHb ririeH Ta 3315 36epeXXeHHs IKOCTi KaBu
PeKOMeHYEMO OYULLIATV Ta 3HEXXMPIOBATY KaBOBY
cuctemy npunagy. Lis npouenypa rapaHTye 36epexeHHst
OMNTUMANbHOrO CMaky Hanois.
JoTpumyiiTecs npoLieaypy OHYULLIEHHS Npunagy,
OMNM1CaHoi KOPOTKOMY I10vCI6HI/II.(a .|“(.opmc7y3aqa, abo 1 1a6neTKa
BUKOHalTe Taki aii:
1. Konv npunag notpebyBaTiMe OUULLIEHHS], CBITNIOBNIA qupﬂ:HHﬂ
Micna iHavkaTop CLEAN 3acBiTUTLCSA YepBOHUM. KRUPS
OunLLeHHs OTPUMAHHS 2. HaTUCHITb KHOMKY «<>» i BU6epiTb CLEAN. XS3000 /
npunagy CMOBILLEHHS 3. Bi3bMiTb TabneTKy A4St OUNLLEHHSI. X808 (He
~13xB,1n abo konu 4. BigkpuiiTe pikcaTop TabneTku Ans OUnLLEHHS Ta BCTaBTe EXOIHTS 10
3aBrofHo. Tabnetky.
5. MomicTiTb Mig, 06vaBa conna EMHICTb o6'eMoM 1 1. KOMMNIEKTY
6. HaTucHiTb kHonKy START/STOP, W06 nigTBepAUTY NpoLec rocradas
OYULLIEHHS. npunagy)
7.Y npoLeci 04MLLEHHS i3 conen NoAaBaHHS KaBy TeKTUMe
BOAa.

8. Konu Bofia NpUnuHUTBL TEKTW I NPOMyHaTb TP
3BYKOBVIX CUTHanW, npunag 6yae ounLLeHNiA | FoToBUIA 10
BUKOPVCTaHHS.
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HeobxigHi
Matepianu

06cnyroByBaHHS Konu? MosicHeHHs

BuaaneHHs Hakumny 3 BaLLOi MaLlLUHWM 3abe3neyye ii HanexHy
poboTy i ycyBae byab-AKi HAKONUYEHHS BanMHAHOTO HanboTy
4u LwepcTi. Lier Kpok ayxe Baxnsuii Ans 3abesneyeHHs
HanexHoi poboTK BaLLOro Npunagy Ta oro TpuBanoro
TEpPMiHy cnyxo6u.

MepernsHbTe iHPOpMaLilo LWOA0 BUAANEHHS HaKMNy
3 MaLUMHN B KOPOTKOMY NOCIGHUKY KopucTyBay abo
BUKOHalTe TakKi fji:

1. IHankaTop CALC CBITUTUMETHCS YEPBOHWM, KON B
MaLLWHi NoTpibHO byae BUAANNTI HaKWM.

2. HaTuCHITb KHOMKY «<>» Ta BUbepiTb CALC.

3. HanoBHiTb pe3epByap A9 BOAY TEMI0K BOAOK A0
nosHaukm CALC.

4. Bi3bMiTb i BigKpuWiATe NakeTnK 3acoby Ans BuaaneHHs

3a 3anuTomM
MaLLIHY, Hakmny KRUPS. 1 naket
Konu kinbkicte| 5+ Bucunte BMiCT NaKeTyKa B pesepByap 415 BOAM (SKLLO 3acoby ans
npuroToBaux|  BaLl MPUCTPIi OCHALLEHO HALLMM KAPTPUDKeM cACTeMiA BUAANeHHs
HaMoiB € dinbTpa Claris, BUAMITL 10r0). HaKuny
BupanenHs 3amanolo iy 6. 3MiLLianTe BMICT NakeTWKa 3 BOLOIO B pe3epByapi. KRUPS F054
Hakmny BUnAneHHi 7. BCTaHOBITb pe3epByap A5 BOAW Ha MicLie B MaLLMHI. /XS809 (He
~20x8, 1,51 Hakuny 8. MomicTiTb 1,5-niTpoBY EMHICTL Mig 06naBa conna (ans BXOANTb 0
LLie HeMae ) Kasv 11 napn). KOMIeKTY
noTpedu, Lst 9. HatncHiTb KHoNKy START/STOP, 106 po3noyaTi npoLiec nocTayaHHs
yHKL € ‘ BUOANEHHS HaKmny. npunagy)
HEaKTUBHOIO. 10. Mig Yac npoLiecy BUAaneHHs Hakuny 3 06ox conen

BUTIKaTVMe BoAa.

11. InavkaTop lﬂr 3aCBITUTLCS YePBOHMM, KOSV NOTIK BOAK
MPUMNHNTBLCS.
12. Bupanitb 3anvLLKKU Boay i3 3aC060M AN BUAANEHHS
Hakuny 3 pesepsyapa A/ BOAM.
13. OuncTbTe pe3epByap A5 BOAM ry6Kot0.
14. MpoTpITb | BUCYLLITL pe3epByap AN BOAU.

15. HanoBHiTb pe3epByap A5 BOAM A0 No3Haukn MAX.
16. BctaHOBITbL pe3epByap A1 BOAM HA MiCLie B MaLLIMIHI.
17. Nig vac npovecy NpoMrBaHHSA BoAa BUTIKaTVMe i3 conen.
18. Konv Boga NpynUHNTL BUTIKATY 11 BU MOYYyETE TPU
3BYKOBI CrHanK, 3 BaLLIOi MaLLIMHW 6yno BAaNeHo Hakum, i
BOHa roToBa [10 BUKOPUCTAHHS.
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5. IHLI dYHKLLIT

AO0CTYN A0 HANALWUTYBAHb MALLUHN

OcCKinbKku Len npunag He MaE eKkpaHa, HanaluTyBaHHS iHTErpoBaHO K APYry QYHKLiO MeBHMX
KHOMOK.
LLlo6 oTprMaTK JOCTYN A0 MEHI0 HaNaLLTYBaHb:
« [MpucTpiii Mae ByTn NigKNOYEHU O MepeXxi, ane He BBIMKHEHWIA.
*  HaTUCHITb KHOMKY «<>» 1 yTPUMYITE NPOTAroM 3 CeKyHA,
*  Konu 3acBitntbesa iHamkatop STRONG i BCi YepBOHi cBiTNOAIOAN, | BU MOYYETE 3BYKOBUI
CUrHan, BM BBINLLIN B PeXXUM HanallTyBaHb. [lafi B MoXeTe nepeMillaTics 3a 4ONOMOroto
KHOMKM «<>».

CMNCOK NAPAMETPIB:

Temnepatypa kaBu
HatucHite STRONG, a noTiMm «<>», o6 3MiHUTW TemnepaTypy

T Hus. KaBu. s KaBOBUX HamoiB AOCTYMHI TpU piBHI TeMnepaTypu. 3a

T2 Cep. 3aMOBYYBaHHSAM /151 TEMMNepaTypy BCTAHOBMIEHO PiBEHb 2.

T3 Buc.
ABTOMaTU4YHEe
NPOMMBaHHSA

HaTucHiTe «X2», a MnoTiM «<>», WOo6 YBIMKHYTN aBTOMATUYHWIA
pexxum npoMuBaHHA. By MoeTe HanawTysatu npunag pns

B/MKHEHHA
BBIMKHEHHA

HeakTuneHo
AKTUBHO

ABTOMATU4YHEe

ABTOMATUYHOro nNpoMuBaHHA nicnsi KOXHOrO BUMKHEHHS. 3a
3aMOBYYBaHHAM LA q)yHKLl,iﬂ HeaKTuBHa.

BUMKHEHHA

HaTtucHitb START/STOP, a nortim
aBTOMATUYHOIO BUMKHEHHS.

«<>» On9 HanawTyBaHHSA

Bu MoxxeTe BUOpaTy nepiod, Micas SIKOro NpUCTPI aBTOMaTUYHO

T 10 xB BMMKHETbCS AJ19 36epeXXeHHs eNeKTpoeHeprii:
% gg XB 10 xBrAnH, 20 xBUANH a6o 30 XBUWH. 3a 3aMOBYYBaHHSAM BUOPaHO
XB

3HayeHHs 10 XBUINH.

LLo6 BMINTY 3 MeHIO HanalUTyBaHb:

« HarucHite O KHOMKY, W06 BUATK 3 MeH10, ab0o 3avekanTe 2 XBUIUNHN.
+ Mpunap BUMKHeTbCS 11 36epexke HanallTyBaHHS.

BIANOBIAI HA BALWUI SANTUTAHHA

EKCMNYATALIA

1) MawwvHa Bigobpaxkae MoMWnKy, nporpaMHe 3abesneyeHHs 3aBucno ABO Bci iHAMKaTopu
611maloTh.
© BWMKHITb MalumHy 1 Bif'enHaiTe ii Bif, Mepexi, BUMITL KapTpUmK GinbTpa, SKLWO oro
BCTAHOB/IEHO Yy BaLLOMYy pe3epByapi A/19 BOAM, 3a4ekaiTe 1 XBUIMHY, 3HOBY MiAKMOYITb i
nepe3aBaHTaXXTe MaLLUHY.

2) MNpwunap He BMUKAETbCA NicNs HaTUCKaHHA kHonku ON/OFF.

© Mepe.ipTe 3anob6iKHVKU N eNeKTpUYHY po3eTKy. [epekoHaiTecs, WO [Ba KOHTaKTW
LUTencenbHOI BUNKW HaNleXHUM Y/HOM BCTaB/eHi B pO3eTKY.
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3) MNig yac BUKOHAHHS po6040ro LMKy MaLLUVHU CTaNoCs BigKITIOYEHHS eneKTpoeHeprii.
© Konw >kmenenHs 6yae BigHOBEHO, Npunag 6yae aBTOMaTUYHO NepesarnyLeHo.
4) KaBOMOJIKa NpaLto€e MOPOXHbLOIO.
© Lle HOpManbHO, AIKLLO TaKe TPANIAETbCA Yac Bif 4acy, | AKLIO B KOHTEHepi A1s KaBOBUX 3epeH
HeMae KaBOBMX 3epeH abo ix NuLLe HeBenmnKa KinbKicTb.
© KaBoBi 3epHa 3a/MLLIAIOTHCS B KOHTENHEPI:
+ KaBa Moxe 6yT1 3aHaATO MaCISIHUCTOHO | TOMY He 06pOo6NSETLCS NPUNALOM HANEXHUM YMHOM.
Bu moxeTe cnpobyBati AOMOMOITY KaBOBMM 3epHaM ONyCTUTUCS BHW3 i MepeBiputH, Yn Le
3MyCUTb NpWNag NpPaLoBaTyl 3HOBY.
OpaHak, 6a)kaHO 3MIHUTK KaBy (AMB. TUM KaBOBMX 3epeH).
* Lle Mmosi 3BMyYaliHa KaBa, sika foCi 4obpe npaLyoBana: 3BepHiTbCSA A0 CNYXOU NIATPUMKM KITiEHTIB
KRUPS.

BUKOPUCTAHHA

1) KaBomonka B1aa€ He3BMYaNHNI LLIYM.
© Y kaBoMorLj, IMOBIpHO, € CTOPOHHI npeameTy. CnpobyiiTe moYncTTK i NUNococom, abo
3BEPHITbCA A0 CNYX6M NiATPUMKHM KnieHTiB KRUPS.
2) Mip npyvnagom 36MpaeTbcst Boga.
© TMepLu HiX BUAHATW NILOOH ANS Kpanenb, 3a4ekante 15 cekyHZ Micis NofaBaHHSA Kasu, o6
MaLUVHa MOr/1a HaneXHUM YMHOM 3aBEPLLNTUN LMK,
© TMepekoHaliTecs B NPaBUMbHOCTI PO3TaLLYBaHHS MiAfOHa AN Kpanesb y MalvHi. BiH 3aBxan
Mae 6yTW Ha HaneXXHOMy MiCL, HaBiTb KON MaLLMHa He BUKOPUCTOBYETLCS.
© TepesipTe, Yu He 3aMOBHEHWI MILLOH AN Kpanenb.

3) KHonky peryntoBaHHs Api6HOCTI NOMeny BaXXKO NoBepTaTy.
© TMoBepTaiiTe KHOMKY perynioBaHHA APiBHOCTI MoMeny iuLLe Mif Yac po6oTU KABOMOSKU.
4) MNpwnag He NPUroTyBaBs KaBy.
© Tig yac NpUroTyBaHHs BUSIBNIEHO iHUMAEHT. Mprnag aBTOMaTUYHO Nepe3aBaHTaXUTbCs Ta Gyae
rOTOBWIN 4O HOBOTO LNKJTY.
5) Bu BMKOpUCTaNu MefieHy KaBy 3aMiCTb KaBOBUX 3e€peH.
© MpubepiTb MeneHy KaBy 3 KOHTeHEPa A/ KABOBUX 3ePeH 3a AOMOMOTOH0 MUIoCoca.

6) I3 conen nogaBaHHA KaBW Teye BOAA, KOMM MaLLHA BUMKHEHa.
@ Lle HOpMaJibHO. Lle aBTOMaTU4He NPOMMBaHHA ONA OYULLEHHA cConen nojaBaHHA KaBWU.
Bu moxerte BMKHYTU noro B HanawTyBaHHAX MallMHW, YCTaHOBMBULLN ONA MapaMeTpa
«ABTOMaTU4YHe NPOMUBAHHA» 3HAYEHHSA «HeaKTUBHO».

OBCNTYTOBYBAHHSA

1) MawwnHa He nofasasna 3anuT Ha BUAANEHHS HaKuMy.
© UK BUganeHHs Hakumy HeobXiaHWIA MiCns BENVKOI KiflbKOCTi MPUroTOBaHMX HaMoiB i3 napoto
260 rapsi40t0 BOAOI0. SIKLLO BM BXXMBAETE NMLLIE KaBY, BUAANEHHS HAaKMMNY He 3HafobuTbCs YacTo.
2) YacTuHa MeneHoi KaBu MNOTpanse B NiAA0H AN Kpanenb.
© HeBenvka KinbKiCTb MeseHoi KaBum MOXe MOoTpanuTM B MiAOOH A/ Kpanesb. MaliuvHa
po3pobnieHa TakMM 4YMHOM, LWO6 BUAANATM OyAb-AKi 3anuULLKM MeneHoi kaBu, o6 30Ha
nepKonsLIi 3an1Lanacs YnCTor.

3) Ceitnosuit @ iHAMKaTOP NPOAOBXYE CBITUTUCA MIC/ISI CNOPOXHEHHS KOHTeNHepa ANs KABOBOI IyLLL.
© BCTaHOBITb KOHTENHEP AN KABOBOI MyLLi Ha MicLie.

4) Micns HanoBHeHHs pe3epByapa A1 BOAM CBITNOBMUI li]r iHAMKaTOP NPOAOBXYE CBITUTUCS.
© MepesipTe, 4v NPaBUILHO BCTAHOB/IEHO pe3epByap AN1s BOAW.
© Monnasok yHu3y pesepByapa Mae 6e3repeLLKoaHo pyxaTucs. lNepesipTe Nonnasok i 3a notpeéu
po36510KyWiTe 0rO0.
5) Mig yac nepLuoro etany BUAaNEeHHS HaKMMy i3 COMen He BUTIKaE BOAa.
© Lle HopMaribHO, NULLIE B Pasi CUIbHOMO HAKOMMYEHHS HAKMIMY MaLLIMHa BUMYCKaTUME BOAy i3 conet.
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HAMoI
1) KaBa Nofa€eTbCa HAATO NOBINbHO.
© TMoBepHiTb perynsTop Api6HOCTI nomeny Bnpaso, Wo6 3pobuty nomen rpy6imm (ue
3aN1eXNTb Bif, TUMY KaBOBUX 3ePeH).
© BKOHalTe OAVH YN KiflbKa LIMKIIB TPOMUBAHHS.
© 3aMmiHiTb KapTpPUIK crcTemMmn BoasHoro GinbTpa Claris.
2) KaBa € HaaTo cnabkoto abo HefoCTaTHbO MILHOI0.
© TMepekoHalTecs B TOMy, LU0 B KOHTENHEPI /1S 3ePeH € KaBa i L0 3epHa HaNeXHIM YUHOM
NpoCyBalTbCA BHU3.
HamaranTecs He BUKOPUCTOBYBaTM Mac/ISiHUCTI, KapaMeni3oBaHi abo apoMaTun3oBaHi 3epHa,
AKi NpUNag He MOXe HalleXXHUM YMHOM 06pobuTn.
3meHLWTe 06'eM Hamoto Ta 36inbLUTe MOro MiLHICTb 33 JOMOMOrot GyHKLii perynoBaHHS
MilHocTi. [oBepHiTb perynstop Api6HoCTi nomeny, LWo6b oTpumaTu KaBy ApiGHiLLOro nomeny.
FoTyiTe Hami y ABa LIMKIN, BUKOPUCTOBYIOUM QYHKLLIO MPUrOTYBaHHS 2 YaLlOK.
3) Ecnpeco abo kaBa HeOCTaTHLO rapsi.
© 36inbLUTe TeMMepaTypy KaBy B HANaLUTYBaHHAX KABOMALUVHW. HarpiiTe YaLuKy, NpoM1BLLN
ii rapsi40t0 BOAOIO, MepLU HiX NoYaTu roTyBaTy Hanii.
© BUKOHalTe LMK/ MPOMUBAHHS, MepLL HiXX NoYaTyi roTyBaTyl Kasy.
4) MNepepn NnofaBaHHAM KaBWy i3 conen Ans KaBu BUTIKAaE 3B1YaiiHa BOAaA.
© Konw BU 3anyckaeTe NpuroTyBaHHs, BiAbYBAETbCA MOMNEPELHE 3MOUYBAHHA MeNeHoi Kasw,
yepes LU0 i3 conen MoXe BUTIKaTV HeBeNnKa KifbKiCTb BOAMW.

SIKLLIO BaM He BAAETbCA NO36YTUCA AKOICb i3 ONMCAHUX BUlie Npo6nem, 3BepHITbCA A0
cny>6u nigTpMMKM KnieHTiB komnaHii KRUPS.

YTUNI3ALUIA

3 MipKyBaHb 6e3nekn B AesKUX Npuaagax akymynsTopy MOXyTb 3aMiHATM NuLLe cneujianictn 3
peMoHTY. [Ins 3aMiHM aKymMynsiTopa 3BepTanTecs 4O aBTOPM30BaHOMO CEPBICHOIO LEHTPY.

n Baxxnueo! Balwu npunag MiCTUTb LiHHI MaTtepianu, NpuaaTHi 418 NOBTOPHOIO BUKOPUCTaHHSA
abo nepepobku.

FAPAHTIA

[apaHTis He fje B TakMX BUNaaKax:

- 33 HasBHOCTiI CTOPOHHIX NpeAMeTiB y KaBOMOSL;

- SKLLO B KOHTENHep AN KaBOBUX 3epeH HaCUMaHO MeneHy KaBy;

- SIKWO KapTpumK cuctemm BopsiHoro ¢inbTtpa Claris He BUKOPUCTOBYETLCS BIiAMOBIAHO [0
iHCTpyKUin komnaHrii KRUPS;

- SKWO ANs npunafy He BUKOHYBanWCs MPOLEAypPU BUOANEHHS HaKuUMy, OuYumLleHHs abo
perynsipHoro o6cnyroByBaHHs.

JNnwe cneuianictn aBTOpu3oBaHoro ueHTpy KRUPS MatoTb npaBo 3AilicHoBaTU bOyab-sike
obcnyroByBaHHSA Npunagy.

Liio MawwnHy onsa ecnpeco / kaBu Espresso Automatic MOXHa BMKOPUCTOBYBaTW fuvlle Ans
MPUroTyBaHHA KaBW, HarpiBaHHS Boau abo 36BaHHS MOMOKa.

Bupo6HuK : Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC



Obrazo

k zavisi o

KRUPS

INTENSITY
HARMONY
SERENITY




290

1. DOLEZITE INFORMACIE O PRODUKTE ....coueevereenerraercresenceessaeesssescssessnssssssnens 292
1.1 SPRIEVODCA SYMBOLMIV NAVODE NA POUZIVANIE ......vveveeeeeeeeeeesessseeererenan 292
1.2 PRISLUSENSTVO DODAVANE K ZARIADENIU ....vevveeeeeeeeeeeeeeeesee s seeeseseeeeneaeenens 292
1.3 TECHNICKE UDAJE oot eeeee e ee e eeeee e eseseeeseseseeesesessessssesneessesssenesesnaenaes 293
18 ROZHRANIE ..ottt et ee e s s eseeeeseseeeseseeseseesasesseseseasesesseseseasesesssessasessasenens 294
1.5 KONTROLKY c.veetteeeeeee et eee e eteesseeeseeseeseeaesseeeseseasessaesseaessesasessaenssaeneeas 294
2. ZACIATOK POUZIVANIA A INSTALACIA SPOTREBICA .....cvveeeeeeeeevreeeeeeeseensanes 296
2.1 INSTALACTIA FILTRA oottt ettt e eeees e eseaeeseeseseeseeeataesseaesseeeseeesaeesssseessaeesssnssasaees 297
2.2 MLYNCEK: NASTAVENIE MLETTA ... teeereeeeeeeeeeeeeeseeeeeseeseseeeseeeeseesesesesesessasesssessasaees 297
3. PRIPRAVA NAPOJOV .....cueeeeeeerereneeennenesssssssssesssesesesesesessssssssssssesssssssssssssssesenes 298
3.1 MLIECNE NAPOJE A HORUCA VODA ...ceseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeseseseesssesseseenn 299
3.2 NADOBA NA MLIEKO MILK MAESTRO ...eveeeeeeeeeeeeeeseseeseseeseseesesessesessesesessesessesessssaees 300
4. VSEOBECNA UDRZBA.....couiuieeeeeeeereneeesesesessssesssssssssssssssssssssssssessassessssnsssssasass 302
4.1 KAZDODENNA UDRZBA ..ooeeeeeeeeeeeeeeeeee et eee e ee s eesas e sesesassesasensasesssassesaeen 302
4.2 INA UDRZBA ettt et et e e st ans e ae s easasaeeesaesseseesesensaeessasassasaeen 303
B, INE FUNKCIE ..oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseesessssesessssessasssessssssssessasssessassessssnsasessassens 305
ODPOVEDE NA VASE OTAZKY ...eveeeeeieeneeeieeeeetseesestessssssesssssessssssssssssesssssssssssssssssssses 305



M)
2

=
V

s
& )

M




Rukovat/veko nadrzky na vodu
Nadrzka na vodu

Veko nadoby na zrnkovu kavu
Ovladaci panel

Nadoba na kavovu usadeninu
Odkvapkavaniavacia miska
Nadoba na mlieko*

Parna dyza*

Kavové dyzy

Ovlada¢ nastavenia jemnosti mletia
Mlyncek na kavu

Tlacidlo napajania

Kontrolky

ATmMmoNw>»
- xX—T—T

* v zavislosti od modelu
Vazeny zakaznik,
dakujeme, Ze ste si zakupili kdvovar KRUPS Espresso so vstavanym mlynéekom. Kavovary KRUPS
Espresso so zabudovanym mlyncekom sa navrhuju, vyvijaju a vyrabaju vo Francuzsku, €o zaistuje
najprisnejsie zaruky pévodu a kvality vyroby. Vas kavovar je navrhnuty tak, aby sa ¢o najjednoduchsie
pouzival a aby pripravoval ndpoje kvality ako od baristu. Vychutnajte si espresso, filtrovanu kavu a
dalSie druhy kavy, a to vSetko stlatenim jediného tlacidla. Spolo¢nost KRUPS vyvinula technolégiu
inteligentnych kontroliek, ktora vas bude sprevadzat pri pouZivani vasho zariadenia a rozjasni vase
prestavky na kavu. Pokrocild technoldgia vo vaSom zariadeni vdm umozni dosiahnut najlepSie
mozné vysledky s maximalnym mnoZstvom chuti a voni z ¢erstvo zomletych kavovych zfn. Dufame,
budete s Vasim kavovarom KRUPS spokojni a Ze si uZijete skvelé prestavky na kavu.

Tim KRUPS

1. DOLEZITE INFORMACIE O PRODUKTE

Pred prvym pouZitim spotrebica si pozorne precitajte ndvod na pouZzivanie a brozuru ,Bezpecnostné
pokyny” a odloZte siich: nespravne pouZivanie zbavuje spolo¢nost' KRUPS akejkolvek zodpovednosti.

1.1 SPRIEVODCA SYMBOLMI V NAVODE NA POUZIVANIE

a Nebezpecenstvo: Varovanie pred rizikom vazneho zranenia alebo smrti.
Symbol blesku upozorfiuje na nebezpecenstvo suvisiace s elektrickym prddom.

A Upozornenie: Varovanie pred pripadnou poruchou, poskodenim alebo znic¢enim zariadenia.

ﬁ DélezZité: VSeobecnd alebo déleZita poznamka k prevadzke zariadenia.

1.2 PRISLUSENSTVO DODAVANE K ZARIADENIU

Skontrolujte prisluSenstvo dodané so zariadenim. Ak niektory diel chyba, kontaktujte priamo
zédkaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.
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DODAVANE PRISLUSENSTVO

Navod na pouZzivanie - Stru¢nd Uvodna prirucka - Bezpecnostné =
1 pokyny Adresar popredajnych servisnych stredisk KRUPS Zarucné = 1
dokumenty

MODELY NA PRIPRAVU KAVY

2 Ihla na Cistenie parného systému )

3 Parné dyza

MODELY NA PRIPRAVU NAPOJOV S MLIEKOM

4 Nadoba na mlieko Milk Maestro

5 Vodna dyza

A Upozornenie: Na zachovanie zaruky pouZivajte s tymto zariadenim iba prislusenstvo znacky Krups.
1.3 TECHNICKE UDAJE

Zariadenie Automatic Espresso EA40 - EA50
Napajanie 220 -240V~/50 Hz
Tlak Cerpadla 15 barov
Nadoba na zrnkovt kavu 2609
Spotreba energie Pri prevadzke: 1 450 W
Nadrzka na vodu 1,71

. . Vnatri, na suchom mieste (mimo dosahu
PouZivanie a skladovanie

mrazu)
Rozmery (mm)V x D x H 365 x 240 x 400
Hmotnost vyrobku (kg) 8,9

Technické zmeny vyhradené.
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1.4 ROZHRANIE

Tlacidlo Opis/vSeobecné funkcie

Zapnutie a vypnutie zariadenia. Pri kazdom stlaceni vypinaca sa ozve
pipnutie.

Vyber napoja na pripravu.

FILTER
COFFEE

Vyberte funkciu pary* na napenenie mlieka na manualnu pripravu
mliecnych napojov.

POZNAMKA: Tla¢idlo START/STOP sa musi stladit dvakrat: raz na
predhriatie zariadenia a druhykrat na spustenie pary.

—~ Ak chcete pripravit kapucino jednym kliknutim, vyberte funkciu
EP CAPPUCCINO Cappuccino*, kdvovar sa najprv postara o napenenie mlieka a potom
o pripravu kavy.

STEAM

STRONG Stlaenim tlacidla po vybere ndpoja na zvy3enie alebo zniZenie
7 intenzity kdvy sa zmeni mnoZstvo zomletej kavy, ktoré sa pouzije. K
E} dispozicii su tri mozné volby, od slabej po silnd. Vyber je oznaceny

jednym, dvomi alebo tromi podsvietenymi zrnkami kavy.

Spustenie alebo zastavenie aktualnej pripravy/udrzby.

Stlacenim tlacidla po vybere ndpoja zdvojndsobite davku. Vyber je
oznaceny podsvietenym napisom X2.

Stla¢enim tlacidla ,<>" prejdete do udrzby, tuknutim prejdite na
poloZzku a vyberte typ, ktory sa ma vykonat: preplachovanie, Cistenie
alebo odvéapriovanie. Zvolend Udrzba je podsvietena cervenou farbou.

* v zavislosti od modelu

1.5 KONTROLKY

Vas kadvovar KRUPS Intensity ma inteligentnu technolégiu kontroliek, ktora vam ulahci
pouzivanie. Zariadenie automaticky rozpoznava a monitoruje hladinu vody a mletej
kavy. Kedje potrebné naplnit'alebo vyprazdnit nadoby, rozsvieti sa kontrolka. Zariadenie
vas tiez upozorni, ked je potrebné preplachnutie, Cistenie alebo odvapnenie.
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Kontrolka OPIS

STARF. Kontrolka START/STOP blika ==> stlatenim tlacidla
= START/STOP pokraCuijte v prebiehajlcej ¢innosti
~ STOPJ Kontrolka START/STOP nepreruSovane svieti ==>

i s Prebieha ¢innost’

Svetelny pas:
- Svieti nabielo: Zariadenie je pripravené na
pouZivanie.
- Prebiehajuca sekvencia kontroliek: Zariadenie sa
pouZziva.

Je potrebné vyplachnut'nddobu na mlieko Milk
Maestro*. Ak chcete zacat, stlatenim tlacidla ,<>"
prejdite do reZzimu Cistenia a potom stlacte tlacidlo
START/STOP. Informécie o tom, ako automaticky
vyplachnut nddobu na mlieko Milk Maestro, najdete v
Casti 13 v Stru¢nej Uvodnej prirucke.

* v zavislosti od modelu

VyZaduije sa preplachnutie. Ak chcete zacat, stlacte
tlacidlo ,<>" a potom tlacidlo START/STOP.

Informacie o tom, ako preplachnut zariadenie,
ndjdete v Casti 10 v Strucnej ivodnej prirucke.

VyZaduije sa vyCistenie. Ak chcete zalat, stlacte tlacidlo
,<>"a potom tlacidlo START/STOP.

Informacie o tom, ako vycistit'zariadenie, najdete v
Casti 11 v Stru€nej vodnej prirucke.

VyZaduje sa odvapnenie. Ak chcete zagat; stlacte tlacidlo
,<>"a potom tlacidlo START/STOP.

Informacie o tom, ako odvapnit zariadenie, najdete
v Casti 12 v Strucnej Gvodnej prirucke.

Nadoba na kadvovu usadeninu je plna, je potrebné ju
vyprazdnit.

Informacie o tom, ako vyprazdnit' nadobu na kavovu
usadeninu, najdete v €asti 8A v Stru€nej vodnej
prirucke.

Nadrzka na vodu je takmer prazdna, je potrebné ju
doplnit.

Informacie o tom, ako doplnit' nddrZku na vodu,
ndjdete v Casti 7A v Strucnej tivodnej prirucke.

|
NSTRONG~

VSetky kontrolky blikaju: chyba alebo zablokovanie
zariadenia.
UK Pozrite si €ast’,,0DPOVEDE NA VASE OTAZKY".

ZRINSEZ=CLE,

2 S S
T
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2. ZACIATOK POUZIVANIA A INSTALACIA SPOTREBICA

UVEDENIE DO PREVADZKY

Zariadenie umiestnite na stabilnu, vodorovnd, €istd a suchud pracovnu plochu. Naplnenie kavovaru
umoznuje naplnenie vodnych okruhov, aby mohlo zariadenie fungovat. Prebehne predhriatie a
automatické preplachnutie.

Dal3ie informacie o prvom spusteni zariadenia najdete v €asti 1 v Struénej tivodnej prirucke.
Vas spotrebic bol pred opustenim vyrobného zavodu skontrolovany a otestovany. Napriek velkej
pozornosti venovanej Cisteniu sa moZe stat, Ze najdete zvysky kavy v mlynceku alebo kvapky kavy na
mrieZzke odkvapkavacej misky. Pri vybalovani si tieZ méZete vSimnut pritomnost prachu na kavovare
z dévodu ochranného materidlu. Pred prvym pouzZitim odporicame kavovar dokladne vycistit
handrickou.

Dakujeme za pochopenie.

Nikdy nepouZivajte poskodeny spotrebic.

o -
~—~’ NAvODY A TIPY

VODA

Kvalita vody vyrazne ovplyviiuje kvalitu arémy. Vodny kamen a chlér mézu zmenit chut kavy. Ak
chcete zachovat'arému kavy, odporucame pouzivat Cerstvi vodu, ako aj kazetu Claris Aqua Filter
System, pripadne balenti vodu s podielom pevnych €astic pod 800 mg/I (pozrite si Stitok na flasi).
Pozrite si €ast’,, FILTER".

SALKA

Pri priprave horucich napojov odporticame pouzivat predhriate Salky (obliatim teplou vodou),
ktorych velkost je prispdsobena poZzadovanému mnoZzstvu.

ZRNKOVA KAVA
Prazena zrnkovd kdva mdZze stratit' svoju arému, ak nie je chranend. Odporicame pouzivat
mnozstvo zrnkovej kavy zodpovedajlce vaSej spotrebe pocas 2 - 3 dni a vybrat'si 250 g vrecka.

Kvalita zrnkovej kavy je rézna a chute su subjektivne. Arabica vam poskytne jemnu kvetinovu
arému na rozdiel od robusty, ktord ma vy3si obsah kofeinu, je horkejSia a vyraznejSia. BeZne sa
oba druhy kavy mieSaju, aby sa dosiahla vyvazenejSia chut. Nevahajte a poZziadajte o radu svojho
praziara.

Neodporucame pouZivat olejnaté a karamelizované zrna, pretoZze mézu poskodit'kavovar.
Mletie ovplyviiuje intenzitu chute a kvalitu peny. Cim jemnejSie mletie, tym jemnejSia je pena. Mletie
je mozné prispbsobit aj pre pozadovany napoj.
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2.1 INSTALACIA FILTRA

PRECO JE VHODNE NAINSTALOVAT FILTRACNU KAZETU?

Filtratna kazeta Claris Aqua Filter System od spolo¢nosti KRUPS pomaha optimalizovat chut kavy,
obmedzovat' usadzanie vodného kamena a znizovat potrebnt mieru Udrzby. Odpori¢ame pouzivat
filtratnl kazetu, aby sa zabezpecila dlha Zivotnost kavovaru. Toto prisluSenstvo je k dispozicii na
webovej lokalite KRUPS.com.

KEDY BY STE MALI VYMENIT FILTRACNU KAZETU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

= + Dva mesiace po inStalacii.
6 + Odporucame pri inStalacii kazety otocit sivy kruzok navrchu filtracnej kazety tak,
aby zobrazoval datum instalacie + dva mesiace.

AKO NAINSTALOVAT FILTRACNU KAZETU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

+ Kazeta sa vklada do nadrzky na vodu.
4 + Odporucame, aby ste pri inStalacii kazety otocili sivy kriZok na vzdialenejSom konci

filtratnej kazety tak, aby sa na nom zobrazoval datum in3talacie + 2 mesiace.

+ Spravne umiestnite kazetu na jej miesto tak, aby bol ocislovany kriuZok hore.

+ Na spravne umiestnenie a naskrutkovanie kazety pouZzite cCierny skrutkovaci
nastavec, ktory sa doddva s kazetou.

+ Zapnite zariadenie a podrzte tlacidlo CLEAN MODE.

+ Ozve sa pipnutie. Kontrolka ,START/STOP” za¢ne blikat.

« Stla¢enim tlacidla START/STOP spustite proces plnenia.

+ Zariadenie automaticky napini a preplachne systém. Na konci procesu sa ozvu tri
pipnutia, ktoré signalizuju dokoncenie.

2.2 MLYNCEK: NASTAVENIE MLETIA

PRECO NASTAVIT MLETIE?

Vo vSeobecnosti je potrebné upravit mletie pri zmene typu zrnkovej kdvy alebo pri Uprave intenzity
kavy. Nastavenie mletia umoZnuje prispdsobit'sa réznym typom zrnkovej kavy:

silne prazené a olejnaté zrna budu vyZzadovat hrubSie mletie,

jemnejSie prazené zrna budu suchSsie a budu vyZzadovat jemnejSie mletie.

1 .
Il
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AKO NASTAVIT MLETIE?

Otocte nastavovacie tlacidlo v nadobe na zrnkovu kavu tak, aby nastavenie vyhovovalo vaSmu typu
zfn a pozadovanej intenzite chuti (3 Urovne - pozrite vy3Sie). Toto nastavenie sa musi vykonat pocas
mletia po jednotlivych stupfioch. Po troch pripravenych napojoch si vdimnete vyrazny rozdiel v chuti.

A Upozornenie: Neodporicame pouZivat olejnaté alebo karamelizované kavové zrna, pretoze su
pre mlyncek tazko spracovatelné. M6Zu po3kodit zariadenie a viest k slabému vykonu snimaca.

3. PRIPRAVA NAPOJOV

NAPOJE DOSTUPNE Z TOHTO ZARIADENIA*:

Kavovar KRUPS Intensity & Intensity Milk umoZiuje pripravit Sirokd Skalu napojov podla vasich
preferencii. MoZnosti pripravy su pristupné priamo na ovlddacom paneli:

Kavové napoje:

OPIS Dostupn.e Funkcia sily | Funkcia X2
velkosti
Ristretto: Kratke espresso s plnou 20 ml a3 40 ml v v
chutou
Espresso: Kiva s plnou chutou,
vyraznymi arémami a mierne | ;o o0 v v
horkou krémovou penou
karamelovej farby.
Lungo: Vys3i obsah kofeinu, ale
[ahSia na jazyku. NajoblubenejSia | 80 ml az 140 ml v v
rano.
Filtrovana kéva: DIhé Iuhovanie
pri nizSej teplote pre jemny a | 150 ml v v
[ahky vysledok.
Kapucino: Dokonald harmonia Zavisi na . v
h . nastaveninadobyi
mlieka, peny a kavy. X
na mlieko.

*v zavislosti od modelu
AKO NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH DYZ?

Pri vSetkych pondkanych ndpojoch méZzete spustit kadvové dyzy podla velkosti Salky.
AKO ZACAT S PRIPRAVOU NAPOJA?

+ Skontrolujte, i je nddoba na zrnkovu kavu plna.

Upozornenie: Aby sa prediSlo poSkodeniu zariadenia, davajte pozor, aby ste do mlynceka
nenaliali vodu.

+ Skontrolujte, €i je nddrzka na vodu plna. Ak je v nddrzke malo vody, zariadenie vas na to
upozorni svetelnym indikdtorom a zobrazi poZiadavku na jej doplnenie.

+ PoloZte jednu alebo dve Salky pod vypusty kavy.
« Stlatte tla¢idlo pre zvoleny napoj, upravte nastavenia a stlacte tlacidlo START/STOP.

298



299

V ZAVISLOSTI OD NAPOJA SU MOZNE ROZNE NASTAVENIA:

Sila kavy: Ak chcete zvysit alebo zniZit silu kavy Upravou mnoZstva pouzitej mletej kavy, vyberte
napoj a stlacte tlacidlo STRONG.

Jedna alebo dve Salky (len pre kdvové napoje): Ak chcete spustit pripravy dvoch Salok stcasne,
vyberte napoj, a stlacte tlacidlo X2.

Dalsie informacie o tom, ako upravit nastavenia napojov, najdete v tabulke napojov a v Easti
2 v Strucnej tvodnej prirucke.

AKO ZASTAVIT PRIPRAVU NAPOJA?

Pripravu napoja mozete kedykolvek zastavit’ stlatenim tlacidla START/STOP. Po preruseni cyklu
neddjde k zastaveniu okamZite. Zariadenie bude chvilu nedostupné, ¢o bude signalizované hlasenim
na obrazovke.

3.1 MLIECNE NAPOJE A HORUCA VODA

o -
~—~’ NAvVODY A TIPY

Ak chcete pripravit napenené mlieko, pouZzite pasterizované mlieko UHT z chladnicky (3 - 5 °C).
PouZitie Specialnych druhov mlieka (mikrofiltrované, surové, fermentované, obohatené) alebo
rastlinného mlieka (mandlové, ovsené, sjové atd.) je mozné, ale mdZe priniest menej uspokojivé
vysledky z hladiska kvality a mnoZstva peny. Po otvoreni sa mlieko, bez ohladu na to, &i je v
plastovom alebo sklenenom obale, musi skladovat v chladnicke pri teplote do 4 °C. Mlieko sa
zvy€ajne mbze skladovat pat' az sedem dni.

AKO NAPENIT MLIEKO POMOCOU PARNE) DYZY?

A Davajte si pozor, aby ste sa nepopalili.

Parna dyza sa pouZziva na napenenie mlieka, napriklad na pripravu kapucina alebo latté. KedZe vyroba
pary si vyZaduje vySSiu teplotu ako priprava espressa, spotrebi¢ ma dodatocnu fazu predhrievania
na tvorbu pary. Nie je mozné pripravit dve 3alky sucasne, takze funkcia ,X2" nie je k dispozicii.

Postup napenenia mlieka pomocou parnej dyzy

1 Oto¢nym kolieskom vyberte moznost’,para”

Stlacte tlatidlo START/STOP

Zariadenie sa predhrieva, kym blika tlacidlo START/STOP

2
3
4 Opétovnym stlacenim tlacidla START/STOP aktivujte paru
5

Stlacenim tlacidla START/STOP zastavite paru alebo pockajte, kym sa reZim neskonéi

Dalsie informaécie o priprave napojov s mliekom najdete v €asti 5 v Struénej tivodnej prirucke.

CISTENIE PARNE] DYZY:

A Nebezpecenstvo: Po pouziti funkcie pary moéze byt parna dyza horuca, preto odpord¢ame
pred manipulaciou s fnou niekolko minut pockat.



Il poleziteé:

Ak chcete zakazdym dosiahnut rovnakd penu, odporicame parnu dyzu doékladne vycistit PO
KAZDOM POUZITI. Parnt dyzu neumyvajte v umyvacke riadu. Parni dyzu odportcame vycistit' aj
vtedy, ak sa dlh3i ¢as nepouZziva (viac ako dva dni).
Cell parnti dyzu mozno vybrat, aby sa dala dékladne vygistit. Cistite ju vodou, malym mnoZstvom
neabrazivneho saponatu a kefkou. Dal3ie informacie o €isteni parnej dyzy néjdete v €asti 6 v
Strucnej ivodnej prirucke.
+ Ak chcete z parnej dyzy odstranit'vSetky mozné stopy mlieka, umiestnite pod dyzu nddobu a
spustite pripravu horucej vody. Potom dyzu utrite ¢istou vihkou handri¢kou z mikrovlakna.
+ Ak para nevychddza, dyza modZe byt upchata: odblokovat ju méZete pomocou dodanej ihly
na &istenie parného systému. DalSie informaécie o Eisteni parnej dyzy najdete v Easti 6
v Strucnej tivodnej prirucke.

3.2 NADOBA NA MLIEKO MILK MAESTRO

Nadoba na mlieko Milk Maestro je navrhnuta tak, aby vdm doma poskytla zaZitok z
pripravy mlie¢nych napojov kvality ako od baristu. Skor nez zacnete vyrobok pouzivat,
pozorne si precitajte nasledujuce pokyny, aby ste zaistili optimdlne pouZivanie a
vysledky.

Pred prvym pouZitim nddoby na mlieko Milk Maestro odpord¢ame umyt vetky diely
vodou so sapondtom, aby sa odstranili pripadné nanosy prachy.

HLAVNE FUNKCIE

Funkcia napenenia

Nadoba na mlieko Milk Maestro je vybavena patentovanym systémom napenovania mlieka, vdaka
Comu pripravite krémovu mliecnu penu za par okamzikov.

Tlacidlo na regulaciu napenenia na hornej strane veka umozfuje ovladat mnozstvo pozadovanej
mliecnej peny, ¢im ponuka Uplné prispdsobenie vasich mlie¢nych napojov.

Program automatického preplachnutia MILK

Po kazdom napoji s mliekom sa vyzaduje program automatického preplachnutia (upozornenie MILK
na paneli), aby sa zabezpecila optimalna hygiena. Po kazdom pouZiti nadoby na mlieko Milk Maestro
ju nezabudnite vycistit.

Dalsie informacie o tom, ako automaticky vyplachnut nddobu na mlieko Milk Maestro, nijdete ¢asti
14 v Stru¢nej Uvodnej prirucke.

Jednoduché rozobratie a vhodna do umyvacky riadu:

Nadobu na mlieko je mozné Uplne rozobrat na jednoduché Cistenie a Udrzbu. MbZete oddelit
jednotlivé diely nddoby na mlieko Milk Maestro na dokladné Cistenie.

VSetky diely su vhodné do umyvacky riadu, vdaka omu je proces Cistenia eSte pohodinejsi.
Jednoducho poloZte diely do horného koSa umyvacky riadu alebo do priestoru pre pribor.

Upozornenie: Nevkladajte veko do umyvacky riadu s tlacidlom na regulaciu napenenia v
polohe PULL (Vytiahnut)(riziko straty kolieska). Vytiahnite ho, aby ste ho nestratili.

AKO POUZIVAT NADOBU NA MLIEKO MILK MAESTRO?
Pokyny na pouzZivanie:
1. Priprava

Naplfite nadobu na mlieko Milk Maestro poZzadovanym mnozstvom mlieka. NeprekraCujte rysku
maximalneho naplnenia na nddobe na mlieko.
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MAX Maximalna hladina v nddobe na mlieko

U Odporucana hladina na pripravu niekolkych kapucin
=p Odporucana hladina na pripravu jedného kapucina

2. Uprava napenenia

Otacajte tlacidlom na regulaciu napenenia na hornej strane veka v smere hodinovych ruciciek pre
viac peny alebo proti smeru hodinovych ruciciek pre menej peny. MnoZstvo peny si zvolte podla
vlastnych preferencii.

(puLL)
Yy

Poloha na vytiahnutie tlacidla na ovladanie penenia

Poloha pre maximalnu penu

Poloha pre minimainu penu

3. Cistenie

Po skonceni pouzivania nadoby na mlieko Milk Maestro mozete vykonat automatické vyplachnutie
pomocou programu MILK alebo mdZete nddobu rozobrat a kompletne umyt v3etky diely v teplej
vode so saponatom alebo v umyvacke riadu.

Pred opatovnym zostavenim kompletne oplachnite a ususte vSetky diely.

5

" NAVODY A TIPY

Na odomknutie veka nddoby na mlieko Milk Maestro je potrebné otocit o Stvrt otacky.

A Upozornenie: NespuUstajte ndpoje s mliekom bez toho, aby ste najprv pripojili nddobu na
mlieko Milk Maestro k zariadeniu.

Verime, Ze si pouzivanie nadoby na mlieko Milk Maestro uZijete a vychutnate si lahodné domace
napoje s mliekom vdaka jej vykonnej a lahko pouZitelnej funkcii napefiovania mlieka.
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4. VSEOBECNA UDRZBA

4.1 KAZDODENNA UDRZBA

Spravnou tdrzbou méZete prediZit Zivotnost zariadenia a zachovat autentickd chut kavy.

UDRZBA ODKVAPKAVACE] MISKY

Odkvapkavacia miska umoznuje zachytavat vodu alebo kdvu, ktord vytekd zo spotrebita pocas
pripravy a po nej. Je doleZité, aby vZdy bola na mieste a aby ste ju pravidelne vyprazdfiovali.

Z hygienickych dévodov odportcame, aby ste kazdy der odkvapkavaciu misku rozobrali a vycistili
kazdy diel a pred vloZzenim spat' do kdvovaru ju nechali vyschnut. Odkvapkavaciu misku je mozné
umyvat'v umyvacke riadu, mriezku najprv odstrante.

DalSie informacie najdete v Struénej prirucke.
KEDY JE POTREBNE VYPRAZDNIT ODKVAPKAVACIU MISKU?
Ked sa plavak nachadza navrchu, znamena to, zZe je prilis naplnena.

UDRZBA NADOBY NA KAVOVU USADENINU

Z hygienickych dévodov odporicame, aby ste nadobu na kavovu usadeninu denne istili hortcou
vodou so saponatom a pred vloZenim spat do kavovaru ju nechali vyschnut.

Dalsie informacie o tom, ako vy¢istit nddobu na kavovi usadeninu, najdete v €asti 8B v
Strucnej uvodnej prirucke.
Nadobu na kdvovu usadeninu vyprazdnite, ked vas na to upozornl'/:’> kontrolka. Nddobu mozZete
vyprazdfiovat aj pravidelnejsie, ale len vtedy, ked je zariadenie zapnuté, aby mohlo zaznamenat, Ze
bola skuto¢ne vyprazdnena.

n DélezZité: Ak nddobu na kadvovu usadeninu pravidelne nevyprazdriuijte, ako je uvedené vyssie,
mdZe dbjst k poSkodeniu zariadenia.

UDRZBA NADRZKY NA VODU

Na zachovanie arémy kavy a z hygienickych dévodov odporicame pouZzivat ¢erstvi vodu, nadrzku na
vodu denne €istit hortcou vodou a Spongiou a pred vloZzenim spat' do kdvovaru ju nechat vyschnut.

UDRZBA NADOBY NA ZRNKOVU KAVU

Kavové zrnd moézu na stendch nadoby na zrnkovu kavu zanechdvat mastné zvysky, ktoré mozu
ovplyvnit kvalitu kdvy. Na zachovanie arémy a z hygienickych dévodov odportdcame, aby ste ju pri
kazdom doplneni utreli €istou, suchou a makkou handrickou.

A Upozornenie: Na Cistenie nadoby na zrnkovl kavu nepouZivajte vodu, pritomnost vody v
nadobe na zrnkovu kavu by mohla zariadenie poskodit.



4.2 INA UDRZBA

I Dpolezite:

« Cas udrzby je v zavislosti od postupu maximalne 20 minut.
+ Ak pocas Udrzby odpojite zariadenie od elektrickej siete alebo d6jde k vypadku prudu,
Cistiaci program sa spusti od zaCiatku. TUto operdciu nie je mozné odloZit, vodny okruh
sa musi povinne preplachovat. V takom pripade mdZe byt potrebna nova Cistiaca tableta.
« Ak je v zariadeni filtratnad kazeta KRUPS Claris Aqua Filter System, pred odstrafiovanim
vodného kamena ju vyberte.
* Program UdrZzby nemusite spustit ihned, ako kdvovar zobrazi vyzvu, ale mali by ste ho
spustit' ¢oskoro. Ak sa Cistenie (alebo odstrariovanie vodného kamenia) odloZi, upozornenie
sa bude zobrazovat az do vykonania operdacie.

Udrzba

Kedy?

Vysvetlenie

Potrebny

spotrebny
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Program automatického vyplachnutia nddoby na mlieko Milk

material

Automatické PO NADOii Maestro vyuZziva iba hordcu vodu a zabezpecuje optimalne
. ) 0 napoji S v D
vyplachnutie . napenenie mlieka a Cisty systém.
: . s mliekom < H . .
nadoby Milk Informacie o tom, ako automaticky vyplachnut
" alebo p . . z. g
Maestro . nadobu na mlieko Milk Maestro, najdete v Casti
kedykolvek. o AP
30s-60ml 14 v Strucnej tvodnej prirucke.
* v zavislosti od modelu
Preplachnutie dpf?ogxotfgz Umoznuje preplachnut kavovy okruh kavovaru. Pri tomto
kavového ouzivania procese sa pouziva len hordca voda. UmoZziuje zachovat
okruhu P autentickd chut kavy.
alebo . . .. AN
~455s-30 ml ) Pozrite si Struénu uvodnu prirucku.
kedykolvek.
Z hygienickych dévodov a na zachovanie kvality kavy
odporucame Cistit'a odmastovat kavovy okruh kavovaru.
Zarucuje sa tym zachovanie optimalnej chuti vaSich napojov.
Pokyny na Cistenie zariadenia najdete v Stru€nej ivodnej
prirucke alebo postupujte podla tychto pokynov:
. 1. Ked je potrebné zariadenie vycistit, kontrolka CLEAN sa 1 Cistiaca
Ked VP
Eistenie sariadenie rozsvieti nacerveno tableta KRUPS
; . . 2. Stlacte tlacidlo <> a vyberte moznost CLEAN XS3000/
zariadenia zobrazi R .
~13min-11 | vjzvu alebo 3. Vezmite si Cistiacu tabletu XS808 (nie
kedvkolvek 4. Otvorte priestor na Cistiacu tabletu a vloZte tabletu je sucastou
y ’ 5. Pod obe dyzy umiestnite 1-litrovi nadobu dodavky)

6. Stlacenim tlacidla START/STOP potvrdte spustenie procesu
Cistenia
7. Poas procesu Cistenia bude z kdvovych dyz vytekat voda
8. Ked'voda prestane tiect'a ozvu sa tri pipnutia, zariadenie je
vyCistené a pripravené na pouzivanie




Udrzba Kedy?

Potrebny
Vysvetlenie spotrebny
material

Odvapnenie kdvovaru zabezpeci jeho spravnu funkénost' a
odstrani pripadny vodny kameri alebo usadeniny prachu.
Tento krok je velmi ddleZity na zabezpecenie spravneho

fungovania kévovaru a jeho dlhej Zivotnosti.
Pokyny na odvapnenie zariadenia néjdete v Strucnej
uvodnej prirucke alebo postupujte podla tychto pokynov:
1. Ked je potrebné zariadenie odvapnit, kontrolka CALC sa
rozsvieti nacerveno

2. Stlacte tlacidlo <> a vyberte moZnost CALC
Ked'sa na 3. Naplrite n&drzku na vodu vlaznou vodou az po znacku
kévovare ) CALC oL

zobrazi 4. Vezmite a otvorte vrecko s odvapriovacim pripravkom
wyzva. KRUPS
Ak pocet

5. Obsah vrecka vyprazdnite do nadrzky na vodu (ak je v

napojov zariadeni filtracna vlozka Claris, vyberte ju) 1 vvreckq
) ) nie je 6. Obsah vrecka zmie3ajte s vodou v nadrzke odyapnovaaeho
Odvapnenie dostatotny 7. Vlozte nadrzku na vodu spét do kévovaru pripravku KRUPS
~20min-1,51 | 77 0 8. Pod obe dyzy (na kdvu a paru) umiestnite 1,5-litrovd F054/X5809
aby bolo ) nadobu (nie je sycastou
potrebné 9. Stlacenim tlacidla START/STOP spustite proces odvapnenia dodavky)
odvapnit 10. Pocas procesu odvapriovania bude z oboch dyz vytekat
zariadenie, voda
funkcia nie 11. Ked'sa prietok vody zastavi, L&) kontrolka sa rozsvieti
je aktivna.

nacerveno
12. Vlylejte zostavajucu vodu s primieSanym odvapriovacim
prostriedkom z nadrzky na vodu
13. Vycistite nadrzku na vodu pomocou Spongie
14. Utrite a vysuSte nadrzku na vodu

15. Naplfite nadrzku na vodu az po rysku MAX

16. VloZte nadrzku na vodu spat'do kavovaru
17. PoCas procesu preplachovania bude z dyz vytekat voda
18. Ked'voda prestane tiect'a ozvu sa tri pipnutia, zariadenie
je odvapnené a pripravené na pouzivanie
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5. INE FUNKCIE

AKO ZISKAT PRISTUP K NASTAVENIAM KAVOVARU?

KedZe toto zariadenie nema obrazovku, nastavenia su integrované ako druhd funkcia niektorych
tlacidiel.

Pristup do ponuky nastaveni:

« Zariadenie musi byt zapojené do elektriny, ale nesmie byt zapnuté

+ Stlacte tlacidlo <> na 3 sekundy

+ Ked sa rozsvieti kontrolka ,STRONG" a v3etky Cervené kontrolky a ozve sa pipnutie, ste v
nastaveniach. Potom méZzete prechadzat pomocou tlacidla <>.

ZOZNAM NASTAVENT:

Teplota kavy

Stlacenim tlac¢idla STRONG a potom <> nastavte teplotu kavy. K
T Nizka dispozicii sG tri nastavitelné Grovne teploty kavovych ndapojov.
T2 Stredna Predvolene je teplota nastavena na Uroveri 2.

T3 Vysoka

Automatické

oplachovanie Stla¢enim tlacidla X2 a potom <> nastavte automatické spustanie
preplachovania. Zariadenie sa automaticky preplachne pri kazdom
VYP. Neaktivne | vypnuti. Predvolené nastavenie je neaktivne.

ZAP. Aktivne

AUICIUEEE ST Stiacenim tlacidla START/STOP a potom <> nastavte automatické

vypnutie.
T1 10 m.in MbzZete si zvolit' ¢as, po ktorom sa spotrebi¢ automaticky vypne, aby
T2 20 min ste optimalizovali spotrebu energie:

E 30 min 10 mindt, 20 mintt alebo 30 minut. Predvolené nastavenie je 10 minut.

Ukoncenie ponuky nastaveni:

- stlatenim O tlatidla ukonite ponuku alebo pockajte 2 minuty.
+ Zariadenie sa vypne a uloZi nastavenia.

ODPOVEDE NA VASE OTAZKY

PREVADZKA

1) Kavovar zobrazi poruchu, softvér nereaguje ALEBO blikaju vSetky kontrolky.
© Vypnite a odpojte zariadenie od elektrickej siete, vyberte filtraénu kazetu, ak je v nadrzke na
vodu nain3talovand, pockajte 1 mindtu, potom zariadenie znovu zapojte a spustite.

2) Zariadenie sa po stlaceni vypinaa nezapne.
© Skontrolujte poistky a zasuvku elektrickej in3talacie. Skontrolujte, & sU obe napajacie
zastrcky spravne zasunuté do zasuvky.
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3) Pocas cyklu doslo k vypadku napajania.
© Zariadenie sa po opatovnom zapnuti automaticky resetuje.

4) Mlyncek bezi naprazdno.
© Je to normalne, ak sa to stava prileZitostne a ak v nddobe na kavové zrna nie su ziadne
kavové zrna alebo je ich len malé mnozZstvo.
© Zrnkova kava zostéva v nadobe:
« Kava moze byt priliS olejnata, a preto ju kdvovar spravne nespracuva.
Mohli by ste skusit pomdct kdvovym zrnkam, aby klesli, a uvidite, i to opat'zacne fungovat.
Odporuca sa viak zmenit kavu (pozrite si typ zrnkovej kavy).
* Toto je moja obvykla kava, ktora doteraz fungovala dobre: kontaktujte zakaznicky servis
KRUPS.

POUZIVANIE

1) Mlyncek vydava nezvycajny hluk.
© V mlyn&eku sa pravdepodobne nachadzaju cudzie telesa. Skuste ho vydistit' vysavacom, v
opacnom pripade kontaktujte zakaznicky servis KRUPS.

2) Pod zariadenim je voda.
© Pred vybratim odkvapkavacej misky pockajte 15 sekind po zastaveni toku kavy, aby kavovar
spravne dokoncil svoj cyklus.
© Skontroluijte, ¢i je odkvapkavacia miska spravne umiestnend na kavovare. Mus{ byt vzdy na
svojom mieste, aj ked sa zariadenie nepouZiva.
© Skontrolujte, ¢ odkvapkavacia miska nie je pIna.

3) Tlacidlo na nastavenie mletia sa tazko otaca.
© Tlatidlo na nastavenie mletia otacajte len potas chodu mlynceka.

4) Kavovar nepripravil Ziadnu kavu.
© Potas pripravy bol zisteny incident. Zariadenie sa automaticky resetuje a bude pripravené
na novy cyklus.

5) Namiesto zrnkovej kavy ste pouzili mletd kavu.
© Pomocou vysavata odstraite mletld kavu z nadoby na zrnkovd kavu.

6) Ked je kavovar vypnuty, z dyz na kavu vyteka voda.
© To je normalne. Ide o automatické preplachnutie na vycistenie kdvovych dyz. MéZete ho
vypnut v nastaveniach zariadenia zmenou nastavenia Automatické oplachovanie na
neaktivne.

UDRZBA
1) Zariadenie nezobrazilo vyzvu na odvapnenie.

© Cyklus odvapnenia je potrebny po velkom pocte priprav s parou alebo horticou vodou. Ak
pijete iba kadvu, odstrafiovanie vodného kameria nebude potrebné Casto.

2) V odkvapkavacej miske sa nachadza mleta kava.
© Do odkvapkavacej misky sa méZe dostat' malé mnoZstvo mletej kavy. Zariadenie je navrhnuté
tak, aby odstranilo vietky zvySky mletej kavy, aby prekvapkavacia zéna zostala Cista.

3) Po vyprazdneni nadoby na kavovi usadeninu zostane 4’) kontrolka svietit.
© Znovu nasadte nddobu na kavovu usadeninu.

-
4) po naplneni nadrzky na vodu zostane ) kontrolka svietit.
© Skontroluijte, & je nadrzka v zariadeni v spravnej polohe.
© Plavék na dne nadrzky sa musi volne pohybovat. Skontrolujte a v pripade potreby uvolnite
plavak.

5) Pocas odvapriovania nevychadza z dyz v prvej faze Ziadna voda:
© Je to normalne, iba v pripade silného nanosu vypusti zariadenie vodu z dyz.



NAPOJE
1) Kava sa nalieva prilis pomaly.
© Otoenim tlatidla mletia doprava nastavte hrub3ie mletie (moZe to zavisiet od druhu pouZzitej

kavy).
© Vykonajte jeden alebo niekolko cyklov preplachovania.
© Vymerite filtraénu kazetu Claris Aqua Filter System.
2) Kava je prilis slaba alebo nie je dostatocne vyrazna.
© Skontroluijte, & sa v nddobe na zrnkovl kavu nachadza kéva a €i sa spravne postva nadol.
Vyhnite sa pouZivaniu olejnatych, karamelizovanych alebo ochutenych kav, ktoré sa nemusia
spravne spracuvat.
Znizte objem a zvyste silu pripravy pomocou funkcie sily kavy. OtoCenim tlacidla mletia
nastavte jemnejSie mletie. Pomocou funkcie dvoch Salok pripravte napoj v dvoch cykloch.
3) Espresso alebo kava nie su dostatocne horuce.
© Zvyste teplotu kdvy v nastaveniach kavovaru. Pred pripravou népoja ohrejte 3élku
vyplachnutim horucou vodou.
© Predtym, ako zalnete pripravovat kavu, vykonajte cyklus preplachnutia.

4) Pred kazdou kavou tecie z dyz Cista voda.
© Pri spusteni pripravy kdvy sa vykond predsparenie, pri ktorom méZe z kdvovych dyz vytekat
malé mnoZzstvo vody.

Ak niektory z uvedenych problémov pretrvéva, kontaktujte zdkaznicky servis spolo€nosti
KRUPS.

LIKVIDACIA

Niektoré spotrebice obsahuju batériu, ku ktorej ma z bezpe¢nostnych dévodov pristup iba opravar.
Ak chcete vymenit batériu, obratte sa na najblizSie schvalené servisné stredisko.

n DéleZité: Zariadenie obsahuje rozne materialy, ktoré mozno opatovne pouzit'alebo recyklovat.

ZARUKA

Zaruka neplati v nasledujucich pripadoch:

- pritomnost cudzich telies v mlynceku,

- do nadoby na zrnkovu kavu bola nasypana mleta kava,

filtratna kazeta Claris Aqua Filter System sa nepouZiva podla pokynov spolo¢nosti KRUPS,
- v pripade zanedbania odstrafovania vodného kamena, Cistenia alebo pravidelnej udrzby.

Akékolvek prace na zariadeni musi vykonavat schvalené stredisko spolo¢nosti KRUPS.

Tento kdvovar Automatic Espresso/espresso kdvovar sa smie pouZzivat'iba na pripravu kavy, hortcej
vody alebo na napenenie mlieka.

Vyrobca : Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 Cina
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LEIRAS
Viztartaly fogantyuja/fedele H  Goézkivezett fuvéka*
Viztartaly I Kavéfuvokak
Szemeskavé-tartaly fedele J Orlési finomsag beallité gomb
Kezel6panel K Kavédaralo
Kavézaccgyljté L Bekapcsol6 gomb
Csepegtet6 talca M Jelz6fények
Tejtartaly*

AOTMMmMmgUNwW >

d I * Modelltdl fuggben
Kedves Vasarlé!

Kdszonjuk, hogy a KRUPS beépitett daralds eszpresszogépét valasztotta. A KRUPS beépitett daralds
eszpresszégépet Franciaorszagban fejlesztették ki és gyartjak, ezért garantaini tudjuk az elséosztalyu
mindséget. A készuléket Ugy tervezték, hogy a lehetd legkdnnyebben legyen haszndlhaté, és hogy
olyan mindséq(i italokat keverhessen, akar egy barista. Elvezze az eszpresszé vagy a filteres kavé
izét, és még sok egyéb kavéfajtat - mindezt egyetlen gombnyomassal. A KRUPS intelligens jelz6fény-
technoldgiat fejlesztett ki a még egyszerlibb hasznalat érdekében, amely végigvezeti Ont a gép
haszndlatan, és beragyogja a kavékészitést. A készilék fejlett technoldgidjanak hala elkészitheti
a lehetd legjobb kavékat - a frissen 6rolt kdvészemekbdl a legtdbb izt és aromét fogja kinyerni.
Reméljuk, kdvézasai nagyszerliek lesznek, és teljesen elégedett lesz KRUPS készulékével.

A KRUPS csapata

1. FONTOS TERMEKINFORMACIOK

A készilék elsd hasznalata el6tt alaposan olvassa at a felhasznaldi atmutatét és a ,biztonsagi
utasitasok” kézikonyvét, és ne felejtse el: nem megfeleld hasznalat esetén a KRUPS nem tartozik
felelésséggel.

1.1 SZIMBOLUM UTMUTATO A FELHASZNALOI

KEZIKONYVHOZ

a Veszély: Sulyos testi sérulés vagy halal veszélyére vonatkozé figyelmeztetés.
Avilldm szimbdélum az elektromossaggal kapcsolatos veszélyekre hivja fel a figyelmet.

A Figyelem: Figyelmeztetés a készllék esetleges hibas mikodésére, sérulésére vagy
ténkremenetelére.

ﬁ Fontos: Altaldnos vagy fontos megjegyzés a késziilék miikodésével kapcsolatban.

1.2 A KESZULEKHEZ MELLEKELT TARTOZEKOK

Ellenérizze a készllékéhez mellékelt tartozékokat. Ha valamelyik alkatrész hianyzik, azonnal
forduljon a KRUPS ugyfélszolgalatahoz.



MELLEKELT TARTOZEKOK

Felhasznaldi kézikbnyv - Gyors Uzembe helyezési uUtmutatd =
1 - Biztonsagi utasitdsok kézikdnyve A KRUPS Ugyfélszolgalati 52
szervizkdzpontok jegyzéke J6tallasi dokumentumok

KAVEFOZO MODELLEK

2 A gbzrendszer tisztitotlje

3 Gozkivezet6 fuvoka

TEJES MODELLEK

4 Milk Maestro tejtartaly

5 Vizfuvéka

A Vigyazat: A garancia fenntartasa érdekében csak Krups tartozékokat hasznaljon a géphez.
1.3 MUSZAKI ADATOK

Késziilék EA40 - EA50 automata kavéfdzd
Aramellatas 220-240V~/50 Hz
Szivattylinyomas 15 bar
Szemeskavé-tartaly 2609
Energiafogyasztas Mikodés kézben: 1450 W
Viztartaly 1,71
Els6 l1épések és tarolas Beltérben, szaraz helyen (fagytdl tavol)
Méretek (mm) Ma x Sz x Mé 365 x 240 x 400
A termék sulya (kg) 8,9

A mdszaki adatok vdltozhatnak.

312



1.4 FELHASZNALOI FELULET

Leiras/altalanos funkciok

Kapcsolja be és ki a készlléket. A BE/KI gomb megnyomasakor
hangjelzés hallhaté.

Vélassza ki az elkésziteni kivant italt.

R
COFFEE

Valassza a gbézfunkciot* tej habositasahoz, ha kézzel készit tejes
italokat.

Megjegyzés: A START/STOP gombot kétszer kell megnyomni: egyszer
a készulék eldmelegitéséhez, majd még egyszer a géz elinditasahoz.

GJD CAPPUCCINO [ Valassza a Cappuccino funkci6t* cappuccino készitéséhez egyetlen
———

kattintassal. A készulék el6szor habositja a tejet, aztan lefézi a kavét.

Az ital kivalasztdsa utdn nyomja meg a kavé erésségének ndveléséhez
STRONG .. . P . P L
vagy csokkentéséhez: ez megvaltoztatja a felhasznalt drolt kavé
E) mennyiségét. Harom lehetéség kozil valaszthat, a gyengétdl az

er6sig. A lehetéségeket egy, két vagy harom hattér-vilagitasu
kavébab jelzi.

Az aktudlis el6készités/karbantartds elinditdsa vagy leallitasa.

Nyomja meg az ital kivalasztasa utdn, hogy megkétszerezze a
mennyiséget. A lehetdséget egy hattér-vilagitasu X2 felirat jelzi.

Nyomja meg a(z) ,<>" gombot a karbantartashoz, és valassza ki az
elvégzendd mdveletet: Oblités, tisztitdas vagy vizkémentesités. A
kivalasztott karbantartas piros hattérfénnyel vilagit.

* Modelltdl figgben

1.5 JELZOFENYEK

A KRUPS Intensity kavéfézd intelligens jelzé6fényes technolégidval rendelkezik, hogy
megkonnyitse mindennapjait. A készulék automatikusan érzékeli és figyeli a viz, a
kavébab és a kavédrlemény szintjét. Egy jelzdfény jelzi amennyiben fel kell téltenie
vagy ki kell Uritenie a tartalyokat. A készulék arrdl is értesiti, ha Oblitésre, tisztitasra
vagy vizkdmentesitésre van szikség.
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Jelz6fény
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— STOPJ

S
ZRINSEZ=CLE,

~ — T, —
ZraN TN

LEIRAS

A START/STOP LED villog ==> Nyomja meg a START/STOP
gombot az aktudlis mlvelet folytatasahoz A START/STOP
LED folyamatosan vilagit ==> Mivelet folyamatban

Fénycsik:
- Folyamatos fehér fény: A készllék hasznalatra kész.
- Villog6 LED-sor: A készulék hasznalatban van.

A Milk Maestro tejtartaly dblitése szlikséges* A

kezdéshez nyomja meg a(z) ,<>", majd a ,START/STOP”

gombot.

A Milk Maestro tejtartaly dblitésére vonatkozéan tekintse

meg a ,Gyors Uzembe helyezési Utmutatd” 13. fejezetét.
* Modelltdl fliggden

Oblités sziikséges. A kezdéshez nyomja meg a(z) ,<>",
majd a ,START/STOP” gombot.

A készulék oblitésére vonatkozéan tekintse meg a
»Gyors Uzembe helyezési Gtmutaté” 10. fejezetét.

Tisztitas szlkséges. A kezdéshez nyomja meg a(z) ,<>",
majd a ,START/STOP” gombot.

A készulék tisztitasaval kapcsolatban lasd a ,,Gyors
lizembe helyezési itmutaté” 11. fejezetét.

Vizkdmentesitésre van szukség. A kezdéshez nyomja
meg a(z) ,<>", majd a ,,START/STOP” gombot.

A készulék vizkémentesitésérdl lasd a ,,Gyors
lizembe helyezési itmutaté” 12. fejezetét.

A kavézacc-gyUjté megtelt, ki kell Uriteni.

A kavézacc-gylijtd kiuritésével kapcsolatban
tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési ttmutaté”
8A fejezetét

A viztartaly majdnem ures, fel kell tolteni.

A viztartaly felt6ltésével kapcsolatban tekintse A
.Gyors Uzembe helyezési utmutaté” 7A fejezetét.

Az Osszes jelz6fény villog: a készllék meghibasodott
vagy eltémdodott.

Olvassa el ,VALASZOK A KERDESEIRE” cim{i
bekezdést




2. ELSO LEPESEK ES A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

ELSO LEPESEK

Helyezze a készlléket egy stabil, vizszintes, tiszta és szaraz munkafelUletre. Az els6 hasznalat
elétt a készulék feltoltése lehetévé teszi a vizkdrok megtelését, hogy a készllék mikddhessen.
Elémelegités és automatikus 6blités megy végbe.

Tovabbi informaciéért tekintse meg a ,,.Gyors lizembe helyezési utmutaté” 1. fejezetét a
késziilék els6é bekapcsolasarol.

A késziléket ellenbriztiik és teszteltik, miel6tt elhagyta a gyartolzemet. Az alapos tisztitas
ellenére el6fordulhat, hogy a kavédaraldban kavémaradvanyok és/vagy a csepegtetd talca
racsan kavécseppek taldlhatok. Eléfordulhat, hogy kicsomagolaskor por talalhaté a készuléken a
védbéanyagok miatt. Javasoljuk, hogy az elsé hasznalat el8tt alaposan tisztitsa meg a készuléket egy
kendd segitségével.

Kdszonjuk a megértését.
Soha ne hasznaljon sérlt késziléket.

Ov—. .
" OTLETEK ES TIPPEK

viz

A vizminéség nagyban befolyasolja az aromak mindségét. A vizkd és a klér megvaltoztathatja a
kavé izét. A kdvé aromajanak megérzése érdekében javasoljuk, hogy friss vizet és KRUPS Claris
Aqua Filter System patront, vagy 800 mg/| alatti szarazanyag-tartalmu palackozott vizet (lasd a
palack cimkéjén) hasznaljon.

Tekintse meg a ,,SZORG"” cimii részt.

CSESZE

Javasoljuk, hogy forr¢ italok készitésekor a kivant mennyiségnek megfelelé méretd, (forré vizes
Oblitéssel) eldmelegitett csészéket hasznaljon.

SZEMES KAVE
A porkolt kavébabok védelem nélkil elveszithetik aromajukat. Javasoljuk, hogy csak a kévetkezé
2-3 napra elegendd mennyiségli szemes kavét hasznaljon, és 250 g-os csomagokat valasszon.

A szemes kavé min8sége valtozo, az izlés pedig szubjektiv. Az Arabica finom, virdgos aromat
nyujt, ellentétben a Robustaval, amely magasabb koffeintartalommal rendelkezik, keserlibb és
testesebb. Gyakori, hogy a két kavéfajtat keverik, hogy kiegyensulyozottabb kavét kapjanak.
Tanacsért forduljon batran a kavéporkoldjéhez.

Nem javasoljuk olajos és karamellizalt szemes kavé hasznalatat, mivel ezek karosithatjak
a gépet.

Az 0rolt kavé finomsaga befolyasolja az aroma er8sségét és a krémréteg mindségét. Minél
finomabbra 6rlik a szemes kavét, annal krémesebb lesz. Az 6rlés a kivant italhoz is igazithato.
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2.1 SZURO BESZERELESE

MIERT KELL SZOROPATRONT BEHELYEZNI?

A KRUPS Claris Aqua Filter System patron segit optimalizalni kavéja izét, csdkkenteni a vizkd
lerakédast és a karbantartdsi mlveleteket. A készlilék hosszu élettartamanak biztositasa érdekében
javasoljuk, hogy hasznaljon szlirébetétet. Ez a tartozék a KRUPS.com webhelyen érhetd el.

MIKOR KELL KICSERELNEM A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRONT?

— + Két honappal a behelyezés utan.
+ Javasoljuk, hogy a patron behelyezésekor forditsa el Ugy a szlirébetét tavolabbi
végén lévo szirke gylrit, hogy a behelyezés ddtuma plusz két hénapot mutasson.

HOGYAN KELL BESZERELNI A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRONT?

+ A patron a viztartalyba van helyezve.
d + Javasoljuk, hogy a patron behelyezésekor forditsa el Ugy a szlirébetét tavolabbi

végén 1évd szirke gylrit, hogy a behelyezés datuma plusz két hénapot mutasson.

+ Helyezze a patront megfeleléen a helyére, Ggy, hogy a szamozott gylra felfelé
nézzen.

+ A patronhoz mellékelt fekete csavaros rogzitdelem segitségével helyezze a patront
a helyére, és csavarozza be.

* Kapcsolja BE a gépet, majd tartsa lenyomva a TISZTITAS UZEMMOD gombot.

* Egy hangjelzést fog hallani. A ,START/STOP” jelz6fény villogni kezd.

+ Nyomja meg a START/STOP gombot a feltdltési folyamat megkezdéséhez.

+ A gép automatikusan feltolti és obliti a rendszert. A folyamat végén harom sipolé
hang jelzi annak befejezését.

2.2 DARALO: AZ ORLES BEALLITASA
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MIERT ERI MEG BEALLITANI A ORLEST?

Altaldban akkor kell atéllitani az &rlést, amikor médositjia a kavébab tipusat, vagy amikor at
akarja allitani a kavé erésségét. A 6rlés valtoztatasaval alkalmazkodni lehet a kilénbdzd tipusu
kavészemekhez:

A nagy porkolésli és olajos kdvészem durvabb 6rlést igényel,
A kissé porkoletlen kavébab szarazabb lesz, és finomabb 6rlést igényel.
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AZ ORLES BEALLITASA

Forgassa el a szemeskavé-tartalyon taldlhatd beallitégombot a kdvébabnak és a kivant aroma
elérésének megfeleld helyzetbe (3 szint - 1asd fent). Ezt a beallitast érlés kozben és fokozatonként
kell elvégezni. Harom kavé elkészitése utan jelentds izeltérés tapasztalhaté.

A Figyelem: Nem javasoljuk olajos és karamellizalt szemes kavé hasznalatat, mivel ezeket a daralé
nehezen dolgozza fel. Ezek karosithatjak a készlléket, és az érzékel6 gyenge teljesitményét okozhatjak.

3. ITALOK KESZITESE

A GEP ALTAL KINALT ITALOK:

A KRUPS Intensity és Intensity Milk készulékkel szamos kiilénb6zd italt készithet izlése szerint. Az
elkészitési modok kozvetlenll a kezelépanelen érheték el:

Kavéreceptek:

LEIRAS Elérheto Erosseg |y funkcis
méretek funkcié
Ristretto: Rovid, telt eszpresszé | 20ml - 40ml v v

Eszpressz6: Gazdag aromaju, erés
kévé, enyhén keser(i, karamell | 40ml -80ml v v
szinG krémréteggel boritva.

Lungo: Magasabb
koffeintartalom,  lagyabb iz | 80ml - 140ml v v
Reggelente isszak a legtdbben.

Filteres kavé: Hosszu forrazas
alacsony hémérsékleten a lagy és | 150 ml v v
kénnyl eredményért.

Cappuccino: A tej, a hab és a kavé g‘;gfﬁ?;il%él v
idedlis egyensulya. fiigg

* Modelltdl fiiggben
HOGYAN ALLITHATO A KAVEFUVOKAK MAGASSAGA?
Az 6sszes kindlt ital esetében lejjebb lehet engedni a kavéfuvokakat a csésze (csészék) méretének
megfelel8en.

AZ ITAL ELKESZITESENEK MEGKEZDESE

+ Ellendrizze, hogy a szemeskavé-tartaly tele van-e.
Figyelem: A készulék karosodasanak elkerulése érdekében tgyeljen arra, hogy ne 6ntson vizet
a daraldba.

+ Ellenérizze, hogy tele van-e a viztartaly. Ha a viz szintje alacsony, a készulék jelz6fény
segitségével jelzi, hogy fel kell télteni a tartalyt.

* Helyezze a csészéket a kavékimenetek ala.

+ Nyomja meg a gombot az ital kivalasztasahoz, médositsa a beallitasokat, és nyomja meg

a ,START/STOP” gombot.
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AZ ITALTOL FUGGOEN KULONBOZO BEALLITASOK LEHETSEGESEK:

Kavé erbssége: A kavé er6sségének noveléséhez vagy csokkentéséhez modositsa a felhasznalt
8rolt kavé mennyiségét, valassza ki az italt, majd nyomja meg a ,STRONG" (,EROS") gombot.

Egy vagy két csésze (csak kavéreceptek esetében): Ha egyszerre két adagot szeretne késziteni,
valassza az italt, majd nyomja meg az,X2" gombot.

Tovabbi informaciéért tekintse meg az italok tablazatat és a ,,Gyors lizembe helyezési

utmutaté” 2. fejezetét az italok beallitasainak médositasarél.
HOGYAN ALLITHATOM LE AZ ITAL KESZITESET?
Az ital készitését barmikor megszakithatja a ,START / STOP” gomb megnyomdasaval. Ha a ciklus

megszakad, a ledllds nem azonnali: a készilék egy rovid ideig nem lesz hasznalhatd, amirdl Gzenet
tajékoztat a képernyén.

3.1 TEJES ITALOK ES FORRO Viz

Ov—. .
7" OTLETEK ES TIPPEK

Tejhab készitéséhez vegyen el6 a hiitébdl pasztérézott UHT tejet (3-5 C). A hab mindsége
és mennyisége tekintetében a specidlis tejek (mikroszlrt, nyers, fermentalt, dusitott) vagy
névényi alapu tejek (rizs, zab vagy mandulatej) kevésbé j6 eredményt adhatnak. Ha a mianyag
dobozban vagy Uvegben tarolt tejet felnyitottdk, hitészekrényben, 4°C-on vagy alacsonyabb
hémérsékleten kell tarolni. A tej dltalaban &t és hét nap kozotti idétartamig tarolhato.

HOGYAN LEHET TEJET HABOSITANI A GOZKIVEZET® FUVOKAVAL?

A Az égési sérulések elkerilése érdekében legyen évatos.

A gbzkivezetd fuvdkaval példaul cappuccino vagy latte készitése esetén lehet tejet habositani. Mivel
a gobztermeléshez magasabb hémérsékletre van szikség, mint az eszpresszé elkészitéséhez, a
készllék tovabbi eldmelegitési fazissal rendelkezik a géz szdmdra. Nem lehet egyszerre két italt
késziteni, igy az ,X2" funkcié nem elérheté.

A gozkivezetd fuvokaval torténd tejhabositas Iépései

1 Valassza ki a ,,steam” (,96z") opciét a teker6gombbal

2 Nyomja meg a ,,START/STOP” gombot

3 A készilék elémelegitést végez, amig a START/STOP gomb villog

4 Nyomja meg Ujra a ,,START/STOP” gombot a g6z aktivalasadhoz

5 Nyomja meg a ,START/STOP” gombot a géz ledllitdsdhoz, vagy varja meg, amig az
Uzemmad ledll

Tovabbi informaciéért tekintse meg a ,,.Gyors lizembe helyezési utmutaté” 5. fejezetét a
tejes italok készitésérol.

A GOZKIVEZETO FUVOKA TISZTITASA:

A Veszély: A gbzfunkcié hasznalata utan a gbzkivezetd fuvdka forré lehet, ezért javasoljuk, hogy
varjon néhany percet, mielétt hozzaérne.
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n Fontos:

Ahhoz, hogy minden alkalommal azonos habot kapjon, javasoljuk, hogy MINDEN HASZNALAT UTAN
gondosan tisztitsa meg a gézkivezetd fuvokat. Ne mossa a gbézkivezetd fuvokat mosogatégépben.
Javasoljuk tovabba, hogy tisztitsa meg a gdzkivezetd fuvdkat, ha hosszabb ideig (tébb mint két
napig) nem hasznalja.

A gbzkivezetd fuvoka teljes egészében levehetd, hogy alaposan meg tudja tisztitani. Vizzel, kis
mennyiségl, nem dorzs6lé hatdsi mosogatdszerrel és kefével tisztitsa. Tovabbi informaciéért
tekintse meg a ,Gyors lizembe helyezési utmutaté” 6. fejezetét a goézkivezetd fuvéka
tisztitasarél.

« Ahhoz, hogy az 6sszes esetleges tejmaradvanyt eltdvolitsa a gdézkivezetd fluvékabdl,
helyezzen egy edényt a fuvéka ala, és inditsa el a forré viz készitését. Ezutan torodlje le a
favokat egy tiszta, nedves mikroszalas kendével.

+ Ha nem jon ki gbz, lehetséges, hogy a fuvéka eltdomdédott: a gbzrendszer mellékelt
tisztitétljével szlintesse meg az elzédrédast. Tovabbi informaciéért tekintse meg a
.Gyors Uzembe helyezési utmutaté” 6. fejezetét a gdzkivezetd fuvoka tisztitasarol.

3.2 MILK MAESTRO TEJTARTALY

Ez a Milk Maestro tejtartaly barista minéségl tejes ital készitést nyujt otthonaban.
Az optimalis hasznalathoz és eredményekhez a termék hasznalata eldtt figyelmesen
olvassa el az alabbi utasitasokat.

A Milk Maestro tejtartaly elsd hasznélata el6tt, valamint az esetleges porlerakédasok
eltavolitdsahoz javasoljuk, hogy minden alkatrészt tisztitson meg szappanos vizzel.

FOBB JELLEMZOK

Habositas funkcié
A Milk Maestro tejtartaly szabadalmaztatott tejhabosité rendszerrel rendelkezik, amely lehetévé
teszi, hogy néhany pillanat alatt krémes tejhabot készitsen.

A fedél tetején talalhaté tejhab-szabalyozé gombbal szabalyozhatja a kivant tejhab mennyiségét,
igy teljesen személyre szabhatja a tejitalokat.

Automatikus 6blitési program TE])

Az optimalis higiénia érdekében minden tejes ital utan automatikus oblitési programra van sziikség
(MILK figyelmeztetés a felhasznaloi feltleten). A Milk Maestro tejtartalyt minden egyes hasznalat
utan tisztitsa meg.

Tovabbi informacidért tekintse meg a ,Gyors Uzembe helyezési utmutatd” 14. fejezetét a Milk
Maestro tejtartaly automatikus 6blitésérol.

Kénnyen szétszerelhetd és mosogatégépben moshaté:

A tejtartdly teljesen szétszerelhetd, igy egyszer(en tisztithatd. A Milk Maestro tejtartaly kilénb6z6
részeit szétszedheti, igy alaposan megtisztithatja.

Minden alkatrész mosogatégépben moshatd, igy a tisztitasi folyamat még kényelmesebb.
Egyszerlien helyezze az alkatrészeket a mosogatdgép felsé részébe vagy az evéeszkdztartd rekeszbe.

A Figyelem: Ne tegye a fedelet a mosogatégépbe, ha a tejhab-szabalyozé gomb PULL 4lldsban
van (fenndll a gomb elvesztésének veszélye). Kérjlk, szedje le, nehogy elvesszen.

HOGYAN KELL HASZNALNI A MILK MAESTRO TEjTARTALYT?
Hasznalati utmutaté:
1. Elokészités

Toltse meg a Milk Maestro tejtartalyt a kivant mennyiségi tejjel. Ugyeljen arra, hogy ne lépje tdl a
tejtartalyon feltintetett maximalis toltési szintet.
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MAX A tejtartaly maximalis szintje

U Ajanlott szint tébb Cappuccino elkészitéséhez
=p Ajanlott szint egy Cappuccino elkészitéséhez

2. Habszint beallitasa

A fedél tetején taldlhatd habszint-szabalyozé gombot jobbra forgatva tébb habot, balra forgatva
kevesebb habot dllithat be. Valassza ki a személyes {zlésének megfelel6 habmennyiséget.

(PuLL)
Yy

A habszint-szabalyozé gomb eltavolitasanak pozicidja

Maximalis habmennyiség pozicidja

Minimalis habszint pozicidja

3. Tisztitas

Miutan befejezte a Milk Maestro tejtartaly hasznalatat, automatikus oblitést végezhet a MILK (TE))
programmal, vagy szétszedheti és alaposan lemoshatja az 0sszes alkatrészt meleg, szappanos
vizben vagy mosogatégépben.

Osszeszerelés el6tt alaposan éblitse ki és szaritsa meg az 6sszes alkatrészt.

Ov—. .
" OTLETEK ES TIPPEK
A Milk Maestro tejtartaly fedelének kinyitdsahoz egy negyed fordulattal kell elforgatni azt.

A Figyelem: Ne kezdje el a tejes italok elkészitését anélkdil, hogy elébb csatlakoztatta volna a Milk
Maestro tejtartalyt a készulékhez.

Reméljik, hogy élvezni fogja a Milk Maestro tejtartaly hasznalatat, és a nagy teljesitményd, kon-
nyen haszndlhaté tejhabosité funkcidnak kdszénhetden izletes tejes italokat készit.
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4. ALTALANOS KARBANTARTAS

4.1 NAPI KARBANTARTAS

A megfelel6 karbantartds elvégzése meghosszabbitja a készulék élettartamat, és meg6rzi a kdvé
eredeti izét.

CSEPEGTETO TALCA KARBANTARTASA

A csepegtetd talca lehetdvé teszi, hogy 6sszegyUjtse a készllékbdl a készités kdzben és azt kdvetden
kidramlé vizet és kavét. Fontos, hogy mindig a helyén és rendszeresen Uritve legyen.

Higiéniai okokbdl azt javasoljuk, hogy naponta szerelje le a csepegtetd talcat, minden egyes betétet
naponta tisztitson meg, és hagyja megszaradni, mieldtt visszahelyezné a készllékbe. A csepegtetd
talca mosogatégépben moshato, de eldtte vegye ki a racsot.

Tovabbi informacidért tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési utmutatot”.

MIKOR KELL URITENI A CSEPEGTETO TALCAT?
Amikor az Uszék felemelkednek, jelezve, hogy tulsdgosan meg van telve.

KAVEZACC-GYU)TO KARBANTARTASA

Higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy a kdvézacc-gyljtét naponta tisztitsa meg forré szappanos
vizzel, és hagyja megszaradni, miel&tt visszahelyezné a készulékbe.

Tovabbi informaciékért tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési utmutaté” 8B. fejezetét a
kavézacc-gylijto tisztitasarol.
Uritse ki a kdvékavézacc-gy(ijtét, amikor a @jelzéfény erre kéri. Gyakrabban is kiUritheti, de ezt

akkor tegye, amikor a készulék be van kapcsolva, hogy a készilék rogzithesse, hogy valéban
kiUritette a tartalyt.

n Fontos: Ha nem Uriti ki rendszeresen a kavézacc-gyUijtét a fentiek szerint, az karosithatja a
készuléket.

VIZTARTALY KARBANTARTASA

A kavé aromajanak meg6rzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy haszndljon friss
vizet, tisztitsa meg a viztartalyt naponta forré vizzel és szivaccsal, majd hagyja megszaradni, miel8tt
visszahelyezné a készulékbe.

SZEMESKAVE-TARTALY KARBANTARTASA

A szemes kavé zsiros lerakdéddsokat hagyhat a szemeskavé-tartaly falain, ami befolyasolhatja a
kavé minéségét. Az aromak megbrzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy minden
Ujratoltéskor tordlje le azt egy tiszta, szaraz, puha kendével.

A Figyelem: Ne hasznaljon vizet a szemeskavé-tartaly tisztitdsahoz, mert a szemeskavé-
tartalyban 1évd viz kdrosithatja a készlléket.



4.2 EGYEB KARBANTARTAS

n Fontos:

« Akarbantartas id6étartama az eljarastol figgbéen legfeljebb 20 perc.
+ Ha a karbantartds soran vagy dramkimaradds esetén kihtzza a készllék csatlakozdjat,
a tisztitasi program az elejétdl kezdédik Ujra. Ez a mUvelet nem halaszthat6 el, a vizkdr
Oblitése kotelezd. Ebben az esetben U tisztitétablettéra lehet sziikség.
+ Ha atermék KRUPS Claris - Aqua Filter System patronnal van ellatva, kérjuk, tavolitsa el azt
a vizkémentesitési eljaras elétt.
« Nem szlikséges azonnal elinditania a karbantartdsi programot, amint a készulék ezt kéri,
de ezt minél hamarabb meg kell tennie ezt kdvetden. Ha a tisztitast (vagy vizkémentesitést)
elhalasztja, a figyelmeztetés addig meg fog jelenni, amig a mUveletet el nem végzi.

Karbantartas

Mikor?

Magyarazat

Sziikséges

kellékek

A Milk Maestro

A Milk Maestro tejtartaly automatikus oblitési programja
csak forrd vizet hasznal. Biztositja az optimalis

tejtartaly Tejital tejhabositasi teljesitményt és a rendszer tisztasagat.
automatikus utan vagy A Milk Maestro tejtartaly oblitésére
oblitése* barmikor. vonatkozéan tekintse meg a ,,Gyors Uizembe
30s- 60 ml helyezési utmutaté” 14. fejezetét.
* Modelltél figgben
Haa a2 g
e Lehet8vé teszi a késziilék kavékorének oblitését. Ez
‘s készUléket 2 o 41 e
A kévérendszer nanid nem a folyamat csak forrd vizet hasznal. Biztositja, hogy
6blitése pig net folyamatosan érvényesdiljon a kavé eredeti zamata.
hasznéljak . . P
kb. 45s - 30 ml va Tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési
vagy Gtmutatét”
barmikor.
Higiéniai okokbdl és a kavé minéségének megdrzése
érdekében ajanlott a készulék kavékorének tisztitasa
és zsirtalanitasa. Ez biztositja, hogy italai meg6rizzék
optimalis iziket.
A késziilék tisztitdsdra vonatkozé utasitdsokat
tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési
Utmutatéban”, vagy kovesse az alabbi lépéseket:
1. Ha a készuilék tisztitasra szorul, a ,,CLEAN" (,TISZTITAS")
A késziilék Amikor a jelz6fény pirosra valt XS13?)30KF)EJSF;%8
s készulék arra | 2. Nyomja meg a(z) ,<>" gombot, majd valassza a ,CLEAN" | """,
tisztitasa - 7 e tisztitétabletta
kéri vagy (,TISZTITAS") lehet6séget ; .
kb. 13 perc-11 P ” s . (nincs a géphez
barmikor. 3. Vegyen el6 egy tisztit6tablettat .
mellékelve)

4. Nyissa ki a tisztitotabletta rekeszét, és helyezze be a
tablettat
5. Helyezzen egy 1 literes edényt a két flvoka ala
6. Nyomja meg a ,START/STOP” gombot a tisztitasi
folyamat meger6sitéséhez
7. Atisztitési folyamat soran viz folyik ki a kavéfivokakbol
8. Amikor a viz folyasa leall, és harom sipolé hangot hall, a
készlilék tiszta és hasznalatra kész




Karbantartas

Magyarazat

Sziikséges
kellékek

Vizkémentesités
kb. 20 perc-1,51

Mikor? ‘

Amikor a
késziilék arra
kéri.

A funkcié nem
aktiv, ha az
elkészitett italok
szama alapjan a
vizkémentesités
nem sziikséges.

A készulék vizkémentesitése biztositja a megfeleld

mikodést, és eltavolitja a vizkovet és a lerakddasokat. Ez a

|épés nagyon fontos a készulék megfelelé mikddésének
és hosszu élettartamanak biztositasahoz.

A késziilék vizkdmentesitésének médjarél a ,,Gyors
tizembe helyezési itmutatéban” talal informacidkat,
vagy kovesse az alabbi [épéseket:

1. Ha a készlilék vizkémentesitésre szorul, a ,CALC"
(ViZKO") jelzéfény pirosra valt
2. Nyomja meg a(z) ,<>" gombot, majd valassza a ,CALC"
(ViZKO") lehetséget
3. Toltse fel a viztartalyt langyos vizzel a ,CALC" jelzésig
4. Vegyen el6 egy tasak KRUPS vizkémentesitd oldatot, és
nyissa ki
5. Ontse a tasak tartalmaét a viztartalyba (ha a termék
Claris szlr6patronnal van ellatva, azt vegye ki)

6. Keverje 0ssze a tasak tartalmat a tartalyban [év6 vizzel
7. Helyezze vissza a viztartalyt a készUlékbe
8. Helyezzen egy 1,5 literes edényt mindkét favoka (kavé
ésg0z)ala
9. Nyomja meg a ,START/STOP” gombot a vizkémentesités
elinditasahoz
10. A vizk6mentesitési folyamat soran viz folyik ki mindkét

- flvokabdl
11.A lﬁ]jelzéfény pirosra valt, amikor a viz dramldsa ledll
12. Tavolitsa el a viztartalybdl a maradék vizkémentesité
oldattal kevert vizet
13. Tisztitsa meg a viztartalyt egy szivaccsal
14.Torolje le és szaritsa meg a viztartélyt
15. Toltse fel a viztartalyt a MAX jelzésig.
16. Helyezze vissza a viztartdlyt a helyére
17. Az dblitési folyamat sordn viz folyik ki a favékabdl
18. Amikor a viz folyasa ledll, és harom sipolé hangot hall,
a gép vizkbmentesitése befejez6dott, és a gép hasznélatra
kész

1 tasak KRUPS
FO54/XS809
vizkémentesitd
(nincs a géphez
mellékelve)
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5. EGYEB FUNKCIOK

A KESZULEK BEALLITASAINAK ELERESE

Mivel ez a készulék nem rendelkezik képernyével, a beallitdsok bizonyos gombok masodik
funkciéjaként vannak integrélva.

A bedllitdsok menujének elérése:

+  Akészuléknek a halézathoz csatlakoztatott, de nem bekapcsolt dllapotban kell lennie

« Tartsa nyomva a(z) ,<>" gombot 3 masodpercig

« Amikor a ,STRONG" (,EROS") jelzéfény és az 6sszes piros LED kigyullad, és egy sipold
hangot hall, belépett a bedllitdsok menibe. Ezutan a(z) ,<>" gombbal navigalhat.

A BEALLITASOK LISTAJA:

Kavé hémérséklete
_ A kavé hémérsekletének bedllitasdhoz nyomja meg a ,STRONG”

(,LEROS"), majd a(z) ,<>" gombot. A kavéitalok hémérséklete harom

T Alacsony - e ! . P .

i szintre allithatd. Alapértelmezett szerint a hémérséklet a 2. szintre
T2 Atlagos Al
3 Magas van allitva.

EULEINENIVENCINEI  Nyomja meg az ,X2", majd a(z) ,<>" gombot az 6blités automatikus
bekapcsolasahoz. Beallithatd, hogy a készulék minden kikapcsolaskor
KI Inaktiv végezzen automatikus &blitést. Az alapértelmezett beallitas az
BE Aktiv inaktiv.

Automatikus

: . < :
Tapenls Nyomja meg a ,START/STOP", majd a(z) ,<>" gombot az automatikus

kikapcsolas beallitdsahoz.
Kivalaszthatja, hogy az energiafogyasztas optimalizalasa érdekében a

T 10 perc készUlék mennyi id6 utadn kapcsoljon ki automatikusan:
2 20 perc 10 perc, 20 perc vagy 30 perc utan. Az alapértelmezett beallitas
T3 30 perc 10 perc

A bedllitdsok mentbdl valo kilépés:

* A menubdl torténd kilépéshez nyomja meg a O] gombot vagy varjon 2 percet.
« Akészulék kikapcsol, és menti a beallitasokat.

VALASZOK A KERDESEIRE

MUKODES
1) A készllék hibat jelez, a szoftver lefagyott, VAGY az 6sszes l[dmpa villog.

© Kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a csatlakozéjat, vegye ki a szlirépatront, ha van ilyen a
viztartalyban, varjon 1 percet, majd Ujbdl csatlakoztassa és inditsa Ujra a készuléket.

2) A készulék az BE/KI gomb megnyomasa utdn nem kapcsol be.
© Ellenérizze a biztositékokat és haldzati aljzatot az elektromos rendszerében. Ellenérizze,
hogy a két csatlakoz6dugé megfeleléen be van-e dugva a haldzati aljzatba.



3) Tapellatasi hiba tortént egy ciklus alatt.
© A késziilék az Ujbdli bekapcsolaskor automatikusan helyreall.

4) A daralé uresen fut.
© Ez normalis, ha csak ritkan fordul el8, és ha nincs vagy csak kevés a szemes kavé a
szemeszkavé-tartalyban.
© Szemes kavé marad a tartalyban:

* Lehet, hogy a kavé tul olajos, ezért a készilék nem tudja megfelelden feldolgozni.
Megproébalhatja eldsegiteni a kavébabok lejutasat, és ellendrizni, hogy ez megoldja-e a
problémat.

Javasoljuk azonban, hogy valtson masik kavéfajtara (lasd a szemes kavé tipusait).

* Ez az a kavé, amit eddig is hasznaltam, és eddig jél mUkddott: vegye fel a kapcsolatot a

KRUPS Ugyfélszolgalataval.

HASZNALAT

1) A dardlé szokatlan hangot ad ki.
© Valésziniileg idegen anyagok kertiltek a daraléba. Probalja meg porszivéval kitisztitani, vagy
vegye fel a kapcsolatot a KRUPS ugyfélszolgalataval.

2) Viz van a készulék alatt.
© Ellendrizze, hogy a csepegtet talca megfelel8en van-e felhelyezve a késziilékre.
© A télcanak mindig a helyén kell lennie, akkor is, ha a késziiléket épp nem hasznalja.
© Ellenérizze, hogy a csepegtet6 talca nincs-e tele.

3) Az érlési finomsagot bedllité gomb nehezen forog.
© Az érlési finomsag beallitogombjat csak a daralé miikdése kézben forgassa el.

4) A készllék nem készitett kavét.
© A rendszer hibat észlelt a készités soran. A késziilék automatikusan visszaall, és készen all
az Uj ciklusra.

5) Szemes kavé helyett 6rolt kavét hasznalt.
© Porszivéval tisztitsa ki az 6rolt kavét a szemeskavé-tartalybol.

6) A gép kikapcsolasakor viz folyik a kavéfuvokakbal.
© Ez normdlis jelenség. Ez a kavéfavokak tisztitasara szolgalé automatikus &blités. A gép
beallitasaiban letilthatja ezt a funkciét, ha az ,Automatikus 6blités” beallitast inaktivra allitja.

KARBANTARTAS

1) A készUlék nem kéri a vizkdmentesitést.
© A vizkémentesitési ciklusra nagy mennyiség, gézzel vagy forré vizzel készitett ital utdn van
szUkség. Ha csak kavét fogyaszt, akkor a vizkémentesités nem lesz gyakran sziikséges.

2) Némi 6rolt kavé kerilt a csepegtetd talcaba.
© Kis mennyiség( 6rolt kavé keriilhet a csepegtetd talcaba. A készilék Ggy van kialakitva, hogy
eltdvolitsa a felesleges 6rolt kavét, hogy a f6z6z6na tisztan maradjon.

3) A kavézacc-gy(ijté kitritése utan a @jelzéfény folyamatosan vilagit.
© Helyezze vissza a kavézacc-gy(ijtét.

4) A viztartaly feltoltése utan a wrjelzéfény folyamatosan vilagit.
© Ellendrizze, hogy a tartaly a megfelel6 helyzetben van-e a késziilékben.
© Atartaly aljan Iévé Uszénak szabadon kell mozognia. Ellenérizze az Uszot, és sziikség esetén
biztositsa a szabad mozgasat.

5) A vizkémentesités soran az elsé fazisban nem jon ki viz a fivékakbol:
© Ez normdlis jelenség, csak sulyos vizk&lerakddas esetén enged ki vizet a késziilék a
favokakbol.
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ITALOK

1) A kavé tul lassan folyik ki.
© Forgassa el az ,6rlés finomsaga” gombot jobbra, hogy durvébbra érélt kavét kapjon (ez a
hasznalt kavé tipusatol fligghet).
© Végezzen el egy vagy tébb éblitési ciklust.
© Cserélje ki a Claris Aqua Filter System patront.
2) A kavé tul gyenge vagy nem elég testes.
© Ellendrizze, hogy a szemeskavé-tartaly tartalmaz-e kavét, és hogy az megfeleléen dramlik-e
lefelé.
Kerulje az olajos, karamellizalt vagy izesitett kdvék hasznalatat, mivel ezeket a késztilék nem
mindig tudja megfeleléen feldolgozni.
Csokkentse a készitmény mennyiségét és novelje az er8sségét a Kavéerbdsség funkcio
segitségével. Forditsa el az ,6rlés finomsaga” gombot, hogy finomabbra 6rolt kavét kapjon.
A kétcsészés funkcidval készitse el az italt két ciklusban.
3) Az eszpresszo vagy a kavé nem elég forro.
© Novelje a kavé hémérsékletét a készilék beallitasaiban. Melegitse meg a csészét forro vizes
Oblitéssel, miel6tt elkezdené az ital elkészitését.
© Végezzen 6blitési ciklust, miel6tt elkezdené a kavé elkészitését.
4) Minden kavé elkészitése elbtt tiszta viz folyik a kavéfuvokakbal.
© Az italkészités megkezdésekor el6fézés torténik, és ennek eredményeként kis mennyiségi
viz folyhat ki a kdvéfuvokakbol.

Ha a fent leirt problémak valamelyike tovabbra is fennall, vegye fel a kapcsolatot a KRUPS
tgyfélszolgalataval.

ARTALMATLANITAS

Bizonyos készulékek biztonsagi okokbdl csak szerviz dltal hozzaférheté akkumulatorttartalmaznak.
Az akkumulator cseréjéhez vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi hivatalos szervizkézponttal.

n Fontos: A készllék szdmos Ujrafelhasznalhaté vagy Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz.

GARANCIA

A garancia nem vonatkozik a kdvetkezé esetekre:

- Idegen testek jelenléte a daraléban,

- Orélt kavét ontottek a szemeskavé-tartalyba,

- AClaris Aqua Filter System szlirépatront nem a KRUPS utasitdsai szerint hasznaljak,
- Elmarad a vizkémentesités, tisztitas vagy rendszeres karbantartas.

A késziléken végzett minden munkat jévahagyott KRUPS kdzponttal kell elvégeztetni.
Ezt az automata kavéfdzot kizarélag kavé, forré viz vagy tejhab készitéséhez szabad hasznalni.

Gyartoé: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC
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DESCRIERE
A Maner/capac rezervor de apa H  Duza de abur*
B  Rezervor de apa I Duze de cafea
C  Capac recipient boabe de cafea J Buton pentru reglarea granulatiei
D  Panou de comanda K Rasnita de cafea
E Colector pentru zat de cafea L Buton de pornire/oprire
F Tava de scurgere M Indicatoare luminoase
G Recipient pentru lapte*

*In functie de model
Draga client,

Va multumim pentru achizitionarea unui aparat KRUPS Espresso cu rasnita incorporata. Aparatele
KRUPS Espresso cu rasnita incorporata sunt proiectate, dezvoltate si fabricate in Franta, asigurand
astfel cele mai stricte garantii privind originea si calitatea fabricatiei. Aparatul dumneavoastra este
conceput pentru a fi cat mai usor de utilizat si pentru a prepara bauturi de calitate barista. Savurati
un espresso, o cafea filtru si alte tipuri de cafea, prin simpla apasare a unui buton. Pentru a va usura
utilizarea, KRUPS a dezvoltat o tehnologie inteligenta cu indicatoare luminoase, care va va ghida
in timpul utilizarii aparatului si va va face pauzele de cafea si mai placute. Tehnologia avansata
integrata n aparat va permite sa obtineti cele mai bune rezultate, evidentiind maximum de arome si
gusturi din boabele de cafea proaspat macinate. Speram sa va bucurati de pauze de cafea excelente
si sa fiti pe deplin multumit(3) de aparatul dumneavoastra KRUPS.

Echipa KRUPS

1. INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRODUS

Cititi cu atentie manualul de utilizare si brosura ,Instructiuni de sigurantd” inainte de a utiliza
aparatul pentru prima data si pastrati-le. Utilizarea necorespunzatoare va exonera KRUPS de orice
responsabilitate.

1.1 GHID DE SIMBOLURI PENTRU MANUALUL DE UTILIZARE

Pericol: Avertizare privind riscul de vatamare corporala grava sau deces.
Simbolul fulgerului va avertizeaza asupra pericolelor legate de electricitate.

A Atentie: Avertizare privind posibile defectiuni, deteriorari sau distrugerea aparatului.

ﬁ Important: Observatie generala sau importanta privind utilizarea aparatului.

1.2 ACCESORII FURNIZATE IMPREUNA CU APARATUL

Verificati accesoriile furnizate impreuna cu aparatul. Daca lipseste o piesa, contactati direct serviciul
pentru clienti KRUPS.



ACCESORII FURNIZATE

Manual de utilizare - Ghid de pornire rapida - Brosura ,Instructiuni F
de siguranta” Catalogul centrelor KRUPS de service post-vanzare
Documente de garantie

MODELE DE CAFEA
2 Ac de curatare pentru circuitul de abur )

3 Duza de abur

MODELE PENTRU LAPTE
O

4 Recipient pentru lapte Milk Maestro

5 Duza de apa

A Atentie: Pentru mentinerea garantiei, utilizati numai accesorii Krups pentru acest aparat.

—
1.3 DATE TEHNICE

Aparat Espresor automat EA40 - EA50
Sursa de alimentare 220-240V~ /50 Hz
Presiunea pompei 15 bari
Recipient pentru cafea boabe 2609
Consum de energie In functiune: 1450 W
Rezervor de apa 171
Introducere si depozitare in interior, intr-un loc uscat (ferit de inghet)
Dimensiuni (mm)IxIxA 365 x 240 x 400
Greutatea produsului (kg) 8,9

Supus modificdrilor tehnice.
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Descriere/Functii generale

Pornirea si oprirea aparatului. La fiecare apasare a butonului de
pornire/oprire, se aude un semnal sonor.

Alegerea bauturii de preparat.

FILTER
COFFEE

Selectati functia Abur* pentru a spuma lapte, In vederea prepararii
manuale a unei bauturi cu lapte.

Nota: Butonul START/STOP trebuie apdsat de doua ori: o data pentru
a preincalzi aparatul si a doua oara pentru a porni aburul.

—~ Selectati functia Cappuccino* pentru a prepara un cappuccino
EP CAPPUCCINO printr-o singura apasare; aparatul se ocupa mai intai de spumarea
laptelui, apoi de prepararea cafelei.

LL’\’ STEAM

STRONG Apasati dupa selectarea bauturii pentru a creste sau a reduce taria
P cafelei; se modifica astfel cantitatea de cafea macinata utilizata. Sunt
disponibile trei optiuni, de la slaba la tare. Selectia este indicata prin
una, doua sau trei boabe de cafea iluminate.

Porniti sau opriti prepararea/operatiunea de intretinere in curs.

Apasati dupa selectarea bauturii pentru a prepara o cantitate dubla.
Selectia este indicata de iluminarea simbolului X2.

Apasati ,<>" pentru a accesa meniul de intretinere, apoi apasati
pentru a naviga si a selecta tipul de operatiune de efectuat: clatire,
curatare sau detartrare. Operatiunea selectata este evidentiata prin
iluminare rosie.

*n functie de model

1.5 INDICATOARE LUMINOASE

Aparatul KRUPS Intensity are o tehnologie inteligenta cu indicatoare luminoase care va
face viata mai usoara. Aparatul detecteaza si controleaza automat nivelurile de apa si
cafea macinata. Cand e nevoie sa umpleti sau sa goliti recipientele, se va aprinde o alerta
luminoasa. Aparatul va va anunta si cand este necesara clatirea, curatarea sau detartrarea.
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Indicator luminos

SSTARTZ
— STOPJ

Descriere

LEDUL START/STOP lumineaza intermitent ==> Apasati
pe START/STOP pentru a continua actiunea curenta
LEDUL START/STOP ramane aprins ==> Actiune in curs

Banda luminoasa:
- Alb: Aparatul este gata de utilizare.

- Succesiune de LED-uri aprinse intermitent: Aparatul
este in curs de utilizare.

Este necesara clatirea recipientului pentru lapte Milk
Maestro*. Pentru a incepe, apasati ,<>" pentru a
accesa modul de curatare, apoi apasati ,START/STOP".
Consultati sectiunea 13 din ,Ghidul de pornire rapida”
pentru instructiuni privind clatirea recipientului pentru
lapte Milk Maestro.

*in functie de model

Este necesara clatirea. Pentru a incepe, apasati ,<>", apoi
+START/STOP".

Consultati sectiunea 10 din ,,Ghidul de pornire
rapida” pentru instructiuni privind clatirea
aparatului.

Este necesara curdtarea. Pentru a incepe, apasati ,<>",
apoi ,,START/STOP".

Consultati sectiunea 11 din ,,Ghidul de pornire
rapida” pentru instructiuni privind curatarea
aparatului.

Este necesara detartrarea. Pentru a incepe, apasati ,<>",
apoi ,START/STOP".

Consultati sectiunea 12 din ,,Ghidul de pornire
rapida” pentru instructiuni privind detartrarea
aparatului.

Recipientul pentru zat este plin si trebuie golit.

Consultati sectiunea 8A din ,,Ghidul de pornire
rapida” privind golirea recipientului de zat

Rezervorul de apa este aproape gol si trebuie umplut.

Consultati sectiunea 7A din ,,Ghidul de pornire
rapida” privind umplerea rezervorului de apa.

Toti indicatorii luminosi clipesc: eroare sau blocaj in
aparat.

Consultati paragraful ,RASPUNSURI LA INTREBARI"
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2. INTRODUCERE SI INSTALAREA APARATULUI

OPERATIUNI PRELIMINARE

Puneti aparatul pe o suprafat de lucru stabild, orizontala, curata si uscata. Inainte de prima utilizare,
armarea aparatului permite umplerea circuitelor cu apa, astfel incat aparatul sa poata functiona.
Vor avea loc preincdlzirea si clatirea automata.

Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea 1 din ,,Ghidul de pornire rapida” despre
pornirea aparatului pentru prima data.

Aparatul dvs. a fost verificat si testat fnainte de a p&rasi unitatea de productie. in ciuda atentiei
acordate procesului de curatare, este posibil totusi sa gasiti resturi de cafea in rasnita si/sau stropi
de cafea pe gratarul tavii de picaturi. La despachetare, este posibil sa observati si praf pe aparat
din cauza materialului de protectie. Va recomandam sa curatati bine aparatul cu o carpa Tnainte de
prima utilizare.

Va multumim pentru intelegere.
Nu folositi niciodata un aparat deteriorat.

o]
A" SFATURI SI SUGESTII

APA

Calitatea apei are o mare influenta asupra calitatii aromelor. Depunerile de calcar si clorul pot
influenta gustul cafelei. Pentru a pastra toate aromele cafelei, va recomandam sa folositi apa
proaspata si un cartus pentru sistemul de filtrare a apei Claris sau apa imbuteliata cu reziduuri
uscate sub 800 mg/I (a se vedea eticheta de pe sticla).

Consultati paragraful ,,FILTRUL".

CEASCA
Cand preparati bauturi calde, va recomandam sa folositi cesti incalzite (prin clatire cu apa calda)
de mdrimea potrivita pentru cantitatea dorita.

BOABELE DE CAFEA

Boabele de cafea prdjite isi pot pierde aroma daca nu sunt protejate. Va recomandam sa utilizati
o cantitate de boabe de cafea echivalentd cu consumul dumneavoastra pentru 2-3 zile si sa
alegeti pungi de 250 g.

Calitatea cafelei boabe variaza si gusturile sunt subiective. Boabele Arabica va ofera arome fine si
florale, spre deosebire de boabele Robusta, care au un continut mai ridicat de cofeina, sunt mai
amare si mai intense. De obicei, cele doua tipuri de cafea sunt amestecate pentru a se obtine o
aroma mai echilibrata. Nu ezitati sa cereti sfatul persoanei care va prajeste cafeaua.

Nu recomandam utilizarea boabelor de cafea uleioase sau caramelizate, deoarece pot
deteriora aparatul.

Gradul de macinare a cafelei influenteaza taria aromei si calitatea cremei. Cu cat este mai fina
macinarea, cu atat va fi mai fina crema. Macinarea poate fi adaptata si in functie de bautura dorita.
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2.1 INSTALAREA FILTRULUI

DE CE SA INSTALATI UN CARTUS DE FILTRARE?

Cartusul sistemului de filtrare a apei Claris KRUPS contribuie la optimizarea gustului cafelei,
limiteaza depunerea calcarului si reduce nevoia de intretinere. Pentru a va asigura ca aparatul are o
viata lunga, va recomandam sa folositi un cartus de filtrare. Accesoriul este disponibil pe KRUPS.ro.

CAND AR TREBUI SA SCHIMBATI CARTUSUL SISTEMULUI DE FILTRARE A APEI CLARIS?

+ La doua luni dupa instalare.
+ Cand instalati cartusul, va recomandam sa rotiti inelul gri de la capatul cartusului
de filtrare astfel incat sa indice data instalarii plus doua luni.

21or

CUM SE INSTALEAZA CARTUSUL SISTEMULUI DE FILTRARE A APEI CLARIS?

+ Cartusul se afla In rezervorul de apa.
d + Varecomandam ca, atunci cand instalati cartusul, sa rotiti inelul gri aflat la capatul

cartusului pentru a indica data instalarii + 2 luni.

*+ Asezati corect cartusul in locasul sau, cu inelul numerotat orientat in sus.

* Folositi piesa neagra cu filet, furnizata impreuna cu cartusul, pentru a pozitiona
corect si a infileta cartusul la locul sau.

+ Porniti aparatul si tineti apasat butonul CLEAN MODE (Mod de curatare).

+ Se va auzi un semnal sonor. Apoi, indicatorul luminos ,START/STOP” va incepe sa
lumineze intermitent.

+ Apasati pe butonul START/STOP pentru a incepe procesul de umplere.

+ Aparatul va umple si va clati automat sistemul. La finalul procesului, veti auzi trei
semnale sonore care indica finalizarea.

2.2 RASNITA: AJUSTAREA GRADULUI DE MACINARE

DE CE SA AJUSTATI GRADUL DE MACINARE?

in general, trebuie s ajustati gradul de macinare atunci cand schimbati tipul de boabe de cafea
sau pentru a regla taria cafelei. Modificarea gradului de macinare face posibila adaptarea la diferite
tipuri de boabe:

Boabele uleioase si foarte prdjite vor avea nevoie de o granulatie mai mare.
Boabele prajite mai putin vor fi mai uscate si vor necesita o granulatie mai mica.

| o
VIl




CUM SE AJUSTEAZA GRADUL DE MACINARE?

Rotiti butonul de setare din recipientul de cafea boabe Tn functie de tipul de boabe si de intensitatea
aromei dorite (3 niveluri - a se vedea mai sus). Aceasta reglare trebuie facuta in timpul rasnirii,
treapta cu treapta. Dupa trei preparari, veti sesiza o diferenta distincta a gustului.

AAtent,:ie: Nu recomandam folosirea boabelor uleioase sau caramelizate, care sunt greu de procesat
pentru rasnita. Acestea pot sa deterioreze aparatul si sa duca la o performanta slaba a senzorilor.

3. PREPARAREA BAUTURILOR

BAUTURI DISPONIBILE DE LA ACEST APARAT:

KRUPS Intensity & Intensity Milk va permite sa preparati o gama larga de bauturi, in functie de
preferinte. Preparatele pot fi accesate direct pe panoul de comanda:

Retete cu cafea:

DESCRIERE Marimi Functia |y nctia x2
disponibile tarie ’
Ristretto: espresso scurt si intens | 20 ml - 40 ml v 4

Espresso: o cafea intensa cu
arome pronuntate si o crema usor | 40 ml - 80 ml v 4
amaruie de culoarea caramelului.

Lungo: cu mai multa cofeina, dar
cu un gust mai delicat. Cea mai | 80 ml - 140 ml v 4
populara dimineata.

Cafea la filtru: o infuzie lungd, la
temperaturd mai scazuta, pentru | 150 ml v v
un rezultat usor si delicat.

. .| Infunctie
Cappuccino: o  combinatie o
N < o | desetarile v
echilibrata de lapte, spuma si o .
recipientului

cafea.

pentru lapte.

*n functie de model/
CUM SE REGLEAZA INALTIMEA DUZELOR DE CAFEA?

Pentru toate bauturile, puteti coborf si ridica duzele de cafea in functie de dimensiunea cestilor.

CUM INCEP PREPARAREA UNEI BAUTURI?
+ Asigurati-va ca recipientul pentru cafea boabe este plin.

A Atentie: Pentru a nu va deteriora aparatul, aveti grija sa nu turnati apa in rasnita.

« Verificati daca rezervorul de apa este plin. Daca apa este insuficienta, aparatul va va notifica
printr-un indicator luminos care va cere sa umpleti rezervorul.

* Puneti ceasca/cestile sub duzele de cafea.
+ Apadsati butonul pentru bdutura aleasa, reglati setdrile si apasati ,START/STOP".
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iN FUNCTIE DE BAUTURA, SUNT POSIBILE DIFERITE SETARI:

Taria cafelei: pentru a creste sau a reduce taria cafelei prin modificarea cantitatii de cafea macinata
folosita, selectati bautura si apasati pe butonul ,STRONG” (Tare).

Una sau doua cesti (doar pentru retetele cu cafea): pentru a incepe doua preparari simultan,
selectati bautura si apasati ,X2".

Pentru mai multe informatii, consultati tabelul cu bauturi si sectiunea 2 din ,,Ghidul de
pornire rapida” referitor la ajustarea setarilor pentru bauturi.

CUM SE OPRESTE PREPARAREA UNEI BAUTURI?

Puteti opri prepararea bauturii in orice moment apasand butonul ,START/STOP". Atunci cand un
ciclu este intrerupt, oprirea nu este imediatad. Aparatul va avea o perioadad in care nu poate fi utilizat,
iar acest lucru va fi indicat printr-un mesaj pe ecran.

3.1 BAUTURI CU LAPTE SI APA FIERBINTE

|
g‘o

" SFATURI SI SUGESTII

Pentru a obtine lapte spumat, se recomanda utilizarea laptelui UHT pasteurizat, pastrat la frigider
(3-5°C). Utilizarea laptelui special (microfiltrat, crud, fermentat, imbogatit) sau a bauturilor
vegetale (migdale, ovaz, soia etc.) este posibild, Tnsa rezultatele pot fi mai putin satisfacatoare in
ceea ce priveste calitatea si cantitatea spumei. Dupa deschidere, indiferent daca recipientul este
din plastic sau din sticla, laptele trebuie pastrat la frigider, la 4°C sau mai putin. Ih mod obisnuit,
laptele poate fi pastrat intre cinci si sapte zile.

CUM SE SPUMEAZA LAPTELE CU DUZA DE ABUR?

A Actionati cu grija pentru a preveni arsurile.

Duza de abur este utilizata pentru spumarea laptelui, pentru a prepara, de exemplu, un cappuccino
sau un latte. Deoarece producerea aburului necesita o temperatura mai ridicata decat prepararea
unui espresso, aparatul are o faza suplimentara de preincdlzire pentru functia de abur. Nu este
posibila prepararea a doua cesti in acelasi timp, prin urmare functia ,X2" nu este disponibila.

Pasii de urmat pentru spumarea laptelui cu duza de abur

1 Selectati ,steam” (abur) cu ajutorul butonului rotativ

Apasati pe butonul ,START/STOP”

Aparatul se preincdlzeste pana cand butonul START/STOP se aprinde intermitent

2
3
4 Apasati din nou butonul ,START/STOP” pentru a activa aburul
5

Apasati butonul ,START/STOP” pentru a opri aburul sau asteptati sfarsitul programului

Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea 5 din ,,Ghidul de pornire rapida” referitor
la prepararea bauturilor cu lapte.

CURATAREA DUZEI DE ABUR:

A Pericol: Dupa utilizarea functiei de abur, duza de abur poate fi fierbinte. Va sfatuim sa asteptati
cateva minute inainte de a o atinge.



n Important:

Pentru a obtine spuma identic3 de fiecare dat3, va recomandam s& curatati duza de abur cu atentie DUPA
FIECARE UTILIZARE. Nu spalati duza de abur in masina de spalat vase. De asemenea, va recomandam sa
curatati duza de abur daca nu este folosita o perioada mai lungd de timp (peste doua zile).

intreaga duza de abur poate fi demontatd pentru a permite o curatare temeinica. Curatati cu ap4, o
cantitate mica de detergent de vase neabraziv si o perie. Pentru mai multe informatii, consultati
.Ghidul de pornire rapida”, sectiunea 6, pentru instructiuni privind curatarea duzei de abur.

* Pentru a elimina orice urma de lapte din duza de abur, puneti un container sub duza si
incepeti o preparare de apa fierbinte. Apoi, folositi o laveta de microfibra curata si umeda
pentru a sterge duza.

+ Daca nu iese abur, s-ar putea ca duza sa fie infundata: deblocati-o cu ajutorul acului
de curatare pentru circuitul de abur, furnizat impreuna cu aparatul. Pentru mai multe
informatii, consultati sectiunea 6 din ,,Ghidul de pornire rapida” pentru instructiuni

privind curatarea duzei de abur.

3.2 RECIPIENTUL PENTRU LAPTE MILK MAESTRO

Acest recipient pentru lapte Milk Maestro este conceput pentru a va oferi o experienta
superioara de preparare a bauturilor cu lapte in propria locuinta. Inainte de aincepe s&
utilizati produsul, cititi cu atentie urmatoarele instructiuni pentru a asigura o utilizare
si rezultate optime.

fnainte de a utiliza recipientul pentru lapte Milk Maestro pentru prima dat3 si
pentru a indepdrta eventualele depuneri de praf, va recomandam sa curatati toate
componentele cu apa cu detergent.

PRINCIPALELE FUNCTII
Functia de spumare

Recipientul pentru lapte Milk Maestro dispune de un sistem brevetat de spumare a laptelui, care va
permite sa preparati spuma de lapte cremoasa in doar cateva momente.

Butonul de control al spumei din partea superioara a capacului va permite sa controlati cantitatea
de spuma de lapte dorita, oferind o personalizare completa a bauturilor pe baza de lapte.

Program de clatire automata MILK (Lapte)

Este necesar un program de clatire automata dupa fiecare bautura cu lapte (alerta MILK de pe
interfatd) pentru a asigura o igiena optima. Asigurati-va ca 1l folositi dupa fiecare utilizare a
recipientului pentru lapte Milk Maestro.

Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea 14 din ,Ghidul de pornire rapida” pentru
instructiuni privind clatirea automata a recipientului pentru lapte Milk Maestro.

Usor de dezasamblat si sigur pentru spalarea in masina de spalat vase:
Pentru o curatare siintretinere usoard, recipientul pentru lapte poate fi dezasamblat complet. Puteti sa
separati diferitele componente ale recipientului pentru lapte Milk Maestro pentru o curatare temeinica.

Toate piesele sunt compatibile cu masina de spdlat vase, ceea ce simplifica si mai mult procesul
de curdtare. Pur si simplu puneti componentele pe raftul superior al masinii de spalat vase sau in
compartimentul pentru tacamuri.

A Atentie: Nu puneti capacul in masina de spalat vase cu butonul de control al spumei in pozitia PULL
(trage): exista riscul ca butonul sa se piarda. Scoateti butonul pentru a evita pierderea acestuia.
CUM SE UTILIZEAZA RECIPIENTUL PENTRU LAPTE MILK MAESTRO?
Instructiuni de utilizare:
1. Pregatirea

Umpleti recipientul pentru lapte Milk Maestro cu cantitatea de lapte doritd. Asigurati-va ca nu
depasiti marcajul de umplere maxima indicat pe recipientul pentru lapte.
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MAX Nivel maxim de umplere a recipientului pentru lapte
U Nivel recomandat pentru prepararea mai multor bauturi Cappuccino
CP Nivel recomandat pentru prepararea unui Cappuccino
2. Ajustarea spumei
fnvartiti butonul de control al spumei din partea de sus a capacului in sensul acelor de ceasornic

pentru a obtine mai multd spuma sau in sensul invers acelor de ceasornic pentru mai putina spuma.
Selectati cantitatea de spuma preferata.

Pozitia pentru scoaterea butonului de control al spumei

Pozitie pentru maximum de spuma

Pozitie pentru minimum de spuma

3. Curatarea

Dupa ce ati terminat de utilizat recipientul pentru lapte Milk Maestro, puteti efectua o clatire
automata folosind programul MILK sau puteti dezasambla si spala bine toate componentele in apa
calda cu detergent sau in masina de spalat vase.

Asigurati-va ca clatiti si uscati bine toate componentele inainte de reasamblare.

o)
7" SFATURI SI SUGESTII

Pentru a debloca capacul recipientului pentru lapte Milk Maestro, este necesar un sfert de
rotatie.

Atentie: Nu incepeti prepararea bauturilor cu lapte fara a conecta mai intai recipientul pentru
lapte Milk Maestro la aparat.
Speram sa va bucurati de utilizarea recipientului pentru lapte Milk Maestro si sa savurati bauturi deli-
cioase cu lapte preparate in casa, datorita functiei performante si intuitive de spumare a laptelui.
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4. INTRETINEREA GENERALA

4.1 INTRETINEREA ZILNICA

Realizarea unei intretineri bune va prelungi durata de viatd a aparatului dvs. si va pdstra gustul
autentic al cafelei.

INTRETINEREA TAVII DE PICATURI

Tava de picaturi va permite sa colectati apa sau cafeaua care curge din aparat in timpul si dupa
preparare. Este important sa o lasati mereu la locul ei si sa o goliti regulat.

Din motive de igiend, va recomandam sa demontati zilnic tava de picaturi pentru a curata fiecare
element si sa o |asati sa se usuce la aer Tnainte de a o repozitiona Tn aparat. Tava de picaturi poate fi
spalata Tn masina de spalat vase. Scoateti grilajul mai intai.

Pentru mai multe informatii, consultati ,Ghidul de pornire rapida”.

CAND TREBUIE SA GOLESC TAVA DE PICATURI?
Cand plutitorul este in partea de sus, indicand preaplinul.

INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU ZAT

Din motive de igiena, va recomandam sa curatati zilnic recipientul pentru zat, folosind apa calda si
detergent, si sd ldsati recipientul sa se usuce la aer inainte de a-l reintroduce n aparat.
Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea 8B din ,,Ghidul de pornire rapida”
curatarea recipientului pentru zat.

Goliti recipientul pentru zat atunci cand se aprinde @ indicatorul luminos corespunzator. il puteti
goli si mai des, nsa va rugam sa faceti acest lucru cand aparatul este pornit, pentru ca acesta sa
inregistreze golirea recipientului.

despre

n Important: Daca nu goliti Tn mod regulat recipientul pentru zat asa cum este indicat mai sus,
aparatul se poate deteriora.

INTRETINEREA REZERVORULUI DE APA

Pentru a pastra aromele cafelei si din motive de igiena, va recomandam sa utilizati apa proaspata,
sa curatati zilnic rezervorul de apa cu apa calda si un burete si sa 1l lasati sa se usuce inainte de a-I
repozitiona in aparat.

INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU BOABE DE CAFEA

Boabele de cafea pot lasa reziduuri uleioase pe peretii recipientului, care pot afecta calitatea cafelei.
Pentru a pastra aromele cafelei si din motive de igiend, va recomandam sa-l stergeti cu o laveta
curata, moale si uscata de fiecare data cand il umpleti.

A Atentie: Nu 1l curatati cu apa deoarece prezenta apei in recipientul pentru boabe de cafea
poate deteriora aparatul.



4.2 ALTE OPERATIUNI DE INTRETINERE

n Important:

« Timpul de intretinere, in functie de procedura, este de maximum 20 de minute.

+ Daca scoateti aparatul din priza in timpul operatiunii de intretinere sau in cazul unei pene
de curent, programul de curatare se va relua de la inceput. Nu va fi posibilda amanarea
acestei operatiuni; clatirea circuitului de apa este obligatorie. In acest caz, s-ar putea s& fie
necesara o tableta de curatare noua.

+ in cazul in care aparatul este dotat cu cartusul nostru de filtrare a apei Claris KRUPS, va
rugam sa scoateti cartusul inainte de procedura de detartrare.

* Nu este obligatoriu sa porniti programul de intretinere imediat ce apare o indicatie in acest
sens pe aparat, ins& ar trebui sa faceti cat mai curand acest lucru. In cazul in care curitarea
(sau detartrarea) este amanatd, alerta va ramane aprinsa pana la realizarea operatiunii.

Consumabile

intretinere Cand? Explicatie
necesare
Programul de cldtire automata a recipientului pentru lapte
Dupd o Milk Maestro utilizeaza numai apa fierbinte si asigura o
Clatire bautura performanta optimd pentru spuma laptelui si un sistem
automatd Milk | cu lapte curat.
Maestro saufn Consultati sectiunea 14 din ,,Ghidul de pornire
30s-60ml orice rapida” privind clatirea recipientului pentru
moment. lapte Milk Maestro.
*in functie de model
Dupa
doud . e s .
» Jile de Va permite sa clatiti CIFC.UItUJ de c?feei al {aparfatL{IU|LAcesF
Clatire cafea " proces foloseste numai apd calda. Va asigurd ca pastrati
neutilizare . ’
~455s-30 ml sauin gustul autentic al cafelei.
orice Consultati , Ghidul de pornire rapida”
moment.
Din motive de igiend si pentru a pastra calitatea cafelei, va
recomandam sa curatati si sa degresati circuitul de cafea al
aparatului. Acest lucru va asigurd ca pastrati aroma optimd a
bauturilor.
Consultati,.Ghidul de pornire rapida” privind curatarea
aparatului sau urmati acesti pasi:
A < 1. Indicatorul luminos ,CLEAN" (Curatare) se va face rosu 1 tableta
Cand va A : < ’ <
) solicits atunci cand aparatul Frebwe curatat de curdtare
Curatarea tul 2. Apasati butonul ,<>" si selectati ,CLEAN" KRUPS
aparatului apara 3. Luati o tableta de curatare XS3000/
~13min-11 S;::CE 4. Deschideti capacul pentru tableta de curatare si introduceti | XS808 (nu se
tableta furnizeaza cu
moment. . -
5. Puneti un recipient de 1 | sub ambele duze aparatul)
6. Apasati butonul ,START/STOP" pentru a confirma procesul
de curatare
7.1n timpul procesului de curatare va curge apa din duzele
de cafea
8. Cand apa nu mai curge si auziti trei semnale sonore,
aparatul dvs. este curdtat si gata de utilizare
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intretinere

Detartrarea
~20min-1,5]1

cand?

Cand
indica
aparatul.
Atunci
cand
numarul
de bauturi
nu este
suficient
pentru a fi
necesara
0 operatie
de
detartrare,
functia
nu este
activa.

Explicatie

Detartrarea aparatului asigura functionarea corecta a
acestuia si elimind orice depuneri de calcar sau mizerii. Acest
pas este foarte important pentru a asigura functionarea
corecta si rezistenta Tn timp a aparatului.
Consultati,Ghidul de pornire rapida” pentru instructiuni
despre detartrarea aparatului sau urmati acesti pasi:

1. Indicatorul ,CALC" devine rosu atunci cand aparatul trebuie
detartrat
2. Apasati butonul ,<>"si selectati ,CALC"
3. Umpleti rezervorul de apa cu apa calduta pana la marcajul
.CALC"
4. Luati si deschideti un pliculet de detartrant KRUPS
5. Goliti continutul pliculetului in rezervorul de apa (daca
aparatul dvs. este dotat cu cartusul nostru de filtrare Claris,
scoateti-l)
6. Amestecati continutul pliculetului cu apa din rezervor
7. Puneti rezervorul de apa la loc in aparat
8. Puneti un container de 1,5 | sub ambele duze (cafea si
abur)
9. Apasati butonul ,START/STOP" pentru a incepe procesul de
detartrare
10. In timpul procesului de detartrare, va curge apa din
ambele duze

1 1.lilr Indicatorul luminos se va face rosu dupa oprirea apei
12. Goliti apa rdmasa amestecata cu detartrant din rezervorul
de apa
13. Curatati rezervorul de apa cu un burete
14. Stergeti si uscati rezervorul de apa
15. Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul MAX

16. Montati rezervorul de apa napoi in aparat
17. In timpul procesului de clitire, va curge apa din duze
18. Dupa ce se opreste apa si auziti trei semnale sonore,

aparatul este detartrat si este gata de utilizare

Consumabile
necesare

1 pliculet de
detartrant
KRUPS F054 /
XS809 (nu se
furnizeaza cu
aparatul)




5. ALTE FUNCTII

CUM SE ACCESEAZA SETARILE APARATULUI?

Deoarece acest aparat nu are ecran, setdrile sunt integrate ca functii secundare ale anumitor
butoane.

Pentru a accesa meniul de setari:

« Aparatul trebuie sa fie conectat la priza dar sa fie oprit

« Apasati butonul ,<>" timp de 3 secunde

+ (Cand se aprinde indicatorul ,STRONG" si toate LED-urile rosii si auziti un semnal sonor, ati
intrat Tn setari. Apoi, puteti sa navigati cu ajutorul butonului ,<>".

LISTA DE SETARI:

Temperatura cafelei

Apasati ,STRONG" (Tare), apoi ,<>" pentru a seta temperatura cafelei.

T Redusa Exista trei niveluri reglabile pentru temperatura bauturilor cu cafea.
T2 Medie In mod implicit, temperatura este setata la nivelul 2.
T3 Mare

Clatire automata

Apasati ,X2", apoi ,<>" pentru a activa clatirea automata. Puteti seta
OPRIRE Inactivi aparatul sa faca automat o clatire de fiecare data cand este oprit.
PORNIRE Activa Setarea este inactivd in mod implicit.

OPRIRE automata Apéasati pe ,START/STOP”, apoi pe ,<>" pentru a regla functia Auto
OFF (Oprire automata).

T 10 min Puteti alege durata dupa care aparatul se va inchide automat pentru

™ 20 min a optimiza consumul de energie:

T3 30 min 10 minute, 20 de minute sau 30 de minute. Setarea implicita este de
10 minute.

Pentru a iesi din meniul de setdri:

+ Apasati pe O buton pentru a iesi din meniu sau asteptati 2 minute.
+ Aparatul se va opri si va salva setarile.

RASPU RI LA INTREBARI
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FUNCTIONARE

1) Aparatul afiseaza o eroare, software-ul este blocat SAU toate luminile clipesc.
© Opriti aparatul si deconectati-l de la priza, indepéartati cartusul filtrului dac3 este instalat in
rezervorul de apd, asteptati 1 minut, apoi reconectati si reporniti aparatul.

2) Aparatul nu porneste dupa ce apasati butonul de PORNIRE/OPRIRE.
© Verificati sigurantele si priza instalatiei electrice. Verificati dacd cele doud stecare sunt
bagate corect in priza.
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3) in timpul unui ciclu a avut loc o pan& de curent.
© Aparatul se reseteazd automat cand porneste din nou.

4) Rasnita merge n gol.
© Este normal daca se intdmpla ocazional si daca nu mai sunt boabe de cafea sau doar o
cantitate mica de boabe in recipientul pentru cafea boabe.
@ 1In recipient mai este cafea boabe:
* S-ar putea ca boabele de cafea sa fie prea uleioase, prin urmare nu sunt procesate corect
de aparat.
fncercati s& angrenati boabele citre rasnita si vedeti daca aceasta incepe s& functioneze.
Cu toate acestea, va sfatuim sa schimbati cafeaua (a se vedea tipul de cafea boabe).
* Este cafeaua mea obisnuita care a mers bine pana acum: contactati serviciul pentru clienti
KRUPS.

UTILIZARE

1) Rasnita face un zgomot neobisnuit.
© S-ar putea sa fie prezente corpuri strdine in rasnitd. Incercati sa o curatati cu un aspirator.
Alternativ, contactati serviciul pentru clienti KRUPS.

2) Este apa sub aparat.
© Inainte de a scoate tava de picaturi, asteptati 15 secunde dupé& oprirea jetului de cafea, astfel
incat aparatul sa-si incheie corect ciclul.
© Verificati daca tava de picaturi este bine pozitionata in aparat.
© Trebuie sa fie montatd mereu, chiar si cdnd aparatul nu este folosit. Verificati daca tava de
picaturi nu s-a umplut.

3) Butonul de reglare pentru gradul de macinare se roteste greu.
© Rotiti butonul de reglare a gradului de macinare doar cand rasnita este in functiune.

4) Aparatul nu a produs cafea.
© S-a detectat un incident in timpul prepararii. Aparatul se va reseta automat si va fi pregatit
pentru un ciclu nou.

5) Ati folosit cafea macinata in loc de cafea boabe.
© Folositi aspiratorul pentru a indeparta cafeaua macinata din recipientul pentru boabe.

6) Curge apa din duzele de cafea cand aparatul este oprit.
© Este normal. Aceasta este o clitire automatd care curata duzele de cafea. O puteti dezactiva
din setdrile aparatului daca treceti setarea ,Clatire automata” in modul inactiv.

INTRETINERE

1) Aparatul nu a solicitat detartrarea.
© Ciclul de detartrare este necesar dupa un numar mare de prepardari ficute cu abur sau cu
apa fierbinte. In cazul in care consumati doar cafea, detartrarea nu va fi solicitata des.

2) in tava de picéturi este zat.
© O cantitate mica de zat poate sa ajunga in tava de picaturi. Aparatul este proiectat sa elimine
zatul rezidual Tn exces astfel incat zona de percolare sa ramana curata.

3) 4’> Indicatorul luminos ramane aprins dupa golirea recipientului pentru zat.
© Reinstalati recipientul pentru zat.

4) Dupa umplerea rezervorului de apa, l&]r indicatorul luminos ramane aprins.
© Verificati daca rezervorul este pozitionat corect in aparat.
© Flotorul de pe fundul rezervorului trebuie sa se miste liber. Verificati si deblocati flotorul daca
este necesar.

5) in timpul detartrérii, nu iese apa pe duze in prima faza:
© Este normal. Aparatul va elimina apa prin duze doar in cazul depunerilor semnificative.



345

BAUTURI

1) Cafeaua curge prea incet.
© Rotiti butonul de reglare a gradului de macinare catre dreapta pentru o méacinare mare
(poate depinde de tipul de cafea folosit).
© Efectuati unul sau mai multe cicluri de clatire.
© Schimbati cartusul sistemului de filtrare a apei Claris.
2) Cafeaua este prea slaba sau nu este suficient de intensa.
© Verificati daca recipientul de boabe contine cafea si daci aceasta este antrenatd corect in
rasnita.
Evitati folosirea boabelor de cafea uleioase, caramelizate sau aromate, care ar putea sa nu
fie procesate corespunzator.
Reduceti cantitatea preparatului si cresteti taria folosind functia de tarie a cafelei. Rotiti
butonul de reglare a gradului de mdacinare pentru a obtine o cafea macinata mai fin.
Preparati bautura in doua cicluri folosind functia pentru doua cesti.
3) Espresso-ul sau cafeaua nu este suficient de fierbinte.
© Cresteti temperatura cafelei din setdrile aparatului, incilziti ceasca prin clétire cu apa
fierbinte inainte de prepararea bauturii.
© Faceti un circuit de clatire inainte de a prepara cafeaua.
4) Inaintea fiecarei cafele, din duzele de cafea curge apa curaté.
© Cand incepeti prepararea, are loc o preinfuzare, care poate face ca o cantitate mica de apa
sa curga din duzele de cafea.

Daca vreuna dintre problemele expuse mai sus persista, contactati serviciul pentru clienti
KRUPS.

ELIMINAREA

Din motive de sigurantd, unele aparate au o baterie care poate fi accesata numai de un tehnician
de reparatii. Pentru a inlocui bateria, contactati cel mai apropiat centru de service autorizat.

n Important: Produsul dvs. contine o serie de materiale care pot fi reutilizate sau reciclate.

GARANTIE

Garantia nu se aplica in urmatoarele cazuri:

- Prezenta unor corpuri strdine in rasnita,

- S-aturnat cafea macinata in recipientul pentru boabe de cafea,

- Cartusul filtrului Claris Aqua Filter System nu este utilizat conform instructiunilor KRUPS,
- Lipsa detartrarii, curatarii sau intretinerii regulate.

Orice interventie asupra aparatului trebuie efectuata de un centru KRUPS autorizat.

Acest aparat automat Espresso Automatic pentru cafea/espresso trebuie utilizat doar pentru
prepararea cafelei sau a apei fierbinti, ori pentru spumarea laptelui.

Producator: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, localitatea Shaoxing, provincia Zhejiang, 312000 Republica Populara Chineza
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OMNCAHUE

A [pbxXka/kanak Ha pesepsoapa 3a H  [io3a3a napa*
BOAA I [io3m 3a kade
B PesepBoap 3a BoAa J ByTOH 3a HacTpolika Ha cTeneHTa Ha
C Kanak Ha cbaa 3a KapeeHun 3bpHa cMuniaHe
D KoHTporneH naHen K Kademenauka
E Cbpa 3a cbbupaHe Ha yTalika oT Kade L ByToH 3a 3axpaHBaHe
F TaBKW4YKa 3a oTUeXaaHe M CBeTNIMHHWN NHAMKaTOPN
G CbpA 3a MIgKo™*

*B 3aBMCUMOCT OT Mofena

YBaXxaeMu KNneHTw,

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxte mawmnHa 3a ecnpeco KRUPS c BrpageHa kademenayka. MaluvHute
3a ecnpeco KRUPS c BrpageHn kadpemenaykn ca npoekTrpaHu, paspaboTeHn 1 nNponsBefeHN BbB
®PpaHLMsa, OCUrypsiBalKM Hal-CTpormTe rapaHumy no OTHOLLUeHVEe Ha MPOM3XOM, W KayecTBO Ha
Npoun3BOACTBO. BallaTa MalLHa e npoekTupaHa Aa 6bae necHa 3a ynotpeba u aa Cb3gaBa HaNUTKM
C npodecrnoHanHo kavecTBo. Hacnagete ce Ha ecrnipeco, pUATPUPaHO Kade 1 Apyru BULOBE HAMUTKM
- CaMo C HaTWCKaHeTO Ha eauH ByTOH. 3a Aa HanpaBuW HeluaTa no-necHu 3a Bac, KRUPS pa3paboTu
WHTENIUIreHTHa TEXHOMOMNS CbC CBETIMHHM WHAMKATOPY, KOATO e Bu HacoyBa npu M3non3saHeTo
Ha BallaTa MallvMHa 1 Le HanpaBu Kade npexusBsBaHMATa MO-NPUATHU. YCbBbpLUEHCTBaHaTa
TEXHOOrs, C KOATO e obopyaBaHa BaluaTa MalumHa, By no3BonsiBa fa MOCTUrHETE Bb3MOXHO Hail-
[06pus pe3ynTaT, KaTo pasKpreTe MakCManHUTe apoMaTy U BKYCOBE Ha MPSICHO CMIeHNTe KapeeHn
3bpHa. HagsBaMe ce, Yye ce HacaxgaBaTe Ha CTPaxXOTHM MOMEHTU 3a kade 1 Ye cTe JOBOJSIHU OT
BawwaTa mawuvHa KRUPS.

EknnbT Ha KRUPS

1. BAXXHA NH®OPMALINA 3A NMPOAYKTA

MpoyeTeTe BHUMATENTHO PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba u KHmkKaTa ,VIHCTpyKumn 3a 6e3onacHocT”,
npenv fa nsnonssate ypeaa 3a MbpBu MbT, U M 3anaseTe: U3Mos3BaHeTo Ha ypeaa B HeCbOTBETCTBUE
C MHCTpyKUMunTe We ocBoboam KRUPS oT BCSKakBa OTTOBOPHOCT.

1.1 YKASAHWE 3A CUMBOJIWUTE 3A PbKOBOACTBOTO 3A NMOTPEBUTEA

a OnacHOCT: NpeayrnpeXxaeHne 3a PUCK OT CEPVO3HMN TENECHN HapaHABaHUS UM CMBPT.
CUMBONBT Ha MbIIHNA By npepynpexaaBa 3a 0NacHOCTYW, CBbP3aHW C EMIEKTPUYECTBOTO.

BHMMaHMe: npefyrnpexaeHue 3a eBeHTyanHa Hen3npaBHoCT, NOBpeaa Wy paspyLuaBaHe Ha
ypena.

ﬁ Ba)kHO: 06LL W BaXKHV 3abenexku 3a GyHKLMOHMPAHETO Ha ypeaa.

1.2 AKCECOAPU, AOCTABEHU C BALLATA MALLNHA

MNpoBepeTe akcecoapuTe, AOCTaBeHN C Ballata mawinHa. AKO AafeHa 4acT IUNCBa, ce CBbpXKeTe
OVPeKTHO C oTAena 3a obcny)BaHe Ha kineHT Ha KRUPS.
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AOCTABEHWU AKCECOAPU

PbKoBOACTBO 3a ynoTpeba - PbKOBOACTBO 3a 6bp3 CTapT - KHMXKKa C
1 MHCTPYKLMK 3a 6e30nacHocT CNpaBOYHWK Ha CePBU3HUTE LIEHTPOBE 3a
cnepnpopax6eHo obcnyrkBaHe Ha KRUPS MapaHLmOHHN JOKYMEHTH
MOJAEJIN KADE
2 Mrna 3a nouncTeaHe 3a cucteMaTa 3a napa
3 [io3a 3a napa
MOAETN MNIAKO
4 Cba 3a mnsiko Milk Maestro
5 [to3a 3a Boda

BHuMMaHue: n3nonseante camo akcecoapu Ha Krups 3a Ta3n MallWHa, 3a Oa 3anasunte
BaIMgHOCTTa Ha rapaHuudTa.

1.3 TEXHUYECKWN AAHHW

Ypen ABToMart 3a ecrnipeco EA40 - EA50
3axpaHBaHe 220 -240V~/50 Hz
HansraHe Ha nomnaTa 15 bar

KoHTeiiHep 3a KadpeeHU 3bpHa 2609

KoHcyMauus Ha eHeprus Mo Bpeme Ha paboTa: 1450 W

PesepBoap 3a Boaa 1,71
Ha 3aKpnTO 1 CyX0 MACTO (3aLLLMTEHO OT

MbpBU CTBNKMN U CbXpPaHeHue CKpex)

Pasmepu (mm) B x [ x LLI 365 x 240 x 400

Terno Ha npoaykTa (kg) 8,9

oo
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1.4 UHTEP®EINC

=8 CAPPUCCINO

STRONG
C__ )

OnucaHune/o6wm pyHKUMN

BkulouBaHe 1 U3KtoYBaHe Ha MalumHaTa. Npu BCAKO HaTUCKaHe Ha
6yToHa ON/OFF (BKJ1./U3KJ1.) ce 4yyBa 3ByKOB CMTHan.

I/I36epeTe HarMnTKaTta 3a NpuUroTBdaHe.

MN36epeTe dyHKUMATa 3a Napa*, 3a Aa pasneHUTe MASKO 33 PbYHO
NpUroTBsiHE Ha MJIeYHa HanuTKa.

3abenexka: 6yToHbT START/STOP (CTAPT/CTOM) TtpsibBa pa ce
HaTWCHe [Ba MbTW: BeOHbBX 33 NPeABapWUTeNIHO 3arpsiBaHe Ha
MallMHaTa U OTHOBO 3a CTapTMpaHe Ha naparTa.

MN36epeTe dyHKUMATA 3a Kanmy4dymHo*, 33 Aa NMPUroTBUTE KamnyynHo
C eflHO LipakBaHe. MalluvHaTa MbpBO LU Pa3neHn MASKOTO, a Cnef
TOBa LLie MPUroTBM KadeTo.

HaTucHeTe cnepm3bopa Ha HanUTKaTa, 33 Aa yBENMYNTE U HAManuTe
cvnata Ha kadeTo, ToBa NPOMEHS KONTMYECTBOTO M3M0JI3BaHO MIISIHO
kade. Tpu Bb3MOXHOCTU 3a U360p OT cnabo Ao cuiHo Kade. N360pbT
Ce MOKasBa C eqHo, ABe U Tpu KadeeHr 3bpHa C NoACBeTKa.

CrapTupanite v cripeTe TekyLlaTa peLenTta/noaapbXKa.

=
START
STOP
X2
=

C__)

HaTucHete cnep nsbopa Ha HanuTKaTa, 3a 4a yABOUTe KONNYecTBoTO.
MN360pbT ce Nnokassa ¢ X2 ¢ noacseTKa.

HatucHete ,<>", 3a pa nonyumte [OCTbN [0 MNOAAPbXKaTa W
n3bepete BMAA, KONTO [ia Ce N3BbPLUW: N3NaKBaHe, MOYNCTBAHE NN
OTCTPaHsiBaHe Ha KOT/IeH KaMbK. M36paHaTa nogapbkKa ce nokassa
ypes YepBeHa noacBeTKa.

*g 308UCUMOCM OmM Modesia

1.5 CBETINHHN NHANKATOPU

Bawata mawmHa KRUPS Intensity u3mnon3Ba WHTENWreHTHa TEXHONOIUSI CbC CBET/IMHHHWTE
WHAMKATOPW, KOSITO MpaBu XuBoTa Bu no-neceH. MalumHaTta aBTOMaTUYHO pa3no3Hasa 1 cieaun
HWBaTa Ha BOAATa 1 CMASIHOTO Kade. KoraTo TpsibBa ia Hamb/HWATE UK 13NPa3HUTe KOHTEHepHTe,
CBETNVHeH MHAuKaTop Lwe By nHdopmumpa 3a ToBa. OcBeH TOBa, MalLMHaTa Le By ysegomu n
KoraTo e HeobX0AMMO M3MaKBaHe, MOYNCTBAHE UM OTCTPaHSIBaHE Ha KOT/IEHNS KAMbK.



CBeTNIMHEH UHAUKATOP OMMNCAHUE

CBeTNNHHUAT nHAankaTop 3a START/STOP (CTAPT/CTOIM) mura
==> HatucHete START/STOP (CTAPT/CTOIN), 3a fia NnpoabKuTe
TeKyLLOTO fAeicTBMe CBETANHHUAT MHAMKaTOp 3a START/

STOP (CTAPT/CTOIN) cBeTU HenpekbcHaTo ==> /3BbpLLBa Ce
nencreune

— STOP

CBeTNHHa neHTa:
- CBeT NOCTOSIHHO 6510: MaLLIMHaTa e roToBa 3a yrnoTpeba.

- MocnenoBaTenHo CBETELLM WHAMKATOpW: MallvHaTa e B
npouiec Ha ynotpeba.

TpsibBa na u3nnakHete cbaa 3a Mnsiko Milk Maestro*. 3a

[1a 3anoy4HeTe, HaTUCHeTe ,<>" 33 AOCTHN [0 PeXnMa 3a

no4yncTeaHe un cneg tosa ,START/STOP" (CTAPT/CTOIM).

HanpaBeTe cnpagka ¢ pa3gen 13 Ha ,PbKOBOACTBOTO 3a 6bp3

CTapT” 3a TOBa Kak Aa U3nnakHeTe cbaa 3a Mnsko Milk Maestro.
*8 3a8UCUMOCM 0M MOOesa

HeobxoamMmMo e n3nnakeaHe. 3a 4a 3ano4YHeTte, HaTucHeTe ,<>"
n cneg toea ,START/STOP” (CTAPT/CTOIRM).

HanpaseTe cnpaBka ¢ pasgen 10 Ha ,,PbKOBOACTBOTO 3a
6bp3 cTapT” 33 TOBa KakK Ja M3MNiaKHeTe MaluMHaTa.

Heobxoammo e noyncTBaHe. 3a 4a 3arnoyYHeTe, HaTucHeTe ,<>"
n cnep toea ,START/STOP” (CTAPT/CTORM).

Hanpasete cnpaBka ¢ pasgen 11 Ha ,,PbKOBOACTBOTO 3a
6bp3 cTapT 32 TOBa KakK Aa NOYMCTUTE MalLMHaTa.

Heobxoammo e oTcTpaHsiBaHe Ha KOTNeH KaMbK. 3a Aa
3ano4yHeTe, HaTUCHeTe ,<>" 1 ceg ToBa ,START/STOP” (CTAPT/
cTon).

HanpaBete cnpaBka c pasaen 12 Ha ,,PbKOBOACTBO 3a 6bp3
CTapT" 3a TOBa KaK [ia OTCTPaHWUTE KOT/IEHUSI KaMbK OT
MaLuMHaTa.

KoHTeliHepbT 3a MNsSiHO Kade e MbiieH, TpsibBa fa ce OTCTpaHu.
HanpaseTe cnpaBka ¢ pa3aen 8A Ha ,,PbKOBOACTBOTO 3a
6bp3 cTapT” 33 TOBa KaK ja M3XBbpAuUTe oTNagbuyHo Kade
OT KOHTeliHepa 3a MAISIHO Kade

Pe3epBoapbT 3a BOAA € MOYTY MpaseH, TpsibBa fa Ce Hamb/HN.

HanpaseTe cnpaBka c pa3aen 7A Ha ,,PbKOBOACTBOTO 3a
6bp3 cTapT 3a TOBa KaK ia HaMb/HUTE pe3epBoapa 3a
BoAa.

BCuYKM CBETAIMHHM MHOMKATOPY MWTAT: rPeLLKa B MaLlHaTa
nnm 6nokunpaHe.

Hanpasete cnpaBka ¢ pasgen ,,0TTOBOPU HA BALLU
BbMnrPoCK“
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2. MbPBU CTBINKN N MOHTUPAHE HA YPEOA

NbPBU CTHIMKAU

MocTaBeTe MalLMHaTa BbPXY CTabuiiHa, XOPU3OHTalIHA, YUCTa 1 CyXa NOBBPXHOCT. Mpean nbpsaTa
ynotpeba, HambNBaHETO Ha MalUMHATa C BOAA MO3BOJSISIBA HaMb/IBAHETO Ha BOAHWUTE KaHanw,
3a fla MOXe MaluvHaTa fa paboTu. Llle ce n3BbPLUM NpenBapuTeNHO 3arpsiBaHe M aBTOMAaTUYHO
M3nnakBaHe.

3a noeeue nHpopmauusa BMKTe pasaen 1 o1 ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bpP3 CTapT” 3a TOBaA Kak Aa
cTapTupaTe MallMHaTa CU 3a NbPBYU NbT.

BalumsT ypen e nposepeH 1 U3nuTaH, Npean Aa HamycHe Npoun3BOACTBeHNS 06eKT. Bbrpeku usnoTo
BH/MaHWe, OTAeNeHO Ha MOYMNCTBAHeTO, BCe MaK € Bb3MOXHO [a OTKpMeTe ocTaTbLm OT Kade B
KadpemenaykaTta U/unm Kanku kade no peLleTKaTa Ha TaB/YKaTa 3a oTuexaaHe. [py pasonakoBaHe
MoXe Ja 3abenexuTe n HaNnMYMeTo Ha Npax BbpXy MallMHaTa, Ab/XKalL, Ce Ha 3aLUUTHUS MaTepuan.
MpenopbyBame By fa nouncTuTe cTapaTenHo ¢ Kbpna BaluaTta MaluvHa npeay nbpeaTa ynoTtpeba.

Bnarogapvim Bu 3a pas6ripaHeTo.
Hukora He U3non3BaiTe NOBpeaeH ypes.

iy

" CbBETU

BOOA

KayecTBOTO Ha BOAATa OKa3Ba 3HAUYUTENIHO Bb3AENCTBME BbPXy KayecTBOTO Ha apomMaTtute.
KOTNneHUsIT KaMbK 1 X7TOPbT MOXe [a NPOMEHAT BKyca Ha KadeTo. 3a Aa 3anasvTe Hamb/HO
apomaTuTe Ha BaleTo kade, npenopbyBaMe Aa M3nonsBaTte NpPsicHa BOAA, KaKTo 1 puATbpHa
KaceTa 3a cuctemarta Claris Aqua nnm 6yTunnpaHa Bofa CbC CbAbpXKaHMe Ha CyXO BELLECTBO MOf,
800 mg/I (BmxTe eTnKeTa Ha ByTunkaTa).

Bwyxte paspena , PUNTHP".

YALLA

KoraTto npuroTesiTe ropeLun HanuTKy, npernopbyBamMe [a 13nonssate NpeBapuTeIHO 3arpetu
Yawm (KaTo rM nsnnakHeTe C ropella BoAa), YAWTO pasMep e NpUrofeH 3a >enaHoTo oT Bac
KONM4eCTBO.

KA®EEHU 3bPHA

MeyeHuTe KadeeHM 3bpHa Morart fa 3arybsT apomata cu, ako He ca 3alumteHun. CbBeTBame Bu fa
13Mon3BaTe KONMYeCTBO KadeeHn 3bpHa, EKBUBASIEHTHO HA KOHCYMAaLIMATa BM 3@ 2-3 AHU, KaKTO
1 pa n3bupaTte naketyerta kade ot 250 g.

KayecTBOTO Ha kadeeHUTe 3bpHa Bapupa, U BKycoBeTe ca Cy6eKTUBHMW. 3bpHaTa Ha copToBeTe
Apabuka e B gagat duHu, dnopanHu apomaTy, 3a pasfimka oT 3bpHaTa Ha copToBeTe PobycTa,
KOWTO Ca C MO-BMCOKO CbAabpXKaHMe Ha KOdeuH, No-ropyrBm ca 1 no-HacuteHn. ObuvaiiHo e fa
ce cMecBaT ABaTa BMAa Kade, 3a Aa ce nonyym no-banaHcmpaH BKyc. Mons, He ce konebanTe fa
noTbpCUTe CbBET OT BalLms JOCTaBYMK Ha NeveHo Kade.

He npenopb4yBamMe N3noJjiaBaHETO Ha MasHU UNN KapamMennsnpaHu Kaq)eHl/l 3bpHa, TbiA KaTo
Te MoraT fia NnoBpeaAaAT MallnHaTa.

CTeneHTa Ha cMUaHe Ha Ka¢)ETO B/iAe BbpXy CUlaTa Ha BKyCa N Ka4eCTBOTO Ha MdAHaTa. Konkoto
I'IO-CbI/IHO e CMJTIAHOTO Kad)e, TONKOBA NO-rnagka e nsaHata. CMunaHeTo Moxe fa ce aganTtupa N KbM
XXeJlaHaTa HanuTKa.
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2.1 MOHTUPAHE HA ®UJITBPA

3ALLO CE MOHTUPA ®UJITBPHA KACETA?

dunTbpHaTa KaceTa 3a cuctemata KRUPS Claris Aqua nomara 3a onTMMU3MpaHeTo Ha BKyca Ha Balueto
Kade, 3a orpaHM4aBaHe Ha HaTPyNBaHETO Ha KOT/IEH KaMbK W 3a HamansBaHe Ha HeobxoauMocTTa
OT noaapbxKa. 3a [Ja CTe CUrypHu, Ye Ballata MalUMHa e MMa Ob/fbl eKCNI0aTaLoHeH X1BOT, By
npenopbyBame Aa v3nonssate PUATbPHA KaceTa. To3m akcecoap ce npefsara Ha yebcarta KRUPS.com.

KOIA TPABBA OA CE CMEHN ®UNTHbPHATA KACETA 3A CUCTEMATA CLARIS AQUA?

+ [1Ba Meceua cief, MOHTUPAHETO.
*+ KoraTo MOHTUMpaTe KaceTaTa, CbBeTBame Bu Aa 3aBbpTUTE CMBUS NPLCTEH B rOPHaTa YacT
Ha dunTbpHaTa KaceTa, 3a fa NOKa3Ba AaTaTa Ha MOHTMpPaHe MC ABa MeceLia.

21or

KAK CE MOHTUPA ®UNTHbPHATA KACETA 3A CUCTEMATA CLARIS AQUA?

« dunTbpHaTa KaceTa ce NOCTaBs B pe3epBoapa 3a BoAa.
4 + CbBeTBame Bu, KoraTo nHcTanuparte GunTbpHaTa KaceTa, [a 3aBbpTUTe CUBWS NPLCTEH B

[aneyHus Kpai Ha punTbpaTa KaceTa, 3a [ia Ce BUxKAA AaTaTa Ha UHCTanupaHe + 2 meceLa.

+ [o3vumoHmMpanTe NpaBUIHO KaceTaTa Ha MSICTOTO 1, C HOMEePUPAHKS MPBbCTEH Harope.

* M3non3Baiite 4YepHaTa NpuUCTaBKa 3a 3aBWHTBaHe, AOCTaBeHa C KaceTaTa, 3a [Ja
Mo3MLMOHMpaTe KaceTaTa NPaBUIHO U Aa 51 3aBMETE Ha MSICTOTO U.

+ BkntoyeTe MalumHaTa 1 3appbxkre 6ytoHa CLEAN MODE (PEXXM HA MOYNCTBAHE).

* Lle ce yye 3ByKOB curHan. MHamkatopbT Ha byToHa ,START/STOP* (CTAPT/CTOM) e
3arnoyHe fa Mura.

* HaTtucHete 6yToHa ,START/STOP” (CTAPT/CTOI), 3a Aa 3ano4YHeTe npoLeca Ha MbJiHeHe.

« MalmHaTa aBTOMaTUYHO LUe Hamb/IHW U M3MNakHe cucTeMaTa. B kpas Ha npoueca Lue
yyeTe TpY 3BYKOBY CMUTrHana, MoKasBalLy Kpas My.

2.2 KAOEMEJTAYKA : PETYJINPAHE HA CMUJIAHETO

3ALLO TPAABBA A CE PETYNINPA CTENEHTA HA CMUNAHE?

Mo NpuHUWN Tpsi6Ba fa perynupate CMUNAHETOo, KOraTo CMeHsiTe BUAA Ha KadeTo Ha 3bpHa Win KoraTto
nckaTe fa perynupate cunata Ha kadeto. MpomsHaTa Ha CMWUMAHETO MO3BOMSBA afarnTupaHe KbM
pa3nnyHNTe BUAOBE KadeeHU 3bpHa:

Mo-n3neyveHnTe N MasHU Ka¢eeH|/| 3bpPHaM3nCKBaT I'I0-I'py60 CMUnaHe
o-neko n3neyeHute Ka¢eeH|/| 3bpHa LLe Ca No-CyXn 1 N3NCKBaT I'IO-d)I/IHO CMUNaHe.

Light (Jleko)
o |

Oj/ / Medium (CpegHo)
Strong (CunHo)




KAK CE PEF'YJINPA CTEMEHTA HA CMUJTAHE?

3aBbpTeTe OyTOHa 3a HACTPOliKa, Pa3MofioXeH B KOHTelHepa 3a kadeeHW 3bpHa, 33 Aa OTroBaps Ha
Balums B1p, 3bpHa 1 KenaHata cuna Ha apomMarta (3 H1Ba - BUKTe no-rope). Toea perynvipaHe Tpsiosa Aa ce
13BbPLUM MO BPeMe Ha CMUMaHe 1 CTeneH no cteneH. Cnep Tpy NPUroTBAHKSA e 3abenexwTe OTYETNBA
pas/vKa BbB BKyCa.

A BHuUMaHwue: He npenopbyBamMe M3MoSI3BaHETO Ha Ma3HU UNU KapaMenmnsnpaHu Kad)EEHVI 3bpPHa, Tl
KaTo Te Ca TpyaHU 3a 06pa60TBaHe. Te morat ga noBpeadaT MallllHaTa U TOBa Aa AoBeae [0 NoLla pa60Ta
Ha CeH30pa.

3. MPUTOTBAHE HA HAMNMUTKHA

HAMWUTKW, NPEAJIATAHW OT TASN MALLNHA*:

KRUPS Intensity & Intensity Milk Bu no3sonsisa ia npuroTesTe LUMPOKa rama OT HanuTKy B 3aBUCMMOCT OT
Baluute npegnouuntaHus. [lo peLentuTe 3a NpUroTBAHe UMare AMPEKTEH JOCTbIM OT KOHTPOSTHUSA NaHest:

PeuenTtu c kade:

OMUCAHME

‘ Hann4yHun "DyHKLWIiI DyHKuMS X2

pasmepwu 3a cuna

PUCTPETO: NTbTHO KbCO ecrpeco 20 ml go 40 ml v v

Ecnpeco: HacuTeHo Kade C SACHO
n3paseHn apomat 1 neko ropumsa | 40 ml go 80ml v v
NAHa C KapamesieH LBAT.

JIYHro: C M0-BICOKO ChbpXaHIie Ha
KOodenH, Ho no-neko Ha BKyc. Hait- | 80 ml go 140ml v v
NPeanoYnTaHo CyTpUH.

dunTtpupaHo Kade: abnra 3anapka
npu no-Hucka Temnepatypa 3a | 150 ml v v
nosly4yaBaHe Ha MeK U1 fiek pe3ynTar.

B 3aBucumocT ot
HaCTpOIiKMTE Ha v
CbAa 33 MNSKO.

KanyuuHo: Hanutka C nepdekTeH
6anaHc Mexay MIsiKo, NsiHa 1 Kade.

*g 308UCUMOCM 0m Modesia

KAK OA PEFTYTUPATE BUCOUYMNHATA HA OIO3UTE 3A KADE?
3a BCUYKM NpeffiaraHn HanuTKN MOXeTe da CrycHeTe Aio3nTe 3a kade B 3aBUCMMOCT OT pasmepa Ha
Bawata(nte) yawa(n).
KAK OA 3AMOYHA MPUTOTBAHETO HA HAMUTKATA CU?

+ [lpoBepeTe fanu KOHTeHepPbT 3a KadeeHn 3bpHa e MbJieH.

BHUMmaHume: 3a fa usberHete nospeda Ha Balata mMaluvHa, BHUMaBalTe Aa He HaneeTe BOAa B

Kademenaykara.

+ [NpoBsepeTe fanu pe3epBoapbT 3a BOAA € MbJieH. AKO H/BOTO Ha BOJATa € HCKO, MalLuHaTa Le Bu

yBEAOMW Ype3 CBET/IVIHEH MHAMKATOP, Ye e HeobXoarMO [ia HaMmb/HWUTE pe3epBoapa.
+ [ocTaBeTe YallaTta(MTe) Nog usxoauTe 3a kade.

+ HaTtucHete 6yToHa 3a mM3bpaHaTa HamMTKa, perynupanTe HacTpoWKuUTe cu 1 HaTucHeTe ,START/

STOP" (CTAPT/CTOM).
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B 3ABUCMMOCT OT HAMUTKATA CA Bb3MOXXHU PA3/TUYHUN HACTPOMKI:

Cuna Ha KadeTo: 3a fa yBenmyuTe UM HamanuTe cunata Ha Kapeto, KaTo MPOMEHNTe KONUYECTBOTO
13non3BaHo cMsHO Kade, n3bepete HanuTKaTa U HaTucHeTe 6yToHa ,STRONG" (CUJTHO).

EpHa nnu gBe yawwm (camo 3a peuenTtu ¢ Kade): 33 Aa 3anoyHeTe NPUroTBSHETO Ha ABe HanuTKy
efHOBpeMeHHO, 13bepeTe HanuTKaTa 1 HaTucHeTe ,X2",

3a noBeye nHpoOpMaLMa BUKTe TabnuuaTa c HaNnUTKKW 1 pasaen 2 ot ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT”
3a TOBa Kak Aa perynmpare HaCTPOMKNTE Ha HanUTKUTE CU.

KAK CE CNTNPA HANNTKA NO BPEME HA NPUTOTBAHE?

MoxeTe fa cnpeTe NMPUroTBSHETO Ha HamMTKaTa CW MO BCSKO BpeMe, KaTo HaTucHete BytoHa ,START/
STOP" (CTAPT/CTONM). KoraTo UuMKbAbT 6bae NpeKkbcHaT, CNpaHeTo He e He3abasHo. Lle nma nepuog Ha
HeOCTBMHOCT Ha MaLLMHaTa, KOMTO Lue 6b/e yKasaH CbC CbobLLieHVe Ha eKpaHa.

3.1 MJIEYHN HATTNTKA N TOPELLA BOOA

o)
" CbBETU

3a la NpuUroTBMTe pasneHeHo MIsKo, TpsibBa Aa U3bepeTe nactbopusnpaHo UHT MAsiko OT xnaaunHmka
(3-5°C). 3non3BaHeTo Ha crieLnanHmn Mieka (MUKpoGUATpUpaHo, CypoBo, depmeHTrpano, 06orateHo)
Unn pacTTenHU Mneka (6agemMoBo, OBeCeHO, COeBO U Ap.) € Bb3MOXHO, HO MOXe A3 Aafe MOo-Masko
33[J0BOSIMTENHN Pe3yNTaTi MO OTHOLLIEH/E Ha Ka4ecTBOTO U KONIMYeCTBOTO Ha NsaHaTta. Cnep oTBapsiHe
Ha CbAa C MAISIKO, HE3aBMCKMMO [any e MnacTMacoB, UMW CTbKIeH, Toil TpsbBa fa ce CbXpaHsiBa B
XNaAunHWK npy 4°C unn npum no-HUcka Temnepatypa. OBUKHOBEHO MIISIKOTO MOXe Aa Ce CbXpaHsiBa
Mexxay neT v cegemM AHU.

KAK OA PASNEHUTE MJIAKO C IHO3ATA 3A NAPA?

A bbpeTe BHUMaTenHu, 3a Aa nsberHere n3rapaHusa.

[Oio3ata 3a rnapa ce 1U3non3ea 3a pasneHBaHe Ha MNAKOTO, HanpuMep 3a NpUroTBAHe Ha Kany4mHo nnan
nate. Toin KaTo Npon3BOACTBOTO Ha Mapa M3NCKBa NO-BUCOKa TeMnepaTypa, OTKOSIKOTO 3a NpuroTeaHe
Ha ecnpeco, ypeabT pasnonara C JONb/IHUTENHA cbasa 3a npenBapuUTeNnHo 3arpsaBaHe Ha naparta. He e
Bb3MOXHO [ia Ce NPUroTeAT ABe Yalln €JHOBPEMEHHO, Taka 4e d)yHKLI,I/IFITa X2 He e HannyHa.

CTbMNKN, KOUTO TpﬂﬁBa Aa cnepparte, 3a Aa pa3neHnTe MJISKO C Alo3aTa 3a napa
1

M36epeTe ,steam” (Napa) c BbpPTALLMSA ce 6yTOH

2 HaTncHete 6yToHa ,START/STOP” (CTAPT/CTOIM)

3 MaluvnHaTa ce 3arpsia npeaBapuTenHo, AoKaTo 6yToHbT ,START/STOP” (CTAPT/CTOIM)
3anoyHe ga mura

4 HaTtucHete otHoBO 6yTOHa ,START/STOP” (CTAPT/CTOI), 3a fa akTMBMpaTe napata

5 HaTncHete 6yToHa ,START/STOP” (CTAPT/CTOT), 3a fa cnpeTe napata unun n3vakawre,
[0KaTO PeXMMbBT NPUKIIIOYM

3a noseye nHpopmauua BKTe pasaen 5 ot ,,PbKkoBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT” 3a TOBA KakK Aa
NpPUroTBUTE MJIEYHA HaNUTKa.

MOYNCTBAHE HA OIIO3ATA 3A MAPA:

A OnacHOCT: crfief, U3Mnon3BaHe Ha (byHKLJ,I/IHTa 3a Napa, Ar3aTa 3a Nnapa MOoXe Aa € ropella,
3aToBa By cbBeTBaMe fa n34akaTe HAKOJKO MUWHYTW, Npegn Oa A OoKOoCBaTe.



n Ba>kHo:

3a pa nony4yasaTe KpemMoobpasHa MsiHa BCeKM MbT, NpenopbyBame BHUMATENHO Aa NoYncTBaTe [to3aTa 3a
napa C/1E[], BCAKA YIMOTPEBA. He muinTe fro3ata 3a napa B CbAOMUAIHA MallnHa. [NpenopbysamMe CbLLo
[la noymncTBaTe [03aTa 3a Napa, ako He Ce U3Mos3Ba 3a Ab/Iblr Neprop, OT Bpeme (MoBeYe OT ABa AHM).

LisnaTta [to3a 3a napa MOXe Aa Ce U3BaAyM, 3a Aa Ce MOYWCTK CTapaTernHo. MouncteTe ¢ BOAA, Manko
KONM4ecTBo HeabpasvBeH npenapaT 3a MUeHe Ha CbAOBe W 4YeTka. 3a noBeye MHGOPMaALMS BUKTE
pasgen 6 ot ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bP3 CTapT” OTHOCHO MOYMCTBAHETO Ha Alo3aTa 3a napa.

+ 3a ja npemaxHeTe BCUYKY BEHTYaNHV Creay OT MASKO OT Aro3aTa 3a napa, NocTaBeTe CbA, Mog,
Ar03aTa W CTapTupaiite NpuroTBsHe Ha ropelua Boga. Cried TOBa W3MON3BaliTe YKCTa, BAAKHA
MUKPOGUOBPHA Kbpa, 3a a N3bbpLUeTe fAto3aTa.

+ AKo He M3nM3a napa, Al3aTa MOXe A3 € 3arylleHa: OTMyLleTe s C MpefocTaBeHaTa urna 3a
MOYKCTBaHE Ha CMCTemaTa 3a napa. 3a nopeye MHGOPMaLMs BUKTe paspen 6 oT,,PbKOBOACTBOTO
3a 6bp3 cTapT’ OTHOCHO NMOYMCTBAHETO Ha Alo3aTa 3a napa.

3.2 CbA 3A MJIAKO MILK MAESTRO

To3m cba 3a Masko Milk Maestro e npoekTvpaH Aa Bu ocurypy npurotBsiHe Ha MNeyHu
HaMUTKK C Ka4ecTBO Ha HMBOTO Ha bapucTa y foma. Mpeay Aa 3anouHeTe fa v3nonssate
Balums npoayKT, MOAisi, NpoYeTeTe BHUMATEHO CIeHNTe UHCTPYKLMK, 3a Aa noacurypute
onTMManHa ynotpeba v pesynTaty.

I'Ipe,qm [a 1n3non3searte CbAa 3a MNIAKO Milk Maestro 3a MbPBU NbT U 3a Aa OTCTPAHUTE BCUYKN
€BEHTYa/lHW HaTpynBaHUA Ha Mnpax, Bu npenopb4yBamMe fa No4YnUCTuTe BCUYKN HacTu CbC
CanyHeHa BoAa.

OCHOBHUW ®YHKLUUN

DYHKUUA 3a pa3neHBaHe

CobabT 32 Masiko Milk Maestro pasnonara ¢ naTeHTOBaHa cuUCTeMa 3a pasneHBaHe Ha MISIKO, KOSTO Bu
no3BoNABa fla MPUroTBUTE KpeMoobpasHa MIevHa MsiHa Camo 3a HAKOMKO CeKyHAM.

ByToHbBT 3a ynpasnieHne Ha pasneHBaHETO B ropHaTa 4YacT Ha Kanaka Bu no3sosnisiBa Aa KOHTposvparte
XENaHOTO KONMYECTBO MileYHa MfHa, KaTo npegjiara MbjHO MepcoHanusvpaHe Ha Baluute MieyHu
HamnuTKu.

Mporpama 3a aBTomMaTN4HO uUsnnakeaHe MILK (MJ19KO)

Cnep BCAka MnevyHa HamuTka Tpsbsa fAa ce CTapTpa mporpamMa 3a aBTOMAaTUYHO W3MiakKBaHe
(npenynpexaeHve MILK (MJIAKO) Ha nHTepdeiica), 3a Aa ce ocurypy onTrManHa xurneHa. He 3abpassiite
[1a ro nouncTuTe cneq Bcsika ynotpeba Ha cbaa 3a masko Milk Maestro.

3a noseye nHPopMaLMa HanpaseTe cnpaBka ¢ pasgen 14 Ha ,PbKOBOACTBO 3a 6bp3 CTapT” 3a TOBA Kak Aa
13nnakHeTe aBTOMaTUYHO CbAa 3a Masko Milk Maestro.

JleceH 3a pasrno6siBaHe 1 NoAxoAsLly 3a CbAOMUSNIHA MalLMHa:

3a NecHO MOYMCTBaHE M MOoAAPBXKKA CbbT 33 MASIKO MOXe [a 6be HambiHO pasrnobeH. MoxeTe Aa
paspenuTe pasnuyHNTe YacTh Ha Cbaa 3a Mnsiko Milk Maestro 3a LisinocTHO noyncTBaHe.

BCUYKM YacTn ca NOAXOAsLLM 33 CbAOMUSINIHA MaLLMHA, KOETO MpaBuM NpoLeca Ha NoYnCTBaHe OLLe no-
yno6eH. MpocTo noctaBeTe YacTUTe Ha ropHaTa PeLLeTka Ha CbAOMUSIHATA MaLLUHA UMK B OTAENeHNeTo
3a npubopw.

BHMMaHMe: He MocTaBaiTe Kanaka B CbAOMUSIHATa MaLlUVHa, Korato ByTOHBLT 3a yrpaBneHve Ha
pa3sneHBaHeTo e B nosuuma PULL (U3ObPMBAHE) (nopaau onacHocT oT 3ary6a Ha byToHa). Mons,
OTCTpaHeTe ro, 3a Aa usberHere 3arybata my.

KAK OA U3MO0JI3BAM CbA 3A MJIKO MILK MAESTRO?

WHcTpyKuum 3a ynoTtpe6a:

1. MNoparotoBKa
HanbnHeTe cbaa 3a Mnsiko Milk Maestro ¢ enaHoTo Koim4ecTBO MAISIKO. YBepeTe ce, Ye He npeByiLLaBaTe
JIMHMATa 33 MaKCUMATHOTO KOJIMYECTBO, MOCTaBeHa Ha Cb/a 3a MJISIKO.
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MAX MaKkcManHo HUBO B CbAa 3a MIISIKO

U npel‘lOp'b‘-IVlTeJ'lHO HVBO 3a NPUroTBAHE Ha HAKOJIKO HYalln Kany4ynHo

-
(g MpenopbYMTENHO HVBO 3a MPUrOTBSAHE HA €4HO Kamny4nHo

2. PerynupaHe Ha pa3neHBaHeTo
3aBbpTeTe 6yTOHa 3a ynpaBneHve Ha pasneHBaHETO OTrope Mo YacoBHMKOBAaTa CTPesika 3a noseve
nsiHa nnM 0bpaTHO Ha YaCOBHWMKOBATa CTPesika 3a No-Masko nsHa. V3bepete KONNMYECTBOTO NsHa
cnopep SINYHNUTE CU NPeanoYnTaHus.

(puLL)
XY

Mo3nums 3a OTCTpaHsiBaHe Ha ByToHa 3@ yNpaB/eHve Ha pasneHBaHeTo

[Mo3nums 3a MakCMManHO KOIMYeCcTBO NAHa

[Mo3nums 3a MMHUMANHO KOANYEeCTBO NsHa

3. NMouyucrBaHe

Cnep KaTo NPUKIOYNTE C U3MOM3BAHETO Ha CbAa 3a masko Milk Maestro, MoxeTe Aa ussbpLunTe
aBTOMaTMYHO M3nnakeaHe ¢ nporpamata MILK (MJIIKO) wnu ga pasrnobuTe n nsmumeTte BCUYKM
4acTy cTapaTesiHo B TOM/ia canyHeHa Boda Win B CbAOMUSNHA MaLUNHa.

He 336paBﬂVITe Aa n3nnakHeTe n noacyinTe ,u,06pe BCUYKWM HYacTun, npeav foa rn crnobuTe OTHOBO.

o)
" CbBETU

3a fa oTK/o4YMTe Kanaka Ha cbAa 3a mnsko Milk Maestro, TpsabBa Aa 3aBbpTuUTE Ha YETBBLPT
oboporT.

BHMMaHMe: He cTapTupanTe MIeYHN HanNWUTKK, 6e3 MbPBO Aa CBbpXKeTe CbAa 3a MAsKo Milk
Maestro kbm MaLLVHaTa.

HapgssaMe ce, 4e Lie ce HacnaamTe Ha U3MoMN3BaHeTo Ha Cbaa 3a Mnaako Milk Maestro n
LLie onuTaTe BKYCHM LOMALLHO NPUIroTBEHN MAEYHW HAaNUTKN 61arofapeHne Ha HeroeaTta
BMCOKOedEeKTUBHA 1 NecHa 3a U3nonsBaHe GyHKLUS 33 pasrneHBaHe Ha MIISIKO.



4. OBLWWA NOAAPDBXKA

4.1 EXXEOQHEBHA NOAAPDBXKA

M3BbpLUBAHETO Ha NPaBWIHA MOAAPBXKKA LLE YABMKM eKCMI0aTaLMOHHUS XMBOT Ha BaluaTa
MaLLMHa 1 LLe 3ana3u aBTEHTUYHMSA BKYC Ha BalleTo kade.

noaaPbXXKA HA TABUYKATA 3A OTLUEXOAHE

TaBuyKaTa 3a oTuexaaHe Bv no3sonsisa aa cbbupate BogaTa unm KapeTo, KOUTO U3TUYAT OT ypeaa
Mo BpeMe Ha v Cfief MPUroTBsiHE Ha HanuTKaTa. BaxkHO e BUHAru 4a s OCTaBsTe Ha MSACTOTO M 1 fa
S MOYMCTBaTe PELOBHO.

OT XMrMeHHU CbobpaxkeHUs MpernopbyBamMe La AEMOHTMpATe TaBUYKaTa 3a OTUeXAaHe, 33 Aa
MOYMCTBATE BCEKY €/IEMEHT BCEKM [IEH, U 1A 51 OCTABATE a U3CbXHE Ha Bb3AyX, NPeAu Aa 5 ocTaBuTe
06paTHo B MaluMHaTa. TaBMYKaTa 3a OTUEXAAHE MOXE [a Ce MVe B CbAOMMSIIHA MALLMHA, MbPBO
Tpsi6Ba Aa OTCTpaHUTE peLleTKaTa.

3a noseye MHPOpMaLMS HanpaBeTe cnpaBska ¢ ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bP3 cTapT”.

KOTA TPABBA OA CE MOYNCTBA TABNYKATA 3A OTLUEXOAHE?
Korato nonfiaBbKbT e 0Trope, TOBa MOKa3Ba, Ye e NnpenbiHeHa.

NOAAPBHXKA HA KOHTEMHEPA 3A MJISSHO KAGE

OT XurneHHu c1=o6pa>+<eH|/|;| npenopb4yBamMe p[a Mnovyucreate KOHTeIZHepa 3a MIJIAHO Ka¢e
eXeoHEBHO C ropella canyHeHa BOAa W Oa ro oCtaBATe Oa U3CbXHE Ha Bb3AyX, npean na ro
noctaBuTe O6paTHO B MallMHaTa.

3a noseye MHpopMauus BwKTe paspgen 8B oT ,PbKOBOACTBOTO 3a 6bpP3 CTapT” OTHOCHO
NoYMCTBAHETO Ha KOHTeliHepa 3a MAsHO Kade.

MouncTBaTe KOHTEMHePa 3a MSIHO Kade, KoraTo CBETINHHUAT » VHAMKATOp MOKaxe, Ye Tpsibga
[la ro HanpaeuTe. MoxeTe fa ro noyucTBaTe Mo-pefoBHO, HO O MPaBeTe, KOraTto MalluHaTta e
BK/IIOYEHa, 33 la MOXe [ia PerncTpupa, Ye KOHTENHEPbT HAUCTUHA e U3MPa3HeH.

n Ba)XHO : ako He noyucrTeaTe penoBHO KOHTeIZHepa 3a MJIAHO Kane, KaKTO € NOCO4Y€eHO no-rope,
TOBa MOXe [a noBpeau MallnHaTa Bn.

NoAAPBXXKA HA PESEPBOAPA 3A BOOA

3a fda 3anasute apomMaTuTe Ha BaweTto Kaq)e N OT XUTNEHHN C'bO6pa)KeHI/Iﬂ, Bun npenopb4yBaMe Oa
Mn3nosisaBate NpsAcHa BoAa, Aa NOYNUCTBaTE pe3epBoapa 3a BOAa BCEKN AOeH C ropeLlla Boaa n rbba u
[a ro oCtaBATe Aa U3CbXHE Ha Bb34yX, npegn fa ro nocraBute O6paTHO B MallHaTa.

NOAAPbXKA HA KOHTEMHEPA 3A KAGEEHU 3bPHA

KadeeHnTe 3bpHa MoraT Aa OCTaBAT Ma3HW OCTaTbLY MO CTEHWTE HA KOHTeHepa 3a KadeeHu 3bpHa,
KOWTO MOraT Aa MOBAUSAT Ha Ka4eCTBOTO Ha BalueTo kade. 3a aa 3anasuTte apomaTiiTe Ha KadpeTo 1
OT XMIMeHHN CbOGPaXKeHws], By npenopbyBamMe Aa ro n3GbpcBaTe C YNCTA, Cyxa MeKa Kbpra BCEKM
MbT, KOraTo Tpsi6Ba [a Ce HaMb/HN OTHOBO.

A BHMMaHue: He K3MOMi3BaiiTe BOAA 3a MOYNCTBAHE Ha KOHTelHepa 3a KadeeHW 3bpHa,
HaNMYMeTo Ha BOAA B KOHTENHEPa 3a KadeeHM 3bpHa MOXe Aa noBpeaw BalwaTa MalimHa.
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4.2 APYTA NOAOPDBXXKA

n Ba)kHo:

* BpemeTo 3a noAapbXKKa, B 3aBUCMMOCT OT npoueaypaTta, € Makcumym 20 MUHyTK.

* AKO M3KNIOYMTE MallMHaTa OT KOHTaKTa MO Bpeme Ha NoAApbXka WM B Cilyvail Ha
npekbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTO, NporpamMaTa 3a NnoyncTBaHe Liie ce Bb30OHOBM OTHayasno.
HsiMa pga e Bb3MOXHO Aa OTNOXMWTe Tasn onepauus, 3aAb/DKUTENHO e Ja U3MNIakHeTe
BOOHUS KPbr. B TO3M cnydalt MOXe [Ja ce HanoXu Ja W3non3saTe HoBa TabneTka 3a
noyncTBaHe.

+ AKo BawmaTt npoaykT e o6opyaBaH ¢ HawaTa dpuntbpHa kaceta KRUPS Claris - Aqua, mons,
n3BajeTe A Npeav npoueaypaTa no oTCTpaHsABaHe Ha KOT/IeH KaMbK.

* He e Heobxooumo fa cTapTupaTe nporpamMata 3a MoAApPbXKa BeAHara oM ypeabT noncka
TOBa, HO TpsA6Ba fa ro HampaBuTe CKOPO. AKO MOYMCTBAHETO (MNU OTCTPaHSBAHETO Ha
KOTJIEH KaMbK) 6b/e OTIOXeHO, NpedynpexaeHNeTo Liie ce MoKasBa, AoKaTo npoueaypaTa
He 6bae N3BbPLUEHA.

Heobxoaumu

MoaapbXKa Kora? 0O6sicHeHme
aKcecoapm

ABTOMaTWUYHaTa Nporpama 3a U3nakBaHe Ha Cba 3a MIAKO
Cnep Milk Maestro 13non3sa camo ropetLia Boga 1 0CUrypsiBa
MredHa OMTUMAIHO pasmneHBaHe Ha MASIKOTO 1 YICTa cUCTeMa.

HanuTka unu | HanpaseTe cnpaBKa ¢ pa3pen 14 Ha ,PbKOBOACTBOTO 33

MoBCAKO | GbpP3 CTapT" 3a TOBA KaK fia U3NaKHeTe CbAa 3a MASAKO

Bpeme. Milk Maestro.
*8 308UCUMOCM 0Mm Modena

ABTOMATUYHO

n3nnakBaHe Ha

Milk Maestro*
30s-60ml

Cnep kato
[1Ba AHU
" He cTe Mo3Bonssa By Aa n3nnakHeTe KaHanuTe 3a Kade Ha MaLLMHaTa.
SMNAKBAHEHA | 3nonzgann To3wn npoLiec U3non3ea camo ropetia Bofa. lapaHTupa
Kadpe pou, peLLia BoAa. I ap: P
455 -30 ml MallmrHaTa 3aMna3BaHeTo Ha aBTEHTWNYHISA BKYC Ha BaLueTo kade.
nnno HanpaseTte cnpaBka ¢ ,,PbkoBoAcTBOTO 33 6bp3 cTapT”
BCSKO
Bpeme.
OT X1rneHHN cbobpaxeHs 1 3a [ia 3anasnTe KayecTBOTO Ha
BaueTo kade, npenopbyBame ia noyucTeate 1 obeamacnssarte
BepyraTa 3a kade Ha MalLLMHaTa. TOBa rapaHTupa, ye Lue
NoAAbPXaTe ONTUMANHMSA BKYC Ha BalunTe HanuTku.
Bwxre ,PbKOBOACTBO 33 6bp3 CTApT" 3a TOBA KaK Aa
NoYMUCTMTE MaLUMHaTa UKW CNeaBaliTe Te3u CTbMK:
1. MHpnkaTopbT , CLEAN” (MOYNCTBAHE) Lue CBETU NOCTOSHHO B
KoraTo YepBeHO, KOraTo MalLMHaTa Ce HyX/ae OT NOYNCTBaHe 1 Tabnerka 3a
MoyncTBaHe Ha MallnHaTa 2. HatucHete 6yTOHa <N M36epeTe ,CLEAN" (MOYNMCTBAHE) noumMcTBaHe
MalluHaTa By nogKaHu 3. B3emeTe noyncTealla Tabnetka KRUPS
~13min-11 |umnoscsko | 4. OTBOpeTe 3aTBOPA 3a NOYMCTBALLM TabNETKM 1 MOCTaBeTe X53000/X5808
Bpeme. TabneTkara (He ce pocTass
C MalLnHaTa)

5.TocTasete 1-nUTPOB Cbf, NOS, ABETE AI031
6. HatucHere 6ytoHa ,START/STOP" (CTAPT/CTOIM), 3a Aa
NoTBbPAMTE NPOLeca Ha NounCTBaHe
7. 0T Ao3nTe 3a Kade LLie Teye BOAA MO BpeMe Ha npoLieca Ha
noyncTBaHe
8. Korato BofiaTa Crpe [ia Teye 1 Cief, Kato YyeTe Tpu 3ByKOBU
CUrHana, MalLyHaTa e NoYu1cTeHa 1 e rotosa 3a ynotpeba
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MoanapbXKKa

OrtcrpaHsBaHe
Ha KOT/IeH
KaMbK
~20min-151

Kora?

MMpu 3as1BKa
OT CTpaHa Ha
MalLVHaTa.
Korato
6posiT Ha
HanuTKnTe He
€ JocTaTbyeH,
3apae
Heobxoaumo
npemaxBsaHe
Ha KoT/eH
KaMbk,
GyHKUMSTa He
e aKT/BHa.

06scHeHne

[pemMaxBaHeTO Ha KOTNEHNS KaMbK OT MaLLIHaTa rapaHTupa,
Ye T4 LLie paboTy NPaBUIHO, KaTo eMMMHMPA BCSKAKBY
HaTPyMBaHWS Ha KOT/NIEH KaMbK. Ta3u CTbMKa € MHOro BaXHa, 3a
[a Ce rapaHTupa, Ye Balumat ypeq e paboTu NpaBUnHo 1 Lue
byHKUMOHVPa AbATo Bpeme.

BwTe ,PbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CTapT” 3a TOBA Kak Aa
npemMaxHeTe KOT/IeHNs KaMbK OT MaLUMHaTa Uiu cleagaiite
Te3 CTbIKK:

1. MnpukatopsT ,CALC" (MPEMAXBAHE HA KOT/NIEH KAMDBK) Lue
CBETW NOCTOSIHHO B YePBEHO, KOraTo MalLiiHaTa Ce Hy)aae oT
npemaxsaHe Ha KOT/IeHUSt KaMbK
2. HatucHere 6ytoHa ,<>" 1 n3beperte ,CALC" (MPEMAXBAHE HA
KOTJIEH KAMBK)

3. HanbnHeTe pesepBoapa 3a BoAa C Xaaka Boja 4o
mapkuposkata ,CALC" (MPEMAXBAHE HA KOT/TEH KAMBK)
4. B3emeTe 1 0TBOPETE MakeTye npenapar 3a npemMaxsaHe Ha
KoTneH kaMmbk KRUPS
5. M3cuneTe cbabpHaHUETO Ha MakeT4eTo B pe3epBoapa 3a
BOAa (ako BalumaT npopyKT e obopyABaH C Hallata GuaTbpHa
kaceta Claris, n3Bagete 1)

6. CmeceTe CbIbpXXaHUETO Ha NaKeT4eTo ¢ BoAata B
pe3epBoapa
7. MocTaseTe pe3epBoapa 3a BoAa 06paTHO Ha MACTOTO My B
MaLUMHaTa
8. MocTaBerte 1,5-1MTPOB Cbf, NOA ABETe 41031 (33 Kade 1 napa)
9. HatucHere 6ytoHa ,START/STOP" (CTAPT/CTOIM), 3a Aa
CTapTMpaTe NpoLeca Ha OTCTPaHsBaHe Ha KOT/IeH KaMbK
10. OT ABeTe A03K Lie Teye BOAA N0 BPeMe Ha npoLieca Ha
OTCTPaHsAIBaHe Ha KOTNEHNS KaMbK

11. CBETANHHUAT lilr VIHAVMKATOP LLie CBETHE B YePBEHO, KOraTo
MOTOKBT OT BOfA Crpe
12. OtcTpaHeTe ocTaHanara Bofia CbC CMeCeHs npenapar 3a
OTCTPaHABaHe Ha KOT/IeH KaMbK OT pe3epBoapa 3a BoJa
13. MouncTeTe pe3epBoapa 3a BoAa C roba
14. A36bpLLeTe 1 NOACYLLIETE pe3epBOapa 3a BoAa
15. HambriHeTe pe3epBoapa 3a Bofa A0 MapkuposKata MAX
(MAKC.)
16. MocTaBeTe pe3epsoapa 3a Bofja 06paTHO Ha MACTOTO My B
MalLMHaTa
17. OT f[ro3uTe Lie Teye BOAA MO Bpeme Ha npoLieca Ha
V3nnakeaHe
18. Korato BoAaTa Crpe fia Teye 1 Cef Kato YyeTe Tpu 3ByKOBU
CUTHana, KOT/IEHNAT KaMbK e OTCTPaHeH OT BalliaTa MaLuuHa 1
TS € roToBa 3a ynoTpeba

Heobxoaumu
akcecoapm

1 naketye
npenapar 3a
OTCTpaHsiBaHe
Ha KOT/NeH
Kambk KRUPS
F054 / XS809
(He ce pocTasst
C MaLLKHaTa)




5. APYTU ®YHKUUNN

KAK A NOIYYUTE AOCTbIM 40 HACTPOMKUTE HA MALLMHATA BU?
TbiA KaTo Ta3n MalLMHa HAMa eKpaH, HaCTPOKMTe ca UHTErpypaHi KaTo BTopa GyHKLYMS Ha onpeaeneHn

6yTOHM.

3a JOCTbIM A0 MEHIOTO C HACTPOMKN:

* MawmHaTta TpsibBa [a e BKNoYeHa B KOHTaKTa, HO a He e BK/Ilo4eHa oT ByToHa.

* HaTtucHete 6yToHa ,<>"3a 3 cekyHau

+ Korato ungmkatopbT ,STRONG” (CMJTHO) cBeTHe, BCUUKM YepBeHN CBETOAMOAMN CBETAT U uyeTe
3BYKOB CUTHan, CTe B MEHIOTO C HAacTponkmTe. Cnea ToBa MOXeTe a ce NpuaBnxBeaTe [0 pasnyHuTe
HaCTPOWiKK, KaTo 13non3eate HbyToHa ,<>",

CMUCHK HA HACTPOMKWTE:

Temnepatypa Ha
KadeTo

Hucko
CpepHo
Bucoko

ABTOMATUYHO
n3naaKkBaHe

HeaKTuBHO
AKTUBHO

HatncrHete ,STRONG” (CMJTHO), cnep koeto <>, 3a pa perynvpare
TemnepaTypaTa Ha kadeTo. Vima Tpu perynupyemu H1Ba 3a TemnepaTypata
Ha BalumTe kade HanuTku. Mo nogpasbupaHe TemMnepaTtypata e 3ajajeHa
Ha HVBO 2.

HatucHere X2, cnep tosa ,<>", 3a ja HacTpouTe aBTOMAaTUYHO BK/OYBaHe
Ha u3nsaksaHeTo. MoxeTe Aa HacTpouTe MallnHaTa Cvi aBToMaTU4HoO Aa
M3BbPLLBA V3MJ1aKBaHe BCEKM MbT, KOraTo e Usk/oyeHa. Hactpoiikata no
noppasbripaHe e HeaKTUBHa.

ABTOMATUYHO

HatncHerte ,START/STOP” (CTAPT/CTONN), cnep ToBa ,<>" 3a Aa HacTpoute
M3KJl0OUBaHe

Auto OFF (ABToMaTun4yHO N3KJTKOYBAHE).
MoxeTe aa n3bepeTe nepuoda OT Bpeme, Cnef KOWUTO ypeabT Lie ce

m 10 min V3K/I0YY aBTOMATUYHO, 3a [1a Ce ONTUMM3MPa Pa3X0oA4bT Ha eHeprus:
1:_23 gg m:g 10 MuHyTKY, 20 MUHYTU UK 30 MUHYTU. HacTpolikaTa no nogpasbupaxe e

10 MUHyTH.

3a 113X0[, OT MEHIOTO C HAaCTPOWKN:

+ Hamucrete (O 6yToHa, 3a 1a M3ne3eTe OT MEHIOTO UM 34aKalTe 2 MUHYTU,
+ MalumHaTa LLie Ce U3KIIOYN 1 LLie 3amasi HaCTPOKUTE.

OTroBOPU HA BALLUU BBIMPOCH

PABOTA

1) MawwHaTa nokassa rpetuka, coptyepbT He pearupa WU/ BCUYKM CBETAMHU MUraT.
© U3knouete MalimHaTa ot ByTOHa U Crief TOBA OT KOHTaKTa, u3BageTe GUnTbpHaTa KaceTa,
aKo MMa TakaBa BbB Balumsa pesepBoap 3a BoJa, U34akanTe 1 MUHyTa, BK/lOYeTe OTHOBO
MallnHaTa B KOHTaKTa 1 A pectapTupante.

2) Ype,u,bT He Ce BK/K4Ba e[ HaTUCKaHe Ha 6yTOHa 33 BK/IOYBaHe/U3KJII0YBaHe.
© lMpoBepeTe npefnasuTennTe 1 efeKTPUYECKNs KOHTAKT Ha eneKTpuyeckata Bu nHcranaums.
MpoBepeTe fanu ABaTa 3axpaHBaLLW Lencesna ca NocTaBeHn NPaBuUIHO B KOHTaKTa.
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3) Bb3HMKHanNa e enekTpryecka Hem3npaBHOCT MO BPeME Ha LKbII.
© YpeabT ce Hynvpa aBTOMaTUYHO, KOraTo Ce BK/K0UM OTHOBO.

4) Kadpemenaukata paboTu npasHa.
© ToBa e HOPMasHO, aKo Ce C/lyyBa OT BPEME Ha BPEME 1 aKo B KOHTelHepa 3a Kade Ha 3bpHa
HsIMa Kade Ha 3bpHa UM Ma CaMO MaJIKO KOJIMYeCTBO.
© B KoHTelHepa ocTaBaT kadeeHn 3bpHa:
* Kadeto Moxe fa e TBbpAe Ma3HO W C/lefoBaTeNHO He MOXe [Ja ce CMenu NPaBUIHO OT
MallvHaTa.
Moxe fa onutaTe fa MOMOrHeTe Ha KapeHWTe 3bpHa da CA3aT HaJony 1 Aa Buaute ganm
cnep ToBa kademenaykaTa Le 3anoYHe Aa paboTy OTHOBO.
MpenopbunTenHo e obaye ga cmeHnTe kadeTo cun (BUKTe BUAA Ha KadeeHnTe 3bpHa).
* ToBa e 06bu4anHOTO My Kade, KOeTo Jocera ce npuroTesLle 6e3 npobnemM: cBbpxeTe ce C
Bawuus otaen 3a obcnyxkaHe Ha knveHT Ha KRUPS.

YNOTPEBA

1) KademenaykaTa n3gaBa HeobryaeH LUyM.
© BeposTHO B KademenaykaTta nma dyxauv Tena. OnuTaiiTe Aa 8 NOYNCTUTE C MPaXOCMyKayKa,
B NMPOTMBEH C/lyyali ce CBbpxKeTe ¢ Baluns otaen 3a obcnyxsaHe Ha KnveHTn Ha KRUPS.
2) MNopa ypena nma BoAa.
© Mpean aa oTCTpaHUTe TaBMYKaTa 3a OTLEXAaHe, n3uvakalite 15 cekyHau, cief KaTo Kadpeto
crpe fa Teye, Taka Ye MalLMHaTa Aa 3aBbpLUM LiMKba CU MPaBUIIHO.
© TMpoBepeTe fanu TaBUUKaTa 3a OTUEXAAHE e NPaBUIHO MO3ULMOHMPaHa Ha MaluvHaTa. Ts
TpsbBa fAa e Ha MACTOTO CM JOPW KOraTo MallMHaTa He ce U3nons3Ba.
© MposepeTe fanu TaBryKaTta 3a OTLEXAAHE HE e Mb/Ha.
3) ByTOHBT 3a perynupaHe Ha CMUIaHeTo ce BbPTY TPYAHO.
© BbpreTe 6yToHa 3a perynmpaHe Ha CMUIaHETO CaMo KOraTo kadpemenadxaTa paboTu.
4) YpenbT He e npuroteumn kade.
© Mo BpeMe Ha MPUTOTBSIHETO My € OTKPUT NPo6/ieM. YpeabT e Ce pecTapTupa aBToMaTuyHoO
1 Wwe 6bae rotos 3a HOB LIMKbI.
5) M3nonssanu cte cmnsiHo kade BMeCTo Kade Ha 3bpHa.
© W3non3BgaiiTe NpaxocMyKayka, 3a 4a OTCTPaHWUTe CMIISIHOTO Kade OT KOHTelHepa 3a KadeeHu 3bpHa.
6) OT alosnTe 3a Kade Teve BOAA, KOraTo MalLMHaTa e U3K/IloYeHa.
© ToBa e HopManHo. ToBa e aBTOMaTUYHO U3MNIaKBaHe 3a MOYMCTBaHE Ha [io3uTe 3a Kade.
MoxkeTe fa ro geakTueupaTte B HaCTPOWKMUTE Ha MallMHAaTa, KaTo NPOMeHWTe HacTpoiKaTa
LAutomatic rinsing” (ABTOMaTU4HO M3MNaKBaHe) Ha HeaKTUBHa.

NOoAAOPDBXXKA

1) MawwmrHaTa He e NoncKana oTCTpaHsABaHe Ha KOTIeHNS KaMbK.
© LMKBIBT Ha OTCTPaHsIBaHe Ha KOT/IEHNS KAMbBK € HE06XOAMM Cllef, rofisiM 6poii MPUroTBAHNS
Ha HaMWTKM C Napa unn ropeLlia Boga. AKo KOHCymmpaTe caMo kade, HaMa Aa e HeobxoAnMo
YecTo Aa OTCTPaHABaTe KOT/IEHNS KAMbK.
2) B TaBMYKaTa 3a oTUeXAaHe Ma Masko CMNsiHO Kade.
© Marnko KonmyecTBo cMsiHO Kade Moxe fia MonajHe B TaBUYKaTa 3a oTuexaaHe. MaluvHaTa
e NpoeKkTUpaHa [a OTCTPaHsIBa U3MMLLUHOTO OCTaTbYHO CMNSIHO Kade, Taka ve 30HaTa 3a
dunTpupaHe fa octaBa yYnUCTa.

3) VnaukaTopHaTa Y namna oCTaBa Aa CBETU C/ief, U3npasBaHe Ha KOHTelHepa 3a CMAsSHO Kade.
© MocTaBeTe 06paTHO KOHTENMHEPa 3a CMAAHO Kade.

4) MHamkaTopHaTa liJr flaMna ocTaBa Aja CBETU Cllef, Hamnb/BaHe Ha pe3epBoapa 3a BoAa.
© MposepeTe Aanv pe3epeoapbT € NOCTaBeH B NPaBuHaTa Nosnumus B ypeaa.
© MonnaBbKbT Ha BHOTO Ha pe3epBoapa Tpsbea Aa MOXe Aa ce ABWXU cBob6oaHO. NMposepeTe
1 ocBobofeTe NonsaBbka, ako € HeobxoaANMO.
5) Mo BpeMe Ha OTCTpaHsiBaHe Ha KOT/IeH KaMbk, Mpe3 NbpBaTa ¢asa oT Al3KTe He 13/11M3a BoAa:
© ToBa e HOPMaJIHO, CaMO B CJlyHail Ha CUIHO HATPYMBaHE Ha KOT/IEH KaMbK MaluMHaTa e
M3MnycHe BOAA OT [lo3unTe.



HAMNTKN

1) KadeTo ce HanvBa npekaneHo 6aBHo.
© 3aBbpreTe 6yTOHa 3a CTEMEHTa Ha CMUIAaHe HAfACHO, 3@ [a MoJslyynTe Mo-rpybo CMISHO
kade (ToBa MOXe Aa 3aBUCK OT BUAA Ha U3MON3BaHOTO Kade).
© M3nbnHeTe eAnH UK HAKOMKO LIMKbBA Ha U3MNaKBaHe.
© CmeHeTe dunTbpHaTa KaceTa 3a cuctemata Claris Aqua.
2) KadeTo e npekaneHo c/1abo 1A He e AOCTaTbYHO MIBTHO.
© MposepeTe Aanu B KOHTENHePa 3a 3bpHa Kade rMa Kade 1 Jany To ce Crycka NpasusiHo.
MN36sareaiTe M3nonN3BaHeTO Ha Ma3HW, KapaMenusnmpaHu unmM apoMaTusnpaHy kapeta, KOMTO
MOXe Aa He ce obpaboTBaT fobpe OT MaluMHaTa.
Hamanete obema 1 yBenuyeTe cunaTta Ha HanuTKaTa, KaTo nsnonseate GyHKLMATA 3a cuna
Ha KadeTo. 3aBbpTeTe ByTOHA 3a CTEMeHTa Ha CMUNaHe, 3a Aa nofay4ymTe nNo-GuHO CMASHO
kade. MpuroTseTe HaNUTKaTa B ABa LUMKbNA, KaTo n3nonssate GyHKUMSTA 3a ABe Yallu.
3) EcnpecoTo unu kadeTo He e 4OCTaTbYHO ropeLLo.
© Ysenuuerte TeMnepaTypaTa Ha KadpeTo B HAaCTPOMKMTE Ha MalLMHaTa. 3arpeiiTe YaluaTa, Kato
A U3NnakHeTe C ropeLla BOAa, Npeam Aa 3arnoyHeTe Aa NpUroTesTe HanuTkaTa.
© V3BbpLueTe UKL/ Ha U3NNaKBaHe, Npeay Aa 3anoyHeTe 4a NpuUroTesaTe KadeTto cu.
4) YncTa Bofa Tede OT Ato3nTe 3a kade npeam BCAKo Kade.
© Korato cTapTvipaTte NpUroTBSHETO Ha HaMNWTKa, Ce M3BbPLLBA NPeABapUTENHO 3anapBaHe 1
TOBa MOXXe [a JoBefe 10 N3TUYaHe Ha Maslko KONM4YecTBO BoAa OT Ato3uTe 3a kade.

AKO HSIKOVi OT onmcaHuTe no-rope npo6nemMu He e OoTCTPaHeH, ce CBbpXKeTe C OTAeNa 3a
o6cny)xBaHe Ha KnmeHTU Ha KRUPS.

N3XBbPNIAHE

Hsikon ypeamn cbabpxat 6aTepusi, 4O KOSITO OT CbOOGPaXKEHUs! 338 CUTYPHOCT MoraT ga nonyyat
[0CTBMN cCaMo NpodecnoHanHy cepBrsu. 3a Aa CMeHuTe baTepusTa, Ce CBbpXeTe C Haii-6113Kus
[10 Bac ogo6peH cepBU3EH LieHTBP.

n Ba)kHO: ypebT Bu Cbabpika peavla Matepuanyi, Kouto MoraT Aa ce U3Mnon3BsaT NOBTOPHO U
[a ce peLyknmpar.

FAPAHLUUA

lapaHuusTa He BaXku B CJiefHUTe ClyYau:

- Hannuune Ha uyxan Tena B kadpemenaykaTa,

- B KkoHTelHepa 3a KadeeHM 3bpHa e N3CUNaHo MASHO Kade,

- ®untbpHaTa KaceTa 3a cuctemarta Claris Aqua He ce usnonssa cnopef MHCTpyKumnte Ha KRUPS,

- B cnyqa17| 4ye He e M3BbpLUBaHO NpemMaxBaHe Ha KOT/IEHUA KaMbK, MOYNCTBaHe Unn penoBHa
noanpbXkKa.

Bcnuku paboTu no ypeaa Tpsibea Aa ce n3BbpLUBAT OT 0406peH LeHTbp Ha KRUPS.

Ta3v aBTOMaTMYHa MaLLMHa 3a Kade/ecnpeco TpsbBa fa ce N3MoM3Ba camo 3a NPUroTBsiHe Ha Kade
UKW ropeLLa BoAa, v 3a pasneHBaHe Ha MISKO.

Mpounssoauten: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji
West Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC
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Rucka/poklopac spremnika zavodu H  Mlaznica za paru*

Spremnik za vodu I Mlaznice za kavu

Poklopac spremnika kave u zrnu J Rucica za podeSavanje finoce mljevenja
Upravljacka ploca Mlinac za kavu

Plitica za skupljanje mljevene kave Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
Posuda za kapljevinu Svjetlosni indikatori

Posuda za mlijeko*

ATMmMmgONW>
T X

*ovisno o modelu
PoStovani kupce,

hvala vam 3$to ste kupili uredaj za espresso tvrtke KRUPS s ugradenim mlincem za kavu. Uredaji
za espresso tvrtke KRUPS s ugradenim mlincima za kavu dizajnirani su, razvijeni i proizvedeni u
Francuskoj, ¢ime se osiguravaju najstroZza jamstva podrijetla i kvalitetne proizvodnje. Dizajn vaseg
uredaja jamci najjednostavniju mogucu uporabu i moguénost pripreme napitaka profesionalne
kvalitete. Samo jednim dodirom tipke moZete uZivati u espressu, filter kavi i u drugim vrstama
kave. Kako bismo vam olaksali stvari, KRUPS je razvio tehnologiju pametnog svjetlosnog indikatora,
koja ¢e vas voditi pri uporabi uredaja i uljep3ati vam pauze za kavu. Napredna tehnologija kojom je
uredaj opremljen omogucuje vam postizanje najboljih mogucih rezultata, daju¢i maksimalne arome
i okuse iz svjeZze mljevenih zrna kave. Nadamo se da ¢ete uZivati u odli¢nim pauzama za kavu i biti u
potpunosti zadovoljni svojim uredajem tvrtke KRUPS.

Tim tvrtke KRUPS

1. VAZNE INFORMACIJE O PROIZVODU

Prije prve uporabe uredaja paZzljivo procitajte korisnicki priru¢nik i knjiZicu sa sigurnosnim uputama
te ih saCuvajte: nepravilna uporaba oslobada tvrtku KRUPS bilo kakve odgovornosti.

1.1 VODIC ZA SIMBOLE U KORISNICKOM PRIRUCNIKU
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a Opasnost: upozorenje na opasnost od teskih ozljeda ili smrti.
Simbol munje upozorava vas o opasnostima povezanima sa strujom.

A Oprez: upozorenje za svaki mogudi neispravan rad, oStecenje ili uniStenje uredaja.

ﬁ VaZzno: opcenite ili vazne napomene za rukovanje uredajem.

1.2 PRIBOR KOJI SE ISPORUCUJE S UREDAJEM

Provjerite pribor isporucen s vasim uredajem. Ako neki dio nedostaje, izravno se obratite korisnickoj
podr3ci tvrtke KRUPS.



PRILOZENI PRIBOR
Korisnicki priru¢nik - Vodi¢ za brzi pocetak rada - Knijizica sa '@

1 sigurnosnim preporukama Adresar centara tvrtke KRUPS za
poslijeprodajnu podrsku Jamstveni dokumenti

MODELI ZA KAVU

2 Igla za CiS¢enje sustava pare

3 Mlaznica za paru

MODELI ZA MLIJEKO

4 Posuda za mlijeko Milk Maestro

5 Mlaznica za vodu

A Oprez: da se jamstveni uvjeti ne bi ponistili, upotrebljavajte iskljucivo pribor tvrtke Krups.
1.3 TEHNICKI PODACI

Uredaj Automatic Espresso EA40 - EA50
Izvor napajanja 220 - 240V~ / 50 Hz
Tlak pumpe 15 bara
Spremnik kave u zrnu 2609
Potrosnja energije Tijekom rada: 1450 W
Spremnik za vodu 171
X i U zatvorenom, na suhom mjestu (podalje od
Priprema i pohrana leda)
Dimenzije (mm)V x D x D 365x240x 400
TeZina proizvoda (kg) 8,9

PodlijeZe tehnickim izmjenama.
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1.4 SUCELJE

Opis / opcenite funkcije

Sluzi za ukljucivanje i iskljucivanje uredaja. Svaki put kad pritisnete
tipku za ukljucivanje/iskljucivanje oglasava se zvucni signal.

Odaberite napitak koji Zelite pripremiti.

Odaberite funkciju pare* da biste pripremili pjenu od mlijeka
potrebnu za ru¢nu pripremu mlije€nog napitka.

Napomena: tipku START/STOP (Pokretanje/zaustavljanje) potrebno je
pritisnuti dvaput: jedanput za prethodno zagrijavanje uredaja i drugi
put za pokretanje pare.

- Odaberite funkciju pripreme cappuccina* da biste pripremili
EP CAPPUCCINO cappuccino jednim klikom. Uredaj ¢e najprije izraditi pjenu od mlijeka,
a zatim Ce pripremiti kavu.

STRONG Pritisnite nakon odabira napitka da biste povecali ili smanijili jacinu

I kave. Ova opcija mijenja koli¢inu mljevene kave. MoZete odabrati

jednu od tri jacine, od slabe do jake. Odabranu jacinu oznacavaju
jedno, dva ili tri zrna kave s pozadinskim osvjetljenjem.

Pokrenite ili zaustavite trenutacnu pripremu/odrZavanje.

Pritisnite nakon odabira napitka da biste pripremili napitak u
dvostrukoj koli¢ini. Odabir se oznacava slovima X2 s pozadinskim
osvjetljenjem.

Pritisnite ,<>" da biste pristupili odrZavanju i kliknite da biste odabrali
vrstu koja ¢e se provesti: ispiranje, CiS¢enje ili uklanjanje kamenca.
Odabrana se opcija odrzavanja ima crveno pozadinsko osvjetljenje.

*ovisno o modelu

1.5 SVJETLOSNI INDIKATORI

Uredaj KRUPS Intensity koristi tehnologiju pametnog svjetlosnog indikatora koja ¢e
vam olak3ati Zivot. Uredaj automatski detektira i nadzire razine vode i mljevene kave.
Svjetlosni ¢e vas indikator obavijestiti kada bude vrijeme za punjenje ili praznjenje
spremnika. Uredaj ¢e vas obavijestiti i kada je potrebno ispiranje, ¢iS¢enje ili uklanjanje
kamenca.
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Svjetlosni indikator

CLEAN

OPIS

LED Zaruljica START/STOP (Pokretanje/zaustavljanje)
trepée ==> pritisnite tipku START/STOP (Pokretanje/
zaustavljanje) da biste nastavili s trenutatnom radnjom
LED Zaruljica START/STOP (Pokretanje/zaustavljanje)
neprestano svijetli ==> radnja je u tijeku

Svjetlosna traka:
- Svijetli bijelo: uredaj je spreman za uporabu.
- Animirane LED Zaruljice: uredaj je u upotrebi.

Potrebno je isprati posudu za mlijeko Milk Maestro*.
Za pocetak pritisnite ,<>" da biste pristupili nacinu
rada za CiS¢enjem, a zatim START/STOP (Pokretanje/
zaustavljanje). Upute za ispiranje posude za mlijeko Milk
Maestro potraZite u odjeljku 13 ,Vodica za brzi pocetak
rada”.

*ovisno o modelu

Potrebno je ispiranje. Za pocetak pritisnite ,<>", a zatim
START/STOP (Pokretanje/zaustavljanje).

Upute za ispiranje uredaja potraZite u odjeljku 10
.Vodica za brzi pocetak rada”.

Potrebno je ¢iS¢enje. Za pocetak pritisnite ,<>", a zatim
START/STOP (Pokretanje/zaustavljanje).

Upute za CiS¢enje uredaja potrazZite u odjeljku 11
.Vodica za brzi poc€etak rada”.

Potrebno je uklanjanje kamenca. Za pocetak pritisnite
,<>", a zatim ,START/STOP” (Pokretanje/zaustavljanje).

Upute za uklanjanje kamenca iz uredaja potraZite u
odjeljku 12 ,Vodica za brzi pocetak rada”.

Spremnik za mljevenu kavu je pun, potrebno ga je
isprazniti.

Upute za praznjenje spremnika za mljevenu kavu
potrazZite u odjeljku 8A ,Vodica za brzi pocetak
rada”.

Spremnik za vodu gotovo je prazan, potrebno ga je
napuniti.

Upute za punjenje spremnika za vodu potrazZite u
odjeljku 7A ,Vodica za brzi pocetak rada”.

Svi svjetlosni indikatori trep¢u: pogreska uredaja ili
blokada.

Pogledajte odjeljak ,ODGOVORI NA VASA PITANJA".




2. PRIPREMA I POSTAVLJANJE UREDAJA

POCETAK RADA

Uredaj postavite na stabilnu, vodoravnu, €istu i suhu radnu povrSinu. Priprema uredaja prije prve
uporabe omogucuje punjenje sklopova u koje ide voda da bi uredaj mogao raditi. Doci ¢e do
prethodnog zagrijavanja i automatskog ispiranja.

Dodatne informacije o prvom pokretanju uredaja potrazite u odjeljku 1 ,Vodica za brzi
pocetak rada”.

Uredaj je provjeren i testiran prije napustanja tvornice. Unato¢ paznji koja je uloZena u CiSc¢enje,
svejedno mozZete pronaci ostatke kave u mlincu za kavu i/ili kapljice kave na reSetki posude za
kapljevinu. Pri raspakiranju moZete na uredaju primijetiti i prisutnost praSine zbog zastitnog
materijala. Preporucujemo da uredaj prije prve uporabe temeljito ocistite krpom.

Hvala na razumijevanju.

Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni uredaj.

0]
" SAVJETI

VODA

Kvaliteta vode znatno utjece na kvalitetu aroma. Kamenac i klor mogu utjecati na okus kave.
Kako biste oCuvali sve arome u kavi, preporucujemo da upotrebljavate svjeZzu vodu te patronu
Claris Aqua Filter System ili flaSiranu vodu s koli¢inom suhih ostataka manjom od 800 mg/I
(pogledajte naljepnicu na boci).

Pogledajte odjeljak , FILTRIRANJE".

SALICA

Prilikom pripreme toplih napitaka preporuc¢ujemo vam da rabite prethodno zagrijane 3alice
(stavite ih pod vrucu vodu) €ija je veli¢ina prilagodena Zeljenoj kolicini.

KAVA U ZRNU

Przena kava u zrnu nakon otvaranja pakiranja moZe izgubiti okus. Savjetujemo vam da
upotrijebite koli¢inu kave u zrnu koja odgovara va3oj potro3nji u sljedeca 2 do 3 dana i kupujete
pakiranja od 250 g.

Kvaliteta kave u zrnu razlikuje se i ukusi su subjektivni. Arabica ¢e vam pruZiti fine, cvjetne arome
za razliku od robuste koja ima vise kofeina, gor¢a je i ima puniji okus. Cesto se te dvije kave
mijeSaju kako bi se dobio uravnoteZeniji okus. Nemojte se ustrucavati zatraziti savjet od osoba
koje vam prze kavu.

Ne preporu€ujemo uporabu masnih i karameliziranih zrna kave jer mogu ostetiti uredaj.
Finoc¢a mljevenja utjece na jacinu okusa i kvalitetu kreme. Sto je kava finije mljevena to je krema
njeznija. Osim toga, finoca mljevenja moze se prilagoditi Zeljenom napitku.
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2.1 POSTAVLJANJE FILTRA

ZASTO TREBA UGRADITI PATRONU ZA FILTRIRANJE?

Patrona za sustav filtriranja vode KRUPS Claris Aqua Filter pomaZe u optimizaciji okusa vase kave,
ogranicavanju nakupljanja kamenca i smanjenju ucestalosti provodenja odrzavanja. Kako biste
osigurali dugi vijek trajanja vaseg uredaja, preporucujemo vam da rabite patronu za filtre. Ovaj je
pribor dostupan na internetskoj stranici KRUPS.com.

KADA TREBA PROMIJENITI PATRONU ZA SUSTAV FILTRIRANJA VODE CLARIS?

+ Dva mjeseca nakon ugradnje.
+ Kada postavite patronu, savjetujemo vam da sivi prsten na kraju patrone za
filtriranje okrenete da biste vidjeli datum ugradnje + dva mjeseca.

21or

KAKO UGRADITI PATRONU ZA SUSTAV FILTRIRANJA VODE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

+ Patrona se postavlja u spremnik za vodu.
d + Savjetujemo vam da prilikom ugradnje patrone sivi prsten na kraju patrone za

filtriranje okrenete da biste vidjeli datum ugradnje + 2 mjeseca.

* Pravilno postavite patronu na njezino mjesto tako da prsten s brojem bute okrenut
prema gore.

+ Rabite crni nastavak za zavijanje koji se isporucuje s patronom kako biste pravilno
pozicionirali i ucvrstili patronu na mjestu.

+ Ukljucite uredaj i drzite tipku za nacin ciS¢enja.

+ Oglasit ¢e se zvucni signal. Svjetlo tipke START/STOP (Pokretanje/zaustavljanje) pocet
Ce treptati.

+ Pritisnite tipku START/STOP (Pokretanje/zaustavljanje) kako biste pokrenuli postupak.

+ Uredaj ¢e automatski napuniti i isprati sustav. Na kraju postupka Cut Cete tri zvucna
signala koji oznacavaju da je dodvrsen.

2.2 MLINAC: NAMJESTANJE MLJEVENJA

ZASTO TREBA NAMJESTITI FINOCU MLJEVENJA?

Fino¢u mljevenja opcenito je potrebno prilagoditi kada promijenite vrstu kave u zrnu ili da biste
prilagodili jacinu kave. Promjena fino¢e mljevenja omogucuje prilagodbu razli¢itim vrstama kave u zrnu:
jako przenu i masnu kavu u zrnu potrebno je krupnije samljeti

manje przena kava u zrno susa je i potrebnu ju je sitnije samljeti.

Blaga
OO>\ \ Srednje jaka
/ / Jaka
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KAKO NAMJESTITI FINOCU MLJEVEN)A?

Zakrenite tipku za postavke koja se nalazi u spremniku za kavu u zrnu tako da odgovara vasoj vrsti
zrna kave i jacini Zeljene arome (3 razine - pogledajte iznad). Ta se postavka mora postaviti tijekom
mljevenja i stupanj po stupanj. Nakon tri pripreme primijetit cete znatnu razliku u okusu.

AOprez: ne preporucujemo uporabu masne i karamelizirane kave u zrnu jer je mlinac teze
obraduje. MoZe ostetiti uredaj i dovesti do loSijeg rada senzora.

3. PRIPREMA NAPITAKA

NAPICI KOJI SU DOSTUPNI NA OVOM UREDAJU*:

KRUPS Intensity i Intensity Milk omogucuje vam pripremu razli€itih vrsta napitaka u skladu s vasim
Zeljama. Pripremi je moguce pristupiti izravno putem upravljacke ploce.

Recepti s kavom:

OPIS ‘ Dostupne Funkelja | o, ycija x2
velicine jacine
Ristretto: kratki jagi espresso. 20 ml do 40 ml v v

Espresso: kava jakog okusa i
izrazene arome s gorkastom | 40 ml do 80 ml v v
kremom boje karamele.

Duga kava: bogata kofeinom, no
lak3eg okusa. Najpopularnija kao | 80 mldo 140 ml v v
jutarnji napitak.

Filter kava: duga priprema
pri niZoj temperaturi za lagani | 150 ml v v
rezultat mekanog okusa.

. < Ovisi o
Cappuccino: savrseno
o . - postavkama v
uravnotezeni napitak s mlijekom,
. : posude za
pjenom i kavom. -
mlijeko.

*ovisno o modelu
KAKO PRILAGODITI VISINU MLAZNICA ZA KAVU?

Za sve napitke mozZete spustiti mlaznice za kavu u skladu s velicinom vasih Salica.
KAKO ZAPOCETI PRIPREMU NAPITKA?

+ Provjerite je li spremnik kave u zrnu pun.

A Oprez: da biste izbjegli o3tecenje uredaja, u mlinac nemojte ulijevati vodu.

+ Provjerite je li spremnik za vodu pun. Ako je razina vode niska, uredaj ¢e vas obauvijestiti
svjetlosnim indikatorom koji vas obavjeStava da napunite spremnik.

+ Postavite Salice ispod mlaznica za kavu.

 Pritisnite tipku za odabrani napitak, prilagodite postavke pa pritisnite ,START/STOP”
(Pokretanje/zaustavljanje).
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OVISNO O NAPITKU, MOGUCE SU RAZLICITE POSTAVKE:

Ja€ina kave: da biste povecali ili smanijili jaCinu kave promjenom koli¢ine mljevene kave koja se
upotrebljava, odaberite napitak pa pritisnite tipku ,STRONG" (Jaka).

Jedna ili dvije 3Salice (samo za recepte s kavom): da biste pokrenuli dvije pripreme istodobno,
odaberite napitak pa pritisnite ,X2".

Dodatne informacije o prilagodbi postavki napitaka potrazZite u odjeljku 2 ,Vodica za brzi
pocetak rada”.

KAKO PREKINUTI PRIPREMU NAPITKA?
Pripremu napitka moZete u bilo kojem trenutku prekinuti tako da pritisnete tipku ,START/STOP”

(Pokretanje/zaustavljanje). Kada se prekine ciklus, priprema se ne prekida istog trena. Uredaj ¢e
neko vrijeme biti nedostupan, na Sto ¢e upucivati poruka na zaslonu.

3.1 MLIJECNI NAPICI I VRUCA VODA

o)
7 SAVJETI

Zapripremupjeneodmlijekatrebalibiste odabratipasteriziranotrajnomlijekoizhladnjaka(3-5°C).
Uporaba posebnih vrsta mlijeka (mikrofiltriranog, sirovog, fermentiranog, obogacéenog) ili
biljnog mlijeka (bademovog, zobenog, sojinog itd.) moZe dovesti do nezadovoljavajucih rezultata
u pogledu kvalitete i koli¢ine pjene. Mlijeko, bilo da je u plasti¢cnom ili staklenom pakiranju, nakon
otvaranja treba Cuvati u hladnjaku pri temperaturi od 4 °C ili niZzoj. Mlijeko obi¢no moZete Cuvati
od pet do sedam dana.

UPUTE ZA PRIPREMU PJENE OD MLIJEKA S POMOCU MLAZNICE ZA PARU

A Budite oprezni da biste izbjegli opekline.

Mlaznica za paru upotrebljava se za pripremu pjene od mlijeka za cappuccino ili kavu s mlijekom.
Buduci da je za pripremu pare potrebna viSa temperatura nego pri pripremi espressa, uredaj ima
dodatnu fazu prethodnog zagrijavanja za paru. Istovremeno nije moguce pripremiti dvije Salice, pa
funkcija ,X2" nije dostupna.

Koraci koje je potrebno slijediti za izradu pjene od mlijeka s pomocu mlaznice

za paru
1 Uz pomoc okretne rucice odaberite ,steam” (para).
Pritisnite tipku ,,START/STOP” (Pokretanje/zaustavljanje).

Uredaj izvodi prethodno zagrijavanje dok tipka START/STOP (Pokretanje/zaustavljanje)
trepce.

4 Ponovno pritisnite tipku ,START/STOP” (Pokretanje/zaustavljanje) da biste aktivirali paru.

5 Pritisnite tipku ,START/STOP” (Pokretanje/zaustavljanje) da biste zaustavili paru ili
pricekajte da program zavrsi.

Dodatne informacije o pripremi mlije€nih napitaka potraZite u odjeljku 5 ,Vodica za brzi
pocetak rada”.

CISCENJE MLAZNICE ZA PARU:

A Opasnost: nakon upotrebe funkcije pare mlaznica za paru moze biti vruca, pa savjetujemo da
pricekate nekoliko minuta prije rukovanja njom.
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n VaZno:

da biste svaki put dobili identi¢nu pjenu, preporucujemo da pazljivo ocistite mlaznicu za p aru
NAKON SVAKE UPOTREBE. Mlaznicu za paru nemojte prati u perilici posuda. Preporucujemo i da
mlaznicu za paru ocistite ako nije upotrebljavana dulje vrijeme (dulje od dva dana).

Cijela se mlaznica za paru moZe skinuti radi temeljitog ¢iS¢enja. Ocistite je vodom s malom koli¢inom

neabrazivne tekucine za pranje i ¢etkom. Dodatne informacije o CiS¢enju mlaznice za paru
potraZite u odjeljku 6 ,Vodica za brzi pocetak rada”.

+ Da biste s mlaznice za paru uklonili sve tragove mlijeka, stavite spremnik ispod mlaznice
i pokrenite pripremu vruée vode. Zatim obriSite mlaznicu €istom, vlazZnom krpom od
mikrovlakana.

+ Ako para ne izlazi, mlaznica je moZda zacepljena: odcepite je priloZzenom iglom za is¢enje

sustava za paru. Dodatne informacije o €iS¢enju mlaznice za paru potraZite u odjeljku
6 ,Vodica za brzi pocetak rada”.

3.2 POSUDA ZA MLIJEKO MILK MAESTRO

Ova je posuda za mlijeko Milk Maestro dizajnirana da vam pruzi dozivljaj pripreme
mlije¢nih napitaka profesionalne kvalitete u vlastitom domu. Prije pocetka uporabe
proizvoda pozorno procitajte sljedeée upute da biste osigurali optimalnu uporabu i
rezultate.

Prije prve uporabe posude za mlijeko Milk Maestro i radi uklanjanja potencijalnih
nakupina prasine, preporucujemo da sve dijelove ocistite vodom s dodatkom sredstva
za Cis¢enje.

GLAVNE ZNACAJKE

Funkcija pripreme pjene

Posuda za mlijeko Milk Maestro ima patentirani sustav za pripremu pjene od mlijeka, koja vam
omogucuje da pripremite kremastu pjenu od mlijeka za samo nekoliko trenutaka.

Tipka za upravljanje pripremom pjene na vrhu poklopca omogucuje upravljanje Zeljenom koli¢éinom
pjene od mlijeka, Sto vam omogucuje potpuno prilagodavanje mlijecnih napitaka.

Automatski program za ispiranje MILK

Nakon pripreme svakog mlije¢nog napitka potrebno je pokrenuti automatski program za ispiranje
(upozorenje MILK na sucelju) kako bi se osigurala optimalna higijena. Obavezno ga o€istite nakon
svake upotrebe posude za mlijeko Milk Maestro.

Dodatne informacije o automatskom ispiranju posude za mlijeko Milk Maestro potrazite u odjeljku
14 ,Vodica za brzi pocetak rada”.

Jednostavno rastavljanje i sigurna uporaba:

Radijednostavnog ¢iS¢enja i odrZzavanja posudu za mlijeko moguce je u potpunosti rastaviti. Razlicite
je dijelove posude za mlijeko Milk Maestro moguce razdvojiti radi detaljnog ciS¢enja.

Svi se dijelovi mogu oprati u perilici posuda, $to postupak ¢iS¢enja €ini jos prakti¢nijim. Jednostavno
stavite dijelove na gornju ladicu perilice za posude ili u odjeljak za pribor za jelo.

A Oprez: poklopac nemojte stavljati u perilicu posuda s tipkom za upravljanje pripremom pjene
u poloZaju PULL (opasnost od gubitka rucice). Skinite je da je ne biste izgubili.
KAKO MOGU RABITI SVOJU POSUDU ZA MLIJEKO MILK MAESTRO?

Upute za uporabu:
1. Priprema

Napunite posudu za mlijeko Milk Maestro Zeljenom koli¢inom mlijeka. Pripazite da ne prijedete crtu
koja oznatava maksimalnu razinu u posudi za mlijeko.
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MAX Maksimalna razina u posudi za mlijeko

U Preporucena razina za pripremu nekoliko cappuccina
- ~ . . . .
(g Preporucena razina za pripremu jednog cappuccina

2. Prilagodba pripreme pjene

Tipku za upravljanje pripremom pjene na vrhu poklopca zakrenite u smjeru kazaljke na satu za viSe
pjene ili u suprotnom smjeru za manje pjene. Koli¢inu pjene prilagodite vlastitim preferencijama.

(PuLL)
Yy

PoloZaj za uklanjanje pjene

PoloZaj za maksimalnu pjenu

PoloZaj za minimalnu pjenu

3. Ciscenje
Nakon Sto zavrSite s upotrebom posude za mlijeko Milk Maestro, moZete pokrenuti automatsko
ispiranje uz program MILK ili rastaviti i temeljito oprati sve dijelove u toploj otopini sredstva za
CiS¢enje ili u perilici rublja.
Obavezno temeljito isperite i osusite sve dijelove prije ponovnog sastavljanja.

(o)
7 SAVJETI

Poklopac posude za mlijeko Milk Maestro potrebno je okrenuti za Cetvrtinu da biste ga
otkljucali.

A Oprez: pripremu mlijeCnih napitaka nemojte zapocinjati ako prije toga s uredajem niste
povezali posudu za mlijeko Milk Maestro.
Nadamo se da uZivate u upotrebi posude za mlijeko Milk Maestro i da ¢ete zahvaljujudi njezinoj

visokoucinkovitoj i jednostavnoj znacajci pripreme pjene od mlijeka uZzivati u ukusnim mlije€¢nim
napicima pripremljenim kod kuce.
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4. OPCENITO ODRZAVANJE

4.1 SVYAKODNEVNO ODRZAVANJE

Provodenje odgovarajuceg odrzavanja produljit ¢e vijek trajanja vaSeg uredaja i o€uvati auten-
ti¢an okus kave.

ODRZAVANJE POSUDE ZA KAPLJEVINU
Posuda za kapljevinu omogucuje vam prikupljanje vode ili kave koja je izasla iz uredaja tijekom i
nakon pripreme. Vazno je da uvijek stoji na mjestu i da je redovito praznite.

1z higijenskih razloga preporucujemo da rastavite posudu za kapljevinu kako biste svakoga dana
ocistili sve elemente te je ostavite da se osusi na zraku prije no Sto je vratite na uredaj. Posuda za
kapljevinu moZze se prati u perilici posuda. Najprije skinite reSetku.

Za dodatne informacije pogledajte ,,Vodic za brzi pocetak rada”.

KADA ISPRAZNITI POSUDU ZA KAPLJEVINU?
Kada se plovak nalazi na vrhu, to znaci da je posuda puna.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA MLJEVENU KAVU

1z higijenskih razloga preporucujemo da spremnik za mljevenu kavu distite svaki dan vru¢om
vodom sa sredstvom za pranje posuda te da ga ostavite da se osusi na zraku prije nego Sto ga
vratite u uredaj.

Dodatne informacije o €iS¢enju spremnika za mljevenu kavu potraZite u odjeljku 8B ,Vodica
za brzi pocetak rada”.

Ispraznite spremnik za mljevenu kavu kada vas svjetlosni @ indikator upozori da to ucinite. MoZete
ga CeSce prazniti, ali to radite kada je uredaj uklju€en da bi mogao zabiljezZiti da je spremnik zaista
ispraznjen.

n Vazno: ako ne budete redovito praznili spremnik za mljevenu kavu kako je prethodno
navedeno, uredaj se moze ostetiti.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA VODU

Kako biste oCuvali aromu svoje kave i iz higijenskih razloga, preporuc¢ujemo da upotrebljavate svjezu
vodu, da spremnik za vodu svakoga dana o€istite vru¢om vodom i spuzvicom te da ga ostavite da se
osusi na zraku prije nego Sto ga vratite u uredaj.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA KAVU U ZRNU

Kava u zrnu moZe na stijenkama spremnika za kavu u zrnu ostaviti masne naslage koje mogu
utjecati na kvalitetu kave. Kako biste ocuvali okuse kave i iz higijenskih razloga, preporucujemo vam
da ga obriSete ¢istom, suhom, mekom krpom svaki put kada ga trebate ponovno napuniti.

A Oprez: spremnik za kavu u zrnu nemojte prati vodom jer bi prisutnost vode u spremniku za
kavu u zrnu mogla ostetiti ureda;.



4.2 OSTALO ODRZAVANJE

n Vazno:

« Odrzavanje, ovisno o postupku, traje najviSe 20 minuta.

+ Ako tijekom odrZavanja iskljucite uredaj iz uti¢nice ili u slu€aju nestanka elektri¢ne energije,
program ciS¢enja pocet e ispoCetka. Nece biti moguce odgoditi tu radnju jer je ispiranje
sustava za vodu obavezno. U tom ¢e vam slu¢aju mozda biti potrebna nova tableta za
CiScenje.

+ Ako je vas proizvod opremljen naSom patronom KRUPS Claris Aqua Filter System, izvadite
je prije postupka uklanjanja kamenca.

+ Ne morate pokretati program odrZavanja ¢im to uredaj zatrazi, ali trebali biste to uciniti
nedugo nakon toga. Ako se CiS¢enje (ili uklanjanje kamenca) odgodi, prikazivat ¢e se
upozorenje dok se postupak ne obavi.

Potreban
pribor

Odrzavanje Kada? ObjasSnjenje

Program za automatsko ispiranje posude za mlijeko Milk

Nakon Maestro koristi samo vrucu vodu i osigurava optimalnu
Automatsko - - ) R
e mlijecnog pripremu pjene od mlijeka i ¢iS¢enje sustava.
ispiranje posude AP LA o .
; % | napitkailiu Upute za ispiranje posude za mlijeko Milk
Milk Maestro ) ) . L e .
bilo kojem Maestro potraZite u odjeljku 14 ,Vodica za brzi
30s-60ml - ”
trenutku. focetak rada”.
ovisno o modelu
Kad se
uredaj - iccenie skl K “ dai .
o hije rabio Omogucuje vam iscenje sklopa za kavu vaseg uredaja. Ovaj
Ispiranje kave . postupak rabi samo vrucu vodu. Osigurava zadrZavanje
tijekom dva o
~455s-30 ml danailiu autenti¢nog okusa kave.
. . Pogledajte ,Vodic za brzi pocetak rada”.
bilo kojem
trenutku.
1z higijenskih razloga i zadrZavanja kvalitete kave
preporucujemo da o€istite i odmastite sklop za kavu na
uredaju. Time se jam¢i zadrZavanje optimalnog okusa
napitaka.
Upute za CiS¢enje uredaja potraZite u odjeljku 11 ,Vodica
za brzi pocetak rada” ili slijedite ove korake: 1 tableta
1. Svjetlosni indikator ,CLEAN" pocet Ce svijetliti crveno kada Yvs
. Y . za CiS¢enje
y Kad uredaj bude potrebno odistiti ureda;. KRUPS
CiScenje uredaja | zatraziiliu 2. Pritisnite tipku ,<>" pa odaberite ,CLEAN".
; IR ) vyl XS3000/
~13min-11 bilo kojem 3. Uzmite tabletu za cis¢enje. X5808 (nije
trenutku. 4. Otvorite otvor za tablete za CiS¢enje i umetnite tabletu. >y
. . - . priloZzena
5. Stavite posudu od 1 lispod obiju mlaznica. -
uz uredaj)

6. Pritisnite tipku ,START/STOP” (Pokretanje/zaustavljanje) da
biste potvrdili pokretanje postupka cis¢enja.
7. Tijekom postupka ¢id¢enja Iz mlaznica za kavu istjecat ¢e
voda.
8. Kada voda prestane istjecati i kada zaCujete tri zvu¢na
signala, uredaj je oCiS¢en i spreman za upotrebu.
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Odrzavanje

Uklanjanje
kamenca
~20min-1,51

Kada?

Kada uredaj
to odvas
zatraZzi.
Kad
uklanjanje
kamenca
nije
potrebno
prema broju
napitaka,
funkcija
nece biti
aktivna.

‘ ObjasSnjenje

Uklanjanjem kamenca iz uredaja jamdi se njegovo pravilno
funkcioniranje i uklanja se kamenac i naslage. Ovaj je korak
vrlo vaZan da bi se zajamcilo pravilno funkcioniranje i dugi
vijek trajanja uredaja.
PotrazZite upute za uklanjanje kamenca iz uredaja u
,Vodi€u za brzi pocetak rada” ili slijedite ove korake:
1. Svjetlosni indikator ,CALC" pocet ¢e svijetliti crveno kada
bude potrebno ukloniti kamenac iz uredaja.
2. Pritisnite tipku ,<>" pa odaberite ,CALC".
3. Napunite spremnik za vodu mlakom vodom do oznake
LJCALC".
4. Otvorite vrecicu sredstva za uklanjanje kamenca tvrtke
KRUPS.

5. Uspite sadrZaj vrecice u spremnik za vodu (ako je va$
proizvod opremljen patronom za filtriranje Claris, izvadite je).
6. PomijeSajte sadrzaj vrecice s vodom u spremniku.

7. Vratite spremnik za vodu na njegovo mjesto na uredaju.
8. Stavite posudu od 1,5 | ispod obiju mlaznica (za kavu i za
paru).

9. Pritisnite tipku ,START/STOP” (Pokretanje/zaustavljanje) da
biste pokrenuli postupak uklanjanja kamenca.

10. Tijekom postupka uklanjanja kamenca iz obiju ¢e mlaznica

istjecati voda.

11. Svjetlosni ¢e lilr indikator poceti svijetliti crveno kada voda
prestane istjecati.
12. Izlijte preostalu vodu sa sredstvom za uklanjanje kamenca
iz spremnika za vodu.
13. Spuzvom ofistite spremnik za vodu.
14. ObriSite i osusite spremnik za vodu.
15. Napunite spremnik za vodu do oznake MAX.
16. Vratite spremnik za vodu na njegovo mjesto na uredaju.
17. Tijekom postupka ispiranja iz mlaznica Ce istjecati voda.
18. Kada voda prestane istjecati i kada Cujete tri zvu¢na
signala, iz uredaja je uklonjen kamenac i spreman je za
upotrebu.

Potreban
pribor

1 vredica
sredstva za
uklanjanje

kamenca

KRUPS
F054 /
XS809 (nije
prilozena
uz uredaj)
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5. DRUGE FUNKCIJE

KAKO PRISTUPITI POSTAVKAMA UREDAJA?
Buduci da ovaj uredaj nema zaslon, postavke su integrirane kao druga funkcija odredenih tipki.
Da biste pristupili izborniku postavki:
+ Uredaj mora biti priklju¢en na napajanje, ali ne i ukljucen.
* Pritisnite tipku ,<>"i drZite 3 sekunde.
+ Kada pocnu svijetliti svjetlosni indikator ,STRONG” i sve crvene LED Zaruljice i zacujete

zvulni signal, to znaci da ste pristupili postavkama. Njima se moZete kretati uz pomo¢
tipke ,<>".

POPIS POSTAVKI:

Temperatura kave

Pritisnite ,STRONG", a zatim ,<>" da biste postavili temperaturu kave.

T Ni§k€i Postoje tri prilagodljive razine za temperaturu napitaka od kave.
T2 Prosjecna Prema zadanim postavkama temperatura je postavljena na razinu 2.
T3 Visoka

Automatsko ispiranje Pritisnite ,X2", a zatim ,<>" da biste namjestili ispiranje tako da se
B automatski uklju€uje. MoZete namjestiti da va$ uredaj automatski
ISKJUCENO| Neaktivno | provodi ispiranje svaki put kad ga isklju¢ite. Zadana je postavka
UKLJUCENO Aktivno neaktivno.

Automatsko
isklju¢ivanje Pritisnite ,START/STOP” (Pokretanje/zaustavljanje), a zatim ,<>" da
biste namjestili automatsko iskljucivanje.
T 10 min MozZete odabrati duljinu razdoblja nakon kojeg se uredaj automatski
™ 20 min iskljucuje da biste optimizirali potro3nju energije:
T3 30 min 10 minuta, 20 minuta ili 30 minuta. Zadana je postavka 10 minuta.

Zaizlaz iz izbornika s postavkama:

* Pritisnite (')tipku zaizlaz iz izbornika ili pricekajte 2 minute.
+ Uredaj ce se iskljuciti, a postavke spremiti.

ODGOVORI NA VASA PITANJA

RAD

1) Uredaj prikazuje kvar, softver je zamrznut ILI sva svjetla trepcu.
© Iskljutite i iskopZajte uredaj iz izvora napajanja, izvadite patronu za filtriranje ako je umetnuta
u spremnik za vodu, pri¢ekajte 1 minutu, ponovno prikljuite i ponovno pokrenite uredaj.

2) Uredaj se ne ukljucuje nakon Sto se pritisne tipka za ukljucivanje/iskljucivanje.

© Provjerite osigurace i uti¢nicu koja je dio va3e strujne mreze. Provjerite jesu li dva prikljutka
ispravno umetnuta u uticnicu.
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3) Tijekom ciklusa doSlo je do nestanka struje.
© Uredaj se automatski ponovno pokreée kad ga ponovno ukljutite.

4) Mlinac radi iako je prazan.
© To je normalno ako se dogada povremeno i u spremniku za kavu u zrnu nema kave u zrnu
ili je ima malo.
© Kava u zrnu ostaje u spremniku:
+ Kava je moZda premasna i stoga je uredaj ne moZze pravilno prepoznati.
MozZete pomodi zrnima da produ kroz spremnik i vidjeti hoce li nakon toga ponovno poceti
raditi.
Preporucujemo da ipak promijenite vrstu kave (pogledajte vrstu kave u zrnu).
* Rabim istu kavu koja je do sada dobro funkcionirala: obratite se korisnickoj podr3ci tvrtke
KRUPS.

UPORABA

1) Mlinac ispusta neobicne zvukove.
® U mlincu se vjerojatno nalaze strane tvari. Poku3ajte ga otistiti usisavatem ili se obratite
korisnickoj podr3ci tvrtke KRUPS.

2) Ispod uredaja ima vode.
© Prije skidanja posude za kapljevinu pricekajte 15 sekundi nakon istjecanja kave da bi uredaj
pravilno dovrsio ciklus.
© Potvrdite da je posuda za kapljevinu pravilno pozicionirana na uredaju. Posuda za kapljevinu
uvijek mora biti na svom mjestu ¢ak i kad se uredaj ne rabi.
© Provijerite nije li posuda za kapljevinu puna.

3) Tipka za namjestanje finoce mljevenja tesSko se okrece.
© Tipku za namje3tanje fino¢e mljevenja okreéite samo kad mlinac radi.

4) Uredaj nije izbacio kavu.
© Doslo je do incidenta tijekom pripreme. Uredaj ¢e se automatski ponovno pokrenuti i biti
spreman za novi ciklus.

5) Upotrijebili ste mljevenu kavu umjesto kave u zrnu.
© Za uklanjanje mljevene kave iz posude za kavu u zrnu upotrijebite usisavat.

6) Voda istjeCe iz mlaznica za kavu kada se uredaj iskljuci.
© To je normalno. Rijet je o procesu automatskog ispiranja radi ¢i¢enja mlaznica za kavu. To
mozZete onemoguditi u postavkama uredaja tako da iskljuCite postavku ,Automatic rinsing”
(Automatsko ispiranje).

ODRZAVANJE

1) Uredaj nije zatraZio uklanjanje kamenca.
© Ciklus za uklanjanje kamenca potreban je nakon velike koli¢&ine pripremljenih mlije€nih
napitaka ili napitaka pripremljenih s parom ili vru¢om vodom. Ako konzumirate samo kavu,
uklanjanje kamenca nije potrebno obavljati tako cesto.

2) U posudi za kapljevinu ima mljevene kave.
© U posudi za kapljevinu moZe do¢i do pojave manje koli¢ine mljevene kave. Uredaj je dizajniran
tako da uklanja viSak mljevene kave da bi zona propustanja ostala Cista.

3) Svjetlosni /‘9 indikator i dalje svijetli nakon praznjenja posude za mljevenu kavu.
© Vratite posudu za mljevenu kavu u uredaj.

-
4) Svjetlosni () indikator i dalje svijetli nakon punjenja spremnika za vodu.
© Provijerite je li spremnik pravilno postavljen u uredaj.
© Plovak na dnu spremnika mora se slobodno kretati. Provjerite i otpustite plovak ako je to
potrebno.

5) Tijekom prve faze uklanjanja kamenca iz mlaznica ne izlazi voda:
© To je normalno. Uredaj vodu iz mlaznica ispusta samo u slucaju velikih naslaga kamenca.



NAPICI
1) Kava presporo istjece.
© Okrenite tipku za fino¢u mljevenja udesno da biste dobili grublje mljevenu kavu (to moze
ovisiti o vrsti kave).
© Obavite ciklus ispiranja ili pak nekoliko njih.
© Zamijenite patronu za sustav filtriranja vode Claris Aqua Filter System.
2) Kava je preblaga ili nema dovoljno bogat okus.
© Provjerite ima li kave u spremniku kave u zrnu te protjece li prema dolje pravilno.
Izbjegavajte uporabu masne, karamelizirane kave ili kave s okusom koja se mozda nece
pravilno mo¢i obraditi.
Smanijite koli€inu pripreme i povecajte jakost pripreme s pomocu funkcije jakosti kave.
Okrenite tipku za fino¢u mljevenja da biste dobili finije mljevenu kavu. Pripremite napitak u
dva ciklusa s pomocu funkcije za 2 Salice.
3) Espresso ili kava nisu dovoljno vrudi.
© Povedajte temperaturu kave u postavkama uredaja. Zagrijte 3alicu tako da je isperete
vru¢om vodom prije pocetka pripreme napitka.
© Prije pripreme kave provedite postupak ispiranja sklopa za kavu.
4) Cista voda tece iz mlaznica za kavu prije svake kave.
© Na potetku pripreme dolazi do procesa predinfuzije, 3to moZe dovesti do toga da iz mlaznica
za kavu tece mala koli¢ina vode.

Ako se bilo koji od ovih problema nastavi, obratite se sluzbi za korisnike tvrtke KRUPS.

ODLAGANJE

U nekim uredajima nalazi se baterija kojoj iz sigurnosnih razloga mogu pristupiti samo serviseri.
Za zamjenu baterije obratite se najblizem ovlastenom servisnom centru.

n Vazno: uredaj sadrzi materijale koji se mogu ponovno iskoristiti i reciklirati.

JAMSTVO

Jamstvo se ne primjenjuje u sljede¢im slu¢ajevima:

- prisutnost stranih tvari u mlincu

- uspremnik za kavu u zrnu stavljena je mljevena kava

- patrona za sustav filtriranja vode Claris nije rabljena prema uputama koje je dao KRUPS
- uslucaju izostanka uklanjanja kamenca, ¢iS¢enja ili redovitog odrzavanja.

Sav rad na uredaju mora obaviti odobreni centar tvrtke KRUPS.

Automatski uredaj za kavu/espresso smije se upotrebljavati samo za pripremu kave, vruce vode ili
pjene od mlijeka.

Proizvodac: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC
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OMNCAHUE

A Pyuka/KpblLLKa pe3epByapa AJ1s BoAbl H Hacapka g nogayn napa
B Pe3sepsyap Ans Boapl (naHapenno) *
C KpblLLKa KOHTellHepa Ans KodenHbIX I Conna nogaun kode
3epeH J PerynsaTop creneHun nomona
D MaHenb ynpaBneHuns K Kodemonka
E KoHTelHep ans kodenHom rywm L KHorka nutaHus
F [MoaaoH ang Kanenb M CBeTOBbIE MHOMKATOPbI
G EMKoOCTb Ans Mosioka™*

* B 3aBUCMMOCTM OT MoAenu
YBa)kaeMblil nokynarenb!

Bbnarogapum Bac 3a npuobpeTeHne aBTOMaTM4Yeckol KodemawmHbl KRUPS co BCTpoeHHOM
kodemornkoii. ABTomaTnyeckne kodbemalumHbl KRUPS co BCTpoeHHbIMY KodemonKkamm pazpaboTaHb! 1
npowusseaeHbl BO PpaHLmMK, YTO rapaHTUPYeT BbiCOYaiiLLne CTaHAapTbl KavecTsa. Balla kopemallmHa
CMPOeKT!pOoBaHa Tak, YTobbl 6bITb MaKCMManbHO MPOCTON B UCMOJIb30BaHUN 11 NO3BONUTL BaM 6e3
TPy/Aa roToBUTL TaKme ke HaMuTKK, Kak B kodeliHe, B JOMALLHUX YCIoBusX. Scrpecco, GunbTp-kode
1 Apyrue KoperiHble HaNMTKN — BCe 3TO OAHVM HaXkaTneM KHonku! [1ns BaLuero yao6cTsa KoMnaHus
KRUPS paspaboTana ymHble CBETOBble VMHAMKATOPbI, KOTOPble MOMOrYT BaM NPV MCMOMb30BaHNM
KodeMallmHbl 1 COenatoT rnepepbiBbl Ha Kode SAPKMMK 1 3anoMuHalowmmMucs. B kodemallmHe
KRUPS ncnonb3ytoTcst nepefosBble TEXHOMOMMW, KOTOPble NMOMOratoT MOMHOCTbIO PacKpbITb apomMat
N HaCbILLEHHbIN BKYC CBEXEMONOTbIX KOPerHbIX 3epeH. Mbl HafeeMcs, YTO Bbl NPUATHO NpoBeaeTe
BpeMs 3a YalleyKon kode 1 ocTaHeTeCb JOBOMbHbI KopemalumHonm KRUPS.

KomaHpa KRUPS

1. BAXXHAA NH®OPMALINA Ob U3OEJTNN

Mepep nepBbIM Ucnonb3oBaHeM Nprbopa BHUMaTEIbHO MPoYKTaliTe pyKOBOACTBO NONb30BaTENA 1
6poLutopy «/HCTPYKLMM MO TeXHKKe 6@30MacHOCTU» 1 COXPaHUTE ee: HenpaBWIbHOE UCMOMb30BaHNe
CHMMaeT ¢ koMmnaHum KRUPS ntobyto oTBETCTBEHHOCTb.

1.1 ONMUCAHKNE CUMBOJIOB, UCMOJIb3YEMbBIX B PYKOBOACTBE MO/b30BATENA

a OcTopOoXKHO! MpenynpexaeHne 06 oNacHOCTY NMONYYEHVS CEPbE3HbIX UMM CMEPTENbHbIX TPABM.
CrMBON B BYAE MOMTHUM NpefynpexaaeT 06 onacHOCTY, CBA3aHHON C 3NeKTPUYECTBOM.

BHuMaHue! NpenynpexpaeHne 0 BO3MOXHOCTU BO3HUKHOBEHWSI HEMOMAAOK, MOBPeXAeHNs
WAV NONIOMKM Npubopa.

n Ba)kHo! O6LLee UM BaxHOE NprMedaHie o GyHKLMOHPOBaHUN Npubopa.

1.2 AKCECCYAPbI, MOCTABNAEMbIE B KOMIMJIEKTE C MPUBOPOM

MpoBepbTe KoMMAeKT noctaBku npubopa. Ecnm kakas-nmbo AeTanb OTCYTCTBYeT, obpatutechb
HemnocpeaCcTBEHHO B LIeHTP obcny>kmBaHus knmeHTos KRUPS.
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AKCECCYAPbBI N3 KOMIJIEKTA MOCTABKU

PykoBO/ACTBO NONb30BaTENst — KPaTKOe PyKOBOACTBO MO Hayany paboTbl = Z
1 — bpoLutopa «MHCTPyKLMKM Mo TexHKKe 6e30nacHOCTI» CMICOK LIeHTPOB =2
obcnyxmBaHus knmeHTo KRUPS MapaHTuiHbIe JOKYMeHTbI

MOZAEJIN C PY4YHbIM KANMYYNHATOPOM
2 Virna pnst 04MCTKN CUCTEMbI Mofayu napa )

3 Hacapka ana nogayn napa (naHapenno)

MOJEJIN C ABTOMATUYECKUM KANMYYNHATOPOM

4 EmMKocTb ans monoka Milk Maestro

5 Hacagka onga nogayv sofgbl

A BHumaHwue! [ina coxpaHeHWsi rapaHTV NCNosb3yiiTe TONbKO akceccyapbl Krups ans atoro npmbopa.
—
1.3 TEXHNYECKWNE XAPAKTEPUCTUKNA

Mpu6bop ABTOMaTuyeckas kodpematumHa EA40 — EA50
MutaHue 220-240B~/50 Ty
[aeneHve nomnbl 15 6ap
KoHTeliHep ans KodeliHbIX 3epeH 260r
dHepronoTpebrneHne Bo Bpemsi paboTbi: 1450 BT
Pe3sepsyap ans soabl 1.7n

B CyXOM MoMeLLeHNN (3aLLMULLEHHOM OT
Hauano pa6oTbl U XpaHeHue

MOpO03a)
Pa3smepbl (MM) Bx A x T 365 x 240 x 400
Bec nspenus (kr) 8.9

BO3MOXCHbI MexHUYecKue U3MeHEeHUSs.
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1.4 UHTEP®EINC

OonuncaHne/ocHOBHbIe GpYHKLUMN

BrntoyeHne 1 BbIKOYEHNe an|6opa. |-|pVI KaXXOM HaXXaTUN KHOMKK
BKIIOYEHUSI/BbIKITIIOYEHNSI pa3faeTca 3ByKOBOl7I CuUrHarn.

Bbl60p HannTKa ons npuroToBreHns.

®yHKUMA nopayn napa * Ans BCMEHWBAHWS MOMOKa NpU PyYHOM
MPUroTOBIEHNN MOMIOYHOTO HAMUTKA.
Mpumeyarmne. KHonky START/STOP (CTAPT/CTOIM) Heobx0aMMO HaxaTb
[BaXAbl: OOMH pa3 Ana npeaBapuTenbHOro nporpeBa KodpemalluHbl,
BTOPOW1 pa3 A/1d 3anycka nofgayu napa.

q)yHKLI,I/IFI nNpuroToBneHNAa Kany4nHo * OQHVUM HaXaTueMm: Koq)emamvma
CHa4vana BCNeHNBAET MOJIOKO, 3aTeM 3aBapuBaeT KO¢e.

=8 CAPPUCCINO

STRONG YBenuyeHne nnm ymeHblUeHve Kpenoctn kode. HaxmuTe nocne sbibopa
HanMTKa, 4To6bl M3MEHUTb KOJIMYECTBO MCMONb3yeMOro MOIOTOro Kode.
[ocTynHo Tpu BapuaHTa, oT cnaboro Ao Kpenkoro. BoibpaHHbI BapraHT

E) OTMEYaEeTCs C MOMOLLbI0 OHOIO, ABYX WU TPEX NMOACBEYEHHBIX KODEHbBIX
3epeH.

=]
START
STOP
X2
=

3anyck WM OCTaHOBKa Tekyllel npouedypbl MPUrOTOBAEHUS UK
06CyXMBaHUS.

MpuroToBneHe ABOWMHOM MOpLMK HanuTKa. Haxmwute mocne BbiGopa
E} HanuTKa. Mpw 3Tom ByAeT NoacBeYeH CMMBOS X2.

*

HaxxmunTe <> ot [OCTyNa K 06Cy)K1BaHWIO V1 BbIGEpUTE TVM BbIMOIHSAEMON
ornepaLy: NMPOMbIBKA, OYWCTKA WK yAaneHWe Hakunu. BbibpaHHbINA
BapUaHT NOACBEYMBAETCS KPACHBIM.

* B 3q8UucuMocmu om mooesnu

1.5 CBETOBbIE UHOUKATOPbDI

KodemamHa KRUPS Intensity ocHalleHa YMHbIMW CBETOBbIMW MWHAMKATOpaMu,
KOTOpPble YMPOLLAIOT ee CNoNb30BaHne. YpoBeHb BOAb! I MOSIOTOro Kode onpeensercs
n perynupyetcsa asTomatndecku. CBETOBOM MHAMKATOP MOACKAXKET BaM, KOr4a HY>XHO
3aM0MHUTL WMAN OMYCTOLUNTb KOHTelHepbl. KodemalunHa Takke OnoBecTUT BacC O

HeO6XO,EI,I/IMOCTI/I NPOMbIBKW, OHNCTKN NN yaaneHna Haknnu.
389
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CBeTOBOI MHAVKATOpP

QY I AR
ZRINSEZ=CLE,

~ S —
T

OonucaHune

CseToBoW nHankatop START/STOP (CTAPT/CTONM) muraeT ==>
HaxxmuTte START/STOP (CTAPT/CTONM), 4To6bl NPOAOIKNTL
BbIMONHEHVE TeKyLLero AeicTBrs. CBETOBOW MHAMKATOP
START/STOP (CTAPT/CTOI) roput HenpepbIBHO ==>

[OeliCTBUE BbIMOHSAETCS.

Monoca noacBeTku:
- TopuT poBHbIM 6enbiM cBeToM: kodemMallMHa roToBa K
NCMOSb30BaHUIO.
- CBeToaMoabl 3aropatTcs nooyepefHo: KodpemallumHa
HaxoauTCs B npoLecce paboTbl.

TpebyeTcs NnpombiBKa emKocTn anst Monoka Milk Maestro
*, Y106bl HauaTh, HAXXMUTE <> [/11 NEePEXOAA B PEXMM
OYNCTKMK, a 3aTeM HaxkmuTe START/STOP (CTAPT/CTOM). Ans
nonyyeHusi HGopMaLy 0 NPOMbIBKE eMKOCTW A1t MOMOKa
Milk Maestro cm. pa3gen 13 KpaTKOro pykoBOACTBa Mo
Havany pabortbl.

* B 308Ucumocmu om mooenu

TpebyeTcs NnpombiBKa. YT0ObI HaYaTb, HAXXMUTE <>, a 3aTem
START/STOP (CTAPT/CTONM).

[nsa nonyyeHns nHpopmMaLum o NpombiBKe
KopemMalumHbl cM. pasaen 10 KpaTKoro pyKoBoAcTBa no

Hayany pa6otbl.

TpebyeTcst oumcTKa. YTOObI HaYaTh, HAXXMUTE <>, 3 3aTeM
START/STOP (CTAPT/CTOR).
[ns nony4yeHns nHpopmMauum 06 o4ncTKe KopemallnHbl

cMm. pasgen 11 KpaTKoro pykoBOoACTBa Mo Havany pa6oTbl.

TpebyeTcs ynaneHue Hakunu. Ytobbl HauaTh, HAXXMUTE <>, a
3ateM START/STOP (CTAPT/CTONM).
[lns nony4yeHns nHpopmauuy 06 yaaneHum Hakunu cm.

paspen 12 KpaTKOro pyKOBOACTBA M0 Hayay pa6oTbl.

KoHTeliHep Ans koderHow ryLm nepenonHeH, Heobxoammo
€ro ornycToLLUTb.

[ins nony4yeHus nHpopmaLlum 06 onycroLeHum
KOHTellHepa ans KodeliHoN ryLum cMm. pasaen 8A

KpaTKoro pyKoBOACTBA Mo Hayany pabotbl.

Pe3epByap [/ BOAbI NOYTY MyCT, HEO6XOANMO ero
3aMoNHUT.

[ns nonyyeHus HGOPMaLMM O HaMONHEHUN
pesepByapa Ans BoAbl CM. pasgesn 7A KpaTKoro

PYKOBOACTBa 110 Hauasy pa6oTbl.

Bce cBeTOBble HAMKATOPbI MUTAIOT: OLLIMOKa paboTbl
KodeMaLLVHbI UK 3acopeHme.
Cwm. paspen «OTBETbl HA BOMPOCbI».
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2. HAYAJIO PABOTbl U HACTPOMKA KO®EMALLWHBI

HAYANO PABOTDbI

PasmecTuTe KOdeMalLMHY Ha YCTONYMBOW, FOPU30HTANbHOM, YACTON 1 Cyxoi paboyei NoBEPXHOCTH.
HanonHuTe pesepsyap BoAoN: A1 paboTbl Nprbopa ero BOASHOM KOHTYP AO/MKEH ObITb 3aNONHeH.
HauHeTca npeasapuTenbHbIi HarpeB 1 aBToMaTyeckas MpoMbiBKa npubopa.

Ansa nonyyeHus uH$popmauuM O NepBOM MCMONb30BaHMU KodeMalluuHbl cm. paspen 1
KpaTKOro pyKoBOACTBa Mo Hayany pa6oTbl.

Mpunbop 6bIn NPOBEPEH 1 NPOTECTUPOBAH Mepes, OTNPaBKON C 3aBoja. HecMoTps Ha TLLaTeNbHY0
OYMCTKY, BO3MOXHO Hanmn4yme ocTaTkoB Kodpe B Kodemonke u (Unv) Kanenb kode Ha peLueTke
noaaoHa. MNpu pacnakoBke MOXHO TakXKe 3aMeTUTb Mblb Ha NPUOBOope, OCTaBLLYIOCS OT 3aLLUTHOIO
MaTepuana. lepen nepBbiM WCMOSb30BaHUEM pPeKOMeHOyeTCst TLaTeNbHO MnpoTepeTs nprbop
TPSNKOWA.

Bbnarogapvm 3a noHnmMaHwue.
He ncnonb3ynte nospexaeHHbIM npubop.

iy

" MOACKA3KW 1N COBETbI

BOOA

KayecTBo BOApbl CyLLECTBEHHO BAMSET Ha BKYC M apomat kode. Hannume Hakunu u xnopa
MOXeT M3MeHUTb MX. YToObl COXpaHUTb BCe BKYCOBble 1 apoMaTUyecKmne CBOMNCTBA HamuTKa,
pekoMeHIyeTCs UCMONb30BaTh CBEXY Body, a Takxke ¢unbtp Claris Aqua Filter System unun
6yTUNMpOoBaHHYtO BOAY C ypOBHEM MUHepanusaumm MeHee 800 Mr/n (CM. 3TUKeTKY Ha ByTbinke).
Cm.

paznen «PuUnbTp U XXECTKOCTb BOAbI».

YALLKA
Mpn MNpUroTOBNEHNM FOPSYMX HaMUTKOB PeKOMEeHOyeTCs WCMofb30BaTh MpeaBapuUTesibHO
HarpeTble (Nof, ropsYe BOAOW) HaLllKy NoaxoAsLlero pasmepa.

KO®ENHbIE 3EPHA

Ob6>kapeHHble KodelHble 3epHa 6e3 3aLmUTbl MOTyT MOTEPSTb CBOM BKYCOBbIE 1 apoMaThyecKme
CBOICTBA. PeKoMeHayeTCsl WCMONb30BaTbh KOMMYECTBO 3epeH, 3KBUBaneHTHoe Ballemy
notpebneHunto 3a 2-3 AHA, 1 BbIGUpaTh NakeTbl no 250 T.

KauectBo KodelHbIX 3epeH BapbUpyeTCs, a BKyCOBble NpeanoYTeHns cybbekTusHbl. Apabuka
noJapuT BaM TOHKMI LIBETOYHbIV apoMaT, B TO BPeMs kak pobycTa, KoTopasi CoaepXuT 6onbLue
KodenHa, nmeet 6onee ropbKMin U HacbILWeHHbIA BKyC. [ns 6onee cbanaHCMpoBaHHOroO BKyca
4YacTo CMeLuMBalOT ABa copTa kKode. 3a KOHCynbTauveln obpallantecb K NPOW3BOAUTENIO
KodelHbIX 3epeH.

He pekoMeHpAyeTcs MCNONb30BaTh MacASIHUCTbIE M Kapamenv30oBaHHbIe 3epHa, TaK KaK OHU
MOryT noBpeAnTb KodpeMalluuHy.

TOHKOCTb MOMOJ1a 3€PeH BIMSIET Ha MHTEHCMBHOCTb apoMaTa 1 KauecTBO NEHKM Kpema. Yem menbye
MOMOJT 3epeH, TeM Msirye Kpema. CTeneHb MOMOMA TaKKe MOXHO aflanTrpoBaTb MOA XeNaemblii
HanuToK.
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2.1 YCTAHOBKA ®UJIbTPA

3AYEM YCTAHABJINBATb ®WUJbTP A4 BOAbI

®unbtp ansa Boasl KRUPS Claris Aqua Filter System nomoraet ynyyinTb BKyC kode, yMeHbLUUTb
obpasoBaHMe HaKUMM W CHWU3UTb MOTPebHOCTb B 0bCnyxMBaHUKU. Mcnonb3oBaHne GuALTPa
pekomMeHAyeTCs AN1A NPoAfeHNs CpoKa Cnybbl npubopa. ITOT akceccyap MOXHO nprobpecty Ha
cante KRUPS.ru.

KOrAA CNEAYET SAMEHATb ®UJIbTP CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

* Yepes aBa MecsiLla nocse yCTaHOBKM.
« Mpu ycTaHOBKE peKOMEH[yeTcsi MOBepHYTb Cepoe KO/bLO B BepXHel 4YacTu
dunbTpa TakK, 4Tobbl Ha Hem oTobpaxkanack AaTa yCTaHOBKM MAIOC ABa MecsLua.

21or

KAK YCTAHOBUTb ®WUJ1bTP AJ14 BOAbl CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

* PuNbTp yCTaHaBNNBAETCSA B pe3epByap A1 BOAbI.
d + lpwn ycTaHOBKe peKoMeHAyeTCs NOBEPHYTb Cepoe KOMbLO Ha APYroM KoHue GpunbTpa

Tak, 4Tobbl Ha HeM oTobpaXkanach faTa yCTaHOBKM + 2 MecsLa.

*+ YctaHoBUTe GUALTP Ha MECTO HagnexaLlymM o6pasom, KonbLOM ¢ Ludpammn BBEPX.

* Vcnonb3yinTe YepHyo 3aBNHYMBAIOLLYIOCS HAaCcaaKy, BXOASLLYIO B KOMMNAEKT GunbTpa,
4TO6bI NPaBWIBLHO YCTAaHOBUTL U 3aKpenuTb GUNLTP.

+ Bruouunte npnbop 1 yaepxmBanTe KHOMKY PeXXnma O4nCTKN.

+ Paspactcs 3BykoBou curHan. Ceetoson nngmkatop START/STOP (CTAPT/CTOIM) HauHeT
MuraTb.

* HaxmuTte kHonky START/STOP (CTAPT/CTOIM), 4Tobbl 3anyCcTTb MPoLecc 3anofiHeHs.

* HayHeTcq aBTOMaTM4ecKoe 3amnosiHeHMe K MNPOMbIBKA CUCTeMbl. [0 OKOHYaHWK
MpO3ByYaT TPV 3BYKOBbIX CUIHanNa.

2.2 KOOPEMOIJIKA: PErTYJINPOBKA CTEMEHX MOMOIJIA

3AYEM PETYJIMUPOBATb CTEMEHb MOMOJIA?

PerynupoBka cteneHu noMmona HeobxoAvma npu cMeHe Trna KopelHbIX 3epeH UK A5 perysiMpoBKu
KpenocTu Kode. PerynmpoBka cTerneHn noMona no3BossieT NpaBUibHO NePeMOosIoTb PasvyHble TUMbI
KodelnHbIX 3epeH:

CnNbHO ob6KapeHHble 1 bonee MacNsAHUCTbIE KOpelHble 3epHa TpebytoT 6onee rpyboro nomona;
cnabo obxapeHHble 3epHa 6onee cyxue 1 TpebytoT 6onee TOHKOro NomMorna.

KpynHbliin
OO>\ \ CpenHun
/ / Menkui



KAK OTPEIYJINPOBATb CTEMEHb MOMOJIA?

MoBepHMTe MepekrtoyaTeNb PerynnpoBKY, PacroNOXEHHbIN B KOHTelHepe 1St 3epeH, B COOTBETCTBUN
C TMNOM KodelHbIX 3epeH 1 TpebyeMoli WHTEHCVMBHOCTLIO BKyca (3 yPOBHSI MOMofla — CM. BbiLLe).
PerynupoBKy He06X0AVIMO BbINOMHSATL BO BpeMsi paboTbl kodeMonKku, AeneHve 3a feneHuem. Mprurotosns
Kode He MeHee Tpex pas, Bbl OYYBCTBYETe 3aMETHYIO Pa3sHILY BO BKyCe.

A BHMMaHMe! He peKoMeHyeTcs MCMo/b30BaTh MaCSHICTbIE U KapaMeN3/IPOBaHHbIE 3epHa, KOTOpbIe
CIOXHO 06paboTaTh KOGEMOSIKE. ITO MOXKET MPUBECTM K NMOBPEXAEHIII0 NPUGOpa 1 HeNpaBuabHO paboTe
[laTUYMKOB.

3. MPUTOTOBJIEHNE HANMNTKOB

HAMUTKW, OOCTYMHbIE A1 NIPUTOTOBNEHNSA C MOMOLLbIO MPUBOPA *:

KodemalumHbl KRUPS Intensity v Intensity Milk no3sonsioT BbIb6paTh 13 LLMPOKOrO acCOPTUMEHTa HanuUTKoB
B 3aBMCUMOCTV OT BaLLMX NPeAnoyTeHnin. HanmTku BbIGUpatoTcs HeMoCpeaCTBEHHO Ha NaHenn ynpasneHus.

KodeiiHble HanuTKu:

Bbi60 PerynupoBka
Hanutkn OMNMNCAHUE P rynvp DyHKUMA X2
ob6bema KpenocTtu

PUCTpeTTO: 3CNpecco MeHbLUEero

P P 20-40 mn v v
06beMa C HACbILLEHHbBIM BKYCOM.
Cnpecco: HacblILLEeHHbIN Kode
C BbIpaYKEHHbIM aPOMaTOM 1

PKEHHEIM apon 40-80 mn v v
ropbKOBaTO NEHKOI Kpema
KapaMeribHOro LiBeTa.
JlyHro: 6onbLue kodenHa, Ho Marye
Mo BKycy. O4eHb NonynsapeH no 80-140 mn v 4
yTpam.
dunbTp-Kode: AnmTenbHas
3KCTPaKLYIs NPU HU3KOM

paKuvs np 150 mn v v
TemnepaType 4ns nonyyeHus
MSIFKOFO 1 JIEFKOFO BKYyCa.

3aBucnT OT
KanyumHo: ngeanbHoe coyetaHne | HacTpoek v
MOJSIOKa, NEeHKM 1 Kode. eMKOCTU ANs
MOJSIoKa.

* B 3a8ucumocmu om mMoodesu
KAK PEF'YJINPOBATb BbICOTY COMEJ1 NOJAYUN KODE?
[1ns BCex npeanox)eHHbIX HAMUTKOB MOXXHO OTPEeryIMpoBaTh BbICOTY COMEN B COOTBETCTBUM C Pa3MepPOM YalLLKU.

HAYAO NMPUTOTOBJIEHUA HAMUTKA

+ YbepuTech B TOM, UTO KOHTeHep 415 KOPeHbIX 3epeH 3arnosHeH.

A BHUMaHue! YToGbl He MoBpeanTb KodemalLHy, He HanmBaiiTe Bogy B KOGEMOsKy.

* Y6eauTech B TOM, YTO pe3epByap AN1s BOLb! 3anoHeH. EClv Boabl HEAOCTAaTOYHO, CBETOBOI UHAUKATOP
KodemaLLMHbl COO6LLMT 0 HEOBXOAMMOCTY HaMOJHEHNS pe3epByapa.

+ [ocTaBbTe YaLLKy/yaLLKy Nog, conna nogayn kode.
+  HaxxmuTe KHOMKyY BbIGPaHHOIO HanMTKa, HAaCTPOTe NapameTpbl 1 HaxxmunTe START/STOP (CTAPT/CTOM).
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B 3ABMCMMOCTU OT HAMUTKA BO3MOXHbI PA3JINYHbIE HACTPOWNKMW:

Kpenoctb Kode. HTobbl yBENNUNTL UM YMEHbLLUTL KPENoCTb HanMTKa 3a CHeT M3MEHeHUs KoMYecTBa
MosoToro kode, Bbibepute HaNMUTOK 1 HaxmuTe kHonKy STRONG (KpenocTb).

OfaHa vunn aBe Yallku (ToNbKo Ans K0¢EI7IHbIX HarnuTKoB). YT106bI 3anyCcTnTb NPUroToBneHne AOByx
I'IOpLLI/II7I OAHOBPEMEHHO, BblﬁepI/ITe HaMNUTOK N HAaXXMUTe X2.

ansa nony4yeHua |/|H¢opma|.ww| o HaCTpOI‘/’IKaX NPUroToB/ieHNA HaNNTKOB CM. Ta6n|/||.|y HaMUTKOB U
pa3gen 2 KpaTKOro pyKoBoacTBa no Havany paﬁOTbl.

KAK OCTAHOBUTb NMPUTOTOBNIEHNE HAMUTKA?

OCTaHOBWTb MPUrOTOB/IEHME HaMUTKa MOXHO B /II06O/ MOMEHT, HakaB KHoOMKy START/STOP (CTAPT/
CTON). Mpwy NpepbiBaHUN LMK OCTAaHOBKa NPOMCXOAUT He cpa3y — KodemallumHa 6yaeT HefocTynHa Ans
CMONb30BaHMS B TeYeHMe KOPOTKOro BpeMeHH, 0 YeM Bac MPOMHGOPMUpPYeT coobLLIEHIe Ha SKpaHe.

3.1 MOJIOYHbIE HAMMUTKW N TOPAYASA BOAA

o]
A" NOACKA3KW 1 COBETDI

[nsa  npuroToBneHWsi MOJSIOYHOWM MeHbl cnepyeT BblOpaTb YyNbTpanacTepy3oBaHHOE MOJIOKO
n3 xonogunbHuka (3-5 °C). lMcnonb3oBaHue cneumanbHbIX (MUKPOGUNBTPOBAHHOMO, CbIPOro,
$epMeHTUPOBaHHOro, 060raLLeHHOro) Uy PacTUTENbHbIX BUAOB MOSOKA (MUHAANBHOMO, OBCSHOrO,
COeBOro M T. [.) MOXeT [aTb MeHee y[OBMeTBOPUTENbHbIE Pe3ynbTaTbl C TOYKM 3PeHNs KavecTsa
N KonmyecTBa neHku. Ecnm ByTbinka ¢ MOMOKOM (MA1aCTUKOBAs MW CTEKISIHHAS) OTKPbITA, €8 HY)XXHO
XPaHUTb B XONOAUNbHUKe Npu Temnepatype 4 °C unu Hxe. Kak npaBuio, MOIOKO MOXHO XpaHUTb B
TeyeHune 5-7 gHe.

KAK BCMEHUTb MOJIOKO C MOMOLLbIO HACALKW A51d MOAAYN NAPA?

A Co6niopaiiTe 0CTOPOXKHOCTD, Y4TO6bI U36€XKaTh 0XKOrOB.

Hacagka ons nopaun mapa MCMonb3yeTcst A1si BCNEHWBAHWS MOJIOKa L1t MPUrOTOBNEHNS), HanpriMep,
Kamy4uHo unu natre. MockonbKy A1s nonydeHrs napa TpebyeTcs 6onee Bbicokasi TemMnepaTypa, YeM afs
MPUroTOB/EHWS 3CNPEeCCo, B Nprbope npesycMOTPeH AOMOMHUTENbHbINA 3Tan NpeABapyTeNbHOrO Harpesa
napa. MpyroToBUTb fBE YaLLKN OAHOBPEMEHHO He MOMY4MTCS, M03TOMY GYHKLMS X2 HefloCTymnHa.

WHCTpYyKUuUA no BCNeHWBaHWUIO MOJIOKa C MOMOLLbIO HAacaaKu ANns nogavm napa

MoBepHUTe NepeksoYaTenb B nosioxeHue Steam (Map).
HaxxmuTte kHonky START/STOP (CTAPT/CTONM).
Mprbop HarpeBaeTCcs A0 TeX NOp, NMOKa He HAYHET MuraTb KHomnka START/STOP (CTAPT/CTOM).

MOBTOPHO HaXMuTe KHOMKy START/STOP (CTAPT/CTONM), 4To6bl 3anycTuTb Nogady napa.

| h(WIN|=

HaxmuTe kHonmky START/STOP (CTAPT/CTOIM), 4To6bl OCTaHOBWTb MNofadvy napa, Wau
[0XONTEeCb OKOHYaHMA NPorpaMmbl.

Ona nonyvyeHuss UHPoOpmMauUU O MPUFOTOBNEHMU MOJIOYHbIX HaNMUTKOB CM. paspgen 5
KPaTKOro pyKoBOACTBa Mo Havany pa6oTbl.

OYNCTKA HACAOKWU ONnd NOOAYN NAPA

OCTOPO)KHO! [Mocne ncnonb3oBaHUsA q)yHKLI,VII/I noga4yn napa Hacafka Ajid noga4vun napa Moxet
6bITb ropﬂqe|7|, NO3TOMY NMOAOXKANTE HECKO/TbKO MUHYT, NMpeXae 4YeM npukKacaTbcd K Hen.



n BakHo!

YTobbl BCceraa nosyyaTb OAVHAKOBYIO MeHy, PeKOMeHAyeTCs TLATeNbHO OYMLLATh HacaaKy ANs noaaym
napa MOCJIE KAXOOro MCMNOJIb3OBAHWSA. He moinTte Hacaaky Ans nojadv napa B nocyLOMOeYHOW
MalLLMHe. TaKxe peKOMeHyeTCs O4MLLAaTh HacaaKy As nojayn napa, eCiv OHa He UCrnonb3osanack bonee
[BYX [iHel.

Hacapaka ans nogaym napa CHUMAaeTCs, YTO NMO3BOMSET TLLATENIbHO O4UCTUTL ee. OunLLaiiTe HacaaKy B BOAe
C NoMoLLbO HeBOMbLLIOrO KonuyecTsa HeabpasvMBHOMO MOIOLLIETO CPeACTBa U LUETKW. Jns nonyyeHus
nHdopMaLmm 06 O4NCTKe HacaAKM A1 NoAaYN napa cM. pasfaen 6 KpaTKoro pyKoBoACTBa Mo Havany
pa6oTbl.

+ Yrobbl yoanuTb BCe OCTATKM MOJOKA M3 Hacagku AN1s MOAayM napa, NoctaBbTe eMKOCTb MOf,
HacaaKy v 3amnycTuTe NpUroToBNeHe ropsiyelt Bodbl. 3aTemM NPOTPUTE HaCafKy YMCTON BAAKHON
candeTKoi 13 MUKPoGUOPBLI.

+ Ecnm nap He BbIXoguT, TO, BO3MOXHO, HaCafKa 3acopeHa: MpoYNCTUTE ee C NOMOLLbIO UMbl ANs
OYMCTKM CUCTEMbI MOJayy napa W3 KoMmruekTa nocTaBku. [iA monyyeHuss mHdpopmaummn o6
OYMCTKE HacaaKu Ansa nojaym napa cM. paspaen 6 KpaTkoro pyKoBOACTBa Mo Hayany pa6oTbl.

3.2 EMKOCTb A1 MOJIOKA MILK MAESTRO

EmKkocTb ana monoka Milk Maestro cnpoektupoBaHa Tak, YTo6bl Bbl MO FOTOBUTL
TaKve e MOMoYHble HamnWTKKW, Kak B KodeiHe, B AOMALLUHUX YycnoBusx. MNpexae
YeM MPUCTYMUTb K 3KCNyaTauMy WU3AEnus, BHUMATENbHO MpOYTUTE ChedyioLiye
WNHCTPYKLUMK, 4TOBbI 06ecneynts onTuManbHyto paboTy 1 pesynbTarT.

I'Iepep, nepBbIM UCMOJIb30OBaHNEM EMKOCTUN ONA MOJIOKa Milk Maestro n ans yoaneHmna
nblIN pEKOMEHAYETCA MPOMbITb BCE AeTann Mbl/IbHOI BOSON.

OCHOBHbIE ®YHKLUNN

DYHKUMSA BCNEHNBAHUSA

EmkocTb gns monoka Milk Maestro ocHalLieHa 3anaTeHToBaHHOW CUCTEMO BCMEHVIBAHNS MOJOKa, KOTopas
MO3BOJISET ObICTPO MPUFOTOBUTL BO3AYLLIHYIO MOSIOYHYIO MEHKY.

PerJ'IFITOp KONM4yecTBa NeHKK, paCFIOﬂO)KeHHbIVI B BerHeVI 4acTu KPbILWKKW, NO3BONAET NHONBUOYallbHO
HacTpanBaTb NMEeHKY Npu NpUroToBeHNN MOTOYHbIX HAaNMUTKOB.

Mporpamma asToMaTmyeckoii npombiBku MILK

[ins noppepxaHUs YUCTOTbI MOC/IE MPUrOTOBMEHUS Ka)XAoro MOJSIOYHOrO HamuTka TpebyeTcs 3amnyck
nporpamMmmMbl aBTOMaTMYeCKON MPOMbIBKM (BKtoYaeTcst uHamkatop MILK). He 3abbiBaiiTe npoBoavTh
OYMCTKY MOC/Ie KaX/A0ro 1Cnonb3oBaHns eMkocTy ansa monoka Milk Maestro.

Ansa nonyyeHns nHpopmaumm ob aBTOMaTUYECKON MPOMbIBKE eMKoCTU Anst monoka Milk Maestro cm.
pasgen 14 KpaTKoro pykoBOACTBA MO Havasy paboTbl.

MpocToTa pa36opkn 1 BO3MOXHOCTb MbITbsl B MNOCY0MOEYHOI MalUviHe

[ns yao6cTtea 04MCTKM 1 06CYKMBaHNS eMKOCTb A1 MOTIOKa MOXHO MOSHOCTbIO pa3obpaTb. Bbl MoxeTe
oTAeNnnTb APYr OT Apyra AeTany eMKocTy Ans Mosioka Milk Maestro ans TuiaTenbHOM 04YNCTKI.

Bce feTanu MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLIMHE, YTO AeflaeT NPOLIecC O4NCTKM elle 6onee ya0OHbIM.
MpocTo nomecTuTe AeTanl Ha BEPXHIOW MOSKY MOCYAOMOEYHON MalUWHbl WAU B OTCEK OISt CTOMOBbIX
npnbopos.

BHuUmaHwme! He nomeLLaiTe KpbILLKY B MOCYAOMOEYHYIO MaLLIVHY, €C/IN PerynsTop KONMYecTsa NeHKM
HaxoauTca B nonoxeHunn PULL. CHuMuTe ee, 4Tobbl He NoTepsThb.

MNCNOJIb30OBAHUE EMKOCTIW 191 MOJIOKA MILK MAESTRO

NHcTpyKumn no akcnnyaTtaummn
1. MNoprotoBka

3anonHuTe emKocTb gsist Monoka Milk Maestro Heo6xoaMMbIM KONMYeCTBOM MoJIOKa. He 3anonHsite
€MKOCTb BblLLIe OTMETKN MaKCMMaribHOro YPOBHS.
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MAX MaKcrManbHblii ypoBEHb 3aMoNHEHSt EMKOCTU [/15 MOJIOKa

U PeKOMeH,EIyeMbIVI YPOBEHb 3amnoJIHeEHNA ANA MPUTOTOBIEHNA HECKOJIbKUX HalleK Kany4nHo
- o -
LP PeKomeH,qyeMle YPOBEHb 3anoJIHeHNA ON1A NMPUTroTOBNEHNA OQHOW YallKK Kany4nHo

2. PerynupoBka neHku

Bb|6ep|/|Te KONMNM4eCcTBO NEHKW B COOTBETCTBUM C BallMW JINYHbIMW NPEANOYTEHUAMN. NOBEPHUTE
perynarop konmnyecrsa NeHKM CBepxy no yacoBom CTpenke on4a 60/bLLEro KoNMyecTsa Unm npoTne YacoBoM
CTpenkn ona MeHbLLUero Konm4yecrea.

MonoxkeHne gnsa CHATUSA perynatopa Kosm4yecTsa NeHKMN

MonoxeHune o MakCMMasbHOMO KONMYeCTBa NeHKM

MonoxeHune o MAHUMaNbHOrO KONIMYeCTBa NeHKm

A

3. OumucTtka

Mo OKOHYaHUM WCMOMb30BaHUSA eMKocTU ans Monoka Milk Maestro MOXHO  BbINOMHUTb
ABTOMATUYECKYH NMPOMbIBKY C MOMOLLBIO MPOrpamMmbl MILK nn6o pa3o6paTb €MKOCTb U TWaTeSIbHO
NPOMbITb BCE AeTann B TEnsIo MblNIbHOW BOAE UK B I'IOC)/,D,OMOGHHOVI MallnHe.

O6szaTtenbHO TLATEIbHO OMOJIOCHUTE U BbICYLLINTE BCE AeTanu nepes C60pKOVI.

o)
A" MOACKA3KMN U COBETHI

YT106bI pa3bnoknpoBaTh KPbILLKY eMKoCTM ans monoka Milk Maestro, Heob6xoaMmo noBepHyTbL ee Ha
YyeTBepTb 06OpOTa.

A BHUMaHwMe! He HaunHaliTe NpUroToBIeHNEe MOSTIOYHbIX HAMNWTKOB, HE MOAKMOYNB NpeaBapUTENbHO
eMKOCTb Ans monoka Milk Maestro k kodpemalumHe.

Hapeemcs, 4to Bam MOHPaBUTCA NCNOMb30BaTb EMKOCTb A1 MOJIOKa Milk Maestro. C Hel1 Bbl nerko
MPUroTOBUTE HEXHYIO MOJTOYHYIO NMEHKY 1 CMOXETe HacaXXaaTbCA BKYCHbIM MOJTOYHbIMU HanMUTKaMu.



4. OBLLLEE OBCJTY)XUBAHWE

4.1 EXXEAHEBHOE OBCJ1Y)XXUBAHUWE

Hapnexallee TexHn4eckoe o6cyKrBaHMe NO3BOANT MPOASINTL CPOK CIYXKObI KOPpeMaLLMHbI 1
COXpaHUTb BKyC Kode.

yxona 3A noaaoHoOM AJia KAMEJb

MoAaoH ANs Kanenb No3sossieT cobpaTb BoAY Un Kode, KOTOPbIA NOCTynaeT 13 nprbopa Bo BpemMst
1 nocsie NpUroToBneHus. BaxHO BCeraa ocTaBnsTb €ro Ha MecTe U PerysiipHO OnycToLUaTh.

[0 rurveHnyeckum coo6pa>+<evaM peKomMeHayeTca exeaHeBHO pa36|/|paTb noanoH 1 o4YnlaTb
KaXXObI ero anemMeHT, a Takxke faBaTb €My BbICOXHYTb Ha BO34yxe nepen yCTaHOBKOIZ O6paTHO B
KOd)EMaLLII/IHy. [MoaA0H MOXXHO MbITb B I'IOC)/,D,OMOE'-IHOIZ MallnHe, npenBapuTesibHO CHAB PELLETKY.

ﬂ,OI‘IOJ‘IHI/ITeJ'IbHy}O I/IHq)OpMaLI,VIIO CM. B KPaTKOM pyKOBOACTBE MO Havany paGOTbI.

KOTrOA CNEOAYET ONYCTOLWATb NOAAO0H ANs KAMNENb?
Ecniv nonnaBok HaxoAMTCSA B MOAHATOM MOJIOXKEHNI, 3TO 03HAYaeT, YTO MNOALOH 3aMosHEH.

yXo/[, 3A KOHTEMHEPOM AJ11 KO®EMHOWM ryLim

10 rMrneHNYecKnM coobpaxkeHNsiM PEKOMEHAYETCS @XXeAHEBHO MbITb KOHTEHep Ans KodenHow
ryLLy ropsiyeit MbinibHO BOAOI 1 faBaTb eMy BbICOXHYTb Ha BO3AyXe, Mpex/e Yem ycTaHaBIMBaTb
ero obpaTHo B KodemaLlnHy.

Ans nony4yeHus nHpopmaumum 06 o4unCcTKe KOHTeNHepa Ansa KodpenHon rywm cm. pasaen 8B
KpaTKOro pyKoBOACTBa No Hayany pa6oTbl.
OnycToLlanTe KoHTelnHep Ans KopenHow rym, korga npubop nogaer COOTBETCTBYHOLLMIA CUMHAN

¢ nomoLLbio 4YcBeToBoro MHaNKaTopa. Bbl MOXETe OMOPOXHSTL €ro Yallle, HO eNaiiTe 370, KOrAa
KodpemallmHa BKtoYeHa, YTobbl OHa Mora 3aduKCMpPoBaTh GaKT ONMOPOXKHEHWSI KOHTeHepa.

n Ba)kHo! ECnu He onycToLlaTh KOHTelHep A5t KOEeNHONM ryLLy perynsipHo, Kak yKasaHo BbiLLe,
3TO MOXXET MPVBECTY K MOBPEXAEHMIO KodeMaLLVHbI.

yXon 3A PESEPBYAPOM )14 BOAbI

[1ns coxpaHeHyst apoMaTa Kode 1 Mo rmrreHnYecknM CoobpaXkeHUsIM PEKOMEHLYETCS CMOMNb30BaTh
CBEXYIO BOAY, eXXeAHEBHO OYMLLATL pe3epByap A5 BOAbI ropsiueit BOAOM 1 ry6Koi 1 fJaBaTb emy
BbICOXHYTb Ha BO3[yxe Nepea ycTaHOoBKo o6paTHo B Npubop.

YXO/[, 3A KOHTEMHEPOM [J151 KO®ENHbIX 3EPEH

KodeliHble 3epHa MOMyT OCTaBMsATb >XXMPHbLIA HaneT Ha CTeHKax KOHTelHepa Ans KodemnHbIX
3epeH, YTO MOXET MOBAUSATb Ha Ka4ecTBO Kode. [ coXxpaHeHUst apomata 1 Mo MMrneHNYecKnM
CcoobpaXKkeHNAIM peKkoMeHAyeTCcs NpoTMpPaTb KOHTEHEep YMUCTON, CyXOW, MSFKOM TKaHb KaXabl
pas, Koraa ero Heob6xo4MMOo HanoMHUTb.

BHumaHume! He ncnonb3yinTe BoAy /19 OUYUCTKM KOHTeNHepa Anst KoderHbIX 3epeH: Hanuune
BOAb! B KOHTENHepe MOXKeT NoBpeanTb KopeMaLLluHy.
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4.2 ObCNTY)XUBAHUE. AONONHUTEJIbBHAA NH®OPMALINA

n Ba)kHo!

+  Bpemsi 06Cny)K1BaHVIS 3aBUCUT OT BbIMOJHAEMON NPOrpamMMbl 1 cOCTaBnsieT He 6onee 20 MUHYT.

+  EcnnBo Bpemsi 06cny)KnBaHKs Nprbop OTKITIOYAETCS OT CETY N MPOUCXOANT COOI INeKTPONUTaHMS,
MporpaMma OYWCTKU MepesarnyckaeTcst ¢ Hayana. OTNoXUTb 3Ty OnepaLuio Hemb3si: MPOMbIBKa
BOASIHOrO KOHTypa sBnsieTcsi 06si3aTenbHOR. B 3ToM ciiydae MoxeT noTpeboBaTbCs HoBast
yucTawas TabneTka.

+  Ecnm B n3genun yctaHosneH ounbTp ans Boabl KRUPS Claris Aqua Filter System, Heobxoaymo ero
13BeYb, MPEeXAe YeM BbIMOMHSAT OYUCTKY OT HaKUMW.

+  [porpammy ob6cny)KmBaHIs He 06s13aTeNbHO 3amyckaTb cpasy, Kak TofbKo Nprbop BbIAACT 3amnpoc,
HO ee He CreflyeT OTKNaabiBaTb HAAONro. ECIM 0UMCTKa UnK yaaneHve Hakvunu ByayT OTIOXKEHbI,
npepynpexaeHvie bynet oTobpaxaTbCcs [O TeX NMop, NOKa onepauus He ByaeT BbiMonHeHa.

06cnyXxuBaHue

Korp,

MosicHeHne

Heobxoaumbie

pacxopHbie
MaTepuanbl

ABTOMaTMYeCKas
npombiska Milk
Maestro *
~30c—60Mmn

Mocne
MpUroToBNEHMS
MOMIOYHOrO
HanuTKa 1 B
noboe Bpems.

Mpw BbINONHEHWW NPOrPaMMbl aBTOMATYECKON NPOMBIBK
emKkocTy anst Monoka Milk Maestro 1cnonb3yetcs Tonbko
ropsiyasi BoAa, Yto 0becrneymBaeT onTManbHoe BCneHnBaHue
MOJIOKa U YNCTOTY CUCTEMBI.

[ns nonyyeHms MH$opMaLK 0 NPOMbIBKE EMKOCTU
ana monoka Milk Maestro cm. paspen 14 kpaTkoro

pyKOBOACTBa N0 Hayay paboTbl.
* B 308ucumMocmu om Modesnu

MpombiBka kode-
cucTembl
~45¢c—30mn

Yepes fga HA
6e3peiicTBrs
unu B nioboe

BpeMSi.

M03BONSET MPOMbIBATH CUCTEMY NPUrOTOBAEHNS Kode. B
3TOM NpOLeCcce 1CMoNb3yeTcs TONbKO ropsvas Boga. 310
MO3BONSIET COXPAHUTb BKYC KOde.

CM. KpaTKO€ PyKOBOACTBO M0 Havany pa6oTbl.
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Ounctka
kodemaLLmHbI
~13MuH—1n

Mo 3anpocy
KopeMalLuHbI
1w B ntoboe
BpEMSI.

Mo rureHnYecKnM CoobpaxeHNsm 1 ANs COXpaHeHs
KayecTBa Kope pekoMeHAyeTCs O4MLLIATb W 0Be3xnpuBaTh
cucTeMy NpUroTOBNEHNS Kode. TO rapaHTUpyeT coxpaHeHue
ONTMManbHOrO BKyCa HaMUTKOB.

CM. KpaTKoe pyKOBO/CTBO Mo Hayany paboTb! Ans
nony4yeHns nHdpopmaumm 06 ouncTke KopemaLlunHbI nn
BbINONHUTE CNedytoLLye AeiCTBIS:

1. Mpy HeO6X0AMMOCTM OUMCTKI KodeMaLLMHbI CBETOBOM
nHamkatop CLEAN (OYNCTKA) ropuT HenpepbiBHO KpacHbIM
CBETOM.

2. HaxxmuTe kHomky <> 1 Bbibepute CLEAN (OYMCTKA).

3. BosbmuTe uncTaLLyto TabneTky.

4. OTKpOiTe OTCEK ANS YACTALLWX TabneToK 1 noMecTuTe B
Hero TabneTky.

5. YcTaHoBWTe KOHTelHep o6beMom 1 a1Tp nog 0ba conna.
6. HaxmuTe kHonky START/STOP (CTAPT/CTONM) ans 3amnycka
npoLecca O4UCTKM.

7. Bo Bpems 04MCTKY 113 conen Ans nogaum Kode byaet
noctynatb BoAa.

8. Korzia BoAa nepectaHeT noctynaThb 1 Npo3syyat Tpu
3BYKOBbIX CUrHana, 3T0 03HauaeT, YTo KodeMalliMHa oUnLLIeHa
11 FOTOBA K VCNOMb30BaHMIO.

T yncrawas
TabneTka
KRUPS
XS3000 / XS808
(He BXOAUT
B KOMM/EKT
MOCTaBKM
KodemalLLmHbI)
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06cnyxuBaHue

YpaneHue
Hakmnu
~20MuMH—1,5n

Korpa?

Mo 3anpocy
KodemaLLMHbI.
Ecm ewe
He 6blno
NpUroTOBNIEHO
CTONbKO
HanuTKoB,
4TobbI
noTpeboBanocb
yAanexue
HaKuny, 37a
GyHKLMS
HeaKTVBHa.

MosicHeHne

OumcTka KopemaLLHbI OT HaKuMn obecneynBaeT ee
MpaBUbHyto PaboTy 1 NpeAoTBpaLLAET BO3HUKHOBEHME
113BECTKOBOrO HaneTa. 310 AelCTBIe HeOHXOAMMO BbIMOMHATL
L1 HOPManbHOro GyHKLIMOHMPOBAHIA 1 ANUTENBHOMO CPOKa
cnyx6bl nprbopa.

CM. KpaTKOe pyKOBO/CTBO Mo Hayany pa6oTbl ans
nony4eHusi nHpopmaumn 06 ouncTke KopemallunHbl OT
HaKUMu Uy BbINOMHWTE CledyioLLne AeNCTBUS:

1. Mpy HeO6X0AMMOCTM yaneHus Hakunu nHamkatop CALC
TFOPUT HenpepbIBHO KPaCHbIM CBETOM.

2. HaxmuTe KHorKy <> 1 BbibepuTte CALC.

3. 3anonHuTe pesepsyap AN BOAbI TeN/0i BOAO 40 OTMETKM
CALC

4. OTKpOiTe NaKeTWK CO CPeACTBOM NS yOaneHUs Hakunm
KRUPS.

5. BbicbinbTe cofiepkMMoe NakeTuka B pesepsyap 415 BOAbI
(ecnn B u3penuv yctaHoBneH GunbTp Ans oAbl Claris,
HEo6X0aMMO €ero 13Bneub).

6. Pa3meLualiTe cofepxMMoe NakeTuKa B BOAE B pe3epBsyape.
7. YcTaHoBITe pe3epByap A5 BOLbI Ha MeCTo.

8. YcTaHoBUTE eMKoCTb 06bemMoM 1,5 nuTpa nog oba conna
(Bns nogaum kode v napa).

9. HaxxmuTe KHorky START/STOP (CTAPT/CTONM) ansi 3anycka
npoLecca 04NCTKM OT HaKmnu,

10. Bo Bpemst OUMCTKI OT Hakuni 13 oboux conen byaet
nocTynaTb BOAa.

11. Korpia Bofia nepectaHeT nocrynatb, lilr VHAVKaTOp
3aropuTCs KpacHbIM.
12. Bbineite n3 pe3epByapa iNs BOAbl OCTaBLLYOCS BOAY CO
CPenCTBOM AN yAaneHnst Hakumu.
13. OumncTnTe pesepsyap 415 BOAbI IYH6KON.
14. MpoTpuTe 1 BbiCyLLUTE pe3epByap AN1s BOAbI.
15. 3anonHute pesepsyap 415 BoAb! 10 0TMETKN MAX.
16. YcTaHoBuTE pe3epByap 15 BOAbI HA MeCTo.
17. Bo Bpems NpoMbIBKM 113 conen byaeT nocTynaTb BOAA.
18. Korpa Bofa nepectaHeT nocTynaTb 1 Npo3syyaT Tpu
3BYKOBbIX CUrHana, 3T0 03HauaeT, YTo KodeMalliMHa oUnLLEeHa
OT HaKWNW 1 TOTOBA K 1CMOSb30BaHMI0.

Heobxoaumbie
pacxopHbie
matepuansl

1 nakeTnk
CpeacTBa Ans
yaaneHus
Hakmnu KRUPS
F054/XS809
(He BxoauT
B KOMM/EKT
MOCTaBKM
KodemaLLmHbI)




5. APYTUE ®YHKUUWN

KAK MOAY4YUTb AOCTYM K HACTPOWNKAM MPUBOPA?

MockonbKy Ha OaHHOM np|/|6ope HeT 3KpaHa, HacTPOMKM 3aJatoTCA C MOMOLLbBIO onpeaesieHHbIX
KHOMOK B CNeunanbHOM pexnme.

[na poctyna K MEeHIo HacTpoekK:

« [Mpunbop pomkeH BbITb MOAKIIIOYEH K 3N1EKTPOCETH, HO HE BKITIOYEH.

*  YOepxuBaKTe KHOMKY <> B TeyeHune 3 CeKyHA.

* Korpa saropsrcs kHornka STRONG (KpernocTb) 1 Bce KpacHble CBETOANOAHbIE NHANKATOPbI,
a TaKXXe NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUTHaJI, 3TO 03HaYaeT, YTO BKIIIOYEH pexnm HacTpoek. [ocne
3TOro MOXHO NepemeLLaTbCs MO MEHIO C MOMOLLbIO KHOMKM <>,

CNMNCOK HACTPOEK:

Temnepatypa kode

Haxmunte STRONG, a 3atem <>, 4Tobbl 3afaTb TemnepaTtypy kode.

m Hu3kast MpeoycMOTPeHO TpW YPOBHSI PeryivupoBKY TemnepaTypbl KOQemHbIX
T2 CpenHsasn HanuTKoB. 10 ymonyaHuio 4 Temrnepatypbl 3aaH ypoBeHb 2.
T3 Bbicokast

ABTOMaTM4YecKas

NPoMbIBKa Haxxmute X2, a 3aTem <>, 4TOObl BK/IIOUYNTL aBTOMATUYECKYO MPOMbIBKY.
KodemalLrHa MoXeT aBTOMaTU4ECKU BbIMOHSATL MPOMbIBKY MPY KaXA0M
BbIK/l. | HeaKTUBHO | Bbik/0UeHNN. 3HaYEHVe MO YMONYaHUI0 — «HeaKTUBHO».

BKJ1. AKTUBHO
Haxmute START/STOP (CTAPT/CTOM), a 3aTtem <>, 4yTOObl HacTPOUTb
ABTOOTKI/IIOYEHME.
T 10 muH Bbl MoxeTe Bbl6paTb Bpemsi, MO WCTEYeHUM KoToporo npubop 6yner
T2 20 MyH aBTOMaTWNYECKU BbIKIHOYATLCA A5 ONTUMM3aLMM SHepronoTpebneHns:
T3 30 MUH

10 MUHYT, 20 MUHYT UK 30 MUHYT. 3HaYeHne Mo yMonyaHuio — 10 MUHYT.

YTO6bI BLIATI U3 MEHIO HAaCTPOEeK:

+ Haxmute O KHomKy, 4TOBbI 3aKPbITh MEHIO, NN NOAONKANTE 2 MUHYTHI,
+  Mpu6op BBIKMOYUTCS U COXPAHUT HACTPOMKN.

OTBETbl HA BOIMPOCbHI

SKCNNYATAUMNA

1) NMpubop nokasbiBaeT oLINOKY, NporpaMMHoe obecneyeHmne 3aBrcno UM muratoT Bce CBETOBble
VNHOVKaTOPbI.
© BbikntoumnTe Nprbop, OTKIIOUNTE ero OT CETU, U3BNeKUTE GUILTP (ECSIN OH YCTaHOBMEH) 13
pesepByapa 415 BOAbI, NOA0XKANTE 1 MUHYTY 1 CHOBa BKOYMTe Nnprbop.

2) Mprbop He BKITYAETCS MOC/Ie HAXKATUS KHOMKM BKITOUYEHVSI/BbIKITIOYEHNS.
© MMpoBepbTe NPefoXpaHUTEN 1 SNEKTPUYECKYIO po3eTKy. Y6eanTech B TOM, UTo 06a ceTeBbIx
LUTeKepa NpaBuUbHO BCTaB/EHbI B PO3ETKY.
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3) B npovecce NpMroToBsieHUs Npowu3oLuen c6oi SNeKTponuTaHus.
© Mpwv BOCCTaHOBNEHWUM 3NEKTPONUTaHNS ByaeT BbINONHEH aBTOMATUYECKNT NepesarycK.

4) Kopemornka paboTaeT BXOOCTYIO.
© 3T0 HOPManbLHO, eC/N MPOUCXOAUT BPEMS OT BPEMEHU U €C/IN B KOHTEHEpe HeT KOdeHbIX
3epeH WSIN NX 0YeHb Maro.
© B KOHTelHepe eLLe ecTb 3epHa:
+ Kode MoxeT 6bITb CTIMLLKOM MaCSIHUCTLIM 1 MO3TOMY M/10X0 3aXBaTblBaeTCst NPUHopOM.
Bbl MOXeTe NMonbITaTbCsA MPOTOSIKHYTh 3€PHA BHW3, BO3MOXHO, 3TO peLunT npobnemy.
OpfHaKo PeKOMeHAYeTCst CMeHWTb COPT Kode (CM. TUTblI KOperHbIX 3epeH).
* 370 Ball O6bIYHbIN KOPe, C KOTOpbIM KOpeMallMHa paHblue CrnpaBnsaacb XOPOLUO:
obpaTtutech B LeHTp 0b6cnyxkmBaHusa knmeHTos KRUPS.

NCNOJ1Ib30OBAHME

1) Kodemonka nsgaet HeobObIUHbIN LLyM.
© BeposTHO, B KOEMOSIKE NPUCYTCTBYIOT MOCTOPOHHME YacTuLbl. MonpobyiiTe 04MCTUTD ee C
MOMOLLbIO Nblfiecoca uam obpaTnTeck B LieHTp 06cnyxnsaHus knneHtos KRUPS.
2) Mopa npubopom nosiBmMnack Boga.
© Mepen Tem Kak W3BfeYb MOALOH Afs Kanesb, NofoXAWTe 15 CeKyHZ Mocie OKOHYaHUs
nopayn Kope — 370 HEO6XOANMO ANt KOPPEKTHOrO 3aBePLUEHUS LKA,
© MposepbTe, NPaBUILHO NI YCTaHOBMEH MOAAOH. OH JOMKEH HAXOAMTLCA Ha MeCTe Aaxe
Korga npubop He NCMOMb3yeTcs.
© TMposepbTe, He NepenosiHeH fn NOLAOH.
3) Peryndatop cteneHn nomosa TSXKes1o NoBopaynBaeTCs.
© TMoBopauuBalite perynsTop CTeneHn NoMona ToNbKo BO BpeMsl paboTbl KOGEMOsIKY.

4) Mpubop He npuroTosun Kode.
© BoBpeMs npuUroTosneHns bbina o6HapysxeHa npobrema. Mpr6op BbIMONHUT aBTOMATUYECKNT
nepesanyck 1 6yaeT roToB K HOBOMY LIMKJTY.
5) Bbl ncnonb3oBany MONoTbI Kode BMeCTo KOdenHbIX 3epeH.
© Wcnonb3yiiTe nblnecoc, YTo6bl cObpaTh MOOTHIN KOdE U3 KOHTENHEPa ANs KOGENHbIX 3epeH.

6) Mpwu BbikNOYEHUN KodeMaLLVHbI U3 conen nogadu kode Teyet BoAa.
© 370 HopManbHO. TPOMCXOANT NPOLECC aBTOMATUYECKON MPOMbIBKY, NPeAHasHayYeHHbIN
AN O4NCTKM conen nodaym kode. ITy GYHKLMIO MOXHO OTKTIOYUTL B HaCTPOKax npubopa,
N3MEHUB 3HaYeHNe HaCTPOMKN «ABTOMaTMYeCKas NPOMbIBKa» Ha «HeaKTUBHO».

OBCJTY)XXNBAHUE

1) NMpunbop He 3anpalLnBaeT yaaneHne Hakmunu.
© YpaneHue HakvMMM 3ampaliMBaeTcs, eciiv 6blI0 MPUrOTOBNEHO 60/blIOe KONMUYECTBO
HanNUTKOB C ropsivert BOAON WMAN C NMOMOLBI0 GYHKUMM Nogaym napa. Ecnm Bbl rotoBute
TonbKo Kode, yaaneHne Hakmnu Tpebyetcs pexe.
2) B nogpoHe Anst Kanenb NOSIBUIOCh HEMHOTO MOJIOTOrO Kode.
© HebosbLUoe KONMYECTBO MOJIOTOrO KOdE MOXKET MOMNacTb B MOALOH A5 Kanesb. KOHCTpYKUus
KopeMalLnHbl NpefycMaTpBaeT yaaneHne nsanLikos MooToro kode, YTobbl 3aBapoYHbIN
610K OCTaBanCs YNCTbIM.

3) Mocne onopoxHeHNs KoHTeliHepa ANs KODEHOI Tyl Ha dKpaHe BCe paBHO 4’) ocTanochb
npegynpexgeHre o Heo6X0ANMOCTIN €ro OMOPOXHUTD.
© W3BneknTe 1 NOBTOPHO YCTaHOBUTE KOHTEMHEP /1St KODENHO ryLLu.

4) Mocne 3anonHeHNs pesepsyapa Ans BOApI H VHAMKATOP NPOAOIIKAEeT ropeThb.
© MposepbTe NPaBUIbHOCTL YCTaHOBKM pe3epByapa B npuéop.
© MonnaBok Ha AHe pesepByapa [OMKEeH CBOGOAHO [ABurathcs. [lpoBepbTe n npu
Heobx0AMMOCTY nepeBMHbTE NOMIaBoK.
5) Bo Bpemsi yaaneHvs HaKUMM Ha NepBOM 3Tarne U3 cones He BbiTeKaeT BoAa.
© 370 HOpManbHo, Bofia ByaeT BbITeKaTb U3 COMes TOMbKO MPU CUMbHOM HaneTe.
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HAMNTKN

1) Kode HannBaeTcsa CAULLKOM MeaneHHO.
© MosepHUTe perynaTop CTerneHn NoMosa Brnpaso, YTobbl Nofy4nTb 60siee KpYrHbIN MoMos
(3TO MOXeT 3aBUCeTb OT TUMa NCNONb3yeMoro Kode).
© BbINOAHWTE OAMH WUAN HECKOSbKO LIMKIOB NPOMbIBKM.
© 3amenute dunbTp ans sogsl Claris Aqua Filter System.
2) Kode nonyyaeTtcs CNLWLKOM CBET/IbIM U HEAOCTAaTOYHO HACbILLEHHbIM.
© Y6eputech B TOM, UTO KOHTENHEp [N 3epeH COAepXUT Kode M 4YTo 3epHa CBO6OAHO
OMNYCKalTCA BHU3.
N3b6erante NCNonb30BaHNSA MacnsiHUCTOro, KapamMenuns3npoBaHHOIo nnm
ApPOMaTU3NPOBAHHOIO KOpe — OH MOXKET MJI0XO0 3aXBaTbIBAaTbCA NPUHGOPOM.
YMeHbLINTe 06beM MPUTrOTOBAEHUS N yBENUYbTE KPEeNoCTb HannTKa C MOMOLLbIO GYHKLMN
kpenoctn kode. MoBepHUTe perynaTop cTeneHn nomona Ans nonyyeHus 6onee menkoro
nomona. MpuroToBbTe HANUTOK B ABa LMKNA, MCNONb3ys GYHKLUMIO MPUrOTOBEHNS 2 YaLlek.
3) Kode nnn acnpecco He[oCTaTouHO ropsaYvunii.
© YBenuubTe TemnepaTypy Kode B HacTpolikax KodemaluuHbl. [epe HauanoM npuroToBneHNs
HanuTKa HarpemnTe YallKy, ONOMNOCHYB ee B ropsyeil BoJe.
© Mepen NpUroToBEHEM KObe BbIMOMHUTE MPOMbIBKY CUCTEMbI.
4) 13 conen ansa nogayun kode nepen NpUroTosrneHnemM kode TeyeT YMcTas BOAaA.
® Mpu 3anycke NPUroTOBMIEHUS MPOUCXOANT MpPeABapuTeSilbHOE 3aBapuBaHMe, YTO MOXKeT
NPYBECTM K BbIXOAY HEGOMbLLOro KOMYecTBa BOAbI U3 conen Ans nofayn koode.

Ecnn kakas-nn6o M3 npo6nem, onucaHHbIX Bbille, He yCTpaHeHa, o6paTuTecb B LIEHTP
o6cnyxuBaHus knueHtoB KRUPS.

YTUNN3ALNA

HekoTopble npnbopbl OcHalleHbl H6aTapeeil, 4OCTYN K KOTOPOM B Lensx 6e30nmacHoCTM MOXeT
NonNy4nTb TOMbKO crneumanuct. nsa 3ameHbl 6aTapen obpatuntecs B 6AmkaniLLNg aBTOPU30BaHHbIN
CepBUCHbIN LIEHTP.

n Ba)kHo! 3TOT np|/|60p COAEPXKNT MaTepuanbl, NPUrogHble onsd BTOPUYHOro NCnosib30BaHUA.

FAPAHTUA

[apaHTVa He AeNCTBYeT B c/ieyoLnX Ciydasx:

- Hannume nocTopoHHMX YacTuL, B Kodemonke.

- B KoHTelHep Ans kodenHbix 3epeH HacbinaH MOMOTbIN Kode.

- ®unbTp ans Boabl Claris Aqua Filter System ncnonb3yeTtcst He B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMSIMU
KRUPS.

- He BbinonHseTca yAalneHne Haknnum, 0O4NCTKa Uiun peryngapHoe 06cny)+<|/|BaH|/|e.

TTiobble paboTbl ¢ NPUOGOPOM AOMKHbI BbIMOMHATLCS B aBTOPU30BaHHOM LieHTpe KRUPS.

STa aBTOMaTMyeckas KopemallumHa npegHasHadeHa TONbKO Af1S NPUroToBneHus Kode, ropsyei
BOAbl UV B3GUBAHUSA MOJIOKa.

Mpounssoautens: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji
West Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC (KHP)



KRUPS

INTENSITY
HARMONY
SERENITY

GOrunum modele goére degisebilir
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ACIKLAMA

A Su haznesi tutma kolu/kapagi H  Buhar bashgr*

B Suhaznesi I Kahve bashgi

C  Kahve ¢ekirdegi haznesi kapagi J Ogltme inceligi ayar digmesi
D  Kontrol paneli K Kahve 6gutucu

E Ogutilmus kahve haznesi L Gug¢ digmesi

F Damlama tepsisi M  Gosterge isiklar

G  Sut haznesi*

*modele bagli olarak
Sayin Musterimiz,

Dahili 6guticuye sahip bir KRUPS Espresso makinesi satin aldiginiz igin tesekkur ederiz. Dahili
odgutuciye sahip KRUPS Espresso makineleri Fransa'da tasarlanmis, gelistirilimis ve retilmistir; bu
da mensei ve uretim kalitesi acisindan en yuksek guvenceleri saglar. Makineniz, mimkuin oldugunca
kolay bir kullanima sahip olacak ve barista kalitesinde icecekler hazirlayacak sekilde tasarlanmistir.
Tek bir digmeye dokunarak espresso, filtre kahve ve diger kahve tirlerinin keyfini cikarin. Islerinizi
kolaylastirmak icin KRUPS, makinenizi kullanirken size rehberlik edecek ve kahve molalarinizi
aydinlatacak akilli gésterge 15191 teknolojisini gelistirdi. Makinenizde bulunan ileri teknoloji, taze
cekilmis kahve cekirdeklerinden maksimum miktarda aromalar ortaya ¢ikararak mumkdn olan en
iyi sonucu elde etmenizi saglar. Harika kahve molalarindan keyif almanizi ve KRUPS makinenizden
memnun kalmanizi umuyoruz.

KRUPS ekibi

1. ONEMLI URUN BILGILERI

Cihazinizi ilk defa kullanmadan 6nce kullanim kilavuzunu ve “glvenlik talimatlar” kitapcigini
dikkatlice okuyun ve saklayin: Uygun olmayan kullanimlar, KRUPS'u her tarlt sorumluluktan muaf
tutar.

1.1 KULLANIM KILAVUZU ICIN SEMBOL KILAVUZU
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A Tehlike: Ciddi bedensel yaralanma veya 6lum riskine karsi uyari.
Yildirim sembol sizi elektrikle ilgili tehlikelere karsi uyarir.

A Dikkat: Cihazin olasi herhangi bir arizasina, hasarina veya tahribatina karsi uyari.

ﬁ Onemli: Cihazin ¢alistirimasi icin genel veya 6nemli aciklama.

1.2 MAKINENIZLE BIRLIKTE VERILEN AKSESUARLAR

Makinenizle birlikte verilen aksesuarlari kontrol edin. Parcalardan biri eksikse dogrudan KRUPS
musteri hizmetleri ile iletisime gegin.



BIRLIKTE VERILEN AKSESUARLAR

Kullanim kilavuzu - Hizli Baslangi¢ Kilavuzu - Guvenlik talimatlari =
kitapcigr KRUPS Satis Sonrasi Servis merkezleri rehberi garanti 52
belgeleri

KAHVE APARATLARI
2 Buhar sistemi igin temizleme ignesi )

1

3 Buhar basligi

SUT APARATLARI

4 Milk Maestro sut haznesi

5 Su bashgi

A Dikkat: Garantinin bozulmamasi igin bu makineyle yalnizca Krups aksesuarlarini kullanin.
1.3 TEKNIK VERILER

Cihaz Otomatik Espresso EA40 - EA50
Elektrik baglantisi 220-240 V~/ 50 Hz
Pompa basinci 15 bar
Kahve cekirdegi haznesi 2609
Enerji tiketimi Calisirken: 1450 W
Su haznesi 1.71

ic mekanda, kuru bir yerde (donma

Kullanmaya baglama ve depolama tehlikesinden uzakta)

Boyutlar (mm)Y x U x D 365 x 240 x 400

Uriin agirhigi (kg) 8,9

Teknik degisikliklere tabidir.
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1.4 ARAYUZ

Aciklama / Genel islevler

Makineyi acip kapatin. ACMA/KAPAMA digmesine her basildiginda
bir sinyal sesi duyulur.

Icecek turiind belirleyin.

Sutlh icecek hazirlama icin sitl kopurtmek Uzere buhar islevini*
segin.

DIKKAT: BASLAT/DURDUR diigmesine iki kez basilmalidir: bir kez
makineyi 6nceden i1sitmak igin ve ikinci kez buhari baslatmak igin.

Tek dokunusla cappuccino yapmak igin Cappuccino islevini* segin.
Makine once siutu kopurtecek, ardindan kahveyi hazirlayacaktir.

Kahve sertligini artirmak veya azaltmak icin icecek seciminden sonra
basin. Kullanilan 6gutulmus kahve miktarini degistirir. Yumusaktan
serte kadar Ug¢ segenek mevcuttur. Secim bir, iki veya ¢ arkadan
aydinlatmali kahve ¢ekirdedi ile belirtilir.

Mevcut hazirlamayi/bakimi baslatin veya durdurun.

iki porsiyon icin icecek seciminden sonra basin. Secim, arkadan
aydinlanan X2 simgesiyle belirtilir.

Bakim islevine erismek icin “<>" digmesine basin ve gerceklestirilecek
bakim tlrinu secin: durulama, temizleme veya kire¢ giderme. Secilen
bakim, kirmizi renkte arkadan aydinlatilir.

*modele bagli olarak

1.5 GOSTERGE ISIKLARI

KRUPS Intensity makineniz, hayatinizi kolaylastirmak igin akilli gdsterge isigi
teknolojisine sahiptir. Makine, su ve cekilmis kahve seviyelerini otomatik olarak algilar
ve izler. Hazneleri doldurmaniz veya bosaltmaniz gerektiginde, bir gosterge 15131 size
haber verir. Durulama, temizleme veya kire¢ giderme gerektiginde de makine sizi
bilgilendirir.
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Gosterge 151g1

ACIKLAMA

BASLAT/DURDUR LED'i yanip sénlyor ==> Mevcut isleme
devam etmek icin BASLAT/DURDUR'a basin BASLAT/
DURDUR LED'i stirekli yaniyor ==> Islem devam ediyor

Isik seridi:
- Sabit beyaz: Makine kullanima hazir.
- Devam eden LED sekansi: Islem devam ediyor.

Milk Maestro st haznesinin durulanmasi gerekiyor*.
Baslamak icin “<>" diigmesine basip temizleme moduna
erisin ve ardindan “BASLAT/DURDUR"” diigmesine basin.
Milk Maestro stit haznesinin nasil durulanacaduyla ilgili
“Hizli Baglangi¢ Kilavuzu”nun 13. blimunu inceleyin.
*modele bagli olarak

Durulama gerekiyor. Baslamak igin “<>" digmesine ve
ardindan “BASLAT/DURDUR" digmesine basin.
Makinenin nasil durulanacagiyla ilgili “Hizh
Baslangi¢ Kilavuzu”nun 10. béliimiinii inceleyin.

Temizlik gerekiyor. Baslamak igin “<>" dugmesine ve
ardindan “BASLAT/DURDUR" digmesine basin.

Makinenin nasil temizlenecegiyle ilgili “Hizh
Baslangi¢ Kilavuzu”nun 11. boliumiinii inceleyin.

Kirec giderme gerekiyor. Baslamak igin “<>" digmesine
ve ardindan “BASLAT/DURDUR" diigmesine basin.
Makinenin kirecinin nasil giderilecegiyle ilgili “Hizh
Baslangi¢ Kilavuzu”nun 12. bolimiinii inceleyin.

Ogutilmus kahve haznesi dolu, bosaltiimasi gerekiyor.

Ogiitiilmis kahve haznesinin nasil bosaltilacagiyla
ilgili “Hizhi Baslangi¢ Kilavuzu”nun 8A b6limuni
inceleyin.

Su haznesi neredeyse bos, doldurulmasi gerekiyor.

Su haznesinin nasil doldurulacagyla ilgili “Hizh
Baslangi¢ Kilavuzu”nun 7A béliiminii inceleyin.

Tum gosterge isiklari yanip sonutyor: Makine hatasi veya
tikaniklik var.

“SORULARINIZIN CEVAPLARI" paragrafini inceleyin.




2. BASLARKEN VE CIHAZ KURULUMU

KULLANMAYA BASLAMA

Makineyi sabit, yatay, temiz ve kuru bir calisma ylzeyine yerlestirin. flk kullanimda makinenin
calisabilmesi icin su devrelerinin dolmasini saglamak Uzere makinenin hazirlanmasi gerekir. On
Isitma ve otomatik durulama gerceklesir.

Daha fazla bilgi icin makinenizi ilk kez kullanmakla ilgili “Hizli Baslangi¢ Kilavuzu”nun 1.
b6limuni inceleyin.

Cihaziniz Uretim tesisinden ayrilmadan 6nce kontrol edilmis ve test edilmistir. Temizlige gosterilen
tim 6zene ragmen, kahve 6gutticide kahve kalintilar ve/veya damlama tepsisi 1zgarasinda kahve
damlalari oldugunu gérebilirsiniz. Paketi acarken, koruyucu malzeme nedeniyle makine uzerinde
toz oldugunu da fark edebilirsiniz. Ik kullanimdan 6nce makinenizi bir bezle iyice temizlemenizi
oneririz.

Anlayisiniz igin tesekkdir ederiz.

Asla hasarli bir cihazi kullanmayin.

Ov—. .
" IPUGLARI VE PUF NOKTALAR

SsuU

Suyun kalitesi, aromalarin kalitesini buylk o6lctide etkiler. Kire¢ ve klor kahvenin tadini
degistirebilir. Kahvelerinizin tim aromasini korumasi igin Claris Aqua Filtre Sistemi kartuslu
temiz su veya 800 mg/I'nin altinda kuru kalinti iceren siselenmis su (sise Gzerindeki etikete bakin)
kullanmanizi éneririz.

Liitfen “FILTRE” paragrafini inceleyin.
FINCAN

Sicak icecek hazirlarken 6nceden isitiimis (sicak su altindan gegirilerek) istediginiz miktara uygun
buyuklukte fincanlar kullanmanizi tavsiye ederiz.

KAHVE GEKIRDEKLERI
Kavrulmus kahve cekirdekleri korunmazsa aromalarini kaybedebilir 2-3 gln iginde
tUketebilecegdiniz miktarda kahve cekirdegi kullanmanizi ve 250 gramlik paket se¢menizi 6neririz.

Kahve ¢ekirdeklerinin kalitesi degisiklik gosterir ve tatlar 6znel niteliktedir. Arabica, kafein orani
daha ylksek, daha bitter ve dolgun olan Robusta'nin aksine size guzel, giceksi aromalar sunar.
Daha dengeli bir kahve elde etmek icin iki tir cekirdegi karistirmak yaygindir. Litfen gekirdekleri
temin ettiginiz noktadan tavsiye almaktan ¢ekinmeyin.

Makineye zarar verebileceginden yagli veya karamelize kahve ¢ekirdeklerinin kullaniimasini
énermiyoruz.

0Oglitme inceligi aromanin giiciinii ve kremanin kalitesini etkiler. Cekirdekler ne kadar ince 6gutuliirse
krema o kadar yumusak olur. Ogiitme islemi, istenilen icecek tiiriine gére uyarlanabilir.
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2.1 FILTRE KURULUMU

NEDEN FiLTRE KARTUSU TAKMALISINIZ?

KRUPS Claris Aqua Filtre Sistemi kartusu, kahvenizin tadini optimize etmeye, kire¢ olusumunu
sinirlamaya ve bakim ihtiyacini azaltmaya yardimc olur. Makinenizin uzun émurld kullanimi igin
filtre kartusu kullanmanizi tavsiye ederiz. Bu aksesuar www.tefal.com.tr adresinden temin edilebilir.

CLARIS AQUA FILTRE SISTEMi KARTUSUNU NE ZAMAN DEGISTIRMELiSiNiz?

+ Kurulumdan iki ay sonra.
+ Kartusunuzu takarken filtre kartusunun st kismindaki gri halkayi, takma tarihinden
iki ay sonrasini gosterecek sekilde ¢evirmenizi tavsiye ederiz.

21or

CLARIS AQUA FiLTRE SISTEMi KARTUSUNU TAKMA

+ Kartus, su haznesine yerlestirilir.
d + Kartusu yerlestirdiginizde, filtre kartusunun en ucundaki gri halkayi kurulumdan iki
ay sonrasini gosterecek sekilde ayarlamanizi 6neririz.
+ Kartusu konumuna dogru sekilde, numarali halka yukari bakacak sekilde yerlestirin.
+ Kartusu dogru konuma getirmek ve vidalamak icin kartusla birlikte verilen siyah
vidalama aparatini kullanin.
+ Makineyi a¢in ve TEMIZLEME MODU diigmesine basili tutun.
+ Bir bip sesi duyulur. “BASLAT/DURDUR" diigmesi yanip soner.
+ Doldurma islemine baslamak i¢in “BASLAT/DURDUR" diigmesine basin.
+ Makine, otomatik olarak doldurur ve sistemi durular. Ardindan (¢ bip sesi, islemin
bittigini belirtir.

OGUTME INCELIGi NEDEN AYARLANMALI?

Genel olarak, kahve cekirdeklerinin tirind degistirdiginizde veya kahvenizin sertligini ayarlamak
icin 6gutmeyi ayarlamaniz gerekir. Ogutmenin degistirilmesi farkli kahve cekirdegi tirlerine uyum
saglamayr mimkuan kilar:

Cok kavrulmus ve yagli bir kahve cekirdegi daha kalin 6gutme gerektirir,
Daha hafif kavrulmus bir kahve ¢ekirde@i daha kuru olur ve daha ince 6gutme gerektirir.

o | o
)

/ Sert
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OGUTMEYI AYARLAMA

Kahve cekirdegi turlintize ve istediginiz lezzetin sertligine gére kahve cekirdegi haznesinde bulunan
ayar dugmesini gevirin (3 seviye - yukaridaki bélime bakin). Bu ayar 6gutme sirasinda ve kademe
kademe yapilmalidir. U¢ hazirlamadan sonra tatta belirgin bir fark géreceksiniz.

A Dikkat: Ogutiici tarafindan islenmesi zor olduguicin yagli veya karamelize kahve cekirdeklerinin
kullaniimasini 6nermiyoruz. Bunlar makineye zarar verebilir ve sensér performansinin dismesine
neden olabilir.

3. ICECEK HAZIRLAMA

BU MAKINEYLE HAZIRLANABILECEK ICECEKLER*:

KRUPS Intensity & Intensity Milk, tercihinize bagl olarak gesitli icecekler yapmanizi saglar. Tariflere
dogrudan cihazinizin kontrol panelinden erisebilirsiniz:

Kahve tarifleri:

: Mevcut Sertlik . .
Icecekler ACIKLAMA ‘ boyutlar ‘ islevi ‘ X2 islevi
: .J

——

Ristretto: Kisa ¢ekim dolgun
espresso.

20 ml - 40 ml v v

Espresso: Belirgin aromalara ve
hafif bitter karamel renkli kremaya | 40 ml - 80 ml v v
sahip dolgun bir kahve.

Lungo: Kafein orani daha
yuksektir ancak damakta biraktig
tat daha hafiftic Sabahlari en
populer kahvelerden biridir.

80 ml - 140 ml v v

Filtre kahve: Yumusak ve hafif bir
sonug icin daha disik sicaklikta | 150 ml v v
uzun demleme.

Sut haznesinin
ayarlarina gore v
degisir.

Cappuccino: Mukemmel suit,
kopuk ve kahve dengesi.

*modele bagli olarak
KAHVE AGIZLARININ YUKSEKLIKLERINI AYARLAMA
Tum iceceklerde, kahve agizlarini fincanlarinizin boyutuna goére algaltabilirsiniz.

i(;ECEK HAZIRLAMA ADIMLARI
+ Kahve cekirdeg@i haznesinin dolu oldugundan emin olun.

A Dikkat: Makinenize zarar vermemek icin 6guttclye su dokmemeye 6zen gdsterin.

* Su haznesinin dolu olup olmadigini kontrol edin. Su seviyesi disikse makine, hazneyi
doldurmanizi isteyen bir gésterge 15131 ile sizi bilgilendirir.

+ Fincanlar kahve cikiglarinin altina yerlestirin.
+ Secilenicecegin digmesine basin, ayarlarinizi yapin ve “BASLAT/DURDUR” simgesine basin.
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ICECEGE BAGLI OLARAK FARKLI AYARLAR YAPILABILIR:

Kahve sertligi: Kullandiginiz 6gutilmus kahve miktarini degistirerek kahvenin sertligini artirmak
veya azaltmak igin icecegi segin ve “STRONG" (SERT) dugmesine basin.

Bir veya iki fincan (Yalnizca kahve tariflerinde gegerlidir): Ayni anda iki islem baslatmak icin
icecegi sectikten sonra “X2" digmesine basin.

Daha fazla bilgi icin icecek tablosuna ve icecek ayarlarini dizenlemeyle ilgili “Hizh Baglangig
Kilavuzu”nun 2. bélumuni inceleyin.

ICECEGI HAZIRLIK SIRASINDA DURDURMA

“BASLAT/DURDUR" dugmesine herhangi bir anda basarak igeceg@inizin hazirlanmasini
durdurabilirsiniz. Bir dongu kesintiye ugradiginda durdurma hemen gergeklesmez. Makinenin
kullanilamadigi bir stire olur ve bu durum, ekraninizdaki bir mesajla belirtilir.

3.1 SUTLU ICECEKLER VE SICAK SU

Ov—. .
" IPUGLARI VE PUF NOKTALAR

Koépukld sut yapmak icin buzdolabindan alinan (3-5°C) pastérize UHT sut tercih etmelisiniz.
Ozel siitlerin (mikro filtreden gecirilmis, ¢ig, fermente, zenginlestiriimis) veya bitki bazl sitlerin
(badem, yulaf, soya vb.) kullanilmasi mimkudndir ancak képuguln kalitesi ve miktari agisindan
sonugclar yeterince tatmin edici olmayabilir. SUt agildiktan sonra, ister plastik ister cam sisede
olsun buzdolabinda 4°C ve altinda saklanmalidir. Sit genellikle bes ila yedi giin saklanabilir.

BUHAR BASLIGIYLA SUT KOPURTME

A Yanik olusma tehlikesine karsi dikkatli olun.

Buhar bashgi, cappuccino veya latte gibi icecekler hazirlarken sitl kdpurtmek igin kullanili. Buhar
Uretimi espresso hazirlamaktan daha ylksek bir sicaklik gerektirdiginden, cihazin buhar igin ek bir
on 1sitma asamasi bulunur. Ayni anda iki fincan hazirlamak mamkun degildir, bu nedenle “X2" islevi
kullanilamaz.

Buhar bashgiyla siit kdpurtme adimlari

1 Doénen dugmeyi kullanarak “steam” (buhar) 6gesini secin

“BASLAT/DURDUR" digmesine basin

Makine, “BASLAT/DURDUR"” digmesi yanip sénene kadar 6n isitma yapar

2
3
4 “BASLAT/DURDUR" dugmesine tekrar basarak buhar islevini agin
5

Buhari durdurmak icin “BASLAT/DURDUR" digmesine basin veya islemin bitmesini
bekleyin

Daha fazla bilgi icin sutliiicecek hazirlamayla ilgili “Hizl Baglangi¢ Kilavuzu”nun 5. bolumiini
inceleyin.

BUHAR BASLIGINI TEMiZLEME:

A Dikkat: Buhar islevini kullandiktan sonra buhar basligi ¢ok sicak olacagindan, dokunmadan
once birkag dakika beklemenizi 6neririz.



Il Onemii:

Her seferinde ayni képlgu elde etmek icin buhar bashgini HER KULLANIMDAN SONRA dikkatlice
temizlemenizi 6neririz. Buhar bashgini bulasik makinesinde yikamayin. Ayrica buhar bashgi uzun
sure kullanilmadiginda (iki glinden fazla) temizlemenizi éneririz.

Buhar bashginin tamami, kapsamli temizlik i¢in cikarilabilir. Su ve az miktarda asindirici olmayan
bulasik deterjani ve bir firca ile temizleyin. Daha fazla bilgi icin buhar bashginin temizligiyle ilgili
“Hizh Baglangig Kilavuzu”nun 6. bélimdiinii inceleyin.

* Buhar bashgindaki st kalintilarini temizlemek gidermek icin bashgin altina bir kap
yerlestirin ve sicak su hazirlama iglemini baslatin. Ardindan bashgi silmek icin temiz ve
nemli mikrofiber bez kullanin.

* Buhar ¢ikmiyorsa baslk tikanmis olabilir; buhar sistemi icin verilen temizleme ignesiyle
tikanikligi giderin. Daha fazla bilgi icin buhar bashginin temizligiyle ilgili “Hizh
Baslangi¢ Kilavuzu”nun 6. béliimiini inceleyin.

3.2 MILK MAESTRO SUT HAZNESI

Milk Maestro sut haznesi, size evde barista kalitesinde sttli iecek hazirlama deneyimi
yasatmak i¢in tasarlandi. Urtininazi kullanmaya baslamadan 6nce, en iyi kullanim ve
sonuclari almak icin lutfen asagidaki talimatlari dikkatlice okuyun.

Milk Maestro sut haznenizi ilk kullanimdan 6nce ve olasi toz birikintilerini dnlemek igin
tim pargalari sabunlu suyla temizlemenizi 6neririz.

BASLICA OZELLiKLER

Képiirtme islevi

Milk Maestro sut haznesinde bulunan patentli stit képurtme islevi ile sadece birkag dakika iginde
krema kivaminda sut képugul hazirlayabilirsiniz.

Kapagin st kismindaki kopurtme kontrol diigmesini kullanarak sutll iceceklerinizi istediginiz gibi
ayarlayarak sut kopugu miktarini kontrol etmenizi saglar.

Otomatik durulama programi MILK (SUT KALINTILARINI DURULAMA)

Optimum hijyen igin her sutlu icecek hazirhigindan sonra otomatik durulama programinin
kullaniimasi gerekir (araylizde MILK uyarisi belirir). Milk Maestro stt haznesini her kullanimdan
sonra mutlaka temizleyin.

Milk Maestro stit haznenizin otomatik olarak nasil durulanacagyla ilgili daha fazla bilgi icin “Hizli
Baslangi¢ Kilavuzu"nun 14. b6limuana inceleyin.

Kolayca sokiilebilir ve bulasik makinesinde yikanabilir:

Kolay temizlik ve bakim igin stt haznesi tamamen sékdlebilir. Detayl temizlik i¢in Milk Maestro sut
haznesinin farkl pargalarini ayirabilirsiniz.

Tum parcalar temizlik islemini daha kolay hale getirecek sekilde bulasik makinesinde yikanabilir.
Parcalari bulasik makinenizin Ust rafina veya ¢atal bicak bélmesine yerlestirin.

Dikkat: Kapagi, kopurtme kontrol digmesi PULL (CEKME) konumundayken bulasik
makinesinde ylkamayin (digmenin kaybolma riski vardir). Kaybetmemek igin lUtfen ¢ikarin.
MILK MAESTRO SUT HAZNEMi NASIL KULLANABILIRIM?

Kullanma talimatlari:
1. Hazirhk

Milk Maestro sut haznesini istediginiz miktarda sutle doldurun. Haznenin maksimum dolum gizgisini
asmadiginizdan emin olun.
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MAX Maksimum sut seviyesi
U Birkag Cappuccino yapmak icin 6nerilen seviye
=p Yalnizca bir Cappuccino yapmak icin énerilen seviye
2. Kopurtme ayari
Daha fazla kdpuk icin kapagin Ustindeki kdpuk kontrol digmesini saat yoniinde, daha az kdpulk igin

saat yonlnun tersine cevirin. Kisisel tercihinize uygun képtik miktarini secin.

(PuLL)
Yy

Képuk kontrol digmesini ¢tkarma konumu

Maksimum képuk konumu

Minimum koépuk konumu

3. Temizlik
Milk Maestro st haznesini kullanmay bitirdikten sonra MILK programi ile otomatik durulama
yapabilir veya tim parcalari ilik, sabunlu suda veya bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.

Yeniden monte etmeden 6nce tim parcalari mutlaka iyice durulayin ve kurutun.

=

A" IPUGLARI VE PUF NOKTALAR
Milk Maestro sut haznesi kapagini agmak icin ¢eyrek tur déndurmelisiniz.

A Dikkat: Milk Maestro sut haznesini makineye takmadan sutli icecek hazirlamaya baslamayin.

Milk Maestro sut haznesini keyifle kullanmanizi ve yiksek performansli, kullanimi kolay st
kopurtme 6zelligi sayesinde evinizde lezzetli sutll icecekleri keyifle yudumlamanizi umuyoruz.
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4.1 GUNLUK BAKIM

4. GENEL BAKIM

Uygun bakim islemlerini yapmak makinenizin 6mrint uzatir ve kahvenizin gercek tadini korur.

DAMLAMA TEPSiSi BAKIMI

Damlama tepsisi, hazirlik sirasinda ve sonrasinda cihazdan akan suyu veya kahveyi toplamanizi
saglar. Tepsiyi her zaman yerinde birakmak ve diizenli olarak bosaltmak énemlidir.

Hijyen nedeniyle, her parcayl ginlik olarak temizlemek icin damlama tepsisini s6kmenizi ve
makineye geri koymadan énce kurumaya birakmanizi 6neririz. Damlama tepsisini, 1zgarasi olmadan
bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.

Daha fazla bilgi icin “Hizli Baslangig Kilavuzu” nu inceleyin.

DAMLAMA TEPSISINi NE ZAMAN BOSALTMALIYIM?
Samandiranin Ustte olmasi, tepsinin ¢ok dolu oldugunu gdsterir.
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OGUTULMUS KAHVE HAZNESI BAKIMI

Hijyen nedeniyle, 6gutulmis kahve haznesini her gln sicak, sabunlu suyla temizlemenizi ve
makineye geri koymadan énce kurumaya birakmanizi éneririz.

Ogiitilmis kahve haznesinin temizligiyle ilgili daha fazla bilgi icin “Hizli Baglangig
Kilavuzu”nun 8B béliimiinii inceleyin.

Makine 4’> belirttigi zaman 6gutilmus kahve haznesini bosaltin. Daha sik bosaltabilirsiniz ancak
makinenin haznenin sorunsuzca bosaltildigini kaydetmesini igin bu islemi makine agikken yapin.

n Onemli: Ogutiulmis kahve haznenizi yukarida belirtildigi gibi diizenli olarak bosaltmamaniz
makinenize zarar verebilir.

SU HAZNESI BAKIMI

Kahvenizin aromasini koruma ve hijyen nedenleriyle tatli su kullanmanizi, su haznenizi her giin
sicak su ve suingerle temizlemenizi ve makineye geri koymadan énce havada kurumaya birakmanizi
tavsiye ederiz.

KAHVE GEKIRDEGI HAZNESI BAKIMI

Kahve cekirdekleri, kahve cekirde@i haznesinin zeminlerinde kahvenizin kalitesini etkileyebilecek
yagl bir kalinti birakabilir. Aromalari koruma ve hijyen nedenleriyle, her yeniden doldurulmasi
gerektiginde temiz, kuru, yumusak bir bezle silmenizi 6neririz.

A Dikkat: Kahve ¢ekirdegi haznesini temizlemek icin su kullanmayin, kahve cekirdegi haznesinde
su bulunmasi makinenize zarar verebilir.



n Onemli:

4.2 DIGER BAKIMLAR

« Bakim suresi, prosedure gore en fazla 20 dakikadir.
+ Bakim sirasinda veya elektrik kesintisi durumunda makinenizin fisini cekerseniz temizleme
programi bastan baslar. Bu islemi ertelemek mimkuin degildir ve su devresini durulamak
zorunludur. Bu durumda yeni bir temizleme tableti gerekebilir.
+ Uriininiizde KRUPS Claris - Aqua Filtre Sistemi kartusu bulunuyorsa kire¢ temizleme
isleminden &nce lutfen ¢ikarin.
« Cihaz belirtir belirtmez bakim programini ¢alistirmaniz gerekmese de kisa sire
icinde calistirmanizi tavsiye ederiz. Temizleme (veya kire¢ giderme) ertelenirse islem
gergeklestirilene kadar uyari goriintilenmeye devam eder.

Bakim Ne zaman? Agiklama Ll
malzemeler
Otomatik Milk Maestro stit haznesi durulama
. Sutlu icecegi programinda yalnizca sicak su kullanilir ve optimum stit
Milk Maestro > o
otomatik yaptiktan kopurtme performansiyla temiz bir sistem sunulur.
durulama* sonra veya Milk Maestro siit haznenizin nasil
istediginiz durulanacagiyla ilgili “Hizli Baslangig
30sn-60ml ” A ?
zaman. Kilavuzu”nun 14. béluminu inceleyin.
*modele bagli olarak
ki gtin Makinenin kahve devresini durulamanizi saglar. Bu
kullanilimadiktan| . -
Kahve durulama islem yalnizca sicak su kullanir. Kahvenizin gergek tadini
sonra veya ”
~45sn-30ml o korumanizi saglar.
herhangi bir " s .
Hizli Baslangi¢ Kilavuzu”nu inceleyin.
zamanda.
Hijyen nedeniyle ve kahvenizin kalitesini korumak igin
makinenin kahve devresini temizlemenizi ve yagdan
arindirmanizi 6neririz. Bu, iceceklerinizde ideal lezzeti
korumanizi saglar.
Makinenin nasil temizlenecegiyle ilgili “Hizli Baslangig
Kilavuzu”nu inceleyin veya su adimlari izleyin: 1 KRUPS
1. Makinenin temizlenmesi gerektiginde “CLEAN" XS3000/
Makine (TEMIZLE) g6sterge 151g1 sabit kirmizi renkte yanar XS808
Makine temizligi | belirttiginde 2."<>" dugmesine basin ve “CLEAN" 6gesini segin temizleme
~13dk-11 veya herhangi 3. Bir temizleme tableti alin tableti
birzamanda. | 4. Temizleme tabletinin kapagini agin ve tableti yerlestirin | (makineyle
5. Her iki agzin altina 1 litrelik bir kap yerlestirin birlikte
6. Temizleme islemini onaylamak icin “BASLAT/DURDUR" verilmez)

digmesine basin
7. Temizleme islemi sirasinda kahve basliklarindan su akar
8. Su akisi durdugunda ve (g kez sinyal sesi
duydugunuzda makineniz temizlenmis ve kullanima
hazirdir
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Bakim

Kirec giderme
~20dk-1,51

Ne zaman?

Makine
tarafindan
belirtildiginde.
Henuz kireg
giderme islemi
gerektirecek
kadar icecek
yaplimadiysa
islev aktif
olmaz.

Agiklama

Makinenizin kirecinin temizlenmesi, makinenin diizgiin
calismasini saglar ve kireg birikimini ortadan kaldirir.
Bu adim, cihazinizin dlizglin ¢alismasi ve uzun émurll
kullanimi icin cok énemlidir.

Makinenin kirecinin nasil giderilecegiyle ilgili “Hizli
Baslangi¢ Kilavuzu"nu inceleyin veya su adimlari izleyin:
1. Makine, kirecin giderilmesi gerektiginde ekranda “CALC"
uyarisini gosterir
2."<>" diigmesine basin ve “CALC" 6gesini segin
3. Su haznesini “CALC" isaretine kadar ilik suyla doldurun
4. Bir paket KRUPS kireg giderici alin ve agin
5. Posetin ierigini su haznesine bosaltin (Urtnlnuzde
Claris filtre kartusumuz varsa ¢ikarin)

6. Poset icerigini haznedeki su ile karistirin
7. Su haznesini tekrar makinedeki yerine yerlestirin
8. Her iki agzin altina (kahve ve buhar) 1,5 litrelik bir kap
yerlestirin
9. Kireg giderme iglemini baslatmak icin “BASLAT/
DURDUR" digmesine basin
10. Kireg giderme iglemi sirasinda iki agizdan da su akar

11. Su akigi durdugunda li]r gosterge 15131 kirmizi renkte
yanar
12. Kireg gidericinin bulundugu suyu, su haznesinden
dékiin
13. Su haznesini siinger kullanarak temizleyin
14. Su haznesini silip kurutun
15. Su haznesini MAX isaretine kadar doldurun
16. Su haznesini tekrar makineye yerlestirin
17. Durulama iglemi sirasinda agizlardan su akar
18. Su akisi durdugunda ve Ug sinyal sesi duydugunuzda
makinenizin kireci giderilmis ve kullanima hazirdir

Gerekli
malzemeler

1 paket
KRUPS F054
/XS809
kireg giderici
(makineyle
birlikte
verilmez)
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5. DIGER ISLEVLER

MAKINENizZiN AYARLARINA ERISME

Bu makinenin bir ekrani bulunmadigindan, ayarlar belirli digmelerin ikinci fonksiyonu olarak
entegre edilmistir.

Ayarlar menusune erismek igin:

* Makine prize takili olmali ancak acik olmamalidir

« “<>"dUgmesine 3 saniye basin

+ “STRONG” 15131 ve tim kirmizi LED'ler yandiginda ve bir bip sesi duydugunuzda ayarlara
erisirsiniz. Ardindan “<>" dugmesini kullanarak gezinebilirsiniz.

AYARLAR LiSTESI:

Kahve sicakligi
Kahve sicakh@ini ayarlamak icin “STRONG” ve ardindan “<>"

T Dtk dugmesine basin. Kahve iceceklerinizin sicakligi icin ¢ ayarlanabilir
T2 Orta seviye vardir. Varsayilan olarak sicaklik, 2. seviyeye ayarlanmistir.
T3 Yiksek

Il EISCIVEINERIN  Otomatik ACILMA icin durulamayi ayarlamak Gzere “X2" ve ardindan
“<>" digmesine basin. Makinenizin her kapatildiginda otomatik
KAPALI Kapah olarak durulama yapmasini saglayabilirsiniz. Varsayilan olarak bu
ACIK Agik ayar kapalidir.

Otomatik KAPANMA

Otomatik KAPANMAYI ayarlamak igin “BASLAT/DURDUR" ve ardindan
“<>"diigmesine basin.

m 10 dk Enerji tUketiminizi optimize etmek icin cihazinizin otomatik olarak
T2 20 dk kapanacagi sureyi segebilirsiniz:
T3 30dk

10 dakika, 20 dakika veya 30 dakika. Varsayilan ayar 10 dakikadir.

Ayarlar menusunden ¢ikmak igin:

*  Menuden ¢ikmak igin O] digmesine basin veya 2 dakika bekleyin.
+ Makine kapanir ve ayarlari kaydeder.

SORULARINIZIN CEVAPLARI

CALISTIRMA

1) Makine bir hata gdsteriyor, yazilim dondu VEYA tim isiklar yanip sénuyor.
© Makineyi kapatin ve fisini gekin, su haznesinde filtre kartusu takiliysa gikarin, 1 dakika
bekleyin, yeniden baglayin ve makineyi yeniden baslatin.

2) AGMA/KAPAMA digmesine bastiktan sonra cihaz agiimiyor.
© Elektrik tesisatinizin sigortalarini ve prizini kontrol edin. iki elektrik fisinin prize dogru sekilde
takilip takilmadigini kontrol edin.
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3) Bir dongu sirasinda elektrik kesintisi meydana geldi.
© Cihaz tekrar acildiginda otomatik olarak sifirlanir.

4) Ogutici bos calisiyor.
© Bu durum ara sira oluyorsa ve kahve cekirdegi haznesinde ¢ekirdek yoksa ya da ¢ok az
miktarda varsa normaldir.
© Kahve ¢ekirdekleri haznede kaliyor:

+ Kahve ¢ok yagli olabilir ve bu nedenle makine tarafindan dogru sekilde alinmiyor olabilir.
Cekirdeklerin asagi inmesine yardim edebilir, bunun ise yarayip yaramadigini kontrol
edebilirsiniz.

Ancak kullandiginiz kahveyi degistirmeniz tavsiye edilir (cekirdek turlerine bakin).

+ Simdiye kadar ayni kahve cekirdegini kullandiysaniz ancak hi¢bir sorun yasamadiysaniz

KRUPS musteri hizmetleriyle iletisime gegin.

KULLANIM

1) quwm garip bir ses ¢ikariyor.
© Ogutiiciide yabanci cisimler bulunuyor olabilir. Elektrikli stipiirgeyle temizlemeyi deneyin,
aksi takdirde KRUPS musteri hizmetleriyle iletisime gecin.

2) Cihazin altinda su var.
© Damlama tepsisini ¢lkarmadan énce makinenin déngiyi dogru sekilde tamamlamasi igin
kahve akisi bittiginde 15 saniye bekleyin.
© Damlama tepsisinin makineye dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun. Makine
kullanimda olmasa bile her zaman yerinde olmalidir.
© Damlama tepsisinin dolu olmadigindan emin olun.

3) C)gt_'gtme ayarinin digmesi zor cevriliyor.
© Ogiutme ayari diigmesini yalnizca 6gtiici calisirken cevirin.

4) Cihaz hi¢ kahve yapmiyor.
© Hazirlik sirasinda bir ariza tespit edilmistir. Cihaz otomatik olarak sifirlanir ve yeni dénguye
hazirlanir.

5) Kahve ¢ekirdekleri yerine 6gutulmus kahve kullaniimistir.
© Elektrikli siipirge kullanarak cekirdek haznesinde kalan 6gutilmus kahveyi temizleyin.

6) Makine kapaliyken kahve basliklarindan su akiyor.
© Normalbir durumdur. Bu, kahve basliklarinitemizleyen otomatik bir durulamadir. Degistirmek
istiyorsaniz makine ayarlarinda “Otomatik durulama” ayarini devre disi birakabilirsiniz.

BAKIM

1) Makine, kire¢ temizligi uyarisi géstermiyor.
© Kire¢ temizligi déngiisii, sadece buhar veya sicak suyla yapilan cok sayida hazirlama
isleminden sonra gerekir. Sadece kahve tuketiyorsaniz bu islemi sik sik yapma ihtiyaciniz
olmaz.

2) Damlama tepsisinde biraz 6gutilmus kahve var.
© Az miktarda 6gutulmis kahve, damlama tepsisine kacabilir. Makine, siiziilme bélgesinin
temiz kalmasi igin kahve telvesini bosaltacak sekilde tasarlanmistir.

3) Ggatilmis kahve haznesini bosalttiktan sonra 4’> gobsterge 1511 yanmaya devam ediyor.
© Ogutilmus kahve haznesini cikarip takin.

4) sy haznesini doldurduktan sonra ¢ gosterge 151§ acik kalyor.
© Haznenin cihaza dogru sekilde yerlestirilip yerlestirilmedigini kontrol edin.
© Haznenin altindaki samandira serbestce hareket edebilmelidir. Samandiralari kontrol edin ve
gerekirse serbestce hareket etmesini saglayin.

5) Kire¢ temizleme sirasinda ilk asamada baslklardan su ¢cikmiyor:
© Normal bir durumdur, makine sadece yogun kireg birikmesi durumunda basliklardan su gikarir.
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ICECEKLER

1) Kahve cok yavas akiyor.
© Cekirdekleri daha kalin 6gutmek icin 6gutme diigmesini saga cevirin (kullanilan kahve
tdrdne bagh olabilir).
© Bir veya birkac durulama déngisi gerceklestirin.
© Claris Aqua Filtre Sistemi kartusunu degistirin.
2) Kahve ok hafif veya yeterince dolgun degil.
© Cekirdek haznesinde kahve olup olmadigini ve asagi dogru sekilde hareket ettigini kontrol
edin.
Duzgun islenemeyen yaglh, karamelize veya aromali kahveler kullanmaktan kaginin.
Hazirlanan iceceklerin hacmini azaltmak ve sertligini artirmak icin kahve sertligi islevini
kullanin. Daha ince 6gitilmus kahve elde etmek icin 6gitme diigmesini cevirin. Iki fincan
islevini kullanarak iceceginizi iki donglide hazirlayin.
3) Espresso veya kahve yeterince sicak degil.
© Makinenin ayarlarindan kahvenin sicakligini artirin. icecegi hazirlamaya baslamadan énce
bardagdi sicak suyla durulayarak isitin.
© Kahvenizi yapmaya baslamadan énce durulama déngiist gergeklestirin.
4) Her kahveden 6nce kahve basliklarindan temiz su akiyor.
© Tarif hazirlamaya basladiginizda bir 6n demleme gergeklesir ve bu, kahve agizlarindan az
miktarda su ¢ikmasina neden olabilir.

Yukarida 6zetlenen sorunlardan biri devam ederse KRUPS miisteri hizmetleri ile iletisime
gegin.

BERTARAF VE GERi DONUSUM

Bazi cihazlarda, glivenlik nedeniyle yalnizca servislerin erisebilecegi bir pil bulunur. Pili degistirmek
icin en yakin Onayli Servis Merkezine basvurun.

n Onemli: Cihazinizda bircok geri kazanilabilir veya geri dénisturilebilir malzeme bulunur.

GARANTI

Garanti asagidaki durumlarda gegerli degildir:

- Oguticide yabanci cisimlerin olmasi,

- Kahve ¢ekirdegi haznesine 6gutulmus kahve dokilmesi,

- Claris Aqua Filtre Sistemi filtre kartusunun KRUPS talimatlarina gére kullaniimamasi,
- Kireg giderme, temizleme veya dizenli bakim islemlerinin yapilmamis olmasi.

Cihaz Uzerinde yapilacak her turlt islem, onayli bir KRUPS merkezi tarafindan yapilmalidir.

Bu Otomatik Espresso kahve/espresso makinesi yalnizca kahve veya sicak su hazirlamak ya da sut
kopurtmek icin kullaniimalidir.

Uretici: Zhejiang Shaoxing Supor Domestic Electrical Appliance Co., Ltd No.3 Shiji West
Street, Shaoxing city, Zhejiang Province, 312000 PRC



KRUPS

INTENSITY
HARMONY
SERENITY
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