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* selon modéle, depending on model, je nach Modell, niet op alle
modellen aanwezig, a seconda del modello, segiin modelo, conforme o
modelo, bazi modellerde, afheengig af model, beroende pa modell, kun
pd noen modeller, mallista riippuen, avéloya pe TO WOVTENO, B
33BMCUMOCTM OT Mofenu, w zaleznosci od modelu, podle modelu, podl'a
modelu, modellté fiiggSen, cnopen mogena, sy sall Cocun
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Q OC ")3
Nb 1 ﬂ \
1000 g 190°C +/-12 - 16 min.
REzez 1200 1) 170°C +/-11-13
&= 9 (2 190°C +/- 7 - 9 min.
NEEEEEA D 600 g 170°C +/-11 - 16 min.
350/400 g 190°C +/- 6 - 7 min.
8-10 190°C +/- 9 - 10 min.
2 180°C +/- 14 - 16 min.
1-2 170°C +/- 6 - 8 min.
6 170°C +/- 3 - 4 min.
200g MINI +/- 5 -7 min.
10-12 180°C +/-11 - 13 min.
4 180°C +/-5-6 min.
Q °C )
Nb i fl \
{%4 900 g 190°C +/- 11 - 14 min.
> L < 450¢ 170°C +/- 9 - 13 min.
2 300g 190°C +/-5-7 min.
2 190°C +/- 14 - 15 min.
16 275¢ 190°C +/- 4 - 5 min.
12 180 ¢ 190°C +/- 3 - 4 min.




*Shake off the oil, Secouage des frites, cTpsxuBaTh M3NNULIKM Macna, indepartati uleiul
OTRESTI OLJE, otresa visak ulja, ISTRESTI ULJE, protresete ulje, MI3ue>xpaHe Ha Ma3HWHaTa, otresa
viSak ulja, ISTRESTI ULJE, protresete ulje, N3ue>xaaHe Ha Ma3HMHATA, Lo Ieo ¢ llamipd?
potrzgsnaé koszykiem w celu usunigcia nadmiaru oleju, "3nus onii",Sacudir el aceite,
ryster overskydende olie af, i<~ 1,25,, Roterende handtak rister av overfladig fett.
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