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*KowHuuata He e BKtoueHa B HAKoW mogenu *Do niektérych modeli koszyk nie jest dotgczony *Nékteré
modely jsou bez kosiku *Basket not included with certain models *Teatud mudelite komplektidesse ei kuulu
korv *Panier et minuteur* non inclus dans certains modéles *Ko3arica nije uklju¢ena u odredene modele *Egyes
modellek kosar nélkil kaphatok *Kai kuriuose modeliuose krep3elio néra *Dazos modelos grozs nav ieklauts
*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony * Cosul nu este inclus pentru anumite modele * B 3aBucumocTH
oT mogenu *Kosik nie je sicastou balenia niektorych modelov *Kosara pri nekaterih modelih ni prilozena
*Korpa nije ukljuéena kod nekih modela * Kowuk He BXoAWTb A0 KOMNNEKTY NOCTAYAHHA AEAKUX MOAENen
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*KowHuuaTta He e BK/loueHa B Hakon Mogenu * Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony * Nékteré modely
jsou bez kosiku *Basket not included with certain models * Panier non inclus dans certains modéles *Kosarica nije
uklju¢ena u odredene modele *Egyes modellek kosar nélkiil kaphaték *Kai kuriuose modeliuose krep3elio néra
*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony * Cosul nu este inclus pentru anumite modele * B 3aBucumocTn
ot mogenu *Kosik nie je sicastou balenia niektorych modelov *Kosara pri nekaterih modelih ni priloZzena
*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela *Kowuk He BXOAUTb A0 KOMNNEKTY NOCTAYAHHA AEAKWUX Mojenen

Mpean aa n3non3ssare TeHAKepaTa NOA HaNAraHe, NpoveTeTe BCUYKN
VHCTPYKLUN U NPY HYXKAA BUHAry npaBeTe cnpaBKa C TOBa PbKOBOACTBO.
Henpasunxara ynotpe6a Ha ypefia MoXe fia foBeAe A0 WeTu.

PC ornep Ha Bawata 6e30MacHOCT TO3U ypen CbOTBETCTBA Ha U3NCKBAHUATA Ha

cefHUTe AeCTBALLM CTaHAAPTY Y1 HOPMATUBHI JOKYMEHTU:
- InpeKTnBa 3a CbOPbKEHNATA MOA HaNAraHe

- Matepuanu, KOWTo BN3aT B KOHTAKT C XpaHi

- Ona3BaHe Ha OKofHaTa cpefa

3AIBIKUTENHY
NPOBEPKM
NPEAU BCAKA
YNOTPEBA

MPOBEPETE

aBU3YyasHO W Ha [HEeBHa CBeTAMHa Aann OTBOPbBT 3a
n3MycKaHe Ha napata He e 3anyLueH.

aannM BYTOHBT HA MpeAnasHUA KAAMNAH Ce ABWKM
cBobogHo.

a/lann YNAbTHEHNETO Ha Kanaka e NocTaBeHo Mof BCEKN
eauH oT xneboBeTe Ha Kanaka - Owur. 12.

u JaNN APBXKKUTE Ha CbAa ca obpe 3akpeneHu. JpbXkute
Ha Cbfja CnyXaT 3a obe3onacaBaHe Ha TeHIKepaTa. Hukora
He rm AeMOHTMpPaNTe NI CMEeHANTE Camu.

BMHATU
CMA3BAITE
CNEQHUTE
HUBA HA
HAMDBJIBAHE

« HuKora He nsnonseaiite TeHaKepata, 6e3 B Hes Aa Mma
TEYHOCT, Tbi KATO TOBA MOXe /id fi MOBPEAHN CEPUO3HO.
YBepeTe ce, Ye MMaA JOCTATBYHO TEYHOCT Mpe3 LUAI0TOo
BpeMe Ha roTBeHe.

a MuHumym 250 mn - Gur. 4.

« Makcumym 2/3 oT BUCOUMHATA HA CbAd, 3HAK MAX 2
- Qur. 6.

a [lpy rotBeHe Ha Napa NpoayKTWTe B KOWHMLATA 3d
roTBeHe Ha Napa He TpABBA Ad €A B KOHTAKT C BOAATA
M He TpsIbBA AA HOAXBBPAAT HUBOTO CbC 3HAK MAX 2
Ha cbaa - Pur. 5.

« Makcumym 1/3 (3Hak MAX 1) 3a npoAyKTH, KOMTO
yBenvuaeat obema cu u/mnn obpasysat nsHA Mo
BpeMe Ha roTBeHe, KATo opwu3, 6060BU pacTeHus,
CyLLEHM 3e/1eHYYLIW, IOA0BU NIOPETA, TUKBU, TUKBUUKH,
MOPKOBH, KapTodH, dune oT puba u ap.

* B 3aBMCMMOCT OT MoAena



NPEAN U NO
BPEME HA
FOTBEHE

aHe no3BonsBaiTe Ha feua fia CTOAT B 6MM30CT [O TeHKepaTa nog
HanAraHe no Bpeme Ha 13ron3BaHeTo.

a[lapata, M3nM3alla OT KnanaHa no Bpeme Ha paboTa, e MHOrO ropetua.
BHumaBaliTe ¢ napHaTa cTpyA.

 TeHpKepaTa Bapy nog, HanArae. Mpu HenpaswnHa yrotpeba cbluecTsyBa
OMaCcHOCT OT u3rapsiHe. YBepeTe Ce, Ye TeHmKepaTa € MpaBusHO
3aTBOpEHa, NPeAn Aa A nonsgarte. (Buxte pasgena ,3aTBapaHe”).

a o Bpeme Ha roTBeHe CiefieTe 4anu KnanaHbT U3Mycka NOCTOAHHO napa.
AKO OT KnanaHa He U3MM3a JOCTaTbyYHO Mapa, U3MyCHeTe HalsAraHeTo
11 MPOBEpeTe [anu TeYHOCTTa € JOCTaTbYHO, KaKTO U [jann OTBOPBT
3a M3MyCKaHe Ha maparta He e 3anylueH. AKO Cliefl Te3n NPOBEPKY OT
KnanaHa Npofb/kaga Ja He 1313a napa, yBeNnnyeTe feko MOLLHOCTTa
Ha TOMNHHSA N3TOYHUK.

aHe roTBeTe MpoayKTX, KOUTO PUCKYBAT fa 3amylwaTt cucTemuTe 3a
6e30onacHoCT:

- YepBEHY HOPOBUHKY

- NepreH eyeMK, CnenTa, Npoco
- OBECEHN AAKN

- TIOLLIEH rpax

- odKa, MakapoHW, cnareTu

- peBeH

- dpeHcKo rpozae

a [pV roTBEHE Ha ronemu napyeTa Meco U XpaHMUTENHU MPOAYKTY C BbHLUHA
Lvna (Lenn HafeHNyYKy, e3VIK, MTUYe Meco 1 ip.) : NpenopbyBame Npean
TOTBEHETO fja M HafynuuTe C HOX UK C BUIMLi. B aelicTutenHocr, no
BpeMe Ha roTBEHeTO, Te MOraT [ja Ce HaMbJIHAT C BPALLA TEYHOCT U1 Jia ce
MpbCHaT.

u HuKora He NpuroTBAiiTe peLenTyt ¢ MASIKO B TEHIPKEPaTa MO, HansraHe.

= He v3rion3Baiite efpa con B TeHfpKepaTa nop HanAraHe, A0baBAiiTe CUTHa
CON B Kpas Ha roTeeHeTo. Taka Lue 13berHeTe HapyLIaBaHe LenocTTa Ha
MOKPUTUETO, KOETO MOXE fia MOBPEeAU ABHOTO Ha TEHKepaTa.

» He u3non3gaiite TeH@KepaTa 3a MbpXKeHe NOf HanAraHe C MasHHa.

a He ocTaBsliTe TeHpKepaTa Nog HansraHe 6e3 Hafi30p, KoraTo 3arpsiBaTte
OJIMO UMM XMBOTWHCKa Ma3HIHa. AKO NpOABbKMTE Aia 3arpsiate 0fno,
KOETO MyLu, Lye A NOBPEANTE U TemnepaTypata il MoXe fia ce noKauu
[OCTaTbyHO, 33 Aia Ce MOSABM MIaMbK.

aHe u3non3gaiite TeHgKepaTa 3a APYro, OCBEH 3a TOBA, 3a KOETO e
npepHasHayeHa.

u He craraiite TeHpKepaTa nog HansraHe B 3arpsta GpypHa.

a Hukora He noctasaiiTe HeuKCMpPaHo anymmnH1eBo Gonno Bbpxy popma
3a roTBEHe B TEHpKepaTa Noj HanAraHe.

» HuKora He nocTaBsiiTe NacTMacoBo (oMo B TeHIKepaTa Nof HansraHe.

u /3napeHuaTa ot ankoxon ca necHosananumu. OcTaBeTe TEYHOCTTa [ja BpU
OKOJI0 2 MUHYTW, MPEAV ia NOCTaBUTe Kanaka. He ocTaBAliTe TeHKepaTa
6e3 Haf130p, KOraTo roTBUTE MO PELIENTH C aNKoXoJ.

allon3gaite nogxomAw(u) W3TOYHMK(LM) Ha TOMAMHA CbrNACHO
VHCTPYKLmUTe 3a ynoTpeba.




Cnen
FOTBEHE...

a3aBbpTeTe nocteneHHo paboTHuA knanaH (A), kato
n3bepeTte CKOPOCT Ha U3MycKaHe Ha HanAraHeTo no Balwa
ggeueHKa, [OKaTO AOCTUTHETe 0 3HaKa Ha MUKTOorpamaTa
@ = ®ur. 9. AKo No Bpeme Ha M3MNyCKaHEeTO Ha napaTa
3abenexute HeobMYalHW NPbBCKK, NocTaBeTe 06paTHO
paboTHUA KnanaH (A) B NONOXeHMe 3a roTBeHe B pexum &,
cnep KOeTo MOoHWKeTe 6bP30 HanAraHeTo B CTyAAeHa BOAa
- (BuKTe pasgen ,Kpaii Ha roTBEeHeTO B pexum ,TeHmkepa
nop HanaraHe".).

u AKO npegna3sHuAT wuodT (D) He cnese B JOMHO NONOXeHNME,
noctaBeTe TeHAXepaTa MoA HansAraHe B CTyJeHa Boja -
(BWXKTe paspen ,Kpaii Ha roTBeHeTO B pexum ,TeHaxepa
nof HansraHe".).

» Hukora He npeanpuemaiite KakBuTo 1 aa e onepauymm no
TO3M NpeAnaseH WuoT.

= 3a NPOAYKTM, KOUTO yBennyaBaT obema cu unm obpasysat
nAHa No BpPeMe Ha roTBeHe, KaTo opun3, 6060BM pacTeHNS,
CyLleHN 3eneHYyLu, NIOAOBU NIOPETa, TUKBK, TUKBUYKMY,
MopKoBM, KapTodu, dune ot puba u gp. OcTaseTe
TeH[PKepaTa [la ce OXJ1aZin 3a HAKONKO MUHYTH, Clefl KOeTo
A pooxNajeTe MoA CTPyA Tevalla cTyAeHa soga. lMpeawn
OTBapsiHe BMHArn pasknalante Neko TeHaXepata noj
HansraHe, Cnief KaTo CTe Ce yBepunu, Ye NpeanasHuaT Wwuot
e B J0NIHO NONOXeHUe, 3a Aa n3berHete noABaTa Ha Mexypu
OT Napa, KoUTOo 61xa MOrNN Aa BY U3ropsT. Tasu onepauus e
0cobeHo BaxkHa Npu 6bP30 U3NycKaHe Ha napaTa U ciep,
oxnaxgaHe B CTyAeHa Bofa.

s MecTeTe TeHAXepaTa C MaKCMMaiHO BHUMaHue. He
[IOKOCBaliTe ropewmte NOBbPXHOCTU. AKO € He06X0AUMO,
nonsgainTe pbkaBuLU. M3non3saiTe 2-Te ApbXKKM Ha Cbfa.

s Korato npuroTBaATe cynu, cbBeTBame BW fAa M3MycHeTe
6bp30 HanAraHeTo B CTyfAeHa Bofaa (BuxTe pasaen ,Kpait Ha
rOTBEHETO B pexum , TeHaKepa nog HanaraHe").

u YBeperTe ce, Ye KanaHbT e B MONOXeHe 3a 13nycKaHe Ha
HansraHeTo, Npeam Aa oTBOpUTe TeHAxXeparta. [NpesnasHuaT
wndT (D) TpsbBa Aa 6bae B LONHO NONOXEHNE.

» Hukora He oTBapsiiTe TeHKepaTa CbC cuna. YBeperTe ce, ye
HanAraHeTo B TEHAXKepaTa e cnagHano. NpeanasHuaT wndt
(D) TpsbBa ga 6bae B [OMHO nonoxeHue. (Buxte pasgen
,be3onacHoct”).

noAAPDBKKA

u AKO yCTaHOBWTe CUynBaHe UM NyKHaTMHA Ha HAKOA YacT OT
TeH[pKepaTa NOA HanAraHe, B HUKaKbB CJlyyall He ce onuTBeaiiTe
[ia A OTBOPUTE, aKO e 3aTBOpeHa. /I3uaKaliTe, fOKaTo ce oxNlagu
Hamb/IHO, Npeau Aa A npemecTuTe. He A n3non3Baiite noseye 1
A BbpHeTe 3a PeMOHT B oTopu3upaH ot TEFAL cepsu3.

aHe n3BbpWBaANTe HUWKaKBM onepauyuy Mo cucTemmTe 3a
6e30MacHOCT M3BbH NOCOYEHMUTE B YKa3aHUATA 33 MOYMCTBaHE
1 NOALPBXKKA.

al/I3non3Barite eAMHCTBEHO OPUMMHANHN PE3ePBHN YacTy Ha
TEFAL cbOTBETCTBALLM Ha BaLINA MOAET.

« HuKora He ocTaBaliTe XpaHUTENHN NPOAYKTY B TeHpKepaTa nog,
HansraHe.

allouncTBalite 1 n3nnakeante TeHAKepaTa Noj HanAraHe
HEeMocpesCTBEHO ClIef BCAKa YroTpeba.

aHuKora He muiiTe paboTHuA KnanaH (A), ynnbTHeHmeto (I),
Taimepa* (G (d)) B copommsanHaTa MaLuvHa.

» Hukora He muiie Tamepa* (G (d)) c soga.

sHuKora He n3nonssanTte 6enMHa WU XJIOPHU MpenapaTy,
3alLOTO MOXe fla BMOLWMTEe KauyecTBOTO Ha HepbXaaemata
CTOMaHa.

a He ocTaBaliTe Kanaka HaKviCHaT BbB BOAa.

aCMeHANTe YMTbTHEHNETO BeOHDBX TOAWWHO WU aKo e
HanyKaHo.

u3a0b/KUTENIHO 3aHeceTe TeHAXepaTa MOA HansAraHe 3a
npodunaktrka B ogobpeH ot TEFAL cepBm3, cnepn KaTo cTe A
non3sanu 10 roguHw.

«3a fla npnbepeTe TeHKepaTa NOA HanAraHe: o6bpHeTe Kanaka
BbPXY Cbfla, 3a Aia M36erHeTe NpexxaeBpeMeHHOTO M3HOCBaHe
Ha YMTbTHEHMETO Ha Kanaka.

a[lofiBaTa Ha MeTHa OT BbTPeLLHaTa CTpaHa Ha JbHOTO Ha CbAa
He NPOMEHS C HULLIO KauYeCTBOTO Ha MeTana. ToBa e HaTpynBaHe
Ha Ka/umin. 3a ia ro NpeMaxHeTe, MOXeTe [ U3rof3Barte rboa,
HanoeHa ¢ Manko 6an ouet.

* B 3aBMCUMOCT OT Mogena

MA3ETE HACTOALLMATA UHCTPYKLUUA




A.  PaboteH knanaH H.  Mapkep 3a noctasaHe Ha
B.  KnanaH 3a u3nyckaxe Ha napa paboTHUs Knana
C. 3awmreH KnanaH I YNnbTHEHWE Ha Kanaka
D.  WMHaukaTop 3a HanAraHe ). KowHuua 3a roteeHe Ha napa*
E.  ByToH 30 oTBaOpAHE K. Mocraska
F.  [lpbxka Ha kanaka L. O3HaueH e 30 MAKCUMQTHO HUBO
G(a). Mapkep 3a noctassHe Ha HO HOMbABOHE
Kanaxa M. Cua
G(b). Mapkep 3a noctassHe Ha N.  Kbca gpbkka Ha cbaa
Kanaka crpsmo TeHAepara 0.  OTMeTKM Ha MAKCUMQUTHO HUBO

G(c). Croiika Ha Tarmepa” Ha 3ambnBare (Max1 v Max 2)

G(d). Takimep*

3aAbNKUTENHU NPOBEPKHU
npeau BcAKa ynotpeban

MpoBepka Ha pa6oTHUA KNanaH

e [poBepeTe AaNM OTBOPBT 30 U3MYCKAHE HA NAPA HA PABOTHUS KNANAH He e
3anyLueH.

MpoBepka HA 3ALWMUTHUA KNANAH

e [poBepeTe Aanv 6YTANOTO HA 3AWMTHUA KIANAH € NOABWKHO (HATUCHeTe
HEKONKOKPATHO ByTanoTo € NpbCT).

5 *B HAKOWM MOAENM He Ca BKIIOYEHW KOLIHWLATA U Tanmepa.

XapaKkTepucTUKH
JnameTbp HA AHHOTO HA TEHAKEPATA — KATAWIOMHW Homepa
M M
Bmectumoct| @Cop | @ [lbHo Hepbg&?ema Hepbggzl?eya MuKC"”:‘%’;mf::""ac"o
CToMaHa | cTomaHa ¢ Taiimep*
3amutpa | 20cm | 17 cm P25840 P25940
4 nutpa P25804 P25904
6 n1Tpa P25807 P25907
6 nmtpa (Neo)) 22 cm | 15 cm P25307 - 150 kPa
7 nutpa P25808 P25908
8 nuTpa P25844 P25944

CraHpapTy: FopHo paboTHo Hansraqe: 80 kPa

TOMIMHHHU U3TOYHULU

KOT/IOH XAJIOTEHHW NJTIOTOBE HATPEBATENIN
JTBMEBU HATPEBATESIN

RS
@ @ W @
)
\Q ;/

« Bawara TeHmxepa nog HaNAraHe e U3no3ea BbpXy BCAKAKBH TOMIMHHW U3TOYHMLM.
« [py eNneKTPHUUECKUTE KOTNIOHK MM MHAYKLIMOHHUTE HArPEBATENH, U3N0/13BAMTE
KOTJ/IOH C PABEH MW NMO-MATbK AUAMETBP OT TO3M HA ABHOTO HA TEHAXEpATA.
« [pu U3MON3BAHE BbPXY CTHKAOKEPAMMYEH WU XQUIOTEHEH MIOT CE YBEPETE, Ye
ABHOTO HA CbAA € BUHArM YKCTO U CyXO.

« [Tpy U3NON3BAHE HA A3 NIAMBKBLT He TPABBA A U3/M3A U3BBH AUAMETHPA HA
ABHOTO HA TEHAKEepATa.

o [TpK BCUUKM TOMIMHHW W3TOUHWLM BHUMABQMTE TEHKEPATA MO HANATAHE Ad
6bae fobpe LeHTpUpaHa.

o He3aBMCHMO OT TWMA HA M3MON3BAHMSA KOT/IOH, ClIeAeTe AbHOTO HA Bawara
TEHKEePA NOA HANATAHE A € YACTO W CYXO, NPEAM A4 FO NOCTABMTE HA KOT/IOHA.

Mpucrasku TEFAL
MNpucraska PedepeHTeH Homep
YnabTHeHWe Ha kanaka (4, 6, 7, 8 nuTpa) X9010101
KowwHuua 3a roteeHe Ha napa® 792185
MocTaska 792691

© 30 CMAIHA HA PYrY YACTH UAK 30 PEMOHTH Ce 06pbLiaiTe KbM 0f06peHnTe oT
TEFAL cepBu3Hu ueHTpoBe (Mons, BuxTe: www.tefal.com).
 [TonssanTe camo opuruHanHu pesepsHun yactn TEFAL cnopeg mogena.

*B HAKOM MOoAeNnu He Ca BK/IKYEHW KoWwHMUATa U TClljiMEpﬂ. 6



Tasu onepaums e 0cobeHo BAXHA NpU 6bP30 M3MyCKaHe Ha
NapaTa UK Uies oxIckaaHe B cTyaeHa Boaa. Koraro npurotesTe

OTBClpFIHe CynK, CbBETBAME BM Ad M3NycKaTe 6bP30 HAIATAHETO B CTYAEHA
BoZd (BYXKTe pazaen ¢urypa 3a Eran 1 no-rope)..

o HatucHete ¢ npbet 6yToHa 3a oteapsHe (E), ApbnHeTe ro v 3aapbxTe - dur. 1.

o KaTo AbpiKuTe C e4HA PbKA AbArata ApbxKa Ha cbaa (L), c apyrarta 3asbpreTe

,D,‘bﬂFGT(lpp.p'b)KKG Ha Kgnuxa (F) o6pcl$Ho HO YOCOBHUKQ, AOKpuyTo He ce OTpBopM Wsnonssake Ha pGGOTHMH KaanaH (A)

- dur. 2. 3a nocraesHe HA paboTHWA knanaH (A):
* Cniepi ToBa BAMIHeTe kanaka. BHMMaHMe, Te3u onepau TpABBA A Ce M3BLPLLBAT CAMO

3ClTBGpFIHe KOraTO MPOAYKTBLT e CTY/IeH 1 He Ce U3MOoN3Ba.
Koraro He Hsnonssare o MoCTABETe KONGKA MABTHO BbPXy CbAG, KATO e MoctaBete pabotHWa knanaH (A), KAaTo NpUPaBHUTE
ypenauToie NPUPABHABATE MAPKEPUTE 30 MOCTOBSAHE HA KANAKA . :I;:sz;hﬂealﬁaga:ga:ar’;a:c;hihﬂap}(epa sanocrassxe (;)"
3aTBOPEH, € HOPMWIHO G(a) uG(b). pTeTe [0 NUKTorpama
KanakbT Aa Mbpaa » 3aBbpTETE KAMAKA MO MOCOKA HO UYOCOBHUKA AO wn &,
cnpsamo cbAa. Tosu orpaHuumuTens - ¢ur. 3, JOKATO He uyeTe 3ByKd OT
edeKT U34e3sa, LUPAKBAHE Ha BYTOHA - dur. 4. 3a aa oTCTpaHUTe paboTHUA KanaH:
Koraro ypeasT € noA AKO He ycreeTe Aa 30BbPTUTE KAMAKA, NpoBepeTe Aan Brumarie, Tesu onepauun Tpsibea Aa ce M3BBPLUBAT CAMO
Hansraxe. 6yToHa 3a oteapsiHe (E) e 106pe M3BAZEH. KOraTO NPOAYKTHT € CTy/AIeH U He Ce U3MoN3Ba.
e« HatucHeTe KnanaHa v ro 3asbpTeTe, 3a AG C€ NPUPABHM
MWHUMQUIHO MbJ/IHEeHe KbM MUKTOrpama @ ¢ Mapkep 3a noctassaHe (H) kato Ha
CPELLYNONOMKHATA KAPTUHA.

e Bunarn cnaraite MUHUMQJIHO KOJMYECTBO TEYHOCT, Mponyxure, o [IpbriHeTe KanaHd, KaKTO € NOKA3aHO HA CPELLYNOIoKHATA

pasHo Ha 25 cl/250 ml (2 uawwm). nocTaseHu B napHa KApTUHA.

KOLLHHMLA®, He TpAGBa

3a roTBeHe Ha napa*: Aa HaaBuwasar 3a roTBeHe Ha 3e/1eHYYLIM WM KPEXKN XPaHH:
o bAHeHeTo TPABBA A0 € PABHO HA MUHMYM 75 cl/750  ©TMeTkaTta MAX2. « lMocTaseTe nuKTOrpama £+ Ha KIANAHA CpeLLy MapKepa 3a

ml (6 yaum). nocraeaHe (H) - dur. 7.

o MocTasete kowHuuyata® (J) Bbpxy noctaskara (K),
npeABWAeHd 30 Tasu Len - ¢ur. 5.

3d roTBeHe HA MECO MM 3MPA3EHH XPAHU:
o [ocTaBeTe MMKTOrPaMa (5 HA KIANAHA CPELLy MApKepa 3a

MakcuMmaiHO mb/iHeHe nocrassHe (H) - dur. 8.

o HyKora He mb/HETe TEHKEPATA MOJ, HANIAraHe HAf, 2/3 OT BMCOYMHATA HA CbAd
(otmeTka MAX2 — MAKCUMQUTHO HMBO HA 3AITH/IBAHE).

3a HAKOMW XPaHH:

© 30 NPOAYKTH, KOWUTO YBEIMUABAT 06ema cv MM 06pasyBaT NsHa
Mo Bpeme Ha roTBeHe, KATo opu3, 6060BK PACTEHMS, CyLLeHH
3efleHYyLM, NIOAOBH MIOPET, TUKBM, TUKBMUYKK, MOPKOBM,
Kaptodu, dune ot puba u ap. OctaseTe TeHmKepaTa Aa ce
OXJ10/IM 30 HAKOJIKO MUHYTH, Cez, KOETO 5 J00X/IaAETe Moz, CTPys
Teyawa cTryaeHa Boaa. [Mpeau oTBapsHe BUHAMM pasKaLLainTe
JIEKO TEHMKEPATA MO, HAIATAHE, TS KATO CTe Ce YBEPUIH,
e Npeana3HUAAT LWUAT e B AOJHO MONOXeEHHe, 3a Ad 13berHeTe
MOSBATA HA MEXYPH OT NApd, KOUTO BUXA MOMIW A BU U3TOPST.

7 *KoLHMLATA M TaHMEPa He Ca BKIIOYEHH B HAKOU MOAGIH. *KOWHMUATA M TaMEePa He Ca BKIKOUEHH B HAKOM MOZeIH. 8




MbpBa ynotpeba

o [peay MbpBO U3MON3BAHE, NOYMCTETE LIANATA TEHAKEPA MOA, HANAFAHE M HEHHUTE
KOMMOHEHTH.

« Mocrasete nocraskara Ha KowwH1uaTa (K) Ha bHOTO HA CbAA W CIIOXKETE KOLUHMLIATA
(J) otrope®. .

e HanbnHete 2/3 oT cbaa ¢ Boaa (OTMETKA HA MAKCUMQJIHO HUBO HA 3AMb/IBAHE
(MAX2)(0)).

 3aTBOpETE TEHAKEPATA MO HANAFAHE.

« MocraseTe nukTorpama (Z3 cpetiy Mapkepa 3a noctasste (H) - dur. 8.

o [locTaseTe TeHpKepaTa nog, HANAraHe BbPXY TOTJIMHEH W3TOYHUK W Cief, TOBA S
HOCTPOWTE HA MAKCUMCUTHO MOLLHOCT.

Hanuuueto Ha napa Ha HMBOTO HA MHAUKATOpA 3a Hansrade (D) e

HOPMQJIHO B HAYQ10TO Ha paboTa Ha ypeaa.

 Korato napata 3ano4He Aa U3/1M3a OT KIANAHA, HAMAIETE OrbHA U ocTaseTe 3a 20
MUHYTH.

« 3a MogenuTe, 060pyABAHM C TaKMMEp, NPOrpamMMUpaitTe ro Ha 20 MUH.

o Koraro 20-Te MUHYTH U3TeKAT, U3raceTe OrbHs.

» 3aBbpTaiiTe NocTeneHHo paboTHWs knanaH (A) kato u3bepeTe yaobHata 3a Bac
6bP31HA HA CNAAAHE HA HATAMAHETO W 3B bPLLUMTE C OrPAHAYMTENSA CPELLY MMKTOrpama
& -ur. 9.

o Koraro MHAVKATopbT 30 Haume Ha HansraHe (D) oTHoBo cnaHe, TeHkepaTa Beye
He e Noj HaNAraHe.

« OtBOpeTe TeHmKepara - pur. 1 - 2.

o M3nnakHeTe TeHAKepaTa C BOAA U 5 U3CyLLETe.

Mpepu rotBeHe

e Mpeaun Bcska ynoTpeba usBwkaamTe KnanaHa (A) (BUx
pasgen ,ynotpeba Ha paboTHUA KNAnaH“) 1 NposepsBaiTe
BM3YQIHO M ByTanoTo 3a M3nyckaHe Ha napa (B) He
e 3anyweH (BWXTE MPUIOXKEHATA WOCTpauus). AKo e
HEO6XOAMMO O MOYMCTETE C KileYKa 3a 3bbM - dur. 10.

o [poBepete ganv rnasata Ha 3awuthus knanad (C) e
NOABMMXHO, KATO HA CPELLYNONOXHATA KAPTUHA, U BIHKTE
pazpaen , loYnCTBaHe M NOAAPHKKA".

o [lobaBeTe CbCTABKUTE M TEYHOCTTA.

 3aTBopeTe TeHmpKepard - pur. 3 - 1 ce yBepeTe, ue e MPABUHO
30TBOpPEHA - Gur. 4.

« Moctasete muktorpama 2% wm & Ha knanaka cpeuty
mapkepa 3a nocrassHe (H) - dur. 7 unu 8.

o [locTaBeTe TeHKepaTa NoA HANATAHE BbPXY TOMIMHEH
M3TOYHWK W CJIEf, TOBA A HACTPOMTE HO MAKCMMCAUTHA MOLLIHOCT.

*KolH1uaTa 1 TaiMMepa He €a BKAIOYEHW B HAKOU MOAENU.

Tanmep (kaTo onuyusA)

o TaiMepbT e Ha/IMYeH CaMO MPU HAKOW MoAen. TanMepbT, KOWTO e
NOJIBUKEH U ABTOHOMEH, Llie BU CUrHanM3npa 3a Kpas Ha roTBeHeTo.
MoeTe fa ro B3emeTe CbC cebe cv M TaKa Aa cTe cBO6OAHM 3a
M3BBPLLBAHE HA IPYry eMHOCTH MK [0 FO OCTABMTE HA CTOMKATA My
(G(c)) no Bpeme Ha roTBeHeTO.

 Bawara TeHgxepa noj HaIAraHe Moxe Aa GpYHKLUMOHMPA KAKTO C
Tammepa, Taka 1 6e3 Hero

QDyHKLHMOHMpPaHE:

 BK/IlOYBOHE HA 30XPAHBAHETO: HATMCHETE BYTOHA BEAHBIK; NOABABAT
ce [1Be Hy M.

 M360p Ha Bpeme 3a roteeHe (Makcmym 60 MUHYTH): HATUCHETe ByToHA.
- HatvckaHe ¢ npekbcBaHe, MUHYTA MO MUHYTA
- HenpekbcHarto, oTbposBaHeTo Teye

» OTUMTOHE HO BPEMETO 30 FOTBEHE: HAKONIKO CeKYHAM Cnef Kato
nycHete 6yToHA, ©36PAHOTO BpeMeE 3a roTBEHe 3anoYBdA Ad MMra U
OTYMTAHETO 3AMOYBA.

OTuMTaHETO TPSAGBA AA CE OCHLIECTBU CIef KATO
K/IAGNAaHbT € 3anoYHAT Aa CBUCTH.

e 3BYKOBA CMMHQIM3ALMA: B KPAA HA TOTBEHETO TAWMEPHT Bu
npeaynpeXaaBa CbC cepus oT BUNKaHUA. 3a Aa CnpeTe 3BYKOBATA
CUrHAM3AUMS, HOTUCHETE ByTOHA.

o M3Kknto4BaHe Ha 30XPAHBAHETO: ABTOMATUYHO
- @\ e [pellka NpyM NPOrpaMupaHe: BbB BCEKW €MH MOMEHT umare
Bb3MOXHOCT Ad MPEBK/OYUTE MPOrPAMUPAHOTO BpeMe, KATO
30bPXKUTE BYTOHA HATUCHAT 30 MOBEYE OT ABE CeKYHAM.
* BpblaHe Ha MACTOTO My: MOCTABETE TaMMePa HA CTOMKATA My BbPXY
Kanaka.
o MpubupaHe: Jleko noa1rHeTe TaiMMepa Harope.

c ( Mpenopbku 3a ynotpeba:
TapTosa nosuuma (Asa ~ ~ A
HoRyMecella Hacouern ® He cnaraite Taiimepa B MMANHA MalLMHA. HUKora He ro noctaesiTe

eZH cpelty apyr) nos Teuvawa Boga. lNouncTsarTe TarWmepa c uucta kKbpna. He
M3MosI3BaiTe pa3TBOPUTEN 30 MOYUCTBAHE HA TaWmepa.

4 ° U3xebpnsHe:
o CpoKbT Ha ekcnnoarauua Ha Bawwua Taimep 3asuck ot
4eCcToTaTa HA HeroBoTo M3nonssaHe. Hesasucumo oT
TOBQ, KOTATO YCTAHOBUTE MBJIHO MAIK YACTUYHO M34e3BAHE
m— HO MHAMKAUMATQ, TPA6BA AQ M3BOAWTE baTepusTa U Ad A
U3XBBPIIUTE.
e barepuata Ha Tarimepa e oT TMna konue CR2032. barepusaTa Ha

3areopera nosuuus  TO3M APTUKY CbABPXKA €TUNeH rankon aumeTtnn etep, CAS Ne 110-
(nonymecew, npea 71-4. Batepuata cboTBETCTBA HA 3akoHopaTtencteoto Ha EC. OT
MLAHA yHa) CbOBPKEHHUA 30 6E30MACHOCT M ONA3BAHE HA OKOSIHATA CPEeAa: He
oTBApAITE BATEPUATA, HE A U3NIAraNTE HA BUCOKW TEMNEPATYpH, He
A U3XBBbPAANTE C BUTOBUTE OTNAABLM, NpeaaBaiTe ynotpebeHuTe
6aTepum B OTOPU3MPAH MYHKT.

* MoxeTe aa cMeHuTe WM Aa AdfeTe 3d cmaHa Bawara 6atepus,
NoCTABEHA B TAKA AEMOHTMPAHMA [eTaWsa, OT Tbprosel,
NpaBOCMOcobeH 3a TO3W BUA YCyrd, MO HAYMHA, MOCOYEH B CXEMATA TYK.

* MoxeTe fia ce cHabauTe C Apyr TaMMep BbB BCUUKM HALLIK
0f06peHun cepBr3HM LieHTpoBe Ha TEFAL.

*KowHunuyaTa v Tanmepa He ca BKIIOYEHH B HAKOW MOAENH.
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lNo Bpeme Ha roTBeHe

WupgnkatopbT  © Hamumeto Hanapa Ha HMBOTO HA MHAKMKATOPA 3a HanArave (D) e

3a Ha/IMyue

HOPMQUTHO B HAUQUTOTO HA paboTa Ha ypeaa.

Ha HanaraHe e Korato ot pabotHus knanaH (A) M3nM3a NoCTosiHHO napd,

(D) cnupa

uzpasarkn HopmaneH 3Byk (MCCCT), HamaneTe cunata Ha

NOBULIABAHETO  TOM/IMHHMSA M3TOYHMK, TAKA Ye KnanaHbT (A) Aa NpoAbIKaBA A

HA HANIATAHETO | jyMmK paBHOMEPHO.

B TEHAKEPATA, o 3qceyeTe MOCOYEHOTO B peLenTata HeobxoauMo Bpeme 3d

B C/1y4aH, ye TA NPUroTBAHE.
He e NPaBHJIHO

3arBopeHa.
U3TOYHUK.

Kpai Ha rotBeHeTO

 3a MopienuTe, 060pyABAHH C TaKMep, NPorpamMmupaliTe ro Ha 20 MUH.
« KoraTo BpeMeTo 3a NpUroTesHe M3Tede, U3KIUeTe TOMIUHHUA

3a aa oceoboguTe napara:

-BaBHO NOHWKABAHE HO HAVIATAHETO:

* 3aBbpTAMTE NOCTENeHHO paboTHWA KnanaH (A) Karo
13bepeTe ynobHATA 30 BAC Hbp3MHA HA CnaaaHe Ha
HOUIAFAHETO W 30BBPLIMTE C OrPAHWYMTENS CPelLly
nukTorpama € - dur. 9. Korato MHAMKaTopsT 3a
HQIMuKe Ha HantsiraHe (D) oTHoBo cnaziHe, TeHmKkepaTa
Beue He e MoA HAIAraHe.

UHAMKaATopbT 30 HwiMuMe Ha Hansrade (D) cnupa

OTBOUPAHETO HA TEH[PKEpPATd, AKO TA € olje Noj

HansAraHe.

- Bbp30 NOHWKABAHE HA HAAFAHETO:

« MoeTe A0 NOCTOBHTE TEHMKEPATA MOZ, TEUALLA CTYAeHA
BOZAQ, 30 1A YCKOPWUTE CNAAA HA HANSITAHETO, BUKTE
cpelLynonoxHara cxema. Korato MHAMKATOPBT 3a
HQIMuKe Ha HansiraHe (D) oTHOBO cnaziHe, TeHmKepaTa
BeYe He e MoA HAIAraHe.

* MoeTe 10 OTBOPUTE TEHKEPATA NOA HANATAHE - GUT.
1-2.

- Uskntouenns:

B ciyuait ye rotBuTeE XPaHM C €MYSICUOHHA KOHCUCTEHLMS
(BVOKTE TABAMLATA 30 FOTBEHE) WM CYLLEHW 3e/IEHUYLI,
HE MOHWKABAMTE HAAFHETO, 0 U3UAKAMTE MOKA3AHUETO
Ha uHAMKaTopa 3a Hansrade (D) aa cnagHe, npeau
[a OTBOpWTe TeHmkeparta. Mmaiite npeasua, ye
MPenopLYaHOTO BpeMe 3a roTBeHe TpABBA MATKO Ad ce
HAMQUM.

Ako no Bpeme

HQ U3NYCKAaHE Ha
napara 3abenexure
Heo6UUaKHHHU NPBbCKH,
BbpHeTe paboTHUA
knanax (A) Ha
mapkep * uau
E-our.7vnn 8 -
cnep, TOBA U3MyCHeTe
HanaraHeTto 6asHoO,
KaTo ce yBepuTe, ye
HAMA noBeyve NPbCKHU.

Mecrtete Tengepara
C MOKCUMQ/THO
BHUMaHHe, 6e3 aa s
pasknauiare.

e Koraro npuroteaATte Cynu Bv coetBOME AdnoHWxKasare 6'bp30 HQIAraHeTo (BVI)KTG pasaen

«BbP30 MOHWKABAHE HA HAAFGHETON).

1

*KowHuuata v TaiMepa He ca BKIIOYEHW B HAKOW MOAENN.

MouncTBaHE HO TEHMKepATA NOA HANAraHe

3a pa pabotv ypenbT Bu npasunHo, cnaseaiite Tesun
NPenopbKK 30 MOYNUCTBAHE M NOAAPHIKKA CIef, BCAKA
ynotpeba.

o M3mMBaNTE TEHKEPATA MO HATATAHE (CbA M KAMaAK)
Cnef, BCAKA ynoTpeba € XNaKa BOAA M Npenapar 3a
cbpose. paBeTe CbLLOTO M C KOLHWLATA".

o He u3nonssarite 6enMHA UK XNOPHW Npenapary.

o He HarpaBayTe CbAa, KOraTo e npaseH.

3a NOYMCTBAHE HA BLTPELLHATA YACT HA ChA:

o M3muitTe c roba v npenapart 3a cbaose.

o [oABATA HO METHA OT BBTPELLHATA CTPAHA HA IBHOTO
HQ CbAaA HE MPOMEHS C HULLO KAYECTBOTO HA METAUIA.
ToBa e HaTPyNBaHe Ha KA/ILWIA. 3a Aa ro NpeMaxHeTe,
MOXeTe [1a U3Mos3Bare rb6a, HAMoeHa ¢ MAIKo 6san
oueT.

3a NOYMCTBAHE HA BBHLUHATA YACT HA CbAd:
o W3muiiTe c roba W npenapart 3a cbaose.

3a NOYMCTBAHE HA KaNaKa:
o MuifTe Kanaka B x1azKa BOAA C rb6a M MPoAyKT 3a
MUEHE W ro U3NNAKBaKTe Aobpe.

30 NOYMCTBOHE HA YMUTBTHEHUETO HO KANAKA:

o Cniey BCIKO rOTBEHE NOYMCTBaNTE yrmbTHeHeTO (I)
nneba my.

30 BPbLLAHE Ha YMTbTHEHWETO BikTe dur. 11 - 12.

3a NoYMCTBaHE Ha pabOTHUA KNANAH:

o W3Bagete pabotHus knanad (A), BuxTe pasgen
,YnoTpeba Ha paboTHUA KNanaH".

o W3muiite paboTHua knanaH (A) nog Teualya Boad -
¢wur. 13.

3a Aa NOYMCTHTE KIANAHA 3a U3NYyCcKaHe Ha napa (B):

« U3sapgete knanaxa (A).

o [lpoBepeTe BU3yQIHO HA CBET/IMHA AGM KAANAHBLT
30 M3MyCKaHe HA Napa e OTMyLeH W C OBAJIHA
¢dopma. BuxTe cpeluynonoxHara KaptuHa. AKo e
HeobX0AMMO ro MOYMCTETE C KNEYKA 3a 36U - dur.
10.

*B HAKOW MOAENHM He Ca BKAOYEHU KOLWHMLATA ¥ TakMepa.

Muiite Bawara
TeHKepa uief] BCAKa
ynotpeba.

MoTbMHABAHETO

W BPACKOTHUHUTE,
KOWTO Morar a ce
nosiBAT C1eg, AbAro
M3MoJ3BaHE, He
npeacTaBisBatT
npobnem.

Camo cbabT U
KOLIHHLATA 30 napa
MOrarT Aa ce ciaraT B
MHA/IHO MALLMHA.

3a aa 3anasute
KayecTBara Ha
Bawara TeHakepa
nog HansraHe
Bb3MOXHO HaK-
AbSIrO, HE HarpsABaTe
CbJia, KOraro e
npaseH.

HanoxwurenHo e aa
3aHeceTe TeHAKepaTa
nog HansraHe 3a
NpOGUNAKTUKA B
opobpeH ot TEFAL
cepBU3, C1e] KaTo

cre s non3sawm 10

roAuHH.
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3a nouncTBaHe Ha Knanava 3a 6esonacHoct (C): Hukora He

o [louncTeTe yacTTa Ha KnanaHa 3a GesonacHocT, u3nonseante
Pa3roNOKEeHA BLTPE B KAMNAKA, KATO ro U3MUeTe Noj, OCTPH WU pexelln
TeyaLa BOAC. npeamMeTH 3a

o [lpoBepete Ao6para ¢GYHKLMOHASHOCT, KATO M3BbPLIBAHE HA
HATUCHETE JIEKO TOMYETO, KOETO TPAOBA Ad X/TbTHE Tasu onepauus.

6e3npobnemHo. BuxTe cpeLLynonoxHATa KAPTUHA.

3a cmAHa Ha YTUTbTHEHKETO Ha Bawara Tengxkepa noa

HaIAraHe:

o CMeHsiTe yrTbTHeHWeTO Ha Baluarta TeHmkepa nog,
HQIAIraHE BCAKA FOAMHA MM AKO € CLIENEHO.

o BuHaru B3umaiite opurHaiHo TEFAL ynmbTHeHMe,
CbOTBETCTBALLO HA Bawwums mogen.

3a npubUpaHe Ha TEHAKePATA NOA HAAraHe:
o O6bpHeTe Kanaxa BbpXy Cbad.

be3onacHocT

Bawara TeHpKepa e CHObAEHA C HAKOMKO CUCTEMM 3a Be30MacHoCT:

« besonacHocT Ha 3aTBapsHeTo:
- AKO ypeabT He e NPABWIIHO 3TBOPEH, MHAMKATOPBT 3a HaMuKe Ha HansraHe (D)
HE MOXKe [0 Ce NOKKE M TAKA TEHPKEPATA HE MOXKE [1d CE CJIOXKM MO HANAraHE.
» be3sonacHocT Ha oTBapAHETO:
- AKO TeH[pKepaTd e noj Hanarade, byToHsT 3a otBapsHe (E) He moxe aa 6bae
3azeicTBaH. HWKora He oTBapsiTe TeHmKepara cbe cuna. MNpeau BCuKo, He NpaseTe
HULLIO C MHAMKATOPA 30 OTYMTAHE Ha HatsiraHeTo (D).

o JlBe cuctemu 3a 6€30MACHOCT 30 CBPBXHWIATAHE:
- MbpBa cuctema: knanaHsT 3a 6esonacHocT (C) 0cBO6OKAABA HANIArAHETO W NApATa
M3/IM30 XOPU3OHTCQIHO HAA Kanaxa - ur. 14
- Bropa cuctema: ynmbtHenHueTo (I) u3nycka napa BEPTUKQIHO OT MQUIKUS OTBOP,
HAMMPALL, Ce Ha Pbba HA KANaKa WK MO Ab/HKUHATA HA Cbad - Gur.15. BHuMaHue,
TOBA MOXe [ A0BEAE A0 M3raCsiHE HA NIAMBKA NPH Fa308B KOT/IOH.

Mpy 3aaeiicTBaHE Ha efHA OT cUcTeMMTE 3a be3onacHoCcT

30 NpeoTBPATABAHE HA CBPbXHAWIATAHETO:

o 3k1toueTe TOMIMHHASA U3TOUHUK.

o OCTOBETE TEHKEPATA MO/ HAIArHE [0 U3CTUHE HAMBIIHO.

« OtBOpETE.

o [poBepeTe U nouncrete pabotHus knanaH (A) - ¢ur.13,
BEHTW/IA 30 M3nycKaHe Ha napa (B) - ¢ur.10, knanaHa
3a 6e3onacHoct (C) u ynmbtHenueto (I). Bukte
CPELLYNOONKHATA KAPTUHA.
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lapaHums

o [pu npasmHa ynotpeba cbobpasHO HAPBYHKKA, ChABT Ha BatuaTa HoBa TeHmKepa
noa HanaraHe TEFAL e ¢ aeceTroauLLIHA rapaHLmA CpeLLly:

- BCAKAKBHY AeEKTH, CBBP3aHM C METQIHATA CTPYKTYPA HA CbAd,
- BCIKAKBA NPEX/EBPEMEHHA MOBPEAC HO METAUIA HO OCHOBATA.

o BcruKM OCTAHQIM YOCTY HO BALLIATA TEHAXEPA NMOJ, HAWIArAHE Ca FapaHTUPAHK CpeLLy
nedeKTH B U3paboTaTta MM Marepuaid, 3a NEPUOAA HA FAPAHLMATA ONpeaesieHd B
[eMCTBALLOTO 30KOHOAATESICTBO HA AbPKABATA, B KOATO NPOAYKTLT € 3aKyreH, oT
AATATA HA 3aKYNyBaHe.

« MoskeTe Aa ce Bb3MONI3BATE OT TA3W FAPAHLUSA NP NPEACTABAHE HA KAcoB 60H Wnn
$axTypa c Aatara Ha 3aKynyBaHe.

FapaHuuATa He NOKpHUBA:
o [loBpeAH, MpUUMHEHU OT HECMA3BAHE HA BAXKHW YKA3QHWS| MM HEBHUMATE/HA
ynoTpeba, a UMeHHO:
- Yaap, naaaHe, U3nos3eaHe BbB GypHa v Ap.,
- Mu1eHe Ha Kanaka, paboTHWA KNAaNaH v TaiMepa B ChAOMUSIHATA MALLIMHA.
« Camo ofobpeHuTe cepar3HM LieHTpoBe Ha TEFAL ca oTopr3MpaHK i BY NpeaocTaBsAT
HOCTOALLATA FApaHLMs (Monis, BXTe caiTa : www.tefal.com).

3aAbMKUTENHO MAPKUPOBKA

Mapkuposka MecTononoxenue

MaeHTudMKaumMa Ha NpousBoaUTENs
TbProBCKAaTa MapKa

loaMHA Ha NPOM3BOACTBO M NAPTMAA Ha cbpa

Kanak n APDBXKA HA Kanaka

KaranoxeH Homep Ha moaena
MakcumanHo 6e3onacHo Hansaraxe (PS) Ha kanaka
Pa6oTtHo Hansraxe (PF)

Bmectumoct [bHo Ha cbaa

EnekTpuuecku nnu eneKTpoHeH NpPoAYyKT B Kpas
HQ KUBOTA MYy

* YyacTBaiiTe B ONA3BAHETO HA OKOJIHATA cpeaal
® BawmAT ypes CbAbpKa MHOXKECTBO MATEPUASIH, KOUTO MOFAT Ad
6bAAT U3M0N3BAHW NOBTOPHO MM PELIMKIIMPAHM.
< 3aHeceTe ro B LIEHTHP 30 BTOPUYHM CYPOBMHM, KbAETO TOW e
———  ObAE PELMKIIMPAH.

*B HAKOW MOZIENM He Ca BK/IIOYEHU KOLIHMLATA U Taimepa. 14



TEFAL otroBaps Ha BalLMTe BbMPOCH

3eneHuyum

MNPECHHU 3AMPA3EHHU
lotBeHe Mo3uuuna Ha Mo3uuua Ha
knanaxa B knanaxa (Z3
ApTuok - napa™ 18 MMH.
- notansHe™* 15 MUH.
Acniepxu - noTansHe 5 MUH.
YepseHo Lpeksio -napa 20 - 30 MuHyTH
HKUTO (cyxvt seneruyuy) - noTansHe 15 MuH.
Bpokonm -napa 3 MUH. 3 MUH.
MOPKOBH (emyncromtu xparv) wanbu -napa 7 MUH. 5 MUH.
Uenra -napa 6 MUH.
- noTansHe 10 M1H.
Tobu HOPA3aHU | - napa 1 MUH. 5 MUH.
uenm - noTansHe 1 muH 1 30 cek.
SeneHo sene HApA3aHO | - napa 6 MUH.
Ha/mMcTa | - napa 7 MUH.
Bprokcencko 3ene - napa 7 MUH. 5 MUH. - noTansHe
LisetHo 3en1e - notansaHe 3 MKH. 4 MUH.
- - napa 6 M1H 1 30 cek. 9 MUH.
- notansaHe 2 MUH.
Linkopus - napa 12 MU1H.
Cnamax -napa 5 MUH. 8 MUH.
- noTansHe 3 MKH.
3eneH 606 -napa 8 MUH. 9 MUH.
Monycyx 606 - noTansHe 20 MHH.
3eneHa ella (cyxv senenuyuy) - noTansHe 10 MUH.
Pana - napa 7 MUH.
- noTansaHe 6 MUH.
3eneH rpax -napa 1 MuH 1 30 cek 4 MUH.
Kpbrbn npas - napa 2 muH 1 30 cex.
Tukea (Nope) (emynciottn xparid) - noTansHe 8 MUH.
- napa 12 MU1H.
KapTodw Ha YeTBbPTUHU po— 6 i,
Opw3 (cyxu 3eneHuyum) - noTansHe 7 MUH.
** XpaHa B KOWHULATA 30 rOTBeHe Ha napa*
*** XpaHa BB BOAQ
Meca v pubu
MPECHU 3AMPA3EHHU
Mo3uuma Ha Mo3uyma Ha
KnanaH 3 KnanaHa 3
ArxeLuko (6yT 1,3 kg) 25 MUH. 35 MUH.
Tenewko (neyero 1 kg) 10 MHH. 28 MUH.
Pu6a (dune 0,6 kg) (emyncvortn xparm) 4 MUWH. 6 MUH.
CBuHCKoO (neyeHo 1 kg) 25 MUH. 45 MUH.
Munewko (usno nune 1,2 kg) 20 MHH. 45 MUWH.
Coomra (4 pe3eHa 0,6 kg) (emyncuonu xparu) 6 MUH. 8 MUH.
Pr6a ToH (4 moponn 0,6 kg) (emyncuortin xpatn) 7 MUWH. 9 MMH.

HeusnpasHocTu Mpenopbku
Axo TeHpKepaTa 3aHeceTe TeHzpKepaTa NoA HanAraHe B oaobpeH ot TEFAL cepaus.
oA HaiAraHe e 6una
OCTaBeHa Ad ce 3arpee
6e3 TeuHocT
Ao MHpvKaTopbT3a | ToBA € HOPMATHO NPE3 MbPBUTE HAKOKO MUHYTH.
napa He ce € NOBULLMA | AKo TOBA NPOABL/KABA, NPOBEPETE AANN:
¥ npes BeHTH/a He - TOM/IMHHUAT U3TOUHKMK € JOCTATHYHO CUNIEH, O KO TOBA He
W3NM30 NApaA MO BPEME | o 1qiq, ro yeenuueTe.
Ha roTBeHe
- KOJIMYECTBOTO TEYHOCT B CbAd € JOCTATBbYHO.
- PaboTHWAT KNanaH ce HAMMPA BbPXY €4HA OT MMKTOrpaMUTE
BRwm E3- dur. 7 unn 8.
- TEHZKEpATa Mo HansraHe e Aobpe 3aTBOPEHA.
- YNTTHEHUETO WM PHOBT HA CbAA He Ca MOBPEAEHH.
AxovHauKaropbT3a | ToBA € HOPMAUTHO NPE3 MbPBUTE HAKOIKO MUHYTH.
napa ce e NOBMWMN, HO | AKO TOBA ABJIEHWE NPOABKM, NyCHeTe ypeaa nog CTyAeHa
npe3 BeHTWIA He U3/M3a | BOAA, BUXKTE pasgen ,bbp3o cBansHe HA HansraHeto B
napa o BpeMe Ha ocobeHu Cnyyan”, cnes ToBa OTBOPETE TEHKepaTd.
roTBeHe MouncteTe paboTHUA KNAMAH WM BEHTWNA 3a W3NyCKAHE
HA napa v npoBepeTe Aanu 6yTANOTO HA KAAMAHA 3d
6€30MaCHOCT MOXe Aa Ce HATUCKA 6e3 3aTpyAHeHKe.
Axo 13nu13a napa [Janu KanaksT e obpe 3aTBOPEH.
OKOJ10 KaMaKa, [Jann ynbTHEHWETO HA KANAKA € NPABUIHO NOCTABEHO.
npoBepete [Janv ynnbTHeHUeTo e B A06pO CbCTOAHME U TpH
HE0bX0AMMOCT o CMeHeTe.
[Janu KanakbT, yNAbTHEHUETO W ¥neba My B Kanaka,
KNAnaHbT 3a 6e30MaCHOCT M PABOTHUAT KNANAH €A YUCTH.
[Jann pb6bT Ha CbAa € B 406PO ChCTOsAHMeE.
AKo He MOeTe ia lpoBepeTe AQIM MHAMKATOPBT 3A HANIATAHE € CAAHAN.
OTBOPHTE KaNaKa B npotuBeH cnyuait cBaneTe HANAFAHETO, KO € HYXHO,
oxnagete TeHAXeparta Moj CTpys CTYAEHA BOAd, BUKTe
pazgen ,bbp3o cBanfHe HA HANATAHETO B 0COBEHM ClTyyau”.
Ako npopyKkTuTe He ca | BpemeTo 3a npuroTeaHe.
CBOPEHH WM aKO ca MoLLHOCTTA HO TOMIMHHKUA U3TOUYHMK.
usropenu, nposepete | [lann paboTHUAT KNANAH € Ha NPABKUIHOTO NONOXEHHE.
KonunuectBoTo TeUHOCT.
Axo npoaykvTe ca HakucHeTe cbaa 30 U3BECTHO Bpeme, Npeau Ad ro U3MHeTe.
u3rope/iv B TeHmxepara | HWkora He “3non3saiite 6eaMHA MK XNOPHU NPenapary.
O HAIAraHe
15
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Prije upotrebe vaseg ekspres lonca, odvojite vrijeme da procitate
sve upute i uvijek koristite «Uputstvo za upotrebu».
Posljedica nepravilnog koristenja mogu biti ostecenja proizvoda.

Radi vase sigurnosti, ovaj aparat odgovara primjenjivim normama i propisima:

- Direktiva o opremi pod pritiskom
- Materijali u kontaktu sa namirnicama

- Zivotna sredina

PROVJERITE

= Svaki put vizuelno je li cjev¢ica za odvod pare zacepljena.

a Je klip sigurnosnog ventila pokretna (C).

OBAVEZNE s je li gumica poklopca namjestena ispod svakog ureza

KONTROLE poklopca -sl.12.

PRUJE SVAKE aJesu li drike na posudi ispravno namjestene. Drike

UPOTREBE posude su sigurnosni dijelovi. Nikada ih nemojte
samostalno uklanjati ili mijenjati.

» Ne koristite vas ekspres lonac bez te¢nosti, to bi, naime,
prouzrokovalo velika ostecenja. Osigurajte dovoljnu
koli¢inu te¢nosti tokom kuhanja.

= Minimalno 25 cl - sl. 4.

UVIJEK » Maksimalno 2/3 visine lonca, oznaka MAX 2 - sl. 6.

POSTUJTE aTokom kuhanja na pari, namirnice koje se nalaze u

SLJEDECE parnoj kosari* ne smiju biti u dodiru s vodom i ne smiju

KOLICINE prelaziti oznaku MAX 2 na posudi - sl. 5.

PUNJENJA = Maksimalno 1/3 (oznaka MAX 1) za kasaste namirnice
koje se 3ire i/ili koje se pjene tokom kuhanja, kao sto
su riza, mahunarke, suseno povrce, kompoti, bundeve,
tikvice, mrkva, krompiri, riblji fileti, itd...

17 *ovisno o modelu

PRIJEI
TOKOM
KUHANJA

a Ne pustajte djecu u blizinu ekspres lonca tokom upotrebe.

uPara je veoma vruca kada izlazi iz radnog ventila. Pazite na mlaz
pare.

uVas ekspres lonac kuha pod pritiskom. Neprimjerena upotreba
moze prouzrokovati opekotine zbog pare. Provjerite da li je
ekspres lonac adekvatno zatvoren prije upotrebe. (Vidi odjeljak
“Zatvaranje”.)

a Uobicajeno je da ventil neprestano pisti tokom kuhanja. Ako iz
lonca ne izlazi dovoljno pare, napravite dekompresiju proizvoda i
provjerite ima li u posudi dovoljno te¢nosti te je li cjevcica za odvod
pare prohodna. Ako para jo$ uvijek ne izlazi nakon tih provjera,
malo pojacajte izvor toplote.

a Nemojte kuhati hranu kod koje postoji opasnost od zacepljenja
sigurnosnih elemenata:

- bobicasto voce

- je¢mena kasa, krompir, pire
- zobena kasa

- sudeni grasak

- rezanci, makaroni, Spagete
- rabarbara

- ribizle

aZa kuhanje velikih komada mesa i namirnica s kozom (cijele
kobasice, jezik, perad ..) : savjetujemo vam da ih prije kuhanja
probodete nozem ili viljuskom. Naime, tokom kuhanja oni mogu
nakupiti vrelu te¢nost i uzrokovati prskanje.

aU ekspres loncu nikad nemojte pripremati recepte na bazi
Zivotinjskog mlijeka.

u U ekspres loncu nemoijte koristiti grubu sol ve¢ dodajte sitnu sol na
kraju kuhanja. Izbjeci ¢ete pojavu «tackica» koje mogu promijeniti
dno ekspres lonca.

u Ne koristite vas ekspres lonac za przenje na ulju pod pritiskom.

a Prilikom zagrijavanja ulja ili masti ne ostavljajte ekspres lonac bez
nadzora. Nastavak zagrijavanja ulja koje se pari ¢ini ulje nezdravim
i moze zagrijati ulje do pojave plamena.

u Ne koristite vas ekspres lonac ni za koju drugu namjeru osim one
za koju je predviden.

= Ne stavljajte vas ekspres lonac u zagrijanu pecnicu.

u U ekspres lonac nikad nemojte stavljati aluminijsku foliju.

a U ekspres lonac nikad nemojte stavljati plasti¢nu foliju.

u Para alkohola je zapaljiva. Pustite da vrije priblizno 2 minute prije
nego $to stavite poklopac. Potreban je nadzor prilikom kuhanja jela
sa alkoholom.

s Koristite kompatibilan(e) izvor(e) toplote, koji je/su u skladu sa
uputstvima za upotrebu.
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NAKON
KUHANJA...

u Postepeno okrenite radni ventil (A) odabiruci prema zelji
brzinu dekompresije tako da se zaustavite na slikovnoj
oznaci ® - sl. 9. Ako tokom ispustanja pare primijetite
nepravilno prskanje, postavite radni ventil (A) u poloZaj
kuhanja &, a nakon toga izvrite brzu dekompresiju
pod hladnom vodom - (pogledajte paragraf «Zavrsetak
kuhanja u rezimuv).

u Ako se sigurnosni Stapi¢ (D) ne spusta, stavite ekspres
lonac pod hladnu vodu iz slavine - (pogledajte odjeljak
«Zavrsetak kuhanja u rezimuy).

a Nikada nemojte dirati sigurnosni Stapic.

u Za kasaste namirnice koje se Sire ili koje se pjene tokom
kuhanja, kao $to su riza, mahunarke, suseno povrée,
kompoti, bundeve, tikvice, mrkve, krompir, riblji fileti,
itd... ostavite ekspres lonac nekoliko minuta da se ohladi,
a potom ga ohladite pod hladnom vodom. Ekspres lonac
lagano i ujednaceno protresite nakon $to provjerite da li
se sigurnosni Stapic spustio kako biste sprijecili prskanje
mjehurica pare koji bi vas mogli opeci. To je posebno
vazno pri brzom ispustanju pare ili nakon hladenja pod
hladnom vodom.

uVas ekspres lonac odlazite vrlo pazljivo. Ne dodirujte
vruce povrsine. Po potrebi upotrijebite rukavice. Servirajte
pomocu 2 drske posude.

a Kod pripremanja supa, nasa je preporuka da izvrsite brzu
dekompresiju pod hladnom vodom (vidi odjeljak «Kraj
kuhanja u rezimuv).

u Prije nego sto otvorite ekspres lonac, provjerite da li je
ventil na polozaju za dekompresiju. Sigurnosni Stapic¢ (D)
bi trebao biti u donjem polozaju.

a Nikad ne otvarajte ekspres lonac silom. Provjerite da nema
pritiska u unutrasnjosti posude. Sigurnosni stapic¢ (D) bi
trebao biti u donjem polozaju. (Vidi odjeljak “Sigurnost”.)

ODRZAVANJE

u Ako primijetite da je neki dio vaseg ekspres lonca slomljen
ili napuknut, ni u kojem ga slu¢aju nemojte pokusavati
otvoriti ako je zatvoren. Ostavite ga da se potpuno ohladi
prije pomicanja te ga vise nemojte koristiti i odnesite ga u
ovlasteni servisni centar kompanije TEFAL.

a Ne vrsite intervencije na sigurnosnom sistemu ni na koji
nacin osim preporucenog nacina ¢is¢enja i odrzavanja.

a Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji odgovaraju
vasem modelu.

» Ne ostavljajte hranu da stoji u ekspres loncu.

aSvoj ekspres lonac ocistite i isperite odmah nakon
koristenja.

» U masini za pranje suda nikad nemojte prati radni ventil
(A), gumicu (I), indikator vremena* (G (d)).

aIndikator vremena* (G (d)) nikada nemoijte stavljati pod
vodu.

» Nikad ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na
bazi hlora, jer mogu ostetiti kvalitet nehrdajuceg celika.

» Ne ostavljajte poklopac potopljen u vodi.

a Gumicu mijenjajte jednom godisnje ili odmah ako ima
ostecenje.

a Poslije 10 godina upotrebe, obavezno morate odnijeti
lonac na pregled u ovlasteni servisni centar kompanije
TEFAL.

u Pri spremaniju ekspres lonca: poklopac stavite na obrnutu
stranu na posudu kako se gumica poklopca ne bi previse
trosila.

» Pojava tackica unutar posude ne utice na kvalitetu metala.
To su ostaci kamenca. Da biste ih uklonili, mozete koristiti
spuzvu s malo bijelog octa.

19
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SACUVAJTE OVA UPUTSTVA

20



Opis aparata

A Radni ventil G(d). Vremenski programator*

B Cjevcica za odvod pare H.  Oznaka za pozicioniranje

C.  Sigurnosni ventil radnog ventila

D Indikator prisustva pritiska I Gumica poklopca

E.  Tipkaza otvaranje ). Parna kosara®

F.  Drska poklopca K TronoZac*

G(a). Oznaka za pozicioniranje L. Duga rucica posude
poklopca M. Posuda

G(b). Oznaka za pozicioniranje N Kratka rucica posude
poklopca u odnosu na posudu O Oznake maksimuma

G(c). Postolje vremenskog
programatora”

(Max1 i Max2) za punjenje

Vazne provjere prije svake upotrebe
Provjera ventila za rad

o Provjerite da li je rupa ventila za rad za izbacivanje zacepljena.

Provjera sigurnosnog ventila

 Provjerite da li je Stapi¢ pokretan (Stapic pritisnite prstom nekoliko puta).

21 *Kosara i vremenski programator nisu u sadrZaju isporuke kod nekih modela.

Promjer dna lonca - referentne oznake

. ) N nerezovy model Maximalni
Objem | @ Nddoby | @Dna | Modéle INOX s Eusoel/ut':em bezpeénostni tlak
3L 20cm | 17.cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L P25807 P25907
6LMNeo)| 22cm | 15cm [ P25307 - 150kpa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944
Normativni podaci: Najvisi radni pritisak: 80 kPa
Kompatibilni izvori toplote
PLYN ELEKTRICKA  SKLOKERAMICKA  INDUKCNI ELEKTRICKA
VARNADESKA HALOGENOVA ~ VARNADESKA TOPNA
SALAVA DESKA SPIRALA

z

Y9 lE) (W |©
&
N

« Ovaj lonac upotrebljava se sa svim izvorima toplote.

* Na elektri¢cnom ili Stednjaku s ravnom plo¢om, koristite ringlu koja ne
premasuje veli¢inu osnove lonca na pritisak.

« Na keramickoj ploci, uvjerite se da je osnova lonca uvijek Cista i suha.

« Na plinskoj zoni, plamen ne smije premasiti omjer posude.

« Kod svih izvora toplote vodite racuna da lonac bude dobro centriran.

» Bez obzira na vrstu ploce za kuhanje koju upotrebljavate, provjerite da
li je dno ekspres lonca sasvim ¢isto prije stavljanja na plocu za kuhanje.

Dodaci TEFAL
« Sljedeci dodaci su dostupni za vas ekspres lonac:
PfisluSenstvi Referenéni €islo
Tésnéni vika (4, 6, 7, 8L) X9010101
Parni kosik* 792185
Trojnozka® 792691

e Za zamjenu drugih dijelova ili za popravke, nazovite ovlastene servisne
centre firme TEFAL (pogledajte: www.tefal.ba).
« Koristite samo originalne TEFAL dijelove koji odgovaraju vasem modelu.

*Kosara nije ukljuena kod nekih modela 22
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Otvaranje

e Pomocu poluge povucite tipku za otvaranje (E) i drZite je u tom polozaju

-sl. 1.

e Dok drzite dugu rucicu posude (L), drugom rukom okrenite dugu rucicu
poklopca (F) suprotno od kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

« Podignite poklopac.

Zatvaranje

Pokud je hrnec
zavieny a ne-
pouziva se, je
normalni, Ze viko
se muze vzhledem

k naddobé pootocit.

Az bude hrnec pod
tlakem, tento jev

« Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
oznake pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).

« Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu dok
se ne zaustavi - sl. 3 dok ne Cujete zvuk «klik»
sl. 4.

Ako ne moZete okrenuti poklopac, provjerite da li

je tipka za otvaranje (E) dobro spustena.

zmizi.

Minimalno punjenje

« Uvijek sipajte minimalnu koli¢inu te¢nosti sto je
jednako 25 cl / 250 ml (2 Soljice).

Namirnice
stavljene u korpu
za kuhanje na pari*
ne smiju prelaziti

Za kuhanje na pari*:
oznaku MAX2.

e Punjenje mora biti najmanje 75 cl / 750 ml (6
Soljica).

e Stavite koSaru za paru* (J) na tronozac® (K) u tu
svrhu - sl. 5.

Maksimalno punjenje

» Nikada ne punite lonac vide od 2/3 visine posude (oznaka MAX 2 maksimum
punjenja).

Za neke vrste hrane:

e Za ka3aste namirnice koje se Sire ili koje se pjene
tokom kuhanja, kao Sto su riza, mahunarke, suseno
povrée, kompoti, bundeve, tikvice, mrkve, krompir, riblji
fileti, itd... ostavite ekspres lonac nekoliko minuta da
se ohladi, a potom ga ohladite pod hladnom vodom.

23 *Ko3ara nije uklju¢ena kod nekih modela

Ekspres lonac lagano i ujednaceno protresite nakon sto provjerite da li se
sigurnosni Stapi¢ spustio kako biste sprijecili prskanje mjehuri¢a pare koji bi
vas mogli opeci. To je posebno vazno pri brzom ispustanju

pare ili nakon hladenja pod hladnom vodom. Kod pripremanja supa,
savjetujemo da obavite brzu dekompresiju u hladnoj vodi (vidi sliku iz 1.
koraka iznad).

Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A):

Paznja, ove operacije moraju se provoditi kada je

lonac hladan i neaktivan.

« Postavite radni ventil (A) prema slikovnoj oznaci
A ventila pomocu oznake poloZaja (H).

e Pritisnite ventil i okrenite prema slikovnoj oznaci

2#ili .

Da biste izvukli radni ventil:

Paznja, ove operacije moraju se provoditi kada je

proizvod hladan i neaktivan.

e Pritisnite ventil i okrenite da poravnate slikovnu
oznaku A s oznakom poloZaja (H) kao na slici na
suprotnoj strani.

 Skinite ventil kao 3to je prikazano na crtezu na
suprotnoj strani.

Za kuhanje povréa i osjetljive hrane:

e Postavite slikovnu oznaku £ ventila licem okrenutu
ka oznaci poloZaja (H) - sl. 7.

Za kuhanje mesa ili smrznute hrane:

o Postavite slikovnu oznaku & ventila licem okrenutu
ka oznaci polozaja (H) - sl. 8.

*Ko3ara nije uklju¢ena kod nekih modela 24



Prva upotreba

o Ekspres lonac i pripadajuc¢e komponente dobro ocistite prije prve upotrebe.

 Postavite tronozac posude (K) ispod posude i stavite posudu (J) na njega*.

« Napunite posudu 2/3 vodom (oznaka maksimum (MAX 2) punjenja (0)).

e Zatvorite lonac.

« Postavite slikovnu oznaku (23 ventila licem okrenutu ka oznaci poloZaja
(H)-sl. 8.

« Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno pojacajte.

Pfitomnost pary u ukazatele pfitomnosti tlaku (D) je na zacatku provozu

hrnce normailni.

« Kad para pocne izlaziti kroz ventil, smanjite jacinu izvora toplote i podesite
na 20 min.

« Za modele opremljene vremenskim programatorom, program 20 min.

« Kada protekne 20 min, ugasite izvor toplote.

 Postupno okrenite ventil (A) odabiruéi prema Zelji brzinu dekompresije tako
da se zaustavite na slikovnoj oznaci &» - sl. 9.

« Kada se indikator prisustva pritiska (D) ponovno spusti, va$ lonac vise nije
pod pritiskom.

e Otvorite lonac-sl. 1 - 2.

o Isperite ekspres lonac vodom i osusite ga.

Prije kuhanja

« Prije svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno provjerite na dnevnom
svjetlu da li je cjev¢ica (B) zacepljena (pogledajte sliku
pored teksta). Po potrebi je ocistite ¢ackalicom - sl. 10.

« Uvjerite se da je Stapic (C) pokretan, prema crteZu nize
i vidite “Cis¢enje i odrZzavanje”.

 Stavite sastojke i te¢nost.

e Zatvorite lonac - sl. 3 i uvjerite se da je pravilno
zatvoren - sl. 4.

« Postavite slikovnu oznaku 2 ili & ventila licem ka
oznaci poloZaja H - sl. 7 ili 8.

 Stavite lonac na izvor toplote te ga maksimalno
pojacajte.

25 *Ko3ara i vremenski programator nisu u sadrzaju isporuke kod nekih modela.

Vremenski programator (opcionalno) ____

e Vremenski programator dostupan je samo na odredenim
modelima. Uklonjiv i nezavisan, vremenski programator ¢e vas
obavijestiti kada se vrijeme kuhanja zavrsi. MoZete ga ponijeti
sa sobom i slobodno raditi druge poslove ili moZete ga ostaviti u
pripadajuc¢em drzacu (G(c)) tokom kuhanja.

eVas ekspres lonac predviden je da radi s vremenskim
programatorom i bez njega.

Rad:

« Ukljucivanje: jednom pritisnite dugme; prikazuju se dvije nule.

o Odabir viemena kuhanja (maksimalno 60 minuta): pritisnite dugme.
- Impulsni rad: odbrojavanje iz minute u minutu.

- Kontinuirani rad: klizno odbrojavanje

o Odbrojavanje vremena kuhanja: nakon otpustanja dugmeta za

nekoliko sekundi treperi odabrano vrijeme: odbrojavanje je pocelo.

Odbrojavanje treba poceti ¢cim ventil zazvizdi.

e Zvucni alarmi: po zavrsetku kuhanja vremenski programator
upozorava vas nizom zvucnih signala. Za zaustavljanje alarma
pritisnite dugme.

o Iskljucivanje: automatsko

eGreska u programiranju: programirano vrijeme moZzete resetovati u
bilo kojem trenutku tako da pritisnete dugme i drZite ga pritisnutim
duze od dvije sekunde.

« Postavljanje: vremenski programator postavite na njegovo postolje
na gornjoj strani poklopca.

« Uklanjanje: vremenski programator njezno podignite prema gore.

Preporuke za upotrebu:

Pocetni poloza (dva * vremenski programator nemojte stavljati u masinu za pranje

pommjes’;m Menuta  Posuda. Vremenski programator nemojte nikada uranjati u

jedan prema drugom)  vodu. Vremenski programator ocistite ¢istom krpom. Za iSéenje

vremenskog programatora nemojte upotrebljavati otapala.
- [) Zbrinjavanje:
« radni vijek vremenskog programatora zavisi od toga
koliko ga €esto upotrebljavate. Medutim, ako primijetite
potpuni ili djelimicni gubitak prikaza, trebate ukloniti

fm— bateriju radi zbrinjavanja.

 Baterija za indikator vremena je dugmasta baterija tipa CR2032.
Baterija indikatora vremena sadrzi dimetoksietan, br. CAS 110-
71-4. Uskladena je sa evropskim propisima. Za vasu bezbjednost i
ocuvanije Zivotne sredine: ne otvarajte bateriju, ne izlaZite je visokim
temperaturama, nemojte je odlagati zajedno sa kuénim otpadom,
nego je vratite u centar predviden za upotrijebljene baterije.

 Baterija je smjeStena u podsklop: moZete je zamijeniti ili zamjenu
prepustiti ovlastenom prodavacu za ovu vrstu usluge, kako je
prikazano na slici na suprotnoj strani.

« Drugi vremenski programator moZete kupiti u svim
TEFALOVIM ovlastenim servisnim centrima.

Zatvoreni poloZaj
(polumjesec ispred
punog mjeseca)
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Za vrijeme kuhanja

Ukazatel tlaku (D)
zabrani tomu, aby
v hrnci stoupl tlak,
neni-li hrnec fadné
zavieny.

e Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D)
pocetak je normalnog rada vaseg eskpres lonca.

* Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje
pravilan zvuk (PSSST), smanjite izvor toplote tako
da ventil (A) i dalje propisno Sisti.

 Podesite vrijeme kuhanja da bude kako je navedeno
u receptu.

e Za modele opremljene vremenskim programatorom,

program 20 min.

e Kada vrijeme kuhanja istekne, iskljucite izvor

toplote.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare:

- Spora dekompresija:

e Postupno okrenite ventil (A) birajudi
prema Zelji brzinu dekompresije tako da se
zaustavite na slikovnoj oznaci € - sl. 9. Kada
se indikator prisustva pritiska (D) ponovno
spusti, vas lonac vise nije pod pritiskom.

Indikator prisustva pritiska (D) sprije¢ava

otvaranje ekspres lonca ako je jos uvijek pod

pritiskom.

- Brza dekompresija:

» MoZete ekspres lonac staviti u hladnu vodu da
biste ubrzali dekompresiju, vidi dijagram. Kada
se indikator prisustva pritiska (D) ponovno
spusti, vas lonac vise nije pod pritiskom.

* MoZete otvoriti vas lonac. - sl. 1 - 2.

- Posebni slucajevi:

e U slucaju da kuhate kasastu hranu (vidi tabelu
kuhanja) ili suSeno povrée, nemojte izbacivati
pritisak i cekati da indikator pritiska opadne
(D) za otvaranje lonca. Planirajte malo krace
predvideno vrijeme kuhanja.

« Kod pripremanja supa, nasa je preporuka
da izvrSite brzu dekompresiju (pogledajte
odjeljak ,,Brza dekompresija”).

27 *Ko3ara nije uklju¢ena kod nekih modela

Pozorujete-li pfi
vypousténi pary ab-
normalni anik pary,
vratte funkéni ventil
(A) zpét na znacku
2+ nebo (Z3 - obr.
7 nebo 8 - poté dal
pomalu vypoustéjte
paru, pricemz se
ujistéte, Ze uz ne-
dochazi k prudkému
aniku.

Pfi pfemistovani
tlakového hrnce

pod tlakem dbejte
maximalni opatrnosti
a nedélejte prudké
pohyby.

Ciscenje ekspres lonca

Za dobro funkcioniranje vaseg aparata, duzni ste
drZati se ovih preporuka za ¢is€enje i odrZzavanje
nakon svake upotrebe.

e Perite lonac (posudu i poklopac) nakon svake
upotrebe toplom vodom i sredstvom za pranje
suda. Isto uradite i sa kosarom®.

» Ne koristite izbjeljivac ili hlorirane proizvode.

« Ne zagrijavajte lonac kada je prazan.

Cis¢enje unutrasnjosti posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

e Pojava tackica unutar posude ne utice na
kvalitetu metala. To su ostaci kamenca. Da
biste ih uklonili, moZete koristiti spuzvu s malo
bijelog octa.

Ciscenje vanjske povrsine posude:

e Operite spuzvom za ribanje i sredstvom za
pranje suda.

Ciséenje poklopca:

« Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
spuzvom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Za ciS€enje gumice poklopca:

« Nakon svakog kuhanja ocistite gumicu (I) i
njezino kudiste.

e Za zamjenu gumice, vidi - sl. 11 - 12.

Za ciscenje radnog ventila (A):

e Za skidanje radnog ventila (A), vidi “Upotreba
radnog ventila”.

o Operite radni ventil (A) pod mlazom vode - sl.
13.

*Kosara nije ukljuena kod nekih modela

Po kazdém pouziti
tlakovy hrnec
umyjte.

Zahnédnuti a
skrabance, které se
mohou objevit po
dlouhém pouzivani,
nejsou na zavadu.

V my¢ce Ize umyvat
pouze nadobu a
kosik.

Je-li nadoba
prazdna,
neprehfrivejte ji,
abyste co nejdéle
uchovali vlastnosti
tlakového hrnce.

Po 10 letech
pouZzivani je nutno
nechat tlakovy
hrnec zkontrolovat
v autorizovaném
servisnim stfedisku
TEFAL.
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Za cis€enje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

« Provjerite vizuelno i na dnevnoj svjetlosti je li cijev
za odvod pare otpusena i okrugla. Vidi sliku na
suprotnoj strani. Po potrebi je ocistite cackalicom
-sl. 10.

Za cis€enje sigurnosnog ventila (C):

« Ocistite dio sigurnosnog ventila smjesten unutar
poklopca tako da ga isperete vodom. Nikdy nepouzivejte

« Provjerite njegov rad tako $to cete blago pritisnuti na tuto ¢innost
preklopku koja treba da potone bez teskoca. Vidi ostry nebo 3picaty
sliku na suprotnoj strani. predmét.

Za zamjenu gumice vaseg lonca:

e Gumicu vaseg lonca mijenjajte jednom godisnje
ili ako ima pukotinu.

« Uvijek kupujte gumicu kompanije TEFAL, onu koja
odgovara vasem modelu.

Za odlaganje vaseg lonca:

« Okrenite poklopac na posudi.

Sigurnost

Aparat ima nekoliko sigurnosnih sistema:
« Sigurnost pri zatvaranju:
- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator prisustva pritiska (D) ne
moze se podici i stoga ekspres lonac ne moze stvoriti pritisak.
« Sigurnost pri otvaranju:

- Ako je lonac pod pritiskom,tipka za otvaranje (E) ne moze se aktivirati.
Nikada ne otvarajte lonac na silu. Ne vrite nikakve intervencije na
indikatoru prisustva pritiska (D).

« Dva sredstva za osiguranje od pretjeranog pritiska:

- Prvi sistem: sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak i para izlazi vodoravno
na vrhu poklopca - sl.14

- Drugi sistem: gumica (I) pusta paru vertikalno na rupici na rubu poklopcaiili
duz posude - sI.15. Paznja, to moZe dovesti do gasenja plamena na plinskoj
zoni za kuhanje.Ako je aktiviran jedan od sigurnosnih sistema:

e Zaustavite izvor toplote.

» Ostavite lonac da se potpuno ohladi.

» Otvorite.

« Provjerite i ocistite radni ventil (A) - sI.13, cjev¢icu
za odvod pare (B) - s1.10, sigurnosni ventil (C) i
gumicu (I). Vidi sliku na suprotnoj strani.
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Garancija

» Ako se koristi kako je navedeno u uputstvu za, upotrebu posuda vaseg

novog lonca TEFAL ima garanciju od 10 godina za sljedeée slucajeve:
- Bilo kakav nedostatak metalne konstrukcije posude,
- Bilo kakvo preuranjeno propadanje metalnog dna.

« Svi ostali dijelovi vaseg ekspres lonca imaju garanciju za materijal ili
nedostatake pri izradi, za period garancije definiran u skladu sa vazeé¢im
zakonima koji su na snazi u zemlji u kojoj je proizvod kupljen od dana
kupovine.

« Ova garancija se ostvaruje uz podnosenje rac¢una ili fakture koji dokazuju
datum kupovine.Ova garancija iskljucuje:

» OStecenja nastala uslijed nepostivanja vaznih mjera opreza ili nemarne
upotrebe, a posebno zbog:

- udaraca, padova, stavljanja u peénicu,
- Poklopac pogodan za pranje u masini za pranje suda, radni ventil i tajmer.

* Ovu garanciju moZete ostvariti samo u ovlastenim servisnim centrima
kompanije TEFAL (molimo pogledajte : www.tefal.ba).

Propisane oznake

Oznaka Lokalizacija
Identifikacija pr?r:é\:ﬁgaca ili prodajne Poklopac i rutica poklopca
Godina proizvodnje i serija Na posudi
Oznaka modela
Maksimalni sigurnosni pritisak: (SP) Na poklopcu
Najvisi radni pritisak: (RP)
Kapacitet Na dnu posude

Elektricni ili elektronicki proizvod na kraju svog

radnog vijeka
» Mislite o Zivotnoj sredini!
® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovo koristiti ili
reciklirati.
< Odnesite aparat na mjesto za prikupljanje radi obrade
I

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela



TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

ekspres lonac
zagrijavao pod
pritiskom

bez tecnosti

Ako se ova pojava nastavi, provjerite svoj lonac u
ovlastenom servisnom centru za TEFAL.

Ako se indikator
prisustva pritiska
nije popeo, te nista
ne izlazi iz ventila
tokom kuhanj

Ovo je uobicajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako ova pojava potraje, provjerite sljedece:

- Da li je izvor toplote dovoljno jak, te ako nije, po-
jacajte ga.

- Da li je koli¢ina te¢nosti u posudi dovoljna.

- Da je radni ventil na jednoj od slikovnih oznaka B
nebo (Z5 - f-sl. 7 ili 8.

- Da je lonac pravilno zatvoren.

- Da se gumica ili obod posude nisu istrosili.

Ako se indikator
prisustva pritiska
nije popeo, te nista
ne izlazi iz ventila
tokom kuhanja

Ovo je uobi¢ajno tokom prvih nekoliko minuta.

Ako se pojava nastavi, postavite lonac u hladnu vodu,
vidi odlomak «Brzo dekompresijanje i poseban slucaj»
i otvorite ga.

Ocistite radni ventil i cjev¢icu za odvod pare i provjerite
da li moZete lako pritisnuti Stapic.

Ako para izlazi
oko poklopca,
provjerite
sljedece

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Poziciju gumice u poklopcu.

Da li je gumica u dobrom stanju, po potrebi je zami-
jenite.

Cistoc¢u poklopca, i gumicu kucista poklopca, sigur-
nosni ventil i radni ventil.

Stanje oboda posude.

Ako ne mozete
otvoriti poklopac

Provjerite da li je indikator prisustva pritiska u poloZaju
niskog pritiska.

Ako nije, izbacite pritisak, po potrebi, stavite lonac pod
mlaz hladne vode, vidi dio «Brza dekompresija i pose-
bni slu¢ajevi».

Ako je hrana
nedovoljno
skuhana

ili je zagorena,
provjerite sljedece

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora toplote.

Da li je radni ventil u ispravnom poloZaju.
Koli¢inu tecnosti.

Ako je hrana
zagorila u loncu

Ostavite posudu da se natopi neko vrijeme prije nego
Sto je operete.
Nikada ne koristite izbjeljivac ili hlorirane proizvode.

Povrée
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*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela

CERSTVE MRAZENE
Vareni Poloha |Poloha ventilu
ventil 22 =
. - para* 18 min.
Artycoky - ponofeni*** 15 min.
Brambory nakrajené na - para 12 min.
Ctvrtky - ponoreni 6 min.
Brokolice - para 3 min. 3 min.
Brukev -pdra___ 7 min.
- ponoieni 6 min.
Cekanka - pdra 12 min.
Celer -pdra —— 6 min.
N - ponofeni 10 min.
Cervend fepa - para 20 - 30 min.
Chrest - ponofeni 5 min.
Cocka (lusténiny) - ponofeni 10 min.
Cuketa - pdra _ 6 min: 30 9 min
- ponoieni 2 min.
- para 1 min. 5 min.
Houby - ponoreni 1 min. 30
Hrasek - para 1 min. 30 4 min
Kvétak - ponoreni 3 min. 4 min.
MrkevV (emulzni potraviny) - para 7 min. 5 min.
Obilniny (lusténiny) - ponoreni 15 min.
Polosuché fazolové lusky - ponoreni 20 min.
Pérek nakrdjeny na kolecka - para 2 min. 30
Ruzickova kapusta - para 7 min. 5 min. - ponofeni
RyZe (lugténiny) - ponoreni 7 min.
¢ . - pdra 5 min. 8 min.
Spenat - "
- ponoieni 3 min.
Tykev obrovska (kase) (emulzn - ponofeni 8 min.
potraviny)
. - pdra 6 min.
Zelend kapusta zbavend listd | - para 7 min.
Zelené lusky fazolové - pdra 8 min. 9 min.

** Potravina v parnim kosiku*
*** Potravina ve vodé

Meso i riba
CERSTVE MRAZENE
Poloha ventilu @ Poloha ventilu @

Hovézi (pecené 1 kg) 10 min 28 min
Jehnédi (kyta 1,3 kq) 25 min 35 min

Kure (celé 1,2 kg) 20 min 45 min.

Losos (4 platky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 8 min

Mnik (filety 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 6 min.
Veprové (pecené 1 kg) 25 min 45 min.

Turidk (4 steaky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 7 min 9 min.

*Kosara nije uklju¢ena kod nekih modela
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Pied pouzitim svého tlakového hrnce vénujte ¢as prostudovani vsech
pokynti a k ndvodu pro uzivatele se v pfipadé potieby vracejte.
P¥i nespravném pouzivani mohou vznikat skody.

Pro zajisténi vasi bezpecnosti je tento pristroj v souladu s pFislusnymi normami

a vyhlaskami:

- se smérnici pro tlakova zafizeni
- se smérnici o materialech ur¢enych pro styk s potravinami

- se smérnici o Zivotnim prostredi

ZKONTROLUJTE
a vizualné na dennim svétle, zda odvod par neni blokovan.
. = zda pist pojistného ventilu (C) pohyblivé.

NEZBYTNE = zda je tésnéni v poklici umisténo v kazdém zérezu poklice

NUTNE -obr.12.

gROEJEXIiYDYM a zda jsou drzadla nddoby fadné upevnéna. Drzadla nadoby

POUZITIM jsou bezpecnostnimi dily. Nikdy je sami neodstranujte
nebo nevyménuijte.

a Nikdy nepouzivejte hrnec bez tekutiny, mohlo by dojit k
jeho vaznému poskozeni. Dbejte na to, aby béhem vareni
bylo v hrnci dostate¢né mnozstvi tekutiny.

a Minimalné 25 cl - obr. 4.

5 = Maximalné 2/3 vysky nadoby, znacka MAX 2 - obr. 6.

VZDY P¥i vareni v bak v . fax o ,

5 a Pii vareni v pare nesméji byt potraviny umisténé v parnim

DODRZUJTE wx L v L

P it kosi* v kontaktu s vodou a nesmi prekrocit urovenn MAX 2

NASLEDUJICI .

MNOZSTVI nadoby - obr. 5.

NAPLNENI = Maximalné 1/3 (znacka MAX 1) v pfipadé pastovitych
potravin, které se béhem vareni rozpinaji a / nebo vytvareji
pénu, mezi které patii ryze, lusténiny, dehydratovana
zelenina, kompoty, tykve, cukety, mrkev, brambory, rybi
filé...
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* v zévislosti na modelu

PRED

VARENIM
AV JEHO
PRUBEHU

= Kdyz pouzivéte tlakovy hrnec, nenechavejte ho v blizkosti
déti.

aPéra je velmi horka, kdyz opousti pracovni ventil. Davejte
pozor na proud pary.

a Tlakovy hrnec vafi pod tlakem. Pfi nevhodném pouziti muze
dojit ke zranéni vlivem opareni. Pfed pouzitim tlakového
hrnce zkontrolujte, zda je fadné uzavfen. (Viz odstavec
LUzavirani”).

= Béhem vareni kontrolujte, zda ventil pravidelné syci. Pokud
neunikd dostate¢né mnozstvi pary, provedte dekompresi
vyrobku a ujistéte se o tom, Ze je v ném dostate¢né mnozstvi
kapaliny a rovnéz o tom, ze odvod par neni ucpany. Pokud
po tomto ovéfeni para stéle neunikd, mirné zvednéte vykon
tepelného zdroje.

s Nevaite potraviny, u kterych existuje nebezpeci ucpani
odvod bezpec¢nostnich soucastek:

- brusinky

- krupky, $paldu, proso

- ovesné vliocky

-lamany hrach

- nudle, makarony, $pagety
- rebarboru

-rybiz

aVareni velkych kusli masa a potravin s povrchovou kazi
(celé klobasy, jazyk, dribez..): doporucujeme vam, abyste
je pred vafenim propichli nozem nebo vidlickou. V pribéhu
vareni mohou zachycovat vafici kapaliny a zpUsobit pozdéji
posttikani.

aV tlakovém hrnci nikdy nepfipravujte pokrmy na bazi
Zivocisného mléka.

a Nepouzivejte hrubou sl v tlakovém hrnci, na konci vareni
pridejte jemnou sdl. Tim zabranite ,dllkové korozi”, ktera by
mohla zhorsit stav dna tlakového hrnce.

a Tlakovy hrnec nepouzivejte pro smazeni na oleji pod tlakem.

s Nenechavejte tlakovy hrnec bez dozoru pfi ohtevu oleje
nebo tukl. Pokracovani v zahtivani kouticiho oleje zhorsi
jeho kvalitu a mize zvysit teplotu oleje natolik, Ze dojte ke
vzniceni.

a Tlakovy hrnec pouZzivejte pouze k iceliim, ke kterym je urcen.

= Nevkladejte tlakovy hrnec do teplé trouby.

s Nevkladejte do tlakového hrnce list alobalu, ktery neni
upevnén na formé.

a Nikdy do tlakového hrnce nevkladejte plastovou folii.

a Alkoholové pary jsou vznétlivé. Nechte vafit cca 2 minuty,
nez nasadite poklici. Pokud pfipravujete recept obsahujici
alkohol, dohlizejte na hrnec.

s Pouzivejte vhodné zdroje tepla v souladu s pokyny k
pouzivani.
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PO VARENI...

s Postupné otacejte pracovnim ventilem (A), pficemz
si vyberte rychlost dekomprese podle svého usudku,
dokud nebude ryska naproti piktogramu @ - obr. 9.
Pokud béhem uvolfiovéni pary zaznamenate abnormalini
rozstfik, pfepnéte pracovni ventil (A) do rezimu vareni
(3 a poté provedte rychlé uvolnéni pary pod studenou
vodou - (viz odstavec ,Zavér vafeni v rezimu®”).

s Pokud nedojde k poklesu bezpecnostni pojistky (D) ,
umistéte tlakovy hrnec pod studenou vodu - (viz odstavec
LZavér vareni”).

a Nikdy nemanipulujte s bezpecnostni pojistkou.

aV pfipadé pastovitych potravin, které se béhem vareni
rozpinaji nebo vytvareji pénu, mezi které patfi ryze,
lusténiny, dehydratovana zelenina, kompoty, tykve,
cukety, mrkev, brambory, rybi filé ... nechte tlakovy
hrnec nékolik minut vychladnout a pak jej ochladte
pod studenou vodou. Pred otevienim tlakovy hrnec
systematicky a mirné protiepejte, aviak nejprve se
presvédcte, Ze bezpecnostni pojistka je ve spodni poloze,
aby nedoslo k prudkému vytrysknuti pary, coz by mohlo
zpUsobit popaleni. Tento krok je zvlast dilezity pfirychlém
vypousténi pary nebo po ochlazeni pod studenou vodou.

a Pii premistovani tlakového hrnce dbejte maximalni
opatrnosti. Nedotykejte se teplych povrchd. V piipadé
potieby pouzivejte rukavice. Pouzivejte obé drzadla
nadoby.

aV ramci piipravy polévek doporucujeme provadét rychlé
uvolnéni pary pod studenou vodou (viz odstavec ,Zavér
vareni”).

u Pfed otevienim hrnce se ujistéte, ze je ventil v poloze
pro uvolnéni tlaku. Bezpecnostni pojistka (D) musi byt ve
spodni poloze.

aNikdy se nepokousejte otevirat tlakovy hrnec silou.
Zkontrolujte, zda poklesl vnitini tlak. Bezpecnostni
pojistka (D) musi byt ve spodni poloze. (Viz odstavec
~Bezpecnostni prvky”).

UDRZBA

» Pokud zjistite, Ze nékterd z ¢asti tlakového hrnce je rozbita
nebo popraskand, v zadném piipadé se jej nepokousejte
otevrit, pokud je zavfeny, vyckejte, az zcela vychladne
pred tim, nez jej premistite, nadale jej uz nepouzivejte a
pfineste jej do autorizovaného servisniho strediska TEFAL
na opravu.

aNa bezpecnostnich systémech neprovédéjte zadné
zakroky nad ramec pokynd pro cisténi a udrzbu.

s Pouzivejte pouze origindlni dily TEFAL odpovidajici
vasemu modelu.

a Nenechévejte jidlo v tlakovém hrnci.

a Tlakovy hrnec bezprostiedné vycistéte a oplachnéte po
kazdém pouziti.

a Nikdy nedavejte pracovni ventil (A), ani tésnéni (I), ani
casovac* (G (d)) do mycky na nadobi.

u Nikdy nedavejte ¢asovac* (G (d)) do vody.

a Nikdy nepouzivejte louh nebo vyrobky na bazi chloru,
které by mohly negativné ovlivnit kvalitu nerezavéjici
oceli.

a Nenechavejte poklici méacet ve vodé.

aTésnéni tlakového hrnce ménte kazdy rok nebo tehdy,
pokud je prasklé.

aPo 10 letech pouzivéni je nutno nechat tlakovy hrnec
zkontrolovat v autorizovaném servisnim stfedisku TEFAL.

aPro uskladnéni tlakového hrnce: Obratte poklici na
nadobé tak, abyste zabranili pred¢asnému opotiebeni
tésnéni vika.

a Vznik skvrn na vnitinim dné nadoby nema vliv na kvalitu
kovu. Jde o usazeniny vapence. K jejich odstranéni mlzete
pouzit houbicku s trochou octa.
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* v zavislosti na modelu

TYTO POKYNY SIUSCHOVEJTE
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Schéma

A.  Funkéni ventil G (d). Casovac*

B.  Odvod péry H. Znacka polohy funkéniho ventilu.

C.  Bezpecnostni ventil I. Tésnénivika

D.  Ukazatel tlaku J. Parni kosik*

E.  Tlacitko otevirani K. Trojnozka*

F.  Rukojet poklice L. Dlouha rukojet nadoby

G(a). Znacka pro umisténi vika M. Nadoba

G(b). Znacka pro umisténi vika N. Kratka rukojet nadoby
vzhledem k nddobé 0. Maximalni znacky (Max1

G (c). Nosi¢ Casovace® a Max 2) pro plnéni

Povinna kontrola pred kazdym pouzitim
Kontrola funkéniho ventilu

o Zkontrolujte, zda nedoslo k ucpani vypoustéciho otvoru funkéniho ventilu.

Kontrola bezpecnostni pojistky

e Zkontrolujte, zda se pist bezpecnostni pojistky miize pohybovat
(nékolikrat stisknéte pist prstem).

3 7 * Kosik a ¢asovac nejsou soucasti nékterych modelt

Vlastnosti

Pramér dna hrnce - reference

Model od

: ) Maksimalni

Kapacitet | @ posude | @ Dna | Model INOX Eerl‘iﬁgrg‘tlijrﬁg?gm sigurnosnipritisak

3L 20cm |17cm| P25840 P25940

4L P25804 P25904

6L P25807 P25907
6L(Neo) | 22cm [15cm[_P25307 - 150 kpa

7L P25808 P25908

8L P25844 P25944
Normativni informace: Maximalni provozni tlak: 80 kPa
Kompatibilni zdroje ohfevu

PLYN ELEKTRICKA  SKLOKERAMICKA  INDUKCNI ELEKTRICKA

VARNADESKA HALOGENOVA ~ VARNADESKA ~TOPNA
SALAVA DESKA SPIRALA

& oE WY

» Tento tlakovy hrnec Ize pouZit na v3echny zdroje ohrevu.

o Pfesvédcte se, zda primér plotynky elektrického nebo indukéniho sporaku
neni vétsi, nez zakladna vaseho tlakového hrnce.

e U keramického nebo halogenového spordku se vzdy presvédcte, zda je
zdkladna tlakového hrnce ¢ista a sucha.

« U plynového spordku nesmi plamen presahnout primér zakladny tlakového
hrnce.

o U v3ech zpUsobU ohfevu zkontrolujte, zda je hrnec sprévné vystredény.

« Bez ohledu na typ desky, kterou pouZivate, ujistéte se, ze spodni ¢ast vaseho
tlakového hrnce je pfed poloZzenim na desku Cista a uklizena.

Prislusenstvi TEFAL

o K tlakovému hrnci jsou dostupna tato prislusenstvi:

PrisluSenstvi Referencni ¢islo
Tésnéni vika (4, 6, 7, 8L) X9010101
Parni kosik* 792185
Trojnozka™ 792691

« V piipadé vymeény dilli nebo oprav se obratte na autorizované servisni stredisko
TEFAL (informace naleznete na www.tefal.com).
» PouZivejte pouze originalni dily TEFAL vhodné pro vas typ.

“Nékteré modely jsou bez kosiku 38



Otevirani

e Palcem zatlacte na tlacitko otevirani (E) a drzte je stlacené - obr. 1.

e Jednou rukou drzte dlouhou rukojet nadoby (L), druhou rukou otocte
dlouhou rukojet vika (F) proti sméru hodinovych rucicek, dokud se neotevie
- obr. 2.

o Poté viko nadzvednéte.

Uzavirani
Pokud je hrnec « Viko polozte vodorovné na nadobu a polohovaci
zavreny a ne- rysky vika G(a) a G(b) nasmérujte naproti sobé.
pouziva se, je e Otocte vikem ve sméru hodinovych rucicek az

normalni, Ze viko
se muze vzhledem
k naddobé pootocit.
Az bude hrnec pod
tlakem, tento jev
zmizi.

na doraz - obr. 3, dokud neuslysite zacvaknuti
tlacitka obr. 4.
Nedafi-li se vam vikem otocit, ovérte, zda je
tla¢itko otevieni (E) fadné zacvaknuté.

Minimalni plnéni
e Hrnec napliite vzdy minimalné objemem tekutiny Potraviny V|°i§f1é
rovnym 25 cl/ 250 ml (2 sklenice). do parniho kose

nesmi prekrocit
U parniho vafeni*: znacku MAX2.
* Napliite hrnec objemem tekutiny rovnym
nejméné 75 cl/ 750 ml (6 sklenic).
o Umistéte kosik* (J) na drzak* (K) urc¢eny k tomuto
Gcelu - obr. 5.

Maximalni pInéni

e Nikdy tlakovy hrnec nepliite do vice nez 2/3 vysky
nadoby (znacka MAX 2 maximalni pInéni).

U nékterych pokrmu:

« V pfipadé pastovitych potravin, které se béhem vareni
rozpinaji nebo vytvareji pénu, mezi které patfi ryze,
lusténiny, dehydratovand zelenina, kompoty, tykve,
cukety, mrkev, brambory, rybi filé ... nechte tlakovy
hrnec nékolik minut vychladnout a pak jej ochladte
pod studenou vodou.
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Pred otevrenim tlakovy hrnec systematicky a mirné protfepejte, aviak nejprve
se presvédcCte, Ze bezpecnostni pojistka je ve spodni poloze, aby nedoslo k
prudkému vytrysknuti pary, coz by mohlo zpGsobit popdaleni. Tento krok je
zvl@st duleZity pfi rychlém vypousténi pary nebo po ochlazeni pod studenou
vodou. V ramci pfipravy polévek doporucujeme provadét rychlé uvolnéni pary

pod studenou vodou (viz obrazek Krok 1 nize).

Pouzivani funkcniho ventilu (A)

Montaz funkéniho ventilu (A):

Pozor, tyto operace Ize provadét jen s vychladlym hrncem,

ktery neni v provozu.

o Nastavte funkéni ventil (A) tak, Ze nastavite piktogram
A ventilu proti polohovaci znagce (H).

e Zatlacte na ventil a poté jej otocte az k piktogramu 2+
nebo 5.

Vyjmuti funkéniho ventilu:

Pozor, tyto operace Ize provadét jen s vychladlym hrncem,

ktery neni v provozu.

e Zatlacte na ventil a otocte s nim, abyste zarovnali
piktogram A proti polohovaci znaéce (H) podle obrazku
uvedeného vedle.

« VVyjméte ventil podle obrézku uvedeného vedle.

Pfi vareni zeleniny nebo kiehkych potravin:

« Nastavte piktogram 2+ ventilu naproti polohovaci
znacce (H) - obr. 7.

Pfi vafeni masa nebo mrazenych potravin:
* Nastavte piktogram & ventilu naproti polohovaci
znacce (H) - obr. 8.

*Nékteré modely jsou bez kosiku
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Prvni pouziti

e Pfed prvnim pouzitim tlakovy hrnec a jeho soucasti ditkladné ocistéte.

 PolozZte drzak ko3iku (K) na dno nadoby a na néj umistéte kosik (J)*.

« Naplrite vodou do 2/3 nadoby (zna¢ka maxima (Max 2) pInéni (0)).

e Zavrete tlakovy hrnec.

« Umistéte piktogram (23 naproti polohovaci znaéce (H) - obr. 8.

» Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na maximalni vykon.

Pfitomnost pary u ukazatele pfitomnosti tlaku (D) je na zac¢atku provozu

hrnce normaini.

o Jakmile za¢ne ventilem unikat para, stahnéte ohrev a vyckejte 20 minut.

« U modell vybavenych ¢asovacem jej naprogramujte na 20 min.

 Po 20 minutach ohfev vypnéte.

» Otacejte postupné ventilem (A) a sami si vyberte rychlost dekomprese,
dokud nebude ventil nadoraz naproti piktogramu < - obr. 9.

o Jakmile klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec jiz neni pod tlakem.

« Oteviete tlakovy hrnec - obr. 1 - 2.

» Oplachnéte tlakovy hrnec vodou a osuste jej.

Pfed varenim

o Pred kazdym pouzitim vyjméte ventil (A) (viz odstavec
,Pouziti funk¢niho ventilu”) a na dennim svétle ovéfte,
zda neni ucpand odpadni hadice (B) (Viz obrazek
vedle). Podle potreby ji vycistéte paratkem - obr. 10.

e Zkontrolujte, zda se pist bezpe¢nostniho veptilu (&)
pohybuje, viz obrazek vedle a odstavec ,Cisténi a
Gdrzba”.

« Pridejte ingredience a tekutinu.

e Zavrete tlakovy hrnec - obr. 3 a presvédcte se, zda je
fadné zavreny - obr. 4.

« Nastavte piktogram 2+ nebo & ventilu naproti
polohovaci znacce H - obr. 7 nebo 8.

e Postavte hrnec na zdroj ohfevu a ten pustte na
maximalni vykon.
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Casovag (volitelné)

» Casovac je k dispozici pouze u nékterych modeltl. Odnimatelny a
autonomni ¢asovac vas upozorni na konci vareni. Mizete ho mit
u sebe a uvolnit se pro dalsi dkoly, nebo jej béhem vareni nechat
na jeho nosici (G(c)).

 Vas tlakovy hrnec je navrZen pro praci s casovacem i bez néj.

Provoz:

« Zapnuti: stisknéte tlacitko jednou; objevi se zobrazeni dvou nul.

« Volba doby vareni (maximalné 60 minut): stisknéte tlacitko.
- Podle impulzu, pocitani minuty po minuté
- Odpocet neustdle probiha

e Odpocitavani casu vareni: po uvolnéni tlacitka po nékolika
sekundach blika zvoleny ¢as, odpocitavani zacalo.

Odpocitavani se zapocne, jakmile se ozve ventil.

e Zvukové vystrahy: na konci vareni vas ¢asovac¢ upozorni fadou
pipnuti. Chcete-li zastavit budik, stisknéte tlacitko.

» Vypnuti: automatické

e Programovaci chyba: naprogramovany ¢as mozete kdykoli

resetovat podrZenim tlacitka po dobu del3i nez dvé sekundy.
- @\ e Instalace: umistéte casovac na jeho nosi¢ na horni strané krytu.
 Odstranéni: Jemné zvednéte ¢asovac nahoru.
Doporuceni pro pouZiti:
» Nevkladejte ¢asova¢ do mycky. Nikdy nevkladejte ¢asovac¢ pod
vodu. Vycistéte casovac Cistym hadfikem. K ¢isténi casovace

nepoufzivejte rozpoustédla.

Vychozi pozice (dva Likvidace:
plilmésice proti sobé) e Zivotnost €asovale zavisi na tom, jak Zasto jej

pouZivate. Pokud viak zjistite Gplnou nebo ¢aste¢nou

% PN mmmmm  Ztratu displeje, budete muset baterii zlikvidovat.

« Casovat je vybaven baterii knoflikového typu CR2032.Baterie
tohoto vyrobku obsahuje dimetoxyethan ¢. CAS 110-71- 4. Baterie
odpovida evropskym pfedpistim. Pro vlastni bezpe¢nost a ochranu
Zivotniho prostredi: neotvirejte baterii, nevystavujte ji vysokym
teplotam, nevyhazujte ji s domovnim odpadem; odneste ji do

Z(G‘.’Fe”?P"'E’hu mista pro sbér pouzitych baterii. Jednorazové baterie nelze znovu
pllmésic pred .
celym mésicem) nabuet.

e Svou baterii miZete vyménit nebo nechat vyménit v takto
demontované podsestavé obchodnikem autorizovanym pro tento
typ sluzby, jak je zndzornéno na nasledujicim obrazku.

o Dalsi casovac¢ muzete ziskat ve vsech nasich servisnich strediscich
schvalenych spole¢nosti TEFAL.

* Kosik a casovac nejsou soucdsti nekterych modelu 42



Béhem vareni

Ukazatel tlaku (D)
zabrani tomu, aby
v hrnci stoupl tlak,
neni-li hrnec fadné
zavieny.

e Pfitomnost pary u ukazatele pfitomnosti tlaku (D)
je na zacatku provozu hrnce normalni.

e Unika-li funkénim ventilem (A) trvale para s
pravidelnym sycenim, stahnéte ohrev tak, aby ventil
(A) dadle pravidelné sycel.

« Odméfte dobu vareni uvedenou v receptu.

« U modelt vybavenych casovacem jej naprogramujte

na 20 min.

« Po uplynuti doby vareni vypnéte tepelny zdroj.

Konec vareni

Vypusténi pary:

- Pomala dekomprese:

« Otacejte postupné ventilem (A) a sami si
vyberte rychlost dekomprese, dokud nebude
ryska naproti piktogramu €» - obr. 9. Jakmile
klesne hodnota ukazatele tlaku (D), hrnec
jiz neni pod tlakem.Je-li hrnec dosud pod
tlakem, ukazatel tlaku (D) jej neumozni
otevrit.

- Rychla dekomprese:

o Kurychleni dekomprese mizete umistit tlakovy
hrnec pod studenou vodu, viz schéma na této
strané. Jakmile klesne hodnota ukazatele tlaku
(D), hrnec jiz neni pod tlakem.

o MUZete tlakovy hrnec otevrit - obr. 1 a 2.

- Zvlastni pripad:

o Pfi vareni emulznich potravin (srov. tabulka
vafeni) nebo lusténin neprovadéjte
dekompresi a s otevienim hrnce vyckejte,
dokud hodnota ukazatele tlaku (D) sama
neklesne. Doporu¢ované doby vafeni vidy
trochu zkratte.

e Pfi vafen. polvek doporu€ujeme prov.st
rychlou dekompresi (viz odstavec ,Rychl.
dekomprese®).
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Pozorujete-li pfi
vypousténi pary ab-
normalni anik pary,
vratte funkéni ventil
(A) zpét na znacku
2+ nebo (Z3 - obr.
7 nebo 8 - poté dal
pomalu vypoustéjte
paru, pricemz se
ujistéte, Ze uz ne-
dochazi k prudkému
aniku.

Pfi pfemistovani
tlakového hrnce

pod tlakem dbejte
maximalni opatrnosti
a nedélejte prudké
pohyby.

*Nékteré modely jsou bez kosiku

Cisténi tlakového hrnce

Pro spravné fungovani vaseho vyrobku dodrzujte
po kazdém pouZiti tato doporuceni pro ¢isténi a
adrzbu.

o Tlakovy hrnec (nadobu a viko) umyjte po kazdém
pouZiti vlaznou vodou se sapondatem. Stejné
postupujte v pripadé kosiku*.

« Nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.

« Neprehfivejte nadobu, je-li prazdnd.

Cisténi vnitfni strany nadoby:

« Umyvejte houbickou a pfipravkem na nadobi.

e Vznik skvrn na vnitfnim dné nadoby nema
vliv na kvalitu kovu. Jde o usazeniny vapence.
K jejich odstranéni muZete pouZzit houbicku s
trochou octa.

Cisténi vnéjsi strany nadoby

* Umyvejte houbickou a pfipravkem na nadobi.

Cisténi vika:

e Viko umyjte pod praminkem vlazné vody
houbickou a prostfedkem na nadobi a fadné
oplachnéte.

Cisténi tésnéni vika:

e Po kazdém vareni vycistéte tésnéni (I) a jeho
uloZeni.

* Opétovnd montdaz tésnéni je popsana na - obr.
11-12.

Cisténi funkéniho ventilu (A):

e Vyjméte funkcni ventil (A), viz odstavec
,Pouzivani funkéniho ventilu”.

» Funkéni ventil (A) myjte pod proudem tekouci
vody - obr. 13.

*Nékteré modely jsou bez kosiku

Po kazdém pouziti
tlakovy hrnec
umyjte.

Zahnédnuti a
Skrabance, které se
mohou objevit po
dlouhém pouzivani,
nejsou na zavadu.

V mycce Ize umyvat
pouze nadobu a
kosik.

Je-li nadoba
prazdna,
nepiehfivejte ji,
abyste co nejdéle
uchovali vlastnosti
tlakového hrnce.

Po 10 letech
pouZivani je nutno
nechat tlakovy
hrnec zkontrolovat
v autorizovaném
servisnim stredisku
TEFAL.
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Cisténi odvodu par (B):

 Vyjméte ventil (A).

* Na dennim svétle zkontrolujte, zda odvod par
neni blokovan a zda je kulaty. Viz obrazek vedle.
Podle potreby jej vycistéte paratkem - obr. 10.

Cisténi bezpeénostniho ventilu (C):

e Vycistéte pod vodou ¢&ast bezpecnostniho
ventilu na vnitini strané vika.

o Zkontrolujte spravnou funkénost ventilu lehkym
stiskem kulicky, kterd musi lehce zajet dovnitf.
Viz obrazek vedle.

Vyména tésnéni tlakového hrnce:

o Tésnéni tlakového hrnce mérite kazdy rok nebo
tehdy, pokud je prasklé.

» Vidy pouZivejte pouze origindlni tésnéni TEFAL
odpovidajici vasemu typu.

Uskladnéni tlakového hrnce:

 Otocte viko na nddobé dnem vzharu.

Nikdy nepouzivejte
na tuto cinnost
ostry nebo Spicaty
predmét.

Bezpecnost

Tento tlakovy hrnec je vybaven nékolika bezpecnostnimi prvky:
« Bezpecné zavirani:

-Neni-i hrnec fadné zavieny, ukazatel pfitomnosti tlaku (D) nemuze

stoupnout a v tlakovém hrnci tak nemdze stoupnout tlak.
» Bezpecné otevirani:

- Je-li tlakovy hrnec pod tlakem, nelze sepnout tlacitko otevirani (E).
Nikdy neotevirejte tlakovy hrnec silou. Pfedevsim nikdy nemanipulujte s
ukazatelem tlaku (D).

« Dvé pojistky proti pretlaku:

- Prvni mechanizmus: bezpecnostni ventil (C) uvolni tlak a nad vikem zaéne
vodorovné unikat para - obr. 14

- Druhy mechanizmus: tésnénim (I) unika svisle para malym otvorem, ktery
se nachdzi na kraji vika nebo na boku nadoby - obr. 15. Pozor, na plynovém
spordku mlZe unikajici para uhasit plamen. Pokud se spusti néktera z
pojistek proti pretlaku:

« Vypnéte ohfev.

e Nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

» Otevrete.

e Zkontrolujte a vycistéte funkcni ventil (A) - obr.
13, odvod par (B) - obr. 10, bezpec¢nostni ventil
(C) a tésnéni (I). Viz obrazek vedle.
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Zaruka

e V pfipadé pouzivani v souladu s ndvodem k pouziti se na nadobu vaseho
tlakového hrnce TEFAL poskytuje 10-ti leta zaruka na:

- Vady souvisejici s kovovou konstrukci vasi nadoby,
- Pfed¢asné poskozeni kovu dna.

« Na vSechny ostatni casti vaseho tlakového hrnce se vztahuje zaruka na
vady zpracovani nebo materidlu v délce dané platnou pravni Gpravou v
zemi, kde byl vyrobek zakoupen a pocinajici datem nakupu.

e Tato smluvni zaruka bude uznédna po predloZeni pokladniho dokladu
nebo faktury s uvedenim data nakupu.Do této zaruky nespadaji:

e Vady zplGsobené nedodrZzenim dulleZitych pokynt nebo nedbalym
pouZivanim, zejména pak:

- Narazy, pady, pouzivani v troubé,
- Viko vhodné do mycky nadobi, ovlddaci ventil a ¢asovac.

e K uplatnéni této zaruky je mozZno pouZit pouze autorizovand servisni
stfediska TEFAL (informace naleznete na: www.tefal.com).

Zakonné znaceni

Oznaceni Umisténi
Identifikace vyzrr?gr;ek)rllebo obchodni Viko a rukojet vika

Rok vyroby a vyrobni Sarze Na nadobé

Referencni cislo typu
Maximalni bezpecnostni tlak (BT) Na viku
Maximalni provozni tlak (PT)

Objem Na dné nadoby

Elektrické nebo elektronické zafizeni po uplynuti
zivotnosti

e Zapojme se do ochrany Zivotniho prostredi!
® Vs pristroj obsahuje cetné obnovitelné nebo recyklovatelné
materidly.

2 Odneste ho, prosim na pfislusné sbérné misto, kde bude
recyklovan.

*Nékteré modely jsou bez kogiku 46



Spolec¢nost TEFAL odpovida na vase dotazy __

Problémy

Doporuceni

Pokud se tlakovy
hrnec ohfival pod
tlakem bez teku-
tiny

Nechte jej zkontrolovat v autorizovaném servisnim
stredisku TEFAL.

Pokud na ukazateli
tlaku nestoupla
hodnota a z ventilu
béhem vareni nic
neunika

V prvnich minutdch je to bézné.

Pokud stav pretrvava, zkontrolujte, zda:

- Je vykon ohfevu dostatec¢né silny, jinak jej zvyste.

- Je v nadobé dostate¢né mnozZstvi tekutiny.

- Funkéni ventil je umistén na jednom z piktograma
nebo (Z3 - obr. 7 nebo 8.

- Tlakovy hrnec je fadné zavieny.

- Tésnéni nebo okraj nddoby nejsou poskozené.

Pokud je namon-
tovan ukazatel
tlaku a z ventilu
béhem vareni nic
neunika

V prvnich minutéch je to bézné.

Pokud tento jev pretrvava, ponoite hrnec do studené
vody, viz odstavec ,,Rychla dekomprese a Zvlastni
pfipad®, poté hrnec otevrete.

Vycistéte funkeni ventil a odvod pary a zkontrolujte,
zda Ize bez obtiZi zatlacdit pist bezpecnostniho ventilu.

Pokud para
uniké kolem vika,
zkontrolujte

Sprdvné uzavreni vika.

Polohu tésnéni vika.

Spravny stav tésnéni, pfipadné je vyménte.

Cistotu vika, tésnéni a jeho uloZeni ve viku, dale
bezpecnostni ventil a funkéni ventil.

Dobry stav okraje nddoby.

Pokud se vam
nedafi otevfit viko

Zkontrolujte, zda je ukazatel tlaku v dolni poloze.
Jinak provedte dekompresi a v pfipadé potreby
zchladte hrnec pod proudem studené vody, viz odsta-
vec ,Rychla dekomprese a Zvlastni pfipad®.

Pokud potraviny
nejsou uvarené
nebo jsou
naopak spalené,
zkontrolujte

Dobu vareni.

Vykon zdroje ohrevu.

Sprévnou polohu funkéniho ventilu.
MnoZstvi tekutiny.

Pokud se potraviny
v hrnci spalily

Nechte nadobu néjakou dobu odmocit, nez ji umyjete.
Nikdy nepouzivejte louh nebo produkty na bazi chloru.
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Zelenina

CERSTVE MRAZENE
Vareni Poloha Poloha ventilu
ventil =
. - para* 18 min.
Artycoky - ponofeni*** 15 min.
Brambory nakrdjené na - para 12 min.
Ctvrtky - ponoreni 6 min.
Brokolice - para 3 min. 3 min.
Brukev -plra___ 7 min.
- ponoieni 6 min.
Cekanka - para 12 min.
Celer - pdra — b min.
- ponoieni 10 min.
Cervend fepa - para 20 - 30 min.
Chiest - ponoreni 5 min.
Cocka (lusténiny) - ponoreni 10 min.
Cuketa - pdra _ 6 minl. 30 9 min
- ponofeni 2 min.
na platky - pdra 1 min. 5 min.
Houby celé - ponoreni 1 min. 30
Hrasek - para 1 min. 30 4 min
Kvétak - ponoreni 3 min. 4 min.
MrkevV (emulzni potraviny) kole¢ka - para 7 min. 5 min.
Obilniny (lusténiny) - ponoreni 15 min.
Polosuché fazolové lusky - ponoreni 20 min.
Pérek nakrajeny na kolecka - para 2 min. 30
RuZickova kapusta - para 7 min. 5 min. - ponofeni
RyZe (lusténiny) - ponoreni 7 min.
& p - para 5 min. 8 min.
Spenat T "
- ponoieni 3 min.
Tykey obrovska (kaze) (emulzni - ponofeni 8 min.
potraviny)
Zelend kapusta platky _ _{-pdra 6 min.
zbavenda listd | - pdra 7 min.
Zelené lusky fazolové - para 8 min. 9 min.
** Potravina v parnim kosiku*
*** Potravina ve vodé
Masa a ryby
CERSTVE MRAZENE
Poloha ventilu @ Poloha ventilu @
Hovézi (pecené 1 kg) 10 min 28 min
Jehnédi (kyta 1,3 kq) 25 min 35 min
Kure (celé 1,2 kg) 20 min 45 min.
Losos (4 platky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 8 min
Mnik (filety 0,6 kg) (emulzni potraviny) 6 min 6 min.
Veprové (pecené 1 kg) 25 min 45 min.
Turidk (4 steaky 0,6 kg) (emulzni potraviny) 7 min 9 min.

*Nékteré modely jsou bez kosiku
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Before using your pressure cooker, please take the time
to read all the instructions and always refer to the "User guide”.

For your safety, this pressure cooker complies with the applicable standards

and regulations:

Improper use may result in damage.

- Pressure Equipment Directive
- Materials that come into contact with food products

- Environment*

BEFORE USE

MAKE SURE

a that the steam release outlet (B) is not obstructed.

a that the safety valve’s piston (C) is mobile

athat the lid gasket is placed under each notch of the
lid - fig 12.

athat the lid handles are properly fastened. The lid
handles are safety components. Never remove them or
replace them yourself

ALWAYS
ADHERE TO THE
FOLLOWING
FILLING
QUANTITIES

a Never use your pressure cooker without liquid, as this
could damage it. Make sure there's always enough
liquid in the device when cooking.

a Minimum quantity of liquid 250 ml/25 cl.

a Maximum quantity of food 2/3 of the height of the pan,
MAX 2 mark - fig 6.

aWhen steaming food, the food in the steam
basket*must not come into contact with the water and
must not exceed the MAX 2 mark on the pan - fig 5.

u For foods that swell in size and/or froth during cooking,
such as rice, pulses, dried beans, stewed fruit, pumpkin,
courgettes, carrots, potatoes, fish fillets, etc., the
maximum filling quantity is 1/3 (MAX 1 mark).
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* Depending on model.

BEFORE
AND
DURING
COOKING

a Ensure close supervision if you are using the pressure cooker near
children.

a The steam is very hot when it leaves the operating valve. Be careful
of jets of steam.

a Your pressure cooker cooks using pressure. Improper use may result
in scalding injuries. Make sure the pressure cooker is properly closed
before use. (See “Closing” section).

w During cooking, check that the valve murmurs regularly. If there is
not enough steam being released, release the pressure and open the
lid then check that there is sufficient liquid, and check that the steam
release valve is not blocked. If there is still not enough steam being
released valve, increase the heat source slightly.

= Do not cook food that could block the vents of the safety
components:

- blueberries, cranberries
- pearl barley, spelt, millet
- porridge oats

- split peas

- noodles, macaroni, spaghetti
- rthubarb
- blackcurrants, redcurrants

=« When cooking large pieces of meat and food with a surface skin
layer (whole sausages, tongue, poultry, etc.) : we recommend that
you prick the skin using a knife or fork before cooking. During
cooking, boiling liquid could become trapped under the skin and
create spatters.

a Never use your pressure cooker to cook milk-based recipes (such as
rice pudding, semolina pudding...).

a Never use coarse salt in your pressure cooker, only use fine salt at the
end of cooking. That way you will avoid the appearance of “pitting”,
which could damage the base of your pressure cooker.

u Never use your pressure cooker to fry under pressure using oil.

a Do not leave your pressure cooker unsupervised when heating oil
or fats. Continuing to heat a smoking oil will degrade it and may
increase the temperature of the oil enough for flames to appear.

= Do not use your pressure cooker for any other purpose than the one
it is meant for.

a Do not put your pressure cooker in a hot oven.

a Never use aluminium foil unsecured on a container in your pressure
cooker. Always secure with string.

a Never use cling film in your pressure cooker.

u Alcohol vapours are flammable. Bring to the boil for approximately
2 minutes before putting the lid on. Check your pressure cooker on a
regular basis when cooking alcohol-based recipes.

a Only use the compatible heat source(s) listed in the user guide.
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AFTER
COOKING

a Gradually turn the operating valve (A) to adjust the pressure
release speed, until it aligns with the symbol . fig 9. If, when
releasing steam, you notice any food or liquid starts to spurt out,
return the operating valve (A) to the & position, then carry out
rapid pressure release by standing the pressure cooker in a sink
half filled with cold water - (refer to the “End of cooking section.).

a If the pressure indicator (D) does not go down, carry out rapid
pressure release a sink half filled with in cold water - (refer to the
“End of cooking section).

a Never interfere with the pressure indicator.

a For foodstuffs that expand and/or foam during cooking, such
as rice, pulses, dehydrated vegetables, stewed fruit, pumpkin,
courgettes, carrots, potatoes, fillets of fish, etc. Let your pressure
cooker cool down for a few minutes, and then carry out rapid
pressure release in cold water - (refer to the section ‘End of
cooking). Always gently shake the pressure cooker each time
before opening, after having checked that the pressure indicator
has gone down to the lowered position, to prevent bubbles of
steam from overflowing and burning you. This operation is
particularly important when steam is released quickly or after
cooling down the pressure cooker under tap water.

= Always be very careful when moving your pressure cooker
under pressure. Do not touch hot surfaces. Use oven mitts when
necessary. Lift using both of the handles.

= For soups, we recommend that you do a rapid pressure release
in cold water (refer to the “End of cooking” section).

= Make sure the operating valve (A) is in the steam release
position before opening the pressure cooker. The pressure
indicator (D) should be in the lowered position.

= Never use force to open your pressure cooker. Make sure the
internal pressure has been released. The pressure indicator (D)
should be in the lowered position. (See “Safety” section).
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CLEANING AND
MAINTENANCE

= If you notice that any part of your pressure cooker is
broken or cracked, do not attempt to open it under
any circumstances. Wait for it to cool down completely
before moving it. Do not use it again and take it to a
TEFAL Approved Service Centre for repair.

= Do not tamper with the safety systems other than when
following the cleaning and maintenance instructions.

= Only use the genuine TEFAL parts that correspond to
your model.

= Do not leave food in the pressure cooker.

= Wash and rinse your pressure cooker immediately after
each use.

= Never put the operating valve (A), the gasket (I), the
cook control* (G (d)), in the dishwasher.

= Never place the timer* (G (d)) in water.

= Never use bleach or chlorine-based products, which could
affect the quality of the stainless steel.

= Do not let the lid soak in water.

= Change the gasket every year, orimmediately if it is split
or shows signs of cracking..

=« Make sure you get your pressure cooker at a TEFAL
Approved Service Centre after 10 years of use.

= To store your pressure cooker: rest the lid upside down
on the pan, to avoid premature wear of the lid’s gasket.

= The appearance of white spots in the bottom of the pot
does not affect the quality of the metal at all. These are
limescale deposits. To remove them, use a sponge with
a little white vinegar.

RETAIN THESE INSTRUCTIONS

* Depending on model.
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B DESCRIPTIVE DIAGRAM

A.  Operating valve H. Operating valve positioning
B.  Steam release outlet mark

C.  Safety valve I.  Lid gasket

D.  Pressure indicator ). Steam basket*

E. Lidrelease button K. Trivet®

F.  Lid handle L. Long pot handle

G(a). Lid positioning mark M. Pot

G(b). Lid-pot positioning mark N. Short pot handle

G(c). Timer holder* 0. Maximum marks (Max1
G(d). Timer* and Max 2) for filling

B COMPULSORY CHECKS PRIOR TO EACH USE
Checking the Operating Valve

o Check that the operating valve’s steam release outlet is not obstructed. Clean
if necessary using a toothpick (see section ‘To clean the steam release outlet’
page 22)

Checking the Safety Valve

(o)(u;

e Check that the piston is mobile (press the piston several times with your
finger). (see section ‘To clean the safety valve’)

53 * Basket and timer not included with certain models.

B CHARACTERISTICS

Pressure cooker bottom diameter - model references

Diameter | piqmater | STAINLESS STEEL | _Stainless | Maximum

Capacity Ca;g?iitly** °fg§§:lr"e of Base | model without timer ﬁiet?,'l {mgﬁl safe pressure
3L 371 20cm | 17cm P25840 P25940
4L 471 P25804 P25904
6L 6,7L P25807 P25907

6L(Neo)| 67L | 22cm | 15cm P25307 ___| 150kpa
7L 7,71 P25808 P25908
8L 8,7L P25844 P25944

** Product capacity with the lid in position.
Technical information: Maximum operating pressure: 80 kPa (12 psi/12 Ib)

B COMPATIBLE HEAT SOURCES

SEALED PLATE ~ CERAMIC ELECTRIC
GAS ELECTRIC HALOGEN INDUCTION (spiral ring element)

‘. /43\
10 2= W\

é @ \ril/J QQQ @
S >

e This pressure cooker is suitable for all hobs, including induction, but
excluding Agas.

« On solid plate, ceramic or induction hobs, ensure that the diameter of
the hot plate does not exceed that of the pressure cooker base.

* On a ceramic or halogen hob, ensure that the pressure cooker base is
always clean and dry.

* On a gas hob, the flame must never exceed the diameter of the pressure
cooker base.

« On all hobs, check that your pressure cooker is well centred.

o Whatever type of hob you use, make sure the bottom of your pressure
cooker is clean and dry before placing it on the hob.

B TEFAL ACCESSORIES

« The following accessories are available for the pressure cooker:

Accessory Reference number
Lid gasket (4, 6, 7, 8L) X9010101
Steam basket” 792185
Trivet” 792691

e To change other parts (including the 3Ls gasket) or for repairs, contact an
Approved TEFAL Service Centre (please go to: www.tefal.com).
« Only use original TEFAL parts corresponding to your model.

*Basket not included with certain models. 54



This operation is particularly important when steam is released quickly or after
cooling down with tap water. For soups, we recommend that you do a fast pressure
release with cold water (see Step 1 above)..

Bl OPENING

 Using your thumb, pull back on the lid release button (E) and hold it in the B USING THE OPERATING VALVE (A)
retracted position - Fig. 1. To fit the operating valve (A):

« Holding the long handle of the pot (L) with one hand, turn the long handle of Caution, these operations must only be carried out
the lid (F) with the other hand in an anti-clockwise direction until open - Fig. 2. when the product is cold and not in use.

e Then lift the lid.

« Do not open the pressure cooker until the unit has cooled and all internal
pressure has been released. If the handles are difficult to push apart, this
indicates that the cooker is still pressurised - do not force it open. Any
pressure in the cooker can be hazardous.

 Place the operating valve (A) in position, aligning the
symbol A on the valve with the positioning mark (H)
as shown in the diagram opposite.

 Press down on the valve then turn it to the symbol 2+
or (5 as shown in the diagram opposite.

Bl CLOSING .
. . ) . To remove the operating valve:
When the appliance e Place the lid horizontally onto the pot, aligning Caution, these operations must only be carried out
is closqd bl.!t notin the lid positioning marks G(a) and G(b).- Fig.3 when th«’e roduct is cold and not in use
operation, it is normal e Turn the lid in a clockwise direction until it P :

for the lid to move CFi A .
slightly relative to the stops - Fig.3 and you hear the button click as it

. i engages - Fig.4. ] .
53:5;:r'ssﬁff§§ttﬂ§ If you are unable to turn the lid, ensure that the the drawing opposite. , . )
product is pressurised. opening button (E) is properly retracted. * Remove the valve as shown in the drawing opposite.

B MINIMUM FILL LEVEL
e Always put at least 25 cl/ 250 ml (2 cups) of liquid in Food placed in

e Press down on the valve then turn it to align the
symbol @ with the positioning mark (H) as shown in

To cook vegetables or delicate foods:
« Position the pictogram 2+ on the valve opposite the

the pressure cooker when in use the steamer positioning mark (H) - Fig.7.
For steam cooking*: basket* must o Pressure 2+ operates at 50kPa (7 psi / 7Ibs pressure).
« The pot must contain at least 75 cl/ 750 ml (6 cups) of ~ not exceed the .

water:. p MAX2 mark. To cook meat or frozen foods:

« Place the basket* (J) on the trivet* (K) provided for this  Position the pictogram @& on the valve opposite the positioning mark (H)

purpose - Fig. 5. - Fig.8.
e Pressure 3 operates at 80kPa (12 psi/ 12Ibs pressure).
B MAXIMUM FILL LEVEL

« Never fill your pressure cooker to more than two-thirds full
(mark MAX 2 for maximum filling).

For certain foods:

e For foodstuffs that expand and/or foam during cooking,
such as rice, pulses, dehydrated vegetables, stewed fruit,
pumpkin, courgettes, carrots, potatoes, fillets of fish, etc. Let
your pressure cooker cool down for a few minutes, and then
place in sink half-filled with cold tap water. Methodically
and gently shake the pressure cooker each time before
opening, after having checked that the pressure indicator
has gone down completely, to prevent bubbles of steam
from overflowing and burning you.

« Thoroughly clean the pressure cooker and its components before first use.

o Place the basket trivet (K) in the bottom of the pot and place the basket
(3) on top of it".

o Fill the pot to two-thirds full with water (maximum mark (Max 2) for filling (0)).

e Close the pressure cooker.

« Position the symbol (Z3 opposite the positioning mark (H) - Fig.8.

 Place the pressure cooker on a heat source, then set to maximum power.

It is normal for steam to be present near the pressure indicator (D) when

the product begins operating.

« When steam begins to escape from the valve, turn down the heat

55 * Basket and timer not included with certain models. 56



and leave for 20 min.

« For models equipped with a timer, program 20 min.

o After the 20 min is up, turn off your heat source.

e Gradually turn the valve (A), adjusting the speed that the pressure is
released by how far you open the valve, until it aligns opposite the symbol
<> -Fig.9.

e When the pressure indicator (D) drops down, your pressure cooker is no
longer under pressure.

» Open the pressure cooker - Fig.1 - 2.

« Rinse the pressure cooker with water and dry it.

B BEFORE COOKING

e Before each use, remove the valve (A) (see section
‘Using the operating valve’) and check visually and
against the light that the steam release outlet (B) is
not obstructed (See diagram opposite). If necessary,
clean it with a toothpick - Fig.10.

e Check that the piston (C) is mobile (see drawing
opposite) and see section ‘Cleaning and maintenance’.

« Add your ingredients and the liquid.

e Close the pressure cooker - Fig.3 and ensure that it is
properly cIosed Fig.4.

« Position 2* or & on the valve to the positioning
mark H - Fig.7 or 8.

e Place the pressure cooker on a heat source, then set it
to maximum power.

e The timer is only available on certain models. Removable and
independent, the timer will alert you when the cooking time is
complete. You can take it with you so that you are free to get
on with other tasks or you can leave it in its holder (G(c)) during
cooking.

« Your pressure cooker is designed to work both with and without
its timer.

WARNING

THE TIMER OF THIS PRODUCT CONTAINS A BUTTON BATTERY

Keep out of reach of children. The battery is hazardous! If swallowed, a

lithium battery can cause severe or fatal injuries within 2 hours. If you think
@ batteries may have been swallowed or placed inside any part of the body, seek

immediate medical attention. Contact Australian Poison Hotline 131126 or for

New Zealand 0800 764 766. Dispose of used batteries immediately.

57 *Basket and timer not included with certain models.

Operation:
« Power on: press the button once; the two zero display appears.
 Select the cooking time (60 minutes maximum): press the
button.
- Pulsing: minute-by-minute countdown
- Continuous: scrolling countdown
« Cooking time countdown: upon releasing the button after a few
seconds, the selected time flashes: the countdown has started.

The countdown should start as soon as the valve ‘whispers’.

 Audible alarms: at the end of cooking, the timer warns you with
a series of beeps. To stop the alarm, press the button. Turn off
the heat source and manually release the pressure (see section
“End of Cooking»)

 The timer automatically turns off.

« Programming error: you can reset the programmed time at
any time by pressing and holding the button for more than two
seconds.

« Installation: place the timer on its holder (G(c)) on top of the lid.

* Removal: Gently lift the timer upwards.

Recommendations for use:

« Do not put the timer in the dishwasher. Never submerge the timer
in water. Clean the timer using a clean cloth. Do not use solvents
to clean the timer.

Disposal:
Starting position « The lifespan of your timer depends on how often you

(the two half-moons use it. However, when you notice a total or partial loss
facing each other) of the display, you will need to remove the battery
I

for disposal. The timer of this product contains
- lithium button battery, which is hazardous to the
environment. Please recycle where facilities exist.
Check with your local council authority for recycling
advice.
e The cook control battery is a CR2032 button battery.The cook
control battery contains Dimethoxyethane no. CAS 110-71 -

losed position (the 4 Tt s in accordance with the European regulations. For your
the whole moon) safety and environmental protection: do not open the battery,
do not expose it to high temperatures, do not throw it away with
household waste; Dispose of battery at a battery disposal point.

e Your battery is housed in the battery compartment: you can
replace it or have it replaced by a retailer authorised for this type
of service, as shown in the diagram opposite.

« You can purchase another timer at all of our TEFAL-approved
Service Centres.

*Basket and timer not included with certain models. 58



B DURING COOKING

The pressure
indicator (D)
prevents the

e It is normal for steam to be present at the pressure
indicator (D) when the product begins operating.
e When steam escapes continuously from the

pressure from rising  operating valve (A), with a steady «pschhht» sound,

in the pressure
cooker if it is not

whisper steadily.
properly closed.

reduce the heat until the valve (A) continues to

« Leave for the cooking time indicated in the recipe.

» For models equipped with a timer, program the time

indicated in the recipe.

« As soon as the cooking time is over, turn off the

heat source.

Hl END OF COOKING
To release the steam:

Slow pressure release:

e This is used for stews, vegetables, meat joints and
fish dishes.

e Gradually turn the valve (A), adjusting the speed
that the pressure is released by how far you
open the valve, until it aligns opposite the mark
with the symbol & - Fig.9. When the pressure
indicator (D) drops down again, your pressure
cooker is no longer under pressure.

The pressure indicator (D) prevents the pressure

cooker from being opened if it is still under pressure.

Rapid pressure release:

« This is used for soups, rice, pasta, egg custards,
cake and pudding mixes, recipes containing rice or
pasta and recipes with a high liquid content.

e You may place your pressure cooker in a sink
half-filled with cold tap water, to speed up the
decompression, see diagram opposite. When the
pressure indicator (D) drops down, your pressure
cooker is no longer under pressure.

« You may open your pressure cooker - Fig.1 and 2.

Special case foods:

» When cooking special case foods which expand or
foam during cooking e.g sliced carrots, pumpkins
(see cooking table) or dried vegetables, wait for
the pressure indicator (D) to drop before opening.
Reduce the recommended cooking time slightly.
Alternatively, use the rapid pressure release method
stated above.

If while releasing the
steam, you notice any
food or liquid start

to spray out from

the valve, return the
operating valve (A) to
2+ or (Z3 mark- Fig.7
or 8 -, wait a minute
and then slowly turn
the operating valve
again to the steam
release position,
ensuring nothing

else spurts out.

Shaking the contents
once the pressure
cooker is totally
decompressed.

But we can’t shake it
under pressure.

59 *Basket and timer not included with certain models.

« When cooking soups, we would advise you to carry out a rapid pressure release

(see section ‘Rapid pressure release’).

B CLEANING THE PRESSURE COOKER

To ensure the correct operation of your pressure
cooker, follow these cleaning and maintenance
recommendations after each use:

» Wash the pressure cooker (pot and lid) after each
use with warm water and washing-up liquid.
Follow the same procedure for the basket*.

Do not use bleach or chlorinated products.

» Do not overheat your pan when it is empty.

To clean the inside of the pot:

» Wash using a sponge and washing-up liquid.

e The appearance of white spots in the bottom
of the pot does not affect the quality of the
metal at all. These are limescale deposits. To
remove them, use a sponge with a little white
vinegar.

To clean the outside of the pot:

« Wash using a sponge and washing-up liquid.

To clean the lid:

» Wash the lid under a stream of warm water with
a sponge and washing-up liquid and rinse well.
If your model has a timer, remember to remove
it before cleaning.

To clean the lid gasket:

» After each use, clean the gasket (I) and its
groove.

 To replace the gasket, please refer to - Fig.11
- 12. Make sure the gasket is fitted under each
notch of the lid.

To clean the operating valve (A):

Wash your pressure @

cooker after each
use.

The browning and
marks which may
appear following
extended use do
not affect the
operation of the
pressure cooker.

Only the pot is
dishwasher-safe.

To extend the
lifespan of your
pressure cooker,
do not overheat
the pot when it is
empty.

It is essential to
have your pressure
cooker checked at
a TEFAL Approved
Service Centre
after 10 years of
use.

« Remove the operating valve (A), see section ‘Using the operating valve’.

o Clean the operating valve (A) under the tap - Fig.13.

To clean the timer (G(d))

« Do not put the timer in the dishwasher. Never run the timer under water.
Clean the timer with a clean cloth. Do not use solvents to clean the timer.
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To clean the steam release outlet (B):

e Remove the valve (A).

e Visually inspect against the light that the steam
release outlet is round and clear of debris. See
drawing opposite. If necessary, clean it with a
toothpick - Fig.10.

To clean the safety valve (C):

« Clean the part of the safety valve on the inside
of the lid by placing it under running water. Never use a sharp

e Check its correct operation by lightly pressing or pointed object
down on the piston, which must move freely. to carry out this
See drawing opposite. operation.

To change the gasket of your pressure cooker:

e Change the gasket of your pressure cooker
every year or if split or damaged.

e Always use an original genuine TEFAL gasket
corresponding to your model.

To store your pressure cooker:
e Place the lid upside-down on the pot.

Your pressure cooker is fitted with several safety devices:

o Closing safety:

- If the appliance is not properly closed, the pressure indicator (D) cannot

rise and the pressure cooker cannot build pressure.
e Opening safety:

- If the pressure cooker is under pressure, the release button (E) cannot
be operated. Never open the pressure cooker by force. Above all, do not
interfere with the pressure indicator (D).

» Two safety devices against overpressure:

- First device: the safety valve (C) releases the pressure and steam escapes
horizontally from the top of the lid - Fig.14

- Second device: the gasket (I) permits steam to escape vertically from the

small hole located on the edge of the lid or along the side of the pot - Fig.15.

Caution, this may extinguish the flame on a gas hob.

61 *Basket and timer not included with certain models.

o If one of the overpressure safety systems is

triggered:

- Turn off the heat source.

- Leave the pressure cooker to cool completely at
room temperature.

- Open the pressure cooker.

- Check and clean the operating valve (A) - Fig.13, the
steam release outlet (B) - Fig.10, the safety valve (C)
(see drawing opposite) and the gasket (I).

e When used as recommended in these instructions, the pot of your new
TEFAL pressure cooker is guaranteed for 10 years against:

- Any defect associated with the metal structure of your pot,
- Any premature deterioration of the base metal.

« All other parts of your pressure cooker are guaranteed against defects in
workmanship or materials, for the period of guarantee defined in valid
legislation in force in the country where the product was purchased
from the date of purchase. For full details of the guarantee terms and
conditions please refer to www.tefal.com

 This contractual guarantee shall be honoured upon presentation of the
receipt or invoice showing the date of purchase.

These guarantees exclude:

e Damage resulting from failure to comply with important precautions, or
negligent use, particularly:

- Knocks, dropping, use in the oven, etc.
- Dishwasher safe lid, operating valve and timer.

« Only TEFAL Approved Service Centres are authorised to provide this guarantee
service (please go to: www.tefal.com).

*Basket and timer not included with certain models. 62



B TEFAL ANSWERS YOUR QUESTIONS

Problems

Recommendations

If the pressure
cooker has been
heated under
pressure without
liquid inside

Have your pressure cooker checked by a TEFAL Approved
Service Centre.

If the pressure
indicator has not
risen and nothing
escapes through the
valve during cooking

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, check that:

- The heat source is sufficiently high; if not, increase it.

- The quantity of liquid in the pot is sufficient.

- The operating valve is positioned to one of the symbols
Bror -

- The lid is properly closed.

- The gasket or the rim of the pot is not damaged.

- The gasket is positioned correctly.

If the pressure
indicator has risen
and nothing is
escaping through the
valve during cooking

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, put your pressure cooker in a sink
half-filled with cold water, see sections ‘Rapid Pressure
Release’ and ‘Special Case’, then open it.

Clean the operating valve and the steam release outlet and
check that the piston moves freely.

If steam leaks
from around the lid
and the pressure
indicator (D) is in
the down position.

That the lid is properly closed.

The position of the gasket in the lid.

The condition of the gasket; replace it if necessary.

The cleanliness of the lid, the gasket and its groove in the lid,
the safety valve and the operating valve.

The condition of the rim of the pot.

If you are unable to
open the lid

Check that the pressure indicator is in the down position.

If not, depressurise; if necessary, put your pressure cooker in
asink half-filled with cold water, see sections ‘Rapid pressure
release’ and ‘Special case’.

If the food is not
cooked or is burned,
check

The cooking time.

The power of the heat source.

The correct position of the operating valve.
The quantity of liquid.

If food is burned
onto the pressure
cooker

Leave the interior of the pot to soak for some time before
washing it.
Never use bleach or products containing chlorine.

M VEGETABLES FRESH FROZEN
Cooki Valve position | Valve position
ng
(&)
steam™ 18 min
Artichokes whole - - -
immersion** 15 min
Asparagus whole immersion 5 min
Beetroot peel .ther steam 20 - 30 min
cooking
Broccoli florets steam 3 min 3 min
Brussels sprouts whole steam 7 min 5 min immersion
Carrots (special case food) round slices steam 7 min 5 min
Cauliflower florets immersion 3 min 4 min
steam 6 min
Celery 5-cm pieces - - -
immersion 10 min
2.5 cm slices steam 6 min 30 9 min
Courgettes - - -
immersion 2 min
Endive (Chicory) 2.5 cm slices steam 12 min
Green beans whole or steam 8 min 9 min
sliced
thinly sliced steam 6 min
Green cabbage -
leaves steam 7 min
Green lentils (dried vegetables) immersion 10 min
Leeks 5.cm slices steam 2 min 30
thinly sliced steam 1 min 5min
Mushrooms
whole immersion 1 min 30
Peas steam 1 min 30 4 min
Potatoes (such as King quartered steam 12 min
Edward) quartered immersion 6 min
Pumpkin (mashed) . . . .
(special case food) pieces immersion 8 min
Rice (long grain white) see note below | immersion 7 min
Semi-dried beans **** immersion 20 min
steam 5 min 8 min
Spinach - - -
immersion 3 min
steam 7 min
Turnips 2.5cmcubes [ - -
immersion 6 min
Wheat (dried vegetables)**** immersion 15 min
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** Cooked in steam basket (depending on model).
*** Food immersed in the water.

**** Not available in some countries.
RICE: never fill pan more than one-third full including liquid as rice froths and boils up during cooking.
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B MEAT AND FISH

FRESH Valve position (33

Beef (1 kg topside)

yrre

32 min (medium

Chicken (1.2 kg whole) 22 min
Lamb (1.3 kg leg) 40 min (medium)*****
Monkfish (0.6 kg fillets) (special case food) 4 min
Pork (1 kg roast) 28 min
Salmon (4 steaks 0.6 kg) (special case food) 6 min
Tuna (4 x 0.6 kg steaks) (special case food) 7 min

***** Cook for an additional 5 minutes for well done meat.
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B GOLDEN RULES WHEN PRESSURE COOKING
(FOR UK CONSUMERS) FOR 6 LITRE, 7 LITRE
AND 8 LITRE MODELS ONLY

e The minimum quantity of liquid required for normal cooking is 250 ml (%2 pint)
for the first % hour cooking. For each additional % hour, or part of % hour, add a
further 150 ml (% pint) of liquid. For example, 45 minutes cooking requires 600
ml (1 pint) of liquid. Note: This is only a general guide. Certain foods, such as rice,
pulses, steamed puddings and Christmas puddings may require extra water (see
text below).

When steaming foods in the basket use a minimum of 750 ml (1% pint) water in
the cooker.

Always use a liquid that gives off steam when boiled e.g. water stock, wine, beer,
cider. Never use oil or fat. All pressure cooking requires some liquid.

The maximum filling level when all the ingredients and liquid have been added are:

- Solid foods e.g. vegetables, meat joints: no more than two-thirds full (Max 2
mark) Liquids and cereals e.g. soups, stews, cereal and pasta: no more than
half full (MAX 2 mark).

- Foods that swell or froth during cooking e.g. dried beans and dried peas, rice,
stewed fruit, compotes, pumpkin, courgette, potatoes: no more than one-
third full (MAX 1 mark).

When cooking pulses they swell up and tend to froth up. Use 1.2 litres (2 pints)
water for every 450 g (1 Ib) pre-soaked weight of pulses. Remember all dried
peas and dried beans, must be soaked in boiling water for 1 hour before cooking.
Drain, rinse thoroughly and cook in fresh water. Never eat uncooked beans or
peas. Soaking is not necessary for red lentils. The high temperatures achieved in
the pressure cooker ensure that any natural toxins in the pulses are destroyed.
Canned beans and pulses can simply be drained and rinsed before adding to the
pressure cooker.
For steamed suet puddings, sponge puddings or Christmas puddings, a short
pre-steaming time is best to enable the raising agent to activate and prevent a
heavy, close texture. Extra liquid is required so use a minimum of 1% pint/900 ml
of boiling water for a combined steaming and cooking time of up to 1 hour. For
each additional % hour of cooking, or part of % hour, add a further % pint/150
ml of boiling water. Pre-steaming is done with the operating valve in the steam
release position on a low heat for the required time. Then turn the operating
valve to either £ or (23, and increase the heat to bring to full pressure.
Lower the heat and pressure cook for the required time.
o Pressure $# operates at 50kPa (7 psi / 7Ibs pressure) and pressure (Z5 at
80kPa (12 psi / 12Ibs pressure).
« Never cook dumplings with the lid tightly closed, as they could rise up and block
the safety devices. Cook the stew and at the end of cooking, release the steam

*Basket and timer not included with certain models. 66



and cook gently for about 10 - 15 minutes without the lid on.

« Pressure cooking times vary according to the size of individual pieces or thickness
of the food, not the weight.

« To prevent discolouration of the interior, caused by mineral deposits in hard
water areas, add a tablespoon of lemon juice or vinegar.

« Cooking containers must withstand temperatures of 130°C (250°F). Any covering
on containers, e.g. foil, or greaseproof paper, must be securely tied otherwise
they could block the safety devices. Do not use plastic lids as they prevent steam
from being in contact with the food. Also, they could distort and come off during
cooking which could block the safety outlets.

e Accurate timing is essential when pressure cooking to prevent overcooking,
especially with vegetables, fruit and fish.

« Never make milk-based recipes, such as rice pudding, semolina pudding, etc,
when pressure cooking.

B FOR 3 LITRE AND 3.7 LITRE MODELS

« The golden rules on page 66 and 67 apply for 3 litre and 3.7 litre models, with
the exception of cooking pulses as the quantities of pulses and water should be
reduced proportionally. Due to the shallow height of 3 litre and 3.7 litres models,
there is insufficient space to cook steamed suet pudding, sponge puddings and
Christmas pudding, in these models as the pudding basin must not exceed the
MAX 2 mark.

B REGULATORY MARKINGS

Marking Location

Identification of manufacturer and

commercial brand Lid and lid handle

Year and batch of manufacture On the pot

Model reference
Maximum safe pressure (PS) On the lid
Maximum operating pressure (PF)

Capacity Bottom of pot
B ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCT
AT THE END OF ITS LIFE

e Let’s protect the environment!
® Your appliance contains many materials which can be recovered
or recycled.
< Leave it at a local civic waste collection point for processing.
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B COOKWARE, BAKEWARE AND PRESSURE COOKERS
Limited Replacement Guarantee

Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian
Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure
and compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You
are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of
acceptable quality and the failure does not amount to a major failure. In addition
to these statutory rights and any other rights and remedies you may have under
the law, Groupe SEB Australia Pty Ltd (we or us) guarantees this Jamie Oliver
by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product will be free of defects in material and
craftsmanship including handles, body, knobs, lids and fixings for 12 months from
the date of purchase.We also guarantee the non-stick coating of this Jamie Oliver
by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product will be free of blistering or peeling for
the life of the Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product. Should your
Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product develop a defect during the
guarantee period or the non-stick coating peel during the life of your Jamie Oliver
by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product, you should return it, at your cost, to the
retailer from which you purchased it from, together with your receipt as proof of
purchase. The retailer will then forward your claim directly to us for processing.
Alternatively, if the retailer is unable to help you, you may contact us directly at:
Groupe SEB Australia Pty Ltd,Customer Service Department,Unit 1, No 10 Hill Rd,
Homebush NSW 2127 T: +61 2 9748 7944

If on receipt your Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/Moulinex product is found
to be defective or the non-stick coating has peeled, we will, at our cost, replace or
repair the product in our discretion. Only the defective part or accessory will be
repaired or replaced. Packaging, instructions etc. will not be replaced unless faulty.
This guarantee excludes defects caused by the Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-
Clad/Moulinex product not being used in accordance with instructions , accidental
damage (including overheating), misuse or being tampered with by unauthorised
persons. It also does not apply if the Jamie Oliver by Tefal/Tefal/All-Clad/
Moulinex product is used commercially and excludes consumable items (including
accessories such as pressure regulators and safety devices), dishwasher effects and
damages, stains, dents, discolouration, scratches or scuffs due to normal wear and
tear, and your costs of claiming under the warranty.
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Enne kiirkeedupoti kasutamist lugege palun koik juhised Idbi ja jargige

alati "Kasutusjuhendit”.

Vale kasutamine voib pohjustada kahjustusi.

Teie ohutuse tagamiseks vastab see kiirkeedupott kehtivatele standarditele

ja eeskirjadele:

- Surveseadmete direktiiv
- Toiduainetega kokku puutuvad materjalid

- Keskkond*

ENNE KASUTAMIST

KONTROLLI:

= et auru valjalaskeava (B) ei ole blokeeritud.

a et ohutusventiili lukustusindikaator (C) on likuv.

a et kaanetihend asetub kaane iga sdlgu alla — joon. 12.

a et kaane kdepidemed on korralikult kinnitatud. Kaane
kaepidemed on turvakomponendid. Arge kunagi
eemaldage ega vahetage neid ise.

JARGIGE ALATI
_ JARGMISI
TAITMISKOGUSEID

a Arge kunagi kasutage kiirkeedupotti ilma vedelikuta,
kuna see véib seadet kahjustada. Veenduge, et
toiduvalmistamise ajal on seadmes alati piisavalt
vedelikku.

= Minimaalne vedeliku kogus: 250 ml / 25 cl.

= Maksimaalne toidu kogus: 2/3 poti kdrgusest, MAX 2
tahis — joon. 6.

= Toidu aurutamisel ei tohi aurukorv* puutuda kokku
veega ega lletada poti tahist MAX 2 — joon. 5.

= Kiipsetamisel paisuvate ja/voi vahutavatel toitudel (nt
riis, kaunviljad, kuivatatud oad, hautatud puuviljad,
korvits, kabatSokid, porgandid, kartulid, kalafileed
jne) on maksimaalne taitmiskogus 1/3 (MAX 1 tdhis).
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* Olenevalt mudelist

ENNE
TOIDUVALMIS-
TAMIST JA
TOIDUVALMIS-
TAMISE AJAL

= Kui kasutate kiirkeedupotti laste Idheduses, jdlgige neid
ddrmiselt tahelepanelikult.

a Tooventiilist valjuv aur on vaga kuum. Olge ettevaatlik
aurujugade suhtes.

a Teie kiirkeedupott kiipsetab surve abil. Vale kasutamine
voib pohjustada poletusvigastusi. Enne kasutamist
kontrollige, et kiirkeedupott on korralikult suletud. (Vt jaotist
“Sulgemine”).

aKiipsetamise ajal kontrollige, kas ventiil podiseb
regulaarselt. Kui auru ei eraldu piisavalt, laske surve
vdlja ja avage kaas, seeﬂ'drel kontrollige, kas vedelikku
on piisavalt ja et auru valjalaskeventiil ei ole blokeeritud.
Kui vdljalaskeventiilist ei tule ikka veel piisavalt auruy,
suurendage veidi kuumusallika t66d.

sArge klpsetage toitu, mis vdib ummistada
turvakomponentide ventilatsiooniavad:

- mustikad, johvikad - rabarber
- odrakruubid, spelta, hirss - mustsodstrad, punased
- kaerahelbed sostrad

- poolitatud herned
- nuudlid, makaronid, spagetid

aSuurte lihatiikkide ja pindmise nahakihiga toiduainete
(terved vorstid, keel, linnuliha jne) kiipsetamisel soovitame
nahka enne kiipsetamist noa voi kahvliga torgata.
Kipsetamise ajal vaib keev vedelik jadda naha dlla ja
tekitada pritsmeid.

nArge kunagi kasutage kiirkeedupotti piimapdhiste
retseptide  (nt riisipuding, mannapuding jne)
valmistamiseks.

a Arge kunagi kasutage kiirkeedupotis jamesoola. Kasutage
vaid peensoola kiipsetamise I5pus. Nii valdite "stivendeid”,
mis vdivad teie kiirkeedupoti pohja kahjustada.

s Arge kunagi kasutage kiirkeedupotti, et toitu surve all 6li
sees praadida.

aArge jatke kiirkeeduFotti jarelevalveta, kui kuumutate oli
voi rasva. Suitseva 6li kuumutamine teeb selle kvaliteedilt
kehvemaks ja 6li temperatuur vaib tousta nii palju, et see
suttib.

aArge kasutaEe kiirkeedupotti muul mittesihtotstarbeliselt.

u Arge pange kiirkeedupotti kuuma ahju.

= Arge kunagi kasutage kiirkeedupotis I{innitamata fooliumit.
Kinnitage see alati noriga.

= Arge kunagi kasutage kiirkeedupotis toidukilet.

a Alkoholiaurud on tuleohtlikud. Enne kaane pealepanemist
laske umbes 2 minutit keeda. Alkoholiga retseptide
valmistamisel kontrollige kiirkeedupotti regulaarselt.

aKasutage ainult kasutusjuhendis loetletud Ghilduvaid
kuumusallikaid.
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PUHASTAMINE
JA HOOLDUS

a Keerake jark-jargult todventiili (A) , et reguleerida surve
vabastamise kiirust, kuni see joondub siimboliga <
- joon. 9. Kui auru vdljalaskmisel paiskub vdlja ka toitu
voi vedelikku, pange toé6ventiil (A) tagasi & asendisse,
seejdrel vabastage kiirelt survet, asetades kiirkeedupoti
pooles ulatuses kilma veega tdidetud kraanikaussi (vt
jaotist "Toiduvalmistamise 15pp").

a Kui surveindikaator (D) ei lahe alla, vabastage kiirelt
survet, asetades kiirkeedupoti kiilma veega tdidetud
kraanikaussi - (vt jaotist "Toiduvalmistamise 16pp”).

= Arge kunagi takistage surveindikaatorit.

s Kiipsetamisel paisuvad ja/vdi vahutavad toiduained
(nt riis, kaunviljad, kuivatatud kédgiviljad, hautatud
puuviljad, karvits, kabatSokid, porgandid, kartulid,
kalafileed jne: laske kiirkeedupotil mdni minut jahtuda ja
seejdrel vabastage kiirelt survet, asetades kiirkeedupoti
kilma veega tdidetud kraanikaussi — (vt jaotist
"Toiduvalmistamise 16pp"). Aurumullide valjapaiskumise
ja poletuste ennetamiseks kontrollige alati esmalt, et
surveindikaator on alla langenud ning seejdrel raputage
ornalt kiirkeedupotti enne selle avamist. See toiming
on eriti oluline siis, kui aur vabaneb kiiresti voi pdarast
kiirkeedupoti jahutamist kraanivee all.

a Olge surve all oleva kiirkeedupoti liigutamisel alati véga
ettevaatlik. Arge puudutage kuumi pindu. Vajadusel
kasutage pajakindaid. Téstmisel kasutage mélemat
kaepidet.

a Suppide puhul soovitame vabastada kiirelt survet,
asetades kiirkeedupoti kiilma veega tdidetud kraanikaussi
(vt jaotist "Toiduvalmistamise 16pp”).

s Enne kiirkeedupoti avamist veenduge, et to6klapp (A)
on auru vabastamise asendis. Surveindikaator (D) peaks
olema alumises asendis.

sArge kunagi kasutage kiirkeedupoti avamiseks
joudu. Veenduge, et sisemine surve on vabastatud.
Surveindikaator (D) peaks olema alumises asendis. (Vt
jaotist "Ohutus”).
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_ PARAST
KUPSETAMIST

a Kui markate, et kiirkeedupoti moni osa on katki voi
maoranenud, drge mitte mingil juhul proovige seda avada.
Enne seadme teisaldamist oodake, kuni see tdielikult
maha jahtub. Arge kasutage seda uuesti ja viige see
TEFALi heakskiidetud hoolduskeskusesse remonti.

a Arge rikkuge ohutussiisteeme. Neid vaib puutuda vaid siin
esitatud puhastus- ja hooldusjuhiste jargimisel.

» Kasutage ainult mudelile vastavaid TEFALi originaalosi.

a Arge jdtke toitu kiirkeedupotti.

a Peske ja loputage kiirkeedukott iga kasutamise jarel kohe.

. Arge kunagi pange tédventiili (A), tihendit (I), taimerit* (G
(d)), ndudepesumasinasse.

. Arge kunagi pange taimerit® (G (d)) vette.

a Arge kunagi kasutage pleegitus- véi klooripshiseid tooteid,
mis vdivad mdjutada roostevaba terase kvaliteeti.

a Arge leotage kaant vees.

a Vahetage tihendit igal aastal vdi kohe, kui see on
Idhenenud vai sellel on marke pragunemisest.

a 10-aastase kasutamise jdarel viige oma TEFALi
kiirkeedupott kindlasti TEFALi heakskiidetud
hoolduskeskusesse.

= Kiirkeedupoti hoiustamine: kaane tihendi enneaegse
kulumise vdltimiseks pange kaas potile tagurpidi.

aValgete laikude tekkimine poti pohja ei mojuta
metalli kvaliteeti. Need on katlakivi ladestused.
Nende eemaldamiseks kasutage kdsna ja veidi valget
veiniaddikat.

HOIDKE KASUTUSJUHEND ALLES

* Olenevalt mudelist
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B KIRJELDAV SKEEM

A.  Tooventiil H. Todventiili asendi téhis

B.  Auru vdljalaskeava I. Kaane tihend

C.  Ohutusventiil ). Aurutamise korv*

D. Surveindikaator K. Kuumaalus®

E. Kaane vabastamise nupp L. Poti pikk kdepide

F.  Kaane kdepide M. Pott

G(a). Kaane asendi tdhis N. Potilihike kdepide

G(b). Kaane-poti asendi tdhis 0. Taitmise maksimumi tahised
G(c). Taimeri hoidik* (Max 1 ja Max 2)

G(d). Taimer*

B KOHUSTUSLIK KONTROLL ENNE IGA KASUTUSKORDA

Tooventiili kontrollimine

« Kontrollige, et tooklapi auru vdljalaskeava ei ole blokeeritud. Vajadusel
puhastage seda hambaorgiga (vt jaotist "Auru vdljalaskeava puhastamine™
lk 22).

Ohutusventiili kontrollimine

« Kontrollige, kas kolb on liikuv (vajutage mitu korda sérmega kolvile). (Vt
jaotist "Ohutusventiili puhastamine”)

73 * Korv ja taimer ei sisaldu teatud mudelite komplektides.

B OMADUSED

Kiirkeedupoti pohja IGbimo6t — mudelite viited

" . o ROOSTEVABAST Roostevabast "
Ki hu-| Kiirkeedupoti | Pohj f Mak |

Mahutavus | Fouis™ | "aimost | lbimoot | TERASEST mudeliim | terasest mudel |"ch b ive®

3L 371 20cm | 17 cm P25840 P25940

4L 4710 P25804 P25904

6L 6,71 P25807 P25907
6L(Neo) 67L | 22cm |15ecm | P25307 - 150 kpa

7L 771 P25808 P25908

8L 87L P25844 P25944
** Toote mahutavus, kui kaas on paigas.
Tehniline teave: Maksimaalne t66rdhk: 80 kPa (12 psi/ 12 Ib)
B UHILDUVAD KUUMUSALLIKAD

PLIDIPLAADIGA  KERAAMILINE ELEKTRILINE
GAAS ELEKTRILINE HALOGEEN INDUKTSIOON  (spiraclronga element)

z >
&S o) (W
&

eSee kiirkeedupott sobib kdikidele pliitidele, sealhulgas
induktsioonpliitidele, kuid mitte gaasipliitidele.

e Pliidiraudadel, keraamilistel voi induktsioonpliitidel veenduge, et
pliidiplaadi 1abimoat ei Uleta kiirkeedupoti pdhja Iabimdsotu.

« Keraamilistel voi halogeenpliitidel veenduge, et kiirkeedupoti pdhi on
alati puhas ja kuiv.

« Gaasipliidil ei tohi leek kunagi tletada kiirkeedupoti pdhja labimdatu.

« Kdigil pliidiplaatidel veenduge, et kiirkeedupott oleks ilusti keskel.

e Olenemata kasutatava pliidiplaadi tilibist veenduge enne kiirkeedupoti
pliidiplaadile panemist, et poti p&hi on puhas ja kuiv.

TEFALI TARVIKUD

« Kiirkeedupoti jaoks on saadaval jargmised tarvikud:

Tarvik Viitenumber
Kaane tihend (4, 6,7,8 L) X9010101
Aurutamise korv* 792185
T-neet” 792691

e Muude osade (sealhulgas 3L kaane tihendi) vahetamiseks vdi remondiks
votke tihendust TEFALi heakskiidetud hoolduskeskusega (kiilastage aadressi
www.tefal.com).

« Kasutage ainult teie mudelile vastavaid TEFALI originaalosi.

* Teatud mudelite komplektidesse ei kuulu korv. 7l|



B AVAMINE

e Tommake poidlaga kaane vabastusnuppu (E) tagasi ja hoidke seda
tagasitdommatud asendis — joon. 1.

» Hoidke Uihe kdega poti pikast kdepidemest (L) ja keerake teise kdega kaane
pikka kaepidet (F) vastupdeva, kuni see avaneb — joon. 2.

* Seejdrel tostke kaas les.

« Arge avage kiirkeedupotti enne, kui seade on maha jahtunud ja kogu sisemine
surve on vabastatud. Kui kdepidemete lahtilikkamine on raske, on pott
endiselt surve all — drge avage seda jouga. Igasugune surve potis vdib olla
ohtlik.

B SULGEMINE

Kui seade on e Asetage kaas potile horisontaalselt, joondades
survestatud, kuid kaane asendi tahised G(a) ja G(b) - joon. 3.

ei to6ta, siis on « Keerake kaant pdripaeva, kuni see peatub - joon. 3
normaalne, et kaas jakuulete nupu kldpsatust, kui see kinnitub - joon. 4.
poti suhtes veidi Kui te ei saa kaant keerata, kontrollige, kas avamisnupp

liigub. See efekt kaob,

E) on korralikult tagasi tdmmatud.
kui toode on surve all. () e gast u

B TAITMISE MINIMAALNE TASE

e Kasutamise ajal peab kiirkeedupotis olema alati  Aurutamise
vdhemalt 25 cl / 250 ml (2 tassitdit) vedelikku. korvi* pandud

Aurutamine™: toit ei tohi

o Potis peab olema vihemalt 75 ¢l / 750 ml (6 tassitdit) vett.  lletada tdhist

e Asetage korv* (J) selleks ette néhtud kuumaaluse* (K)  MAX2.a

peale - joon. 5.

TAITMISE MAKSIMAALNE TASE
e Arge kunagi tdaitke kiirkeedupotti rohkem kui kahe
kolmandiku ulatuses (maksimaalse taitmise tahis MAX 2).

Teatud toitude puhul:

e Kiipsetamisel paisuvad ja/vdi vahutavad toiduained (nt
riis, kaunviljad, kuivatatud kédgiviljad, hautatud puuviljad,
korvits, kabatSokid, porgandid, kartulid, kalafileed jne.
Laske kiirkeedupotil moéni minut jahtuda ja seejdrel pange
see kilma kraaniveega poolenisti tdidetud kraanikaussi.
Aurumullide valjapaiskumise ja pdletuste ennetamiseks
raputage keedupotti metoodiliselt ja 6rnalt iga kord enne
avamist, kui olete kontrollinud, et surveindikaator on
taielikult alla langenud.

75 * Korv ja taimer ei sisaldu teatud mudelite komplektides.

See toiming on eriti oluline siis, kui aur vabaneb kiiresti voi pdrast kiirkeedupoti
jahutamist kraanivee all. Suppide puhul vabastada kiirelt survet, asetades
kiirkeedupoti kiilma veega téidetud kraanikaussi (vt Glaltoodud punkti 1).

B TOOVENTIILI (A) KASUTAMINE

Tooventiili (A) paigaldamine:

Ettevaatust! Neid toiminguid tohib teha ainult siis, kui

toode on kilm ja see ei ole kasutuses.

» Seadke todventiil (A) oma kohale, joondades ventiilil
oleva simboli @ asendi tahisega (H) , nagu on ndidatud
korvaloleval joonisel.

« Vajutage ventiili alla ja keerake see siimbolile 2 v5i
(& nagu on naidatud kérvaloleval joonisel.

Tooventiili eemaldamine

Ettevaatust! Neid toiminguid tohib teha ainult siis, kui

toode on kilm ja see ei ole kasutuses.

« Vajutage ventiili alla ja keerake (joondage) stimbol A
asendi tdahisega (H) nagu on ndidatud kdérvaloleval
joonisel.

« Eemaldage ventiil kérvaloleva joonise kohaselt.

Kodgiviljade voi 6rnade toitude valmistamine:

« Seadke ventiilil olev piktogramm 2 asendi téahisele (H)
-joon. 7.

o Surve 2+ toimib 50 kPa (7 psi / 7 naela rdhu) juures.

Liha voi kiilmutatud toitude valmistamine:

« Seadke ventiilil olev piktogramm & asendi téhisele (H) - joon. 8.

e Surve (3 toimib 80 kPa (12 psi / 12 naela réhu) juures.

76



« Enne esmakordset kasutamist puhastage kiirkeedupott ja selle komponendid
p&hjalikult.

» Pange korvi kuumaalus (K) poti pohja ja korv (J) selle peale®.

 Tditke pott kahe kolmandiku ulatuses veega (maksimaalse tditmise tdhis
(Max 2) (0)).

 Sulgege kiirkeedupott.

« Seadke simbol (Z3 asendi tahisele (H) vastas — joon. 8.

» Pange kiirkeedupott kuumusallikale ja seadke see maksimaalsele vdimsusele.

Toote to6lehakkamisel on normaalne, kui surveindikaatori (D) Idheduses

tekib auru.

o Kui auru hakkab vabanema ventiilist, keerake kuumus madalamaks ja jatke
20 minutiks seisma.

» Taimeriga mudelite puhul programmeerige 20 min.

e 20 minuti méddumisel lilitage kuumusallikas valja.

» Keerake jark-jargult ventiili (A), reguleerides surve vabastamise kiirust
sellega, kui kaugele te ventiili avate, kuni see joondub siimboliga » - joon.
9.

« Kui surveindikaator (D) langeb alla, ei ole teie kiirkeedupott enam surve all.

» Avage kiirkeedupott - joon. 1-2.

« Loputage kiirkeedupotti veega ja kuivatage.

B ENNE KEPSEMIST

e Enne iga kasutuskorda eemaldage ventiil (A) (vt
jaotist "Todventiili kasutamine”) ja kontrollige
visuaalselt ja vastu valgust, et auru vdljalaskeava (B)
ei oleks blokeeritud (vt krvalolevat joonist). Vajadusel
puhastage seda hambaorgiga - joon. 10.

« Kontrollige, kas kolb (C) on liikuv (vt korvalolevat
joonist) ja vaadake jaotist "Puhastamine ja hooldus”.

e Lisage koostisosad ja vedelik.

 Sulgege kiirkeedupott - joon. 3 ja veenduge, et see on
korralikult suletud - joon. 4.

« Seadke ventiilil olev 2 v6i (25 asendi tdhisele H -
joon. 7 voi 8.

e Pange kiirkeedupott kuumusallikale ja seadke see
maksimaalsele vaimsusele.
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e Taimer on saadaval ainult teatud mudelitel. Eemaldatav ja
soltumatu taimer annab teile marku kiipsetusaja |Gppemisest.
Voite selle endaga kaasa votta, et saaksite vabalt teiste
Ulesannetega tegeleda, vdi jatta selle toiduvalmistamise ajaks
hoidikusse (G(c)).

o Teie kiirkeedupott on loodud t66tama nii taimeriga kui ka ilma

Seadme kasutamine

o Sisseltilitamine: vajutage nuppu Uks kord; kuvatakse kaks nulli.

« Valige kiipsetusaeg (maksimaalselt 60 minutit): vajutage nuppu.

- Pulseerimine: loendus minuti kaupa
- Pidev: keriv loendus

o Kiipsetusaja loendur: méne sekundi pdrast nupu vabastamisel

hakkab valitud aeg vilkuma: loendus on alanud.

Loendus peaks algama kohe, kui ventiil vilistama hakkab.

 Helisignaalid: toiduvalmistamise 16pus teavitab taimer teid
piiksumisega. Helisignaali peatamiseks vajutage nuppu.
Lilitage kuumusallikas vdlja ja vabastage surve késitsi (vt jaotist
"Toiduvalmistamise I15pp").

« Taimer lllitub automaatselt valja.

« Programmeerimisviga: programmeeritud aega saab igal ajal
Iahtestada, vajutades ja hoides nuppu all rohkem kui kahe sekundi
jooksul.

e Paigaldamine: pange taimer kaane peal olevasse hoidikusse
(G(c)).

« Eemaldamine Tostke taimerit ettevaatlikult Glespoole.

Lahtegsend (kaks Soovitused kasutuseks: .

poolkuud vastamis)  ® Arge pange taimerit néudepesumasinasse. Arge kunagi pange

taimerit vette. Puhastage taimerit puhta lapiga. Arge puhastage

taimerit lahustitega.
> P Korvaldamine:
 Taimeri eluiga soltub sellest, kui sageli te seda kasutate.
Kui aga mdrkate ekraani tdielikku voi osalist kustumist,
tuleb kdrvaldamise eesmargil eemaldada aku.
» Taimerile sobib CR2032 nddppatarei. Taimeri patarei
sisaldab dimetokstietaano nr. CAS 110-71 — see on

kooskdlas Euroopa mddrustega. Teie ohutuse ja
Suletud asend . . - .
(poolkuu taiskuu ees) ﬁ keskkonnakaitse huvides: drge avage patareid/akut,
drge jatke seda korgete temperatuuride katte, drge
visake seda olmejadtmete hulka; viige patarei/aku
jaatmekaitluspunkti.

e Patarei/aku asub patareipesas: selle saab ise valja
vahetada voi lasta vahetada volitatud edasimidjal,
nagu on ndidatud kdrvaloleval joonisel.

eUue taimeri saate osta koigist meie TEFAL-i
heakskiidetud hoolduskeskustest.

*Teatud mudelite komplektidesse ei kuulu korv ja taimer. 78



B TOIDUVALMISTAMISE AJAL

Surveindikaator (D) ® Toote tddlehakkamisel
surveindikaatori (D) laheduses tekib auru.

e Kui aur vabaneb tédventiilist (A) pidevalt ja Gihtlase
turtsuva heliga, siis véhendage kuumust, kuni
ventiilist (A) kostub pidevat susinat.

takistab surve tousu
kiirkeedupotis, kui
see ei ole korralikult
suletud.

on normaalne, kui

e Laske toidul retseptis mdrgitud aja jooksul kiipseda.
e Taimeriga mudelitel programmeerige retseptis

ndidatud aeg.

« Kiipsetusaja [6ppemisel lilitage kuumusallikas kohe

vdlja.
B TOIDUVALMISTAMISE LOPP
Auru vabastamine

Aeglane surve vabastamine

e Seda kasutatakse hautiste, kdogiviljade, liha- ja
kalaroogade puhul.

« Keerake ventiili (A) jark-jargult, reguleerides surve
vabastamise kiirust sellega, kui kaugele te ventiili
avate, kuni see joondub siimboliga € - joon. 9.
Kui surveindikaator (D) uuesti alla langeb, ei ole
teie kiirkeedupott enam surve all.

Surveindikaator (D) ei lase avada kiirkeedupotti,

kui see on endiselt surve all.

Kiire surve vabastamine

e Seda kasutatakse suppide, riisi, pasta,
munakastmete, koogi- ja pudingisegude, riisi
voi pastat sisaldavate retseptide ja suure
vedelikusisaldusega retseptide puhul.

e Surve vabastamise kiirendamiseks voite panna
oma kiirkeedupoti kraanikaussi, mis on tdidetud
pooles ulatuses kiilma kraaniveega, vt kdrvalolevat
diagrammi. Kui surveindikaator (D) langeb alla, ei
ole teie kiirkeedupott enam surve all.

« \/6ite avada kiirkeedupoti — joon. 1 ja 2.

Eritoidud

« Kui valmistate eritoite, mis kiipsetamisel paisuvad
vdi vahutavad, nt viilutatud porgandid, kérvitsad
(vt toiduvalmistamise tabelit) v6i kuivatatud
koogiviljad, siis enne seadme avamist oodake, kuni
surveindikaator (D) alla langeb. Vidhendage veidi
soovitatavat kiipsetusaega. Teise vdimalusena
kasutage dlaltoodud kiiret surve vabastamise
meetodit.

Kui mdrkate auru
vabastamise ajal,

et ventiilist hakkab
pritsima toitu voi vede-
likku, keerake t66ven-
tiil (A) tagasi 2+ voi
& tdbhisele - joon. 7
voi 8 — oodake umbes
minuti jagu ja seejdrel
keerake todventiil
aeglaselt uuesti auru
vabastamise asendisse
ning jdlgige, et midagi
enam vdlja ei paiskuks.

Kui surve on kiirkee-
dupotist tdielikult
vabastatud, raputage
poti sisu. Kuid potti ei
tohi raputada, kui see
on surve all.
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« Suppide keetmisel soovitame kasutada kiiret surve vabastamist (vt jaotist "Kiire

surve vabastamine”).

B KIIRDKEEDUPOTI PUHASTAMINE

Kiirkeedupoti korrektse toimimise tagamiseks
jargige parast iga kasutuskorda jargmisi
puhastus- ja hooldussoovitusi.

e Peske kiirkeedupotti (pott ja kaas) pdrast iga
kasutuskorda sooja vee ja ndudepesuvahendiga.
Korvi* puhul jargige sama protseduuri.

 Arge kasutage pleegitusaineid v&i kloori
sisaldavaid tooteid.

« Arge kuumutage potti, kui see on tiihi.

Poti sisemuse puhastamine

e Peske potti kdsna ja ndudepesuvahendiga.

« Valgete laikude tekkimine poti pdhja ei mojuta
metalli kvaliteeti. Need on katlakivi ladestused.
Nende eemaldamiseks kasutage kdasna ja veidi
valget veiniaadikat

Poti vilispinna puhastamine
e Peske potti kdsna ja ndudepesuvahendiga.

Kaane puhastamine

e Peske kaant sooja veejoa all kdsna ja
ndudepesuvahendiga ning loputage korralikult.
Kui teie mudelil on taimer, drge unustage seda
enne puhastamist eemaldada.

Kaane tihendi puhastamine

e Pdrast iga kasutuskorda puhastage tihend (I)
ja selle soon.

« Tihendi vahetamiseks vaadake - joon. 11 - 12.
Kontrollige, et tihend asetub kaane iga sdlgu
alla.

Tooventiili (A) puhastamine

Peske oma
kiirkeedupotti
pdrast iga
kasutuskorda.

Pruunistumine
ja pikaaegse
kasutamise
jarel tekkivad
plekid ei mojuta
kiirkeedupoti
toimimist.

No6udepesumasinas
tohib pesta vaid
potti.

Kiirkeedupoti eluea
pikendamiseks drge
kuumutage tiihja
potti.

10-aastase
kasutamise jérel
viige oma TEFALi
kiirkeedupott
kindlasti TEFALi
heakskiidetud
hoolduskeskusesse.

« Eemaldage tooventiil (A), vt jaotist "Tooventiili kasutamine”.

 Puhastage tooventiili (A) kraanivee all - joon. 13.

Tqimeri (G(d)) puhastamine

« Arge pange taimerit ndudepesumasinasse. Arge kunagi kdivitage taimerit vee
all. Puhastage taimerit puhta lapiga. Arge puhastage taimerit lahustitega.
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Auru vdljalaskeava (B) puhastamine

« Eemaldage ventiil (A).

« Kontrollige visuaalselt ja vastu valgust, et auru
vdljalaskeava on immargune ja puhas. Vaata
korvalolevat joonist. Vajadusel puhastage seda
hambaorgiga - joon. 10.

Ohutusventiili (C) puhastamine

e Puhastage ohutusventiili osa kaane sisekiljel
jooksva vee all.

« Kontrollige selle korrektset toimimist, vajutades
kolbi kergelt allapoole. See peab vabalt liikuma.
Vaata korvalolevat joonist.

Arge kunagi
kasutage selleks
teravaid esemeid.

Kiirkeedupoti tihendi vahetamine

« Vahetage kiirkeedupoti tihendit igal aastal voi
kui see on purunenud voi kahjustatud.

e Kasutage alati ainult teie mudelile vastavat
TEFAL-i originaaltihendit.

Kiirkeedupoti hoiustamine
» Asetage kaas potile tagurpidi.

Teie kiirkeedupotil on mitu turvaseadet.

« Sulgemise ohutus
- Kui seade ei ole korralikult suletud, ei saa surveindikaator (D) tdusta ja
kiirkeedupotis ei saa tekkida survet.

« Avamise ohutus
- Kui kiirkeedupott on rdhu all, ei saa kasutada vabastusnuppu (E).
Arge kunagi avage kiirkeedupotti jduga. Ennekdike @rge takistage
surveindikaatorit (D).

o Kaks iilerohu kaitseseadet
-Esimene seade: ohutusventiil (C) vabastab surve ja aur vabaneb
horisontaalselt kaane tilaosast - joon.14.
-Teine seade: tihend (I) laseb aurul vdljuda vertikaalselt, kaane serval
asuvast vdikesest august voi piki poti kilge - joon. 15. Ettevaatust! See
voib gaasipliidil leegi kustutada.
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« Ulerdhu ohutussiisteemi kdivitumisel

- Lullitage kuumusallikas vdlja.

- Laske kiirkeedupotil toatemperatuuril taielikult
jahtuda.

- Avage kiirkeedupott.

- Kontrollige ja puhastage todventiili (A) - joon. 13,
auru vdljalaskeava (B) - joon. 10, ohutusventiili (C)
(vt kdrvalolevat joonist) ja tihendit (I).

o Kui kasutate potti nendes juhistes soovitatud viisil, on teie uue TEFAL
kiirkeedupoti potil 10-aastane garantii jargneva osas:
- mistahes defektid, mis on seotud teie poti metallkonstruktsiooniga,
- mittevadrismetalli mistahes enneaegne lagunemine.

« Koigile teistele kiirkeedupoti osadele kehtib tootmis- voi materjalivigade
garantii osturiigis kehtivatele mddrustele vastava garantiiaja jooksul,
alates toote ostukuupdevast. Garantiitingimuste tiksikasjaliku teabe
leiate aadressilt www.tefal.com

» Lepinguline garantii kehtib ostukuupdeva sisaldava kviitungi voi arve
esitamisel.

Garantiivdlistused

o Kahjustused, mis tulenevad oluliste ettevaatusabindude eiramisest vdi toote
hooletust kasutamisest, eelkdige alljargnev.

- L66gid, mahakukkumised, ahjus kasutamine jne.
- Noudepesumasinas pestav kaas, tédventiil ja taimer.

e Ainult TEFALi heakskiidetud hoolduskeskused on volitatud seda
garantiiteenust osutama (kiilastage aadressi: www.tefal.com).

*Teatud mudelite komplektidesse ei kuulu korv ja taimer. 82



B TEFAL VASTAB TEIE KUSIMUSTELE

Probleemid

Soovitused

Kui kiirkeedupotti on
kuumutatud surve
all ilma vedelikuta
(tiihjalt)

Laske oma kiirkeedupott TEFALi volitatud hoolduskeskuses
tile kontrollida.

Kui surveindikaator
pole tousnud ja
klipsetamise ajal ei
pddse ventiili kaudu
midagi vdlja

Esimestel minutitel on see normaalne.
Kui probleem plsib, kontrollige jargmist.
- Kuumusallikas on piisavalt korgel temperatuuril; kui
mitte, siis tostke seda.
- Potis oleva vedeliku kogus on piisav.
- Toéventiil on seatud iihele siimbolitest 2 voi &.
- Kaas on korralikult suletud.
- Tihend vGi poti serv ei ole kahjustatud.
- Tihend on diges asendis.

Kui surveindikaator
on téusnud ja
toiduvalmistamise
ajal ei pddse ventiili
kaudu midagi vdlja

Esimestel minutitel on see normaalne.

Kui probleem piisib, pange kiirkeedupott kraanikaussi, mis
on kiilma veega poolenisti tdidetud; vaadake jaotisi ,Kiire
surve vabastamine” ja ,Eritoidud”, seejdrel avage see.
Puhastage todventiil ja auru vdljalaskeava ning kontrollige,
kas kolb liigub vabalt.

Kui kaane Gimbert
vabaneb auru ja
surveindikaator
(D) on alumises
asendis.

Kaas on korralikult suletud.

Tihendi asend kaanes.

Tihendi seisukord; vajadusel vdlja vahetada.

Kaane, tihendi ja selle kaanes oleva soone, ohutusventiili ja
tooventiili puhtus.

Poti serva seisukord.

Kui kaant ei saa
avada

Kontrollige, kas surveindikaator on alumises asendis. Kui
mitte, siis vahendage survet; vajadusel pange kiirkeedupott
poolenisti kilma veega tdidetud kraanikaussi; vaadake
jaotisi "Kiire surve vabastamine” ja "Eritoidud".

Kui toit pole
kiipsenud voi

on korbenud,
kontrollige jérgmist.

Kiipsetusaeg.
Kuumusallika véimsus.
Tooventiili dige asend.
Vedeliku kogus.

Kui toit on
kérbenud
kiirkeedupoti kiilge

Leotage poti sisemust enne pesemist mdnda aega.
Arge kunagi kasutage pleegitusaineid vdi kloori sisaldavaid
tooteid.

B KOOGIVILIAD

VARSKE KULMUTATUD
Kilpsetamine Ventiili asend | Ventiili asend
&)
aur™ 18 min
Artisokid terve o -
vee sees 15 min
Brokoli oisikud aur 3 min 3 min
Endiivia (sigur) 2,5 cm viilud aur 12 min
Herned aur 1 min 30 4 min
Kartulid (naiteks sort King veeranditena aur 12 min
Edward) veeranditena vee sees 6 min
Karvits (pliree) (eritoit) tiikid vee sees 8 min
Lillkapsas Gisikud vee sees 3 min 4 min
aur 7 min
Naeris 2,5 cm kuubikud -
vee sees 6 min
jaié;{*(huivatatud koogivil- vee sees 15 min
Spargel terve vee sees 5 min
Poolkuivatatud oad **** vee sees 20 min
Porgand (eritoit) :/Jiliﬁﬂmargused aur 7 min 5 min
Porrulauk 5 cm viilud aur 2 min 30
Punapeet Eéiéﬁ;takeetmist aur 20 -30 min
Riis (pikateraline valge) ‘éﬁgg‘:ﬂmdrku“ vee sees 7 min
Shukeselt .
Roheline kapsas viilutatud aur 6 min
lehed aur 7 min
Roheline uba \t/?imfuvt?jd aur 8 min 9 min
Egggeil\i’siﬁggi)idtsed (kuivatatud vee sees 10 min
Rooskapsas terve aur 7 min Sminveeall
Seened E)gtt‘le:jeselt viilu- | gy 1 min 5min
terve vee sees 1 min 30
aur 6 min
Seller 5 cm tikid -
vee sees 10 min
Spinat aur 5 min 8 min
P vee sees 3 min
Suvikorits 2,5 cm viilud aur 6 min 30 9 min
uvikarvi
vee sees 2 min
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*Teatud mudelite komplektidesse ei kuulu korv ja taimer.

** Kiipsetatakse aurukorvis (olenevalt mudelist).

*** Toit pannakse vette.
**** Pole mdnes riigis saadaval.

RIIS: drge kunagi tditke potti rohkem kui iihe kolmandiku vorra, sealhulgas vedelik, kuna riis vahutab ja

keeb kiipsemise ajal tle.
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B LIHA JA KALAA

VARSKE ventiili asend (Z3

Kanaliha (1,2 kg tervena) 22 min
Lambaliha (1,3 kg jalg) 40 min (keskmine)****
Lohe (4 x 0,6 kg steiki) (eritoit) 6 min
Merikurat (0,6 kg filee) (eritoit) 4 min
Sealiha (1 kg praad) 28 min
Tuunikala (4 x 0,6 kg steiki) (eritoit) 7 min

Veiseliha (1 kg sisetiikk)

Jrrse

32 min (keskmine
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*** Kiipsetada veel 5 minutit, et liha oleks kiips.

B MAARUSTIKUKOHASED TAHISED

Tabhis

Asukoht

Tootja ja kaubandusliku kaubamargi
identifitseerimine

Kaanel ja kaane kaepidemel

Tootmisaasta ja partii Poti peal
Mudeli viide Maksimaalne ohutu réhk (PS)
Maksimaalne t55rahk (PF) Kaane peal
Mahutavus Poti pdhjal

B ELEKTRILISTE VOI ELEKTROONILISTE TOODETE
KAITLEMINE KASUTUSAJA LOPUL

o Sddstame keskkonda!

@ Teie seade sisaldab palju materjale, mida saab taaskasutada ja
Umber t66delda.

2 Viige toode kohalikku jaatmekaitluskeskusesse.

*Basket and timer not included with certain models.
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Avant d'utiliser votre cocotte-minute, prenez le temps de lire toutes
les instructions et reportez-vous toujours au “Guide de l'utilisateur”.
Des dommages peuvent résulter d’une utilisation non conforme.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations

applicables :

- Directive des Equipements sous Pression
- Matériaux en contact avec les aliments

- Environnement

VERIFIER
a d l'ceil et au jour, que le conduit d’évacuation vapeur ne
soit pas obstrué.

VERIFICATIONS |=que le piston de la soupape de sécurité (C) soit mobile.

IMPERATIVES aque le joint de couvercle soit placé sous chacune des

AVANT CHAQUE encoches du couvercle - fig 12.

UTILISATION a que les poignées de la cuve soient correctement fixées.
Les poignées de cuve sont des piéces de sécurité. Veillez
a ne jamais les retirer ou les changer vous-méme.

« N'utilisez jamais votre cocotte-minute sans liquide,
cela le détériorerait gravement. Assurez-vous qu'il y ait
toujours suffisamment de liquide pendant la cuisson.

a Minimum 25 cl - fig 4.

« Maximum 2/3 de la hauteur de la cuve, repére MAX

RESPECTER 2-figb. _ )

TOUJOURS LES | Lors des cuissons vapeur, les aliments présents dans le
QUANTITES DE panier vapeur*ne doivent pas étre en contact avec I'eau
REMPLISSAGES | et ne doivent pas dépasser le niveau MAX 2 de la cuve
SUIVANTES -fig 5.

aMaximum 1/3 (repére MAX 1) pour les aliments
pateux qui se dilatent et/ou qui moussent pendant la
cuisson, comme le riz, les légumineuses, les légumes
déshydratés, les compotes, le potiron, les courgettes,
les carottes, les pommes de terre, les filets de poisson...

* selon modele
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AVANT ET
PENDANT
LA
CUISSON

= Ne pas laisser les enfants a proximité lorsque la cocotte-minute est en cours
d'utilisation.

a La vapeur est trés chaude lorsqu'elle sort de la soupape de fonctionnement.
Attention au jet de vapeur.

= Votre cocotte-minute cuit sous pression. Des blessures par ébouillantage
peuvent résulter d'une utilisation inadéquate. Assurez-vous que la cocotte-
minute est convenablement fermée avant de le mettre en service. (Voir
paragraphe “Fermeture”).

a Veillez, au cours de la cuisson, & ce que la soupape chuchote toujours. S'il
n'y a pas assez de vapeur qui s‘échappe, décompressez le produit et vérifiez
la présence suffisante de liquide, ainsi que la non obstruction du conduit
d'évacuation vapeur. Aprés ces vérifications si la vapeur ne s'échappe
toujours pas, augmentez légérement la source de chaleur.

aNe pas cuire des aliments risquant d'obstruer les conduits des organes de
sécurité :

-les airelles

-l'orge perlé, I'épeautre, le millet

- les flocons d'avoine

- les pois cassés

- les nouilles, macaronis, spaghettis
-la rhubarbe

- les groseilles

a Pour les cuissons de gros morceaux de viandes et d'aliments comportant une
peau superficielle (saucisses entiéres, langue, volaille...) : nous vous conseillons
de les piquer avant cuisson a l'aide d'un couteau ou d'une fourchette. En
effet, pendant la cuisson ils peuvent emprisonner du liquide bouillant et
générer des éclaboussures.

a Neréalisez jamais de recette d base de lait animal dans votre cocotte-minute.

= N'utilisez pas de gros sel dans votre cocotte-minute, ajoutez du sel fin en fin
de cuisson. Vous éviterez ainsi l'apparition de «piqlres» qui pourraient altérer
le fond de votre cocotte-minute.

= Nutilisez pas votre cocotte-minute pour frire sous pression avec de Ihuile.

= Ne laissez pas votre cocotte-minute sans surveillance lorsque vous chauffez
de I'huile ou des graisses. Continuer de chauffer une huile qui fume la
dégrade et peut augmenter la température de cette derniére suffisamment
pour que des flammes apparaissent.

= N'utilisez pas votre cocotte-minute dans un autre but que celui auquel il est
destiné.

a Ne mettez pas votre cocotte-minute dans un four chaud.

a Ne jamais mettre de feuille de papier d'aluminium non maintenue sur un
moule dans votre cocotte-minute.

= Ne jamais mettre de film plastique dans votre cocotte-minute.

u Les vapeurs d'alcool sont inflammables. Portez a ébullition environ 2 minutes
avant de mettre le couvercle. Surveillez votre appareil dans le cadre des
recettes @ base d'alcool.

w Utilisez la(les) source(s) de chaleur compatible(s), conformément aux
instructions d'utilisation.

89

* selon modele

APRES LA
CUISSON...

a Tournez progressivement la soupape de fonctionnement
(A) en choisissant @ votre convenance la vitesse de
décompression, pour terminer face au repére du
pictogramme @ - fig 9 . Si lors de la libération de la
vapeur, vous observez des projections anormales, remettez
la soupgje de fonctionnement (A) en position de cuisson
mode (3, puis effectuez une décompression rapide dans
I'eau froide - (voir paragraphe “Fin de cuisson”.).

a Si lindicateur de pression (D) ne descend pas, placez votre
cocotte-minute dans I'eau froide - (voir paragraphe “Fin de
cuisson”.).

= N'intervenez jamais sur cet indicateur de pression.

u Pour les aliments pateux qui se dilatent ou qui moussent
pendant la cuisson, comme le riz, les légumineuses,
les légumes déshydratés, les compotes, le potiron, les
courgettes, les carottes, les pommes de terre, les filets de
poisson... Laissez refroidir votre cocotte-minute quelques
minutes, puis effectuez un refroidissement dans I'eau
froide. Secouez systématiquement et Iégérement la
cocotte-minute avant chaque ouverture, aprés avoir
vérifié que lindicateur de pression soit bien descendue,
afin d’éviter tout jaillissement de bulles de vapeur
qui risqueraient de vous briler. Cette opération est
particuliérement importante lors de I'évacuation rapide de
la vapeur ou aprés refroidissement dans I'eau froide.

aDéplacez votre cocotte-minute sous pression avec un
maximum de précautions. Ne touchez pas les surfaces
chaudes. Utilisez des gants, si nécessaire. Servez vous des
2 poignées de la cuve.

a Dans le cadre des soupes, nous vous conseillons d’effectuer
une décompression rapide dans l'eau froide (voir
paragraphe “Fin de cuisson”).

s Assurez-vous que la soupape soit en position de
décompression avant d’ouvrir votre cocotte-minute.
L'indicateur de pression (D) doit étre en position basse.

s N'ouvrez jamais votre cocotte-minute en force. Assurez-
vous que la pression intérieure est retombée. L'indicateur de
pression (D) doit étre en position basse. (Voir paragraphe
“Sécurités”).
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ENTRETIEN

= Si vous constatez qu’une partie de votre cocotte-minute
est cassée ou fissurée, n'essayez en aucun cas de I'ouvrir si
elle est fermée, attendez qu'elle refroidisse complétement
avant de la déplacer, ne l'utilisez plus et rapportez la & un
Centre de Service Agréé TEFAL pour réparation.

= N'intervenez pas sur les systémes de sécurité au-dela des
consignes de nettoyage et d’entretien.

= N'utilisez que des piéces d’origine TEFAL correspondant
a votre modéle.

a Nelaissez pas séjourner d’aliments dans la cocotte-minute.

= Nettoyez et rincez votre cocotte-minute immédiatement
aprés chaque utilisation.

= Ne passez jamais ni la soupape de fonctionnement (A), ni
le joint (I), ni le minuteur* G (d) au lave-vaisselle.

= Ne passez jamais le minuteur® G (d) sous l'eau.

= N'utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés, qui
pourraient altérer la qualité de I'acier inoxydable.

= Ne laissez pas le couvercle tremper dans I'eau.

= Changez le joint tous les ans ou immédiatement si celui-ci
présente une coupure.

u Il est impératif de faire vérifier votre cocotte-minute
dans un Centre de Service Agréé TEFAL aprés 10 ans
d'utilisation.

= Pour ranger votre cocotte-minute : Retournez le couvercle
sur la cuve afin d’éviter 'usure prématurée du joint de
couvercle.

= L'apparition de taches sur le fond intérieur de la cuve
n'altére en rien la qualité du métal. Il s’agit de dépot
calcaire. Pour les faire disparaitre, vous pouvez utiliser une
éponge avec un peu de vinaigre blanc.

* selon modéle

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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Schéma descriptif

A. Soupape de fonctionnement G(d). Minuteur*®
B. Conduit d’évacuation de vapeur  H.Repére de positionnement de
C. Soupape de sécurité la soupape de fonctionnement
D. Indicateur de pression I. Joint de couvercle
E. Bouton d’ouverture J. Panier vapeur®
F. Poignée longue de couvercle K. Trépied*
G(a). Repére de positionnement L. Poignée longue de cuve
du couvercle M. Cuve

G(b). Repére de positionnement du N.Poignée courte de cuve
couvercle par rapport a la cuve O.Repéres maximum (Max1 et
G(c). Socle du minuteur* Max 2) de remplissage

_Vérifications impératives avant chaque utilisation
Vérification de la soupape de fonctionnement

 Vérifiez que le trou d’évacuation de la soupape de fonctionnement n’est pas

obstrué.

Vérification de la soupape de sécurité

 Vérifiez que le piston de la soupape de sécurité est mobile (appuyer plusieurs fois

sur le piston avec votre doigt).

*Panier et minuteur” non inclus dans certains modéles
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Caractéristiques
Diamétre du fond de la cocotte-minute - références

Capacité | @Cuve | BFond | Hodoe O | e | | desseme ™
3L 20cm | 17 cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L P25807 P25907

6L (Neo) | 22cm | 15¢m | P25307 - 150 kPa
7L P25808 P25908
8L P2584k P25944

Informations normatives : Pression supérieure de fonctionnement : 80 kPa
Sources de chaleur compatibles

GAZ ELECTRIQUE HALOGENE INDUCTION RADIANT

SIS0

e La cocotte-minute convient a toutes les sources de chaleur.

« Sur une cuisiniére électrique ou a induction, assurez-vous que la taille de la
plaque chauffante ne dépasse pas celle de la base de la cocotte-minute.

» Quel que soit le type de plaque utilisée, veiller a ce que le fond de votre
cocotte-minute soit propre et net avant de la placer sur la plaque.

« Sur une cuisiniére au gaz, la flamme ne doit pas dépasser le diamétre de la
base de la cocotte-minute.

o Sur tous les foyers, veillez a ce que votre cocotte-minute soit bien centrée.

Accessoires TEFAL

e Les accessoires suivants sont disponibles pour la cocotte-minute :

Accessoire Numéro de référence
Joint de couvercle (4, 6, 7, 8L) X9010101
Panier vapeur® 792185
Trépied® 792691

e Pour le changement d’autres piéces (incluant le joint du 3L) ou pour les
réparations, faites appel aux Centres de Service Agréés TEFAL (merci de vous
référer a : www.tefal.com).

« N'utilisez que des piéces d’origine TEFAL correspondant & votre modéle.
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Ouverture

o A l'aide du pouce tirez sur le bouton d’ouverture (E) et maintenez-le reculé
-fig. 1.

« Une main tenant la poignée longue de cuve (L), tournez avec 'autre main
la poignée longue de couvercle (F) dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre, jusqu’d ouverture - fig. 2 .

e Puis soulevez le couvercle.

Fermeture

Hors fonctionnement,  ® Posez le couvercle bien a plat sur la cuve en
produit fermé, le fait alignant les repéres de positionnement du
que le couverclebouge  couvercle G(a) et G(b).
par rapport é la cuve e Tournez le couvercle dans le sens des aiguilles
est normal. Cet effet d’une montre jusqu'a la butée - fig. 3 jusqu’'a
dispardit dés que le entendre le bruit d’enclenchement du bouton
produit est en pression. fig. 4.
Si vous ne réussissez pas a tourner le couvercle,
vérifiez que le bouton d’ouverture (E) est bien reculé.

Remplissage minimum

 Mettez toujours une quantité minimale de liquide Les aliments

égale a 25 cl/ 250 ml (2 verres). placés dans le
) . panier vapeur
Pour une cuisson vapeur* : ne doivent pas

e Le remplissage doit étre au moins égal a 75 cl/ 750 ml (6  dépasser le
verres). repére MAX2.
e Posez votre panier® (J) sur le support* (K) prévu a cet
effet - fig. 5.

Remplissage maximum

» Ne remplissez jamais votre cocotte-minute au-dela des 2/3 de la hauteur de
la cuve (repére MAX 2 maximum de remplissage).

Pour certains aliments :

 Pour les aliments pdteux qui se dilatent ou qui moussent
pendant la cuisson, comme le riz, les |égumineuses,
les Iégumes déshydratés, les compotes, le potiron, les
courgettes, les carottes, les pommes de terre, les filets
de poisson... Laissez refroidir votre autocuiseur quelques
minutes, puis effectuez un refroidissement dans I'eau
froide. Secouez systématiquement et légérement
I'autocuiseur avant chaque ouverture, aprés avoir vérifié
que la tige de sécurité soit bien descendue, afin d’éviter

*Panier et minuteur® non inclus dans certains modéles 94



tout jaillissement de bulles de vapeur qui risqueraient de vous briler. Cette
opération est particuliérement importante lors de I'évacuation rapide de la
vapeur ou apres refroidissement dans 'eau froide. Dans le cadre des soupes,
nous vous conseillons d’effectuer une décompression rapide dans I'eau froide
(voir figure de I'Etape 1 ci dessus).

Utilisation de la soupape de fonctionnement (A)

Pour mettre en place la soupape de fonctionnement (A) :
Attention, ces opérations ne doivent s'effectuer que lorsque le
produit est froid et n’est pas en fonctionnement.

e Posez la soupape de fonctionnement (A) en alignant
le pictogramme M de la soupape avec le repére de
positionnement (H).

« Appuyez sur la soupape puis tournez-la jusqu’'au pictogramme
Brou .

Pour enlever la soupape de fonctionnement :

Attention, ces opérations ne doivent s'effectuer que lorsque le

produit est froid et n’est pas en fonctionnement.

e Appuyer sur la soupape et tournez-la pour aligner le
pictogramme B avec le repére de positionnement (H) comme
sur le dessin ci-contre.

e Retirez la soupape comme sur le dessin ci-contre.

Pour faire cuire des Ilégumes ou des aliments fragiles :

o Positionnez le pictogramme 2= de la soupape face au repére
de positionnement (H) - fig. 7.

Pour faire cuire de la viande ou des aliments surgelés :

o Positionnez le pictogramme & de la soupape face au repére
de positionnement (H) - fig. 8.

Premieére utilisation

» Nettoyez entiérement la cocotte-minute et ses composants avant la
premiére utilisation.

 Posez le support du panier (K) au fond de la cuve et déposez le panier (J) dessus®.

« Remplissez d’eau jusqu'aux 2/3 de la cuve (repére maximum (Max 2) de
remplissage (0)).

« Fermez la cocotte-minute.

« Positionnez le pictogramme (23 face au repére de positionnement (H) - fig. 8.

e Posez la cocotte-minute sur une source de chaleur, puis réglez-la a sa
puissance maximum.
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La présence de vapeur au niveau de I'indicateur de pression (D) est normale

au début du fonctionnement du produit.

e Lorsque la vapeur commence a s’échapper par la soupape, réduisez la source
de chaleur et décomptez 20 min. Pour les modéles équipés d'un minuteur”,
programmez 20 min. sur celui-ci.

e Lorsque les 20 min. sont écoulées, éteignez votre source de chaleur.

« Tournez progressivement la soupape (A) en choisissant a votre convenance la
vitesse de décompression pour terminer en butée face au pictogramme % - fig. 9.

e Lorsque l'indicateur de pression (D) redescend, votre cocotte-minute n'est plus
Sous pression.

e Ouvrez la cocotte-minute - fig. 1 - 2.

e Rincez la cocotte-minute & 'eau et séchez-la.

Avant la cuisson

e Avant chaque utilisation retirez la soupape (A)
(voir paragraphe “Utilisation de la soupape de
fonctionnement”) et vérifiez a I'ceil et au jour que le
conduit d’évacuation de vapeur (B) n’est pas obstrué
(voir dessin ci contre). Si besoin, nettoyez-le avec un
cure-dent - fig. 10.

 Vérifiez que le piston de la soupape de sécurité (C) est
mobile, dessin ci-contre et voir paragraphe “Nettoyage
et entretien”.

« Ajoutez vos ingrédients et le liquide.

e Fermez la cocotte-minute - fig. 3 et assurez-vous
qu’elle est correctement fermée - fig. 4.

« Positionnez le pictogramme 2+ ou & dela soupape
face au repére de positionnement H- fig. 7 ou 8.

e Posez la cocotte-minute sur une source de chaleur,
puis réglez-la & sa puissance maximum.

Pendant la cuisson

L'indicateur de pression (D) empéche la cocotte-minute de monter en

pression si cette derniére n’est pas correctement fermée.

o La présence de vapeur au niveau de I'indicateur de pression (D) est normale
au début du fonctionnement du produit.

e Lorsque la soupape de fonctionnement (A) laisse échapper de la vapeur
de fagon continue, en émettant un son régulier (PSCHHHT), réduisez la
source de chaleur de maniére a ce que la soupape (A) continue a chuchoter
réguliérement.

e Décomptez le temps de cuisson indiqué dans la recette. Pour les modéles
équipés d'un minuteur*, programmez le temps de cuisson indiqué dans la
recette.

e Dés que le temps de cuisson est écoulé, éteignez la source de chaleur.
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Minuteur” (en option)

Position de départ
les deux demi-lunes en
face I'une de l'autre)

Position fermée
(la demi-lune en face
de la lune entiére )

o Le minuteur* n'est disponible que sur certains modéles. Amovible
et autonome, le minuteur* vous avertira en fin de cuisson. Vous
pouvez le conserver sur vous et ainsi vous libérer pour d’autres
taches ou le laisser sur son support (G(c)) pendant la cuisson.

e Votre cocotte-minute est prévue pour fonctionner aussi bien avec
que sans son minuteur®.

Fonctionnement :

« Mise sous tension : appuyez une fois sur le bouton, I'affichage des
deux zéros apparait.

e Sélection du temps de cuisson (60 min. maximum) : appuyez sur
le bouton.

- Par impulsion, comptage minute par minute

- En continu, le comptage défile

e Décompte du temps de cuisson : aprés avoir reldché le bouton
aprés quelques secondes, le temps sélectionné clignote, le
décompte a commencé.

Veillez a ne programmer le temps de cuisson qu'a partir
du moment ot la vapeur commence a s'échapper par la
soupape de fonctionnement.

« Sonnerie : en fin de cuisson, le minuteur* vous avertit par une série
de bips. Pour arréter la sonnerie, appuyez sur le bouton.

« Mise hors tension : automatique

o Erreur de programmation : vous avez la possibilité, a tout moment,
de remettre a zéro le temps programmeé en maintenant le bouton
appuyé pendant plus de deux secondes.

» Mise en place : posez le minuteur” sur son socle (G (C)) sur le dessus
du couvercle.

o Retrait : Soulevez doucement le minuteur® vers le haut.

Recommandations d’utilisation :

* Ne mettez pas le minuteur” au lave-vaisselle. Ne passez jamais le
minuteur” sous I'eau. Nettoyez le minuteur” a 'aide d’'un chiffon
propre. N'utilisez pas de solvant pour nettoyer le minuteur®.

Mise au rebut :

e La durée de vie de votre minuteur* dépend de sa
fréquence d'utilisation. Toutefois, lorsque vous
constatez une perte totale ou partielle de I'affichage,
vous devrez retirer la pile pour la mettre au rebut.

« Afin de contribuer a la protection de 'environnement, retirez la pile
usagée et déposez-la dans un centre de collecte specmllse

e La pile (réf CR2032) du minuteur contient du Dimethoxyethane n°
CAS 110-71-4. Elle est conforme a la réglementation européenne.
Pour votre sécurité et la préservation de I'environnement n'ouvrez
pas la pile, ne I'exposez pas & des températures élevées, ne la jetez
pas avec les ordures ménagéres; rapportez la dans un centre de
collecte de piles usagées.

« Vous pouvez remplacer ou faire remplacer votre pile logée dans
le-sous ensemble ainsi démonté par un commercant habilité a ce
type de service comme le montre le schéma ci-contre.

« Vous pourrez vous procurer un autre minuteur dans tous nos
Centres Services Agrées TEFAL.

*Panier et minuteur” non inclus dans certains modéles

Fin de cuisson

Pour libérer la vapeur :

- Décompression lente :

« Tournez progressivement la soupape (A) en
choisissant a votre convenance la vitesse de
décompression &ourterminer face au repére du
pictogramme & - fig. 9. Lorsque l'indicateur
de pression (D) redescend, votre cocotte-
minute n’est plus sous pression.

L'indicateur de pression (D) empéche

'ouverture de la cocotte-minute si elle est

encore sous pression.

- Décompression rapide :

e Vous pouvez placer votre cocotte-minute dans
I'eau froide pour accélérer la décompression, voir
schéma ci-contre. Lorsque l'indicateur de pression
(D) redescend, votre cocotte-minute n’est plus sous
pression.

« Vous pouvez ouvrir votre cocotte-minute - fig. 1
et 2.

- Cas particulier :

e Dans les cas de cuisson d’aliments émulsifs
(cf. tableau de cuisson) ou de Iégumes secs, ne
décompressez pas et attendez la descente de
I'indicateur de pression (D) pour ouvrir. Prévoyez
de réduire un peu les temps de cuisson préconisés.

« Dans le cadre des soupes, nous vous conseillons
d’effectuer une décompression rapide (voir
paragraphe "Décompression rapide”).

Nettoyage de la cocotte-minute

Pour le bon fonctionnement de votre appareil,

veillez & respecter ces recommandations de

nettoyage et d’entretien aprés chaque utilisation.

e Lavez la cocotte-minute (cuve et couvercle)
aprés chaque utilisation avec de I'eau tiéde
additionnée de produit vaisselle. Procédez de
méme pour le panier®.

« N'utilisez pas d’eau de javel ou de produits chlorés.

« Ne surchauffez pas votre cuve lorsqu’elle est vide.

*Panier et minuteur* non inclus dans certains modéles

Si lors de la libération
de la vapeur vous
observez des projec-
tions anormales,
remettez la soupape
de fonctionnement
(A) sur le repére B+
ouz-fig.70u8-
puis redécompressez
lentement en vous as-
surant qu’il n’y a plus
de projections.

Déplacez votre
cocotte-minute sous
pression avec un
maximum de précau-
tions sans le secouer.

Lavez votre cocotte-
minute aprés chaque
utilisation.

Le brunissement

et les rayures qui
peuvent apparaitre
d la suite d’une
longue utilisation
ne présentent pas
d’inconvénients.
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« Ne mettez pas le minuteur au lave-vaisselle.
Ne passez jamais le minuteur® sous l'eau.
Nettoyez le minuteur® a l'aide d’un chiffon
propre. N'utilisez pas de solvant pour nettoyer le
minuteur®.

Pour nettoyer I'intérieur de la cuve :

» Lavez avec une éponge et du produit vaisselle.

e L'apparition de taches sur le fond intérieur de la
cuve n’'altére en rien la qualité du métal. Il s'agit
de dépot calcaire. Pour les faire disparaitre, vous
pouvez utiliser une éponge avec un peu de vinaigre
blanc.

Pour nettoyer I'extérieur de la cuve :
e Lavez avec une éponge et du produit vaisselle.

Pour nettoyer le couvercle :

e Lavez le couvercle sous un filet d’eau tiéde avec
une éponge et du produit vaisselle et rincez-le
bien.

Pour nettoyer le joint du couvercle :

e Aprés chaque cuisson, nettoyez le joint (I) et
son logement.

« Pour la remise en place du joint, reportez-vous
-fig. 11-12.

Pour nettoyer la soupape de fonctionnement (A) :

e Retirez la soupape de fonctionnement (A),
voir paragraphe “Utilisation de la soupape de
fonctionnement”.

» Nettoyez la soupape de fonctionnement (A) sous
le jet d’eau du robinet - fig. 13.

Pour nettoyer le conduit d’évacuation de vapeur (B) :

 Enlevez la soupape (A).

e Contrélez a l'ceil et au jour que le conduit
d’évacuation de vapeur est débouché et rond.
Voir dessin ci-contre. Si besoin, nettoyez-le avec
un cure-dent - fig. 10.

Pour nettoyer la soupape de sécurité (C) :

« Nettoyez la partie de la soupape de sécurité
située a l'intérieur du couvercle en passant celui-ci
sous I'eau.
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Seuls la cuve et le
panier passent au
lave-vaisselle.

Pour conserver
plus longtemps les
qualités de votre
cocotte-minute,
ne surchauffez
pas votre cuve
lorsqu’elle est vide.

Il est impératif de
faire vérifier votre
cocotte-minute
dans un Centre

de Service Agréé
TEFAL aprés 10 ans
d’utilisation.

N’utilisez jamais
d’objet tranchant
ou pointu pour
effectuer cette
opération.

« Vérifiez son bon fonctionnement en appuyant légérement sur le piston qui
doit s’'enfoncer sans difficulté. Voir dessin ci-contre.

Pour changer le joint de votre cocotte-minute :

« Changez le joint de votre cocotte-minute tous les ans ou si celui-ci présente
une coupure.

e Prenez toujours un joint d’origine TEFAL correspondant a votre modéle.

Pour ranger votre cocotte-minute :

« Retournez le couvercle sur la cuve.

Sécurité

Votre cocotte-minute est équipée de plusieurs dispositifs de sécurité :

o Sécurité a la fermeture :
- Si le produit n'est pas correctement fermé l'indicateur de pression (D) ne
peut pas monter et de ce fait la cocotte-minute ne peut pas monter en
pression.

o Sécurité a I'ouverture :
- Si la cocotte-minute est sous pression, le bouton d’ouverture (E) ne peut
étre actionné. N'ouvrez jamais la cocotte-minute en force. N'agissez
surtout pas sur l'indicateur de pression (D).

« Deux sécurités a la surpression :
- Premier dispositif : la soupape de sécurité (C) libére la pression et de la
vapeur s’échappe horizontalement sur le dessus du couvercle - fig.14
- Second dispositif : le joint (I) laisse échapper de la vapeur verticalement
par le petit trou situé sur le bord du couvercle ou le long de la cuve - fig.15.
Attention, cela peut entrainer I'extinction de la flamme sur un foyer a gaz.

Si 'un des systémes de sécurité a la surpression

se déclenche:

« Arrétez la source de chaleur.

o Laissez refroidir complétement la cocotte-minute.

e Ouvrez.

o Vérifiez et nettoyez la soupape de fonctionnement
(A) - fig.13, le conduit d’évacuation de vapeur (B) -
fig.10, la soupape de sécurité (C) et le joint (I). Voir
dessin ci-contre.
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Garantie

e Dans le cadre de l'utilisation préconisée par le mode d’emploi, la cuve de
votre nouvelle cocotte-minute TEFAL est garantie 10 ans contre :

- Tout défaut lié a la structure métallique de votre cuve,
- Toute dégradation prématurée du métal de base.

» Toutes les autres piéces de votre cocotte -minute sont garanties contre
tout défaut de fabrication ou de matiére, pour la période de garantie
définie par la loi en vigueur dans le pays d’achat et a partir de la date
d’achat.

« Cette garantie contractuelle sera acquise sur présentation du ticket de
caisse ou facture de cette date d’achat.

Ces garanties excluent :
o Les dégradations consécutives au non respect des précautions importantes
ou a des utilisations négligentes, notamment :

- Chocs, chutes, passage au four,

- Passage du couvercle, de la soupape de fonctionnement et du minuteur au

lave-vaisselle.

o Seuls les Centres de Services Agréés TEFAL sont habilités a vous faire bénéficier
de cette garantie (merci de vous référer a : www.tefal.com).
 Veuillez noter que, independamment de la presente garantie commerciale,
s‘appliquent, en tout etat de cause, la garantie legale de conformite au contrat
visee par les articles L 211-4, L 211-5 et L 211-12 du Code de la Consommation
ainsi que la garantie des vices caches visee aux articles 1641 a 1649 du Code Civil.
e Article L 217-4 du Code de la consommation : Le vendeur est tenu de livrer un
bien conforme au contrat et repond des defauts de conformite existant lors de la
delivrance.
« Il repond egalement des defauts de conformite resultant de 'emballage, des
instructions de montage ou de l'installation lorsque celle-ci a ete mise a sa charge
par le contrat ou a ete realisee sous sa responsabilite.
e Article L 217-5 du Code de la consommation : Pour etre conforme au contrat,
le bien doit :
1° Etre propre a l'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le cas
echeant :
- correspondre a la description donnee par le vendeur et posseder les qualites que
celui-ci a presentees a I'acheteur sous forme d’echantillon ou de modele ;
- presenter les qualites qu'un acheteur peut legitimement attendre eu egard
aux declarations publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son
representant, notamment dans la publicite ou I'etiquetage ;
2° Ou presenter les caracteristiques definies d'un commun accord par les parties ou
etre propre a tout usage special recherche par 'acheteur, porte a la connaissance
du vendeur et que ce dernier a accepte.
o Article L 217-12 du Code de la consommation : L'action resultant du defaut de
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conformite se prescrit par deux ans a compter de la delivrance du bien.

o Article L 217-16 du Code de la consommation : Lorsque I'acheteur demande
au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a ete consentie
lors de l'acquisition ou de la reparation d’'un bien meuble, une remise en etat
couverte par la garantie, toute periode d'immobilisation d’au moins sept jours
vient s'ajouter a la duree de la garantie qui restait a courir. Cette periode court
a compter de la demande d'intervention de I'acheteur ou de la mise a disposition
pour reparation du bien en cause, si cette mise a disposition est posterieure a la
demande d'intervention.

e Article 1641 du Code civil : Le vendeur est tenu de la garantie a raison des
defauts caches de la chose vendue qui la rendent impropre a I'usage auquel on
la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que l'acheteur ne l'aurait pas
acquise, ou n'en aurait donne qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

o Article 1648, al.1er du Code civil : Laction resultant des vices redhibitoires doit
etre intentee par 'acquereur dans un delai de deux ans a compter de la decouverte
du vice.

Marquage réglementaire

Marquage Localisation
Identification du fabricant Couvercle et poignée de
et marque commerciale couvercle
Année et lot de fabrication Sur la cuve

Référence modéle
Pression maximum de sécurité (PS)
Pression supérieure de fonctionnement (PF)

Sur le couvercle

Capacité Fond de cuve

Produit électrique ou électronique en fin de vie __

e Participons a la protection de I'environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement
soit effectué.
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TEFAL répond a vos questions

Problémes

Recommandations

Si la cocotte-minute a
chauffé sous pression
sans liquide a l'intérieur

Faites vérifier votre cocotte-minute par un Centre de
Service Agréé TEFAL.

Si 'indicateur de pression
n’est pas monté et que
rien ne s’échappe par

la soupape pendant la
cuisson

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénoméne persiste, vérifiez que :

- La source de chaleur est assez forte, sinon augmentez-la.

- La quantité de liquide dans la cuve est suffisante.

- La soupape de fonctionnement est positionnée sur
I'un des pictogrammes B ou (Z3 - fig. 7 ou 8.

- La cocotte-minute est bien fermée.

- Le joint ou le bord de la cuve ne sont pas détériorés.

Si indicateur de pression
est monté et que rien ne
s’échappe par la soupape
pendant la cuisson

Ceci est normal pendant les premiéres minutes.

Si le phénomeéne persiste, passez votre appareil dans
I'eau froide, voir paragraphe “Décompression rapide et
Cas particulier” puis ouvrez-le.

Nettoyez la soupape de fonctionnement et le conduit
d'évacuation de vapeur et vérifiez que le piston de la
soupape de sécurité s'enfonce sans difficulté.

Si la vapeur fuit autour
du couvercle, vérifiez

La bonne fermeture du couvercle.

Le positionnement du joint dans le couvercle.

Le bon état du joint, au besoin changez-le.

La propreté du couvercle, du joint et de son logement
dans le couvercle, de la soupape de sécurité et de la
soupape de fonctionnement.

Le bon état du bord de la cuve.

Si vous ne pouvez pas
ouvrir le couvercle

Vérifiez que l'indicateur de pression est en position
basse.

Sinon, décompressez, au besoin, refroidissez la cocotte-
minute dans l'eau, voir paragraphe “Décompression
rapide et Cas particulier”.

Si les aliments ne sont
as cuits ou s'ils sont
ralés, vérifiez

Le temps de cuisson.

La puissance de la source de chaleur.

Le bon positionnement de la soupape de fonctionnement.
La quantité de liquide.

Si des aliments ont bralé
dans la cocotte-minute

Laissez tremper votre cuve quelque temps avant de la
laver.
N'utilisez jamais d'eau de javel ou de produits chlorés.
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Légumes

FRAIS SURGELES
Cuisson Position de la Position de la
soupape soupape (5
Artichauts - }/upeurf‘ ey 18 m?n. -
- immersion: 15 min. -
Asperges - immersion 5 min. -
Betterave rouge - vapeur 20 - 30 min. -
Blé (lég. secs) - immersion 15 min. -
Brocolis - vapeur 3 min. 3 min.
Carottes (aliments émulsifs) rondelles | - vapeur 7 min. 5 min.
Céer ~vabeur E min -
- immersion 10 min. -
Champignons émincés | - vapeur 1 min. 5 min.
entiers - immersion 1 min. 30 -
Chou vert émin.cé‘ - vapeur 6 m?n. -
effeuillé | - vapeur 7 min. -
Chou Bruxelles - vapeur 7 min. 5 min. - immersion
Chou-fleur - immersion 3 min. 4 min.
Courgettes - vapeur 6 min'. 30 9 min
- immersion 2 min. -
Endives - vapeur 12 min. -
Epinards -vapeur_ 5 m?n. 8 min.
- immersion 3 min. -
Haricots verts - vapeur 8 min. 9 min.
Haricots mi-secs - immersion 20 min. -
Lentilles vertes (Iég. secs) - immersion 10 min.
Navets - vapeur_ 7 min.
- immersion 6 min. -
Petits pois - vapeur 1 min. 30 4 min
Poireaux rondelles - vapeur 2 min. 30 -
Potiron (purée)(aliments émulsifs) - immersion 8 min. -
Pommes de terre en - vapeur 12 min. -
quartiers - immersion 6 min. -
Riz (lég. secs) - immersion 7 min. -

Viandes et Poissons

** Aliment dans le panier vapeur*
** Aliment dans l'eau

FRAIS SURGELE
Position de la soupape 3| Position de la soupape &
Agneau (gigot 1,3 Kg) 25 min. 35 min.
Boeuf (réti 1 Kg) 10 min. 28 min.
Lotte (filets 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 4 min. 6 min.
Porc (réti 1 Kg) 25 min. 45 min.
Poulet (entier 1,2 Kg) 20 min. 45 min.
Saumon (4 darnes 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 6 min. 8 min..
Thon (4 steaks 0,6 Kg) (aliments émulsifs) 7 min. 9 min.

*Panier et minuteur” non inclus dans certains modéles
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Prije uporabe ekspres lonca pazljivo procitajte sve upute i pomo¢ uvijek
potrazite u ,Uputama za korisnika”.
Uporabom koja nije u skladu s uputama moze doci do ostecenja.

Radi vase sigurnosti, uredaj je izraden sukladno odgovaraju¢im normama i
pravilnicima:

- Direktiva o tla¢noj opremi

- Pravilnikom o materijalima koji dolaze u neposredan dodir s hranom

- Zastita okolisa

PROVJERITI
a vizualno na danjem svjetlu, je li odvod za ispustanje pare
prohodan.
OBAVEZNE = moze klip sigurnosnog ventila micati.
PROVJERE ajesu li brtve poklopca postavljene na svaki od utora za
PRIJE SVAKE poklopce - sl. 12.
UPORABE ajesu li rucke na posudi pravilno pri¢vri¢ene. Rucke posude

su sigurnosni dijelovi. Nikada ih nemojte sami mijenjati.

= Nikad ne koristite ekspres lonac bez tekucine jer se moze
znacajno ostetiti. Pripazite da tijekom kuhanja uvijek ima
dovoljno tekucine.

= Minimalno 25 cl - sl. 4.

UVLIEK a Maksimalno 2/3 visine posude, oznaka MAX 2 - sl. 6.
POSTUJTE a Tijekom kuhanja na paru hrana u kosari za paru* ne smije
SLJEDECE biti u kontaktu s vodom i ne smije prelaziti razinu posude
KOLICINE PRI MAX 2 - sl. 5.

PUNJENJU

a Maksimalno 1/3 (oznaka MAX 1) za kasaste namirnice
koje se Sire i/ili pjene tijekom kuhanja kao $to su riza,
mahunarke, suseno povrce, kompoti, bundeve, tikvice,
mrkva, krumpir, riblji fileti...

1 05 * ovisno o modelu

PRUEI
TUUEKOM
KUHANJA

a« Nemojte dozvoliti djeci da se priblizavaju ekspres loncu tijekom
uporabe.

s Kada izlazi kroz sigurnosni ventil para je vrlo vruca. Budite oprezni
s obzirom na paru.

aVas ekspres lonac kuha pod pritiskom. Zbog neodgovarajuce
uporabe moze doci do povreda izazvanih opeklinama. Prije
uporabe provjerite je li ekspres lonac odgovarajuce zatvoren.
(Pogledajte odjeljak ,Zatvaranje”).

aProvjeravajte tijekom kuhanja da li ventil stalno Sisti. Ako ne
izlazi dovoljno pare, smanjite tlak u proizvodu i provjerite ima
li dovoljno tekucine i je li odvod za ispustanje pare prohodan.
Nakon ovih provjera, ako para i dalje ne izlazi, lagano pojacajte
izvor topline.

aNemojte kuhati namirnice koje bi mogle blokirati odvode
sigurnosnih dijelova:

- bobicasto voce

- je¢mena kasa, krumpir, pire
-zobena kasa

- suseni grasak

- rezanci, makaroni, Spageti

- rabarbara

- ribizle

aZa kuhanje velikih komada mesa i namirnica s kozom (cijele
kobasice, jezik, perad ... : savjetujemo vam da ih prije kuhanja
probate nozem ili vilicom. Naime, tijekom kuhanja oni mogu
nakupiti kipucu tekucinu i uzrokovati prskanje.

aU ekspres loncu nikad nemojte pripremati recepte na bazi
Zivotinjskog mlijeka.

a U ekspres loncu nemojte koristiti grubu sol ve¢ dodajte sitnu sol
na kraju kuhanja Na taj nacin cete izbjeci pojavu ,mrljica” koje bi
mogle utjecati na dno Vaseg ekspres lonca.

u Ne upotrebljavajte ekspres lonac za przenje u ulju pod tlakom.

u Prilikom zagrijavanja ulja ili masti ne ostavljajte ekspres lonac bez
nadzora. Nastavak zagrijavanja ulja koje se pari Cini ulje nezdravim
i moze toliko zagrijati ulje da se pojavi plamen.

u Ekspres lonac koristite samo u svrhe za koje je namijenjen.

u Ne stavljajte ekspres lonac u ugrijanu pecnicu.

aNikad u ekspres lonac ne stavljajte aluminijsku foliju koja nije u
kalupu.

u Nikad ne stavljajte plasti¢nu foliju u ekspres lonac.

s Alkoholne su pare zapaljive. Prokuhajte otprilike 2 minute prije
nego $to stavite poklopac. Nadzirite svoj uredaj u slu¢aju pripreme
jela na osnovi alkohola.

aSukladno uputama za uporabu, koristite jedan ili vise
kompatibilnih izvora topline.

106



NAKON
KUHANJA...

a Postepeno okrecite radni ventil (A) odabirudi po zelji
brzinu dekompresije, a zaustavite se na oznaci slikovnog
prikaza @ -sl.9. Ako tijekom ispustanja pare primijetite
nepravilno prskanje, vratite radni ventil (A) u polozaj
kuhanja 3, a zatim izvrsite brzu dekompresiju u hladnoj
vodi - (pogledajte odlomak ,Zavrsetak kuhanja u nac¢inu
rada”).

u Ako se sigurnosni stapi¢ (D) ne spusta, stavite ekspresni
lonac u hladnu vodu - (pogledajte odlomak ,Zavrsetak
kuhanja na nacin”).

a Nikad ne dirajte sigurnosni Stapic.

u Za kasaste namirnice koje se Sire ili pjene tijekom kuhanja
kao S$to su riza, mahunarke, suseno povrce, kompoti,
bundeve, tikvice, mrkva, krumpir, riblji fileti... Pustite
ekspresni lonac nekoliko minuta da se ohladi, a zatim ga
ohladite u hladnoj vodi. Ravhomjerno i lagano protresite
ekspresni lonac prije svakog otvaranja, nakon sto ste
provjerili da se sigurnosni Stapi¢ spustio, kako biste
izbjegli izlaZzenje mjehuric¢a pare koji bi vas mogli opedi.
Ta je radnja osobito vazna pri brzom ispustanju pare ili
nakon hladenja u hladnoj vodi.

u Vrlo pazljivo premjestajte Vas ekspres lonac dok je pod
pritiskom. Ne dodirujte vruce povrsine. Ako je potrebno,
koristite rukavice. Posluzite tako da koristite 2 rucke
posude.

s Kada se radi o juhama, savjetujemo vam da obavljate
brzu dekompresiju u hladnoj vodi (pogledajte odlomak
»Zavrsetak kuhanja na nacin”).

a Prije nego $to otvorite ekspres lonac, provjerite je li ventil
na poloZaju dekompresije. Sigurnosni stapic (D) mora biti
u donjem polozaju.

a Nikad nemojte nasilno otvarati ekspres lonac. Budite
sigurni da se unutarnji pritisak smanjio. Sigurnosni stapic
(D) mora biti u donjem polozaju. (Pogledajte odjeljak
»Sigurnost”).

ODRZAVANJE

u Ako zakljucite da je dio Vaseg ekspres lonca slomljen ili
napuknut, nikako ga nemojte pokusavati otvoriti ako je
zatvoren, pri¢ekajte da se potpuno ohladi prije nego sto
ga premjestate, nemojte ga vise koristiti i odnesite ga u
ovlasteni servisni centar TEFAL na popravak.

a Ne obavljajte nikakve zahvate na sigurnosnim sustavima
lonca osim ¢is¢enja i odrzavanja.

u Koristite samo originalne dijelove TEFAL koji odgovaraju
Vasem modelu.

a Ne ostavljajte hranu u ekspres loncu.

u Ocistite i operite svoj ekspresni lonac neposredno nakon
svake uporabe.

a Nikad ne perite radni ventil (A), brtvu (I), tajmer* (G (d)),
ni u perilici za posude.

a Nikad ne perite tajmer* (G (d)) pod vodom.

a Nikad ne koristite izbjeljivac ili klorirane proizvode koji bi
mogli utjecati na kvalitetu nehrdajuceg celika.

» Ne ostavljajte poklopac da se namace u vodi.

a Brtvu zamijenite svake godine ili ako se na njoj pojave
pukotine.

s Nakon 10 godina uporabe obvezno svoj ekspres lonac
dajte provjeriti u ovlastenom servisnom centru TEFAL.

u Kad pospremate ekspres lonac: obrnuto okrenite poklopac
na posudi kako biste izbjegli prijevremeno trosenje brtve

poklopca.

s Nastanak mrlja na dnu unutrasnjosti lonca ne utjece na
kvalitetu metala. Rijec je o naslagama kamenca. Kako biste
ih uklonili, koristite spuzvu i malo alkoholnog octa.
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SACUVAJTE OVE UPUTE
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Opisna shema Karakteristike
Promjer dna ekspres lonca - reference

A.  Radni ventil H.  Oznaka poloZaja radnog ventila oD
B.  Otvorzaispust pare I Brtva poklopca ) Model NERBAIUCEG Maksimalni
C.  Sigurnosni ventil ] Ko3arica za kuhanje na pari* Zapremnina| @Lonac | @ Dno NEHgé?_ﬁzUCI CELIKA s mjeracem sigur:ossrllri“:rir;:suk
D.  Pokazatelj prisutnosti tlak K. Nosa¢ koari kuhanj vremend-
E Tipkosaotaranje por e FhAEnd 3L [ 20cm [17cm | P25840 P25940
F.  Rucka poklopca L Dugacka rucka lonca 4l P25804 P25904
G(a). Oznaka poloZaja poklopca M. Lonac 6L P25807 P25907 150 kPa
G(b). Oznaka polozaja poklopcau  N.  Kratka rucka lonca 6L (Neo) | 22cm | 15cm P25307 -

odnosu na lonac 0.  Maksimalne oznake 7L P25808 P25908
G(c). Pod_novije brojaca vremena* (Max1 i Max 2) napunjenosti 8L P25844 P25944
G(d). Brojac vremend Normativni podaci: Najveci radni pritisak: 80 kPa @

Obavezne provjere prije svake uporabe Kompatibilni izvori topline
PLIN ELEKTRICNA STAKLOKERAMICKA  INDUKCUSKA ELEKTRICNA
PLOCA LOGENAPLOCA  PLOCA SPIRALNA PLOCA

Provjera radnog ventila

&= WY

o Ekspres lonac se koristi na svim izvorima topline.

o Pripazite da na elektri¢noj ili indukcijskoj ploci grijac¢a ploc¢a nije veéa od
dna ekspres lonca.

o Pripazite da je na keramickoj ili halogenoj ploci dno ekspres lonca uvijek

cisto i suho.
e Provjerite je li ispusni otvor radnog ventila slobodan. » Na plinskom Stednjaku plamen ne smije biti veci od dna ekspres lonca.
. . . ¢ Pazite da je ekspres lonac na svim stednjacima dobro postavljen na
Provjera sigurnosnog ventila sredinu.
e Bez obzira na vrstu ploce koju upotrebljavate, provjerite je li dno ekspres
lonca ¢isto i uredno prije nego 3to ga stavite na plocu.
; ; Dodatni TEFAL pribor
y o Sljededi su dodaci dostupni za ekspres lonac:
Dodatni pribor Referenca
Brtva poklopca (4, 6, 7, 8L) X9010101
 Provjerite moZe li se klip sigurnosnog ventila pomicati (pritisnite klip vise puta Ko3arica za kuhanje na pari* 792185
prstom). Nosac¢ koSarice za kuhanje na pari* 792691

e Za zamjenu drugih dijelova ili za popravke, nazovite ovlasteni servisni centar
TEFAL (pogledajte na www.tefal.com).

 Koristite samo TEFAL originalne rezervne dijelove koji odgovaraju Vasem
modelu.

109 *Ko3arica i broja vremena nis u uklju€eni u odredene modele. *Ko3arica nije uklju¢ena u odredene modele 110



Otvaranje

» Pomocu palca povucite tipku za otvaranje (E) i drZite je prema natrag - slika 1.

e Drze¢i jednom rukom dugacku rucku lonca (L), drugom rukom okrenite
dugacku ru¢ku poklopca (F) u smjeru obrnutom od smjera kazaljki na satu,
sve dok se ne otvori - slika 2.

« Zatim podignite poklopac.

Zatvaranje
Uobicajeno je da e Ispravno postavite poklopac na lonac
se poklopac po- uskladujuéi oznake poloZaja poklopca G(a) i
mice u odnosu na G(b).
lonac, dok je uredaj « Okrenite poklopac u smjeru kazaljki na satu

zatvoren i ne radi.
Cim je uredaj pod
pritiskom, ta pojava
prestaje.

do kraja - slika 3 sve dok se ne zacuje zvuk
prikap&anja tipke slika 4.
Ako ne uspijete okrenuti poklopac, provjerite je li
tipka za otvaranje (E) dobro povucena unatrag.

Minimalno punjenje

Namirnice
smjestene u kosaru
za kuhanje na
Za kuhanje na pari*: paru® ne smiju
« Napunite vodom najmanje 75 cl/ 750 ml (6 ¢asa).  prekoraciti oznaku
e Postavite kosaricu za kuhanje na pari* (J) na nosac MAX2.

za kosaricu za kuhanje na pari* (K), predviden u tu

svrhu - slika 5.

 Uvijek pri uporabi stavite barem minimalnu koli¢inu
tekuéine, odnosno 25 cl/ 250 ml (2 ¢ase).

Maksimalno punjenje

e Nikad ne punite vise od 2/3 visine ekspres lonca (maksimalna oznaka
punjenja MAX 2).

Za odredene namirnice:

e Za kaSaste namirnice koje se Sire ili pjene tijekom
kuhanja kao $to su riza, mahunarke, suseno povrce,
kompoti, bundeve, tikvice, mrkva, krumpir, riblji fileti...
Pustite ekspresni lonac nekoliko minuta da se ohladi,
a zatim ga ohladite u hladnoj vodi. Ravnomjerno
i lagano protresite ekspresni lonac prije svakog
otvaranja, nakon Sto ste provjerili da se sigurnosni
Stapi¢ spustio, kako biste izbjegli izlazenje mjehurica
pare koji bi vas mogli opeci.
1 *Ko3arica nije uklju¢ena u odredene modele

Ta je radnja osobito vazna pri brzom ispustanju pare ili nakon hladenja u
hladnoj vodi. Kada se radi o juhama, savjetujemo vam da obavljate brzu
dekompresiju u hladnoj vodi (pogledajte iznad sliku Faze 1).

Upotreba radnog ventila (A)

Za postavljanje radnog ventila (A):

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je proizvod

hladan i ne radi.

o Postavite radni ventil (A) uskladujuéi oznaku A ventila
s oznakom poloZaja radnog ventila (H).

o Pritisnite ventil, zatim ga okrenite do oznake 22 &

Uklanjanje radnog ventila:

Oprez, ove se radnje smiju izvoditi samo dok je proizvod

hladan i ne radi.

e Pritisnite ventil, zatim ga okrenite uskladujuéi oznaku
A s oznakom poloZaja radnog ventila (H), kao §to je
prikazano na crtezu sa strane.

e Jzvucite ventil kao 3to je prikazano na crtezu sa strane.

Za kuhanje povréa ili osjetljivih namirnica:
o Postavite oznaku 2 ventila nasuprot oznake poloZaja
radnog ventila (H) - slika 7.

Za kuhanje mesa ili smrznutih namirnica:
o Postavite oznaku & ventila nasuprot oznake poloZaja
radnog ventila (H) - slika 8.

Prva upotreba

e Prije prve upotrebe u potpunosti ocistite ekspres lonac i njegove dijelove.

e Stavite nosac za kosaricu za kuhanje na pari (K) na dno lonca i na njega
postavite ko3aricu za kuhanje na pari (3)*.

e Lonac napunite vodom do najvise 2/3 njegove visine (maksimalna oznaka
(Max 2) punjenja (0)).

o Zatvorite ekspres lonac.

« Postavite oznaku (Z3 nasuprot oznake poloZaja radnog ventila (H) - slika 8.

e Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim postavite na najvecu
temperaturu.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele 1 1 2



Prisutnost pare u razini pokazatelja prisutnosti tlaka (D) uobic¢ajena je

na pocetku rada proizvoda.

» Kada para pocne izlaziti iz ventila, smanjite jacinu izvora topline i drzite
20 min.

» Za modele opremljene brojacem vremena, programirajte na njemu 20 min.

« Nakon 20 min, iskljucite izvor topline.

 Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci prema Zelji brzinu za smanjenje
pritiska tako da ga zaustavite na oznaci & - slika 9.

» Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) ponovno spusti, vas ekspres lonac
vise nije pod tlakom.

 Otvorite ekspres lonac - slike 1 - 2.

e Isperite ekspres lonac pod vodom i osusite ga.

Prije kuhanja

o Prije svake upotrebe uklonite radni ventila (A) (vidi
odlomak ,,Koristenje radnog ventila”) te provjerite na
danjem svijetlu je li otvor za ispust pare (B) prohodan
(Pogledajte crtez pokraj). Ako je potrebno, ocistite ga
cackalicom - slika 10.

 Provjerite pokrece li se klip sigurnosnog ventila (C),
kao sto je prikazano na crtezu sa strane te pogledajte
odlomak ,,Ciéc’enje i odrzavanje”.

» Ubacite sastojke i tekucinu.

e Zatvorite ekspres lonac - slika 3 i provjerite je li
ispravno zatvoren - slika 4.

« Postavite oznaku 22 ili & ventila nasuprot oznake
poloZaja radnog ventila (H) - slika 7 ili 8.

« Stavite ekspres lonac na izvor topline koji zatim
postavite na najvecu jacinu.

11 3 *Kosarica i brojac vremena nisu uklju¢eni u odredene modele

Brojac vremena (opcija)

Pocetni polozaj (oba
polumjeseca okrenuta
jedan prema drugom)

Zatvoreni polozaj
(polumjesec nasuprot
punom mjesecu)

e Broja¢ vremena nije dostupan na nekim modelima. Skidiv i
neovisan broja¢ vremena ¢e vas obavijestiti o kraju kuhanja.
MoZete ga drZzati uz sebe i na taj se nacin osloboditi za druge
zadatke ili ga tijekom kuhanja ostaviti na nosacu (G(c)).

« Vas ekspres lonac dizajniran je za rad s brojacem vremena, ali i

« Ukljucivanje: jednom pritisnite gumb; pojavljuju se dvije nule.
o Odabir vremena kuhanja (maksimalno 60 minuta): pritisnite
umb.

- Jedan kratak pritisak, odbrojava se minuta po minuta
- Neprekidan pritisak, brzo odbrojavanje

« Odbrojavanje vremena kuhanja: nakon otpustanja gumba nakon
nekoliko sekundi, odabrano vrijeme trepée, odbrojavanje je
zapocelo.

Odbrojavanje bi trebalo zapoceti ¢im ventil zapisti.

e Zvu¢na upozorenja: na kraju kuhanja, broja¢ vremena vas
upozorava nizom zvuénih signala. Da biste iskljucili alarm, pritisnite
gumb.

o Iskljucivanje: automatsko

« Pogreska programiranja: programirano vrijeme moZzete resetirati u
bilo kojem trenutku drzeci tipku pritisnutom dulje od dvije sekunde.

« Postavljanje: postavite broja¢ vremena na njegovo postolje na
vrhu poklopca.

 Skidanje: Lagano podignite brojac vremena prema gore.

Preporuke za uporabu:

« Nikada ne stavljajte broja¢ vremena u perilicu posuda. Nikada
ne stavljajte broja¢ vremena ispod vode. Cistite broja¢ vremena
Cistom krpom. Za €iSéenje brojac¢a vremena nemojte upotrebljavati
otapalo.

Odlaganje:
 Vijek trajanja brojaca vremena ovisi o frekvenciji
njegove uporabe. Medutim, kad primijetite potpuni ili
djelomicni gubitak prikaza zaslona, morat Cete izvaditi
bateriju da biste je zbrinuli.

« Baterija tajmera je plosnata mala okrugla baterija CR2032.
Baterija tajmera sadrzava dimetoksietan br. CAS 110-71-4. Ona
je uskladu s europskim propisima. Zbog Vase sigurnosti i ocuvanja
okolisa: ne otvarajte bateriju, ne izlazZite je visokim temperaturama,
ne bacajte je u kucanski otpad; odnesite je u centar za prikupljanje
rabljenih baterija.

* Mozete sami zamijeniti ili dati zamijeniti bateriju smjestenu u
podsklop koji je demontirao trgovac ovlasten za tu vrstu usluge,
kao 3to je prikazano na dijagramu pored.

« MoZete nabaviti drugi broja¢ vremena u svim nasim odobrenim
TEFAL servisnim centrima.

*Kosarica i brojac vremena nisu ukljuceni u odredene modele 114



Pokazatelj
prisutnosti tlaka (D)
sprecava rast tlaka
u ekspres loncu ako
on nije pravilno
zatvoren.

receptu.

Tijekom kuhanja

e Prisutnost pare u razini pokazatelja prisutnosti tlaka
(D) uobicajena je na pocetku rada proizvoda.

e Ako radni ventil (A) neprekidno ispusta paru uz
stalni zvuk (PSCHHHT), smanjite izvor topline tako
da se rad ventila (A) i dalje tiho Cuje.

e OdrZavajte vrijeme kuhanja kako je navedeno u

eZa modele opremljene broja¢em vremena,
programirajte na njemu 20 min.
« Nakon isteka tog vremena, iskljucite izvor topline.

Kraj kuhanja

Za ispustanje pare:

Sporo smanjivanje pritiska:

e Postupno okrenite radni ventil (A) odabiruci
prema Zelji brzinu za smanjenje pritiska tako
da ga zaustavite prema oznaci € - slika
9. Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D)
ponovno spusti, vas ekspres lonac vise nije
pod tlakom.

Pokazatelj prisutnosti tlaka (D) sprec¢ava
otvaranje ekspres lonca ako je jos uvijek pod
tlakom.

Brzo smanjivanje pritiska:

e Ekspresni lonac moZete staviti u hladnu vodu
da biste ubrzali dekompresiju, vidi sliku sa
strane. Kada se pokazatelj prisutnosti tlaka (D)
ponovno spusti, vas ekspres lonac vise nije pod
tlakom.

e MoZete otvoriti ekspres lonac - slike 11 2.

Posebni slucaj:

e U slu¢aju kuhanja namirnica kuhanih u
emulziji (vidi tablicu kuhanja) ili suhog
povréa, ne smanjujte pritisak i pricekajte da
se pokazatelj prisutnosti tlaka (D) spusti,
kako biste otvorili. Malo smanjite predvideno
vrijeme kuhanja.

e U slucaju juha, savjetujemo Vam brzo
smanjenje pritiska (vidi odlomak ,Brzo
smanjenje pritiska”).

Ako tijekom oslo-
badanja pare primi-
jetite neuobicajene
ispuste para ili prs-
kanje ponovno okre-
nite radni ventil (A)
prema oznaci &* ili
& -slika 7ili 8 - zatim
polako smanjujte
pritisak, pazeci da vise
nema prskanja.

PazZljivo premjestajte
ekspres lonac dok je
pod pritiskom i pri-
tom ga ne tresite.

115 *Ko3arica nije uklju¢ena u odredene modele

Cisc¢enje ekspres lonca

Za dobar rad vaseg uredaja morate se drzati ovih
preporuka za cis¢enje i odrZzavanje nakon svake
upotrebe.

« Operite ekspres lonac (lonac i poklopac) nakon
svake upotrebe mlakom vodom uz dodatak
sredstva za pranje posuda. Isto tako postupite
i s koSaricom®.

« Nemojte koristiti izbjeljivac ili klorirane proizvode.

« Nemojte zagrijavati lonac dok je prazan.

Za cis€enje unutrasnjosti lonca:

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

* Nastanak mrlja na dnu unutradnjosti lonca ne
utjece na kvalitetu metala. Rijec je o naslagama
kamenca. Kako biste ih uklonili, koristite spuzvu
i malo alkoholnog octa

Za ciséenje vanjske povrsine lonca

e Operite spuzvicom i proizvodom za pranje
posuda.

Za ciscenje poklopca:

e Operite poklopac pod mlazom mlake vode
spuzvom i proizvodom za pranje posuda te ga
dobro isperite.

Za ciscenje brtve poklopca:

« Nakon svakog kuhanja, ocistite brtvu poklopca
(I) i njezino leziste.

e Za postavljanje brtve poklopca, pogledajte -
slike 11-12.

Za ciscenje radnog ventila (A)

e Izvucite radni ventil (A), vidi odlomak
»KoriStenje radnog ventila”.

e Operite radni ventil (A) pod mlazom vode iz
slavine - slika 13.

*Kosarica nije uklju¢ena u odredene modele

Nakon svake
upotrebe operite
ekspres lonac.

Smeckasta boja i
pruge koje se mogu
pojaviti nakon
duge upotrebe

ne predstavljaju
problem.

Samo se lonac i
kosarica smiju prati
u perilici posuda.

Da biste duze
ocuvali vas ekspres
lonac, nemojte
zagrijavati lonac
dok je prazan.

Nakon 10 godina
upotrebe obvezno
svoj ekspres

lonac provjerite u
ovlastenom TEFAL
servisu.

116



Za ciSéenje otvora za ispust pare (B):

o Izvadite radni ventil (A).

e Provjerite na danjem svijetlu je li otvor za ispust
pare prohodan i Cist. Pogledajte crtez sa strane.
Ako je potrebno, ocistite ga ¢ackalicom - slika 10.

Za ciscenje sigurnosnog ventila (C):

« Ocistite dio sigurnosnog ventila smjeSten unutar
poklopca tako da ga isperete vodom.

e Provjerite radi li ispravno laganim pritiskom na
zaklopac koji se treba uklopiti bez poteskoca.
Pogledajte crtez sa strane.

Za zamjenu brtve ekspres lonca:

 Brtvu ekspres lonca mijenjajte svake godine ili
ako se na njoj pojave pukotine.

e Uvijek kupujte originalnu brtvu TEFAL koja
odgovara vasem modelu.

Nikada nemojte
koristiti ostar ili
nasiljen predmet
da biste izvrsili
takvu radnju.

Za spremanje ekspres lonca:
« Vratite poklopac na lonac.

Sigurnost

Ekspres lonac opremljen je s viSe sigurnosnih uredaja:

« Sigurnost kod zatvaranja:
- Ako ureddaj nije ispravno zatvoren, pokazatelj prisutnosti zraka (D) ne
mozZe se podignuti te se stoga u ekspres loncu ne moZe stvoriti pritisak.

« Sigurnost kod otvaranja:
- Ako je ekspres lonac pod tlakom, tipka za otvaranje (E) ne moze se
aktivirati. Ekspres lonac nikad ne otvarajte na silu. Pogotovo to nemojte
Ciniti s pokazivacem prisutnosti tlaka (D).

« Dvije zastite od previsokog tlaka:
- Prvi mehanizam: sigurnosni ventil (C) otpusta tlak i para izlazi vodoravno
iznad poklopca - slika 14.
- Drugi mehanizam: brtva (I) ispusta paru okomito kroz mali otvor na rubu
poklopca ili uzduz lonca - slika 15. Oprez, na stednjaku na plin, to moze
uzrokovati pojavu plamena.
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Ako se jedna od dvije zastite od previsokog tlaka ukljuci:
» Ugasite izvor topline.
» Ostavite ekspres lonac da se potpuno ohladi.
 Otvorite.
 Provjerite i ocistite radni ventil (A) - slika 13, otvor
za ispust pare (B) - slika 10, sigurnosni ventil (C) i
brtvu poklopca (I). Pogledajte crtez sa strane.

Jamstvo

« U okviru preporucene upotrebe za nacin primjene, lonac novog ekspres
lonca TEFAL ima 10 godina jamstva na sljedece:
- Sve nedostatke u metalnoj strukturi lonca,
- Svaku preuranjenu istrosenost temeljnog metala.
¢ Za sve druge dijelove ekspres lonca, jamstvo se odnosi na tvornicke greske
u samoj izradi ili materijalu, i traje onoliko koliko nalaze zakonodavstvo
zemlje u kojoj je uredaj kupljen a tece od datuma kupnje.
« Ovo ce ugovorno jamstvo biti prihvaceno po predocenju potvrde sa
blagajne ili ra€una s datumom kupnje.

Ova jamstva iskljucuju:
« Ostecenja do kojih je doslo uslijed nepostivanja vaznih mjera opreza ili
nemarnog koriStenja, posebice:
- Udarce, padove, stavljanje u peénicuy,
- Poklopac, radni ventil i mjera¢ vremena pogodni za pranje u perilici posuda.
» Samo ovlasteni TEFAL servisi mogu Vam omogucditi koristenje ovog jamstva
(molimo posjetite: www.tefal.com).

Propisno oznacavanje

Oznaka Lokalizacija
Identifikacija proizvodaca Poklopac i ru¢ka
i trgovacka marka poklopca

Godina i serija proizvodnje Na loncu

Referenca modela

Maksimalni sigurnosni pritisak (SP) Na poklopcu
Najvedi radni pritisak (RP)
Zapremnina Dno lonca

Elektromos vagy elektronikus termék
az élettartama végén

o Sudjelujmo u zastiti okolisa!
® Uredaj sadrZi brojne materijale koji se mogu ponovno iskoristiti
ili reciklirati.

2 Odnesite uredaj na odlagaliste kako bi se mogao obraditi.

*Kosarica nije ukljuena u odredene modele 1 1 8



TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se ekspres
lonac zagrijao
pod pritiskom bez
tekucine u loncu

Provjerite ekspres lonac u ovlastenom TEFAL servisu.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
nije podigao i nista
ne izlazi iz ventila
tijekom kuhanja

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se ta pojava nastavi, provjerite je li:

- Izvor topline dovoljno jak, a ako nije, pojacajte ga.

- Koli¢ina tekuéine u loncu dovoljna.

- Radni ventil okrenut prema oznaci B ili (Z5 - slika
7ili 8.

- Ekspres lonac ispravno zatvoren.

- Brtva poklopca ili rub lonca ostecen.

Ako se pokazatelj
prisutnosti tlaka
podigao i nista ne
izlazi iz ventila tije-
kom kuhanja

To je normalno tijekom prvih nekoliko minuta.

Ako se pojava nastavi, stavite lonac u hladnu vodu,
vidi odlomak ,,Brza dekompresija i posebni slu¢ajevi”
i otvorite ga.

Ocistite radni ventil i otvor za ispust pare te provjerite
uklapa li se klip sigurnosnog ventila bez poteskoéa.

Ako para izlazi
oko poklopca,
provjerite

Je li poklopac dobro zatvoren.

PoloZaj brtve poklopca.

Dobro stanje brtve, zamijenite je prema potrebi.

Jesu li poklopac, brtva poklopca i njezino leziste,
sigurnosni i radni ventil €isti.

U kakvom je stanju rub lonca.

Ako ne mozete
otvoriti poklopac

Provjerite je li pokazatelj prisutnosti tlaka u donjem
polozaju.

Ako nije, smanjite pritisak, prema potrebi, ohladite
ekspres lonac pod mlazom hladne vode, pogledajte
odlomak ,,Brzo smanjivanje pritiska i Posebni slucaj”.

Ako namirnice
nisu skuhane
ili su zagorjele,
provjerite

Vrijeme kuhanja.

Jacinu izvora topline.

Ispravan polozaj radnog ventila.
Koli¢inu tekucine.

Ako je hrana
zagorjela u ekspres
loncu

Ostavite lonac da se namace neko vrijeme prije no $to
ga operete.

Nikad ne koristite vodu s izbjeljivacem ili klorirane
proizvode.

Povrée
SVIEZE SMRZNUTO
Kuhanje Polozaj Polozaj
ventila 2x | ventila(Z3
Articoke —para_____1__18 min.
- uranjanje’ 15 min.
Brokula - para 3 min. 3 min.
- para 6 min.
Celer — -
- uranjanje 10 min.
Cikla - para 20 - 30 min.
Cvjetaca - uranjanje 3 min. 4 min.
Endivija - para 12 min.
Grasak - para 1 min. 30 4 min
Kolutiéi poriluka - para 2 min. 30
. M . - para 12 min.
Krumpir narezan na cetvrtine — n
- uranjanje 6 min.
Kuous nasjeckani | - para 6 min.
P listovi - para 7 min.
Mahune - para 8 min. 9 min.
Mrkva (kuhana u emulziji) kriske - para 7 min. 5 min.
Oljusteni grasak (suho povrce) - uranjanje 14 min.
Polusuhi grah - uranjanje 20 min.
Prokulice - para 7 min. 5 min. - uranjanje
R - para 7 min.
epa — -
- uranjanje 6 min.
RiZa (suho povrée) - uranjanje 7 min.
Eampinioni nasjeckani |- para 1 min. 5 min.
pinj cijeli - uranjanje 1 min. 30
Sparoge - uranjanje 5 min.
& - para 5 min. 8 min.
Spinat — -
- uranjanje 3 min.
Tikva (pire) (kuhana u emulziji) - uranjanje 8 min.
S - para 6 min. 30 9 min
Tikvice — p
- uranjanje 2 min.
Zitarice (suho povrce) - uranjanje 15 min.
Zelena le¢a (suho povrée) - uranjanje 10 min.

Meso i riba

** Namirnica kuhana u ko3arici za kuhanje na paru*

*** Namirnica kuhana u vodi
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*Ko3arica nije uklju¢ena u odredene modele

SVIEZE SMRZNUTO
Polozaj ventila | PoloZaj ventila

& &
Govedina (pecenje 1 kg) 10 min 28 min
Grdobina (fileti 0,6 kg) (kuhana u emulziji) 4 min 6 min
Janjetina (but od 1,3 kg) 25 min 35 min.
Losos (4 komada od 0,6 kg) (kuhan u emulziji) 6 min 8 min
Piletina (cijela 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (pecenje 1 kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 odreska od 0,6 kg) (kuhana u emulziji) 7 min 9 min.
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A kukta hasznalata el6tt forditson idot az 6sszes utasitas elolvasasara,
és tajékozodjon a ,Hasznalati atmutatobol”.
A nem rendeltetésszerii hasznalat kovetkeztében

Az On biztonsdga érdekében a késziilék megfelel a hatalyban lévé

a késziilék karosodhat.

szabvéanyoknak és el6irdsoknak:

- Nyomas alatti késziilékek irdnyelv
- Elelmiszerekkel érintkez6 anyagok
- Kérnyezetvédelem

ELLENORIZZE

= naponta, szemrevételezéssel, hogy a vizleereszt6 vezeték
MINDENEGYES | hincs-e eltomédve.
HASZNALAT = hogy a biztositoszelep dugattyuja mozog-e.
ELOTT s hogy a fed6 tomitése illeszkedik-e a fedé minden egyes
ELVEGZENDO hornyéba - 12. abra.
FONTOS = hogy a fazék fogantyui megfeleléen vannak-e régzitve. A
ELLENORZESEK | fazék fogantyui biztonsagi alkatrészek. Soha ne vegye le

vagy cserélje ki 6ket 6nmaga.

s A kuktat soha ne haszndlja folyadék nélkiil, mert az
sulyosan karositja a késziiléket. Bizonyosodjon meg réla,
hogy mindig van benne elegendd folyadék fézés kdzben.

a Minimum 25 cl - 4. abra.

MINDIG = Maximum az edény magassaganak 2/3-a, MAX 2 jelolés

TARTSABEA | ~6-dbra.

FELTOLTESI a G6z06lés soran a paroldkosarban* 1évé élelmiszer nem

MENNYISEGEKRE | érintkezhet vizzel és nem lépheti tul az edény MAX 2

VONATKOZO szintjelzését - 5. abra.

KOVETKEZO = A maximum 1/3-t (MAX 1 jelzést) a f6zés soran kitaguld

SZABALYOKAT | vagy felhabzé pépes élelmiszerek, példaul rizs, hiivelyesek,
szaritott zoldségek, vagy kompotok, ériastok, cukkini,
sargarépa, burgonya, halfilé stb. esetében tartsa be.

121 * modelltél fiiggéen

FOZES
ELOTTES
KOZBEN

a Ne engedje a gyermekeket a miikodésben lévé kukta kozelébe.

u A g6z nagyon forrd, amikor az tizemi szelepbdl tavozik. Vigyazzon
agdbzsugarra.

n A kukta nyomas alatt f6z. A nem megfelel6 hasznélat forrdzasos
égési sériiléseket okozhat. Uzembe helyezés el6tt bizonyosodjon
meg arrdl, hogy a kuktat megfelelen lezarta. (Lasd a “Lezaras” c.
fejezetet).

aF6zés soran ellendrizze, hogy a szelep folyamatos gézsugarat
bocsat-e ki. Ha a g6zkidramlas nem elegendd, csdkkentse a
nyomast a késziilékben, és ellendrizze, hogy a folyadék mennyisége
megfelel6-e, valamint, hogy a gézvezeték nincs-e eltémddve. Ha az
ellendrzést kdvetéen még mindig nincs gézkiaramlas, akkor kissé
emelje fel a héforras teljesitményét.

u Ne f6zzon olyan ételeket, amelyektdl eltomédhetnek a biztonsagi
részegységek vezetékei:

- afonya

- drpagydngy, tonkolybuza, kdles
- zabpehely

- sargaborsé

- metélttészta, makardni, spagetti
- rebarbara

- ribizli

= Nagyobb darab husok vagy olyan ételek esetén, amelyeket felsé
bérréteg borit (példaul egész kolbész, nyelv, baromfi stb.) : azt
javasoljuk, hogy f6zés el6tt szurkalja meg 6ket egy késsel vagy
villdval. Fézés kozben ugyanis magukba zarjak a forro folyadékot,
ami kifréccsenhet.

2 S0ha ne készitsen dllati tej alap recepteket a kuktakésztilékkel.

u Ne haszndljon darabos s6t, a f6zés végén adjon az ételhez finomsét.
igy elkeriilheti a kukta aljan keletkezd foltosodast.

a Ne haszndlja a kuktat nyomas alatt torténd olajban stitésre.

» Ne hagyja a kuktat feltigyelet nélkil, ha olajat vagy zsirokat melegit.
A fistolé olaj tovabb melegitése csokkenti annak mingségét
és az olaj hémérséklete annyira megndvekedhet, hogy langok
keletkezhetnek.

u A kuktat ne hasznalja rendeltetésének nem megfelel6 célokra.

u A kuktat forr6 siitébe tenni tilos.

u Akuktaba helyezett betétre soha ne tegyen rogzités nélkuli alufdliat.

a Soha ne helyezzen mUanyag foliat a kuktaba.

aAz alkoholg6zok gyulékonyak. A fedé felhelyezése elétt az
alkoholtartalmu ételt forralja kb. 2 percig. Alkoholt tartalmazé
receptek készitésekor tartsa feligyelet alatt a kuktat.

u Csak a késziilékkel kompatibilis, a hasznalati utasitasban megadott
héforrasokat hasznéljon.
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AFOZEST
KOVETOEN...

u Az (A) Uzemi szelep fokozatos forgatasaval valassza ki
a nyomascsokkentés Gtemét. A mlveletet a szelep
piktogramnal 1évé allasaban fejezze be - 9. abra. Ha a g6z
felszabadulasa kozben a normalistdl eltéré kilovellést
tapasztal, allitsa vissza az (A) Gizemi szelepet & allasba,
majd hideg viz alatt végezzen gyors nyomascsokkentést
- (lasd a ,f6zés befejezése mdédban”).

= Ha a biztonsagi szar (D) nem ereszkedik le, tegye a kuktat
hideg vizbe - (lasd ,F6zés befejezése mddban”).

u Soha ne manipulalja a biztonsagi szarat.

u A f6zés soran kitaguld vagy felhabzo pépes élelmiszerek,
példaul rizs, hiivelyesek, szaritott z6ldségek, kompotok,
oriastok, cukkini, sargarépa, burgonya, halfilé stb.
esetében hagyja a kuktat néhany percig hdlni, majd hideg
vizben végezze el a nyomascsokkentést. Minden kinyitas
elétt ellendrizze, hogy a biztonségi szar leereszkedett
majd kénnyedén razza meg a kuktat, hogy ne torjenek fel
esetleg égési sériilést okozd gézbuborékok. Ez a miivelet
kiléndsen fontos a g6z gyors kiengedésekor, vagy hideg
vizben torténd h(itést kdvetden.

a A nyomas alatt 1évé kukta mozgatédsat a legnagyobb
elévigydzatossdggal végezze. Ne érjen a meleg
feltletekhez. Szikség esetén hasznaljon kesztylit.
Hasznalja az edény 2 fogantyujat.

nJavasoljuk, hogy levesek készitésekor hideg viz alatt
végezzen gyors nyomascsokkentést (lasd ,A f6zés
befejezése cimi bekezdést).

s A kukta kinyitdsa el6tt ellenérizze, hogy a szelep
nyomascsokkenté pozicidban van-e. A biztonsagi szarnak
(D) alsé allasban kell lennie.

s Soha ne nyissa ki eréltetve a kuktat. Bizonyosodjon meg
arrél, hogy a belsé nyomds a normal szintre csokkent. A
biztonsagi szarnak (D) alsé allasban kell lennie. (Lasd a
,Biztonsag” c. fejezetet.)
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s Ha azt tapasztalja, hogy a kukta valamely része torott
vagy repedt, akkor a zart kuktat semmi esetre se nyissa
ki, elmozditas elétt mindenképpen teljesen hiitse le, ne
hasznalja tovabb, és vigye el javitasra valamelyik hivatalos
TEFAL mérkaszervizbe.

u Az el6irt tisztitasi és karbantartasi miveleteken kivil
ne végezzen semmilyen beavatkozast a biztonsdgi
rendszeren.

s Kizarolag a készulék modelljének megfelel6 eredeti TEFAL
alkatrészeket hasznaljon.

a Ne hagyjon ételeket élIni a kuktaban.

a Minden hasznalat utan azonnal tisztitsa meg és oblitse le
a kuktat.

u Az lizemei szelepet (A), a tomitést (I), az id6zit6t* (G (d)),
vagy a soha ne mosogassa el mosogatégépben.

u Az id6zit6t* (G (d)) soha ne helyezze viz ala.

aSoha ne haszndljon hipdt vagy klértartalmu szereket,
amelyek megrongalhatjdk a rozsdamentes acél
mindségét.

u Ne 4ztassa vizben hosszasan a kukta fedelét.

a Cserélje ki a tomitést évente, vagy ha sériilést tapasztal
rajta.

u 10 év hasznalat utan kotelezéen vizsgéltassa at a kuktat
egy hivatalos TEFAL markaszervizben.

= A kukta térolasa: Csavarja vissza a fedelet az edényre, hogy
ne hasznélédjon el id6 elétt a fedél tomitése.

n A fazék aljanak belsé feliiletén megjelend foltok nem
befolyasoljdk a fém mindségét. Vizké rakodott le a
feliiletre. Kevés ecettel atitatott szivaccsal tavolithatja el
a foltokat.

* modelltél figgéen

ORIZZE MEG AZ UTASITASOKAT
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Leiré abra

A.  Uzemi szelep G(d). Az id6zit6*

B.  Goézelvezetd csé H.  Uzemi szelep illesztési jelzés

C.  Biztonsagi szelep I.  Tomités

D. Nyomadsjelz6 ). Parolékosar*

E.  Nyitégomb K. Labazat®

F.  Fedél fogantya L.  Hosszl fazékfogd nyél

G(a). Fedéillesztési jelzés M.  Fazék

G(b). Feddillesztési jelzés a fazékhoz N Rovid fazékfogd nyél
képest 0. Maximum toltési jelolések

(Max 1 és Max 2)

G(c). Az iddzit allvanya*

__ Minden hasznalat elott feltétlentil ellenoérizze
Az lizemi szelep ellendrzése

o Ellendrizze, hogy az tizemi szelep (irit6 nyilasa nincs-e eltdmddve.

A biztonsagi szelep ellen6rzése

o Ellenérizze, hogy a szelepben Iévé dugattyd mozog (nyomja meg tébbszér a
dugattyat az ujjaval).
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Tulajdonsagok
A gyorsf6z6 edény aljanak atmérdje - referenciak
i 5 R Rozsdamentes | \qyimalis biztonsagi
Urtartalom | Fazék @ Alj @ Modell INOX ?églzirpé)‘:ieelll nyomas
3L 20cm [ 17 cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L P25807 P25907
6L(Neo) | 22cm | 15¢cm |__P25307 i 150 kpa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944

Normativ informaciék: Uzemi nyomas felss értéke: 80 kPa
Kompatibilis h6forrasok

GAZTOZHELY ~ ELEKTROMOS  SUGARZO INDUKCIOS FUTOSPIRALOS
FOZOLAP HALOGEN FOZOLAP ELEKTROMOS
UVEGKERAMIA
FOZOLAP

&9 WY

o A gyorsf6z6 edény minden tipusa héforrassal hasznalhaté.

 Elektromos vagy indukciés tlizhely esetében gy6z&djon meg arrél, hogy a
f6z6lap atmérdje nem haladja meg a gyorsf6z6 edény aljanak atmérgjét.

e Kerdmia vagy halogén tiizhely esetében mindig lgyeljen arra, hogy a
gyorsf6z6 edény dlja tiszta és szdaraz legyen.

o Gaztlizhely esetében a lang nem nydlhat tal az edény aljanak a szélén.

« Valamennyi melegitési mod esetén ugyeljen arra, hogy az edény kézépen
helyezkedjen el.

« Barmilyen tipusu f6z6lapot haszndl, tigyeljen rd, hogy a gyorsf6zd alja tiszta

legyen, miel6tt a f6z6lapra helyezi.
TEFAL tartozékok

A gyorsféz& edényhez kereskedelmi forgalomban elérheték a kévetkezd
tartozékok:

Kellék Hivatkozdsi szam
Tomités (4, 6, 7, 8L) X9010101
Parolokosar* 792185
Labazat* 792691

« Egyéb alkatrészek cseréje vagy barmilyen javitas tigyében forduljon a hivatalos TEFAL
szervizkdzponthoz (kérjuk, tajékozodjon a kdvetkezd weboldalon: www.tefal.com).

o Kizarélag a késziilék modelljének megfeleld eredeti TEFAL alkatrészeket
hasznaljon.
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Nyitas

 Hiivelykujja segitségével hizza el a nyitdgombot (E) és tartsa visszahGzva
-1. dbra

* Mikdzben egyik kezével a hosszl fazékfogé nyelet tartja (L), a masik kezével
forditsa el a hosszl fedélfogé nyelet (F) az 6ramutatéval ellentétes iranyba,
amig ki nem nyilik az edény - 2. abra.

e Ezutan emelje le a fedét.

Zaras
Haszndlaton kivili e A fed6t pontosan helyezze ra a fazékra és

zart edény esetében igazitsa a G(a) és G(b) fedéillesztési jelzésekhez.

normadlis, hogy a e 2 ANDEPE
fedd a fazékhoz e A fed6t forgassa el az éramutaté jarasaval

képest mozog. Ez a azonos iranyban utkézésig — 3. abra amig a
jelenség megsziinik, gomb zar6dasanak a hangjat nem hallja 4. abra.
amikor az edény Ha nem sikerul elforditani a fedét, ellendrizze,
nyomas alatt van. hogy a nyitégomb (E) vissza van-e hizva.

Minimalis toltési szint
* Mindig t6ltsén minimalis mennyiségl 25 cl/ 250 A g6z6 kosarba*

ml (2 pohar) folyadékot az edénybe. tett ételek
Parolas esetén™: mennyisége nem
« Téltsén legaldbb 75 cl/ 750 ml (6 pohar)  haladhatja meg a

folyadékot az edénybe. MAX2 jelzést.
e Akosarat™ (J) helyezze az e célra szolgél6 tartéra*

(K) - 5. abra.

Maximalis toltési szint

o A gyorsf6z6 edényt ne toltse fel a fazék magassaganak 2/3 részénél jobban
(maximum toltés jelzés (Max 2).

Egyes élelmiszerek esetében:

o AfGzés soran kitaguld vagy felhabzo6 pépes élelmiszerek,
példaul rizs, hiivelyesek, szaritott zoldségek, kompétok,
oriastok, cukkini, sargarépa, burgonya, halfilé stb.
esetében hagyja a kuktat néhany percig hiilni, majd
hideg vizben végezze el a nyomascsokkentést. Minden
kinyitds el6tt ellendrizze, hogy a biztonsagi szar
leereszkedett, majd kénnyedén rdzza meg a kuktat,
hogy ne toérjenek fel esetleg égési sériilést okozd
gbzbuborékok.
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Ez a miivelet kilondsen fontos a gz gyors kiengedésekor, vagy hideg vizben
torténd hitést kovetSen. Javasoljuk, hogy levesek készitésekor hideg vizben
végezzen gyors nyomdscsokkentést (Iasd a fenti 1. szakasz dbrat).

Az Gizemi szelep (A) hasznalata

Az lizemi szelep felhelyezése (A) :

Figyelem! Ezeket a miiveleteket kizar6lag hideg, (izemen

kivili terméken szabad végrehajtani.

o Helyezze fel az lizemi szelepet (A), és a szelepen taldlhato
piktogramot ligazitsa az illesztési jelzéshez (H).

» Nyomja meg a szelepet és forditsa el a 2+ vagy
piktogramig.

Az Gizemi szelep eltavolitasa:

Figyelem! Ezeket a miveleteket kizar6lag hideg, izemen

kiviili terméken szabad végrehajtani.

« Nyomja meg a szelepet és forgassa el az abran lathaté
modon gy, hogy a piktogram A az illesztési jelzéshez
(H) kerdiljon.

e Tavolitsa el a szelepet az abran lathaté médon.

Zoldségek vagy torékeny élelmiszerek fozése esetén:

e Allitsa a szelepen talalhaté piktogramot &+ az
illesztési jelzéshez (H) - 7. abra.

Huasok vagy fagyasztott élelmiszerek fozése esetén:

e Allitsa a szelepen talalhaté piktogramot @& az
illesztési jelzéshez (H) - 8. abra.

Az els6 hasznalat

o Az els& haszndlat el6tt alaposan mossa el a gyorsfézét és a tartozékait

o A kosartart6t (K) helyezze a fazék aljaba és tegye ra a kosarat (J)*.

o Toltse meg vizzel a fazekat 2/3 részig (maximum toltés jelzés (Max 2) (0)).

e Zarja be a gyorsf6z6 edényt.

» A (&3 piktogramot dllitsa az illesztési jelzéshez (H) - 8. abra.

e A gyorsféz6 edényt tegye rd a melegitGeszkozre és dllitsa a legnagyobb
melegitési fokozatra.
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A termék miikdésének kezdetekor normadlis, hogy g6z jelenlétét mutatja

a nyomasjelzé (D).

» Amikor a g6z elkezd tavozni a szelepen at, csokkentse a melegitési fokozatot és
varjon 20 percet.

» Az id6zit6vel rendelkezd modelleknél dllitson be 20 percet.

20 perc utan kapcsolja ki a melegitdeszkozt.

* Anyomascsokkentést tetszés szerinti sebességgel végezze el iigy, hogy a szelepet
(A) fokozatosan forditsa el egészen a @ piktogramig - 9. ébra.

» A nyomdsjelz6 (D) szintjének visszaesése azt jelzi, hogy a kukta mér nincs
nyomds alatt.

 Nyissa ki a kuktat - 1 - 2. abra.

e Vizzel mossa ki, majd szdritsa meg az edényt.

Fozés elott

« Minden egyes hasznadlat el6tt vegye le a szelepet (A)
(lasd az ,,Uzemi szelep miikddése” cimii bekezdést) és
szemrevételezéssel nappali fénynél ellenérizze, hogy a
gbzelvezetd csé (B) nem dugult-e el (Lasd a szemben
|évé rajzot). Szlikség esetén fogpiszkaléval tisztitsa ki
-10. abra.

o Ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep (C) dugattyGja
mozgathaté-e, az abranak megfeleld6 médon és a
,Tisztitds és karbantartds” cimii bekezdésben leirtak
szerint.

 Toltse az edénybe a hozzavaldkat és a folyadékot.

e Zarja le az edényt - 3. abra és ellendrizze, hogy
rendesen le van zarva - 4. abra.

o Aszelepen talalhaté 2 vagy &= piktogramot dllitsa
az illesztési jelzéshez (H) - 7. vagy 8. abra.

o A gyorsf6z6 edényt tegye rd a melegiteszkozre és
dllitsa a legnagyobb melegitési fokozatra.
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1do6zito (opcio)

e Az id6zitd csak egyes modelleken all rendelkezésre. A kivehetd
és 6nallé id6zitdé a siutés végén figyelmeztet. Maganal is
tarthatja, igy kézben mas feladatokat is ellathat, vagy rajta
hagyhatja a tartéjan (G(c)) a sutés alatt.

» A gyorsf6z6t agy tervezték, hogy egyarant miikodjon idézitével
vagy anélkil.

Miikodés:

« Bekapcsolas : nyomja meg egyszer a gombot; a kijelzén két
nulla jelenik meg.

o A f6zési id6 kivalasztasahoz (legfeljebb 60 perc): nyomja meg
a gombot
- Impulzusonként percenkénti szamlalas
- Folyamatos médban goérdiilé szamlalas

o AsltésiidG visszaszamlalasa: miutan néhany percre felengedte
a gombot, a kivalasztott id6 villog, a visszaszamlalas
elkezd6dott.

A visszaszamlalast akkor kell elinditani, amikor a szelep
sipolni kezd.

¢ Hangjelzés: a f&zés végén az id6zit6 hangjelzés-sorozattal
figyelmezteti Ont. A hangjelzés ledllitdsdhoz nyomja meg a
gombot.

e Kikapcsolas: automatikus

* Programozasi hiba : barmikor lenullazhatja a beprogramozott
id6t, ha két masodpercnél tovabb lenyomva tartja a gombot.

o Elhelyezés: tegye az id6zit6t a fedél folott 1évs allvanyra.

Kindulo helyzet Levétel: Emelje finoman felfelé az id6zit6t.
ket fehold  Ajanlott haszndlat:
egymassal szembe néz) « Ne tegye az id6zit6t mosogatdgépbe. Soha ne tegye az

id6zit6t folyo viz ald. Az id6zitét tiszta torl6kenddvel tisztitsa.
- ® Ne haszndljon oldészert az id6zitd tisztitasahoz.
Leselejtezés:
* Az id6zit6 élettartama a hasznalat gyakorisagatol
fligg. Ha azonban azt tapasztalja, hogy a kijelzé
nem miikodik, vagy csak részlegesen, el kell belle

f— tavolitani az elemet és ki kell dobni.

Zart helyzet (a félhold ® Az id6zit6 CR2032-es gombelemmel miikodik.Az id6zitd

a telihold elGtt) eleme dimetoxietant tartalmaz, CAS sz.: 110-71-4. Megfelel
az eurépai eldirdsoknak. A sajat biztonsaga és a kdrnyezet
védelme érdekében: ne nyissa fel az elemet, ne tegye ki magas
h&mérsékletnek, ne helyezze a haztartési hulladékba, adja le a
hasznalt elemek kezelésével foglalkoz6 szervezeteknél. A nem
utantélthetd elemeket nem szabad dGjratélteni.
) ® A szétszerelt részegységben lév elemet kicserélheti vagy kicseré-

Itetheti egy hozzaért6 szolgdltatéval, az abran lathaté modon.
e Barmelyik TEFAL szervizk6zpontunkban beszerezhet

egy mdsik id6zitét. 130




F6zés kozben

A nyomasjelz6 (D)
megakadalyozza,
hogy a nem
megfelel6en lezart
kukta nyomas ala

o A termék miikodésének kezdetekor normdlis, hogy
g6z jelenlétét mutatja a nyomasjelzé (D).

o Amikor az Gizemi szelepen (A) folyamatosan g&z
tavozik és kozben folyamatos hang (sistergés)
hallhato, csokkentse a héforrds teljesitményét oly

kerdiljon. maodon, hogy a szelep (A) rendszeresen sisteregjen.
o Kezdje el a f6zési id6 visszaszamoldsat, a receptben

leirtak szerint.

o Az id6zitével rendelkez6 modelleknél allitson be 20

percet.

o Amikor a f6zési id6 letelt, kapcsolja ki a héforrast.

Fozés vége

A g6z kiengedése:

- Lassi nyomascsokkentés:

e A nyomascsokkentést tetszés szerinti
sebességgel végezze el Ggy, hogy a szelepet
(A) fokozatosan forditsa el egészen a €
piktogramig - 9. abra. A nyomasjelzé (D)
szintjének visszaesése azt jelzi, hogy a kukta
mar nincs nyomds alatt.

A nyomadsjelz6 (D) megakadalyozza a
még nyomdas alatt |évé gyorsf6z6 edény
kinyitasat.

- Gyors nyomascsokkentés:

« A nyomascsokkenés felgyorsitasa érdekében a
gyorsf6z6 edényt hideg vizbe teheti az dbran
lathaté médon. A nyomasjelz6 (D) szintjének
visszaesése azt jelzi, hogy a kukta mar nincs
nyomds alatt.

« Kinyithatja a kuktat - 1. és 2. abra.

- Sajatos esetek:

e Emulzi6 alapt ételek (Iasd a fézési tablazatot)
és szaraz zoldségek fézésekor a kukta
kinyitasa el6tt ne csokkentse a nyomast,
hanem véarja meg, amig a nyomasjelzé
leereszkedik. Prébalja meg kissé csokkenteni
a javasolt f6zési id6t.

e Levesek készitésekor ajanlott gyors
nyomascsokkentést végezni (lasd a ,Gyors

nyomdscsokkentés” cim(i bekezdést).
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Ha a g6z kiengedése
soran rendellenes
kilovelléseket tapasz-
tal, dllitsa vissza az
lizemi szelepet (A) a
2+ vagy (Z3 poziciéba
- 7. abra vagy 8. abra
- majd végezzen lassu
nyomascsokkentést
és ellendrizze, hogy
megsziintek a kilovel-
lések.

A nyomads alatt Iévo
kukta mozgatasat a l
egnagyobb 6vatossag-
gal végezze, az edényt
ne razza.
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A kukta tisztitasa

A késziilék megfelel6 mikodése érdekében
minden haszndlat utdn tartsa be a tisztitasi és
karbantartasi ajanlasokat.

e Minden haszndlat utan mossa el a kuktat (fazék
és fed6) mosogatdszeres langyos vizzel. A
paroldkosar* esetében ugyanigy jarjon el.

e Ne haszndljon hip6t, sem pedig klértartalma
szereket.

» Soha ne hevitse fel a fazekat tres dllapotban.

A fazék belso fellletének tisztitasa:

o A fazék belsejét szivaccsal és mosogatoszerrel
tisztitsa.

e A fazék aljanak belsé feliletén megjelend
foltok nem befolyasoljak a fém mindségét.
Vizkd rakédott le a feliiletre. Kevés ecettel
atitatott szivaccsal tavolithatja el a foltokat.

A fazék kiilso felliletének tisztitasa:
o A fazék kiilsejét szivaccsal és mosogatdszerrel
tisztitsa.

A fedb tisztitasa:
o A fed6t langyos vizzel és mosészeres szivaccsal
mossa el, majd alaposan 6blitse le.

A fedd tomitésének tisztitasa:

e Minden f6zés utan tisztitsa meg a tomitést (I)
és annak helyét.

e A tomités visszahelyezését az abrak szerint
végezze - 11 - 12. abra.

Az Gizemi szelep (A) tisztitasa:

» Vegye le az lizemi szelepet (A), lasd az ,Uzemi
szelep haszndlata” cimi bekezdést.

o Tisztitsa meg az lizemi szelepet (A) folyéviz
alatt - 13. abra.
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Minden egyes
haszndlat utan mossa
el a gyorsf6z6 edényt.

A hosszu hasznalat
utan megjelend
elszinezodott
részeknek és
karcolasoknak
nincsen semmilyen
negativ hatasa.

Csak a fazék és a
kosar moshato el
mosogatogépben.

A gyorsf6z6 edény
mindségének

hosszu ideig torténé
megorzése érdekében
ne hevitse az lires
fazekat.

A késziiléket 10

év hasznalat

utan kotelezéen
vizsgaltassa

at valamelyik
hivatalos TEFAL
Szervizk6zpontban.
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A gbzelvezetd cs6 (B) tisztitGsahoz:

« Vegye le a szelepet (A).

e Fénnyel szembeni szemrevételezéssel
bizonyosodjon meg arrél, hogy a gbzelvezeté
¢sé nincs eldugulva és a formaja kerek.
Lasd a szemben |évé abrat. Sziikség esetén
fogpiszkaloval tisztitsa ki - 10. abra.

A biztonsagi szelep (C) tisztitasa:

o A fedd belsd részén talalhaté biztonsagi szelep Soha ne haszndljon
alapot folyé viz ala tartva mossa meg. éles vagy hegyes

o Ellenérizze, hogy megfelelsen miikédik-e a targyat a késziléken
gorgé benyomasaval, amelynek akadalytalanul ;:IeeI?ﬁSt miivele-

be kell nyomaédnia. Lasd a szemben |évé abrat.
A kukta tomitésének cseréje:
o A kukta tomitését cserélje évente vagy akkor,
ha sériilést tapasztal rajta.
e Mindig az o6n daltal hasznalt modellnek
megfelel6 eredeti TEFAL témitést hasznaljon.
A kukta tarolasa:
e Csavarja vissza a fed6t a fazékra.

Biztonsag

A kukta tobb biztonsagi berendezéssel van felszerelve:
e Biztonsagos lezards :
- Ha az edény nincsen rendesen lezarva, a nyomasjelzé (D) nem mutat
nyomdsemelkedést és a gyorsf6z6 edényben nem né a nyomas.
« Biztonsagos felnyitas :

- Ha a kukta nyomas alatt van, a nyitbgomb (E) nem miikédik. A gyorsf6z6
edény kinyitdsat soha ne eréltesse. - Semmilyen beavatkozést ne
végezzen a nyomdsjelzén (D).

o Tulnyomasnal kett6s védelem :

- Els6 berendezés: a biztonsagi szelep (C) nyomast enged ki és a fed6 tetején
vizszintes irGnyban g&z tavozik - 14. abra

- Masodik berendezés: a tomités (I) figgdleges iranyban gézt enged ki
a fed6 szélén vagy a fazék oldalan talalhaté kis nyilason at - 15. abra.
Figyelem! Gaztiizhely esetében ez elolthatja a langot.Ha a biztonsagi
berendezések egyike bekapcsol:

o Kapcsolja ki a héforrdst.

« Hagyja teljesen lehdilni a kuktat.

o Nyissa ki az edényt.

o Ellenérizze és tisztitsa meg az tizemi szelepet (A) - 13.
dbra, a gézelvezet6 csovet (B) - 10. dbra, a biztonsagi
szelepet (C) és a tomitést (I). Lasd a szemben |évs dbrat.

133

Garancia

e A haszndlati utasitasnak megfeleld haszndlat esetén az Gj TEFAL gyorsféz6

edény fazekara a gyarté 10 éves garanciat vallal:
- A termék fém részének dsszes gyartasi hibajara,
- Az alap fémjének minden korai elhasznalédasara.

e Kuktaja minden egyéb részének, tartozékanak, a gyartasbél,
anyaghasznalatbdl eredé meghibasodasara, a vasarlas helye szerint
illetékes orszdg hatalyos jogszabdlyai alapjan megszabott garancia
érvényes, a vasarlas napjatol kezdédéen.

» A szerz6déses garancia a vasarlas idépontjarol sz6l6 pénztari bizonylat,
illetve szamla felmutatasaval érvényesitheto.

A garancia nem terjed ki a kovetkezékre:

o A fontos ovintézkedések betartasanak elmulasztasabél és a gondatlan
hasznalatbél szarmazé meghibasodéasokra, kiléndsen a kdvetkezdkre:

- Utés, leesés, siitsben térténd haszndlat,
- A fed6, a mikodtet6 szelep és az id6zité mosogatdgépbe tehetd.

e Kizarélag a hivatalos TEFAL Szervizkdzpontok jogosultak a garancia
érvényesitésére (Kérem, hivatkozzon a kdvetkezd weboldalra : www.tefal.com).

Szabalyos jelolés

Jelzés Elhelyezés
A gyarté és a kereskedelmi marka Fedél és fed6fogo,
azonositdsa fed6fogd nyél
Gyartasi év széria A fazékon
Modellhivatkozas
Maximalis biztonsagi nyomas (PS) A fedén
Uzemi nyomads felsé értéke (PF):
Urtartalom A fazék alja

Elektromos vagy elektronikus termék
az élettartama végén
e Védjik a kornyezetet!

K ® Ez akészlilék szamos visszanyerhet6 vagy Gjrahasznosithaté anyagot

tartalmaz.
2 A medfeleld kezelés érdekében adja le valamelyik kijeldlt
= gy(jtShelyen.
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A TEFAL valaszol a kérdéseire

Problémak

Ajanlasok

Ha a gyorsf6z6
edényt folyadék
nélkil, nyomas
alatt melegitette

Vizsgdltassa at a kuktat egy hivatalos TEFAL szer-
vizkdzpontban.

Ha a nyomasjelzé
nem emelkedett
fel, és f6zés soran
semmi sem tavozik
a szelepen

Ez a jelenség természetes az elsé percekben.

Ha a jelenség tovabbra is fenndll, ellenérizze, hogy:

- A hoforras teljesitménye megfelel6-e, ha nem, akkor
dllitsa nagyobbra.

- fazékban levé folyadék mennyisége elegendé-e.

- Az lizemi szelep a piktogramok egyikén all, 2% vagy
(=3 - 7. vagy 8. abra.

- A gyorsf6z6 edény jol le van-e zarva.

- A tomités és a fazék széle nem sériilt-e meg.

Ha a nyomasjelzé
nem emelkedett
fel, és f6zés soran
semmi sem tavozik
a szelepen

Ez a jelenség természetes az elsé percekben.

Ha a jelenség tovabbra is fenndll, tegye hideg vizbe a
késziiléket, lasd ,Gyors nyomascsokkentés és Sajatos
esetek” fejezet szerint, majd nyissa ki.

Tisztitsa meg az lizemi szelepet és a gbzelvezetd cs6-
vet, majd ellenérizze, hogy a biztonsagi szelep dugat-
tyGja akaddlytalanul benyomadik-e.

Ha a fed6 koriil
goz tavozik,
ellenérizze

A fed6 megfelel6 zarasat.

A fedd tomitésének helyzetét.

A témités megfeleld dllapotat; sziikség esetén cserélje ki.
A fedd, a tomités és a tomitésnek a fedében kialaki-
tott hely, a biztonsagi szelep és az tizemi szelep tisz-
tasagat.

A fazék szélének megfeleld dllapotat.

Ha nem tudja
lezarni a fedo6t

Ellenérizze, hogy a nyomasjelzd az alsé allasban van-e.
Sziikség esetén végezzen nyomdscsokkentést, hideg
vizsugar alatt hitse le a gyorsf6z6 edényt, lasd a
,Gyors nyomdscsokkentés és Sajatos esetek” cimi
bekezdést.

Ha az élelmiszerek
nem féttek meg
vagy megégtek,
ellenérizze

A f6zési id6t.

A hé&forras teljesitményét.

Az Gizemi szelep megfelel elhelyezkedését.
A folyadék mennyiségét.

Ha az étel Elmosogatds el6tt hagyja a fazekat azni.
megégett a Soha ne hasznaljon hip6t, sem pedig kl6rtartalm sze-
kuktaban reket.
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Zoldségek

FRISS FAGYASZTOTT|
Siités A szelep A szelep
helyzete 2% | helyzete 23
Articsoka goz__ 18 perc
- merités 15 perc
Brokkoli -q6z 3 perc 3 perc
Brokkoli -g0z 7 perc 5 perc - merités
Buza (szdraz zélds) - merités 15 perc
Cékla -g6z 20 30 perc
Cukkini 96z 6 perc 30 9 perc
- merités 2 perc
Endivia -q6z 12 perc
L os szeleteld |-g6z 6 perc
Fejeskdposzta levelek -g6z 7 perc
Félig szaraz bab - merités 20 perc
- -g6z 7 perc
Fehérrépa - merités 6 perc
Gomba szeJetek -g6z__ 1 perc 5 perc
egész - merités 1 perc 30
Karfiol - merités 3 perc 4 perc
. -q6z 12 perc
Negyedbe vagott burgonya T merités 6 perc
Oridstok (pliré) (emulzié alapa élelmiszerek) - merités 8 perc
Péréhagyma-karikak -g6z 2 perc 30
Rizs (szaraz z6lds) - merités 7 perc
Sargaborsd (széraz z6lds) - merités 14 perc
Sargarépa (emulzié alapu élelmiszerek) karikak _ |-g&z 7 perc 5 perc
Spdrga - merités 5 perc
Spenét -96z__ 5 perc 8 perc
- merités 3 perc
-g6z 6 perc
Zeller - merités 10 perc
Z6ld lencse (szaraz zolds) - merités 10 perc
Z6ldbab -q6z 8 perc 9 perc
Z06ldborsé -g6z 1 perc 30 4 perc
** Elelmiszer a parolokosarban*
*** Elelmiszer vizben
P
Huas és hal
FRISS FAGYASZTOTT
A szelep A szelep
helyzete 3 helyzete (3
Bardny (comb 1,3 kg) 25 perc 35 perc
Csirke (egész 1,2 kg) 20 perc 45 perc
Lazac (4 szelet 0,6 kg) (emulzi6 alapa élelmiszerek) 6 perc 8 perc
Marha (stlt 1 kg) 10 perc 28 perc
Menyhal (filé 0,6 kg) (emulzi6 alapu élelmiszerek) 4 perc 6 perc
Sertés (siilt 1 kg) 25 perc 45 perc
Tonhal (4 steak 0,6 kg) (emulzi6 alapu & ) 7 perc 9 perc
*Egyes modellek kosar nélkiil kaphatékv 1 36



Prie$ pradédami naudoti savo greitpuodj, skirkite laiko visoms
instrukcijoms perskaityti ir visada vadovaukités ,,Naudotojo vadovu®“.

Netinkamai naudodami gaminj galite sugadinti

Dél jasy saugumo Sis greitpuodis atitinka Siuos galiojancius standartus ir

reglamentus:
-S

léginiy jrenginiy direktyva;

- Saly¢io su maisto produktais;
- Aplinkosaugos.

PRIES
NAUDOJIMA

PATIKRINKITE

a ar neuzkimsta gary isleidimo anga (B);

a ar nejstriges apsauginio voztuvo (C) stamoklis;

sar dangdio tarpiklis jstatytas po kiekviena dangcio
jranta - 12 pav.;

s ar dangcio rankenos tinkamai pritvirtintos. Dangcio
rankenos yra saugos komponentai. Patys niekada
nebandykite jy nuimti ar uzdéti.

NURODYTA

VISADA [PILKITE|* Kai verdate garuose maistq, sudétq garinimo krep3yje*,

SKYSCIO KIEK]

s Niekada nenaudokite greitpuodZio be skyscio, nes
galite jj sugadinti. Gamindami visada patikrinkite, ar
greitpuodyje pakanka skyscio.

= Minimalus skyscio kiekis yra 250 ml (25 cl) - 4 pav.

« Maksimalus maisto kiekis yra 2/3 puodo auks¢io (MAX
2 7ymé) - 6 pav.

jis turi neliesti su vandeniu ir nevirSyti MAX 2 Zymés ant
puodo - 5 pav.

a Iki 1/3 puodo auksc¢io (MAX 1 Zymé) galima déti tokius
maisto produktus, kurie gaminimo metu pleciasi ir
(ar) putoja, pavyzdziui, ryzius, ankstiniy augaly séklas,
dehidratuotas darZoves, troskintus vaisius, molitgus,
cukinijas, morkas, bulves, Zuvies filé ir pan.
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PRIES
GAMINIMA
IR JO METU

a Nepalikite greitpuodzio be prieZitros, kai Salia yra vaiky.

a [$ veikiancio voztuvo iSeinantys garai yra labai jkaite. Saugokités gary
srauto.

uJUsy puode maistas gaminamas sléginiu bidu. Netinkamai naudodami
galite nusiplikyti garais. PrieS naudodami greitpuodj patikrinkite, ar jis
tinkamai uzdarytas (Zr. skyriy ,,Uzdarymas").

= Gaminimo metu tikrinkite, ar pro voztuvq girdimi burbuliavimo garsai. Jei
gaminamas nepakankamas gary kiekis, iSleiskite virsslégj ir atidarykite
dangtj, tuomet patikrinkite, ar pakanka skyscio ir ar neuzkimstas gary
ileidimo kanalas. Jei gary vis tiek nepakanka, Siek tiek padidinkite
kaitinimg.

aNevirkite maisto produkty, kurie gali uzkimsti saugos komponenty
kanalus:

- Silauogiy, spanguoliy;

- perliniy kruopy, speltos, sory;

- avizy dribsniy;

- skaldyty Zirmiy;

- lakstiniy makarony, spageciy;

- rabarbary;

- juodyjy ir raudonyjy serbenty.

aJei gaminate didelius mésos gabalus ar maisto produktus su odele
(desreles, liezuvius, paukstieng ir pan.): rekomenduojame pries virimg
subadyti odg peiliu ar Sakute. Gaminimo metu verdantis skystis gali
patekti po oda ir itiksti.

a Niekada nenaudokite greitpuodzio patiekalams su pienu gaminti (pvz.,
ryziy pudingui, many kruopy pudingui ir pan.).

a Greitpuodyje nenaudokite rupios druskos; virimo pabaigoje jberkite tik
smulkios druskos. Taip iSvengsite greitpuodzio dugno isésdinimo, kurj
sukelia druska.

= Niekada nenaudokite greitpuodzio kepimui aliejuje su slégiu.

= Nepalikite savo greitpuodzio be prieZitiros, kai kaitinate aliejy ar riebalus.
Tesdami smilkstancio aliejaus kaitinimg jj sugadinsite, o temperatdra
pakils iki tokio lygio, kad aliejus uZsiliepsnos.

a Greitpuodj naudokite tik pagal paskirtj.

a Nedékite greitpuodZio j karstq orkaite.

a ] greitpuodj niekada nedékite talpyklos, uzdengtos nepritvirtinta aliuminio
folija. Visada pritvirtinkite virvele.

a Greitpuodyje niekada nenaudokite maistinés plévelés.

u Alkoholio garai yra degus. Pries uzdédami dangtj, virkite mazdaug 2 min.
Reguliariai tikrinkite savo greitpuodj, kai gaminate patiekalus su alkoholiu.

a Naudokite tik Siame vadove ivardintus kaitinimo Saltinius.
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PO GAMINIMO

a Tolygiai sukite valdymo voZztuvg (A), reguliuodami slégio
mazinimo greitj, ir uzbaikite priesingoje piktogramos @ -
9 pav. Jei iSleisdami garus pastebésite, kad bando istryksti
maistas ar skystis, grazinkite valdymo voztuvg (A) j &
padétj, o po to slégj greitai sumazinkite Saltame vandenyje
— Zr. skyriy ,,Gaminimo pabaiga®“.

aJeigu slégio indikatorius (D) nenusileidZia, slégj greitai
sumazinkite Saltame vandenyje — Zr. skyriy ,,Gaminimo
pabaiga“.

a Niekada netrukdykite slégio indikatoriui judéti.

aPagamine tokius maisto produktus, kurie gaminimo
metu pleciasi ir (ar) putoja, pavyzdZiui, ryZiai, ankstiniy
augaly séklos, dehidratuotas darzovés, troskinti vaisiai,
molidgai, cukinijos, morkos, bulvés, Zuvies filé ir pan.,
palaukite kelias minutes, kad greitpuodis atvésty, o po to
slégj greitai sumaZinkite Saltame vandenyje — Zzr. skyriy
,Gaminimo pabaiga“. Kiekvieng kartq pries atidarydami
greitpuodj atsargiai jj pakratykite (prie$ tai patikring, ar
slégio indikatorius nusileido j apating padétj), kad gary
burbuliukai nepersipilty ir jasy nenuplikyty. Si procediira
yra ypac svarbi tais atvejais, kai garai isleidziami greitai,
arba atveésinus puodq po vandeniu i$ ¢iaupo.

a Visada bikite labai atsargls perkeldami greitpuod, kai
jame sudarytas slégis. Nelieskite jkaitusiy pavirdiy. Jei
reikia, uzsimaukite virtuvines pirstines. Kelkite paéme uz
abiejy rankeny.

a Pagaminus sriubas rekomenduojame jas greitai atvésinti
Saltame vandenyje — Zr. skyriy ,,Gaminimo pabaiga®.

aPrie$ atidarydami greitpuodj patikrinkite, ar valdymo
voztuvas (A) yra gary iSleidimo padétyje. Slégio indikatorius
(D) turi bati apatinéje padétyje.

aNiekada nebandykite greitpuodzio atidaryti jéga.
Patikrinkite, ar slégis puodo viduje sumazintas iki aplinkos
slégio. Slégio indikatorius (D) turi bati apatinéje padétyje.
(zr. skyriy ,,Sauga“).

VALYMAS IR
PRIEZIURA

= Pastebéjg, kad jusy greitpuodis yra jskiles ar jtrikes, jokiu
budu nebandykite jo atidaryti. Nejudinkite jo, kol iki galo
neatvés. Daugiau jo nenaudokite ir nuvezkite j TEFAL
igaliotq techninés priezitros centrg remontuoti.

a Nebandykite keisti saugos sistemy konstrukcijos ar jy
ardyti, iSskyrus atvejus, kai valote ar prizidrite pagal Siame
skyriuje pateiktas instrukcijas.

= Naudokite tik originalias TEFAL dalis, kurios tinka jasy
modeliui.

= Nepalikite maisto greitpuodyje.

a Kiekvieng kartg po naudojimo nedelsdami isplaukite savo
greitpuod;.

= Niekada indaplovéje neplaukite valdymo voZztuvo (A),
tarpiklio (I) ir gaminimo valdymo jtaiso* G(d).

= Niekada gaminimo valdymo jtaiso* G(d) nemerkite j
vandenj.

» Valydami niekada nenaudokite balikliy ir valikliy su chloru,
nes jie gali paZeisti neradijantj plieng.

» Nemerkite dangcio j vandenj.

a Tarpiklj keiskite kasmet arba tuomet, kai jis sutraksta ar
suskeldéja.

» Po 10 mety naudojimo greitpuodj batina patikrinti TEFAL
jgaliotame techninés prieZilros centre.

a GreitpuodZio laikymas: dangtj laikykite ant puodo
apverstq, kad per anksti nesusidévéty dangcio tarpiklis.

a Puodo dugne atsiradusios démés visiskai neturi jtakos
metalo kokybei. Tai yra kalkiy nuosédos. Norédami jas
nuvalyti, naudokite kempineg ir truputj baltojo acto.
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Aprasomoji schema

A.  Valdymo voZtuvas G(d). Laikmatis®
B.  Gary isleidimo anga H.  Valdymo voZtuvo padéties
C.  Apsauginis voZtuvas nustatymo Zymé
D. Slégio indikatorius I.  Dangcio tarpiklis
E.  Dangcio atlaisvinimo mygtukas J.  Garinimo krepselis*
F.  Dangcio rankena K.  Trikojis*
G(a). Dangcio padéties nustatymo L. Ilga puodo rankena
Zymé M. Puodas
G(b). Dangcio ir puodo padéties N.  Trumpa puodo rankena
nustatymo zymé 0. Didziausio pripildymo Zymos
G(c). Laikmacio laikiklis* (Max1 ir Max2)

_ Privalomosios patikros pries kiekvieng naudojimqg
Valdymo voztuvo patikrinimas

\\

o Patikrinkite, ar neuzkimsta valdymo voZtuvo gary iSleidimo anga. Jei reikia,
iSvalykite danty krapstuku (Zr. skyriy ,,Gary isleidimo angos valymas®, 22 psl.)

Apsauginio vozZtuvo patikrinimas

e Patikrinkite, ar apsauginio voZtuvo stamoklis yra judrus (Kelis kartus
nuspauskite stamoklj pirstu.). (Zr. skyriy ,,Apsauginio voZtuvo valymas*)

141 Kai kuriuose modeliuose krep3elio ir laikmacio néra.

Charakteristikos
Greitpuodzio dugno skersmuo — pagal modelj
. Greit- . ol -l
Vi = P d Neridj Neridi I Maks.
Talpa | yqipgt | PUodzio. | deefimio | plieno modelis | modelissulaikmaciu® | siégis

3L |37L] 20cm | 17cm P25840 P25940

4L | 471 P25804 P25904

6L 6,7L P25807 P25907 150 kPa
6L(Neo)| 67L | 22cm | 15cm P25307 - (22 psi)

7L [ 77L P25808 P25908

8L 87L P25844 P25944

Techniné informacija: Maks. darbinis slégis: 80 kPa (12 psi)
Suderinami Silumos Saltiniai

DUJOS HERMETISKA KERAMINIS INDUKCUJA ELEKTRINE
ELEKTRINE HALOGENAS RITE
VIRYKLE

EISIENNE©

« Sis greitpuodis tinka visiems $ilumos 3altiniams, i§skyrus AGA virykles,
jskaitant indukcines.

« Naudodami elektrine ar indukcine virykle jsitikinkite, kad kaitvietés skersmuo
nevirsija greitpuodZio pagrindo skersmens.

« Naudodami keramine ar halogening virykle jsitikinkite, kad greitpuodZio
pagrindas visada yra Svarus ir sausas.

e Naudojant dujine virykle, liepsna niekada neturi virdyti greitpuodZio
pagrindo skersmens.

« Naudodami visas virykles jsitikinkite, kad greitpuodis pastatytas kaitvietés
viduryje.

e Nepriklasomai nuo to, kokig naudojate virykle, prieS dedant ant jos
greitpuodj, jo dugnas turi bati Svarus ir lygus.

TEFAL priedai
 GreitpuodZiui yra skirti Sie priedai:
Priedas Nurodomasis numeris
Dangcio tarpiklis (4, 6, 7, 8 1) X9010101
Garinimo krep3elis* 792185
Trikojis* 792691

« Norédami pakeisti kitas dalis arba remontuoti, susisiekite su patvirtintu
TEFAL aptarnavimo centru (eikite j www.tefal.com).
« Naudokite tik originalias, jisy modeliui tinkancias TEFAL dalis.

*Kai kuriuose modeliuose krep3elio néra. ** Gaminio talpa, kai tinkamai uzdétas dangtis. 142



Atidarymas

o Nyksciu atitraukite dangcio atlaisvinimo mygtukg (E) ir laikykite jj atitrauktq
-1 pav.

e Viena ranka laikydami ilgg puodo rankeng (L), kita ranka sukite ilgg dangcio
rankenq (F) prie$ laikrodzio rodykle, kol atidarysite — 2 pav.

o Tuomet pakelkite dangtj.

« Neatidarykite greitpuodzio, kol jrenginys neatvéses ir neisleistas visas vidinis
slégis. Jei rankenas sunku nustumti vieng nuo kitos, tai rodo, kad puode vis dar
yra slégio — neatidarykite jéga. Bet koks slégis puode gali biti pavojingas.

Uzdarymas
Kai prietaisas e UZdékite dangtj horizontaliai ant puodo,
uzdarytas, bet sulygiuodami dangcio padéties nustatymo
neveikia, n.o[r.nulu., Zymes G(a) ir G(b).- 3 pav.
kad dangtis Siek tiek e Sukite dangtj pagal laikrodZio rodykle, kol
juda, palyginti su - RO
puodu. jis sustos — 3 pav. , kol isgirsite mygtuko
Sis poveikis isnyksta, spragteléjima, kai jis uzsifiksuoja - 4 pav.
quig'uminyjeyra Jei negalite pasukti dangcio, jsitikinkite, kad
slégio.

atidarymo mygtukas (E) yra tinkamai atitrauktas.

Maziausias pripildymo lygis

« Naudodami greitpuodj, visada jpilkite maZiausiai 25 cl/ [ gary sietelj*
250 ml (2 puodelius) skyscio sudéti produktai

Verdant garuose® neturi virdyti

o Puode turi bati bent 75 ¢l / 750 ml (6 puodeliai) vandens. Zymos MAX2.

o Padékite krep3elj* (J) ant tam skirto trikojo* (K) — 5 pav

Didziausias pripildymo lygis

« Niekada neuzpildykite daugiau nei dviejy trec¢daliy greitpuodzio (Zyma MAX2
—didZiausiais ripildymo lygis).

Tam tikriems maisto produktams :

e Gamindami minkstus maisto produktus, kurie verdami

pleciasi arba putoja, pavyzdZiui, ryZius, ankstinius,

dziovintas darZoves, vaisiy tyres, molitigus, cukinijas,

morkas, bulves, Zuvies filé ir pan., leiskite greitpuodZiui

atvésti kelias minutes, véliau atvésinkite 3altame

vandenyje. Kiekviena kartq pries atverdami dangtj,

patikring ar apsauginis strypelis nusileides, krestelékite

greitpuodj, kad atidare nenusidegintuméte purslais.

143 *Kai kuriuose modeliuose krep3elio néra.

Tai padaryti yra itin svarbu, kai norite greitai
arba po atvésinimo 3altame vandenyje. Gaminant
patariame naudoti greitgjj slégio sumaZinimqg

vandenyje (Zr. 1 etapo pav. virsuje).

Valdymo voztuvo naudojimas (A)

garus
sriubas
Saltame

Valdymo voZtuvo jdéjimas (A):

Atsargidi, 5] darbg galima atlikti tik tada, kai gaminys

yra Saltas ir nenaudojamas.

o statykite valdymo voZtuvg (A) j jam skirtq vietq,
sulygiuodami simbolj @ ant voZtuvo su padéties
nustatymo zyme (H), kaip parodyta 3alia esanc¢iame
paveikslélyje.

e Paspauskite voztuvg zemyn, tada pasukite jj ties
simboliu 2+ arba (2 kaip parodyta 3alia esanéiame
paveikslélyje.

Valdymo voztuvo i§émimas:

Atsargiai, 3] darbg galima atlikti tik tada, kai gaminys

yra Saltas ir nenaudojamas.

e Paspauskite voZztuvg Zemyn, tada pasukite, kad
simbolis A atitikty padéties Zyme (H), kaip parodyta
Salia esanciame paveikslélyje.

e ISimkite voZtuvaq, kaip parodyta Salia esanciame
paveikslélyje.

Darzoviy ir biriy maisto produkty virimas:

» Nustatykite 2+ voZtuvo piktogramq ties padéties
nustatymo zyme (H) - 7 pav.

o 2 veikimo slégis yra 50kPa (7 psi / 7 Ibs slégis).

Mésos ar Saldyty produkty virimas:

« Nustatykite & voztuvo piktograma ties padéties
nustatymo Zyme (H) — 8 pav.

e & veikimo slégis yra 80kPa (12 psi / 12 Ibs slégis).
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Pries naudojant pirmg kartq

« Prie3 naudodami greitpuod] pirmagjj karta, gerai iSplaukite jj patj ir jo
sudedamgsias dalis.

o Jdékite krepselio trikojj (K) j puodo dugng ir padékite ant jo krepselj (J)*.

e Pripildykite du tre¢dalius puodo vandens (didZiausio pripildymo lygio Zyma
(MAX2)(0))

« UZdarykite greitpuod;.

« Nustatykite (Z3 simbolj ties padéties nustatymo Zyme (H) - 8 pav.

e Pastatykite greitpuodj ant Silumos Saltinio, tuomet nustatykite maksimalig
kaitrg.

Normalu, kad ties slégio indikatoriumi (D) yra gary, kai gaminys pradeda

veikti.

 Kai pro voztuvg pradeda verztis garai, sumaZinkite Silumos Saltino kaitrg
ir palikite 20 min, jei jasy modelis turi laikmatj, nustatykite 20 min. virimo
laikg.

e Praéjus 20 min., iSjunkite Silumos 3altin;.

e Po truputj sukite voztuvg (A), kurj atidarydami reguliuosite slégio isleidimo
greitj, kol jj sulygiuosite su simboliu €» -9 pav.

o Kai slégio indikatorius (D) nukrenta Zemyn, greitpuodyje nebelieka slégio.

« Atidarykite greitpuodj — 1-2 pav.

o ISplaukite greitpuodj vandeniu ir nusausinkite.

Pries virimg

e Pries kiekvieng naudojimg iSimkite voztuvg (A) (zr.
skyriy ,,Valdymo voZtuvo naudojimas®) ir apzitrékite
Sviesoje, ar neuzkimsta garo isleidimo anga (B) (Zr.
Salia esantj paveikslélj). Jei reikia, iSvalykite danty
krapstuku — 10 pav.

e Patikrinkite, ar apsauginio voztuvo stamoklis (C) yra
judrus (zr. Salia esantj paveikslélj) ir skaitykite skyriy
LValymas ir prieziara“.

» Sudékite maisto produktus j skystj.

e UZzdarykite greitpuodj — 3 pav. ir jsitikinkite, kad jis
gerai uzdarytas — 4 pav.

« Nustatykite 2+ arba & voituvo paveikslélj ties

padéties nustatymo Zyme H - 7 arba 8 pav.

e Pastatykite greitpuodj ant Silumos Saltinio, tada
nustatykite maksimaliq kaitrg.
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Laikmatis (papildoma jranga)

o Laikmatis bana jtaisytas tik tam tikruose modeliuose. Nuimamas
ir savarankiskai veikiantis laikmatis pranesa jums apie gaminimo
pabaigg. Gaminimo metu galite jj nesiotis su savimi ir uzsiimti
kitais darbais, arba palikti jj ant jam skirto laikiklio (G(c)).

« Jusy automatinis greitpuodis puikai veikia ir su laikmaciuy, ir be jo.

Veikimas:

« Jjungimas: vienqg kartq paspauskite mygtukg; ekranélyje parodomi

x> du nuliai.

« Gaminimo laiko pasirinkimas (iki 60minuciy): paspauskite

\ __ mygtukg

- Kiekvienas paspaudimas lygus vienai minutei

- Laikant nuspaudus, laikas rodomas nuosekliai
é, « Gaminimo laiko atgalinis skaic¢iavimas: atleidus mygtuka, po keliy
(. >\ sekundZiy nustatytas laikas ima mirkséti ir prasideda atgalinis

A7 | @ skai¢iavimas.
 Garso signalas: pasibaigus gaminimo laikui laikmatis praneSa apie

tai pypséjimu. Norédami iSjungi signalg, nuspauskite mygtukg.
- @\ * I$jungimas: automatinis.

» Programavimo klaida: jas bet kuriuo metu galite nustatyti
uzprogramuotq laikg ties nuliu palaikydami nuspaustg mygtukg
ilgiau nei dvi sekundes.

o Jtaisymas: uzdékite laikmatj ant jo laikiklio, esancio ant dangcio

virdaus.
Pradiné padetis (du  * Nuémimas: Atsargiai patraukite laikmat; j virSy.
pusménuliai vienas - Ngudojimo patarimai:
prie3ais kitq) . N U - . o s .
« Neplaukite laikmacio indaplovéje. Niekada nekiskite jo vanden;.

4 ° Nuvalykite laikmatj Svaria Sluoste. Laikmaciui valyti nenaudokite
tirpikliy.
ISmetimas:
e Jusy laikmacio tarnavimo laikas priklauso nuo jo
naudojimo daznumo. Taciau, jei matote, kad ekranélyje
s Neberodomi visi ar dalis rodmeny, turite iSimti baterijg

Usdara padétis ir iSmesti laikmatj.
(pusmenulis priesais  ® XXX
visq ménulj) e Jus galite patys ar paprasyti jgalioto pardavéjo pakeisti viduje
esancig baterijg kaip parodyta Sioje schemoje.
e Naujg laikmatj galite jsigyti visuose TEFAL patvirtintuose
aptarnavimo centruose.

Atgalinj skai¢iavimq batina pradéti, kai voztuvas ima pukséti.

*Kai kuriuose modeliuose krep3elio néra. 146



Verdant

Slégio indikatorius
(D) neleidzia slégiui

« Normalu, kai ties slégio indikatoriumi (D) yra gary,
kai gaminys pradeda veikti.

pakilti greitpuodyje, * Kai garai i$ valdymo voztuvo (A) verZiasi nuolat

jei jis néra tinkamai
uzdarytas.
skleisti tyly, tolygy garsa.

Silumos 3altinio kaitrg, kol voztuvas (A) pradés

e Palikite recepte nurodytam virimo laikui, jei jasy
modelis turi laikmatj, nustatykite 20 min. virimo laikg.
« Kai tik baigsis virimo laikas, iSjunkite Silumos Saltinj.

Virimo pabaiga

Gary isleidimas:

Létas slégio mazinimas:

 Taip daroma verdant troskinius, darZzoves, mésos
gabalus ir Zuvies patiekalus.

e Po truputj sukite voztuvg (A), kurj atidarydami
reguliuosite slégio isleidimo greitj, kol Zymé sutaps
su simboliul @ -9 pav. Kai slégio indikatorius (D)
dar kartg nukris Zemyn, greitpuodyje nebebus
slégio.

Slégio indikatorius (D) neleidZzia atidaryti

greitpuodzio, jei jame vis dar yra slégio.

Greitas slégio mazinimas:

« Naudojamas verdant sriubas, ryZius, makaronus,
padazus su kiausiniais, pyragy ir pudingy misinius,
patiekalus, kuriuose yra ryZiy ar makarony, ir
patiekalus, kuriuose yra daug skysciy.

e« Greitpuodj galite jdéti j pusiau Saltu vandeniu
pripildyta kriaukle, kad grei¢iau sumazéty slégis,
zr. Salia esantj paveikslélj. Kai slégio indikatorius
(D) nukrenta zemyn, greitpuodyje nebelieka slégio.

 Galite atidaryti greitpuodj — 1 ir 2 pav..

Ypatingi maisto produktai:

eVirdami ypatingus maisto produktus, pvz.,
supjaustytas morkas, molidgus (Zr. virimo lentele)
ar dZiovintas darZoves, nesumaZinkite slégio;
ver¢iau palikite puodg pastovéti kambario
temperatdroje ir pries atidarydami palaukite,
kol slégio indikatorius (D) nukris Zemyn. Siek tiek
sutrumpinkite rekomenduojamg virimo trukme.

Jei iSleisdami garus
pastebésite, kad voz-
tuvas pradeda purksti
maistq ar skystj, sukite
valdymo voztuvg (A)
atgal ties 2+ arba
(& zyme (7 arba 8
pav. ), palaukite mi-
nute ir vél létai sukite
valdymo voztuvaq j
gary isleidimo padét;j,
isitikindami, kad voz-
tuvas nieko daugiau
nepurskia.

Perkeldami greitpuodj,
kai jame yra slégio,
visada bukite labai
atsargus, kad jj kel-
tuméte nepurtydami.
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« Verdant sriubas, patariame greitai isleisti slégj (Zr. skyriy ,Greitas slégio

isleidimas").

Greitpuodzio valymas

Norédami jsitikinti, kad greitpuodis veikia tinkamai,
po kiekvieno naudojimo laikykités toliau pateikty
valymo ir prieZidros rekomendacijy.

e Po kiekvieno naudojimo greitpuodj (puodq
ir dangtj) iSplaukite Siltu vandeniu ir plovimo
skysciu. Taip pat iSplaukite ir krepselj*.

« Nenaudokite balikliy ar produkty su chloru.

« Neperkaitinkite tus¢io puodo.

Puodo vidaus valymas:

 Plaukite kempine ir plovikliu.

e Puodo dugne atsiradusios démeés visiSkai neturi
jtakos metalo kokybei. Tai yra kalkiy nuosédos.
Norédami jas nuvalyti, naudokite kempine ir
truputj baltojo acto.

Puodo iSorés valymas:

 Plaukite kempine ir plovikliu.

Dangg¢io valymas:

« Dangtelj plaukite kempine ir plovimo skysciu po
Silto vandens bei gerai nuskalaukite.

Dangcio tarpiklio valymas:

« Po kiekvieno naudojimo nuplaukite tarpiklj (I) ir
iSplaukite jo griovelj.

« Norédami pakeisti tarpiklj, zr. - 11-12 pav.

Valdymo voztuvo (A) valymas:

o ISimkite valdymo voztuvg (A), Zr. skyriy
,Valdymo voztuvo naudojimas*.

o Nuplaukite valdymo voztuvg (A) po tekanciu
vandeniu - 13 pav.

Gary iSleidimo angos (B) valymas:

 ISimkite voztuvg (A).

e pZitrékite 3viesoje, ar gary iSleidimo anga
apvali ir joje néra nedvarumy. Zr. 3alia esant;
paveikslélj. Jei reikia, iSvalykite danty krapStuku
=10 pav.

Po kiekvieno
naudojimo
iSplaukite
greitpuodj.

Rudos démes ir
Zymeés, kurios gali
atsirasti po ilgesnio
naudojimo, neturi
ijtakos greitpuodzio
veikimui.

Indaplovéje galima
plauti tik puoda.

Norédami ilgiau
naudoti greitpuodj,
neperkaitinkite
tuscio puodo.

Po 10 mety
naudojimo
batina greitpuodj
patikrinti TEFAL
patvirtintame
aptarnavimo
centre.

Niekada nenaudokite
astraus ar smailaus
daikto Siam darbui
atlikti.
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Apsauginio voztuvo (C) valymas:

« Nuplaukite dangg¢io viduje esancig apsauginio
voztuvo dalj po tekanciu vandeniu.

e Patikrinkite, ar jis tinkamai veikia, Svelniai
paspausdami rutuliukg, kuris turi laisvai judéti,
pagaliuku su vata. Zr. 3alia esantj paveikslélj.

GreitpuodZio tarpiklio keitimas:

o Keiskite greitpuodzio tarpiklj kasmet arba, jei jis
suskiles arba pazeistas.

e Visada naudokite originaly, jasy modeliui
tinkantj TEFAL tarpiklj.

Greitpuodzio laikymas:

« UZdékite apverstg dangtj ant puodo.

Sauga

Greitpuodyje yra keli saugos jtaisai:

e UZzdarymo saugos jtaisas:
- Jei prietaisas netinkamai uzdarytas, slégio indikatorius (D) negali pakilti ir
greitpuodyje negali bati sudarytas slégis.

o Atidarymo saugos jtaisas:

- Jei greitpuodyje yra slégio, atlaisvinimo mygtuko (E) naudoti negalima.

Niekada neatidarykite greitpuodzio jéga. Visy pirma, netrukdykite slégio

indikatoriaus (D) veikimo.

« Du apsaugos nuo virsslégio prietaisai:

- Pirmasis prietaisas: apsauginis voztuvas (C) sumazina slégj ir garai pro
dangcio virsy sklinda horizontaliai — 14 pav.

- Antrasis prietaisas: dél tarpiklio (I) garai gali iSeiti vertikaliai per
mazq skyle, esancig dangcio kraste arba iSilgai puodo Sono — 15 pav.
Atsargiai, garai gali uzgesinti dujinés viryklés liepsng.

Suveikus vienai apsaugos nuo virsslégio sistemai:

o ISjunkite Silumos 3altinj.

« Palikite greitpuodj iki galo atvésti.

 Atidarykite greitpuodj.

e Patikrinkite ir iSvalykite valdymo voztuvg (A) — 13

pav., gary iSleidimo angg (B) — 10 pav., apsauginj

voztuvg (C) (zr. Salia esantj paveikslél)) ir tarpiklj (I).
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Garantija

« Naudojant taip, kaip rekomenduojama Siose instrukcijose, naujojo TEFAL

greitpuodzio puodui teikiama 10 met garantija:
- bet kokiems metalinés puodo konstrukcijos defektams;
- bet kokiam pirmalaikiam pagrindo metalo nusidévéjimui.

e Visoms kitoms greitpuodZio dalims nuo jsigijimo dienos teikiama darbo
kokybés ar medziagy, garantija laikotarpiui, nustatytam galiojanciuose
Salies, kurioje gaminys buvo jsigytas, teisés aktuose. ISsamiq informacijq
apie garantijos sqlygas rasite apsilanke adresu www.tefal.com

« Si sutartiné garantija bus vykdoma pateikus kvitq ar sgskaitq faktiirg, kurioje
nurodoma jsigijimo data.

Garantija netaikoma:

e Zalai, atsiradusiai nesilaikant svarbiy atsargumo priemoniy arba aplaidaus
naudojimo, ypac:

- trenkiant, numetant, naudojant orkaitéje ir kt;
- Dangcio, veikimo voztuvo ir laikmacio plovimas indaplovéje.

o Tik TEFAL patvirtinti aptarnavimo centrai yra jgalioti teikti Sig garantine
paslaugg (informacijos ieskokite www.tefal.com).

Kontrolinés Zymos

Zyma Vieta
Gamintojo ir komercinio Dangtis ir
prekiy Zenklo identifikavimas dangcio rankena
Pagaminimo metai ir partija Ant puodo
Modelio nuoroda

Didziausias saugus slégis (PS) Ant dangcio
DidZiausias darbinis slégis (PF)

Talpa Ant puodo dugno

Elektrinis ar elektroninis gaminys pasibaigus
jo eksploatavimo laikui
« Apsaugokime aplinkg!

® Jasy prietaise yra daug medziagy, kurias galima panaudoti
pakartotinai arba perdirbti.
I

2 Pristatykite jj j vietos atlieky surinkimo punktg, kad baty perdirbtas.

*Kai kuriuose modeliuose krep3elio néra. 1 50



TEFAL atsako j klausimus

Problemos

Rekomendacijos

Jei greitpuodis buvo
Sildomas be skyscio,
kai jame yra slégio

Patikrinkite greitpuodj TEFAL patvirtintame aptarnavimo
centre.

Jei slégio indikatorius
nepakilo ir verdant
pro voztuvg niekas
nesklinda

Pirmas kelias minutes tai normalu.

Jei problema iSlieka, patikrinkite, ar:

-Silumos Saltinio kaitra yra pakankamai didelé, jei ne,
padidinkite;

- skyscio kiekis puode yra pakankamas;

- valdymo voztuvas nustatytas ties 22* arba & simboliu
-7 arba 8 pav;

- dangtis tinkamai uzdarytas;

- tarpiklis arba puodo krastas nepazeistas.

Jei slégio indikatorius
pakilo ir verdant

pro voztuvg niekas
nesklinda

Pirmas kelias minutes tai normalu.

Jei problema islieka, jdékite greitpuodj j pusiau Saltu vande-
niu pripildytq kriaukle, Zr. skyrius ,Greitas slégio isleidimas”
ir ,Ypatingas atvejis“, tada jj atidarykite.

ISvalykite valdymo voZtuvq ir gary iSleidimo angq ir
patikrinkite, ar laisvai juda apsauginio voztuvo stamoklis.

Jei garai sklinda
aplink dangtj,
patikrinkite, ar

Dangtis tinkamai uzdarytas.

Ar tinkamai jdétas dangcio tarpiklis.

Ar nepaZeistas tarpiklis, jei reikia, pakeiskite.

Ar Svarus dangtis, tarpikis ir griovelis dangtyje, apsauginis
voztuvas ir valdymo voZtuvas.

Ar nepaZeistas puodo krastas.

Jei negalite
atidaryti dangcio

Patikrinkite, ar slégio indikatorius nusileido.

Jei ne, sumafzinkite slégj; jei reikia, greitpuod] atvésinkite
pusiau Saltu vandeniu pripildytq kriaukle, Zr. skyrius ,,Greitas
slégio iSleidimas" ir ,Ypatingas atvejis*.

Jei maistas neisvires
ar sudeges,
patikrinkite

Virimo trukme.

Silumos 3altinio kaitrg.

Ar tinkama valdymo voztuvo padétis.
Skyscio kiekj.

Jei maistas sudegé
greitpuodyje

Pries plaudami pamirkykite puodo vidy.
Niekada nenaudokite baliklio arba produkty su chloru.

Darzovés
SVIEZIOS SALDYTOS
Virimas | YOZtuvo padétis| voZtuvo padétis
B &
Ep—— 18 mi
Artiokai nesmulkinti garlnlrn.as m!n
- panardinus** 15 min
Sparagai nesmulkinti - panardinus 5min
Burokéliai nulupti iSvirus - garinimas 20-30min
Brokoliai Ziedynai - garinimas 3 min 3min
Briuselio koptstai nesmulkinti - garinimas 7 min 5 min - panardinus
Morkos (ypatingas maisto . L . .
produktas) apvalds griezinéliai| - garinimas 7 min 5min
Kalafiorai Ziedynai - panardinus 3 min 4 min
P 6 mi
Salierai 5 cm gabaléliai garlnlrn.us m|r1
- panardinus 10 min
Cukiniios 2,5 cm grieZinéliai | - garinimas 6 min 30 9 min
Y - panardinus 2min
Cikorijos 2,5 cm grieZinéliai | - garinimas 12 min
Zaliosios pupelés gﬁgg:l&ﬁ:gss arba | garinimas 8 min 9 min
Jaliasis kopiistas plonai supjaustytas| - garinimas 6 min
lapai - garinimas 7 min
Zalieji lesiai (dZiovintos darzoves) - panardinus 10 min
Porai 5 cm griezinéliai - garinimas 2min 30
Grvbai ploni griezinéliai - garinimas 1 min 5min
ai
i nesmulkinti - panardinus 1 min 30
Zirniai - garinimas 1min 30 4 min
E‘;&ﬁgﬁi{tos - garinimas 12 min
Bulvés (pvz, Karaliaus Edvardo) [~
pjaustytos di 6 mi
ketvirciais - panardinus min
mg::ﬁg‘;&%ﬁﬁgg (ypatingas gabaléliai - panardinus 8min
Ryziai (balti, ilgagradziai) iﬂ;ﬁfgﬁﬁ pateiktq | panardinus 7 min
Pusiau dziovintos pupelés *** - panardinus 20 min
Soinatai - garinimas 5min 8 min
P - panardinus 3 min
" Zmi
Ropés 25 cmkubeliai  [—ormas min
- panardinus 6 min
Kvieciai (dZiovintos darZovés)™* - panardinus 15 min
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*Kai kuriuose modeliuose krep3elio néra.

** Maistas garinimo krep3elyje*
*** Maistas vandenyje
**** Kai kuriose 3alyse néra

RYZIAI: niekada neuZpildykite daugiau nei tre¢dalio puodo, jskaitant skystj ryziams putojant ir verdant.
Pilkite 225 g ryziy ir 1,75 | vandens i$ verdancio virdulio
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Mésa ir Zuvis

SVIEZIA voztuvo padétis (33

jautiena (1 kg, virsutinés pusés)

32 min (vidutinio kietumo)**

Vista (1,2 kg, visa)

22 min

Eriukas (1,3 kg, koja)

40 min (vidutinio kietumo)**

Jarzuvé (0,6 kg, file) (ypatingas maisto produktas) 4 min
Kiauliena (1 kg, mésos gabalas) 28 min
LasiSa (4 gabaléliai, 0,6 kg) (ypatingas maisto produktas) 6 min
Tunas (4 x 0,6 kg gabaléliy) (ypatingas maisto produktas) 7 min

**Virkite dar 5 minutes, kad gerai iSvirty.
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Pirms sakat lietot spiediena katlu, atvéliet laiku, lai izlasitu visus
noradijumus, un vienmeér izlasiet ,Lietotaja rokasgramatu”.
Nepareiza lietoSana var izraisit bojajumus.

Lai ierices lietoSana batu drosa, Sis spiediena katls atbilst visiem atbilstosajiem
standartiem un noteikumiem:

- Spiediena iekartu direktiva

- Materiali, kas nonak saskaré ar partikas produktiem

- Apkartéja vide*

PARLIECINIETIES, VAI

= tvaika izplGdes atvere (B) nav aizsprostota;

a drosibas varsta blokéSanas indikators (C) ir kustigs;

PIRMS = vaka blive atrodas katra vaka ierobojuma - 12. att.;

LIETOSANAS avaka rokturi ir pareizi piestiprinati. Vaka rokturi ir
drosibas komponenti. Nekadda gadijuma neiznemiet vai
nenomainiet tos pasrocigi.

a Nekad neizmantojiet spiediena katlu bez skidruma, jo
tas to var sabojat. Gatavojot édienu, parliecinieties, vai
iericé vienmeér ir pietiekami daudz skidruma.

a Minimalais skidruma daudzums ir 250 ml/25 cl.

a Maksimalais partikas daudzums ir 2/3 no katla

_ augstuma, kas noradits ar maksimalo atzimi ,MAX 2”
VIENMER - 6. attéls.
.II%\I/_F&T(O]IET a Partikas tvaicésanas laika partikas produkti tvaika
NORADITOS groza* nedrikst nondakt saskaré ar Gdeni un nedrikst
IEPILDISANAS parsniegt maksimalo atzimi ,MAX 2", kas noradita uz
DAUDZUMUS katla - 5. attéls.

a Partikas produktu, kas gatavosanas laika uzbriest un/
vai puto, pieméram, risiem, pakSaugiem, kaltétam
pupinam, sautétiem augliem, kirbjiem, kabaciem,
burkaniem, kartupeliem, zivju filejam utt., maksimalais
iepildisanas daudzums ir 1/3 (atzime ,MAX 1”).

* Atkariba no modela.
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PIRMS
GATAVO-
SANAS
UN TAS
LAIKA

= Ja izmantojat spiediena katlu bérnu tuvuma, stingri uzraugiet
gatavosanas procesu.

a Tvaiks, kas izplGst no darbibas varsta, ir |oti karsts. Uzmanieties
no tvaikstraklam.

aSpiediena katls gatavoSanas laika izmanto spiedienu.
Nepareiza lietoSana var izraisit applaucésanos. Pirms lietoSanas
parliecinieties, vai spiediena katls ir pareizi aizvérts. (Izlasiet
sadalu ,Aizvérsana”).

a Gatavo3anas laika parbaudiet, vai varsts regulari ,,Snac”. Ja
netiek izvadits pietiekami daudz tvaika, izlaidiet spiedienu
un atveriet vaku, péc tam parbaudiet, vai katla ir pietiekami
daudz 3kidruma, un parbaudiet, vai tvaika izlaiSanas varsts nav
aizsprostots. Ja no tvaika izplides varsta joprojam neizplast
pietiekami daudz tvaika, nedaudz palieliniet karstuma avotu.

= Negatavojiet partikas produktus, kas var aizsprostot dro3ibas
komponentu ventilacijas atveres:

- mellenes, dzérvenes - nideles, makaroni, spageti

- grubas, plek3nu kviesi, prosa - rabarberi

- auzuparslas - upenes, sarkands janogas

- Skeltie zirni

a Gatavojot lielus galas gabalus un partikas produktus ar
virskartas adu (veselu desu, méli, mdjputnu galu u.c.), pirms
gatavosanas iesakam dadu izdurstit ar nazi vai dakSinu.
Gatavosanas laika verdoSais Skidrums var iesprist zem adas
slana un radit Slakatas.

a Nekad neizmantojiet spiediena katly, lai pagatavotu maltites
uz piena bazes (pieméram, risu pudinu, manna utt.).

a Spiediena katla nekad neizmantojiet rupjo sali, gatavosanas
beigas izmantojiet tikai smalko sali. Tada veida katla
neveidosies ,bedrites”, kas var sabojat spiediena katla dibenu.

» Nekad neizmantojiet spiediena katlu cepSanai zem spiediena,
izmantojot e|lu.

a Ellas vai tauku uzkarsé3anas laika neatstajiet spiediena katlu
bez uzraudzibas. Ja turpinasiet karsét kGposu ellu, tiks sabojats
katla materials, un ellas temperatlra var paaugstinaties, lidz
rodas liesmas.

» Neizmantojiet spiediena katlu citiem mérkiem, kam tas nav
paredzéts.

a Nelieciet spiediena katlu karsta cepeskrasni.

» Nekad neizmantojiet aluminija foliju, kas nav nostiprinata uz
tvertnes spiediena katla. Vienmeér nostipriniet ar auklinu.

= Nekad neizmantojiet partikas plévi spiediena katla.

 Spirta raditie tvaiki ir viegli uzliesmojosi. Pirms vaka uzliksanas
uzkarséjiet katlu lidz varisanas temperatdrai apméram 2
minates. Regulari parbaudiet spiediena katlu, gatavojot
maltites uz spirta bazes.

a [Izmantojiet tikai lietotdja rokasgramata noraditos saderigos
siltuma avotus.

TIRISANA
UN _
KOPSANA

= Pakapeniski pagrieziet darbibas varstu (A), lai noregulétu
spiediena izlaidanas atrumu, lidz tas sakrit ar simbolu ¥ - 9. att.
Ja, izlaiZot tvaiku, pamanat, ka sak izSlakstities partikas produkti
vai $kidrums, atgrieziet darbibas varstu (A) & pozicija, péc tam
strauji izlaidiet spiedienu, novietojot spiediena katlu izlietné, kas
ir 'dz pusei piepildita ar aukstu tdeni (skat. sadalu ,Gatavosanas
cikla beigas”).

= Ja spiediena indikators (D) nenokrit, strauji izlaidiet spiedienu
izlietné, kas lidz pusei piepildita ar aukstu Gdeni (skat. sadaju
»Gatavosanas cikla beigas”).

= Nekad netraucéjiet spiediena indikatora darbibai.

= Partikas produktiem, kas gatavo3anas laika uzbriest un/vai
puto, pieméram, risiem, pakSaugiem, dehidrétiem darzeniem,
sautétiem augliem, kirbjiem, kabaciem, burkaniem, kartupeliem,
zivju filejam utt. Laujiet spiediena katlam dazas mindtes atdzist
un péc tam strauji izlaidiet spiedienu auksta tdeni - (skat. sadalu
»Gatavosanas cikla beigas”). Lai tvaika burbuli neizplastu un jas
neapplaucétu péc vaka atvérdanas, vienmér pirms atvérsanas
uzmanigi sakratiet spiediena katlu, iepriekS parbaudot, vai
spiediena indikators atrodas apak3éja pozicija. St darbiba ir
ipasi svariga, ja tvaiks tiek izlaists strauji vai péc spiediena katla
atdzeséSanas zem krana Gdens.

= Vienmeér, parvietojot spiediena katlu zem spiediena, rikojieties
loti uzmanigi. Nepieskarieties karstam virsmam. Ja nepieciesams,
izmantojiet cepeskrasns cimdus. Celiet aiz abiem rokturiem.

= Zupu gatavo3anas gadijuma iesakam strauji izlaist spiedienu
auksta adent (skat. sadalu ,,Gatavo3anas cikla beigas”).

a Pirms spiediena katla atvérSanas parliecinieties, vai darbibas
varsts (A) atrodas tvaika izlaiSanas pozicija. Spiediena
indikatoram (D) jabat apakséja pozicija.

= Nekad neméginiet atvért spiediena katlu ar speku. Parliecinieties,
vai iek3éjais spiediens ir izlaists. Spiediena indikatoram (D) jabat
apakséja pozicija. (Skat. sadalu ,Drosiba”).
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PEC
GATAVOSANAS

aJa pamanadt, ka kada spiediena katla dala ir salGzusi
vai ieplaisdjusi, nekada gadijuma neméginiet to atvért.
Pirms parvietoSanas uzgaidiet, lidz tas pilniba atdziest.
Neizmantojiet to atkartoti un nogddajiet to TEFAL
apstiprinata servisa centra remontam.

= Neizjauciet drosibas sistémas, iznemot gadijumus, kad tas
tirat vai veicat apkopi, ievérojot instrukcijas.

= Izmantojiet tikai origindlas TEFAL dalas, kas atbilst jasu
modelim.

= Neatstdjiet partiku spiediena katla.

=« Nomazgdjiet un izskalojiet spiediena katlu uzreiz péc
katras lieto3anas reizes.

a Nekad nelieciet trauku mazgdjamaja masind darbibas
varstu (A), blivi (I), gatavosanas regulésanas ierici* (G (d)).

a Nekad nelieciet Gdent taimeri* (G (d)).

a Nekad neizmantojiet balinatajus vai hloru saturosus
lidzeklus, kas var ietekmét neraséjosa térauda kvalitati.

a Nemérciet vaku tdeni.

= Nomainiet blivi reizi gada vai nekavéjoties, ja ta saplist vai
ir plaisasanas pazimes.

a Péc 10 gadu ilgas lietoSanas nododiet spiediena katlu
TEFAL apstiprinata servisa centra.

aSpiediena katlu uzglaba 3adi: novieto vaku otradi
uz pannas, lai izvairitos no priekslaicigas vaka blives
nodiluma.

a Baltu traipu paradisands katla apaksa nekadi neietekmé
metala kvalitati. Tas ir kalkakmens nogulsnes. Lai tas
notiritu, izmantojiet sukli ar nedaudz balta etika.

* Atkariba no modela.

SAGLABAJIET SOS NORADIJUMUS
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Aprakstosa diagramma

A. Darbibas varsts H. Darbibas varsta pozicionésanas
B. Tvaika izplides izeja zime

C. Drogibas varsts I. Vaka blive
D. Spiediena indikators J. Tvaika grozs*
E. Vaka atvérSanas poga K. Paliktnis*

F. Vaka rokturis L. Garais trauka rokturis
G(a). Iedobums vaka novietosanai M. Trauks
G(b). Vdka un trauka novietojuma  N.Isais trauka rokturis

atzime 0. Maksimala iepildisanas daud-
G(c). Taimera turétajs* zuma atzimes (Max 1 un Max 2)
G(d). Taimeris*

_ Obligatas parbaudes pirms katras lietoSanas reizes
Darbibas varsta parbaude

e Parbaudiet, vai darbibas varsta tvaika izvades atvere nav aizsprostota.
Vajadzibas gadijuma iztiriet ar zobu bakstamo (skat. sadalu , Tvaika
izvades atveres tirisana”, 22. Ipp.).

Drosibas varsta parbaude

 Parbaudiet, vai varsts ir kustigs (vairakas reizes piespiediet varstu ar pirkstu).
(Skat. sadalu ,,Drosibas varsta tirisana”)

* Daziem modeliem nav ieklauts grozs un taimeris. 1 58



Ctehniskais raksturojums
Spiediena katla apaksdalas diametrs — atsauces uz modeliem

~:= |Spiediena . NERUSEJOSA Neriséjosa P
Jouda | jouga” | ghale | damets | ERAUDAmode-|traudo mode | g iedins
3L | 37L |20cm | 17cm | P25840 | P25940
4L | 47l P25804 | P25904
6L | 671 P25807 | P25907
6L (Neo)|6,7L (Neo)| 22 cm | 15cm | P25307 - 150kPa
7L | 77L P25808 | P25908
8L | 87L P25844 | P2594L

Tehniska informacija: Maksimalais darba spiediens: 80 kPa (12 psi/12 Ib)
Saderigi siltuma avoti

ELEKTRISKA

PLITSAR KERAMISKA ELEKTRISKA
R - HERMETIZETAM HALOGENA INDUKCIJAS (ar spiralveida
GAZES PLITS SILDVIRSMAM PLITS PLITS gredzena elementu)

&9 W©

« Sis spiediena katls ir piemérots visam plits virsméam, ieskaitot indukcijas, bet
nav piemérots AGA plitim.

e Izmantojot uz cietas plaksnes, keramikas vai indukcijas plits virsmam,
sildvirsmas diametrs nedrikst parsniegts spiediena katla dibena diametru.

e Ja ta ir keramiska vai halogéna plits, parliecinieties, ka spiediena katla
pamatne vienmer ir tira un sausa.

e Uz gazes plits liesma nekad nedrikst parsniegt spiediena katla pamatnes
diametru.

» Lietojot uz jebkuras plits virsmas, spiediena katlam ir jabat novietotam centra.

e Neatkarigi no izmantotas plits veida spiediena katla dibena dalai pirms
novietoSanas uz plits ir jabat tirai un sausai.

Piederumi TEFAL
o Ir pieejami $adi spiediena katla piederumi:
Piederums Atsauces numurs
Vaka blive (4, 6, 7, 8L) X9010101
Tvaika grozs* 792185
Paliktnis* 792691

 Lai nomainitu citas detalas (tostarp 3 L blivi) vai veiktu remontu, sazinieties
ar apstiprinatu TEFAL servisa centru (IGdzu, dodieties uz: www.tefal.com).
« [zmantojiet tikai origindlas TEFAL detalas, kas atbilst jlsu ierices modelim.

159 * Dazos modelos grozs nav ieklauts.

Atvérsana

 Arikski pavelciet atpakal vaka atvérsanas pogu (E) un turiet to ievilkta stavokli
- 1. attels.

 Arvienu roku turot trauka garo rokturi (L), ar otru roku pagrieziet vaka (F) garo
rokturi pretéji pulkstenraditaja virzienam, lidz tas ir atvérts - 2. attéls.

e Tad paceliet vaku.

« Neatveriet spiediena katlu, lidz ierice nav atdzisusi un nav atbrivojies viss
iekséjais spiediens. Ja rokturus ir grati atspiest, tas nozimé, ka katls joprojam
ir zem spiediena, tapéc to nevajag atvért ar speku. Jebkads spiediens katla
var bat bistams.

Aizversana
e Uzlieciet vaku horizontali uz trauka, saskanojot

vaka novietojuma zimes G(a) un G(b) - 3. attéls.
e Pagrieziet vaku pulkstenraditaja kustibas

Kad ierice ir piepildita,
bet nedarbojas, ir
normali, ka vaks ir

nedaudz parvietojies virziena, idz tas apstajas - 3. attéls, un lidz
attieciba pret trauku. dzirdat pogas klikski, kad tas aizslédzas - 4.
Sis efekts izzad, kad attéls.

izstradajuma rodas Javaku nav iespéjams pagriezt, parliecinieties, vai
spiediens. atvérsanas poga (E) ir pareizi ievilkta.

Minimalais iepildes limenis

e Lietojot spiediena katlu, taja vienmér ielejiet vismaz Partika, kas
25 cl/250 ml (2 tases) skidruma. ievietota

. . tvaicésanas
*.
Gatavosana ar tvaiku*: groza", nedrikst

. Katldj.abufc_vismaz 75 /750 m[_(6 tasTté_m) Gdens. __ parsniegt atzimi
« PNovietojiet grozu® (J) uz Sim nolukam paredzétd  MAX2”.
paliktna® (K) - 5. atteéls.

Minimalais iepildes limenis

« Nekad neiepildiet spiediena katla partiku un skidrumus vairak par divam
treSdalam (maksimalas iepildisanas atzime ,MAX 2”).

Par daziem partikas produktiem:

 Partikas produktiem, kas gatavosanas laika uzbriest un/
vai puto, pieméram, risiem, pakSaugiem, dehidrétiem
darzeniem, sautétiem augliem, kirbjiem, kabaciem,
burkaniem, kartupeliem, zivju filejam utt. Laujiet
spiediena katlam daZas mindtes atdzist un péc tam
ievietojiet izlietné, kas lidz pusei piepildita ar aukstu krana
Gdeni. Lai tvaika burbuli neizpldstu un jas neapplaucétu

* Daziem modeliem nav ieklauts grozs un taimeris. 160



pécvaka atversanas, pirms ta atvérsanas metodiski un uzmanigisakratiet spiediena
katlu, iepriek$ parbaudot, vai spiediena indikators atrodas apakséja pozicija.
ST darbiba ir Tpadi svariga, ja tvaiks tiek izlaists strauji vai péc
atdzeséSanas zem krana ddens. Zupu gatavo3anas gadijuma iesakam
strauji izlaist spiedienu auksta ddeni (skat. iepriek$ 1. darbibu).

Darbibas varsta (a) izmantosana

Darbibas varsta (A) uzstadisana:

Uzmanibu, Sis darbibas drikst veikt tikai tad, kad ierice ir

atdzisusi un netiek lietota.

» Novietojiet darbibas varstu (A) tam paredzétaja vieta, 7Y
saskanojot simbolu @ uz varsta ar pozicionésanas zimi (H), ¥
ka paradits attéla blakus.

e Piespiediet varstu un péc tam pagrieziet to iepretim
simbolam 2: vai & , ka paradits attéla pretéja puse.

Lai nonemtu darbibas varstu:

Uzmanibu, $is darbibas drikst veikt tikai tad, kad ierice ir

atdzisusi un netiek lietota.

o Piespiediet varstu un péc tam pagrieziet to iepretim
simbolam A sakristu ar pozicionésanas zimi (H), ka paradits
attéla pretéja puse.

« Nonemiet varstu, ka tas paradits attéla pretéja puse.

Darzenu vai izsmalcinatu édienu gatavosanai:

» Novietojiet piktogrammu 2 uz varsta preti pozicionésanas
zimei (H) - 7. attels.

o Spiediens 2 darbojas pie 50 kPa (7 psi/7 Ibs spiediena).

Galas vai saldétu partikas produktu gatavosanai:

» Novietojiet piktogrammu & uz varsta preti pozicionésanas
zimei (H) - 8. attels.

e Spiediens @ darbojas pie 80 kPa (12 psi/12 Ibs spiediena).

Pirms pirmas lietosanas reizes

e Pirms pirmas lietoSanas reizes rupigi notiriet spiediena katlu un ta
sastavdalas.

« Jevietojiet groza paliktni (K) katla apaksdala un uz ta novietojiet grozu (3)*.

« Piepildiet katla divas treSdalas Gdeni (maksimala iepildisSanas atzime ,,Max
2”7 (0)).

o Aizveriet spiediena katlu.

« Novietojiet simbolu & preti pozicionésanas zimei (H) - 8. attéls.

» Novietojiet spiediena katlu uz karstuma avota un iestatiet maksimalo jaudu.

Ir normali, ja, iericei sakot darboties, pie spiediena indikatora (D) ir tvaiks.

1 61 *Dazos modelos grozs un taimeris nav ieklauts.

» Kad no varsta sak izdalities tvaiks, samaziniet siltuma avotu un atstdjiet uz
20 minatém.

» Modeliem, kas aprikoti ar taimeri, ieprogrammeéjiet 20 min.

e Péc 20 minuasu perioda beigam izslédziet karstuma avotu.

» Pakapeniski pagrieziet varstu (A), pielagojot spiediena izlaisSanas atrumu

atkariba no ta, cik talu atverat varstu, lidz tas sakrit preti simbolam W - 9.
attéls.

« Kad spiediena indikators (D) nokrit uz leju, spiediena katls vairs nav zem
spiediena.

e Atveriet spiediena katlu - 1.-2. attéls.
» Noskalojiet spiediena katlu ar Gdeni un nosusiniet to.

Pirms gatavosanas

e Pirms katras lietoSanas reizes nonemiet varstu (A)
(skatit sadalu ,Darbibas varsta izmanto$ana”) un
vizuali pret gaismu apskatiet, vai tvaika izplades
atvere (B) nav aizsprostota (skatit attélu pretéja puse).
Vajadzibas gadijuma iztiriet to ar zobu bakstamo - 10.
attéls.

« Parbaudiet, vai lodite (C) ir kustiga (skatit attélu pretéja
pusé), un apskatiet sadalu ,, TiriSana un apkope”.

e Pievienojiet sastavdalas un skidrumu.

o Aizveriet spiediena katlu - 3. attéls un parliecinieties,
ka tas ir pareizi aizvérts - 4. attéls.

o [estatiet 2+ vai & uz varsta lidz pozicionésanas zimei
H - 7. vai 8. attéls.

» Novietojiet spiediena katlu uz karstuma avota, péc tam
iestatiet maksimalo jaudu.

Gatavosanas laika

o Ir normali, ja, iericei sakot darboties, pie spiediena

ﬁﬁ;ﬁ:{:&g (D) indikatora (D) ir tvaiks.

novers spiediena » Kad no darba varsta (A) nepartraukti izplast tvaiks ar
paaugstindsanos vienmérigu skanu ,p3s8”, samaziniet siltuma avota
spiediena katla, jaudu, lidz varsts (A) turpina vienmérigi ,.Snakt”.

jatas nav pareizi o Atstajiet uz recepté noradito gatavosanas laiku.

aizvérts. « Modeliem, kas aprikoti ar taimeri, ieprogramméjiet
recepté noradito laiku.
« Kad gatavo3anas laiks ir beidzies, izslédziet karstuma
avotu.
*Dazos modelos grozs un taimeris nav ieklauts. 1 62



Taimeris* (izvéles)

eTaimeris ir pieejams tikai daZzos modelos. Iznemams un neatkarigs
taimeris bridinas jus, kad gatavosanas laiks bas beidzies. Taimeri
var panemt lidzi, lai varétu veikt citus darbus, vai ari atstat to
turétaja (G(c)) gatavosanas laika.

eSpiediena katls ir paredzéts darbam gan ar taimeri, gan bez ta.

Lietosana:

eleslégSana: nospiediet pogu vienu reizi; paradisies displejs ar divam
nullém.

eIzvélieties gatavosanas laiku (maksimums 60 mindtes): nospiediet
pogu.

-Impulsi: atpakalskaitidana pa minGtém
-Nepartraukts: atpakalskaitisana

«Gatavosanas laika atpakalskaitisana: péc dazam sekundém atlaizot

pogu, saks mirgot izvélétais laiks: sakusies atpakalskaitidana.
AtpakalskaitiSana jasak, tiklidz varsts sak klusu ,,Spakt”.

«Skanas bridindjuma signdli: gatavosanas beigas taimeris bridina ar
pikstienu sériju. Lai apturétu bridinajuma signalu, nospiediet pogu.
Izslédziet siltuma avotu un manuali izlaidiet spiedienu (skatiet
sadalu ,,Gatavosanas cikla beigas”)

e Taimeris automatiski izslédzas.

eProgrammeésanas klada: ieprogramméto laiku jebkura laika var
atiestatit, nospiezot un pieturot pogu ilgak par divam sekundém.

eUzstadisana: novietojiet taimeri uz ta turétaja (G(c)) vaka
augspuse.

eNonem3sana: Uzmanigi paceliet taimeri uz augsu.

Ieteikumi lietosanai:

eNelieciet taimeri trauku mazgajamaja masina. Nekad
neiegremdéjiet taimeri Gdent. Notiriet taimeri, izmantojot tiru

Sakuma stavoklis
(abi pusméness
formas elementi
viens pret otru)

IznicinaSana:
< * « Taimera kalpo3anas laiks ir atkarigs no ta, cik bieZi to
lietojat. Tomér, ja pamandat pilnigu vai daléju teksta
zudumu displeja, iznemiet lauka bateriju, lai utilizétu
f— taimeri.
e Gatavosanas regulésanas iericé izmantota baterija ir CR2032
pogas tipa baterija. Gatavosanas regulésanas iericé izmantota

Aizvérts stavoklis baterija satur dimetoksietdnu Nr. CAS 110-71 — atbilst Eiropas

s forne®  noteikumiem. Jdsu dro3ibai un vides aizsardzibai: neméginiet
méness prieksa) atvért bateriju, nepaklaujiet to augstas temperataras iedarbibai,

neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem; nogaddjiet bateriju

uz utilizacijas punktu.

eBaterija atrodas bateriju nodalijuma: varat to nomainit vai
nodot mazumtirgotdjam, kas pilnvarots 3ada veida pakalpojuma
veikSanai, ka tas paradits attéla pretéja pusé.

«Citu taimeri varat iegadaties visos masu TEFAL apstiprinatajos
servisa centros.

*Dazos modelos grozs un taimeris nav ieklauts.

¥

Gatavosanas cikla beigas

Lai izlaistu tvaiku:

- Léna spiediena izlaiSana:

e To izmanto, gatavojot sautéjumus, darzenus,
galas un zivju édienus.

ePakapeniski pagrieziet varstu (A), pielagojot
spiediena atbrivosanas atrumu atkariba no ta, cik
talu atverat varstu, lidz tas atrodas preti zimei ar
simbolu €p - 9. attéls. Kad spiediena indikators
(D) atkal ir nokrities, spiediens spiediena katla vairs

Ja, izlaiZot tvaiku, pa-
mandt, ka no varsta

sak izSlakstities édiens
vai skidrums, atgrieziet
darbibas varstu (A) uz
2Avai & atzimi-7.

vai 8. attéls, pagaidiet
minuti un péc tam

atkal lenam pagrieziet
darbibas varstu uz tvaika

nav paaugstinats. . _ o izlaianas poziciju, par-
Spiediena indikators (D) nelauj atvért spiediena jiecinoties, ka nekas cits
katlu, ja tas vél ir zem spiediena. neizslakstas.

- Atra spiediena izlai$ana:

e To izmanto, gatavojot zupas, risu, makaronu,
olu krémus, kikas un pudinus no maisijumiem,
receptes, kurds ietverti risi vai makaroni, un
receptes ar augstu Skidruma saturu.

e Lai paatrinatu dekompresiju, spiediena katlu
var novietot izlietng, kas Iidz pusei piepildita ar
aukstu krana Gdeni, skatit attélu pretéja pusé. Kad
spiediena indikators (D) nokrit uz leju, spiediena
katls vairs nav zem spiediena.

« Varat atvért spiediena katlu - 1. un 2. attéls.

- Ipasie édieni:

e ¢« Gatavojot 1pasus édienus, kas gatavosanas
laika uzbriest vai puto, pieméram, sagrieztus
burkdanus, kirbjus (sk. gatavoSanas tabulu) vai
zavétus darzenus, pirms atvérSsanas pagaidiet,

Kad no spiediena katla
ir izlaists viss spiediens,
sakratiet saturu. Tomeér

kamér spiediena indikators (D) nokritas. to nedrikst kratit, kamér
Ieteicamo gatavosanas laiku nedaudz saisiniet. Ka  taja vél aizvien ir spie-
diens.

alternativu var izmantot iepriek§ minéto straujas
spiediena izlaiSanas metodi.

eGatavojot zupas, iesakam veikt strauju spiediena
izlaiSanu (skatit sadalu ,Strauja spiediena
izlaisana”).

Spiediena katla tinsana

Lai nodrosinatu spiediena katla pareizu darbibu, péc katras lietoSanas reizes
ievérojiet Sos tirisanas un apkopes ieteikumus:
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e Péc katras lietoSanas reizes nomazgdjiet
spiediena katlu (trauku un vaku) ar siltu ddeni un
mazgdasanas lidzekli. To pasu izdariet ar grozu*.

» Nelietojiet balinatajus vai hloru saturosus
lidzeklus.

« Neparkarsé&jiet pamatni, kad ta ir tuk3a.

Lai notiritu trauka iekSpusi:

* Mazgajiet, izmantojot stkli un mazgasanas
lidzekli.

e Baltu traipu paradisanas katla apaksa nekadi
neietekmé metala kvalitati. Tas ir kalkakmens
nogulsnes. Lai tas notiritu, izmantojiet stkli ar
nedaudz balta etika.

Katla arpuses tiriSana:

* Mazgdjiet, izmantojot stkli un mazgasanas
[idzekli.

Vaka tirisana:

* Mazgadjiet vaku zem silta Gdens straklas ar stkli
un mazgasanas lidzekli un labi noskalojiet.
Ja jasu modelim ir taimeris, neaizmirstiet to
iznemt pirms tiriSanas.

Vaka blives tirisana:

e Péc katras lietosanas reizes notiriet blivi (I) un
tas gropi.

e Lai nomainitu blivi, skatiet - 11.-12. attélu
Parliecinieties, vai bliveatrodas katra vaka
ierobojuma.

Darbibas varsta (A) tirisana:

« Nonemiet darbibas varstu (A), skatit sadalu
,Darbibas varsta izmantosana”.

« Nomazgdjiet darbibas varstu (A) zem tekosa
krana tdens - 13. attéls.

Taimera tirisana (G(d))

« Nelieciet taimeri trauku mazgajamaja masing.
Nekad nemérciet taimeri Gdeni.Notiriet taimeri
ar tiru dranu. Taimera tiriSanai neizmantojiet
skidinatajus.

Tvaika izplides atveres (B) tiriSana:

« Nonemiet varstu (A).

Péc katras lietosanas
reizes spiediena katlu
nomazgdjiet.
Sabrané&jums un
pédas, kas var
paradities péc ilgakas
lietoSanas, neietekmé
spiediena katla
darbibu.

Trauku mazgajama
masina var mazgat
tikai trauku.

Lai paildzinatu
spiediena katla
kalposanas laiku,
nekarséjiet trauku, kad
tas ir tukss.

Péc 10 gadu lietoSanas
ir svarigi parbaudit
spiediena katlu TEFAL
apstiprinata servisa
centra.

Nekad neizmantojiet
asus vai asus
priekSmetus, lai veiktu
So darbibu.

e Vizudli parbaudiet pret gaismu, vai tvaika izplades atvere ir apala un taja
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nav gruzu. Skatit attélu pretéja pusé. Vajadzibas gadijumai iztiriet to ar zobu
bakstamo - 10. attéls.

Aizsargvarsta (C) tirisana:

o Iztiriet drosibas varsta dalu vaka iekSpusé, novietojot to zem tekosa Gdens.

« Parbaudiet, vai pareizi darbojas, viegli piespiezot varstu, kuram ir jakustas
brivi. Skatit attélu pretéja pusé.

Spiediena blives nomaina spiediena katla:

e Katru gadu nomainiet spiediena katla blivi, ja ta ir saskelta vai bojata.

» Vienmér izmantojiet originalo TEFAL blivi, kas atbilst jasu ierices modelim.

Spiediena katla uzglabasana:
o Uzlieciet otradi apgrieztu vaku uz katla trauka.

Drosiba

Spiediena katls ir aprikots ar vairakam drosibas iericém:

o Aizvérsanas drosiba:
- Ja ierice nav pareizi aizvérta, spiediena indikators (D) nevar pacelties, un
spiediena katls nevar radit spiedienu.

o Atvérsanas drosiba:
- Ja spiediena katla ir spiediens, atbrivosanas pogu (E) nevar ieslégt. Nekad
neatveriet spiediena katlu ar spéku. Galvenais, netraucéjiet spiediena
indikatoram (D).

« Divas drosibas ierices aizsardzibai pret parak lielu spiedienu:
- Pirma ierice: drosibas varsts (C) izlaiz spiedienu, un tvaiks izpltst horizontali
no vaka augsdalas - 14. attéls.
- Otra ierice: blive (I) lauj tvaikam izplast vertikali no maza cauruma, kas
atrodas vaka mala vai gar trauka malu - 15. attéls. Uzmanibu, tas var
izraisit gazes plits liesmas nodziSanu.

e Ja sak darboties kada no pardak liela spiediena
drosibas sistémam:

- Izsledziet siltuma avotu.

- Laujiet spiediena katlam pilniba atdzist istabas
temperatara.

- Atveriet spiediena katlu.

- Parbaudiet un iztiriet darba varstu (A) - 13.
attéls, tvaika izplades atveri (B) - 10. attéls,
drosibas varstu (C) (skatit attélu pretéja puse)
un blivi (I).

*Dazos modelos grozs un taimeris nav ieklauts. 1 66



Garantija

e Ja jusu jaunda TEFAL spiediena katla trauks tiek lietots saskana ar saja
instrukcija sniegtajiem ieteikumiem, tam ir 10 gadu garantija pret:

- jebkuru defektu, kas saistits ar trauka metala konstrukciju,
- jebkura pamatmetala priekslaicigu sabojasanos.

« Visam paréjam spiediena katla detalam ir garantija pret izgatavosanas
vai materialu defektiem uz garantijas laiku, kas noteikts spéka esosajos
tiesibu aktos, kuri ir spéka valsti, kura produkts ir iegadats, sakot no
iegddes datuma. Sikaku informaciju par garantijas noteikumiem un
nosacijumiem skatit www.tefal.com.

« ST ligumiska garantija tiek atzita, uzradot kviti vai rékinu, kuré noradits
pirkuma datums.

Sis garantijas neattiecas uz:

« bojajumiem, kas radusies svarigu piesardzibas pasakumu neievérosanas vai
nolaidigas lieto3anas rezultata, jo ipasi:

- triecienu, nomesanas, lieto3anas cepeskrasni utt. rezultata,
- Vaku, darbibas varstu un taimeri var mazgat trauku mazgajamaja masind.

e Tikai TEFAL apstiprinatie servisa centri ir pilnvaroti sniegt So garantijas
pakalpojumu (lddzu, apmeklgjiet: www.tefal.com).
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Tefal atbildés uz jusu jautajumiem

Probléma

Ieteikumi

Ja spiediena katls ir bijis
uzkarséts zem spiediena
bez skidruma iek3pusé

Laujiet savu spiediena katlu parbaudit TEFAL
apstiprinata servisa centrd.170

Ja spiediena indikators
nav pacélies un gata-
vosanas laika caur varstu
nekas neizplist

Pirmajas mindtés tas ir normali.
Ja probléma saglabajas, parbaudiet, vai:
-siltuma avota jauda ir pietiekami liela; ja nav,
palieliniet to;
- Skidruma daudzums katla ir pietiekams;
- darbibas varsts ir iestatits iepretim vienam no
simboliem 2% vai (5.
- vaks ir pareizi aizveérts;
- blive vai trauka apmale nav bojata.
- blive ir novietota pareizi.

Ja spiediena indikators ir

acelies un gatavosanas
aika caur varstu nekas
neizplist

Pirmajas mindtés tas ir normali.

Ja probléma saglabdjas, ievietojiet spiediena katlu
izlietné, kas lidz pusei piepildita ar aukstu Gdeni,
skatiet sadalas "Atra spiediena atbrivosana” un "Ipasi
gadijumi”, péc tam atveriet to.

Notiriet darbibas varstu un tvaika izplades atveri un
parbaudiet, vai drosibas varsta lodite brivi kustas.

Ja no vaka izplist tvaiks
un spiediena indikators
(D) atrodas leja.

vai vaks ir pareizi aizvérts;

blives novietojumu vaka;

blives stavokli; vajadzibas gadijuma nomainiet to;
vaka, blives un tas rievas vaka, droSibas varsta un
darbibas varsta tiribu;

trauka malas stavokli.

Ja nevarat atveért vaku

Parbaudiet, vai spiediena indikators ir stavokli "uz leju”.
Ja ta nav, samaziniet spiedienu; vajadzibas gadijuma
atdzeséjiet spiediena katlu izlietné, kas lidz pusei
piepildita ar aukstu Gdeni, skatit sadalas ,Strauja
spiediena izlaisana” un ,Ipasi gadijumi”.

Ja édiens nav
pagatavojies vai ir
sadedzis, parbaudiet

maks. gatavosanas laiku;

sittuma avota jaudy;

vai darba varsts atrodas pareiza stavoklr;
Skidruma daudzumu.

Ja spiediena katla ir
sadedzis édiens

Pirms mazgasanas atstdjiet katla trauku uz kadu laiku
izmercéties.
Nekad nelietojiet balinatdjus vai lidzeklus, kas satur hloru.
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Darzeni Gala un zivis

Varsta stavoklis SVAIGS (Z3
SVAIGS SALDETS Cakgala (1 kg cepta) 28 min.
Gatavosana | Vérsta pozicija | Varsta pozicija Jérs (1,3 kg kaja) 40 min. (vidgja)
vaike™ 18 min C’? Jarasvelns (0,6 kg filejas) (ipasais &diens) 4 min.
ArtiSoki veselas iZmarcatana™ 15 min Lasis (4 steiki 0,6 kg) (ipasais édiens) 6 min.
Bietes péc varisanas tvaiks 20 - 30 min Liellopu gala (1 kg 1 kg no liemena aug3éjas dalas) 32 min. (vid&ja)****
nomizo Smin Tuncis (4 x 0,6 kg steiki) (ipasais édiens) 7 min.
Briseles kaposti veselas tvaiks 7 min izmércéSana Vistas gala (1,2 kg vesela) 22 min.
Brokoli ziedkdposts tvaiks 3 min 3 min .
Burkani (ipass &diens) apalas kéles | tvaiks 7 min 5 min ***** Gatavojiet vél 5 mindtes, lai gala bitu pietiekami gatava. RISI: nekad neiepildiet katla vairak
Endivija (cigorini) 2,5 cm skéles  |tvaiks 12 min _ par vienu treSdalu partikas, ieskaitot 3kidrumu, jo gatavosanas laika risi puto un vards.
Kabagi 2,5 cm Skéles | tvaiks 6 min. 30 sek. 9 min
izmércéSana 2 min
Kartupeli (pieméram, King | ceturtdalas tvaiks 12 min
Edward) ceturtdalas izmércésana 6 min
Kirbis (biezeni) (ipass édiens) |gabali izmércésana 8 min
Kviesi (kaltéti darzeni)**** izmércésana 15 min
Puravi 5 cm Skéles tvaiks 2 min. 30 sek.
Puszavétas pupinas **** izmércéSana 20 min
—_— 2,5 cm biezos  [tvaiks 7 min
Raceni kubicinos izmércésana 6 min
Risi (garengraudu baltie) ;l;gzt%;ziemak izmércésana 7 min
tvaik 6 mi
Selerijas 5 cm gabali ,VQI_S — m',n
izmércéSana 10 min
planas skélités : . .
Sénes sagrieztas tvaiks 1 min 5 min
veselas izmércé3ana | 1 min. 30 sek.
Spargeli veselas izmércéSana 5 min
Spindti tvaiks 5 min 8 min
P izmércéSana 3 min
Zalas pupas Zﬁ;e}.!gzst‘é? tvaiks 8 min 9 min
Zalas lecas (kaltéti darzeni) izmércéSana 10 min
planas skélités ] .
Zalie kaposti sagrieztas tvaiks 6 min
lapas tvaiks 7 min -
Ziedkaposti ziedkaposts izmércéSana 3 min 4 min
Zirni tvaiks 1 min. 30 sek. 4 min

** Gatavots tvaicésanas groza (atkariba no modela). *** Partikas produkti izmércéti Gdent.

**** Dazas valstis nav pieejams. ***** Gatavojiet vél 5 minates, lai gala batu pietiekami gatava.
RISI: nekad neiepildiet katla vairak par vienu tresdalu partikas, ieskaitot skidrumu, jo gatavo3anas
laika risi puto un varas.
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Normativie markejumi

Marké&jums Atrasanas vieta
Razotdja un tirdzniecibas zimola identifikacija Vaks un vaka rokturis
Izgatavosanas gads un sérija Uz trauka
Atsauce par modeli Maksimalais drosais spie- Uz vika
diens (PS) Maksimalais darba spiediens (PF)
Jauda Trauka apaksdala

Elektriskais vai elektroniskais izstradajums péc
ta kalposanas laika beigam

o Palidziet aizsargat apkartéjo vidi!
K ® lerice satur vairakus materidlus, kurus var regenerét vai parstradat.

< Nogadajiet to vietéja sadzives atkritumu savaksanas punkta

'  POrstradei.
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postepuj zgodnie z ,Instrukcja obstugi”.

Nieprawidlowe uzytkowanie moze spowodowac szkody.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie jest zgodne z odpowiednimi
normami i przepisami prawnymi:

- Dyrektywa w sprawie urzgdzen ciSnieniowych

- Materiaty przeznaczone do kontaktu z zywnoscig

- Ochrona $rodowiska

OBOWIAZKOWE
WERYFIKACJE
PRZED KAZDYM
UZYCIEM

SPRAWDZ

a codziennie wzrokowo, czy przewdd odprowadzania pary
nie jest zatkany.

a czy tlok zaworu bezpieczenstwa jest ruchomy.

aczy uszczelka pokrywki jest umieszczona pod kazdym
rowkiem pokrywki - rys. 12.

aczy uchwyty garnka sg prawidtowo zamocowane.
Uchwyty garnka sg cze$ciami zabezpieczajacymi. Nigdy
nie wymieniaj ich samodzielnie.

ZAWSZE
PRZESTRZEGA)J
NASTEPUJACYCH
ILoSCI
NAPELNIANIA

aNigdy nie uzywaj szybkowaru bez ptynu, poniewaz
moze to doprowadzi¢ do jego powaznego uszkodzenia.
Upewnij sig, ze w czasie gotowania wewnatrz znajduje sie
wystarczajaca ilos¢ ptynu.

a Minimum 25 cl - rys. 4.

a Maksimum 2/3 wysokosci garnka, oznaczenie MAX 2- rys. 6.

s Podczas gotowania na parze artykuty znajdujace sie w
koszyku nie powinny dotykac¢ wody i nie wystawac ponad
oznaczenie MAX 2 - rys. 5.

= Maksymalnie 1/3 (oznaczenie MAX 1) w przypadku
artykutéw macznych, peczniejacych i/lub pienigcych sie
podczas gotowania, takich jak ryz, warzywa straczkowe,
warzywa suszone, przeciery, dynia, cukinia, marchew,
ziemniaki, filety z ryb itp.
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PRZED
GOTOWANIEM
IPODCZAS
GOTOWANIA

= Nie zostawiaj dzieci bez opieki w poblizu pracujacego szybkowaru.

= Wydobywajaca sie z zaworu szybkowaru para jest bardzo goraca.
Uwaga na strumien pary.

a Szybkowar gotuje pod cisnieniem. Nieprawidtowe uzytkowanie
moze spowodowac obrazenia ciata wywotane oparzeniami. Przed
uruchomieniem szybkowaru upewnij sig, ze jest on wiasciwie
zamkniety. (Patrz rozdziat ,Zamykanie”.)

a W czasie gotowania zwr6¢ uwage, czy zawor wciaz syczy. Jezeli nie
wydostaje sie wystarczajaca ilos¢ pary, obniz ci$nienie w produkcie
i sprawdz, czy jest w nim wystarczajaca ilo$¢ ptynu oraz czy przewdd
odprowadzania pary nie jest zatkany. Jezeli po sprawdzeniu para
nadal sie nie wydostaje, zwieksz lekko zrodto ciepfa.

= Nie gotuj artykutéw grozacych zatkaniem przewodoéw aparatury
zabezpieczajacej:

-jagod

- kaszy jeczmiennej, orkiszu, prosa
- ptatkéw owsianych

- grochu tuskanego

- klusek, makaronoéw, spaghetti

- rabarbaru

- porzeczek

aJesdli chodzi o gotowanie duzych kawatkéw miesa i artykutow
posiadajacych skére lub ostonke (kietbasa w catosci, jezyki, drob
itp.), zalecamy naktuwanie ich przed gotowaniem za pomoca noza
i widelca. Podczas gotowania pod skorg lub ostong moze zebrac sie
i rozprysnac wrzacy ptyn.

= Nigdy nie gotuj w szybkowarze potraw na bazie mleka zwierzecego.

aNie uzywaj gruboziarnistej soli do gotowania w szybkowarze,
dodaj drobng sl pod koniec gotowania. Unikniesz w ten sposéb
pojawienia sie ,porow”, ktére mogtyby uszkodzi¢ dno szybkowaru.

aNie uzywaj szybkowaru do smazenia pod cisnieniem z uzyciem
oleju.

aNie pozostawiaj szybkowaru bez nadzoru podczas ogrzewania
oleju lub innych tluszczéw. Ogrzewanie dymiacego oleju pogarsza
jego jakos¢ i moze podniesc¢ jego temperature tak, ze pojawia sie
ptomienie.

a Nie uzywaj szybkowaru niezgodnie z jego przeznaczeniem.

a Nie umieszczaj szybkowaru w nagrzanym piekarniku.

= Nigdy nie wktadaj do szybkowaru folii aluminiowej bez umieszczenia
jej na formie do pieczenia.

= Nigdy nie wktadaj do szybkowaru folii plastikowej.

= Opary alkoholu sa fatwopalne. Doprowadz do wrzenia przez okoto
2 minuty przed zatozeniem pokrywki. Nadzoruj urzadzenie w
przypadku przygotowywania przepiséw na bazie alkoholu.

u Korzystaj z whasciwych zrédet ciepta zgodnie z instrukcja obstugi.
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PO
GOTOWANIU...

a Obracaj stopniowo zawér (A), wybierajac w zaleznosci od
potrzeb predkos¢ dekompresji i koriczac na oznaczeniu S
- rys. 9. Jezeli w trakcie upuszczania pary zaobserwujesz
jakiekolwiek zaburzenia, umies¢ zawér roboczy (A)
ponownie w pozycji trybu gotowania &, a nastepnie
wykonaj szybka dekompresje w zimnej wodzie - (patrz
rozdziat ,Zakonczenie gotowania”).

nlezeli trzpien bezpieczenstwa (D) nie opada, wtdéz
szybkowar do zimnej wody - (patrz rozdziat ,Zakoriczenie
gotowania”)

a Nigdy nie manipuluj przy zaworze bezpieczenstwa.

aW przypadku artykutéw macznych, peczniejacych i/
lub pienigcych sie podczas gotowania, takich jak ryz,
warzywa straczkowe, warzywa suszone, przeciery, dynia,
cukinia, marchew, ziemniaki, filety z ryb itp. Pozwdl, aby
szybkowar przez kilka minut ostygt, nastepnie ostudz go w
zimnej wodzie. Przed kazdym otwarciem, po upewnieniu
sie, ze trzpien bezpieczenstwa opadt, zawsze delikatnie
potrzasaj szybkowarem, aby nie dopusci¢ do tryskania
pary, co mogtoby spowodowac oparzenia. Czynnos¢ ta jest
szczegolnie wazna przy szybkim upuszczaniu pary lub po
ostudzeniu w zimnej wodzie.

aPrzenoszac szybkowar pod cisnieniem, zachowaj
najwyzsza ostroznos¢. Nie dotykaj goragcych powierzchni.
W razie potrzeby uzyj rekawic kuchennych. Korzystaj z obu
uchwytéw szybkowaru.

a W przypadku zup zalecamy wykona¢ szybka dekompresje
w zimnej wodzie (patrz rozdziat ,Zakoriczenie gotowania”).

u Przed otwarciem szybkowaru upewnij si, ze zawor znajduje
sie w potozeniu dekompresji. Trzpien bezpieczenstwa (D)
powinien opas¢.

aNigdy nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru.
Upewnij sig, ze ciSnienie wewnatrz urzadzenia spadto.
Trzpien bezpieczeristwa (D) powinien opas¢. (patrz rozdziat
,Zabezpieczenia”.)

UTRZYMANIE

uJezeli stwierdzisz, ze ktéras czes¢ szybkowaru jest
ztamana lub peknieta, w zadnym przypadku nie prébuj
jej otworzy, jezeli jest zamknieta, poczekaj az catkowicie
ostygnie zanim jg zdejmiesz, nie uzywaj jej wiecej i zanie$
do naprawy do autoryzowanego serwisu TEFAL.

s Nie manipuluj przy systemach zabezpieczen, oprécz
zalecen dotyczacych czyszczenia i konserwaciji.

sUzywaj wytacznie oryginalnych czesci TEFAL
dostosowanych do zakupionego modelu.

s Nie pozostawiaj zywnosci w szybkowarze przez dtuzszy
czas.

a Wyczys¢ i wyptucz szybkowar natychmiast po kazdym
uzyciu.

aNie myj nigdy zaworu roboczego (A), uszczelki (I),
minutnika® (G (d)).

= Nigdy nie myj i nie ptucz minutnika* (G (d)) w wodzie.

a Nigdy nie uzywaj wybielaczy ani produktéw na bazie
chloru, poniewaz moga one moze wptyna¢ na jakos¢ stali
nierdzewne;.

a Nigdy nie zostawiaj pokrywki do namoczenia w wodzie.

a« Wymieniaj uszczelke co roku lub natychmiast jesli nosi
Slady uszkodzen.

u Po 10 latach uzytkowania szybkowar nalezy sprawdzi¢ w
autoryzowanym serwisie TEFAL.

u Przechowywanie szybkowaru: obré¢ pokrywke na garnku,
aby unikna¢ przedwczesnego zuzycia uszczelki pokrywki.

» Pojawienie sie plam na dnie wewnatrz garnka nie wptywa
w zaden sposéb na jako$¢ metalu. Sa to osady kamienia.
W celu usuniecia go mozna uzy¢ gabki i niewielkiej ilosci
octu spirytusowego.
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ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE
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Schemat Dane techniczne

Srednica dna szybkowaru - nr katalogowe

A.  Zawdr roboczy G(d). Zegar*
B.  Otwérodprowadzaniapary ~ H.  Oznaczenie ustawienia zaworu _— Model stal| Maksymalne model ze stali Maksymalne
C.  Zawoér bezpieczefistwa roboczego Pojemnost | Bgarmka | B2 erg bezpiecrenstwa | Merdzevnejzzegarem” | o picr te v
D. Wskaznik obecnosci cisnienia I Uszczelka pokrywki 3L [ 371 [20em [ 17cm | P25840 P25940
E.  Przycisk otwierania J.. Kosz do gotowania na parze” 4L | 471 P25804 P25904
F. Uchwyt pokrywki K. Wspomik® 6L | 67L P25807 P25907
G(a). Wskaznik ustawienia pokrywki L. Uchwyt dtugi garnka 6L(Neo) | 67L | 22cm | 15cm 25307 ) 150 kpa
G(b) Wskaznik ustawienia pokrywk| M. Garnek 7L 771 P25808 P25908
w stosunku do garnka N.  Uchwyt krétki garnka -
" . 8L 87L P25844 P25944
G(c). Podstawa zegara (0] Oznakowanie maksymalnego

napefnienia (Max1 i Max2) Informacje normatywne: Gérne cisnienie robocze: 80 kPa

Kompatybilne zrédta ciepta

Kontro'?’ ktoryCh przepro.wadzer]ie.jeSt GAZ PLYTA WITROCERAMICZNA  INDUKCYJNA  SPIRALA
obowigzkowe przed kazdym uzyciem EETRCNA oA ELERYeA

Kontrola zaworu roboczego 14 b\
@ 1y =
7 7 [@] [ ] [\“; ’//] [sQQQ] [@]
p < >
Z‘ e %

 Szybkowar jest dostosowany do wszystkich Zrodet ciepta.

« Dla kazdego rodzaju kuchenki, zaréwno elektrycznej, jak i indukcyjnej, nalezy
upewnic sie, ze ptyta grzejna nie jest wigksza od podstawy szybkowaru.

o W przypadku kuchenki ceramicznej lub halogenowej upewnij sig, ze podstawa a
szybkowaru jest zawsze czysta i sucha.

* Na kuchence gazowej ptomier nie powinien przekraczaé srednicy podstawy

P . ) L bk .
e Sprawdz, czy otwér odprowadzania pary w zaworze roboczym nie jest zatkany. . :/?é wcs)ggirich przypadkach szybkowar nalezy ustawiaé na érodku.
Kontrola zaworu bezpieczenstwa « Niezaleznie od rodzaju uzywanej ptyty nalezy pilnowac, by spéd szybkowaru byt
czysty przed wtozeniem do niego plyty.
Akcesoria TEFAL
_} _} « Dostepne sg nastepujace akcesoria do szybkowaru:
y Akcesoria Nr katalogowy
Uszczelka pokrywki (4, 6, 7, 8L) X9010101
Kosz do gotowania na parze* 792185
* Sprawdz, czy ttok zaworu bezpieczefstwa jest ruchoma (wcisngé kilkakrotnie Wspornik* 792691
palcem na ttok). o W przypadku wymiany innych czesci lub napraw nalezy skorzystac z autoryzowanego

serwisu TEFAL (wiecej informacji mozna znalez¢ na stronie: www.tefal.com).
« Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych TEFAL wiasciwych dla Twojego
modelu.

177 *Do niektérych modeli koszyk i zegar nie sq zatqczone *Do niektdrych modeli koszyk nie jest dotgczony 1 78



Otwieranie

« Za pomocq kciuka pociggnij za przycisk otwarcia (E) i przytrzymaj go w pozycji
cofnietej - rys. 1.

o Przytrzymujac rekq diugi uchwyt garnka (L), obré¢ drugq rekq dtugi uchwyt pokrywki
(F) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az do otwarcia - rys. 2.

» Nastepnie unie$ pokrywke.

Zamykanie
Gdy produkt jest » Umies¢ pokrywke ptasko na garnku wyréwnujqgc
nieuzywany | oznaczenia ustawienia pokrywki G(a) i G(b).

zamknigty, pokrywka o Przekreé¢ pokrywke zgodnie z ruchem wskazéwek
gt(z—:us;(;:lgguz:;kwa zegara az do oporu - rys. 3, do ustyszenia dzwigku
co iest z’awis?(iem ’ zatrzadniecia sie przycisku rys. 4.

JestZ) Jesdli nie uda sig przekreci¢ pokrywki, sprawdz czy

Qr?irl(rgugtli{/r;}ifieuﬁtjigt przycisk otwierania (E) jest prawidtowo cofniety.

pod ciSnieniem.

Napetnienie minimalne

» Nalezy zawsze wlewa¢ minimalng ilo$¢ ptynu réwng Zywno$¢é umieszczona
25 cl/250 ml (2 szklanki). w koszyku do
Gotowanie na parze*: gotowania na parze*

» Napetnienie powinno wynosi¢ co najmniej 75 cl/ 750 nie moie przekrucz_ué
ml (6 szklanek). poziomu oznaczenia

o Umies¢ koszyk* (J) na wsporniku® (K) przeznaczonym MAX2.

do tego celu - rys. 5.

Napetnienie maksymalne

« Nigdy nie napetniaj szybkowaru powyzej 2/3 wysokosci garnka (oznakowanie
maksymalnego napetnienia MAX 2).

W przypadku niektérych produktow:

o W przypadku artykutéw maqcznych, peczniejgcych i/
lub pienigcych sie podczas gotowania, takich jak ryz,
warzywa strgczkowe, warzywa suszone, przeciery, dynia,
cukinia, marchew, ziemniaki, filety z ryb itp. Pozwél, aby
szybkowar przez kilka minut ostygt, nastepnie ostudz
go w zimnej wodzie. Przed kazdym otwarciem, po
upewnieniu sig, ze trzpien bezpieczenstwa opadt, zawsze
delikatnie potrzasaj szybkowarem, aby nie dopusci¢ do
tryskania pary, co mogtoby spowodowac oparzenia.

1 79 *Do niektérych modeli koszyk nie jest dotgczony

Czynnos¢ ta jest szczegblnie wazna przy szybkim upuszczaniu pary lub po
ostudzeniu w zimnej wodzie. W przypadku zup zalecamy wykonaé szybkg
dekompresje w zimnej wodzie (patrz schemat etapu 1 ponizej).

Uzywanie zaworu roboczego (A)

Zaktadanie zaworu roboczego (A):

Uwaga: te operacje mozna wykonywa¢ jedynie wtedy,

gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.

« Umies¢ zawér roboczy (A) wyréwnujqc B rysunek na
zaworze z oznaczeniem ustawienia (H).

¢ Nacisnij zawér, a nastepnie obré¢ go az do
piktogramu 2= lub &.

Zdejmowanie zaworu roboczego:

Uwaga: te operacje mozna wykonywa¢ jedynie wtedy,

gdy produkt jest zimny i nie jest w trakcie uzywania.

* Nacisnij zawér i obr6¢, aby wyréwnaé piktogram
A z oznaczeniem ustawienia (H), jak pokazano na
rysunku obok.

o Zdejmij zawor, jak na rysunku obok.

Gotowanie warzyw lub delikatnych potraw:
e Ustaw piktogram zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

Gotowanie miesa lub potraw mrozonych:
e Ustaw piktogram (& zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 8.

Pierwsze uzycie

» Wyczysci¢ catkowicie szybkowar i jego elementy przed pierwszym uzyciem.

« Umies¢ wspornik koszyka (K) na dnie garnka i pot6z na nim koszyk (J)*.

* Napetni¢ wodg do 2/3 wysokosci garnka (Oznakowanie maksymalnego
napetnienia (Max 2) (0)).

o Zamknij szybkowar.

o Ustaw piktogram (23 naprzeciwko oznaczenia ustawienia (H) - rys. 8.

« Postaw szybkowar na zrédle ciepta i ustaw go na maksymalng moc.

*Do niektdrych modeli koszyk nie jest dotgczony 1 80



Obecnos¢ pary na poziomie wskaznika obecnosci ciSnienia (D) jest

normalna na poczgtku dziatania produktu.

¢ Gdy para zacznie wydobywa¢ sie przez zawér, nalezy zmniejszy¢ moc zrédta
ciepta i zaczekaé 20 min.

* Dla modeléw wyposazonych w zegar, zaprogramowa¢ 20 minut na zegarze.

 Po uptywie 20 minut wytqcz zrédto ciepta.

e Obracaj stopniowo zawdr (A), wybierajgc w zaleznosci od potrzeb predkosé
dekompresji i koficzgc na oznaczeniu € - rys. 9.

o Gdy wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie, szybkowar nie jest juz pod
cisnieniem.

» Otworz szybkowar - rys. 1 - 2.

o Przeptucz szybkowar wodq i wysusz.

Przed gotowaniem

e Przed kazdym uzyciem wyjmij zawér (A) (zob. sekcja
,Uzywanie zaworu roboczego”) i sprawdz wzrokowo, czy
otwér odprowadzania pary (B) nie jest zatkany (Zob.
rysunek obok). W razie potrzeby wyczys¢ go wykataczkq
-rys. 10.

* Nalezy sprawdzi¢ czy ttok zaworu bezpieczeristwa (C)
porusza sie swobodnie, rysunek obok i sekcja ,Czyszczenie
i konserwacja”).

» Dodaj sktadniki i ptyn.

» Zamknij szybkowar - rys. 3 i upewnij sig, ze jest dobrze
zamkniety - rys. 4.

e Ustaw piktogram 22 ub & zaworu naprzeciwko
oznaczenia ustawienia (H) - rys. 7.

e Postaw szybkowar na Zrédle ciepta i ustaw go na
maksymalng moc.

1 81 *Do niektérych modeli koszyk i zegar nie sq zatgczone

Zegar (opcjonalnie)

e Zegar jest dostepny tylko w niektérych modelach. Wyjmowany i
niezalezny zegar uprzedzi Cie o zakoriczeniu gotowania. Mozesz
go trzymac przy sobie i zajgc si¢ innymi sprawami lub zostawié na
jego bazie (G(c)) podczas gotowania.

» Szybkowar moze dziata¢ zaréwno z zegarem jak i bez niego.

Dziatanie:

« Wigczanie: wcisnij raz przycisk; wyswietlqg sie dwa zera.

* Wybor czasu gotowania (maksymalnie 60 minut); wcisnij przycisk.
- Impulsowo, liczenie minuta po minucie
- Nieprzerwanie, liczenie przesuwa sie

o Odliczanie czasu gotowania: po zwolnieniu przycisku po kilku
sekundach, wybrany czas miga, odliczanie rozpoczeto sie.
Odliczanie musi rozpoczac sie, gdy zawor zacznie syczec.

o Alarmy dzwigkowe: na zakofczenie gotowania zegar wydaje
serie dzwigkow. Aby zatrzymac alarm, wcisnij przycisk.

* Wylgczanie: automatyczne

« Btgd programowania: mozesz w dowolnej chwili wyzerowaé
zaprogramowany czas przytrzymujgc wcisnigty przycisk przed

ponad dwie sekundy.
2 [ ) . P . . .
 Instalacja: wtéz zegar na jego baze na gorze pokrywki.
« Wyjmowanie: Podnies delikatnie zegar w gére.
Zalecenia uzycia:
« Nie wktadaj zegara do zmywarki do naczyi. Nigdy nie myj
zegara w wodzie. Wyczy3¢ zegar za pomocg czystej Sciereczki.

Pozycja wyjéciowa Nie uzywaj detergentéw do czyszczenia zegara.
(oba polksiezyce Wyrzucanie:
skierowane do siebie) . . . . P
e Okres uzywania zegara zalezy od czestotliwosci
4 ° jego stosowania. Gdy zauwazysz jednak catkowitq i
—  CZ€5Ciowq utrate wyswietlania, nalezy wyjqé baterie
i wyrzucic jq.

e Bateria minutnika to bateria guzikowa CR2032.Bateria w tym
artykule zawiera dimetoksyetan nr CAS 110-71- 4. Jest zgodna
z przepisami europejskimi. Dla wtasnego bezpieczenstwa oraz w

Pozycja zamknieta celu ochrony Srodowiska: nie otwieraj baterii, nie wystawiaj jej na

(poiksﬁi)i’i;gf;zﬁf‘”k" dziatanie wysokich temperatur, po zuzyciu wrzué do specjalnego

pojemnika na zuzyte baterie przeznaczone do recyklingu.

e Mozesz wymieni¢ obecng w podgrupie baterie lub poprosi¢
o jej wymiane sprzedawce upowaznionego do wykonywania
tego rodzaju ustug, jak na ilustracji.

* Mozesz kupi¢ inny zegar we wszystkich naszych
upowaznionych punktach serwisowych TEFAL.

*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony 1 82



W czasie gotowania

Wskaznik obecnoéci  ® Obecno3¢ pary na poziomie wskaznika obecnosci

cis$nienia (D)
uniemozliwia produktu.
zwiegkszenie
cisnienia w
szybkowarze, jesli
szybkowar nie
zostat prawidtowo

zamkniety. 20 minut na zegarze.

cisnienia (D) jest normalna na poczgtku dziatania

e Gdy z zaworu roboczego (A) stale wydobywa sie
para, wydajac regularny dzwigk (PSCHHHT), nalezy
zmniejszy¢ moc zrodta ciepta w taki sposéb, aby zawér
(A) wydawat cichy, regularny dzwiek.

e Dla modeléw wyposazonych w zegar, zaprogramowaé

« Pozostaw potrawe na czas gotowania podany w

przepisie.

« Po uptywie czasu gotowania wytgcz zrédto ciepta.

Koniec gotowania

Uwolnienie pary

Dekompresja powolna:

¢ Obracaj stopniowo zawér (A), wybierajgc w
zaleznosci od potrzeb predkos¢ dekompres;ji i
koficzgc na oznaczeniu € - rys. 9. Gdy wskaznik
obecnosci cisnienia (D) opadnie, szybkowar nie
jest juz pod ci$nieniem.

Wskaznik obecnosci cisnienia (D) uniemozliwia

otwarcie szybkowaru, jesli wciaz znajduje sie on

pod ci$nieniem.

Dekompresja szybka:

« Aby przyspieszy¢ dekompresje, szybkowar mozna
witozy¢ do zimnej wody, patrz schemat obok.
Gdy wskaznik obecnosci cisnienia (D) opadnie,
szybkowar nie jest juz pod ci$nieniem.

* Mozna juz otworzy¢ szybkowar - rys. 1 2.

Przypadek szczegdlny:

W przypadku gotowania zywnosci ptynnej
(zob. tabela gotowania) lub suchych warzyw
nie nalezy dekompresowa¢, lecz odczekaé, az
wskaznik obecnosci ciSnienia opadnie, i dopiero
wtedy otworzy¢ szybkowar. Nalezy zmniejszy¢
nieco zalecany czas gotowania.

o W przypadku zup zalecamy wykona¢ szybkg
dekompresje (zob. sekcja ,Dekompresja
szybka”).

Jezeli w trakcie uwalnia-
nia pary mozna zaob-
serwowac jakiekolwiek
zaburzenia, nalezy
umiesci¢ zawor roboczy
(A) na oznaczeniu 2
lub(Z3-rys. 7 lub 8,a
nastepnie powoli po-
nownie uwolni¢ pare,
upewniajqc sie, ze de-
kompresja przebiega juz
prawidfowo.

Przy przenoszeniu
szybkowaru pod
ciSnieniem nalezy
zachowaé najwyzszq
ostroznos¢ i unikaé
jego potrzgsania.

183 *Do niektérych modeli koszyk nie jest dotgczony

Mycie szybkowaru

W celu zapewnienia prawidlowego dziatania
urzadzenia nalezy przestrzega¢ zalecen dotyczgcych
jego mycia i konserwacji po kazdym uzyciu.

o Szybkowar (garnek i pokrywke) nalezy my¢ letnia
wodq z ptynem do mycia naczyn po kazdym uzyciu.
Tak samo nalezy postepowac z koszem®.

« Nie uzywaj wybielaczy lub produktéw zawierajacych
chlor.

 Nie nagrzewaj garnka, gdy jest pusty.

Mycie wnetrza garnka:

» Do mycia nalezy stosowa¢ ggbke i ptyn do mycia
naczyn.

 Pojawienie si¢ plam na dnie wewnatrz garnka nie
wptywa w zaden sposéb na jakos¢ metalu. Sq to
osady kamienia. W celu usunigcia go mozna uzy¢
gabki i niewielkiej ilosci octu spirytusowego.

Mycie zewnetrznych powierzchni garnka

* Do mycia nalezy stosowaé ggbke i ptyn do mycia
naczyn.

Mycie pokrywy

» Pokrywke nalezy my¢ pod strumieniem cieptej
wody za pomocg gqgbki i ptynu do mycia naczyi
i dobrze sptukac.

Mycie uszczelki pokrywy

o Po kazdym gotowaniu nalezy umy¢ uszczelke (I)
i jej gniazdo.

e Ponowne wumieszczenie uszczelki jest
przedstawione narys. 11 - 12.

Mycie zaworu roboczego (A)

o Zdejmij zawor roboczy (A), zob. sekcja ,Uzywanie
zaworu roboczego”.

* Umyj zawér roboczy (A) pod strumieniem wody
-rys. 13.

*Do niektdrych modeli koszyk nie jest dotgczony

zybkowar nalezy
my¢ po kazdym
uzyciu.

Zaciemnienia i
zarysowania, ktére
moga pojawic

sie na skutek
diugotrwatego
uzytkowania
urzgdzenia, nie
stanowiq wady
produktu.

W zmywarce mozna
my¢ tylko garnek
i kosz.

W celu zachowania
jakosci szybkowaru
przez dtugi czas nie
nalezy nagrzewac
garnka, gdy jest
pusty.

Po 10 latach
uzytkowania
szybkowar nalezy
sprawdzi¢ w
autoryzowanym
serwisie TEFAL.
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Czyszczenie otworu do odprowadzania pary (B):

o Zdejmij zawor (A).

 Sprawdzi¢ wzrokowo, czy otwér odprowadzenia pary
nie jest zatkany i ma okragty przekréj. Zob. rysunek
obok. W razie potrzeby wyczysé go wykataczkq - rys.
10.

Mycie zaworu bezpieczerstwa (C):

o Umyj czes¢ zaworu bezpieczefistwa znajdujgcg sie
wewnatrz pokrywy, wktadajgc jg pod strumief wody. Nigdy nie uzywaj

 Sprawdz jego prawidtowe dziatanie naciskajgc lekko ostrych przedmiotéw
na kulke, ktéra powinna wcisng¢ sie bez trudnosci. do wykonania tej
Zob. rysunek obok. czynnosci.

Wymiana uszczelki szybkowaru:

o Uszczelke nalezy wymienia¢ co roku oraz jezeli nosi
$lady uszkodzen.

* Nalezy zawsze stosowac oryginalne uszczelki TEFAL,
zgodne z zakupionym modelem.

Przechowywanie szybkowaru:
» Obréci¢ pokrywke na garnku.

Bezpieczenistwo

Szybkowar jest wyposazony w kilka zabezpieczen:
 Zabezpieczenie przy zamykaniu

- Jesli produkt nie jest prawidtowo zamkniety, wskaznik obecnosci cisnienia (D)
nie moze si¢ unie$¢, a zatem szybkowar nie moze zwiekszy¢ cisnienia.

» Zabezpieczenie przy otwieraniu

- Jezeli szybkowar jest pod ci$nieniem, nacisniecie przycisku otwierania jest
nieskuteczne (E). Nigdy nie uzywaj sity podczas otwierania szybkowaru. Nie
wykonuj zadnych czynnosci na wskazniku obecnosci cisnienia (D).

« Dwa zabezpieczenia przed nadmiernym ci$nieniem

- Pierwsze zabezpieczenie: zawér bezpieczeistwa (C) uwalnia ciSnienie, a para
wydostaje si¢ spod modutu pokrywki - rys. 14.

- Drugie zabezpieczenie: uszczelka (I) umozliwia wydostanie sie pary pionowo
przez maty otwor znajdujqcy sie na brzegu pokrywki lub wzdtuz garnka - rys.15.
Uwaga: moze to spowodowaé zgaszenie ptomienia w kuchenkach gazowych.

Jezeli jedno z zabezpieczen uruchomi sie:

» Wytqcz Zrédto ciepta.

» Pozostaw szybkowar do catkowitego schtodzenia.

o Otwoérz.

e Sprawdz i umyj zawér roboczy (A) - rys.13,
otwdr odprowadzania pary (B) - rys.10, zawér
bezpieczenstwa (C) i uszczelke (I). Zob. rysunek obok.
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Gwarancja

o W przypadku uzytkowania zgodnego z instrukcjg obstugi garnek nowego
szybkowaru TEFAL posiada gwarancje na okres 10 lat na:

- Wszelkie usterki zwigzane z konstrukcjg metalowq garnka,
- Przedwczesne zniszczenie metalowej podstawy garnka.

» Wszystkie inne czesci szybkowaru objete sq gwarancjg na wszelkie usterki
i wady produkcyjne lub materiatowe, na okres gwarancji okreSlony w
przepisach prawnych w kraju zakupu, od daty dokonania zakupu.

* Z gwarancji umownej mozna skorzysta¢ po przedstawieniu paragonu lub
faktury z datg zakupu.

Gwarancja nie obejmuje:

e Uszkodzeh wynikajgcych z nieprzestrzegania waznych zalecer lub
nieprawidtowego uzytkowania, przede wszystkim:

- uderzenia, upadku, uzytkowania w piekarniku,
- Pokrywke, zawoér sterujqcy i timer minutnik my¢ w zmywarce.

« Z gwarancji mozna korzystac¢ tylko w autoryzowanych serwisach TEFAL (wigcej
informacji mozna znaleZ¢ na stronie: www.tefal.com).

Oznaczenia wynikajgce z przepisow

Oznaczenie Lokalizacja

Identyfikacja producenta Pokrywka i uchwyt
i znak handlowy pokrywki

Rok i partia produkgji Na garnku

Numer katalogowy modelu
Maksymalne cisnienie bezpieczenstwa Na pokrywie
Maksymalne cisnienie robocze

Pojemnosé Dno garnka

Produkt elektryczny lub elektroniczny
— zakonczenie uzytkowania

e Pomo6zmy chroni¢ Srodowisko!
® Wiele materiatéw uzytych w urzgdzeniu nadaje sie do powtérnego
wykorzystania lub recyklingu.
2 Nalezy je przekazaé do punktu zbiérki odpadéw w celu
== przeprowadzenia utylizacj

*Do niektérych modeli koszyk nie jest dotqczony 186



TEFAL odpowiada na pytania

Problemy

Zalecenia

Szybkowar zostat
rozgrzany bez ptynu
wewnatrz

0ddaj szybkowar do sprawdzenia w autoryzowanym serwi-
sie TEFAL.

Wskaznik obecnosci
ci$nienia nie unosi

sie i para nie wydos-
taje sie przez zawér
w czasie gotowania

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach gotowa-

nia.

Jezeli zjawisko utrzymuje sie, nalezy sprawdzi¢, czy:

- zrédto ciepta ma wystarczajgcg moc, w innym wypadku
zwiekszy¢ moc,

- ilod¢ ptynu w garnku jest wystarczajqgca,

- zawor roboczy jest ustawiony na jednym z piktograméw
B rys. 7 lub 8.

- szybkowar jest prawidtowo zamkniety,

- uszczelka lub krawedz garnka nie sq uszkodzone.

Wskaznik obecnosci
ci$nienia unosi sie,

ale para nie wydos-
taje sie przez zawor
w czasie gotowania

Jest to normalne zjawisko w pierwszych minutach gotowania.
Jedli zjawisko nie ustepuje, wtdz urzqdzenie do zimnej wody,
patrz sekcja ,Dekompresja szybka i przypadek szczeginy”, a
nastepnie otworz.

Wyczys¢ zawér roboczy i otwor odprowadzania pary i sprawdz,
czy thok zaworu bezpieczefistwa mozna wcisngé bez oporu.

Jezeli para wydostaje
sie dookota pokrywki,
sprawdz

prawidtowe zamkniecie pokrywy,

ustawienie uszczelki pokrywy,

prawidtowy stan uszczelki; w razie potrzeby nalezy ja wymieni¢
czystos¢ pokrywy, uszczelki i gniazda uszczelki w pokrywie,
zaworu bezpieczefistwa i zaworu roboczego

dobry stan krawedzi garnka.

Nie mozna otworzy¢
pokrywy

Sprawdz, czy wskaznik obecnosci cisnienia jest w potozeniu dol-
nym.

Jesli nie, wykonaj dekompresje, a w razie potrzeby schtédz szyb-
kowar pod strumieniem zimnej wody, zob. sekcja ,,Dekompresja
szybka i przypadek szczegélny”.

Jezeli produkty nie
sg ugotowane lub sq
spalone, sprawdz

czas gotowania,
moc zrodta ciepta,
prawidtowe ustawienie zaworu roboczego, ilos¢ ptynu.

Jezeli produkty

przypality sie w
szybkowarze

namocz garnek na jakis czas przed umyciem go,
nigdy nie uzywaj wybielaczy ani produktéw na bazie chloru.
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*Do niektérych modeli koszyk nie jest dotgczony

Warzywav
SWIEZE MROZONE
Czasg%towa Potozenije Potozenie
zaworu zaworu (Z3
Brokuty - na parze 3 min 3 min
Brukselka - na parze 7 min 5 min - w wodzie
Burak czerwony - na parze 20-30 min
Cykoria - na parze 12 min
Dynia (purée) (zywnos¢ ptynna) - w wodzie 8 min
Fasolka suszona - w wodzie 20 min
Fasolka zielona - na parze 8 min 9 min
Groszek zielony - na parze 1min30s 4 min
Grayby krojone - na parze 1 min 5 min
cate - w wodzie 1min30s
Kabaczki -na parz_e 6 min 30 s 9 min
- w wodzie 2 min
Kalafior - w wodzie 3 min 4 min
. krojona |- na parze 6 min
Kapusta zielona G -
iscie - na parze 7 min
- na parze** 18 min
Karczochy - w wodzie*™* 15 min
Marchewka (zywnosé ptynna) | plastry - na parze 7 min 5 min
Por w plastrach - na parze 2min30s
RyzZ (warzywa suche) - w wodzie 7 min
Rzepa - na parze 7 min
- w wodzie 6 min
Seler - na parze 6 min
- w wodzie 10 min
Soczewica zielona (warzywa suche) - w wodzie 10 min
Szparagi - w wodzie 5 min
Szpinak - na parze 5 min 8 min
- w wodzie 3 min
Zboza (warzywa suche) - w wodzie 15 min
Ziemniaki w éwiartkach “naparze 12 min
- w wodzie 6 min
** Zywnos¢ w koszyku do gotowania na parze*
*** Zywnos¢ gotowana w wodzie
Miesa i ryby
SWIEZE MROZONE
Potozenie zaworu (33 | Pofozenie zaworu (33
Jagniecina (gicz 1,3 kg) 25 min 35 min
Wotowina (pieczen 1 kg) 10 min 28 min
Mietus (filety 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 4 min 6 min.
Wieprzowina (pieczen 1 kqg) 25 min 45 min
Kurczak (caty 1,2 kg) 20 min 45 min.
£os0s (filety 0,6 kg) (zywnosc ptynna) 6 min 8 min.
Tunczyk (4 steki 0,6 kg) (zywnos¢ ptynna) 7 min 9 min.

*Do niektorych modeli koszyk nie jest dotgczony
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Inainte de a utiliza oala sub presiune, cititi cu atentie toate
instructiunile si consultati intotdeauna ,,Ghidul utilizatorului”.
Utilizarea neconforma poate produce daune.

Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este conform cu normele si
reglementarile aplicabile:

- Directiva privind echipamentele sub presiune

- Materiale in contact cu alimente

- Mediul inconjurator

A SE VERIFICA
avizual si la lumina zilei, daca duza pentru evacuarea
. aburului nu este infundatad.

VERIFICARI = daca pistonul supapei de siguranta sunt mobile.

OBLIGATORII = dacd garnitura capacului este fixata sub fiecare crestatura

INAINTE DE a capacului-fig 12.

31E'I(I:j\23\ERE = daca manerele cuvei sunt fixate in mod corect. Manerele
cuvei sunt piese de siguranta. Nu le indepartati niciodata
si nu le schimbati dumneavoastra.

aNu utilizati niciodata oala sub presiune fara lichid, acest
lucru duce la deteriorarea sa grava. Asigurati-va ca exista
intotdeauna suficient lichid in timpul gatirii.

a Minim 25 cl - fig 4.

RESPECTATI -Maxim 2/3 din indltimea cuvei, indicator MAX 2 - fig 6.

INTOTDEAUNA |=In timpul gétitului la abur alimentele situate in cosul* pentru

URMATOARELE | 9atitlaabur, nu trebuie sd intre in contact cu apa si nu trebuie

CANTITATI DE sa depdseasca nivelul MAX 2 al cuvei - fig 5.

UMPLERE » Maxim 1/3 (indicator MAX 1) pentru alimentele vascoase care
se dilata si/sau fac spumd in timpul gatitului, cum ar fi orezul,
leguminoasele, legumele uscate, compoturile, dovleacul,
dovleceii, morcovii, cartofii, fileurile de peste...

189 *in functie de model

INAINTE SI

N TIMPUL
PREPARARII
ALIMENTELOR

aNu lasati copiii in apropierea oalei sub presiune atunci cand este in
curs de utilizare.

a Aburul este foarte cald cand este eliberat prin supapa de functionare.
Atentie la jetul de abur.

= Oala sub presiune gateste alimentele folosind presiunea. O utilizare
inadecvata poate cauza rani provocate prin opdrire. Asigurati-vd cd
oala sub presiune este inchisd corespunzator inainte de punerea in
functiune. (A se vedea sectiunea ,Inchidere”). .

a Asigurati-va ca supapa suierd permanent in timpul gatirii. In cazul
in care nu se elibereaza suficient abur, decomprimati produsul si
verificati dacd existd o cantitate suficientd de lichid si daca duza
pentru evacuarea aburului nu este infundatd. Daca, dupd efectuarea
acestor verificari, nu se elibereaza in continuare suficient abur, cresteti
usor puterea sursei de caldura.

aNu gdtiti alimente care risca sa infunde canalele dispozitivelor de
siguranta:

- merisoare

- arpacas, alac, mei, fulgi de ovaz
- mazare uscata

- taietei, macaroane, spaghete

- rubarba

- coacaze

aPentru gadtirea bucatilor mari de carne si de alimente care sunt
acoperite cu piele subtire (carnati intregi, limbd, carne de pui...) : va
recomanddm sd le intepati inainte de a le gati cu ajutorul unui cutit
sau a unei furculite. In timpul gatitului, este posibil ca in interiorul
acestora sa se acumuleze lichid fierbinte si sa se producd improscari.

= Nu gétiti niciodata retete pe baza de lapte animal in oala sub presiune.

= Nu utilizati sare grunjoasa in oala cu presiune, ci adaugati sare find la
sfarsitul gatirii. Astfel, veti evita aparitia petelor care ar putea deteriora
corpul ocalei sub presiune.

= Nu utilizati oala sub presiune pentru prajirea in ulei sub presiune.

= Nu lasati niciodata oala cu presiune nesupravegheata cand incalziti
ulei sau grasimi. Incélzirea unui ulei care produce fum va degrada
oala si poate ridica temperatura acesta suficient de tare incét sa apara
flacari.

aNu utilizati oala sub presiune in alt scop decét cel pentru care este
prevazuta.

a Nu introduceti oala sub presiune in cuptorul incins.

aNu introduceti niciodata in oala sub presiune folie de aluminiu care
nu este securizatd pe un recipient.

= Nu introduceti niciodatd folie de plastic in oala sub presiune.

a Vaporii de alcool sunt inflamabili. Aduceti la punctul de fierbere cu
aproximativ 2 minute inainte de a pune capacul. Supravegheati oala
cand preparati retete pe baza de alcool.

aUtilizati doar sursa (sursele) de caldurd compatibila
(compatibile),conform instructiunilor de utilizare.
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DUPA
PREPARAREA
ALIMENTELOR...

a Rotiti continuu supapa de functionare (A) alegand dupa
cum doriti viteza de decompresiune pana ajungeti in
dreptul pictogramei @ - fig 9.1n cazul care, la eliberarea
aburului, observati improscdri anormale, readuceti
supapa de functionare (A) in pozitia de gatire in modul
3, iar apoi efectuati o decompresie rapida in apa rece -
(a se vedea sectiunea ,, La finalul gatirii ).

s Daca indicatorul de siguranta (D) nu coboara, puneti
oala sub presiune in apa rece - (a se vedea sectiunea ,, La
finalul gatirii ).

aNu actionati niciodatd asupra acestui indicator de
siguranta.

aPentru alimentele vascoase care expandeaza in
timpul gatirii sau care produc spuma, cum ar fi orezul,
leguminoasele, legumele uscate, compoturile, dovleacul,
dovleceii, morcovii, cartofii, fileurile de peste... Lasati oala
sub presiune sa se raceasca timp de cateva minute, apoi
efectuati o racire in apa rece. Inaintea fiecarei deschideri,
scuturati oala sistematic si usor, asigurandu-va in
prealabil ca indicatorul de sigurantd este coborat, pentru
a evita orice improscare cu bule de vapori, care risca sa va
arda. Aceasta operatiune este deoTefalit de importanta
in cazul evacuarii rapide a aburului sau dupa racirea in
apa rece.

= Mutati oala sub presiune cu maxima atentie. Nu atingeti
suprafetele fierbinti. Daca este necesar, folositi manusi.
Ridicati oala utilizand cele doud manere ale cuvei.

ain cazul supelor, vd recomandam si efectuati o
decompresie rapida in apa rece (a se vedea sectiunea ,,
La finalul gatirii ”).

alnainte de a deschide oala sub presiune, asigurati-vé ci
supapa este in pozitia de decompresie. Indicatorul de
siguranta (D) trebuie sa fie in pozitie coborata.

aNu deschideti niciodata fortat oala sub presiune.
Asigurati-va ca presiunea din interior a fost eliberata.
Indicatorul de siguranta (D) trebuie sé fie in pozitie
coborata. (A se vedea sectiunea ,Siguranta”).
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CURATARE SI
INTRETINERE

ain cazul in care constatati ¢ oala sub presiune este spartd
sau fisuratd, nu incercati in niciun caz sa o deschideti daca
este inchisa, asteptati sa se raceascd complet inainte de
a o muta. Nu o mai utilizati si duceti-o la un centru de
service autorizat TEFAL pentru reparatie.

a Nu interveniti asupra sistemelor de sigurantd mai mult
decat prevad instructiunile de curatare si de intretinere.

a Utilizati doar piese originale TEFAL care corespund
modelului dumneavoastra.

» Nu ldsati alimente la depozitat in oala.

« Curatati si clatiti imediat oala dumneavoastrd sub presiune
dupa fiecare utilizare.

a Nu spdlati niciodata in masina de spdlat vase supapa de
functionare (A), garnitura (I), cronometrul® (G (d)).

a Nu introduceti niciodata cronometrul* (G (d)) in apa.

a Nu utilizati niciodata inalbitor sau produse care contin
clor, care pot deteriora calitatea inoxului.

u Nu ldsati capacul la inmuiat in apa.

a Schimbati garnitura in fiecare an sau imediat, daca
prezinta vreo taietura.

= Dupa 10 ani de utilizare, este necesar sa duceti la verificat
oala sub presiune intr-un centru de service autorizat
TEFAL.

a Pentru depozitarea oalei sub presiune : asezati capacul
invers pe cuva, pentru a evita uzura prematura a garniturii
capacului.

a Aparitia de pete pe fundul interior al cuvei nu altereaza
deloc calitatea metalului. Acestea sunt depuneri
calcaroase. Pentru a le elimina, puteti utiliza un burete
imbibat in putin otet alb.

*1n functie de model

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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Descrierea aparatului Caracteristici

A.  Supapa de functionare H.  Reperde pozitionare a supapei Diametrul oalei sub presiune-Referinte

B.  Duza pentru evacuarea aburului de functionare Pres ] Presi —
C.  Supapd de sigurantd Garniturd de capac Capacitate | @ Cuva | @ Bazd | Model INOX 'S:“s’i’;p;ﬁ’t‘gl‘“ rfjse"’s’i';u':“l‘:";'(;"u
D. Indicator de presiune Cos pentru preparare la abur* 3L 0em | 17 cm P25840 P259l|0‘ :

E. Buton de deschidere Trepied 4L P25804 P25904

F.  Manerul capacului Maner lung al oalei

ozZzZrA=t

G(a). Reper de pozitionare a capacului Oala 6L P25807 P25907 150 kPa
G(b). Reper de pozitionare a capacului Maner scurt 6L (Neo) | 22cm | 15cm P25307 -

situat pe suprafata oalei Marcaje maxime 7L P25808 P25908
G(c). Soclul temporizatorului* (Max1 si Max 2) de umplere 8L P25844 P25944

G(d). Temporizator*

_ Verificari obligatorii inainte de fiecare utilizare
Verificarea supapei de functionare

Informatii tehnice: Presiune superioard de functionare: 80 kPa
Surse de caldura compatibile

GAZ PLTA STICLACERAMICA  INDUCTIE REZISTENTE
ELECTRICA CUHALOGEN ELECTRICE
RADIANTA SPIRALE

EISIENMNE)

« Aceastd oald sub presiune este compatibild cu toate sursele de calduré.
 Pe un aragaz electric sau cu inductie, asigurati-va cd suprafata plitei de incdlzire
nu depdseste baza oalei sub presiune.

o Verificati dacd orificiul de evacuare al supapei de functionare nu este obturat. » Peun aragaz cu placd ceramicd saucu h({|09€nv asigurati-va ca baza oalei sub
. . . ) presiune este intotdeauna curatd si uscatd.
Verificarea supapei de siguranta o Pe un aragaz cu gaz, flacdra nu trebuie sa depdseascd diametrul bazei oalei sub
presiune. @
« Pe toate sursele de cdldurd, verificati ca oala sub presiune sd fie centratd corect.
« Indiferent de tipul de plitd pe care o utilizati, asigurati-va ca partea inferioard a
3 3 oalei sub presiune este curatd si ordonatd inainte de a o plasa pe plita.
Accesorii TEFAL
« Pentru oala sub presiune sunt disponibile urmdtoarele accesorii:
 Verificati dacd pistonul supapei de sigurantd sunt mobile (apdsati pistonul de Accesoriu Numar de referinta
mai multe ori cu degetul). Garniturd de capac (4, 6, 7, 8L) X9010101
Cos pentru preparare la abur* 792185
Trepied* 792691

 Pentru inlocuirea altor piese sau pentru reparatii, contactati centrele de service
autorizate TEFAL (consultati www.tefal.com).
» Nu folositi decdt piese de origine TEFAL ce corespund modelului dumneavoastrd.
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Deschidere

o Glisati cu un deget butonul de deschidere spre dumneavoastra (E) si mentineti
n aceastd pozitie fig. 1.

e Tindnd cu o mand manerul lung al oalei (L), intoarceti cu cealaltd mana
manerul lung al capacului (F) Tn sensul opus acelor de ceasornic, pand la
deschidere - fig. 2.

» Apoi indepartati capacul.

Inchidere

Cand produsul nu este

A Asezati bine capacul pe oald aliniind reperele de
utilizat si este inchis, * Ayead P P P

pozitionare ale capacului G(a) si G(b).
este normal ca oala Tntoarceti i and | tl
si capacul sé nu fie * Intoarceti capacul in sens orar pand la punctu
perfect aliniate. Acest ~ de oprire - fig. 3 si pana auziti zgomotul de
efect dispare imediat cuplare al butonului fig. 4.
ce produsul este sub Dacd nu reusiti sa intoarceti capacul, verificati
presiune. dacd butonul de deschidere (E) este tras.

Umplere minima

o Puneti intotdeauna o cantitate minima de lichid ~ Alimentele amplasate
egald cu 25 cl/ 250 ml (2 pahare). in cosul de gatit in

Pentru fierbere cu abur*: abur” nu trebuie sa

« Recipientul trebuie umplut cu minimum 75 cl/ &e&t(xzeuscu marcajul
750 ml (6 pahare). .

e Puneti cosul*(J) pe suportul* (K) inclus fig. 5.

Umplere maxima

e Nu umpleti niciodatd oala sub presiune peste 2/3 din indltimea oalei
(marcaj MAX 2 maxim de umplere).

Pentru anumite alimente:

e Pentru alimentele vascoase care expandeaza in
timpul gatirii sau care produc spumd, cum ar fi
orezul, leguminoasele, legumele uscate, compoturile,
dovleacul, dovleceii, morcovii, cartofii, fileurile de
peste... lasati oala sub presiune sa se raceascd timp
de cateva minute, apoi efectuati o rcire in apd rece.
Inaintea fiecdrei deschideri, scuturati oala sistematic
si usor, asiguranduvd in prealabil cd indicatorul
de sigurantd este cobordt, pentru a evita orice
improscare cu bule de vapori, care risca sa va ardd.

1 95 *Cosul nu este inclus pentru anumite modele

Aceasta operatiune este deoTefalit de importantd in cazul evacudrii rapide
a aburului sau dupd récirea in apd rece. in cazul supelor, vé recomandam sa
efectuati o decompresie rapidd in apd rece (a se vedea ilustratia de la Pasul
1, alaturat@ mai sus).

Utilizarea supapei de functionare (A)

Pentru montarea supapei de functionare (A):

Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate céind produsul

este rece si nu este folosit.

e Pozitionati supapa de functionare (A) aliniind
pictograma i supapei cu reperul de pozitionare (H).

e Apdasati pe supapd, iar apoi intoarceti pand la
pictograma 2+ sau 3.

Pentru indepdrtarea supapei de functionare:

Atentie: aceste operatiuni trebuie realizate céind produsul

este rece si nu este folosit.

» Apdsati pe supapd si rotiti-o pentru a alinia pictograma
A cu reperul de pozitionare (H) astfel cum este indicat
in figura aldturatd.

» Trageti supapa precum este indicat in figura alaturatd.

Pentru a fierbe legume sau alimente fragile:

« Aliniati pictograma 2= in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 7.

Pentru a fierbe carne sau alimente congelate:

« Aliniati pictograma ¢ in fata reperului de pozitionare
(H) - fig. 8.

Prima utilizare

e Curdtati bine oala sub presiune si componentele acesteia inainte de a o
utiliza pentru prima datd.

o Asezati suportul cosului (K) pe fundul oalei si asezati cosul deasupra™.

e Umpleti cu apd pand la 2/3 din capacitatea oalei (marcaj maxim (Max 2)
de umplere (0)).

e Inchideti oala sub presiune.

« Aliniati pictograma {3 in fata reperului de pozitionare (H) - fig. 8.

» Asezati oala sub presiune pe o sursd de cdldurd, apoi reglati-o la putere
maxima.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele 196



Prezenta aburului la nivelul indicatorului de prezenta a presiunii (D) este

normald la inceputul functiondrii produsului.

e Cand aburul incepe sa iasd prin supapd, reduceti sursa de cdldura si
asteptati 20 de minute.

e Pentru modelele echipate cu temporizator, programati 20 min. pe aceasta.

o Céind cele 20 de minute s-au scurs, opriti sursa de caldurd.

« Rotiti progresiv supapa (A) alegand dupd cum doriti viteza de depresurizare
astfel incét selectorul sé ajungd in dreptul pictogramei < - fig. 9.

« Cand indicatorul de prezentd a presiunii (D) coboard, oala nu mai este sub
presiune.

» Deschideti oala sub presiune fig. 1 - 2.

e Clatiti oala sub presiune cu apd si uscati-o.

Inainte de fierbere

« inainte de fiecare utilizare, trageti supapa (A)
(a se vedea sectiunea ,Utilizarea supapei de
functionare”) si verificati vizual dacd duza pentru
evacuarea aburului (B) este blocatd (a se vedea
desenul alaturat). Dacd este nevoie, curdtati
aceastd duzd cu o scobitoare - fig. 10

o Verificati dacd pistonul supapei de sigurantd (C)
este mobild, conform figurii aldturate si consultati
sectiunea ,Curd@tare si intretinere”.

¢ Addugati ingredientele si lichidul.

« Inchideti oala sub presiune - fig. 3 si asigurati-va ca
este corect inchisa - fig. 4.

« Aliniati pictograma 2 sau &in fata reperului de
pozitionare H - fig. 7 sau 8.

» Asezati oala sub presiune pe o sursd de cdldurd, apoi
reglati-o la putere maximd.

1 97 *Cosul si temporizatorul nu este inclus pentru anumite modele

Temporizator (optional)

e Temporizatorul este disponibil numai pe anumite modele.
Detasabil si autonom, temporizatorul va va avertiza la sfarsitul
gatitului. Puteti sa-l pastrati cu dvs. si sd va eliberati pentru alte
sarcini sau sd il [asati pe suportul sdu (G(c)) in timpul gatitului.

« Aragazul dvs. este proiectat sa functioneze atdt cu temporizator,
cat si fara acesta.

Functionare:

« Pornire: apasati pe buton o datd; apare afisarea celor doud zerouri.
 Selectarea timpului de gdtit (maximum 60 de minute): apdsati

pe buton.

- Prin impulsuri, numdrare minut cu minut

- In mod continuu, prin derularea contorului

o Numdrdtoarea inversd a timpului de gatit: dupd ce ati eliberat
butonul dupa cdteva secunde, timpul selectat se afiseaza
intermitent, numdrdtoarea inversd a inceput.

Numadrdtoarea inversd ar trebui sa aiba loc imediat ce supapa
elibereaza abur.

« Alarme sonore: la sfarsitul gdtitului, temporizatorul va avertizeaza
printr-o serie de semnale sonore. Pentru a opri alarma, apdsati pe
buton.

Z o ° Scoaterea de sub tensiune: automata
 Eroare de programare: aveti posibilitatea, in orice moment, sa
resetati timpul programat la zero, tindnd apdsat butonul mai mult
de doud secunde.
e« Instalare: asezati temporizatorul pe baza acestuia, deasupra
capacului.
» Retragere: Ridicati usor temporizatorul in sus.

Pozitia de pomire  R€comandari de utilizare:

(cele doud semiluni  ® Nu introduceti temporizatorul in masina de spdlat vase. Nu
fata in fatd) treceti niciodatd temporizatorul pe sub jet de apd. Curdtati

temporizatorul cu o lavetd curatd. Nu utilizati solventi pentru a

curdta temporizatorul.

Eliminare:

e Durata de viatad a temporizatorului dvs. depinde de
cat de des il utilizati. Cu toate acestea, atunci cand
observati o pierdere totald sau partiala a afisajului, va

= trebui sa scoateti bateria pentru a o elimina.
* Bateria cronometrului este o baterie de tip CR2032 Bateria cro-

\
[

Pozitia inchisa nometrului contine dimetoxietan nr. CAS 110-71 - 4. Aceasta
(semiluna in fata ) - .
lunii intreg) este conformd cu reglementdrile europene. Pentru siguranta

dumneavoastrd si pentru protectia mediului: nu desfaceti bateria, nu
o expuneti la temperaturi ridicate, nu o aruncati impreund cu deseu-
rile menajere; duceti-o la un centru de colectare a bateriilor uzate.
o Puteti inlocui bateria situatd in subansamblul astfel demontat sau
va puteti adresa unui comerciant autorizat pentru acest tip de
)/ serviciu, asa cum se aratd in schema de mai jos.
 Puteti obtine un alt temporizator in toate centrele
noastre de service aprobate de TEFAL.
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In timpul fierberii

Indicatorul e Prezenta aburului la nivelul indicatorului de prezenta
de prezenta a presiunii (D) este normald la inceputul functiondrii
a presiunii produsului.

(D) impiedica « Cand supapa de functionare (A) l&sd aburul sd iasd
cresterea in continuu, moment marcat de un sunet regulat,

presiunii in oala,
daca aceasta

nu este inchisa
corect.

reduceti puterea sursei de caldura astfel incat supapa
(A) sa scoata abur la intervale regulate.

o Asteptati sd treacd timpul de gdtire indicat in retetd.

e Pentru modelele echipate cu temporizator, programati
20 min. pe aceasta.

e Dupa scurgerea timpului de gatire, opriti sursa de
caldura.

La finalul fierberii

Pentru eliberare aburului:

- Depresurizare lenta:

« Rotiti progresiv supapa (A) alegdnd dupa
cum doriti viteza de depresurizare astfel incat
selectorul s@ ajungd in dreptul pictogramei
& - fig. 9. Cand indicatorul de prezentd a

presiunii (D) coboard, oala nu mai este sub

presiune.

Dacd in timpul
eliberdrii aburului
observati proiectii
anormale, aduceti
supapa de functio-
nare (A) in dreptul
reperului 2* sau (33
- fig. 7 sau 8 - iar apoi
depresurizati din nou
incet asigurandu-va
cd oala nu stropeste
prin duza.

Indicatorul de prezentd a presiunii (D)
impiedica deschiderea oalei, daca aceasta se
afla inca sub presiune.

- Depresurizare rapida:

e Puteti aseza oala sub presiune in apd rece
pentru a accelera depresurizarea, a se vedea
diagrama aldturatd. Cand indicatorul de
prezentd a presiunii (D) coboard, oala nu mai
este sub presiune.

o Puteti deschide oala sub presiune - fig. 1 si 2.

- Caz special:

« in cazul fierberii de alimente oleaginoase
(conform tabelului de gdtire) sau de legume
deshidratate, nu depresurizati si asteptati
cobordrea indicatorului de prezentd a presiunii
(D) pentru a deschide oala. Aveti grija sa
reduceti putin timpul de fierbere preconizat.

fara a o clatina.
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Mutati oala sub presiune
cu maximum de precautie

« in cazul supelor, vé recomandam sa efectuati o depresurizare rapida (a se
vedea sectiunea ,Depresurizare rapidd”).

Curatarea oalei sub presiune

Pentru buna functionare a aparatului
dumneavoastrd, respectati aceste recomandari
privind curdtarea si intretinerea dupa fiecare
utilizare.

e Spdlati oala sub presiune (interiorul oalei si
capac) dupd fiecare utilizare cu apd caldutd si
produse de curdtat vesela. Procedati in acelasi fel
pentru cos”.

« Nu folositi hipoclorit sau produse care contin clor.
o Nu supraincdlziti cuva dacd este goald.

Pentru a curdta interiorul cuvei:

 Spdlati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

 Aparitia de pete pe fundul interior al cuvei nu
altereazd deloc calitatea metalului. Acestea sunt
depuneri calcaroase. Pentru a le elimina, puteti
utiliza un burete imbibat in putin otet alb.

Pentru a cur&ta exteriorul oalei:

 Spdlati cu un burete si cu un produs de curatat
vesela.

Pentru a curdta capacul:

 Spdlati capacul sub un jet de apd cdldutd cu un
burete si cu un produs de curdtat vesela apoi
clatiti bine.

Pentru a curdta garnitura capacului:

» Dupd fiecare gdtire, curatati garnitura (I) si
locasul acesteia.

 Pentru punerea la loc a garniturii, consultati - fig.
11-12.

Pentru curatarea supapei de functionare (A) :
e Scoateti supapa de functionare , a se vedea
sectiunea ,Utilizarea supapei de functionare”.

» Curatati supapa de functionare (A) sub jetul de

apa de la robinet - fig. 13.

Spalati oala sub
presiune dupa
fiecare utilizare.

Innegrirea si
dungile care pot
apdrea in urma unei
utilizari indelungate
nu prezinta niciun
inconvenient.

Numai cuva si cosul
pot fi spadlate in
masina de spalat
vase.

Pentru a mentine
un timp indelungat
calitatile oalei

sub presiune, nu
supraincdlziti oala
daca este goala.

Dupa 10 ani de
utilizare, este
obligatoriu sa
duceti la verificat
oala sub presiune
la un centru de
service autorizat
TEFAL.
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Pentru a curata duza pentru evacuarea aburului (B):

 Scoateti supapa (A).

e Verificati vizual, la lumind dacd duza pentru
evacuarea aburului este deblocata si rotundd.
A se vedea figura alaturatd. Dacd este nevoie,
curdtati aceastd duzd cu o scobitoare - fig. 10.

Pentru a curdta supapa de siguranta (C):

e Curatati partea supapei de siguranta situata in
interiorul capacului, trecéind capacul pe sub apa. obiecte tdioase sau

e Verificati buna sa functionare apdasand usor pe ascutite pentru a
bila care trebuie sd fie miscatd fara dificultate. A efectua aceasté
se vedea figura alturatd. operatiune.

Pentru schimbarea garniturii oalei sub presiune:

o Schimbati garnitura oalei sub presiune in fiecare
an sau dacd prezintd o tdieturd.

e Cumparati intotdeauna o garniturd originald
TEFAL, adecvata pentru modelul dumneavoastra.

Pentru depozitarea oalei sub presiune:

e Puneti capacul invers pe oald

Siguranta

Oala sub presiune este prevdzuta cu mai multe dispozitive de siguranta:
« Siguranta la inchidere:

- Dacd produsul nu este inchis ih mod corect, indicatorul de prezentd a

presiunii (D) nu poate urca, iar cresterea presiunii in oala este impiedicata.
e Siguranta la deschidere:

-Daca oala este sub presiune, butonul de deschidere (E) nu poate fi
actionat. Nu deschideti niciodatd cu forta oala sub presiune. Nu actionati
mai ales asupra indicatorului de prezentd a presiunii (D).

» Douad dispozitive de siguranta la suprapresiune:

- Primul dispozitiv: supapa de securitate (C) elibereazd presiunea, iar aburul
se degajd orizontal pe sub capac - fig.14

- Al doilea dispozitiv: garnitura (I) lasa sa iasa abur pe verticald prin fanta
de mici dimensiuni situatd pe marginea capacului sau de-a lungul oalei
- fig.15 Atentie: aceastd actiune poate avea ca rezultat stingerea flacarii

_ peosursd de cdldurd cu gaz.

In cazul in care se declanseaza unul dintre sistemele

de siguranta la suprapresiune:

e Opriti sursa de cdldurd.

e Lasati oala sa se rdceascd complet.

e Deschideti.

o Verificati si curdtati supapa de functionare (A) -
fig.13, duza de evacuare a aburului (B) - fig.10,
supapa de siguranta (C) si garnitura (I). A se vedea figura alaturata.
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Garantie

o In cazul utilizarii prevdzute de modul de utilizare, cuva noii dumneavoastrd

oale sub presiune de la TEFAL este garantata 10 ani impotriva:
- Oricdrui defect legat de structura metalica a cuvei,
- Oricarei degradari premature a metalului de baza.

e Celelalte piese componente ale oalei sub presiune sunt garantate
impotriva defectelor de fabricatie, pentru perioada specificata in
legislatia in vigoare a fiecdrei tari de unde produsul a fost achizitionat.

» Aceasta garantie contractuald se va obtine pe baza prezentarii bonului
de casa sau a facturii de la data cumpardrii.

Aceste garantii exclud:

o Degraddrile datorate nerespectdrii mdsurilor de precautie importante sau
utilizarilor neglijente, in special:

- Lovituri, caderi, punerea in cuptor etc.
- Capac, supapd de functionare si temporizator lavabile in masina de spdlat vase.

« Numai centrele de service autorizate TEFAL sunt abilitate sa va ofere serviciile
prevdzute in aceastd garantie (a se consulta site-ul: www.tefal.com).

Inscriptionari

Inscriptionare Localizare

Identificarea fabricantului
si a mdrcii comerciale

Capacul si manerul capacului

An si lot de fabricatie Pe cuva
Referintd model
Presiune maximd de sigurantd (PS) Pe capac

Presiune superioara de functionare (PF)

Capacitate Baza oalei

Produs electric sau electronic ajuns
la sfarsitul duratei de viata

« Sd contribuim la protectia mediului!
® Aparatul dumneavoastra contine multe materiale refolosibile sau
reciclabile.
< Va rugdm sa il duceti la un punct de colectare a deseurilor pentru
e d fi eliminat corespunzdtor.
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TEFAL raspunde intrebdrilor dumneavoastra

Probleme Recomandari
Dacd oala sub Efectuati un control al oalei sub presiune la un centru de
presiune a fost incdl- | service autorizat TEFAL.
zitd fard s contind
lichid

In cazul in care
indicatorul de
prezentd presiune
nu se ridica si daca
prin supapd nu iese
nimic in timpul
gatirii

Acest lucru este normal in primele minute.

Dacd fenomenul persistd, verificati dacd:

- Puterea sursei de cdldura este destul de mare; in caz
contrar mariti-o.

- Cantitatea de lichid din cuva este suficientd.

- Supapa de functionare este in dreptul uneia dintre picto-
gramele 2% sau (25 - fig. 7 sau 8.

- Oala este bine inchisd.

- Garnitura sau marginea cuvei nu sunt deteriorate.

In cazul in care
indicatorul de
prezentd a presiunii
urcd si daca prin
supapd nu iese nimic
in timpul fierberii

Acest lucru este normal in primele minute.

Daca fenomenul persistd, introduceti oala in apd rece,
consultati paragraful ,,Depresurizare rapidd si caz special”
si apoi o deschideti.

Curatati supapa de functionare si duza de evacuare a aburu-
lui si verificati dacd pistonul supapei de securitate se afunda
fara dificultate.

In cazul in care
scapd abur in jurul
capacului, verificati

Inchiderea corectd a capacului.

Pozitionarea garniturii in capac.

Starea corespunzdtoare a garniturii; inlocuiti-o dacd este
necesar.

Starea de curdtenie a capacului, a garniturii si a locasului
acesteia in capac, a supapei de securitate si a supapei de
functionare.

Starea corespunzdtoare a marginii cuvei.

In cazul in care nu
puteti deschide
capacul

Verificati dacd indicatorul de prezentd presiune este in po-
zitie cobordtd.

In caz contrar, depresurizati la nevoie, rdciti oala sub pre-
siune sub jet de apd rece; a se vedea sectiunea ,Depresuri-
zare rapida si Cazuri speciale”.

In cazul in care
alimentele nu sunt
fierte sau dacd sunt
arse, verificati

Timpul de fierbere.

Puterea sursei de cdlduré.

Pozitionarea corectd a supapei de functionare.
Cantitatea de lichid.

Daca alimentele s-au
ars in oala

Lasati cuva la inmuiat un timp Tnainte de a o spdla.
Nu folositi niciodata hipoclorit sau produse care contin clor.

Legume

PROASPETE| CONGELATE
Fierbere Pozitia Pozitia
supapei 2:* | supapei (33
Andive - abur 12 min
] - abur** 18 min.
Anghinare - P -
- imersiune 15 min.
Broccoli - abur 3 min 3 min
Cartofi taiati in patru - gbur " 12 mnin.
i - imersiune 6 min.
taiate in felii - .
. . - - abur 1 min. 5 min.
Ciuperci subliri
intregi - imersiune 1 min. 30
Conopida - imersiune 3 min 4 min
Dovleac (piure) (aii - imersiune 8 min
. - abur 6 min 30 9 min
Dovlecei . - -
- imersiune 2 min
Fasole semi uscaté - imersiune 20 min
Fasole verde - abur 8 min 9 min
Grau (legume deshidratate) - imersiune 15 min.
Linte verde (legume - imersiune 10 min
Mazdre verde - abur 1 min. 30 4 min
Morcovi (alimente rondele - abur 7 min. 5 min.
. - abur 7 min.
Napi " - -
- imersiune 6 min.
Orez (lequme - imersiune 7 min.
Praz rondele - abur 2 min. 30
Sfecld rosie - abur 20 - 30 min.
- abur 5 min 8 min
Spanac " - "
- imersiune 3 min
Sparanghel - imersiune 5 min.
.. - abur 6 min.
Telina " " -
' - imersiune 10 min.
Varza de Bruxelles - abur 7 min. 5 min. - imersiune
. tdiatd subtire |- abur 6 min.
Varzd verde ;
frunze - abur 7 min.
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Carne si peste

** Alimente in cosul abur*
*** Alimente in apa

PROASPETE CONGELATE
Pozitia supapei (25 | Pozitia supapei (3
Carne de miel (jigou 1,3 Kg) 25 min 35 min
Carne de porc (fripturd 1 Kg) 25 min 45 min
Carne de pui (pui intreg 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Carne de vita (fripturd 1 Kg) 10 min 28 min
Mihalt (file 0,6 Kg) (alimente emuisifiante) 4 min 6 min.
Somon (4 bucdti 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 6 min 8 min.
Ton (4 bucdti 0,6 Kg) (alimente emulsifiante) 7 min 9 min.

*Cosul nu este inclus pentru anumite modele
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Mepepn ncnonb3oBaHNeM CKOpPOBapKW BHUMAaTENIbHO 03HAKOMbTECh CO
BCEMU UHCTPYKLMAMU U BCerpa cnepyiite
«PyKOBOACTBY NO 3KCMnyaTauum».

HenpaBunbHoe NcNonb3oBaHNE MOXKET NPUBECTY K NOBPEXAEHNAM.

[inA Bawei 6e30NacHOCTA AaHHbIN I'Ipl/l60p COOTBETCTBYET BCEM NMPUMEHNMbIM

HOpMaMm u1 npasunnam:

- OvipekTuBe ansa o6opynoBaHus, paboTatoLero Nog faBneHvem;
- TpeboBaHMsAM K MaTepuanam, KOHTaKTPYIOLLMM C MULLEBBIMU NPOAYKTaMU;
- Tpe6oBaHMsAM MO OXpaHe OKpY»KaloLLeln cpepl.

OBA3ATEJ/IbHbIE
MPOBEPKU

MEPEQ KAXAbIM
MCNosib30BAHVEM

MPOBEPbTE

a [pun fHEBHOM CBeTe, He 3abUNOCh N OTBEPCTHE ANA
BbIxoAa napa.

allopweHb nNpefoxpaHUTENbHOro KhanaHa
[BUraertcs.

allpoknagka KpbIWKN HaXOAUTCA MOA KaKAbIM U3
NasoB KPbIWKY - puc. 12.

aPyukn emkoctn 3akpenneHbl npaBusibHO. Pyukn
EeMKOCTU ABNAIOTCA 3alUTHbIMK AeTanamun. Hikoraa He
CHVMaliTe 1 He 3aMeHAITE X CAMOCTOSTENbHO.

BCETJA
NPUAEPXXUBANTECH
CNEAYIOWNX
YKA3AHUN

No OBbEMY
3ANOJIHEHUA
CKOPOBAPKU

a 3anpeLLaeTca UCMomb30BaTb CKOPOBAPKY 6e3 KPbILLKY,
3TO MOXeT MPUBECTN K ee CUIIbHOMY MOBPEXAeHMIO.
Y6enutecb, 4TO BO BPEMA MPUrOTOBMIEHUA MWL B
CKOpOBapKe HaxofguTcA [OCTaToOuyHOe KONM4YecTBO
XKUOKOCTW.

a MuHumym 250 mn - puc. 4.

a Makcumym 2/3 BbICOTbI eMKOCTU, oTMeTKa MAX 2 - puc.
6.

aBo Bpema Bapku Ha napy MpoayKTbl B napoBon
Kop3uHe* He [O/MKHbI KOHTaKTMpOBaTb C BOAOW U
npesbillaTth yposeHb MAX 2 B emKoCTM - puc. 5.

s Makcumym 1/3 (otmeTka MAX 1) ons nactoobpasHbix
MULLEBbIX NPOAYKTOB, KOTOPble PacLUMPAIOTCA W/ Wan
NEHATCA BO BPems BapKu, Hanpumep: puc, 6060Bble,
cylueHble 0BOLLY, GpPYKTOBbIE Miope, ThiKBa, Kabauky,
MOPKOBb, KapTodesb, pbibHOe dune nta.

A0 U BO BPEMA NPUTOTOBJIEHUA

uHe ocTaBnsliTe feTeil NobnM30CTy, KOraa UCMob3yeTcA CKOPOBapKa.
aBbixopAWNA U3 KnanaHa paboTaloLeil CKOPOBAPKM Map OYEHb FOPAYMIA.
OcTeperaliTecb CTpyu napa.
a[lpurotoBneHre nUWM B CKOPOBapKe MPOWUCXOAUT MOA AaBNEHUeEM.
HeocTopoxHoe 1Cronb30BaHIe MOXET MPUBECTU K OLUMAPUBAHIO KUMATKOM.
Mepen BKMOUEHMEM CKOPOBapKM YOeANTECh, YTO OHa 3aKpbiTa AOMKHBIM
06pazom. (Cm. pasgen «3aKpbiTney).
aBo Bpema npurotoeneHns Giofa crieauTe 3a Tem, YTobbI KnanaH Bcerga
113[3aBan F1yXoi Luym. ECiv He BLIXOAWT AOCTATOYHO Napa, BbIMyCTITe aBneHne
11 NpOBepbTe HaNnuMe JOCTaTOYHOTO KOMMYECTBa XKUAKOCTY, a Takke He
33COpeHO IV OTBEPCTUE 1A BbIXoAa Napa. Mocre 3Ty MpoBepoK, e nap A0
CIX MOP HE BbIXOAMT, HEMHOTO YBEIYBTE OFOHb
aHe roToBbTE NPOAYKTHI, KOTOPbIE MOTYT 3aCOPUTb OTBEPCTUA 3aLUUTHBIX
netanei:
-Aroapl
- NeprIoByto Kpymy, Nonby, nlueHo
- OBCAHbIE XIOMbA
- CyXOI ropox
- NarLLly, MakapOHbl, CriareTTin
- peBeHb
- CMOPOANHY
a/InA NpuroToBneHA GONbLUKX KYCKOB MACA 1 MPOAYKTOB, MOKPbITbIX BHELLHE
06ONOUKON WM KOXel (COCUCKY, A3bIK, MTULIA...) : Mbl PEKOMEH[yeM NMPOTbIKaTb
VIX Nepez, NPUroToBMIEHNEM HOXOM Wi BUIIKOI. B npoLiecce npuroTosneHua
nof; 060M0UKY MOXET NOMacTb KUMALLAA XMAKOCTb, KOTOPaA MOXET HauaTb
6pbi3rarbes.
a[lpy NPUrOTOBNEHIM NLLM B 3TOI CKOPOBapPKe 3anpeLLaeTca 1CnoNb3oBaTh
peLenTbl Ha OCHOBE XVIBOTHOTO MOJIOKa.
= He ncnonb3yiite B ckopoBapke KpyrHyto Corb, J00aBNAIATE TONbKO MESKYH COfb
B KOHLIe NPOLIECca NPUroToBneHus.. Takum 06pasom Bbl M30eXMTe NOABNEHNA
«TIPOKOIOBY, KOTOPbIE MOV Bbl NPUBECTY K U3MEHEHNIO iHa CKOPOBAPKIA.
aHe vcnonb3yiite ckopoBapky AiA XapKil MOA AABNIEHNEM C PaCTUTENbHBIM
Macsiom.
aHe octaBnaiite ckoposapky 6e3 mpucmoTpa B npoLiecce pa3orpesa
PacTTeNbHOrO Macsa Wi upa. MPOAOKUTENbHOE HarpeBaHMe AbIMALLErocs
Macra npyBOAKT K MOpYe CKOPOBAPKM 11 MOXET HarpeTb ee 0 TemrnepaTypbl,
JOCTaTO4HON 17 06pa30oBaHINA MaMeHI.
= 3anpeLLaeTca UCnonb30BaTb CKOPOBAPKY HE N0 Ha3HaUEHMIO.
= 3anpelLLaeTcA CTaBITb CKOPOBAPKY B FOPAYYIO AYXOBKY.
wHuKoraa He KnapuTe HesakperieHHyio anioMHVeBYI0 GOnbry Ha GOPMOUKY B
CKOpOBapKe.
a HyiKorAa He KnaauTe NONMSTUNEHOBYHO MIEHKY B CKOPOBAPKY.
a[Tapbl ciupra nerko BocrnameHMbl. epes 3aKpbiBaHIEM KPbILLKY JOBEAVTE
6nt0f0 [0 KMMeHus B TeueHne 2 MuHyT. CobiiofaiiTe OCTOPOXHOCTb MpH
MPUrOTOBAEHIN 6110, COREPMaLLVX ankoronb.
u/lcnonb3yiiTe COOTBETCTBYIOLWIA UCTOYHUK TEMNa COrIAaCHO MHCTPYKLMAM MO
SKCTUTyaTaLmm.
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MNOCJE NPUrOTOBNEHUA

a[locTeneHHO NoBepHWTe pabouuin knanaH (A), BbIOpaB xenaemyto
CKOPOCTb AEKOMMPECCUI, U JOBEAWTE €ro 0 NMKTOrpPaMmbl S — puc.
9. Ecnv npw BblgeneHny napa Bbl 3aMETWIN Kakne-Nbo OTKIIOHEeHNs
OT HOPMbI, yCTaHOBMTe pabounit KnanaH (A) B nonoxerne &, a
3aTeMm BbINOJHUTE GbICTPYIO IEKOMMNPECCUMIO B XONOAHOI BOfE - (CM.
pasgen «3aBepLUeHe NPUTrOTOBNEHMNSAY.).

« Ecnv npepoxpanmTentHblii crepeHb (D) He onmyckaeTcsa, nomecTute
CKOpOBapKy B XO/ofHylo Bofy - (cMm. pasgen «3aBepluieHue
NPUroTOBNEHNAY).

= Hukorpa He okasblBaliTe BO3AENCTBME Ha STOT NPefoXPaHNTENbHbIA
CTepXKeHb.

a 1171 NacTo06pa3HbIX NULLEBLIX MPOAYKTOB, KOTOPbIE PaCLUMPAIOTCA
W/VAN NEHATCA BO BPeMs BapKK, Tak1X Kak puc, 6060Bble, CylleHble
oBOLY, GpPYKTOBbIE MIOPE, TbIKBA, Kabauku, MOPKOBb, KapToderb,
pbibHOE dune... OcTaBbTe CKOPOBAPKY Ha HECKONbKO MUHYT Afist
OX/IAXKOEHNA, @ 3aTEM OX/AAMTE C MOMOLLbIO XONOLHON BOAbI.
Y6eayBLLMCb, YTO NPEfOXPaHNTENbHBIA CTePXEeHb OMYCTUNCS, CJlerka
B36anTblBaiiTe CKOPOBAPKY Nepef KaxabIM OTKPbIBaHVEM, YTOObI
npepoTBPaTUTL Pa3bpbi3rviBaHe My3bIPbKOB Mapa, KOTOPOEe MOXKET
NPWBECTU K 0XKOram. ITO 0COBEHHO BaXKHO NPy BbICTPOM BbIMNycKe
rnapa Ui Nocse OXNAXKAEHNA B XONOAHON Boge.

a Cobniofalite MakCMMarnbHyl0 OCTOPOXHOCTb NPU NepemelLeHnr
CKOpOBapKM nof fAaBneHnem. He npukacaiitecb K ropauvim
NoBepXHOCTAM. Mpy HEOOXOAUMOCTY NOMb3yNTeCh NPUXBATKAMU.
[lepxuTech 3a 2 pyyKy eMKOCTM.

a [py NPUroTOBNIEHMM CYNOB PEKOMEHLYEM KCMONbB30BaTh ObICTPYHO
[IleKOMMpPeccrio Nnog, XonofgHoW Bofon (CM. pasgen «3aBepLueHue
NPUroTOBNEHNAY).

allepen Tem Kak OTKpbITb CKOPOBAapKy, ybeauTechb, uto KnamaH
HaxoAnTCA B MOSIOXKEHUN Aekomnpeccun. MpeaoxpaHnTeNbHbIi
crepkeHb (D) [OMKeH HAXOAUTBCA B H/MKHEM MOIOXKEHNN.

a[pn OTKPBIBaHNN CKOPOBAPKW He NpuMeHsiTe cuiy. Yoeautecs B
OTCYTCTBUW AABNEHNA BHYTPU CKOPOBApPKU. [pefoxpaHuTenbHbIn
ctepxeHb (D) pomkeH HaxoaMTbCA B HUXHEM MonoxeHuu. (Cm.
pa3gen «MpefoxpaHnTeNbHbIe YCTPONCTBAY).

yxopn

a Ecnu Bbl 06HapyxuTe, UTO Kakasa-nmbo feTanb Bawen
CKOPOBapPKM C/IOMaHa WM TPeCHYNa, HU B KOeM cilyyae
He MpobyiiTe OTKPbITb ee, eC/i OHa 3aKpbiTa, fAanTe en
MOJIHOCTbIO OCTbITh, PEXAe Yem NepemMellaThb ee, 6onblue
He MCnonb3ynTe ee M OTHEeCUTE B aBTOPU3OBaHHbIN
cepBUCHbI LeHTp TEFAL.

sHe coBepwanTe HUKaKMUX MaHunynauum ¢
npeaoxpaHuTeNbHbIMKA YCTPONCTBAMM, KpoMme Tex,
KOTOpble yKa3aHbl B peKOMeHaLAX Mo YACTKe 1 yxogy.

alicnonb3yiite TonbKo opurMHanbHble getann TEFAL,
COOTBETCTBYIOLLME BaLLe MOAENN.

» He octaBnanTe npoayKTbl NTaHWA B CKOPOBapKe.

a BbiMOIiTe 1 ononocHUTe CKOPOBapKy cpasy e nocne
MCNoMb30BaHMA.

= Hukorpaa He ctaBbTe pabounii knanaH (A), npoknagky (I),
Taimep* (G (d)), B nocyaoMoeuHyio MaLumHy.

= Hukorpaa He nomewante Taimep* (G (d)) nog sogy.

= Hu B Koem cnyuae He ucnonb3yiite obeszapauBatoLime
XKUOKOCTU UNK Xnopcofepalyme Belectsa, KoTopble
MOTYT YXyALWNTb KAYeCTBO HepPKaBeHoLLein CTanu.

» He 3amaumBariTe KpbILWKY B BOAeE.

a OcywecTBnAnTe 3aMeHy NPOKNAAK/M €XerogHo unu
Heme[neHHO NpY ee NOBPEXAEHNN.

allo npowectBun 10 net sKcnayaTaumm Heo6XxoAUMO
06A3aTeNlbHO MPOBEPUTb CKOPOBApPKy B LEHTpe
TexHuuyeckoro obcnyxmnsaHua TEFAL.

a[lpy XpaHeHUN CKOPOBapPKU: NepeBEepPHNUTE KPbILWKY Ha
€MKOCTb, UTOObI 136exaTb NPEeXAeBPEMEHHOrO N3HOCA
NPOKNAAKMN KPbILLKW.

a[loABneHNe NATEH Ha JHe Yally He BAVAET Ha KauyecTBO
n3nenna. 3To OTNOXKEHWUA HaKuMu. Yaanute nx rybkon ¢
HebOoMNbLIMM KONIMYeCTBOM 6enoro ykcyca.
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Cxema

A. Pabouunii knanax

B. OTBepcTue Bbinycka napa

C. 3alMTHBbIK Knanax

D.HankaTop aasneHus

E. Knonka ¢puKcaumm KpbiwKm

F. Pyuka KpbiLLKK

G(a). OTMETKA NONOKEHUA KPbILLKK

G(b). OTMeTKa NONOXKEHUSA KPbILLKK
Ha Yyawe

G(c). OcHoBaHue TaMmepa*

G(d). Tarimep*

H. OtmeTka nonoxeHuns pabouero
KnanaHa

I. YnnotHuTenb KpbiwKK

J. NapoBas Kop3uHa*

K. MoacTaBka*

L. AnvHHAA pyKOATKA YaLuK

M. Yawa

N.KopoTkas pykoaTKa yawm

0. OTMEeTKM MAKCUMOA/IBHOTO
3anonHeHmn («Makc. 1»
M «Makc. 2»)

O6sa3arenbHas npoBepKa nepep,

MNMpoBepka pabouero kaanaHa

KaXablM NnpymMmeHEeHUEM

e [poBepbTe, He 30COPEHO /M OTBEPCTHUE BbINyCKA Napa Ha pabouem
knanaxe. Mpu He0b6X0ANMOCTH NPOUNUCTUTE ero 3y6oUUCTKOM (CM. pasaen
«YncTKa 0TBEPCTHA BbIMyCKA NApa», CTP. 22)

MNpoBepKa npefoOXpPAHUTENBHONO KanaHa

(o)(u

o [lpoBepbTe NOABMKHOCTb NAYHXKepa NPeAOXPAHUTENIbHOrO KnanaHa
(HeCKoNIbKO pa3 HAXKMWUTE Ha MIYHXep nanblem). (cM. pasgen «4ucTka

npeaoxpaHuTesibHOro K}'IOI'ICIHO.»)
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XapaKTepruCcTUKH
AuameTp AHAQ CKOPOBAPKHW — B 3ABUCUMOCTH OT MoAesin
06t n . n . Mogenbus M M3 Makai

0O6bem obbem™ | ckoposapkH ‘AHa paBel0 hep e 6esonacHoe

3N 3701 | 20cm [17cm|  P25840 P25940

41 470 P25804 P25904

61 671 P25807 P25907 (1255%'}53
671 (Neo)) 671 | 22cm |15cm| P25307 - noum)

70 771 P25808 P25908

8 /1 8,71 P25844 P25944

Texuuueckas uHdopmauusa MakcumansHoe paboudee aasnenue: 80 klMa (12 ¢./kB. arorim)

CoBMeCTUMbIe UCTOUHUKH Harpesa
» CKOPOBOPKA COBMECTUMA CO BCEMW MCTOYHWKAMM HArpeBd, 3a UCKJIoHeHeM

rA3 INEKTPUYECKAA MNIUTA KEPAMUYECKAA WHAYKUMOHHAA INEKTPUYECKAA NIIUTA
C 3AKPbITOM CMIPASIbIO FANOTEHHAA NATA  MIUTA C OTKPBITOM CMIUPASIbIO

¥ © W Y

nAMT Aga, HO BKIKOUASA MHAYKLIMOHHBIE MJIUTbI.

o MpK UCNONL30BAHUM SNEKTPUYECKOM MM MHAYKLMOHHOMN NAWTbI CleauTe 3d
Tem, YTo6bl AUAMETP HArPEBAEMON NOBEPXHOCTU HE MPEBBILLIC AUAMETP AHA
CKOPOBAPKM.

o MpH UCMONBb30BAHUM KEPAMUUECKOMN M/ FAJIOrEHHOM NAUTbI CIeAuTe 3d TeMm,
4TO6bI IHO CKOPOBAPKM BbIIO YNCTBIM K CYXMM.

o [1pK UCMIONb30BAHWM FA30BOM MIMTbI CJIEAMTE 30 TEM, UTO6bI MJIAMS HE BbIXOAMIIO
30 npeAenbl iHA CKOPOBAPKHU.

o [py yCTaHOBKe Ha /06O TUM MIKTLI CIEAUTE 3a TeM, YTOBbl CKOPOBAPKA
PA3MELLAIACh CTPOFO MO LIEHTPY.

® BHE 3aBMCHMOCTM OT TUNA UCMOJIb3YEMON MUTbI, BCErAd CieiuTe 3d TeMm,
UTO6b! OCHOBAHKE CKOPOBAPKK BbII0 UMCTBIM, MPEXAE YUEM PA3MELLATL ee

HQ nauTe.
Oetann TEFAL

 [InA CKOPOBAPKK AOCTYMHbI CIeAYIOLLME AETWIN

aetanb UpeHTUPUKALMOHHBII HoMmep
YnaoTHUTENb KPbIWKK (4, 6, 7, 8L) X9010101
MNapoBas Kop3uHa* 792185
MoacTaska* 792691

© YT06bI BLINOTHWTL 3aMEHY AeTaIel UM PEMOHT, 06PATUTECH B ABTOPHU30BAHHbIM
cepBucHbIM LeHTp TEFAL (nocetute Beb-cant www.tefal.com).

» Mcnonb3yiite TobKo opuriHasibHble aetany TEFAL, cooteeTcTBylOWME BaLLei
MO/I€/I1 CKOPOBAPKH.

*Kop3nHa He BXOAWUT B KOMMEKT HEKOTOPbIX MOAENeH. 21 0
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4Tobbl NPEAOTBPATUTL PA36PbLI3rMBAHME My3bIPLKOB MApPA,
KOTOPOEe MOXET MPUBECTH K OXKOram. 3T0 0COBEHHO BAXKHO NpH

OTKprTMe 6bICTPOM BbINYCKE NAPA MM NOC/E OXNIAKAEHUSA B XONOAHOM

Boge. [Npy NpUroToBIEHNUM CYNOB PEKOMEH/YEM UCMO/b30BATbL

e HaxkmuTe 60MblUMM NASbLEM HA KHOMKY pas6noKMpoBKU Kpbiwky (E) n BbICTPYIO IeKOMMPECCHIO B X0N0AHOM BoAe (cm. puc. ITana 1
YAEPKMBAKMTE ee B OTKPbITOM MOJIOXEHWH — puc. 1. BbILLE).

o Yiep1Basi OAHOW PYKOW AJIMHHYIO PYKOSTKY yawm (L), noBepHWTe apyrom
PYKOM AJIMHHYIO0 pydKy Kpbiwku (F) NpoTHB YaCOBOW CTPEsIKM, MOKA OHA He
OTKpOeTCs — pHc. 2.

o CHUMWTE KPbILLKY.

o OTKpbIBaKTE CKOPOBAPKY TOJIbKO MOC/IE OCTBIBAHWSA U BbIMYCKA BHYTPEHHEro
fasneHus. Ecnv pyKoATKM pasBoAATCA C TPYAOM, 3HAYMT CKOPOBAPKA

Ucnonb3oBaHue pabouero knanaHa (A)

YcraHoBka pabouero knanaHa (A) :
BHumaHue! ITu aeicTena HeobxoAMMO BbIMOHATD,

HAXOAMTCA NoA AdBieHWeM. He nbiTaiiTecb OTKPbITL ee cunoi. [laBneHue TONLKO Koraa npubop OCTbUT ¥ HE UCTTOJIb3YeTCA.
BHYTPUW CKOPOBAPKM NPeACTABNAET ONACHOCTb. e Paswectute pabounit knanaH (A), BbIpOBHWB
30KprTMe 3Ha4YOK i HO KIANAHE C OTMETKOM MOJIOXeHUn

Koraa npu6op 3akpbiT, ® [OPU3OHTANILHO MONIOKMUTE KPbILWKY HA dauly, (H), Kak NoKa3aHo Ha prcyHKe.

HO He ucnonb3yercs, BbIPOBHSIB OTMETKH MOJIOXKEHUS KPbILLKK G(O) " L] HOAGBMTe HA Knanad v noBepHUTEe ero Ao 3Ha4Ka
KPbILIKA MOXET G(b) — puc. 3 B2 MW (25, KAK NOKA30HO HA PUCYHKE.

HEMHOrO0 NepeMecTHTLCA o MogepHUTE KPbILIKY NO YACOBOW CTPesiKe A0

f“;;f)":g‘;;‘:&:sg‘e" ynopa (puc. 3), MOKa He pa3facTCs LWenuoK ChaTne paGouero knanaxa

ABNeHMe. ITOT addeKT KHOMKM 61TOKUPOBKKU — pHC. 4. BHuMaHwe! 3Tn peiicTBUA He06XOAUMO BbINONHATD,
yCTpaHseTcs nocne Ecnv He nonydyaeTca NOBEpPHYTb KPbILWKY, TONbKO KOTAa NPUBOP OCTbIN M HE UCMONb3YEeTCs.
HArHeTaHus Aasnenns  ybeauTech, uTo KHonka oTkpbiTUA (E) HaxoauTca B e HapasuTe HA KNAMNAH W NOBEPHUTE €ro, UTobbI
BHYTpH Npubopa. OTKPbITOM MOJIOXEHHH. BbIPOBHATb 3HAYOK l  C OTMETKOM MONOXKEHUA

MHWHUMANbHbIN YPOBEHb HAMNOHEHUSA (H), kak nokazaro Ha pucynke.
o M3BnekuTe KNANGH, KAK MOKA3AHO HA PUCYHKE.
» Hanusaiite B ckopoBapky 250 mn (2 ctakaHa)  MpoAyKTel, nomeleHHble .
KAAKOCTH, B KOP3UHY ANA MpuroToBneHue oBoLLE UM MATKUX NPOAYKTOB

. NPUroTOBNIEHHUA Ha napy®, . .
MpurotoBneHue Ha napy*: HE AOMKHDI BbIXOANTH 3a e BblpoBHANTE 3HAUYOK B HA KnanaHe ¢ MeTKOWM

e B yawy cneayet HamTb He meHee 750 Ma (6 oTmeTKy «Makc. 2. nonoxenus (H) — puc. 7.
CTOKAHOB) BOABI.

e Pasvectute kop3uHy™ (0) Ha NpeAHA3HAYEHHOM
ans Hee noactaske® (K) — puc. 5.

MakcumMasnibHbIA ypOBE€Hb HAMOJIHEHUA MpuroToBneHne MACA MJIM 3AMOPOIKEHHBIX NPOAYKTOB

« He HanonhsiiTe ckoposapKy 6onee yeM Ha 2/3 oT ee NoAHoro obbema (0TMeTKa * BbipoBHAdTe 3HAuOK (23 HA Knanaxe ¢ MeTKOW

MAKCUMQUIBHOTO 3aM0sIHEHHS «MaKC. 2»). nonoxenus (H) — puc. 8.

lMpuroTtoeneHune onpeaenieHHbIX NPOAYKTOB o laBnenue (Z8 coctasnset 80 kMa (12 ¢./kB. Atoim).

o /lna nactoobpasHbiXx MULEBbIX NPOAYKTOB, KOTOpble
PACLMPAIOTCA W/MAK NEHATCA BO BPEMA BAPKM, TAKUX KAK
puc, 606oBble, CylleHble OBOLLM, GPYKTOBbIE MOpE, ThIKBA,
Kabauku, MOpKoBb, KapTodenb, pbibHoe ¢une.. OctasbTe
CKOPOBOPKY HA HECKOSIbKO MWHYT AJIfi OXNAXAEHUA, d
3aTeM OX/IaauTe C NMOMOLLbIO XON0AHOM BOAbl. Y6eauBLLMUCh,
4YTO MPEeAOXPUHUTENBbHBIM CTEPXKEHb OMYCTWUACH, Cherka
B36ANTbIBAITE CKOPOBAPKY Nepes KAWKAbIM OTKPbIBAHWEM,

o lasnenue 2+ cocrasnset 50 kMa (7 ¢./k.. groim).

21 1 *Kop3uHa He BXOAWUT B KOMMIEKT HEKOTOPbIX Mogeneit 21 2



Mepen nepBbIM UCMONIb30BAHKEM

e [lepes NepBbIM UCMOJIL30BAHWEM MOJIHOCTLIO OYUCTUTE CKOPOBAPKY U BCe
ee fleTanu.

» PasmecTute noactasKy Kop3uHbl (K) Ha aHe yalim M nocTaBbTe Ha Hee Kop-
3unHy (J)*.

* HanonHute yawy Bogoi Ha 2/3 (oTMeTKa MakcumanbHoro («Makc. 2») 3a-
nonHexusa (0)).

* 30KpOWTE CKOPOBAPKY.

» BbipoBHAiiTe 3HaUYOK (23 C oTMeTKoM nonoxenus (H) — puc. 8.

e [locTaBbTe CKOPOBAPKY HA UCTOUHMK HArPEBA U BKIOYATE MAKCUMOUTbHBIN
YPOBEHb HArpeBd.

Hanunune napa psapom c uHamkaropom aasnenus (D) Bo Bpems paboTbi

npubopa AaBNseTCA HOPMAIbHbIM.

e Korga v3 KnanaHa HauHeT BbIXOAUTb NAp, YMEHbLUMTE HArpeB U roToBbTe
20 MUHYT.

* B Mogensx, ocHaleHHbIX TaMMepOoM, 3anporpammupyite 20 MUHYT.

e o ncreveHnr 20 MUHYT BbIK/IOYMTE HArpPEB.

e [locTeneHHo NoBopaunBaiTe Knanax (A), perynnpys ckopocTb cbpoca AaB-
NIEHWA CTENEHbI0 OTKPLITUA KNANAHA, MOKA OH He AoHAeT A0 3HauKa &
— puc. 9.

« Koraa nHaukartop gasnexus (D) onyctutcs, ckopoBapKa 6osbLue He byaeTt
HOXOAWTBCA NOA ACBJIEHWEM.

o OTKpOMTE CKOPOBAPKY — puc. 1 - 2.

e [lpomoiTe CKOPOBAPKY BOAOM M MPOCYLLMTE ee.

MoarotoBka

e [lepes KAXAbIM NPUMEHEHUEM CHUMAKTe KnanaH (A)
(cm. paspen «Mcnonb3oBaHWe paboyero KAANAHA»).
OcmatpuBas ero Ha CBET, NPOBepsiTe, He 3aCOPeHo
N1 oTBepcTMe Bbinycka napa (B) (cm. pucyHok
pagom). Mpu HeobXxoAUMOCTU NPOYUCTUTE OTBEpPCTUE
3ybounctron — puc. 10.

« [IpoBepbTe NOABUKHOCTL MIYHXepa NpeAoXpaHUTeNb-
Horo knanaHa (C) (cm. pucyHok psagom). Cm. pasgen
«OunCTKA M 06CNYKUBAHME.

o [lobaBbTe UHIPeUEHTbI U KUIKOCTb.

* 30KpoKTE CKOPOBAPKY (pUC. 3) M MpOBEPbLTE, HALEXHO
JIM OHA 3AKPbITA — pHC. 4.

e BbIpOBHANTE 3HAYOK $x WMIM (23 HA KnanaHe c
OTMETKOM NosoxeHus H — puc. 7 nnu 8.

e [locTaBbTe CKOPOBAPKY HA MCTOYHWK HArpesa
BKJIOYMTE MAKCUMQUTbHBIN YPOBEHb HarpeBda.
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Taimep (onuus)

* TONbKO HeKoTOpble MOAENN OCHALLEeHb! TaimMepoM. CbeMHbIH
OBTOHOMHbIM TaMMep npeaynpexaaet 06 OKOHYaHWK npouecca
npuroToBneHus. Bbl MoXeTe aepwatb ero npu cebe, ocBo6oanB
BpeMs AJ15 ApYrvx 30404, UK OCTaBMTb ero Ha noactaeke (G(c)) B
npoLecce NPUroToB/EHMS.

« CKOpOBAPKA MOXET TaKKe paboTaTb 1 6e3 Tarmepa.

DYHKLUOHUPOBAHHE:

« BrytoueHme: oanH pas HaXKMKUTE HA KHOTIKY; NMOABUTCS MHAWKALMA
B BUAE ABYX HyNew.

« Bbi6b0op BpemeHw npurotoBnieHns (Makcmym 60 MUHYT):
HQXKMMTE HO KHOTIKY.

- IMnynbcamu, NOMUHYTHBIM OTCYET.
- HenpepebiBHo, oTcueT naet

e PacueT BpemeHM NPUroTOBNEHWUA: OTMYCTMB KHOMKY 4epes
HECKOJIbKO CeKYH/I, HAUHET MUIaTb BbIOPAHHOE BpeMs, M Ha4YHeTCs
06paTHBIN OTCYET.

OTcueT fo/MKEH Ha4YATb OCyLEeCTBNATLCA, KAK TOJIbKO KnanaH
HA4YHET U3AaBaThb LyMm.

© 3BYKOBOWM CMIHQUI: MO OKOHYAHWK MpoLecca NpUroToB/ieHUA
Tar¥mep OMOBECTWUT BAC 06 3TOM Yepefion 3BYKOBbIX CUIHAJIOB.
Y7106bI OCTAHOBMTL CUTHAJ1, HADKMMTE HA KHOTKY.

 BbikntoueHKe: aBTOMATHYECKH

o OWwMbKa NPOrpaMMUPOBAHKSA: y BAC €CTb BO3MOXHOCTb B J1H060M1
MOMEHT OBHY/IMTb 3aNPOrpAMMUPOBAHHOE BPeMS, YAEPKHUBAS
KHOTKY HOXKATOM B TeueHHe bosee fByX CEeKyHA.

e YCTQHOBKA: pa3MecT1Te Tanmep Ha OCHOBAHWM CBEPXY KPbILLKH.

o CHATWe: AKKYPATHO MOTAHWTE Takmep BBEPX.

PexkomeHpaL1n No UCMNONb30BAHUIO:

e He MoWTe TaMmep B NOCYAOMOEYHOM MaluMHe. Hukorpa He
Mexoproe nonoxenne  MOACTAB/IAWTE TaMep Moz BoAy. Ouuiaiite Taiimep npu NOMOLLM

(psanonymecaua  yUCTOM TPAMKW. He MCnosnb3ywTe pacTBOpUTENM ANA OUMCTKM
obpalieHb Apyr K apyry) TarMepa.
Ytunusauyus:

- ® o [pOAOIKNUTENBHOCTE CNYXKObl TaMMepa 3aBUCUT
OT YACTOTbI €ro MCMo/b30BaHWA. KAk TONbKO Bbl
0BHAPYUTE, 4TO MHAMKALMA YACTUYHO W/ NOJTHOCTBIO

—m  HE BAZHQ, CNIEAYET U3B/IEYD M3 HETO HATAPENKY C Lie/bio
YTUAM3ALIMK.

B TaﬁmeEe ucnonb3lyetcsa bataperka-«TabneTka» TMnopasmepa
CR2032.batapeiika 3Toro TaMmepa COAEPHUT AUMETOKCUITAH Ne
3axpeitoe nonowerne  CAS 110- 71-4. 3T0 COOTBETCTBYET €BPONENCKUM HOpMAM. B Liensix
(nonywmecau, ”eP)eFl 6€30MacHOCTH M OXPaHbI OKPYXKAIOLLEH Cpefibl: He BCKPbIBAWTE
M107IHOM NyHON 6aTapeiiky, He nojBepraiTe ee BO3AENCTBMIO BbICOKMX
Temnepartyp, He BblIbpacbIBaKTe BMeCTe C HbITOBLIMKA OTXOAAMM;

BEPHUTE ee B NyHKT cOopa MCMosb30BAHHbIX baTapeek.

e Bbl MOXeTe 3ameHUTb 6aTaperKy, pacrnosioxeHHyo B 6JoKe,
CAOB TAMMEP CMeLMUaINCTY, MPUBbIKLLEMY 06C/YKUBATb YACOBbIE
MEXAHH3MbI, KOK HO PUCYHKE HAMPOTHB.

 Bbl TKXKe MOXeTe NpUobpecTH HOBbIM TaMMep BO BCEX
HOLUMX OKKPeAUTOBAHHbIX CEPBUCHBIX LieHTpax TEFAL.
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B npouecce npurotosneHus
e Hannuve napa pagom ¢ nHaukatopom aaenenus (D) Bo

E:S::ﬁ;: ?D) Bpems paboTbl NpUbopa ABASETC HOPMQTbHLIM SIB/IEHHUEM.
3awWwMLLaeT ot e Korga nap Ha4yHeT HenpepbIBHO BbIXOAUTb M3 pabouero
NOBbILLIEHHS knanaHa (A) ¢ NOCTOSIHHBIM LUMMSLLMM 3BYKOM, YMEHbLUWUTE
AGBAIeHHA B YPOBEHb Harpesa, NOKaA KIIanaH (A) He HQUHET M3aaBATbL
CKOpOBApKe, HemnpepbIBHbIM LIENECTALLWM 3BYK.

eC/IM OHa o [OTOBbTE B TEYEHWe BpeMeHH, YKAa3aHHOrO B peLienTe.
3aKpbITa * B Mofiensix, oCHALLeHHbIX TaMMEPOM, 3anporpamMMUpyiTe
HeNpaBHJIbHO 20 MUHYT.

e[lo 3aBepLIeHNHn BpeMeHU NPUroToBE€HMUA BbIKNOUUTE

MCTOYHWK Harpesa.

OKoHuaHHe NpUroToBJiIeHHUA

Bbinyck napa

MepneHHbIl c6poc paBneHuns

e OTa ¢YHKUMA WCnonb3yeTca ANA TYLIEHbIX,
OBOLLHbIX, MACHBIX W PbIGHBIX 61104,

e [locTeneHHo noBopauuMBamnTe kaanaH (A),
perynupys CKopocTb C6poca AABIEHHUS CTENEHbIO
OTKPbITUA KNAMNAHA, MOKA OH He A0MAET A0 3HAYKA
‘f}ﬁ?— puc. 9. Koraa vHaukatop pasnenHus (D)
CHOBA OMYCTMTCA, CKOPOBAPKA Hosblue He byaeT
NnoA AdB/IEHHUEM.

Uupukatop pasneHnsa (D) npepoTBpawaer

OTKpPbITHE CKOPOBAPKH, KOTOPAsA HAXOAUTCA Noj,

AdBJIeHUEM.

BbicTpblii cbpoc paBneHus :

e JTa PYHKUMSA WUCMONb3yeTcA ANS CynoB, puca,
NnacTbl, COYCOB M3 AWL, BbINEYKU WU 3ANEKAHOK,
peLLenToB C pUCOM W/ NACTOM, d TAKKE peLenToB
B BbICOKMM COAEPKAHUEM KUIKOCTH.

e 1na yckopeHus cbpoca AdBIEHUA MOMecTUTe
CKOpPOBOAPKY B PAKOBWHY, HAMOJIOBUHY
HAMOJTHEHHYIO X010HOW BOAOW. CM. PMCYHOK.
Korpa wHavkatop pasnenus (D) onyctutcs,
cKopoBapka 6osnblue He ByAeT HAXOAUTLCS MOA
[ABNEHWEM.

o CKOPOBAPKY MOXHO OTKpbIBATbL — pUcC. 11 2.

Ocobble cnyyau NpUroToB/IEHUA NPOAYKTOB

e [Ipy NpUroToBNEHUM ONpeaeneHHbIX NPOAYKTOB,
TOKUX KOK HOPEe3aHHAs MOPKOBb, TbIKBA
(cM. TabnvLy BpeMEHW MPUTOTOBNIEHWA) WU
6060Bble, He BbINOAHANTE COPOC AABNEHMA.
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Ecnu B xopie Bbinycka
napa Bbl 3aMeTHIH,
4TO U3 KIANAHA
BblfeNATCA

6pbI3ry NULWK MK
YKMAKOCTH, BEepHUTE
pabouuii knanaH (A) B
NoJIoXeHHe OTMETKH
2 MNU (385 — pHUC.

7 vnu 8. Mopoxaute
MHHYTY U CHOBA
Me/JIeHHO NoBepHUTE
pabouuit knanaH B
NoJIoXeHHe BbInycKa
napa. Cnepure 3a 1em,
uTO6bI BMECTE C NApPOM
He BbIXOAAM/IO HUYEro
Apyroro.

=R

=

CkopoBapKy

nogj AassieHUeM
nepemeuaiTe
GKKYPATHO, CTapascb
He TPACTH ee.

BmecTo 3TOro ocTaBbTe CKOPOBAPKY NPY KOMHATHOM TEMMEPATYPE U AOKANTECH,
KOrAa MHAMKATOP AasnieHus (D) onycTuUTCA, NOC/ie Yero MOXHO OTKPbIBATH
KPbILWKY. HeMHOro ymeHbluMTe peKoMeHAyemMoe BpeMsi MPUroTOBIEHHS.

e [IpM NPUrOTOBNEHUU CYNOB PEKOMEHAYETCA BbINONHATL 6bICTPbIN
cbpoc paBneHua (cm. pasgen «bbicTpbit cbpoc paBneHusA»).

Ouunctka CKOPOBAPKH

B uenax obecneyeHnss nNpaBuAbHOM paboTbl
CKOPOBAPKH BbINOJHAMTE HACTOALLME PEKOMEHAALIMM
Mo OYNCTKE W OBC/IYKMBAHWIO NOCAE KWKAOIO
NPUMEHEHMS.

« MoliTe CKOPOBAPKY (HALLY M KPbILLIKY) MOC/IE KAKAOTO
NPYMEHEHWsA Ternol BOAOHM C MOIOLLMM CPEeACTBOM.
MoliTe KOp3K1HY AHAIOTMYHBIM 06Pa30OM™.

e He vcnonb3yite otbenvBatens unn cpeactsd c
XJIOpOM.

* He neperpesavite nycTyto yawy.
YucTka BHYTpEHHeW NOBEPXHOCTH Yaluu
o [TpomoliTe € NOMOLLBIO NYEKH M MOHOLLLETO CpeaCcTBa.

e [losiBNEHWe MATEH HA [He YaWW He BAWAeT Ha
KOYeCTBO MU3Ae/MA. ITO OTIIOKEHHA HAKUNKW. YaanuTe
MX TybroW ¢ HebonbliMM KonuuecTBoM 6enoro

yKcyca.
OuuncTKa BHELLHeH NOBEPXHOCTH YaLln

« [pomotiTe € MOMOLLBIO FYOKH M MOIOLLLETO CPEACTBA.
OuMCTKA KPbILLKK

« [pomoliTe KpbILLKY NoA CTpyer Tennom Boabl rybrom
C MOWLWMM CPeAcTBOM. TLATENbHO CMOJIOCHUTE
KPbILLKY.

Ouunctka YNNOTHUTENA KPbILWWKH

MoiiTe ckopoBapKy
nocsie KaXA0ro
NpUMeHeHHA.

KopuuHeBble
NATHA, KOTopble
MOrYT NOABUTLCA
nocne AJIMTeNbHOro
MCMOJIb30BAHMSA, He
B/IUAIOT HA paboTy
CKOPOBAPKH.

B nocypomoeuHom
MalLMHe AonycKaeTca
MbITb TOJIBKO Yally.

B uensx npoanexus
CpoKa cy»6bl
CKOPOBAPKH He
neperpesaiTe nNycryto
yauwy.

Mo ucreuexHun 10
NleT 3KCNNyaTauuu
CKOPOBAPKH
HeobxoauMO
npoBepUTb ee B
GBTOPU3OBAHHOM
CepBUCHOM LieHTpe
TEFAL.

o Oumwwaiite ynnotHuTenb (I) v ero nas nocsie KAXKAOro NPUMEHEHHS.

 [lopAAoK 3aMeHbl YNNOTHUTENA CM. Ha pyc. 11 = 12.
Ouuctka pabouero knanaxa (A)

o CHumuTe pabounii knana (0), cm. pasaen «Mcnonb3oBaHKWe paboyero KnanaHa».

« [pomotite pabounii knanaH (A) BogonpoBoaHOM BofoM — puc. 13.

*Kop3uHa He BXoAWUT B KOMMNIEKT HEKOTOPbIX Moaenei
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OuuncTKa oTBEpCTHA Bbinycka napa (B)

* U3nekuTe knanax (A).

* OCMOTpHTE HA CBET OTBEPCTHE BbIMyCKA Napa Ha
npesAMeT ero LiesIoCTHOCTU M OTCYTCTBMA 30COPOB.
CM. pucyHok. lMpy HeobXoAMMOCTM NpouncTuTe
oTBepcTHe 3ybouncTkoi — puc. 10.

OuuncTKa NnpeoxpaHuTenbHoro knanaa (C)

o [pomoiiTe YacTb NPEAOXPAHWUTENBHOMO KNAMaHd,
HOXOASLLYIOCA C BHYTPEHHEH CTOPOHbI KPbILIKHK,
noA CTpyew Bogpl. oCTpbIMM

» MpoBepbTe NpasmIbHOCTL p960Tb| Knanaa, cierka npeamMeTamu Ans
HOZABMB BATHOM MOUIOYKOW HA LUAPUK, KOTOPbIM BbINOJIHEHUS 3TOM
DOMKeH cBo60AHO ABUraTLCA. CM. PUCYHOK. onepauum.

3ameHa ynIoTHUTENA CKOPOBAPKH

o 3aMeHsHTe YNNOTHUTENIb CKOPOBAPKU EXErofjHoO
WK B CTyae MOABNEHUS TPELLMH UM NMOBPEXAEHWIA.

e [Ins 3ameHbl MCMONb3YHTE TONBKO OPUrMHAJIBHBIN
ynnotHutens TEFAL, cooTBeTcTBytOWMI BaLLEN
MOZE/IM CKOPOBAPKH.

XpaHeHHe CKOpPOBAPKH

o PasamecTuTe KpbiLLIKY HQ YdaLle BBEPX AHOM.

be3onacHocTb

CkopoBapKa OCHALLLEHA HECKOIbKUMM 3ALLUTHBIMK YCTPOUCTBAMM

« besonacHoe 3akpbiTHe

- Ecnun nprbop He 3aKpbIT AOMKHBIM 06pA30M, MHAMKATOP AdBjeHus (D)
He CMOXeT NMOAHATLCA, d B CKOPOBAPKE He ByAeT cO34aBATLCA AAB/IEHHE.
« besonacHoe oTkpbITHE
- Ecnun ckopoBapKa HAXOAMTCA NOA AdBAeHUeM, KHonka ¢ukcauuu (E) He
6yaeT cpabatbiBaTh. He nbITaiTech OTKPbITE CKOPOBAPKY C ycunvem. Hu npu
KOKMX YCNIOBUSX HE BMELLIMBAMTECH B paboTy MHAMKATopa aasneHus (D).
e 1B yCTPOWCTBA 3ALUTbI OT U36BITOYHOTO AAB/IEHUSA
- MNepBoe ycTpoiicTBO: NpepoxpaHuTenbHbii knanaH (C) cbpacbiBaet
[laBNeHWe, d Nap BbIXOAMT B FOPU30HTA/IbHOM HAMPABIEHUMU U3 BEPXHEN
YACTH KpbILWKKW — puc. T A
-Btopoe yctpoictBo: ynnotHuUTenb (I) no3BonseT napy BbIXOAUTb B
BEPTUKWIbHOM HANPABAEHUM U3 HEBOIBLLOMO OTBEPCTUSA HO KPAHD KPbILLUKK
WK BAOJIb CTEHOK YalwKn — puc. 15. BHMMaHKe! 9To MoXeT noracutb
NAAMA ra30BOMN MJUTbI.

B cnyuae cpabatbiBaH1s OAHOTO U3 3ALUTHBIX YCTPOUCTB

 BbIKNtoUMTE UCTOYHMK HArpesa.

e [laiTe ckopoBapKe NOIHOCTbIO OCTbITh.

o OTKpoOWTe CKOPOBAPKY.

« [IpoBepbTe 1 ouncTHTe pabounit knanaH (A) —
puc. 13, otBepcTre Bbinycka napa (B) — puc. 10,
npegoxpaHuTenbHbiv knanaH (C) (cM. pUcyHOK) 1
ynnotHuTenb (I).
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He nonb3yiitecb

FapaHTHA

o [lpy ycnoBun WMCMNONb30BAHWA COMNACHO PEKOMEHAALUMAM B HACTOALMX
MHCTPYKLIMAX HA Yallly HoBoM ckoposapku TEFAL agaetcs 10-neTHAa rapaHTus:

- Ha Bce AedeKTbl METATMYECKOW CTPYKTYPbI YaLLK,

- HO NPeXAeBPEMEHHbIA M3HOC METAINA AHA.

e Ha Bce Apyrve petanu CKOPOBAPKU NpefoOCTABAAETCA FAPAHTHUA
B OTHOLUEHWU JedeKTOB W3roTOBJIEHUA WM MATEPUASIOB HA CPOK,
onpepensemMblit AeACTBYIOLUM 30KOHOAATENLCTBOM CTPAHLI, rae 6bin
npuobpeteH Npubop, HaUMHASA € AaTbl NOKYNKK. MoapobHas uHpopmauus
06 yC/I0BMAX rapaHTHK pasmelleHa Ha caite www.tefal.com

* HacToAwas 40roBopHAA rapaHTHA NOANIEKHUT UCMOJTHEHHUIO NPYU YC/IOBUK
npeabABIEHUA YEKA WK KBUTAHLMU C YKA3AHUEM [ATbl NOKYNKH.

FapaHTHA He pacnpocTpaHAeTCca HA cneayloliue Cayvau

© NNOBPEX/EHWUA, BO3HUKLLWE BCNEACTBUE HECOboAEeHUA BAXHbIX Mep
NpPeAoCTOPOKHOCTH MU HEBPENHOTO NPUMEHEHUA U3AeNnaA, Hanpumep:

- YAApHOe BO3/eNCTBUe, NaAeHUe, MPUMEHEHHe B lyXOBOM LUKAdY U T. 4.
- KpbliwKy, pabounit KNanaH v TakMep MOXHO MbITb B MOCYLOMOEUYHOWM
MaLUWHe.

e [apaHTHitHOEe 06CNYKMBAHME NPEAOCTABAETCA TOIbKO B ABTOPU3OBAHHbBIX

cepBucHbIX LeHTpax TEFAL (nocetute cait www.tefal.com).

HopmaTtuBHaA MapKupoBKa

Mapkuposka MecTo

NaeHTUdMKaLMS Npon3BOAUTENA U

KpbILWUKA M PYUKA KPbILLIKK
KOMMepYecKoro 6peHaa P Py P

l'oa npounssoacTBa 1 NapTuA Ha vawe

Homep mopenu
MakcumanbHoe 6e3onacHoe aasneHue (PS) Ha Kpblluke
MakcumanbHoe paboyee gasneHue (PF)

06bem Ha aHe yaum

DneKTpHUYECKOE WU DNIEKTPOHHOE U3jenue C
MCTEKLUUM CPOKOM CNYK6bI

e [MomoruTe 3aWUTHTL OKpYKatowwyio cpeay!
® YcTporcTBO COaepPKUT MATEPUATbI, MPUrOAHBIE ANA NepepaboTKu
1 BTOPUYHOTO UCMOJIb30BAHMS.
2 Cpaiite yCTPOMCTBO HA NepepaboTKy B BAMKANMLLMIA NYHKT cbopa
OTXOJOB.
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TEFAL oTtBeuaeT Ha BALIK BONPOCHI

Mpobnema

PekomeHpauuun

nop AdsneHuem 6e3
UAKOCTH BHYTpH

CKOPOBOPKG Harpesanacb

O6patuTech B ABTOPU30BAHHbIM CepPBUCHBIN LieHTp TEFAL
ANS NPOBEPKU CKOPOBAPKH.

WHankatop pasnexus
He NOAHSANCA, HUYEro He
BbIXOAMT U3 KNanaHa o
BpeMsA NPUroTOB/IEHHUA

370 ABAAETCA HOPMAJbHbIM ABNEHMEM ANA MEPBbIX

HECKOMBKMX MUHYT PaBoTl.

Ecnm npobiema He MCYe3aeT, NpoBepbTe:

- IOCTATOYEH /1 YPOBEHb HArPEBA, MPK HEOBXOAMMOCTH
YBeNMUbTE HATPEB;

- OCTATOYEH I YPOBEHb XKUAKOCTH B YALLIE;

- HAXOAMTCA 1M PaBOUMit KNANAH HA ypoBHe 3Hauka Bok

i (3 — puc. 7 unu 8;

- 3AKPBITA 1M KPbILIKA J0MKHBIM 06Pa3OM;

- He NOBPEXEHbI 1 YNIOTHUTENb MM KD YLLK,

WHaunkatop pasneHus
NOAHANCSA, HUYEro He
BbIXOAMT U3 KNANAHA BO
BpeMs NPUroTOB/EHHUA

310 ABNAETCA HOPMA/bHBIM fABNEHWEM ANA NepBbIX
HECKO/IbKMX MUHYT paboTbl.

Ecnn npobnema He ucyesaeT, NOMECTUTE CKOPOBAPKY B
POAKOBMHY, HAMONIOBMHY HAMONHEHHYIO XONOAHOW BOAOK
(cm. pasgensl «bbicTpblit copoc aasneHus» 1 «Ocobble
C/ly4au»), NOC/Ee Yero OTKpoiTe Mpubop.

OuncTuTe pabounit KNANaH W OTBEPCTME BbIMYCKA
napa, nocie 4yero MPOBEPbTE, MOXET JU MAyHXKep
NPeA0XPAaHHATENBHOO KAANAHA ABUraTbCSA CBOBOAHO.

Ecnu us-nop KPbILWKH
BbIXOAWT Nap, nposepbTe

MpaBUALHOCTb 3AKPbLITUS KPbILLIKK;

NOJIOMEHHE YINOTHUTENSA B KPbILLKE;

COCTOSAHME  YNAOTHWUTENs, 3AdMEeHUTe ero npu
HeobxoaMMoCTH;

UWCTOTY KPbILWKH, YIJIOTHATENS W €r0 Na3d B KPbILKE,
NPeAOXPAHHTENBHOMO KIANAHA M paboyero KanaHa;
COCTOSIHME KPSt YLLW.

Ecnu He oTKpbIBaeTCs
KpbiWKa

Y6epuTech, UTO MHAMKATOP AGBAEHWS HAXOAWTCA B
HUXKHEM MOSTOXKEHUH.

B npoTtuBHOM cnyuae BbinonHuTe cbpoc AasneHus. Mpu
HeobX0AMMOCTH OXNAAUTE CKOPOBUPKY B PAKOBHWHE,
HAMOJIOBMHY HAMOJTHEHHOW XONIOHOM BOAOW (CM. pasaenbi
«bbICTpbIN cOpoc AaBneHUs» U «Ocobble cyuan»). 3atem
OTKpoWTe npubop.

Knanax B Knanah 8
"P”"gr""e M | «CBEXME MPOAYKTbI» | «3AMOPOMEHHBIE
i e NPOAYKTbLI» (33
- Ha napy** 18 MuH.
ApTHLIOKM Lie/IMKOM by prey
- MOrpyeHue’ 15 MHH.
Cnapxa LIeNMKOM - NOTpyeHue 5 MUH.
Ceekna :gﬂgﬁ;ﬁgﬂﬁn - Ha napy 20-30 MutH.
Bpokkonu coueTus - Ha napy 3 MuH. -
Bproccenbckaa kanycra LieNIMKOM - Ha napy 7 MuH. 5 MuH. -Norpy)eHme
HMD‘itprgggglggﬁfg;"e cy4an KpYr/ble IOMTUKK |- Ha napy 7 MuH. 5 MuH.
- NorpyeHue 3 MMH. 4 MUH.
LiBetHas kanycta coueTUa Py
- Ha napy 6 MUH. -
. - orpyeHue 10 MuH.
Cenbpepeit KYCOUKM 110 5 CM Py
- Ha napy 6 muH. 30 cek. 9 MMH.
- orpyeHue 2 MWH.
Llykuru JIOMTHUKK N0 2,5 cm PYX
- Ha napy 12 M1H. -
HAMBHI (LIMKOPHI) JNIOMTMKM N0 2,5 CM_| - Ha nqy 8 MUH. 9 MUH.
p py
CrpyuKoBast dacons 552;?30"‘,\;&"” - Ha napy 6 MUH.
TOHKWE KyCOYKM |- Ha napy 7 MUH.
benokouaHHas kanycra
JUCTbA - NOTpyeHue 10 MMH.
3eneHasn YeyeBuLa (CyLueHas) - Ha napy 2 MuH. 30 cek. -
. - Ha naj 1 MuH. S5 MuH.
Jlyk-nopeit JIOMTUKM 10 5 cM Py
- NOrpyeH1e 1 MuH. 30 cek. -
pubbl TOHKHE KyCOUKM - Ha napy 1 muH. 30 cex. 4 MUH.
lopox - Ha napy 12 MuH.
Kaprodesb (Hanpvmep copt A3PE3aHHbIM Ha
«Kgno%, '-)nmnn’?n P cop P qapcm - NOrpyeHue 6 MUH.
lgﬁf;g’ﬁgs&;?mwe OWHIM | ycourm - NOrpyeHue 8 MUH.
Puc (6enbiit ANMHHO3epHbIM) ﬁna.»gmMeﬂaHme - NOrpyeHm1e 7 MuH.
CyLueHblit ropox *** - NOrpyeHue 20 MuH. -
- Ha napy 5 MUH. 8 MMH.
WnmHar
- orpyeHue 3 MMH.
- Ha naj 7 MUH.
Pena KybMKW M0 2,5 M Py
- orpyeHue 6 MUH.
MweHnua (cyweHas) ™ - NOrpyeHu1e 15 M1H.

Ecnu npoayKTbl
He roTOBATCA /U
NpUropaioT, NpoBepbTe

MPUIOTOBNEHNS;
MOLHOCTb WMCTOYHMKA HArpeBd; BPEMS MPABUILHOCTb
TO/IOXEHMSA PaBOYEro KANAHA; 06BEM XKUAKOCTH.

Muwa npuropena BHYTpH
CKOPOBAPKH

19

3amounTe BHYTPEHHIOI0 NOBEPXHOCTb YALIKM B BOAE HA
HEKOTOpOe Bpems, Nepes TeM KaK NpoMbITh ee.
He ucnonb3yiite oTbennBaTenb M CPeAcTBa C XJI0POM.

*Kop3nHa He BXOAWT B KOMMIEKT HEKOTOPbIX Moaesiei. **ToToBbTe ewle 5 MUHYT ANA NOJTyYeHUsA NOHOM NPOXAPKK.
*** [poAyKT HaxoAMTCA B Boae. **** HeaocTynHo B HeKoTopbix cTpaHax. PUC: He 3anonHsiiTe yawy 6onee yem Ha 1/3.

Msco u pbiba

KnanaH B nonoxeHuu
«CBEYXWE NPOAYKTbl» &
loBaguHa (1 Kr, orysok) 32 muH. (cpegHaAs npoxapka)**
Kypuua (1,2 Kr, Tywka) 22 MUH.

BapanwHa (1,3 Kr, Hora)

40 MuH. (cpeaHas npoxapka)™

Mopckott uepT (0,6 kr, pune) (ocobble cnyuan

NPUroToB/IEHUA

4 MUH.
NPUroTOBNEHMA)
CsuHuHa (1 Kr, )apkoe) 28 MUH.
Jlocock (4 cTeitka, 0,6 Kr) (ocobble cyuyau 6 MuH.

*Kop3uHa He BXOAMT B KOMMNNIEKT HEKOTOPbIX MoAenel. **I0ToBbTe ele 5 MUHYT ANA NONYYEHUs MOHOM NPOKAPKU. 220



Dokladne si precitajte vsetky pokyny a vzdy postupujte podla

»~Pouzivatelskej prirucky”.

Nevhodné pouzivanie m6ze mat za nasledok poskodenie zariadenia.

Pre vasu bezpecnost je tento pristroj v stlade s platnymi normami a predpismi:
- Smernica o tlakovych zariadeniach

- Smernica o materidloch, ktoré prichddzaju do styku s potravinami

- Smernica o zivotnom prostredi

SKONTROLUJTE

avizudlne, ¢i kanalik na odvod pary nie je zaneseny.

a ¢i alebo piest bezpe¢nostného ventilu pohyblivé.

NEVYHNUTNE |=¢i je tesnenie pokrievky vloZené do vietkych drazok na

KONTROLY pokrievke - obr. 12.

PRED KAZDYM |a¢i su ru¢ky na nadobe spravne pripevnené. Ruc¢ky na
POUZITIM nadobe predstavuju bezpeénostné prvky. Nikdy ich
neodstrafiujte ani nevymienajte sami.

a Tlakovy hrniec nikdy nepouzivajte bez tekutiny, mohlo by
dojst k vaznemu poskodeniu hrnca. Pocas pripravy jedla
kontrolujte, ¢i vzdy obsahuje dostato¢né mnozstvo tekutiny.

a Minimalne mnozstvo 25 cl - obr. 4.

= Maximalne mnozstvo 2/3 vysky nadoby, znacka MAX 2

3 - obr. 6.

VZDY = Pocas pripravy jedal naparovanim, potraviny v naparovacom

DODRZIAVAJTE| kosiku* nesm prist do kontaktu s vodou a nesmu prekrocit

NASL,EDU-’!’CE urovert MAX 2 na nadobe - obr. 5.

MNOZSTVA aMaximadlne 1/3 (znacka MAX 1) v pripade mazlavych
potravin, ktoré pocas varenia zvacsuju svoj objem alebo
penia ako napr. ryza, strukoviny, susend zelenina alebo
kompoty, tekvica, cukety, mrkvy, zemiaky, rybie filé...

221 *v zavislosti od modelu

PRED A PO
VARENI

s Pocas pouzivania tlakového hrnca nenechavajte deti v jeho
blizkosti.

aPara je velmi horuca, ked vychadza z prevadzkového ventilu.
Dévajte pozor na prud pary.

aV tlakovom hrnci sa vari pod tlakom. Nespravne pouzivanie
moze viest k poraneniu oparenim. Ubezpecte sa, Ze tlakovy
hrniec je spravne zatvoreny, az potom ho spustite. (Pozri odsek
»Zatvorenie”).

a Dbajte na to, aby ventil pocas varenia stéle sycal. Ak neunika
dostatok pary, vykonajte dekompresiu vyrobku a skontrolujte, ¢i je
v nom dostatok kvapaliny a ¢i kanalik odvodu pary nie je zaneseny.
Ak para neunika ani po tychto kontrolach, mierne zvyste teplotu
zdroja tepla.

aNepripravujte potraviny, ktoré by mohli zaniest kanaliky
bezpecnostnych prvkov:

- brusnice

- perlové krupy, $palda, proso
- ovsené vliocky

- lapany hrasok

- rezance, makarény, Spagety
- rebarbora

-ribezle

a Varenie velkych kusov mdsa a potravin s povrchovou koZou (celé
klobasy, jazyk, hydina..): Odporu¢ame vam, aby ste ich pred
varenim prepichli nozom alebo vidlickou. V priebehu varenia
mozu zachytdvat variace kvapaliny a sposobit neskor postriekanie.

aV tlakovom hrnci nikdy nepripravujte recepty s vyuzitim
zZivocisneho mlieka.

» Nepouzivajte v nom hrubozrnn sol, pridavajte iba jemnu sol na
konci varenia. Zabranite tak vyskytu ,dierok” na dne tlakového
hrnca, ktoré by ho mohli poskodit.

a Tlakovy hrniec nepouzivajte na vyprazanie pod tlakom na oleji.

a Nenechévajte tlakovy hrniec bez dozoru pri ohreve oleja alebo
tukov. Pokracovanie v zahrievani dymiaceho oleja zhorsi jeho
kvalitu a moze zvysit teplotu oleja natolko, Ze sa objavia plamene.

aTlakovy hrniec nepouzivajte na iné ucely ako na tie, na ktoré je
ureny.

a Tlakovy hrniec nikdy nedévajte do horucej riry na pecenie.

= Do tlakového hrnca nikdy nedavajte formu s hlinikovou féliou.

a Do tlakového hrnca nikdy nevkladajte plastovu féliu.

u Alkoholové vypary st horlavé. Nechajte najprv priblizne 2 mintty
vriet, aZ potom zaloZte pokrievku. Pri priprave jeddl na baze
alkoholu dohliadajte na spotrebic.

s Pouzivajte kompatibilné tepelné zdroje na varenie v sulade s
pokynmi na pouzivanie.
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PO UVARENI...

» Postupne otacajte prevadzkovy ventil (A) a podla svojho
uvazenia vyberte rychlost dekompresie, aby ste skoncili
oproti znacke na piktograme & - obr. 9. Ked pocas
uvolfiovania pary spozorujete nezvycajné vystrekovanie,
dajte prevadzkovy ventil (A) do polohy varenia rezimu
&, potom vykonajte rychlu dekompresiu v studenej
vode - (pozri odsek ,Ukoncenie varenia®).

u Ak bezpecnostna rurka (D) nezostupuje, tlakovy hrniec
umiestnite do studenej vody - (pozri odsek ,Ukoncenie
varenia”).

a S touto bezpecnostnou rurkou nikdy nemanipulujte.

aV pripade mazlfavych potravin, ktoré pocas varenia
zvacsuju svoj objem alebo penia ako napr. ryza, strukoviny,
susend zelenina, kompdty, tekvica, cukety, mrkvy, zemiaky,
rybie filé... nechajte tlakovy hrniec vychladnut po dobu
niekolkych minut a potom ho ochladte v studenej
vode. Pred kazdym otvorenim tlakového hrnca a po
skontrolovani, Ze bezpec¢nostna rarka celkom zostupila,
nim vzdy zlahka potraste, aby ste zabranili prudkému
uniku pary, ktora by vas mohla popalit. Tento krok
je obzvlast dolezity pri rychlom uniku pary alebo po
ochladeni tlakového hrnca v studenej vode.

aTlakovy hrniec, ktory je pod tlakom, prenasajte s
maximalnou opatrnostou. Nedotykajte sa teplych casti.
Ak je to potrebné, pouzite rukavice na pecenie. Pouzivajte
2 rucky na nadobe.

aV pripade polievok vam odporuc¢ame vykonat rychlu
dekompresiu v studenej vode (pozri odsek Ukoncenie
varenia).

u Ubezpecte sa, Ze je ventil v polohe dekompresie, az
potom mozete hrniec otvorit. Bezpecnostna rurka (D)
musi byt v dolnej polohe.

a Tlakovy hrniec nikdy neotvarajte nasilu. Uistite sa, ¢i tlak
vo vnutri poklesol. Bezpecnostna rurka (D) musi byt v
dolnej polohe. Pozri odsek ,Bezpec¢nost®.

UDRZBA

u Ak zistite, Ze z vasho tlakového hrnca sa odlomila nejaka
Cast alebo sa na nej vyskytuje puklina, v ziadnom pripade
sa nesnazte otvorit ho, ak je zatvoreny. Pockajte, kym
uplne nevychladne a az nasledne ho premiestnite. Viac
ho nepouzivajte a nahlaste opravu autorizovanému
servisnému stredisku spolo¢nosti TEFAL.

a Nezasahujte do bezpe¢nostného systému, okrem tkonov,
na ktoré sa vztahuju pokyny na cistenie a udrzbu.

s Pouzivajte iba origindlne nahradné diely spolo¢nosti
TEFAL, vhodné pre prislusny model.

a Nenechdvajte jedlo v tlakovom hrnci.

aPo kazdom pouziti tlakovy hrniec ihned umyte a
oplachnite.

u Prevadzkovy ventil (A), tesnenie (I), casovac* (G (d)) do
umyvacky riadu.

a Casova¢* (G (d)) nikdy nekladte pod vodu.

a Nikdy nepouzivajte bieliaci prostriedok ani chlérované
prostriedky, mohla by sa poskodit kvalita nehrdzavejucej
ocele.

u Pokrievku nikdy nenechdvajte namocenu vo vode.

» Tesnenie vymienajte kazdy rok alebo hned;, ked'sa na iom
objavi prasklina.

a Po 10 rokoch pouzivania je nevyhnutné nechat tlakovy
hrniec skontrolovat v autorizovanom servisnom stredisku
spolo¢nosti TEFAL.

n Ak chcete tlakovy hrniec uskladnit: pokrievku polozte
naspat na nadobu, aby ste zabrénili pred¢asnému
opotrebovaniu tesnenia na pokrievke.

aViditelné skvrny na vnutornej spodnej casti zasobnika
nemaju vplyv na kvalitu kovu. Naznacuju usadzanie
vodného kamena. Na ich odstranenie mézete pouzit
hubku s trochou bieleho octu.
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Popisna schéma

Prevadzkovy ventil G(d). Casovac*

Kanalik na odvod pary . Index polohy ventilu
Bezpecnostny ventil
Ukazovatel pritomnosti tlaku Naparovaci kosik*
Otvéracie tlacidlo Stojan*

H

I Tesnenie krytu

J.

K.

F.  Rukovat pokrievky L.  Dlha rukovat nadoby

M

N

(o)

moNw»

G(a). Znacka umiestnenia krytu Nadoba

G(b). Znacka umiestnenia krytu Kratka rukovat nadoby
vzhladom k nddobe Maximalne znacky (Max1

G(c). Nosi¢ ¢asovaca® a Max 2) pre plnenie

Povinné kontroly pred kazdym pouzitim
Kontrola prevadzkového ventilu

» Skontrolujte, ¢i nie je zablokovany vypustaci otvor prevadzkového ventilu.

Kontrola poistného ventilu

o Skontrolujte, ¢i je piest poistného ventilu pohybliva (niekolkokrdt stlacte piest
prstom).

225 * Kosik a ¢asovac nie st sacastou niektorych modelov

Vlastnosti

Priemer dna tlakového hrnca - referencie

e e Y P o [l
3L | 20cm |17cm P25840 P25940
4L P25804 P25904
6L P25807 P25907
6L (Neo)| 22cm |15cm P25307 - 150kPa
7L P25808 P25908
8L P2584L P25944

Normativne informacie: Prevadzkovy tlak: 80 kPa
Kompatibilné zdroje tepla

PLYNOVY ELEKTRICKA ~ SKLOKERAMICKA  INDUKENA  ELEKTRICKY

SPORAK PLATNA PLATNA PLATNA SPIRALOVY
HALOGENOVA SPORAK
PLA

VYHREVNA PLATNA

geE Wo

e Tento tlakovy hrniec je vhodny pre vSetky zdroje tepla.

* Na elektrickom alebo indukénom spordku sa uistite, Ze velkost vykurovacej
dosky nepresahuje spodnu cast tlakového hrnca.

* Na keramickom alebo halogénovom sporaku, skontrolujte, ¢i je spodna cast
tlakového hrnca vidy €isté a sucha.

e Pri plynovom spordaku nesmie plamen prekrocit priemer spodnej casti
tlakového hrnca.

o Pri v3etkych druhoch spordakov dbajte o to, aby bol tlakovy hrniec v strede.

e Bez ohladu na typ dosky, ktorG pouZivate, uistite sa, Ze spodnd cast vasho
tlakového hrnca je pred poloZenim na dosku ¢ista a upratand.

¢ K tlakovym hrncom je k dispozicii nasledujice prislusenstvo:

Prislusenstvo Referencné Eislo
Tesnenie krytu (4,6,7,8L) X9010101
Naparovaci kosik* 792185
Stojan” 792691

« Pri vymene ostatnych ¢asti alebo pri opravach sa obratte na autorizované
servisné stredisko TEFAL (navstivte nasu stranku: www.tefal.com).
« PouZivajte iba origindalne diely TEFAL zodpovedajice vaSmu modelu.

*Kosik nie je sacastou balenia niektorych modelov 226
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Tento krok je obzvlast déleZity pri rychlom Gniku pary alebo po ochladeni
tlakového hrnca v studenej vode. V pripade polievok vam odpora¢ame

Otvorenie vykonat rychlu dekompresiu v studenej vode (pozri obrazok pre Fazu 1 nizsie).
« Pomocou palca vytiahnite uvoliiovacie tlacidlo (E) a pridrzte ho - obr. €. 1. %3 : A A :
 Rukou drzte dlha rukovat nadoby (L) a druhou rukou otocte diha rukovat krytu Pouzivanie prevadzkoveho venti I u (A)

(F) proti smeru hodinovych ruciciek, az kym sa kryt neotvori - obr. ¢. 2. Ak chcete nasadit prevadzkovy ventil (A):
* Potom zdvihnite veko. . Pozor, tieto kroky je potrebné vykondavat, pokial je

Zatvorenie spotrebi¢ vychladnuty a nie je zapnuty.

Ked je spotrebic  Nasadte veko na nadrz tak, aby boli znacky * Umiestnite prevddzkovy ventil (A) tak, aby bol
vypnuty a zatvoreny, umniestnenia krytu zarovnané G(a) a G(b). piktogram na ventile zarovnany R so znackou

umiestnenia (H).
o Stlacte ventil a potom ho ototte az k znacke 2+ alebo

zabezpecte, aby sa

kryt vzhladom na e Otocte kryt v smere hodinovych ruciciek, kym

sa nezastavi - obr. €. 3 a kym nezacujete zvuk

nédotfu pohyt?ovul zacvaknutia obr. €. 4. @
normdine. Ak je Ak iete otodit kvt skontroluite. & ie tlacidl
spotrebic pod tlakom, P (B) iadne stiotems e €1 Je Hacldlo Vyberanie prevadzkového ventilu:
nie je to mozné. otvorenia (E) riadne stlacené. y ! p ¢ tlu: o o
Pozor, tieto kroky je potrebné vykondavat, pokial je
L . spotrebi¢ vychladnuty a nie je zapnuty.

Minimalne naplnenle e Zatlacte ventil a potom ho otocte tak, aby bol
e Vzdy pouzivajte minimalne mnoZstvo kvapaliny Jedlo viozené do piktogram zarovnany @ so znackou umiestnenia (H)
rovnajlce sa 25 cl/250 ml (2 pohdre). tho koga* podla ndkresu oproti. . . )

E:;:'ﬁeopr:lfgéit’ « Vyberte ventil, ako je znazornené na obrazku oproti.
I:r;gg:grcxl:s‘? Pt;';l': r.ninimélne 75 /750 ml (6 znacku MAX2. Varenie zeleniny alebo jemnych potravin:
poharov) » Umiestnite piktogram 2+ na ventile smerom k znacke
o Umiestnite ko3ik* (J) na drziak* (K) uréeny na umiestnenia (H) - obr. €. 7.
tento Gcel - obr. ¢. 5. Priprava mdsa alebo jemnych potravin:

e Umiestnite piktogram &2 na ventile smerom k znacke

Maximalne naplnenle umiestnenia (H) - obr. €. 8.

« Nikdy nenaplfiajte tlakovy hrniec viac ako na 2/3 vysky nadrze (znacka MAX
2 pre maximdlne naplnenie). Prvé pouiitie a

V pripade niektorych potravin:

e V pripade mazlavych potravin, ktoré pocas varenia
zvacsuju svoj objem alebo penia ako napr. ryzZa,
strukoviny, suSend zelenina, kompéty, tekvica, cukety,
mrkvy, zemiaky, rybie filé... nechajte tlakovy hrniec
vychladnit po dobu niekolkych mindt a potom ho
ochladte v studenej vode. Pred kazdym otvorenim
tlakového hrnca a po skontrolovani, Ze bezpec¢nostna
rarka celkom zostapila, nim vZdy zlahka potraste, aby
ste zabranili prudkému Gniku pary, ktoré by vas mohla
popalit.

o Pred prvym pouZitim tlakovy hrniec a jeho stcasti dokladne vycistite.

« Umiestnite drZiak koSika (K) na spodok nadoby a polozte k6s na vrch (J)*.
e Do 2/3 nadoby nalejte vodu (maximalna znacka (Max 2) pre plnenie (0)).
e Zatvorte tlakovy hrniec.

« Umiestnite piktogram (25 smerom k znacke umiestnenia (H) - obr. . 8.
 Polozte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom nastavte na maximdlny vykon.
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Pritomnost pary na ukazovateli pritomnosti tlaku (D) je na zaciatku

spustenia spotrebi¢a normalna.

» Ked'z ventilu zac¢ne vychadzat para, znizte vykon zdroja tepla a varte 20
minat.

« Pri modeloch vybavenych c¢asovacom ho naprogramujte na 20 min.

e Po uplynuti 20 minGt zdroj tepla vypnite.

e Postupne otacajte ventil (A) a podla svojho uvazenia vyberte rychlost
dekompresie, musite skoncit aZ na doraz na piktograme < - obr. €. 9.

» Ked ukazovatel pritomnosti tlaku (D) zapadne, hrniec viac nie je pod tlakom.

« Otvorte tlakovy hrniec - obr. ¢. 1 - 2.

« Oplachnite tlakovy hrniec vodou a osuste ho.

Pred varenim

e Pred kazdym pouzitim vyberte ventil (A) (pozrite si
Cast ,Pouzivanie prevadzkového ventilu“) a vizualne
skontrolujte, ¢i kanalik na odvod pary (B) nie je
zaneseny (Pozrite si nakres naproti). V pripade potreby
ho ocistite Sparadlom - obr. ¢. 10.

« Skontrolujte, ¢i sa piest bezpe¢nostného ventilu (C)
pohybujte podla nakresu oproti a pozrite si odsek
Cistenie a tdrzba”.

e Pridajte prisady a tekutiny.

e Zatvorte tlakovy hrniec - obr. ¢. 3 a uistite sa, Ze je
bezpecne zatvoreny - obr. ¢. 4.

e Umiestnite piktogram 2+ glebo & na ventile
smerom k znacke umiestnenia (H) - obr. €. 7 alebo 8.
 Polozte tlakovy hrniec na zdroj tepla, potom nastavte

na maximdlny vykon.
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Casova¢ (volitelny)

Vychodiskova poloha
(dva polmesiace
oproti sebe)

Uzavreta poloha
(polmesiac pred
celym mesiacom)

« Casovat je k dispozicii iba pre niektoré modely. Odnimatelny a
autonémny ¢asovac vds upozorni na konci varenia. M6zete ho mat
pri sebe a uvolnit sa na dalsie Glohy alebo ho pocas varenia nechat
na jeho nosici (G(c)).

« Vas tlakovy hrniec je navrhnuty tak, aby pracoval s ¢asova¢om aj
bez neho.

Fungovanie:

« Zapnutie: stlacte tlacidlo raz; na displeji sa zobrazia dve nuly.

e Volba ¢asu varenia (maximalne 60 minat): stlacte tlacidlo.

- Impulzne, pocitajic kazda minatu
- Pocet sa neustdle odpocitava

« Odpocitavanie ¢asu varenia: po uvolneni tlacidla po niekolkych

sekundach blika zvoleny ¢as, odpocitavanie sa zacalo.

Odpocitavanie sa spusti hned, ako sa ozve ventil.

o Zvukové alarmy: na konci varenia vés ¢asovac varuje sériou pipnuti.
Ak chcete zastavit ¢asovag, stlacte tlacidlo.

« Vypnutie: automatické

e Chyba programovania: Naprogramovany ¢as mézete kedykolvek
vynulovat podrzanim stlaceného tlacidla na viac ako dve sekundy.

e Instaldcia: Umiestnite casovac na jeho nosi¢ na vrchu krytu.

« Odpojenie: Jemne zdvihnite casovac¢ smerom hore.

Odporicania pre pouzivanie:

« Nevkladajte ¢asovac do umyvacky riadu. Nikdy nedavajte ¢asovac
pod vodu. Vycistite ¢asovac cistou handrickou. Na cistenie
Casovaca nepouzivajte rozpastadia.

Likvidacia:

o Zivotnost ¢asovaca zavisi od toho, ako &asto ho
pouzivate. Ak v3ak zistite GpIna alebo ciastocnu stratu
displeja, budete musiet z dévodu likvidacie vybrat
batériu.

« Batéria do pocitadla minat je batéria gombikového typu CR2032.
Batéria obsahuje dimetoxymetan ¢. CAS 110-71-4. Je v stlade s
eurépskou pravnou Gpravou. Za G¢elom zaistenia vasej bezpe¢nosti
a ochrany Zivotného prostredia: batériu neotvarajte a nevystavujte
ju vysokym teplotam, likvidujte ju a recyklujte dodrzanim postupu
schvdleného pre likvidaciu pouzitych batérii.

« MoZete vymenit alebo nechat vymenit batériu umiestnend v takto
demontovanej podzostave u obchodnika autorizovaného pre
tento typ sluzby, ako je to znazornené na obrazku nizsie.

/ e Dalsi casova¢ mobzete ziskat vo vsetkych naSich schvalenych

servisnych strediskdch TEFAL.

* Kosik a ¢asovac nie su sucastou niektorych modelov 230



Pocas varenia

Ukazovatel
pritomnosti pary
(D) brani tlakovému
hrncu v stapani
tlaku, ak hrniec

e Pritomnost pary na ukazovateli pritomnosti tlaku
(D) je na zaciatku spustenia spotrebi¢a normalna.

* Ak prevadzkovy ventil (A) vypasta paru nepretrite,
pricom vydava pravidelny zvuk (PSSSST), znizte
teplotu zdroja tak, aby ventil (A) nadalej pravidelne

nie je spravne Sepkal.
zatvoreny

gramujte na 20 min.

» Dodrzte dobu varenia uveden( v recepte.
e Pri modeloch vybavenych ¢asova¢om ho napro-

« Po skonceni doby varenia vypnite zdroj tepla.

Koniec varenia

Vypustenie pary:

- Pomala dekompresia:

» Postupne otacajte ventil (A) a podla svojho
uvazZenia vyberte rychlost dekompresie,
musite skon¢it na piktograme € - obr. ¢.
9. Ked ukazovatel pritomnosti tlaku (D)
zapadne, hrniec viac nie je pod tlakom.

Ukazovatel pritomnosti pary (D) brani

otvoreniu tlakového hrnca, ak je este pod

tlakom.

- Rychla dekompresia:

o Tlakovy hrniec méZete umiestnit do studenej
vody, aby ste urychlili dekompresiu, pozrite si
obrazok oproti. Ked' ukazovatel pritomnosti
tlaku (D) zapadne, hrniec viac nie je pod
tlakom.

 Tlakovy hrniec mdzZete otvorit — obr. ¢. 1 - 2.

- Osobitny pripad:

eV pripade varenia tekutych potravin
alebo strukovin nevykonajte dekompresiu
a pockajte na poklesnutie ukazovatela
pritomnosti tlaku (D), az potom hrniec
otvorte. Nezabudnite trochu skratit
odporacany ¢as varenia.

p : - . , nim netriasli.
« V pripade ventilov vam odporicame vykonat
rychlu dekompresiu (pozri odsek ,Koniec
varenia”).
231 *Kosik nie je sacastou balenia niektorych modelov

Ak pri uvolfiovani
pary spozorujete ab-
normdlne vypustanie,
vratte prevadzkovy
ventil (A) na znacku
2+ alebo (Z3 - obr.

€. 7 alebo 8 - potom
znovu zlahka zatlacte
a davajte pozor, aby
sa viac neuvolfiovala
para.

£\

=3

Tlakovy hrniec pod
tlakom prenasajte
vzdy maximalne
opatrne, tak aby ste

Cistenie tlakového hrnca

Z dévodu zachovania spravnej prevadzky
zariadenia po kazdom pouziti dodrite tieto
pokyny tykajice sa Cistenia a adrzby.

e Tlakovy hrniec (nadobu a kryt) po kazdom
pouZiti umyte vlaznou vodou a Ccistiacim
prostriedkom na riad. Rovnakym spésobom
postupujte aj pri Cisteni kosika*.

* NepouZivajte bieliaci prostriedok ani chlérované
Cistiace prostriedky.

» Nezohrievajte prazdnu nadobu.

Cistenie vnatra nadoby:

e Umyte ho Spongiou a ¢istiacim prostriedkom
na riad.

e Viditelné Skvrny na vnatornej spodnej casti
zGsobnika nemajd vplyv na kvalitu kovu. Naznacuja
usadzanie vodného kamena. Na ich odstranenie
moZete pouzit hubku s trochou bieleho octu.

Cistenie vonkajsej strany nadoby:

e Umyte ho Spongiou a &istiacim prostriedkom
na riad.

Cistenie veka:

* Umyte kryt pod teclcou teplou vodou s hubou
a mydlom a dobre ho oplachnite.

Cistenie tesnenia veka:

e Po kazdom vareni ocistite tesnenie (I) a jeho
uloZenie.

« Na vymenu tesnenia si pozrite - obr. €. 11-12.

Cistenie prevadzkového ventilu (A):

« Vyberte prevadzkovy ventil (A), pozrite si Cast
»PouZivanie prevadzkového ventilu®.

« Prevadzkovy ventil (A) umyte pradom vody z
vodovodu - obr. €. 13.

*Kosik nie je sicastou balenia niektorych modelov

Po kazdom pouziti
hrniec umyte.

Zhnednutie a
Skrabance, ku
ktorym moéze
dbjst v dosledku
dihodobého
pouzivania,
neovplyviuja
negativne
prevadzku.

V umyvacke riadu
moézete umyvat iba
nadobu a kés.

Aby sa ¢o najdlhsie
zachovala kvalita
hrnca, nedavajte ho
na zdroj tepla, ak je
nadoba prazdna.

Po 10 rokoch
pouZivania je
nevyhnutné nechat
tlakovy hrniec
skontrolovat v
autorizovanom
servisnom stredisku
spolo¢nosti TEFAL.
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Vycistite kandlik na odvod pary (B):

 Vyberte ventil (A).

e Zrakom skontrolujte, ¢i je kandlik na odvod pary
uvolneny a okrahly- Vid nakres naproti. V pripade
potreby ho ocistite Sparadlom - obr. €. 10.

Cistenie bezpe¢nostného ventilu (C):

o Cast bezpecnostného ventilu, ktord sa nachadza
na vnitornej strane veka, umyte vodou.

e Skontrolujte jeho funkciu lahkym stla¢enim
guldcky, ktora by sa mala potopit bez problémov.
Vid nékres naproti.

Vymena tesnenia tlakového hrnca:

« Vymienajte tesnenie tlakového hrnca kazdy rok
alebo ked je prasknuté.

» Vidy pouZivajte origindlne tesnenie spolocnosti
TEFAL vhodné pre prislusny model.

Na tento Gkon
nikdy nepouZivajte
ostry ani Spicaty
predmet.

Odkladanie tlakového hrnca:
o Kryt vratte spat na nadobu.

Bezpecnost

Tento tlakovy hrniec je vybaveny niekolkymi bezpe¢nostnymi systémami:

* Bezpecnostny systém pri zatvarani:

- Ak spotrebic nie je spravne zatvoreny indikator pritomnosti tlaku (D)
nemozno zdvihn(t, a tak tlakovy hrniec neméze zvysit tlak.

« Bezpecnostny systém pri otvarani:

- Ak je tlakovy hrniec pod tlakom, nie je mozné stlacit tlacidlo otvarania
(E). Tlakovy hrniec nikdy neotvdrajte nasilu. Nikdy nemanipulujte s
ukazovatelom pritomnosti tlaku (D).

e Dva pretlakové bezpecnostné systémy:

- Prvé zariadenie: bezpecnostny ventil (C) uvolfiuje tlak a para unika
horizontdlne popod kryt — obr. ¢. 14.

- Druhé zariadenie: tesnenie (I) vypGsta paru vertikdlne cez maly otvor
nachdadzajici sa na okraji krytu alebo dne nadoby - obr. ¢. 15. Pozor, nad
plynovym sporékom méze plamen zhasndt.

V pripade, Ze sa spusti jeden z pretlakovych bezpecnostnych systémov:

 Vypnite zdroj tepla.

e Tlakovy hrniec nechajte Gplne vychladnat.

« Otvorte ho.

e Skontrolujte a vycistite prevadzkovy ventil (A) -
obr. ¢. 13, kandlik na odvod pary (B) - obr. ¢.10,
bezpecnostny ventil (C) a tesnenie (I). Vid ndkres
naproti.
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Zaruka

¢ V pripade, Ze sa nddoba nového tlakového hrnca TEFAL pouZiva na Gcely
uvedené v ndvode na obsluhu, poskytuje sa zaruka 10 rokov na:

- akukolvek chybu tykajacu sa kovovej konstrukcie nadoby,
- akékolvek predcasné poskodenie zakladného kovu.

* Na vietky ostatné ¢asti vasho tlakového hrnca sa vztahuje zaruka na
vady spracovania alebo materidlu v dizke dané platnou pravnou Gpravou
v krajine, kde bol vyrobok zakipeny a za¢inajica datumom nakupu.

e Tato zmluvna zaruka plati odo diia nakupu po predlozeni pokladni¢ného
bloc¢ku alebo faktary.

Zaruka nepokryva:

e Poskodenia, ku ktorym do3lo v désledku nedodrZzania délezitych pokynov
alebo nedbalého pouZzivania, najmd:

- narazu, padu, pouZivania v rdre,
- Veko, ovladaci ventil a ¢asovac je mozné umyvat v umyvacke riadu.

e Tato zaruku modzZzu poskytovat iba autorizované servisné strediska
spolo¢nosti TEFAL (pozrite si webov( stranku: www.tefal.com).

Regulacné oznacenie

Znacenie Miesto

Identifikacia vyrobcu a obchodnej Pokrievka a rukovét pokrievky

zndmky
Rok a vyrobné séria Na kryte
Referen¢ny model
Maximalny bezpecnostny tlak (PS) Na veku
Prevadzkovy tlak (PF)
Objem Na dne nadoby

Elektrické alebo elektronické zariadenie
po uplynuti Zivotnosti

e Chranme Zivotné prostredie!
® Zariadenie obsahuje vela zhodnotitelnych alebo recyklovatelnych
materidlov.
< Likvidujte ho v zbernom mieste, aby doslo k jeho spravnemu
= Spracovaniu.

*Kosik nie je sacastou balenia niektorych modelov 234



Odpovede spolocnosti TEFAL na vase otazky

Problémy

Odporicania

Ak sa tlakovy hrniec
zohrieval pod tlakom
bez tekutiny:

Tlakovy hrniec nechajte skontrolovat v autorizovanom ser-
visnom stredisku spolo¢nosti TEFAL.

Ak ukazovatel
pritomnosti tlaku
nevystupil a ak pocas
varenia z ventilu
nevychddza Ziadna
para:

Pocas prvych minat ide o normalny jav.

V pripade, Ze tento jav pretrvava, skontrolujte:

- Ci je zdroj tepla dost vykonny, v opa¢nom pripade zvyste

vykon.

- Ci je v nadobe dostatocné mnozstvo tekutiny.

- Prevadzkovy ventil je uvedeny na jednom z piktogramov
alebo é -obr. €. 7 alebo 8.

- Tlakovy hrniec je dobre zatvoreny.

- Tesnenie ani okraj nddoby nie si poskodené.

Ak ukazovatel
pritomnosti tlaku
vystapil, no pocas
varenia z ventilu
nevychdadza Ziadna
para:

Pocas prvych minat ide o normalny jav.

Ak tento jav pretrvava, umiestnite pristroj do studenej vody,
pozrite si odsek ,Rychla dekompresia a osobitny pripad” a
potom ho otvorte.

Ocistite prevadzkovy ventil - obr. ¢. 15 a kandlik na
odvod pary - obr. €. 16 a skontrolujte, ¢i je mozné piest
bezpecnostného ventilu bez problémov zatlacit - obr. 17.

Ak para unika
po obvode veka,
skontrolujte:

¢i je veko spravne zatvorené;

umiestnenie tesnenia na veku;

¢i je tesnenie v bezchybnom stave a v pripade potreby ho
vymeiite;

Cistotu krytu, tesnenia a jeho drazky na kryte, poistného ven-
tilu a ovladacieho ventilu;

¢i je okraj nadoby v dobrom stave.

Ak kryt nemézete
otvorit:

Skontrolujte, ¢ je ukazovatel pritomnosti tlaku v dolnej
polohe.

V opacnom pripade v pripade potreby urobte dekompresiu,
schladte tlakovy hrniec v studenej vode, pozrite si odsek
LRychla dekompresia a osobitny pripad*.

Ak potraviny nie
st uvarené alebo
ak st zhorené,
skontrolujte:

dobu varenia,

vykon zdroja tepla,

spravnu funkénost prevadzkového ventilu,
mnozstvo tekutiny.

Ak sa potraviny Nadobu pred umyvanim nechajte isty ¢as namocenda.
v tlakovom hrnci Nikdy nepouZivajte bieliaci prostriedok ani chlérované
spdlia: Cistiace prostriedky.
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Zelenina
CERSTVA MRAZENA
Varenie Nastavte ventil | Nastavte ventil
=
. - para** 18 min.
Articoky - ponorenie*** 15 min.
Brokolica - para 3 min. 3 min.
Cakanka - para 12 min.
Cervend repa - para 20 - 30 minut.
Hrasok - para 1min30s 4 min
Karfiol - ponorenie 3 min. 4 min.
Mrkva (potravinové emulgatory) | kolieska | - para 7 min. 5 min.
Polosucha fazula - ponorenie 20 min.
Pérové kolieska - para 2min30s
PSenica (sucha) - ponorenie 15 min.
- para 7 min.
Repa - "
- ponorenie 6 min.
Ruzickovy kel - para 7 min. 5 min. - ponorenie
Ryza (sucha) - ponorenie 7 min.
Sampifiony krdjané |- para 1 min. 5 min.
celé - ponorenie 1min30s
Spargla - ponorenie 5 min.
& p - para 5 min. 8 min.
Spenat " "
- ponorenie 3 min.
. - para 6 min30s 9 min
Tekvica " .
- ponorenie 2 min.
Tekvica (pyré) (emuigatory po- - ponorenie 8 min.
travinové)
Zelend fazula - para 8 min. 9 min.
Zelené kapusta sekané - para 6 min.
bez listov |- para 7 min.
Zelend Sosovica (sucha) - ponorenie 10 min.
- para 6 min.
Zeler " -
- ponorenie 10 min.
Zemiaky pokrdjané na - para 12 min.
Stvrtky - ponorenie 6 min.
**Potraviny v naparovacom kosi*
. ***Potraviny vo vode
Madso a ryby
CERSTVE ZMRAZENE
Nastavte ventil | Nastavte ventil
(&) <]
bravéové mdso (pecené 1 kg) 25 min 45 min
hovadzie mdso (pecené 1 kg) 10 min 28 min
hydina (celd 1,2 kq) 20 min 45 min.
jahfiacina (noha 1,3 kg) 25 min 35 min
losos (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 6 min 8 min.
mien (filety 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 4 min 6 min.
tuniak (4 steaky 0,6 kg) (potravinové emulgatory) 7 min 9 min.

*Kosik nie je sicastou balenia niektorych modelov
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Pred uporabo lonca na zvisan tlak skrbno preberite vsa navodila in
vselej upostevajte ta «Uputstvo za upotrebu».
Pri uporabi, ki ni skladna, lahko pride do poskodb.

Zaradi vase varnosti je ta aparat v skladu z veljavnimi standardi in predpisi:
- Direktiva o tla¢ni opremi

- Materiali, namenjeni za stik z Zivili

- Varovanje okolja.

PREVERITE

a s prostim o¢esom na dnevni svetlobi preverite, da vodilo
za izpuh pare ni zamaseno.

OBVEZNA s ali poklopec varnostnega ventila premicen.

PREVERJANJA | =ali je tesnilo pokrova namesceno pod vsako reZo pokrova

PRED VSAKO - skica 12.

UPORABO = ali so rocaji na posodi pravilno namesceni. Rocaji posode
so varnostni deli. Nikoli jih ne odstranjujte ali zamenjujte
sami.

s Lonca na zvisan tlak nikoli ne uporabljajte brez tekocine,
saj ga lahko s tem huje poskodujete. Zagotovite zadostno
koli¢ino tekocine v loncu med kuhanjem.

a Najmanj 25 cl - skica 4.

VEDNO = Najvec 2/3 visine posode, oznaka MAX 2 - skica 6.

UPOSTEVAJTE |a Zivila v kosari za paro* pri kuhanju na paro ne smejo biti

NASLEDNJE v stiku z vodo, voda pa ne sme presegati oznake MAX 2 v

KOLICINE loncu - slika 5.

POLNJENJA a Najvec 1/3 (oznaka MAX 1) za mehka zivila, ki se med
kuhanjem razsirijo in/ali penijo, kot so riz, strocnice,
dehidrirana zelenjava, kompoti, buce, bucke, korenje,
krompir, fileji ribe ...
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PRED
IN MED
KUHANJEM

a Ne dovolite otrokom, da se priblizajo loncu na zvisan tlak, ko ga
uporabljate.

a Para je pri izstopu iz obratovalnega ventila zelo vroca. Pazite na
parne curke.

a Med kuhanjem je vloncu vzpostavljen zvisan tlak. Zaradi nepravilne
uporabe lahko utrpite opekline. Prepricajte se, da je lonec na zvisan
tlak primerno zaprt, preden pri¢nete s kuhanjem. (Glejte razdelek
»Zapiranje«.)

aMed kuhanjem pazite, da ventil stalno $uslja. Ce ni dovolj pare,
ki izpareva, zmanjsajte tlak v loncu in preverite, ali je v njem
dovolj tekocine in ali je vodilo za izpuh pare zamaseno. Ce po teh
preverjanjih Se vedno ne izhaja dovolj pare, rahlo povecajte moc
toplotnega vira.

u Ne kuhajte zivil, ki bi lahko povzrocila zamasitev vodil varnostnih
sestavnih delov:

- borovnice

- obrusen je¢men, piro in proso
- ovseni kosmici

-grah

- rezanci, makaroni, $pageti

- rabarbara

- rdece grozdi¢je

u Pri kuhanju velikih kosov mesa in Zivil z vrhnjo plastjo koze (cele
klobase, jezik, perutnina itd.) priporo¢amo, da jih pred kuhanjem
prebodete z nozem ali vilicami. Med kuhanjem se lahko vrela
tekocina ujame pod kozo in zacne brizgati.

a Vloncu na zvisan tlak nikoli ne kuhajte mle¢nih jedi.

aV loncu na zvisan tlak nikoli uporabljajte grobe soli, ampak samo
fino mleto sol po koncanem kuhanju. Tako preprecite pojav
«poskodbw, ki bi lahko spremenile dno lonca na zvisan tlak.

u Lonca na zvisan tlak ne uporabljajte za cvrtje v olju pod tlakom.

u Lonca na zvisan tlak pri segrevanju olja ali mascob nikoli ne puscate
brez nadzora. Z nadaljnjim boste zaradi kadecega se olja poslabsali
kakovost posode in lahko povzrocite tak dvig temperature olja, da
se olje lahko vname.

aLonec na zvisan tlak uporabljajte le v namene, za katere je bil
izdelan.

u Lonca na zvisan tlak ne postavljajte v ogreto pecico.

a Nikoli ne vstavljajte aluminijevega papirja za peko v model lonca
na zvisan tlak.

a Nikoli ne vstavljajte plasti¢nega sloja v lonec na zvisan tlak.

u Alkoholni hlapi so vnetljivi. Preden namestite pokrov, naj alkohol
vre priblizno dve minuti. Kadar vase jedi vsebuejo alkoho, lonec ves
¢as dobro nadzirajte.

u Uporabljajte ustrezno kuhalis¢e, skladno z navodili za uporabo.
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PO KUHANJU...

a Obratovalni ventil (A) postopoma obracajte in pri tem
po vasi zelji izberite hitrost zmanjsevanja tlaka vse do
nastavitvene tocke piktograma & - skica 9. Ce opazite
nenavadno uhajanje pare, obratovalni ventil (A) znova
namestite v polozaj &, nato pa tlak hitro zmanjsajte
s pomogjo hladne vode - (oglejte si poglavje »Zakljucek
kuhanja’).

a Ce se varnostni zati¢ (D) ne spusti postavite ekonom
lonec v hladno vodo (oglejte si poglavje »Zakljucek
kuhanja’).

a Nikoli ne posegajte v ta varnostni klin.

u Za mehka Zivila, ki se med kuhanjem razsirijo in/ali penijo,
kot so riz, strocnice, dehidrirana zelenjava, kompoti, buce,
bucke, korenje, krompir, fileji ribe ... pustite lonec nekaj
minut, da se ohladi, nato pa ga dodatno ohladite v hladni
vodi. Lonec pred vsakim odpiranjem rahlo in previdno
stresite, potem ko se prepricate, da se je varnostni zatic¢
spustil. S tem se izognete uhajanju vroce pare. To je zlasti
pomembno pri hitrem uhajanju pare ali po ohlajanju v
hladni vodi.

s Kadar je lonec pod tlakom, ga premikajte izjemno
pazljivo. Ne dotikajte se vroc¢ih povrsin. Po potrebi
uporabite rokavice. Lonec dvignite za oba rocaja.

u Pri kuhanju juh vam svetujemo, da tlak na hitro zmanjsate
v hladni vodi (glejte poglavje «Zaklju¢ek kuhanja»).

u Prepricajte se, da je ventil v poloZaju za zmanjsanje tlaka,
preden odprete lonec na zvisan tlak. Varnostni klin (D)
mora biti v spus¢enem polozaju.

a Nikoli ne poskusajte lonca na zvisan tlak odpreti na
silo. Prepricajte se, da je tlak v notranjosti lonca padel.
Varnostni klin (D) mora biti v spus¢enem polozaju.
(Oglejte si razdelek »Varnost«).

VZDRZEVANJE

» Ce opatzite, da je del lonca na zvisan tlak razbit ali pocen,
da v nobenem primeru ne poskusajte odpreti. Pocakajte,
da se popolnoma ohladi, in ga Sele nato premaknite. Ne
uporabite ga znova in ga odnesite v pooblasceni servisni
center TEFAL v popravilo

» Ne posegajte v varnostni sistem lonca, razen na nacin, ki je
doloc¢en v navodilih za ¢i$cenje in vzdrzevanje.

s Uporabljajte le originalne rezervne dele proizvajalca
TEFAL, ki odgovarjajo vasemu modelu.

a Ne puscajte Zivil v loncu na zvisan tlak.

u Lonec po vsaki uporabi ocistite in sperite.

s Obratovalnega ventila (A), tesnila (I), ¢asovnika* (G (d))
v pomivalnem stroju.

a Minutnega Stevca* (G (d)) nikoli ne potapljajte v vodo.

u Nikoli ne uporabljajte belila ali izdelkov na osnovi klora,
ki lahko negativno vplivajo na kakovost nerjavnega jekla.

u Pokrova ne puscajte namocenega v vodo.

aTesnilo zamenjajte vsako leto ali takoj, ¢e se na njem
pojavi zareza.

a Po 10 letih uporabe je nujno potreben pregled lonca na
zvisan tlak v enem izmed pooblascenih servisov TEFAL.

a Ce Zelite shraniti lonec na zvidan tlak: Zavrtite pokrov na
posodi, da preprecite prezgodnjo obrabo tesnila pokrova.

aCe se v glavni posodi, predvsem na dnu, pojavijo
madezi, to ne vpliva na kakovost materiala posode. To
so le usedline apnenca. Ce jih Zelite odstraniti, uporabite
gobico in navadni alkoholni kis.
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SHRANITE NAVODILA
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Opisna shema

Ventil za nastavitev delovanja H.  Oznaka poloZaja ventila za

Vodilo za izpust pare nastavitev delovanja

Varnostni ventil Tesnilo pokrova

Kazalnik tlaka Kosara za kuhanje na pari*

Gumb za odpiranje TrinoZni podstavek*

F.  Rocaj pokrova Daljsi rocaj glavne posode

G(a). Oznaka polozaja pokrova Glavna posoda

G(b). Oznaka poloZaja pokrova Krajsi rocaj glavne posode
glede na glavno posodo Oznaki za najvedjo

G(c). Eodnoije c¢asovnika® napolnjenost (Max1 in Max2)

G(d). Casovnik*®

monw>

ozZzZrx=r

Pomembna preverjanja pred uporabo
Preverjanje obratovalnega ventila

Preverjanje varnostnega ventila

(o)

e Preverite, ali se lahko bat premika (bat veckrat pritisnite s prstom).

2‘!1 *KoSara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista priloZzena.

Lastnosti
Premer dna lonca na pritisk — reference
. Model Model z R .
Prostornina |@ (posoda)| @ (dno) Nerjavno jeklo nlehrd}uvejugej . Najvisji varnostni tlak
ocele s casovacom
3L 20cm [ 17cm | P25840 P25940
41 P25804 P25904
6L P25807 P25907
6L(Neo) | 22cm | 15¢cm |_P25307 - 150 kpa
7L P25808 P25908
8L P25844 P25944

Specifikacije: Najvisji obratovalni tlak: 80 kPa
Zdruzljivost s toplotnimi viri

PLINSKA ELEKTRICNA  STEKLOKERAMICNA INDUKCUSKA  SPIRALNA
PLOSCA HALOGENSKA ELEKTRICNA

SEVALNA

g WY

e Ta lonec na pritisk je primeren za uporabo s vsemi toplotnimi viri.

« Ce lonec uporabljate na elektri¢ni ali indukcijski plosci, se prepricajte, da
grelna povrsina ne presega povrsine dna lonca na pritisk.

e Ce lonec uporabljate na steklokeramicni ali halogenski steklokeramicni
plo3di, se prepricajte, da je zunanje dno lonca na pritisk Cisto in suho.

« Ce lonec uporabljate na plinskem 3tedilniku, se prepri¢ajte, da obseg
gorilnika ne presega obsega dna lonca na pritisk.

e Pri vseh toplotnih virih je treba paziti, da je lonec na pritisk primerno
postavljen na sredino grelne povrsine.

« Ne glede na to, katero vrsto toplotnega vira uporabite, se prepricajte, da je
dno ekonom lonca ¢isto, preden ga postavite na toplotni vir.

Dodatni nastavki TEFAL

e Zalonec na pritisk so na voljo naslednji dodatni nastavki:

Nastavek Referencna Stevilka
tesnilo pokrova (4, 6, 7, 8L) X9010101
Posoda za kuhanje s paro* 792185
TrinoZni podstavek” 792691

e Za zamenjavo drugih delov ali druga popravila se obrnite na pooblascen servisni
center druzbe TEFAL (seznam najdete na www.tefal.si).

« Uporabljajte samo originalne rezervne dele proizvajalca TEFAL, ki ustrezajo
vasemu modelu.

*Ko3ara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista priloZena. 242



Ta operacija je zlasti pomembna pri hitrem spro$¢anju pare oziroma po
ohlajanju z vodo iz pipe. Za juhe priporo¢amo, da opravite hitro sproscanje

Odpiranje pare s hladno vodo (glejte 1. korak zgoraj). To je zlasti pomembno pri hitrem
uhajanju pare ali po ohlajanju v hladni vodi. Za juhe priporocamo, da izvedete
o S palcem potegnite gumb za odpiranje (E) in ga zadrZite v tem polozaju hitro sprostitev pod hladno vodo (glejte 1. korak zgoraj).
(slika 1).

Uporaba ventila za nastavitev delovanja (A)

CiEEenje ventila za nastavitev delovanja (A)
Upostevajte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je

« Z eno roko drZite dalji rocaj glavne posode (L) in z drugo roko obrnite daljsi
ro¢aj pokrova (F) v nasprotni smeri urnega kazalca, da se lonec odpre (slika 2).
« Nato odstranite pokrov.

Zapiranje

Pred kuhanjem, ko je
lonec v stanju pripra-

e Pokrov postavite pravilno na glavno posodo in
poravnajte oznaki polozaja pokrova G(a) in G(b).

naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

« Premaknite ventil za nastavitev delovanja (A)
tako, da je oznaka @ na ventilu poravnana z
oznako polozaja (H).

vljenosti, se pokrov
glavne posode odpre
na obicajen nacin.
Ko je v loncu zvisan
tlak, lonca ni mogoce Odstranjevanje ventila za nastavitev delovanja
odpreti na tak tak Upostevaijte, da lahko ta opravila izvajate le, ko je
nacin. naprava ohlajena in ko je ne uporabljate.

Najmanjéa dovoljena koli¢ina v pOSOdi o Pritisnite ventil in ga zasukajte, dokler ni oznaka

poravnana z oznako poloZaja (H), kot je prikazano
¢V lonec vedno nalijte vsaj najmanj$o obvezno V ko3aro kuhanje v

na sliki ob strani.
koli¢ino vode, ki znasa 25 cl/250 ml (2 kozarca). pari* smete naloZiti e Odstranite ventil, kot je prikazano na sliki ob
Kuhanje s paro*

hrano le do oznake strani.

« V posodo je treba ndliti vsaj 75 cl/750 ml (6 kozarcev) MAX2. Kuhanje zelenjave in krhkih Zivil

vode. «Oznako B+ na ventilu poravnajte z oznako
» Posodo za kuhanje s paro® (J) poloZite na namenski polozaja (H) (slika 7).

podstavek® (K) (slika 5). . . TR

Kuhanje mesa in zamrznjenih Zivil

« Oznako & na ventilu poravnajte z oznako poloZaja

(H) (slika 8).

e Zasukajte pokrov v smeri urnega kazalca, kolikor
je mogoce (slika 3), dokler ne slisite, da se gumb

_zatakne (slika 4).

Ce vam pokrova ne uspe zasukati, preverite, ali je

gumb za odpiranje (E) v ustreznem poloZaju.

e Pritisnite ventil in ga zasukajte, da bo oznaka na
ventilu poravnana z oznako 2+ ali 3.

Najvecja dovoljena koli¢ina v glavni posodi

 Vsebina glavne posode naj nikoli ne presega dveh tretjini njene prostornine
(oznaka MAX 2 za najvecjo napolnjenost).

Nekatere vrste Zivil

o Za zivila, ki se med kuhanjem razsirijo in/ali penijo, kot

so riz, strocnice, dehidrirana zelenjava, duseno sadje,

buce, bucke, korenje, krompir, ribji fileti itd. Pustite,

da se kuhalnik na pritisk nekaj minut ohlaja, nato pa

ga postavite v umivalnik, ki je do polovice napolnjen

z vodo iz pipe. Pred vsakim odpiranjem kuhalnik na

pritisk metodi¢no in nezno stresite, potem ko preverite, « Oznaka (Z5 naj bo poravnana z oznako poloZaja (H) (slika 8).

da se je indikator tlaka popolnoma znizal, da preprecite « Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najve¢jo moc ter nanj postavite lonec

prelivanje mehur¢kov pare, ki vas lahko opecejo. na pritisk.

Prva uporaba

 Pred prvo uporabo temeljito ocistite ekonom lonec in njegove sestavne dele.

« Na dno glavne posode polozite trinozni podstavek (K) in nanj odlozite ko3aro za
kuhanje na pari (3)*.

« Glavno posodo napolnite tako, da voda ne presega dveh tretjin njene prostornine
(oznaka za najvedjo napolnjenost (Max 2) za polnjenje (0)).

 Zaprite lonec na pritisk.

243 *Kodara in éasovnik pri nekaterih modelih nista prilozena. *Koara in €asovnik pri nekaterih modelih nista priloZena. 244



e Za modele, opremljene s ¢asovnikom, izberite program 20 min.

Para v kazalniku tlaka (D) je obic¢ajen pojav ob zacetku uporabe naprave.

Ko za¢ne skozi ventil uhajati para, zmanjSajte mo¢ toplotnega vira in pocakajte
20 minut.

e Po 20 minutah izkljucite toplotni vir.

 Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost izenacevanja tlaka, ki vam najbolj
ustreza. S sukanjem nadaljujte, dokler oznaka poloZaja ni poravnana z oznako
& (slika 9).

« Ko se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni polozaj, pomeni to, da se je
tlak v loncu na pritisk zniZal tako, da lahko lonec odprete.

o Odprite lonec na pritisk (slika 1-2).

 Lonec na pritisk splaknite z vodo in ga posusite.

Pred kuhanjem

e Pred vsako uporabo odstranite ventil (A) (glejte
odstavek »Uporaba ventila za nastavitev delovanja«)
in pri dnevni svetlobi skrbno preverite, da vodilo za
izpuh pare (B) ni zamaseno (Glejte skico). Po potrebi
ga odistite z zobotrebcem (slika 10).

« Preverite, ali se lahko bat (C) premika, kot je prikazano
na sliki ob robu in pojasnjeno v odstavku »Cis€enje in
vzdrZevanje«.

« V posodo dodajte sestavine in tekocino.

o Zaprite lonec na pritisk (slika 3) in se prepricajte, da je
pravilno zaprt (slika 4).

« Premaknite ventil, da bo oznaka 2 ali & poravnana
z oznako polozaja (H) (slika 7 ali 8).

« Vklopite toplotni vir in ga nastavite na najvecjo moc ter
nanj postavite lonec na pritisk.

2‘!5 *KoSara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista prilozena.

Casovnik (po zelji) I

« Casovnik je na voljo samo pri nekaterih modelih. Casovnik je
samostojna enota in ga lahko odstranite. Opozoril vas bo, ko bo ¢as
kuhanja potekel. Lahko ga vzamete s sabo in nadaljujete s svojimi
opravili ali pa ga med kuhanjem pustite v njegovem drZalu (G(c)).

« Ta ekonom lonec je zasnovan tako, da deluje s ¢asovnikom in brez
njega.

Delovanje:

« Vklop: enkrat pritisnite gumb; na zaslonu se izpiSeta dve nicli.

e Izbira ¢asa kuhanja (najvec 60 minut): pritisnite gumb.
- Impulzno: odstevanje minuto po minuto
- Neprekinjeno: sprotno odstevanje

e Odstevanje ¢asa kuhanja: ko spustite gumb, zacne po nekaj
sekundah nastavljeni ¢as utripati: odstevanje se je zacelo.

Odstevanje se mora zaceti takoj, ko ventil ,zaSumi“.

« Zvocni alarmi: ko je kuhanje koncano, vas ¢asovnik na to opozori z
nizom piskajocih zvokov. Alarm zaustavite s pritiskom gumba.

o Izklop: samodejno

« Napaka pri programiranju: programirani ¢as lahko kadarkoli
ponastavite, tako da pritisnete in drZite gumb vec kot dve sekundi.

o Namestitev: casovnik postavite na podnozje na vrh pokrova.

« Odstranjevanje: Casovnik nezno dvignite navzgor.

Priporocila za uporabo:

« Casovnika ne ¢istite v pomivalnem stroju. Casovnika nikoli ne
potapljajte v vodo. Casovnik ofistite s ¢isto krpo. Casovnika ne
Zacetni polozaj (dva Cistite s topili.

polmeseca, ki sta obrnjena Odlaganje med odpadke:
drug proti drugemu) P v . . . .

e Zivljenjska doba ¢asovnika je odvisna od pogostosti

uporabe. Vendar pa morate baterijo zavre¢i med

- [ 4 . . .
= odpadke, ko opazite, da prikaz na zaslonu delno ali v

celoti ni vec viden.

« Baterija minutnega Stevca je gumbasta celica CR2032 Baterija
minutnega Stevca vsebuje dimetoksietan $t. CAS 110- 71-4.
Baterija je v skladu z evropskimi predpisi. Za vaso varnost in
Zaprti polotaj ohranitev okolja: baterije ne odpirajte, ne izpostavljajte je visokim

(polmesec pred

temperaturam, ne mecite je med gospodinjske odpadke; odlozZite
polno luno)

jo v zbirnem centru za odpadne baterije.

 Baterija je names¢ena v podsklopu: lahko jo zamenjate sami ali
pa jo zamenja pooblasceni trgovec za tovrstni servis, kot prikazuje
diagram na nasprotni strani.

« Nov casovnik lahko kupite v vseh pooblascenih servisnih centrih
TEFAL.

*Ko3ara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista prilozena. 246




Med kuhanjem

Kazalnik tlaka (D)
preprecuje zvisanje
tlaka v loncu na
pritisk, ¢e ta ni
pravilno zaprt.

e Para v kazalniku tlaka (D) je obicajen pojav ob
zacetku uporabe naprave.

e Ce se para (A) neprekinjeno spros¢a skozi ventil
za nastavitev delovanja in se pri tem slisi tudi
zvok uhajanja pare, zmanjsajte mo¢ delovanja
toplotnega vira za toliko, da se bo lahko para stalno
sproscala skozi ventil (A).

e Za modele, ki so opremljeni s casovnikom, izberite

program 20 min.

» Kuhajte tako dolgo, kot je navedeno v receptu.
« Ko se ¢as kuhanja iztece, izklopite toplotni vir.

Konec kuhanja

Izpust pare

- Pocasno izenacevanje tlaka

e Pocasi zasukajte ventil (A) in izberite hitrost
izenacevanja tlaka, ki vam najbolj ustreza. S
sukanjem nadaljujte, dokler ni oznaka poloZaja
poravnana z oznako (slika 9). Ko se kazalnik tlaka
(D) znova premakne v zacetni poloZaj, pomeni to,
da se je tlak v loncu na pritisk znizal tako, da lahko
lonec odprete.

Kazalnik tlaka (D) preprecuje, da bi lahko lonec na

pritisk odprli, kadar je v njem Se vedno povisan tlak.

- Hitro izenacevanje tlaka

 Vas lonec na zvisan tlak postavite pod hladno vodo,
da pospesite zniZzevanje tlaka, kot je prikazano na
sliki.Glejte sliko ob robu strani. Ko se kazalnik tlaka
(D) znova premakne v zacetni poloZaj, pomeni to,
da tlak v loncu na pritisk ni vec povisan.

e Lonec na pritisk lahko odprete (sliki 1 in 2).

- Posebni primeri

eV primeru priprave emulgiranih Zivil (glejte
tabelo za pripravo) ali suhe zelenjave ne izvajajte
postopka hitrega izenacevanja tlaka. Pocakajte,
da se kazalnik tlaka (D) znova premakne v zacetni
poloZzaj, in Sele nato odprite posodo. Predvideni
¢as kuhanja nekoliko skrajsajte.

Ce pri spros¢anju pare
opazite kakrsen koli
neobicajni pojav, pre-
maknite ventil za nas-
tavitev delovanja (A)
na oznako 2+ ali (33
(slika 7 ali 8). Nato
poskrbite, da se tlak
postopno znova po-
visa, in se prepricajte,
da ni ve¢ nobenega
neobic¢ajnega pojava.

Lonec na pritisk, v
katerem je zvisan
tlak, premikajte zelo
previdno in ga ne
stresajte.

247 *Kosara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista prilozena.

e Pri nekaterih juhah, na primer buckini, pocakajte nekaj minut, da se ekonom

lonec hladi v hladi vodi.

Ciscenje lonca na pritisk

Da bo vasa naprava pravilno delovala, upostevajte

ta priporocila za cis¢enje in vzdrzevanje po vsaki

uporabi.

e Lonec na pritisk (glavno posodo in pokrov) po vsaki
uporabi ocistite zmlacno vodo, ki ji dodate sredstvo
za pomivanje posode. Enako naredite s posodo za
kuhanje s paro*.

e Ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali
kloriranih izdelkov.

« Nikoli ne segrevajte glavne posode, ¢e je prazna.

Ciscenje notranjosti glavne posode:

» Glavno posodo ocistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

« Ce se v glavni posodi, predvsem na dnu, pojavijo
madeZi, to ne vpliva na kakovost materiala posode.
To so le usedline apnenca. Ce jih Zelite odstraniti,
uporabite gobico in navadni alkoholni kis.

Cis¢enje zunanjosti glavne posode:

e Glavno posodo ocistite z gobico in sredstvom za
pomivanje posode.

Cisenje pokrova:

» Pokrov operite z gobico v mlacni vodi, ki ji dodate
pomivalno sredstvo, in ga nato dobro sperite.

Ciscenje tesnila pokrova:

e Po vsakem kuhanju odistite tesnilo (I) in
obmogje, na katerem je namescéeno.

e Za ponovno namescanje tesnila, glejte sliki
11-12.

CiEEenje ventila za nastavitev delovanja (A)

« Odstranite ventil za nastavitev delovanja (A),
glejte odstavek »Uporaba ventila za nastavitev
delovanjax.

e Ocistite ventil za nastavitev delovanja (A) pod
tekoco vodo (slika 13).

*Kosara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista priloZzena.

Lonec na pritisk
po vsaki uporabi
operite.

Ceprav lahko
zaradi dolgotrajne
uporabe lonca
nekatera obmocja
na loncu porjavijo
ali se na njem
pojavijo praske,
to ne vplivalo na
njegovo uporabo.

V pomivalnem
stroju lahko operete
le glavno posodo in
posodo za kuhanje
s paro.

Da bo lonec na
pritisk ¢im dlje
ohranil svoje
lastnosti, ga ne
segrevajte, ko je
prazen.

Po 10 letih
uporabe mora vas
lonec na pritisk
nujno pregledati
serviser venem
od pooblascenih
servisov TEFAL.
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Ciscenje vodila za izpuh pare (B)

e Odstranite ventil (A).

« Pri dnevni svetlobi preglejte in preverite, dli je
vodilo za izpuh pare odmaseno in ali je profil
odprtine okrogel. Glejte sliko ob robu strani. Po
potrebi ga ocistite z zobotrebcem (slika 10).

Ci§éenje varnostnega ventila (C)

 Del varnostnega ventila na notranji strani pokrova
ocistite pod tekoco vodo. Pri tem opravilu ne

e Pravilno delovanje ventila preverite tako, da rahlo uporabljajte ostrih
pritisnete kroglico, ki se mora pri tem ugrezniti ali konicastih pred-
brez velikega upora. Glejte sliko ob robu strani. metov.

Menjava tesnila lonca na pritisk

e Tesnilo lonca na pritisk zamenjajte vsako leto ali
takoj, ko se na njem pojavi zareza.

« Vedno uporabljajte originalna tesnila TEFAL, ki
ustrezajo vasemu modelu.

Shranjevanje lonca na pritisk

e Glavno posodo pokrite s pokrovom.

Varnost

Vas lonec na pritisk ima vec varnostnih sistemov:
e Varnost pri zapiranju
- Ce naprava ni pravilno zaprta, se kazalnik tlaka (D) ne more premakniti in
zato se tlak v loncu na pritisk ne more zvisati.
 Varnost pri odpiranju
- Ce je tlak v loncu na pritisk zvisan, je gumb za odpiranje (E) blokiran.
Lonca na pritisk nikoli ne odpirajte nasilo. Nikoli ne posegajte v delovanje
kazalnika tlaka (D).
« Varnostna sistema za preprecevanje previsokega tlaka
- Prvi sistem: varnostni ventil (C) sprosti tlak in para uhaja vodoravno nad
pokrovom (slika 14).
- Drugi sistem: tesnilo (I) omogoca navpi¢no uhajanje pare prek luknjice
na robu pokrova ali posode (slika 15). Upostevajte, da lahko plamen na
. plinskem gorilniku zaradi teh dveh sistemom ugasne.
Ce se sproZi eden od teh dveh varnostnih sistemov
za preprecevanje previsokega tlaka
o Izklopite toplotni vir.
« Pocakajte, da se lonec na pritisk popolnoma ohladi.
» Odprite lonec.
« Preverite in oCistite ventil za nastavitev delovanja
(A) (slika 13), vodilo za izpuh pare (B) (slika 10),
varnostni ventil (C) in tesnilo (I). Glejte sliko ob
robu strani.
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Garancija

« Ce napravo uporabljate v skladu z navodili za uporabo, lahko za glavno
posodo vasega novega lonca na pritisk TEFAL uveljavljate 10-letno
garancijo v zvezi z:

— vsemi okvarami, povezanimi s kovinskimi deli glavne posode,
— vsakim predcasnim propadanjem kovinskih materialov.

« Vsi ostali deli lonca na pritisk so zavarovani pred napakami v izdelavi in
materialih, za obdobje garancije, opredeljene v veljavni zakonodaji, ki
velja v drzavi, v kateri je bil izdelek kupljen od dneva nakupa.

« Pogodbeno garancijo dobite ob predlozitvi potrdila o placilu ali racuna z
vidnim datumom nakupa.

Garancija ne velja za:

» poskodbe, ki so posledica neupostevanja pomembnih opozoril ali nepravilne
uporabe, na primer zaradi:

— udarcev, padcev, uporabe v peici,
— Pokrov, krmilni ventil in ¢asovnik so varni za pomivanje v pomivalnem stroju.

e Garancijo lahko uveljavljate le na pooblaséenih servisih TEFAL, ki so
usposobljeni za tovrstna popravila (Obiscite: www.tefal.com).

Oznacitev v skladu s predpisi

Oznaka Mesto
Identifikacij izvajalcain t ki L
entikacija p:)c;'rz];ﬁjoa caintrgovska Pokrov in ro¢aj pokrova
Leto in serija proizvodnje Na glavni posodi
Oznaka modela
Najvisji varnostni tlak (PS) Na pokrovu
Najvisji obratovalni tlak (PF)
Prostornina Na dnu glavne posode

Elektri¢ni ali elektronski izdelek ob

koncu zivljenjske dobe

e Sodelujmo pri varovanju okolja!
E ® Vasa naprava je sestavljena iz Stevilnih materialov, ki so primerni

za ponovno uporabo ali recikliranje.
2 Ko Zelite napravo odvredi, jo odnesite v center za recikliranje, kjer
mmmmm  bo ustrezno predelana.
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TEFAL odgovarja na vasa vprasanja

Meso in ribe

Tezave

Priporocila

Ce se je lonec na
pritisk segreval pod
tlakom brez tekocine
v notranjosti

naj lonec pregleda serviser na pooblas¢enem servisu TEFAL.

Ce se kazalnik tlaka
ni premaknil in para
med kuhanjem ni
uhajala skozi ventil

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce se stanje ne spremeni, preverite:

- ali toplotni vir oddaja dovolj toplote; ¢e je ne, povecajte
moc toplotnega vira,

- ali je v posodi dovolj tekocine,

- ali je oznaka poloZaja poravnang z eno od oznak ventila za
nastavitev delovanja: ali (3 (slika 7 ali 8),

- ali je lonec na pritisk pravilno zaprt,

- ali sta tesnilo in rob posode poskodovana.

Ce se je kazalnik
tlaka premaknil,
vendar para med
kuhanjem ni uhajala
iz ventila

prvih nekaj minut je to obicajno.

Ce tezava ne mine, lonec postavite pod hladno vodo, si pre-
berite poglavji «Hitro izenacevanje tlaka» in «Posebni pri-
meri» in ga nato odprite.

Ocistite ventil za nastavitev delovanja in vodilo za izpuh pare
ter preverite, ali se bat neovirano premika.

Ce para uhgja okrog
pokrova, preverite

- ali je lonec pravilno pokrit s pokrovom,

- ali je tesnilo pokrova v pravilnem poloZaju,

- ali je tesnilo v dobrem stanju; po potrebi ga zamenjajte,

- ali so pokrov, tesnilo in obmocje, kjer je tesnilo na pokrovu
namesc¢eno, varnostni ventil ter ventil za nastavitev delo-
vanja cisti,

- ali je rob posode v dobrem stanju.

Ce ne morete odpreti
pokrova

preverite, ali se je kazalnik tlaka premaknil na prvotno mesto.
V nasprotnem primeru po potrebi izenacite tlak tako, da
lonec na pritisk ohladite z mrzlo vodo (glejte odstavek »Hitro
izenacevanje tlaka in posebni primeri).

Ce jedi po kuhanju
niso skuhane ali so
zazgane, preverite

¢as kuhanja,
moc toplotnega vira,
pravilen polozaj obratovalnega ventila, koli¢ino tekocine.

Ce so se jedi v loncu
na pritisk zazgale

v glavno posodo nalijte vodo, preden jo zacnete Cistiti.
Nikoli ne uporabljajte dezinfekcijskih sredstev ali kloriranih
izdelkov.
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SVEZE  [ZAMRZNIENO|
Priprava Polozaj Polozaj
ventila B2 | ventila (Z3
. — na pari** 18 min
Articoke — v vodi*™** 15 min
Belusi — v vodi 5 min
Brokoli — na pari 3 min 3 min
Brsti¢ni ohrovt — na pari 7 min 5 min — v vodi
. — na pari 6 min 30s 9 min
Bucke " p
— v vodi 2 min
Buca (pire) (emulgirano Zivilo) — v vodi 8 min
Cvetaca — v vodi 3 min 4 min
Fizol — v vodi 20 min
Grah — na pari 1min30s 4 min
Korenje (emulgirano Zvilo) kolobarji — na pari 7 min 5 min
Krompir, razrezan na — na pari 12 min
Cetrtine — v vodi 6 min
Por — na pari 2min30s
Radi¢ — na pari 12 min
Rdeca pesa — na pari 20-30 min.
Rdet . narezano na tanko |- na pari 6 min
ece zelje listi — - -
isti na pari 7 min
Repa — na pari 7 min
— v vodi 6 min
RiZ (suha zelenjava) — v vodi 7 min
§cmpinjoni narezani na tanko |- na pari 1 min 5 min
celi — v vodi 1min30s
épinaéa — na pari 5 min 8 min
— v vodi 3 min
Strogji fizol — na pari 8 min 9 min
Zelena — na pari 6 min
— v vodi 10 min
Zelena le¢a (suha zelenjava) — v vodi 10 min
Zita (suha zelenjava) — v vodi 15 min.
** Zivilo v posodi za kuhanje s paro*
. *** Zivilo v vodi
Zelenjavac<
SVEZE Polozaj ZAMRZNIENO
ventila 3 Polozaj ventila (Z3
Jagnjetina (kra¢a, 1,3 kg) 25 min 35 min
Govedina (pecenka, 1 kg) 10 min 28 min
Losos (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano ivilo) 6 min 6 min.
Morska spaka (file, 0,6 kg) (emulgirano ivilo) 4 min 6 min
Piscanec (cel, 1,2 kg) 20 min 45 min.
Svinjina (pecenka, 1 kg) 25 min 45 min.
Tunina (4 fileji, 0,6 kg) (emulgirano zivilo) 7 min 9 min.

*Ko3ara in ¢asovnik pri nekaterih modelih nista priloZzena.
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Pre upotrebe ekspres lonca, pazljivo procitajte i uvek se pridrzavajte

«Uputstva za upotrebu»

Nepravilno rukovanje moze dovesti do kvara.

Zbog Vase bezbednosti, proizvod je napravljen u skladu sa vazec¢im
standardima i normama:

- Direktiva za opremu pod pritiskom

- Materijali u kontaktu sa namirnicama

- Zivotna sredina

OBAVEZNE
PROVERE

PRE SVAKE
UPOTREBE

PROVERITE

avizuelno i na dnevnoj svetlosti da je cev za odvod pare
prohodna.

s da li je bezbednosni klip pokretan.

ada li je diihtung postavljen ispod svakog zareza na
poklopcu - sl. 12.

ada li su ru¢ke posude dobro pri¢vrs¢ene. Rucke
predstavljaju bezbednosne delove posude. Nikada ih ne
vadite niti ih sami menjajte.

UVEK SE
PRIDRZAVAJTE
SLEDECIH
PREPORUKA ZA
KOLICINE

= Nikada ne koristite ekspres lonac bez te¢nosti, to bi dovelo
do ozbiljnog ostecenja. Uvek proverite da li ima dovoljno
tecnosti tokom kuvanja.

a Minimum 25 cl - sl. 4.

= Maksimum 2/3 visine posude, oznaka za punjenje MAX
2-sl.6.

a Tokom kuvanja na pari, namirnice koje se nalaze u korpi
za paru ne smeju doci u kontakt sa vodom i ne sme da se
premasi oznaka MAX 2 na posudi - sl. 5.

a Maksimum 1/3 (oznaka MAX 1) za namirnice koje dobijaju
na zapremini ili stvaraju penu tokom kuvanja, kao sto su
pirina¢, mahunarke, suseno povrce, kompoti, bundeva,
tikvice, Sargarepa, krompiri, riblji fileti, itd..
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* u zavisnosti od modela

PREIZA
VREME
KUVANJA

» Ne pustajte decu blizu ekspres lonca tokom njegovog koris¢enja.
aPara je veoma vruc " a kada izlazi iz radnog ventila. Pazite na mlaz
pare.

aVas$ ekspres lonacradi pod pritiskom. Nepravilno rukovanje moze
dovesti do opekotina. Pre pustanja ekspres lonca u rad, proverite
da li je dobro zatvoren. (Pogledajte odeljak “Zatvaranje”).

aTokom kuvanja vodite racuna da ventil uvek sisti. Ako nema
dovoljno pare, smanijite pritisak u posudi i proverite da li ima
dovoljno te¢nostii da li je cev za odvod pare otpusena. Ukoliko
i nakon ovih provera nema pare, lagano pojacajte jacinu izvora
toplote.

s Ne kuvajte namirnice koje mogu zapusiti cevi bezbednosnih
delova:

- brusnice

- je¢mena kasa, krompir, pire
- ovsene pahuljice

- grasak

- rezanci, makaroni, $pageti
- rabarbara

- ribizle

u Za kuvanje velikih komada mesa i hrane sa kozom (cele kobasice,
jezik, Zivina ...) : savetujemo da ih pre kuvanja izbockate nozem
ili viljuskom. Za vreme kuvanja oni mogu da nakupe klju¢ajuc’u
tec¢nost a zatim da prskaju.

u U ekspres loncu nikada ne pravite jela na bazi Zivotinjskog mleka.

a Nemojte koristiti krupnu so u svom ekspres loncu, dodajte sitnu
so na kraju kuvanja. Izbegavajte pojavu flekova koje bi mogle da
promene donji deo lonca.

aEkspres lonac nemojte da koristite za przenje sa uljem pod
pritiskom.

a Ne ostavljajte ekspres lonac bez nadzora prilikom zagrevanja ulja
ili masti. Ulje koje se pregreje pocinje da dimi, nije zdravo i ako se
previse zagreje moze da izazove pojavu plamena.

a Ne koristite ekspres lonac u druge svrhe osim za ono ¢emu je
namenjen.

a Ne stavljajte ekspres lonac u zagrejanu rernu.

a U ekspres lonac nikada ne stavljajte aluminijumsku foliju.

a U ekspres lonac nikada ne stavljajte foliju.

a Alkoholna isparenja su zapaljiva. Pustite da klju¢a oko 2 minuta
pre nego $to stavite poklopac. Ukoliko pripremate jela na bazi
alkohola nadgledajte lonac sve vreme.

u Koristite kompatibilan(e) izvor(e) toplote prema uputstvima za
upotrebu.
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PO ZAVRSETKU
KUVANJA...

a Postepeno okrecite radni ventil (A) prema odabranoj
brzini smanjenja pritiska, dok ne bude naspram oznake
sa ikonicom - sl. 9. Ukoliko para prilikom oslobadanja
izlazi na neuobi¢ajen nacin, ponovo postavite radni
ventil (A) u poziciju za kuvanje na rezimu &, a zatim
izvrsite brzo otpustanje pritiska pod hladnom vodom -
(pogledajte odeljak «Kraj kuvanja»).

s Ukoliko se bezbednosna cev (D) ne spusta, stavite
ekspres lonac pod hladnu vodu iz slavine - (pogledajte
odeljak «Kraj kuvanjay).

a Nikada ne preduzimajte radnje na bezbednosnoj cevi.

u Za namirnice koje dobijaju na zapremini ili stvaraju penu
tokom kuvanja, kao $to su pirina¢, mahunarke, suseno
povrée, kompoti, bundeva, tikvice, Sargarepa, krompiri,
riblji fileti, itd, ostavite Vas ekspres lonac nekoliko minuta
da se ohladi, a zatim ga ohladite pod hladnom vodom. Pre
svakog otvaranja lagano protresite ekspres lonac nakon
Sto proverite da li se bezbednosna cev spustila kako biste
izbegli udar pare koji moze dovesti do opekotina. Ova
procedura je posebno vazna prilikom brzog otpustanja
pare ili nakon rashladivanja lonca pod hladnom vodom.

s Veoma pazljivo pomerajte ekspres lonac kada je pod
pritiskom. Ne dodirujte vruée povrsine. Po potrebi
koristite rukavice. Kod posluzivanja koristite 2 rucke
posude.

u Ukoliko pripremate supu, preporucujemo Vam da izvrsite
brzo smanjenje pritiska pod hladnom vodom (pogledajte
odeljak «Kraj kuvanjay).

a Pre otvaranja ekspres lonca proverite da li je ventil u
polozaju za otpustanje pritiska. Bezbednosna cev (D)
mora biti u donjem polozaju.

» Nikada ne otvarajte ekspres lonac silom. Proverite da li se
unutrasniji pritisak spustio. Bezbednosna cev (D) mora biti
u donjem poloZzaju. (Pogledajte poglavlje «Bezbednost»).

ODRZAVANJE

a Ukoliko primetite da je neki deo Vaseg ekspres lonca
polomljen ili ostecen, niposto ne pokusavajte da ga
otvorite ako je zatvoren, saCekajte da se u potpunosti
ohladi pre nego $to ga pomerite, nemojte ga vise koristiti
i obratite se ovlas¢enom servisu za popravku.

aNe preduzimajte nikakve radnje na sistemima za
bezbednost koje nisu navedene u uputstvu za ciscenje i
odrzavanje.

u Koristite samo originalne TEFAL delove koji odgovaraju
Vasem modelu.

u Nakon kuvanja ne ostavljajte hranu u ekspres loncu.

u Posle svake upotrebe odmah ocistite i isperite ekspres
lonac.

s Nikada ne perite radni ventil (A), zaptivku (I), tajmer* (G
(d)) u masini za sudove.

a Nikada ne stavljajte tajmer* (G (d)) pod vodu.

a Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode
na bazi hlora, oni mogu uticati na kvalitet nerdajuceg
Celika.

» Ne ostavljajte poklopac potopljen u vodi.

= Jednom godisnje, ili ako pukne, odmah dihtung na loncu.

a Nakon 10 godina koris¢enja, obavezno odnesite ekspres
lonac na servisiranje u ovlasceni servis.

a Odlaganje lonca: Okrenite poklopac na posudi kako biste
izbegli habanje dihtunga.

» Pojava tackica u unutrasnjosti posude ne utice na kvalitet
metala. To su ostaci kamenca. Da bi ih uklonili, mozete
koristiti sunder s malo belog sirceta.
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SACUVAJTE OVE INSTRUKCLJE
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Opis Karakteristike

Precnik dna lonca - referentne oznake

A Radni ventil G(d). Tajmer* s
B.  Cevzaodvod pare H.  Oznaka za pozicioniranje rad- : Model mace o Maksimalni
C. Sigvuinosn\i/venptil nég ventzilap Ao Kopacitet | @ posude | @ dna Nefdﬂﬁlfeife"k celika Ztrzdt?'l::zgom* Sigur:ossILT:rirt.:suk
D. Indikator prisustva pritiska I Dihtung poklopca 3L 20cm [ 17cm P25840 P25940
E.  Dugme za otvaranje poklopca J. Korpa za paru* 4L P25804 P25904
F.  Rucka poklopca K.  Tronozac* 6L P25807 P25907
G(a). Oznaka za pozicioniranje L. Dugarucka posude 6L (Neo) | 22 cm | 15 cm P25307 _ 150 kPa

poklopca M. Posuda 7L P25808 P25908
G(b). Oznaka za pozicioniranje N.  Kratka ru¢ka posude

- 8L P25844 P25944

poklopca u odnosu na posudu 0.  Maksimalne ocene

G(c). Postolje tajmera* (Max1 i Max2) za punjenje Podaci u pogledu standarda: Gornji radni pritisak: 80 kPa
. Kompatibilni izvori toplote
Vazne provere pre svake upotrebe pall A NoUKCA | ELEKTRICNA
PLOCA mmpm SPIRALA

Provera ventila za rad

&9 2 W ©

« Ovaj ekspres lonac se upotrebljava sa svim izvorima toplote.

e Na elektricnom ili Sporetu s ravhom plocom, koristite ringlu koja ne
premasuje veli¢inu osnove ekspres lonca.

« Na vitrokeramickoj ploci, uverite se da je osnova lonca uvek cista i suva.

« Na pliny, plamen ne sme da premasuje prec¢nik posude.

o Proverite da li je rupa ventila za rad za izbacivanje zacepljena. « Na svim izvorima toplote, vodite ra¢una da lonac bude dobro centriran.

« Koji god izvor toplote da koristite, vodite ra¢una da donji deo ekspres lonca
bude cist pre nego sto ga stavite na ringlu.

Provera bezbednosnog ventila

Dodaci TEFAL
o Sledeci dodaci su dostupni za vas ekspres lonac:
Dodatak Referentna oznaka
Dihtung poklopca (4, 6, 7, 8L) X9010101

Korpa za paru* 792185
Tronozac* 792691

 Proverite da i je klip pokretan (pritisnite klip prstom nekoliko puta).

e Za zamenu drugih delova ili za popravke, nazovite ovlaséene servisne centre
firme TEFAL (pogledajte: www.tefal.com).
« Koristite samo originalne delove TEFAL koji odgovaraju vasem modelu.
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Otvaranje

» Palcem povucite dugme za otvaranje (E) i drzite ga u tom polozaju - sl. 1.
e Dok drzite dugu rucku posude (L), drugom rukom okrenite dugu rucku
poklopca (F) suprotno od kazaljke na satu, dok se ne otvori - sl. 2.

« Podignite poklopac.

Zatvaranje

Kada proizvod

nije u funkciji,
kada je zatvoren,
uobicajeno je da se
poklopac pomera u
odnosu na posudu.
Taj efekat nestaje
kada je proizvod
pod pritiskom.

Minimalno punjenje

dugmeta sl. 4.

« Stavite poklopac ravno na posudu i poravnajte
markere pozicioniranja poklopca G(a) i G(b).

e Okrenite poklopac u smeru kazaljke na satu dok
se ne zaustavi - sl. 3 dok ne Cujete zvuk «klik»

Ako ne moZete da okrenete poklopac, proverite da
li je dugme za otvaranje (E) dobro spusteno.

o Uvek sipajte minimalnu koli¢inu tecnosti Sto je
jednako 25 cl /250 ml (2 Solje).

Za kuvanje na pari*:

e Punjenje mora biti najmanje 75 ¢l / 750 ml (6
Solja).

e Stavite korpu za paru* (J) na tronozac® (K) u tu
svrhu - sl. 5.

Namirnice
postavljene u korpu
za paru® ne smeju
da prelaze ocenu
MAX2.

Maksimalno punjenje

« Nikada je punite ekspres lonac vise od 2/3 visine posude (ocena MAX2

maksimalni nivo punjenja).
Za odredene namirnice :

e Za namirnice koje dobijaju na zapremini ili stvaraju
penu tokom kuvanja, kao sto su pirina¢, mahunarke,
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suseno povrée, kompoti, bundeva, tikvice, Sargarepa,
krompiri, riblji fileti, itd, ostavite ekspres lonac
nekoliko minuta da se ohladi, a zatim ga ohladite
pod hladnom vodom. Pre svakog otvaranja lagano
protresite ekspres lonac nakon Sto proverite da li se
bezbednosna cev spustila kako biste izbegli udar
pare koji moZe dovesti do opekotina. Ova procedura
je posebno vazna prilikom brzog otpustanja pare ili
nakon rashladivanja lonca pod hladnom vodom.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela

Kada se radi o supama, savetujemo vam da obavljate brzu dekompresiju u
hladnoj vodi (pogledajte iznad sliku 1. koraka).

Upotreba radnog ventila (A)

Za podesavanje radnog ventila (A) :

Paznja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

» Postavite radni ventil (A) prema ikonici il ventila
pomocu markera polozaja (H).

o Pritisnite ventil i okrenite prema ikonici 2* ili &,

Za skidanje radnog ventila :

Paznja, ove operacije se moraju sprovoditi kada je

proizvod hladan i kada se ne koristi.

o Pritisnite ventil i okrenite da poravnate-ikonicu i
sa markerom poloZaja (H) kao na slici na suprotnoj
strani.

 Skinite ventil kao $to je prikazano na crtezu na
suprotnoj strani.

Za kuvanje povréa i osetljive hrane :

e Postavite ikonicu B+ ventila licem okrenuto ka
markeru polozaja (H) - sl. 7.

Za kuvanje mesa ili smrznute hrane :
e Postavite ikonicu ¢ ventila licem okrenuto ka
markeru polozaja (H) - sl. 8.

Prva upotreba

« Temeljno ocistite ekspres lonac i njegove komponente pre prve upotrebe.
 Postavite tronozac posude (K) ispod posude i stavite posudu (J) na njega*.
* Napunite posudu 2/3 vodom (ocena maksimalno (Max 2) za punjenje (0)).
e Zatvorite ekspres lonac.

o Postavite ikonicu (Z3 licem okrenuto ka markeru polozaja(H) - sl. 8.
 Stavite lonac na izvor toplote podesen na maksimalnu jacinu.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela



Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D) je pocetak normalnog rada

vaseg proizvoda.

* Kada para pocne da izlazi kroz ventil, smanjite jainu izvora toplote i
ostavite 20 min.

» Za modele opremljene tajmerom, programirajte 20 min.

« Kada 20 min. prode, iskljucite izvor toplote.

« Polako okrenite ventil (A) prema Zeljenoj brzini dekompresije i zavrsite
ispred ikonice & - sI. 9.

» Kada prisustvo pritiska (D) opadne, ekspres lonac je pod pritiskom.

 Otvorite ekspres lonac - sl. 1 - 2.

o Isperite ekspres lonac vodom i osusite ga.

Pre kuvanja

« Pre svake upotrebe skinite ventil (A) (vidi “upotreba
radnog ventila”) i vizuelno proverite na dnevhom
svetlu da li isparivac (B) nije zapusen (pogledajte sliku
pored teksta). Po potrebi, ocistite ga ¢ackalicom - sl. 10.

 Uverite se da je klip (C) pokretan, , prema donjem
crtezu i pogledajte “Ciséenje i odrzavanje”.

 Stavite sastojke i te¢nost.

e Zatvorite ekspres lonac - sl. 3 i uverite se da je pravilno
zatvoren - sl. 4.

« Postavite ikonicu 2# ili & ventila licem ka markeru
polozaja H -sl. 7 ili 8.

« Stavite lonac na izvor toplote podeSen na maksimalnu
jacinu.
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Tajmer (opcionalno)

e Tajmer je dostupan samo na odredenim modelima. Uklonjiv
i nezavisan, tajmer e vas obavestiti kad vreme kuvanja bude
zavrseno. MoZete ga nositi sa sobom kako biste bili slobodni da
radite druge stvari ili ga moZete ostaviti u drzacu (G(c)) tokom
kuvanja.

 Ekspres lonac je dizajniran da radi i sa tajmerom i bez njega.

Rukovanje:

« Ukljucivanje: pritisnite dugme jednom; dve nule e se pojaviti na
displeju.

« Biranje vremena kuvanja (maksimalno 60 minuta): pritisnite
dugme.

- Pulsiranje: odbrojavanje minut po minut
- Neprekidno: klizno odbrojavanje

« Odbrojavanje vremena kuvanja: nakon $to pustite dugme posle

nekoliko sekundi, bljeska izabrano vreme: odbrojavanje je pocelo.

Odbrojavanje bi trebalo da poé¢ne ¢im ventil pocne da ,Sapuce”.

e Zvu¢ni alarmi: na kraju kuvanja, tajmer vas upozorava nizom
zvucnih signala. Da biste zaustavili alarm, pritisnite dugme.

o Iskljucivanje: automatsko

e Greska u programiranju: u svakom trenutku moZete ponovo
postaviti programirano vreme ako pritisnete i drZzite dugme duze
od dve sekunde.

« Instalacija: postavite tajmer na njegovo postolje na gornjem delu
poklopca.

« Uklanjanje: NeZno podignite tajmer nagore.

Pocetni polozaj (dva - preporuke za upotrebu:

olumeseca okrenuta = A .. ) .
jqun prema drugom) ® Ne stavljajte tajmer u masinu za pranje posuda. Nikad ne

potapajte tajmer u vodu. Cistite tajmer pomocu ciste krpe. Ne
Y PN koristite rastvarace za cis¢enje tajmera.
Odlaganje na otpad:
« Radni vek tajmera zavisi od toga koliko ¢esto se koristi.
Medutim, kad primetite potpuni ili delimicni gubitak
displeja, moracete da izvadite bateriju radi odlaganja

f— paotpad.
Zatvoreni polozaj  ® qumer kc_)risti malu bateriju tipa CR2032.Baterija tajmera ;qdrii
(polumesec ispred Dimetoksietan o CAS 110-71-4. Odgovara evropskim propisima.
punog meseca) Radi svoje zastite i zastite Zivotne sredine: ne otvarajte bateriju,
ne izlaZite je visokim temperaturama, ne bacajte je sa ostalim
smecem; odnesite je u centar za prikupljanje iskoriscenih baterija.
 Baterija se nalazi u unutrasnjem sklopu: moZete je zameniti sami
ili je moze zameniti prodavac ovlaséen za taj tip usluge, kako je
prikazano na dijagramu na suprotnoj stranici.
« MoZete kupiti drugi tajmer u svim servisnim centrima koje
je ovlastio TEFAL.
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Za vreme kuvanja

Indikator prisustva e Prisustvo pare na indikatoru prisustva pare (D) je

pritiska (D)

pocetak normalnog rada vaseg proizvoda.

sprecava da ekspres e« Kada radni ventil (A) stalno izbacuje paru, emituje

lonac podigne
pritisak ako nije
dobro zatvoren.

pravilan zvuk (PS5ST), smanjite izvor toplote tako
da ventil (A) i dalje pisti.
e Pratite vreme kuvanja navedeno u receptu.

e Za modele opremljene tajmerom, programirajte 20

min.

» Kada vreme kuvanja istekne, iskljucite izvor toplote.

Kraj kuvanja

Oslobadanje pare :

Spora dekompresija:

e Polako okrenite ventil (A) prema Zeljenoj
brzini dekompresije da zavrsi licem prema
ikonici Qf,?? - sl. 9. Kada prisustvo pritiska (D)
opadne, ekspres lonac je pod pritiskom.

Indikator prisustva pritiska (D) sprecava
otvaranje lonca ako je jos pod pritiskom.

Brza dekompresija:

» MozZete ekspres lonac staviti u hladnu vodu da
biste ubrzali dekompresiju, vidi dijagram. Kada
indikator prisustva pritiska (D) opadne, vas
ekspres lonac nije vise pod pritiskom.

» MozZete otvoriti vas ekspres lonac - sl. 1 2.

Posebni slucajevi :

e Uslucaju da kuvate kasastu hranu (pogledajte
tabelu kuvanja) ili suSeno povrée, nemojte
izbacivati pritisak i ¢ekati da indikator pritiska
opadne (D) da bi otvorili. Imajte u planu da
malo skratite preporu¢eno vreme kuvanja.

e Kod spremanja supa, preporuc¢ujemo da
sprovedete brzu dekompresiju (pogledajte
«Brza dekompresija»).

263

Ako tokom ispus-
tanja pare primetite
neuobicajene pojave,
postavite radni ventil
(A) na polozaj 2+
ili@Z3-sl.7ili8-i
sprovedite brzu zatim
sporu dekompresiju i
proverite da li i dalje
ima tih pojava.

Pomerite vas ekspres
lonac pod pritiskom
uz maksimalnu
paznju i ne tresite ga.

*Korpa nije ukljuc¢ena kod nekih modela

Cisc¢enje uredaja

Da bi vas uredaj ispravno radio, posle svake
upotrebe vodite racuna o preporukama za

Ciscenje i odrzavanje.

o Perite ekspres lonac (posudu i poklopac) nakon
svake upotrebe toplom vodom i sredstvom za
pranje posuda. Na isti nacin perite i korpu®*.

» Ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode
na bazi hlora.

« Ne pregrevajte posudu kada je prazna.

Ciséenje unutrasnjosti posude:

 Operite sunderom i sredstvom za pranje posuda.

 Pojava tackica u unutrasnjosti posude ne utice
na kvalitet metala. To su ostaci kamenca. Da bi
ih uklonili, moZete koristiti sunder s malo belog
sirceta

Cis¢enje spoljasnjosti posude

e Operite sunderom i sredstvom za pranje
posuda.

Ciséenje poklopca:

» Operite poklopac pod teku¢om toplom vodom
sunderom i sredstvom za pranje i dobro isperite.

Cis¢enje dihtunga poklopca:

« Nakon svakog kuvanja, ocistite dihtung (I) i
njegovo leziste.

e Za zamenu dihtunga, vidi - sl. 11 - 12.

Cis¢enje radnog ventila (A):

e Za skidanje radnog ventila (A), pogledajte
“Upotreba radnog ventila”.

» Operite radni ventil (A) pod mlazom tekuce
vode - sl. 13.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela

Operite vas ekspres
lonac nakon svake
upotrebe.

Smeda boja i
ogrebotine koje

se mogu pojaviti
nakon dugotrajne
upotrebe ne
smetaju ispravhom
funkcionisanju.

Samo posuda i
korpa se mogu prati
u masini za posude.

Da bi Sto duze
ocuvali kvalitet
vaseg ekspres lonca,
nemojte pregrevati
posudu kada je
prazna.

Posle 10 godina
upotrebe,
obavezno odnesite
lonac na pregled

u ovlasceni servis
TEFAL.
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Za cis€enje sistema za odvod pare (B):

o Skinite ventil (A).

e Proverite vizuelno i na dnevnoj svetlosti da je cevéica
za odvod pare otpusena i okrugla. Pogledajte sliku na
drugoj strani. Posle upotrebe, ocistite je cackalicom - sl.
10.

Za ciScenje sigurnosnog ventila (C):

 Operite deo sigurnosnog ventila koji se nalazi unutar
poklopca tako Sto Cete staviti poklopac pod mlazvode.  Nikada ne koristite

o Proverite njegov rad tako Sto cete blago pritisnuti  ostar ili Spicast pre-
klapnu koja treba da potone bez teskoca. Pogledajte ~ dmet da biste izveli
sliku na drugoj strani. tu operaciju.

Za zamenu dihtunga na ekspres loncu:

e Zamenite dihtung vaseg ekspres lonca jednom
godisnje ili ukoliko je ostecen.

 Uvek koristite originalni dihtung TEFAL, koja odgovara
vasem modelu.

Odlaganje lonca

« Okrenite poklopac na posudi.

Bezbednost

Uredaj raspolaZe sa nekoliko sigurnosnih sistema:
* Bezbednost kod zatvaranja:

- Ako proizvod nije propisno zatvoren, indikator prisustva pritiska (D) ne

mozZe da se podigne i zbog toga ekspres lonac ne moZe da stvori pritisak.
» Bezbednost kod otvaranja:

- Ako je lonac pod pritiskom, dugme za otvaranje (E) se ne moZe aktivirati.
Nikada ne otvarajte ekspres lonac silom. Ni u kom slu¢aju nemojte
delovati na pokazatelj prisustva pritiska (D).

« Dva sigurnosna sistema u sluc¢aju prevelikog pritiska:

- Prvi sistem : sigurnosni ventil (C) oslobada pritisak i para izlazi horizontalno
na vrhu poklopca - sl.14

- Drugi sistem : dihtung (I) pusta paru vertikalno na rupici na ivici poklopcaiili
duz posude - sI.15. Paznja, to mozZe voditi ka gasenju plamena na gasnom
uredaju.

Ukoliko se aktivira jedan od sigurnosnih sistema

u slucaju prevelikog pritiska:

o Iskljucite izvor toplote.

» Ostavite lonac da se potpuno ohladi.

« Otvorite.

e Proverite i ocistite radni ventil (A) - sl.13, cev
za odvod pare (B) - sl.10, sigurnosni ventil (C) i
dihtung (I). Pogledajte sliku na drugoj strani.
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Garancija

o U okviru upotrebe kakvu preporucuje uputstvo za koris¢enje, posuda vaseg
novog ekspres lonca TEFAL ima garanciju od 10 godina za sledece slu¢ajeve:
- Bilo kakav nedostatak u metalnoj konstrukciji posude,
- Bilo kakvo preuranjeno propadanje osnovnog metala.
 Svi ostali delovi ekspres lonca su pod garancijom u slu¢aju nedostatka
nastalih u proizvodnji ili u materijalima a period garancije definiSe se
vaze¢im zakonskim propisima u zemlji u kojoj je proizvod kupljen, od
datuma kupovine.
« Ova ugovorna garancija se dobija uz podnosenje racuna ili fakture sa
datumom kupovine.
Ove garancije iskljucuju:
» Ostecenja nastala usled nepostovanja vaznih upozorenjaili usled nemarnog
koris¢enja, konkretno:
- Udari, padovi, stavljanje u rernu,
- Poklopac, radni ventil i tajmer pogodni su za pranje mu sudomasini.
« Samo ovlaséeni servisi TEFAL imaju dozvolu da vam izdaju ovu garanciju
(molimo pogledajte: www.tefal.com).

Propisane oznake

Oznake Lokalizacija

Naziv proizvodaca ili komercijalna marka Poklopac i ru¢ka poklopca

Godina i serija proizvodnje Na posudi
Referentni model
Maksimalni sigurnosni pritisak (PS) Na poklopcu
Gornji radni pritisak (PF)
Kapacitet Na dnu posude

Elektricni ili elektronski proizvod
na kraju svog radnog veka

 Mislite o Zivotnoj sredini!
ﬁ ® Aparat sadrzi brojne materijale koji se mogu ponovo koristiti ili

reciklirati.
< Odnesite aparat u centar za recikliranje takvih proizvoda.

*Korpa nije uklju¢ena kod nekih modela 266



TEFAL odgovara na vasa pitanja

Problemi

Preporuke

Ako se lonac grejao
pod pritiskom bez
tecnosti unutra

Odnesite vas ekspres lonac na pregled u ovlaseni servis
TEFAL.

Ako indikator
prisustva pritiska
ne ide nagore i
ako nista ne izlazi
iz ventila tokom
kuvanja

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako problem i dalje postoji, uverite se u sledece:

- Da je temperatura izvora toplote dovoljno velika, a ako
nije povecajte je.

- Da je koli¢ina te¢nosti u posudi dovoljna.

- Da je radni ventil na jednoj od ikonica B ili (Z5 - sl.
7ili 8.

- Lonac je dobro zatvoren.

- Da dihtung ili rub posude nisu osteéeni.

Ako se indikator
prisustva pritiska
popeo i ako nista
ne izlazi iz ventila
tokom kuvanja

Ovo je uobicajeno tokom prvih minuta.

Ako se pojava nastavi, postavite uredaj u hladnu vodu,
vidi odlomak «Brza dekompresija i poseban slu¢aj» i ot-
vorite ga.

Ocistite radni ventil i cev€icu za odvod pare i proverite da
li mozete lako da pritisnete klip.

Ako para izlazi oko
celog poklopca,
proverite sledece

Da li je poklopac dobro zatvoren.

Polozaj dihtunga na poklopcu.

Da li je dihtung u dobrom stanju, po potrebi ga prome-
nite.

Cistocu poklopca, i dihtung leZista poklopca , sigurnosni
ventil i radni ventil.

Ispravno stanje ruba posude.

Ako ne mozZete da
otvorite poklopac

Proverite da li je indikator prisustva pritiska u donjem
poloZaju.

Ako ne, dekompresujte, po potrebi, stavite lonac pod mlaz
hladne vode, pogledajte deo «Brza dekompresija i pose-
bni slucajevi».

Ako namirnice nisu
dovoljno kuvane

ili su zagorele,
proverite sledece

Vreme kuvanja.

Jacinu izvora toplote.

Ispravan poloZaj radnog ventila.
Koli¢inu te¢nosti.

Ako su namirnice
zagorele u loncu

Pre pranja ostavite posudu napunjenu vodom neko vreme.
Nikada ne koristite sredstva za dezinfekciju ili proizvode na
bazi hlora.
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Povrée
SVEZE ZAMRZNUTO
Kuvanje |PoloZaj ventila| PoloZaj ventila
2 |&]
. - na pari** 18 min.
Articoke - dinstanje*** 15 min.
Asparagus - dinstanje 5 min.
Bela repa -napari_ 7 min.
- dinstanje 6 min.
Briselski kupus - na pari 7 min. 5 min. - dinstanje
Boranija - na pari 8 min. 9 min.
Brokoli - na pari 3 min. 3 min.
E:;::)Ieva (pire) kasasta - dinstanje 8 min.
- na pari 6 min.
Celer - dinstanje 10 min.
Cvekla - na pari 20 - 30 min.
Endivija - na pari 12 min.
Grasak - na pari 1 min 30 4 min
Karfiol - dinstanje 3 min. 4 min.
Kolutiéi praziluka - na pari 2 min 30
Krompir na &etvrtine -na pari 12 min.
- dinstanje 6 min.
Pecurke seckano - na pari 1 min. 5 min.
cele - dinstanje 1 min 30
Pirinag (suseni) - dinstanje 7 min.
Polu-suseni pasulj - dinstanje 20 min.
Sargarepe (kasasta hrana) kolutici - na pari 7 min. 5 min.
Spanac - na pari i 5 min. 8 min.
- dinstanje 3 min.
Tikvice -na pari i 6 miq 30 9 min
- dinstanje 2 min.
Zelena sociva (susena) - dinstanje 10 min.
Zeleni kupus isitni.en -na pari 6 m!n.
bez listova |- na pari 7 min.
Zitarice (susene) - dinstanje 15 min.
** Sastojci u korpi za paru*
*** Sastojci u vodi
Meso i riba
SVEZE ZAMRZNUTO
Polozaj ventila Polozaj ventila
&) =
Jagnjetina (nogice 1,3 Kg) 25 min 35 min
Junetina (przena 1 Kg) 10 min 28 min
Losos (4 steka 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 6 min 8 min.
Manic (fileti 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 4 min 6 min
Piletina (cela 1,2 Kg) 20 min 45 min.
Svinjetina (przena 1 Kg) 25 min 45 min.
Tuna (4 parceta 0,6 Kg) (kasasti sastojci) 7 min 9 min.

*Korpa nije ukljuena kod nekih modela
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MNepea BMKOPMCTaHHAM CKOPOBapKu yBa)KHO O3HallomTecs 3 ycima
BKasiBKamm i 3aBXXAN AOTPUMYITECh iHCTPYKLii 3 eKcnayaTauii.
HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHA MOXe NPU3BECTY A0 NOWKOAKEHb.

3apn1Aa Bawwoi 6e3neku Lei npunag BiAnoBigae YHHMM CTaHAAPTaM i HOpMam:

- OnpeKTuBi Wofo 06agHaHHSA, AAKe NPaLoE Nig TUCKOM
- Bumoram oo maTepianis, AKi KOHTaKTYIOTb i3 XapuoBUMY NPOAYKTaMM
- Bumoram Lwof0 oxopoHu fOBKiNnA

NEPEBIPTE
anpu AeHHOMy CBiTAi, WO OTBip ANA BUXOAY Napw He
3abmBcs.

OBOB'3KOBI u CTPVKEHb 3aM06IXKHOIO KrlanaHa MoXe pyxaTucs.

MEPEBIPKU u YLLiNIbHIOBAY KPULLKM PO3MILLEHNIA Mif KOXXHUM i3 Nasis

NEPEJ, KOXXHUM KpuLWKn — man. 12.

BUKOPUCTAHHAM |= Y1 NpaBuibHO 3aKpinneHi pyyku Kactpyni. Pyukn
KacTpyni € 3aXncHUMn geTtanamu. Hikonn He 3HimanTe
1 He 3aMiHIoNTe X CaMOCTIliHO.

» He KopucTyinTeca ckopoBapKoio 6e3 pianHu, Le moxe
npu3BecT fo ii cepiio3HOro nowKkogXeHHs. Mig vac
NPUroTyBaHHA CNigKyNTe 3a TUM, Wo6 y ckopoBapLi
6yno fOCTaTHbO PigUHN.

a MiHimym 250 mn - man. 4.

3ABXAN » Makcmym 2/3 BUCOTY eMHOCTI, BigmiTka MAX 2 — man. 6.

ROTPUMYUTECA allig yac npuroTyBaHHA Ha napi NPOAYKTN B KOLWMNKY*

HABE/IEHX He MaloTb KOHTaKTyBaTV 3 BOLOI0 abo nepesuiLyBaTh

BKA3IBOK I3 piBeHb MAX 2 B KacTpyni. — man. 5.

IKl-II‘::’)IIE(J:(I,)ICG.II:IITIB s Makcumym 1/3 (no3Hauka MAX 1) gna mMakapoHHUX
BMPOGIB, AKi 36inblUyOTbCA B pO3Mipax i/abo niHATbCA
nif Yac BapiHHA, Hanpuknag puc, 6060Bi, cylueHi oBoui,
dpyKTOBI Mtope, rapbys, kabauku, MOPKBa, KapTonns,
pubHe dine...
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Ao I MNiAYACNPUTOTYBAHHA

a He 3anuwaiite gitein 6e3 Harnagy 6ina npaLytoloyoi CKOPOBapKYL.

allapa, Wo BuxoauTb i3 3an0biKHOrO KnanaHa, gyxe rapsaua.
OcTepiraiTecs CTpyMeHs napw.

a CkopoBapkKa rotye nif TMCKOM. 33 HeNpPaBWIbHOMO BUKOPUCTAHHA
MOXHa OTpuMMaTK oniku Bif okpony. lNepen BUKOPUCTaHHAM
nepeKoHalTeca B TOMy, L0 CKOPOBapKa HaneXXHUM YMHOM 3aKpuTa.
[nB. po3ain «3aKkpriBaHHAY.

aKoHTpontoitTe, W06 nig Yac MpUroTyBaHHA i KnamaH MNOCTINHO
npaLtoBaB, 3aBXau BUMyCKaloum napy. KL He BUXOAUTb AOCTaTHbO
napw, BUNYCTiTb TUCK i NepeBipTe HaABHICTb AOCTATHLOI KiNbKOCTI
piaMHKW, @ TaKOX UM He 3acMiveHnin OTBIp Byxody napw. Micna umx
nepeBipoK, AKWWO Napa i Hajani He BUXOAWTb, TPOXU 36iNbLiTh
Temneparypy.

aHe rotyinte npopyKTth, AKi MOXYTb 3aCMITUTU OTBOPW 3axMCHUX
feTanen:

- aroaw;

- MepnoBy Kpyny, nonby, Npoco
- BiIBCAHI NnacTiBLi;

- CyXUI ropox;

- NNOKLLUMHY, MaKapOHW, crareTi;
- peBiHb;

- CMOPOANHY.

u 115 NPUroTyBaHHA BEAIMKMX LUIMATKIB M'AiCa Ta MPOAYKTIB 3 060/I0HKOI0
(uini koBGACKM, A3MK, NTMUA...): PAAMMO MPOKOIOBATK iX nepepn
NPUroTyBaHHAM HOXeM abo Buaenkoto. Mig yac NPUroTyBaHHA BOHW
MOXYTb 3aTPUMYBATUN KUMAYY PiAvHY Ta yTBOPIOBATU OPU3KN.

a He BUKOPUCTOBYiTe CKOPOBAPKY A1 MPUTrOTyBaHHA CTPaB, A0 CKNagy
AKWX BXOAUTb TBAPUHHE MOJIOKO.

u He BUKopuCTOBYITE Kam'siHY Cinb, a fOAABaNATe Cinlb APIGHOro nomeny
B KiHLi NpUroTyBaHHA. TakviM Y/HOM BY YHVUKHETE NOABU «MPOKONIBY,
AKI MOXYTb NpK3BecTV 0 AepopmaLlii fHa CKOPOBaPKU.

u He B/KOpPUCTOBYITE CKOPOBAPKY 1A CMaXKEHHA 3 BUKOPUCTaHHAM
onii.

aHe 3anuwaiite ckopoBapky 6e3 Harnagy nif yac posirpisaHHA onii
abo xupy. AKLLO NPOAOBXYBATU PO3irpiBaTy Ofilo, 3 AKOI e AnMm, Lie
HeraTVBHO BMVHE Ha ii BNacTMBOCTi Ta MOXe NPU3BECTY A0 3alMaHHS.

u BuKopucToByiTe CKOPOBAPKY MLLE 33 NPU3HAYEHHAM.

u He cTaBTe cCKOpPOBapKY B PO3irpiTy AyXOBKY.

= Hikonm He KnapiTb He3akpinneHy anomiHiey Gonbry Ha KoLK Ans
NPUroTyBaHHA Ha Napi B CKOPOBapLi.

= Hikonu He Knagitb nonieTnneHoBy NNiBKy B CKOPOBAPKY

= Mapu cnvpTy BorHeHebe3neuHi. MepLu Hixk 3aKpUTV KPULLKY, fOBEAiTH

PiAVHY A0 KVMIHHA NPOTArOM 2 XBUVH. 3BepTaliTe 0cobnuBy yBary Ha

CTpaBW, IO CKNafly AKX BXOAUTb CINPT.

= KopucTyiiteca BapyibHUMM NOBEPXHAMM, AiKi BiAMOBIAalOTb TUM, LLO

BKa3aHi B iHCTPYKLUji 3 ekcnnyataii.
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nicnAa nPUroTyBAHHA

a [locTynoBo noBepHiTb pobounin knanax (A), Bubupatoun WBmaKe
BUMYCKaHHA napu, Ao NikTorpamm @ - man. 9. AKwo nig vac
BUMYCKaHHA Mapy BW CNocTepiraeTe aHOMasbHi BUKWUAW, 3HOBY
BCTaHOBITb poboumin KnanaH (A) y nosuuito npurotysaHHa &,
noTiM 3pobiTb WBMAKE BUMYCKaHHA Napw B XONOAHIN Bogi — (AuB.
po3Ain «3aBepLUeHHA BapiHHAY).

afAKWwo 3anobixHuii knanaH (D) He onyckaeTbca, NOMICTITh
CKOpOBapKy B XONnofHy Bofy - (AMB. po3fin «3aBeplieHHs
BapiHHA »)

u Hikomnn He TUCHITb Ha 3anobiXXHKI KnanaH.

 [1nA MakapoHHWX BMPO6iB, AKi 36inbLUytoTbCA B 06'€Mi ab0 NiHATLCA
nip yac BapiHHA, HaNpVKnag puc, 60608, CyLIeHi 0BoYi, PYKTOBI
niope, rapbys, Kabaukun, MOPKBa, KapTomns, pubHe dine... ocTyfiTb
CKOpOBapPKy MPOTArOM KiflbKOX XBWSIMH, @ MOTIM MOMICTiTb Yy
xonogHy sogy. O60B'A3KOBO 3n1erka CTpYyLUY/Te CKOPOBaPKY Nnepep,
KOXHUM BifKPUBaHHAM, NepeBipuBLLY, Y/ 3ano6KHMIA KnanaH
onycTMBCA, 06 3anobirTn po36pr3KyBaHHIO, LLO MOXe NPK3BECTH
Bo onikis. Lie 0co6n1Bo BaxN1BO ANA LWBMUAKOO BUAMYCKaHHA Mapu
abo nicna nepebyBaHHA B XONOAHIN BOg.

a[lepecyBaiiTe cKopoBapKy, Wo nepebyBae nig TUCKOM, 3
MaKCMMarbHOI0 06epeXHiCTIo. He TopKaiiTecs rapAumx noBepxoHs.
3a noTpeby BUKOPUCTOBYIATE NPUXBATKKW. bepiTb 3a 06MABI pyuKn
KacTpyni.

a [InA NpUroTyBaHHA CyniB PeKOMEHAYETbCA 3AiNCHIOBATY LWIBKAKE
BUNYCKaHHA Mapu B XOMNOAHil BOAI (ANBITbCA po3ain «3aBepLueHHA
BapiHHAY).

a [lepekoHaiiTecs, Lo KnanaH nepebyBae B MOMOXKEHHI BUMYCKaHHA
napwu, NepLu HiX BiKPUBaTV CKOPOBApPKY. 3anobixHuiA knanaH (D)
Ma€ nepebyBaTy B HXKHBOMY MOMOXKEHHI.

= Hikonu He BigKpuBanTe ckopoBapKy Yepes cuny. [lepekoHantecs
B TOMY, LU0 BHYTPILUHIl TUCK Yy CKOPOBapLi BifCYTHIl. 3anobixHuin
knanaH (D) mae nepebyBaTi B HUXXHLOMY NONOXEHHI. (IUB. po3gain
«Crctemm 6esnekm»).

OBCJ/TYTOBYBAHHA

= fKWO BM BUABKTE, WO OyAb-AKa AeTanb Baloi CKOPOBapPKM
311amaHa abo TpicHyna, Hi B AKOMY pasi He NpobyiiTe BigKpUTU
il, AKLO BOHa 3aKpuTa, AawniTe i1 MOBHICTIO OXONOHYTK, NepLu
Hi>K nepemilwaTtu ii, 6inblue He BUKOPWCTOBYIATE i i BigHECITb B
ABTOPM30BaHUN CEPBICHNI LeHTP

a [loBoAbTECh i3 CCTEMaMU 6e3NeKM 3 [OTPVMAHHAM IHCTPYKLIN
3 OUNLLEeHHA Ta 06C/TyroBYBaHHS.

a BukopucroByiite nuiue opuriHanbHi geTani BUPOOHULTBA, AKi
BiANOBIAaIOTb MOAENi BaLLOi CKOPOBapPKMN.

a He 36epiraiite iy B ckopoBapLi.

a OuncTiTb Ta CNONOCHITb CKOPOBapKy BiAgpa3sy X nicnAa
BUKOPUCTaHHA.

s Hikonu He cTtaBTe poboumnn knanad (A), ywinbHioBau (I),
Taimep* (G (d)) y nocysomuitHy matumHy.

= Hikonu He nomiwarite Taiimep* (G (d)) nig soay.

aHe BMKOPMCTOBYITE PO3UYMH XJIOPY Ta MuIOYi 3acobu, Lo
MICTATb X/10P, AKi MOXYTb BMNHYTU Ha AKICTb HeipXaBHOI
cTani.

a He 3anuwanTe KpuLwKy y BOAI Ha TpyBanuii vac.

a MiHAiiTe ywlinbHioBay pas Ha pik abo oapasy, AKLO Ha HbOMY
3'aBunnca gedekTu.

a[licns 10 pokis ekcnnyaTauii HEOOXiAHO 3AINCHUTY TEXHIUHWN
OrnAf CKOPOBapKKM B aBTOPU30OBAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

a[lna 36epiraHHA CKOPOBAPKU: NEpeBepHiTb KPULLKY Ha
KacTpysio, Wob YHNKHYTV NepeayacHoro 3HOCy yLlifbHIoBava
KPULLKWN.

alloABa nnAM Ha AHI KacTpyni He BNAMBaE Ha poboui
BnactmsocTi metany. Lle Hakun. LLo6 Buaanntn noro, MoxHa
BUKOPUCTOBYBATW FyOKy 3 HEBENMKOIO KinbKicTio 6inoro ouTy.
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3BEPEXITD L0 IHCTPYKLIIIO [U1A
NOAAJIbLLIOIO BUKOPUCTAHHA
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Onuc npunaay

A. Po6ouuit knanax G(d). Tarmep®
B. KaHan BigBeaeHHs napm H.  MNo3Hauka nonoxeHHs poboyoro
C.  3anobixHui KnanaH KNanaHa
D.  IHavkaTop HaABHOCTI TUCKY L lMpoknazaKa KpULLKK
E. KHomKa BiAKPUBAHHA J. KoLLmK A/1s1 NpUroTyBaHHs Ha napi*
F.  Pyuka Kpukm K. TpuHora*
G(a). Mo3Hayka Ans BCTAHOBNEHHS! L. [Josra pyuka Kactpyni
KPHLLIKK M. Kactpyna
G(b). Mo3Hauka Ans BCTAHOBNEHHS! N.  KopoTka pyuka Kactpysi
KPMLLIKW BIAHOCHO KaCTpyi 0.  To3HaYKK MAKCUMAJIbHOTO

G(c). Miactaska Tavimepa* 3anosHeHHA (Max1 i Max 2)

0O608B’A3KOBI NepeBipKH Nepep,
KOXXHUM BUKOPUCTAHHAM

MNepeBipka po6ouoro knanaHa

o [NepeBipTe, UK He 3aCMiYeHNI BUNYCKHMIA OTBIp PO60YOro KnanaHa.

MNMepeBipka 3anobixHoro knanaHa

(o))

o [NepeBipTe, UM NOPLUEHb 30XMCHOTO KNAMNAHA BiIHO PYXA€ETbCA (HATWUCHITH
KinbKa pasiB Ha NopLUeHb NasibLem).
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TexHi4Hi XapaKTepUCTUKH

[liameTp AHA CKOPOBAPKK — OCHOBHI AGHi

moaenb 3

O5eu | Buactpyni | DA |(iepuaptaua crans)| HePHBIoNol crani | gIEMEI
3n 20cm | 17cm |  P25840 P25940
4n P25804 P25904
61 P25807 P25907
6n(Neo)| 22cm | 15cm | P25307 - 150 kMa
7n P25808 P25908
8n P25844 P25944

HopmMatuBHi xapaKTeprcTUKu: MakcmanbHuin pobounii Tuck: 80 klla
BapunbHi noBepxHi

TA30BA ENIEKTPOTVIUTA  TUIUTA 31 IHOYKLWIAHA  ENEKTPUMHA
nnTA CKJIOKEPAMIYHOIO M/IUTA CMIPAJIbHA
MOBEPXHEIO HACTUIbHA

nuTA

g e WY

o LIa ckopoBapKa NigxoA1Tb 18 BCIX TUNIB BAPUIbHWUX NOBEPXOHb.

o Y pasi BUKOPUCTAHHSA HA eNeKTPHUYHIN abo iHAYKUIMHIA NnTi nepeKoHanTecs,
LLIO PO3MipP HArpiBAIbHOTO €/1EMEHTA He NepPeBHLLYE AiIaMETP AHA CKOPOBAPKH.

o Y pasi BUKOPUCTAHHA KepaMiYHOI a60 ranoreHHol NAMTH NePeEKOHANTECS, WO
[IHO CKOPOBOPKHM 30BX/AW YKCTE i Cyxe.

« ig yac HarpiBaHHA HA ra30BiK KOHPOPLI MONYM'A He MOBUHHO BUXOAMTH 3a
MeXi iHA CKOPOBAPKM.

o [Mia yac BUKOPHUCTAHHA HA BYAb-AKMX TUNCX MAKT CIAKYHITE, o6 CKOPOBAPKA
6yNna NpaBMILHO PO3MILLLEHA HO BAPUAbHIM NOBEPXHI.

o KWK 61 TMN BAPHIbHOI NOBEPXHI BU Hi BUKOPUCTOBYBATH, NEPEKOHAWTECS, L0
[IHO CKOPOBAPKM YMCTE | KYPATHE, NePLL HiXK CTABMTH il HA BAPWITbHY MOBEPXHIO.

Axcecyapu TEFAL
o [1n19 cKOpOBAPKKM AOCTYMHI TAKi Kcecyapu:
Axcecyap Mogens
YulinbHioBaY Kpywku (4, 6, 7, 8n) X9010101
KowwuK Ans npuroTyBaHHa Ha napi” 792185
TpuHora® 792691

o [Ins 3aMiHM iHLLKX AeTane abo A/is PEMOHTY 3BEPHITLCA 0 ABTOPHU30BAHKX CEPBICHHX
ueHTpiB TEFAL (auB. Beb-cait www.tefal.ua).

* BuKopucToBy#iTe NiuLLe opuriHasbHI AeTani BupobHuuTea TEFAL, siki BignosigaoTs
mogeni Bawoi ckopoBapkH.

*Kowwuk He BXOAMTb A0 KOMMNEKTY NOCTAYAHHA AeAKUX MOﬂEﬂeﬁ 27"



BinkpuBaHHs

o Be/IKMM NasibLiem NOTAMHITb KHOMKY BiakpueaHHs (E) Ha cebe Ta yTpumyitTe i B
LibOMY NONOXeHHi — man. 1.

o Tpurmaroum ofHIErO PYKOLo AOBTY PyuKy KacTpysi (L), iHLLIOK pYKO NOBEPHITL A0BrY
PYUKY KpHLLKK (F) NpoTH rofHHUKOBOI CTPINKK A0 BIAKPUBAHHA — MaJl. 2.

o [MoTiM MigHIMITb KPULLKY.

3aKpUBAHHA

o [ToKNaAiTb KPULLKY PIBHO HO KACTPY/IO, BUPIBHIOOYM
MO3HAUKM NS BCTAHOBEHHs KpuLwku G(a) | G(b).

o [10BEPHITb PYUKY 30 FOMHHUKOBOLO CTPINIKOIO 10 yNopy
(man. 3), AOKM He NOUYETE 3BYK 3AMUKAHHS KHOMKK
(man. 4).

Konu Bupi6 He
BMKOPUCTOBYETbCA Ta
3AKPUTHH, KPULLKA
MOXKe He NPUNAraTH
wWinbHo Ao kactpyni. Lie
€ HOPMQIBLHUM SIBULLIEM. .
Liei epeKT 3HUKAE, KONH fIKIWO He BAQETLCA NOBEPHYTH KDULLIKY, NepesipTe,
BUpi6 nepebyBac nia 41 KHOTKA BIAIKPUBAHHS (E) nepebysae B 30HbOMY
TUCKOM. MONOXKEHHI.

MiHiMmanbHe HanoBHeHHA

© 30BXAM HAMBAWTE MIHIMQIBHY KiNbKIiCTb PignHM
npuHaimHi 0,25 n/ 250 M (2 CKNHKK).

MpoayKTH, nomilyeHi
B KOLUMK NOPOBAPKH®,

[ins npurotyBaHHsA cTpas Ha napi* He MaKTb
* HanosHioBaTH KACTpynto HeOOXiAHO MPUHAMMHI Ha nepeBMLIyBATH
0,75 n/ 750 mn (6 CKNAHOK). nosHauky MAX2.

 YcTaHoBiTb KoMK (J) Ha niacTasky” (K), npusHaueHy

ANA Uboro — maut. 5.
MakcumasibHe HaNoOBHEHHSA

o Hikonn He HaMOBHIOWTe CKOPOBAPKY b6iNbLL HiX HA 2/3 BUCOTW KACTpyni (Mo3HauTe
MAX 2 — MOKCMMaUIbHE 3aMOBHEHHS).

[ins peskux npoaykrTis:

e 119 MAKAPOHHWX BMPOGIB, AIKi 36iblUyloTbCA B 06'EMi
abo niHATbCA Nif, Yac BAPIHHA, HaNpUKnag puc, 6060si,
CyLueHi oBoui, ppyKTOBI Miope, rapbys, KA6a4KH, MOPKBA,
KapTonns, pubHe ¢ine... OCTYAITb CKOPOBAPKY NPOTATOM
KIIbKOX XBWJIMH, O MOTIM MOMICTiTb Y XONOAHY BOAY.
O60B'AI3KOBO 3n1€rka CTPYLUIYyWTE CKOPOBAPKY nepep,
KOMHUM BiIKDMBAHHAM, NEPEBIPUBLLM, UM 3aMOGINKHMIA
K/IAnaH onycTMBCA, LWo6 3anobirmi po3dpr3KyBaHHIO, L0
MOXe npu3BecTu Ao onikis. Lie ocobnmBo BaxaMBo ans
LLBMAKOTO BMMYCKAHHA napu abo nicns nepebyBaHHA B
XOMOAHIW BOAi. [NA NpUroTyBAHHS CYniB peKOMEeHAYETHCS
3AiMCHIOBATH LIBMAKE BUMYCKAHHA NAPU B XONOAHIN BOAI
(amB. masloHOK ans etany 1 BuLLE).
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BukopuctaHHa poboyoro knanaHa (A)

BcraHoBneHHs pobouoro knanaxa (A)

Yeara! Ui aii cnig BMKOHYyBATH, NWle Konu BUPIO

XONOJHUI i He NPaLtoE.

e YcTaHOBITH pobounit knanaH (A), BUpiBHABLUK
nikrorpamy f 3 nosHaukoto (H).

e HaTWcHiTb Ha Knanad, a NoTiM NOBEpHiTb MOro Ao
niktorpamu £+ abo .

3HimaHHA poboyoro KnanaHa

Yeara! Ui aii cnig BMKOHyBATH, NMle Koiu BUpi6

XONOAHWM i He NPaLtoE.

e HaTUCHITb HA KNanaH i NoBepHiTb Moro Ana Toro,
o6 BupiBHATK nikTorpamy Ml 3 nosHaukoio (H), sk
300pAKEHO HA MATIOHKY CMPABA.

© 3HIMITb KIAMNQAH, AK MOKA3AHO HO MAUTIOHKY CMPABd.

MpuroTyBaHHs oBouiB 60 KPUXKHUX NPOAYKTIB
o YCTQHOBITL MiKTOrpamy # knanasa HABNPOTH
nosHauxku (H) = man. 7.

MpurotyBaHHA M’sica a60 3aMopoXeHUX NPOAYKTIB
e YCTAHOBITL NIKTOrpaMy (3 K/IAMNAHA HABMPOTH
nosHayxku (H) — man. 8.

I'Iepme BHUKOPUCTAHHA

e [lepen nepwnm BUKOPUCTOHHAM peTeslbHO OYMCTbTE CKOPOBAPKY Ta il
KOMMOHEHTH.

o YcTaHoBiTh nigctasky ans kowwmka (K) Ha aHo KacTpyni Ta noctasTe Kowuk (J)
3Bepxy”.

o HanoBHiTb KacTpysiio BoAOO HA 2/3 (MO3HAYKA MAKCMMAUTBHOTO 3aroBHEHHS (Max
2) (0)).

© 3aKpHifTE CKOPOBAPKY.

o YcTaHoBiTh NikTorpamy (Z3 HaenpoTH nosHauku (H) — man. 8.

o [ocTasTe CKOPOBAPKY HA BAPWIbHY MOBEPXHIO i BUCTABTE ii HO MOKCUMOUIbHUIA
piBeHb NOTYXHOCTI.

*KoLMK He BXOAMTb 0 KOMMN/EKTY NOCTAYAHHSA EAKUX Mojeneit 276



MpUCyTHICTL NAapy Ha piBHI iHAWKATOPA HAABHOCTI THCKY (D) — € HOpMAIbHUM

AIBULLLEM HA NOYATKY po6oTH npunaay.

o Konu napa noyHe BUXOAUTH Yepes KNanaH, 3MeHLLITb IHTEHCUBHICTb HArpiBAHHA 1
3ayekaTe 20 xB.

» [ina mogeneit i3 Taimepom 3anporpamyite 20 XB HQ HbOMY.

o Yepes 20 XB. BAMKHITb N/UTY.

e [locTynoBo noBepHiTb KnanaH (A), BUOUPAKOUM LUBMAKICTb CKUAAHHA NAPH, A0
yropy, A0 no3Haukk §» — puc. 9.

o [licns Toro, AiK iHAMKATOP TUCKY (D) ONyCKAETHCSA, CKOPOBAPKA CKUAAE TUCK.

 BigKpuiTe ckopoBapky — mat. 1-2.

o [pomuiiTe CKOPOBAPKY BOAOHO TA BUCYLLITb.

Mepea nepLunMm NPUroTyBAHHAM

o [Nepes KOXHUM BUKOPUCTAHHAM 3HiMITb knanaH (A) (aue.
po3ain «BuKopuCTaHHs poboyoro KnanaHa») i BiyanbHO
nepeBipTe NpW eHHOMY CBIiTAi, Y4 HE 3a6UTUI KaHan
BiAABefeHHn napy (B) (auB. mantoHoK). 3a HeobXigHOCTI
NPOYMCTITb Horo 3ybouncTkoto — mas. 10.

e [epexoHaiTecs, WO MopLieHb 3anob6iKHOrO KaanaHa
(C) BiNbHO PYXAETLCS, AMB. MAIIOHOK HWKYE TA PO3Ain
«OuuLLEeHHA 1 Jornspy.

o [lopaviTe iHrpeaieHTH Ta pianHy.

* 3aKpuiTe CKOpoBAPKY (Mal. 3) Ta nepekoHamTecs, Lo ii
NPABUIBLHO 3aKpHTO (Maut. 4).

o BctaHoBiTb nikTorpamy 22 460 & wnanana HABMPOTH
nosHauku (H) = man. 7 abo 8.

e [locTaBTe CKOPOBAPKY HA BAPWJIbHY MOBEPXHIO | BUCTABTE
MAKCUMQJIbHUH PiBEHb TEMMEPATYPU.
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Tavimep (onyioHanbHO)

e Talimep AOCTYMHWUM TiNbKWM HA MEBHUX MoAEensX. 3HIMHWK
i GBTOHOMHMK TaKmep MNOBIAOMWTL BAC MPO 3AKIHYEHHSA
NPUroTyBaHHA. Bu MoxeTe B3ATH #oro 3 coboto Ta 3BibHATH Yac
ONA iHWKX 30BAAHb a60 3anMwKnTK Ha niactasui (G(c)) nig yac
MPUrOTYBAHHSA.

« CKOpOBApPKA MOe NPALOBATH AIK i3 TaMepoM, TaK i 6e3 Hboro.

PYHKUiOHYBAHHA:

© YBIMKHEHHSI: HATUCHITb KHOMKY OZIH pa3; BinobpassaTbcs ABA Hy .
= * Bubip yacy npurotyBaHHsA (Makcmym 60 XBUIMH): HATUCKAWTE
KHOMKY.

\‘ - OKpeme HaTUCKAHHSA: MOXBUIMHHWI BiJliK

= - besnepepBHe HATUCKAHHA: NPOKPYYYBAHHSA

© 3BOPOTHUI BifYTiK YaCY MPUrOTYBAHHSA: NIC/A BiZANYCKAHHS KHOMKK
uepes KiNbKa cekyHs BMOpPaHWiA yac 6numarnme, BigJiK yacy
noYaBCA.

3BOPOTHMI BiAJliK MOE NOYATHCA, LOWHO KIANAH MOYHE LWHNITH.

© 3BYKOBi CMrHQU/IM: MNiCNA 30KIHYEHHS MPUrOTYBAHHA Tawmep
nonepejKae BAC Cepi€lo 3ByKOBMX curHanis. LLlo6 BUMKHYTK
CUrHA, HATUCHITb KHOMKY.

© BUMKHeHHs: aBToMATHYHE

e [ToMrnKa NporpamyBaHHA: BU MoOXeTe 6yAb-KOM CKUHYTK
3anpOrpamoBaHMIA HAC, YTPUMYHOUM KHOMKY HATUCHYTOMO Binblue
[IBOX CEKyH],

© YCTAHOBNEHHS: YCTAHOBITL TAMMEP HA MiACTABKY 3B€PXY HA KPMLLILL.

o 3HaTTA: O6epeXHo MNigHIMITL TalMep Bropy.

PekomeHpauii 3 ekcnnyaradii:

Buxiave nonowerrs  © He muiTe TaiMep y MOCYAOMMIAHIA MALIMHI. Hikonn He

(nea nismicaui HABNPOTM  jgcTABNANTE TAMMEP NI npoTouHy Boay. lpoTupaiiTe Tarmep

OAH oporo) UMCTOIO TKAHWHO. He BUKOPUCTOBYMTE PO3UMHHUKM /15 YMLLLEHHS!

TarMmepa.
- YTunisauin:
o TepmiH C1y61 TaMepa 3a1IEXUTb Bifi TOTO, SIK 4ACTO
BM iOro BUKopucToByeTe. OfHAK, AKLLO BU NOMITUTE
noBHUI 060 YACTKOBMIA BUXif i3 nagy avcnnes, Bam
I . . .
noTpibHo byae BUTAITHM 6aTapeto Ans yTunisauji.

e Y TaiMepi BUKOPUCTOBYETLCA GATAPENKA-«I'YA3UK» PO3MipYy
akpure nonowenna  CR2032.barapertka Tanmepa MicTUTb AWMETOKCHETAH Ne
(niemicsius wasnporn ~ CAS 110-71-4. Lie Bignosigae eBponencbknMM Hopmam. 3aans

MOBHOrO MiCALIA) BALLIOT 6e3MeKu M OXOPOHU JOBKINNA: HE HOMAraMTeCh BIAKPUTH
bartapeiky, He nipaasanTe i Aii BUCOKMX Temnepartyp, He
BMKMAAMTE pa3oM i3 N06yTOBUMM BiAXOAAMM; NMOBEPHITH il B MYHKT
360py BUKOPUCTAHKUX BaTapeHok.

e Bu MoxeTe 3aMiHWTK baTtapeto, po3MmillleHy B 3HATOMY TAKUM
UYMHOM MPUNAZI, AIK MOKA3AHO HA LM cxeMi, abo AOpYyuUTH Le
NpoAABLItO, LLIO HAAAE TaKi NOCNYTH.

* By MmOXeTe npuabat HOBUM TAMMEP Y BCiX HALLIMX ABTOPU30BAHWX
cepBicHMX LieHTpax TEFAL.
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Inankarop TUCKY
(D) He no3Bonse

TUCKY Y CKOpOBapLii npunagy.
nigHimaTmcs, AKWo
BOHQ HENPABU/ILHO

B npoueci npurotyBaHHs

e [IpUCYTHICTb NApU HA PiBHI iHAMKATOPA HAABHOCTI
THCKY (D) — € HOPMABHIM ABMLLEM HA MOYATKY PO6OTH

e Konu pobounit knanaH (A) 6e3nepepBHO BUMYCKAE
napy, BUAAOYM 3BUUHaNHWIA 3BYK (MLLLLILLY), 3MeHwwy#iTe

3aKpHTa. TemMnepaTypy BapuIIbHOI MOBEPXHI TAK, Wob knanaH (A)
NPOAOBXKYBAB LLUMMITH, fIK 33BMYAHA.
o JloTp1MY#TECA YaCY NPUrOTYBAHHS, YKA3AHOIO B PeLienTi.
o Konu uac npuroTyBaHHA MUHE, BUMKHITb MINTY.
o [inn mopenei i3 Takimepom 3anporpamyite 20 xB Ha

HbOMY.

3aKiHYeHHA NPUroTYBAHHSA

BunyckaHHsa napu

MNoBinbHe ckMAAaHHA Napy

e MNoBinbHO NoBepHiTb knanaH (A), BHGbUpaioun
WBMAKICTb CKUAGHHA NapH, A0 MiKTOrpam1 &
— man. 9. Micna Toro, Ak iHAMKaTop T1cky (D)
OIMYCKAETHCS, CKOPOBAPKA CKUAAE TUCK.

Ingukatop Tucky (D) yHemoxnuBnioe
BiAKPUBAHHA CKOPOBAPKHM, AKLLO BOHA Nepebysae
niJ, TUCKOM.

LLIBAKe CKUAAHHSA NApU:

* B MOXeTe NOCTABWUTH CKOPOBAPKY B XONOAHY
BOZY AN MPUCKOPEHHS CKWUAAHHA MApH, AMB.
cxemy. Konm ingukatop Trcky (D) onyckaeTbes,
CKOPOBUPKA CKUAE TUCK.

o MOXHa BiAKpHUTH CKOPOBAPKY — Maut. 1 2.

Oco6nuBi BUNAaKu

Y pasi npUroTyBaHHA DKi 3 MACTAHUCTUX NPOAYKTIB
(avB. TAGAWUI MPUrOTYBAHHSA) a6O CyxXMX
OBOYiB He BMKOPMUCTOBYMTE CKMAAHHA Napu n
304eKanTe, JOKM ONYCTUTLCA IHAUKATOP TUCKY
(D), WO yMOXIMBWTb BIAKPUTTS CKOPOBAPKH.
PexomeH0BAHMI 4aC NPUTOTYBAHHA NOTPIOHO
CKOPOTUTH.

fAxwo nig uac
BUMYCKAHHA NApH

BM criocTepiraere
HE3BUUQAWHI BUKUOH,
YCTQHOBITL po6oumii
KnanaH (A) Ha NO3HAUKY
2+ a60(Z5 (puc. 7
a6o 8), a notim 3HoBY
MOBINIbHO BUKOHY#HTE
CKWUIAHHA NApH,
NepeKOHABLLMCb, L0
6inbLue HeMae BUKUAIB.

Mepecysaiite
CKOPOBAPKY, LLIO
nepebyBae nig THCKOM,
3 MAKCUMQIBLHOO
obepexHicTio, He

e/l N8 NpUrOTYBAHHA CyNiB PEKOMEHAYETbCA CTpyLytoUm Ii.
3MIMCHIOBATH LIBMAKE CKWAAHHS Napu (AWBITbCA
po3ain «LLiBuake ckuaaHHsA napu»).
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OuuLLeHHA CKOPOBAPKH

Ana 3a6e3neueHHs HagiHoi poboTn npunagy

AOTPUMYITECH HOBELEHWX HMKUE PeKOMeHAALIN

3 OYMLLEHHS Ta 06CYroBYBOHHA MICNA KOMHOMO

BUKOPHUCTAHHS.

o [1icns KOXHOro BUKOPUCTAHHS MUIATE CKOPOBAPKY
(KacTpyno T KPWLLKY) Tensol BOAOKW 3
AOAABAHHAM MUIOUMX 3acobiB Ania nocyay. Kowumk
AR IPUFOTYBAHHA HA NAPI™ MOMHO OYMLLYBATH TAK
camo.

o He BUKOPUCTOBYWTE PO3UYMHIB XI0pY 060 MUIOUMX
30c06iB, sIKi MiCTATb XJ10p.

« He neperpisaiiTte KacTpynto, KoM BOHA NOPOXKHS.

OuHLLEHHA BHYTPILUHBOI NOBEPXHi KACTpYNi

o Muiite rybKoto 3 J0AABAHHAM MUIOYOrO 3aCoby Ans
nocyay.

o [osiBa NAIAIM HA AiHI KACTPYAI He BNIMBAE HA poboui
Bnactveocti mMetany. Lle Hakun. LWo6 Bupanuty
11010, MOXHA BUKOPUCTOBYBATU yDKY 3 HEBEIMKOIO
KiNIbKICTIO 6in10ro ouTy.

OuHLLeHHA 30BHILLHBOI MOBEPXHi KacTpyi

o MutiTe rybKoto 3 A0AABAHHAM MUIOHOrO 3acoby Ans
nocyay.

OuMLLEHHA KPULLKK

o [poMHIATe KPULLIKY ryBKOIO Nifi MPOTOYHOIO TEMJIO
BOZOM0 3 0JGBAHHAM MUIOYOT0 3aC0by s nocyay
Ta aobpe CrosocHiTb.

OuHLLEHHA NPOKNAAKH KPHULLIKH

o [icns KOXHOro NPUroTYBAHHA MUiTe Npoknazaky (I)
TA i BUIMKY.

o LLlo6 ycTaHOBUTH NMPOKAAAKY HA Miclie, AWB. MaUl.
11-12.

OumuieHHs pobouoro knanaxa (A)

e 3HiMiTb pobounii knanaw (A), auB. po3ain
«BHUKOPUCTAHHS pO60YOro KNanaHa».

o Muiite pobouwii knanaH (A) nia cTpymeHeM Boau 3
KpaHa — ma. 13.
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Muiite ckopoBapKy
nicna KOXHOro
BMKOPUCTAHHS.

MouopHiHHA Ta
NOAPANUHMU, AKi
MOXYTb 3'ABUTUCA
BHACNIOK
[IOBrOTPHBAJIONO
BMKOPUCTAHHSA, He
B/IMBAIOTb HA poboui
XAPAKTEPUCTHKN
NpUCTpolo.

Tinbku KacTpynio Ta
KOLUMK MOXHO MUTH
B NOCYAOMMIAHIN
MOLUKWHI.

LLlo6 noaoBKMTH
TepmiH ekcnayarawii
CKOPOBAPKH, He
neperpisante
KACTPY/1i0, KOJIU BOHA
nycra.

Micna 10 pokis
eKcnnyarawii
HeobXigHO 3AiINCHUTH
TeXHIYHUM ornsg
CKOPOBAPKH B
GBTOPM30BAHOMY
CepBiCHOMY LieHTpi
TEFAL.
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OuwLeHHs KaHany BiaBeeHHs napy (B)

o 3HiMiTb Knanax (A).

o [IPOKOHTPONIONTE BI3yaAILHO NPU AEHHOMY CBIT/I,
L0 KAHO BiABEAEHHS MAPW YACTUI | MAE Kpyry
dopmy. uB. MastoHOK crpaBa. 3a HeobXiAHOCTI
MPOYMCTITh Horo 3ybounctkoto — mas. 10.

OuuieHHs 3anobixHoro knanaa (C)

o [lpoMuiiTe BOAOK YACTMHY KOPMYyCy KAANAHA,

PO3TALIOBAHOTO BCEPEANHI KPHLLIKU. Mpy 3amiHi
o [NepesipTe Horo poboTy, HOTUCHYBLUM 3f1erka Ha NPOKNAAKK HIKONIU
KY/IbKY, fIKQ MAE BifIbHO pyxaTtucs. JI1B. MAntOHOK He BUKOPHCTOBYHTe
cnpasa. rocTpi abo pixyui
npeameTH.

3amiHa NPOKNAAKK CKOPOBAPKH

o MiHsiiTe NpoKNaAKY CKOPOBAPKK pa3 Ha pik abo
AKLLO HA Hi 3'ABKUAMCA AedeKTu.

© 30BX/M BUKOPUCTOBYIMTE OPUFIHAIbHY NPOKNAAKY
BUpobHUUTBa TEFAL, npusHaueHy Ans Bawoi
CKOPOBAPKMU.

36epiraHHA CKOPOBAPKH

o [lepeBepHiTb KPHLLKY Ta MOKNAAITH il HA KACTPYI0.

besneka BUKOPUCTAHHA

CropoBapKa ocHalleHa bararbma 3acobammy besnexu:
« Bbe3neka nig yac 3aKpUBaHHSA
- SIKLL0 BMPI6 He 3aKPHTO, IHAMKATOP HAABHOCTI TUCKY (D) He MOXe NiAHATUCS, WO
YHEMOXJIMBIIOE NIAHATTA TUCKY Y CKOPOBAPLYi.
« Be3sneka nig yac BiAKPMBAHHA
- AKWwo cKopoBapka nepebyBaE MNif TMCKOM, KHOMKA BiAKpuBaHHA (E) He
cnpaupboBye. Hikonn He BiaKpuBaiTe CKOPOBAPKY Yepe3 cuny. He TopkariTech
iHArKaTopa TUcky (D).
o 1Bi cucTemu 3anobiraHHA HAAMIPHOMY TUCKY
-Mepwa cuctema: 3anobikHWi knanaH (C) BUBINBHAE TUCK, | NAPA BUXOAWTb
FOPU30HTAILHO Yepe3 BEPXHIO YACTUHY KPULLKKU — mar. 14
- llpyra cucrema: npoknazka (I) BUnyckae napy BepTUKAIbHO Yepes HEBEIMKUI
OTBIP HO KPOMLIi KPULLIKM 060 B37,0BX KacTpyi — pmasi. 15. O6epexHo, Lie Moxe
NPU3BECTM A0 MOTALLIEHHS MONYM's HA FA30Bil NNTI.
AKWo oaHA 3 cucTeM 3an06iraHHA HAAMIPHOMY TUCKY
He CnpauboBye
© BUMKHITb namTy.
o [TOBHICTIO OXONOAiTb CKOPOBAPKY.
 Bigkpuite.
o [NepesipTe Ta 04MCTiTb poboumii knanaH (A) (man.13),
KaHan BiaBeaeHHs napv (B) (man.10), 3anobixHui
knana (C) i npoknaaky (I). lne. mantoHok cnpasa.
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FapaHTin

© 30 YMOBM BMKOPMUCTAHHA 30 NPU3HAYEHHAM KacTpyns ckopoapku TEFAL mae

rapaHTito 10 poKiB, AKLLO HECMPABHICTb CTOCYETbCA:
— MeTaIeBOI CTPYKTYPH KACTPYAi CKOPOBAPKH;
— NepesyacHOro MOLLKOAXEHHSA OCHOBHWUX METCUIEBMUX KOHCTPYKL.

o Ha Bci iHWi YaCTUHU CKOPOBAPKW HOAAETLCA FAPAHTIA HA AedeTKH, NOB'A3aHi
3 HesiKicHOi po6oToto abo martepiasamu, 3 MOMEHTY MOKYNMKW Ha nepioa,
BM3HAYEHWI B YAHHOMY 30KOHOAABCTBI KpdiHH, B AiKil 6yB npuabaHuii npunag.

o LA rapanTia 3a6e3nevyeTbca 30 yMOBM Npej’sIB/IEHHA KACOBOTO 4Yeka abo
POXYHKA-PAKTYPH, AIKi 30CBIiAUYIOTb AATY NPUAGAHHS.

BuHATKM 3 rapaHTii

o [apaHTis He Ai€, AKLLO CUCTEMATHYHI MOSIOMKH NPUAZY NOB'A3aHI 3 HEJOTPUMAHHAM
npasun TexHiku 6e3nekn abo HeabaMNMBMM CTABNEHHAM [0 HbOTO B NpoLec
eKkcnayarauii, a came:

— NPUaZ 3a3HABAB YAAPIB, NAZAB, HOTO BUKOPUCTOBYBQIM fJ1A1 MPUTOTYBAHHSA
Ki B Lyx0BLi.
- Kpuiwuky, pobounii KnanaH i Tanmep MOXHA MUTH B NOCYAOMWIHIA MALLIMHI.
 TinbKkK QBTOPU30BaHI cepBicHi LieHTpu TEFAL matoTb npaso 3abe3neuyBaTti Bam
rapaHTikHe obcnyroByBaHHs (Nepeiaitb 3a nocnaHHam www.tefal.ua).

O60B’A3KOBE MAPKYBAHHA

MapKyBaHHA Micue 3HaxXoaeHHA
. Ha kpuwiui Ta Ha pyyui
Hassa B1MpobHWKa abo Toprosoi Mapku KDMLLIKH
Pik BMMyCKY Ta HOMep napTii Ha kactpyni
3a3HayeHHa moaeni
MakcrmanbHO AoNYCTUMUI piBeHb TUCKY (PS) Ha kpuwui
HariBuiymii piseHb poboyoro Tucky (PF)
06'em Ha aHi kactpyni

3aBepLUeHHA CTPOKY eKcnayarawyii
eNleKTPUYHOro abo eNeKTPoOHHOro Npunaay

e 3ax1LLaiMO HOBKOJIULLHE cepeAoBHLLe pasom!
® Ue# npunaa MicTMTb mMaTepianu, AKi NignaralTb BTOPUHHIN
nepepobuii.
2 BigHeciTb uel npunag Ha nepepobKy A0 UEeHTpy npuiomy
— nobyToBMX BiAXOAIB.
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TEFAL Bignosiaae Ha Bawi 3anUTAHHSA

Mpo6nemu PexkomeHaauii
fKwo ckopoBapKa BigHeciTb CKOPOBAPKY B ABTOPU30BAHHMI cepBicHMi LieHTp Tefal
Harpinacs 63 piguH1 | Ans nepesipky.
BCepeauHi

AKwo iHAMKATOP TUCKY
He CrpaLboBYE i napa
He BUXOAMTb Yepes
pobounii KnanaH nig
Yac NPUroTYBaHHSA

Taxa cuTyaList A0MYCTAMA NPOTATOM KiNlbKOX NEPLUMX XBUIIMH.

AKLLO TaKa TeHAeHLA 36epiraeTbes, NepesipTe uu:

— TemnepaTypa BapH/bHOI MOBEPXHI JOCTATHHO BUCOKA, B HLLIOMY
BMNAAKY 36iNbLUITH TemnepaTypy;

— KifbKICTb PiAWHKU B KACTPYJTi SOCTATHS;

— pobouKiA KNANAH BCTAHOB/IEHO HA OfIHIN i3 NIKTOrpam B+ 460
-man.7 abo 8.

— CKOPOBAPKG 3AKPHTA HAIEXHUM YHHOM;

— NpoKaaKa abo Kpdi KACTPYJii HE MOLIKOKEHI.

AKWO iHAUKATOP TUCKY
CrpavBoBYE, cie napa

Taxa cuTyaList A0MYCTAMA MPOTATOM KilbKOX MEPLUMX XBUIIMH.
AKLLIO TaKe ABMLLE He 3HMKAE, NOCTABTE NMPUAGZ, Y XONOAHY BOAY

He BUXOAMTb Uepe3 (auB. po3gin «LLBuake ckupaHHs napy Ta «OcobnmBi BUNAaKM»),

po6ounii KnanaH nig | NoTim) BigKpUiATE Horo.

4ac NPUroTYBaHHSA OumncTiTe poboumnic KNanaH i KaHan BWBEAEHHA Napu Ta
MNepeKoHANTeCs, Lo MOPLLEHb 3aN0bIKHOTO KAnaHa BifbHO
PYXQETbCA.

AKLLI0 Napa BUXOAWTb | UM KPHLLIKA J06pe 3aKpHTa;

3-if} KPULLIKY, UM NPOKJICIKA BCTAHOB/IEHA HAUTEKHWM YAHOM Y KPULLILY;

nepesipre CTQH MPOKIGAKM, 30 MOTPEOM 3aMIHITb ii;
UACTOTY KPULLKKM, NPOKAGAKK Ta 1i BUIMKM, PO3TALLIOBAHOI Ha
KPHLLILY, 3aMOBiKHOrO KNANAHA Ta pOBOYOro KNAMAHG; CTH KpaiB
Kactpyni.

AIKLLIO KpHLLKA He MNepekoHaiTecs, WO iHAMKATOP TUCKY NepebyBaE B HUKHLOMY

BifIKpMBAETBLCA MOMNOMXEHHI.

B iHLLOMY pasi 0X0n10AiTb CKOPOBAPKY Mifi XONIOAHOI0 MPOTOYHOIO
BOA0t0, AWB. po3pin «LLiBuake ckupanHa napu» Ta «Ocobnmsi
BUNAAKM».

fKwo Ka HeroBapEHa
a6o nigropina,
nepesipte

4ac NPUroTYBAHHS;
Temneparypy BAPHIILHOI MOBEPXHI,
NOJIO}EHHA POBOYOrO KNAMAHA,
KiNbKICTb PiWHK.

Akwo ika nigropina

lMepes o4nLLEHHAM 30MOMITb KACTPYJIO Y BOZ HA IGAKWIA YaC.
Hikonm He BUKOPHCTOBY#TE PO34MH XJIOPY TA MMIOHi 30.CO6H, LLO
MICTATb X/10p.
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*KoLLMK He BXOAMTbL 0 KOMNNEKTY NOCTAYAHHA JeAKUX Moaened

OBoui
CBIXKI/ 3AMOPOXEHI/
Mpurotysanua| MonoxeHHs | [MonoweHHs
Knanaxa KnanaHa (Z3
— Ha napi** 18 xB.
ApTHLLOKK —ysoa™ 15 %8
Cnapxa —y Bogj 5xB.
Bypsik — Ha napi 20-30 xB.
Kpynu (cyxi oBoui) —y BoAi 15 xB.
Bpokoni — Ha napi 3 xB. 3 xB.
MopKBa (Machanwcti npoaykTi) niBKiNbUA — Ha napi 7 xB. 5 xB.
Cenepa —Ha napi 6 xB.
—y Bogi 10 xe.
Fpu6n noApibHeHi —Ha napi 1 x8. 5xB.
uini —y Bogi 1x8.30¢c
noapibHeHa | —Ha napi 6 xB.
3eneria kanycta MCTS — Ha napi 7 xB.
Bproccenbcbka Kanycra — Ha napi 7 xB. Sxs.—ysoai |
| LiTHa kanycra —y Bogj 3xB 4 xB.
Ka6aurw —Ha napi 6x8.30¢ 9 xB.
—y Bogi 2xB.
LIMKopii canatHui — Ha napi 12 xB.
Winunar — Ha napi 5 xB. 8 xB.
—y Bogi 3xB.
3enexa KBacons —Ha napi 8 xB. 9 xB.
Haniscyxa KBacons —y BoAi 20 xB.
3eneHa co4eBrLA (cyxi osoui) —y BoAi 10 x8.
Pina — Ha napi 7 xB.
—y Bogj 6 xB.
lopouok — Ha napi 1x8.30c 4 xB.
Linbyns — nopent KpYXaibls | —Ha napi 2x8.30¢C
l'ap6ys3 (ntope) (macnatmcri npoaykry) —y Bogj 8 xB.
Kapronn YETBEPTUHKK | —HA Napi 12 xB.
YETBEPTUHKK | —y BOAj 6 xB.
PWC (cyxi oBoui) —y BOgAi 7 xB.

M’sico Ta puba

** TPOAYKTH NOBUHHI 3HAXOAUTUCA Y KOLUIMKY NSt PUTOTYBAHHSA HA Napi*
*** [poAyKTH NOBUHHI 3HAXOAUTUCA Y BOAI

CBIXKI/ 3AMOPOXEHI/
MonoxeHHs kKnanaHa @ MonoxeHHs KnanaHa =
bapaHuHa (Hora 1,3 kr) 25 xB. 35 xB.
AnoBuumrHa (neyexs 1 kr) 10 xB. 28 xB.
Mutb (pine 0,6 Kr) (vacnsmmcti npoaykTh) 4 xB. 6 XB.
CBuHWHA (neveHs 1 Kr) 25 xB. 45 xB.
KypsatuHa (uina 1,2 kr) 20 xB. 45 xB.
Jlocock (4 wmartku 0,6 Kr) (wacnsmvcti npoaykw) 6 xB. 8 xB.
I{&ehl%)(ll CTenKn 0,6 Kr) (mMacnaHucTi 7 XB. 9 xB.

*Kowwk He BXOAWTb A0 KOMMJIEKTY NOCTAYAHHA AeAKNX MOﬂeﬂEﬁ
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