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al  Variateur de vitesse

a2  Bouton d'ouverture de l'appareil

a3 Tétede l'appareil

a5  Trappe amovible pour fixation blender et mini robot

a6  Téte rotative pour le montage des accessoires (pétrin, malaxeur et fouet multibrins)
a8  Trappe amovible pour fixation hachoir a viande et accessoire découpe-légumes
b1  Bol

b2  Couvercle anti-éclaboussures

c1 Pétrin

2 Malaxeur

c3  Fouet multibrins

eLisez attentivement le livret "Consignes de
sécurite" et ce mode d'emploi avant la premiére
utilisation.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation, lavez tous les accessoires a I'eau savonneuse. Rincez-les et
séchez-les.

MONTAGE

Placez I'appareil sur une surface plane et séche avant de le mettre en marche. Réglez le variateur
de vitesse sur « 0 » et assurez-vous que l'appareil n'est pas connecté a une prise de courant lors
du montage du bol et de I'accessoire. Poussez le bouton d'ouverture dans la direction de la fleche
et relevez la téte de l'appareil. Mettez le bol dans le support sur I'appareil. Tournez le bol dans le
sens horaire jusqu'a ce qu'il soit solidement fixé sur le support de bol.

DESCRIPTION -

Fixez I'accessoire que vous désirez utiliser (malaxeur, pétrin ou fouet multibrins) sur la téte rotative.
Poussez I'accessoire vers le haut et tournez-le dans le sens antihoraire pour le fixer sur la téte
rotative.

Ajoutez les ingrédients. Prenez soin de ne pas surcharger le bol.
Poussez le bouton d'ouverture en direction de la fleche pour
abaisser la téte de I'appareil et branchez I'appareil sur une prise.
Montez le couvercle anti-éclaboussures en I'enfongant fermement
dans la téte rotative de maniére a ce que le trou d'alimentation soit
positionné comme indiqué sur la figure ci-dessous.

Mettez en marche l'appareil en tournant le variateur de vitesses a la vitesse désirée entre Min et
Max. Reportez-vous aux instructions a la page suivante pour la sélection de la vitesse. Veilleza ce
qu'il y ait toujours des ingrédients dans le bol avant de mettre I'appareil en marche. Suivez les
instructions de la recette.

DEMONTAGE

Lorsque vous avez terminé la préparation, positionnez le variateur de vitesse sur "0" et débranchez
I'appareil. Poussez sur le bouton d'ouverture en direction de la fleche, relevez la téte de I'appareil



et retirez I'accessoire.. Retirez le bol du support en le tournant dans le sens antihoraire, puis retirez
le couvercle anti-éclaboussures.

Nettoyez les piéces comme décrit dans la section « Nettoyage et entretien ».

SURCHAUFFE

Le robot comprend un thermostat afin de protéger la vie de I'appareil et celui-ci sera activé sile
moteur surchauffe. Si le thermostat est actionné (la machine s'arréte), mettez l'appareil hors
tension et débranchez-le. Attendez 30 minutes avant de le remettre sous tension.

POUR REGLER LA VITESSE

Branchez I'appareil sur une prise de courant. Il est recommandé de toujours commencer a vitesse
Min, puis d'augmenter la vitesse graduellement. Installez le couvercle anti-éclaboussures sur le
bol afin d'éviter les projections. Voir le tableau ci-dessous pour les réglages de vitesse
recommandés.

COMMENT UTILISER LES ACCESSOIRES

Vous trouverez des suggestions pour les réglages de vitesse dans le guide ci-dessous.
Commencez a vitesse Min et augmentez la vitesse en fonction de la préparation.

Contenu Accessoire | Vitesse | Temps max | Quantité max

Gateaux (mélanges maison et . .

faits maison) Malaxeur Min >4 6 min 4,9 Kg

Pate brisée Malaxeur 1>2 3 min 1,4 kg

Blancs d'ceufs Foue.t . Max 3 min 30 16 ceufs
multibrins

Créme fouettée Foue't . 5> Max 5 min 700 ml
multibrins

I - . . 1640 g de farine
Pate a pain Pétrin Min > 1 8 min +960 g d'eau
Brioche Pétrin Min >3 14 min 3,6 Kg

Mettez tous les ingrédients liquides dans le bol, puis ajoutez les ingrédients secs. Restez toujours
prés du robot pendant que vous I'utilisez. Ajoutez toujours les ingrédients aussi pres de la paroi
du bol que possible et non pas directement dans I'outil rotatif.

Les mélanges contenant un grand volume de liquide doivent étre traités a faible vitesse.
N'augmentez pas la vitesse avant que le mélange ait épaissi.

Si des ingrédients restent collés aux parois du bol, arrétez |'appareil, attendez I'arrét complet de
la machine, relevez la téte de 'appareil et raclez les parois a I'aide d'une spatule.

Si par erreur quelque chose se coince dans I'outil ou si le moteur s'arréte, mettez I'appareil hors
tension et débranchez-le. Résolvez le probléme ou réduisez la quantité dans le bol. Laissez le
moteur refroidir pendant 5 minutes avant de remettre l'appareil en marche.

Utilisez le fouet multibrins pour préparer mayonnaise, sauces, blancs en neige, chantilly et autres
préparations aérées. N'utilisez jamais le fouet multibrins pour pétrir ou mélanger des pates



légéres type pates a gateaux. Surveillez constamment le résultat lorsque vous fouettez ou
mélangez, car le résultat désiré peut étre obtenu trés rapidement.

REGLAGE DES ACCESSOIRES FOUET MULTIBRINS,
PETRIN ET MALAXEUR

La hauteur de I'accessoire par rapport au fond du bol est pré-réglée en production. La hauteur
peut étre ajustée si désiré, en suivant les instructions ci-dessous :

1. Mettez I'appareil hors tension et débranchez-le.

2. Relevez la téte de I'appareil et fixez 'accessoire souhaité sur la téte
rotative.

3.Tenez l'accessoire d'une main tout en desserrant I'écrou a l'aide
d'une clé ajustable, voir la fig. ci-contre.

4. Abaissez la téte de I'appareil et réglez la hauteur en faisant tourner
l'accessoire. [déalement, I'accessoire doit presque toucher le fond
du bol.

5.Relevez la téte de l'appareil et serrez I'écrou pendant que vous
tenez I'accessoire de |'autre main.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

Le bol et les accessoires peuvent étre passés au lave-vaisselle. N'immergez jamais I'appareil dans
I'eau ou dans un autre liquide. Essuyez la base de I'appareil et la téte rotative avec un chiffon
humide. N'utilisez jamais de détergents agressifs ou abrasifs, car ces produits peuvent rayer et
ternir la surface. Essuyez soigneusement toutes les piéces avant de ranger 'appareil.

IMPORTANT : LE MOTEUR NE DOIT JAMAIS ETRE IMMERGE !

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

-Veuillez vous référer aux chapitres « Avant la premiére utilisation » et « Surchauffe ».
- Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Contactez un centre de service agréé (voir la
liste dans le livret de service).

ACCESSOIRES

- Malaxeur

- Pétrin

- Fouet multibrins

Attention : aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice
d'utilisation ou de votre appareil.



PARTES DEL APARATO

al  Selector de velocidades

a2  Manecilla para soltar el cabezal de la batidora

a3  Cabezal de la batidora

a5  Tapa ajustable para la batidora de vaso y el robot de cocina
a6  Enganche para el montaje de los accesorios (no se muestra)
a8  Tapadesmontable para el ajuste de los accesorios (picadora de carne)
b1  Recipiente

b2  Tapa antisalpicaduras

¢l Gancho para masa

c2  Batidora

3  Accesorio batidor

elea o!etenidamente el fqlleto "Indicacione§ de
seguridad" y las instrucciones antes del primer
uso.

ANTES DEL PRIMER USO

Antes del primer uso, lave todos los accesorios con agua y jabon. Aclare y seque.

Coloque el aparato de cocina sobre una superficie plana y seca antes de encenderlo. Coloque el
selector de velocidades en 0y asegurese de que el aparato no esta conectado a ninguna fuente
de corriente eléctrica cuando vaya a montar el recipiente y el accesorio. Empuje la manecilla de
desbloqueo en el sentido que indica la flecha y coloque el cabezal de batidora en posicién vertical.
Coloque el recipiente en el soporte correspondiente del aparato de cocina. Gire el recipiente en
el sentido de las agujas del reloj hasta que esté bien sujeto al soporte.

Coloque el accesorio deseado (batidora, gancho para masa o accesorio batidor) en el enganche.
Empuje el accesorio hacia arriba y girelo en sentido contrario a las agujas del reloj para ajustarlo
al enganche.

Anada los ingredientes. Tenga cuidado de no llenar demasiado el
recipiente. Empuje la manecilla de desbloqueo para bajar el cabezal
de la batidora, mantenga su mano en el cabezal de la batidora al
bajarlo dentro del recipiente y conecte el aparato a la toma de
corriente. Coloque la tapa antisalpicaduras encajandola firmemente
en el cabezal de la batidora de manera que la abertura quede en la
posicién que se muestra en laimagen.

Active el aparato girando el selector de velocidades hasta la velocidad deseada entre la minima
y la méxima. Consulte las instrucciones de seleccion de velocidades mas adelante en el manual.
Asegurese de que siempre haya ingredientes en el recipiente antes de encender el aparato de
cocina. Siga las instrucciones de la receta.



DESMONTAJE

Cuando haya terminado de mezclar o batir, ponga el botén de encendido/apagado en 0y
desenchufe el aparato. Empuje la manecilla de desbloqueo, coloque el cabezal de batidora en
posicion vertical y retire el accesorio. Retire el recipiente de su soporte girdndolo en sentido
contrario a las agujas del reloj; después, retire la tapa antisalpicaduras.

Limpie las piezas como se describe en el apartado "Limpieza y mantenimiento”.

RECALENTAMIENTO

El aparato de cocina esta equipado con un termostato para garantizar una larga vida util del
aparato. El termostato se activa si el motor se sobrecarga. Si se activa el termostato, apague el
aparato y desenchufelo. Espere 30 minutos antes de encenderlo de nuevo.

SELECCION DE VELOCIDADES

Enchufe el aparato. Se recomienda comenzar siempre a la velocidad mds baja e ir aumentando
la velocidad poco a poco. Coloque la tapa antisalpicaduras en el recipiente para evitar
salpicaduras. Consulte la siguiente tabla para ver las velocidades recomendadas.

USO DE LOS ACCESORIOS

En la siguiente guia se ofrecen sugerencias de seleccion de velocidades. Comience en MIN y
aumente la velocidad en funcién de los ingredientes.

Contenido Accesorio | Velocidad | Tiempo max. | Cantidad max.

Reposteria (mezclas de . . .

reposteria o caseras) Batidora Min.> 4 6 min 4,9Kg

Masa quebrada Batidora 1>2 3 min 1,4kg

Claras de huevo Acc.esono Max. 3 min 30 16 huevos
batidor

Nata montada Acc‘esorlo 5> Max. 5min 700 ml
batidor

Masa de pan Gancho Min.> 1 8 min 1640 g harina +
para masa 960 ml agua

Bollo de leche Gancho Min.>3 14 min 3,6 Kg
para masa

Primero ponga todos los ingredientes liquidos en el recipiente y después afiada los ingredientes
solidos. Mantengase siempre cerca de aparato de cocina cuando esté en funcionamiento. Aiada
siempre los ingredientes lo mas cerca posible de las paredes del recipiente y no directamente en
la herramienta giratoria.

Las mezclas que contienen gran cantidad de liquido deben procesarse a baja velocidad. No
aumente la velocidad hasta que la mezcla se haya espesado.

Apague el aparato de cocina con frecuencia para limpiar los ingredientes de las paredes usando
un instrumento que no raye.

Si se produce algun error, algo se queda atascado en la herramienta o se para el motor: apague
el aparato y desenchufelo. Resuelva el problema o reduzca la cantidad presente en el recipiente.
Deje que el motor se enfrie durante 5 minutos antes de encender de nuevo el aparato de cocina.



Utilice el accesorio batidor para batir claras de huevo, nata o productos similares. No utilice el
accesorio batidor para batir mezclas espesas como masa de reposteria o puré de patatas. Esté
siempre atento al resultado cuando bata o mezcle, porque el resultado deseado puede
conseguirse muy rapido.

AJUSTE DEL ACCESORIO BATIDOR, EL GANCHO
PARA MASAY LA BATIDORA

La distancia entre el accesorio y el fondo del recipiente viene establecida de fabrica a la altura
estandar. Si lo desea, se puede ajustar la altura:

1. Apague el aparato y desenchufelo.

2. Levante el cabezal de la batidora y monte el accesorio deseado.

3.Sujete el accesorio con una mano y al mismo tiempo afloje la
tuerca con una llave inglesa (ver imagen).

4.Baje el cabezal de la batidora y ajuste la altura girando el propio
accesorio. Lo mejor es que casi llegue a tocar el fondo del
recipiente.

5. Levante el cabezal de la batidora y gire la tuerca mientras sujeta
el accesorio con la otra mano.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Desconecte siempre el aparato antes de limpiarlo.

El recipiente y los accesorios son aptos para lavavajillas. Nunca sumerja el motor en agua ni otros
liquidos. Limpie el motor y el cabezal de la batidora con un pafo himedo. No utilice detergentes
abrasivos, ya que pueden rallar y estropear la superficie. Seque bien todas las piezas antes de
guardar el aparato de cocina.

IMPORTANTE: jNUNCA SUMERJA EL MOTOR EN NINGUN TIPO DE LIQUIDO!
QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA
- Consulte los apartados «Antes del primer uso» y «recalentamiento».

- ¢Su aparato sigue sin funcionar? Contacte con un centro de servicio técnico autorizado (ver
lista en el folleto de servicio).

ACCESORIOS

- Batidora

- Gancho para masa

- Accesorio batidor

Atencion: inicamente puede comprar un accesorio presentando el folleto de instrucciones de
su aparato. Consérvelo en un lugar seguro para su consulta futura.



DESCRICAO DO APARELHO

al  Seletor de velocidade

a2  Manipulo de libertacdo da cabega misturadora

a3  Cabeca misturadora

a5  Tampa para acoplar a liquidificadora

a6  Acoplamento para montagem de acessorios (ndo mostrado)
a8 Tampa amovivel para acoplar aos acessorios (acessério para picar carne)
b1 Taca

b2  Tampa anti-salpicos

¢l Gancho para amassar

c2  Batedor

c3  Batedor de arames

* Ler com atencdo o folheto "Regras de Seguranca"
bem como as instrugbes antes de comegar a
utilizar o aparelho pela primeira vez.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGCAO

Antes da primeira utilizagédo, lavar todos os acessérios com dgua e detergente para a loica.
Enxaguar e secar bem.

MONTAGEM

Colocar a méaquina de cozinha numa superficie plana e seca antes de a ligar a corrente. Colocar
o seletor de velocidade em“0”e certificar-se de que a maquina de cozinha néo esta ligada a uma
tomada quando proceder a montagem da taca e dos acessorios. Puxar o manipulo de libertacéo
na direcdo da seta e colocar a cabeca misturadora em posicao vertical. Colocar a taca no seu
suporte. Rodar a taca para a direita até ficar fixa no suporte da taca.

Montar o acessério pretendido (batedor, gancho para amassar ou batedor de arames) no
acoplamento. Empurrar o acessorio para cima e rodar para a esquerda para ficar preso ao
acoplamento.

Adicionar os ingredientes. Ndo encher demasiado a méquina.
Pressionar o manipulo de libertacdo para baixar a cabeca
misturadora, manter a mao na cabeca misturadora ao baixa-la para
ataca e ligar a ficha a uma tomada. Colocar a tampa anti-salpicos
pressionando-a bem na cabeca misturadora de modo a que a
entrada fique posicionada conforme mostrado na figura abaixo:

Ligar o aparelho rodando o seletor de velocidade para a velocidade pretendida entre Min - Max.
Consultar as instrucdes para selecionar a velocidade. Certificar-se sempre de que os ingredientes
estdo na taca antes de ligar o aparelho. Sequir as instrugdes da receita.

DESMONTAGEM

Quando terminar de misturar/bater, rodar o botéo ligar/desligar para "0" e retirar a ficha da
tomada elétrica. Pressionar o manipulo de libertacéo e colocar a cabeca misturadora em posi¢ao

@



vertical e retirar o acessorio. Retirar a taca do seu suporte rodando-a para a esquerda, a seguir
retirar o resguardo anti-salpicos.
Limpar as pecas conforme descrito no capitulo "Limpeza e manutencao”.

SOBREAQUECIMENTO

A méquina de cozinha esta equipada com um terméstato para garantir um maior tempo de vida
util do aparelho, que serd ativado se o motor entrar em sobreaquecimento. Em caso de ativacao
do termostato, desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada. Aguardar 30 minutos antes de
voltar a ligar o aparelho.

REGULAGCAO DA VELOCIDADE

Ligar o aparelho a tomada. Recomenda-se que o aparelho seja sempre iniciado na velocidade
mais baixa, aumentando-a progressivamente. Colocar a tampa anti-salpicos na taca para evitar
salpicos. Consultar a tabela abaixo para as regulagdes de velocidade recomendadas.

UTILIZAGAO DE ACESSORIOS

As instrugdes abaixo apresentam sugestdes de velocidades. Iniciar em MIN e aumentar a
velocidade consoante os ingredientes.

Ingredientes Acessorio | Velocidade Ten)po Quantlldade
max. max.

Cakes (cake mixtures or . R

home-made) Batedor Min > 4 6 min 49Kg

Shortcrust pastry Batedor 1>2 3 min 1,4kg

Egg whites Batedor de Max 3 min 30 16 ovos
arames

Whipped cream Batedor de 5> Max 5 min 700 ml
arames

Bread dough Gancho para Min > 1 8 min 1640 g de fa,nnha
amassar + 960 g de dgua

Brioche Gancho para Min >3 14 min 3,6 Kg
amassar

Em primeiro lugar, colocar todos os ingredientes liquidos na taca e, a seguir, adicionar os
ingredientes sélidos. Ficar sempre junto da méaquina de cozinha durante a sua utilizacao.
Adicionar sempre os ingredientes o mais proximo possivel do rebordo da taga e ndo diretamente
sobre o acessério em rotagao.

As preparagoes que contém uma grande quantidade de liquido devem ser processadas a baixa
velocidade. Nao aumentar a velocidade enquanto a preparagao nao ficar mais espessa.
Desligar regularmente a maquina de cozinha para retirar os ingredientes das paredes da taca
com a ajuda de uma espatula.

Se ocorrer um erro ou algo ficar preso no acessério ou o motor parar. Desligar o aparelho e retirar
aficha da tomada. Resolver o problema ou reduzir a quantidade de ingredientes na taca. Deixar
arrefecer o motor durante 5 minutos antes de voltar a ligar a maquina de cozinha.

Utilizar o batedor de arames para bater claras de ovos, natas e afins. Nao utilizar o batdor de
arames para bater preparagdes espessas como massa para bolo ou puré de batata. Vigiar sempre
a preparacao durante a utilizacdo do aparelho, porque rapidamente se obtém o resultado
desejado.



AJUSTE DO BATEDOR DE ARAMES, GANCHO PARA
AMASSAR E BATEDOR

A distancia do acessério até ao fundo da taga é prédefinido de fabrica. A altura pode ser ajustada:

1. Desligar a maquina e retirar a ficha da tomada.

2. Levantar a cabeca misturadora e inserir o acessorio pretendido.

3.Segurar o acessério com uma mao e, simultaneamente,
desapertar a porca com uma chave adequada, ver esquema.

4. Baixar a cabeca misturadora e ajustar a altura rodando o acessério.
O ideal é ficar rente ao fundo da taca.

5. Levantar a cabega misturadora e apertar a porca enquanto segura
0 acessorio com a outra mao.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

Desligar sempre antes de proceder a limpeza do aparelho.

A taca e os acessoérios podem ser lavados na maquina de lavar louga. A base do motor nunca
deve ser mergulhada em dgua ou outros liquidos. Limpar a base do motor e a cabeca misturadora
com um pano humido. Néo utilizar detergentes em p6 ou outros detergentes abrasivos que
possam riscar a superficie. Limpar e secar bem todas as pegas antes de guardar a maquina de
cozinha.

IMPORTANTE: NUNCA MERGULHAR O MOTOR EM QUALQUER TIPO DE LIQUIDO!

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR

- Consultar os capitulos «Antes da primeira utilizacao» e «<Sobreaquecimento».
- O aparelho continua sem funcionar? Contactar um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado
(consultar a lista no folheto de Servigos de Assisténcia Técnica).

ACESSORIOS

- Batedor

- Gancho para amassar

- Batedor de arames

Atencdo: s6 podera adquirir um acessdrio se apresentar o folheto de instru¢des ou o seu
aparelho. Guardar o folheto para futuras consultas.



PARTI DELLAPPARECCHIO

al  Selettore della velocita

a2  Persbloccare la testa della frusta, sbloccare la leva

a3  Testadellafrusta

a5  Coperchio di accoppiamento per il frullatore e il robot da cucina
a6  Adattatore di montaggio degli accessori (non illustrato)

a8  Coperchio amovibile di accoppiamento per gli accessori (tritacarne)
b1  Recipiente

b2  Protezione antischizzi

c1 Gancio impastatore

2 Frusta

c3  Sbattitore

» Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta,
leggere attentamente ['opuscolo "Istruzioni di
sicurezza" e le istruzioni generali.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lavare tutti gli accessori con acqua e detersivo
per le stoviglie. Risciacquare e asciugare.

MONTAGGIO

Collocare il robot da cucina su una superficie piana ed asciutta prima di accenderlo. Regolare il
selettore della velocita su "0" ed assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato alla presa di
corrente prima di montare il recipiente e I'accessorio. Tirare la leva di sbloccaggio in direzione
della freccia e posizionare la testa della frusta in verticale. Collocare il recipiente nell'apposito
alloggiamento sul robot da cucina. Ruotare il recipiente in senso orario finché non & saldamente
inserito nell'alloggiamento.

Montare l'accessorio desiderato (frusta, gancio impastatore o sbattitore) all'adattatore di
montaggio delle parti. Spingere l'accessorio in su e ruotarlo in senso antiorario per fissarlo
all'adattatore.

Aggiungere gli ingredienti. Fare attenzione a non riempire
eccessivamente il recipiente. Premere la leva di sbloccaggio per
abbassare la testa della frusta, mantenere la mano sulla testa della
frusta mentre la si abbassa nel recipiente, quindi inserire la spina
nella presa. Montare la protezione antischizzi premendola
saldamente sulla testa della frusta in modo che l'apertura di
alimentazione sia posizionata come mostrato nella figura in basso:

Attivare l'apparecchio ruotando il selettore di velocita e portandolo alla velocita desiderata tra Min
e Max. Le istruzioni relative alla selezione della velocita sono indicate piu avanti nel manuale.
Prima di accendere il robot da cucina, controllare che il recipiente contenga sempre degli
ingredienti. Sequire le istruzioni della ricetta.

©



SMONTAGGIO

Quando gli ingredienti sono stati mescolati/montati, posizionare il pulsante di
accensione/spegnimento (on/off) su 0 e staccare la spina. Premere la leva di sbloccaggio e
posizionare la testa della frusta in verticale, quindi rimuovere I'accessorio. Estrarre il recipiente
dall'apposito alloggiamento ruotando il recipiente in senso antiorario, quindi rimuovere la
protezione antischizzi.

Pulire i pezzi come descritto nella parte intitolata "Pulizia e manutenzione".

SURRISCALDAMENTO

Il robot da cucina é dotato di un termostato che si attiva in caso di sovraccarico del motore, per -
prolungare la durata utile dell'apparecchio. In caso di attivazione del termostato, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina. Attendere 30 minuti prima di riaccendere 'apparecchio.

IMPOSTAZIONE DELLA VELOCITA

Inserire la spina dell'apparecchio nella presa. Si raccomanda di iniziare sempre alla velocita pit
bassa e di aumentarla quindi gradualmente. Per evitare schizzi, collocare I'apposita protezione sul
recipiente. Per le impostazioni di velocita raccomandate, vedere la tabella in basso.

USO DEGLI ACCESSORI

Nella guida seguente sono indicati i suggerimenti relativi alle impostazioni della velocita. Iniziare
dall'impostazione MIN ed aumentare la velocita in funzione degli ingredienti.

Contenuto Accessorio | Velocita Tem_p ° ) Quan_t ita
Dolci (miscele per dolci o . .
dolci fatti in casa) Frusta Min > 4 6 min 4,9 Kg
Pasta brisée Frusta 1>2 3 min 1,4kg
Albumi Sbattitore Max 3 min 30 16 uova
Panna montata Sbattitore 5> Max 5min 700 ml
Gancio . . 1640 g di farina +
Impasto pane impastatore Min>1 8 min 960 g di acqua
Brioche _Ganuo Min >3 14 min 3,6 Kg
impastatore

Nel recipiente, versare prima tutti gli ingredienti liquidi e poi quelli asciutti. Non allontanarsi mai
dal robot da cucina mentre ¢ in funzione. Aggiungere sempre gli ingredienti quanto piu vicino
possibile alle pareti del recipiente e non direttamente nell'accessorio in rotazione.

Con le miscele molto liquide & necessario procedere a bassa velocita. Non aumentare la velocita
prima che la miscela sia diventata piu consistente.

Spegnere regolarmente il robot da cucina per pulire le pareti del recipiente con una spatola in
gomma.

Se si verifica un errore, se qualcosa resta bloccato nella macchina o se il motore si arresta.
Spegnere 'apparecchio e staccare la spina dalla presa. Risolvere il problema o ridurre la quantita
nel recipiente. Prima di riaccendere il robot da cucina, aspettare 5 minuti in modo da raffreddare
il motore.
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Per montare la panna o montare a neve gli albumi o altre operazioni simili, utilizzare lo sbattitore.
Non utilizzare lo sbattitore per le miscele spesse, come impasti per dolci e patate schiacciate.
Stare sempre attenti al risultato quando si sbatte/mischia, perché il risultato desiderato puo essere
raggiunto molto rapidamente.

REGOLAZIONE DELLO SBATTITORE, DEL GANCIO
IMPASTATORE E DELLA FRUSTA

La distanza dell'accessorio dal fondo del recipiente & predefinita in fabbrica. Se lo si desidera, &
possibile regolare I'altezza:

1. Spegnere l'apparecchio e staccare la spina dalla presa.

2.Sollevare la testa di miscelazione e montare l'accessorio
desiderato.

3. Mantenere I'accessorio con una mano allentando al tempo stesso
il dado con una chiave; vedere la fig.

4. Abbassare la testa di miscelazione e regolare I'altezza ruotando
l'accessorio stesso. Idealmente, I'accessorio deve appena sfiorare
il fondo del recipiente.

5.Sollevare la testa di miscelazione e ruotare il dado mantenendo
I'accessorio con l'altra mano.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Staccare sempre la spina prima di procedere alla pulizia.

I recipiente e gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie. Non immergere mai la parte del
motore in acqua o in altri liquidi. Per pulire la base del motore e la testa della frusta, utilizzare un
panno inumidito. Non utilizzare detergenti aggressivi o in polvere, perché questi prodotti possono
graffiare ed opacizzare la superficie della macchina. Prima di conservare la macchina, asciugarne
perfettamente ogni parte.

IMPORTANTE: NON IMMERGERE MAI LA PARTE DEL MOTORE IN NESSUN TIPO DI LIQUIDO!

CHE FARE SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA?

- Consultare i capitoli "Prima del primo utilizzo" e "Surriscaldamento".
- L'apparecchio continua a non funzionare? Rivolgersi ad un centro assistenza autorizzato
(vedere I'elenco nel libretto di assistenza).

ACCESSORI

- Frusta

- Gancio impastatore

- Sbattitore

Attenzione: per poter acquistare un accessorio, &€ necessario mostrare il libretto di istruzioni
o l'apparecchio. Conservarlo per il futuro.



MEPH THXZ ZYZKEYHZX

al  Emloyéag taxutntag

a2  AneheuBepwote Tn Aan yia va ameheuBepwbei n Ke@ahr Tou picep
a3 Kepahr tou piep

a5  Kamdki cuvSEopou yia UMAEVTEP Kal EMEEEPYAOTH TPOPIHWY

a6  TUvdeopoc yla TomoBétnon eaptnuatwy (Sev epgaviletal)

a8  A@alpoVpEVo KANUMHA yia oUVEETN TwV £€aPTNHATWY (UNXavh AAEoNG KPEATOG)
b1  Aoxeio

b2  Mpogulaktrpag yia MToIAEG

cl1 FavtCog (NG

2 Miep

3 Avadeutnpl

e [lapakaAeiote va Ol0BACETE TPOOEKTIKA TO @
eYXelPidlo oxeTIKA e TIG «Odnyiegc ac@aleiag» Kal
TIG 00ONYIEC XpoNg PtV ammo TNV TPwWTn XPNnon.

MPIN AMO THN NPQTH

Mpwv amé tnv mpwtn Xprion MAUVETE OAa Ta E§0PTHHATA HE VEPO KAl CATIOUVL. ZEMAUVETE Kal
OTEYVWOTE.

2YNAPMOAOIHZH

TomoBeTroTE TNV Kouivopnxavr) O€ EMMeSN Kat OTEYVH EMPAVELQ TIPIV TNV EVEPYOTTOIOETE.
PuBpiote Tov emhoyéa taxutntag otn Béon «0» Kal OlYOUPEUTEITE OTL N CUOKeLN Sev gival
ouvdedepévn oe mpiCa 6tav tomobeteite To doxeio kat to e€aptnua. TpaPnite ™ Aafn
ameheuBépwaong Pog TNV KateuBuvon Tou BENOUG Kal TOMOBETHOTE TNV KEPAAH TOU pifep o€
KAOeTn Béon. TomoBeTrioTe To Soxeio oToV £181KS Bpayiova TG koulivounxavic. ZTpiYte To Soxeio
HE TN opd TwV SEIKTWV Tou POoAoYIoL £w¢ dTou otabepomoindei otov Bpayiova.

Yuvdéote 1o e€dpTnua Tou BéAeTe (Uiep, yavt{og (NG i avadeutript) oto oUvSeopo. MiEoTe To
£€APTNUA TIPOG TA ETTAVW KA OTPEYPTE TO HE POPA aVTIOETN TTPOG EKEIVN TWV SEIKTWV TOU POAOYIOU
Y10 VOl TO TIPOCOPTHOETE OTO CUVOEGHO.

MpooBéote Ta ouotatikd. Mpooé€Te va Pnv mapayepioeTe To Soxeio.
Miéote T Aafry ameAeuBEPWONG YA VA XAUNAWOETE TNV KEQAAT TOU
Uigep kal KPATAOTE TO XéPL 0AG OTNV KEPAAN TOu piep 6CO TNV
katefalete oto Soxeio. Emerta BaAte TN cuokeury otnv mpila.
TomoBeToTE TOV MPOPUAAKTPA Yia To TtaiNiopa méCoVTAG Tov
oT1abepd 0TV KEPAA TOU Ui§EP £TOL WOTE TO AvolyUa El0680U va
Bpioketal oTtn B€0N TIOU PAIVETAL OTNV TTO KATW EIKOVA:

Evepyomoljote T OUOKEUN OTPEPOVTAC TOV EMAOYEQ TAXUTNTAG OTNV EMOUUNTH TAXUTNTA
HETAEY Twv B€oewv Min - Max. AvaTpé€Te oTIC 08nYieg OXETIKA HE TNV EMAOYN TNG TaUTNTAG, TTO
KATW OTO €YXEIPIOI0. IYOUPEUTEITE OTL UTIEPXOUV TTAVTA CUOTATIKA péoa oTo Soxeio mpiv
£VEPYOTIOINOETE TNV Kou{tvopunxavr). AKOAOUBROTE TIC 0dnyieg TNG ouvTayng.
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AMNOZYNAPMOAOIHZH

‘Otav ohokANPwOEi N avapegn/To XTUTM A, OTPEYTE TO KOUUTTi EvEpyoTToinong/amnevepyomoinong
(on/off) otn Béon «0» kai Tpafnéte tnv mpila. Miéote T AP anehevBépwong, TomoBeTOTE TV
KEPAA Tou piep o€ KABeTN BEon Kal apaipéoTe To e€dpTnua. ApalpéoTe To Soxeio amod Tov
Bpaxiova otpépovtag To Soxeio e Yopd avTiOETn amod ekeivn Twv SEIKTWY Tou POAOYIOU, Kal
£TTEITA AQAIPEDTE TOV TIPOPUAAKTIPA YL TO THTGINIOHA.

KaBapioTe Ta pépn cupewva Ue Tig uMoSeiEeIg Tou TURUATOG “KaBaplopog kat cuvtripnon”.

YMNEPOEPMANXZH

kouQvopnxavi mep\apBdavel BepHOTTATN, O OTIOIOG EVEPYOTIOIEITAI O TIEPITTTWON UTTEPPOPTIONG

Tou HOTEP, WOTe va Stac@ahiletal pakpd Sidpkela {wng TNG oUoKeUNG. Edv evepyomoinBei o
BepUOOTATNG, AMEVEPYOTIOINTTE TN CUOKEUN Kalt BYAATE TV amd v mpida. Mepiuévete 30 Aemtd
TIPIV EVEPYOTIOIOETE EAVA TN CUOKEUN.

PYOMIZH THXZ TAXYTHTAZ

JuvSEOTE TN CUOKELN OTNV TPICa. X0 TIPOTEIVOUE VA EEKIVATE TTAVTA E TN XAHUNAGTEPN TaxUTNTA
Ka €Merta va au§AveTe Tny Taxutnta otadlakd. TOOBETHOTE TOV MPOPUAAKTHPA YIa TO THTGINOHA
oTO GOXEI0 WOTE VA AMOPEVYETE TIG TTOINEG. AvaTPEETE OTOV TIO KATW TTivaka yld TIG
OUVIOTWHEVES PUBUIOELG TaUTNTAG.

XPHZH TQN EEAPTHMATQN

Ormio katw odnyieg Mapouctd{ouV TIC CUVIOTWHEVEG PUBKICELG TaXUTNTAG. ZEKIVAOTE 0TN pUBUION
MIN kat au§AoTe TNV TAXUTNTA AVOAOYWG TWV CUCTATIKWV.

i . . Méyiotog Méyiotn
MNeprexopevo E€aptnua [Taxutnrta XPOVOC nocéTTa
KEIK (peiypata yia KEK A . . . .
OTITIKA KEIK) Mi€ep Min > 4 6 \emtd 4,9 KINA
Z0un yla TdpTeg Mi&ep 1>2 3 \emtd 1,4 KINO
Aompddia afywv Avadeuon Max 3 \entd 30 16 afya
Tavtyv Avadeuon 5> Max 5 \entd 700 ml

, , ravt{og . . 1640 g aAelpl +
Z0Opn YwpioL oune Min > 1 8 \entd 960 g vepd
Mmpiég Egn;ch Min >3 14 \entd 3,6 KING

Pi€te 6Aa Ta vypd cuoTatikd oTo Soxeio MPWTA Kal EMEITA MPOOOEOTE TA OTEPEA CUOTATIKA.
Mopapévete mdvta Kovta otnv koulivopunxavr 6co Bpioketal og Aettoupyia. Mavta va
TIPOOBETETE T CLUOTATIKA 600 TO SuvaTOV TTO KOVTA OTa TOIXWHATA Tou SOXEIOU Kal Ol
KaTEUOEIQV OTO TTEPIOTPEPOEVO EPYOAEID.

H eme€epyacia Twv PEIYHATWY TIOU TIEPIEXOULV HEYANN TTOCOTNTA UYPWV TIPETIEL VAl YiVETal OF
XapnAn Taxutnta. Mnv au§davete tnv taxUTnTa PV HEEL TO pEiyHa.

ATIEVEPYOTIOLEITE TAKTIKA TNV KOUQIvounxavr yia va kaBapileTe Ta CUCTATIKA AT TA TOlXWHATA
pe éva avadeutript {OuNG.
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Edv yivel kamolo AdBog 1} €dv KOMAOEL KATL 0TO €pyaleio 1 €dv OTOMATACEL TO HOTEP.
ATIEVEPYOTTOINOTE TN OUOKELH Kal TPafnte Ty mpila. AlopBwaoTe To MPORANUA 1) ENATTWOTE TNV
moodTNTA 0TO SOKEID. APrOTE TO HOTEP VA KPUWOEL YIA 5 AETTTA TTPpLV evepyoTTOIoeTE {avd Tnv
KouQivopnxavr.

XPNOIHOTOINOTE TO XTUTINTHPL YIa va XTUTTHOETE aompddia, Kpéua fi AAa mapopota UAKA. Mnv
XPNOIUOTIOLEITE TO XTUTINTAPL YIO VA XTUTTNOETE TINXTA HeiypaTa omwg CUUN yia KEIK 1) Toupé
matdrac. NPOCEXETE MAVTA TO AMOTENECHA OTAV XTUTTATE/QVAUELYVUETE, EMEISr) UMOPE( va
TIETUXETE TO EMOUPNTO AMOTENEGHA TTOAU Ypriyopa.

MPOXAPMOIH TOY ANAAEYTHPIOY, TOY FTANTZOY
THZ ZYMHZX KAI TOY MIZEP

H ouokeun mapadidetal amd 1o €pyooTAOIO PE TNV amdoTaon amo To e£4pTNHA éwg T Baon Tou
Soxeiou mpokaBopiopévn oe 0TaBePS VPG, EQv BENETE, UTTOPEITE VA TTPOCAPHOTETE TO VYOG

1. ATIEVEPYOTIOIOTE TN GUOKELH Kal Tpafn&te Ty mpida.

2. INKWOTE TNV KEPOAr QVAPEIENG Kal TOTTOBETAOTE TO EMOUUNTO
e€aptnua.

3. KpatroTe 1o e£0pTNHa e TO £va XEPL KAl TAUTOXPOVA XANAPWOTE
70 Ma&IUddL pe éva epyaleio cUOPIENG, BA. ElkOVa

4. XapunAWoTe TNV KEQANN TOU UigEP Kal TPOCAPUOOTE TO UPOG
TIEPIOTPEPOVTAC TO {S10 To e€dpTNHA. To KaAUTEPO givat Ot oxeSOV
ayyiet tn Béon tou doxeiou.

5.2ZNKWOTE TNV KEPAAN Tou Hifep Kkal yupioTte to magipddt v
KpaTATe 0TaOEPO TO EAPTNHA LE TO ANNO XEPL.

KAOAPIZMOZX KAl ZYNTHPHZH

Bydlete mavta v mpia mpiv anéd to kabdapiopa.

To Soxeio kal Ta e§aptpata gival KATAAMNAA yla MAUGIHO 0To MALVTHPLO MATWV. MoTé pn
Bubilete T0 pOTEP O€ vePS 1y omolodrmoTe AN LYPO. KaBapioTe To HOTEP Kal TV KEQOAR TOu
pi€ep pe éva Bpeypévo mavi. Mnv xpnotpormoleite SIafpwTIKE amoppumavTIKA emedr autd Ta
TIPOIOVTA UMOPE( VA TTPOKAAETOUV YSaPGTiaTa 1 Vo BAUmWoouV TV EM@AVELD. ZKOUTTIOTE KAAA
O Ta PEPN TIPIV AOBNKEVOETE TNV KOL(IVONXAVH.

ZHMANTIKO: MOTE MHN BYOIZETE TO MOTEP ZE OMOIOAHMNOTE YTPO!

TINA KANETE EAN H XYZKEYH XAX AEN AEITOYPrIEI

- MNapakaheioTe va avatpé€eTe 0Ta KEPANALA TPV ATTO TNV TTPWTN XProN» Kal «UTEPBEpUavOny.

- H ouokevn oag e§akolouBsi va pnv Aettovpyei; Emkowvwviote pe éva e§ouclodotnuévo
KEVTPO ouvtrpnong (Seite Tov katdhoyo oto BIBAapdKi cuvThpnong).

EZAPTHMATA

- Mi€ep

- FavtCog (OpNng

- Avadeuon

MpoooxH: UMopeite va ayopdoeTe éva e§APTNHA HOVOV EQOTOV TIPOCKOUICETE TO gyXelpibio
0odnywwv oag i Tn cuoKeu oag. MapakaleioTe va 1o UAAEETE 0 ACPANEG ONUEIO WOTE VA TO
OUMBOUNEVETTE MEANOVTIKA.
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ONDERDELEN VAN HET APPARAAT

al  Snelheidsregelaar

a2  Ontgrendelingshendel om de kop van de keukenmachine te ontgrendelen
a3 Kop van de keukenmachine

a5  Kap voor blender

a6  Accessoirehouder (niet afgebeeld)

a8  Afneembaar kapje voor accessoirehouder (gehaktmolen)
b1  Kom

b2  Anti-spatdeksel

c1 Deeghaak

c2  Klopper

3 Garde

e Lees vOOr het eerste gebruik het boekje met de
"veiligheidsvoorschriften" en de instructies
nauwkeurig.

INGEBRUIKNAME

Was de accessoires voor het eerste gebruik in een zeepsopje. Spoel en droog af.

IN ELKAAR ZETTEN

Plaats de keukenmachine op een vlakke en stabiele ondergrond voordat u deze inschakelt. Stel
de snelheidsregelaar in op "0" en zorg ervoor dat het apparaat niet is aangesloten op een
stopcontact wanneer u de kom en de accessoires monteert. Trek aan de ontgrendelingshendel
in de richting van de pijl en plaats de kop van de keukenmachine in verticale positie. Plaats de kom
in de beugel op de keukenmachine. Draai de kom rechtsom totdat deze goed in de beugel vastzit.

Plaats het gewenste accessoire (klopper, deeghaak of garde) op de houder. Druk het accessoire
omhoog en draai het vervolgens linksom om het in de houder te bevestigen.

Voeg ingrediénten toe. Pas op dat u de kom niet overmatig vult.
Druk op de ontgrendelingshendel om de kop van de
keukenmachine omlaag te brengen - houd uw hand op de kop van
de keukenmachine als u het in de kom laat zakken en steek de
stekker in een stopcontact. Plaats het anti-spatdeksel door het stevig
op de kop van de keukenmachine te drukken zodat de vulopening
in de positie staat zoals hieronder afgebeeld.

Schakel het apparaat in door de snelheidsregelaar op de gewenste snelheid in te stellen tussen
Min - Max. Zie de instructies voor de snelheidskeuze verderop in de handleiding. Zorg dat er altijd
ingrediénten in de kom zitten voordat u de keukenmachine inschakelt. Volg het recept.

UIT ELKAAR HALEN

Als u klaar bent met mixen/kloppen, draai de aan/uit-knop dan naar 0 en haal de stekker uit het
stopcontact. Druk op de ontgrendelingshendel en plaats de kop van de keukenmachine in een
verticale positie en verwijder het accessoire. Haal de kom uit de beugel door de kom linksom te
draaien. Verwijder vervolgens het anti-spatdeksel.

©



Reinig de onderdelen zoals beschreven in het gedeelte "Reiniging en onderhoud".

OVERVERHITTING

De keukenmachine is uitgerust met een thermostaat om een lange levensduur van het apparaat
te garanderen. De thermostaat wordt ingeschakeld zodra de motor overbelast raakt. Als de
thermostaat wordt geactiveerd, moet u het apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact halen. Wacht 30 minuten lang voordat u het apparaat opnieuw inschakelt.

SNELHEID INSTELLEN

Steek de stekker in het stopcontact. Het is raadzaam om altijd te beginnen op de laagste snelheid
en de snelheid vervolgens stap voor stap op te voeren. Plaats het anti-spatdeksel om opspatten
te voorkomen. Zie onderstaande tabel voor de aanbevolen snelheidsinstellingen.

GEBRUIK VAN ACCESSOIRES

Onderstaande richtlijnen bevatten suggesties voor snelheidsinstellingen. Begin op de instelling
MIN en verhoog de snelheid afhankelijk van de ingrediénten.

. . .o Max.
Inhoud Accessoire | Snelheid| Max. tijd hoeveelheid
Cakes (cakemixen of . .
zelfgemaakt) Klopper Min >4 6 min 4,9 Kg
Korstdeeg Klopper 1>2 3 min 1,4kg
Eiwitten Garde Max. 3 min 30 16 eieren
Slagroom Garde 5> Max 5 min 700 ml

. . 1640 g bloem +

Brooddeeg Deeghaak Min>1 8 min 960 g water
Brioche Deeghaak Min >3 14 min 3,6 Kg

Doe eerst alle vloeibare ingrediénten in de kom en voeg vervolgens de droge ingrediénten toe.
Blijf tijdens gebruik altijd in de buurt van de keukenmachine. Voeg ingrediénten altijd zo dicht
mogelijk aan de zijkant van de kom toe en niet rechtstreeks in het ronddraaiende element.

Mengsels met een grote hoeveelheid vloeistof moeten op lage snelheid worden verwerkt. Voer
de snelheid pas op als het mengsel dikker is geworden.

Schakel de keukenmachine regelmatig uit om de zijkant schoon te maken met een rubberen
spatel.

Als er een fout optreedt of als er iets in het accessoire vast komt te zitten of als de motor stopt;
schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact. Los het probleem op of verminder
de inhoud in de kom. Laat de motor 5 minuten lang afkoelen alvorens de keukenmachine
opnieuw in te schakelen.

Gebruik de garde om eiwit, room e.d. te kloppen. Gebruik de garde niet voor het kloppen van
compacte mengsels zoals cakemix of aardappelpuree. Houd tijdens het kloppen/mengen altijd
het resultaat in de gaten. Het gewenste resultaat kan namelijk heel snel worden behaald

o
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AFSTELLING VAN DE GARDE, DEEGHAAK EN KLOPPER

De afstand tussen het accessoire en de bodem van de kom is in de fabriek standaard ingesteld.
Desgewenst kan de hoogte worden bijgesteld:

1. Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

2. Breng de kop van de keukenmachine omhoog en plaats het
gewenste accessoire.

3. Houd het accessoire met één hand vast en draai tegelijkertijd de
moer los met een moersleutel, zie afb.

4. Breng de kop van de keukenmachine omlaag en verstel de
hoogte door aan het accessoire te draaien. Het beste is als het
accessoire de bodem van de kom bijna raakt.

5. Breng de kop van de keukenmachine omhoog en draai de moer
terwijl u met de andere hand het accessoire vasthoudt.

REINIGING EN ONDERHOUD

Voor reiniging altijd de stekker uit het stopcontact halen.

De kom en accessoires kunnen in de vaatwasser worden gewassen. Dompel het motorelement
niet onder in water of een andere vloeistof. Veeg het motorelement en de kop van de
keukenmachine af met een vochtige doek. Gebruik geen bijtende of krassende middelen om
krassen of dof worden van de buitenkant te voorkomen. Droog alle onderdelen grondig af
voordat u de keukenmachine opbergt.

BELANGRIJK: DOMPEL DE MOTOR NOOIT ONDER IN VLOEISTOF!

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

- Raadpleeg het hoofdstuk "V&or het eerste gebruik” en het hoofdstuk "Oververhitting".

- Werkt het apparaat nog steeds niet? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie
de lijst in het serviceboekje).

ACCESSORIES

- Klopper

- Deeghaak

- Garde

Let op: u kunt uitsluitend accessoires aanschaffen op vertoon van de gebruiksaanwijzing
van uw apparaat. Gelieve dit goed te bewaren voor later.



TEILE DES GERATS

al  Geschwindigkeitsregler

a2  Entriegelungshebel fiir Riihrkopf

a3 Ruhrkopf

a5  Deckel fir die Kupplung von Mixer und Kiichenmaschine
a6  Kupplung zum Einsetzen von Zubehor (nicht dargestellt)
a8  Abnehmbare Abdeckung fiir Kupplung mit Zubehor (Fleischwolf)
b1 Behdlter

b2  Spritzschutz

cl Knethaken

c2  Rihrhaken

3 Quirl

* Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die
,Sicherheitshinweise” und die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Bevor Sie das Gerét das erste Mal benutzen, waschen Sie alle Zubehorteile mit Seifenwasser ab.
Sptilen und trocknen Sie sie ab.

ZUSAMMENSETZEN

Stellen Sie die Kiichenmaschine vor dem Einschalten auf eine ebene und trockene Flache. Stellen Sie
den Geschwindigkeitsregler auf,0” und vergewissern Sie sich, dass das Gerét nicht an eine Steckdose
angeschlossen ist, bevor Sie den Behdlter und das Zubehor einsetzen. Bewegen Sie den
Entriegelungshebel in Pfeilrichtung und bringen Sie den Rihrkopf in die vertikale Stellung.
Positionieren Sie den Behilter in seiner Aufnahme in der Kiichenmaschine. Drehen Sie den Behélter
im Uhrzeigersinn, bis er fest in der Aufnahme eingerastet ist.

Setzen Sie das gewlinschte Zubehor (Ruhrhaken, Knethaken oder Quirl) in die Kupplung ein.
Driicken Sie das Zubehdr nach oben und drehen Sie es zum Verriegeln gegen den Uhrzeigersinn.

Fillen Sie die Zutaten ein. Uberfiillen Sie den Behélter nicht. Zum
Absenken des Ruhrkopfes in den Behélter betdtigen Sie den
Entriegelungshebel - behalten Sie dabei die Hand auf dem
Riihrkopf. Stecken Sie nun den Stecker in eine Steckdose. Setzen Sie
den Spritzschutz auf, indem Sie ihn fest auf den Ruihrkopf drticken,
sodass sich die Einfiilléffnung in der in der Abbildung dargestellten
Position befindet.

Setzen Sie das Gerat in Gang, indem Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewtinschte
Geschwindigkeitsstufe zwischen Min - Max einstellen. Anweisungen zur Wahl der
Geschwindigkeit finden Sie weiter hinten in der Bedienungsanleitung. Stellen Sie vor dem
Einschalten der Kiichenmaschine immer sicher, dass sich Zutaten im Behalter befinden. Befolgen
Sie die Anweisungen des Rezepts.
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ZERLEGEN

Ist der Riihr- bzw. Quirlvorgang beendet, drehen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf,0” und ziehen Sie
den Stecker. Betétigen Sie den Entriegelungshebel und bringen Sie den Riihrkopf in die vertikale
Stellung. Nehmen Sie das Zubehor ab. Entnehmen Sie den Behélter durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn aus der Aufnahme und nehmen Sie anschlieBend den Spritzschutz ab.

Reinigen Sie die Teile gemadB Beschreibung im Abschnitt,Reinigung und Wartung".

UBERHITZUNG
Die Kiichenmaschine ist mit einem Thermostat ausgestattet, der eine lange Lebensdauer des
Gerites garantieren soll und bei Uberlastung des Motors aktiviert wird. Bei Aktivierung des
Thermostats schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Warten
Sie ca. 30 Minuten, bevor Sie das Gerat erneut einschalten.

EINSTELLUNG DER GESCHWINDIGKEIT

SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an. Es wird empfohlen, immer mit der niedrigsten
Geschwindigkeit zu beginnen und die Geschwindigkeit dann schrittweise zu erhohen. Setzen
Sie den Spritzschutz auf den Behalter, um Spritzer zu vermeiden. Die empfohlenen
Geschwindigkeitseinstellungen entnehmen Sie bitte der nachstehenden Tabelle.

VERWENDUNG DES ZUBEHORS

Nachstehend finden Sie Vorschlage fiir die Einstellung der Geschwindigkeit. Beginnen Sie mit der
Geschwindigkeitsstufe MIN und erhohen Sie die Geschwindigkeit in Abhédngigkeit von den Zutaten.

Geschwindig- Max. Zeit

Inhalt Zubehor Keitsstufe Max. Menge
Kuchen (Backmischungen | .. . .
oder selbstgemacht) Ruhrhaken Min > 4 6 Min. 4,9 Kg
Mirbeteig Rihrhaken 1>2 3 Min. 1,4kg
Eischnee Quirl Max 3,5 Min. 16 Eier
Schlagsahne Quirl 5> Max 5 Min. 700 ml

. . . 1640 g Mehl +
Brotteig Knethaken Min>1 8 Min. 960 g Wasser
Brioche Knethaken Min >3 14 Min. 3,6 Kg

Fillen Sie zuerst alle fliissigen Zutaten in den Behalter und fiigen Sie anschlieBend die trockenen
Zutaten hinzu. Bleiben Sie wahrend des Gebrauchs in der Nahe der Kiichenmaschine. Fiillen Sie
Zutaten immer so nahe wie mdglich am Rand des Behalters ein und geben Sie sie nicht direkt auf
das rotierende Werkzeug.

Mischungen mit groBen Mengen Flussigkeit sollten bei niedriger Geschwindigkeit verarbeitet
werden. Erhdhen Sie die Geschwindigkeit erst, wenn sich die Mischung verdickt hat.

Schalten Sie die Kichenmaschine regelméafig aus und streifen Sie die Zutaten mit einem
Teigschaber von den Seitenflichen ab.

Falls ein Fehler auftritt, etwas im Werkzeug stecken bleibt oder der Motor stoppt, schalten Sie
das Gerét aus und ziehen Sie den Stecker. Losen Sie das Problem oder reduzieren Sie die Menge
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im Behdlter. Lassen Sie den Motor 5 Minuten abkiihlen, bevor Sie die Kiichenmaschine wieder
einschalten.

Verwenden Sie den Quirl zum Schlagen von Eiweil3, Sahne oder dergleichen. Verwenden Sie den
Quirl nicht zur Verarbeitung von schweren Mischungen wie Kuchenteig oder Kartoffelbrei.
Behalten Sie den Quirl- oder Riihrvorgang immer im Auge, da das gewiinschte Ergebnis sehr
schnell erreicht werden kann.

JUSTIERUNG VON QUIRL, KNETHAKEN UND RUHRHAKEN

Der Abstand zwischen Zubehor und Behalterboden ist werksseitig auf eine Standardhche
voreingestellt. Diese Hohe kann bei Bedarf angepasst werden:

. Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den Stecker.
2. Kippen Sie den Ruhrkopf und setzen Sie das gewiinschte

Zubehor ein.

3. Halten Sie das Zubehdr mit einer Hand fest und 16sen Sie
gleichzeitig die Mutter mithilfe eines verstellbaren
Schraubenschlussels, sieche Abb.

4. Senken Sie den Riihrkopf ab und justieren Sie die Hhe durch
Drehen des Zubehérs. Optimal ist wenn das Zubehor den
Behalterboden fast bertihrt.

5. Kippen Sie den Rihrkopf, halten Sie das Zubehor mit der
anderen Hand fest und ziehen Sie die Mutter an

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung immer den Stecker ziehen.

Behélter und Zubehor sind splilmaschinenfest. Tauchen Sie niemals den Motorblock in Wasser
oder andere Flussigkeiten. Reinigen Sie Motorblock und Rihrkopf mit einem feuchten Tuch.
Verwenden Sie keinen scharfen Reinigungsmittel oder Scheuermittel, da derartige Produkte die
Gerateoberflache zerkratzen oder matt werden lassen konnen. Vor dem Wegrdumen der
Kiichenmaschine trocknen Sie alle Teile griindlich ab.

WICHTIG: TAUCHEN SIE DEN MOTORBLOCK NIE IN FLUSSIGKEIT!

DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

- Siehe Kapitel ,Vor der ersten Benutzung" und,,Uberhitzung”.
-lhr Gerdt funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im Serviceheft).

- Ruhrhaken

- Knethaken

- Quirl

Achtung: Sie kénnen ein Zubehor nur bei Vorlage lhrer Bedienungsanleitung oder lhres
Gerates kaufen. Bewahren Sie die Anleitung daher gut auf.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

al  Speed selector

a2  Release handle for mixer head

a3 Mixer head

a5  Cover for blender outlet (blender supplied depending on model)

a6  Outlet for accessories (dough hook, mixer and whisk)

a8  Removable cover for meat mincer outlet (meat mincer supplied depending on model)
b1  Bowl

b2  Splash guard

c1 Dough hook (for yeast dough)

2 Mixer (for shortcrust pastry, cake mixture, cake frostings and icings, mashed potatoes, etc)
3  Whisk (for whisking eggs, whipped cream, pancakes, creme patissiere, etc)

e Please read the "Safety guidelines" booklet and
instructions carefully before initial use.

BEFORE FIRST USE

Before using for the first time, wash all accessories in hot water and a little washing up liquid.
Rinse and dry.

ADJUSTMENT OF WHISK, DOUGH HOOK AND MIXER

The distance from the accessory to the bottom of the bowl is set at a pre-fixed standard height
when delivered from the factory. If you want to, the height can be adjusted:

1. Switch off the appliance and unplug.

2. Lift the mixing head and insert the required accessory.

3.Hold on to the accessory with one hand and at the same time
loosen the nut by means of an adjustable spanner, see diagram
opposite.

4.Lower the mixer head and adjust the height by turning the
accessory itself. Ideally the accessory should almost touch the
bottom of the bowl.

5. Lift the mixer head and tighten the nut while you hold on to the
accessory with the other hand.

Place the kitchen machine flat, stable, heat-resistant surface away from sources of heat or water
splashes. When fitting the bowl and accessories, set the speed selector at "0" and make sure the
kitchen machine is unplugged from the power socket. Pull the release handle (a2) in the direction
of the arrow and put the mixer head in vertical position. Put the bowl in the bracket on the kitchen
machine. Turn the bowl clockwise until it is firmly attached to the bowl bracket.

Fit the accessory you want (mixer, dough hook or whisk) on the outlet (a6). Push the accessory
upwards and turn anticlockwise to attach it into its housing.
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Add ingredients. Take care not to overfill the bowl. Press the release
handle to lower the mixer head and keep your hand on the mixer
head when it is lowered into the bowl, then connect to a power
socket. Fit the splash guard by pressing it firmly on to the mixer head
in such a way that the opening is positioned as shown in the
diagram opposite.

Start the appliance by turning the speed selector to the required speed between Min - Max. See
instructions below for which speed to select. Make sure that there are always ingredients in the
bowl before switching on the kitchen machine. Follow the recipe instructions.

DISMANTLING

When you are finished, turn the speed selector to 0 and unplug. Press the release handle and put
the mixer head in a vertical position and remove the accessory. Remove the bowl from the bracket
by turning the bowl anticlockwise, then remove the splash guard.

Clean the parts as described in the section “Cleaning and maintenance”.

OVERHEATING

To ensure the long life of your appliance, the kitchen machine is fitted with an overheat safety
device which will activate if the motor gets overheated. If the overheat device operates, switch
off the appliance and unplug. Wait about 30 minutes before switching on the appliance again.

SPEED SELECTION

Plug in the appliance and switch on. We recommend that you always start at the lowest speed and
then increase the speed one step at a time. Put the splash guard on the bowl to avoid splashing.
See the table below as a guide to the recommended speed settings.

USE OF ACCESSORIES

The guide below offers suggestions for speed settings, maximum processing time and the
maximum quantity of ingredients. Start at the MIN speed setting and increase the speed
depending on the recipe.

Max Quantity

Content Accessory | Speed Max Time (*total weight of ingredients)

Light cake mixture (packet

mixtures and homemade) Mixer Minto 4 6min 49 kg™
Shortcrust pastry Mixer 1to2 3 min 1.4 kg*
Egg whites Whisk Max 3 min 30 16 eggs
Whipped cream Whisk 5 to Max 5min 700 ml

1640 g bread flour

Bread dough Dough hook | Minto 1 8 min +960 ml water

Brioche Dough hook | Minto 3 14 min 3.6 kg*

@



Put all liquid ingredients in the bowl first and then add the dry ingredients. Always stay close to
the kitchen machine during use. Always add ingredients as close to the sides of the bowl as
possible and not direct onto the rotating tool.

Mixtures that contain a large amount of liquid should be processed at low speed to avoid
splashing. Do not increase the speed until the mixture has thickened.

Switch off the kitchen machine regularly to scrape down ingredients from the sides using a plastic
spatula.

If by accident something gets stuck in the tool or the motor stops. Switch off the appliance and
unplug. Solve the problem or reduce the quantity of ingredients in the bowl. Let the motor cool
for 5 minutes before you switch on the kitchen machine again.

Use the whisk for whipping egg whites, cream, mayonnaise or similar light mixtures. Do not use
the whisk for whipping heavy mixtures such as cake mixture or mashed potatoes. Always keep
an eye on the result when you whip or mix foods as the desired result can be reached very quickly.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug before cleaning.

The bowl and the accessories are Dishwasher safe. Never immerse the motor unit in water or any
other liquid. Clean the motor unit and the mixer head with a damp cloth. Do not use scouring
powder or other abrasive cleaners which may scratch and dull the surface. Wipe all parts
thoroughly dry before storing the kitchen machine.

IMPORTANT: NEVER IMMERSE THE MOTOR UNIT IN ANY KIND OF LIQUID!

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

- Please refer to the chapters «before first use» and « overheating ».
- Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the
service booklet).

ACCESSORIES

- Mixer

- Dough hook

- Whisk

Caution: you can purchase an accessory only when you present your instruction leaflet or
your appliance. Please keep safe for future reference.
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AETAJIN NPUBOPA

al  [lepekntouaTtesnb CKOPOCTH

a2  PykoATKa C KHOMKOW 6I0KMPOBKM FOIOBKM MVKCEPA

a3  [onoska mukcepa

a5  KpblllKa C yCTPOCTBOM KpenneHuvs bneHaepa n kombaiiHa
a6  [He3[o AnA KpenneHuA HacafioK (He NoKasaHo)

a8  CbemHas KpbllKa ANA KpenneHra HacafoK (MAcopy6ka)
b1  Yawa

b2  3awwrta ot pasbpbisrmBaHnAa

cl Kplok ans nnoTHoro tecta

€2 Hacapka ans cmelumBaHms

3 BeHunk

« [lepen ncnonb3oBaHneM Nprbopa BHUMATEIbHO
0O3HaKoMbTecb C 6powtopon "MHCTpyKumn no
TexHVKe 6e30nacHoOCTH".

MNMEPEA NMNEPBbIM

lMepen nepsbIM NCNoNb3oBaHVEM NPKUGOpPa BbIMOTE BCe IeTaNnu 1 HacaAKu BOAOI C MbIIOM.
OnonocHuTe 1 NpocywmnTe.

Mepen BKNOYEHMEM Pa3MeCTUTE KYXOHHbIi KOMBGAH Ha POBHOWM U CYXO MOBEPXHOCTU.
YcTaHOBUWTE NepeksioyaTesib CKOPOCTK B MosoxeHre 0 1, Npexae YeM 3aKpennaTb yally v
Hacafiky, ybeauTecb, 4To NpUOOP He NOAKMIOUYEH K ceTeBOW poseTke. MoTAHUTE pyuky B
HanpaBfieHUW, yKa3aHHOM CTPENKOW, W YCTaHOBWTE TOMIOBKY MUKCepa B BepTUKasibHOe
nonoxeHue. YCTaHOBWTE Yally Ha CrieLiManbHOM KPOHLUTEHe KyXOHHOTro KombaliHa. lMosepHuTe
Yally No YacoBOW CTpesnKe A0 HaEXHON drKCaLMM Ha KPOHLLTENHE.

YcTaHOBWTE HyXHYIO HacaaKy (HacaaKy 1A CMeLLMBaHUSA, KPIOK AN TeCTa U BEHUVK) B THe340
Kpennenus. MpvxmuUTe HacafKy BBEPX 1 NMOBEPHMTE NPOTWB YaCOBOW CTPENKN 0 HafeXHOMN
dukcaymu.

[lo6aBbTe UHrpeavieHTbI. He nepenonHaiiTe yaluy. HaxxmuTe KHOMKY
6/10KUPOBKM FOMOBKM, UTOObI ONMYCTUTbL FOJIOBKY MMKCEpPa B Yally.
Onyckas, npuaepmBaiTe roloBKy MMKCepa PyKoW 1 BCTaBbTe
BUSIKY B PO3eTKY. YCTaHOBMTE 3aLLWTHYIO KPbILLKY OT 6pbI3T, MIOTHO
NpVKaB ero K rofloBke MyKcepa Takiim o6pasom, UTobbl BXogHoe
oTBepcTMe BbINO PACTONOXKEHO KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKE HIXKe.

BkntounTe npnbop, NoBepHyB nepeksioyaTesib CKOPOCTY Ha HyXKHOe 3HauyeHue ot Min fo Max.
VHCTpYKLMM No BbIGOPY CKOPOCTU MPMBOAATCA Aanee B 3Toi Gpoluope. He BKniovalite
KYXOHHYIO MaLUVHY, NpeBapuTeNbHO He 3arpy3unB NHrpeaneHThl B Yally. MpuaepxusanTech
VNHCTPYKLMI peLienTa.
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PA3BOPKA

Mo 3aBepLweHnn CMeLIVBaHVA/B36MBaHNA BepHUTe nepeksoyaTtesb B nosiokeHve 0 1 BbiHbTe
BUJIKY 13 PO3ETKN. Haxmute KHOMKY 6I'IOKI/IPOBKI/I rONIOBKN 1, Ppa3smMecTnB rofloBKYy M1Kcepa B
BEPTMKa/IbHOM NONOXEHNN, CHAMUTE HacagKku. CHumuTe Yauwy ¢ KpOHlLITeVIHa, NnoBepHyB ee
npoTue YacoBoW CTpenkuy, 3aTeM CHUMUTe 3aLUTHBIN JKpaH oT 6pb|3r.

OumncTnTe feTanu Kak onmncaHo B pasgene "OuncTka n obcnyxusaHue'.

NMEPETPEB

KyxoHHas MaluMHa ocHalleHa TepMOCTaTOM, KOTOPbIN BKOYAETCA Npw Neperpyske ABuUratens,
TEM CaMbIM rapaHTMPyA ANNTENbHBIN CPOK Cy6bl Npubopa. Mpun cpabaTbiBaHUM TepMOCTaTa
OTKNoUNTE NPUGOP 1 BbIHbTE BUNIKY 13 po3eTku. Mopoxaute 30 MUHYT Mpexae Yem CHOBa
BKJltouaTb Nprbop.

HACTPOUKA CKOPOCTU

BcTaBbTe BUMKY B pO3eTKy. PekomeHyeTca HauMHaTb paboTy Ha HI3KOW CKOPOCTW, a 3aTemM
MoCTeNeHHO ee YyBenMuuMBaTb. YCTAHOBWTE 3aliMTHYIO KPbIWKY OT Opbi3r Ha uvaly.
PekomeHpyeMmble HaCTPOVKN CKOPOCTU NPYBOAATCA B TabNMLIE HUXeE.

NCMNMOJZIb3OBAHUE HACAAOK

B Tabnuue Huke NprBOAATCA pekomMeHaaLmu no Bbibopy ckopocTu. HaumHaiite co ckopoctn MIN
1 MOCTENeHHO YBEeNMYMBaliTe ee B 3aBUCYMOCTM OT UCMOSb3yeMbIX HMPEANEHTOB.

Makc. Makc.
Copepxumoe Hacapka CKopocTb
BpemA KOnmn4ecTBo
TopTbl (roTOBbIE CMECK NN Hacapka ana .
[lOMalLHee TecTo) CMeLVBaHnA Min >4 6 MVH. A9 kr
ecouyHoe TecTo Hacapka ana 1>2 3 MUH. 1,4 kr
cMellVBaHNA
AnuHble 6enkn BeHuunk Max 3 MuH. 30 16 any
B36utble cnvBkn BeHunk 5> Max 5 MUH. 700 mn
[pox>keBoe TecTo Kpiok an Min>1 8 MUIH. 1640 myki +
Tecta 960 r Boabl
DpaHLy3ckas 6ynouka fg;?: anA Min >3 14 MUH. 3,6 Kr

CHauana nomecTuTe BCe KAKNE NHIPEANEHTbI B Yallly, a 3aTem AobaBbTe Cyxue NHrPeaneHTbI.
Bo Bpems ncnonb3oBaHWA Bcerga HaxogmTecb PAfOM C KYXOHHOW maluvHou. Crapaiitech
3arpy»aTb MHIPEANEHTbI Kak MOXHO GMIMXKe K CTEHKaM Yalun, @ He Ha BPaLLAIoLLYIOCA HacaaKy.

Cmecy, copepalume 6onblioe KONMYECTBO XKUAKOCTY, cefyeT obpabaTbiBaTb Ha HU3KOM
ckopocTu. Mo Mepe 3arycTeHnst CMecyi MOXHO YBENIUMBaTb CKOPOCTb.

PerynsipHO OTK/oualiTe MaLLHy, 4TOBbl YACTUTb CTEHKI YaLuy C TOMOLLbIO MeLanku Anis TecTa.
B cnyuae ownbKm, Npy 3acTpeBaHny NOCTOPOHHETO MpeAMeTa B HaCaAKe Unv Npu OCTaHOBKE
ABuratens OTK/louYnTe NPUBOP 1 BbiHbTE BWKY M3 PO3ETKW. YCTpaHute npobnemy wnm
YMEHbLUMTE KONMYECTBO NPOAYKTOB B valle. [lalite ABUraTenio OCTbiTb B TEUEHME 5 MUHYT
npexpe Yem CHOBa BKJItoUaTb Nprbop.

U2



[inA B36MBaHNA ANL, CIVBOK 1 aHANIOTUYHBIX MPOAYKTOB UCMONb3YiiTe BeHUMK. He nonb3yiitech
BEHUMKOM /11 B361BaHNA yCTbIX CMECEN, TaKIX KaK TeCTO f/1A TOPTOB Vv KapTodenbHoe niope.
B Bpems B361BaHUsA/CMeLLMBaHNA 06s3aTeNbHO Cle[UTe 3a MPOLIECCOM, TaK KaK XKenaemblii
pe3ynbTaT MOXET 6bITb AOCTUTHYT JOCTATOYHO BbICTPO.

PErYJINMPOBKA BEHYMKA, KPIOKOB AJ1IA TECTA U

HACAQKW AnAa CMELWWABAHUA

PaccTosHMe OT Kpas HacafKu [0 jHa Yalun OnpefesieHO COMacHO CTaHAapTy B GabpryHbIX

ycnosusax. Mpwu xenaHnm 3To paccToAHNE MOXXHO N3MEHUTD:

1. OTKNIOUUTE NPUOOP U BbIHBLTE BUSIKY 3 PO3ETKM.

2. MopHVMWTE rONOBKY MMUKCEPA W1 YCTaHOBUTE HYXKHYIO HacafKy.

3. YpepKmBas HacagKy OBHO PYKOA, ApYrov pyKoi ocnabbTe rainky
C MOMOLLIbIO FA@YHOTO K/toua (CM. PUCYHOK).

4.0nycTTe TrONOBKY MUKCEPa W OTPerynupynte BbICOTY,
npoBopaunBas Hacagky. [lpy ONTUManbHOM pasMeLeHuUn
Hacafika MoYTN KacaeTCA [iHa yallu.

5.MoagHVMKTE ronoBKY MUKCepa 1 NOBEPHWTE raiiky, yaep»usas
HacafiKy OfiHOW PYKOW.

OYUCTKA N OBCNTYKUBAHUE

Bcerpa BblHMMalTe BUNKY N3 PO3ETKN Nepes OYNCTKOMN.

Yawy u Hacapkm MOXHO MblTb B MOCYAOMOEYHOW MawwuHe. He norpyxaiite 610K
3NEKTPOABUraTeNs B BOAY WU [PYryto *KMAKOCTb. [poTpuTe 610K 3NeKTPOABUIaTeNsA U FONOBKY
MUKcepa BnaxHoi candeTkoil. He nonb3yiiTech arpeccriBHbIMM UM abpasvBHbIMM YACTALLIMMA
cpefcTBaMy, KOTOPble MOTYT OCTaBUTb LiapanmHbl Ha MOBEPXHOCTM UM UCMIOPTUTb BHELLHNI
BUA Nprbopa. TiaTenbHO NPOTPUTE BCe AETaNM NPEXe Yem CTaBUTb KOMbaIH Ha XpaHeHue.

BAMHO: H/ B KOEM CJTYYAE HE NMOIPY>KAWTE JETAJIN ABUTATENA B XKUAKOCTb!

YTO AEJIATb, ECJIN NPUBOP HE PABOTAET

- Cm. pa3pen "Mepep nepBbIM Ucronb3oBaHnem" 1 "Meperpes".
- Mpun6op no-npexxHemy He pabotaeT? Ob6paTHTECh B aBTOPV3OBaAHHDIV CEPBUCHBIN LIEHTP (CM.
CMMCOK B NacropTe U3Aenus).

HACAJKMU

- Hacapka gna cmewimBaHus

- Kptok ana tecta

- BeHunk

BHumaHwue! insa nprobpeteHmns nio6oi 13 Hacagok HEO6XoAMMO UMETb Npu cebe 6poluiopy
C MHCTPYKLVeil K npu6opy nnu cam npnéop. CoxpaHuTe ANA NCMNOJIb30BaHNA B AasibHENLLEM.
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LETANI NPUNALY

al MepemnKay WBemAKoCTi

a2 Pyuka i3 KHOMKOIO CrycKy rofioBKy Mikcepa

a3  [oniBka Mikcepa

a5  Kpwuwka i3 npucTpoem ana KpinneHHs 6neHgepa i kombainHa
a6 [pucTpilt AnAa KpinneHHa Hacafok (He NoKasaHui)

a8 3HiMHa KpuLLKa AnA KpinneHHA Hacafok (noppibHioBaya m'Aca)
b1  Yawa

b2  3axvcHuin ekpaH Bif 6pn30K

c1 [aK gna Ticta

2 Mikcep

[] BiHumK

oI'Iepep, nepwmm BUKOPUCTAaHHAM Npuniagy yBaXHO
O3HanomTeca 3 IHCTPYKUIED 3 BUKOPUCTAHHA Ta
TEXHIKOI0 6e3neKu.

NEPEA NEPLUIAM BUKOPUCTAHHAM

Mepen nepLum BUKOPUCTaHHAM NPOMUIATE BCi HacafKu 1 feTani B MNbHIl Bogi. ONonocHiTb X i
BUCYLUITD.

3BbUPAHHA

lMepern BMWKaHHAM PO3MICTiTb KyXOHHMIA KOMbaiiH Ha PIBHIlA i Cyxiil noBepxHi. MoBepHITb Nnepemmkay
LWBUAKOCTI B NONOXKeHHs 0 i, NepLU HiX 3aKpinnoBaTH Yally N HacafiKu, NepeKoHanTecs, Wo npunag He
NiAKNIoYeHNiA O MepexeBoi Po3eTKu. MOTAMHITb PyUKy B HaNpAMi, BKa3aHOMY CTPINKOIO, | BCTAHOBITb
roniBky Mikcepa y BepTuKanbHe NoNoXeHHs. BCTaHOBITb Yallly Ha KPOHLUTEHI KyXOHHOTO KombaiiHa.
MoBepHiTb yYallly 3a rOAVHHIKOBOLO CTPINKOKO 0 HAAINHOI dikcaLii Ha KPOHLUTENHi.

BcTaHOBITL NOTPIGHY HacafKy (MiKcep, rak And TicTa abo BiHUVK) y MPUCTPIN AnA KpinaeHHs. MpUTHCHITL
HacagiKy Bropy i NoOBEpHITb NPOTIN FOAVHHIKOBOI CTPINKM 40 HaAiHOT ikcayii.

[opaiite iHrpepieHTn. He nepenosHiolTe Yally. HaTUCHITb KHOMKY CrycKy
Ha pyuui, Wo6 onycTuT roniBKy Mikcepa B ualy. Onyckarouw,
NpUTPVMYiiTe TONIBKY MiKcepa PYKOlo i BCTaBTe BWIKY B PO3ETKY.
BCTaHOBITb 3aX1CHUIA €KPaH Bif GPU30K, LWiNbHO MPUTUCHYBLLM AOrO A0
ToniBKY MiKcepa Tak, o6 BXiAHMI OTBIp OyB pO3TaLLOBAHWIA K NOKa3aHO
Ha ManioHKy HiKye.

BBiIMKHiTb Npunag, noBepHyBLUV NepeMyKay LWBUAKOCTI Ha NOTPiGHe 3HaueHHA Bia MiH ao Makc.
IHCTPYKLU;i o0 BUGOPY WBMAKOCTI HABOAATLCA Aani B Ll GpoLuypi. He BMUKaiiTe KyXOHHUI KOMBaliH,
AKLLO BV LLE He 3aBaHTaXWN IHrpefieHTV Ao yaui. oTpumyiTeca iHCTPYKLIN peLienTy.

PO3BNPAHHA

MicnA 3akiHYeHHA 3MillyBaHHA/361BaHHA NOBEPHITbL NepeMmnKay B NONOKeHHs 0 | BUTATHITL BUNKY 3
po3eTkI. HaTUCHITb KHOMKY CMycKy Ha pyuLii i, PO3MICTUBLUM FONiBKY MiKCepa BepTVKanbHO, 3HIMITb
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Hacafikvi. 3HIMITb Yally 3 KPOHLUTEIHa, NOBEPHYBLUW i NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINKW, NOTIM 3HIMITb
3aXUCHUI eKpaH Bif, 6pU30K.

QOuncTiTb AeTani, AK ON1caHo B po3Aini "OumniLeHHA 11 36epiraHHaA".

MNMEPETPIBAHHA

KyXoHHUI1 KoM6aiiH 0bnaHaHNii TEPMOCTATOM, AKUI BMUKAETBCA NPU NepeBaHTaXeHHi ABUMyHa, Wo
rapaHTye TpUBanuii TepmiH Ciy>x6u npunagy. Npy cnpavboByBaHHI TepMOCTaTa BUMKHITb Npunag, i
BUTArHITb BUNKY 3 po3eTKu. 3auekaiite 30 XBUNUH NepLU HiXK 3HOBY BMUKATV Npunag.

HAJIALUTYBAHHA LUBUAKOCTI

BcTasTe BUNKY B po3eTKy. PeKoMeHAYETbCA MoUMHaTV POGOTY Ha HI3bKIl LUBMAKOCTI, @ NOTIM NOCTYNOBO
ii 36inbLyBaTn. BCTaHOBITb 3aXVCHMIN eKpaH Bif 6PU30K Ha vally. PekomeHAOBaHI HanalTyBaHHA
LIBMAKOCTI AVB. Y TabnMLi HXKYe.

BUKOPUCTAHHA HACALOK

Y Tabnui HKYe HaBOAATLCA peKoMeHAaLLT LWOAO BUOOPY WBUAKOCT. Po3nounHaliTe 3i wnakocTti MiH
i NoCTynoBo 36inbluyiiTe il 3aNeXHO Bif iHrpeieHTiB.

Bmict Hacagka Wengkicte | Makc. yac| Makc. KinbKictb
TopTu (roTosi cymiLi abo . R
[OMaLLIHE TicTo) Mikcep Min > 4 6 XB. 49 kr
MicouHe TicTO Mikcep 1>2 3 xB. 1,4 kr
AeuHi 6inkn BiHunk Makc 3,5 xB. 16 Aeup
36uTi BEpLUKK BiHumk 5> Makc 5 XB. 700 mn

) . . . 1640 r 6opoluHa
Ticto gna xniba lak gna Ticta Min > 1 8 xB. +960 r BoAW
3p06Hi 6ynoukn lak gns Ticta MiH >3 14 xB. 3,6 Kr

CnoyaTky noknafitb yci piaki iHrpedieHTV B Yally, a noTiMm AopaiTe cyxi iHrpegienTn. Mg vac
BUKOPWCTaHHS 3aBXAM 3HAXOALTECA MOPAS 3 KyYXOHHUM KOoMbaliHOM. Hamaraiitecs 3aBaHTaxyBaTui
iHrpenieHTV AKomora G1IXKue 4O CTIHOK Yallli, a He 6e3nocepeHbO Ha HacaaKy, Lo 06epTaeTbCA.

CyMiLLi, Lo MICTATb BENMKY KinbKICTb PiavHK, CNif, 06po6AATI Ha HU3bKIi LWBMAKOCTI. [0 Mipi 3arycTiHHA
CyMiLLi MOXHa 36inbLUyBaTV LIBMAKICTb.

PerynspHo BrMuKaliTe KOMGaliH, o6 OuNLLYyBaTI CTIHKIA YaLli 33 JONOMOTOH0 MILLAnKI A TicTa.

Y pasi NOMUNKIA, NPV NOTPanIAHHI CTOPOHHBOTO 06'EKTY B HacafKy abo NpU 3yNHLii ABUTYHa, BUMKHITL
npunag, i BUTATHITb BUNKY 3 PO3eTKW. YCyHbTe Npobniemy abo 3MeHLUITb KinbKiCTb MpoayKTiB B valui. [aiite
[IBUTYHY OXOJIOHYTM BPOAOBK 5 XBUMVH MepLL HiXK 3HOBY BMUKATN KYXOHHIIA KOMbaiiH.

[ns 36vBaHHA AELb, BEPLLKIB | TOMY NOAIGHIX NPOJYKTIB BUKOPUCTOBYIATE BiHUMK. He KopucTyiTecs
BIHUYMKOM ANA 36MBaHHA MyCTVX CYMiLLEN, TaKvX AK TICTO AnA TopTie abo kapTonnaHe niope. Mg yac
3611BaHHA/3MilLyBaHHA 06OB'A3KOBO CTEXTe 3a NPOLIECOM, OCKINbKY GaxaHuii pesynbTat Moxe 6yTn
[OCATHYTWI [JOCUTb LUBIAKO.

©

@



PEr'YNIOBAHHA BIHYMKA, TAKY A4 TICTA U MIKCEPA

BigcTaHb Bif Kpato HacaAKw [0 [iHa Yalli BCTAHOBMEHa 3a CTaHAAPTOM Ha BUPOOHMLTBI. 3a 6axaHHAM
L0 BiACTaHb MOXHa 3MIHNTU:

1. BUMKHITb Npunag i BUTAMHITb BINKY 3 PO3ETKM.

2.TigHimiTb roniBKy Mikcepa i BCTaHOBITb NMOTPIGHY HacaKy.

3. YTpumytoun HacaKy OBHIEI0 PyKOI0, IHLLOK PYKO NocnabTe raiky 3a
[I0NIOMOTOI0 raifikoBOrO K/koua (A1B. MAIOHOK).

4.0nycTiTb ronisky Mikcepa i BigperynionTe BUCOTY, NpoBepTaoun
HacaiKy. B onTmanbHOMy BapiaHTi HacafiKa MaliXke TOPKa€eTbCA AHa
yai.

5.1MigHimMiTb roniBky Mikcepa i MOBEPHITb raiiKy, yTpUMyoun HacaaKy
OfIHIEI0 PYKOIO.

OYULLEHHA U 3BEPITAHHA

3aBx/av BUTATYIATE BUNKY 3 PO3ETKM Nepes OUNLLEHHAM.

Yaluy i Hacaiknm MOXHa MUTI B NOCYLOMUIAHI MaLLMH. Y XO[HOMY pasi He 3aHypioiiTe 610K ABUTYHa Y
Bogy abo byfib-AKY iHLLY piavHy. MPOTPiTb 650K €NEKTPOABMUIYHa | FoNiBKY MIiKCepa BOIOTOI raHUipKoIo.
He kopucTyiiTteca arpecuBHMM abo abpa3vBHMM YNCTAUMMIA 3ac06aMK, AKi MOXYTb 3anMLINTL
NOAPANMHN Ha MOBEPXHi abo 3iNCyBaTy 30BHILLHIN BUrNAA Npunagy. PetenbHo npoTpiTh yci aetani nepiu
Hi>XK CTaBUTW KOMGalH Ha 36epiraHHs.

BAX/INBO: B XKOAHOMY BUMAAKY HE 3AHYPIOVTE AETAJII IBUT'YHA B PIAVHY!

O POBUTU, AKLLO MPUCTPIN HE MNPALIIOE

- [us. po3pinu "Mepea nepLuvm BUKoprcTaHHaM" i "MeperpiBaHHA".
-Mpunap Bce oaHO He npawtoe? 3BepHITLCA 10 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY (AVB. nepenik B
HCTPYKLUii).

- Mikcep

- lak ans Ticta

- BiHunk

YBara! [1na npua6aHHaA 6yab-AKOI 3 HacCaAOK HeO6GXiAHO MaTU Npu cobi IHCTPYKLiio Ao npunagy abo
cam npunag. 36epexiTb iIHCTPYKL|ilo AN NOAANbLLONO BUKOPUCTAHHS.



K¥PbUIFbIHbIH

al  XbingampabiK ayblCTbIpFbILbI

a2  ApanacTbiprbiw bacTverit bocatyra apHanFaH 60caty T¥YTKaChl

a3 ApanacTbiprbilw bactueri

a5  KanracTbipFbiwKa, bneHaepre xaHe acyimlik KOMbaliHre apHaIFaH Kaknak,
a6  KababikTapabl bekiTyre apHanFaH )anFacTbipFbil (KOPCETIIMEreH)

a8  KabablKTapabiH, XanFacTblpFbibiHA apHaNFaH anbiHbanbl Kaknak (€T TapTKbiL)
b1 Tabak

b2  awekipaTnay KaikaHsl

4] Kamblp inmeri

€2 ApanactbipFbil

3 KenipTkiw

e AnFaw pet konpaHbac 6ypbiH, "Kayinciaik
HYCKamasiap" KiTanwacblH XX3He H¥CKAY/bIKTapAbl
MYKMAT OKbIM LUbIFbIHbI3.

AJIFALI PET

AnFaw peT KonpaHbac 6¥pbiH, 6apnbik KababIKTapAbIH, belweKTepiH CabblH CyMeH Xybin
anbiHbi3. LalbiHpI3 XKaHE KenTipiHi3.

KNUHAY

AcYinik koMbaHabl Kocmac b¥pbiH, OHbI TEriC 3pi K¥PFaK xepre KonbIHbI3. XbinaamablK
aybICTBIPFbIWbIH 0 KOpCeTKilliHe OpHaTbIM, TabakTbl aHe XabAbiKTbl bekiTKeH Ke3ze,
K¥PbINFbIHBIH, KyaT ¥ALLbIFbIHA XaNFaHbln TYPMayblH KaaaranaHbi3. bocaTy T¥TKacbiH MeH3ep
6arbITbIHAA TAPTbIMN, apPaNacTbiPFbIWTLIH, BACTUeriH TiriHeH KOWbIHbI3. TabakTbl acyisik
KoMbaliHAeri ¥CTarbilka OpHaTbIHbI3. TabakTbl caFaT 6arbiTbiHAA, TabaK ¥CTaFbIlbIHA HbIK
bekireHwe bypaHbi3.

KaxXeTTi %abAbIKTbl (QpanacTbipFbill, KAMbIP iIMEri Hemece KenipTKill) anFacTblprbillKa
6eKiTiHi3. XababIKTbl XKaNFaCTbIPFbILIKA XKaNFay YLiH, OHbl XOFapbl Kapan uTepin, carat
6arbITbIHA KAPCbl BYpaHbI3.

WNHrpeaneHTTepAi KOCbIHpI3. TabakThl WaMagaH TbiC TOATHIPbIN
KOMMaHbI3. ApanacTtelprbiw 6acTueriv ToMeHAeTy YwiH 6ocaty
TYTKACbIH HacbiHpI3 aHe apanacTeiprbiw bacTueriH Tabakka
CanFaH Kesae, OHbl KO/IMEH ¥CTan TYPbIHbI3, COAAH KeMliH Kyart
YALWbIFbIHA KOCbIHbI3. WawbipaTnay KaNKaHbIH
apanacTbipFbIWTbIH, bacTueriHe, cany caHbiiayblH TOMeHAe
KOpCeTiNreH CypeTTerifeil KaibinTa opHathin, 6ackin, HbIK
6eKiTiHj3:

Kbingamabik aybiCTbIpFbiLbIH MH — Makc apanbiFbiHAa 6¥pay apkplibl acyiinik KoMbanHAbl
KOCbIM, KOKETTi XbINAAMAbIKTbI TaHAAHbI3. H¥CKaMafarbl XKblNAAMAbIKTb! TAHAAYFA KATbICTbI
HYCKAYNbIKTbl  KeWiH KapaHbi3. AcCYWnik KombaWHAbl Kocap anabliHAa, TabakTa
WHIPeANeHTTePAIH, CalblHFAHbIHA YHEMI KO3 KeTKi3iHi3. PemeuTTeri HyCkaynblKTapAbl
OpbIHAAHbI3.
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BOJIILEKTEY

ApanacTbipbin/kenipTin 6onFaH Ke3zae, Kocy/ewipy TyimeciH 0 kepceTkiwiHe bypan, KyaT
YALWbIFbIHAH XbIPATbIHbI3. bOCATy TYTKAChIH 6ACbIHbI3, apanacTbipFbill 6acTUeriH TiriHeH
OpHaTbIM, XabAbIKTbI anbin TacTaHbi3. TabakTbl caFaT barbiTbiHa Kapcbl b¥pan, OHbI
YCTaFbILTAH bl TacTaHbl3, COAAH KelliH WallblpaTnay KankaHbiH 4a abin KOMbIHbI3.

benwekTepai "Tasanay xaHe KyTin ¥cTay" TapayblHAA cunaTTanFaHAai Tasananbis.

KbI3bIl KETY

K¥PbINFbIHbIH, KbI3METIH ¥3apTY YLUiH, aCYiNiK KOMBaNH TepPMOCTATNEH XabAbIKTANIFaH, XaHe
MOTOPFa WaMazaH ThiC KYLW TYCKeHAe, ON icKe Kocbinaabl. Erep TepmocTar icke Kocbinca,
K¥PbUTFbIHBI OLWIPIN, KyaT ¥AWbIFbIHAH aXblpaTbiHbi3. K¥pbinFbiHbI KaiTa Kocnac bypbiH 30
MWHYT KYTiHi3.

K¥pbINFbIHbI KyaT ¥ALWbIFIHA KOCbIHbI3. EH TOMEH XbingamabikTaH b6actar, XblnaamapiKTbl
akplpblHAan wiFailTkaH eH. Llawbipamay YwiH Tabakka lwalblpatnay KajkaHblH
OPHaTbIHbI3. ¥CbIHbIIFAH XbINAAMABIK PeTTeyNepiH KOpy YLiH TOMeHAEri KeCTeHi KapaHbi3.

TeMmeHperi HY¥CKaMa KeHec eTiNreH XbAamMAblK peTTeynepiH ¥coiHaabl. MUH xbinaamabik,
KepCeTKiliHeH BacTaHbI3 XaHE XbINAAMAIKTb MUHIPEANEHTTepre BanNaHbICTbl YIFANTbIHbI3.

Kypambl Kababik x(:::ﬂ‘aM Makc yakbIT | Makc menwepi
ToptTap (TopT Kocnanapsl | ApanacTbipfF
Hemece KOMAaH XacanFaH) | biw Mun > 4 6 MuH 4,9 Kr
YriTineTiH KambIp Gfua”acmp': 1>2 3 MUH 1,4 Kr
K¥MbIPTKAHbIH, aKybi3bl KenipTkiw Makc 3 MuH 30 16 X¥MbIpTKA
KenipwireH kineren KenipTkiw |5 > Makc 5 MuH 700 mn
Kambip 1640 r yH +
ALWBITKbI KaMbIPb inmeri Mun > 1 8 MUH 960 r cy
Tokaw .KaM"'.p MuH > 3 14 MuH 3,6 Kr
inmeri

ANAbIMEH CY¥MbIK WHIPEeAUEHTTEPAIH BapnbiFbiH Tabakka KyMbiHbI3, COAAH KeliH K¥prak,
VHIPeANEHTTEPAT KOCbIHbI3. KonAaHy 6apbiCbiHAA 9pKALIAH acYiNik KOMBAHHbIH, KaHbIHAA
60nbIHbI3. VIHrpeaneHTTepAi TabaKTbiH BYMipiHe 6apbiHILIA XaKbIHAATLIN KOCbIHbI3, TiKenenh
altHaNbIN XaTKaH K¥PaIAbIH YCTIHEH CaIMaHbI3.

KypambiHaa CYIBIKTBIK, Menwwepi ken KocnanapAbl TOMEH XbiNAaMAbIKTA OHAeY Kepek.
KbinoamabiKTbl KOCMA KOKMAHFAH Ke3ae FaHa YIFalTbiHbI3.

byitipaeri HrpeaMeHTTepAi KeTipy YLWiH, acYnnik KOMbanHAbI TYPAKTbl TYPAE OLWipin, Kamblp
apanacTbipFbIWbIH KOMAAHbIHbI3.

Erep akaynblk naitaa bonca, kypanga bipHapce T¥pbin Kanca Hemece MOTOp TOKTan Kasca.
K¥pbINFbiHbI OLWIPIHI3 XKIHE KyaT ¥AWbIFbIHAH aXbIPaTbiHbI3. MaceneHiH, wewiMiH TabbiHbI3
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HeMece TabakTarbl MHIPeAMEHTTEP MONLWEPIH a3anTbiHbi3. ACYiNiK KOMBAHAbI KanTa
KOCnac 6¥pbIH, MOTOP CYbIFAHILA 5 MUHYT KYTiHi3.

K¥MBIPTKA aKybI3blH, Kinerengi Hemece 6acka Aa ¥KCAC MHrPEAUEHTTEPAI KenipTy YLWiH
KeNiPTKIWTi KOAAAHbIHbI3. TOPT KaMbIpbl HeMece KapTon Mpeci CUAKTDI ayblp KOCnanapabl
KemipTy YWwiH KenipTKiwTi nangananbanbi3. KenipTkeHae/apanactbipraHaa HaTUXKECIH
apaanibiM 6aKbinan TYPbiHbI3, Ce6eBi KAKETTI HITUXKEre Te3 KETYiHi3 MYMKIH.

KONIPTKIWTI, KAMbIP JIMETIH »X9HE

Kababik neH Tabak TYBiHIH apacbiHAaFbl KALWbIKTbIK 3ayblTTaH eTKi3inreH Ke3ae,
CTaHAAPTThl BUiKTIKTe opHaTbINAAbl. Kanacawpi3, GUiKTiKTi peTTeyre bonasbl:

. K¥pbINFbIHbI OWIPIHI3 XdHEe KyaT ¥AWbIFbIHAH QXbIPATbIHbI3.

. ApanacTbipy bacTueriH KkeTepin, KOKeTTi XabAbIKTbl 6eKiTiHi3.

. AXbIpaTKbIW KiNTiH KOMAAHbIM, COMbIHALI BOCaTKaH Ke3ae
XabAbIKTbI Bip KONMEH ¥CTan TYPbIHbI3; CYPETTi KapaHbi3.

. ApanacTbipFbiw 6acTueriH TYCipiHi3 XaHe XabablKTbIH, ©3iH
6ypan, OMIKTIKTI e3repTiHi3. EH Konamnbichl - Xabablk
TabaKTbiH, TYBIMEH CAN KaHAChIM TYPYbl KepeK.

. XabablKTbl bip KONMEH ¥CTan, apanacTbipFbIThIH, HacTueriH
KOTEPIHi3 aHe COMbIHAbI G¥paHbi3.

TA3AJIAY XKOHE TEXHUKAJIbIK,

Tazanamac 6¥prH KyaT ¥ALWbIFbIHAH YHEMi aXblpaTblHbI3.
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Tabak neH abablKTapabl bIAIC XYFbI MAWWHACBIHAA XyyFa bonagbl. MoTopapl cyra
Hemece b6acka fa C¥MbIKTbIKKA €W yakplTTa MaTbipMaHbi3. MoTop 6eniriH kaHe
aApanacTbipFbIWTbIH, 6aCTMEriH AbIMKbBIT MaTaMeH CYPTiHi3. OHiH KeTipeTiH Hemece Cbi3aT
KaNnAblpaThlH Ta3apTKbIW 3aTTapAbl KonaaHbaHbi3. AcYinik kombaiHAbl cakTan Kosap
anabiHaa 6apnbik 6enlwekTepai MYKUAT CYPTIM ablHbi3.

MAHBI3bl: MOTOPAbI ELUBIP CYMbIKTHIKKA MATBIPMAHbI3!

K¥PbUIfbl )X¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK

- "anFaw KoNAaHbIC angblHAA" XKaHe "Kbi3biN KeTY" TapaynapbiH KapaHsi3.
- KYPBUIFbIHBI3 9711 AE XXYMbIC ICTEMEWM] ME? OKinetTi Kpi3mMeT KepCeTy OpTasblFbiHA
xabapnacbitbi3 (KbI3MET KOPCeTY KiTanwacbiHAaFb! Ti3iMAI KapaHbi3).

- ApanacTblpFbiw
- Kamelp inmeri
- KenipTkiw

EckepTy: XabAbiKTapfibl caTbil any YNiH, HYCKaynbiKTap KiTanwacblH Hemece
K¥PbUIFbIHBI KOPCeTy KaxeT. bonawakra Kayincis KongaHy YWiH caktan KOibIHbI3.
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