@p 1-3 ® p. 34-36
@0p 4-6 @ p 37-39
@p 7-9 @ p 40-42

@ p. 10-12 @ p. 43-45
@®p 13-15 @ p. 46-48
@p 16-18 @ p. 49-51
@ p. 19-21 @p 52-54
@®p 22-24 @ p. 55-57
®p 25-27 & p. 58-60
@ p. 28-30 @ 61-63
@p 31-33 @ p 64-66

FR Scannez pour obtenir plus dinformations / IT Scansiona per ottenere maggiori
informazioni / RU OTckaHupyiiTe, 4ToObl MONYYWUTb AOMOMHUTENbHYO WHpOopMaLmio /
EN Scan to get more information / LV Skenégjiet, lai iegutu vairak informacijas /
RO Scanati pentru a obtine mai multe informatii / HR Skenirajte za viSe informacija/ TR Daha
fazla bilgi almak icin tarayin / CS Naskenuijte pro vice informaci / SK Naskenujte pre viac
informdcii / EL Zapwote yia Tieploootepeg Anpodopieg / LT Nuskenuokite, kad gautuméte
daugiau informacijos / NL Scan om meer informatie te krijgen / HU Szkenneljen tovabbi
informaciokért / UK BigckaHyiiTe, o6 oTpumati binbLue iHpopmalii / BS Skenirajte za vise
informacija / SL Skenirajte za vec informacij / PL Zeskanuj, aby uzyska¢ wiecej informacji /
BG CkaHupaiite, 3a fda nonyynte noseve uHPopmaums / SR CkaHupyjTe 3a BuLle
nHpopmauuja / Skenirajte za viSe informacija / ET Skaneerige, et saada rohkem teavet /
DE Scannen Sie, um mehr Informationen zu erhalten
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GO - Initial Position

G1 - Program CLEAN

G2 - START / STOP touch
G3 - PULSE fuction

G4 - Chunky Soup program
G5 - Compote program

G6 - Smooth Soup program
G7 - Program Sauce

G8 - Program Smoothie

G9 - Manual speed

*selon le modéle / *secondo il modello / *cornacHo mopenu / *depending on model / *atkariba no modela /
*conform modelului / *prema modelu / *modele gére / *podle modelu / *podla modelu / *oUpdwva pe To
Hovtého / *pagal modelj / *volgens het model / *modelltél fliggéen / *3anexHo Big, Mogeni / *u zavisnosti
od modela / *glede na model / *zgodnie z modelem / *cnopen Mopena / *npema mopeny / *vastavalt

mudelile / *dem Modell zufolge
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

A. Soupape dégagement vapeur G3 - Fonction PULSE
B. Couvercle G4 - Programme Soupe épaisse
C. Joint G5 - Programme Compote
D. Récipient G6 - Programme Soupe veloutée
E. Porte-lame G7 - Programme Sauce
F. Bague de verrouillage G8 - Programme Smoothie
G. Panneau de commande G9 - Vitesse manuelle
GO - Position Initiale H. Bloc moteur
G1 - Programme CLEAN I. Brosse

G2 - Bouton START / STOP

ATTENTION : les consignes de sécurité font
partie de I'appareil. Lisez-les attentivement avant
d'utiliser votre nouvel appareil pour la premiére
fois. Conservez-les dans un endroit accessible pour
les consulter ultérieurement. L'appareil ne peut
fonctionner que si le récipient (D) est positionné
correctement sur le bloc moteur (H) et que le
couvercle (B) est verrouillé sur le récipient (D).

Votre appareil produit de la vapeur pouvant
prOVOO\uer des brdlures. Manipulez le couvercle
(B) et le soupape dégagement vapeur (A) avec
précaution (utilisez des gants ou une manique Ssi
nécessaire).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL D

+ Avant la premiere utilisation, Pour nettoyer l'extérieur du bloc

démontez complétement votre bol
(photos 12 a 19) et rincez les piéces
en contact avec les aliments (bol (D),
joint (C), couvercle (B), soupape de
décompression (A) et porte-lame (E)) a
I'eau savonneuse.
Ne plongez pas I'appareil dans I'eau (ni
le bloc moteur (H) ni le porte-lames).
Ne passez jamais le bloc moteur (G)
sous l'eau courante.

moteur (H) et les parois du bol (D),
utilisez un chiffon humide.

Faites bien attention lorsque vous

nettoyez les lames du bol mixeur et

lorsque vous videz le bol car les lames

sont trés aiguisées.

+ Vérifiez que tous les éléments
d'emballage ont été retirés avant
d‘utiliser I'appareil.



+ Insérez le porte-lame (E) sur le fond du prévue a cet effet. Assurez-vous que le Programmes Temps/|Description du |Guide de
bocal (D) (image 1). Ensuite, insérez la loquet de la bague de verrouillage (F) est chauds Recette T°C  |programme I'utilisateur
bague de verrouillage (F) sur le fond de ce correctement engagé dans I'encoche. Un
bocal (D) (images 2-3), en veillant a aligner mauvais alignement peut empécher le (Fj’rogramme Appuyez sur
précisément le loquet avec I'encoche mécanisme de se verrouiller correctement. @ € nettoyage le bouton de
= S aﬁto?gthue nettoyage
TILISATION DE VOTRE AP B : , min - |chauffé. automatique.
UTILISATION DE VO PAREIL Clean, /|80 ml dreau 100°C |Permetun pré- |2 °T°
- 1500 ml max pour une préparation  d'ingrédients lors du mixage de Nettoyage nettoyage sile SS?Te'tgbiFt)g#yez
g épaisse froide et 1 500 ml max  préparations chaudes (risque automatique récipient est sale et Strat/Sto
" pour une préparation liquide  d'éclaboussures). Ne jamais retirer la obstrué. P-
froide soupape dégagement vapeur pendant
_ & 1200 ml max pour une préparation les préparations. Elles peuvent
soup Chaude atteindre une température élevée et Programmes | ..o Temps/| Description du  |Guide de
provoquer des brilures. froids T°C programme l'utilisateur
FONCTION AUTOMATIQUE : Ari 4
ATTENTI Smoothie mangue, §er|e d_e mélanges Sélecti
ON nous vous ) a des vitesses electionnez
. Smoothie banane et coco R le proaramm
recommandons de ne pas ajouter - ’ adaptées ala € programme
Ho |Hogistome: |1mne Ebciotie  [Shoah
Programmes | ..o Temps/| Description du |Guide de Smoothie |20 cl de lait de coco ;r:rc;?]tt?rlisnzour ﬁppgyeéiuri}gt
chauds T°C programme l'utilisateur +1yaourt foxture fine. outon Start/>top
smooth & Soupe de potiron Sélectionnez Sauce Pistou
Soup 500 g de potiron, Cuisson régulée | le programme 60 g de basilic +
< 100 g de pommes 30min |automatiquement | Soupe veloutée 15 g dail+30gde
Soupe deterre, 100 g 100°C |avec mixage a la Appuyez sur le parmesan + 150 ml Série de mélanges
veloutée |doignons, 500 ml fin de la cuisson. bouton Start/ Sauce d'huile d'olive a des vitesses o
deau Stop Ou adaptées ala Sélectionnez le
Sauce tomate . |préparation programme Sauce
i . Sauce . 1 min
Potage de légumes Sélectionnez vierge de sauces Appuyez sur le
Chuncky & 200 g de pommes Cui squlé le programme 300 g de tomates pour garantir bouton Start/Stop
S\ |deterre, 150gde |50 uISSON reguiee | soupe non +10 g de basilic + des résultats
carottes, 150gde |} 05'1? automqthueme?t mixée 5qdail+10gdejus homogénes
Soupe non | nsireaux, 100 g Zans mlxange NN Appuyez sur le de citron + 100 ml
mixee d'oignons, 600 ml € culsson. bouton Start/ d'huile d'olive + sel et
d'eau Stop poivre
Sélectionnez
Ce programme . Pulse @ Glace pilée ’ Programme pour le programme
Compote estlldeal pour Sélectionnez 8 glacons (150 g 3min |desimpulsions Pulse program
%9 |Compotede Eg?rﬁ)a;fg g?%ruits le programme Pulse max) max Egﬁggﬁ eosu et appuyer sur le
6/ pommes 25min |- cpun e petite Compote bouton Start / Stop
Compote é%?dgege%%r?nr?gzau 100°C quantité de liquide /gppuyezssur/le i
' et un mixage outon Start HACHER DE PETITES QUANTITES
automatique a la Stop Utilisez I'accessoire hachoir quelques secondes avec la fonction « PULSE ». Recette
fin de la cuisson. Modéle 1000 WATTS : 100 g boeuf / 10 s maximum, ou 100 g de fromage / 10 s

maximum.



DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

Valvola di rilascio del vapore
Coperchio

Guarnizione

Bicchiere

Gruppo lame

Anello di bloccaggio
Pannello di controllo

GO - Posizione iniziale

G1 - Programma PULIZIA
G2 - Tasto START/STOP

ATTENZIONE:

pmMmoNw>

G3 - Funzione IMPULSI
G4 - Programma Zuppa Densa
G5 - Programma Composta
G6 - Programma Zuppa Cremosa
G7 - Programma Salsa
G8 - Programma Frullato
G9 - Velocita manuale
H. Gruppo motore
Spazzola

-

le precauzioni sulla sicurezza

sono parte integrante deII’apr)arecchio. Leggerle

attentamente f)rima di usare'i
ta. Conservarle a portata dimano per

perlaprimavo

nuovo apparecchio

« Inserire il portalama (E) sul
fondo del contenitore (D) (immagine 1).
Quindi, inserire I'anello di bloccaggio
(F) sul fondo di questo contenitore
(D) (immagini 2-3), assicurandosi di
allineare esattamente il fermo con la

UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

- @ 1500 ml max per miscela densa
cod fredda e 1500 ml max per miscela
liquida fredda

_ & 1200 ml max per preparazioni
sour Calde

FUNZIONE AUTOMATICA:

ATTENZIONE: si consiglia di non
aggiungere ingredienti durante la

tacca designata. Assicurarsi che@
il fermo dell'anello di bloccaggio

(F) sia correttamente inserito nella
tacca. In caso di disallineamento, il
meccanismo potrebbe non essere
correttamente bloccato.

preparazione di preparazioni calde
(rischio di schizzi). Non rimuovere
mai la valvola di sfiato del vapore
durante la preparazione. Potrebbe
raggiungere temperature elevate e
causare ustioni.

poterle consultare in futuro. L'apparecchio funziona
solo se il bicchiere e posizionato correttamente sul

sul bicchiere (D).

grugpo motore (E) e se il coperchio (B) e bloccato

L'apparecchio produce vapore che puo causare
ustioni. Maneggiare con cura il coperchio (B) e la
valvola di sfiato del vapore (A) (utilizzare guanti o
una presina se necessario).

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

* Prima del primo utilizzo, smontare
completamente la ciotola (fotoda 12 a
19) e sciacquare le parti che entrano in
contatto con gli alimenti (ciotola (D),
guarnizione (C), coperchio (B), valvola
di sicurezza (A) e portalama (E)) con
acqua saponata.

Non immergere l'apparecchio in
acqua (né il gruppo motore (H) né il
portalama). Non tenere mai il gruppo
motore (G) sotto I'acqua corrente.

Per pulire I'esterno del gruppo motore
(H) e i lati della ciotola (D), utilizzare
un panno umido.

Prestare attenzione quando si
puliscono le lame del frullatore e
quando si svuota il contenitore del
frullatore, poiché le lame sono molto
affilate.

* Prima di utilizzare I'apparecchio,

accertarsi che tutti i materiali di
imballaggio siano stati rimossi.

Programmi a . Durata/| Descrizione del |Guida per
Ricetta o .
caldo T°C programma l'utente
smooth 2 Vellutata di zucca Cotturaregolata | Selezionareil
mooth 2/ 1500 g di zucca, 30min, |2utomaticamente | programma
< |70 g di patate, 100°C |con miscelazione Vellutata
Vellutata [100 g dicipolla, al termine della Premere il tasto
500 g di acqua cottura. START/STOP
Minestra di
% atate Cotturaregolata | Selezionareiil
Chuncly & 17e0 9 d ?arote' 30min. |automaticamente | ProgrammaZuppa
150 g di porro,' 100 °C senza mescolarea | Premere il tasto
Zuppa 100 g di cipolla, fine cottura. START/STOP
600 g di acqua
Questo
programma
Gompo® ® deale per Selezionare il
%9 Composta di mele cp;ﬁ?;gig (thina programma
700 g di mele 25 min. frutta con una Composta
Composta ggl?;n, 100gdi 100°C I niccola quantita di - |premere i tasto
q liquido e miscelare |START/STOP
automaticamente
al termine della
cottura.
5




Programmi a Ricetta Durata/| Descrizione del |Guida per
caldo T°C programma l'utente
Programma di
C¢ Egllaz;g ;:tomatlca Premere il pulsante
i g Auto Clean.
Auto 800 g di acqua %‘S'L‘C Consente la pulizia o ,
preliminareseil  |Quindi premereil
pulizia recipiente & molto pulsante Strat/Stop.
automatica sporco.
rr?gggmm' 2 |Ricetta Durata gre:;::::rr‘:zdel Guida per l'utente
Frullato cocco Serie di ) )
smoothie banana e mango miscelazioni avarie |Selezionare l
vl 200gdibanana |1min.e |velocita idealiper  |programma Frullato
U@ +200gdimango |[10sec. |lapreparazione Premere il tasto
Frullato +20 cl di latte di difrullaticonuna | START/STOP
cocco + 1 yogurt consistenza liscia.
Salsa pistou
60 g di basilico
+15 g diaglio
+30gdi
parmigiano +
150 g di olio Serie di miscele
d'oliva avarie velocita Selezionare il
Sauce oppure ' adattealla programma Salsa
Salsa vierge al 1min. | preparazione di )
salsa pomodoro salse con una Premere il tasto
300 g di pomodori consistenza START/STOP
+10 g di basilico uniforme
+5gdiaglio+
10 g di succo di
limone + 100 g di
olio d'oliva + sale
e pepe
Ghiaccio tritato Selezionare il
Pulse @ 8 cubetti di Massimo :?;O%ﬁgm?;iipoer programma Pulse e
ghiaccio (150 g 3min. cor?tinui premere il pulsante
Impulsi max) Start/Stop

TAGLIARE PICCOLE QUANTITA
Utilizzare l'accessorio tritatutto per qualche secondo con la funzione «PULSE». Ricetta
per il modello da 1000 WATT: 100 g di manzo / 10 secondi al massimo, oppure 100 g di

formaggio / 10 secondi al massimo.



OMVICAHME NPUEOPA - RUj

A. KnanaH Bbinycka napa G3 - ®yHKums PULSE (MMMYJTbC)
B. KpblLlKa G4 - [Mporpamma «[ycTbIn cyn»
C. Tllpoknagka G5 - [Mporpamma «Komnot»
D. KyBLUMH G6 - [Mporpamma «[Tope-cyn»
E. [epxaTenb Hoxew G7 - Mporpamma «Coyc»
F. ®ukcupyroLlee KonbLo G8 - Mporpamma «CMy3u»
G. [laHenb ynpaBneHus G9 - PyyHasi CKOpoCTb
GO - HavanbHoe nosoxeHue H. MoTopHbii 610K

G1 - [Mporpamma CLEAN (OYNCTKA) 1. LleTka
G2 - CeHcopHast KHonka START /
STOP (CTAPT/CTOIM)

BHUMAHWE! bpoltopa ¢ npaBunamMu TeXHUKK
6e30MacHOCTM BXOAMT B KOMMIEKTaL M0 YCTPOKMCTBa.
BHMMaTenbHO 03HaKOMbTECh C MPaBUIaMU TEXHUKM
6e3o0nacHOCTM nepepn NepBbiM UCMONb30BaHNEM
HOBOro npubopa. XpaHute nx B 4OCTYNHOM MecCTe
ONs fanbHenwero 1Ucnofib30BaHUSA. YCTPOMCTBO
BK/IIOYNTCH, TONIbKO KOrAa KyBLUUH (D) npaBuibHO
YCTaHOB/IEH Ha MOTOPHbIN 610K (P) 1 Ha KyBLUMHE
(D) 3akpbITa KpbiwKa (B).

Baw npubop nponsBoauT nap, KOTOPbIN MOXeT
BbI3BaTb OXorn. Obpalwantecb C Kpbiwkon (B)
N KnanaHoM BbiMycka napa (A) OCTOPOXHO (npu
HeobXxoAUMOCTM WCMONb3yNTe nepvYaTkn WUIn
NPUXBaTKY).

MEPEZ NEPBbIM VICMIONb30BAHMEM MPBOPA D

+ Mepe nepBbiM WUCMONb30BaHWEM pAsuratens (G) noa cTpyevi Bogbl.
NONHOCTbH0 pasbepuTe Yatlly ($oTo 12-19) [N OUNCTKM BHELUHel NOBEePXHOCTU
1 NpOMONTE ACTA/N, KOHTAKTUPYIOWME C - groka peuraTens (H) n cTeHOK Yalum

npoayktamu (4awy (D), ynnothutens (C), (p) uenonbayiiTe BRaxHYyH0 TKaHb.
KpbILLKY (B), knanaH cbpoca aaeneHus (A)

W AepXaTenb HoXeil (E)) MbinbHOM Bogol. ~ PYABTE OCTOPOXHBI MpM  umMCTKe

. HOXKel 6neHAepa M OMOPOXHEHUN
He norpyxaiite npu6op B BoAy (HN 5,y Gnengepa, Tak Kak HOKM OUEHb
6nok asuratens (H), HM gepxxaTenb

[ ocTpble.
HOXKel). Hnkorpa He aep>xute 610K



* Nepen wncnonb3oBaHmem npubopa
ybenutecb, 4TO BCe YMakKoBOYHble
Martepuasnbl yaaneHsol.

* BcraBbTe gepxatenb nessus (E) Ha
[HO 6aHKK (D) (n306paxkeHme 1). 3aTem
BCTaBbTe CTOMOPHOE KosbLo (F) Ha HO
37O BaHku (D) (n306paxeHns 2-3),
ybeamBLINCb, YTO 3awénka TOYHO

MCNO1b30BAHUE MPUBOPA

- @ 1500 Mn Ana XonogHowm rycton
cod CMecu 1 1500 mn ans xonogHow
XUOKOM cMecn

_ © 1200 mMn gns ropsymx NpoayKTos

(113

Soup

ABTOMATUYECKUE ®YHKLNW

coBMecCTUNacb € 0603HAYEHHOW
BbleMKOI1. YbeaunTech, YTo 3aLuénka
cTonopHoro Kosnbua (F) HapéxHo
3apuKkcupoBanacb B BbleMKe.
HecooTBeTCTBUE MOXET NpuMBeCTH
K HefoCTaTOYHON

MexaHun3ma.

[06aBNATb UHIPeANEHTbl BO Bpems
ropsumx 6niwopg
(onacHocTb pas6pbi3rmBaHunn).
Hukorga He cCHAMaliTe KnanaH Bbinycka
napa BO BpeMs NPUroToBlEHUS.
OHW MOFYT HarpeTbCs [0 BbICOKOW

npuroToBsieHns

TeMnepaTypbl U BbI3BaTb 0XKOTU.

dnkcauunn

BHUMAHWE: He pexkomeHayeTcs
Fopsaune Peuent Bpems/| OnncaHve PykoBopcTBO
6nioaa u T°C nporpammbl nonb3oBaTens
o ABTOMaTUYeECKOe Bibepure
TbIKBEHHbIN cyn DorpamMm
Smooth &% 500 T TbIKBbI, 30 PerynposaHne «E ef/l—c ,-,Z
Soup 100 r kapTodens, MUH | MPUrOTOBNeHiS pem-cy!
< 100 r nyka, 500 7 100°C |co cmeLLMBaHVeM Haxmute
Kpem-cyn BObI ' B KOHLe KHonky Start /
MpUroTOBNEHMS. Stop.
g%y”"*c ABTOMaTIYECKN Bbibepure
perynupyemoe nporpammy
Chs%rlfpky, X ) %gg ma()p;f(?;nﬂ, 30 MnH | npuroToBneHue 6e3 «Cyn».
150 rnyKa-noplea 100°C | nepemeLLvBaHns Hamure
Cyn 100 nyka, 6007 B KOHLE KHonky Start/
BOb! ! MPUroTOBMEHMS. Stop.
31a nporpamma
naeanbHo nogonaeT Bt
" ANS NPUrOTOBNEHNS blbepute
Compote w KomnoTa u3 ¢ppyktoB | MPOrpaMmy
2.0 700 T 56710k 25 MUH | C HeBONbLLIMM «Kowmrom»
6/ 100°C  |KonuyectBoM Haxmue
lonpeH denuwec, JKMOKOCT KHonKy Start/
Komnot 100 r BOAbI ABTOMATHYECKM Stop.

CMeLLVBaHneM B

KOHLie MPUroTOBIEHNS.

Bpewms/| OnucaHue PykoBoacTBO @

Fopsauwve
PeuenT o
6nopa T°C nporpamMmbl nonb3oBaTens
ABTOMATIYECKIAIA
LVIKI OYICTKM C Haxmure
be MoAOrpeBoMm. KHOMKY
Auto «ABTOOUNCTKA.
Clean 800 r BOAbI 8 i rlopaepxusaer
100°C | npensapuTenbHyto 3aTem HaxmuTe
ABTOOUMCTKA Q4NCTKY, €M Hallia | kxoriky «CTapt/
rpsi3Hasi, 1 B Helt CTony.
oCTanach NuLLa.

XonopgHslie OnucaHue PykoBopcTBO
A PeuenT Bpems Y A
6noaa nporpamMmbl nonb3oBaTens

CMy3¥1 13 KoKoca, /HTepBanbHoe
6aHaHa 1 MaHro CMeLLnBaHue BbiGepure
Smoothi-e[ 200 r baHaHa + 1w |Hacropocry, nporpammy
U 200 r MaHro + 10¢ onTUManbHoM Ans «CMy3u»
200 MJ1KOKOCOBOTO MPUroTOBNEHUS | Haxmure kHonky
Cmy3u MOnoka + CMy3V1 CONTUMANBHOY | Start / Stop.
1 norypt TeKCTYpOIA.
Coyc nucry
60 r 6asununka +
15 r YecHoka +
30 r napmesaHa +
150 r 0/IMBKOBOIO
macna /HTepBanbHoe
Sauce Y CMelLMBaHMe BbiGepure
Coyc Tomat- Twwm  |Hacropocty, nporpammy «Coyc»
Coyc BbepXx onTumManbHoOW Anga Hayxmute KHOMKY
300 r nomuaopos NPUroTOBNEHUS Start / Stop.
; 10r 6a3vu1vn;a0 + 0[IHOPOAHOTO COyca
ryecHoka+ 10T
JIMMOHHOTO COKa +
100 1 0nMBKOBOrO
macna + conb 1
nepev,
Bbibepute
lMporpamma ¢
Pul Jil o
uise (@ Koaka nkga Makc. | KpaTKoBpeMeHHoil riporpammy
8 kybuKOB NbAia Ivun | i nocTosHHO «Mmnynbes» n
MmnynbcHbIN |(Makc. 150T) o HaXMWTE KHOMKY
nynbcauuei
pexxum «Crapt/CTon».

PE3KA HEBOJ/IbLLUNX KOJIMYECTB

Mcnonb3yiiTe HacagKy U3MenbunTeNlb B TeYEeHUe HECKONbKUX CeKYH[, C GyHKUMen
«PULSE». Peuent ana mogenun mowHoctbio 1000 BT: 100 r roBaanHbl / MakcuMmym 10
cekyHf, unm 100 r cbipa / MakcumMym 10 cekyHA.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Steam release valve
Lid
Seal

Jar

Blade Holder

Locking ring

Control Panel

GO - Initial Position

G1 - Program CLEAN

G2 - START / STOP touch

pmMmoNw>

G3 - PULSE fuction

G4 - Chunky Soup program
G5 - Compote program

G6 - Smooth Soup program
G7 - Program Sauce

G8 - Program Smoothie

G9 - Manual speed

H. Motor block

-

Brush

CAUTION: The safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new ap[ﬁliance for the first time. Keep them in a

place w

ere you can find and refer to them later

on. The appliance will only start if the jar (D) is
correctly positioned on the motor unit (H) and the
lid (B) locked on the jar (D).

Your appliance produces steam that can cause burns.
Handle the lid (B) and the steam release valve (A)
carefully (use gloves or a potholder if necessary).

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FORTHEFIRSTTIME D)

+ Before first use, completely
disassemble your bowl (pictures
12 to 19) and rinse the parts in contact
with food (bowl (D), seal (C), lid (B),
Steam release vavle (A) and blade
holder (E)) with soapy water.

Do not immerse the appliance in
water (neither the motor unit (H)
nor the blade holder). Never hold the
motor unit (G) under running water.

To clean the exterior of the motor unit
(H) and the sides of the bowl (D), use a
damp cloth.

Be careful when cleaning the
blender blades and when emptying

10

the blender bowl, as the blades are
very sharp.

* Make sure all the packaging has
been removed before operating the
appliance.

+ Insert the blade holder (E) on the
bottom of the jar (D) (image 1). After
that, insert the locking ring (F) on the
bottom of that jar (D) (image 2-3),
making sure to precisely align the
latch with the designated notch. Make
sure the latch on the locking ring (F)
is properly engaged in the notch.
Misalignment can prevent the
mechanism from locking securely.

USING YOUR APPLIANCE

- 1500 ml max for cold thick mixture
cas and 1500ml max for cold liquid

mixture

199

_ © 1200ml max for hot preparation

Soup

o @

AUTOMATIC FUNCTION:

CAUTION: we recommend that you
do not add ingredients when mixing
hot preparations (risk of splashing).
Never remove the steam release valve
during preparation. They can reach a
high temperature and cause burns.

Hot programs |Recipe ll?e/ z;‘;g:ﬁ;}on User Guide
Smooth 20 Pumpkin soup Automatically Select Smooth soup
Tooth &/ |500g pumpkin, 30min  |regulated cooking | program
< 100g potato, 100g | 100°C  |with mixing atthe |press Start/ Stop
Smooth Soup |onion, 500g water end of cooking. button
Vegetable potage Automaticall Select Chunky soup
Chslfarlucpky, %/- 12289 E;:f;?i;o 30min | regulated co)(;king program
Ieekg+ 100g oniong+ 100°C | without mixing at | Press Start/Stop
Chunky soup 600g water the end of cooking. |putton
This program is
Compote ideal for making Select C
%3 fruit compote elect Compote
CF | o |25min [withasmal program
' 1100°C | amount of liquid Press Start / Sto
Compote | 100g water and automatic button P
blending at the
end of cooking.
Heated automatic
cleaning program. | Press the Auto Clean
@ 8000 water 8min  |Allows pre- button.
Suto g 100°C  |cleaning if the Then press the Strat/
bowl is dirty and Stop button.
Auto clean clogged.
11




Cold programs | Recipe Time zmgr_a"? User Guide
escription
Smoothie 7§mooth|e £oco Series of blends at | saject Smoothie
ﬁ " 2ananamango h speeds suited to
200g banana + Tmin- | Sthie makin program
X 200g mango + 10s "9 Press Start / Sto
) to ensure a fine p
Smoothie  |>0c/coconut milk button
+1yoghurt texture.
Sauce Pistou
60g basil +15g
garlic +30g
parmesan + 150g
Sauce olive oil Series of blends at | sajact Sauce
Or speeds suited to program
Sauce Sauce tomate Tmin sauce preparation
vierge to ensure Press Start / Stop
300g tomatoes + consistent results | Putton
10g basilic + 59
garlic + 10g lemon
juice +100g olive
oil + salt & pepper
Select the Pulse
Ice crush h Program for short
Puise (& 8 ice cubes (150g in;;(n or c%ntinuous ?r:g%;gnr:/g? : ppress
Pulse max) pulses button

CHOPPING SMALL QUANTITIES

Use the chopper attachment for a few seconds with the «PULSE» function. Recipe for
the 1000 WATT model: 100g beef / 10s maximum, or 100g cheese / 10s maximum.

12



IERICES APRAKSTS . LV

A. Tvaika atbrivo3anas varsts G3 - Funkcija PULSESANA
B. Vaks G4 - Biezas zupas programma
C. Blive G5 - Kompota programma
D. Kraze G6 - Krémigas zupas programma
E. Asmens stiprinajums G7 - Mérces programma
F. Fiksacijas gredzens G8 - Smdtiju programma
G. Vadibas panelis G9 - Manualais atrums

GO - Sakotngja pozicija H. Motora bloks

G1 - Programma TIRISANA I. Suka

G2 - Skarienpoga START / STOP

(SAKT/APTURET)

UZMANIBU! Drosibas instrukcijas ietilpst ierices
komplektacija. Pirms uzsakt darbu ar jauno ierici,
rapigi izlasiet Sis instrukcijas. Glabajiet tas vieta,
kur vélak varat tas atrast un ieskatities. Ierice saks
darboties tikai tad, ja kraze (D) ir pareizi novietota uz
motora bloka (H) un vaks (B) ir nofikséts uz krazes.

Ierice rada tvaiku, kas var izraisit apdegumus.
Uzmanigi rikojieties ar vaku (B) un tvaika izlaiSanas
varstu (A) (ja nepiecieSams, izmantojiet cimdus vai
katla turétaju).

PIRMS IERICES PIRMAS LIETOSANAS -

* Pirms pirmas lietoSanas reizes pilniba Esiet uzmanigi, tirot blendera
izjauciet blodu (12.-19. fotoattéls) un  asmenus un iztukSojot blendera
noskalojiet detalas, kas nonak saskaré  blodu, jo asmeni ir loti asi.
ar partiku (bloda (D), blivéjums (C), vaks , pjrms jerices lietoganas parliecinieties,
(B), spiediena samazinasanas varsts (A) ka viss iepakojums ir nonemts.

un asmens turétajs (E)), ar ziepjudeni. « Jevietojiet asmens turétaju (E) krakas
Neiegremdgéjiet ierici Gdeni (ne motora apaksa (D) (1. attéls). Péc tam ievietojiet
bloku (H), ne asmenu turétaju). Nekad bloké3anas gredzenu (F) Sis krazes
neturiet motora bloku (G) zem tekosa apaksa (D) (2.-3. attéls), parliecinoties, ka
adens. fiksators ir precizi nofikséts ar noradito

iecirtumu. Parliecinieties, vai blokéSanas
gredzena aizbidnis (F) ir pareizi ievietots
iecirtuma. Nepareiza salagosana var
traucét mehanisma drosu fiksaciju.
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Lai notiritu motora bloka (H) arpusi
un blodas malas (D), izmantojiet mitru
dranu.



IERICES IZMANTOSANA ) Programmas o (LV)
_ . Programmas Lietotaja
_ . . auksto &dienu |Recepte Laiks K =
- @ maks. 1500 ml aukstam, biezam  karstus preparatus (izSlakstiSanas pagatavosanai apraksts rokasgramata
cad Maistijumam un maks. 1500 ml risks). SagatavosSanas laika nekad -
aukstam 3kidram maisfjumam nenonemiet tvaika izlaisanas varstu. E°k?5”9k5t” Blendesanas sérija | Atlasiet
- © maks. 1200 ml karstiem edieniem Tie_var. s_asniegt augstu temperatiru Sm°°‘hi_e{ n?::nc;lsl:rr:ﬁti's ar atrumu, kas programmu
Soup un izraisit apdegumus. U ﬁgm 1min. | piemérots kokteilu | Smtiji
AUTOMATISKA FUNKCIJA: et 2009 mangol 10sek. | pagatavosanai, Nospiediet pogu
—_— ~ . = Smatijs Tkokosriek lai nodroginatu Start/Stop
UZMANIBU: meés iesakam 20 cl kokosriekstu smalku fekstaru SakU/ADTUrE
nepievienot sastavdalas, sajaucot piena, 1 jogurts : (Sakt/Apturét).
Mérce Pistou
60 g bazilika,
Programmas Laiks/ |Programmas Lietotdja 109 kiploku, 30
karstiem Recepte . K K < g Kiploku, 309 i
adieniem T°C apraksts rokasgramata parmezana, 150 g Blendésanas
— oIT\_/ellas sérija ar mércu Atlasiet
Kirbi zupa f:gﬁrgf;mkl Atlasiet programmu Sauce Xlaela stradat pggat_avg_sanal programmu Mérce
h & furbjuzupa i Krémzupa Neap u ) piemeérotiem o
S's":ﬂ?pt 2@/‘ 500 g kirbja, 100 ?8(';1@ gatavo3ana ) p _g) tomatu mérce 1 min. atrumiem, lai Nospiediet pogu
_ ~~ |gkartupelu, 100 g ar sajauksanu Nospiediet pogu Mérce 300 g tomatu, nodroinatu Start/Stop (Sakt/
Krémzupa |sipolu, 500 g tdens gatavosanas Start/Stop (Sakt/ 10 g bazilika, nemainigus Apturgt).
beigas. Apturet). 5 g kiploku, rezultatus
Automatisk 10 g citrona sulas,
3 i utomatiskl i 100 g olivellas
Darzenu biezzupa o Atlasiet programmu 00 g olivellas,
Chuncly & 200 g kartupelu, 30 min "‘;%:\'gg:r‘]: bey  |ZuPAE gabaliniem sals, pipari
7 = is0 g burl;éorbu, 150 100°C gajauk§anas Nospiediet pogu Ledus zvelieties
upa ar g puravy, 1009 atavoZanas Start/Stop (Sakt/ pul == . Programma Tsai programmu
gabaliniem |sipolu, 600 g tdens geigés. Apturét). use @ mﬂi ?n;nklg vai nepartrauktai  |Impulss un
- - Pulsacija K 1950 ’ " |pulsacijai nospiediet pogu
ST programmair (maks. 150 g) Start/Stop
ideali piemérota
auglu kompota Atlasiet programmu R&
Compote _ | pagatavosanaiar  [iom Oé’ 9 MAZU DAUDZUMU SABADASANA ‘ ) N
2.,  |Abolu kompots 25min. | o lely Eidruma P Dazas sekundes izmantojiet smalcinataja uzgali ar funkciju «PULSESANA». Recepte
6 188 9 93'50 abolu,  1100°C | 4= dzumu un Nospiediet pogu 1000 WATT modelim: 100g liellopa galas / maksimali 10s, vai 100g siera / maksimali 10s.
Kompots g udens automatiskai Start/Stop (Sakt/
blendésanai Apturet).
gatavo3anas
beigas.
Apsildama
automatiska
C¢ _ |trisanas Nospiediet pogu
AUto 8 min programma. Auto Clean.
Clean 800 g Gdens 100°C  |Laujveikt _ o
Automatiska ieprieksgju Péc tam nospiediet
utTri§an a tiriéanu, jakrize | Strat/Stop pogu.
ir netira un
aizsergjusi.
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DESCRIEREA APARATULUI - D
A. Supapa de eliberare a aburului G3 - Functia PULSE

B. Capac G4 - Program supa groasa

C. Garnitura G5 - Program compot

D. Vas G6 - Program supa cremoasa

E. Suportlama G7 - Program sos

F. Inel de blocare G8 - Program smoothie

G. Panou de comanda G9 - Viteza manuala

Unitate motor
Perie

GO - Pozitia initiala_ H.
G1 - Program CURATARE
G2 - Touchpad START / STOP

-

ATENTIE: Instructiunile privind siguranta fac parte
din aparat. Cititi-le cu atentie Tnainte de a folosi
noul aparat pentru prima data. Pastrati-le intr-un
loc accesibil, pentru a le putea consulta ulterior.
Aparatul functioneaza numai daca vasul (D) este
pozitionat corect pe unitatea motorului (H) si
capacul (B) este fixat pe vas (D).

Aparatul dvs. produce abur care poate provoca
arsuri. Manevrati cu atentie capacul (B) si supapa
de eliberare a aburului (A) (utilizati manusi sau un
suport de oala daca este necesar).

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE AAPARATULUT D

« Inainte de prima utilizare, demontati Pentru a curata exteriorul unitatii
complet bolul (fotografiile 12-19) si  motorului (H) si partile laterale ale
clatiti piesele care intra in contact cu bolului (D), utilizati o carpa umeda.
alimentele (bolul (D), garnitura (C),  aveti grija cand curitati paletele
capacul (B), supapa de suprapresiune  planderului si la golirea vasului
(A)sisuportullamei (E)) cu apd cusapun.  plenderului, deoarece lamele sunt

Nu scufundati aparatul in apa (nici  foarte ascutite.

unita.tea mot'orul'ui (H) si "ifi suportul + Asigurati-va ca toate ambalajele au

lamei). N.u tineti .nlcwdatg unitatea fost Tndépértate fnainte de punerea n

motorului (G) sub jet de apa. functiune a aparatului.
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+ Introduceti suportul lamei (E) pe

fundul borcanului (D) (imaginea 1).
Apoi, introduceti inelul de blocare (F)
pe fundul acestui borcan (D) (imaginile
2-3), asigurandu-va ca aliniati precis
zavorul cu crestatura desemnata.

FOLOSIREA APARATULUI

- @ maxim 1500 ml pentru amestec

cod ros, rece, si maxim 1500 ml
pentru amestec lichid, rece

_ & maxim 1200 ml pentru preparate

Asigurati-va ca zavorul ineIqui@
de blocare (F) este fixat corect

in crestatura. Alinierea incorecta
poate Tmpiedica blocarea sigurd a
mecanismului.

FUNCTIONARE AUTOMATA:

ATENTIE: va recomandam sa nu
adaugati ingrediente la amestecarea
preparatelor fierbinti (risc de

sous Calde stropire). Nu scoateti niciodata supapa
de eliberare a aburului Tn timpul
pregatirii. Pot atinge o temperatura
ridicata si pot provoca arsuri.
P::lg_t]:zme Retets Timp/ |Descriere Ghid de
pe : T°C program utilizare
alimente calde
Selectati
Smooth 22 Supi de dovleac Gitire reglat3 programul Supa
Soup ) 500 g dovleac, 100g |30 min |automat cu crema
. _ | cartofi, 100 g ceapa, |[100°C |mixare lafinalul Apésati pe
Supa crema | 500 g apa. preparari. butonul Start /
Stop
Bulion de legume Selectal
Chuncky %/ | BUlon de legume Gtire reglat3 programul Supa
Soup @‘Of rZY(])grgocvz?rgoSftl), g;sporagz 30 min automat%éré cu bucati mari
Supa cu bucati| 100 g ceapa, 600 | 100 C a;‘pes_:elcar%‘lg_ Apasati pe
mari g apa. starsitul gatirii. butonul Start /
Stop
Acest program
este ideal pentru | sglectati
Compos® Compot cu mere ?(;?ﬁ;(;?l:ﬁi prograrhul
& Lompot cu mere i Compot
62 700 g mere galbene, %gonllg de fructe cu o . P .
100 g apa cantitate mici de | Apasati pe
Compot lichid si mixare butonul Start /
automats la Stop
sfarsitul prepararii.
17




Programe < Timp/ |Descriere Ghid de
pentru Reteta o -
. T°C program utilizare
alimente calde
Program automat L
C¢ de curatare cu Apasati butonul
A 8 min incalzire. Auto Clean.
Clean 800 g apa 100°c |Permite pre- Apoi apésati
. curdtarea daca butonul Strat/
Curatare bolul este murdar  |stop,
automata siinfundat.
Programe Descriere
pentru Reteta Timp rogram Ghid de utilizare
alimente reci prog
Smoothie cocos- Serii de mixari la .
Smoothi banane-mango viteze adaptate Selectati programul
moothie/ 200 g banana 1min  |prepararii Smoothie
U@ +200 g mango 10s smoothie-u_lui Apésati pe butonul
Smoothie |*20cllaptede pentruaasigurao |Start/Stop
cocos + 1 iaurt texturd fina.
Sos Pistou
60 g busuioc +
15 g usturoi +30 g
parmezan+ 150 g
ulei de masline Serii de mixari la )
Sauce Sau viteze adaptate Selectati programul
Sos Vierge de I min | Preparari Sos
Sos rosi ) sosului pentru a Apasati pe butonul
300 g rosii+ asigura rezultate Start / Stop
10 g busuioc+5g consistente
usturoi+ 10 g suc
de lamaie + 100 g
ulei de masline +
sare si piper
Pulse QA?JES:;E heats Max Program pentru Selectati programul
@ de aheat 3 mih impulsuri scurte Pulse si apasati
Pulse (magx 150 g) sau continue butonul Start/Stop
TACARE CANTITATI MICI

Utilizati accesoriul pentru tocator timp de cateva secunde cu functia «PULSE».
Reteta pentru modelul de 1000 WATT: 100g carne de vita / maximum 10s, sau 100g
branza / maximum 10s.
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0PI UREDAIA e ©

A. Ventil za ispuStanje pare G3 - funkcija PULSE
B. Poklopac G4 - Program za gustu juhu
C. Brtva G5 - Program za kompot
D. Posuda G6 - Program za kremastu juhu
E. Drzac oStrica G7 - Program za umak
F. Prsten za zakljuavanje G8 - Program za smoothie
G. Upravljacka ploca G9 - Rucna brzina
GO - PoCetna pozicija H. Blok motora

Cetka

-

G1 - Program CLEAN
G2 - dodirni gumb START / STOP

OPREZ: Sigurnosne mjere opreza smatraju se
dijelom uredaja. Pazljivo ih procitajte prije prve
uporabe novog uredaja. Drzite ih na mjestu koje
moZete lako pronaci kako biste ih kasnije mogli
pregledati. Uredaj ¢e raditi samo ako je posuda (D)
ispravno postavljena na jedinicu motora (H) i ako je
poklopac (B) zaklju¢an na posudu (D).

Vas uredaj proizvodi paru koja moZe izazvati
opekline. PaZljivo rukujte poklopcem (B) i ventilom
za ispustanje pare (A) (po potrebi koristite rukavice
ili drza€ za posudu).

PRIJE PRVE UPORABE UREDAJA B )

+ Prije prve upotrebe, potpuno rastavite Budite oprezni kada Cistite oStrice
zdjelu (fotografije 12 do 19) i isperite  blendera i kada praznite zdjelu
dijelove koji dolaze u kontakt s hranom blendera, jer su ostrice vrlo o3tre.
(ZdJ?lla /(A\D).,(E)rvtvg (C“)t poklgpac (B), pretisni Provjerite jeste li uklonili svu ambalazu
ventil (A) i drzac ostrica (E)) sapunicom. prije rukovanja uredajem.

Nemojte uranjati uredaj u vodu + Umetnite drZac ostrice (E) na dno posude

(niti motornu jedinicu (H) niti drZac (D) (slika 1). Zatim, umetnite prsten za
ostrice). Nikada ne drZite jedinicu zaklju€avanje (F) na dno ove posude (D) (slike
motora (G) pod tekuéom vodom. 2-3), pazedi da precizno poravnate zasun s
Za &iséenje vanjskog dijela jedinice odredenim zarezom. Provjerite je li zasun
motora (H) i stranica posude (D) prstena za zakljucavanje (F) pravilno uglavijen
koristite vlaznu krpu. u zarez. Nepravilno poravnanje moZe

sprijeciti sigurno zakljucavanje mehanizma.
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UPORABA UREDAJA Programiza | Vrii . Korisnicki
hladna jela ecept rijeme| Opis programa prirugnik
_ pripravaka (opasnost od prskanja). -
hladne tekuce mjeéévine ispustanje pare tijekom pripreme. Smoothie pri brzinama program
Mogu doseci visoku temperaturu i ﬁ . |Danga Tmini |z pripremu Smoothie
sus ; R ; . 200 g banana + i
_ S?p maks. 1200 ml za topla JE|a izazvati opekllne. 200 gmanga + 10s smooth|eja kako Pritisnite gumb
AUTOMATSKI RAD: Smoothie |2, [kokosovog bi se osiguralafina - |za pokretanje/
: ¢ j mlijeka + 1 jogurt tekstura. zaustavljanje
OPREZ: preporuc¢amo da ne dodajete
sastojke prilikom mijeSanja vrucih Pesto
60 g bosiljka +
- " A 15 g CeSnjaka +
Programi za Recept V:ueme Opis programa Korisnicki 30 g parmezana + ,
vruca jela T°C prirucnik 150 g maslinovog iz Usitniavana Odaberite
) Odaberite program sauge u!ja pri brzinéma zJa progrlfm sauce
spooth &/ uha od bundeve Automatski Smooth soup (Krem Ili = imin |pripremu umaka (Umak)
& ?gg 9 Eundeye, 30min  |régulirana juha) Umak —“Eak od rajéice kako bi se osigurali | Pritisnite gumb
. g krumpira, o priprema uz N grajcica+ i i |za pokretanje/
Kremjuha |5, gluka, 500 g 100°C mijeSanje na kraju Prltlsrllltetgu.n}b 10gbosilka+5g dosljedni rezultati. zatf)stavljanj{e
vode pripreme. Za poxretanje tesénjaka+10g
zaustavijanje limunovog soka +
Povrtna iuh Odaberite program l?gggff"g%?g
t |30min  |regulirano kuhanje |komadicima). PSS aberite
Pt Usitnjavanije leda Program za kratko
Juhas (Gootuia iy (100 |pemiinana. prnte g @) [slaaito (75 finereking PodeT ke
' raju kuhanja. a pokretanje/ irani
komadi¢ima |{uka, 600 g vode J J ;aupstavljanjje Pulsiranje (maks. 150 g) pulsiranje Start/Stop
Program je idealan .
Kompot od » «nih | Odaberite program SJECANJE MALE KOLICINE
ComPO?;; 8 —La%r:k: o ) ig%’;‘;&g@%ﬁ;m Compote (Eon?pot) Koristite nastavak sjeckalice nekoliko sekundi s funkcijom «PULSE». Recept za model
6/ 700 g jabuka %5 MIN | kolicinom tekucine | pritisnite qumb od 1000 WATT: 100g govedine / maksimalno 10 sekundi, ili 100g sira / maksimalno
K X Zlatni delies, 00°¢ i automatskim za pokretanje/ 10 sekundi.
ompo 100 g vode usitnjavanjemna | zaustavljanje
kraju pripreme.
Automatski
program ¢iscenja
C¢ uz grijanje. Pritisnite gumb Auto
Alto 800 ml vode 8min  |Omogucuje Clean.
Clean 100°C  |prethodno Zatim pritisnite gumb
Automatsko CiScenje ako je Strat/Stop.
tigcenje posuda prljavai
zacepljena.
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CIHAZIN TANIMI

A. Buhar tahliye vanasi
B. Kapak

C. Conta

D. Kap

E. Bicak Tutucu

F. Kilitteme halkasi

G. Kontrol Paneli

GO - Baslangi¢ Pozisyonu

G1 - TEMIZLEME Programi

G2 - BASLAT/DURDUR dokunmatik
digmesi

G3 - PULSE (Darbeli Calisma) islevi
G4 - Yogun Corba Programi

G5 - Komposto Programi

G6 - Kremali Corba Programi

G7 - Sos Programi

G8 - Smoothie Programi

G9 - Manuel hiz

H. Motor blogu

L

Firca

DIKKAT: Givenlik énlemleri cihazin bir parcasidir.

Cihazi

ilk defa kullanmadan Once talimatlari

dikkatle okuyun. Bunlari bulabileceginiz ve daha
sonra basvurabileceginiz bir yerde saklayin. Cihaz
ancak kap (D) motor Unitesinin (H) Uzerine dogru
yerlestirilmisse ve kapak (B) kaba (D) sabitlenmisse

calismaya baslayacaktir.

Cihazinizyaniklara neden olabilecek buhar tretiyor.
Kapagi (B) ve buhar tahliye vanasini (A) dikkatli
tutun (gerekirse eldiven veya tencere tutacagi

kullanin).

CIHAZINIZI iLK KEZ KULLANMADAN ONCE

+ Ik kullanimdan once, kaseyi tamamen
sokin (fotograflar 12-19) ve yiyecekle
temas eden parcalari (kase (D), conta
(C), kapak (B), basing tahliye valfi (A)
ve bicak tutucu (E)) sabunlu suyla
durulayin.

Cihazi suya batirmayin (ne motor
tinitesini (H) ne de bigak tutucusunu).
Motor Unitesini (G) asla akan suyun
altina tutmayin.

Motor Unitesinin (H) disini ve haznenin
(D) yanlarini temizlemek i¢in nemli bir
bez kullanin.
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Blender bigaklarini temizlerken ve
blender haznesini bosaltirken dikkatli
olun, ¢uinkii bigaklar ¢ok keskindir.

« Tim ambalajin cihazi ¢alistirmadan
once ¢ikariimis oldugundan emin olun.
+ Bigak tutucuyu (E) kavanozun (D)
tabanina yerlestirin (Resim 1). Ardindan,
kilitleme "halkasini (F) bu kavanozun
(D) tabanina yerlestirin (Resim 2-3),
mandali belirtilen gentikle tam olarak
hizaladiginizdan emin olun. Kilit
halkasi mandalinin (F) éentige dizgun
bir sekilde oturdugundan emin olun.
Yanlis hizalama, mekanizmanin gtivenli
bir sekilde kilitlenmesini engelleyebilir.

CIHAZINIZI KULLANMA

- @ Soguk yogun karisim igin
cad Maksimum 1500 ml ve soguk sivi
karisim icin 1500 ml

_ & Sicak hazirlik igin maksimum
sous 1200 ml

e ©

OTOMATIK iSLEVI:

DIiKKAT: Sicak karigimlari karistirirken
malzeme eklememenizi 6neririz
(sigrama riski). Hazirlik sirasinda
buhar tahliye vanasini asla
¢ikarmayin. Bunlar yiiksek sicakliga
ulasabilir ve yaniklara neden olabilir.

Sicak Tarif Siire/ Program Kullanim
programlar T°C aciklamasi Kilavuzu
< Pisirme sonunda Pitiirssii b
gy (e | NG |t
=" |00 patates, 100g |100°C | Ile Otomatk
o 0 g patates, 1009 diizenlenmis Baslat/Durdur
Puturssiz  |sogan, 500 g su isirme dugmesine basin
Corba pisirme.
Sulu sebze yemegi Pisirme sonunda | Taneli corba
Chuncky & 200 g patates + 1. | kanistirmaya rogramini secin
Soup\Z/) 150 g havug + ?gg)acklka gerek kalmadan Prog ¢
Taneli corba | 1309 Prrasa+100g otomatik ayarl Baslat/Durdur
< sogan + 600 g su pisirme. digmesine basin
Bu program,
pisirmenin
sonunda az
Compote .
w miktarda sivi Komposto
&S  |Hmakompostosu g |yeotomatk |programinisecin
K 100 g U ' 100°C karistirma Baglat/Durdur
omposto ile meyve duagmesine basin
kompostosu
yapmak icin
idealdir.
) Otomatik
Istmali otomatik | Temizleme
gﬁ 80050 8 dakika ;’;‘;rfn'?le digmesine basin.
Clean 100°C Kap kirli ve tikaliysa | Ardindan Strat/
Otomatik on temizlik saglar. E;c;?ndugmesme
temizleme '
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Soguk . . Program Kullanim
Tarif Sure
programlar aciklamasi Kilavuzu
Hindistan cevizi Smoothie
. muz ve mango . programini
Smoothl-e( smoothie'si Akiskan doku icin secin
= P — smoothie yapimina
U 200 g muz + 1dk 10sn i0 |Baslat/
> | uygun hizlara sahip
Smoothie  |200gmango + 20 bir dizi karistirma, | Durdur
hindistan cevizi st " | digmesine
+1 yogurt basin
Pistou Sosu
60 g feslegen +
15gsarimsak +30g
parmesan +150 g Sos
zeytinyadi Tutarl sonuglar programini
Sauce Veya elde etmek icin sos | S€gin
Tomate vierge sosu |1 dk hazirlamaya uygun | Baslat/
Sos 300 g domates + hizlarla karistrma | purdur
10 g feslegen + serisi digmesine
5gsarmsak +10g basin
limon suyu+100g
zeytinyadi + tuz ve
karabiber
Pulse
puise (3 programini
bC\I' 73 ll‘;ilz(';lr;;z Maksimum | Kisa veya siirekli Séi?{;t\;e
g;r;;; (maksimum 150 g) 3 dk pulse programi Durdur
digmesine
basin

KUGUK MIKTARLARI DOGRAMA
Dograyici aparatini birkag saniye «PULSE» fonksiyonuyla kullanin. 1000 WATT modeli
icin tarif: 100g dana eti / maksimum 10 saniye, veya 100g peynir / maksimum 10 saniye.
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POPIS SPOTREBICE - ®

A. Ventil pro vypousténi pary G3 - Funkce PULZNIHO REZIMU
B. Viko G4 - Program pro hustou polévku
C. Tésnéni G5 - Program pro kompot
D. Nadoba G6 - Program pro krémovou
E. Drzék Cepeli polévku
F. Pojistny krouzek G7 - Program pro omacku
G. Ovladaci panel G8 - Program pro smoothie
GO - Vychozi pozice G9 - Rucni nastaveni rychlosti
G1- Program CISTENI H. Blok motoru
G2 - Tlacitko START/STOP I. Kartac

UPOZORNENI: K pristroji se vazou bezpecnostnl
opatreni. Pfed prvnim pouZzitim pfistroje si pok
pozorné prectéte. Uchovavejte je na miste,

Je muZete pozdgji najit a nahlédnout do n|ch
SpotrebiC se spusti_pouze tehdy, pokud bude
nadoba (D) spravne umisténa na motorovou
jednotku (H) a viko (B) zajisténé k nadobé (D).

Vas sFotreblc produkuje paru, ktera maZe zpUsobit
popaleniny. S poklici (B) a ventilem pro vypousteni
pary (A) zachazejte opatrné (v pripade potreby
pouzijte rukavice nebo chnapku).

PRED PRVNIM POUZITIM SPOTREBICE B )

+ Pfed prvnim pouZzitim misku kompletné Budte opatrni pFi €iSténi noZi mixéru
rozeberte (fotografie 12 az 19) a  a pfi vyprazdiovani nadoby mixéru,
oplachnéte &asti, které prichazeji do protoZe noZe jsou velmi ostré.
styku s potravinami (misku (D), tésnéni , proy oo 3itim zafizeni se ujistéte, 7e byl
(C)J,V'Ifo (B), pretllakovy ventil (A) a odstrgnén veskery obalov; material. g
drzak cepele (E)) mydlovou vodou. « Vlozte drzak Eepele (E) na dno nadoby

Neponofujte spotfebi¢ do vody (ani (D) (obrazek 1). Poté vloZte pojistny
motorovou jednotku (H) ani drzak krouzek (F) na dno této nadoby (D)
Cepele). Nikdy nedrite motorovou (obrazky 2-3) a ujistéte se, Ze je zdpadka
jednotku (G) pod tekouci vodou. pfesné zarovnana s urenym zarezem.
K &ist&ni vn&jsku motorové jednotky Ujistéte se, ze zapadka pojistného
(H) a stran misy (D) pouZijte vihky krouzku (F) je spravné zajisténa v zarezu.
hadFik. Nespravné zarovnani mize zabranit

bezpetnému zajisténi mechanismu.
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POUZITI SPOTREBICE D oo Utivatelska
L , . na studené Recept Cas Popis programu | .. atelska
"9 maximalné 1 500 ml u studenych  AUTOMATICKA FUNKCE: pokrmy prirucka
hustych smési a maximalné POZOR: i fehani 7 -
Comt , ) : pfi michani horkych Smoothie s
1 500 ml u studenych tekutych  gripravk doporuujeme nepFidavat kokosem L
smesl, piisady (nebezpeéi vystiiknuti). bana Sekvence riiznych
. R o > . - S . bananema { mixovani, |Zvolte program
_ & maximalné 1 200 ml u pfipravy ~ B&hem pfipravy nikdy neodstraiiujte Sm°°‘h'_9[ mangem ) rychlosti mixovan, prog
soup teplych pokrm(. ventil pro vypoustdni pary. Mohou U 200 g bandnu Tmin  |Kterd je vhodnd pro Smoothie.
dosahnout vysoké teploty a zpUsobit ¥ |+200gmanga |05 |Pripravusmoothie |stisknéte tlacitko
popaleniny. Smoothie | 50— azajistuje jemnou | Start/Stop.
kokosového texturu.
Programy na Cas/ . Uzivatelska miéka + 1 jogurt
teplé pokrmy Recept T°C Popis programu pFirucka Omécéka Pistou
e 60 g bazalky +
smooth 22 Sgg%mv)hivka Automaticky Zvolte program 15 g éesneku +
s\ |20 9 b)r/:r%bor 30min |regulované vareni | Hladka polévka. 30 g parmezanu
< g9b g 100°C  |s michanim na Stisknéte tlatitko +150 g olivového Sekvence rliznych
Hladka 100 g cibule, 500 AR : P
polévka g vody konci vareni. Start/Stop. Sauce olejbe rychlosti mixovani, |zyqjte program
Nebo kterd je vhodna omaika.
Husta zeleninova Omastka |OméckaTomate |Tmin propripravu Stisknéte tlaitko
chuncky %/ | polévka Automaticky Zvolte program vierge omatek a zajistije Start/Stop
Soup\Z/)  |200gbrambor+  |30min |regulované vaFeni |Polévkas kousky. 300 gbrajcﬁ'(t Ny konzistentni i
p 150 g mrkve + 150 g |100°C |bez michanina Stisknéte tlacitko 10 g bazaky + vysledky.
Polévka s ! ’ " 5 g esneku + 10
pérku +100 g cibule konci vaFeni. Start/Stop geesnekut 199
kousky +600 g vody ' citronové Stavy +
100 g olivového
Tento program oleje + sl a pepr
je idedIni pro
Compot . vyrobu ovocného | 7yoite program Drceniledu Program pro kratké |Vyberte program
"R, |labletny kompot |, . |kompotusmalym Kompoﬁ. 9 Pulse (&) |8 kostekledu % [nebo kontinuaini  |Pulse a stisknéte
6/ 700 g jablek golden, 100°C mnoZzstvim - » - (max. 150 g) pulzy tlacitko Start/Stop
100 g vody tekutiny a Stisknéte tlacitko Pulzni reZim
Kompot automatickym Start/Stop.
mixovanim na REZANI MALEHO MNOZSTVi
konci vareni. PouZijte nastavec se sekdckem na nékolik sekund s funkci «<PULSE». Recept pro model
Program pro 1000 WATT: 100 g hovéziho masa / maximalné 10 s, nebo 100 g syra / maximalné 10's.
automatické )
C<> tisténi s ohfevem. | Stisknéte tlacitko
Auto 800 g vod 8min |Umoziuje Auto Clean.
Clean ol 100°C | predistén, Poté stisknéte
Automatické pokud je r)adobba tladitko Strat/Stop.
¢isteni zneciSténd nebo
ucpana.
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POPIS ZARIADENIA I
A. Ventil na vypustanie pary G3 - Funkcia PULSE

B. Veko G4 - Program na hustu polievku

C. Tesnenie G5 - Program na kompét

D. Nadoba G6 - Program na krémovu

E. Drziak Cepeli polievku

F. Poistny kruzok G7 - Program na omacku

G. Ovladaci panel G8 - Program na smoothie

GO - Pociatocna poloha
G1 - Program CLEAN H.
G2 - Dotykové tlacidlo START/STOP I

UPOZORNENIE: BezpecCnostné opatrenia su
suCastou spotrebica. Pred prvym pouzZitim
spotrebica si ich pozorne precitajte. Uchovajte
ich na lahko zapamatatelnom mieste, aby ste sa
k nim mohli neskor vratit. Spotrebic sa spusti len
vtedy, ked je nadoba (D) spravne umiestnena na
motorovej jednotke (H) a je na nej zaistené veko (B).

Vas spotrebic produkuje Earu, ktora moze spbsobit
popaleniny. S pokrievkou (B) a ventilom na
vypustanie pary (A) manipulujte opatrne (ak je to
potrebné, pouZite rukavice alebo drziak na hrniec).

Budte opatrni pri Cisteni noZov mixéra

a pri vyprazdnovani nadoby mixéra,

pretoZe cepele s velmi ostré.

+ NeZz zacCnete spotrebi¢ pouZivat,
skontrolujte, Ci ste odstranili vSetky obaly.

+ Vlozte drziak Cepele (E) na dno nadoby
(D) (obrazok 1). Potom vlozte poistny
krazok (F) na dno tejto nadoby (D)
(obrazky 2-3) a uistite sa, Ze zapadku
presne zarovnate s uréenym zérezom.
Uistite sa, Ze zapadka poistného
krazku (F) je spravne zaistena v zareze.
V pripade nespravneho zasunutia sa
nemusi mechanizmus sprévne zaistit.
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G9 - Manualna rychlost
Blok motora
Kefa

NEZ ZACNETE SPOTREBIC POUZIVAT

+ Pred prvym pouzitim Uplne rozoberte
misku (fotografie 12 az 19) a oplachnite
Casti, ktoré prichadzaju do kontaktu s
potravinami (miska (D), tesnenie (C),
veko (B), pretlakovy ventil (A) a drziak
Cepele (E)) mydlovou vodou.

Spotrebi€ neponarajte do vody (ani
motorovu jednotku (H) ani drZiak
cepele). Motorovu jednotku (G) nikdy
nedrZte pod tecticou vodou.

Na Cistenie vonkajSej €asti motorovej
jednotky (H) a bokov misy (D) pouZite
vlhka handricku.

POUZIVANIE SPOTREBICA

- @ max.

1500 ml studenej hustej

cod ZMesi a max. 1500 ml studenej
tekutej zmesi

_ © max. 1200 ml pre hortce receptiry

199

Soup

o 9

AUTOMATICKA FUNKCIA:

POZOR: pri mieSani horuicich
pripravkov odporicame nepridavat’
prisady (nebezpecenstvo
postriekania). Pocas pripravy nikdy
neodstranujte ventil na vypustanie
pary. M6Zu dosiahnut vysoku teplotu

a sposobit’ popaleniny.

Programy Recent Cas/ Opis brogramu | POuZivatelska
teplej pripravy P T°C pis prog prirucka
smooth I 'é'glgwcovq olievka Automatické Zvolte program
Soup g tekvice, 30min |requlaciavarenias |Krémova polievka
100 g zemiakov, 100°C gulacl kondi . L
Krémova | 100 cibule, 500 e naKond gtT'f\gflg'Tagg'o
polievka |gvody ’
Zeleninova husta )
Chuncky & polievka Automaticky Zvolte program
Soup\Z/)  |200gzemiakov+  |30min |regulované varenie |Hustd polievka
Husté 150 g mrkvy +150 g |100°C  |bez mie3ania na Stlacte tlacidlo
lievk poéru + 100 g cibule konci varenia. START/STOP
polievka +600 g vody
Tento program je
Compote idedlny na pripravu vl
) J— ovocného pyré s volte program
62 Jablkove pyré 25min | malym mnozstvom |Jablkové pyré
700 g jablk Golden, 100°C |tekuti ) w
. & 100 gvody ekutinya Stlacte tlacidlo
Ovocné pyré automatickym START/STOP
mixovanim na
konci pripravy.
Vyhrievany
program
@ ?gigm:t'd“’-ho Stlacte tlacidlo Auto
Auto i - Clean.
Clean 800 g vody 8 mln UmoZzriuje .
T 100°C predbeiné Potom stlacte
AUEPTat"Cke Gistenie, ak je tlacidlo Strat/Stop.
tistenie nadoba znecistena
a upchatd.
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Programy . . PouZivatelska
studenej Recept Cas | Opis programu prirucka

pripravy

Smoothie kokos- Séria mixovani

Smoothie, banén-mango prirychlostiach | zyolte program
U 200 g bananov + 1 min \égoggr?gfahvu Smoothie
i 200 g manga +20 cl 10 i Stlacte tlacidlo
Smoothie ! h smoothie, aby
I;c}lg;)i?;/eho mlieka + sa zabezpecila START/STOP

jemna textura.

Omacka Pistou

60 g bazalky +
15gcesnaku+30g
parmezanu + 150 g
olivového oleja

Séria mixovani
pri rychlostiach

hodnych Zvolte program
Alebo na pri Omacka
Sauge Paradajkovd omécka |1 min | Prv'f ravg o
Sauce Vierge omacky, a }/ X Stlacte tlacidlo
Omagka 300 g paradajok +10 g sa zabezpedil START/STOP
bazalky + 5 g cesnaku + kg;}élgtk;e,ntne
10 g citrénovej Stavy + W
100 g olivového oleja +
sol a korenie
. 5 et Programovanie .
Pulse Ladova drt " Zvolte program
@ 8 kociek fadu (max. gnriﬁn ﬁze I;er?rt;teéalebo Pulse a stlacte
Funkcia Pulse |1509) imgulzy tlatidlo Start/Stop

SEKANIE MALEHO MNOZSTVA

PouZite sekaci nastavec na niekolko sekind s funkciou «PULSE». Recept na model
1000 WATT: 100 g hovadzieho masa / maximalne 10 sekund, alebo 100 g syra /
maximalne 10 sekdnd.
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NEPITPAGH THE EYZKEVHE - @

A. BalBida ameheubépwong atpou G3 - MTAAMIKH Aettoupyia
B. Kamdkt G4 - Mpdypappa yia tnytn couta
C. Adoto G5 - Mpdypappa yia kopméota
D. Kavdta G6 - MPOYPAUHA YLa KPEPWEN
E. BdonAemidag oouTa
F. Aaktulog aoddhong G7 - Mpdypappa yia oditoa
G. Tivakag eréyyou G8 - Mpdypappa yia smoothie
GO - Apytkr| B¢on G9 - Xepokivnta pubpldpevn
G1 - Mpoypappa KAGAPIZIMOY tayutnta
G2 - Alakorng adrg EKKINHZH/ H. Zuykpotnua potép
AIAKOMH 1. Bouptoa

MPOZOXH: Ou mpodulatel aodaleiag amotehovv
MEPOC TOU TIPOLOVTOC. ALOBACTE TEC TIPOOEKTIKA TIPLV
XPNOLUOTIONOETE T OUOKEULN yLa Tpwtn dpopd. Puldgte
TLG O€ TIPOOLTO UEPOC WOTE Va UTIOPELTE va avatpetete og
auTEG apyotepa. H ouokeur) ekkveltal povo av n Kavdta
(D) €xeL tomoBetnOel owotd TMAvw 0Tn Hovada Tou HOTEP
(H) kat to kamakt (B) et aodalioel mavw otnv kavdta (D).

H ouokeun oag tapdyel atpd Tou Popel va T(pOKAAETEL
gyKaupata. XelpLotelte POOEKTLKA TO KaTakL (B) kat tn
BaABida ameleuBepwaong atpou (A) (XPNOLUOTIOLAOTE
yavtia ) doxeio Soyelou eav xpetadetal).

MPIN AIO THN MIPQTH XPHEH THE SYSKEYHEZAE D)

*Mpwv amé tnv  mpwtn XpAon,  la va kaBapioete 1o EWTePKO TG
ATOCUVAPHONOYNOTE TANPWG TO UMOA 0a¢  povadag Kwvntripa (H) kat ta mAaiva tou
(dwroypadieg 12 éwg 19) kat Eemlvete ta  pmoA (D), XxpnoLpomoLiote €va uypd Ttavi.
HEpN Trou £pyovTaL o€ eMAdN e TPOPYIA  Ng gigre TepooekTiKOL dTaV KaBapilete
(pmoA (D), oteyavortoinon (C), KAMAKL  ¢i¢c AemiSeq tou pmAéviep Kal 6Tav
(B), BahBiba extovwong mieong (A) kat a8eLadete TO PToA TOU PTIAEVTED, KABWG
urtoSox ) Aemidag (E)) e oamouvdvepo. oL AemtiSeg ivat TToAL KoQTePEC.

Mnv BgOiZsts m ‘,’UGKEUﬁ o€ vepd (O'IZItE + Befawwbeite otL Exete adatpéoet

n povada kwntipa (H) ovte n 6nkn 6ha Tta UAIKG ocuokeuaciag Tty

AEmSgQ). MnV Kpatate Tote tn pova&g XPNOLHOTIOLOETE TN CUOKEUN).

Kwntipa (G) Katw ard TpeXOUHEVO VEPO.

31



+ TomoBetAote tn OAKn Aemibag (E) oto
KATw HEPOG TNG Kavatag (D) (ewkéva 1).
2T OUVEXELQ, TOTIOBETHOTE TOV SAKTUALO
aoddahong (F) 0To KATw PEPOG AUTAG TNG
kavdtag (D) (ewkéveg 2-3), dpovtilovtag
va euBuypappioete pe akpipeta to
HAvSaAo pE TNV KABOPLOPEVN EYKOTIH.

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

- Msvtotoq oyKoq 1500 ml yua
@ TayVppeuoTa Kpla pelypata kat
“1500 ml yia AemtoppevoTa kpla
pelypata
_ & Méyiotog EﬁvKoq 1200 ml yia leota
seup TIAPAOKEVACHATA

Befalwbeite otL TO MpdAvEaAo TOU
Saktuliou aoddAong (F) Exel aopalioet
OWOTA otnV €ykoT. Xe TepimTwaon
NavBaopévng euvbuypdppiong, o
pnxaviopdg prmopel va pnv achahidet

owotd.

AYTOMATH AEITOYPTIA:

MPOZOXH: ouvioTtoUPE va pnv
TIPOCBETETE UALKA OTAV AVAKATEVETE
{eotd mapackevdaopata (Kivéuvog
mitotAicpatog). Mnv agaipeite moté
tn BaABida ameleuBépwong atpou
Katd tnv mpoegtotpacia. Mmopolv va
(ptacouv og uPnAr Beppokpacia Kat va
TIPOKAAEGOUV EYKAUHATA.

Mpoypdppata R "
uadooed zoveayd T e acoc |08NYies xpriong
TIOPACKEUAOPATA poypappatog
smooth @/ | KQAokuBocouTa Autépata EméEe o
Soup 500 yp. KONOKUB, |35 .. [eNeyOpievo TpOYpapayia
100 yp. Tatdra, 100°C payeipepa pe Behouté oouTeg
BeAouté | 100 p. kpepOS, avapeEn oto TAOC | Matrote To Koupmt
ooumeg 500 yp. vepo TOU HaVELPEUATOC. | EvapEry/Alakort)
EméEte 0
Chuncky 2/ | JoUTal AAXQVLKWY . mpoypappa
Soup é 200 yp. TiaTdree + ’ gﬁgﬁlﬁgﬁ?&vo Chunky soup
Tolma pe 150 yp. kapdta+ |30 Aerred hayelpeyia ywplc (zoUrta pe
£ 150 yp. ipdoo + 100°C ! . Tepayopeva
Tepaylopeva . QVApELEN oTo TéAog :
koppdtia 100V KpEOG + TOU {ayeLpéPaToc, Kouuatie)
600 vp- vepo Martrote To Kouprt
"Evap€n/Atakort)
Avto T
T[’povpsct e Ené€te to
Compote Kopméota priou elvat 16aviké J
b, |fmouiior | Wi [reopawaya
6/ yKOAVTey, 100 yp. | 100°C QPOUTWY LE KPR “, 5 )
5 vEpo T00OTNTA LYPWV | MatAoTe To Koup
Kopmoote ka avtopatn "Evapgn/Awakort
avapeLgn oto Téhog
TOU HaVELPENATOC,
32

Mpoypappata Xp ,
, , ovog/ | Nepiypa ] .
yia {eotd ’ Zuvtayn ch o npgyvp‘:'xp(mtog 0dnyieg xpnong
TIOPAGKEVAGHaTA
Mpéypappa ,
QuUTOHATOoU MatAote
@ kaBapLopol pe ZO Koupm
. | Bépuavon. UTOpAtoq
cAlleJL% 800 yp. vepd %@,Tcw Emutpérnet tov KaBapLopoG.
, TIPOKATAPKTLKO 3TN OUVE €10,
Autopatog kabaptopo edv to nurlr']ote )t(o
kaBapLopog HrtoA elva BPGKO | koupm Strat/Stop.
Kat dpaypevo.
Mpoypappata n ,

, , , epLypa . ,
Kpiwv ' Zuvtayn Xpovog npgy‘%pﬁlmq 08nyieg xprong
TIOPACKEVATHATWY

Mua oelpd Eré
Smoothie Kaptéa- avapeigewv ngg\fg;m%
Smoothi_e{ Mnavdva-Mavyko 0€ TayUTNTeS Smoothie
U 200 yp. uravdva + 1\emtd | KatdMAnAeg (SHo0BY)
) 200 yp. pdvyko + 10 6eut. |yLa TIOPAOKEUN ,
. . . |'|
Smoothie |00 ml yéha kaposag smoothie, Tiou QTroTE To
+1 ylaovptL eEaopahilowv kouprtl ‘Evapgrn/
EaLpETIKA U, Auwakort
Zaltoa Pistou
60 yp. Baothkog +
15 yp. oKkGp&o + 30 yp. Mua oetpd
ﬂ}?p}}i{%va +150vp. avapei§ewv En\éEte T
Sauce ,EH dLOAaoo 0€ TaYUTNTES TpOypayHa yLa
Té\toa vtopdra katdMnheq OGATOEC
£UATOAVIOUIT 1\emtd | yLa mapaokeun ,
sdAtos vierge . MNatote 0
a N 300 + OOATOWVY, TIOU s
YP. VIOLATEQ eEaodahiZouy kouprt ‘Evapgn/
10 yp. Bacthwdg + ! Aot
5yp. oképSo + 10 yp. opowpopda
XUROC Aepovton + amoteAéopata
100 yp. ehatdhado +
AT KL TIUTEPL
ET[L?\E’EtE 10
Puse ) | @puppariopdcmayou |Méy.  |Mpoypappayia | pEOVPIRHA
i 8 mayakia (150 yp. to | Xpovog | GUVTOHOUG A ,
MaApk . ; ; . TIATAOTE TO
Aattoltl:pyril.a QV@TEPO) 3Nemtd | ouveyeic maApoUg g ?uwﬂ Start/
op

KOWIMO MIKPQN NMOZOTHTQN
XpNOLHOTIOLNOTE TO EEAPTNHA TOU KOHTN Yia Aiya SeutepOherta pe T Aettoupyia «PULSE».
Zuvravn yLa To Hovtélo 1000 WATT: 100 yp. poaydpt/ 10 SeutepdAertta to oAU, f 100 yp.
Tupi / 10 SeutepdAertta To TIOAD.
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pmMmoNw>

PRIETAISO DALYS

gary iSleidimo voZtuvas
Dangtis

Plomba

Asotis

Geleztés laikiklis
UZrakto Ziedas
Valdymo skydelis

GO - pradiné padétis
G1 - CLEAN (,VALYMO") programa
G2 - ,START / STOP" (PALEISTI /

G3 - funkcija PULSE (,PULSAVIMAS")
G4 - Tirstos sriubos programa

G5 - Kompoto programa

G6 - Kremineés sriubos programa
G7 - PadaZo programa

G8 - Kokteiliy programa

G9 - rankinis grei€io nustatymas

H. Variklio blokas

L

SUSTABDYTI) jutiklinis mygtukas

Sepetélis

DEMESIO. Saugos instrukcijos yra neatskiriama
prietaiso dalis. PrieS naudodami savo naujg prietaisg
pirmg kartg, atidZiai perskaitykite Sias instrukcijas.

Laikykite

as ten, kur prireikus greitai rasite ir galésite

pasmau oti ateityje. Prietaisas veiks tik tuomet, kai

gsotis (D)

) bus tinkamai uzdetas ant variklio bIoko (H)

ir kai dangtis (B) bus uZfiksuotas ant gsocio (D).

Jusy prietaisas gamina garus, kurie gali nudeginti.
Atsargiai tvarkykite dangtj (B) ir gary isleidimo voztuva
(A) (jei reikia, naudokite pirstines arba puodo laikiklj).

PRIES NAUDOJANT PRIETAISAPIRMAKARTA D

* Prie$ pirma kartg naudodami, visiskai
iSardykite dubenj (nuotraukos nuo
12 iki 19) ir nuplaukite su maistu
besiliec¢ian¢ias dalis (dubenj (D),
sandariklj (C), dangtj (B), slégio
mazinimo voztuva (A) ir peiliy laikiklj
(E)) muiluotu vandeniu.

Nenardinkite prietaiso j vandenj

(nei variklio bloko (H), nei aSmeny

laikiklio). Niekada nelaikykite variklio

bloko (G) po tekanciu vandeniu.

Variklio bloko (H) iSore ir dubens (D)

Sonus valykite drégna Sluoste.
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Bikite atsargiis valydami maiSytuvo
peiliukus ir iStuStinant maiSytuvo
dubenj, nes aSmenys yra labai astris.

* Prie§ naudodami prietaisg, batina
nuimkite visas pakavimo medZiagas.

« Istatykite peilio laikiklj (E) j gsocio
(D) dugng (1 pav.). Tada jstatykite
fiksavimo Ziedg (F) j Sio gsocio (D) dugna
(2-3 pav.), jsitikinkite, kad fiksavimo
Ziedo fiksatorius (F) tiksliai sulygiuotas
su nurodyta jpjova. Isitikinkite, kad
fiksavimo Ziedo fiksatorius (F) tinkamai
uzfiksuotas jpjovoje. Dél netinkamo
sulygiavimo mechanizmas gali
tinkamai neuZsifiksuoti.

PRIETAISO NAUDOJIMAS

- @ daugiausia 1500 ml Saltam tirStam
cad MiSiniui ir daugiausia 1500 ml
Saltam skystam miSiniui

e ®

AUTOMATINE FUNKCIJA:

ATSARGIAI: rekomenduojame
nedéti ingredienty maiSant karStus

_ & daugiausia 1200 ml karstam preparatus (aptaskymo pavojus).
soup Maistui RuoSdami niekada nenuimkite gary
iSleidimo voZzZtuvo. Jie gali pasiekti
auksta temperatirg ir sukelti
nudegimus.
Karsto maisto R Laikas/| Programos Naudotojo
eceptas o .
programos T°C aprasymas vadovas
Pasirinkite
Moliagy sriuba Automatiskai Ifsin'fos Sr:igbos )
Smooth % 500 g moliagy, . | sureguliuotas ,Smooth Soup”
Soup \%’/— 100 g bulviy, ?8671'8 ruosimas su programq
Trinta sriuba | 1009 svoguny, maiSymu ruosimo | Nuspauskite
500 g vandens pabaigoje. paleidimo /
stabdymo mygtuka
Pasirinkite Sriubos
o Automatiskai su dideliais
DarZoviy puodas requliuoiamas gabaliukais
c%%rbcpk@ 200gbulviy, 1509 |3 ga%ninirr{as, (,Chunky Soup”)
morky, 150 g pory, 100°C  |[nemaiSant programg
Sriuba su | 100 gsvogany, e .
e gaminimo Nuspauskite
dideliais |600gvandens pabaigoje. paleidimo /
gabaliukais stabdymo mygtuka
Si programa
puikiai tinka Pasirinkite kompoto
Compote Obuoliy kompotas vaisiy kompotui (,Compote”)
i) 700 g geltonyjy 25 min. |virti su nedideliu programg
EF | obuoliy, 100g 100°C |Kiekiuskysciuir | Nuspauskie
Kompotas vandens autgmati_niam paleidimo /
maiSymui maisto | stabdymo mygtuka
ruosimo pabaigoje.
Sildoma '
@ automatinio Paspauskite
) Va|ymo programa. automatinio valymo
Auto 8 min. Aoy . tuk
Clean 800 g vandens 100°C LeidZia iSankstinj mygtuka.
Automatini valymg, jei dubuo | Tada paspauskite
utomatinis purvinas ir Strat/Stop mygtuka.
valymas uzsikim3es.
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Salto maisto Receptas Laikas Programos Naudotojo
programos P apraSymas vadovas
Mai$ymy Pasirinkite
. serija tokiais glotnucio
smmh'_e[ . %:su‘%q; greitiais, kurie | (,Smoothie”)
U ﬁfﬁéﬁmﬁoo g 1 min. tinkami‘gaminti programag
Glotnutis mangy + 20 cl kokosy 10 sek. g]otpuaus, Nuspauskite
pieno + 1 jogurtas siekiant paleidimo /
smulkios stabdymo
tekstdros. mygtuka
Pistou padazas
60 g baziliky + o
15gcesnako+30g Pasirinkite
parmezano sario + MaiSymy serija padazou
Sauce 150 g alyvuogiy aliejaus tokiu greiiu, (,Sauce”)
Arba 1 min kuris tikty ruosti |Programa
Padazas Tomate vigrge padaZas ’ padaza, siekiant | Nuspauskite
300 g pomidory +10 g nuoseklaus paleidimo /
baziliky + 5 g ¢esnaky rezultato stabdymo
+10 g citriny sulciy + mygtuka
100 g alyvuogiy aliejaus
+druskos ir pipiry
Pasirinkite
- . Programa Pulse
Pulse @ W Daugiausia |trumpiemsar  |programa ir
: L 3 min. nuolatiniams paspauskite
Pulsavimas - \(daugiausia 150 g) pulsavimams Start/Stop
mygtuka

NEDELY KIEKIY PAPJOMAS

Naudokite smulkintuvo prieda keletg sekundziy su funkcija «<PULSE». Receptas
1000 WATT modeliui: 100 g jautienos / maks. 10 s, arba 100 g sdrio / maks. 10 s.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT - @

A. Stoomventiel G3 - PULS-functie
B. Deksel G4 - Programma Dikke Soep
C. Afdichting G5 - Programma Compote
D. Kan G6 - Programma Romige Soep
E. Meshouder G7 - Programma Saus
F. Sluitring G8 - Programma Smoothie
G. Bedieningspaneel G9 - Handmatige snelheid
GO - Beginpositie H. Motoreenheid

G1 - Programma voor REINIGEN 1. Borstel
G2 - Aanraakknop STARTEN/
STOPPEN

LET OP: De veiligheidsvoorschriften maken deel uit
van het apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat
U UW nieuw apparaat in gebruik neemt. Bewaar ze
op een plaats waar u ze later kunt terugvinden en
raadplegen. Het apparaat werkt alleen wanneer de
kan (D) juist op de motoreenheid (H) is aangebracht
en het deksel (B) op de kan (D) is vastgemaakt.

Uw apparaat produceert stoom die brandwonden
kan veroorzaken. Ga voorzichtig om met het deksel
(B) en het stoomventiel (A) (gebruik indien nodig
handschoenen of een pannenlap).

VOORDAT U HET APPARAAT VOOR DE EERSTE KEER GEBRUIKT. D)

+ Voor het eerste gebruik haal je de  dezijkanten van de kom (D) schoon te
kom volledig uit elkaar (foto's 12 tot ~ maken.

en met 19) en spoel je de onderdelen  \yees yoorzichtig bij het schoonmaken
die in contact komen met voedsel  yan de blendermessen en bij het legen

(kom (D), afdichting (C), deksel (B),  yan de blenderkom, want de messen
overdrukventiel (A) en meshouder (E)) zijn erg scherp.

af met zeepsop.
D I h F: P t niet onder i + Zorg dat alle verpakkingsmateriaal
ompel het apparaat niet onder in is verwijderd voordat u het apparaat
water (noch de motorunit (H), noch de gebruikt

meshouder). Houd de motorunit (G) . p35t5 de meshouder (E) op de bodem

nooit onder stromend water. van de kan (D) (afbeelding 1). Plaats
Gebruik een vochtige doek om de vervolgens de borgring (F) op de bodem
buitenkant van de motorunit (H) en van deze kan (D) (afbeeldingen 2-3),
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zorg ervoor dat de vergrendeling
precies in lijn is met de daarvoor
bestemde inkeping. Zorg ervoor dat de
vergrendeling van de borgring (F) goed

UW APPARAAT GEBRUIKEN

- @ Max. 1500 ml voor een koud, dik
cad mengsel en max. 1500 ml voor
koud, vloeibaar mengsel

in de inkeping vastklikt. Een verkeerde
uitlijning kan ervoor zorgen dat het
mechanisme niet goed vergrendelt.

AUTOMATISCHE FUNCTIE:

LET OP: wij raden u aan geen
ingrediénten toe te voegen tijdens

_ # Max. 1200 ml voor warme het mixen van hete bereidingen
sar bereidingen (risico op spatten). Verwijder nooit
het stoomventiel tijdens de bereiding.
Deze kunnen zeer heet worden en
brandwonden veroorzaken.
Hete Tijd/ o Gebruikers-
programma’s Recept ToC Programma-beschrijving handleiding
Selecteer het
spooth R/ Pompoensoep programma
&/ |500g 30mi Automatisch gereguleerd voor
Gepureerde ?génggfgé ol 10(?1'8‘ koken met mengen aan het | gepureerde
soep gaarcappe, einde van de bereiding. Soep
100 g ui, 500
ml water Druk op de
knop Start/Stop
Dikke
groentesoep Selecteer het
Chuncky & 2009 Automatisch geregelde programma
“P\&/ |aardappel, 30min.  |kooktijd zonder dateraan |yoor grove soep
Stevi 150 gwortel,  [100°C |het einde van de kooktijd
€VIge SOep |50 g prei, gemengd wordt. Druk op de
100 g ui, 600 knop Start/Stop
ml water
Dit programma is ideaal
voor het maken van Selecteer het
Appelmoes . |vruchtencompote meteen | programma
ComPO?;; & 700 g appel, ?8(;2'8 kleine hoeveelheid vioeistof ~ |voor compote
6/ 100 ml water en voor het automatisch Druk op de
mengen aan heteindevan | knop Start/Stop
Compote de bereiding.
Druk op de Auto
A(? Automatisch verwarmd Clean-lfnop
uto 8min. |reinigingsprogramma. )
Clean. 800 miwater | 450e¢ |Voor voorspoelen als de kan | Druk vervolgens
Automatische vuil en verstopt is. op de Start/
reiniging Stop-knop.
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Koude Recept Tiid Programma- Gebruikers-
programma’s P ) beschrijving handleiding
Mangosmoothie
_ met kokos en Een reeks mengsels Selecteer het
Smoothte banaan op snelheden die
anaan ) - programma voor
U [aoogbanaan, (1 [geshiczinuoor |smae
Smoothie ggzlgk?;or;grgélk smoothies, voor een | Druk op de knop
1yoghurt ' fijne textuur. Start/Stop
Pistousaus
60 g basilicum,
15 g knoflook,
iga% Pf 5rgn rt;zlaanse Een reeks melanges
oliifolie op snelheden die Selecteer het
Sauge OfJ geschikt zijn voor de | programma voor
1min. |bereiding van sauzen |Sauzen
Tomatensaus :

Saus 300 g tomaten om consistente Druk op de knop
109 basilicum, 5 g resultaten te Start/Stop
knoflook, 10 ml garanderen
citroensap, 100 ml
olijfolie, zout en
peper

. Selecteer het
Ijs verpulveren Programma voor ]
Pulse @ 8 jsblokjes Max. Korte of continue Pulse-programma
(max. 150 g) 3 min. pulsen en druk op de
Puls ' Start/Stop-knop

KLEINE HOEVEELHEDEN HAKEN

Gebruik de hakmolen bevestiging voor enkele seconden met de «PULSE»
functie. Recept voor het 1000 WATT model: 100g rundvlees / maximaal 10s, of 100g

kaas / maximaal 10s.
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A KESZULEK ALKATRESZEI

Gbézleeresztd szelep

Fedél

Tomités

Turmixedény

Késtartd

Rogzitégylrd

Kezel6panel

GO - Kezdeti pozicio

G1 - TISZTITAS program

G2 - START/STOP érintdgomb

pmMmoNw>

FIGYELEM: A biztonsagi

G3 - PULZALAS funkcié

G4 - SUr{ leves program
G5 - Kompét program

G6 - Krémes leves program
G7 - Szdsz program

G8 - Turmix program

G9 - Kézi sebesség

H. Motorblokk

-

Kefe

ovintézkedéseket

tartalmazé kézikdnyv a készulék részét képezi.
Kérjuk, figyelmesen olvassa el az Uj készulék
hasznalata el6tt. Tartsa a kézikdnyvet olyan helyen,
ahol késdbb megtalalja. A készulék csak akkor
muUkadik, ha a turmixedény (D) megfeleléen van a
motoros egységre (H) helyezve, és a fedelet (B) is
régzitette a turmixedényre.

A készulék gbzt termel, amely égési sériléseket
okozhat. Ovatosan kezelje a fedelet (B) és
a gbOzkieresztd szelepet (A) (szUukség esetén
hasznaljon kesztylt vagy edényfogot).

A KESZULEK ELSO HASZNALATA ELOTT

+ Els6 hasznalat eldtt szerelje szét
teljesen a talat (12-19. fotdk), és oblitse
le szappanos vizzel az élelmiszerrel
érintkezé részeket (tal (D), tomités (C),
fedél (B), nyomascsokkentd szelep (A)
és pengetarto (E)).

Ne meritse vizbe a késziiléket (sem a

motoregységet (H), sem a késtartot).

Soha ne tartsa a motoregységet (G)

folyo viz alatt.
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A motoregység kilsejének (H) és az
edény oldalainak (D) tisztitasahoz
hasznaljon nedves ruhat.

Legyen 6vatos a turmixlapatok és a
a turmixgép edényének kitiritésekor,
mivel a pengék nagyon élesek.

+ A készulék muikodtetése elbtt

ellendrizze, hogy minden csomagolast
eltavolitott-e.

* Helyezze a pengetartét (E) az lveg
(D) aljara (1. kép). Ezutdn helyezze
be a rogzitégylrit (F) az lveg (D)
aljara (2-3. kép), Ugyelve arra, hogy a
reteszt pontosan a kijel6lt bevagashoz
igazitsa. Gy6z6djon meg arrol,

A KESZULEK HASZNALATA

- @ legfeliebb 1500 ml hideg, témény
cad keverék és legfeljebb 1500 ml
hideg, folyékony keverék
_ & legfeljebb 1200 ml mennyiség
soup Meleq étel készitéséhez

hogy a rogzitégylrl retesze (F)@
megfeleléen be van illesztve a
bevagdasba. Anem megfelel illeszkedés
megakadélyozhatja a mechanizmus
szilard rogzilését.

AUTOMATA FUNKCIO:

FIGYELEM: azt javasoljuk, hogy ne
adjon hozza oOsszetevdket forrd
készitmények keverésekor (froccsenés
veszélye). Az elGkészités soran soha
ne tavolitsa el a gdézkioldé szelepet.
Magas hémérsékletet érhetnek el és
égési sériléseket okozhatnak.

Forré Recept 1dé6/ Proaram leirasa Felhasznaloi
programok P T°C 9 utmutaté
%"t"k Automatikus Vélassza a Selymes
Smooth g/' 100 g Sbl:]ro c?n' a 30 perc |szabélyozasi fozés, |leves programot
< 100 g vt')rgshayg)'/ma 100°C | turmixolassal a Nyomja meg a
Selymes leves |500 gviz ' f6zés végén. Start/Stop gombot
Zoldségkrémleves ) A ,Darabos
Chuncky & 200 g burgonya, Automatikusan leves” program
Soup\ 7, |150gsargarépa, 30 perc |szabalyozott f6zés | yivalasztasa
150 g péréhagyma, [100°C |keverés nélkil a )
Darabos leves | 100 g véréshagyma, fézés végén. Nyomja meg a
600 g viz Start/Stop gombot
Ez a program idealis
gylmolcskompét AK it
Compote < készitéséhez, \ KOmpot program
R |Almakompét 25perc |kis mennyiségti | kivalasztésa
700 g Golden alma, S A A ;
6/ 100 g viz 100 °C foI%/adeI;k;I es Nyomja meg a
- automatikus Start/Stop gombot
Kompot turmixolassal a P9
f6zés végén.
FUt6tt automatikus Nyomja meg
@ tisztitési program. | 37 Automatikus
Auto p 8 perc Lehetbvétesziaz |tisztitas gombot.
Clean 800 g viz 100 °C el6tisztitast, ha a ) )
. tal szennyezett és | Ezutan nyomja
Automatikus lerakédasok vannak | Mmeg a Strat/Stop
tisztitas benne. gombot.
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Hideg

Felhasznaloi

programok Recept Idé Program leirasa Gtmutaté
Kiilonféle )
Kokuszos banénos turmixoldsok ASmoothie
Smoothie mangés smoothie smoothie- program
<.  |200gbanan+ Tperc10  |készitéshez kivalasztasa
U 200 g mang6 + mésodperc |alkalmas Nyomja meg
Smoothie |20 cl kokusztej + sebességgel, a Start/Stop
1joghurt a finom dllag gombot
érdekében.
Pistou szész
60 g bazsalikom +
15 g fokhagyma +
30 g parmezan + -—
. ‘ Martasokhoz
\1/28)? olivaola| alkalmas keverési ﬁ 5§|<'>SZ program
5ql alasztasa
sauge Fézés nelkili,friss sebessegl vaess
aradicsomszosz 1 perc turmixsorozat, Nyom]a meg
Sz6 paracicsoms2052 amely biztositja a Start/Stop
Z0SZ 300 g paradicsom
+10 g bazsalikom az egyenletes gombot
+5 g fokhagyma eredményt
+10 g citromlé +
100 g olivaolaj + s&
és bors
Vélassza ki a
pul égkasa Program révid Pulse programot,
uise (& 8 jégkocka Max. 3 perc |vagy folyamatos | és nyomja meg
114 (max. 150 g) pulzélashoz a Start/Stop
Pulzalas gombot

KIS MENNYISEGEK APRAGASA
Hasznalja néhany masodpercig a szecskazé tartozékot az «IMULZUS» funkciéval. Az
1000 WATT-os modell receptje: 100g marhahus / maximum 10 masodperc, vagy 100g
sajt / maximum 10 masodperc.
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onvC newTARY e T

A. KnanaH Brnycky napu G3 - dyHKuia «MMYSIbCHAN PEXM»
B. Kpuiuka G4 - lMporpama ans rycroro cyny
C. YwinbHioBanbHa NpPoKnagka G5 - [Mporpama ans Komnoty
D. Inek G6 - lMporpama Ans BepLUKOBOro cyny
E. Tpumau nesa G7 - lMporpama ansa coycy
F. CronopHe Kinbue G8 - [Iporpama Ans cmysi
G. [laHenb KepyBaHHSA G9 - pyyHe HanalTyBaHHS LLIBUAKOCTI
GO - [oyaTKoBa Nno3uLis H. MotopHuit 610K
G1 - nporpama «4ULLEHHSA» I.  Llitka

G2 - ceHcopHa KHonka CTAPT / CTOM

YBATIA! lNocibHuK i3 npaBun 6e3nekn NoCcTayva€eTbCs
B KOMMJIEKTI 3 NPUIaa0oM. YBaXKHO NpoyunTanTe Noro
nepep nepLnM BUKOPUCTAHHAM HOBOro npunagy.
36epiranTe NOCIOHUK y TakoMy MicLi, Ae 3roaom
BW 3MOXeTe 3HanTu noro, wob ckopucTaTucs.
MNMpwnag 3anpautog, nuile aKwo rnek (D) npaBunbHO
pO3MiLLeHO Ha MOoTopHOMY 6oui (H), a kpuwky (B)
3adikcoBaHo Ha rneky (D).

BaLu npunag Bnupobnsie napy, ska Moxxe CNpuYnHNTA
onikn. O6epexHO NoBOAbTECA 3 KPULUKOO
(B) i knanaHomMm Bunycky napu (A) (3a notpebu
BUKOPUCTOBYINTE PYKAaBUYKM abO NPUXBATKY).

LL{O NOTPIEHO 3POBIATY NEPEZ NEPLLIVM BUKOPVCTAHHAM NPUAAGY?

 Mepes nepwyM BUKOPUCTaHHAM  LLLO6 OUMCTUTU 30BHILLHIO YacTUHY
MOBHiCTIO po36epiTb MUCKYy (doTo  6nmoKy ABuryHa (H) i cTiHkm yawi (D),
3 12 no 19) Ta NpoMuWiiTe YacTMHW,  BUKOPUCTOBYIATE BOJIOTY TKAHUHY.
Lo KOHTaKTyloTb 3 Dkelo (Mucka (D), pynire oBepexHi nig uac YnLyeHHS ne3
yulinbHiosay (C), Kpuiika (B), 3anoGiKHMi 6neHpepa Ta KoM CMOPOXKHSAETE YaLly
KnanaH (A) Ta Tpumay n1e3a (E)), MUNbHOIO ey nena, ockinbku nesa ayske rocpi.

BOLOI0.

H ” . » Mepen BUKOpPUCTAHHAM npunagy
e 3aHyploiTe Npunaj y BoAdy (aHi nepeKoHaliTecs, WO BCi MaKyBanbHi

ABUryH (H), aHi Tpumau nesa). Hikonn MaTepian BUAaneHo

He Tpumaiite 6nok asuryHa (G) nig + BcraBTe Tpmay nesa (E) Ha AHO 6aHkm
NpoToU1HOI0 BoAOtO. (D) (306paxeHHst 1). MMoTim BCTaBTe
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cTornopHe KinbLe (F) Ha AHO Ui€i BaHKK
(D) (306parkeHHst 2-3), NnepeKOHaBLUNCh,
wo @ikcatop TOYHO BUPIBHAHO 3
no3HayeHUM BUiIMKOIO. NepekoHariTecs,
wo dikcatop cTonopHoro kinbus (F)

BMKOPUCTAHHA NMPUNAAY

- @ Makc. 1500 mn Ans XonofHoi ryctoi
cod CYMiLlli Ta 1500 Ma gna xonogHoi

pigKoi CyMiLLi;

_ & makc. 1200 mn ans rapadnx

Soup CYMiLLIE.

HanexHWM YMHOM 3adiKCOBaHO Yy
BUiMLUi. HenpasusibHe CyMileHHSA
MOXe MepelKomKaTh HaaiitHomy
610KyBaHHIO MeXaHi3my.

ABTOMATUYHA ®YHKLUIA

YBATA: Mn peKOMeHAYEMO He
AoAaBaTM iHrpegieHTM nipg uac
3MillyBaHHAI TrapA4YMXx MpPoOAYKTiB
(pv3uK po36pun3sKyBaHHs). Hikonn He
3HiMaliTe KnanaH BUMYCKY napu nig
yac MpuroTtyBaHHsi. BoHM MOXYTb
AocAraTU BMUCOKOI TeMnepaTtypwu i
BUK/IMKATU OMiKW.

:E::g:;wavalmuﬂ PeuenT dac/ onwuc nporpamu MociGHuK
i T°C KopucTyBaya
rapsaumx cymiwueii
Mporpama )
aBTOMATW4HOrO HélTI/ICHI;\bt
OYMLLIEHHS 3 KHOMKY AUtO
C<> 213(;((? oc | niairpisom. Clean.
Auto 800 r Boaw ABAE 3MOry NPOBOAUTA | MoTim
Clean nonepeaHe HaTWCHITb
ABTOMaTUUHe HMLLEHHS, AKWO | kHonKy Strat/
OUMLLEHHSI vaLwua 3abpyaHeHa i | Stop.
3acMideHa.
Mporpami Moci6HnK
NpPUroTyBaHHs PeuenT Yac Onuc nporpamu
_— KopucTyBaya
XOJIOAHUX CyMilueii
Smoothie 6aHaHis i MaHro Y nporpamy
6 N 200 r 6aHaHiB + 1x8 LUBUAKOCTS, «Cmy3i»
200 mariro + 10¢ EPE?STH:aXHﬂTCM 5, |Hamuckite
Cmysi 200 mn kokocosoro ufo6 .u?carrvl Hi)K}‘)I/O'I" KHoriky «CTapr /
Moroka + 1 orypt KOHCUCTEHL. cTon».
Coyc «MMecto»
60 r 6asunika +
151 YacHuky +30
napmesaHy + 150 MocninosHicTb
ngskosoi onii 3MiLLYyBaHHS Ha BuBepiTs
0 LUBWAKOCTSIX,
Saugce Tomarthuiicoye |, npuaaTHIX ana nporpayy «Coyor
«Bipx» MpUroTyBaHHs! Hatwchity
Coyc 300 r nomiaopie coycis, 11106 KHonky «CTapt/
+10r 6asurika + [OCAMTN cTabinbHux | CTOM
5ryacHuky + 10T pesynbTatis
JIMMOHHOTO COKY
+100 r 0nMBKOBOI
onii + Cinb i nepeLp
Noppi6HeHHs Mporpama ans Brbepitb
Pulse @ nboay MaKC.  [KOpOTKoYacHoi abo nporpamy Pulse i
8 kybukis nbogy |3 xB TpuBanoi poboTn B HaTWCHITb KHOMKY
Noppi6HeHHs |(Makc. 150T) iMnynbcHoMy pexxami | Myck/Cton

HAPI3AHHS HEBEINKWX KUTbKOCTEI

Mporpamn )
Yac/ Moci6HnK
npurotyBaHHs  |Peuent o Onuc nporpaMu
rapsumx cymitueii T°c KopucTyBada
. Bubepitb
® ap6ysoBuii cyn ABTOMATNYHO nporpl)aamy
ST 500rrapbysa, |35, |Perynbosane aKpew-cyn»
=/ 100 r kapToni, 100°C |MPUroTyBaHHs )
Kpem-cyn | 100 uubyni, 500 3 nepemiluyBanHsmy | HaTUCHITb
r 8OV KiHUj IpuroTyBanks, | KHOMKY «CTapr
/ cTon».
(r)B‘t:LMeimﬁ cyn Brbepirs
0BOYEBUN Cyn
Chsuncky 0 200 Kaproni ABTOMaTUYHO nporpamy
P\ |F1sor Mopkeu  |30xs |PETVIOETBCA «Cyn 3i
C i +150 r unbyni- 100°C |MPUTOTYBaHHA bes tumarosiKam
mma'lyc:-lq?(lamu nopeto +100 1 MEPEMILIYBAHHA B | Hatuckits
Wby + 600 T KIHLi NPUrOTYBaHHS. | kHorKy «CTapT
BOAU / cTony.
Lia nporpama
ineanbHo nigxoanTb Bu6epiTb
Compote ; QNS NPUroTyBaHHS
2 Komnor i3 a6ayk nporpamy
69 700 1 a6nyK 25x8 ?EZEL%??(?DKOMHOW «Komnot»
KomnoT ELOTGH»’ 100 1100°C | inkicrio piomHM Hatwchits
A TaaBToMatuuHum | KHOMKy «CTapt
3uiLLyBaHHsIM y ki |/ CTOM-
MPUroTyBaHHs.
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BukopucToByiiTe HacagKy ANs NoApibHeHHS MPOTAroM KinbKOX CeKyHA, 3 GYHKLi€
«PULSE». PevienT anst Mmogeni noTyxHicTio 1000 BAT: 100 r ssnoBuymHM / Makcumym 10
cekyHa, abo 100 r cupy / MakcMyM 10 cekyHa.
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OPIS APARATA

A. Ventil za otpuStanje pare
B. Poklopac

C. Gumica

D. Posuda

E. Drza¢noza

F. Prsten za zakljucavanje
G. Kontrolna ploca

GO - PoCetni poloZaj |

G1 - Program za CISCENJE

G2 - Tipka za POKRETANJE/
ZAUSTAVLJANJE

OPREZ:

G3 - Funkcija PULSIRANJE

G4 - Program za gustu supu

G5 - Program za kompot

G6 - Program za kremastu supu
G7 - Program za sos

G8 - Program za smoothie

G9 - Ru¢na brzina

H. Blok motora

Sigurnosna

Cetka

uputstva dio su

aparata. PaZljivo procitajte ta uputstva prije
prvog koriStenja novog aparata. Cuvajte ih na
mjestu gdje Cete ih lako pronadi i kasnije pogledati.
Aparat ce raditi samo ako je posuda (D) pravilno
postavljena na jedinicu motora (H) i ako je posuda
(D) zatvorena poklopcem (B).

Vas uredaj proizvodi paru koja moze izazvati
opekotine. PaZljivo rukujte poklopcem (B) i ventilom
za ispustanje pare (A) (koristite rukavice ili drzac za

lonce ako je potrebno).
PRIJE PRVE UPOTREBE APARATA

+ Prije prve upotrebe, potpuno rastavite
posudu (fotografije 12 do 19) i isperite
dijelove koji dolaze u kontakt s hranom
(posuda (D), brtva (C), poklopac (B),
ventil za smanjenje pritiska (A) i drza¢
ostrice (E)) sapunicom.

Ne uranjajte uredaj u vodu (ni

motornu jedinicu (H) niti drzac noza).

Nikada nemojte drzati jedinicu

motora (G) pod teku¢om vodom.

Za ciScenje spoljasnjosti jedinice

motora (H) i strane posude (D),

koristite vlaznu krpu.
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Budite oprezni kada Cistite oStrice
blendera i prilikom praZnjenja posude
blendera, jer su oStrice vrlo oStre.

* Prije rukovanja aparatom provjerite je
li sva ambalaza uklonjena.

+ Umetnite drZac ostrice (E) na dno posude
(D) (slika 1). Zatim, umetnite prsten za
zakljucavanije (F) na dno ove posude (D) (slike
2-3), pazeci da precizno poravnate zasun sa
odredenim zarezom. Osigurajte da je zasun
prstena za zakljucavanije (F) pravilno zakacen
u zarez. Nepravilno poravnanje moze
sprijeciti sigurno zakljucavanje mehanizma.

KORISTENJE APARATA

- @ maksimalno 1500 ml za hladne
cod guste mjeSavine i maksimalno
1500 ml za hladne te¢ne mjeSavine

_ & maksimalno 1200 ml za vrele
seus MjeSavine

e ©

AUTOMATSKA FUNKCIJA:

OPREZ: preporucujemo da ne dodajete
sastojke prilikom mijeSanja vrucih
pripravaka (opasnost od prskanja).
Nikada ne uklanjajte ventil za
ispuStanje pare tokom pripreme.
Mogu dostici visoku temperaturu i
izazvati opekotine.

Programi Vrijeme/| . . Korisnicki
za vrele Recept ToC Opis programa prirunik
mjeSavine
Izaberite program
Smooth %/’ Supa od tikve Automatski Zza krerln Sﬂpug
Sown\&) 1500 gtikve, 100g  [30min |reguliranokuhanje |~ 7
Krem supa | Kompira, 100g 100°C  |smijesanjemna | Pritisnite tipku
P2 juka, 500 g vode kraju kuhanja. Egjsrg\?l?é%e
Gusta supa od Izaberite program
Chuncly & povrea Automatski zasupus
</ 1228 g I;?I:;glra, 30min  |regulirano kuhanje |komadicima
Supa's 150g prazilu'ka 100°C bez mijeSanja na Pritisnite tipku
komadi¢ima |, gluka, 600g kraju kuvanja. pokretanje/
vode zaustavljanje
Ovaj program
Compote J;rilgre:rl'ﬁﬂ \ﬁc'nog Izaberite program
I i ki t
69 Kompot od jabuka 25min | kompota s malom Za, 'on?po.
700 g zlatno Zutih 0 fnocti | Pritisnite tipku
; 100°C koli¢inom tecnosti ;
Kompot jabuka, 100 g vode i automatskim pokretarjje{
mijeSanjem na zaustavljanje
kraju kuhanja.
Program
automatskog
C<> grsijcaerTjJ:r; Pritisnite dugme
Auto 8 min. s Auto Clean.
R Clean ) 800 g vode 100°C FO)g%gotécnuée Zatim pritsnite
Ugiggit‘se 0 ¢iscenje ako je dugme Strat/Stop.
) posuda prljava i
zalepljena.
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Programi
za hladne

Recept

Vrijeme

Opis programa

Korisnicki

Pulsiranje

mjeSavine prirugnik

Smoothie od Serija blendanja )
Smoothi kokosa, banane i pri brzinama Izaberite program za
moothies manga imin |prikiadnim smoothie
U 200 g banane, 10s za pravijenje Pritisnite tipku
Frape 200 g manga, smoothieja da bi pokretanje/
20 cl kokosovog se osigurala fina zaustavljanje
mlijeka, 1 jogurt tekstura.
Sos Pistou
60 g bosiljka, 159
bijelog luka, 30 g
parmezana, 150 g " . )
sauce maslinovog ulja serijablendanja | 1z3perite program za
i Pr!ktl’rg'”?ma ljuti sos
. ) prikladnim za e
Sos Sos od paradajza | 1 min pripremu sosa Pritisnite tipku
300 g paradajza, dabise osigurali | Pokretanje/
E)ﬁ e% obgOISL: llj(i;a’%% dosljedni rezultati, | Zaustavijanje
limunovog soka,
100 g maslinovog
ulja, sol i biber
Drobljenje leda Maks Program za kratko | Odaberite Pulsni
Pulse @ 8 kockica leda 3Imin ili kontinuirano program i pritisnite

(maks. 150 g) pulsiranje tipku Start/Stop

SJECANJE MALE KOLICINE
Koristite dodatak za sjeckanje nekoliko sekundi s funkcijom «PULSE». Recept za

model snage 1000 WATTA: 100g govedine / maksimalno 10 sekundi, ili 100g sira /

maksimalno 10 sekundi.
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OPIS NAPRAVE o ©

A. Ventil za izpust pare G3 - PULZNO delovanje
B. Pokrov G4 - Program za gosto juho
C. Tesnilo G5 - Program za kompot
D. Posoda G6 - Program za kremno juho
E. Drzalorezila G7 - Program za omako
F. Zaklepniobro¢ G8 - Program za smoothie
G. Nadzorna plosca G9 - Rocna hitrost
GO - Zacetni polozaj H. Enota motorja

G1 - Program CLEAN (CiSCenje) I. Scetka
G2 - START/STOP (zagon/
zaustavitev) na dotik

POZOR: Varnostna opozorila sodijo k napravi. Pred
prvo uporabo nove naprave jih pozorno preberite.
Shranite jih na mestu, kjer jih boste lahko kasneje
nasli in uporabljali. Naprava bo delovala samo, Ce je
posoda (D) pravilno namesS¢ena na motorno enoto
(H) in je pokrov (B) na posodi (D) zaklenjen.

Vasa naprava proizvaja paro, ki lahko povzroci
opekline. Previdno ravnajte s pokrovom (B) in
ventilom za izpust pare (A) (po potrebi uporabite
rokavice ali drzalo za lonec).

PRED PRVO UPORABO NAPRAVE B

* Pred prvo uporabo popolnoma  Bodite previdni pri ciS€enju rezil
razstavite skledo (fotografije 12 do 19)  meSalnika in pri praznjenju posode
in dele, ki pridejo v stik s hrano (skledico  meS3alnika, saj so rezila zelo ostra.

(D), tesnilo (C), pokrov (B), rezervni ventil . Pred uporabo naprave se prepricaite
(A) in drzalo rezil (E)), sperite z milnico. da ste gdstranili vgo embalgio.p Jte,

Naprave ne potapljajte v vodo (niti  + Vstavite drZalo rezila (E) na dno kozarca

motorne enote (H) niti drZala za (D) (slika 1). Nato vstavite zaklepni obro¢
rezilo). Motorne enote (G) nikoli ne (F) na dno tega kozarca (D) (sliki 2-3) in pri
drZite pod tekoco vodo. tem pazite, da natan¢no poravnate zapah z
Za EiS€enje zunanjosti motorne enote doloceno zarezo. Prepricajte se, da je zapah
(H) in sten posode (D) uporabite vlazno zaklepngga obrpca (F) vprawlno zaskocen
krpo. v zarezi. Zaradi napatne poravnave se

mehanizem ne more zanesljivo zakleniti.
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UPORABA NAPRAVE

- @ najvec 1500 ml za hladne goste
cod Mesanice in najve¢ 1500 ml za
hladne tekoce meSanice

_ & najvec 1200 ml za pripravo toplih

soup Obrokov

SAMODEJNA FUNKCIJA:

POZOR: priporocamo, da sestavin
ne dodajate pri meSanju vrocih
pripravkov (nevarnost brizganja). Med
pripravo nikoli ne odstranite ventila
za izpust pare. Lahko doseZejo visoko
temperaturo in povzrocijo opekline.

Programi .
za pripravo Cas/ . Uporabniski
vrocih Recept T°C Opis programa prirocnik
obrokov
Smooth y Izberite program
Soup Smooth Soup
Soup O :
< %}%100 30min | S@modejno regulirano | (nespasirana
Smooth soup kron?pirja 100 gg 100°C kuhanje z meSanjem |juha).
(gladkajuha) | .. 5z gvode ob koncu kuhanja. Pritisnite gumb
' za zagon/
zaustavitev.
Zeleni " Izberite program
Chuncky 22 %"JM Chunky soup
AN JZ‘E)T"“Q krompiria,  |30min | S2modejno regulirano (Elﬁ:)pasnrana
Nespasirana (150 g korenja, 150 |100°C |<uhanje brezmeSanja | Juha..
juha pora, 100 g cebule, ob koncu kuhanja. Pritisnite gumb
600 g vode za zagon/
zaustavitev.
Taprogram jeidealen | ;perite program
Compote boltni k . ﬁa pripravo saqr?ega Compote
gy sblmionst ooy |lompozraino | ampon
jabolk, 100 g vode in samodejnim Pritisnite gumb
Kompot me3anjem ob koncu |22 zagon/
kuhanja. zaustavitev.
Ogrevan samodejni o
C<> program za Gigcenje. Zrltlsréllte gumb
8min  |omogoca predhodno uto Clean.
A 800 g vod o P L
Clean gvode 100°C | Ciscenje, Ceje Nato pritisnite
samodejno posoda umazana in gumb Strat/Stop.
zamasena.
CisCenje
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Programi
za pripravo x . Uporabniski
mrzlih Recept Cas Opis programa prirognik
obrokov
Smuti s kokosom
) banano in Nizi meSanja s Izberit
Smoothie mangom 1 min | itrostjo, primerno Zza ser::ueti;.)rogram
U 200gbanane+ |, za pripravo o
Smuti 200 g manga + smutijev, za gladko | Pritisnite gumb za
20 cl kokosovega teksturo. zagon/zaustavitev.
mleka + 1 jogurt
Omaka Pistou
60 g bazilike +
15gcesna +30
g parmezana +
S 150 g oljcnega olja e
' ka).
Omaka Omaka tomate 1min |zapripravo omak, Salu.ce .(oma 2
vierge prip p b
300 % radionika 7a dosledne ritisnite gumb za
7 10% pbazilike ! rezultate. zagon/zaustavitev.
5gcesna+10g
limoninega soka +
100 g olj¢nega olja
+5s0lin poper
Pulse @ Drobljenje ledu Naiv Program za kratke  |Izberite program
8 ledenih kock 3 V. ali ponavljajo¢e se | Pulse in pritisnite
Pulzno  ((najv. 150 g) MmN pulze umb Start/Sto
delovanje ! g P g P

SEKLJANJE MAN)SIH KOLICIN

Uporabite nastavek za sekljanje za nekaj sekund s funkcijo «PULSE». Recept za model

zmocjo 1000 WATT: 100 g govedine / najvec 10s, ali 100 g sira / najvec 10s.




OPIS URZADZENIA I
A. Zawor spustowy pary G3 - Funkcja PULSACJA
B. Pokrywka G4 - Program ,Gesta zupa”
C. Uszczelka G5 - Program ,Kompot”
D. Dzbanek G6 - Program ,Zupa krem"”
E. Uchwyt ostrza G7 - Program ,Sos”
F. Pierscien blokujacy G8 - Program ,Smoothie”
G. Panel sterowania G9 - Predkos¢ reczna
GO - Pozycja poczatkowa H. Zespdtsilnika
G1 - Program CZYSZCZENIE I. Szczotka

G2 - Przycisk START/STOP

UWAGA! Instrukcje bezpieczenstwa stanowig czesc
urzgdzenia. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia
nalezy doktadnie sie z nimi zapoznad. Nalezy
przechowywad je w miejscu, w ktérym mozna je
bedzie potem znalez¢, i odnies¢ sie do nich pdzniej.
Urzadzenie uruchomi sie tylko wtedy, gdy dzbanek
(D) bedzie prawidtowo umieszczony na zespole silnika
(H), a pokrywka (B) zablokowana na dzbanku (D).

Urzadzenie wytwarza pare, ktéra moze
spowodowac oparzenia. Ostroznie obchodz sie z
pokrywg (B) i zaworem spustowym pary (A) (w razie
potrzeby uzyj rekawic lub Sciereczki).

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM URZADZENIA

Aby wyczysci¢ zewnetrzng czesc
jednostki silnika (H) i boki misy (D),
uzyj wilgotnej Sciereczki.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas

czyszczenia ostrzy blendera i

oprézniania miski blendera, poniewaz

ostrza sg bardzo ostre.

* Przed witaczeniem urzadzenia
nalezy upewnic¢ sig, ze z urzadzenia
zostaty usuniete wszystkie elementy
opakowania.
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* Przed pierwszym uzyciem catkowicie
rozmontuj miske (zdjecia od 12 do
19) i optucz czedci majace kontakt z
zywnoscig (miske (D), uszczelke (C),
pokrywke (B), zawdr bezpieczenstwa
(A) i uchwyt ostrza (E)) woda z
mydtem.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie

(ani jednostki silnika (H), ani uchwytu

ostrza). Nigdy nie trzymaj jednostki

silnika (G) pod biezaca wodga.

* W6z uchwyt ostrza (E) na dno stoika (D)
(rysunek 1). Nastepnie wt6z pierscien
blokujacy (F) na dno tego stoika (D)
(rysunki 2-3), upewniajac sie, ze
zatrzask jest doktadnie dopasowany do
wyznaczonego wyciecia. Upewnij sie,

UZYWANIE URZADZENIA

- @ maks. 1500 ml dla zimnej, geste;
cod Mieszaniny i maks. 1500 ml dla
zimnej, ptynnej mieszaniny

ze zatrzask pierscienia blokujacego @
(F) jest prawidtowo zatrzasniety w
wycieciu. Nieprawidtowe ustawienie
moze uniemozliwi¢ prawidtowe
zablokowanie mechanizmu.

FUNKCJA AUTOMATYCZNA:

UWAGA: zalecamy, aby nie dodawac
sktadnikéw podczas mieszania gorgcych

_ & maks. 1200 ml dla mieszanin  potraw (ryzyko rozpryskiwania). Nigdy
sous gorgcych nie zdejmuj zaworu spustowego pary
podczas przygotowywania. Moga
one osiggng¢ wysoka temperature i
spowodowac oparzenia.
Programy do Czas/
przygotowywania |Przepis T°C Opis programu Instrukcja obstugi
Zywnosci na ciepto
Zupa dyniowa Autolmatyczne Wybiera¢ program
Smooth & 500gdyni, 100g (30 min |9 OMERE Zupa krem
*P\&)  |ziemniakow, 100 [100°C 9°.k°Wa”'e. z 4 |Nacisnac praycisk
cebuli, 500 g wody riksowaniem po Start/Sto
Zupa krem koniec programu. p
Warzywna zupa Automatycznie Wybra¢ program
krem _ |regulowane Zupa z kawatkami
Chuncky & 200 g ziemniakéw, |30 min | gotowanie bez warzyw
Soup </ 150 g marchwi, 100°C | koniecznosci o .
7 150 g pora, 100 g mieszania na Nacisnac przycisk
upa cebuli, 600 g wody koficu gotowania. | Start/stop
Program
ten idealnie
nadaje sie do
przygotowywania ¢
Compo?;; 3 Kompot jabtkowy |, ..~ [kompotu \é\g/r%agtprogram
6/ 700 g jabtka Golden, T00°C | Owocowego o, )
100 g wody zniewielka Nacisnac przycisk
Mus ilocig plynu i Start/Stop
automatycznego
blendowania pod
koniec gotowania.
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Programy do Czas/
przygotowywania |Przepis ToC Opis programu Instrukcja obstugi
Zywnosci na ciepto
Podgrzewany
program
C¢ ?;)ESZT;;r):icaznego Naciénij przycisk
Aut i .
Clean 800 ml wody ?Orgf,r& Umozliwia Auto Cleén. o
Automatvezne wstepne Nastepnie nacisnij
czyszczZnie czyszczenie, jedli przycisk Strat/Stop.
misa jest brudna i
zapchana.
Programy do .
rzygoto ania |Przepis Czas |Opis programu Instrulfqa
przygotowyw: P pis prog obstugi
Zywnosci na zimno
Smoothie kokosowo- Seria blendowania Wybrac
bananowe z mango z predkoscia program
Smoothie 200 g banana + 1min |dostosowanado Smoothie
9 rzygot n
ﬁ 200gmango+20ml [10s Fs)nfgg?hioevv)aﬂll)v; a Nacisna¢
Koktajl T_ngarlf[okosowego * zapewni¢ delikatng | Praycisk Start/
1°9 konsystencje. Stop
Sos Pistou
60 g bazylii +
gigmcezz()::lfli:ggg Seria blendowania
oliwy 7 oliwek z predkosuaml' Wybiera¢
s lub gf;;gg?(‘)"x;x?r:igo program Sos
auce . . n z
%w Tmin | oo w celu Nacisna¢
Sos (4t Semidorin mpeunienia PGSy
e[
czosnku + 10 g soku z
cytryny + 100 g oliwy
z oliwek + sél i pieprz
Wybierz
Pulse @ Kruszenie lodu Maks. |Zaprogramu; program
~ 8 kostek lodu (maks. 3 min. krétkie lub ciggte Pulse i nacisnij
Pulsacja 150 g) pulsacje przycisk Start/
Stop

CIECIE MALYCH ILOSCI
Uzyj nasadki siekajacej przez kilka sekund z funkcjg ,PULSE". Przepis dla modelu 1000 W:
100g wotowiny / maksymalnie 10 sekund, lub 100g sera / maksymalnie 10 sekund.
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oUcANE A vPez e @

A. KnanaH 3a ocBoboxpaaBaHe Ha napa G3 - ®yHkumsa PULSE (MMNYIIC)
B. Kanak G4 - [porpama 3a rbCTa cyna
C. YnnbTHeHve G5 - lMporpama 3a koMot
D. KaHa G6 - Mporpama 3a kpemoobpasHa
E. [bpxay Ha Hoxa cyna
F. 3axoyBall, npbeTeH G7 - porpama 3a coc
G. KoHTponeH naHen G8 - lMporpama 3a cMyT”
GO - HayanHa nosuuys G9 - PbYHO 33/1aBaHe Ha CKopoCT

G1 - [Mporpama CLEAN (MMTOYMCTBAHE) H. MotopeH moayn
G2 - CeH3opeH 6yToH START/STOP 1. Yetka
(CTAPT/CTOM)

BHMMAHME: Mepkute 3a 6€30MacHOCT ca 4acT oT
KoMMneKTa Ha ypeaa. [lpoyeTteTte rm BHMMATENHO,
npegun Aa msnonssaTe CBOA HOB ypepn 3a NpbB
NbT. JApbXKTe M Ha MACTO, KbAeTO MOXXeTe Aa v
HaMepuTe U Aa HanpaBuTe crnpaBKa MO-KbCHO.
YpenbT We 3ano4vHe fa paboTu camMo ako KaHaTa
(D) e noctaBeHa npaBWIHO BBbPXY MOTOPHUA
mMoayn (E) n kanakbT e pUKCMpaH NpaBUIHO BbPXY
KaHaTa (D).

Bawwunart ypen npoussexxga napa, KOATO MoXe aa
NPUYMHN MN3rapsHua. bopaseTe BHUMATENHO C
Kanaka (B) n BeHTuNa 3a msnyckaHe Ha napa (A)
(M3non3BanTe pbKaBULM UM AbPrKay 3@ MbPHE, ako
e Heobxoanmo).

MPEAV ITbPBATA YOTPEGA HA YPEIA B )

+ Mpean nbpBa ynoTpeba, pa3srnobere Ha ocTpueTo). HuKkora He ApbXTe
HambHO KynaTa cu (cHUMKK 12 go 19) MOTOpHMA 610K (G) nog Teyalla Boaa.
1 W3MaKHeTe YacTuTe, KOUTO BM3aT B 3a Aa MOYMCTMTE BBHLIHOCTTA Ha
KOHTaKT C xpaHarta (kyna (D), yniibTHeHune MOTOpHMs 610K (H) v CTEHWTE Ha KynaTa
(O), kanak (B), npeanaseH BeHTUn (A) U (p) panonssaiiTe BNaxHa Kbpna.
[ibpay 3a HoxoBe (E)) CbC canyHeHa Bofa.

bbaeTe BHMMAaTenHu, KoraTto

He notansiiTe ypeaa BbB BOAA (HUTO  noypcrpaTe ocTpmeTaTa Ha nacatopa
MOTOpHUA 610K (H), HUTO ABPXAYa 1 worato msnpassaTe KynaTa Ha
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6neHpepa, Thil KaTo ocTpMeTaTa ca
MHOr0 0CTpMU.

* YBepeTte Ce, Ye BCUYKM YacTu Ha
OMakoBKaTa ca npemMaxHaTtu, npeav aa
n3nos3sare ypeaa.

* MocTaBeTe gbpxadva 3a octpue (E) Ha
IObHOTO Ha BypkaHa (D) (n3obpaxeHue 1).
Cnep ToBa, nocTaBeTe 3ak/1oyBaLLuA
npbcTeH (F) Ha ABHOTO Ha To3n BypkaH

M3MON3BAHE HA YPEAA

- @ 1500 ml makcmanHo 3a cTyaeHa
cod MbCTA cMec 1 1500 ml MakcMManHo
3a CTyAeHa Te4Ha cmec

_ % 1200 ml makcManHo 3a ropeLio
Soup PUTOTBSIHE

(D) (n306paxeHns 2-3), KaTo ce yBepuTe,
Ye CTe NoApaBHUAN TOYHO 3aK/IOYBALLYS
MexaHu3bM C OMpeaeneHns npopes.
YBeperTe ce, Ye 3aK/I04BaLLMAT MeXaHN3bM
Ha 3aKTo4BaLLms npbeTeH (F) e npasunHo
3axBaHaT B rnpopesa. HenpasunHoTo
noApaBHSBaHe MOXe Aa Momnpeyn Ha
MexaHW3Ma Aa ce 3aK/T04M CUrypHO.

ABTOMATUYHA ®YHKLUWNA:

BHUMAHME: npenopbuBame pa He
pob6aBaATe CbCTaBKW, KOraTo cMecBaTe
ropeLum npenapaTu (pUCK OT NPbCKK).
Hukora He oTCTpaHsiBaliTe BEHTUNA
3a U3nycKkaHe Ha napa no spemMe Ha
npuroTesiHe. Te MoraT ga AocTuUrHat
BMCOKa TemnepaTtypa 1 a NpuunHAaT

nsrapsaHus.

lFopelwm PeuenTta Bpeme/| OnncaHue Ha Hapb4HMK 3a
nporpamu u T°C nporpamara notpeéburens
Cyna ot TUKBa V136epete
500 g TMKBa, ABTOMATNYHO nporpama Smooth
Smooth #/ 11009 30MuH | perynnpaHo roTeeHe ¢ |soup (Kpem cyna)
P\Z)  |kaprodu, 100 |100°C |pasbbpkBaHe BKpasiHa |HatucHere 6yToHa
Kpem cyna gnyk, 5009 roTBEHeTO. Start / Stop
Bofa (Crapt/Cron)
[bcTa
3e/1eHYyKOBa s6epeTe
Chuncky & P!
Soup \@/U/- %yo%a aprodin ABTOMATUYHO nporpama,,Cyna ¢
Cynac : 158 g P 30 MWH | perynnpaHo roteeHe nap4enua
100°C  |6e3 cMecBaHe BKpasiHa |HaTucHeTe 6yToHa
nap4eHua g'ﬁgggi”%éso rOTBEHETO. Start / Stop 4
gnyk+600g (Crapr/Cron)
BOAA
Ta3n nporpama e W36epere
A6bAKoB WAearnHa 3a NPUroTBAHE | noorpana
Compote KOMMoT 25w | @ M/10A0B KOMIOT € Komnot”
R |700g56bnKa | Go00 [ MA/KO KONMYECTBO !
6/ coprT ,3naTHa", TEYHOCT 11 aBTOMATUYHO ;{taaTr?%%?ymHa
100 g Boga a36bpKBaHe B Kpasi Ha
Komnot 9 rpomereTo. P (Crapt/Cron)

lFopewin P Bpeme/| OnncaHue Ha HapbyHuK 3a
euenTa
nporpamm T°C nporpamarta norpeé6urens
Mporpama 3a
G} aBTOMAaTUYHO HatucHete 6yTOHa
Auto 8 nouncTBaHe ¢ Harpsigare. |Auto Clean.
Clean 800 g Bofia 1 0“8‘22 Mo3Bonssa Crien ToBa
Auto Clean NpeABapuTenHo HaTucHeTe 6yToHa
(ABTOMaTMUHO NO4YMCTBAHE, aKO KynaTa € | Strat/Stop.
noyncTeaHe) MpbCHa 1 3anyLUeHa.
CtyaeHn P OnuncaHue Ha HapbyuHuK 3a
euenTta Bpeme
nporpamm nporpamara notpe6urens
CMyTH OT KOKOC, Cepusi oT cmecn
6aHaH, MaHro MpU CKOpoCTH, V36epere nporpama
Smoothi_e{ 200 g 6aHaH + 1 v v | moAxoRswM 32 LMyt
U 200 g MaHro + 10cex |MPuroTBaHe Ha HaTucHete 6yToHa
20 cl kokocoBo CMyTUTa, 33 lace  |Start/ Stop (Crapt/
CmyTn MASIKO + 1 Kiceno rapaHTvpa duHa Cron)
MNISIKO TeKCTypa.
Coc Mucry
60 g bocunek +
15gy4ecbH+30g
napmesax + 150 g Cepusi oT cmecn
Sauce 3eXTUH npu CKOpOCTH, Ws6epete nporpama
Vinn NoAxXoAALLY 33 Sauce (Coc)
[JomarteH coc 1 npuroTesHe
Coc Buriepx” MUHyTa |Ha coc, 3a Aa HarucHere 6yToHa
300 g iomaTv + ce rapaHTupat start / Stop (Crapr/
10 g bocunex + MOCTOAHHN Cron)
5gyecbH+10g pesynTatu
NIMMOHOB COK +
100 g 3exTuH +
COn U nunep
Pulse @ TpolueHe Ha nep 3 min Eap.ﬁmm /136epeTe nporpamata
8 kybyeTa nep, MaKC . Pulse 1 HaTucHeTe
Pexxum Pulse |(150 g Makc.) ' MEAn@ncm 6ytoHa Crapt/Cron
(Umnync)
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HAYMTBAHE HA MANTK KOTMYECTBA
M3non3BsaiiTe NpucTaBkaTa 3a MeneHe 3a HAKONKO CeKyHAN € PyHKumsaTa «PULSE».
PeuenTa 3a mogen 1000 WATT: 100 r Teneluko meco / Makcumym 10 cekyHau, unu 100
r cupeHe / MakcumyMm 10 cekyHAu.
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OPIS UREDAJA

A. Ventil za ispuStanje pare
B. Poklopac

C. Zaptivka

D. Posuda

E. DrzaCseciva

F. Prsten za zakljuavanje
G. Kontrolna tabla

GO - Pocetni poloZaj
G1 - CLEAN Program
G2 - tipka START/STOP

G3 - funkcija PULSE

G4 - [Mporpam 3a rycty cyny

G5 - [porpam 3a KOMmMoT

G6 - [porpam 3a Kkpemacty cyny
G7 - [Mporpam 3a coc

G8 - [porpaM 3a cMyTH

G9 - rucni stepen prenosa

H. Blok motora

-

Cetka

UPOZORENJE: Sigurnosna uputstva su dio uredaja.
Pazljivo ih prodjtajte prije prve upotrebe vaseg
novog uredaja. Cuvajte ih na pristupacnom mjestu
za bududu upotrebu. Aparat moze raditi samo
ako je posuda (D) pravilno postavljena na jedinicu
motora (H) i ako je poklopac (B) pri¢vrséen na

posudu (D).

Vas aparat proizvodi paru koja moze izazvati
opekotine. PaZljivo rukujte poklopcem (B) i ventilom
za ispustanje pare (A) (koristite rukavice ili krpu ako

je potrebno).

PRE KORISCENJA UREDAJA PRVI PUT

+ MNpe npBe ynotpebe, NOTNYHO pacTaBute
nocyay (cnuke 12 no 19) n nucnepute
[lenoBe Kojvi 40/1a3e y KOHTaKT Ca XpaHOM
(nocyaa (D), 3antusay (C), noknonat, (B),
BEHTWUN 3a CMatberbe nputucka (A) n
npxay ceymsa (E)) canyHuuom.

Ne meritse vizbe a késziléket (sem a
motoregységet (H), sem a késtartot).
Soha ne tartsa a motoregységet (G)
folyé viz alatt.

A motoregység kiilsejének (H) és az
edény oldalainak (D) tisztitasahoz
hasznéljon nedves ruhat.
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Legyen 6vatos a turmixlapatok és a
a turmixgép edényének kitiritésekor,
mivel a pengék nagyon élesek.

+ Uverite se da ste uklonili svu ambalazu
pre rukovanja uredajem.

* YmetHuUTe gpxad ceymsa (E) Ha aHo Terne
() (cnmka 1). 3aTUM, yMETHUTE NPCTeH 3a
3aK/byyaBarbe (P) Ha AHO ose Terne (M)
(cnuke 2-3), Bopehu padyHa Aa npelmsHo
nopaBHaTe pesay, ca npeasuheHUM
3ape3oM. YBepuTe ce Aa je pe3a npcreHa
3a 3ak/byyaBarbe () NpaBUIHO 3akayeHa
y 3ape3. Neispravno poravnanje moze
spreciti sigurno zaklju¢avanje mehanizma.

KORISCENJE UREDAJA

- @ 1500 ml maksimalno za hladne
cad guste smese i 1500 ml maksimalno
za hladne tec¢ne smese

_ & 1200 ml maksimalno za tople

e 9

AUTOMATSKA FUNKCIJA:

PAZNJA: Preporuujemo da ne
dodajete sastojke tokom meSanja
toplih priprema (rizik od prskanja).

Soup SMESE Nikada ne skidajte ventil za ispuStanje
pare tokom rada. MoZe dostici visoku
temperaturu i izazvati opekotine.

Programi za Recept Vreme/| Obis broarama Korisnicko
vruée smese P T°C pis prog uputstvo
smooth 2 Supa od bundeve Izaberite
Soup 500 g bundeve, 30min |Automatski regulisano |Program JGlatka
</ 100 g krompira, 100°C kuvanje sa meSanjem |Supa
Glatka supa |100 g luka, 500 g na kraju kuvanja. Pritisnite dugme
vode Start/Stop
PotaZ od povréa Tzaberite
Chuncky g/’ 200 g krompira + Automatski program ,Supa s
Sowp\&Z/)  |150g3argarepe+ |30min |kontrolirano kuhanje g
) o L - | komadi¢ima
Supas 150 g praziluka + 100°C |bez mijeSanja na kraju Pritisnite dugme
komadi¢ima” 100gluka +600g kuhanja. Start/Stop
vode
Ovaj program je )
Compote idealan za pripremu | Izaberite
2.3 Kompot od jabuka 25 min vocnih kompota sa program
éf 700 g zrelih jabuka, ~|{5oc  |malom kolicinom »Kompot"
100 g vode tecnosti i automatskim | Pritisnite dugme
Kompot blendiranjem na kraju |Start/Stop
kuvanja.
Automatski program | Pritisnite dugme
@ za &i¥cenje toplotom.  [2a automatsko
8min  |Omogucava Cis¢enje | cIscenje.
Aut 800 g vode 0 ; R
Clean g 100°C UnaPBEd all§01el Zatim pritisnite
posuda prijava i dugme Start/
Automatsko zatepliena. Stogp‘
CiScenje
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Programi za Recept Vreme | Opis programa Korisnicko
hladne smese P pis prog uputstvo
Smuti od kokosa Niz pokretanja )
) banane i manga blendera na brzinama  |1zaberite program
Smoothie 200gbanana+  [1min.i |prilagodenim za LSmuti”
U 200 g manga + 10 sek. |pravijenje smutija Pritisnite dugme
Smuti 20cl kokqsovog radi osiguravanja fine Start/Stop
mleka + 1 jogurt teksture.
Pesto sos
60 g bosiljka +
15 g belog luka +
30 g parmezana +
150 g maslinovog Niz pokretanja )
Sauce ulja blendera na brzinama Izabsrlte program
Ii 1min  |prilagodenim za w508
Sos od paradajza pravljenje sosa Pritisnite dugme
Sos 300 g paradajza + radi osiguravanja Start/Stop
10 gbosiljka+549 ujednacenih rezultata
belog luka+10g
limunovog soka +
100 g maslinovog
ulja +so i biber
Drobljenje leda - " [zaberite program
Pulse @ 8 kockica leda g‘ fﬁ# € E;ggtr:r?uz)a trlgfgon'.g Pulsei priFt)isngi]te
Pulsiranje (najvise 150 g) pnop ) dugme Start/Stop.

KIS MENNYISEGEK APRAGASA

Koristite nastavak za sjeckanje sa funkcijom "IMULZUS" nekoliko sekundi. Recept
za model od 1000 WATT: 100g govedine / maksimalno 10 sekundi, ili 100g sira /
maksimalno 10 sekundi.
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SEADME KIRJELDUS - @

A. Auru véljalaskeklapp G3 - Pulseerimisreziim

B. Kaas G4 - Paksu supi programm

C. Tihend G5 - Kompoti programm

D. Kann G6 - Kreemja supi programm

E. Terahoidik G7 - Kastme programm

F. Lukustusréngas G8 - Smuuti programm

G. Juhtpaneel G9 - Manuaalne kiirusevalik
GO - Posicién inicial H. Mootoriplokk

-

G1 - Puhastusprogramm Hari

G2 - START / STOP nupp

ETTEVAATUST! Ohutusmeetmed kuuluvad
lahutamatult seadme juurde. Lugege enne uue
seadme esmakasutust need hoolikalt 1abi. Hoidke
neid kohas, kust saate neid hiljem leida ja neile
viidata. Seade kaivitub ainult siis, kui kann (D) on
digesti mootoriosale (H) paigaldatud ja kaas (B) on
kannu (D) peale lukustatud.

Teie seade toodab auru, mis vBib pdhjustada
pbletusi. Kasitsege hoolikalt kaant (B) ja
auruvabastusventiili (A) (vajadusel kasutage
kindaid v@i potihoidjat).

ENNE SEADME ESMAKORDSET KASUTAMIST )

* Enne esmakasutust votke kauss  Tenga cuidado al limpiar las cuchillas
taielikult lahti (fotod 12 kuni 19) ja  delalicuadoray al vaciar el recipiente
loputage toiduga kokkupuutuvad  de la licuadora, ya que las cuchillas
osad (kauss (D), tihend (C), kaas (B), son muy afiladas.

réhukaitseklapp (A) ja terahoidik (E)) + Enne seadme kasutamist veenduge, et

seebiveega. koik pakendi osad on eemaldatud.
No sumerja el aparato en agua (ni la - Sisestage terahoidik (E) purgi (D) pdhja
unidad del motor (H) ni el portacuchillas). (pilt 1). Seejérel sisestage lukustusrongas
Nunca sumerja la unidad del motor (G) (F) selle purgi (D) pdhja (pildid 2-3),
bajo el chorro de agua. vgendudeg, et riiv on tapselt vastava
Para limpiar el exterior de la unidad sélguga joondatud. Veenduge, et
del motor (H) y los laterales del lukustusrénga riiv (F) on salgus korralikult
recipiente (D), utilice un pafio himedo. kinni. Vale joondamine v6ib takistada

mehhanismi korralikku lukustumist.
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SEADME KASUTAMINE
- Kilma paksu segu puhul
g maksimaalselt 1500 ml ja kulma

¥ vedela segu puhul maksimaalselt
1500 ml

_ & Max 1200 ml kuumade toitude
seup pUhUI

AUTOMAATNE FUNKTSIOON:

ETTEVAATUST: kuumade preparaatide
segamisel soovitame mitte lisada
koostisosi (pritsmete oht). Arge kunagi
eemaldage auru valjalaskeklappi
ettevalmistamise ajal. Need vbivad
tousta korgele temperatuurile ja

Kiilm-

Programmi

pohjustada pdletusi.

programmid Retsept Aeg Kirjeldus Kasutusjuhend
Kookose-banaani- Srr|1uutide ) Valige
) mango smuuti valmistamiseks
Smootive, 200gbanaani+  [1min  [sobivate kiirustega Err'r?l%iimm
U 200 g mangot + 30sek  [segamise seeria, )
Smuuti 20 cl kookospiima mis tagab peene Vajutage nuppu
+1jogurt tekstuuri. Start/stopp
Pistou kaste
60 g basiilikut +
15 g kidislauku +
30 g parmesani +
Sauce 150 g oliivi6li Kastmete ,
Vi valmistamiseks Valige kastme
Tomati vierge 1 min sobivate kiirustega | Programm
Kaste kaste segamise seeria, Vajutage nuppu
300 g tomatit + et tagada uhtlane Start/stopp
10 g basiilikut + tulemus
5 g ktiislauku +
10 g sidrunimahla
+100 g oliividli +
sool ja pipar
Valige
Pulse (3 Jaa purustamine Lihikeste vi programm
@ 8 jaakuubikut 3Mr?n)?nutit pidevate impulsside |Impulss ja
Pulseerimine |(max 150 g) programm vajutage nuppu
Start/Stop

Kuum- Aeg/ |Programmi .
programmid Retsept T°C kirjeldus Kasutusjuhend
- Aut tselt ; 0 i
Smooth @8/ Kérvitsasupp . r:gﬁlr::re;tz?j Valige piireesupi
Soup =/ 3009 korwpsat, 30 min toiduvalmistamine programm
Piireesupp 100g kartulit, 1009 1100°C |} 5oc ceqamisega | Vajutage nuppu
sibulat, 500 g vett valmistamise [3pus. |Start/stopp
Kdogiviljasupp - Valige klassikali
Al P T e
&/ |150 g porgandit, un e . _
it 100°C  |sin mezclar alfinal | vajutage nuppu
Klassikaline |150gporrut, 1009 de la coccion Start/
supp sibulaid, 600 g vett : tart/stopp
See programm
Compote sobib ideaalselt
P i) . puuviljakompoti Valige
6/ Ounakompott 55 min | valmistamiseks kompotiprogramm
700 g kuldseid 100°C véikese koguse )

Kompott  |5ung, 100 g vett vedelikuga ja Vajutage nuppu
automaatseks Start/stopp
segamiseks
keetmise I8pus.

Soojendusega
automaatne )
C<> puhastusprogramm. | Vajutage nuppu
Auto 800 q vett 8min |Vdimaldab Auto Clean.
Clean 9 100°C | eelpuhastust, Seejérel vajutage
Auto- kU(! FBUSS on Strat/Stop nuppu.
maatpuhastus umrif; :jsl:LTrlij éa
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PICANDO PEQUENAS CANTIDADES

Kasutage hakkimistarvikut méneks sekundiks funktsiooniga «PULSE». Retsept 1000 WATT
mudelile: 100g veiseliha / maksimaalselt 10 sekundit, v6i 100g juustu / maksimaalselt

10 sekundit.
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BESCHREIBUNG DES GERATS - D
A. Dampfablassventil G3 - IMPULSFUNKTION
B. Deckel G4 - Suppenprogramm
C. Dichtung G5 - Kompottprogramm
D. Behalter G6 - Cremige Suppenprogramm
E. Klingenhalter G7 - Saucenprogramm
F. Sicherungsring G8 - Smoothie-Programm
G. Bedienfeld G9 - Manuelle Geschwindigkeit
GO - Ausgangsposition H. Motorblock
G1- Programm REINIGUNG I. Blrste

G2 - START-/STOPP-Taste

VORSICHT: Die Sicherheitsanweisungen sind ein Teil des

+ Setzen Sie den Klingenhalter (E)
auf den Boden des Glases (D) (Bild
1). Setzen Sie anschlielRend den
Sicherungsring (F) auf den Boden des
Glases (D) (Bilder 2-3) und achten
Sie darauf, dass der Verschluss

BENUTZUNG IHRES GERATES

- @ Max. 1500 ml bei kalten festen
cod ZUtaten und max. 1500 ml bei
kalten flissigen Zutaten

genau mit der vorgesehenen@
Kerbe Ubereinstimmt. Stellen Sie
sicher, dass der Verschlussring (F)
richtig in der Kerbe einrastet. Eine
Fehlausrichtung kann dazu fiihren, dass
der Mechanismus nicht sicher einrastet.

AUTOMATIK-FUNKTION:

VORSICHT: Wir empfehlen, beim
Mischen heiBer Zubereitungen keine

Gerats. Lesen Sie sie sorgfaltig durch, bevor Sie das neue
Gerat zum ersten Mal verwenden. Bewahren Sie sie zur
spateren Referenz an einem leicht zugdnglichen Ort auf.
Das Gerat startet nur, wenn der Behalter (D) richtig auf
der Motoreinheit (H) positioniert und der Deckel (B) auf
dem Behalter (D) verriegelt ist.

Ihr Gerat erzeugt Dampf, der Verbrennungen
verursachen kann. Gehen Sie vorsichtig mit dem Deckel
(B) und dem Dampfablassventil (A) um (verwenden Sie
gegebenenfalls Handschuhe oder einen Topflappen).

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

+ Vor dem ersten Gebrauch zerlegen Sie
die Schussel vollstandig (Fotos 12 bis
19) und spulen Sie die Teile, die mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen
(Schussel (D), Dichtung (C), Deckel
(B), Druckbegrenzungsventil (A) und
Klingenhalter (E)), mit Seifenwasser ab.

Tauchen Sie das Gerdt nicht in
Wasser (weder die Motoreinheit (H)
noch den Klingenhalter). Halten Sie
die Motoreinheit (G) niemals unter
flieBendes Wasser.
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Verwenden Sie zum Reinigen der
AuBenseite der Motoreinheit (H)
und der Seiten der Schiissel (D) ein
feuchtes Tuch.

Seien Sie beim Reinigen der
Mixerklingen und beim Entleeren
des Mixerbehalters vorsichtig, da die
Klingen sehr scharf sind.

« Stellen Sie sicher, dass samtliches

Verpackungsmaterial entfernt wurde,
bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

_ % Max. 1200 ml bei heiRen  Zutaten hinzuzufiigen (Spritzgefahr).
sou Lebensmitteln Entfernen Sie wahrend der Zubereitung
niemals das Dampfablassventil. Es
kann hohe Temperaturen erreichen
und Verbrennungen verursachen.
Programme .
LY Zeit/  |Programm- Benutzer-
fir henBe' Rezept T°C beschreibung handbuch
Lebensmittel
Kirbissuppe Suppenprogramm
STomh &/ |500gKarbis, {50 | Automatisch reguliertes Wéwljen prog
100 g Kartoffeln, 100 °C. Kochen mit Mixen am
Suppe 100 g Zwiebeln, Ende des Kochvorgangs. | Start-/Stopp-Taste
500 g Wasser dricken
Gemiiseeintopf )
Chuncky & 200 g Kartoffeln, Automatisch geregeltes | Eintopf-Programm
Soup 150 g Karotten, {30 Min. |Garen ohne Umrithren ~ |wahlen
. 150 g Lauch, 100°C |am Ende des Start-/Stopp-Taste
C;Emlge 100 g Zwiebeln, Garvorgangs. driicken
PP 600 g Wasser
Dieses Programm ist ‘ "
ideal fur die Zubereitung | Kompott-
Comp(}; Apfelkompott . |von Fruchtkompott mit  |Programm
eo 700 g goldene |25 Min. | Klei wihlen
/ Apfel, 100 g 100°c | €iner kleinen Menge
Wasser Fldssigkeit. Es erfolgt ein | Start-/Stopp-Taste
Kompott automatisches Mixen am | driicken
Ende des Kochvorgangs.
Automatisches Driicken Sie
@ Reinigungsprogramm die Taste ,Auto
A 8 Min. |mit erhitztem Wasser. Clean".
G 800 g Wasser 100 °C Erméglicht eine . )
g Vorreinigung, wenn der Driicken Sie
Automatische Topf verschmutzt und anschlieend die
Reinigung verstopft st. Taste ,Start/Stop".
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Programme

Puls

(maximal 150 g)

Impulse

- . Programm- Benutzer-
If.l:e:):zlst;ittel Rezept Zeit beschreibung handbuch
Mehrere
Kokos-Bananen- ) A . .
Smoothie Mango-Smoothie Mixvorgange b.e' Smoothie-
ﬁ 200 g Bananen, |1 Min. (Gﬁeeszclf};/v Al?g:ﬁgﬁg Programm wahlen
@
Smoothie %gocng'\cﬁllf:sgmoilch 10 von Smoothies Start-/Stopp-Taste
1joghurt ! geeignet sind, fur driicken
9 eine feine Textur.
Sauce Pistou
60 g Basilikum,
15 g Knoblauch,
30 g Parmesan, m'ehrere“ bei
150 g Olivendl Ixvorgange bel 3
Sauce oder Geschwindigkeit, thtlenprogramm
; ’ die zur Herstellung ~ |Wahlen
Sauce Vierge 1 Min. .
SoRe 303 g Tolmaten " von Smoothies Start-/Stopp-Taste
10 g Basilikum, geeignet sind, fur driicken
59 Knoblauch. ein gleichmaRiges
10 g Zitronensaft, Ergebnis
100 g Olivendl,
Salz und Pfeffer
. Wahlen Sie das
Crushed Ice Programm fir kurze
Pulse Q Fiewiirfal Max. " Pulsprogramm und
@ 8 Eiswdirfel 3Min. oder kontinuierliche driicken Sie die

Start/Stopp-Taste

KLEINE MENGEN ZERKLEINERN

Verwenden Sie den Zerkleinerer- Aufsatz einige Sekunden lang mit der , PULSE"-Funktion.
Rezept fiir das 1000-WATT-Modell: 100g Rindfleisch / maximal 10 Sekunden, oder 100g

Kase / maximal 10 Sekunden.
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