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Bedienungsanleitung
Fondue

Komponenten

1 Fondue-Deckel mit Fondue-Gabelhalterung
2 Fondue-Topf

3 Fondue-Gabeln

4 Heizbasis

5 Drehregler mit LED Ring

Wichtige Sicherheitshinweise

* Das Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Kinder juinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

* Das Gerat darf nicht liber eine externe Zeitschaltuhr oder Fernbe-
dienung betrieben werden.

* Reinigen Sie alle Teile unmittelbar nach der Benutzung und entfer-
nen Sie eventuell vorhandene Speisereste sofort.

Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Pflege”.
* Das Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch in Innenrdumen bestimmt.

* Dieses Gerat ist dafur bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:
- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerb-
lichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;
von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Friihstlickspensionen.

Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Vor dem Benutzen

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthalt wichtige Hinweise fiir den Gebrauch, die
Sicherheit und die Wartung des Gerétes. Sie soll sorgfaltig aufbewahrt und gegebenenfalls an Nachbe-
nutzer weitergegeben werden.

Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck, gemaB dieser Gebrauchsanweisung, verwendet
werden. Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Weitere Sicherheitshinweise

= Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.

= Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und feste Oberflache und halten Sie rund um das Gerat
ausreichend Platz frei.

= Bringen Sie das Netzkabel so an, dass niemand dariiber stolpern und es aus der Steckdose reien
kann. Schiitzen Sie das Netzkabel vor Beschadigungen.

= Das Netzkabel darf nicht in Beriihrung mit der heiBen Gerdteoberflache kommen.

= Vorsicht, das Gerdt wird wihrend des Betriebs sehr heiB. Beriihren Sie nie die heiBe Herdplatte oder
andere heiBe Teile des Geréts, wenn es in Betrieb ist. Halten Sie den Fonduetopf immer am Griff,
um Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

= Vorsicht! Verbrennungsgefahr! Wenn die Herdplatte erhitzt ist und/oder der Fonduetopf heiBes
Ol oder dergleichen enthilt, darf das Gerit nicht bewegt werden. Lassen Sie das Gerit vollstandig
abkiihlen, bevor Sie es reinigen und wegstellen.

= Kochendes Wasser kdnnte aus dem Topf spritzen, falls die MAX Marke beim Befiillen des Topfes
nicht beachtet wurde oder der Deckel nicht aufliegt.

= Falls Wasser im Fonduetopf erhitzt wird und sich starker Dampf bildet, reduzieren Sie die Hitze,
bevor Sie die Gabeln fiirs Kochen eintauchen.

= Nach jedem Gebrauch das Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen, bevor Sie Zubehorteile
wechseln oder das Gerat reinigen.

= Falls die Herdplatte der Heizbasis gerissen ist, schalten Sie das Gerat aus, um einen mdglichen
elektrischen Schlag zu vermeiden.

= Das Gerat wird fiir die Zubereitung von Speisen benutzt. Deshalb sollten das Gerédt und alle Zube-
horteile jederzeit sauber sein.
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= Vorsicht Brandgefahr! Bei Verwendung des Gerits mit heiBem Ol oder anderen Fettstoffen ist
groBte Vorsicht geboten. HeiBes Ol und Fettstoffe sind leicht entziindlich, besonders wenn es
mehrmals wiederverwendet und/oder verschmutzt ist. GieBen Sie niemals Wasser in heiBes oder
brennendes Ol. Wenn sich Flammen bilden, setzen Sie den Deckel auf den Fonduetopf, um die
Flammen zu ersticken. Ziehen Sie bei Uberhitzung sofort den Netzstecker.

= Bei unsachgemaBer Benutzung oder Reparatur des Gerats lehnt der Hersteller jede Haftung ab.
Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Fallen ausgeschlossen.

= Vorsicht Verletzungsgefahr! Die mitgelieferten Fonduegabeln sind sehr spitz.

Aufstellen und anschlieBen

= Alle Verpackungsteile vom Gerat entfernen.
= Das Gerit reinigen (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).
= Gerat auf eine stabile und ebene Unterlage, in der Ndhe einer Steckdose, aufstellen.

Inbetriebnahme

= Fiillen Sie die gewiinschte Menge Ol oder Briihe (Bouillon) in den Fonduetopf. Achten Sie darauf,
dass die Fiillmenge zwischen der Mindestmarke (MIN 0,8 1) und Hochstmarke (MAX 1,2 1) liegt.

= Stellen Sie die Herdplatte auf einer waagrechten, hitzeisolierten und fettabweisenden Standflache auf.

= Platzieren Sie den Fonduetopf auf die Herdplatte, setzen Sie anschlieBend den Spritzschutzring
mit der Gabelhalterung ein und stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Der LED-Ring am
Temperaturregler leuchtet weil.

= Drehen Sie den Temperaturregler nach rechts auf die hochste Temperaturstufe. Wahrend sich das
Gerat erhitzt, leuchtet der LED-Ring rot.
Hinweis: Fiir ein schnelles Erhitzen des Fonduetopfs kdnnen Sie auch das Kochfeld lhres Keramik-
oder Induktionsherds benutzen. Bitte beachten: Der Fonduetopf eignet sich nicht fiir das regelméa-
Bige Kochen von Speisen auf Ihrem Keramik- oder Induktionsherd.

= Das Ol oder die Briihe (Bouillon) sollte rund 20 Minuten im Topf vorgeheizt werden, bevor Sie
Fleisch, Fisch oder Gemiise darin zubereiten.

= Die Fonduezutaten sollten in mundgroBe Stiicke oder Scheiben geschnitten werden, bevor sie
eingetaucht werden.

= Sobald die Temperatur der eingestellten Temperaturstufe erreicht ist, leuchtet der LED-Ring weif3.

l *Die zu garenden Lebensmittel kdnnen nun auf die Gabeln gespieBt und in den
e, T0pf gehdngt werden. Benutzen Sie pro Gabel eine “Parkstation”/ Halterung
;;:37 = im Deckel. Fiihren Sie die Gabel zuerst mit dem unteren diinnen Stielteil in die
I Halterung. Lassen Sie nun die Gabel in der Halterung bis zum Anschlag nach
unten gleiten.

= Lassen Sie die Lebensmittel entsprechend der gewlinschten Garzeit im Fonduetopf.
Hinweis: Briihe und Ol sollten nicht sprudelnd kochen, sondern nur leise sieden. Bei Bedarf die
Temperatur etwas zurlickstellen.

= Nach Verwendung schalten Sie den Temperaturregler durch Drehen nach links bis zum Anschlag
aus und ziehen den Netzstecker ab.

= Lassen Sie das Gerdt vollstdndig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegstellen, wie im Abschnitt
«Reinigung und Pflege» beschrieben.

Wichtige Benutzungshinweise Fondue mit Ol

= Immer wieder frisches Ol benutzen.

= Keine Ole miteinander mischen.

= Niemals Wasser in Ol oder auf einen anderen Fettstoff geben.
= Keine Kriuter der Provence oder Wiirzmittel in das Ol geben.
= Wir empfehlen Sonnenblumenél, Erdnussél oder Pflanzenfett.

= Keine aromatisierten Ole mit Zutaten verwenden (Beispiel: Traubenkerne oder Kriuter der Provence).

= Wenn der Fonduetopf abgewaschen wurde, sollte dieser vor dem ndchsten Kochen gut ausgespiilt
und getrocknet werden.

Speisen warmhalten

Die Herdplatte eignet sich dank der stufenlosen Temperaturregelung auch zum Warmhalten von
Speisen oder Saucen am Tisch. Verwenden Sie dazu einen Topf oder eine hitzeresistente Schale und
reduzieren Sie die Hitze entsprechend mit dem Temperaturregler.

Reinigung und Pflege

Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen und das Gerat abkiihlen lassen.

Heizplatte und Anschlussleitung aus Griinden der elektrischen Sicherheit nicht mit Flissigkeiten
behandeln oder gar darin eintauchen.

Verbrauchtes Fett nicht in den Ausguss gieBen. Das erkaltete Fett in den Hausmiill geben.

Den Edelstahltopf in warmem Wasser unter Zusatz eines handelsiiblichen Spiilmittels oder in der
Spiilmaschine reinigen.

Den Deckel mit Gabelhalterung und die Gabeln mit heiBem Wasser unter Zusatz von Spiilmittel
reinigen.

AnschlieBend alle Teile gut abtrocknen.
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 1180-1400 W
Schutzklasse: |

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0,5 -

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

C E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

ﬁ Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne”

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besitzer
von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren.
Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und Riickgabesy-
steme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Médglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrdger oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
9  Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle |hrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

DE



Operating instructions
Fondue

Components

1 Fondue lid with fork holders

2 Fondue pot

3 Fondue forks

4 Heating base

5 Temperature knob with LED ring

& Important safety information

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given super-
vision or instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the device.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children,
unless they are older than 8 years old and supervised.

= Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manuf-
acturer, its service agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* The device must not be operated via an external timer or remote
control.

* Clean all parts immediately after use and remove any food residue
straight away.

Follow the instructions in the “Cleaning and Care" section.

* The appliance is designed for indoor household use only.
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* This device is intended to be used in household and similar applica-
tions, such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
farm houses;
by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;
bed and breakfast type environments.

The device is not intended for purely commercial use.

Before use

Read the instruction manual carefully. It contains important information about the use, safety and
care of the appliance. It should be kept in a safe place and passed on to subsequent users if necessary.
The appliance may only be used for the intended purpose according to these operating instructions.
Observe the safety information when using the appliance.

Additional safety information

= Only connect the appliance to earthed wall sockets that have been installed pursuant to regula-
tions. The supply cable and plug must be dry.

= Place the appliance on a level and firm surface and ensure there is sufficient space all the way
around the appliance.

= Run the cable in a way that nobody can stumble over it or pull on it. Take care that the cable never
comes into contact with sharp edges and hot objects.

= Ensure that the cord does not touch hot parts of the appliance like housing.

= The appliance gets very hot during operation. Never touch the hot cooking plate or pot or other
hot parts of the appliance! Use pot holder to avoid burning.

= Caution! Burn hazard! Do not move the appliance when the heating base is hot and/or the
fondue pot contains hot content. Always let it cool down enough before cleaning and storing.

= Boiling water may splash out if the pot is overfilled or operated when the lid is not on.

= During operation using water, when high amounts of steam is observed, reduce the temperature of
the appliance before using the forks for cooking.

= Always switch off and unplug the appliance after each use, before changing accessories and before
cleaning.

= |f the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

= Keep the appliance and all parts clean as they are in contact with food.

= Caution! Fire danger! Keep special care when using oil and fat. Hot oil and fat can burn easily!
Particularly if it is used repeatedly and/or is contaminated. Never add water to hot or burning oil.
Close the lid to stop flames. Unplug immediately - do not use the appliance any more in such case.

= We accept no liability for any damages caused as a result of misuse, incorrect operation or
improper repairs. Claims under warranty are likewise excluded in such cases.

= Caution: risk of injury! The fondue forks supplied are very sharp.

1
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Setting up and connecting

= Remove all packaging from the appliance.
= Clean the appliance (see chapter “Cleaning and care").
= Set up the appliance on a stable and level surface near to a plug socket.

Startmg up the appliance

Fill the pot with the desired amount of oil or stock (bouillon). Do not overfill the fondue pot, the
content should be between the MIN 0,8 and MAX 1,2I.

* Place the heating base on a level, heat-insulted and grease-resistant surface.

= Place the pot on the heating base, put the splash guard ring with fork holders on the pot and plug
in the appliance. The LED ring at the control knob will light up in the colour white.

= Turn the temperature control knob to the highest level. During heating up the LED ring illuminates
in the colour red.
Notice: For a quick heating up you can also place the fondue pot on a ceramic or induction hob.
Please note: The pot is not intended for regular cooking on a ceramic or induction hob.

= Preheat the oil or stock for about 20 minutes before you put in the ingredients like meat, fish or
vegetables.

= The ingredients for the fondue should be cut into bite-size pieces or slices before.

= Assoon as the temperature reaches the set temperature, the LED ring is lit white.

' l * You can now load the food that you want to cook onto the forks and hang

them over the pot. Use a ,parking station” [ holder in the lid for each fork.
First insert the fork with the lower thinner part of the stick into the holder.
Now let the fork slide down until it stops.

= Allow the food to cook in the pot according to the desired cooking time.
Note: Brews and oils must not start to bubble or must only simmer gently. Turn down the tempera-
ture slightly if necessary.

= After using the appliance always turn the thermostat counterclockwise back until it stops discon-
nect the appliance from the mains.

= Let the appliance cool down completely and clean as described in chapter ,Cleaning and maintenance”.

Important instructions when using fondue with oil:

= Only ever use fresh oil.
* Do not mix different oils together.
= Never add water to the oil or to any kind of fat.
* Do not add mixed herbs or spices to the oil.
= We recommend using sunflower oil, groundnut oil or vegetable-based fat.
= Do not use flavoured oils with additives (example: grape seeds or mixed herbs).
If the fondue pot has been washed, it must be rinsed and dried well before it is used again.
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Keeping meals warm

Basically any kind of pan or heat resisting bowls can be placed on the heating base in order to keep
meals and sauces warm. Please adjust temperature to lower level.

Cleaning and care

Remove the plug from the wall socket and allow the appliance to cool down before cleaning. For reasons
of electrical safety, the hotplate and power cord should not be treated with liquids and should never be
immersed. Do not pour used fat or oil in a sink. The cold fat may be discarded with the domestic refuse.
The stainless steel pot can be cleaned in hot soapy water or in the dishwasher. Clean the lid and the forks
in warm soapy water. Dry all accessories thoroughly afterwards.

Technical data
Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 1180-1400 W

Appliance class: |

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)

OFF 0.5 -

Standby - _

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

C E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

For UK use only

= This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

= The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:

13
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Warning - This appliance must be earthed
Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:

- the wire which is coloured green and yellow must be connected to the terminal which is
marked with the letter E or by the earth symbol @ or coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked the letter
N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.

If a 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 10 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.

If in doubt - consult a qualified electrician.

Never use the plug without closing the fuse cover.

Environment

Ei Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

2  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.

14
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Notice d'utilisation

Fondue

Composants

1 Couvercle pour fondue avec supports pour fourchettes
2 Caquelon a fondue

3
4
5

Fourchettes a fondue
Base chauffante
Bouton de température avec anneau a LED

& Consignes de sécurité importantes

Les enfants a partir de 8 ans ainsi que les personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou ayant
un manque d'expérience et/ou de connaissance peuvent utiliser
cet appareil sous surveillance ou s'ils ont été formeés pour utiliser
cet appareil en toute sécurité et ont compris les dangers pouvant
résulter de son utilisation.

Les enfants devraient €tre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

Les enfants n'ont pas le droit d'effectuer le nettoyage et la mainte-
nance sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent €tre maintenus a I'écart de
I'appareil et de son cable de raccordement.

Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le SAV central du fabricant ou par une personne quali-
fiee, afin d'éviter toute mise en danger.

L'appareil ne doit pas €tre mis en service a l'aide d'une minuterie
externe ou d'une commande a distance.

Nettoyez immédiatement toutes les pieces apres utilisations et
retirez les restes d'aliments éventuellement présents.

Veuillez suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et entre-

16

tien ».
L'appareil est concu pour un usage purement domestique et en
intérieur.
L'appareil est concu pour un usage domestique ou pour des applica-
tions similaires telles que :
dans des cuisines pour le personnel dans des boutiques, des
bureaux ou d'autres secteurs professionnels ;

dans des exploitations agricoles ;

par des clients dans des hotels, des motels et autres établisse-
ments résidentiels ;

dans des chambres d'hotes.

L'appareil n'est pas conc¢u pour un usage purement commercial.

Avant l'utilisation

Lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des consignes importantes pour I'utilisation, la
sécurité et I'entretien de I'appareil. Il doit €tre conservé soigneusement et transmis en cas de remise a
une tierce personne.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage prévu conformément a ce mode d'emploi. Respectez les
consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Consignes de sécurité supplémentaires

Brancher I'appareil uniquement dans une prise de courant de sécurité, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et la prise doivent étre secs.

Veillez a ce que I'intérieur du support soit bien sec avant de raccorder l'unité de commande.

Placez le cable d'alimentation de maniére a ce que personne ne puisse trébucher dessus et a ce qu'il
ne puisse pas étre arraché de la prise. Protégez le cable d'alimentation de tout endommagement.

Il convient d'éviter tout contact entre le cable d'alimentation et la surface chaude de I'appareil.
Attention, pendant le fonctionnement, I'appareil devient trés chaud. Ne touchez jamais la plaque
chaude ou une autre partie chaude de I'appareil lorsque celui-ci est en cours de fonctionnement.
Tenez le caquelon a fondue toujours par la poignée, afin d'éviter tout risque de brilure.

Attention ! Risque de briilures ! Lorsque la plaque est chaude et/ou que le caquelon a fondue
contient de I'huile ou une autre substance chaude, I'appareil ne doit pas étre déplacé. Laissez
I'appareil refroidir complétement avant de le nettoyer ou de le ranger.

De I'eau bouillante pourrait étre projetée depuis le caquelon, si la quantité de remplissage a dépassé
le repere MAX ou si le couvercle n'est pas posé.

Si vous faites chauffer de I'eau dans le caquelon a fondue et que beaucoup de vapeur se forme,
réduisez la chaleur avant de plonger les fourchettes pour faire cuire vos aliments.

Eteignez I'appareil et débranchez-le avant d'utiliser d'autres accessoires ou de le nettoyer.

Si la plague de la base chauffante est déchirée, éteindre I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

L'appareil est utilisé pour la préparation de plats. L'appareil et tous les accessoires doivent donc étre
toujours propres.

Attention, risque d'incendie ! Soyez trés prudent lorsque vous vous servez de |'appareil avec de
I'huile chaude ou une autre matiére grasse chaude. Les matieres grasses et I'huile chaudes sont
facilement inflammables, notamment lorsqu'elles sont utilisées plusieurs fois et/ou qu'elles sont
sales. Ne versez jamais d'eau dans de I'huile chaude ou bouillante. Si des flammes se forment,
placez le couvercle sur le caquelon a fondue afin d'étouffer les flammes. Débranchez I'appareil
immeédiatement en cas de surchauffe.

En cas d'utilisation ou de réparation de I'appareil non conforme aux directives, le fabricant décline
toute responsabilité. Toute intervention sous garantie est également exclue dans de tels cas.
Attention, risque de blessure ! Les fourchettes a fondue fournies sont trés pointues.

17
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Mise en place et en service

Retirer toutes les parties d'emballage de I'appareil.
Nettoyer I'appareil (voir le chapitre « nettoyage et entretien »).
Poser I'appareil sur une surface solide et plane, a proximité d'une prise de courant.

Mise en service
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Versez la quantité souhaitée d'huile ou de bouillon dans le caquelon a fondue. Veillez a ce que la
quantité versée ne soit ni inférieure a la quantité minimale (MIN 0,8 1), ni supérieure a la quantité
maximale (MAX 1,2 1).

Posez la plaque sur une surface horizontale, disposant d'une isolation thermique et résistante aux
graisses.

Placez le caquelon a fondue sur la plaque, ensuite, mettez en place I'anneau antiprojections avec
le support a fourchettes et branchez I'appareil. L'anneau LED sur le régulateur de température
s'allume en blanc.

Tournez le régulateur de température vers la droite, jusqu'au niveau de température le plus élevé.
Pendant que I'appareil chauffe, I'anneau LED s'allume en rouge.

Remarque : pour un chauffage rapide du caquelon a fondue, vous pouvez également utiliser votre
plaque de cuisson vitrocéramique ou a induction. Attention : le caquelon a fondue ne convient pas
pour faire cuire des aliments sur votre plaque de cuisson vitrocéramique ou a induction.

Avant d'y préparer de la viande, du poisson ou des légumes, il est recommandé de préchauffer
I'huile ou le bouillon dans le caquelon pendant environ 20 minutes.

Les ingrédients pour la fondue devraient étre découpés en petites bouchées ou en rondelles avant
d'étre plongés dans le caquelon.

Dés que la température atteint le niveau réglé, I'anneau LED s'allume en blanc.

l = Les aliments a cuire peuvent désormais étre piqués sur les fourchettes et
plongés dans le caquelon. Sur le couvercle, utilisez un support/ « parking » par
fourchette. Placez la fourchette dans le support en y introduisant d'abord
I'extrémité fine de la tige. Laissez ensuite glisser vers le bas la fourchette dans
le support, jusqu'a la butée.

Laissez les aliments dans le caquelon a fondue en fonction de la cuisson souhaitée.

Remarque : le bouillon et I'huile ne devraient pas bouillir a gros bouillons, mais juste frémir. Si
nécessaire, baisser un peu la température.

Aprés utilisation, éteignez I'appareil en tournant le régulateur de température vers la gauche,
jusqu'a la butée, puis débranchez-le.

Laissez I'appareil refroidir complétement avant de le nettoyer ou de le ranger, comme décrit dans la
section « Nettoyage et Entretien ».

Conseils d'utilisation importants pour la fondue avec de I'huile :

= Utiliser toujours de I'huile fraiche.

= Ne pas mélanger différents types d'huiles.

= Ne jamais ajouter d'eau dans I'huile, ni dans une autre matiere grasse.

= Ne pas ajouter d'herbes de Provence ou des épices dans I'huile.

= Nous recommandons d'utiliser de I'huile de tournesol, de I'huile d'arachide ou une matiére grasse
végetale.

= Ne pas utiliser d'huiles aromatiques contenant des ingrédients (exemple : des pépins de raisins ou
des herbes de Provence).
Lorsque le caquelon a fondue a été lavé, il est conseillé de le rincer soigneusement et de le sécher
avant la prochaine utilisation.

Maintenir des plats au chaud

Grace au réglage de fagcon continue de la température, la plaque peut également étre utilisée pour
maintenir au chaud des plats ou des sauces directement a table. Dans ce cas, utilisez une casserole ou
une coupelle résistante a la chaleur et réduisez la chaleur en conséquence a I'aide du régulateur de
température.

Nettoyage et Entretien

Retirez la prise de la fiche murale et laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

Pour des raisons de sécurité électrique, la plaque chaude et le cordon d'alimentation ne doivent pas
étre traités avec des liquides et ne doivent jamais étre immergés.

Ne pas verser I'huile ou la matiére grasse usagée dans un évier. La matiére grasse froide peut étre
¢éliminée avec les ordures ménageres.

Le broc en acier inoxydable peut étre nettoyé dans de I'eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle.
Nettoyez le couvercle et les fourchettes dans de I'eau savonneuse tiéde.

Séchez tous les accessoires soigneusement apres nettoyage.
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 1180-1400 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,5 -
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

ﬁ Participons a la protection de I'environnement !
®  Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

9  Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires, W Sum\
piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Fondue

Componentes

1 Coperchio per fonduta con supporto forchette
2 Casseruola per fonduta

3 Forchette per fonduta

4 Base riscaldante

5 Manopola temperatura con ghiera a LED

& Advertencias de seguridad importantes

= Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afnos y por
personas con discapacidades fisicas, psiquicas o sensoriales o que
carezcan de la experiencia y/o conocimientos necesarios para usarlo
solamente si lo utilizan bajo vigilancia, o si reciben las instrucciones
necesarias para utilizarlo con sequridad y comprenden los peligros
relacionados con su uso.

* Vigile a los nifios en todo momento para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

* Asimismo, los niflos no deben realizar su limpieza ni mantenimiento,

a no ser que sean mayores de 8 anos y lo hagan vigilados.
* El aparato y el cable de conexion deben mantenerse fuera del
alcance de los nifos menores de 8 afos.
= Si el cable de alimentacion de red de este aparato esta estropeado,
debera ser sustituido por uno nuevo por el fabricante, el servicio
de atencion al cliente o personal cualificado para evitar cualquier
peligro.
* No ponga el aparato a funcionar con un temporizador externo o
mando a distancia.
* Limpie todas las piezas inmediatamente después de haberlas usado
y elimine cualquier posible resto de alimentos.
Siga las indicaciones contenidas en el capitulo “Limpieza y cuida-
dos".
* El aparato solo esta previsto para el uso doméstico en interiores.
* Este aparato esta disefado para el uso doméstico u otras aplicaci-
ones similares, tales como:
en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros ambitos
comerciales;
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en fincas agricolas;
para clientes de hoteles, moteles y otros establecimientos de
hospedaje;
en pensiones con desayuno.
No esta disefiado para el uso puramente comercial.

Antes de usarlo

Lea detenidamente las instrucciones de funcionamiento. Contienen informacion importante sobre el
uso, la seqguridad y el mantenimiento del aparato. Guardelas en un lugar seguro y déselas a futuros
usuarios cuando corresponda.

Utilice el aparato solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre siguiendo las instrucciones de
uso de este manual. Respete siempre las indicaciones de seguridad durante el uso.

Otras indicaciones de sequridad

* Enchufe el aparato solamente a una toma de corriente con puesta a tierra que esté instalada
correctamente segun las normativas correspondientes. El cable y el enchufe deben estar secos.

= Coloque el aparato sobre una superficie firme y pareja y mantenga suficiente lugar despejado
alrededor del mismo.

= Coloque el cable de red de tal manera que nadie pueda tropezar con ¢l y desconectarlo del enchufe.

Proteja el cable de red frente a posibles dafios.

= El cable de red no debe estar en contacto con superficies calientes.

= Precaucion, el aparato se calienta mucho durante el funcionamiento. Nunca toque la placa de
cocina u otras piezas del aparato cuando éste se encuentre en funcionamiento. Sujete el recipiente
fondue siempre desde la manija, para evitar el peligro de quemaduras.

= Cuidado! jPeligro de quemaduras! Cuando la placa esta caliente y/o el recipiente fondue con-
tiene aceite caliente o algo similar, el aparato no debe moverse. Deje enfriar totalmente el aparato
antes de limpiarlo y guardarlo.

= Sial llenar la olla no ha tenido en cuenta la marca MAX o si no ha colocado la tapa, puede desbor-
darse algo de agua hirviendo de la olla.

= Sise calienta agua en el recipiente fondue y se forma mucho vapor, reduzca el calor antes de
introducir los tenedores para la coccidn.

= Sila placa de la base de calentamiento estd rota, apague el aparato para evitar una posible
descarga eléctrica.

= Apague el aparato y desconecte el enchufe antes de utilizar otras piezas accesorias o de limpiarlo.

= El aparato se usa para la preparacion de comidas. Por eso, el aparato y todos sus accesorios deberan

estar siempre limpios.

* Precaucion, peligro de incendio! En la utilizacion del aparato con aceite caliente u otras grasas es

necesario tener mucha precaucion. El aceite caliente y las grasas son facilmente inflamables, sobre
todo cuando se reutilizan varias veces y/o estan sucios. Nunca vuelque agua en aceite caliente o

ardiente. Si se forman llamas, coloque la tapa sobre el recipiente fondue para apagarlas con la falta

de oxigeno. En caso de sobrecalentamiento, desconecte inmediatamente el enchufe de red.

= El fabricante no asume ninguna responsabilidad por uso inadecuado o reparacion del aparato. En
esos casos estan excluidas también las prestaciones de garantia.

= Cuidado, jpeligro de lesiones! Los tenedores provistos son muy filosos.
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Montaje y conexion

= Retire todo el embalaje del aparato.
= Limpie el aparato (véase “Limpieza y cuidados”).
= Coloque el aparato sobre una superficie firme y pareja cerca del tomacorriente.

Puesta en funcionamiento

= Llene el recipiente fondue con la cantidad necesaria de aceite o caldo (bouillon). Tenga en cuenta
que el nivel de llenado se encuentre entre las marcas de llenado minimo (MIN 0,8 1) y maximo (MAX
1,2 1).

= Coloque la placa sobre una superficie horizontal, con aislamiento térmico y que repela la grasa.

= Coloque el recipiente fondue sobre la placa, a continuacion coloque el anillo de proteccion contra
salpicaduras con el soporte de tenedores y conecte el enchufe en la red. El anillo de LED en el
regulador de temperatura se enciende en color blanco.

= Gire el requlador de temperatura hacia la derecha hasta el maximo nivel de temperatura. Mientras
el aparato esta calentandose, el anillo de LED se ilumina en color rojo.
Indicacion: Para un calentamiento mas rapido del recipiente fondue, puede utilizar también la
placa de coccion ceramica o industrial. Por favor tenga en cuenta que: El recipiente fondue no sirve
para cocinar alimentos sobre su placa de coccion ceramica o industrial.

= El aceite o caldo debe precalentarse en el recipiente unos 20 minutos, antes de poder cocer alli
carne, pescado o verduras.

* Los ingredientes del fondue deben cortarse en trozos del tamafio de la boca antes de ser sumergi-
dos.

= Cuando se ha alcanzado el nivel de temperatura ajustado, el anillo de LED se ilumina en blanco.

l * Los alimentos que se quiere cocinar ahora se pueden pinchar con los tenedores
y colgar en el recipiente. Utilice un ,puesto”/soporte en la tapa por cada
tenedor. Introduzca el tenedor en el soporte primero por la parte inferior y mas
delgada del mango. Luego deje deslizar el tenedor en el soporte hasta que haga
tope.

= Deje los alimentos en el recipiente fondue de acuerdo con el tiempo de coccion deseado.
Indicacion: El aceite y el caldo no deben hervir a borbotones sino bullir levemente. Si es necesario,
baje la temperatura.

= Tras el uso, gire el regulador de temperatura hacia la izquierda hasta el tope y desconecte el
enchufe de la red.

= Deje enfriar totalmente el aparato antes de limpiarlo y guardarlo, como se describe en la seccion
LLimpieza y cuidados".
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Indicaciones de uso importantes para la fondue con aceite:

= Utilice siempre aceite nuevo.

= No mezcle diferentes aceites.

= Nunca agregue agua al aceite o a otra sustancia grasa.

= No agregue hiervas provenzales u otros condimentos al aceite.

= Recomendamos aceite de girasol, de cacahuete o grasa vegetal (margarina).

= No utilice aceites aromatizados con ingredientes (por ejemplo: pepitas de uva o hiervas provenzales).
Cuando el recipiente fondue se haya lavado, antes de ser utilizado nuevamente se debe enjuagary
secar bien.

Mantener calientes las comidas

Gracias a la regulacion de temperatura continua, la placa es adecuada también para mantener comidas
0 salsas calientes sobre la mesa. Utilice para ello una olla o una fuente resistente al calor y reduzca el
calor de acuerdo con el regulador de temperatura.

Limpieza y cuidados

Desenchufe el cable y deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

Por motivos de seguridad eléctrica, la placa y el cable no se deben tratar con liquidos y nunca se deben
sumergir en agua.

No vierta la grasa o el aceite usados en el fregadero. La grasa fria se puede desechar con los residuos
domeésticos.

La olla de acero inoxidable se puede lavar con agua caliente y jabon o en el lavavajillas.

Limpie la tapa y los tenedores con agua caliente y jabon.

Después seque bien todos los accesorios.
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Datos técnicos

Tensiéon nominal: 220-240 V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 1180-1400 W

Clase de aislamiento: |

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 0,5 -
En espera - -

Espera con informacion
adicional

Espera en red

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

ﬁ i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !

®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

9  Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.

ES

Al Azul Al Amarillo
Envase Carton | Envase Plastico
[

CA A

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Fondue

Componenti

1 Tapa de fondue con soportes para tenedores
2 Cazo de fondue

3 Tenedores de fondue

4 Base de calentamiento

5 Perilla de temperatura con anilla LED

& Importanti indicazioni per la sicurezza

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire dagli
8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o che mancano di esperienza efo di conoscenza, solo se
sono sorvegliate o se sono state istruite riguardo all'utilizzo sicuro
dell'apparecchio e se ne hanno compreso i pericoli risultanti.

* | bambini vanno sorvegliati per accertarsi che non giochino con
I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
eseguiti da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

* Tenere |'apparecchio e il cavo di collegamento lontani dalla portata
dei bambini con meno di 8 anni.

* Se il cavo di allacciamento alla rete € guasto, € necessario richie-
derne la sostituzione al produttore, al suo servizio clienti o a
un'altra persona competente del settore, onde evitare pericoli.

* || dispositivo non deve essere azionato da un timer esterno o da un
telecomando.

* Dopo I'uso pulire subito tutti i componenti ed eliminare immediata-
mente tutti gli eventuali residui di cibo.

Osservare le indicazioni contenute nel capitolo “Pulizia e cura”.

* Questo apparecchio ¢ destinato esclusivamente all'uso domestico in
spazi interni.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambito domestico e
in applicazioni simili, come ad esempio:

in cucine per i dipendenti di negozi, uffici e altri settori com-
merciali;
in tenute agricole;
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da clienti in hotel, motel e altri impianti di soggiorno;
in bed & breakfast.

Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso puramente
commerciale.

Prima dell'uso

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso. Forniscono indicazioni importanti riguardanti l'uso, la
sicurezza e la manutenzione dell'apparecchio. Vanno conservate con cura ed eventualmente trasmesse
all'utente successivo.

L'apparecchio va adoperato per l'uso previsto, sequendo le istruzioni per I'uso. Durante 'uso osservare
scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Istruzioni per la sicurezza

= Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e il
connettore devono essere asciutti.

= Posizionare |'apparecchio su una superficie stabile e fare sufficiente spazio attorno all'apparecchio.

= Collegare il cavo di alimentazione in modo che nessuno possa inciamparvi e che non si possa
staccare dalla presa. Proteggere il cavo di alimentazione da eventuali danni.

= |l cavo non deve venire a contatto con la superficie calda dell'apparecchio.

= Prestare attenzione: I'apparecchio diventa molto caldo durante il funzionamento. Non toccare
la piastra elettrica o altre parti calde dell'apparecchio quando ¢ in funzione. Tenere la casseruola
sempre dal manico per evitare scottature.

= Attenzione! Pericolo di scottatura! Se la piastra € calda e/o la casseruola contiene olio caldo o
simili, I'apparecchio non puo essere spostato. Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio
prima di pulirlo e riporlo.

= L'acqua bollente potrebbe schizzare se quando si riempie la pentola non si fa attenzione al segno
MAX o se non ¢ stato messo il coperchio.

= Se l'acqua viene riscaldata nella casseruola e si forma molto vapore, ridurre il calore prima di
immergere le forchette per la cottura.

= Spegnere I'apparecchio e scollegare il cavo di alimentazione prima di usare altri accessori o di pulire
lo stesso apparecchio.

= Se la piastra della base riscaldante ¢ crepata, spegnere I'apparecchio al fine di evitare eventuali
scosse elettriche.

= |'apparecchio va utilizzato per la preparazione del cibo. Pertanto, sia lo stesso apparecchio che tutti
i suoi accessori devono essere sempre puliti.

= Attenzione! Pericolo di incendio! Quando si utilizza I'apparecchio con olio caldo o altre sostanze
grasse € necessario prestare estrema attenzione. L'olio caldo e le sostanze contenenti grasso sono
altamente infiammabili, soprattutto se riutilizzate piu volte efo sono sporche. Mai versare acqua
nell'olio caldo o bollente. Se si formano delle fiamme, poggiare il coperchio sulla casseruola per
smorzare le fiamme. In caso di surriscaldamento estrarre immediatamente il cavo di alimentazione.

= L'azienda declina qualsiasi responsabilita caso di uso improprio o riparazione dell'apparecchio. In
questi casi € altresi esclusa la garanzia.

= Attenzione: pericolo di lesioni! Le forchette da fonduta in dotazione sono molto appuntite.
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Montaggio ed allacciamento

= Rimuovere tutti gli imballaggi dall'apparecchiatura.
= Pulire I'apparecchio (vedere capitolo “Pulizia e manutenzione").
= Collocare I'apparecchiatura su di una superficie stabile ed in piano, vicino ad una presa di corrente.

Prima messa in servizio

= Riempire la quantita desiderata di olio o brodo nella casseruola. Assicurarsi che il livello di riempi-
mento sia compreso tra il segno minimo (MIN 0,8 1) e quello massimo (MAX 1,2 I).

= Posizionare la piastra su una superficie piatta, termoisolante e repellente al grasso.

= Posizionare la casseruola sulla piastra, poi collocare I'anello di protezione antispruzzo con il sup-
porto per forchette e collegare il cavo di alimentazione nella presa. L'anello a LED sul regolatore di
temperatura si illumina di bianco.

* Ruotare il regolatore di temperatura verso destra al massimo livello di temperatura. Non appena
I'apparecchio si riscalda, I'anello a LED si illumina in rosso.

Avvertenza: Per il riscaldamento rapido della casseruola, ¢ anche possibile utilizzare il proprio piano di

cottura in ceramica o ad induzione. Attenzione: La casseruola non ¢ adatta per la cottura dei cibi sul

piano di cottura in ceramica o a induzione.

* L'olio o il brodo vanno preriscaldati per circa 20 minuti nella casseruola prima di potervi cucinare la
carne, il pesce o le verdure.

= Gli ingredienti per la fonduta vanno tagliati a bocconi o a fette prima di essere immersi.

= Una volta raggiunto il livello di temperatura impostato, I'anello a LED s'illumina di bianco.

l = A questo punto gli alimenti da cuocere possono essere infilati nella forchetta
e immersi nella casseruola. Per ogni forchetta utilizzare un supporto (stazione
di parcheggio) nel coperchio. Inserire la forchetta nel supporto partendo dalla
parte inferiore sottile del manico. Lasciare scorrere verso il basso la forchetta
nel supporto fino in fondo.

= Lasciare I'alimento nella casseruola in base al tempo di cottura desiderato.

Avvertenza: |l brodo e I'olio non devono bollire, bensi vanno mantenuti caldi a fuoco lento. Se neces-

sario, abbassare la temperatura.

= Dopo l'uso spegnere il regolatore della temperatura ruotandolo in senso antiorario fino all'arresto
ed estrarre la spina di alimentazione.

= lasciare raffreddare | ,apparecchio completamente prima di pulirlo e riporlo, come descritto nella
sezione ,Pulizia e manutenzione”.

Istruzioni importanti per la fonduta con olio:

= Utilizzare sempre olio fresco.

= Non mescolare oli diversi.

* Mai versare dell'acqua nell'olio o in qualunque altra sostanza contenente grassi.

= Non aggiungere erbe aromatiche a o condimenti nell'olio.

= Si consiglia l'utilizzo di olio di girasole, olio di arachidi o grasso vegetale.

= Non utilizzare oli aromatizzati con ingredienti (ad esempio: semi d'uva o erbe di Provenza).
Una volta che la casseruola ¢ stata lavata, risciacquarla e asciugarla per bene prima della prossima
cottura.
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Procedura per mantenere calde le pietanze

Grazie al regolatore della temperatura a variazione continua, la piastra ¢ ideale per mantenere calde
le pietanze o le salse quando sono in tavola. A tale scopo, utilizzare una pentola o un recipiente
resistente al calore e, ridurre il calore con il regolatore della temperatura in base alle necessita.

Pulizia e manutenzione

Staccare la spina dalla presa a muro e attendere che I'apparecchiatura si sia raffreddata prima di
pulirla.

Per motivi di sicurezza elettrica, non trattare la piastra calda e il cavo di alimentazione con liquidi e
non immergerli mai.

Non versare il grasso o I'olio utilizzati in un lavandino. Il grasso una volta raffreddato puo essere
smaltito con i rifiuti domestici.

La pentola in acciaio inossidabile ¢ lavabile con dell'acqua saponata calda o in lavastoviglie.

Lavare il coperchio e le forchette con dell'acqua calda saponata.

Al termine, asciugare accuratamente tutti gli accessori.

Dati tecnici
Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 1180-1400 W

Classe di isolamento: |

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)

Spento 0,5 -

Standby - -

Standby con informazioni - _
aggiuntive

Standby in rete - -

C E L'apparecchio é conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell’ambiente

E Partecipiamo alla protezione dell’ambiente!
® Il vostro apparecchio &€ composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
S Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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WHerpykuun 3a ynotpeba
Ypen 3a ¢oHato

KomnoHeHTn

1 Kanak 3a hoHaio ¢ Abpxay 3a BUANLM
2 Coba 3a oHAato

3 Bunwnuwm 3a oo

4 OtonnutenHa ocHoBa

5 Bupraw ce perynatop c LED npberen

& BaxxHa nHdopmaumna 3a 6esonacHoct

* To3u ypen moxe fa ce 13non3ea oT Aela Ha Bb3pacT Hag 8
FOAMHU W OT NMLa C HaManeHu (HU3NYecKmn, CETUBHU UM YMCTBEHM
cnocobHOCT UK ¢ Nunca Ha ONuT 1 3HaHKA, ako ca bunu
WHCTPYKTMpPaHK 3a 6e30nacHOTO My U3non3eaHe n pasbupar
CBbp3aHNTE C TOBA OMACHOCTH.

* [leuata TpabBa na bvoat HabnogaBaHK, 3a Aa Ce rapaHTupa, Ye HAMa
[a CW UrpaAT ¢ ypeaa.

* [TouncTBaHeTo 1 NoaapbXKaTa o1 noTpebutena He TpAbBa Aa ce
N3BBPLUBAT OT [1eLla, OCBEH aKo Té ca Ha Bb3PacT Haf 8 roamHu 1 ca
non HabnoneHme.

* [pbxTe ypena u kabena My faney ot feua noa 8 roanHu.

* Ao 3axpaHBaLwumAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpabsa oa bbae 3ameHeH
OT MPOW3BOANTENA, CEPBU3HUA MPeACTaBUTeN Unu nuua ¢ nogobHa
KBanMgukauua, 3a aa ce n3berHe onacHoCT.

* YCcTponcTBOTO He TpAOBa Aa ce ynpaBnAaBa Yypes3 BbHLIEH TaiMep unm
AMCTaHLMOHHO ynpaBfieHue.

* [Toumncrere BcMUkM YacTn BeaHara cneq ynotpeba u otctpaHere
He3abaBHO BCUUKM OCTaTbLM OT xpaHa. CnefBante MHCTPYKLMUTE B
pasgena ,llouncreane n nooopwxka“.

* YpenwT e npeaHasHayeH camo 3a JoMallHa ynotpeba Ha 3akpuTo.

* ToBa yCTPONCTBO € NpeAHAa3HAYeHO 3a N3M0M3BaHE B JOMAKNHCTBOTO
M NoQoOHM NPUNOXEHMA, KaTo Hanp:

KYXHEHCKM MOMELLEeHNA 3a NepcoHana B MarasmHu, opucu n
apyrv paboTHU NOMELLEHNH;
- (hepMepCKM Kblum;
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OT KNIMEHTN B XOTE€NWU, MOTENN N OAPYTN XNNNLWHN NOMELEHNA,
ME€CTa 3a HAaCTaHABAHE N 3aKyCKa.

YCTpPOICTBOTO HE € NpeiHa3HAUYeHO 33 UMCTO TbproBeka ynotpeba.

Mpean ynotpeba

[Tpouetete BHMMaTENHO PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. To cbabpxa BaxHa MHpopmauma 3a ynotpebara,
6e3onacHoctTa 1 rpwxuTe 3a ypena. To TpAbBa fa ce CbXpaHABa Ha CUTYPHO MACTO U Npu Heobxoanmoct
Aa ce npefasa Ha cneapalumTe norpeburenm.

Ypenbst Moxe fia ce 13non3sa camo no NpefaHa3sHauYeHme, ChriacHo HacToALLMTE UHCTPYKLIMM 33 eKCNo-
atauua. Cnasgaitte MHCTpyKLMKTE 33 He30MacHOCT Npu 13Non3BaHe Ha ypeaa.

[NonbnHutenHa nHdopmauua 3a besonacHoct

= (CBbpxeTe ypeaa camo KbM 3a3eMEHU CTEHHU KOHTAKTW, KOWTO Ca UHCTANMPaHK CbINAacHO HOPMaThB-
HWTE U3KMcKkBaHUA. 3axpaHBalumAT kaben u wencenst TpAbBa aa ca cyxu.

= [loctaBete ypena Bbpxy paBHa 1 cTabunHa NoBbPXHOCT U CE yBEPETe, Y€ NMa [OCTaTbYyHO NPOCTPaH-
CTBO OKOJ10 HEro.

= [lpokapaiite kabena Taka, ue HUKOI 3 He MOXE Aa Ce NPEeMbHE B HEro Unu fa ro n3abpna. BHuma-
BaunTe KabenbT Aa He BNM3a B KOHTAKT C OCTPU pbOOBE M ropelun npeaMeTu.

= Ysepere ce, ye kabenbT He [JOKOCBA rOPELLM YacTh Ha ypeaa, kato koprnyca.

= Ypenbr ce HarpABa MHOro Mo Bpeme Ha pabota. Hukora He [oKOCBaiiTe ropellara nnova 3a roteeHe,
TeHKepaTa 3a (hoHAI0 WK ApYTW ropelun yactu Ha ypepa! Msnonsgaiite pbkoxsatka, 3a fia usber-
HeTe n3rapsHe.

* Buumanue! OnacHocrt ot nsrapave! He npemecrsaiite ypena, korato HarpearenHarta 0CHOBa e
ropela n/unn TeHoxeparta 3a GOHLIO ChabpXa ropelua TeuHoct. BuHaru ro octasete aa nsctuxe
A0CTaTbYHO, MPELM Aa o NOYNCTUTE U CbXPaHUTE.

= BpAwa Boga MOXe Aa U3Npbecka, ako TEHMXEpPaTa € NpPenblHeHa un ce n3nonssa be3 kanak.

= [lo Bpeme Ha paborta ¢ Boaa, korato ce Habniogasa ronAMo KONMYECTBO napa, Hamasnere Temnepary-
pata Ha ypefaa, Npeau fa usnon3sare BUANLIMATE.

= BuHaru uskniouBaiite n n3Baxgante ypena o1 KOHTaKTa cieq BcAka ynorpeba, npenu ga cmeHare
akcecoapu n npeay noyncTaHe.

* AKO NOBBLPXHOCTTA € HamykaHa, u3k/ioyete ypeaa, 3a fia n3berHere Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yAap.

= [lopabpxalite ypeaa u BCUUKM YacTh YUCTY, ThIl KATo T€ BIM3AT B KOHTAKT C XpaHa.

= Buumanue! OnacHoct ot noxap! bbaere ocobeHo BHUMATENHU NpK U3MON3BaHE HA MA3HUHW.
[opewiata Ma3HUHKMHA MOXe necHo aa npuuuuu narapadna!l OcobeHo ako ce 13Mnon3Ba MHOrOKPaTHO
u/unu e 3ambpcera. Hukora He fobassitTe Boia KbM ropella uim ropawa MasHuHa. 3arsopere
Kanaka, 3a aa crpere nnambuute. M3kniouere He3abaBHO OT enekTpuyeckata Mpexa — B TakbB cyyal
npeycraHoBeTe 13MOM3BAHETO Ha ypeaa.

* He HOCKMM OTFrOBOPHOCT 32 LUETW, NPUUYNHEHN B pe3y/TaT Ha HenpasunHa ynotpeba, HenpasunHa
eKkcnnoatauma nau HenpaBuneH pemoHT. B Takuea ciyyan peknamauny no rapaHumATa cbllo ca
U3KMIOYEHN.

= BHumaHue: onacHoct o1 HapaHaBaHe! [lpunoxexute BUnMLUY 3a QOHLI0 Ca MHOTO OCTPU.
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HactpoiiBaHe u cBbp3BaHe

= OtcTpaHeTe BCMUKM OMAKOBKM OT ypesa.
= [louucrere ypena (Buxre rasa ,MouncrBare 1 noaapbxka").
= [loctaBete ypena Bbpxy ctabunHa n paBHa NoBbPXHOCT B 6/1M30CT 10 KOHTAKT 3a €1eKTpUYEeCTBO.

BkniousaHe Ha ypepna

= HanbnHere cbaa c XenaHoTo KonmuyecTso Macno unu bynsoH. He npenbngaiite cbaa 3a GoHA,
cbabpxaHuero Tpabsa na 6vae mexay MIN 0,81 1 MAX 1,21.

= [loctaBete HarpeBaTenHata OCHOBa BbPXY paBHa, TOMN0N30/IMpaHa N MasHUHOYCTONUMBA NMOBbPX-
HOCT.

= [loctaBete TeHAxXepaTa BbPXy HarpesaTesiHaTa OCHOBA, NOCTaBeTe NpeanasHuA NPbLCTEH ¢ AbpXatenu
3a BUNMLIMTE BbPXY TEHXEPaATa U BKoYeTe ypena B KoHTakta. LED nHankatopst Ha KOHTpOnHUA
6YTOH wWe cBeTHe B 6AN LBAT.

* 3aBbpTeTe KOMYETO 3a perynnpaxe Ha Temnepartypara fio Haii-Bucokara creneH. o Bpeme Ha Harpa-
BaHeTto LED npbereHsT cBet B uepBeH uBAT. 3abenexka: 3a no-6bp30 HarpABaHe MoxeTe Aa nocra-
BUTE TEHKEPATa 33 POHAI0 BLPXY KEPAMUUEH WK UHAYKLMOHEH KOTNoH. Mona, umaiite npeasua;
Tenpxepara He e npeHa3Hau€Ha 3a PEOBHO rOTBEHE BbPXY K€PaMUUEH WK UHAYKLIMOHEH KOT/IOH.

= 3arpeiite Ma3HuHaTa unu BynboHa 3a 0Kono 20 MUHYTU, NPEAN Aa CIOXMTE CbCTaBKUTE KAaTO MECO,
pnba unn 3eneHuyuu.

= Cwncraskute 3a hoHalo TpabBa aa b6boat HapA3aHW Ha Manky napuyeHua npean ynorpeba.

= BepnHara wom temnepatypata gocTurHe 3aganeHata cronHoct, LED nnaukatopst caetsa B bano.

| l = Cera moxete fa HabopeTte XpaHara, KOATO UcKate Aa NpuroTBute, Ha BUANLUTE
W [a ' OKayunTe Hafd TeHAXeparTa. M3non3gaite ObpXaya B Kanaka 3a BCAKaA

Bunnua. ”'prO NocTaBeTe BMUIMLATa C NO-TbHKATa 4YacCT Ha APbXKaTa B

Obpxaya. Cera octaBeTe BUIMLIATA [1a CE NTb3He Hanony, AoKarto ce crnpe.

= OcraBeTe xpaHaTa fia ce roTBM B TEHXepaTa Cropef XenaHoto Bpeme 3a roteeHe. 3abenexka:
BynboHute 1 Ma3HuHKTE He TpAbGBa Aa KUMAT, @ 1a KbKPAT neko. Ako e Heobxoammo, Hamanete neko
TeMneparypara.

= Cnepn ynotpeba Ha ypefa BrHaru 3aBbpTete TepMocTtata obpaTHo HanABo, A0OKATO CMPe, U U3KIioyeTe
ypena ot enekTpuueckata Mpexa.

= Ocragete ypeaa Aa N3CTMHE HAMbIHO W NOYMCTETE O, KAKTO € onucaHo B rasa ,[louncreaHe n
noaapbxka“.

BaxHn yka3aHua npu n3nons3saHe Ha ()OHAIO0 € Ma3sHUHA:

= V3non3BaiTe camo nNpAcHa MasHMHa.

= He cmecBaiTe pasnnyHu MasHUHY.

* Hukora He nobaBalite Bofa KbM KakbBTO W [a € BU Ma3HWHA.

* He pobagarite nognpasku KbM Ma3HWHaTa.

= [IpenopbuBame fia N3M0N3BaTe CAILHYOMMEAOBO ONNO UMW APYT BUA PACTUTENHN MA3HUHW.

= He u3non3gaiite apomatusnpaxu macna ¢ 4obasku (Hanpumep: rpo3A0BK CEMKN UM CMECEHN
noanpaeku). Cnen n3musaxe, TeHmxeparta 3a hoH/io Tpsabsa a ce U3nnakHe u uscywn nobpe, npeau
[a ce 13non3sa OTHOBO.
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I'Io,um:p)KaHe Ha TOMJINHATa Ha ACTUATA

Bbpxy HarpesatenHara ocHOBa Morar 4a ce MoCTaBAT BCAKAKBY TUFAHU MW TEPMOYCTONYMBM CbAOBE, 3@
[a ce noaabpxar Tonau ActuAaTa u cocosete. Mons, HacTpoiTe Temneparypata Ha No-HUCKO HUBO.

lNMouncrBaHe u rpPyXxn

/3kniouete ypeaa oT KOHTaKTa W ro octasere fa U3cTuHe, npeau fa ro nouncrure. Ot cbobpaxeHus 3a
6e3onacHocT, HarpeBaTenHaTa naoyYa n 3axpaHBalmat kaben He TpAbBa Aa ce MOKPAT C TRYUHOCTU U
Hukora He TpaAbBa na ce noTanaT BbB BoAa. He u3nuBaite n3non3saHata MasHWHa B MuBKata. Manon3ea-
HaTa Ma3HKMHA MOXeE [a Ce U3XBbpAK ¢ buToBMTE OTNAadbLM. TeHAXepaTa OT HepbXaaeMa CTOMaHa MOXe
[ia ce MOUNCTM ¢ TONNa canyHeHa BoAa UMK B ChOOMUANHA MawuHa. Mouncrete kanaka u BUMLNTE C
Tonna canyHeHa soga. M3cywere nobpe Bcuuku akcecoapu cnep Tosa.

TexHnueckn gaHHU

HomuHanHo Hanpexenue:  220-240V~  50-60 Hz
KoHcymauua Ha eHeprua: 1180-1400 W
Knac na 3awwura: |

TexHuyecka uHdopmaumsa 3a pexnmute Ha pabora B cbotBetcTBue ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXXUM KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE) | MEPUOA OT BPEME (MUHYTW)

MN3knioueHo 0,5 -

B PEXUM Ha rOTOBHOCT - -

B rotoBHOCT ¢ gonbnHuTeNnHa - -
UH(opmauna

MpexoB pe3epBeH pexnm - -

c € Ypenwt cboteercTsa Ha Eponeickute aupektnsu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

lNasere okonHata cpena

Ef [a yuactBame B Ona3BaHETO Ha OKonHata cpepa!

®  Ypenbt e u3paboteH OT pa3nnuuHKM Matepuanu, KoMTo Morart aa ce
npefasfat Ha BTOPUYHM CYPOBUHU UMW A3 CE PeLmnKnupar.

O 3aHecete ro B LEHTbPA 3a BTOPUUHW CYPOBUMHW WK B OTOPU3MpPAHNA
cepBu3, KbaeTo Ton we 6bae peunknmpax.

Bb3amoxHmn NPOMEHN.
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Brugsvejledning
Fondueseet

Komponenter

1 Fondueldg med gaffelholdere
2 Fonduegryde

3 Fonduegafler

4 Opvarmningsdel

5 Temperaturknap med LED-ring

& Vigtige sikkerhedsanvisninger

= Apparatet kan bruges af bgrn over 8 ar og personer med reduceret
fysiske, andelige og sensoriske faerdigheder eller manglende erfaring
og/eller viden, i tilfeelde af, at de er under opsyn af en voksen eller
er blevet sat ind i, hvordan apparatet skal anvendes og har forstaet
farerne, som er forbundet med anvendelsen.

* Bgrn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

* Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn, medmindre de
er fyldt 8 ar og er under opsyn.

* Bgrn under 8 &r holdes veek fra apparatet og stremledningen.

* Hvis apparatets stremledning bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende kvalifi-
ceret person for at undga fare.

* Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern timer eller fjernbetjening.

* Rengor alle dele umiddelbart efter brug, og fjern straks eventuelle
madrester.

Overhold anvisningerne i afsnittet "Renggring og pleje”.

* Apparatet er kun beregnet til indendars anvendelse i husholdnin-
gen.

* Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdningen og
lignende former for anvendelse som for eksempel:

i kekkener for ansatte i butikker, kontorer og andre erhvervs-
virksomheder;
pa landbrugsbedrifter;
af kunder i hoteller, moteller og andre former beboelse;
i Bed & Breakfast-virksomheder.
Apparatet er ikke beregnet til industrianvendelse.
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Inden ibrugtagning

Laes venligst brugsanvisningen ngje igennem. Den indeholder vigtige anvisninger vedrgrende anven-
delse, sikkerhed og vedligeholdelse af apparatet. Gem brugsanvisningen pa et sikkert sted, og giv den
videre til den nzeste bruger.

Apparatet md kun anvendes til det tilteenkte formdl i henhold til denne brugsanvisning. Overhold
sikkerhedsforskrifterne ved brug af apparatet.

Flere sikkerhedsforskrifter

Apparatet ma kun tilsluttes en stikkontakt, der er installeret i henhold til forskrifterne. Ledningen
og stikket skal veere tarre.

Stil apparatet pé en plan, fast overflade, og serg for, at der er nok plads omkring apparatet.
Placer ledningen, sd man ikke kan falde over den og treekke stikket ud af stikkontakten. Beskyt
ledningen mod skader.

Ledningen ma ikke rgre apparatets varme flader.

Forsigtig! Apparatet bliver meget varmt ved brug. Rer aldrig den varme kogeplade eller andre
varme dele af apparatet, nar det er i brug. Hold altid fonduegryden i handtaget, s du undgar at
breende dig.

Forsigtig! Forbraendingsfare! Flyt ikke apparatet, nar kogepladen er varm, og/eller fonduegryden
indeholder varm olie eller lignende. Lad apparatet kale helt af, inden du gar det rent og stiller det
pa plads.

Der kan sprojte kogende vand op af gryden, hvis der pafyldes vand til over grydens MAX-maerke
eller laget ikke er lagt pa gryden.

Nar vand opvarmes i fonduegryden, s der dannes meget damp, skal der skrues ned for tempera-
turen, for fonduegaflerne stikkes i gryden.

Sluk apparatet, og traek stikket ud, for du bruger andre tilbehgrsdele eller renggr apparatet.

Hvis varmeenhedens kogeplade er revnet, skal apparatet slukkes for at undgé at fa elektrisk stod.
Apparatet er beregnet til tilberedning af mad. Derfor skal apparatet og tilbehgrsdelene altid veere
rene.

Forsigtig brandfare! Udvis stgrste forsigtighed ved anvendelse af apparatet med varm olie eller
andet fedtstof. Varme olier og fedtstoffer er let anteendelige, isaer hvis de har veeret brugt flere
gange og/eller indeholder urenheder. Haeld aldrig vand i varme eller breendende olier eller fedtstof-
fer. Seet 1aget pa fonduegryden for at slukke eventuelle flammer. Traek stikket ud af stikkontakten,
hvis apparatet er overophedet.

Producenten afviser ethvert ansvar, hvis apparatet har veeret brugt ukorrekt eller er blevet repare-
ret. Garantiydelser bortfalder ligeledes i disse tilfeelde.

Forsigtig livsfare! De medfglgende fonduegafler er meget spidse.

Opstilling og tilslutning

Fjern alle emballagedele fra apparatet.
Renger apparatet (se kapitlet "Rengaring og pleje”).
Stil apparatet pa et stabilt og plant underlag i naerheden af en stikdase.
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Ibrugtagnmg

Fyld den gnskede maengde olie eller bouillon i fonduegryden. Fyld gryden til et sted mellem mini-
mumsmaerket (MIN 0,8 I) og maksimumsmeerket (MAX 1,2 I).

= Placer kogepladen pa en vandret, varmeisoleret og fedtafvisende overflade.

= Szt fonduegryden pé kogepladen, seet derefter steenkldget med gaffelholdere pa gryden, og seet
stikket i stikkontakten. LED-ringen pa temperaturregulatoren lyser hvidt.

* Drej temperaturrequlatoren mod hgjre til hgjeste temperaturtrin. LED-ringen lyser rgdt, mens
apparatet opvarmes.

Bemaerk: Du kan ogsa opvarme fonduegryden pé et glaskeramisk komfur eller et induktionskomfur,

hvis det skal ga lidt hurtigere. Bemaerk: Fonduegryden er ikke egnet til at koge madvarer pa et
glaskeramisk komfur eller et induktionskomfur.

= Olie eller bouillon bgr forvarmes i fonduegryden i ca. 20 minutter, for der tilberedes kad, fisk eller
grgnsager i den.

= Fondueingredienserne bgr skeeres i passende stykker eller skiver, fgr de leegges i gryden.

= LED-ringen lyser hvidt, ndr temperaturen har ndet det indstillede trin.

l = De madvarer, der skal tilberedes, seettes pa gaflerne og laeegges i gryden. Brug
en holder i 1dget til hver gaffel. Seet gaflen i holderen med den nederste

* Lad fonduemaden blive i fonduegryden i den gnskede tilberedningstid.
Bemeerk: Bouillon og olie bgr ikke spilkoge, men skal kun simre. Seenk om ngdvendigt tempera-
turen lidt.

= Efter anvendelse drejes temperaturregulatoren mod venstre til anslag for at slukke apparatet, og
stikket treekkes ud af stikkontakten.

= Lad apparatet kgle helt af, inden du gor det rent og stiller det pa plads, som beskrevet i afsnittet
.Rengaring og pleje”.

Vlgtlge anvisninger for fondue med olie:
Brug kun frisk olie.

= Bland aldrig forskellige olietyper.

= Heeld aldrig vand i olie eller andet fedtstof.

= Tilsaet ikke herbes de Provence eller andre krydderier til olien.

= Vianbefaler at bruge solsikkeolie, jordngddeolie eller vegetabilsk olie.

= Brug ikke aromatiseret olie med tilsatte ingredienser (f.eks.: druekerner eller herbes de Provence).
Nar fonduegryden er vasket af, skal den skylles grundigt og terres af, for den bruges igen.

Varmholdning af mad

Takket veere den trinlgse temperaturrequlator er kogepladen ogsé velegnet til varmholdning af mad
eller sauce ved bordet. Opbevar maden, der holdes varm, i en gryde eller varmebestandig skal, og skru
ned for varmen med temperaturregulatoren.

38

tynde del af skaftet forst. Lad derefter gaflen glide nedad til holderens anslag.

Rengering og pleje

Traek stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af, for det renggores.

Af hensyn til den elektriske sikkerhed mé kogepladen og den elektriske ledning ikke rengares med eller

nedsaenkes i vaeske.

Heeld ikke det brugte fedt eller den brugte olie i vasken. Det kolde fedtstof kan bortskaffes som
husholdningsaffald.

Den rustfri stdlgryde kan rengores i varmt seebevand eller i opvaskemaskinen.

Renggr ldget og gaflerne i varmt seebevand.

Tor derefter alt tilbehor grundigt af.

Tekniske data

Meerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 1180-1400 W
Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,5 -
Standby - -

Standby med yderligere - -
oplysninger

Netveerksbaseret standby - -

c € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

Ef Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!
®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige aendringer.
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Kayttoohje
Fonduen

Komponentit

1 Fondue-padan kansi, jossa on
haarukanpidikkeet

2 Fondue-pata

3 Fondue-haarukat

4 Kuumennusalusta

5 Lampdotilansaadin, jossa on LED-valo

& Tarkeita turvallisuusohjeita

* Yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisilta, aistillisilta tai henkisiltad kyvyil-
tadn rajoittuneet tai kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t
saavat kayttaa laitetta vain siind tapauksessa, etta kayttoa val-
votaan tai heitd on opastettu kdyttamaan laitetta turvallisesti ja he
ovat ymmartaneet laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

* Valvo lapsia, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.

* Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

* Laite ja sen liitdntdjohto on pidettava poissa alle 8-vuotiaiden
lasten luota.

* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, tulee sen vaihtaminen antaa
valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan ammattitai-
toisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

= Laitetta ei saa kayttaa ulkoisen ajastimen avulla eikd kauko-ohjauk-
sella.

* Puhdista kaikki osat valittomasti kayton jalkeen ja poista mahdolli-
set ruokajdamat niista heti.

Noudata kappaleen "Puhdistus ja huolto” ohjeita.

* Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon sisatiloissa.

= Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja muissa vastaa-
vissa kayttotilanteissa, kuten

tyopaikkakeittioissa kaupoissa, toimistoissa ja muissa kaupalli-
sissa ymparistoissa,
maatalousalueilla,
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asiakastiloissa hotelleissa, motelleissa ja muissa majoituspaiko-
issa,
aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.

Laitetta ei ole tarkoitettu puhtaasti kaupalliseen kayttoon.

Ennen kayttoa

Lue kdyttdohje huolellisesti. Se sisaltda tarkeaa tietoa laitteen kdytostd, turvallisuudesta ja huollosta.
Sailyta ohje huolellisesti ja anna se eteenpiin laitteen mahdolliselle seuraavalle kayttajalle.

Kayta laitetta vain tassa kdyttoohjeessa kuvatulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon se on
suunniteltu. Noudata laitteen kdytossa turvallisuusohjeita.

Muita turvallisuusohjeita

Kytke laite vain maardysten mukaisesti asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan. Liitdntdjoh-
don ja pistokkeen tulee olla kuivia.

Sijoita laite tasaiselle ja lujalle pinnalle ja varmista, etta laitteen ymparilla on riittavasti tilaa.
Kiinnita virtajohto niin, ettei kukaan voi kompastua siihen ja riuhtaista sita irti pistorasiasta.
Suojaa virtajohto vaurioilta.

Virtajohto ei saa pdasta kosketukseen laitteen kuuman pinnan kanssa.

Varo, laite kuumenee erittdin paljon kdyton aikana. Ald koskaan kosketa kuumaa liesilevya
tai laitteen muita kuumia osia sen kayton aikana. Pidd fonduepadasta kiinni aina kahvasta
palovammavaaran vélttamiseksi.

Varo! Palovammavaara! Laitetta ei saa siirtas, kun liesilevy on kuumennut ja/tai fonduepata
sisdltdd kuumaa 06ljya tai vastaavaa. Anna laitteen jadhtya taysin ennen sen puhdistamista ja
sdilytykseen laittamista.

Kiehuva vesi voi roiskua kattilasta, jos MAX-merkkia ei ole huomioitu kattilaa taytettaessa tai
kantta ei ole suljettu.

Mikali fonduepadassa kuumennetaan vettd ja muodostuu sankkaa hoyrya, alenna lampétilaa
ennen kuin upotat haarukat kypsentdmista varten.

Jos hellan levy on vaurioitunut, kytke laite pois paalta, jotta valtat mahdollisen sahkoiskun.
Katkaise laitteesta virta ja veda virtapistoke irti pistorasiasta ennen muiden lisdosien kdyttoa
tai laitteen puhdistusta.

Laitetta kdytetddn ruokien valmistukseen. Sen vuoksi laite ja sen kaikki lisdosat on aina
pidettdva puhtaina.

Varo, tulipalovaara! On noudatettava d3rimmaist varovaisuutta, kun laitetta kdytetdan
kuuman 6ljyn tai muiden rasva-aineiden kanssa. Kuuma 6ljy ja rasva-aineet ovat herkasti
syttyvia varsinkin monta kertaa uudelleenkiytettying ja/tai likaantuneina. Kuumaan tai pala-
vaan 0ljyyn ei saa koskaan kaataa vetta. Jos syntyy liekkeja, tukahduta liekit asettamalla kansi
fonduepadan paille. Jos laite ylikuumenee, vedd virtapistoke heti irti pistorasiasta.
Valmistaja ei vastaa laitteen virheellisestd kdytosta tai korjauksesta. Myoskaan laitteen takuu
ei kata tallaisia tapauksia.

Varo, tapaturmavaara! Laitteen mukana tulevat fonduehaarukat ovat erittédin terévia.
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Sijoittaminen ja liitanta

= Poista kaikki pakkauksen osat laitteesta.

= Puhdista laite (katso luku "Puhdistus ja huolto”).

= Sijoita laite lujalle ja tasaiselle pinnalle pistorasian laheisyyteen.

Kayttoonotto

Lisdd fonduepataan haluamasi maara 6ljya tai lientd. Varmista, ettd tayttomaara jaa vahimmais-
madran merkin (MIN 0,8 1) ja enimmaismadridn merkin (MAX 1,2 1) vilille.

= Sijoita liesilevy vaakasuoralle, kuumuudelta eristetylle ja rasvaa hylkivalle alustalle.

= Sijoita fonduepata liesilevylle, laita sen jalkeen roiskesuojarengas ja haarukkateline paikoilleen ja
kytke virtapistoke pistorasiaan. Limpdtilasadtimen LED-rengas syttyy valkoisena.

= Ké&anna lampotilasaadinta oikealle korkeimpaan lampétila-asetukseen. Kun laite kuumenee, LED-
rengas palaa punaisena.
Vinkki: Voit kuumentaa fonduepadan nopeasti kdyttamalla myos keraamisen tai induktiolieden
keittoaluetta. Huomaa: Fonduepata ei sovellu ruokien valmistukseen keraamisella tai induktiolie-
della.

= QOljya tai lientd on lammitettsva padassa noin 20 minuuttia ennen lihan, kalan tai kasvisten valmi-
stamista siina.

= Fondueainekset on pilkottava suuhun mahtuviksi kappaleiksi tai viipaleiksi ennen niiden upottami-
sta pataan.

= LED-rengas syttyy valkoisena heti, kun sdddetyn lampotila-asetuksen lampétila saavutetaan.

l = Kypsennettdvat ruoka-ainekset voidaan nyt pistdd haarukkaan ja ripustaa
pataan. Kiyta haarukkaa kohti yhtd kannessa olevaa pidiketté/ telinetta.
Tydnna ensin haarukoiden alempi ohut varsiosa telineeseen. Anna haaruko-
iden liukua telineessd alas vasteeseen saakka.

= Anna ruoka-ainesten kypsya fonduepadassa halutun aikaa.
Vinkki: Liemi ja 6ljy eivat saa kiehua poreilevana, vaan niiden pitda kiehua hitaasti. Saada lampéti-
laa tarvittaessa hieman pienemmalle.

= Kytke l[ampdotilasdadin kayton jalkeen pois paaltd vasemmalle vasteeseen saakka kadntamalla ja
veda virtapistoke irti pistorasiasta.

= Anna laitteen jadhtya kokonaan ennen sen puhdistusta ja laittamista sdilytykseen luvussa «Puhdi-
stus ja huolto» olevan kuvauksen mukaisesti.

Térkeitd ohjeita fonduen kidyttoon oljyn kanssa:

= Kéytd aina uutta oljya.

= Al sekoita erilaisia 6ljyja keskendan.

= Al4 koskaan laita vetts 6ljyyn tai muuhun rasvaan.

= Al3 lisa oljyyn yrttej3 tai mausteita.

= Suosittelemme auringonkukkadljyd, maapahkinadljya tai kasvirasvaa.

= Al4 kdytd maustettuja 6ljyja, joihin on lisatty aineksia (esimerkki: rypaleensiemendljyt tai Provencen yrtit).
Jos fonduepata on pesty, huuhtele ja kuivaa se hyvin ennen kayttoa.
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Ruokien pito lampimina
Liesilevy soveltuu portaattoman lampotilasaddon ansiosta myds ruokien ja kastikkeiden lampimana-

pitoon pdydalla. Kayta silloin keittoastiaa tai kuumuudenkestivaa kulhoa ja alenna 1amp6 sopivaksi
ldmpotilasaatimella.

Puhdistus ja huolto

Irrota pistoke seindpistorasiasta ja anna laitteen jadhtyd ennen puhdistamista. Sdhkéturvallisuuteen
liittyvista syistd kuumennuslevya ja virtajohtoa ei saa kasitella nesteilld eikd koskaan upottaa nes-
teeseen. Ali kaada kiytetty3 rasvaa tai 0ljya pesualtaaseen. Kylméan rasvan voi havittaa talousjatteen
mukana. Ruostumattomasta terdksestad valmistetun padan voi pestd kuumassa saippuavedessa tai
astianpesukoneessa. Puhdista kansi ja haarukat ldmpimalla saippuavedelld. Kuivaa kaikki varusteet
huolellisesti puhdistuksen jalkeen.

Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 1180-1400 W
Suojausluokka: |

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,5 -
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisatietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

E Huolehtikaamme ymparistosta!
® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.

<  Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetaan.

Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing
Fondue

Onderdelen

1 Fonduedeksel met vorkhouders
2 Fonduepan

3 Fonduevorken

4 Warmhoudplaat

5 Temperatuurknop met led-ring

& Belangrijke veiligheidsinstructies

* Deze apparaten mogen door kinderen vanaf 8 jaar en door personen
met verminderde fysieke, sensorische of mentale vaardigheden of
gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze onder
toezicht staan of over het veilige gebruik van het apparaat zijn gein-
strueerd en de daaruit resulterende risico's hebben begrepen.

* Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden, om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen wor-
den uitgevoerd, behalve wanneer ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan.

* Kinderen jonger dan 8 jaar dienen uit de buurt van het apparaat en
de stroomkabel gehouden te worden.

= Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de fabrikant, diens klantenservice of door een vergelijk-
baar gekwalificeerde persoon worden vervangen. Dit om enig risico
op gevaar te voorkomen.

* De machine mag niet via een timer of afstandsbediening worden
geactiveerd.

= Alle onderdelen dienen direct na het gebruik gereinigd te worden, ook

dienen eventuele restanten van het gerecht verwijderd te worden.
De instructies in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud” dienen
opgevolgd te worden.

* Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik
binnenshuis.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik,
zoals:

44

in de keuken door medewerkers van winkels, kantoren en andere
zakelijke omgevingen;

bij agrarische bedrijven;

door klanten van hotels, motels en andere verblijfsomgevingen;
in pensions.

Het apparaat is niet bedoeld voor puur zakelijk gebruik.

Voor het gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Deze bevat belangrijke aanwijzingen over het gebruik, de
veiligheid en het onderhoud van het apparaat. U moet de gebruiksaanwijzing zorgvuldig bewaren en
eventueel aan een volgende gebruiker doorgeven.

Het apparaat mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Neem bij gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Aanvullende veiligheidsaanwijzingen

U mag het apparaat alleen op een volgens de voorschriften geplaatst en geaard stopcontact
aansluiten. Kabel en stekker moeten droog zijn.

Plaats het apparaat op een vlak en stevig oppervlak en zorg dat rondom het apparaat altijd voldo-
ende plaats wordt vrijgehouden

Breng de stroomkabel zo aan dat niemand erover kan struikelen en de stekker zou worden uitge-
trokken. Bescherm de stroomkabel tegen beschadigingen.

De stroomkabel mag niet in aanraking komen met het hete apparaatoppervlak.

Voorzichtig, het apparaat wordt tijdens het gebruik zeer heet. Raak de hete plaat of andere hete
delen van het apparaat nooit aan als het toestel in gebruik is. Hou de fonduepot altijd aan de greep
vast, om gevaar van brandwonden te vermijden.

Voorzichtig! Gevaar van brandwonden! Als de plaat verhit is enfof de fonduepot hete olie of
dergelijke bevat, mag het apparaat niet worden verplaatst. Laat het apparaat volledig afkoelen
voordat u het reinigt en opbergt.

Als u niet gelet hebt op de MAX-markering bij het vullen van de pot of als het deksel er niet goed
op ligt, kan er kokend water uit de pot opspatten.

Als water in de fonduepot verhit wordt en zich sterke damp vormt, reduceert u de hitte voordat u
de vorken voor het koken in de pot dompelt.

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit, voordat u andere accessoires gebruikt of het
apparaat reinigt.

Als de plaat gebarsten is, schakelt u het apparaat uit om een mogelijke elektrische schok te vermijden.
Het apparaat wordt gebruikt voor de bereiding van voedingswaren. Daarom moeten het apparaat
en alle accessoires altijd proper zijn.

Opgelet voor brandgevaar! Bij gebruik van het apparaat met hete olie of andere vetstoffen is

de grootste voorzichtigheid geboden. Hete olie en vetstoffen zijn licht ontvlambaar, vooral als ze
meermaals zijn gebruikt en/of vervuild zijn. Giet nooit water in hete of brandende olie. Als zich
vlammen vormen, moet u het deksel op de fonduepot zetten om de vlammen te doven. Trek bij
oververhitting onmiddellijk de stekker uit.

Bij een ondeskundig gebruik of ondeskundige reparatie van het apparaat wijst de fabrikant alle
aansprakelijkheid af. In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.

Opgelet voor letsels! De meegeleverde fonduevorken zijn zeer spits.
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Plaatsen en aansluiten

= Alle verpakkingen van het apparaat verwijderen.
= Het apparaat reinigen (zie het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud").
= Het apparaat op een stabiel, vlak oppervlak plaatsen, in de omgeving van een stopcontact.

In gebruik nemen

= Giet de gewenste hoeveelheid olie of bouillon in de fonduepot. Let erop dat de hoeveelheid vloei-
stof zich tussen de minimummarkering (MIN 0,8 1) en de maximummarkering (MAX 1,2 1) bevindt.

= Zet de plaat op een horizontaal, thermisch geisoleerd en vetafstotend oppervlak.

= Plaats de fonduepot op de plaat, breng aansluitend de spatbeschermingsring met de vorkhouder
aan en steek de stroomstekker in het stopcontact. De led-ring rond de temperatuurregelaar licht
wit op.

= Draai de temperatuurregelaar naar rechts op de hoogste temperatuurstand. Terwijl het apparaat
verhit, brandt de led-ring rood.
Aanwijzing: Om de fonduepot snel te verhitten, kunt u ook uw keramische kookplaat of induc-
tiefornuis gebruiken. Let op: De fonduekop is niet geschikt voor het koken van voedingswaren op
uw keramische kookplaat of inductiefornuis.

= De olie of de bouillon moet circa 20 minuten in de pot worden voorverwarmd voor u er vlees, vis of
groente in bereidt.

= De fondue-ingrediénten moeten in hapklare stukken of plakjes worden gesneden voor ze worden
ondergedompeld.

= Zodra de ingestelde temperatuur is bereikt, brandt de led-ring wit.

l * De te garen voedingsmiddelen kunnen nu op de vorken worden geprikt en in
de pot worden gehangen. Gebruik per vork een ,parkeerstation”/houder in
het deksel. Leid de vork eerst met het onderste dunne steelgedeelte in de
houder. Laat de vork nu in de houder tot aan de aanslag naar beneden
glijden.

= Laat de voedingsmiddelen volgens de gewenste gaartijd in de fonduepot.
Aanwijzing: De bouillon en de olie mogen niet ziedend koken, maar slechts zachtjes borrelen.
Indien nodig de temperatuur wat terugdraaien.

* Na gebruik schakelt u de temperatuurregelaar uit door de knop naar links tot aan de aanslag te
draaien en trekt u de stekker uit.

= Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt en opbergt, zoals beschreven in het
hoofdstuk ,Reiniging en onderhoud".
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Belangrijke gebruiksaanwijzingen voor fondue met olie:

= Gebruik altijd opnieuw verse olie.

= Meng geen olién met elkaar.

= Doe nooit water in olie of op een andere vetstof.

= Doe geen Provencaalse kruiden of specerijen in de olie.

= We raden zonnebloemolie, arachideolie of plantaardig vet aan.

= Geen gearomatiseerde olie met toevoegingen gebruiken (bijvoorbeeld: druivenpitten of Proven-
caalse kruiden).
Als de fonduepot werd afgewassen, moet deze voor de volgende kookbeurt goed worden uitgespo-
eld en gedroogd.

Gerechten warm houden

De plaat is dankzij de traploze temperatuurregeling ook geschikt om gerechten of sauzen aan tafel
warm te houden. Gebruik daartoe een pot of een hittebestendige schaal en reduceer de hitte tot de
geschikte temperatuur met de temperatuurregelaar.

Reiniging en onderhoud

Voordat u het apparaat schoonmaakt, moet u de stekker uit het stopcontact halen en het apparaat
laten afkoelen.

In verband met de elektrische veiligheid mag u de kookplaat en het netsnoer nooit met vloeistoffen
behandelen of onderdompelen.

Gooi gebruikt vet of gebruikte olie niet weg via de gootsteen. Afgekoeld vet kan worden meegegeven
met het huishoudelijk afval.

De roestvrijstalen pan kan worden schoongemaakt in heet water met zeep of in de afwasmachine.
Maak het deksel en de vorken schoon in warm water met zeep.

Droog tenslotte alle accessoires grondig af.
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 1180-1400 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,5 -
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

Ef Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning
Fonduen

Komponenter

1 Fondue-padan kansi, jossa on haarukanpidikkeet
2 Fondue-pata

3 Fondue-haarukat

4 Kuumennusalusta

5 Lampdtilansaadin, jossa on LED-valo

& Viktige sikkerhetsanvisninger

* Apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og av personer
med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som
mangler erfaring og/eller kunnskap, s& fremt de er under tilsyn
eller har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og forstar farene
knyttet til slik bruk.

* Barn bgr holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

* Rengjaring og vedlikehold ma ikke utfares av barn, med mindre de
er eldre enn 8 ar og under tilsyn.
* Barn under 8 ar skal holdes borte fra apparatet og stramledningen.
* Hvis apparatets stramledning blir skadet, ma den byttes av produ-
senten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en person
med tilsvarende kvalifikasjoner, for & unngé farer.
* Apparatet ma ikke betjenes via et eksternt tidsur eller en fjernkon-
troll.
* Rengjar alle deler umiddelbart etter bruk, og fjern eventuelle mat-
rester med en gang.
Folg anvisningene i kapitlet "Rengjaring og pleie”.
= Apparatet er ikke beregnet pd kommersiell bruk.
* Dette apparatet er beregnet pa bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:
- pa kjokkenet for personale i butikker, kontorer og andre
naeringsomrader
i landbruksvirksomheter
av kunder pa hoteller, moteller og andre overnattingssteder
i pensjonater
Apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.
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For bruk

Les godt gjennom bruksanvisningen. Den gir viktig informasjon om bruk, sikkerhet og vedlikehold av
apparatet. Oppbevar bruksanvisningen pa et sikkert sted og gi den videre til ev. nye brukere.

Apparatet ma bare brukes til det beregnede formélet og i overensstemmelse med denne bruksanvisnin-
gen. Ta hensyn til sikkerhetsanvisningene under bruk.

Mer sikkerhetsinformasjon

Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stremledning og stopsel ma
veere torre.

Plasser apparatet pa et jevnt og stedig underlag, og sgrg for at det er rikelig med plass rundt
apparatet.

Plasser stramledningen slik at ingen kan snuble i den eller rive stgpselet ut av stikkontakten.
Beskytt stremledningen mot skade.

Strgmledningen ma ikke komme i kontakt med apparatets varme overflate.

Veer forsiktig — apparatet blir sveert varmt under bruk. lkke bergr varmeplaten eller andre varme
deler av apparatet mens apparatet er i bruk. Hold alltid i handtaket nar du skal bevege fonduegry-
ten, s& unngar du forbrenningsskader.

Forsiktig! Forbrenningsfare! Nar varmeplaten er varm og/eller fonduegryten inneholder varm olje
eller lignende, ma du ikke bevege pd apparatet. La apparatet avkjoles far det rengjores og settes
bort.

Hvis gryten fylles til over MAX-merket eller lokket ikke ligger pa, kan det sprute kokende vann ut
av gryten.

Hvis du varmer opp vann i fonduegryten og det oppstar mye damp, skal du sl& ned varmen for du
setter gaflene ned i gryten.

SI4 av apparatet og trekk stopselet ut av stikkontakten far du bruker andre tilbehgrsdeler eller
rengjgr apparatet.

Dersom varmeplaten Igsner fra basen, ma apparatet sld av for & unngé fare for elektrisk stat.
Apparatet skal brukes til tilberedning av mat. Derfor skal apparatet og alle tilbehgrsdeler veere rene
til enhver tid.

Forsiktig — brannfare! Nar du bruker apparatet med varm olje eller andre typer fett, ma du veere
ytterst forsiktig. Varm olje og fett er sveert brannfarlig, spesielt nir det brukes flere ganger og/eller
er forurenset. Hell aldri vann i varm eller brennende olje. Dersom det oppstar flammer, skal du sette
lokket pa fonduegryten for & kvele flammene. Ved overoppheting skal stgpselet straks trekkes ut av
stikkontakten.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar ved ukyndig bruk eller reparasjon av apparatet. | slike
tilfeller bortfaller ogsd garantien.

Forsiktig — fare for skade! De medfalgende fonduegaflene er sveert spisse.

Sette opp og koble til

Fjern alle emballasjedeler fra apparatet.
Rengjor apparatet (se kapitlet "Rengjoring og pleie”).
Plasser apparatet pa et stabilt og jevnt underlag i naerheten av en stikkontakt.
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Ta i bruk

= Fyll ensket mengde olje eller kjottkraft (buljong) i fonduegryten. Serg for at fyllmengden ligger
mellom markeringen for minimum (MIN 0,8 1) og maksimum (MAX 1,2 I).

= Sett varmeplaten pa et vannrett, varmeisolert og fettavvisende underlag.

= Plasser fonduegryten pa varmeplaten, sett pa plass sprutbeskyttelsen med gaffelholder og sett
deretter stgpselet i stikkontakten. LED-ringen pé termostaten lyser hvitt.

* Vri termostaten mot hayre til hgyeste temperaturtrinn. LED-ringen lyser rgdt under oppvarming.
Merk: Hvis du gnsker @ varme opp fonduegryten raskere, kan du ogsa bruke en keramisk topp eller
induksjonstopp. Veer oppmerksom pa folgende: Fonduegryten er ikke egnet til tilberedning av mat
pa keramiske topper eller induksjonstopper.

= Oljen eller kraften (buljongen) skal forhandsvarmes i ca. 20 minutter i gryten for du tilbereder
kjatt, fisk eller gronnsaker i den.

= Ingrediensene bgr kuttes i munnstore biter eller skiver fgr de stekes i fonduegryten.

= S snart temperaturen har nddd det innstilte nivdet, lyser LED-ringen hvitt.

l * Maten som skal tilberedes, kan na spiddes pd gaflene og has i gryten. Bruk en
Jplass”/holder i dekselet per gaffel. Begynn med & fore den nederste, tynne
staldelen til gaffelen i holderen. La deretter gaffelen gli ned i holderen til den
stopper.

* La maten veere i fonduegryten i samsvar med gnsket tilberedningstid.
Merk: Buljong og olje skal ikke koke voldsomt, men putre forsiktig. SI& temperaturen litt ned om
ngdvendig.

= Etter bruk skal du sld termostaten av ved & vri den helt til venstre, og trekke ut stgpselet.

= La apparatet avkjales helt fgr du rengjor det og setter det bort, slik det er beskrevet i avsnittet
.Rengjering og vedlikehold".

Viktig nar du bruker olje i fonduegryten:

= Bruk alltid ny olje.

= Bland aldri ulike typer olje.

® Ha aldri vann i olje eller annen type fett.

= |kke tilsett Provence-krydder eller annet krydder i oljen.

= Vianbefaler bruk av solsikkeolje, peangttolje eller vegetabilsk fett.

= |kke bruk aromatiserte oljer med tilsetningsstoffer (for eksempel druekjerne eller Provencekrydder).
Nér fonduegryten er vasket, bgr den skylles godt og terkes for den brukes til matlaging igjen.

Hold maten varm

Takket veere den trinnlgse temperaturreguleringen er varmeplaten godt egnet til varmholding av mat
eller sauser pd bordet. Bruk en gryte eller en varmebestandig skél og sld ned varmen ved hjelp av
termostaten.
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Rengjering og vedlikehold

Traek stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kale af, for det renggres. Af hensyn til den elektriske
sikkerhed mé kogepladen og den elektriske ledning ikke renggres med eller nedsaenkes i vaeske.

Hazeld ikke det brugte fedt eller den brugte olie i vasken. Det kolde fedtstof kan bortskaffes som
husholdningsaffald.

Den rustfri stalgryde kan rengores i varmt seebevand eller i opvaskemaskinen. Rengor lget og gaflerne
i varmt saebevand.

Tor derefter alt tilbehgr grundigt af.

Tekniske data

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz
Stromforbruk: 1180-1400 W
Beskyttelsesklasse: |

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,5 -
Standby - -

Standby med - -
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby - -

c E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.
Beskytt miljget

E Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet!
®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

2  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes
Fondue

Componentes

1 Tampa de fondue com suporte para garfos
2 Panela de fondue

3 Garfos de fondue

4 Base de aquecimento

5 Botédo rotativo com anel de LED

& Informacoes de seguranca importantes

* Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos de
idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que
tenham recebido supervisdo ou instrucdes sobre a utilizagdo do
aparelho de forma seqgura e compreendam os perigos envolvidos.

* As criancas devem ser vigiadas de modo a garantir que nio brincam
com o aparelho.

* A limpeza e a manutencao pelo utilizador ndo devem ser feitas por
criancas, a menos que tenham mais de 8 anos de idade e sejam
supervisionadas.

* Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo fora do alcance das
criancas com menos de 8 anos.

= Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
ou por pessoas com qualificacdes semelhantes, de modo a evitar
qualquer perigo.

* O aparelho ndo deve ser colocado em funcionamento através de um
temporizador externo ou de um comando a distancia.

* Limpe todas as pecas imediatamente apos a utilizagcdo e remova
qualquer residuo de alimentos imediatamente. Siga as instrucdes na
secao "Limpeza e manutencao”.

* 0 aparelho foi concebido para ser utilizado exclusivamente no
interior de habitacdes.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em casa e aplicacoes simi-
lares, tais como:

zonas de cozinha para empregados de lojas, escritorios € outros
ambientes de trabalho;
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em quintas;

por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo resi-
dencial;

em quartos de hospedes.

O aparelho ndo se destina apenas a uso comercial.

Antes da utilizacao

Leia atentamente o manual de instrucdes. Este contém informacdes importantes sobre a utilizacdo, a
seguranca e os cuidados a ter com o aparelho. Deve ser guardado num local seguro e, se necessario,
transmitido aos utilizadores seguintes.

0 aparelho so pode ser utilizado para o fim a que se destina, de acordo com este manual de instrugdes.
Respeite os conselhos de seguranca durante a utilizagdo do aparelho.

Informacdes adicionais de seguranca

= Ligue o aparelho apenas a uma tomada sequra com ligagdo a terra, cuja instalacdo esta em confor-
midade com as normas. O cabo de alimentacdo e a ficha devem estar secos.

= Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e solida e certifique-se de que existe espaco
suficiente a volta do aparelho.

= Passe o cabo de forma a que ninguém tropece nele ou o puxe. Tenha cuidado para que o cabo
nunca entre em contacto com arestas afiadas e objetos quentes.

= Certifique-se de que o cabo ndo toca em partes quentes do aparelho, como a estrutura.

= 0 aparelho fica muito quente durante a utilizacdo. Nunca toque na placa de aquecimento quente,
na cuba ou noutras partes quentes do aparelho! Utilize uma pega para evitar queimaduras.

= Cuidado! Risco de queimaduras! Ndo desloque o aparelho quando a base de aquecimento estiver
quente efou a panela de fondue contiver conteudo quente. Deixe sempre arrefecer suficientemente
antes de limpar e guardar.

= Adgua a ferver pode salpicar se a panela estiver demasiado cheia ou se for utilizada sem a tampa.

= Durante o funcionamento com 4gua, quando se observar uma grande quantidade de vapor, reduza
a temperatura do aparelho antes de utilizar os garfos para cozinhar.

= Desligue sempre e retire a ficha do aparelho apos cada utilizacdo, antes de trocar os acessorios e
antes de limpar.

= Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.

= Mantenha o aparelho e todas as pecas limpas, pois entram em contacto com alimentos.

= Cuidado! Perigo de incéndio! Tenha especial cuidado ao utilizar 6leo e gordura. O éleo e a
gordura quentes podem queimar facilmente! Especialmente se forem utilizados repetidamente efou
estiverem contaminados. Nunca adicione dgua ao 6leo quente ou em chamas. Feche a tampa para
apagar as chamas. Desligue imediatamente da tomada - néo utilize mais o aparelho neste caso.

= Né&o nos responsabilizamos por danos resultantes de uma utilizacdo incorrecta, de um funciona-
mento incorreto ou de reparagdes inadequadas. Nestes casos, estao igualmente excluidos os
pedidos de indemnizacdo ao abrigo da garantia.

= Cuidado: risco de ferimentos! Os garfos para fondue fornecidos sdo muito afiados.
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Montagem e ligacao

= Retire todos os materiais de embalagem do aparelho.

= Limpe o aparelho (ver capitulo "Limpeza e manutengio").

= Coloque o aparelho numa superficie estavel e plana, proximo de uma tomada.

Colocacao em funcionamento

= Encha a panela com a quantidade desejada de 6leo ou caldo (bouillon). Ndo encha a panela de
fondue em demasia, o contetdo deve ficar entre o minimo de 0,8 | e 0 maximo de 1,2 I.

= Coloque a base de aquecimento sobre uma superficie plana, resistente ao calor e a gordura.

= Coloque a panela na base de aquecimento, coloque o anel protetor contra salpicos com suportes
para garfos na panela e ligue o aparelho. O anel LED no botdo de controlo acendera na cor branca.

= Rode o botdo de requlador de temperatura para o nivel mais alto. Durante o aquecimento, o anel
LED acende na cor vermelha. Atencdo: Para um aquecimento rapido, também pode colocar a pan-
ela de fondue sobre uma placa de ceramica ou de inducéo. Observagdo: a panela nao se destina a
preparacdo regular sobre uma placa de ceramica ou de indugéo.

= Pré-aqueca o 6leo ou o caldo durante cerca de 20 minutos antes de colocar os ingredientes, como
carne, peixe ou vegetais.

= Osingredientes para a fondue devem ser cortados em pedagos pequenos ou fatias.

= Assim que a temperatura atingir a temperatura definida, o anel LED acende a branco.

' l * Agora pode colocar os alimentos que deseja cozinhar nos garfos e pendura-

los sobre a panela. Use um «suporte» / suporte na tampa para cada garfo.
Primeiro, insira o garfo com a parte inferior mais fina do espeto no suporte.
Agora deixe o garfo deslizar para baixo até parar.

= Deixe os alimentos cozinhar na panela de acordo com o tempo de cozedura desejado. Nota:
As bebidas e os 6leos ndo devem comegcar a borbulhar ou devem apenas ferver suavemente. Se
necessario, reduza ligeiramente a temperatura.

= Apds utilizar o aparelho, rode sempre o termostato no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio
até parar e desligue o aparelho da corrente.

= Deixe o aparelho arrefecer completamente e limpe-o conforme descrito no capitulo «Limpeza e
manutencaon.

Instrucdes importantes ao utilizar fondue com éleo:

= Utilize sempre dleo novo.

= N&o misture dleos diferentes.

= Nunca adicione dgua ao 6leo ou a qualquer tipo de gordura.

= Nao adicione ervas aromaticas ou especiarias ao oleo.

= Recomendamos a utilizacdo de dleo de girassol, 6leo de amendoim ou gordura vegetal.

= Nio utilize 6leos aromatizados com aditivos (por exemplo: sementes de uva ou ervas aromaticas).
Se o fondue tiver sido lavado, deve ser bem enxaguado e seco antes de ser utilizado novamente.
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Manter as refeicées quentes

Basicamente, qualquer tipo de panela ou taca resistente ao calor pode ser colocada na base de aqueci-
mento para manter as refeicdes e os molhos quentes. Ajuste a temperatura para um nivel mais baixo.

Limpeza e manutencao

Retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar. Por razées de seguranca
elétrica, a placa de aquecimento e o cabo de alimentacdo ndo devem ser limpos com liquidos e nunca
devem ser imersos. Ndo deite gordura ou 6leo usados no lava-loica. A gordura fria pode ser deitada
no lixo doméstico. O recipiente em aco inoxidavel pode ser lavado com agua quente e sabdo ou na
maquina de lavar louca. Limpe a tampa e os garfos com dgua morna e sabdo. Seque bem todos os
acessorios depois.

Dados técnicos
Tensdo nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 1180-1400 W

Classe de isolamento: |

Informacoes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0,5 -
Em espera - -

Espera com informacdes - -
adicionais

Espera em rede - -

C 0 aparelho estd em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

9  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Reciclagem (PT):
Ecoponto Azul: Embalagens de cartao e papel
Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas

Alteracdes possiveis.
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MHetpykuma no skennyataunm
Habop ona ¢onaio

KomnoHeHTbI

1 Kpblwka ana oHao ¢ aepxarenem ana BUNOK
2 Kactptonsa ana goHato

3 Bunku ona doxmio

4 HarpesatenbHaa ba3a

5 ToBopotHbin perynatop ¢ LED-konbLiom

& BaxHaa nHgopmaumna no 6esonacHocTu

* [TaHHbIM NMprHOPOM MOTYT NOML30BaTLCA AETU B BO3pacTe OT 8
NeT 1 cTaplue, a TakXe N1Ua ¢ OrpaHNYeHHbIMU PU3NYecKuMu,
CEHCOPHbLIMU NN YMCTBEHHBIMW CMOCODHOCTAMYU UMK C
HEeI0CTaTOUHbIM OMbITOM U 3HAHUAMM, €CNIN OHU HAXOAATCA
noa NPUCMOTPOM WU MONYYNSIN UHCTPYKTaX No be3onacHoMy

NCMNOoJZIb30BaHUIO npm()opa N MOHNMAIOT CBA3AHHbLIE C HUM OMACHOCTW.

* [letn LOMKHbBI HAX0ANTLCA MO NPUCMOTPOM, UTODBI HE UrpaTh C
YCTPOWCTBOM.
* Ynuerka u TexHuueckoe 0b6CcnyxmnBaHne He JOMKHbI MPOU3BOANTLCA

OE€TbMW, €C/TN OHW HE CTaplue 8 ner n He HaxopATCA nopg MPUCMOTPOM.

» XpaHute npubop v €ro WHyp B HEAOCTYNMHOM ANA AeTei Mnaawe 8
neT mecre.

* Ecnu WHyp nutaHuA NOBPEXAEeH, BO N30exXaHMe 0NacHOCTU OH
A0MKEH ObITb 3aMEHEH NPOM3BOANUTENEM, €70 CEPBUCHBIM areHTOM
WAK @aHANOTMYHBIM KBANM(ULUMPOBAHHLIM CNELNANNCTOM.

* 3anpeuaerca ynpasnatb NpubopoM ¢ MOMOLLbIO BHELHErO TaliMepa
WNK NynbTa AMCTaHLMOHHOTO YNpaBneHus.

* Cpasy nocne ncnonb30BaHMA OYNCTUTE BCE AETaNu 1 yaanure
octatkn nuwm. Cnegyinte nHCTpykunam B pasgene «Yductka v yxoo.

* [Ipnbop npenHasHayeH TObKO AS1F UCMONb30BaHNA B AOMALIHUX
YCOBUAX.

* [laHHOE YCTPOMCTBO NPEAHA3HAUYEHO 418 UCMONb30BAaHMA B ObITOBbIX
W aHaNOrMYHbIX LENAX, HanpumMep:

B CNYXEOHbIX KyXOHHbIX 30HaX MarasuHoB, 0(UCOB ¥ APYruxX
pabounx nomeweHnn;
B XO3ANCTBEHHbIX MOMELLEHUNAX;
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KNMUMEHTAMMW TOCTUHUL, MOTENIEN U APYIMX MECT MPOXMNBAHWA;
B rOCTMHMLAX TMNa "nocTenb 1 3aBTpak’”.

YCTponCTBO HE NpefHa3sHayYeHo 4f1a YMCTO KOMMEPYECKOTO
MCNOoNb30BaHUA.

Mepen ncnonb3oBaHuem

BHumatenbHO npounTtaiite MHCTPYKLMIO NO 3Kcnayataunn. B Hel conepxutea BaxHaa nHdopmauma ob
ucnonb3oBaHum, besonacHocT 1 yxoae 3a npubopom. Ee cnemyer xpaHuTb B HAAEXHOM MecTe U Mpu
HeobxoaMMOCTU NepefaBath NOC/eAyIoWMM Nob30BaTeNAM.

[Mpnbop MOXHO NCNONBL30BaTh TONLKO MO Ha3HAYEHMIO B COOTBETCTBUN C JAHHOW WHCTPYKLMEN MO
akennyataumu. Mpu ncnons3osaHum npubopa cobniofante npaBuna TexHnku besonacHocTy.

HNononuutenbHasa ungopmaumna no 6esonacHocTn

* [ogkniouaiite Npnbop TONbKO K 3a3eMIEHHBIM PO3ETKAM, YCTAHOBNEHHBIM B COOTBETCTBUN C HOP-
mamu. CeteBoli kabenb 1 BUNKa AOMKHbI ObITb CyXUMU.

= YcraHoBute npmbop Ha POBHOM W TBEPAON MOBEPXHOCTU U obecneysTe LOCTaTOUYHOE MPOCTPaHCTBO
BOKpYr npubopa.

= [Iponoxute kabenb TaK, UTobbI HUKTO HE MOT CMOTKHYTLCA O HEro WK noTaHyTs ero. Cnenute 3a Tem,
utobbl Kabenb He conpukacanca ¢ OCTPLIMM KpasMn 1 ropAYNMU NpeaMeTamu.

= Ybenutech, uTo WHYpP He KacaeTca ropAaumnx yactein npubopa, Takux kak Kopnyc.

= Bo Bpema pabotsl npnbop cunbHO Harpesaetca. Hukorna He npukacanTtech K ropayen BapoUHoi
naHenu, kactplone UM Lpyrum ropaumm yactam npubopa! Micnonsayiite npuxsatku, utobsl He
obxeubcs.

= Buumanue! OnacHoctb oxora! He nepemeluaiite npubop, korna HarpesatenbHas naHenb ropayas
u/unu B hoHOIOWHMLE HAXOANUTCA ropadee coaepxumoe. Mepen uncTKon 1 XpaHeHneM Beeraa faiTe
npubopy oCTbITh.

= [lpu nepenonHeHnN KacTpronu Unu skenayaraunm 6e3 KpbiWkM KUnAawas BOAa MOXET BbIMIeCHYTHCA.

= Bo Bpems paboTbl ¢ BOAOIA, NpW noaBneHn 6oNbLIOro KOAMYeCTsa Napa, yMeHblWuTe TemMneparypy
npubopa nepes UCMoONbL30BaHNEM BUNOK ANA NPUTOTOBNEHUA.

= Bcerpa Beiknioyalite npnbop u oTKNOYaNTe €ro 0T CETU NOCE KaXAO0ro UCMob30BaHNA, nepen
3aMEHOI aKceccyapos W nepes YMCTKON.

* Ecnn nosepxHoCTL TpecHyna, Beikiounte npubop, utobul n3bexatb NopaxeHus 3nekTpuyeckum
TOKOM.

= [Jlepxute npubop 1 BCe €ro YacTu B UNCTOTE, TaK Kak OHW KOHTaKTUPYIOT C eA0il.

* Buumanue! OnacHoctb Bo3ropanua! Cobnioparite 0cobyto 0CTOPOXHOCTb MPU UCMOMNL30BAHNN
macna u xupa. lopayee Macno u xup moryt nerko 3aroperbcsa! OcobeHHO ecnu oHU ucnonb3y-
loTCA MOBTOPHO U/unu 3arpasHeHsl. Hukoraa He nobasnaiite Boay B ropsuee uim ropaiee Macuo.
3akpotite Kpbllwky, Yytobbl noracute nnama. HemeaneHHo otknoumte Nprbop o1 cetn — B Takom
clyyae npekpaTtute ero AanbHeliluee UCMNonb30BaHNe.

* Mbl He HECeM OTBETCTBEHHOCTH 3a yLuepb, NPUUNHEHHBI B pe3ynbrate HeNpaBUbHOTO NCMNONb30Ba-
HUA, HENPaBUMbHOI IKCMyaTaLMM MW HEeHaLexalero pemMoHTa. [peteH3un no rapaHTMy B TakMx
Cryyanx Takxe He NMpPUHUMAIOTCA.

= BHumaHue: onacHoctb TpaBm! Bunku ana goHao, BxoaaLiMe B KOMMNNEKT, OU€Hb OCTpbIE.
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YcTraHoBKka n nogkniouyeHue

= CHumute c npnbopa BCio ynakoBky.
= Quucrute npubop (cm. rnasy "Uncrka u yxon").
= YcraHoBute npnbop Ha yCTONYMBON U POBHOI NOBEPXHOCTM PALOM C PO3ETKOMN.

3anyck npubopa

= HanonHute kactptonio HeobxoauMbIM KoiMuecTBoM Macna unw bynsoHa. He nepenonnarire
Kactptonio ana oHAato, ee copepxumoe fomkHo bbb mexay MIN 0,8 n u MAX 1,2 n.

= [loctaBbTe HarpeBaTenbHOE OCHOBAHWE HA POBHYIO, TEPMOU30NMPOBAHHYIO U XUPOHENPOHULIAEMYIO
MOBEPXHOCTb.

= [loctaBbTe KacTpiONio Ha HAarpeBaTeNibHyI0 NaHenb, HAAEHbLTE HA KACTPIONIO KOMbLO-OPbI3roBuk ¢
Aepxatenamu ana BUnoK u noaknounte npubop k cetn. CBETOAMOAHBIN MHANKATOP Ha perynatope
ynpasneHus 3aropurca 6ensiM LBEToM.

= [loBepHuTe pyyky perynatopa tTemneparypbl Ha MakCUManbHbI YPOBEHb. Bo Bpema Harpesa cBeTo-
AVNOAHbI UHAMKATOP CBETUTCA KpacHbIM LiBeToM. lMpumeuyanune: ana ObICTPOro HarpeBa Bbl Takke
MOXETe NOCTaBUTb KAacTpionio AnA HOHAI Ha KePaMUUEcKylo MK MHAYKLMOHHYI0 nnuty. Obpatute
BHUMaHMUE: KacTpionA He NpefHa3HaueHa ana perynapHoro NPUroToBAEHNA MULLN HA KepamMUyecKon
1NN MHOYKUMOHHON nauTe.

= Harpeiite macno unu 6ynboH B TeueHne npumepHo 20 MUHYT, Npexae yeM f0b6aBNATb UHIPEANEHTbI,
Takue Kak MAco, peiba nnu oBoLm.

=  VHrpeaneHTs AnAa oHAo cneayert npeaBapuTenbHO Hape3aTb Ha HebOoMbLe KYCOUYKU UK NOMTUKN.

= Kak Tonbko Temnepatypa [OCTUIHET 3a[JaHHOT0 3HaYeHNA, CBETOANOAHbIN MHAMKATOP 3aropuTca
6enbimM LiBETOM.

' l * Tenepb MOXHO HaHM3aTb HA BUIIKM NPOAYKTHl, KOTOPLIE Bbl XOTUTE MPUTOTOBUTD,

1 MOBECUTb UX Haf KacTploneid. [ns Kaxmoii BUNKK UCMONb3YIATE «CTOAHKYY |
nepxarens B kpbike. CHauana BCTaBbTE BUKY HUXHEN TOHKOW YacTbio B
aepxatenb. 3atem onycTuTe BUAKY 40 ynopa.

= [laiite NnpoayKTaM NPUroToBMTLCA B KACTPIONe B COOTBETCTBUM C XEMAeMbIM BPEMEHEM NPUTOTOBNE-
Hua. TpumeuaHme: XMaKoCTu U Macna He [OMKHbI 3aKunaTb UK AOMKHBI TOMTbKO Cerka KUneth.
[pn HeobxooMMoOCTY cnerka ymeHblumute Temneparypy.

* locne ncnons3oBanua npubopa Bceraa NoBopaumBaiiTe TepMocTaT NPOTUB YaCOBOW CTPENKN A0
ynopa u otcoefuHante npubop ot cetu.

= [laiite npubopy NONHOCTLIO OCTbITL U OUMCTATE €70 B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMN B pasaene «Yucrka
n yxon».

Ba)XHble MHCTPYKLMK NPU UCNONb30BaHUMN (POHAIOWHNLLI C MAC/IOM:

= lcnonb3yiTe Tonbko cBexee mMacno. He cmewwnBarite pasHele macna. Hukorna He nobasnaiite Boay B
macno unu xup nioboro Buaa. He nobasnaiite B Macno cmecu Tpas Uan CNeLmnii.

= Mol pekomMeHayem 1Cnosb30BaTh MOACOMHEUHOE MAC/0, apaxMCcoOBOe Mac/o UMW PaCTUTENbHbBIA XUp.

= He ucnons3yiite apomatn3upoBaHHbie Macna ¢ fobaskamu (Hanpumep, BUHOTpagHbie KOCTOUKN
unu cmech Tpas). Mocne MbiTbA GOHAWHMLY HEOBXOAMMO XOPOLIO MPOMBITh M BHICYLINTL Nepef
MOBTOPHBIM MCTONbB30BaHUEM.
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I'Iop,p.ep)KaHue 6niop B TENIOM COCTOAHUM

[na nopnepxaHus 6o 1 COYCOB TEMMBIMU HA HAarPEBaTENbHYIO MOBEPXHOCTb MOXHO CTABUTb MPAKTU-
yeckm niobble KacTpionn UM xaponpouHsie Mucku. Ho yctanasnuBarite temneparypy Ha bonee HU3Kui
YPOBEHb.

Uucrka n yxon

[Tepen uncTkoli BbITaWUTe BUKY U3 po3eTku 1 gainTte npubopy octbite. B uenax sanekrpobesonacHoctu
HE AonycKaiiTe NONaaaHNWA XMAKOCTU HA HArpeBaTeNbHYI0 NOBEPXHOCTb U LWHYP NUTAHUA, a TAKKE He

norpyxanre nx B Bofly. He BbinnMBainTe NCNONb30BAHHbIA XUP MW MAcNo B pakoBuHy. OCTbIBLUINIA XKp
MOXHO BbI6pOCUTb BMECTE ¢ ObITOBEIMU OTX0AaMu. KacTpionio 13 HepxaBeloLLer CTany MOXHO MbiTb B

ropAYen MbibHOW BOSE MW B NOCYAOMOEUYHOW MalunHe. Kpblluky v BUAKU MOMTE B TEMNON MbllIbHOM
Boge. [locne 370ro TwWaTeNbHO BhICYLLNTE BCE akceccyapbl.

TexHuueckue gaHHble

HomuHanbHoe Hanpsaxenune: 220-240 B~ 50-60 'y
[Totpebnaeman mowHocts:  1180-1400 Br
Knacc 3awutbi: |

TexHuueckan UHGopmaums o pexumax pabotsl B coorsetcTaum ¢ MocraHosneHnem EC 2023/826:

PEXUM NMOTPEB/TIEHNE SHEPTUN (BATT) NMEPUOA BPEMEHU (MUHYTBI)

BbiknioueHo 0,5 -

B pexume oxupaHua - -

Pe3epBHbIii pexum ¢ - -
LOMNONHUTENbHO MH(OPMaLMen

CeTeBoii pexum oxuaaHus - -

c YcrpoiictBo otBeuaet peboBaHuAM EBponeiickux anpekTus
2014/35/EU, 2014/30/EU n 2009/125/EU.

3awmTum OKpyXxaioulyio cpeny
E Sawmra okpyxaiowei cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!
®  [aHHbiil nprbop conepxuT LeHHbIe MaTepuansbl, KOTopble
MOXHO nepepaboTtaTb MMCMONL30BaTh MOBTOPHO.

©  Cpaitte npnbop B MECTHBIN LIEHTP YTUAU3ALIMN OTXOAOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Bruksanvisning
Fonduegrytans

Komponenter

1 Fonduelock med gaffelhallare
2 Fonduegryta

3 Fonduegafflar

4 Varmeplatta

5 Temperaturvred med LED-ring

& Viktiga sakerhetsanvisningar

* Produkten far endast anviandas av barn over 8 ar eller personer
med nedsatt fysisk, psykisk eller sensorisk formaga eller som saknar
erforderliga kunskaper eller erfarenhet om dessa personer forst fatt
instruktioner hur man anvander produkten pa ett sakert satt och
forstar de risker som finns.

= Hall barn under standig uppsikt och forvissa dig om att de under
inga omstandigheter leker med apparaten.

* Rengoring och anvandarunderhall bor inte utforas av barn, savida
de inte dvervakas och ar dver 8 ar.

* Apparaten och anslutningskabeln ska hallas borta fran barn som ar
yngre dn 8 ar.

* Om stromkabeln skulle skadas ska den bytas ut via tillverkarens
centrala kundtjanst eller en person som tillverkaren godkant.

= Apparaten far inte anvdndas via extern timer eller fjarrkontroll.

* Rengor samtliga delar omedelbart efter anvandning och avldgsna
genast eventuella matrester.

Folj anvisningarna i kapitlet "Rengdring och skotsel”.

* Apparaten ar endast avsedd att anvandas inomhus for hushallsan-
damal.

» Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande tillamp-
ningar som:

- i kok for personal i butiker, kontor och andra kommersiella
miljoer
i jord- och lantbruksmiljo
av kunder i hotell, motell och liknande logier
Bed & Breakfast

Apparaten ar inte avsedd att anvandas i rent kommersiellt syfte.
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Fore anvandning

L3s alltid anvandarguiden noga. Den innehdller viktig information om hur du ska anvinda och skota
apparaten sa att den fungerar sakert och lange. Forvara anvindarguiden pd ett sdkert stélle sa att du
vid behov kan ge den vidare till naste agare.

Apparaten far anvéndas endast for det &ndamal som beskrivs i den har anvandarguiden. Folj sdker-
hetsanvisningarna for hur apparaten ska anvandas.

Ytterligare sdkerhetsinformation

= Apparaten far endast anslutas till ett korrekt installerat, jordat viagguttag. Sladden och kontakten
méste vara torra.

= Stéll apparaten pa ett jamnt och fast underlag och hall tillrickligt stor ledig plats fri runtom.

= Dra nétkabeln sa att ingen riskerar att snubbla 6ver den och riva ut den ur uttaget. Skydda natka-
beln mot att skadas.

= Néatkabeln far inte komma i kontakt med apparatens varma yta.

= Var forsiktig - apparaten blir mycket varm nér den anvénds. Vidror aldrig den varma spisplattan
eller andra varma delar pa apparaten nar den anvénds. Hall alltid fonduegrytan i handtaget for att
undvika brannskador.

= Var forsiktig! Risk for brannskador! Nir spisplattan ar uppvirmd och/eller det finns het olja eller
liknande i fonduegrytan far apparaten inte flyttas. Lt apparaten svalna helt innan du reng6r den
och stéller undan den.

= Kokande vatten kan stanka ur kastrullen om du inte respekterar MAX-markeringen vid pafyllning
av kastrullen alternativt om locket inte ligger pa.

= Om vatten vdarms upp i fonduegrytan och kraftig dnga bildas, ska du minska varmen innan du
doppar ner gafflarna som anvands for tillagningen.

= Stdng av apparaten och dra ut nitkontakten innan du anvinder andra tillbehor eller rengor
apparaten.

= Om spisplattan p& varmeunderdelen &r repig ska du byta ut apparaten for att undvika risk for
elstotar.

= Apparaten dr avsedd for tillredning av mat. Darfor ska apparaten och alla tillbehor alltid vara rena.

= Var forsiktig - brandrisk! Nar apparaten anvénds med het olja eller annat fett krévs stor
forsiktighet. Het olja och fett 4r ldttantindligt, sérskilt ndr det har ateranvints flera gdnger och/
eller ar fororenat. Hall aldrig vatten i het eller brinnande olja. Om ldgor uppstar, satt pa locket pa
fonduegrytan for att kvdva elden. Vid 6verhettning ska ndtkontakten omedelbart dras ur.

= Vid ej foreskriftsmassig anvandning eller reparation av apparaten tar tillverkaren inget ansvar for
féljderna. Om sadan skada skulle uppstd omfattas den inte av tillverkarens produktgaranti.

= Var forsiktig — risk for skador! De medféljande fonduegafflarna dr mycket vassa.

Uppstallning och anslutning

= Ta bort alla férpackningsdelar fran apparaten.
= Rengor apparaten (se kapitlet "Rengdring och skatsel”).
= Stéll apparaten pa ett stabilt och jamnt underlag, i narheten av ett eluttag.
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Forsta anvandningen

= Fyll pd 6nskad mangd olja eller buljong i fonduegrytan. Se till att méngden ligger mellan markerin-
gen for ligsta (MIN 0,8 1) och hégsta nivan (MAX 1,2 1).

= Still spisplattan pa ett plant, varmetaligt och fettavvisande underlag.

= Stéll fonduegrytan pé spisplattan och sdtt sedan i stinkskyddsringen med gaffelhallarna och anslut
natkontakten till vagguttaget. LED-ringen pa temperaturreglaget lyser vitt.

= Vrid temperaturreglaget at hoger till det hdgsta temperaturldget. Medan apparaten varms upp
lyser LED-ringen rott.

Obs! For att varma upp fonduegrytan snabbare kan du dven anvanda spisplattor pa en keramik- eller

induktionshall. Tank pa att: Fonduegrytan lampar sig inte for att laga mat pd en keramik- eller

induktionshall.

= Oljan eller buljongen bor forvarmas i cirka 20 minuter i grytan innan du tillagar kott, fisk eller
gronsaker i den.

= Ingredienserna till fonduen bor skéras i lagom munsbitar innan de doppas i grytan.

= S3 snart som temperaturen ndtt den instéllda nivan lyser LED-ringen vitt.

l = Maten som ska tillredas kan nu stickas pa gafflarna och foras ner i grytan.
Anvind en "parkeringsplats”/héllare i locket for varje gaffel. For forst in
gaffeln med den nedre, tunna delen av skaftet i hallaren. Lat sedan gaffeln
glida ner i hallaren tills det tar stopp.

= L4t maten vara i fonduegrytan under 6nskad tillagningstid.

Obs! Buljong och olja bor inte stormkoka, utan endast sjuda forsiktigt. Sank temperaturen nagot vid

behov.

= Efter avslutad anvindning kopplar du ifrdn temperaturreglaget genom att vrida det at vanster tills
det tar stopp. Dra sedan ur nitkontakten.

= Lat apparaten svalna helt innan du rengdr den och stéller undan den, enligt beskrivningen i avsnit-
tet "Rengoring och skotsel”.

Viktiga rad vid tillredning av fondue med olja:

= Anvind alltid farsk olja.
= Blanda inte olika oljor.
= Hall aldrig vatten i oljan eller i annat fett.
= Tillsatt aldrig orter eller andra kryddor i oljan.
= Vi rekommenderar solrosolja, jordnétsolja eller vegetabiliskt fett.
= Anvind aldrig aromoljor med tillsatser (exempel: druvkérnor eller orter).
Nar fonduegrytan har diskats ska den skoljas och torkas noggrant fore nasta anvandningstillfalle.

Varmhallning av mat

Spisplattan ar tack vare den stegldsa temperaturregleringen dven lampad for varmhallning av mat
eller saser pa bordet. Anvind en kastrull eller varmetalig skal for detta och sank varmen till lagom niva
med temperaturreglaget.
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Rengoring och skotsel

Dra ut stickkontakten ur eluttaget och |at apparaten svalna fore rengdring.

Av elsdkerhetsskal far virmeplattan och sladden aldrig behandlas med vatskor och under inga
omstandigheter sdnkas ned i vétska.

Hall inte anvant fett eller olja i vasken. Helt avsvalnat fett kan kasseras i hushallsavfallet. Kastrullen i
rostfritt stal kan handdiskas i hett vatten med milt diskmedel alternativt maskindiskas.

Diska locket och gafflarna i varmt vatten med milt diskmedel.

Torka alla tillbehdr omsorgsfullt efterat.

Tekniska data

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromférbrukning: 1180-1400 W
Skyddsklass: |

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,5 -
Standby - -

Standby med ytterligare - -
information

Natverksansluten standby - -

c € Apparaten féljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

Ei Var ridd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material som kan ateranvindas eller atervinnas.
9  Lamna den pa en atervinningsstation eller pa en auktoriserad
serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim kilavuzu
Fondii

Bilesenler

1 Catal tutuculu fondi kapagdi
2 Fondii tenceresi

3 Fondii catallari

4 Isitma tabani

5 LED halkal doner diigme

/N Onemli giivenlik bilgileri

* Bu cihaz, 8 yas ve lizeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihin-
sel yetenekleri azalmis veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, cihazin glivenli bir sekilde kullaniimasina iliskin g6ze-
tim veya talimat verildigi ve ilgili tehlikeleri anladiklar takdirde
kullanilabilir.

* Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin gozetim
altinda tutulmalidir.

* Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan buiylik olmadiklari ve goze-
tim altinda olmadiklari stirece cocuklar tarafindan yapiilmamalidir.

* Cihazi ve kablosunu 8 yasindan ki¢lik cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde saklayin.

* Besleme kablosu hasar goriirse, bir tehlikeyi dnlemek icin Gretici,
servis temsilcisi veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

* Cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda ile
calistirlmamalidir.

* Kullanimdan hemen sonra tiim parcalari temizleyin ve yiyecek
kalintilarini hemen ¢ikarin. "Temizlik ve Bakim" boltimiindeki
talimatlari izleyin.

* Cihaz sadece ev ici kullanim icin tasarlanmistir.

* Bu cihaz ev ve benzeri uygulamalarda kullaniimak tizere
tasarlanmistir, 6rnegin:

magazalardaki, ofislerdeki ve diger ¢alisma ortamlarindaki
personel mutfak alanlari;
ciftlik evleri;
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otel, motel ve diger konut tipi ortamlardaki musteriler
tarafindan;
yatak ve kahvalti tipi ortamlar.

Cihaz tamamen ticari kullanim icin tasarlanmamistir.

Kullanmadan once

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun. Cihazin kullanimi, glivenligi ve bakimi hakkinda dnemli bilgiler
icerir. Glivenli bir yerde saklanmali ve gerektiginde sonraki kullanicilara aktariimalidir.

Cihaz sadece bu kullanim kilavuzuna g&re 6ngdriilen amag icin kullanilabilir. Cihazi kullanirken giiven-
lik bilgilerini dikkate alin.

Ek giivenlik bilgileri

= Cihazi sadece yonetmeliklere uygun olarak monte edilmis toprakli duvar prizlerine baglayin.
Besleme kablosu ve fis kuru olmalidir.

= Cihazi diiz ve saglam bir ylizeye yerlestirin ve cihazin etrafinda yeterli bosluk oldugundan emin
olun.

= Kabloyu, kimsenin takilip diismeyecedi veya cekmeyecegi sekilde yerlestirin. Kablonun keskin
kenarlara ve sicak nesnelere temas etmemesine dikkat edin.

= Kablonun, cihazin govdesi gibi sicak parcalarina temas etmemesine dikkat edin.

= Cihaz calisma sirasinda cok isinir. Sicak pisirme plakasina, tencereye veya cihazin diger sicak
parcalarina asla dokunmayin! Yaniklari 6nlemek icin tencere tutacagi kullanin.

= Dikkat! Yanma tehlikesi! Isitma tabani sicakken ve/veya fondii tenceresi sicak icerikle doluysa
cihazi hareket ettirmeyin. Temizlemeden ve saklamadan dnce her zaman yeterince sogumasini
bekleyin.

= Tencere asir doldurulursa veya kapak kapali degilken calistirilirsa kaynar su sicrayabilir.

= Su kullanarak cahstirirken, yiiksek miktarda buhar gdzlenirse, pisirme catalini kullanmadan énce
cihazin sicakhigini diistirtin.

= Her kullanimdan sonra, aksesuarlari degistirmeden ve temizlemeden 6nce cihazi daima kapatin ve
fisini cekin.

= Yiizey catlamissa, elektrik carpmasi tehlikesini 6nlemek icin cihazi kapatin.

= Cihaz ve tlim parcalari gida ile temas ettigi icin temiz tutun.

= Dikkat! Yangin tehlikesi! Yag ve kati yag kullanirken 6zellikle dikkatli olun. Sicak yag ve kati yag
kolayca yanabilir! Ozellikle tekrar tekrar kullanildiginda ve/veya kirlenmisse. Sicak veya yanan yaga
asla su eklemeyin. Alevleri sondiirmek icin kapagi kapatin. Derhal fisten ¢ekin - bu durumda cihaz
bir daha kullanmayin.

= Yanhs kullanim, hatal calistirma veya hatali onarimlar sonucunda meydana gelen hasarlar igin
hicbir sorumluluk kabul etmiyoruz. Bu tiir durumlarda garanti kapsamindaki talepler de ayni sekilde
haric tutulur.

= Dikkat: yaralanma tehlikesi! Uriinle birlikte verilen fondii catallari cok keskindir.
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Kurulum ve baglanti

= Tim ambalajlari cihazdan cikarin.
= Cihazi temizleyin ("Temizlik ve bakim" boliimiine bakin).
= Cihazi prize yakin sabit ve diiz bir ylizeye kurun.

Clhazm cahistirnimasi

Tencereyi istediginiz miktarda yag veya et suyu (bulyon) ile doldurun. Fondii tenceresini asiri
doldurmayin, icerigi MIN 0,8 | ile MAX 1,2 | arasinda olmalidir.

= |sitma tabanini diiz, 1siya dayanikh ve yag tutmayan bir ylizeye yerlestirin.

= Tencereyi 1sitma tabaninin lizerine yerlestirin, ¢atal tutuculu sicrama 6nleyici halkayr tencerenin
lizerine yerlestirin ve cihazi fise takin. Kontrol diigmesindeki LED halka beyaz renkte yanacaktir.

= Sicaklik kontrol diigmesini en yiiksek seviyeye cevirin. Isinma sirasinda LED halka kirmizi ren-
kte yanar. Uyari: Hizli isinma iginfondii tenceresini seramik veya indiiksiyon ocak lizerine de
yerlestirebilirsiniz. Liitfen dikkat: Tencere, seramik veya indiiksiyon ocak lizerinde diizenli pisirme
icin tasarlanmamistir.

= Et, balik veya sebze gibi malzemeleri eklemeden 6nce yagi veya suyu yaklasik 20 dakika 6nceden
Isitin.

* Fondii icin gerekli malzemeler onceden lokma biiylikliglinde parcalara veya dilimlere kesilmelidir.

= Sicaklik ayarlanan sicakliga ulasir ulasmaz LED halka beyaz renkte yanar.

' l = Simdi pisirmek istediginiz yiyecekleri catallara takip tencerenin lizerine

asabilirsiniz. Her catal igin kapaktaki "park istasyonu" [ tutucuyu kullanin.
Once catalin alt kismindaki ince kismi tutucuya yerlestirin. Simdi catali
durana kadar asagi kaydirin.

= Yiyecekleri istenen pisirme siiresine gore tencerede pisirin. Not: Demlemeler ve yaglar kaynamaya
baslamamali veya sadece hafifce kaynamalidir. Gerekirse sicaklig biraz diistirtin.

= Cihazi kullandiktan sonra termostati saat yoniiniin tersine durana kadar cevirin ve cihazi elektrik
sebekesinden ¢ikarin.

= Cihazi tamamen sogumaya birakin ve "Temizlik ve bakim" béliimiinde aciklanan sekilde temizleyin.

Yag ile fondii kullanirken 6nemli talimatlar:

= Sadece kullanilmamis ,yeni yag kullanin.

= Farkli yaglar birbirine karistirmayin.

® Yaga veya herhangi bir yag tiirline asla su eklemeyin.

= Yada karisik otlar veya baharatlar eklemeyin.

= Aycicek yag, yer fistigi yagi veya bitkisel yag kullanmanizi éneririz.

= Katki maddeli aromali yaglar (6rnegin: tiziim gekirdegi veya karisik otlar) kullanmayin. Fondi kabi
yikandiktan sonra, tekrar kullanmadan 6nce iyice durulanmali ve kurutulmalidir.

Yemekleri sicak tutmak

Yemekleri ve soslari sicak tutmak icin 1sitma tabanina her tiirlii tava veya isiya dayanikli kase
yerlestirilebilir. Liitfen sicakhgr daha diisiik bir seviyeye ayarlayin.

68

Temizlik ve bakim

Temizlemeden dnce fisi prizden cikarin ve cihazin sogumasini bekleyin. Elektrik gtivenligi nedeniyle,
ocak gozii ve giic kablosu sivilarla temas ettirilmemeli ve asla suya batirilmamalidir. Kullanilmis yag
veya sivi yagi lavaboya dékmeyin. Soguk yag, evsel atiklarla birlikte atilabilir. Paslanmaz celik tencere,
sicak sabunlu suyla veya bulasik makinesinde yikanabilir. Kapagi ve catallari ilik sabunlu suyla temiz-
leyin. Tlim aksesuarlari iyice kurulayin.

Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 1180-1400 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca ¢alisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapali 0,5 -
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Aga bagh bekleme - -

c € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi
E Cevrenin korunmasina katilahim!

®  Cihaziniz geri donistiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

< Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com
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