














Nous vous remercions d'avoir choisi un appareil de la gamme MOULINEX
qui est exclusivement prévu pour la préparation des aliments et a un usage
domestique.

DESCRIPTION (FIG. 1) B
A Bloc Moteur H Fouet multibrins
B Boutons de mise en marche H1 Réducteur

B1 Vitesse 1 H2 Fouet

B2 Vitesse 2 I Bol multifonctions 2L (selon
C Pied Mixeur (plastique ou modéle)

métal selon Modéle) I1 Bol
D Gobelet 0.8L I2 Entraineur

D1 Couvercle (selon modéle) I3 Couteau
E Mini hachoir 150mL (selon 14 Couvercle

modéle) 15 Reducteun: _

E1 Bol I6 Bouton déverrouillage

E2 Couteau 17 Poussoir

E3 Contre couvercle I8 Disque ou lame A (selon mo-

dele)

E[t gouvercl.e 19 Disque ou lame H (selon mo-
F Mini hachoir 450mL (selon déle)

modéle) I10Porte lame (selon modéle)

F1 Bol

F2 Couteau

F3 Réducteur
G Maxi hachoir 600mL (selon
modéle)
G1 Bol
G2 Couteau
G3 Réducteur

CONSEILS DE SECURITE B

e Lisez attentivement le mode d'emploi avant la premiére utilisation
de votre appareil : une utilisation non conforme au mode d'emploi
dégagerait MOULINEX de toute responsabilité.

e Vérifiez que la tension d'alimentation de votre appareil correspond bien
a celle de votre installation électrique.



Toute erreur de branchement annule la garantie.

e Votre appareil est destiné uniquement a un usage domestique et a l'in-
térieur de la maison.

e Débranchez votre appareil dés que vous cessez de l'utiliser et lorsque
vous le nettoyez.

e N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonctionne pas correctement ou s'il a
été endommagé. Dans ce cas, adressez-vous a un centre service agréé
(voir liste dans le livret service).

e Toute intervention autre que le nettoyage et l'entretien usuel par le client
doit étre effectuée par un centre service agréé.

e Ne touchez jamais les piéces en mouvement (couteaux...). Fig. 3

® Ne touchez pas le couteau du pied mixeur (C) méme a larrét, il est ex-
trémement aiguisé. Fig. 3

e Manipulez les couteaux (E2, F2, G2, I3) des hachoirs avec précaution, ils
sont extrémement aiguisés.

e Ne mettez pas l'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche dans l'eau ou
tout autre liquide.

e Ne laissez pas pendre le cable d'alimentation a portée de mains des en-
fants.

 Ne pas laisser les enfants utiliser l'appareil sans surveillance.

e | e cable d'alimentation ne doit jamais étre a proximité ou en contact
avec les parties chaudes de votre appareil, prés d'une source de chaleur
ou sur angle vif.

e Si le cable d'alimentation ou la fiche sont endommagés, n'utilisez pas
l'appareil. Afin d'éviter tout danger, faites-les obligatoirement remplacer
par un centre service agréé (voir liste dans le livret service).

e Pour votre sécurité, n'utilisez que des accessoires et des piéces déta-
chées adaptés a votre appareil.

e (et appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y com-
pris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou par des personnes dénuées d’expérience ou de connais-
sance, sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une personne
responsable de leur sécurité, d’'une surveillance ou d’instructions préa-
lables concernant l'utilisation de l'appareil.

e Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

e Si votre appareil “se bloque” pendant une de vos préparation, arré-
ter l'appareil, débranchez-le et vérifiez que l'accessoire utilisé n'est
pas encombré. Dans ce cas, dégagez les aliments bloquant en faisant



bien attention aux couteaux.

e Votre appareil est équipé d'une sécurité anti-surchauffe. Dans le cas
d’une surchauffe, votre appareil se coupera. Laissez l'appareil re-
froidir environ 20 minutes puis, reprenez votre utilisation.

e Mettez l'appareil a l'arrét et déconnectez-le de l'alimentation avant de
changer les accessoires ou d'approcher les parties qui sont mobiles lors
du fonctionnement.

MISE EN SERVICE B

e Avant la premiére utilisation, nettoyez les accessoires a l'eau savon-
neuse. Rincez et séchez soigneusement.

e Il est important de vous assurez de ['hygiéne de votre plan de travail.

e Mettez les aliments dans un récipient suffisamment haut pour éviter les
éclaboussures.

e Ne pas remplir le gobelet au-dela de 50CL (15 0z) pour éviter les écla-
boussures.

e Pied Mixeur : Fig. 4 & 1

- Vissez le pied mixeur (C) sur le bloc moteur (A), s'assurer que le pied
est bien vissé jusqu’en butée, puis branchez lappareil. Fig. 4

- Plongez le pied mixeur (C) @ mi-hauteur du récipient et appuyer sur le
bouton de mise en marche (B1 ou B2).

ATTENTION : Ne pas faire fonctionner l'appareil a vide.

- Retirez le récipient de cuisson de la source de chaleur pour mixer des
préparations chaudes. Pour une plus grande efficacité, Il est inutile de
déplacer le pied mixeur dans la préparation. Laissez-le a mi-hauteur et
au centre du récipient. Fig. 6

- Pour les aliments filandreux (poireaux, céleris, etc....), nettoyer le pied
réguliérement en cours de préparation en suivant bien les consignes de
sécurité pour le démontage et le nettoyage du produit.

- Pour les préparations a base de fruits, coupez et dénoyautez les fruits
préalablement.

- N'utilisez pas le mixeur pour des préparations a base d’aliments durs
(sucre, chocolat, café).

® Mini Hachoir 150mL (Selon modéle) : Fig. E & 7
- Placez le couteau (E2) sur l'axe du bol (E1).



- Placez les aliments dans le bol (E1) puis placez le contre couvercle (E3)
puis, le couvercle (E4).

- Placez le bloc moteur (A) sur le couvercle (E4).

- Branchez le bloc moteur (A) et appuyez sur le bouton de mise en

marche (B1 ou B2). @

- Retirez le bloc moteur (A) puis le couvercle (E4) puis, le contre cou-
vercle (E3).

- Retirez le couteau (E2) en le manipulant par la partie plastique.

- Apres utilisation, retirez la nourriture.

- Ne pas faire fonctionner cet accessoire a vide ou plus de 10 se-
condes.

® Mini hachoir 450mL (Selon modéle) : Fig. F & 8
- Placez le couteau (F2) sur l'axe du bol (F1).
- Placez les aliments dans le bol (F1) puis placez le couvercle (F3).
- Placez le bloc moteur (A) sur le couvercle (F3).
- Branchez le bloc moteur (A) et appuyez sur le bouton de mise en
marche (B1 ou B2).
- Retirez le bloc moteur (A) puis le couvercle (F3).
- Retirez le couteau (F2) en le manipulant par la partie plastique.
- Apres utilisation, retirez la nourriture.
- Ne pas faire fonctionner cet accessoire a vide.

® Maxi Hachoir 600mL (Selon modéle) : Fig. G & 9
- Placez le couteau (G2) sur l'axe du bol (G1).
- Placez les aliments dans le bol (G1) puis placez le couvercle (G3).
- Placez le bloc moteur (A) sur le couvercle (G3).
- Branchez le bloc moteur (A) et appuyez sur le bouton de mise en
marche (B1 ou B2).
- Retirez le bloc moteur (A) puis le couvercle (G3).
- Retirez le couteau (G2) en le manipulant par la partie plastique.
- Aprés utilisation, retirez la nourriture.
- Ne pas faire fonctionner cet accessoire a vide.

¢ Bol multifonctions 2L (Selon modéle) : Fig. I

Il vous permet de préparer au maximum de 150 a 500 g
- Volume du bol : 2 litres.



1) Hacher FIG 10
- Placez l'entraineur (I2) au centre du bol (I1).
- Placez le couteau (I3) sur Uentraineur (I2).
- Placez le réducteur (I5) sur le couvercle (I4).
- Placez et verrouillez le couvercle.
- Mettez en place le bloc moteur (A) sur le réducteur (I5).

Vous pouvez en 15 a 20 secondes hacher 150 a 500 g d’aliments : des
produits durs (fromages, fruits secs), des légumes durs (carottes, céleri,
etc.), des légumes tendres (oignons, épinards,...), des viandes crues et
cuites (désossées, dénervées et coupées en dés 1 cm?), des poissons crus
ou cuits. Ne hachez pas de produits trop durs (glace, sucre) ou nécessi-
tant une mouture fine (blé, café).

2) Raper/trancher Fig. 11

- Placez l'entraineur (I2) au centre du bol (I1).

- Posez le disque (I8) sur l'entraineur (I2).

- Placez le réducteur (I5) sur le couvercle (I4) et verrouillez-le.

- Mettez en place le bloc moteur (A) sur le réducteur (I5).

- Introduisez les aliments dans la cheminée et guidez-les a l'aide du
poussoir (I7). Ne jamais pousser les aliments avec vos doigts ou un
outil quelconque.

* Fouet multibrins (Selon modéle) : Fig. H & 12
- Assemblez le fouet multibrins (H2) avec le réducteur (H1).
- Placez le réducteur (H1) sur le bloc moteur (A).
- Vissez jusqu'a la butée.
- Aprés utilisation, dévissez le réducteur (H1) et retirer le fouet (H2).

NETTOYAGE B

e Toutes les piéces et accessoires de votre mixeur passent au lave vaisselle
a U'exception du bloc moteur (A), des réducteurs (F3, G3, H1, I5),
vous pouvez les nettoyer avec une éponge légérement humide.

e Déconnectez l'appareil de 'alimentation avant toutes opérations de net-
toyage.

e N'utilisez pas d'éponges abrasives ou d’objets contenant des parties mé-
talliques.

[



® Ne plongez jamais le bloc moteur (A1) dans l'eau. Essuyez-le avec un
chiffon sec ou a peine humide.

® En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes,
oranges...) frottez-les avec un chiffon imbibé d'huile alimentaire puis

procédez au nettoyage habituel. @
e Manipulez le couteau ou les lames avec précaution; ils sont extréme-

ment aiguisés.

RECETTES B

Pied mixeur Fig. 4 :

® Soupe de légumes :
500g de pommes de terre, 400g de carottes, 1 poireau, sel, poivre, 1.8L
d’eau. Faites cuire a la vapeur pendant 10 minutes. Mixez pendant 45 se-
condes.

¢ Mayonnaise :
Placez 1 jaune d’ceuf, 1 cuillére a soupe de moutarde, 1 cuillére a soupe
de vinaigre, sel, poivre, 25cL d'huile dans le gobelet 1L. Mixez pendant
15 secondes.

Mini hachoir 150mL (Selon modéle) Fig. E :
¢ Avec cet accessoire, vous pouvez hacher :

Ail, Fines herbes, Oignons.
60g de boeuf dénervé et découpé en cube de 1cm x 1cm x 1cm en 3 se-
condes.

Fouet Multibrins (Selon Modéle) Fig. H :

Blancs en neige.
4 blancs en 3 minutes.

Mini hachoir 450mL (Selon modéle) Fig. F :

e Avec cet accessoire, vous pouvez hacher :

Ail, Fines herbes, Oignons.
200g de boeuf dénervé et découpé en cube de 1cm x 1cm x 1cm en
10 secondes.

o



Maxi hachoir 600mL (Selon modéle) Fig. G :

¢ Avec cet accessoire, vous pouvez hacher :
Ail, Fines herbes, Oignons.
250g de boeuf dénervé et découpé en cube de 1cm x 1cm x 1cm en
15 secondes.

Bol multifonctions 2L (Selon modéle) Fig. I:
e Avec cet accessoire, vous pouvez hacher :

Viandes dénervée et découpée en cube de 1cm x 1cm x 1cm (5009 beeuf)
en une vingtaine de secondes, légumes, fromages, pain.

e Vous pouvez également hacher et trancher
jusqu’a 700g de légumes (carottes), du fromage etc...

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTI(_
FAIRE ?

o Vérifiez :
Que votre appareil est bien connecté au secteur.
Que le cordon est en bon état.
Votre appareil est équipé d’'une sécurité anti-surchauffe. Dans le cas
d’une surchauffe, votre appareil se coupera. Dans ce cas, laissez 'appa-
reil refroidir environ 20 minutes puis, reprenez votre utilisation.
Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?
Adressez-vous a un centre service agréé (voir liste dans le livret service).

ACCESSOIRE(S) I

e Vous pouvez vous procurer auprés de votre revendeur ou d'un centre
agrée (voir liste dans le livret service) les articles suivants :

Mini hachoir 150 mL : réf MS_0695652.

Avec cet accessoire, vous pourrez hacher 60g de beeuf en 3 secondes.
Mini hachoir 450mL : réf MS_0695653.

Avec cet accessoire, vous pourrez hacher 200g de beeuf en 10 secondes.
Maxi hachoir 600mL : réf MS_0695654.

Avec cet accessoire, vous pourrez hacher 250g de beeuf en 15 secondes.

©



Participons a la protection de l'environnement !

@® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son
traitement soit effectué. @



Thank you for choosing an appliance from the MOULINEX range, exclu-
sively designed for preparing food and domestic use.

DESCRIPTION (FIG. 1)

A Motor unit
B Speed start buttons
B1 Speed 1
B2 Speed 2
C Mixer shaft (plastic or metal
depending on model)
D 0.8L jug
D1 Lid (depending on model)
E Mini chopper 150mL (depend-
ing on model)
E1 Bowl
E2 Blades
E3 Inner cover
E4 Lid
F Mini chopper 450mL (depend-
ing on model)
F1 Bowl
F2 Blades
F3 Cover
G Maxi chopper 600mL (depend-
ing on model)
G1 Bowl
G2 Blades
G3 Cover

SAFETY INSTRUCTIONS

H Multi-strand whisk

H1 Reducer

H2 Whisk

Multi-function 2L bowl (de-

pending on model)

I1 Bowl

12 Spindle

I3 Blades

I4 Lid

I5 Reducer

16 Release button

17 Food pusher

I8 Disc or blade A (depending
on model)

19 Disc or blade H (depending
on model)

110Disc holder (depending on
model)

—

¢ Before using your appliance for the first time, carefully read these
instructions for use: Moulinex cannot accept any responsibility for

inappropriate use.

® Make sure that the power that your appliance uses matches that of your

electrical supply system.

Any error in connection will negate the guarantee.

o



e This product has been designed for domestic use only. Any commercial
use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

e Always unplug the appliance when you have finished using it and when
you are cleaning it.

® Do not use the appliance if it is not working properly or if it has been
damaged. In this case, contact an authorised service centre (see the list
in the service booklet). @

e All maintenance other than cleaning and everyday upkeep by the cus-
tomer must be performed by an authorised service centre.

e Do not touch any moving parts (blades, etc.). FIG 3

® Do not touch the blades of the mixer shaft (C) even when it is stopped,
it is extremely sharp. FIG 3

e Handle the blades (E2, F2, G2, I3) of the choppers with care, they are
extremely sharp.

e Do not immerse the appliance, power cord or plug in any liquid.

e Ensure that long hair is tied back and that any scarves or ties do not
come into contact with the moving parts of your appliance.

® Do not leave the power cord hanging within reach of children.

® Do not allow children to use the appliance unless they are supervised.

¢ Do not leave the power cord close to or in contact with the hot parts of
the appliance, near a source of heat or a sharp angle.

¢ Do not use the appliance if the power cord or plug have been damaged.
To avoid all danger, have them replaced by an authorised service centre
(see the list in the service booklet).

e For your safety, only use spare parts and accessories that are approved
for your appliance.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

e If your appliance "jams" during processing, switch it off and check
that the accessory used is not overloaded with ingredients. Carefully
remove the ingredients obstructing the blades.

e Your appliance is equipped with a device to protect against over-
heating. If your appliance overheats, it will switch itself off. Leave
it to cool down for about 20 minutes then start using it again.

®



e Switch off the appliance and unplug it from the electrical power supply
before changing the accessories or handling the parts which move when
in operation.

USING THE APPLIANCE B

e Before using your appliance for the first time, clean the accessories using
warm water and washing-up liquid. Rinse and dry them carefully.

e Ensure that your work top is stable and dry.

e Place the ingredients in a container that is tall enough to avoid splash-
ing.

® Do not fill the cup to more than 500 ml (18 fl 0z) to avoid splashing.

® Mixer shaft: FIG 4 & 1

- Screw the blender shaft (C) onto the motor unit (A), and ensure that the
shaft is screwed on completely before plugging in the appliance. FIG 4

- Insert the blender shaft (C) halfway down into the container and press
the speed start button (B1 or B2). The preparation must at least cover
the hand blender head to ensure efficient operation of the appliance.

IMPORTANT: Do not operate the appliance when empty.

- Before mixing hot preparations, remove the container from the heat
source. For best results, there is no need to move the blender shaft
around in the preparation. Instead insert the shaft in the centre of the
container with the blender head submerged halfway down in the food.
FIG 6

- For stringy ingredients (leeks, celery, etc.), clean the shaft regularly
during the preparation, ensuring that you follow the safety instruc-
tions for dismantling and cleaning the appliance.

- When making fruit-based preparations, slice the fruit and remove the
cores and any stones beforehand.

- Do not use the appliance to prepare hard ingredients (sugar, choco-
late, coffee, etc.).

® Mini chopper 150mL (depending on model): FIGE & 7

- Fit the blades (E2) onto the drive pin of the bowl (E1).
- Place the ingredients in the bowl (E1) then fit the inner cover (E3)
then the lid (E4).

)



- Fit the motor unit (A) onto the lid (E4).

- Plug in the motor unit (A) and press the speed start button (B1 or B2)
and process food.

- Remove the motor unit (A) then the lid (E4) then the inner cover (E3).

- Remove the blades (E2), holding it by its plastic part.

- After use, remove the ingredients.

- Do not operate this accessory when empty or for more than 10 sec- @
onds.

® Mini chopper 450mL (depending on model): FIG F & 8
- Fit the blades (F2) onto the drive pin of the bowl (F1).
- Place the ingredients in the bowl (F1) then fit the cover (F3).
- Fit the motor unit (A) onto the cover (F3).
- Plug in the motor unit (A) and press the speed start button (B1 or B2).
- Remove the motor unit (A) then the cover (F3).
- Remove the blades (F2) holding it by its plastic part.
- After use, remove the ingredients.
- Do not operate this accessory when empty.

e Maxi chopper 600mL (depending on model): FIG G & 9
- Fit the blades (G2) onto the drive pin of the bowl (G1).
- Place the ingredients in the bowl (G1) then fit the cover (G3).
- Fit the motor unit (A) onto the cover (G3).
- Plug in the motor unit (A) and press the speed start button (B1 or B2).
- Remove the motor unit (A) then the cover (G3).
- Remove the blades (G2) holding it by its plastic part.
- After use, remove the ingredients.
- Do not operate this accessory when empty.

¢ Multi-function 2L bowl (depending on model): Fig I
Allows you to prepare from 150 to 500 g - Volume of bowl: 2 litres.
1) Mincing and chopping Fig 10:
- Place the spindle (I2) in the centre of the bowl (I1).
- Fit the blades (I3) onto the spindle (I2).
- Fit the reducer (I5) onto the lid (I4).
- Fit and lock the cover in place.
- Fit the motor unit (A) onto the reducer (I5).

o



In 15 to 20 seconds, you can mince or chop 150 to 500 g of ingredients:
hard ingredients (cheese, dry fruits), hard vegetables (carrots, celery,
etc.), soft vegetables (onions, spinach, etc.), raw and cooked meat (with
bones and sinew removed and diced into 1 cm cubes), raw or cooked
fish. Do not chop or mince ingredients that are too hard (ice, sugar) or
which need to be finely ground (wheat, coffee, hard spices).

2) Grating and slicing Fig 11:

- Place the spindle (I2) in the centre of the bowl (I1).

- Fit the disc (I8) onto the spindle (I2).

- Fit the reducer (I5) onto the lid (I4) and lock it in place.

- Fit the motor unit (A) onto the reducer (I5).

- Insert the ingredients into the tube and guide them with the food
pusher (I7). Do not push the ingredients with your fingers or any
other tool.

® Multi-strand whisk (depending on model): Fig H & 12
- Fit the multi-strand whisk (H2) onto the reducer (H1).
- Fit the reducer (H1) onto the motor unit (A).
- Turn until it is locked in place.
- After use, unscrew the reducer (H1) and remove the whisk (H2).

CLEANING B

e All of the parts and accessories of your mixer can be cleaned in the dish-
washer except for the motor unit (A) and the reducers (F3, G3, H1,
I5), they can only be cleaned with a damp sponge.

e Unplug the appliance from the electrical power supply before cleaning.

e Do not use abrasive scourers or objects containing metal parts.

® Do not immerse the motor unit (A1) in water. Wipe it clean with a dry
or slightly damp cloth.

e If your accessories are discoloured by food (carrots, oranges, etc.) rub
them with a cloth soaked in cooking oil and then clean them as usual.

e Handle the blades with care; they are extremely sharp.

©



RECIPES B
Mixer shaft FIG 4:
¢ Vegetable soup:
500g potatoes, 400g carrots, 1 leek, salt, pepper, 1.8L water.
Cut vegetables into 25 mm pieces. Boil for 10-15 minutes or until soft.
Process for about 45 seconds or until smooth.
Mix for 45 seconds. @
® Mayonnaise:
Place 1 egg yolk, 1 tablespoon mild mustard, 1 tablespoon wine vinegar,
salt, pepper, 250 ml olive or sunflower oil in a 1L jug.
Mix for 15 seconds.
Tip: All the ingredients should be at room temperature.
Mini chopper 150mL (depending on model) FIG E:
e With this accessory, you can mince or chop:
Garlic, Fresh herbs, Onions.
60g of beef with the sinew removed cut into 1 cm square cubes in
3 seconds.

Multi-strand whisk (depending on model) Fig. H:
Whisked egg whites.
4 egg whites in 3 minutes.

Mini chopper 450mL (depending on model) FIG F:

e With this accessory, you can mince or chop:
Garlic, Fresh herbs, Onions.
200g of beef with the sinew removed cut into 1 cm square cubes in 10
seconds.

Maxi chopper 600mL (depending on model) FIG G:

e With this accessory, you can mince or chop:
Garlic, Fresh herbs, Onions.
250g of beef with the sinew removed cut into 1 cm square cubes in 15
seconds.

o



Multi-function bowl 2L (depending on model) FIG I:
e With this accessory, you can mince or chop:

Meat with the sinew removed cut into 1 cm square cubes (5009 beef) in
around 20 seconds, vegetables, cheese, bread.

® You can also chop, mince or slice
up to 700g of vegetables (carrots), cheese, etc...

IF YOUR APPLIANCE WILL NOT -
SHOULD YOU DO?
e Check:
That your appliance is plugged in correctly to the mains.
That the power cord is in good condition.
Your appliance is equipped with a device to protect against overheating.
If your appliance overheats, it will switch itself off. In this case, leave
it to cool down for about 20 minutes then start using it again.

Your appliance will still not work?
Contact an authorised service centre (see the list in the service booklet).

HELPLINE:

If you have any product problems or queries, please contact our Customer
Relations Team first for expert help and advice:

0845 602 1454 - UK
(01) 677 4003 - Ireland

or consult our website - www.moulinex.co.uk

ACCESSORIES B

® You can purchase the following accessories from your dealer or an au-
thorised service centre (see the list in the service booklet):

Mini chopper 150 ml: ref MS_0695652.

With this accessory, you can mince 60g beef in 3 seconds.
Mini chopper 450ml: ref MS_0695653.

With this accessory, you can mince 200g beef in 10 seconds.

@



Maxi chopper 600ml: ref MS_0695654.
With this accessory, you can mince 2509 beef in 15 seconds.

Environment protection first !

E ® Your appliance contains valuable materials which can be

recovered or recycled. @
mmmm ~ leave it at a local civic waste collection point.



Wir freuen uns, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Moulinex-Gerates ent-

schieden haben.

Bitte bedenken Sie, dass dieses Gerat ausschlieRlich der Zubereitung von Spei-
sen dient und nur fiir den Hausgebrauch im Gebdudeinneren bestimmt ist.

BESCHREIBUNG (ABB. 1)

A Motorblock
B Einschalttasten
B1 Stufe 1
B2 Stufe 2
C MixfuB (je nach Modell aus
Kunststoff oder Metall)
D Mixkrug 0,8 L
D1 Deckel (je nach Modell)
E Mini-Zerkleinerer 150 ml (je
nach Modell)
E1 Schiissel
E2 Messer
E3 Gegendeckel
E4 Deckel
F Mini-Zerkleinerer 450 ml (je
nach Modell)
F1 Schiissel
F2 Messer
F3 Deckel mit Getriebe
G Maxi-Zerkleinerer 600 ml (je
nach Modell)
G1 Schiissel
G2 Messer
G3 Deckel mit Getriebe

SICHERHEITSHINWEISE

H Quirl

—

H1 Getriebe

H2 Schneebesen

Multifunktions-Schiissel 2 L (je

nach Modell)

11 Schiissel

12 Spindel

I3 Messer

14 Deckel

I5 Getriebe

16 Auswurftaste

17 Stopfer

I8 Scheibe oder Schneide A (je
nach Modell)

19 Scheibe oder Schneide H (je
nach Modell)

110Schneidenhalter (je nach Mo-
dell)

e Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerdts aufmerksam durch: bei unsachgemdRem Gebrauch ent-
gegen der Gebrauchsanweisung iibernimmt der Hersteller keine Haf-

tung.
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e {berpriifen Sie, dass die Betriebsspannung Ihres Gerits mit der Spannung
Threr Elektroinstallation tibereinstimmt.

Bei falschem Anschluss erlischt die Garantie.

e Thr Gerdt ist ausschlieflich fiir den Hausgebrauch und den Betrieb in ge-
schlossenen Raumen bestimmt.

e Ziehen Sie nach der Benutzung, vor jedem Wechseln des Zubehrs und vor
der Reinigung den Netzstecker.

e Das Gerdt darf nicht benutzt werden, wenn es nicht richtig funktioniert
oder beschadigt wurde. Wenden Sie sich in diesem Fall an ein autori-
siertes Servicecenter (siehe Liste im Serviceheft). @

e Alle Eingriffe, die liber die Reinigung und die normale Pflege durch den
Kunden hinausgehen, miissen von einem autorisierten Servicecenter vor-
genommen werden.

e Beriihren Sie keine Teile, die sich in Bewegung befinden (Messer...).
ABB. 3

e Fassen Sie das Messer des MixfulRes (C) selbst bei Stillstand nicht an, da
es ausgesprochen scharf ist. ABB. 3

® Gehen Sie vorsichtig mit den Messern (E2, F2, G2, I3) der Zerkleinerer
und den Schneidscheiben um, sie sind ausgesprochen scharf.

e Tauchen Sie das Gerdt, das Stromkabel und den Stecker nicht ins Wasser
oder sonstige Fliissigkeiten.

e Lassen Sie das Stromkabel nicht in Reichweite von Kindern herunter-
hangen.

e Lassen Sie Kinder das Gerdt nicht unbeaufsichtigt in Betrieb nehmen.

e Das Stromkabel darf nicht in die Nahe der sich drehenden oder scharfen
Teile des Gerdtes geraten oder mit ihnen in Berlihrung kommen; es muss
von Hitzequellen und scharfen Kanten fern gehalten werden.

e Wenn das Stromkabel oder der Stecker beschddigt sind, darf das Gerat
nicht benutzt werden. Um jedwede Gefahr auszuschlieRen, muss das
Stromkabel in einem autorisierten Servicecenter ausgetauscht werden
(siehe Liste im Serviceheft).

e Verwenden zu Ihrer eigenen Sicherheit nur fiir Ihr Gerdt geeignete Zu-
behor- und Ersatzteile.

e Dieses Gerdt darf nicht von Personen (inbegriffen Kindern) mit einge-
schrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten be-
nutzt werden. Das Gleiche gilt fiir Personen, die keine Erfahrung mit dem
Gerdt besitzen oder sich mit ihm nicht auskennen, auRer wenn sie von
einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt werden
oder von dieser mit dem Gebrauch des Gerdtes vertraut gemacht wurden.
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e Kinder miissen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerdt spie-
len.

e Wenn Ihr Gerdt wahrend der Zubereitung der Speisen ,blockiert”,
muss es ausgeschaltet und ausgesteckt werden, um zu iiberpriifen,
ob das Zubehor nicht durch Lebensmittel blockiert ist. Entfernen Sie
in diesem Fall die feststeckenden Lebensmittel und gehen Sie dabei
vorsichtig mit den Messern um. Das Gerat darf nicht auf dem Mixfu
abgestellt werden. Verwenden Sie den Mixfu3 nie in heiRem Fett.
(Spritz und Verbrennungsgefahr). Vorsicht beim Umgang mit heiRen
Speisen.

e Lassen Sie lange Haare, Schals, usw. wihrend des Gebrauchs nicht
iiber dem Gerdt hangen.

e Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose. Verwenden
Sie ein Verldngerungskabel nur dann, wenn es in ordnungsgemaRem
Zustand ist. .

e Das Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Wenn das
Gerat iiberhitzt, schaltet es sich automatisch aus. Lassen Sie es in
diesem Fall 20 Minuten lang abkiihlen und nehmen Sie es anschlie-
Rend wieder in Betrieb.

INBETRIEBNAHME / GEBRAUCH "y

® Reinigen Sie die Zubehdrteile vor der ersten Inbetriebnahme mit Wasser
und etwas Spiilmittel. Spiilen Sie sie und trocknen Sie sie sorgfaltig ab.

e Die Arbeitsflache muss stets hygienisch sauber sein.

e Geben Sie die Lebensmittel in ein Gefdl, das hoch genug ist, um Sprit-
zer zu vermeiden.

e Der Mixkrug darf hochstens bis zu 500 ml (15 0z) befiillt werden, um
ein Herausspritzen des Inhalts zu vermeiden.

e MixfuRR: ABB. 4 - 1
- Schrauben Sie den Mixfuld (C) auf den Motorblock (A) und versichern
Sie sich, dass der MixfuR fest und bis zum Anschlag angeschraubt ist.
SchlieRen Sie das Gerdt an. ABB. 4
- Tauchen Sie den MixfuR (C) bis zum Boden des GefaRes ein und driicken
Sie den Einschaltknopf (B).

VORSICHT: - Nehmen Sie das Gerdt nie leer in Betrieb.
- Beim Mixen von heillen Zubereitungen muss das KochgefaR von der
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Hitzequelle genommen werden. Es ist nicht nétig, den Mixfuld bei der
Zubereitung der Speisen hin- und her zu bewegen, da dies die Wirk-
samkeit des Gerdts nicht erhoht. Belassen Sie ihn auf halber Hohe in
der Mitte des Behilters. ABB. 6

- Bei der Zubereitung von faserigen Lebensmitteln (Lauch, Sellerie, etc.)
muss der Mixfu® regelmaRig gereinigt werden. Beachten Sie dabei die
Sicherheitsanweisungen beziiglich der Demontage und Reinigung des
Gerats.

- Zur Zubereitung von Friichten miissen diese vorher klein geschnitten @
und entkernt werden.

- Verwenden Sie den Mixer nicht fiir Zubereitungen aus harten Lebens-
mitteln (Zucker, Schokolade, Kaffee).

* Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach Modell): ABB. E - 7

- Setzen Sie das Messer (E2) auf die Achse der Schiissel (E1).

- Geben Sie die Lebensmittel in die Schiissel (E1) und setzen Sie den Ge-
gendeckel (E3) und den Deckel (E4) auf dieselbe.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Deckel (E4).

- SchlieBen Sie den Motorblock (A) an und driicken Sie die Einschalt-
taste (B1 oder B2)

- Nach der Zubereitung:

- Nehmen Sie erst den Motorblock (A) und dann den Deckel (E4) und den
Gegendeckel (E3) ab.

- Nehmen Sie das Messer (E2) ab und fassen Sie es dabei an seinen
Kunststoffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des Gerdts die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehorteil nicht leer oder langer als 10 Se-
kunden in Betrieb.

® Mini-Zerkleinerer 450 ml (je nach Modell): ABB. F - 8

- Setzen Sie das Messer (F2) auf die Achse der Schiissel (F1).

- Geben Sie die Lebensmittel in die Schiissel (F1) und setzen Sie den De-
ckel (F3) darauf.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Deckel (F3).

- SchlieRRen Sie den Motorblock (A) an und driicken Sie den Einschalt-
knopf (B1 oder B2).

- Nehmen Sie erst den Motorblock (A) und dann den Deckel (F3) ab.
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- Nehmen Sie das Messer (F2) ab und fassen Sie es dabei an seinen Kunst-
stoffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des Gerats die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehorteil nie leer in Betrieb.

Maxi-Zerkleinerer 600 ml (je nach Modell): ABB. G - 9

- Setzen Sie das Messer (G2) auf die Achse der Schiissel (G1).

- Geben Sie die Lebensmittel in die Schiissel (G1) und setzen Sie den
Deckel (G3) darauf.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Deckel (G3).

- SchlieRen Sie den Motorblock (A) an und driicken Sie den Einschalt-
knopf (B1 oder B2).

- Nehmen Sie erst den Motorblock (A) und dann den Deckel (G3) ab.

- Nehmen Sie das Messer (G2) ab und fassen Sie es dabei an seinen
Kunststoffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des Gerdts die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehorteil nie leer in Betrieb.

Multifunktions-Schiissel 21 (je nach Modell): Abb. I
MULTIFUNKTIONS-SCHUSSEL:
Zur Zubereitung von maximal 500 g - Volumen der Schiissel: 2 Liter.

1) Hacken Abb. 10:

- Setzen Sie die Spindel (I2) in die Mitte der Schissel (I1) ein.
- Setzen Sie das Messer (I3) auf die Spindel (I2).

- Stellen Sie das Getriebe (I5) auf den Deckel (I4).

- Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln Sie ihn.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf das Getriebe (I5).

Sie kdnnen in 15 bis 20 Sekunden 150 g bis 500 g Lebensmittel hacken:
harte Lebensmittel (Kdse, Trockenobst), hartes Gemiise (Karotten, Sel-
lerie, usw.), weiches Gemiise (Zwiebeln, Spinat,...), rohes und gekochtes
Fleisch (entbeint, ausgeldst und in 1cm?® groRe Wiirfel geschnitten),
rohen und gekochten Fisch. Hacken Sie keine allzu harten Produkte (Eis,
Zucker) und keine Produkte, die fein gemahlen werden miissen (Weizen,

Kaffee).
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2) Raspeln/Schneiden: Abb. 11:

- Setzen Sie die Spindel (I2) in die Mitte der Schiissel (I1) ein.

- Setzen Sie die Scheibe (I8) auf die Spindel (I2).

- Stellen Sie das Getriebe (I5) auf den Deckel (I4) und verriegeln Sie es.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf das Getriebe (I5).

- Geben Sie die Zutaten in den Einfiillstutzen und schieben Sie sie mit
dem Stopfer (I7) weiter. Schieben Sie die Zutaten nie mit Ihren Fin-
gern oder einem Utensil weiter.

® Quirl (je nach Modell): Abb. H - 12 @
- Stecken Sie den Quirl (H2) auf das Getriebe (H1).
- Bringen Sie das Getriebe (H1) auf dem Motorblock (A) an.
- Drehen Sie ihn bis zum Einrasten.
- Schrauben Sie das Getriebe (H1) nach dem Gebrauch ab und nehmen Sie
den Quirl (H2) ab.

REINIGUNG B

e Alle Teile und Zubehorteile Ihres Mixers konnen in der Spiilmaschine ge-
reinigt werden, mit Ausnahme des Motorblocks (A) und der Getrie-
beteile (F3, G3, H1, I5), die mit einem feuchten Schwamm gereinigt
werden.

e Das Gerdt muss vor ReinigungsmaRnahmen aller Art ausgesteckt werden.

e Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder Gegenstande mit Metall.

® Tauchen Sie den Motorblock (A1) niemals unter Wasser. Reiben Sie ihn
mit einem trockenen oder ganz leicht angefeuchteten Tuch ab.

e Wenn die Kunststoffteile des Gerdts durch Lebensmittel wie Karotten
oder Orangen eingefarbt wurden: Reiben Sie sie mit einem mit Speisedl
getrankten Tuch ab und reinigen Sie sie danach wie gewohnt.

® Gehen Sie vorsichtig mit dem Messer und den Schneiden um, da diese
ausgesprochen scharf sind.

REZEPTE B
MixfuB Abb. 4:
® Gemiisesuppe:

500g Kartoffeln, 400g Karotten, ¥> Stange Lauch, Salz, Pfeffer, 1,8 | Was-

@



ser.
10 Minuten im Dampf kochen.
45 Sekunden lang mixen.

e Mayonnaise:

Geben Sie 1 Eigelb, 1 Essloffel Senf, 1 Essloffel Essig, Salz, Pfeffer und
250 ml Ol in den 1-l-Mixbecher.
15 Sekunden lang mixen.

Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach Modell) Abb. E:
e Mit diesem Zubehdrteil konnen Sie folgende Lebensmittel hacken:

Knoblauch, Krauter, Zwiebeln.
60g ausgelostes und in 1cm grof3e Wiirfel geschnittenes Rindfleisch in
3 Sekunden.

Quirl (je nach Modell) FigH:
Eischnee.
4 EiweiR in 3 Minuten.

Mini-Zerkleinerer 450 ml (je nach Modell) Abb. F:
e Mit diesem Zubehdrteil konnen Sie folgende Lebensmittel hacken:
Knoblauch, Krauter, Zwiebeln.

200g ausgeldstes und in 1cm groRe Wiirfel geschnittenes Rindfleisch in
10 Sekunden.

Maxi-Zerkleinerer 600 ml (je nach Modell) Abb. G:
® Mit diesem Zubehdrteil konnen Sie folgende Lebensmittel hacken:
Knoblauch, Krauter, Zwiebeln.

250g ausgeldstes und in 1cm groRe Wiirfel geschnittenes Rindfleisch in
15 Sekunden.

Multifunktions-Schiissel 21 (je nach Modell) Abb. I:

e Mit diesem Zubehdrteil konnen Sie folgende Lebensmittel hacken:
Ausgeldstes und in 1 cm groRe Wiirfel geschnittenes Fleisch (500g Rind-
fleisch) in 20 Sekunden, Gemiise, Kdse, Brot.

- AulRerdem konnen Sie bis zu 700g Gemiise (Karotten), Kase, usw. hacken
und schneiden.
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DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT2 s

e (berpriifen Sie folgende Punkte:
Thr Gerdt ist ans Stromnetz angeschlossen.
Das Stromkabel befindet sich in gutem Zustand.
Das Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Wenn das Gerat
tiberhitzt, schaltet es sich automatisch aus. Lassen Sie es in diesem Fall
20 Minuten lang abkiihlen und nehmen Sie es anschlieRend wieder in
Betrieb.
Das Gerdt funktioniert immer noch nicht?
Wenden Sie sich in diesem Fall an ein autorisiertes Servicecenter (siehe
Liste im Serviceheft).

ZUBEHOR B )

® Bei Threm Fachhdndler und in den zugelassenen Servicecentern (siehe
Liste im Serviceheft) sind folgende Artikel erhaltlich:

Mini-Zerkleinerer 150 ml: Art.-Nr. MS_0695652.

Mit diesem Zubehdr kann man 60 gr Rindfleisch in 3 Sekunden klein ha-
cken.

Mini-Zerkleinerer 450 ml: Art.-Nr. MS_0695653.

Mit diesem Zubehor kann man 200 gr Rindfleisch in 10 Sekunden klein ha-
cken.

Maxi-Zerkleinerer 600 ml: Art.-Nr. MS_0695654.

Mit diesem Zubehdr kann man 250 gr Rindfleisch in 15 Sekunden klein ha-
cken.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

@® Ihr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet
werden konnen.

2 Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer
Stadt oder Gemeinde ab.

@
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Gracias por haber escogido un aparato de la gama MOULINEX exclusiva-
mente para preparar alimentos y para un uso doméstico

DESCRIPCION (FIG. 1) I
A Bloque motor G Maxipicadora de 600 ml (en
B Botones de puesta en marcha funcién del modelo)

B1 Velocidad 1 G1 Bol

B2 Velocidad 2 G2 Cuchilla

C Pie de la batidora (de plastico G3 Reductor
o de metal en funcién del mo-  HBatidor multihilos
delo) H1 Reductor

DVaso de 0,8 | H2 Batidor

D1 Tapadera (en funcién del mo- I Bol multifuncién de 2 L (en
delo) funcion del modelo)
E Minipicadora de 150 ml (en I1 Bol

sz 12 Accionador
funcién del modelo) .
E1 Bol 13 Cuchilla

E2 Cuchilla 14 Tapadera

I5 Reductor
E3 Contratapadera p
E4 Tapaderap 16 Botdn de desbloqueo

17 Empujador

F Minipicadora de 450 ml (en I8 Disco o cuchilla A (en fun-
funcién del modelo) cion del modelo)
F1 Bol 19 Disco o cuchilla H (en fun-
F2 Cuchilla cion del modelo)
F3 Reductor I10Portacuchillas (en funcion

del modelo)

CONSEJOS DE SEGURIDAD B

e Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar por pri-
mera vez el aparato: un uso no conforme con las instrucciones de
uso eximiria a MOULINEX de cualquier responsabilidad.

e Aseglrese de que la tensién de alimentacion del aparato se corresponde
efectivamente con la de la instalacion eléctrica.

Cualquier error en la conexion anulara la garantia.

e Su aparato esté disefiado Gnicamente para un uso doméstico en el inte-
rior de su hogar.
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® Desconecte el aparato una vez que termine de utilizarlo o cuando vaya
a limpiarlo.

e No utilice el aparato si éste no funciona correctamente o si esta dafiado.
En este caso, llévelo a un centro de servicio autorizado (consulte la lista
en el cuaderno de servicio).

e Cualquier intervencion por parte del cliente diferente de la limpieza y el
mantenimiento debera llevarse a cabo en un centro de servicio autorizado.

¢ No toque nunca las piezas en movimiento (cuchillas...). FIG 3

® No toque la cuchilla del pie de la batidora (C) incluso aunque no esté en
movimiento ya que estd muy afilada. FIG 3

e Manipule las cuchillas (E2, F2, G2, I3) de las picadoras con precaucion
ya que estan muy afiladas.

¢ No sumerja el aparato, el cable de alimentacion o la toma en agua o en
cualquier otro liquido.

¢ No deje el cable de alimentacion colgando al alcance de los nifios.

® No deje que los nifios utilicen el aparato sin vigilancia.

e El cable de alimentacion no debe estar nunca cerca o en contacto con
las partes calientes del aparato, cerca de una fuente de calor o sobre un
angulo vivo.

e En caso de que el cable de alimentacion o la toma estén dafiados no uti-
lice el aparato. Para evitar cualquier peligro, llévelos a cambiar a un cen-
tro de servicio autorizado (consulte la lista en el cuaderno de servicio).

e Por su seguridad, utilice nicamente accesorios y piezas de recambio
adaptados a su aparato.

e Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos
los nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean redu-
cidas, o por personas con falta de experiencia o de conocimientos, salvo
si éstas estan vigiladas por una persona responsable de su seguridad o
han recibido instrucciones relativas al uso del aparato.

e Se recomienda vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con
el aparato.

* En caso de que el aparato “se bloquee” durante una de sus prepara-
ciones, detenga el aparato, desconéctelo y asegiirese de que el ac-
cesorio utilizado no esta obstruido. Retire los alimentos que lo
bloquean y tenga mucho cuidado con las cuchillas.

e Su aparato esta equipado con una seguridad contra el sobrecalenta-
miento. En caso de sobrecalentamiento el aparato se cortara. Deje
enfriar el aparato durante aprox. 20 minutos y después vuelva a uti-
lizarlo normalmente.
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e Apague el aparato y desenchifelo antes de cambiar los accesorios o de
acercarse a las partes moviles.

PUESTA EN SERVICIO / USO B

e Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave los accesorios en agua
jabonosa. Aclérelos y séquelos cuidadosamente.

e Es importante que se asegure que la superficie de trabajo esta bien limpia.

® Ponga los alimentos en un recipiente lo suficientemente alto como para
evitar salpicaduras.

® No llene el vaso por encima de los 50 cl (15 0z) para evitar salpicaduras.

¢ Pie de la batidora: FIG 4 & 1

- Atornille el pie de la batidora (C) al bloque motor (A), asegirese de que
queda bien atornillado hasta el tope y a continuacion conecte el apa-
rato. FIG 4

- Sumerja el pie de la batidora (C) a media altura del recipiente y presione
el botdn de puesta en marcha (B1 o B2).

ATENCION: No ponga en marcha el aparato en vacio.

- Retire el recipiente de coccion de la fuente de calor para batir prepa-
raciones calientes. Para una mayor eficacia, no desplace el pie de la ba-
tidora por la preparacion. Déjelo a media altura y en el centro del
recipiente. FIG 6

- Para los alimentos fibrosos (puerros, apios, etc.), limpie el pie reqgu-
larmente durante la preparacion siguiendo las recomendaciones de se-
guridad para el desmontaje y la limpieza del producto.

- Para las preparaciones a base de fruta, corte y deshuese la fruta pre-
viamente.

- No utilice la batidora para preparaciones a base de alimentos duros
(azdcar, chocolate, café).

e Minipicadora de 150 ml (en funcion del modelo): FIG E & 7
- Coloque la cuchilla (E2) en el eje del bol (E1).
- Coloque los alimentos en el bol (E1) y a continuacién instale la con-
tratapadera (E3) y la tapadera (E4).
- Coloque el blogue motor (A) sobre la tapadera (E4).
- Conecte el blogue motor (A) y presione el botén de puesta en marcha
(B1 0 B2).
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- Retire el bloque motor (A), luego la tapadera (E4) y luego la contrata-
padera (E3).

- Retire la cuchilla (E2) manipulandola por la parte pléstica.

- Después de utilizar el aparato, retire los alimentos.

- No ponga a funcionar este accesorio en vacio o durante mas de 10
segundos.

* Minipicadora de 450 ml (en funcién del modelo): FIG F & 8

- Coloque la cuchilla (F2) en el eje del bol (F1).

- Coloque los alimentos en el bol (F1) y a continuacién instale la tapa-
dera (F3).

- Coloque el blogue motor (A) sobre la tapadera (F3).

- Conecte el blogue motor (A) y presione el botén de puesta en marcha
(B1 0 B2).

- Retire el bloque motor (A) y luego la tapadera (F3).

- Retire la cuchilla (F2) manipulandola por la parte pléstica.

- Después de utilizar el aparato, retire los alimentos.

- No ponga en marcha este accesorio en vacio.

* Maxipicadora de 600 ml (en funcién del modelo): FIG G & 9

- Coloque la cuchilla (G2) en el eje del bol (G1).

- Coloque los alimentos en el bol (G1) y a continuaci6n instale la tapa-
dera (G3).

- Coloque el blogue motor (A) sobre la tapadera (G3).

- Conecte el bloque motor (A) y presione el botén de puesta en marcha
(B1 0 B2).

- Retire el bloque motor (A) y luego la tapadera (G3).

- Retire la cuchilla (G2) manipulandola por la parte pléstica.

- Después de utilizar el aparato, retire los alimentos.

- No ponga en marcha este accesorio en vacio.

* Bol multifuncién de 2 L (en funcion del modelo): FIG I
Le permite preparar como maximo de 150 a 500 g - Volumen del bol: 2
litros.

1) Picar FIG 10:
- Coloque el accionador (I2) en el centro del bol (I1).
- Coloque la cuchilla (I3) sobre el accionador (12).
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- Coloque el reductor (I5) sobre la tapadera (14).
- Coloque y bloquee la tapadera.
- Coloque el blogue motor (A) sobre el reductor (I5).

Puede picar de 150 a 500 g de alimentos entre 15 y 20 segundos: pro-
ductos duros (quesos, frutos secos), verduras duras (zanahorias, apio,
etc.), verduras tiernas (cebollas, espinacas...), carnes crudas y cocinadas
(deshuesadas, sin nervios y cortadas en dados de 1 cm?), pescados cru-
dos o cocinados. No pique productos demasiado duros (helado, azlcar)
0 que precisen una molienda fina (trigo, café).

2) Rallar/cortar FIG 11:

- Coloque el accionador (I2) en el centro del bol (I1).

- Coloque el disco (I8) sobre el accionador (I2).

- Coloque el reductor (I5) sobre la tapadera (14) y bloquéela.

- Coloque el blogue motor (A) sobre el reductor (I5).

- Introduzca los alimentos por la chimenea y guielos con el empujador
(I7). No empuje nunca los alimentos con los dedos o con cualquier
herramienta.

e Batidor multihilos (en funcion del modelo): Fig H & 12
- Monte el batidor multihilos (H2) con el reductor (H1).
- Coloque el reductor (H1) sobre el bloque motor (A).
- Atornille hasta el tope.
- Después de utilizarlo, desatornille el reductor (H1) y retire el batidor
(H2).

LIMPIEZA B

® Todas las piezas y accesorios de sus batidores pueden lavarse en el la-
vavajillas excepto el bloque motor (A) y los reductores (F3, G3, H1, I5)
que puede limpiar con una esponja ligeramente humedecida.

¢ Desenchufe el aparato antes de proceder a cualquier operacién de lim-
pieza.

e Atencion al manipular las cuchillas ya que estan muy afiladas.

e No utilice esponjas abrasivas u objetos que contengan partes metalicas.

¢ No sumerja nunca el bloque motor (A1) en el agua. Limpielo con un pafio
seco o ligeramente humedecido.
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® En caso de coloracién de los accesorios por los alimentos (zanahorias, na-
ranjas...) frotelos con un pafio humedecido con aceite alimentario y a
continuacion limpielos normalmente.

RECETAS B
Pie de la batidora FIG 4:
¢ Sopa de verduras:
500 g de patatas, 400 g de zanahorias, 1 puerro, sal, pimienta, 1,8 | de
agua.
Cueza al vapor durante 10 minutos. @
Bata durante 45 segundos
* Mayonesa:
Ponga 1 yema de huevo, 1 cucharada sopera de mostaza, 1 cucharada so-
pera de vinagre, sal, pimienta, 25 cl de aceite en el vaso de 1 L.
Bata durante 15 segundos.

Minipicadora de 150 ml (en funcion del modelo) FIG E:
e Con este accesorio podra picar:

Ajo, finas hierbas, cebolla.
60 g de carne de ternera sin nervio y cortada en trozos de 1 cm x 1 cm
x 1 cm en 3 segundos.

Batidora de varilla (en funcion del modelo) Fig H:

Claras a punto de nieve.
4 claras en 3 minutos.

Minipicadora de 450 ml (en funcion del modelo) FIG F:
¢ Con este accesorio podra picar:

Ajo, finas hierbas, cebolla.
200 g de carne de ternera sin nervio y cortada en trozos de 1 cm x 1 cm
x 1 cm en 10 segundos.

Maxipicadora de 600 ml (en funcién del modelo) FIG G:
e Con este accesorio podra picar:

Ajo, finas hierbas, cebolla.
250 g de carne de ternera sin nervio y cortada en trozos de 1 cm x 1 cm
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x 1 cm en 15 segundos.

Bol multifuncién de 2 | (en funcién del modelo) FIG I:
e Con este accesorio podra picar:

Carnes sin nervio y cortadas en trozos de 1 cm x 1 cm x 1 ¢cm (500 g de
ternera) en unos veinte sequndos, verduras, quesos, pan.

También puede picar y cortar hasta 700 g de  verduras (zanahorias),
queso, etc.

¢QUE HACER SI SU APARATO NO"FUNCIONAZEED

® Aseglrese de:
Que el aparato esta bien conectado a la corriente.
Que el cable estéa en buen estado.
Su aparato esté equipado con una seguridad contra el sobrecalenta-
miento. En caso de sobrecalentamiento el aparato se cortara. En este
caso, deje enfriar el aparato durante aprox. 20 minutos y después vuelva
a utilizarlo normalmente.
¢Su aparato sigue sin funcionar?
Llévelo a un centro de servicio autorizado (consulte la lista en el cua-
derno de servicio).

ACCESORIO(S) e

® Puede adquirir en su distribuidor o en un centro autorizado (consulte la
lista en el cuaderno de servicio) los siguientes articulos:

Minipicadora de 160 ml: ref MS_0695652.

Con este accesorio podra picar 60 g de ternera en 3 segundos.
Minipicadora de 450 ml: ref MS_0695653.

Con este accesorio podra picar 200 g de ternera en 10 segundos.
Maxipicadora de 600 ml: ref MS_0695654.

Con este accesorio podra picar 250 g de ternera en 15 segundos.



iParticipemos en la proteccion del medio ambiente!

® El aparato contiene numerosos materiales valorizables o
reciclables.
mmmm < Llévelo a un punto de recogida para que realice su tratamiento.

[ES)



Complimenti per avere scelto un apparecchio della gamma MOULINEX
esclusivamente per la preparazione di alimenti e destinata ad un uso do-

mestico.

DESCRIZIONE (FIG. 1)

A Blocco motore
B Pulsanti di avvio
B1 Velocita 1
B2 Velocita 2
C Frullatore a immersione (in
plastica o in metallo, secondo
il modello)
D Bicchiere da 0,8L
D1 Coperchio (secondo il mo-
dello)
E Mini tritatutto 150 ml (se-
condo il modello)
E1 Ciotola
E2 Lama
E3 Controcoperchio
E4 Coperchio
F Mini tritatutto 450 ml (se-
condo il modello)
F1 Ciotola
F2 Lama
F3 Riduttore

G Maxi tritatutto 600 ml (se-
condo il modello)
G1 Ciotola
G2 Lama
G3 Riduttore
H Fruste multifilo
H1 Riduttore
H2 Frusta
Ciotola multifunzioni 2L (se-
condo il modello)
I1 Ciotola
I2 Cilindro guida
I3 Lama
14 Coperchio
I5 Riduttore
16 Pulsante di shlocco
17 Pressatore
I8 Disco o lama A (secondo il
modello)
19 Disco o lama H (secondo il
modello)
I10Porta-lama (secondo il mo-
dello)

—

AVVERTENZE PER LA SICUREZZAT

e Al primo utilizzo dell'apparecchio, leggere attentamente le istru-
zioni per l'uso : un utilizzo non conforme alle istruzioni per l'uso
solleva MOULINEX da qualsiasi responsabilita.

e Verificare che il voltaggio dell'apparecchio corrisponda a quello dell'im-

pianto elettrico utilizzato.

Eventuali errori di collegamento annullano la garanzia.
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® Questo apparecchio & esclusivamente destinato ad un uso domestico e
all'interno dell'abitazione.

e Scollegare l'apparecchio dalla presa elettrica al termine di ogni utilizzo
e durante la pulizia.

e Non utilizzare l'apparecchio qualora non funzioni correttamente o sia
stato danneggiato. In questo caso, rivolgersi presso un Centro Assistenza
autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di istruzioni).

e Qualsiasi intervento diverso dalla pulizia e dalla manutenzione abituale
a cura del cliente deve essere effettuato da un Centro Assistenza auto-
rizzato.

e Non toccare mai le parti in movimento (lame, ...). FIG. 3

® Non toccare la lama del frullatore a immersione (C), neanche quando &
ferma, poiché & molto affilata. FIG. 3

e Maneggiare le lame (E2, F2, G2, I3) dei tritatutto con precauzione, sono
estremamente affilate.

® Non immergere mai l'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina
nell'acqua o in qualsiasi altro liquido.

¢ Non lasciare il cavo di alimentazione alla portata dei bambini.

¢ Non lasciare che i bambini utilizzino l'apparecchio senza sorveglianza.

e Tenere sempre il cavo di alimentazione lontano dai componenti caldi del-
['apparecchio, da fonti di calore o da spigoli aguzzi.

e Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, non utilizzare
l'apparecchio. Al fine di evitare rischi, chiederne obbligatoriamente la so-
stituzione presso un Centro Assistenza autorizzato (consultare l'elenco
nel libretto di istruzioni).

e Per la vostra sicurezza, utilizzare esclusivamente accessori e componenti
adatti al modello dell'apparecchio acquistato.

e |'utilizzo di questo apparecchio non & previsto per persone (bambini
compresi) le cui capacita fisiche, sensoriali o mentali siano sminuite o
per persone prive di esperienza o conoscenza del prodotto, tranne nel
caso in cui abbiano usufruito, con l'ausilio di una persona responsabile
della loro incolumita, di sorveglianza o di istruzioni preliminari relative
all'uso dell’apparecchio.

e Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con l'apparecchio.

e Se l'apparecchio “si blocca” durante l'uso, spegnerlo, scollegarlo
dalla presa di corrente e verificare che l'accessorio utilizzato non sia
ostruito. Rimuovere gli alimenti che lo intasano facendo molta at-
tenzione alle lame.

e L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza anti-surriscal-
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damento. In caso di surriscaldamento, l'apparecchio si arrestera. La-
sciare raffreddare l'apparecchio per circa 20 minuti, quindi ripren-
dere il normale utilizzo.

e Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dalla corrente elettrica prima di
cambiare gli accessori o di toccare le parti che sono mobili durante il
funzionamento.

AVVIO / UTILIZZO B

e Al primo utilizzo, pulire gli accessori con acqua saponata. Sciacquare e
asciugare con cura.

e Assicurarsi che il piano di lavoro utilizzato sia ben pulito.

e Versare gli alimenti in un recipiente sufficientemente alto, in modo da
evitare schizzi.

e Non riempire il bicchiere oltre 50 CL (15 0z) per evitare schizzi.

* Frullatore a immersione : FIG. 4 & 1
- Awvitare il frullatore a immersione (C) sul blocco motore (A), assicurarsi
che il cilindro sia inserito fino in fondo, quindi collegare l'apparecchio
alla presa di corrente. FIG. 4
- Immergere il frullatore a immersione (C) fino a meta del recipiente e
premere il pulsante di avvio (B1 o B2).
ATTENZIONE : Non far funzionare l'apparecchio a vuoto.

- Rimuovere il recipiente di cottura dalla fonte di calore per frullare pre-
parati caldi. Anche spostando il frullatore a immersione durante la pre-
parazione non si otterranno risultati migliori. Lasciarlo invece a meta
altezza e al centro del recipiente. FIG. 6

- Per gli alimenti filamentosi (pere, sedano, ecc...), pulire regolarmente
il frullatore a immersione durante la preparazione seguendo accurata-
mente le indicazioni di sicurezza di smontaggio e pulizia del prodotto.

- Per preparati a base di frutta, tagliare e denocciolare i frutti prima di
iniziare la preparazione.

- Non utilizzare il frullatore per preparazioni a base di alimenti duri (zuc-
chero, cioccolato, caffé).

e Mini Tritatutto 150 ml (secondo il modello): FIG. E & 7

- Posizionare la lama (E2) sull'asse della ciotola (E1).
- Versare gli alimenti nella ciotola (E1), posizionare il controcoperchio
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(E3) e quindi il coperchio (E4).

- Inserire il blocco motore (A) sul coperchio (E4).

- Collegare il blocco motore (A) alla presa di corrente e premere il pul-
sante di avvio (B1 o B2).

- Rimuovere il blocco motore (A), il coperchio (E4) e quindi il controco-
perchio (E3).

- Rimuovere la lama (E2) avendo cura di maneggiarla dalla parte in pla-
stica.

- Dopo l'utilizzo, mettere da parte gli alimenti.

- Non far funzionare questo accessorio a vuoto o per pill di 10 se-
condi di sequito.

® Mini tritatutto 450 ml (secondo il modello): FIG. F & 8

- Posizionare la lama (F2) sull'asse della ciotola (F1).

- Versare gli alimenti nella ciotola (F1), quindi posizionare il coperchio
(F3).

- Inserire il blocco motore (A) sul coperchio (F3).

- Collegare il blocco motore (A) alla presa di corrente e premere il pul-
sante di avvio (B1 o B2).

- Rimuovere il blocco motore (A), quindi il coperchio (F3).

- Rimuovere la lama (F2) avendo cura di maneggiarla dalla parte in pla-
stica.

- Dopo l'utilizzo, mettere da parte gli alimenti.

- Non far funzionare questo accessorio a vuoto.

e Maxi Tritatutto 600 ml (secondo il modello): FIG. G & 9

- Posizionare la lama (G2) sull'asse della ciotola (G1).

- Versare gli alimenti nella ciotola (G1), quindi posizionare il coperchio
(G3).

- Inserire il blocco motore (A) sul coperchio (G3).

- Collegare il blocco motore (A) alla presa di corrente e premere il pul-
sante di avvio (B1 o B2).

- Rimuovere il blocco motore (A), quindi il coperchio (G3).

- Rimuovere la lama (G2) avendo cura di maneggiarla dalla parte in pla-
stica.

- Dopo l'utilizzo, mettere da parte gli alimenti.

- Non far funzionare questo accessorio a vuoto.
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¢ Ciotola multifunzioni 2L (secondo il modello): Fig. I
Consente di effettuare preparazioni da 150 a 500 g al massimo - Volume
della ciotola : 2 litri.

1) Tritare FIG 10

- Posizionare il cilindro guida (I2) al centro della ciotola (I1).
- Inserire la lama (I3) sul cilindro guida (I2).

- Posizionare il riduttore (I5) sul coperchio (I4).

- Posizionare e chiudere il coperchio.

- Inserire il blocco motore (A) sul riduttore (I5).

E possibile tritare da 150 a 500 g di alimenti in 15 - 20 secondi : pro-
dotti duri (formaggi, frutta secca), verdure dure (carote, sedano, ecc...),
verdura tenera (cipolle, spinaci,...), carne cruda e cotta (senza ossi né
nervi e tagliata in dadi da 1cm?®), pesce crudo o cotto. Non tritare pro-
dotti troppo duri (ghiaccio, zucchero) o che necessitano di una macina-
tura fine (grano, caffé).

2) Grattugiare/affettare Fig. 11

- Posizionare il cilindro guida (I2) al centro della ciotola (I1).

- Inserire il disco (I8) sul cilindro guida (I2).

- Posizionare il riduttore (I5) sul coperchio (I4) e bloccarlo.

- Inserire il blocco motore (A) sul riduttore (I5).

- Introdurre gli alimenti nell'imboccatura e accompagnarli aiutandosi con
il pressatore (I7). Non spingere mai gli alimenti con le dita o con
un utensile.

* Fruste multifilo (secondo il modello) : Fig. H & 12
- Assemblare le fruste multifilo (H2) con il riduttore (H1).
- Posizionare il riduttore (H1) sul blocco motore (A).
- Avvitare fino all'arresto completo.
- Dopo l'utilizzo, svitare il riduttore (H1) e rimuovere le fruste (H2).

PULIZIA B

e Tutti i componenti e gli accessori dei frullatori possono essere lavati in
lavastoviglie ad eccezione del blocco motore (A) e dei riduttori (F3,
G3, H1, I5), che si potranno pulire con una spugna leggermente inumi-
dita.
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e Scollegare 'apparecchio dall'alimentazione elettrica prima di qualsiasi
operazione di pulizia.

e Prestare attenzione quando si maneggiano le lame, sono estremamente
affilate.

e Non utilizzare spugne abrasive né oggetti contenenti parti metalliche.

® Non immergere mai il blocco motore (A1) nell'acqua. Pulirlo con un
panno asciutto o appena inumidito.

e Nel caso in cui gli accessori prendano il colore degli alimenti con cui
sono venuti a contatto (carote, arance...), sfregarli con un panno im-
bevuto di olio alimentare, quindi procedere con la normale pulizia.

RICETTE

Frullatore a immersione FIG. 4

e Zuppa di verdure :
500g di patate, 400g di carote, 1 porro, sale, pepe, 1,8L d'acqua.
Far cuocere a vapore per 10 minuti.
Frullare per 45 secondi.

e Maionese :
Versare 1 tuorlo d'uovo, 1 cucchiaio di mostarda, 1 cucchiaio di aceto,
sale, pepe e 25 cl di olio nel bicchiere da 1L.
Frullare per 15 secondi.

Mini Tritatutto 150 ml (secondo il modello) FIG. E:

e Con questo accessorio & possibile tritare :
Aglio, erbe aromatiche, cipolle.
60g di carne di manzo senza nervi e tagliata a dadini da 1cm x 1cm x
1cm in 3 secondi.

Frusta Multifilo (secondo il modello) Fig. H:
Albumi montati a neve.
4 albumi in 3 minuti.

Mini tritatutto 450 ml (secondo il modello) FIG. F:
e Con questo accessorio & possibile tritare :

Aglio, erbe aromatiche, cipolle.
200g di carne di manzo senza nervi e tagliata a dadini da 1cm x 1cm x

)
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1cm in 10 secondi.

Maxi Tritatutto 600 ml (secondo il modello) FIG. G:

e Con questo accessorio & possibile tritare :
Aglio, erbe aromatiche, cipolle.
2509 di carne di manzo senza nervi e tagliata a dadini da 1cm x 1cm x
1cm in 15 secondi.

Ciotola multifunzioni 2L (secondo il modello) FIG. I:
e Con questo accessorio & possibile tritare :

Carne senza nervi e tagliata a dadini da 1cm x 1cm x 1cm (5009 di
manzo) in una ventina di secondi, verdure, formaggi e pane.

* E anche possibile tritare e affettare
fino a 700g di verdure (carote), formaggi, ecc...

COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON"FUNZIONAN

e Verificare :
Che l'apparecchio sia correttamente collegato alla presa di corrente.
Che il cavo sia in buono stato.
L'apparecchio é dotato di un dispositivo di sicurezza anti-surriscalda-
mento. In caso di surriscaldamento, ['apparecchio si arrestera. Se si ve-
rifica questa eventualita, lasciare raffreddare l'apparecchio per circa 20
minuti, quindi riprendere il normale utilizzo.
L'apparecchio continua a non funzionare ?
Rivolgersi ad un Centro Assistenza autorizzato (consultare l'elenco nel
libretto di istruzioni).

ACCESSORI B

e E possibile procurarsi i sequenti articoli presso il proprio rivenditore o un
Centro Assistenza autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di istru-
zioni) :

Mini tritatutto 150 ml : art. MS_0695652.
Con questo accessorio sara possibile tritare 60g di manzo in 3 secondi.
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Mini tritatutto 450 ml : art. MS_0695653.
Con questo accessorio sara possibile tritare 200g di manzo in 10 secondi.
Maxi tritatutto 600 ml : art. MS_0695654.
Con questo accessorio sara possibile tritare 250g di manzo in 15 secondi.

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !

@® Il vostro apparecchio é composto da diversi materiali che
possono essere riciclati.

< Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza
Autorizzato.



Me kiitdmme sinua siitd, ettd olet valinnut laitteen valikoimastamme. Laite
on tarkoitettu kotona tapahtuvaan ruoan valmistukseen.

KUVAUS (KUVA 1) -
A Moottorirunko G Maksisilppuri 600mL (mallista
B Kaynnistyspainikkeet riippuen)
B1 Nopeus 1 G1 Kulho
B2 Nopeus 2 G2 Terd
C Sauvasekoitin (metallia tai G3 Supistin
muovia mallista riippuen) HVispild
D Kannu 0.8L H1 Supistin
D1 Kansi (mallista riippuen) H2 Vispila .
E Minisilppuri 150mL (mallista I Monitoimikulho 2L (mallista
riippuen) riippuen)
E1 Kulho I1 Kulho
E2 Teri 12 Vetoakseli
E3 Vastakansi I3 Terd
E4 Kansi I4 Kansi
soics ; : 15 Supistin
F 2::::2:3“" 450mL (mallista I6 Lukituksen avausndppdin
F1'Kulho I7 Sybtidkappale
F2 Teri I8 Kiekko tz;n terd A (mallista
- riippuen
F3 Supistin 19 Kiglfko tai terd H (mallista
riippuen)

TURVAOHJEITA

I10Terdalusta (mallista riippuen)

® Lue kayttoohje tarkasti ennen laitteen ensimmdista kayttokertaa:
kayttoohjeiden vastainen kaytto vapauttaa Moulinexin kaikesta vas-
tuusta.

e Varmista, ettd laitteen sydtt6jannite vastaa sahkoverkon jannitettd.

Virheellinen liitos kumoaa takuun.

e |aite on tarkoitettu vain kotikdyttdon sisatiloissa.

e Irrota laite sdhkdverkosta heti, kun lopetat sen kdyttamisen ja kun puh-
distat sita.

e Ald kdyta laitetta, joka ei toimi kunnolla tai joka on vahingoittunut.
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Tassa tapauksessa on kddnnyttava valtuutetun huoltokeskuksen puoleen
(katso listaa huoltokirjasessa).

e Kaikki muut toimenpiteet kuin asiakkaan tekema tavallinen puhdistus ja
hoito tulee antaa valtuutetun huoltokeskuksen tehtavaksi.

e Ald koskaan koske liikkuviin osiin (terdt...). KUVA 3

e V3lta koskemasta sauvasekoittimen (C) terddn edes sen ollessa pysdhty-
nyt, se on erittdin terdvd. KUVA 3

e Kdsittele silppurien terid (E2, F2, G2, I3) varovasti, ne ovat erittdin te-
ravid.

o Ald laita laitetta, sdhkojohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nestee-
seen.

e Al anna sihkdjohdon roikkua lasten ulottuvilla.

e Ald anna lasten kdyttaa laitetta ilman valvontaa.

e Sdhkojohto ei koskaan saa olla kosketuksissa laitteen kuumien osien
kanssa tai niiden lahelld, ldmmonlahteen lahelld tai terdvalld kulmalla.

e Jos sahkdjohto tai pistoke on vahingoittunut, dla kdyta laitetta. Vaaro-
jen vilttamiseksi se on vaihdatettava valtuutetussa huoltokeskuksessa
(katso listaa huoltokirjasessa).

e Oman turvallisuutesi vuoksi sinun ei tule kdyttda muita kuin laitteeseen
sopivia lisdlaitteita tai varaosia.

e Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kdytettavaksi (mu-
kaan luettuina lapset), joiden fyysiset, aistimelliset tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet eikd mydskdan sellaisten henkiloiden kaytettavaksi,
joilla ei ole tietoa tai tuntemusta kayttda laitetta, elleivdt he ole heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkilon valvonnassa tai he saavat ohjeita
laitteen kdytostd.

e Lapsi on pidettava silmdlld, jotta he eivat leiki laitteella.

® Jos laite “menee jumiin” valmistuksen aikana, se on pysaytettava,
irrotettava se sihkdverkosta ja tarkastettava, ettd lisdlaite ei ole
litan tdynna. Tassa tapauksessa kiinni jadaneet elintarvikkeet on
poistettava teria varoen.

e Laite on varustettu ylikuumenemisen estoturvalla: Jos laite ylikuu-
menee, sen toiminta katkeaa. Anna laitteen jadhtya tassa tapauk-
sessa 20 minuuttia, jatka sitten kayttoa.

e Sammuta laite ja irrota se sahkdverkosta ennen lisdlaitteiden vaihta-
mista ja sellaisiin osiin koskemista, jotka liikkuvat laitteen ollessa toi-
minnassa.
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KAYTTOONOTTO / KAYTTO B

e Ennen ensimmdista kdyttokertaa lisdlaitteet on pestdva saippuavedessa.
Huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

e On tdrkeda pitda huolta tyotason hygieniasta.

e Laita elintarvikkeet riittdvan korkeaan astiaan roiskeiden vdlttamiseksi.

e Ald téytd kulhoa yli 50CL (15 nesteunssia) jotta viltit roiskeet.

e Sauvasekoitin: KUVA 4 & 1

- Kierrd sekoitusjalka (C) moottorirungolle (A), varmista, ettd jalka on
kierretty hyvin kiinni aina pysdyttdjdan saakka, kytke laite siten sdh-
koverkkoon. KUVA 4

- Upota sauvasekoitin (C) puolisyville astiaan ja paina kdynnistysndp-
pdinta (B1 tai B2).

HUOMIO : Ald kiyta laitetta tyhjana.

- Ota keittoastia pois lammonlahteeltd kuumien valmisteiden sekoitta-
miseksi. Jos haluat enemmdn tehoa, sekoitusjalkaa ei tarvitse liikuttaa
valmisteessa. Anna sen olla keskikorkealla astian keskelld. KUVA 6

- Valmistettaessa sdikeisid ruokia (purjoja sellerid, jne.....) jalka on puh-
distettava sdd@nnéllisesti valmistuksen aikana turvaohjeita noudattaen
tuotteen irrottamisen ja puhdistuksen aikana.

- Hedelmdpohjaisia ruokia valmistettaessa hedelmdt on ensin leikattava
palasiksi ja niistd on poistettava kivet.

- Al kayta sekoitinta valmisteille, joissa on kovia elintarvikkeita (soke-
ria, suklaata, kahvia).

® Minisilppuri 150mL (Mallista riippuen): KUVA E & 7

- Aseta terd (E2) kulhon (E1) akselille.

- Aseta ruoka-aineet kulhoon (E1) ja aseta vastakansi (E3) ja sitten kansi
(E4).

- Aseta moottorirunko (A) kannelle (E4).

- Kytke moottorirunko (A) sahkdverkkoon ja paina kdynnistysndppdinta
(B1 tai B2).

- Ota moottorirunko (A) pois sitten kansi (E4) ja vastakansi (E3).

- Irrota tera (E2), kdsittele sitd pitden kiinni muoviosasta.

- Kayton jalkeen virransyotto on katkaistava.

- Al kayta tata lisdlaitetta tyhjana tai yli 10 sekuntia.
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® Minisilppuri 450mL (Mallista riippuen): KUVA F & 8
- Aseta terd (F2) kulhon (F1) akselille.
- Laita elintarvikkeet kulhoon (F1) ja aseta sitten kansi (F3).
- Aseta moottorirunko (A) kannelle (F3).
- Liitd moottorirunko (A) sdahkoverkkoon ja paina kdynnistysndppdinta
(B1 tai B2).
- Irrota moottorirunko (A) ja sitten kansi (F3).
- Irrota terd (F2), kdsittele sitd pitden kiinni muoviosasta.
- Kayton jalkeen virransyotto on katkaistava.
- Ala kayta tata lisalaitetta tyhjana.

e Maksisilppuri 600mL (Mallista riippuen): KUVA G & 9
- Aseta terd (G2) kulhon (G1) akselille.
- Laita elintarvikkeet kulhoon (G1) ja aseta kansi kulholle(G3).
- Aseta moottorirunko (A) kannelle (G3).
- Kytke moottorirunko (A) sahkoverkkoon ja paina kdynnistysndppdintd @
(B1 tai B2).
- Ota moottorirunko (A) pois ja sitten kansi (G3).
- Irrota tera (G2), kdsittele sita pitden kiinni muoviosasta.
- Kayton jalkeen virransyotto on katkaistava.
- Ala kayta lisdlaitetta tyhjana.

e Monitoimikulho 2L (Mallista riippuen): Kuva I
Sen avulla voi valmistaa enintdan 150 - 500 g - kulhon tilavuus: 2 litraa.

1) Jauhaminen Kuva 10:

- Aseta vetoakseli (I2) kulhon (I1) keskelle.

- Aseta terd (I3) vetoakselille (I2).

- Aseta supistin (I5) kannelle (I4).

- Aseta kansi paikoilleen ja lukitse.

- Laita moottorirunko (A) paikoilleen supistimelle (I5).

Voit 15 - 20 sekunnissa jauhaa 150 - 500 g elintarvikkeita: kovia tuot-
teita (juustoja, kuivatuja hedelmid), kovia vihanneksia (porkkanoita, sel-
lerid, jne.), pehmeitd elintarvikkeita (sipuleita, pinaattia,...), raakaa ja
kypsyttya lihaa (ei luita, leikattuna 1cm?® kokoiseksi kuutioiksi), raakaa
tai kypsytettyd kalaa. Ald jauha liian kovia elintarvikkeita (ja4ts, soke-
ria tai hyvin hienoksi jauhettavia tuotteita (vilja, kahvi).
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2) Raastaminen/viipaloiminen Kuva 11:

- Aseta vetoakseli (I2) kulhon (I1) keskelle.

- Laita kiekko (I8) vetoakselille (I2).

- Aseta supistin (I5) kannelle (I4) ja lukitse se.

- Laita moottorirunko (A) paikoilleen supistimelle (I5).

- Laita elintarvikkeet aukkoon ja ohjaa niita syottokappaleella (17). Ald
koskaan tyonna elintarvikkeita sormilla tai millddn muulla tyova-
lineelld kuin syottokappaleella.

e Vispild (Mallista riippuen): Kuva H & 12
- Liitd vispild (H2) ja supistin (H1).
- Aseta supistin (H1) moottorirungolle (A).
- Kierrd pysdyttdjdan saakka.
- Kierrd kayton jalkeen supistin (H1) irti ja ota vispild (H2) pois.

PUHDISTUS B

e Kaikki sekoittimen osat ja lisdlaitteet voi pestd astianpesukoneessa lu-
kuun ottamatta moottorirunkoa (A) ja supistimia (F3, G3, H1, I5), voit-
puhdistaa ne kevyesti kostutetulla sienelld.

e Trrota laite sdhkdverkosta aina ennen puhdistusoperaatioita.

e Ald kdytd hankaavia sienii tai metallipalasia sisiltdvia esineita.

e Ali koskaan upota moottorirunkoa (A1) veteen. Pyyhi se kuivalla kevy-
esti kostutetulla kankaalla.

e Jos elintarvikkeet varjadvat lisdlaitteet (porkkanat, appelsiinit...), han-
kaa niitd ruokadljyyn kastetulla kankaalla ja tee sitten tavallinen puh-
distus.

e Kasittele terid varovasti; ne ovat erittdin terdvia.



RESEPTEJA B
Sauvasekoitin KUVA 4 :
e Vihanneskeitto:
500g perunoita, 400g porkkanoita, 1 purjo, suolaa, pippuria, 1.8L vettd.
Keitd hoyryssa 10 minuuttia.
Sekoina 45 sekuntia.
* Majoneesi:
Laita 1 munankeltuainen, 1 ruokalusikka sinappia, 1 ruokalusikka etikkaa,
suolaa, pippuria, 25cL 6ljyd 1L kokoiseen astiaan.
Sekoita 15 sekuntia.

Minisilppuri 150mL (Mallista riippuen) KUVA E :
e Taman lisdlaitteen avulla voit silputa:

Valkosipulia, yrtteja, sipuleita. @
60g naudanlihaa 1cm*1cm*1cm kokoisiksi kuutioiksi 3 sekunnissa.

Pallovispild (mallista riippuen) kuva H:
Valkuaisvaahto.
4 valkuaista 3 minuutissa.

Minisilppuri 450mL (Mallista riippuen) KUVA F :
e Taman lisdlaitteen avulla voit silputa:
Valkosipulia, yrttejd, sipuleita.
200g naudanlihaa 1cm*1cm*1cm kokoisiksi kuutioiksi 10 sekunnissa.

Maksisilppuri 600mL (Mallista riippuen) KUVA G :

e Taman lisdlaitteen avulla voit silputa:
Valkosipulia, yrttejd, sipuleita.
2509 naudanlihaa kuutioiksi 1cm*1cm*1cm kokoisiksi kuutioiksi 15 se-
kunnissa.

Monitoimikulho 2L (Mallista riippuen) KUVAI :

e Taman lisdlaitteen avulla voit silputa lihaa 1cm*1cm*1cm kokoisiksi
kuutioiksi (500g naudanlihaa) noin 20 sekunnissa, sekd vihanneksia,
juustoja, leipaa jne.
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e \/oit myos silputa ja viipaloida jopa 700g vihanneksia, juustoa, jne...

JOS LAITE EI TOIMI? B

e Tarkista:
Ettd laite on kunnolla kiinni sahkoverkossa.
Ettd sahkdjohto on hyvdssa kunnossa.
Laite on varustettu ylikuumenemisen estolaitteella. Jos laite ylikuume-
nee, sen toiminta katkeaa. Tassd tapauksessa sen on annettava jadhtya
noin 20 minuuttia, jatka siten kayttoa.
Laitteesi ei toimi vieldkaan?
Kdanny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen (katso listaa téssa huol-
tovihkosessa).

LISALAITE (LAITTEET) B

e Voit hankkia jalleenmyyjéltdsi tai valtuutetusta huoltokeskuksessa (katso
listaa tdssa huoltovihkosessa) seuraavat artikkelit:

Minisilppuri 150 mL: viite MS_0695652.

Tdman lisalaitteen avulla, voit jauhaa 60g naudanlihaa 3 sekunnissa.
Minisilppuri 450mL: viite MS_0695653.

Tamadn lisdlaitteen avulla, voit jauhaa 200g naudanlihaal0 sekunnissa.
Maksisilppuri 600mL: viite MS_0695654.

Taman lisdlaitteen avulla voit jauhaa 250g naudanlihaal5 sekunnissa.



Huolehtikaamme ymparistosta!

@ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla
materiaaleilla.

O Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa
vaikka valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta laitteen osat
varmasti kierratetdan.



Sadece besin hazirlanmasi ve ev tipi kullanim icin 6ngorilen serinin bir
cihazini sectiginiz icin tesekkiir ederiz.

TANIM (SEKIL 1) B
A Motor blogu G Maksi dograyici 600mL (mo-
B Calistirma diigmeleri dele gore)

B1Hiz1 G1Hazne

B2 Hiz2 G2Bicak

C Karistirma ayagi (Modele
gore plastik veya metal)

D Hazne 0.8L
D1Kapak (modele gore)

E Mini dograyici 150mL (mo-

G3Dograyici hazne baglanti
aparati

H Cirpici

H1 Cirpici baglanti aparati
H2 Cirpici
Cok fonksiyonlu hazne 2L

dele gore) "
E1 Hazne (modele gére)
E2 Bigak I1 Hazne
E3 Yan kapak 12 llerletici
E4 Kapak I3 Bicak
F Mini dograyici 450mL (mo- 14 Kapak
dele gore) I5 baglantiaparati
F1 Hazne :6 iK|I|t acma dugmesi
7 ltici
g Egjéktér I8 Disk veya bicak A (modele
gore)
19 Disk veya bicak H (modele
gore)
110 Bicak takma yeri (modele
gore)
GUVENLIK ONERILER -

« Cihazinizin ilk kullanimindan dnce kullanim kilavuzunu dikkatle
okuyunuz: cihazin kullanim kilavuzuna uygun olmayan bir sekilde
kullanilmasi Moulinex’in tiim sorumlulugunu ortadan kaldiracaktr.

- Cihazinizin besleme geriliminin elektrik tesisatinizinki ile uyumlu olma-
sini kontrol ediniz.

Her tiirlii baglanti hatasi garantiyi iptal etmektedir.
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- Cihaziniz sadece ev icin kullanima yoneliktir.

- Kullaniminiz sona erdiginde ve cihazi temizleyeceginiz zaman figini elek-
trik prizinden ¢ekin.

- Dilzglin calismiyorsa veya hasar gérmis ise cihazinizi kullanmayin.
Boyle bir durumda yetkili bir servis merkezine miiracaat ediniz (servis
kitapcigindaki listeye bakiniz).

- Misterinin yapacagi her zamanki temizlik ve bakim haricindeki her tiirli
midahalenin yetkili bir servis merkezi tarafindan gerceklestirilmesi ge-
rekmektedir.

- Hareket halindeki parcalara asla dokunmayiniz (bicaklar...). SEKIL 3

+ Dururken bile kanstirict ayagin bicagina (C) dokunmayin, cok keskindir.
SEKIL 3

- Kiyicilarin bigaklarini (E2, F2, G2, 13) ellerken dikkatli olunuz, ¢cok keskin-
dirler.

« Cihaz, elektrik kordonunu veya fisini suya veya herhangi baska bir siviya
batirmayin.

« Kordonun cocuklarin erisebilecegdi yerlerden sarkmasina izin vermeyin.

Cocuklarin gozetimsiz olarak cihazi kullanmalarina izin vermeyin.

- Elektrik kablosunun asla bir 1s1 kaynagina, keskin bir kseye veya cihazin
sicak yiizeylerine yakin olmamasi veya bu ylizeylerle temas etmemesi
gerekmektedir.

« Eger elektrik kordonu veya fisi hasar gérmisse, cihazi kullanmayin. Her
trlt tehlikeyi 6nlemek icin, bunlarin zorunlu olarak yetkili bir servis
merkezi tarafindan degistirilmesini saglayin (servis kitapgigindaki lis-
teye bakiniz).

- GUvenliginiz icin, sadece cihaziniza uygun parca ve aksesuarlari kulla-
nin.

+ Bu cihaz, fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteleri zayif olan, ya da
bilgi ve deneyimden yoksun kisiler tarafindan (cocuklar da dahil), ancak
guvenliklerinden sorumlu bir kisinin gézetimi altinda ve cihazin kulla-
nimi hakkinda 6nceden bilgilendirilmis kisiler tarafindan kullaniimak
Uizere tasarlanmistir.

- Cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin, cocuklarin gézetim altinda
tutulmasi tavsiye edilir.

- Gida hazirlamaniz esnasinda cihaziniz“sikisirsa”, cihazi kapatin, fi-
sini prizden cekin ve kullanilan aksesuarin tikanmamis olmasini
kontrol edin. Tikanmis ise, sikistiran besinleri, bicaklara dikkat ede-
rek ¢ikarin.

« Cihaziniz fazla iIsinmaya karsi bir sisteme sahiptir. Asiri iIsinma du-

.

o



rumunda, cihazinizin elektrigi kendiliginden kesilecektir. Bu du-
rumda, yaklasik 20 dakika boyunca cihazin sogumasini bekleyin
ve yeniden kullanmaya baslayin.

« Aksesuarlarini degistirmeden veya cihaz calisirken hareketli olan parca-
lari yaklastirmadan 6nce cihazi durdurun ve sebekeden baglantisini
kesin.

CALISTIRMA / KULLANIM B

« ik kullanimdan 6nce, sabunlu su ile aksesuarlari temizleyin. Durulayin ve
6zenle kurutun.

« Calisma alaninizin hijyenik olmasini saglamaniz 6nemlidir.

« Sicramalari dnlemek igin besinleri yeterince derin bir kaba koyun.

- Sivi sicramalarini dnlemek icin, kabi 50CL'den fazla doldurmayin (15 Oz).

« Kanistirici ayak : SEKIL 4 & 1

- Kanistiricr ayagi (C) motor blogu (A) Gzerine takin, ayagin diizgiin ta-
kilmis olmasindan emin olun ve cihazin fisini elektrik prizine takin.
SEKIL4

- Karistiricr ayagi (C) kabin yari yiiksekligine kadar daldirin ve galistirma
digmesine basin (B1 veya B2).

DIKKAT: Cihazi bos calistirmayin.

- Sicak kansimlari karistirmak icin pisirme kabini atesten alin. Daha fazla
etkili olmasi icin, karistirici ayagi karisim icerisinde hareket ettirmek
gereksizdir. Ayadi yari yiikseklikte ve kabin ortasinda tutun. SEKIL 6

- Lifli besinler icin (pirasa, kereviz, vs...), riiniin sékiilme ve temizlen-
mesi icin giivenlik talimatlarina uyarak, karisimin hazirlanmasi esna-
sinda ayadi duizenli olarak temizleyin.

- Meyve bazl karnsimlar icin, 5nceden meyvelerin cekirdeklerini ¢ika-
rip, boélin.

- Mikseri sert besinlerle karisim hazirlamak icin kullanmayin (seker, ci-
kolata, kahve).

« Mini Dograyici 150mL (Modele gore) : SEKILE & 7
- Bicagi (E2) hazne ekseni (E1) Gzerine yerlestirin.
- Besinleri hazne (E1) icerisine koyun ve dnce yan kapagi (E3) ve ardin-
dan kapadi (E4) yerlestirin.
- Motor blogunu (A) kapak (E4) tGzerine yerlestirin.
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- Motor blogunun (A) fisini elektrik prizine takin ve calistirma diigme-
sine basin (B1 veya B2).

- Once motor blogunu (A) ardindan kapagi (E4) ve en son yan kapagi
(E3) ¢ikarin.

- Plastik kismindan tutarak bicagi (E2) cikarin.

- Kullanim sonrasinda gidalari bosaltin.

- Ne Bu aksesuari bos iken veya 10 saniyeden fazla calistirmayin.

« Mini Dograyici 450mL (Modele gore) : SEKILF & 8
- Bicagi (F2) hazne ekseni (F1) tzerine yerlestirin.
- Besinleri hazne (F1) icerisine koyun ve ardindan kapagdi (F3) yerlestirin.
- Motor blogunu (A) kapak (F3) tizerine yerlestirin.
- Motor blogunun (A) fisini elektrik prizine takin ve ¢alistirma digme-
sine basin (B1 veya B2).
- Motor blogunu (A) ardindan kapadi (F3) cikarin.
- Plastik kismindan tutarak bicagi (F2) cikarin.
- Kullanim sonrasinda gidalari bosaltin.
- Bu aksesuari bos iken calistirmayin. @

« Maksi Dograyici 600mL (Modele gére) : SEKIL G & 9

- Bicagdi (G2) hazne ekseni (G1) Uzerine yerlestirin.

- Besinleri hazne (G1) igerisine koyun ve ardindan kapag (G3) yerlesti-
rin.

- Motor blogunu (A) kapak (G3) tGzerine yerlestirin.

- Motor blogunun (A) fisini elektrik prizine takin ve calistirma digme-
sine basin (B1 veya B2).

- Motor blogunu (A) ardindan kapadi (G3) cikarin.

- Plastik kismindan tutarak bicagi (G2) ¢ikarin.

- Kullanim sonrasinda gidalari bosaltin.

- Bu aksesuari bos iken calistirmayin.

« Cok fonksiyonlu hazne 2L (Modele gore) : Sekil |

Maksimum 150 - 500 g'lik karisim hazirlamanizi saglar — Hazne hacmi:
2 litre.

1) Kiyma SEKIL 10:
- ilerleticiyi (12) hazne (I1) ortasina yerlestirin.
- Bicagi (13) ilerletici (12) Gzerine yerlestirin.
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- Baglanti aparatini (I5) kapak (14) Gzerine yerlestirin.
- Kapagi takin ve kilitleyin.
- Motor blogunu (A) baglanti aparati (I5) Gzerindeki yerine takin.

15 — 20 saniyede 150 - 500 g besin kiyabilirsiniz: sert Griinler (peynir,
kuru meyveler), sert sebzeler (havug, kereviz, vs.), yumusak sebzeler
(sogan, ispanak,...),cig ve pismis etler (kemikleri ¢ikarilmig, sinirleri alin-
mis ve 1cm3 kipler halinde kesilmis), ¢ig veya pismis baliklar. Cok sert
(buz, seker) veya ince 6gutiilmesi gereken (bugday, kahve) triinleri kiy-
mayin.

2) Rendeleme/dilimleme SEKIL 11:
- llerleticiyi (12) hazne (I1) ortasina yerlestirin.
- Diski (18), ilerletici (12) Gizerine yerlestirin.
- Baglanti aparatini (I5) kapak (14) tzerine yerlestirin ve kilitleyin.
- Motor blogunu (A) Baglanti aparati (I5) Uzerindeki yerine takin.
- Besinleri bacadan sokun ve itici (I7) yardimiyla itin. Asla besinleri par-
maklarinizla veya herhangi bir gerecle itmeyin.

« Cirpici (Modele gore) : Sekil H & 12
- Cirpiciyt (H2) baglanti aparati (H1) ile birlestirin.
- Baglanti aparatini (H1) motor blogu (A) tzerine yerlestirin.
- lyice sikistirn.
- Kullanim sonrasinda, baglanti aparatini (H1) acin ve cirpiciyr (H2) ¢i-
karmn.

TEMIZLiK B

- Motor blogu (A), baglanti aparati (F3, G3, H1, I5) haricinde mikserinizin
bitln parca ve aksesuarlari bulagik makinesine konulabilir, digerlerini
hafif nemli bir stingerle temizleyin.

« Herhangi bir temizleme isleminden 6nce cihazin sebekeden baglantisini
kesin.

- Asindirici siinger veya metalik kisimlari olan nesneler kullanmayin.

« Motor blogunu (A1) asla suya sokmayin. Kuru veya hafif nemli bir bezle
silin.

- Aksesuarlarinizin bazi besinlerle boyanmasi durumunda (havug, porta-
kal...), bunlari sivi besin yagina batirilmis bir bezle silin ve her zamanki

©



temizligini yapin.
« Bicagi veya diger bicaklari tutarken dikkatli olun, cok keskindirler.

TARIFLER B
Karnistina ayak SEKIL 4:
« Sebze corbasi:

5009 patates, 400g havug, 1 pirasa, tuz, karabiber, 1.8L su.

Hepsini 10 dakika buharda pisirin.

45 saniye boyunca karistirin

« Mayonez:
1L hazne icerisine 1 yumurta sarisi, 1 corba kasigi hardal, 1 corba kasigi
sirke, tuz, karabiber, 25cL siviyag koyun.
15 saniye boyunca karistirin.

Mini Dograyici 150mL (Modele gére) SEKIL E:

« Bu aksesuar ile, 3 saniye icerisinde sunlari kiyabilirsiniz: @
Sarimsak, maydanoz, dereotu gibi otlar, sogan.
60g sinirleri alinmis ve Tcm* kiipler halinde kesilmis dana eti.

Cok telli cirpici (Modele gore) Resim H:
Cirpilmis yumurta beyazi.
3 dakikada 4 ¢irpilmis yumurta beyazi.

Mini Dograyici 450mL (Modele gore) SEKIL F:

« Bu aksesuar ile, 10 saniye icerisinde sunlari kiyabilirsiniz:
Sarimsak, maydanoz, dereotu gibi otlar, sogan.
200g sinirleri alinmis ve 1cm* kiipler halinde kesilmis dana eti.

Maksi Dograyici 600mL (Modele gore) SEKIL G:

« Bu aksesuar ile, 15 saniye icerisinde sunlar1 kiyabilirsiniz:
Sarimsak, maydanoz, dereotu gibi otlar, sogan.
250g sinirleri alinmis ve Tcm* kiipler halinde kesilmis dana eti.

Cok fonksiyonlu hazne 2L (Modele gére) SEKIL I:

« Bu aksesuar ile yirmi saniyede sunlari kiyabilirsiniz: 1 cm* kiipler halinde
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kesilmis, sinirleri alinmis etler (500 g dana eti), sebzeler, peynirler, ekmek.

- Ayrica 700 g'a kadar sebze (havug), peynir, vs... kiyabilir ve dilimleyebi-
lirsiniz.

CIHAZINIZ CALISMIYORSA N-
GEREKIR?

- Sunlari kontrol edin:
Cihazinizin sebeke elektrigine dogru baglanmis olmasini.
Elektrik kordonunun iyi durumda olmasini
Cihaziniz fazla isinmaya karsi bir sisteme sahiptir. Asiri isinma duru-
munda, cihazinizin elektrigi kendiliginden kesilecektir. Bu durumda,
yaklasik 20 dakika boyunca cihazin sogumasini bekleyin ve yeniden kul-
lanmaya baslayin.

Cihaziniz hala calismiyor mu?

Yetkili bir servis merkezine miracaat edin (servis kitapgigindaki listeye
bakiniz).

AKSESUAR (LAR) B

- Saticinizdan veya yetkili bir servis merkezinden (servis kitapgigindaki
listeye bakiniz) asagidaki parcalari temin edebilirsiniz:

Mini dograyici 150 mL: referans MS_0695652.

Bu aksesuar ile 3 saniyede 60g dana eti kiyabilirsiniz.
Mini dograyici 450mL: referans MS_0695653.

Bu aksesuar ile 10 saniyede 200g dana eti kiyabilirsiniz.
Maksi dograyici 600mL: referans MS_0695654.

Bu aksesuar ile 15 saniyede 250g dana eti kiyabilirsiniz.



Cevrenin korunmasinda kendinize diiseni yapin!

® Cihaziniz bircok tekrar kazanilabilir ya da geri dénisumli
malzeme icermektedir.

2 Uygun bir sekilde islenmesi icin cihazinizi bir toplama
noktasina gotdlrin.



Bedankt dat u heeft gekozen voor dit apparaat uit het Moulinex assorti-
ment dat speciaal ontworpen is om voedsel te bereiden voor huishoudelijk
gebruik.

BESCHRIJVING (AFB. 1) B
A Motorblok HFijne garde
B Bedieningsknoppen H1 Aandrijving

B1 Stand 1 H2 Garde

—

B2 Stand 2 Multifunctionele kom 2 | (af-
C Mixervoet (kunststof of metaal  hankelijk van het model)

afhankelijk van het model) I1 Kom
DBeker 0,8 L 12 Draagstuk
D1 Deksel (afhankelijk van het I3 Mes
model) 14 Deksel

.. _ I5 Aandrijving
E Mini hakker 150 ml (afhanke 16 Ontgrendelknop

lijk van het model) 17 Duwstuk
E% aom I8 Schijf of mes A (afhankelijk
s Oesl deksel van model)
naeraekse 19 Schijf of mes H (afhankelijk
E4 Afsluitdeksel van model)
F Mini hakker 450 ml(afhanke- I110Mesdrager (afhankelijk van
lijk van het model) model)
F1 Kom
F2 Mes

F3 Aandrijfdeksel
G Maxi hakker 600 ml (afhanke-
lijk van het model)
G1 Kom
G2 Mes
G3 Aandrijfdeksel

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN s

e Neem deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u uw appa-
raat gaat gebruiken van uw apparaat: afwijkend gebruik of toepas-
singen die niet overeenstemmen met de gebruiksaanwijzing,
ontslaan Moulinex van elke verantwoordelijkheid.
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e Controleer of de voedingsspanning van uw apparaat overeenstemt met de
netspanning van uw elektrische installatie.

De garantie vervalt indien u het apparaat verkeerd aansluit.

e Uw apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik en ge-
bruik binnenshuis.

e Verwijder de stekker uit het stopcontact zodra u het apparaat niet lan-
ger gebruikt en als u het gaat reinigen.

e Gebruik uw apparaat niet indien het niet correct functioneert of als het
is beschadigd. Richt u desnoods tot een erkend servicecentrum (zie lijst
in het onderhoudsboekje).

e Alleen het reinigen en het gewone onderhoud van het apparaat kunnen
door de gebruiker worden uitgevoerd, alle andere handelingen dienen
door een erkend servicecentrum worden uitgevoerd.

e Raak de bewegende onderdelen (messen, ...) nooit aan. Afb. 3

e Raak het mes van de mixervoet (C) nooit aan, zelfs niet als het apparaat
stilstaat, het is erg scherp. Afb. 3

e Behandel de messen (E2, F2, G2,13) van de hakkers uiterst voorzichtig ,
deze zijn erg scherp. Het apparaat, het netsnoer of de stekker niet in
water of andere vloeistoffen onderdompelen.

e Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen slingeren.

e |aat kinderen het apparaat nooit zonder toezicht bedienen.

® Het netsnoer mag nooit in contact komen met, of in de buurt liggen van
de warme delen van uw apparaat, een warmtebron of op een scherpe

hoek rusten.

® Als het netsnoer of de stekker beschadigd zijn, mag u het apparaat niet@
in gebruik nemen. Om alle risico’s te vermijden, dient u ze door een er-
kend service centrum te laten repareren/vervangen (zie lijst in het on-
derhoudsboekije).

e Gebruik voor uw eigen veiligheid alleen de accessoires en afneembare on-
derdelen die speciaal voor uw apparaat werden ontworpen.

e Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht gebruikt te wor-
den door kinderen of andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige
wijze te gebruiken, tenzij zij van tevoren instructies hebben ontvangen
betreffende het gebruik van dit apparaat door een verantwoordelijke per-
soon.

e Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kun-
nen spelen.

e Als uw apparaat “blokkeert” tijdens een van uw bereidingen, scha-
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kel het apparaat uit, verwijder de stekker uit het stopcontact en
controleer of het accessoire geblokkeerd is. Als dit het geval is, maak
de voedingsmiddelen die in de weg zitten los en wees extra voor-
zichtig voor de messen.

e Uw apparaat is uitgerust met een beveiligingssysteem tegen over-
verhitting. Als het apparaat oververhit raakt, zal het automatisch
uitschakelen. Laat het apparaat ca. 20 minuten afkoelen en neem
het vervolgens opnieuw in gebruik.

e Voordat u accessoires vervangt of aan de bewegende onderdelen komt,
dient u het apparaat uit te schakelen en de stekker uit het stopcontact
te verwijderen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK B

e Reinig de accessoires met een sopje voor het eerste gebruik. Spoel en
droog de accessoires zorgvuldig.

e Zorg altijd voor een hygiénisch werkblad.

e Plaats de voedingsmiddelen in voldoende hoge kommen/bakjes om spat-
ten en vlekken te vermijden.

e Vul de beker niet voorbij het 50 cl merkteken om spatten/vlekken te ver-
mijden.

® Mixervoet: Afb. 4 & 1

- Schroef de mixervoet (C) op het motorblok (A), en controleer of het
voetstuk helemaal tot het einde is vastgeschroefd, steek vervolgens de
stekker in het stopcontact. Afb. 4

- Steek de mixervoet (C) halverwege de kom/het bakje en druk de be-
dieningsknop in (B1 of B2).

LET OP : Het apparaat nooit leeg laten werken.

- Verwijder de kom/pan van zijn warmtebron om warme bereidingen te
mixen. U hoeft de mixervoet niet te bewegen in de bereiding voor een
grotere efficiéntie. Houd het apparaat halverwege en in het midden
van de kom/pan. Afb. 6

- Voor vezelige voedingsmiddelen (prei, rabarber, enz.), dient u de mixer-
voet regelmatig te reinigen tijdens het mixen. Volg hierbij altijd zorg-
vuldig de veiligheidsvoorschriften voor het demonteren en reinigen van
het product.

- Voor fruitbereidingen, moet u het fruit vooraf in stukken snijden en
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ontpitten.
- De mixer niet gebruiken voor bereidingen met harde voedingsmiddelen
(suiker, chocolade, koffiebonen).

* Mini Hakker 150 ml (afhankelijk van het model): Afb. E & 7

- Plaats het mes (E2) op de as van de kom (E1).

- Doe de voedingsmiddelen in de kom (E1), plaats vervolgens het on-
derdeksel (E3) en installeer tenslotte het deksel (E4).

- Plaats het motorblok (A) op het deksel (E4).

- Steek de stekker van het motorblok (A) in het stopcontact en druk de
bedieningsknop(pen) in (B1 of B2).

- Verwijder het motorblok (A), het deksel (E4) en tenslotte het onder-
deksel (E3).

- Verwijder het mes (E2) door aan het kunststof gedeelte te trekken.

- Als u klaar bent, haalt u het voedsel uit de kom.

- Dit accessoire nooit langer dan 10 seconden of leeg laten werken.

e Mini Hakker 450 ml (afhankelijk van het model): Afb. F & 8

- Plaats het mes (F2) op de as van de kom (F1).

- Doe de voedingsmiddelen in de kom (F1) en plaats vervolgens het dek-
sel (F3).

- Plaats het motorblok (A) op het deksel (F3).

- Steek de stekker van het motorblok (A) in het stopcontact en druk de
bedieningsknop(pen) in (B1 of B2). @

- Verwijder het motorblok (A) en vervolgens het deksel (F3).

- Verwijder het mes (F2) door aan het kunststof gedeelte te trekken.

- Als u klaar bent, haalt u het voedsel uit de kom.

- Het apparaat nooit leeg laten werken.

* Maxi Hakker 600 ml (afhankelijk van het model): Afb. G & 9

- Plaats het mes (G2) op de as van de kom (G1).

- Doe de voedingsmiddelen in de kom (G1) en plaats vervolgens het dek-
sel (G3).

- Plaats het motorblok (A) op het deksel (G3).

- Steek de stekker van het motorblok (A) in het stopcontact en druk de
bedieningsknop(pen) in (B1 of B2).

- Verwijder het motorblok (A) en vervolgens het deksel (G3).

- Verwijder het mes (G2) door aan het kunststof gedeelte te trekken.
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- Als u klaar bent, haalt u het voedsel uit de kom.
- Het accessoire nooit leeg laten werken.

e Multifunctionele kom 2 | (afhankelijk van model): Afb. I

Hiermee kunt u maximum 150 tot 500 g bereiden
- Volume van de kom: 2 liter.

1) Hakker Afb. 10:

- Plaats de mesdrager (I2) in het midden van de kom (I1).
- Plaats het mes (I3) op de mesdrager (I2).

- Plaats de aandrijving (I5) op het deksel (I4).

- Plaats het deksel en vergrendel het.

- Bevestig het motorblok (A) op de aandrijving (I5).

In slechts 15 tot 20 seconden kunt u 150 tot 500 g voeding hakken:
harde producten (kazen, gedroogde vruchten), harde groenten (wortelen,
selder, enz.), zachte groenten (uien, spinazie, ... ), rauw en gekookt
vlees (ontbeend, ontzenuwd en in stukjes van 1cm3), rauwe of gebak-
ken vis. Hak geen voedingsmiddelen die te hard zijn (ijsblokjes, suiker)
of die heel fijn gemalen dienen te worden (tarwe, koffie).

2) Raspen/snijden Afb. 11:
- Plaats de mesdrager (I2) in het midden van de kom (I1).
- Plaats de schijf (I8) op de mesdrager (I2).
- Plaats de aandrijving (I5) op het deksel (I4) en vergrendel deze.
- Bevestig het motorblok (A) op de aandrijving.
- Doe de voedingsmiddelen in het vulstuk en duw ze geleidelijk naar be-
neden met het duwstuk (I7). Gebruik nooit uw vingers of keukenge-
rei om de voeding naar beneden te duwen.

¢ Veeldradige garde (afhankelijk van model): Afb. H & 12
- Monteer de veeldradige garde (H2) op de aandrijving (H1).
- Plaats de aandrijving (H1) op het motorblok (A).
- Tot aan het einde vastschroeven.
- Als u klaar bent, schroeft u de aandrijving (H1) los en verwijdert u de
garde (H2).
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REINIGING B

e Alle onderdelen en accessoires van uw mixer zijn geschikt voor de vaat-
wasmachine uitgezonderd het motorblok (A) en de aandrijfdeksels
(F3, G3, H1,I5). Deze kunt u schoonmaken met een licht bevochtigde
spons.

e Voordat u het apparaat gaat reinigen, dient u de stekker uit het stop-
contact te verwijderen.

e Gebruik geen schuursponzen of voorwerpen met metalen onderdelen.

e Het motorblok (A1) nooit in water onderdompelen. Veeg deze schoon
met een droge of licht vochtige doek.

® Als de accessoires verkleuren door de voedingsmiddelen (wortelen, si-
naasappellen, ...), wrijf ze dan in met een doek gedrenkt in slaolie en
maak ze vervolgens op de gebruikelijke manier schoon.

e Wees steeds voorzichtig als u het mes of de messen vastneemt; deze zijn
erg scherp.

RECEPTEN B
Mixervoet Afb. 4:
® Groentensoep:

500 g aardappelen, 400 g wortelen, 1 prei, zout, peper, 1.8 | water.

Stoom de groenten ca. 10 minuten.

Mix de groenten 45 seconden. @
¢ Mayonnaise:

Doe 1 eidooier, 1 eetlepel mosterd, 1 eetlepel azijn, zout, peper, 25 cl

olie in de 1 L kom.

Mix de groenten ca. 15 seconden.

Mini Hakker 150 ml (afhankelijk van model) Afb. E:

e Met dit accessoire kunt u de volgende ingrediénten hakken:

Knoflook, fijne kruiden, uien.
60 g rundvlees; ontzenuwd en in blokjes van 1 cm x 1 cm x 1 cm in
slechts 3 seconden.

Fijne garde (afhankelijk van model) Afb. H:
Opgeklopt eiwit.
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4 eiwitten in 3 minuten.

Mini Hakker 150 ml (afhankelijk van model) Afb. F:
® Met dit accessoire kunt u volgende zaken hakken:
Knoflook, fijne kruiden, uien.

200 g rundvlees; ontzenuwd en in blokjes van 1 ¢cm x 1 ¢cm x 1 cm in
slechts 10 seconden.

Maxi Hakker 600 ml (afhankelijk van model) Afb. G:

e Met dit accessoire kunt u volgende zaken hakken:
Knoflook, fijne kruiden, uien.
250 g rundvlees; ontzenuwd en in blokjes van 1 cm x 1 cm x 1 cm in
slechts 15 seconden.

Multifunctionele kom 2 L (afhankelijk van model) Afb. I:
e Met dit accessoire kunt u volgende zaken hakken:

Vlees; ontzenuwd en in blokjes van 1 cm x 1 cm x 1 cm (500 g rundvlees)
in twintig seconden, groenten, kazen, brood.

¢ U kunt tevens
tot 700 g groenten (wortelen) of kaas hakken en snijden etc.....

WAT KUNT U DOEN ALS UW APP-
FUNCTIONEERT?
e Controleer:
Of uw apparaat goed op het lichtnet is aangesloten. Of het snoer in goede
staat is.
Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidssysteem tegen oververhit-
ting, het apparaat zal automatisch uitschakelen in geval van oververhit-
ting.
Laat in dat geval uw apparaat ca. 20 minuten afkoelen en neem het ver-
volgens opnieuw in gebruik.
Als het apparaat oververhit raakt, zal het automatisch uitschakelen. Laat
het apparaat ca. 20 minuten afkoelen en neem het vervolgens opnieuw
in gebruik.
Functioneert uw apparaat nog steeds niet?
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Richt u tot een erkend service centrum (zie lijst in het onderhouds-
boekje).

ACCESSOIRE E—

e U kunt de volgende artikelen bij uw detailhandelaar of een erkend ser-
vice centrum (zie lijst in het onderhoudsboekje) verkrijgen :

Mini hakker 150 ml : ref. MS_0695652.

Met dit accessoire kunt u 60 g rundvlees hakken in slechts 3 seconden.
Mini hakker 450ml: ref. MS_0695653.

Met dit accessoire kunt u 200 g rundvlees hakken in slechts 10 seconden.
Maxi hakker 600 ml: ref. MS_0695654%.

Met dit accessoire kunt u 250 g rundvlees hakken in slechts 15 seconden.

Help mee het milieu te beschermen!

® Uw apparaat bevat verscheidene waardevolle of recyclebare
materialen.

mmmm < Breng deze materialen naar een collectepunt of naar een
servicecentrum voor de verdere afwerking ervan.



Tack for att du valt en apparat frdn MOULINEX. Den &r avsedd for hus-
hallsbruk och beredning av livsmedel.

BESKRIVNING (FIG. 1) B
A Motorenhet H Ballongvisp
B Startknappar H1 Faste

B1 Hastighet 1 H2 Visp

B2 Hastighet 2 I Multifunktionsskal 2 L (be-
C Mixerfot (plast eller metall roende pa modell)

beroende pa modell) IT Skal
D Bigare 0,8l 12 Drivaxel

D1 Lock (beroende pa modell) I3 Kniv
E Minihackare 150 ml (beroende 14 Lock

3 modell) 15 Insa’Eslogk
ET ?I?’l 16 Upplasningsknapp
B2 K d 17 Pamatare
mv I8 Skiva eller kniv A (beroende
E3 Inre lock 2 modell
E4 Lock pa modell)
- 19 Skiva eller kniv H (beroende

F Minihackare 450 ml (beroende pa modell)

pa modell) 110 Knivhallare (beroende pa

F1 Skal modell)

F2 Kniv

F3 Lock

G Maxihackare 600 ml (beroende
pa modell)
G1 Skal
G2 Kniv
G3 Lock

SAKERHETSANVISNINGAR B

e Lds bruksanvisningen noggrant innan du anvédnder apparaten forsta
gangen: anvindning som apparaten inte ar avsedd for friskriver Mou-
linex fran allt ansvar.

e Kontrollera att apparatens spanning motsvarar vagquttagets.

All felaktig typ av inkoppling innebar att garantin upphér att galla.
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Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk inomhus.

Dra ur kontakten ur vagguttaget sa snart du ar klar med apparaten eller
vid rengdring.

Anvdnd inte apparaten om den inte fungerar korrekt eller har skadats.
Kontakta i s fall ett godkant servicecenter (se telefonnummer sist i ser-
vicehaftet).

Allt underhall, utover rengdring och vanlig skotsel, maste utforas av ett
godkant servicecenter.

Ror aldrig de rorliga delarna av apparaten under anvandning (knivar
m.m.). Fig. 3

Ror inte kniven pa mixerfoten (C) ens ndr den &r stilla, den dr mycket
vass. Fig. 3

Hantera hackknivarna (E2, F2, G2,I3) mycket forsiktigt, de &r mycket
vassa. Ldgg aldrig apparaten, ndtsladden eller stickkontakten i vatten
eller andra vatskor.

Lat inte barn handskas med stromsladden.

Lat inte barn anvdnda apparaten utan tillsyn.

Stromsladden far inte vara i kontakt med, eller ndra, apparatens varma
delar, ndra en varmekalla eller bjas i en skarp vinkel.

Anvdnd inte apparaten om stromsladden eller stickkontakten har ska-
dats. For att undvika alla risker bor sladd och kontakt alltid bytas ut av
auktoriserad servicepersonal (se lista i servicehaftet).

For din egen sdkerhet bor du endast anvédnda de tillbeh6r som &r anpas-
sade for den har apparaten. Den har apparaten ar inte avsedd att an-
vandas av personer (ddribland barn) som har nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga, eller av personer som inte har tillracklig erfaren-
het och kunskap, utom om de handhar apparaten efter att en person
som ansvarar for deras sdkerhet instruerat dem eller under anvdndningen
utdvar tillsyn dver dem.

Barn bor héllas under uppsikt for att sakerstalla att de inte leker med ap-
paraten.

Gor sa har om apparaten "laser sig" vid anvdandning: stdng av appa-
raten, dra ur kontakten och kontrollera att tillbehoret som anvands
inte ar dverbelastat. Frigor i sa fall de livsmedel som orsakar block-
eringen men se upp for knivarna.

@



e Apparaten dr forsedd med ett overhettningsskydd. Vid en eventuell
overhettning stdngs apparaten automatiskt av. Lat apparaten svalna
i ca 20 minuter och prova sedan igen.

e Stdng av apparaten och dra ur kontakten innan du byter tillbehdr eller
hanterar rorliga delar.

FORE ANVANDNING Y

e Diska tillbehoren med vatten och diskmedel innan du anvander appara-
ten for forsta gdngen.

e Skolj och torka noggrant.

e Hygienen pa arbetsbanken &r viktig.

® | dgg ingredienserna i ett karl som ar tillrackligt rymligt for att undvika
stank.

e Fyll inte bdgaren Gver 50 cl-markeringen for att undvika stank.

e Mixerfot: Fig. 4 och 1

- Skruva pa mixerfoten (C) pa motorenheten (A) och kontrollera att den
sitter ordentligt dtskruvad. Anslut ddrefter apparaten. Fig. 4 och 5

- For ner mixerfoten (C) till medelhdljd i skdlen och tryck pa startknap-
pen (B1 eller B2).

0BS! Anvdnd inte apparaten i ett tomt karl.

- Dra undan karlet fran varmekallan innan du mixar varma ingredienser.
Du behdver inte flytta runt mixerfoten, den ar mer effektiv om du hal-
ler den pa samma stille. Hall den till halften nere i mitten av skalen.
Fig. 6

- Om du tillreder trddiga livsmedel (t.ex. purjolok eller selleri) bor du
rengora mixerfoten regelbundet under anvdandningen. Folj sakerhets-
anvisningarna nar du monterar isdr och rengor den.

- Nar du ska mixa frukt dr det bra att skdra den i mindre bitar och ta ur
eventuella kdrnor forst.

- Anvénd inte mixern till harda livsmedel (socker, choklad, kaffebdnor).

e Minihackare 150 ml (beroende pa modell): Fig. E och 7
- Placera kniven (E2) pa skalens axel (E1).

- Placera ingredienserna i skdlen (E1) och sdtt sedan pa det inre locket
(E3) och darefter locket (E4).



- Placera motorenheten (A) pa locket (E4).

- Sétt i motorenhetens kontakt (A) och tryck pa startknappen (B1 eller
B2).

- Ta av motorenheten (A) ddrefter locket (E4) och sist det inre locket
(E3).

- Hall i plastdelen och ta ur kniven (E2).

- Ta ur ingredienserna nar du mixat klart.

- Anvand inte det hér tillbehoret i tom skal eller lingre dn 10 se-
kunder.

® Minihackare 450 ml (beroende pa modell): Fig. F och 8
- Placera kniven (F2) pa skalens axel (F1).
- Placera ingredienserna i skalen (F1) och sdtt dérefter pa locket (F3).
- Placera motorenheten (A) pa locket (F3).
- Sétt i motorenhetens kontakt (A) och tryck pa startknappen (B1 eller
B2).
- Ta av motorenheten (A) och darefter locket (F3).
- Hall i plastdelen och ta ur kniven (F2).
- Ta ur ingredienserna ndr du mixat klart.
- Anvand inte tillbehoret i tom skal.

e Maxihackare 600 ml (beroende pa modell): Fig. G och 9
- Placera kniven (G2) pa skalens axel (G1).
- Placera ingredienserna i skalen (G1) och sdtt dérefter pa locket (G3).
- Placera motorenheten (A) pé locket (G3).
- Sétt i motorenhetens kontakt (A) och tryck pa startknappen (B1 eller@
B2).
- Ta av motorenheten (A) och darefter locket (G3).
- Hall i plastdelen ndr du tar ur kniven (G2).
- Ta ur ingredienserna ndr du mixat klart.
- Anvand inte tillbehéoret i tom skal.

e Multifunktionsskal 2 L (beroende pa modell): Fig. I

Avsedd for ingredienser med sammanlagd vikt mellan 150 och 500 g -
Skalens volym: 2 liter.
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1) Hacka FIG 10
- Satt drivaxeln (I2) i mitten av skalen (I1).
- Placera kniven (I3) pa drivaxeln (I2).
- Placera insatslocket (I5) pa locket (I4).
- Satt pa och las locket.
- Satt motorenheten (A) pa plats pa insatslocket (I5).

Det tar 15-20 sekunder att hacka 150-500 g ingredienser: harda ingre-
dienser (ost, torkad frukt), harda grénsaker (morétter, selleri m.m.),
mjuka gronsaker (lok, spenat m.m. ), ratt eller tillagat kott (utan ben,
senor, och skuret i 1 cm3 stora kuber) samt ra eller kokt fisk. Hacka inte
for harda ingredienser (is, sockerbitar) eller ingredienser som kraver fin-
malet resultat (sdd, kaffebdnor).

2) Riva/skiva Fig. 11
- Sétt drivaxeln (I2) i mitten av skalen (I1). .
- Placera skivan (I8) pa drivaxeln (I2).
- Placera insatslocket (I5) pa locket (I4) och las det.
- Satt motorenheten (A) pa plats pa insatslocket (I5).
- Ldgg i ingredienserna i matarroret och tryck ned med pamataren (17).
Tryck aldrig ner ingredienserna med fingrarna eller ett redskap.

e Ballongvisp (beroende pa modell): Fig. H och 12
- Montera ballongvispen (H2) pa fastet (H1).
- Sétt fast fastet (H1) pd motorenheten (A). -
- Skruva at ordentligt.
- Skruva av fastet (H1) ndr du ar fardig och ta av vispen (H2).

RENGORING Y

e Mixerns delar och tillbehor gar att diska i diskmaskin med undantag for
motorenheten (A) och locken/fastet (F3, G3, H1,I5) som gar att ren-
gora med en ldtt fuktad svamp.

® Dra ur kontakten innan du reng6r apparaten.
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e Anvdnd inte svamp med slipande yta eller foremal med metalldelar.

e Sénk aldrig ner motorenheten (A1) i vatten. Torka av den med en torr
eller latt fuktad trasa.

e Om livsmedel, t.ex. morotter eller apelsiner, skulle farga av sig pa till-
behdren kan du gnugga dem med en trasa indrdnkt i matolja och sedan
rengdra pa vanligt satt.

e Hantera knivar och knivblad med stor forsiktighet, de ar mycket vassa.

RECEPT B )
Mixerfot Fig. 4:
e Gronsakssoppa:

500 g potatis, 400 g mordtter, 1 purjoldk, salt, peppar, 1,8 L vatten.
Angkoka i ca 10 minuter. Mixa i 45 sekunder.

* Majonnas:
Lagg 1 dggula, 1 msk senap, 1 msk vindger, salt, peppar och 25 cl mat-
olja i enlitershagaren.
Mixa i 15 sekunder.

Minihackare 150 ml (beroende pa modell) Fig. E:
® Med det har tillbehoret kan du hacka:

Vitlok, farska kryddor, lok.
60 g kott utan senor, skuret i kuber 1cm x 1cm x 1 ¢cm, mixa i 3 sekun- @

der.

Ballongvisp (beroende pa modell) Fig. H:
Efterratten "Blancs en neige".
4 aggvitor i 3 minuter.

Minihackare 450 ml (beroende pa modell) Fig. F:

® Med det har tillbehoret kan du hacka:
Vitlok, farska kryddor, l6k.
200 g kott utan senor, skuret i kuber 1cm x 1 cm x 1 c¢cm, mixa i 10 se-
kunder.

@



Maxihackare 600 ml (beroende pa modell) Fig. G:

* Med det har tillbehoret kan du hacka:
farska kryddor, L6k.
250 g kott utan senor, skuret i kuber 1cm x 1 ¢cm x 1 cm, mixa i 15 se-
kunder.

Multifunktionsskal 2 | (beroende pa modell) Fig. I:
® Med det har tillbehoret kan du hacka:

Kott utan senor, skuret i kuber 1cm x 1 cm x 1 ¢cm, mixa i 15 sekunder
(500 g kott) i ca 20 sekunder, gronsaker, ostar, brod.

* Det gar ocksa att hacka eller skira
upp till 700 g gronsaker (mordtter), ost

OM APPARATEN INTE FUNGERART e

e Kontrollera:
att apparaten dr korrekt ansluten till vdgguttaget. att sladden ar i gott
skick.
Apparaten ar forsedd med ett dverhettningsskydd. Vid en eventuell 6ver-
hettning stdngs apparaten automatiskt av. Lat apparaten svalna i ca 20
minuter och préva sedan igen.
Fungerar apparaten fortfarande inte?
Kontakta ett godkant servicecenter (se telefonnummer sist i servicehaf-
tet).

TILLBEHOR B

e Foljande artiklar finns att kdpa hos din aterforsdljare eller pd godkant
servicecenter (se lista i servicehiftet):

Minihackare 150 ml: artikelnummer MS_0695652.

Med det har tillbehoret kan du hacka 60 g kott pa 3 sekunder.
Minihackare 450 ml: artikelnummer MS_0695653.

Med det har tillbehoret kan du hacka 200 g kott pa 10 sekunder.
Maxihackare 600 ml: artikelnummer MS_0695654.

Med det hér tillbehoret kan du hacka 250 g kétt pa 15 sekunder.

52/



Lat oss gemensamt ta ansvar for miljon!

® Apparaten innehéller flera vardefulla delar, och delar som
gar att atervinna.

mmmm > Ldmnain den till dtervinningsstation eller till en aterforsal-
jare som kan ta hand om den.



Vi takker deg for at du har valgt et MOULINEX-apparat. Dette apparatet
er utelukkende beregnet pa tilberedelse av matvarer og til bruk i hjemmet.

BESKRIVELSE (FIG. 1) -
A Motorenhet H Flerbladsvisp
B Knapper for igangsetting H1 Reduksjonsenhet
B1 Hastighet 1 H2 Visp
B2 Hastighet 2 I 2-liters beholder med flere
C Blander (i plast eller rustfritt funksjoner (avhengig av
stal, avhengig av modell) modell)
D Beger 0,8 liter I1 Beholder
D1 Lokk (avhengig av modell) I2 Aksel
E Liten kuttekvern 150 ml 5: E”:(\I/(
avhengig av modell oKk .
El Behglger ) 15 Redu‘!<sgonsenhet
: 16 Opplasingsknapp
E2 Kniv
E3 Motlokk 17 Stapper
I8 Plate eller blad A (avhengig
E4 Lok av modell)
F Liten ku‘ttekvern 450 ml 19 Skive eller blad H (avhengig
(avhengig av modell) av modell)
F1 Beholder I110Bladholder (avhengig av
F2 Kniv modell)

F3 Reduksjonsenhet

G Stor kuttekvern 600 ml
(avhengig av modell)
G1 Beholder
G2 Kniv
G3 Reduksjonsenhet

SIKKERHETSRAD B

e Les bruksanvisningen ngye for apparatet tas i bruk forste gang:
MOULINEX kan ikke holdes ansvarlig ved bruk som ikke overholder
instruksjonene i bruksanvisningen.

e Kontroller at spenningen til apparatet tilsvarer nettspenningen i din
elektriske installasjon.

Enhver tilkoplingsfeil gjor at garantien oppheves.

o



e Apparatet er kun beregnet pa husholdningsbruk innendgrs.

e Apparatet skal koples fra nar det ikke er i bruk eller nar det skal ren-
gjores.

® Bruk ikke apparatet dersom det ikke fungerer korrekt eller dersom det
pa en hvilken som helst mate er skadet. I dette tilfellet, kontakt din
autoriserte reparater (se vedlagte liste).

e Alt annet arbeid enn rengjgring og alminnelig vedlikehold skal overlates
til autorisert reparater.

® Ror aldri elementer som er i bevegelse (kniver...). Fig. 3

® Ror ikke kniven i blanderen (C), selv om apparatet ikke er i funksjon.
Denne kniven er meget skarp. Fig. 3

® Ver meget forsiktig ved handtering av knivene (E2, F2, G2,13) i kutte-
kvernene, da de er meget skarpe.

® Legg ikke apparatet, ledningen eller kontakten i vann eller annen vaeske.

e La ikke ledningen befinne seg innen barns rekkevidde.

e La ikke barn bruke stavmikseren uten overvaking.

e ledningen ma aldri befinne seg i naerheten av eller i kontakt med ap-
paratets varme elementer, eller i nerheten av en varmekilde eller en
skarp kant.

® Bruk ikke apparatet dersom ledningen eller kontakten er beskadiget. For
a unnga enhver skaderisiko, fa disse skiftet ut av en autorisert reparater
(se vedlagte liste).

e Av sikkerhetsgrunner skal du utelukkende bruke tilbehgr og reservedeler
som er beregnet pa apparatet.

e Dette apparatet er ikke beregnet pa & skulle brukes av personer (deriblant
barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller av
personer som ikke har den ngdvendige erfaring eller kunnskap, med
mindre disse personene er under overvaking av eller har fatt de
ngdvendige instruksjonene i bruken av apparatet fra en person med an-
svar for deres sikkerhet.

e Pase at ikke barn leker med apparatet.

e Dersom apparatet “blokkeres” under bruk, stopp apparatet, kople
det fra og sjekk at tilbehgret du bruker ikke er tilstoppet. Dersom
det er tilfellet, fjern det som sitter fast, men vaer forsiktig med
knivene.

e Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon mot overoppheting.
Dersom apparatet blir for varmt, vil det automatisk slas av. Du ma
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da la det kjole ned i ca. 20 minutter for du kan bruke det pa nytt.
e Skru av apparatet og kople det fra for du skifter tilbeher eller for du be-
rorer bevegelige deler.

IGANGETTING B

e Fgr apparatet tas i bruk farste gang, skal alt tilbeher rengjgres med sdpe-
vann. Skyll og terk neye.

e Det er viktig a serge for at benkeplatene du bruker under arbeidet er
rene.

e Plasser matvarene som skal mikses i en beholder som er tilstrekkelig hay
for @ unnga sprut.

® Begeret ma ikke fylles over merket for 50 cl (15 Oz), dette for & unngd
sprut.

e Blander: Fig. 4 & 1
- Skru blanderen (C) pa motorenhetene (A). Pase at blanderen er for-
svarlig skrudd pa plass, og kople deretter til apparatet. Fig. 4
- Plasser blanderen (C) halvveis ned i beholderen og trykk pa pa-knappen
(B1 eller B2).
VIKTIG: La aldri mikseren ga tom.

- For & mikse varme matvarer som for eksempel har blitt kokt i en kas-
serolle, md du ferst fjerne kasserollen fra varmen. Det er ikke ngdvendig
a bevege mikseren frem og tilbake i blandingen for & oppna bedre ef-
fektivitet. Hold den ganske enkelt halvveis ned i matvarene og i
midten av beholderen. Fig. 6

- For matvarer som har trevler (purre, selleri, osv.), bgr du regelmessig
rengjere foten til blanderen under bruk. Overhold sikkerhetsreglene som
gjelder for demontering og rengjgring av apparatet.

- For miksing av fruktblandinger, mé du ferst kutte opp frukten og fjerne
alle kjerner.

- Mikseren mad ikke brukes til tilberedning av harde matvarer (som sukker,
sjokolade, kaffebgnner).

o)



e Liten kuttekvern 150 ml (Avhengig av modell): Fig. E & 7
- Plasser kniven (E2) rett ned i beholderen (E1).
- Plasser matvarene i beholderen (E1) og anbring deretter motlokket (E3)
og lokket (E4).
- Plasser motorenheten (A) pa lokket (E4).
- Kople til motorenheten (A) og trykk pa pa-knappen (B1 eller B2).
- Fjern motorenheten (A) og deretter lokket (E4) og motlokket (E3).
- Fjern kniven (E2) ved & gripe tak i plastdelen.
- Etter bruk, fjern all mat.
- Tilbehgret ma ikke brukes tomt eller i over 10 sekunder.

e Liten kuttekvern 450 ml (Avhengig av modell): Fig. F & 8
- Plasser kniven (F2) rett ned i beholderen (F1).
- Plasser matvarene i beholderen (F1) og anbring deretter lokket (F3).
- Plasser motorenheten (A) pa lokket (F3).
- Kople til motorenheten (A) og trykk pa pa-knappen (B1 eller B2).
- Fjern motorenheten (A) og lokket (F3).
- Fjern kniven (F2) ved a gripe tak i plastdelen.
- Etter bruk, fjern all mat.
- Tilbehgret ma ikke brukes tomt.

e Stor kuttekvern 600 ml (Avhengig av modell): Fig. G & 9
- Plasser kniven (G2) rett ned i beholderen (G1).
- Plasser matvarene i beholderen (G1) og sett pa lokket (G3).
- Plasser motorenheten (A) pa lokket (G3).
- Kople til motorenheten (A) og trykk pa pa-knappen (B1 eller B2). @
- Fjern motorenheten (A) og lokket (G3).
- Fjern kniven (G2) ved & gripe tak i plastdelen.
- Etter bruk, fjern all mat.
- Tilbehoret ma ikke brukes tomt.

¢ Beholder med flere funksjoner 2 liter (Avhengig av modell): Fig. I
Brukes til tilberedning av maks. 150 til 500 g
- Beholderens volum: 2 liter.

@



1) Hakke opp Fig. 10:
- Plasser akselen (I2) midt i beholderen (I1).
- Plasser kniven (I3) pa akselen (I2).
- Plasser reduksjonsenheten (I5) pé lokket (I4).
- Anbring lokket og las det.
- Anbring motorenheten (A) pa reduksjonsenheten (I5).

Pa 15 til 20 sekunder kan du hakke opp 150 til 500 g mat: litt harde
produkter (ost, terkede frukter), harde grgnnsaker (gulrotter, selleri,
osv.), mykere grgnnsaker (lgk, spinat,... ), ratt og kokt/stekt kjgtt (uten
ben og uten nerver, kuttet opp i biter pa 1 cm3), ra eller kokt fisk. Du
ma ikke bruke apparatet til & hakke opp ekstra harde produkter (isbiter,
sukker) eller som skal finkvernes (hvete, kaffe).

2) Raspe/skjeere i skiver Fig. 11:

- Plasser akselen (I2) midt i beholderen (I1).

- Plasser platen (I8) pa akselen (I2).

- Plasser reduksjonsenheten (I5) pé lokket (I4) og las det.

- Anbring motorenheten (A) pd reduksjonsenheten (I5).

- For matvarene ned i pafyllingssjakten og hjelp til med stapperen (17).
Du ma aldri bruke fingrene eller et annet redskap til & skyve pa
matvarene.

e Flerbladet visp (Avhengig av modell): Fig. H & 12
- Monter den flerbladede vispen (H2) sammen med reduksjonsenheten
(H1).
- Plasser reduksjonsenheten (H1) pd motorenheten (A).
- Skru den helt pa plass.
- Etter bruk, skru lgs reduksjonsenheten (H1) og fjern vispen (H2).

RENGJ@RING B

e Alle delene av stavmikseren kan legges i oppvaskmaskinen, unntatt
motorenheten (A) og reduksjonsenhetene G3, H1,I5). De kan ren-
gjores med en lett fuktet klut eller svamp.

e Apparatet skal alltid koples fra fgr du rengjer det.
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e Bruk ikke svamper som skraper, stalull eller gjenstander med metall.

e Legg aldri motorenheten (A1) ned i vann. Tegrk den av med en tarr eller
lett fuktet klut.

¢ Dersom tilbehgret blir misfarget av matvarer (gulrgtter, appelsiner...),
tork av med en klut som er dynket med matolje, og rengjor deretter som
vanlig.

e Vzr veldig forsiktig ved handtering av kniven eller bladene. De er eks-
tremt skarpe.

OPPSKRIFTER B
Blander Fig. 4:
e Gronnsakssuppe:
500 g poteter, 400 g gulrptter, 1 purre, salt, pepper, 1, 8 liter vann.
Dampkok grgnnsakene i 10 minutter.
Miks det hele i 45 sekunder.
* Majones:
Ha 1 eggeplomme, 1 spiseskje fransk sennep, 1 spiseskje eddik, salt,
pepper, 25 cl olje i 1-liters begeret.
Miks det hele i 15 sekunder.

Liten kuttekvern 150 ml (Avhengig av modell) Fig. E:
e Med dette tilbehgret kan du hakke opp:
Hvitlgk, urter, lok.
60 g biffkjgtt uten nerver og kuttet opp i biter pa 1cm X 1cm X 1 cm, pd
3 sekunder. @

Flerlbladet visp (Avhengig av modell) Fig. H:

Stivpiskede eggehviter.
4 eggehviter pa 3 minutter.

Liten kuttekvern 450 ml (Avhengig av modell) Fig. F:

e Med dette tilbehgret kan du hakke opp:
Hvitlek, urter, lok.
200 g biffkjott uten nerver og kuttet opp i biter pa 1ecm X 1 cm X 1 cm,
pa 10 sekunder.

o



Stor kuttekvern 600 ml (Avhengig av modell) Fig. G:

* Med dette tilbehgret kan du hakke opp:
Hvitlek, urter, lok.
250 g biffkjgtt uten nerver og kuttet opp i biter pd 1cm X 1 cm X 1 cm,
pa 15 sekunder.

2-liters beholder med flere funksjoner (Avhengig av modell) Fig. I:
e Med dette tilbehgret kan du hakke opp:

Kjgtt uten nerver og kuttet opp i biter pa 1 cm*1cm*1 cm (500 g biff-
kjott) pa ca. 20 sekunder, gronnsaker, ost, brgd.

* Du kan ogsa hakke opp og skjaere i skiver

opp til 700 g grgnnsaker (gulrgtter), ost
osV...

HVA GJOR DU DERSOM APPARA'I-
FUNGERER?

e Kontroller forst:
At apparatet er koplet til stremnettet. At ledningen er i god stand.
At apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon mot overoppheting.
Ved overoppheting vil apparatet skrus av. Du ma da la det kjgle ned i ca.
20 minutter fgr du kan ta det i bruk igjen.
Fungerer apparatet fremdeles ikke?

Ta kontakt med en autorisert reparater (se vedlagte liste).

TILBEH@R B

® Du kan skaffe deg falgende tilbehgr hos din forhandler eller autoriserte
reparatgr (se vedlagte liste):

Liten kuttekvern 150 ml: ref. MS_0695652.

Med dette tilbehgret kan du hakke opp 60 g biffkjgtt pa 3 sekunder.
Liten kuttekvern 450 ml: ref. MS_0695653.

Med dette tilbehgret kan du hakke opp 200 g biffkjott pa 10 sekunder.
Stor kuttekvern 600 ml: ref. MS_0695654.

Med dette tilbehgret kan du hakke opp 250 g biffkjett pa 15 sekunder.

®



La oss verne om miljoet!

® Apparatet inneholder en rekke komponenter som kan
gjenvinnes eller resirkuleres.

< Lever det inn til et innsamlingssted eller et autorisert
servicesenter for a vaere sikker pa at apparatet blir riktig
viderebehandlet.



Tak fordi du har valgt et MOULINEX apparat! Det er udelukkende beregnet
til madlavning og kun i private husholdninger.

BESKRIVELSE (FIGUR 1) -
A Motordel H Pisker
B Startknap H1 Tragt

B1 Hastighed 1 H2 Piskeris

B2 Hastighed 2
C Blenderfod (fas i plastik eller
metal alt efter modellen)

I Multiskal 2 | (modelafhangig)
I1 Skal
12 Medlgber

D Kande 0,8 | I3 K[“V
D1 Lag (modelafhangigt) %g IT.ag ;
E Minihakker 150 ml (modelaf- 16 Orp?lgésningsknap
hangig) 17 Indsats
E1 Baeger 18 Skive eller plade A (modelaf-
E2 Kniv ) hengig)
E3 Staenklag 19 Skive eller plade H (modelaf-
E[f I:ag hangig)
F Minihakker 450 ml (modelaf- I10Holder til plade (modelaf-
hangig) hangig)
F1 Baeger
F2 Kniv
F3 Tragt
G Maxihakker 600 ml (modelaf-
hangig)
G1 Bager
G2 Kniv
G3 Tragt

SIKKERHEDSANVISNINGER B

e Les brugsvejledningen grundigt, for apparatet tages i brug. Ved an-
vendelse, som ikke er beskrevet i brugsvejledningen, vil Moulinex
vere fritaget for ethvert ansvar.

e Kontroller, at den strgm, der leveres fra din el-installation, svarer til den
strgmstyrke, som apparatet kraever.

Ved forkert el-tilslutning bortfalder garantien.

®



e Apparatet er udelukkende beregnet til brug i en privat husholdning og
indenders.

e Tag altid apparatet ud af stik, nar det ikke er i brug og ved renggring.

* Brug aldrig apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt eller er blevet be-
skadiget. Henvend dig i de tilfeelde til en autoriseret reparater (se listen
i servicehaeftet).

e Ud over almindelig renggring og vedligeholdelse skal al reparation og
vedligeholdelse af apparatet foretages af en autoriseret reparatar.

® Ror aldrig ved de beveagelige dele (kniv m.m.). Figur 3

® Ror ikke ved blenderfodens kniv (C), selv ndr den star stille. Den er eks-
tremt skarp. Figur 3

e Kniven i minihakkerne (E2, F2, G2, I3) skal behandles meget forsigtigt,
da den er ekstremt skarp.

e Apparatet, el-ledningen eller stikket ma ikke nedsaenkes i vand eller
andre vasker.

e Sprg for, at ledningen er uden for barns rekkevidde.

® Bprn ma ikke betjene apparatet uden overvagning af voksne.

e Sprg for at el-ledningen ikke kommer i narheden af eller i kontakt med
apparatets varme dele eller andre varmekilder eller anbringes i en skarp
vinkel.

e Apparatet ma ikke bruges, hvis el-ledning eller stik er beskadiget. For at
undga fare skal de udskiftes af en autoriseret reparater (se listen i ser-
vicehaeftet).

e Af sikkerhedsmassige grunde ma der kun anvendes tilbehgr og lase dele,
der passer til apparatet.

e Apparatet er ikke beregnet til brug af personer (herunder bgrn) med fy-
sisk, sansemotorisk eller mentalt handicap eller personer med manglende
erfaring eller viden, med mindre de overvages eller pa forhand er blevet
instrueret i brugen af apparatet af personer med ansvar for deres sik-
kerhed.

® Bgrn skal vare under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

® Hvis noget “sidder fast” i apparatet under tilberedning, skal du
standse apparatet, taget stikket ud og kontrollere, om det anvendte
tilbehor sidder fast eller er blokeret. Var meget forsigtig med kni-
ven, nar du lgsner de dele eller ingredienser, der sidder fast.

e Apparatet er sikret mod overophedning. Hvis apparatet bliver for
varmt, slar det automatisk fra. Lad apparatet kole af ca. 20 minut-
ter, og fortsat din tilberedning herefter.
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e Sat apparatet i std og tag det ud af stik, for du skifter tilbehgrsdel og
for handtering af de dele, der er bevaegelige under brug.

IBRUGTAGNING B

e Fgr brug rengeres tilbehgret i sebevand.

e Skyl og ter delene grundigt.

® Sprg ogsa for god kekkenhygiejne i arbejdsomradet.

e Kom fpdevarerne i en beholder, der er tilstreekkeligt hgj til at undga
sprajt.

e For at undga sprejt ma kanden ikke fyldes mere end 50 cl.

e Blenderfod: Figur 4 og 1
- Skru blenderfoden (C) pa motordelen (A), og serg for, at foden er skruet
helt i bund, og st apparatet i stik. Figur 4.
- St blenderfoden (C) halvvejs ned i beholderen, tryk pa udlgserknap-
pen (B1 eller B2).

FORSIGTIG: Lad aldrig apparatet kore tomt.

- Ved blendning af varme fodevarer tages gryden forst af varmekilden.
Det er ikke ngdvendigt at bevaege blenderfoden rundt i blandingen for
at opna en bedre effekt. Hold blenderfoden midt i beholderen bade i
hgjden og bredden. Figur 6.

- Ved blendning af fedevarer med trade (porrer, bladselleri osv.) rengg-
res blenderfoden med mellemrum under tilberedningen. Husk at folge
de samme sikkerhedsanvisninger, som nar apparatet skilles ad og ren-
gores.

- Ved blendning af frugt fjernes eventuelle sten, og frugten skeres i
stykker inden blendning.

- Stavblenderen ma ikke anvendes til at kvaerne harde fgdevarer (sukker,
chokolade, kaffebgnner).

e Minihakker 150 ml (modelafhangigt): Figur E og 7
- Anbring kniven (E2) pa bagerets akse (E1).
- Anbring madvarerne i baegeret (E1) og saet staenkldget (E3) og deref-
ter laget (E4) pa.
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- Placer motordelen (A) pa laget (E4).

- Tilslut motordelen (A) til strem og tryk pa udlgserknappen (B1 eller
B2).

- Fjern motordelen (A) og derefter ldget (E4) og staenkldget (E3).

- Fjern kniven (E2) ved at holde i plastikdelen.

- Tag de forberedte madvarer op af beholderen.

- Apparatet ma ikke kgre tomt eller i mere end 10 sekunder ad gan-
gen.

e Minihakker 450 ml (modelafhangigt): Figur F og 8
- Anbring kniven (F2) pa bagerets akse (F1).
- Anbring madvarerne i bageret (F1) og luk laget (F3).
- Placer motordelen (A) pa laget (F3).
- Tilslut motordelen (A) til stram og tryk pa udlgserknappen (B1 eller
B2).
- Fjern motordelen (A) og derefter laget (F3).
- Fjern kniven (F2) ved at holde i plastikdelen.
- Tag de forberedte madvarer op af beholderen.
- Lad aldrig tilbehgrsdelen kgre tom.

e Maxihakker 600 ml (modelafhangigt): Figur G og 9
- Anbring kniven (G2) pa baegerets akse (G1).
- Anbring madvarerne i bageret (G1) og luk laget (G3).
- Placer motordelen (A) pa laget (G3).
- Tilslut motordelen (A) til strem og tryk pa udlgserknappen (B1 eller
B2).
- Fjern motordelen (A) og derefter laget (G3).
- Fjern kniven (G2) ved at holde i plastikdelen. @
- Tag de forberedte madvarer op af beholderen.
- Lad aldrig tilbehgrsdelen kgre tom.

e Multiskal 2 liter (modelafh®ngigt): Figur I

Med skélen kan du tilberede fra 150 g op til maks. 500 g fedevarer. Skélen
kan rumme 2 liter.
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1) Hakke, figur 10
- Anbring medlgberen (I2) i baegeret (I1).
- Anbring kniven (I3) pa medlgberen (I2).
- Anbring tragten (I5) pa laget (14).
- Saet laget pa og skru det fast.
- Placer motordelen (A) pa tragten (I5).

Pa 15-20 sekunder kan du hakke 150-500 g fodevarer. Det kan vzre faste
fedevarer (ost, torret frugt), harde grentsager (gulergdder, selleri m.m.)
eller blgde grentsager (leg, spinat eller lignende), rat eller kogt ked
(uden ben, sener og skaret i tern pa ca. 1 cm) eller ra eller tilberedt fisk.
Apparatet ma ikke bruges til at hakke fodevarer, der er meget hérde
(isterninger, sukker), eller som skal kvaernes fint (mel, kaffe).

2) Rive eller snitte, figur 11:

- Anbring medlgberen (I2) i bageret (I1).

- Anbring skiven (I8) pa medlgberen (I2).

- Anbring tragten (I5) pa laget (I4) og skru det fast.

- Placer motordelen (A) pa tragten (I5).

- Kom fpdevarerne ned gennem lagets rgr og skub dem igennem med ind-
satsen til rgret. Indfer aldrig fedevarerne med fingrene eller et kok-
kenredskab.

e Pisker (modelafhangigt): Figur H og 12
- Seet piskeriset (H2) pa tragten (H1).
- Saet tragten (H1) pd motordelen (A).
- Skru helt i bund.
- Efter brug skrues tragten (H1) af og piskeriset tages af (H2).

RENGORING B

e Alle tilbehgrsdelene til blenderen kan ga i opvaskemaskinen med und-
tagelse af motordelen (A) og tragtene (F3, G3, H1,I5), som kan tor-
res af med en let fugtig klud.

® Husk altid at tage apparatet ud af stik fgr renggring.

e Der ma ikke anvendes skuresvamp eller redskaber med metaldele.

e Motordelen (A) ma ikke nedsaenkes i vand. Tgr den af med en klud, even-
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tuelt meget let fugtet.

e Hvis tilbehgrsdelene bliver misfarvet af fadevarer (for eksempel gule-
rodder eller appelsiner), terres de af med en klud vaedet med madolie og
renggres derefter som normalt.

e Vzr altid forsigtig med knive og sker, da de er meget skarpe.

OPSKRIFTER B
Blenderfod Figur 4:
* Grgntsagssuppe:
500 g kartofler 400 g gulergdder, 1 porre, salt og peber og 1,8 | vand.
Dampes i 10 minutter.
Blendes i 45 sekunder.

e Mayonnaise:
Kom 1 =ggeblomme, 1 spsk. sennep, 1 spsk. vineddike, salt, peber og 25
cl olie i baegeret pa 1 L.
Blend i 15 sekunder.

Minihakker 150 ml (modelafhaengigt) Figur E:
e Tilbehorsdelen kan bruges til at hakke:

Hvidlgg, urter, log.
60 g oksekgd uden sener og skéret i tern pd 1 cm, 3 sekunder.

Pisker (modelafhangigt) Figur H :
Marengs.
4 ®ggehvider i 3 minutter

Minihakker 450 ml (modelafhaengigt) Figur F:
e Tilbehorsdelen kan bruges til at hakke:
Hvidlgg, urter, lag.
200 g oksekgd uden sener og skdret i tern pa 1 cm, 10 sekunder.
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Maxihakker 600 ml (modelafhangigt) Figur G:
¢ Tilbehorsdelen kan bruges til at hakke:
Hvidleg, urter, lag.
250 g oksekad uden sener og skaret i tern pa 1 cm, 15 sekunder.

Multiskal 2 liter (modelafhangigt) Figur I:
e Tilbehorsdelen kan bruges til at hakke:

Kod uden sener skdret i tern pd 1 cm (500 g oksekgd) i ca. 20 sekunder,
grgntsager, ost, brad.

¢ Tilbehorsdelen kan bruges til at hakke og snitte
op til 700 g grentsager (gulergdder), ost m.m.

APPARATET VIRKER IKKE - HVA-
GORE?

e Kontroller:
At apparatet er tilsluttet til stram.
At el-ledningen er intakt.
Apparatet er sikret mod overophedning. Hvis apparatet bliver for varmt,
slar det automatisk fra. Lad apparatet kgle af ca. 20 minutter, og fort-
set din tilberedning herefter.

Fungerer apparatet stadig ikke?
Henvend dig til en autoriseret reparater (se listen i servicehaftet).

TILBEH@R B

® Fglgende tilbehgr kan kgbes hos din forhandler eller reparatgr (se listen
i servicehaeftet):

Minihakker 150 ml: ref. MS_0695652.

Med tilbehgret kan du hakke 60 g oksekgd pa 3 sekunder.
Minihakker 450 ml: ref. MS_0695653.

Med tilbehgret kan du hakke 200 g oksekgd pa 10 sekunder.
Maxihakker 600 ml : ref. MS_0695654.

Med tilbehgret kan du hakke 250 g oksekgd pa 15 sekunder.
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Hjelp med at skane miljoet!

® Apparatet indeholder materialer, der kan genindvindes eller
genbruges.

2 Apparatet afleveres pa en godkendt genbrugsstation eller i en
serviceafdeling for at sikre aflevering til genbrug.



0Os nossos sinceros agradecimentos por ter adquirido este aparelho da gama
Moulinex que se destina exclusivamente a preparacdo de alimentos e a

utilizacdo doméstica.

DESCRICAO (FIG. 1)

A Bloco do motor
B Botdes de colocacdao em fun-
cionamento
B1 Velocidade 1
B2 Velocidade 2
C Pé da varinha (em plastico ou
metal consoante o modelo)
DCopode 0,81
D1 Tampa (consoante o modelo)
E Mini picadora de 150 ml (con-
soante o modelo)
E1 Taca
E2 Lamina
E3 Tampa interior
E4 Tampa
F Mini picadora de 450 ml (con-
soante o modelo)
F1 Taca
F2 Lamina
F3 Redutor
G Maxi Picadora de 600 ml (con-
soante o modelo)
G1 Taca
G2 Lamina
G3 Redutor

H Batedor de arame

H1 Redutor
H2 Batedor

I Taga multifungées 2 L (con-

soante o modelo)

I1 Taca

12 Eixo

I3 Lamina

I4 Tampa

I5 Redutor

16 Botdo de deshbloqueio

17 Calcador

I8 Disco ou lamina A (con-
soante o modelo)

19 Disco ou lamina H (con-
soante o modelo)

I10Porta-lamina (consoante o
modelo)

SEGURANCA B

e Leia atentamente o manual de instrugdes antes da primeira utiliza-
cao do aparelho: uma utilizacdo nao conforme ao manual liberta a
Moulinex de qualquer responsabilidade.

e Verifique se a tensdo de alimentacgdo do aparelho é compativel com a da
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sua instalacdo eléctrica.

Os erros de ligacdo anulam a garantia.

e 0 aparelho destina-se apenas a uso doméstico, no interior de casa.

e Desligue o aparelho se este ndo estiver em utilizacdo ou durante a sua
limpeza.

e Nao utilize o aparelho se este ndo funcionar correctamente ou se encon-
trar de alguma forma danificado. Neste caso, contacte um Servico de As-
sisténcia Técnica autorizado (consultar lista no folheto).

e Qualquer intervencdo para além da limpeza e manutencdo habituais rea-
lizadas pelo cliente deve ser efectuada por um Servico de Assisténcia Téc-
nica autorizado.

* Ndo toque nas pecas em movimento (lamina...). Fig. 3

® N3o toque na ldmina do pé da varinha (C) mesmo que esteja desligada,
dado que esta é extremamente afiada. FIG. 3

e Manuseie as laminas (E2, F2, G2,13) das picadoras com precaucdo, pois
estas sdo extremamente afiadas.

® Nao cologue o aparelho, o cabo de alimentacéo ou a ficha dentro de agua
ou qualquer outro liquido.

e Ndo deixe o cabo de alimentacdo ao alcance das criancas.

® Ndo deixe as criancas utilizarem o aparelho sem vigilancia.

® O cabo de alimentagdo nunca deve estar na proximidade ou em contacto
com as partes quentes do aparelho, junto a uma fonte de calor ou sobre
uma aresta afiada.

e Se 0 cabo de alimentagdo ou a ficha se encontrarem de alguma forma da-
nificados, ndo utilize o aparelho. Para evitar qualquer tipo de perigo, di-
rija-se a um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado (consultar lista no
folheto).

e Para sua seguranca, utilize apenas acessorios e pecas sobresselentes adap-
tados ao seu aparelho.

e Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram re-
duzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a cor-
recta utilizacdo do aparelho, pela pessoa responsével pela sua seguranca.

e E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas nao
brinquem com o aparelho.

e Se o seu aparelho fica bloqueado durante uma das suas preparagoes,
pare o aparelho, desligue-o da corrente e verifique se o acessorio uti-
lizado nado esta obstruido. Nesse caso, retire os alimentos que estao
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a causar a obstrucao tendo cuidado com as laminas.

e 0 aparelho esta equipado com um dispositivo de seguranca anti-so-
breaquecimento. Em caso de sobreaquecimento, o aparelho para.
Deixe o aparelho arrefecer durante cerca de 20 minutos e, em se-
guida, retome a utilizacdo.

® Pare o aparelho e desligue-o da corrente eléctrica antes de trocar os aces-
sOrios ou mexer nas pegas que sao moveis durante o funcionamento do
mesmo.

UTILIZACAO DO APARELHO B

e Antes da primeira utilizacdo, limpe os acessérios com agua e detergente
para a loica. Enxaglie e seque cuidadosamente.

e £ fundamental assequrar a higiene da sua bancada de trabalho.

¢ Coloque os alimentos dentro de um recipiente suficientemente alto para
evitar salpicos.

e N3do encher o copo acima de 50 cl para evitar salpicos.

e Pé da varinha: Fig. 4 e 1

- Enrosque o pé da varinha (C) no bloco do motor (A), certifique-se que
esta bem enroscado, e ligue o aparelho. Fig. 4

- Coloque o pé da varinha (C) a meia altura do recipiente e carregue no
botdo de colocagdo em funcionamento (B1 ou B2).

ATENGAO: Nio ligue o aparelho se estiver vazio.

- Retire o recipiente de cozedura da fonte de calor para triturar as pre-
paracdes quentes. E intil deslocar o pé da varinha na preparacio para
obter uma maior eficacia. Deixe-o a meia altura e no centro do reci-
piente. Fig. 6

- No caso de alimentos fibrosos (alho francés, aipo, etc....), limpe o pé
regularmente no decorrer da preparacdo, seguindo com atencao as ins-
trucdes de seguranca para a desmontagem e limpeza do aparelho.

- Para as preparacoes a base de fruta, corte as frutas e retire previamente
0S €arogos.

- Néo utilize a varinha para preparagdes a base de alimentos rijos (agd-
car, chocolate, café).

® Mini picadora de 150 ml (consoante o modelo): Fig. Ee 7
- Coloque a lamina (E2) no eixo da taca (E1).
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- Coloque os alimentos dentro da taca (E1), depois a tampa interior (E3)
e, por fim, a tampa (E4).

- Coloque o bloco do motor (A) sobre a tampa (E4).

- Ligue o bloco do motor a corrente (A) e carregue no botdo de coloca-
¢do em funcionamento (B1 ou B2).

- Retire o bloco do motor (A), depois a tampa (E4) e, por fim, a tampa
interior (E3).

- Retire a ldmina (E2) segurando pela parte de plastico.

- Apo6s a utilizacdo, retire os alimentos.

- 0 aparelho ndo deve funcionar vazio ou durante mais de 10 se-
gundos de em continuo.

® Mini picadora de 450 ml (consoante o modelo): Fig. F e 8
- Coloque a lamina (F2) no eixo da taca (F1).
- Coloque os alimentos dentro da taca (F1) e feche a tampa (F3).
- Cologue o bloco do motor (A) sobre a tampa (F3).
- Ligue o bloco do motor a corrente (A) e carregue no botdo de coloca-
¢do em funcionamento (B1 ou B2).
- Retire o bloco do motor (A) e, em sequida a tampa (F3).
- Retire a ldmina (F2) segurando pela parte de plastico.
-Apbs a utilizacdo, retire os alimentos.
- Nao ligue o aparelho se estiver vazio.

® Maxi picadora de 600 ml (consoante o modelo): Fig. G e 9
- Coloque a lamina (G2) no eixo da taca (G1).
- Coloque os alimentos dentro da taca (G1) e feche a tampa (G3).
- Coloque o bloco do motor (A) sobre a tampa (G3).
- Ligue o bloco do motor a corrente (A) e carregue no botdo de coloca-
¢ao em funcionamento (B1 ou B2).
- Retire o bloco do motor (A) e, em sequida a tampa (G3).
- Retire a ldmina (G2) segurando pela parte de plastico.
- Apds a utilizacdo, retire os alimentos. @
- Nao ligue o aparelho se estiver vazio.

e Taca multifuncdes 2 L (consoante o modelo): Fig. I
Permite preparar no maximo 150 a 500 g
- Volume da taca: 2 litros.
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1) Picadora FIG 10:
- Coloque o eixo (I2) no centro da taca (I1).
- Coloque a lamina (I3) sobre o eixo (I2).
- Coloque o redutor (I5) sobre a tampa (I4).
- Coloque e bloqueie a tampa.
- Coloque o bloco do motor (A) sobre o redutor (I5).

Em 15 a 20 segundos, pode picar 150 a 500 g de alimentos: produtos
rijos (queijos, frutos secos), legumes rijos (cenouras, aipo, etc.), legu-
mes macios (cebolas, espinafres... ), carnes cruas e cozinhadas (desos-
sadas, sem nervuras e cortadas em cubos de 1 cm3), peixes crus ou
cozinhados. Nao pique produtos demasiado rijos (gelo, aglicar) ou que
necessitem de uma moagem fina (trigo, café).

2) Ralar/fatiar Fig. 11:

- Coloque o eixo (I2) no centro da taca (I1).

- Coloque o disco (I8) sobre o eixo (I2).

- Coloque o redutor (I5) sobre a tampa (I4) e bloqueie-o.

- Coloque o bloco do motor (A) sobre o redutor (I5).

- Introduza os alimentos na “chaminé” e empurre-os com a ajuda do cal-
cador (I7). Nunca empurre os alimentos com os dedos ou com qual-
quer outro utensilio.

® Batedor de arame (consoante o modelo): Fig. H e 12
- Monte o batedor de arame (H2) no redutor (H1).
- Coloque o redutor (H1) sobre o bloco do motor (A). -
- Enrosque até bloquear.
- Apds a utilizacdo, desenrosque o redutor (H1) e retire o batedor (H2).

LIMPEZA B

e Todas as pecas e acessorios da sua varinha podem ser lavados na maquina
de lavar loica, a excepgdo do bloco do motor (A) e dos redutores (F3,
G3, H1,15), podendo lava-los com uma esponja ligeiramente hamida.

e Desligue o aparelho da corrente antes de proceder a sua limpeza.

¢ N3o utilize esponjas abrasivas ou objectos que contenham partes meta-
licas.

e Nunca coloque o bloco do motor (A1) dentro de agua. Limpe-o com um
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pano seco ou ligeiramente himido.

e Caso os acessorios fiqguem manchados pelos alimentos (cenouras, laran-
jas...), esfregue-os com um pano embebido em 6leo alimentar e, em se-
guida, limpe como habitualmente.

e Manuseie as laminas com precaucdo, pois sdo extremamente afiados.

RECEITAS B
Pé da varinha (Fig 4):
¢ Sopa de legumes:
500 g de batatas, 400 g de cenouras, 1 alho francés, sal, pimenta, 1,8 |
de agua.
Cozer ao vapor durante 10 minutos.
Triture os legumes durante 45 segundos.
e Maionese:
Coloque 1 gema de ovo, 1 colher de sopa de mostarda, 1 colher de sopa
de vinagre, sal, pimenta e 25 cl de 6leo no copo de 1 L.
Misture durante 15 segundos.

Mini picadora de 150 ml (consoante o modelo) Fig. E:

e Com este acessorio, pode picar:
Alho, ervas aromaticas, cebolas.
60 g de carne de vaca sem nervuras e cortada em cubos de 1 cm X 1cm
X 1 cm em apenas 3 segundos.

Batedor de arame (consoante o modelo) Fig. H:

Claras em castelo.
4 claras em apenas 3 minutos.

Mini picadora de 450 ml (consoante o modelo) Fig. F:
e Com este acessorio, pode picar: @
Alho, ervas aromaticas, cebolas.

200 g de carne de vaca sem nervuras e cortada em cubos de 1 cm X 1 cm
X 1 cm em 10 segundos.
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Maxi picadora de 600 ml (consoante o modelo) Fig. G:

e Com este acessorio, pode picar:
Alho, ervas aromaticas, cebolas.
250 g de carne de vaca sem nervuras e cortada em cubos de 1 cm X 1cm
X 1 cm em 15 segundos.

Taca multifung¢des 2 L (consoante o modelo) Fig. I:

® Com este acessorio, pode picar:
Carnes sem nervuras e cortadas em cubos de 1 cm X 1cm X 1 cm (500 g
de carne de vaca), legumes, queijo e pao em cerca de 20 segundos.

e Também pode picar e fatiar
até 700 g de legumes (cenouras), queijo, etc.

0 QUE FAZER SE O APARELHO NAO"FUNCIONAR®
e Verifique:
Se o aparelho esta correctamente ligado a corrente. Se o cabo de ali-
mentacdo se encontra em perfeito estado de funcionamento.
0 aparelho esté equipado com um dispositivo de seguranca anti-sobre-
aquecimento. Em caso de sobreaquecimento, o aparelho para. Se isso
acontecer, deixe o aparelho arrefecer durante cerca de 20 minutos e, em
seguida, retome a utilizagao.
0 seu aparelho continua a nao funcionar?
Contacte um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado (consultar lista no
folheto).

ACESSORIOS Y

® Pode adquirir os seguintes acessorios junto de um revendedor ou de Ser-
vico de Assisténcia Técnica autorizado Moulinex (consultar lista no fo-
lheto):

Mini picadora de 150 ml: ref2 MS_0695652.
Com este acessorio, pode picar 60 g de carne de vaca em 3 segundos.
Mini picadora de 450 ml: ref2 MS_0695653.

Com este acessorio, pode picar 200 g de carne de vaca em 10 segundos.
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Maxi picadora de 600 ml: ref? MS_0695654.
Com este acessorio, pode picar 250 g de carne de vaca em 15 segundos.

Proteccao do ambiente em primeiro lugar!

® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados
ou reciclados.

2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
tratamento.



Jag euxaploToupe mou emAEEaTe pla ouokeun TnG oglpdc Moulinex,
n omoia mpoopileTal ATTOKAEIOTIKA Yl TNV TIPOETOIUACIA TPOPIHWY yia

OIKIOKA Xpron.

MEPITPA®H (EIK. 1)

AKevtpiki povada
B MARKTpa evepyomoinong
B1 Taxutnta 1
B2 Taxutnta 2
C MmAévtep XeIPOG (MAAOTIKO 1
HETAANIKO, avAaAoya LE TO
HovTélo)
DKomeAMo 0,8L
D1 Kamdki (avdloya pe to pov-
TéNO)
E Mikpo¢ komtng 150 ml (ava-
Aoya e To povtého)
ET MmoA
E2 Mayxaipt
E3 Bdon kamakiov
E4 Kamdkt
F Mikpo¢ Kontng 450 mL (ava-
Aoya M€ To HOVTENO)
F1 MmoA
F2 Mayxaipt
F3 AaPn
GMeyalog komtng 600 ml (ava-
Aoya pe 1o povtého)
G1 MmoA
G2 Mayaipt
G3 AaPn

H Zoppa

H1 Aapn

H2 Z0ppa

MmoA moAAamAwv Aettoup-

ywv 2L (avaloya pE To pov-

TéMo)

1T MmoA

12 ItpI&n EPIOTPOPNC

I3 Maxaipt

14 Kamdki

I5 AaPn

16 Kouumi acgdAiong

I7 MeotApt

I8 Aiokoc¢ iy Aemida A (avdloya
UE TO HOVTENO)

19 Aiokog i Aemida H (avaloya
UE TO OVTENO)

110 Bdon ot piéng Aemidag
(avdhoya pe To HOVTENO)

OAHTIEZ TA THN AZOAAEIA

+ Al AOTE MPOGEKTIKA TIG 08NYiEC XPIONG TIPIV XPNGILOTIOCETE TN
GUOKEUN Yl TPWTN POpPd: N XPr o TTOU SEV CUPHOPQPWVETAL HE TIG
umrodei§elg Twv odnyiwv xpriong amaAAdacacel tn Moulinex amé kade
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gubuvn.

- ENéy&te av n taon mapoxng TN CUOKEUNE 0OG AVTIOTOIXEl 0TNV TAoN TNG
NAEKTPOAOYIKNG 0AC EYKATAOTAONC.

KaOe ocalpa cuvdeong akupwvel TNV eyyvnon.

 H ouokeun oag oxeS1A0TNKE AMOKAEIOTIKA YLA OLKIOKH XPHON EVTOE TOU
omTiov.

« BydAte tn ouokeun amo tnv mpia HOAIG OTARATAOETE VA TNV XPNOLUO-
moleite kal étav TNV kabapilete.

« MnV XpnOIUOTTOIEITE TN GUOKEUN 0aG av SeV AEITOUPYEI CWOTA 1 AV €XEL
unootei {nuia. e autn TV mepimtwon, anmeubuvBeite o éva e€ovaoto-
Sotnuévo kévtpo (BA. katdhoyo oTo yxelpidio oépPIq).

- Omoladrimote mapéuPacn mépav Tou Kabapiopou Kal TNG cuvriBoug
OUVTIPNONG €K HEPOUC TOU TTENATN TIPETTIEL VA TIPAYUATOTTOIE(TAL O€ €val
e€ouol060Tnuévo KEVTPO OEPPIG.

« Mnv ayyilete moté Ta Kivoupeva e€aptrpata (paxaipta K.Am.). Ek. 3

« Mnv ayyilete To paxaipt Tou pifep xelpog (C) akoun Kt étav eival oto-
patnpévo, yiati givat moAl ko@tepd. Ek. 3

« Xpnowporoleite Ta payaipla (E2, F2, G2, I13) Twv Ko@Twv YE mpoooxn,
ylati ivat oAl Ko@TtePd. -Mnv Bdlete Tn CUOKEUN, TO KAAWSIO TPOYO-
Sooiag n 1o QI¢ péoa o€ vePO 1| o€ oTToloSHTIOTE AANO UYPO.

« Mnv agnvete va kpépetal 1o KaAwS10 Tpopodoaciag o€ onuEio Tou va To
@Tavouv ta madid.

« Mnv a@rjvete Ta maidid va XpnolpomoloUV T GUCKEUN XwpIg eMiBAeYN.

« To kaAwd10 tpopodoaiag Sev mMpémel va Bpioketal TOTE KOVTA 1 O€
EMAQPN HE Ta OgpUd HEPN TN CUCKEUNC, KOVTA O€ [ia TTNyr Bepuotntag
N eMavw og éva (EoTO HATL.

« Av 10 KaAwd10 TPoPodoaiag 1 To PIg PEPouV {NUIa, PNV XPNOILOTIOLEITE
TN ouokeun oac. Mpog amo@uyr) omoloudnmoTe KivEUVOU, AVTIKATAOTH-
OTE TA UTTOXPEWTIKA O€ éva e§0ualoboTnpéVO KEVTPO 0€pPIG (BA. kKatd-
Aoyo oTo gyxelpidlo oépPig).

« [0 TNV ao@AAeld 0aG, XPNOIUOTIOLEITE HOVO AVTAANAKTIKA Kal e€apTth-
pata KataAANAa yia Tn CUCKEUH 0ag,.

- Agv IPOPBAETETAL N XPON TNG CUOKEUNG QUTNG ATTO ATOUA (CUMTTEPL-
Aaupavouévwy Twv madlwy) HE HEIWUEVEC CWHATIKEG, AVTIANTITIKEG 1)
TIVEUHATIKEG IKAVOTNTEG, 1] ATTO ATOMA XWPIG EUTTELPIA 1) YVWOELG, EKTOG
av Ta dtopa autd gival og B€on va Adfouy, péow evog atdpou umelBu-
VOU Yld TNV ao@AAELd Toug, amd emifAedn f TPoelSOTOINCEIC 000V
a@opPA TN XPrion TNG CUCKEUNG.

- Mpémet va empPAénete Ta madid, yia va PePaiwbeite 611 Sev mailouv pe
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Tn CUOKeUN.

+ AV | GUGKEUN 0aG MITAOKAPEL EVW TN XPNOIHOMOIEITE, CTANATIOTE
TN OUOKEUN, BYAATe TNV amd Tnv pila Kat EAEYETE MRTTWG EXEL PITAO-
KAPEL TO E§APTNHA TTOV XPNOIUOTIOLEITE. T€ AUTH TV MEPIMTWON,
aneAevOEPWOTE TA TPOPIUA TTOU TN HITAOKAPOLV, TIPOCEXOVTAG Va
HNV KOTEITE PE Ta payaipia.

- H ouokeun oag 81abétel cuoTNpA ac@aleiag Katd Tng umepOEp-
pavong. & mepintwon unepBépuavong, n cLUoKevn oag Oa tedsi
€KTOG AerToupyiag. AQROTE T CUCKEUN VA KPUWGEL yla TIEpimou 20
AEMTA, KATOMIV GUVEXIGTE TN XpPHoN.

- O€0TE eKTOC AeITOLPYIaC TN CUOKEUN Kal ByAATe Tnv amd tnv mpila mpv
va aA\d&ete e€apTrpaTa A TIPIV VA TTANGCIACETE Ta €0PTAATA TTOU E-
TaKIvoUvTal KATd TN Agltoupyia.

ENEPIrOnoIHZH B

« Mpv amd v mpwtn xprion, MAUVTE Ta e€0PTHATA IE VEPO KAl OATTOU-
vada. ZeBydATe Kal OTEYVWOTE TTPOOEKTIKA.

« Eivat onpavtikéd va e€ac@alioete TNV LYIEIVA TNC EMPAVELIACG EPYATIAC
oag.

- BaAte ta tpd@ipa o éva Soxeio pe ApKETO UYOC, WOTE Va PNV EexeINi-
oouV.

« Mnv yepiCete To KUTTEANNO TAvw amd Ta 50CL (15 Oz) yia va pnv Eexelhi-
OO0UV Ta TIEPIEXOUEVA TOU.

« Miep xe1poG: Eik. 4 & 1

- Bidwote 1o pigep xelpdg (C) otnv kevipikn povdda (A), BeBaiwbdeite
o1 BLéwoate KOAA TO MigepP XELPOG WG TO TEPHA, OTN CUVEXELD BANTE TN
ouokeun otnv mpica. Ek. 4

- BuBiote o umiévtep Xelpdc (C) we Tn péon Tou Soxeiou Kal TTATHOTE TO
TANKTPO evepyomoinong (B1 1 B2).

MPOXZOXH : Mnv OéteTe MOTE TN CUCKEUN O€ AEITOUPYIO GTO KEVO.

- BydAte to payelpikd okevog amo tnv mnyn Beppdtntag mpotol ava-
pigete Ceotd piypata. Na peyoAUTEPN AMTOTEAECUATIKOTNTA, SEV WQE-
Ael va petakiveite to pi€ep xelpdg péoa oto piypa. AQAoTeE TO
Bubilopévo oTn péon Kal 0To KEVTPO Tou Hiypatoc. Eik. 6

- Na ta vwdn t1pogipa (mpdoa, oéhva KAL), kaBapilete TAKTIKA TO
Mi€ep XElPSC KATA TNV MMPOETOIHACIA TOU HiypaTtog, akoAouBwvTag
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owoTd TI¢ 0dnyieg ac@aleiag yla TNV amoouvapoAdynon Kat Tov Ka-
Baploud Tou TPOoIdVTOC.

- Na ta piypata pe Bdon gpolta, KOYTE amd mpiv Ta YeoUTa Kal agal-
PECTE TA KOUKOUTOlLA.

- Mnv xpnoluoToleite To Pifep yia piypata mou €xouv w¢ BAacn okAnpd
TPOGIUA ((axapn, COKOAATA, KAQPE).

« Mikp6¢ komtng 150 ml (avaloya pe 1o povtého): Eik. E & 7

- Ba\te 10 payaipt (E2) otov a&ova tou pmoA (E1).

- Bahte Ta tpo@Ipa péoa oto pmoA (E1), katdmiv TomoBeTriote T fdon
TOU Karakiov (E3) kat TEAoG To Kamdkl (E4). -TOTTOBETAOTE TNV KEVIPIKN
povada (A) emdvw oto Kamaki (E4).

- Ba\te otnv mpia to pi€ep xelpdc (A) Kat TATHOTE TO KOUUTT EVEPYO-
moinong (B1 1} B2).

- ByaAte tnv Kevtpikn povada (A), katdmy to kamdki (E4), Téhog tn don
Tou Kamakiou (E3).

- BydAte To paxaipt (E2) mdavovtdag to amd 1o mAaoTiké Hé€POG Tou.

- Metd tn xprion, ByAaAte To piypa.

- Mnv a@rvete auto To e§ApTnHa va AEITOUPYEi KEVO 1} yid TAVW
amnd 10 SevtepoAenta.

*« Mikp6¢ kK6mTNnG 450 ml (avaloya pe 1o povtého): Ek. F & 8

- Ba\te to0 payaipt (F2) otov a€ova tou pmoA (F1).

- Bahte ta tpo@ipa péoa oto pmoA (F1), katdmv tomoBetriote T fdon
Tou KarmakioL (F3) kat TéAo¢ To Kamakt (F4).

- TomoBetroTe TNV KevTpIKN povada (A) emdvw oto kamdki (F4).

- BadAte otnv mpia 1o piep xelpdc (A) Kat TATAOTE TO KOUUTT EvEPYO-
noinong (B1 1 B2).

- BydAte Tnv Kevtpikn povada (A), katomv to kamdki (F3).

- BydAte To paxaipt (F2) mdavovtdg to and 1o mAaoTIKO H€POG Tou.

- Metd tn xprion, ByAaAte To piypa.

- Mnv BéteTe TOTE T OUCKEUN G€ AEITOUPYiT GTO KEVO.

« Meyalog k6mtng 600 ml (avaloya pe to povtélo): Eik. G & 9 @
- Ba\te 10 payaipt (G2) otov dova tou prmoh (G1).
- Ba\te Ta 1po@Ipa péoa oto pmol (G1), Katomiv TomoBeTroTe Tn fdon
Tou KamakloL (G3) kat TéENo¢ To Kamakt (F4).
- TomoBeTtroTE TNV KeVTPIKA Hovada (A) emdvw oto Kammdki (G4).
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- BaAte otnv mpia to piep xe1pdc (A) Kal TATHOTE TO KOUUTT EVEPYO-
noinong (B1 1 B2).

- BydAte tnv KevTpikn povdda (A), katomiv To kamdki (G3).

- BydAte to paxaipt (G2) mdavovtdg o amod 1o MAACTIKO PEPOG Tou.

- Metd tn xprion, BYAaATe To piypa.

- Mnv B£T€TE TOTE T CUOKEUN G€ AEITOUPYIO GTO KEVO.

.

MmoA moAAanmAwv Asttovpylwv 2L (avaloya pie To povtéro): Eik. |

T 0G EMTPETEL VA TTAPAOKEVALETE To TTOAD ammo 150 w¢ 500 g —“Oykog Tou
pmoA: 2 Aitpa.

1) Komn EIK 10:

- BaAte ™ Bdon ot pi&ng Tou EPIOTPEPOUEVOU Haxalplou (12) oTo Kév-
TPO ToU proA (I1).

- Ba\te to paxaipt (13) emdvw otn Bdon otpiéne (12).

- TomoBetrote TN Aafn (15) emavw oto kamdk (14).

- TomoBeTrOTE KAl ACPANIOTE TO KATTIAKL.

- TomoBetroTe TNV KeVTpIKN povada (A) emavw otn Aafn (15).

Mrmopeite péoa og 15 w¢ 20 Sdeutepdhenta va koYete 150 pe 500 yp.
TPO@IUA: OKANPA TTPOIdVTa (TUPLE, ENPOUG KapToUE), OKANPA Aaxavikd
(kapdTa, oeAvOPIa KAL), TPUQEPA AaXAVIKA (KPEUUUSL, OTIAVAKL K.ATT.),
WHO KAl HAYEIPEUEVO KPEAG (XWPIG KOKKAAQ, VEUPA KAl KOPUEVO OE KO-
patdakia Tcm3), wud i payeipepéva Papla. Mnv k6Bete oAl okAnpd
nipoiovta (mayog, {dxapn) N mpoidvta mou xpetdlovtat Aertr dAeon (o1-
TAPL, KAPEQ).

2) Tpiypo/ komn o€ @éteg Eik. 11:

- BaAte n Bdon oTipEng Tou mePLoTPEPOEVOU paxalplo (12) oto Kév-
TPO TOU proA (I1).

- Bate 10 paxaipt (18) emdvw otn Bdon otpiéng (12).

- TomoBetriote TN AaPn (15) emavw oto kamdki (14) kat BldwoTe tnv.

- TomoBetroTe TNV KevTpikr povada (A) emavw otn Aafn (15).

- Elodyete ta tpd@iua otnv omn €10680u Kat 0dnynoTe Ta We tn Bon-
Bela Tou meotnpiou (17).

Mnv onpwyveTe MOTE TA TPOPIHA PE Ta SAXTUAG oag i} pHE KAmolo

epyaleio.
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« ZUppa (avaloya pe To povtélo): Eik. H & 12
- Zuvappohoyriote To oUppa (H2) pe Tn Aafn (H1).
-TomoBetrote TN AaPny (H1) emdvw otnv Kevtpikn povada (A).
- Blbwote wg To Téppa.
- Metd tn xprion, §ePidwote Tn Aafn (H1) kat Bydite 1o olppa (H2).

KAOAPIZMA B

- 'O\ Ta pépn Kat Ta e€apTripaTa Tou Hiep oag mMAévovtal 0To TAUVTHPLO
TMATWV EKTOG amd TNV KeEVTPIKNA povada (A), ti¢ Aaég (F3, G3, H1,
15), Ta omoia pmopeite va kaBapioeTte Ue Eva EAa@PA VWO 0QOUYYApL.

- BydAte tn ouokeun amd tnv nipida mptv anmod KAbe evépyela kabapiopou.

* Mnv xpnotuormoleite opouyydpla pe cUPUA 1 AVTIKEIPEVA TTOU TIEPLE-
XOUV HETAANIKA TUAMaTA.

« Mnv BuBilete moTé TNV KeVTPIKN Hovada (A1) péca oto vepd. ZKouTTi-
OTE TN UE éva OTEYVO 1 ENAPPA VWTTIO TTAVI.

« Y€ TEPITMTTWON XPWHATIOMOU TwV §0PTNUATWY 0AG aTO TPOPIUA (KO-
POTA, TOPTOKAALD KAL), TPIYTE Ta e mavi epfamntiopévo o AASI payel-
PIKNG, KATOTIV TIPOXWPROTE 0To ouvriOn kabaplopd Tou.

+ XpNOIUOTIOINOTE TTPOOEKTIKA TO paxaipt 1 Ti¢ Aemideg: eival moAU Ko-
PTEPEG.

ZYNTATEX B

Mi&ep xe1pog Xx. 4:

« Zouma Aayavikwv:
500 yp. matateg, 400 yp. Kapota, 1 mpaoco, aldty, mmépl, 1,8 Aitpa vepd.
MayelpéPte otov atud emi 10 Aemtd. XTUTOTE e To piep yia 45 Seu-
TEPONETTAL.

* Maywovéla:
BdAte 1 kpoko auyou, 1 KoutaAd TG coumag PouoTdpda, 1 Koutalid
NG ooumag EVSL, aldTy, mmépt, 25cL Addt oto KUTTEANO XWPNTIKOTNTAG
1L. XTummoTe pe 1o pi€ep yia 15 deutepolenta.

@
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Mikp6¢ komtng 150 ml (avaloya pe to povrého) Eik. E:

« Mg auto to e§apTnpa PUMOPEITE VA KOYPETE:
SKOPS0, HUPWAIKA, KPEUHLSIA.
60 yp. pooxdpl Xwpic veupa Kal Koppuévo og KUPBAakia Tcm X 1.cm X 1
cm o€ 3 SeutepOAemTa.

TUppa (avaloya pe To povtélo) Ewk. H:
Mapéyka.
4 aomnpddia o€ 3 AemTd.

Mikp6¢ komtng 450 ml (avaloya pe to povtélo) Eik. F:

« Mg auTo To e£ApTNHMA UTTOPEITE VA KOYPETE:
TkOPS0, HUPWAIKA, KPEUHLSIA.
200 yp. pooxdpl Xwpig velpa Kal Koppévo o€ kKuBakia Tcm X 1 cm X 1
cm o€ 10 deutepolenta.

Meyalog Komtng 600 ml (avaloya pe o povtélo Zy. G:

« Mée auTo To e£ApTNHMA UTTOPEITE VO KOYPETE:
TKOPS0, HUPWAIKA, KPEUHLSIA.
250 yp. HOOXAP!L XWPIG VEUPA KAl KOPUEVO O KUBAKIA 1 cm X 1 ecm X 1
cm o€ 15 deutepolenta.

MmoA moAAanmAwv Asttovpylwyv 2L (avaloya pe to povtédo) Eik. I

« Mg auTo 1o e£ApTNHA UTTOPEITE VA KOYPETE:
Kpéata xwpic veupa, koppéva o€ kupakia 1 cm*1cm*1 cm (500g po-
oxdpl) og mepinmou kool SeLTEPOAENTA, AaXaVIKA, TUPLE, Pwi.

« Mmopeite emiong va TpiPeTe Kal va KOYETE o€ PETEC WG 700 yp. Aa-
XOVIKA (KapOTa), TUPIK.ATT.



AN H ZYZKEYH ZAZ AEN I\EIT_
TI NPENEI NA KANETE

« ENéyCre:
Av n ouOKeUN 0ag gival kKaAd oTtnv Tipida.
Av 10 KaAWS10 BpiokeTal o€ KAAR KATACTAON.
H cuokeun oag S1aBétel cuoTNUA aopaleiag Katd TG uepBépuavonc.
Y& mePIMTWon unePBEpavVoNG, N CUOKELN oag Ba TeDel eKTOG Aeltoup-
yiag. Ze auth TNV MEPIMTWON, APHOTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL Yla TTEPI-
mmou 20 AeMTd, KATOTIV CUVEXIOTE TN XPNoN.
H cuokeun oag e§akoAovOsi va pnv Aettoupyei?
AneuBuvBeite o€ éva e€oualodotnuévo KEVTPO (BA. KATAAOYO OTO £y-
XElpidlo oépPiq).

ANTAANAKTIKA B

« Mmopeite va mpounOeuteite Ta MAPAKATW AVTAANAKTIKA ammd TO KATA-
OTNHA TNG TEPLOXNG 0a¢ i amo éva e€ouatodotnuévo KEvTpo (BA. katd-
Aoyo oTo gyxelpidlo oépfig):

Mikpdg komtng 150 ml : kwd. MS_0695652.

Me autd To e€dptnpa, pmopeite va kdYete 60g pooxdpl o€ 3 SeutepOAemTa.
Mikpdg komTng 450 ml : kwd. MS_0695653.

Me auto to e€aptnpa, pmopeite va kopete 200g pooxapt o€ 10 Seutepd-
Aemta.

Mikpdg komTng 600 ml : kwd. MS_0695654.

Me auto to e€aptnua, prmopeite va koYete 250g pooxapt o€ 15 Seutepod-
Aemta.

AG oUUBAANOUHE KAl EMEIC OTNV TTIPOCTACIA TOU TTE-
pBaiiovroc!

® H ouokeun oag mepiéxel TOANA a&loTTOINCIUA 1) AVAKUKAWOIUA
UAIKAL.
< lNa v mapddoon tng maAldG 0a¢ CUCKEUNG TTOPAKANOUUE

ETMKOIVWVIOTE E €va KEVTPO SLAAOYNG

®
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