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Bedienungsanleitung
Eierkocher

& Wichtige Sicherheitshinweise

* Diese Gerdte konnen von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auBerhalb der Reich-
weite von Kindern unter 8 Jahren auf.

* Das Gerat nicht in Wasser tauchen.

= Wenn das Netzkabel dieses Gerdtes beschddigt ist, muss es durch
den zentralen Kundendienst des Herstellers oder eine dhnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden. Durch unsachgemafBe Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren flr den Benutzer entstehen.

* Dieses Gerat ist dafiir bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:

- in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen gewerb-
lichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;
von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Friihstlickspensionen.
Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.

* Achtung - Vorsicht beim Umgang mit der Eieranstechnadel. Verlet-
zungsgefahr!

= /$\ Vorsicht, Verbrennungsgefahr: Die Temperatur der beriihr-
baren Oberflachen kann sehr hei3 werden. Auch nach dem Aus-
schalten des Gerates, bleiben die Heizflaichen noch einige Zeit heil3.

Vor dem Benutzen

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir den Gebrauch, die
Sicherheit und die Wartung des Gerétes.

Sie soll sorgfaltig aufbewahrt und gegebenenfalls an Nachbenutzer weitergegeben werden.
Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Weitere Sicherheitshinweise

= Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Netzkabel und
Netzstecker miissen trocken sein.
= Das Netzkabel nicht iber scharfe Kanten ziehen oder einklemmen, nicht herunterhdngen lassen
sowie vor Hitze und Ol schiitzen. Sie diirfen die heiBe Kochschale oder die Haube nicht beriihren.
= Den Netzstecker niemal am Netzkabel oder mit nassen Handen aus der Steckdose ziehen.
= Das Gerit nicht auf heiBe Oberflichen wie Herdplatten oder Ahnliches stellen und nicht in der
Néhe offener Flammen betreiben.
= Das Gerét nicht auf wasserempfindliche Oberflachen abstellen. Wasserspritzer kénnten diese
beschadigen.
= Vorsicht, das Gerat wird heiB. Verbriihungsgefahr durch austretenden Dampf. Das Gerat wahrend
des Betriebes nicht verriicken und nicht am Netzkabel ziehen.
= Das Gerat nur unter Aufsicht betreiben.
= Das Gerit nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:
Gerat oder Netzkabel beschadigt ist;
das Gerat undicht ist;
der Verdacht auf einen Defekt nach einem Herunterfallen o. A. besteht.
In diesen Fallen das Gerat zur Reparatur geben.
= Der Netzstecker ist zu ziehen:
bei Stérungen wihrend des Betriebes,
vor jeder Reinigung und Pflege,
nach dem Gebrauch.
= Das Gerat regelmaBig entkalken.
= Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung oder nicht fachgerechter Reparatur wird keine Haftung
fiir eventuelle Schiden tibernommen.
Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Féllen ausgeschlossen.
= Verpackungsmaterial, wie z. B. Folienbeutel gehdren nicht in Kinderhande.

Inbetriebnahme

Das Netzkabel bis zur gewlinschten Lange abwickeln. Der Eierkocher muss waagerecht stehen, anson-
sten kdnnte er vorzeitig abschalten und die Eier waren zu weich.

Den mit kaltem Wasser gefiillten Messbecher (siehe Markierung) in die Kochschale gieBen und den
Eiertrager auf das Gerat setzen.

AnschlieBend die Haube auf das Gerat aufsetzen.
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Hértegradeinstellung

Die Einstellung des gewiinschten Hartegrades erfolgt am Drehknopf. Die Skala ist in drei Bereiche
unterteilt, die mit unterschiedlichen Symbolen gekennzeichnet sind:

0 flir weiche
@ fiir mittlere
[ ] fiir harte Eier.

Es ist zu beachten, dass immer ein voll gefiillter Messbecher (siehe Markierung) in die Koch-
schale gegossen wird. Die Eier werden mit weniger Wasser zu hart..

Eine gewahlte Einstellung hat stets die gleiche Kochzeit.

Die Kochzeit ist im Vergleich zum herkémmlichen Kochen im Topf etwas langer. Dies ist bedingt durch
die wesentlich geringere Leistungsaufnahme des Eierkochers.

Einstellung innerhalb eines Hartegradbereiches

0 m® Innerhalb des gewlinschten Hartegradbereiches wird die Einstellung durch Anzahl und
./\ Gewichtsklasse (S, M, L, XL) der Eier bestimmt.
' A
- Fir ein kleines Ei der Gewichtsklasse S (weniger als 53g) wird die geringste Einstellung
G ewahlt.
~
o
- Sieben kleine Eier bendtigen etwa die gleiche Einstellung wie ein groBes Ei (XL, mehr
¢ als 73g).
S ’
o
’ A

Fiir sieben groBe Eier der Gewichtsklasse XL muss die hochste Einstellung innerhalb
des gewlinschten Hartegradbereiches gewahlt werden.

Ist der Hartegrad eingestellt, den Eierkocher am Wippschalter einschalten. Die Kontrollleuchte zeigt
an, dass der Kochvorgang beginnt. Wenn der Signalton ertdnt, sind die Eier fertig gekocht. Das Gerat
ausschalten, die Eier entnehmen und unter kaltem Wasser abschrecken, damit sie nicht nachgaren.
Beim Abnehmen der Haube: Vorsicht vor dem heiBen Dampf. Die Haube nur am Griff anfassen und
zuerst so kippen, dass der Dampf auf der dem Griff abgewandten Seite entweichen und das Kon-
denswasser lber dem Gerat abtropfen kann. Da der Hartegrad einer sehr subjektiven Beurteilung
unterliegt, konnte es gegebenenfalls erforderlich sein, von den oben dargestellten Anhaltspunkten
abzuweichen. Eigene Erfahrung mit dem Geréat lasst nach kurzer Zeit das fiir jeden Geschmack
gewiinschte Ergebnis erreichen.

Gleichzeitiges Kochen von Eiern verschiedener Hirtegrade

Mit einer Wasserfiillung kdnnen weiche, mittlere und harte Eier in einem Arbeitsgang gekocht werden.
Dabei moglichst gleich groBe Eier verwenden.

c/¢-{ Den Eierkocher wie gewohnt mit Wasser fiillen und mit allen Eiern
AN bestiicken. Zuerst den Hartegrad fiir weiche Eier wie oben beschrieben nach GroBe
SN A und Anzahl der Eier einstellen und das Gerat einschalten. Sobald das Signal ertont,

B ausschalten und die gewlinschte Anzahl weich gekochter Eier entnehmen.

e L]
C/'\\ AnschlieBend den Drehknopf auf das Symbol g zurlickdrehen und Gerat erneut
N ’ einschalten. Nach erneutem Signalton Gerét ausschalten und mittelharte Eier
s entnehmen.

O, ..{ Fiir die Gbrigen, hart zu kochenden Eier den Drehknopf etwas weiter auf das Symbol
..f 3 @ - stellen und Gerit erneut einschalten. Warten, bis der Signalton ertént.
<

Werden keine mittleren Eier gewlinscht, kann nach der Entnahme der weichen Eier
bei unveranderter Einstellung nochmals gekocht werden, um harte Eier zu erreichen.

Reinigung und Pflege

Netzstecker ziehen und das Gerat abkiihlen lassen. Das Gerat nicht in Wasser tauchen, sondern mit
einem feuchten Tuch, dem etwas Spiilmittel beigegeben wird, abwischen und anschlieBend trockenrei-
ben. Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Die Kochschale besteht aus nichtrostendem Edelstahl. Sollten sich dennoch Rostflecken zeigen, so

sind dies nur auf der Oberflache festhaftende Ablagerungen. Sie sollten sofort mit einem Edelstahl-
Putzmittel entfernt werden.

Entkalkung

Bitte entkalken Sie lhr Geradt regelmaBig mit einem hochwertigen dafiir geeignetem handelsiib-
lichen Entkalkungsmittel. Beachten Sie dabei die Herstellerangaben insbesondere auch hinsichtlich
des anschlieBend notwendigen Reinigungsvorgangs mit klarem Wasser. Passende Entkalkungsmittel
enthalten Inhibitoren, welche die Gerdte vor Schiaden an Dichtungen und Oberflichen schiitzen,
keine anderweitigen Ablagerungen verursachen und dariiber hinaus auch geschmacksneutral sind. Es
diirfen keine fir das jeweilige Gerat ungeeignete Mittel (wie z. B. rein auf Essig- oder Zitronensiure
basierende Substanzen) zum Entkalken verwendet werden. Fiir Schiden, die durch Verwendung eines
ungeeigneten Entkalkungsmittels oder Nichtbeachtung der Entkalkungsvorschrift entstehen, besteht
kein Garantieanspruch. Bitte halten Sie Kinder von Entkalkungsmitteln fern und achten Sie darauf
keine beim Entkalken entstehende Ddmpfe einzuatmen.
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 380 W

Schutzklasse: |

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0.2 -

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

C E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

)g Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Miill-
tonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortier-
ten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besit-
zer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzu-
flihren. Altgerdte gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmédBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Madglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
2  Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.
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Operating instructions
Egg boiler

& Important safety information

* These appliances can be used by children older than eight years of
age as well as by people with limited physical, sensory or mental
capabilities and persons lacking experience and/or lacking knowl-
edge, if they are supervised or have received instructions on how to
use the appliance safely and have understood the resulting risks.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the device.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children,
unless they are older than 8 years old and supervised.

* Keep the appliance and its cable out of the reach of children under
eight years of age.

* Do not immerse the appliance in water.

* |f the appliance's connection cable is damaged it must be replaced
by the manufacturer's central customer service department or by a
similarly qualified person. Improper repairs may result in a serious
risk to users.

* This appliance is designed for use in households and similar envi-
ronments such as:

in kitchens - for employees in shops, offices and other commer-

cial areas;
on agricultural property;
by customers in hotels, motels and other residential facilities;
in bed-and-breakfast establishments.
The appliance is not intended for purely commercial use.
* Caution - Be careful when handling the egg piercing pin. Risk of
injury!
. Caution! Risk of burns! The temperature of accessible surfaces
can become very hot. The heating surfaces remain hot for some
time after the appliance has been switched off.
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Prior to use

Read the instructions for use carefully. They contain important information about the use, safety and
care of the appliance.

They should be kept in a safe place and passed on to further users if necessary.

Observe the safety information when using the appliance.

Additional safety instructions

= Only connect the appliance to earthed wall sockets that have been installed in accordance with the
regulations. The cable and plug must be dry.
* Do not pull or clamp the connecting cable over sharp edges. Do not leave it dangling and protect it
from heat and oil. You must not touch the hot heating bowl or the cover.
= Never pull the mains plug out of the socket by the cable or with wet hands.
= Do not place the appliance on hot surfaces such as on hotplates or similar areas, and do not oper-
ate near naked flames.
= Do not place the appliance on water-sensitive surfaces. Water spray may damage them.
= Caution, the appliance gets hot. Risk of scalding from escaping steam. Do not move the appliance
during operation and do not pull on the mains cable.
= Only operate the appliance under supervision.
= Stop using the appliance and/or pull out the mains plug immediately if:
the appliance or mains cable is damaged;
the appliance is leaking;
you suspect the appliance is faulty after dropping it, for example.
In such cases, arrange for the appliance to be repaired.
= Pull the mains plug:
if the appliance malfunctions during use;
before cleaning and care;
after use.
= Descale the appliance regularly.
= We accept no liability for any damages caused as a result of misuse, incorrect operation or
improper repairs.
= Claims under warranty are likewise excluded in such cases.
= Packaging materials, such as plastic bags, must be kept out of the reach of children.

Putting into operation

Unwind the cable up to the desired length. The eggboiler has to be placed in horizontal position other-
wise it might switch off early and the eggs would be too soft. Fill the measuring cup with cold water
up to the mark and pour it into the heating plate, then put the egg tray on the appliance. Before
placing the eggs, pierce them at the dull side by means of the egg pierce at the bottom of the cup.
This prevents eggs from bursting. Afterwards put the cover on the appliance.

1
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Adjusting the boiling degree

The adjustment of the desired boiling degree is made by rotating the control knob. The scale is subdi-
vided into 3 areas, which are marked with different symbols:

0 for soft boiled
@ for medium boiled and
[} for hard boiled eggs

Please note that always a measuring cup filled up to the mark must be poured in the heating
plate. The eggs become too hard with less water.

With one adjusted boiling degree the boiling period is always the ame.

Due to much less power of the eggboiler compared to a conventional boiling in a pot, the boiling time
is prolonged.

Adjusting within the range of a boiling degree

Within the range of the desired boiling degree, the adjustment is determined by the number and
weight category (S, M, L, XL) of the eggs.
¢

Oy
./ 3 For small eggs having the weight category S (less than 53 g), the lowest adjustment
: ¥ | must be chosen.
e
O
5 ¢ Seven small eggs need approximately the same adjustment as one big egg (XL, more

" A than 73 g).

¢

0

.f\ For seven big eggs having weight category XL, the highest adjustment
A within the selected range of the cooking degree must be chosen.

Once the boiling degree is adjusted, switch the appliance on by rocker switch.The control lamp indi-
cates that the boiling procedure begins. When the buzzer sets in, the eggs are finished. Switch off the
appliance, take out the eggs and put them under cold water in order to avoid fermentation. Caution
when taking off the cap: hot steam. Only touch the cap at the handle and let the condensation

drip by tilting the cap. Since the boiling degree is subject to very personal judgement, it might be
necessary to deviate from above mentioned criterias. Personal experience with the appliance will lead
very soon to the results desired by your personal taste.
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Simultaneous boiling of eggs with different boiling degrees

One water filling is enough to boil soft, medium and hard eggs in one operation. In order to do so use
eggs of the same size, if possible. Fill the eggboiler, as usual, with water and place the eggs in it.

0 .{ Adjust the boiling degree for soft eggs first, as described above, according to weight
..f 3 category and number of eggs and switch on the appliance. As soon as the buzzer sets
AR A in, switch off the appliance and take out the desired number of soft boiled eggs.

0 _{ Afterwards turn back the control knob to 0 * and switch on the appliance again.
./ ) When the buzzer sets in again, switch off the appliance and take out the medium
“_ A boiled eggs.

0 _{ For the remaining eggs to be boiled hard, turn the control knob to the symbol 0
,f R and switch on the appliance again. Wait until the buzzer sets in.

Sy In case you do not wish any medium eggs, you can maintain the adjustment and
o continue the boiling in order to obtain hardboiled eggs, after you have taken out the
soft eggs.

Cleaning and service

Pull the plug and cool the appliance. Do not immerse the appliance in water, but wipe with a damp
cloth to which a dishwashing agent has been added and then wipe dry. Do not use sharp and abrasive
cleaning agents. The cooking tray is made of stainless steel. If rust spots are seen regardless, these are
initially only deposits adhering to the surface. They should be removed immediately with stainless steel
cleaner.

Descaling

Please descale your appliance regularly using a high-quality commercial descaling agent. Follow the
manufacturer's instructions, particularly with regard to the subsequent cleaning with clear water,
which is essential! Suitable descaling agents contain inhibitors that protect appliances against damage
to seals and surfaces, do not cause additional deposits and have no taste. Do not use descaling agents
that are unsuitable for your appliance (such as substances based purely on vinegar or citric acid). Our
warranty does not cover damage caused by using unsuitable descaling agents or failure to follow the
descaling instructions. Please keep descaling agents out of reach of children and make sure you do not
inhale any of the steam given off during descaling.

13
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Technical data

Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 380 W
Appliance class: |

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)

OFF 0.2 -

Standby - -

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

C

E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

For UK use only
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This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:

Warning - This appliance must be earthed

Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:
the wire which is coloured green and yellow must.be connected to the terminal which is
marked with the letter E or by the earth symbol &/, or coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked the letter
N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.
If a 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 10 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.
Never use the plug without closing the fuse cover.

Environment

Ef Environment protection first!

®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.

15

EN



Notice d'utilisation
Cuiseur a oeufs

& Consignes de sécurité importantes

* Les enfants a partir de 8 ans ainsi des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou ayant un manque
d'expérience et/ou de connaissance, peuvent utiliser ces appareils
s'ils sont surveillés et s'ils ont €té instruits pour utiliser cet appareil
en toute sécurité et s'ils ont compris les dangers pouvant résulter de
l'usage de I'appareil.

* Les enfants devraient étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

* Les enfants n'ont pas le droit d'effectuer le nettoyage et la mainte-
nance sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.

* Conservez l'appareil et son cable d'alimentation en dehors de la
portee des enfants de moins de huit ans.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau.

* Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le SAV central du fabricant ou par une personne quali-
fiee. Des réparations non conformes peuvent engendrer de graves
dangers pour l'utilisateur.

* |'appareil est con¢u pour un usage domestique ou pour des applica-
tions similaires telles que :

- dans des cuisines pour le personnel dans des boutiques, des
bureaux ou d'autres secteurs professionnels ;
dans des exploitations agricoles ;
par des clients dans des hotels, des motels et d'autres
établissements ;
dans des chambres d'hotes.
L'appareil n'est pas conc¢u pour un usage purement commercial.

= Attention lors de la manipulation du pique-ceuf. Risque de bles-
sure!

= /$\ Attention, risque de brilure : La température des surfaces de
contact peut devenir extrémement brilante. Méme apres la mise
hors tension de I'appareil, les surfaces de chauffe restent brilantes
pendant un certain temps.
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Avant l'utilisation

Lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des consignes importantes pour ['utilisation, la
sécurité et I'entretien de I'appareil.

Il doit étre conservé soigneusement et transmis en cas de remise a une tierce personne.
Respectez les consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Consignes de sécurité supplémentaires

= Brancher I'appareil uniquement dans une prise €lectrique sécurisée, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et |a prise doivent étre secs.

* Ne pas tirer le cordon d'alimentation sur des bords tranchants, ne pas le coincer, ne pas le laisser
pendre et le protéger de la chaleur et de I'huile. Il ne peut pas toucher la coque chauffante du
couvercle.

= Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cable ou avec les mains mouillées.

= Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes telles que des plaques de cuisson ou équivalent et
ne pas l'utiliser a proximité d'une flamme.

= Ne pas déposer I'appareil sur des surfaces sensibles a I'eau. Des projections d'eau pourraient les
endommager.

= Attention, 'appareil chauffe. Danger d'ébouillantage par la vapeur qui s'échappe. Ne pas déplacer
I'appareil durant le fonctionnement et ne pas tirer sur le cable d'alimentation.

= Faire fonctionner I'appareil uniquement sous surveillance.

= Ne pas mettre I'appareil en marche ou le débrancher immédiatement si :

I'appareil ou le cable d'alimentation sont endommagés.
I'appareil fuit;
une défaillance est soupconnée suite a une chute ou équivalent.
Dans ces cas, emporter I'appareil en réparation.
= |l faut débrancher la fiche secteur :
en cas de dysfonctionnements durant I'utilisation,
avant chaque nettoyage et entretien,
apres l'utilisation.

= Détartrer régulierement l'appareil.

= Nous déclinons toute responsabilité pour des dommages éventuels en cas d'utilisation détournée,
de mauvaise utilisation, de réparation inappropriée.

Dans de tels cas, toute intervention sous garantie est exclue.
= Le matériel d'emballage, comme p.ex. les sachets en plastiques ne sont pas destinés aux enfants.

Mise en service

Dérouler le cordon de I'appareil sur la longeursouhaitée. L'appareil doit étre poséhorizontalement sinon
il pourrait s’éteindre avantla fin de la cuisson des ceufs.

Remplir le verre doseur d'eau froide jusque marquage, verser |'eau sur la plaque de chauffe etmettre
le support oeufs sur l'appareil.

Avant de placer les ceufs sur le support, piquerleur coté arrondi avec I"aiguille se trouvant sur le fond
du verre doseur, coté piqué vers le haut.Ainsi, on évite que les ceufs n' éclatent.

Placer ensuite le couvercle sur I'appareil.

17
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Réglage du degré de cuisson

Le bouton de réglage permet le choix du degré decuisson souhaité. Au choix trois degrés de cuissonin-
diqués par des symboles:

O amn coque
@ molletet

0 dur

Le gobelet d'eau doit toujours étre rempli 8 marquage. Avec moins d'eau les oeufs sont trop
cuits.

Un méme reglage a toujours le méme temps decuisson.La durée de cuisson dans la machine est
pluslongue qu'une cuisson traditionnelle. Ceci est d{i ala faible puissance utilisée par la machine.

Réglage de la cuisson
Le réglage de cuisson est choisi selon le nombreet le poids (S, M, L, XL) des oeufs.

¢
y\ Pour un oeuf de poids S (moins de 53 g)le réglage le plus bas est choisi.
o
"N A

L
9’ ~» Pour sept petits oeufs environ, le mémeréglage que pour un oeuf de grande taille(XL,
ol plus de 73 g) doit étre utilisé.

e

L
C/‘ ~» Pour sept grands oeufs de poids XL, leréglage le plus haut doit étre choisi dansle type
o A de cuisson désirée.

Aprés avoir choisi le degré de cuisson, mettrel’appareil en marche en appuyant surl'interrupteur.

Le témoin lumineux indique que I"ébullitioncommence. Quand le signal sonore se met enmarche, les
oeufs sont préts. Arréter I'appareil, enlever les oeufs et les mettre sous I'eau froidepour éviter une
fermentation ultérieure. En dtant le couvercle, faire attentiona la vapeurchaude. Ne toucher le cou-
vercle qu'a la poignée etl'incliner de telle sorte que la vapeur s'échappe parle coté et que la conden-
sation puisse s'égoutter.Comme le degré de cuisson est choisi par chaquepersonne selon son goit
(trés subjectivement), ilpourra étre nécessaire de différer des pointsmentionnés ci-dessus. L'utilisation
répétée del'appareil aidera a atteindre le résultat désiré pourson go(t personnel.
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Faire cuire des oeufs avec différentsniveaux de cuisson

Avec un seul remplissage d'eau vous pouvezobtenir des degrés de cuisson différents en uneseule
opération. Pour ceci prendre des oeufs deméme taille.
Comme précédemment, mettre tous les oeufsdans I'appareil et remplir d'eau.

%_4 -_{ Choisir premiérement le degré decuisson pour des oeufs a la coque selonle nombre
o et la quantité comme décrit ci-desus et mettre I'appareil en marche.Quand vous
N A entendrez le signal sonore,arréter |"appareil et enlever le nombred'oeufs a la coque

souhaité.

C/'\? Ensuite, replacer le bouton sur le symbole 0 ® et remettre I'appareil enmarche.

N y) Quand vous entendrez le signalsonore de nouveau, arréter I'appareil etenlever les
A oeufs mollets.

Cf "_{ Pour obtenir les oeufs restants durs,placer le bouton sur le symbole @ ctremettre
o ) |"appareil en marche. Attendreenfin jusqu’a ce que le signal sonore sedéclenche.

. Py (']

Si vous ne souhaitez pas d'ceufs mollets, vouspouvez placer le bouton sur la position ceufs dursdirecte-
ment apres enlévement des oeufs a la coque.

Nettoyage et soins

Débrancher I'appareil et laisser refroidir. Ne pasplonger I'appareil dans I'eau, et nettoyer avec unchiffon
humide et du détergent; essuyer et frotterpour sécher.

Ne pas utiliser de détergents agressifs.

Cuve chauffante en acier inoxydable. Cependant sides taches de rouille devaient se présenter, ellesne
seront que sur la couche superficielle. Leséliminer immédiatement avec un produit denettoyage pour
I'acier fin.

Détartrage

Veuillez détartrer votre appareil régulierement, a I'aide d'un agent détartrant courant, approprié

et de bonne qualité. Suivez les consignes du fabricant, en particulier concernant la procédure de
nettoyage a I'eau claire nécessaire apres le détartrage. Les agents détartrants appropriés contiennent
des inhibiteurs qui protégent I'appareil contre la détérioration des joints et des surfaces, n'engendrent
pas d'autres dépdts et n'absorbent pas les odeurs. Ne pas utiliser d'agent inapproprié (par ex. & base de
vinaigre ou d'acide citrique pur) pour détartrer cet appareil. Nous ne prenons aucune responsabilité
de garantie pour les dommages causés par I'utilisation d'un agent détartrant inapproprié, ou par le
non-respect des consignes de détartrage. Veuillez tenir les enfants a I'écart des agents détartrants et
veillez a ne pas inspirer les vapeurs qui se forment lors du détartrage.
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 380 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,2 -
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection de I'environnement !
®  Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,
piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Hervidor de huevos

& Advertencias de sequridad importantes

* Estos aparatos pueden ser utilizados por nifios mayores de 8 afos y
por personas con limitaciones fisicas, psiquicas o sensoriales, o que
carezcan de la experiencia y/o los conocimientos necesarios para
usarlos, siempre que los usen bajo vigilancia o reciban las instruc-
ciones necesarias para una utilizacion sequra del aparato y com-
prendan los peligros derivados de ella.

* Vigile a los nifios en todo momento para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

= Asimismo, los nifios no deben realizar su limpieza ni mantenimiento,
a no ser que sean mayores de 8 afos y lo hagan vigilados.

* Mantenga el aparato y el cable de alimentacion lejos del alcance de
ninos menores de 8 anos.

* No sumerja el aparato en agua.

= Si el cable de conexion del aparato esta dafado, debera ser susti-
tuido por el departamento de atencion al cliente central del fabri-
cante o por una persona cualificada. Las reparaciones inadecuadas
podrian suponer un serio peligro para el usuario.

* Este aparato esta disefiado para uso doméstico u otras aplicaciones
similares, tales como:

- en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros ambitos
comerciales;
en fincas agricolas;
para clientes de hoteles, moteles y otros establecimientos de
hospedaje;
en pensiones con desayuno.
No esta disefiado para un uso puramente comercial.

= Atencion - Tenga cuidado al usar el alfiler para pinchar los huevos.
iPeligro de lesiones!

= /$\ Atencion, peligro de quemaduras: las superficies de contacto
pueden estar muy calientes. Incluso tras apagar el equipo, las super-
ficies calentadas permanecen calientes un tiempo.

22

Antes de usar

Lea detenidamente las instrucciones de uso. Contienen informacién importante sobre el uso, la
seguridad y el mantenimiento del aparato.

Guardelas en un lugar sequro y entréguelas a futuros usuarios cuando corresponda.

Respete siempre las precauciones de seguridad durante el uso.

Otras advertencias de seguridad

= Conecte el aparato solamente en una toma de corriente con puesta a tierra que esté instalada
correctamente segun las normativas correspondientes.
El cable y el enchufe deben estar secos.
= No tire del cable de conexion cuando éste se encuentre sobre bordes afilados ni lo aprisione, no
deje que cuelgue y protéjalo del calor y del aceite. No debe entrar en contacto con la bandeja
calefactora ni la cubierta.
= No desenchufe nunca el aparato tirando del cable o con las manos mojadas.
* No ponga el aparato a funcionar sobre superficies calientes, como placas de cocina o lugares
similares, y manténgalo alejado de las llamas abiertas.
= No lo coloque sobre superficies sensibles al agua. Las salpicaduras de agua podrian dafar las superficies.
= Cuidado, el aparato se calienta. Existe peligro de quemaduras por vapor.
No mueva el aparato mientras esté funcionando ni tire del cable de red.
= No deje el aparato funcionando sin vigilancia.
= No ponga en funcionamiento el aparato y desconéctelo inmediatamente de la red si:
el aparato o el cable de red estan dafados;
el aparato no cierra herméticamente;
sospecha que se haya podido producir alguna averia después de una caida del aparato o algo
similar.
En estos casos, envie el aparato para que sea reparado.
* Desenchufe el cable de red:
si se ha producido un fallo durante el uso del aparato;
antes de la limpieza y cuidados del aparato;
después de usar el aparato.
= Descalcifique el aparato regularmente.
= No asumiremos ninguna responsabilidad por posibles dafios en caso de un uso diferente al previsto,
un manejo incorrecto o una reparacion que no haya sido realizada por profesionales.
En estos casos estan excluidas también las prestaciones de garantia.
= El material de embalaje, como las bolsas de plastico, no es apto para los nifios.

Puesta en servicio

Desenrolle el cable hasta la longitud deseada. El hervidor de huevos debera estar colocado horizon-
talmente puesto que de otra manera podria desconectarse antes de tiempo y los huevos estarian
demasiado crudos.

Llene el vaso-medida con agua fria hasta el marcaje, vacielo en el plato calefactor y coloque loshue-
vos en la bandeja del aparato.

Antes de que meta los huevos, pique éstos dell ado chato con el picador de huevos que se encuentra
en el fondo del vaso-medida. De esta manera evitara que los huevos revienten.

A continuacion, coloque la tapa del aparato.
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Ajuste del punto de ebullicion

El ajuste del grado de ebullicion deseado serealiza con el boton giratorio. La escala seencuentra
dividida en tres zonas marcadas consimbolos diferentes:

0 para huevos ligeramente
@  medianamentey
0 bien hervidos.

Por favor, tenga en cuenta que una copa demedida llena hasta el marcaje se debe verter enel
plato calefactor. Un punto de ebullicion tiene siempre el mismo periodo de ebullicion.

En comparacion a la coccion convencional en cacerola, el tiempo de ebullicion es algo mas largo. Esto
se debe al consumo de potencia considerablemente menor del hervidor de huevos.

Ajuste dentro del rango de un puntode ebullicion

Dentro del rango del deseado punto de ebullicion el ajuste se determina por el nimero y categoria por
peso (pequefio (S), mediano (M), grande (L),super-grande (XL)) de los huevos.

L
=3 Para huevos pequefos de categoria S (menos de 53 g) se debe elegir el ajuste mas

bajo.
"N A J

¢
- "N Siete huevos pequefios necesitan aproximada-mente el mismo ajuste en la abertura
. J del centro que un huevo decategoria XL (mas de 73 g).
) .
¢
C/.‘ & Para siete huevos de categoria XL sedebe ajustar al punto mas alto del grado de
N coccion.
e

Habiéndo ajustado el grado de ebullicion, conecteel hervidor de huevos en el conmutador de tecla-
basculante. La l[dAmpara testigo indica que elproceso de coccion comienza. Al sonar la sefalacustica, los
huevos estaran cocidos. Desconecte el aparato, saque los huevos y enfrielos bruscamente en agua fria
para que no sigan cociéndose.

Al retirar la tapa: Cuidado con el vapor caliente.

Agarrar la cubierta Ginicamente del asidero einclinarla primero de tal manera que el vapor puedaesca-
parse del lado opuesto al asidero y el agua decondensacion pueda escurrirse sobre el aparato.

Puesto que el grado de ebullicion se aprecia demanera muy subjetiva, podra ser necesarioapartarse
ligeramente de los puntos de partida presentados mas arriba. Experiencias propias con el aparato le
permitirdn alcanzar resultados algusto de cada quien después de un tiempo breve.
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Hervido simultaneo de huevos condiferentes grados de ebullicion

Un llenado de agua es suficiente para prepararhuevos poco, medianamente y bien hervidos enuna
operacion. Para hacerlo use huevos delmismo tamafo si es posible.
Llene el hervidor con agua y coloque los huevos de

0 .{ Primero ajuste el grado de ebullicionpara huevos poco hechos, tal como sedescribe
,_/" \ arriba, acorde a la categoria ynumero de huevos y conecte el aparato. Tan pronto
A\ e suene la sefial, desconecte ysaque el nimero deseado de huevosligeramente hervidos.
s . Lo L . , @
-~ A continuacion, gire el boton giratorio al simbolo y vuelva a conectar elaparato.
N l Después de un nuevo zumbido, desconecte el aparato y saque loshuevos mediana-
/e mente hervidos.
..{ Para los huevos restantes los cuales sedesean bien hervidos, ajuste el botongiratorio
: \ en el simbolo @ y vuelva aconectar el aparato. Espere a que sueneel zumbador.
N 1

En el caso de que usted no desee ningun huevomedio hecho puede mantener la
posicion ycontinuar la coccion después de haber retirado loshuevos poco hechos y asi
obtener el resto dehuevos duros.

Limpieza y cuidado

Desconecte la clavija y deje enfriar el aparato. No sumerja el aparato en el agua, sino que debe-
limpiarlo con un pafio humedo con algo dedetergente; limpie y seque.No use ningun instrumento
afilado o abrasivo.La olla de coccion estd hecha de acero inoxidablede alta calidad. Si aun asi aparecen
manchas deoxidacion, éstas son solo residuos superficiales.

Estas deben removerse inmediatamente con un detergente para acero inoxidable.

Descalcificacion

Descalcifique el aparato regularmente utilizando un descalcificador convencional que sea adecuado

y ofrezca una buena calidad. Tenga en cuenta las especificaciones del fabricante, particularmente

en lo que respecta a la posterior limpieza con agua clara. Los descalcificadores adecuados contienen
inhibidores que protegen los aparatos de dafios en juntas y superficies, que no provocan adherencias
de otro tipo de particulas y que, ademas, no transmiten sabores. No se deben utilizar otros productos
inadecuados para descalcificar el aparato, tales como sustancias basadas puramente en acido acético
o citrico. Los dafios provocados por utilizar un descalcificador inadecuado o por no tener en cuenta las
reglas para la descalcificacion no estan cubiertos por la garantia. Mantenga los nifios alejados de los
descalcificadores y asegurese de no aspirar los vapores desprendidos en la descalcificacion.
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Datos técnicos

Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 380 W
Clase de aislamiento: |

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 0,2 -
En espera - -

Espera con informacion - -
adicional

Espera en red - -

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

E i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

[ES N\

Al Azul Al Amarillo
Envase Carton | Envase Plastico

LA [

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Cuociuova

& Importanti indicazioni per la sicurezza

* Questi apparecchi possono essere utilizzati da bambini a partire
dagli 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sen-
soriali 0 mentali o che mancano di esperienza ef/o di conoscenza,
solo se sono sorvegliate o se sono state istruite riguardo all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e se ne hanno compreso i pericoli risultanti.

* | bambini vanno sorvegliati per accertarsi che non giochino con
I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
eseguiti da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

* Conservare |'apparecchio e il suo cavo di alimentazione al di fuori
della portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

* Non immergere |'apparecchio in acqua.

* Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € guasto, bisogna farlo
sostituire dal servizio clienti centrale del fabbricante o da un'altra
persona competente del settore. Le riparazioni improprie recano un
grande pericolo per l'utente.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambito domestico e
in appllcazmm simili, come ad esempio:

in cucine per i dipendenti di negozi, uffici e altri settori
commerciali;
in tenute agricole;
da clienti in hotel, motel e altri impianti di soggiorno;
in bed & breakfast.
Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso puramente
commerciale.

* Attenzione - Prestare attenzione nell'utilizzo del pungi uovo.
Sussiste il pericolo di ferimenti!

. @ Attenzione, rischio di ustioni: la temperatura delle superfici
che si possono toccare puo essere molto alta. Anche dopo aver
spento l'apparecchio la temperatura delle superfici riscaldanti resta
molto alta ancora per qualche tempo.
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Prima dell'uso

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso. Forniscono indicazioni importanti riguardanti l'uso, la
sicurezza e la manutenzione dell'apparecchio.

Vanno conservate con cura ed eventualmente trasmesse all'utente successivo.

Durante I'uso osservare scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Ulteriori istruzioni di sicurezza

= Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e il
connettore devono essere asciutti.
* Non tirare o incastrare il cavo di collegamento contro spigoli taglienti, non lasciarlo sospeso e
proteggerlo dal calore e dall'olio. Evitare il contatto con la vasca di cottura calda e con il coperchio
= Non staccare la spina dalla presa, tirandola per il cavo o con le mani bagnate.
= Non collocare I'apparecchio su superfici calde come piastre e non metterlo in funzione in prossimita
di fiamme libere.
= Non disporre I'apparecchio su superfici sensibili all'acqua. Gli spruzzi d'acqua potrebbero
danneggiarlo.
= Attenzione, I'apparecchio diventa rovente. Pericolo di ustione dovuto al vapore che fuoriesce. Non
spostare I'apparecchio durante il funzionamento e non tirare il cavo di rete.
= Far funzionare |'apparecchio solo se supervisionati.
= Non mettere in funzione I'apparecchio e staccare subito la spina, se:
I'apparecchio o il cavo d'alimentazione sono guasti;
I'apparecchio non ¢ ermetico;
si sospetta un difetto dopo una caduta o un evento simile.
In questi casi far riparare I'apparecchio.
* Il connettore di rete deve essere estratto:
in caso di guasti nel funzionamento,
prima di ogni pulizia € manutenzione,
dopo I'uso.
= Decalcificare regolarmente I'apparecchio.
= Non ci si assume alcuna responsabilita in caso di uso per uno scopo diverso da quello previsto, per
un utilizzo errato oppure in caso di riparazione non professionale.
In questi casi sono escluse anche le richieste di garanzia.
= Tenere fuori dalla portata dei bambini il materiale da imballaggio, come ad esempio i sacchetti di
pellicola.

Messa in funzione

Svolgere il cavo elettrico fino a raggiungere la lunghezza desiderata. Il cuociuova deve essere posi-
zionato orizzontalmente altrimenti potrebbe spegnersi prima del tempo e le uova sarebbero troppo
tenere.

Versare il contenuto del misurino riempito fino alla marcatura di acqua fredda nella vaschetta di
cottura e appoggiare il portauova sull'apparecchio.

Prima di mettere le uova sul portauova, pungerlenella parte arrotondata con il pungiuova che si trova
alla base del misurino per I'acqua; in questo modo si evita che le uova scoppino. Infine appoggiare il
coperchio sul cuociuova.
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Posizionamento del grado dicottura

Il posizionamento del grado di cottura desideratoavviene mediante la manopola girevole. La scala
ésuddivisa in tre settori che sono contrassegnati dasimboli differenti:

0 uova tenere
@ uova medie
0 euova sode

Fare attenzione che nella vaschetta di cotturavenga versato sempre un misurino riempitofino
alla marcatura. Meno acqua porta ad una cotturadi uova sode.

Un posizionamento scelto comportacostantemente lo stesso tempo di cottura.ll tempo di cottura ¢,
in paragone con il tempo dicottura tradizionale nel pentolino, pit lungo. Questo ¢ dovuto all'energia
assorbitanotevolmente piu scarsa del cuociuova.

Messa a punto entro un grado di cottura

Entro il settore di grado di cottura desiderato, ilposizionamento viene fissato secondo il numero ela
classe delle uova (S, M, L, XL).

y-{ Per un uovo piccolo della classe S (meno di 53 gr.) viene scelto ilposizionamento

. \ minimo.

- A

%,_ -{ Per sette uova piccole occorre lo stessoposi-ziona-mento come per un uovogrosso ( XL
. ) piu di 73 gr.)

"N A

C/_-c -{ Per sette uova grosse della classe XLdeve venire fissato il massimo posizionamento

R ' entro il settore di gradodi cottura desiderato.

T e

Quando ¢ stato fissato il grado di cottura, accendere il cuociuova con l'interruttore oscillante.
Lalampadina di controllo indica che comincia il pro-cesso di cottura. Quando l'indicatore acustico-
suona le uova sono pronte. Spegnere |'apparecchio, togliere le uova e metterle sotto il getto diacqua
fredda cosi che la cottura non continui.Togliendo il coperchio fare attenzione al vaporesurriscaldato.
Prenderlo solo alle impugnature eper primo piegarlo in modo che il vapore escadall'impugnatura della
parte girata e lasciaregocciolare I'acqua condensata nell'apparecchio.

Poiché il grado di cottura € molto soggettivo, pudeventualmente essere necessario differire dalpunto
di riferimento sopra rappresentato.

Con un poco di esperienza personale conl'apparecchio, si possono raggiungere, in brevetempo, risultati
di proprio gusto.
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Cottura contemporanea di uova didiversi gradi di cottura

Con un riempimento di acqua si possono avere, inun solo ciclo di cottura, uova tenere, medie e sode.
Possibilmente usare uova della stessa grossezza.Riempire il cuociuova di acqua come al solito emettere
tutte le uova che si vogliono cuocere.

& . . . . Lo
%"‘\ Dapprima fissare il grado di cottura peruova tenere come sopra indicatosecondo la
| l grossezza e il numero eaccendere I'apparecchio. Quando ilsegnale acustico suona

/e spegnere etogliere il numero di uova tenere.

& . . L . . . . .
c["\ In seguito girare indietro la manopolagirevole sul simbolo = e riacendere dinuovo
p y) I'apparecchio. Quando suona nuova-mente il segnale acustico spegneree togliere le

S uova di cottura media.

c/-{ Per le rimanenti uova da cuocere sodegirare la manopola un po' piu avanti sulsimbolo
JE 3 @ .. riaccendere nuovamente |'apparecchio e aspettare fino a che il segnale acustico
" ' risuona.

In caso non si desiderassero uova di cotturamedia, dopo aver tolto le uova tenere, si
puodtenendo la stessa posizione, cuocere nuovamentele uova sode.

Pulizia e cura

Staccare la spina e lasciare raffreddarel'apparecchio. Non immergere |'apparecchio inacqua, ma deter-
gerlo con un panno umido su cuisia stata versata una piccola quantita di detersivoe quindi asciugare.
Non utilizzare detergenti ruvidi o schiumogeni.

La teglia ¢ realizzata in acciaio inossidabile.Qualora si manifestino comunque delle macchie diruggine,
si tratta unicamente di accumulisuperficiali. Questi vanno eliminati immediatamente con un deter-
gente specifico peracciaio.

Decalcificazione

Si consiglia di decalcificare regolarmente I'apparecchio con un decalcificante di alta qualita adatto
disponibile in commercio. Rispettare le indicazioni del produttore, in particolare anche per la succes-
siva procedura di lavaggio con acqua pulita. | decalcificanti adatti contengono inibitori che proteg-
gono gli apparecchi dai danni alle guarnizioni e alle superfici, non provocano depositi di vario genere e
inoltre sono neutrali ai sapori. Per decalcificare non devono essere utilizzati prodotti inadatti al relativo
apparecchio (ad es. sostanze a base di acido acetico o di acido citrico puri). Per i danni provocati
dall'utilizzo di un decalcificante inadatto o dal mancato rispetto delle indicazioni sulla decalcificazione
non sussiste diritto di garanzia. | bambini devono essere tenuti lontani dai decalcificanti, inoltre ¢
necessario fare attenzione a non inalare i vapori generati durante la procedura di decalcificazione.
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Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 380 W

Classe di isolamento: |

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

IT

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0,2 -
Standby - -

Standby con informazioni - _
aggiuntive

Standby in rete - -

C E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell'ambiente

E Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

9  Llasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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PbkoBopctBO 3a ynotpeba
Aiuesapka

& Baxxna nndopmaunsa 3a 6esonacHoct

* Tesu ypeam morat Aa ce U3non3Beart oT Aella Ha Bb3pacT Haf 0ceM
FOAMHW, KakTo 1 OT XOpa C OrpaHUYeHn U3NYeCKn, CETUBHU UMK
YMCTBEHU cnocobHOCTM 1 nuua 6e3 onuT u/unm ¢ HeoCTaTbuHN
NO3HaHNA, aKO ca MO HaA30p UAX €a MOAYYNIN UHCTPYKLMK 33
besonacHo n3non3BaHe Ha ypeaa u ca pasbpanu npoustuyawmte ot
TOBa PUCKOBE.

* [leuata TpabBa na b6baar HabnoaaBaHu, 3a Aa Ce rapaHTpa, Ye HAMa
[a Cn UrpaAT ¢ ypeaa.

* [lounctBaHeTo 1 noTpebuTenckata nogapbxka He TpAbBa oa ce
N3BBLPLLUBAT OT 1€L1a, OCBEH aKO Te HE Ca Ha Bb3pacT Haf 8 roanHu u
He ca nof Haasop.

* CbxpaHABanTe ypeaa n HeroBma kaben Ha MACTO, HeOCTbIHO 3a
Aeua noa 0CemMromilHa Bb3pacr.

* He notanante ypeana BbB BOAa.

* Ako cBbp3BaWuMAT kKaben Ha ypena e noBpeaeH, Tom Tpabea ga bvae
3aMEHEH OT LEHTPanHUA OTAen 3a 00CNyXBaHe Ha KNNEHTW Ha Npo-
n3BoamMTeNA UNKM OT nuue ¢ nogobHa kBanudukauma. HenpasunHure
PEMOHTW MoraT Aa [OBeAaT 40 CEPUO3eH puck 3a notpeburenure.

* To3u ypen e npegHa3HaueH 3a U3Mnon3BaHe B AOMAKUHCTBA U
ﬂO,[l,06HI/I cpeau, Kato Hanpumep:

B KYXHU - 3@ C/TYXUTENN B MarasuHu, oucu n Apyru TbproBeKy
MOMELLEHNS;
B 3€MEEeNICKN UMOTHU;
OT K/IMEHTW B XOTENU, MOTENM W APYTN XUAULLHW NOMELLEHNA;
B 3aBE[I€HMA 33 HOLLYyBKa 1 3aKycKa.
YpenwT He e npeaHa3HaueH 3a YKNCTo TbpProBeka ynorpeba.

* BHumaHue - bbaerte BHUMaTenHu, korato bopasute ¢ urnata 3a
npobusaHe Ha Anua. OnacHocT oT HapaHABaHe!

= /%\ Buumanue! Onachoct ot usrapane! Temneparypara Ha 10CTbN-
HUTE MOBBLPXHOCTU MOXE [1a CTaHe MHOrO0 BMCOKa. HarpesatenHure
MOBBLPXHOCTW OCTaBaT rOPELLM U3BECTHO BPEME Cef U3K/IYBaHe Ha
ypena.
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Mpean ynotpeba

MpoueTeTe BHUMATENHO MHCTpyKUMKTE 3a ynoTpeba. Te cbabpxat BaxHa nHdopmMauna 3a ynotpebata,
besonacHocTTa 1 rpwxuTe 3a ypeaa.

Te TpAbBa fa ce CbxpaHABAT HA CUTYPHO MACTO U MpU HeobX0AMMOCT Aa ce NpefaBaTt Ha CreaBallLy
notpebutenu.

CnasBaitte nHpopmaumaTa 3a besonacHocT, korato n3non3eare ypeaa.

[onbaHutenHn nHetTpykunm 3a 6esonacHoct

= Cebp3BaliTe ypeaa camo KbM 3a3€MEHU CTEHHW KOHTaKTW, KOUTO €8 MOHTUPAHU B CbOTBETCTBUE C
HOpMaTMBHUTE N3nckBaHuA. Kabenst n wencenst Tpabsa aa ca cyxu.
= He n3gbpnBaiite n He npuTuckanTe cBbp3BalLMa kaben npes octpu pbbose. He ro octasaiite aa Bucu
1 ro mpenna3sgaiite oT TonnuHa 1 Macno. He TpAabBa fa gokocBate ropelyara HarpesateniHa Kyna unu
Kanaka.
* Hukora He n3abprBaiiTe LWeNcena Ha enekTpuyeckara Mpexa oT KOHTakTa 3a kabena unu ¢ Mokpu
pbLe.
* He nocragaiite ypena BbpXy ropeLy noBbPXHOCTH, KaTo HaNpyUMep BbPXY KOTNIOHW UAW NofobHu
mecTa, 1 He paboteTe B 61IM30CT O OTKPUT OMBH.
= He nocragsiiTe ypeaa BbpXy NMOBbPXHOCTU, YYBCTBUTENHM KbM BoAa. BoaHata ctpya moxe fa ru
noBpeau.
* BHumaHme, ypeast ce Harpasa. OnacHOCT OT u3rapaHe oT U3nmM3alla napa. He mecrere ypena no
Bpeme Ha paboTta u He obpnaiTe 3axpaHealua kaben.
= Paborete ¢ ypena camo nof HabnioaeHue.
= Cnpere ga u3non3sare ypeaa n/unu He3abaBHo n3Baierte wwencena or eNekTpuyeckara Mpexa, ako:
ypeabT Unu MpexoBuAT kaben ca nospeneHu;
YpenbT UMa TeYOBE;
MMaTe CbMHEHWA, Y€ YpeabT € NOBPEeAEeH, C/ef KaTo CTe ro U3MycHanu, Hanpumep.
B takuBa cnyyam ocurypete pemMoHT Ha ypepna.
= 3nbpnaiTe wencena oT enekTpuyeckata Mpexa:
aKo ypeLbT ce NoBpeaun no BpeMe Ha pabora;
npeam NoYnCTBaHE M rPUXK;
cnen ynotpeba.
= PenoBHO OTCTpaHABaliTe KOTNEHUA KaMbK OT ypena.
* He noemame HnKakBa OTTOBOPHOCT 33 LWETW, MPUUMHEHN B PE3yNTaT Ha HempasuiHa ynotpeoba,
HEeMpaBW/HA eKCN0aTaumna U1 HeNpaBUNeH PEMOHT.
= B 1akuBa cnyyam ce U3K0UBaT U rapaHLMOHHN NpeTeHLnu.
* OnakoBbYHMTE MaTepuany, kato HanpumMep HalinoHoBu Topbuuky, TpAbBa fa ce CbxpaHABaT Ha
MecTa, HeOCTbMHY 3a Aela.

BnBexpaHe B ekcnnoarauus

Pa3Buiite kabena o xenaHata AbxMHA. YpensT 3a BapeHe Ha Anua Tpabea fa ce noctasn B XOPU30H-
TasHO MOJMOXEHWE, B MPOTUBEH Cllyyail MOXEe 4a Ce U3KMIUM NMO-paHo U AilLlaTa Aa CTaHaT TBbpAe MEKM.
HanbnHete meputenHara yala cbe CTyA€Ha Bofa A0 MapKMpOBKaTa W A U3CUneTe B HarpesatenHara
nnoua, cneq KOETo MocTaBeTe TaBata 3a Ailla Bbpxy ypeaa. pean na nocraBute anuarta, npobuite rm
OTKbM TbMaTa cTpaHa ¢ Aynkara 3a Aila Ha bHOTO Ha yalata. ToBa NpefoTBpaTABa CryKBAHETO Ha
anuata. Cnen ToBa noctaBete kanaka Ha ypena.
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PerynupaHe Ha CTENEHTA Ha KUNEHE

PerynupaHeTo Ha xenaHara CTeNeH Ha KMMeHe Ce U3BbPLUBA YPe3 3aBbpTaHe Ha KOMUETO 3a ynpasneHue.
Ckanara e pasgeneHa Ha 3 30Hu, KouTo ca 0603HauYeHY C pa3nuUHU CUMBOMIN:
funn poxko ceapeHu
@ 32 cpeaHo cBapeHu u
@ 32 T8bPAO cBapeHy AliLa

Mons, obbpHeTe BHUMaHKe, ue B HarpeBaTenHarta nioya BuHaru TpabBa na ce HanuBa MepuTeNHa
yawa, NbAHa A0 3Haka. fliiuata cTaBat TBbpAe TBbPAM C NO-MaNIKO BOAA.

lMpu eqHa perynupaxa cTeneH Ha KUneHe NepuoabT Ha KUNeHe € BUHAry e[HaKbB.

Mopagu MHOro No-masnkata MOLHOCT Ha ANLIeBapKaTa B CpaBHEHWE C 0OMKHOBEHOTO BapeHe B TeH-
[Xepa, BpEMETO 32 BapeHe Ce YIb/XaBa.

PerynupaHe B paMKUTE Ha €Ha CTENEH HA KUNEHE

B rpaHnuuTe Ha xenaHara creneH Ha BapeHe, KopekUuaTa ce onpenena or 6poa u kateropusta (S, M, L,
XL) Ha anuara.

Evnn manku situa ¢ ternosHa kateropua S (no-masko ot 53 g), Tpabsa na ce usbepe

Haln-Huckara Kopekuuna.

Cenem Manku AiLa ce HyXaaar or Npubnu3nTeNHo chllata HacTPoiika Karto eaHo
ronamo aiue (XL, noseye ot 73 g).

o
0 - . o
._[ R 3a ceagem ronemu aiLa ¢ TernoBHa Kareropua XL Tpﬂ6Ba na ce V|36epe Han-BUcCokKarta

A Kopekuwma
o B paMKuTe Ha M3bpaHnA Anana3oH Ha CTeneHTa Ha roTBeHe.

Cnen KaTo cTe perynupanu cTeneHTa Ha KuneHe, BKloUeTe ypeaa ¢ HaBuraunoHeH 6yToH. KoHTponHata
namna nokasga, ue NpoLLeChT Ha K1neHe 3anousa. Korato ce BKIIOUM CUTHAMBT, AlLaTa ca roToBu.
M3kniouete ypena, n3Baaete AilLiaTa 1 rv criokeTe Nof CTyAeHa BOAa, 3a a usberHere gepmeHTaLma.
BHumMaHue npy cBanAHe Ha kamaukaTta u3nu3a ropewa napa. [lokocHere camo kanaukarta Ha fipbxkara u
oCTaBeTe KOHAEH3a

KaTo HaKiOHMTe kanauykata. Tbil KaTo CTEMEeHTa Ha KUMeHe 3aBuUCy OT IMYHaTa NpeLeHka, Moxe Aa ce
HaNoXM f1a ce OTK/IOHUTE OT FopenocoyUeHuTe Kputepuun. JIMYHUAT ONuT ¢ ypeaa Lie AoBee MHOMO CKOpPo
[0 pe3ynTaTnTe, XenaHu oT BallnA INYEH BKYC.
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EﬂHOBpCMCHHO Bap€HE Ha Hl7ll.l,a C pa3/InyHN CTENEHN HA Bap€HE

EnHo 3apexnaHe ¢ Boda € 40OCTaTbUHO, 3@ 1a CBapuTe MeKM, CPeLHM 1 TBbPAM Alila Ha efHa cecus. 3a
[la HanpaBuTe TOBA, M3MN0N3BaiTe ANLA C eAHAKLB pa3Mep, ako € Bb3MOXHO. HanbiHeTe cbaa 3a BapeHe
Ha AiLa, KakTo 0OMKHOBEHO, C BOMA 1 NOCTaBeTe ANLIATA B HETO.

c/,..{ Harnacere creneHTa Ha BapeHe MbpBO 3a POXKWTE AL, KAKTO € OMUCAHO MOo-rope, B

AN 3aBKCKMMOCT OT TerfI0BHaTa kateropua 1 bpoa Ha Aiiuata v Bknovete ypeaa. LLlom ce

A BK/10UM 3BYKOBUAT CUTHas, U3KMOUeTe ypeaa u n3sagerte xenaHua b6poil MeKo cBapeHu
anua.

[ ]
Cner, ToBa 3aBbpTeTe 06paTHO KOMUETO 33 ynpasneHne fo o 1 BKIlOUETE ypena
0THOBO. Korato 3ByKOBMAT CUTHAN Ce BK/IOYM OTHOBO, M3K/IOYeTe ypeaa u ussaaere
N CpenHo CBapeHuTe Aiua.

3a ocrananute anua, kouto TpAbBa oa ce cBapAT TBbPAO, 3aBbpTeTe KONUeTo 3a ynpa-
BfeHue oo cumeona @ u BkoueTe ypena otHOBO. 3uakalite, [okaTto ce BKoun

N 3BYKOBWAT CUTHa.
B cnyuait ue He xenaete cpefHO CBapeHM AL, MOXETe 4a 3ama3ute HacTponKaTa u
03 NPOAbLXMTE BapEHETO, 33 1a NOMy4nTe TBLPAO CBAPEHM AL, Cnef KaTo n3BaauTe
mekuTe Anua.

Mouucreane n obcnyxpaHe

Vispbpnatite wencena u oxnaaete ypeaa. He notanaiite ypena sbB BOAA, a ro M30bPLUETE € BNaxHa
Kbpna, B koATo € AobaBeH npenapar 3a MUeHe Ha CbOBE, U cref ToBa ro usbbpluere fo cyxo. He
n3non3sgarite ocTpu 1 abpasnBHYU NouncTBalM Npenapatu. TaBaTta 3a rotBeHe e 3paboTeHa OT HepbXAa-
ema cTomaHa. AKO He3aBUCKMMO OT TOBA C€ BUXAT PbXAMBY NETHA, TOBA MbPBOHAYANIHO €a caMo oTnara-
HUA, NoNenHann no NoBbpxHocTTa. Te TpAbBa [ia ce OTCTPaHAT He3abaBHO ¢ npenapar 3a MOYMCTBaHe Ha
Hepbxaaema cToMaHa.

OTCTpaHﬂBaHe Ha KOT/IEH KaMbK

Mons, penoBHO OTCTpaHHBaVITQ KOTNEHUA KaMbK OT ype€aa, Kato n3non3sate BUCOKOKAYECTBEH TbProBCKU
npenapar 3a OTCTPaHABAaHE HA KOTNE€H KaMbK. Cna3sBaiuTe WHCTPYKUNNTE Ha npousBoanTensa, ocobeHo no
OTHOLLEHME Ha Noc/eaBalloTo NOUYNCTBAHE C YKCTa BOAA, KOETO € OT CbllecTBeHO 3HaueHue! Moaxoasn-
wnte npenapatn 3a OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KaMbK CbAbpXat VIHXVI6VITOpVI, KOWTO npeanassar ypeante
OT yBpEXAaHE Ha YNIBbTHEHUATA U MOBbPXHOCTUTE, HE NMPUUNHABAT AOMNBIHUTENTHN OT/1araHUA U HAMaAT
BKYC. He n3non3sgaire npenapaty 3a OTCTPAHABAHE Ha KOT/1I€H KaMbK, KOUTO Ca HeEnoaxoaAuln 3a Ballina
ypen [KaTO Hanpumep BeLLeCTBa, 6asmpaHm €ANHCTBEHO Ha OUET Uin NMMOHEHa KI/ICCJ'IVIHH). Hawara
rapaHuma He nokpuea WeETK, NPUYNHEHN OT N3MNON3BAHETO HA HEMOAXOAALIM CPEACTBA 3a OTCTPAHABAHE
Ha KOT/IEH KaMbK WU/IN HECMa3BaHE Ha NHCTPYKUMUUTE 3a OTCTPAHABAHE HA KOT/IEH KaMbK. Mons, CbXpaHAa-
BaliTe npenapatmte 3a OTCTPaHABAHE HA KOT/IEH KaMbK Ha MECTa, HEAOCTbMNHN 3a Aela, N CE YBEPETE, ue
HE BOMLLIBATE Napara, OTAEMAHA NO BPEME HA OTCTPAHABAHE HA KOTNEH KaMbK.
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TexHnueckn gaHHu

HomuHanHo HanpexeHue:
KoHcymauwa Ha eHeprua:

Knac Ha 3auurta:

220-240 V~  50-60 Hz
380 W

TexHuuecka nHGopmauma 3a pexumuTe Ha pabota B cboTserctene ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXUM

KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE)

NMEPNOA OT BPEME (MUHYTN)

MN3knioueHo

0,2

B PEXnM Ha rOTOBHOCT

B rotoBHOCT ¢ gonbaHuTENHA

nHdopmauua

MpexoB pe3epBeH pexum

C E Ypenwt cvoteercTsa Ha Eponeickute aupextusu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

Maserte okonHarta cpepna

ﬁ Na y4yacTtBaMe B ONa3BaHETO Ha OKOJIHaTa cpeua!

(0]

>

YPEJII:T € M3p860TCH OT Pas/InYHM MaTepnann, KOUTo Morar aa ce

npenanat Ha BTOPUYHM CYPOBUHM WK A3 C& PeLMKIMpar.

3aHeceTe ro B LIeHTbpa 3a BTOPUYHN CypOBUHM UMW B OTOPU3MPaHNA
CEPBU3, KbOETO TON Lie ObOE peLnKInpaH.

Bw3moxHun NPpOMEHN.
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Brugsanvisning
/ggekedel

& Vigtige sikkerhedsforskrifter

= Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar samt personer med nedsat
fysisk, sansemaessig eller psykisk kapacitet eller med manglende
erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn af en voksen eller er
blevet undervist i brugen af apparatet og har forstaet de farer, der
kan opstd i forbindelse med brugen af apparatet.
* Bgrn skal veaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
* Rengoring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af barn, medmindre de
er fyldt 8 ar og er under opsyn.
* Opbevar apparatet og dets ledning uden for sma bgrns raekkevidde.
* Apparatet ma ikke dyppes i vand.
* Hvis apparatets ledning beskadiges, skal producentens kundeservice
eller en kvalificeret person sgrge for udskiftning af den. Ukorrekt
udferte reparationer kan medfare alvorlige farer for brugeren.
* Dette apparat er beregnet til anvendelse i husholdninger og lig-
nende indretninger sdsom:
Kakkener til medarbejdere i forretninger, kontorer og andre
erhvervsomrader.
Landbrugsvirksomheder.
Kunder i hoteller, moteller og andre overnatningsmuligheder.
Pensioner, bed & breakfast.#

Apparatet er ikke beregnet til industrianvendelse.

* Vigtigt - forsigtigt ved omgang med aeggeprikkeren. Fare for at
komme til skade!

. @ OBS, risiko for forbraending: Overfladen kan blive meget varm.
Ogsa ndr apparatet er slukket, forbliver varmefladerne varme i lang
tid.
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For brug

Laes brugsanvisningen omhyggeligt igennem. Den indeholder vigtige henvisninger om brug, sikkerhed
og vedligeholdelse af apparatet.

Den skal gemmes og gives til den nye bruger, hvis apparatet videregives til en anden.

Overhold sikkerhedsforskrifterne ved brug af apparatet.

Flere sikkerhedsforskrifter

= Tilslut kun apparatet til en korrekt installeret stikdse. Ledning og stik skal veere torre.
= Ledningen ma ikke traekkes over skarpe kanter eller klemmes, den ma ikke haenge ned, og den skal
beskyttes mod varme og olie. Den mé ikke bergre den varme varmeskal og ldget.
= Stikket ma ikke treekkes ud af stikdasen ved at treekke i ledningen eller med vade haender.
= Apparatet mé ikke stilles pd varme overflader som kogeplader eller lignende og ma ikke bruges i
neerheden af dben ild.
= Apparatet ma ikke stilles pa vandfelsomme overflader. Der kan forekomme vandsprojt.
= Forsigtigt, apparatet bliver varmt. Fare for skoldning pa grund af damp. Apparatet ma ikke flyttes
under brug, og treek ikke i apparatet ved hjeelp af kablet.
= Brug kun apparatet under opsyn.
= Tag ikke apparatet i brug, eller treek straks stikket ud, hvis:
Apparatet eller kablet er beskadiget.
Apparatet er uteet.
Der er mistanke om defekt efter et fald eller lignende.
| disse tilfeelde skal apparatet afleveres til reparation.
= Traek stikket ud:
Ved fejl under drift.
For hver renggring og pleje.
Efter brug.
= Apparatet skal afkalkes regelmaessigt.
= Der heeftes ikke for eventuelle skader pa grund af ukorrekt anvendelse, forkert betjening eller
reparation udfgrt af ikke-fagmand.
Ligeledes udelukkes garantiydelse i sddanne tilfeelde.
= Emballage som eksempelvis foliepose skal opbevares utilgaengeligt for barn.

Kom godt i gang

Rul ledningen ud til den snskede leengde. Aggekogeren skal st& vandret, ellers stopper den méske for
tidligt, og sa ville eeggene veere for blade.

Heeld op til meaerkning af kogeskalen med koldt vand i det fyldte malebaeger, og saet seggeholderen pa
apparatet.

Seet derefter heetten pd apparatet.
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Indstilling af hardhedsgrad

Indstillingen af den @nskede hardhedsgrad sker med drejeknappen.
Skalaen er inddelt i tre sektioner, som er angivet med forskellige symboler:

O for bladkogt
@ for mellemkogt
[ for hardkogte ag.

Bemerk venligst, at der altid skal haldes et malebager fyldt til meerkning i kogeskalen. Mindre
vand resulterer i for harde ag.

En udvalgt indstilling giver altid den samme tilberedningstid.

Tilberedningstiden er lidt laengere i forhold til traditionel kogning i gryde. Dette skyldes seeggekogerens
vaesentligt lavere energiforbrug.

Indstilling af et hardhedsomrade

Inden for den gnskede grad af hardhed bliver indstillingen
fastlagt via eeggenes antal og vaegtklasse (S, M, L, XL).

'C/-{ Til et lille seg i veegtklasse S (under 53 g) vaelges den laveste indstilling.
N
20

Syv smd ag kraever den samme indstilling som et stort aeg

%’_ -_{ (XL, over 73 g).
2
Til syv store aeg i veegtklassen XL skal den hgjeste indstilling inden for den gnskede
c/a-{ grad af hardhed veaelges.
R 2

Hvis hardhedsgraden er indstillet, teendes seggekogeren pa startknappen. Advarselslampen indikerer,

at kogeprocessen er gaet i gang. Nar der lyder et bip, er eeggene faerdige. Sluk apparatet, tag seggene
ud, og skyl dem under koldt vand, sa de ikke koger videre.

Nar du fjerner heetten, skal du Passe pa den varme damp. Rer kun ved heettens handtag, og hald farst
saledes, at dampen kan slippe ud af den side, der vender vaek fra handtaget, og apparatet kan udskille
kondensvandet. Eftersom hardhedsgraden kommer an pa smag og behag, kan det veere ngdvendigt at
afvige fra de ovennavnte anvisninger. Sine egne erfaringer med apparatet gor man pé kort tid, sa alle
og enhver vil komme frem det @nskede resultat.
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Samtidig tilberedning af &g med forskellige hardhedsgrader

Med pafyldning af vand kan man lave blgdkogte, mellemkogte og hardkogte g pa én gang. | dette
tilfeelde er det bedst at bruge lige store ag.

c/¢ -{ /Aggekogeren fyldes som seedvanlig med og fyldes med vand og forsynes med alle
o \ ag. Indstil forst hardhedsgraden for blgde seg som beskrevet ovenfor, efter storrelse
N A og antal af ag, og teend for apparatet. Nar signalet lyder, slukker man apparatet og
fjerner det gnskede antal bladkogte aeg.
L
C/'\\ Drej herefter knappen tilbage pa symbolet 0 . og teend apparatet igen. Nér signalet
N "'. lyder igen, slukker man apparatet pd ny og fjerner de mellemkogte aeg.
A For de resterende hardkogte aeg drejer man knappen lidt leengere om pa symbol 0
cf"\ og taender igen for apparatet. Vent, indtil lydsignalet lyder.
o A @nsker man ingen mellemkogte ag, kan man fjerne de blgdkogte seg og koge videre

uden at @ndre indstillinger for at opna de hardkogte aeg.

Renggring og vedligeholdelse

Traek ledningen ud, og lad apparatet kole af. Apparatet ma ikke leegges i vand, men skal terres af med
en fugtig klud med lidt opvaskemiddel pa og derefter tarres af. Benyt ingen

steerke og skurrende rengeringsmidler. Kogeskalen er lavet af rustfrit stal. Skulle der alligevel indfinde
sig rustpletter, vil disse kun veere pé overfladen af de fastsiddende lagringer. De bgr straks fjernes med
et rengeringsmiddel beregnet til rustfrit stal.

Afkalkning

Afkalk apparatet regelmaessigt med et almindeligt afkalkningsmiddel af hgj kvalitet egnet til formalet.
Felg producentens angivelser, iseer vedrgrende den efterfglgende nedvendige renggringsproces med
rent vand. Passende afkalkningsmidler indeholder inhibitorer, som beskytter apparaterne mod skader
ved pakninger og overflader, ikke forarsager andre aflejringer og derudover er smagsneutrale. Midler
(som f.eks. substanser baseret udelukkende pa eddike- eller citronsyre) mé ikke anvendes til afkalkning
af det pdgeeldende apparat. Der er ingen garanti for skader, der opstar som fglge af brug af et uegnet
afkalkningsmiddel eller manglende overholdelse af afkalkningsanvisningerne. Hold bgrn vaek fra
afkalkningsmidler, og sgrg for ikke at inddnde dampe, som opstér ved afkalkning.

Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 380 W
Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:
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TILSTAND

ENERGIFORBRUG (WATT)

TIDSPERIODE (MINUTTER)

Slukket

0,2

Standby

Standby med yderligere
oplysninger

Netvaerksbaseret standby

c € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

E Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet!

®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

2  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveaerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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Kayttoohje
Kananmuna

& Tarkeita turvaohjeita

= Alle 8-vuotiaat lapset seka fyysisilta, aistimellisilta tai henkisilta
kyvyiltdaan rajoittuneet tai kokemattomat ja/tai taitamattomat hen-
kilot saavat kayttaa naita laitteita, jos kayttoa valvotaan tai heita
on opastettu kdyttamaan laitetta turvallisesti ja he ovat ymmarta-
neet laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

* Valvo lapsia, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.

* Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

* Laite ja sen liitdntdjohto on pidettava poissa alle 8-vuotiaiden
lasten ulottuvilta.

* Laitetta ei saa upottaa veteen.

* Jos laitteen liitdntajohto vahingoittuu, tulee sen vaihtaminen antaa
valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan ammattitaitoisen hen-
kilon tehtavaksi. Virheellisesti tehdyt korjaukset voivat aiheuttaa
kayttajalle huomattavia vaaroja.

* Laite on tarkoitettu kdytettavaksi kotitalouksissa ja muissa vastaa-
vissa sovelluksissa, kuten:

- tyOpaikkakeittioissa kaupoissa, toimistoissa ja muissa
kaupallisissa ymparistoissa,
maatalousalueilla,
asiakastiloissa hotelleissa, motelleissa ja muissa
majoituspaikoissa,
aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.
Laitetta ei ole tarkoitettu puhtaasti kaupalliseen kdyttoon.

* Huomio - Késittele munanlavistintd varoen. Tapaturmavaara!

= /$\ Varo. Palovaara: Kosketettavat pinnat voivat kuumeta erittain
kuumiksi. Kuumennuspinnat ovat kuumia jonkun aikaa laitteen
poiskytkemisen jalkeen.
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Ennen kayttoa

Lue kédyttdohje huolellisesti. Se sisaltaa tarkeitd laitteen kayttod, turvallisuutta ja huoltoa koskevia
ohjeita. Sdilytd kayttdohje huolellisesti ja anna tarvittaessa eteenpdin seuraavalle kdyttajalle.
Noudata kdytdn yhteydessa turvallisuusohjeita.

Muita turvallisuusohjeita

= Kytke laite vain maardysten mukaisesti asennettuun maadoitettuun pistorasiaan. Liitdntdjohdon ja
pistokkeen tulee olla kuivia.
= Al4 veds liitdntajohtoa terdvien reunojen yli tai ympiri 4l4ka anna johdon roikkua reunan yli.
Suojaa johto kuumuudelta ja 6ljylta. Kuumaa vesiallasta ja kupua ei saa koskettaa.
Al irrota verkkopistoketta pistorasiasta johdosta vetamalla tai marin kisin.
Al aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten liedelle, d1aka kaytd sitd avotulen Idhella.
Laitetta ei saa sijoittaa vedelle herkille pinnoille. Vesiroiskeet voivat vaurioittaa sita.
Varo, laite kuumenee. Ulostuleva hdyry aiheuttaa palovammavaaran. Laitetta ei saa siirtda kayton
aikana eikd sitéd saa vetaa verkkojohdosta.
= |Laitetta saa kdyttaa vain valvottuna.
= Laitetta ei saa ottaa kdytt6on ja/tai verkkopistoke on irrotettava pistorasiasta heti, jos:
laite tai verkkojohto on vaurioitunut,
laite ei ole tiivis,
epéailladn esim. putoamisesta johtuvaa vikaa.
Niissd tapauksissa laite taytyy toimittaa korjattavaksi.
= Verkkopistoke on irrotettava pistorasiasta:
jos kayton aikana ilmenee hairioita,
ennen jokaista puhdistus- tai hoitokertaa,
kayton jalkeen.
= Suorita laitteelle sddnndllisesti kalkinpoisto.
* Valmistaja ei vastaa tarkoituksenvastaisesta, virheellisesta ja epdammattimaisesta korjauksesta
mahdollisesti aiheutuvista vahingoista.
Mydskaan takuu ei kata sellaisia tapauksia.
= Pakkausmateriaalit, kuten foliopussit, eivat kuulu lasten kasiin.

Kayttoonotto

Keri virtajohto auki haluttuun pituuteen. Aseta munankeitin vaakasuoraan. Muutoin laite saattaa
kytkeytya pois pdalta liian aikaisin, jolloin munat jaavét liian 6ysiksi.

Kaada tdysi mitta-astiallinen (ks. merkkiin) kylmaa vett vesisailioon ja aseta munanpidin laitteeseen.
Aseta lopuksi kansi laitteen paalle.
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Kovuusasteen mairittiminen

Haluttu kovuusaste valitaan pydritettavalla saatimella.
Valittavissa on kolme kovuusastetta, jotka on merkitty seuraavilla symboleilla:

0 |6ysille munille
@ keskikoville munille
0 koville munille

Tarkista, etti kaadat aina tiyden mitta-astiallisen (ks. merkkiin) vetti vesisiilioon. Jos vettéd on
lilan vdhdn, munista tulee liian kovia.

Valittu sdatd merkitsee aina samanpituista keittoaikaa.

Keittoaika on hieman pidempi kuin keitettdessa munia kattilassa. Tamd johtuu munankeittimen
huomattavasti pienemmaista ottotehosta.

S4aiadot kovuusasteen sisalla

Toivotun kovuusasteen sisalla sdadot tapahtuvat
munien maarin ja painoluokan (S, M, L, XL) mukaan.

'C/'{ Pienille painoluokan S (alle 53 g) munille valitaan alhaisin saato.
(o
. Valitse seitsemille pienelle munalle sama si#t6 kuin yhdelle suurelle unalle (XL, yli 73
Y~ 9).
o
i A
. Seitsemalle suurelle painoluokan XL munalle tulee valita suurin halutun kovuusasteen
%4-\ sallima saato.
o
N A

Kun olet maarittanyt kovuusasteen, kytke munankeitin paalle keinukytkimesta. Merkkivalo ilmaisee,
ettd keittoprosessi alkaa. Kun laiteesta kuuluu piippaus, munat ovat valmiita. Kytke laite pois paalt,
ota munat keittimesta ja huuhtele ne kylmalla vedelld, jotta niiden kovettuminen pysahtyy.

Kun poistat laitteen kannen, varo laitteesta vapautuvaa kuumaa hoyrya. Tartu kanteen kahvasta ja
kallista sita aluksi siten, ettd hoyry padsee vapautumaan pois pain kahvan vastakkaiselta puolelta ja
tiivistynyt vesi padsee tippumaan laitteen paalle. Koska taydellinen kovuusaste riippuu suuresti hen-
kilokohtaisesta mausta, voi olla tarpeen poiketa ylld esitetyista ohjeista. Kokemuksen my6ta saavutat
pian jokaiseen makuun sopivan lopputuloksen.
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Eri kovuusasteisten munien keittiminen samanaikaisesti

Yhdelld vedentaytolla on mahdollista keittaa 10ysia, keskikovia ja kovia munia samalla kertaa. Kayta
talldin mahdollisimman tasakokoisia munia.

c/--{ Tayta munankeitin vedelld ja aseta munat pitimeen kuten tavallisesti. Aseta ensin
o \ kovuusaste 16ysille munille ylla olevien ohjeiden mukaisesti riippuen munien koosta ja
A A maarasta ja kytke laite paalle. Kun kuulet merkkidanen, kytke laite pois paalta ja ota

haluttu maara 16ysia munia pois laitteesta.

Kaanna tdman jalkeen saadin takaisin symbolin 0 ® kohdalle ja kytke laite uudelleen

P
|/ Y paalle. Kun merkkidani kuuluu uudelleen, kytke laite pois paalta ja ota laitteesta
., N keskikovat munat.

0 .{ K&anna loppuja, kovaksi keitettavia munia varten saadin hieman symbolin [ D ylitse
,_/ N ja kytke laite jalleen paalle. Odota, kunnes kuulet merkkidanen.

N A

Jos et halua lainkaan keskikovia munia, voit keittda I6ysien munien poistamisen
jalkeen loput munat koviksi muuttamattomalla saadolla.

Pesu

Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen jaahtys. Ald upota laitetta veteen vaan annostele
kostealle liinalle hieman astianpesuainetta, pyyhi laite liinalla ja lopuksi kuivaa laite. Al3

kdyta voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita. Vesisdilio on valmistettu ruostumattomasta jalote-
raksesta. Jos siihen kuitenkin ilmaantuu ruostetaplid, ne ovat vain pintaan kertyneitd saostumia. Poista
ne heti jaloterdksen puhdistamiseen tarkoitetulla puhdistusaineella.

Kalkinpoisto

Suorita kalkinpoisto sadnnollisesti korkealaatuisella ja tarkoitukseen sopivalla tavanomaisella
kalkinpoistoaineella. Noudata valmistajan antamia ohjeita erityisesti koskien kalkinpoiston jilkeen
suoritettavaa puhdistusta puhtaalla vedella. Sopivat kalkinpoistoaineet sisaltavat inhibiittoreita, jotka
suojaavat laitteen tiivisteitd ja pintoja vaurioilta. Ne ovat my6s makuneutraaleja eivatka aiheuta
muiden saostumien kertymista. Kalkinpoistoon ei saa kdyttda muita kyseiselle laitteelle sopimattomia
aineita (esim. puhtaasti etikka- tai sitruunahappopohjaisia aineita). Takuu ei kata sopimattoman
kalkinpoistoaineen kéytosté tai kalkinpoisto-ohjeen laiminlydnnistd syntyneita vahinkoja. Sdilyté
kalkinpoistoaineita poissa lasten ulottuvilta. Ald myoskaan hengité kalkinpoiston yhteydessa muodos-
tuvia hoyryja.
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 380 W
Suojausluokka: |

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,2 -
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisatietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

K Huolehtikaamme ympiristosta!

® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.
< Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetdan.

Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing
Eierkoker

& Belangrijke veiligheidsinstructies

* Deze apparaten mogen door kinderen vanaf 8 jaar en door perso-
nen met verminderde fysieke, sensorische of mentale vaardigheden
of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze
onder toezicht staan of over het veilige gebruik van het apparaat
zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende risico's hebben begre-
pen.

* Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden, om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen wor-
den uitgevoerd, behalve wanneer ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan.

* Bewaar het apparaat en de stroomkabel buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

* U mag het apparaat niet in water onderdompelen.

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de centrale klantenservice van de fabrikant of door
een vergelijkbaar gekwalificeerde persoon worden vervangen. Door
onvakkundige reparaties kunnen aanzienlijke gevaren ontstaan voor
de gebruiker.

* Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik,
zoals bijvoorbeeld:

- in de keuken door medewerkers van winkels, kantoren en
andere zakelijke omgevingen;
bij agrarische bedrijven;
door klanten van hotels, motels en andere verblijfsomgevingen;
in pensions.
Het apparaat is niet bedoeld voor puur zakelijk gebruik.

* Let op - Voorzichtig in de omgang met de eierprikker. Verwon-
dingsgevaar!

" /5 Opgelet, gevaar voor brandwonden: De contactvlakken kun-
nen zeer heet worden. Ook na het uitschakelen van het apparaat,
blijven de verwarmingsvlakken nog enige tijd heet.
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Voor het gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor het gebruik, de
veiligheid en het onderhoud van het apparaat.

U moet hem zorgvuldig bewaren en eventueel aan een volgende gebruiker doorgeven.

Tijdens het gebruik de veiligheidsinstructies in acht nemen.

Aanvullende veiligheidstips

= U mag het apparaat alleen op een correct geplaatst en geaard stopcontact aansluiten. Kabel en
stekker moeten droog zijn.
= Zorg ervoor dat de stroomkabel niet langs scherpe randen loopt of beklemd raakt, laat hem niet
naar beneden hangen en bescherm hem tegen hitte en olie. De kabel mag de hete eierkoker en de
deksel niet aanraken.
= U mag de stekker niet aan de kabel en niet met natte handen uit het stopcontact trekken.
= Plaats het apparaat niet op een heet oppervlak zoals een kookplaat of iets soortgelijks en gebruik
het niet in de buurt van open vuur.
= Plaats het apparaat niet op oppervlakken die niet tegen water bestand zijn. Opspattend water kan
deze oppervlakken beschadigen.
= Voorzichtig, het apparaat wordt heet. Verbrandingsgevaar door ontsnappende waterdamp. Trek
tijdens het gebruik niet aan het apparaat en niet aan de stroomkabel.
= Gebruik het apparaat alleen onder toezicht.
= Neem het apparaat niet in gebruik of trek direct de stekker uit het stopcontact wanneer:
het apparaat of de stroomkabel is beschadigd;
het apparaat lekt;
na een val etc. het vermoeden bestaat dat het apparaat defect is.
In dat geval moet u het apparaat ter reparatie afgeven.
= U moet de stekker uit het stopcontact trekken als:
er tijdens gebruik storingen optreden,
u het apparaat reinigt of onderhoud pleegt,
na gebruik.
= Ontkalk het apparaat regelmatig.
= Bij onjuist gebruik, verkeerde bediening of onvakkundige reparatie stellen wij ons niet aansprakelijk
voor eventuele schade.
In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.
= Verpakkingsmaterialen, zoals bijv. plastic zakken, horen niet in kinderhanden.

Ingebruikneming

De kabel tot op de gewenste lengte afrollen. De eierkoker moet horizontaal staan, anders kan hijvoor-
tijdig uitschakelen en kunnen de eieren te zacht zijn.

De tot aan de markering met koud water gevulde maatbeker in de kookschaal gieten en deeierhou-
der op het toestel zetten. Alvorens de eieren in het toestel te plaatsen,worden ze aan hun stompe zijde
doorprikt met deeierprikker, die zich op de bodem van demaatbeker bevindt. Zo wordt voorkomen dat
de eieren barsten. Vervolgens de kap op het toestel zetten.
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Instelling van de hardheid

De instelling van de gewenste hardheid gebeurtmet de draaiknop. De schaal is onderverdeeld indrie
delen, die met verschillende symbolen
gemarkeerd zijn:

O  voor zachte
voor halfzachten en
'y voor harde eieren.

Er moet op worden gelet dat er altijd een totaan de markering gevulde maatbeker in dekook-
schaal wordt gegoten. Minder water leidttot harde eieren.

Een gekozen instelling heeft steeds dezelfdekooktijd.De kooktijd is in vergelijking met het traditionele-
koken in een kookpot iets langer. Dit komt door dewezenlijk lagere stroomopname van de eierkoker.

Instelling binnen een hardheidsbereik

Binnen het gewenste hardheidsbereik wordt deinstelling door het aantal en de gewichtsklasse (S,M, L,
XL) van de eieren bepaald.

'c/-{ Voor een klein ei van gewichtsklasse S(minder dan 53g) wordt de laagsteinstelling
X \ gekozen.

"N A

%,_-{ Zeven kleine eieren hebben ongeveerdezelfde instelling nodig als één groot ei(XL,
AN meer dan 73g).

"N A

C/_-c -{ Voor zeven grote eieren vangewichtsklasse XL moet de hoogsteinstelling binnen het
R ' gewenstehardheidsbereik worden gekozen.

T e

Als de hardheid ingesteld is, de eierkoker met detuimelschakelaar inschakelen. Het controlelampjegeeft
aan dat het kookproces begint. Wanneer hetgeluidssignaal weerklinkt, zijn de eieren klaar. Het toestel
uitschakelen, de eieren eruit nemen enonder koud water laten schrikken, zodat ze nietverder garen.
Bij het afnemen van de kap: voorzichtig voor dehete damp. De kap alleen aan de handgreep vastne-
men en eerst zo kantelen, dat de damp aande tegenoverliggende zijde van de handgreep kanontsnap-
pen en dat het condenswater boven hettoestel kan afdruipen.

Aangezien de hardheid onderhevig is aan een zeersubjectieve beoordeling, kan het eventueel nodigzijn
om van de hierboven beschreven aanwijzingenaf te wijken. Door de eigen ervaringen met hettoestel
kan na korte tijd het gewenste resultaat voor iedere smaak worden bereikt.
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Gelijktijdig koken van eieren met eenverschillende hardheid

Met één watervulling kunnen zachte, halfzachte enharde eieren in ¢én keer worden gekookt. Daarbij-
moeten zo groot mogelijke eieren worden gebruikt.De eierkoker zoals gebruikelijk vullen met water
enalle eieren erin plaatsen.

%_‘ "{ Eerst de hardheid voor zachte eierenafhankelijk van de grootte en het aantalvan

. de eieren instellen zoals hierbovenbeschreven en het toestel inschakelen. Zodra het
TN Ao geluidssignaal weerklinkt,uitschakelen en het gewenste aantalzacht gekookte eieren

eruit nemen.
L
Cf -~ Vervolgens de draaiknop terugdraaien ophet symbool O ® en het toestel opnieuwin-
p y) schakelen. Als het zoemsignaalweerklinkt, het toestel uitschakelen en dehalfzachte
A T eieren eruit nemen.

C/-{ Voor de overige, hard te koken eieren dedraaiknop iets verder op het symbool 0
o " zetten en het toestel opnieuwinschakelen. Wachten tot de zoemerweerklinkt.
T e

Als er geen halfzachte eieren gewenst zijn, kan erna het uitnemen van de zachte
eieren bij onveranderde instelling nogmaals worden gekookt, om hardgekookte eieren
te verkrijgen.

Reiniging en onderhoud

Stekker uit het stopcontact trekken en het apparaatlaten afkoelen. Dompel het apparaat niet onder,-
maar wis het af met een vochtige doek met eenbeetje afwasmiddel en droog het vervolgens af.Geen
scherpe en schurende reinigingsmiddelengebruiken.

De kookschaal bestaat uit roestvrij edelstaal. Mochten niettemin roestvlekken ontstaan, dan ishet
alleen op het oppervlak vastzittende afzetting. Deze dienen direct met een edelstaal-reinigings-middel
te worden verwijderd.

Ontkalken

Ontkalk uw apparaat regelmatig met een hoogwaardig, geschikt ontkalkingsmiddel dat in de handel
verkrijgbaar is. Neem daarbij de aanwijzingen van de fabrikant in acht, vooral wat betreft het
noodzakelijke reinigen met schoon water na het ontkalken. Geschikte ontkalkingsmiddelen bevatten
inhibitoren die het apparaat beschermen tegen beschadigingen van dichtingen en oppervlakken, geen
andere afzettingen veroorzaken en bovendien smaakneutraal zijn. Gebruik geen middelen die voor het
ontkalken van uw apparaat ongeschikt zijn (zoals substanties zuiver op basis van azijnzuur of citroen-
zuur). Voor schade die ontstaat door het gebruik van een ongeschikt ontkalkingsmiddel of het niet in
acht nemen van de ontkalkingsvoorschriften, vervallen alle aanspraken op garantie. Hou kinderen uit
de buurt van ontkalkingsmiddelen en zorg ervoor dat u de dampen die tijdens het ontkalken ontstaan
niet inademt.
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 380 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,2 -
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

E Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning
Eggkjele

& Viktige sikkerhetsanvisninger

= Disse apparatene kan brukes av barn fra og med 8 ar gamle, samt
personer med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller som mangler erfaring og/eller kunnskaper, hvis de er under
tilsyn eller har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og forstar
farene tilknyttet apparatet.

* Barn bgr holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

* Rengjaring og vedlikehold ma ikke utfagres av barn, med mindre de
er eldre enn 8 ar og under tilsyn.

* Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn under 8 ar.

* |kke senk apparatet ned i vann.

* Hvis apparatets stremledning blir skadet, ma den byttes av produ-
sentens kundeserviceavdeling eller av en person med tilsvarende
kvalifikasjon. Feilaktige reparasjoner kan utsette brukeren for store
farer.

* Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:

- pa kjokkenet, samt personalet i butikker, kontorer og andre
naeringsomrader
i landbruksvirksomheter
av kunder pa hoteller, moteller, samt andre boenheter;
i frokostpensjonater.
Apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.

= Viktig - Vaer forsiktig nar du bruker nalen til a stikke hull i egget.
Fare for skade!

N Forsiktig, forbrenningsfare: Temperaturen pé de tilgjengelige
flatene kan bli svaert hgy. Varmeflatene forblir varme ogsa i en
periode etter at apparatet er slatt av.
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For bruk

Les bruksanvisningen grundig. Den gir viktig informasjon om bruk, sikkerhet og vedlikehold av
apparatet.

Den bgr veere oppbevares naye og gis videre til eventuelle fremtidige brukere.

Folg sikkerhetsanvisningene ndr du bruker apparatet.

Mer sikkerhetsinformasjon

= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stremledning og stepsel ma
veere torre.
= Stromledningen ma ikke dras eller klemmes over skarpe kanter. Den mé heller ikke henge lgst,
samtidig som den md veere beskyttet mot varme og olje. Ikke bergr den varme oppvarmingsskalen
eller dekselet.
= Stepselet md ikke trekkes ut av stikkontakten etter stremledningen eller med vate hender
= Apparatet ma ikke settes pa varme overflater som kokeplater o.l. eller brukes i naerheten av dpne
flammer.
= Plasser ikke apparatet pd vannfglsomme overflater. Vannsprut kan skade disse.
= Forsiktig, apparatet er varmt. Fare for skalding fra damp som kommer ut. Apparatet mé ikke flyttes
under bruk og ikke dras i kabelen.
= Apparatet skal kun brukes under tilsyn.
= Apparatet méa ikke tas i bruk og stgpselet skal trekkes ut umiddelbart dersom:
apparatet eller stramkabelen er skadet
apparatet lekker
du mistenker at det har skjedd en skade etter at apparatet har falt i gulvet eller tilsvarende.
| slike tilfeller ma apparatet leveres inn til reparasjon.
= Stepselet ma trekkes ut:
hvis det oppstar feil under bruk
far rengjoring og vedlikehold
etter bruk
= Apparatet mé avkalkes regelmessig.
= Ved feil bruk av apparatet, feil betjening eller ikke fagmessig reparasjon, patar vi oss ikke noe
ansvar for eventuelle skader.
| slike tilfeller bortfaller ogsa garantien.
= Emballasjematerialer, f.eks. plastposer, hgrer ikke hjemme i barnehender.

lgangkjering

Rull ut kabelen til gnsket lengde. Eggkokeren ma sta vannrett, ellers kan den slas av for tidlig og
eggene bli for blgte.

Fyll malebegeret fullt (se markering) med kaldt vann og hell det i kokekaret og plasser eggholderen pa
enheten.

Sett deretter lokket pa enheten.

59

NO



Innstilling av hardhet

Innstilling av gnsket hardhet skjer med dreiebryteren.
Skalaen er inndelt i tre deler som er merket med ulike symboler:

0 for blatkokte egg
@ for middels kokte egg
@ for hardkokte egg.

Det er viktig at man alltid fyller pa et fullt malebeger (se Markering) i kokekaret. Mindre vann
gir for hardkokte egg.

En valgt innstilling gir alltid samme koketid.

Koketiden er noe lenger enn ved konvensjonell koking i kjele. Dette skyldes betydelig lavere stramfor-
bruk pa eggkokeren.

Innstilling innenfor et hardhetsomrade

Innenfor det gnskede hardhetsomradet bestemmes innstillingen av antall og vektklasse (S, M, L, XL) pa
eggene.

¢
y\ Den laveste innstillingen velges for egg i vektklassen S (under 53 g).

)

Syv smi egg trenger omtrent den samme innstillingen som et stort egg (XL, mer enn

0 [
Y 73 ).

A
o For syv store egg i vektklassen XL ma& man velge den hgyeste innstillingen innenfor
c[ » det gnskede hardhetsomrédet.
H
’ A

Nar hardhetsgraden er stilt inn, kan du sl& pa eggkokeren med vippebryteren. Kontrollampen viser at
kokeprosessen starter. Eggene er ferdig kokt nar det avgis en signaltone. SIa av enheten, fjern eggene
og avkjgl dem under kaldt vann, slik at de ikke etterkoker.

Nar du fjerner lokket: Forsiktig med varm damp. Grip lokket kun i hdndtaket og vipp det farst, slik
at dampen kan slippe ut pd motsatt side av handtaket og kondensvannet kan dryppe ned i enheten.
Da hardhetsgrad er en sveert subjektiv vurdering, kan det bli nodvendig & avvike fra de ovennevnte
anvisningene. Egen erfaring med enheten gjor det enkelt & oppné gnsket resultat etter kort tid.
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Samtidig koking av egg med ulike hardhetsgrader

Bade blatkokte, middels og hardkokte egg kan kokes med én vannfylling i én operasjon. Man ber da
bruke egg av mest mulig lik storrelse.

c/_,.{ Fyll eggkokeren som vanlig med vann og plasser alle eggene. Still fgrst inn hardhets-
AN graden for blgtkokte egg, som beskrevet ovenfor, etter stgrrelse og antall egg, og sla
N A deretter pa enheten. Straks man hgrer signaltonen, ma man sl av enheten og ta ut
gnsket antall blgtkokte egg.
¢
c/"\ Deretter dreier man dreiebryteren tilbake til symbolet o og slar pa enheten pa
p J nytt. SI4 av enheten etter at signaltonen hgres pa nytt og ta ut de middels hardkokte
b eggene.
c/ .{ For de resterende eggene som skal hardkokes, dreier man dreiebryteren videre til
N/ " symbolet @« og sldr pa enheten pé nytt. Vent til signaltonen hgres.
ML [

Hvis man ikke gnsker noen middels hardkokte egg, kan koke eggene videre med
uforandret innstilling etter fjerning av de blgtkokte eggene, for & f& hardkokte egg.

Rengjgring og vedlikehold

Trekk ut stopselet og la enheten avkjales. Enheten mé ikke senkes i vann, men tgrkes av med en fuktig
klut med litt oppvaskmiddel og torkes deretter med en torr klut. Bruk ikke

sterke og skurende rengjoringsmidler. Kokekaret er laget av rustfritt stal. Dersom det likevel oppstar
rustflekker, er disse kun pa avleiringer pa overflaten. De ma fjernes straks med et rengjeringsmiddel
beregnet pa rustfritt stal.

Avkalkning

Avkalk apparatet regelmessig med et passende avkalkningsmiddel av hay kvalitet. Fglg produsentens
anvisninger, spesielt med hensyn til den etterfglgende rengjgringsprosessen med rent vann. Egnede
avkalkningsmidler inneholder hemmende stoffer som beskytter utstyret mot skade pa tetninger og
overflater, som ikke fordrsaker andre avsetninger og som ogsa er smaksngytrale. Ikke bruk avkalknings-
midler (for eksempel stoffer basert pa ren eddiksyre eller sitronsyre) som ikke er egnet for det aktuelle
apparatet. Garantien dekker ikke skader som skyldes at det har blitt brukt et uegnet avkalknings-
middel, eller at anvisningene for avkalkning ikke er fulgt. Hold barn unna avkalkningsmidler, og veer
forsiktig sa du ikke inhalerer damper som avgis under avkalkning.
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Tekniske data

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz
Stromforbruk: 380 W

Beskyttelsesklasse: |

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,2 -
Standby - -

Standby med
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes
Cozedor de ovos

& Informacoes de sequranca importantes

* Estes aparelhos podem ser utilizados por criangcas com mais de oito
anos de idade, bem como por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais limitadas e por pessoas sem experiéncia efou
sem conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou tenham
recebido instrucdes sobre a utilizacdo correta do aparelho e tenham
compreendido os perigos dai resultantes.

* As criancgas devem ser vigiadas de modo a garantir que nao brincam
com o aparelho.

* A limpeza e a manutencéo a cargo do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancas, a menos que tenham mais de 8 anos de
idade e sejam supervisionadas.

* Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacao fora do
alcance de criancas com menos de oito anos de idade.

* Ndo mergulhe o aparelho em agua.

= Se 0 cabo de alimentac¢ado do aparelho se encontrar danificado,
deve ser substituido pelo Servico de Assisténcia Técnica autorizado
ou por uma pessoa com qualificacoes semelhantes. Uma reparacdo
incorrecta pode representar um perigo para o utilizador.

= Este aparelho foi concebido para uma utilizacdo doméstica e aplica-
goes similares, tais como:

em cozinhas pequenas reservadas a funcionarios de lojas, escri-
torios e outros ambientes profissionais;
em quintas;
por clientes em hotéis, motéis e outros estabelecimentos;
Em quartos de hospedes.
O aparelho néao se destina apenas a uso comercial.

* Cuidado - Tenha cuidado ao manusear o furador do ovo. Risco de
leséo!

= /$\ Cuidado! Risco de queimaduras! A temperatura das superficies
acessiveis pode tornar-se muito quente. As superficies de aqueci-
mento permanecem quentes durante algum tempo mesmo depois
de o aparelho ter sido desligado.
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Antes da utilizacao

Leia atentamente as instrugdes de utilizacdo. Estas contém informacdes importantes sobre a utilizacao,
a seguranca e a manutencao do aparelho.

Devem ser guardadas num local seguro e, se necessario, transmitidas a outros utilizadores.

Respeite as indicacoes de sequranca durante a utilizacdo do aparelho.

Instrucdes de seguranca adicionais

= Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacéo a terra, cuja instalacdo esta em conformidade
com as normas. O cabo de alimentacdo e a ficha devem estar secos.
* Na&o puxe ou prenda o cabo de alimentacdo sobre arestas cortantes. Nao o deixe pendurado e
proteja-o do calor e do 6leo. Nio deve tocar na cuba de cozedura nem na tampa.
= Nunca desligue o aparelho puxando pelo cabo de alimentag¢do ou com as maos molhadas.
= Nao coloque o aparelho sobre superficies quentes, tais como placas de cozedura ou semelhantes, e
ndo o utilize na proximidade de uma chama.
= Nao coloque o aparelho sobre superficies sensiveis a dgua. Os salpicos de dgua podem danifica-las.
= Cuidado : o aparelho aquece! Risco de queimadura devido a saida de vapor. Ndo desloque o apare-
Iho nem o puxe pelo cabo de alimentacdo durante o funcionamento.
= Utilize o aparelho apenas sob supervisdo.
= Pare de utilizar o aparelho e/ou retire imediatamente a ficha de alimentagéo se:
0 aparelho ou o cabo de alimentacao estiverem danificados
o aparelho apresentar fugas de agua;
se suspeitar que o aparelho esta avariado depois de o ter deixado cair, por exemplo.
Neste caso, devera enviar o aparelho para reparacao.
= Retire a ficha da tomada:
se o aparelho avariar durante a utilizacéo;
antes de proceder a limpeza e manutencéo;
apos cada utilizagdo.
= Descalcifique regularmente o aparelho.
= N&o nos responsabilizamos por quaisquer danos resultantes de uma utilizacdo incorrecta, de um
funcionamento incorreto ou de reparagdes inadequadas.
= Nestes casos, ficam igualmente excluidas as reivindicacdes ao abrigo da garantia.
= Os materiais de embalagem, tais como sacos de plastico, devem ser mantidos fora do alcance das
criancas.

Colocacdo em funcionamento

Desenrole o cabo de alimentagdo até ao comprimento desejado. O cozedor de ovos deve ser colocado
na horizontal, caso contrario pode desligar-se prematuramente e os ovos néo ficardo cozidos. Encha o
copo de medidor com agua fria até a marca e deite-a na base de aquecimento, de sequida coloque o
suporte dos ovos no aparelho. Antes de colocar os ovos, fure-os na extremidade com o furador de ovo
integrado no copo medidor. Isto evita que os ovos se partam durante a cozedura. Em sequida, coloque
a tampa no aparelho.
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Regulacédo do grau de cozedura

A definicdo do grau de cozedura desejado ¢ feito rodando o botdo de controlo. A escala ¢ subdividida
em 3 areas, marcadas com simbolos diferentes:
para ovos malcozidos/suaves
o para ovos de cozedura média
[} para ovos muito cozidos

Tenha em consideracio que deve ser sempre colocado na base de aquecimento o equivalente um
copo medidor de agua até a marca. Os ovos ficam muito cozidos com pouca agua.

Com um grau de cozedura ajustado, o periodo de cozedura é sempre o mesmo.

Uma vez que a poténcia do cozedor de ovos ¢ inferior, em comparacao com a cozedura tradicional
numa panela, o tempo de cozedura € maior.

Definicao do intervalo do grau de cozedura

Dentro do intervalo do grau de cozedura pretendido, a defini¢do ¢ determinada pelo numero e pela
categoria de peso (S, M, L, XL) dos ovos.

Para os ovos pequenos da categoria de peso S (menos de 53 g), deve ser escolhida a

definicdo mais baixa.

Sete ovos pequenos necessitam aproximadamente da mesma definicdo que um ovo
grande (XL, mais de 73 g).

¢
0
._f S Para sete ovos grandes com a categoria de peso XL, deve ser escolhida a definicdo

Ao mais alta
e dentro do intervalo selecionado para o grau de cozedura.

Uma vez ajustado o grau de cozedura, ligue o aparelho através do interrutor. A luz de controlo indica
o inicio do processo de cozedura. O aviso sonoro indica que a cozedura dos ovos esta terminada.
Desligue o aparelho, retire os ovos e coloque-os sob 4gua fria para evitar a fermentacao. Atencédo ao
retirar a tampa: vapor quente. Toque apenas na pega da tampa e deixe escorrer a condensacéo,
inclinando a tampa. Uma vez que o grau de cozedura esta sujeito a uma opinido muito pessoal, pode
ser necessario desviar-se dos critérios acima mencionados. A experiéncia pessoal com o aparelho levara
muito rapidamente aos resultados desejados pelo seu gosto pessoal.
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Cozedura de ovos com diferentes graus de cozedura em simultineo

Um enchimento de agua € suficiente para cozinhar ovos malcozidos, de cozedura média € muito
cozidos numa so utilizagdo. Para isso, utilize ovos do mesmo tamanho, se possivel. Encha o cozedor de
ovos, como habitualmente, com dgua e cologue os ovos.

c/, ..{ Primeiro configure o grau de cozedura para ovos malcozidos, conforme mencionado
NANN acima, de acordo com o peso € a quantidade de ovos pretendida e ligue o aparelho.
Ny Quando o aviso sonoro for emitido, desligue o aparelho e retire a quantidade de ovos

malcozidos que pretende.

. ~ L] .
Depois, volte a rodar o botao de controlo para = e ligue novamente o aparelho.

L
0y
__/ = Quando for emitido o aviso sonoro, desligue o aparelho e retire os ovos de cozedura
g A média que pretende.
0 .{ Para que os restantes ovos fiquem bem cozidos, rode o botao de controle para o
__/ 3 simbolo @* e volte a ligar o aparelho. Aguarde até ouvir o aviso sonoro.
Sy Caso ndo pretenda os ovos médios, pode manter a configuragdo de forma a que conti-

nue a cozer para obter ovos cozidos depois de retirar os ovos malcozidos.

Limpeza e manutencao

Retire a ficha da tomada e deixe arrefecer o aparelho. Ndo mergulhe o aparelho em dgua, mas limpe-o
com um pano humido e um pouco de detergente para a loica e seque-o. Nao utilize produtos de
limpeza agressivos e abrasivos. O tabuleiro de cozedura € feito de aco inoxidavel. Se, apesar disso, se
observarem manchas de ferrugem, trata-se apenas de depdsitos que aderem a superficie. Devem ser
removidos imediatamente com um produto de limpeza para ago inoxidavel.

Descalcificacao

Descalcifique regularmente o seu aparelho utilizando um agente descalcificante comercial de alta
qualidade. Siga as instru¢des do fabricante, sobretudo no que diz respeito a limpeza posterior

com agua limpa, que € essencial! Os produtos de descalcificagdo adequados contém inibidores que
protegem os aparelhos contra danos nas vedacées e superficies, ndo provocam depositos adicionais e
ndo tém sabor. Nio utilize agentes descalcificantes que ndo sejam adequados para o seu aparelho (por
exemplo, substancias a base de vinagre ou acido citrico). A nossa garantia ndo cobre os danos causados
pela utilizacdo de agentes descalcificantes inadequados ou pelo incumprimento das instrucées de
descalcificagdo. Mantenha os produtos descalcificantes fora do alcance das criancas e certifique-se de
que ndo inala o vapor libertado durante a descalcificacéo.
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Dados técnicos

Tensdo nominal:

Con

sumo de energia:

Classe de isolamento:

220-240 V~ 50-60 Hz
380 W

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0.2 -
Em espera - -

Espera com informacdes
adicionais

Espera em rede

C

0 aparelho esta em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

Ei Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

®
>

0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Alteracdes possiveis.
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PykoBopctBo no skennyataumum

Aiuesapka

& Baxxnaa nugopmauma no 6esonacHoctu

70

MprbopomM MOryT Nonb30BaTbCA AETH CTapLle BOCbMM N1ET, @ TakKe
N0aN € OrPaHNYEHHBIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMW N YMCTBEH-
HbIMW CNOCOOHOCTAMM W NNLIA, HE UMeloLLMe OMbiTa U/UNK AoCTaTou-
HbIX 3HAHWI, €CIIN OHM HAXOAATCA MOA NPUCMOTPOM MW NMOMYYNUNN
WHCTPYKUMK No 6e30nacHOMY MCNONb30BaHMIO Npubopa 1 NOHM-
MaloT CBA3AHHbLIE C 3TUM PUCKM.
[letn nomkHbl HaxoauTbCA NOA MPUCMOTPOM, UTODbI HE Urpatb ¢
YCTPONCTBOM.
Yncrka n obenyxmBaHme yCTpOMCTBa HE JOMKHbLI MPOU3BOANTLCA
AETbMW, €C/IN OHU HE cTapLie 8 NeT U He HaxoaATCA Mof NPUCMOTPOM.
XpaHute npnbop n ero kabenb B HEAOCTYNHOM AnA AETEN MnajLle
BOCbMU NEeT MecTe.
He norpyxante npubop B BoAy.
Ecnn coeanHutenpHbin kabenb npubopa NOBPEXAEH, OH OOMKEH ObITh
3aMEHEH B LIEHTPanbHOM o1aene 06cnyxnBaHuA KIMEHTOB NPOK3BO-
ANUTENA UNN KBaNnUMUUMPOBAHHLIM CreumannucToM. HenpasusbHbli
PEMOHT MOXET MPUBECTU K CEPLE3HON ONACHOCTU [J1A NOMb30BaTe-
nemn.
NaHHbin nprbop npefHasHayeH AnAa UCNOMNb30BAaHUA B AOMALLHUX
ycnosvmx W aHANOTMYHbIX YC/TOBUAX, TaKUX Kak:

Ha KyXHAX - ang pa()OTHl/IKOB MarasuHoB, 0(hMCOB 1 APYTUX

KOMMEPUYECKUX NOMELLEHNN;

Ha CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX YrOAbAX;

ONA KTMEHTOB B TOCTUHMLAX, MOTENAX U APYTUX XWIIbIX MOMELLE-

HUAX;

B FOCTMHMLAX N NaHCUOHATaxX.
Mpubop He npeaHasHaueH i YNCTO KOMMEPYECKOTO UCMOSb30Ba-

HUA.

BHumaHue - bynbre octopoxHbl npu obpaweHumn ¢ urnov ana npo-
kanbiBaHuA Aul. OnacHocTb nonyyexHma Tpasm!

= /%\ Buumanue! OnacHocTb 0Xoros! Temnepatypa fOCTYMHbIX

MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb OU€Hb BbICOKOW. HarpeBaTenbHbe NOBEPX-
HOCTM OCTAlOTCA FOPAYMMU B TEUEHNE HEKOTOPOTrO BPEMEHM Mnocne
BbIK/TIOUEHMA Npnbopa.

lNepen ncnonb3oBaHnem

BHumatenbHo npounTainTe MHCTPYKLUMIO MO 3KenayaTaumnn. B Heit copepxutca BaxHaa nHgopmauma 0b
ncrnonb3oBaHuK, besonacHoctn u yxoae 3a npubopom.

Ee cnenyer xpaHuTb B HaneXxHoOM MecTe 1 nNpu HeobxoauMOCTy nepeaasath CledyiolWmnmM nonb3oBaTenam.
Cobniogarite npaBuna TexHnkn besonacHocTu Npu Mcnonb3oBaHUu npubopa.

[NononuutensHbie yKa3aHua no 6e3onacHocTM

[Moakniouatite NprbOp TONLKO K 3a3€MIEHHBIM PO3ETKAaM, YCTAaHOB/IEHHBIM B COOTBETCTBUMN C HOP-
mamu. Kabenb 1 Bunka fomxHel 6bITb cyxumu.
He taHuTe 1 He nepernbainTe coeanHuTeNbHLIN Kabenb uepes octpele kpad. He octaBnanTe ero
cBucalowum v beperute ot Tenna 1 macna. He npukacaiTtech K ropayeli HarpeBaTenbHoO Yalle um
KpblLLKe.
Hukorpa He BbiTackuBaliTe CETEBYIO BUSIKY 13 PO3ETKM 3@ kabenb Unnm MoKpbIMK pyKamu.
He craBbte npubop Ha ropAauMe NoBEPXHOCTU, HANPUMEP, Ha NAWTEI UK Apyrre NoaobHbIe MecTa, 1
He ucnonb3yiite Npubop BOAN3N OTKPHITOrO OTHA.
He craBbte npubop Ha YyBCTBUTENbHBIE K BOLE NOBEPXHOCTW. Bpbl3rn Bofbl MOryT NOBPeAUTb MX.
BuumaHuenpubop Harpesaetca. OnacHocTb oxora BbixoAawmm napom. He nepemeyaiite npubop 8o
Bpema paboTkl 1 He TAHWTE 3a ceTeBoi kabens.
Jkennyatupyite npubop, He octaBnas ero 6e3 npucmortpa.
HemeanexHo npekparure ucnons3osaxue npubopa u/unm BeiHbTE BUMKY U3 PO3ETKM, €CNN:

npnbop unwn ceteBoin kabenb NOBPEXAEHHI;

npnbop NpoTekaer;

Bbl MOfl03peBaeTe, uto Npubop HeucnpaseH, HanpuMep, Nocne NageHnA.
B atom cnyuae obpartuteck B peMoHT npubopa.
BbiHbTE BUNKY 13 PO3ETKN:

ecnu npubop HencnpaseH BO BPEMA UCMOMNb30BaHUSA;

nepen YNCTKon 1 yXonom;

nocne UCnomnb30BaHus.
Perynapro ounwarite npnbop ot Hakunu.
Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTY 3a yLuepb, NPUUMHEHHBIN B pe3ynbrate HEeMpaBUIbHOTO NCMNONb30Ba-
HUWA, HENPABUbHON FKCNyaTaLMKM WU HEHAANEXALEero PEMOHTA.
[TpeTeH3nmn no rapaHTUK B TaKKMX Cyyanx TakkKe MCKNIOYaloTCA.
YnakoBoUHbI€ MaTepUasbl, Takie Kak NninacTukoBbIe MaKeTbl, LOMKHbI XPaHUTLCA B HEAOCTYNHOM ANnd
AEeTeN MecTe.
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Beon B Kcnnyarauuio

Pasmorarite kabenb 00 HYXHON ANUHbLI. fAlLeBapka AOMXHA HAXOAUTLCA B FOPU3OHTAILHOM MOMOXEHUN,
MHaue OHa MOXET BbIKMIOUUTLCA PaHbLLe BpeMeHU, 1 Aila byayT cnuwkom Markumn. HanonHute mep-
HbI CTakaH XONOAHON BOLOW A0 OTMETKM U BbINENATE €€ Ha HarpeBaTenbHylo NNacTuHy, 3aTeM nocraBbre
Ha npubop notok Ana au. Nepen Tem Kak NOAOXUTb AliLa, MPOKOAUTE UX C TYMOro KOHLIA C MOMOLLbIO
UMbl HA AHE Yawu. 370 npeaoTBpalaet nonaxue auu. Mocne 3toro HakponTte NPUHOP KPLILLKOIA.

PerynupoBka cteneHu rotoBHOCTH

YcTaHOBKa Xenaemoli CTeneHy roToBHOCTY OCYLLeCTBACTCA BpalleHMeM pyuku ynpasneHua. Lkana
pasgeneHa Ha 3 30Hbl, KOTOpble 0603HaYEHbI Pa3HLIMW CUMBONAMU:
fona Bapku BemATKy
(4] AN cpeaHeit cTeneHn Bapku u
0 ONA Bapkn AUL, BKPYTYIO

O6patute BHUMaHKE, UTO B HarpeBaTe/bHyl0 NNAcTUHY BCErAa ceayeT HanuBaTb BOAY U3 MEPHOTO
CTaKaHa, 3anoNHeHHOro 0 oTMeTKu. [pu MeHblIeM KonuuecTBe BoAbl AliLla cTaHoBATeA bonee
TBEPALIMM.

Mpu oaHOM 1 TOIt Xe CTeneHn roToBHOCTM NMPOLOIKUTENBHOCTb BapKM BCEra OMHAKOBA.

13-3a MeHblLEil MOLLHOCTY ALIEBAPKM MO CPaBHEHMIO ¢ 0OLIUYHON BapKO B KacTpione BpeMs BapKu
YBENNUYMBAETCA.

Perynupom(a B npepenax 0flHON CTeNneHU roTOBHOCTU

B npenenax xenaemoli cTeneHun roToBHOCTU HACTPOMKa ONpPeaeNaeTca KOMNYecTBOM N BECOBOIN KaTero-
pueit (S, M, L, XL) aunu.

» Fona menknx auw Becosoit kateropun S (meHee 53 ) cieayet BbIGUpaTh camyio HU3KYIO
A HaCTPOMNKY.

[lna cemn ManeHbkux Auw TpebyeTcs NPUMepPHO Takas Xe PerysiMpoBka, kak u ans
onHoro bonbloro aiua (XL, 6onee 73 ).

[lna cemu KpynHeix ANL BecoBoI Kateropun XL cnefyer BbIOpaTh camyto BbICOKYIO
\ HaCTpoKy
T B npefenax BblbpaHHON cTeneHn roToBHOCTU.

[Tocne Toro, Kak cTeneHb rOTOBHOCTW OTPErynMpoBaHa, BKounte npubop ¢ nomoLlbio Tymbnepa. Kon-
TPONbHaA NamMnouka Nnoka3sbiBaeT, UTo npoLiece kuneHna Hauanca. Korga pasnaerca 3ByKOBOI CUrHan,
Aiiua rotosbl. Beiknounte npubop, BbiHbLTE AllLA N NOMECTUTE NX B XONOAHYIO BOAY, UuTobbI 36exaTh
bpoxeHna. byabTe 0CTOPOXHBI NMPY CHATUM KPbILIKK: ropaumnil nap. Mpukacantecs K KPbILWKe TONbKO Y
Py4KM 1 nanTe KOHAeHcaTy

CTeUb, HakMOHMB KPbILWKY. [10CKOMbKY CTeNneHb FoTOBHOCTU 3aBUCUT OT INYHBIX MPEANOYTEHNIA, MOXET
BO3HUKHYTb HEOHXOLMMOCTb OTKIIOHUTLCA OT BhIlWEYKa3aHHLIX Kputepues. JTUUHbIA onbiT paboTs ¢
npubopom ouYeHb CKOPO MPUBEAET K pe3y/bTataM, COOTBETCTBYIOLLMM BalleMy BKYCY.
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OﬂHOBpCMCHHaﬂ Bapka Aauud ¢ p33H0|7| CTE€NEHbIO TOTOBHOCTH

OnHoro HaMoMHeHWA BOAOI AOCTAaTOUHO, YTODOLI 33 OIMH pa3 CBAPUThL ANLIA BCMATKY, CPEAHEN CTEMEHM
FOTOBHOCTU W BKPYTYI0. [1nA 3T0ro, no BO3MOXHOCTU, UCMOMb3YyNTe AilLla 0AUMHAKOBOro pasmepa. Hanon-
HUTE ALeBapKy BOAON, Kak 0BbIYHO, 1 MOMECTUTE B HEe AliLa.

0 ..{ CHauana ycTaHoBUTE CTeneHb FOTOBHOCTW ANA AUL, BCMATKY, KaK OMKUCAHO BhILLE, B 3aBN-

,_f } CHMOCTW OT BECOBOW KaTeropmu 1 KONMYeCTBa AnL, 1 Bktounte npubop. Kak 1onbko

Ny MpPO3BYUNT 3BYKOBOW CUTHaN, BbIKIOUMTE MPUOOP M [LOCTaHbTE HYXHOE KONMYECTBO AL
BCMATKY.

L ]
3arem nosepHuTe pyuKy ynpasneHns obparHo Ha @ 1 crosa skniouure npubop.
Koraa cHoBa Npo3ByumT 3ByKOBOII CUTHAA, BbIKOUMTE NpubOpP 1 AoCTaHbTe ANLA
N CpenHelt CTeneHn roToBHOCTH.

Yrobbl cBapWTL OCTaBLUMECA AILIA BKPYTYIO, NOBEPHUTE PYUKY YNPABIEHUA K CUMBONY
° 1 cHoBa BKtounte npubop. Mogoxaute, noka He cpaboTaeT 3ByKOBOW CUTHAN.
. Ecnu Bbl HE xOTNTE NONYUNTb ALIA CPEAHEN CTENEHN FOTOBHOCTH, Bbl MOXETE OCTaBUTb
HaCTpPONKy 1 NPOAOXUTL BapKy, 4Tobbl NOMYUNTb AIILIA BKPYTYIO, MOCAE TOTO Kak Bbl
AOCTaHeTe AilLa BCMATKY.

Uncrka n obenyxumsanue

BbiHbTe BUNKY U3 po3eTku n oxnapute npubop. He norpyxaitte npubop B Bogy, a MpoTpUTE €ro BAAXHOIA
TKaHblo ¢ jobaBneHnem CpeacTBa A MbiTbA NOCYAbI, @ 3aTeM BbITPUTE Hacyxo. He ncnonb3yitte ocTpsie
1 abpasnBHble ynctAwme cpeactsa. Moacraska AnA NPUroTOBNEHNA AULL U3FOTOBNIEHA N3 HEpPXaBeloLLelt
cranu. Ecnu Ha Hel NoABNAIOTCA NATHA PXaBUMHBI, TO M3HAYANbHO 3TO BCETO NNLIbL HANET, MPUANMLLIMA

k nosepxHocTy. [1ATHa cneayet HeMeANeHHO YAanuTb C MOMOLLbI0 CPEACTBA 1A YNCTKN HEpXaBeloLLen
cTanu.

OuucTtka oT HaKUNU

PerynapHo oumnwaiite npubop ot HaKUNK C MOMOLLbIO BLICOKOKAUECTBEHHOMO KOMMEPYECKOro CpeacTBa
ana ynanenua Hakunu. Cnenyinte MHCTPYKUMAM Npou3BoamnTena, 0CObeHHO B OTHOLIEHUW MocneayioLen
OUMCTKM UMCTOl BOAOW, KOTopasa ABnsetca obasatensHon! Moaxooawme cpenctsa Ana ynaneHus Hakunu
CoAepPXaT MHTMOUTOPbI, KOTOPbIE 3aLLMLWAIOT NPUOOPLI OT NOBPEXAEHUA YNIOTHEHUI N NOBEPXHOCTEN,
He BbI3bIBAIOT [LOMOMHNTENBHLIX OTNIOKEHWIT 1 HE UMEIOT BKyca. He ncnonb3yiite cpeactsa Ana yaaneHus
HaKUMK, KOTOpLIE HE NOAXOAAT AA Balwero npubopa (Hanpumep, cpeacTa Ha OCHOBE yKcyca U
JIMMOHHOI KMCNOThI). Halua rapaHta He pacnpocTpaHAGTCA Ha NOBPEXAEHMS, BbI3BaHHbIE UCMOMbL30Ba-
HUEM HeMnoaXOAALIMX CPeACTB ANA YAaNeHUA HaKMNKU UK HecobNoaeHNEM UHCTPYKLMIA MO yOaneHuto
Hakunu. XpaHute cpeacTsa AnA yaaneHua Hakunu B HEQOCTYNHOM 1A IeTel MecTe 1 cneauTe 3a Tem,
uto6bl He BObIXaTb Nap, BbIAENACMbIA NPY YOANCHUN HAKUMN.
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TexHnueckue gaHHblE

HomuHanbHoe HanpsaxeHune: 220-240 B~ 50-60 'y
Motpebnaeman mowHocts: 380 Br
Knacc 3awutsi: |

TexHuueckana nHdopmauma o pexumax pabotsl B coorsetctBum ¢ MNMoctaHosneHnem EC 2023/826:

PEXXM MOTPEB/IEHWE SHEPTUN (BATT)

NMEPNOA BPEMEHWN (MUHYTbI)

BhiknioueHo 0,2

B pexnme oxumaaHuna -

PesepBHbiit pexum ¢ -
AOMONHUTENbHOM MHdOpMaLen

CeTeBoli pexum oxmaaHua -

c YcrpolictBo otBeyaet Tpebosarmnam EBponencknx anpektnes
2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EU.

3awmnTuM oKpyXxaioLLylo cpeny

Ei 3awwmra okpyxaiowei cpeabl — Hawa rnasHas 3abora!

®  [aHHbiil nprbop conepxuT LeHHbIe MaTepuansbl, KOTopble
MOXHO nepepaboTatb MMCNONL30BaTh MOBTOPHO.
9 Cpaitte npnbop B MECTHBIN LEHTP YTUNN3aLMK OTXOLOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Bruksanvisning
Aggkokare

& Viktiga sakerhetsanvisningar

= Apparaten ar inte avsedd att anvandas av barn under 8 ar eller av
personer med nedsatt fysisk, psykisk eller sensorisk formaga eller av
personer som saknar den kunskap och/eller erfarenhet som krévs om
inte de personerna forst far instruktioner hur man anvander appa-
raten pd ett sakert satt och forstar de risker som finns.

* Hall barn under standig uppsikt och forvissa dig om att de under
inga omstandigheter leker med apparaten.

* Rengoring och anviandarunderhall bor inte utforas av barn, savida
de inte dvervakas och ar dver 8 ar.

* Hall apparaten och tillhérande kabel oatkomliga for barn under 8 ar.

* Sidnk inte ner apparaten i vatten.

* Om stromkabeln skulle skadas maste ersattning ske via tillverkarens
centrala kundtjanst eller av en av tillverkaren godkdnd person. Om
apparaten inte lagas pa ett fackmannamissigt och korrekt satt kan
detta innebara stor fara for anvandaren.

» Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande tillamp-
ningar som:

- i kok for personal i butiker, kontor och andra kommersiella
miljoer
i jord- och lantbruksmiljo
av kunder i hotell, motell och liknande logier
Bed & Breakfast
Apparaten ar inte avsedd att anvandas i rent kommersiellt syfte.

* Varning - Var forsiktig nar du hanterar dgghaltagningsndlen. Fara
for personskador!

= /5 Varning! Risk for briannskador: Temperaturen pa dtkomliga
ytor kan bli mycket hég. Aven efter att du stingt av enheten forblir
varmeytorna varma under en tid.
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Fore anvandning

L3s alltid anvandarguiden noga. Den innehdller viktig information om hur du ska anvinda och skota
apparaten sa att den fungerar sikert och lange.

Forvara anvandarguiden pa ett sikert stille sa att du vid behov kan ge den vidare till niste dgare.
Folj sdkerhetsanvisningarna for hur apparaten ska anvandas.

Ytterligare sdkerhetsinformation

= Anslut apparaten bara till korrekt installerat jordat uttag. Strémkabel och kontakt maste vara torra.
= Draeller klam inte in anslutningskabeln runt skarpa kanter. Lat den inte hianga fritt och skydda den
fran varme och olja. Vidrdr inte den varma vdrmeskalen och hattan.
= Drainte ur nitkontakten fran vigguttaget om du har vata hinder och inte heller genom att dra
direkt i stromkabeln.
= Stéll inte apparaten pé heta ytor som plattor och liknande, och inte ndra 6ppen laga.
= Stdll inte apparaten pa vattenkinsliga ytor. Vattenstank kan skada den.
= Varning, apparaten blir varm. Brannskaderisk pad grund av utstrommande dnga. Nar apparaten
anvands far man inte skaka den, inte heller dra i sladden.
= Apparaten far endast anviandas under uppsikt.
= Om foljande skulle intréffa, ska du inte anvdnda apparaten och genast dra ur kontakten:
Apparaten eller stromkabeln ar skadad
Apparaten lacker
Du misstanker att apparaten kan ha tagit skada nar den fallit i golvet eller liknande.
| sddana fall ska du alltid lamna in apparaten for lagning.
= Ta ur kontakten:
om det vid anvéndning skulle uppsta problem
fore varje rengdringstillfalle
efter anvandning
* Avkalka maskinen regelbundet.
= | hdndelse av missbruk, felaktig anvéndning eller reparation tas inget ansvar for eventuella skador.
Om sddan skada skulle uppstd omfattas den inte av tillverkarens produktgaranti
= Forpackningsmaterial som plastpasar hor inte hemma i hdnderna pé barn.

Idrifttagning

Rulla ut kabeln till 8nskad langd. Aggkokaren maste sta plant; annars kan den stiingas av i fortid och
dggen bli for I6skokta. Fyll méatbagaren till markering med kallt vatten och héll vattnet i kokkarlet.
Placera dgghéllaren pa apparaten.

Satt darefter pa locket.
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Stilla in hardhet

Anvénd vredet for att stilla in dnskad hardhet. Skalan ar indelad i tre kategorier som ar markta med
olika symboler:

O for loskokta
@ for medelhdrda
0 for hardkokta dgg.

Observera att kokkirlet alltid ska fyllas med en full mitbigare (se markering). Mindre vatten
ger alltfor hardkokta dgg.

En vald instéllning ger alltid samma koktid. Koktiden dr ndgot langre i jamforelse med kokning i vanlig
kastrull. Detta beror pd dggkokarens betydligt lagre stromfdérbrukning.

Instéllningar inom respektive hardhetskategori
Inom 6nskad héardhetskategori avgérs instillningen av dggens antal och viktklass (S, M, L, XL).

f/"{ For ett litet dgg i viktklassen S (mindre @n 53g) bor den ldgsta instiliningen viljas.
o
A
. Sju sma dgg behdver ungefir samma instillning som ett stort agg (XL; mer 4n 73g).
S
N A For sju stora dgg i viktklassen XL maste den hogsta instéllningen inom 6nskad hard-
. hetskategori valjas.
r~
o
N A

Nar du har stallt in hardheten kan du satta igdng dggkokaren med strombrytaren. Kontrollampan visar
att kokningen pabdrjas. Nar signaltonen ljuder har 4ggen kokat fardigt. Stdng av apparaten, ta ut
dggen och skdlj dem med kallt vatten for att undvika efterkokning.

Var forsiktig nir du tar av locket pa grund av den varma angan. Ta endast tag i lockets handtag och
luta darefter locket sa att angan slipper ut pa den sida som &r riktad bort fran handtaget och kon-
densvattnet kan droppa av dver apparaten. Eftersom hardheten beddms subjektivt kan det ibland vara
lampligt att avvika fran ovanstaende hallpunkter. Du ldr dig snabbt av erfarenhet vilka instéllningar
som ger dnskat resultat for varje smakriktning.
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Kokning av #gg med olika hardhet samtidigt

En vattenfylining kan anvindas for att koka I6skokta, medelharda och hardkokta dgg under samma
kokforlopp. For detta &ndamal bor man anvinda sa jamnstora dgg som mojligt.

0 .{ Fyll &ggkokaren med vatten som vanligt och placera alla dgg i hallaren. Stall forst in
,_f \ hardhetsgraden for l6skokta dgg utifran storlek och antal enligt beskrivningen ovan
S/ och starta sedan apparaten. Nar signaltonen ljuder stdnger du av apparaten och tar ut

o Onskat antal I6skokta dgg.

o L]

c/-\ Vrid dérefter knappen tillbaka till symbolen 0 och starta apparaten pa nytt. Nar
p 'R signaltonen ljuder igen stdnger du av apparaten och tar ut de medelharda dggen.
o For resterande dgg som ska bli hardkokta vrider du knappen lite ldngre till symbolen
.f\ @ - och startar apparaten igen.
S

Vinta tills du hor tonen. Onskas inga medelharda sgg kan du fa hardkokta dgg genom
att koka pa nytt med oféréndrad instéilining efter att de |6skokta dggen har tagits ut.

Rengoring och skotsel

Dra ut stickkontakten och 1t apparaten svalna. Sink inte ned apparaten i vatten, utan applicera
lite diskmedel pa en fuktig trasa och torka av apparaten med den. Torka darefter med en torr trasa.
Anvénd inga starka eller skurande rengdringsmedel. Kokkarlet &r tillverkat av rostfritt stal. Skulle
rostflackar anda uppsta ar de bara ytliga avlagringar och bor avldgsnas omedelbart med putsmedel
avsett for rostfritt stal.

Avkalkning

Apparaten ska avkalkas regelbundet med ett kommersiellt tillgdngligt avkalkningsmedel av hg
kvalitet som &r Idmpat f6r &ndamdlet. Observera tillverkarens anvisningar, i synnerhet betraffande
skoljning i efterhand med rent vatten. Passande avkalkningsmedel innehaller inhibitorer som skyddar
apparaterna mot skador pa tatningar och ytor. De ger inte upphov till ngra andra avlagringar och

ar dessutom smakfria. Inga medel som dr olampliga for apparaten i fraga (t.ex. substanser som &r
baserade pa attik- eller citronsyra) far anvindas for avkalkning. For skador som orsakats av att ett
olampligt avkalkningsmedel har anvénts eller av att avkalkninganvisningarna inte har foljts géller inte
garantin. Barn ska hallas borta fran avkalkningsmedel. Var noga med att inte andas in de dngor som
uppstar vid avkalkn.
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Tekniska data

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 380 W
Skyddsklass: |

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,2 -
Standby - -

Standby med ytterligare
information

Natverksansluten standby

C E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

E Var ridd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material som kan &teranvindas eller dtervinnas.

9  Lamna den pa en atervinningsstation eller pd en auktoriserad

serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim kilavuzu
Yumurta pisirici

/N Onemli giivenlik bilgileri

* Bu cihazlar, sekiz yasindan blytk ¢cocuklarin yani sira fiziksel, duyu-
sal veya zihinsel yetenekleri sinirli olan kisiler ve deneyimsiz ve/
veya bilgisiz kisiler tarafindan, gézetim altinda olmalari veya cihazin
guvenli bir sekilde nasil kullanilacagina dair talimatlar almalari ve
ortaya cikan riskleri anlamalari halinde kullanilabilir.

* Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin gdzetim
altinda tutulmalidir.

* Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan blyiik olmadiklari ve goze-
tim altinda olmadiklari stirece ¢cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

* Cihazi ve kablosunu sekiz yasindan kictik cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde saklayin.

* Cihazi suya daldirmayin.

* Cihazin baglanti kablosu hasar gortirse, Ureticinin merkezi musteri
hizmetleri departmani veya benzer niteliklere sahip bir kisi tarafin-
dan degistirilmelidir. Yanhs onarimlar kullanicilar icin ciddi risklere
neden olabilir.

* Bu cihaz evlerde ve benzeri ortamlarda kullaniimak lizere tasarlan-
mistir:

- mutfaklarda - magazalarda, ofislerde ve diger ticari alanlarda
calisanlar icin;
tarimsal milklerde;
otellerde, motellerde ve diger konut tesislerinde musteriler
tarafindan;
Oda ve kahvalti isletmelerinde.
Cihaz tamamen ticari kullanim icin tasarlanmamistir.

* Dikkat - Yumurta delme pimini tutarken dikkatli olun. Yaralanma
tehlikesi!

. @ Dikkat! Yanma tehlikesi! Erisilebilir ylzeylerin sicakhgi cok
yukselebilir. Isitma ylizeyleri, cihaz kapatildiktan sonra bir siire daha
sicak kalir.
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Kullanimdan once

Kullanim talimatlarini dikkatlice okuyun. Cihazin kullanimi, glivenligi ve bakimi hakkinda 6nemli
bilgiler icerirler.

Bunlar giivenli bir yerde saklanmali ve gerektiginde diger kullanicilara aktarilmalidir.

Cihazi kullanirken giivenlik bilgilerini dikkate alin.

Ek giivenlik uyarlar

= Cihazi sadece yonetmeliklere uygun olarak monte edilmis toprakli duvar prizlerine baglayin. Kablo
ve fis kuru olmahdir.
= Baglanti kablosunu keskin kenarlar lizerinden cekmeyin veya sikistirmayin. Sarkik birakmayin ve isi
ve yagdan koruyun. Sicak i1sitma kabina veya kapaga dokunmamalisiniz.
Elektrik fisini asla kablodan veya islak ellerle prizden cekmeyin.
Cihazi ocak veya benzeri sicak yiizeylere yerlestirmeyin ve ¢iplak alev yakininda calistirmayin.
Cihazi suya duyarli ylzeylerin lzerine koymayin. Su spreyi bunlara zarar verebilir.
Dikkatcihaz isinir. Cikan buhar nedeniyle haslanma tehlikesi. Calisma sirasinda cihazi hareket
ettirmeyin ve sebeke kablosunu ¢ekmeyin.
= Cihazi sadece gdzetim altinda calistirin.
= Asagidaki durumlarda cihazi kullanmayi birakin ve/veya elektrik fisini hemen cekin:
cihaz veya sebeke kablosu hasar gérmiisse;
cihaz sizdiryor;
ornegin dusiirdiikten sonra cihazin arizah oldugundan siipheleniyorsaniz.
Bu gibi durumlarda, cihazin tamir edilmesini saglayin.
= Elektrik fisini cekin:
cihaz kullanim sirasinda arizalanirsa;
temizlik ve bakimdan 6nce;
kullanimdan sonra.
= Cihazi diizenli olarak kirecten arindirin.
* Yanlis kullanim, hatali calistirma veya uygunsuz onarimlar sonucunda meydana gelen hasarlar icin
hicbir sorumluluk kabul etmiyoruz.
= Bu tiir durumlarda garanti kapsamindaki talepler de ayni sekilde hari¢ tutulur.
= Plastik torbalar gibi ambalaj malzemeleri cocuklarin erisemeyecedi yerlerde saklanmalidir.

Cahistirmak

Kabloyu istediginiz uzunluga kadar agin. Yumurta pisirici yatay konumda yerlestirilmelidir, aksi takdirde
erken kapanabilir ve yumurtalar cok yumusak olur. Olgii kabini isarete kadar soguk su ile doldurun ve
1sitma plakasina dokiin, ardindan yumurta tepsisini cihazin lizerine koyun. Yumurtalari yerlestirmeden
once, kabin altindaki yumurta delici ile donuk taraflarindan delin. Bu, yumurtalarin patlamasini énler.
Daha sonra cihazin kapagini kapatin.
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Kaynama derecesinin ayarlanmasi

istenen kaynama derecesinin ayari, kontrol diigmesi déndiiriilerek yapilir. Olcek, farkli sembollerle
isaretlenmis 3 alana ayrilmistir:
fveya az haslanmis
@ orta haslama icin ve
[} iyi haslanmis yumurta icin

Liitfen her zaman isarete kadar doldurulmus bir 6l¢ii kabinin isitma plakasina dokiilmesi gerekti-
gini unutmayin. Daha az su ile yumurtalar cok sert olur.

Ayarlanmis bir kaynama derecesi ile kaynama siiresi her zaman aynidir.

Geleneksel tencerede kaynatmaya kiyasla yumurta pisiricinin glicii cok daha az oldugundan, kaynatma
sliresi uzar.

Bir kaynatma derecesi arahiginda ayarlama

istenen kaynama derecesi araliinda, ayarlama yumurta sayisi ve agirlik kategorisine (S, M, L, XL) gére

belirlenir.

O

/-\ Fveya S agirlik kategorisine (53 g'dan az) sahip kiiclik yumurtalar icin en diistik ayar
A secilmelidir.

L
0
./’\ Yedi kiiclik yumurta, bir biiyiik yumurta (XL, 73 g'dan fazla) ile yaklasik olarak ayni
: A ayarlamaya ihtiya¢ duyar.

¢
0

._f S XL agirhk kategorisine sahip yedi biiylik yumurta icin en yiiksek ayarlama
- A secilen pisirme derecesi araliginda secilmelidir.

Kaynatma derecesi ayarlandiktan sonra, cihazi basmali diigme ile acin. Kontrol lambasi kaynatma isle-
minin basladigini gosterir. Sesli uyari devreye girdi§inde yumurtalar bitmis demektir. Cihazi kapatin,
yumurtalari ¢ikarin ve fermantasyonu dnlemek icin soguk suyun altina koyun. Kapagi ¢ikarirken dikkat
: sicak buhar. Kapaga sadece sap kismindan dokunun ve yogusmayi birakin

kapagr egerek damlatin. Kaynama derecesi ¢ok kisisel bir yargiya tabi oldugundan, yukarida belirtilen
kriterlerden sapmak gerekebilir. Cihaz ile kisisel deneyim, kisisel zevkinize gore istediginiz sonuglara cok
kisa stirede gotilirecektir.
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Farkli kaynama derecelerine sahip yumurtalarin ayni anda kaynatilmasi

Yumusak, orta ve sert yumurtalar tek seferde haslamak icin bir su dolumu yeterlidir. Bunu yapmak icin
mimkiinse ayni biiyiikliikte yumurtalar kullanin. Her zamanki gibi yumurta kazanini suyla doldurun ve
yumurtalari icine yerlestirin.

0 ..{ Alk 6nce yumusak yumurtalar icin kaynatma derecesini yukarida aciklandigi gibi

,_f A agirlik kategorisine ve yumurta sayisina gore ayarlayin ve cihazi calistirin. Sesli uyar

AN A devreye girer girmez cihazi kapatin ve istediginiz sayida yumusak haslanmis yumurtay:
B cikarin.

0 _{ Daha sonra kontrol diigmesini geri cevirin o ve cihazi tekrar acin. Zil tekrar caldi-

S ' ginda cihazi kapatin ve orta boy haslanmis yumurtalari ¢ikarin.

R e

O .',{ Kalan sert haslanmis yumurtalar icin kontrol diigmesini semboliine cevir ®-inve

,f R cihazi tekrar acin. Sesli uyari devreye girene kadar bekleyin.

"N A Orta boy yumurta istemiyorsaniz, yumusak yumurtalari ¢ikardiktan sonra haslanmis

yumurta elde etmek icin ayari koruyabilir ve kaynatmaya devam edebilirsiniz.

Temizlik ve servis

Fisi cekin ve cihazi sogutun. Cihazi suya batirmayin, bulasik deterjani eklenmis nemli bir bezle silin
ve ardindan kurulayin. Keskin ve asindirici temizlik maddeleri kullanmayin. Pisirme tepsisi paslanmaz
celikten yapilmistir. Buna ragmen pas lekeleri goriiliirse, bunlar baslangicta sadece yiizeye yapisan
tortulardir. Bunlar derhal paslanmaz celik temizleyici ile giderilmelidir.

Kire¢ cozme

Litfen cihazinizin kirecini diizenli olarak ytiksek kaliteli bir ticari kire¢ ¢coziicli kullanarak ¢6ziin.
Ureticinin talimatlarina uyun, 6zellikle de daha sonra temiz su ile temizlenmesi cok 6nemlidir! Uygun
kire¢ ¢oziicli maddeler, cihazlari contalarin ve yiizeylerin hasar gérmesine karsi koruyan, ek tortulara
neden olmayan ve tadi olmayan inhibitérler icerir. Cihaziniz icin uygun olmayan kire¢ ¢ozlicii maddeler
kullanmayin (Grnegin tamamen sirke veya sitrik asit bazli maddeler). Garantimiz, uygun olmayan kireg
cozlicii maddelerin kullanilmasindan veya kire¢ ¢cozme talimatlarina uyulmamasindan kaynaklanan
hasarlari kapsamaz. Lutfen kirec ¢ozlicii maddeleri ¢ocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin ve kire¢
cdzme sirasinda ¢ikan buhari solumadiginizdan emin olun.
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Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 380 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapah 0,2 -
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Ada bagh bekleme - -

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi
E Cevrenin korunmasina katilahm!

®  Cihaziniz geri donistiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

9 Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH

WMF Platz 1
73312 Geislingen / Steige
Germany

+49 (0)7331 256 256

contact@wmf.com
wmf.com

CMMF 3200000059 | Model 04 1507 0011
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