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Attention : un livret de consignes de sécurité est fourni avec cet appareil. Avant d’utiliser
votre appareil pour la premiére fois, lisez attentivement ce livret et conservez-le soigneu-

Description

Socle (selon modéle)
Bol en inox ou plastique (selon

Bouton de verrouillage / déver-
rouillage du bras pivotant (selon

Bouton de verrouillage / déver-
rouillage du batteur (selon mo-

sement.
A.  Batteur H.
A1. Touche d’éjection des fouetsouma- 1.
laxeurs et de réglage de la vitesse modéle)
A2. Touche Turbo ).
B/C. Fouets multi-brins pour prépara-
tions légeéres (selon modéle) modeéle)
D/E. Malaxeurs pour pétes lourdes K.
(selon modéle)
F.  Couronne de fouet ou malaxeur déle)
droit (modéle avec bol uniquement) L.

Roue dentée (selon modéle)

G.  Détrompeur de fouet ou malaxeur
gauche

Mise en service

e Sortez les accessoires de leur emballage et nettoyez-les a
I’eau chaude.

Utilisation de I’appareil

En fonction Batteur avec les fouets ou les malaxeurs

e Utilisation a la main :

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A1) est en position « 0 »

e Insérez la tige de chaque fouet (B) ou malaxeur (D) dans

les trous correspondants et verrouillez-les. Les fouets

et malaxeurs ont une forme spécifique. Le fouet ou
malaxeur avec détrompeur (G) doit étre placé a gauche
dans le trou le plus grand (Fig.1).

Branchez I'appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours @ mélanger ou pétrir en
position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A2) ; cette fonction peut s’ajouter
a toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de
ne I'utiliser que briévement (au maximum 30 s pour les
pdtes consistantes). @



» Aprés avoir terminé |’opération, positionnez le sélecteur
de vitesse (A1) sur la position « 0 ».

e Débranchez.

e Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets ou les malaxeurs.

e Pour éviter la surchauffe du bloc moteur (A), ne faites pas
fonctionner I’appareil plus de 4 minutes.

e Laissez-le reposer 20 minutes avant I’utilisation suivante.

o Laissez toujours I’appareil refroidir jusqu’a la température
ambiante avant I’utilisation suivante, sinon cela peut le
mettre en surcharge et I'endommager.

o Utilisation sur le socle (H) : (Selon modéle)

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A1) est en position « 0 ».

e Insérez la tige de chaque fouet (C) ou malaxeur (E) dans

les trous correspondants et verrouillez-les. Les fouets et

malaxeurs ont une forme spécifique. Le fouet ou malaxeur
avec détrompeur (G) doit étre placé a gauche dans le
trou le plus grand (Fig.1).

o Placez le socle (H) sur le plan de travail :

- Pour soulever le bras, déverrouillez en appuyant sur le
bouton (J) (Fig.3).

- Positionnez le bol (I) (Fig.3).

- Déverrouillez le bras pour le rabattre en appuyant sur le
bouton (J) (Fig.4).

- Insérez le bloc moteur (A) avec les fouets (C) ou les
malaxeurs (E) assemblés sur le bras articulé jusqu’a
I’entendre s’encastrer (Fig.5).

e Branchez I’appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours a mélanger ou pétrir en
position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A2) ; cette fonction peut s’ajouter
a toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de
ne I'utiliser que briévement (au maximum 30 s pour les
pdtes consistantes).

e Aprés avoir terminé I’opération, positionnez le sélecteur
de vitesse (A1) sur la position « 0 ».

e Débranchez et actionnez le bouton de déverrouillage
(J) pour soulever le bras pivotant. Appuyez ensuite sur
le bouton de verrouillage du batteur (K) pour retirer le
batteur du support. @

Attention :
INSEREZ LE
BATTEUR EN
POSITIONNANT
LES FOUETS OU
MALAXEURS DANS
LES ENCOCHES
(Fig.5)



» Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets (C) ou les malaxeurs (E).

Quantités et temps de préparation

Fouets mixeurs pour : les sauces, blancs montés en neige, les
crémes, la mayonnaise et les pdtes légéres type pate a crépe.
Malaxeurs pour : les pdtes lourdes telles que pdates a pain,
pdte a pizza, pdte brisée et les pates épaisses contenant de
la viande hachée.

Accessoires Quantité maxi Temps maxi Vitesse

Fouets multi-brins
(Bou() 4 blancs d’oeufs 4 minutes 5
Blancs d’oeufs battus

Malaxeurs pour pate )
lourde (D ou ) 0,5 kg de farine, 300 ml

Quatre-quarts

d’eau, 8 g de levure séche 4 minutes 5

Nettoyage

e S’assurer que |’appareil est bien débranché.

e Nettoyez les fouets (B/C) et les malaxeurs (D/E)
immédiatement aprés utilisation pour éviter que des
restes de préparation a I’ceuf ou a I’huile ne collent ou ne
séchent dessus.

e Vous pouvez nettoyer les accessoires a I’eau du robinet
avec une éponge et du liquide vaisselle. Les malaxeurs, les
fouets et le bol peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

o Nettoyez le corps de I'appareil exclusivement avec un
chiffon humide.

e Ne lavez jamais le bloc moteur et le socle dans un lave-
vaisselle.

o N'utilisez pas de tampons a récurer ni d’objets contenant
des piéces métalliques.

o N’'immergez jamais le bloc moteur dans I’eau. Essuyez-le
avec un chiffon sec.



N.B.: A booklet containing safety guidelines is provided with this appliance.
Before using your appliance for the first time, please read the booklet carefully and keep

it in a safe place. . .
Description(

A.  Motor unit G.  Marker for left whisk or dough hook
A1. Ejection button to remove dough H.  Base (depending on model)
hooks or whisks & speed control I. Plastic or Stainless steel bowl
A2. Turbo button (depending on model)
B/C. Multi-blade whisks for light prepa- J. Hinged arm release button
rations (depending on model) (depending on model)
D/E. Dough hooks for heavy dough K. Mixer lock/unlock button
(depending on model) (depending on model)
F.  Gear ring for the right whisk or L.  Toothed rim (depending on model)

dough hook (for bowl version only)

Before first use

« Remove the accessories from their packaging and clean

using warm water.

Using the appliance

Mixer function with whisks or dough hooks

e Manual use:

e Check that the speed control (A1) is set to “0”.

o Insert the rod of each whisk (B) or dough hooks (D) into the
corresponding holes and lock into place. The whisks and
dough hooks have a specific shape, the mixer or whisk
with the marker for left whisk or dough hook (G) should
be positioned to the left, in the biggest hole (Fig.1).

e Plug in the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo
button. Always begin mixing or kneading at setting 1
initially, then move to setting 2, 3, 4 or 5.

-To knead thick, heavy doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the turbo
button (A2): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick, heavy doughs).
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o After finishing, set the speed control (A1) to “0”.

e Unplug the appliance.

e Then press the ejection button (A1) to remove the whisks
or mixers.

« To avoid overheating of the motor unit (A), do not use the
unit for more than 4 minutes.

e Rest 20 minutes before next operation.

e Always leave the appliance to cool down to room
temperature before next usage, otherwise, it may overload
and cause damage to the appliance.

e Using with the base (H): (According to model)

o Check that the speed control (A1) is set to “0”.

e Insert the rod of each whisk (C) or dough hook (E) into the

corresponding holes and lock into place. The whisks and

dough hooks have a specific shape, the mixer or whisk
with the marker for left whisk or dough hook (G) should
be positioned to the left, in the biggest hole (Fig.1).

Place the base (H) on a flat, stable, heat and water

resistant work surface away from water splashes and

sources of heat.

- To raise the arm, unlock by pressing on the button (J)
(Fig.3).

- Position the bowl (I) (Fig.3).

- Press on button (J) to unlock the arm and lower it
(Fig.4).

- Place the motor unit (A), fitted with whisks (C) or dough
hooks (E), on the hinged arm until you hear it click into
place (Fig.5).

Plug in the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo button.
Always begin mixing or kneading at setting 1 initially, then
move to setting 2, 3, 4 or 5.

- To knead thick consistent doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the turbo
button (A2): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick, heavy doughs).

o After finishing, set the speed control (A1) to “0”.

o Unplug the appliance and press the unlock button (J) to
raise the hinged arm. Then press the mixer unlock button
(K) to remove the mixer from its stand.

e Then press the ejection button (A1) to remove the whisks

(C) or dough hooks (E).

Note:

INSERT THE MIXER
BY POSITIONING
THE WHISKS OR
DOUGH HOOKS

IN THE NOTCHES
(Fig.5)



Quantities and preparation times

Whisks for: sauces, beaten egg whites, creams, mayonnaise,

sponge mixtures and light batters (e.g. pancake batters).

Dough hooks for: all types of heavy dough such as bread dough, pizza dough,
shortcrust pastry and thick preparations containing minced meat.

Accessories Maximum quantity Maximum time Speed

Multi-blade whisks (B
or C) 4 egg whites 4 min 5

Whipped egg whites
Dough hooks for heavy

dough (D or E) 0.5 kg gou(;,rEBO(;:;L water, 4 min 5

White Bread ganyy

Cleaning

* Make sure that the appliance is unplugged.
e Clean the whisks (B/C), dough hooks (D/E) immediately after use
to avoid remains of mixtures with egg or oil sticking or drying on

them.

e You can clean the accessories under the tap with a sponge and
washing up liquid. Hooks, whisks and bowl can put into the

dishwasher.

e Only clean the appliance body using a damped cloth.

« Never wash the motor unit and base in the dishwasher.

e Do not use scourers or objects containing metal parts.

e Never immerse the motor unit in water. Wipe with a dry cloth.



Let op: Een boekje met veiligheidsvoorschriften is inbegrepen bij dit apparaat. Voordat u het
apparaat voor de eerste keer gebruikt, lees dit boekje zorgvuldig en nauwkeurig door.

Beschrijving

A.  Mixer
A1. Vrijgaveknop om de kneedhaken

of kloppers af te halen en snel-
heidsregelaar

A2. Turbostand
B/C. Gardes voor lichte bereidingen

(afhankelijk van het model)

D/E. Gardes voor zware bereidingen

F.

(afhankelijk van het model)
Schakelring voor de rechter klop-
per of kneedhaak (alleen voor de
kom-versie)

G.  Markering voor linker klopper of

Voor het eerste gebruik

kneedhaak

Standaard (afhankelijk van het
model)

Kunststof of roestvrijstalen kom
(afhankelijk van model)

Knop voor het bewegen van de
draaiende standaard (afhankelijk
van het model)

Uitwerpknop voor mixer (afhanke-
lijk van het model)

Gekartelde rand (afhankelijk van
het model)

e Haal de onderdelen uit hun verpakkingen en maak ze

schoon met warm water.

Gebruik van het apparaat

Het gebruik van de mixer met de gardes

Handgebruik:

e Controleer of de snelheidsregelaar (A1) in positie “0”

staat.

e Breng de stang van elke klopper (B) of kneedhaak (D)
in het overeenkomstig gat en zet het op zijn plaats vast.
De kloppers en kneedhaken hebben een specifieke
vorm. Breng de kneedhaak of klopper met de linker
markering (G) in de linkerkant (het grootste gat) aan

(fig. 1).

Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en
een turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in

positie 1 voordat u naar positie 5 overgaat.

-Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om

alleen met positie 5 te werken.



-U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand
(A2) te drukken: deze functie werkt bij alle standen.
Wij raden u echter aan om deze stand slechts kort
te gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware
bereidingen).

e Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar

(A1) weer in de “0” positie.

o Trek de stekker uit het stopcontact.

e Druk vervolgens op de uitwerpknop (A1) om de gardes
eruit te halen.

« Om oververhitting van de motoreenheid (A) te vermijden,
gebruik het apparaat niet langer dan 4 minuten.

e Wacht 20 minuten voordat u het apparaat opnieuw
gebruikt.

e Laat het apparaat tot kamertemperatuur afkoelen
voordat u het opnieuw gebruikt, anders kan het apparaat
overbelast en beschadigd raken.

e Gebruik met de standaard (H): (afhankelijk van het model)

e Controleer of de snelheidsregelaar (A1) in positie “0”
staat.

e Breng de stang van elke klopper (C) of kneedhaak (E) in
het overeenkomstig gat en zet het op zijn plaats vast.
De kloppers en kneedhaken hebben een specifieke
vorm. Breng de kneedhaak of klopper met de linker
markering (G) in de linkerkant (het grootste gat) aan
(fig. 1).

e Plaats de standaard (H) op het aanrecht:

- Druk op de (J) knop om de standaard omhoog te zetten
(fig. 3).

- Plaats de kom (1) (fig. 3).

- Druk op de (J) knop om de standaard weer te laten
zakken (fig. 4).

- Installeer de motoreenheid (A), met de kloppers (C) of
kneedhaken (E), op de scharnierarm totdat het op zijn
plaats klikt (fig.5).

e Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en een
turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in positie 1
voordat u naar positie 5 overgaat.

- Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om
alleen met positie 5 te werken.

- U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand
(A2) te drukken: deze functie werkt bij alle standen.
Wij raden u echter aan om deze stand slechts kort
te gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware

bereidingen). @

Let op:

PLAATS DE GARDES
VAN DE MIXER

IN DE HIERVOOR
BEDOELDE
UITSPARINGEN
(fig. 5)



e Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar
(A1) weer in de “0” positie.

o Trek de stekker uit het stopcontact en druk op de (J) knop
om de draaiende arm omhoog te zetten. Druk vervolgens
op de uitwerpknop van de mixer (K) om zo de mixer uit de
steun te halen.

» Druk vervolgens op de vrijgaveknop (A1) om de kloppers
(C) of kneedhaken (E) te verwijderen.

Hoeveelheden en bereidingstijd van
veelvoorkomende bereidingen

Meerarmige gardes voor: de sauzen, opgeklopte eiwitten,
room, mayonaise en lichte soorten pasta beslag.

Kneders voor: het zware deeg zoals brooddeeg, pizzadeeg,
gebroken deeg en het dikke deeg met gehakt.

Onderdel(-.:n.+ Max hoeveelheid Max tijd | Snelheid
naam bereiding
Kloppers (B of C) - :

Opgeklopt eiwit 4 eiwitten 4 min 5
Kneedhaken voor

zwaar beslag 0,5 kg bloem, 300 ml water, 8 g 4 min 5

(D of E) droge gist
Viervierdengebak
Schoonmaken

« Controleer of de stekker uit het stopcontact is.

e Maak de kloppers (B/C) en kneedhaken (D/E)
onmiddellijk na gebruik schoon om het vastkleven van
eiermengselresten of olie te vermijden.

¢ Reinig het toebehoren onder de kraan met een spons en
afwasmiddel. De kneedhaken, kloppers en kom kunnen in
de vaatwasser worden gewassen.

e Veeg de buitenkant van het apparaat schoon met een
vochtige doek.

e Was de motoreenheid en het voetstuk nooit in de
vaatwasser.

e Gebruik geen schuursponsje of voorwerp met een metalen
onderdeel.

e Dompel het apparaat nooit in water. Veeg schoon met
een droge doek.

@



Hinweis: Im Lieferumfang dieses Gerdtes ist ein Heft mit Sicherheitshinweisen enthalten.

Lesen Sie dieses Heft bitte sorgfdltig, bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal benutzen, und bewah-

ren Sie das Heft an einem sicheren Ort auf.

Beschreibung

A
Al.

A2.
B/C.

D/E.

Vor der ersten Benutzung

Ruhrgerat

Taste zum Auswerfen der Kne-
thaken oder Schneebesen und zur
Geschwindigkeitseinstellung
Turbo-Taste

Schneebesen fiir fliissige und hal-
bflussige Zutaten (je nach Modell)
Knethaken fiir feste Teige (je nach
Modell)

Zahnradring fur den rechten Kne-
thaken oder Schneebesen (nur fir
die Version mit Schiissel)

Markierung fir den linken Kne-
thaken  oder Schneebesen
Basis (je nach Modell)

Plastik- oder Edelstahlschissel (je
nach Modell)

Entriegelungstaste fir den Ge-
lenkarm (je nach Modell)
Verriegelungs-/Entriegelungstaste
des Riihrgerdtes (je nach Modell)
Zahnkranz (je nach Modell)

@

» Packen Sie das Zubehor aus und reinigen Sie es mit
warmem Wasser.

Benutzung des Gerates

Ruhrgerat-Funktion mit Schneebesen oder Knethaken

e Benutzung als Handruhrgerdt:
e Achten Sie darauf, dass die Taste zur Einstellung der

Geschwindigkeit (A1) auf ,,0“ gestellt ist.

e Stecken Sie den Schaft jedes Schneebesens (B) oder
Knethakens (D) in die entsprechenden Offnungen undlassen
Sie diese einrasten. Die Schneebesen oder Knethaken
haben eine bestimmte Form. Der Schneebesen oder
Knethaken mit der Markierung fiir links (G) sollte links
befestigt werden, in der gréBeren Offnung (Abb. 1).

o Verbinden Sie das Gerat mit einer Steckdose:

- Ihr Gerdt besitzt funf Geschwindigkeitsstufen und
eine Turbo-Taste. Beginnen Sie immer auf Stufe 1 zu
mixen oder zu kneten und erh6hen Sie die Einstellung
dann auf Stufe 2, 3, 4 oder 5.

- Wir empfehlen, ausschlieflich Stufe 5 zum Kneten fester,
dickflUssiger Teige zu verwenden.

- Sie konnen die Geschwindigkeit erhohen, indem Sie die
Turbo-Taste (A2) driicken: Diese Funktion kann bei allen
Geschwindigkeitsstufen benutzt werdeéé)Wir empfehlen,



diese Funktion nur kurz zu aktivieren (hochstens 30
Sekunden fur feste, dickflussige Teige).
o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,,0“, wenn
Sie fertig sind.
o Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
e Driicken Sie dann die Auswurftaste (A1), um die
Schneebesen oder Knethaken zu entfernen.
e Um ein Uberhitzen des Ruhrgerdtes (A) zu verhindern,
benutzen Sie das Gerdat nicht langer als 4 Minuten.
o Warten Sie 20 Minuten, bevor Sie das Gerdt erneut benutzen.
e Lassen Sie das Gerdt stets auf Zimmertemperatur
abkihlen, bevor Sie es erneut benutzen, sonst kdnnte es
zu einer Uberlastung kommen und das Gerdt beschédigt
werden.

e Benutzung mit der Basis (H): (je nach Modell)

e Achten Sie darauf, dass der Geschwindigkeitsstufenregler
(A1) auf ,,0“ gestellt ist.

e Stecken Sie den Schaft jedes Schneebesens (C) oder Kne-
thakens (E) in die entsprechenden Offnungen und lassen
Sie diese einrasten. Die Schneebesen oder Knethaken
haben eine bestimmte Form. Der Schneebesen oder
Knethaken mit der Markierung fiir links (G) sollte links
befestigt werden, in der groBeren Offnung (Abb. 1).

o Stellen Sie die Basis (H) auf die Arbeitsflache:

-Um den Arm hochzuklappen, entriegeln Sie ihn durch
Driicken der Taste (J) (Abb. 3).

- Stellen Sie die Schiissel (I) auf die Basis (Abb. 3).

- Driicken Sie die Taste (J), um den Arm zu entriegeln und
nach unten zu klappen (Abb. 4).

- Setzen Sie das Ruhrgerdt (A) mit Schneebesen (C) oder
Knethaken (E) auf den Gelenkarm; es sollte horbar
einrasten (Abb. 5).

e Verbinden Sie das Gerdt mit einer Steckdose:

-Thr Gerdt besitzt finf Geschwindigkeitsstufen und eine
Turbo-Taste. Beginnen Sie immer auf Stufe 1 zu Mixen oder
Kneten und erhdhen Sie die Einstellung dann auf Stufe 2, 3,
4 oder 5.

- Wir empfehlen, ausschlieBlich Stufe 5 zum Kneten fester,
dickflissiger Teige zu verwenden.

- Sie konnen die Geschwindigkeit erhohen, indem Sie die
Turbo-Taste (A2) driicken: Diese Funktion kann bei allen
Geschwindigkeitsstufen benutzt werden. Wir empfehlen,
diese Funktion nur kurz zu aktivieren (hochstens 30
Sekunden fur feste, dickflussige Teige).

o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,,0“, wenn

Hinweis:
BEFESTIGEN SIE
DAS RUHRGERAT,
INDEM SIE DIE
SCHNEEBESEN
ODER KNETHAKEN
IN DEN KERBEN
POSITIONIEREN
(Abb. 5).



Sie fertig sind.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
driicken Sie die Entriegelungstaste (J), um den Gelenkarm
hochzuklappen. Driicken Sie dann die Taste zur
Entriegelung des Rihrgerdtes (K), um das Rihrgerdt aus
seiner Halterung zu entfernen.

e Driicken Sie anschlieBend die Auswurftaste (A1), um
Schneebesen (C) oder Knethaken (E) zu entfernen.

Mengen und Zubereitungszeiten

Schneebesen flr die Zubereitung von: Sofen, steif
geschlagenem Eiweif3, Sahne, Mayonnaise, Rihrteigen und
flissigen Teigen (z. B. Crépe-Teig).

Knethaken fir die Zubereitung von: festen, dickflissigen
Teigen wie Brotteig, Pizzateig, Mirbeteigen und festen Ge-

« Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker des Gerdtes aus der
Steckdose gezogen ist.

« Reinigen Sie die Schneebesen (B/C), Knethaken (D/E) sofort
nach dem Gebrauch, um zu vermeiden, dass Gemische mit
Ei oder Ol an ihnen haften bleiben oder antrocknen.

e Sie konnen das Zubehor unter dem Wasserhahn mit
einem Schwamm und Geschirrspllmittel reinigen.
Haken, Schneebesen und Schissel konnen in die
Geschirrspiilmaschine gestellt werden.

e Reinigen Sie das Gerdtegehduse nur mit einem feuchten
Tuch.

o Stellen Sie niemals das Rihrgerat und die Basis in die
Geschirrspulmaschine.

e Verwenden Sie keine Topfreiniger oder metallene
Utensilien.

e Tauchen Sie das Rihrgerdt niemals in Wasser. Wischen
Sie es mit einem trockenen Tuch sauber.

@

mischen mit Hackfleisch.
Zubehor Maximale Menge Maximale Geschwindigkeitsstufe
Dauer
Schneebesen
(B oder C) 4 Eiweif3 4 min 5
fir Schlagen von Eiweif3
Knethaken fiir festeren| 0,5 kg Mehl, 300
Teig (D oder E) ml Wasser, 8 g 4 min 5
wie Rihrkuchen Trockenhefe
Reinigung



Attenzione: Istruzioni di sicurezza opuscolo é fornito con questa unita. Prima di utilizzare I’ ap-
parecchio per la prima volta, leggere attentamente questo libretto e conservarlo con cura.

Descrizione
A.  Sbattitore G. Tacca del gancio o della frustra di
A1. Pulsante di espulsione per ganci o sinistra
fruste e controllo della velocita H. Base (secondo il modello)
A2. Tasto Turbo I Recipiente in plastica o in acciaio
B/C. Fruste multifilo per preparazioni inox (a seconda del modello)
leggere (secondo il modello) ). Tasto di chiusura/apertura del
ED/E Miscelatori per impasti molto braccio girevole (secondo il mo-
densi (secondo il modello) dello)
F.  Anello dentato del gancio o della K. Tasto di chiusura/apertura dello
frusta di destra (solo per la ver- shattitore (secondo il modello)
sione con recipiente) L. Ruota dentata (secondo il modello)

Messa in moto

e Togliere gli accessori dall’imballaggio e pulirli con acqua
calda.

Utilizzo dell’apparecchio

Funzione sbattitore con fruste o miscelatori

e Istruzioni alla mano

o Verificare che il variatore di velocita (A1) sia in posizione “0”
e Fissare il gambo di ciascuna frusta (B) o ciascun gancio
(D) nel foro corrispondente. Le fruste e i ganci hanno
una forma specifica che li contraddistingue; la frusta
o il gancio con la tacca sinistra (G) devono essere

posizionati a sinistra, nel foro piu grande (fig. 1).

e Inserire la spina:

- I’apparecchio & dotato di 5 velocita e di un tasto
turbo. Quando si inizia a miscelare o a impastare,
partire sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla
velocita 5;

- per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo
di utilizzare unicamente la velocita 5;

-si pud sempre aumentare la velocita premendo il
tasto turbo (A2) che si aggiunge ad ogni livello da 1
a 5; consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione
solo per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti

consistenti).




« A fine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A1)
su “0”.

e Scollegare I’apparecchio.

e Premere poi il tasto di espulsione (A1) per sganciare le
fruste o i miscelatori.

e Per evitare il surriscaldamento dell’unitd motore (A), non
usare I’apparecchio per pit di 4 minuti continuativi.

e Lasciare spento |'apparecchio per 20 minuti prima di
usarlo nuovamente.

e Lasciare che I'apparecchio si raffreddi a temperatura
ambiente prima di usarlo nuovamente, per evitare che si
surriscaldi e subisca danni.

e Utilizzo sulla base (H) (secondo il modello)

o Verificare che il variatore di velocita (A1) sia in posizione
“0”.

e Fissare il gambo di ciascuna frusta (C) o ciascun gancio
(E) nel foro corrispondente. Le fruste e i ganci hanno
una forma specifica che li contraddistingue; la frusta
o il gancio con la tacca sinistra (G) devono essere
posizionati a sinistra, nel foro pit grande (fig. 1).

o Mettere la base (H) sul piano di lavoro:

- per sollevare il braccio sbloccare premendo il tasto (J)
(fig. 3);

- posizionare il recipiente (I) (fig. 3);

- sbloccare il braccio shattitore premendo il tasto (3) (fig.
4);

- Posizionare I'unita motore (A), dotata di fruste (C) o
ganci (E), sul braccio mobile fino a udire un “clic” (fig. 5).

e Inserire la spina:

- I’'apparecchio é dotato di 5 velocita e di un tasto turbo.
Quando si inizia a miscelare o a impastare, partire
sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla velocita 5.

- Per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo
di utilizzare unicamente la velocita 5.

-Si pud sempre aumentare la velocitd premendo il
tasto turbo (A2) che si aggiunge ad ogni livello da 1
a 5. Consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione
solo per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti
consistenti).

« Afine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A1) su “0”.

e Scollegare |’apparecchio dalla rete e azionare il tasto di
sblocco (J) per sollevare il braccio girevole. Premere poi
il tasto di chiusura dello sbattitore (K) per togliere lo
sbattitore di supporto. @

Attenzione:
INSERIRE IL BAT-
TITORE POSIZIO-
NANDO LE FRUSTE
O I MISCELATORI
NELLE TACCHE
(FIG. 5)



e Quindi premere il pulsante di espulsione (A1) per
rimuovere le fruste (C) o i ganci (E).

Quantita e tempi di preparazione

Fruste a filo per : le salse, vuoti montati ne nevicano, le
creme, la maionese e le paste leggere tipo impasto per cres-
pelle.

Ganci impastatori per : le paste pesanti come paste da pane,
pasta a pizza, pasta brisé e le paste spesse che contengono

Ecarne spezzettata.

Accessori Quantita massima | Tempo massimo Velocita
Fruste multilama
(Bo Q) S :
Albumi montati a 4 albumi d’uovo 4 min 5
neve

Ganci per impasti | 0,5 kg di farina, 300

densi (Do E) ml d’acqua, 8 g di 4 min 5

Pan di spagna lievito secco

Pulizia

e Assicurarsi che I’apparecchio sia scollegato dalla rete.

e Pulire le fruste (B/C) o i ganci (D/E) immediatamente
dopo I'uso per evitare che i residui di miscele con uova o
olio rimangano attaccati e si secchino.

o E possibile pulire gli accessori sotto I'acqua corrente con
una spugna del detersivo per piatti. I ganci, le fruste e il
recipiente possono essere lavati in lavastoviglie.

e Pulire la superficie dell’apparecchio esclusivamente con
un panno umido.

« Non lavare I’'unita motore e la base in lavastoviglie.

« Non usare pagliette o oggetti con parti metalliche.

e Non immergere |’unitd motore nell’acqua. Pulirla con un
panno asciutto.



Precaucion: Instrucciones de seguridad manual se incluye con esta unidad. Antes de utilizar el
aparato por primera vez, lea atentamente este manual y consérvelo cuidadosamente.

Descripcion

. Batidora

A1. Boton de expulsion para sacar las
varillas de amasar o de batir, y
control de la velocidad

A2. Botén Turbo

B/C. Batidores multiples para prepara-

ciones ligeras (segln modelo)

D/E Mezcladores para masas espesas
(segin modelo)

Anillo de engranaje para la varilla

Marca de la varilla izquierda de
batir o de amasar

Pie (en funcion del modelo)
Cuenco de plastico o de acero
inoxidable (segln el modelo)
Boton de cierre/apertura del brazo
pivotante (segin modelo)

Boton de cierre/apertura de la ba-
tidora (segiin modelo) @
Rueda dentada (segiin modelo)

de batir o de amasar derecha (solo
para la version con cuenco)

Puesta en marcha

e Saque los accesorios de su embalaje y lavelos con agua
caliente.

Uso del aparato

En funcion Batidora con los batidores o mezcladores

e Utilizacion manual:

* Asegurese de que el selector de velocidad (A1) esté en la
posicion “0”.

o Inserte el eje de cada varilla de batir (B) o de amasar (D)
en los orificios correspondientes, hasta que se bloqueen
en su lugar. Las varillas de batir y de amasar tienen una
forma especifica: la varilla con la marca izquierda (G)
debe colocarse a la izquierda, en el orificio mas grande
(Fig. 1).

« Enchufe el aparato:

-Su aparato cuenta con 5 velocidades y un botén
turbo. Empiece siempre a mezclar o a amasar en la
posicion 1 antes de pasar a la posicién 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la

posicion 5.



- También puede aumentar la velocidad pulsando el
botén turbo (A2). Esta funcion puede combinarse con
todas las velocidades. Le aconsejamos también que no
utilice prolongadamente (méximo 30 segundos para las
masas consistentes).

e Cuando haya finalizado la operacion, coloque el selector
de velocidad (A1) en la posicion “0”.

e Desenchufe el cable.

e A continuacion pulse el boton de liberacion (A1) para
poder retirar los batidores o mezcladores.

e Para evitar que la unidad del motor (A) se caliente
demasiado, no utilice el aparato durante mas de 4
minutos.

« Deje que descanse 20 minutos antes de volver a usarlo.

o Espere siempre a que el aparato se enfrie a temperatura
ambiente antes de utilizarlo de nuevo. De lo contrario,
podria sobrecargarse y se danaria la unidad.

o Utilizacion con el pie (H): (En funcion del modelo)

o AsegUrese de que el selector de velocidad (A1) esté en la
posicion “0”.

e Inserte el eje de cada varilla de batir (C) o de amasar (E)

en los orificios correspondientes, hasta que se bloqueen

en su lugar. Las varillas de batir y de amasar tienen una

forma especifica: la varilla con la marca izquierda (G)

debe colocarse a la izquierda, en el orificio mdas grande

(Fig. 1)

Coloque el pie (H) sobre la encimera:

- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el
boton (3) (Fig. 3).

- Coloque el recipiente (I) (Fig. 3).

- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el
boton () (Fig. 4).

- Coloque sobre el brazo articulado la unidad del motor
(A), equipada con las varillas de batir (C) o de amasar
(E), hasta oir un clic indicando que ha encajado en su
lugar (Fig. 5).

Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un botén turbo.
Empiece siempre a mezclar o a amasar en la posicion 1
antes de pasar a la posicion 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la
posicion 5.

- También puede aumentar la velocidad pulsando el

Atencion: INSERTE
EL BATIDOR CO-
LOCANDO LOS
BATIDORES O
MEZCLADORES EN
LAS ENTALLADU-
RAS (Fig. 5)



boton turbo (A2). Esta funcion puede combinarse con
todas las velocidades. Le aconsejamos también que no
utilice prolongadamente (méximo 30 segundos para las
masas consistentes).

« Cuando haya finalizado la operacion, coloque el selector
de velocidad (A1) en la posicion “0”.

» Desenchufe y apriete el boton de apertura (J) para liberar
el brazo pivotante. Presione después el boton de cierre de
la batidora (K) para retirar la batidora del soporte.

e A continuacion, pulse el botén de extraccion (A1) para
quitar las varillas de batir (C) o de amasar (E).

Cantidades y tiempos de preparacién_@

Batidores de varillas para: las salsas, blancos subidos nievan,
las cremas, la mayonesa y las pastas ligera tipo masa de
filloas.

Amasadores para: las pastas pesadas como masas de pan,
pasta a piza, masa quebrada y las pastas gruesas conte-
niendo carne tajada.

Accesorios Cantidad max. Tiempo max.| Velocidad

Varillas mltiples de batir
(BoC) 4 claras de huevo 4 min 5
Claras de huevo batidas

Varillas de amasar para )
masa consistente (D o E) 0.5 kg de haring, 300 ml de

Pastel

agua, 8 g de levadura seca &min >

Limpieza

e Asegurese de que el aparato esté desconectado.

e Limpie las varillas de batir (B/C) o de amasar (D/E)
inmediatamente después de usarlas, para evitar que los
restos de mezclas con huevo o aceite queden adheridos o
se sequen.

e Puede limpiar los accesorios bajo el chorro de agua del
grifo, con una esponja y detergente liquido de fregar. Las
varillas de amasar, las de batir y el cuenco se pueden lavar
en el lavavajillas.

e Para limpiar el cuerpo del aparato, utilice Gnicamente un
pano himedo.

« No lave nunca en el lavavaijillas la unidad del motor y la base.

e No utilice estropajos ni objetos que contengan piezas
metdlicas.

e No sumerja nunca en agua la unidad del motor. Limpiela
con un pano seco.

@



D

Atencdo: Um folheto de conselhos de seguranca é fornecido com este aparelho. Antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez, leia com atencdo este folheto e guarde-o para futuras

utilizacoes. . =~
¢ Descricao

A.  Batedeira G.  Marcador do batedor ou gancho
A1. Botdo de ejecdo para retirar os esquerdo

ganchos ou batedores e controlo H.  Base (consoante o modelo)

da velocidade L Taca de pldstico ou aco inoxidavel
A2. Botdo Turbo (consoante o modelo)
B/C. Varas de arame para preparacdes  J. Botdo de bloqueio / desbloqueio

ligeiras (consoante o modelo) do braco articulado (consoante o
D/E Batedores metdlicos para massas modelo)

pesadas (consoante o modelo) K. Botdo de bloqueio / desbloqueio da
F. Coroa para o batedor ou gancho batedeira (consoante o modelo)

direito (apenas para a versdo com L. Roda dentada (consoante o modelo)

Colocagcao em funcionamento

taca)

e Retire os acessérios da embalagem e lave-os com dgua
quente.

Utilizacao do aparelho

Na fungGo Batedeira com as varas e os batedores
metalicos

e Utilizagdo manual:

« Verifique se o selector de velocidade (A1) estd na posicdo «0»
e Insira a haste de cada batedor (B) ou gancho (D)

nos orificios correspondentes e fixe-os no respetivo

lugar. O gancho ou batedor com marcador (G) devera

ser posicionado do lado esquerdo, no orificio maior

(Fig.1).

Ligue o aparelho a corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posicdo 1 antes de
passar para a posicdo 5.

-Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posi¢do 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o
botdo turbo (A2); esta funcdo pode juntar-se a todas
as velocidades. No entanto, aconselhamos a utiliza-la
durante pouco tempo (no maximo 30s para as massas

consistentes). @



e Depois de terminar a operacdo, posicione o seletor de
velocidade (A1) na posicGo «0».

e Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

e Prima de seguida o botdo de ejecdo (A1) para libertar as
varas e os batedores metdlicos.

e Para evitar o sobreaquecimento da unidade do motor (A),
ndo use o aparelho durante mais de 4 minutos.

e Deixe o aparelho descansar durante pelo menos 20
minutos antes de voltar a utilizé-lo.

e Deixe sempre o aparelho arrefecer até a temperatura
ambiente antes da utilizacdo sequinte, caso contrdrio,
pode sobrecarregar e causar danos no aparelho.

o Utilizacdo com a base (H): (Consoante o modelo)

 Verifique se o seletor de velocidade (A1) esta na posicdo
«0»,

e Insira a haste de cada batedor (C) ou gancho (E) nos
orificios correspondentes e fixe-os no respetivo lugar.
Os ganchos ou batedores com marcador (G) devem
ser posicionados do lado esquerdo, no orificio maior
(Fig.1).

e Coloque a base (H) em cima da bancada de trabalho:

- Para levantar o braco, desblogueie premindo o botdo (J)
(Fig.3).

- Posicione a taca (I) (Fig.3).

- Desbloqueie o braco, para o fazer descer, premindo o
botdo (3) (Fig.4).

- Coloque a unidade do motor (A), encaixe os batedores
(C) ou ganchos (E), no braco articulado até ouvir um
clique de fixacéo (Fig.5).

eligue o aparelho a corrente:

- 0 seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posicdo 1 antes de
passar para a posicdo 5.

-Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posicdo 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o
botdo turbo (A2); esta funcdo pode juntar-se a todas
as velocidades. No entanto, aconselhamos a utiliza-la
durante pouco tempo (no maximo 30s para as massas
pesadas).

e Depois de terminar a operacdo, posicione o seletor de
velocidade (A1) na posicdo «0».

e Desligue o aparelho da corrente e acione o botdo de
desbloqueio (J) para levantar o braco articulado. Em
sequida, prima o botdo de desbloqueio da batedeira (K)

Atencdo: INSIRA

A BATEDEIRA PO-
SICIONANDO AS
VARAS OU 0OS BATE-
DORES METALICOS
NOS ENCAIXES
(Fig.5)



para retirar a mesma do suporte.
e A seguir, prima o botdo de ejecGo (A1) para retirar os
batedores (C) ou ganchos (E).

Quantidades e tempos de preparagdo

Batedores multi-varas para : molhos, claras em neve castelo,
cremes, maionese e massas leves tipo massa para crepes.
Varas para : massas pesadas, tais como massa para pdo, massa
para pizza, massa quebrada e massas espessas que contenham
carne picada.

Acessérios Quantidade méxima | Tempo maximo Velocidade

Batedores multi-va-

m ras (B ou C) 4 claras 4 min 5

Claras em castelo

Ganchos para massa |0,5 kg de farinha, 300 ml
espessa (D ouE) |de dgua, 8g de fermento 4 min 5
Queques seco

Limpeza

e Certifique-se de que o aparelho estd desligado da
corrente.

o Limpe imediatamente os batedores (B/C), ganchos (D/E)
ap6s a utilizacdo, para evitar que restos de preparacdo a
base de ovo ou 6leo fiquem colados ou sequem.

e Pode limpar os acessorios com dgua da torneira, uma
esponja e detergente para a loica. Os ganchos, batedores
e taca podem ser lavados na maquina de lavar loica.

eLimpe o corpo do aparelho apenas com um pano
ligeiramente embebido em agua.

e Nunca lave a unidade do motor nem a base na maquina
de lavar loica.

« Ndo use esfregdes nem objetos com partes de metal.

e Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.
Limpe-a com um pano seco.



Mpocoxn: 08nyiec acpaleiag @uANadio cupmeptdapfaveratl pe avtn tn povada.
Mpv XPNGIHOTIOICETE TN GUGKEUI GaG Yia MPWTN Popd, Stafdcte auto To puAladio
TIPOCEKTIKA KOl QUAAETE TO TPOCEKTIKA.

I'Isptypacpn TNG GUOKEUNG

A.  Miep ALGKPITIKO TOU apIOTEPOU

A1. Koupmiamao@dAiong yla Tnv e€apTtripatog {UpWHATOG 1
agaipeon Twv e€apTNUATWV Yid AVAPEENG
(Opwpa i avdpelén, katyla éleyxo  H.  Bdon (avaloya pe To HovTéNo)
™G TaxuTNTAG. I MAQCTIKO UITOA 1) UTTOA OAEKIOOTOU

A2. TI\AikTpo Toupumo XPWHATOG (avAAoya L TO LOVTENO)

B/C. XUpuata yia ehagplég {Opeg J. MAnKTpo ao@daiiong/

(avéloya pe To HovTéNo) anac@AAiong Tou Kivntou

D/E. Zuuwtrpta yia Baptéc QUUEC urpdtoou (avahoya pe To
(avaloya pe To HoVTENO) HOVTENO) .

F.  Aaktohiog ypavallol Tou Se&lov K. m\ﬂKTPP °°<PG7“°ﬂ$/ )
e€aptpaTog {UPWHATOG A anmaoeaMong Tou pigep (avahoya
AVAUEIENG (UOVO Yia Ta HOVTENA PE UE TO povtédo) )

TTON) L.  O8ovtwtd ote@avi (avahoya pe To @
UOVTENO)

Evapé&n Aertoupylag

e BydAte Ta e€aptrpata amd tn CUOKELAGTIa TOUG Kal
TAUVTE Ta PE (€0TO veEPD.

Xpnon tng CUOKEUNG

I\EITOUPVIG XTUTI'I]MCITOC HE Ta auppm'a, Ta XTUTI'I]TanG n Ta
(upwtnpla

« Xprion oto xépt:

o EAéyEre av o Sakomng taxutntag (A1) Bpioketal ot 6éon « 0 »

o Elcayayete TN pdpdo amd kabe e€aptnua yia avaueEn (B)

N yla QOpwpa (D) oTig avTioTolKeg TPUMEG Kat ao@aNioTe otn

owotr| Béon. Ta eaptipata ya avapei§n kot {Opwpa

€XOUV OUYKEKPIPEVO OXNHG, TO EEAPTNHA Yia avapeiEn 1

{Opwpa pe To SIOKPITIKO aploTtepg Oéong (G) mpémel va

TomoBeteital oTa apIoTEPA, OTN peyalutepn Tpuma (Z).1).

o BAte ™ ouokeun otnv mpida:

- H ouokeun oag SiaBétel 5 TaxutnTeg Kat éva MARKTPO
Tovppumo. Na Eekvate mavrote Ty avauén i to {Opwpa
amno tn 0on 1 mpotol Mepacete otadiakd otn Béon 5.

- Ma va Quuwoete Bapiég kat XTéG (UUES, 0OG OUVIOTOUE Va
xpnotporoleite pévo ) Béon 5.

- Mmopeite emiong va au€noete tnv taxutnta, mélovrag
TO TANKTPO ToUpumo (A2) - autr n Aertoupyia pmopsi va

@




XPNnotporolnBei e OAEG TIG TaXUTNTEG. ZAG CUMBOUAEUOUNE
WOTOCO VA TNV XPNOIOTIOLETE POVO yia Aiyo (To oAU yia 30
SeUTEPONETTTA YIa TIG TTNXTEG CUMEC).

o AQoU Teleiwoete, BdAte to Sakomn Taxutntag (A1) otn
0éon « 0 ».

o Bydhte amo6 tnv mpida.

e YN OUVEXELD, TTATACTE To MARKTPO agaipeong (A1) yia va
ame\euBEPWOETE Ta CUPHATA, TA XTUTINTHAPLA 1 Ta (UPWTHPL.

o [0 amotpomm NG unepBépuavong TG Hovadag Tou HOTEP
(A), un xpnotuormoleite Tn povada yia mavw amnd 4 Aemtd.

o APrOTE EKTOC AelTOUPYIaG yia 20 AETTTA TPV OO TNV EMOUEVN
gvepyoroinon.

e[MGvta va EemTPENMETAL OTnN OUOKEUN VO KPUWOEL OF

Oeppokpacia Swpatiou TPV amd TNV €mOpEVN Xpron,

SlapopeTIKA pmopei va umepBeppavOel kat va TTPokANBei

{npd otn cuokeun.

Xprion otn Baon (H) : (avaloya pie To povtélo)

ENéyEte av o Stokomng taxutntag (A1) Bpioketal otn Béon « 0 ».

Eilcayayete T pdpdo amd kabe e§aptnua yia avauei€n (C)

N ya {Opwpa (E) oTig avtioTolxeg TPUMEG Kal ao@aNioTe otn

owotr) Béon. Ta efaptipara ya avapei§n kot {Opwpa

£XOUV OUYKEKPIMEVO OYNHA, To §ApTNHA yia avape§n n

(Opwpa pe To SlOKPITIKO aplotepng Béong (G) mpénel va

TomoBeTeiTan GTA APIOTEPG, GTN PEYaAUTEPN TpUTTa (Z).1).

Bdte tn Béon (H) otnv emedveia epyaciag:

- [0 va avaonKWOETE TO PMPATOO, AMACPANIOTE TO, TTOTWVTAG
o iktpo (J) (ZX.3).

- TonoBetriote To proA (1) (ZX.3).

- ATAo@ONOTE TO UITPATOO YIa VA TO XAUNAWOETE, TTOTWVTAG
To MiikTpo (J) (ZX.4).

- TomoBetr\oTe TN povadatou Hotép (A), Je cuvappoloynpéva
ta efaptipata yia avapeEn (€) i yia (pwpa (E) otov
KIVOUEVO Bpayiova péXPL VO AKOUCETE TOV XOPAKTNPIOTIKO
X0 OwoTr¢ TomoBétnong. (ZX. 5).

Bdte tn ouokeun oty mipida:

-H ouokeury oag Slabétel 5 TaxUTNTEG KAl €va TARKTPO
Touppmo. Na Eekvate mavtote TNV avauén i to (Upwpa and
™ Béon 1 mpotoL nmepdoete otadlokd otn B6éon 5.

- Na va Qupwoete Bapiég kat TéG {UPES, 0OG CUVIOTOUHE Va
Xpnotuoroleite pévo ) Béon 5.

- Mmopeite emiong va auéioete tnv taxutnta, mélovrag
TO TMAAKTPO ToUpmo (A2) - auTr n Aertoupyia pmopsi va
XPNotporonBei pe OAEG TIG TaXUTNTEG. ZAG CUPBOUAEUOUNE
WOTOCO VA TNV XPNOIOTIOLETE OVO Yia Aiyo (To TTOAU yia 30
SeuTePONETTTA YIa TIG TTNXTEG CUHEC).

Mpocoxn:
ITEPEQXITE

TO MIZEP
TOMOOGETQNTAX
TA ZYPMATA, TA
XTYMHTHPIA'HTA
ZYMQTHPIA MEZA
XTIX ETKOMEZ (Xx.5)



o A@oU TeNeloETe, BANTE To Slakdrrtn Taxutntag (A1) otn Béon « 0 ».

e Bydhte and tnv mpila kal matroTe To TARKTPO armac@aNiong
(J) yla va avaonKWwoeTe TO KIvNTO PMPATCO. XTn OUVEXELD,
TATAOTE TO MARKTPO aopdAiong Tou pigep (K) yia va Bydiete
TO Hi€ep amd To UMTOOTAPIYHA TOU.

o TOTE MOTAOTE TO KOupTi amac@AdAiong (A1) yla va agaipéoete
ta e€aptripara Quuwpatog (C) i avapelgng (E).

MoodTNTEG KAl XPOVOL TAPACKEUNG

Avadeutripeg pe mOMamAEG Aemideg yla: odAToeg, oavtiyi
aompdadla auywy, KPEUES, Haylovéla MavTEOTIAVL Kal EAAQPWE
mavaplopéveg (UEG, OTIWE Ol KPETEG.

Zupwtnhpla yia: Baptd upapikd omwe {oun Ywuiov, {uun yia
mitoa, QUUN KOuPOU KAl TTOATWV TTOU TIEPIEXOUV KIUA.

E§aptipata Méyiotn moootnTa Méyiotog xpovog

Taxvtnta

E§aptipata
avapeiEng moAAwv
Aemidwv (B C)
Mapéyka

4 gompadia avywv 4 \entd

@

E§aptipata
Qupwparog yia Bapia| 0,5 kg, 300 ml vepod, 8 g

Coun (DR E) &epn payid

Mavteonavt

4 \entd

o BeBawwOeite 611 £xeTe Bydel Tn cuokeun amo Tnv mpida.

» KaBapiote ta e€aptripata avapeiéng (B/C) kat (upwpatog
(D/E) apéowc HETA TN XPNON, Y10 VA UNV KOAAVE Kal va Jn
OTEYVWVOUV TIAVW TOUC UTTOAEIUaTa auyoL i} Aadiou.

e Ta Siagopa pépn pmopouv va mAévovtal otn Bpuon e
opouyydpt kat vypd matwv. Ot ydvtloy, ta e§aptipata
avApeling Kal To UMmoA mAévovTal KAl OTO TAUVTHPLO
maTwv.

o TO OWHA TNG CUCKEUNG TTPETeL va KaBapiletal pévo pe éva
vwré mavi.

e H povada tou potép kal n Bdon moté dev mMpémel va
TTAéVOVTaL OTO TTAUVTHPLO TIIATWV.

e Mn XPNOIUOTIOIE(TE CUPUATIVO CPOLYYAPLA 1) AVTIKEIpEVA
UE METAANIKA €PN

e [loTé va pn Bubifete T povdda tou HOTEP OTO VEPO.
ZTeYVWOTe TN okoumifovtag Pe oteyvd mavi.

@

KaBapiopog



BHumaHue: B Komnnekt s3toro npubopa Bxoaut 6yKneTr o npasBuaax TeXHUKM
6e3onacHocTu. Mepep nepBbIM NCNosib3oBaHNEeM NprGoOpa BHUMaTENbHO NpoYTUTE

ero 1 coxpaHuTe ero Ans ganbHelwero Ncnosib3oBaHus. on NcaHue
MNoproroBkKa K aKcnnyaTayun
e /13BNeKunTe akceccyapbl U3 yNakoBKM 1 MPOMOATE X Tennow
BOJOMN.
A. Snektponpusop H. [llopactaBka (3aBUCKT OT Mogenu)
A1. KHOMKa gna n3BneyeHna mewanokK u I.  Yawa n3 nnactmka nam
BEHUMKOB 11 PErynATOp CKOPOCTU HepxaBetoLlel cTanu (B 3aBUCUMOCTM
A2. KHonKa «Turbo» OT Mofenw)
B/C. MNMpoBONOYHbIE BEHUMKM ANA J.  KHonka 6n10kmpoBku/
3ameLUunBaHuMA Nerkoro Tecra pa3b10KMpPOBKY NepefiaToYHOro
(3aBMCUT OT MoAenM) Basna (3aBMCUT OT Mogenn)
D/E. Kptoku ana 3ameluriBaHua K. Khorika 6nokuposku/
KpYTOro TecTa (3aBUCUT OT MOAENN) Pa36/IOKMPOBKIA 3NIEKTPONPUBOAA
F. 3ybuaToe KOneco 4ns nNpasoro (3aBucuT o1 mopenn)
BEHUVIKa MY MeLanku (TonbKo Ans L. 3y6uatoe koneco (3aucut ot
MOZENN C yaLuei) mopenv)
@G MeTKa na neBoro BeHuMKa uim
MeLanku

dKkcnnyaTauua npubopa

Bunmanue: 3AMNPELIAETCA UCMOJIb3OBATb BEHYMKU UA
KPIOKW OAHOBPEMEHHO C HACAZIKOW - BJIEHEPOM

OyHKUMA: INEKTPONPUBOA C BeHUYNKaMU U KPIoKamn

« DKCnnyaTauua B pyYHOM pexume:

e Ybennutechb, 4TO nepeknovaTenb ckopoctn (A1)
HaxoAnTCA Ha oTMeTKe « 0 ».

o BcTaBbTe XBOCTOBUMKM Kaxgoro BeHUnKka (B) unn mewanku (D)

B COOTBETCTBYIOLME OTBEPCTUA U 3apUKCKpyiiTe NX. BeHumku

" MelanKku umetoT cneuuduyeckyto popmy. Mewanka nnu

BEHYMK C/IeBOI MeTKOI (G) AOMKHbI yCTaHaBNNBaTbCA U1eBa,

B camoe 6onbLuoe oteepctue (Puc.1).

MogkntounTe NPUBOP K CETU INeKTPONUTaHUSA:

-UYucno ckopocTeli Bawero mukcepa - 5, Mukcep
TakXe oOcCHaweH KHonkoi «Turbo». HaumHante
nepemewnBaTb WAN MeCUTb Ha oTmeTke 1,
nepexopnsn satem K oTmeTtke 5.

- [inAl 3amMeLLnBaHA KPYTOro v MAIOTHOTO TeCTa PEKOMEHIyeM
paboTaTh TONbKO Ha CKOPOCTH C OTMETKON 5.

- Bbl MOXeTe Takxe yBEeNMUNTb CKOPOCTb NyTeM HaXKaTuA Ha



KHorKy «Turbo» (A2); 3Ta dyHKLWA feNCTBYET Ha BCeX NATH
cKopocTsx. [pn 3TOM, OAHAKO, He COBETYeM MOJb30BaThCA
[aHHOI GYHKLMel B TeueHne NPOLOIKNTENIbHOMO BPEMEHN
(AnA ryctoro Tecta AaHHaA GyHKLUMA JOMKHA MCMONb30BaTbCA
He 6onee 30 MUH.).

e [locne okoHuYaHuA paboTbl yCTaHOBWTE Mepek/vaTeNb
ckopoctu (A1) Ha OTMeTKy « 0 ».

o OTKAOUMTE NPUOOP OT CETU NEKTPONUTAHNA.

e [locne 3T0ro Haxmute KHorMKy Bblbpoca (A1) U cHumunTe
BEHUUKM VSN KPIOKU.

o YT06bI 136exaTb NneperpeBa npusogHoro 6noka (A), He
MCMONb3yTe YCTPONCTBO A0AbLUE 4 MUHYT NOAPAS.

o Caenainte nepepblB Ha 20 MUHYT, Npexae Yem NPOJOMKUTL
1CMOMb30BaHue.

o [lepes manbHENWMM WCMONb30BaHWEM Bcerga fAaBaiTe
YCTPONCTBY OCTbITb A0 KOMHATHOW TemnepaTypbl, B
NPOTVBHOM Clyyae 3TO MOXET MPUBECTW K neperpyske u
NoBpPeXAeHMIo yCTPONCTBA.

Y6enumTech, uTo nepexntoyatenb ckopoctn (A1) HaxoaMTCA Ha

oTmeTKe « 0 ».

BcTaBbTe XBOCTOBMKM Kaxaoro BeHurKa (C) unu mewanku (E)

B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUA 1 3adUKCUpyiiTe nx. BeHunkn

1 Melanku nmetoT cneymduyeckyio popmy. Mewanka nnu

BEHUYUK ¢ neBoll MeTKol (G) AOMKHbI ycTaHaBNMBaTbCA

cnesa, B camoe 6onbuioe orBepctue (Puc.1).

YcraHosuTe nopactasky (H) Ha pabouyio noBepXHOCTb cTona:

- Haxmute KHomKy (J), pasbnokupyiite nepefaTouHbIin Ban v
npunogHumnTe ero (Puc.3).

- YcraHosute vawy (1) (Puc.3).

- Haxxmute KHomky (J), pa3bnokupyiite nepeaaToyHbIin Ban u
onyctuTe ero Ha mecto (Puc.4).

-Momectute npusopHoi 6n0ok (A) C yCTaHOBIEHHbIMU
BeHumkamm (C) unm mewankamu (E) Ha OTKMAHOW KPOHLUTENH
1 BCTaBbTe ero Ao wwenuka (Punc.5).

MopkntounTe NPrUBOP K CETY SNEKTPONUTAHNS:

-Yucno ckopocten Bawero mukcepa - 5, MUKcep Takxe
OCHalLieH KHormKol «Turbo». HauuHalite nepemelunsatb unm
MeCUTb Ha OTMeTKe 1, Nepexopan 3aTem K OTMeTKe 5.

- [InA 3ameLlunBaHKA KPYTOrO 1 MIOTHOrO TecTa pekoMeHayem
paboTaTb TONbKO Ha CKOPOCTH C OTMETKOIA 5.

- Bbl MOXeTe Take yBENMUUTb CKOPOCTb MyTeM HaXaTus Ha
KHonKy «Turbo» (A2); 3Ta GyHKLMA AeNCTBYET Ha BCeX NATH
cKkopocTax. Mpu 3ToM, 0HaKO, He COBETYeM MoJb30BaTbCs
AaHHOW GYHKLMeEN B TeueHre NPOLOMIKNTENbHOTO BPEMEHM

3Kcnnyataums Ha nogcraBke (H) : (B 3aBucumocTtu ot mogenu)

BHumanwme: NMPU
YCTAHOBKE
JIEKTPONPUBOAA
BEHYUKU

U KPIOKU
PACMONATAIOTCA
B BbIEMKAX (Puc.5)

@



(8nA ryctoro Tecta AaHHaA GYHKLMA JOMKHA UCMONb30BaTbCA
He 6onee 30 MUH.).

e [locne oKoHuYaHMA paboTbl yCTaHOBUTE MepeknioyaTenb
ckopocTut (A1) Ha oTMeTKY « 0 ».

o OTKMIOUNTE MPUGOP OT CETU INEKTPOMMUTAHNA Y HAKMUTE KHOTIKY
pa36nokupoBKy (J), UToGbI NPUNOAHATL MPUBOAHOI Basl. 3aTemM
HaXmuTe KHOTKY 6110K1poBKY anekTponprsoga (K) n cHumnte
€ro C KPOHLUTEelHa.

e 3aTemM HaxmuTe KHOMKY m3BneuyeHus (A1), utobbl 13Bneyb
BeHuukM (C) nnn mewankm (E).

KonunuecTBo npoayKToB 1 Bpems

npuroToBJieHnA

MHOrosionacTHble HacaaKy As B361BaHWA ANs: COYCbl, B36UTble
ANUHbIE 6eNKu, CIMBKM, MaliloHe3 1 CBET NacTa Tuna Tecro.
Hacagku [gnsa 3amewuBaHus Tecta AndA: TAXKenas nacra,
Hanpumep, xnebHoe TecTo, TeCTO A NULLbI, NEeCOYHOro TecTa
1 LWNAMOB, COREPKALLMX MACHON dapLu.

MakcumanbHoe | Makc. Bpema
Akceccyapbl CKopocTtb
KONNYEeCTBO |npurotoBneHus
BeHuuKm ¢ HecKonbKMMU
nessuamun (B unm C) 4 AnuHbIX benka 4 MUH. 5
B36uTble AnUHbIE GenKn
Mewankn ana kpytoro tecra| 0,5 kr myku, 300
(DunnE) M7 BOAbl, 8 T Cyxux 4 MUH. 5
OyHTOBBI KeKC LOpOXKen

Yxopn

o Y6eauTech, 4To NPUGOP OTKITIOUEH OT CETU SNEKTPONMUTAHMA.

e Ounwante BeHunkn (B/C) n mewanku (D/E) cpa3y nocne
MCMONb30BaHNs, YToObl U36eXaTb NPUIUNAHWA 1 3acbIXaHUs
Ha HUX OCTaTKOB AL, UV Macna.

o [prHaANEXHOCTN MOXXHO OUMLLATL NOA NPOTOYHON BOAOW Nput
NoMoLLM TyOKI 1 MOtLLero cpeacTsa. Melanku, BEHUYMKUA 1
Yallly MOXXHO MblITb B MOCYJ0OMOEYHO MaLLVHE.

o OuuwaiTe KOPMyC yCTPOWNCTBA TONBKO NPU NMOMOLL BIAXKHON
TKaHW.

e Hikorpa He MoiTe NprBOAHON 610K M OCHOBaHMe B
NOCYIOMOEYHOI MalLVHE.

e He ucnonb3yite abpasvsHble ry6kn 1 apyrve npeameTtbl,
cofeprKalme MeTannmnyeckme Yactu.

o Hukorga He norpyxaiite npuBogHol 6110k B BoAy. [poTupaiite

CYXOW TKaHbI0.



YBara! [lo uboro npunany AoAa€TbCA iIHCTPYKLiA 3 TeXHiKN 6e3neku. Mepea nepwm
BUKOPUCTAHHAM NpUnajy yBaXKHO NpoymnTaiiTe iHCTPYKLilo Ta 36epexiThb ii.

Onuc

A.  Enektponpuson G. MapkepHe KinbLie AnA niBoro raka
A1. KHonka Big'eqHaHHA, Wob nnA Ticta abo BiHUMKa.

BUAANWTM raku AnA Ticta abo

BiIHUMKW Ta perynaTop WBNLKOCTI. H. igctaeka (3aneXxuTb Big mogeni)
A2. KHonka «Turbo» I Yawwa 3 nnactmacu abo
B/C. TMpoBosouHi BiHUMKK ans HepXaBioyoi cTani (B 3aNeXHOCTi

3amillyBaHHA Nerkoro Ticta Big mogeni).

(zaneskuTb Big Mogeni) J.  KHonka 6nokyBaHHsA/

PO36110KyBaHHA MPUBOAHOIO Basa
(3anexunTb Big Mmogeni)
K.  KHonka 6nokyBaHHsA/
PO36710KyBaHHA eNeKTPOoNpuBoAY
(3anexuTb Big Moaeni)
3y6uacTe Koneco (3anexuTb Big,
mozaeni)

MiproTroBka po ekcnayaTauii

e [lictaHbTe akcecyapu 3 ynakoBKM Ta MPOMUIATE iX TEMo

BOAOI0. ﬁ

JKcnnyaTauia npunagy

YBara: 3ABOPOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATU BIHYUKU ABO KPIOKI
OAHOYACHO 3 HACAAKOLIO - BJIEHOEPOM.

« EKcnnyaTtauia B py4HOMY pexumi:

e [lepekoHanTech, wWo nepemukay weuakocti (A1)
3HaXoAUTbCA Ha NO3HauLi « 0 ».

e BCcTaBTe CTPUXKEHb KOXHOro BiHUYMKa (B) abo raka gns

Ticta (D) y BignoBigHi oTBOpM Ta 3adikcyiTe iX Ha Micui.

Faku gna Ticta Ta BiHUMKN MaloTb cneundiuHy popmy,

rak a6o BiHYMK 3 NiBMM MapKepHUM Kinbuem (G) cnig

BCTAHOBJIOBATM B NiBMIA, 6inbLunmii oreip (Man.1).

YBIMKHITb Nprnag fo enekTpomepexi:

- KinbkicTb wiBnpKocTein Baworo mikcepy - 5, mikcep
TaKOX OCHalleHuin KHonKkow «Turbo». MounHanTe
nepemiwyBaTt ab6o 3amiwyBaTu Ha nosHauui 1,
nepexoasaum aani 4o No3Ha4yKkM 5.

- [InA 3amilllyBaHHA KPYTOro Ta Tyroro Ticta pekoMeHAYETbCA
NpaLoBaTH NNLLE Ha LWBUAKOCTI 3 MO3HAYKOI0 5.

-Bn mMoxeTe TakoX 36inbWWTU WBUAKICTb LIAAXOM
HaTUCKaHHAM Ha KHomnKy «Turbo» (A2); La ¢yHKuia

)

D/E. Kpioku ana 3amillyBaHHA KpyTOro
TicTa (3anexuTb Big moaeni)

F.  3yb6uacTe Kinble 1A NPaBoro raka
nnsa Ticta abo BiHuUMKa (Tinbku ana
MoZeni 3 yawelo). L




[i€ Ha ycix n'aTbox WwBMAKocTax. OfHak, Npu Lbomy
He pafiMo KOPUCTyBaTUCA Li€lo QYyHKLiE Ha NpoTAsi
TPUBANOro yacy (ans ryctoro Ticta ua GyHKLiA NOBUHHA
BMKOPUCTOBYBATNCh He AosLue 30 XB.).
o [licnA 3akiHUeHHA pPoO6OTU BCTAHOBITL MNepemMmKay
wauakocTi (A1) Ha No3HauKy « 0 ».
e BUMKHITb Npunag 3 mepesi enekTpoXKMBNEHHA.
o [icnA UbOro HaTUCHITL KHOMKY Bif'eAHaHHA (A1) Ta 3HIMITb
BiHUVKM ab0 KPIOKU.
e lllo6 yHUKHYTW neperpiBy moTopHoro 6noka (A), He
BMKOPUCTOBYITE Mikcep binibLue 4 XBUSIVH.
e lavite oMy BignounTtn 20 XBUAWH Nepep HacTyrnHO
onepaLui€to.
e [lepef HACTyNMHUM BUKOPUCTAHHAM 3aBXAW AaBanTe
MiKCepy OXONOHYTW 10 KiMHaTHOI Temnepatypu. B iHwomy
BMNaAKY BiH MOXe NepeBaHTaXNTbCA 1 NOLKOANUTUCA.

EkcnnyaTtauin Ha nigcrasui (H): (3anexHo Big mogeni)

e [lepekoHanTecb, Wo nepemukay weuakocti (A1)
3HaXOAUTbCA Ha NO3HauLi « 0 ».

e BcTaBTe cTpmkeHb KoxHOro BiH4YuMKa (C) abo raka ans
Ticta (E) y BignosigHi oTBopu Ta 3adikcynTe ix Ha micui.
Faku gna TicTa i BiHUMKn matotb cneyndiudy popmy,
rak a6o BiHYMK 3 niBUM MapKepHUM Kinbuem (G) cnip
BCTAHOBNIOBATM B NiBWMiA, 6inbLunmii oreip (Man.1).

e BcTaHoBiTb nigctaBky (H) Ha po6ouy noBepxHio cTona:

- HatucHitb KHonky (J), po36nokyiite npuBogHWUIA Ban i
TPOXM NigHIMiTb oro (man. 3).

- BcraHosiTb vawy (1) (man. 3).

- HaTucHitb KHoMKy (J), po36noKyiTe NpMBOAHWIA Ban Ta
OnyCTiTb NOro Ha micue (man. 4).

- BctaHoBiTb MOTOpHWIA 610K (A) 3 BiHuMKamm (C) abo
rakamu ana Ticta (E) Ha WapHipHe KpinneHHA Jo KnauaHHsA
(man. 5).

e [igkniounTb NpuNag 40 Mepexi eNnekTPoKUBNEHHSA:

- KinbKicTb wsmngkocten Baworo mikcepy - 5, Mikcep Takox
obnagHaHo KHorkoto «Turboy. MounHanTe nepemiwysatu
ab0o 3amiLLyBaTi Ha No3HauLi 1, nepexoaaur O NO3HaYKM 5.

-AnAa 3amiwyBaHHA KpyToro ab6o Tyroro TicTa
peKOMEeHAY€ETbCA MpauioBaTu Nvlie Ha LWBUAKOCTI 3
Mo3HayKolo 5.

-Bu moxeTe 36inblUMTY WBMAKICTb LWAAXOM HATUCHEHHA
KHoMKM «Turbo» (A2); La dyHKuia fie Ha ycix n'ATboOX
LUBMAKOCTAX . Afle Npu LibOMY He paiuMO KOPUCTYBATUCA L€l
dYHKLjEO BNPOAOBXK TPMBANOro Yacy(@na rycroro Ticta ua
DYHKLjs MOBMHHA BUKOPUCTOBYBATUCA He BinbLu Hixk 30 XB).

@

YBara: NMPU
BCTAHOBJIEHHI
ENIEKTPOMPUBOAY
BIHYUNKK

ABO KPIOKU
PO3TALLUOBYIOTbCA
Y BUIMKAX

(man. 5)



e [licna 3akiHYeHHA pPo6OTVM BCTAHOBITbL NepemMuKay
waunakocTi (A1) Ha No3HauKy « 0 ».

e BUMKHiITb npunap Big Mepexi enekTpoKUBNEHHA Ta
HaATUCHITb KHOMKY po36noKyBaHHA (J), ana Toro, wob
TPOXW MIAHATA NPUBOAHMI Ban. MOTIM HATUCHITb KHOMKY,
6nokyBaHHa enekTtponpusogy (K) Ta 3HimiTh Iioro 3
KpOHLUTENHa.

e [oTiM HaTUCHITb KHOMKY 3BiNibHeHHA (A1), WwWob BuaannTn
BiHunkn (C) abo raku gns Ticta (E).

KinbKicTb npoayKTiB Ta Yac NpMroTyBaHHA

Hacapku gna 36uBaHHA 3 KinbkoMa ne3amu ANA: COyCiB, AEUHUX
6isKiB, BepLLKiB, MaliloHe3a i ierkoro TicTa.

Hacapku ana 3amilyBaHHA TicTa (AKi BUKOPUCTOBYIOTbCA Pa3oM 3
6a3010) AnA: rycToro Ticta (HanpuKag, Ticta Ha xni6), Ticta ans niyy
Ta NiCOYHOro TicTa.

e [lepeKoHalTeCh, Lo Npwnaa BUMKHEHO Bif enekTpomMepexi.

o [licnA BUKOPWCTaHHA HeraHo nomuiTe BiHuMkmK (B/C), rakn
ans Ticta (D/E), wo6 YHUKHYTU MPUCUXaHHA Ha HWX 3a/nLUKIB
cymiLLi 3 AnLem abo onieto.

o By MOXKeTe NoMuTU aKcecyapw rybKoio 3 MUIOUYMM 3aCO060M
nif cTpymeHem Boaw. [aky, BIHYMKM Ta Yally MOXHa MUTU B
NOCYAOMUWINHIN MaLLWH.

o OunCTiTb KOPNYC NPWIagy BOMOrOl0 raHuipKoLo.

o Hikonu He MyiiTe MOTOPHUIA B7IOK Ta OCHOBY B MOCYAOMMIHIiA
MaLUUHI.

» He BrKOpUCTOBYIiTE MOYasKM abo NpeamMeTn 3 MeTaneBuMn
yacTiHamu.

o Hikonu He 3aHyptoiiTe MOTOpHMIA 610Ky y Bogy. [MpoTuparite
11070 CYXO10 raHuipKolo.

MakcumanbHa Makc. yac .
Akcecyapu L WBUAKICTb
KinbKictb NPUroTyBaHHA
BiHumkn (B a6o C) .

361BaHHSA AEYHNX BiNKiB 4 AEUHi Ginkn 4x8. >
Takn gna kpyToro Ticta | 0,5 kr 60poLuHa, 300

(D a6o E) M7 BOAM, 8 T CyxXux 4 xB. 5

DyHTOBWI KEKC LpiXKAXIB
Dornap



Hasap aygapbiHbi3: OcCbl KypanablH XUHaFblHa Kayinci3gik TeXHMKacbIHbIH
epexenepi Typanbl 6yknet Kipeagi. Kypanabl anfaw KongaHap anabiHaa OHbI
MYKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3 XX9He OHbl O4aH 9pi KONAaHy YLWiH caKTan KOMbIHbI3.

Cunatramacsl

ManpganaHyra ganbiHaay

o KantamagaH Kepek-xapakTapZbl a/iblH bi3 XXaHE 0f1apAbl KbUTbl CyAia KybIHbi3..

A. OnekTpxeTtek G. Con xak bynFrayblllka Hemece

A1. VneriwTepai Hemece uneriwke apHanfaH mapkep
OynFaybllTapabl anyra apHarfaH H. Yiikek (ynrire 6ainaHbICTbI)
Lblfapy TYMMeLUiri xxeHe . TnacTukTeH Hemece TOT
XblnaamablkTbl 6ackapy TeTiri GacnaiTbiH 6onaTTaH xacanfaH

A2. «Turbo» BaTtbipmachl Tabak (ynrire 6ainaHbICTbI)

B/C.)KeHin kamblpabl apanacTbipyfa J.  AybicTbipaTbiH 6inikTi OyratTay/
apHarnfaH cbiM Temipni 6ynFaybiLL GyFaTTaH Weirapy Garbipmacs
(ynrire 6annaHbICTbI) (ynrire GannaHbICTbI)

D/E. TbIfbl3 KaMblpAbl apanacTbipyra K. Onektpxetekti Gyratray/6yrattaH
apHarFaH inmekrep (ynrire Whifapy GaTblpmace! (ynrire
GalinaHbICTbI) baiinaHbiCTb|) .

F. OH xak bynrayblilika Hemece L. Ticti nonranak (ynrire

WnerilLKe apHanfaH TicTi cakuHa baiinaHeICTbl)

(Tek Tabak Hyckachl YLLUiH)

Kypangbl nanganany

Hasap ayaapbiHbi3: BYITFAYBILTAPAbLI HEMECE INIMEKTEPL BIP
YAKbITTA BNEHOEP-CANTAMAMEH BIPT'E KONOAHYFA TbIUbIM
CAJbIHABI.

« Kon peximiHge naipanany:

* KbingamablKThl aybICThIPbIN-KOCKBIWTHIK (A1) «0» TaHbGackiHaa
€eKeHiriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

+ Op 6ynraybiwTbiH (B) Hemece wneriwTii (D) eseriH caiikec
TecikTepre Kipriain, opHbiHAA KyNbiNTaHbl3. BynraybllwTapAbIH XaHe
uneriwTepaid 6enrini Gip niwini 6ap, con xak Mapkepi (G) 6ap
MUKCepAi Hemece OynFaybiwTbl CON XaKTa, eH YIKeH Tecikte
opHanacTbIpy kepek (1 cyp.).

* Kypangbl anekTpMeH KOpeKTEHAPY XeniciHe XarFaHpi3:

- Ci3piH MMKCepiHi3AiH KbingamablKTapblHbIH CaHbl — 5,
MuKcep, coHpait-ak, «Turbo» 6aTbipmMacbiMeH xabablKTanfaH.
ApanacTbipyAbl Hemece uneyai 1 TaH6acbiHaH 6acTan, CocbiH
5 TaHGacbIHa AeldiH aybicTbIpyFa Gonagpl.

- KaTTbl UneHreH xaHe Tbifbl3 KambpAbl apanacTbipy YLUiH Tek 5
TaHDackl Dap xbinaamabikTa FaHa XyMbIC icTeyre keHec bepineqi.
- Ci3, coHbIMeH kaTap, «Turbo» 6aTbipmachiH (A2) 6acy apKbinbl

@)



XbINgaMabIKTbl apTThIpa anacki3; Ockl GyHKUMA Gapnbik Gec
XbINAamabIKTa fa Xymbic icteinpi. CoHbIMeH bipre, Gipak, ocbl
(byHKUMSAHDBI y3aK YaKbIT Golibl KonpgaHyFa keHec Gepmeiimia
(TbIfbI3 KaMbIp YWiH oCbl (YYHKUMsHbI 30 MUHYTTaH apTbiK
KonpaHyfa 6onmanabl).

* XyMmbIC icTeyAi asKTaraHHaH KeWiH XblnaamablKTbl aybICThIpbIM-
KockbILTbI (A1) «0» TaHbaCbliHa OpHATBLIHBI3.

Kypangbl anekTpMeH KOpPeKTEHAIPY XeniCiHEH axbipaTbiHbI3.
OcblgaH keliiH any 6atbipmacsiH (A1) 6acbiHbi3 xaHe GynFaybiutapabl
Hemece inMeKTepai anblHbI3.

KoaranTkbilw 6rorbiHbI (A) Kbi3bin KeTyiH Gonasipmay yLuiH GrokTbl

4 MVHYTTaH aca nanpanaHbaHbI3.

Keneci apeket angpiHaa 20 MUHYT O0MbI KyTiHi3.

Keneci naiinanaHy anpbliHaa KypbinfbiHbl dpkaluaH cankblHaayra
KanzablpbIHbI3, SUTNIECE, ON KbI3bIM KETYi KeHE KyPbINFbIHbI 3aKbiMpaybl
MYMKiH.

YiikekTe (H) nainganany: (ynrire 6ainaHbiCTbl)

KbinaamablkTbl aybICTbIpbIN-KOCKbIWTLIH (A1) «0» TanbackiHaa
eKeHAiriHe ko3 XEeTKi3iHi3.

Op OynraybiwThiy (C) Hemece wneriwTii (E) e3eriH celikec

TecikTepre Kipriain, OpHblHAA KyMbiMTabi3. BynFaybilutapabIH XaHe
uneriwTepaiH Genrini Gip niwiHi 6ap, con xak mapkepi (G) 6ap
MUKcepai Hemece OynFaybIWTbl CON XaKTa, €H YNKeH Tecikte
opHanacTbIpy kepek (1 cyp.).

YitkexTi (H) ycTengin xymbic GeTiHe OpHaTbIHbI3:

- BaTbipmaHbl (J) 6ackiHbI3, aybiCTbIpaTbIH GinikTi GyFaTTaH LbiFapbiHbI3
XaHe OHbl KeTepiHi3 (3 cyp.).

- Toctaranpl (1) opHaTbIHbI3 (3 Cyp.).

- batbipmaHbl (J) 6acbiHbI3, aybICTbIpaTbIH BinikTi GyFaTTaH LubiFapbiHbI3
KeHE OHbl 83 OpHbIHA CarblHbI3 (4 cyp.).

- Bynraybiwtap (C) Hemece uneriwTep (C) opHaTbinFaH KO3FanTKbiL
6norbiH (A) LapHUpiK KPOHLUTEIHTE OPHBIHA LULIPT» ETiM TYCKEHIH
€CTireHLUe KorbIHbI3 (5 cyp.).

* Kypanibl anekTpMeH KOPeKTEeHAIpY XeniciHe KOChIHbI3:

- CianiH MuKcepiHi3aiH XblnaamabiKTapblHbiH CaHbl — 5, MUKCep,
coHpan-ak, «Turbo» GaTbipmacbiMeH xababikTanFaH.
Apanactbipyabl Hemece uneysi 1 TaHGacbiHaH GacTan, cocbiH 5
TaHbackIHa AeftiH aybICTbipyFa Gonappl.

- KaTTbl UneHreH xaHe Thbifbl3 Kamblpabl apanacTbipy YiiH Tek 5
TaHbackl bap KbinaamablkTa faHa KyMbic icTeyre keHec bepinesi.

- Ci3, coHbiMeH kaTap, «Turbo» GaTbipmacbiH (A2) 6acy apkbinbl
KbiNAaMAbIKTbI apTThipa anackl3; Ocbl dyHKuMs bapnblk 6ec

Kbingamabikta ga xymbic icteidai. CoHbiMeH Gipre, Gipak, ocbl
DyHKUMSHbI y3aK yakbIT BOVbl KonpaHyFa keHec bepmeimia (TbiFb3
Kamblp YWiH ocbl (yHKUNAHbI 30 MMHYTTaH apTblk KonaaHyra

Bonmaiiapl). @

Hasap aypapbiH bi3:
SNEKTPXETEIH
OPHATY
BAPbICbIHAA
BYJIF AYbILUTAP
HEMECE UVIMEKTEP
ONbIKTAPOA
OPHAJIACADbI (5
cyp.)
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« XymbIC icTeyai askTafaHHaH KeiiH XbingamablKTbl aybiCThIpbIM-
kockbILTh! (A1) «0» TaHb6aCkIHA OpHATBIHBI3.

* Kypanabl anekTpmeH KOpeKTeHZipy XeniCiHeH axblpaTbiHbl3 XaHe
ayblcTbIpaTbiH BinikTi keTepy yLiH OyraTTaH WbiFapy GaTbipmMachiH
BacbiHbi3. CocbiH anekTpxeTexTi (K) byratTay 6atbipmachiH 6acbiHpi3
OHE OHbl KPOHLUTEAHHEH anblHbI3.

+ CopiaH keitiH bynraysiwtapabl (C) Hemece uneriwteppi (E) any ywin
WbiFapy TyimeLwiriH (A1) 6acbiHbI3.

OHiMAaepaiH MenLiepi xoHe AanublHAAY YaKbITbl __

Kencityre apHanfaH ken kanakTbl cantamanap Ty3ablKTapabl, KeNCITiNreH XyMbIpTka akybl3aapbiH,
kinerernepai, MaioHe3Ai xoHe kamblp TypiHAeri Xapblk nacTacbiH JalbiHAAY YLUIH KONAaHbINAAb!.
Kamblpabl apanacTbipyra apHarFaH cantamanap ayblp nactaHbl, MbiCarbl, HaHFa apHanFaH kambipzpl,
nuuLaFa apHarFaH kambIpabl, YrifreH kambIpabl XaHe Kypamblia TapTbinFaH €Ti bap Wwnampapabl
JaiiblHgay YLWiH KongaHbinagsl

Kepek-xapakrap EH ken menwep EH y3ak paiibiHaay yakbiTel | XKbingamasik

Ken xy3pai 6ynraybiwTap (B Hemece C)
KenipLuitinreH )ymbIpTka aKrapb!
AybIp KaMblIpFa apHanfaH uneriwrep
(D Hemece E)

Benikrepi Gipaeit TopT

4 XyMbIpTKa afbl 4 MuH. 5

0,5kryH, 300 Mncy, 81

KypFaK awbITkb! . 5

KyTim

* KypangblH 3nekTpMeH KOPEeKTEHAIpY XeniCiHeH axblpaTbiniFaHblHa Ke3
KETKI3IH3.

* XymbipTka Hemece Mait Gap kocnanapablH kanablkTapbl Xabbichin
Hemece keyin kanmaybl yLwiH 6yrraybiwTapabl (B/C), uneriwrtepai (D/IE)
naiganaHyaaH keviH bipaeH TasanapI3.

* Kocankel Kypanpapmbl LyMeK acTblHaa rybkaMeH XeHe Xyy
CYVbIKTbIFbIMEH Ta3anai anachi3. Inrekteppi, GynrayblluTapabl xeHe
TabaKTh! bIAIC XYy MaLLMHaCbIHa canyra 6onapbl.

* Kypbirfbl KOPMyChbIH TeK AbIMKbIN LyBEPEKneH TasanaHbI3.

+ KosranTKbILL 6rOrbIH XaHe Heri3iH bIABIC Xyy MalLMHaCbIHAA elLKaLLaH
KyMaHI3.

* KbiprbiluTapapl Hemece Metann GenikTepai kamTUTbIH 3aTTappbl
naganaxbaHyI3.

+ KosranTkbilw 6riorbIH CyFa elLkaliaH 6atbipMansi3. Kyprak ybepekneH
CYPTIHi3.
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