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- Retira todo el material de embalaje, las
etiquetas y los adhesivos.

- Antes del primer uso, lava la bateria de cocina
con agua tibia y jabdn, luego enjudgala y sécala
bien con un pafo suave o papel de cocina.

- Es posible que tu producto presente algunas
manchas: desapareceran cuando lo laves por

primera vez y no tienen repercusion sobre las

prestaciones del producto.

COMPATIBLE CON TODO TIPO DE COCINAS

(RE)NEW es compatible con todo tipo de
. . . . .z z>

cocinas, incluidas las de induccion, gas, =\

eléctricas y vitroceramicas. Nt

Ten en cuenta que la eficacia de la sartén puede
verse afectada por el didmetro y la potencia de
tu placa.

Puede que los utensilios de cocina con una base
de diametro menor que la placa de induccion no
permitan activar la tecnologia de calentamiento
por induccion.

Solo los productos con asas de acero inoxidable
son aptos para el horno hasta 250 °C (excepto la
tapa de vidrio).

No recomendamos meter nuestras asas con efecto madera en el horno.

Precauciones:

- Utiliza siempre guantes de cocina cuando introduzcas o saques los utensilios del horno.

- Las tapas de vidrio templado son aptas para el horno hasta un maximo de 175 °C. Debes retirar las
tapas de vidrio de las cacerolas antes de meterlas en el horno por encima de esta temperatura.

- Nuestros productos no son aptos para su uso en microondas.

Para productos Tefal con mangos o asas de acero inoxidable:
- Pueden calentarse después de un uso intensivo,
- Para mayor seguridad, recomendamos el uso de manoplas.

cOcclON SUAVE

Conserva el maximo de vitaminas y sabor con una coccidén suave. Disfruta de hasta un 30 % mas
de vitamina C en comparacién con el dorado (probado externamente en los pimientos). ;Pero qué es la
coccidén suave?




El sobrecalentamiento de la olla puede afectar
a sus propiedades antiadherentes o deformar la
base.

Evita el sobrecalentamiento de la bateria de
cocina, especialmente cuando esta vacia.

Ten cuidado cuando utilices la posicion de
calentamiento maximo o la funciéon de maxima
potencia

Recomendamos utilizar utensilios de plastico,
silicona o madera para obtener los mejores
resultados a largo plazo. Se pueden utilizar la
mayoria de los utensilios metalicos, excepto los
cuchillos y las varillas.

No cortes directamente en la sartén. No
obstante, hay que tener cuidado al utilizar
cualquier utensilio metalico. Evita utilizar
utensilios con bordes afilados y no cortes
directamente en la sartén. No pinches la
superficie antiadherente. La garantia no cubre los
araflazos. Las marcas superficiales son normales
y no reduciran el rendimiento de tu bateria de
cocina.

Si el pomo de la tapa o el asa se aflojan,
apriétalos con cuidado con un destornillador
Torx.

i1, 2, 3 COCINA COMIDAS SANAS Y
SABROSAS!

iPara un dorado perfecto, (RE)NEW esta
equipado con nuestra exclusiva Thermo-Signal®!
De hecho, jte ayudara a alcanzar la temperatura
ideal para iniciar la coccion y garantizar una
textura, un color y un sabor perfectos!

Precalienta la sartén a fuego medio y utiliza la
Thermo-Signal® para saber cuando empezar
a cocinar: cuando el punto sea totalmente rojo,
ipuedes empezar! Asi podras reducir el calor

y evitar derrochar energia. También ayudara

a evitar el sobrecalentamiento de la sartény

el revestimiento mantendra sus propiedades
antiadherentes durante mas tiempo.

Con su tecnologia de deslizamiento INOCERAM,
(RE)NEW ofrece un gran rendimiento
antiadherente para cocinar facilmente recetas
bajas en grasas o sin grasa.

Nunca calientes la grasa o el aceite hasta el
punto de que se queme y se vuelva negro.




TEN CUIDADO
... AL LIMPIARLA

Para prolongar la vida util de tu sartén, te
recomendamos que la laves a mano.
Recomendamos lavar la sartén de ceramica
manualmente, con agua, detergente suave

y una esponja blanda. Te recomendamos no
utilizar una esponja abrasiva. Si la sartén no esta
lo suficientemente limpia tras lavarla a mano,
puedes afiadir un chorrito de vinagre y agua

en la sartén y calentarla. Si la sartén no estd lo
suficientemente limpia tras lavarla a mano, puedes afiadir un chorrito de vinagre y agua en la sartén y
calentarla. La mezcla de agua y vinagre limpiara la sartén. Después, enjuaga bien la sartén, sécala 'y
frétala con un poco de aceite de girasol, por ejemplo. Y tu sartén quedara como nueva.

Si la base tiene incrustada suciedad persistente, puedes poner la sartén en remojo con agua caliente y
un buen detergente desengrasante para platos. A continuacion, si es necesario, puedes limpiar la sartén
con un estropajo de plastico y detergente abrasivo liquido.

... AL ALMACENARLA

Los protectores Tefal son ideales para proteger H
tus sartenes frente a los arafiazos, la friccién y los

y golpes. También facilita la manipulacion de los
productos.

TU BATERIA DE cOCINA (RE)NEW TIENE UN
DISENO ECOLOGICO

Esta gama ha sido disefiada siguiendo
criterios ecoldgicos* para reducir su huella
medioambiental.

Fomentar el disefio ecoldgico de los productos
significa desarrollar utensilios que requieran
Menos recursos y energia, sin renunciar a la
calidad y al rendimiento en el dia a dia.

(RE)NEW is :

- estd fabricada con un cuerpo de aluminio 100 %
reciclado**

- es reciclable ***

- esta diseflada para durar

- se presenta en un embalaje con un 90 % de
fibras de carton recicladas , . o o
_ y ha SidO fabricada en Francia ;s;%t;?clgs criterios del Grupo SEB basados en 5 prioridades para el disefio

** |os materiales reciclados representan un minimo del 51 % del producto total.

Ma’s informacién SObre el d|seﬁo ecolo’glco- *#* Potencialmente reciclable. Debe ser depositada en las instalaciones adecuadas.

N Prpgucto reciclable, excepto las asas: producto total reciclable en un 82 % como
https://www.tefal.com/ecodesign minime.
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CONSEJOS ECORRESPONSABLES PARA COCINAR

Actuar juntos: La reduccidn de la huella medioambiental global de nuestros productos es un enfoque
compartido: es responsabilidad nuestra cuando los disefiamos, producimos y transportamos. Y también
es tuya cuando los utilizas. Estos son algunos consejos eco-responsables que puedes poner en practica
cada dia.

Estos son algunos consejos eco.responsables que puedes poner en practica cada dia.

iA trozos!
Pica los alimentos en trozos mas pequefios para cocinarlos mas deprisa y
reducir el tiempo de coccidon y el consumo de energia.

Ahorro de energia Beneficio ecolégico

La tecnologia Advanced Thermo-Signal® garantiza que no se desperdicie
energia por dejar que la bateria de cocina se caliente durante demasiado
tiempo.

Cocinar eficientemente
Utiliza una tapa para mantener el calor y agilizar la coccién y la ebullicion y,
por tanto, consumir menos energia.

Toca lavar los utensilios
Para ahorrar agua en el lavado, pon las sartenes en remojo antes de limpiarlas.

No te preocupes
Utiliza una esponja no abrasiva y un detergente suave al lavar las sartenes
para evitar que se desgasten antes de tiempo.

iReciclemos!

;Sabias que el aluminio se puede reciclar de forma infinita? Puedes reciclar
tus utensilios de cocina para darles una segunda vida en los centros de
clasificacién de residuos.




Contiene materiales valiosos que pueden ser recuperados o reciclados. Déjalo en
un punto de recogida de residuos local. Para obtener todos los detalles y realizar
consultas, ponte en contacto con el servicio de atencion al cliente en www.tefal.es

4 )

¢SABIAS QUE...?

En el caso de los productos Tefal, el mayor impacto ambiental se
produce en la fase de uso y en la fase de extraccion de materias primas.
Descubre como reducir tu impacto medioambiental al utilizar
nuestros productos con los siguientes consejos eco-responsables.
MAS INFORMACION

TU BATERIA DE COCINA (RE)NEW TIENE 2 ANOS DE GARANTIA

Este producto tiene una garantia de 2 aifos contra defectos de fabricaciéon, a menos que haya una
legislacion o acuerdos especificos en vigor en el pais de compra.

La garantia no cubre los problemas de adherencia o dafilos causados por un uso incorrecto, un uso
profesional, golpes o caidas. No cubre las manchas, la decoloracién o los arafiazos en el interior o el
exterior del producto debidos al desgaste o al sobrecalentamiento.

s Tefal garantiza que el revestimiento de ceramica
SAFE & T . cumple con la normativa sobre materiales en
NON-STICK , &®» contacto con alimentos."

NOPFOA

(1) Tefal garantiza la seguridad de sus articulos mediante controles mas estrictos que los exigidos por la normativa vigente sobre contacto con alimentos. No hay PFOA en
cumplimiento de la normativa aplicable. Sin plomo ni cadmio (sin Pb ni Cd), por lo que no hay adicion intencionada de Pb y Cd en los revestimientos y que no se detectan en
las pruebas realizadas por laboratorios externos.




Para obtener todos los detalles y cualquier informacion adicional, ponte en contacto

con el servicio de atencion al cliente en www.tefal.es (el nimero telefénico de
contacto es 93 306 37 65)

iIAHORA DISFRUTA COCINANDO CcON TU MENAJE (RE)NEW!




