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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Wir beglickwiinschen Sie zum Kauf lhrer neuen Espresso Automatic Serie EA84XX. lhre
neue Maschine ermdglicht lhnen die vollautomatische Zubereitung verschiedenster
Getranke, wie Espresso, Kaffee oder Ristretto. Auch Milchgetranke, wie etwa Cappuccino,
koénnen Sie damit zubereiten. Sie wurde entwickelt, damit Sie zu Hause die gleiche Qualitat
wie im Café oder Restaurant genieen kdnnen, zu jeder Tageszeit und an jedem Wochentag,
wann immer Sie mdchten. Sie werden dabei nicht nur von der Getrénkequalitét begeistert
sein, sondern auch von der einfachen Bedienung. Sie kdnnen dabei die Menge, die Starke
und die Temperatur lhrer Getranke einstellen.

Diese Maschine verfligt Uber ein Compact Thermoblock System mit integrierter
Aufbrihkammer, eine Pumpe mit 15 bar und verarbeitet Bohnenkaffee, der vor dem
Aufbriihen frisch gemahlen wird. Dadurch erhalten Sie Ristrettos, Espressos und Kaffees,
die von der ersten Tasse an mit einem vollen Aroma und einer gebrdunten Crema-Schicht
Uberzeugen.

Durch die HeiBwasserfunktion kénnen Sie auch Tee und andere Aufgussgetrénke
zubereiten.

Traditionellerweise und zur vollstédndigen Entfaltung seines Aromas wird der Espresso in
kleinen Porzellantassen in Tulpenform serviert. Um einen Espresso mit optimaler Temperatur
und einer kompakten Creme zu erhalten, empfehlen wir Ihnen, die Tassen vorzuwarmen.
Wahrscheinlich miissen Sie mehrere Kaffeesorten ausprobieren, bis Sie jene finden, die
Ihnen am besten schmeckt. Versuchen Sie verschiedene Mischungen und/oder Rostungen
und Sie werden zum idealen Ergebnis finden.

Ein Espresso ist aromareicher als klassischer Filterkaffee. Trotz seines stérkeren,
vollmundigeren und langer anhaltenden Geschmacks enthélt ein Espresso aufgrund der
kiirzeren Briihzeit weniger Koffein als Filterkaffee (ca. 60 bis 80 mg pro Tasse im Gegensatz
zu 80 bis 100 mg pro Tasse).

Auch die Wasserqualitét ist entscheidend fur die Qualitat des Ergebnisses in der Tasse. Am
besten verwenden Sie frisches Leitungswasser (das aufgrund des Kontakts mit der Luft
noch nicht abgestanden schmeckt), das kalt und frei von Chlorgeruch ist.

Dank des farbigen, ergonomischen und bequemen Touchscreens ist das Navigieren ganz
einfach. Er fuhrt Sie durch alle Abschnitte, von der Getrdnkezubereitung bis zur Wartung
der Maschine.

Wir wiinschen Ihnen nun viel Freude mit Ihrer neuen Maschine von KRUPS.

Ihr KRUPS-Team
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Mit den folgenden Tipps moéchten wir lhnen helfen, lhre neue Maschine bestméglich zu
verwenden und optimale Ergebnisse zu erzielen:

¢ Die Qualitat des verwendeten Wassers beeinflusst sehr stark das Aroma. Kalk und Chlor
kénnen den Geschmack lhres Kaffees verandern. Wir raten lhnen daher, eine Filterpatrone
(Claris Aqua Filter System) zu verwenden oder nur schwach mineralisiertes Wasser
einzufillen, um das volle Aroma lIhres Kaffees zu bewahren.

e Fiir die Zubereitung von Ristrettos, Espressos und Kaffees empfehlen wir |hnen die
Verwendung von Porzellantassen in Tulpenform, die vorgewarmt sind (zum Beispiel im heiBen
Wasserbad) und deren GroBe der von lhnen eingestellten Getrankemenge entspricht. Fiir die
Zubereitung von Cappuccino, Caffé Latte und heiBer Milch empfehlen wir lhnen die
Verwendung von dicken Glastassen, um ein ansprechendes Ergebnis zu erhalten.

e Gerdstete Kaffeebohnen kénnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht gut verpackt werden.
Wir raten Ihnen daher, immer nur so viele Bohnen einzufiillen, wie Sie in den nachsten 4-5
Tagen verbrauchen werden. Bohnenkaffee kann von sehr eigener und unterschiedlicher
Qualitat sein. Dennoch empfehlen wir lhnen, eher Arabica als Robusta zu verwenden.
Wahrscheinlich missen Sie mehrere Kaffeesorten ausprobieren, bis Sie jene finden, die lhnen
am besten schmeckt.

Was schlieBlich 6lige und karamellisierte Kaffeebohnen betrifft, so raten wir Ihnen von deren
Verwendung dringend ab, da diese Bohnen die Maschine schadigen kénnen.

e Mit welcher Qualitat und wie fein der Kaffee gemahlen ist, wirkt sich auf die Intensitat des
Aromas und die Beschaffenheit der Creme-Schicht aus. Je feiner das Kaffeepulver, desto
cremiger die Schicht. Der Mahlgrad sollte dariber hinaus dem gewilinschten Getrdnk
entsprechen: feineres Pulver flir Ristretto und Espresso, gréberes Pulver fir normalen Kaffee.

¢ Sie kdnnen in der Maschine pasteurisierte Milch oder H-Milch, Magermilch, fettarme Milch
oder Vollmilch aus dem Kuhlschrank (7°C) verwenden. Die Verwendung von Spezialprodukten
(mikrogefilterte, fermentierte oder angereicherte Milch, Rohmilch etc.) kann zu weniger
befriedigenden Ergebnissen, besonders in Bezug auf den Milchschaum, fihren.

Garantiebestimmungen

Die Gerategarantie erstreckt sich Uber 2 Jahre und/oder 6.000 Durchlaufe bei maximal 3.000
Durchlaufen pro Jahr. Weitere Einzelheiten zu den in lnrem Land geltenden Garantiebedingungen
finden Sie in den Garantieunterlagen.

Dieses Produkt ist ausschlieBlich fir den Hausgebrauch bestimmt und fiir eine professionelle
oder kommerzielle Verwendung nicht geeignet. Bei jeder sonstigen Verwendung erlischt die
Garantie.

Die Garantie umfasst keine Schaden oder Defekte, die sich aus einer fehlerhaften Verwendung,
aus Reparaturen, die durch unbefugte Personen durchgefiihrt wurden, oder aus der
Nichteinhaltung dieser Bedienungsanleitung ergeben.

Das Reinigungs- und Entkalkungsprogramm muss gemaB den Garantiebestimmungen
durchgefiihrt werden. Der Garantieanspruch erlischt, wenn die Pflege- und Wartungsvorgange
oder -anleitungen nicht durchgefihrt bzw. nicht eingehalten werden, oder wenn
Reinigungsmittel oder Entkalker verwendet werden, die nicht den Vorgaben von KRUPS
entsprechen. Die Garantie verféllt, wenn die Filterpatrone des Claris Aqua Filter Systems nicht
entsprechend den Vorgaben von KRUPS verwendet wird.

Die normale Abnutzung von Teilen (Kaffeemuhle, Ventile, Dichtungen) ist von der Garantie
ausgenommen, genauso wie Schaden durch in die Kaffeemuhle gelangte Fremdkorper (zum
Beispiel: Holz, Kiesel, Plastik, Teile...).
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WICHTIGE INFORMATIONEN ZUM PRODUKT UND

ZUR BEDIENUNGSANLEITUNG

In dieser Bedienungsanleitung finden Sie alle wichtigen Informationen zur Inbetriebnahme, Benutzung
und Instandhaltung Ihres neuen Kaffee/Espresso-Automaten.

AuBerdem enthalt diese Bedienungsanleitung wichtige Sicherheitshinweise.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme des Gerates aufmerksam durch und
bewahren Sie sie auf: bei Nichteinhaltung dieser Anleitung Ubernimmt Krups keine Haftung.

Symbole und damit verbundene Begriffe, die in dieser Anleitung verwendet werden.

A Gefahr: Warnung vor Gefahren, die zu schweren oder todlichen Korperverletzungen fiihren kén-
nen. Ein Blitz-Symbol warnt vor Gefahren im Zusammenhang mit elektrischem Strom.

AAchtung: Warnung vor Einflissen, die zu Funktionsstérungen, Schaden oder zur Zerstorung
des Gerates flihren kénnen.

n Wichtiger: Allgemeiner oder wichtiger Hinweis zur Sicherung der Funktionsfahigkeit des Gerétes.

nWichtig: Diese Sicherheitshinweise sollen Sie wie auch andere Personen und das Gerat
schutzen. Sie missen also auf jeden Fall befolgt werden.

Nutzungsbedingungen
Tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser. Tauchen Sie das Stromkabel oder den Stecker niemals ins
Wasser oder in sonstige Flissigkeiten.
Beim Kontakt stromleitender Geréateteile mit Feuchtigkeit oder Wasser kann es zu tédlichen
Verletzungen durch Stromschlag kommen! Dieses Gerat ist daher ausschlieBlich im Haus und in
trockenen Radumen zu benutzen.
Bei Veranderung der Umgebungstemperatur von kalt auf warm warten Sie einige Stunden, bevor
Sie das Gerat einschalten, damit eventuell entstandenes Kondenswasser abtrocknen kann.
Setzen Sie das Gerét nicht direktem Sonnenlicht aus und stellen Sie es an keinem Platz auf, der
Hitze, Kélte, Frost oder Feuchtigkeit ausgesetzt ist.
Um Branden oder sonstigen Schaden vorzubeugen, stellen Sie das Gerat nicht auf heien
Untergriinden, wie zum Beispiel einer Kochplatte, oder in der Nahe einer offenen Flamme ab.
Stellen Sie das Gerét auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Dieses Gerét ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder
Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn mit Unterstitzung und unter
Beobachtung einer Person, die flr ihre Sicherheit verantwortlich ist und die vorab Anweisungen zur
Handhabung des Geréates gegeben hat.
Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
Bei Verschlucken eines mit dem Gerat gelieferten Produktes wenden Sie sich sofort an einen Arzt
oder eine Giftnotrufzentrale.
Das Gerét ist nicht fur die Zubereitung von Getranken fir Sduglinge vorgesehen.
Stromversorgung

Gefahr: Die Nichteinhaltung dieser Hinweise kann zu tédlichen Verletzungen durch Stromschlag

fuhren! Beim Kontakt stromleitender Gerateteile mit Wasser kann es zu tédlichen Ver-



letzungen durch Stromschlag kommen!
Bitte stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Spannung Ubereinstimmt. SchlieBen Sie das Gerat nur an eine Netzsteckdose mit
Erdung an.
Stellen Sie sicher, dass die Netzsteckdose gut erreichbar ist, so dass der Stecker des Gerates
im Fall einer Funktionsstérung oder zum Beispiel bei einem Gewitter einfach herausgezogen
werden kann.
Zu lhrer Sicherheit sollten Sie das Gerat bei einem Gewitter von der Netzsteckdose trennen.
Ziehen Sie nicht am Stromkabel, sondern nur am Stecker, um diesen von der Steckdose zu
trennen.
Wenn Sie wahrend des Betriebs einen Fehler feststellen oder das Aufbriihen nicht korrekt ablauft,
trennen Sie das Gerét sofort von der Netzsteckdose.
Trennen Sie das Gerat auch von der Netzsteckdose, wenn Sie es langere Zeit nicht benutzen
und wenn Sie es reinigen.
Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn das Stromkabel oder das Gerat selbst beschadigt sind.
Lassen Sie das Stromkabel nicht Uber eine Tisch- oder Arbeitsflachenkante herabh&ngen.
Berlihren Sie erhitzte Geréteteile nicht mit lhren Handen oder dem Stromkabel.
Von der Verwendung von Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabeln wird abgeraten.
Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

Gerat

Alle Arbeiten am Gerét sind von einer KRUPS-Vertragswerkstatt auszufiihren, auBer die
Reinigung und Entkalkung des Gerétes wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben.

Zu lhrer Sicherheit verwenden Sie ausschlieBlich von KRUPS zugelassene Zubehdrteile und
Verbrauchsmaterialien, da diese genau auf Ihr Gerat abgestimmt sind.

Wenn Sie das Zimmer oder lhr Haus fUr l1&ngere Zeit verlassen, trennen Sie das Gerat von der
Netzsteckdose.

Offnen Sie niemals das Gerat. Achtung Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag! Bei unbefugtem
Offnen des Gerétes erlischt die Garantie. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es
Funktionsstérungen zeigt oder beschadigt wurde. In einem solchen Fall sollten Sie das Geréat
zur Untersuchung an eine KRUPS-Vertragswerkstatt (siehe Liste im Serviceheft von KRUPS)
schicken.

Aus Grinden der Sicherheit und der Geratezulassung ist jedwede durch Sie selbst
vorgenommene Bearbeitung oder Abénderung des Gerates untersagt, denn die Zulassung gilt
nur fir geprifte Gerate und der Hersteller Gbernimmt anderweitig fur Schadensfélle keine
Haftung.

Aus Sicherheitsgriinden sollten Sie darauf achten, dass Sie lhre Hande, wéhrend der
Dampferzeugung zur Zubereitung eines Cappuccinos, einer heien Milch oder heiBen Wassers,
nicht unter die Dampfdlse oder das Super-Cappuccino-Zubehdr bzw. den Kaffeeauslauf halten.
Die Dampfdiise kann heiB sein. Sie sollten sie daher wéahrend oder kurz nach der
Getrénkezubereitung nicht berihren.

Um zu vermeiden, dass gebrauchtes Wasser lhre Arbeitsfliche beschmutzt bzw. um
Verbrennungen durch dieses zu verhindern, vergessen Sie nicht, den Abtropfbehalter einzusetzen
und vergewissern Sie sich, dass l|hre Arbeitsfliche abgedeckt ist, wenn Sie das
Entkalkungsprogramm laufen lassen; dies gilt insbesondere dann, wenn Ihre Arbeitsflache aus
Marmor, Stein oder Holz gefertigt ist.

Geben Sie niemals gemahlenen Kaffee in den Kaffeebohnenbehalter.

Fullen Sie kein Wasser in den Kaffeebhnenbehélter.
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Benutzung und Instandhaltung

Bei Funktionsstérungen oder wenn das Gerét schlecht lauft, Uberprifen Sie das Gerat und versuchen
Sie, das Problem zu I6sen (siehe Punkt 20: Fehlersuche und -behebung). Halt die Stérung weiter an,
senden Sie das Gerat zur Reparatur ein.

Halten Sie sich bei der Entkalkung/Reinigung des Gerates immer an die Anleitung. Trennen Sie das
Gerat von der Netzsteckdose, bevor Sie InstandhaltungsmaBnahmen durchfiihren.

Diese Kaffee/Espresso-Maschine Espresso Automatic Serie EA84XX ist ausschlieBlich fir die
Zubereitung von Espresso, Kaffee, HeiBwasser oder flir das Aufschadumen von Milch zu verwenden.

Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch bzw. eine ahnliche Verwendung (mit maximal 3.000
Durchlaufen pro Jahr) vorgesehen, wie zum Beispiel:

- TeekUchen fiir Angestellte in Geschaften, Blros und an anderen Arbeitsplatzen;

- Bauernhofe;

- Benutzung durch Gaste von Hotels, Motels oder anderen Unterkiinften;

- Unterkiinfte wie Pensionen oder Gastehauser.

Diese Kaffee/Espresso-Maschine Espresso Automatic Serie EA84XX ist nicht flr den
kommerziellen oder professionellen Gebrauch vorgesehen. Eine von dieser Anleitung abweichende
Verwendung entspricht nicht den Vorgaben und kann zu Verletzungen und zur Beschadigung des
Gerétes, bis hin zum Komplettausfall oder zur Zerstérung des Gerétes flhren.

Uberpriifen Sie die Vollstandigkeit der mit Ihrer Maschine gelieferten Produkte. Sollte ein Produkt
fehlen, kontaktieren Sie bitte sofort unsere Hotline (siehe P. 12: Ersteinstellung).

Lieferumfang:

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 DampfdUse (je nach Modell)

- 1 Super-Cappuccino-Zubehdr (je nach Modell)
- 2 Reinigungstabs

- 1 Beutel Entkalker

- Filterpatrone Claris — Aqua Filter System mit Schraubteil (je nach Modell verfligbar)
- 1 Stabchen zur Bestimmung der Wasserharte

- Bedienungsanleitung

- Verzeichnis der Kundenservicestellen von Krups
- Garantieunterlagen

- 1 Stromkabel

- 1 Reinigungsset fiir die Dampfdise

Ihr Gerat wurde vor Verlassen des Werkes geprift und getestet. Trotz anschlieBender griindlicher
Reinigung kann es vorkommen, dass Sie noch Kaffeereste in der Kaffeemiihle und/oder
Kaffeetropfen auf dem Gitter des Abtropffaches vorfinden. Wir hoffen in diesem Fall um lhr
Verstandnis. An dieser Stelle méchten wir lhnen zudem empfehlen, vor der ersten Inbetriebnahme
und vor der Benutzung nach einer langeren Pause einen oder mehrere Reinigungsdurchlaufe
vorzunehmen.
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BESCHREIBUNG DES PRODUKTES

A Deckel des Wassertanks K  Wasserstandsschwimmer
B  Griff des Wassertanks @ Kaffeebohnenbehélter
g \éV§S§enank h L Verstellrad fir die Mahlstarke
einigungsschieber M Schacht fiir die Reinigungspastille
E Kaffeesatzbehalter
N  Metall-Mahlwerk
F  Hoéhenverstellbarer Kaffeeauslauf und .
Griff @ Display
G  Abtropfgitter und —behalter, abnehmbar 0 Display
H Deckel des Kaffeebohnenbehalters P Einstelltaste
I  Tassen-Rost Q ,Ein/Aus® Taste
J  Dampfduse oder Super-Cappuccino- R Verstaufach und Verschluss

Zubehor (je nach Modell)

Anmerkungen zu:

Abtropfbehélter: Er dient zum Sammeln von Wasser oder Kaffee, das bzw. der wahrend oder nach der
Getrankezubereitung aus dem Gerét entweicht. Dieser muss immer eingesetzt sein.

Kaffeeschieber: Er dient zum Sammeln von tiberschiissigem Kaffeemehl.

n Wichtig: Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie auf.
Bitte befolgen Sie die darin enthaltenen Sicherheitshinweise.

Hersteller
SAS GSM
Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne
Frankreich

Dieses Produkt kann von der
Abbildung leicht abweichen

Zubehor (separat erhaltlich)

XS 4000
F 088 BE  KRUPS —— .
Patrone Claris Flissigreiniger = ) XS3000 F054
- Aqua Fiter fir Cappuc- « Streifen mit 10 Entkalkungs-
System cino-Set (nicht Reinigungs- pulver (1 Beu-
(1 Patrone im im Lieferum- tabs (2 Tabs im ; telim )
& Lieferumfang) fang) Lieferumfang) - Lieferumfang) e Dampfdise
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GESAMTUBERBLICK

Bestatigung des aktuellen Schritts. Anzeige eines Warnhinweises.

Ruckkehr zum vorherigen Schritt. Unterbrechung der Zubereitung bzw.

SieE des aktuellen Vorgangs.

m Rickkehr zum Hauptmend.

INBETRIEBNAHME

INSTALLATION DES GERATES

A Gefahr: SchlieBen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit 230 V und Erdung an. Bei Nichteinhaltung
kann es zu tddlichen Verletzungen durch Stromschlag kommen.
Befolgen Sie die Sicherheitshinweise (siehe Punkt ,,Sicherheitshinweise®).

Im Rahmen der ersten Inbetriebnahme lhrer Maschine miissen Sie zunéchst verschiedene Einstellungen
vornehmen. Folgen Sie den Anweisungen auf dem Bildschirm. Der folgende Abschnitt soll Ihnen als
visuelle Orientierung dienen.

Schalten Sie das Geréat durch Driicken der Ein/Aus-Taste (Q) ein. Lassen Sie sich von lhrem Ger&t fiihren.
Folgende Einstellungen sind als erstes vorzunehmen:

Sprache
Wahlen Sie eine Display-Sprache.

Driicken Sie auf OK.

Land

Wahlen Sie lhr Aufenthaltsland durch Driicken der Pfeile, bis es erscheint.
Driicken Sie auf OK.

Erscheint Ihr Land nicht in der Liste, driicken Sie auf +.

Sie werden vom Gerat schlieBlich noch aufgefordert werden, folgende Parameter einzustellen:

Hotline-Nr. lhres Landes

Wenn Sie die Hotline-Nr. Ihres angegebenen Landes nicht kennen, kénnen Sie diese auf der Website
finden, die auf dem Display angezeigt wird.

MaBeinheit
Fir die MaBeinheit der Menge kénnen Sie zwischen oz und ml wahlen.
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Datum und Uhrzeit
Fir die Einstellung der Uhrzeit driicken Sie auf das gewiinschte Anzeigeformat (24H oder AM/PM).

Auto On / Auto Off

Sie kdnnen die Uhrzeit fiir eine tagliche automatische Einschaltung lhrer Maschine programmieren.
Stellen Sie die Uhrzeit fir den gewilnschten automatischen Start entsprechend dem zuvor
festgelegten Uhrzeitformat ein.

Sie kdnnen ebenfalls einstellen, nach welcher Zeit sich das Gerat automatisch abschalten soll (Dauer
der Nichtverwendung).

Wasserhérte

Sie kénnen hier Einstellungen zur Hérte (von 0 bis 4) des in der Maschine verarbeiteten Wassers
vornehmen.

Anmerkung zur Wasserharte:

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, bestimmen Sie die Wasserharte, um das Gerat auf die
richtige Harte einstellen zu kdnnen. Fiihren Sie die Wasserhartebestimmung und -einstellung erneut
durch, wenn Sie lhre Maschine an einem anderen Ort mit anderer Wasserhérte benutzen oder eine
Veranderung der Harte Ihres Wassers feststellen. Verwenden Sie das mitgelieferte Stabchen zur
Bestimmung der Wasserharte oder erfragen Sie die Harte bei lnrem Wasserversorger.

Einzelheiten zu den Hérteklassen zeigt die folgende Tabelle:

Hartegrad KIasse_O Klas_se 1 K_Iasse 2 Klasse 3 | Klasse 4
sehr weich| weich mittelhart hart sehr hart
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° | >26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° >252°| >37,8°
jstorites| 0 | v 3 |

Flllen Sie ein Glas mit Wasser und tauchen Sie das Stabchen in das Wasser. Abb. 1
Lesen Sie nach 1 Minute den Wert flr die Wasserharte vom Stébchen ab. Abb. 2
Geben Sie die Anzahl der roten Streifen bei der Einstellung des Gerates an.

Beim erstmaligen Einschalten des Gerates werden Sie gefragt, ob Sie den Filter einsetzen méchten.
Wenn ja, driicken Sie auf ,JA” und folgen Sie den Anweisungen auf dem Display.

Einsetzen der Filterpatrone in das Gerat: Schrauben Sie die Filterpatrone mithilfe des mit der Patrone
mitgelieferten Zubehdrs am Boden des Wasserbehélters fest. Abb. 3.

Stellen Sie den Monat ein, in welchem die Patrone eingesetzt wurde (Position 1 in der Abbildung,
Ziffer links in der Offnung), indem Sie den am oberen Ende der Patrone befindlichen grauen Ring
drehen. Der Monat, in dem die Patrone wieder ausgewechselt werden muss, wird nun in Position 2
der Abbildung angezeigt. Abb. 4.

Stellen Sie einen Behalter mit mindestens 0,6 L Fassungsvermdgen unter die Dampfdise. Abb. 5.
Der Start der Maschine hat schlieSlich mit oder ohne Filter zu erfolgen. Die Wasserkreislaufe miissen
sich dabei flllen. Folgen Sie dazu den Anweisungen auf dem Display. Die Maschine beginnt zunachst
mit dem Vorheizen der Leitungen, flllt diese anschlieBend mit Wasser auf und fuhrt dann einen
automatischen Testlauf und eine automatische Reinigung durch.

13

DE



Danach wird auf dem Display das Getranke-Hauptmeni angezeigt.

A Achtung: Bei der anfanglichen Aufheizung kann durch die Dampfdiise ein Wasserstrahl entweichen.
Seien Sie vorsichtig, damit Sie sich nicht verbrennen.

nWichtig: Wird die Ersteinstellung unterbrochen, bevor sie vollstdndig beendet ist, missen Sie
eventuell einige Einstellungen noch einmal vornehmen oder bestatigen.

Nehmen Sie den Wasserbehalter ab und flllen Sie ihn mit Wasser. Abb. 6.
VerschlieBen Sie den Behalter wieder, indem Sie den Deckel darauf geben. Abb. 7.
Offnen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehélters (max. 250 g). Abb. 8.

Geben Sie den Deckel wieder auf den Kaffeebohnenbehélter. Abb. 9.

A Achtung: Von der Verwendung von dligen, karamellisierten oder aromatisierten Kaffeebohnen wird
dringend abgeraten. Diese Art von Bohnen, ebenso wie manche sehr groBe Bohnen,
kénnen die Maschine schadigen.

AAchtung: Achten Sie darauf, dass kein Fremdkorper, wie etwa kleine Kiesel, die sich unter die
Kaffeebohnen mischen, in den Kaffeebohnenbehélter eindringt. Jeglicher Schaden
aufgrund von in den Kaffeebohnenbehélter eingedrungenen Fremdkdrpern ist von der
Garantie ausgeschlossen.

ZUBEREITUNG VON GETRANKEN

Je nach gewéhltem Rezept regelt Ihre Espresso Automatic EA84XX die Menge des gemahlenen Kaffees
automatisch.

Sie kdnnen die Starke Stéarke Ihres Kaffees durch Einstellen des Mahlgrades der Kaffeebohnen anpassen.
Im Allgemeinen gilt: Je feiner der Mahlgrad der Bohnen, desto starker und cremiger der Kaffee, wobei
jedoch auch die verwendete Kaffeesorte mitentscheidend ist.

Stellen Sie den Mahilgrad durch Drehen des Knopfes ,Einstellung des Mahigrades® im
Kaffeebohnenbehélter ein. Wir empfehlen lhnen, dies wahrend des Mahlvorgangs und Stufe fiir Stufe
vorzunehmen. Nach 3 Zubereitungen werden Sie ganz deutlich einen Unterschied im Geschmack
wahrnehmen.

Die Einstellung des Mahlgrades ist dann nitzlich, wenn Sie eine andere Kaffeesorte verwenden oder wenn
Sie einen leichteren bzw. stérkeren Kaffee wiinschen. Es wird jedoch davon abgeraten, diese Einstellung
systematisch vorzunehmen.

In diesem Kapitel wird lhnen der Betrieb der Maschine in den verschiedenen Funktionen am Beispiel von
Espresso erlautert.

Driicken Sie die ,Espresso“-Taste.

Stellt die Maschine bei der Auswahl der Zubereitung fest, dass nicht mehr gentigend Wasser vorhanden
ist, werden Sie aufgefordert, den Wasserbehélter aufzufiillen.

Stellen Sie die Tasse bzw. die Tassen unter den Kaffeeauslass.

Sie koénnen den Kaffeeauslass je nach GroBe lhrer Tasse(n) in der Hohe verstellen. Abb. 10.
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Mégliche Einstellungen
Sie kdnnen mit Ihrer Maschine eine oder zwei Tassen zubereiten.

Auswahl der Stérke: Je mehr Bohnen ausgewahlt werden, desto starker wird die Kaffeezubereitung.
Sie kénnen die Kaffeestarke mit den links und rechts von den Symbolen befindlichen - und + Tasten
andern. Dricken Sie die OK-Taste des Touchscreens, um die Zubereitung zu starten.

Zubereitung eines Espressos

Die Maschine mahlt die Bohnen, komprimiert das Kaffeemehl und fiihrt anschlieBend das Aufbriihen
durch.

Die Kaffeemenge kann wahrend der Zubereitung mit den Tasten - und + verandert werden.

Sie koénnen die Zubereitung durch Driicken der STOP-Taste jederzeit anhalten. Achtung: Nach
Driicken der Stop-Taste muss die Maschine wieder betriebsbereit gemacht werden, was bis zu 30
Sekunden dauern kann. Diese Phase ist normal.

Wird ein Zyklus unterbrochen, stoppt das Gerat nicht sofort, sondern der Zyklus wird beendet, die
Zubereitung jedoch abgebrochen.

n Achtung : Automatische Spiilung des Kaffeeauslasses
Je nach Kaffeezubereitung flihrt die Maschine bei ihrer Abschaltung eine automatische Splilung
durch.
Der Durchlauf dauert nur wenige Sekunden und schaltet sich automatisch ab.

n Wichtig: Wir empfehlen Ihnen die Verwendung von frisch gedffneter pasteurisierter Milch oder H-
Milch. Mit Rohmilch kénnen keine optimalen Ergebnisse erzielt werden.

nAchtung: Nach Verwendung der Dampffunktion kann die Dise heil3 sein. Wir raten Ihnen daher,
kurz zu warten, bevor Sie daran hantieren.

Flr die Zubereitung von Getranken mit Milchschaum oder warmem Wasser wurde der Abtropfbehélter
derart konzipiert, dass Sie eine groBe Tasse unter die Dampfdiise oder das Super-Cappuccino-Zu-
behdr stellen kénnen, nachdem der Magnetbehélter entfernt wurde. Die Tasse kann so ideal abgestellt
werden, um den Milchschaum oder das von der Dampfdiise oder dem Super-Capuccino-Zubehér
abgegebenen Wasser aufzufangen. Zudem kénnen Sie den Behalter zum Aufbewahren des Super-
Capuccino-Zubehdrs verwenden.

MILCHMISCHGETRANKE

Rezepte, die mit der Dampfdiise (je nach Modell) zubereitet werden: Vergewissern Sie sich vor jeder
Zubereitung, dass diese korrekt befestigt ist, indem Sie diese bis zum Anschlag nach rechts drehen.
Abb. 11.

Der Dampf dient zum Aufschdumen der Milch. Da firr die Dampferzeugung eine hohe Temperatur
notwendig ist, flhrt die Maschine einen zusatzlichen Aufheizvorgang aus.

Wenn auf dem Display das MenUi zur Auswahl der Getrénke erscheint, driicken Sie die Taste ,Dampf*.
Auf dem Display wird Ihnen das Aufheizen des Gerates angezeigt, dann werden Sie aufgefordert, ein
GeféB unter die Dampfduse zu stellen. Sie kénnen mit der Dampferzeugung durch Driicken der ,,0K*-
Taste beginnen.

MILCHSCHAUM

Geben Sie die Milch in die Milchkanne. Beftillen Sie sie nur bis zur Halfte. Tauchen Sie die Dampfdiise
in die Milch. Abb. 12.

Driicken Sie die Dampf-Taste und folgen Sie den Anweisungen auf dem Display.
Damit Sie ein gutes Ergebnis erhalten:
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Schritt 1: Tauchen Sie die Dampfdiise ca. 2 cm in die Milch und warten Sie den Beginn des
Aufschdumvorgangs ab.

Schritt 2 : Heben Sie das GefaB etwas an (ca. 1 cm), aber tauchen Sie das Metallréhrchen nicht vollstandig
ein.

Schritt 3 : Senken Sie das GefaB mit zunehmender Aufschdumung der Milch allmé&hlich wieder ab.

Zum Unterbrechen der Dampffunktion kénnen Sie jede beliebige Taste drlicken. Pro Zyklus wird maximal
2 Minuten lang Dampf erzeugt. Achtung! Beim Abbruch des Zyklus stoppt das Gerét nicht sofort.

Wenn die Diise heif3 ist, diirfen Sie sie ausschlieBlich am Plastikteil anfassen. Abb. 13.

Um eventuelle Milchriickstdnde aus der Dampfdise zu beseitigen, stellen Sie ein GefaB unter die Diise
und drlicken Sie einige Sekunden die ,,HeiBes Wasser“-Taste.

Die Dampfduse ist zerlegbar, um eine griindliche Reinigung zu gewéhrleisten. Abb. 14.

Waschen Sie sie mit Wasser und etwas mildem Geschirrspllmittel unter Zuhilfenahme einer Birste.
Abspllen und abtrocknen. Abb. 15.

Bevor Sie sie wieder anbringen, stellen Sie sicher, dass die Lufteinlasslocher nicht durch Milchreste
verstopft sind. Reinigen Sie diese bei Bedarf mit der mitgelieferten Nadel. Abb. 16.

SUPER-CAPPUCCINO-ZUBEHOR (erhiiltlich je nach Modell)

nWichtig: Wir empfehlen Ihnen die Verwendung von frisch gedffneter pasteurisierter Milch oder H-
Milch. Mit Rohmilch kénnen keine optimalen Ergebnisse erzielt werden.

Das Super-Capuccino-Zubehér erméglicht die Zubereitung von Cappuccino und Caffe Latte.

Vorbereitung des Gerates:

SchlieBen Sie den Milchansaugschlauch auf der nicht geschliffenen Seite an das Super-Cappuccino-
Zubehdr. Der Schlauch darf nicht verdreht sein.

Bringen Sie das Zubehdr am Dampfauslass an.

Stecken Sie das andere Ende des Milchansaugschlauches in eine Milchpackung oder in ein Milchgefas.
Abb. 17.

Stellen Sie eine Tasse unter das Super-Cappuccino-Zubehdér.

Rezeptzubereitung Schritt 1: R "
Wiéhlen Sie die Position Cappuccino ( P ) oder Caffé Latte ( P ) auf dem Super-Cappuccino-Zubehdr.

Driicken Sie auf ,DAMPF“, um den Aufheizvorgang zu starten.

Médgliche Einstellungen

Sie kdnnen die Dampfabgabezeit mit den links und rechts von den Symbolen befindlichen - und + Tasten
andern.

Driicken Sie die OK-Taste des Touchscreens, um die Zubereitung zu starten.

n Wichtig: Zum Unterbrechen der Dampffunktion kdnnen Sie jede beliebige Taste driicken.
Achtung! Beim Abbruch des Zyklus stoppt das Gerét nicht sofort.

Rezeptzubereitung Schritt 2:

Stellen Sie Ihre Tasse unter die Kaffeeauslasse und starten Sie einen Kaffee- / Espresso-Zyklus Abb. 18.
(siehe Punkt: Zubereitung von Kaffeegetranken aus Kaffeebohnen).

Spiilen des Zubehbrs:

Um das einwandfreie Funktionieren des Zubehdrs zu gewéhrleisten, sollten Sie es nach jedem Gebrauch
mit Wasser splen.

Sie werden von lhrem Gerét nicht extra aufgefordert, diese Spiilung vorzunehmen. Fiihren Sie einen
Dampfzyklus mit einem mit Wasser gefiillten Behélter durch, um das Zubehérteil im Inneren zu
reinigen.Abb. 19.
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Sie kénnen dazu auch die als Zubehdr erhéltliche Reinigungsflissigkeit KRUPS verwenden.

Instandhaltung und Reinigung:

Entfernen Sie das Super-Cappuccino-Zubehdr und reinigen Sie die Teile mithilfe einer kleinen Blrste
und ggf. mit etwas Spiilwasser. Achten Sie darauf, dass das auf dem Foto der Fig. 20 umkreiste Teil
gut zu reinigen. Das Loch im Metallteil darf nicht verstopft sein.

Stellen Sie sicher, dass das Super-Cappuccino-Zubehér / die Dampfdise ordnungsgemal auf
seiner/ihrer Halterung angebracht wurde.

Wenn auf dem Display das Menii zur Auswahl der Getrénke erscheint, driicken Sie auf ,,HEISSES
WASSER".

Sie werden aufgefordert, ein Gefal unter die Dampfdiise zu stellen und die Menge auszuwahlen.
Sie kdnnen die HeiBwasserabgabe durch Driicken der Taste ,,OK“ starten.

nWichtig: Zum Unterbrechen der HeiBwasserfunktion kdnnen Sie jede beliebige Taste driicken.
Ist die Duse verstopft, reinigen Sie sie mit der mitgelieferten Nadel. Fig. 16.

SONSTIGE FUNKTIONEN: Prog-Taste

Der Zugang zum Men( der Ubrigen Geratefunktionen erfolgt durch Driicken der Prog-Taste.

Mit dem Menii ,Einstellungen“ kénnen Sie die von Ihnen gewiinschten Anderungen fiir einen
optimalen Benutzerkomfort, der lhren Praferenzen angepasst ist, vornehmen. Wir stellen Ihnen hier
die wichtigsten Einstellungen vor.

Datum Die Einstellung des Datums ist notwendig, vor allem bei der
Verwendung einer Anti-Kalk-Patrone.
- Sie kdnnen bei der Anzeige der Uhrzeit zwischen einem 12- oder 24-
Uhrzeit i
Stunden-Modus wahlen.
Sprache Sie kdnnen aus der angefiihrten Auswahl eine Sprache lhrer Wahl fes-
tlegen.
Land Sie kénnen |hr Aufenthaltsland einstellen.
MaBeinheit Sie kénnen bei der MaBeinheit zwischen ml und oz wéhlen.
Display-Helligkeit Sie kénnen den Display-Kontrast beliebig einstellen.
Kaffeetemperatur Sie.kb'nnen bei d_gr Temperatureinstellung lhrer Kaffeezubereitungen aus
drei Stufen auswahlen.
" Sie mussen lhre Wasserhérte auf einen Wert zwischen 0 und 4 einstellen.
W hart
assernarte Siehe Punkt ,,Bestimmung der Wasserhéarte".
Auto On Sie kénnen das Aufheizen des Gerétes zu einem bestimmten Zeitpunkt
automatisch starten.
Auto Off Sie kdnnen einstellen, nach welcher Zeit sich das Gerét automatisch ab-
schalten soll.
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Mit diesen Optionen kénnen Sie die ausgewahlten Programme starten. In weiterer Folge missen Sie den
Anweisungen auf dem Display folgen.

Spiilung Hiermit gelangen Sie zur Spilung.

Reinigung Hiermit gelangen Sie zur Reinigung.

Hiermit gelangen Sie zur Entkalkung.

Entkalken Solange die Anzahl der Zubereitungen nicht erreicht ist, ist die
Funktion nicht aktiviert.

Filter Hiermit gelangen Sie zum Filter.

Zum Verlassen des Instandhaltungsmenis drticken Sie auf .

Im Men ,Infos” finden Sie Informationen Uber die Verwendung der Maschine und bestimmte Etappen
im Leben lhrer Maschine. Sie erfahren auch Informationen zur Instandhaltung. Wir stellen Ihnen hier die
wichtigsten verfligbaren Informationen vor.

Datum der
Inbetriebnahme Hier wird das Datum der ersten Inbetriebnahme angezeigt.
Zubereitete Hier wird die Gesamtanzahl aller Kaffee-, HeiBwasser- und
Getrénke Dampfzubereitungen angezeigt.
Reinigun
Kaffegekrgisl auf Hier wird angezeigt, dass sie nach x Zyklen vorzunehmen ist.
Entkalken Hier wird ange;eigt, dass die Entkalkung nach x Zyklen
vorzunehmen ist.
Filter Hier wird angezeigt, dass er in x Tagen oder nach weiteren x Litern zu
wechseln ist.

ALLGEMEINE INSTANDHALTUNG

Nach 12 Kaffeezubereitungen fordert die Maschine Sie auf, den Kaffeesatzbehélter zu entleeren und das
Schutzfach zu reinigen. Die Unterlassung dieser Aktionen kann zu Beschadigungen lhres Geréts flihren.

Warten Sie mindestens 8 Sekunden, bevor Sie den Auffangbehélter und den Kaffeesatzbehalter wieder
einsetzen, und folgen Sie anschlieBend den Anweisungen auf der Anzeige.

Im Abtropffach wird gebrauchtes Wasser und im Kaffeesatzbehélter wird gebrauchtes Kaffeemehl
gesammelt.

Der Kaffeeschieber ermdéglicht die Beseitigung von eventuellen Kaffeesatzablagerungen Uber der
Briihkammer.
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Wenn die Meldung « Beide Behélter leeren » angezeigt wird, muss der Abtropfbehalter abgenommen,
ausgeleert und gereinigt werden.

1. Entnehmen, leeren und reinigen Sie den Kaffeesatzbehélter. Abb. 21.

2. Entnehmen Sie den Kaffeeschieber.
Warten Sie mindestens 8 Sekunden und setzen Sie zuerst den Auffangbehélter ein und anschlieBend
den Kaffeesatzbehalter ein. Abb. 22.

Das Abtropffach ist mit einem Schwimmer ausgestattet, der Ihnen immer anzeigt, wann eine Leerung
notwendig ist. Abb. 23.

Sie kénnen jederzeit eine Spulung vornehmen, indem Sie auf Prog und dann auf Instandhaltung
driicken.

Je nach Art der Zubereitung ist es mdglich, dass die Maschine bei ihrer Abschaltung eine automatische
Spulung durchfihrt.

Automatisches Reinigungsprogramm fiir den Kaffeekreislauf

Wenn eine Reinigung erforderlich ist, wird Sie das Gerat darauf hinweisen. Diese Reinigung muss
ungefahr alle 360 Zubereitungen erfolgen.

Fir die Durchfiihrung dieses Reinigungsprogramms brauchen Sie ein GefaB mit mindestens 0,6 Liter
Fassungsvermdgen, das unter die Kaffeeauslésse gestellt werden kann, und eine KRUPS (XS3000)
Reinigungstablette.

Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display. Sie kénnen eine Reinigung auch Uber das
Instandhaltungsmen starten.

n Wichtig: Sie miissen das Reinigungsprogramm nicht unbedingt sofort ausfiihren, wenn das Gerét
Sie dazu auffordert. Sie sollten es aber binnen kurzer Zeit durchfiihren.
Wird die Reinigung aufgeschoben, bleibt der Warnhinweis so lange angezeigt, bis sie
schlieBlich durchgefihrt wird.

Das automatische Reinigungsprogramm besteht aus 2 Phasen: einem Reinigungszyklus und einem

Splilzyklus. Es dauert etwa 13 Minuten.

nWichtig: Wenn das Reinigungsprogramm durch eine Abschaltung der Maschine oder einen
Stromausfall unterbrochen wird, wird es bei der Wiedereinschaltung eben dort
fortgesetzt. Dieser Vorgang kann nicht aufgeschoben werden. Dies ist notwendig fir die
Spulung des Wasserkreislaufs. In diesem Fall kann eine neue Reinigungstablette
erforderlich sein. Achten Sie darauf, das Reinigungsprogramm vollstandig auszufiihren,
um gesundheitsschédliche Spuren der Reinigungstablette zu entfernen.

Halten Sie wahrend dieses Zyklus keinesfalls die Hande unter die Kaffeeauslésse.

Automatisches Entkalkungsprogramm fiir den Dampfkreislauf

A Achtung: Wenn Ihr Gerat mit unserer Claris - Aqua Filter System Patrone ausgestattet ist, muss
diese vor dem Entkalken herausgenommen werden.

Das Gerét zeigt eine Meldung, wenn das Entkalkungsprogramm durchgefiihrt werden muss. Die
Haufigkeit der Durchfiihrung dieses Programms hangt von der Qualitét des benutzten Wassers ab
und davon, ob Sie eine Claris Aqua Filter System Patrone verwenden oder nicht (je mehr Kalk das
Wasser enthélt, desto regelmaBiger muss das Gerat entkalkt werden).
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n Wichtig: Sie mlssen das Entkalkungsprogramm nicht unbedingt sofort ausfiihren, wenn das Geréat
Sie dazu auffordert. Sie sollten es aber binnen kurzer Zeit durchfiihren. Wird die Entkalkung
aufgeschoben, bleibt der Warnhinweis so lange angezeigt, bis sie schlieBlich
durchgefihrt wird.

Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display.

Fir die Durchfiihrung des Entkalkungsprogramms bendtigen Sie einen Behélter mit einem Fassungsvermdgen

von mindestens 0,6 L, welcher unter die Dampfdiise gestellt werden muss, sowie ein Packchen KRUPS-

Entkalker (40 g).

Das Entkalkungsprogramm besteht aus 3 Phasen: einem Entkalkungszyklus und zwei Splilzyklen. Das
Programm dauert etwa 20 Minuten.

n Wichtig: Wenn das Programm durch einen Stromausfall oder durch Ausschalten des Gerétes abgebrochen
wird, wird es bei der Wiedereinschaltung eben dort fortgesetzt, wobei ein Aufschieben dieses
Vorgangs nicht mdéglich ist. Achten Sie darauf, den Zyklus vollstandig auszufiihren, um
gesundheitsschadliche Spuren des Entkalkerprodukts zu entfernen.

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG

Wenn eines der in der Tabelle angefiihrten Probleme fortbesteht, wenden Sie sich an den KRUPS-
Kundendienst.

PROBLEM

FUNKTIONSSTORUNG

BEHEBUNG

Die Maschine zeigt einen De-
fekt an, die Software ,hangt”
oder Ihre Maschine weist eine
Funktionsstérung auf.

Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Netzstecker heraus;
nehmen Sie anschlieBend die Filterpatrone heraus und warten Sie eine
Minute, bevor Sie die Maschine neu starten.

Das Gerat schaltet sich nicht
ein, nachdem die Ein/Aus-Taste
gedriickt wurde.

Uberpriifen Sie die Sicherungen und die Steckdose Ihrer Elektroinstallation.

Uberpriifen Sie, ob die beiden Enden des Stromkabels korrekt an die
Steckdose bzw. an den Geréteanschluss angeschlossen wurden.

Die Kaffeemiihle gibt ein unge-
wohnliches Gerdusch von sich.

Es sind Fremdkérper in die Kaffeemihle geraten.
Ziehen Sie den Netzstecker vor jedem Eingriff heraus.

Uberpriifen Sie, ob Sie den Fremdkérper mithilfe Ihres Staubsaugers aus
dem Gerat entfernen kdnnen.

Die Dampfdiise macht Geréu-
sche.

Die Dampfdiise lhrer Maschine
scheint teilweise oder vollstandig
verstopft zu sein.

Die Dampfdiise macht keinen
oder zu wenig Milchschaum.

Uberpriifen Sie, ob die Dampfduse richtig auf ihren Aufsatz eingeschraubt
wurde.

S&ubern Sie die verstopften Offnungen mithilfe der mitgelieferten Nadel. Falls
das Problem weiterhin besteht, entfernen Sie die Diise und den Dampfaufsatz.

Nach der Entfernung des Aufsatzes lassen Sie heiBes Wasser durchlau-
fen, um die Reste zu entfernen, und vergewissern Sie sich, dass der Auf-
satz nicht durch Milchreste oder Kalk verstopft ist.

Fir Zubereitungen auf Milchbasis:

Wir empfehlen lhnen die Verwendung von frischer, vor Kurzem gedffneter
pasteurisierter Milch oder H-Milch; ebenso sollten sie kalte Behalter ver-
wenden.
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PROBLEM
FUNKTIONSSTORUNG

BEHEBUNG

Aus der Dampfdiise tritt kein
Dampf aus.

Leeren Sie den Behalter und nehmen Sie voriibergehend die Claris-Pa-
trone heraus.

Fillen Sie den Behélter mit Mineralwasser mit hohem Calcium-Gehalt
(>100 mg/l) und flihren Sie 5 bis 10 Dampfkreislaufe in einem Behélter
durch, bis der Strahl wieder kréftig ist.

Setzen Sie die Claris-Patrone wieder in den Behalter.

Das Super-Cappuccino-Zube-
hér macht keinen oder wenig
Schaum.

Das Super-Cappuccino-Zube-
hér saugt keine Milch an

Uberpriifen Sie, ob das Zubehorteil korrekt montiert wurde, entfernen Sie
und setzen Sie es erneut ein.

Uberpriifen Sie, ob der Schlauch nicht verstopft oder verdreht ist und ob
er korrekt an das Zubehérteil angeschlossen wurde, um zu verhindern,
dass Luft eindringt.

Spilen und reinigen Sie das Zubehdrteil (siehe Abschnitt ,,Super-Cap-
puccino-Zubehdrteil”).

Wenn das Problem weiterhin besteht, ersetzen Sie das rot eingekreiste
Teil auf der Abb. 20 durch das mitgelieferte Ersatzteil.

Die Maschine fordert auf, den
Abtropfbehalter zu leeren, ob-
wobhl dieser nicht voll ist.

Die Maschine ist so programmiert, dass sie nach 12 Kaffee-Zubereitun-
gen an die Entleerung des Abtropfbehélters erinnert, unabhéngig davon,
ob Sie ggf. in der Zwischenzeit den Behélter bereits geleert haben.

Unter dem Geréat
befindet sich Wasser.

Bevor Sie den Behélter entleeren, sollten Sie 15 Sekunden nach der Kaf-
feeausgabe warten, damit die Maschine ihren Zyklus korrekt beendet.
Uberpriifen Sie, ob der Abtropfbehélter korrekt auf die Maschine gesetzt
wurde; dieser muss sich immer an seinem Platz befinden, auch wenn das
Gerat nicht verwendet wird.

Uberpriifen Sie, ob der Abtropfbehélter nicht voll ist.

Der Abtropfbehalter darf nicht entfernt werden, wenn der Zyklus noch nicht
beendet ist.

Beim Ausschalten lauft heiBes
Wasser aus dem Kaffeeauslauf.

Je nach zubereitetem Rezept kann die Maschine eine automatische Spi-
lung beim Ausschalten durchfiihren. Dieser Zyklus dauert nur einige Se-
kunden und endet automatisch.

Nachdem der Kaffeesatzbehal-
ter entleert wurde und der Auf-
fangbehélter gereinigt wurde,
wird der Warnhinweis weiterhin
angezeigt.

Setzen Sie den Auffangbehélter und den Kaffeesatzbehélter wieder ein
und folgen Sie dabei den Anweisungen auf der Anzeige.
Warten Sie mindestens 8 Sekunden, bevor Sie diese wieder einsetzen.

Der Kaffee flieBt zu langsam.

Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Mahlgrades nach rechts, um gro-
beres Kaffeemehl zu erhalten (kann je nach Kaffeesorte verschieden sein).
Flhren Sie einen oder mehrere Splilzyklen aus.

Fhren Sie eine Reinigung der Maschine durch (siehe ,,Automatisches Rei-
nigungsprogramm des Kaffeekreislaufes® S. 19).

Wechseln Sie die Claris Aqua Filter System Patrone (siehe ,Filterinstallation”
S. 13).

Aus der Dampfdiise kommt au-
Berhalb des Betriebs Wasser
oder Dampf heraus.

Vor und nach der Zubereitung eines Getrénks koénnen einige Tropfen aus
der Dampfduse treten.

Nachdem Sie den Wasserbe-
halter aufgefiillt haben, bleibt
die Warnmeldung am Display
angezeigt.

Priifen Sie, ob der Wasserbehélter richtig eingesetzt ist.

Den Schwimmer Uberprifen und gegebenenfalls befreien. Der Schwim-
mer am Boden des Behélters muss sich frei bewegen kénnen.
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PROBLEM

FUNKTIONSSTORUNG BEHEBUNG

Der Knopf zur Einstellung des
Mahlgrades lasst sich nur
schwer drehen.

Andern Sie die Einstellung der Kaffeemiihle nur, wenn diese in Betrieb
ist.

Erhéhen Sie die Kaffeetemperatur im Menii Einstellungen.

Wérmen Sie die Tasse an, indem Sie sie mit heiBem Wasser ausspllen,
bevor Sie die Kaffeezubereitung starten.

Der Espresso oder der Kaffee
ist nicht heiB genug.

Vermeiden Sie die Verwendung von 6ligen, karamellisierten oder aromati-
sierten Kaffeebohnen. Priifen Sie, ob im

Kaffeebohnenbehalter gentigend Kaffee ist und stellen Sie sicher, dass
dieser richtig nachrutscht.

Verringern Sie die zubereitete Menge und erhdhen Sie die Starke.
Drehen Sie den Knopf zur Einstellung des Mahigrades nach links, um fei-
neres Kaffeemehl zu erhalten.

Bereiten Sie lhren Kaffee in zwei Zyklen unter Verwendung der 2-Tassen-
Funktion zu.

Der Kaffee ist zu diinn oder
nicht stark genug.

Es wurde wéhrend der Zubereitung eine Storung festgestellt.
Das Gerét flihrt einen automatischen Neustart aus und ist fir einen
neuen Zyklus bereit.

Die Maschine hat keinen Kaffee
abgegeben.

Une coupure de courant s’est

. L'appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.
produite lors d’un cycle. pp a

A Gefahr: Nur ein qualifizierter Techniker darf Reparaturen am Stromkabel vornehmen und am Stromnetz
arbeiten. Bei Nichtbeachtung dieser Vorschrift besteht Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!
Verwenden Sie keine Geréte, die sichtbare Beschadigungen aufweisen!
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TECHNISCHE DATEN
= Automatic Espresso Kaffeebohnenbe-
t: .
Gerd Serie EA84xx halter: 2509
Stromversorgung: 220-240V~ / 50 Hz Pumpendruck: 15 bars
in geschlossenen
Inbetriebnahme Raumen an einem
. ) in Betrieb: und Aufbewahrung: | trockenen Ort
Energieverbrauch: 1450 W (frostsicher).
A
(Hb)TIe :SPL;'Tgen 376 x 274 x 404 mm
Wasserbehailter: 1,71 Gewicht EA84xx: 9.5kg

Technische Anderungen vorbehalten.

TRANSPORT

Bewahren Sie die Originalverpackung flir den Transport des Gerétes auf.

Denken Sie vor dem Transport oder Umlegen des Gerédtes daran, den Kaffeesatzbehalter, den
Kaffeebohnenbehdlter, den Wasserbehalter und die Abtropffacher zu leeren, um zu vermeiden, dass Wasser
auslauft.

A Achtung: Wenn das Gerat beim Transport aus der Verpackung fallt, solite es zu einem Kundendienst-
zentrum gebracht werden, um es Uberprifen zu lassen und somit jegliche Brandgefahr
oder andere Gefahr in Zusammenhang mit Strom zu vermeiden.

ENTSORGUNG

Das auf dem Gerét oder auf der Verpackung vorhandene Symbol zeigt an, dass das Produkt in keinem Fall
als Haushaltsmiill behandelt werden darf. Es muss daher bei einer Miillsammelstelle abgegeben werden,
die mit dem Recyceln von elektrischen und elektronischen Geraten beauftragt ist. Durch eine korrekte
Trennung und Entsorgung lhrer Gerdte an deren Lebensende tragen Sie dazu bei, die natlrlichen
Ressourcen zu schiitzen und umwelt- und gesundheitsschadliche Folgen fiir den Menschen zu vermeiden.
Weitere Ausknfte zur ndchsten Abfallsammelstelle erhalten Sie bei Inrem Kundendienst oder Héndler.
Dieses Gerat enthélt eine oder mehrere Batterien, die aus Sicherheitsgriinden nur dem Personal des
Reparaturdienstes zugénglich sind.

Wenden Sie sich bitte an ein autorisiertes Kundendienstcenter in lhrer Ndhe, um diese austauschen zu
lassen.

n Wichtig: Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet oder recycelt werden kénnen.

2

Denken Sie an den Schutz der Umwelt !

@ Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.

o Geben Sie |hr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle lhrer Stadt oder
Gemeinde ab.
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Einige Rezeptvorschlége fiir lhre Krups Automatic:
Cappuccino

Die idealen Proportionen fiir einen Cappuccino nach allen Regeln der Kunst: 1/3 heie Milch, 1/3 Kaffee,
1/3 geschéumte Milch.

Caffe Latte

Fir diese Zubereitung, die auch haufig Latte Macchiato genannt wird, gelten die folgenden Proportionen:

3/5 heie Milch, 1/5 Kaffee, 1/5 geschaumte Milch.

- Fiir diese Rezepte auf Basis von Milch sollten Sie vorzugsweise gut gekihlte, teilentrahmte Milch ver-
wenden (direkt aus dem Kiihlschrank, am besten zwischen 6 und 8°C).

- AbschlieBend kdnnen Sie das Getrank mit Schokoladenpulver bestreuen.

Café Creme
Bereiten Sie einen herkdmmlichen Espresso in einer groBen Tasse zu.
Fligen Sie einen Hauch Sahne hinzu und Sie erhalten einen Café Creme.

Café corretto*
Bereiten Sie eine Tasse Espresso zu.
Verfeinern Sie anschlieBend leicht den Geschmack, indem Sie 1/4 oder 1/2 Likdrglas Cognac hinzufii-
gen.
- Sie kénnen auch Grappa, Sambuca, Kirschwasser oder Cointreau verwenden.
Es gibt noch viele andere Moglichkeiten, den Espresso zu "veredeln". Hier sind der Phantasie keine
Grenzen gesetzt.

Kaffeelikor*

Mischen Sie in einer leeren 0,75 I-Flasche
3 Tassen Espresso, 250 g braunen Kandiszucker, 1/2 Liter Cognac oder Kirschwasser.

- Lassen Sie diese Mischung mindestens 2 Wochen stehen. Sie erhalten so einen kdstlichen Likér, der
besonders Kaffeeliebhabern schmeckt.

Italienischer Eiskaffee

4 Kugeln Vanilleeis, 2 Tassen kalten, gestiten Espresso, 1/8 | Milch, Schlagsahne, geriebene Schoko-

lade.

- Vermischen Sie den kalten Espresso mit der Milch.

- Verteilen Sie das Eis in Glasern, gieBen Sie den Kaffee darliber und verzieren Sie den Eiskaffee mit
Schlagsahne und geriebener Schokolade.

Friesenkaffee*
GieBen Sie ein kleines Glas Rum in eine Tasse gesiiBten Espresso.
Mit einer dicken Schicht Sahne verzieren und servieren.

Flambierter Espresso*

2 Tassen Espresso, 2 kleine Glaser Cognac, 2 Teeloffel braunen Zucker, Sahne.
- Den Cognac in feuerfeste Glaser gieBen, erhitzen und flambieren.

- Den Zucker hinzufigen, umriihren, Kaffee eingieBen und mit Sahne verzieren.

Espresso Parfait*

2 Tassen Espresso, 6 Eigelb, 200 g Zucker, 1/8 | gestiBte Sahne, 1 kleines Glas Orangenlikdr.
- Eigelb und Zucker schaumig ruhren.

- Kalten Espresso und Orangenlikér hinzufiigen.

- AnschlieBend mit der Schlagsahne verriihren und in Schalen oder Glaser fillen.

- Stellen Sie die Schalen in den Gefrierschrank.

(* : Der MiBbrauch von Alkohol geféhrdet Ihre Gesundheit).
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Dear customer,

Congratulations on purchasing your Espresso Automatic Series EA84XX. This machine
allows you to prepare a wide variety of drinks, including espressos, coffees or ristrettos,
totally automatically. You can also prepare milk drinks such as cappuccinos. It is designed
to allow you to enjoy restaurant quality coffee at home, whatever the time of day or day of
the week. You will appreciate both the quality of the coffee produced as well as the ease of
use. You can choose the volume, strength and temperature of your drinks.

The Compact Thermoblock System with integrated percolation chamber, 15 bar pump and
coffee granules that are freshly ground just before extraction, allows you to make ristrettos,
espressos and coffees that are hot right from the first cup with maximum flavour and
covered in a chamois coloured cream.

The hot water function also allows you to prepare teas and other drinks at an instant.

Espressos are traditionally served in small porcelain cups that widen at the top, releasing
all of the coffee’s aromas. To obtain an espresso with the perfect temperature and with a
small cream, we recommend heating the cups beforehand.

It will probably take several attempts before you find the coffee beans you prefer. By
changing the mixture and/or roasting process, you will soon achieve the ideal result.

Espressos are more aromatic than a classic filter coffee. Despite its more distinct taste,
which is very evident in the mouth and more persistent, an espresso contains less caffeine
than a filter coffee (approximately 60 to 80 mg per cup compared to 80 to 100 mg per cup);
this is due to shorter percolation time.

The quality of the water used is also a determining factor in terms of the quality of the drink
achieved. Ideally, use water straight from the tap (so that it has not had time to stagnate on
contact with the air); the water should also be free from any chloride odours and it should
be cold.

The ergonomic and comfortable colour touch screen will help you navigate through the
programmes. It will guide you through the stages, from preparing your drink to maintenance
operations.

We hope you enjoy using your Krups machine.

The Krups team
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Here are some recommendations for making the most of your machine and producing
quality coffees:

e The quality of the water has a huge impact on the quality of the aromas. Limescale and
chlorine can alter the taste of your coffee. We recommend that you use the Claris Aqua
Filter System cartridge, or slightly mineralised water to preserve all the aromas of your
coffee.

e To prepare ristretto, espresso and coffee recipes, we recommend that you use pre-heated
(by running under hot water) tulip shaped porcelain cups, which are the correct size for
the size of drink you want. For your cappuccino, latte and hot milk recipes, we recommend
that you use thick glass cups for a delicious result.

¢ Roasted coffee beans can lose their flavour if they are not protected. We recommend that
you use the quantity of beans required for the next four to five days. The quality of coffee
beans varies and whether you like them or not is a matter of personal taste; however, we
recommend that you use arabica rather than robusta coffee beans. It will probably take
several attempts to find the coffee beans that you prefer.
Finally, we recommend that you do not use oily or caramelised beans, which can damage
the machine.

e The quality and fineness of the ground beans will affect the aromas and quality of the
cream. The finer the ground beans the creamier the cream. The grounding should be
adjusted to the drink desired: fine for ristretto and espresso and coarser for coffee.

® You can use pasteurised or UHT milk, skimmed, semi-skimmed or whole milk, straight
from the fridge (7°C). The use of special milks (microfiltered, unpasteurised, fermented,
enriched, etc.) can produce less satisfactory results, in particular in terms of the quality
of the froth and these are therefore not recommended.

Warranty conditions

This appliance is covered by a two year manufacturer's guarantee. Please refer to the
guarantee document for details on the guarantee terms and conditions in your country.

This product has been designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate
use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility
and the guarantee will not apply.

To comply with the warranty conditions, it is essential to perform the descaling and cleaning
cycle. The guarantee will not be valid if all the operations or cleaning and descaling
instructions are not followed or if cleaning or descaling products that do not comply with
KRUPS original specifications are used. The guarantee does not apply if the Claris Aqua
Filter System cartridge has not been used according to the KRUPS instructions.

Normal wear and tear of the parts (grinding wheel, valves, seals) are exempt from the
guarantee as is damage caused by external objects in the coffee grinder (for example:
wood, stones, plastic, parts, etc.).
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IMPORTANT INFORMATION ON THE PRODUCT

AND INSTRUCTIONS

This manual contains all the important information for setting up, using and maintaining your
automatic coffee/espresso machine.

The manual also includes important safety instructions.

Always read the instructions carefully before using your appliance for the first time and keep
them for future use: any use which does not conform to these instructions will absolve Krups
from any liability.

Symbols and associated words used in these instructions.

A Danger: warning against risks of serious or fatal injuries. The flash symbol warns against
electrical dangers.

A Caution: warning against any malfunctions, damage to or destruction of the appliance.

n Important: general or important comment on the functioning of the appliance.

n Important: these instructions are provided to protect you, third parties and the appliance.
Strict compliance is therefore necessary.

Conditions of use

Do not immerse the appliance in water. Do not immerse the power cord or plug in water or any
other liquid. Any contact between the appliance’s conductive parts and humidity or water can
cause fatal injuries due to the presence of electricity! This appliance can only be used in dry
locations

If the room temperature should change from cold to hot, please wait a few hours before starting
the appliance to ensure that it is not damaged due to condensation.

Avoid placing the appliance in direct sunlight, or exposing it to heat, cold, ice or humidity.

Take care not to place the appliance on a hot surface such as a warming plate or near a naked
flame, to avoid any risk of fire or other damage.

Keep the appliance out of the reach of children.

This appliance is not intended to be used by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capacities or lack of experience and knowledge, unless they are supervised
or have been given instructions beforehand concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should not be allowed to play with the appliance.

If one of the products supplied with the machine is swallowed, inform your doctor and/or poison
centre immediately.

This appliance is not suitable for making drinks for babies under the age of 2 years.

28



Electrical power supply

A Danger: Non-compliance with these instructions could cause fatal injuries due to elec-
tric shock!

Please check that the supply voltage indicated on the name plate of the appliance

corresponds to your electrical installation. The appliance should always be plugged into a

socket outlet with an earth connection.

Check that the socket outlet can be easily accessed so that the plug can be disconnected

easily in the event of a malfunction or during a thunderstorm for example.

For the safety of your appliance, remove the plug in the event of a thunderstorm. Do not

pull the power lead to remove the plug.

Remove the plug immediately if you notice any problem during operation or if there is a

problem during percolation.

Disconnect the appliance if you are not going to use it over a long period and when cleaning.

Do not use the appliance if the power cord or the appliance itself is damaged. If the power

cord or plug is damaged, the power cord must be replaced by an approved KRUPS centre.

Do not leave the power cord overhanging a table or work surface. Do not leave your hand

or power cord on hot parts of the appliance.

The power cord must never be close to or in contact with a source of heat or resting on

sharp edges.

The use of multiple plugs or extension leads is not recommended. Any error in connection

will invalidate the guarantee.

Appliance

With the exception of cleaning and descaling according to the appliance’s instructions, any
intervention on the appliance must be performed by an approved KRUPS centre.

For your own safety, only use approved KRUPS accessories and spare parts since these
are suitable for your appliance.

Disconnect the appliance when you leave the room or house for a long period of time.
Never open the appliance. Caution, risk of death due to electrical current! Any unauthorised
opening of the appliance will negate the guarantee. Do not use your appliance if it is not
working properly or if it has been damaged. In this event, it is recommended that you get
the appliance examined by an approved KRUPS centre (refer to the list in the KRUPS
service booklet).

For safety and accreditation reasons, any transformation or modification of the appliance,
performed individually, is forbidden, as only tested appliances are accredited and the
manufacturer will refuse all liability in the event of damage.

For safety reasons, while producing steam for making a cappuccino, heating milk or heating
water, take care not to put your hand under the steam nozzle or the super cappuccino
accessory, or under the coffee nozzle while making coffee.

The steam spout can be very hot, take care not to handle it during or just after use.

To avoid dirty water overflowing onto your work-top or running the risk of burning yourself,
remember to fit the drip tray and make sure you protect your work-top during the descaling
cycles, particularly if it is made of marble, stone or wood.

Never put ground coffee into the coffee tank.
Do not put water in the coffee beans tank.
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Use and maintenance

In the event of a malfunction or poor working condition, check the appliance and try to resolve
the problem (see p. 40: Problems and corrective measures) or get the appliance repaired at an
approved KRUPS service centre if the malfunction persists.

Always refer to the instructions for descaling/cleaning the appliance. Disconnect from the mains
before starting any maintenance operation.

This Espresso Automatic Series EA84XX coffee/espresso machine should only be used to
make espressos, coffee, hot water or to froth milk.

This appliance is intended for domestic use only. It is not intended to be used in the following
applications and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in stores, offices and other working environments

- Farm houses,

- by clients in hotel, motels and other residential type environments.

- Bed and breakfast type environments.

The Espresso Automatic Series EA84XX coffee/espresso machine is not intended for
commercial or professional use. Use for any purpose other than those described in the present
manual does not comply with the instructions and can result in injuries and property damage
as well as the deterioration or destruction of the appliance.

Check the products supplied with your machine. If a part is missing, contact the hotline directly
(see p. 32: Initial settings).

Parts provided:

- Espresso Automatic Series EA84XX

- 1 steam nozzle (depending on model)

-1 super cappuccino accessory (depending on model)
- 2 cleaning tablets

- 1 descaler sachet

- Claris — Aqua Filter System cartridge with screw accessory
- 1 stick to determine water hardness

- Instructions

- List of Krups After Sales Service Centres

- Guarantee documents

-1 power cord

- 1 steam spout cleaning kit

Your appliance was checked and tested before leaving the manufacturing factory. Despite the
care taken when cleaning, it is possible that you may find coffee residue in the coffee grinder
and/or drops of coffee on the drip tray. Thank you for your understanding. We also recommend
that you rinse the appliance once or several times before using for the first time or when it has
not been used for several days.
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DESCRIPTION
A Water tank lid K Water level float
B Water tank handle o Coffee beans tank
G Water tank L Coffee grinding setting button
D  Coffee drawer .
M Spout for cleaning tablet
E  Coffee grounds collector -
. i N Metal grinding wheel
F  Handle for height adjustable coffee
@ Touch screen
outlets
G Removable grille and drip tray 0 Touch screen
H  Lid for the coffee bean tank P Programme button
| Cup rest gn”e Q “Stop/star‘t” button
J  Steam nozzle or super cappuccino R storage box and lid

accessory (depending on model)

Further information on:

The drip tray: allows you to collect water or coffee that may leak from the appliance
during/after preparations. It must always be left in the same place. Coffee drawer: allows
you to collect excess ground coffee.

“ Important: read these instructions carefully and keep for future use. Please follow the
safety instructions.

Manufacturer
SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne

France
ACCESSORIES (sold separately) This product may differ from the photos
XS 4000

F 088 KRUPS XS 3000
Claris - BE Cleaning "3 .
Aqua Filter fluid for =+ Block of 10 F054
System Cappuccino ¢ cleaning ta- Descaling-
cartridge system blets powder
(1 cartridge (not (2 tablets (1 sachet Steam

28 supplied) supplied) supplied) “ supplied) = nozzle
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OVERVIEW

Allows you to validate the stage. Warns of an alert message.

Allows you to go back to the previous stage. STOP Allows you to interrupt the preparation or
action in progress.
m Allows you to go back to the main menu.

BEFORE FIRST USE INSTALLING

THE APPLIANCE

A Danger: The appliance should be plugged into a 230V - 240V AC socket outlet with an
earth connection. Otherwise, you could be exposed to fatal injuries due to electric
shock!

Follow the safety instructions (See “safety instructions”).

When using the machine for the first time you are asked to perform certain settings. Follow the
instructions that appear on the display. The aim of the following paragraphs is to give you some
visual aids.

Turn on the appliance by pressing the On/Off (Q) button. Let the appliance guide you.
These are the first settings requested:

Language

Select a display language by pressing on the arrows until the required language appears.
Press OK to validate.

Country

Select your county of residence by pressing the arrows until the country appears.

Press OK to validate.

If your country is not in the list, press +.

The appliance will also ask you to set the following parameters:

Hotline number for your country of residence

If you do not know the hotline number for the country you entered in the list, you can search
for it on the Internet site indicated on the screen.

Unit of measurement
You can select whether you would like to use oz or ml as your volume unit.

Date and time
To set the time, click on the required time format (24H or AM/PM).
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Auto on / Auto off

It is possible to set the time at which you would like the machine to turn on automatically
every day. Select the time at which you would like the machine to start automatically using
the previously selected time format.

You can also choose the time after which your device will automatically switch off (time
without use).

Water hardness
You must set your machine based on the water hardness, between 0 and 4.

Information on water hardness:

Before using the appliance for the first time, determine the hardness of your water to that
you can adjust the appliance to this hardness. You should also do this when you are using
your machine in a location where the water hardness is different or you notice a change in
the water hardness. To determine the water hardness, use the strip supplied with the
machine or contact your water company.

The table below contains information on the different classes:

Degree of | Class 0 Class 1 M(():(Iia:as]tily Class 3 Class 4

hardness | Very soft Soft hard Hard Very hard
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° | >26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° >252°| >37,8°

FHEERERE R

Fill a glass with water and immerse the strip. Fig. 1
Read the water hardness after one minute. Fig. 2
Indicate the number of red zones when setting your appliance.

When turning on for the first time, the appliance will ask you if you want to install the filter.
If you want to, press “YES” and follow the instructions on the screen.

Installing the cartridge in the appliance: screw the filter cartridge into the bottom of the
water tank using the accessory supplied with the cartridge. Fig. 3.

Set the month in which the cartridge was installed (position 1 in the image, figure to the left
of the opening) by turning the grey ring on the upper end of the filter. The month in which
the cartridge needs replacing is indicated in position 2 of the image. Fig. 4.

Put a 0.6 | container under the steam nozzle. Fig. 5.

The machine should function regardless of whether a filter is installed or not. The water
circuits must be refilled. To do this, follow the instructions on the screen. The machine will
begin by preheating of the circuits, filling the water circuits and will then carry out a test
followed by automatic rinsing.

The screen then displays the main drinks menu.
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Remove and fill the water tank. Fig. 6.

Close by placing the lid on the tank. Fig. 7.

Open the lid on the coffee beans tank and pour in the beans (250 g maximum). Fig. 8.
Close the lid on the coffee beans tank. Fig. 9.

A Caution: the use of oily, caramelised or aromatic coffee beans is not recommended in this
machine. Since some of these beans are very big, they can damage the machine.

A Caution: make sure that any foreign objects such as small stones in the coffee beans do not
enter the tank. Any damage caused by foreign objects entering the coffee tank is
excluded from the guarantee.

PREPARING DRINKS

Depending on the recipe selected, your Espresso Automatic EA84XX will automatically adjust
the quantity of ground coffee.

You can adjust the strength of your coffee by adjusting the size of the ground coffee beans. In
general, the finer the coffee grounds the stronger and creamier the coffee, however this
depends on the type of coffee used.

Adjust the size of the ground beans by turning the ‘Coffee grinding setting’ button (L) on the
bean tank. You are advised to do this during the grinding process and gradually. After three
preparations, you will notice a very distinctive difference in taste.

The grinding setting is useful when you change coffee type or if you would like a stronger or
weaker coffee. It is not recommended that you perform this setting systematically.

This chapter explains how the machine operates using the example of the Espresso function.

Press the “Espresso” button.

If the machine detects a lack of water when you request a recipe, it will ask you to fill the tank.
Place the cup(s) under the coffee spouts.

You can adjust the height of the coffee outlet depending on the size of your cup(s). Fig. 10.
Possible settings

The machine lets you prepare one or two cups.

Selecting the strength: the more beans selected the coarser the preparation. You can change
the strength using the — and + buttons located to the left and right of the symbols. Press the
“OK” button on the touch screen to launch the preparation.

Preparing an espresso
The machine grinds the beans, compacts the coffee grounds and performs percolation.
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It is possible to adjust the volume of coffee in preparation using the - and + buttons.

You can stop the preparation at any time by pressing “STOP”. Caution, pressing stop
causes a machine resetting phase that can last up to 30 seconds. This is normal.

When a cycle is interrupted, the machine does not stop immediately, the machine will finish
its cycle but the preparation will be cancelled.

n Caution! : Automatic rinsing of the coffee nozzle
Depending on the type of recipes prepared, the machine may carry out an automatic
rinsing operation when it is switched off.
The cycle lasts only a few seconds and will stop automatically.

n Important: we recommend that you use pasteurised or UHT milk, recently opened.
Unpasteurised milk does not produce the best results.

n Important: After using the steam functions, the spout can remain hot; we recommend
that you wait a few moments before handling.

For drinks with frothy milk or hot water, the drip tray has been specially designed to allow
you to fit a large cup under the steam nozzle or the super cappuccino accessory, once the
magnetised box has been removed. The cup is ideally positioned to collect the frothy milk
or the hot water produced by the nozzle or the super cappuccino accessory. Furthermore,
you can use the box as storage for the super cappuccino accessory.

RECIPES MADE WITH MILK

Recipes made with the steam nozzle (depending on model): check before each preparation
to make sure that it is locked properly by turning it completely to the right. Fig. 11.

The steam froths the milk. As steam production requires high temperatures, the appliance
has an additional preheating phase.

When the screen displays the drink selection menu, press the “steam” button.

The screen indicates that the appliance is preheating and a message appears asking you
to place a container under the steam spout. You can start the steam production by pressing
the “OK” button.

MILK FROTH

Pour milk into your milk container. Only fill half way. Immerse the steam spout into the milk.
Fig. 12.

Press the steam button and follow the on-screen instructions.
To achieve a good result:

Stage 1: While holding the milk container, immerse the steam spout into the milk (about 2
cm) and wait for it to start frothing.

Stage 2: Raise the container slightly (about 1 cm). Never immerse the metal tube
completely.

Stage 3: Lower the container gradually as the foam increases.

Press any button to stop the steam function. Caution, the cycle does not stop immediately.
When the spout is hot, handle using the plastic part only. Fig. 13.
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To remove any trace of milk from the steam spout, place a container under the spout and press
"hot water" for a few seconds.

The steam spout can be disassembled for thorough cleaning. Fig. 14.

Wash with water and a bit of non-abrasive washing up liquid using a brush. Rinse and dry. Fig.
15.

Before putting back into its place, make sure that the air holes are not blocked with milk residue.
Unblock with the needle provided if necessary. Fig. 16.

SUPER CAPPUCCINO ACCESSORY (available depending on model)

nlmportant: we recommend that you use pasteurised or UHT milk, recently opened.
Unpasteurised milk does not produce the best results.

The super cappuccino accessory helps the preparation of a cappuccino or latte.

Preparing the appliance:
Connect the milk suction pipe to the super cappuccino accessory, on the unbevelled side. The
inlet must not be twisted.

Fit the accessory on the steam outlet.
Enter the bevelled end of the suction pipe into a container filled with milk. Fig. 17.
Place a cup under the super cappuccino accessory.

Recipe stage 1: "
Select the cappuccino (P ) or caffé latte ( LP ) position on the super cappuccino accessory.
Press “steam” to launch the pre-heating.

Possible settings
You can change the steam time using the — and + buttons located to the left and right of the
symbols.

Press the “OK” button on the touch screen to launch the preparation.

n Important: press any button to stop the steam function. Caution, the cycle does not stop
immediately.

Recipe stage 2:
Place a cup under the coffee outlet and start a coffee/espresso cycle. Fig. 18. (See chapter:
Preparing drinks using coffee beans).

Rinsing the accessory:

To ensure that the accessory functions correctly, rinse with water after each use. Your appliance
will not ask you to do this. Carry out a steam cycle with a container filled with water in order to
clean the accessory on the inside. Fig. 19.

To do this, you can also use the KRUPS liquid cleaner which is available as an accessory.

Maintenance and cleaning:

Remove the super cappuccino accessory and clean the parts using a small brush and, if
appropriate, with a little washing-up liquid. Pay particular attention to cleaning the part circled in
the photo. Fig. 20. The hole in the metal part should not be allowed to become blocked.
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Check that the super cappuccino accessory / steam nozzle is properly locked in place on
its support.

When the screen displays the drink selection menu, press “HOT WATER". A message
invites you to place a container under the steam spout and choose the volume.

You can start producing hot water by pressing “OK”.

n Press any button to stop the steam function. If the spout is obstructed, unblock using
the needle supplied. Fig.16.

OTHER FUNCTIONS: Prog button

You can access the menu for the appliance’s other functions by pressing the Prog button.

The “Settings” menu allows you to make the necessary changes for your own optimum
user comfort and preferences. Below are the main settings available.

The setting of the date is necessary in particular if using an anti-

Date
limescale cartridge.
Clock You can select a 12 or 24 hour display.
Language You can choose your preferred language from the suggestions.
Country You can select your country of residence.
Unit of
measurement You can choose between ml and oz.

Screen brightness | You can adjust the screen contrast to your preference.

You can adjust the temperature of your recipes based on three
levels.

You should adjust the water hardness between 0 and 4. See
chapter “Measuring water hardness”.

Coffee temperature

Water hardness

Auto-on You can set the automatic pre-heating to a certain time.

You can choose the length of time after which the appliance will

Auto-off
uto-o switch off automatically.
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All these options allow you to start the selected programmes. You then have to follow the on-
screen instructions.

Rinsing Allows you to access the rinse programme.

Cleaning Allows you to access the clean programme.

Allows you to access the descale programme.

Descaling This function is not active until the number of recipes made has been
reached.
Filter Allows you to access the filter programme.

To exit the maintenance menu, press .

The “Info” menu allows you to access a certain amount of information on your use and certain
stages in the life of your machine. It also provides information on the machine's maintenance.
Below is the main information available.

Date of first use Displays the date of first use.

Displays the total number of coffees, hot water and steam cycles

Drink
rinks prepared performed by the machine.

Coffee cleanin
9 Indicates that this should be performed after x amount of cycles.

circuit
Descaling Indicates that this should be performed after x amount of cycles.
Filter Indicates that this should be changed after x days or x litres.

GENERAL MAINTENANCE

After 12 coffees, the machine will ask you to empty the coffee grounds collector and to clean
the coffee drawer. Failure to perform these operations correctly can damage your machine.

Wait at least for 8 seconds before refitting the coffee drawer and the coffee grounds collector,
and follow the instructions on the screen.

The drip tray collects the used water and the coffee grounds collector collects the used coffee
grounds.

The coffee drawer allows you to remove any coffee grounds below the percolation chamber.
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If the message “Empty the two trays” is displayed, empty and clean the drip tray.
1. Remove, empty and clean the coffee grounds collector. Fig. 21.
2. Remove the coffee drawer.
Wait for at least 8 seconds, then first of all put the coffee drawer back in place and then the
coffee grounds collector tray. Fig. 22.
The drip tray is equipped with a float indicating when it requires emptying. Fig. 23.

You can perform a rinse at any time by pressing Prog then maintenance. Depending on the
types of recipes prepared, the machine can perform an automatic rinse when switching off.

Automatic clean programme for the coffee circuit

The machine will tell you when a clean programme is required. This clean must take place
every 360 preparations approximately.

To perform the clean programme, you will need a container with a capacity of at least 0.6 |;
this should be placed under the coffee outlets and a KRUPS cleaning tablet (XS3000).
Follow the instructions on-screen. It is also possible to launch cleaning via the maintenance
menu.

n Important: you do not have to perform the clean programme immediately when the
appliance requests this; however, you should do this as soon as possible. If
cleaning is delayed, an alert message will remain on the screen until the
operation is performed.

The automatic clean programme includes two phases: a clean and a rinse cycle; the
programme takes about 13 minutes.

n Important: if you disconnect your machine during cleaning or in the event of a power
cut, the cleaning programme will resume the stage in progress during the
incident. It will not be possible to delay this operation. It is mandatory due to
water circuit rinse reasons. In this case, a new cleaning tablet may be
required. Make sure the entire clean programme is completed to remove any
traces of descaling product that may be hazardous to your health.

Do not place your hands under the coffee outlets during the cycle.

Automatic descale programme for the steam circuit

A Caution: if your appliance is fitted with our Claris - Aqua Filter System cartridge, please
remove this before descaling.

The machine will tell you when the descale programme is required. The frequency at which

this programme needs to be run depends on the quality of the water used and whether the

Claris Aqua Filter System filter is used or not (the more limescale in the water, the more

descaling is required).

n Important: you do not have to perform the descale programme immediately when the
appliance requests this; however, you should do this as soon as possible. If
descaling is delayed, an alert message will remain on the screen until the
operation is performed.
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Follow the instructions on-screen. It is also possible to launch descaling via the maintenance
menu.

To carry out this descaling programme, you will need a container that can hold at least 0.6L,
which must be placed under the steam nozzle and a sachet of KRUPS descaling agent (40 g).

The automatic descale programme includes three phases: one descaling cycle and two rinse
cycles. The programme lasts approximately 20 min.

n Important : if there is a power cut or you disconnect your machine, the cycle will relaunch
the stage in progress when the incident occurred; this operation cannot be
delayed. Make sure the entire cycle is completed to remove any traces of
descaling product that may be hazardous to your health.

PROBLEMS AND CORRECTIVE MEASURES

If any of the problems in the table persists, call KRUPS customer service. See contact list

enclosed.

MALFUNCTION

CORRECTIVE MEASURES

The machine indicates a
fault, the software is frozen
or your machine is malfunc-
tioning.

Switch off and unplug the machine, remove the filter cartridge,
wait for one minute and start the machine again.

The appliance does not
come on after pressing the
Start/Stop button.

Check the fuses and wall socket.

Check that the 2 lead connectors are correctly plugged into the
appliance and into the wall socket.

The grinder is making a
strange noise.

Foreign bodies are present in the grinder.
Disconnect the machine before any intervention.

Check whether you can extract the foreign body using your va-
cuum cleaner.

The steam nozzle makes a
noise.

The steam nozzle of your
machine seems partially or
completely blocked or clog-
ged.

The steam nozzle does not
make any or only makes a
little frothy milk.

Check that the steam nozzle is correctly positioned on its corres-
ponding end piece.

Unblock the holes with the needle supplied with your appliance. If

the problem persists, dismantle the nozzle and the steam end

=

When the end piece has been taken off, use hot water to remove
the rest of the deposits and make sure that the hole is not obs-
tructed by any milk or calcium residue.

For preparations made with milk:
We recommend using fresh, pasteurised or UHT milk, recently ope-
ned, and we also recommend using a cold container.

40




MALFUNCTION

CORRECTIVE MEASURES

No steam is coming out of
the steam spout.

Empty the tank and temporarily remove the Claris cartridge.

Fill the tank with calcium rich mineral water (>100 mg/l) and per-
form successive steam cycles (5 to 10) into a container until you
obtain a constant flow of steam.

Re-insert the Claris cartridge into the tank.

The super cappuccino ac-
cessory does not make any
or makes little foam.

The super cappuccino ac-
cessory does not suck up
the milk.

Check that the accessory is correctly fitted to the appliance, re-
move it and then replace it.

Check that the flexible hose is not obstructed or pierced shaped
and that it is correctly connected to the accessory to avoid any
air entering.

Rinse and clean the accessory (refer to the "Super cappuccino
accessory" chapter).

If the problem persists replace the part surrounded in red on Fig.
20 with the replacement part supplied with your machine.

The machine is asking you
to empty the drip tray even
though it is not full.

The machine is programmed to ask for drainage of the drip tray
every 12 coffees, irrespective of any intermediate drainage that
you may carry out.

There is water under the ap-
pliance.

Before lifting off the tank, wait for 15 seconds after the coffee has run
through so that the machine finishes its cycle correctly.

Check that the drip tray is correctly positioned on the machine, it must
always be in place, even when your appliance is not being used.
Check that the drip tray is not full.

The drip tray must not be removed during a cycle.

When you turn off the ap-
pliance, warm water comes
out of the coffee nozzles.

According to the type of recipe prepared, the machine can carry
out an automatic rinsing operation when it is turned off. This cycle
lasts only a few seconds and stops automatically.

After emptying the coffee
grounds collector and clea-
ning the coffee drawer, the
warning message is still dis-
played.

Correctly refit the coffee drawer and the coffee grounds collector,
follow the instructions on the screen.

Wait at least for 8 seconds before refitting them.

The coffee comes out too
slowly.

Turn the grinding setting button to the right for coarser coffee
grounds (this can depend on the type of coffee used).

Perform one or several rinse cycles. Launch a clean programme
(see” Coffee circuit automatic cleaning programme" p.39).
Change the Claris Aqua Filter cartridge (see "Filter installation”
p.33).

Water or steam are
abnormally coming out of
the steam spout.

At the start or end of the recipe some drops may fall from the
steam nozzle.

After filling the water tank,
the warning message
remains on the screen.

Check that the tank is correctly positioned in the appliance.
Check and unblock the float if necessary. The float at the bottom
of the tank should move freely.
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MALFUNCTION

CORRECTIVE MEASURES

The grinding setting button
is difficult to turn.

Only change the grinding setting when in operation.

The espresso or coffee is
not hot enough.

Increase the temperature of the coffee in the Settings menu.

Heat the cup by rinsing with hot water before starting the prepa-
ration.

The coffee is too clear or
not coarse enough.

Do not use oily, caramelised or aromatised coffees.

Check that the bean tank contains coffee and that it descends
correctly.

Reduce the volume of the preparation, increase the strength of
the preparation.

Turn the grinding setting button to the left for finer coffee
grounds.

Prepare your coffee in two cycles using the two cup function.

No coffee is coming out of
the machine.

An incident has been detected during the preparation.

The appliance is restarted automatically and is ready for a new
cycle.

There is a power cut
during the cycle.

The appliance restarts automatically when reconnected.

A Danger: Only a qualified technician is authorised to perform repairs on the power cord and
the electrical network. If this instruction is not followed, you are at risk of death
due to electric shock! Never use an appliance that is visibly damaged!

TECHNICAL DATA

. Automatic Espresso | Coffee grounds
Appliance:
PP Series EA84xx tank: 2509
Electrical power .
supply: 220-240V~ /50 Hz Pump pressure: 15 bars
First use and indoors, in a dry
lace (free from
Energy During operation: storage: Rost). (
consumption: 1450 W . -
Dimensions
(HxIxP): 376 x 274 x 404 mm
Water tank: 1,71 Weight EA84xx: 9.5 kg

Under reserve of technical modifications.
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TRANSPORT

Keep the original packaging for transporting the appliance.
Before transporting or transferring the appliance, empty the coffee grounds collector,
the coffee beans tank, the water tank and the drip trays to avoid water spillage.

A Caution: if the appliance should fall out of the packaging during transport, it is advisable
to take it to an After Sales Service Centre to have it checked and thus avoid any
risk of fire or electrical hazard.

DISPOSAL

The symbol on the appliance or packaging indicates that this product can never be treated
as household waste. It must therefore be sent to a waste collection centre for the recycling
of electrical and electronic equipment. By taking your appliance to a proper collection centre
and disposing of your appliances correctly at the end of their life, you are helping preserve
our natural resources and are preventing harmful consequences for the environment and
public health. For more information on the waste collection points contact an approved
service centre or your dealer.

This machine contains one or more batteries that, for safety reasons, can only be accessed
by a repair person. To change the batteries, please contact your nearest authorised Krups
Service Centre.

n Important: your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

Let’s all help protect the environment !

® Your appliance contains many recyclable materials that can be recovered or
recycled.

2 Leave it at a local civic waste collection point.

4

HELPLINE

If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team
first for expert help and advice:

0845 330 6460 - UK

(01) 677 4003 - ROI

or consult our website - www.krups.co.uk
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Here are some recipes you can make using your KRUPS Automatic :

» Cappuccino
For a cappuccino, the ideal proportions are as follows: 1/3 hot milk, 1/3 coffee, 1/3 milk froth.
- Caffe Latte

To make coffee with milk, also often called Latte Macchiato, the proportions are as follows: 3/5 hot milk, 1/5
coffee, 1/5 milk froth

e For these milk-based preparations, it is best to use cold skimmed milk straight from the refrigerator (ideally
between 6 and 8° C).

¢ To finish off, you can sprinkle with cocoa.

» Café Creme

e Prepare a conventional espresso in a large cup.

e Add a little cream to get a café creme.

« Café corretto*

e Prepare a cup of espresso as usual.

e Then add 1/4 or 1/2 of a liqueur glass of Cognac to taste.
You can also use anisette, brandy, Sambuca, Kirsch or Cointreau.
There are many other ways to give some punch to your espresso.
Just use your imagination.

- Coffee liqueur*

* Mix 3 cups of espresso, 250 g of brown sugar candy and 1/2 litre of Cognac or Kirsch in an empty 0.75 litre
bottle.

e | eave the mixture to marinate for at least 2 weeks.
You will obtain a delicious liqueur. A real treat for coffee lovers.
- ltalian style iced coffee

4 scoops of vanilla ice-cream, 2 cups of espresso with sugar to taste, 1/8 | milk, fresh cream, grated choco-
late.

e Mix the cold espresso with the milk.

e Serve the scoops of ice-cream into the glasses, pour the coffee onto them and decorate with fresh cream
and grated chocolate.

- Coffee a la frisonne*

¢ Add a small glass of rum to a cup of sweetened espresso.

e Decorate with a good layer of fresh cream and serve.

- Flambéed espresso*

2 cups of espresso, 2 small glasses of Cognac, 2 teaspoons of brown sugar, fresh cream.

e Pour the Cognac into heat-resistant glasses, heat and light.

e Add the sugar, mix, pour in the coffee and decorate with fresh cream.

- Espresso parfait*

2 cups of espresso, 6 egg yolks, 200g sugar, 1/8 litre of sweetened fresh cream, 1 small glass of orange li-

queur.

e Beat the egg yolks with the sugar until it forms a thick, frothy mass.

¢ Add the cold espresso and the orange liqueur.

® Then mix in the whipped fresh cream.

e Pour the mix into saucer champagne glasses or ordinary.

e Put the champagne glasses in the freezer.

(*: Remember, over-indulgence in alcohol is bad for the health.)
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Chere Cliente, cher Client,

Nous vous félicitons pour I'achat de votre Espresso Automatic Serie EA84XX. Votre
machine vous donne la possibilité de préparer des boissons trés variées, des espressos,
cafés ou ristrettos de fagcon totalement automatique. Vous pouvez également préparer des
boissons lactées comme le cappuccino. Elle a été congue pour vous permettre de savourer
a la maison la méme qualité qu’au restaurant, quel que soit le moment dans la journée ou
dans la semaine ou vous le préparerez. Vous en apprécierez aussi bien la qualité du résultat
en tasse que la grande facilité d’utilisation. Vous pouvez agir sur le volume, I'intensité et la
température de vos boissons.

Grace a son Compact Thermoblock System avec chambre de percolation intégrée, sa
pompe 15 bars et parce qu’elle travaille a partir de café en grains fraichement moulus juste
avant extraction, votre machine vous permettra d’obtenir des ristrettos, espressos, et cafés
chauds dés la premiére tasse avec un maximum d’arémes et recouverts d’une creme
couleur brun chamois.

Grace a la fonction eau chaude, vous pourrez préparer thés et autres boissons
instantanément.

Traditionnellement, et pour permettre a la boisson d’exprimer toute sa saveur, I'espresso
est servi dans de petites tasses en porcelaine évasées. Pour obtenir un espresso a une
température optimale et une créeme bien compacte, nous vous conseillons de faire
préchauffer vos tasses.

Il vous faudra probablement plusieurs essais pour trouver le café en grains qui vous siéra.
En changeant de mélange et/ou de torréfaction, vous parviendrez a obtenir le résultat idéal.

Le café espresso est plus riche en ardbme qu’un café filtre classique. Malgré son go(t plus
prononcé, trés présent en bouche et plus persistant, I’espresso contient moins de caféine
que le café filtre (environ 60 a 80 mg par tasse en comparaison avec 80 a 100 mg par tasse)
en raison d’une durée de percolation plus courte.

La qualité de I’eau utilisée est aussi un autre facteur déterminant quant a la qualité du
résultat en tasse. Idéalement, utilisez une eau tout juste sortie du robinet (afin qu’elle n’ait
pas eu le temps de stagner au contact de I’air), exempte d’odeur de chlore et froide.

L'écran tactile couleur, ergonomique et confortable, facilitera votre navigation. Il vous
guidera sur I'ensemble des étapes, de la préparation de votre boisson aux opérations de
maintenance.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec votre machine Krups.

L’équipe Krups
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Pour utiliser au mieux votre machine et obtenir des cafés de qualité, voici quelques
conseils :

e | a qualité de I'eau influe fortement sur la qualité des arbmes. Le calcaire et le chlore peuvent
altérer le goQt de votre café. Nous vous recommandons d’utiliser la cartouche Claris Aqua
Filter System, ou de I’eau faiblement minéralisée, afin de préserver tous les arbmes de votre
café.

Pour la préparation des recettes ristretto, espresso et café nous préconisons d’utiliser des
tasses en porcelaine en forme de tulipe préalablement préchauffées (en les passant sous
I’eau chaude par exemple) et dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez. Pour
VoS recettes cappuccino, caffe latte et lait chaud, nous vous recommandons d’utiliser des
tasses en verre épais, pour un résultat appétissant.

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arébme s’ils ne sont pas protégés. Nous
vous conseillons d’utiliser la quantité de grains équivalente a votre consommation pour les
4-5 jours a venir. La qualité du café en grains est variable et son appréciation subjective,
néanmoins nous vous recommandons d’utiliser de I'arabica plutét que du robusta. Il vous
faudra probablement plusieurs essais pour trouver le café en grains qui vous siéra.

Enfin, nous vous conseillons de proscrire les grains huileux et caramélisés, ceux-ci pouvant
endommager la machine.

e | a qualité et la finesse du broyage du grain influent sur la force des arémes et la qualité de
la creme. Plus le grain est broyé fin, plus la creme sera onctueuse. Le broyage doit par ailleurs
étre adapté a la boisson désirée : fin pour le ristretto et I’espresso, plus grossier pour le café.

¢ \Jous pouvez utiliser du lait pasteurisé ou UHT, écrémé, demi-écrémé ou entier, sortant du
réfrigérateur (7°C). L'utilisation de laits spéciaux (microfiltrés, crus, fermentés, enrichis...) peut
donner des résultats moins satisfaisants notamment en terme de qualité de mousse.

Conditions de garantie

La durée de la garantie de cet appareil est de 2 ans et/ou 6.000 cycles avec un maximum de
3.000 cycles par an. Veuillez vous reporter au document de garantie pour plus de détails sur
les autres conditions de garantie dans votre pays.

Ce produit est destiné a un usage uniquement domestique et ne convient pas a une utilisation
professionnelle ou commerciale. Toute autre utilisation annule la garantie.

La garantie ne couvre pas les dommages et détériorations provenant d’une mauvaise utilisation,
de réparations effectuées par des personnes non habilitées ou encore du non respect du mode
d’emploi.

Pour respecter les conditions de garantie, il est indispensable d’effectuer le cycle de détartrage
et de nettoyage. La garantie ne sera pas assurée si toutes les opérations ou instructions de
nettoyage et détartrage ne sont pas respectées ou si des produits de nettoyage ou de
détartrage non conformes aux spécifications d’origine KRUPS sont utilisés. La garantie ne
s’applique pas dans le cas ou la cartouche filtrante Claris Aqua Filter System n’est pas utilisée
selon les instructions KRUPS.

L'usure normale des pieces (meules de broyage, valves, joints) est exempte de la garantie ainsi
que les dommages causés par des objets extérieurs dans le broyeur a café (par exemple : bois,
cailloux, plastiques, pieces...).
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INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT

ET LE MODE D’EMPLOI

Vous trouverez dans ce manuel toutes les informations importantes concernant la mise en
service, I'utilisation et I’entretien de votre machine a café/espresso automatique.

Figurent également dans ce mode d’emploi d’importantes consignes de sécurité.

Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiéere utilisation de I'appareil et conservez-
le : une utilisation non conforme dégagerait Krups de toute responsabilité.

Symboles et mots associés utilisés dans ce mode d’emploi.

A Danger : Mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles.
Le symbole de I’éclair met en garde contre des dangers liés a la présence de
Iélectricité.
AAttention : Mise en garde contre la survenue éventuelle de dysfonctionnements, de
dommages ou la destruction de ['appareil.

n Important : Remarque générale ou importante pour le fonctionnement de I'appareil.

n Important : Ces consignes de sécurité sont destinées a vous protéger, vous, les tiers et
I’appareil. Elles doivent donc étre impérativement respectées.

Conditions d’utilisation

Ne pas immerger I'appareil. Ne pas immerger le fil ou la prise dans I'’eau ou dans un autre
liquide. Tout contact des piéces conductrices de I'appareil avec de I’humidité ou de I’eau peut
entrainer des blessures mortelles en raison de la présence d’électricité ! Cet appareil ne doit
étre utilisé qu’a I'intérieur et dans des locaux secs.

En cas de changement de température de I’air ambiant du froid au chaud, patientez quelques
heures avant de mettre en marche votre appareil afin qu’il ne soit pas endommagé par I'eau
de condensation.

Evitez de placer I'appareil & la lumiére directe du soleil, dans un endroit exposé & la chaleur, au
froid, au gel ou a I’humidité.

Veillez a ne pas poser I'appareil sur une surface chaude telle qu’une plaque chauffante ou a
proximité d'une flamme nue, afin d'éviter tout risque d'incendie ou d’autres dommages.
Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une
personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions préalables
concernant I'utilisation de I'appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

En cas d’ingestion d’un des produits fournis avec la machine, prévenez immédiatement votre
meédecin et/ou le centre anti-poison.

L'appareil n'est pas destiné a la préparation de boissons pour les nourrissons.

Alimentation électrique

A Danger : Le non-respect de ces consignes peut entrainer des blessures mortelles liées a
I’électricité !
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Vérifiez que la tension d’alimentation indiquée sur la plaque signalétique de I’appareil
correspond bien a celle de votre installation électrique. Branchez I'appareil uniguement sur
une prise secteur reliée a la terre.

Assurez-vous que la prise secteur est facilement accessible afin de pouvoir facilement
débrancher la fiche en cas de dysfonctionnement ou par exemple lors d’un orage.

Pour la sécurité de votre appareil, retirez la prise secteur en cas d’orage. Ne tirez pas sur
le cable d'alimentation pour retirer la prise secteur.

Retirez immédiatement la prise secteur si vous constatez une anomalie quelconque pendant
le fonctionnement ou si la percolation ne se déroule pas correctement.

Débranchez I'appareil dés que vous cessez de I'utiliser pendant une longue période et
lorsque vous le nettoyez.

N'utilisez pas |'appareil si le cable d'alimentation ou I'appareil lui-méme est endommagé.

Si le cable d’alimentation ou la fiche sont endommagés, faites obligatoirement remplacer
le céble d’alimentation par un centre agréé KRUPS.

Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre du bord d’une table ou d’un plan de travail.
Ne laissez pas votre main ou le cable d’alimentation sur les parties chaudes de 'appareil.
L’emploi de prises multiples ou de rallonges est déconseillé.

Toute erreur de branchement annule la garantie.

Appareil

Excepté pour le nettoyage et le détartrage selon les procédures du mode d’emploi de
I’appareil, toute intervention sur I'appareil doit étre effectuée par un centre agréé KRUPS.

Pour votre sécurité, n’utilisez que des accessoires et consommables agréés KRUPS car ils
sont parfaitement adaptés a votre appareil.

Débranchez I'appareil lorsque vous quittez la piéce ou la maison pour une période
prolongée.

N’ouvrez jamais I'appareil. Attention, danger de mort di au courant électrique ! Toute
ouverture non autorisée de I'appareil annule la garantie. N'utilisez pas I’'appareil s'il ne
fonctionne pas correctement ou s’il a subi un dommage. Dans un tel cas, il est conseillé de
faire examiner I'appareil par un centre agréé KRUPS (consultez la liste dans le livret Service
KRUPS).

Pour des raisons de sécurité et d’homologation, toute transformation ou modification de
I’appareil, réalisée a titre individuel, est interdite car seuls les appareils testés sont
homologués et le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommage.

Pour des raisons de sécurité, lors de la production de vapeur pour la réalisation d’un
cappuccino, d’un lait chaud ou d’une eau chaude, prenez garde a ne pas placer une main
sous la sortie de la buse vapeur ou de |'accessoire super cappuccino, ou sous la sortie
café lors d'une préparation d'un café.

La buse vapeur peut étre chaude, prenez garde a ne pas la manipuler pendant ou juste
aprés une préparation.

Pour éviter que les écoulements d’eau usagée ne salissent votre plan de travail ou ne
risquent de vous br(ler, n'oubliez pas de mettre le bac récolte-gouttes et veillez a bien
protéger votre plan de travail pendant les cycles de détartrage, notamment lorsqu'il est en
marbre, en pierre ou en bois.

Ne jamais mettre du café moulu dans le réservoir a café.
Ne pas mettre d’eau dans le réservoir a café en grains.
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Utilisation et Entretien

En cas de dysfonctionnement ou de mauvais état de marche, vérifiez I’appareil et essayez de
résoudre le probléme (voir p. 60 : Problémes et actions correctives) ou faites réparer I’appareil
si le dysfonctionnement persiste.

Reportez-vous toujours aux instructions pour le détartrage/nettoyage de I’'appareil. Débranchez
la fiche secteur avant d'entreprendre toute opération d’entretien.

Cette machine a café/espresso Espresso Automatic Serie EA84XX ne doit étre utilisée que
pour la préparation d’espresso, de café, d’eau chaude, ou pour faire mousser du lait.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues (dans la
limite de 3000 cycles par an) telles que :
- des coins cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres
environnements professionnels ;
- des fermes ;
- I'utilisation par les clients des hétels, motels et autres environnements a caractére
résidentiels ;
- des environnements du type chambres d’hétes.

Cette machine a café/espresso Espresso Automatic Serie EA84XX n’est pas congue pour
une utilisation commerciale ou professionnelle. Une utilisation autre que celle décrite dans le
présent manuel n'est pas conforme aux prescriptions et peut engendrer des blessures
corporelles et des dommages matériels ainsi que la détérioration ou la destruction de I'appareil.

Vérifiez les produits fournis avec votre machine. S’il manque une piéce, contactez directement
votre hotline (voir p. 52 : Réglages initiaux).

Pieces fournies :

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 buse vapeur (selon modele)

- 1 accessoire super cappuccino (selon modele)

- 2 pastilles de nettoyage

- 1 sachet de détartrant

- Cartouche Claris — Aqua Filter System avec accessoire de vissage
- 1 batonnet de détermination de la dureté de I'eau

- Mode d’emploi

- Répertoire des centres de Service Aprés-Vente Krups
- Documents de garantie

- 1 cordon d’alimentation

- 1 kit de nettoyage buse vapeur

Votre appareil a été vérifié et testé avant de quitter I'usine de fabrication. Malgré toute I'attention
portée au nettoyage, il est néanmoins possible que vous trouviez des résidus de café dans le
moulin a café et/ou des gouttes de café sur la grille du bac récolte-goutte. Nous vous
remercions de votre compréhension. Nous vous conseillons également de faire un ou plusieurs
ringages avant la premiere utilisation ou apres plusieurs jours sans utilisation.
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DESCRIPTIF DE L’'APPAREIL

A Couvercle réservoir d’eau 0 Réservoir café en grains
B Poignée réservoir d'eau L Bouton de réglage de la finesse de
C  Réservoir d’eau broyage
D Tiroir & café M Goulotte pastille de nettoyage
E  Collecteur de marc de café N Broyeur & meules en métal
F  Poignée sorties café réglables en )
hauteur @ Ecran tactile
G  Grille et bac récolte-gouttes amovible 0 Ecran tactile
H  Couvercle de réservoir café en grains P Touche programmation
| Grille repose-tasses Q Touche “marche/arrét”
J  Buse vapeur ou accessoire R boite de rangement et son couvercle

super-cappuccino (selon modele)
K Flotteur de niveau d’eau

Précisions sur:

Le plateau récolte-gouttes : il permet de récupérer I'eau ou le café qui s’écoulerait de
I’appareil pendant / apres les préparations. Il est important de toujours le laisser en place.
Le tiroir a café: il permet de récupérer le surplus de mouture.

n Important : Lisez attentivement ce mode d’emploi et conservez-le.
Veuillez respecter les consignes de sécurité.

Fabricant :

SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne

France
ACCESSOIRES (vendus séparément) Photos non contractuelles
XS 4000
F 088 KRUPS
Cartouche BE  nettoyant == XS 3000 F 054 .
Claris - liquide st | Tablettg de Poudre
Aqua Filter pour + 10 pastilles d‘?
System systeme de nettoyage détartrage
(1 cartouche Cappuccino (2 pastilles (1 sachet 5
&8 fournie) (non fourni) fournies) fourni) — Buse vapeur
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VUE D’ENSEMBLE

Permet de valider I'étape. Signale un message d'alerte.

Permet de revenir a I'étape précédente. [Bral] Permet d'interrompre la préparation
ou action en cours.

m Permet de revenir au menu principal.

MISE EN SERVICE

INSTALLATION DE L’APPAREIL

A Danger : Branchez I'appareil a une prise secteur de 230V, reliée a la terre. Dans le cas
contraire, vous vous exposez a des blessures mortelles en raison de la présence
d’électricité !

Respectez les consignes de sécurité (Voir point « Consignes de sécurité »).

Lors de la premiere utilisation de la machine, il vous est demandé d’effectuer divers réglages.
Suivez les indications qui s’affichent a I’écran. L'objectif des paragraphes qui suivent est de
vous donner quelques repéres visuels.

Mettez I'appareil sous tension en appuyant sur la touche Marche/Arrét (Q). Laissez-vous
guider par votre appareil.

Voici les premiers réglages demandés :

Langue
Sélectionnez une langue d’affichage en appuyant sur les fleches jusqu’a ce qu’apparaisse la
langue de votre choix.

Appuyez sur OK pour valider.

Pays

Sélectionnez votre pays de résidence en appuyant sur les fleches jusqu’a ce qu’il apparaisse.
Appuyez sur OK pour valider.

Si votre pays n’apparait pas dans la liste, tapez sur +.

L’appareil va également vous demander de régler les paramétres suivants :

Numéro de Hotline du pays de résidence
Si vous ne connaissez pas le numéro de hotline du pays que vous avez inséré dans la liste,
vous pouvez le rechercher sur le site internet indiqué sur I’écran.

Unité de mesure
Vous pouvez sélectionner I'unité de mesure du volume de votre choix entre oz et ml.
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Date et heure
Pour le réglage de I’heure, appuyez sur le format horaire souhaité (24H ou AM/PM).

Auto on / Auto off

Il est possible de programmer I’heure a laquelle vous souhaitez un allumage automatique
quotidien de votre machine. Choisissez I’heure a laquelle vous désirez le démarrage
automatique suivant le format horaire sélectionné auparavant.

Vous pouvez également choisir la durée apres laquelle votre appareil s’éteindra
automatiquement (durée de non utilisation).

Dureté de I'’eau
Vous devez régler votre machine en fonction de la dureté de votre eau, comprise entre 0 et 4.

Précisions sur la dureté de I'eau :

Avant d’utiliser I'appareil pour la premiére fois, déterminez la dureté de votre eau afin de
pouvoir adapter I'appareil a la dureté constatée. Vous veillerez a également effectuer cette
opération lorsque vous utiliserez votre machine dans un lieu dont la dureté de I'eau est
différente ou si vous constatez un changement de la dureté de votre eau. Pour connaitre la
dureté de I'eau, utilisez le batonnet livré avec votre machine ou adressez-vous a votre
compagnie des eaux.

Vous trouverez le détail des classes dans le tableau ci-dessous :

Degré ] QIasse 0 | Classe1 Mo(;:::nsns:nfent Classe 3 C[asse 4
de dureté | Trés douce| Douce dure Dure Trés dure
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° | > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° >252°| >37,8°
aparat| 0| 2 3 |

Remplir un verre d’eau et plonger un batonnet. Fig. 1
Lire apres 1 minute le niveau de dureté de I’eau. Fig. 2
Indiquez le nombre de zones rouges lors du réglage sur I'appareil.

A la premiere mise sous tension, I'appareil vous demande si vous voulez installer le filtre.
Si vous le souhaitez, appuyez sur « OUI » et suivez les instructions a I’écran.

Installation de la cartouche dans I'appareil : Vissez la cartouche filtrante dans le fond du
réservoir a eau en utilisant I’accessoire fourni avec la cartouche. Fig. 3.

Réglez le mois de mise en place de la cartouche (position 1 sur I'illustration, chiffre a gauche
dans I'ouverture) en tournant la bague grise située sur I’extrémité supérieure du filtre. Le
mois de remplacement de la cartouche est indiqué en position 2 de I'illustration. Fig. 4.

Placez un récipient de 0,6 | sous la sortie vapeur. Fig. 5.

L’amorcage de la machine doit s’opérer, qu’il y ait installation du filtre ou non. Il implique
obligatoirement le remplissage des circuits d’eau. Pour cela, suivre les instructions
indiquées a I’écran. La machine débutera par préchauffage des circuits, le remplissage des
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circuits d'eau, puis procédera a un test puis a un ringage automatique.
L’écran affiche ensuite le menu principal des boissons.

Retirez et remplissez le réservoir d’eau. Fig. 6.

Refermez en posant le couvercle sur le réservoir. Fig. 7.

Ouvrez le couvercle du réservoir a café en grains, puis versez le café en grains (250 gr maxi).
Fig. 8.

Refermez le couvercle du réservoir a café en grains. Fig. 9.

A Attention : Lutilisation de grains de café huileux, caramélisés ou aromatisés est déconseillée
pour cette machine. Ce type de grains, comme certains grains trés gros, peuvent
endommager la machine.

A Attention : Assurez-vous qu’aucun corps étranger tel que des petits cailloux contenus dans
le café en grains ne pénétre dans le réservoir. Tout endommagement di a des
corps étrangers ayant pénétré dans le réservoir a café est exclu de la garantie.

PREPARATION DES BOISSONS

Selon les recettes choisies, votre Espresso Automatic EA84XX reglera automatiquement la
quantité de café broyé.

Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de café.
De maniére générale, plus le réglage du broyeur a café est fin, plus le café est fort et crémeux,
mais cela dépend du type de café utilisé.

Réglez le degré de finesse de broyage en tournant le bouton ‘Réglage de la finesse de broyage’
(L) situé dans le réservoir a grains. Il est conseillé de faire cette manipulation pendant le broyage
et cran par cran. Au bout de 3 préparations, vous percevrez trés distinctement une différence
de go(t.

Le réglage de finesse de broyage est utile lorsque que vous changez de type de café ou si
vous souhaitez obtenir un café plus ou moins fort. Il n’est cependant pas conseillé d’effectuer
ce réglage de maniére systématique.

Ce chapitre a pour but de vous expliquer le fonctionnement de la machine dans ses fonctionnalités
a travers I'exemple de I'Espresso.

Appuyez sur la touche « Espresso ».

Si la machine détecte un manque d’eau lors de la demande de la recette, elle vous demandera
de remplir le réservoir.

Mettez la ou les tasses sous les buses café.

Vous pouvez abaisser et remonter la sortie café en fonction de la taille de votre / vos tasse(s).
Fig. 10.
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Réglages possibles

Votre appareil vous permet de préparer une ou deux tasses.

Choix de la force : plus il y a de grains sélectionnés, plus la préparation sera corsée. Vous
pouvez modifier cette force en utilisant les touches - et + situées a gauche et a droite des
symboles. Appuyez sur la touche « OK » de I’écran tactile pour lancer la préparation.

Préparation d’un espresso

La machine réalise le broyage du grain, le compactage de la mouture et enfin la percolation.
Il est possible de régler le volume café en cours de préparation en utilisant les touches - et +.
Vous pouvez arréter la préparation a tout moment en appuyant sur « STOP ». Attention,
I’appui sur stop entraine une phase de mise a niveau de la machine qui peut durer jusqu’a
30 secondes. Cette phase est normale.

Quand un cycle est interrompu, I'arrét n’est pas immédiat, la machine finira son cycle mais
la préparation sera bien annulée.

n Important : Rincage automatique des sorties café
Selon les types de recettes préparées, la machine pourra effectuer un ringage automatique
lors de son extinction.
Le cycle ne dure que quelques secondes et s'arrétera automatiquement.

Préparation des autres boissons :

n Important : Nous vous conseillons d'utiliser du lait pasteurisé ou UHT, recemment ouvert.
Le lait cru ne permet pas d'obtenir des résultats optimums.

n Important : aprés avoir utilisé les fonctions vapeur, la buse peut étre chaude, nous vous
conseillons d'attendre quelques instants avant de la manipuler.

Pour les boissons avec mousse de lait ou eau chaude, le bac récolte gouttes a été spécia-
lement congu pour vous permettre d'installer une grande tasse sous la buse vapeur ou I'ac-
cessoire super cappuccino, une fois la boite aimantée retirée. La tasse se trouve idéalement
placée pour recueillir la mousse de lait ou I'eau chaude produites par la buse ou I'acces-
soire super cappuccino. De plus, vous pouvez vous servir de la boite en guise de rangement
pour |'accessoire super cappuccino.

RECETTES A BASE DE LAIT
Recettes réalisées avec la buse vapeur (selon modeéle) : veillez avant chaque préparation a
vérifier qu’elle est bien verrouillée en la tournant a fond vers la droite. Fig. 11.

La vapeur sert a faire mousser le lait. Comme la production de vapeur nécessite une
température élevée, I'appareil assure une phase de préchauffage supplémentaire.

Alors que I'écran affiche le menu de sélection des boissons, appuyez sur la touche
“vapeur”.

Un écran vous signale le préchauffage de I’'appareil, puis un message vous invite a placer
un récipient sous la buse vapeur. Vous pouvez commencer la production de vapeur en
appuyant sur la touche « OK ».

MOUSSE DE LAIT

Versez le lait dans votre pot a lait. Ne le remplissez qu’a la moitié. Plongez la buse vapeur
dans le lait. Fig. 12.

Appuyez sur la touche vapeur et suivez les instructions a I’écran.
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Pour un bon résultat :

Etape 1 : Tout en maintenant le pot a lait, plongez la buse vapeur dans le lait d’environ 2 cm et
attendre le début du moussage.

Etape 2 : Remontez Iégérement le récipient (environ 1cm). Ne pas immerger complétement le
tube métallique.

Etape 3 : Redescendre progressivement le récipient en fonction de la progression de la
mousse.

Pour interrompre la fonction vapeur, il suffit d’appuyer sur n’importe quelle touche. Attention, I'arrét
du cycle n'est pas immédiat.

Quand la buse est chaude, manipulez-la en utilisant uniquement la partie en plastique. Fig. 13.

Pour enlever toute trace éventuelle de lait dans la buse vapeur, placez un récipient sous la buse
et appuyez sur la touche “eau chaude” pendant quelques secondes.

La buse vapeur est démontable pour permettre un nettoyage en profondeur. Fig. 14.
Lavez-la avec de I'eau et un peu de savon a vaisselle non abrasif au moyen d’une brosse.
Rincez-la et séchez-la. Fig. 15.

Avant de la remettre en place, assurez-vous que les trous d’entrée d’air ne sont pas bouchés
par des résidus de lait. Débouchez-les avec I'aiguille fournie si nécessaire. Fig. 16.

ACCESSOIRE SUPER CAPPUCCINO (disponible suivant modele)

“ Important : Nous vous conseillons d'utiliser du lait pasteurisé ou UHT, récemment ouvert. Le
lait cru ne permet pas d'obtenir des résultats optimums.

Cet accessoire super cappuccino facilite la préparation d'un cappuccino ou d'un caffe latte.

Préparation de I'appareil :

Raccordez le tuyau d’aspiration de lait a I’accessoire super cappuccino, coté non biseauté. Le
tuyau ne doit pas étre vrillé.

Placez I’accessoire sur la sortie vapeur.

Introduisez I'extrémité en forme de biseau du tuyau d’aspiration de lait dans un récipient rempli
de lait. Fig. 17.

Placez une tasse sous I’'accessoire super-cappuccino.

Réalisation de la recette étape 1:
Sélectionnez la position cappuccino (
cappuccino.

Appuyez sur « vapeur » pour lancer le préchauffage.

I

W
) ou caffe latte (LP) sur l'accessoire super

Réglages possibles
Vous pouvez modifier le temps de vapeur en utilisant les touches - et + situées a gauche et a
droite des symboles.

Appuyez sur la touche « OK » de I’écran tactile pour lancer la préparation.

n Important : Pour interrompre la fonction vapeur, il suffit d’appuyer sur n’importe quelle touche.
Attention, I'arrét du cycle n'est pas immédiat.

Réalisation de la recette étape 2:

Placez votre tasse sous les sorties café et lancez un cycle café / espresso Fig. 18. (Voir chapitre :
Préparation des boissons café a base de café en grains).

Ringage de I'accessoire :
Pour garantir le bon fonctionnement de I'accessoire, rincez-le a I'eau apres chaque utilisation.
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Votre appareil ne vous demandera pas d’effectuer cette opération. Effectuez un cycle vapeur
avec un pot rempli d'eau afin de nettoyer I'accessoire de I'intérieur. Fig. 19.

Pour cela, vous pouvez aussi utiliser le nettoyant liquide KRUPS disponible en accessoire.

Entretien et nettoyage :

Démontez I'accessoire super cappuccino et nettoyez les pieces a I'aide d’une petite brosse et
le cas échéant avec un peu de liquide vaisselle. Veillez a bien nettoyer la pieéce entourée sur la
photo. Fig. 20. Le trou sur la piece métallique ne doit pas étre bouché.

Vérifiez que I'accessoire super cappuccino / buse vapeur est bien verrouillé(e) sur son
support.

Alors que I’écran affiche le menu de sélection des boissons, appuyez sur “EAU CHAUDE".
Un message vous invite a placer un récipient sous la buse vapeur et choisir le volume.
Vous pouvez commencer la production d’eau chaude en appuyant sur “OK”.

n Pour interrompre la fonction eau chaude, il suffit d’appuyer sur n’importe quelle touche. Si
la buse est obstruée, débouchez-la avec I'aiguille fournie. Fig. 16.

AUTRES FONCTIONS : Touche Prog

L’accés au menu des autres fonctions de I'appareil s’effectue par la touche Prog.

Le menu « Réglages » vous permet d’effectuer les modifications que vous souhaitez pour
un confort d’utilisation optimum et adapté a vos préférences. Nous vous présentons ici les
principaux réglages disponibles.

Date Le réglage de la date est nécessaire notamment en cas d’utilisa-
tion d’une cartouche anti-calcaire.

Vous pouvez sélectionner un affichage horaire sur 12 ou 24

Horloge
9 heures.
Langue Vous pouvez sélectionner la langue de votre choix parmi celles
proposées.
Pays Vous pouvez sélectionner votre pays de résidence.
Unité de mesure Vous pouvez sélectionner I'unité de mesure entre ml et oz.

Vous pouvez ajuster la luminosité de I'écran selon votre préfé-
rence.

Vous pouvez ajuster la température de vos recettes café sur trois
niveaux.

Vous devez régler votre dureté d’eau entre 0 et 4. Voir chapitre
“Mesure de la dureté de I'eau”.

Vous pouvez lancer automatiquement le préchauffage de I’'appa-
reil a une heure choisie.

Auto-off Vous pouvez choisir la durée aprés laquelle votre appareil s’arré-
tera automatiquement.

Luminosité écran

Température café

Dureté eau

Auto-on
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Toutes ces options vous permettent de lancer les programmes sélectionnés. Ensuite,

devez suivre les instructions de I’écran.

Rincage Vous permet d’accéder au ringcage.

Nettoyage Vous permet d’accéder au nettoyage.
Vous permet d’accéder au détartrage.

Détartrage Lorsque que le nombre de recettes n’est pas atteint, la fonction
n’est pas active.

Filtre Vous permet d’accéder au mode filtre.

Pour sortir du menu entretien, appuyez sur .

vous

Le menu « Info » vous donne la possibilité d’accéder a un certain nombre d’informations sur
votre utilisation et sur certaines étapes dans la vie de votre machine. Il vous renseigne aussi
sur son entretien. Nous vous présentons ici les principales informations disponibles.

Date de mise en
service

Affiche la date de la premiére mise en service.

Boissons préparées|

Affiche le nombre total de cafés, eaux chaudes, et vapeurs réa-
lisés par la machine.

Nettoyage circuit
café

Indique qu’il devra étre effectué apres x quantité de cycles.

Détartrage

Indique qu’il devra étre effectué apres x quantité de cycles.

Filtre

Indique qu’il sera a changer dans x jours ou X litres.

ENTRETIEN GENERAL

Au bout de 12 cafés, la machine vous demandera de vider le collecteur de marc a café et de
nettoyer le tiroir a café. Ne pas faire correctement ces opérations peut endommager votre

machine.

Attendez au moins 8 secondes avant de réinstaller le tiroir a café et le collecteur de marc a
café, et suivre les indications a I’écran.

Le bac récolte-gouttes recoit I'’eau usagée et le collecteur de marc de café recoit la mouture

usagée.

Le tiroir a café permet d’éliminer d’éventuels dépdts de marc de café au-dessus de la chambre

de percolation.
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Si le message « Veuillez vider les 2 bacs » s’affiche, retirez, videz et nettoyez le bac ré-
colte-gouttes.

1. Retirez, videz et nettoyez le collecteur de marc de café. Fig. 21.

2. Retirez le tiroir a café.
Attendez au moins 8 secondes, puis remettez d'abord le tiroir a café en place puis le bac
collecteur de marc de café. Fig. 22.

Le bac récolte-gouttes est équipé d’un flotteur qui vous indique a tout moment quand le
vider. Fig. 23.

Vous pouvez effectuer un ringage a tout moment en appuyant sur Prog puis entretien.

Selon les types de recettes préparées, la machine pourra effectuer un ringage automatique
lors de son extinction.

Programme de nettoyage automatique du circuit café

Lorsqu’il est nécessaire d’exécuter un programme de nettoyage, I’appareil vous en avertit.
Ce nettoyage doit avoir lieu toutes les 360 préparations environ.

Pour effectuer ce programme de nettoyage, vous aurez besoin d’un récipient pouvant
contenir au moins 0,6 L qui doit étre placé sous les sorties café, et d’une pastille de
nettoyage KRUPS.

Laissez-vous guider par les instructions affichées a I’écran. Il est également possible de
lancer un nettoyage via le menu entretien.

n Important : Vous n’étes pas obligé d'exécuter sur-le-champ le programme de nettoyage
quand I'appareil le demande mais vous devez toutefois I’effectuer dans un
assez bref délai. Si le nettoyage est reporté, le message d’alerte restera
affiché tant que I'opération ne sera pas effectuée.

Le programme de nettoyage automatique comprend 2 phases : un cycle de nettoyage et

un cycle de ringage, et dure environ 13 minutes.

n Important : Si vous débranchez votre machine pendant le nettoyage ou en cas de panne
électrique, le programme de nettoyage reprendra a I'étape en cours lors de
I'incident. Il ne sera pas possible de reporter cette opération. Ceci est
obligatoire pour des raisons de ringage de circuit d’eau. Dans ce cas, une
nouvelle pastile de nettoyage peut étre nécessaire. Bien réaliser le
programme de nettoyage en entier pour éliminer toute trace de produit de
détartrage nocif pour la santé.

Programme de détartrage automatique du circuit vapeur

A Attention : Si votre appareil est équipé de notre cartouche Claris - Aqua Filter System,
merci de retirer cette cartouche avant I'opération de détartrage.

Lorsqu’il est nécessaire d’éxécuter un programme de détartrage, I'appareil vous en avertit.

La fréquence d’éxecution de ce programme dépend de la qualité de I’eau utilisée et de

I’utilisation ou non d’un filtre Claris Aqua Filter System (plus une eau est calcaire, plus

I’appareil doit étre régulierement détartre).

nlmportant :Vous n’étes pas obligé d'exécuter sur-le-champ ce programme quand
I’appareil le demande mais vous devez toutefois I'effectuer dans un assez
bref délai. Si le détartrage est reporté, le message d’alerte restera affiché
tant que I'opération ne sera pas effectuée.
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Laissez-vous guider par les instructions affichées a I’écran. Il est également possible de lancer
un détartrage via le menu entretien.

Pour effectuer ce programme de détartrage, vous aurez besoin d’un récipient pouvant contenir
au moins 0,6L qui doit étre placé sous la sortie vapeur ainsi que d’un sachet de détartrant
KRUPS (40g).

Le programme de détartrage comprend 3 phases : un cycle de détartrage et deux cycles de
ringage. Le programme dure environ 20 min.

n Important : Si une coupure de courant se produit ou si vous débranchez votre machine, le
cycle se relancera a |'étape en cours lors de I'incident, sans possibilité de
reporter cette opération. Bien réaliser le cycle en entier pour éliminer toute trace
de produit de détartrage nocif pour la santé.

PROBLEMES ET ACTIONS CORRECTIVES

Si PP'un des probléemes énoncés dans le tableau persiste, appelez le service
consommateurs KRUPS.

PROBLEME

DYSFONCTIONNEMENT | ACTIONS CORRECTIVES

La machine affiche une

panne, le logiciel est figé ou
votre machine présente un
dysfonctionnement.

Eteignez et débranchez la machine, enlevez la cartouche filtrante,
attendez une minute et redémarrez la machine.

L'appareil ne s'allume pas
aprés avoir appuyé sur la
touche Marche/Arrét.

Vérifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation élec-
trique.

Vérifiez que les 2 fiches du cordon sont correctement enfoncées
c6té appareil et coté prise secteur.

Le broyeur émet un bruit
anormal.

Il'y a présence de corps étrangers dans le broyeur.
Débranchez la machine avant toute intervention.

Vérifiez si vous pouvez extraire le corps étranger a I'aide de votre
aspirateur.

La buse vapeur fait du bruit.

La buse vapeur de votre
machine semble
partiellement ou
complétement bouchée.

La buse vapeur ne fait pas
ou peu de mousse de lait .

Veérifiez que la buse vapeur est bien verrouillée sur son embout.

Débouchez les trous avec I'aiguille fournie avec votre appareil. Si
le probleme persiste, demontez la buse et I’embout vapeur.

Lorsque I'embout est retiré faire une eau chaude pour évacuer le
reste des dépots et assurez-vous que le trou de I’embout n'est
pas obstrué par des résidus de lait ou de calcaire.

Pour les préparations a base de lait :

Nous vous conseillons d’utiliser du lait frais, pasteurisé ou UHT, ré-
cemment ouvert, il est aussi recommandé d’utiliser un récipient
froid.
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PROBLEME
DYSFONCTIONNEMENT

ACTIONS CORRECTIVES

Aucune vapeur ne sort de la
buse vapeur.

Videz le réservoir et retirez temporairement la cartouche Claris.
Remplissez le réservoir d'eau minérale forte en calcium
(>100mg/l) et faites successivement des cycles vapeur

(5 a 10) dans un récipient jusqu'a I'obtention d'un jet de vapeur
continu.

Remettez la cartouche claris dans le réservoir.

L'accessoire super cappuc-
cino ne fait pas ou peu de
mousse.

L’accessoire super cappuc-
cino n’aspire pas le lait

Vérifiez que I'accessoire est correctement monté sur I'appareil,
I'enlever puis le remettre.

Vérifiez que le tuyau souple n’est pas obstrué, vrillé et qu’il est
bien emboité dans I'accessoire pour éviter toute prise d’air.
Ringez et nettoyez I'accessoire (se référer au chapitre « Acces-
soire super cappuccino »).

Si le probleme persiste remplacez la piece entourée en rouge sur
la Fig. 20 par celle de remplacement, fournie avec votre machine.

La machine demande de
vider le bac récolte-gouttes
alors qu'il n'est pas plein.

La machine est programmée pour demander une vidange du bac
récolte-gouttes tous les 12 cafés, indépendamment des vidanges
intermédiaires que vous pouvez effectuer.

Il'y a de I’eau sous
I'appareil.

Avant d'enlever le réservoir, attendre 15 secondes apres I'écoulement
du café afin que la machine termine correctement son cycle.

Veérifiez que le bac récolte-gouttes est bien positionné sur la machine,
il doit toujours étre en place, méme lorsque votre appareil n’est pas
utilisé.

Vérifiez que le bac récolte-gouttes n’est pas plein .

Le bac récolte-gouttes ne doit pas étre retiré en cours de cycle.

Lors de I'extinction, de I'eau
chaude s'écoule par les sor-
ties café.

Selon le type de recette préparée, la machine peut effectuer un rin-
cage automatique lors de son extinction. Le cycle ne dure que
quelques secondes et s'arréte automatiquement.

Apres avoir vidé le collec-
teur de marc a café

et nettoyé le tiroir a café, le
message d’avertissement
reste affiché.

Réinstallez correctement le tiroir a café et le collecteur de marc a
café, suivre les indications a I’écran.

Attendez au moins 8 secondes avant de les réinstaller.

Le café s’écoule trop
lentement.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la droite pour ob-
tenir une mouture plus grossiere (peut dépendre du type de café
utilisé).

Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.

Lancez un nettoyage de la machine (cf "Programme de nettoyage
automatique du circuit café" p.59).

Changez la cartouche Claris Aqua Filter System (cf "Installation du
filtre" p.53).

De I'eau ou de la vapeur
sort anormalement de la
buse vapeur.

En début ou en fin de recette quelques gouttes peuvent s’écouler
par la buse vapeur.

Aprés avoir rempli le
réservoir d’eau, le message
d’avertissement reste affi-
ché aI’écran.

Vérifiez le bon positionnement du réservoir dans I'appareil.
Le flotteur au fond du réservoir doit se déplacer librement. Véri-
fiez et débloquez si nécessaire le flotteur.
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PROBLEME
DYSFONCTIONNEMENT

ACTIONS CORRECTIVES

Le bouton de réglage de la
finesse de broyage est diffi-
cile a tourner.

Modifiez le réglage du broyeur uniquement lorsqu’il est en fonc-
tionnement.

L'espresso ou le café n’est
pas assez chaud.

Augmentez la température du café dans le menu Réglages.

Chauffez la tasse en la rincant a I'eau chaude avant de lancer la
préparation.

Le café est trop clair ou pas
assez corsé.

Evitez d’utiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés.
Vérifiez que le réservoir a grains contient du café et que celui-ci
descend correctement.

Diminuez le volume de la préparation, augmentez la force de la
préparation.

Tournez le bouton de réglage de finesse de broyage vers la
gauche pour obtenir une mouture plus fine.

Réalisez votre préparation en deux cycles en utilisant la fonction
2 tasses.

L’appareil n’a pas délivré de
café.

Un incident a été détecté pendant la préparation.

L’appareil s’est réinitialisé automatiquement et est prét pour un
nouveau cycle.

Une coupure de courant
s’est produite lors d’un
cycle.

L’appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous
tension.

A Danger : Seul un technicien qualifié est autorisé a effectuer des réparations sur le cordon
électrique et a intervenir sur le réseau électrique. En cas de non-respect de cette
consigne, vous vous exposez a un danger de mort lié a I'électricité ! N'utilisez
jamais un appareil présentant des détériorations visibles !
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DONNEES TECHNIQUES

Appareil :

Automatic Espresso
Series EA84xx

Réservoir a café
en grains :

250 g

Alimentation
électrique :

220-240V~ /50 Hz

Pression de la
pompe :

15 bars

Consommation
d’énergie :

En fonctionnement :
1450 W

Mise en service et
rangement :

a l’'intérieur, dans un
endroit sec (a I'abri
du gel).

Dimensions
(HxIxP):

376 x 274 x 404
mm

Réservoir d’eau :

1,71

Poids EA84xx:

9.5 kg

Sous réserve de modifications techniques.

TRANSPORT

Conservez I'emballage d’origine pour transporter I'appareil.

Avant de transporter ou de basculer I'appareil, veillez a vider le collecteur de marc de café,
le réservoir a grains, le réservoir a eau et les bacs récolte-goutte afin d'éviter que I'eau se
renverse.

A Attention : En cas de chute de I'appareil hors de son emballage pendant le transport, il
est souhaitable de le ramener dans un centre de Service Apres-vente afin de
le faire vérifier et d’éviter ainsi tout risque d’incendie ou tout danger lié a
I’électricité.

ELIMINATION

Le symbole présent sur I'appareil ou sur ’emballage indique que ce produit ne peut en
aucun cas étre traité comme déchet ménager. Il doit par conséquent étre remis a un centre
de collecte de déchets chargé du recyclage des équipements électriques et électroniques.
En procédant correctement a la collecte séparée et a I’élimination de vos équipements en
fin de vie, vous contribuerez a préserver les ressources naturelles et a empécher toute
conséquence nuisible pour I’environnement et la santé de I’lhomme. Pour obtenir de plus
amples renseignements sur le lieu de collecte des déchets adressez-vous a un centre de
service agréé ou a votre revendeur.

Cet appareil contient une (des) pile(s) seulement accessible(s) par un réparateur pour des
raisons de sécurité. Pour la (les) changer, adressez-vous au Centre Service agréé le plus
proche.

n Important : Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

hid

Participons a la protection de I’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service
agréé pour que son traitement soit effectué.
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Voici quelques recettes a réaliser avec votre KRUPS Automatic :

Cappuccino

Pour un cappuccino dans les regles de I'art, les proportions idéales sont les suivantes: 1/3 de lait
chaud, 1/3 de café, 1/3 de mousse de lait.

Caffe Latte

Pour cette préparation, appelée aussi souvent Latte Macchiato, les proportions sont les suivantes:

3/5 de lait chaud, 1/5 de café, 1/5 de mousse de lait.

- Pour ces préparations a base de lait, utilisez de préférence du lait demi-écrémé bien frais (sortant
du réfrigérateur, idéalement entre 6 et 8° C).

- Pour finir, vous pouvez saupoudrer de chocolat en poudre.

Café Creme
Préparez un espresso classique dans une grande tasse.
Ajoutez un nuage de créme pour obtenir un café creme.

Café corretto*

Préparez un tasse d’espresso comme d’habitude.

Corrigez ensuite légerement le goGt en ajoutant 1/4 ou 1/2 verre a liqueur de cognac.

- Lanisette, I’eau de vie de raisins, le Sambuco, le Kirsch et le Cointreau conviennent aussi a cet
effet. Il existe encore de nombreuses autres possibilités pour «anoblir» I’espresso. L'imagination
est illimitée.

Liqueur au café*

Mélangez dans 1 bouteille vide de 0,75 litre 3 tasses d’espresso, 250 g de sucre candi brun, 1/2

litre de Cognac ou de Kirsch.

Laissez macérer le mélange pendant au moins 2 semaines.

- Vous aurez ainsi une liqueur délicieuse, surtout pour les amateurs de café.

Café glacé a 'italienne

4 boules de glace a la vanille, 2 tasses d’espresso froid sucré, 1/8 | de lait, creme fraiche, chocolat

rapé.

- Mélangez I'espresso froid avec du lait.

- Répartissez les boules de glace dans des verres, versez le café dessus et décorez avec la creme
fraiche et le chocolat rapé.

Café a la frisonne*
Ajoutez un petit verre de rhum a une tasse d’espresso sucré.
Décorez avec une bonne couche de creme fraiche et servez.

Espresso flambé*

2 tasses d’espresso, 2 petits verres de Cognac, 2 cuillerées a café de sucre brun, creme fraiche.
- Versez le Cognac dans des verres résistant a la chaleur, chauffez et flambez.

- Ajoutez le sucre, mélangez, versez le café et décorez de créme fraiche.

Espresso Parfait*

2 tasses d’espresso, 6 jaunes d’oeuf, 200g de sucre, 1/8 litre de creme fraiche sucrée, 1 petit
verre de liqueur d’orange.

- Battez les jaunes d’oeuf avec le sucre jusqu’a formation d’une masse épaisse et mousseuse.

- Ajoutez I'espresso froid et la liqueur d’orange.

- Mélangez ensuite la creme fraiche fouettée.

- Versez le tout dans des coupes ou des verres.

- Mettez les coupes dans le congélateur.
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Geachte klant,

We feliciteren u met de aankoop van uw Espresso Automatix Serie EA84XX. Uw apparaat
biedt u de mogelijkheid om volledig automatisch zeer gevarieerde dranken te bereiden:
espresso's, koffie's of ristretto's. U kunt er ook dranken op basis van melk mee maken
zoals een cappuccino. Het toestel werd zo ontworpen dat u thuis kunt genieten van dezelfde
kwaliteit als in een restaurant, ongeacht het moment van de dag of de week waarop u het
bereidt. U zult zowel de kwaliteit van het resultaat op prijs stellen als het grote
gebruiksgemak. U kunt het volume, de intensiteit en de temperatuur van uw drankjes
aanpassen.

Dankzij zijn Compact Thermoblock System met geintegreerde percolatorruimte, de pomp
van 15 bar en het feit dat het toestel werkt met verse koffiebonen die net voor het filteren
worden gemalen, stelt uw apparaat u in staat om ristretto's, espresso's en koffie's te
bereiden die warm zijn vanaf het eerste kopje en bedekt zijn met een bruine, zeemkleurige
cremekleur.

Dankzij de warmwaterfunctie kunt u thee en andere warme dranken bereiden.

Om de beste smaak te krijgen, kunnen het beste kleine, porseleinen brede kopjes gebruikt
worden. Om een espresso te bereiden met een optimale temperatuur en met een compacte
cremalaag, raden we u aan uw kopjes voor te verwarmen.

U zult waarschijnlijk niet direct koffiebonen vinden die goed bij uw smaak passen. Door de
mengeling en/of de branding te wijzigen, zult u erin slagen een ideaal resultaat te krijgen.

De espressokoffie is rijker in aroma dan een klassieke filterkoffie. Ondanks zijn meer
uitgesproken smaak die duidelijk aanwezig is in de mond en langer blijft hangen, bevat
espresso minder cafeine dan filterkoffie (ongeveer 60 tot 80 mg per kopje in vergelijking
met 80 tot 100 mg per kopje) omdat de duur van het percolatorproces korter is.

De kwaliteit van het water dat gebruikt wordt is ook een bepalende factor voor de kwaliteit
van het eindresultaat in het kopje. U kunt het beste koud water dat net uit de kraan is
gekomen gebruiken (zodat het niet te lang in contact is geweest met de lucht), zonder
chloorgeur.

Het gekleurde, ergonomische en comfortabele touchscreen maakt de bediening makkelijker.
Het leidt u door alle fasen, van de bereiding van uw drank tot het onderhoud.

We wensen u veel plezier met uw Krups-machine.

Het Krups-team
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Om uw machine beter te gebruiken en een kwaliteitsvolle koffie te krijgen, raden we u
het volgende aan:

e De kwaliteit van het water heeft een grote invioed op de kwaliteit van de aroma's. De kalk en
de chloor kunnen de smaak van uw koffie aantasten. We raden u aan gebruik te maken van
een Claris Aqua Filter System-patroon of van water met een laag mineraalgehalte om alle
aroma's van uw koffie te bewaren.

¢ \Joor de bereiding van ristretto, espresso en koffierecepten raden we aan om porseleinen
espressokopjes te gebruiken die u op voorhand opwarmt (door ze onder warm water te
houden bijvoorbeeld) en waarvan de grootte overeenkomt met de gewenste hoeveelheid.
Voor uw recepten voor cappuccino, caffe latte en warme melk, raden we u aan kopjes in dik
glas te gebruiken, voor een lekker resultaat.

¢ De gebrande koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet beschermd worden. We
raden aan om de hoeveelheid bonen te gebruiken die overeenkomt met uw consumptie voor
de volgende 4-5 dagen. De kwaliteit van de koffiebonen varieert en de smaak ervan is
subjectief, maar toch raden we u aan om eerder arabica dan robusta te gebruiken. U heeft
waarschijnlijk meerdere pogingen nodig om de koffiebonen te vinden die u het beste liggen.
We raden u aan oliehoudende en gekaramelliseerde bonen te vermijden omdat deze het
apparaat kunnen beschadigen.

¢ De kwaliteit en de fijnheid van de gemalen bonen heeft een invioed op de sterkte van de
aroma's en de kwaliteit van de creme. Hoe fijner de boon wordt gemalen, hoe romiger de
creme zal zijn. Het malen moet worden aangepast aan de gewenste drank: fijn voor de
ristretto en de espresso, dikker voor de koffie.

¢ U kunt gepasteuriseerde, UHT, magere, halfvolle of volle melk gebruiken die uit de koelkast
komt (7°C). Als u speciale melk gebruikt (zoals gemicrofilterde, rauwe, gefermenteerde of
verrijkte melk,...) kan dit minder goede resultaten geven, met name op het vlak van de kwaliteit
van het schuim.

Garantievoorwaarden

De duur van de garantie van dit toestel bedraagt 2 jaar en/of 6.000 cycli met een maximum
van 3.000 cycli per jaar. Raadpleeg het garantiedocument voor meer informatie over de overige
garantievoorwaarden in uw land.

Dit product is ontworpen om alleen gebruikt te worden thuis en is niet bedoeld voor
professioneel of commercieel gebruik. Elk ander gebruik maakt de garantie ongeldig.

De garantie dekt niet de schade en slechte werking die het gevolg is van een verkeerd
gebruik, van reparaties die door niet-bevoegde personen worden uitgevoerd of de niet-
naleving van de gebruiksaanwijzing.

U moet de schoonmaak- en ontkalkingscycli respecteren om aan de garantievoorwaarden te
voldoen. De garantie is niet van toepassing als u de schoonmaak- en
ontkalkingswerkzaamheden en -instructies niet respecteert of schoonmaak- of
ontkalkingsmiddelen gebruikt die niet voldoen aan de originele specificaties van KRUPS. De
garantie is niet van toepassing als het filterpatroon Claris Aqua Filter System niet wordt gebruikt
zoals voorgeschreven door KRUPS.

De normale slijtage van de onderdelen (maalelementen, kleppen, pakkingen) wordt niet gedekt
door de garantie en evenmin de schade die wordt veroorzaakt door externe voorwerpen in de
koffiemolen (bijvoorbeeld: hout, stenen, plastic, onderdelen,...).
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BELANGRIJKE INFORMATIE OVER HET PRODUCT EN

GEBRUIKSAANWIJZING

In deze handleiding vindt u alle belangrijke informatie betreffende het aanschakelen, het gebruik
en het onderhoud van uw automatisch koffiezetapparaat/espressotoestel.

In de gebruiksaanwijzing zijn ook belangrijke veiligheidsvoorschriften opgenomen.

Lees voor het eerste gebruik van het apparaat de gebruiksaanwijzing aandachtig door en
bewaar deze: gebruik dat niet in overeenstemming is met de gebruiksaanwijzing ontslaat Krups
van elke aansprakelijkheid.

Symbolen en bijhorende woorden die worden gebruikt in deze gebruiksaanwijzing.

A Gevaar: Waarschuwing voor ernstige of dodelijke lichamelijk letsels. Het bliksemsymbool
waarschuwt tegen gevaren die te maken hebben met elektriciteit.

A Opgelet: Waarschuwing voor een eventueel slechte werking, schade of vernieling van het
apparaat.

n Belangrijk: Algemene of belangrijke opmerking voor de werking van het apparaat.

n Belangrijk: Deze veiligheidsvoorschriften zijn bedoeld om u, derden en het apparaat te
beschermen. Ze moeten dan ook strikt worden nageleefd.

Gebruiksvoorwaarden

Dompel het apparaat niet onder in een vioeistof. Dompel de kabel of de stekker niet onder in
water of een andere vloeistof. Elk contact van de geleidende onderdelen van het apparaat met
vocht of met water kan dodelijke letsels veroorzaken als gevolg van de aanwezigheid van
elektriciteit! Dit apparaat dient alleen binnenshuis en in droge ruimten te worden gebruikt.

Als de omgevingstemperatuur van de lucht verschuift van koud naar warm, wacht dan enkele
uren voordat u het apparaat aanschakelt zodat het niet beschadigd wordt door condenswater.
Zorg ervoor dat u het apparaat niet in het directe zonlicht plaatst of op een plaats waar het
blootgesteld wordt aan warmte, koude, vorst of vochtigheid.

Plaats het apparaat niet op een warm oppervlak zoals een warme plaat of in de buurt van een
open vlam om elk risico op een brand of andere schade te voorkomen.

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen
dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken, tenzij zij van tevoren instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik van het apparaat door een verantwoordelijk persoon.
Houd toezicht op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

Indien u één van de producten die bij het toestel worden meegeleverd inslikt, neem dan
onmiddellijk contact op met uw dokter en/of het antigifcentrum.

Dit apparaat is niet geschikt om drankjes voor baby's te bereiden.

Elektrische voeding

A Gevaar: De niet-naleving van deze veiligheidsvoorschriften kan dodelijke letsels veroorza-
ken die te maken hebben met de aanwezigheid van elektriciteit!
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Controleer of de spanning, aangegeven op de kenplaat van het apparaat, overeenkomt met
die van uw elektrische installatie. Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met
aardverbinding.

Zorg ervoor dat de stekker makkelijk toegankelijk is om de stekker snel te kunnen uittrekken
in het geval van een slechte werking of tijdens een onweer bijvoorbeeld.

Voor de veiligheid van uw toestel dient u de stekker los te koppelen in het geval van een
onweer. Trek niet aan de voedingskabel om de stekker los te koppelen.

Koppel de stekker onmiddellijk los als u eender welke anomalie vaststelt tijdens de werking
of als het filteren niet correct verloopt.

Koppel het apparaat los zodra u het niet meer gebruikt gedurende een lange periode en
wanneer u het schoonmaakt.

Gebruik het apparaat niet als de voedingskabel of het apparaat zelf beschadigd is. Als de
voedingskabel of de stekker beschadigd is, dient u de voedingskabel te laten

vervangen door een door KRUPS erkend centrum.

Laat de voedingskabel nooit over de rand van een tafel of een werkopperviak hangen. Plaats
uw hand of de voedingskabel nooit op de warme onderdelen van het apparaat.

We raden het gebruik van meervoudige stekkerdozen of verlengdraden af. Elke
aansluitingsfout maakt de garantie ongeldig.

Apparaat

Behalve het schoonmaken en het ontkalken volgens de stappen die in de
gebruiksaanwijzing van het apparaat staan vermeld, dient elke interventie aan het apparaat
uitgevoerd worden door een door KRUPS erkend centrum.

Voor uw eigen veiligheid, dient u uitsluitend gebruik te maken van door KRUPS erkende
accessoires en verbruiksartikelen die optimaal afgestemd zijn op uw apparaat.

Koppel het apparaat los wanneer u de ruimte of het huis verlaat gedurende een lange
periode.

Open het apparaat nooit. Opgelet, levensgevaar omwille van de elektrische stroom! Als een
onbevoegde persoon het apparaat opent, wordt de garantie ongeldig. Gebruik het apparaat
niet als het niet correct functioneert of als het schade heeft opgelopen. In dat geval raden
we aan het apparaat te laten nakijken door een door KRUPS erkend centrum (raadpleeg
de lijst in het boekje Dienstverlening KRUPS).

Omwille van veiligheids- en homologeringsredenen is elke transformatie of wijziging van
het apparaat die u op eigen houtje onderneemt, verboden omdat alleen de apparaten die
getest zijn gehomologeerd worden en de fabrikant in het geval van schade elke
aansprakelijkheid weigert.

Denk aan uw veiligheid. Houd nooit uw hand onder het stoompijpje of onder het super
cappuccino accessoire wanneer u stoom maakt voor cappuccino, warme melk of warm
water of onder de koffie-uitgang wanneer u koffie zet.

Het stoompijpje kan warm zijn, zorg er dan ook voor dat u het niet aanraakt tijdens of
meteen na het maken van stoom.

Plaats de lekbak en bescherm uw werkblad tijdens de ontkalkingscycli, vooral als u een
marmeren, stenen of houten werkblad heeft, om te voorkomen dat het hete, opspattende
water uw keukenblad bevuilt of u verwondt.

Plaats nooit gemalen koffie in het koffiereservoir.

Giet geen water in het reservoir voor de koffiebonen.
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Gebruik en onderhoud

In het geval van een slechte werking of als het apparaat in een slechte staat verkeert, kijk het
apparaat na en probeer het probleem op te lossen (raadpleeg p. 80: Problemen en oplossingen)
of laat het toestel repareren als het slecht blijft functioneren.

Raadpleeg steeds de instructies wanneer u het apparaat gaat ontkalken of schoonmaken.
Koppel de stekker los voordat u het onderhoud start.

Dit koffiezetapparaat/espressomachine Espresso Automatic Serie EA84XX dient alleen te
worden gebruikt voor de bereiding van espresso, koffie, warm water of om melk op te
schuimen.

Dit apparaat is bedoeld om thuis of in gelijkaardige omgevingen (met een maximum van 4.000
cycli per jaar) gebruikt te worden zoals:
- keukenhoekjes voorbehouden voor het personeel in winkels, kantoren of andere
professionele omgevingen;
- boerderijen;
- het gebruik door klanten in hotels, motels en andere typische residentiéle omgevingen;
- omgevingen zoals gastverblijven.

Dit koffiezetapparaat/espressomachine Espresso Automatic Serie EA84XX werd niet
ontworpen voor een commercieel of professioneel gebruik. Een ander gebruik dan datgene dat
eerder werd beschreven in deze handleiding komt niet overeen met de voorschriften en kan
lichamelijke letsels en materiéle schade veroorzaken alsook een slechte werking of de vernieling
van het apparaat.

Controleer de producten die bij uw apparaat werden meegeleverd. Als er een onderdeel
ontbreekt, neem dan onmiddellijk contact op met onze helpdesk (raadpleeg p. 72: Initiéle
instellingen).

Geleverde onderdelen:

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 stoompijpje (afhankelijk van het model)

- 1 super cappuccino accessoire (afhankelijk van het model)

- 2 schoonmaaktabletjes

- 1 zakje ontkalkingsproduct

- Claris — Aqua Filter System-patroon met schroefaccessoire

- 1 staafje om de hardheid van het water te bepalen

- Gebruiksaanwijzing

- Lijst met klantendienstverleningscentra van Krups

- Garantiedocumenten

- 1 voedingskabel

- 1 schoonmaakkit voor stoompijpje

Uw apparaat werd geverifieerd en getest voordat het de fabriek verliet. Ondanks alle aandacht
die we schenken aan het schoonmaken van het toestel, is het mogelijk dat u koffieresten
terugvindt in de koffiemolen en/of druppels koffie op de rooster van het druppelbakje. We
danken u voor uw begrip. We raden u eveneens aan om het apparaat één of twee maal te
spoelen voordat u het voor de eerste keer gebruikt of nadat u het verschillende dagen niet
heeft gebruikt.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Deksel waterreservoir
Handgreep waterreservoir
Waterreservoir

Koffielade
Koffiebezinkselcollector

b o B — A T - - I ]

koffiepijpjes

Deksel reservoir koffiebonen

-« T I o

Stoompijpje of super cappuccino

accessoire (afhankelijk van het model)

K  Vlotter waterniveau

Nadere gegevens over:

Rooster op oppervlak voor kopjes

In hoogte regelbare handgreep voor

Rooster en wegneembaar druppelbakije

(2]

Reservoir koffiebonen

L Knop voor de instelling van de fijn-
heidsgraad van het malen

M Afvoerkanaal schoonmaaktabletje

N Molen met metalen maalelementen

Aanraakscherm

0 Aanraakscherm
P Toets programmering
Q Toets “aan/uit”
Opbergdoos met deksel

Het druppelvlak: maakt het mogelijk om water of koffie dat uit het apparaat druppelt tijdens
/ na de bereidingen op te vangen. het is belangrijk dat u dit druppelbakje altijd op zijn plaats
laat zitten. De koffielade: maakt het mogelijk om het teveel aan gemalen koffie op te vangen.

n Belangrijk: Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig en bewaar hem.
Volg de veiligheidsvoorschriften op.

Fabrikant

SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne
France

ACCESSOIRES (afzonderlijk verkocht) Afbeelding kan afwijken

F 088 XS 4000 XS 3000

Patroon KRUPS q—’gkjg van

Claris - BB vioeibare ~ 10 reini-

Aqua Filter reiniger voor [~ | gingstablet- F 054 .

Systeem Cappuccino ¢ ten 2 Ontkalkings-

(1 meegele- systemen tabletten poeder (1

verd pa- (niet meege- meegele- ~ zakje mee- o
& troon) leverd) - geleverd) « Stoompijpje
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OVERZICHT

Valideert een stap. Wijst op een waarschuwingsbericht.
Keert terug naar de vorige stap. PSrels] Onderbreekt de bereiding of actie die

bezig is
m Keert terug naar het hoofdmenu.

AANSCHAKELEN INSTALLATIE

VAN HET APPARAAT

A Gevaar: Sluit het apparaat aan op een stopcontact van 230V met aardverbinding. Als u dit
niet doet loopt u het risico dat u een dodelijk oploopt als gevolg van de
aanwezigheid van elektriciteit!

Volg de veiligheidsvoorschriften op (Raadpleeg de sectie « Veiligheidsvoorschrif-
ten »).

Wanneer u het toestel voor de eerste keer gebruikt, wordt u gevraagd om allerlei instellingen
uit te voeren. Volg de indicaties die op het scherm worden weergegeven. Hieronder vindt u
enkele visuele herkenningstekens.

Schakel het apparaat aan door op de toets On/Off (Q) te drukken. Volg de instructies die het
apparaat u geeft:
U wordt op de eerste plaats gevraagd de volgende elementen in te stellen:

Taal
Selecteer een weergavetaal door op de pijlen te drukken tot de gewenste taal verschijnt.

Druk op OK om te valideren.

Land

Selecteer uw land van verblijf door op de pijlen te drukken tot het gewenste land verschijnt.
Druk op OK om te valideren.

Als uw land niet in de lijst staat, druk dan op +.

Het toestel zal u ook vragen om de volgende parameters in te stellen:

Nummer helpdesk van uw land van verblijf

Als u het nummer van de helpdesk van uw land dat u in de lijst heeft aangeduid niet kent, kunt
u het opzoeken op de webpagina die wordt weergegeven op het scherm.

Meeteenheid
U kunt de gewenste meeteenheid van het volume selecteren: oz of ml.

Datum en uur
Om het uur in te stellen, druk op het gewenste uurformaat (24 u of AM/PM).
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Auto on / Auto off

U kunt het uur programmeren waarop u uw apparaat elke dag automatisch wilt
aanschakelen. Kies het uur waarop u het toestel automatisch wilt laten opstarten volgens
het uurformaat dat u eerder heeft geselecteerd.

U kunt ook de tijd instellen waarna uw apparaat automatisch zal uitschakelen (tijd van
inactiviteit).

Hardheid van het water

VU moet uw apparaat instellen in functie van de hardheid van uw water die wordt weergegeven
met een cijfer tussen 0 en 4.

Nadere gegevens over de hardheid van water:

Voordat u het toestel voor de eerste keer gaat gebruiken, dient u de hardheid van uw water
te bepalen om het apparaat te kunnen aanpassen aan de vastgestelde hardheid. U dient
ditzelfde te doen wanneer u uw apparaat gebruikt op een plaats waar de hardheid van het
water verschillend is of als u een verandering in de hardheid van uw water waarneemt. Om
de hardheid van het water te kennen, dient u het staafje te gebruiken dat bij uw apparaat
werd meegeleverd of neemt u contact op met uw watermaatschappij.

U vindt het detail van de categorieén in de tabel hieronder:

. . Categorie 2 . .
. Categorie 0|Categorie 1| .. . |Categorie 3|Categorie 4
Hardheidsgraad Zeer zacht| Zacht Mld(:]:I::atlg Hard Zeer hard
° dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° | > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° >25,2°| >37,8°
Instelling van het
apparaat 0 1 2 3 4

Vul een glas met water en dompel het staafje erin onder. Afb. 1
Lees na 1 minuut het hardheidsniveau van het water af. Afb. 2
Geef het aantal rode zones weer bij de instelling van het apparaat.

Als u het apparaat voor de eerste keer aanschakelt, vraagt het toestel u of u de filter wenst
te installeren. Als u dit wilt, druk dan op « JA » en volg de instructies op het scherm.

Installatie van het patroon in het apparaat: Schroef het filterpatroon in de bodem van het
waterreservoir met behulp van het accessoire dat met het patroon werd meegeleverd. Afb. 3

Stel de maand in van de inschakeling van het patroon (positie 1 op de afbeelding, cijfer links in
de opening) in door aan de grijze ring te draaien op het uiteinde bovenaan van de filter. De maand
van de vervanging van het patroon wordt aangeduid in positie 2 van de afbeelding. Afb. 4.

Zet een kan van 0,6 | onder de stoomuitlaat.Afb. 5.

Het toestel moet worden aangeschakeld, ongeacht of de filter is geinstalleerd of niet. Dit
betekent dat de waterleidingen gevuld dienen te worden. Hiervoor dient u de instructies te
volgen die weergegeven worden op het scherm. Het apparaat start met het voorverwarmen
van de circuits en het vullen van de watercircuits om vervolgens een test en een
automatische spoeling uit te voeren.
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Het scherm geeft vervolgens het hoofdmenu weer met de dranken.

Verwijder waterreservoir en vul het met water. Afb. 6.

Doe het opnieuw dicht door het deksel op het reservoir te plaatsen. Afb. 7.

Op het deksel van het reservoir voor de koffiebonen en giet de koffiebonen erin (250 gr max). Afb. 8.
Sluit het deksel van het reservoir voor de koffiebonen opnieuw. Afb. 9.

A Opgelet: We raden af om oliehoudende, gekaramelliseerde of gearomatiseerde koffiebonen
te gebruiken in dit apparaat. Dit soort koffiebonen, alsook bepaalde zeer dikke
bonen, kunnen het apparaat beschadigen.

A Opgelet: Zorg ervoor dat er geen vreemde substanties zoals kleine steentjes die zich tussen
de koffiebonen bevinden in het reservoir binnendringen. Elk beschadiging die het
gevolg is van vreemde substanties die in het koffiereservoir binnengedrongen zijn,
wordt niet gedekt door de garantie.

BEREIDING VAN DRANKEN

In functie van de gekozen recepten, regelt uw Espresso Automatic EA84XX automatisch de
hoeveelheid gemalen koffie.

U kunt de sterkte van uw koffie aanpassen door de fijnheid van de gemalen koffiebonen in te
stellen. Over het algemeen, hoe fijner de koffie wordt gemalen, hoe sterker en romiger de koffie
is, maar dit hangt af van het soort koffie dat wordt gebruikt.

Regel de fijnheidsgraad van het malen door aan de knop ‘Instelling van de fijnheidsgraad van het
malen’ (L) te draaien in het reservoir voor de koffiebonen. We raden aan dit te regelen tijdens het
malen zelf, stap voor stap. Na 3 koffies bereid te hebben zult u duidelijk een andere smaak proeven.

De instelling van de fijnheidsgraad van het malen is nuttig wanneer u verandert van soort koffie
of als u een sterkere of minder sterke koffie wenst te bekomen. We raden u dus niet aan om dit
voor elke bereiding in te stellen.

Dit hoofdstuk heeft de bedoeling om de werking van het apparaat en al zijn functies uit te
leggen aan de hand van het voorbeeld van de Espresso.

Druk op de knop «Espresso».

Als het apparaat detecteert dat er te weinig water aanwezig is voor het recept in kwestie, vraagt
het u om het reservoir te vullen.

Plaats het of de kopje(s) onder de koffiepijpjes.

U kunt het koffiepijpje lager of hoger plaatsen in functie van de grootte van uw kopje(s). Afb. 10.
Mogelijke instellingen

Uw toestel biedt u de mogelijkheid één of twee kopjes te bereiden.

Keuze van de koffiesterkte: hoe meer koffiebonen er geselecteerd worden, hoe pittiger uw koffie
wordt. U kunt de sterkte wijzigen door de toetsen - en + te gebruiken links en rechts van de
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symbolen. Druk op de toets « OK » van het aanraakscherm om met de bereiding te beginnen.

Bereiding van een espresso

Het apparaat begint de koffiebonen te malen, de gemalen koffie samen te persen en
tenslotte te filteren.

U kunt het volume van de koffie die wordt bereid regelen aan de hand van de toetsen - en +.
U kunt de bereiding op elk ogenblik stopzetten door op «<STOP» te drukken. Opgelet, als u
op stop drukt wordt het apparaat gereset wat tot 30 seconden kan duren. Dit is normaal.
Als een cyclus onderbroken wordt beéindigt deze niet onmiddellijk, maar werkt het apparaat
zijn cyclus af maar het bereidingsproces wordt wel afgebroken.

n Belangrijk : Automatisch afspoelen van het koffiemondstuk
Afhankelijk van het soort te bereiden recepten kan de machine bij het uitschakelen
hiervan een automatische spoelbeurt uitvoeren.
De cyclus duurt slechts enkele seconden en stopt automatisch.

n Belangrijk: We raden u aan om gepasteuriseerde of UHT-melk te gebruiken die u net heeft
opengedaan. Rauwe melk geeft geen optimaal resultaat.

“ Belangrijk: Nadat u de stoomfuncties heet gebruikt, is het mogelijk dat het pijpje warm
is. We raden u dan ook aan om enkele ogenblikken te wachten voordat u
eraan komt.

De lekbak is zo ontworpen dat u een grote kop onder het stoompijpje of onder het super
cappuccino accessoire kunt plaatsen wanneer u de magnetische bak verwijdert. Dit is zeer
handig voor de bereiding van dranken met melkschuim of warm water. De kop bevindt zich
op de ideale plaats om het melkschuim of het warme water dat door het pijpje of het super
cappuccino accessoire geproduceerd wordt op te vangen. U kunt de bak gebruiken om
het super cappuccino accessoire in op te bergen.

RECEPTEN OP BASIS VAN MELK

Recepten die gemaakt worden met het stoompijpje (afhankelijk van het model) : controleer
voor elke bereiding of het pijpje goed vergrendeld is en draai het volledig naar rechts. Afb. 11.
De stoom helpt de melk om te vormen tot schuim. Aangezien de stoomproductie een hoge
temperatuur vergt, past het apparaat een fase van bijkomende opwarming toe.

Wanneer het scherm het menu weergeeft voor de selectie van de dranken, druk op de toets
“stoom”.

Een scherm wijst u erop wanneer het apparaat aan het opwarmen is en vervolgens
verschijnt er een bericht dat u vraagt om een recipiént onder het stoompijpje te plaatsen.
U kunt beginnen met de stoomproductie door op de toets « OK » te drukken.

MELKSCHUIM

Giet de melk in uw melkkan. Vul de melkkan maar voor de helft. Plaats het stoompijpje in
de melk. Afb. 12.

Druk op de toets stoom en volg de instructies op het scherm.

Voor een goed resultaat:

Fase 1 : Houd de melkkan vast en plaats het stoompijpje ondertussen ongeveer 2 cm in
de melk en wacht tot het schuimen begint.
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Fase 2 : Verhoog het recipiént lichtjes (ongeveer 1 cm). Dompel het metalen pijpje niet volledig
onder.

Fase 3 : Laat het recipiént geleidelijk aan weer zakken in functie van hoe de schuimproductie
vordert.

Om de stoomfunctie te onderbreken, is het voldoende om op eender welke toets te drukken.
Opgelet, de cyclus wordt niet onmiddellijk beéindigd.

Als het pijpje warm is, raak dan alleen het plastic gedeelte aan. Afb. 13.

Om elke mogelijk melkspoor uit het stoompijpje te verwijderen, plaats een recipiént onder het
pijpje en druk op de toets “warm water” gedurende enkele seconden.

Het stoompijpje kan worden gedemonteerd om een grondige schoonmaak mogelijk te maken.
Afb. 14.

Was het met water en een beetje niet-schurend afwasproduct met behulp van een borsteltje.
Spoel het en droog het af. Afb. 15.
Voordat u het weer op zijn plaats zet, dient u ervoor te zorgen dat alle luchtingangen niet zijn

verstopt door melkresten. Maak de buisjes weer vrij met behulp van de meegeleverde naald
indien nodig. Afb. 16.

SUPER CAPPUCCINO ACCESSOIRE (afhankelijk van het model)

n Belangrijk: We raden u aan om gepasteuriseerde of UHT-melk te gebruiken die u net heeft
opengedaan. Rauwe melk geeft geen optimaal resultaat.

Met het super cappuccino accessoire kunt u een heerlijke cappuccino of caffe latte maken.

Voorbereiding van het apparaat:

Sluit de melkaanzuigslang aan op de niet afgeschuinde kant van het super cappuccino
accessoire. De slang mag niet in elkaar gedraaid worden.

Plaats het accessoire op het stoompijpje.

Plaats het schuine uiteinde van de zuigpijp voor de melk in een recipiént dat gevuld is met
melk. Afb. 17.
Plaats een kopje onder het super cappuccino-accessoire.

Bereiding van recept fase 1: i "
Selecteer de positie cappuccino ( P ) of caffé latte ( P ) op het super cappuccino accessoire.
Druk op « stoom » om met het voorverwarmen te beginnen.

Mogelijke instellingen
U kunt de stoomtijd wijzigen door de toetsen — en + te gebruiken links en rechts van de symbolen.
Druk op de toets « OK » van het aanraakscherm om met de bereiding te beginnen.

“ Belangrijk: Om de stoomfunctie te onderbreken, is het voldoende om op eender welke toets
te drukken. Opgelet, de cyclus wordt niet onmiddellijk beéindigd.

Bereiding van recept fase 2:
Plaats uw kopje onder de koffiebuisjes en lanceer een cyclus koffie / espresso Afb. 18 (Zie
hoofdstuk: Bereiding van koffiedranken op basis van koffiebonen).

Afspoelen van het accessoire:

Om ervoor te zorgen dat het accessoire goed werkt, dient u het af te spoelen met water na elk
gebruik. Uw apparaat zal u niet vragen om dit te doen. Draai een stoomcyclus met een kan water
om het accessoire aan de binnenkant schoon te maken. Afb. 19.

Hiervoor kunt u het vloeibare schoonmaakproduct KRUPS gebruiken in accessoire.
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Onderhoud en schoonmaak:

Demonteer het super cappuccino accessoire en maak de onderdelen schoon met een klein
borsteltje en, indien nodig, een beetje afwasmiddel. Gelieve het omcirkelde onderdeel goed
schoon te maken. Fig. 20. Het gat in het metalen stuk mag niet verstopt zijn.

Controleer of het super cappuccino accessoire/ stoompijpje goed vergrendeld is in de
houder.

Wanneer het scherm het menu weergeeft voor de selectie van de dranken, druk op “WARM
WATER”. Er verschijnt een bericht dat u aanraadt om een recipiént te plaatsen onder het
stoompijpje en kies het volume.

U kunt de productie van warm water beginnen door op “OK” te drukken.

n Om de functie warm water te onderbreken, is het voldoende om op eender welke toets te
drukken. Als het pijpje verstopt zit, ontstop het dan met de meegeleverde naald. Afb. 16.

ANDERE FUNCTIES: Prog-toets

De toegang tot het menu van de andere functies van het apparaat gebeurt aan de hand
van de Prog-toets.

Het menu « Instellingen » biedt u de mogelijkheid om de wijzigingen uit te voeren die u
wenst voor een optimaal gebruiksgemak en aangepast aan uw voorkeuren. We bieden u
hier de belangrijkste beschikbare instellingen aan.

De instelling van de datum is noodzakelijk met name in het geval

Datum van het gebruik van een antikalkpatroon.

Uur U kunt een weergave van 12 of 24 uur selecteren.

Taal U kunt de taal van uw keuze selecteren uit de aangeboden talen.
Land U kunt uw land van verblijf selecteren.

Meeteenheid

U kunt de meeteenheid kiezen tussen ml en oz.

Helderheid van het
scherm

U kunt het contrast van het scherm instellen naar keuze.

Temperatuur koffie

U kunt de temperatuur van uw koffierecepten op drie niveaus ins-
tellen.

Hardheid van het
water

U kunt de hardheid van het water instellen tussen 0 en 4. Zie
hoofdstuk “Graad van hardheid van het water”

Auto on

U kunt automatisch het apparaat op een geprogrammeerd uur
laten beginnen met opwarmen.

Auto off

U kunt de tijdsduur kiezen waarna uw toestel automatisch uit-
schakelt.
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Al deze opties bieden u de mogelijkheid om de geselecteerde programma'’s te lanceren. U dient
tenslotte de instructies op het scherm te volgen.

Afspoelen U gaat naar afspoelen.

Schoonmaken U gaat naar schoonmaken.
U gaat naar ontkalking.

Ontkalking Pas wanneer het aantal recepten bereikt wordt, wordt deze functie
geactiveerd.

Filter U gaat naar de modus filter.

Om het menu onderhoud te verlaten, druk op .

Het menu « Info » biedt u de mogelijkheid om bepaalde informatie te raadplegen over het gebruik
en bepaalde fases in de levensduur van uw apparaat. Het biedt ook nadere gegevens over het
onderhoud van het toestel. We bieden u hier de belangrijkste beschikbare informatie aan.

Datum eerste

inschakeling Geeft de datum weer van de eerste inschakeling.

Geeft het totaal aantal koffie-, warm water- en stoomcycli weer die

Bereide dranken .
het apparaat heeft uitgevoerd.

Schoonmaak Duid dath | d . q | i
koffiecircuit uidt aan dat het zal moet worden uitgevoerd na x aantal cycli.
Ontkalking Duidt aan dat het zal moet worden uitgevoerd na x aantal cycli.
Filter Duidt aan dat het binnen x dagen of x liter zal moeten worden ver-

vangen.

ALGEMEEN ONDERHOUD

Na 12 koffiebereidingen zal het apparaat u vragen de koffiedikopvangbak te legen en de
koffielade schoon te maken. Als u deze handelingen niet correct uitvoert, kunt u het apparaat
beschadigen.

Wacht minstens 8 seconden voordat u de koffielade en de koffiedikopvangbak opnieuw
installeert en de aanwijzingen op het scherm volgt.

Het druppelbakje vangt gebruikt water op en de koffiebezinkselcollector ontvangt de gebruikte
gemalen koffie.

In de koffielade kunt u eventueel koffiebezinksel doen verwijderen bovenop de percolatorruimte.

Als het bericht « Maak de 2 bakjes leeg » verschijnt, verwijder het druppelbakje, maak het
leeg en maak het schoon.

1. Verwijder de koffiebezinkselcollector, maak hem leeg en maak het schoon. Afb. 21.
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2. Verwijder de koffielade.
Wacht minstens 8 seconden en plaats de koffielade en de koffiedikopvangbak. Afb. 22.

Het druppelbakje is uitgerust met een vlotter die u op elk ogenblik aangeeft wanneer u hem
dient leeg te maken. Afb. 23.

U kunt op elk ogenblik afspoelen door te drukken op Prog en daarna op onderhoud. In
functie van de types bereide recepten kan het apparaat een automatische spoeling
uitvoeren wanneer het wordt uitgeschakeld.

Automatisch schoonmaakprogramma van het koffiecircuit

Automatisch schoonmaakprogramma van het koffiecircuit

Wanneer u een schoonmaakprogramma dient uit te voeren duidt het apparaat u hierop.
Deze schoonmaak moet ongeveer om de 360 bereidingen plaatsvinden.

Om dit schoonmaakprogramma uit te voeren, heeft u een recipiént nodig dat minstens 0,6
| bevat en dat onder de koffiepijpjes moet worden geplaatst en een schoonmaaktablet van
KRUPS.

Volg de instructies op het scherm. U kunt ook een schoonmaakprogramma lanceren via
het menu onderhoud.

n Belangrijk: U bent niet verplicht om het schoonmaakprogramma onmiddellijk uit te
voeren wanneer het apparaat dit vraagt maar u moet het wel in een redelijk
snel tijdsbestek doen. Zolang de schoonmaak niet wordt uitgevoerd, blijft
het bericht weergegeven tot deze handeling plaatsvindt.

Het automatische schoonmaakprogramma omvat 2 fasen: een schoonmaakcyclus en een

spoelcyclus en duurt ongeveer 13 minuten.

n Belangrijk: Als u uw apparaat loskoppelt tijdens het schoonmaken of in het geval van
een elektrische storing, wordt het schoonmaakprogramma na het incident
hernomen vanaf de fase waarin het zich bevond op het ogenblik dat de
storing zich voordeed. In dit geval is het niet mogelijk om de handeling
verder uit te stellen. De waterleidingen moeten gespoeld worden. Het is mo-
gelijk dat er in dat geval een nieuw tabletje nodig is. U dient het schoon-
maakprogramma volledig uit te voeren zodat elk spoor van het voor de ge-
zondheid schadelijke ontkalkingsproduct verwijderd wordt.

Plaats uw handen niet onder de koffiepijpjes tijdens deze cyclus.

Automatisch ontkalkingsprogramma van het stoomcircuit

AOpgeIet: Als uw apparaat uitgerust is met ons Claris - Aqua Filter System-patroon

zorg ervoor dat uw dit patroon wegneemt voordat u met het ontkalken begint.
Wanneer u een ontkalkingsprogramma dient uit te voeren duidt het apparaat u hierop. De
frequentie waarmee dit programma moet worden uitgevoerd hangt af van de kwaliteit van
het gebruikte water en van of een u al dan niet een Claris Aqua Filter System-filter gebruikt
(hoe meer kalk het water bevat, hoe vaker het apparaat moet worden ontkalkt).

n Belangrijk: U bent niet verplicht om dit programma onmiddellijk uit te voeren wanneer
het apparaat dit vraagt maar u moet het wel in een redelijk snel tijdsbestek
doen. Zolang het ontkalkingproces niet wordt uitgevoerd, blijft het bericht
weergegeven tot deze handeling plaatsvindt.
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Volg de instructies op het scherm. U kunt ook een ontkalkingsprogramma lanceren via het
menu onderhoud.

Om het ontkalkingsprogramma te draaien heeft u een kan van 0,6L om onder de stoomuitlaat
te zitten en een zakje ontkalkingsmiddel van KRUPS (40g) nodig.

Het ontkalkingsprogramma omvat 3 fasen: een ontkalkingscyclus en twee spoelcycli. Het
programma duurt ongeveer 20 minuten.

n Belangrijk: Als er zich een onderbreking van de elektrische stroom voordoet of als u uw ap-
paraat loskoppelt, wordt de cyclus opnieuw gelanceerd vanaf de fase waarin hij
zich bevond op het ogenblik van het incident, zonder dat u de mogelijkheid
krijgt om deze handeling verder uit te stellen. U dient deze cyclus volledig uit te
voeren zodat elk spoor van het voor de gezondheid schadelijke ontkalkingspro-
duct verwijderd wordt.

PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

Als één van de problemen die hier werden vermeld blijven bestaan, neem dan contact op met
de klantendienstverlening van KRUPS.

PROBLEEM OPLOSSING

Het apparaat heeft een
panne, de software is ge-
blokkeerd of uw toestel
werkt niet goed.

Schakel het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact, ver-
wijder het filterpatroon, wacht een minuut en start het apparaat
opnieuw op.

Het apparaat schakelt niet Controleer de zekeringen en het stopcontact van uw elektrische

aan nadat u op de toets installatie. "
Aan/Uit heeft gedrukt. Controleer of de 2 stekkers van het snoer correct zijn aangesloten

op het apparaat en het stopcontact.

Er bevindt zich een vreemde substantie in de molen.

Koppel het apparaat los van het elektrisch netwerk voordat u er
begint aan te werken.

Probeer de vreemde deeltjes te verwijderen met behulp van uw
stofzuiger.

De molen maakt een
abnormaal geluid.

Controleer of het stoompijpje goed op het mondstuk past.

Ontstop de gaatjes met behulp van de met het apparaat meege-
leverde naald. Als het probleem zich blijft voordoen, demonteert u
het pijpje en het stoommondstuk.

Het stoompijpje maakt la-
waai.

De stoompijp van uw
apparaat zit gedeeltelijk of
volledig verstopt.

Het stoompijpje maakt geen

of weinig melkschuim. Verwijder het mondstuk en spoel het met warm water om de vuil-

resten te verwijderen. Zorg ervoor dat het gat van het mondstuk
niet verstopt is met melk- of kalkresten.

Voor bereidingen op basis van melk :
We raden u aan recent geopende, verse, gepasteuriseerde of UHT
melk en een koude kan te gebruiken.
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PROBLEEM

OPLOSSING

Er komt geen stoom uit het
stoompijpje.

Maak het reservoir leeg en verwijder het Claris-patroon

tijdelijk.

Vul het reservoir met mineraalwater met een hoog calciumgehalte
(>100mg/l) en voer meerdere keren een stoomcyclus uit (5 tot 10)
in een recipiént tot u een ononderbroken stoomstraal bekomt.

Plaats het Claris-patroon in het reservoir.

Het super cappuccino ac-
cessoire maakt geen of wei-
nig schuim.

Het super cappuccino ac-
cessoire zuigt de melk niet
aan.

Controleer of het accessoire correct is gemonteerd op het appa-
raat, verwijder het en plaats het opnieuw.

Zorg ervoor dat de slang niet verstopt of gedraaid is en correct
op het accessoire is aangesloten om luchtinlaat te voorkomen.
Spoel het accessoire en maak het schoon (zie hoofdstuk « Super
cappuccino accessoire»).

Als het probleem zich blijft voordoen, vervangt u het rood omcir-
kelde onderdeel op FIG. 20 door het reserveonderdeel dat bij het
apparaat wordt meegeleverd.

Het apparaat vraagt de lek-
bak te legen. De lekbak is
echter nog niet vol.

Het apparaat is zo geprogrammeerd dat het na 12 koffiebereidin-
gen altijd vraagt de lekbak te legen, ongeacht eventuele, tussen-
tijdse legingen.

Er bevindt zich water onder
het apparaat.

Wacht na het doorlopen van de koffie 15 seconden voordat u het re-
servoir verwijdert zodat uw apparaat de cyclus correct kan beéindi-
gen.

Controleer of de lekbak correct op het apparaat is geplaatst. De bak
moet altijd op zijn plaats zitten, ook wanneer u het apparaat niet ge-
bruikt.

Zorg ervoor dat de lekbak niet vol is.

De lekbak mag niet worden verwijderd tijdens een cyclus.

Aan het einde van de
cyclus loopt er warm water
uit de koffie-uitgangen.

Afhankelijk van het gekozen recept, zal aan het einde van de cy-
clus een automatische spoeling worden geactiveerd. Het spoelen
duurt enkele seconden en stopt automatisch.

Het waarschuwingsbericht
verschijnt nog steeds op het
scherm na het legen van de
koffiedikopvangbak en na
het schoonmaken van de
koffielade.

Installeer de koffielade en de koffiedikopvangbak opnieuw en volg
de aanwijzingen op het scherm.

Wacht minstens 8 seconden voordat u de onderdelen opnieuw ins-
talleert.

De koffie stroomt te traag.

Draai de knop voor het fijnmalen naar rechts om een grovere ma-
ling te verkrijgen (kan afhangen van het soort koffie dat wordt ge-
bruikt).

Voer één of meerdere afspoelcycli uit. Lanceer een schoonmaak-
cyclus voor het apparaat (cf. "Automatisch schoonmaakpro-
gramma van het koffiecircuit" p.79).

Vervang het Claris Aqua Filter System-patroon (cf. "De filter installe-
ren" p.73).

Er komt abnormaal veel
water of stoom uit het
stoompijpje.

Aan het begin of het einde van de bereiding kunnen er enkele
druppels uit het stoompijpje stromen.

Nadat u het waterreservoir
heeft gevuld, blijft het be-
richt weergegeven op het
scherm.

Verifieer of het reservoir correct in het apparaat werd geplaatst.
Verifieer en deblokkeer indien nodig de vlotter. De vlotter op de
bodem van het reservoir moet zich vrij kunnen verplaatsen.
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PROBLEEM

OPLOSSING

U kunt moeilijk draaien aan
de knop voor het instellen
van het fijnmalen.

Wijzig de instelling van de molen alleen wanneer hij in werking is.

De espresso of de koffie is
niet warm genoeg.

Verhoog de temperatuur van uw koffie in het menu Instellingen.

Warm het kopje op door het onder warm water te houden voordat
u met de bereiding begint.

De koffie is te helder of niet
pittig genoeg.

Vermijd het gebruik van oliehoudende, gekaramelliseerde of gea-
romatiseerde koffie.

Ga na of het reservoir voor koffiebonen koffie bevat en dat deze
bonen correct naar zakken.

Verlaag het volume van de bereiding en verhoog de sterkte van
de bereiding.

Draai de instelknop voor het fijnmalen naar links om een fijnere
maling te verkrijgen.

Voer uw bereiding uit in twee cycli door de functie 2 kopjes te ge-
bruiken.

Het apparaat levert geen
koffie.

Tijdens de bereiding werd er een incident gedetecteerd.

Het apparaat wordt automatisch heropgestart en is klaar voor een
nieuwe cyclus.

Er heeft zich een stroomon-
derbreking voorgedaan tij-
dens een cyclus.

Het apparaat start automatisch opnieuw op wanneer de stroom
terugkeert.

A Gevaar: Alleen een gekwalificeerde technicus is bevoegd om reparaties aan het elektrische
snoer uit te voeren en om te werken aan het elektrische netwerk. Als dit voorschrift
niet wordt nageleefd brengt u zichzelf in levensgevaar omwille van de aanwezi-
gheid van elektriciteit! Gebruik het apparaat nooit wanneer het zichtbare schade
heeft opgelopen!
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TECHNISCHE GEGEVENS
. Automatic Espresso | Reservoir
Apparaat: Series EAB4xx koffiebonen: 250g
Elektrische Druk van de
voeding: 220-240V~ / 50 Hz pomp: 15 bars
Binnenshuis, op een
Inschakeling en droge plaats
P bewaren: (beschermd tegen
. - .| In werking: 9
Energieverbruik: 1450 W 9 de vorst).
Afmetingen 376 x 274 x 404
(HxbxD): XA X AEmm
Waterreservoir: 1,71 Gewicht EA84xx: 9.5 kg

Onder voorbehoud van technische wijzigingen.

VERVOER

Bewaar de oorspronkelijke verpakking om het apparaat te vervoeren.

Voordat u het apparaat vervoert of weegt, dient u de koffiebezinkselcollector, het reservoir
voor de koffiebonen, het waterreservoir en de druppelbakjes leeg te maken om te vermijden
dat er water wordt gemorst.

A Opgelet: Als het apparaat buiten zijn verpakking valt tijdens het transport, dient u naar
een klantendienstverleningscentrum te nemen om het te laten nakijken en zo
een risico op brand of gevaar in verband met de elektriciteit te vermijden.

Het symbool dat aanwezig is op het apparaat of op de verpakking wijst erop dat dit product
in geen enkel geval kan worden behandeld als huishoudelijk afval. Het moet dan ook worden
verstuurd naar een afvalophaalcentrum dat elektrische en elektronische toestellen
recycleert. Door een correcte, afzonderlijke ophaal te garanderen en uw oude toestellen
correct weg te werpen draagt u bij tot het beschermen van de natuurlijke hulpbronnen en
vermijdt u schade toe te brengen aan het milieu en de gezondheid van de bevolking. Voor
meer inlichtingen over ophaalpunten voor afval, neem contact op met een bevoegd
dienstverleningscentrum of met uw verdeler.

Dit apparaat bevat (een) batterij(en) waar, om veiligheidsredenen, alleen een technicus bij
kan. Om deze te wijzigen, neem contact op met de meest dichtbijgelegen erkende
servicedienst.

“ Belangrijk: Uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn voor hergebruik of
recycling.

Bescherm het milieu !

Ef ® Uw apparaat bevat veel materiaal dat voor recycling/hergebruik geschikt is.
|

2 Niet in de vuilnisbak deponeren of naar een stortplaats brengen, maar naar een door
uw gemeente opgezet centraal afvalinzamelpunt brengen.
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Hier volgen een aantal recepten die u kunt maken bij het gebruik van de
KRUPS Automatic:

« Cappuccino

Voor een cappuccino volgens het boekje zijn de ideale verhoudingen als volgt: 1/3 hete melk, 1/3 koffie, 1/3
opgeschuimde melk.

« Caffe Latte / koffie verkeerd

Om koffie met veel melk te maken, ook wel Latte Macchiato genoemd zijn de verhoudingen als volgt: 3/5 hete
melk, 1/5 koffie, 1/5 opgeschuimde melk.

® \Joor deze op melk gebaseerde bereidingen is het het beste om koude halfvolle melk te gebruiken die direct
uit de koelkast komt (ideaal tussen 6 en 8° C).

e \Joor de ‘finishing touch” kunt u er een beetje cacaopoeder over strooien.
- Café Créme
e Bereid een gewone espresso in een groot kopje.
¢ \/oeg er een wolkje room aan toe om een ‘café creme’ te krijgen.
- Café corretto*
® Bereid een kop espresso als gewoonlijk.
e \Joeg er dan 1/4 of 1/2 likeurglas Cognac toe om te proeven.
U kunt ook anisette, brandy, Sambuca, Kirsch of Cointreau gebruiken.
Er zijn vele manieren om uw espresso kracht bij te zetten.
Gebruik gewoon uw verbeelding.
« Koffielikeur*
* Mix 3 kopjes espresso, 250 g bruine kandijsuiker en 1/2 liter Cognac of Kirsch in een lege fles van 0,75 liter.
e | aat het mengsel minstens 2 weken in de fles trekken.
U krijgt een overheerlijke likeur. Een echte must voor koffieliethebbers.
« Uskoffie op z'n ltaliaans
4 bolletjes vanille-ijs, 2 kopjes espresso met suiker om te proeven, 1/8 | melk, slagroom, geraspte chocola.
e Mix de koude espresso met de melk.
e Serveer de bolletjes ijs in de glazen, schenk de koffie er overheen en decoreer met verse opgeklopte slagroom
en geraspte chocola.
- Koffie op z’n Fries*
e \Voeg een Kklein glas rum toe aan een kopje gezoete espresso.
e Decoreer met een flinke laag opgeklopte slagroom en serveer.
+ Geflambeerde espresso*
2 kopjes espresso, 2 kleine glaasjes Cognac, 2 theelepels bruine suiker, creme fraiche.
e Giet de Cognac in hittebestendige glazen, verhit en flambeer het.
¢ \/oeg suiker toe, mix, giet de koffie erbij en decoreer het met opgeklopte slagroom.
- Espresso parfait*
2 kopjes espresso, 6 eierdooiers, 200g suiker, 1/8 liter gezoete slagroom, 1 klein glaasje sinaasappellikeur.
e Klop de eierdooiers met de suiker totdat het een dikke luchtige massa wordt.
¢ \/oeg de koude espresso en de sinaasappellikeur er aan toe.
e Mix dit met de opgeklopte slagroom.
e Giet de mix in champagne- of gewone glazen.
e Zet de champagneglazen in de vriezer.
(*:Overmatig gebruik van alcohol is slecht voor de gezondheid.)
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Estimado/a cliente:

Felicidades por adquirir su Espresso Automatic Serie EA84XX. Su maquina le ofrece la
posibilidad de preparar distintos tipos de cafés, como espressos, cafés o ristrettos, e
infusiones de manera totalmente automatica. También puede prepararlos con leche, como
el cappuccino. Su maquina esta pensada para permitirle disfrutar en casa de la misma
calidad que en la cafeteria, sea cual sea el momento del dia o de la semana en que prepare
su café. Apreciara tanto la calidad del resultado en la taza como la gran facilidad de uso.
Puede ajustar el volumen, la intensidad y la temperatura de sus cafés e infusiones.

Gracias a su sistema Compact Thermoblock System con camara de percolacién integrada,
a su bomba de 15 bares y a su funcionamiento con café en grano recién molido antes de
la extraccion, su maquina le permitira preparar unos ristrettos, espressos y cafés calientes
desde la primera taza, con el maximo de aromas y recubiertos de una crema de color
tostado.

Asimismo, con su funcién de agua caliente, puede preparar tes y otras infusiones al
instante.

Tradicionalmente, y para permitir que la bebida no pierda ni un apice de su sabor, el
espresso se sirve en pequefas tazas de porcelana con forma de campana. Para conseguir
un espresso con una temperatura éptima y una crema muy compacta, le aconsejamos que
caliente previamente las tazas.

Probablemente tenga que hacer varias pruebas antes de encontrar el café en grano que
mejor le va. Al cambiar de mezcla o de torrefaccion, llegara a conseguir el resultado ideal.

El café espresso tiene un aroma mas rico que un café de filtro clasico. A pesar de su sabor
mas pronunciado, muy presente en boca y mas persistente, el espresso contiene menos
cafeina que el café de filtro (alrededor de 60 a 80 mg por taza en comparacién con 80 a
100 mg por taza) debido a que la duracion de percolacién es mas reducida.

La calidad del agua utilizada también es otro factor determinante de la calidad del resultado
en la taza. Le recomendamos que utilice agua recién salida del grifo (para que no haya
tenido tiempo de estancarse al entrar en contacto con el aire), sin olor a cloro vy fria.

La pantalla tactil en color, ergonémica y cémoda facilitara la navegacion. Le guiara por
todas las etapas, desde la preparacion de su café o infusion hasta las operaciones de
mantenimiento.

Esperamos que disfrute de su maquina Krups.

El equipo de Krups
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A continuacion, le ofrecemos algunos consejos para utilizar su maquina del mejor modo
posible y obtener cafés de calidad:

e | a calidad del agua influye en gran medida en la calidad de los aromas. La cal y el cloro
pueden alterar el sabor de su café. Le recomendamos que utilice el cartucho Claris Aqua
Filter System, o agua de mineralizaciéon débil, para conservar todos los aromas de su café.

e Para la preparacioén de recetas de ristretto, espresso y café, recomendamos utilizar tazas de
porcelana con forma de campana previamente calentadas (por ejemplo, pasandolas por agua
caliente) y con un tamafo adaptado a la cantidad que vaya a tomar. Para las recetas de
cappuccino, caffe latte y leche caliente, le recomendamos que utilice tazas de cristal grueso
para conseguir un resultado mas apetitoso.

¢ | os granos de café tostados pueden perder su aroma si no se protegen. Le aconsejamos
que utilice la cantidad de granos correspondiente al café que vaya a consumir durante los
proximos 4 6 5 dias. Aunque la calidad del café en grano es variable y su apreciacién es
subjetiva, le recomendamos que utilice café arabica en lugar de robusta. Probablemente
tenga que hacer varias pruebas antes de encontrar el café en grano que mejor le va.
Por ultimo, le aconsejamos que descarte los granos aceitosos y caramelizados, ya que
pueden dafar la maquina.

e | a calidad y la finura de la molienda del grano influyen en la fuerza de los aromas y en la
calidad de la crema. Cuanto mas fino se muela el café, méas untuosa sera la crema. Ademas,
la molienda debe adaptarse al tipo de café que quiera preparar: fina para el ristretto y el
espresso, y mas gruesa para el café.

e Puede utilizar leche pasteurizada o UHT, desnatada, semidesnatada o entera, recién sacada
de la nevera (7 °C). La utilizacién de leches especiales (microfiltradas, sin pasteurizar,
fermentadas, enriquecidas, etc.) pueden ofrecer unos resultados menos satisfactorios, sobre
todo en cuanto a la calidad de la espuma.

Este aparato tiene una garantia de 2 afios y/o 6.000 ciclos, con un maximo de 3.000 ciclos al
aflo. Consulte el documento de garantia para obtener mas detalles sobre el resto de
condiciones aplicables en su pais.

Este producto esta destinado a un uso exclusivamente doméstico y no es adecuado para un
uso profesional o comercial. Cualquier otro tipo de uso anula la garantia.

La garantia no cubre los dafios y deterioros provocados como consecuencia de un uso
inadecuado, de reparaciones efectuadas por personas no cualificadas o por no respetar las
instrucciones de uso.

Para respetar las condiciones de la garantia, es indispensable efectuar el ciclo de
descalcificacion y limpieza. La garantia no estara asegurada si no se han respetado todas las
operaciones o instrucciones de limpieza y descalcificacién o si los productos de limpieza o
descalcificacién empleados no se ajustan a las especificaciones originales de KRUPS.La
garantia no se aplicara en caso de que el cartucho de filtro Claris Aqua Filter System no se
utilice segun las instrucciones proporcionadas por KRUPS.

El desgaste normal de las piezas (muelas, valvulas, juntas, etc.) no queda cubierto por la
garantia, asi como los dafos causados por la presencia de objetos externos en el molinillo
(por ejemplo: trocitos de madera, piedras, plasticos, piezas...).
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INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO

Y LAS INSTRUCCIONES DE USO

En este manual, encontrara toda la informacion importante relacionada con la puesta en
servicio, el uso y el mantenimiento de su cafetera espresso automatica.

En estas instrucciones de uso, también se incluyen instrucciones de seguridad importantes.
Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar por primera vez el aparato y
consérvelas para consultarlas en el futuro: un uso no conforme eximiria a Krups de cualquier
responsabilidad.

Simbolos y términos relacionados utilizados en estas instrucciones de uso.

A Peligro: Precaucion contra riesgos de lesiones personales graves o incluso mortales.
El simbolo de destello advierte de los peligros relacionados con la presencia de
electricidad.

A Atencién: Precaucion contra la posible aparicion de errores de funcionamiento o dafios,
o contra la destruccion del aparato..

n Importante: Observacion general o importante para el funcionamiento del aparato.

n Importante: Estas instrucciones de seguridad estan pensadas para protegerles a usted,
a otras personas y al aparato. Deben respetarse de forma imperativa.

Condiciones de uso

No sumerja el aparato en agua. No sumerja el cable ni el enchufe en agua ni en otro liquido.
Cualquier contacto con las piezas conductoras del aparato con la humedad o el agua puede
provocar heridas mortales a consecuencia de la presencia de electricidad. Este aparato sélo
debe utilizarse en interiores y en locales secos.

Si la temperatura ambiente cambia de frio a calor, espere unas horas antes de poner en marcha
el aparato para que no resulte dafiado por el agua de condensacion.

Evite colocar el aparato a la luz directa del sol, asi como en un lugar expuesto al calor, al frio,
al hielo o a la humedad.

Tenga cuidado de no colocar el aparato en una superficie caliente, como una placa calefactante
o cerca de una llama, a fin de evitar cualquier riesgo de incendio y otros dafios.

Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.

Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos los niflos) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales sean reducidas, o por personas con falta de
experiencia o de conocimientos, salvo si estan bajo la supervisién de una persona responsable
de su seguridad o han recibido instrucciones relativas al uso del aparato.

Se recomienda vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el aparato.

En caso de ingestion de uno de los productos suministrados con la maquina, acuda
inmediatamente a su médico o a un centro toxicoldgico.

El aparato no esta pensado para preparar bebidas para bebés.
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Alimentacion eléctrica

A Peligro: El uso del aparato sin respetar estas instrucciones podria provocar lesiones
mortales a causa de la electricidad.

Asegurese de que la tensién de alimentacién que figura en la placa indicadora del aparato

se corresponde con la de su instalacién eléctrica. Conecte el aparato solamente a un

enchufe con toma de tierra.

Asegurese de que puede accederse facilmente a la salida de alimentacion para poder

desconectar el enchufe facilmente en caso de error de funcionamiento o durante una

tormenta.

Por la seguridad del aparato, desenchufelo en caso de tormenta (sin tirar del cable de

alimentacién).

Retire inmediatamente el enchufe si observa cualquier anomalia durante el funcionamiento

o si la percolacion no se lleva a cabo correctamente.

Desconecte el aparato cuando vaya a dejar de utilizarlo durante un largo periodo de tiempo

o a limpiarlo.

No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el propio aparato estan dafados. Si el

cable de alimentacién o el enchufe estan dafiados, lleve obligatoriamente

el cable de alimentacién a un centro autorizado de KRUPS para su sustitucion.

No deje que el cable de alimentacién cuelgue del borde de una mesa o de una superficie

de trabajo. No ponga la mano ni el cable de alimentacion sobre las partes calientes del

aparato.

No se aconseja utilizar ladrones y/o alargadores. Cualquier error de conexioén anulara la

garantia.

Aparato

Salvo la limpieza y la eliminacion de la cal segun las instrucciones de uso del aparato,
cualquier otra intervencion en el aparato debera ser realizada en un centro autorizado por
KRUPS.

Para su seguridad, utilice solamente accesorios y consumibles autorizados por KRUPS,
ya que estan perfectamente adaptados al aparato.

Desconecte el aparato cuando vaya a salir de la habitacion o de casa durante un periodo
de tiempo prolongado.

No abra nunca el aparato: Atencién: peligro de muerte debido a la corriente eléctrica.
Cualquier abertura no autorizada del aparato anulara la garantia. No utilice el aparato si
éste no funciona correctamente o si esta dafiado. En ese caso, le aconsejamos que lleve
el aparato a un centro autorizado por KRUPS para que lo examine (consulte la lista en el
folleto Servicio de KRUPS).

Por motivos de seguridad y de homologacion, cualquier transformacion o modificacion del
aparato, realizada a titulo individual, queda totalmente prohibida porque solo los aparatos
probados estan homologados, y el fabricante declina cualquier responsabilidad en caso
de dafos.

Por razones de seguridad, al producir vapor para elaborar un capuccino, o calentar leche
0 agua, tenga cuidado de no poner las manos bajo la salida de la boquilla de vapor o del
accesorio supercappuccino, o bajo la salida de café mientras esté preparando un café.
La boquilla de vapor puede estar caliente; tenga cuidado de no manipularla durante una
preparacion ni justo después.

Para evitar que los derramamientos de agua usada manchen su superficie de trabajo o
puedan producirle quemaduras, no olvide colocar el recipiente antigoteo y asegurese de
proteger la superficie de trabajo durante los ciclos de descalcificacion, sobre todo si dicha
superficie es de marmol, piedra o madera.

No ponga nunca café molido en el deposito de café.

No ponga agua en el depdsito de granos de café.
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Uso y mantenimiento

En caso de error de funcionamiento, verifique el aparato y trate de resolver el problema
(consulte la pag. 100: Problemas y acciones correctivas) o lleve el aparato a reparar si el error
de funcionamiento persiste.

Consulte las instrucciones para la descalcificacion y la limpieza del aparato. Desenchufe el
aparato antes de realizar cualquier operacién de mantenimiento.

Esta cafetera espresso Espresso Automatic Serie EA84XX solamente debe utilizarse para
preparar espressos, cafés, agua caliente o espuma de leche..

Este aparato esta pensado para utilizarse en aplicaciones domésticas y analogas (con un limite
de 3.000 ciclos al afio) como:
- rincones de cocina reservados para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos
laborales,
- granjas,
- la utilizacién por parte de clientes de hoteles, moteles u otros entornos de tipo residencial,
- entornos como casas rurales.

Esta cafetera espresso Espresso Automatic Serie EA84XX no esta pensada para un uso
comercial o profesional. Un uso distinto al descrito en este manual no seria conforme a las
prescripciones y podria provocar lesiones personales y dafios materiales, asi como el deterioro
o incluso la destruccion del aparato.

Verifique los productos suministrados con su maquina. Si falta alguna pieza, péngase en
contacto directamente con la linea de teléfono de asistencia (consulte la pag. 92: Ajustes
iniciales).

Piezas suministradas:

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 boquilla de vapor (segun el modelo)

- 1 accesorio supercappuccino (segun el modelo)

- 2 pastillas de limpieza

- 1 bolsita de desincrustante

- Cartucho Claris — Aqua Filter System con accesorio de fijacion
- 1 bastoncillo para determinar la dureza del agua

- Instrucciones de uso

- Directorio de Centros de Servicio Post-venta de Krups
- Documentos de garantia

- 1 cable de alimentacién

- 1 kit de limpieza para la boquilla de vapor

Este aparato se ha verificado y probado antes de salir de la fabrica. A pesar de toda la atencién
prestada a la limpieza, es posible que encuentre residuos de café en el molinillo o gotas de
café sobre la rejilla de la bandeja recogegotas. Le agradecemos su comprension y le
aconsejamos que haga uno o varios enjuagues en la maquina antes de utilizarla por primera
vez o cuando lleve dias sin utilizarla.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A Tapa del deposito del agua K Indicador del nivel de agua
B Asadel depésito del agua @ Depssito de granos de café
C 5si .
DeP,OS'tO de rflgua L Boton de ajuste del grosor de la
D Cajon de café molienda
E .
Colector d.e posos delcafe . M Abertura para la pastilla de limpieza
F  Asa de salidas de café de altura ajus- N Molinillo de muelas metalicas
table -
G Rejillay bandeja recogegotas extraible 9 Pantalla tactil
H Tapa del depésito de granos de café 0 Pantalla tactil
I Rejilla para tazas P Tecla de programacioén
J  Boquilla de vapor o accesorio Q Tecla de encendido/apagado
supercappuccino (segtin el modelo) R Caja de almacenamiento y tapa

Especificaciones sobre:

La bandeja recogegotas: permite recoger el agua o el café que se escurren del aparato
durante la preparacion o después de ella. Es importante colocarla en su sitio. El cajon de
café: permite recoger el excedente de molienda.

n Importante: Lea atentamente las instrucciones de uso y consérvelas.
Respete las instrucciones de seguridad.

Fabricante

SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne

Francia
ACCESORIOS (vendidos por separado) Fotos no contractuales

F 088 XS 4000 XS 3000
Cartucho BE KRUPS 2 Tableta de F 054 .
Claris - Liquido lim- ™ ™| 10 pastillas Polvo de
Aqua Filter piador para ~  delimpieza descalcifica-
System (se el sistema (se suminis- cion (se su- Boauill
suministra Cappuccino tran 2 pastil- ©  ministra doqun a

L un cartucho) (no incluido) las) "~ 1 bolsita) = Cevapor
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VISTA EN CONJUNTO

Permite validar la etapa. Indica un mensaje de alerta.

Permite volver a la etapa anterior. pevel] Permite interrumpir la preparacion
0 accidn en curso.

m Permite volver al menu principal.

PUESTA EN SERVICIO

INSTALACION DEL APARATO

A Peligro: Conecte el aparato a un enchufe de 230 V con toma a tierra. En caso contrario,
se expondria a sufrir lesiones mortales causadas por la presencia de electricidad.
Respete las instrucciones de seguridad (consulte el punto «Instrucciones de
seguridad»).

Durante el primer uso de la maquina, se le solicitara que realice algunos ajustes. Siga las
indicaciones que aparecen en pantalla. El objetivo de los siguientes parrafos es darle algunas
referencias visuales.

Encienda el aparato pulsando la tecla On/Off (Q). Siga las instrucciones del aparato.
Estos son los primeros ajustes solicitados:

Idioma

Seleccione un idioma pulsando las flechas hasta que aparezca el que desee.
Pulse OK para validar la seleccion.

Pais

Pulse las flechas hasta que aparezca su pais de residencia y selecciénelo.
Pulse OK para validar la seleccion.

Si su pais no aparece en la lista, pulse +.

El aparato le solicitara que ajuste los siguientes parametros:

Numero de teléfono de asistencia del pais de residencia
Si no conoce el numero de teléfono de asistencia del pais que ha introducido en la lista, puede
buscar en el sitio web indicado en pantalla.

Unidad de medida
Puede seleccionar la unidad de medida del volumen que prefiera entre oz y ml.

Fecha y hora
Para el ajuste de la hora, pulse sobre el formato horario que desee (24H o AM/PM).
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Auto on / Auto off

Puede programar la hora a la que desea que la maquina se encienda de forma automatica.
Para elegir dicha hora, siga el formato horario seleccionado previamente.

También puede escoger el periodo de tiempo tras el cual se apagara automaticamente el
aparato (tiempo de no utilizacion).

Dureza del agua

Debe ajustar la maquina en funcion de la dureza del agua, comprendida entre 0 y 4.

Especificaciones sobre la dureza del agua:

Antes de utilizar el aparato por primera vez, determine la dureza del agua a fin de poder
adaptar el aparato a la dureza constatada. Debera realizar esta operacion cuando utilice la
maquina en un lugar donde la dureza del agua sea diferente o si detecta un cambio en la
dureza del agua que utiliza habitualmente. Para conocer la dureza del agua, utilice el
bastoncillo proporcionado con la maquina o consulte con su compafia de suministro de
agua.

Encontrard las clases detalladas en la siguiente tabla:

Grado de | Clase0 Clase 1 Clase 2 Clase 3 Clase 4
dureza |Muy blanda| Blanda Algo dura Dura Muy dura
°dH < 3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° | >26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° >252°| >37,8°
| 0 | 1| 2 | s | 4

Llene un vaso de agua y sumerja un bastoncillo. Fig. 1
Transcurrido 1 minuto, lea el nivel de dureza del agua. Fig. 2
Indique el nimero de zonas rojas cuando realice el ajuste del aparato.

Al encender el aparato por primera vez, le preguntara si desea instalar el filtro. Si lo desea,
pulse «Sl» y siga las instrucciones que aparecen en pantalla.

Instalacién del cartucho en el aparato: Atornille el cartucho de filtro en el fondo del depésito
de agua mediante el accesorio suministrado con el cartucho. Fig. 3.

Ajuste el mes de instalacion del cartucho (posicién 1 de la ilustracién; cifra situada a la
izquierda en la abertura) girando el anillo gris situado sobre el extremo superior del filtro. El
mes de sustitucién del cartucho se indica en la posicion 2 de la ilustracién. Fig. 4.

Coloque un recipiente de 0,6 | bajo la salida de vapor. Fig. 5.

Debe realizarse el cebado de la maquina, con independencia de que el filtro esté instalado
o no. Ello implica obligatoriamente el llenado de los circuitos de agua. Para ello, siga las
instrucciones indicadas en pantalla. La maquina empezdara por precalentar los circuitos,
llenar los circuitos de agua, efectuar una prueba y luego un aclarado automatico.

A continuacién, la pantalla muestra el menu principal de recetas.
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Retire y llene el depdsito de agua. Fig. 6.

Vuelva a cerrarlo poniendo la tapa sobre el depésito. Fig. 7.

Abra la tapa del depdsito de granos de café y, a continuacion, afiada el café en grano (250 g
como maximo). Fig. 8.

Vuelva a cerrar la tapa del deposito de granos de café. Fig. 9.

A Atencidn: Se desaconseja el uso de granos de café aceitosos, caramelizados o aromatizados
para esta maquina. Este tipo de granos, al igual que determinados granos muy
gruesos, pueden dafar la maquina.

A Atencién: Asegurese de que no entra en el depédsito ninglin cuerpo extrafio, como pequefias
piedras contenidas en el café. Cualquier dafio que se produzca como
consecuencia de la entrada de cuerpos extrafios en el depdsito queda excluido
de la garantia.

PREPARACION DE CAFES E INFUSIONES

Segun las recetas elegidas, su Espresso Automatic EA84XX ajustara automaticamente la
cantidad de café molido.

Puede ajustar la fuerza de su café ajustando el grosor de la molienda de los granos de café.
En general, cuanto mas fino sea el ajuste del molinillo de café, mas fuerte y cremoso sera el
café, pero eso depende del café utilizado.

Ajuste el grosor de la molienda girando el botdn de ajuste (L) situado en el depdsito de granos
de café. Se aconseja hacer esta manipulacién durante la molienda y por tramos pequefos.
Cuando haya preparado tres cafés, percibira una diferencia de sabor muy clara.

El ajuste del grosor de la molienda resulta Util cuando cambia el tipo de café o si desea obtener
un café mas o menos fuerte. Sin embargo, no se aconseja efectuar este ajuste de forma
sistematica.

Esta capitulo tiene como objetivo explicarle el funcionamiento de la maquina con sus distintas
funcionalidades mediante el ejemplo del espresso.

Pulse la tecla «<Espresso».

Sila maquina detecta que falta agua cuando se solicita la receta, le pedira que llene el depdsito.
Ponga la(s) taza(s) de café bajo las boquillas de café.

Puede subir o bajar la salida de café en funcion del tamafo de su(s) taza(s). Fig. 10.

Ajustes posibles
El aparato le permite preparar una o dos tazas.
Seleccién de la fuerza: cuantos mas granos se seleccionen, mas cuerpo tendra el café. Puede
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modificar la fuerza del café utilizando las teclas - y + situadas a la izquierda y a la derecha
de los simbolos. Pulse la tecla «OK» de la pantalla tactil para comenzar a preparar el café.

Preparacion de un espresso

La maquina realiza la molienda y trituracién del grano, y la percolacién. Es posible ajustar
el volumen del café durante la preparacion mediante las teclas - y +.

Puede detener la preparacion en cualquier momento pulsando «STOP». Atencién: al pulsar
esta tecla, se pone en marcha una fase de puesta a nivel de la maquina que puede durar
hasta 30 segundos. Esta fase es normal.

Cuando se interrumpe un ciclo, la parada no es inmediata; la maquina terminara su ciclo
pero la preparacioén se anulara.

n Importante : Aclarado automatico de la boquilla de café
Dependiendo de la receta preparada, la maquina podra realizar un aclarado
automatico al apagarse.
El ciclo solamente dura unos segundos y se detendra automaticamente.

n Importante: Le aconsejamos que utilice leche pasteurizada o UHT abierta recientemente.
La leche no pasteurizada no permite obtener resultados 6ptimos.

n Importante: Después de haber utilizado las funciones de vapor, la boquilla puede estar

caliente. Le aconsejamos que espere unos instantes antes de manipularla.
Para las bebidas con espuma de leche o agua caliente, el recipiente antigoteo ha sido es-
pecialmente disefiado para poder colocar una taza grande bajo la boquilla de vapor o el
accesorio supercappuccino, una vez se retire la caja imantada. La taza se encuentra ideal-
mente colocada para recoger la espuma de leche o el agua caliente generadas por la bo-
quilla o el accesorio supercappuccino. Ademas, puede utilizar la caja para guardar el
accesorio supercappuccino.

RECETAS A BASE DE LECHE

Recetas realizadas con la boquilla de vapor (segun el modelo): asegurese de comprobar,
antes de cada preparado, que esté debidamente bloqueada girandola a tope hacia la
derecha. Fig. 11.

El vapor sirve para hacer espuma de leche. Como la produccién de vapor requiere una
temperatura elevada, el aparato garantiza una fase de precalentamiento suplementaria.
Cuando la pantalla muestre el menu de seleccién, pulse la tecla “vapor”.

Una pantalla le sefala el precalentamiento del aparato; a continuacién, un mensaje le invita
a colocar un recipiente bajo la boquilla de vapor. Puede comenzar la produccion de vapor
pulsando la tecla «OK>.

ESPUMA DE LECHE

Vierta la leche en la jarra. LIénela hasta la mitad. Sumerja la boquilla de vapor en la leche.
Fig. 12.

Pulse la tecla de vapor y siga las instrucciones que aparecen en pantalla.

Para obtener un buen resultado:
Etapa 1 : Manteniendo la jarra, sumerja la boquilla de vapor en la leche alrededor de 2 cm
y espere a que empiece a hacer espuma.
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Etapa 2 : Eleve ligeramente la jarra (alrededor de 1 cm). No sumerja completamente el tubo
metalico.

Etapa 3 : Baje progresivamente la jarra en funcién del progreso de la espuma.

Para interrumpir la funcién de vapor, es suficiente con que pulse cualquier tecla. Atencion, la

parada del ciclo no es inmediata.

Cuando la boquilla esté caliente, manipulela utilizando Unicamente la parte de plastico. Fig. 13.

Para retirar cualquier traza de leche de la boquilla de vapor, coloque un recipiente bajo la

boquilla y pulse la tecla “agua caliente” durante unos segundos.

La boquilla de vapor es desmontable para permitir una limpieza en profundidad. Fig. 14.

Lavela con agua y con un cepillo y con un poco de lavavajillas no abrasivo. Enjuaguela y

séquela. Fig. 15.

Antes de volver a colocarla en su sitio, asegurese de que los orificios de entrada de aire no

estén bloqueados por residuos de leche. Si es necesario, desbloquéelos con la aguja

suministrada. Fig. 16.

ACCESORIO SUPERCAPPUCCINO (disponible siguiendo el modelo)

n Importante: Le aconsejamos que utilice leche pasteurizada o UHT abierta recientemente. La
leche no pasteurizada no permite obtener resultados éptimos.

Con este accesorio supercappuccino podra preparar un cappuccino o un caffe latte.

Preparacion del aparato:

Conecte el tubo de aspiracién de leche al accesorio supercappuccino, por el lado no biselado.
El tubo no debe retorcerse.

Coloque el accesorio sobre la salida de vapor.

Introduzca el extremo biselado del tubo de aspiracién de leche en un recipiente lleno de leche.
Fig. 17.

Coloque una taza bajo el accesorio supercappuccino.

Realizacion de la receta, etapa 1:
Seleccione la posicién de cappuccino (
supercappuccino.

Pulse «vapor» para iniciar el precalentamiento.

Ajustes posibles

Puede modificar la fuerza del café utilizando las teclas - y + situadas a la izquierda y a la
derecha de los simbolos.

Pulse la tecla «OK» de la pantalla tactil para iniciar la preparacion.

e

) o de caffe latte (ﬁ?) del accesorio

n Importante: Para interrumpir la funcién de vapor, es suficiente con que pulse cualquier tecla.
Atencién, la parada del ciclo no es inmediata.

Realizacion de la receta, etapa 2:

Coloque la taza bajo las salidas de café e inicie un ciclo de café/espresso Fig. 18. (Consulte el
capitulo: Preparacion de bebidas elaboradas con café en grano).

Enjuagado del accesorio:

Para garantizar el correcto funcionamiento del accesorio, enjudguelo con agua después de cada
uso. El aparato no le solicitara que efectle esta operacion. Efectie un ciclo de vapor con un
recipiente lleno de agua para limpiar el interior del accesorio.Fig. 19.
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Para ello, también puede utilizar el producto de limpieza liquido KRUPS disponible como
accesorio.

Mantenimiento y limpieza:

Desmonte el accesorio supercappuccino y limpie las piezas con un pequefio cepillo y, en caso
oportuno, con un poco de liquido lavavajillas. Limpie a conciencia la pieza destacada en el
foto. Fig. 20. El agujero que aparece en la pieza metdlica no debe quedar obstruido.

Asegurese de que el accesorio supercappuccino/la boquilla de vapor esté bien bloqueado/a
en su soporte.

Cuando la pantalla muestre el menu de seleccién, pulse “agua caliente”.

Aparecera un mensaje que le invitara a colocar un recipiente bajo la boquilla de vapor y a
elegir el volumen.

Puede comenzar a calentar el agua pulsando “OK”.

n Para interrumpir la funcion de agua caliente, es suficiente con que pulse cualquier tecla.
Si la boquilla esta obstruida, desbloquéela con la aguja suministrada. Fig. 16.

OTRAS FUNCIONES: tecla Prog

El acceso al menu del resto de funciones del aparato se efectua mediante la tecla Prog.

El menu «ajustes» le permite realizar las modificaciones que desee para una comodidad
de uso o6ptima y adaptada a sus preferencias. A continuacion, le presentamos los
principales ajustes disponibles.

El ajuste de la fecha es necesario, sobre todo, en caso de uso

Fecha .

de un cartucho antical.
Reloj Puede seleccionar una visualizacién horaria sobre 12 6 24 horas.
Idioma Puede seleccionar el idioma que desee entre los propuestos.
Pais Puede seleccionar su pais de residencia.
Unidad de medida | Puede seleccionar la unidad de medida entre ml y oz.
Luminosidad de la .
pantalla Puede ajustar el contraste de la pantalla a su gusto.

Temperatura del
café

Puede ajustar la temperatura de sus recetas de café en tres niveles.

Dureza del agua

Debe ajustar la dureza del agua entre 0 y 4. Consulte el capitulo
“Medicion de la dureza del agua”.

Auto on

Puede iniciar automaticamente el precalentamiento del aparato
a la hora que desee.

Auto off

Puede elegir la duracién tras la cual el aparato se detendra de
forma automatica:
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Todas estas opciones le permiten iniciar los programas seleccionados. A continuacion, debera
seguir las instrucciones que aparecen en pantalla.

Enjuagado Le permite acceder al enjuagado.

Limpieza Le permite acceder a la limpieza.

Le permite acceder a la descalcificacion.

Descalcificacion Cuando aln no se haya llegado al nimero de recetas estipulado, la
funcién no estara activa.

Filtro Le permite acceder al modo de filtro.

Para salir del menu de mantenimiento, pulse .

El menu «informacién» le ofrece la posibilidad de acceder a un determinado nimero de datos
sobre su uso y sobre ciertas etapas en la vida de su maquina. También le informa de su
mantenimiento. A continuacion, le presentamos los principales datos disponibles.

Fecha de puesta en Muestra la fecha de | . ¢ .

servicio uestra la fecha de la primera puesta en servicio.

Cafés e infusiones Muestra el numero total de cafés, aguas calientes y vapores reali-

preparadas zados por la maquina.

Limpieza del circuito . , i . .

de café Indica lo que debera hacerse después de x cantidad de ciclos.

Descalcificacion Indica lo que debera hacerse después de x cantidad de ciclos.

Filtro Indica que debera cambiarse transcurridos x dias o después de x
litros.

MANTENIMIENTO GENERAL

Tras 12 cafés, la maquina le solicitara que vacie el colector de café molido y que limpie el cajon
de café. Si estas operaciones no se realizan correctamente, puede dafar la maquina.

Espere como minimo 8 segundos antes de reinstalar el cajon de café y el colector de café
molido, y siga las indicaciones que aparezcan en pantalla.

La bandeja recogegotas recibe el agua utilizada y el colector de posos de café recibe los posos
utilizados.

El cajon de café permite eliminar posibles depdsitos de posos de café bajo la camara de
percolacion.
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Si se muestra el mensaje «Vacie las dos bandejas», retire, vacie y limpie la bandeja reco-
gegotas.

1. Retire, vacie y limpie el colector de posos de café. Fig. 21.

2. Retire el cajén de café.
Espere un minimo de 8 segundos y luego vuelva a colocar, en primer lugar, el cajon de café
y luego el recipiente colector de café molido. Fig. 22.
La bandeja recogegotas cuenta con un indicador que le indica en todo momento cuando
vaciarla. Fig. 23.

Puede efectuar un enjuagado en cualquier momento pulsando la tecla Prog (programacion)
y, después, mantenimiento. Segun los tipos de recetas preparadas, la maquina podra
efectuar un enjuagado automatico durante su apagado.

Programa de limpieza automatica del circuito de café

Cuando sea necesario ejecutar un programa de limpieza, el aparato se lo advertira. Esta
limpieza debe realizarse cada 360 usos aproximadamente.

Para efectuar este programa de limpieza, necesitara un recipiente con una capacidad
minima de 0,6 |, que debe colocarse bajo las salidas de café, y una pastilla de limpieza
KRUPS.

Siga las instrucciones que aparecen en pantalla. Asimismo, es posible iniciar una limpieza
mediante el menu “mantenimiento”.

n Importante: No esté obligado a ejecutar el programa de limpieza en el mismo momento
en que el aparato se lo solicite; no obstante, debe efectuarlo en un breve
plazo de tiempo. Si la limpieza se aplaza, seguira mostrandose el mensaje
de alerta mientras que no se efectle la operacion.

El programa de limpieza automatica comprende 2 fases: un ciclo de limpieza y un ciclo de
enjuagado, y dura alrededor de 13 minutos

n Importante: Si desconecta la maquina durante la limpieza o en caso de apagén, el
programa de limpieza volvera a la etapa en curso en el momento del
incidente. No sera posible trasladar esta operacién. Esto es obligatorio por
motivos de enjuagado del circuito de agua. En este caso, puede que sea
necesario utilizar una nueva pastilla de limpieza. Ejecute el programa de
limpieza por completo para eliminar cualquier traza de producto de
descalcificacién nocivo para la salud.

Programa de descalcificaciéon automatica del circuito de vapor

A Atencion: Si el aparato esta equipado con nuestro cartucho Claris - Aqua Filter System,
retire el cartucho antes de la operacién de descalcificacion.

Cuando sea necesario ejecutar un programa de limpieza, el aparato se lo advertira. La

frecuencia de ejecucion de este programa depende de la calidad del agua utilizada y del

uso o no de un filtro Claris Aqua Filter System (cuanta mas cal contenga el agua, con mas

frecuencia debera descalcificarse el aparato).

n Importante: No esté obligado a ejecutar este programa en el mismo momento en que el
aparato se lo solicite; no obstante, debe efectuarlo en un breve plazo de
tiempo. Si la descalcificacion se aplaza, seguird mostrandose el mensaje
de alerta mientras que no se efectle la operacion.
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Siga las instrucciones que aparecen en pantalla. Asimismo, es posible iniciar una
descalcificacién mediante el menu “mantenimiento”.

Para llevar a cabo el programa de descalcificacion, necesitara un recipiente que, como minimo,
pueda contener 0,6 |, y que debera colocar bajo la salida de vapor, ademas de una bolsita de
descalcificador KRUPS (40 g).

El programa de descalcificacion comprende 3 fases: un ciclo de descalcificacion y dos ciclos
de enjuague. El programa dura alrededor de 20 min.

n Importante: Si se produce un apagén o desenchufa la maquina, el ciclo volvera a iniciarse
en la etapa que estaba en curso durante el incidente, sin posibilidad de trasladar
esta operacion. Lleve a cabo el ciclo por completo para eliminar cualquier traza
de producto de descalcificacion nocivo para la salud.

PROBLEMAS Y ACCIONES CORRECTIVAS

Si uno de los programas enunciados en la tabla persiste, llame al Servicio de Atencién al
Consumidor de KRUPS.

ERROR DE
FUNCIONAMIENTO

La maquina muestra una
averia, el programa esta pa- | Apague la maquina y desconéctela; retire el cartucho filtrante, es-
rado o la maquina presenta | pere un minuto y vuelva a poner en funcionamiento la maquina.

un error de funcionamiento.

ACCIONES CORRECTIVAS

El aparato no se enciende Compruebe los fusibles y la toma de su instalacion eléctrica.
después dg pulsar la tecla Asegurese de que los 2 enchufes del cable estan correctamente
de encendido/apagado. introducidos en el aparato y en la toma de corriente.

Hay cuerpos extrafios en el molinillo.
Desconecte la maquina antes de realizar cualquier intervencion.
Compruebe si puede extraer el cuerpo extrafio con la aspiradora.

El molinillo emite un ruido
extrafo.

Verifique que la boquilla de vapor esté bien cerrada sobre su em-
bocadura.

Desatasque los orificios con la aguja suministrada con el aparato.
Si el problema persiste, desmonte la boquilla y la embocadura de
vapor.

La boquilla de vapor hace
ruido.

La boquilla de vapor de la
maquina parece parcial o
completamente obstruida.

La boquilla de vapor no Cuando haya retirado la embocadura, enjuague con agua ca-
hace espuma de leche o liente para evacuar los depésitos adheridos y asegurese de que
hace muy poca. el orificio de la embocadura no haya quedado obstruido con resi-

duos de leche o de cal.

Para preparados lacteos:

Le aconsejamos utilizar leche fresca, pasteurizada o UHT, cuyo en-
vase haya abierto recientemente; asimismo, es recomendable utili-
zar un recipiente frio.
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ERROR DE
FUNCIONAMIENTO

ACCIONES CORRECTIVAS

No sale vapor por la
boquilla de vapor.

Vacie el depdsito y retire temporalmente el cartucho Claris.

Llene el depdsito de agua mineral rica en calcio (>100 mg/l) y rea-
lice algunos ciclos sucesivos de vapor (de 5 a 10) en un reci-
piente hasta que obtenga un chorro de vapor continuo.

Vuelva a poner el cartucho Claris en el depésito.

El accesorio supercappuc-
cino no hace espuma o
hace muy poca.

El accesorio supercappuc-
cino no aspira la leche.

Asegurese de que el accesorio esta debidamente montado en el
aparato, retirelo y vuélvalo a colocar.

Asegurese de que el tubo flexible no esta obstruido o torcido y
que esta debidamente encajado en el accesorio para evitar que
absorba aire.

Enjuague y limpie el accesorio (consulte la seccion "Accesorio su-
percappuccino").

Si el problema persiste, cambie la pieza rodeada en rojo en la Fig.
20 por la pieza de sustitucion que suministramos con la maquina.

La maquina le pide que
vacie el recipiente antigoteo
pero este no esta lleno.

La maquina esta programada para pedirle que vacie el recipiente
antigoteo cada 12 cafés, con independencia de que usted pueda
vaciarlo también otras veces en medio de dicho intervalo.

Hay agua debajo del apa-
rato.

Antes de retirar el deposito, espere 15 segundos después de que
haya acabado de verterse café, para que la maquina acabe debida-
mente su ciclo.

Asegurese de que el recipiente antigoteo esta correctamente colo-
cado en la maquina; debe estar siempre en su lugar, aungue no esté
utilizando el aparato.

Asegurese de que el recipiente antigoteo no esta lleno.

El recipiente antigoteo no debe retirarse mientras se esté realizando
un ciclo.

Durante el apagado, se
vierte agua caliente por las
salidas de café.

Segun la clase de receta preparada, la maquina puede efectuar un
enjuague automatico durante el proceso de apagado. El ciclo sélo
durante unos segundos y se detiene automaticamente.

Tras haber vaciado el colec-
tor de café molido y limpiado
el cajon de café, el mensaje
de advertencia sigue apare-
ciendo en pantalla.

Vuelva a colocar debidamente el cajén de café y el colector de
café molido; siga las indicaciones que aparecen en pantalla.

Espere como minimo 8 segundos antes de volver a colocarlos.

El café sale demasiado
lentamente.

Gire el boton del grosor de molienda hacia la derecha para obtener
un grano mas grueso (puede depender del tipo de café utilizado).
Efectle uno o varios ciclos de enjuagado. Inicie una limpieza de
la maquina (consulte la seccion "Programa de limpieza automa-
tica del circuito de café", en la pag. 99).

Cambie el cartucho Claris Aqua Filter System (consulte la seccién
"Instalacion del filtro", en la pag. 93).

Sale agua o vapor de forma
andémala de la
boquilla de vapor.

Al principio o al final de la receta, pueden verterse unas gotas por
la boquilla de vapor.

Después de llenar el
depdsito de agua, el men-
saje de advertencia sigue
apareciendo en pantalla.

Compruebe que el depodsito esté bien colocado en el aparato.

Compruebe y desbloquee el indicador si es necesario.
El indicador del fondo del depdsito debe desplazarse libremente.
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ERROR DE
FUNCIONAMIENTO

ACCIONES CORRECTIVAS

El botén de ajuste del gro-
sor de molienda es dificil de
girar.

Modifique el ajuste del molinillo Unicamente cuando esté en fun-
cionamiento.

El espresso o el café no
estan bastante calientes.

Aumente la temperatura del café en el menu Ajustes.

Caliente la taza enjuagandola con agua caliente antes de iniciar la
preparacion.

El café es demasiado claro
o no tiene el cuerpo sufi-
ciente.

Evite utilizar cafés aceitosos, caramelizados o aromatizados.

Verifique que el depdsito de grano contiene café y que este des-
ciende correctamente.

Reduzca el volumen de la preparacién para que aumente la
fuerza.

Gire el boton de ajuste del grosor de la molienda hacia la iz-
quierda para obtener una molienda mas fina.

Realice la bebida en dos ciclos utilizando la funcién de 2 tazas.

El aparato no ha
expedido café.

Se ha detectado un incidente durante la preparacion.

El aparato se reinicia de forma automatica y esta listo para un
nuevo ciclo.

Se produce un apagén du-
rante un ciclo.

El aparato se reinicia automaticamente cuando vuelve la
electricidad.

A Peligro: Sélo un técnico cualificado esta autorizado para efectuar reparaciones en el cable
eléctrico y para intervenir en la red eléctrica. Si no se respeta esta indicacion, po-
dria quedar expuesto a un peligro de muerte a causa de la electricidad. No utilice
nunca un aparato que presente deterioros visibles.
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DATOS TECNICOS
) Automatic Espresso | Depésito de

Aparator Series EAB4xx granos de café: | 290
Alimentacion Presién de la
eléctrica: 220-240V~ /50 Hz bomba: 15 bares

Puesta en servi- en interiores, en un

cio y almacena- lugar seco (prote-
Consumo de En funcionamiento: | miento: gido del hielo).
energia: 1450 W - -

Dimensiones 376 x 274 x 404

(AL x An. x P): X efaxalsmm
Depésito de agua: | 1,7 | Peso de EA84xx: | 9.5 kg

Bajo reserva de modificaciones técnicas.

TRANSPORTE

Conserve el embalaje original para transportar el aparato.

Antes de transportar el aparato o de darle la vuelva, vacie el depdsito de posos de café, el
depdsito de granos de café, el depdsito de agua y las bandejas recogegotas para evitar
que se derrame agua.

A Atencioén: En caso de que el aparato se caiga fuera del embalaje durante el transporte,
le recomendamos que los lleve a un Centro de Servicio Autorizado para que
lo verifiquen y evitar asi cualquier riesgo de incendio y cualquier peligro rela-
cionado con la electricidad.

DESECHO

El simbolo que figura en el aparato o en el embalaje indica que este producto no puede
tratarse en ninguin caso como residuo domeéstico. Por tanto, debe llevarse a un centro de
recogida de residuos encargado del reciclaje de equipos eléctricos y electronicos. Al
desechar sus equipos correctamente y por separado al final de su vida Util, usted contribuye
a conservar los recursos naturales y a impedir cualquier consecuencia dafina para el
entorno y la salud del hombre. Para obtener mas informacién acerca del lugar de recogida
de desechos, dirijase a un Centro de Servicio Autorizado o a su distribuidor.

Este aparato contiene una (varias) pilas solamente accesibles a un técnico de reparaciones
por razones de seguridad. Para cambiarla(s), dirijase al Servicio Técnico Oficial mas
préximo.

n Importante: el aparato contiene un gran ndmero de materiales aprovechables o
reciclables.

Participemos en la proteccion del medio ambiente!

2 Confielo a un punto de recogida selectiva o, a un centro de servicio aprobado

Ef ® Su aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.
para que se efectue su tratamiento.
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He aqui algunas recetas a realizar con su KRUPS Automatic:

» Cappuccino

Para un cappuccino, las proporciones ideales son las siguientes: 1/3 de leche caliente, 1/3 de café,
1/3 de espuma de leche.

- Caffe Latte

Para esta preparacion, llamada con frecuencia Latte Macchiato, las proporciones son las siguientes: 3/5 de
leche caliente, 1/5 de café, 1/5 de espuma de leche.

e Para estas preparaciones a base de leche, utilice de preferencia leche semidesnatada bien fresca (directa
del refrigerador, idealmente entre 6y 8° C).

e Para terminar, puede espolvorear chocolate en polvo.
- Café con leche
e Prepare un espresso clasico en una taza grande.
¢ Afiada una nube de nata para obtener un café con leche.
- Café corretto*
e Prepare una taza de espresso de forma habitual.
e Corrija a continuacion ligeramente el gusto afadiendo 1/4 ¢ 1/2 vaso de licor de conac. El anis, el aguardiente
de uvas, el Sambuco, el Kirsch y el Cointreau también son adecuados para este fin.
También existen numerosas posibilidades para “ennoblecer” el espresso.
La imaginacion es ilimitada.
- Licor de café*
e Mezcle en 1 botella vacia de 0,75 litro
3 tazas de espresso, 250 g de aztcar candi moreno, 1/2 litro de cohac o de Kirsch.
* Deje macerar la mezcla durante al menos 2 semanas.
Asi obtendra un delicioso licor, sobre todo para los amantes de café.
- Café helado a la italiana
4 bolas de helado de vainilla, 2 tazas de espresso frio con azlcar,1/8 | de leche, nata, chocolate rayado.
e Mezcle el espresso frio con la leche.
* Reparta las bolas de helado en vasos, vierta el café encima y decodrelo con la nata y el chocolate rayado.
- Café a la frisonne*
* Afiada un vaso pequefno de ron a una taza de espresso dulce.
e Decodrelo con una buena capa de nata y sirvalo.
- Espresso flambeado*
2 tazas de espresso, 2 vasos pequenos de cofnac, 2 cucharitas de aziicar moreno, nata.
¢ \ierta el conac en vasos que resistan el calor, caliente y flambee.
¢ Aflada el azlicar, mezcle, vierta el café y decore con nata.
- Espresso perfecto*

2 tazas de espresso, 6 yemas de huevo, 200 g de azUcar, 1/8 litro de nata dulce, 1 vaso pequefo de licor de
naranja.

e Bata las yemas de huevo con el azlcar hasta formar de una masa espesa y espumante.
* Aflada el espresso frio y el licor de naranja.

e Mezcle a continuacion la nata batida.

e \iértalo todo en copas o vasos.

® Ponga las copas en el congelador.

(*: El abuso del alcohol es peligroso para la salud.)
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Caro(a) cliente,

Parabéns pela aquisicdo da sua Espresso Automatic Série EA84XX. A sua maquina
permite-lhe preparar varios tipos de bebidas, cafés expressos, cafés normais ou cafés
ristrettos de forma totalmente automatica. Pode preparar igualmente bebidas lacteas como
cappuccino. Esta foi desenvolvida para permitir saborear em casa uma bebida com a
mesma qualidade que no café de rua, independentemente do momento do dia ou da
semana em que a prepara. Apreciara igualmente a qualidade do resultado obtido na
chavena e a sua grande facilidade de utilizagao.

Pode regular o volume, a consisténcia e a temperatura das suas bebidas.

Gragas ao seu Sistema Termobloco Compacto com camara de extraccao integrada, a sua
bomba de 15 bares e ao facto de funcionar com café em grao moido imediatamente antes
da extracgao, a sua maquina permitir-lhe-a obter cafés quentes desde a primeira chavena
com um méaximo de aroma e cobertos com um creme castanho dourado.

Gracas a fungéo de agua quente, pode preparar chas e outras bebidas instantaneamente.

Tradicionalmente, e para permitir que a bebida exale todo o seu sabor, o café expresso é
servido em pequenas chavenas de porcelana largas. Para obter um café expresso a uma
temperatura ideal e um creme bem compacto, aconselhamos a aquecer previamente a
chavena.

Provavelmente necessitara de varias tentativas para encontrar o café em grao da sua
conveniéncia. Ao mudar de mistura e/ou de torrefac¢do, conseguira obter o resultado ideal.

O café expresso € mais rico em aroma que um café de filtro classico. Apesar do seu sabor
mais acentuado, muito presente na boca e mais persistente, o café expresso contém
menos cafeina que o café de filtro (cerca de 60 a 80 mg por chavena em comparagdo com
as 80 a 100 mg por chavena) devido a uma extracgdo mais curta.

A qualidade da agua utilizada é outro factor determinante para a qualidade do resultado
obtido na chavena. Utilize, idealmente, uma agua retirada da torneira imediatamente antes
(para que nao tenha tempo de estagnar ao contacto com o ar), sem odor a cloro e fria.

O ecra tactil a cores, ergondmico e confortavel, facilitara a sua navegagéo. Este guia-lo-a
ao longo das varias etapas, desde a preparacdo da sua bebida as operagdes de
manutengao.

Desejamos-lhe muitos momentos de prazer com a sua maquina Krups.

A equipa Krups
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Para fazer uma utilizacao optimizada da sua maquina e obter cafés de qualidade, eis
alguns conselhos:

e A qualidade da agua influencia grandemente a qualidade dos aromas. O calcério e o cloro
podem alterar o sabor do seu café. Recomendamos a utilizagdo do cartucho Claris Aqua
Filter System ou agua pouco mineralizada a fim de preservar todo o aroma do seu café.

¢ Para a preparagéo de café ristretto, café expresso e café normal, recomendamos a utilizagéo
de chavenas em porcelana em forma de tulipa previamente aquecidas (por exemplo,
passando-as por agua quente), cujo tamanho se adapta a quantidade que deseja. Para as
receitas de cappuccino, café com leite (galao) e leite quente, recomendamos a utilizagdo de
chavenas de vidro espesso, para um resultado muito mais apetitoso.

e Os graos de café torrados podem perder o aroma se nao forem protegidos. Aconselhamos
a utilizar a quantidade de graos equivalente ao seu consumo para os 4-5 dias seguintes. A
qualidade do café em grdo é variavel e a sua apreciagcdo subjectiva, no entanto
recomendamos a utilizacdo do café Arabica em vez do café Robusta. Provavelmente
necessitara de varias tentativas para encontrar o café em gréo da sua conveniéncia.

Por fim, aconselhamos a nédo utilizar graos oleosos e caramelizados porque podem danificar
a sua maquina.

e A qualidade e fineza da trituragdo do gréo influenciam a intensidade dos aromas e a
qualidade do creme. Quanto mais fino for o grédo, mais suave é o creme. Por outro lado, a
trituragdo deve ser adaptada a bebida pretendida: fina para o café curto e café expresso,
mais grossa para o café normal.

e Pode utilizar leite pasteurizado ou UHT, magro, meio-gordo ou gordo, acabado de sair do
frigorifico (7°C). A utilizacdo de leites especiais (microfiltrados, crus, fermentados,
enriquecidos...) pode produzir resultados menos satisfatérios, nomeadamente, em termos
da qualidade da espuma.

A durag@o da garantia deste aparelho é de 2 anos e/ou 6000 ciclos com um maximo de 3000
ciclos por ano. Consulte o documento de garantia para obter mais informagdes sobre as outras
condi¢des de garantia no seu pais.

Este produto destina-se exclusivamente a um uso doméstico ndo sendo conveniente para uma
utilizagcéo profissional ou comercial. Qualquer outra utilizac&o anula a garantia.

A garantia ndo cobre os danos e deterioracdes decorrentes de uma utilizagdo incorrecta, de
reparacdes efectuadas por pessoas nido habilitadas ou ainda o ndo cumprimento das
instrugdes de utilizagéo.

Para respeitar as condi¢cdes de garantia, é indispensavel efectuar o ciclo de eliminagdo do
tartaro e de limpeza. A garantia ndo sera assegurada se alguma das operac¢des ou instrugoes
de limpeza e eliminagédo do tartaro néo for respeitada ou se forem utilizados produtos de
limpeza ou de eliminagéo do tartaro que ndo estdo em conformidade com as especificagbes
de origem KRUPS. A garantia ndo se aplica se o cartucho filtrante Claris Aqua Filter System
nao for utilizado de acordo com as instru¢des da KRUPS.

O desgaste normal das pecas (as mos de trituragéo, valvulas, juntas) ndo esta coberto pela
garantia, bem como os danos causados por objectos externos no moinho de café (por
exemplo: madeira, pedras, plasticos, moedas.
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INFORMAGOES IMPORTANTES SOBRE O APARELHO

E O MODO DE UTILIZACAO

Encontrara neste manual todas as informagdes importantes sobre a colocagcdo em
funcionamento, a utilizagdo e a manutencao da sua maquina de café/expresso automatica.
Sao igualmente indicadas instru¢des de seguranca importantes.

Leia atentamente o manual de instru¢des antes da primeira utilizagdo do aparelho e guarde-o
cuidadosamente: uma utilizac&o incorrecta isenta a Krups de qualquer responsabilidade.

Simbolos e palavras associadas, utilizados nestas instrugdes de utilizagéo.

A Perigo: Adverténcia contra riscos de lesdes corporais graves ou mortais. O simbolo do
relampago adverte contra os perigos associados a presenca de electricidade.

AAtengéo: Adverténcia contra a eventual ocorréncia de problemas de funcionamento,
danos no aparelho ou destruicdo do mesmo.

n Importante: Observacao geral ou importante para o funcionamento do aparelho.

n Importante: Estas instru¢des de seguranga destinam-se a sua proteccao, a protec¢édo de
terceiros e do aparelho. Por conseguinte, devem ser escrupulosamente
respeitadas.

Condicoes de utilizacao

Nao imergir o aparelho. Ndo imergir o cabo de alimentagdo ou a tomada na agua ou em
qualquer outro liquido. O contacto das pegas condutoras do aparelho com humidade ou agua
pode provocar ferimentos mortais devido a presenca da electricidade! Este aparelho sé deve
ser utilizado dentro de casa e em locais secos.

Em caso de mudanca de temperatura do ar ambiente de frio para quente, aguarde algumas
horas antes de colocar em funcionamento o aparelho de modo a n&o ser danificado pela agua
da condensacéo.

Evitar expor o aparelho a luz directa do sol, num local exposto ao calor, ao frio, ao gelo ou a
humidade.

N&o colocar o aparelho sobre uma superficie quente como uma placa de aquecimento ou na
proximidade de uma chama desprotegida, para evitar o risco de incéndio ou de outros danos.
Manter o aparelho longe do alcance das criancas.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizagao do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua seguranga.
E conveniente vigiar as criangas para garantir que elas ndo brincam com o aparelho.

Em caso de ingestéo de um dos produtos fornecidos com a maquina, contactar imediatamente
um médico e/ou o centro anti-venenos.

O aparelho nao se destina a preparagéo de bebidas para bebés.

Alimentacao eléctrica

A Perigo: O desrespeito destas instrugdes pode provocar ferimentos mortais associados a
electricidade!
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Verifique se a tenséo eléctrica indicada na placa sinalética do aparelho corresponde a da
sua instalagdo eléctrica. Ligue o aparelho apenas a uma tomada eléctrica com ligagédo a
terra.

Certifique-se que a tomada eléctrica esta acessivel para poder desligar facilmente a ficha
em caso de mau funcionamento ou se ocorrer uma tempestade.

Para seguranga do seu aparelho, desligue a ficha da tomada em caso de tempestade. Nao
puxe pelo cabo de alimentagéo para retirar a ficha da tomada.

Retire imediatamente a ficha da tomada se constatar qualquer anomalia durante o
funcionamento ou se a extraccéo de bebidas ndo decorrer correctamente.

Desligue o aparelho se este néo estiver em utilizagdo ou antes de proceder a sua limpeza.

N&o utilize o aparelho se o cabo de alimentagéo ou o préprio aparelho estiverem de alguma
forma danificados. Se o cabo de alimentagdo ou a ficha estiverem danificados, deverédo
ser obrigatoriamente substituidos por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
KRUPS.

N&o deixe o cabo de alimentagdo pendurado numa mesa ou bancada. N&o coloque as
maos ou o cabo de alimentagao sobre as partes quentes do aparelho.

A utilizagdo de varias tomadas ou de extensdes é desaconselhado. Os erros de ligagdo
anulam a garantia.

Aparelho

Tal como indicado nas instrugcdes de utilizagéo, todas as intervencdes no aparelho devem
ser efectuadas por um Servigco de Assisténcia Técnica autorizado KRUPS.

Para sua seguranca, utilize apenas acessérios e consumiveis autorizados pela KRUPS pois
estes estdo perfeitamente adaptados ao seu aparelho.

Desligue o aparelho se sair da divisédo ou de casa por um periodo prolongado.

Nunca abra o aparelho. Atencéo: perigo de morte devido a corrente eléctrica! A abertura
nao autorizada do aparelho anula a garantia. N&o utilize o aparelho se este ndo funcionar
correctamente ou estiver danificado. Neste caso, aconselha-se a que o aparelho seja
verificado por um Servigco de Assisténcia Técnica autorizado KRUPS (consulte a lista no
folheto de assisténcia KRUPS).

Por razbes de seguranca e homologacéo, é proibida qualquer transformacgao ou alteragédo
do aparelho, realizada a titulo individual, uma vez que apenas os aparelhos testados estéao
homologados e o fabricante declina qualquer responsabilidade em caso de danos.

Por motivos de seguranga, apods a produgéo de vapor para a realizagdo de um cappuccino,
de leite quente ou de agua quente, certifique-se de que nédo coloca as méos sob o bico
de saida do vapor nem do acessorio super cappuccino, nem sob a saida de café apos a
preparagédo de um café.

O tubo de vapor pode estar quente, tome atengéo para ndo mexer nele durante ou logo
apos a preparacgao da bebida.

Para evitar que os escoamentos de dgua utilizada manchem a sua bancada de trabalho ou
para evitar que se queime, ndo se esqueca de colocar o recipiente de recolha de pingos e
proteja a sua bancada de trabalho durante os ciclos de eliminagdo do tartaro,
nomeadamente quando é composta por marmore, pedra ou madeira.

Nunca coloque café moido no reservatério do café.

Nao coloque agua no reservatorio para café em gréo.
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Utilizacao e manutencao

Em caso de anomalias ou de mau funcionamento, verifique o aparelho e tente resolver o
problema (ver p. 120: Problemas e ac¢des correctivas) ou leve o aparelho para ser reparado
se a anomalia persistir.

Siga sempre as instrugdes de eliminacao do calcario/limpeza do aparelho. Desligue a ficha da
tomada antes de proceder a qualquer procedimento de manutencgéo.

Esta maquina de café/expresso Espresso Automatic Série EA84XX deve ser utilizada apenas
para a preparacao de café expresso, café normal, &gua quente ou para criar espuma no leite.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagées domésticas e semelhantes (com um
limite de 3000 ciclos por ano), tais como:
- em cozinhas pequenas reservadas a funcionarios de lojas, escritorios e outros ambientes
profissionais;
- em quintas;
- utilizagéo por clientes de hotéis, motéis ou outros ambientes de caracter residencial;
- em ambientes tipo quarto de héspedes.

Esta maquina de café/expresso Espresso Automatic Série EA84XX nao foi desenvolvida para
uma utilizagdo comercial ou profissional. Uma utilizagdo diferente da descrita no presente
manual e que nao esteja em conformidade com as instrugdes, e pode provocar ferimentos
corporais ou danos materiais, bem como a deterioracéo ou a destruicdo do aparelho.

Verifique os produtos fornecidos com a sua maquina. Se faltar alguma peca, contacte
directamente a linha telefonica de assisténcia (ver p. 112: Regulagdes iniciais).

Elementos fornecidos:

- Espresso Automatic Série EA84XX

- 1 bico de saida do vapor (consoante o modelo)

- 1 acessoério super cappuccino (consoante o modelo)

- 2 pastilhas de limpeza

- 1 saqueta de produto descalcificante

- Cartucho Claris — Aqua Filter System com acessoério de colocagéo
- 1 tira de determinacao da dureza da agua

- Instrugdes de utilizacéo

- Lista dos Servigos de Assisténcia Técnica autorizados Krups
- Documentos da garantia

- 1 cabo de alimentacéao

- 1 kit de limpeza do tubo de vapor

O seu aparelho foi verificado e testado antes de sair da fabrica. Embora tenha sido prestado
o maximo de atencgdo a limpeza do mesmo, é possivel que encontre residuos de café no
moinho de café e/ou gotas de café sobre a grelha da gaveta de recolha de pingos.
Agradecemos a sua compreensdo para esta situagdo. Recomendamos igualmente que faca
um ou varios enxaguamentos antes da primeira utilizagcdo do aparelho ou apés varios dias sem
o utilizar.
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DESCRICAO DO APARELHO

Tampa do reservatério da agua K Indicador do nivel de agua

Pega do reservatorio da agua @ Reservatdrio para café em grédo

A

B

g Reservatorio da agua L Bot&o de regulacéo da finura da
E

F

Gaveta do café

moagem
Colector de borras de café 9 ~ .
i T M Ranhura para colocagéo da pastilha
Pega de saida do café ajustavel em de li
e limpeza
altura . .
N Moinho com més em metal
G Grelha e gaveta de recolha de L
) ) @ Ecra tactil
pingos amovivel
H Tampa do reservatério de café em 0 Ecra tactil
grao P Bot&o de programacgéo
I Grelha de suporte das chavenas Q Bot&o de ligar/desligar
J  Bico de saida do vapor ou acessorio R Caixa de arrumagéo e a sua tampa

super cappuccino (consoante o modelo)

Detalhes sobre:

A gaveta de recolha de pingos: permite recuperar a agua ou o café que escorre do aparelho
durante / apés as preparacdes. E importante que esteja sempre colocado. A gaveta do
café: permite recuperar o excedente da moagem.

“ Importante: Leia atentamente estas instrucées de utilizagdo e guarde-as.
Respeite as instrugdes de seguranca.

Fabricante

SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne

Franca
ACESSORIOS (vendidos em separado) Fotografias néo contratuais
XS 4000
KRUPS
F 088 Liquido de
- S - F 054
Cartucho B limpeza e h .
Claris - para o sis- = XS 3000 Po »
Aqua Filter tema Cap- « 10 pastilhas descalcifi- )
System puccino de limpeza cante Bico de
(1 cartucho (ndo (2 pastilhas (1 saqueta saida do
: fornecido) fornecido) fornecidas) - fornecida) - Vapor

111

PT



VISTA DO CONJUNTO

Permite validar a etapa. Indica uma mensagem de alerta.
Permite regressar a etapa anterior. res] Permite interromper a preparacéo

Ou a acgao em curso.
m Permite regressar ao menu principal.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

INSTALAGAO DO APARELHO

A Perigo: Ligue o aparelho a uma tomada eléctrica de 230 V com ligacéo a terra. Caso
contrario, expde-se a ferimentos mortais devido a presencga de electricidade!
Respeite as instrugdes de seguranca (Ver o ponto « Instrugcdes de seguranga »).

Aquando da primeira utilizagdo da maquina, é-lhe pedido que efectue varias regulagdes. Siga
as indicacdes visualizadas no ecra. O objectivo dos paragrafos seguintes é dar-lhe algumas
indicacdes de orientagao visual.

Ligue o aparelho a corrente pressionando o botdo On/Off (Q). Deixe-se guiar pelas indica¢des
fornecidas pelo seu aparelho.
As primeiras regulacdes solicitadas:

Idioma

Seleccione um idioma de apresentacdo pressionando as setas até surgir o idioma da sua
preferéncia.

Pressione OK para validar.

Pais

Seleccione o seu pais de referéncia, pressionando as setas até este aparecer.
Pressione OK para validar.

Se 0 seu pais ndo estiver na lista, pressione +.

O aparelho vai pedir-lhe igualmente que regule os seguintes parametros:

Numero da linha de assisténcia do pais de residéncia

Se ndo souber o niUmero da linha de assisténcia do pais que inseriu na lista, pode pesquisa-
lo na pagina da internet indicada no ecra.

Unidade de medida
Pode seleccionar a unidade de medida de volume da sua preferéncia entre oz e ml.

Data e hora
Para regular a hora, prima o formato horario pretendido (24H ou AM/PM).
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Ligacao automatica / Desligar automatico

E possivel programar a hora a que pretende a ligagdo automatica diaria da sua maquina.
Escolha a hora em que pretende a ligagdo automatica seguindo o formato horario
seleccionado anteriormente.

Pode igualmente escolher o tempo apdés o qual o seu aparelho se desligara
automaticamente (tempo de néo utilizagéo).

Dureza da agua

Deve regular a sua maquina em fungdo da dureza da agua, compreendida entre 0 e 4.

Detalhes sobre a dureza da agua:

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, determine a dureza da sua agua para poder
adaptar o aparelho a dureza constatada. Tera de realizar igualmente esta operacao se
utilizar a maquina num local onde a dureza da agua seja diferente ou se notar uma alteracao
na dureza da sua agua. Para determinar a dureza da agua, utilize a tira fornecida com a
maquina ou contacte o fornecedor local de abastecimento de agua.

Encontrara a informacéo sobre as classes na tabela abaixo:

Grau de Classe 0 Classe 1 c_lasse 2 Classe 3 | Classe 4
. Medianamente .
dureza | Muito suave | Suave dura Dura Muito dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5°| >26,25°
°f < 5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Regulacéo
do aparelho 0 1 2 3 4

Encha um copo com agua e mergulhe uma tira. Fig. 1
Aguarde 1 minuto e confirme o nivel de dureza da agua. Fig. 2
Indique o nimero de zonas vermelhas aquando da regulacao do aparelho.

A primeira vez que liga o aparelho, este pergunta se pretende instalar o filtro. Caso assim
seja, pressione « SIM » e siga as instrugdes no ecra.

Instalagao do cartucho no aparelho: aparafuse o cartucho filtrante no fundo do reservatério
de agua utilizando o acessorio fornecido com o cartucho. Fig. 3.

Regule o més da colocagéo do cartucho (posicao 1 da ilustragdo, nimero a esquerda na
abertura) rodando o anel cinzento situado na extremidade superior do filtro. O més de
substituicdo do cartucho ¢ indicado na posi¢édo 2 da ilustracdo. Fig. 4.

Coloque um recipiente de 0,6 | sob a saida de vapor. Fig. 5.

O enchimento da maquina é realizado, quer o filtro esteja instalado ou ndo. Este implica
obrigatoriamente o enchimento dos circuitos de agua. Para isso, siga as instrucbes
indicadas no ecra. A maquina comecgara por pré-aquecer os circuitos, encher os circuitos
de agua e, em seguida, efectuara um teste e uma lavagem automatica.

Em seguida, o ecra apresenta o menu principal das bebidas.

113

PT



Retire e encha o reservatério com agua. Fig. 6.

Volte a fechar colocando a tampa no reservatorio. Fig. 7.

Abra a tampa do reservatério para café em gréo e deite o café em gréo (250 g maximo). Fig. 8.
Volte a fechar a tampa do reservatério para café em gréo. Fig. 9.

AAtengéo: E desaconselhada a utilizagdo de grios de café oleosos, caramelizados ou
aromatizados nesta maquina. Este tipo de gréos, tal como alguns grdos muito
grandes, podem danificar a maquina.

A Atencao: Certifique-se de que nenhum corpo estranho, como pequenas pedras existentes
no café em grao, é introduzido no reservatério. Os danos causados pela introdugéo
de corpos estranhos no reservatorio para café sdo excluidos da garantia.

PREPARACAO DAS BEBIDAS

A sua maquina Espresso Automatic EA84XX regula automaticamente a quantidade de café
moido, de acordo com as receitas escolhidas.

Pode ajustar a intensidade do seu café regulando a finura de moagem dos gréaos de café. Em
termos gerais, quanto mais fina for a moagem do café, mais forte e cremoso é, mas isso
depende do tipo de café utilizado.

Regule o grau de finura da moagem rodando o botdo “Regulacdo da finura da moagem (L)
situado no reservatério para grédos. Aconselha-se a fazer esta manipulagdo durante a moagem
e grau a grau. Ao fim de 3 preparagdes, notara claramente uma diferengca no sabor.

A regulacédo da finura da moagem ¢ util quando muda de tipo de café ou se pretender obter
um café mais ou menos forte. No entanto, ndo se aconselha a fazer esta regulagédo de forma
sistematica.

Este capitulo tem por objectivo explicar o funcionamento da maquina e as suas funcionalidades
através do exemplo do café expresso.

Pressione o botdo « Expresso ».

Se a maquina detectar falta de dgua ao solicitar a receita, indicar-lhe-4 que deve encher o
reservatorio.

Coloque a(s) chavena(s) por baixo das saidas de café.
Pode baixar ou subir as saidas de café em fungdo do tamanho da(s) chavena(s). Fig. 10.

Regulagdes possiveis
O seu aparelho permite-lhe preparar uma ou duas chavenas.

Escolha da intensidade: quanto maior a quantidade de grédos seleccionados, mais forte sera a
preparacédo. Pode modificar esta intensidade utilizando os botdes - e + situados a esquerda e
a direita dos simbolos. Pressione o botéo « OK » do ecra tactil para iniciar a preparagéo.
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Preparacao de um café expresso

A maquina realiza a moagem do gréo, a compactagem da moagem e por fim a extracgéo.

E possivel regular o volume do café em preparacdo utilizando os botdes - e +.

Pode parar a preparagado a qualquer momento pressionando « STOP ». Atengdo: ao pressionar
Stop tem inicio uma fase de nivelamento da maquina que pode durar até 30 segundos. Esta
fase é normal.

Quando um ciclo é interrompido, a paragem ndo é imediata, a maquina termina o seu ciclo
mas a preparagéo € devidamente cancelada.

n Importante : Lavagem automatica da saida de café
Consoante os tipos de receitas preparadas, a maquina podera efectuar uma lavagem
automatica antes de se desligar.
O ciclo dura apenas alguns segundos e para automaticamente.

n Importante: Aconselhamos a utilizar leite pasteurizado ou UHT, recentemente aberto. O
leite cru ndo permite obter bons resultados.

n Importante: Apos ter utilizado a funcéo de vapor, o tubo pode estar quente, pelo que

deve aguardar alguns instantes antes de o manusear.
Para as bebidas com espuma de leite ou agua quente, o recipiente de recolha de pingos
foi especialmente concebido para permitir a instalagdo de um grande copo sob o bico de
vapor ou 0 acessorio super cappuccino, apos retirar a caixa magnética. A caixa encontra-
se colocada idealmente para recolher a espuma de leite ou agua quente produzidas pelo
bico ou pelo acessorio super cappuccino. Além disso, pode utilizar a caixa para arrumar o
acessorio super cappuccino.

RECEITAS A BASE DE LEITE

Receitas realizadas com o bico de saida de vapor (conforme o modelo): antes de cada
preparagao, certifique-se de que esta bem enroscado rodando-o completamente para a
direita. Fig. 11.

O vapor serve para criar espuma no leite. Como a producdo de vapor requer uma
temperatura elevada, o aparelho realiza uma fase de pré-aquecimento suplementar.

Quando o ecra apresentar o menu de selecgao das bebidas, pressione o botdo “vapor”.

Um ecra assinala o pré-aquecimento do aparelho, em seguida uma mensagem convida-o
a colocar um recipiente por baixo do tubo de vapor. Pode iniciar a producé&o do vapor
pressionando o botdo « OK ».

ESPUMA DE LEITE

Deite o leite recipiente para leite. Encha-o apenas até metade. Mergulhe o tubo de vapor
no leite. Fig. 12.

Pressione o botédo do vapor e siga as instru¢des do ecra.
Para obter um bom resultado:

Etapa 1 : Segurando no copo com leite, mergulhe o tubo de vapor cerca de 2 cm dentro
do leite e aguarde o inicio da produgdo de espuma.

Etapa 2 : Levante ligeiramente o recipiente (cerca de 1 cm). Ndo imerja completamente o
tubo metalico.
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Etapa 3 : Desca progressivamente o recipiente em fungéo da progressdo da espuma.

Para interromper a fungéo vapor, prima qualquer botdo. Atengéo, a paragem do ciclo ndo é
imediata.

Quando o tubo esta quente, manuseie-o apenas pela parte de plastico. Fig. 13.

Para remover qualquer vestigio eventual de leite no tubo de vapor, coloque um recipiente por
baixo do tubo e pressione o botdo “agua quente” durante alguns segundos.

O tubo de vapor €& desmontavel para permitir uma limpeza em profundidade.
Fig. 14.

Lave-o com agua e um pouco de detergente para a loiga, ndo abrasivo, com a ajuda de uma
escova. Enxague e seque. Fig. 15.

Antes de o voltar a colocar no lugar, certifique-se de que os orificios de entrada de ar ndo estao
obstruidos com residuos de leite. Se necessario, desobstrua-os com a agulha fornecida. Fig.
16.

ACESSORIO SUPER CAPPUCCINO (disponivel conforme o modelo)

n Importante: Aconselhamos a utilizar leite pasteurizado ou UHT, recentemente aberto. O leite
cru nao permite obter bons resultados.

Este acessorio super cappuccino facilita a preparagéo de um cappuccino ou de um galao/caffe
latte.

Preparacgao do aparelho:

Ligue o tubo de aspiragdo de leite ao acessoério super cappuccino, lado ndo biselado. O tubo
nao deve estar torcido.

Coloque o acessoério sobre a saida de vapor.

Introduza a extremidade, em forma de bisel, do tubo de aspiracdo do leite, dentro de um
recipiente cheio de leite. Fig. 17.

Coloque um copo sob o acessoério super-cappuccino.

Realizagdo da receita - etapa 1: "
Seleccione a posicdo cappuccino ( P ) ou caffe latte ( P ) no acessério super cappuccino.

Prima « vapor » para iniciar o pré-aquecimento.

Regulagdes possiveis
Pode modificar o tempo de saida de vapor utilizando os botdes — e + situados a esquerda e a
direita dos simbolos.

Prima « OK » do ecra tactil para iniciar a preparagao.

n Importante: Para interromper a fungéo vapor, prima qualquer botdo. Atencao, a paragem
do ciclo ndo é imediata.

Realizagdo da receita - etapa 2:
Coloque a chavena por baixo da saida do café e inicie um ciclo de café /expresso Fig. 18. (Ver
capitulo: Preparagdo das bebidas com café a base de café em gréo).

Limpeza do acessorio:

Para garantir o bom funcionamento do acessorio, lave-o com agua apés cada utilizagao.

O aparelho nao |lhe pedira para realizar este procedimento. Efectue um ciclo de vapor com um
boido cheio de agua para limpar o acessorio do interior. Fig. 19.
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Para isso, também pode utilizar o detergente liquido KRUPS disponivel como acessorio.

Manutencao e Limpeza:

Desmonte o acessorio super cappuccino e limpe as pegas com uma peguena escova ou com
um pouco de detergente da loica. Tenha o cuidado de limpar bem a peca indicada na foto.
Fig. 20. O orificio da peca metélica ndo pode estar obstruido.

Verifique se 0 acessorio super cappuccino/bico de saida de vapor estd bem enroscado no
seu suporte.

Quando o ecrd apresentar o menu de seleccdo das bebidas, prima o botdo “AGUA
QUENTE".

Uma mensagem convida a colocar um recipiente por baixo do tubo de vapor e escolher o
volume.

Pode dar inicio a produgédo de agua quente pressionando em “OK”.

n Para interromper a fungdo agua quente, prima qualquer botdo. Se o tubo estiver
obstruido, desobstrua-o com a agulha fornecida. Fig. 16.

OUTRAS FUNCOES: Botao Prog

O acesso ao menu das outras fungdes do aparelho é feito através do botao Prog.

O menu « Regulagoes » permite-lhe efectuar as alteragdes que pretende para um maior
conforto de utilizagcdo, adaptado as suas preferéncias. Apresentamos aqui as principais
regulagdes disponiveis.

A regulacdo da data é necessaria, nomeadamente, em caso de

Data utilizagdo de um cartucho anti-calcario.

Relégio Pode seleccionar a apresentagéo da hora para 12 ou 24 horas.

Idioma Pode seleccionar o idioma da sua escolha entre os idiomas pro-
postos.

Pais Pode seleccionar o seu pais de residéncia.

Unidade de medida | Pode seleccionar a unidade de medida entre ml e oz.

Luminosidade do

ecra Pode ajustar o contraste do ecréd segundo a sua preferéncia.

Pode ajustar a temperatura das suas receitas de café para trés
niveis.

Deve regular a dureza da agua entre 0 e 4. Ver capitulo “Medigéo
da dureza da agua”.

Ligar automatico Pode iniciar automaticamente o pré-aquecimento do aparelho a

Temperatura café

Dureza da agua

(auto-on) uma hora determinada.
Desligar automatico| Pode escolher o periodo de tempo ap6s o qual o seu aparelho
(auto-off) desliga automaticamente.
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Todas estas opc¢des permitem-lhe iniciar os programas seleccionados. Em seguida, deve seguir
as instrugdes do ecra.

Enxaguamento Permite aceder ao enxaguamento.

Limpeza Permite aceder a limpeza.
Permite aceder a descalcificacao.

Descalcificagéo Enquanto o niUmero de receitas ndo for atingido, a fungéo nao esta
activa.

Filtro Permite aceder ao modo de filtro.

Para sair do menu de manutencéo, pressione .

O menu « Info » da-lhe a possibilidade de aceder a um determinado nimero de informagdes sobre
a sua utilizagcéo e sobre determinadas etapas da vida da sua maquina. Informa também sobre os
procedimentos de manutengao. Apresentamos aqui as principais informagdes disponiveis.

Data de colocacao

em funcionamento Apresenta a data da primeira colocagdo em funcionamento.

Apresenta o numero total de cafés, aguas quentes e vapor realiza-

Bebidas preparadas
! prep dos pela maquina.

Limpeza circuito
P Indica que devera ser efectuado apdés x quantidade de ciclos.

café
Descalcificacdo Indica que devera ser efectuado apds x quantidade de ciclos.
Filtro Indica que devera ser trocado em x dias ou x litros.

MANUTENCAO GERAL

Apds 12 cafés, a maquina solicitara que esvazie o recipiente de recolha de borras e que limpe
a gaveta de café. Nao efectuar estas operagdes correctamente pode danificar a maquina.

Aguarde, no minimo, 8 segundos antes de voltar a instalar a gaveta de café e o recipiente de
recolha de borras e siga as indicagdes no ecra.

A gaveta de recolha de pingos recebe a dgua usada e o colector de borras de café recebe a
moagem usada.

A gaveta do café permite eliminar eventuais depdsitos de residuos de café por baixo da camara
de percolagéo.
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Se aparecer a mensagem « Esvazie os 2 depésitos », retire, esvazie e limpe a gaveta de
recolha de pingos.

1. Retire, esvazie e limpe o colector de residuos de café. Fig. 21.

2. Retire a gaveta do café.
Aguarde, no minimo, 8 segundos e, em seguida, coloque a gaveta de café no local certo
seguida do recipiente de recolha de borras de café. Fig. 22.
A gaveta de recolha de pingos esta equipada com um flutuador (sensor) que indica quando
a deve esvaziar. Fig. 23.

Pode efectuar um enxaguamento em qualquer altura pressionando em Prog e depois no
botdo de manutencéo. De acordo com os tipos de receitas preparadas, a maquina pode
realizar um enxaguamento automatico.

Programa de limpeza automatica do circuito de café

O aparelho avisa quando é necessario executar um programa de limpeza. Esta limpeza
deve ser realizada a cada 360 preparacdes.

Para realizar este programa de limpeza, é necessario um recipiente que possa conter pelo
menos 0,6 | e que devera ser colocado por baixo das saidas do café, e uma pastilha de
limpeza KRUPS.

Deixe-se guiar pelas instrugdes apresentadas no ecrd. Também é possivel iniciar uma
limpeza através do menu de manutengéo.

n Importante: Ndo é obrigado a executar o programa de limpeza assim que o aparelho
avisa, mas deve fazé-lo com brevidade. Se a limpeza for adiada, a
mensagem de alerta continuard a ser visualizada enquanto a operagao
nao for executada.

O programa de limpeza automatica efectua-se em 2 fases: um ciclo de limpeza e um ciclo
de enxaguamento e dura cerca de 13 minutos.

n Importante: Se desligar a sua maquina durante a limpeza ou em caso de avaria eléctrica,
o programa de limpeza reiniciara na etapa em curso na altura do incidente.
Nao sera possivel adiar esta operagéo. Esta é obrigatéria por motivos de
enxaguamento do circuito da agua. Neste caso, pode ser necessaria uma
nova pastilha de limpeza. Executar o programa de limpeza na totalidade
para eliminar quaisquer residuos descalcificante, nocivo para a saude.

Programa de descalcificacdo automatica do circuito de vapor

A Atencéo: Se o aparelho estiver equipado com o nosso cartucho Claris - Aqua Filter
System, retire-o antes da operagéo de descalcificagao.

O aparelho avisa quando é necessario executar um programa de descalcificagdo. A
frequéncia de execugéo deste programa depende da quantidade de agua utilizada e da
utilizagdo ou ndo de um filtro Claris Aqua Filter System (quanto mais calcaria for a agua,
mais regularmente deve proceder a descalcificagao do aparelho).

n Importante: Nao é obrigado a executar o programa assim que o aparelho avisa, mas
deve fazé-lo com brevidade. Se a descalcificagcéo for adiada, a mensagem
de alerta continuara a ser visualizada enquanto a operagao néo for
executada.
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Deixe-se guiar pelas instru¢cées apresentadas no ecrd. Também é possivel iniciar a
descalcificagao através do menu de manutengao.

Para efectuar o programa de eliminagao do tartaro, &€ necesséario um recipiente com uma
capacidade para 0,6 I, que deve ser colocado sob a saida de vapor e uma saqueta de
desincrustante KRUPS (40 g).

O programa de descalcificagdo compreende 3 fases: um ciclo de descalcificagdo e dois ciclos
de lavagem. O programa dura cerca de 20 min.

n Importante: Se ocorrer uma falha de corrente ou se desligar a sua maquina, o ciclo reiniciara
na etapa em curso na altura do incidente, ndo sendo possivel adiar esta
operagao. Executar o ciclo na totalidade para eliminar quaisquer residuos do
produto de descalcificante, o qual é nocivo para a saude.

PROBLEMAS E ACGCOES CORRECTIVAS

Se um dos problemas indicados na tabela persistir, contacte o nosso Centro de Contacto do
Consumidor KRUPS.

PROBLEMA -

ANOMALIA ACCOES CORRECTIVAS

A maquina emite um alerta
de avaria, o software nao Desligue a maquina e desconecte-a da tomada, retire o cartucho
responde ou a sua maquina | filtrante, aguarde um minuto e reinicie a maquina.

apresenta uma anomalia.

Verifique os fusiveis e a tomada eléctrica da sua instalagéo eléc-
trica.

Verifique se os 2 cabos de alimentagéo estao correctamente en-
caixados no aparelho e na tomada eléctrica.

O aparelho nao acende de-
pois de ter pressionado o
botao de Ligar/Desligar.

Estédo presentes corpos estranhos no moinho.
Desligue a maquina da corrente antes de qualquer intervengao.

Verifique se é possivel retirar o corpo estranho com o aspirador.

O moinho emite um ruido
anormal.

Verifique se o bico de saida do vapor estd bem enroscado na res-
pectiva ponteira.

Desobstrua os orificios com a agulha fornecida com o seu apa-
relho. Se o problema persistir, desmonte o bico e a ponteira de
vapor.

O bico de saida de vapor
emite ruido.

O tubo de vapor da sua
maquina parece estar par-
cial ou completamente

obstruido.

O bico de saida de vapor Apos a ponteira ser retirada, escorra agua quente para remover o
n&o produz, ou produz resto dos residuos e certifique-se de que o orificio da ponteira
pouca, espuma de leite. nao esta obstruido por residuos de leite ou de calcario.

Para as preparagdes a base de leite:

Aconselhamo-lo a utilizar leite fresco, pasteurizado ou UHT, recen-
temente aberto. Recomenda-se igualmente a utilizacdo de um re-
cipiente frio.
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PROBLEMA -
ANOMALIA

ACCOES CORRECTIVAS

Nao sai vapor pelo tubo de
vapor.

Esvazie o reservatoério e retire temporariamente o cartucho Claris.

Encha o reservatério com agua mineral rica em calcio (>100 mg/l)
e execute ciclos de vapor sucessivos (5 a 10) para dentro de um
recipiente até obter um jacto de vapor continuo.

Volte a colocar o cartucho Claris no reservatorio.

O acessorio super cappuc-
cino ndo produz, ou produz
pouca, espuma.

O acessorio super cappuc-
cino ndo aspira leite.

Certifique-se de que o acessorio esta correctamente montado no
aparelho, retire-o e volte a coloca-lo.

Certifique-se de que o tubo flexivel ndo esta obstruido nem do-
brado e que esta bem encaixado no acessorio para evitar a en-
trada de ar.

Enxague e limpe o acessoério (consulte o capitulo "Acessério
super cappuccino”).

Se o problema persistir, substitua a pega contornada a vermelho
na Fig. 20 pela sobresselente fornecida com a sua maquina.

A maquina solicita que es-
vazie o recipiente de recolha
de gotas quando se encon-
tra cheio.

A maquina esta programada para solicitar que esvazie o reci-
piente de recolha de gotas a cada 12 cafés, independentemente
dos vazamentos intermédios que efectuar.

Existe agua debaixo do
aparelho.

Antes de retirar o reservatério, aguarde 15 segundos apds o escoa-
mento do café para a maquina terminar correctamente o seu ciclo.
Certifique-se de que o recipiente de recolha de gotas se encontra cor-
rectamente posicionado na maquina. Deve estar sempre bem colo-
cado, mesmo durante o tempo em que o aparelho ndo é utilizado.
Certifique-se de que o recipiente de recolha de gotas nao esta cheio.
O recipiente de recolha de gotas ndo deve ser retirado durante o
ciclo.

No final da extraccéao sai
agua quente pelas saidas
do café.

De acordo com o tipo de receita preparada, a maquina pode reali-
zar uma lavagem automatica apds a extraccao da bebida. O ciclo
dura apenas alguns segundos e para automaticamente.

ApOs esvaziar o recipiente
de recolha de borras de
café e limpar a gaveta de
café, a mensagem de aviso
continua a ser exibida.

Volte a instalar correctamente a gaveta de café e o recipiente de
recolha de borras e siga as indicagdes no ecra.
Aguarde, no minimo, 8 segundos antes de os voltar a instalar.

O café escorre muito
lentamente.

Rode o botdo da finura de moagem para a direita para obter uma
moagem mais grossa (pode depender do tipo de café utilizado).
Execute um ou varios ciclos de enxaguamento. Execute a lim-
peza da maquina (ver "Programa de limpeza automatica do cir-
cuito de café", pag. 120).

Troque o cartucho Claris Aqua Filter System (ver "Instalacéo do fil-
tro", pag.113).

Sai agua ou vapor, anormal-
mente, do tubo de vapor.

No inicio ou no final da receita, podem sair algumas gotas do
bico de saida de vapor.

Apos ter enchido o reservato-
rio de 4gua, a mensagem de
aviso continua a ser visivel no
ecra.

Verifique se o reservatorio esta correctamente colocado no apa-
relho.

Se necessario, verifique e desbloqueie o flutuador. O flutuador,
localizado no fundo do reservatoério, deve deslocar-se livremente.
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PROBLEMA -

ANOMALIA ACCOES CORRECTIVAS

E dificil rodar o bot&o de re-

7 " Altere a regulagéo do moinho apenas com este em funciona-
gulacao da finura da moa-

mento.
gem.
O café expresso / café Aumente a temperatura do café no menu Regulacdes.
norr_nal néo esta Aqueca a chavena passando-a por agua quente antes de iniciar a
devidamente quente. preparag&o.

Evite utilizar cafés oleosos, caramelizados ou aromatizados.

Verifique se o reservatério dos grédos contém café e se desce cor-
rectamente.

Diminua o volume da preparacéo, aumente a consisténcia da

fé esta muito clar
O café esta muito claro ou mesma.

pouco forte.
Rode o botao de regulagdo da finura da moagem para a es-

querda a fim de obter uma moagem mais fina.

Prepare a sua bebida em 2 ciclos utilizando a fungéo de 2 chave-
nas.

Foi detectado um incidente durante a preparacao.

O aparelho nao preparou o . ) .
p prep O aparelho reiniciou automaticamente e esta pronto para um

café. ;

novo ciclo.
Ocorreu uma falha de cor- O aparelho reinicia automaticamente quando a corrente é res-
rente durante um ciclo. taurada.

A Perigo: Apenas um técnico qualificado esta autorizado a realizar reparagdes no cabo eléc-
trico ou na rede eléctrica. Em caso de desrespeito destas instrugdes, expde-se a
um perigo de morte associado a electricidade! Nunca utilize um aparelho que apre-
sente danos visiveis!
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DADOS TECNICOS
. Automatic Espresso | Reservatério para
Aparelho: Series EAB4xx café em gréo: 2509
Alimentacao Pressao da
eléctrica: 220-240V~/50Hz | poiiba: 15 bares
Em Dentro de casa, num
c d ) _ funcionamento e local seco (ao abrigo
onsumo de Em funcionamento: arrumacio: do gelo).
energia: 1450 W - ~
Dimensoes 376 x 274 x 404
(AXLxP): X efaxalsmm
Reservatoério da
4gua: 1,71 Peso EA84xx: 9.5 kg

Sujeito a alteracbes técnicas.

TRANSPORTE

Conserve a embalagem de origem para transportar o aparelho.

Antes de transportar ou deslocar o aparelho, esvazie o colector de borras de café, o
reservatorio dos graos, o reservatorio da agua e a gaveta de recolha de pingos para evitar
que a agua se entorne.

A Atencao: No caso de o aparelho cair da embalagem durante o transporte, recomenda-
se que o entregue num Servigo de Assisténcia Técnica autorizado Krups para
ser examinado a fim de evitar qualquer risco de incéndio ou perigo associado
a electricidade.

ELIMINACAO

O simbolo presente no aparelho ou na embalagem indica que este produto ndo pode, de
forma alguma, ser tratado como lixo doméstico. Consequentemente, devera ser entregue
num centro de recolha de residuos, encarregue da reciclagem de equipamentos eléctricos
e electrénicos. Ao proceder correctamente a recolha separada e a eliminagédo dos seus
equipamentos em fim de vida, estara a contribuir para preservar os recursos naturais e a
impedir a ocorréncia de consequéncias nocivas para o ambiente e para a saude do homem.
Para obter mais informacdes sobre o local de recolha de residuos, contacte um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado Krups ou o seu revendedor.

Este aparelho contém uma pilha(s) acessivel(eis) apenas a um técnico especializado por
motivos de seguranca. Para a(s) substituir, contacte um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado Krups.

nlmportante:O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados.

Proteccao do ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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AEresentamos em seguida algumas receitas que podera preparar com a
KRUPS Automatic.

» Cappuccino

Para preparar um bom cappuccino, as propor¢oes ideais séo as seguintes: 1/3 de leite quente, 1/3 de café,
1/3 de espuma de leite.

- Caffe Latte

Para esta preparacéo, também chamada Latte Macchiato, as propor¢des séo as seguintes: 3/5 de leite quente,
1/5 de café, 1/5 de espuma de leite.

® Para estas preparacoes a base de leite, utilize preferencialmente leite meio gordo muito fresco (acabado de
sair do frigorifico, o ideal seria entre 6 € 8°C).
¢ No fim da receita, pode polvilhar com chocolate em pé.
- Café com natas
e Prepare um expresso classico numa chavena grande.
® Acrescente um pouco de natas para obter o café com natas.
« Café corretto*
® Prepare uma chavena de café expresso como habitualmente.
e Em seguida corrija ligeiramente o paladar acrescentando 1/4 ou 1/2 célice de licor de conhaque.
Pode utilizar igualmente anis, aguardente, Sambuco, Kirch ou Cointreau.
Existem ainda inUmeras possibilidades para enriquecer o café.
+ Licor de café*
* Misture numa garrafa vazia de 0,75 litros
3 chavenas de expresso, 250 g de aglcar mascavado, 1/2 litro de Conhague ou de Kirch.
e Deixe macerar a mistura durante pelo menos 2 semanas.
Obtém assim uma bebida deliciosa, sobretudo para todos os apreciadores de café.
- Café gelado a Italiana
4 bolas de gelado de baunilha, 2 chavenas de expresso frio agucarado, 1/8 | de leite, natas, chocolate ralado.
® Misture o0 expresso frio com o leite.
e Distribua as bolas de gelado nos copos, verta o café em cima e decore com natas e chocolate ralado.
- Café a la frisonne*
® Acrescente um pequeno copo de rum a uma chavena de expresso agucarado.
e Decore com uma boa camada de natas e sirva.
- Expresso flambé*
2 chavenas de expresso, 2 pequenos copos de Conhaque, 2 colheres de café de aglcar mascavado, natas
e \lerta 0 conhagque em copos que resistam ao calor, aquega e faga “flamber”.
e Acrescente agucar, misture, verta no café e decore com natas.
- Expresso perfeito*
2 chavenas de expresso 6 gemas de ovo, 200 g de acucar, 1/8 litro de natas com agucar, 1 célice de licor de
laranja
¢ Bata as gemas de ovo com o aglcar até obter uma massa espessa e cremosa.
e Acrescente o expresso frio e o licor de laranja.
e Misture em seguida as natas batidas.
e \erta tudo em tagas ou copos.
e Coloque as tagas no congelador.
(* : 0 excesso de alcool é perigoso para a saude.)
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Gentili clienti,

congratulazioni per I'acquisto di Espresso Automatic Serie EA84XX. Grazie a questa
macchina, sarete in grado di preparare svariate bevande, dall’espresso al caffé lungo o
ristretto: tutto in modo completamente automatico. Potrete preparare anche bevande con
il latte come il cappuccino. Questa macchina & stata pensata per consentire di gustare a
casa la stessa qualita del ristorante, in qualsiasi momento della giornata o della settimana.
Ne apprezzerete tanto la qualita della bevanda preparata quanto la grande semplicita di
utilizzo. Sarete voi a scegliere il volume, I'intensita e la temperatura delle bevande.

Grazie al sistema con termoblocco compatto, con vano di scolo integrato, alla pompa da
15 bar e al funzionamento con caffe in chicchi macinato fresco appena prima
dell’estrazione, la macchina vi consentira di preparare caffe ristretti, espresso e caffé sempre
caldi con il massimo di aromi e ricoperti da una crema di colore bruno.

Grazie alla funzione per I'acqua calda, sara possibile preparare del tea e altre bevande in
pochi attimi.

Tradizionalmente, e per far si che la bevanda mantenga tutto il suo sapore, I’espresso viene
servito in piccole tazzine in porcellana svasate. Per ottenere un espresso a temperatura
ottimale e una crema compatta al punto giusto, vi consigliamo di pre-riscaldare le tazzine.

Probabilmente dovrete fare varie prove prima di trovare il caffé in chicchi che preferite.
Combinando la miscela e/o la torrefazione, potrete ottenere il risultato ideale.

Il caffé espresso & piu ricco d’aroma rispetto al caffé con filtro classico. Nonostante il gusto
piu forte, piu intenso in bocca e molto persistente, I'espresso contiene meno caffeina del
caffé con filtro (da 60 a 80 mg circa per tazza rispetto agli 80-100 mg per tazza) in quanto
la durata di percolazione piu breve.

Anche la qualita dell’acqua utilizzata rappresenta un fattore determinante per la qualita del
risultato in tazza. L'ideale sarebbe di utilizzare I'acqua fresca del rubinetto appena sgorga
(in modo che non abbia avuto il tempo di stagnare a contatto con I'aria), inodore, incolore
e fredda.

Grazie allo schermo tattile a colori, ergonomico e comodo, potrete visualizzare facilmente
le varie funzionalita. Lo schermo vi guidera durante tutte le fasi, dalla preparazione delle
bevande alle operazioni di manutenzione.

Vi auguriamo splendidi momenti da trascorrere grazie alla vostra macchina Krups.

Il team Krups
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Per utilizzare al meglio la vostra macchina e ottenere dei caffé di qualita, potreste seguire
uno dei nostri consigli:

e | a qualita dell’acqua influisce enormemente sulla qualita degli aromi. La presenza di calcare
e cloro potrebbe alterare il gusto del vostro caffe. Vi consigliamo di utilizzare la cartuccia
Claris Aqua Filter System o dell’acqua oligominerale per poter preservare tutti gli aromi del
vostro caffe.

e Per |la preparazione del caffe ristretto, dell’espresso e del caffe, raccomandiamo di utilizzare
delle tazzine in porcellana a forma di tulipano riscaldate in precedenza (ad esempio,
passandole sotto 'acqua calda) e di grandezza adeguata alla quantita di caffe desiderata.
Per preparare il cappuccino, il caffellatte e il latte caldo, consigliamo di utilizzare delle tazze
di vetro spesso: il risultato sara molto piu appetitoso.

e | chicchi di caffée tostati possono perdere I’aroma se non conservati adeguatamente. Vi
consigliamo di utilizzare la quantita di chicchi equivalente al consumo previsto per i prossimi
4-5 giorni. La qualita del caffé in chicchi varia e le preferenze sono sempre soggettive, tuttavia
vi consigliamo di utilizzare una qualita arabica anziché quella robusta. Probabilmente dovrete
fare varie prove prima di trovare il caffeé in chicchi che preferite.

Infine, vi consigliamo di tralasciare le varieta di chicchi oleosi e caramellati, che potrebbero
danneggiare la macchina.

¢ | a qualita e la finezza della macinatura dei chicchi influiscono sulla consistenza degli aromi
e sulla qualita della crema. Piu € sottile la macinatura, piu la crema risultera oleosa. Quindi,
€ necessario effettuare una macinatura che corrisponda al tipo di bevanda desiderata: fine
per il ristretto e |'espresso, piu grossa per il caffe.

e Potreste utilizzare del latte pastorizzato o UHT, scremato, parzialmente scremato o intero, a
temperatura frigo (7°C). L'utilizzo di tipi di latte speciale (microfiltrati, crudi, fermentati,
arricchiti..) potrebbe dare dei risultati meno soddisfacenti, in particolare per quanto riguarda
la qualita della crema.

La durata della garanzia di questo apparecchio & di 2 anni e/o 6000 cicli con un massimo di
3.000 cicli all'anno. Per maggiori dettagli sulle altri condizioni di garanzia nel vostro paese,
consultate il certificato di garanzia.

Questo prodotto e destinato a un utilizzo esclusivamente domestico, quindi non & consigliabile
utilizzarlo per scopi professionali o commerciali. Qualsiasi altro tipo di utilizzo comporta
I’annullamento della garanzia.

La garanzia non copre danni e deterioramenti causati dall’errato utilizzo, non copre le riparazioni
effettuate da persone non competenti o la mancata osservanza del modo d’impiego.

Per rispettare le condizioni di garanzia € tassativo effettuare regolarmente cicli di eliminazione
del calcare e di pulizia. La garanzia decadra qualora non siano rispettate tutte le operazioni o
istruzioni di pulizia ed eliminazione del calcare oppure qualora siano utilizzati prodotti di pulizia
o anticalcare non conformi alle specifiche KRUPS originali. La garanzia non si applica nel caso
in cui la cartuccia filtro Claris Aqua Filter System non venga utilizzata nel modo indicato nelle
istruzioni KRUPS.

La normale usura dei componenti (macine rotanti, valvole, giunti) non rientra nei termini di
garanzie cosi come i danni causati da oggetti esterni nel macinacaffe (ad esempio, pezzetti di
legno, pietruzze, plastica, ...).
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INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

E ISTRUZIONI PER L'USO

In questo manuale sono riportate tutte le informazioni importanti relative al funzionamento,
I'utilizzo e la manutenzione della macchina per caffé/espresso automatica.

Inoltre, nella sezione sulle istruzioni per I'uso sono riportate importanti norme di sicurezza.
Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta
e conservarle con cura: I'utilizzo non conforme solleva Krups da qualsiasi responsabilita.

Simboli e termini correlati utilizzati nelle istruzioni per I'uso.

A Pericolo: indica la presenza di rischi di ferite corporali gravi o letali. Il simbolo del fulmine
indica dei pericoli derivanti dalla presenza di elettricita.

A Attenzione: indica il rischio di malfunzionamento, danni o distruzione dell’apparecchio.

“ Importante: indicazione generale o importante sul funzionamento dell'apparecchio.

“ Importante: le norme di sicurezza hanno lo scopo di proteggere gli utilizzatori, terze
persone e |'apparecchio. Rispettarle sempre con attenzione.

Condizioni d'uso

Non immergere mai |I'apparecchio. Non immergere il cavo o la presa in acqua o in altro liquido.
Qualsiasi contatto dei pezzi conduttori dell’apparecchio con umidita o acqua puo causare ferite
letali a causa della presenza di elettricita. Utilizzare I’apparecchio esclusivamente in ambienti
chiusi e asciutti.

In caso di cambio di temperatura dell’ambiente, da freddo a caldo, attendere qualche ora prima
di accendere I'apparecchio affinché non venga danneggiato dall'acqua di condensa.

Evitare di esporre I'apparecchio alla luce diretta del sole, in luoghi esposti al caldo, al freddo,
al gelo o all’'umidita.

Prestare attenzione a non poggiare I’'apparecchio su superfici calde, ad esempio piastre vicine
a fiamme vive, per evitare qualsiasi rischio di incendio o di altri danni.

Utilizzare e riporre ’apparecchio fuori della portata dei bambini.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi bambini) le cui capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali sono ridotte, o da persone prive di esperienza o di conoscenza, a
meno che non possano beneficiare, tramite una persona responsabile della loro sicurezza, di
sorveglianza o di istruzioni preliminari relative all'uso dell'apparecchio.

Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con ['apparecchio.

In caso di ingestione di uno dei pezzi forniti con la macchina, contattare immediatamente un
medico o il centro anti-veleni.

L'apparecchio non & progettato per la preparazione di bevande per i neonati.

Alimentazione elettrica

A Pericolo: la mancata osservanza delle presenti norme pud causare lesioni letali a causa
della presenza di elettricita.
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Verificare che la tensione dell'apparecchio indicata sulla targhetta segnaletica corrisponda
a quella del proprio impianto elettrico. Collegare I’apparecchio esclusivamente a una presa
di corrente con messa a terra.

Assicurarsi che la presa sia facilmente accessibile per potere scollegare facilmente la spina
in caso di malfunzionamento o, ad esempio, in caso di temporale.

Per la sicurezza dell’apparecchio, scollegare la presa in caso di temporale. Per scollegare
la presa, non tirare il cavo di alimentazione.

Scollegare subito la presa in caso di anomalie durante il funzionamento o se la percolazione
non viene eseguita correttamente.

Scollegare I'apparecchio dalla corrente se non si intende utilizzarlo per un lungo periodo di
tempo o prima delle operazioni di pulizia.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o lo stesso apparecchio &
danneggiato. Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, sara necessario far
sostituire il cavo di alimentazione presso un centro KRUPS autorizzato.

Non lasciare il cavo di alimentazione al bordo di un tavolo o di un piano di lavoro. Non
poggiare la mano o il cavo di alimentazione sulle parti calde dell’apparecchio.

Si sconsiglia I'utilizzo di prese multiple o prolunghe. Eventuali errori di collegamento
annullano la garanzia.

Apparecchio

Eccetto per la pulizia e la disincrostazione, da effettuarsi secondo delle procedure delle
istruzioni per I'uso dell'apparecchio, qualsiasi intervento sull'apparecchio deve essere
effettuato da un centro autorizzato KRUPS.

Per la propria sicurezza, utilizzare esclusivamente accessori e componenti autorizzati da
KRUPS, perfettamente compatibili con il modello dell'apparecchio acquistato.

Scollegare I'apparecchio quando si decide di non utilizzarlo per un periodo di tempo
prolungato.

Non aprire in alcun caso |'apparecchio. Attenzione, la corrente elettrica pud causare la
morte! Qualsiasi apertura non autorizzata dell’apparecchio annulla la garanzia. Non utilizzare
I'apparecchio se non funziona correttamente o se risulta danneggiato. In tal caso, si
consiglia di far controllare I'apparecchio presso un centro autorizzato KRUPS (consultare
la lista riportata nell’apposito manuale per I'assistenza KRUPS).

Per motivi di sicurezza e di omologazione, & vietata qualsiasi trasformazione o modifica
dell’apparecchio, effettuata a titolo personale, in quanto soltanto gli apparecchi collaudati
sono omologati e il produttore declina qualsiasi responsabilita in caso di danni.

Per ragioni di sicurezza, quando si produce vapore per la realizzazione di cappuccini, latte
caldo o acqua calda, non mettere la mano sotto l'uscita del beccuccio a vapore o
dell’accessorio super-cappuccino, oppure sotto I'uscita del caffé in caso di preparazione
del caffé.

Il beccuccio vapore potrebbe essere caldo, prestare attenzione a non maneggiarlo durante
o subito dopo una preparazione.

Per evitare fuoriuscite d’acqua di scarto che possano sporcare il piano di lavoro o rischiare
di scottare I'utente, non dimenticare di posizionare il contenitore raccogligoccia, facendo
attenzione a proteggere bene il piano di lavoro fra i vari cicli di eliminazione del calcare, in
particolare nel caso fossero in marmo, in pietra o in legno.

Non posizionare in alcun caso il caffé macinato nel serbatoio del caffée.
Non versare acqua nel serbatoio del caffe in chicchi.

129

IT



Utilizzo e manutenzione

In caso di disfunzionamento o di funzionamento alterno, controllare I'appartamento e cercare
dirisolvere il problema (vedere pag. 140: Problemi e risoluzione) oppure, se il problema persiste,
far riparare I'apparecchio.

Consultare sempre le istruzioni per la disincrostazione/pulizia dell’apparecchio. Scollegare la
presa prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione.

La macchina per caffé/espresso Espresso Automatic Serie EA84XX deve essere utilizzata
esclusivamente per la preparazione di espresso, caffé, acqua calda o per preparare schiuma
di latte.

Il presente apparecchio deve essere utilizzato per usi domestici e simili (entro un limite di 3000
cicli 'anno), quali:

- angoli cucina riservati al personale di punti vendita, uffici e altri ambienti professionali;

- fattorie/agriturismi;

- utilizzo da parte dei clienti di alberghi, motel e altre strutture a carattere residenziale;

- in ambienti quali camere d’albergo.

La macchina per caffé/espresso Espresso Automatic Serie EA84XX non & stata progettata
per usi commerciali o professionali. L’eventuale utilizzo diverso da quelli descritti nel presente
manuale non & conforme ai requisiti forniti e potrebbe causare lesioni personali e danni
materiali, nonché il deterioramento o la distruzione dell’apparecchio.

Controllare i prodotti forniti con la macchina. Se manca un pezzo, contattare direttamente il
servizio clienti (vedere pag. 132: Impostazioni iniziali).

Pezzi forniti:

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 beccuccio a vapore (secondo il modello)

- 1 accessorio super-cappuccino (secondo il modello)
- 2 pastiglie per la pulizia

- 1 confezione disincrostante

- Cartuccia Claris — Aqua Filter System con attrezzo per I’avvitamento
- 1 dispositivo per determinare la durezza dell’acqua
- Istruzioni per I'uso

- Elenco dei centri di assistenza post-vendita Krups

- Certificato di garanzia

- 1 cavo di alimentazione

- 1 kit per la pulizia del beccuccio vapore

Questo apparecchio & stato controllato e collaudato prima dell’'uscita dalla fabbrica di
produzione. Malgrado I'attenzione posta alla pulizia, potrebbe essere possibile trovare dei
residui di caffé nel macinacaffé e/o delle gocce di caffe sulla griglia del raccogligocce. Grazie
per la comprensione. Si consiglia inoltre di effettuare uno o piu risciacqui prima di utilizzare la
macchina per la prima volta o di riutilizzarla dopo molti giorni di inattivita.
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DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

Coperchio serbatoio acqua

Manico serbatoio acqua

Serbatoio acqua

Vano caffe

Contenitore fondi

Impugnatura erogazione caffe

regolabile in altezza

Griglia e cassettino raccogligocce fisso

Coperchio serbatoio caffe in chicchi

Griglia poggia tazze

Beccuccio a vapore o accessorio

super-cappuccino (secondo il modello)
Indicatore di livello dell’acqua

b o B — A T - - I ]

~ T I o

Fo

Precisioni su:
Vassoio raccogligocce: consente di recuperare

@ Serbatoio caffé in chicchi

L Pulsante di regolazione della maci-
natura

M Bocchettone pastiglia di pulizia

N Macinacaffé in metallo

Display tattile

0 Display tattile

P Programmazione tramite tocco

Q Pulsante “accensione/spegni-
mento”

R Contenitore portastrumenti e coperchio

I’acqua o il caffé che scola dall’apparecchio

durante/dopo le preparazioni. Lasciarlo sempre in posizione. Vano caffe: consente di

recuperare la macina in eccesso.

n Importante: Leggere attentamente le istruzioni per I’'uso e conservarle con cura.

Seguire le norme di sicurezza.

Produttore

SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne
France

ACCESSORI (venduti separatamente) Foto non rispondenti

F 088 XS 4000 XS 3000

Cartuccia BE KRUPS oy Confezione F 054 .

Claris - Detergent ~ | da 10 pasti- Polvere

Aqua Filter Liquido per glie per la disincros-

System (1 sistema pulizia (2 tante (1 sac- )

cartuccia in Cappuccino pastiglie in chetto in Beccuccio a
2 dotazione) (non fornito) dotazione) dotazione) ™ vapore
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PANORAMICA

Consente di confermare la procedura. - Segnala un messaggio di awiso.

Consente di tornare alla procedura precedente. Consente di interrompere la preparazione o

SToP I’azione in corso.

m Consente di tornare al menu principale.

FUNZIONAMEMENTO E

INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHIO

A Pericolo: Collegare I'apparecchio a una presa di corrente da 230 V con messa a terra. In
caso contrario, I'utilizzatore sara esposto al rischio di ferite letali a causa della
presenza di elettricita.

Osservare le norme di sicurezza (vedere la sezione “Norme di sicurezza”).

Al momento del primo utilizzo della macchina, viene richiesto di effettuare varie impostazioni.
Seguire le indicazioni riportate sullo schermo. Nei paragrafi successivi verranno forniti alcuni
riferimenti visivi.

Porre I'apparecchio in alimentazione premendo su On/Off (Q). Seguire le indicazioni
dell’apparecchio.

Di seguito sono riportare le prime impostazioni da effettuare:

Lingua

Selezionare una lingua premendo sulle frecce fino a quando viene visualizzata la lingua scelta.
Per confermare, premere su OK.

Paese

Selezionare il paese di residenza premendo sulle frecce fino a quando viene visualizzato il paese
scelto.

Per confermare, premere su OK.
Se il paese non ¢ presente nella lista, premere su +.
L'apparecchio richiedera inoltre di impostare i seguenti parametri:

Numero del servizio di assistenza del paese di residenza

Se non si conosce il numero del servizio di assistenza del paese inserito nella lista, ricercarlo
nel sito Internet indicato sullo schermo.

Unita di misura
Selezionare I'unita di misura del volume scelta, tra once e millilitri.

Data e ora
Per impostare I'ora, premere sul formato orario desiderato (24H o AM/PM).
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Accensione automatica (Auto on) / Spegnimento automatico (Auto off)

E possibile programmare I'orario in cui si desidera che la macchina si accenda
automaticamente ogni giorno. Scegliere I'ora in cui si desidera impostare lo spegnimento
automatico, successivo all'orario di accensione impostato.

E inoltre possibile scegliere la durata dopo la quale I'apparecchio dovra spegnersi
automaticamente (durata di non utilizzo).

Durezza dell’acqua

La macchina deve essere impostata in funzione della durezza dell’acqua, compresa tra 0 e 4.

Precisazioni sulla durezza dell’acqua:

Prima di utilizzare |I'apparecchio la prima volta, occorre stabilire la durezza dell’acqua al fine
di regolare I’'apparecchio di conseguenza. Inoltre, questa operazione dovra essere effettuata
quando la macchina viene riutilizzata in un luogo in cui la durezza dell’acqua ¢ diversa
oppure se si riscontra un cambiamento di durezza dell’acqua regolarmente usata. Per
conoscere la durezza dell’acqua, utilizzare il dispositivo in dotazione con la macchina
oppure rivolgersi alla societa di fornitura idrica.

Nella tabella seguente, sono riportate le informazioni sulle classi:

Grado Classe 0 Classe 1 CIassg 2 Classe 3 | Classe 4
. Molto Media
di durezza Dolce Dura Molto dura
dolce durezza
°dH < 3° > 4° >7° >14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° | >26,25°
°f < 5,4° >7,2° >12,6° >252°| >37,8°
Impostazione
dell’apparecchio 0 1 2 3 4

Riempiere un bicchiere d’acqua e immergervi un bastoncino. Fig. 1
Dopo 1 minuto, leggere il livello di durezza dell’acqua. Fig. 2
Indicare il numero di zone rosse al momento dell’impostazione sull’apparecchio.

Alla prima accensione, I’'apparecchio richiede se si desidera installare il filtro. In caso
affermativo, premere “Si” e seguire le istruzioni visualizzate sul display.

Installazione della cartuccia nell’apparecchio: Avvitare la cartuccia filtro nel fondo del
serbatoio dell’acqua utilizzando I’apposito attrezzo in dotazione con la cartuccia. Fig. 3.

Impostare il mese dell’inserimento della cartuccia (posizione 1 sulla figura, numeri a sinistra
dell’apertura) girando I'anello grigio posto sull’estremita superiore del filtro. Il mese di
sostituzione della cartuccia € indicato nella posizione 2 dell’illustrazione. Fig 4.

Collocare un recipiente da 0,6 | sotto I'uscita del vapore. Fig. 5.

La macchina deve essere avviata, indipendentemente dall’installazione del filtro. Quindi
sara necessario riempire, obbligatoriamente, i circuiti del’acqua. Per quest’operazione,
seguire le indicazioni fornite sul display. La macchina dara inizio al preriscaldamento dei
circuiti, e successivamente al riempimento dei circuiti dell’acqua e all’esecuzione della fase
di test, per finire con un risciacquo automatico.
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Successivamente, il display visualizza il menu principale delle bevande.

Estrarre e riempire il serbatoio dell’acqua. Fig. 6.

Richiudere posando il coperchio sul serbatoio. Fig. 7.

Aprire il coperchio del serbatoio del caffe in chicchi e versarvi il caffé (max 250 gr). Fig. 8.
Riposizionare il coperchio del caffé in chicchi. Fig. 9.

A Attenzione: Lutilizzo di chicchi di caffé oleosi, caramellati o aromatizzati & sconsigliato per
questa macchina. Questo tipo di chicchi, come alcuni chicchi troppo grossi,
potrebbe danneggiare la macchina.

A Attenzione: Accertarsi che nessun corpo estraneo, come piccole pietruzze, presente nel caffe
in chicchi finisca nel serbatoio. Qualsiasi danno causato da corpi estranei finiti
nel serbatoio € escluso dalla garanzia.

PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

In base alle ricette scelte, Espresso Automatic EA84XX regolera automaticamente la quantita
di caffé erogato.

E possibile regolare la densita del caffé impostando la finezza della macinatura dei chicchi di
caffé. In linea generale, piu alto ¢ il livello finezza del macinacaffe, piu il caffé sara forte e
cremoso, ma dipende anche dal tipo di caffe utilizzato.

Regolare il grado di finezza della macinatura girando il pulsante di impostazione apposito
(“Regolazione finezza macinatura”) (L) posto nel serbatoio chicchi. Si consiglia di effettuare la
regolazione durante la macinatura e tacca per tacca. Dopo 3 preparazioni, si percepira
distintamente una differenza di gusto.

La regolazione della finezza della macinatura & utile quando si cambia il tipo di caffé o se si
desidera ottenere un caffé piu o0 meno forte. Quindi, non & consigliabile effettuare la regolazione
in modo sistematico.

Nel presente capitolo, viene descritto il funzionamento della macchina e delle sue funzioni
attraverso I'esempio della preparazione dell'Espresso.

Premere "Espresso”.

Se la macchina rileva una mancanza di acqua al momento della richiesta di selezione della
ricetta, visualizzera la richiesta di riempimento del serbatoio.

Posizionare la o le tazzine sotto i beccucci per I'erogazione del caffé.

E possibile abbassare e rialzare 'erogatore caffé a seconda delle dimensioni della/delle
tazzina/e. Fig. 10.
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Impostazioni disponibili

L’apparecchio consente di preparare una o due tazze.

Scelta della densita: maggiore € la quantita di chicchi scelti, piu la preparazione sara forte.
La densita puo essere modificata utilizzando i pulsanti + e — posti a sinistra e a destra dei
simboli. Premere il tasto “OK” del display tattile per avviare la preparazione.

Preparazione dell’espresso

La macchina effettua la macinatura dei chicchi, la compattezza della miscela e infine la
percolazione.

E possibile regolare il volume del caffé durante la preparazione utilizzando i tasti + e -.

E possibile arrestare la preparazione in qualsiasi momento premendo"STOP”. Attenzione:
premendo I'arresto si avvia una fase di messa a livello della macchina che puo durare fino
a 30 secondi. Questa fase &€ normale.

Quando un ciclo viene interrotto, I'arresto non & immediato, la macchina terminera il suo
ciclo ma la preparazione verra annullata.

n Attenzione : Risciacquo automatico dell'ugello caffé
A seconda del tipo di ricetta preparata, la macchina effettuera un risciacquo automatico
al momento dello spegnimento.
Il ciclo dura solo pochi secondi e si arresta automaticamente.

n Importante: si consiglia di utilizzare del latte pastorizzato o UHT, aperto da poco tempo.
Il latte crudo non consente di ottenere risultati ottimali.

n Importante: Dopo avere utilizzato le funzioni vapore, il beccuccio potrebbe essere caldo,

quindi si consiglia di attendere qualche istante prima di toccarlo con le mani.
Per le bevande con schiuma di latte o acqua calda, & stato appositamente ideato un conte-
nitore raccogligoccia che consente, dopo aver estratto il contenitore a calamita, di introdurre
una tazza sotto il beccuccio a vapore o sotto I'accessorio super-cappuccino. La tazza,
idealmente, dovra essere nella posizione corretta per contenere la schiuma di latte o I'acqua
calda prodotte dal beccuccio o dall'accessorio super-cappuccino. Inoltre, per riporre I'ac-
cessorio super-cappuccino, & possibile servirsi del contenitore apposito.

RICETTE A BASE DI LATTE

Ricette realizzate con il beccuccio a vapore (secondo il modello): Prestare particolare
attenzione prima di ogni preparazione, verificando che il beccuccio sia ben avvitato e
ruotandolo a fondo verso destra Fig. 11.

Il vapore consente di preparare la schiuma di latte. La formazione del vapore richiede una
temperatura elevata, quindi I'apparecchio garantisce una fase di preriscaldamento
supplementare.

Quando sul display viene visualizzato il menu di selezione delle bevande, premere su
“vapore”.

Nel display verra segnalato il preriscaldamento dell’apparecchio, quindi un messaggio
invitera a posizionare un recipiente sotto il beccuccio vapore. Quindi sara possibile iniziare
a produrre il vapore premendo sul pulsante “OK”.

CREMA DI LATTE
Versare il latte nell’apposito contenitore. Riempirlo a meta. Poggiare I’erogatore nel latte.
Fig. 12.
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Premere su “vapore” e seguire le istruzioni visualizzate sullo schermo.

Per un risultato migliore:

Fase 1 : Mantenendo il pentolino, poggiare I'’erogatore nel latte a circa 2 cm e attendere che si
formi la crema.

Fase 2 : Risollevare leggermente il recipiente (circa 1 cm). Non immergere completamente il
tubo metallico.

Fase 3 : Riabbassare progressivamente il recipiente in base all’laumento della schiuma che si
forma.

Per interrompere la funzione vapore, sara sufficiente premere su un pulsante qualsiasi. Attenzione,

il ciclo non si interrompera immediatamente.

Quando il beccuccio ¢ caldo, manipolarlo utilizzando solo la parte in plastica. Fig. 13.

Per eliminare qualsiasi traccia di latte dal beccuccio, posizionare un recipiente sotto il

beccuccio e premere “acqua calda” per qualche secondo.

Il beccuccio vapore &€ smontabile per consentire una pulizia in profondita. Fig. 14.

Lavarlo con dell’acqua e un po’ di detergente non abrasivo mediante una spugna. Risciacquare
e asciugare. Fig. 15.

Prima di riposizionarlo, accertarsi che tutti i fori di entrata dell’aria non siano ostruiti da residui
di latte. Se necessario, sturare i fori con I'ago fornito. Fig. 16.

ACCESSORIO SUPER-CAPPUCCINO (disponibile secondo il modello)

n Importante: si consiglia di utilizzare del latte pastorizzato o UHT, aperto da poco tempo. II
latte crudo non consente di ottenere risultati ottimali.

L’accessorio super-cappuccino facilita la preparazione di cappuccini o caffelatte.

Preparazione dell’apparecchio:

Applicare il tubo d’aspirazione per il latte all’accessorio super-cappuccino, sull’estremita che
non presenta il taglio obliquo. Il tubo non deve essere attorcigliato.

Posizionare I'accessorio sull’'uscita vapore.

Introdurre I'estremita obliqua del tubo di aspirazione latte in un recipiente riempito di latte. Fig. 17.
Posizionare una tazza sotto I’accessorio super-cappuccino.

Realizzazione della ricetta — fase 1: "
Selezionare la posizione cappuccino ( P ) o caffellatte ( L) sull’accessorio super cappuccino.
Premere su “vapore” per avviare il preriscaldamento.

Impostazioni disponibili

E possibile modificare la durata del vapore utilizzando i pulsanti + e - posti a sinistra e a destra
dei simboli.

Premere il tasto “OK” dello schermo tattile per avviare la preparazione.

n Importante: per interrompere la funzione vapore, sara sufficiente premere su un pulsante
qualsiasi. Attenzione, il ciclo non si interrompera immediatamente.

Realizzazione della ricetta - fase 2:

Posizionare la tazza sotto i beccucci di caffé e avviare un ciclo caffé/espresso Fig. 18. (vedere il
capitolo Preparazione di bevande a base di caffe in chicchi).

Risciacquo dell’accessorio:
Per garantire il corretto funzionamento dell’accessorio, risciacquarlo con acqua dopo ogni utilizzo.
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L’apparecchio non fornira alcuna indicazione di effettuare questa operazione. Effettuare un
ciclo di vapore con un bricco pieno d'acqua per pulire 'accessorio al suo interno.Fig. 19.

A tal fine, & possibile anche utilizzare il detergente liquido KRUPS disponibile come accessorio.

Manutenzione e pulizia:

Smontarlo e pulire gli elementi con una spazzola e, se del caso, con una piccola quantita di
detersivo per i piatti. Fate in modo di pulire bene il pezzo cerchiato in foto Fig. 20. Il foro sul
pezzo metallico non deve essere otturato.

Verificare che I'accessorio super-cappuccino o il beccuccio a vapore siano ben avvitati al
supporto.

Quando sullo schermo viene visualizzato il menu di selezione delle bevande, premere su
“ACQUA CALDA”. Verra visualizzato un messaggio che indica di posizionare un recipiente
sotto il beccuccio vapore e scegliere il volume.

Quindi sara possibile iniziare la produzione di acqua calda premendo sul pulsante “OK”.

n Per interrompere la funzione acqua calda, sara sufficiente premere su un pulsante qualsiasi.
Se il beccuccio € ostruito, sturarlo con I'ago in dotazione. Fig. 16.

ALTRE FUNZIONI: Selezione Prog

L’accesso al menu delle altre funzioni dell’apparecchio viene effettuato premendo Prog.

Il menu "Impostazioni" consente di apportare le modifiche desiderate per utilizzare meglio
I'apparecchio e adattarlo alle proprie preferenze. Di seguito sono riportate le principali
impostazioni disponibili.

Data L'impostazione della data & necessaria soprattutto in caso di uti-
lizzo di cartucce anticalcare.
Orologio Consente di selezionare un orario in formato di 12 o 24 ore.
Lingua Consente di selezionare la lingua scelta tra quelle disponibili.
Paese Consente di selezionare il proprio paese di residenza.
Unita di misura Consente di selezionare I'unita di misura tra once e millilitri.
Luminosita Consente di regolare il contrasto dello schermo secondo le
schermo proprie preferenze.
Consente di regolare la temperatura delle ricette di caffe su tre

Temperatura caffe | 7~ °
livelli.

Regolare la durezza dell’acqua tra 0 e 4. Vedere il capitolo
“Misura della durezza dell’acqua”.

Durezza acqua

Accensione Consente di avviare automaticamente il preriscaldamento
automatica (Auto on)| dell’apparecchio ad un’ora scelta.

Spegnimento Scegliere la durata dopo la quale verra attivato lo spegnimento
automatico (Auto off)| automatico dell’apparecchio:
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Queste opzioni consentono di avviare i programmi selezionati. Successivamente, seguire le
indicazioni fornite sullo schermo.

Risciacquo Consente di accedere al risciacquo.

Pulizia Consente di accedere alla pulizia.

Consente di accedere alla disincrostazione.
Quando non si raggiunge il numero di ricette, la funzione non ¢ attiva.

Disincrostazione

Filtro Consente di accedere alla modalita filtro.

Per uscire dal menu di manutenzione, premere su .

Il menu “Info” consente di accedere a un determinato numero di informazioni sull'utilizzo e su
determinate fasi nel corso dell'impiego della macchina. Fornisce anche delle indicazioni sulla
manutenzione. Di seguito sono riportate le principali informazioni disponibili.

Data di avviamento | Visualizza la data della prima messa in funzione.

Visualizza il numero totale di caffé, acqua calda e vaporizzazioni rea-

Bevande preparate . . :
prep lizzati dalla macchina.

Pulizia circuito caffé | Indica che la pulizia dovra essere effettuata dopo x cicli.

Disincrostazione Indica che la pulizia dovra essere effettuata dopo x cicli.

Filtro Indica che sara necessario sostituire il filtro dopo x giorni o x litri.

MANUTENZIONE GENERALE

Dopo 12 caffe, la macchina richiedera lo svuotamento del collettore dei fondi di caffe e la pulizia
del cassettino. Un’esecuzione non corretta di queste operazioni pud danneggiare la macchina.

Attendere almeno 8 secondi prima di rimontare il cassettino e il collettore dei residui di caffe,
seguendo le indicazioni che appaiono sul display del dispositivo.

Nel vano raccogligocce confluisce I'acqua usata mentre il contenitore fondi raccoglie la macina
utilizzata.

Il vano caffe consente di eliminare eventuali depositi di fondi di caffé al di sotto della camera
di percolazione.
Se viene visualizzato il messaggio “Svuotare i 2 vani”, estrarre, svuotare e pulire il cassettino
raccogligocce.

1. Estrarre, svuotare e pulire il contenitore fondi. Fig. 21.

2. Estrarre il vano caffé.
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Trascorsi 8 secondi, rimontare prima il cassettino poi il collettore dei residui. Fig. 22.
Il cassettino raccogligocce € fornito di un galleggiante che indica quando il vano deve es-
sere svuotato. Fig. 23.

E possibile effettuare un risciacquo in qualsiasi momento premendo su Prog quindi sulla
manutenzione. In base ai tipi di ricette preparate, la macchina potra eseguire un risciacquo
automatico al momento dello spegnimento.

Programma di pulizia automatica del circuito caffe

Quando € necessario eseguire un programma di pulizia, I’apparecchio emettera un avviso.
La pulizia deve essere effettuata dopo 360 preparazioni circa.

Per effettuare questo programma di pulizia, sara necessario disporre di un recipiente in
grado di contenere almeno 0,6 | e che deve essere posizionato sotto le uscite caffe, e di
una pastiglia di pulizia KRUPS.

Seguire le indicazioni visualizzate sullo schermo. Inoltre, & possibile avviare una procedura
di pulizia attraverso il menu per la manutenzione.

“ Importante: L'esecuzione del programma di pulizia non deve essere effettuata
immediatamente alla richiesta dell'apparecchio, ma pud essere rimandata
solo di qualche minuto. Se viene riportata la pulizia, il messaggio di avviso
restera visualizzato fino a quando I'operazione verra effettuata.

Il programma di pulizia automatica comprende 2 fasi: un ciclo di pulizia e un ciclo di

risciacquo, della durata di 13 minuti circa.

n Importante: Se la macchina viene scollegata durante la pulizia o in caso di guasto
elettrico, il programma di pulizia riprendera I'esecuzione della fase interrotta
al momento dell'incidente. Non sara possibile rimandare questa operazione.
L'operazione & obbligatoria per motivi di risciacquo del circuito dell'acqua.
In tal caso, potrebbe essere necessaria una nuova pastiglia per la pulizia.
Completare correttamente il programma di pulizia per eliminare tutte le
tracce del prodotto di disincrostazione nocivo per la salute..

Programma di disincrostazione automatica del circuito vapore

A Attenzione: Se 'apparecchio & fornito di cartuccia Claris - Aqua Filter System, estrarre
la cartuccia prima dell’operazione di disincrostazione.

Quando & necessario eseguire un programma di disincrostazione, I’apparecchio emettera

un avviso. La frequenza di esecuzione del programma dipende dalla qualita dell’acqua usata

e dall’utilizzo o meno di un filtro Claris Aqua Filter System (piu I’acqua & calcarea, maggiore

dovra essere la frequenza di disincrostazione dell’apparecchio).

n Importante: L'esecuzione del programma non deve essere effettuata immediatamente
alla richiesta dell'apparecchio, ma pud essere rimandata solo di qualche
minuto. Se viene rimandata la disincrostazione, il messaggio di avviso
restera visualizzato fino a quando I'operazione verra effettuata.

Seguire le indicazioni visualizzate sul display. Inoltre, & possibile avviare una procedura di

disincrostazione attraverso il menu per la manutenzione.
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Per effettuare questo programma di eliminazione del calcare, occorrono un recipiente con una
capienza minima di 0,6 | che dovra essere posizionato sotto I'uscita del vapore e una dose di
anticalcare KRUPS (40 g).

Il programma di disincrostazione comprende 3 fasi: un ciclo di disincrostazione e due cicli di
risciacquo. Il programma dura circa 20 min.

n Importante: in caso di interruzione di corrente o di scollegamento della macchina, il ciclo
riprendera la fase in esecuzione al momento dell’incidente, senza possibilita di
rimandare questa operazione. Completare correttamente il ciclo per eliminare
tutte le tracce del prodotto di disincrostazione nocivo per la salute.

PROBLEMI E RISOLUZIONE

Se uno dei problemi riportati nella tabella persiste, contattare il servizio clienti KRUPS.

PROBLEMA DI
MALFUNZIONAMENTO

SOLUZIONI

La macchina visualizza un
guasto, il software € bloc-
cato o la macchina indica
un malfunzionamento.

Spegnere e scollegare la macchina, estrarre la cartuccia filtrante,
attendere un minuto e riaccenderla.

L’apparecchio non si acce-
dere dopo avere premuto su
Avvio/Arresto.

Verificare i fusibili e la presa di corrente dell’impianto.
Verificare che le due prese del cavo siano correttamente inserite,
nell’apparecchio e nella presa elettrica.

Il macinacaffé emette un ru-
more anomalo.

Nel macinacaffé sono presenti corpi estranei.

Prima di qualsiasi intervento, scollegare la macchina.
Verificare se € possibile estrarre il corpo estraneo utilizzando |l
proprio aspiratore.

Il beccuccio a vapore
emette dei rumori.

La bocchetta del vapore
della macchina sembra os-
truita parzialmente o com-
pletamente.

Il beccuccio a vapore non fa
schiuma di latte o ne fa
poca.

Verificare che sia ben avvitato al suo puntale.

Liberare i fori otturati con I’ago fornito in dotazione con I’'apparec-
chio. Se il problema persiste, smontare il beccuccio e il puntale
vapore.

Senza puntale installato, preparare un’acqua calda per evacuare i
restanti depositi, assicurandosi che I'augello del puntale non sia
ostruito con residui di latte o calcare.

Per le preparazioni a base di latte:
Si consiglia di utilizzare latte fresco, pastorizzato o UHT, aperto da
poco. E inoltre consigliabile utilizzare un recipiente freddo.
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PROBLEMA DI
MALFUNZIONAMENTO

SOLUZIONI

Dall’'ugello vapore non fuo-
riesce vapore.

Svuotare il serbatoio ed estrarre temporaneamente la cartuccia
Claris.

Riempire il serbatoio con acqua minerale ricca di calcio
(>100mg/l) e, successivamente, avviare dei cicli vapore (da 5 a
10) in un recipiente fino a ottenere un getto di vapore continuo.
Riposizionare la cartuccia Claris nel serbatoio.

L’accessorio super-cappuc-
cino non fa la schiuma o ne
fa poca.

L’accessorio super-cappuc-
cino non aspira il latte.

Verificare che sia correttamente montato sull’apparecchio, to-
gliendolo e rimettendolo.

Verificare che il tubicino flessibile non sia ostruito, attorcigliato e
che sia ben inserito nell’accessorio, per evitare infiltrazioni d’aria.
Sciacquare e pulire I'accessorio (facendo riferimento al capitolo
“Accessorio super-cappuccino”).

Se il problema persiste, sostituire il pezzo cerchiato in rosso in
Fig. 20 con la relativa parte di ricambio fornita con il dispositivo.

La macchina richiede lo
svuotamento del conteni-
tore raccogligoccia anche
se non & pieno.

La macchina € programmata per richiedere lo svuotamento del
contenitore raccogligoccia ogni 12 caffe, anche nel caso in cui
siano stati effettuati svuotamenti intermedi.

Sotto I'apparecchio & pre-
sente dell’acqua.

Prima di svuotare il serbatoio, attendere 15 secondi dopo la fuorius-
cita del caffe per consentire alla macchina di completare corretta-
mente il suo ciclo.

Verificare che il contenitore raccogligoccia sia ben posizionato sulla
macchina: deve essere sempre nella posizione corretta, anche
quando I'apparecchio non € in uso.

Verificare che non sia pieno.

Il contenitore raccogligoccia non deve essere estratto durante il ciclo.

Al termine, dell’acqua calda
scolera dalle uscite caffe.

Secondo il tipo di ricetta preparata, al termine la macchina puo ef-
fettuare una fase di risciacquo automatico. Il ciclo dura pochi se-
condi e si arresta automaticamente.

Dopo aver svuotato il collet-
tore dei residui di caffe e
avere pulito il cassettino del
caffé, il messaggio di avver-
timento rimane.

Rimontare correttamente il cassettino e il collettore dei residui di
caffe, seguendo le indicazioni che appaiono sul display del dispo-
sitivo.

Attendere almeno 8 secondi prima di rimontarli.

Il caffé scende troppo lenta-
mente.

Girare il pulsante di regolazione della finezza di macinatura verso
destra per ottenere una macinatura piu grossa (potrebbe dipen-
dere dal tipo di caffé utilizzato).

Effettuare uno o piu cicli di risciacquo. Avviare un ciclo di pulizia
della macchina (cfr. “Programma di pulizia automatica del circuito
caffe”, pag. 139).

Sostituire la cartuccia Claris Aqua Filter System (cfr. "Installazione
del filtro", pag. 133).

Fuoriuscita anomala di
acqua o vapore dal
beccuccio vapore.

Ad inizio o fine preparazione, potrebbero fuoriuscire dal beccuc-
cio a vapore alcune gocce.

Dopo avere riempito il ser-
batoio dell’acqua,

il messaggio di avviso resta
visualizzato sullo schermo.

Controllare che la posizione del serbatoio nell’apparecchio sia
corretta.

Controllare e sbloccare, se necessario, il galleggiante. Il galleg-
giante in fondo al serbatoio deve sbloccarsi liberamente.
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PROBLEMA DI

MALFUNZIONAMENTO SOLUZIONI

Il pulsante di regolazione
della finezza della macina-
tura e difficile da ruotare.

Modificare I'impostazione del macinacaffé soltanto quando & in
funzione.

Aumentare la temperatura del caffé nel menu Impostazioni.

Riscaldare la tazza immergendola in acqua calda prima di avviare
la preparazione.

L’espresso o il caffé non &
abbastanza caldo.

Evitare di utilizzare caffe oleosi, caramellati o aromatizzati.

Controllare che il serbatoio dei chicchi contenga del caffé e che
questo scenda correttamente.

Ridurre il volume della preparazione, aumentare la forza della pre-
parazione.

Girare il pulsante di regolazione della finezza di macinatura verso
sinistra per ottenere una macinatura piu sottile.

Realizzare la preparazione in due cicli utilizzando la funzione per
due tazze.

Il caffé é troppo chiaro o
non molto forte.

Durante la preparazione si € verificato un incidente.

L’apparecchio si & riavviato automaticamente ed & pronto per un
nuovo ciclo.

L'apparecchio non ha ero-
gato caffe.

Durante I’esecuzione di un
ciclo, si verifica un corto cir-
cuito.

L’apparecchio viene riavviato automaticamente al momento della
riattivazione della tensione.

A Pericolo: Solo un tecnico qualificato & autorizzato ad effettuare riparazioni sul cavo elet-
trico e a intervenire sulla rete elettrica. In caso di mancata osservanza di tale in-
dicazione, l'utilizzatore sara esposto a rischi letali da elettricita. Non utilizzare in
alcun caso I’'apparecchio se presenta deterioramenti visibili.
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DATI TECNICI
. Automatic Espresso | Serbatoio caffé in
Apparecchio: Series EAB4xx chicchi: 2509
Alimentazione Pressione della
elettrica 220-240V~ /50 Hz pompa: 15 bar
Awvio e in luoghi chiusi e
: . asciutti (riparati dal
Consumo In funzione: conservazione: (rip
. gelo).
energetico: 1450 W Di —
imensioni
(HxIxP): 376 x 274 x 404 mm
Serbatoio
dell’acqua: 1,7 | Peso EA84xx: 9.5 kg

Salvo in caso di modifiche tecniche.

TRASPORTO

Conservare |'imballaggio originale per trasportare I'apparecchio.

Prima di trasportare o spostare I’apparecchio, svuotare il raccoglitore di fondi di caffe, il
serbatoio dei chicchi,

il serbatoio dell’acqua e i cassettini raccogligocce per evitare riversamenti dell’acqua.

AAttenzione: In caso di caduta dell’apparecchio nell'imballaggio durante il trasporto, &
consigliabile portarlo presso un servizio di assistenza post-vendita per farlo
controllare ed evitare qualsiasi rischio di incendio o pericoli collegati all’elet-
tricita.

SMALTIMENTO

Il simbolo presente sull’apparecchio o sull'imballaggio indica che questo prodotto non pud
essere in alcun caso come un sacchetto comune. Pertanto, deve essere smaltito presso
un apposito centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche o elettroniche.
Procedendo correttamente alla raccolta differenziata e all’eliminazione delle apparecchiature
in dismissione, sara possibile a contribuire a proteggere le risorse naturali e a evitare
qualsiasi conseguenza dannosa all'ambiente e alla salute umana. Per maggiori informazioni
sul sito di raccolta dei rifiuti, contattare un centro di assistenza autorizzato o il proprio
rivenditore.

Questo apparecchio contiene una(delle) pila(e) accessibile(i) unicamente da un tecnico
riparatore per ragioni di sicurezza. Per la sua(loro) sostituzione, rivolgersi al proprio Centro
di Assistenza piu vicino.

“ Importante: questo apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere
smaltiti o riciclati.

Contribuiamo alla salvaguardia dell’ambiente!

> Smaltirlo presso il centro di raccolta rifiuti comunale o in un’apposita discarica,

Ef ® Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili.
conformemente alle norme in vigore.
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Ecco qualche ricetta da realizzare con la macchina KRUPS Automatic:

« Cappuccino

Per un cappuccino preparato a regola d’arte, le proporzioni ideali sono le seguenti: 1/3 di latte caldo, 1/3 di
caffé, 1/3 di schiuma di latte.

- Caffe Latte

Per questa preparazione, le proporzioni sono le seguenti: 3/5 di latte caldo, 1/5 di caffe, 1/5 di schiuma di latte.

® Per questa preparazione a base di latte, utilizzare preferibilmente latte parzialmente scremato molto fresco (a
temperatura da frigorifero, idealmente tra 6 e 8°C).

e Per finire, € possibile cospargere con cioccolato in polvere.

- Caffé con panna

® Preparare un caffé espresso classico in una tazza grande.

e Aggiungere una nuvola di panna per ottenere un caffe con panna.

- Caffé corretto*

® Preparare una tazza di caffe espresso come al solito.

e Poi, correggere leggermente il gusto aggiungendo 1/4 o 1/2 bicchierino da liquore di Cognac.
L’anisetta, I'acquavite, la Sambuca, il Kirsch ed il Cointreau sono anch’essi idonei a questa preparazione.
Esistono moltissime altre possibilita per “nobilitare” I'espresso. L'immaginazione non ha confini.

- Liquore al caffe*

e Miscelare in una bottiglia vuota da 0,75 litri 3 tazze di caffe espresso, 250 gr. di zucchero di canna non raffinato,
1/2 litro di Cognac o di Kirsch.

e | asciare macerare la miscela per almeno 2 settimane.
Si otterra cosi un liquore delizioso, soprattutto per gli appassionati di caffe.
+ Affogato al caffé

4 palline di gelato alla vaniglia, 2 tazze di caffe espresso freddo zuccherato, 1/8 | di latte, panna montata, cioc-
colato a scaglie.

e Miscelare I'espresso freddo con il latte.

e Suddividere le palline di gelato in bicchieri grandi, versare sopra il caffe e decorare con la panna montata ed
il cioccolato a scaglie.

« Irish Coffee*

e Aggiungere un bicchierino di rhum ad una tazza di caffe espresso zuccherato.

e Decorare con uno strato abbondante di panna montata e servire.

- Espresso flambé*

2 tazze di caffe espresso, 2 bicchierini di Cognac, 2 cucchiaini da caffé di zucchero di canna non raffinato,
panna montata.

e \ersare il Cognac in bicchieri resistenti al calore, riscaldare e fiammeggiare.

e Aggiungere lo zucchero, mescolare, versare il caffe e decorare con panna montata.

- Espresso perfetto*

2 tazze di caffe espresso, 6 tuorli d’uovo, 200 gr. di zucchero, 1/8 litro di panna zuccherata, 1 bicchierino di li-
quore all’arancia.

e Sbattere i tuorli d’'uovo con lo zucchero fino a formare un composto denso e schiumoso.

e Aggiungere I'espresso freddo ed il liquore all’arancia.

® Poi miscelare la panna montata.

e \/ersare il tutto in coppette o bicchieri.

* Riporre le coppette nel congelatore.

(*: L'abuso di alcool & pericoloso per la salute.)
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Ayamnnté meAarn,

Ya¢ ouyxaipoupe mmou ayopdoate tnv Autopatn Eompecopnyxavn tng osipdag EA84XX.
H pnxavr oag odg mapéxel Tn SuvatoTNTA VA TOPACKEVALETE SLIAPOPA POPRATA, EOTIPECO,
KAQESEC 1 PIOTPETO, e amOAUTa auTtdpato Tpdmo. Mmopeite emiong va mMapaokKeUAoeTe
POPAMATA UE YAND, OTIWG KATTOUTOIVO. XXeSIAOTNKE YO VA 0a¢ EMITPETEL va amoAapavete
oTo omitl TNV i6la ToIdTNTA HE TNV KAPETEPLD, OTMOLAdATIOTE OTIYU TNG NUEPAG 1 TNG
eBSopadac OeAnoeTe. Oa EKTIUNOETE TOCO TNV TOIOTNTA TOU ATTOTEAEGUATOC TWV POPNUATWY
000 Kal TNV YEYAAN gukoAia xpriong. Mmopeite va pubpuioete Tov OyKo, TNV évtacon Tou
O0PWHATOC Kat TN BepoKPasia Twv poPNUATWY OaC.

Xdapn oto ovotnua Compact Thermoblock System pe evowpatwpévo Odlauo
@I\Tpapiopatog, TNV avtAia pe mieon 15 bars kal To 0TI AeITOUPYED Ue OANOKANPOUC KOKKOUG
Ka@E, Toug omoiouc aAéBel apéow pv amd tnv andotaén, autr n unxavr 6a oag emTpéYel
VA TTOPOOKEUAOETE PIOTPETO, EOTIPECO Kal {E0TOUC KAPESEC UE APWHA 0TO PASIOUM aTTO TO
TTPWTO KIOAAC GAITCAVI KAl E AVOLXTO KAPE KATHAKL.

Xdapn otn Aertoupyia (eoToV vepoU, Ba UMOPEITE va TAPACKEVACETE TOAL Kal AN poruata
o€ pia oTtypn.

Katd mapdadoon, kat yla va umopécel To po@nua va Swaoel OAn Tou Tn YeUON, 0 E0TIPECO
oepfipetal og HIKPA KWVIKA mopoghdviva @Ait{avakia. MNa va @tidéete évav eompéco otnv
1davikny Bepuokpaocia, KaBWC Kal pia opolOpopPn KpPEUa, oag oupBouleloupe va
npoBepudavete ta eAt{avia oag.

Evbexopévwe, Ba mpémel va Sokipdoete S1dpopouc Kapédeg o KOKKOUG, HEXPL va Ppeite
ekeivov mou oag taiptdlel. ANGlovtag To piypa A/ kat 1o Babud kapfoupdiopatog, Ba
KOTOPEPETE VA TIETUXETE TO IOAVIKO ATTOTEAECHA.

O Ka@ég eompéco sival TAouoI1OTEPOC 0 ApWHA, O CUYKPLON PE £vav KAAOLKO KAPE QINTpou.
Mapd tnv évtovn yevon Tou, n omoia yepi(el TO OTOUA KAl TTAPAUEVEL, O EOTIPECO TIEPIEXEL
AlyotePn KaQEivn o€ oUYKPLON HE ToV Kagé @iltpou (mepimou 60 pe 80 mg avd eAit{avl, pe
80 pe 100 mg avda @Atlavl yia Tov Kagé @iATpou) Aoyw TnG MIKpOTEPNG SIAPKELAG TOU
@I\Tpapiopatoc.

H mo16TnTa Tou VEPOU TTOU XpNOolUoToLEiTal €ival évag akopn mapdyovtag mou kabopilel Tnv
TOLOTNTA TOU ATTOTEAECHATOC O0TO PAIT{AVI 0aC. YTTIO I8AVIKEC CUVOKEC, XPNOILOTIONOTE TO
VEPO NG Bplong (emeldn Sev €xel To XPOVO VA TTAPAUEIVEL OTACIHO OE ETTAPH LIE TOV A€PQ),
EKTOC av €xel ooun XAwpiou Kat gival kpuo.

H éyxpwun 08évn aengc, n omoia gival epyovouikn Kat dvetn, 6a S1EUKOAUVEL TNV TTAOAYNON
oac. Oa oag kabodnyei og 6Aa Ta 0TAdIa, AT TNV TTAPACKEUN TOU POPAMATOC 0AC WE TIG
EVEPYELEG OLVTHPNONG.

J0¢ eUXOUOOTE Va amoAAUCETE TN xprion TN Krups pnxavng oac.

H opada Krups
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Ma va XPnNGIHOTOLEITE TN PNXAV 00G HE TOV KAAUTEPO TPOTO Kal va AapuPAaveTte KapEédeg
UYPnNARG moldTNTAG, AKOAOUONGTE TIC MAPAKATW CUHPBOUAEG:

¢ H moiétnta tou vepou emnpedlel GNUAVTIKA TNV TTOIOTNTA TWV ApWHUATWVY. H okAnpotnTa Kat
TO XAWPLO PUTTOPOUV VA AAAOLWOOUV TN YEUOT TOU KAPE 0AG. ZAG CUVIOTOUE VA XPNOLOTIOLEITE
v kdyoula Claris Aqua Filter System 1} vepd pe XapnAR TIEPLEKTIKOTNTA O€ AAATA, yid va
Slatnpeite OAA Ta APWHATA TOU KAPE 0AC.

e [0 va MAPACKEVAOETE CUVTAYEG PIOTPETO, EOTIPECO KAl KAPE, 0AG TIPOTEIVOUHE TN XPNon
mopoeAdvivwv QAIT{aviwy e oxra TouAimag, Ta omoia Ba éxete MpoBepudvel (MEPVWVTAG Ta
a6 (eotd vepo, yia mapddelypua) Kat Ye péyebog avaloyo Pe Tnv moooTnTta mou BéAeTe. MNa Tig
OUVTAYEG KATTOUTGIVO, Ka@E NATE Kal (€0TOU YANAKTOG, 0O OUVIOTOUUE VA XPNOLUOTIOIE(TE
@AMTCAvia amo XovTpo YU, yia AaXTOPLIOTO OMTOTEAECUA.

e O1 kaBoupSiopévol KOKKOL KAPE UITOPOUV va XAoouv To dpwpd Toug av Sgv mpootatevovTal.
>0G OUVIOTOUME VA XPNOIUOTIOLEITE TNV TTOCOTNTA KOKKWV TTOU APKE( yla TIG €MOEVEG 4-5
NUé€PEC. H moldtnta Tou Kagé og KOKKOUC ival eTABANTH KAl N EKTINGCT TOU €iVal UTTOKEIJEVIKT,
mapoAa auTd 0O¢ CUVIOTOUUE va XPNOIUOTOLEITE TNV TOLKIAia Arabica mapd tnv moikiAia
Robusta. Evéexopévwe, Ba mpémel va SOKIUACETE TOAEG POPEG PEXPL va BPEiTe TOV KAPE O
KOKKOUC TTOU oG TalplddeL
TéNOG, 0OG OUVIOTOUUE VA NV XPNOIUOTIOLEITE TOUG AMITAPOUG KAl KOAPAUEAWUEVOUG KOKKOUG,
KaBw¢ givat Suvatd va BAaPouv TN pnxavn.

¢ H motdtnta Kat n AemToTNTA TOU AAECUATOC TOU KOKKOU EMNEEACOUV TNV €VTAOT TWV APWHATWY
KAl TNV LEN Tou Ba €xel To KATUAKL. Ooo 1o AemTd gival To dAAeopa, TO0O Mo Kpepwdeg Ba ival
TO KAipAKL EEANoU, To dAeopa mpémel va gival KATAAANAO yia To emOuUNTS pdPnUa : Aemto
YlO TO PIOTPETO KA TOV ECTIPECO, TILO XOVTPO YIa TOV KA®E QIATpou.

e Mmopeite va xpnoldomoleite maotepiwuévo  ydha 1 UHT, amofBoutupwpévo,
nuanofouvtupwpévo f mAApeg, amd 1o Yuyeio (7°C). H xpnon e€8ikol ydhaktog
(LKpo@INTpapLopévou, ABpaocTou, EIVOyalou, EUTTAOUTIOHEVOU K.ATT.) UTTOPE( va Swoel AiyoTePO
IKAVOTIOINTIKA amoTteAéopaTa, 18iwg 600V agopd TNV ToldTNTA ToU apEoU.

H Sidpkela 1ox0og TNG £yyvnong auTrg TG CUCKEVNG gival 2 Xpdvia 1/ Kat 6.000 KUKAOL e HEYIOTO
3.000 KUKAOUG TO XPOVO. AvaTpE€Te OTO EVTUTIO TNG EYYUNONG YIO TTEPIOCOTEPEC AETTTOUEPELEC
OXETIKA HE TOug AANOUG OpOoUG £yyUNONG TTOU LIOXUOUV YIa T XWPaA OO,

AuTé 10 TPOIGV TIPOOoPILeTAL ATTOKAEIOTIKA Y1 OIKIOKH XPr 0N Kal O€V EMTPEMETAL N EMAYYEAUATIKN
1 EUTTOPIKN Xprion Tou. Omoladrimote AAAN XPrion aKUPWVEL TNV £yyunon.

H gyyunon bev kaAUmTel TI¢ (npieg Kat TiG urtoBaBuiocelg Tou mpoépyovTal amo Tn un evoeSetlypévn
XPAon, amd €MOKEVEG TTOU TIPAYHUATOTIOINCAV ATOMA XWPIG TNG ATapaiTnTEG YVWOELG 1} ATTO TN 1N
TPNON Tou gyxelpidiou XpnoTn.

lMa va tnpnBouv ot dpol NG eyyunong, mpémel omwodATIOTE va TTPAYUATOTIOLEITE TOUG KUKAOUG
ag@aldtwong kat kaBapiopol. H eyyunon dev Ba Staopaliletal av Sev TnpouvTtal OAEG Ol
Sladikaoiec fj ot odnyie¢ kabBaplopol Kal agaldtwong 1 av ta mpoiovta kabapiopou 1
a@AAATWONG OV XpnotpomololvTal SV CUPHOP@WVOVTAL PE TIG TTpodlaypa@ég tng KRUPS. H
€yyunon Oev 1oxVel o€ mepimtwon mou dev xpnotpomoleital n kdypouAa Claris Aqua Filter System
omw¢ avagépetal otic odnyiec tng KRUPS.

H @uoioloyikn @Bopd tTwv e€aptnudtwy (UWUAwV oAéopatog, BaABidwv ouvdéopwv) Sev
KOAUTITETAL ATTO TNV €yyunon, omwc dev KaAUTTovTal oUTe Kal ol {nuiec Aoyw €§wTEPIKWV
QVTIKEIUEVWY OTO HUAO Tou Kagé (yia mapddetypa: EOAWY, XAAIKIOV, TAACTIKWY, EEVWV CWUATWY
K.ATL).
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ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEX A TO MPOION KAI TO EXTEIPIAIO XPHETH
08nyog oupBoAwv Tou eyxelpldiou xprotn

JUUPBOUAEC yia TNV ao@dlela

Evdebetyuévn xprion
Mpoidvta mou mapéxovtal Ye TN nxavn oag

EpyooTtactakog EAeyxog
NEPIFPA®H THX XYZKEYHZ

ZYNOAIKH OWH
Ene€nynon twv did@opwv cuporwv

ENAP=H NEITOYPTIAZ
EFKATAZTAZH THZ ZYZKEYHZ

ApXIKEG pubpioelg
Eykatdotaon tou @iAtpou

MNpogTolpacia TnG CUOKEUNG

MNAPAZKEYH POOHMATQN
MANPOQOPIEC YIa TIC CUVTAYEG

MpoeTolpacia Tou YooV

MNapaokeur poenUATWVY KaPE

Mapaokeur} AAwV poenudtwy

Zg0T0 vEPO

NOINEZ AEITOYPTIEZ : mAnktpo Prog
PuBuioeig

Juvtipnon
MAnpo@opieg

FENIKH ZYNTHPHZH
ASEIAOHA TOU GUANEKTN UTTOAEIUUATWY KAPE, TOU GUPTAPLOU KAPE Kal TOU AUAAKIOU
ota&ipatog

Z¢ByaAua TwV KUKAWPATWY

AuTopATA TIPOYPAUHATA KABAPIoHOU TNG HNXAVAG
MPOBAHMATA KAITPOMOX ANTIMETQMIZHEZ
TEXNIKA ZTOIXEIA

META®OPA

ATMOPPIYH

ZYNTATEZ
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THMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ A TO NMPOION

KAI TO EXTEIPIAIO XPHZTH

310 mapov eyxelpidlo Ba Ppeite OAEG TIC ONUAVTIKEG TANPOPOPIES TTOU aPoPOLV TNV évapén Aettoupyiag,
TN XPron Kal T OLUVTAPNON TN AUTORATNG UNXAVIC KAPE QINTPOU/ EOTIPECO TTOU AYOPACATE.

ESw Ba Bpeite kat onuavTIKEG CUPPBOUAEC YIa TNV AOPAAELQ.

AlaBAaoTe TPOOEKTIKA TO EYXELPIOIO XPrOTN TIPIV XPNOIUOTIOIOETE YIa TIPWTHN POPA TN CUOKEUN 0ag Kal
QUAAETE TO 08 AOPANEG HEPOG: N N evOedetypévn xprion amaAdooel Ty Krups amd kdBe eubovn.

YUUPoAa Kal OXETIKEG AEEEIC TTOU XPNOIUOTIOIOUVTAL OTO TTAPOV EYXELPISI0 XPHOTN.

A KivSuvog : E@lotd tnv mpoooyn ot Kivduvoug cofapwv i Bavdcipwv cwpatikwv BAapwv. To olu-
[Bo)o Tou Kepauvou E@IoTA TNV TPOCOXH 0 KIvEUVOUC TTou oxeTiCovTal he Tnv Umapén
NAEKTPIKOU PEVHATOC,

A Mpoooyxn : Eplotd tnv mpoooyn otnv mbavr onueiwon SUCAEITouPYIWY, {NHIWV i KATAOTPOPNAG
TNG OUOKEUNG.

n INMAVTIKO : [EVIKN 1] ONUAVTIKH EMONAVON Yla TN AEITOUPYia TNG CUOKEUNC.

n INUAVTIKO : AUTEC Ot GUMPBOUAEC yia TNV ao@AAELa amooKoToUV oTnV TpooTacia T SIKNA oag, Tpitwv
Kal TNG OUOKEUNG. Emopévwg, mpémel va tnpolvTal auotnpd.

‘Opot xpriong

Mnv BuBilete Tn cuokeur o€ vypd. Mnv Bubilete To kaAwSI0 1 To BUCHA O VEPO 1| O OMOIOSATIOTE
Ao uypo. OmoladmoTe eMaQ TwWV NAEKTPIKWY EEQPTNUATWY TNG CUOKEUNG UE uypacia i vepo
pmopei va empépel BavAcIoug TPAUUATIONOUE, Adyw TNE Tapouaiag NAEKTPIKOU pebpatoc! AuTh n
OUOKEUN) TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLEITAL HOVO OE ECWTEPIKOUG XWPOUE XWpIG uypacia.

Av petafAnOei n Beppokpaaia mepIBANOVTOG amrd T KPUO 0Tn {(£0TN, TEPIUEVETE HEPIKEG WPEC TIPLV
va B€0€Te 0g AeITOUPYIA TN CUOKELN 0AC, YIa VA NV TNE TTPOKAAEDEL {Nia TO VEPS TWV GUUTTUKVWOEWV.
Mnv TomoBeteite Tn CUOKEUN 0TO AUECO QWG TOU NAIOV, O€ TIEPLOXN eKTEDEINEVN O0TN BpudTNTA, OTO
YUX0G, OTOV TTAYETO 1} 0TV Uypacia.

Mpooéte va unv TomoBeTAOETE TN CUCKEUN O Bepr) EMEAVELQ, OTIWG O NAEKTPIKO MATL I} KOVTA O
YUHVA @AOYQ, Yo va amo@UyeTe KABe Kivouvo upkaytdg 1 AMng (nuiac.

Alatnpeite TN OUOKELN KATA TPOTTO TTOU va NV €ival mpoottr| ota madid.

H mapoloa cuokeun dev mpoopiletal pog xprion amo dtopa (cupmepapBavopévuv Twv madiwv)
TWV OTOIWV N CWUATIKA, AIONTAPLA 1 TIVEUHATIKH IKAVOTNTA Eival PEIWMEVN, 1§ amd ATopa Xwpig
EUTTELPIA 1] YVWON WG TTPOC TN XPON, EKTOC €AV Ta ATopa auTd BpiokovTtal umd emiBAegn i} akohouBolv
TIPATEPEG 0ONYIEC TTOU APOPOUV TN XPHON TNG CUOKEUNG Ad KATTOLO ATOUO TTIoU €ival uelBuvo wg
TIPOG TNV ACPANELA TOUG.

Ta maibid mpémel va Ppiokovtal umd emiPAedn mpokelpévou va Siacealiotei ott Sev Ba
XPNOLUOTIOIO0LV TN CUOKEUH WG TatXvidt.

Y& mepImTWon Katdmoong evog ammd Ta TPOIOGVTA TIOU TIAPEXOVTAL LE TN pnxavr, E.50ToIoTe apéowg
Tov laTpo oag B/ Kat {ntriote T BorBeia Tou KEvTpou dSnANTNPIACEWV.

H ouokeun Sev mpoopileTal yla TNV MPOETOILATIN UYPWV TTOPACKEUAOUATWY Yid BPEPN.

HAekTpIKn TpO@0S6TNON

A KivSuvog: H pn mpnon autwv twv cupBoulwv gival Suvatod va emeépel Bavacioug TpavpaTti-
OMoUC, ol omoiol oXeTiCovTal e TO NAEKTPIKO pevpal

148



Beaiwbeite OTI N NAEKTPIKN TAON TTOU AVAYPAPETAL TTAVW OTNV EMYPAPT| OTOLXEIWV TNG CUOKEUNAS
ivar idla pe autryv TC NAEKTPIKAC oag eykatdotaonc. Na ouvdéete Tn ouokeun Hovo o€ mpila pe
yeiwon.

Befawwbeite 611 0 peupaTodOTNG €XEL EVKOAN TTPOGRACH, TPOKEIUEVOU VA UTTOPE(TE EUKOAA VA
amoouvdéoeTe To QIC Ot TepimTwon Suolertoupyiag n, ylia mapddetypa, katd tn Sidpkela
KaTatyidwv.

la v ao@Aalela TG CUOKEURG 0ag, av €xel katalyida, Bydite To @i¢ amd tnv mpila. Mnv tpafate
10 KoOAWS10 TPoPodoaiag yia va ByAAeTe Tn cUCKeLN amo v mpila.

BydAte apéowc tn ouokeur amod Tnv mpida av S1amoTwoeTe omoladnmote avwpoAia Katd
AerToupyia 1 av onuelwBoVV OEANUATA KATA TNV TTOPAOKEUK TOU KAQE.

Na Bydlete tn ouokeunr oag amo v mpPifa av OTAUATACETE vVa TN XPNOIMOTIOLEITE Yla HEYAAN
nepiodo kat 6tav v kabapilete.

Av 10 kaAwd1o TPoPodoaiag N n idla n cuokeur MABEL (NI, UNV XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUH. AV
umooTe( {npia To KaAwWSI0 TPOPoSOTiag 1 TO PIC, AVTIKATACTHOTE UTTOXPEWTIKA TO KAAWSI0 O€ éva
e€ouolodotnuévo kévtpo KRUPS.

Mnv agrjvete 1o kaAwSio TpoPodoaiag va KpépeTal amd éva Tpamédl 1 emeavela epyacioc. Mnv
QPRVETE TO X€PL 00 i} To KaAwSL0 Tpopodoaciag emdvw oTa KAUTA PPN TNG CUOKEUNC.

Agv ouviotatat n xprion moAUmpilwv 1 kadwdiwv eméktaonc. Omolodrimote oAApa cuvoeong
OKUPWVEL TNV €yyunon.

JUOKeUN

Extdg amd Tov KabBaplopd Kai Tnv a@aldtwor), cupewva Ue Ti S1adikaoieg Tou eyxelpidiou xprion,
ONEC Ol ANNEC EMEUPATELC OTN CUOKELN TIPETIEL VA TIpAYATOmoloUvVTal amnd éva e€ouctoSotnuévo
Kévtpo tnG KRUPS.

Ma TNV ao@ANEId 0ag, va XPNOIUOTIOIEITE OVO EYKEKPIEVA e€0PTNATA Kal avalwatpa Tng KRUPS,
ylaTi eivatl KATAAANAQ yia T GUGKEUN 0Ag.

BydAte tn ouokeun amd tnv mpifa av mPOKelTal va a@roeTe To SWUATIO 1 TO OTIITL yia HEYAAO
XPOVIKO SldoTnua.

Mnv avoiyete moté tn ouokeur. Mpoooyr, Bavdoipog kivbuvog amd 1o nAekTpikd pevpa !
Omolo&NTTOTE AVETITPENTO AVOLYUA TNG CUOKEUNC OKUPWVEL TNV €yyUNon. Mnv xpnoluomoleite
TIOTE TN OUOKEUN oag av Sev Aettoupyei owoTd A av €xel umooTtei {nuia. Xe autr v mepintwon,
OLVIOTATAL VO TIAPETE TN OUOKEUH 0a¢ o€ éva e€ouatodotnuévo kévtpo e KRUPS yia va oag tnv
ehéy&ouv (oupfBouleuteite Tov Katdloyo oTo yxelpidio 2€pRig tng KRUPS).

la AOyouc ao@aEiag Kal CURHOPPWONG, OTTIOLASHTTOTE TPOTTOTOINGN I} LETATPOTIN TNG CUOKEUNC,
n omoia TPAYUATOTOIEITAl UEUOVWHEVD, amayopeveTal, €Meld UOVO Ol OUOKEUEC TIOU
umoANNovTal O€ ENEYXOUC PEPOUV £YKPLON KAl O KATAOKEUAOTAG amoTmoleital maoag euBuvng o€
nepimtwon {nuiac.

Ma Adyoug aopaleiag, Katd TNV mapaywyr| aToU Yid TNV TApACKEUN KATTOUTaivo, {(E0TOU YOAOKTOG
1| (€oTOU VEPOU, TPOCEETE VA NV BANETE TO XEPL 0AC KATW aTTd TNV €060 TOU AKPOPUGIOU 1| TOU
e€apTraTOC Super KamouToivo 1 KAtw armmd tnv €080 Ka@é KATA TNV TTAPACKEUN KAPE.

To aKpO@UGCIO aTHOU UITOpPE( va gival KauTo, TPooEETE va Pnv To ayyi€ete katd TNV Tapaockeun i
OUEOWG HETA.

Ma va pnv oTa&el XpnolpoTolnévo vepd Kat AepWOEL TOV TIAYKO EPYACIAG 0OG 1 VIO VA UNV KAEITE,
pnv Eexvarte va Balete To Soxeio CUMNOYNC OTAYOVWY Kal TPOCEETE va TIPOOTATEVETE KAAA TOV
TAYKO £pyaciag 0ag Katd Toug KUKAOUG a@aldtwaong, 18iwg av givat amd pappapo, métpa 1 E0No.
Mnv Bdlete moté aleopévo Kage oto Soxeio KAPE.

Mnv Bdadete moTé vepo 0To SoXEID KOKKWV KAPE.
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Xprion kat cuvtpnon
e mepintwon SuoAertoupyiag fj KAkA¢ Katdotaong Asrtoupyiag, eNéyETe TN OUOKEUN Kal

npoonadriote va emAUoeTe To TPORANUA (BA. ogh. 160 : MpofARuaTa KAl TPOTIOC AVTIETWITIONC)
1 6WoTe TN cuokeun yla emdlopPBwaon av n SuCA&eIToupyia EMIPEIVEL

Avatpéxete MAVTOTE OTIC 0dNYieC yia TNV apardtwon/ Tov Kabaplopo TNG CUOKEUNC. Bydhte amo
v npila mptv amod omoladnmoTE Epyacia cuvTriPNonG.

Auth n pnxavy kagé @iktpou/ eonpéco Espresso Automatic Serie EA84XX mpémel va
XPNOLUOTIOLE(TAL HOVO YIA TNV TIAPACKEUH E0TIPECO, KaPE GiATpou, (E0TOU vePOU NAPPOYANAKTOC,.

AuTA n cuokeun poopileTal yla Xprion O€ OIKIOKEG KAl AVTIOTOIXEG EQAPUOYES (pe dpto 3000
KUKAOL AeIToupYiag To Xpovo), OTTWG:
- o€ Xwpoug koulivag Tou XpNnoIUOTTIO0UVTAL ATTO TO TIPOCWTTIKO OE KATAOTHMATA, YPAPEia
Kat AN\a emayyeApaTika mepBaiiovta,
- O€ 0YPOKTAMATA,
- yla xprion amno mehdteg EevoSoxeiwv, mavooxeiwv Kal AAWV OIKIOTIKWV TIEPIBAANOVTWY,
- OE PIKPA HOTEA 1} Tavdoxeia.

Autn n unxavn ka@é @ixtpou/ eompéco Espresso Automatic Serie EA84XX Sev oxedidotnke
Ylo EUTTOPIKNA 1} EMAYYEAUATIKE Xprion. Mia xprion SlapopeTikr amd ekeivn TTOU MEPIYPAPETAL OTO
TTAPOV EYXELPIOIO SEV CUUHOPPWVETAL HE TIC EMITAYEG KAl UTTOPEL VA ETIPEPEL CWHUATIKEG BAABES
Kat VAIKEG {nuieg, kaBWwg Kal TV uTTORABUION 1 TNV KATAOTPOWN TNG CUCKEUNG.

EAéy€te Ta mpoidvTa mou apéxovTal PE TN HnXavr 0ag. Av A&imel KATL, EMIKOIVWVROTE ameubeiag
ME TN ypapur e§urnpétnong tng xwpag oag (BA. oel. 152 : ApxikéG pubuioELC).

E€aptriipata mov mapéxovral :

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 akpo@UOolo atuoL (avaloya PE TO HOVTEND)

- 1 e€aptnpa Super kamoutoivo (avdhoya UeE To HOVTENO)
- 2 TapmAéTeg KaBaplopoL

- 1 @AKENAKL YE TPOTIOV aaldTwong

- Kadyoua Claris — Aqua Filter System pe e€dptnua Bidwuatog
- 1 0TIk TPOCSI0PIOPOU TNG OKANPOTNTAC TOU VEPOU

- Eyxepidio xpriotn

- Katdhoyog kévtpwv umootripiéng mehatwv tng Krups

- Eyypaga eyyvnong

- 1 kaAwdlio tpoodoaiag

- 1 KIT KOBAPIOHOU AKPOPUGIOL ATV

H ouokeun oag umeARON o€ eEAéyxoug Kat SOKIUEC TIPIV VA QUYEL ATTO TO EPYOCTACIO TTAPAYWYNC.
MapoAn v mpoooxn mou dwoape oTov KaBaplopo, eival Suvatd va Bpeite uMoAeippaTa kKagpé
péoa oTo HUNO KAQE 1)/ KAl OTAYOVEC KAPE EMAVW OTN OXAPA TOU AUAAKIOU oTa&ilaToc. Xag
EUXOPIOTOUE Yla TNV KATAVONOT 0AC. A OUVIOTOUE €TTONG va EEPYANETE Yia PEPIKEC POPEC
TPV armd TNV TPWTN XPrion 1 av 8&v XPNOIUOTIOIOETE TN KUNXAVH YO TTOANECG NUEPEC.
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NEPITPA®H THXZ ZYZKEYHZ

A Karmdkli (SOXEEOU vepou K (D)\org’p ordepnc VEPOU
B Aapr Soxeiou vepou @ Loxeio kokkwY Kagé
C Aoxeio vepou
D SupTdpl KapE L MAAkTpo pUBIoNG peyEBoug Tou ahé-
E  SUMNEKTNG UTTONEIMUATWV KOQE opatog
F  Aapr e€6bwv kagé pe puBuion Kat' uog M Yrnodoxr taumétac kabapiopou
G AQalpoVpevn GXAPa Kat ALAAKI oTaipia- N MetaMikog pohog
T0G @ 006vn agric
H Kamdaki Soxgiou KOKKWV Kapé 0 086N agcC
I XxapatomoBétnong eAlaviwv P MARKTPO TEOYPAMUATIOLOU
J  Akpo@uoio atpou 1 EEdptnua Super ka-

Q MArktpo «on/off»

TIOUTOivVO (avAAOYa JIE TO OVTENO) R Kouti QUAGENG JE TO KAMIGKITO

AleuKpLvioelg yia:

To Sioko otaipaTog : EMTPETEL TN CUYKEVTPWON TOU VEPOU | TOU KaPé Tou oTAalel amod Tn
OUOKEUN KaTd TN SIApKELD/ HETA TNV TTAPAOKEUN TwV poenudtwv. Eival onupavtikd va
Bpioketal mavtote otn Oéon tou. To CUPTAPL KAQE: EMITPETEL TN OUYKEVIPWON TOU
TIEPIOOEVOUEVOU OAECUEVOU KAPE.

“ InpavTiko: AlafAoTe TPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPISIO XpoTN Kat GUAAETE To.
Tnpeite TIC CUUBOUAEC yla TNV AoPANELD

Kataokevaotig
SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne
[aMAia

E=EAPTHMATA (TIWAOI:DVTGl ££xwplord) Mn 8e0UEUTIKEG EIKOVEG

F 088 BB Xs4000 === XS 3000

Cartouche KRUPS — « | Kaptehdki pe F 054

Claris - Aqua < _ 10 TapmAéTeg TKOVN

Filter System Iiﬁ(% K?:ggi Kueaplogou cx(pcx)\drwlonc

(1 mapeyo- A (2 mapexope- (1 mapeyo- .

Hevn Ka- otnpa VEG KAypou- ©  MEVO Qake- AKpoguctlo
E Youha) cappuccino \ec) © Ak = atuou
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2YNOAIKH OWH

Emtpémel v empePaiwon g evépyelac. Aivet éval pijvupa uvayeppoD.

Emtpémel ) petdfaon ato mponyolpevo atddio. STOP Emtpémer tn Slakomn Tou pogripatog
1} TNG EVEPYELAC IOV TIPAYHATOMOLEITE.

m Emtpénel v emotpo@n 0To KevTpiko pevol.

ENAP=H AEITOYPIIAZ

EFKATAZTAZH THZ ZYZKEYHZ

A Kivéuvog: Zuvdéote Tn OUOKEUN UE €va YElwUEVO peupaTodoTn 230V. AlaQopETIKd,
Slatpéxete kivbuvo Bavdoipou tpavpatiopol Aoyw tng Umapéng NAEKTPIKOU
pevpatog!

Tnpeite TIC CUUPBOVAEC yia TNV ac@AAeld (BA. onpueio «ZUPBOUAEC Y1 TNV AOQANEIO»).

Tnv mpwtn @opd mou Ba xpnoipomnooete TN unxavr 6a cag {ntnBei va mpaypatonooste
S1dpopeg pubpioeig. AkolouBriote Tig evdeielg mou gpgaviovtal otnv 08évn. O 0TOX0C TWV
TTAPAKATW Tapaypd@wv gival va 6ag Swoouv onTiké odnyiec.

©¢ote UTTG TAON TN CUOKEUN MATWVTAC TO MARKTPo ON/Off (Q). AP OTE TN GUOKELN VA 0AG
KaBodnynoeL

AkolouBouv ol apxikég pubuioelg mou Ba oag {nTnbouv:

Mwooa

EmAé€te pia yAwooa mpoBoAng matwvTag Ta BEAN, HEXPL VA EUPAVIOTEL N YAWOOA TNG EMAOYNG
oag.

Matrote 1o OK yia emPeBaiwon.

Xwpa

EmA&€Te TN xWpa KATOIKIOG 0ag TATWVTAG Ta BENN, MEXPL VA EUPAVIOTEI.

Matrote 1o OK yia emBePaiwon.

Av n xwpa oag Sev epgaviletal oTn NioTa, TATHOTE TO +.

H ouokeun Ba oag {ntroel emiong va pubuicETE TIC TAPAKATW TTAPAPETPOUC:

Ap1Op6G EMKOIVWVIAG XWPAG KATOIKIAG

Av Sev yvwpilete Tov aplBud emkolvwviag Tng XWPag mou Kataxwpioate amod Tn AioTa, Umopeite
va tov avalnTtioete 0To S1adIKTUAKO TOTIO TToV epgavieTal oTnv 00dvn.

Movada pétpnong

Mrmopeite va emAé€ete Tn povada pétpnong Tou GyKou TG mMAoynG oag, amd oz kat ml.
Hpepopnvia kat wpa

Ma va puBpioete TNV WPA, TATACTE TNV EMOLVUNTA HoPPN wPAG (24H R AM/PM).
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Autopatn evepyomoinon / angvepyomoinon

Mmopeite va mPOoypauUaTioETe TNV WpPa TNV omoia emOUpEiTe va yivetal n avtdpatn
KaBnpepvy evepyomoinon tng Mnxavii¢ oag. EmAé€te tnv wpa mou Bélete va Eekivd
auTOHATA, AVANOYa PE TNV HOPPH TNG WPAG TTOU EMAEEATE TTIPONYOUUEVWC.

Mmopeite emiong va emAé§eTe T SIGPKELA LETA TNV OTTo{a N CUOKEUN 0ag Ba amevepyoroleital
AUTOHATWC (SIAPKELA PN XPAONC).

IKANPOTNTA VEPOU

Mpémel va pubUioETE TN UNXav 0ag avaloyd PE TN OKANPOTNTA TOU vePoU oag, N omoia
mephapavetal amod 0 wg 4.

AIEUKPIVION OXETIKA PE TN OKANPOTNTA TOU VEPOU :

Mptv va XpNOIUOTIOINOETE TN GUOKEUN YId TTPWTN PpopPd, KABOoPIoTE TN OKANPOTNTA TOU VEPOU
00, TIPOKEIUEVOU VA UTTOPECETE VA TIPOCAPUOOETE TN OUOKEUH OTNV UMTAPXOUoa OKANPOTNTA.
Mpémnel emiong va TPAYUATOTIOINOETE AUTH TNV EVEPYELA OTAV XPNOLUOTIOIEITE TN HNXAVH 0ag
0€ HEPOC OTIOU N OKANPOTNTA TOU VEPOU &ival SIAPOPETIKN 1 av SIAMOTWOETE aA\ayr TNG
oKANPATNTAC TOU VEPOU oac. Na va pabete mola gival n okAnpoTNTA TOUu VEPOU 0ag,
XPNOIUOTIOIOTE TO OTIK TTOU TIAPEXETAL PE TN UNXavh oag 1 anmeubuvBeite otnv etalpeia
0SpevoNG TNC TTEPLOXNAG OAG.

O MapakATw TMiVaKAC TTEPIEXEL AVOAUTIKA TIC KATNYOPIEC OKANPOTNTAG

BaBpog Ka‘rnyt;‘ela 0 Katnyopia 1 Ka'rnvoP a2 Katnyopia 3 Ka‘rnvc;ﬁla 4

OKAnpoTNTAG Moo Malako Metpiwg TkAnpo Moo

pHoAako OKANpPoO oKAnpo
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°

°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°

PUBpan e 0 1 2 3 4
GUGKEUNG

lepiote éva motpl vepod kat Bubiote éva oTik. ZX. 1
Mepipévete 1 Aemto kat StaBdote to emimedo okANpdTNTAG TOU VEPOU. ZX. 2
ANAWOTE TOV apIBUO KOKKIVWV TIEPIOXWV KATA TN pUOUION TNG CUOKEUNC.

‘Otav BAAeTe yia mpwTn opd tn cuokeur otnv mpila, Ba oag {NToEL va EyKATACTAOETE TO
@iktpo. Av Béhete, matriote 1o « NAI » kal akohouBrioTe Tig 0dnyieg TG 00dvNnC.
Eykatdotaon tn¢ kdypoulag otn cuokeur: Bibwaote Tnv kAyoula tou @iktpou oto fd6o¢ Tou
Soxeiou vepoU XpNOILOTTOIWVTAG TO €EAPTNA TIOU TIAPEXETAL UE TNV KAYOUAA . ZX. 3.
PuBuiote To prva tomoBétnong tng kayouhag (Béon 1 g elkdvag, aplotepd Pnpio oTo
Avolya) OTPEPOVTAG TOV YKPL SAKTUAIO TToU BpiOKETAL 0TO EMAVW AKPO Tou @iATpou. O uivag
AVTIKATAoTAoNG TNG KAWouAag umodelkvieTal oTn B€on Tng elkdvag. ZX. 4.

TomoBetrioTe éva Soxeio 0,6 Aitpwv KATW amod Tnv £€0do atpou. Ix.5.

H mpoetopaocia Tng pnxavig mpémel va yivel, eite eykataotabei @iktpo eite ox1. Amaitei
UTTOXPEWTIKA TO YEUIOHA TWV KUKAWUATWY vepoU. N’ autd, akohouBnote Tig evdeifelg mou
epavifovtal otnv 086vn. H cuokeury Ba apyxioel pe mpoBEépuavon Twv KUKAWUATWY,
TANPWON TWV KUKAWUATWY UE VEPO, KATOTIV Ba POREei o€ ENEYXO KAl OTN OUVEXELD OF
autopato EEmMupua.
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3TN OLVEXELD, 0TV 006VN ep@avileTal TO KEVTIPIKO HEVOU POPNUATWV.

BydAte kat yepiote 1o Soxeio vepou. . 6.

ZavakAeiote 1o fdlovrtag To Kamdki emavw oto doxeio. IX. 7.

Avoi&te To Kamdki Tou Soxeiou KOKKWV KaPE Kal TPooBE£0TE TOUG KOKKOUG KA®E (250 gr To TTOAU).
2y. 8.

ZavaKAEIOTE TO KATTAKI TOU SOXEIOU KOKKWV KAPE. ZX. 9.

A Mpocoxn : H xprion Aimapwv, KOPAUEAWHUEVWY i} APWHATIKWY KOKKWV Kagé Sgv cuviotatal
yla auth TN tnxavr. Autdg o TOTTOC KOKKWY, KABWGE Kat LEPIKWY KOKKWV TToU gival
TOAU peydhol, gival Suvato va TpokaAéael (nuia oTn pnxavr.

A Mpoooxn : BeBaiwbeite 6T kavéva Eévo owpa, OTTWG XKL, T OTIoIA TIEPLEXEL O KAPEG OE
KOKKoUG, Sev eloépyovTtal oto Soxeio. Kapia {nuia mou ogeiletal o€ {Eva owpata,
Ta omoia loNABav oto Soxeio kaé dev KAANUTITETAL Amd TNV yyunon.

NAPAZKEYH POOHMATQN

Avdaloya pe TIC emMAEYPEVEC ouvTayEg, n unxavr) Espresso Automatic EA84XX 6a puBuioel
aUTOHATA TNV TTOCOTNTA OAECUEVOU KAPE.

Mmopeite va puBuioete TNV évtaon apwuatog Tou Kagé oag pubuifovtag Tn AentoTNTA TOU
OAEOHATOC TWV KOKKWV Kaé. Mevikd, 600 1o AenTh €ival n pUBIoN aAéoPaTog TOU KAPE, TOCO
mo Suvatog Kal KPEPWANC ival 0 Ka@ég, autd Opwe e€aptdtal amd Tov TUTTO KaPé TTIoU
XPNOIUOTIOLEITE.

PuBpiote To FaBud AemTOTNTAC TOU OAECHUATOC, OTPEPOVTAG TO TMARKTPO «PUBuIoN AemtdTnTag
aAéopatocy (L) mou Bpioketal péoa oto Soxei0 KOKKWV. ZUVIOTATAL VA KAVETE AuTr TN pLUOUION
KOTA TO AAeopa Kat KABe popd. Metd and 3 pogripata, 6a avtidngBeite pia évtovn Stapopd
yeuonge.

H p0Buion NG AenmTtéTNTAG TOU AAéOUATOC €ival Xpriotun KABe mou aANdlete TUTIO KAQE i av
€MOUEITE va TTETUXETE évav KAQE e TTEPIOCOTEPO N AMlydTEPO €vTovo dpwia. QoTéo0, dev
OUVIOTOUE VA TIPAYUATOTIOLETE aUTH TN PUBUION TTOAU CcuXVA.

JTOX0C AUTIG TNG EVOTNTAC €ival va 0ag eENyr oL TN AelToupyia TG UNXavNG o€ ONEG TIG pUBUIOELG
Aertoupyiag Tng péow Tou mapadeiypatog tou Eompéco.

Matrote 1o MARKTPO «EoTIp€CO0».

Av n pgnxavr avixveuoel ENeln vepol HOAG {NTAOETE TN ouvtayr, Ba AMaITAOEL VA YEUIOETE TO
Soxeio.

BdAte to AtCavi i Ta Ait{avia Katw amd Ta aKpoPUOoLa KAPE.

Mrmopeite va XapuNAWOETE Kal va ONKWOEeTe TNV £€€000 Kagé, avaloya pe To péyeBog Tou
@NtCaviot/ Twv eAit{aviwy oag. Zx. 10
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Avvatég pubpiceig

H ouokeun oag emtpémnel va @TidéeTe éva rj Suo eAitlavia.

EmAoyn évtaong apwpaTog : 000 TEPIOOOTEPOUC KOKKOUC EMAEEETE, TOOO TTIO €vTovo Ba gival
TO POPNUA oag. MMOPEITE VA TPOTTOTTOINCETE AUTH TNV éVTaoHh Ao Ta TTANKTPA — KAl + TToU
Bpiokovtal ota aplotepd Kal ta S€1d Twv cupBoAwv. Matrote To mMAnkTpo « OK » TN 006vNg
a@PNC Yla va EEKIVIOEL N TITAPACKEUN.

MposgTopacia evog eonpéco

H pnxavr mpayUatomolei To AAECHA TWV KOKKWV, CUUTTIECEL TOV ANECHUEVO KAPE KAl KATOTIIV
@\TPApEL ToV Kaé. Mmopeite va pubUiceTe Tov OYKOo Kagé TTou TIPoeTolAleTe amd Ta TARKTPA
- Kal +. Mmopeite va SIaKOPETE TNV TTAPACKEUN avA TTACA OTIYUN, TTATWVTAG TO « STOP ».
Mpoooxn, av matnoeTe AUTO TO MARKTPO AKOAOUBEL pia @don emavagopdg TnG HNXavig, N
ormoia pmopei a Siapkéoel péxpl 30 Seutepoenta. Autr n @Aon gival UCIONOYIKN.

‘Otav Stakdémtetal évag KUKAoG, n Stakorr Sev givatl apeon, n pnxavr Ba TeAelwoel Tov KUKAO
NG aANA Ba akupwOei mapdAa auTd N TAPACKEUT TOU POPHUATOC.

“ Mpoooxn : Autoparto EEMUpa TOU AKPOPUGIoU KAPE
AvAloya e ToV TUTTO TOU KAPE TIPOC TTAPAOKEUT), N CUCKEUT UMTOPE( VA EKTENETEL Eva auTopaTto O
KUKNOG EeMMUUaTOG SapKel LEPIKA SeUuTEPOAETTTA OVO Kall SIAKOTITETAL AUTOUATAL.

n TNMAVTIKO: YaG CUVIOTOUE VA XPNOILOTIOLEITE TAOTEPIWEVO YAAa 1} ydha UHT, To omoio
avoifate mpdogata. To akatépyaoto yala Ogv oag emTpémel va AAPete
dploTta anoTeAéouaTta.

n INMAVTIKG: APOU XPNOIOTIONOETE TIC AEITOUPYIEC ATHOU, TO OKPOPUGIO UMTOPEL va gival
KOUTO, EMOUEVWG OAC OUVIOTOUUE VA TIEPIUEVETE PEPIKA AETITA TPV VA TO
ayyiéete.

la ta po@rpata pe agppodyala ri (eotd vepo, To Soxeio CUNOYNG OTayOVwy oXeSIAOTNKE ISIKA

yla va oag emrpéPel va TomoBetioeTe éva peydho @At{avi KATw amod To akpo@UOLo aTUoU

Super KamouToivo, HOAIC apalpedei To payvnTiko Kouti. To @Ait{avt tomoBeteitarl ibavikd yia

va dexBei To appdyala i To (eoTo yaha Tou apdyovTal amd To aKPo@UOlo 1) To e€dpTnua

Super kamouTaivo. EmmAéov, UMOpPEITE Va XPNOIUOTIOINOETE TO KOUTi wg Ok @UAaéNC yia to

e€dptnua Super Kamoutaivo.

ZYNTATEZ ME BAZH TO TANA

JUVTAYEC TTOU TIPAYATOTIOIOUVTAL UE TO AKPOPUGLO ATpoU (avAloyd JE TO HOVTENO) : TTPLV armo
KAOE TTAPAOKEUN POPHLATOC, EAEYETE AV TO AKPOPUOLO Eival KAAA AOPANCUEVO, OTPEPOVTAG
10 Téppa mpog ta Se€1d. Xx. 11.

O atuog Bonbd otnv mapaokeur agpoydlaktoc. Kabwe n mapaywyr) atpol amaitel upnin
OepoKPATIa, N CUCKEUN TTPAYUATOTIOLEL pia TTPOoBeTn pdon mpoBépuavonc.

‘Otav otV 006vN EUPAVIOTE TO HEVOU EMAOYHG POPNHUATWY, TIATAOTE TO TTANKTPO «ATHOGCY.

Mia 066vn oag onuatodotei TNV MPoBEépavon TNG CUOKEUNC, KATOTTIV €évVa UVULO 00C KOAED
va TomoBetnoete éva Soxeio KATW amd To akpo@LOLo atuol. Mmopeite va apyioete Tnv
TTOPAYWYH ATHOU TTATWVTAC TO TTARKTPO « OK ».

AO®OPOTANA

MpocBéote To yaAa otnv kavdta oag. MepioTe TNV HOvVo wg T péon. BuBiote to akpogualo
aTpoU péoa oto ydha. Xx. 12.
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Matrote To MANKTPO ATHOU Kal akoAouBrioTe Tig 0dnyieg TG 006vNnC.

MNa éva kahé amotéAeopa :

314610 1 : Kpatwvtag tnv kavdta pe 1o yaha, Bubiote To akpo@Uaolo atpol Yéoa oTo YaAa yia
TEPITIOU 2 CmM KAl TIEPIPEVETE vVa apxioel va yivetat agpog.

314610 2 : InkwoTe Aiyo 10 Soxeio (mepimou Tcm). Mnv BuBilete evieAwC TO HETAANIKO CWARva.

314610 3 : KatefaoTte {avd otya-otyd 1o Soxeio, avaloya Pe Tnv avodo Tou appou.

MNa va SlakdPete TN Aeitoupyia atpov, anmid matroTe omolodnmoTe MANKTPO. [poooxr, 0 KUKAOG

Aertoupyiag dev otapatda aueoa.

‘Otav 10 aKPo@UOLo gival KAuTO, ayyileTé TO HOVO amd To MAACTIKO péPOG Tou. EX. 13.

Ma va a@alpéceTe omoloSATOTE ixVOG YAAAKTOC armod To akpo@Uslo atpou, Bakte éva doxeio Katw

Ao TO AKPOPUCIO KAl TTATHOTE TO TMANKTPO «{€0TO VEPO» Y1 PEPIKA SeuTEPONETTAL.

To akpo@UGIO ATHOU APALPE(TAL VIO VA UTTOPETETE Va To kabapioete o abog. Zx. 14.

MAOvVeTE TO pe vepd Katl Aiyo pun SafpwTtiko uypd mdtwyv Kal éva Bouptodkl. ZgBydAte Kal

OTEYVWOTE TO. ZX. 15.

Mptv va to Eavatomobetroete, Befaiwbeite 0TI 01 0MEC el00S0L aépa Sev eival ppayuévec amd

umtoAeippata yahaktog. Avoi€Tte Ti¢ pe Tnv mapexdpuevn BeAova, av ival amapaitnto. ZX. 16.

E=APTHMA SUPER KAMOYTZINO (8iatiBetat avaloya pe 1o povtélo)

n TNHAVTIKO: 30¢ OUVIOTOUE VA XPNOIUOTIOLEITE TAOTEPIWHEVO YAAa ri yaAa UHT, to omoio
avoifate mpoopata. To akatépyaoTo Yaha Sev oag emtpémel va AAPBeTe dplota
amoteAéopaTa.

Autd 1o e€dpTnHa Super KAamouTtoivo SIEUKONUVEL TNV TIAPACKEUT EVOG KATTOUTOIVO 1 EVOG KAPE AdTE.
MposgTopacia TG GUOKEVNG:

Juvbéote To AdoTixo avappd@nong YAAaKTog Ye To e€dptnua Super Kamoutaoivo, amd tn un
onpadepévn mheupd. To AdoTixo Sev TIPETEL va €ival CUCTPEUMEVO.

Bdte To e€dptnua otnv €080 atpou.

Eloaydyete 1o Ao akpo Tou cwAnva avappdenong YAAAKTOG o€ éva Soxeio YeEUATO YAAa. IX.
17.

TomoBetrote éva eAT{avi KATw amod To e€ApTNUa Super KAmouTaivo.

ExtéAeon cuvtayng otadio 1:
EmAé€te Tn Oéon kamoutaivo ( LU &) N Ka@é NAte ( U ) 010 €€APTNHA Super KAoUTaivo.
MatroTe To TARKTPO « ATHOE » YIa va apxioet n mpobépuavon.

Avvatég puBpicelg
Mmopeite va tpomomoljoeTe 10 Xpovo atuol amd Ta TARKTPA - Kal + Tou Bpiokovtal ota
aploTePd Kat ta 8e€1d Twv cUUPOAWV.

Matrote To MAAKTPOo « OK » TG 006VNC aPriC yia va EEKIVIOEL N TTAPAOKELN).

n InpavTiko: MNa va SlakoPete tn Aettoupyia atuol, amid matrioTe onmolodnNmoTe MARKTPO.
Mpoooxn, o KUKAOG Aeitoupyiag dev oTapatd dpeoa.

ExtéAeon cuvtayng otasdio 2:
TomoBetrioTe TO PAIT(AVI 0OG KATW Ao TIG 00U KaPE Kal apxioTe évav KUKAO Kagé/ oTpéco
Zx. 18. (Acite evotnTa : Mapaokeur poPNUATWY KAPE BACEI KOKKWV KAPE).

Z€Byalpa Tou eaPTAHHATOG:

lMNa va e€aoc@aliotei n kaAn Aertoupyia Tou e€aptruatog, EeByaleté To pe vepd UETA amd KABe
xprion. H ouokeury oag dev Ba ocag (NTroEl va TIPAYUOTOTIOINCETE AUTH TNV €pyaoia.
Mpayuatomoirjote évav KUKAO aTpoU pe YeEPATo Soxeio vepoU, yia va TAUBEL TO ECWTEPIKO TOU
eCaptrpatog. Xx. 19.

I’ auto, Ba pmopeite emiong va xpnolpomnolnoste 1o uypo kabaptotikd KRUPS mou SiatiBetal
TIPOAIPETIKA.
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KaBapiopog kat ouvtipnon:

Amocuvappoloynote to e€dptnua Super kamouTaivo kat kaBapiote ta eapTtrpata e éva
MIKpS BoupTodKi Kal, evOexouEvwg, Aiyo uypo mATwv. BeBaiwbeite 6Tt éxeTe kaBapioel cWOTA TO
KOMMATL TTOU 0TN @wTtoypa®ia epeavifetal péoa o€ KUKAo. Eik. 20. H TpUma mavw 0To HETAANIKO
Kouudtt Sev mpémel va ivat BouAwpévn.

ENéy€te av 1o e€apTnua Super KamouTtoivo/ To akpo@UGLo atuoU gival KaAd Bidwpévo emdvw
otn Bdon tou.

‘Otav otnv 086vn €PEAVIOTE TO PevoU emMAOYRG pOoPNUATWY, TTATAOTE TO TANKTPO «ZEXTO
NEPO». Eva prjvupa oag {ntd va tormobeTrioeTe éva Soxeio KATW amd T0 aKPo@UOIo aTHOU
Kal va emAEEeTE TOV OYKO.

Mropeite va apyioete Tnv mapaywyr (E0ToU VEPOU TTATWVTAC TO TARKTPO « OK ».

n lMNa va SiakoPete tn Aeitoupyia (eoToU vEPOU, amAd TATAOTE OMOIOSHTIOTE TIANKTPO. Av
TO aKPOPUOIO gival @paypévo, EepATe To Pe TNV TAPEXOUEVN Kap@itoa. ZX. 16

NOINEZ AEITOYPTIEZ :NARkTpo Prog

H mpoofaon oto pevol Twv AANWV AEITOUPYIWY TNG OUCKEUNG TTPAYUOTOTIOLETAL ATTO TO
mARKTPO Prog.

To pevol « PuBpicelg » oag emTpEmel va TTPAYHATOTIOINOETE TIG TPOTIOTIOINOELG TTou BéNeTE
yla BEATIoTn Aveon xpriong MPOCAPHUOCUEVN OTIC TTPOTIUACELG 0aG. 2ag Tapouoldloupe
mapakdtw TI¢ Pacikég Siabéoipec pubuioelc.

Huepopnvia H pue'ulon NG NHEPOpNViag elval amapai, 16iwg av xpnotuomol-
€ite KAPouha apaldtwonc.

Polat Mmopeite va emAé€eTe 12wpn i 24wpn TPOROAR TG wPAC.

Moooca Mmopeite va emAé€eTe TN yAwooad TN eMAOYAC 0a¢ amd TIC TTPOTEIVO-
MEVEC.

Xwpa Mmopeite va emAé€eTe T xwpa 6mou SlapéveTe.

Movada pérpnong Mmopeite va emAé€eTe T povada pétpnong amo oz kail ml.

QwrevotnTa Mmopeite va puBuicete Tnv avtiBeon ¢ 006vng, cUPPWVA HE TNV

00dvng TPOTIUNON 0ag.

OeppoKkpadia Kapé Mngpsns va puBuioeTe TN BepUOKPATIA TWV POPNUATWY KaPpE BAOEL
TPIWV EMITESWV.

ExAnpéTITa VEPOD Mpémel va puBpioete Tn OK)'\r]pOTr]TG ToU vepoL a6 0 wg 4. Acite evo-
™Ta «METPNon TG OKANPATNTAG TOU VEPOU».

Autopatn Mmopeite va opioete autopaTn €KKivnon TN mpoBépuavong tng ou-

gvepyomoinon OKEUNG O€ pia emAgypévn wpa.

Avutopatn Mmopeite va emAéEeTe T SidpKela PETA TNV OTToia N CUOKELT oag Ba

amevepyomnoinon amevepyomolnBei avtdpata.
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'ONeG QUTEC OL EMAOYEC 0AC ETTPETOLV VA EKKIVIOETE TA TIPOYPAUMATA TN EMAOYNG oag. Katomy,
TPEMeL va akoAouBnoeTe T 0dnyieg Tng 00dvnc.

Zéfyalpa Yag EMTPEMEL VO TPOXWPNOETE 0TO EERYaua.

KaBapiopog YaG EMTPETEL VA TIPOXWPNOETE OTOV KABAPIONO.
YaG EMTPETEL VA TIPOXWPNOETE OTNV AQAAATWON.

Agalatwon H Aetrtoupyia Sev eival evepyn) 600 Sev éxel oupmAnpwOei o apBudg po-
PNUATWV.

Diltpo Yag mapéxel mpdofaon otn Asttoupyia @idtpou.

lNa va Byeite amd to pevouL cuvTHPNON, TTATHOTE TO .

To pevou « MAnpo@opieg » oag mapéxel Tn SuvatoTNTA TPOGBACNC OE KATIOIEC TTANPOPOPIEC yIa
TN XPNon oag Kat yla kamota otadia katd tn Sidpkeia {wig TNG PNXAVAG 00G. Zag TTAPEXEL ETTIONG
odnyie¢ yla ™ ouvtipnon NG 2a¢ MapouclaloUpE TOPAKATW TIC PacikéC Slabéoipueg
TANPOPOPIEC.

Huepopnvia évapéng . o )

AerToupyiag MPOoBANEL TNV NUEPOUNVIA TIPWTNG EVEPYOTTOINONC.

MNapaokevacOévra | Mpofdalel To CUVONKO aplBud Ka@ESwy, (E0TWV VEPWVY KAl AQPWV

popRuata TTOU TIPAYHATOTIONOE N HNXavn.

Ka®apiopog AnAwvel 611 Ba mpémel va mpaypatonoindei petd and X aptOuod ko-

KUKAWHATOG Ka@é KAWV.

Apakérwon AnAwvel 6Tl Ba mpémel va mpaypatonoinBei petd amd X aptBud Ko-
KAWV.

®iktpo Anhwvel 611 Ba mpémel va aMayBei petd amd X nuépeg i X Aitpa.

FENIKH ZYNTHPHZH

Metd amod 12 ka@édeg, n pnxavn oag {NTd va adeldoeTe TO CUAEKTN XPNOIUOTIOINUEVOU KAPE
Kal va kaBapioete To oupTapl Kagé. Av Sev akohouBrjoete cwoTd auTég Ti¢ Siadikaaieg, ivat du-
vatd va mabet {nuid n pnxavr oac.

Mepipévete yia TOUNAXIOTOV 8 SEUTEPONETTTA TIPIV VA EMAVATOTTOOETHOETE TO CUPTAPL KAPE Kal
TO OUNNEKTN XPNOLUOTIOINUEVOU KAPE Kal akoAouBnoTe Tig odnyieg Tng 0B6vnc.

To avAdakt ota&ipatog 6€xeTal TO XPNOLUOTIOINUEVO VEPO Kal O CUAEKTNG UTTOAEIUUATWY Ka®E
AapBAavel Tov XpNOIHOTIOINUEVO KAPE.

To cupTdpl KaPE eMTPEMEL TNV EEANEIPN TUXOV UTTOAEIMPATWY Ka@é TTAVw amd To BAAapo mapa-
OKEUNG KAYE.
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Av u@avIOTEl TO HVUHA « ASEIAOTE Ta 2 auldKia », BydiTe, adeldoTe Kal kabapioTe To au-
Adki otadiparoc.

1. BydAte, adeldote kat KaBapioTe TO CUNNEKTN UTTOAEIMUATWY KaE. ZX. 21.

2. BydiAte 10 ouptdpl Ka@éE.
MepipéveTe yia TOUANAXIOTOV 8 SeuTePONETTA, KaTOTv EavafdlTe To oupTdpl Kagé otn Béon
TOU, KATOTILV TO GUANEKTN XPNOIUOTIOINUEVOU KAPE. TX. 22.
To avhakt otaipatog Slabétel éva pAoTEP TToL oaG Seixvel SIaPKWG TOTE va TO ASEIGOETE. Y. 23.

Mmopeite va mpaypatomolnoeTe éva EEByaApa avd mdoa oTyur, TaTwvTag 1o Prog, Katomiv
ouvtApnon.

Avdloya pe Tov TUTO po@NUATWV Tou mapaockevdalovtal, n pnxavy Oa pmopsi va
TIPAYUATOTTIOINOEL AUTOMATO EEBYAAA KATA TNV ATTEVEPYOTIOINOT TNC.

Mpoypappa autopatov KabapiopoU TOU KUKAWHATOG KapE

‘Otav mPETEeL va EKTEAECETE €va TTPOYPAUHA KABAPIOHOU, N CUCKEUN 0AG EVNUEPWVEL AUTOC O
KaBapPIoPOC TIPETTEL VA TIPAYHATOTTOLETAL TTEPITTOU KABE 360 pogruata.

MNa va mpaypatomojoete autd 1o mpdypaupa kabapiopol, Ba xpelaoteite éva doxeio,
XWPENTIKOTNTAG TouAdxtoTov 0,6 L, To omoio Ba mpémel va tomoBetnOei katw amd Tig e£660ug
Ka@E Kal pia TapmAéta kabapiopou KRUPS.

AkolouBnote Tig 0nyieg Tng 006vnG. Emiong, eivan Suvatd va ekKIVAOETE évav KaBapIoPo HEow
TOU JEVOU cuvtipnon.

nanavrlké: Agv €i0TE UTIOXPEWMEVOL VA aKOAOUONOETE TO TPOYPAUUA KABaplopov
AUECWC HOAIC N CUOKEUN TO ammaItroel, al\d Ba mpémel mapola autd va To
mpaypatomnoljoete_ouvtopa. Av avapAnBei o kaBaplopdg, 1o prRvupd
npoeidomnoinong Ba mopapeivel 0 TPWTO QOVTO pEXPL va
TpaypatomolnBei n evépyela.

To mpoypappa autépatou Kabaptopou mepAapBdavel 2 @ACELS : évav KUKAO kaBaplopoU Kal

évav KUKAo &gPByaluatoc kat Siapkei mepimou 13 Aentd.

n InMavTiko: Av BydAete Tn unxavr oag and tnv mpida katd Tov kabaploud f o€ TepImTwon
NAEKTPIKNG BAGBNG, To TPdYpappa KaBapIooU Ba CUVEXIOTEL Ao TO OnEio 6TToU
glxe peivel kata o oupPav. Aev Ba givat Suvatd va avaoTeilete auTr) Tn Aertoupyia.
AUTO €ival UTTOXPEWTIKS Yia AOYOUG E€BYAAUATOC TOU KUKAWUATOG VEPOU. Y€ QUTH
NV TIEPIMTWON, {0W¢ va amaTeital pia Kavoupyla Tapmiéta kabapiopov.
MpayHaTOTOINOTE TO MPOYPAUMA KABAPIoHOU ammd Tnv apxn Yia va eEaleiete
KABe ixvog mpoidvtog agaldtwong, To omoio sival BAaBepd yia tnv vyeia.

Mpoypappa autopatng a@AAATWoNG TOU KUKAWHATOG ATHOU

A Mpoooxn: Av n cuokeur oag SiaBétel Tnv kAYouhd pag Claris - Aqua Filter System, Bydite
auTr TV Kdyoula mptv va emixelprioete ) Stadikaacia TG apardtwong.

‘Otav MPEMEL VA EKTENECETE €va TIPOYPAMMA APANATWONG, N CUCKELH 0O evnUEPWVEL H

OUXVOTNTA EKTEAECNC AUTOU TOU TIPOYPAMATOC, £€0PTATAL ATTO TNV TTOIOTNTA TOU VEPOU TTIOU

Xpnotormoleite Kat amé 1o av xpnotporoleite @iktpo Claris Aqua Filter System (600 1o okAnpo6

€val TO VEPO, TOOO CUXVOTEPA Ba TIPETIEL VA TIPAYOTOTIOLEITE APANATWON 0TI CUOKEUN).

n INMAvVTIKO: Agv €i0Te UTTOXPEWEVOL VO AKONOUBNOETE AUTO TO TIPOYPAUMA AUECWS UOAIG
N GUCKEUN TO amalTtr\oel, aAd Ba TipEmel TapOAa AUTA VA TO TTIPAYUOTOTIOINOETE
ouvtopa. Av avaPinBei n agaldtwon, To Privupa mpoegtdomnoinong Ba
TIOPAUEIVEL O TIPWTO POVTO PEXPL VA TTpayaToniolnBei n evépyela.

AkolouBnoTe Tig 08nyieg TG 006vNnc. Emiong, ivat Suvatd va eKKIVAOETE Hia a@aNdTwon HEoW

TOU JEVOU cuvTripnon.

Ma va mpaypatomotRoete autd To mpoypappa agaldtwong, Ba xpelaoteite éva doxeio pe
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XWPENTIKOTNTA TouAdxloTtov 0,6L, To omoio mpémnel va TomoBeTroeTe KATW amo TV £§060 atuou,

KaBwg kal éva pakeNdkL ipoiov agaldtwong KRUPS (409).

MNa va mpaypatomoljoete autd 1o mpdypappa agaldtwong Ba xpelaoteite éva Soxeio,

XWPENTIKOTNTAC ToUAdxIoTov 0,6 L, To omoio Ba mpémel va tomoBetnBei kdtw amd 1o akpoPLOIo

aTpoU Kat éva @akeAdkt agardtwong KRUPS (40g) F 054.

To mpoypappa apardtwong mepNapBdavel 3 @ACELC : évav KUKAO a@aldtwong Kat SUo KUKAOUG

EeByalpatoc. To mpoypaupa Siapkei mepimou 20 Aemtad.

n TNMAVTIKO: Av onuelwOei élaKonr'] pevuatog n av Byd)\ers ™ pnxavy oag and tnv mpida, o
KOKAOG Ba ouveyioe armo o oTadio 6o fTav 6Tav onuawdnKe To cupBav, xwpig
Va PTTOPE(TE va AVAOTEINETE auTH T AetToupyia. [MpaypaTomolroTe Tov KUKAO aré

™V apxn ya va e€aleipete kABe ixvog mpoidvTog apaidtwong, To omoio gival
BAaBepo yia Tnv vysia.

NMPOBAHMATA KAI TPOMOZ ANTIMETQMNIZHZ

Av éva amé ta mpofARMATA TIOU AVAQPEPOVTAL OTOV TMIVAKA EUMEVEL, KAAEOTE TNV
g§umnpétnon nehatwv tng KRUPS.

NMPOBAHMA

AYEAEITOYPIIAS TPOMOZ ANTIMETQMIZHZ

H pnxavn mpoBaAiet BAGBN,
TO AOYIOMIKO TAYWVEL A
Hnxavi cag mapovotadet
Suohsitovpyia.

ATIEVEQPYOTTOIOTE TN CUOKELN Kal BydAte Tnv amd tnv mpila, avaonkw-
OTE TN QUOLYYA QINTPOU, TIEPIMEVETE Yia €va AemTO Kat Béote Eavd Tn
OUOKEeUN O€ Aettoupyia.

EAéy€te TIc aopaleleg kat Tnv mpida TNG NAEKTPOAOYIKNG 0AG EYKATA-
otaong.
EAéy€te av ta 2 @I¢ Tou kKaAwdiou gival cwoTtd cuvdedepéva otnv

H pnyavr ev avafel 6tav
matdre 1o mriktpo Evepyonoi-

non/ Anevepyoroinon. TAEVPA TNG CUOKEUNG KAl 0TNV TTAEUPA TNG emToixiag mpilag.

Méoa oto pUAo undpyouv Eéva owuata.
O pulog Byalet évav Mpwv amé omoladrjnote enépufacn, ByaAte Tn cuokeur oag and Ty mpida.
nepiepyo 86pufo. ENéy€te av pmopeite va Bydhete To £Evo owpa e T BoriBela Tng NAeKTpL-

KNG 00G OKOUTTag.

EAéy&te av To akpo@Uoto atpou gival Kaad Bidwuévo 0To Akpo Tou.

KaBapioTe Ti¢ omég pe Tn BeENOVa TOU TTaPEXETAL PE TN CUOKELH 0aG. Av
TO MPOPBANUA ETTUEIVEL ATTOCUVAPHOAOYHOTE TO AKPOPUGLO KAl TO
AaKpo atpou.

To akpo@Uo10 atHoU KAVEL
06pupo.

To akpo@UG10 ATHOU TNG UN-
XAV oag paiveTal ev HEPEL R
EVTEAWG Ppaypévo.

To akpouaclo atpov Sev ma-
payel | mapdayel pévo Aiyo
agppoyala.

MOMG ByAAeTe TO GKPO, XPNOIHOTIOINOTE (E0TO VEPD YIA VA AQAIPECETE
Ta unoAoua Katakdadia Kat BeRaiwBeite OTL n omr Tou dKpou Sev
@pdooetal amd UTTOAEIMHATA YAAAKTOG 1 AAATWV.

la tn Baocikn mapaockeur) yOAAKTOG :

J0G OUVIOTOUE VA XPNOIUOTIOLEITE PPEOKO YANQ, amAnG i UPNAAG TTa-
otepiwong, To omoio avoifate mpdogata. Kaho ivay, emiong, va xpnot-
poroleite Kpuo doxeio.
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MPOBAHMA
AYZIAEITOYPTIAZ

TPOMOZ ANTIMETQMNIZHZ

Agv Byaivel atpog anoé to
aKPOPUGIO ATHOU.

AdeldoTe 1o doxeio kal Bydite mpoowpivd tnv kayouAa Claris.

lepioTe To Soxeio pe HETAANIKO VEPO LYNANG TTEPIEKTIKOTNTAG OE A0E-
oTi0 (>100mg/l) kat mpaypatormotote S1adoxIKA KUKAOUG atpou (5 pe
10) péoa o€ éva doxeio, uéxpl mou va AdBete adiakorn porj atuou.
=Zavafaite Tnv kdYouha Claris péoa oto Soxeio.

To e§aptnpa Super Kamov-
Toivo S&v Kavel agppoyala i
S8&V KAVEL ApKETO appoyala.

To e€aptnpa Super Kamouv-
Toivo 8gv avappo@d To ydAa.

EAéy€te av To e€ApTnua €xel TOMOBETNOEI CWOTA OTN CUCKEUN, AQAlPE-
OTE TO KAl TOMOBETAOTE TO Eava.

BeBaiwbeite 611 0 UKAUMTOC CWARVAC SeVv Eival PPAYUEVOC, CUOTPEW-
HéVOg Kal OTL ival KAAA TOTTOBETNUEVOC HECA OTO £€GPTNHA Yia VA
amopevuxBei omotadrimote eicodog aépa.

=ePydate kal kabBapiote To e€ApTnUa (avatpéfte oTo KeAAalo «EEAp-
TNUaA Super KAmouToivo »).

Av 10 TPOPBANUA EMUEIVEL AVTIKATAOTAOTE TO E§APTNHA LE KOKKIVO
XpWwpa otnv Eik. 20 e T0 avTAANGKTIKO TTOU TTapEXETal padi Ye Tn ou-
OKEUN 00G.

H cuokeun {nta adsiaopa
Tou Soxeiou cuANoyKiG aTayo-
vV evw Sev givat yepdro.

H unxavn éxet mpoypappatiotei va {ntd ddetacpa Tou Soxeiou GUANO-
YA otaydvwy KaBe 12 kapédeg, avedptnTa amd ta evolapeoa adel-
dopaTa IOV PITOPEITE Va TTPAYUOTOTIOI OETE.

IYiapyet vepo Katw amoé
OGUOKEUN.

Mpwv va BydAete to Soxeio, MEPIUEVETE 15 AEMTA IETA TN PON KAPE, Yia va
ONOKANPWOEL N CUOKEUT GWOTA TOV KUKAO TNG.

BefaiwBeite 611 T0 Soxeio SUNOYNG oTayOVWV gival KaAG ToroBeTNEVO
OTN CUCKEUN, TIPEMEL Val BpioKeTal TTAVTOTE 0TN B£01 TOU, AKOMN Kt OTav N
OUOKEUN Sev XpNnoloTIOLETAL

ENéy€te pnmwg €xel yepioel To Soxeio CUNOYNE oTayOvwv.

To Soxeio cUNOYNG oTaYOVWY eV TIPETTEL VOl APaIPEiTaL KATA TNV EEENIEN
£VOC KUKAOU.

Kata tnv e§aywyn, {016
VEPO péerl amo Tig e§650ug
Ka@é.

AvAloya e ToV TUTTO TNG CUVTAYNG TTOU TTOPACKEUACETE, N UNXAVI WITO-
pei va mpaypatomnorogt autdpato EERyalua katd tTnv e§aywyn tng. O KU-
KAOG QUTOG SIapKEl HEPIKA HOVO SEUTEPONENTA KAl OTAUATA AUTOUATA.

A@oU ads1aceTe To GUNEKTN
XPNOLOTIOINUEVOU KAPE Kat
KaBapioete To oUPTAPL KAPE,
TO IPOEISOMOINTIKO MVUHA
eEakolovBei va epaviletal.

EMaveyKataoTAOTE CWOTA TO CUPTAPL KAYE KAl TO CUNNEKTN XPNOIUO-
TTOINHEVOU KapE, aKOAOUONOTE TIG 08nyieg 006vNg.
Mepipévete TOUNAXIOTOV 8 SEUTEPONETTA TIPIV VA TA EMOVEYKATAOTAHOETE.

O ka@ég Sev £xel MOAU Kai-
HAKtL.

STpéPTe 5e€1d TO MARKTPO PUBUIONG TNG AEMTOTNTAG TOU OAEGHATOG,
yla Mo Xovtpo AAeopa (umopei va e§aptdatal amd Tov TUTTo ToU Xpnot-
HOTTIOLOUMEVOU KAPE).

Mpaypatomotnote évav 1 mapamdvw KUKAoug EeByaApatog. Ekkiviiote
Tov KaBapiopd TG pnxavig (BA. «Autopato mpdypappa kabaplopov
TOU KUKAWMATOG Ka@é», 0eN.159).

AMGEETe TNV kApouha Claris Aqua Filter System (BA. «Eykatdotaon tou
@iNtpou» 0eN.153).

To vepod 1y 0 atudg PByaiver me-
pigpya amod 1o akpopucilo
atpov.

TNV apxn i 0To TEAOG TNG CUVTAYNG ival SuvaTtod va TPEEOUV HEPIKEG
oTayoveg and To akpPo@UGLo ATHoU.

A@oU yepicete To Soxeio pe
VEPO, TO VUM TIPpOELISOTIOi-
nong mapapével otnv oOo6vn.

EAéy€te av TomoBetrioate owotd 1o Soxeio 0Tn cuokeur). ENéy&Te kat
EEUMAOKAPETE, av €ival amapaitnTo, To AoTéP. To PAOTEP 210 BAB0g
Tou Soxeiou TTPETIEL VA PETOKIVEITAL avePTOSIoTa.
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NMPOBAHMA
AYZIAEITOYPTIAZ

TPOMOZ ANTIMETQMNIZHZ

To mARKTpOo PpUOMIONG pEYE-
Boug Tou aAéopatog yupilet
SUoKoAa.

Tpomomolote Tn PUBKION Tou HUAOU HOVO av uTTApXEl SUCAEITOUpYia.

H eompéoo 1 o Kapég Sev
gival apketa {e0TOG.

Auénote tn Beppokpacia Tou Kagé amod To pevol pubUIoELC.

ZeoTAveTe TO ONT(AVL EEMMEVOVTAC TO pE (€0TO VEPO TIPIV va EEKIV-
OETE TNV MMAPACKEUN) TOU POPAHATOC.

O Ka@ég givat umepPBoAka
Sragpavog i} ev éxel apkeTh
Yeuon.

Mnv xpnotpomoleite AmapoUg, KAPAUEAWHEVOUG 1) APWHATIKOUG KAPE-
Seq.

EAéy€te av To SoxEio e TOUG KOKKOUG TTEPIEXEL KAPE KAl AV O KAPES KO-
TePaivel owoTd.

MEIDOTE TOV OYKO TOU POPRMATOC, AUEAOTE TNV €VTACH APWHATOC TOU
poerpatoc.

STPEYPTE TO MARKTPO PUBUIONG TNE AEMTOTNTAG TOU AAECUATOG, YIA TTLO
A\eMTO AAeopa.

OT1dETE TO POPNUA 0aG o€ VO KUKAOUG, XPNOILOTIOIWVTAG TN AEITOUP-
yia 2 eArt{aviiv.

H cuokeun dev mapdayel Kagé.

AviXveUTnKE éva oUPBAV KATtd TNV TOPOOKEUN).
H ouokeun mpaypaTomoinoe autOUaTn EMAVEKKIVNON Kal gival £ToLun
yla éva véo KUKAO.

Inpewdnke Stakomn pevpa-
TOG KATA TN S1ApKELa EVOG KU-
KA\ov.

H ouoKeun EMAVEKKIVEL AUTOPATA HONIG EMAVENDEL TO PEVHA.

n Inpavtiko: Ot Sucheltoupyieg Tou poypdupatog emAvovTal cuxvd BydlovTag Tn CUOKEUN

amo Tnv nipida yla mepimou éva Aento kat Balovtag tnv ava otny mpila.

A Kivéuvog: Movo évag e€€ISIKEUIEVOC TEXVIKOG ETIITPETTETAL VA TTPAYLATOTIOLE] ETIIOKEVEG OTO
NAEKTPIKO KAAWSI0 Kal va mapeUPaivel 0To NAEKTPIKO KUKAWUA. Z€ TTEPITITWON
Tou 8EV TNPHOETE AUTH TN CUKPOUAR, ekTiBeoTe o€ Bavdaoipo Kivbuvo amd to
NAEKTPIKO pevpal Mnv XpNOIUOTIOIEITE TTOTE CUOKEUN TIOU TTAPOUCIAlEl OPATEC

BAaPec!
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TEXNIKA ZTOIXEIA
JUOKeUR: é‘::izgnsf\lg 4Exs)5)resso Aoxeio KOKKWV Kagpé: 250 yp.
HAEKTP".‘“ . | 220-240V~/50Hz | Migon avtAiag: 15 bar
TpoPodotnon:
O€ E0WTEPIKOUG XW-
. ) ‘Evapé&n Aertoupyiag poug, o€ ENPO LEPOC
Katavalwon Y& Aertoupyia : Kot @UAaén: (mpooTateupuévo
evépyelag : 1450 W amnd Tov ayo).
Awaotaocelg (YxMxM): | 376 x 274 x 404 mm
Aoxeio vepou: | 1,7\ Bapog EA84xx: 9.5 KING

Me tnv em@UAAEN TEXVIKWV TPOTIOTIOINCEWV.

META®OPA

Ould&te TNV apxIk cuoKeLaaia yia TN PETAPOPA TNG CUCKEUNG.

Mpiv amo Tn PETAQOPA 1} TN HETAKIVNON TNG CUOKEUNG, PPOVTIOTE VA AOEIACETE TO GUAEKTN
UTTOAEIMPATWY KaQE, To Soxeio KOKKWY, TOo Soxeio VEPOU Kal Ta AUAAKIA oTagipaTog, yia va
ATTOPUYETE TO XUOIUO VEPOU.

A Mpocoxn: X& MepimTwon NMTWoNG TNG CUCKEUNG EKTOG TNG CUOKEVAOIAG TNG KATA TN METO-
Popda, KaAO gival va tnv MApETe o€ €va KEVTPO 0€PPIG yia va eNeyxBei kal va armo-
KAEloTEl KABE Kivduvog TUPKayIAC 1) KABE KivOuvog armo To NAEKTPIKO PeUUA.

ANOPPIVYH

To oupPBolo mou BpiokeTal EMAVW OTN CUOKEUN 1| OTN CUOKEVAGIa TNG SNAWVEL OTL AUTO TO
Tpoidv bev pumopei o€ kapia mepimtwon va amoppleOei padi pe Ta olkiakd amoppippata. Etot
Aoudy, mpémel va To TTATE O éva KEVTPO amOoKOUISAC amopplupdTwy, To omoio avalapuavel
TNV AVOKUKAWGT NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWY £EO0TTAICUWV. MpayUOTOTOIWVTAG OWOTA TNV
EexwploTh ouykévipwon Kal amdppiPn tou e€omAlopol cag oto TéAoG TnG (WG Tov,
OUVEICQEPETE OTNV TTPOOTAGIA TWV PUOIKWY TTOPWV KAl GTNV ATTOTPOTI) OTTOIaoSATIOTE
emPBAafoug emimtwong oto mePIBANov Kal tnv avBpwrmivn vyeia. Na meEPIOoOTEPEC
TANPOPOPIEC OXETIKA LIE TOV TOTIO ATTOKOUIONG TWV AMOPPIPHATWY, aneuBuvbeite og éva
e€ouoloboTnuEéVo KEVTPO GEPPIG 1) OTOV EUTTOPO TNG TTEPLOXIG OC.

AUTH N CUOKEUN TIEPIEXEL Uia 1] TIEPIOCOTEPEC UTTATAPIEG, OTIC OTIoIEG TIPOOaon UMTOPE( va Exel
MoOVOo évag uTteUBLVVOG ETTIOKEUNG Yia AOyouG ao@aleiag.

Ma va 11g aAdaéete, areuBuvBeite oto e€ouctiodotnuévo kévtpo o€pPIg TNG TIEPLOXNG OAG.

n ITnpavTiko: H cuokeun oag mepléxel ToAA a&loTolrola 1 aVOKUKAWGCIUA UAIKA.
Ag cupBaloupe KL ePeEiLG 0TNV MpocTacia Tou mepLBariovrog !

® H ouokeun oag mepléxel PeYAAn TooOTNTA  EKUETAAAEUOUEVWV 1)
E QVOKUKADOLUWY UALKQV.

2 MNa v mapdadoaon TG CUCKEUNG TTAPAKANOUE ETTIKOIVWVAOTE UE £va KEVTPO
[ Siahoyn¢ tou Srjpou.
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Edw napadétovral HEPLKEG OUVTAYEG, TL onowq MOPELTE VA TLG TPOETOLUAOETE
MECW TNG GUOKEUNG RUPS utomatic:

e Cappuccino (Karoutoivo)
a v mpoeTolacia Tou yvAoLou KanouTaivou elval KatdAAnAa ta ak6Aouba cuotatikd: 1/3 CeoTtol yYAAaTog,
1/3 kapE espresso, 1/3 appodg yAAaTog,.

o Caffe Latte
l"a Tov ouykekpLuévo kapg, ovopalouevo emniong Latte Macchiato, eival ta akéAouba cuotatikd: 3/5 LeaTol
Yd&AaTog,
1/5 kap¢ espresso, 1/5 appodg yaAaTog.
o [la TOUG MapOVTEG KAPEDEG 0E BAOT YAAATOG XPnotonoLelte KAAUTEPA NUimayo yaAa
(amné To Yuyelo, Beppokpaciag 6 kat 8° C).
o Mnopeite va maonaAloeTe TOV KAPE e OKOVN COKOAAGTAG.

o Kapeg pe kpépa
o [poeToLUAO0TE KAAOLKO eSPresso o€ PeyAAo ALTCAVL.
o [1p00BE0TE AlYO KPEUQ KAL £TOL BQ AMOKTAOETE KAPE e KPEUQL.

o Kagpég corretto*
o [poeToludoTe £va PALTAVL eSpresso Onwg cuviewg.
o Metd mpoobéoTe 1/4 1y 1/2 mothpL Akép 1} kovidk ,1j Sambuca , 1y Kirsch, 1) Cointreau.

o Aikép pe Kapé*
o 3¢ Ad€eL0 UMOUKAAL epLekTKOTNTAG 0,75 TOoU AlTpou avapelyvieTe
3 QALTCAvLa espresso, 250 g okoUpa {axapn, 1/2 kovidk iy Kirsche
o AQrivoupe TO Piypa TOUAAXLoTOV 2 BSOUAdES VA anoppoProeL.
Oa kepdioeTe £TOL UMEPOXO ALKEP, TO OTIOLO Ba EUXAPLOTACEL MPOTIAVTOC AUTOUG, TTOU Ayanolve TOV KagE.

o KpUog Kapég ald LTaAlka
4 pepideg maywtou Pavilag, 2 pALTEavia Kpuo YAUKS Espresso, 1/8 | yaAa, YAUKLE KpEUQ, TPLUUEVT GOKOAATA.
o AvakateleTe TOV KPUO eSpresso e YaAa.
o XwploTe TG pepideq Tou MaywToU o MOTNPEAKLA, XUOTE amnd MAvVw TOV KAPE KAl SLOKOOUE(OTE He YAUKLA KpEUa
KaL TPLUUEVN OOKOAdTA.

o Kagpég ala frisonne*
o [1p00BE0TE Eva UIKPO MOTNPAKL POUKL O €va GALTLAVL YAUKOU espresso.
o AlakoopeioTe pe éva maxU oTPWUA YAUKLAG KPEUAG Kal oepPlpeTE.

o Flambe espresso*

2 ALTCAVLa espresso, 2 PKPd MoTNPAKLA KOVLAK, 2 KOUTAAGKLA TOU KOPE KapE {Axapn, YAUKLA KpEua.
¢ P{ETE TO KOVIAK O0TA MOTNPAKLA, {e0TAlVETE TO KAL PAOY(OTE.
¢ [1po0BE0TE {AXaPN, AVAKATEUETE , PIXVETE TOV KAPE KaL DLAKOOUE(OTE e YAUKLA KPEua.

o Map@é espresso*
2 pALtZavia espresso, 6 kpokoug auymv, 200 g {axapn, 1/8 Laxapwpévn YAUKLA KpEpa, 1 Hikpd TOTNPAKL AKEP
TIOPTOKAAL.

o XTUTMOTE TO QUYA We {axapn, LEXPL va Yivel Eva TUKVO Kal appadeq pelyua.

o [pooBEaTE KPUO espresso Kat ALkEp MOPTOKAAL.

® 3£ OUVEXELQ QVOKATEUETE [UE PPETKLA KPEUA.

e BAATE TO pelyua oe mompLa M UMWA .

e TomoBeOTE TA OTNV KATAWUEN.
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Keere kunde,

Tillykke med din nye Espresso Automatic Serie EA84XX. Maskinen giver dig mulighed
for at tilberede mange forskellige slags drikke, espressoer, kaffe eller ristrettoer pa
fuldautomatisk made. Du kan ogsa tilberede drikke med meelk, som f.eks. cappuccino.
Maskinen er designet, s& du kan nyde den samme kvalitet derhjemme som pé en
restaurant, ligegyldigt hvornar i dagens eller ugens lgb du tilbereder drikken. Du vil szette
lige stor pris pa kvaliteten og brugervenligheden. Du kan variere maengde, intensitet og
temperatur af dine drikkevarer.

Takket veere Compact Thermoblock-systemet med indbygget perkolationskammer og
pumpen pa 15 bar, og fordi den benytter kaffebgnner, som males lige for brygningen,
kan du med denne maskine fremstille ristrettoer, espressoer og varm kaffe fra den forste
kop med et maksimum af aromaer og daekket med et lag neddebrun crema.

Takket veere varmtvandsfunktionen kan du lave te og andre varme drikke pa et gjeblik.

Traditionelt serveres espresso i sma tragtformede porceleenskopper, sd drikken kan
udvikle hele sin aroma. For at f& en espresso med den optimale temperatur og et
kompakt skum, anbefales det at varme kopperne op i forvejen.

Du skal nok prove dig frem et par gange, for at finde de kaffebgnner, som du bedst kan
lide. Ved at skifte blanding og/eller ristning vil du n& frem til det ideelle resultat.

Espressokaffe er mere aromatisk end klassisk filterkaffe. Selv. om dens smag er
kraftigere, fyldigere og leengerevarende, indeholder espresso mindre koffein end
filterkaffe, (ca. 60 til 80 mg pr. kop i sammenligning med 80 til 100 mg pr. kop), fordi
perkolationstiden er kortere.

Kvaliteten af det vand du bruger er en anden afgerende faktor, hvad angar kvaliteten i
den feerdige kop. Ideelt ber du bruge koldt vand, der kommer lige fra hanen (sa det ikke
far tid til at stagnere i kontakt med luften), og som ikke lugter af klor.

Den ergonomiske og praktiske touch-skaerm i farver gor det nemt at betjene maskinen.
Skeermen vil vejlede dig gennem alle etaper, fra tilberedelse af drikken til vedligeholdelse
af apparatet.

Vi ensker dig rigtig god forngjelse med din Krups-maskine.

Med venlig hilsen, Krups
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Her er nogle gode rad for at fa det bedste ud af maskinen og fremstille kvalitetskaffe:

e Kvaliteten af vandet har stor indflydelse pa kvaliteten af aromaerne. Kalk og klor kan
forandre smagen af kaffen. Det anbefales at benytte Claris Aqua Filter System patronen
eller vand med lavt mineralindhold, for at bevare alle kaffens aromastoffer.

e Til tilberedelse af opskrifter som ristretto, espresso og kaffe anbefales det at benytte
tulipanformede porcelaenskopper, som varmes op péa forhand (for eksempel ved at skylle
dem under den varme hane), og af en storrelse, som passer til den maengde du ensker. Til
opskrifter som cappuccino, caffé latte og varm maelk anbefales det at benytte kopper af
tykt glas, for at give et appetitvaekkende resultat.

* Ristede kaffebenner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Det tilrddes at bruge
en meaengde kaffebgnner, som svarer til den maengde kaffe du drikker i 4-5 dage fremover.
Kvaliteten af kaffebgnner varierer, og smag og behag er forskellig, men det anbefales at
bruge arabica snarere end robusta. Du skal nok preove dig frem et par gange, for at finde
de kaffebgnner, som du bedst kan lide.

Endelig frarades det at bruge olieholdige og karamelliserede bgnner, da de kan beskadige
maskinen.

e Kvaliteten og finmalingsgraden af bennerne har indflydelse pa aromastofferne og kvaliteten
af skummet. Jo finere bennerne males, jo mere cremet bliver skummet. Desuden skal
malingen tilpasses til den gnskede drik: fin til ristretto og espresso, mere grov til kaffe.

¢ Du kan bruge pasteuriseret meelk eller UHT-maelk, skummetmaelk, letmeaelk eller sodmaelk
direkte fra koleskabet (7°C). Hvis du benytter specialtyper af meaelk (mikrofiltreret, rdmeelk,
syrnet, beriget osv.) kan det give mindre tilfredsstillende resultater, iseser hvad angar
kvaliteten af skummet.

Apparatets garanti geelder for 2 &r og/eller 6.000 cyklusser med hgjst 3.000 cyklusser om
aret. Se garantibeviset for at fa flere detaljer om de andre garantibetingelser i dit land.

Dette produkt er udelukkende beregnet til brug i hjemmet, og egner sig ikke til professionel
eller erhvervsmaessig brug. Enhver anden brug vil ugyldiggere garantien.

Garantien daekker ikke skader, som stammer fra forkert brug, reparationer udfert af ikke-
autoriserede personer, eller manglende overholdelse af brugsanvisningen.

For at overholde garantibetingelserne skal du ubetinget udfere afkalknings- og
rengeringscyklussen pad apparatet. Garantien geelder ikke, hvis instruktionerne for afkalkning
og vedligeholdelse ikke overholdes, eller hvis der benyttes rengeringsmidler eller
afkalkningsmidler, som ikke er i overensstemmelse med KRUPS’ specifikationer. Garantien
geelder ikke, hvis Claris Aqua Filter System filterpatronen ikke benyttes i henhold til
instruktionerne fra KRUPS.

Almindelig slitage pa dele (blade i kvaernen, ventiler, forseglinger) er undtaget fra garantien,
og det er skader, der skyldes fremmedlegemer i kaffekveernen ogsa (f.eks. tree, sten,
plastikdele osv.).
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VIGTIGE OPLYSNINGER OM PRODUKTET

OG BRUGSANVISNINGEN

| denne vejledning finder du alle vigtige oplysninger vedregrende ibrugtagning, brug og
vedligeholdelse af din automatiske kaffe-/espressomaskine.

Du finder ligeledes vigtige sikkerhedsforskrifter i denne brugsanvisning.

Laes omhyggeligt brugsanvisningen fer forste brug af apparatet, og gem den. Hvis maskinen
ikke bruges i overensstemmelse hermed, fralaegger Krups sig ethvert ansvar.

Symboler og tilknyttede ord anvendt i denne brugsanvisning.

A Fare: Advarsel mod risikoen for alvorlige eller livsfarlige personskader. Lynsymbolet advarer
mod farerne i forbindelse med elektricitet.

A Bemaerk: Advarsel mod eventuel forekomst af fejlfunktion, skader eller edeleeggelse af
apparatet.

n Vigtigt: Generel eller vigtig bemeerkning vedrerende apparatets funktion.

nVigtigt: Disse sikkerhedsforskrifter er beregnet til at beskytte dig, andre personer og
apparatet. De skal derfor ubetinget overholdes.

Brugsbetingelser

Apparatet mé ikke nedsaenkes i vand. Ledningen eller stikket mé& ikke nedsaenkes i vand eller
andre vaesker. Enhver kontakt af de ledende dele af apparatet med fugtighed eller vand kan
forvolde livsfarlige kveestelser pa grund af tilstedevaerelsen af elektricitet! Dette apparat ma kun
benyttes indenders og i tarre lokaler.

Hvis temperaturen af den omgivende luft aendrer sig fra kold til varm, skal du vente nogle timer,
for du teender for apparatet, for at det ikke skal blive beskadiget af kondensvand.

Undga at placere apparatet i direkte sollys, eller pa steder, der er udsat for varme, kulde, frost
eller fugtighed.

Sarg for ikke at anbringe apparatet pa en varm flade, som f.eks. en kogeplade, eller i naerheden
af &ben ild, for at undga enhver risiko for brand eller andre skader.

Hold apparatet uden for raekkevidde af barn.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer, hvis fysiske, sensoriske eller mentale
egenskaber er nedsatte (gaelder ogsa bern), eller af personer, som ikke har erfaring med eller
kendskab til det, undtagen hvis de forudgéende har faet instruktion i brugen af apparatet eller
overvages af en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed.

Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

| tilfeelde af indtagelse af et af produkterne leveret med maskinen skal du straks kontakte laegen
og/eller giftcentralen.

Apparatet er ikke beregnet til at tilberede drikkevarer til speedbeorn.
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Stromforsyning

A Fare: Manglende overholdelse af disse forskrifter kan fere til livsfarlige kvaestelser pa
grund af elektriciteten!

Kontroller, at forsyningsspzendingen angivet pa apparatets meerkeplade svarer til din
elektriske installation.

Kontroller, at stikkontakten er let tilgaengelig, sé det er nemt at treekke stikket ud i tilfzelde
af fejlfunktion eller for eksempel under tordenvejr.

Af hensyn til apparatets sikkerhed, skal stikket tages ud i tilfeelde af tordenvejr. Traek ikke i
el-ledningen, for at tage stikket ud af stikkontakten.

Fiern gjeblikkeligt stikket fra stikkontakten, hvis du konstaterer nogen form for
uregelmaessighed under brugen, eller hvis perkolationen ikke forleber korrekt.

Afbryd apparatet fra stikkontakten, nar du ikke bruger det i lzengere tid, og nar du ger det
rent.

Brug ikke apparatet, hvis el-ledningen eller selve apparatet er beskadiget. Hvis el-ledningen
eller stikket er beskadiget, er det obligatorisk at f& udskiftet el-ledningen pa et servicecenter
godkendt af KRUPS.

Lad ikke el-ledningen haenge ned fra kanten af et bord eller kokkenbordet. Laeg ikke handen
eller el-ledningen pa de varme dele af apparatet.

Det frarades at bruge multistik eller forleengerledninger. Forkert tilslutning vil ugyldiggere
garantien.

Apparat

Med undtagelse af rengering og afkalkning i henhold til procedurerne i apparatets
brugsanvisning, skal alle indgreb pa apparatet udferes af et servicecenter godkendt af
KRUPS.

Af hensyn til din sikkerhed ma du kun anvende tilbeher og forbrugsvarer fra KRUPS, som
passer perfekt til apparatet.

Afbryd apparatet fra stikkontakten, nar du forlader rummet eller huset i lzengere tid.

Abn aldrig apparatet. Forsigtig, livsfare pa grund af elektrisk strem! Enhver ikke-
autoriseret dbning af apparatet vil ugyldiggere garantien. Brug ikke apparatet, hvis det
ikke fungerer korrekt, eller hvis det har lidt overlast. | sddanne tilfeelde tilrddes det at fa
apparatet undersggt pa et servicecenter godkendt af KRUPS (se listen i KRUPS
servicehandbogen).

Af hensyn til sikkerhed og typegodkendelse er det forbudt at udfere enhver form for
transformation eller eendring af apparatet pa egen hand, da kun testede apparater er
typegodkendte, og producenten fralaegger sig ethvert ansvar i tilfeelde af skader.

Under produktion af damp til tilberedning af cappuccino, varm maelk eller varmt vand skal
du af sikkerhedshensyn passe pa ikke at anbringe handen under dampdysen eller under
super cappuccino-tilbehgret, eller under kaffedysen, nar du laver kaffe.

Dampdysen kan vaere varm, pas pa ikke at rore ved den under, eller lige efter den har
veeret i brug.

Husk at seette drypbakken pa plads for at forhindre, at der leber vand ud pa kekkenbordet,
eller at du risikerer at breende dig. Serg ogsa for at beskytte kekkenbordet under afkalkning,
iseer hvis det er af marmor, sten eller tree.

Heeld aldrig malet kaffe i kaffeb@nnebeholderen.

Heeld ikke vand i kaffebennebeholderen.
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Brug og vedligeholdelse

| tilfeelde af fejlfunktion eller darlig driftstilstand skal du kontrollere apparatet og forsege at lgse
problemet (se s. 180: Problemer og afhjeelpende handlinger), eller fa apparatet repareret, hvis
fejlfunktionen vedvarer.

Folg altid instruktionerne vedrerende afkalkning/rengering af apparatet. Tag stikket ud af
stikkontakten for al vedligeholdelse.

Denne kaffe-/espressomaskine, Espresso Automatic Serie EA84XX, ma kun benyttes til
tilberedelse af espresso, kaffe og varmt vand, eller til at skumme maelk.
Denne kaffe-/espressomaskine er ikke beregnet til en kommerciel eller professionel brug. Hvis
produktet bruges i denne type omgivelser, er det ikke daekket af fabrikantens garanti.
Den er ikke beregnet til brug under felgende forhold og en sadan brug er ikke deekket af
garantien:

- | et kekken forbeholdt personalet, i butikker, pd kontorer og i andre professionelle

omgivelser

- Pa garde

- Af kunder pé hoteller, moteller og andre beboelsesmasssige omgivelser

- | omgivelser af typen Bed and Breakfast.

Denne kaffe-/espressomaskine, Espresso Automatic Serie EA84XX, er ikke beregnet til
erhvervsmaessig eller professionel brug. Anden brug end den, som er beskrevet i denne
handbog, er ikke i overensstemmelse med forskrifterne og kan medfere personskader og
materielle skader, samt fore til forringelse eller edelaeggelse af apparatet.

Kontroller produkterne leveret med maskinen. Hvis der mangler en del, skal du kontakte
kundeservice direkte (se s. 172: Indledende indstillinger).

Leverede dele:

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 dampdyse (i henhold til modellen)

- 1 super cappuccino-tilbeher (i henhold til modellen)
- 2 rengeringstabletter

- 1 pose afkalkningsmiddel

- Claris — Aqua Filter System patron med skruetilbehor
- 1 stang til bestemmelse af vandets hardhedsgrad

- Brugsanvisning

- Fortegnelse over Krups eftersalgs-servicecentre

- Garantidokumenter

- 1 el-ledning

- 1 rengeringsseet til dampdyse

Apparatet er blevet kontrolleret og testet, for det forlod fabrikken. Trods alle vore bestraebelser
pa at rengere apparatet kan det alligevel ske, at du finder rester af kaffe i kaffekveernen og/eller
draber af kaffe pa risten til drypbakken. Vi haber du forstar. Vi rdder dig ligeledes til at udfere
en eller flere skylninger for den forste ibrugtagning, eller efter flere dage uden brug.
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BESKRIVELSE AF APPARATET

Lag til vandbeholder

Handtag til vandbeholder
Vandbeholder

Kaffeskuffe

Kaffegrumsbeholder

Handtag til kaffedyser, som kan inds-
tilles i hgjden

Aftageligt gitter og drypbakke

Lag til kaffebennebeholder

Gitter til anbringelse af kopper
Dampdyse eller super cappuccino-til-
beher (i henhold til modellen)

b o B — A T - - I ]
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Neermere oplysninger om:
Drypbakken: Den ger det muligt at opfange
under / efter tilberedelsen. Det er vigtigt, at

K Flyder til vandniveau

Kaffebannebeholder

L Knap til indstilling af finmalingsgrad
M Aflgb til rengaringstablet
N Kaffekveern af metal

@ Touch-skeerm

0 Touch-skaerm
P Programmeringstast
Q Teend/sluk-knap
R Opbevaringsboks med lag

vand eller kaffe, som méatte dryppe fra apparatet
den altid er pa plads. Kaffeskuffen: Den gor det

muligt at opsamle overskydende malet kaffe.

“Vigtigt: Lees omhyggeligt denne brugsanvisning og gem den.
Serg for at overholde sikkerhedsforskrifterne.

Producent

SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne
Frankrig

TILBEHOR (Saelges separat) Dette produkt kan afvige fra fotoet

XS 4000
F 088 KRUPS )Ffls §°°° g
Claris - BE  rensemiddel =y Flade me
Aqua Filter til Auto- M8 10 renga- FO54
System pa- Cappuccino ¢ ringstablet- Afkalknings-
tron saot ter (2 pulver (1
(1 patron (medfolger tabletter : pose med-
«2F medfolger) ikke) medfolger) - folger) « Dampdyse
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OVERSIGT

oll@l Bruges til at validere et trin. Angiver en advarselsmeddelelse.

Gor det muligt at afbryde
tilberedelsen eller den igangveerende
handling.

Bruges til at vende tilbage til det

foregaende trin. SikE

Bruges til at vende tilbage til
hovedmenuen.

B EDB

IBRUGTAGNING

INSTALLATION AF APPARATET

A Fare: Tilslut kun apparatet til en stikkontakt pa 230V med jordforbindelse. | modsat fald
kan du blive udsat for livsfare pa grund af tilstedeveerelsen af elektricitet!
Overhold sikkerhedsforskrifterne (se punktet "Sikkerhedsforskrifter").

Forste gang du tager maskinen i brug, vil du blive bedt om at foretage forskellige indstillinger.
Folg de anvisninger, der vises pa skeermen. Formalet med de folgende afsnit er at give dig
nogle visuelle holdepunkter.

Teend for apparatet ved at trykke pa knappen Teend/sluk-knappen (Q). Lad dig guide af
apparatet.

Her er de forste indstillinger du bliver bedt om:

Sprog

Veelg visningssprog ved at trykke pa pilene, indtil det enskede sprog vises.
Tryk pa OK for at bekraefte.

Land

Veelg det land du bor i ved at trykke pa pilene, indtil det bliver vist.

Tryk pa& OK for at bekraefte.

Hvis dit land ikke bliver vist pa listen, trykker du pa +.

Apparatet vil ogsa bede dig om at indstille falgende parametre:

Nummeret pa kundeservice i det land du bor i

Hvis du ikke kender nummeret pa kundeservice i det land, du har valgt p4 listen, kan du lede
efter det pa webstedet angivet pa skaermen.

Maleenhed
Du kan veelge den méleenhed for maengde du ensker, enten oz eller ml.

Dato og klokkeslaet
Tryk pa det onskede tidsformat (24 timer eller AM/PM) for at indstille klokkeslaettet.
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Auto on / Auto off

Det er muligt at indstille det tidspunkt, hvorpa du ensker, at apparatet automatisk skal
taendes hver dag. Veelg det tidspunkt, hvorpa du ensker automatisk taending, i henhold til
det tidligere valgte tidsformat.

Du kan ogsa veelge det tidsrum, efter hvilket du ensker, at apparatet automatisk skal slukkes
(tidsrum uden brug).

Vandets hardhedsgrad

Du skal indstille maskinen i henhold til vandets hardhedsgrad, mellem 0 og 4.

Nzermere oplysninger om vandets hardhedsgrad:

For du tager apparatet i brug for ferste gang, skal du bestemme vandets hardhedsgrad for
at kunne tilpasse apparatet til den hardhedsgrad du finder. Du kan ogsa udfere denne
handling, ndr du benytter maskinen et sted, hvor vandets hardhedsgrad er en anden, eller
hvis du konstaterer en eendring af vandets hardhedsgrad. For at finde ud af vandets
hardhedsgrad, skal du benytte den stick, som blev leveret med maskinen, eller henvende
dig til dit vandveerk.

I nedenstaende tabel ser du detaljerne for de forskellige klasser:

Klasse 4
2 Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3
Hardheds-grad | yio et bladt |  Blodt | Mellemhrdt |  Hardt "::f:tt
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° | >26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° >252°| >37,8°
Indstilling af
apparatet 0 1 2 3 4

Fyld et glas med vand og laeg en stick ned i det. Fig. 1
Aflaes vandets hardhedsgrad efter 1 minut. Fig. 2
Angiv antallet af rede zoner, nar du indstiller apparatet.

Forste gang du taender for apparatet vil det sperge dig, om du ensker at installere filteret.
Hvis du ensker det, skal du trykke pa "JA" og falge instruktionerne pa skaermen.

Installation af patronen i apparatet: Skru filterpatronen ind i bunden af vandbeholderen, idet
du benytter tilbehgret leveret med patronen. Fig. 3.

Indstil den maned, hvori du installerer patronen (position 1 p& illustrationen, tallet til venstre
i abningen) ved at dreje den gra ring i den gverste ende af filteret. Den méned, hvor patronen
skal udskiftes, vises i position 2 i illustrationen. Fig. 4.

Anbring en beholder pa 0,6 | under dampdysen. Fig. 5.
Maskinen skal ga i gang, hvad enten filteret er installeret eller ej. Det forudsaetter, at
vandkredslebene er fyldt op. Felg instruktionerne pa skaermen for at gere dette. Maskinen

starter med at forvarme kredslgbene og fylde dem, hvorefter den udferer en test og derpa
en automatisk skylning.
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Derpa viser skeermen hovedmenuen for drikkevarerne.

Fjern vandbeholderen og fyld den med vand. Fig. 6.

Luk den igen ved at anbringe laget pa beholderen. Fig. 7.

Abn Iaget pa kaffebennebeholderen og heeld kaffebgnnerne i (maks. 250 gr.) Fig. 8.
Luk laget pd kaffebennebeholderen igen. Fig. 9.

A Bemaerk: Det frarades at bruge olieholdige, karamelliserede eller aromatiserede kaffebanner
i denne maskine. Denne type kaffebgnner kan ligesom visse typer af meget store
kaffebonner beskadige maskinen.

A Bemaerk: Serg for, at der ikke treenger nogen fremmedlegemer, som f.eks. smasten i
kaffebgnnerne ned i beholderen. Enhver beskadigelse, som skyldes indtraengen af
fremmedlegemer i kaffebeholderen, er udelukket fra garantien.

TILBEREDELSE AF DRIKKEVARER

Espresso Automatic EA84XX vil automatisk regulere maengden af malet kaffe i henhold til de
valgte opskrifter.

Du kan justere styrken af kaffen ved at indstille malingen af kaffebgnnerne. Generelt vil kaffen
veere steerkere og mere cremet, jo finere kaffekvaernen er indstillet til at male, men det athaenger
af den anvendte kaffetype.

Indstil finhedsgraden af malingen ved at dreje knappen "Indstilling af finmalingsgrad" (L) i
kaffebennebeholderen. Det tilrddes at udfere denne indstilling under malingen, og trin for trin.
Efter 3 tilberedelser vil du bemaerke en meget tydelig forskel i smagen.

Indstilling af malingens finhedsgrad er nyttig, nar du skifter kaffetype, eller hvis du ensker at
opna en mere eller mindre steerk kaffe. Det tilrddes dog ikke at udfere denne indstilling hele
tiden.

| dette kapitel forklares maskinens funktioner ved hjeelp af eksemplet med espresso.

Tryk pa tasten "Espresso".

Hvis maskinen registrerer, at der mangler vand, nar du beder om en opskrift, vil den bede dig
om at fylde beholderen.

Anbring koppen/kopperne under kaffedyserne.

Du kan saenke eller haeve kaffedysen i henhold til sterrelsen af kopperne. Fig. 10.

Mulige indstillinger
Du kan lave en eller to kopper med apparatet ad gangen.
Valg af styrke: Jo flere benner du veelger, jo steerkere bliver kaffen. Du kan aendre denne styrke
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ved hjeelp af tasterne - og + til venstre og hajre for symbolerne. Tryk pa tasten "OK" pa
bergringsskaermen, for at starte tilberedelsen.

Tilberedelse af en espresso

Maskinen maler ferst bgnnerne, derpa stamper den de malede benner, og endelig
perkolerer den.

Det er muligt at indstille maengden af kaffe under tilberedelsen ved at benytte tasterne - og
+.

Du kan til enhver tid standse tilberedelsen ved at trykke pa "STOP". Bemeaerk: Hvis du
trykker pa stop, vil maskinen udfere en nulstilling, som kan vare op til 30 sekunder. Denne
fase er normal.

Nar en cyklus afbrydes, stopper maskinen ikke gjeblikkeligt; den vil faerdiggere sin cyklus,
men tilberedelsen er alligevel annulleret.

n Forsigtig : Automatisk rensning af kaffedysen
Afhzengig af hvilken type program, der anvendes, kan maskinen udfgre en automatisk
rensning, inden den slukkes.
Renseprogrammet tager kun nogle sekunder og stopper automatisk.

n Vigtigt: Det tilrddes at bruge pasteuriseret meelk eller UHT-maelk, som nyligt er &bnet.
Det er ikke muligt at opn& optimale resultater med ra meelk.

“ Vigtigt: Nar du har benyttet dampfunktionerne, kan dysen veere varm. Det tilrddes at vente
et gjeblik, for du rerer ved den.

Til drikkevarer med meelkeskum eller varmt vand er drypbakken specielt konstrueret til at
anbringe en stor kop under dampdysen eller super cappuccino-tilbeharet, ndr magnetbok-
sen er blevet fiernet. Koppen er ideelt placeret til at opfange maelkeskummet eller det varme
vand, som frembringes af dysen eller super cappuccino-tilbehgret. Desuden kan du bruge
boksen til at opbevare super cappuccino-tilbehgret.

OPSKRIFTER MED MALK

Opskrifter med dampdysen (i henhold til modellen): kontroller fer hver tilberedning, at den
er ordentligt 13st, ved at dreje den helt mod hgjre. Fig. 11.

Dampen bruges til at f& maelken til at skumme. Eftersom fremstilling af damp kreever en hgj
temperatur, vil apparatet udfere en ekstra forvarmningsfase.

Mens skaermen viser menuen til valg af drikkevarer, trykker du pa tasten "damp".

Et skaermbillede angiver, at apparatet forvarmer, og derefter vises en meddelelse, som beder
dig om at placere en beholder under dampdysen. Du kan starte dampproduktionen ved at
trykke p4 tasten "OK".

MZAELKESKUM

Haeld maelken op i maelkekanden. Fyld den kun halvt op. Stik dampdysen ned i maelken.
Fig. 12.

Tryk p& damptasten og felg instruktionerne pa skaermen.
Sé&dan opnar du et godt resultat:
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Etape 1 : Mens du holder meelkekanden, stikker du dampdysen ca. 2 cm ned i meelken og
venter, til den begynder at skumme.

Etape 2 : Loft kanden en anelse opad (ca. 1 cm). Nedsaenk ikke metalroret helt.

Etape 3 : Seenk gradvist kanden ned igen, efterhanden som skummet dannes.

Hvis du vil afbryde dampfunktionen, skal du bare trykke pa en vilkarlig tast. Bemeerk, cyklussen
standser ikke straks.

Nar dysen er varm, ma den kun handteres ved hjeelp af plastikdelen. Fig. 13.

For at fierne alle spor efter meelk i dampdysen anbringer du en beholder under dysen og trykker
pa tasten "varmt vand" i nogle sekunder.

Dampdysen kan afmonteres til grundig rengering. Fig. 14.

Vask den med vand og en smule ikke-slibende opvaskemiddel ved hjeelp af en barste. Skyl og
tor. Fig. 15.

For du seetter den pa plads igen, skal du sikre dig, at luftindgangshullerne ikke er blokeret af
meelkerester. Fjern om nedvendigt blokeringer med den medfelgende nal. Fig. 16.

SUPER CAPPUCCINO-TILBEH®@R (disponibelt i henhold til model)

n Vigtigt: Det tilrddes at bruge pasteuriseret meelk eller UHT-mzelk, som nyligt er dbnet. Det er
ikke muligt at opné optimale resultater med ra meelk.

Super cappuccino-tilbehgret gor det nemmere at lave cappuccino eller caffe latte.

Klargering af apparatet:

Tilslut reret til maelkeopsugning til super cappuccino-tilbehgret, i den side, der ikke er affaset.
Slangen ma ikke vrides.

Placer tilbeharet p4 dampudgangen.
Indfer den affasede ende af sugeslangen til meelk i en beholder fyldt med maelk. Fig. 17.
Anbring en kop under super cappuccino-tilbehgret.

Udfarelse af opskriften, etape - w
Veelg positionen cappuccino ( 84 ) eller caffe latte ( Q) pé super cappuccino-tilbeharet.

Tryk pa "damp" for at starte forvarmningen.

Mulige indstillinger
Du kan aendre damptiden ved hjeelp af tasterne — og + til venstre og hgjre for symbolerne.
Tryk pa tasten "OK" pd bergringsskaermen for at starte tilberedelsen.

“ Vigtigt: Hvis du vil afbryde dampfunktionen, skal du bare trykke pa en vilkarlig tast. Bemazerk,
cyklussen standser ikke straks.

Udforelse af opskriften, etape 2:
Anbring koppen under kaffedyserne og start en kaffe-/espressocyklus Fig. 18. (se kapitlet:
Tilberedelse af kaffe pa basis af kaffebgnner).

Skylning af tilbehgret:

For at garantere korrekt funktion af tilbeheret skal det skylles i vand efter hver brug. Apparatet vil
ikke bede dig om at udfere denne handling. Udfer en dampcyklus med en skal fyldt med vand for
at rense tilbeheret indvendigt. Fig. 19.

Til dette kan du ogsa benytte det flydende Krups rensemiddel, der fas som tiloeher.
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Vedligeholdelse og rengaring:

Afmonter super cappuccino-tilbehgret og renger delene ved hjeelp af en lille barste og eventuelt
en smule opvaskemiddel. Serg for grundig rengering af den del pa fotoet, der er markeret med
en cirkel Fig. 20. Hullet i metaldelen mé ikke blokeres.

Kontroller, at super cappuccino-tilbehgret / dampdysen er korrekt fastlast pa holderen.

Mens skaermen viser menuen til valg af drikkevarer, trykker du pé tasten "VARMT VAND".
En meddelelse beder dig om at placere en beholder under dampdysen og at veelge
maengde.

Du kan starte produktionen af varmt vand ved at trykke pa "OK".

n Hvis du vil afbryde funktionen til varmt vand, skal du bare trykke p& en vilkarlig tast. Hvis
dysen er blokeret, skal du rense den med den medfelgende nal Fig. 16.

ANDRE FUNKTIONER: Tasten Prog

Du far adgang til menuen med apparatets andre funktioner ved at trykke pa tasten Prog.

Med menuen "Indstillinger" kan du udfere de aendringer du @nsker, for at opna optimal
brugskomfort, som passer til dine gnsker. Her vises de vigtigste tilgeengelige indstillinger.

Indstilling af dato er nedvendig, iseer i tilfeelde af brug med en an-
Dato ;
tikalkpatron.
Ur Du kan veelge tidsangivelse over 12 eller 24 timer.
Sprog Du kan veelge det onskede sprog blandt dem, der tilbydes.
Land Du kan veelge det land, du bor i.
Maleenhed Du kan veelge maleenhed, enten ml eller oz.
Skaermens .
lysstyrke Du kan justere skaermens kontrast efter onske.
Kaffens temperatur | Du kan justere temperaturen af kaffeopskrifterne i tre niveauer.
Vandets Du kan indstille vandets hardhedsgrad mellem 0 og 4. Se kapitlet
hardhedsgrad "Maling af vandets hardhedsgrad".
Auto-on Du karj automatisk starte forvarmning af apparatet pa det ons-
kede tidspunkt.
Auto-off Du kan veelge det tidsrum, efter hvilket du ensker, at apparatet

automatisk skal slukkes.

177

DA



Alle disse indstillinger giver dig mulighed for at starte de valgte programmer. Derefter folger du
instruktionerne pa skaermen.

Skylning Giver adgang til skylning.

Renggring Giver adgang til rengering.

Afkalkning Glcver adgang til afkalknlhg. o . . .
Nar antal gange af brug ikke er naet, er funktionen ikke aktiv.

Filter Giver adganag til filtertilstanden.

Tryk pa for at forlade vedligeholdelsesmenuen.

Med menuen "Info" far du adgang til en rackke oplysninger om brugen, og om visse etaper i
maskinens levetid. Den giver ogsa oplysninger om vedligeholdelsen. Her vises de vigtigste
tilgeengelige informationer.

Dato for ) ) .

ibrugtagning Viser datoen for den forste ibrugtagning.

Tilberedte drikke '\(/iiszgdet samlede antal af kaffe, varmt vand og damp lavet af mas-
Rengering af

kaffgkr; dgsl ob Angiver at, rengering skal udferes efter x antal cyklusser.
Afkalkning Angiver, at afkalkning skal udferes efter x antal cyklusser.

Filter Angiver, at filteret skal udskiftes om x dage eller x liter.

GENEREL VEDLIGEHOLDELSE

Efter 12 kopper kaffe vil maskinen bede dig om at temme kaffegrumsopsamleren og rengere
kaffeskuffen. Hvis disse handlinger ikke udfares korrekt, kan det beskadige maskinen.

Vent mindst 8 sekunder, for du seetter kaffeskuffen og kaffegrumsopsamleren pa plads igen,
og felg anvisningerne pa skaermen.

Drypbakken opsamler brugt vand, og kaffegrumsbeholderen opsamler brugt kaffegrums.

Kaffeskuffen bruges til at fierne eventuelle rester af kaffegrums oven over perkolationskamme-
ret.

Hvis meddelelsen "Tem de to beholdere" vises, skal du fierne, teamme og rengere drypbakken.
1. Fjern, tem og renger kaffegrumsopsamleren. Fig. 21.
2. Fjern kaffeskuffen.
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Vent mindst 8 sekunder, og seet derpa forst kaffeskuffen og derpd kaffegrumsopsamleren
pa plads igen. Fig. 22.

Drypbakken er udstyret med en flyder, som angiver, nar det er tid til at temme den. Fig. 23.

Du kan til enhver tid udfare en skylning ved at trykke pa Prog og derefter pa Vedligeholdelse.
| henhold til de typer opskrifter du tilbereder, kan maskinen udfere en automatisk skylning,
nar du slukker for den.

Program til automatisk rengering af kaffekredslgbet

Nar det er ngdvendigt at udfere et rengeringsprogram, vil apparatet give dig besked om
det. Denne rengering skal udferes ca. for hver 360 ganges brug.

For at udfere dette rengeringsprogram skal du bruge en beholder, der kan indeholde mindst
0,6 I, som skal placeres under kaffedyserne, og en KRUPS rengeringstablet.

Lad dig guide af instruktionerne, der vises pa skeermen. Det er ogsd muligt at starte en
rengoring via vedligeholdelsesmenuen.

n Vigtigt: Du behgver ikke at udfere rengaringsprogrammet lige straks, nar apparatet beder
om det, men du ber dog gere det ret hurtigt. Hvis rengeringen udseettes, vises
advarselsmeddelelsen konstant, indtil rengeringen udferes.

Det automatiske rengeringsprogram omfatter 2 faser: En renggringscyklus og en

skyllecyklus, og det varer ca. 13 minutter.

“ Vigtigt: Hvis du afbryder maskinen fra stikkontakten under rengeringen eller hvis der
opstar stremsvigt, vil rengeringsprogrammet starte igen, der hvor det blev afbrudt
af stromafbrydelsen. Det vil ikke veere muligt at udseette denne operation. Dette
er obligatorisk af hensyn til skylningen af vandkredslabet. | disse tilfeelde kan det
veaere nedvendigt at tilfeje en ny rengeringstablet. Serg for at udfere hele
renggringsprogrammet for at eliminere alle spor af afkalkningsmidlet, som er
sundhedsskadeligt.

Program til automatisk afkalkning af dampkredsigbet

A Bemaeerk: Hvis apparatet er udstyret med vores Claris — Aqua Filter System patron,
bedes du tage denne patron ud fer afkalkningen.

Nar det er nedvendigt at udfere et afkalkningsprogram, vil apparatet give dig besked om

det. Det afhaenger af kvaliteten af det vand, der bruges, og hvorvidt der benyttes et Claris

Aqua Filter System filter, hvor ofte dette program skal udferes (jo mere kalkholdigt vandet

er, jo oftere skal maskinen afkalkes).

n Vigtigt: Du behgver ikke at udfere dette program lige straks, nar apparatet beder om det,
men du ber dog gere det ret hurtigt. Hvis afkalkningen udsaettes, vises
advarselsmeddelelsen , indtil den udferes.

Lad dig guide af instruktionerne, der vises pa skeaermen. Det er ogsd muligt at starte en

afkalkning via vedligeholdelsesmenuen.

For at udfere dette afkalkningsprogram skal du bruge en beholder, der kan indeholde mindst
0,6 |, som skal placeres under dampdysen, samt en pose KRUPS afkalkningsmiddel (40 g).
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Afkalkningsprogrammet omfatter 3 faser: En afkalkningscyklus og to skyllecyklusser.
Programmet varer ca. 20 minutter.

“Vigtigt: Hvis der opstar stromsvigt eller hvis du afbryder maskinen fra stikkontakten, vil
cyklussen starte igen, der hvor den blev afbrudt af stromafbrydelsen, og denne
operation kan ikke udsaettes. Sarg for at udfere hele cyklussen, for at eliminere alle
spor af afkalkningsmidlet, som er sundhedsskadeligt.

PROBLEMER OG AFHJZALPENDE HANDLINGER

Hvis et af problemerne anfort pa listen stadig vedvarer, skal du kontakte KRUPS kundeservice.

PROBLEM MED
FEJLFUNKTION

AFHJZALPENDE HANDLINGER

Maskinen viser en driftsfors-
tyrrelse, softwaren er bloke-
ret, eller maskinen fremviser
en funktionsfejl.

Sluk for maskinen og afbryd den fra stikkontakten, fiern filterpa-
tronen, vent i et minut og start maskinen igen.

Apparatet teendes
ikke efter tryk pa
Taend/sluk-knappen

Kontroller sikringerne og stikkontakten i din elinstallation.

Kontroller, at de to stik pa el-ledningen er korrekt isat bade i ap-
paratet og i stikkontakten.

Kveernen laver en unormal
stoj.

Der er et fremmedlegeme i kvaernen.
Afbryd maskinen fra stikkontakten for alle indgreb.

Prev, om du kan fjerne fremmedlegemet ved hjeelp af stovsuge-
ren.

Dampdysen stgjer.

Maskinens dampdyse synes
at veere helt eller delvist tils-
toppet.

Dampdysen laver ikke mael-
keskum eller kun lidt meel-
keskum.

Kontroller, at dampdysen er last fast pa dens mundstykke.

Rens hullerne ved hjzelp af nalen, som folger med apparatet. Hvis
problemet vedvarer, afmonteres dysen og dampmundstykket.

=1 U§ :g,l‘
Eh

Nar mundstykket er fiernet, laves varmt vand for at fierne resten
af aflejringerne, og det kontrolleres, at hullet ikke er tilstoppet af
rester af maelk eller kalk.

Tilberedninger med meelk:

Det tilrddes at benytte frisk, pasteuriseret eller UHT maelk, som ny-
ligt er abnet. Det tilrades ligeledes at benytte en kold beholder.
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PROBLEM MED
FEJLFUNKTION

AFHJZALPENDE HANDLINGER

Der kommer ikke damp ud
af dampdysen.

Tom beholderen og fiern Claris-patronen midlertidigt.

Fyld beholderen med steerkt kalkholdigt mineralvand (>100 mg/l)
og udfer 5 til 10 dampcyklusser efter hinanden i en beholder, ind-
til du opnar en kontinuerlig dampstrale.

Saet Claris-patronen tilbage i beholderen.

Super cappuccino-tilbehgret
laver kun lidt eller intet mael-
keskum.

Super cappuccino-tilbehgret
suger ikke maelken op.

Kontroller, at tilbehgret er korrekt monteret pa apparatet, tag det
af og saet det pa igen.

Kontroller, at det bgjelige ror ikke er tilstoppet eller forvredet, og
at det er ordentligt indsat i tilbehgoret for at forhindre enhver luf-
tindsugning.

Skyl og renger tilbehgret (se kapitlet Super cappuccino-tilbeher).
Hvis problemet vedvarer, udskiftes delen omgivet med rgdt pa
Fig. 20 med den ekstra del, som felger med maskinen.

Maskinen anmoder om tom-
ning af drypbakken, selv om
den ikke er fuld.

Maskinen er programmeret til at anmode om temning af drypbak-
ken for hver 12 kopper kaffe, uafhaengigt af de tamninger, som du
kan have foretaget ind imellem.

Der er vand under appara-
tet.

For beholderen tages ud, skal du vente i 15 sekunder, efter at kaffen er
lobet igennem, for at maskinen kan fuldfere cyklussen korrekt.

Kontroller, at drypbakken er korrekt placeret p& maskinen, den skal
altid veere pa plads, ogsa selv om apparatet ikke er i brug.

Kontroller, at drypbakken ikke er fuld.
Drypbakken mé ikke fiernes, nér en cyklus er i gang.

Nar maskinen slukkes, lgber
der varmt vand ud af kaffe-
dyserne.

I henhold til den type opskrift du tilbereder kan maskinen udfere en
automatisk skylning, nér du slukker for den. Cyklussen varer kun
nogle fa sekunder, og stopper automatisk.

Advarselsmeddelelsen bli-
ver stdende, selv om kaffe-
grumsopsamleren er blevet
tomt og kaffeskuffen renset.

Seet kaffeskuffen og kaffegrumsopsamleren korrekt pa plads igen
ved at felge anvisningerne pa skaermen.
Vent mindst 8 sekunder, for du saetter dem pa plads igen.

Kaffen leber for langsomt
igennem.

Drej knappen til indstilling af finmalingsgrad mod hgjre for at opna
en grovere maling (kan afhaenge af den anvendte kaffetype).

Udfor en eller flere skyllecyklusser.

Start en rengering af maskinen (Se "Program til automatisk ren-
gering af kaffekredslobet" s. 179).

Udskift Claris Aqua Filter System patronen (se "Installation af filte-
ret" s. 173).

Der kommer vand eller
damp ud af dampdysen pa
unormal vis.

Ved starten eller afslutningen af tilberedningen kan der lebe nogle
dréber ud af dampdysen.

Efter pafyldning af vandbe-
holderen bliver advarsels-
meddelelsen ved med at sta
pa skeaermen.

Kontroller, at beholderen er korrekt anbragt i apparatet. Kontroller
flyderen og fiern blokeringen, hvis den er blokeret. Flyderen i bun-
den af beholderen skal bevaege sig frit.
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PROBLEM MED

FEJLFUNKTION AFHJZALPENDE HANDLINGER

Knappen til indstilling af fin-

malingsgrad er svaer at Ret kun indstillingen af kvaernen, nar den er i gang.
dreje.

Qg kaffens temperatur i menuen Indstillinger.
Espressoen eller kaffen er 9 P 9

ikke varm nok. Varm koppen op ved at skylle den i varmt vand, for du starter til-
beredelsen.

Undga at bruge kaffebgnner, der er olieholdige, karamelliserede
eller aromatiserede.

Kontroller, at kaffebgnnebeholderen indeholder kaffebenner, og at
den falder ned pa korrekt vis.

Nedseet tilberedelsesmaengden, ag styrken af tilberedelsen.

Drej knappen til indstilling af finmalingsgrad mod venstre, for at
opna en finere maling.

Udfer tilberedelsen i to cyklusser ved at bruge funktionen til to
kopper.

Kaffen er for tynd eller ikke
staerk nok.

Der er detekteret et uheld under tilberedelsen.

Apparatet leverer ikke kaffe. Apparatet har reinitialiseret automatisk og er klar til en ny cyklus.

Der indtraf et stramsvigt

under en cyklus. Apparatet reinitialiserer automatisk, nér strammen vender tilbage.

A Fare: Kun en kvalificeret tekniker har tilladelse til at udfere reparationer af el-ledningen og
at foretage indgreb pé det elektriske kredsleb. Hvis denne forskrift ikke overholdes,
udseetter du dig for livsfare pa grund af elektrisk sted! Brug aldrig et apparat, der
udviser synlige tegn pa skader!
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TEKNISKE DATA

. Automatic Espresso | Kaffebgnne-
Apparat: Series EA84xx beholder: 2504
Stremforsyning: | 220-240V~ /50 Hz | Pumpens tryk: 15 bar
: Indenders, et tort
I ’
| drift; obprﬂgxtlgﬂﬁ'g:g %9 | sted (beskyttet mod
Stromforbrug: 1450 W frost)
Mal (HxI1xD): 376 x 274 x 404 mm
Vandbeholder: 1,71 Vaegt EA84xx: 9.5 kg

Med forbehold for tekniske aendringer.

TRANSPORT

Gem den originale emballage til at transportere apparatet.

For apparatet transporteres eller haeldes, skal du serge for at temme
kaffegrumsopsamleren, kaffebonnebeholderen, vandbeholderen og drypbakkerne, for at
undga, at vandet flyder ud.

A Bemaerk: Hvis apparatet falder pa jorden uden emballagen under transporten, tilrddes
det at bringe det tilbage til et godkendt eftersalgs-servicecenter, for at fa det
kontrolleret, og séledes for at undga enhver risiko for brand eller farer i forbin-
delse med elektricitet.

BORTSKAFFELSE

Symbolet pd apparatet eller pa emballagen angiver, at dette produkt aldrig m& behandles
som husholdningsaffald. Derfor skal det afleveres pa et affaldsindsamlingssted til
genvinding af elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at foretage korrekt, seerskilt indsamling
og bortskaffelse af udstyret ved slutningen af dets levetid, vil du bidrage til at bevare de
naturlige ressourcer og forhindre alle skadelige virkninger pa miljget og menneskers
sundhed. Henvend dig til et godkendt servicecenter eller til forhandleren, for at fa flere
oplysninger om indsamlingssteder for affald.

Dette apparat indeholder et eller flere batterier, som af sikkerhedsarsager kun er tilgaengelige
for en reparator.

Henvend dig til det neermeste autoriserede servicecenter.

n Vigtigt: Apparatet indeholder mange materialer, der kan genbruges eller genvindes.

Vi skal alle veere med til at beskytte miljoet !

® Deres apparat indeholder adskillige materialer, der kan genanvendes eller gen-
vindes.

— 2 Aflevér apparatet ved et indsamlingssted.
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Et par opskrifter til Deres KRUPS Automatic :

» Cappuccino

Til en cappuccino efter alle kunstens regler, er de ideelle proportioner som felger: 1/3 varm meelk, 1/3 kaffe,
1/3 opskummet meelk.

- Caffe Latte

Til Caffe Latte, ogsé kaldet Latte Machiatto, er proportionerne som felger: 3/5 varm maelk, 1/5 kaffe, 1/5 ops-
kummet maelk.

e Til disse tilberedninger, hvor grundingrediensen er meelk, skal der helst anvendes frisk letmeelk (lige fra koles-
kabet, med en idealtemperatur pa mellem 6 og 8 C).

® De kan drysse kakaopulver over til sidst.

- Caffe Creme

e | av en klassisk espresso i en stor kop.

o Tilsaet lidt flode for at f& en Caffe Creme.

- Caffé Coretto*

e Tilbered en almindelig kop espresso.

® Giv den ny smag ved at tilsastte 1/4 eller 1/2 glas cognac. Liker, Sambuco, Kirch eller Cointreau kan ogsa
bruges.
Der er flere andre muligheder for at give espressoen en "finere” smag. Kun fantasien saetter greenser.

- Kaffelikor*

e Tag en tom flaske til 0.75 | og bland 3 kopper espresso, 250 g brunt sukker (farin), 1/2 | cognac eller Kirsch.

e | ad blandingen treekke i mindst 2 uger.
De far pa denne made en laekker liker, isaer for kaffedrikkere.

- Italiensk kaffe med is

4 kugler vanilleis, 2 kopper kold espresso med sukker, 1/8 meelk, flade, revet chocolade.

e Bland den kolde espresso med meelk.

e Fordel iskuglerne i glas, heeld kaffe over og pynt med fleadeskum og revet chocolade.

- Kaffe med rom og flodeskum*

e Tilsaet et lille glas rom til en kop espresso med sukker.

e Pynt med fladeskum og server kaffen.

» Flamberet espresso*

2 kopper espresso, 2 sma glas cognac, 2 tsk brunt sukker (farin), flode.

® Hasld cognas i glas, der kan tale varme, og varm den op og flamber den.

e Tilsaet sukker og bland. Heeld kaffe ved og pynt med fladeskum.

« Espresso parfait*

2 kopper espresso, 6 seggeblommer, 200 g sukker, 1/8 flade med sukker, 1 lille glas orangeliker.

* Ror seggeblommerne sammen med sukker, indtil man far en tyk, skummende masse.

e Tilsaet kold espresso og orangeliker.

e Bland herefter pisket flodeskum i.

e Kom blandingen i en form eller i glas.

e Seet formene i fryseren.

(* :Alkoholmisbrug er farligt for helbredet.).
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Kjeere kunde.

Gratulerer med kjopet av Espresso Automatic Serie EA84XX. Maskinen gir deg
muligheten til & lage helt automatisk et bredt utvalg av drikker; espresso, kaffe eller
ristretto. Du kan ogsa lage drikker med melk slik som cappuccino. Maskinen ble designet
for & gi deg muligheten til & nyte den samme kvaliteten som fra restauranter, uansett nar
pé dagen eller nér i uken du ensker & lage dem. Du vil sette like mye pris pa kvaliteten
av en kopp som brukervennligheten. Du kan kontrollere volumet, intensiteten og
temperaturen pa dine drikker.

Takket veere sitt Compact Thermoblock System med integrert trekkekammer, pumpen
pa 15 bar og fordi den bruker kaffe malt rett for brygging, vil maskinen gi deg ristretto
og espresso og varm kaffe fra forste kopp med maksimal smak toppet av en blank og
brun krem.

Pa grunn av funksjonen som gir varmt vann, kan du ogséa lage te og andre drikker
umiddelbart.

Tradisjonelt, og for & la drikken uttrykke sin fulle smak, serveres espresso i sma
porselenskopper. For at espressoen skal ha en optimal temperatur og en kompakt krem,
ber du forvarme dine kopper.

Du vil sannsynligvis trenge flere forsgk pa & finne de kaffebgnnene som faller i smak.
Ved & endre blanding og/eller brenning, vil du klare & oppna det ideelle resultatet.

Espressokaffe er rikere pa smak en tradisjonell filterkaffe. Til tross for sin sterke smak,
sveert markant i munnen og mer vedvarende, inneholder espresso mindre koffein enn
traktekaffe (ca. 60 til 80 mg per kopp, sammenlignet med 80 til 100 mg per kopp) pa
grunn av sin kortere trekketid.

Kvaliteten av vannet som benyttes er en annen avgjerende faktor med hensyn til
kvaliteten pa resultatet i koppen. Bruk helst vann rett fra springen (sd det ikke har hatt
tid til & stagnere i kontakt med luften), fritt for klor og kaldt.

Den ergonomiske og behagelige fargeskjermen vil forenkle programnavigeringen. Den
vil guide deg gjennom alt, fra alle stadiene av produksjonen av drikken din til
vedlikeholdsoperasjoner.

Vi haper du vil like din Krups-maskin.

Krups-teamet
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For & f4 mest ut av maskinen din og oppna kvalitetskaffe, her er noen tips:

¢ Vannkvaliteten pavirker sterkt smaken. Kalk og klor kan endre smaken av kaffen. Vi anbefaler
at du bruker Claris Aqua Filter System-patronen eller vann uten for mye mineraler for & bevare
smaken pa kaffen.

¢ For tilberedning av ristretto, espresso og kaffe-oppskrifter anbefaler vi & bruke forvarmete
porselenskopper (for eksempel varmet under rennende, varmt vann) og en storrelse som er
tilpasset kvantiteten. For cappuccino, latte og varm melk-oppskrifter anbefaler vi at du bruker
tykke glass for et tiltalende resultat.

e Brente kaffebgnner kan miste sin smak hvis de ikke er beskyttet. Vi anbefaler bare & bruke
mengden av benner som tilsvarer 4-5 dagers bruk. Kvaliteten pa kaffebennene er variabel
og et spersmal om smak, men vi anbefaler bruk av arabica fremfor robusta. Du vil
sannsynligvis trenge flere forsegk for & komme frem til de kaffebennene som passer til din
smak. Til slutt anbefaler vi & unngd bruken av fete eller karamelliserte benner da disse kan
skade maskinen.

e Kvaliteten og finheten av malingen pavirker smaksstyrken og kvaliteten av skummet. Jo finere
bonnene er malt, jo mer kremaktig vil skummet veere. Malingen mé& ogsa tilpasses drikken:
fin for ristretto og espresso og grovere for vanlig kaffe.

e Du kan bruke pasteurisert eller ultra pasteurisert (UHT) melk, skummetmelk, lettmelk eller
helmelk rett fra kjoleskapet (7 °C). Bruk av mer spesielle melkeprodukter (mikrofiltrert, ra,
gjeeret, beriket osv.) kan gi mindre tilfredsstillende resultater, spesielt i form av skumkvalitet.

Garantien for dette apparatet er 2 ar og/eller 6000 sykluser med maksimalt 3000 sykluser per
ar. Se garantien for mer informasjon om andre garantibetingelser i ditt land.

Dette produktet er beregnet for bruk i hjiemmet og ikke egnet for profesjonell eller kommersiell
bruk. All annen bruk vil ugyldiggjere garantien.

Garantien dekker ikke skader og forringelse som skyldes feil bruk, reparasjoner utfert av
uautoriserte personer eller hvis bruksanvisningen ikke folges.

For & overholde garantien, er det viktig at avkalking og rengjering utferes. Garantien gjelder
ikke hvis alle funksjonene eller rengjerings- og avkalkingsinstruksjonene respekteres, eller hvis
det brukes rengjorings- eller avkalkingsprodukter som ikke er i samsvar med KRUPS
spesifikasjoner. Garantien gjelder ikke hvis Claris Aqua Filter System-patronen ikke brukes i
henhold til bruksanvisningene fra KRUPS.

Normale slitasjedeler (kvernsteiner, ventiler, pakninger) er ikke dekket av garantien, heller ikke
skader forarsaket av fremmedlegemer i kaffekvernen (f.eks.: tre, steiner, plastdeler etc.).
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VIKTIG INFORMASJON OM PRODUKTET

OG BRUKSANVISNING

| denne bruksanvisningen vil du finne all informasjon om oppstart, drift og vedlikehold av din
automatiske kaffe-/espressomaskin.

| denne bruksanvisningen er ogsa viktig sikkerhetsinformasjon inkludert.

Les bruksanvisningen for du bruker apparatet, og behold den: Feil bruk fritar KRUPS for alt
ansvar.

Symboler og ord som brukes i den tilhgrende bruksanvisningen.

A Fare: Advarsel mot risiko for alvorlig skade eller dod. Lyn-symbolet advarer mot tilstede-
veerelsen av farene forbundet med elektrisitet.

AAdvarseI: Advarsel mot mulig forekomst av funksjonsfeil, skade eller odeleggelse av
apparatet.

n Viktig: Generelle eller viktige merknader om driften av apparatet.

n Viktig: Disse sikkerhetsinstruksene er ment for & beskytte deg, tredjeparter og apparatet.
De ma derfor folges noye.

Betingelser for bruk

Ikke senk apparatet i vann. Ikke senk ledningen eller stgpselet i vann eller annen vaeske.
Alle deler av apparatet som har veert i kontakt med fuktighet eller vann, kan fore til
livstruende skader pa grunn av tilstedeveerelsen av elektrisitet! Dette apparatet skal bare
brukes innenders pa et tort sted.

Ved endring av lufttemperatur fra kaldt til varmt, vent noen timer for du slér pa apparatet
slik av det ikke blir skadet av kondens.

Unnga & plassere apparatet i direkte sollys eller p& et sted som er utsatt for varme, kulde,
frost eller fuktighet.

For & unnga risiko for brann eller andre skader, ikke plasser apparatet pa en varm overflate
slik som en kokeplate eller i naerheten av en &pen flamme.

Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.

Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (inkludert barn) med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller med manglende erfaring eller kunnskap, med mindre
de er under tilsyn eller har fatt oppleering i bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
deres sikkerhet.

Pass pd at barn ikke leker med apparatet.

| tilfeller hvor et av produktene som leveres med maskinen er inntatt, kontakt legen din
umiddelbart og/eller Giftinformasjonen.

Apparatet er ikke beregnet pa tilberedning av drikke til spedbarn.
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Stromtilforsel

A Fare: Brudd pa disse instruksene kan resultere i fatale skader knyttet til elektrisitet!

Kontroller at spenningen som er angitt pd typeskiltet, tilsvarer den elektriske
installasjonen. Koble apparatet utelukkende til en jordet stikkontakt.

Serg for at stikkontakten er lett tilgjengelig slik at du enkelt kan ta ut kontakten i tilfelle
av funksjonssvikt, eller for eksempel ved tordenveer.

For apparatets sikkerhet, trekk ut kontakten ved tordenveer. lkke dra i ledningen for &
trekke den ut.

Trekk ut stikkontakten umiddelbart hvis en feil oppstar under drift eller hvis trekking ikke
skjer pa riktig mate.

Koble fra apparatet nar du ikke skal bruke det over lengre tid og nér du rengjer det.

lkke bruk apparatet hvis stremledningen eller selve apparatet er skadet. Hvis
stremledningen eller stopselet er skadet, mé& de erstattes av et servicesenter godkjent
av KRUPS.

Ikke la stremledningen henge over kanten pa bordet eller benken. Ikke la handen din
eller stromkabelen berore de varme delene av apparatet.

Bruk av multistopsel eller skjgteledning anbefales ikke. Enhver tilkoblingsfeil opphever
garantien.

Apparatet

Bortsett fra rengjering og avkalking i henhold til bruksanvisningen, skal inngrep péa
apparatet utfgres av et servicesenter autorisert av KRUPS.

For din egen sikkerhet, bruk bare tilbeher og forbruksmateriell fra KRUPS da de er
perfekt tilpasset apparatet ditt.

Koble fra apparatet nar du forlater rommet eller hjemmet for en lengre periode.

Aldri dpne apparatet. Advarsel: Fare for ded knyttet til elektrisitet! Enhver &pning av
apparatet opphever garantien. Ikke bruk apparatet hvis det ikke fungerer slik det skal
eller det har veert utsatt for en ulykke. | slike tilfeller er det tilradelig & fa apparatet
undersgkt ved et servicesenter godkjent av KRUPS. (Se liste i serviceheftet fra KRUPS).

Av sikkerhetsmessige arsaker og for at apparatet skal forbli godkjent, er det forbudt &
foreta endringer eller modifiseringer av apparatet p& egen hand. Det er kun testede
apparater som er godkjent, og produsenten fraskriver seg ethvert ansvar i tilfelle av
skader.

Ved produksjon av damp for cappuccino, varm melk eller varmt vann, er det av
sikkerhetsmessige arsaker viktig 8 passe pa at ikke handen kommer under dampdysen eller
tilbeheret for super cappuccino, eller under utlopet for kaffe ved en tilberedning av kaffe.

Dampdysen kan veere varm. Veer forsiktig, og ikke handter den under eller umiddelbart
etter en tilberedning.
Ikke glem & sette pa plass dryppannen for & unngé at brukt vann kommer i tilberedningene

2

dine eller for & unngd forbrenning. Serg for & beskytte arbeidsbenken ved
avkalkingssyklusene, spesielt hvis det er laget av marmor, stein eller tre.

Aldri ha malt kaffe i kaffebeholderen.
lkke ha vann i kaffebeholderen.
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Bruk og vedlikehold

| tilfeller av feil eller darlig funksjon, sjekk apparatet og forsgk & lgse problemet (se s. 200:
Problemer og korrigerende tiltak) eller f& apparatet reparert hvis problemet vedvarer.

Se alltid instruksjonene for rensing/rengjering av apparatet. Trekk ut stopselet for ethvert
vedlikehold.

Denne kaffe-/espressomaskinen Espresso Automatic Serie EA84XX skal ikke brukes til annet
enn tilberedning av espresso, kaffe, varmt vann eller for & skumme melk.

Dette apparatet er kun beregnet til bruk i hjemmet og lignende steder (oppad begrenset til 3000
sykluser per ar), og ma ikke brukes pa steder som beskrevet nedenfor, f.eks.:

- personalets kjokken i butikker, pa kontorer og andre arbeidssteder

- gérdsbruk

- av kunder pa hotell, herberger og andre overnattingssteder

- overnattingssteder som bed & breakfast.

Denne kaffe-/espressomaskinen Espresso Automatic Serie EA84XX er ikke beregnet til
kommersiell eller profesjonell bruk. En bruk utover det som er beskrevet i denne
bruksanvisningen er ikke i samsvar med instruksjonene og kan medfgre personskade og
materiell skade, og det kan forringe eller odelegge apparatet.

Kontroller produktene som leveres med maskinen. Hvis en del mangler, kan du kontakte var
hotline (se s. 192: Startinnstillinger).

Deler som leveres med apparatet:

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 dampdyse (avhengig av modell)

- 1 tilbeheret super cappuccino (avhengig av modell)
- 2 rensetabletter

- 1 pakke avkalkingsmiddel

- Claris — Aqua Filter System-patron med skruetilbehor
- 1 mélepinne for & bestemme vannets hardhet

- Bruksanvisning

- Liste over Krups servicesentre

- Garanti

- 1 stromkabel

- 1 rengjeringssett for dampdyse

Ditt apparat ble testet og kontrollert for det forlot fabrikken. Til tross for papasselighet med
renhold, er det likevel mulig at du finner rester av kaffe i kaffekvernen og/eller draper av kaffe
pa risten eller i dryppskuffen. Takk for din forstaelse. Vi anbefaler & gjennomfare en eller flere
skyllinger for forste gangs bruk eller etter flere dager uten bruk.
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BESKRIVELSE AV APPARATET

A Lokk péa vanntank K Vannivamaéler
B Héndtak pa vanntank @ Beholder for kaffebonner
C  Vanntank L Knaop f leri linasfin-
pp for regulering av malingsfin
D  Kaffeskuff het
:E 3g§jfar:lfgrf(;;k:ffegrult . ttak M Plass for rengjeringstablett
yaeregulering av utta N Kvern med kniver i metall
for kaffe ] )
G Rist og avtakbar dryppskuff 9 Beroringsskjerm
H  Lokk for beholder for kaffebenner 0 Bereringsskjerm
1 Koppbrett rist P Programmeringsknapp
J  Dampdyse eller Tilbehgret super Q «PA/AV»-knapp
cappuccino (avhengig av modell) R Oppbevaringsboks med lokk
Detaljer om:

Dryppskuff: Den vil samle opp vann eller kaffe som kommer ut fra enheten under eller etter
tilberedning. Det er viktig at den alltid er pa plass. Kaffeskuffen: Den vil samle opp
overskytende malt kaffe.

nViktig: Les bruksanvisningen ngye, og oppbevar den for senere referanse.
Vennligst folg sikkerhetsinstruksjonene.

Produsent

SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne

Frankrike
TILBEHOR (selges separat) Bilder ikke bindende
XS 4000
Fore KRUPS XS 3000
Claris - B Rense- 2 5
Aqua Filter vaeske for « | Brett med Fo054
System-pa- cappuccino- ~ 10 renseta- Avkalkings-
tron (1 pa- system bletter (2 pulver (1
tron (medfelger rensetablet- pose
' inkludert) ikke) ter inkludert) = inkludert) = Dampdyse
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OVERSIKT

Godkjenne handlingsvalg. Advarselssignal.

Returnere til forrige handlingsvalg. STOP ﬁto%}lqer tilberedning eller gjeldende
andling.
m Retur til hovedmeny.

IDRIFTSETTELSE

INSTALLASJON AV APPARATET

A Fare: Koble apparatet til en jordet stikkontakt 230V. Hvis ikke kan du risikere alvorlige
skader pa grunn av elektrisitet!
Respekter og folg sikkerhetsanvisningene (se avsnittet «sikkerhet»).

Ved forste oppstart av maskinen vil du bli bedt om & foreta diverse innstillinger.
Folg instruksjonene som vises pa skjermen. | det falgende vil vi vise deg symbolene.

Sl& av apparatet ved a trykke pa knappen Pa/Av (Q). La apparatet vise vei.
Her er de forste nedvendige innstillingene:

Sprak

Velg et skjermsprak ved & trykke pa piltastene til du ser det spraket du ensker.
Trykk OK for & bekrefte.

Land

Velg ditt hjemland ved & trykke pa piltastene til ditt land vises.

Trykk pa OK for & bekrefte.

Hvis ditt land ikke er pa listen, trykk pa +.

Apparatet vil be deg om & angi felgende:

Hotline-nummer i hjemland

Hvis du ikke kjenner til Hotline-nummeret i det landet du har lagt inn pé listen, kan du sgke
etter det pa nettsiden som vises pa skjermen.

Maleenhet
Du kan velge méleenhet for volum mellom oz og ml.

Dato og klokkeslett
For tidsinnstilling, trykk pa ensket tidsformat (24 timer eller AM/PM).
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Auto pa / av

Det er mulig & programmere en tid du ensker at maskinen sléar seg pa daglig. Velg den tiden
du vil at maskinen skal starte automatisk i valgt tidsformat.

Du kan ogsa velge hvor lang tid det skal ga for apparatet ditt slar seg av automatisk (tid
hvor apparatet ikke er i bruk).

Vannets hardhet
Du m4 stille inn maskinen i henhold til vannets hardhet, mellom 0 og 4.

Detaljer om vannets hardhet:

For du bruker apparatet for forste gang, fastsla hardheten i vannet for a tilpasse enheten til
den konstaterte verdien. Du ber ogséa gjere dette hvis du vil bruke maskinen pa et annet
sted eller hvis du merker en forandring i hardheten pa vannet. For testing av vannhardhet,
bruk den malepinnen som fulgte med apparatet, eller sper ditt lokale vannverk.

Du finner klassifiseringsdetaljer i tabellen under:

Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
Hardhetsniva | Meget Mvkt Middels Hardt Meget
mykt y hardt hardt
° dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° >8,75° | >17,5°| >26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6°| >252°| >37,8°
Justering av
apparatet 0 1 z 3 4

Fyll et glass med vann og dypp malepinnen i det. Fig. 1
Les av vannets hardhet etter 1 minutt. Fig. 2
Angi antall rade soner ved innstilling pa enheten.

Ved forste gang oppstart, vil maskinen sperre deg om du vil installere et filter. Hvis enskelig,
trykk «JA» og felg instruksjonene pa skjermen.

Installasjon av patronen i apparatet: Skru filterpatronen i bunnen av vanntanken ved hjelp
av hjelpemiddelet levert med patronen. Fig. 3.

Angi maned for installering av patronen (posisjon 1 p4 illustrasjonen, figuren til venstre i
apningen) ved & vri p& den gra ringen som er pa gvre enden av filteret. Maned for utskifting
av patron er gitt av posisjon 2 pd illustrasjonen. Fig. 4.

Plasser en beholder pa 6 dl under utlgpet for damp. Fig. 5.
Oppstarten av maskinen ma gjennomferes uansett om filteret er installert eller ikke. Dette
innebzerer at kretsene ma veere fylt med vann. For & gjere dette, folg instruksjonene pa

skjermen. Maskinen startet oppvarmingssykluser, fyller kretsene med vann, utfgrer en test
og deretter en automatisk skylling.

Skjermen vil deretter vise hovedmenyen for drikker.
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Fjern og fyll vanntanken. Fig. 6.

Lukk den ved & plassere lokket p& tanken. Fig. 7.

Apne lokket pa beholderen for kaffebenner og hell i benner (maks 250 g.). Fig. 8.
Sett pa lokket pa beholderen for kaffebgnner igjen. Fig. 9.

A Advarsel: Bruk av oljerike, karamelliserte eller smakstilsatte kaffebeonner er ikke anbefalt for
bruk i denne maskinen. Denne typen banner, som meget store banner, kan skade
maskinen.

A Advarsel: Forsikre deg om at ikke sma fremmedlegemer slik som sma steiner som kan finnes
i kaffen, kommer inn i beholderen. Skader forarsaket av fremmedlegemer som har
kommet inn i kaffebeholderen, er ikke dekket av garantien.

TILBEREDNING AV DRIKKER

Avhengig av den oppskrift som blir valgt, vil Espresso Automatic EA84XX automatisk justere
mengden av malt kaffe.

Du kan justere styrken pa kaffen din ved & justere malingsgraden av kaffebgnnene. Generelt,
jo finere maling av kaffebgnnene, jo sterkere og mer kremaktig vil kaffen veere. Men dette
avhenger ogsa av hvilken type kaffe som brukes.

Juster finheten p& malingen av kaffen ved & vri pa knappen «Knapp for regulering av
malingsfinhet» (L) som er i beholderen for benner. Det anbefales at det justeres under maling
og trinn for trinn. Etter ca. 3 tilberedninger, vil du merke en tydelig forskjell i smak.

Reguleringen av malingsfinhet er nyttig nar du endrer type kaffe eller du gnsker & oppna en
sterkere eller svakere kaffe. Det er ikke anbefalt med en systematisk justering av dette.

Dette kapittelet tar sikte pa & forklare hvordan kaffemaskinen fungerer. Vi bruker espresso-
funksjonen som eksempel.

Trykk p& knappen «Espresso».

Hvis maskinen registrerer en mangel pa vann i forhold til oppskriften, vil den be deg om a fylle
tanken.

Sett én eller flere kopper under kaffedysen.
Du kan senke eller heve kaffeutlgpet i henhold til sterrelsen pa din(e) kopp(er). Fig. 10.

Mulige innstillinger
Apparatet lar deg tilberede én eller to kopper.

Valg av styrke: jo sterre mengde bgnner, jo mer fyldig vil tilberedningen veaere. Du kan endre
denne fyldigheten med knappene - og + til venstre og hayre for symbolene. Trykk pa knappen
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«OK>» pa bergringsskjermen for & starte tilberedningen.

Tilberedning av en espresso

Maskinen vil starte og male banner, trykke sammen den malte kaffen og til slutt trekke.
Du kan justere volumet av kaffe som tilberedes ved hjelp av knappene - og +.

Du kan stoppe trekkingen nar som helst ved & trykke p& «STOPP». Advarsel, et trykk pa
stoppknappen starter en fase pa maskinen som varer i 30 sekunder. Denne fasen er helt
normal.

Nar en syklus blir avbrutt, stopper ikke maskinen med det samme. Den vil avslutte sin
syklus, men tilberedningen bgr annulleres.

n Viktig: Automatisk skylling av kaffedysen
Avhengig av oppskrift og ingredienser kan maskinen foreta en automatisk skylling nar
den slas av.
Syklusen varer bare i noen sekunder og stopper automatisk.

“ Viktig: Vi anbefaler at du bruker pasteurisert eller superpasteurisert (UHT) melk som
nylig har blitt apnet.

nViktig: Ra melk gir ikke optimale resultater. Etter bruk av dampfunksjonen er dysen
sveert varm, og vi anbefaler at du venter noen minutter for du handterer den.

For drikker med melkeskum eller varmt vann, er dryppannen spesielt konstruert slik at en
stor kopp kan settes under dampdysen eller tilbehgret super cappuccino, den magnetiske
boksen trukket tilbake. Koppen er perfekt plassert for & samle oppmelkeskummet eller det
varme vannet som produseres av dysen eller tilbehgret super cappuccino. | tillegg kan du
bruke boksen som oppbevaring av tilbehgret super cappuccino.

OPPSKRIFTER BASERT PA MELK

Oppskrifter med dampdysen (avhengig av modell): Kontroller for hver tilberedning av den
er godt plassert ved & vri den i bunn mot hgyre. Fig. 11.

Dampen brukes til &8 skumme melken. Fordi produksjon av damp krever en hay temperatur,
vil apparatet g& inn i en ekstra fase av forvarming.

Nar skjermen viser valgmenyen for drikker, trykk pa knappen «Damp».

Et skjermbilde viser deg at apparatet er under forvarming, og deretter kommer en melding
om & plassere en beholder under dampdysen. Du kan starte produksjonen av damp ved &
trykke pa «OK».

MELKESKUM

Hell melk i din beholder for melk. Ikke fyll den mer enn halvfull. Dypp dampdysen ned i
melken. Fig. 12.

Trykk pa damp-knappen, og folg instruksjonene pa skjermen.
For et godt resultat:

Trinn 1 : Hold beholderen med melk, dypp dampdysen ned ca. 2 cm i melken og vent til
skummingen starter.

Trinn 2 : Hev beholderen litt (ca. 1 cm). Ikke dypp i hele metallrgret.
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Trinn 3 : Senk beholderen gradvis etter hvert som skum produseres.

For & stoppe produksjonen av damp, kan du trykke pa hvilken som helst tast. Advarsel, syklusen
stopper ikke med det samme.

Nar dysen er varm, handter den bare ved hjelp av plasthandtaket. Fig. 13.

For & fierne eventuelle rester av melk i dysen, plasser en beholder under dysen og trykk pa
knappen «Varmt vann» i noen sekunder.

Dampdysen kan demonteres for en skikkelig rengjering. Fig. 14.

Vask den med vann tilsatt litt oppvaskmiddel og en ikke-slipende berste. Skyll og terk. Fig.
15.

For du setter den pa plass, forsikre deg om at hullene for luftinntak ikke er blokkert av
melkerester. Rengjer med nélen som er levert med apparatet hvis nedvendig. Fig. 16.

TILBEHQRET SUPER CAPPUCCINO (tilgjengelig avhengig av modell)

n Viktig: Vi anbefaler at du bruker pasteurisert eller superpasteurisert (UHT) melk som nylig har
blitt &pnet. R& melk gir ikke optimale resultater.

Dette tilbehgret super cappuccino er for tilberedning av cappuccino eller caffe latte.

Komme i gang:

Koble slangen for opptrekk av melk til tilbeharet super cappuccino (ikke den skra enden).
Slangen ma ikke veere vridd.

Plasser tiloehgret pa damputlapet.
Ha den skrakuttede tuppen pé sugeslangen i en beholder fylt med melk. Fig. 17.
Plasser en kopp under tilbehgret super-cappuccino.

Gjennomfaering av en oppskrif't: trinn 1: "
Velg posisjonen cappuccino ( P ) eller latte ( LP) pa tilbehearet super cappuccino.
Trykk pa «damp» for & starte forvarming.

Mulige innstillinger
Du kan endre tiden for dampen ved & trykke pa knappene — og + som befinner seg til venstre
og hayre for symbolene.

Trykk p& knappen «OK» pad bergringsskjermen for & starte tiloeredningen.

n Viktig: For & stoppe dampfunksjonene, trykk pa hvilken som helst knapp. Advarsel, syklusen
stopper ikke umiddelbart.

Utforelse av en oppskrift, trinn 2:

Plasser en kopp under utlapet for kaffe, og start en syklus med kaffe/espresso Fig. 18. (Se kapittel:
Tilberedning av kaffedrikker basert pa kaffebenner).

Rengjaring av tilbehgret:

For & garantere en korrekt funksjon av tilbeharet, skyll det med vann etter hver bruk. Apparatet vil
ikke be deg om & gjare dette. Utfar en dampsyklus med en beholder vann for a rengjere tilbeharet
innvendig. Fig. 19.

Til dette kan du ogsa bruke det flytende vaskemiddelet fra KRUPS, tilgjengelig som tilbehar.
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Vedlikehold og rengjering:

Demonter tilbehgret super cappuccino og rengjer delene med en liten berste og litt
oppvaskmiddel om nedvendig. Serg for & rengjere godt delen som er sirklet inn pa bildet.
Fig. 20. Hullet i metalldelen ma ikke veere blokkert.

Kontroller at tilbehgret super cappuccino/dampdysen er godt skrudd pa plass.

Velg «WVARMT VANN» pa bergringsskjermen under menyen valg av drikker. En melding ber
deg om & sette en beholder under dampdysen og velge volum.
Du kan begynne produksjonen av varmt vann ved & trykke pa «OK».

n Viktig: For & stoppe funksjonen varmt vann, trykk pa hvilken som helst tast. Hvis dysen er
blokkert, &pne den med rengjeringsnalen som leveres med apparatet. Fig. 16.

ANDRE FUNKSJONER: Prog-knappen

Trykk pé Prog-knappen for tilgang til de andre menyvalgene pa apparatet.

Menyen «Innstillinger» lar deg angi de innstillingene du ensker for en optimal bruk og
tilpasset dine preferanser. Her presenterer vi de viktigste tilgjengelige innstillingene.

Denne innstillingen er nedvendig spesielt siden den brukes av

Dato antikalk-patronen.

Klokke Du kan velge en tidsvisning pa 12 eller 24 timer.

Sprak Du kan velge det spraket du gnsker fra dem som er tilgjengelige.
Land Du kan velge ditt bosted.

Maleenhet Du kan velge méleenhet mellom oz og ml.

Is.stes:r)'(]rke pa Du kan justere skjermens kontrast etter preferanse.

Temperatur kaffe

Du kan stille inn temperaturen pa dine kaffeoppskrifter etter tre
nivaer.

Du mé angi vannets hardhet mellom 0 og 4. Se kapittel «<Maling

Vannhardh

annhardhet av vannets hardhet».

Auto-pa Du kan automatisk starte oppvarming av apparatet pa et vaigt
tidspunkt.

Auto-av Du kan velge hvor lang tid det skal ga for apparatet automatisk

slar seg av.
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Alle disse alternativene lar deg starte utvalgte programmer. Da ma du felge instruksjonen pa
skjermen.

Skylling Gir deg tilgang til skylling.

Rengjoring Gir deg tilgang til rengjering.

Avkalking Glel’ deg tilgang tl|.avké|klng. o . . N .
Nar antall oppskrifter ikke er nadd, er denne funksjonen ikke tilgjengelig.

Filter Gir deg tilgang til filtermodus.

For & ga ut av vedlikeholdsmenyen, trykk pa .

Menyen «Info» gir deg tilgang til enkelte opplysninger om din bruk og etapper i maskinens
levetid. Den vil ogsa fortelle deg om dens vedlikehold. Her presenterer vi de viktigste
tilgjengelige informasjonene.

Dato for oppstart Viser dato for forste gangs bruk.

Tilberedte drikker Viser det. totale antall drikker (kaffe, varmt vann og damp) produsert
av maskinen.

Rengjering ) A

kaffesyklus Viser at det vil bli utfort etter x antall sykluser.
Avkalking Viser at det vil bli utfert etter x antall sykluser.
Filter Viser at det ma skiftes etter x dager eller x liter.

GENERELT VEDLIKEHOLD

Etter 12 tilberedninger av kaffe vil maskinen be deg om & temme oppsamleren for kaffegrut og
rengjore kaffeskuffen. Hvis dette ikke utferes riktig, kan det skade maskinen.

Vent i minst 8 sekunder for du setter tilbake kaffeskuffen og oppsamleren for kaffegrut. Folg
instruksjonene péa skjermen.

Dryppskuffen samler opp brukt vann, og kaffegrutbeholderen samler opp brukt malt kaffe.
Kaffeskuffen fjerner eventuelt overskudd av malt kaffe over bryggingsstedet.

Hvis meldingen «Vennligst tem de 2 beholderne» vises, sa fiern, tom og rengjer dryppskuffen.
1. Fjern, tam og rengjor kaffegrutbeholderen. Fig. 21.
2. Fjern kaffeskuffen.
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Vent minst 8 sekunder og sett deretter tilbake kaffeskuffen og oppsamleren for kaffe-
grut. Fig. 22.

Dryppskuffen er utstyrt med en flotter som indikerer nar det er tid for & temme den. Fig. 23.

Du kan gjennomfere en skylling nér som helst ved & trykke pa Prog og vedlikehold.

Avhengig av hvilke typer oppskrifter maskinen har utfert, kan maskinen gjennomfere en
automatisk skylling for den slar seg av.

Program for automatisk rengjoring av kaffekretsen

Nar det er nadvendig a kjare en rengjaringssyklus, vil apparatet varsle deg om dette. Denne
rengjoringen ber skje etter ca. 360 tilberedninger.

For & utfere denne rengjeringen, trenger du en beholder pa minst 6 dl plassert under
kaffeutlopet og en rengjeringstablett fra KRUPS.

La instruksjonene pa skjermen veilede deg. Det er ogsa mulig a starte en rengjeringssyklus
fra menyen vedlikehold.

n Viktig: Du behover ikke gijennomfere et rengjeringsprogram selv om apparatet ber deg
om det, men du ma utfere det innen kort tid. Hvis rengjering blir utsatt, vil varselet
fortsette & vises inntil den gjennomferes.

Programmet automatisk rengjering bestéar av to faser: en rengjeringssyklus og en skylling,

og det varer i ca. 13 minutter.

n Viktig: Hvis du kobler fra maskinen under rengjering eller i tilfelle av et streambrudd, vil
maskinen starte opp igjen der hvor den ble avbrutt. Det vil ikke vaere mulig &
utsette handlingen. Dette er nedvendig pa grunn av skylling av vannkretsen. | slike
tilfeller kan en ny rengjoringstablett vaere nedvendig. Fullfer hele
rengjeringsprogrammet for & eliminere enhver rest av avkalkingsprodukt da dette
kan veere helseskadelig.

Program for automatisk avkalking av dampkrets

AAdvarseI: Hvis apparatet er utstyrt med var Claris - Aqua Filter System-patron, s&
fiern denne for avkalkningsprogrammet utfores.

Apparatet vil fortelle deg nar det er ngdvendig & gjennomfare en avkalking. Hyppigheten

av dette programmet avhenger av vannkvaliteten og om filteret Claris Aqua Filter System

brukes (jo hardere vann, jo oftere vil maskinen be om avkalking).

n Viktig: Du behgver ikke gjennomfare et avkalkningsprogram selv om apparatet ber deg
om det, men du ma utfare det innen kort tid. Hvis avkalking blir utsatt, vil varselet
fortsette & vises inntil den gjennomfares.

La instruksjonene pa skjermen veilede deg. Det er ogsad mulig a starte en avkalkingssyklus

fra menyen vedlikehold.

For & gjennomfere avkalkingsprogrammet, trenger du en beholder som er minst 6 dl stor

og en pose med KRUPS avkalking (40 g). Beholderen plasseres under utlepet for damp.

Programmet for avkalking bestér av tre faser: en avkalkningssyklus og to skyllesykluser.

Programmet varer i ca. 20 minutter
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n Viktig: Hvis det oppstér et stremavbrudd eller du kobler fra maskinen, vil syklusen starte opp
igjen der den ble stoppet. Du har ingen mulighet til & avbryte denne operasjonen. Det
er viktig & fullfere hele syklusen for a fierne alle spor av avkalkingsmiddel da dette er
helseskadelig.

PROBLEMER OG KORRIGERENDE TILTAK

Dersom et av problemene nevnt i tabellen vedvarer, ring KRUPS kundeservice.

FUNKSJONSPROBLEM

KORRIGERENDE TILTAK

Maskinen viser en feil, pro-
gramvaren har frosset eller
maskinen viser en feil.

Sla av og koble fra maskinen. Ta ut filterpatronen, vent ett minutt
og start maskinen igjen.

Apparatet tenner ikke etter a
ha trykket pa start/stopp-
knappen.

Kontroller sikringene og stremuttaket pa det elektriske anlegget
ditt.

Kontroller at de to stepslene pa ledningen er ordentlig stukket inn
i apparatet og streamforsyningen.

Kvernen lager en unormal
lyd.

Det er fremmedlegemer i kvernen.
Trekk ut stepselet for enhver intervensjon.
Sjekk om du kan fjerne fremmedlegemet med stovsugeren.

Dampdysen lager stoy.

Det virker som om dampdy-
sen er delvis eller helt blok-
kert.

Dampdysen lager ikke eller
bare litt melkeskum.

Kontroller at dampdysen er godt skrudd pa munnstykket.

Apne opp hullene med nalen levert med apparatet. Hvis proble-
met vedvarer, demonter dampdysen og munnstykket.

Nar munnstykket er tatt av, lag varmt vann for & fjerne avleirings-
rester. Kontroller at hullet pa munnstykket ikke er tett av melke-
rester eller kalk.

For tilberedninger basert pa melk:

Vi anbefaler at du bruker nyapnet, frisk pasteurisert eller ultrapas-
teurisert melk. Vi anbefaler ogsa bruk av en kjelig beholder.
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FUNKSJONSPROBLEM

KORRIGERENDE TILTAK

Ingen damp kommer ut av
dampdysen.

Tom tanken og midlertidig fjern Claris-patronen.

Fyll tanken med mineralvann rikt pa kalsium (>100mg/l),
og start flere dampsykluser etter hverandre (5 til 10) i en
beholder for & oppna en kontinuerlig damp.

Sett Claris-patronen tilbake i tanken.

Tilbehgret super cappuc-
cino lager ikke eller bare litt
skum.

Tilbehgret super cappuc-
cino suger ikke inn melken.

Kontroller at tilbeharet er montert riktig p& apparatet, ta det av og
sett det tilbake igjen.

Kontroller at slangen ikke er tett eller vridd og at den er godt stuk-
ket inn i tilbeheret for & unnga luftinntak.

Skyll )og rengjor tilbeharet (se kapittelet "Tilbeheret super cappuc-
cino").

Hvis problemet er vedvarende, skift ut delen markert med rodt i
Fig 20 med ekstradelen levert med maskinen.

Maskinen gir beskjed om a
temme dryppannen selv om
den ikke er full.

Maskinen er programmert til & gi beskjed om temming av dryp-
pannen etter hver 12. kaffe, uavhengig om du har temt den i mel-
lomtiden.

Det er vann under
enheten.

Vent 15 sekunder for du fierner tanken etter at kaffen har rent ut slik at
maskinen kan avslutte syklusen.

Kontroller at dryppannen er riktig plassert i maskinen. Den skal alltid
vaere pa plass, selv ndr apparatet ikke er i bruk.

Kontroller at dryppannen ikke er full.

Dryppannen kan ikke trekkes ut i lopet av en syklus.

Nar maskinen slas av, ren-
ner varmt vann ut gjennom
kaffeutlopene.

Avhengig av hvilken type oppskrift som tilberedes, kan maskinen
utfere en automatisk skylling nér den er slatt av. Syklusen varer
bare i noen fa sekunder og stopper automatisk.

Varselsmeldingen vises fort-
satt etter at oppsamleren for
kaffegrut er temt og kaffes-
kuffen er rengjort.

Sett tilbake kaffeskuffen og oppsamleren for kaffegrut pa riktig
mate og felg instruksjonene pa skjermen.

Vent minst 8 sekunder for de settes tilbake pa plass.

Le café s’écoule trop
lentement.

Vri knappen for finhet av maling mot heyre for & oppna en grovere
maling (kan avhenge av hvilken type kaffe som anvendes).

Start én eller flere skyllesykluser. Start rengjering av maskinen (jf.
"Programmet for automatisk rengjering av kaffekrets" s. 199).
Skift Claris Aqua Filter System-patronen (jf. "Installering av filter" s.
193).

Det kommer unormalt vann
eller damp ut av dampdy-
sen.

Ved starten eller slutten av en oppskrift kan noen dréper renne ut
av dampdysen.

Etter pafylling av vanntan-
ken, vises en advarselsmel-
ding pa skjermen.

Kontroller riktig plassering av tanken i apparatet. Sjekk og lesne
om ngdvendig flotteren. Flottaren i bunnen av tanken ber kunne
bevege seg fritt.
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FUNKSJONSPROBLEM KORRIGERENDE TILTAK

Knappen for maling i kver-

e Endre innstilling av maleren bare nar den er i drift.
nen er vanskelig & vri.

Espressoen eller kaffen er Ok temperaturen pé kaffen i menyen Innstillinger.
ikke varm nok. Varm koppen ved & skylle den i varmt vann fer tilberedning.

Kast oljet, karamellisert eller aromatisert kaffe.
Sjekk at beholderen for kaffebanner inneholder kaffe og at det

Kaffen er for klar eller ikke renner ut som det skal.
sterk nok. Minsk volumet og ok styrken pa tilberedningen.

Vri knappen for maling mot venstre for en finere maling.
Lag tilberedningen i to sykluser ved bruk av funksjonen to kopper.

Apparatet har ikke Et problem oppstod under tilberedningen.
laget kaffen. Apparatet tilbakestilles automatisk og er klar for en ny syklus.

Et stromavbrudd oppstod i

Apparatet tilbakestilles automatisk nar stremmen kommer tilbake.
lopet av en syklus.

A Fare: Bare en kvalifisert tekniker kan utfare reparasjoner pa den elektriske ledningen og
gripe inn pa stremnettet. Manglende overholdelse av denne advarselen kan utsette
deg for dad knyttet til elektrisitet! Aldri bruk et apparat med synlige skader!
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TEKNISKE DATA

) Automatic Espresso | Beholder for

Apparat: Series EAB4xx kaffebonner: 2509

Stremforsyning: | 220-240V~ / 50 Hz Pumpetrykk: 15 bar
Inne, pa et tort sted

Oppstart og ’

. . | bruk: oppbevaring: (for & beskytte mot

Energiforbruk: 1450 W 9 frost).
Mal (Hx I xP): 376 x 274 x 404 mm

Vanntank: 1,71 Vekt EA84xx: 9,5 kg

Med forbehold om tekniske endringer.

TRANSPORT

Oppbevar den originale emballasjen for transport av apparatet.

For transport eller vipping av apparatet, serg for 8 temme ut oppsamleren for kaffegrut,
beholderen for kaffebgnner, vanntanken og dryppskuffen for & forhindre vannsgil.

A Advarsel: Hvis apparatet faller ut av emballasjen under transport, er det anbefalt & levere
det til et servicesenter for & fa det sjekket. P4 den maten unngas risiko for
brann eller farer knyttet til elektrisitet.

AVHENDING

Symbolet pa apparatet eller emballasjen indikerer at produktet ikke kan behandle som vanlig
husholdningsavfall. Det ber overleveres til et returpunkt for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr. Ved a sikre en korrekt avhending av apparatet ved slutten av dets levetid,
vil du bidra til & bevare naturlige ressurser og forhindre potensielle negative konsekvenser
for miljget og menneskers helse. For mer informasjon om returpunkt, kontakt et autorisert
servicesenter eller forhandleren din.

Dette apparatet inneholder batteri(er) som av sikkerhetsarsaker bare er tilgjengelig for en
reparator.
Kontakt neermeste godkjente servicesenter for utskifting av disse.

n Viktig: Ditt apparat inneholder flere verdifulle materialer som enten kan gjenvinnes eller
resirkuleres.

La oss bidra til miljevern!

Ef ® Apparatet ditt inneholder mange materialer som kan gjenbrukes.

< Ta det med til en oppsamlingsplass eller i mangel av dette til et godkjent ser-

vicesenter slik at det blir behandlet.
|
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Her er noen oppskrifter du kan tilberede med din KRUPS Automatic:

« Cappuccino

Huvis du vil lage en cappuccino etter alle kunstens regler, er dette de ideelle proporsjonene: 1/3 varm melk, 1/3
kaffe, 1/3 melkeskum.

- Caffe Latte

For denne tilberedningen, som ogsa ofte kalles Latte Macchiato, er proporsjonene som felger: 3/5 varm melk,
1/5 kaffe 1/5 melkeskum.

e For disse tilberedningene med melk som hovedingrediens, ber du fortrinnsvis bruke godt avkjelt lettmelk (som
kommer rett fra kjoleskapet, helst mellom 6 og 8 °C).
e Til slutt drysser du pulversjokolade over.
- Café Creme
e | ag en vanlig espresso i en stor kopp.
o Tilsett en drape flote for & fa café créme.
+ Café corretto*
e | ag en kopp espresso som vanlig.
e Foredle deretter smaken litt ved & tilsette 1/4 eller 1/2 glass konjakkliker.
Anisliker, druebrennevin, Sambuco, kirsebaerbrennevin og Cointreau egner seg ogsa til dette.
Det finnes mange andre mater & gjore espressoen «edlere» pa. Mulighetene er grenselose.
- Kaffelikor*
e | en tom 0,75 literflaske blander du :
3 kopper espresso, 250 g brunt kandissukker, 1/2 liter konjakk eller kirsebaerbrennevin.
e | a blandingen ligge og trekke i minst 2 uker.
Slik far du en deilig liker, spesielt for kaffeelskere.
- Iskaffe pa italiensk vis
4 kuler vaniljeis, 2 kopper sot og kald espresso, 1/8 | melk, krem, revet sjokolade.
e Bland den kalde espressoen med melken.
e Fordel iskulene i glassene, hell kaffe over og pynt med krem og revet sjokolade.
- Kaffe med kuldegys*
e Tilsett et lite glass rom i en kopp med st espresso.
e Pynt med et tykt lag krem og server.
» Flambert espresso*
2 kopper espresso, 2 sma glass konjakk, 2 teskjeer brunt kandissukker, krem.
* Hell konjakk i varmebestandige glass, varm opp og flamber.
o Tilsett sukker, bland, hell i kaffe og pynt med krem.
- Espresso parfait*
2 kopper espresso, 6 eggeplommer, 200 g sukker, 1/8 liter sat krem, 1 lite glass appelsinliker.
¢ \Visp eggeplommene sammen med sukkeret helt til blandingen blir tykk og skummende.
e Tilsett den kalde espressoen og appelsinlikeren.
e Bland sa i pisket krem.
o Hell alt i skaler eller glass.
o Sett skalene i fryseren.
(* Alkoholmisbruk er farlig for helsen.)
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Basta kund!

Vi ber att fa gratulera till ditt kop av Espresso Automatic Serie EA84XX. Den har
maskinen ger dig mojlighet att géra manga olika drycker, t.ex. espresso, kaffe eller
ristretto, helt automatiskt. Du kan ocksa varma mjolk till exempelvis cappuccino. Den &r
framtagen for att ge dig samma kvalitet som pa restaurang, oberoende av nar pa dagen
eller i veckan som du gor ditt kaffe. Du kommer att uppskatta bade smakens hoéga
kvalitet och att det ar sa enkelt att géra. Du kan stélla in mangd, styrka och temperatur
pa dryckerna.

Tack vare det kompakta termoblocksystemet med integrerat perkuleringsfack, trycket
pé 15 bar och att maskinen maler farska bénor precis innan bryggning kan du fa ristretto,
espresso och hett kaffe fran forsta koppen, med maximal arom och gyllenbrun crema.

Med funktionen for hett vatten kan du ocksa goéra te och andra heta drycker snabbt.

Av tradition, och for att tillata att hela dryckens smak utvecklas, brukar espresso serveras
i sma, lite vidgade koppar. Om du foérvarmer kopparna far espresson basta mojliga
temperatur och kompakt crema.

Det kravs sannolikt flera férsdk innan du hittar de kaffebénor som du tycker béast om.
Testa dig fram mellan olika blandningar och/eller rostningar sa att du hittar det som
passar dig bast.

Espresso har rikare arom an vanligt bryggkaffe. Trots den tydligare smaken, mycket fyllig
i munnen och att den varar langre, innehéller espresso mindre koffein an bryggkaffe (ca
60-80 mg per kopp jamfort med 80-100 mg per kopp) pa grund av den kortare
genomrinningstiden.

Vattenkvaliteten &r ocksa viktigt for resultatet. Det basta &r att anvanda kallt och klorfritt
kranvattnet direkt ur kranen (sa att det inte hinner paverkas av kontakt med luften).

Pekskarmen i farg &r ergonomisk och smidig och goér det enklare att navigera i menyerna.
Du guidas genom de olika stegen, fran att gora kaffe till att hantera underhall.

Vi 6nskar dig mycket néje med din Krups-maskin.

Krups-teamet
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Rad om hur du anvédnder maskinen pd bésta satt och far ett kaffe av hog kvalitet:

e Vattenkvaliteten &r mycket viktig fér aromen. Kalk och klor kan &ndra smaken pa kaffet. Vi
rekommenderar dig att anvanda Claris vattenfilter, eller svagt mineralhaltigt vatten for att
behalla alla aromer i kaffet.

e Nér du ska gora ristretto, espresso och kaffe rekommenderar vi att du anvander férvarmda
porslinskoppar (du kan t.ex. skolja dem i hett vatten) med tulpanform och med en storlek
som ar anpassad efter mangden kaffe. Nar du ska géra cappuccino, caffe latte och varm
mjdlk rekommenderar vi koppar i tjockt glas, vilket ger ett aptitligt resultat.

¢ De rostade kaffebénorna kan férlora i arom om de inte skyddas ordentligt. Vart tips ar att
anvanda en mangd bénor som motsvarar 4-5 dagars konsumtion. Kvaliteten p& kaffebénor
varierar och vad man gillar bast &r personligt, men vi rekommenderar &nd& arabica-bdnor
framfor robusta-bdnor. Det kravs sannolikt flera férsék innan du hittar de kaffebénor som
du tycker bast om.
Till sist rader vi dig att absolut inte anvanda oljiga eller karamelliserade bénor, det kan
orsaka skador pa maskinen.

e Malningens kvalitet och finhetsgrad paverkar styrkan p& aromen och kvaliteten pé kaffets
crema. Ju mer finmalet, desto fylligare crema. Malningen bdr dessutom anpassas efter
vilken dryck du ska goéra: finmalet for ristretto och espresso, och lite grévre for kaffe.

e Mjolken kan vara latt eller fet, vanlig eller med lang hallbarhet, bara den kommer direkt
frén kylen (7 °C). Specialmjolk (mikrofiltrerad, opastoériserad, jést, berikad...) kan ge mindre
lyckade resultat, sarskilt nar det géller skummet.

Garantin for den har maskinen géller i 2 &r och/eller 6 000 cykler, med hogst 3 000 cykler
per ar. Mer information och 6vriga villkor for ditt land finner du i garantibeviset.

Produkten &r framtagen for hushallsbruk och lampar sig inte for kommersiell anvéndning.
Ovrig anvandning innebér att garantin ar forbrukad.

Garantin tacker inte skador och férsamringar som beror pa felaktig hantering, reparationer
utférda av ej behdriga personer eller hantering som inte féljer bruksanvisningen.

For att garantin ska gélla maste avkalkning och rengéring goras. Garantin upphor att gélla om
atgarder och instruktioner for rengéring och avkalkning inte foljs eller om rengérings- och
avkalkningsprodukter inte & KRUPS-original. Garantin forfaller om Claris vattenfilter inte
anvands i enlighet med KRUPS anvisningar.

Normalt slitage av delar (kvarn, ventiler, packningar) undantas fran garantin, likasé skador
som orsakas av frammande féremal i kaffekvarnen (exempelvis: trd, grus, plast, mynt...).
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VIKTIG INFORMATION OM PRODUKTEN SAMT

BRUKSANVISNING

| den har bruksanvisningen finner du all viktig information hur du tar maskinen i drift, om
anvandning och underhall av din automatiska kaffe-/espressomaskin.

Det finns &ven viktiga sékerhetsanvisningar.
Las bruksanvisningen noggrant innan du anvander maskinen férsta gdngen och spara den for
framtida bruk: anvandning utanfér maskinens anvandningsomrade fritar Krups fran allt ansvar.

Symboler och tillhérande termer som anvands i den hér bruksanvisningen.

A Fara! Se upp, risk for allvarlig personskada eller déd. Blixtsymbolen anger att det finns risk
for skada pé grund av elektricitet.

A Obs! Se upp for tekniskt fel, skada eller att maskinen gar sénder helt.

n Viktigt! Allmén eller viktig information fér maskinens drift.

nViktigt! De hér sékerhetsanvisningarna &r avsedda att skydda dig, tredje man samt
maskinen. De maste respekteras.

Villkor fér anvandning

Doppa inte maskinen i vatten. Doppa inte sladden eller kontakten i vatten eller annan vatska.
All kontakt mellan ledande delar och fukt kan leda till dodlig skada p& grund av elektriciteten!
Den har maskinen far endast anvéndas inomhus och i torra lokaler.

Om temperaturen pa den omgivande luften vaxlar mellan varmt och kallt bér du vanta nagra
timmar innan du startar maskinen sé att den inte skadas av kondensen.

Undvik att placera maskinen i direkt solljus, i omrade som utsatts fér viarme, kyla, frost eller
fukt.

Se till att inte stélla maskinen pa en varm yta som en spisplatta eller néra levande eld, for
att undvika risk for brand eller annan skada.

Maskinen maste forvaras utom rackhall for barn.

Den har maskinen &r inte avsedd att anvandas av personer (daribland barn) som har nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental forméga, eller av personer som inte har tillrdcklig erfarenhet
och kunskap, utom om de handhar maskinen efter att en person som ansvarar for deras
sékerhet instruerat dem eller under anvandningen utévar tillsyn éver dem.

Barn bor héllas under uppsikt. De far inte handskas med maskinen.

Om nagon skulle fértara ndgon av de produkter som medfdljer maskinen maste lakare
och/eller giftinformationscentralen genast kontaktas.

Maskinen &r inte avsedd foér beredning av drycker till spadbarn.
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Stromforsorjning

A Fara! Om du inte foljer de har anvisningarna kan det leda till allvarlig skada eller ddéden
pa grund av elektricitet!

Kontrollera att maskinens natspanning 6verensstdmmer med det lokala elndtets. Anslut
enbart maskinen till jordat uttag.

Sakerstall att vaggkontakten sitter latt tillgéngligt s& att du enkelt kan dra ur kontakten vid
problem eller under askvader.

Vid askvader boér du dra ur kontakten ur vagguttaget for att skydda maskinen. Dra i
kontakten, inte i sladden nar du ska dra ur kontakten.

Dra genast ur kontakten ur vdggen om problem av ndgot som helst slag uppstar under bruk
eller om bryggningen inte I6per som den ska.

Dra ur kontakten ur vagguttaget nér du inte ska anvédnda maskinen under en langre period
eller vid rengdring.

Anvénd inte maskinen om sladden eller sjalva maskinen ar skadad. Om stromsladden eller
stickproppen ar skadade maste stromsladden bytas ut av ett KRUPS-godkant
servicecenter.

Lat inte stromsladden hénga fran kanten av ett bord eller en arbetsbank. Lat inte hadnderna
eller stromsladden komma i kontakt med de heta partierna pa maskinen.

Vi avrader fran att anvanda forlangningssladd. All felaktig typ av inkoppling innebar att
garantin upphér att galla.

Maskinen

Med undantaget rengdring och avkalkning i enlighet med instruktionerna i bruksanvisningen,
maste alla ingrepp i maskinen goras av ett godkant KRUPS-servicecenter.

For din egen sékerhet bér du endast anvanda de KRUPS-tillbehdr som &r anpassade for
den har maskinen.

Dra ur kontakten ur vagguttaget nér du ldmnar rummet eller huset fér en langre tid.
Oppna aldrig maskinen. Se upp, elektriciteten kan medféra dédsfara! Allt éppnande av
maskinen av annan an behdérig innebér att garantin férfaller. Anvand inte maskinen om den
inte fungerar korrekt eller om den har skadats. Lat den i sadant fall gas igenom pa ett
KRUPS-godkant servicecenter (se lista i haftet om KRUPS service).

Av sdkerhetsskal och for att maskinen ska fortsatta vara godkand far inga som helst
andringar utféras pa maskinen. Det &r forbjudet, och tillverkaren friskriver sig fran allt ansvar
om skada skulle uppsta.

Nar du gor cappuccino, varm mjolk eller hett vatten maste du vara forsiktig sa att du inte
haller handen nara &ngmunstyckets utflode, vid tilloehoret for supercappuccino, eller vid
kaffemunstycket nar du gor kaffe.

Angmunstycket kan vara hett, hantera det inte under eller strax efter anvandning.

For att undvika att anvént vatten droppar och smutsar ner arbetsytan eller riskerar att branna
dig maste du komma ihag att satta dit dropptrdget samt att skydda arbetsbanken vid
avkalkning, sarskilt om den &r av marmor, sten eller tra.

Hall aldrig malet kaffe i facket for kaffebdnor.
Hall inte vatten i facket for kaffebdnor.
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Anvéandning och underhall

Vid problem bér du kontrollera maskinen och forséka l6sa problemet (se sidan 220: Felsdkning)
eller Iata reparera maskinen om problemet kvarstar.

Folj instruktionerna for avkalkning/rengdring av maskinen. Dra ur vaggkontakten innan du utfor
underhallsatgarder.

Den har kaffe-/espressomaskinen Espresso Automatic Serie EA84XX far enbart anvandas till
att gora espresso, kaffe, hett vatten eller for att skumma mjolk.

Apparaten &ar endast avsedd for hemmabruk (hégst 3000 cykler per ar). Den ar inte avsedd for
féljande miljéer och personer:

- i personalpentryn i butiker, p& kontor eller andra arbetsplatser,

- pé lantbruk;

- for gésternas anvéndning pé hotell, motell och andra liknande boendemiljder,

- i miljder av typen vandrarhem.

Den har kaffe-/espressomaskinen Espresso Automatic Serie EA84XX &r inte avsedd for
kommersiellt eller professionellt bruk. Annan anvandning an den som anges i den har
bruksanvisningen féljer inte foreskrifterna och kan medféra kroppsskada och materiell skada
samt skada pa eller forstorelse av maskinen.

Kontrollera de produkter som medfdljer maskinen. Om ndgon del saknas ber vi dig omedelbart
kontakta kundtjénst (se sidan 212: Att géra innan du anvénder maskinen forsta gangen).

Medféljande delar:

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 angmunstycke (beroende pa modell)
- 1 tillbehor supercappuccino (beroende pa modell)
- 2 rengdringstabletter

- 1 pase avkalkningsmedel

- Claris vattenfilter

- 1 sticka for att mata vattnets hardhet
- Bruksanvisning

- Forteckning 6ver Krups servicecenter
- Garantidokument

- 1 strémsladd

- 1 kit for rengéring av angmunstycket

Den har maskinen har kontrollerats och testats innan den Iamnar fabriken. Trots att vi har gjort
ren maskinen innan den gar vidare till forsaljning, kan det handa att du hittar spar av kaffe i
kvarnen och/eller droppar av kaffe p& gallret till droppbrickan. Tack for visad foérstaelse. Vi rader
dig ocksé att kéra maskinen med vatten flera ganger innan du anvénder maskinen forsta
gangen, likasd om den statt oanvand i flera dagar.
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BESKRIVNING AV MASKINEN

Lock till vattentank

Handtag till vattentank

Vattentank

Kaffelada

Uppsamlare for kaffesump
Handtag for att reglera hdjden
Léstagbart galler och droppbricka
Lock till fack for kaffebénor
Gallerstall for koppar
Angmunstycke eller Tillbehér super-
cappuccino (beroende pa modell)

e T IomMMmMmooOo wWwW>

Information om:

K Flottér for vattenniva
Fack for kaffebonor
L Reglerknapp fér malningsgrad

M Ranna for rengéringstablett
N Kvarn i metall

Pekskarm

0 Pekskarm

P Programknapp

Q P&/Av-knapp

R  Férvaringslada med lock

(2]

Droppbricka: i den har droppbrickan samlas kaffe eller vatten upp som rinner fran maskinen
under/efter anvandning. Det ar viktigt att den sitter pa plats. Kaffeldda: samlar upp spillet

fran malningen.

n Viktigt! Las den hér bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Folj sdkerhetsanvisningarna.

Tillverkare

SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne
Frankrike

TILLBEHOR (siljs separat)

Denna produkt kan skilja sig fran fotot

XS 4000
B KRUPS "
F 088 Rengorings- |~
Claris vat- vatska for- .
tenfilter Cappuccino-
(1 patron system
2 medfoljer) (ingér ej)

XS 3000
- Karta med
| 10 rengo- F 054
ringstablet- Avkalk-
ter (2 ningspulver
tabletter (1 pase Angmuns-
medfoljer) = medfoljer) - tycke
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OVERSIKT

Bekrafta vald &tgard. Viktigt meddelande.

Ga tillbaka till foregaende Atgard. Gér det méjligt att avbryta
pagaende atgard.
m Aterga till huvudmenyn.

FORE FORSTA ANVANDNING

ANPASSA MASKINEN

A Fara! Anslut enbart maskinen till jordat uttag pa 230 V. | annat fall utsatter du dig for
doédsfara pa grund av elektriciteten!
Respektera sékerhetsanvisningarna (Se stycket "Sakerhetsanvisningar").

Du behover stalla in nagra olika reglage innan du anvander maskinen forsta gangen. Folj
anvisningarna pa skarmen. Syftet med foljande stycken &r att ge dig nagra visuella riktmarken.

Tryck pa Pa/Av (Q) for att satta pa maskinen. Sedan visas p& maskinen hur du ska fortsétta.
Det har ar de forsta reglagen du ska stéalla in:

Sprak

Valj sprédk genom att trycka pa pilarna tills det sprak du 6nskar visas pa skarmen.

Tryck pa OK for att bekréfta.

Land

Tyck pa pilarna tills 6nskat land visas.

Tryck pa OK for att bekrafta.

Tryck pa + om onskat land inte visas i listan.

Du behover ocksé ange foljande installningar:

Telefonnummer till service i angivet land

Om du inte kénner till telefonnumret till service i det land du angivit i listan kan du séka efter
det pa den webbadress som visas pa skarmen.

Mattenhet
Du kan valja mellan oz och ml.

Datum och tid
Valj forst dnskat tidsformat (24 timmar eller AM/PM).
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Auto pa / av

Om du vill kan du programmera in det klockslag du vill att maskinen dagligen ska starta
automatiskt. Valj klockslag nar du vill att den ska starta automatiskt, enligt det tidsformat
du nyss angett.

Det gar ocksa att vélja hur snabbt maskinen automatiskt ska stédngas av (tid den inte ska
anvandas).

Vattnets hardhet
Du behover ocksa ange vilken hardhet vattnet har, fran 0 till 4.

Preciseringar om vattnets hardhet:

Ta reda pa vattnets hardhet innan du anvénder maskinen férsta gangen, s att du kan stalla
in maskinen korrekt. G6r samma sak om du anvander maskinen p& ett annat stalle med
annan hardhet pa vattnet eller om du marker att vattnets hardhet andras. Anvand méatstickan
som medféljer for att ta reda pa vattnets hardhet eller kontakta din vattenleverantor.

Se tabellen nedan:

vaasa| Mot | ! | M | K |
mjukt
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° >8,75°| >17,5°| >26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6°| >25,2° > 37,8°
o | 1| 2| s ]

Fyll ett glas med vatten och sétt ner stickan. Fig. 1.
Las av vattnets hardhet efter 1 minut. Fig. 2.
Ange antalet réda zoner nér du stéller in maskinen.

Forsta gangen du startar maskinen visas en fraga om du vill montera filtret. Tryck pa "JA"
om du vill det, och folj instruktionerna pa skarmen.

Montera patronen i maskinen: Skruva at patronen i botten av vattentanken med hjélp av
tillbehdret som medféljde patronen. Fig. 3.

Ange vilken manad du satte dit patronen (Iage 1 pa bilden, siffran till vanster i dppningen)
genom att vrida den gra ringen pé ovansidan av filtret. Den ménad som patronen behdver
bytas visas da i lage 2 pa bilden. Fig. 4.

Stall ett karl p& 0,6 | under angmunstycket. Fig. 5.

Maskinens pump maste fungera, oavsett om filtret &r monterat eller ej. Den ser till att
vattenslangarna fylls. Folj instruktionerna pa skarmen. Det bérjar med att maskinens ror
varms upp, réren fylls med vatten, darefter gors ett test och en automatisk skdéljning.

P& skarmen visas sedan huvudmenyn 6ver drycker.
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Ta ur och fyll vattentanken. Fig. 6.

Satt tillbaka och satt pa locket. Fig. 7.

Oppna locket till facket for kaffebdnor och hall i kaffebénor (hégst 250 g). Fig. 8.
Satt pa locket till facket for kaffebonor. Fig. 9.

A Obs! Vi avrader fran anvandning av kaffebonor som &r oljiga, karamelliserade eller smaksatta
i den har maskinen. Den typen av bénor, och detsamma géller mycket stora kaffebdnor,
kan skada maskinen.

AObs! Kontrollera att inte t.ex. grus foljer med kaffeb&norna ner i facket. All skada som
uppkommer péa grund av frammande féremal i facket for kaffebonor innebar att garantin
upphor att galla.

GORA DRYCKER

Espresso Automatic EA84XX styr automatiskt mangden kaffe, beroende pa vilket recept du
valt.

Det gér att justera styrkan pa kaffet genom att stélla in malningsgraden for kaffebénorna. |
allméanhet innebér en finare malningsgrad ett starkare kaffe med mer crema, men det kan ocksa
bero pé vilken typ av kaffe som anvands.

Reglera finhetsgraden pa& malningen genom att vrida pa knappen "Reglerknapp for
malningsgrad" (L) pa facket for bonor. Gor det under pagaende malning, ett steg i taget. Efter
3 koppar kommer du att marka en tydlig smakskillnad.

Det ar smidigt att kunna reglera malningsgraden nar man byter kaffesort eller om du vill fa ett
starkare eller svagare kaffe. Vi rdder dig dock inte att géra det har systematiskt.

| det hér kapitlet visar vi hur maskinen fungerar, och som exempel anvénder vi espresso.

Tryck pa knappen "Espresso".

Om det inte finns tillrackligt med vatten i maskinen visas ett meddelande om att fylla pa
vattentanken.

Stall koppen eller kopparna under kaffemunstyckena.

Det gar att sénka och hoja kaffemunstyckena beroende pa koppstorleken. Fig. 10.

Méjliga instéallningar

Det gér att gora en eller tva koppar.

Val av styrka: ju mer bénor du véljer, desto starkare blir espresson. Med knapparna - och + till
hoger och vanster om symbolerna kan du &ndra styrkan. Tryck pa "OK" pa& pekskérmen nar
du vill starta bryggningen
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Gora en espresso

Bdnorna mals, det malda kaffet packas ihop och darefter startar bryggningen.

Du kan reglera mangden kaffe under bryggningen med hjalp av knapparna - och +.

Det gar att stoppa bryggningen nér som helst under processen, det ar bara att trycka pa
"STOPP". Efter stoppet startar en aterstéliningsfas som kan ta upp till 30 sekunder. Det &r
helt normalt.

Nar en cykel avbryts stoppas den inte direkt, den pagdende cykeln kors fardigt men kaffet
avbryts.

n Varning : Automatisk skoljning av kaffemunstycket
Beroende pa typen av recept som bryggs, kan maskinen utféra en automatisk skoljning
vid avsténgningen.
Cykeln varar bara i ndgra sekunder och stoppas automatiskt.

nViktigt! Anvand helst vanlig mjolk eller mjolk med extra Iadng hallbarhet, om
férpackningen 6ppnats nyligen. Opastdriserad mjélk ger inte lika bra resultat.

“ Viktigt! Nar du har skummat mjolken med dngmunstycket kan det vara lite varmt, sa
vanta en stund innan du handskas med det.

Dropptraget har utformats sa att det gar att stalla en stor mugg under angmunstycket eller
tillbehdret fér supercappuccino ndr du gér drycker med skummad mjélk eller hett vatten,
det &r bara att ta bort lddan med magnet. Du kan enkelt stalla muggen och skumma direkt
i eller I&ta det heta vattnet rinna ner direkt i muggen frdn &ngmunstycket eller tillbehdret su-
percappuccino. Dessutom kan du forvara tilloehdret supercappuccino i ladan.

RECEPT MED MJOLK

Med angmunstycket (beroende pa modell): bérja med att kontrollera att det sitter ordentligt
fast, dra det &t hoger sé langt det gar. Fig. 11.

Angan skummar mjélken. Eftersom &ngproduktionen kraver en hdég temperatur kor
maskinen en extra férvarmning.

Tryck pa "Anga" nar pekskadrmen visar menyn fér dryckesval.

Ett meddelande om upphettning visas och darefter kommer ett meddelande om att du
ska satta en kanna under &ngmunstycket. Tryck pa "OK" om du vill starta angflédet.

SKUMMAD MJOLK

Hall mjolken i kannan. Fyll bara till halften. Fér ner angmunstycket i mjolken. Fig. 12.
Tryck pa knappen for anga och folj instruktionerna pa skarmen.

Sa har far du ett bra resultat:

Steg 1 : For ner angmunstycket ca 2 cm i mjolken och vanta pa att den boérjar skummas.
Steg 2 : Lyft kannan lite grann (ca 1 cm). For inte ner metallrdret helt.

Steg 3 : Sank kannan igen allt eftersom skummet 6kar.

Tryck pé valfri knapp om du vill stdnga av angfunktionen. Tank pé att den inte stoppas
direkt.
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N&r munstycket ar hett bér du bara hantera delen i plast. Fig. 13.

Placera en annan kanna under angmunstycket och tryck pa "hett vatten" i nagra sekunder, sa
gor du ren dngmunstycket invandigt.

Angmunstycket gar att montera av, om du vill rengéra det mer grundligt. Fig. 14.
Diska det med en borste, vatten och lite diskmedel som inte slipar. Skélj och It torka. Fig. 15.

Kontrollera att lufthdlen inte &r igentdppta av mjolkrester innan du satter tillbaka det. Du kan
rensa dem med den medféljande nélen vid behov. Fig. 16.

TILLBEHORET SUPERCAPPUCCINO (tillgangligt beroende pa modell)

n Viktigt! Anvand helst vanlig mjolk eller mjolk med extra Iang hallbarhet, om férpackningen
Oppnats nyligen. Opastdriserad mjolk ger inte lika bra resultat.

Med det hér tillbehdret blir det enklare att géra cappuccino och caffe latte.

Gora i ordning maskinen:

Anslut den delen av slangen som suger upp mjolk till tillbehdret supercappuccino, den sida
som inte &r sned. Slangen far inte ha snott sig.

Satt tillbehoret pa angmunstycket.
Sétt &nden av mjélkuppsugningsslangen i en bagare med mjolk. Fig. 17.
Stéll en mugg under tillbehoret supercappuccino.

Steg 1:
V4lj 1age cappuccino ( P) eller caffé latte ( ﬁ? ) pa tilloehoret supercappuccino.
Tryck pa "f\nga” for att starta upphettningen.

Méjliga installningar

Med knapparna - och + till hdger och vanster om symbolerna kan du &ndra hur lange angflodet
ska paga.

Tryck pé "OK" pa pekskarmen nér du vill starta bryggningen.

n Viktigt! Du kan avbryta angfunktionen genom att trycka pa valfri knapp pa skarmen. Tank
pa att den inte stoppas direkt.

Steg 2:
Stall koppen under kaffemunstyckena och starta en kaffe-/espressocykel Fig. 18. (Se avsnitt:
Gora kaffedrycker fran kaffebonor).

Skolja tillbehoret:

Skolj tilloehoret varje gadng du anvant det, sa ser du till att det fortsatter fungera som det ska.
Den héar instruktionen ges inte av maskinen. Kér en angcykel med kanna fylld med vatten for
att rengdra tillbehdéret invandigt. Fig. 19.

Du kan aven anvanda det flytande rengéringsmedlet KRUPS som finns som tillbehér.

Underhall och rengoring:

Montera av tillbehéret supercappuccino och rengdr delarna med en liten borste eller annars
lite diskmedel. Rengér noga den del som &r inringad pa bilden. Fig. 20. Halet pa metalldelen
far inte vara tilltappt.
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Kontrollera att tillbehoret supercappuccino/angmunstycket sitter ordentligt fastmonterade.

Tryck pa "HETT VATTEN" nar pekskarmen visar menyn for dryckesval. Ett meddelande om
att stélla en kanna under angmunstycket och vélja volym visas.

Tryck pa "OK" om du vill starta funktionen for hett vatten.

n Du kan avbryta funktionen for hett vatten genom att trycka pa valfri knapp pa skérmen.
Om munstycket ar tilltdppt kan du géra rent det med den medféljande nalen. Fig. 16.

ANDRA FUNKTIONER: Prog-knapp

Med knappen Prog kan du visa menyn med maskinens évriga funktioner.

Med menyn "Instéllningar" kan du goéra éndringar fér bekvamare anvandning och anpassa
efter egen smak. Hér &r de viktigaste tillgéngliga installningarna.

Att ange datum &r sarskilt viktigt om du anvander en

Datum antikalkpatron.

Klocka Du kan vélja mellan tidsformat p& 12 och 24 timmar.
Sprak Valj mellan de tillgangliga spraken.

Land Vlj det land du bor i.

Mattenhet Valj mellan ml och oz.

Skarmens Justera kontrast 4 sk

ljusstyrka ustera kontrasten p& skérmen.

Kaffetemperatur Det gar att ange tre olika temperaturer pa kaffet.

Du behover ange vattnets hardhet mellan 0 och 4. Se kapitlet

Vi h h
attnets hardhet "Méata vattnets hardhet".

Auto pa Du kan starta upphettningen av maskinen vid ett angivet
klockslag.

Du kan ange efter hur l1ang tid maskinen automatiskt ska stangas
av.

Auto av
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Né&r du gjort alla instéllningar kan du starta det program du valt. Félj sedan bara instruktionerna
pé skarmen.

Skoljning Till 1aget for skoljning.
Rengo6ring Till 1aget for rengdring.
Avkalkning Till laget fér avkalkning.
Funktionen &r inte aktiv innan du kért ett visst antal cykler.
Filter Till 1aget for filter.

Tryck pa nar du vill Amna underhéllsmenyn.

P& menyn "Info" far du tillgang till viss information om hur du anvander maskinen samt om
vissa etapper under maskinens livslangd. Det finns &ven information om underhall. Har &r den
viktigaste informationen.

Datum for forsta

anviindning Anger datum for férsta anvandning.

Anger sammanlagt antal cykler med kaffe, hett vatten och angflode

Gjorda drycker ) . A
) i som gjorts i maskinen.

Rengdring av
9 J Anger att rengdring ska goéras efter x antal cykler.

kaffesystemet
Avkalkning Anger att avkalkning ska goras efter x antal cykler.
Filter Anger att filtret ska bytas om x dagar eller x liter.

ALLMANT OM UNDERHALL

Efter 12 kaffe anges pa maskinen att behallaren for kaffesump ska tommas och att kaffelddan
ska rengdras. Om detta inte gors korrekt kan maskinen skadas.

Vanta minst 8 sekunder innan du sétter tillbaka kaffelddan och behallaren for kaffesump, och
folj anvisningarna pa skarmen.

Droppbrickan samlar upp anvant vatten och uppsamlaren for kaffesump samlar upp
kaffesumpen.

Vid kaffelddan kan du fa bort eventuella rester av kaffesump ovanpa utrymmet for
bryggning.
Om meddelandet "Tém de 2 l1adorna" visas ska du dra ur, témma och rengéra droppbrickan.
1. Ta ur, tdém och gdr ren uppsamlaren for kaffesump. Fig. 21.
2. Dra ur kaffeladan.
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Vanta minst 8 sekunder, satt sedan forst tillbaka kaffelddan och darefter behallaren for kaf-
fesump. Fig. 22.

Droppbrickan ar férsedd med en flottér som hela tiden visar nér den behdver tdmmas.
Fig. 23.

Du kan alltid trycka p& Prog och sedan knappen for underhall om du vill skélja igenom
maskinen. Beroende pa vilket recept du foljt kan en skéljning genomféras automatiskt
efterat.

Program for automatisk rengoring av kaffesystemet

Ett meddelande visas pa maskinens skarm nar det &r dags att utféra ett rengéringsprogram.
Rengoring ska goéras efter ungeféar 360 cykler.

Du behdver ha en kanna som rymmer minst 0,6 | under kaffemunstyckena, samt en KRUPS-
rengdringstablett.

Folj anvisningarna pa skarmen. Det gar ocksa att starta rengoring via underhallsmenyn.

n Viktigt! Du behover inte kora ett rengdringsprogram direkt nar du far besked om att det
behovs, men det bor inte ga alltfér 1ang tid innan du gér det. Om rengéring
skjuts upp visas larmmeddelandet i pa skarmen tills rengéringen gjorts.

Det automatiska rengéringsprogrammet har 2 faser: en rengdringscykel och en skéljcykel,
och programmet tar ca 13 minuter.

nViktigt! Om du bryter strommen till maskinen eller om stromavbrott uppstér under
pagéende rengoring startar maskinen p& samma steg igen nér strommen
kommer tillbaka. Det gar da inte att senareldgga den har atgarden. Det &r
obligatoriskt for att skélja igenom maskinen korrekt. En ny rengéringstablett
kan behoévas. Lat rengdringsprogrammet koras igenom fran borjan till slut sa
att alla rester av rengéringsmedel som kan vara skadligt fér halsan férsvinner
ordentligt.

Hall inte handerna under kaffemunstyckena under rengéringen.

Program for automatisk avkalkning av dangsystemet

AObs! Om du har en Claris vattenfilterpatron maste du ta ur den innan du kalkar av
maskinen.

Ett meddelande visas pa& maskinens skdarm nar det &r dags att utféra ett
avkalkningsprogram. Hur ofta programmet ska koéras beror pa vattenkvaliteten och om
Claris vattenfilter anvands eller inte (ju hogre kalkhalt, desto oftare méaste maskinen
avkalkas).

n Viktigt! Du behover inte kora ett avkalkningsprogram direkt nar du far besked om att
det behdvs, men det bor inte ga alltfor lang tid innan du gor det. Om avkalkning
skjuts upp visas larmmeddelandet pa skarmen tills avkalkningen gjorts.

Folj anvisningarna pa skarmen. Det gar ocksa att starta avkalkning via underhallsmenyn.

Nar du ska kora en avkalkning behover du ett karl pa minst 0,6 | samt en pase

avkalkningsmedel fran KRUPS (40g). Stall karlet under angpipen.
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Avkalkningsprogrammet har 3 faser: en avkalkningscykel och tva skéljcykler. Programmet tar
ca 20 min.

nViktigt! Om du bryter strommen till maskinen eller om strémavbrott uppstar under
pagaende avkalkning startar maskinen pa samma steg igen nar strommen kommer
tillbaka. Det gar inte att senareldgga den hér atgarden. Lat programmet koras
igenom fran borjan till slut s& att alla rester av avkalkningsmedel som kan vara
skadligt for halsan forsvinner ordentligt.

FELSOKNING

Ring KRUPS kundtjanst om nagot problem i tabellen kvarstar.

PROBLEM ATGARD

Maskinen visar ett fel, skar-
men ar langsam eller en
funktion fungerar inte.

Sténg av maskinen och dra ur kontakten. Ta ur filterpatronen,
vanta en minut och satt sedan pa maskinen igen.

Maskinen startar inte Kontrollera sékringarna och uttaget.
na;r du tryckt pa Kontrollera att kontakterna sitter korrekt bade i maskinen och i
Pa/Av-knappen. vagguttaget.

Det finns ett frammande féremal i kvarnen.
Kvarnen later markligt. Bryt strdmmen till maskinen innan.
Undersok om du kan suga ut féremalet med dammsugaren.

Kontrollera att angmunstycket sitter ordentligt fast.

Tryck igenom den medféljande nalen i halen. Montera av slangen
och angmunstycket om problemet kvarstar.

Angmunstycket later.

Maskinens angror verkar
delvis eller helt igentappt.

Angmunstycket gor for lite

mjolkskum eller inget alls. Gor hett vatten for att f& bort de sista avlagringarna och se till att

munstycket inte tappts igen av mjolkrester eller kalk. .

Drycker med mjélk:
Vi rekommenderar att du anvander farsk och nydppnad mjolk,
samt ett kallt karl.
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PROBLEM

ATGARD

Det kommer ingen anga ur
angmunstycket.

Toém vattentanken och avlagsna tillfélligt vattenfilterpatronen.

Fyll vattentanken med mineralvatten med hdg kalciumhalt
(>100mg/l) och kor angeykler (5 till 10 stycken) i en kanna, tills du
far ett jamnt angflode.

Satt tillbaka vattenfilterpatronen i tanken.

Tillbehéret supercappuccino
gor inget eller bara lite
skum.

Mjélken sugs inte upp i till-
behdret supercappuccino.

Kontrollera att tilloehoret &r korrekt monterat p&4 maskinen, ta av
det och sétt tillbaka det.

Kontrollera att slangen inte ar igentappt och att den sitter fast
korrekt pa tillbehoret, sa att det inte kommer in luft.

Skélj och gor ren tillbehdret (se avsnittet om tillbehdret supercap-
puccino).

Om problemet kvarstar kan du byta ut den réda ringen pa Fig. 20
med den extra som medfdljde maskinen.

Meddelande om att dropp-
traget behdver tommas trots
att det inte ar fullt.

Maskinens instéllningar &r programmerade for att ange att dropp-
traget ska tommas efter var 12:e kaffe, &ven om du skulle tomma
traget emellan.

Det &r vatten under
maskinen.

Vanta 15 sekunder efter att kaffet &r klart innan du tar bort behallaren,
s& att maskinens cykel hinner avslutas korrekt.

Kontrollera att dropptraget sitter korrekt p& maskinen, det maste alltid
sitta pd, dven nér maskinen inte anvands.

Kontrollera att dropptréget inte &r fullt.

Dropptraget far inte flyttas under pdgaende cykel.

Nar du stanger av maskinen
rinner det hett vatten ur kaf-
femunstyckena.

Beroende pé vad maskinen kort fér cykel kan en automatisk skolj-
ning genomfdras nar du stanger av den. Det tar bara nagra sekun-
der och avslutas automatiskt.

Varningsmeddelandet visas
trots att jag har tomt behal-
laren for kaffesump och
rengjort kaffeladan.

Folj anvisningarna pa skérmen och sétt tillbaka kaffeladan och be-
hallaren for kaffesump pa ratt satt.
Vanta minst 8 sekunder innan du sétter tillbaka dem.

Kaffet rinner fér langsamt.

Vrid knappen fér malningens finhetsgrad at hoger, sa far du en
groévre malning (kan bero pa vilken typ av kaffebéna du anvan-
der).

Skolj en eller flera ganger. Starta rengdringsprogrammet (se avs-
nittet om automatiskt rengéringsprogram for kaffemaskinens rér,
sid. 219).

Byt vattenfilterpatron (se avsnittet om montering av filter, sid. 213).

Det kommer vatten eller
anga ur angmunstycket pa
ett onormalt satt.

Nar du anvander &ngmunstycket kan det droppa lite i borjan och
slutet av anvandningen.

Meddelande om att fylla
vattentanken férsvinner inte
trots att den fyllts.

Kontrollera att vattentanken sitter ratt i maskinen.

Kontrollera flottéren. Den kan behéva lossas. Flottoren, pa vat-
tentankens botten, maste kunna rora sig.
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PROBLEM ATGARD

Knappen fér malningsgrad

&r SvAr att vrida pa. Vrid bara reglaget nér kvarnen ar igang.

Espresson eller kaffet ar inte | HOj kaffetemperaturen i menyn Instéliningar.
tillrackligt hett. Skdlj koppen i hett vatten innan du gor kaffe.

Undvik oljiga, karamelliserade eller smaksatta kaffebonor.

Kontrollera att facket for kaffebdnor innehéller kaffe och att det
fors vidare som det ska.

Minska mangden dryck du ska gora, 6ka styrkan pa drycken.

Vrid knappen for malningens finhetsgrad &t vanster sa far du mer
finmalet kaffe.

Gor kaffet i tva cykler, med funktionen for tva koppar.

Kaffet ar for ljust eller inte
tillrackligt starkt.

En incident har upptéckts under férberedelserna.

Det kommer inget kaffe. Maskinen har startat om sig sjélv och ar redo fér en ny cykel.

Strommen gick under en

cykel Maskinen startar om néar strommen kommer tillbaka.

A Fara! Endast behoriga elektriker far utféra reparationer pa stromsladd och hantera led-
ningsnéatet. De som inte foljer ovanstdende utsatter sig for livsfara! Anvand inte en
maskin med tydliga skador!
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TEKNISKA FAKTA
. Automatic Espresso | Fack for
Maskin: Series EA84xx kaffebdnor: 2509
Strémforsérjning: | 220-240V~ /50 Hz | Pumptryck: 15 bars
Anvéandning och g}:{ghu(se’j ﬁjk t?(.;:
- .| | drift: férvaring:
Stromfoérbrukning: 1450 W frost).
Matt (HxB xD): | 376 x 274 x 404 mm
Vattentank: 1,71 Vikt EA84xx: 9.5 kg

Med forbehall fér &ndringar.

TRANSPORT

Behall originalemballaget for transport av maskinen.

Innan du transporterar eller védnder pd maskinen maste du téomma uppsamlaren for
kaffesump, bénfacket, vattentanken och droppbrickan, annars kan vatten rinna ur.

A Obs! Om maskinen skulle tappas under transport utan emballage &r det bést att ta den
till vart servicecenter for att kontrollera att det inte finns nagon risk for brand eller
annan fara som har med elektricitet att géra.

Symbolen pa maskinen eller emballaget anger att den har produkten inte ar hushallsavfall.
Den maste lamnas in for atervinning av elektrisk eller elektronisk utrustning. Genom att
lamna in maskinen for atervinning bidrar du till att hushalla med naturens resurser och
férhindra skadliga foljder fér miljé och méanniskor. Vand dig till ett servicecenter eller din
aterforsaljare om du vill ha mer information om atervinningscentraler.

Den hér apparaten innehdller ett (flera) batteri(er) som enbart reparatéren har tillgang till, av
sékerhetsskal.
Om négot behdver bytas ut ber vi dig vanda dig till ndrmaste servicecenter.

nViktigt! Den har maskinen innehaller mycket material som gar att atervinna.

2

Var radd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material som kan ateranvandas eller atervinnas.

2 Lamna den till en insamlingscentral eller en auktoriserad serviceverkstad sa
att den omhéndertas p4 ratt satt.
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Nagra recept som kan goras med hjélp av KRUPS Automatic:

» Cappuccino
For en regelratt cappuccino ar foljande proportioner idealiska: 1/3 varm mjolk, 1/3 kaffe, 1/3 mjolkskum.

- Caffe Latte

Denna beredning som ofta ocksé kallas Latte Macchiato har foliande proportioner: 3/5 varm mjolk, 1/5 kaffe,
1/5 mjdlkskum.

o Anvand foretradesvis val kyld mjolk (kylsképskall mjlk, 6-8° C) for dessa beredningar.

e Du kan avslutningsvis str6 dver lite chokladpulver

- Kaffe Créeme
* Brygg en klassisk espresso i en stor kopp.
o Tills&tt en skvatt gradde for att fa en kaffe creme.

* Kaffe corretto*

e Brygg en kopp espresso som vanligt.

o Tillsatt sedan 1/4 eller 1/2 likdrglas konjak.
Anislikor eau de vie av druvor, Sambuca, Kirsch och Cointreau passar ocksa i detta sammanhang.
Det finns ytterligare manga majligheter att "foradla" espresso. Fantasin ar obegransad.

- Kaffe med likor*
¢ Blanda i en tom flaska pa 0,75 liter:

3 koppar espresso, 250 g brunt kandisocker, 1/2 liter konjak eller Kirsch.
o Lat blandningen st i minst 2 veckor.

Du far en lacker likor, i synnerhet for kaffedlskare.

- Kaffe med glass pa italienskt vis

4 kulor vaniliglass, 2 koppar kall espresso med socker, 1/8 liter mjolk, gradde, riven choklad.

® Blanda den kalla espresson med mjélken.

e Fordela glasskulorna i glasen, hall kaffet Gver dem och dekorera med gradde och riven choklad.

- Kaffe med rom*
e Hall ett litet glas rom i en kopp med sockrad espresso.
e Dekorera med ett ordentligt lager gradde och servera.

* Flamberad espresso*

2 koppar espresso, 2 sméa glas konjak, 2 teskedar farinsocker, gradde.
o Hall konjak i varmetaliga glas, varm upp och flambera.

e Tillsatt socker, blanda, hall i kaffe och dekorera med gradde.

« Espresso Parfait*
2 koppar espresso, 6 aggulor, 200 g socker, 1/8 liter gradde med socker, 1 litet glas apelsinlikor.
e Vispa aggulorna med sockret till en tjock och skummig massa.
e Tillsatt kall espresso och apelsinlikor.
e Blanda dérefter i vispad gradde.
o Hall upp blandningen i skalar eller glas.
o Stall skélarna i kylskap.
(*Att missbruka alkohol &r farligt for halsan)
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Arvoisa asiakas,

Me onnittelemme sinua sita, ettd olet ostanut Espresso Automatic Serie EA84XX-
keittimen. Laite antaa mahdollisuuden valmistaa monenlaisia juomia, espressoa, kahvia
tai ristrettoa tdysin automaattisesti. Voit myds valmistaa maitopohjaisia juomia, kuten
cappuccinoa. Laite on suunniteltu, jotta sina voisit nauttia kotona samaa laatua kuin
ravintolassa riippumatta ajankohdasta péaivéan tai viikon aikana, jolloin valmistat sita.
Nautit vielda enemman tuloksen laadusta kupissa ja laitteen helposta kaytosta. Voit
vaikuttaa maéaraan, vahvuuteen ja juomien lampdtilaan.

Kompaktin Thermoblock-jérjestelmén, kiinte&dn suodatuskammion ja 15 baarin pumpun
avulla, laitteella voi valmistaa ristrettoa, espressoa ja kuumaa kahvia, jonka aromikas
laatu peittyy vaaleanruskeaan vaahtoon.

Perinteisesti maun parantamiseksi espresso tarjoillaan pienisté posliinikupeista. Jotta
espresson lampédtila on ihanteellinen ja vaahto kompaktia, me kehotamme lammittaméaan
kuppeja etukateen.

Joudut varmasti yrittdmaan muutaman kerran, jotta 16ydat mieleisesi papukahvin.
Sekoituksen ja/tai paahdon avulla voit saada tuloksena ihanteellisen kahvin.

Espressokahvi on aromikkaampaa kuin perinteinen suodatinkahvi. Huolimatta sen
vahvasta mausta, joka sailyy pidempaén, siind on vihemman kofeiinia (noin 60 - 80 mg
kuppia kohti) verrattuna perinteiseen suodatinkahviin (80 - 100 mg kuppia kohti), koska
kahvin suodatusaika on lyhyempi.

Kéaytettavan veden laatu on myds tarkea tekija tuloksen méaarittdmisessa. On parasta
kayttda suoraan hanasta juoksutettua kylmaa vetta (jotta se ei ehdi seisoa), joka ei tuoksu
kloorilta.

Varillinen kosketusnaytté on ergonominen ja mukava, se helpottaa navigointia. Se ohjaa
sinua kaikissa vaiheissa juoman valmistamisesta huoltoon saakka.

Me toivotamme sinulle nautinnollisia hetkia Krups-laitteesi kanssa.

Krups-tiimi



Tassa joitain ohjeita, jotta voisit kayttaa laitetta paremmin ja saada korkealaatuisempaa
kahvia:

¢ \leden laatu vaikuttaa merkittavasti aromien laatuun. Kalkkikarsta ja kloori voi muuttaa kahvin
makua. Me suosittelemme, ettd kaytat Claris Aqua Filter System-suodatinta, tai vahén
kivennaisaineita sisaltavaa vetta, jotta kahvi sailyttda Kaikki aromit.

e Valmistaaksesi ristretto-, espresso- ja kahviresepteja me suosittelemme kuppien
esilammitetysta (voit laittaa ne esimerkiksi kuuman veden alle) ja tulppaanin muotoisten
posliinikuppien kayttéa, joiden muoto sopii haluamaasi maaraan. Kun valmistat cappuccino-
tai caffe latte -resepteja tai kuumaa maitoa, me suosittelemme paksujen lasien kayttoa, jotta
tulos olisi maukas.

e Kuivatut kahvipavut voivat menettdd arominsa, jos niitd ei suojata. Me kehotamme
kayttdmaan kahvipapujen ma&ardd, joka vastaa 4-5 seuraavan paéivan kulutusta.
Kahvipapujen laatu vaihtelee, mutta me suosittelemme pikemminkin arabicaa kuin rebustaa.
Sinun on kokeiltava muutama kerta, jotta |6ydat sopivat kahvipavut. Lopuksi me kehotamme
olemaan kayttamatta oljyisia ja karamellisia papuja, sille ne voivat vahingoittaa laitetta.

e Kahvipapujen jauhatuksen laatu ja karkeus vaikuttavat kahvin aromien vahvuuteen ja
vaahtoon. Mita hienompi jauhatus on, sitd vahvemmat ovat sen aromit ja sen parempaa
vaahto on. Jauhatuksen on myos vastattava haluttua juomaa: hieno jauhatus ristrettolle ja
espressolle, karkeampi tavalliselle kahville.

e Voit kayttad pastdroitua maitoa, tai iskukuumennettua maitoa, rasvatonta maitoa, kevytmaitoa
tai tdysmaitoa, joka on jadkaappikylmaé (7°C). Erikoismaidot (mikrosuodatettu, raaka,
hapatettu, rikastettu...) voivat antaa huonomman tulokset, erityisesti vaahdon osalta.

Laitteen takuun kesto on 2 vuotta ja/tai 6000 syklid, maksimi 3000 syklid vuodessa. Me
kehotamme katsomaan takuuasiakirjasta yksityiskohtia muista takuuehdoista omassa
maassasi.

Tama tuote on tarkoitettu vain kotikayttoon, eikd se sovi ammattimaiseen tai kaupallisen
kayttoon. Virheellinen kaytté kumoaa takuun.

Takuu ei kata vahinkoja ja vaurioita, jotka johtuvat virheellisestd kaytostd, epapatevien
henkildiden ilman valtuuksia tekemisté korjauksista tai kayttéohjeen laiminlydmisesta.

Takuuehtojen tayttamiseksi on ehdottomasti tehtava kalkinpoisto- ja puhdistussykli. Takuu ei
ole voimassa, jos kaikkia kalkinpoisto- ja puhdistustoimia ja ohjeita ei noudateta tai kaytetty
puhdistus- tai kalkinpoistoaine ei taytd KRUPS-yhtion alkuperdisia vaatimuksia. Takuu ei ole
voimassa, jos Claris Aqua Filter System-suodatinpatruunaa ei kdytetd KRUPS-yhtidn ohjeiden
mukaisesti.

Normaalit kulutustavarat (kahvin jauhatusmyllyt, venttiilit, tiivisteet) eivat kuulu takuun piiriin
samoin myo6s kahvimyllyssa olevien vieraiden esineiden aiheuttamat viat ovat takuun
ulkopuolella (esimerkiksi: puukappaleet, kivet, muovi, kolikot...).
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TARKEITA TIETOJA TUOTTEESTA

JA KAYTTOOHJE

Tassa kayttdoppaassa on tarkeitd tietoja, jotka koskevat automaattisen kahvi-/espresso-
keittimen kayttdonottoa, kayttda ja huoltoa.

Oppaassa on my0s tarkeitd turvaohjeita.

Lue kayttdopas huolella ennen ensimmaisté kayttdkertaa ja séilyta se: ohjeiden vastainen kaytto
vapauttaa Krups-yhtion kaikesta vastuusta.

Tassa ovat kdyttdoppaassa kaytettéavat symbolit ja niihin liittyvat ilmaukset.
A Vaara: Vaara saada hengenvaarallisia vammoja. Salamasymboli varoittaa sdhkdvaarasta.

A Huomaa: Voi aiheuttaa toimintah&iri6ita, vahinkoja tai laitteen rikkoutumisen.

n Tarkeaa: Yleinen tai tdrked huomautus laitteen kaytosta.

nTérkeéé: N&ma turvaohjeet on tarkoitettu suojaamaan kayttajaa, muita henkilsité ja itse
laitetta. Niitd on ehdottomasti noudatettava.

Kayttéehdot

Ala upota laiteta veteen. Al upota johtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen. Kontakti
jannitetta sisaltavien osin ja veden tai kosteuden vélilld voi aiheuttaa hengenvaaraan johtavia
vammoija jannitteen vuoksi! Laitetta saa kayttaa vain kuivissa sisétiloissa.

Jos lampétila nousee kylmésta kuumaan, odota muutama tunti ennen laitteen kéynnistysta,
jotta kondensaatiovesi ei aiheuta vahinkoja.

Ala laita laitetta suoraan auringonvaloon, suoraan kuumuuteen, kylmaan, pakkaseen tai
kosteaan ymparistoon.

Ald laita laitetta kuumalle pinnalle kuten keittolevylle tai avotulen ldhelle, jotta valtat
tulipalovaaran ja muut vauriot.

Pidé laite poissa lasten ulottuvilta.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttoon (mukaan lukien lapset), joiden
fyysiset, aistimelliset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet, tai sellaisten henkildiden kayttoon,
joilla ei ole tarvittavaa tietoa tai kokemusta laitteen kaytdsta, ellei joku heidén turvallisuudestaan
vastaava henkild ole antanut ohjeita yksikon kayttamisessa.

Lapsia on pidettava silmallg, jotta he eivat leiki laitteella..

Jos nielet laitteen mukana toimitettuja tuotteita, kd&nny heti 1a&karin ja/tai myrkytyskeskuksen
puoleen.

Laitetta ei ole tarkoitettu pienten lasten juomien valmistukseen.

Sahkonsyotto

A Vaara: Naiden ohjeiden laiminlydnti voi aiheuttaa hengenvaaraan johtavia vammoja séh-
koiskun takial!
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Tarkasta, etta laitteen arvokilvessa ilmoitettu jénnite vastaa séhkdverkon jannitetta. Kytke
laite vain maadoitettuun pistokkeeseen.

Varmista, ettd sédhkdpistoke on helppopéédsyisessé paikassa pistokkeen irrottamiseksi,
jos laitteessa on kayttohairidita tai esimerkiksi ukkosella.

Oman turvallisuutesi vuoksi sinun tulee irrottaa pistoke ukkosella. Ala veda
séhkojohdosta pistokkeen irrottamiseksi.

Irrota sdhkopistoke heti, kuin huomaat laitteessa merkkeja kayttohairiosta tai suodatus
ei suju oikein.

Irrota laite sahkdverkosta, kun lopetat sen kdytdén pidemmaksi aikaa ja kun puhdistat
laitetta.

Ala kayta laitetta, jos sen séhkojohto tai itse laite on vahingoittunut. Jos s&hkéjohto tai
pistoke on vahingoittunut, se on ehdottomasti vaihdettava valtuutetussa KRUPS-
huoltokeskuksessa.

Ala anna sahkéjohdon roikkua pdydén tai tydtason reunan yli. Ala laita sdhkdjohtoa
laitteen kuumille osille.

Me emme suosittele moniosaisten haarapistokkeiden tai jatkojohtojen kayttoa.
Virheellinen sahkdliitdntd kumoaa takuun.

Laite

Lukuun ottamatta laitteen kayttdoppaassa esitettya puhdistusta ja kalkinpoistoa kaikki
laitteelle tehtdvat toimenpiteet on annettava valtuutetun KRUPS-huoltokeskuksen
tehtavéksi.

Oman turvallisuutesi vuoksi sinun ei pida kayttda muita kuin KRUPS-yhtidn hyvéksymia
lisdvarusteita ja kulutustavaroita, silla ne sopivat taydellisesti laitteeseen.

Irrota laite sahkdverkosta, kun poistut huoneesta tai talosta pidemmaksi aikaa.

Ala koskaan avaa laitetta. Varo, hengenvaara sa@hkdvirran vuoksi! liman lupaa tai
valtuutusta tehty avaus kumoaa takuun. Ala kayté laitetta, jos se ei toimi kunnolla tai se
on pudonnut. Téssé tapauksessa laite on annettava valtuutetun KRUPS-huoltokeskuksen
tarkastettavaksi (katso listaa KRUPS-huoltokirjasessa).

Turvallisuussyista ja hyvaksynnan vuoksi laitteelle ei saa tehdd muutoksia itse, sillé vain
testatut laitteet on hyvéksytty, ja valmistaja kieltdytyy kaikesta vastuusta, jos tasta
aiheutuu vahinkoja.

Kun valmistat hdyrya valmistaaksesi cappucinoa, kuumaa maitoa tai kuumaa vetta, on
turvallisuuden vuoksi varottava laittamasta k&ttd hdyrysuuttimen tai super cappucino -
lisdlaitteen alle, tai kahvin ulostulon alle, kun valmistat kahvia.

Hoyrysuutin voi olla kuuma, &lé késittele sité valmistuksen aikana tai heti sen jalkeen.

Jotta vuotava vesi ei likaa tydtasoasi eikd aiheuta palovammavaaraa, on muistettava laittaa
tippa-allas paikoilleen ja suojattava tyétaso kalkinpoistosyklin aikana, erityisesti, jos se on
marmoria, Kivea tai puuta.

Ala koskaan laita jauhettua kahvia kahvisilioon.
Ala laita vetta kahvipapusailiéon.



Kaytto ja hoito
Jos laitteessa on kayttohairidita tai se on huonossa kayttékunnossa, tarkasta laite ja koeta

ratkaista ongelma (katso s. 240: Ongelmia ja korjaavia toimia) tai korjauta laite, jos kayttoh&irid
toistuu.

Katso laitteen puhdistus/kalkinpoisto-ohjeita. Irrota laite s&hkdverkosta ennen hoidon
aloittamista.

T&ta Espresso Automatic Serie EA84XX -laitetta saa kayttda vain espresson, kahvin, kuuman
veden tai maitovaahdon valmistamiseen.

Tama laite on tarkoitettu kaytettévaksi vain kotikaytdssa tai vastaavissa olosuhteissa (rajoitettu
3000 sykliin vuodessa), kuten:
- henkilékunnan kahvinurkkauksissa, kaupoissa, toimistoissa ja muissa ammatillisissa
ymparistdissa.
- maatiloilla ;
- hotellien, motellien ja muiden majoituspalveluiden kayttdjien kaytto.
- maatilamatkailun tyyppiset ympéaristot.

Tatd Espresso Automatic Serie EA84XX-laitetta ei ole suunniteltu kaupalliseen tai
ammattimaiseen kayttéon. Muu kuin tdssé oppaassa kuvattu kayttd ei vastaa ohjeita ja voi
aiheuttaa ruumiinvammoja ja materiaalivahinkoja sekd laitteen vahingoittumisen tai
tuhoutumisen.

Tarkasta laitteen mukana toimitetut tuotteet. Jos jotain puuttuu, ota yhteys omaan
asiakaspalveluun (katso s. 232: Alkusaadot).

Toimitettava osat:

- Espresso Automatic Serie EA84XX

- 1 hdyrysuutin (mallista riippuen)

- 1 super cappuccino -lisdvaruste (mallista riippuen)
- 2 puhdistustablettia

-1 kalkinpoistoainepussi

- Claris — Aqua Filter System-suodatinpatruuna ja kiinnityslisalaite
- 1 puikko veden kovuuden maérittelya varten

- Kayttéohje

- Lista valtuutetuista Krups-huoltopalveluista

- Takuusopimus

- 1 sdhkojohto

- 1 héyrysuuttimen puhdistuspaketti

Laite on tarkastettu ja testattu ennen sen Iahtda tehtaalta. Huolimatta laitteen puhdistuksesta
voit kuitenkin |6ytaa jalkia kahvista kahvimyllyssa ja/tai kahvitippoja tippa-altaan ritilélla. Me
kiitdmme sinua ymmartdmyksestési. Me kehotamme my®&s huuhtelemaan laitteen yhden tai
useamman kerran ennen ensimmaistd kayttdkertaa tai kun laite on ollut useita paivia
kayttamatta.
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LAITTEEN KUVAUS

A Vesisiilion kansi K Veden tason kelluke
B Vesisiilion kahva @ Kahvipapusiilio
Vesisailio L Jauhatuksen
D  Kahvilaatikko . v
E  Kahvi o Kerdii hienoudensaatovalitsin
ahviporojen keraaja M Puhdistustabletin aukko
F Kahvisuuttimien kahva, . . .
o N Metallinen jauhin
korkeussaatd 9 Kosketusnivits
G Irrotettava ritild ja tippa-allas osketusnaytto
H  Kahvisiilion kansi 0 Kosketusnaytto
| Kupin asetustritila P Ohjelmointivalitsin
J  Hoéyrysuutin tai super cappuccino -li- 0 Kaynnistys/sammutusvalitsin
savaruste (mallista riippuen) R Silytyskotelo ja sen kansi

Tasmennyksia:

Tippa-allas: sen avulla laite ottaa veden tai kahvin talteen, kun sitd valuu valmistuksen
aikana/jéalkeen. Sen on aina oltava pakoillaan. Kahvilaatikko: sen avulla laite ottaa talteen
ylimaaraisen kahvijauheen.

n Tarkeaa : Lue kayttdohjeet tarkasta ja séilyta ne.
Noudata turvaohjeita.

Valmistaja

SAS GSM

Rue Saint-Léonard
F-53104 Mayenne
Ranska

LISAVARUSTEET (Myydéaan erikseen) Kuvat eivt ole sitovia
XS 4000 KRUPS
F 088 pesuneste Auto XS 3000
Claris - BB Cappuccino- li- —r— ) .
Aqua Filter sélaitteen seka '+ 10 puhdis- Fo54
System-pa- héyrysuuttimen '~ tustabletin Kalkinpois-
truuna puhdistamiseen levy tojauhe (1
(1 patruuna (myydéan erik- (@ levya pussi toimi- ) '
«28 toimitetaan) seen) toimitetaan) tetaan) - Hoyrysuutin
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YLEISKUVA

ol8l Taman avulla voit vahvistaa vaiheen. limoitus hélytysviestista.

Taman avulla voit palata edelliseen =g Taman avulla voit keskeyttaa
vaiheeseen valmistuksen tai k&ynnissé olevan

toimenpiteen.
Taman avulla voit palata

paavalikkoon

BB

KAYTTOONOTTO

LAITTEEN ASENNUS

A Vaara : Kytke laite 230 V maadoitettuun pistokkeeseen. Muussa tapauksessa sahkd voi
aiheuttaa hengenvaarallisia vammoja.
Noudata turvaohjeita (katso kohtaa "Turvaohjeet").

Kun laitetta kdytetdan ensimmaisté kertaa, sinun tulee tehda sille sdatoja. Noudata ohjeita,
jotka tulevat nayttoon.

Seuraavien kappaleiden tarkoitus on antaa visuaalisia ohjeita. Kytke virta laitteeseen painamalla
kaynnistys/sammutusvalitsinta (Q). Anna laitteen ohjata itseasi

Téssa ensimmaiset pyydetyt sdadot:

Kieli

Valitse nayton kieli painamalla nuolia, kunnes valitsemasi kieli tulee esiin.
Paina OK vahvistaaksesi.

Maa

Valitse asuinmaasi painamalla nuolia, kunnes se tulee nayttéon.

Paina OK vahvistaaksesi.

Jos maasi ei tule nayttéon, paina +.

Laite pyytdd myo6s seuraavien parametrien sdatéa:

Asuinmaasi asiakaspalvelun numero

Jos et tiedd asuinmaasi asiakaspalvelun numeroa, voit etsia sen Internet-sivuilta, jotka on
ilmoitettu naytdssa.

Mittayksiko6t

Voit valita tilavuuden mittayksikon, valittavana ovat ‘oz’ ja 'ml'.
Paiva ja aika

Ajan sdatamiseksi on painettava haluttua muotoa (24H tai AM/PM).

Auto on / Auto off

Voit ohjelmoida ajan, jolloin haluat laitteen kd&ynnistyvan automaattisesti joka péiva. Valitse
haluamasi aika edella valitsemassasi muodossa.
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Voit myos valita ajan, jonka jélkeen laite sammuu automaattisesti (aika, jolloin laitetta ei ole
kaytetty).

Veden kovuus
Sinun on sa&dettava laite veden kovuuden mukaan, se on valilla 0 ja 4.

Tasmennyksid veden kovuudesta:

Ennen laitteen ensimmaista kayttdkertaa on maaritettdva veden kovuus, jotta laite voidaan
sovittaa havaittuun kovuuteen. Tee tdma toimenpide myds, kun kaytat laitetta paikassa,
jonka veden kovuus eroaa omastasi, tai havaitset, ettd veden kovuus on muuttunut. Veden
kovuuden maarittamiseksi on kaytettava laitteen mukana toimitettua puikkoa tai ota yhteys
paikalliseen vesilaitokseen.

Alla olevassa taulukossa on eri luokkien tietoja:

Luokka 0 |\, ;i1 | Luokka2 | Luokka3 | Luckka4
Kovuusaste | Erittédin e . Erittdin
. Pehmed Keskikova Kova
pehmed kova
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5°| > 26,25°
°f < 5,4° >7,2° >12,6° >252°| >37,8°
Laitteen
sdith 0 1 2 3 4

Tayta lasi vedelld ja upota puikko siihen. Kuva 1
Lue veden kovuus 1 minuutin kuluttua. Kuva 2
limaise punaisten alueiden maéra, kun sdadat laitetta.

Kun virta kytketéaan ensimmaista kertaa, laite kysyy, haluatko asentaa suodattimen. Jos
haluat, paina "KYLLA" ja noudata nayton ohjeita.

Suodatinpatruunan asentaminen laitteeseen: kierrd suodatinpatruuna vesisailén pohjaan,
kayta patruunan mukana toimitettua lisdvarustetta. Kuva 3.

S&ada patruunan asennuskuukausi (kohta 1 kuvassa, luku vasemmalla aukossa) ja kierra
harmaata rengasta, joka sijaitsee suodattimen yldpaéssa. Suodattimen vaihtokuukausi
nékyy kuvassa kohdassa 2. Kuva 4.

Laita 0,6 litran astia hdyryn ulostulon alle. Kuva 5.

Laitteen aloitus tulee tehdd, oli suodatin tai ei. Tama tarkoittaa valttamatonta vesipiirien
saatdmista. Tata varten on seurattava naytdn ohjeita. Laite [Ammittéda ensin piirit, tayttaa
vesipiirit ja tekee sitten testin ja automaattisen huuhtelun.

Nayttéon tulee juomien paévalikko.



Irrota ja téyté vesiséilié. Kuva 6.

Sulje laittamalla kansi takaisin sailidlle. Kuva 7.

Avaa kahvipapuséilion kansi ja kaada kahvipapuja (maksimi 250 gr). Kuva 8.
Sulje kahvipapusiilién kansi. Kuva 9.

A Huomaa : Me emme suosittele, ettd kaytat dljyisia, karamellimaisia tai maustettuja papuja
tassa laitteessa. Taman tyyppiset pavut, kuten myos erittéin isot pavut, voivat
vahingoittaa laitetta.

A Huomaa : Varmista, ettd mitdan vieraita esineit, kuten pikkukivet kahvipapujen joukossa, ei
paase sailiodn. Takuu ei koske vahinkoja, jotka aiheutuvat sailiéén paasseista
vieraista esineita.

JUOMIEN VALMISTUS

Valitsemiesi reseptien mukaan Espresso Automatic EA84XX s&itdd automaattisesti
jauhettavan kahvin maaran.

Voit sdatda kahvin vahvuutta sdatamalla kahvipapujen jauhatuksen hienoutta. Yleensa mita
hienompi papujen jauhatus on, sitéd vahvempaa ja kermaisempaa on kahvi, mutta tdma riippuu
kaytettavan kahvin laadusta.

Saada jauhatuksen hienous kiertamallad valitsinta ‘Jauhatuksen hienous’ (L), joka sijaitsee
kahvipapuséiliossd. On suositeltavaa tehdad tdméa toimenpide jauhatuksen aikana pykala
kerrallaan. Kolmen valmistuskerran kuluttua huomaat eron maussa.

Jauhatuksen hienouden s&atd on hyddyllistd, kun vaihdat kahvityyppia tai jos haluat saada
vahvempaa tai miedompaa kahvia. S44t6 tulee kuitenkin tehdé systemaattisesti.

Taman kappaleen tarkoitus on selitta laitteen toiminta kayttden esimerkkind espressoa.

Paina valitsinta « Espresso ».

Jos laite havaitsee, ettd vettd puuttuu, kun reseptia pyydetaéan, laite pyytéa sinua tayttdmaan
vesisailion.

Laita yksi tai useampi kuppi kahvisuuttimen alle.

Voit laske tai nostaa kahvisuuttimia kupin/kuppien koon mukaan. Kuva 10.

Mahdolliset sd4dot

Laitteen avulla voi valmistaa yhden tai kaksi kuppia.

Tehon valinta: mitd enemmén papuja valitaan, sitd vahvempaa on tulos. Voit muuttaa tehoa
kayttamalla valitsimia - ja +, jotka sijaitsevat symbolien oikealla ja vasemmalla puolella. Paina
valitsinta "OK" kosketusnéytdssa kaynnistdaksesi valmistuksen.
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Espresson valmistus

Laite jauhaa pavut, puristaa kahvijauheen ja tekee suodatuksen.

Voit sdataa valmistettavan kahvin maaran kayttéen valitsimia - ja +.

Voit pysayttad valmistuksen koska tahansa painamalla valitsinta "STOP". Huomaa, tdman
valitsimen painallus aiheuttaa laitteen tasausvaiheen, joka voi kestaé jopa 30 sekuntia. Tama
vaihe on normaali.

Kun sykli on keskeytynyt, sammutus ei tapahdu heti, laite vie syklin loppuun, mutta
valmistus peruuntuu.

n Huomio : Kahvisuuttimen automaattinen huuhtelu
Valmistettavien reseptien tyypista riippuen laite voi suorittaa automaattisen huuhtelun
sammutuksen yhteydessa.
Toiminto kestaa vain muutaman sekunnin ja paattyy automaattisesti.

n Tarkeaa : Me kehotamme kayttdmaan vasta-avattua pastéroitua tai iskukuumennettua
maitoa. Raakamaito ei anna parhaita tuloksia.

nTérkeéé : Kun olet kayttanyt hdyrytoimintoja, suutin voi olla kuuma. Me kehotamme
odottamaan muutaman minuutin ennen sen kasittelya.

Kun valmistat juomia, joissa kaytetadn maitovaahtoa tai kuumaa vettd, tippa-allas on suun-
niteltu erityisesti siten, etté voit laittaa ison kupin hdéyrysuuttimen tai super cappucino -lisa-
varusteen alle, kun olet poistanut magnesetilla varustetun kotelon. Kuppi on ihanteellisessa
paikassa keradmaéan suuttimen tai super cappucino -lisdvarusteen tuottama maitovaahto
tai kuuma vesi. Voit myds kayttaa koteloa super cappucino -lisélaitteen sailytykseen.

MAITOPOHJAISET RESEPTIT

Hoyrysuuttimen kanssa valmistettavat reseptit (mallista riippuen): muista aina tarkistaa
ennen valmistusta, etta laite on kunnolla kiinnitetty kdantamalla se loppuun saakka oikealle.
Kuva 11.

Hoyry vaahdottaa maidon. Koska hoéyryntuotto vaatii korkean lampdtilan, laite tekee
ylimaaraisen esilammitysvaiheen.

Kun nayttéon tulee juomavalikoima, paina valitsinta “hdyry”.

Nayttd ilmoittaa laitteen esilammityksestd, tdméan jalkeen se pyytéa laittamaan astian
hdyrysuuttimen alle. Voit aloittaa héyryntuottamisen painamalla valitsinta "OK".

MAITOVAAHTO

Kaada maito maitokannuun tai kuppiin. Al3 tayta yli puolivalin. Upota héyrysuutin maitoon.
Kuva 12.

Paina hdyryvalitsinta ja noudata ndytdn ohjeita.
Jotta saat hyvéan tuloksen:

Vaihe 1 : Pida kiinni kupista ja upota hdyrysuutin maitoon noin 2 cm ja odota vaahdotuksen
alkua.

Vaihe 2 : Nosta astiaa hieman (noin 1 cm). Ala upota metalliputkea kokonaan.
Vaihe 3 : Laske astiaa vaahdon muodostuessa.
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Hoyrykayton keskeyttédmiseksi taytyy vain painaa jotain valitsinta. Huomaa, sykli ei keskeydy
heti.

Kun suutin on kuuma, kasittele sitd koskien vain muoviosaan. Kuva 13.

Jotta voisit puhdistaa kaikki maitojadmat héyrysuuttimesta, laita astia suuttimen alle ja paina
valitsinta “kuumaa vettd” muutaman sekunnin ajan.

Héyrysuuttimen voi irrottaa, jotta sen voi puhdistaa perusteellisesti. Kuva 14.

Pese se vedelld ja tilkalla saippuaa, kdyta harjaa. Huuhtele ja kuivaa. Kuva 15.

Ennen suuttimen laittamista paikoilleen on varmistettava, ettd ilman tuloaukot eivat ole
maitojadmien tukkimia. Avaa ne neulalla tarvittaessa. Kuva 16.

SUPER CAPPUCCINO -LISAVARUSTE (saatavissa mallista riippuen)

nTérkeéé : Me kehotamme k&yttdmaén vasta-avattua pastéroitua tai iskukuumennettua
maitoa. Raaka maito ei anna parhaita tuloksia.

Tama super cappucino -lisdvaruste helpottaa cappucinon tai caffe latten valmistamista.

Laitteen valmistelu:

Kytke maidon imuletku super cappucino -lisdvarusteeseen puolelle, jolla ei ole viistetta. Letku
ei saa kiertya.

Laita lisévaruste hdyryn ulostulolle.

Laita maidon imuletkun viisto paa maidolla taytettyyn astiaan. Kuva 17.

Laita kuppi super cappucino -lisédvarusteen alle.

Reseptin vaihe 1: W
Valitse cappuccino (Q ) tai caffé latte (Q ) super cappuccino -lisévarusteella.
Paina "héyry" esilammityksen aloittamiseksi.

Mahdolliset saadot

Voit muuttaa hdyryn aikaa kayttamalla valitsimia - ja +, jotka sijaitsevat symbolien oikealla ja
vasemmalla puolella.

Paina kosketusnayton valitsinta "OK" valmistuksen aloittamiseksi.

nTérkeéé : Hoyrykayton keskeyttdmiseksi téytyy painaa jotain valitsinta. Huomaa, sykli ei
keskeydy heti.

Reseptin vaihe 2:

Laita kuppi kahvisuutinten alle ja kdynnisté kahvi- /espressosykli Kuva 18. (Katso kappaletta:
Juomien valmistus kahvipapuja kayttéen).

Lisévarusteen huuhtelu:

Jotta lisévaruste toimisi kunnolla, se on huuhdeltava vedelld aina kaytdn jalkeen. Laite voi pyytaa
sinua tekem&én t&man toimenpiteen. Tee hdyrysykli vedelld taytetylld kannulla, jotta lisédvaruste
puhdistuu sisélta. Kuva 19.

Voit kayttdd myds KRUPS-puhdistusnestettd, joka on saatavissa lisévarusteena.

Hoito ja puhdistus:
Irrota super cappucino -lisdvaruste ja puhdista sen osat pienelld harjalla, voit kayttad myods tilkkaa
astianpesuainetta. Muista puhdistaa huolellisesti kuvassa ympéaroity osa. Kuva 20. Metallisen osan
reik&4 ei saa tukkia.
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Tarkasta, ettd super cappuccino -lisdvaruste / hdyrysuutin on kunnolla kiinnitetty
kiinnikkeeseen.

Kun ndytté6n tulee juomavalikko, paina “KUUMA VESI”.

Viesti pyytaa sinua laittamaan astian hoyrysuuttimen alle ja valitsemaan maéaran.

Voit aloittaa hdyryn valmistuksen painamalla “OK”.

n Kuuman veden tuoton keskeyttdmiseksi tarvitsee vain painaa jotain valitsinta. Jos suutin
on tukossa, avaa se laitteen mukana toimitetulla neulalla.Kuva 16.

MUUT TOIMINNOT: Prog-valitsin

Laitteen muiden toimintojen valikkoon p&ésee painamalla Prog-valitsinta.

Valikossa "Saadot" voit haluamasi muutokset lisdtaksesi kaytdn mukavuutta ja tehdéksesi
omien mieltymystesi mukaisia valintoja. Me esittelemme tarkeimmét valittavissa olevat
s&adot.

Paivamaara on saadettava erityisesti kdytettdessa kalkinpoisto-

Paivamaara suodatinta.

Kello Voit valita aikandytoksi 12 tai 24 tuntia.

Kieli Voit valita kielen ehdotuksista.

Maa Voit valita asuinmaasi.

Mittayksikké Voit valita mittayksikén 'ml' ja 'oz'.

Na&yton kirkkaus Voit s&atad nayton kontrastin mieleiseksesi.
Kahvin lampétila Voit s&ataa kahvireseptien lAammén kolmelle tasolle.

Voit saatédad veden kovuuden valilld 0 ja 4. Katso kappaletta

Veden kovuus .
“Veden kovuuden mittaus”.

Voit k&ynnistad automaattisesti laitteen esilammityksen valittuna

Auto-on .
aikana.

Auto-off Voit valita viiveen, jonka jélkeen laite sammuu automaattisesti.




Kaikkien optioiden avulla voi kdynnistaa valitun ohjelman. Seuraa sitten néytdn ohjeita.

Huuhtelu Voit aloittaa huuhtelun.

Puhdistus Voit aloittaa puhdistuksen.

Kalkinpoisto Voit aI0|t.taa kalklnp0|§ton. o . N
Kun syklien maaraa ei ole saavutettu, toiminto ei ole aktiivinen.

Suodatin Voit ohjelmoida vedensuodattimen kayttoon tai pois kaytdsta.

Poistuaksesi valikosta paina .

"Info" -valikko antaa mahdollisuuden paésta kasiksi tiettyihin tietoihin, jotka koskevat kayttoa
ja tiettyja vaiheita laitteen kayttoidn varrella. Se antaa my0s tietoja laitteen huollosta. Me
esittelemme tarkeimmét kéytettévissa olevat tiedot.

Kéytt6onottopaivdmadrad | Nayttas ensimmaisen kayttdpaivan.

Nayttaa laitteella tehtyjen kahvin, kuuman veden ja héyryn val-

Valmistetut j t i ) i
almistetut juoma mistuskertojen kokonaismaaran.

Kahvipiirin . .. - .

puhdistus limoittaa, ettd se on tehtéava x syklin kuluttua.

Kalkinpoisto limoittaa, ettd se on tehtéava x syklin kuluttua.

Suodatin limoittaa, ettd se on vaihdettava x paivén tai x litran kuluttua.

YLEINEN HUOLTO

12 kupin jalkeen laite pyytda sinua tyhjentaméaan kahvinporojen kerdajan ja puhdistamaan
kahvilaatikon. Jos et tee naita toimia kunnolla, laite voi vahingoittua.
Odota ainakin 8 sekuntia ennen kahvilaatikon ja kahvinporojen keréajén laittamista takaisin ja
noudata néytdn ohjeita.
Tippa-altaaseen tulee kaytetty vesi ja kahviporojen keradja keraa kaytetyt porot.
Kahvilaatikko poistaa porot suodatuskammion paalta.
Jos nayttdon tulee viesti "Tyhjenna kahviporoastia seka tippa-allas" irrota, tyhjenna ja puh-
dista tippa-allas.

1. Irrota, tyhjenna ja puhdista kahviporojen keragja. Kuva 21.

2. Irrota kahviteline.
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Odota ainakin 8 sekuntia ja laita ensin kahvilaatikko ja sitten kahvinporojen keraja takaisin.
Kuva 22.

Tippa-allas on varustettu kellukkeella, joka ilmaisee tyhjennyshetken. Kuva 23.

Voit tehd& huuhtelun koska tahansa painamalla Prog-valitsinta ja sitten huoltovalitsinta.
Valmistusreseptisté riippuen laite voi tehdé automaattisen huuhtelun, kun se sammuu.

Kahvipiirin automaattinen puhdistus

Kun on tarpeen suorittaa puhdistusohjelma, laite ilmoittaa siitd. Puhdistus on tehtévé noin
360 valmistussyklin vélein.

Puhdistusohjelman suorittamiseksi tarvitset ainakin 0,6 L kokoisen astian, joka tulee asettaa
kahvisuuttimien alle ja KRUPS-puhdistustabletin.

Anna ndytén ohjeiden ohjata sinua. Voit myds kdynnistadé puhdistuksen huoltovalikosta.

nTérkeéé : Sinun ei tarvitse suorittaa puhdistusohjelmaa heti, kun laite pyytda, se on
kuitenkin tehtdva pian. Jos puhdistusta lyk&taan, héalytysviesti pysyy
ndytdssa niin kauan, ettd puhdistus suoritetaan.

Automaattisessa puhdistussyklissé on 2 vaihetta: puhdistussykli ja huuhtelusykli, ja se
kestaé noin 13 minuuttia.

n Tarkeda : Jos irrotat laitteen sédhkdverkosta puhdistuksen ajaksi tai sattuu sdhkdkatkos,
puhdistusohjelma jatkaa kohdasta, jossa keskeytys tapahtui. Tata
toimenpidetta ei voi lykata. Se on valttamatén vesipiirin huuhtelun vuoksi.
Téassa tapauksessa uusi puhdistustabletti voi olla tarpeen. Suorita
puhdistusohjelma kokonaan, jotta laite poistaa kaikki kalkinpoistoaineen
jaédmat, jotka ovat terveydelle haitallisia.

Hoyrypiirin automaattinen kalkinpoisto-ohjelma

A Huomaa : Jos laite on varustettu Claris - Aqua Filter System patruunalla, irrota tdma
patruuna kalkinpoiston ajaksi.

Kun kalkinpoisto-ohjelma on suoritettava, laite ilmoittaa siitd. Tdman ohjelman

suoritustaajuus riippuu kaytettdvén veden laadusta ja siitd, kaytetdanko laitteessa Claris

Aqua Filter System-suodatinta (mita kalkkipitoisempaa vesi on, sitd useammin laitteen

kalkinpoisto on tehtava).

n Tarkeaa : Sinun ei tarvitse suorittaa kalkinpoistoa heti, kun laite pyytaa, se on kuitenkin
tehtévé pian. Jos kalkinpoistoa lykataan, halytysviesti pysyy naytdssa,
kunnes kalkinpoisto tehdaan.

Anna naytdn ohjeiden ohjata itseasi. Voit kaynnistda kalkinpoiston myds huoltovalikosta.

Kalkkikarstan poiston tekemiseksi tarvitset ainakin 0,6 litran kokoisen astian, joka taytyy

laittaa hdyryn ulostulon alle, sek&d KRUPS-yhtién kalkinpoistoainepussin (40 g).

Kalkinpoisto-ohjelma koostu 3 vaiheesta: kalkinpoistosyklista ja kahdesta huuhtelusyklista.
Ohjelma kestaa noin 20 min.



nTérkeéé : Jos irrotat laitteen séhkdverkosta puhdistuksen ajaksi tai sattuu s&hkokatkos,
puhdistusohjelma jatkaa kohdasta, jossa keskeytys tapahtui. T4ta toimenpidetta
ei voi lykata. Suorita sykli kokonaan, jotta laite poistaa kaikki kalkinpoistoaineen
jaédmat, jotka ovat terveydelle haitallisia.

ONGELMAT JA RATKAISUT

Jos jokin taulussa esitetty ongelma toistuu, soita KRUPS-asiakaspalveluun

ONGELMA
KAYTTOHAIRIO

RATKAISU

Laite ilmoittaa viasta, oh-
jelma on jaanyt jumiin tai
laitteessa on kayttéhairio.

Sammuta laite ja kytke se uudestaan, irrota suodatinpatruuna,
odota minuutti ja kdynnista laite uudestaan.

Laite ei kdynnisty, kun olet
painanut kaynnistys- /sam-
mutusvalitsinta.

Tarkasta sahkoverkon pistorasia ja sulakkeet.
Tarkasta, etté laitteen 2 pistoketta on kiinnitetty kunnolla laittee-
seen ja verkkopistorasiaan.

Jauhin pitaa epatavallista
kayntidanta.

Jauhimessa on vieraita esineita.
Irrota laite séhkdverkosta toimenpiteen ajaksi.
Katso, onko imulaitteessa jokin vieras esine.

Hoyrysuutin pitda kovaa
kayntiaanta.

Laitteen hdyrysuutin nayttaa
olevan osittain tai kokonaan
tukossa.

Hoéyrysuutin ei tee maito-
vaahtoa tai vaahtoa tulee
vahan.

Varmista, ettd hdyrysuutin on kunnolla paikoillaan kiinnikkeessaéan.

Avaa reiat laitteen mukana toimitetulla neulalla. Jos ongelma tois-
tuu, irrota suutin ja hdyrypéaa.

Kun paa on irotettu, valmista kuumaa vetta poistaaksesi loput
kerrostumat ja varmista, etta p&aan reiké ei ole maidon tai kalkki-
karstan tukkima.

Maitopohijaiset valmisteet:

Me kehotamme kayttdmé&an tuoretta, pastoroitua tai iskukuumen-
nettua, vasta-avattua maitoa, me suosittelemme myds, etta kaytat
kylmaa astiaa.
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ONGELMA
KAYTTOHAIRIO

RATKAISU

Hoyrysuuttimesta ei tule
hoyrya.

Tyhjenna saili6 ja irrota vahaksi aikaa Claris-patruuna.

Tayta vesisailio vedella, jossa on paljon kalsiumia (>100mg/l) ja
tee perakkain hoyrysykleja (5 - 10) astiassa, kunnes saat jatkuvan
héyrysuihkun.

Laita patruuna takaisin sailioon.

Super cappucino -lisdva-
ruste ei tuota vaahtoa tai
sitd on vahan.

Super cappucino -lisdva-
ruste ei ime maitoa.

Varmista, etté lisdvaruste on kunnolla asennettu laitteelle, irrota se
ja laita takaisin.

Varmista, ettd joustava letku ei ole tukossa tai kiertynyt ja se on
kunnolla kiinni lisdvarusteessa, jotta ilman paasy estyy.

Huuhtele ja puhdista lisévaruste (katso kappaletta "Super cappu-
cino -lisévaruste").

Jos ongelma toistuu, korvaa osa, joka on ympardity punaisella
kuvassa 20, uudella osalla, joka on toimitettu laitteen mukana.

Laite pyytaa, etté tippa-allas
tyhjennetéan, vaikka se ei
ole taynna.

Laite on ohjelmoitu pyytdma&an tippa-altaan tyhjennysta aina 12
kahvinvalmistuskerran jélkeen riippumatta valmistusten valilla
mahdollisesti tehdyista tyhjennyksista.

Laitteessa ei ole vetta.

Ennen séilién irrottamista on odotettava 15 sekuntia kahvin valumisen
jalkeen, jotta laite vie syklin oikein loppuun.

Varmista, ettd tippa-allas on oikein asennettu laitteeseen, sen taytyy
olla aina paikoillaan, vaikka laitetta ei kayteta.

Tarkasta, etté tippa-allas ei ole tdynna.
Tippa-allasta ei saa ottaa kayttdsyklin aikana.

Sammutuksen aikana kuu-
maa vetta valuu
kahvintuloaukoista.

Valmistetusta juomasta riippuen laite saattaa suorittaa automaatti-
sen huuhtelun sammutuksen aikana. Huuhtelujakso kestéa vain
muutaman sekunnin ja sammuu automaattisesti.

Kun olet tyhjentanyt kahvin-
porojen keraajan ja puhdis-
tanut kahvilaatikon,
néyttdéon tulee varoitus-
viesti.

Asenna kahvilaatikko ja kahvinporojen keraaja kunnolla, noudata
naytén ohjeita.
Odota ainakin 8 sekuntia ennen asentamista.

Kahvi valuu liian hitaasti.

Kaanna jauhatuksen karkeusvalitsinta oikealle saadaksesi kar-

keampaa jauhetta (voi riippua kaytetysta kahvityypistd).

Tee yksi tai useampi huuhtelusykli. Kéynnisté laitteen puhdistus
puhdistus (katso "Kahvipiirin automaattinen puhdistusohjelma”
s.239).

Vaihda Claris Aqua Filter System -patruuna (katso "Suodattimen
asennus" s.233).

Hoéyrysuuttimesta tulee epé-
normaalisti vetta tai héyrya.

Reseptin valmistuksen alussa tai lopussa voi kahvisuuttimesta
valua muutama pisara.

Kun olet tayttanyt vesisai-
lién, varoitusviesti pysyy
naytdssa.

Tarkasta, etta séili® on oikeassa paikassa.
Tarkasta kelluke ja vapauta tarvittaessa. Séilién pohjan kellukkeen
on voitava liikkua vapaasti.
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ONGELMA

KAYTTOHAIRIO RATKAISU

Jauhatuksen saatoévalinta on

X P Muuta jauhimen s&at6a vain, kuin se on kéytdssa.
vaikea kaantaa.

Nosta kahvin [ampétilaa sdatdvalikossa.

Lammita kuppi huuhtelemalla se kuumalla vedella ennen valmis-
tuksen kaynnistamista uudelleen.

Espresso tai kahvi ei ole tar-
peeksi kuumaa.

Ala kayta 6ljyisia, karamellimaisia tai aromatisoituja kahveja.
Tarkasta, ettd papuséilié on kunnolla kiinni ja se laskeutuu oikein.

Vahenna valmistettavaa maaraa, tdma lisaa kahvin

Kahvi on liian vaal tai
anvi on liian vaaleaa ta vahvuutta.

liian laihaa.
Kaanna jauhatuksen karkeusvalitsinta vasemmalle saadaksesi
hienompaa jauhetta.
Tee valmistus kahdessa syklissé kéyttden 2 kupin toimintoa.
Valmistuksen aikana on sattunut jokin ongelma.

Laite ei valmista kahvia. Laite on mennyt alkutilaan automaattisesti ja on valmis uuteen sy-

Kliin.

Sahkokatkos on tapahtunut

syklin aikana. Laite palaa automaattisesti valmiustilaan, kun virta kytketaan.

A Vaara : Vain pateva asentaja saa tehda korjauksia sahkéjohdolle ja sdhkoverkolle. Jos tata
ohjetta ei noudateta, saatat altistua hengenvaaraan sdhkon takia! Ala kayté laitetta,
jos siind on silmin havaittavia vaurioital
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TEKNISIA TIETOJA
ite: Automatic Espresso

Laite: Series EAB4xx Papusiiilio: 250 g
Séhkoénsy6tto: 220-240V~ /50 Hz | Pumpun paine: 15 baaria

Kayttdnotto ja ?Iiséllé kuivi§sa
Energian Kaytossa: sailytys: : ollsksa (iUOJassa
kulutus: 1450 W pakkaselta).

Mitat (KxL x S) : 376 x 274 x 404 mm
Vesisiili6: 1,71 Paino EA84xx: 9.5 kg

Tekniset tiedot voivat muuttua.

KULJETUS

Sailyta alkuperaispakkaus laitteen kuljetuksen vuoksi.

Ennen laitteen kuljetusta tai laitteen kallistusta kahviporojen keraéja, kahvipapusailio,
vesisdilid ja tippa-altaat on tyhjennettava, jotta vetta ei paédse kaatumaan.

A Huomaa : Jos laite putoaa ilman pakkausta kuljetuksen yhteydessé, se on syyta vieda
valtuutettuun huoltopalveluun tarkastettavaksi, jotta sdhkon aiheuttamat vaarat
ja tulipalovaara valtetaan.

HAVITTAMINEN

Symboli laitteella ja sen pakkauksella ilmoittaa, ettd tatd tuotetta ei saa missaén
tapauksessa saa heittad pois talousjatteend. Se taytyy toimittaa sahkolaitteille varattuun
kerdyspisteeseen. Voit edistda luonnonvarojen riittédvyytta ja ehkaista inmisille ja ymparistolle
haitallisten tuotteiden vaikutuksia. Saadaksesi lisdtietoja kerdyspisteista, voit ottaa yhteytta
valtuutettuun huoltokeskukseen tai jalleenmyyjaan.

Tama laite siséltdd pariston/paristoja, joita saa kasitelld turvallisuussyistd ainoastaan
huollosta vastaava korjaaja.
Paristojen vaihto: ota yhteys lI&himp&an valtuutettuun huoltopalveluun.

n Tarkeaa: Laite sisdltdd monia hyddynnettavii tai kierratettavia materiaaleja.

Pida huolta ymparistostal

uusiokayttéon.

— 2 Vie laitteesi lahimmalle kierratysasemalle tai laitteen jéalleenmyyijalle, jolla on
velvollisuus ottaa vastaan kaytdsta poistetut sahkolaitteet.

Ei ® Laitteessa on paljon kierratyskelpoisia osia ja materiaaleja, jotka soveltuvat



Seuraavassa on joitakin reseptejd, joita kdyttdmalla voit tehda Krups Automa-
tic -laitteellasi todella herkullisia kahviannoksia:

» Cappuccino
Oikea cappuccino valmistetaan kayttamalla 1/3 kuumaa maitoa, 1/3 kahvia ja 1/3 maitovaahtoa.
- Caffe Latte

Tata maitokahvia kutsutaan myds Latte Macchiatoksi ja sen seossuhteet ovat: 3/5 lammint& maitoa, 1/5
kahvia ja, 1/5 maitovaahtoa.

e Taman kahvin valmistamiseksi kdyta mieluiten suoraan jadkaapista otettua maitoa, jonka lampdtila on 6°C —
8°C.

* \/oit koristella annoksen suklaalastuilla.

» Kermakahvi

e \almista tavallista espressoa suureen kuppiin.

® | is&a hieman kermaa.

« Café corretto*

e Valmista kupillinen espressoa tavalliseen tapaan.

e | is&a sen jalkeen 1/4 tai 1/2 pikkulasillista konjakkia tai konjakkilikdoria.
Voit myds kayttéé aniksen makuisia juomia, brandya, Sambucaa, kirsikkalikdoria tai Cointreauta.
Voit myds antaa lisdmakua espressollesi monilla muilla juomilla.

» Kahvilik6ori*

e Sekoita tyhjaan 0,75 litran pulloon 3 kupillista espressoa, 250 g fariinisokeria, 1/2 litraa konjakkia tai kirsikka-
likdoria.

* Anna sekoituksen vetaytya vahintaan 2 viikkoa.
Saat ihanan likddrin kaikille kahvin ystaville.

- Italialainen jaatel6kahvi
4 palloa vaniljgjadtelod, 2 kupilista makeaa jadhdytettya espressoa, 1/8 | maitoa, vispikermaa, suklaalastuja.

e Sekoita valmis jadhtynyt espressokahvi maitoon.

e Jaa jaatelopalloja laseihin, kaada paalle espresso ja annostele lopuksi p&élle vispikermaa. Koristele suklaa-
lastuilla.

« Friisildinen kahvi *

e | isda pikkulasillinen rommia makeutettuun espressoon.

e | ajta paalle paksulti kermavaahtoa ja tarjoa.

+ Espresso flambé*
2 kupillista espressoa, 2 pikkulasillista konjakkia, 2 teelusikallista fariinisokeria, vispikermaa.

e Kaada konjakki kuumuutta kestavin laseihin, ldammita konjakki ja sytyta.

e | isda sokeri ja sekoita. Kaada kahvin sekaan ja koristele vatkatulla kermalla.

- Espresso parfait*
2 kupillista espressoa, 6 munankeltuaista, 200 g sokeria, 1/8 litraa makeaa vispikermaa, 1 pieni lasillinen ap-
pelsiinilikdoria.

¢ \/atkaa keltuaiset ja sokeri kuohkeasti vaahdoksi.

e | isdd kylma espresso ja appelsiinilikéori.

e Sekoita sitten joukkoon kovaksi vaahdoksi vatkattu kerma.

e Kaada koko seos kulhoihin tai laseihin.

e Pakasta pakastimessa.

(* : Liiallinen alkoholikayttd vaarantaa terveytesi.)
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