GUIA RAPIDA DE INICIO - GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE - GUIDA RAPIDA INTRODUTTIVA
GUIA DE INICIO RAPIDO - QUICK START GUIDE - OAHIOZ FPHIOPHZ EKKINHZHZ

es manual en linea
fr notice digitale
it manuale online
pt manual online
en manual online
el eyxelpiSio online




TU PRODUCTO

FR VOTRE PRODUIT - IT IL TUO PRODOTTO - PT O SEU PRODUTO - EN YOUR PRODUCT - GR TO MPOION

PANTALLA TACTIL DIGITAL PARRILLA ESTANDAR
Ecran digital tactile - Touch screen digitale - EXTRAIBLE (CUBETA 1)
Ecra tatil digital - Digital touchscreen panel Plaque standard amovible (bol 1) -
- WnepLakn 06évn agrg Griglia rimovibile (cestello 1) - Grelha
- amovivel (cuba 1) - Removable grid
B (drawer 1) - ApatpoUpevn oxapa
CUBETA 2 (ESTANDAR) (HTTOA 1)

Cuve 2 (bol standard) - Cestello 2
(cestello regolare) - Cuba 2 (cuba
pequena) - Drawer 2 (regular
drawer) - Ka506 2 (Kavoviko UTIoA)

PARRILLA ESTANDAR
EXTRAIBLE (CUBETA 2)

Plague standard amovible (bol 2) -
Griglia rimovibile (cestello 2) - Grelha
amovivel (cuba 2) - Removable grid
(drawer 2) - ApatpoUpevn oxapa
(UTTOA 2)

CUBETA 1 (GRANDE)

Cuve 1 (bol large) - Cestello 1 (cestello
grande) - Cuba 1 (cuba grande) - drawer 1
(large drawer) - Ka50¢ 1 (eyaho pTioh)

CONSEJOS DE COCINA
CONSEILS DE CUISINE - CONSIGLI DI COTTURA - DICAS DE CULINARIA - COOKING TIPS - 5YMBOYAEZ MATEIPEMATOZ

REMUEVE REGULARMENTE LOS ALIMENTOS
EN LAS CUBETAS PARA UNA COCCION HOMOGENEA
Mélangez réguliérement vos aliments pour une cuis- APTOS PARA HORNO
son homogéne - Agitare regolarmente i cibi nei cestelli L o Plats a four compatibles -
per una cottura omogenea - Mexa reqularmente os S , Compatibile con piatti adatti al
alimentos nas cubas para uma cozedura homogénea - ' forno - Compativel com loicas

! Mu.; —_ !
Shake regularly your foods in the drawers FOR HOMOGE- k‘_:--____: j }f de forno - Oven-proof dishes
NEOUS COOKING - AVAKLVE(TE TAKTIKA Katd TV SLdpkela — compatible - YupBatd okevn TOY
‘-'"""--.._______h pTIatvouv otov oupvo

COMPATIBLE CON PLATOS

PQYELPEHQATOG TOU KASOUG YLa OHOLOYEVEG Hayelpepa

CONSEJOS DE USO
CONSEILS D'UTILISATION - SUGGERIMENTI PER L'USO - DICAS DE UTILIZAGAO - USAGE TIPS - ©YMBOYAES XPHEHS

PARA QUE AMBAS CUBETAS SE TERMINEN DE COCINAR AL MISMO
TIEMPO, PULSA SIEMPRE SYNC DESPUES DE PROGRAMAR LA CUBETA
1Y LA CUBETA 2, Y PULSA START

Pour que les deux bols terminent leur cuisson en méme temps, appuyez
toujours sur SYNC apres avoir programmé le bol 1 et le bol 2, et appuyez
sur start - Affinché le cotture in entrambi i cestelli terminino contempo-
raneamente, premere sempre SYNC dopo aver programmato i due cestelli
e premere Start - Para que ambas as cubas terminem de cozinhar ao
mesmo tempo, pressione sempre SYNC depois de programar a cuba 1 e
a cuba 2 e pressione Start -To get both drawers to finish cooking at the
same time, always press SYNC after programming drawer 1 and drawer

2 and press start. - a va 0AOKANPLOETE TO payelpepa kat oToug SU0
kA50UG TaUTOYPOVA, TIATHOTE TIAVTA TO SYNC PETA TOV TIPOYPAUHATLONO
TOU PTIOA 1 KL TOU PTTOA 2 KAl TIATr OTE start

INTERFAZ DEL PRODUCTO

FRINTERFACE PRODUIT - IT INTERFACCIA DEL PRODOTTO - PT INTERFACE DO PRODUTO
EN - PRODUCT INTERFACE - GR MANEA MPOIONTOX

7 PROGRAMAS PREESTABLECIDOS

7 programmes prédéfinis - 7 programmi preimpostati - 7 programas
automaticos - 7 pre-sets programs - 7 qutopata poypappata

ON/OFF CUBETA 1

Marche/Arrét cuve 1

& MANUAL
- Cestello 1 ON/OFF -
ON/OFF cuba 1 - OFF/ § O e

ON DRAWER 1 - ON/
OFF kadou 1 R —
HIEEE

ON/OFF CUBETA 2

Marche/Arrét cuve 2
- Cestello 2 ON/OFF -
ON/OFF cuba 2 - OFF/
ON drawer 2 - ON/
OFF kadou 2

n o 2

PANTALLA CUBETA 1 @ + S PANTALLA
Interface écran cuve 1 - CUBETA 2
Display cestello 1 - Interface écran cuve
Display cuba 1 - 2 - Display cestello 2 -
Display drawer 1 - Display cuba 2 - Display
006vn k&Sou 1 ' drawer 2 - O66vn
CONTROL DE TIEMPO Y TEMPERATURA Kasou 2

contréle du temps et de la température - Controllo del tem o e della temperatura
Controlo de tempo e temperatura - Time and temperature control - EAgyxog xpovou kat Beppokpastag

PROGRAMAS

PROGRAMMES - PROGRAMMI - PROGRAMAS - PROGRAMS - MPOrPAMMATA

PESCADO

Poisson - Pesce
Peixe - Fish WdpL

PATATAS FRITAS 6% POLLO VERDURAS

N
% Frites - Patatine @ Poulet - Pollo - Frango S:é\f Légumes - Verdure - Legumes
fritte - Batatas Fritas chicken - KotomouAo _ .

) ) Vegetables Aayavika
Fries - Matateg 9 X

o POSTRE o DESHIDRACION MANUAL
@ Dessert - Dolce - Sobre- Déshydratation - Disidratazione - Desidrata- MANUAL | Manuel - Manuale - Manual

mesa - Dessert ETsoprio ¢do - Dehydration - Artogripavan - Manual Xetpoktvnra

SYN c PARA ACTIVAR LA SINCRONIZACION DE COCCION ) INDICA LA NECESIDAD DE AGITAR LOS ALIMENTOS, SE ILUMINA

DE LA CUBETA 1Y LA CUBETA 2 ] AMEDIA COCCION PARA EL PROGRAMA DE PATATAS FRITAS

N

s Indigue la nécessité de remuer les aliments, s'allume a mi-cuis-
son pour le programme frites - Indica che bisogna agitare i
cibi, si accende a meta cottura per il programma Patatine fritte
- Indica a necessidade de mexer os alimentos, acende a meio
da cozedura no programa das batatas fritas - Indicates the
need to shake food. Lights up at mid cooking for french fries
program YTo&elkvUEL TNV avdykn avakivnong Tou @ayntou,
QVABEL OTO PECO TOU HAYELPEUATOG YLa TO TIPOYPAUKA
TNYQvNTEG TIATATEG

Pour activer la synchronisation de cuisson du bol

1 et du bol 2 - Per attivare la sincronizzazione delle
cotture nel cestello 1 e nel cestello 2 - Para ativar a
cozedura sincronizada da cuba 1 e cuba 2 - To ac-

tivate the cooking synchronisation of drawer 1 and
drawer 2 I va EVEPYOTIOLHOETE TOV OUYXPOVLOHO
HQyELPEPATOG TOU KAS0oU 1 Kal Tou kdsou 2



GUIA DE COCINA

FR GUIDE DE CUISSON - IT GUIDA ALLA COTTURA PT GUIA DE COZEDURA - EN COOKING GUIDE - GR OAHIOX MATEIPEMATOXZ

ok 1 900 g -1500 g 35- 50 min
% 10.. 180 °C &2 X3

= 2 500 g -1000 g 35-50 min
1 900 g 45 min
% g 180 °C S&A X4
2 200¢g 35 min
% 1 900 g-1500 g 35 - 50 min
== 180 °C S&2 X2
2 500 g -1000 g 35-50 min

CARNE Y AVES DE CORRAL - VIANDE & VOLAILLE - CARNE E POLLO - CARNES E AVES - MEAT & POULTRY - KPEAZ & NMOYAEPIKA

ES 1 X 5 pieces
@ 15 min 200 °C MANUAL X1 flip
2 X 3 pieces
1 x 5 pieces $8
15-20 min 200 °C @ X 1 flip
2 x 8 pieces
S $99
&< 2 1 1500 - 2000 g 55min-1h 160 °C @ -
Q% 1 600 g . 855
15 min 200 °C <@ X1
@@ 2 x400g
1 x 1.2 kg $8
16 min 200 °C <@ X1
2 600 g
1 x5 4
8 min 200 °C MANUAL -
2 x 3 <ZB)
1 1.2 kg 14 min

200 °C g}f X1

2 600 g 14 min

1 x 5 pieces
D%::—P - (& 13 min 200 °C ﬁ -

2 X 3 pieces
1 600 g

9 min 140 °C ﬁ X1 flip
2 4509

POSTRE - PATISSERIE - PASTICCERIA - PASTELARIA- BAKING - ZAXAPOTAASTEIO

o 1 X8 °
@ 16 min 160 °C @ -

2 X4

@ @
1 1 55 min 150 °C @ -

& 1 X8 .
Od 4n 70 °C 0 ;

CONSEJOS DE LIMPIEZA
CONSEILS DE NETTOYAGE - CONSIGLI DI PULIZIA - DICAS DE LIMPEZA - CLEANING TIPS - SYMBOYAES KAGAPIZMOY




COMO COCINAR POLLO ASADO Y PATATAS FRITAS

999

uso de programas de coccién (CA y % con el modo SYNC

58
FR COMMENT FAIRE CUIRE UN POULET ET DES FRITES EN UTILISANT LES PROGRAMMES DE CUISSON @ ET%¢‘z EN MODE SYNC -

IT COME CUCINARE POLLO ARROSTO E PATATINE FRITTE UTILIZZANDO I PROGRAMMI DI COTTURA @ E %ﬁ CON LA £MODALITA SYNC -
PT COMO COZINHAR FRANGO ASSADO E BATATAS FRITAS UTILIZANDO OS PROGRAMAS DE COZEDURA@ E &2 COM O MODO SYNC -

EN HOW TO COOK CHICKEN AND FRIES USING @ AND 55%# COOKING PROGRAMS, UNDER SYNC MODE GR Qs NA MATEIPEWETE [ 10 | e ———
WHTO KOTOMOYAO KAI MATATES XPHZIMOMOIQNTAS TA MPOrPAMMATA WHEIMATOS @ KAI &2 ME TH AEITOYPIIA SYNC clone - Alout-Tlpoosean

u * Cuve 1 - Cestello 1 - Cuba 1

Drawer 1 Kadog 1

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
CONSIGNES DE SECURITE - ISTRUZIONI DI SICUREZZA - INSTRUCOES DE SEGURANCA - SAFETIES - OAHTIES. ASGAAEIAS

* Cuve 2 - Cestello 2 - Cuba 2 -
Drawer 2 - Kaso¢ 2




Dual Easy Fry

DESCARGAR APP RECETAS MOULINEX

TELECHARGEZ L'APP DE RECETTES MOULINEX
w SCARICA L'APP PER RICETTE MOULINEX

DESCARREGUE A APP DE RECEITAS MOULINEX

DOWNLOAD MOULINEX RECIPE APP

KATEBAXTE THN EPAPMOTH ZYNTAIQN MOULINEX

UNETE AL MOVIMIENTO MOULINEX
REJOIGNEZ LE MOUVEMENT MOULINEX ! - UNISCITI AL MOVIMENTO MOULINEX! - JUNTE-SE AO
MOVIMENTO MOULINEX! - JOIN THE MOULINEX MOVEMENT ! - MIMNEITE ZTO KINHMA MOULINEX

W i ©

MOULINEX . CANAL YOUTUBE MOULINEX
APP CHAINE YOUTUBE - CANALE YOUTUBE - CANAL DO YOUTUBE ON INSTAGRAM
- YOUTUBE CHANNEL - KANAAI 5TO YOUTUBE

PUBLICA TUS RECETAS #EASYFRYFAMILY

POSTEZ VOS RECETTES #EASYFRYFAMILY - PUBBLICA LE TUE RICETTE #EASYFRYFAMILY
PUBLIQUE AS SUAS RECEITAS #EASYFRYFAMILY - POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY
ANAPTHZTE TIX ZYNTAIEZ ZAZ #EASYFRYFAMILY
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