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m Merci d’avoir acheté cet appareil. Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette
notice, communes aux différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.
L'appareil est prohibé a I'extérieur. Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique. Il na pas été concu
pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas couverts par la garantie :
- dans les coins cuisines réservés au personnel des magasins, bureaux et autres environnements professionnels
- dans les fermes
- par les clients des hdtels, motels et autres environnements a caractére résidentiel
- dans les environnements de type chambre d’hétes.
Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse Tension, Com-
patibilité électromagnétique, Matériaux en contact avec les aliments, Environnement,...).
Notre société se réserve le droit de modifier & tout moment, dans I'intérét du consommateur, les caractéristiques ou com-
posants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo & ne peut étre consommé.

Prévention des accidents domestiques —_—
 Cetappareil n"est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles
ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d'ins-
tructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils
ne jouent pas avec I'appareil.
o Latempérature des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque |'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.
« Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.
« Siunaccident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brdilure et appelez un médecin si nécessaire.
o Les fumées de cuisson pourraient étre dangereuses pour des animaux ayant un systéme de respiration particulié-
rement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires d’oiseaux de les éloigner de la cuisine.

A - Montage

Avant la premiére utilisation
o Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme @ I'extérieur de I'appareil.
o Nettoyer les plaques gril : suivre les instructions du paragraphe "Aprés utilisation”.

o Passer un chiffon doux huilé sur les plaques gril.

o Placer votre appareil sur un plan ferme. Eviter de I'utiliser sur un support souple, de type nappe plastique.

SiI'appareil est utilisé au centre de la table, le mettre hors de portée des enfants.

Veillez a I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions nécessaires afin de ne pas
géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que personne ne s'entrave dedans.

Ne jamais placer I'appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...).

Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étageére ou a coté de matériaux inflammables comme
des stores, des rideaux, des tentures.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne pas utiliser de papier aluminium pour protéger I’appareil des salissures.

« Pour mettre les plaques gril :
- déverrouiller I'appareil - 1a,
- ouvrir complétement I'appareil (fonction barbecue) en enclenchant le bouton bloqueur - 1a,
- d'abord, poser la plaque inférieure de biais, I'ergot venant en butée dans la partie droite de I'appareil puis appuyer
sur le c6té opposé de la plaque pour la verrouiller - 2a - 2b,
- ensuite, poser la plaque supérieure de biais, I'ergot venant en butée dans la partie droite de I'appareil puis
appuyer sur le c6té opposé de la plaque pour la verrouiller - 3a - 3b.



o Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur I'appareil. N'utilisez que les plaques ﬂ
fournies avec |'appareil ou acquises auprés du Centre de Service Agréé.

Pour la fonction gril

Pour saisir des grillades et réaliser des sandwichs, paninis...

o Placer le bac @ jus sous la plaque afin de recueillir le jus qui pourrait s'écouler - 4a - 4b.

o Positionner le bouton bloqueur en position 2. Régler le thermostat en position MAX - 6a.

o Refermer I'appareil.

Pour la fonction barbecue
Pour griller en méme temps viandes et Iégumes.
o Placer le bac @ jus sous la plaque afin de recueillir le jus qui pourrait s'écouler - 4a - 4b.

« Pour ouvrir le gril :
- positionner le bouton bloqueur en position 3 - 1b,
- ouvrir 'appareil a 180°,
- I'appareil est complétement ouvert.

B - Branchement et préchauffage

o Dérouler entiérement le cordon.
« Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la tension indiquées sous I'appareil.
« Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

o Siune rallonge électrique est utilisée :

- elle doit étre de section au moins équivalente et avec prise de terre incorporée ;

- prendre toutes les précautions nécessaires afin que personne ne s’entrave dedans.
Si le cdble de cet appareil est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou des per-
sonnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.

Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d’une minuterie extérieure ou par un systéme
de commande a distance séparé.

o Régler le thermostat sur la position MAX - 6a.

« Brancher le cordon sur le secteur : I'appareil est alors sous tension.
Le voyant rouge s'allume et I'appareil commence a chauffer - 6b.

o Laisser préchauffer I'appareil environ 5-10 minutes. Le préchauffage est terminé lorsque le voyant vert s'allume - 6c.
Le voyant vert s’éteindra et se rallumera réguliérement au cours de I’utilisation pour indiquer que la température est
maintenue.

Ne jamais brancher I'appareil sans avoir positionné les 2 plaques de cuisson.

Ne jamais utiliser I’appareil a vide.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, éviter de laisser chauffer trop longtemps a vide.

A la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur et de fumée peut se produire pendant les premiéres minutes.
Ne jamais utiliser I’appareil sans surveillance.

« Ne pas manipuler le bouton bloqueur, ni les 2 boutons de déverrouillage durant la chauffe de I'appareil.

C - Cuisson
o Aprés le préchauffage, I'appareil est prét a étre utilisé.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement :

- utiliser de préférence une spatule en bois pour retourner les aliments,
- ne pas couper directement les aliments sur les plaques - 7b,

- ne pas faire de cuisson en papillote.



m Pour éviter de détériorer les plaques, utiliser celles-ci uniquement sur I'appareil pour lesquelles elles ont été
congues (ex : ne pas le mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.
Ne pas mettre d'ustensile de cuisson a chauffer sur I'appareil.

Ne pas toucher les parties métalliques de I'appareil en chauffe ou en fonctionnement car elles sont trés chaudes :
utiliser la poignée et mettre des gants culinaires si nécessaire.

Ne pas déplacer I'appareil pendant son utilisation.
« Ne pas retirer le bac a jus pendant la cuisson. En fin de cuisson de chaque série de viande, vérifier si le niveau MAX in-

diqué est atteint par le jus. Si le niveau MAX est atteint, attendre le complet refroidissement de I'appareil puis vider le
bac a jus avant de mettre une nouvelle série de viande.

Pour la fonction gril
o Disposer les aliments sur la plaque gril inférieure - 7a.

o Refermer I'appareil.

o Laisser cuire selon les instructions du tableau de cuisson.

o L'écartement entre les deux plaques gril se régle automatiquement (de 0 cm a 3,5 cm) suivant I'épaisseur des aliments
acuire - 7a.

Lorsque vous cuisez des viandes avec os, préférez la position barbecue pour une meilleure homogénéité de cuisson.

Pour la fonction barbecue
« Disposer uniformément les aliments sur les deux plagues gril - 7b.

o Lorsqu'une seule surface de cuisson est utilisée, choisir de préférence la plaque gril supérieure.
o Laisser cuire selon les instructions du tableau de cuisson.

D - Apreés utilisation

o Placer le thermostat sur la position mini.

o Débrancher I'appareil. Ouvrir I'appareil.

o Laisser refroidir I'appareil (environ 1 heure) en position ouverte.

o Vider le bac a jus. Attention & ne pas déplacer I'appareil lorsque le bac est rempli.
o Aprés refroidissement, fermer I'appareil.

« Pour enlever les plaques gril :
- ouvrir complétement |'appareil (fonction barbecue) en positionnant le bouton blogueur sur la position 3,
- la plaque supérieure, d’abord : appuyer sur le bouton de déverrouillage, soulever la plaque et la retirer sur le
coté-8a-8b - 8¢,
- la plaque inférieure ensuite : appuyer sur le bouton de déverrouillage, soulever la plaque et la retirer sur le
c6té-9a-9b-9c.
o Le bac ajus et les plaques peuvent passer au lave vaisselle ou se nettoyer avec une éponge, de I'eau chaude et du
liquide vaisselle - 10a - 10b.

o L'appareil et le cordon ne peuvent pas passer au lave-vaisselle.

Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Ne pas utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de cuisson (ex : re-

vétement antiadhésif....).

o En cas de lavages répétés au lave-vaisselle, il est recommandé d'enduire les plaques de temps en temps avec un peu
d’huile alimentaire, afin de préserver les qualités anti-adhérentes.

o Larésistance ne se nettoie pas. Si elle est viaiment sale, attendre son complet refroidissement et la frotter avec un chif-
fon sec.
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Il est normal que les plaques se décolorent légérement au fil du temps. ﬂ
« Nettoyer le bac a jus entre chaque utilisation.

Cet appareil ne doit pas étre immergé.

Ne jamais plonger dans I'eau I'appareil ni le cordon.

o L'appareil peut se ranger en position verticale - 11.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Temps de cuisson

Ils sont donnés a titre indicatif : ils peuvent varier en fonction de la quantité, du godt de chacun, de la grosseur
des morceaux et de leur nature.

e
4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Viandes et brochettes ——————  Poissons
Thermostat MAX Fonction Cuisson Thermostat MAX Fonction  Cuisson
Cotes de beeuf gril 9-11 min Sole nature barbecue  6-7 min/face
Filets de boeuf gril 3-4min Filets de sardines barbecue  4-5min/face
Tournedos gril 4-5min Darnes de saumon barbecue  5-6 min/face
Cbtes de veau barbecue 8-9 min/face
Cotes d'agneau barbecue 7-8 min/face Qm
Cbtes de porc gril 7-9 min 3-4min
Steack rumsteak gril 3-4min Légumes
Steack haché gri &min Thermostat MAX Fonction  Cuisson
Saucisses gt 79 min Champignons barbecue  5-7 min/face
Brochettes d'agneau barbecue 20-22 min Tomates barbecue 5.7 min/face
Brochettes foie/rognons  barbecue 20-25 min Courgettes barbecue  5-10 min/face
Brochettes de poulet barbecue 20-25 min Aubergines barbecue  5-10 min/face
Saucisses cocktail barbecue 7-9 min
4-5 min
Sandwichs
Thermostat MAX Fonction  Cuisson
Panini gril 7-9 min
Croque-monsieur gril 4-5min

Participons a la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm O Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour que son traitement
soit effectué.
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Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat. Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en
houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft de verschillende modellen, aan de hand van de met
m het apparaat meegeleverde accessoires.

Gebruik buitenshuis van het apparaat is verboden. Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk gebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:
- In kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en andere arbeidsomgevingen,

- Op boerderijen,

- Door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen,

- In bed& breakfast locaties.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen Laagspanning, Elek-
tromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker te allen tijde
zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vioeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo 3 staat, kunnen niet
meer geconsumeerd worden.

Het voorkomen van ongelukken in huis —_—

« Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en of toezicht gebruikt te worden door kinderen of andere personen
indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken. Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

« Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.

« Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt.

o Als iemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien nodig, de hulp in van een
huisarts.

» De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen. )

A - Montage
Voor het eerste gebruik

o Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires, zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant
van het apparaat.

o Reinig de grillplaten: volg de instructies van de paragraaf "Na gebruik”.

« Smeer de bakplaten in met keukenpapier gedrenkt in (olijf) olie.

« Plaats uw apparaat op een stevige ondergrond. Vermijd een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende
vulling.

Indien het apparaat midden op de tafel wordt gebruikt, dient u ervoor te zorgen dat het buiten bereik van kinderen
blijft.

Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er
niemand over kan struikelen.

Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt meubel...).

Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van andere
brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.
Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te plaatsen.
o Het plaatsen van de platen :
- ontgrendel het apparaat - 1a,
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- open het apparaat volledig (barbecuefunctie) door een druk op de blokkeerknop
- plaats de onderste plaat eerst schuin, het pennetje steunt op het rechter deel van het apparaat - 1a,

en druk vervolgens op de tegenovergestelde zijde van de plaat om hem te vergrendelen - 2a - 2b, a
- plaats vervolgens de bovenste plaat schuin, het pennetje steunt op het rechter deel van het apparaat en druk

vervolgens op de tegenovergestelde zijde van de plaat om hem te vergrendelen - 3a - 3b.

« Zorg ervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik allen de bij het apparaat
geleverde bakplaten of aangeschaft via een erkend service center.

Voor de barbecuefunctie
Voor het grillen van vlees en het maken van tosti’s en panini’s.

o Plaats de vetopvangbak onder de gleuf van de plaat om eventuele vet en vieessappen op te vangen - 4a - 4b.
o Plaats de vergrendelknop in stand 2. Zet de thermostaat op de MAX positie - 6a.

o Sluit het apparaat.

Voor de barbecuefunctie
Voor het tegelijkertijd grillen van vlees en groenten.
o Plaats de vetopvangbak onder de gleuf van de plaat om eventuele vet en vieessappen op te vangen - 4a - 4b.

« Opende grill :
- Plaats de vergrendelknop in stand 3 - 1b,
- open het apparaat 180",
- het apparaat is helemaal open.

B - Aansluiten en voorverwarmen

o Rol het snoer volledig uit.

« Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat aangegeven stroomsterkte en spanning.
o Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

« In geval van gebruik van een verlengsnoer :
- moet deze minimaal van een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker;
- neem alle benodigde voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.

Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen door de fabrikant, zijn servicedienst of een ge-
lijkwaardig gekwalificeerd persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met een tijdschakelaar of afstandsbediening.

o Zet de thermostaat op de MAX positie - 6a.

o Steek de stekker van het snoer in het stopcontact: het apparaat staat dan onder spanning.
Het rode controlelampje gaat branden en het apparaat begint te verwarmen - 6b.

o Laat het apparaat ongeveer 5-10 minuten voorverwarmen. Het voorverwarmen is klaar wanneer het groene controle-
lampje brandt - 6¢.

Het groene controlelampje gaat regelmatig uit en weer aan tijdens het gebruik, om aan te geven dat het apparaat
op temperatuur blijft.

Het apparaat nooit aanzetten zonder de beide grillplaten.

Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang leeg verwarmt.
Tijdens het eerste gebruik kunnen er tijdens de eerste paar minuten een geur en rook vrijkomen.

Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

« Raak tijdens het opwarmen van het apparaat de blokkeerknop en de 2 vergrendelingsknoppen niet aan.
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C - Bereiden
« Na het voorverwarmen is het apparaat klaar voor gebruik.

Om de anti-aanbaklaag te beschermen:
- gebruik bij voorkeur een houten spatel voor het omkeren van het voedsel,
- snijd het voedsel niet op de platen - 7b,
- gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

Om beschadigingen van de bakplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de plaaten en de te bereiden voedingsmiddelen
leggen.

Geen keukengerei op het apparaat verwarmen.

De metalen delen van het apparaat niet aanraken als het apparaat aanstaat omdat deze zeer heet kunnen worden.
gebruik de handgreep en draag, indien nodig, ovenwanten.

Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.
« Haal tijdens het bakken de opvanglade niet weg. Controleer aan het eind van elk baksessie of het aangegeven niveau

MAX door de vleessappen bereikt is. Wacht, wanneer het MAX-niveau bereikt is, tot het apparaat volledig is afgekoeld
en maak dan de opvanglade leeg, voordat u een nieuwe hoeveelheid viees bereidt.

Voor de grillfunctie
o Plaats het voedsel op de onderste grillplaat - 7a.

o Sluit het apparaat.

« Bereid het voedsel volgens de instructies van de bereidingstabel.

« De afstand tussen de twee grillplaten wordt automatisch afgesteld (tussen 0 cm en3,5 cm), afhankelijk van de dikte
van het te bereiden voedsel - 7a.

Wanneer u vlees met bot bereidt, gebruik dan bij voorkeur de barbecuestand, zodat het vlees gelijkmatig gebakken
wordt.

Voor de barbecuefunctie
« Verdeel de gerechten gelijkmatig over de twee grillplaten - 7b.

» Wanneer slechts één bakopperviak gebruikt wordt, kies dan bij voorkeur de grillplaat.
« Bereid het voedsel volgens de instructies van de bereidingstabel.

D - Na gebruik

o Draai de thermostaat op de minimum stand.

o Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. Open het apparaat.

o Laat het apparaat in de open stand afkoelen (ca. 1 uur).

» Maak de vetopvangbak leeg. Let op, verplaats het apparaat nooit terwijl de vetopvangbak gevuld is.

o Sluit na het afkoelen het apparaat.

« Verwijderen van de grillplaten :
- open het apparaat volledig (barbecuefunctie) door de vergrendelknop op stand 3 te zetten.
- eerst de bovenste plaat: druk op de ontgrendelingsknop, til de plaat op en verwijder hem via de zijkant - 8a - 8b - 8¢,
- daarna de onderste plaat: druk op de ontgrendelingsknop, til de plaat op en verwijder hem via de zijkant - 9a - 9b - 9c.

« De opvanglade en de platen kunnen in de vaatwasser of afgewassen worden met een spons, warm water en af-
wasmiddel - 10a - 10b.

o Het apparaat zelf en het snoer mogen niet niet in de vaatwasmachine geplaatst worden.

De hete bakplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.



Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

« Indien de bakplaten vaak in de vaatwasmachine worden schoongemaakt, raden wij u aan regelmatig de
bakplaten in te smeren met (olijf) olie voor het behoud van de anti-aanbaklaag.

o Het verwarmingselement dient niet gereinigd te worden. Indien het verwarmingselement echt zeer vuil is wacht u tot
deze geheel is afgekoeld en wrijft u hem daarna met een droge doek af.

Het is normaal dat na verloop van tijd de anti-aanbaklaag zal slijten.

« Maak na ieder gebruik de vetopvangbak schoon.

Dit apparaat dient niet ondergedompeld te worden.

Nooit het apparaat met het verwarmingselement en het snoer in water onderdompelen.
« Het apparaat kan rechtop opgeborgen worden - 11.

Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

Bereidingstabellen

Onderstaande bereidingstijden zijn slechts een indicatie: deze kunnen variéren aan de hand van de hoeveelheid,
ieders smaak, de grootte van de stukken en hun soort.

oy

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Vlees en spiesen Vis
Thermostaat MAX Functie Koken Thermostaat MAX  Functie Koken
Runderribstukken grill 9-11 min Tong naturel barbecue 6-7 min/zijde
Ossenhaas grill 3-4'min Gefileerde sardientjes ~ barbecue 4-5 min/zijde
Tournedos grill 4-5min Zalmmoten barbecue 5-6 min/zijde
Kalfskarbonades barbecue  8-9 min/zijde
Lamsrib babecue 78 minfzjde -0
Varkenskoteletten grill 7-9 min Shmin
Biefstuk, lendenbiefstuk  grill 3-4'min Groenten
- - Thermostaat MAX  Functie Koken
Gehakt grill 4min - —
Worstjes il 79 min Champignons barbecue 5-7 m?n/zp'de
- - Tomaten barbecue 5-7 min/zijde
Lamsspiesen barbecue 20-22 min —
Spiesen met lever/niertjes  barbecue 20-25 min Courge?tes barbecue >10 m?n/zu.de
Kipspiesen barbecue 2025 min Aubergines barbecue 5-10 min/zijde
Cocktailworstjes barbecue 7-9 min
4-5 min
Broodjes
Thermostaat MAX  Functie Koken
Panini grill 7-9 min
Tosti's grill 4-5 min

Wees vriendelijk voor het milieu !
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmmm D Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Wir freuen uns, dass Sie sich fiir dieses Gerdt entschieden haben. Lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung sorg-
féltig durch und bewahren Sie diese griffbereit auf. Die Gebrauchsanleitung ist fiir alle Modelle giiltig.
Das Gerdt darf nicht im Freien benutzt werden. Dieses Gerdt ist dazu bestimmt, im Haushalt verwendet zu werden. Bei
Verwendung des Gerdtes in Anwendungen wie beispielsweise
-inKlichen fiir Mitarbeiter in Ldden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen
-in landwirtschaftlichen Anwesen
-von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen
- in Frithstlickspensionen
erlischt die Garantie.
Fir Thre Sicherheit entspricht dieses Produkt allen gangigen Standards (Niederspannungsrichtlinie, elektromagnetische
Vertrdglichkeit, Lebensmittelverordnung, Umweltschutz,....
Unser Unternehmen behdlt sich das Recht vor, im Interesse des Verbrauchers Anderungen der technischen Eigenschaften
und der Bestandteile vorzunehmen.
Lebensmittel, die mit Gegenstéinden in Beriihrung kommen, die dieses Symbol 3 tragen, diirfen nicht mehr verzehrt
werden.
Vorsorge gegen Haushaltsunfdlle
« Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigt Kindern oder Personen das Gerdt, wenn deren physische oder sensorische
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch hindern. Sie miissen stets iberwacht
werden und zuvor unterwiesen sein. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.
« Die zugdnglichen Fléichen konnen wdhrend des Betriebs hohe Temperaturen erreichen.
Berlihren Sie nicht die heiBen Fltichen des Gerdts.
« Das Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht in Betrieb ist.
« Im Falle eines Unfalls, lassen Sie bitte sofort kaltes Wasser Gber die Verbrennung laufen und rufen Sie gegebenen-
falls einen Arzt.
o Die Kochddmpfe konnen fir Tiere mit einem besonders empfindlichen Atemsystem wie Vogel eine Gefahr dar-
stellen. Vogelhaltern wird empfohlen, die Tiere vom Kochplatz entfernt zu halten. )

A - Montage

Vor der ersten Inbetriebonahme
o Verpackungen, Aufkleber und gesamtes Zubehdr innerhalb und auBerhalb des Gerdtes entfernen.
« Reinigen Sie die Grillflichen: Anweisungen siehe Abschnitt "Nach der Benutzung'.

o Reiben Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch und ein wenig Speisedl ein.

o Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile und Hitzebestandige Unterlage. Das Gerdt darf nicht auf weiche Unterlagen ge-
stellt werden.

Wenn das Gerdt in der Mitte des Tisches benutzt wird, darf er sich nicht in Reichweite von Kindern befinden.

Bitte treffen Sie alle geeigneten MaBnahmen, damit das Stromkabel und gegebenenfalls das Verldngerungskabel
die Bewegungsfreiheit der Gdste bei Tisch nicht beeintrdchtigen und niemand dariiber stolpern kann.

Das Gerdt darf nicht direkt auf empfindliche Unterlagen (Glastisch, Tischtuch, lackierte Mdbel, etc.) gestellt werden.

Das Gerdt darf nicht unter Mdbelstiicken und Regalen oder in der Néhe von leicht entflammbaren Materialien, wie
Vorhdnge, Gardinen und Wandbehdnge, aufgestellt werden.

Sollten Teile des Gerdt in Brand geraten,versuchen Sie nicht die Flammen mit Wasser zu loschen, sondern ziehen Sie
den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

Zur Vermeidung von Uberhitzung des Gerétes darf dieses nicht in Ecken oder an einer Wand aufgestellt werden.
Benutzen Sie das gerat nicht wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder sichtbare Schdden aufweist.

Lassen Sie die Zuleitung niemals in Beriihrung oder in die Néhe von heifen Teilen des Gerdtes, einer Warmequelle
oder einer scharfen Kante kommen.
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Jeder Eingriff, auBer der dblichen Reinigung und Pflege durch den Kunden, muss durch den Kundendienst erfolgen.
Bewegen Sie das Gerdt niemals solange es heif3 ist.
« Benutzen Sie keine Alufolie, um das Gerdt vor Verschmutzung zu schiitzen.
o Anbringen der Grillplatten :
- entsichern Sie das Gerdt - 1a,
- klappen Sie das Gerdit ganz auf (Barbecue-Funktion) und driicken Sie den Verriegelungsknopf - 1a,
- legen Sie zundichst die untere Platte schrég ein und setzen Sie dabei die Ausbuchtung an die rechte Seite
des Gerdts ; driicken Sie dann auf die gegentiberliegende Seite der Platte, um sie festzustellen - 2a - 2b,
- legen Sie dann die obere Platte schrdg ein und setzen Sie dabei die Ausbuchtung an die rechte Seite
des Gerdts ; driicken Sie dann auf die gegentiberliegende Seite der Platte, um sie festzustellen - 3a - 3b.
o Achten Sie darauf, dass die Platten stabil, richtig positioniert und fest auf das Gerdt geclipst sind. Verwenden Sie nur
die Platten, die mit dem Gerdt geliefert wurden, oder die Sie beim autorisierten Service-Stitzpunkt erworben haben.

Grillbetrieb

Zum Grillen von Fleisch und fiir Sandwiches, Paninis, etc.

o Stellen Sie den Auffangbehdlter unter die Ablauftiille der Platten, um eventuell austretenden Saft aufzufangen - 4a - 4b.
o Lassen Sie den Schieberegler am Griff auf Position 2 einrasten und stellen Sie den Thermostat auf Max. ein - 6a.

o Klappen Sie das Gerdt zu.

Barbecuebetrieb
Zum gleichzeitigen Grillen von Fleisch und Gemiise.
o Stellen Sie den Auffangbehdilter unter die Ablaufttille der Platten, um eventuell austretenden Saft aufzufangen - 4a - 4b.
« Offnen Sie den Grill:

- lassen Sie den Schieberegler am Griff auf Position 3 einrasten - 1b,

- klappen Sie das Gerdit um 180" auf,

- das Gerdt ist nun ganz aufgeklappt.
B - Anschluss und Vorheizen
* Rollen Sie das Netzkabel ganz aus. Verlegen Sie das Kabel nie unter dem Gerdit.

o Uberpriifen Sie, ob Ihre elektrische Anlage mit den Leistungs- und Spannungsangaben am Boden des Gerdtes Giber-
einstimmt.

o Schliefen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.

 Wenn ein Verldngerungskabel verwendet wird:
- muss dies mindestens den gleichen Querschnitt haben und eine Erdung besitzen ;
- ergreifen Sie alle VorsichtsmaBnahmen, um zu verhindern, dass das Kabel zur Stolperfalle wird.
Lassen Sie das Kabel nicht herunterhdngen und ziehen Sie es nicht tber scharfe Kanten.
Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose.
Bei Gerdten mit loser Zuleitung darf nur die original Zuleitung verwendet werden.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschddigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Dieses Gerdt darf nicht (iber eine externe Schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung betrieben werden.

o Stellen Sie den Thermostat auf Max. ein - 6a.

o SchlieBen Sie das Stromkabel an die Steckdose an. Das rote Ldmpchen geht an und das Gerdt beginnt zu heizen - 6b.
o Heizen Sie das Gerdt etwa 5-10 Minuten vor. Die Vorheizzeit ist zu Ende, sobald das griine Lampchen aufleuchtet - 6¢.

Das griine Ldmpchen geht wahrend des Betriebs regelmdBig an und aus und zeigt damit an, dass die Temperatur
konstant gehalten wird.

SchlieBen Sie das Gerat nicht an, ohne zuvor die beiden Grillplatten eingelegt zu haben.
Nehmen Sie das Gerdt nie leer in Betrieb.
Zur Schonung der Anti-Haft-Beschichtung darf das Gerdt nicht (ber ldngere Zeit leer aufgeheizt werden.
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Bei der ersten Inbetriebnahme kann es in den ersten Minuten zu leichter Geruchs- oder Rauchentwicklung kommen.
Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt in Betrieb.

C- Garen

« Nach der Vorheizphase ist das Gerdt betriebsbereit.

Zur Schonung der Anti-Haft-Beschichtung des Gerdts sollten Sie folgende Punkte beachten:

- benutzen Sie zum Wenden der Speisen vorzugsweise einen Bratwender aus Holz oder Kunststoff;

- schneiden Sie die Speisen nie direkt auf den Grillflachen - 7b,
- grillen Sie keine in Alufolie gewickelten Speisen.

Um eine Beschddigung der Platten zu vermeiden, verwenden Sie diese nur auf dem Gerdt, fiir das sie konzipiert wurden
(zB.: nicht in einem Ofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

Legen Sie nie Aluminiumfolie oder sonstige Gegenstdnde zwischen die Platten und das Gargut.
Legen Sie keine Kochuntensilien auf die Kochfldchen des Gerdts.

Bertihren Sie die Metallteile des Gerdts nicht, wenn es in Betrieb oder aufgeheizt ist, da diese GuBerst heif3 werden.
Fassen Sie das Gerdt am Griff an oder verwenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

Wenn das Gerdt in Betrieb ist, darf es nicht verschoben werden.

« Die Auffangschale wahrend der Verwendung nicht herausziehen. Priifen Sie zwischen den einzelnen Garvorgdngen den
Fullstand der Auffangschale. Warten Sie bis das Gerdt vollstdndig abgekihlt ist und leeren Sie dann die Auffangschale
aus, bevor Sie erneut Fleisch auflegen. Vorsicht im Umgang mit heiBen Speisen und Fetten.

« Wahrend der Aufheizzeit des Gerdts diirfen der Verriegelungsknopf und die beiden Entsicherungsknpfe nicht betdtigt
werden.

Grillbetrieb

o Legen Sie die Speisen auf die untere Grillfldche - 7a.

* Klappen Sie das Gerdt zu.

« Garen Sie nach den Angaben auf der Garzeitentabelle.

o Der Abstand zwischen den beiden Grillfldchen (zwischen 0 und 3,5 cm) stellt sich je nach Dicke der Speisen automatisch
ein-7a.

Fleisch mit einem Knochen sollte in der Barbecue-Position gegrillt werden, damit es gleichmdpBiger gart.

Barbecuebetrieb
« Verteilen Sie die Speisen gleichmdpig auf den beiden Grillfldchen - 7b.

o Bei Benutzung von nur einer Grillfldche sollte die untere Grillfliche eingesetzt werden.
« Garen Sie die Speisen nach den Angaben in der Garzeitentabelle.

D - Nach der Benutzung

o Stellen Sie den Temperaturregler auf die Position Min.

o Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Klappen Sie das Gerdt auf.

o Lassen Sie das Gerdt etwa 1 Stunde lang offen abkiihlen.

o Leeren Sie die Auffangschale aus. Achtung, das Gerdt darf nicht transportiert werden, wenn die Fettauffangwanne vollist.
« Klappen Sie das Gerdt nach dem Abkuhlen zu.

o Abnehmen der Grillplatten:
- Klappen Sie die Grillflachen volistdndig auf (Barbecuebetrieb), indem Sie den Schieberegler am Grill auf Position 3
einrasten lassen.
- der oberen Platte: dricken Sie den Entriegelungsknopf, heben Sie die Platte an und ziehen Sie sie seitlich heraus - 8a
-8b- 8¢,
-und dann der unteren Platte: drlicken Sie den Entriegelungsknopf, heben Sie die Platte an und ziehen Sie sie seitlich
heraus - 9a - 9b - 9c.

« Die Auffangschale und die Grillplatten kénnen in der Spilmaschine oder mit einem Schwamm, heiBem Wasser und




Geschirrspiilmittel gereinigt werden - 10a - 10b.
e Das Gerdt und das Netzanschlusskabel diirfen nicht in die Sptilmaschine.
Legen Sie die heife Platte niemals unter Wasser oder auf eine empfindliche Fldche.

Verwenden Sie keine Metallschwdmme und kein Scheuerpulver, um die Kochfldchen nicht zu beschddigen
(zum Beispiel: die Anti-Haft-Beschichtung, ...). G

» Werden die Grillplatten regelmdBig in der Spilmaschine gesdubert, empfehlen wir die Platten mit ein wenig
Speised| einzureiben, damit die Anti-Haft-Beschichtung erhalten bleibt.

« Die Heizspirale darf nicht gereinigt werden. Bei sehr stark verschmutzter Heizspirale: véllig abktihlen lassen und mit
einem trockenen Tuch abreiben.

Nach einiger Zeit verblassen die Grillplatten leicht - dies ist normal.
« Reinigen Sie die Saftbehdlter nach jeder Benutzung.

Tauchen Sie das Gerdat und das Kabel nicht ins Wasser.

o Das Gerdt kann in senkrechter Position aufbewahrt werden - 11.
Tragen Sie das Gerat nicht am Griff .

Garzeitentabelle

Die angegebenen Garzeiten sind nur als Anhaltspunkte zu verstehen und kdnnen je nach Menge, personlichem
Geschmack sowie der GroBe und Art der jeweiligen Speisen abgedndert werden..

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Fleisch und SpieBe ——————  Fisch
Thermostat MAX Funktion Garzeit Thermostat MAX  Funktion Garzeit
Rinderrippen Grill 9-11 Min. Scholle naturbelassen  Barbecue 6-7 Min./Seite
Rinderfilets Grill 3-4 Min, Sardinenfilets Barbecue £4-5 Min./Seite
Tournedos Grill 4-5Min. Lachsstuicke Barbecue 5-6 Min./Seite
Kalbsrippchen Barbecue 8-9 Min./Seite
Lammrippchen Barbecue 7-8 Min./Seite ggm
Schweinerippchen Grill 7-9 Min. 34 min
Rumsteak Grill 3-4 Min. Gemiise
Hacksteak Grill 4 Min. Thermostat MAX  Funktion Garzeit
Wiirstchen Grill 7-9 Min. Champignons Barbecue 5-7 Min./Seite
LammspieBe Barbecue 20-22 Min. Tomaten Barbecue 5-7 Min./Seite
Leber-/Nierenspiefe Barbecue 20-25 Min. Zucchini Barbecue 5-10 Min./Seite
HiihnchenspieBe Barbecue 20-25 Min. Auberginen Barbecue 5-10 Min./Seite
Cocktailwiirstchen Barbecue 7-9 Min.
4-5 min
Sandwichs
Thermostat MAX  Funktion Garzeit
Panini Grill 7-9 Min.
Kdse-Schinken-Toast ~ Grill 4-5 Min.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt !
@ Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kdnnen.
mmm O Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.
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Grazie per aver acquistato questo apparecchio. Leggere attentamente e tenere a portata di mano le istruzioni
del presente foglietto illustrativo; esse fanno parte delle diverse versioni di accessori forniti insieme al vostro
apparecchio.
Lapparecchio é vietato all’esterno. Questo apparecchio € stato concepito per uso unicamente domestico. Non & stato
ideato per essere utilizzato nei seguenti casi, che restano esclusi dalla garanzia:
- in angoli cottura riservati al personale nei negozi, negli uffici e in altri ambienti professionali,

- nelle fabbriche,

- dai clienti di alberghi, motel e altre strutture ricettive residenziali,

-in ambienti tipo camere per vacanze.

Per la vostra sicurezza, questo prodotto & conforme alle norme in vigore (Direttiva Basso Voltaggio, Compatibilita
elettromagnetica, Materiali compatibili con il cibo, Ambiente,.).
La nostra societa si riserva il diritto di modificare in qualsiasi momento, nell’interesse del consumatore, caratteristiche o
componenti di questo prodotto.

Gli alimenti solidi o liquidi venuti a contatto con le parti contrassegnate dal logo 3 non possono essere consumati.

Prevenzione degli incidenti domestici

 Questo apparecchio non dovrebbe essere utilizzato da persone (compresi i bambini) le cui capacita fisiche, sen-
soriali 0 mentali sono ridotte, o da persone prive di esperienza o di conoscenza, tranne se hanno potuto beneficiare,
tramite una persona responsabile dellaloro sicurezza, di una supervisione o diistruzioni preliminari relative all’uti-
lizzo dell’apparecchio. E opportuno sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

o Latemperatura delle superfici accessibili pud essere elevata quando I'apparecchio & in funzione.
Non toccare mai le superfici calde dell'elettrodomestico.

« Non collegare mai I'apparecchio quando non viene utilizzato.

« Nel caso di incidente, sciacquare immediatamente la scottatura con acqua fredda e chiamare un medico se ne-
cessario.

o [ fumi di cottura possono essere pericolosi per gli animali con un sistema di respirazione particolarmente sensibile,
come gli uccelli. Consigliamo di allontanare gli uccelli dal luogo di cottura.

J

A - Montaggio
Prima del primo utilizzo

« Togliere tutti gli imballi, adesivi o vari accessori sia all'interno che all’esterno dell’apparecchio.
o Pulire le piastre : sequire le istruzioni del paragrafo "Dopo I'utilizzo".
« Strofinare le piastre con uno straccio morbido e un po di olio.

« Mettere il vostro apparecchio sopra un piano d'appoggio fermo. Evitare di utilizzarlo su un supporto morbido, come
per esempio una tovaglia di gomma.

Se I"apparecchio é usato al centro del tavolo, metterlo fuori dalla portata dei bambini.

Al momento del posizionamento del cavo con o senza prolunga, prendere tutte le precauzioni necessarie per non
ostacolare la circolazione degli invitati attorno al tavolo in modo che nessuno possa inciamparvi.

Non mettere mai direttamente I'apparecchio su un supporto fragile (tavolo di vetro, mobile verniciato...).

Non mettere mai I'apparecchio sopra un mobile fissato al muro o una mensola o vicino a materie infiammabili come
veneziane, tende, carta da parati.

Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio, non metterlo in un angolo o contro il muro.
Non utilizzare carta d’alluminio per proteggere il prodotto dallo sporco.
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o Per applicare le piastre :
- sbloccare I'apparecchio - 1a,
- aprire completamente I'apparecchio (funzione barbecue) facendo scorrere il pulsante di blocco - 1a,
- per prima cosa, posizionare di shieco la piastra inferiore, fino all'arresto completo del perno nella parte destra
dell'apparecchio quindi premere il lato opposto della piastra per bloccarla - 2a - 2b,
- in seguito, posizionare di sbieco la piastra superiore, fino allarresto completo del perno nella parte destra
dellapparecchio quindi premere il lato opposto della piastra per bloccarla - 3a - 3b.

« Verificare che le piastre siano stabili, ben posizionate e ben fissate sull’apparecchio.
Utilizzare solo le piastre fornite con I'apparecchio o acquistate presso il Servizio Assistenza Autorizzato.

Per la funzione grill
Per fare grigliate e cuocere sandwich, panini...

« Posizionare la vaschetta sotto la piastra al fine di raccogliere il grasso che potrebbe colare - 4a - 4b.
o Impostate il tasto di blocco sulla posizione 2. Impostate il termostato sulla posizione MAX - 6a.

o Richiudere I'apparecchio.

Per la funzione barbecue
Per grigliare contemporaneamente carni e verdure.
« Posizionare la vaschetta sotto la piastra al fine di raccogliere il grasso che potrebbe colare - 4a - 4b.
o Aprireil grill :

- Impostate il tasto di blocco sulla posizione 3 - 1b,

- aprire I'apparecchio a 1807,

- I'apparecchio & completamente aperto.

B - Collegamento e preriscaldamento

« Svolgere completamente il cavo.
« Verificare che I'impianto elettrico sia compatibile con la potenza e la tensione indicate sotto I'apparecchio.
« Collegare I'apparecchio solamente ad una presa con messa a terra incorporata.

e Sessi utilizza una prolunga:
- quest'ultima deve presentare almeno una sezione equivalente ed essere dotata di messa a terra integrata;
- prendere tutte le precauzioni necessarie perché non rappresenti un ostacolo.

Se il cavo di alimentazione e’ danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo servizio assistenza
tecnica o comunque da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Questo apparecchio non é destinato a essere messo in funzione per mezzo di un timer esterno o di un sistema di co-
mando a distanza separato.
o Impostate il tasto di blocco sulla posizione MAX - 6a.

o Collegare il cavo alla rete di alimentazione: I'apparecchio € quindi sotto tensione.
La spia rossa si accende e il prodotto comincia a riscaldare - 6b.

o Lasciar riscaldare I'apparecchio per circa 5-10 minuti. Il pre-riscaldamento é terminato quando si accende la spia verde
- 6c.

La spia luminosa rossa si spegne e si riaccende regolarmente durante ['utilizzo per mostrare che la temperatura se-

lezionata viene mantenuta.

Non collegare mai I'apparecchio senza avere posizionato le 2 piastre di cottura.

Non usare mai I'apparecchio a vuoto.

Per conservare le qualita antiaderenti del rivestimento, evitare di lasciar riscaldare troppo a lungo a vuoto.

Al primo utilizzo, si puo produrre un leggero odore o fumo per i primi minuti.

Non utilizzare mai I'apparecchio senza sorvegliarlo.

« Non toccare il pulsante di blocco né i 2 tasti di sblocco durante il riscaldamento dell'apparecchio.
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C - Cottura

« Dopo il preriscaldamento, I'apparecchio & pronto per I'uso.

Per conservare le qualita antiaderenti del rivestimento:
- utilizzare di preferenza una spatola di legno per girare gli alimenti,
- non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre - 7b,

- non cuocete al cartoccio.

Per evitare di deteriorare le piastre, utilizzarle solo sull’apparecchio per il quale sono previste (es.: non metterle
nel forno, sul fornello o su una piastra elettrica).

Non interporre mai un foglio di alluminio né qualsiasi altro oggetto tra la piastra o la griglia e gli alimenti da
cuocere.

Non mettere utensili da cucina a riscaldare sopra I'apparecchio.

Non toccare le parti in metallo dell’ apparecchio mentre si stanno riscaldando e se sono in funzione poiché sono
molto calde. Utilizzare I'impugnatura e indossare, se necessario, guanti da forno.

Non spostare I'apparecchio durante il suo utilizzo.

« Durante la cottura, non estrarre il cassetto di recupero del grasso. Al termine della cottura di ogni serie di carne, verificare
se il grasso ha raggiunto il livello MAX indicato. In questo caso, attendere il completo raffreddamento dell’apparecchio,
quindi svuotare il/i cassetto/i di recupero del grasso prima di cuocere una nuova serie di came.

Per la funzione grill
« Disporre gli alimenti sulla piastra grill inferiore - 7a.

o Richiudere I'apparecchio.

o Far cuocere secondo le istruzioni della tabella di cottura.

o Ladistanza tra le due piastre grill si regola automaticamente (da 0 a 3,5 cm) secondo lo spessore degli alimenti da
cuocere - 7a.

Quando si cuociono delle carni con ossa, preferire la posizione barbecue per una migliore omogeneita di cottura.
Per la funzione barbecue

« Disporre uniformemente gli alimenti sulle due piastre grill - 7b.
« Quando si utilizza una sola superficie di cottura, scegliere di preferenza la piastra grill superiore.
« Far cuocere secondo le istruzioni della tabella di cottura.

D - Dopo I'utilizzo

o Mettere il termostato sulla posizione min.

e Scollegare I'apparecchio. Aprire I'apparecchio.

o Lasciar raffreddare I'apparecchio (circa 1 ora) in posizione aperta.

e Svuotare la vaschetta. Non spostare I'apparecchio quando la vaschetta é piena.
o Una volta raffreddato, chiudere I'apparecchio.

o Per rimuovere le piastre :
- aprite completamente I'apparecchio (funzione barbecue) impostando il tasto di blocco sulla posizione 3,
- iniziare con la piastra superiore: premere il tasto di sblocco, sollevare la piastra e rimuoverla da un lato - 8a - 8b - 8c,
- quindi procedere con la piastra inferiore : premere il tasto di sblocco, sollevare la piastra e rimuoverla da un lato - 9a
-9b-9c.

« Lavaschetta e le piastre possono essere lavati in lavastoviglie o essere puliti con una spugna, dell'acqua calda e del
detersivo per stoviglie - 10a - 10b.

o L'apparecchio e il cavo non possono essere lavati in lavastoviglie.
Non mettere la piastra calda sotto il rubinetto o su una superficie fragile.
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Non usare mai spugnette metalliche, né polveri abrasive per non danneggiare la supefficie di cottura (es.: rivestimento
antiaderente, ...).

« In caso di frequenti lavaggi in lavastoviglie, raccomandiamo di passare le griglie ogni tanto con un pd d'olio da cucina
allo scopo di conservare I'antiaderenza.

o Laresistenza non puo essere lavata. Se & davvero sporca, aspettare il suo completo raffreddamento e strofinarla con
uno straccio asciutto.

Altrimenti é normale che le piastre si scoloriscano leggermente.
o Pulire la vaschetta raccogli-sugo dopo ogni utilizzo. a
Questo apparecchio non deve essere immerso in acqua.

Non immergere mai in acqua I’apparecchio ed il cavo.

o Il prodotto puo essere riposto verticalmente - 11.

Non trasportare I’apparecchio dalla maniglia o dai fili metallici.

Tabelle di cottura

I tempi di cottura sono dati a titolo indicati : possono variare in funzione della quantita, del gusto di ciascuno,
della grandezza dei pezzi e della loro natura.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Carne e spiedini ————  Pesce
Termostato MAX Funzione  Cottura Termostato MAX Funzione  Cottura
Costata di manzo griglia 9-11 min Sogliola al naturale barbecue 6-7 min/lato
Filetto di manzo griglia 3-4 min Filetti di sardine barbecue 4-5 min/lato
Tournedos griglia 4-5 min Tranci di salmone barbecue 5-6 min/lato
Costata di vitello barbecue 8-9 min/lato
Cotoletta d'agnello barbecue 7-8 min/lato _S%
Costoletta di maiale griglia 7-9min Verdure
Bistecca di girello dibue  griglia 3-4min Termostato MAX Funzione  Cottura
Hamburger griglia 4 min Funghi barbecue 5-7 min/lato
Salsicce griglia 7-9 min Pomodori barbecue 5-7 min/lato
Spiedini di agnello barbecue 20-22 min Zucchine barbecue 510 min/lato
Spiedini di fegato/rognoni barbecue 20-25 min Melanzane barbecue 510 min/lato
Spiedini di pollo barbecue 20-25 min
Grigliata mista barbecue 7-9 min
4-5 min
Sandwich
Termostato MAX Funzione  Cottura
Panini griglia 7-9 min
Croque-monsieur griglia 4-5min

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !
® Il vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
mmm D Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.
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Le agradecemos que haya comprado este aparato. Leer atentamente y guardar al alcance de la mano las ins-
trucciones de este folleto, comunes a las diferentes versiones segiin los accesorios suministrados con el apa-
rato.
El aparato no debe usarse en el exterior. Este aparato se ha disefiado Gnicamente para un uso doméstico. El aparato no
se ha disefiado para ser utilizado en los siguientes casos, que no estén cubiertos por la garantia:
- Enzonas de cocina reservadas al personal en tiendas, oficinas y demés entornos profesionales,
- En granjas,
- Por los clientes de hoteles, moteles y demds entornos de tipo residencial,
- Enentornos de tipo casas de turismo rural.
Para su seguridad, este aparato es conforme a las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas Baja Tension,
Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto con alimentos, Medio Ambiente...).
Nuestra sociedad se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del consumidor, caracteristicas
0 componentes de los productos.

Cualquier alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas con el logo Jno podrd ser consumido.
Prevencion de los accidentes domésticos

o Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas (incluso nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén reducidas, o personas provistas de experiencia o de conocimiento, excepto sin han podido be-
neficiarse a través de una persona responsable de su seguridad, de una vigilancia o instrucciones previas referentes
al uso del aparato. Hay que vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el aparato.

o Latemperatura de las superficies accesibles puede aumentar cuando el aparato esté en funcionamiento.
No togue nunca las superficies calientes del electrodoméstico.

« No conecte nunca el aparato cuando no lo esté utilizando.

« Si se produce un accidente, deje correr agua fria inmediatamente sobre la quemadura y acuda a un médico si
fuera necesario.

o Los humos causados por la coccién pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema respiratorio

particularmente sensible, como los pajaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros que los alejen del lugar

donde se realiza la coccion. )

\_

A - Montaje

Antes de la primera utilizacion
« Retire todos los embalajes, pegatinas o accesorios tanto de dentro como de fuera del aparato.

o Limpie las placas parrilla : siga las instrucciones del parrafo “Después de la utilizacion”.

« Pase un pafio suave con un poco de aceite por las placas parrilla.

« Coloque el aparato sobre una superficie firme. Evite utilizarlo sobre un soporte blando, tipo mantel de plastico.
Si se utiliza el aparato en el centro de la mesa, ponerlo fuera del alcance de los nifios.

Velar por la ubicacién del cable con o sin alargador, tomar todas las precauciones necesarias para no molestar la cir-
culacion de los comensales alrededor de la mesa de modo que nadie tropiece.

No coloque nunca el aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de cristal, mantel, mueble barnizado...).

No coloque nunca el aparato debajo de un mueble colgado en la pared o de una estanteria o al lado de materiales
inflamables como estores, cortinas, elementos colgantes.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina o contra la pared.
No utilizar papel de aluminio para proteger el producto de las manchas.

« Para colocar las placas parrilla :
- desbloquear el aparato - 1a,
- abrir completamente el aparato (funcion barbacoa) activando el botén bloqueador - 1a,
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- en primer lugar, colocar la placa inferior en diagonal, la guia que hace de tope en la parte derecha del aparato

y presionar en el lado opuesto de la placa para bloguearla - 2a - 2b,
- a continuacion, colocar la placa superior en diagonal, la guia que hace de tope en la parte derecha del aparato y pre-
sionar en el lado opuesto de la placa para bloquearla - 3a - 3b.

o Cuide que las placas sean estables, estén bien posicionadas y bien fijadas con clips en el aparato. Sélo utilice las placas
suministradas con el aparato o adquiridas en el Centro de Servicio Aprobado.
Para la funcion parrilla

Para hacer parrilladas, sandwiches y paninis...
o Colocar el recipiente de jugo debajo de la boquilla de desagtie de las placas para recoger el jugo que pudiera a

salir - 4a - 4b.
o Ajuste el botdn de bloqueo ala posicion 2. Ajuste el termostato a la posicion MAX - 6a.
« Vuelva a cerrar el aparato.
Para la funcién barbacoa

Para asar al mismo tiempo carnes y verduras.

o Colocar el recipiente de jugo debajo de la boquilla de desagtie de las placas para recoger el jugo que pudiera salir - 4a
-4b.

o Abra la parrilla:
- ajuste el boton de bloqueo a la posicion 3 - 1b,
- abrir el aparato a 180",
- el aparato estd completamente abierto.

B - Conexion y precalentamiento

o Desenrosque completamente el cable.
» Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la tensién indicadas debajo del aparato.
o Solo conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

o Sies necesario utilizar una extension para el cable :
- el mismo debe ser de seccion al menos equivalente y con toma de tierra incorporada ;
- tiene que estar dotada de toma de tierra; tome todas las precauciones para asegurarse que las personas no tropiezan
con el cable.

Si el cable de alimentacion esta dafado, éste tiene que ser sustituido por el fabricante, o en un Servicio Técnico au-
torizado, o una persona cualificada, para evitar cualquier peligro.

Este aparato no esta destinado para ser puesto en marcha mediante un reloj exterior o un sistema de mando a dis-
tancia separado.

o Ajuste el termostato a la posicion MAX - 6a.

o Conecte el cable alared: el aparato ya esta conectado.
Elindicador luminoso rojo se encenderd y el aparato empezard a calentar - 6b.

o Precaliente el aparato durante aproximadamente 5 minutos. El precalentado termina cuando el indicador luminoso
verde se enciende - 6¢.

La luz verde se apaga y se enciende de nuevo regularmente durante el proceso de coccion, lo que indica que la tem-
peratura seleccionada se mantiene.

Nunca conectar el aparato sin haber colocado las 2 placas de coccién.

No utilice nunca el aparato en vacio.

Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento, no caliente el aparato demasiado tiempo en vacio.
En la primera utilizacion, podra producirse un ligero desprendimiento de olor y de humo durante los primeros minutos.
No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

« No manipular el boton bloqueador, ni los 2 botones de desbloqueo mientras el aparato esté caliente.
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Coccion
o Después del precalentamiento, el aparato estard listo para ser utilizado.

Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento:

- utilice preferentemente una espdtula de madera para dar la vuelta a los alimentos,
- no corte directamente los alimentos sobre las placas - 7b,

- no cocine alimentos envueltos en papel de aluminio.

Para evitar deteriorar las placas, utilizarlas Gnicamente en el aparato para las que han sido disefiadas (ej: no poner
en un horno, sobre el gas o sobre una placa eléctrica...).

No colocar nunca papel de aluminio o cualquier otro objeto entre la placa o la rejilla y los alimentos a cocer.
E No colocar utensilios de coccién sobre las superficies de coccion del aparato.

No toque las partes metdlicas del aparato mientras esté calentando o en funcionamiento porque estaran muy
calientes. Utilice el asa y pongase guantes de cocina si fuera necesario.

No desplace el aparato durante su utilizacién.

o No retirar el cajon de recuperacion de jugo durante la coccion. Al final de la coccion de cada serie de carne, verificar si
el juego ha alcanzado el nivel MAX indicado. Si se ha alcanzado el nivel MAX; esperar a que el aparato se enfrie com-
pletamente y vaciar el o los cajones de recuperacion de jugo antes de poner una nueva serie de carne.

Para la funcién parrilla
« Cologue los alimentos sobre la placa parrilla inferior - 7a.

« Vuelva a cerrar el aparato.

« Ponga a cocer segin las instrucciones de la tabla de coccion.

o La distancia entre las dos placas parrilla se ajustard automaticamente (de 0 cm a 3,5 cm) segin el grosor de los ali-
mentos que vaya a cocinar - 7a.

Cuando cocine carne con huesos, es preferible utilizar la posicién barbacoa para una mayor homogeneidad de la
coccion.

Para la funcién barbacoa
o Cologue los alimentos de manera uniforme sobre las dos placas parrilla - 7b.

e Cuando utilice una sola superficie de coccion, elija preferentemente la placa parrilla superior.
« Deje cocer segln las instrucciones de la tabla de coccion.

D - Después de la utilizacion

o Colocar el termostato sobre la posicion mini.

« Desconecte el aparato. Abra el aparato.

« Deje enfriar el aparato (aproximadamente 1 hora) en posicién abierto.

« Vaciar el recipiente para jugo. Tener la precaucién de no desplazar el aparato cuando el recipiente esté lleno.
o Después de que se haya enfriado, cierre el aparato.

o Para retirar las placas parilla:
- abra completamente el aparato (funcién barbacoa), estableciendo el boton de bloqueo a la posicion 3,
-la placa superior en primer lugar: presionar el boton de desbloqueo, levantar la placa y retirarla a un lado - 8a - 8b -
8¢,
-la placa inferior a continuacion: presionar el botén de desbloqueo, levantar la placa y retirarla a un lado - 9a - 9b - 9c.
« El recipiente para jugo y las placas pueden ir al lavavaijillas o limpiarse con una esponja, agua caliente o detergente
para vajillas - 10a - 10b.
o Elproducto y el cordén no se pueden lavar en el lavavajillas.

No poner la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.
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No utilizar nunca una esponja metdlica o polvos abrasivos para no estropear la supefficie de coccion (Ej.: Revesti-
miento antiadherente).

o En caso de lavados repetidos en el lavavajillas, se recomienda untar las placas de vez en cuando con un poco de aceite
alimentario para conservar sus cualidades antiadherentes.

o Laresistencia no se limpia. Si estd muy sucia, esperar a que esté totalmente fria y frotarla con un trapo seco.

Es normal que las placas se decoloren ligeramente con el paso del tiempo.

o Limpiar el recipiente de jugo entre cada utilizacion.

Este aparato no debe sumergirse nunca en el agua.

Nunca sumergir en el agua el aparato ni el cable.

o El producto puede colocarse en posicion vertical - 11. a

No llevar el aparato por la empuriadura o los cables metdlicos.

Tablas de coccion

Los tiempos de coccion se dan a titulo indicativo. Pueden variar en funcién de la cantidad, del gusto de cada
uno, del grosor de los trozos y del tipo.

4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10min  6-12min  10-12 min 6-10 min

Carnes y brochetas ——————  Pescados
Termostato MAX Funcion  Coccion Termostato MAX  Funcién Coccion
Costillas de ternera grill 9-11 min. Lenguado natural ~ barbacoa 67 min./por cada lado
Solomillos de ternera~ grill 3-4min. Filetes de sardinas ~ barbacoa  4-5min./por cada lado
Turnedos grill 4-5min. Rodajas de salmén  barbacoa  5-6 min./por cada lado
Costillas de ternera barbacoa  8-9 min./por cada lado
Costillas de cordero barbacoa  7-8 min./por cada lado j}{ﬂ]_
Costillas de cerdo grill 7-9 min. Sreme
Lomo de ternera rill 3-4min Verduras
9 - — Termostato MAX  Funcién Coccion
Hamburguesa grill 4min. —
- - - Champifones barbacoa  5-7 min./por cada lado
Salchichas grill 7-9 min. -
- Tomates barbacoa 5-7 min./por cada lado

Brochetas de cordero  barbacoa  20-22 min. - -

Calabacines barbacoa 5-10 min./por cada lado
Brochetas - -
de higadofifiones barbacoa  20-25 min. Berenjenas barbacoa  5-10 min./por cada lado
Brochetas de pollo barbacoa  20-25 min.
Salchichas coctel barbacoa  7-9 min. et

Sandwiches

Termostato MAX  Funcién Coccion

Panini grill 7-9 min

Sandwich de jamén y queso ~ grill 4-5min.

ii Participe en la conservacion del medio ambiente !!
@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
mmm O Entréguelo al final de su vida dtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros Servicios
Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.
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Parabéns por ter adquirido este aparelho. Leia com atenc¢do o manual de instrugdes e guarde-o para futuras
utilizagdes. Este manual é comum ds diferentes versées, consoante os acessorios entregues com o seu aparelho.
E proibida a utilizacéio do aparelho no exterior. Este aparelho foi concebido apenas para uma utilizacéio doméstica. Ndo
foi concebido para ser utilizado nos casos seguintes, que ndo estdo cobertos pela garantia:
- Em cantos de cozinha reservados ao pessoal em lojas, escritorios e outros ambientes profissionais,
- Em quintas,
- Pelos clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de cardcter residencial,
- Em ambientes do tipo quartos de hospedes.
Para sua seguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas e regulamentacdes aplicaveis (Directivas de
Baixa Tensco, Compatibilidade Electromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Anossa empresa reserva-se o direito de modificar a qualquer momento, no interesse dos consumidores, as caracteristicas
ou os componentes deste produto.
Qualquer alimento sélido ou liquido que entre em contacto com as pegas marcadas com o simbolo & néo devera
ser consumido.

Prevencdo de acidentes domésticos
o Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sen-
soriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser
que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizagdo do aparelho, pela pessoa
responsdvel pela sua seguranga. E importante vigiar as criangas por forma a garantir que as mesmas ndo brinquem
com o aparelho.
 Atemperatura das superficies acessiveis pode subir quando o aparelho estiver a funcionar.
Ndo toque nas partes quentes do aparelho.
 Nunca ligue o aparelho se ndo estiver a ser utilizado.
« Em caso de acidente, passe imediatamente a queimadura por agua fria e consulte um médico caso seja necessdrio.
o Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com um sistema respiratério particularmente sensivel,
como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afasté-los do local de cozedura.
J

A - Montagem

Antes da primeira utilizacéo
« Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios tanto no interior como no exterior do aparelho.

o Limpe as placas : siga as instrucées do pardgrafo "Apds cada utilizacéo".

* Passe um pano suave com um pouco de 6leo sobre as placas grill.

« Cologue o aparelho sobre uma superficie estavel. Evite utiliza-lo num suporte mole, do tipo toalha plastica.
Caso o aparelho seja utilizado no centro da mesa, mantenha-o fora do alcance das criangas.

Certifique-se que coloca o cabo de alimentagdo, com ou sem extensdo, de maneira a nao impedir a circulagdo dos
convidados a volta da mesa, por forma a que ninguém tropece.

Nunca cologue o aparelho directamente sobre um suporte delicado (mesa de vidro, toalha, mével envernizado...).

Nunca instale o aparelho por baixo de um mével fixado a parede, numa prateleira ou ao lado de materiais inflamaveis,
como estores, cortinas e cortinados.

Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, ndo o instale num canto ou contra uma parede.
Nao utilizar papel de aluminio para proteger o produto contra as sujidades.

o Para colocar as placas grill :
- desbloquear o aparelho - 1a,
- abrir completamente o aparelho (funcéo barbecue), premindo o botdo bloqueador - 1a,
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- em primeiro lugar, colocar a placa inferior inclinada, com o gancho encaixado na parte direita do aparelho depois,
carregar no lado oposto da placa para a bloguear - 2a - 2b,
- de sequida, colocar a placa superior inclinada, com o gancho encaixado na parte direita do aparelho depois, carregar
no lado oposto da placa para a bloquear - 3a - 3b.
» Haque ter em atencdo a estabilidade das placas, colocé-las correctamente e aperté-las bem no aparelho. Utilizar ape-
nas as placas incluidas com o aparelho ou adquiridas junto de Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

Para a fungdo grill
Para grelhados, sandes, paninis...

o Colocar o tabuleiro para recolha de sucos por baixo do bico do recuperador de sucos das placas por forma a recolher
0'5UCO que possa escorrer - 4a - 4b.

o Cologue o fecho de blogueio na posicdo 2. Coloque o terméstato na posicdo MAX - 6a.

o Fechar o aparelho. a
Para a fungdo churrasco

Para grelhar a0 mesmo tempo pecas de carne e legumes.

o Colocar o tabuleiro para recolha de sucos por baixo do bico do recuperador de sucos das placas por forma a recolher
0'5UCO que possa escorrer - 4a - 4b.

o Abra o grelhador :
- coloque o fecho de blogueio na posigdo 3 - 1b,
- abrir o aparelho a 1807,
- o aparelho estd completamente aberto.
B - Ligacao e pré-aquecimento
e Desenrole o cabo por completo.
o Certifique-se que a instalacdo eléctrica € compativel com a poténcia e a tensdo indicadas por baixo do aparelho.
« O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada com terra incorporada.

o Se utilizar uma extenscio :
- a seccdo da mesma deve ser pelo menos equivalente e com tomada de terra incorporada ;
- tomar as devidas precaugdes para ninguém tropegar.

Se o cabo de alimentagao se encontrar de alguma forma danificado o mesmo devera ser substituido pelo fabricante,
Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa qualificada por forma a evitar qualquer tipo de perigo
para o utilizador.

Este aparelho nao se destina a ser colocado em funcionamento por meio de um temporizador exterior ou de um sis-
tema de controlo a distdncia separado.
o Cologue o terméstato na posicio MAX - 6a.

« Ligue o cabo & tomada : o aparelho estd agora sob tens@o.
Aluz vermelha acende-se e o produto comega a aquecer - 6b.

o Deixe pré-aquecer o aparelho durante cerca de 5-10 minutos. O pré-aquecimento termina quando a luz verde se acende
- 6c.

A luz piloto verde acende-se e apaga-se durante a cozedura por forma a indicar que a temperatura seleccionada

mantém-se.

Nunca ligar o aparelho sem ter posicionado correctamente as duas placas de cozedura.

Nunca utilize o aparelho vazio.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer demasiado tempo vazio.

Aquando da primeira utilizagao, pode ocorrer uma ligeira libertagdo de cheiro e de fumo durante os primeiros minutos.

Nunca utilize o aparelho sem vigilancia.

« Ndo accionar o botdo bloqueador nem os 2 botées de desbloqueio durante o aquecimento do aparelho.
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C - Cozedura
« Depois do pré-aquecimento, o aparelho estd pronto a ser utilizado.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento :

- utilize, de preferéncia, uma espdtula de madeira para virar os alimentos,
- ndo corte os alimentos directamente nas placas - 7b,

- ndo cozinhe alimentos em papel aluminio.

Para evitar deteriorar as placas, utilizd-las apenas sobre o aparelho para as quais elas foram concebidas (ex.: ndo as
colocar dentro do forno, sobre um bico de gds ou uma placa eléctrica ...).

Nunca coloque uma folha de papel aluminio ou qualquer outro objecto entre a placa e os alimentos a cozinhar.
Nao coloque utensilios de cozedura sobre as supefficies de cozedura do aparelho.

Nao toque nas partes metdlicas do aparelho em aquecimento ou em funcionamento pois estas estdo muito
quentes. Utilize a pega e, se necessario, use luvas de cozinha.
Nao desloque o aparelho no decorrer da sua utilizagdo.

« Ndo retirar a gaveta de recuperagdo de suco durante a cozedura. No final da cozedura de cada série de carne, ve-
rificar se o nivel MAX indicado foi atingido pelos sucos. Se o nivel MAX tiver sido atingido, aguardar que o aparelho ar-
refeca completamente e de sequida esvaziar a ou as gavetas de recuperacdo de suco antes de colocar a nova série de
came.

Para a fungdo grill
« Coloque os alimentos sobre a placa grill inferior - 7a.

o Feche o aparelho.

o Deixe cozer de acordo com as indicacoes do quadro de cozedura.

« A abertura entre as duas placas grill gjusta-se automaticamente (de 0 cm a 3,5 cm) consoante a espessura dos ali-
mentos a cozinhar - 7a.

Quando cozinhar carnes com ossos, prefira a posicao churrasco, de modo a obter uma melhor homogeneidade da
cozedura.
Para a fungdo churrasco
« Cologue os alimentos uniformemente sobre as duas placas grill - 7b.
« Sempre que é utilizada uma Unica superficie de cozedura, escolha de preferéncia a placa grill superior.
« Deixe cozer de acordo com as indicagdes do quadro de cozedura.
. ope -
D - Apos cada utilizacdo
o Cologue terméstato na posi¢do mini.
« Desligue o aparelho. Abra o aparelho.
« Deixe o aparelho arrefecer (cerca de 1 hora) na posicdo aberta.
« Esvazie reservatorio para o suco. Tome atencdo para ndo deslocar o aparelho quando o reservatério estiver cheio.
« Depois de arrefecer, feche o aparelho.
« Para levantar as placas grill :
- Para abrir totalmente o aparelho (fun¢@o churrasco) coloque o fecho de bloqueio na posicdo 3.
- comece pela placa superior: prima o botdo de desbloqueio, levante a placa e retire-a de lado - 8a - 8b - 8¢,
- de sequida, a placa inferior: prima o botdo de desblogueio, levante a placa e retire-a de lado - 9a - 9b - 9c.
o As placas podem ser lavadas na maquina da loica ou ser limpas com uma esponja, gua quente e detergente da loica
-10a- 10b.
« O produto e o cabo eléctrico ndo sio compativeis com a maquina de lavar loica.
Nao colocar a placa quente dentro de dgua ou sobre uma superficie fragil.
Nunca utilize esponjas metdlicas nem pé de arear por forma a ndo danificar a superficie de cozedura (por ex.: reves-
timento antiaderente...).
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o No caso de lavagens repetidas na maquina de lavar a loiga, recomendamos que unte as placas com 6leo de vez em
quando, por forma a preservar as qualidades antiaderentes das mesmas.

o Aresisténcia ndo se limpa. No caso de estar realmente suja, aguarde até estar totalmente fria e esfregue-a com um
pano seco.

Caso contrario, é perfeitamente normal que as placas percam ligeiramente a cor.
o Limpe o tabuleiro para recolha de sucos apés cada utilizago.

Este aparelho nao deve ser submergido em dgua.

Nunca imergir o aparelho ou o cabo eléctrico dentro de dgua.

« O aparelho pode ser arrumado na posicdo vertical - 11

Nao transportar o aparelho sequrando pela pega ou pelos fios metdlicos.

Quadros de cozedura ﬂ

Os tempos de cozedura séo fornecidos a titulo indicativo: podem variar em fungéo da quantidade, do gost:
cada um, da espessura dos alimentos e da sua natureza.

£
4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10min  6-12min  10-12 min 6-10 min

Carne e espetadas ————  Peixe

Termoéstato MAX Fungdo  Cozedura Terméstato MAX Funcdo Cozedura
Costeletas de vaca grelha 9-11 min. Linguado ao natural barbecue 6-7min./lado
Filetes de vaca grelha 3-4min. Filetes de sardinhas barbecue 4-5min./lado
Tornedd grelha 4-5min. Postas de salmao barbecue 5-6min./lado
Costeletas de vitela barbebue 8 -9 min./lado
Costeletas de borrego barbebue  7-8 min./lado 52&7]—
Costeletas de porco grelha 7-9 min. 34 min
Bife grelha 3-4min. Legumes
Hamburguer grehha 4min. Termostato MAX Funcdo  Cozedura
Salsichas grelha 7-9 min. Cogumelos barbecue  5-7 min./lado
Espetadas de borrego barbecue 20 - 22 min. Tornates barbecue  5— 7 min. /lado
Espetadas de figado/rim  barbecue 20— 25 min. Curgetes barbecue  5— 10 min./ lado
Espetadas de frango barbecue 20 - 25 min. Beringelas barbecue 510 min./ lado
Cocktail de salsichas barbecue  7-9 min.

4-5min
Sanduiches
Termostato MAX Funcdo Cozedura
Panini grelha 7-9min.
Tosta mista grelha 4-5min.

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm D Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Thank you for buying this appliance. Read the instructions in this leaflet carefully and keep them within reach.
Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no
responsibility and the guarantee will not apply.

The appliance must not be used outside. This appliance is intended for domestic household use only. It is not intended
to be used in the following applications, and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by dlients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

For your safety, this product conforms to all applicable standards and regulations (Low Voltage Directive, Electromagnetic
Compatibility, Food Compliant Materials, Environment, ....).

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products without prior notice.
Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with 3 logo.

Prevention of accidents at home

ST
o This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental ca-
pabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adult responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

o Accessible surface temperatures can be high when the appliance is operating.
Never touch the hot surfaces of the appliance.

 Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.
« If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

« Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area. )

A - Assembly
Before you use your appliance for the first time

» Remove all packaging materials, stickers and accessories from the inside and the outside of the appliance.
 Wash the grill plates: follow the instructions in the paragraph "After use”.
o Prime the grill plates by wiping over them using a little cooking oil.

o Place your appliance on a flat, stable and heat-resistant surface. Avoid using your appliance on a soft surface such as
atea-towel.

If the appliance is used in the centre of the table, keep it out of the reach of children.
Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture, etc.).
Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable materials such as
blinds, curtains or wall hangings.
To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.
Do not use aluminium foil to keep the product from getting dirty.
« To fit the grill plates:
- unlock the appliance - 1a,
- open the appliance completely (barbecue function) by pressing the blocking button - 1a,

- first, set the lower plate slantways, ensuring the pin comes up against the right-hand side of the appliance then press
the opposite side of the plate to lock it - 2a - 2b,
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- then set the upper plate slantways, ensuring the pin comes up against the right-hand side of the appliance then
press the opposite side of the plate to lock it - 3a - 3b.

o Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

For the grill function

To grill food and make sandwiches, panini, etc.

o Place the juice tray under the plate to collect the juice that may run off - 4a - 4b.

o Set the blocking button to position 2. Set the thermostat to position MAX. - 6a.

« Close the appliance.

For the barbecue function
To grill meat and vegetables at the same time.
o Place the juice tray under the plate to collect the juice that may run off - 4a - 4b.

 Opening the grill :
- set the blocking button to position 3 - 1b,
- open the appliance at 180",

- the appliance is completely open.

B - Connection and pre-heating
o Fully unwind the power cord.

o Make sure that the electric power supply is compatible with the power rating and voltage indicated on the bottom of
the appliance.

« Always plug the appliance into an earthed socket.

o If an extension cord is used:
- make sure to choose an extension cord of equivalent diameter with an earthed socket,
- take all necessary precautions to prevent anyone tripping over an extension cord.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent or a similarly qual-
ified person in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.
o Set the thermostat to position MAX. - 6a.

o Plug the cord into the mains: the appliance is switched on.
The red indicator light comes on and the appliance starts to heat up - 6b.

o Pre-heat the appliance for about 5-10 minutes. Pre-heating has finished when the green indicator light comes on - 6¢.

Le voyant vert s’éteindra et se rallumera réguliérement au cours de [I'utilisation pour indiquer que la température est
maintenue.

The green light goes out and lights up again reqularly during the cooking process, to show that the selected temper-
ature is maintained.

Never plug the appliance in without putting the 2 cooking plates in place.

Never run the appliance empty.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance empty.
On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

Never leave the appliance unattended when in use.

« Do not handle the blocking button or the 2 unlocking buttons while the appliance is heating.
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C - Cooking

o After pre-heating, the appliance is ready for use.

To preserve the non-stick properties of the coating:

- as a preference, use a wooden spatula to turn the food over,
- never cut food directly on the plates - 7a,

- do not cook food in aluminium foil.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Do not use aluminium foil or other objects between the plates and the food being cooked.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Do not touch the metal parts of the appliance when it is heating or operating, as they are very hot: use the handle
and wear oven gloves if necessary.
Do not move the appliance when in use.

m Do not remove the juice tray during cooking. At the end of cooking of each batch of meat, check that the juice

has not reached the MAX. level. If the MAX level is reached, wait for the appliance to cool down completely then
empty the juice tray before putting a new lot of meat onto the appliance.

For the grill function
o Place the food on the lower grill plate - 7a.

o Close the appliance.

o Let the food cook according to the instructions in the cooking table.

o The space between the two grill plates is adjusted automatically (0 cm to 3,5 cm) depending on the thickness of the
food to be cooked - 7a.

When you cook meats containing bones, use the barbecue position to ensure the meat is cooked uniformly.

For the barbecue function
« Spread the food evenly on the two grill plates - 7b.

« When only one cooking surface is used, as a preference use the upper grill plate.
o Let the food cook according to the instructions in the cooking table.

D - After use

o Place the thermostat in the min. position.

« Unplug the appliance. Open the appliance.

o Let the appliance cool down (approximately 1 hour) in the open position.

o Empty the juice tray. Be careful not to move the appliance when the tray is full
e Once cooled down, close the appliance.

« To remove the grill plates:
- open completely the appliance (barbecue function) by setting the blocking button to position 3.
- the top plate, first: press the unlock button, lift the plate and remove it from the side - 8a - 8b - 8¢,
- then the bottom plate: press the unlock button, lift the plate and remove it from the side - 9a - 9b - 9¢c.

o The juice tray and plates can go into the dishwasher or be cleaned with a sponge, hot water and washing up liquid -
10a - 10b.

 The appliance and its power supply cord must not be put in the dishwasher.
Do not place the hot plate under water or on a fragile surface.
Do not use metal scourers or scouring powders to avoid damaging the cooking surface (e.g.: non-stick coating, ...).
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o If washed regularly in a dishwasher we recommend that the plates are seasoned by wiping with a little cooking oil
from time to time to maintain their non-stick performance.

« The heating coil is not to be cleaned. If it is really dirty, wait until it has cooled down and wipe with a dry cloth.
Over time the non-stick of the grill plates may discolour slightly - this is normal.

o Clean the juice collection pans after each use.

Do not immerse the appliance in water.

Never immerse the appliance or power supply cord in water.

« The appliance can be stored in the vertical position - 11.

The appliance can be stored in the vertical position.

Cooking tables

Cooking times are given as an indication only: they can vary according to quantity, personal taste, size of the
pieces and type of food.

_ .
4 D2 Xy
4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min

Meats and kebabs Fish
Thermostat 3 Function Cooking time Thermostat 3 Function Cooking time
Beef ribs grill 9-11 min Plain sole barbecue 6-7 min / side
Beef fillets grill 3-4'min Sardine fillets barbecue 4-5 min / side
Tournedos grill 4-5min Salmon steaks barbecue 5-6 min / side
Veal chops barbecue 8-9 min/side
Lamb chops barbecue 7-8 min/side —QEB—
Pork chops grill 7-9 min S-himin
Rump steak grill 3-4min Vegetables
Beefburgers grill 4min Thermostat 3 Function Cooking time
Sausages grill 7-9 min Mushrooms barbecue 5-7 min / side
Lamb kebabs barbecue 20-22 min Tomatoes barbecue 5-7 min /side
Liver / kidney kebabs  barbecue 20-25 min Courgettes barbecue 5-10 min / side
Chicken kebabs barbecue 20-25 min Aubergines barbecue 5-10 min / side
Cocktail sausages barbecue 7-9 min
4-5min

Sandwiches

Thermostat 2 Function Cooking time

Panini grill 7-9min

Croque-monsieur grill 4-5min

Environment protection first!
@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm D Leave it at a local civic waste collection point.
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EuxaplotoUpe mou ayopdoate authv tv cuokeur. Alapdote mpooekTIKA TIG odnyleg Xprioewg Kal
kpateiore 1g. OL 0dnyieq eival kowvég ya didpopoug tumoug avaloya pe moia sEaptipata sival
gEomALOpPEVN 1) GUCKEUN.

AnayopUeteTatn xprion e ouokeung oe eEwtepikoUs. H mapoloa ouokeur mpoopileTal anokAELOTIKA Y1a OIKLaKT XProm.
Aev €xel 0XedIAOTEL Yla XPr\oN OTIG AKOAOUBEG, TEPLTTATELS, OL OT0iEG deV KAAUTTTOVTAL and ™V eyyinon:

- 2& X®POUg Kougivag mou XpnoloTolouvTal anoé To MPOOWTIKG 08 KATAOTALATA, Ypageia kat GAAa emayyeAuaTika,

- 2& QypoKTALaTa,

- T'la xprion and nehdteq Eevodoyeiwv, mavdoyeinwv kat GAa oKIoTKa epiBaihovTa,

- X mepIBaAAovTa TUMOU eVOIKIaZOUEVWY DIaUEPIOATWY.

I'la ™V aopaeld 0ag, 1) GUOKEUN aUTH OUMPVEL Le Ta LoXUOVTA TIPOTUMA KAl TOUG LoxUovTeq kavoviapoUg (Odnyieg yia
™ XaunAr Taom, TV NAEKTPOHAYVNTIKY oupBaTOTa, Ta UAKA O EMAQN LE TPOPEG, TO MEPIBANNOV K.A.TL).

H etaipeia pag €xel pa Tpexouca MOATIKY £peuvag Kat dlampel To dikaiwpa va aAAdEel auTta Ta mpolovTa Xwpig kapia
eldoroinan.

KdBe oTépea 1) uypr TOOH 1) Omoia §pYeTal og enagn pe Ta eEapTUATAOU PEPOUV To Aoyoturo S Sev mpénel va
KatavaAdvovTal.

MpOAnYnN OKIOK®V ATUXNHATOV _—
« H ouokeur autr dev mpénel va Ypnolomoteitat and dtoua (OUpnepIAapBavouévmY Twv MAIdLV) Pe PEWPEVES
OWHATIKEG aLoBNPLAKEG T} DlavonTIKEG kavoTNTEG ) ATOMA XWPIQ Melpa iy Yvaom G OUOKEUNG, EKTOG av EXOUV
\aBet oeTIKEG 0dNyieg yia ™ Xprion ™G GUOKEUNG 1) eLTNPOUVTAL and ATOHO UNeUBuvo yia TV acPaheld Toug.
Ta madld mpemel va emmeouvTaL Kal va Inv Toug ETITpéneTal va Tailouv Je T oUCKeun.

H Beppokpaoia Twv MpooBaoiwy empaveldv uropel eival augnpévn kata My wpa AelToupyiag g OUCKEUNG.
Mnv ayyilete Tiq (e0TEQ EMUPAVELES TNG OUCKEUNG.

[MoTé pnv xpnotonoleite v ouokeur eav eivat adela.

e MepimTwon atuynpatog, pi€te auéowg kpUo vepd 0To EyKaupa Kal eQv ival anapaimTo KAAEOTE YIaTPo.

H dnuoupyia karvou propet va eivat emkivouvn yia {ha pe oAU euaiobnTo avamveuoTikd oUoTa, 6Mwg Ta
TmVa. 2ag MEOTEIVOULE Va Inv kpatdTte mmva omv koudiva. )

A - ZuvappoAdynon

Mptv XpNOLLOTIOIMOETE TV GUOKEUR GAG YL TTPAOTN Popd

o BydAte OAa T UAKA TG OUCKEUOIag, Ta AUTOKOANTA Kal Ta aEeaoudp, amo To ecwTePIKO Kat eEWTEPIKO [EPOS TG
OUOKEUNG.

o MAévete Tiq MAAkeq Ynoiuatoq : AkoAouBeioTe TG odnyieq ol omoieq Bpiokovtal oV napaypago “Metd mv
xpnon/kabaplopog”.

o Aheilte TIq AAKeG Unoipatog Le va pahako mavi kat Aiyo AddL payelpéuatog.

« TomoBeToTe ™V OUOKeUr 0ag Tavw oe pia eminedn, oTabepn kal avBekTikn oTIq UUNAES Bepuokpacieq erpavela.
ATIOQUYETE Va TNV XPNOLLOTIOLELTE TIAVW OE LAAQKT EMLPAVELD 0QV TOV HOUCAWA.

Edv n auokeur} yonoonoleital aTo KEVTPO Tou Toaneiol, PPOVTIOTE va TV TOMoBEToETE takold amo Ta madid.

OpovTioTe katd v TomoBEman Tou kaAwdiou e 1 xwpic uraAavtéda va Aaupdvete 6Aeg Ti¢ anapaimTeq MpoPUAGEeIq

TIPOKEWEVOU va Unv mapeunodiZeTat n KukAogopia Twv KaAeaugvwy yipw and To Toanéd].

[Moté unv TonoBeteite mv ouokeur aneubeiag oe euaiodnTeg em@dveleg (YuaAivo Tpanédl, pouxa, Emmaa e Pepviki).

[Moté unv TomobeTelte ™V OUOKEUN KATW ané VTOUAAML TO omolo elval OTEPEWUEVO OToV ToiXo 1j pdeL i dimAa amo

eUpAexTa UAIKd 6nwe mapabupduAAa, KoupTives 1j aTnpiyuata Toiyou.

Ta va anogulyete My unepBEpUAvan TG OUCKEUNG, 0aG OUVIOTOUKE va Unv TV TOMOBETEITE O€ YwVie Kal va Lnv

QKOUUMGEL OTOV TOIXO.

Mnv xpnaionoteite aAouuvoxapTo yia my npoatacia Tou npoidvTog ano akabapaieg.

« ['a va TomoBeTioeTE TIG MAGKEG :
- anac@ahiote T ouckeun - 1a,



- avoiETe evTeAdG T ouokeun (Aettoupyia YnoTaplag) matavTag To koupni acpdAong - 1a,

- KaTapxnV, TomoBeTaTe MV KATW MAAKA Aoga, He TOV TEPo EXPL TO TEPHA HEA 0TO DeELO TUrUA TG OUCKEUNG 0N
OUVEXELD TIATAOTE TV amévavTi meupd TG MAAKag yia va mv ac@alioeTe - 2a - 2b,

- KaTomV ToMoPeTroTe TV endvw MAdka AoEd, Le Tov Telpo LEXPL TO TEPHA PETa 0TO BeELO TUALA TG OUOKEURG OTN
OUVEXELa TIATAOTE TV amévavTt meupd MG MAdKag yia va mv acpahioete - 3a - 3b,

o ENéYETe, av ol mAdKeG eival 0Tabepeg, 0woTa TOMoBETNEVES Kal AV EQAPUOLOUV 0WOTA 0T OUCKEUN. Xpnalonoleite
HOVOV MAGKES IPOUNBEUUEVEG e TN OUCKEUN 1} QYOPAOUEVES OTO EIBIKEUEVO OEPPIG.

a v AetToupyia Tou YKPIA

Ta va PiiceTe GaynTo kai va QTIAEETE GAVTOULTG, TAVVL K.A.T.

« ToroBemoTe 10 doxelo CUAOYIG UYPAV KATW artd mv MAAKa Yia GUAAOYT TwV U@V Tou propel va Xubolv - 4a - 4b.

« [upioTe Tov dlakomm Béan 2. TupioTe Tov Beppootatn omyv Béan MAX - 6a.

« Kheiote mv ouokeun.

Fa v AeLToupyia Tou Pndpumekiou
a va Poete Kpéag Kat Aayavikd mv (dla oTiyur.
« TornoBeoTe 10 doxelo CUAOYIG UYPAV KATW artd v MAAKa Yia GUAAOYN TwV UYP@V Tou Unopel va Xubolv - 4a - 4b.
« ['la va avolEeTe T0 YKPIA:
- TupioTe Tov dlakomm Béan 3 - 1b,
- oUVEXEla avoi€Te ™) ouokeun e Ywvia 180°,
- 1) UOKeUN elval evieAdg avoIKTH.
B - Z0vdeon kat mpoBEpuavaon
o ZeTUNETE TeAeiwg TO NAEKTPIKO KAAWOLO.
« BeBawBeite 6TLN 10XUG TG NAEKTPIKIG 00G £YKATAOTAONG QVTIOTOLXEL [e TV LOYU TIOU avaypageTal aTo KATw PEPOG
NG OUOKEUNG.
« Na ouvdéeTe TV OUOKeUr 0ag TavTa oe mpila e yeiwon.

o EQv ypnotormoteite kaAwdlo mpogkTaong :
- TIpEMEL va €XeL TO AMydTepO {dla Slatopn Kat Yelwpéwn mpica ;
- IPOQUAGEELG Yia va aropUYETe TOV KivBUVO va OKOVTAYEL KAMOLOG 0TO KAAGL0.

Edv kataoTpagel To kaAwdlo, mpgnet va avikataotabel and Tov katackeuaoT 1j and kAmolo eE0uaiod0TNUEVO KEVTPO
0EpPIG, WOTE Va amOPUYETE TUYOV KIVOUVOUG.

H ouokeurj autrj dev mpoopileTal va TiBeTat o€ AetToupyia pe eEWTEPIKO YPOVOOIAKOTT 1 XWPLOTO TMAEXELPNOTTi0I0.
« TupioTe Tov Beppootam omv Béon MAX - 6a.

o AMoouvd£0Te TO KaAWALO Ao TO PEUA KAl 0T CUVEYELQ : 1) CUCKEUT TPOPOSOTETAL e PEUA;
1 KOKKIvN €vOeLEn avaBet kat n ouokeun apyilet va Beppaivetal - 6b.

« [poBepudvete mv ouokeun yia mepimou 5-10 Aemtd. H mpoBéppavan xel TeAelwael Tav avagetn mpactvn vOelgn - b¢.
To npdovo pw e&agavileTal kat emaveupavi(etal Katd T OldpKEIa TOU LAYEIPEHATOG, YIa 0aG EVNUEPWOEL OTL 1)
emAeyuévn Beppokpacia dlampeitat.

[MoTé Unv xpnaiuonoleite my ouokeun edv eival ddela.

Moté unv Aettoupyeite ™y ouakeun doela.

Ta va dlampnoete TG avTIKOAANTIKEG 1010TNTEG TG EMioToWaNG, ano@uyeTe v unepPolikr} unepBepuavon, étav n
ouokeun eival doela.

‘Otav ypnowonoujoeTe MV OUOKEUN 006 Yia MPW™ Yopd, Uropel va undpéet pia Likon upwdld kat Alyog kanvog katd
10 MpdTa AenTd.

Mnv UeTaKIveiTe ™ OUOKEUN EVAW LaYEIPEUETE.

o Mn xelpiCeate 1o koupri ao@ahong, 1} Ta 2 KOUprid anacealong kata To (E0Taua TG CUGKEUNG.
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C - Mayeipepa

o Metd mv mpobeppavon 1 ouokeun oag eivat ETown yia eron.

Ta va dlamprjoeTe TG aVTIKOANTIKEG IBI0TNTEG TG EMIOTOWONG

- Kata npotiunom, xpnaonoleite EUAvn ondrouAa yia va yupioeTe To gaynto,

- IOTE [NV KOBETE TO YaynTo oTav auTo eival akoua oG MAAKES - 7b,

- NV YAveTe paynta oe aAouuvoXapTo.

la va anoguyete ™mv BoPd TwWV MAGKWV, XONOWOMOIEITE TIG AMOKAEIOTIKG OTN OUOKEUN, yia TV omoia
KaTaokeudomkav (M.x. unv Ti¢ Bdlete 010 PoUpvo, Oe agploUxo kauaTripa 1 oe NAEKTPIKN MAdKa ...).

Moté punv TomoBeTteite aouutvéyapto 1 omolodrimote dAAo avTikejuevo petalu me mAdkag i m¢ oxdpag kar Twv
TPOYIUWY fou YrjvovTal,

Mnv TonioBeTeite okeun 1 epyaleia payeipépatog mdvw oTiq EMPAVEIES YNoiuatog e CUOKEUNS.

Mnv ayyilete Ta petarhikd pépn me ouokeuri otav aut Bepuaivetal A eival oe Agttoupyia, kaBwg eivar moAu {eotd.
Xonayonoteite mv yelpoAapr kat ydvtia gpoupvou edv gival amapaimro.

Mnv ueTakiveite ™y ouokeun oTav elvat o€ AetToupyia.

o Mnv agapeite 10 doxeio GUANOYNG UYPQV KaTa TO Ynotwo. EQv 1 oTabun Tou doxeiou pracel oto eminedo MAX,
TIEPIEVETE £WG OTOU KPUGOEL EVTEADG ) GUCKEU Kal 0T OUVEXELD AOELA0TE TO DOXEIO GUAOYNG UYp®V MPOToU
PO WPNOETE O YNOILO VEOU KPEATOG.

Ma v Aettoupyia Tou YKpLA
o BaAte 10 paynté omv navw maka Ynoiuatog - 7a.
 Kheiote mv ouokeun.
o AgrioTe T0 paynté va Ynbei ouppwva e Tiq 0dnyieg Tou Tivaka LaYELpEaTog.
« To kevo avaueoa oTiq dUo MAAKeS Ynaiatog pu,pidetat (0,5 cm e 3,5 cm) avdhoya pe To MAX0g Tou ayntou mou
B€AeTe va payelpéPete - 7a.
Otav payeipeleTe KpEAG Ue KOKaAO, MPOTNHOTE T BE0N UMAPUMEKIOU Yia KAAUTEQN OUOIOYEVEL YNaiuatog.

Fa v AetToupyia Tou pndpumekiou

 TomoBe™oTe T0 PayNTO OPOLOKOPPA Kal OTIG dUO TIAAKES Ynaiatog - 7b.

« ‘Otav ypnouloroteite povo mv pia emeavela Pnoiyatog, Xpnoomolelte v mave MAAGKa Pnoipatog Kata npoTtiunon.

o AgrioTe T0 PaynTé va Ynbei ouppwva e Tiq 0dnyieq aTov Tivaka PayelpépaTog.

D - Metd v xprion/kabaplopog

« [upioTe Tov BeppooTam om xaunAdtepn BEom.

o Amoouvd£aTe TV OUoKeUr|. Avoi€Te TV oUCKeUn.

o AQroTe ™V OUOKEUT Va KPUQOEL (Tepimou 1 dpa) 0T avolkT) Beon.

o Adeldote 10 doyelo GUMOYAG LYPWV. Mn peTakiveite T ouokeun 0Tav To doxelo elvat yeparo.

o MOAG kpuwaEL N oUsKeun, KAeioTe V.

« INa va pyahete g mAdkeg Ynaipatog :
- avoiETe Teeiwg mv ouokeur (Aettoupyia Ynotaptdg) yupiovtag Tov dlakomm omy Beon 3,
- TIPWTA TV ENAVW TIAGKQ: TIATHAOTE TO KOUUTT amac@aAiong, avaonkwoTe v MAGKa Kat apapéaTe T Tpamviag m
P0G T0 MAAL - 8a - 8b - 8¢,
- JETA MV KATW MAGKA: TIATAOTE TO KOUT Anac®AALoNg, avaonK@oTe TV MAAKA KAl aalp€aTe T TPaBmVTAg T mpog
10 MAAL - 9a - 9b - 9c.

« To Soyeio oUNOYNG UYP®Y Kal ot TIAAKEG Uropolv va MAuBouv 0To MAuvTApLo TildTwy. Mropeite emiong va ta
kaBapioeTe e Eva opouyyapl, (eaTd vepod kal uypd mdtwy - 10a - 10b.

o Mn Bacete ™ ouokeur kat T0 KAAGDLO 0TO MAUVTHPLO TATAV.

Mn tonoBeteite m (ot mAdka 070 vepd i 0 eUBpauo EMmdvela.
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[Moté un pnowonoleite UETAAAIKO OQOUYYdpL, OUTE Kal OKOVN Yia TPiiuo MOOKEWEVOU va Unv MpokaAéoeTe pBopd oy

empavela Ynoiuatog (m.x. : avikoAMnTikn emxdAuyn, ...).

o EQv ol mAakeq Ynoipatog mAEvovTal ouxva 0To MAUVTAPLO TIATWV 0aG OUVIOToUpE Va TIG aAeipeTe pe Aiyo AadL
HAYEPENATOG KATA Dla0TAHATA, BOTE Va SlaTNEAOOUV TIG AVTIKOAANTIKEG TOUG (BIOTNTEG.

« H avtiotaon dev kaBapiCetal. EQv eival MOAU BPQUIKN, TIEPIEVETE £WG OTOU KPUDOEL EVIEANG Kal TPIYTE TN pe Eva
0TEYVO AVAKL

Me mv ndpodo Tou ypovou n avTikoAANTIKN em@dvela Twv MAaK®V Uropel va mapouctdoet EAaPPES SUaYPwUiEG — aUTO
elvat puatoAoyiko.

« KaBapioTe ToUg diokoug ouoampeuonq Almoug HeTd armo kade xpriom.

Moté un BubieTe aTO VEPD TN OUOKEUN].

Mn BubieTe moté ™ ouokeun Kai To KaAWALo aTO VEPO.

« H ouokeun propei va anoBnkeutei oe 6pbla Bean - 11.

Mn pETAQEPETE TN OUOKEUN KpATWVTAG TV and v Aafh 1 anod ta peTahAika olpuata.
Mivakag xpévawv payelpépatoc

O1 xpovol payelpépatog eival anhag evaelkTikol : molkiAAouv avahoya pe Tnv mogodINTaA, T0 MPOCWTIKO

YoUaTo, To péyedog kat To €idog Tou paynTou.

4-5 min 4-5min  5-7min  6-10min  6-12min  10-12min 6-10min

Kpéag kat 6oupAdKld ——  —  Wapla
Oeppootdmg MAX  Aettoupyia  Wriopo Oepuootdtng MAX Aertoupyia Wrowo
Bodveg UMpIloAeq YKPIA 9-11 Aerttd Opéokia yAwooa ynotapld 6-7 Aertta/meupd
Bodwva piréta YKPIA 3-4 hemtd OETa oapderag notapld 4-5 herttd/mieupd
Toupvevto YK 4-5 hertad OéTeq coAopoU ynotapid 5-6 Aemt@/mheupd
Mooyapioieg UrpiloAeg  Ynotapld 8-9 Aerrd/meupd
Apviow nadakia ynotapid 7-8NeTTa/MAEUPE 54 i
Xolpveg UrplloAeq YK 7-9 min /\GXQVlK('l
Kiroto YKok 34 min Oeppootdmg MAX Aettoupyla WAoo
Mripréxia ko 4 min Mavitdpia notapld 57 Aemtd/mheupd
Aoukavika Yeoih 79 hemd NToudreg notapld 57 Aemtd/mheupd
Apviowa coupAdkia Unotapld  2022Aemd KohokuBiKia notapd 510 Aemid/mheupd
ZouBhdxia and ) MeNT{aveg notapla 510 Aemtd/mheupd
OUKQTUVEPPQ notapld 20-25 min
Z0UBAAKIQ KOTOMOUAOU  UnaTapla 20-25 hertta
OUKAVIKD KOKTEIA ynotapd  7-9 Aermta “omin

Zavroultg

O¢eppootdtng MAX Aettoupyla Wrowo

Panini YK 79 Aemttad

a6 TOOT YKPIA 4-5 \enta

Ag oupBdaAAouye ki epeiq otnv MpooTacia Tou mepIBaiAovtog!
® H ouokeun oag meplExet MOAAA a&loTolrolua 1y aVAKUKAGOLIA UAKA.
= [10padwOTE T MAAMG OUOKEUN) 00G 0 KEVTPO JAAOYNG 1) EAAEIPEL TETOLOU KEVTPOU OE
€E0UOL000TNPEVO KEVTPO 0€PPLG TO ortoio Ba avaAdBel My emegepyaoia ™g.
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Ev ici kullanim amaciyla tasarlanmis. Kullanim kilavuzunda bulunan talimatlan dikkatle okuyun ve kilavuzu
ileride kullanmak Uzere saklayin. Talimatlar, cihaz ile verilen aksesuarlar disinda, farkl modeller icin aynidir.
Cihaz, disarida yasaklanmistir. Bu cihaz yalniz evsel bir kullanim icin tasarlonmistir. Bu cihaz, goranti kapsominda ol-
mayan su durumlarda kulloniimak Uzere tasarlanmamistir:

- magaza, ofis ve diger is ortamlarinda personele ayrimis olon mutfak koselerinde,

- ciftliklerde,

- otel, motel ve konakloma 6zelligi bulunan yerlerin misterileri tarafindan,

- otel odalari trinden ortamlarda.

Givenliginiz agisindan bu cihaz yirirlikteki tim standart ve diizenlemelere (Disik voltaj Yénergesi, Elektromanyetik
Uyumluluk, Gida Katki Maddeleri, Cevre...) uygundur.

Sirketimiz arastirma gelistirme alaninda strekli gelisim politikasi izlediginden, bu Urinler énceden bilgi verilmeksizin de-
Gistirilebilir.

Uzerinde DX isareti bulunan bélmelerle temas eden her tirli sivi ya da kati gida tiketimemelidi.

Ev ici kazalarin 6nlenmesi

o Bu cihaz, fiziki, duyusal veya zihinsel kapasitesi yetersiz olan veya bilgi veya deneyimi olmayan kisiler tarafindan
(cocuklar da dahil), givenliklerinden sorumlu bir kisinin gdzetimi olmaksizin, cihazin kullanmi ile ilgili dnceden
bilgilendiriimeden kullanimamalidir. Cihazla oynamadiklarindan emin olmak agisindan gocuklar gézetim altinda
tutulmalidir.

« Cihoz calisirken agikta olan yizeylerin sicakligr yiksek olabilir.

B Cihazin sicak yizeylerine dokunmayin.

o Kullanimadigr zamanlarda cihazi asla prizde birakmayin.

o Bir kaza olmasi halinde, yanigin Uzerine derhal soguk su dokin ve gerekirse bir doktor cagirn.

o Pisirme dumanlari, kuslar gibi hassas bir solunum sistemine sahip olan hayvanlar igin tehlikeli olabilir. Kus sahip-
lerine kuslarini pisirme mekanindan uzak tutmalarini tavsiye ediyoruz. )

A - Montqj
Cihazi ilk kez kullonmadan once

« Cihazin iginde ve disinda bulunan tim etiketleri, aksesuarlart ve ambalaj Urinlerini gikarin.

* |zgara plakalarini yikaym: “Kullanimdan sonra/temizleme” baslikli paragraftaki talimatlart izleyin.

« |zgara plakalarini yumusak bir bez ile yaglaym.

« Cihaz: sabit, diz ve sicaga dayanikli bir zemine yerlestirin. Cihazi naylon értiler gibi yumusak yizeylerde kullanmayin.

Eger cihaz masa Ustinde kullanilacaksa, cihazi cocuklarin erisemeyecedi bir yere koyun.

Uzatmali veya uzatmasiz haliyle kordonun yoluna dikkat edlin, masa etrafindaki dolagimi etkilememeye 6zen gésterek
rahatsizlik vermemeye dikkat edin.

Cihaz: higbir zaman cam bir masa, masa rtist veya cilal yizey gibi kolayca zarar gérebilecek bir yere koymayin.

Cihazi kesinlikle duvara monte edilmis bir dolabin ya da rafin altinda ya da tii, perde ya da duvar aksesuarlar gibi
yanici maddelerin yanina koymayin.

Cihazin agiri 1sinmasini nlemek igin, kselerde ya da duvara cok yakin yerlerde kullanmaktan kaginin,
Uriindin kirlenmesini Gnlemek icin aliminyum kagit kullanmayiniz.

lzgara plakalarini yerlestirmek igin:

- cihazin kilidini agin - 1a,

- skkistirma digmesini acarak cihazi tomamen agin (barbeki fonksiyonu) - 1a,

- dnee pin cihazin sag kismina dayanacak sekilde alt plakayi yerlestirin ardindan kilitlemek iin plakanin karsi tarafi
Uzerine bastirn - 2a - 2b,



- daha sonra, pin cihazin sag tarafina dayanacak sekilde Ust plakay yerlestirin daha sonra pin cihazin sag tarafina
dayanacak sekilde Ust plakayr yerlestirin - 3a - 3b,
o Plakalarin sabit, iyi ayarlanmis ve cihaza iyi oturmus oldugundan emin olunuz. Sadece cihazla verilen plakalar veya
yetkili serviste satilanlari kullaniniz.

Izgara fonksiyonu icin

lzgara ya da tost, kitir ekmek vb. yapmak icin...

« Gigalardan akabilecek suyu toplamak igin su haznesini plakanin altina yerlestirin - 4a - 4b,
« Kilitleme digmesini 2. konuma getirin. Termostat ayarini maksimum'a (MAX) getirin - 6a,

o Cihazi kapatin.

Barbekii fonksiyonu icin

Izgarada eti ve sebzeleri ayn anda pisirmek icin.
o Akabilecek meyve suyunu toplamak igin meyve suyu haznesini plakanin altina yerlestirin - 4a - 4b,
o lzgarayi agin:

- kilitleme digmesini 3,

- ardindan cihazi 180" agin,

- cihaz tamamen agilmistrr.

B - Baglanti ve 6n 1sitma ﬂ

o Gl kordonun tamamen agin.
« Sebeke voltajinin, cihazin altinda belirtilen glic orani ve gerilime uyumlu olmasina dikkat edin.
o Cihazi her zaman toprakli prize takin.

o Eger bir uzatma kordon kullanilacaksa:
- en azindan ayni ¢apta olmali ve toprakli prize schip olmalidir ;
- kordona takilarak distimemesi icin gerekli tdm énlemleri alin.

Cihazin giic kordonu zarar gérauginde, olasi herhangi bir tehlikeyi nlemek agisindan kordonun yalnizca dretici veya
yetkili servis tarafindan ya da benzer niteliklere sahip bir elektrikgi tarafindan degistiriimesi gereklidiir.

Bu cihazi harici bir zaman ayarlayici veya bir kumanda sistemi ile ¢alistirimaya yénelik degildir.
« Termostat ayarini maksimum'a (MAX) getirin - 6.

o Fisi prize takin: Bu durumda cihaza elektrik gelmektedir.
Kirmizi gésterge lambasi yanar ve cihaz 1sinmaya baslor - 6b.

o Pisirme oncesinde cihazi yaklasik 5-10 dakika isitin. Yesil isigin yanmasi 6n ismmanin tamamlandigini gdsterir - 6¢.
Sicakligin korundugunu belirtmek icin yesil 1sik dizenli olarak yanip sénecektir.

2 1zgara plakasini yerine takmadan cihazi kesinlikle elektrige baglamayin.

Cihaz kesinlikle ici bos halde ¢alistirmayin.

Yapismaz yiizeyin bu ézelligini koruyabilmek icin, cihazi ici bos durumdayken én isitma konumunda uzun siire ¢alistir-
maktan kaginin.

Ik kullanimda birkag dakika hafif bir koku ve az miktarda duman ¢ikabilir. Bu normaldiir.
Cihaz ¢alisir durumdayken kesinlikle yanindan ayrimayin.

o Cihazin isinmas stresince sikistirma diigmesini ve 2 kilit agma diigmesini kullanmaymn.
Pisirme
+ On istmanin ardindan cihaz, kullanima hazir hale gelir.
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lzgara plakanin yapismaz kaplama 6zelligini korumak igin:

- yiyecekleri evirirken tahta spatula kullanmayi tercih edin,

- yiyecekleri kesinlikle cihazin icinde kesmeyin- 7b,

- yiyecekleri yagh kagida sararak pisirmeyin.

Cikarilabilir plakalarin zarar gérmesini engellemek icin onlari sadece kullanimlari icin dretilmis olan cihazda kullaniniz

(6rmegin firna,gaz ocaklarna veya elektrikli ocaklara koymaymniz...).

Yiyeceklerle 1zgara veya tepsi arasina higbirzaman aliminyum folyo veya baska bir nesne koymayin.

Cihazin pisirme yizeylerine pisirme aletlerini birakmayn.

Cihaz 1sitma konumunda ya da ¢alisir durumdayken, metal kisimiari ¢ok sicak olacagindan kesinlikle dokunmayin.

Kolu kullanin ve gerekirse eldiven takin.

Cihaz ¢alisir durumdayken yerini dedistirmeyin.

« Pisirme esnasinda su toplama haznesini gikarmayin. Pisirmeden sonra her pismis etin MAX isareti sinrinda &z suyu
olup olmadigini kontrol ediniz. MAX seviyesine erismis ise, cihazin tamamen sogumasini bekleyin ve ardindan yeni
etleri koymadan énce su toplama haznesini bosaitin.

Izgara fonksiyonu icin

« Yiyecegi alt 1zgara plakasina yerlestirin - 7a.
o Cihazi kapatin.
« Yiyecegi pisirme tablosunda verilen talimatlara gore pisirin.
+ Iki 1zgara plakasi arasindaki mesafe, pisirilen yiyecegin kalinligina gére otomatik olarak (0 - 3.5 cm) ayarlanr - 7a.

Kemikli et pisirdiginizde en iyi pisirme ydntemi agisindan barbekd konumunu segin.

Barbeki fonksiyonu icin

« Yiyecegi 1zgara plakalarina esit sekilde dagitin - 7b.
« Sadece bir pisirme yizeyini kullanirken, Ust 1zgara plakasini kullonmayi tercih edin.
« Yiyecegi pisirme tablosunda verilen talimatlara gore pisirin.

D - Kullanimdan sonra

o Termostati mini konumuna getirin

o Cihazin fisini prizden cikarin. Cihazi agin.

« Cihozi agik konumdayken yaklasik 1 saat sogumaya birakin.

o Su toplama haznesini bosaltin. Dikkat, su toplama dolu iken cihazi hareket ettirmeyin.
« Soguduktan sonra cihazi kapatin.

o Izgara plakalarini gikarmak igin:
- cihazi tamamen agin (barbeki fonksiyonu) kilitleme digmesini 3. konum'a getirin,
- Once Ust plaka: kilit agma digmesine basin, plakayr kaldirn ve yan tarafa gekin - 8a - 8b - 8¢,
- ardindan alt plaka: kilit agma digmesine basin, plakayi kaldirin ve yan tarafa gekin - 9a - 9b - 9c.
o Su toplama haznesi ve plakalar bulasik makinesinde yikanabilir veya bir siinger, sicak su ve bulasik deterjani ile te-
mizlenebilir.

« Cihaz ve kordon bulasik makinesinde yikanamaz.

Sicak plakayr suya sokmayiniz ve nazik yiizeylere birakmayiniz.
Pisirme ylizeyine hasar vermemek icin asla telli singer veya agindirici Grinler kullanmayin.

o Plakalar diizenli olarak bulasik makinesinde yikaniyorsa, yapismaz yizey 6zelliklerini koruyabilmeleri igin ara sira yu-
musak bir bez ile yaglamanizi éneririz.
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o Rezistans temizlenmemelidir. Cok kirli oldugu durumlarda, tamamen sogumasini bekleyin ve kuru bir bezle silin.
Izgara plakalarinin yapismaz yizeylerinin rengi zamanla bozulabilir, bu normaldir.
o Her kullanimdan sonra damlama tepsilerini temizleyin.

Bu cihaz suya daldirimamalicir.
Hi¢ bir zaman cihazi ve kordonunu suya sokmayiniz.

+ Urin dikey konumda saklanabilir - 11.

Cihazi saplarindan veya metal tellerinden tutarak tagimayiniz.

Pisirme tablolan

Pisirme siireleri ortalama olarak verilmistir: yiyecegin miktarina ve tirine, damak zekine ve pargalarin bi-
yikligine gore degisebilir.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Etler ve sisler Baliklar
Termostat MAX Fonksiyon  Pisirme Termostat MAX Fonksiyon Pisirme
Biftek lzgara 9-11 dakika Dilbaligy Barbeki 6-7 dakika/tek tarafi
Dana fileto lzgara 3-4 dakika Sardalye fileto  Barbeki 4-5 dakika/yiz
Tournedos bonfile lzgara 4-5 dakika Somon dilimleri  Barbeki 5-6 dakika/yiiz
Dana pirzola Barbeki 8-9 dokika/yiz
Kuzu pirzola Barbekii 7-8 dakika/yiiz i/
Bonfile lzgara 3-4 dakika 34 min
lzgara kofte lzgara 4 dakika Sebzeler
Sosis lzgara 7-9 dakika Termostat MAX Fonksiyon Pisirme
Barbeki kuzu sis Barbeki 20-22 dakika Mantar Barbeki 5-7 dakika/ylz
Ciger/bobrek sis Barbekii 20-25 dakika Domates Barbeki 5-7 dakika/yiiz
Tavuk sis Barbeki 20-25 dakika Kabak Barbeki 5-10 dakika/yuz
Koktey! sosis Barbeki 7-9 dakika Patlican Barbeki 5-10 dakika/yiz
4-5 min
Sandvigler
Termostat MAX Fonksiyon Pisirme
Sandvic lzgara 7-9 dakika
Tost lzgara 4-5 dakika

Once cevre koruma !
@ Cihazinizda pek ¢ok degerlendirilebilir veya yeniden dénistirlebilir materyal bulunmaktadir.
mm D Donijstim yapilabilmest icin bir toplama noktasina birakin.
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GARANTI BELGESI
GARANTI iLE iLGiLi OLARAK DiKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, irintn kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kulla-
niimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1

2.
3.
4.

5.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

Hatali elektrik tesisati kullanimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

Tuketici UrinG teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢carpma, vs.) meydana gelebilecek ha-
sarlar,

Garantili onarim icin yetkili servise basvuruimadan énce Groupe Seb yetkili personeli veya yetkili servis per-
soneli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi durumunda,

Uriinde kullanilan aksesuar parcalar.

Yukarida belirtilen anizalarin giderilmesi Ucret karsiig yopilr.

GARANTI SARTLARI

Bu Urin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim icin uygun degildir.

4.

10.

1. Garanti Stresi, Urinin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Uriintin bitiin parcalar dahil olmak Gizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Urinin garanti stiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siresine eklenir.
Urintn tamir stresi en fazla 30 is gintdir. Bu stire, Griinin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi
durumunda, Urinin saticisi, bayii, acentas, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden
itibaren baslar.

. Sanayi Urininin anizasinin 15 is giing igerisinde giderilmemesi halinde, imalatgi veya ithalatgr; Grinin tamiri

tamamlanincaya kadar, benzer ézelliklere sahip baska bir sanayi Grining tiketicinin kullanimina tahsis etmek
zorundadir.

. Uriiniin garanti siresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi

halinde, iscilik masrafi, degistirilen par¢a bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir icret talep et-
meksizin, tamiri yopilacaktrr.

. UrnGn:

- Teslim tarihinden itibaren garanti stresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni anzayi ikiden fazla
tekrarlomasi veya farkli arizalarin dortten fazla veya belirlenen garanti siresi icerisinde farkl arizalarin top-
laminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin Grinden yararlanmamay srekli kimasi,

- Tamiri igin gereken azami strenin asilmasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirastyla saticisi, bayii, acentas, temsilciligi, ithalatgisi veya
imalatgisindan birinin dizenleyecegdi raporla arizanin tamirinin mimkin bulunmadiginin belirlenmesi durumla-
rinda, Ucretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.

Uriniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullanimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami
disindadir.

Garanti siresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapimasinin zorunlu oldugu, imalatgi veya ithalatg
tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiiginda tiketiciden iscilik Gcreti veya benzeri
bir Ucret talep edilemez.

Garanti belgesi ile ilgili olarak ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin ve Reka-
betin Korunmasi Genel Midrligi'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullanimasina 4077 sayili Kanun ile bu Konun'a dayanilarak yirirlige konulon Garanti
Belgesi Uyguloma Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanldi Tuketicinin ve Rekabetin Ko-
runmasi Genel Midrligi tarafindan izin verilmistir.
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iMALATCI VEYA {THALATCI FIRMANIN:

Unvani : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi - Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/Istanbul

DANISMA HATTI : 444 40 50
FIRMA YETKILiSINiN:

MALIN:

Markasi . TEFAL

Cinsi [ZGARA VE TOST MAKINASI
Modeli . GC50012

Belge Izin Tarihi . 09.04.2007

Garanti Belge No ~ : 39227

Azami Tamir Stresi @ 30 gin

Garanti Stresi 2 2yl

Kullanim Omrii VATl

SATICI FIRMANIN

Unvani

Adresi

Tel-Telefax

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarah Tiketici Danisma Hattimizdan 6grenebilirsiniz.
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Dékujeme Vam, Ze jste si koupili tento pfistroj. Pozorné si pretéte a uloZte na dosah ruky pokyny v tomto
navodu, které jsou spoleéné pro rizné verze podle prislusenstvi dodaného s timto pfistrojem.

Pristroj se nesmi pouZivat ve venkovnim prostredi. Tento pristroj je uren vyhradné pro pouZiti v domdcnosti. Neni

urcen pro pouZiti v ndsledujicich pripadech, na které se nevztahuje zéruka:

- pouzivani v kuchynskych rozich vyhrazenych pro persondl v obchodech, kanceléfich a v jiném profesiondinim
prostredi,

- pouZivani na farméch,

- pouZivéni zékazniky hoteld, moteld a jinych zafizeni ubytovaciho typu,

- pouZivéni v pokojich pro hosty.

V z&jmu Vasi bezpecnosti je tento pfistroj ve shodé s pouZitelnymi normami a predpisy (Smémice o nizkém nopéti,

Elektromagnetické kompatibilité, Materidlech v kontaktu s potravinami, Zivotnim prostred...).

Nase spolecnost vyhrazuje pravo kdykoliv v z&jmu spotfebitele zménit viastnosti nebo pouZité dily téchto vyrobkd.

Jakékoliv potraviny v tekutém nebo pevném stavu, které se dostanou do kontaktu s dily oznacenymi logem 3&,
nelze konzumovat.

Prevence Urazl v domdacnostech

« Tento pristroj neni urcen k tomu, aby ho pouzivaly osoby (véetné déti), jejichz fyzické, smyslové nebo dusevni
schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez patficnych zkusenosti nebo znalosti, pokud na né nedohlizi osoba
odpovédnd za jejich bezpecnost nebo pokud je tato osoba predem nepoucila o tom, jok se pristroj pouZiva.
Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pristrojem nehrdly.

o Jestlize je pristroj zapnuty, nékteré asti mohou byt horké. Nesahejte na horké plochy pfistroje.

« Nikdy nezapojujte do sité pfistroj, ktery nepouZzivéte.

o Jestlize dojde k popdleni, ihned dejte popdlené misto pod studenou vodu a v pfipadé potieby privolejte 1é-

kare.

« Vypary uvolfiované pfi vareni mohou byt nebezpecné pro nékterd zvirata, kterd maji velice citlivy respiracni

systém, jako jsou ptaci. Majitelim ptakd doporucujeme, aby je umistili mimo kuchyf.

J

A - Montaz

Pred prvnim pouzitim
o Z vnitini i vn&jsi strany pristroje odstrarite vSechny obaly, samolepky nebo riznd prislusenstvi.
o Ocistéte desky grilu: postupujte podle odstavce ,Po pouZiti".
o Desky grilu otfete jemnym naolejovanym hadfrikem.
o Pristroj poloZte na pevnou pracovni plochu. NepouZivejte pruzny podklad, jako je napiiklad pryZové krytina.
JestliZe pristroj pouZivate uprostred stolu, umistéte jej mimo dosah déti.
Pozor na umisténi napdjeci $iidry s prodiuZovaci $iidrou nebo bez ni, uciite veskerd nezbytné bezpecnostni opatient,
aby nebranila pohybu lidi u stolu a aby nikomu neprekézela.
Pristroj nikdy nepoklddejte pfimo na kfehky nebo choulostivy podklad (sklenény stil, ubrus, lakovany ndbytek...).
Pristroj nikdy nepoklédejte pod ndbytek pripevnény ke sténé nebo na policku nebo do blizkosti vznétlivych mate-
1iéld, jako jsou rolety, zéaclony, zavésy.
Pristroj neddvejte do rohu nebo ke sténé, aby se neprehfival.
NepouZivejte alobal, jako ochranu pred udpinénim pristroje.
o Nasazeni desek grilu:

- uvolnéte pfistroj - 1a,

- spustte blokovaci tlacitko a zcela oteviete pristroj (funkce barbecue) - 1a,
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- nejdrive zesikma poloZte spodni desku grilu, Cep zapadne na pravou stranu pristroje potom zatlacte na druhou
stranu desky grilu a zajistéte ji- 2a - 2,

-ddle zesikma polozte horni desku grilu, Cep zapadne na pravou stranu pristroje potom zatlacte na druhou
stranu desky grilu a zajistéte ji- 3a - 3b.

Zkontrolujte, zda jsou nddoby stabilni, spravné umisténé a pripnuté k zafizeni. PouZivejte pouze nddoby dodané
se zafizenim nebo zakoupené v autorizovaném servisnim stfedisku.

Funkce gril
Pro opékani grilovanych pokrmi a pfiprava sendvicd, italskych sendvicd ,,panini”...
o Pod desky grilu vioZte misku na $tavu, kterd by mohla vytékat - 4a - 4b.

« Nastavte blokovaci tlacitko na pozici 2. Nastavte termostat do polohy MAX - 6a.

o Pristroj zavi'ete.

Funkce rost
Pro sou¢asné grilovani masa a zeleniny.
« Pod desky grilu vioZte misku na $tavu, kterd by mohla vytékat - 4a - 4b.

« Oteviete gril :
- Nastavte blokovaci tlacitko na pozici 3 - 1b.
- otevfete pristroj 0 180",
- pristroj je zcela uvolnény.

B - PFipojeni k siti a pfedehfati

« Odbviite $ri0ru po celé délce.

o Ujistéte se, Ze elektrickd instalace odpovidd prikonu a napéti, které jsou uvedeny na spodni strané pﬁstrojea
o Pristroj zapojujte pouze do uzemnéné zasuvky.

o Jestlize pouZivdte elektrickou prodiuZovaci §idru:

- musi mit minim&iné stejny prifez a uzemnénou zasuvku ;

- provedte veskerd nezbytnd bezpecnostni opatieni, aby nikomu neprekézela.
Jestlize napdjec kabel tohoto pristroje je poskozeny, z bezpecnostnich divodu jej musi vymeénit vyrobce, jeho se-
rvisni oddéleni nebo osoba se srovnatelnou kvalifikac.

Tento pfistroj neni urcen k tomu, aby fungoval ve spojeni s externim Casovym spinacem nebo se zviGstnim délkové
oviddanym systémem.

« Nastavte termostat do polohy MAX - 6a.
«» Napdjedi $idru zapojte od elektrické sité a pak : pristroj je pod napétim
Rozsviti se ervend kontrolka a pristroj se zacne zahfivat - 6b.
« Pristroj nechte predehridt asi po dobu 5-10 minut. Pfedehidti je ukonceno, jokmile se rozsviti zelend kontrolka - 6¢.
Zelené svétlo zhasne a rozsviti opét pravidelné béhem procesu vareni, aby se ukézalo, Ze zvolené teploty se udrZi.
Nikdy nezapojujte do sité pristroj, jestlize na ném nejsou nasazené obé avé desky grilu.
Pristroj nikdy nepouZivejte naprdzano.
V z&jmu zachovani viastnosti vrstvy s neprilnavym povrchem nenechavejte pristroj prilis dlouho zapnuty naprézano.
Pfi prvnim pouZiti se béhem prvnich minut miZe objevit mirmy zépach a kour.
Pristroj nikdy nepouZivejte bez dozoru.
o Béhem zahfivani pristroje nemanipulujte s blokovacim tlacitkem ani se 2 tlacitky pro uvolnéni.

C - Peceni

o Po predehidti je pristroj pripraven k pouZiti.
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V zGjmu zachovani viastnosti vrstvy s nepfilnavym povrchem:

- pouZivejte k otaceni potravin nejlépe drevénou stérku,

- nekrdjejte potraviny piimo na deskach- 7b,

- nepecte potraviny zabalené v pergamenovém papiru nebo v alobalu.

Nadoby pouzivejte pouze se zafizenim, pro které jsou urceny, abyste zamezili jejich poskozeni (nopF. nedavejte

Je do trouby, na plynovy nebo elektricky spordk, apod.).

Mezi desku nebo gril a upravované potraviny nikdy nedavejte hiinikovou folii nebo jakykoliv jiny predmet.

Na zahiivané plochy pristroje nepokiddejte kuchyriské nacini.

Nedotykejte se kovovych casti zahfatého nebo zapnutého pristroje, protoZe jsou velice horké :

v piipadé potieby pouZivejte Uchyty a kuchyriské rukavice.

Pristroj béhem pouZivéni nepfemistujte.

o B&hem peceni nevyjimejte misku na 3tavu. Po upeceni kazdé varky masa zkontrolujte, zda vypecend $tava ne-
dosahla Grovné znacky MAX. Jestlize je dosazeno Urovné MAX, nechte pfistroj zcela vychladnout a pred vioZzenim
dalsiho masa vyprazdnéte misku na stévu.

Funkce gril
o Potraviny rozlozte na spodni desce grilu - 7a.

o Pristroj zaviete.

« Nechte péci podle pokynd uvedenych v tabulce peceni.

o Vzddlenost mezi deskami grilu se nastavuje automaticky (od 0 cm do 3,5 cm), podle tloustky pecenych potravin
-7a.

Pri peceni masa s kosti pouZivejte radeji polohu rostu, aby peceni bylo rovnomernéjsi.

Funkce rost

« Potraviny rovnomémé rozloZte na obé desky grilu - 7b.
m « Jestlize k peceni pouzivate jen jednu pecici plochu, zvolte k tomu horni desku grilu.

« Nechte péci podle pokynd uvedenych v tabulce peceni.

D - Po pouziti

« Termostat nastavte na minimum

« Pristroj odpojte od sité. Pristroj oteviete.

« Nechte pfistroj vychladnout (asi 1 hodinu) v oteviené poloze.

o Vyprazdnéte misku na stavu. Nepremistujte pristroj, jestlize je miska naplinénd.

o Pristroj po vychladnuti zavfete.

o Vyjmuti desek grilu:
- oteviete zcela spotfebi¢ (funkce barbecue) s nastavenim blokovaciho tlagitka na pozici 3.
- nejdfive horni desku grilu: stisknéte tlacitko uvolnéni, nadzvednéte desku a vyjméte ji na stranu- 8a - 8b - 8¢,
- poté dolni desku grilu: stisknéte tlacitko uvolnéni, nadzvednéte desku a vyjméte ji na stranu - 9a - 9b - 9c.

o Misku na stavu i desky grilu miZzete myt v mycce nddobi nebo myci houbou, teplou vodou a tekutym prostfed-
kem na nédobi - 10a - 10b.

o Zafizeni a napdjeci $hra se nesmi myt v mycce na nddobi.

Horké nédoby nedévejte do vody ani na citlivé plochy.

Nikdy nepouZivejte draténku ani prések k cidéni, abyste neposkodili povrch pro tepelnou Gpravu (napf.: nepfilavou

vrstvu proti pripecen, ...).

« Pfi opakovaném myti v mycce nddobi je vhodné desky obcas potit trochou jedlého oleje, aby byly zachovény
viastnosti vrstvy s nepfilnavym povrchem.

« Topné téleso se nemyje. Jestlize je siné uspinéné, pockejte aZ zcela vychladne a otfete jej suchym hadiikem.
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Je norméini, Ze desky postupné mimé zméni barvu.

o Po kazdém pouziti vycistéte misky na $tavu.

Tento pristroj se nikdy nesmi ponorit do Zadné kapaliny.
Pristroj a $ndru nikdy neponofujte do vody.

« Vyrobek miZete uloZit do svislé polohy - 11.

Zarizeni nepfendsejte za rukojet ani za kovové drdty.
-

Cas peceni

Uvedené hodnoty maji informativni charakter: mohou se lisit podle mnoZstvi, individudlni chuti, tloustky a

druhu kouskd.

£
4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Maso a raznici Ryby
Termostat MAX Funkce  Peceni Termostat MAX Funkce  Peceni
Hovézi Zebra gril 9-11 min Prirodni mofsky  grilovani - 6-7 min/na kazdé strané
Svickova gril 3-4 min Jozyk - — — -
Svitkové fezy gil 45 min Sordinkoye filety gri\ovt)]n)\ 4-5 min/na ko%d? stron?
Teled! kotlty arlovéni 89 min/na kazdé strand Lososové platky grilovéni  5-6 min/na kazdé strané
Skopové kotlety grilovéni  7-8 min/na kazdé strané
Veprové kotlety gl 7-9 min —
Biftek romstek gl 3-4 min Frhmin
Steak z mletého masa gl 4 min Zelenina
Klobdsy gril 7-9 min Termostat MAX Funkce  Peceni
Jehnédi raznici grilovani  20-22 min Houby grilovéni  5-7 min/na kazdé strané
Raznici jatra/ledvinky  grilovéni  20-25 min Rajéata grilovani  5-7 min/na kazdé strané
Kufeci raznici grilovéni  20-25 min Tykvicky grilovéni  5-10 min/na kazdé strané
Frankfurtské klobdsy — grilovéni ~ 7-9 min Baklazén grilovani  5-10 min/na kaZdé strané
4-5 min
Sandwichs
Termostat MAX Funkce  Pedeni
Panini gril 7-9 min
Croque-monsieur gril 4-5 min

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!

@ V&3 pristroj obsahuje etné materidly, které Ize zhodnocovat nebo recyklovat.
m O Syéite jej shérmému mistu nebo, neexistuje-li, schvalenému servisnimu stfedisku, kde s nim bude
naloZeno odpovidajicim zpdsobem.
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Dakujeme Vam, e ste si zakipili tento spotrebi¢. Pozorne ¢itajte a uchovajte pokyny tohto névodu, ktoré
sU spolo¢né pre jednotlivé verzie podia typu prislu$enstva dodaného spolu s Vasim spotrebi¢om.

Pristroj sa nesmie pouzivat v exteriéri. Tento pristroj je urCeny vyhradne na domdce pouZitie. Nesmie sa pouzivat v
nasledujicich pripadoch, ktoré zdruka nepokryva:

- v kuchynskych kitoch vyhradenych pre persondl v obchodoch, kanceldriéich a v inych profesiondinych priestoroch,
- na farméch,

- nesmd ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov, ktoré maji ubytovaci charakter,

- v priestoroch typu ,hostovské izby".

Pre Vasu bezpecnost je tento spotrebic v silade s platnymi normami a pravnymi predpismi (Smernica o nizkom napéti,
o elektromagnetickej kompatibilite, predmetoch v kontakte s potravinami, o Zivotnom prostred...).

Nasa spolocnost si v zaujme spotrebitela vyhradzuje prévo kedykolvek menit charakteristiky, alebo jednotlivé kom-
ponenty svojich vjrobkov.

Zdkaz konzumovat tekuté alebo pevné potraviny prichadzajice do kontaktu so sicastomi oznacenymi logom .

Prevencia proti Urazom v domdcnosti

« Tento spotrebic by nemali pouZivat osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi, alebo mentéinymi
schopnostami, alebo osoby bez skisenosti, ¢i neoboznémené osoby, okrem pripadu, ked' si pod dozorom
osoby zodpovednej za ich bezpeénost, pripadne ak im této osoba poskytne predbezné instrukcie tykajice sa
pouZivania spotrebica. Je potrebné uistit sa, Ze sa Ziadne deti nehrajd so spotrebicom.

« Teplota pristupnych povrchov mdZe byt velmi vysokd, ked' je spotrebi¢ v prevadzke.

Nedotykaite sa horlcich Casti spotrebica.

« Nikdy nenechdvajte spotrebic pripojeny do elektrickej siete ak sa nepouZiva.

« V pripade Grazu popdleninu okamZite osetrite studenou vodou a podla potreby zavolaite lekéra.

« Vypary mdzu byt nebezpecné pre zvieratd so zvIGst citlivou dychacou sistavou, ako si vtdky. Chovatelom
vtdkov odporicame, aby ich umiestnili do dostatocnej vzdialenosti od kuchyne.

J

r v
A - Montaz
Pred prvym pouzitim
«» Odstrdrite vetky obaly, samolepky alebo prislusenstvo, nachddzajice sa tak vo vnitri, ako aj vonku na pristroji.
o Odistite grilovacie platne: dodrzujte pokyny nachddzajice sa v odseku ,Po pouZiti‘.
« Grilovacie platne utrite jemnou handrou, mierne namocenou v jediom oleji.
o Umiestnite V&§ spotrebic na pevny povrch. NepouZivajte poddajny podklad, ako napriklad obrus.
Ak pristroj pouZivate v strede stola, dbaijte na to, aby bol mimo dosahu deti.

Dbajte na umiestnenie napdjacieho kabla (¢i sa pouZiva s prediZovacim kéblom alebo bez neho) a urobte vietky
opatrenia, aby kéabel neprekdZal pri pohybe stolujicim, aby niekto o neho nezakopol.

Nikdy neumiestriujte spotrebic priamo na krehky povrch (skleneny stél, obrus, lakovany nabytok...).
Nikdy neumiestriujte spotrebic na ndbytok, ktory je pripevneny na stene, na policku, alebo do blizkosti horlavych
predmetov, ako sU zaclony, zavesy, tapety.
Neumiestrivjte spotrebic do rohu, alebo k stene, aby ste predili jeho prehriatiu.
Nepouzivaite hlinkovd féliv aby ste chranili vyrobok pred zaspinenim.
« VloZenie grilovacich platni:
- pristroj odistite - 1a,
- pristroj mdZete Uplne otvorit (funkcia grilovanie) uvolhenim zaistovacej packy - 1a,
- najprv Sikmo zaloZte spodn( dosku, kolicek na pravej strane pristroja musi zapadn(t na doraz a potom zatlacte
na opaénd stranu dosky, aby sa zaistila - 2a - 2b,
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- najprv Sikmo zaloZte vrchnG dosku, kolicek na pravej strane pristroja musi zapadndt na doraz a potom zatlacte
na opacnd stranu dosky, aby sa zaistila - 3a - 3b.

« Skontrolujte, Ci su platne stabilné, spravne umiestnené a pripnuté k zariadeniu. PouZivaite iba platne dodanéso za-
riadenim alebo zakUpené v autorizovanom servisnom stredisku.

Funkcia gril
Grilovanie a priprava sendvi¢ov, paninis...

o Zbernd nddobu na stavu podiozte pod dosku, aby $tava mohla odtekat - 4a - 4b.

« Nostavte blokovacie tlacidlo na poziciu 2. Nastavte termostat do polohy MAX - 6a.
o Zatvorte spotrebic.

Funkcia barbecue

Suéasné grilovanie mésa a zeleniny.
o Zbernd nddobu na stavu podlozte pod dosku, aby $tava mohla odtekat - 4a - 4b.

« Otvorte gril:
-nastavte blokovacie tlacidlo na poziciv 3 - 1b,
- pristroj otvorte na 180°,
- pristroj je Uplne otvoreny.

B - Pripojenie do elektrickej siete a predhriatie

+ Uplne rozvifite privodni elektrickd 3ndru.
« Skontrolujte, i sa Vasa elektrickd instalécia zhoduje s vykonom a napétim, ktoré sG uvedené na spotrebici.
« Spotrebic pripéjajte iba do zasuvky s integrovanym uzemnenim.
« V pripade pouZzitia predlZovacej privodnej $ndry :
- musi mat minim&ine rovnaky prierez a uzemnen( zésuvku ;
- vykonajte vsetky potrebné opatrenia aby sa nikto do prediZovacej $niry nezamotal.

Ak je privodnd $ndra tohto spotrebica poskodend, musi byt vymenend vyrobcom, jeho autorizovanym servisnym stre-
diskom, alebo osobou so zodpovedaiicou kvalifikéciou, aby sa predislo rizikéam.

Tento spotrebic nie je urceny na zapinanie pomocou externych spinacich hodiin, alebo oddeleného externého ovié-
dania.

o Nastavte termostat do polohy MAX - 6a.
» Napdjaci kdbel zapojte z elektrickej siete: pristroj je pod napdtim.
Zasvieti sa Cervend kontrolka a spotrebic sa zacne zohrievat - 6b.

« Spotrebic nechaite priblizne na 5-10 mindt predhriat. Predhrievanie je ukoncené ked' sa rozsvieti zelend kontrolka
- 6.

Zelené svetlo zhasne a rozsvieti opdt pravidelne pocas procesu varenia, aby sa ukdzalo, Ze zvolené teploty sa udrZi.
Nikdy nepripdjajte spotrebic do elektrickej siete bez 2 vioZenych vamych platni.

Nikdy nepouZivajte spotrebic naprdzdno.

Aby ste zachovali antiadhézne viastnosti povrchu, nenechavaijte spotrebic zohrievat prilis diho naprdzano.

Pri prvom pouZiti mbZe zo zaciatku dojst k lahkému uvolneniu dymu a zépachu.

Nikdy nenechdvaite spotrebic bez dozoru.

o Pocas zohrievania pristroja nemanipulujte so zaistovacou packou ani s 2 odistovacimi tlacidlami.

C - Doba varenia

« Spotrebic je po predhriati pripraveny na pouzivanie.
Aby ste zachovali antiadhézne viastnosti povrchu:

49



- na obracanie potravin pouZivajte dreveny Spachtly,

- potraviny nekrdjajte priamo na platniach - 7b,

- nevarte v papilote.

Platne pouZivajte iba so zariadenim, pre ktoré boli urcené, aby ste predisli ich poskodeniu (napr. nedévajte ich do
rlry, na plynovy alebo elektricky varic ap.).

Medzi dosku alebo rost a potraviny urcené na pecenie nikdy nedévaite alobal ani Ziadne iné predmety.

Na varné plochy pristroja neukladajte kuchynské ndradlie.

Nedotykaite sa kovovych Casti spotrebica, ktory sa predhrieva, alebo ktory je v prevddzke, pretoZe su velmi horice.

PouZivajte rukovdt a v pripade potreby kuchynské rukavice.

Pri pouzivani spotrebic nepremiestrivjte.

« Pocas pecenia nevyberajte zbernd nddobu na 3tavu. Po upedeni kazdej vérky mdsa skontrolujte, ¢i vytecend Stava
nedosiahla MAX. Ak $tava dosiahla hladinu MAX., pristroj vypnite, nechaijte Uplne vychladn(t, vyprazdnite zbemd
nadobu na Stavu a méZete piect dalsie kisky masa.

Funkcia gril

« PoloZte potraviny na spodnd grilovaciu platfiu - 7a.
o Zatvorte spotrebic.
« Pripravujte podlia pokynov v tabulke varenia.

o Vzdialenost medzi oboma grilovacimi platiiami sa nastavuje automaticky (od 0 cm do 3,5 cm) podia hribky pri-
pravovanych potravin - 7a.

Pri peceni mdsa s kostou pouZivaijte polohu grilovanie, aby bolo méso ¢o najhomogénnejsie prepecené.

Funkcia barbecue

« Umiestnite potraviny rovnomerne na obe grilovacie platne - 7b.

m « V pripade, Ze pouZivate iba jednu platfiu, uprednostnite vrchnG grilovaciu platiu.
« Pripravujte podla pokynov v tabulke varenia.

D - Po pouziti

o Termostat dajte do polohy miniméineho vykonu.

» Odpojte spotrebic z elektrickej siete. Otvorte spotrebic.

Nechaite otvoreny spotrebi¢ vychladnit (priblizne 1 hodinu).

Vyprézdnite zbern( nddobu na stavu. Dbaite, aby ste pristroj neprendsali, ked' je nédoba pind.
Po vychladnuti spotrebi¢ zatvorte.

Odobratie grilovacich platni:

- Otvorte Uplne spotrebic (funkcia barbecue) s nastavenim blokovacieho tlaidia na poziciu 3.
-najprv vrchnd doska: stlacte odistovacie tlacidlo, zdvihnite dosku a poloZte ju na bok - 8a - 8b - 8¢,
- potom spodnd doska: stlacte odistovacie tlacidlo, zdvihnite dosku a poloZte ju na bok - 9a - 9b - 9c.

Zbernd nadobu na Stavu a dosky mdZete umyvat v umyvacke riadu alebo Spongiou, teplou vodou a tekutym Cis-
tiacim prostriedkom na riad.

o Zariadenie a sietovy kabel sa nesmd umyvat v umyvacke riadu.

Hordce platne nedévajte pod vodu ani na citlivé plochy.

Nikdy nepouZivajte kovové drétenky ani préskovy Cistiaci prostriedok, aby ste neposkodili povrch varnej dosky (napr.
nelepivi povrchovd Upravu...).

« V pripade opakovaného umyvania v umyvacke riadu sa odporica grilovacie platne z casu na cas natriet malym
mnoZstvom jedlého oleja, aby ste zachovali antiadhézne povrchové viastnosti.

o Ohrevné teleso sa neisti. Ak je skutocne znecistené, pockaite kym Gplne vychladne a odistite ho suchou handrickou.
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Farba grilovacich platni méze casom mierne vyblednit.

« Po kazdom poutZiti oCistite nddobky na odtekajicu Stavu.
Tento pristroj sa nesmie pondrat do Ziadnej tekutiny.
Spotrebic, ani privodnd $ndru nikdy nepondrajte do vody.

« Vyrobok je mozné odkladat vo vertikdingj polohe - 11.
Zariadenie neprendsajte za rukovat ani za kovové dréty.

Doby varenia

Uvedené doby si iba informaéného charakteru: méZu sa menit v zavislosti na mnoZstve, preferovanej chuti,
velkosti jednotlivych kiskov a ich kvality.

4-5min 4-5min  5-7min  6-10min  6-12min  10-12min 6-10 min

Méso a raznici Ryby
Termostat MAX Funkcia  Pecenie Termostat MAX  Funkcia _Pecenie
Hovéidzie kotlety gl 9-11 min Kambala na opekanie  6-7 min/jedna strana
Hovadzie filé gril 3-4 min pritodn spds0b
L - " Filety zo sardiniek opekanie  4-5 min/jedna strana
Pecené hovidzie maso gl 4-5 min
Telacie kotlety opekanie  8-9 min/jedna strana Podkovy zlososa _ opekanie 5-6 min/jecha strana
Jahriacie kotlety opekanie  7-8 min/jedna strana
Bravéové kotlety gril 7-9 min ﬁ_
Steak rumsteak gril 3-4 min
Mlety steak g 4 min Zelenina a
Klobdsky gril 7-9 min Termostat MAX  Funkcia Pecenie
Jahfiacie raznici opekanie  20-22 min Huby opekanie  5-7 min/jedna strana
Raznici z pecene opekanie  20-25 min Paradajky opekanie 5-7 min/jedna strana
a obliciek Cukiny opekanie 5-10 min/jedna strana
Kuracie raznic opekanie 20-25 rmin Baklazany opekanie 5-10 min/jedna strana
Malé klobdsky opekanie  7-9 min
4-5 min

Sandwiches

Termostat MAX Funkcia  Pecenie

Panini gril 7-9 min

Zapekany chlieb so

Sunkou a syrom gril 4-5 min

Chrafime Zivotné prostredie !
@ V&5 spotrebi¢ obsahuje mnoZstvo zhodnotitelnej a recyklovatelnej hmoty.
mmm D Odovzdaite ho do zberého strediska, alebo do autorizovaného servisného strediska, kde bude
spracovany.
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Készonjilk, hogy ezt a késziiléket valasztotta. Olvassa el figyelmesen ezen Utmutatoban dsszefoglalt utasi-
tasokat, és tartsa ezeket kéziigyben. Ezek mindegyik verziora érvényesek, a készilékhez rendelt tartozé-
koktol figgéen.

Tilos a készulék szabadtéri haszndlata. Ez a készilék kizarolag hdztartasbeli hasznélatra alkalmas. Nem alkalmas az
alébbiokban felsorolt haszndlatokra, amelyekre a garancia nem terjed ki:

- boltok, iroddk és egyéb munkahelyek alkalmazottak széméra fenntartott konyhdiban térténd haszndlatra,

- gazdasdgokban torténd haszndlatra,

- hotelek, motelek és egyéb szdllashelyek igyfelei dltali haszndlatra,

- vendégszobdkban torténd haszndlatra.

Az On biztonsaga érdekében ez a termék megfelel a hatdlyban 1évé szabélyozasoknak (alacsonyfesziiitségre, Elekt-
romagneses Kompatibilitésra, Eleimiszerrel érintkezé anyagokra, Kémyezetvédelemre stb. vonatkozo irdnyelvek).

A fogyasztd érdekében cégiink fenntartja jogdt ezen termékek jellemzdinek illetve Gsszetevdinek minden eldzetes
bejelentés nélkili modositasara.

Tilos bérmely olyan szilérd vagy folyékony élelmiszer fogyasztésa, amely az X logval ellétott részekkel érintkezik.

Hazi balesetek megelézése

+ Tilos, hogy a késziléket olyan személyek haszndliok (beleértve a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességeik korldtozottak, valomint olyan személyek, akik nem rendelkeznek a haszndlatara
vonatkozd gyakorlattal vagy ismeretekkel. Kivételt képeznek azok a személyek, akik biztonsagara felelds
személy feligyel, vagy akikkel ez a személy elézetesen ismertette a készilék haszndlatéra vonatkozo utasi-
tasokat. Ajanlott a gyerekek feligyelete, annak érdekében, hogy ne jatsszanak a készilékkel.

o A hozzéférhetd felletek hdmérséklete magas lehet a készilék mikodésének ideje alatt.
Ne érintse meg a készilék felforrosodott felileteit.

+ Haszndlaton kivil soha ne csatlakoztassa a késziléket.
« Ha baleset torténik, az égési sebet azonnal tartsa hideg viz ald, és szikség esetén hivjon egy orvost.

o A siitéskor felszabaduld fistok veszélyesek lehetnek az olyan dllatokra nézve, amelyek kiilondsen érzékeny
légzérendszerrel rendelkeznek, mint amilyenek példéul a madarak. A madértulajdonosoknak javasoljuk, hogy
tartsak tavol az dllatokat a sitési terilettdl. )

m A - Osszeszereles

Els6 haszndlat elott
« Tavolitsa el az Gsszes csomagoldanyagot, matrict és tartozékot a készulék kilsejérdl és belsejébdl.
* Mossa le a grill-lapokat: jérjon el a ,Haszndlat utén” részben leirtaknak megfelelden.

o Torolie Gt a gril-lapokat egy kevés étolajoa martott puha tériéruhdval.

o Helyezze a késziléket szilrd feliletre. Kerilje a készllék puha felileten torténd haszndlatdt, mint amilyen példaul
a viaszos teritd.

Ha a késziiléket az asztal kézepén haszndla, tartsa tavol a gyermekektdl.

Vigydzzon a hosszabbitéval ellétott vagy hosszabbitd nélkdli tépkabel elhelyezésérel Tegyen meg minden szikséges
Ovintézkedést, hogy ne akaddlyozza az asztal kérili forgalmat, és senki ne botoljon meg benne.
Soha ne helyezze a késziiléket kdzvetlenil érzékeny feliletre (Uivegasztal, asztalterits, lakkozott butor stb.).
Soha ne helyezze a késziléket falra szerelt butor vagy polc ald, gyulékony anyagok kbzelébe, mint amilyenek a s6-
tétitok, a figgdényok vagy a falikérpitok.
A késziilék tilmelegedésének megelbzése érdekében, ne helyezze azt a sarokba vagy falnak témasztva.
Ne haszndljon aluminium féliat ahhoz, hogy a terméket megvéde a bepiszkolodastol.
« A grill-lapok beillesztéséhez:
- oldja ki a késziléket - 1a,
- nyissa ki a késziléket teljesen (barbecue funkcid) a régzitégomb mikadtetésével - 1a,
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A grill funkciéhoz

- elészor tegye be rézsitosan az alsé sitélapot, Ugy, hogy a fil a készilék jobb oldaldba akadjon majd nyomja
meg a sitlap ellentétes oldalat ennek rogzitéséhez - 2a - 2b,

-ezt kdvetben tegye be rézsitosan a felsd sitélapot, gy, hogy a ful a készilék jobb oldaldba akadjon majd
nyomja meg a sitdlap ellentétes oldaldt ennek rogzitéséhez - 3a - 3b.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a siitélapok stabilan dlinak, megfelelé pozicidban vannak, és jol rogziltek a készi-
[ékhez. Kizardlag a készilékhez mellékelt, vagy Hivatalos Szervizkézpontban vésarolt sitdlapokat haszndlja.

Elelmiszerek grillezéséhez, illetve szendvicsek, panini sth. készitéséhez.

A barbecue funkciohoz

A zsirgy(jto talcdt helyezze a sit6lap ald annak érdekében, hogy ez Gsszegydjtse oz esetlegesen kifolyd zsirt - 4a

Allitsa be a zérd gombot a 2. poziciora. Alitsa be a termosztatot a MAX pozicidra - 6a.
Zérja be a késziléket.

Husfélék és zoldségek egyideji grillezéséhez.

A zsirgy(jto tlcdt helyezze a sit6lap ald annak érdekében, hogy ez dsszegydjtse oz esetlegesen kifolyd zsirt - 4a
- 4b,
Nyissa ki a grillsitét:

- dliitsa be a zaré gombot a 3. poziciéra - 1b,

- nyissa ki a késziléket 180 fokban,

- a készilék teljesen nyitott dllapotban van.

B - Csatlakoztatas és elomelegites

Tekerije le telies hosszaban a kdbelt.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy elektromos felszerelése kompoatibilis a készulék alién feltintetett Gram- és feszilt-
ségértékekkel.

A késziléket minden esetben kizarélag foldelt csatlakozoalizatba dugja.

Hosszabbit6 haszndlata esetén:

- gy ennek a keresztmetszetének legaldbb megegyezének kel lenni, és a csatlakozé dljzat is lefoldelve kell, h
legyen ;

- tegyen meg minden szikséges 6vintézkedést annak megel6zésére, hogy barki belebotolhasson.

Ha a késziilék kabele sériilt, azt a gydrténak, az Ugyfélszolgdlat alkalmazottianak vagy hasonlé képzettséggel ren-
delkezé személynek kell kicserélnie a veszély elkerilése érdekében

A készilék nem alkalmas kulsé idozitével vagy kilondll tévvezérld rendszerrel vald mikodtetésre.

Alitsa be o termosztatot a MAX poziciéra - 6a.

Csatlakoztassa a kébelt az aljzatba : a készilék ekkor fesziltség alatt van.

A piros [émpa kigyullad, és a készilék elkezdi az elémelegitést - 6b.

Kérulbelil 5 percig hagyja elémelegedni a késziléket. Az eldmelegités befejezddétt, amikor a zéld Iampa kigyullad
- 6.

A f6zés kbzben rendszeresen kialszik és kigyullad Gjra a z6ld fény, hogy érzékeltesse, tartsa a kivélasztott héfokot.
Soha ne csatlakoztassa a késziléket, mielbtt a két grill-lapot a helyére nem illesztette.

Soha ne mikddtesse Uresen a késziléket.

Annak érdekében, hogy megdrizze a bevonat tapadasmentes tulgjdonsdgait, kerdlie az ires készilék talzott eléme-
legitését.

Els6 haszndlatkor eléfordulhat, hogy az elsé néhdny percben a készilék enyhe szagot és némi fist6t bocsat ki.
Soha ne hagyja a késziléket feligyelet nélkil mikédés kézben.

A készilék melegedése alatt ne érjen hozzd a régzitégombhoz, sem pedig a 2 kioldd gombhoz.
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. 14
C - Sites
o Az elémelegitést kovetden a készilék készen dll a hasznlatra.

Annak érdekében, hogy megbrizze a bevonat tapadéasmentes tulojdonsdgait:
- javasolt fa spatula haszndlata az élelmiszerek forgatdsahoz,

- ne vdgja fel az ételt kbzvetlendl a sitélapokon - 7b,

- ne sUsse az ételt aluféliaban.

A siitlapok kdrosodasanak megelézése érdekében, ezeket kizardlag a hozzdjuk tervezett késziilékkel haszndla (pl.
ne helyezze siitébe, gaz- vagy elektromos féz6lapra stb.).

Soha ne helyezzen aluféliat vagy més targyat a lap, illetve a grillkdes és a sitni kivént élelmiszerek k6zé.
A siitfelszereléseket ne helyezze a készilék sitéfelileteire.

Ne érjen a készilék fém részeihez melegités vagy mikédés kbzben, mivel azok nagyon felforrésodnak.
Mikédés kézben ne mozditsa el a késziléket.

o A sités ideje alatt soha ne vegye ki a zsirgy(jt6 talcat. Mindegyik hisadag megsiitésének végeztével ellendrizze,
hogy a 1é nem érte-e el a MAX. szintet. A MAX. szint elérése esetén vérja meg a készllék telies lehllését, majd
egy Ujabb hisadag sitése elétt iritse ki a zsirfogd(kalt.

A grill funkciohoz

o Helyezze oz ételt az alsé grill-lapra - 7a.

o Zrja be a késziléket.

o Sisse 0z ételt a sitési tablazatban feltintetett utasitdsoknak megfeleléen.

o A két grill-lop kézétti tavolsag automatikusan bedllitodik (0-tol 3,5 cm-ig) az elkészitendd étel vastagsdgénak
figgvényében - 7a.

Csontos husok siitésekor, az egyenletes sités érdekében vélassza inkdbb a barbecue poziciét.

A barbecue funkciohoz
o Oszlassa el egyenletesen az ételt a két grill-lapon - 7b.
« Ha csak az egyik sttdfeliletet haszndla, javasolt a felsd grill-lap hasznélata.
« Ssse az ételt a siitési tablazatban feltintetett utasitasoknak megfelelden.

’ ’
D - Hasznalat utan
« A héfokszabdlyozot dllitsa minimdlisra.
Hizza ki a készilék csatlokozddugaszat. Nyissa ki a késziléket.
Hagyja a késziléket lehiini (kérilbelil egy 6ra) nyitott pozicidban.
Uritse ki a zsirgy(jtd talcat. Vigyazzon, hogy ne mozditsa meg a késziléket, amikor a talca tele van.
Amikor kih{lt, zérja le a késziléket.
A grill-lapok eltavolitasahoz :
- nyissa ki oz egész késziléket (barbecue funkcio) a zard gomb 3-as pozicidba vald dliitasaval,

- el6szor a felsd lapot tavolitjuk el: nyomja meg a rogzitd gombot, emelie le a lapot és tegye félre - 8a - 8b - 8c,
- azutdn oz alsé lapot vegye ki: nyomja meg a régzitd gombot és vegye ki az alsé lapot - 9a - 9b - 9c.

A zsirgy(ijtd tdlca és a sit6lapok mosogatdgépben vagy szivacs, meleg viz s mosogatoszer segitségével tisztit-
hatok - 10a - 10b.

o A készllék és ennek tapkabele nem tisztithatd mosogatogépben.
A forré sitblapot ne tartsa viz ald, és ne helyezze térékeny feliletre.

Soha ne haszndljon fémszivacsot, vagy stroléport a fézéfelilet (pl.: tapaddsmentes bevonat,...) sérilésének elkeriilése
érdekében.
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« Ha a lopokat rendszeresen mosogatogépben tisztitja, javasoljuk, hogy iddkozonként térdlie at azokat étolajjal be-
kent torléruhdval, a tapaddsmentesség hatékonysagdnak megdrzése végett.

o Az ellendlids nem tisztitandd. Ha valdban bepiszkolddik, varja meg amig teljiesen lehll és dorzsolie at egy széraz
torléruhdval.

Idével a grill-lapok tapaddsmentes bevonata elszinezédlik - ez normdlis folyamat.

* Minden haszndlat utén tisztitsa meg a zsiradékgy(jtd talcdkat.

A késziiléket vizbe meriteni tilos!

Soha ne meritse vizbe a késziléket és annak kabelét.

« A termék fiiggbleges pozicidban tarohaté - 11.

Ne szélitsa a késziiléket a fogantydjéndl, vagy a vezetékeinél fogva.

Sutesi idok

A megadott elkészitési idok minddssze tajékoztato jellegiiek: ezek mennyiségtdl, egyéni izléstdl, az étel ada-
gatol és tipusatol fiiggden valtozhatnak.

4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10 6-12min 10-12 min 6-10 min
Husok és nydrsonsiilt ételek ———  Halak
Termosztat MAX Funkcid  Sités Termosztdt MAX  Funkcid Siités
Marhaborda grill 9-11 perc Natdr nyelvhal barbecue 6-7 perc/oldal
Marhaszelet grill 3-4 perc Szardinia filé barbecue 4-5 perc/oldal
Bélszinszelet gril 4-5 perc Lazacszelet barbecue 5-6 perc/oldal
Borjuborda barbecue  8-9 perc/oldal
Barényborda barbecue  7-8 perc/oldal Rfm_
Disznb oldalas grill 7-9 perc 3-4min
Marhahdtszin steak gl 3-4 perc Zdldségek
Vagdalt hisbél készilt silt gril 4 perc Termosztdt MAX  Funkcid Siités m
Kolbészok grill 7-9 perc Gomba barbecue 5-7 perc/oldal
Nydrsonsilt barany barbecue  20-22 perc Paradicsom barbecue 5-7 perc/oldal
Nydrsonslt méj/vese barbecue  20-25 perc Cukkini barbecue 5-10 perc/oldal
Nydrsonsllt csirke barbecue  20-25 perc Padlizsén barbecue 5-10 perc/oldal
Koktél kolbdsz barbecue  7-9 perc
4-5 min
Szendvicsek
Termosztat MAX  Funkcié Siités
Panini szendvics gril 7-9 perc
Croque-monsieur gril 4-5 perc
szendvics

Vegyiink részt a kdrnyezetvédelemben.
@ Keészilléke tobb olyan anyagot tartalmaz, amely értékesithetd, Gjrafeldolgozhaté.
D Adja be gy(jtdhelyre, vagy ha kozelében nincs, akkor jovahagyott szervizhelyre, ahol megfeleld
médon bannak el vele.
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Bnaroaapum Bac 3a 10, 4T0 Bbl IPEANOYNN Halle USAENME U HaNOMUHAeM. BHMMaTenbHO NpoyuTaiiTe U coxpaHuTe
PeKoMeHpAaLyK, KOTOPbIe OTHOCATCS KO BCEM MOAENSM 3TOro MpuGopa ¢ y4eTOM MX KOMMNEKTYIOLLMX.

3anpeLLaeTcs nonb30BaTsCs NPUGOPOM BHE NOMELLEHIs. TOT Nprbop NPeHa3HAYEH CKIOUMTENBHO ANS OMALLHEro UCnofb-
30BaHus. OH He MpeaHasHaYeH Ans UCNONb30BAHWS B CEAYIOLLIX Cy4asX, Ha KOTOPbIE rapaHTUs He PacnpOCTPaHseTCs, a
MMEHHO:

- Ha KyXHSiX, OTBEZIEHHbIX Z715 NEPCOHaNa B MarauHax, 61po 1 uHoit npodeccroHanbHoii cpepe,

- Ha Gepmax,

- NOCTOSNbL{AMY FOCTUHWLL, MOTENEN U UHbIX 3aBEAEHIA, NPEAHA3HAYEHHBIX A9 BPEMEHHOMO NPOXMBAHNS,

- B 3aBe/ieHHsIX TVNa "KOMHaTh! ANs rocTei”.
B uensix Baweit 6e30macHOCTY JaHHbIi MpUBOP COOTBETCTBYET CYLUECTBYIOLLMM HOPMaM 11 npasunam (HopMaTvBHble akTbl,
KacaloLLMecst HU3KOro HanpSKEHNS!, 3NEKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTY, MaTepuasoB, COMPUKACAIOLLMXCS C NPoayKTamm,
OXpaHbl OKpYXaloLLeil cpespl....).

B nHTepecax noTpeduTens Hata Gvpma 0cTasnseT 3a coboi Npaso B M0G0 MOMEHT BHOCUTL M3MEHEHIS B XapakTePUCTHKM
VM KOMNNIEKTYHOLLVE BbIMYCKAaeMbIX MPUBOPOB.

3anpeu4aercs1 ynorpe6nsm: B MULLY TBEP/bIE MW XWUOKWUE NPOAYKTbI, CONPUKOCHYBLLWECS C 3NeMeHTammn npm6opa, umerLymim
MapkvpoBky .
Mepb! Ge3onacHOCTH NO Npes0TBPALLEHMIO HECYACTHBIX CNYYaeB B ObiTy

. yCTDOI?\CTBO He NpefHasHa4yeHo Ans MCMoNb30BaHUS JIOAbMW C OrpaHnYeHHbIMN ¢M3MH€CKMMVI N YMCTBEHHbIMY
CMIOCOBHOCTAMM (BKMOYaR [iETei), & TaKKe NI0ALMI, HE UIMEIOLLVIMIA COOTBETCTBYIOLLIEr0 ONbiTa U HEOOXOAMMbIX 3HaHHI.
YKa3aHHbIe nLa MoryT Ucnonb30BaTh AaHHOE YCTPOICTBO TOABKO NOf, HabniofieHvem unm nocne NONYYEHNS MHCTPYKLMNIA
M0 ero akcnayarauum 0T L, OTBEYAIOLLIMX 38 NX 0e30MacHoCTb. CneawTe 3a TeM, 4T0BbI AETH He Urpany ¢ yCTpOCTBOM.

+ Bo Bpewmsi paboTbl npuGopa ero noBepXHOCTA MOTYT CUIbHO HarpeBaTbCs. He npukacaiTech K HarpeTbiM YacTsm npubopa.
+ 3anpeLLaeTcs BKII0YaTb NPUOOP, ECM Bbl UM HE MONb3YETECh.
+ B cnyyae 0xora HeMezAneHHo CMOYTE ro XONOAHO BOROI 1 MW HeOBX0AUMOCTY 0BPATUTECh K BPaUY.

+ [1bIM, 06Pa3yIoLLMiiCs NP NPUTOTOBNIEHIN NULLY, MOXET NPEACTABNSATH ONACHOCTb ANS XUBOTHIX, 06/13AaI0LLyX 00060
YYBCTBUTENLHOM ZbIXATENLHON CUCTEMOA, - TaKiX Kak NTuLLbl. Mbl DEKOMEHZYeM BlafenbLam NTuL, YHECTM UX U3 MecTa
MPUFOTOBIIEHIAS! MALLM.

J

A - Cbopka
I'Iepep, nepebiM UCNOJIb30OBAHNEM
+ Pacnakyiite npubop, CHUMUTE Hakneiku v yoepuTe AONOMHUTENbHbIE AKCECCYapb, kak CHAPYXW, Tak vt BHYTPY Npubopa.
m + O4uCTITE PELLETKY FPUNs: CM. MHCTPYKLMY B pa3aene “Tlocne nenonb3osaxms’”.
+ [poTpuTe peLueTku rpuns MArkoit TKaHbI0, CMOYEHHOI B pacTUTENbHOM Mache.
+ MocTasbTe Npubop Ha yCTOM4MBYIO MOBEPXHOCTb. He peKOMEHAYETCS CTaBuTb NPUBOP Ha MSrKyIo NOBEPXHOCTb, HAaMpUMep,
CcKaTepTb M3 NPOPENHEHHOI TKaHM.
Ecu npu6op 1crnonb3yeTcs B LEHTPE CTONA, CAIEANTE 38 Te, 4T00bl 46TV He MOIM [0 HEro AOTSHYTLCS.
CneguTe 3a pacronoXeHVeM LUHypa NATaHWS, KOTOPbIN CMOb3yeTcs 6e3 UM BMECTE C yAMHUTENEM, CoBMIoaaliTe Mepbl
1peaoCcTopOXHOCTH, 4TO0bI LUHYD MUTaHWS HE MELLIN MPUCYTCTBYIOLLMM.
3anpeLuaetcs cTasuTb MPUGOP HEMOCPEACTBEHHO HA MOBEPXHOCTb, KOTOPAst MOXET UCTIOPTUTLCS (CTEKMAHHBIN CTON, CKATEPTb,
nonmpoBaxHas MeGerb...).
3anpeluaeTcs cTaBuTb MPUGOP N0Z HABECHBIM LIKAQYMKOM WM NIONKOM, M PAAOM C BOCTIAMEHSIOLUMMACS NPEAMETaMM,
TakvMM KaK LUTOPbI, 3aHaBECKM, 00MBKa.
Bo u3bexaue neperpesa npubopa He CTaBbTe €ro B yros ui BIIOTHYIO K CTEHE.
3anpeLuaercs nosb30BaTbCs GOMLION AN PEAOXPAHEHNS MPUBOPa OT 3arPA3HEHNS.
+ NS YCTaHOBKY PeLLeToK rpuns:
- pasbnokupyiite npubop - 1a,
- NIOSIHOCTBIO OTKPOIATE Mpubop (pexim “Gapbekio”), cauHys kHonky dukcatopa - 1a,
- CHayana nocTaBbTe HUXHIOW PELLETKY FPUAsi C HAKIOHOM Tak, YT0BbI BLICTYN YNEPCs B OrpaHUNTENb, PACTIONOXEHHbI
B MPaBOIt 4acTu kopnyca npubopa 3aTemM HAKMUTE Ha PELLETKY C MPOTUBOMONOXHO! CTOPOHbI AA €€ NONHOM GuKcaLum
-2a-2b,
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- 3aTeM NOCTaBbTE BEPXHIO PELLETKY rpunis C HakNoHOM Tak, 4T00bI BbICTYM YNepcs B OrpaHnynTENb, paCI’IOﬂO)KeHHbIVI B
MpaBO¥i YacTi Kopryca npubopa 3aTem HaxMWTe Ha PELUETKY C MPOTMBOMONOXHOI CTOPOHbI A4 €€ NOHON (UKcaLuy
-30-3.

+ Y6eauTech, 4to KOHHOPKY CTAaBUbHI, XOPOLLO YCTAHOBAEHBI Y MPABUALHO NPUAETAIOT K YCTPOICTBY. MCnonb3ayitTe ToNbko
KOHhOPKY NOCTaBNEHHbIE C YCTPOCTBOM AN KYNNIEHHbIE B @BTOPU3NPOBAHHOM CEPBICHOM LIEHTPE.

[ng paGoTbl B pexume “rpunn”

[ins npurotoBnenns Maca “rpunb”, CaHA i 1 ropsiymx OyTepOpopos...

+ MocTasbTe NOAAOH ANS COKA NOA PelweTky, 4To6bl coBpaTh COK, KOTOPbIA MOXET 06pa3oBaThCsi npu Xapke - 4a - 4b.

+ YcTaHoBIB GNOKVIPYIOLLYIO KHOMKY Ha N03MLMI0 2. YCTaHoBUTE TepMOCTAT B noauumio MAX - 6a.

+ akpoiite npubop.

[lns paboTbl B pexume “6apbekio”

[ins 0fHOBPEMEHHOr0 NPUrOTOBNEHNUS MSICA U OBOLLEN.

+ MocTaBbTe MOALOH AN COKa NOZ PELIETKY, 4ToBbl COBPAaTL COK, KOTOPbI MOXET 06pa3oBathcs npyu xapke - 4a - 4b.

+ OTKpoiiTe rpunb:
- YCTaHOBMB BNIOKMPYIOLLLYIO KHOMKY Ha noauuuio 3 - 1b,
- OTKpoiiTe Npu6op Ha 180°,
- NpUBOpP NONHOCTbIO OTKPIT.

B - BknioyeHne 1 npeaBapuTenbHblii nporpes

+ T10NHOCTbIO PA3MOTaNATE LHYP MATAHNS.

+ Tepen NoAKmoyeHneM Npubopa K cetit YBeAMTeCh, YTO HanpsiXeHWe Ballel SMEeKTPOCETH COOTBETCTBYET paboyemy
HanpsxeHuio npubopa, ykasaHHOMY Ha HIDKHel YacTv npubopa.

+ PaspeLuaeTcs BK04aTb NPUGOP TONLKO B PO3ETKY C 3a3EMAEHIEM.

+ Ecnv BbI MCNONb3YeTe YAMHUTENb:
- OH JO/DKEH METb Kak MIAHVMYM Takoe Xe CeYeHue 1 3a3eMNEHHYI0 PO3eTky;
- HEOOXOAVMO MPUHSTL BCE Mepbl MPESOCTOPOXHOCTY /1K TOTO, YTOOBI HUKTO He 3anyTance B yaMHuTENE.

3esIeHasi laMoyKa raCHeT 1 3aropaeTcs CHOBA B TEYEHME MPOLECCA MPUrOTOBIEHNS, MOKA3bIBas, 4TO npnbop Harpencs 40
Xesiaemoli Temneparypbl.

30T Npn6Op He MpesHasHayeH s UCHONb30BAHMS C BHELHUM TaliMEPOM U HE YNpaBiseTcs OTAEbHON CUCTEMON
[VCTAHUMOHHOIO YrpaBAeHus.

+ YcTaHoBWTE TEpMOCTaT B nosuLivio MAX - 6a.
+ 3arem nogknioumuTe NPpUGOP K CETH: Tenepb Npubop HAXOAMTCS MOA HAMPSXEHUEM.
3aropaeTcst CBETOBOI MHANKATOP KDACHOTO LiBeTa, MPUOOp HauMHAET HarpeBaThCs - 6b.

+ MporpeiiTe npubop B Te4eH1e NPUBAM3UTENLHO SMIH. NP1 AOCTUXEHM TEMNEPaTyPbl FOTOBHOCTY K paboTe BKIIOYaETCs
MHOMKATOP 3ENEHOr0 LiBeTa - 6¢C.

Bo Bpems ucronb3oBaxus npubopa 3eNeHblii CBETOBOI MHAMKATOP PEryNspHO racHET U 3ropaeTcs BHOBb, ykadbiBas, YTo
110446PXV1BAETCS HYXHasl TemMnepaTypa.

BanpeLaetcs Bko4aTL NPUGOP, HE YCTAHOBMB MDEABAPUTENHO 2 PELLETKY AIS TS

He Bknioyaiite npnbop BXOMOCTYIO.

Bo 136exaHve MOBPEXAEHNS aHTUMPUraPHOTO MOKPLITAS HE HArpeBaliTe MpUGOP BXOTOCTYIO B TEYEHNE JTUTENBHOT0 BPEMEHN.
Bo Bpems iepBoro 1Co/b30BaHKs B IEPBbIE MUHYTbI BO3MOXHO MOSBIIEHUE 3anaxa Wi AbiMa.

He ocrasnsiie paboratoLumii mpubop 6e3 npucmoTpa.

+ BoBpems HarpeaHys npubopa 3anpelLaeTcs ABUraTb KHOMKY dUKCaTopa v 2 KHOMkv pasbrokipoBki rpuns.
C - NpuroTosnenue 6nioa
* Mocne npenBapuTebHOro NPorpeBaHnsa npmﬁop rOTOB K CMONb30BAHWIO.

Bo n30exarue MoBPeXaeH!s aHTUMPUTaPHOO MOKPLITUS:
- [ MePEBOPaYNBaHIS MPOLYKTOB UCTIOMb3YIATE AEPEBIHHYIO IONATKY,
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- He PexXbTe MPOAYKTb! HEMOCPEACTBEHHO Ha peLLeTkax - 7b,
- He roToBbTE MPOAYKTH! B OB,

Yr06b! M36EXATH MOBPEXAEHNS KOHPOPOK, UCTIONLIYIATE UX UCKIKYUTESTBHO C MPUBOPOM, A1 KOTOPOTO OHY bl M3rOTOBAEHS!
(Harip. He CTaBbTE UX B YXOBKY, Ha ra30Byi0 W INEKTPUYECKYIO MATY...).

3anpeLyaercs nomeLLars Gonbry w Kakoit-mibo Apyroii NPEAMET MEXAY MANTKOM U PELLETKOU rpUs 1 MPUroTOBASEMbIMM
npoAyKTaMH.

3anpeLuaetcs cTaBuTL KyXOHHYIO yTBAPb HA HArpeBaTesbHbIe MOBEPXHOCTY MPUBOpa.

He kacaiiteck HarpeBatoLLuxcs i paGoTaloLLyx METaIMYECKIX YacTed MpUBOpa, T.K. OHN CUTTBHO PACKATIEHS.
Vicrionb3yiiTe pyyKy 1 B Ciyyae He0OXOAUMOCTY HAZEBAITE KYXOHHbIE EpYaTKu.

He nepessuraiite npu6op Bo Bpems ero paboTel.

+ 3anpeLLaeTcs BbIHMMATb MOAAOH AN CTEKaHus Coka BO Bpems paboTsl npubopa. Mocne okoHyaHus Tennosoi 06paboTki
Kaxz0ii nopumm Msca yoeauTecs, 410 YpoBEHb CoKa He AocTuraeT oTMeTki MAX. Ecm AOCTUHYT MakKCUManbHbIA YpoBeHb
(MAX), noxauTech nonHOro OxnaxaeHus npubopa, 3aTem BbineiiTe 3 MOLOHA Ero COAEPXUMOE, MPEXIe YeM 3arpysuTb
HOBYIO NOPLMIO MsCa.

4 »

[ng paGoTbl B pexume “rpunb

+ PaanoxuTe NpoayKTbl Ha HUXHEI peLueTke rpuns - 7a.

+ 3akpoiite npubop.

+ [oTOBbTE 6NIIO0 B COOTBETCTBUN C PEKOMEHAALMAMIA, NPUBEAEHHBIMM B TABNNLE NPUrOTOBNEHNS BMIOL.

+ PaccTosHme Mexay ABYMS peLLeTkamin rpunst perynmpyetcst asTomatudecky (o1 0 e Ao 3,5 cM) B 3aBUCMMOCTY OT TONLLWAHbI
1CTIONb3YEMbIX MPOAYKTOB - 7a.

[Moy MPUroTOBAEHNN MSICA C KOCTbI0, A1 60/IeE 0BHOPOAHOrO MPOXaPMBAHNS MACA MPEAMOYTUTENLHO CTONb30BATb PEXUM
“bapbekio”.

Ing pa6oTbl B pexume “6apbekio”

+ PaBHOMEPHO PasnoxvTe NPOAYKTH Ha 0Geux pewwekax rpuns - 7b.
+ ECv UCNI0b3yeTCs TONbKO OfHA MOBEPXHOCTb 1S HArPeBa, NPEANONTUTENbHO UCTIONL30BATb BEPXHIOK PELLETKY rpuns.
+ FoToBbTE G100 B COOTBETCTBUY C PEKOMEHZALMSMM, TIPUBEAEHHBIMY B TAGMLE NPUTOTOBNEHNS Giog,

D - Nocne ncnonb3oBaxHus

+ YCcTaHoBWTE TEPMOCTAT B NONOXEHME "min.".

+ OTKNI04UTE LWHYP NUTaHUS OT ceTn. OTKpoiiTe npubop.

+ Jlaiite npn6opy OCTbITb B OTKPLITOM NONOXEHUN (MPUBAN3UTENBHO B Teyerne 1yaca).

+ Bbineitte M3 noaaoHa ero copepxumoe. He nepeaswraiite npu6op npy HanOAHEHHOM MOALOHE.
+ Tocne Toro, kak NPUGOP NOHOCTbIO OCTLIHET, 3aKPOIATE €ro.

+ ins TOro 4ToGbl CHATb PELLIETKY rpuns:
- 0TKpo#iTe NPUBOp A0 KOHLA (YHKLVS Bap6ekio), yCTaHOBIB BIOKMPYIOLLLYIO KHOMKY Ha NO3MLVIO 3.
- CHayana BEPXHIOI0 PELLETKY: HAXMUTE Ha KHOMKY Pa3BoKvpOBK, MPUMOAHUMUTE PELLETKY U BbIHBTE ee, MOTSHYB B
CTOPOHY - 8a - 8b - 8¢,
-3aTeM HWXHIOI PELLETKY: HAaXMUTE Ha KHOMKY Pa3BnoKVpOBKM, MPUNOAHUMUTE PELLETKY U BbIHBTE €€, 1 BbIHbTE e,
MOTAHYB B CTOPOHY - 9a - 9b,
* TOANOH ANS CTEKaHWS COKA M PELLIETKI MOXHO MbiTb B NOCY/OMOEYHOIA MaLLMHE AN YUCTATL MPY MOMOLLM TyOKY, ropsyeit
BOZLbI M XMAKOCTI N9 MbITbst MocyAbl - 10a - 10b.

+ NeKTPONPUGOP Y WHYP HESb3S NOMELLATH B OCYAOMOVHYIO MALLUHY.
He nomeLLiasite ropsisyio KOHpOPKY B BOZY Wt Ha XDYTKYIO MOBEPXHOCTS.

Bo wn30exaHue noBpexXaeHns HarpesatesbHoM MOBEPXHOCTY (Hanp.. aHTUMPUrapHOro MoKpLITHA, ...) 3anpelyaetcs
VCIIONIb30BaTb METAINYECKYIO ryOKY AW YUCTALLMIA MOPOLLIOK.

: C/y4ae 4acToro MbiTbsl PELLETOK rpuns B I'IOCy,ElOMOeHHOI;I MallnHe 4ng COXPaHeHNs Ka4ecTB aHTUMPUIrapHOro NOKPbITUS
PeKoMeHayeTCs Neproanyecky CMasblBatb PELIETKN HEBOMbLIMM KONMYECTBOM MULLEBOTO PacTuUTeNbHOro Macna.
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+ HarpeBarenbHblit 31EMEHT 04MLLATH He cneayet. ECan OH AeCTBUTENbHO 3arpA3HACS, NOJOXAVTE, MOKA OH MOMHOCTBIO He
OCTBIHET, ¥ MPOTPUTE CYXOiA TKAHBIO.

C TeyeHnem BPEMEHU LIBET PELLETOK C/ierka M3MEeHSETCS, 310 SB/IIETCS HOPMaJIbHbIM SBJIEHUEM.
+ Tlocne Kaxaoro UCMONb30BaHNS ClIEZYET BbIMbITb MOAOHI A1 CTEKAHMS COKA.
3anpeLaetcs norpyxarb npuéop B BOAY.
BanpeLyaetcs norpyxatb Kopryc npubopa, ny/bT yrpaBaeHus, LWHYP MUTaHus B BOY.
* TprBOP MOXHO XPaHWTb B BEPTUKALHOM NONIOXeHAM - 11.
He nepeHocuTe ycTpoOiCTBo, AEpXa ero 3a Pyyky U MeTaIMYeCckne MpoBoAa.

Bpems npurotoBneHus

Bpems npurotoBnexuns Gnion, Yyka3aHo I1pVI6!|I43VITeIIbHO: OHO MOXET U3MEHSATLCH B 3aBUCUMOCTMN OT KOJIMYeCcTBa
NpoAYKTOB, BaLLero IM4YHOro BKyca, Be/IM4nHbI KYCKOB U UX HaTypbl.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12 min 10-12 min 6-10 min
Msico u wawnbiku Pboi6a
Tepmocrar MAX Pexum  Mpurotoenexue Tepmoctat MAX Pexum  Mpurotoenetue
[OBSXbM aHTPEKOTHl — rpuab — 9-11 MK Mopckoit s3bik OapOexio  6-7 MUH/C Kaxaoit CTOPOHbI
TOBKLS BHPESKA oMb 3-4MUH (B HaTypansHoM BUEE)
Typreno o 45w Owne capanH Gap0ekio  4-5MYH/C KaXZoi CTOPOHI
Tensubit OTOMBHHE  6apGexio 8-9MUK/C KXol CTOpOHbI E)?c%m?gcocw Gapbexio  5-G i/ Kaxaol cTopory
BapaHbi1 0TOMBHbE  BapOexio  7-8 MMH/C Kaxmoil CTOPOHbI
Caible OTOMBHBE b 7-9MnH M-
BuduuTekc, poMwTeke rputb  3-4 MuH 3-4min
Pybnetbiit Gudwteke  rpwib 4 MuH OBowwnu
Cocucku, konbackn — rpunb -9 MuH Tepmoctatr MAX Pexum  Mpurotonexue
Lawnik u3 GapanuHsl  Gapbexio  20-22 MuH Tpu6bl Gapbexio  5-7 MUH/C KaxzoiA CTOPOHI
LLawwnbik U3 neyeHm [Momuaops! GapGexio  5-7 MUH/C KaxXzOiA CTOPOHI
nnodex GapGeio 20-25 it KaGaukit GapBexio  5-10 MUH/C Kaxgoit cmpoum@
Kypuoi wawnbk  GapGexo 20-25 mu Gaknaxaws  6apGexio  5-10 MUH/C KaXaoit CTOpOH!
KokTeitnbHble cocuckv  GapBexio  7-9 muH
4-5 min
CaHABMYM
Tepmocrar MAX Pexum  [Mpurotoenexue
Topstune GyTepBpombl “NanuHA”  rpub 7-9MH
Croque-monsieur oumb 4-5muH

YyacTByiiTe B OXpaHe oKpyXatoLueii cpepbi!

@ Batu npubop conepXu1T MHOrOYMCNEHHbIE KOMMNEKTYIOLLWE, N3rOTOBNEHHBIE 13 LIEHHBIX AN MOTYLLMX

[ 6bITb MCMONL30BAHHBIX NOBTOPHO MaTepuasnos.

Mo oKkoH4aHUM cpoka cnyxGbl MpUBOpa caaiTe ero B NYHKT MpUeMa UiW, B Cly4ae OTCYTCTBUS
TaKOBOT O, B YNONHOMOYEHHbIV CEPBUCHBI LIEHTP 15 €r0 nocneayioLeit 06pabotki.
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[lsikyemo 3a Te, Lo NpuAGany Lieil NpUCTPiit. YBaXHO NPOuMTAiATe Lito iHCTpYKLIlo Ta 36epiraitTe ii nip pykoio. IHCTpyKuis
CTOCYETHCS YCiX BECiil NPOAYKTY, 3a/1eXHO Bifl 0AATKOBOT0 NPUNAAAS, L0 NOCTAYaETLCS Pa3OM 3 HUM.
KopucTyBarucs npunazioM nosa npumiLieHHaM 3a60poHseTbes. Lieit npunan npuaHayeHmit BUKMIOYHO ANs OMALLHBOrO BIKO-
puCTaHHs. BiH He Npu3HadeHWii Anst BUKOPUCTaHHS Y HACTYMHi COCOBH, Ha siki He MOLUMPIOETHCS rapanTis, a came:

- Ha KyXHSX, LLLO Bi\BEAIEHI A5 NEPCOHaNy B MaraauHax, 610po Ta oMY npodeciitHoMy cepenoBuLL;

- Ha Gepmax;

- NOCTOSNbLAMM FOTENIB, MOTENIB Ta iHLLMX 3aKNaZiB, NPU3HAYEHIX A9 TUMYACOBOO NPOXVBAHHS

-y 3aKnazax Ty «kiMHaTv Ang rocTeit».

3 To4KK 30py Beanekw, NPUCTilt BIANOBIAAE YCIM 3aCTOCOBHIM HOPMaM Ta CTaHAAPTaM (AVIPEKTUBY MPO HU3bKY Hanpyry,
€NeKTPOMArHITHY CYMICHICTb, MaTepiany, MpuU3HayeHi Ans KOHTAKTY 3 Xap4OBMMMU MPOAYKTAMM, OXOPOHY HABKOMILHLOTO
CepesoBuLLA i T. iH.).

Komnanis 3anuwae 3a co6oio npaso 6e3 nonepekeHHs 3MIHIOBATY XapakTepucTikv abo KOMNAEKTYIoYi AeTani NpUCTPOIO B
iHTEpecax Cnoxusaya.

CnoXuBaHHs! By ib-AKuX pinkix aG0 TBEPAVX Xap4OBMX NPOAYKTIB, O NOTPANMAM Y KOHTAKT 3 AETaNsMM1, N03HAYEHIUMY 3HAYKOM
K 3aboporere.
3axoam Wwoao nonepekeHHs HelacH!X BUNaaKis

+ He no3BongiiTe kopucTyBaTucs NpUCTPOEM AiTAM Ta ocobBam 3 0BMexeHolo (ianyHoio, HepBOBOK abo PO3yMOBOIO
CMPOMOXHICTIO, 260 TakIM, LLLO HE MatOTb 0CTATHBOrO A0CBiZY Ta 3HaHb 3 BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO (KpiM BUNazKiB, konw 3a
HUMM 30ICHIOETHCS KOHTPONL a0 HaaHo nonepeaHi iHCTPYKLIi 3 BUKOpUCTaHHs 0c0B0I0, Aka BiANoBinae 3a ixHio Geaneky).
He no3songiite AiTAM rpaTics 3 NPUCTPOEM.

+ Mig yac poBoTY NPUCTPOIO MOXAMBE NiABHLLEHHS TEMNEPATYPH BILKPUTIX NOBEPXOHb.

He Topkalitec rapsiinx noBepxoHb NPUCTPOIO.

+ He 3anuwaiiTe rpunb NIKNIOYEHM [0 €NEKTPOMEPEXI, SKLLO BiH HE BIKOPUCTOBYETHCS.

+ Y BUNaAKy Oniky HeraitHo NPOMMIATE NOLIKOAXEHE MICLIe XONOAHOH BOAOK Ta, 32 HeOBXIAHOCTI, BUKAMYTE Nikaps.

+ [IuM Bif, CMaXEHHs MOXe 3aLKOAVTY TBApUHAM, WO MAloTb 0COBNMBO YyTNMBY AUXaNbHY CUCTEMY, HAMPUKNAZ NTaxaM.
BnacHukam nTaxis peKOMeH0BaHO TPUMATY iX MOAANI Bif, 30HM NPUTOTYBAHHS iX. )

A - 360opka
Meple 3acTocyBaHHs rpuio

+ 3BiNbHITb 30BHILLIHIO Ta BHYTPILLHIO MOBEPXHI FPYUIIO Bifl NaKyBaNbHOrO MaTepiany, eTnkeTok abo 0AaTKOBOr0 Npunaaas.
+ OuuCTITb NAACTUHY FPUAIO: AOTPUMYATECH IHCTPYKLV, HABEAEHUX Y PO3gini “Tlicns BUKOPUCTAHHS.
+ 32 J0NOMOr010 M'AKOi TKaHWHY 3MaCTiTb NIACTUHY FPUIO ONiEl0.
m + Po3MiCTiTb rpvAb Ha nnackiit nosepxHi. He BCTaHOBAIONTE rpuAtb Ha M’AKY NOBEPXHIO, HAMPUKNAZ YaiHIA PYLUHKK.

SIKLL0 npunaz BUKOPUCTOBYETLCS B LIEHTPI CTONA, BCTAHOBITH iOr0 Takim YuHOM, L1006 BiH ByB 103a AOCSXHICTIO AiTeli.

Po3TaLLI0BYI0YY LUHYD XVUBAEHHS, MBKII0YEHMI 38 AOMOMOrol0 MoaoBXyBaya abo 6e3 Hhoro, CTeXTe 3a TuM, L6 rocTi Mor/m 6e3
EPELLKOA NEPEMILLATHCS HABKOJO CTONY, HE CRIOTUKAKYMCH 06 HBOO.

He cTaBre npucTpiii 6e3n0cepesHs0 Ha BPa3/wBi IOBEPXHI (CKASIHUIA CTiN, ckaTepTuHy, nakoBaHi Meos).

He 3annwaitte rpunb nig npukpinaeHumin 40 CTiHW npeameTamun mebni abo noskamy, a Takox nopsia 3 Nerko3aiMucTimm
marepianamu, TakuMm SIk Xanoi, LITopy, Apaniposka.

LL]o6 3an06irTv neperpisarHio MPUCTOI0, HE POIMILLYIATE iOro y KyTKY 4 6ins CTiHu.
He BuKopuCTOBYIiTE PONILIY 151 3aXUCTY MPOAYKTIB Bia 3a6DYAHEH.

+ LLloG BCTAHOBMTM NNACTUHM ANS CMAXEHHS:
- po3bnokyitte npunag - 1a,
- POKpUItTE Mpunaz MoBHICTIO (YHKLLs 6apBexio), HATUCHYBLLM KHOMKY GnoKyBaHHs - 1a,
- B NEpLLY Yepry, TPUMAKoHM Mig, KYTOM, MOKNaITb HUXHIO NNACTUHY TakiM YYHOM, o6 BUCTYN YBIIALIOB A0 ynopy A0 3arnnbneHHs
B NpaBiit YacTvHi Npunagy noTiM HATUCHITL HA NPOTUNEXHMIA Kpali nnacTukm, Wo6 3akpinuti ii - 2a - 2b,
- MICAS LbOro, TPUMAKOYM Mg, KYTOM, MOKNAAITb HUXHIO MAGCTUHY TakiM YUHOM, LB BUCTYN YBIMLIOB A0 YNOPY A0 3arMnGneHHs
BTIPaBili YaCTWHi Mpunay NoTiM HATUCHITb Ha MPOTUNEXHMIA Kpail tnacTvm, LWob 3akpinuTy ii - 2a - 2b,
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+ MepekoHaiiTecs, Lo KoHMOPKY cTabinbHi, A06pe BCTAHOBAEH | NPaBUALHO NPUASTaloTb A0 NPUCTPOI. BUKopUCTOBYitTE Mnwe
KOHGOPKM, LLI0 NOCTaYal0TLCS Pa3oM i3 MPUCTPOEM abo kynneki B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPi.

BukopucTaHHs GyHKLT rpunio
[ins npuroTyBanHs ixi Ha rpuni, 6yTepGpopis, 6yno4oK i T. iH.

+ TlincTasTe nif NNacTHY NiBaoH, Mpu3HayeHwii Ans 360py COKY, LLO MOXe YTBOPIOBATUCS Mif YaC MPUroTyBaHHs - 4a - 4b.
+ Mepexntouits KHomky 610KkyBaHHs B N03uio 2. Mepeknioyits TepmocTar 8 noauio MAX. - 6a.

+ 3aKpuiiTe NPUCTIiA.

BukopucTaHHs pyHKiT 6apOekio

[ins 0AHOYACHOTO NPUrOTYBaHHS M’SiCa Ta OBOYIB.
+ TincTasTe nig NNacTUHy NiZLOH, NpU3HayeHwit Ans 360py COKY, L0 MOXeE YTBOPIOBATUCS Mif Yac NPUroTyBaHHS - 4a - 4b.
+ Binkpwiite rpune:

- NEPEKMONiTh KHOMKY 6710KyBaHHs B noauuiio 3 - 1b.

- PO3TOPHITL 061ABI NOBEPXHI Npunagy Ha 180°,

- NpUnag NOBHICTIO POSKPUTHIA.

B - NigknioyeHHs Ta nonepepHiii po3irpis

+ MOBHICTIO PO3MOTAIATE LUHYP XMBNEHHS.

+ TepeKoHaiTecs, o MOTYXHICTb Ta Hanpyra kepena enekTPOXVBAEHHS BiANOBIAIOTb 3a3HAYEHVM Ha NpUnagi.
+ MpuCTpil cnig NigKNIYaTY 10 PO3ETKN 3 3a3EMIEHHAM.

+ $IKLLIO BUKOPVCTOBYETLCA NMOAOBXYBAY:
- BiH MOBMHEH MaTV Ik MiHiMyM Takwid X po3pi3 Ta 3a3eMneHy Po3eTky ;
- HEOOXIHO BXUTH YCiX 3aX0[iB, LLIOG HIXTO B HbOMY He 3annyTaBcs.

Y BUnagKy Konm kabestb eneKTPONoCTayaHHs MOLKOAXEHO, LIEHTDY CepBICHOr0 06C/yroByBaHHs a6o 0co0M, L0 Mae aHanoridHy
KBaniikaLliio, 3 nUTaHHs i0ro 3aMiHu 3a15 NONEPEXEHHS TDaBM.

[TpuCTpiit He Mpu3HaYeHii 415 BUKOPUCTAHHS 30BHILLHLOrO TaiMEPa Y1 OKPEMOTO My/bTa AUCTAHLIAHOTO KepyBaHHS.

+ YcTaroswTe TepMocTar B noauumio MAX - 6a.

+ Micns Yoro nigknio4iTb MPUnas 3a LONOMOroi0 eNEeKTPOLLHYPA A0 ENeKTPOMEPEXI: Tenep Npunaj, 3HaXoAUTLCS Mif Hanpyroio.
|HAWKaTOP 3aCBITUTLCA YEPBOHM CBITIOM i PO3MOYHETLCS NPOLIEC PO3irpiBy - 6b.

+ Jlaitte rpunio npu6nuaHo 5-10 xBuarH Ans nonepeaHboro posirpisy. MonepepHilt posirpis 3aBepLIEHO, KON BMUKAETLCS 3eNEHNIA
iHaykaTop - 6¢.

3enieHuii iHaUKaTop BMUKAETLCS Ta BUMUKAETHCS Ml Yac MPUroTYBaHHS, MOKa3ylows TUM camum, Lo obpaHa Temnepartypa

MIATPUMYETLCA.

He nigknioyaiite mpucTpiit 40 €NeKTROMEPEXi, MoK He ByayTb BCTaHOBAEH] 06MABI NNACTUHM AN CMAXEHHS.

He 3anmiiaiiTe MOPOXHIt NPUCTPIl BBIMKHEHUM.

Bagns 36epexeHHs BIacTUBOCTEN MPOTUNPUrapHOro MOKDUTTS yYHUKalTe TUBAIOro PO3irpiBY MOPOXHLOTO rpsIO.
TTin 4ac nepLIOro BUKOPUCTAHHS Y NePLLI AEKiNbKa XBUMH MOXJIUBA N1051Ba HE3HAYHOTO 3anaxy Ta AumMy.

He 3anuwaiite BBiMKHeHWil npunag 6e3 Harnsgy.

+ 3a00POHAETLCS MaHiNyMoBAT KHOMKOI GI0KYBaHHS!, & TaKOX 2 KHOMKaMU PO3BII0KYBaHHS Mif Yac Harpisy npunagy.

C - MpuroTysaHHs
+ [0 3aKiHYEHHIO NoNepeaHbOro PO3irpiBy NPUCTPIN FOTOBMI A0 BIUKOPUCTAHHS.

3anns 36epexeHHs MpOTUNPUrapHIX BACTUBOCTEN MOKDUTTS:

- GaxaHo BUKOPVCTOBYBATY AEPEB THY 10NATKY A5l NEPEBENTAHHS iXi,
- He po3pi3yiiTe ixy GeanocepeaHbo Ha nauTui rpuns - 7b,

- He roTyiiTe iy y ponba3i.
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L0 yHuKHYTV MOLUKOZXEHHS KOH(OPOK, BUKODUCTOBYITE iX MIALLIE 3 MPUAGAOM, 151 IKOrO BOHM B/ BUrOTOBAIEH (HArp. He CTaBTe
X B yXOBKY, Ha ra3oBy 41 €/1eKTPUYHY MNTY...).

B XoaHoMy pai He KnagiTb anoMiHieBy Gonbry abo Oyab-ski iHiui mpeaMeTyn Mix nauTkoio abo PeLLTKOIo Ta MpU3HaYeHnM 4ns
MPUrOTYBaHHS MPOAYKTAMM.

He knagitb 3HapSAAS 418 PUTOTYBAHHS Ha I0BEPXHIO MDUIARY.

He TopKaitTecs MeTanesux YacTvH, siki HarpisaioTbCs 10 BUCOKIX TEMMIEPATYP Mif 4ac 0NepeAHLOro PO3irpisy Ta npuroTyBaHH iXi.
3a HeoBXIBHOCT, KOPUCTYITECS PyYKOIO rPUAS 260 KYXOHHOIO PyKaBHLIEHO.

He 3pyLuyiTte rpunb 3 MICLS M YaC BUKODUCTaHHS.
+ 3aBOpOHAETLCS BUIMATY NZLLOH Ans 360py COKY i yac npuroTysanHs. Micns 3akiHueHHs Tennosoi 06po6ky koxHOT nopuji M'sca

nepekoHaiTecs, WO piBeHb COKY He focarae noaHayku MAX. Mpu gocarHenHi piHg MAX, 3a4exaiiTe 40 NOBHOrO OXONOMXEHHS
npunagy i BUNOPOXHITb NiAB0H Zns 360py COKY, NEPEf TM Sk OKNAcTV HOBY NOpLIl0 M'sca.

BukopucTaHHs GYHKUT rpunio

+ Toknagib iXy Ha HUXHIO NNACTUHY rpunio - 7a.
+ 3aKkpuitte NpucTpiit.
+ Cmaxe Ky 3rigHo 3 TaBmLiel0 Yacy MPUroTyBaHHS.

+ BincTaHb MixX BOMa NAACTUHAMM FPUMI0 PErYMIOETLCS aBTOMATIYHO (BiZ 0 40 3,5 CM) 3aNEXHO Bif TOBLLMHM iXi, WO FOTYETHCS -
7a.

Kosw 81 roTyeTe M5C0 3 KicTkamu, kpatLie BuGHpaTy monoxens 6apGexio, o6 CTpasa roTysaacs GibLu PiBHOMIPHO.

BukopucTaHHs GpyHKwii 6apGekio

+ PiBHOMipHO poanopiniTs iy Ha 060X NnacTHax rpunio - 7b.
+ $IKLL0 NOTPIBHA NMLLE OZHA NOBEPXHS AN CMaXeHHS, BaxaHo BUKOPUCTOBYBATY BEPXHIO MAACTHHY..
+ Cmaxe Py 3rizHo 0 TaBavLL Yacy NpUroTyBaHHs.

D - Micng BUKOPUCTaHHS

+ BucTasTe TepMOCTAT Y MiHiManbHE NONOXEHHS.
+ Bigkniouie npucTpiid Bi, enektpoMepexi. Bigkpuiite rpunb.
+ 3anuwue 110ro 0XONOMXYBATUCh Y POSKPUTOMY BITAISA] (MPUBMN3HO T rOAVHY).
* UNOPOXHITH NIALOH Ans 360py Coky. 3a60POHAETLCS NepeMiLLaTy NpUnaz, SKLLO NIALOH HANOBHEHW.
+ Micns 0XxonomXeHHs 3akpuiiTe npunag.
+ LLlo6 3HATW NNACTUHM FPUNIO:
m - NIOBHICTIO BizkpuiATe npunag (dyHkuis 6apbexio) LLNSXoM nepekio4eHHs kHonky 6nokyBaHHs B noauwiio Ne3,

- BEPXHS NNacTvHa B NepLUy Yepry: HaTUCHITL KHOMKY GNOKyBaHHS, TPOXW MIHIMITL i BUTSHITL NnacTuHy - 8a - 8b - 8c,
- TIOTIM HIXHS TINACTUHA: HATUCHITb KHOMKY GNOKYBaHHS, TPOXV MiHIMIT i BUTATHITb NaCTUHY - 9a - 9b - 9c.

+ MipgoH ans 360py COKyY Ta NAACTUHI MOXHA MUTY B MOCYZOMMIAHIA MaLLmHi 260 3a Z0NOMOTOI0 ry0Kw, B rapsuili BOZI 3 MUIOYMM -
10a - 10b.

+ Mpunag Ta WHyp eHepronoCcTayaHHs He MOBUHHI MUTICS B NOCYAOMUIAHIN MaLLVHI.
EneKTponpunag i LUHYp He MOXHa KacTy B MOCYAOMMIAHY MALLMHY.

Hikonw He KopuCTyiTecs MeTanesoko ryGKolo Hi MOPOLUKOM AS1S1 YULLEHHS, OB He 3aBAATY MOLIKOAXEHHS BaPUIbHIN MOBEPXHI
(Hanpuknag, aHTUnpUrapHoMy NOKPUTTIO TOLLO).

+ Y BUNaKy PeryspHoro BUKOPUCTAHHS! MOCYAOMUIHOT MaLLIMHIN PEKOMEHAI0BAHO Yac Bif 4acy MPOTUPATIA NACTIHY OfliEl0 33419
36epexXeHHs NPOTUNPHUrapHVX BIACTUBOCTEN.

+ PeavcTop He niansrae YnLeHHi0. B pasi cunbHoro 3abpyAHeHHs, 3ayekaiite 40KV BiH NOBHICTIO OCTUTHE Ta MOTPITH IOr0 CyXOl0
TKaHUHOIO.

3 NMHOM Yacy KoAiip niacTuH MOXe 37erka BUropsTy.
* YuwaiiTe nigaoHY Ag COKY/XMPY MICAS KOXHOTO BUKOPUCTAHHS.
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3a60poHSAETHCS 3aHyploBaTH NpUNaz.
bBepexiTb MpuCTpill Ta LHYP XMBEHHS BIf BINBY BOAY.

+ lMpunaz MoxHa 36epiraTin B BEPTUKANbHOMY MONOXEHH - 11.
He nepeHockTe npuCTPIV, ToUMalko4y ioro 3a pyyky Yv MeTasnesi npoBoaK.

Yac npurotyBaHHs

HaBezieHuit yac NpuroTyBaHHs € OPIEHTOBHIM: BiH MOXE 3MIHIOBATUC 3aN1EXHO Bif KiIbKOCTI, BIACHOr0 CMaky, po3Mipy LUMarkis Ta
TUNY Xap40BYX MPOAYKTIB.

< W %
4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12min 10-12 min 6-10 min

M’aco Ta wawnmku Puoba

Tepmoctar MAX Oyhkuis  CMaxeHHs Tepmoctar MAX  Oyhkuis  CmaxeHHs

AnoBuyi aHTpexoT! TpUb 9-11 xBunuH Mopcbkuit si3uk,  6ap6exio 6-7 XBINMH 3 KOXHOTO GoKy

fAnosia aupiska ot 3-4xBuTmH EEE;%;%%HM ea

LUMaTFK?HOBWVOFO gine _ rpune 45 xeunn Oine capauH Bapbexio  4-5 XBUNMH 3 KOXHOTO BOky

Tenshi inGueti Gapbexio  8-9 xewnu 3 koxoro Goky Jlococs, nopisanuii  Gapbekio 56 xBUMH 3 KoXHOrO Boky

Bapansui BinOueHi Gapbexio  7-8 XBUMMH 3 KOXHOTO BOKY  ckuBkamu

CeuHayi BinOuBHi punb 7-9 xBunuH

Pomwrexc punb 3-4 XBANMH _Q{U]_

Bidprexc ciuennit punb 4 XBUAMH 3-4 min

Cocucku punb 7-9 XBUMMH OBoui

WWawnmkw 3 Gapausm  Gapbekio  20-22 xBunuH Tepmoctar MAX Oyhkuis  CmaxeHHs

LWawnmkm 3 Gapbexio  20-25 xBunmH LUamniHbiiown  GapOekio  5-7 XBUIMH 3 KOXHOro Goky

esiHcH/HApOK Momigopn Oapbexio 57 XBUMH 3 KOXHOrO BoKy

mamm'{.v' skypsman_ Gapbewio  20-25 xewm Kabauu Gapexio  5-10 xBUAMH 3 KoXHOrO GOKy

aMn?peMHTl’MKéyKOBsaCK” Ao GapGexo  7-9xeun Baknaxatu Oapbexio  5-10 XBUNMH 3 KOXHOTO Boky

4-5min ﬂ

ByTepGpoau
Tepmoctar MAX Oyhkuis  CMaxeHHs
Tapsumit GyrepOpog "MaHuHu"  rpunb 7-9 xBunnH
Tapsunit GyrepGpopiacvpoM  rpunb 4-5 XBUNUH
Ta LLVHKOI

BepexiTb HaBKONMILHE cepenosuiLe!
@ MpucTpilt MiCTUTB LHKI MaTepiany, ki MoxyTb 6Ty BinHOBNEHi aB0 nepepobneHi.
= 31aliTe iX 10 NYHKTIB NpUtoMy 260, 3 BIACYTHICTIO TakuX, 0 LIEHTPY 06CNYroByBaHHS, Ae ix 3MoXyTb
eeKTVBHO yTUniyBaty.
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Bnaropapum Bu, Ye Kynuxte To3u ypea. MpoyeTeTe BHAMATENHO YKa3aHUATA 3a Pa3NMyHUTE MOAENN B
3aBUCHMOCT OT NPUCTABKUTE, AOCTABEHMU C BaLLWS YpeA, v r 3anasete 3a Gb/elLo non3saxe.

Ype/bT He MOXe /Ja Ce 13nonasa Ha oTkpuTo. Toan ypeq e NpeAsuaeH camo 3a AoMaluHa ynotpe6a. He e npeaguaet
Za Objie 13nonasaH B CNEAHUTE CIy4an, KOUTO He Ce MOKPUBAT OT rapaHLusTa:

- B KyXHEHCKu 60KCOBE, MPeaHa3Ha4eH I 3a NepcoHana B MaraauHin, 0G1CH 1 B APYTA MOMELLIEHNS 33 CTYXUTENUTE;

- BbB epmm;

- OT KIMEHT Ha XOTEeNM, MOTENN W iPYrv NOMELLIEHNS 33 BpeMeHHO NpebuBaBaHe;

- BbB BCAKAKBY MOMELLEHIS OT TWNA Ha XOTENCKIA CTau.

3a Bawara 0e3onacHoCT TO3M ypes CbOTBETCTBA HA CTaHAApTUTE W Ha [eiicTBaljata HopMaTvBHa ypenda
(HuckoonToBa AvpekTuea, InpexkTnsa 3a eNeKTpOMarH1THa CbBMECTUMOCT, Matepuany B KOHTAKT C XpaHUTENHN
NPOAYKTW, OKOAHA Cpeaa 1 ap.).

HalwueTo ApyxecTBo cu 3anaasa npasoTo, B MHTEPEC HA NOTPeBUTENS, A MPOMEHS! MO BCSKO BPEME TeXHUYeckuTe
XapakTepuCTUKIA 1 ChCTABHIUTE ENEMEHTM Ha CBOUTE NPOAYKTH.

Besikakbs TeueH MM TBbP/ XPaHUTENEH NPOAYKT, KOIATO BNeae B KOHTAKT C 4acTi, 0603HaueHn ¢ X, He TpsGBa fa ce
KOHCYmMMpa.

MpepoTBpartaBaHe Ha OUTOBYM 310MONYKM

o YpenbT He € npessuaeH fa Obae 13noN3BaH 0T AnLA (BKMIOYMTENHO OT AeLa), YUMTO GUINYECKH, CETUBHYM MK
YMCTBEHM CMOCOGHOCTM Ca OrpaHMyeHu, nn nuua 6e3 OnuT W 3HaHWS OCBEH ako OTFOBOPHO 3a TAXHATA
6Ge3onacHocT nue Habniofasa 1 fasa NpefBapUTENHI YKa3aHWs OTHOCHO NON3BAHETO Ha ypeaa. Harnexpalite
ZeLiata, 3a fia Ce YBepUTe, e He UrpasT ¢ ypesa.

« Temneparyparta Ha OTKpUTUTE MOBBPXHOCTM CE NOBULLABA, KOraTo YPELbT € BKIOYEH.

He fokocBaliTe HaropeLLeHTe NOBLPXHOCTY Ha ypeaa.
 He ocTaBsiiTe ypesia BKIOYEH, KOraTo He ro 13nonagare.

« B cny4ait Ha 3nononyka obneiiTe BeaHara u3ropeHoTo MACTO ChC CTyeHa BOA 1 ako € HeoBX0AuMO NoBuKaiiTe
nekap.
o yLIEKBT OT NEYEHETO MOXe fa Oblle ONaceH 3a XVUBOTHM C 0COBEHO YYBCTBUTENHA ANXATENHA CUCTEMA KATO
nrvuuTe. Mpenopbysame Ha COBCTBEHNLMTE HA MTULY Aa TV AbPXAT Ha PA3CTOSHUE OT KyXHSTa.
J

A - CrnobsiBaHe
Mpenu mbpea ynotpeda

+ OTCTpaHeTe OnakoBKata, NeneHkI1Te 1 MPUCTaBKITE OT BLTPELUHATA M OT BbHLUHATA CTPaHa Ha ypeaa.
+ MouncTeTe rpun nNoYMTe : Cnasgaiite ykasaHusTa ot pasgena “Cnen ynotpeba”.
+ MI36bpLUETE P MNOYMTE C Meka Kbpria, HanoeHa ¢ 0JIno.
+ MocTaseTe ypesa BbPXy cTabunHa noBbPXHOCT. V36sirBaiiTe M3N0N3BaHETO Ha MEKV NOAIOXKY OT T Na Ha ryMUPaHK
NOKPVBKM.
m Ako u3nonasate ypesa B cpefara Ha Macata, Morpuxere ce Aa He e AOCTbIEH 3a Aela.

[Mpv MocTaBSHETO Ha kabena, HE3aBNCUMO A € C YLIXUTEN UK He, B3EMETE HEOOXOAMMITE NPeLNasH MEPKH,
TaKa ye Toi 1a He Npeym Ha CBOBOIHOTO JIBUXEHNE HA XOPa OKOJIO MAacata.
Hukora He noctassiite ypena AnpPekTHO BPXY Yyn/nBu NoBbPXHOCTA (CTbKﬂeHa maca, nokpuBka, akmpaHa meben n
ap.).

Huikora He nocTassiite ypeaa BbpXy NoCTaBku, OKa4yeHn Ha CTeHaTa, BbXY eTaXepKku uin B 6130CT 0 NeCHO3ananmm
marepuanu Kato LLopK, 3aBecu, TaneTu.

3a nia n3berHete nperpsiBaHe Ha ypesa, He ro nocTaBsiiTe B brbJl M 40 CTEHa.
He u3nonasaiite anymmHneso Gosno, 3a Aa npeanasuTe ypeaa ot usLarnsare.

+ Mpean mbpBaTa ynotpe6a U3MuiiTe MnoyaTa/nnoumUTe (KakTo € MOCOYEHO B paaena "Cref ynoTpe6a”), cunete Manko
07110 BbPXY HES/TsIX 1 M3OBbPLLETE C MeKa Kbpra.

+ MocTaBsiHe Ha rpun nnoyuTe:
- OTKNIoYeTe ypeda - 1a,
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- 0TBOpETE M3LAN0 ypena (dyHkums réapbekio”), kato HaTUCHETE 3aknioyBaLLys OyToH - 1a,

- MbPBO NOCTaBETE JONHATA N0Ya CTPAHINYHO W & 3aKpeneTe CTabunHo B AecHus xneb Ha ypesa, a cnef Tosa
HaTUCHeTe NPOTUBONONOXHATA /i CTPaHa, 3a Aa 8 dukeuparte - 2a - 2b,

- Clef, TOBA NOCTABETE ropHaTa noya CTpaHu4Ho 1 5 3akpeneTe CTabuiHo B ieCHUs Xed Ha ypena, a cnef Tosa
HaTWCHETE NPOTUBONONOXHATA i1 CTPaHa, 3a fia 8 dukeuparte - 2a - 2b.

+ MpoBepeTe fanu nnouuTe ca cTabunHo NOCTaBEHM 1 NPABUIHO 3aXBaHaTV KbM ypesa. Manonasaiite camo nnouuTe,
[0CTaBeH B KOMMNIEKTA 3ae/3HO C YPeqa, Ui 3aKyneHu oT 0TOPU3MPaH CepBua.

®yHkums “ckapa”

3a eHOBPEMEHHO NPUFOTBSIHE HA MECO U 3eNeHYYLIU.

+ MocTaseTe Cbaa 3a COC NOA NN0YaTa, 3a a CbBepeTe coca, KOMTO MoXe fia uateye - 4a - 4b.

+ MNoctaseTe 6nok GyToHa Ha no3uums 2. MoctaseTe TepmocTarta B noauums MAX - 6a.

+ 3aTBOpETE YpEaa.

®yHkums “0apbekio”
3a e1HOBPEMEHHO NPUTOTBSIHE HA MECO 1 3eNeHYYLIM.
+ MocTaBeTe Cbaa 3a COC NOA NN0YaTa, 3a a cbbepeTe coca, KONTO MOXe fia u3teve - 4

+ OTBOpETE CKapara:
- noctasete 6110k 6yToHa Ha No3uuus 3 - 1b,
- oTBOpETE Ypena Ha 180,
- YPEAbT € 0TBOPEH W3LSO.

B - BkniouBaHe v HarpsiBaHe
+ Pa3BuiiTe n3usano 3axpaHeavms kaben.

+ MpoBepeTe Aanv enekTpMyeckaTa MHCTanaLvs € CBMECTMMA C MOLLHOCTTA W HAMPEXEHNETO, YKasaHi BbpXy 0NHaTa
4acT Ha ypeaa.

+ BkntoyaiiTe ypeaa camo B 3a3eMEH KOHTAKT.

+ AKO U3n0A13BaTE YABIXUTEN:
- TOiA TpAGBa 42 MM MIHUMAJTHO €1HAKBB A1aMETbP 1 3a38MEH KOHTaKT ;
- B3eMeTe BCUYKM HEOGXOAMMI MPeAnasHyu MepK, 3a Aa NPpeoTBPaTUTe CribBaHe.

Ao 3axpaHBawmsT kaben e nospeseH, 3a Aa u3berHeTe BCsKakBM PUCKOBe, Toli TpsibBa Aa Obie CMeHeH OT
IPOM3BOANTENS, OT CEPBU3A 38 rapaHLIMOHHO 0OCYXBaHE WM OT ML CbC CXOAHA KBaMMPUKALIMS.

Toau ypes He e npeasuaeH aa Obe 3aAe/CTBaH 4pe3 BbHLUEH TaiiMep v 4Ype3 oTaeHa cucTeMa 3a AUCTaHUMOHHO
ynpasnexue.

+ MocTaseTe TepmocTaTta B noauums MAX - 6a.

* B eleKTpuYeckaTa Mpexa : ypeabT € BKIOYEH B 3aXpaHBaHeTo.
CBETBA YEPBEHUST MHAMKATOP W YPEabT 3ar04sa fia Ce Harpsea - 6b.

+ OcTaseTe ro fja 3arpee 0kono 5 MuHyT. Korato CBETHE 3eNeHNsAT MHAMKATOP, NPeABapUTENHOTO 3aTONASHE
NPUKAK04KNO - 6¢.

3enenara namna cBETBa ¥ 3aracaa nepUoANIHO 10 BDEME Ha rOTBEHETO, 3a ia MHAWKVPA MOALbPXAHETO Ha N30paHa
Temneparypa.

Hukora He BkioyBaiiTe ypeaa, 6e3 4a CTe MOCTaBUIN Ha MSICTO U IBETE /104,

Hukora He BK0YBaNiTe ypesa npaseH.

[py MbpBOTO BKKOYBAHE MOXETE Aa yCeTUTE JIEKa MUPM3MA 1 AUM IPE3 MbPBUTE HAKOJIKO MUHYTY.

[py MbPBOTO BK/IKOYBAHE MOXETE Aa yCeTuTe 1eka MUpU3ma 1 AUM fpe3 MbPBUTE HIKOSIKO MUHYTY.

Huxkora He ocTassiite ypeaa 6e3 HaA30p.

+ He nunaitte 3aknioysaLums 6yToH nnm Asata 6yToHa 3a 0cBOO0XAaBaHe N0 BPEME Ha HarpsiBaHETo Ha ypeaa.

C - MeyeHe

+ Cnep kato 3arpee, ypeabT e roToB 3a NON3BaHe.
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3a fa 3anasute He3anensaLLoTo MoKPUTUE Ha ypena:

- npernopvYysame B ja n3non3sarte AbpBeHa wnartyna, 3a a 06prua Te npoaykTuTte,
- He pexeTe NPOoAYKTUTEe ANPEKTHO BbPXY Mnio4nTe.

- He U3non3saiiTe C XxapTus 3a neyeHe.

3a ga npesoTBpaTUTE WETY N0 MI0YUTE, U3MOAI3BAITE MV CaMO C YPesa, 3a KOITO ca MpeaHasHayeHm, (Hanp. He r
cnaralite BbB (ypHaTa, BbPXy rasra in enekTpu4eckus KOT/IoH).

Hukora He nocTassiiTe anyMuHNeBo GOMO Wn APYr NPEAMET MexXZy M7104aTa Ui PeLLeTkaTa v npoayKTUTe, KOUTO
nevere.

He nocrassiite KYXHEeHCKV Cb40Be BbPXY MOBLPXHOCTUTE 3a NeveHe Ha ypeaa.

He nokocBaiiTe MeTanH1Te YacTy Ha ypeaa, Korato noArpsiBa i paéoTy, 3aLL0To Ca CUHO HaropeLLeH!.

He npemecTsaiite ypesa o Bpeme Ha ynotpeta.

+ He maxaiite Cba 3a COC N0 BPEME Ha Ne4veHeTo. Cnep, M3MNM4aHeTo Ha BCAKa nopuua mMeco, nposepﬂBaﬁTe aann
KONM4eCTBOTO HA Ma3HMHATA He e A0CTUrHAN0 HUBO MAX. Ako e [0CTUrHATO MakCManHOoTO HIUBO, u34akaiite ypeawt
712 U3CTUHE HAMbAHO W U3MPa3HETE Cha 3a COC, NPEAN Aa CAOXUTE HOBA MOPLIMS MECO 32 NEYeHe.

®yHkumsa “ckapa”

+ MNocTaseTe NPOLYKTUTE BbPXY LI0NIHATA rPUA NioYa - 7a.

+ 3aTBOpETE Ypeaa.

. I/IsneHeTe, KaTo cnepare ykasaHuara ot TaﬁnmuaTa 3a u3nmn4aHe.

+ Pa3CTOSHMETO MeXay rpun NaoYuTe ce perynunpa asToMatinyHo (0T 0 cm 4o 3,5 ¢M) B 3aBUCUMOCT OT AebennHaTa Ha
NPOJYKTUTE 3a neyeHe - 7a.

Korato neyete Meco ¢ kokasn, n3bupaiire nouums "6apbeio” 3a no-paBHOMEPHO M3Mn4aHe.
®yHkums “0apbekio”
+ Pasnpesienete NpoaykTTe PaBHOMEPHO BbPXY ABETE rpun nnoum - 7b.

+ Korato n3nonasare camo efiHa NOBLPXHOCT, 32 NMPEANOYUTAHE € 1A M3N0N3BaTe rOpHaTa rpun nnoya.
* U3neyeTe, KaTo cneagare ykasaHusaTta ot TabnuLaTa 3a 3nuyaxe.

D - Cnep nonssane
+ MocTaseTe TepMoCTaTa Ha MUHMMaNHa Temnepartypa.
* U3knioyeTe ypesia ot enextpuyeckara mpexa. OTBopeTe ypesa.
+ OcTaBeTe ypesa 0TBOPEH, 3a Aa U3CTHe (okono 14ac).
+ M3anpasHeTe cbaa 3a coc. He NpeMecTBaiiTe ypeaa, ako CbbT € MbAeH.
+ Cnep kaTo ypeabT U3CTUHE, FO 3aTBOPETE.
+ CBansHe Ha rpun nnoyure:
- 0TBOpETE ypena u3usano (noauuums ‘6apbekio’) , nocTassiiku 6nok GyToHa B No3uums 3.
m - MbPBO ropHaTa nnoya: HatucHeTe GyToHa 3a 0cBO6OXAaBaHe, NOBAMTHETE NoYaTa U s U3BaJeTe CTPAHUYHO - 8a

-8b- 8¢,
- 1 Cnef TOBa 0NHATa N0Ya: HaTUCcHeTe ByToHa 3a 0cBOO0XiaBaHe, NOBAMTHETE NoYaTa i i u3BafeTe CTPaHNYHO
-9a-9b-9c.

+ Cb/ibT 32 COC 11 NNIO4MTE MOraT a Ce NOYMCTBAT B MUSHA MalLMHa v ¢ rb0a, Tonna BOAA U Npenapar 3a ChoBe -
10a- 10b.

* YpesbT v kabenbT My He TpsiOBa Aa Ce criarar B MUsHa MaLnHa,

He cnarariTe ropeLyuTe na04u noj BOAHA CTPYS WM BbPXY AEMMKATHA IOBbPXHOCT.

He w3non3aiite TeneHa rba wam noYMcTBaLL Mpenapar, 3a Aa He MoBpeauTe MoBbPXHOCTTA 3a MeyeHe (Harp.
He3anensaLo MokpUTHE N T.H.).

+ [pu 4eCTO NOYNCTBAHE B MMANHA MALLMHA BY MPENopbYBamMe 0TBPEME HaBpeMe Aa HamaasaTe NnoyuTe ¢ Manko
rOTBapCKO 0110, 3a [ia 3ana3nTe He3anensalloTo NOKPUTHE.
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+ HarpesartensiT He ce nouncTBa. AKO € MHOTO 3aMbPCEH, 134aKaiiTe HambAHO A U3CTUHE W ro M3GbPLLETE CbC CyXa
Kbpna.

HopmasHo e LBETBT Ha NA0YNTE IEKO Aa 3BENEE C TEYEHUE Ha BPEMETO.
+ Manpa3BaliTe ChoBETE 3a COC cnef Beska ynotpeba.

YpeawT He TpsiGBa Aa ce noTans BbB BOAA.

Hukora He noTtansiiTe ypesa v 3axpaHaluys kaben BbB BOAa.

* YpedbT MOXe Aa ce Npubupa BbB BEPTUKANHO NonoxeHue - 11.

He npeHacsiiite ypeaa kato ro Abpxure 3a Apbxkara nmm kabemre.

Bpeme 3a usnuyaxe

BpemeTo 3a u3nnyaHe e NpenopbLYMTENHO : MOXE Aa Bapupa B 3aBUCUMOCT OT KONNYECTBOTO, BKyCa BU,
Aeﬁenuuara W BUAA Ha NapyeTara.

.

4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10min  6-12min  10-12min 6-10 min

Meco v winwyeta Puba

Tepmoctar MAX Oyukuna  Mevene Tepmocrtar MAX Oyukuua  Mevene

ToBexay KoTneTn ckapa 9-11 MuH Mopcku eank Hatiop  Gap6ekio  6-7 MUH OT BCsika CTpaHa
ToBexao dune ckapa 3-4 muH Ouneorcapania  Gapbekio  4-5MuH OT BCsika CTpaHa
TypHeno ckapa 4-5MnH ®une ot cbomra Gapbexio  5-6 MuH OT BCsika CTpaHa

Tenewkvkotnetn  Gapbekio  8-9 MuH OT BCsIKa CTPaHa
ArHeLLKki KoTneTn OapOekio  7-8 MuH OT BCAka CTpaHa Qﬂj]_

CBMHCKMKOTAET  CKapa 7-9 MiH 3-4min
Pamcrex cKapa 3-4 MuH 3enenyyum
WHuruen ckapa 4 My TepmoctarMAX  Oykums  Mevene
HapeHuum cKapa 7-9 MuH u0u Gapbekio  5-7 MMH OT BCSKa CTpaHa
Arvewku wnwneta  GapGekio  20-22 MuH [lomaty Gapbekio 57 MMH OT BCSKa CTpaHa
LLnwyera ot yepeH TrKBIUKN Gapbekio  5-10 MuH 0T BCAka CTpaHa
Apo6/GuGpeunt GapGexio  20-25 wutk Marnagxati GapGexio  5-10 MuH OT BCSKA CTpakHa
Munewkm wnwyeta  6apbekio  20-25 MuH
Mankv kpersupwn  6apbekio  7-9 MuH
4-5 min

CaHpaBuum @

Tepmoctatr MAX Gyhkumna  Mevene

MaH1H ckapa 7-9 M

TOCT C WyHKa 1 CUpeHe ckapa 4-5 MK

[la yyacTBame B ona3BaHeTo Ha OKonHaTta cpena!
® YpenwT e 13paGoTeH OT pPa3nnyHu MaTepuani, KOMTo MOraT 4a Ce Npeaadar Ha BTOPUYHY CYPOBUHY
D 1 A CE PELMKINPAT.
lpenaiiTe ro B CneLyaneH LEeHTLP WK, ako HAMa TakbB, B 0400peH ceper3, 3a aa Gbae npepaboTeH.

67



Va multumim cd ati achizitionat acest aparat. Cititi cu atentie si pastrati la indeménd instructiunile din acest
manual, comune pentru diferitele versiuni, in functie de accesoriile livrate odatd cu aparatul dumneavoastrd.
Utilizarea aparatului in exterior este interzisd. Acest aparat a fost conceput exclusiv pentru o utilizare casnicd. Nu a
fost conceput pentru a fi utilizat in cazurile enumerate in continuare, care nu sunt acoperite de garantie:

- utilizarea in bucdtdrile destinate personalului din magazine, birouri si alte medii profesionale,

- utilizarea in cadrul fermelor,

- utilizarea de cdtre clientii hotelurilor, motelurilor si ai altor medii cu caracter rezidential,

- utilizarea in medii de tipul comerelor de la pensiuni.

Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este conform cu normele si reglementdrile aplicabile (directivele privind
echipamentele de joasd tensiune, compatibilitatea electromagneticd, materialele care intrd in contact cu dlimentele,
mediul inconjurdtor etc.).

Societatea noastrd Tsi rezervd dreptul de a modifica in orice moment, Tn interesul consumatorilor, caracteristicile sau
componentele produselor sale.

Orice aliment lichid sau solid care intrd n contact cu piesele marcate cu logo-ul X nu poate fi consumat.

Prevenirea accidentelor casnice

o Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi folosit de persoane (inclusiv copii) cu capacitdti fizice, senzoriale
sau mintale diminuate sau de persoane férd experientd sau cunostinte privind utilizarea unor oparate asemd-
ndtoare. Exceptie constituie cazul in care aceste persoane sunt supravegheate de o persoand responsabild de
siguranta lor sau au beneficiat din partea persoanei respective de instructiuni prealabile referitoare la utilizarea
aparatului. Este bine sd fie supravegheati copiii, pentru a v& asigura cd nu se joacd cu aparatul.

« Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicatd in timp ce aparatul se afld in functiune.
Nu atingeti suprafetele calde ale aparatului.
« Nu introduceti niciodatd aparatul in prizé cand acesta nu este utilizat.
 Dacd se produce un accident, puneti imediat pe arsurd apd rece §i, dacd este nevoie, chemati un medic.

o Aburii din timpul gétitului ar putea fi periculosi pentru animalele care au un sistem respirator deosebit de sensibil,
\_ cumor fi pdsdrile. li sfatuim pe proprietarii de pdsari sd le indepdrteze din bucdtdrie. )

A - Montaj

Inaintea primei utilizari

. Tndepértcti toate ambalajele, autocolantele sau diversele accesorii din interiorul si exteriorul aparatului.

o Curdtati placile grill-ului: urmati instructiunile din paragraful “Dupd utilizare”.

o Stergeti placile grill-ului cu un material textil moale, imbibat in ulei.

. Alsezati aparatul dumneavoastrd pe un plan stabil. Evitati sé-1 utilizati pe un suport flexibil, de tipul fetelor de masd
plastic.

Dacé dispozitivul este pozitionat in centrul mesei, va rugdm aveti grijé sa il pozitionati la distantd de copii care pot
ajunge la el. Pozitionati cu grijd cablul electric, chiar dacd folositi prelungitor, astfel incdt vizitatorii s poatd circula in

Jjurul mesei fdrd sa se impiedice sau sa calce pe el.
m Nu asezati niciodatd aparatul direct pe un suport fragil (masd din sticld, fatd de masd, mobild Idcuitd, etc. ).
Nu asezati niciodatd aparatul sub o mobila fixatd pe perete, sub o etajerd, sau langd materiale inflamabile, cum
ar fi jaluzele, perdelele, tapetul.
Pentru a evita supraincalzirea aparatului, nu i asezati intr-un colt sau Ingd un perete.
Nu utilizati hértie din aluminiu pentru a proteja produsul impotriva murddriei.
Pentru fixarea pldcilor grill-ului:
- deblocati aparatul - 1a,
- deschideti complet aparatul (functia grdtar) cupland butonul de blocare - 1a,
- mai intdi asezati plita inferioard oblic, astfel incat proeminenta s& se opreascd in partea dreaptd a aparatului
apoi apdsati partea opusa a plitei pentru a o bloca - 2a - 2b,



- dupd aceeq, asezati plita superioard oblic, astfel inct proeminenta sd se opreascd in partea dreaptd
a aparatului dupd aceea apdsati pe partea opusd a plitei pentru a o bloca- 3a - 3b.

o Asigurati-vd cd plitele sunt stabile, bine pozitionate si prinse corect pe aparat. Utilizati doar plitele furnizate impreund
cu aparatul sau cumpdrate de la un centru de service autorizat.

Pentru functia grill

Pentru a perpeli fripturi la gratar si a face sandvisuri, panini, etc.

o Asezati tava pentru colectarea grdsimii sub plitd pentru a colecta toatd grésimea care s-ar putea scurge - 4a - 4b.

« Puneti butonul de blocare pe pozitia 2. Setati termostatul pe pozitia MAX - 6a.

o Reinchideti aparatul.

Pentru functia barbecue
Pentru a frige in acelasi timp cdrnuri si legume.
o Asezati tava pentru colectarea grdsimii sub plitd pentru a colecta toatd grésimea care s-ar putea scurge - 4a - 4b.
« Deschideti grill-ul :

- Puneti butonul de blocare pe pozitia 3 - 1b,

- deschideti aparatul la 180°,

- aparatul este complet deschis.

. T
B - Conectare si preincalzire
o Derulati complet cablul.
o Verificati dacd instalatia electrica este compatibild cu puterea si tensiunea indicate dedesubtul aparatului.
» Nu conectati aparatul decGt la o prizd cu legare la pdméant incorporatd.
* Dacd folositi un prelungitor electric:
- acesta trebuie s& aibd cel putin aceeasi sectiune si o prizd cu impdmantare ;
- luati toate masurile de precautie necesare pentru ca nimeni sa nu se impiedice in el.
Dacd este avariat cablul acestui aparat, el trebuie inlocuit de producétor, prin serviciul clienti al acestuia, sau de cdtre
0 persoand cu o calificare similard, pentru a evita pericolele.
Acest aparat nu este destinat punerii in functiune prin intermediul unui releu de timp exterior sau printr-un sistem
separat cu telecomanda.
o Setati termostatul pe pozitia MAX - 6a.

o Conectati cablul electric de la prizd : I'oppareil est dlors sous tension.
Indicatorul luminos rosu se aprinde, ior produsul incepe s se incélzeascd - 6b.

o Ldsati aparatul sa se preincdlzeascd timp de aproximativ 5-10 minute. Preinclzirea se termind cdnd se aprinde in-
dicatorul luminos verde - 6¢.

The green light goes out and lights up again regularly during the cooking process, to show that the selected tempe-
rature is maintained.

Nu conectati niciodatd aparatul férd sd fi pozitionat cele 2 pldci de gdtit.

Nu utilizati niciodatd aparatul in gol.

Pentru a pdstra insusirile anti-adezive ale captuselii, evitati sa Idsati aparatul sG se incdlzeascd prea tare in gol.
La prima utilizare, se poate produce, in primele minute, o degajare usoard de miros si de fum.

Nu utilizati niciodatd aparatul fara supraveghere.

» Nu manipulati butonul de blocare si nici cele doud butoane de deblocare T timpul incdlzirii aparatului.

C - Gatitul
« Dupd preincdlzire, aparatul este pregdtit pentru a fi utilizat.

Pentru a pdstra insusirile anti-adezive ale cdptuselii:
- utilizati de preferintd o spatuld din lemn pentru a intoarce alimentele,
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- nu tdiati alimentele direct pe pldci - 7b,

- nu gatiti in hértie de copt.

Pentru a preveni deteriorarea plitelor, utilizati-le numai cu aparatul pentru care au fost concepute (de ex. nu le asezati

intr-un cuptor, pe arzétorul cu gaz sau pe plita electricd, etc.).

Nu folositi folie de aluminiu sau alte obiecte care sd se interpund intre farfurie sau grdtar si méncarea preparatd.

Nu puneti ustensile de gdtit pe suprafata de gétit a aparatului.

Nu atingeti pdrtile metalice ale aparatului in curs de incdlzire sau de functionare, deoarece acestea sunt foarte calde.

Utilizati manerul si purtati manusi de bucdtdrie, dacd este necesar.

Nu deplasati aparatul in timpul utilizrii.

« Nu scoateti tdvita de colectare a grdsimii in timp ce gdtiti. Dupd ce afi terminat de gdtit fiecare portie de came,
verificati ca sucul s& nu fi atins nivelul MAX. Dacd s-a atins nivelul MAX., asteptati récirea completd a aparatului,
dupd care goliti sertarullele) de recuperare a grasimilor nainte de a géti o noud portie de carme.

Pentru functia grill
« Asezati alimentele pe placa inferioard a grill-ului - 7a.

« Reinchideti aparatul.

o L3sati alimentele sd se facd respectand instructiunile din tabelul referitor la gdtit.

« Distanta dintre cele doud pldci ale grill-ului se regleazé automat (de la O cm la 3,5 cm) in functie de grosimea ali-
mentelor care trebuie gdtite - 7a.

Cand preparati camuri cu oase, alegeti pozitia barbecue pentru 0 mai bund omogenitate a preparatului.

Pentru functia barbecue
« Asezati alimentele uniform pe cele doud pldci ale grill-ului - 7b.

« Cand se foloseste o singurd suprafatd de gatit, alegeti de preferintd placa superioard a grill-ului.
o L3sati alimentele sd se facd respectand instructiunile din tabelul referitor la gdtit.

D - Dupa utilizare

Reglati termostatul la pozitia minimd.

Scoateti aparatul din prizd. Deschideti aparatul.

L&sati aparatul s& se réceascd (aproximativ 1 ord), n pozitie deschisd.

Goliti tava pentru colectarea grasimii. Atentie s& nu deplasati aparatul cnd tava este plind.

Dupd rdcire, inchideti aparatul.

Pentru a inlétura plécile grill-ului:

- Deschideti aparatul complet (functia barbecue) punénd butonul de blocare pe pozitia 3.

- plita superioard intdi: apdsati butonul de deblocare, ridicati plita si scoateti-o prin lateral - 8a - 8b - 8¢,
- apoi plita inferioard: apdsati butonul de deblocare, ridicati plita si scoateti-o prin lateral - 9a - 9b - 9c.
« Tava pentru colectarea grdsimii si plitele pot fi spdlate in masina de spdlat vase sau pot fi curdtate cu un

burete, cu apd caldd si detergent de vase lichid - 10a - 10b.

o Este interzisd introducerea aparatului si a cablului de alimentare in masina de spdlat vase.

Nu asezati plita fierbinte sub un jet de apd sau pe o suprafatd fragild.

Nu folositi produse de curdtare abrazive pentru a nu afecta suprafata de gétit (de exemplu, nvelitul non-adeziv).

+ Tn coz de spdléri repetate in masina de spalat vase, este recomandabil s& se ungd din cand in cand pléicile cu putin
ulei alimentar, pentru a pdstra insusirile anti-aderente.

o Rezistenta electricd nu se curdtd. Dacd este foarte murdard, asteptati pdnd se rdceste si stergeti cu o carpd us-
catd.
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Este normal ca pldcile sG se decoloreze usor de-a lungul timpului.
o CurGtati cuva pentru suc dupd fiecare utilizare.
Nu scufundati in apd aparatul. Nu scufundati niciodatd aparatul si cablul acestuia in opd.

o Produsul poate fi depozitat in pozitie verticald - 11.

Nu deplasati aparatul tindndu-I de méner sau de firele metalice.

Timpi de gatire

Acestia sunt dati informativ: ei pot varia in functie de cantitate, de gustul fiecaruia, de grosimea bucétilor
de alimente si de natura acestora.

4-5 min 4-5 min 5-7 min 6-10 6-12min 10-12 min 6-10 min
Carnuri si frigarui Peste
Termostat MAX Functia Prdjire Termostat MAX Functia Prdjire
Cotlete de vitd gril 9-11 min Limba de mare natur barbecue  6-7 min/
Muschi de vitd gl 3-4 min pe fiecare partea
Turnedo gl 4-5 min File de sardele barbecue  4-5 min/
Cotlete de visel barbecue  8-9 min/ pe fiecare partea
pe fiecare partea  Felii de somon barbecue  5-6 min/face
Cotlete de miel barbecue 7-8f.min/ .
pe fiecare partea
Cotlete de porc gril 7-9 min {‘:‘%
Pulpd Sie vitd la grdtar ! gril 3-4 min Legum e
FriApturo din came tocatd gr?l 4 min : Termostat MAX Functia Prijire
Camati gr 7-9 min Ciuperci barbecve  5-7 min/
Frigdrui de miel barbecue  20-22 min pe fiecare partea
Frigdrui cu ficat/rinichi ~ barbecue  20-25 min Rosii barbecue  5-7 min/
Frigdrui de pui barbecue  20-25 min pe fiecare portea
Cérnati de bere barbecue  7-9 min Dovlecei barbecue 5‘10 min/
pe fiecare partea
Vinete barbecue  5-10 min/
pe fiecare partea
4-5 min
Sandvisuri @
Termostat MAX Functia Prdjire
Panini gril 7-9 min
Sandvis cald gril 4-5 min

S& participdm la protectia mediului inconjurdtor!
@ Aparatul dumneavoastrd contine numeroase materiale valorificabile sau reciclabile.
mmm O Predati-| la un punct de colectare sau, n lipsa acestuia, la un centru de service autorizat pentru
a fi procesat in mod corespunzdtor.
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Hvala, ker ste kupili to napravo. Natanéno preberite in hranite na dostopnem mestu ta navodila za upo-
rabo, ki so skupna za razlicne izvedbe naprave glede na pribor, ki je dostavljen skupaj z vaso napravo.
Uporaba aparata zunaj na prostem je prepovedana. Naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu.
Ni predvidena za uporabo v spodaj navedenih primerih, katerih ne pokriva garancijo:

- v kuhinjskih kotih, namenjenih osebju v trgovinah, pisarnah in drugih sluzbenih okoljih;

- na kmetijah,

- za uporabo gostov v hotelih, motelih in drugih okoljih bivalne narave,

- v prostorih, ki se uporabljgjo kot sobe za goste.

Za zagotavljanje vade varnosti ta naprava ustreza veljavnim standardom in predpisom (direktive za nizko napetost,
elektromagnetno zdruZljivost, materiali v stiku s hrano, okolje...).

Nase podietje si pridrZuje pravico, da lahko v interesu uporabnikov kadarkoli spremeni tehnicne podatke ali se-
stavne dele svojih izdelkov.

Nobeno Zivilo, bodisi tekoce dli trdno, ki pride v stik z deli oznaceni z logotipom X, se ne sme uzivati.

Preprecevanje nesre¢ v gospodinjstvu
« Naprava ni predvidena za uporabo s strani oseb (kamor so vkljuceni tudi otroci) z zmanjsanimi fizicnimi, cu-
tilnimi ali dusevnimi sposobnostmi, ali oseb, ki nimajo izkusenj z napravo, oziroma je ne pozncjo, razen e
oseba, ki odgovarja za njihovo varnost, poskrbi za nadzor ali za predhodno usposablianje o uporabi na-
prave. Poskrbeti je treba za nadzor otrok, da bi zagotovili, da se ne bodo igrali z napravo.

» Med delovanjem naprave se dostopne povrsine lahko zelo segrejejo. Ne dotikajte se vrocih povrsin na-
prave.

« Naprave nikoli ne prikljucite na omrezno napcjanje, Ce je ne uporabljate.

+ Ce pride do nesrece, pustite, da na opeklino tece hladna voda in po potrebi pokiicite zdravnika.

« Dimi, ki nastajajo pri kuhanju, so lahko nevarni za Zivali s posebej obcutljivim dihalnim sistemom, na primer
za ptice. Lastnikom ptic svetujemo, da jih umaknejo iz kuhinje. )

A - Montaza
Pred prvo uporabo

o Odstranite vso embalaZo, nalepke ali pribor tako z notranjosti kot z zunanjosti naprave.
o Ocistite Zar plosce: sledite navodilom v odstavku "Po uporabi".
+ Zar ploice nomagite z naoljeno mehko krpo.

« Napravo postavite na trdno ravno podlago. lzogibaijte se uporabi mehke podpore, na primer pregrinjala pla-
sticen.

Ce napravo uporabliate na sredini mize, jo postavite izven dosega otrok.

Pazite pri namescanju napajalnega kabla z ali brez podaljska in narediite vse, kar je potrebno, da ne bi ovirali kro-
Zenja gostov okrog mize in da se ne bo nihce zapletel vany.

Nikoli ne postaviajte naprave neposredno na obcutlivo podporo (steklena miza, pregrinjalo, furnirano pohistvo...).
Nikoli ne postavijajte naprave na pohistvo, pritrjeno na zid ali na police, ali poleg gorlivih materialov, kot so zastori,

zavese, tapete.
B Da preprecite pregretje naprave, je ne postavite v kot ali ob zid.

Ne uporabljajte aluminijske foljie za zasCito izdelka pred umazanijo.

« Namestitev Zar plosc:
- deblokirajte napravo - 1a,
- nopravo popolnoma odprite (funkcija Zara) s pritiskom na gumb za blokiranje - 1a,
- najorej postavite spodnjo plosco posevno, tako da pride usesce na mejnik na desni strani naprave nato pritisnite
na nasprotno stran plosce, da se blokira - 2a - 2b,
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- nato postavite spodnjo plosco posevno, tako da pride usesce na mejnik na desni strani naprave nato pritisnite

na nasprotno stran plosce, da se blokira - 3a - 3b.

o Zagotovite, da sta plosci stabilni, dobro namesceni in praviino pritrjeni na napravo. Uporabljajte samo plosci, ki

sta dobavljeni z napravo, dli kuplieni od pooblascenega servisnega centra.

Za funkcijo zara

Za peko na Zaru in izdelavo sendvicev, popeenih kruhkov...

o Pod plosco postavite posodo za zbiranje odtekajoce mascobe - 4a - 4b.

« Kontrolni gumb premakite na pozicijo 2. Termonstat premknite na pozicijo MAX - 6a.
« Ponovno zaprite napravo.

Za funkcijo raznja

Za istocasno peko mesa in zelenjave.
o Pod plo$co postavite posodo za zbiranje odtekajoce mascobe - 4a - 4b.
o Odprite Zar:

- Kontrolni gumb premakite na pozicijo 3 - 1b,

- odprite napravo za 180°,

-naprava je popolnoma odprta.

0 . e . .

B - Prikljucitev in predhodno segrevanje
« Napajalni kabel odvijte do konca.
« Preverite ali elektricna instalacija ustreza moci in napetosti, navedenima na vasi napravi.
« Napravo lahko prikljucite samo na ozemlieno vticnico.
+ Ce uporabljate elektrini podalsek:

- naredite vse, kar je potrebno, da se ne bo nihce zapletel vanj;

- preverite, Ce ima najmanj enak prerez in ozemljeno vticnico

Ce je kabel naprave poskodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegova sluzba za poprodajne storitve ali pod-

obno usposobliena oseba, da bi se izognili nevarnosti.

Naprava ni predvidena za vkljucitev s pomodjo zunanjega ¢asovnika ali posebnega daljinskega upravijalnika.

« Termonstat premknite na pozicijo MAX - 6a.

o Vtaknite kabel v omrezno vticnico: naprava je zdaj pod napetostjo.
prizge se rdeca kontrolna lucka in naprava se zacne segrevati - 6b.

« Pustite, da se naprava predhodno segreva priblizno 5-10 minut. Predhodno segrevanje se konca, ko se prizge

zelena kontrolna lucka. - 6¢.
Ko se med delovanjem zasveti zelena Iuc, pomeni, da je izbrana temperatura konstantna.
Naprave nikoli ne prikljucite na omreZno napajanje, dokler niste namestili obeh plo3¢ za peko.
Nikoli ne uporabljajte naprave na prazno.
Da ohranite lastnosti obloge proti spriiemanju, se izogibajte predolgemu segrevanju na prazno.
Pri prvi uporabi lahko v prvih minutah pride do rahlega oddajanja neprijetnega vonja in dima.
Nikoli ne uporabljajte naprave brez nadzora.

» Med segrevanjem naprave ne upravijajte z gumbom za blokiranje in z 2 gumboma za deblokiranje.

C - Peka

« Po predhodnem segrevanju je naprava pripraviiena za uporabo.

Da ohranite lastnosti obloge proti spriemanju:
- za obracanje hrane raje uporabliajte leseno lopatico,
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- ne rezite hrane neposredno na ploscah - 7b,
- ne pecite hrane zavite v aluminijsko foljjo.

Preprecite poskodovanje ploS¢ in ju uporabliajte samo na napravi, za katero sta bili zasnovani (tj. ne uporabljajte
Jju v pecici, na plinskem kuhalniku afi elektricni plosci in podobno. ).

Med plosco ali razenj in Zivila, ki jih pecete, nikoli ne postavijajte aluminijeve foljje ali kakrsnegakoli drugega pred-
meta.

Ne postavijajte kuhinjskega orodja na grelne povrsine naprave.

Ne dotikajte se kovinskih delov naprave med njenim segrevanjem ali delovanjem, ker so zelo vroci.

Uporabljajte rocaj in po potrebi oblecite kuhinjske rokavice.

Med uporabo ne premikajte naprave.

* Med peko ne odstranjujte posode za odtekanje mascobe. Ob koncu vsake priprave mesa preverite, ali sok ni

dosegel ravni MAKS. Ce je dosezen MAKS. nivo, pocakaite, da se naprava popolnoma ohladi, nato pa izpraznite
posodo za odtekanje mas¢obe, preden naloZite novo serijo mesa.

Za funkcijo Zara

+ Zivila razporedite po spodnji Zar ploici - 7a.

« Ponovno zaprite napravo.

« Pecite po navodilih v tabeli za peko.

+ Razdalja med obema Zar ploi¢ama se regulira samodejno fod 0 - 3,5 cm), glede na debelino Zivi, ki jih pecete
-7a.

Za peko mesa s kostmi priporocamo poloZaj razZnja, ker ta omogoca bolj enakomerno peko.

Za funkcijo raznja
« Hrano enakomerno porazdelite po obeh Zar ploscah - 7b.

+ Ce za peko uporabliate eno samo ploso, raje izberite gornjo Zar plosco.
o Pecite po navodilih v tabeli za peko.

D - Po uporabi
o Termostat postavite v najnizji poloZaj.
o |zklopite napravo iz omrezja. Odprite napravo.
« Pustite, da se naprava ohladi (priblizno 1 uro) v odprtem poloZaju.
« |zpraznite posodo za odtekanje mascobe. Pazite, da ne premaknete naprave, ko je posoda polna.
« Po ohlcjanju zaprite napravo.
« Odstranjevanje Zar plos¢:
- Aparat popolnoma odprite (funkcija Zar) s pomocjo premaknitve kontrolnega gumba na pozicijo 3.
- najprej gornja plo3ca: pritisnite na gumb za deblokiranje, dvignite plosco in jo snemite s strani - 8a - 8b - 8¢,
- nato spodnja plosca: pritisnite na gumb za deblokiranje, dvignite plodo in jo snemite s strani- 9a - 9b - 9c.
« Posodo za odtekanje mascobe in plo3ci lahko pomivate v pomivalnem stroju ali z gobo, toplo vodo in sredstvom
za pomivanje posode - 10a - 10b.

b « Naprave in elektricne vrvice ne smete prati v pomivalnem stroju.
Vroce plosce ne dajajte v vodo in ne postavijajte na lomljive povrsine.
Nikoli ne uporabliajte kovinske gobice in praska za drgnjenje, da ne bi poskodovali Zarne povrsine (na pr.: previeke
proti sprijemanju, ...).

o Pri pogostnem pomivanju v pomivalnem stroju priporocamo, da obéasno premazete plosci z malo kuhinjskega
olja, da bi ohranili svojo lastnost proti sprijemanju.
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+ Grelec se ne isti. Ce je zares umazan, pocakaite, da se popolnoma ohladi in ga zdrgnite s suho krpo.
Normalno je da vremenom ploce lagano promene boju.

« Po vsaki uporabi pomijte zbiralni posodi za odtekanje mascobe.

Naprave ne smete potopiti v vodo.

Nikoli ne potapljajte naprave in njenega napajalnega kabla v vodo.

o |zdelek lahko pospravite v navpicénem poloZaju - 11.

Naprave ne prenasajte z rocajem ali kovinskimi Zicami.

pd

Cas peke

Navedeni ¢asi so le orientacijski: lahko se spreminjajo glede na koli¢ino, okus posameznikov, debelino
kosov in njihovo vrsto.

4-5min 4-5min  5-7min  6-10min  6-12min  10-12min 6-10 min

Meso in raznjici Ribe
Termostat s MAX Funkcija  Cas priprave Termostat s MAX Funkcijia  Cas priprave
Goveje zarebmice Zar 9-11 min Naravni morski jezik razenj 6-7 min/stran
Goveji file zar 3-4 min Fileti sardine razenj 4-5 min/stran
Tournedos Zar 4-5min Rezine lososa razenj 5-6 min/stran
Telecje zarebmice razenj 8-9 min/stran
Jagnjecje zarebrnice raZenj 7-8 min/stran _‘&fﬂf_
Svinjske zarebrice Zar 7-9 min emn
Rumsteak zrezek Zar 3-4 min Zelenjava R
Mieti zrezek Sar 4 min Termostat s MAX Funkcija Cas priprave
Klobase Sor 7-9 min Sampinjoni razenj 5-7 min/stran
Jognjedii raznjici razen] 20-22 min Paradiznik razenj 5-7 min/stran
RaZnjici iz jeter/ledvic  raZenj 20-25 min Bucke razenj 5-10 min/stran
Piscancji raznjici razenj 20-25 min Jojcevd razenj 5-10 min/stran
Koktajl klobasice razenj 7-9 min
4-5 min

Sendvici

Termostat s MAX Funkcija Cas priprave

Popeceni kruhki Zar 7-9 min

Popecen toast s sirom Zar 4-5 min

Sodelujmo pri prizadevanjih za zas¢ito okolja!
@ Vasa naprava vsebuje $tevilne vredne materiale, ki se lahko reciklirajo.
= O 7ato jo odnesite na zbimo mesto, ¢e ga ni pa v pooblaiceni servisni center, kjer jo bodo ustrezno
predelali.
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Zahvaljujemo na kupniji ovog uredaja. PaZljivo procitajte i Cuvajte na dohvatu ruku ove upute, zajednicke
za razlidite inacice uredaja sukladno s priborom koji se dostavlja uz vas uredaj.

Zabranjeno je koristenje uredaja na otvorenom. Ovaj uredaj je iskljucivo namijenjen za uporabu u kuéanstvu. Nije
namijenjen za uporabu u sliedecim slucajevima, koji nisu pokriveni jomstvom:

- U kuhinjama rezerviranim za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim prostorima,

- U seoskim domacdinstvima,

- od strane gostiju hotela, motela i drugih smjestajnih kapaciteta,

- U prostorima tipa sobe za goste.

U ciliy vase sigurnosti, ovaj urdaj je sukladan s vazecim normama i propisima (Direktiva o najnizem naponu, elek-
tromagnetskoj kompatibilnosti, materijalima u dodiru s hranom, okoli3u...).

Nasa tvrtka zadrZava pravo modificirati u svakom trenutku, u interesu potrosaca, karakteristike ili komponente
svojih proizvoda.
Sva évrsta ili tekuéa hrana koja dode u dodir s dijelovima oznacenim logom 3 ne moze se konzumirati.

Sprjec¢avanje nezgoda u kuéanstvu

+ Uredaj ne smiju rabiti osobe (ukfjucujuéi djecu) Cije su mentalne, psihicke i fizicke sposobnosti smanjene ili
osobe koje nisu upoznate s uputama za uporabu. Takve osobe uredaj smiju rabiti samo ako su pod nadzo-
rom odgovorne, odrasle osobe ili ih je ista upoznala s uputama za uporabu. Djecu treba nadzirati tako da
se ni u kom slucaju ne igraju s uredajem.

Povrsine u blizini uredaja mogu se malo zagrijati kada je uredaj u radu.
Ne dodirujte vruée povrsine uredcja.

Nikad ne prikljuCujte uredaj u mrezu kad se on ne rabi.
Ako dode do opekline, odmah pustite hladnu vodu na opeklinu i po potrebi se obratite ljecniku.
Isparavanja iz kuhinje mogu biti opasna po Zivotinje koje imaju osjetljiv respiratorni sustav, poput ptica. Sa-

vjetujemo vlasnicima ptica da ih udalje iz kuhinje.
\. J

A - Sklapanje
Prije prve uporabe
« Uklonite svo pakiranje, naljepnice i pribor u unutradnjosti kao i na vanjskom dijelu uredaja.
« Ocistite ploce roétilja : pratite upute iz stavka "Nakon uporabe”.
o PrebriSite mekanom nauljienom krpom ploce rostilja.
« Postavite svoj uredaj na ¢vrstu, ravnu podlogu. Izbjegavaijte ga rabiti na savitfjivoj povrsini.
Ako se uredaj rabi na sredini stola, postavite ga dalje od dosega djece.
Pazite kako i gdje postavijate prikljucni vod, sa ili bez produznog prikljucnog voda, kako se gosti ne bi spotaknuli
0 njega.
Nikad ne postavijajte uredaj izravno na lomljivu podiogu (stol od stakla, stolnjok, lakirani namjesta... .
Nikad ne postaviiajte uredaj ispod namjestaja pricvrs¢enog uza zid ili kuhinjskog elementa, ili u blizini materijala
koji su zapaljivi, poput zavjesa, naviaka za prozore, roleta.
U ciljv izbjegavanja pregrijavanja uredaja, nemojte ga postavijati u kut ili uza zid.
Nemojte rabiti aluminijsku foliju.
« Pri postavljanju ploca rostilja :

- otkljucajte uredaj - 1a,

- potpuno otvorite uredaj (funkcija rostil) tako da pritisnete tipku za odvajonje - 1a,

- najprije stavite donju plocu ukoso, tako da se uklopi u utor na desnom kraju uredaja te pritisnite suprotnu

stranu ploce kako biste je zakljucali - 2a - 2b,
- zatim stavite gornju plocu ukoso, tako da se uklopi u utor na desnom kraju uredaja te pritisnite suprotnu stranu
ploce kako biste je zakljucali- 3a - 3b,
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o Pazite da ploce budu stabilne, dobro postavijene i pri¢vri¢ene na ureda;. Rabite iskljucivo ploce koje dolaze uz
uredaj ili ploce kupliene u ovlastenom servisnom centru.

Za funkciju pecenja

Za pecenje istovremeno mesa i povréa.

« Stavite posudu za prikuplianje sokova ispod ploce kako bi mogla sakupiti sokove koji se cijede iz pripremanih
namirnica - 4a - 4b.

« Postavite tipku za zatvaranje na poloZaj 2. Postavite izbornik temperature na MAX - 6a.
« Ponovno zatvorite uredaj.

Za funkciju rostilja
Za pecenje istovremeno mesa i povréa.

« Stavite posudu za prikupljanje sokova ispod ploce kako bi mogla sakupiti sokove koji se cijede iz pripremanih
namirnica - 4a - 4b.

« Otvorite rostilj:

- Postavite tipku za zatvaranje na poloZaj 3,

- otvorite uredaj na 180,

- uredaj je potpuno otvoren.

. Ve . . . .o .

B - Ukljucivanje v struju i prethodno zagrijavanje
» Odmotajte prikljucni vod.
« Provjerite je li elektricna instalacijo kompatibilna s ja¢inom i naponom naznacenima na vasemu uredaju.
o Uredaj ukljucujte samo u uzemljenu uticnicu.

o Ako se rabi elektricni produzni prikljuéni vod :
- mora imati minimalno isti presjek i uzemlienu uticnicy;
- poduzmite neophodne mijere opreza kako se nitko o njega ne bi spotaknuo.

Ako je prikljucni vod ostecen, morate ga zamijeniti u oviastenom servisu ili kod drugog podobnog struchjaka kako
biste izbjegli opasnost.
Ovaj uredaj nije namijenjen za stavijanje u rad putem vanjske sklopke ili putem odvojenog sustava daliinske kon-
trole.
« Postavite izbornik temperature na MAX - 6a.
o Zatim prikljucite prikljucni vod na elektriénu mrezu : uredaj je pod naponom.
Ukljucuje crveno signalno svietlo i uredaj se pocinje zagrijavati - 6b.
« Ostavite uredaj da se zagrijava priblizno 5-10 minuta. Prethodno zagrijavanje je gotovo kad se upali zeleno si-
gnalno svjetlo - 6c.

Zeleno signalno svjetlo se ukljucuje i nastavija se ukljucivati/iskljucivati tiiekom pecenja kako bi se osigurala savrsena
temperatura.

Nikad ne prikljucujte uredaj a da niste postavili 2 ploce za pecenje.
Nikad ne rabite uredaj na prazno.

Za ocuvanje svojstava otpornosti neprianjajuceg sloja na plocama, izbjegavaite ih ostavijati da se dugo vremena
zagrijavaju na prazno.

Pri prvoj uporabi moguce je lagano ispustanje mirisa i dima koji su normalna pojava za prvi put i ubrzo Ce nestati.
Nikad ne ostaviajte uredaj bez nadzora kada je u radu.
» Nemojte dirati tipku za zakljucavanje kao ni 2 tipke za otklju¢avanje dok je rostilj u uporabi. ﬂ

C - Pecenje

» Nakon prethodnog zagrijavanja, uredaj je spreman za uporabu.
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Za ocuvanje svojstava otpornosti neprianjajuceg sloja :

- rabite po mogucnosti lopaticu pri okretanju hrane,

- nemojte rezati hranu izravno na plocama- 7b,

- ne pecite hranu u pakiranju.

Da biste izbjegli unistavanje ploca, rabite ih iskjjucivo na originalnom uredaju (na primjer : nemojte ih stavijati u
peénicu, na plin ili elektricnu plocu...).

Nikad ne postavijajte aluminijsku foliju niti neki drugi predmet izmedu ploce ili reSetke i hrane koju treba pedi.

Ne postavijajte kuhinjski pribor na povrsine za pecenje na uredaju.

Ne dodirujte metalne dijelove uredaja u zagrijanome stanju ili u radu, jer su oni jako vruci.

Ne premjestajte uredaj tijekom rada.

« Ne vadite posudu za prikuplianje sokova tiiekom pecenja. Nakon zavrietka pecenja svake serije mesa, provjerite
da li je sok doSao do navedene oznake MAX. Ako je dostignuta oznaka MAX, pricekajte dok se uredaj potpuno
ne ohladi, a zatim ispraznite posudu ili posude za prikuplianje masnoce prije nego stavite novu seriju mesa.

Za funkciju pecenja
o Postavite hranu na donju plocu rostilia - 7a.

« Ponovno zatvorite uredaj.

o Ostavite da se pece sukladno uputama iz tablice s uputama za pecenje.

o Razmak izmedu dvije ploce se automatski regulira (od O cm do 3,5 cm) ovisno o debljini hrane koja se pece -
7a.

Ako pecete meso s kostima, rabite poloZaj rostilia zbog ujednacenijeg rezultata pecenja.

Za funkciju rostilja
« PoloZite ravnomjerno hranu na dvije ploce rodtilja - 7b.

o Ako se rabi samo jedna povrsina za pecenje, odaberite po mogucnosti gornju plocu rostilja.
« Ostavite da se pece sukladno uputama iz tablice s uputama za pecenje.

D - Nakon uporabe
« Postavite izbomik topline u polozaj min.
o Iskljucite uredoj iz mreZe. Otvorite uredaj.
« Ostavite uredaj da se hladi (priblizno 1 sat) u otvorenome poloZzaju.
« Ispraznite posudu za prikupljanje sokova. Nemojte premjestati uredaj dok je posuda puna.
« Nakon hlodenja, zatvorite uredaj.
o Pri podizanju ploca rostilja :
- U potpunosti otvorite uredaj (rostilj funkcija) tako Sto ¢ete postaviti tipku za zatvaranje na polozaj 3.
- najprije gornja ploca: pritisnite tipku za otkljucavanje, podignite plocu i izvucite je na stranu - 8a - 8b - 8c,
- zatim donja ploca: pritisnite tipku za otkljuCavanje, podignite plocu i izvucite je na stranu - 9a - 9b - 9c.
« Posuda za prikuplianje sokova i ploca se mogu prati u perilici posuda ili se Cistiti spuzvom, toplom vodom ili te-
kucinom za pranje suda - 10a - 10.
o Uredaj i prikljucni vod se ne smiju prati u perilici posuda.
Nemojte stavijati toplu plocu ispod vode ili na osjetljivu povrsinu.
Nikad ne rabite metalnu spuzvu, niti prasak za ribanje, da ne biste ostetili povrinu za pecenje (npr.: nepria-

njajuéi sloj ...)
o U slucaju Cestih pranja u perilici posuda, preporuca se ploce s vremena na vrijeme namazati s malo jestivog
ulja, u ciliv ocuvanja njihovog svojstva protiv prianjanja.

« Otpornik se ne Cisti. Ako je on zaista prijav, sacekajte da se potpuno ohladi i istrljcjte suhom krpicom.
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Normalno je da s viremenom ploce lagano promiiene boju.

« Cistite posude za sok nakon svake uporabe.

Ovaj uredaj se ne smije uranjati u tekucinu.

Nikad ne uranjajte uredaj i njegov prikljuéni vod u vodu.

« Proizvod se moZe pohraniti u okomitom poloZaju - 11.

Ne prenosite uredaj drzeci ga za prikljuéni vod niti za rucicu.

Tablica vremena pecenja

Ovo su okvirni podaci : oni mogu varirati ovisno od koli¢ine i osobnog ukusa, od veli¢ine komada i vrste
hrane.

45min  45min  57min  6-10min  6-12min  10-12min 6-10 min
Meso i raznjiéi Riba
Termostat MAX Funkcija  Pelenje Termostat MAX Funkcija _ Pecenje
Goveda rebra gl 9-11 min Riba list rostilj 6-7 min/strani
Junedi fileti gl 3-4 min Fileti sardine rostilj 4-5 min/strani
Govedi filet gl 4-5 min Komadi lososa rostilj 5-6 min/strani
Tele¢a rebrica rostilj 8-9 min/strani
Janjeca rebrica rostilj 7-8 min/strani 20—
Svinjska rebrica gril 7-9 min Srémin
Odrezak ramsteka gril 3-4 min Povrce
Kosani odrezak gril 4 min Termostat MAX Funkcija  Pedenje
Kobasice gril 7-9 min Sampinjoni rostil 5-7 min/strani
Raznji¢i od jonjetine rostilj 20-22 min Rajcice rostil 5-7 min/strani
Raznjiéi jetra/bubrezi  rodtil 20-25 min Tikvice rostil 5-10 min/strani
Roznjici od piletine rostilj 20-25 min Plavi patlidani rostil 5-10 min/strani
Kobasice koktel rostilj 7-9 min
4-5 min
Sendvici
Termostat MAX Funkcija  Peéenje
Panini gril 7-9 min
Tost-sendvi¢ gril 4-5 min
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Zahvaljujemo $to ste kupili na$ aparat. PazZljivo pro€itajte i Cuvajte instrukcije iz uputstva, jer je ono za-
jednicko za sve modele, u zavisnosti od pribora koji se dostavlja uz Vas aparat.

Zabranjena je upotreba uredaja napolju. Ovaj aparat je predviden samo za kuéne uslove. Nije predviden za ko-
ris¢enje u sledecim sluCajevima koji nisu pokriveni garancijom:

- U delovima kuhinje koji su namenjeni osoblju prodavnica, kancelarija i ostalih profesionalnih okruZenja,

- na farmama,

- od strane gostiju hotela, motela i slicnih okruzenja stambenog karaktera,

- U okruZenjima tipa privatnog smestcja.

U ciliy Vade bezbednosti, ovaj aparat je u skladu sa vazecim normama i propisima (Direktiva o najnizem naponu,
elektromagnetnoj kompatibilnosti, materijalima u dodiru sa hranom, okolini....

Nasa kompanija zadrZava pravo da, u interesu potrosaca, modifikuje karakteristike ili komponente svojih proiz-
voda.

Cwrsta ili teéna hrana koja dode u dodir sa delovima oznagenim logom 3 ne bi trebalo da se konzumira.

Sprecavanje nezgoda u domacinstvu

« Nie predvideno da aparat koriste deca niti hendikepirane osobe. Mogu ih koristiti jedino pod nadzorom
osobe koja je odgovorna za njihovu bezbednost. Decu treba nadzirati tako da se ni u kom slucaju ne igraju
aparatom.

« Temperatura pristupacnih povrsina moZe da bude povisena kada aparat radi.
Nemojte da dodirujete vruée povrsine aparata.

o Nikada nemojte ukljudujete aparat u struju kada ga ne koristite.
« Ako dodje do nezgode, odmah pustite hladnu vodu na opekotinu i po potrebi pozovite lekara.

« Kuhinjska isparenja mogu biti opasna za Zivotinje sa osetljivim respiratornim sistemom (ptice). Mi savetujemo
vlasnicima ptica da ih udalje iz kuhinje. )

A - Montaza
Pre prve upotrebe

o Uklonite svu ambalazu, nalepnice i pribor u unutradnjosti kao i na spoljnjem delu aparata.

o Odistite ploCe rostilja: pratite instrukcije iz odeljka "Nakon upotrebe".

o Ploce rodtilia prebrisite mekom nauljenom krpom.

« Postavite svoj aparat na stabilnu povrsinu. Izbegavaijte da koristite aparat na savitljivoj povrsini, poput museme.
Ako se aparat upotrebljava na sredini stola, postavite ga dalje od domasaja dece.

Pazite na postavijanje kabla za napajanje, bez obzira na to da |i se koristi produZni kabl ili ne. Pazite da se oni
koji sede oko stola ne sapletu o kabl.

Nikada nemojte da postavijate aparat direktno na krhku podiogu (sto od stakla, stolnjak, lakirani nomestaj...).
Nikada nemojte da postavijate aparat ispod namestaja koji je pricvrséen za zid ili viseci ormar, u blizini materijala
koji su zapaljivi, kao $to su zavese, navlake za prozore, roletne.

Da biste izbegli pregrevanje aparata, nemojte da ga postavijate u ugao ili uza zid.

Ne koristite aluminijumsku foliju.

Pri postavljanju ploéa rostilja :

- otkljuCati aparat - 1a,

- potpuno otvoriti aparat (rodtiljska funkcija) i ukljuciti dugme za blokiranje - 1a,

-prvo, postavite donju plocu poprecno, zadnji deo ulazi u aparat sa desne strane potom pritisnite suprotnu

stranu ploce da biste je zakljucali - 2a - 2b,
- zatim, postavite gornju plocu poprecno, zadnji deo ulazi u desnu stranu aparata potom pritisnite suprotnu
stranu ploce da biste je zakljucali - 3a - 3b,
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« Vodite racuna da grejne ploce budu stabilne, dobro postaviiene i prikacene na aparat. Koristite samo one ploce
koje ste dobili uz aparat, ili one koje ste nabavili u ovlaséenom servisu.

Za funkciju pecenja

Za przenice i pravljenje sendvica, prepecenog hleba..

« Postavite posudu za sakuplianje soka kako biste prikupili sok koji bi mogao da iscuri - 4a - 4b.
« Podesite taster blokiranje na poziciju 2. Podesite termotat na poziciju MAX - 6a.

« Ponovo zatvorite aparat.
Za funkciju rostilja

Za istovremeno pecenje mesa i povréa.

« Postavite posudu za sakuplianje soka kako biste prikupili sok koji bi mogao da iscuri - 4a - 4b.
« Otvorite rostilj:

- podesite taster blokiranje na poziciju 3 - 1b,

- otvorite aparat na 1807,

- aparat je potpuno otvoren.

B - Ukljucivanje aparata u struju i prethodno zagrevanje

» Odmotaijte kabl celom duZinom.
« Proverite da i je elektri¢na instalacijo kompatibiina sa jacinom i naponom naznacenima na Vadem aparatu.
o Aparat ukljucujte samo u uticnicu sa uzemljenjem.
o Ako se koristi elektricni produzni kabl :
- mora imati minimalno isti presek i uzemljenu uticnicu ;
- Budite oprezni i pazite da se neko ne uplete u kabl.
Ako je kabl za napajanje ostecen, odnesite ga u oviaséeni servis da ga zamene.
Nije predvideno da se aparat aktivira spoljnim prekidacem ili odvojenim sistemima daljinske komande.
o Podesite termotat na poziciju MAX - 6a.

o Ukljucite aparat u struju: tada je pod naponom.
UkljuCuje se crvena lampica i proizvod pocinje da se zagreva - 6b.

« Ostavite aparat da se zagreva priblizno pet minuta. Prethodno zagrevanje je zavrieno kada se ukljuci zelena
lompica - 6c.

Zelena indikator lampica se ukljucuje i iskljucuje za vreme pecenja i tako pokazuje da se odrzava odabrana tem-

peratura.

Nikada nemojte da prikljucujete aparat a da niste postavili dve ploce za pecenje.

Nikada nemojte da koristite aparat na prazno.

Ako Zelite da ocuvate nelepliive obloge, ne ostavijajte aparat da se dugo zagreva na prazno.

Pri prvoj upotrebi moguce je ispustanje mirisa i isparenja u toku prvih nekoliko minuta, $to je uobicajena pojava.

Nikada nemojte koristiti aparat bez nadzora.

« Nemojte dirati dugme za blokiranje niti 2 dugmeta za otklju¢avanje dok je aparat vrué.

C - Pecenje
» Nakon prethodnog zagrevanja, aparat je spreman za upotrebu.

Za ocuvanje nelepljivosti obloge :

- preporucliivo je da prilikom okretanja hrane koristite drvenu lopaticu,
- nemojte seci hranu direktno na plocama - 7b,
- nemojte pedi hranu u ambalaZi.
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Da biste izbegli ostecenja, koristite ploce samo na aparatu za koji su namenjene (npr : nemojte ih stavijati u rernu,
plin ili na ringlu ...

Nikada nemojte stavijati aluminjiumsku foliju ili neki drugi predmet izmedu ploce ili redetke i hrane koju treba da
pecete.

Ne stavijajte pribor za kuvanje na grejne povrsine aparata.

Kada je aparat ukljucen ne dodirujte niegove metalne delove jer mogu biti veoma vrudi.

Nemojte premestati aparat tokom upotrebe.

« U toku rada aparata, nemojte vaditi fioku za sakupljanje masno¢a. Na kraju peenja svake ture mesa, proverite

da li je tecnost dostigla nivo MAX. Ukoliko je to slucaj, pre nego sto stavite na pecenje novu kolicinu mesa, sa-
Cekaijte da se aparat potpuno ohladi, potom ispraznite posudu ili posude u kojima se skuplia tecnost.

Za funkciju pecenja
o Postavite hranu na donju plocu rostilia - 7a.

« Ponovo zatvorite aparat.

« Ostavite da se pece u skladu sa instrukcijoma iz tabele za pecenje.

« Udaljenost izmedju dve ploce automatski se regulise (od 0 cm do 3,5 cm) u zavisnosti od debljine hrane koja se
pece-7a.

Ukoliko pecete meso sa kostima, za postizanje boljih rezultata pecenja, izaberite poziciju rostifia.

Za funkciju rostilja
o PoloZite ravnomerno hranu na dve ploce rostilja - 7b.

o Ako se koristi samo jedna povrsina za pecenje, izaberite po mogucnosti gornju plocu rostilia.
« Ostavite da se pece u skladu sa instrukcijoma iz tabele za pecenje.

D - Nakon upotrebe

« Postavite termostat na poziciju mini.

o Iskljucite aparat iz struje. Otvorite ga.

« Ostavite aparat da se hladi u otvorenoj poziciji priblizno jedan sat.

« Ispraznite fioke za sok. Pazite da ne pomerate aparat kada su mu fioke pune.

» Nakon hladenja, zatvorite aparat.

« Kod podizanja ploca rostilja :
- potpuno otvorite aparat (funkciju rotilia) podedavanjem tastera za blokiranje na poziciju 3,
- prvo gornja ploca : pritisnite dugme za otkljuCavanje, podignite plocu i izvucite je na stranu - 8a - 8b - 8¢,
- potom donja plo¢a : pritisnite dugme za otkljucavanje, podignite plocu i izvucite je na stranu - 9a - 9b - 9c.

« Posuda za sakuplianje soka i plo¢e mogu se prati u masini za pranje posuda ili pomocu sundera, tople vode i
deterdZenta za pranje posuda - 10a - 10b.

« Aparat i kabl ne mogu se prati u masini za pranje posuda.
Nemojte stavijati vrele ploce pod vodu ili na osetliive povrsine.

Nikada ne koristite metalni sunder, niti abrazivni deterdZent da ne biste ostetili povrsinu za pecenje (npr. nelepljivu
oblogu...).

o Ukoliko se ploce Cesto peru u masini za pranje posudia, preporucuje se da se povremeno namazu jestivim uliem
da bi se ocuvala nelepljivost obloga.

» Otpornik se ne Cisti. Ukoliko je zaista prijav, sacekajte da se potpuno ohladi i istrfjajte ga suvom krpicom.
E Uobicajeno je da vremenom ploce malo promene boju.
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« Posle svake upotrebe operite posude u koje otice tecnost.
Aparat ne sme da se uranja u tecnost.

Nikada ne potapaijte aparat i kabl u vodu ili u drugu tecnost.
« Aparat moZete odlagati u vertikalnoj poziciji- 11.

Nemojte nositi aparat drzeci ga za drsku ili za metalne Zice.

Vreme pecenja
Ovo su indikativni podaci : oni mogu da variraju u zavisnosti od koliine i ukusa, od veli¢ine komada i nji-
hove prirode.

£ 6-10 min
4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12min 10-12 min
Meso i raznjici Riba
; . . Termostat MAX Funkcija  prZenja
Termostat MAX Funkcija  przenja . " ’ "
- R - Platusa rodtil 6-7 min/po strani
Govede snicle grilovanje  9-11 min —— — - -
— - - - Fileti sardina rostil 4-5 min/po strani
Govedi fileti grilovanje  3-4 min - — - -
. - - Odresci lososa rostil 5-6 min/po strani
Goveda pecenica grilovanje  4-5 min
Telege $nicle rodtij 8-9 min/po strani
Jagnjece Snicle rostil 7-8 min/po strani <
i . . 3-4 min
Krmenadle grilovanje  7-9 min
Ramstek grilovanje  3-4 min Povrée
Fasirana 3nicla grilovanje 4 min Termostat MAX Funkcijo  prienja
Kobasice grilovanje  7-9 min Pesurke roitil 5-7 min/po strani
Jognjedi raznjici rostil 20-22 min Paradajz roitil 5-7 min/po strani
RaZnjici od dZigerice/bubrezi  rogtil; 20-25 min Tikvice rostil 5-10 min/po stroni
Pilei raznjici rostif 20-25 min Patlidzan roitil 5-10 min/po strani
Koktel kobasice rodtil 7-9 min
4-5 min
Sendvici
Termostat MAX Funkcija  prZenja
Topli sendvici grilovanje  7-9 min
Zagrejoni sendvici grilovanje  4-5 min
Gtitimo nasu okolinu!
® Va3 aparat sadrzi mnoge vredne materije ili materije koje se mogu reciklirati. a
mmm O Odnesite ga u ovlaséeni servis ili u centar koji se bavi recikliranjem takvih proizvoda.
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Zahvaljujemo na kupovini ovog aparata. PaZljivo pro€itajte i saCuvajte ove upute, zajednicke za razlicite
verzije, ovisno o priboru koji se dostavlja uz vas aparat.

Aparat je zabranjeno koristiti napolju. Ovaj aparat namijenjen je samo za upotrebu u kuéanstvu. On nije nomijenjen
za upotrebu u sliedecim slucajevima, koji nisu obuhvaceni garancijom:

- u dijelovima kuhinja odvojenim za personal radnji, ureda i drugih profesionalnih sredina,

- na farmama,

- od strane gostiju hotela, motela i drugih sredina stambenog karaktera,

- u sredinama tipa iznajmljenih stambenih prostora.

U ciliu vade sigumosti, ovaj aparat je u skladu s vaZecim normama i propisima (direktiva o najnizem naponu, elek-
tromagnetnoj kompatibilnosti, materijalima u dodiru s hranom, okoli3u...).

Nasa firma zadrZava pravo, u interesu potrosaca, u svakom trenutku modificirati karakteristike ili komponente
svojih aparata.

Sva évrsta ili teéna hrana koja dode u dodir s dijelovima oznagenim 3 znakom ne smije se konzumirati.

Sprjec¢avanje nezgoda u domacinstvu

« Ovaj aparat nije predviden za upotrebu od strane osoba (ukljucujuéi diecu) sa smanjenim fizickim, culnim ili
mentalnim sposobnostima, osoba bez iskustva il znanja, osim ako se to radi pod nadzorom ili po uputama
osobe zaduZene za njihovu sigurnost.

Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom slucaju ne igraju s aparatom.

« Pristupacne povrsine aparata u upotrebi mogu biti jako vrele. Ne dodirujte vruée povrsine aparata.
Ne ukljucujte aparat u struju ako ga ne koristite.

o Ako se opecete, odmah pustite hladnu vodu na opekotinu i po potrebi pozovite doktora.

« Isparenja iz kuhinje mogu biti opasna po Zivotinje sa posebno osjetfjivim respiratornim sistemom, kao §to su
ptice. Vlasnicima ptica savjetujemo da ih udalie iz kuhinje.

. J

A - Montaza
Prije prve upotrebe

o Uklonite svu ambaloZu, naliepnice i pribor unutar i van aparata.
o Ocistite ploce rojtilja: pratite upute iz poglavija "Nakon upotrebe”.
o Mekanom naulienom krpom obrisite ploce rostilja.

« Aparat postavite na ravny, stabilnu, vatrostalinu povrsinu. Izbjegavaijte postavijanje aparata na mekane i savitfive
povrsine, poput stolnjaka od rmuseme”.

Ako se aparat koristi na sredini stola, drZite ga dalie od domasaja djece.

Pripazite prilikom postavijanja kabla, bez obzira na to da Ii koristite produzni kabal ili ne, te preduzmite sve mjere
opreza da neko zapne za njega.
Nikada ne postavijajte aparat direktno na krhku podlogu (stakleni sto, stolnjak, lakirani nomjesta...).
Nikada ne postavijajte aparat ispod namjestaja pricvrséenog uz zid, vise¢eg ormara il u blizini zapaljivih materijala,
poput zavjesa i roletni.
Da biste sprijecili pregrijavanja aparata, nemojte ga postavijati u ugao ili uz zid.
Nemoajte koristiti aluminijsku foliju da biste zastitili aparat od zaprljanja.
« Da biste postavili ploce rostilja :
- otkljucajte aparat - 1a,
- otvorite aparat u potpunosti (funkcija za rostilj) otpuitanjem tipke za blokadu - 1a,
- prvo postavite donju nagnutu plocy, s tim da zubac do kraja ide u desni dio aparata a zatim pritisnite suprotnu
stranu ploce da biste ju ucvrstili - 2a - 2b,
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- zatim postavite gornju nagnutu plocu, s tim da zubac ide do kraja u desni dio aparata a zatim pritisnite suprotnu
stranu ploe da biste ju uvrstili - 2a - 2b.

« Pazite da ploce budu stabilne, dobro postaviiene i dobro ucvri¢ene na aparatu. Koristite samo ploce dostavijene
uz aparat ili kupliene u ovlastenom servisnom centru.

Za funkciju grila
Za pravljenje sendvica, prepecenog hljeba i sl.

« Postavite posudu za otjecanje soka ispod ploce, za prikuplianje eventualno isteklog soka - 4a - 4b.
« Tipku za blokiranje podesite na poziciju 2. Termostat podesite na MAX. poziciju - 6a.

« Zatvorite aparat.

Za funkciju rostilja
Za istovremeno pecenje mesa i povréa.
« Postavite posudu za otjecanje soka ispod ploce, za prikuplionje eventualno isteklog soka - 4a - 4b.
« Otvorite rostilj:

- tipku za blokiranje podesite na poziciju 3 - 1b,

- otvorite aparat na 1807,

- aparat je potpuno otvoren.

0 . e . hd . .o .

B - Prikljucivanje v mrezu i prethodno zagrijavanje
» Odmotaijte kabl u potpunosti.
« Provjerite da i je elektricna instalacija kompatibilna sa snagom i naponom naznacenim na Vadem aparatu.
« Aparat ukljucite samo u uticnicu s uzemljenjem.
« Ako koristite produzni kabl :

- mora imati minimalno isti presjek i uzemlienu uticnicu ;

- poduzmite sve mjere opreza kako se niko u njega ne bi upetfjco.
Ako je kabl aparata ostecen, potrebno je zamijeniti ga od strane proizvodaca, servisnog centra ili oviastene osobe,
kako biste izbjegli opasnost.
Aparat nije namijenjen za upotrebu putem vanjskog prekidaca ili odvojenog sistema daljinskog upravijanja.

« Termostat podesite na MAX. poziciju - 6a.
o Prikljucite kabl na mrezu : aparat je dakle pod naponom.
Crvena lompica ¢e se upaliti i aparat se pocinje zagrijavati - 6b.
o Zagrifte aparat 5 minuta. Prethodno zagrijavanje je zavrseno kada se upali zelena lompica - 6¢.
Zelena lampica se pali i pojavijuje se tokom procesa pecenja, te pokazuje da je zagrijavanje zavrseno.
Nikada ne priklfiucujte aparat bez ploca za rostiljanje.
Nikada ne upotrebljavajte aparat “na prazno”.
Za oduvanje neprijanjajuce obloge, izbjegavajte predugo zagrijavanje aparata.
Pri prvoj upotrebi moguce je lagano ispustanje mirisa i isparenja tokom par prvih minuta.
Nikada ne ostavijajte aparat u upotrebi bez nadzora.
« Dok je aparat zagrijon, ne koristite tipku za blokadu ni 2 tipke za otkljuavanje aparata.

C - Pecenje
« Nakon prethodnog zagrijavanja, aparat je spreman za upotrebu.

Za ocuvanje osobina neprijanjajuce obloge:
- po mogucnosti koristite drvenu lopaticu pri okretanju hrane,
- hranu nemojte rezati direktno na plocama,
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- ne pecite hranu v ambalaZi.

Da biste izbjegli ostecivanje ploca, koristite ih samo na aparatu za koji su predvidene (npr.: ne stavijajte ih u
pecnicu, na gas ili na elektricnu plocu ...).

Nikad nemojte postavijati aluminijsku folju niti neki drugi predmet izmedu ploce ili reSetke i hrane koju treba pedi.
Ne stavijajte kuhinjski pribor da se zagrijava na aparatu.

Ne dodirujte metalne dijelove aparata dok je u upotrebi, jer su jako vrudi.

Ne premjestajte aparat dok je u upotrebi.

« Nemojte vaditi posudu za prikupljanje masnoca tokom pecenja. Na krcju pecenja svake serije mesa, provijerite

da li je sok dostigao naznaceni nivo MAX. Ako je dostignut nivo MAX, sacekaijte da se aparat potpuno ohladi,
zatim ga ispraznite ili ispraznite ladice za nakuplianje masti, pa tek onda stavite novu seriju mesa.

Za funkciju grila
« Postavite hranu na donju plocu rostilia - 7a.

« Zatvorite aparat.

« Ostavite hranu da se pece u skladu s uputama iz tabele za pecenje.

« Udaljenost izmedu dvaju ploda automatski se regulira (od 0 cm do 3,5 cm) ovisno o debljini hrane koja se pece
-7a.

Ako pecete meso s kostima, koristite poziciju rostilia, radi bolie homogenosti pecenja.

Za funkciju rostilja
 Ravnomjerno raspodijelite hranu na dvije ploce rostilia - 7b.

o Ako koristite samo jedna povrsina za pecenje, po mogucnosti odaberite gornju plocu rostilja.
o Ostavite hranu da se pece u skladu s uputama iz tabele za pecenje.

D - Nakon upotrebe

« Postavite regulator toplote u min. poloZaj.

o Iskljucite aparat iz struje. Otvorite ga.

« Ostavite aparat da se ohladi (priblizno 1 sat) u otvorenom poloZaju.

o Ispraznite posudu za otjecanje soka. Pazite da aparat ne pomicete dok je ta posuda puna.

» Nakon hlodenja, zatvorite aparat.

« Da biste odvoajili ploce rostilja:
- u potpunosti otvorite aparat (funkcija rotilia), tako 3to ¢ete tipku za blokiranje postaviti na poziciju 3.
- prvo gornja ploca: pritisnite tipka za otkljuavanje, odignite plocu i povucite ju sa strane - 8a - 8b - 8¢,
- zatim donja ploca: pritisnite tipka za otkljucavanje, odignite plocu i povucite ju sa strane - 9a - 9b - 9c.

« Posuda za otjecanje soka i ploce mogu se prati u masini za sude ili se Cistiti spuzvom, vru¢om vodom i tekuc¢im
sredstvom za pranje - 10a - 10b.

o Aparat i kabl ne mogu se prati u masini za pranje posuda.

Ne postavijajte vruéu plocu pod vodu niti na lomljivu povrsinu.

Nikad nemojte upotrebljavati metalnu spuZvu niti prasak za ribanje, da ne biste ostetili povrsinu za pecenje (npr.:

neprijanjajucu oblogu, ...).

o U slucaju pranja u masini za sude, preporucuje se s vremena na vrijeme ploce premazati s malo jestivog uljo, da
biste ocuvali osobine neprijonjojuée obloge.

«» Otpornik ne treba da se Cisti. Ako je on zaista prijav, pricekajte da se potpuno ohladi i istrfjajte suhom krpicom.

Sasvim je normalno je da ploce s vremenom promijene boju.
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« Ocistite posude za sok izmedu svake upotrebe.

Ovaj aparat se ne smije uranjati u vodu. Nikada ne uranjajte aparat niti njiegov kabl u vodu.
 Aparat se moze odlagati u vertikalnoj poziciji- 11.

Ne prenosite aparat za drsku ili za metalne Zice.

Tabela za pecenje

Ovo su pribliZni podaci: oni mogu varirati ovisno o kolidini i svacijeg ukusa, od veli¢ine komada i njihove
prirode.

e @ £ u o O v

4-5min 4-5 min 5-7 min 6-10 min 6-12min 10-12 min 6-10 min
Pecenja i raznjici Riba
Termostat MAX Funkeija Pecenja Termostat MAX Funkcija  Pecenja
Junece kremenadle gril 9-11 min Riba-list rodtilj 6-7 min/face
Junedi fileti gril 3-4 min Fileti sardina rostilj 4-5 min/face
Peceni odresci gril 4-5min Odresci od lososa rostilj 5-6 min/face
Tele¢e kremenadle rodtilj 8-9 min/po strani
Janjede kremenadle rostilj 7-8 min/po strani . m
Svinjske kremenadle gril 7-9 min 34 min
Ramstek gril 3-4 min ,
Fasirane $nicle gril 4 min Povrce
Kobasice gl 7.9 min Termostat MAX Funkcijo  Pecenja
Janjedi raznjici rodtij  20-22 min Cliive rostil 57 min/po stroni
RaZnjiéi od jetre/d¥igerice rostlj  20-25 min Paradajz rosil 5-7 min/po sroni
Pileci ranjic o3| 20-25 min Tikvice rodtilj 5-10 min/po strani
Kobasice mie3ane o3| 7.9 min Patlidzan rostilj 5-10 min/po strani
4-5 min
Sendvici
Termostat MAX Funkcijo  Pecenja
Topli sendvici gril 7-9 min
Tost sa Sunkom i sirom gril 4-5 min

Uéestvujmo v zastiti okolisa !
@ Va3 aparat sadrZi mnoge vrijedne materijale koje se mogu reciklirati i ponovo upotrijebiti.
mmm D QOdnesite ga na za to predvideno mjestol
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