Tefal

INnfFrared air fryer

- fr KIT DE DEMARRAGE RAPIDE - de SCHNELLSTART-ANLEITUNG
- nl SNELSTARTGIDS - es GUIA RAPIDA DE INICIO - tr BASLANGIC KITI - pl ZESTAW NA POCZATEK
- ru KOMMAEKT AN HAYANA PABOTbI - ar & sl sddl de gosxo

Tefal

fr votre notice en ligne

de lhre Anleitung online

nl uw handleiding online
es sumanual en linea

tr cevrimigi kilavuzunuz

pl twoja instrukcja online

ru BaLla MHCTPYKLMA OHNaiH
ar oY) e dlds
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YOUR PRODUCT

' fr VOTRE PRODUIT - de IHR PRODUKT - nl JOUW PRODUCT - es TU PRODUCTO - tr URUNUNUZ -

pl TEN PRODUKT - ru MPUBOP - ar &lxtio '

—

=~ . = DIGITAL TOUCHSCREEN PANEL

fr Ecran digital tactile - de Digitaler Touchscreen Bildschirm - nl Digitaal
} touchscherm - es Pantalla t4ctil digital -tr Dijital dokunmatik ekran -
— pl Cyfrowy wyswietlacz dotykowy - ru LincppoBoii CEHCOpHbIit 3kpaH -
Tefal A ar Led )i uolll dsls

REMOVABLE GRID

fr Grille standard amovible

- de Herausnehmbarer Gittereinsatz

- nl Uitneembare standaard plaat

- es Parrilla estandar extraible

- tr Degistirilebilir standard 1zgara tabagi
- pl wyjmowany grill standardowy

- ru CbemHas cTaHAapTHast peLueTka
-ar AW dbla)) dewld)) dlgadl

- —  _ DRAWER

| fr Cuve - de Garkorb - nl Lade - es Cubeta -
- tr Hazne - pl Patelnia - ru Yawa - ar sMak|

COOKING TIPS
fr CONSEILS DE CUISINE - de KOCHTIPPS - nl KOOKTIPS - es CONSEJOS DE COCINA - tr MUTFAK TAVSIYESI -
pl WSKAZOWKI DOT. PRZYGOTOWANIA POTRAW - ru COBEThI M0 MPUrOTOBJIEHMIO - ar @‘Lda

SHAKE REGULARLY YOUR FOODS IN THE DRAWER
FOR HOMOGENEOUS COOKING

ALWAYS ENSURE GRID IS IN THE DRAWER BEFORE COOKING
FOR OPTIMAL COOKING

OVEN-PROOF DISHES COMPATIBLE
fr Plats & four compatibles - de Backofengeeignetes

fr Assurez-vous de toujours avoir lla grille insérée dans la cuve,
pour une cuisson optimale - de Stellen Sie sicher, dass der Rost vor
dem Garen immer in die Schissel eingesetzt ist, um ein optimales
Garen zu gewahrleisten - nl Voordat je gaat koken, zorg ervoor dat
de roosters altijd in de kom geplaatst zijn, voordat je gaat koken -
es Asegurese de tener siempre la rejilla insertada en el recipiente
antes de cocinar, para una coccién éptima - tr Optimum pisirme igin,
pisirmeden dnce daima rafin kaseye yerlestirildiginden emin olun - pI Aby
uzyskac optymalne rezultaty gotowania, upewnij sig, ze grill jest umieszczony
na patelni - ru [ing AOCTUXEHS ONTUMANbHbIX PE3yNbTaToB NPUTOTOBNEHNS
BCEI/a YCTaHaB/MBANITE PELUETKY B Yallly - @r Gis Sb dia Lab o) At
Akl § Llsall mds Go

fr Mélangez régulierement vos aliments pour une cuisson
homogene - de Schiitteln Sie Ihre Lebensmittel in der
Schublade regelmaBig fir homogenes Garen - nl Schud
regelmatig uw voedsel in de lade voor homogeen koken-
es Agita regularmente tus alimentos en el cajén, para una
coccidn homogénea - tr Gekmecedeki yiyeceklerinizi diizenli
olarak galkalayin homojen pisirme igin

- pl Regulamie mieszaj, aby zapewni¢ réwnomiemne ugotowanie
potrawy. - ru PerynspHo nepemeLLBaiiTe nuLy, 4tobbl 6riogo
TOTOBNOCH PABHOMEPHO. - @F plskall ab Gled) plisly L3

Geschirr kompatibel - nl Geschikt voor ovengerechten -
es Compatible con platos aptos para horno - tr firin
kaplari ile uyumludur - pl Kompatybilne naczynia zaroodporne
- ru CoBMECTVMast aponpoyHast Nocyaa - ar dislgze de sl
O 2o



PRODUCT INTERFACE
fr INTERFACE PRODUIT - de PRODUKTOBERFLACHE - nl BEDIENINGSSCHERM
es INTERFAZ DEL PRODUCTO - tr KULLANIM KILAVUZU pl INTERFEJS URZADZENIA
ru MHTEP®ENC MPUBOPA - ar gl da=lg

F

TEMPERATURE DISPLAY

fr Affichage de la température - de Temperaturanzeige - nl Tempe-
ratuurscherm - es Pantalla de la Temperatura - tr Sicaklik ekrani - pl

TIMER DISPLAY

fr Affichage du minuteur - de Timer-Anzeige - nl Timerscherm -

Wyswietlacz temperatury - ru OToGpaxkenvie TeMnepaTypbl - @r deys (b,e dals

S

|: Air Fry

7 PRE-SETS PROGRAMS

7 programmes prédéfinis

- 7 voreingestellte Programme

- 7 automatische programma's
- 7 programas preestablecidos
- 7 Otomatik Program

- 7 zapisanych programoéw

- 8 NPefIyCTaHOBMEHHbIX MPOrpaMM

COOKING TIME SETTING

fr Réglage du temps de cuisson - de Garzeiteinstellung - nl
Instelling Bereidingstijd - es Ajuste de tiempo de Cocinado - tr
Pisirme suresi ayari - pl Ustawienie czasu gotowania - ru YcraHoeka
BPEMEHM NPUTOTOBMEHNS -

ar bl C3s sluc)

- pl Wyéwietlaczm

Roast Grill Reheat Toast

4

TEMPERATURE SETTING

fr Réglage de la température - de Temperatureinstel-
lung - nl Temperatuurinstelling - es Ajuste de Tempe-
ratura - tr Sicaklik ayar - pl Regulacja temperatury

- ru HacTpoiika Temneparypbl - ar &y),-J1 dx)s slas)

PROGRAMS

es Pantalla del Temporizador - tr Zamanlayici gostergesi

inutnika - ru Taimep - @r céskl o,e dals

Dehydrate

Q

Crispy
finish

INNER LIGHT ON/OFF

fr Lumiere intérieure — de Innere Licht
an aus - nl Binnenverlichting aan/uit - es
Luz interior i

on/off - tr Ig 15k agik/ Kapali - pl Swiatio
wewnetrzne - ru BHyTpeHHee ocselLeHe
-ar Jsls oo

fr PROGRAMMES - de PROGRAMME - nl PROGRAMMA - es PROGRAMAS -
tr PROGRAMLAR - pl PROGRAMY - ru MNPOrPAMMBbI - ar @Ab}.’l

fr Frire & air chaud - de HeiBluft-Frittie-
ren - nl Heteluchtfrituren - es Frefr Con
Aire - tr Sicak Hava Fritoz( - pl smazy¢
na powietrzu - ru XapuTb Ha Bo3ayxe - ar

Slsgl A5
| TOAST

fr Pain grillé - de Toast - nl Roos-
teren - es Toastada - tr Kizarmis
ekmek - pl Toast - ru TocT - ar s

| AIR FRY

GRILL
fr Rétir - de Braten - nl Braden
- es Asar - tr Rosto - pl piec -
FU XapHTh - ar goin

ROAST |

es Parrilla - tr 1zgara programi
pl Grill - ru rpuns - ar <15

BAKE

fr Cuire au four - de Backen
- nl Bakken - es Hornear -
tr Kek - pl Upiec - ru Bbinexars

-ar ;e

| DEHYD.

fr Déshydrater - de Dorren

- nl Drogen - es Deshidratar -
tr Kurutma - pl Odwodnié

- ru 06e380XBaTh - ar sy

fr Griller - de Grillen - nl Grill -

REHEAT

fr Réchauffer - de Aufwérmen - nl

- Opwarmen - es Recalentar - tr Tekrar
1sitma - pl podgrza¢ ponownie - ru pasorpeTb
- ar g ssle)

CRISPY FINISH

frr résultat croustillant - de knuspriger Abschluss

- nl krokante effectje - es acabado crujiente -
tr citir bitis - pl chrupigce wykoriczenie - ru
XpycTAan otaenka - ar Co0Y ne ellds




COOKING GUIDE

fr GUIDE DE CUISSON - de ANLEITUNG ZUM KOCHEN - nl KOOKGIDS -
es GUIA DE COCINA - tr PISIRME KILAVUZU - pl PRZEWODNIK PO GOTOWANIU -
ru TABITULIA MPUTOTOBNEHUSA BINIOA - ar gkt JJ>

POTATOES & FRIES - POMMES DE TERRE & FRITES - KARTOFFELN & POMMES - AARDAPPELEN & FRIET - PAPAS Y PAPAS FRITAS - PATATES VE PATATES KIZARTMASI
- ZIEMNIAKI | FRYTKI - KAPTO®ESTb U KAPTO®ESTb ®PY - dlis Uolasg Uolay

R 5009-1,2kg 22 - 40 min 180 °C Air Fry No Yes

S 5 pcs 11 min 200°C Grill Yes
(QD 12 pes 25 min 200°C Roast Yes

58
up to 1,5 kg 55 min 160°C Roast No

D@ - (& 100 - 700 g (1 to 5 pcs) 12-18 min 160°C Air Fry Yes

@ 300 - 600 g (15 to 30 pcs) 6 - 14 min 190°C Air Fry No Yes

SNACKS - HAPJES - APERITIVOS - DIGERLER - PRZEKASKI - 3AKYCKY - déuis Cilog

16 pcs 13 min 200°C Air Fry Yes Yes
8 pcs 7 min 200°C Bake No
VEGETABLES - LEGUMES - GEMUSE - GROENTEN - VERDURAS - SEBZE WARZYWA - OBOLLM - Silgl pas
= 600 g 35 min 200°C Air Fry No
g«% . i
y 800g 20 min 180°C Air Fry Yes
BAKING - PATISSERIE - BACKEN - BAKKEN- HORNEANDO - PASTA - DESERY - [IECEPThI - Clgl>
0.
D) 8 pes 15 min 150°C Bake No
5pcs 12 min 160°C Bake No



CLEANING TIPS
fr CONSEILS DE NETTOYAGE - de TIPPS ZUR REINIGUNG - nl SCHOONMAAK-TIPS - es CONSEJOS DE LIMPIEZA - tr TEMIZLEME
TALIMATLARI - pl WSKAZOWKI DOT. CZYSZCZENIA - ru COBETbI MO OHMCTKE - ar Cauad] pilas

DRAWER AND GRID DISHWASHER SAFE

fr Cuve et grille compatibles lave-vaisselle - de Schiissel und Gestell
spulmaschinenfest - nl Vaatwasmachinebestendige kom en rek -

es Recipiente y rejilla aptos para lavavajillas - tr Hazneler ve 1zgara tabagi bulasik ma-
kinesi koyulabilir - pI Grill i patelnia nadajq sie do mycia w zmywarce - ru Yavuy v peweTky
MOKHO MbiTb B NI0CYOMOEYHOM MALIMHE - AF SLLYI Ulué § Lplus S Llsss BMlis

SAFETIES

fr SECURITE - de SICHERHEITEN - nl VEILIGHEDEN - es SEGURIDADES - tr GUVENLIKLER - pl BEZPIECZENSTWA -ru OXPAHbI
-ar dadJl

fr Remarque : L'appareil fonctionne en produisant de I'air chaud. Ne remplissez pas la cuve de cuisson d’huile ou de graisse de friture. Ne posez rien sur I'appareil. Cela
perturbe le flux d'air et affecte le résultat de la friture a air chaud.IMPORTANT : pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne le placez pas dans un coin ou sous un placard mural.
Laissez un espace d’au moins 15 cm autour de I'appareil pour permettre a I'air de circuler. Avertissement : s'il y a beaucoup d'aliments dans la cuve, celui-ci peut étre lourde.
Lorsque vous secouez la cuve pendant la cuisson, utilisez vos deux mains et un gant de cuisine pour éviter de vous briler. Lorsque vous utilisez des mélanges qui gonflent
pendant la cuisson (comme un géateau, une quiche ou des muffins), le plat du four doit ne pas étre rempli plus de la moitié.

de Hinweis: Das Gerét funktioniert, indem es heiBe Luft produziert. Fuillen Sie den Garbehalter nicht mit Ol oder Frittierfett. Stellen Sie nichts auf das Gerat. Dies stort den Lufts-
trom und beeinflusst das Ergebnis der HeiBluftfrittierung. WICHTIG: Um eine Uberhitzung des Geréts zu vermeiden, stellen Sie es nicht in eine Ecke oder unter einen Wandregal.
Lassen Sie mindestens 15 cm Platz rund um das Gerat, damit die Luft zirkulieren kann.Warnung: Wenn sich viele Lebensmittel im Behélter befinden, kann dieser schwer sein
Wenn Sie den Garbehalter schitteln, verwenden Sie beide H&nde und einen Topthandschuh, um sich nicht zu verbrennen. Wenn Sie Teige verwenden, die wéhrend des Garens
aufgehen (wie ein Kuchen, eine Quiche oder Muffins), sollte das Backblech nicht mehr als halb voll sein.

nl Opmerking: Het apparaat werkt door hete lucht te produceren. Vul de bakruimte niet met olie of frituurvet. Plaats niets op het apparaat. Dit verstoort de luchtstroom en
beinvloedt het resultaat van het heteluchtfrituren.BELANGRIJK: Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, plaatst u het niet in een hoek of onder een wandkast. Laat
minstens 15cm ruimte rondom het apparaat zodat de lucht kan circuleren. Waarschuwing: Als er veel voedsel in de kom zit, kan deze zwaar zijn. Gebruik beide handen en een
keukenhandschoen wanneer u de kookpot schudt om te voorkomen dat u zich brandt. Wanneer u mengsels gebruikt die tijdens het koken rijzen (zoals een taart, quiche of
muffins), mag de ovenschaal niet meer dan de helft gevuld zijn.

es Nota: El aparato funciona produciendo aire caliente. No llene el recipiente de coccién con aceite o grasa de frefr. No ponga nada sobre el aparato. Esto interrumpe el flujo
de aire y afecta el resultado de la fritura con aire caliente. IMPORTANTE: para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo cologue en una esquina ni debajo de un arma-
rio. Deje un espacio de al menos 15 cm alrededor del aparato para permitir que el aire circule. Advertencia: si hay mucha comida en el recipiente, este puede estar pesado.
Cuando sacuda el recipiente de coccién, use ambas manos y un guante de cocina para evitar quemaduras. Cuando use mezclas que se expanden durante la coccién (como
un pastel, una quiche o magdalenas), el molde para horno no debe llenarse mas de la mitad.

tr Not: Cihaz, sicak hava Ureterek calisir. Pisirme haznesini yag veya kizartma yagdi ile doldurmayin. Cihazin tzerine higbir sey koymayin. Bu, hava akisini engeller ve sicak hava
fritézintn sonucunu etkiler ONEMLI: Cihazin asin isimmasini énlemek igin, cihazi bir kdseye veya duvara monte edilmis bir dolabin altina koymayin. Cihazin etrafinda hava do-
lasimina izin vermek igin en az 15 cm bosluk birakin.Uyari: Haznede ¢ok fazla yemek varsa, bu agir olabilir. Pisirme haznesini ¢alkalarken, kendinizi yakmamak icin her iki elinizi
ve bir mutfak eldiveni kullanin. Pisirme sirasinda kabaran karisimlar (6rnegin bir kek, kisk veya muffinler) kullaniyorsaniz, firin tepsisi yarisindan fazla doldurulmamalidir.



pl Uwaga: Urzadzenie dziata, produkujac gorace powietrze. Nie wypetniaj pojemnika na zywno$c¢ olejem ani ttuszczem do smazenia. Nie stawiaj niczego na urzadzeniu. To
zaktoca przeptyw powietrza i wptywa na wynik smazenia na gorgcym powietrzu. WAZNE: Aby unikna¢ przegrzania urzadzenia, nie stawiaj go w rogu ani pod wiszaca szafka.
Pozostaw co najmniej 15 cm przestrzeni wokét urzadzenia, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.Ostrzezenie: Jesli w pojemniku znajduje sie duzo jedzenia, moze on by¢ ciezki.
Podczas potrzasania pojemnikiem do gotowania uzywaj obu rak i rekawicy kuchennej, aby unikna¢ poparzen. Jesli uzywasz mieszanek, ktére rosna podczas gotowania (takich
jak ciasto, quiche lub muffiny), forma do pieczenia nie powinna byé napetniona wigcej niz do potowy.

ru MNpymeydanne: YCTPOCTBO paboTaeT, Co3aasas ropsynii Bosayx. He 3anonHsanTe KopauHy MacioM U xapeHbiM XXUPOM. He CTaBbTe HYero Ha yCTPOMCTBO. ITO HapyllaeT
MOTOK BO3MyXa 1 BNVSIET Ha Pes3y bTaT apku ropsymnm BozayxoM. BAXKHO: 4tobbl n3bexkaTb neperpesa yCTPOCTBa, He CTaBbTe ero B Yros Win Nof HacTeHHbIN wkad. OctasbTe
MPOCTPAHCTBO Kak MUHUMYM 15 CM BOKPYr YCTPOCTBA, YTOObI BO3AyX MO LIMPKYIMpoBaTh.[1peaynpesxaeHne: eciv B KOP3MHE MHOMO MIALLIX, OHa MOXKET ObiTb Tshkenon. Koraa Bbl
BCTPSIXMBAETE KOP3VHY A1t FOTOBKM, UCMONBb3YINTE 06 PYKI 1 KYXOHHYIO NepyaTky, YTobbl M3bexaTb 0xxoro. Koraa Bbl MCNOb3yeTe CMECK, KOTOPble MNOAHMMAIOTCS B MpoLLecce
FOTOBKM (HanpuMmep, TOPT, KL 1 MaduHbl), hopmMa AN BbINeYKM He [O/KHa ObiTb 3anosHeHa 601ee YeM HamoOBUHY.
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STORAGE
fr STOCKAGE - de SPEICHERUNG - nl OPSLAG - es ALMACENAMIENTO - tr DEPOLAMA - pl MAGAZYNOWANIE - ru XPAHUITULLIE
-Ar dod)




' COOKING WITH THE AUTOMATIC PRESET PROGRAM
FOR THE FIRST TIME

fr CUISINER AVEC LES PROGRAMMES AUTOMATIQUES PREDEFINIS DE CUISSON 2+ - @ ZUM ERSTEN MAL MIT DEM AUTOMATISCH VORGESTELLTEN PROGRAMM KOCHEN
7 - Nl VOOR DE EERSTE KEER KOKEN MET HET AUTOMATISCHE VOORINSTELLINGENPROGRAMMA %+ - €5 COCINAR CON EL PROGRAMA AUTOMATICO PREAJUSTADO POR
PRIMERA VEZ 7% - 1 ILK KEZ OTOMATIK OGN AYARLI PROGRAM ILE PISIRME 7

- pl GOTUJ, KORZYSTAJAC Z AUTOMATYCZNIE USTAWIONYCH PROGRAMOW GOTOWANIA - FU ['OTOBBTE, 1CIONb3YS ABTOMATVYECKVE MPELYCTAHOBNEHHBIE

TROTPAMNbI 7 - 8 (Buns Busehl ASIALI bl ol plisialy Lalall ] das! B '




' COOKING WITH THE MANUAL MODE FOR THE FIRST TIME

fr CUISINER POUR LA PREMIERE FOIS AVEC LE MODE MANUEL - d ZUM ERSTEN MAL IM MANUELLEN MODUS KOCHEN - Nl VOOR HET EERST KOKEN MET DE
HANDMATIGE MODUS - €S COCINAR POR PRIVIERA VEZ CON MODO MANUAL - tr IMTANUEL MODDA ILK KEZ YEMEK PISIRME - p| GDY GOTUJESZ PO RAZ PIERWSZY,

KORZYSTAJ Z TRYBU REGZNEGO - IUl [TPYt MEPBOM MPATOTOBTEHM MCTIOMB3YITE PYHOM PEXUM = @F J sV 8,0l Laladl <L (ggudl &0l pasiul '
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INnFrared air fryer
LA

DOWNLOAD TEFAL RECIPE APP
fr TELECHARGEZ L'APP DE RECETTES TEFAL

de DOWNLOAD DER TEFAL REZEPTE-APP

nl TEFAL RECEPTEN-APP DOWNLOADEN

es DESCARGA LA APP TEFAL

tr TEFAL UYGULAMASINI INDIRIN

pl POBIERZ APLIKACJE Z PRZEPISAMI TEFAL

ru CKAYAMUTE NMPUINOXXEHME C PELIENTAMU TEFAL

ar Gubas s 335 TEFAL RECIPE

JOIN THE TEFAL MOVEMENT !

fr REJOIGNEZ LE MOUVEMENT TEFAL ! - de WERDEN SIE TEIL DER TEFAL COMMUNITY!
nl DOE MEE MET DE TEFAL-BEWEGING! - es UNETE A LA APP TEFAL - tr TEFAL AILESINE KATILIN
- pl DOEACZ DO RUCHU TEFAL! - ru MTPUCOEANHAWTECH K COOBLLUECTBY TEFAL! - ar dsbo> ) \e..-b.'»l TEFAL!

T

TEFAL APP YOUTUBE CHANNEL TEFAL ON INSTAGRAM
fr CHAINE YOUTUBE - de YOUTUBE KANAL - nl YOUTUBE KANAAL
- es CANAL DE YOUTUBE - tr YOUTUBE KANALI - pl KANAL W SERWI-
SIE YOUTUBE - ru KAHAMN HA YOUTUBE - ar 8L YOUTUBE

POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY

fr POSTEZ VOS RECETTES #EASYFRYFAMILY - de VEROFFENTLICHEN SIE IHRE REZEPTE #EASYFRYFAMILY
nl POST JE RECEPTEN #EASYFRYFAMILY - es PUBLIQUE SUS RECETAS #EASYFRYFAMILY - tr TARIFLERINIZI PAYLASIN #EASYFRYFAMILY
- pl PUBLIKUJ SWOJE PRZEPISY #EASYFRYFAMILY" - ru NYBIUKYWATE CBOU PELIEMNTbI #EASYFRYFAMILY - ar clildog wid #EASYFRYFAMILY

B . ANNERRRS
| N

Ref. 1520017986/02 SEB DEVELOPPEMENT - 69130 Ecully RCS 016 950 842 Dépit légal / Copyright registration 2°™ semestre 2024 - Tous droits réservés Achevé d’'imprimer 2°™ semestre 2024 - Chine Q CONTENT Factory



