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DESCRIPTION
Figure 1:

Special cappuccino accessory
Steam nozzle
Boiler cap

a Function selector

b Light indicator

C  Filter holder for 2 to 4 cups
d Drip tray

e Removable grill of drip tray
f  Jug

g

h

i

SAFETY INSTRUCTIONS

» Before using the appliance for the first time,
follow the instructions in the paragraph
“Before first use”.

Supply voltage: this appliance only works

with 230 - 240V AC current.

Check that your domestic electric mains has

the correct supply voltage for this appliance;

plugging in the appliance without checking
can cause irreversible damage that is not
covered by the guarantee.

This appliance must always be plugged into

a mains socket that is connected to earth. If

you wish to use an extension cord, make

sure that it is rated at T0A minimum with an
earth connection and that it is in perfect
condition.

Be Careful: when this appliance is switched

on it is under pressure. For this reason, it

should be supervised whilst in use.

Follow the instructions given in the leaflet

very carefully when using the steam function

to avoid any possible scalds from steam.

Never remove the filter-holder or open the

water tank lid, without having previously

released the remaining pressure in the
appliance. To do this, unplug the appliance
and turn the selector knob to the ¢ position

(steam). until all the pressure is completely

released.

Turn the knob to the "0" position (Off).

Warning: If all of the pressure has not been

released, you cannot unscrew the water tank

lid.

* Do not stand or use the appliance on hot
surfaces (e.g. cooker hotplates) or close to a
flame to avoid damaging the plastic parts.

» Always place on a flat, stable heat-resistant
surface away from water splashes and
sources of heat.

Figure 2:

b  Control knob

b1 Off position "0"
b2 Coffee position 2
b3 Steam position &

Figure 3:

C  Filter holder

¢1 Removabile filter for 2 to 4 cups
(locked by rotation in the filter holder)

€2 Measuring spoon

* When using the espresso appliance some of
the parts can reach extremely high
temperatures, which can cause burns.
Always use the insulated filter-holder handle
and warn other users of possible dangers
(emission of steam, steam nozzle and filter-
holder).
This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that

they do not play with the appliance.

Use and store the appliance out of reach of

children.

Do not switch on the appliance without

putting in water.

Do not immerse the appliance in water.

Do not use the steam to heat any

inflammable liquids.

Never unplug the appliance by pulling on the

supply cord.

Disconnect by removing the plug from the

mains:

- before any cleaning and maintenance,

- after use,

- in the event of any malfunction.

Household appliances should not be used if:

- the supply cord or the appliance is visibly
damaged,

- the appliance has fallen or been dropped or
if it is leaking; non-visible damage can
affect appliance safety.

- if the supply cord is damaged it should be



replaced by the manufacturer, a service
centre, or a person with an equivalent
qualification, to avoid any danger.

This product has been designed for
domestic use only. Any commercial use,
inappropriate use or failure to comply with
the instructions, the manufacturer accepts
no responsibility and the guarantee will not
apply.

* This appliance can only be repaired with
special tools. In the event of damage to the
supply cord or for any other problem, you
should contact an approved service agent.

* This appliance has been designed for
domestic use only. It is not designed to be
used in the following cases, which are not
covered by the guarantee:

- In staff kitchen areas in stores, offices
and other working environments

- In farms houses

- By customers in hotels, motels and other
residential environments

- Bed and breakfast type environments.

BEFORE FIRST USE

- We recommend that you familiarise yourself
with all of the parts of the appliance before
using it. Insert the filter into the filter holder,
fit the filter holder into the rings designed to
hold it and remove and refit the boiler cap.

- Check the different positions of the function
selector.

-To ensure that any residues from the
manufacturing process are removed, we
recommend operating the appliance (as
described in the "Preparing an espresso"
section) once or twice using just water and no
coffee.

- Wash all removable parts in warm, soapy
water, then rinse thoroughly and dry them.
-Read all instructions, warnings and
guidelines carefully before using the

appliance.

WARNING - PRESSURE

Do not remove the boiler cap or the filter
holder while the appliance is operating and
while there is still pressure in the boiler.

Do not move or remove the filter holder when
the appliance is operating and pressurised.
Follow the instructions to check if the
appliance is still pressurised.

Apply these safety instructions when the
appliance is operating and for 10 to 15 minutes
after it has been switched off.

- Turn the function selector to the & position
(steam). If steam comes out of the nozzle, the
boiler is still pressurised. Move the function
selector to the "0" position (Off). Take a jug of
cold water and insert the steam nozzle into it.
Turn the function selector to the & position
(steam). Let all of the steam out then stop the
steam function by loving the function selector
back to the "0" position (Off).

- You may now remove the boiler cap and the
filter holder.

- Warning: If all of the pressure has not been
released, you cannot unscrew the water tank
lid.

ESPRESSO

Espresso is much richer and tastier coffee than
ordinary filter coffee. When this appliance is
used correctly, you will obtain a creamy, dark
and tasty espresso. Simply follow the
instructions and use fresh, well roasted and
pre-ground espresso coffee.

Espresso or cappuccino coffees are not
prepared in the same way as ordinary filter
coffees. One of the main differences lies in the
fact that the water is boiled before being forced
through the ground coffee. This means that the
espresso machine operates under pressure
and requires particular attention.

WARNING - HOT

Do not unscrew the boiler cap during the
preparation. Let the pressure escape. Refer to
the "WARNING - PRESSURE" section.

Preparing an espresso

1. Place the appliance close to a wall socket
and unwind the length of power cord
necessary to plug in the appliance.

2. Place the filter inside the filter holder and
rotate it so that it is firmly locked in place
(figure 5).

3. Fill with ground espresso coffee. The filter
has indicator levels for 2 or 4 cups. Pack
down the coffee lightly and remove any
residues from the edge of the filter holder, so
that it may be fitted correctly into the
percolator head (figure 6).



NOTE!

Do not pack the coffee too tightly.

Do not exceed the 4 cup level marked inside
the filter. This could block the appliance or
make it overflow.

4. To fit the filter holder, move the handle to the
left, raise the filter holder into the percolator
head and turn it towards the right as far as
possible. If the handle of the filter holder is
not centred when it is in place, do not
operate the appliance. Remove the filter
holder and fit it again as described above
(figure 6). Following this procedure will
prevent the filter holder from coming loose
due to the pressure during the infusion
cycle.

5. Unscrew the boiler cap by turning it anti-
clockwise (figure 2).

6. Fill the boiler with cold water using the
graduated glass jug (figure 3).

As a guideline:

An Italian cup (small cup for strong coffee) = 25

to 50 ml

A standard cup (for weaker coffee) = 75 to 100 ml

You can make up to 4 Italian cups or 2 standard

cups at once, without adding water to the

boiler.

NOTE

Do not fill the boiler if the appliance is
operating.

Do not add more than 300 ml of water into the
boiler.

Use the espresso jug to control the quantity of
water to be poured.

The glass jug is graduated for 2 or 4 cups. To
froth the milk of the cappuccino, add the
quantity of water equal to the steam level
marked on the jug.

The maximum capacity is equal to lower part
of the metal ring of the glass jug, which is to
say 4 cups of espresso plus the water required
to make the steam for the froth of the
cappuccino.

TIP

It is very important to add the correct quantity
of water required to the boiler.

The appliance will empty the entire content of
the boiler.

NOTE
Do not fill the jug above the lower level of the
metal ring!

7. Close the boiler cap by turning it clockwise
(figure 4).

8. Place the jug under the filter holder and
ensure that the slot in the lid of the jug is
positioned directly underneath the outlet of
the filter holder (figure 7).

NOTE

Ensure that the drip tray grill is fitted.

9. Turn the function selector to the 2 position
(coffee). The LED indicator will light up
(figure 9). It takes approximately 2
minutes for the water to heat up sufficiently.
The water is then forced through the coffee,
to the glass jug.

10. Wait until all of the water in the boiler has
been used. Switch off the appliance by
turning the function selector to the "0"
position (Off).

11. Do not unscrew the boiler cap when the
appliance is operating. Wait until the end of
the cycle and until all of the water and
steam have been used (refer to the section
"WARNING - PRESSURE").

NOTE

Remove the filter holder carefully as all the
metal parts may be hot.

Once the appliance has been switched off, we
recommend waiting for around 2 minutes
before removing the filter holder.

To remove the filter holder, turn it towards the
left until it can be detached from the
appliance.

STEAM FUNCTION

It is said that the name of cappuccino
originates from the colour of the robes worn by
the Capuchin monks who were very partial to
this tasty drink served with the dessert.
Cappuccino is traditionally made with 1/3
espresso, 1/3 hot milk and 1/3 frothed milk and
may be flavoured to individual tastes with
cinnamon, sugar, chocolate shavings or even
alcohol. Its versatility makes it the choice of
gourmets all over the world.



Preparation of a cappuccino

If the special cappuccino accessory is not in

place, then fit it (figure 10).

1. Pour between 120 and 180 ml of fresh, cold
milk into a small recipient. Do not use a
recipient that has been washed in hot water,
if it is still hot. The recipient must be able to
fit under the special cappuccino accessory.

We recommend using semi-skimmed milk or

UHT milk for a thick, consistent froth.

2. Follow the instructions in steps 1 to 9 of the
"Preparation of an espresso" section.

3. As soon as the coffee starts to run through
the filter holder, start frothing the milk.
Immerse half of the steam nozzle into the
milk recipient.

4. a) Turn the function selector to thed»position

(steam) to let the steam flow (figure 11).

b) Tilt the recipient slightly so that you can

see the position of the nozzle while the
milk froths (figure 12). Ensure that there
is a space between the end of the nozzle
and the bottom of the recipient to let the
steam out.
In a matter of seconds, the milk starts to
froth. While the froth starts rising, lower
the recipient slowly so that the end of the
nozzle is held just above the surface of the
froth.

Tip: do not boil the milk (if large bubbles form

at the surface of the milk, then the milk is

boiling).

c) Once the froth is ready to serve, hold the
end of the nozzle in the frothy milk to
avoid splashing and turn the function
selector to the L2 position (coffee) to make
your espresso.

d) For thicker froth, leave the milk to stand
for one minute.

NOTE:

Steam nozzle blocked:

Milk residues accumulate in the end of the
steam nozzle.

To avoid the nozzle becoming obstructed,
remove the plastic base of the special
cappuccino accessory (figure 13) when the
appliance has cooled down in order to make it
easier to clean.

Follow the instructions for cleaning the steam
nozzle described in the section "Cleaning the
steam nozzle".

Don’t forget to refit the enq of the nozzle and to
screw it tightly in place (figure 10).

Heating liquids

The steam is used to froth the milk but can also

be used to heat liquids (tea or hot drinks).

1. Check that your appliance is unplugged and

that it is not pressurised.

2. Measure out a small quantity of water and

pour it into the boiler ( level & (steam)).

For information: 50 ml of water to heat 100 ml

of water.

Important: for best results, avoid adding more

than 100 ml of water to the boiler.

3. Screw on the cap tightly (figure 4).

4. Switch on the appliance.

5. Place the steam nozzle into the liquid to be

heated

6. Place the selector in the ¢ position (steam).

7. The indicator lights up (figure 9).

8. The steam starts to flow after 1 to 3 minutes

of pre-heating.

Caution: Do not Ileave

unattended at this point.

9. When the liquid is hot, return the selector to

the "0" position (Off).

10. Move the selector to the & position (steam)
to evacuate the steam, before opening the
cap, ensuring that you place a recipient
underneath the steam nozzle.

Be careful not to burn yourself.

Important: Clean the steam nozzle

immediately after this operation with a damp

sponge.

the appliance

CLEANING AND
MAINTENANCE

Cleaning the appliance

Before cleaning the appliance, switch it off,

unplug it and leave it to cool down.

- The filter holder, the filter, the jug, the cover
of the jug and the drip tray grill are not
dishwasher proof. They must only be cleaned
with hot water and a mild detergent.

- Do not use any abrasive scourers or abrasive
products.

- The appliance may be cleaned with a damp
cloth.

- Do not immerse the appliance in water or any
other liquids.

- Clean the percolator head with a damp cloth



and remove any residual used coffee. If there
is water remaining inside the boiler, leave it to
cool down, remove all removable parts and
then empty it via the opening at the top by
turning the appliance upside down.

Cleaning the steam nozzle

Clean the nozzle every time that it is immersed

in milk, otherwise the inside of the nozzle will

become obstructed and milk residues will dry
onto the outside surface and are difficult to
clean once dry.

- If the nozzle is obstructed, remove the plastic
base of the special cappuccino accessory
(figure 13) when the appliance has cooled
down and unscrew the end of the nozzle.
Remove any particles of milk using a needle
and rinse under the tap. Refit the end of the
nozzle (figure 10) and ensure that it is
screwed on correctly. Wipe the outside of the
nozzle with a damp cloth. Hold the cloth at the
end of the nozzle so that it is covered and turn
the function selector to the & position
(steam). Let the steam flow into the cloth for
one or two seconds, then close the nozzle.
Any milk residues should then be evacuated.
Rinse the plastic base of the special
cappuccino accessory with warm water. If the
holes that are used to suck in air are
obstructed, a small needle may be used to
clean them.

Cleaning the drip tray
- the grill and the drip tray may be cleaned by
removing the grill (figure 14).

NOTE
Do not attempt to open or remove the body of
the appliance.

DESCALING

The guarantee does not include appliances

which no longer operate or operate incorrectly

due to descaling not being carried out
correctly.

-Due to the acid substances used for
descaling, we recommend that you protect
work surfaces and the sink during this
operation, especially if they are made of
marble or stone. Isolate the appliance using a
towel, a table cloth or a tray. The espresso
machine must be descaled regularly. The

frequency of the descaling operations
depends on the hardness of the water and the
frequency of use.

Before descaling, first unscrew the grill inside

the percolator head.

1. Remove the scale and coffee residues from
the grill and percolator head.

2. Remove the plastic base of the special
cappuccino accessory (figure 13).

3. Pour % of white vinegar (do not use wine
vinegar) into the boiler.

Place a recipient underneath the percolator

head and another underneath the steam

nozzle.

(Tip: do not use the filter holder during

descaling).

4. Turn the selector to the & position (steam)
and switch on the appliance. Let the
descaling solution flow through the
percolator head and the nozzle.

5. Once the cycle has been completed, switch
off the appliance and leave it to cool down.

6. Repeat steps 4 and 5.
Fill the boiler with clear water and let it all flow
through. Repeat this process. Switch off the
appliance and leave it to cool down. Refit the
grill inside the percolator head and refit the
plastic base onto the special cappuccino
accessory.

GUARANTEE

Note! No repairs due to scale are covered by
the guarantee. For all after sales problems or
spare parts, please contact your dealer or an
approved service centre - see booklet enclosed.

ELECTRICAL OR ELECTRONIC
PRODUCT AT THE END OF ITS
USEFUL LIFE

Environment protection first!

@ Your appliance contains valuable
materials which can be recovered
or recycled.

S Leave it at a local civic waste

collection point.



Problems

Probable causes

Solutions

ESPRESSO

The coffee drips too
slowly

ground coffee too fine

use more coarsely ground
coffee

filter blocked

clean it with a brush

water passage grid is clogged

up

clean the appliance when cold

presence of scale

Descale the appliance

Grounds in the coffee

dirty filter-holder or dirty filter

clean them with hot water

ground coffee too fine

use more coarsely ground
coffee

The coffee doesn't flow

knob in & position

Knob in & position

The espresso leaks onto
filter-holder sides

filter-holder is clogged up

remove any excess ground
coffee

filter-holder badly positioned

put it back into place and lock it
into position

bad taste (vinegar)

insufficient rinsing

follow the rinsing instructions

STEAM

Water runs out of the
filter-holder

knob in 2 position

Knob onto &

little or no steam in
position &

& knob opened too early

close the & knob for 2 minutes

The steam nozzle
doesn’t froth up the
milk

blocked steam nozzle

rinse out the steam nozzle

you use whole or skimmed
milk

milk not fresh or cold enough

semi-skimmed milk

Always use very fresh, cold
milk

container doesn’t have the
right shape

use a small diameter container
neck (small jug)

OTHERS

Appliance not working

abnormal heating triggers off

the safety device

contact an approved service
centre.

HELPLINE (UK and Ireland)

If you have any product problems or queries, please contact our

Customer Relations Team first for expert help and advice:

0845 602 1454 — UK
(01) 677 4003 - Ireland

Or consult our web site: www.rowenta.co.uk
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BESCHREIBUNG
Abbildung 1:

©OQ0TQ

-sQ -

Funktionsschalter
Kontrollleuchte

Filterhalter fur 2 bis 4 Tassen
Tropfenauffang

Abnehmbares Gitter des
Tropfenauffangs

Kanne

Spezielles Cappuccino Zubehor
Dampfdise

Deckel der Heizeinrichtung

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ers-
ten Benutzung sorgféltig durch: bei Benutzung
entgegen der Gebrauchsanleitung, tibernimmt
Rowenta keine Haftung und die Garantie
erlischt. Entfernen Sie alle Verpackungen und

Aufkleber innerhalb und auflerhalb des
Gerates. Das Gerdat ist nur fiir den
Hausgebrauch.

Geratespannung: Dieses Gerat ist

ausschlieBlich mit Wechselstrom 230 V zu
verwenden.

Nachpriifen, ob die Spannung des Gerats
lhrem Netzanschluss  entspricht; ein
fehlerhafter Anschluss kann zu irreparablen
Schaden fiihren und setzt die Garantie auller
Kraft.

Dieses Gerat muss an einer geerdeten
Steckdose angeschlossen werden. Wenn Sie
ein Verlangerungskabel verwenden,
vergewissern Sie sich, dass es liber einen
bipolaren 10A-Stecker mit Erdleiter in
einwandfreiem Zustand verfligt. Lassen Sie das
Netzkabel nicht in Reichweite von Kindern
herunterhdangen oder in die Néhe oder in
Kontakt mit heiBen Teilen des Gerétes, einer
Warmequelle oder einer scharfen Kante
kommen.

Achtung: Wenn das Gerat in Betrieb ist, steht es
unter Druck. Deshalb das eingeschaltete Geréat
nie unbeaufsichtigt lassen. Verwenden Sie die
Kanne nicht in einem Microwellengerat.

Die Anweisungen dieser Bedienungsanleitung
bei Verwendung der Dampffunktion aufmerk-
sam befolgen, um eventuelle Spritzer zu ver-
meiden.

Niemals den Filtertrager abnehmen oder den
Deckel des Dampfkessels 6ffnen, ohne zuvor
den im Gerat verbleibenden Druck abgelassen
zu haben. Dazu den Geratestecker ziehen und
den & Funktionsschalter auf Dampfposition
stellen, bis der Druck vollstan
dig abgelassen ist. Den Schalter zurlck auf Aus
stellen (Abb. 1). Achtung: Solange der Druck

Abbildung 2 :

b

Bedienknopf

b1 Stopp Position « 0 »
b2 Kaffeeposition
b3 Dampfposition &

Abbildung 3 :

Cc

c1

c2
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Filterhalter.

Abnehmbarer Filter fiir 2 bis 4 Tassen
(Verriegelung durch Drehung des
Filterhalters)

Messloffel

nicht vollstandig abgelassen ist, kann der

Deckel des Dampfkessels nicht aufgeschraubt

werden.

Das Gerat nicht auf heiRe Flachen (z.B.

Herdplatten) oder in unmittelbare Nahe von

offenem Feuer stellen, um den Korper des

Gerats nicht zu beschadigen. Flllen Sie kein

Wasser oder andere FliRigkeiten in den noch

heiRen Heizer.

Bei der Verwendung lhrer Espressomaschine

konnen bestimmte Teile sehr heil? werden und

bei unsachgemaller Verwendung

Verbrennungen verursachen. Den Filtertrager

stets am isolierten Griff anfassen und andere

Benutzer auf die Gefahren hinweisen (Dampf,

Dampfdiise und Filtertrager).

Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigten

Kindern oder Personen das Gerat, wenn deren

physische oder sensorische Fahigkeiten oder

Mangel an Erfahrung und Wissen sie am

sicheren Gebrauch hindern. Sie miissen stets

Uberwacht werden und zuvor unterwiesen sein.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um

sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem Gerat

spielen. Achtung: Das Austretende Wasser und

der Dampf sind sehr heil3.

Verbrennungsgefahr.

Das Gerat auerhalb der Reichweite von

Kindern verwenden und aufbewahren.

Das Gerat nicht ohne Wasser in Betrieb

nehmen.

Das Gerat nicht in Wasser tauchen.

Keine brennbare Flissigkeit mit dem Dampf

erhitzen.

Nicht am Kabel ziehen, um den Stecker aus

der Steckdose herauszuziehen.

In folgenden Fallen den Netzstecker ziehen:

- vor der Reinigung oder Pflege,

- nach dem Gebrauch,

- bei Funktionsstérungen.

Ein Elektrogerat darf nicht

genommen werden, wenn:

- das Netzkabel oder das Gerat offenbar
beschadigt sind,

in Betrieb



- das Gerat gefallen ist oder offensichtlich

leckt; es konnten Sicherheitsrisiken
aufgrund  nicht sichtbarer Schaden
bestehen.

- falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es
aus Sicherheitsgriinden vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder einer
zugelassenen Fachkraft ersetzt werden.
Dieses Gerat kann nur mit Spezialwerkzeug
repariert werden. Bei Beschadigung des
Netzkabels oder bei anderen Problemen
wenden Sie sich bitte an Ihren Handler oder
an einen zugelassenen Fachbetrieb.
Verwenden Sie zu lhrer eigenen Sicherheit
nur Original-Zubehor und Ersatzteile passend
zu lhrem Gerat
Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den
Hausgebrauch ausgelegt. Es ist keinesfalls
geeignet, in folgenden Féallen verwendet zu

werden, die zudem von der Garantie
ausgeschlossen sind:
-in  Kichenecken fiir Verkaufs- und

Biroangestellte und sonstigen gewerblich
genutzten Einrichtungen,

- in landwirtschaftlichen Betrieben,

- in Unterkiinften und sonstigen Gastronomie-
und Hotelbetrieben flr deren Gaste,

- in Pensionen und Privatunterkiinften.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

- Vor dem ersten Gebrauch raten wir lhnen an
sich vertraut zu machen mit allen Teilen des
Gerats. Legen Sie den Filter in den Filterhalter,
bringen Sie den Filterhalter in den dafir
vorgesehenen Ringen an, entfernen Sie den
Deckel der Heizeinrichtung und schrauben Sie
ihn wieder an.

- Testen Sie die verschiedenen Positionen des
Funktionsschalters.

-Um eventuelle Herstellungsriickstande zu
entfernen ist es ratsam das Gerat ein oder zwei
Mal nur mit Wasser, ohne Kaffeemehl, (wie im
Abschnitt «Zubereitung eines Espresso»
beschrieben) durchlaufen zu lassen.

- Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile
lauwarmem Seifenwasser, spiilen
trocknen Sie diese.

- Lesen Sie aufmerksam alle Richtlinien, die
Mitteilungen und die Kommentare, bevor Sie
das Gerat gebrauchen.

in
und

ACHTUNG - DRUCK

Nehmen Sie nie den Deckel der Heizeinrichtung
oder den Filterhalter ab bei eingeschaltetem
Gerat und solange noch Druck in der
Heizeinrichtung vorhanden ist.

Nie den Filterhalter bewegen oder abnehmen
wahrend das Gerat arbeitet oder unter Druck
steht.
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Folgen Sie den Richtlinien um zu Gberpriifen ob
das Gerat noch unter Druck steht.

Befolgen Sie diese Sicherheitsmassnahmen
solange das Gerit in Betrieb ist sowie wahrend
10 bis 15 Minuten nach dem letzten Gebrauch.

- Drehen Sie den Funktionsschalter in Position
& (Dampf). Wenn Dampf aus der Diise austritt
ist die Heizeinrichtung immer noch unter
Druck. Bringen Sie den Funktionsschalter
zurlick in Position « 0 » (Stopp). Nehmen Sie
einen mit kaltem Wasser gefiillten Krug und
tauchen Sie die Diise hinein. Drehen Sie den
Funktionsschalter in Position & (Dampf).
Lassen Sie den gesamten Dampf ausstromen
und stoppen Sie danach die Dampffunktion
indem Sie den Funktionsschalter zuriick auf
Position « 0 » (Stopp) stellen.

- Entfernen Sie nun den Deckel
Heizeinrichtung und den Filterhalter.

- Achtung: Solange der Druck nicht vollstandig
abgelassen ist, kann der Deckel des
Dampfkessels nicht aufgeschraubt werden.

der

ESPRESSO

Der Espresso ist sehr viel reichhaltiger und
geschmackvoller als gewohnlicher Filterkaffee.
Wenn dieses Gerat korrekt gebraucht wird,
erhalten Sie einen cremigen, dunklen und
schmackhaften Espresso. Es genligt den
Anweisungen zu folgen und frischen, gut
gerosteten und vorgemahlenen Espressokaffee
zu gebrauchen.

Espresso und Cappuccino werden nicht wie
normaler Filterkaffee zubereitet. Ein
Hauptunterschied ist die Tatsache, dass das
Wasser erst zum kochen gebracht wird und
danach durch den gemahlenen Kaffee gepresst
wird. Das bedeutet, dass das Espressogerat
unter Druck arbeitet und besondere Beachtung
erfordert.

ACHTUNG - HEISS

Nie den Deckel der Heizeinrichtung wahrend
der Zubereitung abschrauben.Lassen Sie den
Druck ab. Lesen Sie den

Abschnitt « ACHTUNG -DRUCK ».

Zubereitung eines Espresso

1. Stellen Sie das Gerat in die Nahe einer
Wandsteckdose auf und I6sen Sie die nétige
Netzkabellange fiir den Anschluss.

. Bringen Sie den Filter im Filterhalter an und
drehen Sie diesen in seine Position bis er fest
verriegelt ist. (Abbildung 5).

. Fillen Sie gemahlenen Espressokaffee ein.
Der Filter besitzt Markierungen fiir 2 oder 4
Tassen. Driicken Sie den Kaffee leicht fest und
entfernen Sie die Riickstdnde vom Rand des



Filterhalters, um diesen korrekt im
Kaffeemaschinenkopf in Position bringen zu

kénnen (Abbildung 6).

ACHTUNG!

Stampfen Sie den Kaffee nicht zu stark.

Uberschreiten Sie nicht die Markierung fiir 4

Tassen an der Innenseite des Filters.

Dadurch kénnte sich das Gerat verstopfen

oder es konnte Uberlaufen.

4. Um den Filterhalter in Position zu bringen
richten Sie den Handgriff nach links, heben
Sie den Filterhalter im Kaffeemaschinenkopf
an und drehen Sie nach rechts bis er
blockiert. Falls der Handgriff des Filterhalters
nicht in der Mitte steht wenn in Position,
gebrauchen Sie das Gerat nicht. Entnehmen
Sie den Filterhalter und bringen Sie ihn
wieder an wie oben beschrieben (Abbildung
6). Indem Sie diese Prozedur befolgen
verhindern Sie die Mdglichkeit, dass der
Filterhalter wahrend des Durchlaufes unter
dem entstandenen Druck aus seiner Position
gedriickt werden kann.

.Lésen Sie den Deckel der Heizeinrichtung

indem Sie ihn in entgegengesetzter

Uhrzeigerrichtung drehen (Abbildung 2).

Fillen Sie die Heizeinrichtung mit der Kanne

mit kaltem Wasser (Abbildung 3).

Zu lhrer Information:

Eine italienische Tasse (kleine Tasse fiir einen

starken Kaffee) = 25 a 50 ml

Eine Standardtasse (fiir milderen Kaffee) = 75 a
100 ml

Sie kénnen auf einmal bis zu 4 italienische

Tassen oder zwei Standardtassen zubereiten

ohne Wasser in die Heizeinrichtung

nachzufillen.

6.

ACHTUNG

Nie die Heizeinrichtung fillen wahrend das
Gerat eingeschaltet ist.
Nie mehr als 300 ml
Heizeinrichtung nachfiillen.
Gebrauchen Sie die Kanne um die Fiillmenge zu
kontrollieren.

Wasser in die

Die Kanne hat Markierungen fiir 2 oder 4
Tassen. Um die Milch fiir einen Cappuccino
aufzuschaumen fligen Sie die Menge an Wasser
hinzu wie auf der Kanne mit Dampfniveau
markiert.

Die Hochstmenge entspricht dem unteren Rand
des Metallrings der Kanne, also 4 Espressotassen
und die fur die Dampfbildung fir den
Cappuccinoschaum nétige Wassermenge.

KOMMENTAR

Es ist sehr wichtig nur die notige Wassermenge
in die Heizeinrichtung zu fillen.
Das Gerat entleert die
vollstandig.

Heizeinrichtung
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ACHTUNG

Die Kanne nie liber das untere Niveau

des Metallrings fiillen!

7. SchlieBen Sie den Deckel der Heizeinrichtung

indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen

(Abbildung 4).

. Stellen Sie die Kanne unter den Filterhalter
und Uberpriifen Sie ob sich der Schlitz des
Kannen-Deckels direkt unter der
Auslassoffnung des Filterhalters befindet

(Abbildung 7).

ACHTUNG
Uberpriifen Sie ob das Gitter der
Auffangvorrichtung angebracht ist.
9. Drehen Sie den Funktionsschalter in Position
L2 (Kaffee). Die Kontrollleuchte leuchtet auf
(Abbildung 9). Es dauert ungefihr 2
Minuten bis das Wasser heil3 genug ist.
Danach wird das Wasser durch den Kaffee
gepresst um in die Kanne abzulaufen.
10. Warten Sie bis das gesamte Wasser der
Heizeinrichtung verbraucht ist. Schalten Sie

das Gerat aus indem Sie den
Funktionsschalter in Position « 0 » (Stopp)
bringen.

11. Entfernen Sie nie den Deckel der
Heizeinrichtung wenn das Gerat arbeitet.
Warten Sie bis zum Ende des Durchlaufs bis
alles Wasser aufgebraucht ist (siehe
Abschnitt « ACHTUNG - DRUCK »).

ACHTUNG

Entfernen Sie den Filterhalter mit Vorsicht, denn
die Metallteile konnen heiR sein. Nach dem
Ausschalten raten wir lhnen noch etwa
2 Minuten zu warten bevor Sie den Filterhalter
entfernen.

Dazu drehen Sie den Filterhalter nach links bis er
sich vom Gerat abnehmen lasst.

DAMPF FUNKTION

Es wird gesagt, dass der Name des Cappuccino
von der Farbe der Kleider von
Kapuzinermdénchen stammt, welche dieses
schmackhafte Getréank, dass beim Nachtisch

serviert wurde, besonders schatzten. Der
Cappuccino wird standardmaBig mit 1/3
Espresso, 1/3 warmer Milch und 1/3

aufgeschaumter Milch zubereitet, und kann
jedem Geschmack angepasst werden mit Zimt,
Zucker, Schokoladeflocken oder sogar Alkohol.
Seine Vielseitigkeit macht aus ihm ein weltweit
anerkanntes Getrank flir Gourmets.

Zubereitung eines Cappuccino
Wenn das spezielle Cappuccino Zubehorteil
noch nicht installiert ist, installieren Sie es



(Abbildung 10).

1. Geben Sie 120 bis 180 ml Milch in ein kleines
GefalR. Verwenden Sie kein GefaR, das mit
heiBem Wasser gereinig wurde und
deswegen noch warm ist. Das Gefald muss
unter das spezielle Cappuccino Zubehorteil
passen.

Um einen dichten und dickfliissigen Schaum zu
erhalten raten wir lhnen, halbentrahmte Milch
zu verwenden.

2. Folgen Sie den Angaben in den Schritten
1 bis 9 des Abschnitts « Zubereitung eines
Espresso ».

. Sobald die ersten Tropfen Kaffee aus dem
Filterhalter austreten, beginnen Sie die Milch
aufzuschaumen. Tauchen Sie dazu die Halfte
der Dampfdise in den Milchbehalter ein.

.a) Drehen Sie den Funktionsschalter in
Position & (Dampf) um den Dampf
ausstrémen zu lassen (Abbildung 11).

b) Halten Sie den Behalter leicht schrag um

die Position der Diise sehen zu kdnnen
wahrend die Milch aufschaumt
(Abbildung 12). Achten Sie darauf, dass
immer etwas Platz bleibt zwischen dem
Behalterboden und der Diise, damit der
Dampf austreten kann.

Nach einigen Sekunden beginnt die Milch
aufzuschaumen. Wahrend der Schaum
aufsteigt senken Sie den Behalter langsam
ab damit das Diisenende immer noch in
die Milch getaucht bleibt.

Kommentar: Lassen Sie die Milch nicht kochen

(wenn grof3e Luftblasen an der Oberflache

erscheinen kocht die Milch).

¢) Wenn der Schaum bereit ist zum servieren,

halten Sie das Disenende in der
aufgeschaumten Milch um Spritzer zu
vermeiden und drehen Sie den

Funktionsschalter in Position &2 (Kaffee)
um den Espresso zuzubereiten.

d) Damit der Schaum fester wird lassen Sie
die aufgeschaumte Milch eine Minute lang
ruhen.

ACHTUNG:

Dampfdiise verstopft: Milchriickstande
sammeln sich am Ende der Dampfdiise an. Um
deren Blockieren zu vermeiden und das
Reinigen zu erleichtern, enthehmen Sie den
Plastiksockel des speziellen Cappuccino
Zubehors (Abbildung 13), erst wenn das
Gerat kalt ist. Folgen Sie den
Reinigungsschritten um die Dampfdiise zu
Reinigen wie beschrieben im Abschnitt
« Reinigung der Dampfdiise ».

Vergessen Sie nicht das Endstiick der Dise
wieder anzubringen und festzuschrauben

(Abbildung 10).
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Um Flissigkeiten aufzuwarmen

Der Dampf dient zum Aufschaumen der Milch
aber auch zum Aufwarmen von Flussigkeiten
(Tee, warme Getrénke).

1. Uberprifen Sie ob das Gerat vom Netz
getrennt ist und dass kein Druck mehr
besteht.

Messen Sie eine kleine Menge Wasser ab und
fillen Sie diese in die Heizeinrichtung
( Position ¢ (Dampf)).

Zum Beispiel: 50 ml Wasser um 100 m| Wasser
aufzuwarmen.

Wichtig: fiir eine bessere Wirksamkeit
vermeiden Sie es, mehr als 100 ml Wasser in die
Heizeinrichtung zu fillen. .

3. £81<):hrauben Sie den Deckel fest. (Abbildung

2.

SchlieRen Sie das Gerat an.
Tauchen Sie die Dampfdise
aufzuwarmende Flissigkeit
Drehen Sie den Schalter
%»(Dampf)

ie Kontrollleuchte

(Abbildung 9).

Der Dampf tritt nach 1 bis 3 Minuten

Vorheizung aus.

Achtung: Lassen Sie das Gerat nie ohne

Aufsicht in diesem Moment.

9. Sobald die Flissigkeit warm ist schalten Sie
zurlick auf Position « 0 » (Stopp).

10. Bringen Sie den Schalter auf Position
& (Dampf) um den Dampf austreten zu
lassen, bevor Sie erneut den Deckel
abnehmen, und denken Sie daran einen
Behalter unter die Dampfdiise zu stellen.

Achtung vor dem Verbrennungsrisiko.

Wichtig: Reinigen Sie die Dampfdiise sofort

nach diesem Vorgang mit einem feuchten

Schwamm.

4,

5. in die

6. auf Position

7.D leuchtet auf

8.

PFLEGE UND REINIGUNG

Reinigung des Gerats

Vor dem Reinigen trennen Sie das Gerdt vom

Netz und lassen Sie es abkiihlen.

- Der Filterhalter, der Filter, die Kanne, der
Kannen-Deckel sowie das Gitter des
Tropfenauffangs sind nicht spiilmaschinenfest.
Reinigen Sie diese nur mit warmem Wasser
und milder Seife.

- Gebrauchen Sie nie Scheuerprodukte oder
Scheuerzubehor.

- Das Gerat kann mit einem feuchten Lappen
gesaubert werden.

- Nie das Gerat in Wasser oder eine andere
Fllssigkeit eintauchen.

- Reinigen Sie den Kaffeemaschinenkopf mit
einem feuchten Lappen und entfernen Sie
Kaffemehlreste. Falls noch Wasser in der



Heizeinrichtung bleibt, lassen Sie das Gerat
abkiihlen und entfernen Sie alle abnehmbaren
Teile, und entleeren Sie anschlieBend das
Gerat durch die obere Offnung indem Sie das
Gerat umdrehen.

Reinigung der Dampfdiise

Reinigen Sie die Dise jedes Mal wenn sie in

Milch getaucht wurde, da die Dise sich sonst

verstopft und Milchreste auf der Oberflache

kleben bleiben, welche spater schwierig zu
reinigen sind.

- Falls die Duse verstopft ist, entfernen Sie den
Kunststoffsockel des speziellen
Cappuccinozubehérteils (Abbildung 13)
sobald das Gerat abgekihlt ist und schrauben
Sie das Endstiick der Diise ab. Entfernen Sie
die Milchpartikel mit einer Nadel und spilen
Sie mit Leitungswasser. Bringen Sie das
Endstiick wieder am Gerat an (Abbildung
10) und iberpriifen Sie, dass es gut
festgeschraubt ist. Wischen Sie die AuBenseite
der Dise mit einem feuchten Lappen ab.
Halten Sie den Lappen an das Ende der Diise,
so dass diese komplett zugedeckt ist und
drehen Sie den Funktionsschalter auf Position
& (Dampf).

Lassen Sie wahrend einer oder zwei Sekunden

den Dampf in den Lappen ausstromen und

schlieBen Sie die Diise wieder. Jetzt missten
alle Milchreste entfernt sein. Reinigen Sie den

Kunststoffsockel des speziellen

Cappuccinozubehorteils  mit  lauwarmem

Wasser. Wenn die Lufteinlasskanéle verstopft

sind konnen Sie diese mit einer kleinen Nadel

reinigen.

Reinigung des Tropfenauffangs
- Das Gitter und der Tropfenauffang konnen
gereinigt werden nachdem das Gitter entfernt

worden ist (Abbildung 14).

ACHTUNG
Nie versuchen den Geraterumpf zu 6ffnen oder
zu demontieren.

ENTKALKUNG

Die Garantie deckt keine Gerate ab, die nicht
mehr oder schlecht funktionieren, weil das
Entkalken nicht richtig durchgefiihrt wurde.

- Wegen der saurehaltigen Substanzen welche
fir die Entkalkung gebraucht werden, raten
wir Ilhnen an wahrend dieses Vorgangs die
Arbeitsflachen und das Splilbecken zu
schitzen, insbesondere wenn es sich um
Marmor oder Stein handelt. Isolieren Sie das
Gerat mit einem Handtuch, einer Tischdecke
oder einer Platte. Das Espressogerat muss

15

regelmaRig entkalkt werden. Die
Entkalkungsfrequenz hangt ab von dem
Hartegrad des Wassers und der Haufigkeit des
Gebrauchs.

Bevor das Entkalken durchgefiihrt wird, muss
erst das Gitter im Inneren des
Kaffeemaschinenkopfes abgeschraubt werden.
1. Entfernen Sie den Kesselstein und die
Kaffeereste von dem Gitter und von dem
Kaffeemaschinenkopf.

. Entfernen Sie den Kunststoffsockel des
speziellen Cappuccinozubehors

(Abbildung 12).

3. Schiitten Sie % Essig (keinen Weinessig) in
die Heizeinrichtung.

Stellen Sie einen Behalter wunter den

Kaffeemaschinenkopf und unter die

Dampfduse.

(Kommentar: den Filterhalter wahrend des

Entkalkens nicht gebrauchen).

4. Drehen Sie den Auswahlschalter in Position
& (Dampf) und schalten Sie das Gerét ein.
Lassen Sie die Entkalkungslosung aus dem
Kaffeemaschinenkopf und aus der Diise
auslaufen.

Wenn der Zyklus beendet ist das Gerat
ausschalten und abkihlen lassen.

6. Schritte 4 und 5 wiederholen.

Die Heizeinrichtung mit klarem Wasser fiillen
und vollstdndig durchlaufen lassen. Diesen
Vorgang wiederholen. Das Gerat ausschalten
und abkihlen lassen. Das Gitter wieder in dem
Kaffeemaschinenkopf befestigen und den
Kunststoffsockel des speziellen
Cappuccinozubehdrs zuriickmontieren.

5.

GARANTIE

Achtung! Reparaturen, die auf Grund von
Kesselsteinablagerungen durchgefiihrt werden,
fallen nicht unter die Garantie. Wenden Sie sich
fir alle Kundendienst- oder Ersatzteilfragen an
lhren Handler, an ein  zugelassenes
Servicecenter oder den Verbraucherdienst.



ENTSORGUNG VON AUSGEDIENTEN ELEKTRISCHEN UND ELEK-
TRONISCHEN GERATEN

A

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

@ Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
3 Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Probleme

Wahrscheinliche Mégliche
Ursachen

Losungen

ESPRESSO-MASCHINE

Der Kaffee lauft zu lang-
sam

Ungeeignetes Kaffeepulver

Groberes Kaffeepulver

Verstopfter Filter

Filter mit Blrste reinigen

Wasserdurchlaufgitter
verschmutzt

Das kalte Gerat reinigen

Kalkbildung

Espressomaschine entkalken

Kaffeesatz im Kaffee

Filtertrager oder Filter schmut-
zig

Mit heilem Wasser reinigen

Kaffeepulver zu fein

Groberes Kaffeepulver

Kaffee lauft nicht durch

M,

Schalter in Position &

Schalter in Position &

Der Espresso flieBt an
den Seiten des
Filtertragers heraus.

Filtertrager schlecht eingesetzt

Filtertrager einsetzen und
einrasten lassen

Filtertrager verstopft

Uberschiissiges Kaffeepulver
entfernen

Schlechter Geschmack
(Essig)

Nicht ausreichend gespiilt

Bedienungsanleitung beachten

DAMPF

Wasser fliel3t aus

Schalter auf&

Schalter auf &

Wenig oder kein Dampf

Schalter & zu friih gedffnet

Schalter & 2 Minuten schlieBen

Die Dampfdise
schaumt die Milch nicht
auf

Dampfdiise verstopft

Dampfdiise spiilen

Sie gebrauchen Vollmilch oder
total entrahmte Milch

halb entrahmte Milch

Milch nicht kalt genug

Gut gekiihlte Milch verwenden

Ungeeignete Behalterform

Behilter mit kleiner Offnung
(Kannchen)

SONSTIGES

Das Gerat funktioniert
nicht

Eine Uberhitzung des Geréts
hat den Uberhitzungsschutz
ausgelost

Wenden Sie sich an eine zuge-
lassene Kundendienststelle.
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DESCRIPTION

Figure 1:

Sélecteur de fonction

Voyant lumineux

Porte-filtre pour 2 a 4 tasses
Récolte-gouttes

Grille amovible du récolte-gouttes
Verseuse

Accessoire spécial cappuccino
Buse vapeur

Bouchon de la chaudiére

CONSIGNES DE SECURITE

* Avant la premiére utilisation de l'appareil,
conformez-vous aux instructions du
paragraphe “Avant la premiére utilisation”.

* Tension d’utilisation : cet appareil est
prévu pour fonctionner uniquement en
courant alternatif 230 V.
Vérifiez que la tension d’utilisation de
I"appareil corresponde bien a celle de votre
installation; toute erreur de branchement
peut causer des dommages irréversibles non
couverts par la garantie.
Cet appareil doit obligatoirement étre
branché sur un socle de prise de courant
avec prise de terre. Si vous utilisez un
prolongateur, assurez-vous qu’il soit de type
bipolaire avec conducteur terre 10 A et en
parfait état.

Attention : pendant son fonctionnement,

I'appareil se trouve sous pression. C’est

pourquoi, pendant tout son fonctionnement,

I"appareil doit étre surveillé.

Suivez avec attention les instructions de la

=-STQ "0 Qo0 To

notice lors de I'utilisation de la fonction
vapeur, afin d’éviter  d’éventuelles
projections.

.

Ne jamais retirer le porte-filtre ni ouvrir le
bouchon de la chaudiére sans avoir au
préalable supprimé la pression qui reste
dans I'appareil. Pour cela, débranchez
I'appareil et amenez le sélecteur de fonction
en position & (vapeur), jusqu’a ce que la
pression soit complétement évacuée.
Revenez a l'arrét. Attention : Si toute la
pression n'a pas été évacuée, vous ne
pourrez pas dévisser le bouchon de la
chaudiére.

* Ne pas utiliser ou déposer I'appareil sur des
surfaces chaudes (par exemple des plaques

Figure 2:

b

Bouton de commande

b1 Position arrét « 0 »

b2 Position café

V]

b3 Position vapeur$

Figure 3:
C  Porte-filtre
c¢1 Filtre amovible pour 2 & 4 tasses

c2
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(Verrouillage par rotation dans le porte-filtre)
Cuillere a mesurer

de cuisson) ou a proximité directe d'une

flamme afin de ne pas endommager le corps

de I'appareil.

Lors de I'utilisation de votre espresso,

certaines parties peuvent étres portées a des

températures élevées pouvant occasionner

des bralures. Bien utiliser la poignée isolante

du porte-filtre et mettre en garde les autres

utilisateurs (vapeur, buse vapeur et porte-

filtre).

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé

par des personnes (y compris les enfants)

dont les capacités physiques, sensorielles ou

mentales sont réduites, ou des personnes

dénuées d'expérience ou de connaissance,

sauf si elles ont pu bénéficier, par

I'intermédiaire d'une personne responsable

de leur sécurité, d'une surveillance ou

d'instructions préalables concernant

|'utilisation de I'appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour

s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Ne mettez pas |'appareil en marche sans eau.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau.

Ne chauffez aucun liquide inflammable a

I'aide de la vapeur.

Ne tirez pas sur le cordon pour débrancher.

Débranchez en retirant la prise de courant :

- avant toute opération de nettoyage ou
d’entretien,

- aprés usage,

- en cas d'anomalie de fonctionnement.

Un appareil électroménager ne doit pas étre

mis en service si :

- Le cordon d’alimentation ou I'appareil sont
apparemment endommagés.

- L'appareil est tombé ou a manifestement



une fuite ; des dommages non visibles

pourraient affecter la sécurité.

- Si le cable d’'alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son
service aprés-vente ou une personne de
qualification similaire afin d’éviter un
danger.

» Cet appareil ne peut étre réparé qu’a l'aide
d’outils spéciaux. En cas d’endommagement
du cordon d’alimentation ou pour tout autre
probleme, adressez-vous a votre revendeur
habituel ou a un réparateur agréé (voir liste
jointe).

» Votre machine a été congue pour un usage
domestique seulement.

Elle n'a pas été congue pour étre utilisée

dans les cas suivants qui ne sont pas

couverts par la garantie:

- Dans des coins de cuisines réservés au
personnel dans des magasins, bureaux et
autres environnements professionnels,

- Dans des fermes,

- Par les clients des hotels, motels et autres
environnements a caractére résidentiel,

-Dans des environnements de type
chambres d’hétes.

AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

- Il est recommandé de se familiariser avec
toutes les pieces de l'appareil avant la
premiére utilisation. Insérez le filtre dans le
porte-filtre, placez le porte-filtre dans les
anneaux prévus a cet effet, retirez et replacez
le bouchon de la chaudiére.

- Vérifiez les différentes positions du sélecteur
de fonction.

- Pour éliminer tout produit résiduel de
fabrication, il est recommandé de faire
fonctionner I'appareil (tel que décrit dans la
section « Préparation d'un espresso ») une ou
deux fois avec de |'eau seulement, sans
mouture a café espresso.

- Lavez toutes les piéces amovibles a I'eau
tiede savonneuse, bien rincer et sécher.

- Lisez attentivement toutes les
directives, les avertissements et les
commentaires avant d’utiliser I'appareil.

ATTENTION - PRESSION
Ne jamais enlever le bouchon de la chaudiére
ni retirer le porte-filtre pendant que I'appareil
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est en marche et tant qu’il y a de la pression
dans la chaudiére.

Ne jamais déplacer ni retirer le porte-filtre
pendant que I'appareil fonctionne et qu’il est
sous pression.

Suivre les instructions pour vérifier
I'appareil est toujours sous pression.
Respecter ces mesures de sécurité lorsque
I'appareil fonctionne ainsi que pendant 10 a
15 minutes suivant la derniére utilisation.

si

- Tournez le sélecteur de fonction en position
& (vapeur). Si de la vapeur s’échappe de la
buse, la chaudiere est toujours sous pression.
Ramenez le sélecteur de fonction en position
« 0 » (arrét). Prenez un pichet rempli d’eau
froide et insérez-y la buse vapeur. Tournez le
sélecteur de fonction en position & (vapeur).
Laissez toute la vapeur s’échapper puis
arrétez la fonction vapeur en ramenant le
sélecteur de fonction en position « 0 » (arrét).

- Retirez maintenant le bouchon de Ila
chaudiére et le porte-filtre.

- Attention : Si toute la pression n'a pas été
évacuée, vous ne pourrez pas dévisser le
bouchon de la chaudiere.

ESPRESSO

L'espresso est un café bien plus riche et
golteux qu’un café filtre ordinaire. Lorsque cet
appareil est utilisé correctement, vous obtenez
un espresso onctueux, foncé et savoureux. Il
suffit de suivre les instructions et d’utiliser du
café espresso frais, bien torréfié et pré-moulu.
L'espresso ou le cappuccino ne se préparent
pas comme le café filtre ordinaire. Une des
principales différences réside dans le fait que
I'eau est amenée a ébullition pour étre ensuite
forcée a travers le café moulu. Cela signifie que
I'appareil a espresso fonctionne sous pression
et qu’il nécessite une attention particuliére.

ATTENTION - CHAUD

Ne pas dévisser le bouchon de la chaudiére
pendant la préparation. Laisser la pression
s’échapper. Consulter la section « ATTENTION
-PRESSION ».

Préparation d’'un espresso

1. Placez l'appareil a proximité d'une prise
murale et libérez la longueur de cordon
nécessaire pour brancher I'appareil.

2. Placez le filtre dans le porte-filtre et faites-le
pivoter pour qu’il soit solidement verrouillé



en place (figure 5).

. Remplissez de café moulu espresso. Le filtre
est doté d’indicateurs pour 2 ou 4 tasses.
Tassez légerement le café et enlevez tout
résidu sur le pourtour du porte-filtre, afin de
pouvoir le placer correctement dans la téte
de percolation (figure 6).

ATTENTION !

Ne pas trop tasser le café.

Ne pas dépasser le niveau de 4 tasses indiqué

a l'intérieur du filtre. Cela pourrait obstruer

I"appareil ou le faire déborder.

4. Pour mettre en place le porte-filtre, orientez

la poignée vers la gauche, levez le porte-

filtre dans la téte de percolation et tournez-le
vers la droite, jusqu’a ce qu’il bloque. Si la
poignée du porte-filtre n’est pas centrée
lorsqu’il est en place, ne faites pas
fonctionner I'appareil. Retirez le porte-filtre
et réinsérez-le tel que décrit ci-dessus

(figure 6). Le respect de ces procédures

empéche le porte-filtre de se déloger sous

I'effet de la pression pendant le cycle

d’infusion.

. Dévissez le bouchon de la chaudiere en le
tournant dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre (figure 2).

. Remplissez la chaudiére avec de |'eau froide
au moyen de la verseuse en verre graduée
(figure 3).

A titre indicatif :

Une tasse italienne (petite tasse pour un café

serré) = 25 a 50 ml

Une tasse standard (pour un café plus léger) =

75 a 100 ml

Vous pouvez faire jusqu'a 4 tasses italiennes

ou 2 tasses standard en une seule fois, sans

rajout d’eau dans la chaudiere.

ATTENTION

Ne jamais remplir la chaudiere si I'appareil
est en marche.

Ne jamais verser plus de 300 ml d’eau dans la
chaudiere.

Utilisez la verseuse espresso pour maitriser la
quantité d’eau a verser.

La verseuse en verre est graduée pour 2 ou 4
tasses. Pour mousser le lait du cappuccino,
ajoutez la quantité d’eau correspondant au
niveau de vapeur indiqué sur la verseuse.

La capacité maximale correspond a la partie
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inférieure de |'anneau métallique de la
verseuse en verre, soit 4 tasses d’espresso plus
I'eau nécessaire a la production de vapeur
pour la mousse du cappuccino.
COMMENTAIRE

Il est tres important de verser uniquement la
quantité d’eau nécessaire dans la chaudiére.
L'appareil videra le contenu de la chaudiére au
complet.

ATTENTION
Ne jamais remplir la verseuse au-dessus du
niveau inférieur de I'anneau métallique!

7. Fermez le bouchon de la chaudiére en le
tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre (figure 4).

8. Placez la verseuse sous le porte-filtre et
assurez-vous que la fente du couvercle de la
verseuse est directement sous l'orifice de
sortie du porte-filtre (figure 7).

ATTENTION

S’assurer que la grille du récolte-gouttes est
en place.

9. Tournez le sélecteur de fonction en position
L (café). Le voyant lumineux s’allume
(figure 9). Il faut environ 2 minutes pour
que l'eau soit suffisamment chaude. L'eau
est ensuite forcée a travers le café, jusqu’a la
verseuse en verre.

10. Attendre que l'eau de la chaudiére soit
complétement utilisée. Eteindre I'appareil
en tournant le sélecteur de fonction en
position « 0 » (arrét).

Ne dévissez pas le bouchon de la chaudiére
pendant que [|‘appareil fonctionne.
Attendez la fin du cycle et que toute I'eau et

11.

la vapeur soient totalement utilisées
(consulter la section « ATTENTION -
PRESSION »).

ATTENTION

Retirez le porte-filtre prudemment car les
pieces métalliques peuvent étre chaudes. Une
fois l'appareil éteint, il est recommandé
d’attendre environ 2 minutes avant de retirer
le porte-filtre.

Pour ce faire, tournez le porte-filtre vers la
gauche jusqu’a ce qu’il se détache de
I'appareil.



FONCTION VAPEUR

On dit que le cappuccino tient son nom de la
couleur des robes portées par les moines
capucins qui appréciaient particulierement
cette boisson savoureuse servie au dessert. Le
cappuccino est traditionnellement fait de 1/3
d’espresso, 1/3 de lait chaud et 1/3 de lait
mousseux et peut étre parfumé selon les golts
de chacun avec de la cannelle, du sucre, des
flocons de chocolat ou méme de I'alcool. Sa
polyvalence en fait une boisson gourmet de
choix a I’échelle mondiale.

Préparation d'un cappuccino

Si 'accessoire spécial cappuccino n’est pas en

place, installez-le (figure 10).

NB : Cet accessoire est indispensable pour

préparer un cappuccino.

1. Versez de 120 a 180 ml de lait frais et froid
dans un petit récipient. N’utilisez pas un
récipient lavé a I'eau chaude s'il est encore
chaud. Le récipient doit pouvoir se glisser
sous l'accessoire spécial cappuccino.

Il est recommandé d’utiliser du lait 1/2 écrémé

pour obtenir une mousse dense et consistante.

2. Suivez les directives des étapes 1 a 9 de la

section « Préparation d’un espresso ».

Aussitot que les premiéres gouttes de café

passent a travers le porte-filtre, commencez

a mousser le lait. Immergez la moitié de la

buse vapeur dans le récipient de lait.

.a) Tournez le sélecteur de fonction en
position g,(vapeur) pour laisser échapper
la vapeur.

b) Inclinez Iégérement le récipient de fagon a
toujours voir la position de la buse
pendant que le lait mousse (figure 12).
Assurez-vous toujours qu’il y a un espace
entre I'extrémité de la buse et le fond du
récipient pour laisser échapper la vapeur.

En quelques secondes, le lait commence a

mousser. Pendant que la mousse monte,

baissez lentement le récipient afin de maintenir

I'extrémité de la buse légerement au-dessous

de la surface de la mousse.

NB : Ne pas faire bouillir le lait (si de grosses

bulles se forment sur la surface du lait, le lait

est a ébullition).

c) Une fois la mousse préte a servir,
maintenez I'extrémité de la buse dans le
lait mousseux afin d'éviter les
éclaboussures et tournez le sélecteur de
fonction en position {2(café) pour réaliser

3.
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votre espresso.
d) Pour une mousse plus ferme, laissez le lait
Mmousseux reposer une minute.

ATTENTION :

Buse vapeur obstruée.

Les résidus de lait s"accumulent dans I'extrémité
de la buse vapeur. Pour éviter I'obstruction de la
buse, retirer le corps plastique de I'accessoire
spécial cappuccino (figure 13) lorsque
I'appareil est froid afin de faciliter le nettoyage.
Suivre les étapes pour nettoyer la buse vapeur
décrites dans la section « Nettoyage la buse
vapeur ».

N’oubliez pas de remettre I'extrémité de la
buse et de la visser en place solidement

(figure 10).

Pour réchauffer les liquides

La vapeur sert a faire mousser le lait mais aussi

a réchauffer les liquides (thé, boissons

chaudes).

1. Vérifiez que votre appareil est débranché et
qu’il n'y a plus de pression.

2. Mesurez une petite quantité d'eau et versez-
la dans la chaudiére (niveau & (vapeur)).

A titre indicatif : 50 ml d'eau pour réchauffer

100 ml d'eau.

Important : pour une meilleure efficacite,

évitez de mettre plus de 100 ml d'eau dans la

chaudiere

3. Revissez le bouchon en le serrant a fond
(figure 4).

4. Branchez |'appareil.

5. Plongez la buse vapeur dans le liquide a
réchauffer

6. Positionnez le sélecteur sur la position$®
(vapeur).

7. Le voyant lumineux s’allume.

8. La vapeur se dégagera aprés 1 a 3 minutes
de préchauffage.

Attention Ne laissez pas l’appareil sans

surveillance a ce moment la.

9. Lorsque le liquide est chaud, revenez a la

position « 0 » (arrét).

10. Amenez le sélecteur en position & (vapeur)
pour éliminer la vapeur, avant d’ouvrir a
nouveau le bouchon, en prenant soin de
mettre un récipient sous la buse vapeur.

Attention aux risques de brilures.

Important : Nettoyez la buse vapeur tout de

suite aprés cette opération avec une éponge

humide.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyage de I'appareil

Avant de nettoyer l'appareil, éteignez-le,

débranchez-le et laissez-le refroidir.

-Le porte-filtre, le filtre, la verseuse, le
couvercle de la verseuse ainsi que la grille du
récolte-gouttes ne peuvent pas étre lavés au
lave-vaisselle. Utilisez seulement de l'eau
chaude et du savon doux.

- N'utilisez jamais d’accessoire ou de produit
abrasif.

- L'appareil peut étre nettoyé avec un linge
humide.

- N'immergez jamais |'appareil dans I'eau ou
dans tout autre liquide.

- Nettoyez la téte de percolation a l'aide d'un
linge humide et enlevez toute mouture de
café résiduel. S'il reste de l'eau dans la
chaudiére, laissez refroidir, retirez toutes les
pieces amovibles puis videz par |'ouverture
supérieure en tournant l'appareil a I'envers.

Nettoyage de la buse vapeur

Nettoyez la buse chaque fois qu’elle est

immergée dans du lait, autrement I'intérieur de

la buse s’obstrue et les dépots de lait seéchent

sur la surface extérieure et sont difficiles a

nettoyer par la suite.

-Si la buse est obstruée, retirez le corps
plastique de I'accessoire spécial cappuccino
(figure 13) une fois que I'appareil est froid
et dévissez I'extrémité de la buse. Retirez les
particules de lait a I'aide d’une aiguille et
rincez sous l'eau du robinet. Remettez
I'extrémité de la buse en place (figure 10)
et assurez-vous qu’elle est bien vissée.
Essuyez I'extérieur de la buse avec un linge
mouillé. Maintenez le linge a I'extrémité de la
buse de fagcon a la couvrir et tournez le
sélecteur en position & (vapeur). Laissez la
vapeur s’échapper dans le linge une ou deux
secondes, puis refermez la buse. Tout résidu
de lait devrait alors étre évacué. Rincez le
corps plastique de |'accessoire spécial
cappuccino a l'eau tiede. Si les orifices qui
servent a aspirer l'air sont obstrués, une
petite aiguille peut étre utilisée pour les
nettoyer.

Nettoyage du récolte-gouttes
- La grille et le récolte-gouttes peuvent étre
nettoyés en retirant la grille (figure 14).
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ATTENTION
Ne pas tenter d’ouvrir ou de démonter le corps
de l'appareil.

DETARTRAGE

La garantie limitée n’inclut pas les appareils

qui ne fonctionnent pas ou qui fonctionnent

mal parce que le détartrage n’a pas été
correctement effectué.

- A cause des substances acides utilisées pour
le détartrage, il est recommandé de protéger
les surfaces de travail et I'évier pendant cette
opération, plus particulierement s’ils sont
faits de marbre ou de pierre. Isolez |'appareil
a l'aide d'une serviette, d'un linge de table ou
d’'un plateau. L'appareil a espresso doit étre
détartré régulierement. La fréquence du
détartrage dépend du niveau de la dureté de
I'eau et de la fréquence d'utilisation.

Avant d’effectuer le détartrage, il faut d’abord

dévisser la grille située a l'intérieur de la téte

de percolation.

1. Retirez le tartre et les résidus de café de la

grille et de la téte de percolation.

2. Retirez le corps plastique de I'accessoire
spécial cappuccino (figure 12).
3. Versez % de vinaigre d’alcool (pas de

vinaigre de vin) dans la chaudiere.

Placez un récipient sous la téte de percolation

et un autre sous la buse vapeur.

(Commentaire : N'utilisez pas le porte-filtre

pendant le détartrage).

4. Tournez le sélecteur en position & (vapeur)
et mettez en marche l'appareil. Laissez la
solution de détartrage s’écouler de la téte de
percolation et de la buse.

5.Une fois le cycle complété,
I'appareil et le laisser refroidir.

6. Répétez les étapes 4 et 5.
Remplissez la chaudiéere d’eau claire et laissez-
la s’écouler complétement. Répétez ce
processus. Eteignez l'appareil et laissez-le
refroidir. Replacez la grille dans la téte de
percolation et remettez en place le corps
plastique de I'accessoire spécial cappuccino.

éteigniez

GARANTIE

Attention ! Aucune réparation pour cause
d’entartrage ne sera couverte par la garantie.



Pour tout probleme d’aprés-vente ou de pieces
détachées, consultez votre revendeur, une

station-service
consommateurs.

agréée

ou le service

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELECTRONIQUE EN FIN DE VIE

B

Participons a la protection de I'environnement !

@® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

s O Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

grille de passage de I'eau
encrassée

Problemes Causes probables Solutions
ESPRESSO mouture inadaptée mouture plus grossiére
Le café coule trop filtre bouché nettoyez-le avec une brosse
lentement

nettoyez |'appareil froid (fig. 15)

formation de tartre

détartrez I'espresso

Présence de marc dans
le café

porte-filtre ou filtre sale

nettoyez-les a I'eau chaude

mouture trop fine

mouture plus grosse

Le café ne coule pas

sélecteur en position B3
(vapeur)

sélecteur en position B2 (café)

L'espresso fuit sur les
coOtés du porte-filtre

porte-filtre mal placé

mettez-le en place et verrouil-
lez-le

porte-filtre encrassé

enlevez I'excédent de mouture

Mauvais go(t (vinaigre)

ringage insuffisant

suivez le mode d’emploi

VAPEUR

De I'eau coule par le
porte-filtre

sélecteur en position B2 (café)

mettez le sélecteur en position
B3 (vapeur)

Peu ou pas de vapeur
en position B3 (vapeur)

Sélecteur vapeur ouvert trop
tot

refermez le sélecteur vapeur 2
minutes

La buse vapeur ne fait
pas mousser le lait

buse vapeur bouché

rincez la buse vapeur

vous utilisez du lait entier ou
totalement écrémé

lait demi-écrémé

lait pas assez froid

lait bien froid

forme du récipient inadaptée

ouverture de petit diametre
(pichet)

AUTRES

L'appareil ne fonctionne
pas

chauffe anormale déclenchant
le dispositif de sécurité

adressez-vous a un centre ser-
vice agréé
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BESCHRIJVING

Figuur 1:

Functieschakelaar

Controlelampje

Filterhouder voor 2 tot 4 kopjes
Lekbak

Afneembaar rooster van de lekbak
Schenkkan

Speciaal accessoire voor cappuccino
Stoombuis

Dop van het verwarmingsreservoir

=-STQ "0 Qo0 To

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

*Voordat u het apparaat in gebruik neemt,
verzoeken wij u zich aan de instructies van
de paragraaf “VOOR HET EERSTE GEBRUIK”
te houden.

* Gebruiksspanning: dit apparaat s
ontwikkeld om uitsluitend met
wisselstroom te functioneren (230 V).

Controleer of de gebruiksspanning van het
apparaat overeenstemt met die van uw
installatie. Elke vergissing met
stroomgebruik kan onherstelbare schade
toebrengen die niet onder de garantie vallen
Dit apparaat moet zijn aangesloten op een
geaard stopcontact. Als u een verlengsnoer
gebruikt, moet u nagaan of deze tweepolig,
geaard is en in perfecte staat verkerend.
Opgelet: Als het apparaat in werking is, staat
deze onder druk. Daarom moet er toezicht
zijn op elk functioneren van het apparaat.
Volg aandachtig de instructies in de
handleiding op bij het gebruik van de
stoomfunctie, om eventueel contact met
stoom te vermijden.

De filterhouder of de dop van de boiler nooit
weghalen zonder vooraf de stoom te hebben
laten ontsnappen die nog in het apparaat zat.
Zet het apparaat uit, zet de keuzeschakelaar
in de ¢ stoomstand totdat de druk volledig
verdwenen is. Terugzetten in de stop-stand
(fig. 1). Let op: Zolang niet alle druk
verdwenen is, kunt u de dop van de
stoomtank niet losdraaien.

Het apparaat niet gebruiken of neerzetten op
een heet oppervliak (bijvoorbeeld
kookplaten) in de directe nabijheid van een
vlam/hittebron om het apparaat niet te
beschadigen.

.

.

Figuur 2:

b

Bedieningsknop

b1 Uitstand « 0 »

b2 Koffiestand

v

b3 Stoomstand &

Figuur 3:

Cc

cl1

c2
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Filterhouder

Afneembaar filter voor 2 tot 4 kopjes
(Vergrendeling door dit in de filterhouder te
draaien)

Maatlepel

*Bij het gebruik van een huishoudelijk
elektrisch apparaat kunnen bepaalde
onderdelen ervan hoge temperaturen
bereiken met verbrandingen als gevolg.
Maak goed gebruik van de geisoleerde
handgreep van uw filterhouder en
waarschuw de andere gebruikers hiervoor
(stoom, stoompijpje en filterhouder).
Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp
of toezicht gebruikt te worden door kinderen
of andere personen, indien hun fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in
staat stelt dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken. Indien zij geen ervaring hebben
met het gebruik van of kennis hebben van
het apparaat, dienen zij onder toezicht te
staan van een verantwoordelijke persoon die
bekend is het met gebruik van het apparaat.
Er moet toezicht op jonge kinderen zijn,
zodat zij niet met het apparaat kunnen
spelen.
Gebruik en houdt het apparaat buiten
gebruik van kinderen.
Zet het apparaat niet aan zonder water.
Dompel het apparaat niet onder in water of
enige andere vloeistof.
Verhit geen ontvlambare vloeistoffen met
stoom.
Niet aan het snoer trekken om de stekker uit
het stopcontact toehalen.
Zet het apparaat uit (door de stekker uit het
stopcontact te halen):
-voordat u overgaat op schoonmaak of
onderhoud.
- na gebruik.
-in geval van onregelmatigheid
functioneren.

in het



* Een huishoudelijk elektrisch apparaat mag

niet gebruikt worden als:

-het snoer of het apparaat kennelijk
beschadigd is.

- het apparaat gevallen is of duidelijk een lek
vertoont; onzichtbare schade zou de
veiligheid kunnen aantasten.

-Als de voedingskabel (het snoer)
beschadigd is, moet deze vervangen
worden door de fabrikant, de dichtst
bijzijnde servicedienst of een persoon met
vergelijkbare kwalificatie, om gevaar te
vermijden.

Dit apparaat kan alleen gerepareerd worden

met behulp van speciaal gereedschap. Bij

beschadiging van het elektriciteitssnoer of
voor enig ander probleem, gelieve contact
op te nemen met uw gebruikelijke
leverancier of met een erkend serviceadres.
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik. Het apparaat is niet
bedoeld om in de volgende gevallen te
worden gebruikt en een dergelijk gebruik
wordt niet gedekt door de garantie.
-In  personeelskeukens in  winkels,
kantoren en andere werkomgevingen;
- Op boerderijen
- Door gasten in hotels, pensions en
andere residentiéle omgevingen.
- In bed and breakfast locaties.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

- Het wordt aangeraden kennis te maken met
alle onderdelen van het apparaat, voordat u
het voor de eerste keer gaat gebruiken. Plaats
het filter in de filterhouder, plaats de
filterhouder in de hiervoor bedoelde ringen,
verwijder de dop van het
verwarmingsreservoir en plaats deze terug.

- Controleer de verschillende standen van de
functieschakelaar.

- Voor het verwijderen van productieresten is
het aan te bevelen het apparaat één of twee
keer te laten werken (zoals beschreven in het
deel “Bereiding van een espresso”), met
uitsluitend water, zonder koffiemaalsel voor
espresso.

- Was alle afneembare onderdelen af met lauw
zeepsop, spoel ze goed af en droog ze af.

- Lees alle richtlijnen, waarschuwingen en
opmerkingen aandachtig door, voordat u het
apparaat gaat gebruiken.
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LET OP - DRUK

Nooit de dop van het verwarmingsreservoir
verwijderen of de filterhouder verwijderen
wanneer het apparaat werkt en zolang er druk
in het verwarmingsreservoir aanwezig is.
Nooit de filterhouder verplaatsen of
verwijderen wanneer het apparaat werkt en
onder druk staat.

Volg de instructies om te controleren of het
apparaat nog onder druk staat.

Neem deze veiligheidsmaatregelen in acht
wanneer het apparaat werkt en tot 10 tot 15
minuten na het laatste gebruik.

- Draai de functieschakelaar in de stand
& (stoom). Als er stoom uit de buis komt,
staat het verwarmingsreservoir nog steeds
onder druk. Draai de functieschakelaar in de
stand “0” (uit). Neem een met koud water
gevulde karaf en steek hier de stoombuis in.
Draai de functieschakelaar in de stand
& (stoom). Laat alle stoom ontsnappen en
schakel daarna de stoomfunctie uit door de
functieschakelaar in de stand « 0 » (uit) terug
te zetten.

- Verwijder nu de dop van
verwarmingsreservoir en de filterhouder.

- Let op: Zolang niet alle druk verdwenen is,
kunt u de dop van de stoomtank niet
losdraaien.

het

ESPRESSO

Espresso is een koffie die sterker is en meer
smaak heeft dan gewone koffie. Wanneer dit
apparaat op de juiste wijze gebruikt wordt,
krijgt u een romige, donkere en smakelijke
espresso. U hoeft daarvoor alleen maar de
instructies te volgen en verse, goed gebrande
en voorgemalen espressokoffie te gebruiken.
De espresso of cappuccino wordt niet bereid
als gewone filterkoffie. Eén van de
belangrijkste verschillen zit in het feit dat het
water gekookt wordt, voordat het met kracht
door de gemalen koffie loopt. Dat betekent dat
het espresso-apparaat onder druk werkt, zodat
extra voorzichtigheid geboden is.

LET OP - HEET

Draai tijdens de bereiding de dop van het
verwarmingsreservoir niet open.

Raadpleeg het deel « LET OP - DRUK ».



Het bereiden van een espresso

1. Plaats het apparaat in de buurt van een
stopcontact en trek de benodigde lengte van
het snoer uit om de stekker in het stopcontact
te steken.

2. Plaats het filter in de filterhouder en laat dit
draaien tot het goed vergrendeld is (figuur 5).
3. Vul het filter met gemalen espressokoffie.
Het filter heeft een functie voor 2 of 4 kopjes.
Druk de koffie licht aan en verwijder alle resten
op de rand van de filterhouder, zodat deze op
de juiste wijze in de percolatorkop geplaatst
kan worden (figuur 6).

LET OP!
De koffie niet teveel aandrukken.
Het aan de binnenzijde van het filter
aangegeven niveau van 4 kopjes niet
overschrijden. Hierdoor zou het apparaat
verstopt kunnen raken of overlopen.
4. Richt voor het plaatsen van de filterhouder
de handgreep naar links, plaats de
filterhouders in de percolatorkop en draai
hem naar rechts, totdat hij blokkeert. Indien
de handgreep van de filterhouder niet in het
midden staat, moet u het apparaat niet
inschakelen. Verwijder de filterhouder en
plaats hem opnieuw zoals hierboven
beschreven staat (figuur 6). Als u deze
instructies in acht neemt, kan de filterhouder
niet als gevolg van de druk tijdens het
doorlopen los raken.

. Draai de dop van het verwarmingsreservoir
los door deze tegen de klok in te draaien
(figuur 2).

. Vul het verwarmingsreservoir met koud
water met behulp van de glazen schenkkan
met maatverdeling (figuur 3).

Ter indicatie:

Een ltaliaans kopje (klein kopje voor sterke

koffie) = 25 tot 50 ml

Een gewoon kopje (voor minder sterke koffie) =

75 tot 100 ml

U kunt maximaal 4 Italiaanse kopjes of

2 gewone kopjes in één keer bereiden, zonder

water in het verwarmingsreservoir toe te

voegen.

LET OP

Nooit het verwarmingsreservoir vullen
wanneer het apparaat werkt.

Nooit meer dan 300 ml water in het

verwarmingsreservoir schenken.
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Gebruik de espresso schenkkan om de
hoeveelheid te gebruiken water te controleren.

De glazen schenkkan heeft een maatverdeling
voor 2 of 4 kopjes. Om de melk van de
cappuccino te laten schuimen, voegt u de
hoeveelheid water toe die overeenkomt met
het op de schenkkan aangegeven
stoomniveau.

De maximale inhoud komt overeen met het
onderste gedeelte van de metalen ring van de
glazen schenkkan, ofwel 4 espressokopijes,
plus het water dat nodig is voor het
produceren van stoom voor het schuim van de
cappuccino.

OPMERKING

Het is zeer belangrijk uitsluitend de benodigde
hoeveelheid water in het verwarmings-
reservoir te schenken.

Het apparaat maakt het verwarmingsreservoir
helemaal leeg.

LET OP

Nooit de schenkkan tot boven het onderste

niveau van de metalen ring vullen!

7. Sluit de dop van het verwarmingsreservoir

door deze met de klok mee te draaien

(figuur 4).

. Plaats de schenkkan onder de filterhouder
en controleer of de gleuf van het deksel van
de schenkkan rechtstreeks onder de
uitlaatopening van de filterhouder staat

(figuur 7).

LET OP

Controleer of het rooster van de lekbak op zijn
plaats ligt.

9. Draai de functieschakelaar in de stand
L2 (koffie). Het controlelampje gaat branden
(figuur 9). Het water heeft ca. 2 minuten
nodig om voldoende warm te worden. Het
water loopt vervolgens onder druk door de
koffie in de glazen schenkkan.

10. Wacht tot het water uit het verwarmings-
reservoir volledig doorgelopen is. Schakel
het apparaat uit door de functieschakelaar
in de stand “0” (uit) te draaien.

Draai de dop van het verwarmingsreservoir
niet open zolang het apparaat werkt. Wacht
tot het einde van de cyclus en tot al het
water en de stoom volledig gebruikt zijn
(raadpleeg het deel “LET OP - DRUK").

11.



LET OP

Verwijder de filterhouder voorzichtig, omdat
de metalen onderdelen heet kunnen zijn.
Wanneer het apparaat eenmaal uitgeschakeld
is, is het aan te raden ca. 2 minuten te
wachten, voordat u de filterhouder verwijdert.
Draai hiervoor de filterhouder naar links totdat
deze van het apparaat los komt.

STOOMFUNCTIE

Men zegt dat de cappuccino zijn naam te
danken heeft aan de kleur van de soutane van
de kapucijner monniken, die gek waren op
deze smakelijke drank die zij als dessert
kregen. Cappuccino wordt traditioneel
gemaakt van 1/3e espresso, 1/3e warme melk
en 1/3e schuimende melk en kan, al naar
gelang de wens, op smaak gebracht worden
met kaneel, suiker, chocoladevlokken of zelfs
alcohol. Met zijn veelzijdigheid is deze heerlijke
drank wereldwijd populair.

Bereiding van een cappuccino

Als het speciale accessoire voor cappuccino

niet op zijn plaats zit, installeer het dan nu

(figuur 10).

1. Schenk 120 tot 180 ml verse, koude melk in
een klein kannetje. Gebruik geen met warm
water gewassen kannetje als dit nog warm
is. Het kannetje moet onder het speciale
accessoire voor cappuccino passen.

Het wordt aanbevolen halfvolle melk te

gebruiken voor dik, compact schuim.

2. Volg de richtlijnen van de stappen 1 t/m 9

van het deel « Bereiding van een espresso ».

Begin de melk te laten schuimen zodra de

eerste druppels koffie door de filterhouder

beginnen te lopen. Dompel de stoombuis
voor de helft in het kannetje met melk.

. a) Draai de functieschakelaar in de stand
& (stoom), zodat de stoom kan
ontsnappen (figuur 11).

b) Houd het kannetje enigszins schuin, zodat
altijld de stand van de stoombuis ziet
terwijl de melk begint te schuimen
(figuur 12). Controleer doorlopend of er
ruimte is tussen het uiteinde van de buis
en de bodem van het kannetje, zodat de
stoom kan ontsnappen.

In enkele seconden begint de melk te

schuimen. Wanneer het schuim begint op te

komen, laat u het kannetje langzaam zakken,

3.

26

zodat het uiteinde van de stoombuis enigszins
onder het oppervlak van het schuim blijft.
Opmerking: laat de melk niet koken (als er zich
grote bellen vormen op het oppervlak van de
melk, kookt deze).
c) Wanneer het schuim eenmaal klaar is,
houdt u het uiteinde van de stoombuis in
de schuimende melk, om spatten te

voorkomen en draait u de
functieschakelaar in de stand 2 (koffie)
om uw espresso te maken.

d) Voor steviger schuim laat u de

schuimende melk een minuut staan.

LET OP:

Verstopte stoombuis

De melkresten hopen zich op in het uiteinde van
de stoombuis. Om het verstoppen van de buis te
voorkomen, verwijdert u het kunststof voetstuk
van het speciale accessoire voor cappuccino
(figuur 13) wanneer het apparaat koud is, om
het reinigen te vergemakkelijken. Volg de
stappen voor het reinigen van de stoombuis die
beschreven staan in het deel « Reiniging van de
stoombuis ».

Vergeet niet het uiteinde van de stoombuis
terug te plaatsen en stevig vast te draaien

(figuur 10).

Voor het verwarmen van vloeistoffen
Met de stoom kunt u melk laten schuimen,
maar ook vloeistoffen verwarmen (thee,
warme dranken).

1. Controleer of de stekker uit het stopcontact
is gehaald en er geen druk meer is.

2. Neem een kleine hoeveelheid water en
schenk deze in het verwarmingsreservoir
(niveau & (stoom)).

Ter indicatie: 50 ml water om 100 ml water te

verwarmen.

Belangrijk: voor een betere doelmatigheid,

moet u vermijden meer dan 100 ml water in

het verwarmingsreservoir te doen.

3. Draai de dop weer stevig vast (figuur 4).

4. Steek de stekker in het stopcontact.

5. Dompel de stoombuis in de te verwarmen

vloeistof

. Plaats de functieschakelaar op de stand

& (stoom).

. Het controlelampje gaat branden (figuur 9).

.De stoom begint na 1 tot 3 minuten

voorverwarmen te ontsnappen.

Let op: Laat het apparaat op dat moment niet



zonder toezicht.

9. Ga, wanneer de vloeistof warm is, terug naar

de stand « 0 » (uit).

10. Zet de functieschakelaar op de stand
& (stoom) om de stoom te verwijderen,
voordat u opnieuw de dop opendraait en
zorg er daarbij voor dat er een kannetje
onder de stoombuis staat.

Kijk uit voor brandwonden.

Belangrijk: Reinig onmiddellijk na deze handeling

de stoombuis met een vochtige spons.

ONDERHOUD EN REINIGING

Reiniging van het apparaat

Schakel voor het reinigen het apparaat uit, haal

de stekker uit het stopcontact en laat het

afkoelen.

- De filterhouder, het filter, de schenkkan, het
deksel van de schenkkan en het rooster van
de lekbak mogen niet in de vaatwasser
afgewassen worden. Gebruik uitsluitend
warm water en zachte zeep.

- Gebruik nooit schurende accessoires of
producten.

- Het apparaat kan met een vochtige doek
afgenomen worden.

- Dompel het apparaat nooit onder in water of
een andere vloeistof.

- Reinig de percolatorkop met een vochtige doek
en verwijder alle koffieresten. Als er nog water
in het verwarmingsreservoir zit, laat dit dan
afkoelen, verwijder alle afneembare onderdelen
en maak het reservoir leeg via de bovenste
opening door het apparaat om te keren.

Reiniging van de stoombuis
Reinig de stoombuis iedere keer dat u deze in
melk heeft ondergedompeld, omdat anders de
binnenzijde van de buis verstopt zal raken en
gedroogde melkresten zich aan de buitenzijde
zullen hechten, waarna het moeilijk zal zijn
deze te reinigen.

- Als de stoombuis verstopt is, verwijder dan
het plastic voetstuk van het speciale
accessoire voor cappuccino (figuur 13)
wanneer het apparaat is afgekoeld en draai
het uiteinde van de stoombuis los.

Verwijder de melkresten met een naald en

spoel de buis af onder de kraan. Zet het

uiteinde van de buis weer terug (figuur 10)

en controleer of u het stevig heeft

vastgedraaid. Neem de buitenzijde van de
stoombuis af met een vochtige doek. Doe de
doek om het uiteinde van de stoombuis, zodat
deze bedekt is, en zet de keuzeschakelaar in de
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& positie (stoom).

Laat de stoom één of twee seconden in de doek
ontsnappen en sluit vervolgens de stoombuis.
Alle melkresten moeten nu verdwenen zijn.
Spoel het plastic voetstuk van het speciale
accessoire voor cappuccino af met lauw water.
Als de openingen voor het aanzuigen van lucht
verstopt zijn, kunt u deze reinigen met een
dunne naald.

Reiniging van de lekbak
- Het rooster en de lekbak kunnen gereinigd
worden door het rooster te verwijderen

(figuur 14).

LET OP
Probeer niet de romp van het apparaat te
openen of te demonteren.

ONTKALKEN

De beperkte garantie geldt niet voor apparaten

die niet of slecht werken omdat deze niet goed

ontkalkt zijn

- Als gevolg van de voor het ontkalken
gebruikte zure stoffen is het aan te bevelen
het werkblad en de gootsteen tijdens deze
handeling te beschermen, met name als deze
van marmer of steen zijn. Plaats onder het
apparaat een handdoek, een servet of een
presenteerblad. espresso-apparaat moet
regelmatig ontkalkt worden. De
ontkalkingsfrequentie hangt af van de
hardheid van het water en de
gebruiksfrequentie.

Véor het ontkalken moet het rooster aan de

binnenzijde van de percolatorkop losgedraaid

worden.

1. Verwijder de kalkaanslag en de koffieresten
uit het rooster en de percolatorkop.

2. Verwijder het plastic voetstuk van het
speciale accessoire voor cappuccino
(figuur 12).

3. Schenk % alcoholazijn (geen wijnazijn) in het

verwarmingsreservoir.
Plaats een kannetje onder de percolatorkop en
een ander onder de stoombuis.
(Opmerking: gebruik tijdens het ontkalken niet
de filterhouder).

4.Zet de keuzeschakelaar in de & positie
(stoom) en zet het apparaat aan. Laat de
ontkalkingsoplossing door de percolatorkop
en de stoombuis lopen.

5. Schakel na het voltooien van de cyclus het
apparaat uit en laat dit afkoelen.

6. Herhaal de stappen 4 en 5.



Vul het verwarmingsreservoir met schoon
water en laat dit volledig doorlopen. Herhaal
deze handeling. Schakel het apparaat uit en
laat het afkoelen. Zet het rooster terug in de
percolatorkop en zet het plastic voetstuk van
het speciale accessoire voor cappuccino terug
op zijn plaats.

GARANTIE

Let op! De garantie dekt geen reparaties als
gevolg van kalkaanslag. Neem voor problemen
na de aankoop of voor reserveonderdelen
contact op met uw detailhandelaar, een
erkende servicedienst of de klantendienst.

ELEKTRISCH OF ELEKTRONISCH APPARAAT AAN HET EINDE

VAN DE LEVENSDUUR

E Wees vriendelijk voor het milieu!

@® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
3 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

ESPRESSO

De koffie loopt te lang-
zaam door

ongeschikt koffiemaalsel

grover maalsel

filter verstopt

schoonmaken met borstel

verdelingsrooster is vuil

apparaat koud schoonmaken

kalkvorming

ontkalk uw espresso-apparaat

Er zit drab in de koffie

filterhouder of filter vuil

schoonmaken met warm water

koffiemaalsel te fijn

grover maalsel

De koffie loopt niet door

schakelaar in stand &

schakelaar in stand &

De espresso lekt langs
de kanten van de filter-
houder

filterhouder slecht geplaatst

op z'n plaats zetten en vastklik-
ken

filterhouder vuil

verwijder het teveel aan maalsel

Slechte smaak (azijn)

onvoldoende gespoeld

volg de gebruiksaanwijzing

STOOM

Er stroomt water via de
filterhouder

schakelaar op &

zet schakelaar op &,

Weinig of geen stoom
in stand &

schakelaar & te vroeg open

schakelaar & 2 minuten
uitzetten

Het stoompijpje
schuimt
de melk niet op

stoompijpje verstopt

maak het stoompijpje schoon

u gebruikt volle of magere
melk

halfvolle melk

melk is niet koud genoeg

de melk moet goed koud zijn

vorm van de kan/bak is onge-
schikt

opening met kleine doorsnede
(karafvorm)

OVERIGE

Het apparaat werkt niet

Het apparaat is abnormaal
verhitwaardoor het veiligheids-
systeemneem in werking is

getreden .

neem contact op met de dichtst
bijzijnde servicedienst.

28




DESCRIPCION

Figura 1:

Selector de funcién

Piloto luminoso

Porta-filtro para 2 a 4 tazas
Recoge-gotas

Parrilla desmontable del recoge-gotas
Jarra

Accesorio especial cappuccino
Boquilla vapor

Tapa de la caldera

=-STQ "0 Qo0 To

Figura 2:

b

Botén de mando

b1 Posicién parada « 0 »

b2 Posicién café

V]

b3 Posicién vapor ¢

Figura 3:
¢ Porta-filtro
c¢1 Filtro desmontable para 2 a 4 tazas

c2

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

» Antes de la primera utilizacidon del aparato,
siga a las instrucciones del apartado “Antes
de la primera utilizacion”.

* Tension de utilizacion: este aparato esta
previsto para funcionar unicamente con
corriente alterna 230 V. Verifique que la
tensién de utilizacion del aparato
corresponde a la de su instalacién; cualquier
error de conexion puede causar danos
irreversibles no cubiertos por la garantia
Este aparato se debe conectar
obligatoriamente a una toma de corriente
con conexion a tierra. Si utiliza un alargue,
asegulrese que sea de tipo bipolar con
conductor de tierra 10 A y que esté en
perfecto estado.

Atencion: durante su funcionamiento, el

aparato se encuentra bajo presién. Por esta

razén, durante todo su funcionamiento, se
debe supervisar el aparato.

Siga atentamente las instrucciones de este

folleto al utilizar la funcidon vapor, a fin de

evitar eventuales proyecciones.

No retire nunca el porta-filtro ni abra el tapén

de la caldera sin haber eliminado

previamente la presiéon que queda en el
aparato. Para hacerlo, desconecte el aparato

y lleve el selector en posicion € (vapor).

Cuando se haya eliminado completamente la

presién, vuelva a colocar el selector a la

posicién " 0 " (parada) (fig. 1). Atencién: si
no se ha evacuado toda la presién, no podra
desenroscar el tapon de la caldera.

No utilice ni coloque el aparato sobre

superficies calientes (por ejemplo, placas de

coccion) ni cerca de una llama para no danar
la superficie del aparato.

« Al utilizar la cafetera espresso, algunas
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(Cierre por rotacion en el porta-filtro)
Cuchara de medida

partes pueden alcanzar temperaturas
elevadas que pueden ocasionar
quemaduras. Utilice la empufiadura aislante
del porta-filtro y advierta a los otros usuarios
de los riesgos (vapor, boquilla de vapor y
porta-filtro).
Este aparato no esta previsto para ser
utilizado por personas (incluso los nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén reducidas, o personas sin
experiencia o sin conocimiento, excepto si
han podido beneficiarse, a través de una
persona responsable de su seguridad, de
una vigilancia o de instrucciones previas
referentes a la utilizacion del aparato.

Conviene vigilar a los ninos para asegurarse

de que no juegan con el aparato.

Utilice y mantenga el aparato fuera del

alcance de los ninos.

No haga funcionar el aparato sin agua.

No sumerja el aparato en agua.

No caliente ningun liquido inflamable con la

funcién vapor

No tire del cable para desconectarlo

Desconecte de la toma de corriente:

- Antes de cualquier operacion de limpieza o
de mantenimiento.

- Después del uso.

- En caso de anomalia de funcionamiento.

Un aparato electrodoméstico no se debe

poner en servicio si:

- El cable eléctrico o el aparato parecen estar
danados.

- El aparato se ha caido o manifiesta una
fuga; danos no visibles pudieran afectar la
seguridad.

- Si el cable eléctrico estd danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, el servicio



posventa o una persona de calificacion

similar para evitar situaciones de peligro.

« Este aparato solo se puede reparar con
herramientas especiales. En caso en que se
dane el cable eléctrico o detecte cualquier
otro problema, dirijase a su proveedor
habitual o a un servicio técnico homologado.

« Este aparato estad disefado Unicamente para
un uso doméstico.

La garantia no cubre el uso del aparato:

-en zonas de cocina reservadas para el
personal en tiendas, oficinas y demas
entornos profesionales,

- en granjas,

- por parte de clientes de hoteles, moteles
y demas entornos de caracter residencial,

- en entornos de tipo habitaciones rurales.

ANTES DE LA PRIMERA

E UTILIZACION

- Se recomienda familiarizarse con todas las
piezas del aparato antes de la primera
utilizacion. Inserte el filtro en el porta-filtro,
coloque el porta-filtro en los anillos previstos a
este fin, retire y vuelva a poner la tapa de la
caldera.

- Verifique las diferentes posiciones del selector
de funcién.

- Para eliminar totalmente cualquier producto
residual de fabricacion, se recomienda hacer
funcionar el aparato (tal como describe en la
seccion " Preparacion de un espresso ") una o
dos veces con agua solamente, sin molienda
de café espresso.

- Lave todas las piezas desmontables con agua
tibia jabonosa, enjuague bien y seque.

-Lea atentamente todas las instrucciones,
advertencias y comentarios antes de utilizar el
aparato.

CUIDADO - PRESION

No quite nunca la tapa de la caldera ni retire el
porta —filtro mientras que el aparato esté en
marcha y mientras haya presion en la caldera.
Nunca desplace ni retire al porta-filtro
mientras que el aparato funciona y mientras
esté bajo presion.

Siga las instrucciones para verificar si el
aparato esta todavia bajo presion.

Respete estas medidas de seguridad cuando el
aparato funcione y durante los 10 -15 minutos
que siguen a la ultima utilizacion
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- Gire el selector de funcion en posicion
& (vapor). Si hay vapor que se escapa de la
boquilla es que la caldera esta todavia bajo
presion. Vuelva a poner el selector de funcion
en posicion " 0 " (parada). Tome un jarro lleno
de agua fria e introduzca la boquilla de vapor.
Gire el selector de funcidn en posicién
& (vapor). Deje que escape todo el vapor y
luego pare la funcion vapor devolviendo el
selector de funcién a la posicion " 0
(parada).

- Retire ahora la tapa de la caldera y el porta-
filtro.

- Atencion: si no se ha evacuado toda la
presiéon, no podra desenroscar el tapén de la
caldera.

ESPRESSO

El espresso es un café mucho mas rico y mas
sabroso que un café de filtro ordinario. Si
utiliza este aparato correctamente, obtendra un
espresso untuoso, oscuro y sabroso. Basta con
seguir las instrucciones y con utilizar café
espresso fresco, muy torrefacto y pre-molido.
El espresso o el cappuccino no se preparan
como el café de filtro ordinario. Una de las
principales diferencias reside en el hecho de
que el agua se lleva a ebullicion para ser
forzada luego a través del café molido. Esto
significa que el aparato para espresso funciona
bajo presion y que necesita una atencidn
particular.

CUIDADO - CALIENTE

No desenrosque la tapa de la caldera durante
la preparacion. Deje que escape la presion.
Consulte la seccién « CUIDADO - PRESION ».

Preparacion de un espresso

1. Coloque el aparato cerca de una toma de
pared y libere el corddn necesario para
enchufar el aparato.

. Coloque el filtro en el porta-filtro y hagalo
pivotar para que encaje solidamente en su
lugar (figura 5).

. Rellénelo de café molido espresso. El filtro
estad dotado de indicadores para 2 o 4 tazas.
Compacte ligeramente el café y retire
cualquier residuo del contorno del porta-
filtro, para poder colocarlo correctamente en
el cabezal de percolacion (figura6).

iCUIDADO!
No compacte demasiado el café.



No sobrepase el nivel de 4 tazas indicado en el
interior del filtro. Esto podria obstruir el
aparato o desbordarlo.

4. Para colocar en su lugar el porta-filtro,
oriente el mango hacia la izquierda, eleve el
porta-filtro en el cabezal de percolacién y
girelo hacia la derecha, hasta que se
bloquee. Si el mango del porta-filtro no esta
centrado mientras esté en su sitio, no haga
funcionar el aparato. Retire el porta-filtro y
reinsértelo como se describe a continuacién
(figura 6). Seguir este procedimiento
impide que el porta-filtro se salga bajo el
efecto de la presion durante el ciclo de
infusion.

. Desenrosque la tapa de la caldera girdndola
en el sentido contrario al de las agujas del
reloj (figura 2).

Rellene la caldera con agua fria a la mitad de
la jarra de cristal graduada (figura 3).
Como titulo indicativo:

Una taza italiana (taza pequefa para un café
fuerte) = 25 a 50 ml

Una taza estandar (para un café mas ligero) =
75 a 100 ml

Puede hacer hasta 4 tazas italianas o 2 tazas
estandar de una sola vez, sin anadir agua en la
caldera.

6.

CUIDADO

Nunca rellene la caldera si el aparato esta en
marcha.

No vierta nunca mas de 300ml de agua en la
caldera.

Utilice la jarra espresso para controlar la
cantidad de agua a utilizar.

La jarra de cristal estd graduada para 2 o 4
tazas. Para montar la leche del cappuccino,
anada la cantidad de agua correspondiente al
nivel de vapor indicado en la jarra.

La capacidad maxima corresponde a la parte
inferior del anillo metalico de la jarra de cristal.
Es decir, 4 tazas de espresso mas el agua
necesaria para la producciéon de vapor para la
espuma del cappuccino.

COMENTARIO

Es muy importante introducir Unicamente la
cantidad de agua necesaria en la caldera.

El aparato vaciara el contenido de la caldera al
completo.

31

CUIDADO

iNo rellene nunca la jarra mas arriba del nivel
inferior del Anillo metalico!

7. Cierre la tapa de la caldera girdndola en el
sentido de las agujas del reloj (figura 4).
Coloque la jarra bajo el porta-filtro y
asegurese de que la ranura de la tapa de la
jarra esté directamente bajo el orificio de
salida del porta-filtro (figura 7).

CUIDADO

Asegurese de que la rejilla del recoge gotas
esta en su sitio.

8.

9. Gire el selector de funcion en posicion
2 (café). El piloto luminoso se enciende
(figura 9). Hacen falta unos 2 minutos para
que el agua esté suficientemente caliente. El
agua entra a continuacion a través del café,
hasta la jarra de cristal.

10. Espere a que el agua de la caldera se
consuma del todo. Apague el aparato
girando el selector de funcién en posicidn «
0 » (parada).

No desenrosque la tapa de la caldera
mientras el aparato esté funcionando.
Espera al final del ciclo y a que toda el agua
y el vapor se hayan consumido por
completo (consulte la seccion « CUIDADO -
PRESION »).

11.

CUIDADO

Retire el porta-filtro prudentemente porque las
piezas metalicas pueden estar calientes

Una vez el aparato apagado, se recomienda
esperar 2 minutos antes de retirar el porta-
filtro.

Para esto, gire el porta-filtro hacia la derecha
hasta que se desprenda del aparato.

FUNCION VAPOR

Se dice que el nombre cappuccino viene del
color de los trajes de los monjes capuchinos
que apreciaban particularmente esta bebida
sabrosa servida como postre. El cappuccino se
hace tradicionalmente con 1/3 de espresso, 1/3
de leche caliente y 1/3 de espuma de leche y
quizads perfumada al gusto de cada uno con
canela, azucar, copos de chocolate o incluso
con alcohol. Su polivalencia hace de él una
bebida gourmet de lujo a escala mundial.



Preparacion de un cappuccino

Si el accesorio especial cappuccino no esté

colocado, instalelo (figura 10).

1. Vierta de 120 a 180 ml de leche fresca y fria
en un pequefno recipiente. No utilice un
recipiente lavado con agua caliente si
todavia estd caliente. El recipiente debe
poder colocarse bajo el accesorio especial
cappuccino.

Se recomienda utilizar leche 1/2 descremada

para obtener una espuma densa y consistente.

2. Siga las directivas de las etapas 1 a 9 de la

seccion « Preparacion de un espresso ».

Tan pronto como las primeras gotas de café

pasen a través del porta-filtro, comience a

montar la leche. Sumerja la mitad de la

boquilla vapor en el recipiente de leche.

. a) Gire el selector de funcién en posicion
%’(vapor) para dejar escapar el vapor
(figura 11).

b) Incline ligeramente el recipiente de modo
que siempre vea la posiciéon de la boquilla
mientras monta la leche (figura 12).
Asegurese de que queda espacio entre la
extremidad de la boquilla y el fondo del
recipiente para dejar escapar el vapor.

En algunos segundos, la leche comienza a

montarse. Mientras que la espuma sube, baje

lentamente el recipiente para mantener la
extremidad de la boquilla ligeramente por
debajo de la superficie de la espuma.

Comentario: no haga cocerla leche (si se

forman bolas en la superficie de la leche es

porque esta en ebullicion).

c) Una vez que la espuma esta lista para
servir, mantenga la extremidad de la
boquilla dentro de la leche para evitar
salpicaduras y gire el selector de funcion
en posicion (café) para crear su espresso.

d) Para una espuma mas firme, déjela
reposar un minuto.

3.

CUIDADO:

Boquilla de vapor obstruida.

Los residuos de leche se acumulan en la
extremidad de la boquilla vapor. Para evitar la
obstruccion de la boquilla, retire la base de
plastico del accesorio especial cappuccino
(figura 13) cuando el aparato esté frio para
facilitar la limpieza. Siga las etapas para
limpiar la boquilla descritas en la seccion
« Limpieza de la boquilla vapor ».
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No se olvide de introducir de nuevo la
extremidad de la boquilla y de enroscarla en su
lugar sélidamente (figura 10).

Para calentar liquidos

El vapor sirve para montar la leche pero

también para calentar liquidos (té, bebidas

calientes).

1. Verifique que su aparato esta desconectado

Yy que y ano hay presion.

2. Mida una pequefia cantidad de agua y

viértala en la caldera (nivel & (vapor)).

Como titulo indicativo: 50 ml de agua para

calentar 100 ml de agua.

Importante: para una mayor eficacia, evite

introducir mas de 100 ml de agua en la caldera

3. Revise la tapa girandola a fondo (figura 4).

4. Enchufe el aparato.

5. introduzca la boquilla de vapor en el liquido

a calentar

Posicione el selector en la posicion & (vapor).

El piloto luminoso se ilumina (figura 9).

El vapor comienza a salir después de 1 a 3

minutos de calentamiento.

Atencion: No deje el aparato sin vigilancia en

ese momento.

9. Cuando el liquido esta caliente, vuelva a la

posicion « 0 » (parada).

10. Traiga el selector a la posicion ¢ (vapor)
para eliminar el vapor, antes de abrir de
nuevo la tapa, cuidando de poner un
recipiente bajo la boquilla vapor.

Ponga Atencion, hay riesgo de quemaduras.

Importante: Limpie la boquilla vapor

enseguida después de esta operacion con una

esponja humeda.

6.
7.
8.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpieza del aparato

Antes de limpiar el aparato, apaguelo y deje

que se enfrie.

- El porta-filtro, el filtro, la jarra, la tapadera de
la jarra y la rejilla recoge-gotas no pueden
lavarse en el lavavajillas. Utilice solamente
agua caliente y jabdn suave.

-Nunca utilice accesorios
abrasivos.

- El aparato puede limpiarse con una esponja
humeda.

- No sumerja nunca el aparato en el agua o
cualquier otro liquido.

o productos



- Limpie el cabezal de percolaciéon con ayuda
de un pano humedo y limpie cualquier rastro
e molienda de café. Si queda agua en la
caldera, déjela enfriar, retire todas las piezas
desmontables y luego vacielo por la apertura
superior girando el aparato del revés.

Limpieza de la boquilla vapor

Limpie la boquilla cada que la sumerja en

leche. Si no, el interior de la boquilla se

obstruye y los depdsitos de leche se secan en
la superficie exterior y son dificiles de limpiar
después.

- Si la boquilla se obstruye, retire la base de
plastico del accesorio especial cappuccino
(figura 13) una vez que el aparato esté frio
y desenrosque el extremo de la boquilla.
Retire las particulas de leche con ayuda de
una aguja y aclarelo bajo el agua del grifo.
Vuelva a poner la extremidad de la boquilla
en su sitio (figura 10) y asegurese de que
estd bien enroscada. Aclare el exterior de la
boquilla con un pafho mojado. Mantenga el
pano en el extremo de la boquilla de manera
que la cubra y vuelva el selector a la posicion
& (vapor). Deje escapar el vapor en el pafo
uno o dos segundos, después cierre la
boquilla de nuevo. Cualquier residuo de leche
debera haber sido evacuado. Aclare la base
de plastico del accesorio espacial de
cappuccino con agua templada. Si los
orificios que sirven para aspirar el aire estan
obstruidos, puede usar una pequena aguja
para limpiarlos.

Limpieza del recoge-gotas
- La rejilla y el recoge-gotas pueden limpiarse
retirando la rejilla (figura 14).

CUIDADO
No intente abrir o desmontar el cuerpo del
aparato.

DESCALCIFICACION

La garantia limitada no incluye los aparatos
que no funcionen o que funcionen mal a causa
de una descalcificacion mal efectuada.

- Se recomienda proteger las superficies de
trabajo y el fregadero durante esta operacion,
sobretodo si son de piedra o marmol, a causa
de las substancias acidas utilizadas para la

33

descalcificacion. Aisle el aparato con ayuda
de una servilleta, de un mantel o de una
bandeja. El aparato para espresso debe
descalcificarse regularmente. La frecuencia
de la descalcificacion depende de la dureza
del agua y la frecuencia de utilizacién.

Antes de efectuar la descalcificacion, hay que

desenroscar la rejilla situada en el interior del

cabezal de percolacion.

1. Retire la cal y los residuos de café de la
rejilla y del cabezal de percolacion.

2. Retire la base de plastico del accesorio
especial cappuccino (figura 12).

3. Vierta % de vinagre de alcohol (no vinagre
de vino) en la caldera.

Coloque un recipiente bajo el cabezal de

percolacion y otro bajo la boquilla de vapor.

(Comentario: no utilice el porta-filtro durante la

descalcificacion).

4. Lleve el selector a la posicion & (vapor) y
ponga en marcha el aparato. Deje que la
solucion de descalcificacion se filtre por el
cabezal de percolacion y la boquilla.

5. Una vez que el ciclo esté completo, apague
el aparato y déjelo enfriar.
6. Repita las etapas 4 y 5.
Rellene la caldera de agua y déjela filtrarse
completamente. Repita este proceso. Apague
el aparato y déjelo enfriar. Coloque de nuevo la
rejilla en el cabezal de percolacion y ponga de
nuevo en su sitio la base de plastico del
accesorio especial cappuccino.

GARANTIA

ijCuidado! La garantia no cubrird ninguna
reparacion a causa de la descalcificacion. Para
cualquier problema de post-venta o piezas
sueltas, consulte con su vendedor, con
cualquier estacion de servicio concertado o
con es servicio al consumidor.



PRODUCTO ELECTRICO O ELECTRONICO AL FINAL DE SU VIDA

UTIL

A

iiParticipe en la conservacion del medio ambiente!!
@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
2 Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de

nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

Problemas

Causas probables

Soluciones

FUNCION EXPRES

el café se filtra muy
lentamente

moltura inadecuada

utilice moltura mas gruesa

filtro obstruido

limpielo con un cepillo

rejilla de paso de agua obstruida

limpie el aparato en frio

incrustaciones de cal

elimine la cal

Presencia de poso en el
café

portafiltro o filtro sucios

limpielos con agua caliente

moltura demasiado fina

utilice moltura mas gruesa

El café no se filtra

selector en posicion &

selector en posicion &

Se fuga café por los
lados del portafiltro

portafiltro mal colocado

coloquelo bien y bloquéelo

portafiltro obstruido

retire el excedente de moltura

el café sabe mal
(vinagre)

aclarado insuficiente

siga las instrucciones de uso

FUNCION VAPOR

El agua cae por el porta-
filtro

selectoren @

ponga el selector en &

No sale vapor o muy
poco en la posicion g

selector colocado en &

cierre el selector & durante 2
min.

La boquilla de vapor no
espume la leche

boquilla de vapor obstruida

aclare la boquilla de vapor con
agua

Usted utiliza leche entera o
totalmente descremada

Leche semi-descremada

la leche no esta suficiente-
mente fria

utilice leche muy fria

forma del recipiente inade-
cuada

abertura de pequeno diametro

OTROS

El aparato no funciona

un calentamiento anormal ha
puesto en marcha el disposi-
tivo de seguridad

dirijase a un servicio técnico
homologado

34




DESCRICAO

Figura 1:

Selector de fungao

Indicador luminoso

Porta-filtro para 2 a 4 chavenas
Gaveta de recolha de pingos
Grelha amovivel da gaveta de recolha
de pingos

Jarra

Acessorio especial para cappuccino
Tubo de vapor

Tampa da caldeira

©OQ0TQ

-sQ -

Figura 2:

b

Botao de comando

b1 Posigao stop “0”

b2 Posigao café

V]

b3 Posi¢ao vapor &

Figura 3:
¢ Porta-filtro
c¢1 Filtro amovivel para 2 a 4 chavenas

c2

INSTRUCOES DE SEGURANCA

* Antes da primeira utilizacdo do aparelho,
siga atentamente as instrugdes do capitulo
" ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO".

* Tensao de utilizacao: este aparelho foi
concebido para funcionar unicamente com
corrente alterna 230 V. Verifique se a tensao
e a poténcia do aparelho correspondem a
instalacdo eléctrica da sua casa; qualquer
erro de ligagao pode provocar danos
irreversiveis anulando a garantia.

« Este aparelho deve obrigatoriamente estar
ligado a uma tomada com ligacéo a terra.

« Se utilizar uma extensao, certifique-se que é
de tipo bipolar com ligacao a terra 10 A e que
se encontra em perfeito estado de
funcionamento.

* Cuidado: enquanto estiver a funcionar o
aparelho encontra-se sob pressdo. Por este
motivo durante o seu funcionamento o
aparelho devera ficar sob vigilancia.

» Siga atentamente as instrugdes do manual
de utilizacdo quando utilizar a fungao vapor,
por forma a evitar eventuais salpicos.

* Nunca retirar o porta-filtro nem abrir a tampa
da caldeira sem ter previamente libertado a
pressdo restante do aparelho. Para tal,
desligue o aparelho e coloque o botao de
comando na posigdo & vapor até que a
pressao seja completamente evacuada. Volte
a posicao stop (fig. 1). Atencao: se a
pressdao nao for completamente evacuada,
nao pode desapertar a tampa da caldeira.

* Nao utilize nem coloque o aparelho sobre
superficies quentes (por exemplo placas de
cozedura) ou na proximidade directa de uma
chama por forma a nao danificar o corpo do
aparelho.

* Aquando da utilizacdo do seu aparelho,
algumas partes podem atingir temperaturas
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(Bloqueio por rotagao no porta-filtro)
Colher doseadora

elevadas susceptiveis de provocar
queimaduras. Utilize a pega isolante do
porta-filtro e avise os outros utilizadores
(vapor, tubo de vapor e porta-filtro).

» Este aparelho nédo foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criancgas)
cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais se encontram reduzidas, ou por
pessoas com falta de experiéncia ou
conhecimento, a nao ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas
sobre a correcta utilizagdo do aparelho, pela
pessoa responsavel pela sua segurancga.

« E importante vigiar as criangas por forma a
garantir que as mesmas nao brinquem com
o aparelho.

» Utilize e mantenha o aparelho fora do
alcance das criancas.

* Ndo coloque o aparelho a funcionar sem
agua.

* Nao mergulhe o aparelho dentro de agua.

* Nao aqueca liquidos inflamaveis com o
vapor.

» Nao desligue o aparelho puxando pelo cabo
de alimentacéo.

* Desligue retirando a ficha da tomada:

- antes de qualquer operagao de limpeza ou
manutencao,

- apos cada utilizacéo,

- em caso de funcionamento anormal.

* Um aparelho electrodoméstico ndo deve ser
utilizado se:

-0 cabo eléctrio ou o aparelho se
encontrarem de alguma forma danificados,

-0 aparelho tiver caido ao chao ou
apresentar uma fuga; danos néo visiveis
sdo susceptiveis de comprometer a
seguranga.



- Se o cabo de alimentacao se encontrar de
alguma forma danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, ou pelo Servico
de Assisténcia Técnica autorizado ou um
técnico com qualificagbes semelhantes por
forma a evitar qualquer tipo de perigo para
o utilizador.

» Este aparelho s6 pode ser reparado com a
ajuda de ferramentas especiais. Se o cabo de
alimentacado se encontrar de alguma forma
danificado ou para qualquer outro problema,
dirija-se ao seu revendedor habitual ou a um
reparador autorizado.

* O seu aparelho foi concebido apenas para
uma utilizagdo doméstica.

A garantia ndo abrange a utilizacdo do seu

aparelho:

-Em espacos de cozinha reservados ao

pessoal em lojas, escritérios e outros
ambientes profissionais,
- Em quintas,

- Por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de natureza residencial,
- Em ambientes do tipo quartos de hdospedes.

ANTES DA PRIMEIRA
UTILIZACAO

- E aconselhavel familiarizar-se com todas as
pecas do aparelho antes da primeira
utilizacdo. Insira o filtro no porta-filtro,
coloque o porta-filtro nos anéis previstos
para o efeito, retire e volte a colocar a tampa
da caldeira.

- Verifique as diferentes posi¢goes do selector
de funcgao.

- Para eliminar qualquer produto residual de
fabrico, é aconselhavel colocar o aparelho a
funcionar (tal como descrito na seccéao
“Preparagdo de um café expresso”) uma ou
duas vezes com agua apenas, sem café.

- Lave todas as pecas amoviveis com agua e
detergente e, de seguida, enxague-as e
seque-as cuidadosamente.

-Leia com atencao todas as instrucoes,
adverténcias e observacoes antes de utilizar
o aparelho.

ATENCAO - PRESSAO

Nunca retire a tampa da caldeira nem o porta-
filtroenquanto o aparelho estiver ligado e
existir pressao na caldeira.

Nunca desloque nem retire o porta-filtro
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durante o funcionamento do aparelho e
enquanto este se encontrar sob pressao.

Siga as instrucoes para verificar se o aparelho
esta sempre sob pressao.

Respeite estas medidas de seguranca quando
o aparelho funciona e durante 10 a 15 minutos
na sequéncia da ultima utilizacao.

- Rode o selector de fungdo para a posicao
& (vapor). No caso de sair algum vapor pelo
tubo, a caldeira permanece sob pressao. Volte
a colocar o selector de fungao na posigao “0”
(stop). Encha um jarro com agua fria e insira-
o no tubo de vapor. Rode o selector de fungao
para a posicao ¢l(vapor). Deixe todo o vapor
escapar-se e, de seguida, pare a funcdo de
vapor voltando a colocar o selector de fungao
na posicao “0” (stop).

- Agora, retire a tampa da caldeira e o porta-
filtro.

- Atencao: se a pressao nao for completamente
evacuada, ndo pode desapertar a tampa da
caldeira.

CAFE EXPRESSO

O expresso é um café bastante mais rico e
saboroso do que um café de filtro normal.
Quando este aparelho é utilizado
correctamente, obterd um expresso cremoso,
intenso e saboroso. Basta seguir as instrugdes
e utilizar café expresso fresco, devidamente
torrefacto e pré-moido.

O expresso ou 0 cappuccino nao se preparam
como um café de filtro normal. Uma das
principais diferencas reside no facto de a 4gua
ser levada a ebulicao, para ser de seguida
pulsada através do café moido. Isso significa
que a maquina de café expresso funciona sob
pressao e necessita de uma atencgao particular.

ATENCAO - QUENTE

Nao desenrosque a tampa da caldeira durante
a preparacao. Deixe a pressao sair. Consulte a
seccao “ATENCAO - PRESSAO".

Preparacao de um café expresso

1. Coloque o aparelho na proximidade de uma
tomada e utilize o comprimento necessario
do cabo para ligar o aparelho.

2. Coloque o filtro no porta-filtro e rode-o por
forma a ficar correctamente colocado.

(figura 5).



.Encha com café moido para expresso.
O filtro estd equipado com indicadores para
2 ou 4 chavenas. Pressione ligeiramente o
café e elimine qualquer residuo no rebordo
do porta-filtro, de modo a poder coloca-lo
correctamente na saida de café (figura 6).

ATENGAO!

Nao calque demasiado o café.

Nao exceda o nivel de 4 chavenas indicado no
interior do filtro, por forma a nao obstruir o
aparelho e evitar que transborde.

4. Para colocar o porta-filtro, oriente a pega
para a esquerda, levante o porta-filtro na
saida de café e rode-o para a direita, até ficar
bloqueado. Se a pega do porta-filtro nao
ficar centrada quando estiver encaixado, nao
cologue o aparelho a funcionar. Retire o
porta-filtro e volte a inseri-lo tal como
descrito acima (figura 6). O respeito deste
procedimento impede que o porta-filtro se
desloque sob o efeito da pressao durante o
ciclo de infusao.

. Desenrosque a tampa da caldeira rodando-a
no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio (figura 2).

Encha a caldeira com &agua fria utilizando
uma jarra de vidro graduada (figura 3).

A titulo indicativo:

Uma chavena “italiana” (chavena pequena
para um café forte) = 25 a 50 ml

Uma chéavena de tamanho normal (para um
café menos forte) = 75 a 100 ml

Pode fazer até 4 “italianas” ou 2 cafés normais
de uma s6 vez, sem adi¢ao de dgua na caldeira.

6.

ATENCAO

Nunca encha a caldeira se o aparelho

estiver a funcionar.

Nunca deite mais de 300 ml de agua na caldeira.
Utilize a jarra expresso para controlar a
quantidade de agua a deitar.

A jarra de vidro apresenta uma graduacgao para
2 ou 4 chavenas. Para criar espuma no leite do
cappuccino, adicione a quantidade de agua
que corresponde ao nivel de vapor indicado na
jarra.

A capacidade maxima corresponde a parte
inferior do anel de metal da cafeteira de vidro,
ou seja, 4 chavenas de café expresso mais a
agua necessaria para a producado de vapor
para a espuma do cappuccino.
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OBSERVACAO

E extremamente importante deitar apenas a
quantidade de d4gua necessaria na caldeira.

O aparelho esvaziara por completo o conteudo
da caldeira.

ATENCAO
Nunca encha a jarra acima do nivel inferior do
anel de metal!

7. Feche a tampa da caldeira rodando-a no
sentido dos ponteiros do relégio (figura 4).
8. Coloque a jarra por baixo do porta-filtro e
certifique-se que a fenda da tampa da jarra fica
directamente sob o orificio de saida do porta-
filtro (figura 7).

ATENCAO
Certifique-se que a gaveta de recolha de
pingos se encontra correctamente colocada.
9. Rode o selector de funcdo para a posicao
L (café). O indicador luminoso acende-se
(figura 9). Sao necessarios cerca de
2 minutos para que a agua fique
suficientemente quente, sendo, de seguida,
pulsada através do café, até a jarra de vidro.
10. Aguarde até que a agua da caldeira seja
totalmente utilizada. Desligue o aparelho
rodando o selector de funcdo para a
posicao “0” (stop).
Nao desaperte a tampa da caldeira
enquanto o aparelho estiver a funcionar.
Aguarde pelo fim do ciclo e até que toda a
agua e vapor sejam totalmente utilizados
(consultar a seccao “ATENCAO
PRESSAOQ").

11.

ATENCAO

Retire o porta-filtro com cuidado dado que as
pecas de metal podem estar quentes. Uma vez
o aparelho desligado, é aconselhavel aguardar
cerca de 2 minutos antes de retirar o porta-
filtro.

Para tal, rode o porta-filtro para a esquerda
até que se solte do aparelho.

FUNCAO VAPOR

Diz-se que a bebida cappuccino foi buscar o
seu nome a cor do habito usado pelos monjes
capuchinhos que eram apreciadores genuinos
desta bebida saborosa servida a sobremesa. O



cappuccino é tradicionalmente feito com 1/3 de
café expresso, 1/3 de leite quente e 1/3 de leite
cremoso e pode ser perfumado segundo o
gosto de cada um com canela, agucar, pepitas
de chocolate ou até mesmo 4&lcool. A sua
polivaléncia faz desta uma bebida refinada de
eleicdo a escala mundial.

Preparacao de um cappuccino

Se o acessorio especial para cappuccino nao se

encontrar colocado, coloque-o. (figura 10).

N.B.: Este acessoério é indispensavel para

preparar um cappuccino.

1. Deite 120 a 180 ml de leite fresco e frio num
recipiente pequeno. Nao utilize um recipiente
lavado com agua quente se este ainda estiver
quente. Deve ser possivel colocar o
recipiente por baixo do acessorio especial
para cappuccino.

E aconselhavel utilizar leite meio gordo para

obter uma espuma densa e consistente.

2. Siga as indicagdes das etapas 1 a 9 da secc¢éo
“Preparacao de um café expresso”.

3. Logo que as primeiras gotas de café passem
através do porta-filtro, comece a fazer
espuma no leite. Mergulhe metade do tubo
de vapor no recipiente do leite.

4. a) Rode o selector de funcao para a posicao
& (vapor) de forma a deixar sair o vapor
(figura 11).

b) Incline ligeiramente o recipiente de modo
a ver sempre a posi¢ao do tubo durante a
formagao de espuma no leite (figura
12). Cetifique-se que existe sempre um
espaco entre a extremidade do tubo e o
fundo do recipiente para permitir a saida
do vapor.

Passados alguns segundos, o leite comega a

criar espuma. Enquanto a espuma aumenta,

baixe lentamente o recipiente de modo a

manter a extremidade do tubo ligeiramente

abaixo da superficie da espuma.

Observacao: nao deixe o leite ferver (no caso da

formacgao de bolhas grossas sobre a superficie

do leite, isso significa que este esta a ferver).
c)Uma vez a espuma pronta a servir,
mantenha a extremidade do tubo no leite
com espuma de modo a evitar os salpicos
e rode o selector de funcao para a posicao
L2 (café) de modo a fazer o seu café
expresso.

d) Para uma espuma mais firme, deixe o leite
com espuma repousar durante um
minuto.
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ATENCAO:
Tubo de vapor obstruido.
Os restos de leite acumulam-se na

extremidade do tubo de vapor. Para evitar a
obstrucao do tubo, retire a base de plastico do
acessorio especial para cappuccino (figura
13) quando o aparelho estiver frio de modo a
facilitar a limpeza. Siga as etapas para limpar
o tubo de vapor descritas na seccao “Limpeza
do tubo de vapor”.

Nao se esqueca de voltar a colocar a
extremidade do tubo e de enrosca-la
firmemente (figura 10).

Para aquecer liquidos

O vapor destina-se a fazer espuma no leite,

mas pode também ser utilizado para aquecer

liquidos (chd, bebidas quentes).

1. Verifique se o aparelho estd desligado e sem

pressao.

2. Meca uma pequena quantidade de agua e

deite-a na caldeira (nivel ¢ (vapor)).

A titulo indicativo: 50 ml de agua para aquecer

100 ml de agua.

Importante: para uma maior eficacia, evite

colocar mais de 100 ml de agua na caldeira

3. Volte a enroscar a tampa apertando-a

correctamente (figura 4).

Ligue o aparelho.

Mergulhe o tubo de vapor no liquido que

pretende aquecer.

6. Posicione o selector na posicao ) (vapor).

7. O indicador luminoso acende-se (figura 9).

8. O vapor s6 sai apés 1 a 3 minutos de pré-

aquecimento.

Atencao: nao deixe o aparelho sem vigilancia

durante este operacao.

9. Quando o liquido ficar quente, volte a

posicao “0” (stop).

10. Coloque o selector na posicao & (vapor)
para eliminar o vapor, antes de abrir de
novo a tampa, tendo o cuidado de colocar
um recipiente por baixo do tubo de vapor.

4,
5.

Atencao aos riscos de queimaduras.
Importante: Limpe o tubo de vapor logo apés
cada utilizacao com uma esponja humida.

MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpeza do aparelho
Antes de limpar o aparelho, desligue-o, retire a



ficha da tomada e deixe-o arrefecer.

- O porta-filtro, o filtro, a jarra, a tampa da jarra,
bem como a gaveta recolha de pingos, ndo
podem ser lavados na maquina da loica.
Utilize apenas agua quente e detergente
suave.

- Nunca utilize
abrasivos.

- O aparelho pode ser limpo com um pano
humido.

- Nunca mergulhe o aparelho em &gua ou
qualquer outro liquido.

- Limpe a saida de café com a ajuda de um
pano humido e retire os restos de borras de
café. Se ficar agua na caldeira, deixe
arrefecer, retire todas as pegas amoviveis e,
de seguida, esvazie-a através da abertura
superior, virando o aparelho ao contrario.

acessorios ou produtos

Limpeza do tubo de vapor

Limpe o tubo sempre que este for submergido

em leite. Caso contrério, o interior do tubo

ficara obstruido dado que, ao secarem sobre a

superficie externa, os restos de leite tornam-se

dificeis de limpar.

- Se o tubo ficar obstruido, retire a base de
plastico do acessoério especial para
cappuccino (figura 13) uma vez o aparelho
frio e desenrosque a extremidade do tubo.

Elimine as particulas de leite com a ajuda de
uma agulha e passe a extremidade do tubo sob
agua da torneira. Volte a coloca-la no lugar
(figura 10) e certifique-se que fica
devidamente enroscada. Limpe o exterior do
bocal com um pano molhado. Mantenha o
pano na extremidade do tubo por forma a
tapar e coloque o selector na posigao &(vapor).
Deixe o vapor sair para o pano durante um ou
dois segundos e, de seguida, volte a fechar o
tubo. Qualquer resto de leite deverd, entao,
sair. Lave a base de plastico do acessério
especial para cappuccino com dgua morna. Se
os orificios que servem para aspirar o ar
estiverem obstruidos, utilize uma agulha
pequena para proceder a sua limpeza.

Limpeza da gaveta de recolha de

pingos
- Agrelha e a gaveta de recolha de pingos podem
ser limpas retirando a grelha (figura 14).

ATENCAO
Nao tente abrir nem desmontar o corpo do
aparelho.
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DESCALCIFICACAO

A garantia limitada nao inclui os aparelhos que
nao funcionam ou funcionam mal devido a
auséncia de descalcificacao.

- Por causa das substancias acidas utilizadas
para a descalcificacdo, é aconselhavel
proteger as superficies de trabalho e o lava-
loica durante esta operagédo, sobretudo se
estes forem de marmore ou pedra. Isole o
aparelho com a ajuda de um pao, uma toalha
de mesa ou um tabuleiro. A maquina de café
expresso deve ser sujeita a operagdes
regulares de descalcificagdo. A frequéncia
desta operacdo depende do nivel da dureza
da agua e da frequéncia de utilizagao.

Antes de proceder a descalcificacdo, é

necessario comecgar por desaparafusar a

grelha situada no interior da saida de café.

1. Retire o calcario e os residuos de café da

grelha e da saida de café.

2. Retire corpo plastico do acessorio especial

para cappuccino (figura 12).

3. Deite % de vinagre de alcool (nao utilize

vinagre de vinho) na caldeira.

Coloque um recipiente por baixo da saida de

vapor e outro por baixo do tubo de vapor.

(Observacao: nao utilize o porta-filtro durante a

operacao de descalcificacdo).

4. Rode o selector para a posigcao & (vapor) e
ligue o aparelho. Deixe a solugao
descalcificante escoar pela saida de café e
pelo tubo de vapor.

5.Uma vez o ciclo terminado, desligue o
aparelho e deixe-o arrefecer.

6. Repita as etapas 4 e 5.

Encha a caldeira com agua limpa e deixa-a
escoar completamente. Repita este processo.
Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer. Volte a
colocar a grelha na saida de café e volte a
colocar o corpo plastico do acessorio especial
para cappuccino.

GARANTIA

Atencao! Nenhuma reparacao provocada pela
acumulacado de calcario estd coberta pela
garantia. Para qualquer problema de pos-
venda ou de pecas sobresselentes, consulte o
seu revendedor, um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado ou o Clube Consumidor
Rowenta.



PRODUTO ELECTRICO OU ELECTRONICO EM FIM DE VIDA

Proteccao do ambiente em primeiro lugar!

A

@® O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
S Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

—

Problemas Causas provaveis Solugoes
EXPRESSO café moido nao adaptado café moido com moagem mais
O café corre muito grossa
lentamente filtro entupido limpe-o com uma escova

grelha de passagem da agua
suja

limpe o aparelho quando
estiver frio

formacao de calcério

descalcifique o aparelho

Presencga de borras no
café.

porta-filtro ou filtro sujo

limpe-os com agua quente

moagem demasiado fina

café moido com moagem mais
grossa

O café ndo passa

botdao em posicdo &

botdo em posicao 2

O café sai pelos lados
do porta-filtro.

porta-filtro mal colocado

coloque-o no devido lugar e
bloqueie-o

porta-filtro sujo

retire o excedente de café moido

Sabor desagradavel
(vinagre)

enxaguamento insuficiente

siga o manual de instrugdes

VAPOR

A agua sai pelo porta-
filtro

botdo em posicdo &

coloque o botdo na posicdo &

Pouco ou nenhum
vapor na posicédo ¢

botao ¢ aberto demasiado
cedo

desligue o botdo & 2 minutos

O tubo de vapor nao
produz espuma no leite

tubo de vapor entupido

enxague o tubo de vapor

utiliza leite gordo ou leite
magro

leite meio-gordo

O leite nao esta suficiente-
mente frio

leite bem frio

A forma do recipiente é ina-
daptada

abertura de pequeno diametro
(jarro)

OUTROS

O aparelho nao
funciona

aquecimento anormal desen-
cadeando o dispositivo de
segurancga

dirija-se a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado
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OPIS

Rysunek 1:

Przetacznik funkcji

Lampka kontrolna

Pojemnik na filtr na 2 do 4 filizanek
Pojemnik ociekowy

Zdejmowana kratka ociekowa
Dzbanek

Specjalna przystawka do cappuccino
Dysza pary

Korek bojlera

=-STQ "0 Qo0 To

Rysunek 2:

b

Przycisk sterowania

b1 Pozycja wytaczenia "0"
b2 Pozycja funkeji kawy &2
b3 Pozycja funkcji pary &

Rysunek 3:

Cc

cl1

Pojemnik na filtr

Wyjmowany filtr na 2 do 4 filizanek
(Blokowanie przez obracanie w pojemniku
na filtr)

c2 tyzeczka-miarka

ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

* Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy
postepowac wedtug instrukcji zawartych w
paragrafie "Przed pierwszym uzyciem".

- Napiecie uzytkowe: urzadzenie to
powinno by¢ zasilane wytacznie pradem
przemiennym 230 V. Sprawdzi¢, czy
napiecie uzytkowe podane na urzadzeniu
jest zgodne z napieciem domowe;j instalacji

elektrycznej; kazde nieprawidtowe
podtaczenie moze spowodowac
nieodwracalne szkody, ktoére nie sa pokryte

gwarancja.

Urzadzenie to musi by¢ obowiazkowo
podfaczane do gniazda z uziemieniem. W
przypadku uzycia przedtuzacza, nalezy
upewni¢ sie, czy jest to przedtuzacz
dwubiegunowy z uziemieniem 10 A i czy jest
on w doskonatym stanie.

Uwaga: wiaczone urzadzenie znajduje sie
pod ciSnieniem. Z tego powodu nalezy
nadzorowac prace urzadzenia w trakcie jego
funkcjonowania.

Stosowac sie uwaznie do zalecen zawartych
w instrukcji uzytkowania przy korzystaniu z
funkcji pary, aby nie dopusci¢ do
ewentualnych rozpryskéw wody.

Nigdy nie zdejmowac pojemnika na filtr ani
nie wyjmowac korka bojlera bez uprzedniego
usuniecia ci$nienia z urzadzenia. W tym celu
nalezy odtaczy¢ urzadzenie od Zrddta
zasilania i ustawi¢ przetacznik funkcji w
pozycji t“'c?’(para), az do catkowitego
zlikwidowania ciSnienia w urzadzeniu.
Wrdci¢ do pozycji wytaczonej. Uwaga: Jesli
urzadzenie jest nadal pod ciSnieniem, nie
mozna odkrecac korka bojlera.

* Nie uzywal i nie stawiaC urzadzenia na

.

.
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goracych powierzchniach (na przyktad na

ptytach kuchenek) ani w bezposredniej

bliskoSci ognia, aby nie uszkodzi¢ obudowy

urzadzenia.

W czasie uzytkowania ekspresu, niektore

jego czeSci moga nagrzewacd sie do bardzo

wysokich temperatur, a ich dotkniecie grozi

oparzeniem. Nalezy wuzywaé uchwytu

izolujacego pojemnika na filtr i ostrzec

innych uzytkownikow (para, dysza pary i

pojemnik na filtr).

Urzadzenie to nie powinno by¢ uzywane

przez osoby (w tym dzieci), ktérych zdolnosci

fizyczne, sensoryczne lub umystowe sa

ograniczone, ani przez osoby nie posiadajace

odpowiedniego dosSwiadczenia lub wiedzy,

chyba ze osoba odpowiedzialna za ich

bezpieczefAstwo nadzoruje ich czynno$ci

zwigzane z uzywaniem urzadzenia lub

udzielita im wczesniej wskazowek

dotyczacych jego obstugi.

Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie uzywaty

urzadzenia do zabawy.

Nie witacza¢ urzadzenia, w ktorym nie ma

wody.

Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

Nie podgrzewac ptynéw tatwopalnych za

pomoca pary.

Nie odtaczac urzadzenia od Zrddta zasilania,

ciagnac za kabel.

Odtaczy¢ urzadzenie od Zzrdédta zasilania,

wyjmujac wtyczke z gniazdka:

- przed kazda operacja czyszczenia
konserwacji,

- po zakonczeniu uzytkowania,

-w przypadku nieprawidtowego
funkcjonowania urzadzenia.

lub




» Nie wolno witaczac elektrycznego urzadzenia
gospodarstwa domowego, w przypadku gdy:
- kabel zasilajacy lub samo urzadzenie

wydaja sie by¢ uszkodzone,

- urzadzenie upadto lub wyraznie przecieka;
ukryte usterki moga mie¢ wptyw na
bezpieczenstwo uzytkowania urzadzenia.

-Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony,
powinien on, ze wzgleddw bezpieczenstwa,
zostaé wymieniony przez producenta,

autoryzowany serwis lub osobe
posiadajaca podobne, odpowiednie
uprawnienia.

« Urzadzenie to moze by¢ naprawiane

wytacznie za pomoca specjalnych narzedzi.
W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego
lub innej usterki, nalezy zwrdci¢ sie do
sprzedawcy lub autoryzowanego serwisanta.
Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do
uzytku domowego.
Gwarancja nie
urzadzenia:
- W aneksach kuchennych dla pracownikéw
sklepow, biur i innych miejsc pracy,
- W gospodarstwach rolnych,
- Przez klientéw hoteli, moteli i innych
obiektéw noclegowych,
- Przez gosci w "pokojach gos$cinnych".

obejmuje uzytkowania

28 PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

- Przed pierwszym uzyciem zalecane jest
zaznajomienie sie ze wszystkimi elementami
urzadzenia. Wtozy¢ filtr do pojemnika na filtr,
wtozy¢ pojemnik na filtr w specjalne
pierscienie, wyjac i z powrotem zatozy¢ korek
bojlera.

- Sprawdzi¢ poszczegdlne pozycje przetacznika
funkgcji.

-Aby usuna¢ wszelkie zanieczyszczenia
fabryczne, zaleca sie wiaczenie urzadzenia
(tak jak opisano w punkcie "Parzenie kawy
espresso”) raz lub dwa razy z sama woda, bez
zmielonej kawy na espresso.

- Umyc¢ wszystkie zdejmowane czesci ciepta
woda z ptynem do mycia naczyn, doktadnie
przeptukac i wytrzec.

- Uwaznie zapoznac sie ze wszystkimi
wytycznymi, ostrzezeniami i uwagami
przed przystapieniem do uzytkowania
urzadzenia.
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UWAGA - CISNIENIE

Nigdy nie wyjmowac korka z bojlera, ani nie

wyciagac¢ pojemnika na filtr, gdy urzadzenie

jest uruchomione i dopéki bojler znajduje sie
pod cisnieniem.

Nigdy nie przesuwa¢ ani nie wyjmowa¢

pojemnika na filtr dopdki urzadzenie pracuje i

znajduje sie pod ciSnieniem.

Postepowac wedtug instrukgji, aby sprawdzic,

czy urzadzenie znajduje sie pod ciSnieniem.

PrzestrzegaC zasad bezpieczenstwa, gdy

urzadzenie jest wlaczone oraz przez 10 do 15

minut od ostatniego uzycia ekspresu.

- Przekreci¢ przetacznik funkcji do pozycji
& (para). Jesli para wydobywa sie z dyszy,
oznacza to, ze bojler jest wcigz pod
ci$nieniem. Przestawi¢ przetacznik funkcji z
powrotem do pozycji "0" (urzadzenie
wytaczone). Dysze pary zanurzy¢ w dzbanku
wypetnionym zimna woda. Przekrecié
przetacznik funkcji do pozycji & (para).
Odczekal az reszta pary wydobedzie sie,
nastepnie wytaczy¢ funkcje pary przesuwajac
przetacznik funkcji do pozycji "0" (urzadzenie
wytaczone).

- Teraz mozna wyja¢ korek bojlera i pojemnik
na filtr.

- Uwaga: Jesli urzadzenie jest nadal pod ciSnieniem,
nie mozna odkrecac korka bojlera.

ESPRESSO

Espresso to kawa o wiele bardziej gesta i
aromatyczna, niz zwykta filtrowana kawa. Gdy
urzadzenie to jest uzywane prawidiowo,
uzyskuje sie kremowa, ciemna i smakowita
kawe espresso. Nalezy jedynie stosowac sie do
zalecen i uzywac Swiezej, dobrze wypalonej i
wczesniej zmielonej kawy espresso.

Kawy espresso i cappuccino nie przygotowuje
sie tak jak zwyktej, filtrowanej kawy. Jedna z
podstawowych roznic jest fakt, iz woda jest
podgrzewana do temperatury wrzenia, a
nastepne przettaczana przez zmielona kawe.

Oznacza to, ze urzadzenie dziata pod
ciSnieniem, a jego obstuga wymaga
szczegolnej ostroznosci.

UWAGA - GORACE

Nie odkreca¢ korka bojlera w czasie

przygotowywania kawy. Usunac ciSnienie z
urzadzenia. Zapoznac sie z sekcja "UWAGA -
CISNIENIE".



Przygotowanie kawy espresso

1. Ustawi¢ urzadzenie w poblizu gniazdka i
rozwina¢ kabel na dtugo$¢ potrzebna do
podtaczenia urzadzenia.

.Witozy¢ filtr do pojemnika na filtr i
przekreci¢, aby dobrze go zablokowac
(rysunek 5).

. Nasypa¢ zmielonej kawy espresso. Filtr jest
wyposazony we wskazniki poziomu dla 2
lub 4 filizanek. Lekko ubi¢ kawe i usunac jej
resztki z krawedzi pojemnika na filtr, aby
umozliwi¢ jego prawidtowe zatozenie w
gtowicy zaparzajacej (rysunek 6).

UWAGA!

Nie ubija¢ kawy zbyt mocno.

Nie przekraczaC( poziomu 4 filizanek
zaznaczonego wewnatrz filtra. Mogtoby to
zatka¢ urzadzenie lub spowodowac jego
przepetnienie.

4. Aby zamontowal pojemnik na filtr,
skierowa¢ uchwyt w lewa strone, podnies¢
pojemnik na filtr, wtozy¢ go w gtowice
zaparzajaca i przekreci¢ w prawo, az sie
zablokuje. Jesli uchwyt pojemnika na filtr nie
jest wyposrodkowany po jego ustawieniu,
nie wtacza¢ urzadzenia. Wyjac pojemnik na
filtr i wilozy¢ go z powrotem w sposob
opisany  powyzej (rysunek 6).
Przestrzeganie instrukcji zapobiega
przesuwaniu sie pojemnika na filtr pod
wptywem ci$nienia w czasie cyklu
zaparzania.

. Odkreci¢ korek bojlera przekrecajac go w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara (rysunek 2).

Wypetni¢ bojler zimna woda za pomoca
szklanego dzbanka z podziatka (rysunek 3).
DODATKOWE INFORMACJE:

Filizanka wifoska (mata filizanka mocnej
kawy) = 25 do 50 ml

Filizanka standardowa (stabsza kawa) = 75 do
100 ml

Mozna przygotowac za jednym razem do 4
filizanek wtoskich lub 2 filizanek
standardowych kawy, bez potrzeby dolewania
wody do bojlera.

6.

UWAGA

Nigdy nie napetnia¢ bojlera, gdy urzadzenie
jest wiaczone.

Nigdy nie wlewa¢ do bojlera wiecej niz 300 ml
wody.
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Uzywac dzbanka espresso, aby kontrolowal
ilo$¢ dolewanej wody.

Szklany dzbanek posiada podziatke na 2 i 4

filizanki. Aby spieni¢ mleko do kawy
cappuccino, dolac¢ wode w ilosci
odpowiadajacej poziomowi pary

zaznaczonemu na dzbanku.

Maksymalna pojemnos$¢ ograniczona jest
dolna krawedzia metalowej obreczy szklanego
dzbanka. Jest to iloS¢ wody wystarczajaca do
zaparzenia 4 filizanek espresso oraz do
wytworzenia pary niezbednej do ubicia pianki
cappuccino.

UWAGA

Bardzo wazne jest, aby wlewac¢ do bojlera tylko
niezbedna ilo$¢ wody.
Urzadzenie oproézni
bojlera.

catkowicie zawarto$¢

UWAGA

Nigdy nie napetnia¢ dzbanka powyzej dolnej

krawedzi metalowej obreczy!

7. Zamknac korek bojlera przekrecajac go w
kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara (rysunek 4).

. Umiesci¢ dzbanek pod pojemnikiem na filtr i
upewnic sie, czy zagtebienie w pokrywce
dzbanka znajduje sie doktadnie pod wylotem
pojemnika na filtr (rysunek 7).

UWAGA

Upewni¢ sie, czy kratka Sciekowa zostata
prawidtowo zatozona.

9. Przekreci¢ przetacznik funkcji do pozycji
2 (kawa). Lampka kontrolna zapala sie
(rysunek 9). Nalezy odczeka¢ okoto 2
minut, aby woda nagrzata sie do
odpowiedniej temperatury. Woda jest
nastepnie filtrowana pod ciSnieniem przez
kawe, do szklanego dzbanka.

10. Odczeka¢, az woda z bojlera zostanie w
catosci przefiltrowana. Wytaczy¢
urzadzenie, przekrecajac przetacznik funkcji
do pozycji "0" (urzadzenie wytaczone).

Nie odkrecac korka bojlera, gdy urzadzenie
jest wiaczone. Odczekac¢ do konca cyklu do
momentu, az cata woda i cata para zostana
w petni wykorzystane (zapoznal sie z
punktem "UWAGA - CISNIENIE").

11.




UWAGA

Ostroznie wyjmowac pojemnik na filtr,
poniewaz metalowe czesci moga by¢ gorace.
Po wytaczeniu urzadzenia, przed wyjeciem
pojemnika na filtr zaleca sie odczekac okoto 2
minut.

Aby wyja¢ pojemnik na filtr, przekreci¢ go w
lewo i zdja¢ go z urzadzenia.

FUNKCJA PARY

Mowi sie, ze nazwa kawy cappuccino pochodzi
od koloru habitbw noszonych przez
kapucynskich mnichdw, ktérzy szczegdlnie cenili
ten pyszny napdj serwowany na deser.
Cappuccino tradycyjnie przyrzadza sie z 1/3
miary kawy espresso, 1/3 goracego mleka i 1/3
mleka ubitego na piane i moze by¢ doprawiane
do smaku cynamonem, cukrem, ptatkami
czekolady, a nawet alkoholem. Jego
roznorodno$¢ czyni z niej ulubiony napdj
smakoszy ma catym Swiecie.

Przygotowanie cappuccino

Jesli specjalna przystawka do cappuccino nie

jf(s)t) zamontowana, nalezy zatozy¢ ja (rysunek

1. Wila¢ od 120 do 180 ml Swiezego, zimnego

mleka do matego naczynia. Nie uzywad
naczynia wta$nie umytego w cieptej wodzie,
jesli jeszcze nie ostygto. Naczynie powinno
miesci¢ sie pod specjalna przystawka do
cappuccino.

Aby uzyskac¢ gesta, sztywna piane zaleca sie

uzywanie mleka poittustego.

2. Stosowac sie do wytycznych dla etapéw od 1
do 9 opisanych w sekcji "Przygotowanie kawy
espresso”.

. Mleko nalezy zacza¢ ubija¢, gdy tylko pierwsze
krople kawy sptyna przez pojemnik na filtr.
Zanurzy¢ do potowy dysze pary w naczyniu z
mlekiem.

. a) Przekreci¢ przefacznik funkcji do pozycji
& (para), aby umozliwi¢ wydobywanie sie
pary (rysunek 11).

b) Lekko pochyli¢ naczynie, tak by caty czas
kontrolowa¢ pozycje dyszy podczas
ubijania mleka (rysunek 12). Nalezy
upewnic sie, czy miedzy koncéwka dyszy a
dnem naczynia jest do$¢ przestrzeni, aby
umozliwi¢ wydostawanie sie pary.

Po kilku sekundach, mleko zaczyna sie pieni¢. W

miare jak przybywa piany, lekko obnizy¢

naczynie, tak by kofcowka dyszy znajdowata sie
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tuz pod powierzchnig pianki.
Uwaga: nie doprowadza¢ do wrzenia mleka (jesli
na powierzchni mleka tworza sie duze pecherze,
to znaczy ze mleko zaczyna wrzec).
c) Gdy pianka jest gotowa, zostawi¢ koncowke
w spienionym mleku, aby sie nie pochlapac,
i przekreci¢ przetacznik funkcji do pozycji
2 (kawa), aby przygotowac espresso.
d) Aby pianka byfa sztywniejsza, odstawié
ubite mleko na jedna minute.

UWAGA:

Zatkana dysza pary

Resztki mleka przywieraja do koncéwki
dyszy pary. Aby uniknac¢ zatykania sie
dyszy, zdja¢ plastikowa podstawe
specjalnej przystawki do cappuccino
(rysunek 13), gdy urzadzenie juz
ostygnie, aby ufatwi¢ jego czyszczenie.
Aby wyczysci¢ dysze, postepowac
wedlug wskazéwek opisanych w sekgcji
"Czyszczenie dyszy pary".

Nie zapomnie¢ o ponownym zamontowaniu
koncowki dyszy i o starannym jej przykreceniu
(rysunek 10).

Podgrzewanie ptynow

Para stuzy do ubijania mleka, ale takze do

podgrzewania ptynéw (herbata, napoje

gorace).

1. Sprawdzié, czy urzadzenie jest odtaczone od
zrodta zasilania i czy nie jest pod ciSnieniem.

2. Odmierzy¢ mata iloS¢ wody i wla¢ ja do
bojlera (poziom & (para)).

Dla przyktadu: 50 ml wody wystarcza do

podgrzania 100 ml wody.

Wazne: aby uzyska¢ optymalne rezultaty, nie

wlewac do bojlera wiecej niz 100 ml wody.

3. Zakreci¢ korek do oporu (rysunek 4).

4. Podtaczy¢ urzadzenie.

5. Zanurzy¢ dysze pary w ptynie, ktéry ma

zosta podgrzany

Ustawi¢ przetacznik w pozycji & (para).

Lampka kontrolna zapala sie (rysunek 9).

Para zacznie wydobywal sie po wstepnym

podgrzaniu, ktére trwa od 1 do 3 minut.

Uwaga: W tym momencie

pozostawiac urzadzenia bez nadzoru.

9. Gdy ptyn jest podgrzany, powrdci¢ do
pozycji "0" (urzadzenie wytaczone).

10. Ustawic przetacznik w pozycji & (para), aby

uwolnié pare, przed ponownym otwarciem
korka, dopilnowujac, aby naczynie byto

6.
7.
8.



ustawione pod dysza pary.

Zachowac ostroznos¢, aby sie nie
oparzyc.
Wazne: Dysze pary nalezy umyc

bezposSrednio po operacji za pomoca
wilgotnej gabki.

CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

Czyszczenie urzadzenia

Przed przystapieniem do  czyszczenia

urzadzenie, nalezy wytaczy¢ go, odtaczy¢ od

zrédta zasilania i ostudzic.

- Pojemnik na filtr, filtr, dzbanek, pokrywka
dzbanka oraz kratka ociekowa nie nadaja sie
do mycia w zmywarce do naczyh. Uzywad
tylko cieptej wody i tagodnego S$rodka
myjacego.

- Nigdy nie stosowac narzedzi ani produktéow
szorujacych.

- Urzadzenie moze by¢ myte za pomoca
wilgotnej szmatki.

- Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani
w zadnych innych ptynach.

- Umy¢ gtowice zaparzajaca mokra szmatka i
usunac wszelkie pozostatosci po kawie. Jesli
w bojlerze pozostata woda, nalezy ja ostudzic,
wyjac¢ wszystkie ruchome czesci i opréznic
bojler przez goérny otwér, odwracajac
urzadzenie.

Czyszczenie dyszy pary

Dysze nalezy umy¢ po kazdym jej zanurzeniu

w mleku, w przeciwnym wypadku wnetrze

dyszy zostanie zapchane a pozostato$ci mleka

wyschna na zewnetrznej jej powierzchni i

bedzie trudno je usunac.

-JesSli dysza jest zapchana, nalezy zdjac
plastikowa podstawe specjalnej przystawki
do cappuccino (rysunek 13), gdy
urzadzenie ostygnie i odkreci¢ koncowke
dyszy. Usunac resztki mleka za pomoca igty i
przeptukaé dysze pod biezaca woda. Zatozy¢
z powrotem koncowke dyszy (rysunek 10) i
upewni¢ sie, czy zostata prawidtowo
dokrecona. Przetrze¢ zewnetrzng cze$¢ dyszy
mokra szmatka. Przytrzymac¢ szmatke na
kohcu dyszy tak aby ja catkowicie zakry¢ i
przekrecié pokretto funkcji do pozycji &
(para). Wtaczy¢ przeptyw pary do szmatki na
jedna, dwie sekundy, nastepnie zamknac
dysze. Wszystkie pozostatoSci mleka powinny
zosta¢ wowczas usuniete. Przeptukaé letnia
woda plastikowa podstawe specjalnej
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przystawki do cappuccino. JeSli otwory
stuzace do zasysania powietrza sa zapchane,
do ich czyszczenia mozna uzy¢ matej igty.

Czyszczenie kratki ociekowej
- Kratka i zbiornik ociekowy moga by¢ myte po
zdjeciu kratki (rysunek 14).

UWAGA
Nigdy nie otwiera¢ i nie demontowac
korpusu urzadzenia.

ODKAMIENIANIE

Ograniczona gwarancja nie obejmuje
urzadzen, ktére nie dziataja lub dziataja
nieprawidiowo z powodu niewykonania
prawidiowego odkamienienia.

- Poniewaz do odkamieniania uzywa sie
substancji kwasowych, zaleca sie
zabezpieczenie blatow roboczych i zlewu na

czas operacji, szczegdlnie wtedy, gdy
wykonane s3a z marmuru lub kamienia.
Zabezpieczy¢ urzadzenie recznikiem,

Sciereczka lub taca. Ekspres do przyrzadzania
kawy espresso powinien by¢ regularnie
odkamieniany. Czestotliwo$¢ odkamieniania
zalezy od poziomu twardosci wody i od
czestotliwosci uzytkowania urzadzenia.

Przed wykonaniem odkamienienia, nalezy

odkreci¢ kratke znajdujaca sie wewnatrz

gtowicy zaparzajace;.

1. Usunac¢ kamien i resztki kawy z kratki i
glowicy zaparzajace;.

2.Zdja¢ plastikowa podstawe specjalnej
przystawki do cappuccino (rysunek 12).

3. Wla¢ do poziomu % bojlera ocet spirytusowy
(nie ocet winny).

Ustawi¢ naczynie pod gtowica zaparzajaca i

drugie naczynie pod dysza pary.

(Uwaga: podczas odkamieniania nie uzywac

pojemnika na filtr).

4. Przekreci¢ pokretlo wyboru funkcji do

pozycji & (para) i wiaczy¢ urzadzenie.

Przefiltrowac roztwér odkamieniajacy przez

glowice zaparzajaca i przez dysze.

Po zakonczeniu cyklu, wytaczy¢ urzadzenie i

ostudzi¢ je.

6. Powtdrzy¢ etapy 4 i 5.

Napetni¢ bojler czysta woda i w catoSci ja

przefiltrowaé. Powtorzy¢ operacje. Wytaczyé

urzadzenie i ostudzi¢ je. Wtozy¢ kratke do

gtowicy zaparzajacej i 'z powrotem

zamontowal plastikowa podstawe specjalnej

przystawki na cappuccino.

5.




GWARANCJA zakupie urzadzenia lub w sprawie czeSci
zamiennych nalezy kontaktowal sie ze
Uwaga! Zadna naprawa spowodowana sprzedawca, z autoryzowanym  centrum

osadzaniem sie kamienia nie

jest pokryta

gwarancja. W razie jakichkolwiek problemoéw po

serwisowym lub z dziatem obstugi klientéw.

ZUZYTY PRODUKT ELEKTRYCZNY LUB ELEKTRONICZNY:

Bierzmy czynny udziat w ochronie srodowiska

® Twoje urzgdzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga byé poddane ponownemu
przetwarzaniu lub recyklingowi.

2 W tym celu nalezy je dostarczyé do wyznaczonego punktu zbiérki.

—
Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

ESPRESSO

Kawa wyptywa zbyt
wolno

nieodpowiednia grubos¢ zmie-
lenia kawy

grubiej zmielona kawa

Zapchany filtr

oczysci¢ go za pomoca szczotki

zanieczyszczona kratka
przeptywu wody

wyczySci¢ ostudzone urzadzenie
(rys. 15)

Osadzanie sie kamienia

odkamienienie ekspresu

W kawie znajduja sie
fusy

zabrudzony pojemnik na filtr
lub sam filtr

umyc je ciepta woda

zbyt drobno zmielona kawa

grubiej zmielona kawa

Kawa nie wyptywa

przetacznik w pozycji & (para).

przetacznik w pozycji 2 (kawa).

Ekspres przecieka po
bokach pojemnika na
filtr

Zle zatozony pojemnik na filtr

dobrze zatozy¢ i zablokowa¢
pojemnik

zanieczyszczony pojemnik na
filtr

usuna¢ nadmiar zmielonej kawy

Kawa jest niesmaczna
(smak octu)

niewystarczajace ptukanie

postepowac wedtug instrukgji
obstugi

PARA

Woda przelewa sie przez
pojemnik na filtr

przetacznik w pozycji & (kawa)

ustawi¢ przetacznik w pozycji &
(para)

Brak lub niewielka ilo$¢
pary w pozycji & (para)

zapchana dysza ¢ pary

przeptukac dysze & pary

Dysza pary nie ubija
mleka

Zablokowana dysza pary

Przeptuka¢ dysze pary

uzywane jest mleko
petnottuste lub catkiem
odttuszczone

uzy¢ mleka potttustego

mleko niedostatecznie schtod-
zone

uzy¢ bardzo zimnego mleka

nieodpowiedni ksztatt naczy-
nia

mata Srednica otworu (dzbanek)

INNE

Urzadzenie nie dziata

bezpiecznik wytacza urzadzenie
z powodu przegrzania

zwrocic sie do autoryzowanego
centrum serwisowego
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LEIRAS

. adbra:
Funkcio kivalaszté gomb
Miikodésjelzé lampa
Filtertartd 2-4 csésze kavé készitéséhez
Cseppgylijté talca
Eltavolithat6 csepegtetbracs
Kiont6edény
Specialis cappuccino tartozék
Gézfuvdka
MelegitGtartaly sapka

BIZTONSAGI UTASITASOK

« A készlilék elsé hasznalata el6tt olvassa el az
,Els6 hasznalat el6tt” bekezdésben szerepl6
utasitasokat.

- Uzemi fesziiltség: a késziiléek kizardlag
230 V-os valtéarammal miikédik.
EllenGrizze, hogy a készilék Uzemi
feszilltsége megegyezzen az daramforras
fesziiltségével. Minden csatlakoztatasi hiba
visszafordithatatlan, a garancia altal nem
fedett karokat okozhat

* A késziiléket kizardlag foldeléses aljzathoz
csatlakoztassa. Ha hosszabbitét hasznal,
gy6z6djon meg arrdl, hogy bipolaris tipusu,
10 A-es foldel6kabellel rendelkezik, és
tokéletes allapotban van.

* Figyelem: miikodés kozben a készilék
nyomds alatt van. Ezért, csak felligyelet
mellett mikodtesse.

» Kovesse figyelmesen az utmutatéban leirt
utasitasokat a g6z funkcié hasznalatakor, az
esetleges froccsenés elkeriilése érdekében.

*»Soha ne tavolitsa el a filtertartét és ne
csavarja le a melegitGtartaly dugojat anélkiil,
hogy megsziintetné a készulékben uralkodé
nyomast. Ehhez huzza ki a készulék
csatlakozédugaszat az aljzatbdl, és allitsa a
funkcid kivalasztéo gombot & (g6z) pozicidra,
mindaddig, amig megsziinik a nyomas.
Allitsa vissza leallitas pozicidba. Figyelem:
Ha nem sziintette meg teljesen a
melegitGtartalyban uralkodé nyomast, a
dugo kicsavarasa nem lehetséges.

*Ne hasznalja a készliléket forré fellleten
(példaul siit6lapon), illetve ne helyezze rajuk,
valamint ne haszndlja nyilt lang kozelében,

1
a
b
c
d
e
f

9
h
i

mivel ezek sérilést okozhatnak a
készliléktesten.
*« Az eszpresszogép hasznalata soran a

2. abra:
b  Vezérlégomb
b1 Leallitas pozicié ,0”

b2 Kavé pozicic

b3 Géz pozici6 &

3. ébra:

c Filtertarto

c¢1 Kivehet6 filter 2-4 csésze kévé készitéséhez

(blokkolas a filtertartoba forgatassal)

c2 Adagoldkanal
készilék bizonyos részei nagyon
felmelegedhetnek, és égési séruléseket

a7

okozhatnak. Hasznalja a filtertarto

hdszigetel§ fogantyujat, és figyelmeztesse a

készulék tobbi felhasznaldjat is (g6z,

gbzfavoka és filtertartd)

Tilos a késziilék hasznélata olyan személyek

altal (beleértve a gyerekeket is), akiknek

fizikai, érzékelési vagy szellemi képességeik

korlatozottak, valamint olyan személyek

altal, akik nem rendelkeznek a készilék

haszndlatara vonatkozé gyakorlattal vagy

ismeretekkel. Kivételt képeznek azok a

személyek, akik egy biztonsagukért felelGs

személy altal vannak felligyelve, vagy akikkel

ez a személy elGzetesen ismertette a késziilék

hasznalatara vonatkozé utasitasokat.

Ajanlott a gyerekek felligyelete, annak

érdekében, hogy ne jatsszanak a készilékkel.

Ne mukodtesse a késziiléket viz nélkal.

Soha ne meritse vizbe a késziiléket.

Ne melegitsen semmilyen gyulékony

folyadékot a g6z funkcio segitségével.

A csatlakozédugaszt ne huzza ki az aljzatbél a

tapkabelnél fogva.

Huzza ki a késziilék csatlakozédugaszat:

- a melegitétartaly megtoltése elétt,

- minden tisztitdsi vagy karbantartasi
muvelet el6tt,

- hasznalat utan,

- mikodési rendellenesség esetén.

Egy elektromos haztartdsi  készulék

hasznalata tilos a kdvetkez6 esetekben:

-a tapkabel vagy a készlilék szemmel
lathatoan sérlilt,

-ha leejti a készuléket vagy szivargast
tapasztal. A nem lathaté karosodasok
veszélyeztethetik a biztonsagot.



- Abban az esetben, ha a tapkabel meg van
sérlilve, ezt a gyartonak, az ligyfélszolgalat
alkalmazottjanak, vagy egy hasonlo
képzettségli szakembernek kell kicserélnie
minden veszély elkerulése végett.

<A készliléket kizardlag specialis
szerszamokkal lehet megjavitani. A tapkabel
sériilése vagy barmilyen mas probléma

esetén forduljon megszokott
viszonteladdjdhoz vagy egy hivatalos
javitéhoz.

«Ez a készulék kizarélag haztartasbeli

hasznalatra alkalmas.

Nem alkalmas az aldbbiakban felsorolt
hasznélatokra, amelyekre a garancia nem
terjed ki:

- Boltok, irodak és egyéb munkahelyek
alkalmazottak szamara fenntartott
konyhaiban torténé hasznalatra,

- Gazdasagokban torténé hasznalatra,

- Hotelek, motelek és egyéb szallashelyek
tigyfelei altali hasznalatra,

- Vendégszobakban torténé hasznalatra.

ELSO HASZNALAT ELOTT

-Elsé haszndlat el6tt javasolt a készllék
minden alkatrészének megismerése. Helyezze
a filtert a filtertartéba, tegye a filtertartét az
erre szolgalo gylrlkbe. Vegye le, majd
helyezze vissza a melegit6tartaly dugojat.

- Ellen6rizze a funkcio kivalasztd6 gomb
kilénb6z6 pozicidit.

- A gyartasi anyagok maradékainak eltavolitasa
végett javasolt a készlilékkel elvégezni egy-két
forrdzast (az  ,Eszpresszé  készitése”
bekezdésben leirt modon) kizardlag vizzel,
6rolt kavé nélkal.

- Minden leszerelhetd alkatrészt tisztitson meg
langyos mosogatoszeres vizben, majd jol
Oblitse le, és szaritsa meg ezeket.

- A késziilek hasznalata el6tt olvassa el
figyelmesen az Osszes utasitast,
figyelmeztetést és megjegyzést.

FIGYELEM - NYOMAS

Soha ne vegye le a melegitétartaly
sapkajat és ne tavolitsa el a filtertartot a
késziilék miikdédése kozben mindaddig,
amig nyomas van a melegitGtartalyban.
Soha ne mozgassa, és ne tavolitsa el a
filtertartot a késziilék miikodése kozben,
valamint amig nyomas alatt van.
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Amikor ellenérizni szeretné, hogy a
késziilék nyomas alatt van-e, kovesse az
alabbi utasitasokat.

Tartsa be ezeket az ovintézkedéseket
mialatt a késziilék miikédésben van,
csakigy mint az utolsé hasznalat utani
10-15 perchen.

- Forditsa a funkci¢ kivalaszté gombot & (g6z)
pozicidéba. Ha a fuvéokan keresztil g6z tavozik,
az azt jelenti, hogy a melegitStartdly még
mindig nyomdas alatt van. Tegye vissza a
funkcié kivalaszté gombot a ,0” (leallitas)
poziciéra. A gdézfuvokat helyezze egy hideg
vizzel megtoltott kancsoba. Forgassa a
funkcio kivalaszté gombot & (g6z) poziciéra.
Hagyja tdvozni az 6sszes g6zt, majd kapcsolja
ki a g6z funkciot a funkcidé kivalaszté gomb
visszatekerésével a ,,0” (leallitas) poziciora.

- Tavolitsa el a melegit6tartaly dugojat és a
filtertartot.

- Figyelem: Ha nem szlintette meg teljesen a
melegit6tartalyban uralkodé nyomast, a dugo
kicsavaradsa nem lehetséges.

ESZPRESSZO

Az eszpressz6 izvildgban sokkal gazdagabb és
izletesebb, mint egy hagyomanyos filteres
kavé. Amikor ezt a késziiléket megfeleld mdédon
hasznédlja egy krémes, sotét és izletes
eszpresszot készit. Ehhez elegendé kdvetnie az
elGirasokat, és friss, porkolt és el6re megdbrolt
eszpresszo kavét hasznalnia.

Az eszpressz6 és a cappuccino elkészitése
kilonbozik a hagyomanyos filteres kavé
elkészitésétSl. Az egyik lényeges kilénbség
abban all, hogy a viz fel van forralva, és azutan
hatol at az 6rolt kavén. Ez azt jelenti, hogy az
eszpresszogép miikodése soran nyomas alatt
van, és ebbdl kifolydlag kilonds figyelmet
igényel.

FIGYELEM - FORRO

Kavékészités kozben ne csavarja le a
melegitGtartaly sapkajat.
Nyomastalanitsa a késziiléket. Olvassa el
a ,,FIGYELEM - NYOMAS” bekezdést.

Eszpresszo készitése

1. Helyezze a készuléket egy fali
csatlakozdaljzat kozelébe, és tekerjen le a
készlilék csatlakoztatasdhoz szikséges
kadbelhosszusagot.

2. Helyezze a filtert a filtertartoba és csavarja
be, amig megfelel6 médon a helyére nem
keriil (5. abra).



3. Toltse meg 6rolt eszpresszé kavéval. A filter
két jelzéssel van ellatva, 2 vagy 4 csésze kavé
készitésére. Finoman nyomkodja le a kavét.
Tavolitson el minden maradékot a filtertarté
peremérdl, annak érdekében, hogy
megfelel6 modon bele tudja helyezni a
szliréfejbe (6. abra).

FIGYELEM!

Ne nyomkodja le tilsagosan a kavet.

Ne Iépje tul a filter belsejében talalhato6 4
csésze kavé készitését jelz6 szintet.
Ellenkezl esetben a késziilék eldugulhat,
vagy pedig kifuthat a viz.

4. A filtertarté behelyezéséhez tartsa a
fogantyut bal oldalra, emelje a filtertartét a
szlir6fejbe, és forgassa el jobbra, amig a
helyére nem keriil. Ne kapcsolja be a
késziiléket, ha a felhelyezett filtertartd
fogantyuja nincs kozépen. Tavolitsa el a
filtertartét, majd helyezze vissza a fentebb
leirt médon (6. abra). Ezen eljarasok
betartdsa megakadalyozza, hogy a filtertarté
elmozduljon a helyér6l a forrazasi ciklus
kozben fellépé nyomas kévetkeztében.

5. Csavarja le a melegit6tartaly sapkajat az
Oramutatoé jarasaval ellentétes irdnyba
forgatva (2. abra).

6. Toltse meg hideg vizzel a melegit6tartalyt a

mércével ellatott UGveg kiontdedény
segitségével (3. abra).
Utmutatas:

Egy csésze olasz kavé (kis csésze, slrl kavé) =
25 és 50 ml kozott

Egy csésze atlagos kavé (konnyebb kavéhoz) =
75 és 100 ml kozott

4 csésze olasz kavét vagy 2 csésze atlagos
kavét készithet egyhuzamban, kés6bbi
vizhozzaadas nélkul.

FIGYELEM

Soha ne toltse meg a melegitGtartalyt
miikédés kézben.

Soha ne t6ltson tobb mint 300 ml vizet a
melegitétartalyba.

Hasznalja az eszpressz6 kiontGedényt a
vizmennyiség kiméréséhez.

Az liveg kiontéedénynek két beosztasa van: 2
vagy 4 csésze kavé készitésére. A
cappuccindhoz sziikséges tej habositasahoz
toltsén bele annyi vizet, amennyi a
kiont6edényen jeldlt g6z616 szintnek felel meg.

A maximalis befogaddképesség az liveg
kiontéedényt korilvevé fém gylrl also része
szintjének felel meg, ez tehat 4 csésze
eszpresszo készitésére, valamint a cappuccino
habositasara sziikséges vizmennyiség.
MEGJEGYZES

Nagyon fontos, hogy kizarélag a szlikséges
vizmennyiséget téltse a melegittartalyba.

A készilék teljesen ki fogja dUriteni a
melegitGtartaly tartalmat.

FIGYELEM
A kiontéedényt kizardlag a fém gyliri
also részének szintjéig toltse meg!

7. Csavarja be a melegitGtartaly sapkajat az
6ramutatd jarasaval megegyez6 iranyba
forgatva (4. abra).

8. Helyezze a kiontGedényt a filtertarto ala, és
bizonyosodjon meg arrél, hogy a
kiontéedény fedelének nyildsa pontosan a
filtertartd kimeneti nyilasa alatt talalhaté (7
abra).

FIGYELEM
Bizonyosodjon meg arrél,
csepegtetdracs a helyén van.

hogy a

9. Forditsa a funkcié kivalaszté gombot
2 (kavé) poziciéra. A mikodésjelz6 lampa
bekapcsol (9. abra). Megkozelitéleg 2 perc
sziikséges ahhoz, hogy a viz eléggé
felmelegedjen. Ezt kdvet6en a viz athatol a
kavén, egészen az liveg kiontGedényig.

10. Varja meg, amig, a melegitGtartalyban
taldlhaté Osszes viz felhasznalasra kerdl.
Kapcsolja ki a készliléket a funkcid
kivalaszté gomb ,0” (ledllitds) pozicidra
forgatasaval.

11. Ne csavarja le a melegitGtartaly sapkajat a
késziilék mUiikodése kozben. Varja meg a
ciklus végét, mig az Osszes viz és gbz
teljesen elhasznalédik (olvassa el a
+FIGYELEM - NYOMAS* bekezdést).

FIGYELEM

El6vigyazatosan tavolitsa el a filtertartot,
mivel a fém alkatrészek melegek lehetnek.
Miutan a késziiléket kikapcsolta ajanlott
varni megkoézelitéleg 2 percet miel6tt
eltavolitana a filtertartot.

Az eltavolitashoz forgassa a filtertartot
balra, amig az le nem kapcsolédik a
késziilékrol.



GOZ FUNKCIO

A cappuccino a kapucinus szerzetesek ruhdja
szinének nevét viseli, akik kiilonosképpen
értékelték ezt a desszertnél felszolgalt izletes
italt. A cappuccino hagyomanyosan 1/3 rész
eszpresszot, 1/3 rész meleg tejet, és 1/3 rész
habositott tejet tartalmaz. izlés szerint lehet
izesiteni fahéjjal, cukorral, csokoladépehellyel
vagy akar szeszes itallal. Sokoldalusaganak
készonhetbéen vildgszerte egy valasztékos
inyenc italnak ismerik.

Cappuccino készitése

Amennyiben a specialis cappuccino tartozék

nincs a helyén, szerelje fel azt (10. abra).

1. Toltson egy kis edénybe 120-180 ml friss és
hideg tejet. Ne hasznaljon meleg vizben
tisztitott edényt amennyiben az még meleg.
Az edény be kell férjen a specidlis
cappuccino tartozék ala.

Ajanlott félzsiros tej hasznalata egy slrd,

Osszedllé hab készitése végett.

2. Kovesse az ,Eszpresszo készitése” bekezdés
1. és 9. lépéseit.

3. Kezdje el habositani a tejet, amint a kavé
els6 cseppjei athatolnak a filtertarton.
Martsa bele félig a gézfuvokat a tejbe.

4. a) Forditsa a funkcié kivalaszté gombot
& (g6z) poziciora a géz kiengedéséhez
(11. abra).

b) Enyhén dontse meg az edényt oly médon,
hogy mindig lassa a fuvdka helyzetét a
habositds  kézben  (12. abra)
Bizonyosodjon meg arrél, hogy a fuvéka
vége és az edény alja kdzott mindig van
egy kis tavolsag, annak érdekében, hogy a
g6z kihatolhasson.

Néhany masodperc elteltével a tej elkezd

habosodni. Ahogy a hab nd, lassan eressze

lejjebb az edényt oly mdédon, hogy a fuvoka
vége mindig a hab felszine alatt maradjon.

Megjegyzés: ne forralja fel a tejet (ha a tej

felszinén nagy buborékok keletkeznek, az azt

jelenti, hogy a tej elérte a forraspontot).

c) Ha a hab elkésziilt, hagyja a fuvoka végét
a habos tejben, hogy ne pecsételje 0ssze
magat, és forditsa a funkcié kivalaszté
gombot  (kavé) poziciora az eszpresszo
elkészitéséhez.

d) Keményebb habot kap, ha a habositott
tejet hagyja pihenni egy percig.
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FIGYELEM:

Eldugult g6zfivéka

A tejmaradékok felgylilnek a gé6zfiivéka
végében. A g6zfavéka eldugulasanak
elkeriilése érdekében tavolitsa el a specialis
cappuccino tartozék miianyag tartéjat (13.
abra) amikor a késziilék hideg, a tisztitas
megkonnyitése érdekében. A g6zfavoka
tisztitasahoz kovesse ,A godzfavéka
tisztitasa” bekezdésben leirt Iépéseket.

Ne felejtse el visszahelyezni, és j6l a helyére
csavarni a fuvdka végét (10. abra).

Folyadékok felmelegitése

A g6z alkalmas a tej habositdsara de mas

folyadékok felmelegitésére is (tea, forré italok).

1. EllendGrizze, hogy a késziilék
csatlakozédugasza ki legyen huzva, és hogy
a késziilék nincs nyomas alatt.

2. Mérjen ki egy kevés vizet és toltse a
melegitétartalyba ((g6z) & szint).

Utmutatas: 50 ml viz 100 ml

felmelegitéséhez.

Fontos: a hatékonysag érdekében, ne

viz

toltson 100 ml-nél tobb vizet a
melegitétartalyba
3. Csavarja vissza a sapkat és jol szoritsa meg

(4. abra).

Dugja be a készililék csatlakozodugaszat a

csatlakozéaljzatba.

. Meritse a g6zfuvokat a felmelegiteni kivant
folyadékba

. Allitsa a funkcio kivalaszté gombot & (g6z)
pozicidra.

. A miikddésjelz6 lampa bekapcsol (9. dbra).
. A g6z 1-3 perc elémelegités utan kezd el
kihatolni.

4,

Figyelem: ilyenkor ne hagyja a késziiléket
feliigyelet nélkiil.

9. Amikor a folyadék felmelegedett, allitsa

vissza a 0" (leallitas) pozicidra.

10. Miel6tt kinyitna a dugot, forditsa a funkcio
kivalasztdo gombot & (g6z) funkciora a g6z
kieresztéséhez. Ne felejtsen el egy edényt
helyezni a gézfavoka ala.

Vigyazat! Egési sériilés veszélye.

Fontos: minden ilyen miivelet utan
tisztitsa meg azonnal a gézfuvékat egy
nedves szivaccsal.



KARBANTARTAS ES
TISZTITAS

A keésziilék tisztitasa

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, hizza ki
a csatlakozot az aljzatbdl és hagyja lehdilni.

- A filtertartot, a filtert, a kiontéedényt, a

kiontéedény fedelét valamint a
csepegtetdracsot nem lehet

mosogatogépben tisztitani. Kizarolag meleg
vizet és finom mosogatészert hasznaljon.

- Soha ne haszndljon surolé hatasu tisztitd
kiegészitéket vagy szereket.

- A késziléket nedves torl6ruhaval tisztitsa
meg.

- Soha ne meritse a készliléket vizbe, sem
pedig semmilyen mas folyadékba.

- A szlir6fejet egy nedves torl6ruhaval tisztitsa
meg, és tavolitson el rdéla minden
kdvémaradékot. Amennyiben viz marad a
melegitStartdlyban, hagyja lehdIini a
készuléket, tavolitson el minden leszerelhetd
alkatrészt, majd a készlléket felforditva Uritse
ki a fels6 nyilason keresztiil.

A gozfiavoka tisztitasa

Minden alkalommal tisztitsa meg a fuvoékat

amikor az tejbe volt meritve, maskulonben a

fuvéka eldugul és a tejmaradék raszarad a

favdka kiilsé feliiletére, amelyet kés6bb nehéz

megtisztitani.

- Ha a favoka eldugult, a készilék leh(ilése utan
tavolitsa el a specidlis cappuccino tartozék
(13. abra) mianyag tartojat és csavarja le a
fuvdka végét. Egy tl segitségével tavolitsa el
a tejmaradékokat, és csapviz alatt oblitse le.
Helyezze vissza a fuvdka végét (10. abra),
és bizonyosodjon meg arrél, hogy megfelel6
modon be van csavarva. Torolje meg a
fuvéka kiilsé részét egy nedves torlGruhaval.
Hagyja a torléruhat a favoka vége koril és
forditsa a funkcié kivalaszt6 gombot xy
& (g6z) pozicioba. Hagyja kihatolni a g6zt a
torl6ruhaba egy vagy két masodpercen
keresztil, majd zarja vissza a fuvokat. lly
modon minden tejmaradéknak tavoznia kell.
Oblitse le a specialis cappuccino tartozék
mlianyag tartéjat langyos vizzel. Amennyiben
a levegl beszivasara szolgald nyilasok el
vannak dugulva, hasznéaljon egy kis tt
kitisztitasukhoz.
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A csepegtetitalca tisztitasa

- A racsot és a csepegtet6talcat ugy tudja
megtisztitani, ha felemeli a racsot (14.
abra).

FIGYELEM
Ne probalja meg kinyitni
szétszerelni a késziilékhazat.

vagy

A VizKO ELTAVOLITASA

A korlatozott garancia nem fedi azokat a

késziilékeket, amelyek a hibas

vizk6mentesités kovetkeztében rosszul,
vagy egyaltalan nem miikédnek.

-A vizk6 eltavolitdsdhoz hasznalt savas
anyagok miatt ajanlott a munkafelilet és a
mosogatd védelme ezen folyamat kozben,
féképpen ha ezek marvanybdl vagy kGbdl
késziltek. Szigetelje el a készlléket egy
torilkoz6, egy asztalteritdé vagy egy talca
segitségével. Az eszpresszogépbdl
rendszeresen el kell tavolitani a vizkovet. A
vizké eltavolitasanak gyakorisaga fligg a viz
keménységétél, valamint a hasznalat
gyakorisagatol.

A vizké eltavolitasanak elvégzése el6tt ki kell

csavarni a szlir6fejben talalhato racsot.

1. Tavolitsa el a racsrél és a szlréfejrél a

vizkovet és a kavémaradékokat.

Tavolitsa el a specidlis cappuccino tartozék

miianyag tartéjat (12. abra).

. Toltson alkoholecetet (nem borecetet) a
melegitdtartalyba.

Helyezzen egy edényt a szlir6fej al4, és egyet a

g6zfuvoka ala.

(Megjegyzés: ne hasznadlja a filtertartot a vizkG

eltdvolitasa soran).

4. Forditsa a funkcié kivalaszté gombot xy
& (g6z) pozicidba és kapcsolja be a
késziléket. Hagyja a vizk6oldo szert atfolyni
a szlréfejen és a fuvokan.

5. Amint a ciklus befejez6dott kapcsolja ki a
készliléket és hagyja lehdilni.

6. Ismételje meg a 4. és 5. |épéseket.

Toltse meg a melegitGtartalyt tiszta vizzel és

hagyja teljesen kifolyni. Ismételje meg ezt a

folyamatot. Kapcsolja ki a késziiléket és hagyja

leh(lni. Helyezze vissza a racsot a szliréfejbe és

a specidlis cappuccino tartozék miianyag

tartojat.

2.

3



GARANCIA

Figyelem! A garancia nem fed semmilyen, a

potalkatrésszel

forduljon

vizkdvesedés kovetkeztében sziikségessé vald

javitdst Minden

ligyfélszolgalati

vagy

kapcsolatos problémaval,
viszonteladdjdhoz, egy hivatalos

szervizkdzponthoz vagy a vev@szolgalathoz.

ELEKTROMOS VAGY ELEKTRONIKUS TERMEK ELETTARTAMA

VEGEN:
Els6 a kérnyezetvédelem!
ﬁ ® Az On terméke értékes Ujrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.
mmm 2 Kérjik késziilékét ne dobja ki, hanem adja le az erre a célra kijelélt gydjtéhelyen.
Problémak Lehetséges okok Megoldasok
ESZPRESSZO nem megfeleld 6rolt kavé az Orolt kavé tul nagy szem

A kavé tul lassan folyik
ki

eltdémaqodott filter

tisztitsa meg egy kefe segitsé-
gével

a racs, amelyen a viz athatol
eldugult

tisztitsa meg a késziiléket, ha
lehdilt (15. &bra)

vizkGképz4dés

tavolitsa el a vizkovet

A kavé zaccos

piszkos filtertartd vagy filter

tisztitsa meg meleg vizzel

tal finom 6rolt kavé

durvabb 6rolt kavé

A kavé nem folyik ki

a funkcié kivalaszto gomb &
(g6z) pozicidban van

allitsa a funkcio kivalaszté gom-
bot & (kavé) pozicidéra

Az eszpressz6 szivarog
a filtetartd szélénél

rosszul felhelyezett filtertartd

tegye a helyére és blokkolja

eldugult filtertarté

tavolitsa el a folosleges 6rolt
kavét

Rossz iz (ecet)

elégtelen oblités

tartsa be a hasznalati utasitaso-
kat

GOz

A viz szivarog a filtertar-
ton keresztil

AV

a funkcid kivalaszté gomb
(kavé) pozicidban van

allitsa a funkcié kivalaszto &
gombot (g6z) poziciora

Kevés g6z vagy nincs
g6z (g6z) pozicidban &

tal hamar nyitotta ki a ¢ (g6z)
kivalasztot

zarja el a & (g6z) kivalasztot 2
percre

A gézfuvoka nem habo-
sitja fel a tejet

eldugult gézfavoka

Oblitse ki a gézfavokat

sovany vagy zsirszegény tejet
hasznal

hasznaljon félzsiros tejet

a tej nem elég hideg

jol leh(itott tej

nem megfelel6 formaju edény

kis 4&tmérGjl nyilas (kancso)

MAS
A készulék nem miiko-
dik

rendellenes melegités, amely
beinditja a biztonsagi szerkeze-
tet

vegye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizkdzponttal
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POPIS

Obrazek 1:

a Volic funkce

b  Svételna kontrolka

C  Drzék filtru pro 2 az 4 salky

d  Odkapavaci systém

e Odnimatelna mfizka odkapavaciho

systému

Nalévaci nadoba

Specidlni prislusenstvi na cappuccino
Parni tryska

Uzavér ohfivaciho zasobniku

- SQ -

BEZPECNOSTNI POKYNY

« Pfed prvnim pouzitim spotfebie se fidte
pokyny kapitola 1.

- Na dany spotfebi¢ bylo v souladu se
zdkonem ¢.22/1997 Sb. vydano prohlaseni o
shodé vyrobku. Spotfebi¢ odpovida
harmonizovanym technickym normam a
nafizenim vlady:

_.168/1997 Sb. - elektricka zafizeni nizkého

napéti
_.169/1997 Sb. - elektromagneticka
kompatibilita

* Pfistroj je uren pouze pro pouziti v
domacnosti. Pfi pouzivani pfistroje mimo
domacnost je uzivatel povinen dodrzovat
IhGty pravidelnych kontrol a revizi dle normy
_SN 33 1610 "Elektrotechnické predpisy.
Revize a kontroly elektrickych spotfebicu
béhem jejich pouzivani".

« Provozni napéti: tento spotfebi¢ muze byt
pouzivan pouze pfi stfidavém proudu 230 V.
Zkontrolujte, zda provozni napéti spotrebice
odpovida instalovanému proudu; $patné
zapojeni muze zpUsobit nezvratné $kody, na
které se nevztahuje zaruka.

« Tento spotrebi¢ musi byt zapojen do zasuvky
s uzemnénim. Pokud pouZivéate prodluzovaci
$nlru, musi jeji provedeni odpovidat normé
CSN pro jmenovity proud 6A a mit max.
délku 5 m.

« Pozor: kdyz je spotfebi¢ v provozu, je pod
tlakem. Proto musite na spotfebi¢ dohlizet
po celou dobu jeho fungovani.

« Pfi pouziti funkce para, peclivé dodrzujte
pokyny ndavodu, aby nedosSlo k jejimu
pfipadnému uniku.

* Nikdy nesundavejte drzak filtru ani

Obréazek 2:
b  Ovladaci tla¢itko
b1 Poloha vypnuto ,0“

b2 Polohakiva O
b3 Poloha para &
Obrazek 3:

C  Drzék filtru

¢1 Odnimatelny filtr na 2 a7 4 $élky

(Zajisténi otacenim v drzaku filtru)

c2 Odmérka
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neotevirejte vicko ohfivaci nadrze, dokud
neklesne zbytkovy tlak ve spotfebici. Proto
odpojte spotfebiC¢ ze zasuvky a ovladaci

tlaCitko prepnéte do polohy péara az tlak
uplné klesne. Znovu ho vypnéte. Pozor: Vicko
ohfivaci nadrze nelze od$roubovat, dokud
neklesne zbytkovy tlak.

Nepouzivejte spotfebic¢ na horkych plochéch,
neodkladejte ho na né (nap¥, varné plotynky)
ani ho nenechavejte v primé blizkosti
plamene, abyste neposkodili téleso
spotrebice.

Pokud si budete pfipravovat espreso, nékteré
Casti se mohou zahrat na vysokou teplotu,

co? muze zpUsobit spéaleniny. Proto
pouzivejte odizolovanou rukojet drzaku filtru
a upozornéte na nebezpedi i ostatni uzivatele
(péra, parni tryska a drzak filtru).

Tento pfistroj neni uren k tomu, aby ho
pouzivaly osoby (vCetné déti), jejichz fyzicke,
smyslové nebo duSevni schopnosti jsou
snizené, nebo osoby bez patficnych

zkuSenosti a znalosti, pokud na né nedohlizi
osoba odpovédna za jejich bezpecnost nebo
pokud je tato osoba predem nepoucila o

tom, jak se pfistroj pouziva.

» Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pristrojem
nehraly.

* Spotfebi¢ pouzivejte a uchovavejte mimo
dosah déti.

* Sptofebi¢ nezapinejte, pokud v ném neni
voda.

» Neponofujte spotrebi¢ do vody.

* Neohfivejte zadnou hoflavou
pomoci pary.

» Pokud chcete spotfebi¢ vypnout, netahejte

tekutinu



za privodni $fidru.

« Spotrebi¢ vypinejte tak, ze vytahnete vidlici

ze zasuvky:

- Pfed kazdym cigténim nebo udrzbou,

- po poutiti,

- V pfipadé nespravného fungovani.

Domaci elektrospotiebi¢ nesmi byt zapnut

pokud:

- pfivodni $flra nebo spotfebi¢ jsou zjevné
poskozeny,

- spotfebic¢ upadl na zem nebo viditelné tece
; zavady, které nejsou zjevné, mohou mit
vliv na bezpecnost.

- Pokud je poskozena pfivodni $filira, musi ji
vyménit vyrobce, jeho servisni stfedisko
nebo odpovidajici kvalifikovana osoba, aby
se zabranilo nebezpedi.

Tento spotfebi¢ muze byt opravovan pouze

specialnim naradim. Pokud je poskozena

pfivodni $flra nebo v pfipadé jiného
problému, se obratte na prodejce nebo na
smluvni servis.

« Tento pfistroj je urCen vyhradné pro pouZziti v
domacnosti.

Zaruka se nevztahuje na nasledujici pripady:

- Pouzivani v kuchynskych prostorech
vyhrazenych pro personal obchodl, v
kancelafich a v jiném profesionalnim
prostredi,

- Pouzivani na farmach,

- Pouzivani zékazniky hotell, motell a
jinych zafizeni ubytovaciho typu,

- Pouzivani v ubytovacich zafizenich typu
penziond, ,pokoju pro hosty / bed-and-
breakfast”.

PRED PRVNIM POUZITIM

- Pfed prvnim pouzitim vam doporucujeme,
abyste se seznamili se v8emi soucCastmi
pfistroje. Vlozte filtr do drzaku filtru, drzak
filtru umistéte do prstenct k tomu uréenym,
vyjméte a vratte uzavér varného zasobniku.

- Zkontrolujte jednotlivé polohy volice funkce.

-V zadjmu odstranéni veskerych nezadoucich
zbytk( z vyroby doporu€ujeme jednou nebo
dvakrat spustit pristroj (podle popisu v Casti
,Priprava espressa”) pouze s vodou, bez kavy
espresso .

- VSechny odnimatelné dily umyjte ve vlainé
saponatové vodé, peclivé je oplachnéte a
osuste.
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- Pfed pouzitim pfistroje si pozorné
preCtéte veskeré pokyny, upozornéni a
poznamky.

POZOR - TLAK

Nikdy nezvedejte uzavér ohrivaci nadoby
ani nevytahujte drzak filtru, kdyzZz je
pfistroj v provozu a dokud je ohfivaci
zasobnik pod tlakem.

Nikdy nepl“'emist’uite ani nevytahujte
drzak filtru, kdyz je pristroj zapnuty a pod
tlakem.

Dodrzujte navod a sledujte, zda je pristroj
stale pod tlakem.

Tato bezpecCnostni opatfeni dodrzujte,
kdyz je pfistroj v provozu a béhem 10 az
15 minut po pouziti.

- Oto¢te voli¢ funkce na polohu & (para).
Jestlize z trysky unika para, ohfivaci zasobnik
je stale pod tlakem. Vratte voli¢ funkce na
polohu ,,0” (vypnuto). Uchopte dZzbanek se
studenou vodou a zavedte do néj parni
trysku. Otocte voli¢ funkce na polohu
& (para). Nechte veskerou paru uniknout,
potom vypnéte funkci pary otocenim volice
funkce na polohu ,,0” (vypnuto).

- Nyni vyndejte uzavér ohfivaciho zasobniku a
drzak filtru.

- Pozor: Vicko ohfivaci nadrie nelze
odsroubovat, dokud neklesne zbytkovy tlak.

ESPRESSO

Espresso je mnohem plInéjsi a chutnéjsi, nez
bézna filtrovana kava. Jestlize je tento pfistroj
spravné pouzity, pfipravite jemné, tmavé a
chutné espresso . StacCi dodrzovat pokyny a
pouzit Cerstvou, spravné prazenou a mletou
espresso kavu.

Espresso nebo cappuccino se nepfipravuje
stejné jako bézna filtrovana kava. Jeden
z hlavnich rozdilt spocivéd v tom, ?e voda je
privedena k varu a poté protlacena pres mletou
kavu. Znamend to, Ze pfistroj na pfipravu
espressa funguje pod tlakem a vyzaduje
zvlastni pozornost.

POZOR - TEPLO

V prubéhu pfipravy neodsroubovavejte
uzavér ohrivaciho zasobniku. Nechte
uniknout tlak. PrecCtéte si Cast ,,POZOR -
TLAK".



Priprava espressa

1. Umistéte pristroj v blizkosti zasuvky na zdi,
po celé délce odvifite napajeci $Alru a
pfipojte pfistroj k elektrické siti.

. Filtr umistéte do drzaku filtru a otacejte
s nim, aby byl fadné zajistény (obrazek 5).
. Nasypte mletou espresso kavu. Na filtru je
ukazatel pro 2 nebo 4 8alky. Kavu mirné
napéchujte a po obvodu drzaku filtru
odstrante prebytecné mnozstvi, abyste jej
mohli spravné vlozit do hlavy kavovaru

(obrazek 6).

POZOR!
Kavu pfFili§ nepéchujte.
Nepfekracujte znacku pro 4 Salky

vyznacenou uvniti filtru. Mohlo by dojit

k ucpani pristroje nebo k preteceni.

4. P¥i nasazeni drzaku filtru nasmérujte rukojet
doleva, zvednéte drzak filtru do hlavy
kavovaru a otoCte jej doprava, az se
zablokuje. Jestlize je na misté a rukojet
drzaku filtru neni uprostfed, pfistroj
nezapinejte. Drzak filtru vytahnéte a znovu
jej podle vy$e uvedeného popisu zasunte
(obrazek 6). Pfi dodrzeni téchto krokl
nedojde ke zméné polohy drzaku filtru
v dusledku tlakového pusobeni béhem
pfipravy kavy.

. Odsroubujte uzavér ohrivaciho zasobniku
otaenim proti sméru hodinovych rucicek
(obrazek 2).

. Do ohfivaciho zasobniku nalijte studenou
vodu pomoci konvice na kdvu s vyznaCenou
stupnici (obrazek 3).

Pro informaci:

Italsky Salek (maly Salek na hustou kavu) = 25

az 50 ml

Standardni Salek (pro slabsi kdvu) = 75 az 100

ml

Muzete pfipravit az 4 italské Salky nebo 2

standardni $alky najednou, bez pfidavani vody

do ohfivaciho zasobniku.

POZOR

Ohftivaci zasobnik nikdy nepliite, kdyz je
pristroj v provozu.

Do ohrivaciho zasobniku nikdy nelijte
vice nez 300 ml vody.

V zajmu spravného odméreni objemu
vody pouzivejte nalévaci nadobu.

Nalévaci nadoba je odstupfnovana na 2 nebo
na 4 3$alky. Pro napénéni mléka v cappuccinu
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pouzijte mnozstvi vody podle znacky pary
vyznacené na nadobé.

Maximalni objem odpovidd spodni Ccasti
kovového prstence sklenéné nalévaci nadoby,
coz jsou 4 $alky espressa plus voda potfebna
na vyrobu pary pro pénu v cappuccinu .
POZNAMKA

Je velice dulezité nalit do ohfivaciho zasobniku
pouze nezbytné mnoZstvi vody.

Pfistroj vyprazdni cely obsah ohfivaciho
zasobniku.

POZOR

Nalévaci nadobu nikdy nepliife nad

aroven spodni Casti kovového prstence!
7. Uzavér ohfivaciho zasobniku uzavrete
otoenim ve sméru hodinovych rucicek
(obrazek 4).

. Nalévaci nadobu dejte pod drzak filtru a
ujistéte se, ze otvor ve viku nadoby se
nachazi pfimo pod vypustnym otvorem
drzaku filtru (obrazek 7).

POZOR

Zkontrolujte, zda je pouzita mrizka
odkapavaciho systému.

9. Otocte voli¢ funkce na polohu (kava).
Svételna kontrolka se rozsviti (obrazek 9).
Asi za 2 minuty se voda dostateCné zahreje.
Voda je pak protlacena pres mletou kdvu do
sklenéné nalévaci nadoby.

10. PoCkejte az se zcela vyprazdni ohfivaci
zasobnik. Pfistroj vypnéte otoCenim volice
funkce na polohu ,0“ (vypnuto).

V prubéhu pfipravy neodsroubovavejte
uzavér ohfivaciho zasobniku. Pockejte na
konec cyklu a az se zcela spotfebuje
vesSkera voda a para (preCtéte si Cast
,POZOR - TLAK").

11.

POZOR

Drzak filtru vytahujte opatrné, protoze
kovové dily mohou byt horké. Po vypnuti
pfistroje doporuCujeme asi 2 minuty
pockat a pak teprve drzak filtru
vytahnout.

Dosahnete toho otoCenim drzaku filtru
doleva, aZ se uvolni z pristroje.



FUNKCE PARY

Rika se, e pojmenovani cappuccino vzniklo
podle barvy $atl kapucinskych mnichd, ktefi si
tento napoj podavany k dezertu velice oblibili.
Cappuccino se tradicné sklada z 1/3 espressa,
1/3 teplého mléka a 1/3 napénéného mléka, Ize
jej individualné ochutit skofici, cukrem,
cokoladovymi vloCkami nebo také alkoholem.
Mnohotvarnost tohoto napoje z néj ucinila
vybérovou pochoutku v celosvétovém méritku.

Priprava cappuccina

JestliZze na pfistroji neni specialni pfisluSenstvi

na cappuccino, nasad'te jej (obrazek 10).

1. Do malé nadoby nalijte 120 az 180 ml
Cerstvého a studeného mléka. NepouzZivejte
nadobu, ktera je po umyti teplou vodou jesté
horkd. Nadoba se musi zasunout pod
specidlni pfislusenstvi na cappuccino .

DoporucCuje se pouzit polotu¢né miléko, aby

pfipravenda péna byla husta a pevna.

2. Postupujte podle krokl 1 az 9 v C(asti
.Priprava espressa”.

. Jakmile prvni kapky kavy zacnou protékat
pred drzak filtru, zaCnéte pénit mléko.
Polovinu parni trysky ponofte do nadoby
s mlékem.

. a) Otocte voli¢ funkce na polohu & (para),

aby vychazela para (obrazek 11).

b) Mirné nakloite nadobu, aby byla stéle
vidét poloha trysky pfi pénéni mléka
(obrazek 12). Dbejte na to, aby se konec
trysky nedotykal dna nadoby a aby para
mobhla vychazet.

MIléko po chvilce zacne pénit. Kdyz péna zacne

stoupat, mirné nadobu snizte, aby konec trysky

byl tésné pod pénou.

Poznamka: nenechavejte mléko varit (jestlize

se na povrchu mléka tvofi velké bubliny, mléko

vie).

c) Kdyz je péna pripravena k podavani,
pfidrzte konec trysky v napénéném mléce,
aby se nerozstfikovalo a otocte volic
funkce na polohu 2 (kdva) a pfipravte
espresso .

d) Jestli chcete, aby péna byla pevnéjsi,
nechte napénéné mléko minutu odstat.

3

POZOR :

Ucpana parni tryska

Na konci parni trysky se usazuji zbytky
mléka. Aby nedochazelo k ucpavani
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trysky, nechte pfistroj vychladnout a
vytahnéte ze specialniho prisluSenstvi na
cappuccino plastovy podstavec
(obrazek 13), usnadnite tim vyci§téni.
Postupujte podle navodu pro Cisténi parni
trysky v éasti ,, Cisténi parni trysky”.

Nezapomente konec trysky vratit na misto a
fadné zasroubovat (Obrazek 10).

Ohrivani tekutin

Para slouzi k napénéni mléka, ale také

k ohfivani tekutin (¢aje, teplych napoju).

1. Zkontrolujte, Zze va$ pfistroj je odpojeny od
elektrické sité a neni pod tlakem.

2. Odmérte mensi mnozstvi vody a nalijte ji do
ohfivaciho zasobniku (uroven & (para)).
Pro informaci: 50 ml vody na ohrati 100 ml

vody.

Dulezité upozornéni: v zajmu dosazeni

lepsSiho vysledku nenalivejte do
ohfivaciho zasobniku vice nez 100 ml
vody.

3. Zasroubujte uzavér a radné jej pfitom
zatlatte (Obrazek 4).
. Pfipojte pfistroj k elektrické siti.
. Parni trysku ponofte do ohfivané tekutiny.
. Voli¢ nastavte na polohu & (para).
. Svételna kontrolka se rozsviti (obrazek 9).
.Po 1 az 3 minutach predehrtati zaCne
vychazet para.
Pozor: V této chvili nenechavejte pristroj
bez dozoru.
9. Kdy? je tekutina horka, vratte voli¢ na polohu
,0” (vypnuto).
10. Pfed dal$im otevienim uzavéru nastavte
volic na polohu & (péara), aby doslo
k uvolnéni pary, dbejte pfitom na to, aby
nadoba byla pod parni tryskou.
Pozor na opareni.
Dulezité upozornéni: lhned po tomto
kroku ocistéte parni trysku myci houbou.

oo NOoO O~
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UDRZBA A CISTENI

Cisténi pristroje

Pred cisténim pristroje jej vypnéte, odpojte od

elektrické sité a nechte vychladnout.

- Drzak filtru, filtr, nalévaci nadobu, viko
nalévaci nadoby a mfizka odkapdavaciho
systému nelze myt v mycce nadobi.



Pouzivejte pouze teplou vodu a jemné mydlo.

- Nikdy nepouzivejte brusné pomlcky nebo
vyrobky.

- Pristroj Cistéte navlhcenym hadrikem.

- Pfistroj nikdy neponofujte do vody ani do
Zadné jiné tekutiny.

-Hlavu kavovaru ocistéte navlhéenym
hadfikem a odstrafite zbytky kavy. Jestlize
v ohfivacim zasobniku zlstala voda, nechte ji
vychladnout, sejméte vdechny odnimatelné
dily, otocCte pfistroj a hornim otvorem nechte
vodu odtéci.

Cisténi parni trysky

Trysku Cistéte po kazdém ponofeni do mléka,

protoze v opaCném pfipadé se vnitfek trysky

ucpe a na jejim vnéj§im povrchu zaschne
vrstva mléka, kterd se pozdéji nesnadno
odstranuje.

- Jestlize je tryska ucpand, nechte pfistroj
vychladnout, sundejte ze specidlniho
pfisluSenstvi na cappuccino plastovy
podstavec (obrdzek 13) a odsroubujte
konec trysky.

Zbytky mléka odstrante pomoci jehly a
proplachnéte pod tekouci vodou. Vratte konec
trysky na misto (obrazek 10) a ujistéte se, ze
je fadné zasroubovany. Konec trysky otfete
navlhéenym hadfikem. Pfidrzte hadfik na konci
trysky tak, aby byla pfikrytd a otocCte volic
funkce na pozici & (para).

Po dobu jedné az dvou sekund nechte paru

unikat do hadfiku, potom trysku opét zavrete.

Nyni by veskeré zbytky mléka mély byt

odstranény. Oplachnéte plastovy podstavec

prisluSenstvi na cappuccino ve vlazné vodeé.

Jestlize jsou ucpané nasdvaci otvory, Ize pro

jejich uvolnéni pouzit mensi jehlu.

Cisténi odkapavaciho systému
- Mfizku a odkapavaci systém lze vycistit po
vytazeni mfizky (obrazek 14).

POZOR
NesnaZte se oteviit a rozebirat télo
pristroje.

ODSTRANENI VODNIHO
KAMENE
Omezena zaruka se nevztahuje na

pristroje, které nefunguji nebo funguji
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Spatné v  dusledku

odstranéni vodniho kamene.

-Pfi odstranovani vodniho kamene se
pouzivaji kyselé latky, a proto pfi této praci
doporucCujeme zajistit ochranu pracovni
plochy a dfezu, a to zejména jsou-li vyrobeny
z mramoru nebo kamene. Pfistroj postavte na
rucnik, stolni prostirdni nebo na podnos. Z
pfistroje pro pfipravu espressa je tfeba vodni
kdamen odstrafiovat pravidelné. Cetnost
odstranovani vodniho kamene zdavisi na
stupni tvrdosti vody a Cetnosti pouziti.

Pfed odstranénim vodniho kamene je tfeba

nejdfive od$roubovat mfizku, ktera se nachazi

uvnitf hlavy kavovaru.

1. Odstrante z mfizky a z hlavy kavovaru vodni
kdmen a zbytky kavy.

2. Vytahnéte plastovy podstavec specialniho
pfislusenstvi na cappuccino (obrazek 12).

3. Do ohfivaciho zasobniku nalijte % lihového
octu (nikoliv vinného octu).

Jednu nadobu dejte pod hlavu kavovaru a

druhou pod parni trysku.

(Poznamka: béhem odstranovani

kamene nepouzivejte drzak filtru).

4. OtocCte voli¢ funkce na pozici & (para) a

zapnéte pristroj. Nechte roztok odstranujici

vodni kdmen vytéci z hlavy kavovaru a

z trysky.

Po ukonceni cyklu pfistroj vypnéte a nechte

jej vychladnout.

6. Opakujte kroky 4 a 5.

Do ohfivaciho zasobniku nalijte Cistou vodu a

nechte ji zcela vytéci. Tento krok opakujte.

Vypnéte pfistroj a nechte jej vychladnout.

Vratte mfizku do hlavy kdvovaru a nasad'te zpét

plastovy podstavec specialniho pfislusenstvi

na cappuccino .

nespravného

vodniho

5.

ZARUKA

Pozor! Zaruka se nevztahuje na zadné opravy,
k nimz doslo v dusledku zaneseni vodnim
kamenem. S jakymikoliv problémy, které se
projevi po zakoupeni vyrobku nebo nahradnich
dill se obratte na svého prodejce, na smluvni
servisni stfedisko nebo na zakaznické oddéleni.



ELEKTRICKY NEBO ELEKTRONICKY VYROBEK NA KONCI

ZIVOTNOSTI:

PODILEJME SE NA OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI!

@ Vas pristroj obsahuje ¢etné materialy, které Ize zhodnocovat nebo recyklovat.

< Svéite jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, schvalenému servisnimu stredisku, kde s
nim bude naloZeno odpovidajicim zplsobem.

ucpana vodni mfizka

Problémy Pravdepodobna pricina Reseni
ESPRESO nevhodna kava nahrubo mleta kava
Kava vytéka pfrilis ucpany filtr vycCistéte ho
pomalu

vycistéte vychladly spotfebic

tvofi se vodni kdamen

odstrante vodni kamen z
espresa

Kavova sedlina v kavé

Spinavy drzak filtru nebo filtr

umyijte je teplou vodou

pfili§ jemné mleta kava

kdva mleta vic nahrubo

Kava netece

voli¢ v poloze &

voli¢ v poloze &

Espreso vytéka po
stranach drzaku filtru

$patné nasazeny drzak filtru

dejte ho na misto a zaklapnéte
pojistku

ucpany drzak filtru

odstrante prebyte¢nou mletou
kavu

Spatna chut(ocet)

nedostatecné proplachnuto

dodrzujte navod k obsluze

PARA

Drzakem filtru protéka
voda

voli¢ v poloze &

prepnete voli¢ do polohy &

Malo nebo 7zadna para v
poloze &

voli¢ & zapnuty pFili§ brzy

vypnéte voli¢ & na 2 minuty

Parni tryska nenapéni
mléko

ucpana parni tryska

proplachnéte parni trysku

pouzivate plnotu¢né mléko
nebo zcela odstfedéné mléko

polotu¢né mléko

malo chladné mléko

velmi chladné mléko

nevhodny tvar nddoby

maly primér otvoru (dzbanek)

OSTATNI

Sptiebi¢ nefunguje

$patné hreje, zapina se
bezpecnostni kontrolka

obratte se na smluvni servis
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POPIS

Obrazok 1:

Voli¢ funkcie

Svietiace kontrolné svetlo

Drziak filtra pre 2 az 4 salky
Odkvapkavacia tacka

Vyberatel'na mriezka odkvapkavacej tacky
Nalievacia nadoba

Specialne prislusenstvo pre cappuccino
Parna tryska

Uzaver bojlera

BEZPECNOSTNE POKYNY

* Pred prvym pouzZitim pristroja postupujte
podla pokynov uvedenych v odseku ,PRED
PRVYM POUZITIM",

* Prevadzkové napitie: tento pristroj sa

smie napajat iba striedavym pridom

230 V.

Skontrolujte, ¢i sa napdjacie napétie pristroja

skutoCne zhoduje s napatim vasej elektrickej

siete; akékolvek nespravne zapojenie moze
sposobit nenapravitelné skody, ktoré nie su
kryté zarukou.

Tento pristroj sa musi bezpodmienecne

zapojit do uzemnenej elektrickej zasuvky. Ak

pouzivate predlzovaci kabel, ubezpecte sa, Ci
je bipolarneho typu s uzemnovacim vodicom

10 A a ¢i je vo vybornom stave.

Pozor: pristroj je poCas prevadzky pod

tlakom. Preto je poclas celej prevadzky

potrebné na pristroj dohliadat.

Pri pouzivani funkcie pary, postupujte presne

podla pokynov v tomto navode, aby sa

predislo eventualnemu vyprskovaniu.

Drziak filtra nikdy nevyberajte ani uzaver

bojlera neotvarajte skor ako znizite tlak, ktory

zostal v pristroji. Pred uvolfiovanim tlaku
pristroj odpojte z elektrickej siete, nastavte
ho na funkciu & (para), a ponechajte ho

v tejto polohe, kym sa vSetka para nevypusti.

Pristroj dajte do polohy zastavenia. Pozor: Ak

nie je vypusteny vsetok tlak, nemodzete

odskrutkovat uzéver bojlera.

Pristroj nepouzivajte ani nedavajte na teplé

plochy (napriklad: varné platne) alebo do

priamej blizkosti ohfna, aby sa neposkodilo
telo pristroja.

« Pri pouzivani kdvovaru na pripravu espressa
sa niektoré Casti mézu zohrievat na vysoku
teplotu a mohli by spésobit popaleniny.
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Obrazok 2:

b Ovlada¢
b1 Poloha zastavenie ,0“

b2 Poloha kava
b3 Poloha para

V]

&

Obrazok 3:

Cc

Drziak filtra

¢ Drziak filtra pre 2 az 4 $alky

(Drziak filtra odistite pootocenim)

c2 Odmerka
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Pouzivajte izola¢nu rukovat drziaka filtra
a upozornite na to aj inych uzivatelov (para,
parnad tryska a drziak filtra).
Tento pristroj nesmu pouzivat osoby
(vratane deti), ktoré maju znizenu fyzicku,
senzoricku alebo mentalnu schopnost, alebo
osoby, ktoré nemaju na to skusenosti alebo
vedomosti, okrem pripadov, ked im pri tom
pomaha osoba zodpovedna za ich
bezpecnost, dozor alebo osoba, ktora ich
vopred pouci o pouzivani tohto pristroja.
Tento pristroj nie je urCeny na to, aby ho
pouzivali osoby (vratane deti), ktorych
fyzické, zmyslové alebo dusevné schopnosti
sU znizené, alebo osoby bez patricnych
skisenosti a znalosti, pokial na nich
nedozerd osoba zodpovednd za ich
bezpecnost alebo ak ich tato osoba vopred
nepoucila o tom, ako sa pristroj pouziva.
Na deti treba dozerat, aby bolo zaisteng, Ze
sa s pristrojom nebudu hrat.
Je vhodné dohliadat na deti, aby ste si boli
isty, Ze sa s tymto pristrojom nehraju.
Pristroj nezapinajte bez vody.
Pristroj nikdy neponarajte do vody.
Parou nezohrievajte Ziadnu
tekutinu.
Pri odpajani pristroja z elektrickej siete
netahajte za kabel.
Pri odpajani pristroja z elektrickej siete
tahajte za zastr¢ku a pristroj odpoijte:
- pred akymkolvek ukonom spojenym s
Cistenim alebo udrzbou,
- po pouziti,
- v pripade prevadzkovej poruchy.
Elektrospotrebi¢ sa nesmie pouzivat, ak:
- je napajaci kabel alebo pristroj viditelne
poskodeny,

vznetlivu



- pristroj spadol alebo ste spozorovali unik;
neviditelné dkody by mohli ovplyvnit jeho
bezpecnost.

-Ak je napatovy kabel poskodeny, je
potrebné, aby ho vymenil vyrobca, jeho
zékaznicky servis alebo osoba s podobnou
kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpeclenstvu.

Tento pristroj sa d& opravit iba s vyuZitim

$pecialnych nastrojov. V pripade poskodenia

napajacieho kabla alebo akéhokolvek iného
problému sa obratte na svojho zvycajného
predajcu alebo na autorizovaného opravcu.

Tento pristroj je urCeny iba na domace

pouZivanie.

Nesmie sa pouzivat v nasledujicich

pripadoch, ktoré zaruka nepokryva:

- v kuchynskych katoch vyhradenych pre
personal v obchodoch, kancelariach a v
inych profesionalnych priestoroch,

- na farmach,

-nesmu ho pouzivat klienti hotelov,
motelov a inych priestorov, ktoré maiju
ubytovaci charakter,

- v priestoroch typu , hostovské izby”.

PRED PRVYM POUZITIM

- Odporuca sa, aby ste sa pred prvym pouzitim
oboznamili so vSetkymi dielmi pristroja. Filter
vlozte do drziaka filtra, drziak filtra poloZte do
prstencov urCenych na tento ucel, vyberte
uzaver bojlera a znova ho zalozte.

- Skontrolujte rézne polohy volica funkcie.

- Aby ste odstranili vSetky necistoty z vyroby,
odporuca sa pristroj zapnut este raz alebo
dvakrat iba s vodou a bez mletej kdvy na
pripravu espressa.

- VSetky vyberatelné diely umyte v letnej
saponatovej vode, dobre ich oplachnite
a osuste.

- Pred pouzitim pristroja si pozorne
precitajte véetky smernice, upozornenia
a poznamky.

POZOR - TLAK

Ked’ je pristroj v prevadzke a kym je este
v bojleri tlak, nikdy nevyberajte uzaver
bojlera ani drziak filtra.

Ked' je pristroj v prevadzke a pod tlakom,
nikdy ho nepremiestiujte ani nevyberajte
drziak filtra.

Postupujte podl'a pokynov a skontrolujte,
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Ci je pristroj este vzdy pod tlakom.

Tieto bezpecnostné opatrenia dodrzia-
vajte, ked’ je pristroj v prevadzke, ako aj
10 az 15 minut po poslednom pouziti.

- Voli¢ funkcie otoCte do polohy ¢ (para). Ak
z parnej trysky vychadza para, bojler je eSte
stale pod tlakom. Voli¢ funkcie vratte do
polohy ,0" (zastavenie). Zoberte maly dzban
naplneny studenou vodou a vlozte donho
parnu trysku. Voli¢ funkcie otocte do polohy
&(para). Nechajte vyjst vSetku paru, potom
voli¢ funkcie vratte do polohy ,0”
(zastavenie), a tym vypnete funkciu pary.

- Teraz vyberte uzaver bojlera a drziak filtra.

- Pozor: Ak nie je vypusteny vsSetok tlak,
nemoézete odskrutkovat uzaver bojlera.

ESPRESSO

Espresso je kava, ktord je ovela bohatsia
a chutnej$ia ako obycajna filtrovana kava. Ked’
sa pristroj spravne pouziva, pripravite jemné,
tmavé a chutné espresso. Staci, ak budete
postupovat podla pokynov a ak budete
pouzivat Cerstvi kdvu na espresso, dobre
prazenu a predmletu.

Espresso ani cappuccino sa nepripravuju ako
bezna filtrovana kava. Jednym z principov,
ktory ich odliduje, je skutoCnost, Ze voda sa
najprv privedie do varu a potom sa pretlaci cez
mletu kdvu. To znamen4, Ze pristroj na pripravu
espressa funguje pod tlakom a vyzaduje si
zvlastnu pozornost.

POZOR - TEPLE

Pocas pripravy kavy neotvarajte uzaver
bojlera. Nechajte tlak vyjst. Precitajte si
éast ,,POZOR - TLAK”.

Priprava espressa

1. Pristroj umiestnite do blizkosti elektrickej
zasuvky a kabel vytiahnite na potrebnua dlzku,
aby ste pristroj zapojili do elektrickej zasuvky.

2. Filter vlozte do drziaka filtra a zatoCte ho, aby
sa pevne zaistil (0Obrazok 5).

3. Naplnte ho mletou kdvou na pripravu
espressa. Na filtri sa nachadza znacka pre 2
alebo 4 §alky. Kavu zl'ahka utlacte a z okraja
drziaka filtra odstrante prebytocnu kavu, aby
ste ho mohli spravne umiestnit do filtracnej
hlavy (obrazok 6).

POZOR!
Kavu prili§ neutlacajte.



Nedavajte viac kavy ako oznacuje znacka
pre 4 sSalky, ktora je znazornena
z vnutornej strany filtra. Pristroj by sa
mohol upchat alebo by mohlo déjst
k preliatiu.

Pri  zakladani drziaka filtra rukovat
nasmerujte dolava, drziak filtra zdvihnite
k filtracnej hlave a otacajte ho doprava, az
kym sa nezablokuje. Ak rukovét drziaka filtra
nie je v strede, ked je drziak umiestneny,
pristroj nezapinajte. Drziak filtra znova
vyberte a znova ho zalozte vyS$Sie opisanym
sposobom (obrazok 6). Dodrzanim tychto
postupov predidete tomu, Ze sa drziak filtra
pocCas cyklu sparenia pod tlakom
nepremiestni.

. Pri otvarani uzaveru bojlera uzaver otacajte
proti smeru hodinovych ruci¢iek (obrazok
2).

. Bojler naplite studenou vodou pomocou
sklenenej nalievacej nadoby s odmerkou
(obrazok 3).

Orientacné Udaje:

Talianska $alka (mald Salka pre tuhu kavu) = 25

az 50 ml

Standardna $alka (pre menej tuhsiu kavu) = 75

az 100 ml

Naraz mbdzete pripravit az 4 talianske $alky

alebo 2 standardné $alky, bez toho, aby ste

museli do bojlera pridavat vodu.

4.

POZOR

Ak je pristroj v prevadzke, bojler nikdy
neplite.

Do bojlera nikdy nedavajte viac ako 300
ml vody.

Aby ste odmerali presné mnozZstvo vody,
pouzivajte nalievacu nadobu na espresso.

Sklenena nalievacia nddoba ma odmerku so
znacCkou pre 2 alebo 4 $alky. Ak chcete pripravit
mlie€nu penu na cappuccino, do nalievacej
nadoby pridajte také mnoZstvo vody, ktoré
zodpovedd hladine para, ktord je na nej
vyznacena.

Maximalny objem zodpovedd spodnému
okraju kovového kruzku sklenenej nalievacej
nadoby, teda 4 S$alky espressa plus voda
potrebnd na pripravu pary pre penu na
cappuccino.

POZNAMKA

Je velmi dolezité, aby sa do bojlera nalialo iba
potrebné mnozstvo vody.
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Pristroj uplne vyCerpa obsah bojlera.

POZOR
Nalievaciu nadobu neplite nikdy viac ako
po spodny okraj kovového krizku.

7. Pri zatvarani uzaveru bojlera uzaver otacajte
v smere hodinovych ruci¢iek (obrazok 4).

8. Nalievaciu nadobu umiestnite pod drziak filtra
a ubezpecte sa, Ci sa otvor krytu nalievacej
nadoby nachadza priamo pod vystupnym
otvorom drziaka filtra (0brazok 7).

POZOR

Ubezpecte sa, Ci je mriezka odkvapkava-

cej tacky na mieste.

9. Voli¢ funkcie otote do polohy &2 (kava).
Svietiace kontrolné svetlo svieti (0brazok
9). Voda bude dostatotne tepld asi o 2
minuty. Potom sa voda pretlaca cez kavu az
do sklenenej nalievacej nadoby.

10. VycCkajte, kym sa pouzije vSetka voda
z bojlera. Voli¢ funkcie vratte do polohy ,,0”
(zastavenie) a pristroj vypnite.

11. Ked' je pristroj v prevadzke, uzaver bojlera
neotvarajte. Pockajte, kym sa cyklus ukonci
a kym sa pouzZije vSetka voda a para
(preditajte si ¢ast ,,POZOR - TLAK").

POZOR

Drziak filtra opatrne vyberte, pretoZe sa
v nom nachadzaju kovové Ccasti, ktoré
mézu byt teplé. Ked' je pristroj vypnuty,
odporica sa pockat eite aspoii 2 minuty
a az potom vybrat drziak filtra.

Pri vyberani drziak filtra otocCte dolava, az
kym z pristroja nevypadne

FUNKCIA PARY

Hovori sa, Ze nazov cappuccino je odvodeny
od farby Siat, ktoré nosili reholni mnisi
kapucinskeho radu, ktorym velmi chutil tento
chutny napoj, ktory sa podaval k dezertu.
Cappuccino sa tradiCne pripravuje z 1/3
espressa, 1/3 teplého mlieka a 1/3 mlieCnej
peny a je mozné ho ochutit $koricou, cukrom,
vlockami Cokolady alebo alkoholom, podla
toho, ¢o méa kto rad. Jeho mnohotvéarnost
z neho urobila gurméansky napoj na celom
svete.



Priprava cappuccina

Ak nie je zaloZené $pecidlne prisluSenstvo na

pripravu cappuccina, zalote ho (obrazok

10).

1. Do malej nadoby nalejte 120 az 180 ml
Cerstvého a studeného mlieka. Nepouzivajte
nadobu, ktoru ste umyvali v teplej vode, ak
je este tepla. Nadoba sa musi dat zasunut
pod Speciadlne prisluSenstvo na pripravu
cappuccina.

Odporuca sa pouzivat polotu¢né mlieko, aby

ste pripravili hustu a konzistentnu penu.

2. Postupujte podla pokynov uvedenych
v kroku 1 az 9 Casti ,Priprava espressa”.

3.Ked za¢nu vytekat prvé kvapky kéavy

z drziaka filtra, zacnite pripravovat mlie¢nu

penu. Polovicu parnej trysky ponorte do

nadoby s mliekom.

4. a) Voli¢ funkcie otoCte do polohy & (para),
aby zafala vychadzat para (obrazok
11).

b) Nadobu trochu naklonte, tak, aby pocas
pripravy mlieCnej peny ste stale videli
polohu trysky. (obrdazok 12). Vidy
dbajte na to, aby medzi koncom trysky a
dnom ndadoby zostal isty priestor, aby
mohla para vytekat.

O niekolko sekind sa mlieko za¢ne penit. Ked

pena stlpa, pomaly spustajte nadobu, aby ste

koniec trysky udrziavali trochu pod povrchom
peny.

Pozndmka: mlieko neprevérajte (ak sa na

povrchu mlieka za¢nu tvorit velké bubliny,

mlieko je v bode varu).

c) Ked' je pena pripravenad na servirovanie,
koniec trysky stale udrziavajte v mlieCnej
pene, aby sa prediSlo vyS$plechovaniu
a voli¢ funkcie otocte do polohy & (kava),
aby ste pripravili espresso.

d) Ak chcete pripravit pevnejsiu penu,
spenené mlieko nechajte  minutu
odpocivat.

POZOR:

Upchana parna tryska

Zvysky mlieka sa nahromad’'uju na konci
parnej trysky. Aby sa predislo upchaniu
parnej trysky, zlozte plastovy obal
Specialneho prislusenstva na pripravu
cappuccina (obrazok 13). Aby ste ho
mohli lepsie ocistit, pristroj musi byt
stupeny. Postupujte podla postupu na
Cistenie parnej trysky, ktory je opisany
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v Casti , Cistenie parnej trysky”.

Nezabudnite znova zaloZit koncovku trysky
a dobre ju zaskrutkovat na miesto (obrazok
10).

Zohrievanie tekutin

Para sluzi na pripravu mlieCnej peny a na

zohrievanie tekutin (caj, teplé napoje).

1. Skontrolujte, ¢i je va$ pristroj odpojeny

z elektrickej siete a Ci nie je pod tlakom.

2. Odmerajte malé mnozstvo vody a nalejte ho

do bojlera (hladina & (para)).

Orientacné udaje: 50 ml vody na zohriatie 100

ml vody.

Dolezité upozornenie: kvoli lepsej

ucinnosti dbajte na to, aby ste do bojlera

nedali viac ako 100 ml vody

3. Znova naskrutkujte uzaver a utiahnite ho na

doraz (obrazok 4).

Pristroj zapojte do elektrickej siete.

.Parnu trysku ponorte do tekutiny, ktoru

chcete zohrievat.

Voli¢ dajte do polohy & (para).

Svietiace kontrolné svetlo svieti (Obrazok

9).

Para za¢ne vychadzat po 1 az 3 minuatach

predhrievania.

Pozor: V tejto chvili pristroj nenechavajte

bez dohl'adu.

9. Ked je tekutina horuca, voli¢ vratte do

polohy ,,0” (zastavenie).

10. Voli¢ dajte do polohy & (para), aby ste
pred opatovnhym otvorenim uzaveru
odstranili paru, pricom dbajte na to, aby ste
pod parnu trysku dali nejaku nadobu.

Pozor na riziko popalenia.

Délezité upozornenie: Parna trysky ocistite

okamzite po kazdom pouziti vihkou Spongiou.

4,
5

6.
7.

8.

UDRZBA A CISTENIE

Cistenie pristroja
Pred Cistenim pristroj vypnite, odpojte ho

z elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.

- Drziak filtra, filter, nalievacia nadoba, kryt
nalievacej nadoby, ani odkvapkavacia mriezka
sa nesmu umyvat v umyvacke riadu.
Pouzivajte iba tepli vodu a jemny Cistiaci
prostriedok.

- Nikdy nepouzivajte drsné pomoécky alebo
prostriedky.



- Pristroj mézete umyvat vihkou utierkou.

- Pristroj nikdy nepondrajte do vody ani do
Ziadnej inej tekutiny.

- Filtra¢na hlavu Cistite vlhkou utierkou
a odstrante vsetky zvysky mletej kavy. Ak
v bojleri zostala voda, nechajte ju vychladnut,
vyberte vsSetky vyberatelné diely a potom
pristroj otocte hore dnom a vodu vylejte cez
vrchny otvor.

Cistenie parnej trysky

Parnu trysku Cistite vzdy, ked' ste ju ponorili do

mlieka, v opaCnom pripade sa vnutro trysky

upcha a nanosy mlieka zaschnu na vonkajsej
strane a bude tazké ich neskor oCistit.

- Ak je tryska upchana, zo $peciadlneho
prisluSenstva na pripravu cappuccina
odstrante plastovy obal (obrazok 13), ked
je pristroj vychladnuty, a odskrutkujte
koncovku trysky. Ciasto¢ky mlieka vyberte
pomocou ihly a koncovku umyte pod tecucou
vodou. Znova zaloZzte koncovku trysky
(obrazok 10) a ubezpette sa, ¢i je dobre
zaskrutkovanad. Mokrou utierkou utrite
vonkajsiu Cast trysky. Drite utierku na konci
trysky tak aby bola zakryta a spustite funkciu
& (para). Nechajte, aby para vychadzala do
utierky jednu alebo dve sekundy a potom
trysku znova zatvorte. Musite odstranit vsetky
zvySky mlieka. Plastovy obal $pecidlneho
prisluSenstva na pripravu cappuccina
oplachnite letnou vodou. Ak su upchané
otvory, ktoré sliZia na nasdvanie vzduchu,
mézete ich ocistit malou ihlou.

Cistenie odkvapkavacej tacky a
mriezky

- Odkvapkévaciu tacku moézete umyt tak, Ze
vyberiete mriezku (obrazok 14).

POZOR
Telo pristroja sa nesnaZte otvarat ani
rozoberat.

ODSTRANOVANIE VODNEHO
KAMENA

Zaruka neplati pre pristroje, ktoré nefunguju
alebo funguju zle, pretoze odstranovanie
vodného kamena nebolo urobené spravne.
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- Pri  odstrafiovani vodného kamena sa
pouzivaju kyslé latky, preto vam odporucame,
aby ste si pocas tohto ukonu chranili
pracovnu dosku a vylevku, predovsetkym ak
s z mramoru alebo z kamena. Pod pristroj
podloZzte uterak, kuchynsku utierku alebo
tacku. Z pristroja na pripravu espressa je
potrebné pravidelne odstrafiovat vodny
kamen. Frekvencia odstranovania vodného
kamena zavisi od tvrdosti vody a frekvencie
pouZivania.

Pred odstranovanim vodného kamena je

potrebné najprv odskrutkovat mriezku, ktora sa

nachadza vo vnutri filtraCnej hlavy.

1. Vodny kamen a zvys$ky kavy odstrante

z mriezky aj z filtraCnej hlavy.

2. Vyberte plastovy obal
prisluSenstva na pripravu
(obrazok 12).

3. Do bojlera vlejte % lihového octu (nie biely
ocot).

Jednu nadobu polozte pod filtracnu hlavu

a druhu pod parnu trysku.

(Poznamka: pri odstranovani vodného kamena

nepouzivajte drziak filtra).

4. Voli¢ funkcie otoCte do polohy & (para) a
zapnite pristroj. Roztok na odstrafnovanie
vodného kamefia nechajte pretiect cez
filtracna hlavu a trysku.

5. Ked sa cyklus ukoncil, pristroj vypnite
a nechajte ho vychladnut.

6. Opakujte kroky 4 az 5.

Do bojlera nalejte Cisti vodu a nechajte ju

uplne vytiect. Postup opakujte. Pristroj vypnite

a nechajte vychladnut. Znova zalozte mriezku

na filtracnd hlavu a plastikovy obal na

Specialne prisluSenstvo na cappuccino.

$peciadlneho
cappuccina

ZARUKA

Pozor! Zaruka nepokryva Ziadne skody, ktoré
spOsobi usadeny vodny kamen. V pripade
akéhokolvek problému alebo potreby
nahradnych dielov sa obratte na svojho
predajcu, autorizované servisné stredisko
alebo zakaznicky servis.



ELEKTRICKE ALEBO ELEKTRONICKE VYROBKY NA KONCI
ZIVOTNOSTI:

Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia!
ﬁ @ Vas pristroj obsahuje €etné zhodnotitelné alebo recyklovatelné materialy.

S Zverte ho zbernému miestu alebo, ak neexistuje, zmluvnému servisnému stredisku, kde
s nim bude naloZené zodpovedajlicim sposobom.

Problémy Mozné priciny Riesenia
ESPRESSO nevhodna mleta kava mleta kava je namleta velmi
Kava vyteka velmi nahrubo
pomaly zaneseny filter ocistite ho kefkou

mriezka na prechod vody je ocistite studeny filter (obr. 15)
zanesena
vytvara sa vodny kamen z pristroja na pripravu espressa

odstrante vodny kamen

Kavova usadenina sa je Spinavy drziak filtra alebo ocistite ich teplou vodou

nachdadza v kave filter
mleta kava je namletd velmi  |mletd kdvu namelte na hrubsie
najemno
Kava nevyteka. voli¢ je v polohe & (para) voli¢ dajte do polohy & (kava)
Espresso vychadza z drziak filtra je nespravne zalozte a zaistite ho
bokov drziaka filtra umiestneny
drziak filtra je zaneseny odstrante prebytocnu mletu
kavu
Nedobréa chut (ocot) nedostatocné oplachnutie postupujte podla ndvodu na
pouzitie
PARA
Z drZiaka filtra vychadza |volic je v polohe & (kava) voli¢ dajte do polohy & (para)
voda

Ked' je voli¢ v polohe & [voli¢ ¢ (para) sa otvoril velmi|znova zatvorte voli¢ ¢ (para)
(para), vyteka malo skoro na 2 minuty
pary alebo Ziadna

Parna tryska nevytvara |parna tryska je upchana oplachnite parnu trysku
mliekovu penu ., v . .
pouzivate plnotucné alebo polotucné mlieko
uplne odtu¢nené mlieko
mlieko nie je dostatocCne mlieko musi byt dobre studené
studené
nevhodny tvar nddoby otvor musi mat maly priemer
(maly dzban)
INE
Pristroj nefunguje prehriatie spustilo obratte sa na autorizované ser-

bezpecnostny mechanizmus |visné stredisko
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OINMMCAHUE

PucyHok 1:

MepekntoyaTenb pexnmos
CBeTOBOW UHAMKATOP

JepxaTens punbTpa Ha 2-4 yaluku
MoppoH ana cbopa kanenb
CbeMHas pelueTka noaAoHa ans cbopa
Kanenb

EmkocTb

CneunanbHas Hacagka ans
NPUroTOBAEHUSA Kany4ynHo
[Maposoe conno

Kpblwka bonnepa

PEKOMEHZOALIUWN NO TEXHUKE
BE3ONACHOCTH

« Mepes nepBbiM BKIOYEHWEM Bawei KodeBapku
03HaKOMbTeCb C WMHCTpyKuuamu rnasbl «[EPE]
MEPBbIM UCMOJIb30OBAHUEM».

+ Pabouee HanpsxeHue: AaHHbIN npubop pas-

pabotaH Tonbko Ans paboTbl OT ceTM nepe-

MEeHHOro Toka npu Hanpsxenuu 220-240 B.

Y6eautecb, 4To pabouee HanpsxeHue, yka-

3aHHOe Ha KodeBapke, COOTBETCTBYeT Hanps-

KeHuo B Bawen ceTu; HenpasunbHOE MNOA-

KNIOYeHMe MOXeT HaHecTH kodeBapke Henonpa-

BUMBIiA Bpe/, He NOKPbIBAEMbIN rapaHTHei.

Ty KoheBapKy MOXHO BKNOYATb TOMLKO B LWITEN-

CeNnbHYyK po3eTky C 3aszemneHueMm. Ecau Bbl

UCnonb3yeTe yanNHWUTENb, YOeANTeCh B TOM, YTO

OH [BYXMOJIIOCHOMO TUMA, UMeeT NPOBOJ, 3a3eM-

nenma 10 A n B TOM, YTO OH WUCMpaBeH

BHuMaHue! Bo Bpems paboTbl KodheBapka Haxo-

AWUTCA NoA AdBNE€HUEM. |-|03TOMy OHa He A0/TXKHa

paboTtaTbh 6€3 NnpucmMoTpa.

Mpu wucnonb3oBaHuM ¢GYHKUMWM MNojauu napa

HeobxoAnMo CTporo cobnaaTh yKasaHHbie B

PYKOBOACTBE MHCTPYKLMM BO M3bexaHue ciy-

yalHOro BbiNycka napa.

Hukorpa He cHUMaiTe Aepxatenb punbTpa u He

OTKpbIBaNTe KPbIWKY HarpesaTens, npeaBapu-

TeNnbHO He COPOCUB faBneHWe BHYTpU npubopa.

[Lins 3TOrO0 BbIKNIOYUTE NPUOOP U3 CETU U YCTaHO-

BUTE nepeknioyaTesb B NONOXKEHUE «nap» & W

[OXAMTECh NOIHOrO 0CBObOXAeHUs npubopa ot

DaBJieHUA.

CHOBa BepHWUTE nNepeknloyatenb B NONOXEHUE

«BbIKNIOYEHO» (puc. 1). BHUMaHue: ecan pasne-

HUe eLle OKOHYATENIbHO He ynano, Bbl He CMOXe-

Te OTBUHTUTbL NPOOKY HarpeBaTens BOAbl.

O Q0T

- Q -

PucyHok 2:

b

b1
b2
b3

KHonka Bbibopa pexuMos
MonoxeHne «cton» «0»
MonoxeHue «koder 2
[MonoxeHne «nap»

PucyHok 3:

Cc

c1

c2
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JepxaTens dpunbTpa

CbeMHbIN aepxaTens dunbTpa Ha 2-4
Yalku

(bnokmpoBKa NPoONCXOAUT Mpu BpaLLeHUn
aepxarens gpunbTpa)

MepHas noxka

* Henb3a MCNOMb30BATL UM CTABUTL KOEBAPKY HA
ropAvne NMOBEPXHOCTU (Hanpumep, Ha KYXOHHYI0
NAUTY) WAK B HEMOCPEACTBEHHOW 6aM30CTW OT
nAaMeHu, Tak Kak 3TO MOXET NOBPEAMUTL ee Kop-
nyc.

+Mpn Mcnonb3oBaHWM KOdeBapKU HEKOTOpble

yact npubopa (Takue Kak map, COMAO nomauu

napa v gepxatens GuabTpa) MOrYT CUILHO

HarpesaTbCs, YTO MOXET Bbi3BaTb OXOTMW.

Mcnonb3yinte u3onupylolyo pykoaTky Bawero

aepxatena GuabTpa U npeaynpeaute 06 3ToM

ApYrux nonb3osaTene.

YCTPOWCTBO He NpeAHa3HAY€eHO A8 UCMO/b30Ba-

HUA NIOABMU C OrPAHUYEHHBIMU HU3UYECKUMU 1

YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMM (BK/IOYAs AeTen),

a TaKxe NI0AbMU, HE UMEIOLMMN COOTBETCTBYIO-

ero onbiTa WAM HeobXOAUMbIX 3HAHUN.

YKa3aHHbIe fiMLa MOTYT MCMOMb30BaTh [aHHOE

YCTPOMCTBO TONbLKO NoA HabnwogeHuem wunau

nocie nosydeHus UHCTPYKLWIA NO ero sKcnaya-

TalMm oT 1L, OTBEYaIoLWMX 3a UX 6e30MacHOCTb.

Cneante 3a TeMm, 4yTobbl Ae€TW He urpanu c

YCTPOWCTBOM.

* Ucnonb3yitTe n xpaHute Bawy kodesapky B

HeOoCTYNHOM AN AeTeil MecTe.

Hun B KOeM cyyae He BKNoYanTe KodeBapky be3

BOZAbI.

* Hu B KOeM cniyyae He norpyxaite Kodesapky B
BOAY.

* He pasorpesaiiTe NapoM HUKaKue roproune Xua-
KOCTW.

*He BbiknlouanTe KodeBapKy, MOTAHYB 3a LIHYP
3NEKTPONUTAHUA.

* BolktoyanTe kotheBapKy, BbIHYB BUIKY U3 PO3ETKN:



- nepej, npousseaeHneM Kakux-nunbo pabot no
OYNCTKE WM TEXHUYECKOMY 0BCNYXMBAHWIO,

- Nocie KaxXA0ro UCNonb3oBaHus,

- B C/lyyae HapylleHus paboTsl.

+» Henb3a MCnonb308aTh 3neKkTponpubop, ecnu:

- WHYP 3N1eKTPONUTAHNA UAKU caM Npubop BUAN-
MO MOBPEXAEHbI,

- npubop ynan unu seHLIM 06pa3oM MPOTEKAET;
HeBUANMbIE MOBPEXAEHUS MOFYT CTaTb Cnea-
CTBMEM MOHWXEHMUsS YPOBHA 6e30NacHOCTH,

- ons obecneyeHus Bawen besonacHocTu, B CIy-
yae MOBPEX[AEHMA LHYpa 31eKTPONUTaHus,
€ro 3aMeHy MOXeT OCYLLeCTBAATb TONbKO MPo-

u3BoauTeNb, Cyxba mocnenpoaaxHoro
06CNYyXKMBAHUS WUAWN  KBATMDULMPOBAHHLIN
macTep.

3T0T npubop MOXEeT ObiTb OTPEMOHTUPOBAH
TO/ILKO NPU MOMOLUM CNeLUaNbHbIX UHCTPYMEH-
TOB. B cyyae NoBpexzeHWs LWHypa 3N1eKTPonu-
TaHUA WM NOBbIX APYrMX HEMCMpaBHOCTEN,
06paTUTECh B CEPBUCHBIA LLEHTP.

70T NpUbOp NpeAHa3HAYEH UCKIIOUUTENBHO AN
MCMOMb30BaHNSA B BLITOBLIX LENAX.

[apaHTUA He PacnpoCTPaHAETCA HA UCMOb30Ba-
Hue npubopa:

- Ha KyXHAX, NpeiHa3HAY€eHHbIX /1 NepcoHa-
Na MarasuHoB, ouCOB M B MHOW mpodec-
CUOHANbHON cpesae,

- Ha depmax,

- KNWEHTaMW TOCTUHWL, MOTened U MNpounx
061bEKTOB, NpeAHA3HAYEHHbIX AN1S pa3Melle-
HUS U NPOXWUBAHNA,

- B MecTax npuema u npoxueaHusa Tuna "kom-
HaT Ans rocten".

MEPE/ MEPBbIM NCIMOJIb3OBA-
HUEM

- PekomeHayeMm BaM 03HAKOMUTbLCA CO BCeMMW AeTa-
nsmu npubopa A0 MNEpPBOro MCMONb30BAHMSA.
BctaBbTe hunbTp B AepkaTtens ¢hunbTpa, ycTaHo-
BUTE AepxaTenb GUAbTPA B MpeaHa3HayeHHble
ANA 3TOr0 KOMbLA, BbIHbTE M CHOBA MOCTaBbTE
KPbILWKY boiinepa.

- MpoBepbTe paznnyHble NONOXKEHNS NepeKoyaTe-
na pexuma.

- lnA ypaneHus OCTaTOYHbIX MPOAYKTOB, CBA3aH-
HbIX C MPOW3BOACTBOM, PEKOMEHZYEM BbIMOJHUTb
ABa unu Tpu paboumx Lukna npubopa (kak onuca-
Ho B naparpacde «[pUroToBAEHWE 3CMPECco»),
TONbKO C MCMONb30BAHMEM BOZAbI, - €3 MONOTOro
Kode.

- BoIMONTE BCe CbeMHble JeTanu Tenaoi MbllbHOM
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BO,CI,ODI, XOPOLWO CNOIOCHUTE U BbICYLLUTE.

- I'Iepep, nepesbiM UCNOJIb30BaHUEM npvl60pa
BHUMaATENIbHO npourturte peKkoMeHaauuu,
npeaynpexaneHma U KOMMeHTapUuu.

BHUMAHMUE - AABJIEHNE

3anpelaerca BbIHUMaTh KpbiwKy U3 6oiinepa, a Takke
CHMMaTb Aepxartenb GpuabTpa Bo Bpems pabotel npu-
6opa n ecnu boinep HaXOANTCA NOA AABNEHUEM.
3anpelaercs nepeMeLiatb MAM CHUMATh Aepxka-
Tenb ¢unbTpa, ecnu npubop pabortaet unm
HaxoAUTCA NOA JABJIEHUEM.

Cobniopaiite cnepyloLme UHCTPYKLUK, AN TOTO
yTo6bI NPOBEPUTL HAXOAUTCA NM Npubop nop
JaBNeHneM.

Cobniopaiite 3T Mepbl 6@30MacHOCTU BO BpeMms
pabotbl npubopa, a Takxke B TeyeHme 10-15 MUHYT
nocne ero NocnefHero MCNosb30BaHu.

- YcTaHOBUTe mepekioyaTenb pexMMOB B NOJOXKe-
Hue & (nap). Ecnv nopava napa u3 conna npoAon-
XaeTcs, 3TO 03HauaeT, YTo boinep no-npexHemy
HaxXOAMTCA NOA, [aBfeHuWeM. YCTaHOBUTE nepe-
KfoyaTenb PexuMoB B nonoxeHue «0» (cTon).
Bo3bMUTe KYBWWH, HAMOMHEHHbIN XONO0AHOW
BOAOW, W ONycTUTe TyAa MapoBOe COMJO.
YCTaHOBMTE NepekloyaTesib PeXMOB B NOOXe-
Hue & (nap). [lanTe BbINTW BCeMy napy, 3aTem
OCTAaHOBMTE LMK/ NOAAYW napa, YCTAaHOBMB ANA
3TOrO nepekioyaTeNb pexuma B NonoxeHue «0»
(cTon).

- Tenepb Bbl MOXeTe BbIHYTb KPbILKY U3 bonnepa un
fLepxarenb GpuabTpa.

- BHMMaHue: ecnu fasneHve ele OKOHYaTeNbHO He
ynano, Bbl He CMOXeTe OTBUHTUTL MPOBKY Harpe-
BaTENS BOAbI.

3CMNPECCO

dcnpecco uMeeT bonee HacbILLEHHbIM 1 BOTaTblil BKYC, YeM
06bIYHbIA  hUNLTPOBAHHLIA Kode. [pn npaBuabHOM
NCNONb30BaHUM Npubopa Bbl MOXETE MPUrOTOBUTL
TyCTOW, HACHIWEHHbIN W apoMaTHbI Kode. [ns 3Toro
[0CTaTOYHO CNe0BATb MHCTPYKLMAM U UCMONb30BATb AN
MpUroTOBAEHMA 3CNpec-

CO CB&XWiA, XOPOWO 0OXapeHHbl U NpeABapUTENbHO
MoMOoNOThIN Kode.

ICNpecco W KamyynHo rOTOBATCA He TaK, Kak OOblYHbIN
bunbTpoBaHHbIM Kode. OAHO M3 FNaBHLIX Pasnnyui
3aK/TI0YAETCA B TOM, YTO BOAQ LOBOAMTCA AO KUMEHUS, A
NoTOM MeJJIeHHO MPOXOAMT Yepe3 MonoThI Kode. 310
03HayaeT, yTo KoteBapka paboTaeT noj AaBNeHUEM W
TpebyeT 0cobOro BHUMAHMA BO BPEMS PabOTI.



BHUMAHWE - NPUBOP HATPEBAETCA
3anpeLyaerca OTKpy4YMBaTh KpbIWKY 6oitnepa Bo
BpeMs pabotbl mpubopa. [aBneHue AOMKHO
cHu3uTbca. Cmotpute naparpacd «<BHUMAHUE -
DABJIEHUE» .

lMpurotoBneHune acnpecco

1. MocTaBbTe NPMBOP HeJaNeKo OT 3NEKTPUYECKON
pO3eTKM W pa3MoTaiTe WHYpP Ha HeobxoauMyt
BJIVIHY ANs MOAKIoYeHNs npubopa B CeTb.

2. Monoxute ¢GunbTp B AepxaTens ¢uabTpa K
MOBEPHUTE €ro A0 MOJHOM (UKCALMKU HA MecTo
(pncyHoK 5).

3. 3anonHuTe GUNLTP MONOTLIM Kode Ans NpUro-
TOBAEHUA 3cnpecco. Ha ¢hunbTpe UMelTCA MHANKA-
TOpbl ANA NPUroToBneHus 2 unun 4 vawek. Cnerka
yTpambyite kode W CHUMUTe OCTaTKM Kode Ha
KOHTYpe aepxatens dpunbTpa, Ans TOro Ytobsl ero
MOXHO 6bIJI0 MPABUBHO YCTAaHOBUTb B (DUNLTPYIO-
wyto ronosky (PUCYHOK 6).

BHMMAHMUE!

He yTpamboBbiBaiiTe Koche OYeHb CUNbHO.

He npeBblwaiTe ypoBeHb NpurotoBsieHus 4
yawek, 0603HaYeHHbI Ha BHYTPEHHEN NoBepx-
HOCTU pUNbTpa. ITO MOXET NPUBECTU K 3aKyno-
puBaHuio npubopa unm K nepenuBy Npu NpuUro-
TOBNEHUU Kode.

4. [na ycTaHOBKM AepxaTens ¢uabTpa Ha MeCTo
MOBEPHUTE PYYKYy HaneBO, MOAHUMUTE Aepxa-
Tenb GunbTpa B GUALTPYIOLLEN FONIOBKE U NOBEP-
HUTE €ro Mo YacoBOW CTpenKe A0 OBNOKMPOBKU.
Ecnun pyyka yCTaHOBIEHHOMO Ha MeCTO AepxaTe-
ns GUAbTPa He PacnosioxeHa MO LEHTPY, He
BK/touanTe npubop. BuiHbTe aepxatens GunbTpa
W CHOBA YCTAaHOBWTE €ro, COrNAcHO peKoMeHpa-
UMAM, NpUBeAeHHbIM Bhile (PUCYHOK 6).
CobntoaeHue 3TUX Npoueayp NpenaTCTByeT BO3-
MOXHOMY CMeLLeHUt0 pepxatensa ¢uabTpa nopg,
[ABNEHWEM BO BpeMs LMKNA MPUrOTOBNEHUA
Kode.

. OTKpyTUTe KpbiwKy bGoinepa, mMoBopauueas ee
ANg 3TOro NpoTuB yacosomn CTPenKkun (pl/lcyHOK
2).

. 3anonHuTe 6oinep XoN0AHON BOAOW C MOMOLLbIO
CTEKNAHHOM rpafyMpoBaHHoN emMkocTh (PUCY-
HOK 3).

B KayecTBe NPUMepPHOro COOTHOLIEHUA:

MTanbaHckas yawka (ManeHbkas valwka Ana Kpen-

koro koce) = oT 25 40 50 Mn

CraHpapTHas yalwka (ana MeHee Kpenkoro kode)

oT 75 A0 100 Mn

3a 0AMH pa3 Bbl MOXeTe NPUroTOBUTL A0 4 UTaNb-

ol
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AHCKWX Yallek, WA 2 CTaHAAPTHble YalKu, Npu
3TOM BaM He NoTpebyeTca AONONHUTENbHO A06aB-
nATb B boiinep BOAbI.

BHUMAHUE

3anpeuiaeTtca 3anonHATL 6Goinep Boaon, ecnu
npubop pabortaer.

He HanueaiiTe B 60itnep 6onee 300 Mn BoAbI.
[na TOuyHOCTM B onpeaeneHUN HaNUBaAEMOW
BOAbI MCMONb3yNTe CheuuanbHyw rpaayvmpo-
BaHHYI0 €MKOCTb AJ1 NPUrOTOBJIEHUs CMPECCO.
CTeknaHHas rpajyMpoBaHHAA €MKOCTb WMeeT
METKU A7 MPUrOTOBAEHWS 2 uAu 4 vawek. Ans
MONYYEHUA MONIOYHOW MEHbI MPU MPUrOTOBIEHUN
KanyuynHo A06aBbTe€ KONMYECTBO BOAbI, COOTBET-
CTBYIOLLEE YPOBHIO Napa, yKa3aHHOMY B MKOCTH.
MakcuManbHbil 06beM COOTBETCTBYET YPOBHIO
HUXHEN 4acTU METANNMYECKOrO KOJbLA CTEKNSAH-
HOW €eMKOCTM, T.e. 4 yallkaM 3CMpecco Mnawc
HeobxoAuMbIli 06beM BOAblI ANS MOAyYeHWUA napa
npv NPUrOTOBAEHWUN NEHbI ANS Kany4yuHO.
KOMMEHTAPUHI

OyeHb BAXHO COBNOAATL MPaBUIbHLIE MPONOPLMUN
1 3an1BaTh B 6oiinep ToNbKO HeobXxoaMMOe Kon-
YeCTBO BOAbI.

B TakoMm cnyyae npu paboTe KodeBapku Boaa B
6omnnepe byaeT UCNOMb30BaHA MOJIHOCTHIO.

BHUMAHMUE

Hukorga He 3anonHANTe rpagyMpoBaHHYIO
eMKOCTb BOAON Bbille HUXHEro ypOBHA MeTan-
nuyeckoro konbua!

7. 3aKpoiiTe KpbllwKy boitnepa, noBopaynsas ee no
yacosoi cTpenke (PUCYHOK 4).

8. MocTaBbTe eMKOCTb NoA Aepxatenb GpuabTpa u
npoBepbTe, YTObbI OTBEPCTME B KPbILLIKE EMKOCTY
OKa3aNnoch MNPAMO MOA BbIXOAHBIM OTBEPCTUEM
nepxatens dunbtpa (PUCYHOK 7).

BHUMAHUE

Y6eauntech, uTo pelerka noaaoHa ana cbopa

Kanesb yCTaHOBJIEHA HAa MeCTO.

9. YCTaHOBMTE NepeKNoyaTesib PEXUMOB B NOA0XKe-

Hue 2 (kode). 3aropaercs CBETOBOM MHAMKATOP

(pycyHOK 9). ina aocTaTouHOro Harpesa Bofbl

HeoBXOANMO OKOJIO 2-X MUHYT. 3aTeM BOAA Mef-

JIEHHO UILTPYeTCA yYepe3 Kode U CTeKaeT B

CTEKNAHHYH eMKOCTb.

10. MomoxanTe, noka He ByaeT UCMONb30BaHA BCA
BoAa B boinepe. Buiknounte npubop, ycraHo-
BMB NepekioyaTeb PeXUMOB B NONOXeHNe «O»
(cTon).



11. 3anpewaeTca oTKpyYMBaTh KpbILWKy bonnepa Bo
Bpemsa paboTbl npubopa. JoXanTech OKOHYaHMs
LMKA W NOJSTHOTO MCMONb30BaHUSA BOAbI U napa
(cmoTpuTe paspen «BHUMAHUE - JABJIEHUE»).

BHUMAHUE

OCTOPOXHO CHUMUTE AepxaTenb GUNbTPa, T.K.
MeTannuyeckue getanu npubopa Moryt 6biTb
ropauumu, Mocne BbiKAlOYeHUs npubopa peko-
MEHAYeTCA MOAOXAATb OKOJIO 2 MUHYT, Npexae
4yeM CHATL Aepxatenb GpunbTpa.

[na 3TOro noBepHUTe Aepxarenb GpuabTpa Npo-
TWB YaCOBOW CTPEJIKU A0 ero pa3bnokMpoBKu.

MPUTOTOBJIEHNE KO®E C
NCMOJIb3OBAHUEM TMAPA

[0BOPSAT, UTO CBOMM HA3BaHWEM KanyuynHo obs3aH
LBeTY OAexXAbl, KOTOPYK HOCMIM MOHAXM Kanyuu-
Hbl, 0CODEHHO LieHMBLUME 3TOT BKYCHEMWMUNA Hann-
TOK, nojaBaembin Ha pecepT. KanyunHo Tpaau-
LMOHHO roToBuTCA M3 1/3 acnpecco, 1/3 ropayero
MOSIOKA M 1/3 MONOYHOW MEHbl, B HErO MOXHO MO
BKYCYy A06aBniaTh Kopuly, caxap, WOKONaAHble
X70Mbs U Jaxe ankoronb. Takoe MHoroobpasue
[leNlaeT ero U3bICKAHHBIM U OTMEHHbIM HAMUTKOM,
pacnpocTpaHeHHbIM BO BCEM MUpe.

lMpurotoBneHne KanyuynHo

Ecnu cneumanbHas Hacapgka ANs NPUrOTOBJIEHMA

KanyYyynHo He YCTAHOBJEHA, YCTAHOBUTe ee Ha

mecto (prcyHok 10).

1. HanenTte 120-180 MAN CBeXeEro U XoNOAHOrO
MOJIOKA B Ma/I€HbKYI0 eMKOCTb. He ucnons3ymnte
nocyay, KoTopyto Bbl Ml ropsyet BOAOK, ecn
nocypa ewe Tennas. Beicota nmocyabl A0MKHA
6bITb TAKOW, YTOOLI EMKOCTb MOXHO ObINO Mepe-
ABUraTb Noj CrneuuanbHOW Hacaakon ans npu-
rOTOB/IEHWA KANYy4YMHO.

PekomeHayem Bam ncnonb3oBaTb MOIOKO C HU3KUM

coAepxaHueM Xupa Ans Toro, YTobbl neHka nony-

Ynnach NIOTHON N 0BBEMHOMN.

2. Cneayinte pekoMeHAAUMAM, NPUBEAEHHbIM B
nyHkTax ¢ 1 no 9 B pasgene «lpurotoeneHue
3CNpeccon.

3. Kak Tonbko nepeble Kanau Kode HauMHAT Npo-
XOAUTb Yepes Aepxatens GuabTpa, NpucTynanTe
K MPUroTOBAEHWUIO MOJIOYHOM MeHbl. OnycTute
HanoNOBMHY MAapOBOe COMJIO B éMKOCTb C MOJIO-
KOM.

4. a) YcTaHOBWTE MepektoyaTesib PeXnMoB B MO0-

KeHve ¢ (nap), Ans Toro ytobel Hayanacb
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noaaya napa (PUCyHOK 11).

b) Cnerka Hak/oHUTe eMKOCTb Tak, YToObl BUAETH
noJoXkeHWe MapoBOro Consia Bo Bpems obpa-
30BaHNA MOMOYHOM nNeHbl (PUCYHOK 12).
MpoBepbTe, 4YTOObI MeEXAY HAKOHEYHUKOM
Connia u AHOM MOCyAbl C MOJIOKOM 6b110 CBO-
60/HOe NPOCTPAHCTBO, ANS TOro YTobbLl Map
MOr CBO6OZHO BLIXOAUTb.

3a HeCKONbKO CEeKYHA HauyuMHaeT 06pa3oBbIBATbCA
MOJIOYHas neHa. Bo Bpems noabemMa MOJIOYHOM
NeHbl, MEAJSIEHHO OMNYyCKanTe NOCyAY C MONOKOM AN
TOro, YTO6bl HAKOHEYHUMK COMA HAXOAUCA HEMHO-
r0 HWXe YPOBHA NOBEPXHOCTU NeHbI.
KoMMeHTapun: He KUMATUTE MOJNOKO (ecauM Ha
MOBEPXHOCTM MONOKA 06pasyloTcs KpymnHble
ny3bIPbKW, MOIOKO KUMKUT).

c) Koraa neHa rotoea, Bo u3bexaHue pasbpbi-
rMBaHWA MOJIOKA AEePXUTe HaKOHEeYHMK conna
BO BCMEHEHHOM MOJIOKE W MOBepHUTE nepe-
KNoyaTenb pexuMoB B nonoxeHne 2 (kode)
NS NPUrOTOBIEHNA 3CNPecco.

d) Ana nonyyeHus 6onee NAOTHON MEHbl OCTABb-
Te BCMeHeHHOe MOJIOKO Ha O HY MUHYTY.

BHUMAHMUE:

MapoBoe conso 3acopeHo

MonouHble ocTaTKu COBMpalOTCA Ha HAKOHEYHU-
Ke mapoBoro conna. Bo usbexaHue 3acopeHus
conna, jante Npmbopy oCTbITb U CHUMUTE NNACT-
MacCoBYK) OCHOBY CMeLManbHOW Hacaaku AnA
npuroTosneHus KanyuymHo (pucyHok 13) ans
YNpPOLLEHMA YNCTKU conna. [lna YNCTKU NapoBo-
ro conna cnepyiTe 3Tanam, ONUCaHHbIM B pa3ae-
ne "Yuctka naposoro conna“.

He 3abyapTe yCTaHOBMTb HAKOHEYHWK COMNA W
NAOTHO 3aKPyTUTb ero Ha mecto (PUCYHOK 10).

ﬂﬂﬂ noporpesa )KVILI,KOCTel‘/'I

C nomoubio mapa MOXHO MOAYYUTb MOJSOYHYIO

MeHy, HO TaKXe MOAOTPEeTb XNUAKOCTY (4ail, ropsune

HaNUTKMK).

1. YbeauTtech, yto Baw npubop oTkoueH OT ceTn u
YTO OH bOJIblIE HE HAXOAMTCA MOA, LABNEHUEM.

2. OTMepbTe HeboMblIOE KONMMYECTBO BOAbI
HaneiiTe ee B 6oinep (yposeHs & (nap)).

B KauecTBe NpUMEPHOro COOTHOLWEHMA: 50 M1 BOAbI

ana noporpesa 100 Ma BOAbI.

BaxxHasa MHdopMauua: ANnA LOCTUXEHUA Nyyluen

3¢ eKTUBHOCTU He Hanueainte 6Gonee 100 mn

BOAbI B Golnep

3. 3aKpyTuTe KpbILWKY, Npuxumas ee (PUCYHOK 4).

4. Bkntounte npubop.

n



5.0nycTuTe naposoe COMIO B MOAOrpeBaeMyo
XUAKOCTb.

6. YCTaHOBUTE NepeknioyaTeNb PeXUMOB B NOJOXKE-
e & (nap).

7. 3aropaetca ceToBoOM MHAMKaTop (PUCYHOK 9).

8. Yepes 1-3 MUHYTbI NpeaBapuTeNbHOro Nporpesa
HauMHaeTcsa nojava napa.

BHMMaHMe; B 3TOT MOMEHT He OCTaBAsAlTe Npu-

60p 6e3 HabnoaeHuA.

9. Korga uAKoCTb Harpenacb, yCTaHOBUTE nepe-
KNtouaTenb pexvmmoB B nosoxexnue «0» (cton).
10. YCTaHOBMTE MepektoyaTenb PexuMoB B Noso-

*eHne & (nap) Ans nojaun napa, Mpexzie Yem
CHOBA OTKPbITb MNPOOKY, NpeaBapuTenbHO
NOCTaBMB €MKOCTb NOJ, MApOBOE COMJIO.
Cobnogante Mepbl NPefoCTOPOKHOCTH, UTOObI He
06xeybcs.
BaxkHas uHdopmaumsa: Mocne 3Tolt npoueanypbl
HeMeANIeHHO OYMCTUTE NapoBOe CONoO C NOMO-
LWbIO BIAKHON rybKu.

yxXoA4 N YNCTKA

Yuctka npubopa

Mepen uucTkOoW npubopa BbIKAOYMTE  €ro,

OTKJII04UTE OT CeTU W JalTe OCTbITb.

- [lepxatens GuabTpa, GUALTP, EMKOCTb, KPbILWKY
eMKOCTU, a Takxe peweTky noaAoHa Ans cbopa
Kanenb Henb3s MbiTb B NMOCYAOMOEYHON MalLUHE.
[ns X O4UCTKN UCMONb3YNTE TOLKO TEMNYIO BOAY
1 MAFKOE MblNO.

- 3anpeLaeTcs NCnonb3oBaTh abpasuBHbIe MPUCTO-
cobneHus unm cpeacTea.

- Mpubop cneayet oumwaTb C NMOMOLLLIO BAAXKHOM

TKaHW.

- 3anpelaeTcs norpyxatb npubop B BOAY MU
NobY0 APYryH KULKOCTb.

- Ounctute GUABLTPYIOLWYIO TONOBKY C MOMOLLbHO
BNAXHOW TKaHW, yaanuTe OCTaTKM MOJIOTOrO
koce. Ecnm B boiinepe ocTanach BoAQ, AaiTe npu-
60py OCTbITb, CHUMUTE BCE CbEMHble AeTanu W
BblNENTE BOAY M3 Bolinepa Yepes BepxHee OTBEpP-
CTue, nepesepHyB Npubop.

Yuctka naposoro conna
OuunwanTe NapoBoe COMAO KaxAbl pa3 nocae ero
MOrpyXeHUsA B MOJIOKO, B MPOTUBHOM C/lyyae COMIo
3aCOPUTCA U3HYTPY, @ MONOYHBIN OCALOK BbICOXHET
Ha BHELWHEN MOBEPXHOCTY COMNA, U BMNOCIEACTBUM
Mpw YnCTKe conna Bbl CTONKHETECh C TPYAHOCTAMMU.
- Ecnm conno 3acopunoch, fante npubopy oCTbiTb,
CHUMUTE NNACTMACCOBYIO OCHOBY CreLManbHOM

Hacafku ANs NPUrOTOBNEHNA KanyuuHo (PUCY-
HOK 13) u OTBUHTMUTE HaKOHEYHWK comna.
YpanuTte 4acTuLibl MONOKA C MOMOLLbBIO UFOMIKN 1
npoMoiiTe COMMO MOA KPaHOM. YCTaHOBUTE Ha
MecTo HakoHeuHnk conna (PUCYHOK 10) un ybe-
ANTECh, YTO OH NPaBUIBLHO 3aBuHYeH. OboTpuTe
BHELUHIOK MOBEPXHOCTh COMAA C MOMOLLbIO BAXK-
HOM TKaHW. TPWXMUTE TKaHb K HAaKOHEYHWKY
conna, Tak YTobbl OHO BbINO NOMHOCTLIO 3aKPbITO,
W yCTaHOBMTE nepeknioyaTenb PexuMoB B NOO-
xeHne & (nap). JanTe napy BbliiTM B TKaHb B
TeYeHUe OAHOW - [ABYX CEKYHA, 3aTeM 3aKkpownTe
conno.
Mocne 3TOro, BeCb MOMOYHbIN OCAAOK AOMKEH BbITb
yaaneH. MpoMoiTe NnacTMaccoByio OCHOBY CrieLy-
afnbHOW HACafAKW ANS NPUrOTOBNEHWS KamyynHO
Tennoi Bogoit. Ecin 3acopeHsl oTBepcTMA ANA BCa-
CbIBaHMA BO3AyXa, Bbl MOxeTe mcnosnb3oBaTh AN
WX OYUCTKUA MANEHLKYIO UFOMKY.

Yuctka nogaoHa gnsa cbopa Kanenb

- PeIJJeTKy nnoanoH ansa c60pa Kanesab MOXHO O4YUn-
CTUTb, NPEABAPUTENbHO CHAB peweTky (PUCY-
HOK 14).

BHUMAHUE
He nbiTailTecb CaMOCTOATENbHO OTKPbITb WK
pa3obpatb kopnyc npubopa.

YAANEHWNE HAKUTIN

DeNcTBUe rapaHTUM He pacnpocTpaHAeTcs Ha
npubopsl, KoTopble He paboTaloT unu paboratot
NJAoXo BCIEACTBME HENPAaBUILHOIO yjaneHus
Hakunu.

- B CBA3M C TeM, YTO NPU YAANEHUM HAKUNU UCTIONb-
3YI0TCA KUCIOTOCOAEpXall/e BelecTBa, PeKo-
MeHAYeTCs NMpeAoXpaHATh paboune NoBepxXHOCTH,
B YACTHOCTM, BO BpeMs MpPOBeAEHWUs 3TOW Mpo-
Lesypbl He CTaBbTe NpUBOP Ha pabouyio NoBepx-
HOCTb U3 Mpamopa uan KamHsa. M3onupyite npu-
60p OT pSAOM PACMONOXEHHbIX MPeAMETOB C
MoMOLLbl0 6aHHOrO WM KyXOHHOrO MONOTEHLA,
WM nmofHoCa. YpaaneHwe Hakunu B npubope
LOMKHO MPOU3BOAMTLCA perynapHo. YactoTa
NpoBefeHUs LMKNA yAANeHUs HaKUMU 3aBUCKT OT
KECTKOCTW BOAbI M UHTEHCMBHOCTW MCMONb30BA-
HUs npubopa.

Mepen yaaneHueMm HakuNu, Npexae BCero, cneayet

OTBMHTWUTb pELIeTKY, PACMONOXEHHYID BHYTPH

GbuUnbTPYIOLLEN FONOBKMU.



1. CHUMUTE HaKUMb W OCTaTKW Kode C pelleTkn u
bUNbLTPYIOLLEN FONOBKMU.

2. CHUMUTE NMNACTMACCOBYI OCHOBY CreLnanbHoOM
HacaaKu ANA NPUroTOBAEHMS KanyunHo (PUCy-
HOK 12).

3. Haneiite % nutpa cnupToBOro yKcyca (He BUHHO-
ro ykcyca) B bounep.

YcTaHoBUTe Noa GUALTPYIOLLE FrONI0BKOWM eMKOCTb,

a noj NapoBbIM COMNOM — APYryK eMKOCTb.

(KOMMeHTapuit: He UCNonb3yiTe AepxaTenb GuabT-

pa BO BpeMS yAaNeHUs HaKumm).

4. YcTaHOBUTE MepeksioyaTtesib PEeXUMOB B MOAOXe-
Hue & (nap) u BKlouNTe Npubop. JaitTe pacTBo-
pYy ANS YAANEHWUS HAKUMU BbiTeUb U3 UALTPYIO-
Lueil roNoBKY U conna.

. Mocne 3aBepluieHns paboyero UMKNA BbIK/KOUNTE
npubop n fanTe eMy NONHOCTbIO OCTbITb.

. [ToBTOpWUTE 3Tanbl, ONUCAHHbIE B MYHKTaX «4» U
«B».

3anonHuTe 6oitnep YMcToi BOAOW U AaiiTe el nos-
HOCTbIO BbIT€Yb. [lOBTOPUTE 3Ty MPOLEAYPY.
Bbiknounte npubop u AanTe eMmy MNOAHOCTbIO
OCTbITb. YCTaHOBUTE peleTKy obpaTHO B (uAbT-
pYIOLLYIO FOTIOBKY M MOCTaBbTe Ha MECTO NaacTMac-
COBOE OCHOBAHWE CreLuanbHOM HacaaKu ans npu-
FOTOBNEHNA Kany4ymnHo.

FAPAHTWA

BHMMaHMe! Ha peMOHT HeucnpasHoCTel B paboTe
npubopa, CBA3aHHbLIX C HECBOEBPEMEHHBIM yaane-
HWEeM HaKMMK, LeNCTBUE FapaHTUW He pacnpocTpa-
HAeTCA. B cnyyae BO3HMKHOBEHUA N0bbIX NpobieMm,
CBA3AHHbIX C 06CNYXMBaHWEM NpMBOpa Nocne Npo-
AAXKW, UNU NO BONPOCY MpuobpeTeHUs 3anacHbiX
yactei, obpalanTech K Ballemy NpoAasLy UAu B
YNONHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LLEHTP.

QNEKTPUYECKUA NN ANEKTPOHHLIV NMPUBOP MOCIE
NCTEYEHWA CPOKA MNOJIb3OBAHUA:

YuyacTByiTe B OXpaHe OKpy>Katowen cpeabl!
® Baw npr6op coaepXUT MHOXECTBO MaTepranos, KOTOPbIE MOTYT 6biTb UCMOML30BaHbI

MOBTOPHO.
]

aBTOPV30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.
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< To okoHuaHUK cpoka cryx6bl Nprbopa caaiiTe ero B NyHKT npuema unm



Mpobnembl

Bo3MOXHble NMPUYNHLbI

PeweHuns

KO®EBAPKA «2CIMPEC-
CO»

Kode TeueT cnmwkom
MeZJIEHHO

HenoAxXoAAWNN MOOTbIN
Kode

6onee KpynHbI MONOTLIN Kode

3arpsasHeH GunbTp

OUNCTUTE ero peLeTKon

3arpa3HeHa peweTKa npoxoaa
BOAbl

OYUCTUTbL XONOAHbIN Npubop
(puc. 15)

obpasoBaHMe HAKMUMK

OYNCTUTb OT HaKUNM KoheBapKy
«ICMPECCO»

Hanuuune kodenHon
rylwu B Koce

3arpsA3HeH gepxartenb GunbT-
pa unun buneTp

C/IULIKOM MEJIKUA MONOTHIN
Kode

OYNCTUTE UX ropAYen BOAOWN

6onee KpynHbIN MONOTbIN KOde

Kode He BbiITekaeT

nepeknyaresb B NOJTOXKEHUN

&

nepeKknyaTesib B NOJI0OXKEHUN
V]

Kode cTekaeT no cTeH-
KaM gepxartensa punbt-
pa

NJ0X0 YCTaHOB/MEH AepxaTesb
dbunbTpa

YCTAaHOBUTE €ro Ha MeCTo U
3aBUHTUTE

3arps3HeH gepxartenb huUabT-
pa

ybepuTe n3bbITOK MOSIOTOrO
Kode

lMpuBKyC yKkcyca

HeAoCTaTo4YHaA NPoOMbIBKa

cnefyinTe pykKoBoACTBY MO
NCMonb30BaHUIO

MNAP

BOZA BbITEKAET U3 Aep-
XaTens punbTpa

nepeknyaTenb B MOJIOXKEHNU
V4

YCTaHOBUTE nepeknyaTenb B
NnonoXeHne &

Mano 1IN HET napa B
NONOXEHUN &,

nepeknoyaTesb ¢ OTKPbIT
C/IULIKOM paHo

3akponTe nepekntoyaTenb ¢ Ha
2 MUHYTHI

conio noagayun napa He
BCNeHnBaeT MOJIOKO

3arpsa3HeHOo COmJio nogayu
napa

NpomMonTe Conio nogadyu napa

Bbl MCMOMb3YyeTe LefibHOe
MOJIOKO WU MOSHOCTbIO
obe3xnpeHHoe MOIOKO

MOJIOKO C HU3KUM
cojepXxaHunem Xxupa

HeAO0CTAaTOYHO X0sioAHOe
MOJOKO

O4YeHb X0/104HOE MOJIOKO

Henoaxopsawas dopma
eMKOCTU

oTBepcTMe C HeboNbLWNUM
AnaMeTpoMm (KyBLUMHYMK)

APYTUE

Mpubop He paboTaeT

cpabaTtbiBaHWe NpeaoxpaHu-
TeNbHOro YCTPOMCTBA NO NpU-
YnMHe neperpesa

0bpaTnTeCh B CEPBUCHBIN LEHTP

71



onnmc

PucyHok 1:

Cenektop ¢yHKLiN

CBiTNnoBUN iHAMKATOP

Tpumau ¢inbTpa HA 2 - 4 yawkn
KpannesbipHuk

3HiMHa pewiTka kpanaesbipHuka
Konba

CneuianbHe npunaaaa ona KanyyiHo
Conno napwu

Mpobka Kun’'aTunbHUKa

=-STQ"T0 Q0T

IHCTPYKLII 3 TEXHIKM BE3MEKM

+ [lepen neplwyM BUKOPUCTAHHAM NPUNaAY YBaXHO
npoymTanTe iIHCTPYKLIi po3ainy " Mepea neplmm

BUKOPUCTAHHAM".
* Hanpyra XWUBNEHHA: ueu npunaga
po3paxoBaHO Ha  ¢YHKLiOHyBaHHA 3

BUKOPUCTAHHAM 3MiHHOIO CTPYMY Hanpyroto
230 B.

BreBHiTbCA, WO poboya Hanpyra npunagy
BiANOBIAAE HANPY3i BALIOI efeKTpoMepexi; byab-
AKa NOMUAKA NPW NiAKNOYEHHI MOXe NMPuU3BeCTU
L0 HeOBOPOTHMUX MOWKOAXEHb, Ha fAKi He
NOLWMPIOETHCA FAPAHTIA.

Llen npunap mae 6yT1 0608'43KOBO MiAKNOYEHUN
[0 po3eTKM 3 3a3eM/eHHAM. SKIWOo BK
BUKOPWCTOBYETE MPOAOBXYBAY, BMEBHITHCA, LLO
BiH € 6iNONAPHMM 3 3a3eMJIIOIOYMM NPOBOAOM Ha
10 A Ta 3HAxXOAUTbLCA Y BIAMIHHOMY TeXHiYHOMY
CTaHi.

YBara: nig yac pobotv Npunaz 3HaxXoAuTLCA Mig
TUCKOM. ToMy nip 4ac ¢YHKUIOHYBaHHS He
3anuwaty npunag 6es Harnaay.

* TOYHO AOTPUMYITECH IHCTPYKLINA 3 ekcnayaTauii
npy BUKOPUCTaHHI GYHKLIT napw, wob yHUKHYTH
MOXIMBOMO PO36PU3KYBAHHS.

Hikonu He BuTAraiTe Tpumay ¢inbTpa Ta He
BiAKpMBaNTe NPOBKY KUN'ATUNbHUKA, MOKWU He
byne 3HATWUIA TUCK, WO 3aNMIIAETLCA BCepeAUHi
npunaay. Ana uboro BBIMKHIT npunag Ta
BCTAHOBITb CenekTop (YHKLIN B MONOXEHHA
& (napa) Ta 3auyekailTe, AOKW TUCK He byae
MOBHICTIO 3HATUW. T[lOBEPHITL CenexkTop B
nonoxeHHs “cton". Yeara: AKWo TUCK He byae
BUNYLLEHUA MOBHICTIO, BU He 3MOXeTe
PO3KPYTUTM NPOBKY KUN'ATUABHUKA.

* He BMKOpPUCTOBYWTE Ta He CTaBTe Npunajg Ha
rapsyi noBepxHi (Hanpuknag, Ha KoOHGMOpPKK

PucyHok 2 :

b

KHonka KepyBaHHA [MonoxeHHA KHOMKMU:

b1 Cvon "0
b2 Nopaua kasn @
b3 Mopava napn &

PucyHok 3 :

Cc

c1

c2
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Tpumau dinbtpa

3HIMHUI DiNbTP HA 2 - 4 YyaluKK
(BnOKyBaHHSA WAAXOM MOBEPTAHHA B TPUMai
dinbTpa)

MipHa noxka

enekTponnutu) abo B besnocepeHin 6aM3bKOCTI
[0 BiAKPUTOrO MOAYM's, OB YHUKHYTU
MOLKOAXeHb Kopnyca npunaay.
Mpn BUMKOPUCTAHHI BaLOi KaBOBAPKW eCrnpecco
[eski il YaCTUHU MOXyTb ByTU po3irpiTumMu Ao
BMCOKOI TemnepaTypu, WO MOXe CMPUUUHUTK
onikn. Wob6  yHWKHYTM X, HeobxiaHo
KOPUCTYBATUCA 30711010400 PYKOATKOK TpMMaya
GhinbTpa Ta MonepeanTM NPO Lei PU3NK iHWUX
KopucTyBayie npunagy (napa, conno napu Ta
TpuMay dinbTpa).
He po3BonsnTe KopucTyBaTucs npunagom bes
CTOPOHHLOIO HArNAAY NwoasM 3 Gbi3nyHUMMY,
MCUXIYHUMW YN PO3YMOBMMMK BaZaMM, a TAKOX
NOAAM, AKi He MalTb AOCBIAY Y KOPUCTYBaHHI
LM NpUNagoMm.
Cnip  Harnapatwm,
npunagoM.
He BMuKaiiTe npunag, AKLWO B HbOMY HEMAE BOAM.
He 3aHyptoiiTe npunaa y Boay.
He posirpisanTe byab-aKi Nerko 3anMUCTi pianHu
3a J,0NoMOrow napu.
He TATHITb 3a WHyp, WOO BUMKHYTU NpUnaa.
Bigknwouante npunaa  Big enekTpoMmepexi,
BUTAMHYBLUW BUJIKY 3 PO3ETKM:
- nepen, byab-AKOK onepaLi€lo 3 ouMiLeHHa abo
06CnyroByBaHHs,
- NicnsA BUKOPUCTAHHS,

wob aiTM He rpanucs

-B pa3i nossu Oyab-AKWX BiAXUNEHb Yy
(DYHKLLIOHYBaHHi.
EnekTponobyToBui npunag He MoXe

BWKOPUCTOBYBATUCH, AKLLO:

- WHYP XMBMEHHA abo nMpunaa MawTb BUAUMI
03HaKM NOLIKOAXEHb,

- B pa3i maaiHHA npunagy Ha nianory BiH Ma€
HaABHY Teuy; HeBUAMMI MOLWKOAXEHHS MOXYTb



3aBaguTu besneLwi.

- SIKLLO0 WHYP XMUBMEHHSA € MOLKOAXEHWM, BiH MA€
6yt 3aMiHeHWn cunamu BUPOBHMKA, MOro
cnyx60i0 rapaHTinHOro obcnyroByBaHHs abo
tdaxisueM BignoBiAHOI KBanidikauii, wob
YHUKHYTU HANMEHLLOrO PU3UKY.

+Lled npunap Moxe PEMOHTYBATMCA TiNbKU 3

BMKOPUCTAHHAM CMeLiaNbHOro iHCTpyMeHTy. B

pasi NOWKOAXEHHA WHYpPA XWBNeHHS abo npw

BUHWKHEHHI OyAb-skoi iHWoOi npobnemu, Bu

MOBMHHI 3BepHYTUCA A0 NpoAaBLs ToBapy abo Ao

ABTOPU30BAHOI0O CEPBICHOIO LLeHTPY.

« Llen npunag npu3HauyeHUn ANA BUKOPUCTAHHA

TiNIbKW B LOMALLHIX YMOBAX.

[apaHTis He NOWMPIOETLCA HA HECMPABHOCTI, WO

BMHUKAIOTb BHACNIAOK KOPWUCTYBAHHA MpUnaaom

B HemepeabauyeHUx yMoBax ekcnayaTadii, a came:
-Y npuMillleHHAX, BiaBeAEHNX ANA XapyuyBaHHA

nepcoHany B MarasuHax, odicax Ta iHWOMY
npodecinHoMy cepeaoBulLLi,

-Ha cinbcbkorocnopaapcbkux nianpueEMCTBax,
-KnieHTamu roTenis i MOTeNiB, a TAKOX B iHLWMNX
3aknagax, npusHayeHux ANs NpPoXUBaAHHS,

-Y pe3npeHUiaX TUMY CiMENHOro MaHCioHYy
("6en-eHa-bpekdecT).

MEPEA, MNEPLLINAM BUKOPUCTAH-
HAM

- PekoMeHAY€ETLCA peTesibHO 03HANOMUTUCH 3i BCiMA
YyacTMHaMU Npunagy A0 Nepworo BUKOPUCTAHHSA.
MomicTite dinbTp y TpuMay ¢inbTpa, BCTAHOBITH
TpuMau ¢inbTpa B Kinblsd, nepeabadeni ans wiei
MeTW, 3HIMITb Ta 3HOBY BCTAHOBITb Ha CBOE MicLe
Npo6Ky KUN'ATUNLHUKA.

- MNepeBipTe pi3Hi NONOXEHHA CeNnekTopy QyHKLiN.

- LLlo6 BMAANUTY MOBIPHI 32 UKW TEXHONOFIYHUX
pPEYOBUH, BUKOPUCTAHUX NpPU  BUPOOHMUTBI,
PEeKOMEHAYETbCA BBIMKHYTU npwunag (3rigHo 3
{HCTpYKULIiAMM, WO  HagaHo B poO3Aini
“lMpuroTyBaHHA KaBu ecnpecco”) i BUKOHATW OAMH
abo ABa LUMKAW NPUTrOTYBAHHA, BUKOPUCTOBYIOYM
BUK/IIOYHO BOAY 6€3 [0/aBaHHA MeNeHoi Kasu
€Crnpecco B KaBHUK.

- [lpoMunitTe BCi 3HIMHI fgeTani 3 BUKOPUCTAHHAM
Tenn0i MWIbHOI BOAW, PeTeNbHO CMOMOCHITL Ta
BUCYLWITb.

- YBaxHo npouuTainTe BCi iHCTpYKUIi,
nonepeaXeHHA Ta NPUMITKU nepep, No4YaTKkoMm
KOPUCTYBAHHA NPUNajoM.

YBATA - TUCK
Hikonu He BiaKpuBaiiTe NpobKy KUN'ATUNAbHMKA
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Ta He BUTAraiTe TpuMay inbTpa nig yac pobotu
npunagy Ta NpU  HAABHOCTI TUCKY B
KUN'ATUNBbHUKY.

Hikonn He pyxaiiTe Ta He BuTAranTe Tpumau

dinbTpa nig vac pobotm npunapy, Konu BiH

3HaXOAUTbCA Nif TUCKOM.

LoTpumyiTech iHCTPYKULiN, WO pPO3’ACHIOTDb,

AKUM YMHOM MNepeBipUTU HAABHICTb TUCKY B

npunagi.

BukoHyinTe 3axoau 3 6e3neku, Konum npunag

¢yHKLioHYE, Ta npoTarom 10 — 15 XxBUAUH nicns

OCTaHHbOI0 BUKOPUCTAHHS.

- MoBepHITL cenekTop GYHKUIN B MNONOXKEHHSA
& (napa). AKwWwo napa He BUXOAMTb 3 COMNA, Le
CBiAUNTDb, WO KUN'ATUAbHUK LLe 3HAXOAUTLCA Nif
TUCKOM. [1OBEpHITb CeNnekTop B MONOXeHHA "0"
(cTon). Bi3bMiTb rieYnK 3 XO0NOAHOK BOAOK Ta
3aHypTe B HbOr0 cono napu. MoBepHiTb cenekTop
GbYHKLIM B nonoxeHHs & (napa). 3auekainTe, NoKu
He BWIA4e BCA Mnapa, MOTIM BUMKHITb (YHKLO
napu, nepeknloYMBILN CenekTop GYHKWIA B
nonoxeHHsa "0" (cton).

-Tenep BiAKpuUNTE NpPOBKY KWN'ATUNbHMKA Ta
3HIMIiTb TpUMau dinbTpa.

- YBara: KW, TUCK He Byae BUNYLLEHWI NOBHICTIO,
BMU HE  3MOXEeTe  pO3KPYyTUTM  Npobky
KUN'ATUABbHUKA.

ECMPECCO

Ecnpecco - ue kaBa, fika € 6inbw MiLHOW Ta
CMAYyHOI0, HiX 3BMuYaiiHa GinbTpoBaHa Kasa. SAKLLO
npunag BUKOPWUCTOBYETbCA HANEXHUM YWMHOM, BU
OTPUMAETE TYCTUN, HACMYEHOro KO/JbOpy Ta
CMayHuii ecnpecco. [JOCTaTHbO AOTPUMYBATUCH
IHCTPYKLIN Ta BUKOPUCTOBYBATH CBIXXONPUIrOTOBAHY
KaBy ecrnpecco, Wo nonepeaHso byna pobpe
niacMaxeHa Ta 3MeneHa.

Ecnpecco abo kamy4iHO rOTYIOTbCS iHWKMM YMHOM,
HiX 3BMYalHa ¢inbTpoBaHa Kasa. [puHUMNOBA
pi3HMUA nonfdrae y TOMy, WO BOAA CMOYaTKy
[OBOAMTLCA A0 KUNIHHA, 2 MOTIM 3 CUA00 NMPOTUHAE
wap MeneHoi kasu. Lle o3Hauae€, WO KaBoBapka
ecnpecco GyHKLIOHYE Mia TUCKOM Ta noTpebye
0cob11BOiI yBaru.

YBATA - BACOKA TEMMEPATYPA

He BuKkpyuyiiTe npobKy KUN'aTUAbHUKA Nif, Yac
NpUroTyBaHHA KaBu. Hexal TUCK 3MeHWWUTbCA.
O3HanoMTech 3 iHCTpyKLiaMu po3ainy "YBATA -
TUCK".



MPUTOTYBAHHA KABU ECIMPECCO

1. BcTaHoBITh Npunag nobnusy HacTiHHOI po3eTKu

Ta pO3MOTaNTe WHYP KMBNEHHA  AfA
NiAKNIOYEHHA Npuaaay.
2. BcTtaHoBITL GinbTp B TpuMmay dineTpa Ta

MOBEPHITL MOro TakUM YMHOM, W06 BiH 6OyB

HaAinHO 3adikCOBAaHMM Ha CBOEMY MicLi
(pncyHoOK 5).

3. Hacunte MeneHy kaBy ecnpecco. ®inbTp
OCHaleHO  iHAMKATOPOM, WO  A03BONAE

BiAMIpUTM 2 ab0 4 yvawKu. JlereHbKo YLiNbHITh
KaBy Ta NpubepiTh il 3a1MWKK N0 KpaaMm TpUMmaya
¢binbTpa, Wob MaTM 3MOry BCTAHOBWUTW 110ro
HaneXHUM 4YMHOM Yy GinbTpyBasbHy TONOBKY

(pucyHoK 6).

YBATA'!

He TpambyiiTe HaaMipHO KaBy.

He nepeBuuLyitTe piBeHb 4 YaWoK, BKa3aHUW Ha
BHYTPilIHIN noBepxHi ¢inbTpa. Lle Moxe
BUK/IMKATU 3a6MBAHHA Npunajy Ta nepenuBaHHA
KaBu 4yepes KpaM.

4. lllo6 BCTAaHOBMTM Ha CBOE MicLie TpuMay GhinbTpa,
30pIEHTYNTE PY4YKY TaKUM YUHOM, WOO BOHA
3HaxoAunacb 3 niBoro 60Ky, MigHIMiTL Tpumay
hinbTpa, BCTAHOBITL MOro B GiNbTpyBaNbHy
rONOBKY Ta MOBEPHITb NOrO BNPaBo, NOKM BiH He
3adikcyeTbcs. AKWO pydka Tpumaya dinbTpa He
byae 3HaXo0AMTMCb MO LEHTPY, Konu noro byae
BCTAHOB/NIEHO HA CBOE MicClle, He BMWKaNTe
npunag. 3HiMiTb TpuMay ¢inbTpa Ta 3HOBY
BCTAHOBITb MOTO TaKUM YMHOM, AK Lie OMUCAHO
suwe (PUCYHOK 6). [loTpuMaHHs Lux
IHCTPYKLUIN rapaHTye, Wwo Tpumay oinbTpa He
byae 3ipBaHO 3i CBOro Micus MiA A€l TUCKY B
npoueci GinbTpyBaHHA KaBu.

. BUKpyTiTb NMpobKy KuN'ATUNBHWKA, MOBEpPTAOUM
Oro B HAMpPAMKY, MPOTUIEXHOMY pPyXy
FOAMHHUKOBIA cTpinui (PUCYHOK 2).

. 3aNOBHITb KUM'ATUABHUK XONOLHOK BOAOK 33
LOMOMOrol0  CKASAHOI KoMbu 3 HaHeCceHow
noainkoto 06’emy (PUCYHOK 3).

B nopsaky iHdbopmauii:

ITaniicbka yawka (ManeHbka vawka ANs MilHOT
Kagu) = 25 - 50 mn
CraHpapTHa vawka (ans 6inbw nerxoi kaeu) = 75 -
100 Mn
B MoxeTe mpurotyBatv A0 4 iTaniNcbKMX Yallok

abo 2 CTaHAapTHi YawWwKku 3a OAWMH LWKA

npuroTyBaHHs  6e3  pojaBaHHA  BOAM B
KUN'ATUAbHUK.
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YBATA

3ab60pOoHAETLCA 3aNMBaTU BOAY B KUN'ATUALHUK
nia yac poboTtu npunaay.

3abopoHAETLCA 3anuBaTu binble 300 Mn BoAK B
KUN'ATUNBHUK.

BukopuctoByiite Konby ecnpecco,
3abe3neuyntn KOHTpPOAb 06°eMy BOAM,
HaNMBAETLCA B KUN'ATUNBHUK,

wob
wo

CknaHa Konba Mae rpaaytoBaHHA Ha 2 abo 4 yallku.
lLlo6 36uTM MONOKO ANs KanmyyiHo, AopanTe
KiNbKiCTb BOAM BiAMOBIAHO A0 PpiBHA napwm,
BKa3aHoro Ha Konbi.

MakcuManbHa €MHICTb BiZAMOBIAAE HUXHIN YACTUHI
MEeTaNIeBOro KifibLiA CKNAHOT KONOU Ta eKBiBaNeHTHA
4 yawkam ecrnpecco MAKC KinbKiCcTb BOAM, WO
HeobxigHa ANs BUPOONEHHs napu Ans 36MBaHHA
MOJIOKa ANA KanyyiHo.

KOMEHTAP

[lyxxe BaXNWBO 3aNUTWM B KUM'ATUABHUK TiNbKK
HeobXiHY KinbKiCTb BOAN.
Mpunag NOBHICTIO
KUN'aTUNbHMKA.

BUKOPUCTOBYE  BMICT

YBATA

Hikonu He 3anoBHiwiTe Konby Bule piBHA
HUXHbOT YaCTUHU MeTaneBoro Kinbusa!

7. 3aKkpuiiTe NpobKy KUN'STUAbHUKA, NOBepTaloum ii
3a FOANHHMKOBOI CTPinKoio (PUCYHOK 4).
BcTaHoBiTL KONBY nig Tpumau dinbTpa #
BMEBHITbCA, WO OTBIp KPUWKM  Konbw
3HaXOAMUTbCA Oe3nocepeAHbO Mg BUXIAHWUM
OTBOPOM TpUMaua inbTpa (pmcyHOK 7).

8.

YBATA

BneBHuTECH B TOMY, o pewiTka
Kpanie3bipHMKa 3HAXOAUTLCA HA CBOEMY MiCLLi.

9. MoBePHITL CeNekTop GYHKLIA B MONOXKEHHSA
L (kaBa). 3aropa€tbca CBIiTNOBUIA iHAMKATOP
(puCyHOK 9). HeobxiaHo 6an3bKO 2 XBUAMH,
wob BoAa AOCTaTHLO posirpinaca. MoTiM Boaa
nif TUCKOM MpoWiAe Kpi3b KaBy Ta OMUHWUTLCA B
CKNSHOT KONoi.

10. 3ayekanTe, NMOKM BOAA, WO 3HAXOAUTHLCA B
KUN'ATUABHUKY, He byne NOBHICTIO
BMKOPWUCTAHA. BUMKHITL npunaa, nosepHyBLIN
cenekTop GYHKLIA B nosoxeHHa "0" (cTon).

He BUKpyuynTe NpObKY KMN'ATUIbHUKA Mif, Yac
poboTu npunagy. 3ayekaihTe Ha 3aKiHYEHHS
umkny, Wwob yca Boga Ta napa bynam moeHicTO
BUTPAYeHUMM (3BepHITbCA A0 po3ainy "YBATA -
TUCK").

11.



YBATA

0b6epexHO 3HiMiTb TpuMmay ¢inbTpa, TOMy WO
MeTasneBi YacTUHU MOXyTb byTH rapauumu. Micnsa
BMMKHEHHA Npunany peKoOMeHAYETbCA 3a4yeKaTu
67113bKO 2-X XBUIIUH, Nepes TUM AK 3HATU TpUMay
¢inbTpy. Ana uboro HeobxiaHO noBepHYTU
Tpumauy  ¢inbTpy BRiBO, MNOKM BiH He
BiA'€AHAETLCA BiA npunaay.

OYHKUIA MAPU

KaxyTb, 10 Kany4iHO OTPMMAB LI0 HA3BY Ha YecTb
KONbOPY PAC, WO HOCUAW YEHLLi OPAEHY KanyLMHIB,
AKi - Ayxe nonobnanuM Uenm CMavyHWUN  Haniu,
noAasaHun Ao pecepTy. Kany4iHo TpaauuinHo
pobutbeca 3 1/3 ecnpecco, 1/3 rapayoro mMonoka Ta
1/3 MONOYHOI MiHKW ¥ MOXE€ MIiCTUTU CMAKOBI
LOMIWKW  3rigHO 3  b6axaHHAM  CMOXMBaua,
HanpuKNaa: KOpULLI, LYKOp, WOKONAAHI NaacTiBLi
abo HaBiTb ankoronb. 3aBASKW Pi3HOMAHITHOCTI
BWAIB KanyyiHO BiH € 0BpaHWM HANOEM FypMaHis B
yCbOMY CBITi.

MPUTOTYBAHHA KAMYYIHO

AKwo cneuianbHe npunagas Aas KanydyiHo He

BCTAHOBJIEHO Ha CBOE MiCLLe, BCTAHOBITb MOro

(pncyHok 10).

1. Hanuinte 120 - 180 MA CBiXOro ¥ XONOAHOrO
MOJIOKA B MaJIeHbKY EMHiCTb. He BUKOPUCTOBYITE
€MHICTb, fKa LWOWHO byna BMMMTA rapsyor
BO/010, LOKM BOHA HE 0XO/I0HEe. EMHICTb MOBMHHA

Nlerko  BCTAHOBMIOBATUCA  MNif,  CheLianbHe
NPUNaALAA AN KanyyiHo.
PekOMeHAYETbCA BMKOPUCTOBYBATU He3bupaHe

MOJIOKO, W06 OTpMMaTh TYCTy Ta KOHCUCTEHTHY

niHKY.

2. loTpumyiTech iHCTPyKUiA wopo etaniz 1 - 9
po3giny "lMpuroTyBaHHA KaBu ecnpecco”.

3. Konu nepuwi kpanni KaBu NponayTb Kpi3b TpuMay
dinbTpa, MOYHiTL 36MBATM MONOKO. 3aHypTe
MOJIOBVHY COMJIA Napy B EMHICTb 3 MOJIOKOM.

4. a) MoBepHITb CenekTop GYHKLIA B MONOXKEHHS
& (napa), wob 3abesneynTu BUXiA napu
(pncyHok 11).

b) Tpoxn HaxuniTb €MHICTb, WO6 NOCTINHO
6auunTK NONOXEHHA conna B NpoLeci 36MBaHHA
Mosioka (pucyHok 12). 3aBkan HeobXigHO
BMEBHUTUCH, LLO MiX KiHLLEM conna Ta AeHLeM
€MHOCTI € NPOCTip ANS BUXOAY Napwm.

Yepe3 pekinbka CeKYyHA MOJSIOKO MOYHE MiHUTUCH.

Mokn niHa niAHIMa€ETbCA, MOBINBHO OMYCTUTHL

€MHICTb, W06 KiHeub conia NOCTINHO 3anMLaBCs
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TPOXMW HUXKYE NOBEPXHI NiHW.
KomeHTap: He LOBOAbTE MONOKO A0 KUMiHHA (KON

BEJIMKI NyXWpi NOYMHAKOTL YTBOPHOBATMCA Ha
NOBEPXHi MOJIOKA, L& O03HayaE, Wo MONO0KO
3aKuUNae).

c) Konu niHa Bxe rotosa Ans BWUKOPWUCTaHHSA,
3aTpuMaiTe KiHeub conna B CriHEHOMY
Monoui, Wob YHUKHYTM po3bpu3KyBaHHS, Ta
MOBEPHITb CenekTop GYHKLUIA B MOM0XEHHS
2 (kaBa) AN NpuroTyBaHHA BaLIOrO eCnpecco.

d) Wob6 oTpumaTt 6Binbw rycty niHKy, pante

CMiHEHOMY MOJIOKY BiACTOATUCH OZLHY XBU/IMHY.

YBATA:

Conno napu 3aKynopeHo.

3anuwKyM MONOKA aKyMy/nolTbCA HA KiHLi conna
napu. Wo6 3anobirtu 3akynopeHHio conna,
3HiMiTb NNACTMKOBY NiACTaBKY cnewianbHOro
npunagas aAna kanydino (PUCYHOK 13), konmn
npunaj OxonoHe, Wo6 NONErwuTU OYULLEHHS.
o6 nmoyucTuTU conno napu, AoAepKynuTechb
eTaniB, onucaHux B po3aini "OumweHHa conna
napm”.

He 3abygaiiTe NOBEPHYTN HAKOHEYHMK COMIA Napw
Ha CBOE MicLie Ta MiLHo 3akpyTuTn (PUCYHOK 10).

PO3ITPIB PIAVH

Mapa cnyxutb An8 CNiHEHHA MONOKA, a TaKOX ANs

po3irpiBy iHWWUX PiAUH (Yail, rapayi Hanoi).

1. MNepeBipTe, WO Npunag BiAK/IYEHO Bip Mepexi
XMB/MEHHA Ta BiH HE 3HAXOAMUTLCA NifL TUCKOM.

2. BigMipTe ManeHbKy KinbKiCTb BOAM Ta BUAWUNITE il
B KUN'ATWUIIbHUK (piBeHb & (mapa)).

Ans iHdopmauii: HeobxigHo 50 mn BoaM, W06

po3sirpitn 100 Mmn BoAaM.

YBara: ana 6inbwoi edekTUBHOCTI He cnipg

HanuBatu 6inbw HiXk 100 mMn BoAuM B

KUN'ATUNBHUK

3. 3akpyTiTb NpobKy AKomora winbHiwe (PUCYHOK
4

4.
5.

BBiMKHITb Npunaga.

3aHypTe conno napu B PiauHy, AKy HeobximHo

po3irpitu.

MoBepHITL CeNeKkTop B NONOXeHHs & (mapa).

CBiTNOBUM iHAMKATOP 3aropAETLCA (PUCYHOK 9).

Mapa noyHe BuxoauTW nicns 1 - 3 XBUAWH

nonepeiHbLOro Harpiey.

Ypara: He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnaay nig

yac uiei onepauii.

9. Konu pianHa po3sirpieTbCa, NOBEPHITb CENEKTOp B
nosoxeHHs "0" (cron).

10. Mepes, BiAKPUTTAM NPOBKN NOBEPHITL CENEKTOP

B MONOXeHHA ¢ (napa), wob BunycTuTu napy,

6.
7.
8.



He 3abyBWM Nepes TUM BCTAHOBUTH EMHICTb Mif,
Conno napu.
YBara o0 NpMCyTHOCTI pU3MKY ONiKiB.
Baxnueuit MoMeHT: Bigpasy nicna uiei onepauii
NOYMCTITb CONJIO NMApy 3 BUKOPUCTAHHAM BOJIOTOf
rybku.

OBCJIYTOBYBAHHA TA OYNLLEH-
HA

YuweHHa npunagy

Mepen unuweHHAM npunagy HeobxifgHo ©oro

BUMKHYTW, BIAK/IIOYNTY Bij, efleKTpoMepexi Ta aatu

IOMY OXONOHYTH.

- Tpumau dinbTpy, dinbTp, KONba, KpULKa KobYK 1
TaKOX peLiTka Kpanne3bipHMKa He po3paxoBaHi
Ha MUTTS B MOCYAOMMIAHIN MawwmHi. Kopuctyiitecs
TiNbKW rapa4yolo BOAOK Ta M'AKUMU MUIOUUMU
3acobamu.

- Hikonun He kopucTyinTecs abpasuBHUM 3acobamu.

- [punag MoXHa 4MCTUTK 3a A0MOMOrOK BOJOrOi
raHuipku.

- Hikonu He 3aHyptoiiTe npunag y sBoay abo y byab-
AKY iHWY pignHy.

-Cnia  uyuctutM  QinbTpyBanbHY TroONOBKY 3a
[0MOMOro0 BOJIOrOi FaHuipkuM Ta npubupaTy BCi
3aMWKN MeseHoi Kasu. Y Bunanaky, Konu B
KUN'ATUIBHUKY 3aNUIIAETLCS BOAA, HEObXiAHO
[ATW 11 OXONOHYTU, 3HATU BCi PYXOMi YaCTUHU Ta
NOTiM CMOPOXHUTM WOro Yepe3 BEpXHill OTBIp,
nepeBepHyBLWW Npunag.

YuuweHHa conna napu

YUcTiTh CONMO Mapu KOXHWA pas, KOAW BOHO
3aHYpIOETLCA B MOJOKO, Yy MNPOTMBHOMY pasi
BHYTPIWHA MNOPOXHMHA conna 3abuBaeTbcs Ta
NAiBKa MOJIOKA 3aCMXAE HA 30BHILLHIA NOBEPXHI — L
HaCNiAKN AyXe BaXKO BIAYUCTUTW yepe3 [eakun
yac.

-Akwo conno 3abuTo, 3HIMITb MNACTUKOBY
nigcTaBKy cnewianbHOro NpunaaAa ANng KanydiHo
(pucyHoK 13), konn npunag OxonoHe, Ta
BIArBWHTITb HaKOHeYHWK conna. [MMpubepitb
3a/MWKN MONOKA 3a A0MOMOrol FofnkM Ta
NPOMUINTE BOAOIO 3 KpaHa. [oBepHiTh HAKOHEUHUK
conna Ha cBoe Micue (pucyHok 10) Ta
BMEBHITLCA, WO BiH A0bpe 3aKpyyeHuin. Butpith
30BHILLHIO MOBEPXHI comaa 3a JAOMNOMOro
Bo/Ioroi raHvipku. TpumaiTe KiHeub conna
raHyYipKol TakWM YMHOM, W06 BOHA MOKpuBana
ioro, Ta Bubepith dyHKLUil0 ¢ (napa). Xai napa
BUXOAMUTb B FaHuipKy NMpOTAroM OfHi€i abo ABOX
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CeKyHA, MNOTiM 3akpuite conno. Bech 3anuwwok
MOJIOKa MOBWHEH OyTW BupaneHum. lMpomuiite
NNacTUKOBY NiACTABKY CheuiaibHOr0 npunaaas
ON18 KanyyiHo 3a A0NOMOrow Tennoi Boau. AKwo
OTBOPU, WO CYXaTb ANA BCMOKTYBAHHA MOBITPA,
3a6UTi, MOXHA CKOPUCTATUCS ManeHbKOK FOJKO,
wob ix npoyncTuTy.

UnuieHHs KpannesbipHuka
- Pewitky # kpanne3bipHUK MOXHA MOYMCTUTH,
3HABWM pewiTky (PUCYHOK 14).

YBATA
He HamaraiTecb BiKpuTM abo AeMOHTyBaTu
Kopnyc npunagy.

3HATTA HAKUNY

FapaHTia He MOWMPIETLCA HA NPUNAAM, WO He

(pYHKUiOHYIOTb ab0 nNOraHo (YHKLiIOHYIOTb

BHACNiAOK TOrO, WO 3HATTA Hakuny He byno

BUKOHAHO HaneXHUM YUHOM,

-BHacnigok TOro, wWo Ans 3HATTA Hakuny
BMKOPWCTOBYIOTbCA KNCNOTHI peyoBUHM,
PEKOMEHAYETbCA 3axulaTh poboui MoBepxHi Ta
MWIAKY BNPOAOBX L€l onepauii, 30kpeMa, SKLLO
BOHM 3pobieHi 3 MapMypy abo KaMiHHA. I3o/t0iTe
npunaz 3a A0NOMOrot pyLiHWKa, CKaTepTUHN abo
nigHocy. KaBoBapka ecrnpecco  MOBMHHA
NPOXOAUTU perynspHe YMWILEHHA ANA 3HATTA
Hakuny. MepioANYHICTb 3HATTA HAKWUNYy 3aNexuTb
BiZ, JKOPCTKOCTi BOAM Ta YaCTOTW BUKOPUCTAHHS.

Mepen 3HATTAM HaKuMy HeObXiLHO BUrBUHTUTM

CiTKY, WO 3HAXOANTbCA ycepeanHi hinbTpyBanbHOI

rOJIOBKMY.

1. 3HiMiITb HakuMn Ta 3aNMIKK KaBM 3 CiTKM Ta
(binbTpyBaNbHOI FONOBKM.

2. 3HiMiTb NNacTMKOBY MiACTaBKY chewianbHOro
npunaaas ana kanyuino (PUCYHOK 12).

3. HanuitTe % cnupToBOro outy (a He BWUHHOIO
OUTY) B KUN'ATUAbHUK.

MoMicTUTb OAHY €EMHICTb mig  inbTpyBanbHy

rONOBKY, a APYrYy EMHICTb Nif CONM0 Napwu.

(KomeHTap: nig 4Yac 3HATTA HakunNy He Cnig

BUKOPWUCTOBYBATH TpUMaY inbTpa).

4. ToBepHiTh puyar B no3uuiio & (napa) Ta BKAKYITb
npunaa. Xai po3ynH Ana 3HATTA Hakuny nponae
yepes ¢hinbTpyBaNbHY FOMIOBKY Ta COMIO.

5. Micna 3akiHYeHHA LMKAY BUMKHITb npunag Ta
[aTe NOMY Y4acC OXOJIOHYTU.

6. MoBTOpiTh €Tann 4 Ta 5.

3anoBHITb KMN'ATUALHKUK YUCTOK BOAOI Ta 3NiNTe il



NOBHICT. [MOBTOPITL LI onepawito. BUMKHITH
npunag Ta AanTe MOMy Yyac 0XONOHYTU. BcTaHOBITL
Ha CBOE MicLe CiTKy B (inbTpyBasbHy FOJOBKY Ta
BCTAHOBITb MAACTUMKOBY MiACTaBKY CreLianbHOro
npunagan ana KanyviHo.

FAPAHTIA

Yeara! lapaHTis He MOWMPIOETbCA Ha Byab-AKW
PEMOHTHI poboTu, HeobxigHicTb Akux byna
BUK/IMKAHA BHAC/MiJlOK BMKOHAHHA onepauin 3i

3HATTA Hakuny. 3 OyAb-AKMX MNUTaHb LW0A0
rapaHTinHoro obcnyrosyBaHHAa abo 3anacHux
YacTMH HeobXiAHO 3BepTaTUCh 4O NPOAABLA
TOBapy, LO aBTOPU30BAHOrO CEPBICHOMO LEHTPY
abo Ao cnyxbu 3B'93Ky 3 KNiEHTaMu.

QNEKTPOHHbIN MPUBOP NOCHE NCTEYEHNA CPOKA

NMONb30OBAHUA:

BEPEXITb HABKOJIMIIHE CEPEJOBMULLE!
@ Baw NpucTpiit MICTUTBL LiHHI MaTepianu, AKi MOXyTb byTW BiAHOBNEHI abo

nepepobneHi.

e ) 3panTe iX 40 NYHKTIB NpuitoMy abo, 3a BiACYTHICTIO TaKUX, A0 LEHTPY
06CnyroByBaHHA, Ae iX 3MOXyTb e(heKTUBHO YTUNi3yBaTU.
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HecnpaBHOCTi

BiporigHi npuunHun

PilwweHHsa

ESPRESSO

KaBa BuTiKaE pyxe
NOBIJIHO

HegianoBsigHW nomen

BukopucTanTe kaBy binbl rpy-
6oro nomeny

®inbTp 326MTO

MouncTuTb PiNbTP WiTOYKOO

3abwuTa ciTka, Yepes AKy NpPoxo-
AuTb BOAA

MouncTuTb Npuaag, Koau BiH
0OXo0noHe (puc. 15)

HasBHiCTb Haknny

3HIMiTb Hakun

HasaBHICTb ryuii B Kagi

3abpyaHeHuit Tpumay dinbTpa
abo caM ¢inbTp

MoyuncTiTh TX 32 AONOMOro
rapaJyoi soaun

MoMen ayxe TOHKMI

BukopuctanTe kaBy 6inbl rpy-
6oro nomeny

KaBa He BUTIKae

CenekTop B NONOXKEHHI (napa)

[MoBepHiTb cenekTop B Nono-
XeHHs (kaBa)

KaBa ecnpecco BuTiKae
no 6okam Tpumaua
dinbTpa

HenpaeuibHO BCTAHOBNEHO
Tpumay ¢inbTpa

BcTaHOBITL MOrO AK Cnif, Ta
3adikcynTe

3abpyaHeHun Tpumay dinbTpa

Bupaanite HAANULWOK MeneHoil
KaBu

MoraHunn cmak (oueT)

HepocTaTHe NPOMUBAHHA

JoTpuMynTech iHCTPYKLIN

MNAPA

Boaa BuTikae yepes
TpuMay dinbTpa

CenekTop B MOJIOXEHHI (kaBa)

lMoBepHiTb CenekTop B NONO-
XeHHA (napa)

HepnoctaTHbo abo 308-
CiM HeMae napu B
NoONOXeHHi (napa)

CenekTtop (napa) BigaKpUTUI
3aHaATo paHo

3aKkpuinTe cenekTop (napa) Ha 2
XBUNHM

Conno napu He 36uBae
MOJIOYHY MiHKY

Conno napu 3abuto

MpomMuinTe conno napu

Bu BUKOpUCTOBYETE LiNIbHE
abo noBHicTO 36MpaHe Mono-
KO

BukopucrtanTe He3bupaHe
MOJIOKO

Monoko HeaOCTaTHLO X0N04—
He

BI/IKOpVICTaVITe oxonopgxeHe
MOJOKO

HegignoeigHa dhopma EMHOCTI

BukopucTanTe EMHICTb 3 OTBO-
poM Manoro giametpa (rneyuk)

IHWE

Mpunaa He npautoe

MigBulLeHNA HArpiB Npunaay,
LLO BUKIMKAE CNpALOBaAHHSA
3anobixHuka

3BEpPHITLCA 40 AaBTOPU30OBAHOIO
CepBiCHOro LeHTpa
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