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Lisez attentivement le mode d'emploi avant la premiére utilisation de votre appareil : une
utilisation non conforme dégagerait de toute responsabilite.

DESCRIPTION

A - Bloc moteur E1 - Couvercle
B - Bouton on/off E2 - Couteau
C - Pied mixeur E3 - Bol mini-hachoir
D - Gobelet 0.8 L (selon modéle) F - Fouet multibrins (selon modéle)
E - Mini-hachoir 150 ml (selon modéle) F1 - Réducteur
F2 - Fouet

CONSEILS DE SECURITE

® Verifiez que la tension d'alimentation indiquée sur la plague signalétique de Uappareil
correspond hien 4 celle de votre installation electrique.
Toute erreur de branchement annule la garantie.

® Toujours déconnecter Uappareil de L'alimentation électrigue s'il est laissé sans surveillance
et lors des opérations de démontage et d'entretien. (fig.3)

¢ (et appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont
les capacités physigues, sensorielles ou mentales sont réduites, ou par des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou dinstructions préalables
concernant ['utilisation de Uappareil.

* Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

* Ne manipulez jamais le couteau du pied mixeur lorsque Uappareil est branché, (fig.2)

® Manipulez toujours le couteau du mini-hachoir 150 ml {525) par son support avant d'enlever
votre préparation.

* Ne pas faire fonctionner le pied mixeur (C) et le mini-hachoir (E) a vide.

* Ne pas faire fonctlonner votre pied mixeur avec des 1ngred1ents secs ( noix, noisettes...),

* Ne pas utiliser le mini-hachoir comme récipient et ne jamais verser de liquide bouillant dans
celui-ci.

® Ne pas laisser les enfants utiliser le mélangeur sans surveillance.

* Ne touchez jamais les pigces en mouvement,

* Ne démontez jamais l'appareil, vous n'avez pas d'autres interventions autre que le nettoyage
ou l'entretien usuel & effectuer.

® Pour votre sécurité, n'utilisez que les accessoires et piéces détachées adaptées a votre
appareil.

* Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation des couteaux affités, lorsqu'on
vide le bol et lors du nettoyage.

Remplacement du cdble d'alimentation:

Si le cable d'alimentation ou la fiche sont endommagés, n'utilisez pas votre appareil. Afin
d'&viter tout danger, faites-les obligatoirement remplacer par un centre agréé.

UTILISATION

Avant la premiére utilisation, nettoyez le pied mixeur (C) et tous les accessoires 3 ['eau savonneuse.
Rincez et séchez-les.



Pied Mixeur

* Emboitez le pied mixeur (C) sur le bloc moteur (A). Tournez jusqu'a la butée. (Fig.4)

* Le recipient que vous utilisez ne doit pas étre rempli a plus de 50cl (150z) pour éviter tout
débordement. La préparation doit couvrir au minimum la cloche du pied mixeur pour garantir
l'efficacité du mixeur.

* Retirez le récipient de cuisson de la source de chaleur avant de mixer des préparations chaudes.
N'hésitez pas a déplacer le pied mixeur (C) dans le récipient pour optimiser le mixage.

e Ne pas utiliser votre appareil plus de 20 secondes, sinon attendre son refroidissement.

® Placez le pied mixeur dans la préparation, immergez seulement la cloche, mettez Uappareil
en marche et laissez la préparation se faire.

e I| est inutile de pilonner la préparation pour aveir un bon résultat.

Mini hachoir 150mL

= Avant d'utiliser le mini hachoir 150 ml, placez le couteau (E2) avec précaution dans le bol
(E3) sur laxe central. Mettez les aliments dans le bol, Mettez le couvercle (E1) sur le bol
puis positionnez le bloc moteur (A) sur celui-ci. (fig.5)

® Pour le démontage de votre accessoire aprés utilisation, enlevez le bloc moteur (A) du
couvercle (E1), enlevez avec précaution le couteau (E2) (en le tenant par la partie
plastique), puis retirez les aliments.

® Ce mini hachoir 150 ml vous permet de hacher des herbes, de la viande. Avec cet accessoire,
vous pouvez hacher 70 gr de filet de poulet cru en 3 secondes.

Fouet multibrins (selon modéle) : fig.7 F

Temps de préparation maximum 2 minutes.

= Assemblez le fouet multibrins (F2) avec le réducteur (F1).

® Placez e réducteur (F1) sur le bloc moteur (A).

® \lissez jusqu'a la butée.

* Aprés utilisation, dévissez le réducteur (F1) et retirez le fouet (F2).

Cet accessoire vous permettra d@mulsionner vos préparations, réaliser des blancs en neige, de
la chantilly, de la pate & crépes.

NETTOYAGE

Avant le nettoyage, assurez vous que l'appareil est bien débranché.

* Ne pas arroser, ni plonger le bloc moteur dans L'eau. (fig.6) Essuyez-le avec un chiffon sec
ou a peine humide.

® Les accessoires, & lexception du bloc mateur (A), se lavent & l'eau chaude ou au lave-
vaisselle,

Attention lors du nettoyage du couteau (E2), il est extrémement aiguisé.

ACCESSOIRES

Vous pouvez vous procurer auprés de votre Revendeur ou d'un centre agréé les accessoires :
- Mini-hachoir 150 ml %E) : réf. MS 5981762 - Réducteur : réf. MS_0695694
- Gobelet 0.8L (D) : réf. MS 4946320 - Fouet multibrins : réf. MS_0695547

Attention, afin de vous veir délivrer un accessoire, veuillez vous prémunir de la présente
notice ou de communiquer le code type de votre appareil (DDXXXXKX ou HBXXXXXX).

Participons a la protection de l'environnement !
(@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service
=] agréé pour que son traitement soit effectué.
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Lees deze gebruiksaanwijzing zorgwuldig door woordat u het apparaat in gebruik neemt: er
kan geen aansprakelijkheid worden aanvaard indien het apparaat niet volgens de

voorschriften wordt gebruikt, -

A - Motorblok E1 - Deksel

B - On/off-knop E2 - Mes

C - Mixervoet E3 - Kom minihakker

D - Beker 0.8 L (afhankelijk van het | F - Fijne garde (afhankelijk van het model)
model) F1 - Aandrijving

E - Mini-hachoir 150 ml (afhankelijk F2 - Garde
van het model)

i VEILIGHEIDSADVIEZEN

Controleer of de op het identiteitsplaatje van het apparaat vermelde netspanning van uw

apparaat overeenkomt met de netspanning van het elektriciteitsnet.

Bij een verkeerde aansluiting is de garantie niet geldig.

* Altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact halen indien dit zonder toezicht staat
en tijdens demontage en onderhoud. (ﬁg.38

e Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht gebruikt te worden door kinderen
of andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens hen niet in staat
stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken of indien zij geen ervaring hiermee of
kennis hiervan hebben, tenzi] zij door tussenkomst van een woor hun veiligheid
verantwoordelijke persoon onder toezicht staan of van tevoren instructies hebben ontvangen
betreffende het gebruik van het apparaat.

* Er moet toezicht op kinderen zijn, zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

® Nooit het mes van de mixervoet aanraken wanneer de stekker van het apparaat in het
stopcontact zit. (fig.2)

* Houd het mes van de minihakker (E2) altijd vast aan zijn houder voordat u de bereiding
verwijdert.

s Laat de mixervoet (C) en de minihakker (E) niet leeg werken.

* Gebruik de mixervoet niet voor het mixen van droge ingrediénten ‘inoten, hazelnoten...).

® Gebruik de minihakker niet als kom en schenk hier geen kokende vloeistoffen in.

® Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met de mixer kunnen spelen.

® Raak de bewegende delen niet aan.

* Demonteer het apparaat niet zelf. Voer alleen de hier beschreven normale onderhouds- en
reinigingstaken uit.

® Gebruik voor uw eigen veiligheid uitsluitend accessoires en reserveonderdelen die voor uw
apparaat zijn ontworpen.

* Neem de vlijmscherpe messen voorzichtig vast bij het leegmaken van de kom of het reinigen
van het apparaat.

Vervanging van het netsnoer.

Maak geen gebruik van uw apparaat als het netsnoer of de stekker beschadigd is. Laat ze
vervangen door de Moulinex reparatieservice om jeder risico te voorkomen (zie de lijst in het
serviceboekje).

Maak voor het eerste gebruik de mixervoet (C) en alle accessoires schoon met zeepwater.
Spoel ze af en droog ze af.
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Mixervoet

* Plaats de mixervoet (C) op het motorblok (PAE. Volledig vast draaien. sﬁg.ﬁ}

* e kom die u gebruikt mag tot maximaal 50 cl gevuld worden, om overlopen te voorkomen.
De bereiding moet minstens het bolvormige gedeelte van de mixervoet bedekken, om een
efficiénte werking van de mixer te garanderen.

® Verwijder een warme kom van de warmtebron voordat u warme bereidingen gaat mixen.
Aarzel niet de mixervoet (C) in de kom te verplaatsen voor een optimaal mixresultaat.

® Gebruik het apparaat niet langer dan 30 seconden, zo niet, wachten tot het afgekoeld is.

® Plaats de mixervoet in de bereiding, dompel alleen de voet onder, schakel het apparaat in
en mix de bereiding.

* \loor een goed resultaat is het niet nodig om de bereiding fijn te stampen.

Minihakker 150mL

* Yoordat u de minihakker 150 ml gaat gebruiken, plaatst u het mes (E2) voorzichtig in de
mengkom (E3) op de middenas. Plaats de voedingsmiddelen in de kom. Plaats het deksel
'SH) op de kom en plaats hier vervolgens het motorblok (A) hier op (fig.5)

* Verwijder voor het demonteren van uw accessoire na gebruik het motorblok (A) van het
deksel (E1), verwijder voorzichtig het mes (E2) (door dit bij het kunststoffen gedeelte vast
te pakken) en verwijder de voedingsmiddelen.

* Met de minihakker van 150 ml kunt u kruiden en vlees fijnhakken. Met dit accessoire kunt
u 70 g rauwe kipfilet in 3 seconden fijnhakken.

Veeldradige garde (afhankelijk van model) : fig.7 F

Maximale looptijd: 2 minuten

* Monteer de veeldradige garde (F2) op de aandrijving (F1).

* Plaats de aandrijving (F1) op het motorblok (J\i.

® Tot aan het einde vastschroeven,

® Als u klaar bent, schroeft u de aandrijving (F1) los en verwijdert u de garde (FZ?.
Met dit accessoire kunt u uw bereidingen emulgeren, eiwitten tot stijve pieken kloppen en
slagroom en pannenkoekenbeslag maken.

® Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het gaat reinigen.

* Het motorblok niet met water besprenkelen of hierin onderdompelen. (fig.6) Neem het af
met een droge of zeer licht bevochtigde doek.

® Met uitzondering van het motorblok (A) kunnen de accesscires met warm water of in de
vaatwasser afgewassen worden.

Wees voorzichtig bij het reinigen van het mes (E2), dit is viijmscherp.

ACCESSOIRES

U kunt bij uw detailhandelaar of een erkende servicedienst van de navolgende accessoires
kopen:

- Minihakker 150 ml gE) : ref, MS_5981762 - Aandrijving : ref MS-0695694

- Beker 0.8L (D) : ref. MS_4946320 - Fijne garde : ref. M5-0695547

Wanneer u accessoires wilt bestellen, neem dan het boekje met u mee of geef het
serienummer van uw apparaat op (DDXXXXXX of HBXXXXXX).

Wees vriendelijk voor het milieu !
@ uw apparaat bevat talrijke materialen die geschikt zijn voor hergebruik of recycling.
= Breng het naar een verzamelpunt voor verwerking ervan.
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Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Inbetriebnahme des Gerdts
aufmerksam durch: Bei unsachgemdRem Gebrauch wird keinerlei Haftung liberommen.
Unser Unternehmen, behdlt sich das Recht vor, im Interesse des Verbrauchers,
Anderungen der technischen Eigenschaften und der Bestandteile vorzunehmen.

BESCHREIBUNG

A - Motorblock E1 - Deckel
B - An/Aus Knopf E2 - Messer
C - MixfuR E3 - Behalter des Mini-Zerkleinerers
D - Mixkrug 0.8 L (je nach Modell) F - Quirl (je nach Modell)
E - Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach F1 - Getriebe
Madell) F2 - Schneebesen

SICHERHEITSHINWEISE

Uberprufen Sie, dass die auf dem Typenschild Ihres Gerdts angegebene

Betriebsspannung mit der Spannung Ihrer Elektroinstallation ubereinstimmt.

Bei falschem Anschluss erlischt die Garantie.

® Stecken Sie das Gerdt stets aus, nach gebrauch wenn es nicht beaufsichtigt wird sowie
bei Montage und Demontage der Zubehorteile und Wartungsmalinahmen. (Abb. 3)

e Dieses Gerdt darf nicht von Personen (inbegriffen Kindern) mit eingeschrankten
karperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten benutzt werden. Das Gleiche gilt
fiir Personen, die keine Erfahrung mit dem Gerdt besitzen oder sich mit ihm nicht
auskennen, aufer wenn sie von einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person
beagfsichtigt werden oder von dieser mit dem Gebrauch des Gerdtes vertraut gemacht
wurden.

e Kinder milssen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerdt spielen.

® Fassen Sie das Messer des Mixfules niemals an, wenn das Gerdt angeschlossen ist. (Abb. 2).

* Fassen Sie das Messer des Mini-Zerkleinerers 150 ml (E2) stets an seinem Halter an, um
es aus der Zubereitung herauszunehmen.

¢ Nehmen Sie den Mixfull (C) und den Mini-Zerkleinerer (E) nie leer in Betrieb.

® Benutzen Sie den Mixful® nicht zum Mixen von trockenen Lebensmitteln (N‘Lisse,
Haselniisse...).

* Benutzen Sie den Mini-Zerkleinerer nicht als Behilter zum einfrieren oder zum erwdrmen
in der Mikrowelleund gieRen Sie niemals kochende Fliissigkeiten in denselben.

*® Fassen Sie in Bewegung befindliche Teile nicht an.

o Zerlegen Sie das Gerdt nicht selbst. Nehmen Sie ausschlieRlich die empfohlene Pflege und
Reinigung vor.

& \lerwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur Zubehir und Ersatzteile, die fiir das Gerat
konstruiert wurden.

* Seien Sie vorsichtig beim Hantieren mit den scharfen Klingen, inshesondere beim Leeren
des Behalters und beim Reinigen. Vor dem Entleeren des Behalters muss das Messer aus
der Zubereitung entfernt werden. Stellen Sie das Gerat nicht auf dem MixfuR ab.

* Verwenden Sie den MixfuR nie in heiRem Fett.

® Lassen Sie das Kabel nicht runter hingen und legen oder ziehen Sie es nicht iiber scharfe
Kanten.
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* Zighen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose.

* Vorsicht mit langen Haaren, Schals, Krawatten, usw. wenn Sie mit dem Gerat arbeiten.
* Halten Sie das Kabel von scharfen und sich drehenden Teilen des Gerdtes fern.

* Vorsicht im Umgang mit heifen Speisen.

e Das Gerdt ist nur fiir den privaten Hausgebrauch.

Wenn das Gerét gefallen ist, Sichtbare Schiden aufweist, Funktionsstérungen hat, muss
das Gerdt sofort vom Stromnetz getrennt werden.

Austauschen des Stromkabels.

Wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, darf das Gerdt nicht benutzt
werden.

Um jegliche Gefahr auszuschlieRen, muss das Stromkabel in einem autorisiertem
Servicecenter von Moulinex ausgetauscht werden (siehe Liste im ,Serviceheft”),

GEBRAUCH

Waschen Sie den MixfuR (C) und die Zubehbrteile vor der ersten Inbetriebnahme mit
Seifenwasser ah. Spulen Sie sie und trocknen Sie sie ah.

Mixful
. (B:'bnti;en Sie den MixfuR (C) auf dem Motorblock (A) an. Drehen Sie ihn bis zum Einrasten.
b )

® Das \.rorE Ihnen benutzte GefaR darf zur Vermeidung eines Uberlaufens nur bis hdchstens
500ml (150z) befiillt werden. Der Stabmixer kann nur wirksam arbeiten, wenn die
Zubereitung mindestens den unteren Teil des Mixfules hedeckt.

® Beim Mixen von heiffen Zubereitungen muss das KochgefdB von der Hitzequelle genommen
werden. Man erhalt ein besseres Mixergebnis, wenn man den Mixful (C) in dem GefdR hin-
und herbewegt.

. LiisehnLESie das Gerdt nicht ldnger als 30 Sekunden in Betrieb und lassen Sie es danach
abkuhlen.

® Setzen Sie den Mixful® in die Zubereitung; tauchen Sie dabei nur die Glocke ein, setzen Sie
das Gerét in Betrieb und lassen Sie es laufen.

Mini-Zerkleinerer 150 ml

® Setzen Sie vor der Benutzung des Mini-Zerkleinerers 150 ml das Messer (E2) vorsichtig auf
die Mittelachse in den Behalter (E3). Geben Sie die Lebensmittel in den Behilter. Setzen
Sie den Deckel §E1) auf und setzen Sie dann den Motorblock (A) darauf. (Abb. 5)

¢ Abnehmen des Zubehdrs nach der Benutzung: Nehmen Sie den Motorblock (A) vom Deckel
(E1) ab und entnehmen Sie vorsichtig das Messer (E2) (halten Sie es dabei an seinem
Plastikteil fest). Nehmen Sie anschlieRend die Lebensmittel heraus.

o Der Mini-Zerkleinerer 150 mlist zum Hacken von Krautern und Fleisch bestimmt. Mit diesem
Zubehdr kann man ein rohes 70 g schweres Hihnerfilet in 3 Sekunden klein hacken.

Quirl qe nach Modell): Abb. 7 F
Maximale Betriebszeit: 2 Minuten

e Stecken Sie den Quirl fJFZ auf das Getriebe (F1).

 Bringen Sie das Getriebe (F1) auf dem Motorblock (A) an.

* Drehen Sie ihn bis zum Einrasten.

e Schrauben Sie das Getriebe (F1) nach dem Gebrauch ab und nehmen Sie den Quirl (F2) ab.

Dieses Zubehdr eignet sich zum Emulgieren von Zubereitungen, Schlagen von Eischnee
oder Sahne und zum Riihren von Pfannkuchenteig.
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e Stecken Sie das Gerdt immer aus, bevor Sie es reinigen.

¢ Der Motorblock darf nicht nass gemacht und nicht ins Wasser getaucht werden. (Abb.
6) Reiben Sie ihn mit einem trockenen oder ganz leicht angefeuchteten Tuch ab.

® Mit Ausnahme des Motorblocks (A) kénnen alle Zubehérteile mit heifem Wasser oder
in der Spiilmaschine gereinigt werden.

Gehen Sie bej der Reinigung vorsichtig mit dem Messer (E2) um, da dieses
ausgesprochen scharf ist.

ZUBEHOR

Bei Threm Fachhindler und in den zugelassenen Servicecentern sind folgende
Zubehorteile erhaltlich:

- Mini-Zerkleinerer 150 ml (E): Art.-Nr. M5_5981762 - Getriebe: Art.-Nr. MS_0605694
- Mixkrug 0,8 L (D): Art.-Nr. MS_4946320 = Quirl: Art.-Nr. MS_0695547

Zum Bestellen von Zubehor bringen Sie bitte die Gebrauchsanweisung mit oder nennen
Sie die Seriennummer Ihres Gerdts (DDXXXXXX oder HBXXXO(XX).

Tun Sie etwas fur den Umweltschutz!

Ihr Gerdt enthdlt zahlreiche wieder verwertbare oder recycelbare
@ Materialien.

- Bringen Sie das Gerdt zur Entsorgung zu einer [hrer Stadt oder
Gemeinde.
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Read the instructions carefully before using your appliance for the first time: Liability
shall not be accepted for non-compliant use.

DESCRIPTION

A - Motor unit E1 - Cover
B - On/0Off button E2 - Cutter
C - Mixer attachment E3 - Mini-mincer bowl
D - 0.8 L beaker (depending on model) F - Multi-strand whisk (depending on model)
E - 150 ml mini mincer (depending on F1 - Reducer
model) F2 - Whisk

SAFETY INSTRUCTIONS

Check that the voltage of your appliance indicated on its rating plate matches that of your
electrical installation.

Any incorrect connection invalidates the warranty.

e Always unplug the appliance from the electrical power supply if it is left unattended and

when removing accessories or carrying out maintenance. (fig. 3).
This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capacities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Children must be watched to ensure that they do not play with the appliance.

* Do not hold the cutter of the mixer attachment when the appliance is plugged in. (fig. 2)
Ensure that any ties, scarves and long hair do not come into contact with any moving parts
of the appliance.

* Always hold the cutter of the 150 ml mini mincer (E2) by its support before removing your
preparation.

¢ Do not operate the mixer attachment (C) or the mini mincer (E) when empty.

* Do not operate the mixer attachment with dry ingredients (walnuts, hazelnuts...).

® Do not use the mini-mincer as a recipient and do not pour boiling water into it.
Do not pull on the power cord to unplug it

* Children should be supervised to ensure that they do not play with the mixer.

* Do not touch the moving parts.

# Do not dismantle the appliance yourself. Simply carry out the usual care and cleaning steps
as advised.

* For your safety, use only accessories and spare parts designed for your appliance.

= Care must be taken when handling the sharp blades, when emptying the bowl or when
cleaning.

Changing the power cord.

If the power cord or the plug are damaged, do not use the appliance. In order to avoid any
danger{)have them replaced by an approved Moulinex service centre (see list in the service
manual).

This product has been designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate
use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and
the guarantee will not apply.



FIRST USE

Before using for the first time, wash the mixer attachment (C) in and all of the accessories
hot water and use washing-up liquid, rinse and dry carefully.

Mixer attachment

* Screw the mixer attachment (C) onto the motor unit (A). Turn it as far as possible. (Fig. 4)

# The recipient you use must not be filled to more than 50cl (150z) to avoid overflowing. The
preparation must at least cover the flared bottom of the mixer attachment to ensure that
the mixer operates efficiently.

* Remove the cooking recipient from the source of heat when mixing hot preparations. Do not
hesitate to move the mixer attachment (C) around in the recipient to get optimum results.

* Do not operate the appliance for more than 20 seconds consecutively, otherwise let it cool down.

® Place the hand blender shaft in the mixture, immersing only the head, turn the appliance
on and leave to blend. _ )

* There is no need to pound the mixture to achieve a good result.

150ml mini-mincer

* Before using the 150 ml mini mincer, carefully place the cutter (E2) into the bowl (E3) on
the central drive. Place the ingredients in the bowl. Fit the cover (E1) onto the bowl and
then fit the motor unit (A) onto it. (fig. 5)

* To remove the accessory after use, remove the motor unit (A) from the cover (E1), then
carefully remove the cutter (E2) (holding it by the plastic part), then remove the ingredients.

® This 150 mL mini mincer can be used to chop herbs and mince meat, With this accessory you
can mince 70 g of raw chicken fillet in 3 seconds.

Multi-strand whisk (depending on model) : fig.7 F

Maximum running time: 2 minutes

 Fit the multi-strand whisk ilFE) onto the reducer (F1).

 Fit the reducer (F1) onto the motor unit (A).

® Turn until it is locked in place.

* After use, unscrew the reducer F!g' and remove the whisk (F2).

You can use this accessory to emulsify your preparations, beat egg whites into stiff peaks and
make Chantilly cream and pancake batter.

CLEANING

Always unplug the appliance from the electrical power supply before cleaning.

* Do not spray or immerse the motor unit in water. {fig. 6) Wipe it with a dry or slightly damp cloth.

* All of the accessories, except for the motor unit (A), can be washed in hot water or the
dishwasher,

Be careful when cleaning the cutter (E2), it is very sharp.

ACCESSORIES

You may purchase the following accessories from your dealer or an approved centre:
= 150 ml mini mincer Eg: ref MS-5981762. - Reducer : ref M5-0695694
- 0.8L heaker (D): ref M5-4946320. - Multi-strand whisk : ref. M5-0695547

To order accessories, please bring the leaflet with you or indicate your appliance’s serial
number {DDXXXXXX or HBXXKXXX).
Help save the environment!
@ Your appliance contains a number of matenals that can be recovered or recycled.
S Take them to a local civic waste callection point so that they can be processed.
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Lea atentamente las instrucciones antes de utilizar el aparato por primera vez: No se aceptara
responsabilidad en caso de utilizacion no conforme a las instrucciones.

DESCRIPCION

A - Blogue motor E1 - Tapa
B - Botdon Arranque / Parada E2 - Cuchilla
C - Pie mezclador E3 - Recipiente para mini-picadora

D - Vaso graduado 0.8 L (segin modelo) |F - Batidor multihilos (segin modelo)
E - Mini-picadora 150 ml (segin modelo) F1 - Reductor
F2 - Batidor

CONSEJOS DE SEGURIDAD

* Compruebe que la corriente de alimentacién que aparece en la placa indicadora del aparato
corresponde a la de la instalacion eléctrica.
Cualguier error de conexion anularia la garantia.

* Desconecte siempre su aparato si lo deja sin vigilancia, cuando lo desmonta o durante su
mantenimiento. (fig.3)

® Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas (incluido los nifos) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales son reducidas, o por personas privadas de
experiencia o de conocimiento, excepto si pudieran beneficiarse, por medio de otra persena
responsable de su seguridad, de una vigilancia o de instrucciones previas concernientes a la
utilizacidn del aparato.

* Conviene vigilar a los nifios para asegurarse que no jueguen con el aparato.

® Nunca manipule la cuchilla del pie mezclador si el aparato esté enchufado. (fig.2)

* Manipule siempre la cuchilla de la mini-picadora 150 ml (E2) por su base antes de tomar su
preparacion,

® Nunca haga funcionar el pie mezclador (C) y la mini-picadora (E) en vadio.

® Nunca haga funcionar el pie mezclador con ingredientes secos ( nueces, avellanas...).

* No utilice la mini-picadora como recipiente y nunca vierta liguidos hirviendo en su interjor.

® | o5 nifios deben recibir supervision para asegurarse de que no juegan con el pie mezclador.

* No toque las piezas maviles.

* No desmonte el aparato. Sencillamente, aplique los cuidados habituales y los consejos de
limpieza.

® Por su propia seguridad, utilice solo los accesorios y las piezas de repuesto disefiados para
su aparato.

® Debe extremar las precauciones al manipular as cuchillas afiladas, al vaciar el recipiente y
al limpiar el aparato.

Cambio del cable de alimentacidn:

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, no utilice el aparato. Para evitar
cualquier peligro, hagalos reemplazar obligatoriamente por un centro homologade (ver
listado en el libreto «Servicion).

- UTILIZACION

Antes de una primera utilizacion, limpie el pie mezclador y todos los accesorios con agua
caliente jabonosa. Aclarelos y séquelos.
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Pie Mezclador

* Encaje el pie mezelador (€) en el blogue motor (A) atorillandolo hasta el tope (fig 4)

* El recipiente que usted use debe llenarse a un maxime de 50 cl para evitar desbordamientos.
La preparacion debe cubrir como minimo la campana del pie mezclador para garantizar el
buen funcionamiento del mismo.

* Retire el recipiente de coccion de la fuente de calor para mezclar las preparaciones calientes.
No dude en desplazar el pie mezclador (C) en el recipiente para optimizar la mezcla.

* No haga funcionar el aparato durante mas de 20 segundos seguidos. Espere a gue se enfrie.

* Introduzca el pie de la batidora en la preparacion, sumerja silo la campana, ponga el aparato
en marcha y deje gue se vaya haciendo la preparacién.

* No es necesario machacar la preparacion para obtener un buen resultado.

Mini picadora 150mL

s Antes de utilizar la mini-picadora 150mL, Coloque la cuchilla (E2) con precaucion en el
recipiente (E3) sobre el eje central. Coloque los alimentos en el recipiente. Ponga la tapa
(E1) sobre el recipiente. Luego cologue el bloque motor (A) sobre esta (fig.5).

e Para desmontarla después de su utilizacion, retire el blogue motor (A) de la tapa (E1)
Retire con precaucion la cuchilla (E2) manipulandola por la parte plastica. Después retirelos
alimentos.

 La mini picadora 150 ml le permite picar hierbas y carne. Con este accesorio puede picar 70g
de pollo deshuesado en 3 sequndos.

Batidor multihilos (segin modelo) : fig.7 F

Tiempo maximo de yso: 2 minutos

e Monte el batidor multihilos (F2) con el reductor (F1).

* Cologue el reductor (F1) sobre el blogue motor (A).

® Atornille hasta el tope.

® Después de utilizarlo, desatornille el reductor (F1) y retire el batidor (F2).

Este accesorio le permitird emulsionar sus preparados, montar claras a punto de nieve, hacer
chantilly o masa para crépes,

LIMPIEZA

* Desenchufe siempre el aparato del suministro eléctrico antes de limpiarlo.

® No introduzca nunca el bloque motor en el agua (fig.6). Enjudguelo con un paio seco o a
penas himedo.

® Los accesorios, con excepcion del blogque motor ﬂi) se lavan con agua caliente o en el
lavavajillas. Preste atencion cuando limpie la cuchilla (D2), estd extremadamente afilada.

ACCESORIOS

Usted puede conseguir en su tienda o en cualguier centro concertado los accesorins:
- Mini-picadora 150 ml (E): réf. MS_5881762 - Reductor: réf. MS_0695694
- Vaso graduado 0.8L (D): réf. MS_4946320 - Batidor multihilos: réf. MS_0695547

Para solicitar accesorios, lleve consigo el folleto o indique el nimero de serie de su aparato
(DDXXXXXK 0 HBXXXXXX).

iParticipemos en la proteccidn del medio ambiente!
(i)  Su aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.
=) Llévelo a un punte limpio o en su defecto a un centro de servicio
|

concertado para su correcto tratamiento,
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Leia com atengdo o manual de instrugbes antes da primeira utilizacdo do aparelho: Uma
utilizacdo ndo conforme ao manual de instrucdes liberta o fabricante de qualquer
responsabilidade e anula a garantia. Guarde-o para futuras utilizactes.

DESCRICAO

A - Bloco do motor El - Tampa
B - Botdo Hgar/desligar E2 - [amina
C - Pé de varinha E3 - taga da mini-picadora
D - Copo de 0,8 L (consoante o modelo) | F - Batedor de arame (consoante o modelo)
E - Mini-picadora 150 ml (consoante o F1 - Redutor
modelo) F2 - Batedor

CONSELHOS DE SEGURANCA

e Verifigue se a tensdo de alimentacdo indicada na placa de caracteristicas do aparelho é
compativel com a sua instalagdo eléctrica.
Qualquer erro de ligagao anula a garantia.

= Desligue sempre o aparelho apds cada utilizacdo e antes de proceder a sua limpeza. (fig.3)

* Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluinde criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizagdo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua
sequranca.
E importante vigiar as criangas por forma a garantir que as mesmas ndo brinquem com o
aparelho.

® Nunca togue na lamina do pé de varinha guando o aparelho estiver ligado. (fig.2)

 Manuseie sempre a lamina da mini-picadora de 150 ml (E2) pelo suporte antes de retirar a
preparacao.

* Nio utilize o pé de varinha (C) nem a mini-picadora (E) em vazio.

® Nio utilize o pé com ingredientes rijos (nozes, avelas...).

® Nao utilize a mini-picadora como recipiente e nunca deite liquido a ferver no seu interior.

* As criancas devem ser vigiadas de forma a garantir que ndo brincam com o aparelho.

* Nao togue nas pecas rotativas.

* Nao desmonte o aparelho. Basta cumprir as instrugoes habituais de limpeza e manutencao,
conforme recomendado.

* Para sua propria seguranca, utilize apenas acessorios e pegas sobressalentes concebidas para
o aparelha.

® Tome as devidas precaucdes aquando da manipulagdo da lamina, quando retirar o contéudo
da taca e aguando da limpeza do aparelho.

Substitui¢do do cabo de alimentacdo:

Se o cabo de alimentag@o ou a ficha se encontrarem de alguma forma danificados, ndo utilize
o aparelho. Para evitar qualguer situacdo de perigo, os mesmos devem obrigatoriamente ser
substituidos por um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado

UTILIZAGAO

Antes da primeira utilizagao, limpe o pé de varinha (C) e todos os acessorios com dgua e
detergente para a loiga. Passe-os por dgua e seque-os cuidadosamente.
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Varinha magica

* Insira o pé de varinha (€) no bloce do motor (A). Rode até encaixar. fig.4)

* Nao deve deitar mais de 50 cl (15 oz) no recipiente que utilizar, para evitar que transborde. A
preparagdo deve cobrir pelo menos a base do pé da varinha para garantir a eficacia do resultado.

* Retire o recipiente de cozedura da fonte de calor antes de passar preparagdes quentes. Nao
hesite em mover o pé de varinha (C) no recipiente para optimizar a preparagao.

* Nao utilize o aparelho durante mais de 20 sequndos sem interrupcGes; sendo, aguarde pelo seu
arrefecimento.

* Cologue o pé de varinha na preparagio, mergulhe apenas a base do pé, coloque o aparelho a
funcionar e deixe que a preparacao seja feita.

* Nio vale a pena calcar a preparacdo para ter um bom resultado.

Mini-picadora de 150 ml

* Antes de utilizar a mini-picadora de 150 ml, cologue a ldmina (E2) com cuidado na taca (E3)
sobre o eixo central. Deite os alimentos na taga. Cologue a tampa (E1) na taca e, de seguida,
posicione o bloco do motor (A) neste tiltimo. (fig.5)

® Para a desmontagem do seu acessorio apos a utilizacao, retire o bloco do motor (A) da tampa
(E1) e retive a [amina com precaugae (E2) (segurando-a pela parte plastica), De seguida,
retire os alimentos.

* Pode utilizar a mini-picadora de 150 ml para picar ervas aromaticas e carne. Com este acessério
pode picar 70 g de bifes de frango cru em 3 segundos.

Batedor de arame (consoante o modelo) : fig.7 F

Tempo maximo de utilizacao: 2 minutos

e Monte o batedor de arame (F2) no redutor (F1).

» Cologue o redutor (F1) sobre o bloco do motor (A).

® Enrosque até bloguear.

® Apds a utilizacdo, desenrosque o redutor (F1) e retire o batedor (F2).

Este acessério ird permitir-lhe emulsionar as suas preparacbes, bater claras em castelo,
chantilly, massa para crepes.

LIMPEZA

e Desligue sempre o aparelho da tomada antes de limpa-lo.

® Nao molhe nem mergulhe o bloco do motor na agua. (fig.6) Limpe-o com um pano seco ou
ligeiramente himido.

= s acessorios, 3 excepgdo do bloco do motor (A), podem ser lavados com dgua guente ou na
maguina de lavar loica. Tome cuidado ao limpar a l[amina (E2), pois & extremamente afiada.

ACESSORIOS

Pode adquirir junto do seu revendedor ou de um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado os
seguintes acessorios:

- Mini-picadora 150 ml (E): ref. MS_5981762 - Redutor : ref MS-0695694

- Copo de 0,8 | (D): ref. M5_4946320 - Batedor de arame : ref. M5-0695547

Para encomendar acessérios, traga o folheto consigo ou indigue o namero de série do seu
aparelho (DDXXXXXX ou HBXXOGKX).

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
@ 0 seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

S  Entregue-o num ponte de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Leggere attentamente le istruzioni per luso prima di utilizzare per la prima volta
l'apparecchio: un uso non conforme solleverebbe da ogni responsabilita.

DESCRIZIONE

A - Blocco motore E1 - coperchio
B - Pulsante on/off E2 - coltello
C - Piede mixer E3 - contenitore mini-tritatutto
D - Bicchiere 0,8 | (secondo il modello) | F - Fruste multifilo (secondo il modello)
E - Mini tritatutto 150 ml (secondo il F1 - Riduttore
modello) F2 - Frusta

CONSIGLI DI SICUREZZA

® \erificare che la tensione d'alimentazione indicata sulla targhetta segnaletica
dell'apparecchio corrisponda a quella dell'impianto elettrico utilizzato.

Ogni errore di collegamento annulla la garanzia.

e Staccare sempre Uapparecchio dall'alimentazione elettrica se é lasciato incustodito e durante
le operazioni di smontaggio e di manutenzione. (fig. 3)

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o da persone prive di esperienza o di conoscenza, a meno
che una persona responsabile della loro sicurezza 1i sorvegli o li abbia preventivamente
informati sull'utilizzo dell’apparecchio.

* £ opportune sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con lapparecchio.

® Non maneggiare mai la lama del piede mixer quando 'apparecchio é collegato alla corrente.
(fig. 2)

* Maneggiare sempre il coltello del mini-tritatutto 150 ml (E2) tenendolo per il suo supporto
prima di togliere la preparazione.

¢ Non fare funzionare il piede mixer (C) e il mini-tritatutto (E) a vuoto.

® Non fare funzionare il piede mixer con ingredienti secchi (noci, nocciole...).

® Non utilizzare il mini-tritatutto come recipiente e non versarci mai dentro liquidi bollenti.

* Non lasciare che i bambini utilizzine l'apparecchio senza sorveglianza.

* Non toccare mai alcun pezzo in movimento.

* Non smontare mai 'apparecchio. Gli unici interventi consentiti sono la pulizia e le normali
operazioni di manutenzione.

 Per sicurezza, utilizzare solo accessori e pezzi di ricambio originali adatti all'apparecchio.

® Prestare attenzione nel manipolare coltelli affilati, nello svuotare il contenitore e durante
le operazioni di pulizia.

Sostituzione del cavo di alimentazione.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, non utilizzare |'apparecchio. Per
evitare pericoli, farli obbligatoriamente sostituire da un centro autorizzato (vedere elenco nel
libretto "Assistenza”).

Prima del primo utilizzo, pulire il piede mixer (C) e tutti gli accessori con acqua e sapone.
Risciacquare e asciugare.
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Piede mixer

® Incastrare il piede mixer (€) sul blocco motore (A). Girare fino a finecorsa. (fig. 4

* Per evitare che il contenuto trabocchi, non riempire il recipiente con pid di 50 cl (15 oz). La
preparazione deve coprire come minimo la calotta del piede mixer per garantire lefficienza
dell'apparecchio.

* Togliere il recipiente di cottura dalla fonte di calore prima di frullare delle preparazioni calde.
Non esitare a spostare il piede mixer (C) nel recipiente per ottimizzare la frullatura.

 Non utilizzare apparecchio per pil di 20 secondi, se necessario aspettare il suo raffreddamento.

® Mettere il piede mixer nella preparazione, immergere soltanto la campana, mettere in
funzione l'apparecchio e lasciare realizzare la preparazione.

= £ inutile schiacciare la preparazione per avere un buon risultato.

Mini tritatutto 150 ml

* Prima di utilizzare il mini tritatutto 150 ml, mettere il coltello (E2) con cautela nel contenitore
(E3) sull'asse centrale, Mettere gli alimenti nel contenitore, Mettere il coperchio (E1) sul
contenitore poi posizionare il blocco motore (A) su di esso.(fig. 5).

® Per lo smontaggio dell'accessorio dopo [uso, togliere il blocco motore (A) del coperchio (E1),
togliere con cautela il coltello (E2) (tenendolo per la parte in plastica), poi estrarre gli
alimenti.

® Questo mini tritatutto 150 ml permette di tritare delle erbe, della carne. Con questo accessorio,
& possibile tritare 70 gr di filetto di pollo crudo in 3 secondi.

Fruste multifilo (secondo il modello) : fig.7 F

Tempo massimo di utilizzo: 2 minuti

® Assemblare le fruste multifilo (Fz? con il riduttore (F1).

& Posizionare il riduttore (F1) sul blocco motore (A).

* Avyitare fino all'arresto completo.

» Dopo l'utilizzo, svitare il riduttore (F1) e rimuovere le fruste (F2).

Questo accessorio consente di emulsionare le vostre preparazioni, di montare gli albumi a neve,
di montare la panna e di preparare pastella per crépe.

PULIZIA

* Prima di pulirlo, assicurarsi che l'apparecchio sia scollegato.

* Non bagnare né immergere in acqua il blocco motore. (fig. 6) Pulirlo con uno straccio
asciutto o appena umido.

® Gli accessori, ad eccezione del blocco motore (A) possono essere lavati in acgua calda o in
lavastoviglie. Fare attenzione al momento della pulizia del coltello (E2) perché é
estremamente affilato.

E possibile procurarsi presso il proprio rivenditore o un centro autorizzato gli accessori:
- Mini tritatutto 150 ml (Eg: rif. MS_5981762 - Riduttore ﬁf._MS_OﬁQSﬁQi’;
- Bicchiere 0,8 L (D) rif. MS_4946320 - Fruste multifilo rif. MS_0695547

Attenzione: per ordinare gli accessori, presentare il presente manuale o comunicare il codice
dell'apparecchio (DDXXXXXX o HBXXKXXX).

Partecipiamo alla protezione dell’'ambiente!
(@ Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili.
S Portarlo in un punto di raccolta perché sia effettuato il suo trattamento.
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Les brugsanvisningen omhyggeligt igennem, for apparatet tages i brug forste gang:
Producenten pétager sig intet ansvar for brug, der ikke er i overensstemmelse med

instruktionerne.
A - Motorblok E1- lag
B - On/off knap E2 - kniv
C - Mixerfod E3 - skil mini-hakker

D - Bager 0,8 L (afhangig af mudel% F - Pisker (afhaengig af model)
E - Mint-hakker 150 ml {afhzngig a F1 - Tragt
model) F2 - Piskeris

SIKKERHEDSANVISNINGER

.- Kontroller at spandingen anfort pd apparatets typeskilt svarer til el-installations spanding.

Garantien bortfalder ved tilslutning til forkert spanding.

* Tag altid apparatets stik ud, nar det ikke er under opsyn og far afmontering eller vedligeholdelse.
(fig.3)

® Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bern), hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er svakkede eller af personer blottet for erfaring eller kendskab,
med mindre de er under opsyn eller har modtaget forudgdende instruktioner om brugen af
apparatet af en persan, der er ansvarlig for deres sikkerhed.,

® Born skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

* Handter aldrig mixerfodens kniv, nar apparatets stik er sat i. (fig.2)

® Tag altid fat om 150 ml mini-hakkerens kniv (E2) ved holderen, for tilberedningen tages ud.

® Start aldrig mixerfaden (C) eller mini-hakkeren (E) uden fedevarer.

® Brug ikke mixerfoden til tare ingredienser (valnadder, hasselnedder...).

® Brug ikke mini-hakkeren som beholder og heeld aldrig en kegende vaeske ned i den.

® Born skal overvages med henblik pd at sikre, at de ikke leger med produktet.

® Ror ikke ved bevegelige dele.

* Forspg ikke selv pa at adskille produktet. Udfer de almindelige vedligeholdelses- og rengeringstrin
som foreskrevet.

* For din egen sikkerheds skyld ber du kun benytte tilbehar og reservedele, der er designet til
apparatet.

* Udvis forsigtighed ved handtering af skarpe knive, ved temning af skilen og i forbindelse med
rengaring.

Udskiftning af el-ledningen:

Brug ikke apparatet, hvis el-ledningen eller stikket er beskadiget. For at undga at der opstar

farlige situationer, skal de udskiftes af et autoriseret Moulinex servicevarksted (se listen i

aservicehazftets),

Vask mixerfoden (C) og alle tilbehgrsdelene, for apparatet tages i brug farste gang. Skyl dem og
ter dem af.
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Mixerfod

= Sat mixerfoden (€) pa motorblokken én). Drej indtil anslag. (fig.4

® Den benyttede beholder ma ikke pafyldes med mere end 50 ¢l med henblik pa at forebygge
overfyldning. Tilberedningen skal daekke mindst mixerfodens klokke for at sikre effektiv drift
af produktet.

® Hyis der mixes varme retter, skal gryden tages vak fra varmekilden. Bevag mixerfoden (C)
rundt i gryden/skalen for at mixe optimalt.

® Brug ikke apparatet uafbrudt i over 30 sekunder, men vent til det er kelet af.

¢ Fpr stavblenderen ned i tilberedningen, saledes at kun blenderhovedet er dyppet ned, start
apparatet oq lad det bare kare.

e Det er unedvendigt at stede tilberedningen for at fa et godt resultat.

Mini-hakker 150ml

® Fgr 150 ml mini-hakkeren tages i brug, skal kniven éﬁz) saettes forsigtigt ned i skdlen (E3)
pa den centrale akse. Kom fadevarerne ned i skalen. Set laget (E1) pa skalen og st dernast
motorblokken (A) pa ldget. (fig.5)

» Efter brug afmonteres tilbeheret ved at tage motorblokken (A) af laget (E1), tage kniven
(E2) forsigtigt ud (ved at tage fat om delen i plastic) og dernzst tage fadevarerne ud.

* Med denne 150 ml mini-hakker kan man hakke krydderurter og ked. Man kan bruge
tilbeharsdelen til at hakke 70 g ra kyllingefilet pa 3 sekunder.

Pisker (modelafhangigt) : fig.7 F

Maksimal brugstid: 2 minutter

* Szt piskeriset (F2) pa tragten Fz

* Szt tragten (Fl} pé motordelen (A).

® Skru helt 1 bund.

 Efter brug skrues tragten (F1) af og piskeriset tages af (F2).

Denne tilbehersdel giver mulighed for at piske ingredienser sammen, piske aggehvider,
fledeskum og pandekagedej.

RENGORING

* Fjern altid apparatet fra stikkontakten fer rengering.

® Skyl ikke motorblokken under rindende vand og dyp den ikke ned i vand. (fig.6) Ter den af
med en tor eller let fugtig klud.

® Tilbehorsdelene, med undtagelse af motorblokken (A), kan vaskes i varmt vand eller i
opvaskemaskine,

TILBEH@RSDELE

Hos forhandleren eller et autoriseret servicevarksted kan man kebe falgende tilbeher:

- Mini-hakker 150 ml (E): Varenr. MS_5981762 - Tragt : ref MS-0695694
- Baeger 0.8 | (D): Varenr. MS_4946320 - Pisker : ref. M5-0695547

Du kan bestille tilbehar ved at medbringe brochuren og oplyse apparatets serienummer
(DDX0OEX eller HBXXXXXX).

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet!
® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

= Bring det til et specialiseret indsamlingscenter for genbrug, ndr det ikke skal
o bruges mere.

17



Lés noggrant igenom bruksanvisningen innan det firsta anvandningstillfallet: vi frantar oss allt
ansvar vid anvandning som inte fiiljer anvisningarna.

A - Motorenhet E1 - lock
B - Knapp on/off (pa/av) E2 - kniv
C - Mixerfot E3 - skdl minihackare
D - Bégare 0,8 | (beroende pa modell) | F - Ballongvisp (beroende pd modell)
E - Minihackare 150 ml (beroende pa F1 - Fiste
maodell) F2 - Visp

SAKERHETSFORESKRIFTER

* Kontrollera att ndtspdnningen som anges pa apparatens markskylt dverensstdmmer med din

elektriska installation.
All felaktig anslutning upphaver garantin.

.- Koppla alltid ur apparaten nar den ldmnas utan tillsyn, fér att ta av tillbehdr och wid
rengdring. (bild 3)

* Denna apparat ar inte avsedd att anvindas av personer (inklusive barn) som inte klarar av
att hantera elektrisk utrustning, eller av personer utan erfarenhet eller kinnedom, forutom
om de har erhallit, genom en person ansvarig for deras sikerhet, en Gvervakning eller pd
forhand fatt anvisningar angaende apparatens anvindning.

* Barn maste Gvervakas av en vuxen for att sdkerstélla att barnen inte leker med apparaten.

* Ror aldrig vid mixerfotens kniv nar apparaten ar ansluten. (bild 2)

* Ta alltid tag i fattningen pa minihackarens kniv 150 ml (E2) innan tillredningen tas ur.

* Kor inte mixerfoten (C) eller minihackaren (E) tom.

* Anvand inte mixerfoten till torra ingredienser (ndtter, hasselnbtter...).

* Anvind inte minihackaren som kérl och hall aldrig kokande vdtskor i den.

® Lat inte barnen leka med apparaten.

* Vidror inte rorliga delar.

¢ Ta inte sjdlv isdr apparaten. Utfor endast skétsel och rengéring enligt anvisningarna.

* Anvind faor sakerhets skull endast tillbehor och reservdelar som har konstruerats for
apparaten.

* Var forsiktig vid hantering av de vassa knivarna da du tommer eller diskar skalen.

Byte av sladden:
Om sladden eller stickkontakten skadats, anvdnd inte apparaten. For att undvika all fara dr

det nodvandigt att de byts ut av en godkdnd Moulinex serviceverkstad (se listan i foldern
"Service”).

ANVANDNING

Diska mixerfoten (C€) och alla tillbehdr innan det farsta anvindningstillfallet. Skélj och torka dem.
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Mixerfot

= Sitt fast mixerfoten (C) pd motorenheten (Ri. Vrid dnda till sparren. (bild 4)

® Kirlet som du anvinder far inte fyllas till mer dn 50 cl s& att det inte blir dverfylit.
Ingredienserna skall tcka minst mixerfotens knivblad fir att mixemn ska arbeta effektivt.

* Ta av kokkdrlet fran varmekdllan innan du mixar varma tillagningar. Tweka inte att forflytta
mixerfoten (C) i kirlet for en optimal mixning.

® Kor inte apparaten i mer &n 30 sekunder, vinta darefter tills den svalnat,

® Placera mixerfoten i tillredningen, doppa endast ner knivbladen, starta apparaten och 13t den
skita tillredningen.

® Du behiver inte fra mixerstaven uppét och nerdt i tillredningen fior att fa ett bra resultat.

Minihackare 150 ml

® Innan anvandning av minihackaren 150 mi, placera forsiktigt kniven gsz) i skalen &ES) pa
mittaxeln. Ligg 1 ingredienserna i skalen. Stt pa locket (E1) pa skalen, placera dérefter
motorenheten (Az pd det (bild 5).

® Fiir att ta isdr tillbehdret efter anvindning, ta av motorenheten (A) frin locket (E1), ta
forsiktigt ur kniven (E2) (genom att halla i plastdelen) ta darefter ur ingredienserna.

® Med detta tillbehor kan du hacka 70 g rd kycklingfilé pa 3 sekunder.

Ballongvisp (beroende pa modell) : fig.7 F

Max, kortid: 2 minuter

* Montera ballongvispen (F2) pa fastet (F1).

 Sitt fast fastet (F1) pa motorenheten (A).

* Skruva &t ordentligt,

® Skruva av fastet (F1) ndr du ar firdig och ta av vispen (F2).

Frenkla farberedelserna med det hir tillbehiret. Vispa dggvitor till ett hart skum, vispa gridde
och gbr pannkakssmet.

® Dra alltid ut sladden frdn stromkéllan innan rengtring.

*® Spola inte av och doppa inte ner motorenheten i vatten. (bild ) Torka av den med en torr eller
nagot fuktig trasa.

* Tillbeh@ren, med undantag av motorenheten (A), kan diskas i varmt vatten eller i diskmaskin.

Var forsiktig ndr du diskar kniven (E2), den dr extremt vass.

TILLBEHOR

Du kan kopa foljande tillbehdr hos din aterforséljare eller pd en godkdnd serviceverkstad :
- Minihackare 150 ml (E) : artikelnummer MS_5981762 - Fiiste : ref M5-0695694
- Bagare 0,8 | (D) : artikelnummer MS_4946320 - Ballongvisp : ref. MS-0695547

Ta med dig broschyren eller notera apparatens serienummer (DDXXKX¥XX eller HBXXXXXX) wid
bestéllning av tillbehor,

Hjalp till att skydda miljon

atervinnas.

154

@ Din apparat innehaller vardefulla material som kan ateranvéndas eller
=)

Limna den pé en atervinningsstation eller pa en godkdnd serviceverkstad.
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Les bruksanvisningen grundig for du bruker apparatet forste gang: Bruk i strid med
bruksanvisningen fritar produsenten for ethvert ansvar,

BESKRIVELSE

A - Motorenhet E1 - lokk
B - Av/pa-knapp E2 - kniv
C - Mixerfot E3 - beholder til minikvern
D - Beger 0,8 | (avhengig av modell) F - Flerbladsvisp (avhengig av modell)
E - Minikvern 150 ml (avhengig av F1 - Reduksjonsenhet
modell) F2 - Visp

SIKKERHETSRAD

* Kontroller at tilfarselsspenningen angitt pd apparatets merkeskilt stemmer overens med
stremmen i ditt elektriske anleag.
Enhver tilkoblingsfeil opphever garantien.

* Kohle alltid apparatet fra stremtilfarselen hvis det star uten tilsyn, og under demontering
og vedlikehold. (fig.3)

= Dette apparatet er ikke ment for personer (inkl. barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller

. psykiske evner, eller uerfarne personer, med mindre de far tilsyn eller forhdndsinstruksjoner

om anvendelsen av apparatet fra en person med ansvar for deres sikkerhet.

® Barn skal holdes under tilsyn for & sikre at barnet ikke bruker apparatet til lek.

® Ikke ror skjerekniven pa mikserstaven nar apparatet er koblet til. (fig.2)

* Ta alltid kniven pa minikvernen 150 ml (E2) ut etter foten fer tilberedningen tas ut.

® La jkke mikserfoten (C) og minikvernen (E) gi pa tomgang.

® Bruk ikke mikserfoten til terre ingredienser (valngtter, hasselngtter ...).

* Bruk ikke minikvernen som beholder, og hell aldri kokende vaeske 1 den.

* Barn ma vaere under oppsyn for 3 sikre at de ikke leker med mikseren.

® Ikke rpr deler som er i bevegelse,

® Tkke demonter apparatet selv. Utfor de vanlige vedlikeholds- og rengjeringstiltakene som
anbefales.

* For din egen sikkerhet, bruk kun tilbehgr og reservedeler som er produsert for ditt apparat.

e Ver forsiktig ndr du handterer den skarpe kniven, ndr du temmer beholderen og ved
rengjaring.

Erstatte stromledningen :

Hvis stremledningen eller stapselet er skadet ma du ikke bruke apparatet. For & unnga enhver
fare ma du la dem repareres av et godkjent servicesenter for Moulinex (se listen i
servicehdndboken “service").

Fer ferste gangs bruk ma mikserfoten (C) og alle tilbeharsdelene vaskes med sapevann. Skyll
og terk dem.
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Mikserfot

* Sett mikserfoten (C) pd motorblokken (A). Vri inntil den ldser seq. (fig.4)

® Beholderen du bruker md hayst fylles med 50 cl (15 oz) for & unnga at tilberedningen renner
over, Tilberedningen ma minst dekke mikserens nederste del for at mikseren skal fungere
effektivt.

* Ta kokekaret bort fra varmekilden nar du mikser varme tilberedninger. Flytt gjerne mikserfoten
SE) rundt i bollen far & optimalisere blandeeffekten.

® Bruk ikke apparatet i over 30 sekunder, ellers ma du vente til det har avkjolt sea.

. Seit mikserfoten i tilberedningen, dypp kun halvkulen ned i blandingen, sla pa apparatet og
miks.

* Det er ungdvendig 3 bevege mikserfoten opp og ned i blandingen for & oppna et godt resultat.

Minikvern 150 ml

® Far du bruker minikvernen 150 ml, sett kniven (E2) forsiktig i beholderen (E3) pa den sentrale
aksen., Legg matvarene i beholderen. Sett lokket (E1) pa beholderen, og sett deretter
motorblokken (A) pa beholderen, (fig.5

* Ta motorblokken (A) av lokket (E1) nar du demonterer tilbehgret etter bruk. Ta forsiktig
kniven (E2) ut (hold den i plastdelen), og ta deretter ut matvarene.

® Med minikvernen 150 ml kan du kverne urter og kjett. Med denne tilbeharsdelen kan du kverne
70 g ra kyllingfilet pa 3 sekunder.

Flerbladet visp Sﬁ\mengig av modell) : fig.7 F
Maksimal brukstid: 2 minutter

s Monter den flerbladede vispen (F2) sammen med reduksjonsenheten (F1),
* Plasser reduksjonsenheten (F1) pa motorenheten (A).

® Skru den helt pd plass.

® Etter bruk, skru les reduksjonsenheten (F1) og fijemn vispen (F2).

Derine tilbehersdelen brukes til & vispe, lage piskede eggehviter, pisket krem og pannekakerare.

RENGJORING

= Koble alltid apparatet fra stremtilforselen fer rengjgring.

® Ne Sprut aldri vann pa motorblokken, og dypp den aldri ned i vann. (fig.6) Terk den med en
tarr eller lett fuktig klut.

* Tilbehprsdelene, med unntak av motorblokken (A), vaskes i varmt vann eller 1 oppvaskmaskin.

Vaer forsiktig nar du rengjer kniven (E2), den er meget skarp.

TILBEH@RSDELER

Du kan skaffe felgende tilbehersdeler hos din forhandler eller et godkjent servicesenter:

- Minikvern 150 ml ?’}: ref, MS_5981762 - Reduksjonsenhet : ref MS-0695694
- Beger 0,8 | (D): ref. M5_4946320 - Flerbladsvisp : ref. M5-0695547

For a bestille tilbehor, ta med brosjyren eller noter ned ditt apparats serienummer (DDXXXXXX
eller HBXXXXXX).

Ta del i miljevern
(@ Apparatet inneholder mange gjenvinnbare og resirkulerbare materialer.
Ta det med til et oppsamlingssted slik at avfallet kan behandles,
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Lue kiyttdohjeet huolella ennen ensimmdistd kéyttokertaa: Valmistaja ei ole vastuussa
ohjeiden vastaisesta kaytosta.

A - Moottorirunko E1 - Kansi
B - Kaynnistys/sammutuspainike E2 - Terd
C - Sekoitusjalka E3 - kulho pienoissilppuri
D - Kulho 0.8 L (mallista riippuen) F - Vispila (mallista riippuen)
E - Pienoissilppuri 150 ml (mallista F1 - Supistin

riippuen) F2 - Vispila

TURVAOHJEITA

* Tarkasta, ettd laitteen arvokilvessd annettu jannite vasta sdhkiiverkon jannitetts.
Virheellinen liitdntd kumoaa takuun.

= Irrota laite aina sdhkdverkosta, jos sitd ei pidetd silmdlld ja kun sille tehdddn purku- tai
huoltotoimenpiteita. (kuva3)

e Titd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan luettuina lapset)
kaytettdviksi, joiden fyysinen, aistimellinen tai dlyllinen kapasiteetti on rajoittunut, eikd
mydskadn sellaisten henkilgiden kayttaon, joilla ei ole tarvittavia tietoja tai kokemusta,
elleivit he ole saaneet heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkilén kidyttdd koskevaa
ohjausta.

® Lapsi on pidettdva silmdlld, jotta he eivdt leiki laitteella.

® Ald kasittele sekoitusjalan terdd, kun laite on kytketty sahkoverkkoon. (kuva?2)

e Kasittele pienoissilppurin 150 ml (E2) terdi aina sen tuesta ennen valmisteen ottamista

ois.

. Rla keytd sekoitusjalkaa (C) ja pienofssilppuri (E) tyhjind.

o Al3 kiytd sekoitusjalkaa kuivien ainesten kanssa(pdhkinat, maapihkinit...).

o Ald kayta pienoissilppuria astiana dlikd koskaan kaada kiehuvaa nestettd siihen.

* Lasten ei saa antaa leikkid sekoittimella.

* Ald koske litkkuviin osiin.

® Ald pura laitetta, Mikili laitteessa ilmenee vikaa tai se vioittuu se tulee toimittaa
valtuutettuun huoltopalveluun. Laitetta ei saa korjata itse.

® Varmista turvallisuus kdyttamalld vain tille laitteelle tarkoitettuja lisdlaitteita ja varaosia.

® Kisittele terid erityisen varoen.

Sahkdjohdon vaihtaminen:

Jos séhkdjohto tai pistoke on vahingoittunut, laitetta ef saa kiyttdd. Vaarojen valttimiseksi
ne on vaihdatettava valtuutetussa valtuutetussa huoltopalvelussa (katso listaa kirjasessa
«huoltos).

KAYTTO

Sekoitusjalka sekd kaikki lisdlaitteet on pestdvd huolellisesti ennen ensimmdistd
kdyttikertaa. Huuhtele ja kuivaa ne.
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Sekoitusjalka

= Kiinnitd sekoitusjalka (C) moottorirunkoon (A). Kddnnd pysdyttdjddn asti. (kuva 4)

* Sekoita korkeintaan 50 cl kerrallaan. Valmisteen on peitettavd vahintddn kulhon pohia, jotta
sekoitin toimisi tehokkaasti.

® Siirrd kattila pois liedeltd ennen kuin kdynnistat sekoittimen. Ihanteellisen lopputuloksen
aikaan saamiseksi sekoitusjalkaa olisi hyvd liikutella valmisteessa.

® Ald kaytd lattetta yli 20 sekuntia, anna laitteen jadhtyd ennen sen uudelleen kaynnistamista.

® | aita sekoitusvarsi valmisteeseen, kiynnists laite.

* Raaka-aineita e tarvitse survoa ennen laitteen kiynnistamista.

Pienoissilppuri 150mL

® Ennen piencissilppurin 150 ml kdyttod on terd (E2) laitettava varovasti kulhoon (E3)
keskiakselille. Lajta ruoka-aineet kulhoon. Laita kansi (E1) kulholle ja aseta sitten
moottorirunko (A) sen pdalle. (kuva 5)

® Kaytdn jalkeen lisdlaitteen irrottamiseksi on irrotettava moottorirunko (A) kannelta (E1),
poista terd (E2) varovasti (pida kiinni sen muoviosista), ota sitten ruoka-ainest pois,

® 150 ml:n pienoissilpﬁ:rin avulla voi silputa yrttejd ja lihaa. Taman lisalaitteen avulla voi
silputa 70 g raakoja kanan rintafileitd kolmessa sekunnissa.

Vispild (mallista riippuen) : kuva 7 F

Maksimi kdyntiaika: 2 minuuttia

e Liitd vispild (Fzgja supistin (F1).

= Aseta supistin (F1) moottorirungelle (A).

® Kierra pysayttajaan saakka.

* Kierrd kdyton jdlkeen supistin (F1) irti ja ota vispild (F2) pois.

Tamadn lisilaitteen avulla voi valmistaa emulsioita, vatkata munanvalkuaiset kovaksi vaahdoksi
sekd valmistaa kermavaahtoa ja lettutaikinaa.

PUHDISTUS

= Irrota laite pistorasiasta ennen puhdistusta,

® Ald kastele tai upota moottorirunkoa veteen. (kuva 6) Pyyhi se kuivalla tai kevyesti
kostutetulla kankaalla,

* Lisdlaitteet, moottorirunkoa (A) lukuun ottamatta voi pestd kuumalla vedelld tai
astianpesukoneessa.

Ole varovainen puhdistaessasi terdd (E2), se on erittdin terdva.

LISALAITTEET

Voit hankkia jélleenmyyjaltdsi tai valtuutetusta keskuksesta seuraavat lisdlaitteet:
- Pienoissilppuri 150 ml (E) : viite. MS_5981762 - Supistin viite. M5_0695694
- Kulho 0.8L (D) : viite. MS_4946320 - Vispild viite. MS_0695547

Jos haluat tilata lisdlaitteita, ndytd myyjdlle tama lehtinen tai mainitse laitteen
valmistusnumero {DDXXXXXX tai HBXXXXXX).

Edistikddmme ymparistinsuojelua!

@ Laitteessa on paljon arvokkaita ja kierrdtettavia materiaaleja.
r— Toimita laite kerdyspisteeseen, jotta se kisitellddn asianmukaisesti.
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muBuOTE TIPOTEKTLKO TIG oﬁr]\(lzg XpAang Tpw )(pr]mponoman& Yl npum] Yopa TH
u‘ucnczur] oug N Kmacrxsuam'pm eTOLpELD Dev EpeL kaplal euBUvn o TreplmTwon pn
TAPNONG TWV 0BNYLWLY KUTLV.

NEPIFPA®H

A - Lo CUOKEUTC El - komrékL

B - AlokéTiTng on/off E2 - poxuipt

C - P&Bbog pitep E3 - Boxelo pikpod k4TI

D - Komrehho 0,8 AlTpwv (covahoyo F - Z0puo (avihoyo UE TO HOVTEAD)
HE TO HOVTENO) F1 - Aapn

E - Mikpdg kamng 150 ml F2 - Z0ppo
(ovOAOYE HE TO HOVTEND)

ZYMBOYAEZ AZOAAEIAZ

BePouwBeiTe 01'1 N NAEKTPLKA 'ruon mou Ol\.fol\"pc(tpETO:l Thvw oTny ETI'LI:ETO(
YOPOKTNPLOTIKIY TNC TUGKELNG Elvon (Buor gg auTv TG NAEKTPIKAC GOC EYKATAOTOONC.

OTmroLodnmoTe u'tpuhuo: oTn ouvdeon otxupwvsl. ™y s\nrunon.

® Not uﬂoawﬁsz'rs TIRVTOTE TN m:m:sun AT To PEOPN EGV TNV KQAVETE Siywe eMIPAeyn
KoL KOl T Euﬂpxsm TWY Epyo:oruuu HTOgUVAPROAGYNONG KaL GLVTHpNONG. (€. 3)

* H mapodoa ouokeun Esv mpooplleTal mpog xpAon omo aTopo (auunapduuﬁavouwwv
Twv TrouBLY) Twv oTolwy n gwparwk, awlnTipla f TVELpATLK LkavdThTE Elval
usLmuévn, 1 ard dropa xwpic auﬁapm A yvion we Tpeg TN XPAOM, EKTOC £Qv T GTop
ouTR Bpl OKOVTHL UTIG Em LB}\Etpﬂ ] uxo?touﬂow ﬂp()'rspsn; 0dnyleg TIoU agpopaly
4T XPrOT TR CUTKEUTC TG KXTIOLO ATopo TTou Elval DTTENBUVO we TTpog TNV BapahELl
TOUC.

.c To modid ﬂpaﬂai Vot ﬁplaxou‘rm uT E'I'[I.B)\f_tl.ln TIpokeLpEvoL vt SLoopoailoTel OTL Bev Bt
XPNOOTIONTOLY TN OUOKEVH WG TERXVIBL.

« Mnv oryy{TeTE TTOTE TO poKaipt Tow PiEep Evib 1 guoKELN Elved ouvBeBepévn oTo pedpo. (Euc
2)

* No kpaiTére Tié/TOTE To paxedpt Tou pikpot kdTrTn 150 mi (E2) amé T Bdon Tou TpoTol
QUPEIPETETE TO PElyH,

s Mn BeTeTs Of .\a‘mupym TO puﬁﬁnq ptEep (C) ko Tov pukpo ko (E) z\.rm slvor ddeno.

« Mn BéTeTe oe ?\Et'mup\(w( TO ptEap ooC PE ‘c:,nprx vtk (kopodio, cpuuvrnurwr .

= Mn XproLPOTIOELTE TOV PikpO KOTITN WG doxelo Kt pry pixveTE TOTE KAUTO UYP6 péon oE
CoTOV.

« Mnv ET[LT;'JETI £TE 0T TTALALA Vi XpolpoTIOLO0Y ToV ovapELKTN Xwplc emifAeyn.

* Mnv oyyiCeTe TIoTé Tol KL\-‘ODUM sEu:p'rnua'rc

* Mnv aTTooUVEPUOAOYELTE TIOTE TN GUOKEUN, OL pove TTapeUfaaelg Tiou Ba xpeLooTel Vo
KOWVETE £lvoil oL quear, EpyQaiEC xchu:pLupou K@ quVTTpNaTC.

o Mo v o(c{pulsux oolc, Vo :(pﬂULlJOT[OLElTE povo YVl E‘cf,u(pmuo:m KOIL VTOOAAGIKTLR G
TIOU E(VIXL m'rom}\n?\o: Yo uuuxsun ooG.

o MpéTreL vor €(0TE TIPOTEKTLKOL KATG TOV XELPIOHO TWV OXUNPUY CUCTNRETWY AeTridwY
KT TO GBELUOHE TOU PTTON KoL KT Tov ke opLopd.

AWLKuTauTuun TOU EKTpu(ou KorAwdiov.

Av TO qlsl(‘rpu(o KOOAL 10 nTo PLg mabe. Tnpwa, un xpnmucmmswz ahha T OUTKEUN OCC.

J'IpoxinEvuu Ve OTTOPUYETE KO BE kivbuvo, Ba TipETTEL Vo ;T]THUETE tmwu’ﬁrp‘ron ™V

CVTLKOTOOTOOT) TOU EEXPTHUATOC TIOU EXEL UTTOOTEL TnuLX of £va EEOUTL080TUEVD KEVTPO
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Mpw crrrg': TV 'I'lp!br'l'r] xpron, keBoupioTe ™ p&Bdo piep (C) kot G Tox EEOPTHPOTH pE
TOTTOUVXDO. ZETTAUVETE KL OTEYVUIOTE TOL

ZéAexog pikep : :

« MpooappooTte T p&Bdo pigep (C) mhvw oTo gwpa TNg cuokewng (A). MepuoTPEwTE EWg Vol
Bidwael evrehwg. (k. 4)

» To oKelog oL XPNOLUOTIOLELTE MPETEL VO Elveut YepéTo TO TTOAG £wg 50 cl (15 0z) yiu
vet eemmopeux Bel N utrepxsihiom. To peiypo Bo TIpETTEL Vo KOAOTTTEL TOUARKLOTOV TO PEpog
TOU o';gsla’)(oug VUEEP TTOU EXEL KUKALKO OYMH00 YA Vet EDVOR EYYUNUEVN N (TOTERETUOTIKOTI T
TOU piEeEp.

» ATIOUGKPUVETE TO BOXELO HONYELPENOTOG OTTO TV TINy1 BEPUOTNTAG TIPWY OTTO THY VGELEN
E&crrui:u TIPOOKEVOOPATIY. MeTokwwioTe T papdo pLgep (C) péoa oTo boyelo ylo v

EATLOTOTIOUTETE TNV OVAPELEN.

» Mn xpnowgomiolelTe Tn oUOKELH Oag yio Tavw oo 20 BeuTepOAeTTo. MEPIUEVETE Vol
KPUWOEL TIPOTON GUVEKLOETE.

» TomoBeTrioTe To OTENEXOS WIEEP WEon OTo peiypck, PuBloTe povo To kwvoeLdg eEapTNU,
BéoTe TN QUOKELN OF AetToupylor ket p|aTE Vot ONOKANPWBEL smE,Epyacr[o:.

o Asv xpelCETon Voo TIOATOTTOWOETE TO pelypa vor ey Bel koo amoTéAeapo.

Muwpog koTmg 150 mL

» MpoTod xpnoipoTowioeTe Tov pikpd kOTTN 150 ml, TomoBetioTe To poaipt (E2) pe
Tpooox pEow oTo ptroh (E3) Trivew gTov KevTpikd dEover. TomoBeTaTE TLg TPOWES PET
oo oA, ToroBernoTe To koardke (E1) Trévuw 0T PITOA KoL 0N GUVEXELH TOTTOBETTOTE TO
TWPN TNG TUOKELHG (A) TTRVW OF qUTO. (ELk. 5)

« Mot TNV aTToouVepHOAGYNET Tou EEXPTAIGTOC HETE QTTd TV TIAPXOKELH ToU pEiyHOTOC,
QPALPETTE TO TWHO THC OUOKEUNG om0 To Kamakt (E1), OTn TUVEXELX NPOLPEOTE PE
rrpocro;(r’] TO uo&)’(o&ipl (E2) (KpOTWVTOG TO BTG TO TIAMOTIKG TUAHG TOU) KOL ETTELTO
QUPOLPETTE TO PELYHO.

o ME ToV pLkpd kén'n] 150 ml prropeiTe vo WihokOPETE XOPTH, KpEng. Me To EE&PTIH ®UTE,
pmopetTe voo Yhokowete 70 yp. wpol wihiTou koToTrovhou of 3 BeuTepaheTITa.

Thppot (evichoyo pE To pOvVTERO) : a7 F

MéyioTog ypovoc xpriong: 2 AeTTT&

* Tuvappodoynote To ouppa (F2) pe Tn AaBn (F1).

» TonoBetriote T AaPr (F1) endvw otnv kevtpikn povada (A).

» BiSwoTe we o TépUa.

o Metd T xprion, Eefidware tr hafn (FT) kal Bydhie to a0pua (F2).

AUTO To EEGPTNUN ETILTPETIEL TO XTOTIMUON HELYUATWY, TNV TIGPXOKELN LOPEYKXC,
TovTLYL kel TOPNG Yo KpETTEG.

KAGAPIZMOZ

s Mpwv oo Tov kebepiopo, Befuwwbeite 6TL 1 ouokeun elvol amoguvbedepévn amé To
pEdHO.

« Mnv 'rrept)(ﬂuz‘rs TO TWHE TNG woksuﬁ; HE VEPG, OOTE KoL vor To BUBITETE pE vepd. (Eik.
6) ZKOUTTIOTE T} CUTKEUN KE EVOX OTEYVO 1 EAXQPUIG BpeEypEvD TToVL.

» To EEXPTAHOTO, EKTOG OO TO DLOPGE TNG OUOKEWRG (A), TTAEvOVTOL PE TEaTO VEPD 1 0TO
TTAUVTIRLD TILETIOV,

Net £i.0'rf. TIPOOEKTLKOL KXTG ToV KoiBoiplapé Tou poietpol (E2), eiven eEopeTiké

cELXunpo.
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EZAPTHMATA

Mrropeite voo TipopnBeuTElTE OTTO TO KOTXOTNUG OTTOU OYOP&XOOTE TN CUOKEUN
oug N aTd éva eSouoioboTnuévo KEvTpo OfpPlc T EECpTAHNTO!

- Mukpée kdmrTne 150 mi (E) : kwd, MS_5981762 - Ao : ref MS-0695694

- Komehho 0,8 Altpuwv (D) : kwd. MS_4946320 - Z0pua : ref. MS-0695547

Mpoooxn, yux va Topohdpere évor eEGpTNUe, TTpOTKOPioTE TO TIPSV EyXELpidlo 1)
EVIUEPWOTE JOG Ww¢ TIpog Tov TOTo kwdikod Tng ouokeung oog (DDXXXXXX 1
HBXXXXXX).

TupBaAdovps 0TV TIpoOTEOLN TOL TTEPLBAANOVTOG
ﬁ ® H TUTKELT) OOC TIEPLEXEL TIOAAE o LOTIOATLIE 1] BVXKUKAWOLIE DAIKA.
- O

NopaboTe T OF Eve kEwTpo Blohoyic To omolo Bo overdfel v
emeEEpyQOin TNE,
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Cihazinizi kullanmadan once kullanma talimatianni dikkatlice okuyun: hatali kullanim
durumunda sorumiuluk kabul edilmez.

: TANIM

A - Motor blogu E1 - kapak
B - Agma/Kapama butonu E2 - bigak
C - Blender ayad: E3 - mini dograyic! haznesi

D - Olgekli kap 0,8 L (modele gore) |F - Gok sapli qirpicilar {modele gore)
E - Mini dograyici 150 ml (modele gore) F1 - Rediktér
F2 - Cirpici

GUVENLIK TAVSIYELERI

+ Cihazinizin Gzerindeki bilgi plakasinda belirtilmis elektrik geriliminin evinizdeki sebeke
ile ayni oldugundan emin olun.

Baglantiyla ilgili her tiirlii hata garanti kapsami disinda kalr.

+ Cihazin baginda durmadiginizda ve stkme veya bakim islemleri yapilirken mutlaka
elektrik baglantisini sokin. (resim 3)

* Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasiteleri azalmig (gocuklar dahil) veya
deneyimsiz ve bilgisiz kimseler tarafindan kullaniimamalidir. Bu kimseler ancak
glvenliklerinden sorumlu birinin esliginde, izlenerek ve aletin kullanimi ile ilgili én
bilgiler verilmek sarti ile aletleri kullanabilir.

+ Cihazla oynamadiklanindan emin olmak igin gocuklann gozlem altinda tutulmasi
gerekir.

+ Cihaz fige takili iken ¢irpma ucunun bigagina elle miidahale etmeyin. (resim 2)

+ Her zaman kangiminizi gikartmadan énce mini dograyici bigagini 150 mi (E2) tutma
yerinden tutun.

+ Blender ayagini (C) ve mini dograyiciyi (E) bosken galistirmayin.

+ Blender ayagini kuru maddelerle (ceviz, findik).

* Mini dograyiciy higbir zaman kap olarak kullanmayin ve asla igine kaynar halde s
kaymayin.

+ Cocuklarin cihazla oynamadigindan emin olmak icin gozetim altinda tutulmasi gerekir.

+ Cihazin hareket eden pargalanna dokunmayin.

- Cihazi sékmeyin. Onerildigi sekilde olagan bakim ve temizlik acimlarini uygulayin.

= Givenliginiz igin yalmzca cihaziniz icin tasarlanan aksesuarlar ve yedek pargalan
kullanin.

* Kesici bigaklar kullanirken, kaseyi bogaltirken ve temizlerken dikkat edin.

Besleme Kordonun degistirilmesi.

Elektrik Kordonun veya fisin hasar gdrmils olmasi halinde cihazimzi kullanmayin. Her
tlrlt tehlikeden korunmak igin bunlarn mutlaka yetkili bir Moulinex servisine degistirtin
(“Servis” kitapgigindaki servisler listesine bakin).

KULLANIM

Ik kullanimdan 6nce blender ayagini {C) ve biitin aksesuarian yikayin. Durulayip
kurutur.
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Blender ayafj

* Blender ayagini (C) motor bloguna (A) yerlestirin. Oturana kadar dénddrin. (resim 4)

- Tagmalan onlemek igin kullandigimz cihazin 50 cl'den (15 oz) daha fazla
doldurulmamas: gerekir. Mikserin oEru bir gekilde caligabilmesi igin haziladiginiz
kangimin en azindan mikserin tabanini kaplamasi gerekir.

- Sicak karisimlar hazirlamadan 6nce kabi 151 kaynagindan uzaklagtinn. En iyi sonug igin
blender ayagini (C) kabin icinde hareket ettirin.

+ Cihazinizi 20 saniyeden uzun gahgtirmayin, bu stireyi asarsaniz sogumasini bekleyin.

+ Mikserin ayadin kansimin igine yerlestirin, sadece baghgl koyun, cihaz calistinin ve kansimin
olusmasini bekleyin.

+ lyi bir sonug elde etmek icin kansimi girpmaniz gerekmez.

Mini dograyici 150 mL ; = _

* 150 ml mini dograyiciyi kullanmadan énce bigag (E2) dikkatlice kabin ortasina (E3)
erlegtirin. Kabin igine malzemeleri doldurun. Kabin kapagim (E1) kapatin ve motor
loguna (A) yerlestirin. (resim 5)

+ Kullarimdan sonra aksesuarlari sokmek igin kapagi (E1) motor blogundan (A) gikartip

dikkatlice bicad (E2) aln (plastik balimden tutun), daha sonra giday: cikartin,

* Bu 150 ml mini dograyiciyla sebze ve etleri dograyabilirsiniz. Bu aksesuar ile 70 gr. ¢ig

tavuk filetosunu 3 saniyede dograyabilirsiniz.

ok saph cirpici (Modele gore) : Sekil 7 F
ﬁaksirnum :;arﬁsma siiresi: 2 dakika
. gok saph girpiciyi (F2) rediiktér (F1) ile birlestirin.
ediktord (F1) motor blogu (&) uzerine yerlegtirin.
« lyice sikigtirin.
+ Kullanim sonrasinda, rediikidrii (F1) acin ve cirpiciyi (F2) cikarin.

Bu aksesuar karnisimlarinizi akici hale getirmek, ¥umur‘ta beyazlarini kar haline getirmek,
Krem Santi veya krep hamuru hazirlamak igin kullanabilirsiniz.

TEMIiZLEME

- Temizlemeden 6nce cihaz mutlaka fisten gekin.

* Motor blogunu islatmayin veya suya daldirmayin. (resim 6) Kuru veya hafif nemli bir
bezle silin.

* Motor blogu (A) di‘zindaki tim parcalar sicak suyla veya bulagik makinesinde
yikanabilir. Bigak (E2) gok keskindir, temizlerken dikkatli olun.

AKSESUARLAR

Saticinizdan veya yetkili bir servisinden asagidaki aksesuarlar: temin edebilirsiniz :
- 150 ml mini dograyici (E): MS_5981762 - Reduiktdr; MS_0695694
- Olgekli kap 0,8 L (D): MS_4946320 - Gok sapli girpicilar: MS_0695547

Aksesuar siparis etmek)i(gin liitfen brogiirl yaninizda getirin veya cihazinizin seri
numarasini (DDXXXXXX veya HBXXXXXX) belirtin,

malzemeler icermektedir.

Cevre korumaya katk:
E ® Cihazimiz birgok degerlendirilebilir veya geri ddéntGsimi yapilabilir
mmmm - Deferlendirilebilmesi igin bir toplama merkezine teslim ediniz.
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE iLGILi OLARAK DIiKKAT EDILMESIi GEREKEN
HUSUSLAR

Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, Griiniin kullanma kilavuzunda yer alan
hususlara aykin kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi,
asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve anzalar.

2. Hatal elekirik tesisat kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek anza ve hasarlar.

3. Tiketici Griin( teslim aldikian sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, carpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar.

4, Garantili onanim igin yetkili servise bagvuruimadan énce Groupe Seb yetkili personeli
veya yetkili servis personeli diginda birinin, cihazi onanm veya tadiline kalkigmasi
durumunda.

5. Uriinde kullanilan aksesuar parcalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi cret karsihgr yapilir.

GARANTI SARTLARI

Bu Griin ev kullarimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullamm igin uygun degildir.

1. Garanti Stresi, Urinln teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.

2. Urlintin batiin pargalan dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir,

3. Uriinin garanti siiresi igcinde anzalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti
sliresine eklenir.

4. Uriintin tamir stiresi en fazla 30 is ginidr. Bu stre, rinin servis istasyonuna, servis
istasyonunun olmamasi durumunda, OrGnin saticisi, bayii, acentas, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baglar.

5. Sanayi Urlntnin arizasinin 15 is gini igerisinde gideriimemesi halinde, imalatg veya
ithalater; driindin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi
Urtindni tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Urlinin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve igcilik, gerekse montaj hatalanndan
dolay! arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da baska herhangi
bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin, tamiri yapilacakdir.

7. Uriiniin;

- Teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni
arizayi ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli anizalarin dértten fazla veya belirlenen
garanti siresi igerisinde farkli anzalann toplaminin altidan fazla olmasi unsurlannin
yani sira, bu arizalarin Griinden yararlanmamay siirekli kilmast,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamas| halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentas,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecedi raporla anzanmin
tamirinin mimkn bulunmadiginin belirlenmesi durumlannda, Gcretsiz olarak degistimme
iglemi yapilacaktir.
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8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami digindadir.

9. Garanti suresi igerisinde, servis istasyonlan tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu,
imalatci veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsihginda tiiketiciden iscilik dcreti veya benzeri bir Geret talep edilemez.

10.Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhg:
Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Middrlugi'ne bagvurulabilir.

Bu Garanti Belgesinin kullaniimasina 4077 sayill Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak
yirirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi
ve Ticaret Bakanhg Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurligi tarafindan izin
verilmigtir.

IMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMANIN:

Unvani  : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi  Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/Istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

FIRMA YETKILISININ:

MALIN:

Markasi : Moulinex
Cinsi : Blender
Modeli : DD100
Belge lzin Tarihi 1 23.06.2008
Garanti Belge No : 53803
Azami Tamir Suresi : 30 ig glnii
Garanti Sresi 2yl
Kullanim Omrii :7 il
SATICI FIRMANIN

Unvani

Adresi:

Tel-Telefax

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tiiketici Darmgma Hattimizdan égrenebilirsiniz.
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