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Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de votre appareil : une utilisation non ﬂ
conforme nous dégagerait de toute responsabilité.

Description

Bloc moteur
Bouton mise en marche vitesse 1 (lent)
Bouton mise en marche vitesse 2 (rapide)
Bouton d’éjection des accessoires
Pied mixeur (plastique ou métal) (selon modéle)
Bloc de fixation pour le fouet cuisinier (selon modéle)
Fouet cuisinier(selon modéle)
Bol mélangeur gradué (0,8 L)
Mini-hachoir (selon modéle)

I1  Couvercle du mini-hachoir (selon modéle)

I2 Couteau du mini-hachoir (selon modéle)

I3 Bol du mini-hachoir (0,5 L) (selon modéle)

J Support mural

K Hachoir bébé (selon modéle) Réf : 989851

SIOOTMmMOoNw>

Consignes de sécurité

o Cet appareil est conforme aux régles techniques et aux normes en vigueur.

o L’appareil est concu pour fonctionner uniquement en courant alternatif. Vérifiez que la tension d’alimentation
indiquée sur I’ étiquette signalétique de I’appareil correspond bien a celle de votre installation électrique. Toute
erreur de branchement annule la garantie.

« Ne touchez jamais les piéces en mouvement. Ne manipulez jamais le couteau du pied mixeur ou le fouet lorsque
I’appareil est branché. Ne faites jamais fonctionner le pied mixeur a vide.

* Manipulez toujours le couteau du mini-hachoir en le tenant par son axe.

o ATTENTION : Les lames sont trés coupantes. Soyez prudent en retirant le couteau du bol, en vidant le bol ou
pendant le nettoyage.

* N’ immergez pas le bloc moteur, ne le passez pas sous I'eau.

e Le mixeur doit étre débranché :

*S’il a une anomalie pendant son fonctionnement,

* Avant chaque montage, démontage, nettoyage ou entretien.

* Apres chaque utilisation.
« Ne posez pas et n’utilisez pas cet appareil sur une plaque chaude ou a proximité d’une flamme (cuisiniére a gaz).
e Un appareil électroménager ne doit pas étre utilisé :

*S’il est tombé par terre,

*S’il est détérioré ou incomplet,

* Si le cordon présente des anomalies ou détériorations visibles.

» Débranchez I’appareil avant de changer les accessoires ou de toucher les piéces en mouvement.

e Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés vente ou une
personne de qualification similaire afin d'éviter un danger.

e Ne débranchez jamais I’appareil en tirant sur le cordon.

« N'utilisez un prolongateur qu’aprés avoir vérifié que celui-ci est en parfait état.

o Ne laissez pas pendre le cordon.

« Ne démontez jamais I’appareil. Vous n’avez pas d’intervention autre que le nettoyage et I’entretien usuels a
effectuer.

e Dans ces cas et pour toutes autres réparations IL EST NECESSAIRE de vous adresser a un réparateur agréé.

e Le produit a été concu pour un usage domestique, il ne doit en aucun cas étre I’objet d’une utilisation
professionnelle pour laquelle nous n’engageons ni notre garantie ni notre responsabilité.

o Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

e Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

« N'utilisez pas le pied mixer ni le fouet cuisinier dans le bol du mini hachoir.



Mise en service

Avant la premiére utilisation, nettoyez vos accessoires a I’eau savonneuse. Rincez et séchez-les soigneusement.

Cet appareil est muni d’un systéme de protection contre les surchauffes. En cas de surchauffe, I’appareil s’arréte
automatiquement. Dans ce cas, débranchez I’appareil, laissez-le refroidir 5 minutes puis rebranchez-le. Vérifiez que le
mode d'’utilisation et les quantités indiquées dans la notice ont bien été respectés. Si le probléme persiste, veuillez
contacter votre service aprés-vente agréeé.

ATTENTION : les lames sont trés coupantes

Utilisation du pied mixeur:

Insérez le pied (E) sur le bloc moteur (A) jusqu’au « clic » de verrouillage.

Votre mixeur est idéal pour préparer les sauces, les soupes, les cocktails, les milk-shakes, les
mayonnaises, pdtes a crépes, pates a gaufres, les préparations bébé.

Pour éviter les éclaboussures, plongez d’abord le pied mixeur dans votre préparation, branchez
I’appareil puis appuyez surle bouton (B) ou (C), effectuez un mouvement de rotation et de bas en
haut pour améliorer le mixage des aliments. Aprés utilisation, débranchez I’appareil, puis appuyez
sur le bouton d’éjection (D) pour démonter I’accessoire pied mixeur.

Utilisation du fouet cuisinier:

Introduisez le fouet cuisinier (G) dans le bloc de fixation (F), puis emboitez I’ensemble sur le bloc
moteur (A) jusqu’au clic de verrouillage. Avec le fouet cuisinier, vous pouvez réaliser des
préparations légéres (pdtes a crépes, blanc en neige, chantilly....). Branchez I’appareil puis appuyez
sur le bouton (B) ou (C). Aprés avoir débranché I’appareil, appuyez sur le bouton d’éjection (D)
pour démonter |’accessoire fouet cuisinier.

Utilisation du mini-hachoir:

Avant d’utiliser le mini hachoir:

1 - Placez le couteau (I2) (apres avoir enlevé la protection de la lame) avec précaution dans le bol
(I3) sur I’axe central. N "oubliez pas de remettre la protection une fois la préparation réalisée.

2 - Mettez les aliments dans le bol.

3 - Placez le couvercle (I1) puis le bloc moteur (A) sur le couvercle (I1).

4 - Branchez I’appareil puis appuyez sur la vitesse (B) ou (C).
Le mini-hachoir vous permet de hacher persil, condiments, viandes (150 g), noisettes (125 g),
panure, nourriture pour bébé.... Le bol (I3) doit étre rempli au maximum aux 2/3.

—— Utilisation du micro-ondes:
@‘!\\%J Vous pouvez réchauffer au micro-ondes des préparations liquides dans le bol hachoir (soupes,...) a
— (N condition de ne pas y ajouter de matiére grasse et que I’axe métallique du bol soit recouvert
% par la préparation.

Conseils pratiques

e Le récipient que vous utilisez pour mixer ou fouetter doit étre rempli au maximum aux 2/3 pour éviter tout
débordement.

e La préparation doit couvrir au minimum le bas du pied mixeur pour garantir I efficacité du mixage.

o Retirez les os et les nerfs de la viande avant de la mettre dans le récipient.

o Retirez le récipient de cuisson de la source de chaleur pour mixer des préparations chaudes. Laissez refroidir un peu
les aliments cuits avant de les placer dans le récipient.

« Ne mixez pas des aliments, des liquides dont la température serait supérieure a 80°C (175°F).

e Pour les aliments filandreux (poireaux, céleris, asperges, etc....) nettoyez le pied mixeur réguliérement en cours
d’utilisation en suivant les consignes de sécurité pour le démontage et le nettoyage.

o Pour les préparations a base de fruits, coupez et dénoyautez les fruits préalablement.

o N'utilisez pas I'appareil avec des aliments durs tels que café, glacons, sucre, céréales, chocolat.

« N'utilisez pas le pied mixeur ni le fouet cuisinier dans le bol du mini-hachoir.
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Recettes

Mayonnaise :
Pied mixeur, 10 secondes a vitesse 2

Versez dans le bol mélangeur gradué (H)1 jaune d’ceuf, 1 cuillére a
soupe de moutarde, 1 cuillére a soupe de vinaigre, sel, poivre,
commencez a mixer puis versez progressivement 1/4 de litre d’huile
tout en réalisant des mouvements de bas en haut.

Soupe de légumes :
Pied mixeur, 30 secondes a vitesse 2

Dans une cocotte minute faire cuire a la vapeur 500 g de pomme de
terre, 400 g de carottes, 1 poireau, sel, poivre, 1,8 litre d’eau.
Enfin mixez le tout.

Pate a crépes :
Fouet, 60 secondes a vitesse 1

200 g de farine, une pincée de sel, 1/2 litre de lait, 40 g de beurre
fondu, 3 ceufs.

Creme chantilly :
Fouet, 2 minutes a vitesse 2

2 sachets de sucre glace, 200 g de creme fraiche.

Mini-hachoir :
Procédez par impulsions jusqu'a obtenir le
résultat voulu. Vitesse 2

Amandes (125g) 15s

Biscottes (40 g) 10 s

Persil (30g) 5s

Jambon blanc (150 g) 8 s

Oignons coupés en quatre (200g) 6 s

Bébé hachoir :
Vitesse 2

Avec cet accessoire vous pouvez hacher 70 g de poitrine de porc en
cubes de 1,5 cm sans peau en 3 secondes .

Nettoyage

ATTENTION : les lames sont trés coupantes.

e Débranchez toujours I’appareil avant de le nettoyer.
o Ne mettez pas I’appareil, le cdble d’alimentation ou la fiche dans I’eau ou tout autre liquide.
» Ne mettez jamais au lave-vaisselle le bloc moteur (A), le bloc de fixation pour le fouet cuisinier (F) et le couvercle du

mini-hachoir (I1).

e Ne les plongez jamais dans I’eau ou sous I’eau courante. Nettoyez-les avec une éponge humide.

o Le pied mixeur (E) (couteau vers le haut), le fouet cuisinier (G) (fouet vers le haut), bol mélangeur gradué (H), le
couteau (I2) et le bol mini-hachoir (I1) passent au lave vaisselle.

» Nous vous conseillons de nettoyer le pied du mixeur rapidement apres chaque utilisation. En cas de coloration des
parties plastique par des aliments tels que les carottes, frottez-les avec un chiffon imbibé d’huile alimentaire, puis

procédez au nettoyage habituel.

Rangement

Utilisez le support mural (J) pour avoir toujours votre mixeur & portée de main.
Pour fixer votre support mural, percez vos deux points de fixation a I’horizontale avec
un écart de 30 mm puis placez le support sur vos vis de fixation en respectant le sens.

Produit électrique ou électronique en fin de vie

Participons a la protection de I’environnement !

g

traitement soit effectué.

Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service agréé pour que son




Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig voor u het apparaat voor de eerste keer gebruikt : wij zijn niet aansprakelijk
als u het apparaat niet conform de voorschriften hanteert.

Beschrijving

Motorblok

Aan-knop snelheid 1 (langzaam)

Aan-knop snelheid 2 (snel)

Eject-knop voor de accessoires

Mixervoet (kunststof of metaal) (afhankelijk van model)
Bevestigingsblok voor de keukengarde (afhankelijk van model)
Keukengarde (afhankelijk van model)

Mengkom met maatverdeling (0,8 L)

Mini hakmolen (afhankelijk van model)

Deksel van de mini hakmolen (afhankelijk van model)
Sikkelmes van de mini hakmolen (afhankelijk van model)
Kom van de mini hakmolen (0,5 L) (afhankelijk van model)
Muurhouder

Baby hakmolen (afhankelijk van model) Ref : 989851
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Veiligheidsvoorschriften

 Dit apparaat komt overeen met de technische voorschriften en de van toepassing zijnde normen.

« Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor wisselstroom. Controleer of de netspanning, aangegeven onder op uw
apparaat, overeenkomt met de netspanning bij u thuis, voordat u de stekker in het stopcontact steekt. Verkeerde
aansluiting maakt de garantie ongeldig.

» Raak nooit in beweging zijnde onderdelen aan. Raak nooit het sikkelmes van de mixervoet of de garde aan als het
apparaat aan staat. Zet de mixervoet nooit aan als u er niets mee mixt.

 Pak het sikkelmes van de mini hakmolen altijd bij de as beet.

e OPGELET : de mesjes zijn zeer scherp!

« Het motorblok niet onderdompelen of onder de kraan houden.

» Haal de stekker altijd uit het stopcontact :

* als het apparaat werkingsstoornissen vertoont.
* voor monteren, demonteren, reiniging of onderhoud.
* na gebruik.

« Het apparaat niet plaatsen of gebruiken op een warme plaat of in de nabijheid van een warmtebron of viam
(gasfornuis).

o Een elektrisch huishoudelijk apparaat mag niet gebruikt worden

* nadat het op de grond gevallen is.
* als het sikkelmes beschadigd of onvolledig is.
* als het snoer afwijkingen vertoont of zichtbaar beschadigd is.

e Als het snoer beschadigd is moet deze vervangen worden door de fabrikant, een erkend reparateur of eigen
servicedienst (zie bijgevoegde lijst), om elk gevaar te voorkomen.

e Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het snoer te trekken.

» Gebruik, indien nodig, uitsluitend een in perfecte staat verkerend verlengsnoer.

o Laat het snoer niet loshangen.

e Demonteer het apparaat nooit. Het enige wat u hoeft te doen is het gebruikelijke schoonmaken en onderhoud.

e Voor alle reparaties IS HET NOODZAKELIJK een erkende reparateur in te schakelen.

 Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik, en mag in geen geval voor professionele doeleinden
gebruikt worden, waarvoor noch onze garantie noch onze aansprakelijkheid van toepassing zullen zijn.

 Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden door kinderen of andere personen, indien hun fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken, tenzij zij
van tevoren instructies hebben ontvangen betreffende het gebruik van dit apparaat door een verantwoordelijke
persoon.

« Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

e Gebruik de mixervoet of de keukengarde niet in de kom van de mini hakmolen.



Ingebruikname

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt dient u de accessoires in een sopje af te wassen. Afspoelen en
zorgvuldig afdrogen.

Dit apparaat is uitPerust met een oververhittingsbeveiliging. Als het apparaat oververhit raakt, wordt het automatisch
uitgeschakeld. Haal, als dit gebeurt, de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat 5 minuten afkoelen voordat u het
opnieuw inschakelt. Controleer of de bedieningswijze en de hoeveelheden die in de gebruiksaanwijzing worden vermeld, zijn
gerespecteerd. Neem contact op met een erkend servicecentrum als het probleem aanhoudt.

OPGELET : de mesjes zijn zeer scherp.

Gebruik van de mixervoet:

Plaats de voet (E) op het motorblok (A) totdat u de « klik » hoort van de vergrendeling.

Uw mixer is ideaal voor het bereiden van sauzen, soepen, cocktails, milkshakes, mayonaises,
pannenkoek- en wafelbeslag en maaltijden voor de baby.

Om opspatten te voorkomen dompelt u de mixervoet eerst onder in uw bereiding, zet het apparaat
aan en druk vervolgens op knop (B) of (C), maak een draciende beweging en van beneden naar
boven om de ingrediénten beter te mengen. Na gebruik het apparaat uitzetten en vervolgens op de
eject-knop (D) drukken om de mixervoet te verwijderen.

Gebruik van de keukengarde:

Plaats de keukengarde (G) in het bevestigingsblok (F), en zet het geheel op het motorblok (A) tot u
de klik van de vergrendeling hoort. Met de keukengarde kunt u lichte bereidingen maken
(pannenkoekbeslag, Haagse bluf, slagroom....). Zet het apparaat aan en druk vervolgens op knop
(B) of (C). Na het apparaat uitgezet te hebben, drukt u op de eject-knop (D) om het keukengarde
accessoire te demonteren.

Gebruik van de mini hakmolen:

Voordat u de mini hakmolen gebruikt:

1 - Plaats het sikkelmes (I2) (na de beschermkap verwijderd te hebben) voorzichtig in de kom (I3)
op de centrale as. Vergeet niet de beschermkap weer aan te brengen als u eenmaal klaar bent

) met de bereiding.

= 2 -Doe de ingrediénten in de kom.

3 - Plaats het deksel (I1) en dan het motorblok (A) op het deksel (I1).

4 - Zet het apparaat aan en druk dan op snelheid (B) of (C).
Met de mini hakmolen kunt u peterselie, specerijen, vlees (150 g), hazelnoten (125 g),
paneermeel en babyvoedsel fijnhakken. De kom (I3) mag maximaal voor 2/3 gevuld worden.

_ Gebruik van de magnetron:
g f\\gj U kunt vloeibare bereidingen in de magnetron opwarmen in de kom van de hakmolen (soepen,...)
0, op voorwaarde dat er geen vet, boter of olie wordt toegevoegd, en dat de metalen as van de
kom bedekt wordt door de bereiding.

Praktische adviezen

» De kom die u gebruikt om te mixen of te kloppen mag maximaal voor 2/3 gevuld zijn om te voorkomen dat de
inhoud over de rand heen komt.

e De bereiding moet minimaal de onderkant van de mixervoet bedekken om te garanderen dat het mixen efficiént
genoeg gebeurt.

« Verwijder bot en pezen van het vlees voordat u deze in de kom doet.

o Als u warme bereidingen wilt mixen moet u de pan niet op het vuur/de hete kookplaat laten staan. Laat het
gekookte voedsel een poosje staan, voordat u het overhevelt in de kom die u gebruikt bij het mixen.

« Mix geen ingrediénten of vloeistoffen met een temperatuur boven de 80°C.

« Voor draderig voedsel (prei, selderij, asperges, enz....) dient u de mixervoet regelmatig tijdens gebruik schoon te
maken. Volg hierbij de veiligheidsvoorschriften voor demonteren en schoonmaken.

» Voor de bereidingen met fruit dient u de vruchten in stukken te snijden en eventuele pitten vooraf te verwijderen.

o Gebruik het apparaat niet met harde ingrediénten zoals koffiebonen, ijsblokjes, suiker, granen of chocola.

o Gebruik de mixervoet of de keukengarde niet in de kom van de mini hakmolen.
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Recepten

Mayonaise :
Mixervoet, 10 seconden op snelheid 2

Doe de volgende ingrediénten in de mengkom met maatverdeling
(H) :1 eierdooier, 1 eetlepel mosterd, 1 eetlepel azijn, zout, peper.
Begin met mixen, en schenk er dan geleidelijk 1/4 liter olie bij terwijl
u bewegingen vanonder naar boven maakt.

Groentesoep :
Mixervoet, 30 seconden op snelheid 2

In de snelkookpan stoomt u 500 g aardappelen, 400 g wortel, 1 prei,
zout, peper, 1,8 liter water. Mix het geheel.

Pannenkoekbeslag :
Garde, 60 seconden op snelheid 1

200 g bloem, een snufje zout, 1/2 liter melk, 40 g gesmolten boter,
3 eieren.

Slagroom :
Garde, 2 minuten op snelheid 2

2 zakjes poedersuiker, 200 g room. Mix niet te lang anders krijgt u
boter.

Mini hakmolen :

Ga te werk met de pulse-knop om het
gewenste resultaat te bereiken.
Snelheid 2

Amandelen (125 g) 15 s

Biscottes (40 g) 10 s

Peterselie (30g) 5 s

Gekookte ham (150 g) 8 s

In vieren gesneden uien (200 g)6 s

Baby hakmolen : Met dit accessoire kunt u in 3 seconden 70 g varkensspek in blokjes
Snelheid 2 van 1,5 cm zonder vel snijden.
Schoonmaken

OPGELET : de mesjes zijn zeer scherp.

e Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

« Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet in water of een andere vloeistof.

e Plaats het motorblok (A), het bevestigingsblok voor de keukengarde (F) en het deksel van de mini hakmolen (11)
nooit in de vaatwasmachine.

« Dompel ze nooit onder in water of houd ze nooit onder de kraan. Maak ze schoon met een vochtige spons met wat
afwasmiddel.

» De mixervoet (E) (sikkelmes naar boven), de keukengarde (G) (garde naar boven), de mengkom met maat-verdeling
(H), het sikkelmes (12) en de kom van de mini hakmolen (I1) kunnen in de vaatwasmachine schoongemaakt
worden.

» Wij raden u aan de mixervoet snel na elk gebruik schoon te maken. Bij verkleuring van kunststof onderdelen door
ingrediénten zoals wortel kunt u deze inwrijven met een in slaolie gedrenkt doekje. Ga hierna over tot het
schoonmaken zoals u dat gewend bent. De verkleuring zal echter niet helemaal meer te verwijderen zijn.

Opberging

Gebruik de muurhouder (J) om uw mixer altijd binnen handbereik te hebben.

Voor het bevestigen van de muurhouder boort u twee gaatjes op een afstand van 3 cm
van elkaar (horizontaal), en plaats dan de houder op de bevestigingsschroeven (richting
in acht nemen).

Einde levensduur van uw elektr(on)isch apparaat

Laten we allemaal meedoen aan de bescherming van ons milieu !
@ Uw apparaat bevat veel materiaal dat voor recycling / hergebruik geschikt is.

< Lever het in bij een milieuvriendelijk verzamelpunt of bij onze technische dienst.



Please read the operating instructions carefully before first using your appliance: we may not be held responsible @
for any incorrect use of the appliance.

Description

Motor unit
Speed 1 start button (low speed)
Speed 2 start button (high speed)
Accessory ejection button
Blender shaft (plastic or metal, according to model)
Attachment unit for whisk (according to model)
Whisk (according to model)
Graduated blender bowl (0.8 L)
Mini-grinder (according to model)
I1  Mini-grinder lid (according to model)
12 Mini-grinder blade (according to model)
I3 Mini-grinder bowl (0.5 L) (according to model)
Wall mount
Baby grinder (according to model) Ref: 989851

—TOTMMOA®>
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Safety instructions

o This appliance complies with applicable technical rules and standards at time of manufacture.

e It is designed to run only on alternating current. Please check before first use that the mains power supply
corresponds to that indicated on the appliance's rating plate. Any error in connection will cancel the terms of the
warranty.

e Never touch moving parts. Never handle the blender shaft blade or the whisk when the appliance is connected.
Never run the blender shaft empty.

« Always hold it by the axis when handling the mini-grinder blade.

o CAUTION: the blades are extremely sharp.

e Care is needed when removing the blade from the bowl, emptying the bowl and during cleaning.

e Do not immerse the motor unit or put it under water.

 Disconnect the blender:

*if it is not working correctly,
* before assembly, disassembly, cleaning or maintenance.
* after each use.

 Switch off the appliance before changing accessories or approaching parts which move in use.

« Do not place or use this appliance on a hot plate or close to a flame (gas cooker).

e You must not use a household electrical appliance if:

* it has been dropped,
* it is damaged or incomplete,
* the power cord shows anomalies or signs of damage.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its after-sales department or a
person with similar qualification to avoid any risk of danger.

» Never pull the power cord to disconnect the appliance.

e Only use an extension cord if you have already checked that it is in good working order.

» Do not let the power cord hang down.

« Do not disassemble the appliance. The only interventions you need to make are cleaning and ordinary
maintenance.

o For all other repairs, YOU MUST contact an authorised repairer.

e This product has been designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use or failure to comply
with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

e This appliance is not designed to be used by people (including children) with impaired physical, sensorial or mental
capacities, or by persons with little or no experience or knowledge, unless they can benefit, through someone
responsible for their safety, from surveillance or instructions prior to using the appliance.

o It is appropriate to watch over children to make certain that they do not play with the appliance.

Do not use the blender shaft or the whisk in the mini-grinder bowl.



Bringing into service

Before first use, wash accessories in soapy water. Rinse and dry them carefully.

This appliance is equipped with an overheat protection device. If the appliance overheats, it will switch off
automatically. If this happens, unplug the appliance, and let it cool down for 5 minutes before you switch it on again.
Check that the operation mode and the quantities indicated in the instructions have been followed. If the problem
persists, please contact your authorised service centre.

Caution: Handle the blade with care as it is very sharp.

Using the blender shaft:

Insert the shaft (E) onto the motor unit (A) until you hear the “click” that tells you it has locked.
Your blender is ideal to prepare sauces, soups, cocktails, milk-shakes, mayonnaises, pancake mixes,
waffle mixes and baby food preparations.

To avoid splashing, first put the blender shaft into your preparation, plug in the appliance and then
press button (B) or (C). Make a rotating and up and down movement to obtain even blending of
the food. After use, switch the appliance off then press the ejection button (D) to disassemble the
blender shaft accessory.

Using the whisk:

Fit the whisk (G) into the attachment unit (F), then slot the assembly onto the motor unit (A) until
you hear the “click” that tells you it has locked. You can use the whisk to make light preparations
(pancake mix, stiff egg white, chantilly cream, etc.). Switch the appliance on then press button (B)
or (C). Unplug the appliance before pressing the ejection button (D) to disassemble the whisk
accessory.

Using the mini-grinder:

Before using the mini-grinder:

1. First remove the protection from the blade (I2) then fit it carefully in the bowl (I3) on the central
axis. Remember to replace the protection once you have finished your preparation.

2. Put the food into the bowl.

3. Place the lid (I1) and then the motor unit (A) on the lid (I1).

4. Switch the appliance on then press speed (B) or (C).
Use the mini-grinder to chop parsley, condiments, meat (150 g), hazelnuts (125 g), breadcrumbs,
baby food, etc. The bowl (I13) should be 2/3 full at most.

Using the microwave oven:
@ {\g\sj You can use the grinder bowl to heat up liquid preparations (soups, etc) in the microwave oven
2 =" providing you do not add fat and that the metallic axis of the bowl is covered by the
preparation.

Practical hints

 You should never fill the bowl you use to blend or whip more than 2/3 full to avoid spillage.

o The preparation must at least cover the lower part of the blender shaft for the mix to be successful.

» Remove bone and gristle from meat before putting it in the bowl.

« Remove the cooking utensil from the source of heat to blend hot preparations. Leave cooked food to cool for a
while before putting them in the bowl.

e Do not blend food and liquids at a temperature higher than 80°C (175°F).

o For fibrous foods (leeks, celery, asparagus, etc.) clean the blender shaft regularly during use while following the
safety instructions for disassembly and cleaning.

o For fruit-based preparations, first cut up the fruit and remove pips and stones.

» Do not use the appliance with hard food like coffee beans, ice cubes, sugar, cereals and chocolate.

« Do not use the blender shaft or the whisk in the mini-grinder bowl.

8




Recipes

Mayonnaise:
Blender shaft, 10 seconds at speed 2

Pour 1 egg yolk, 1 tablespoon mustard, 1 tablespoon vinegar, salt
and pepper into the graduated blender bowl (H) and start to blend
them gradually pour in 1/4 litre of oil while moving the blender up
and downwards.

Vegetable soup:
Blender shaft, 30 seconds at speed 2

Boil 500g potatoes, 400g carrots, 1 leek, salt and peeper in
1.8 litres of water. Blend the ingredients.

Pancake mix:
Whisk, 60 seconds at speed 1

200g flour, pinch of salt, 1/2 litre milk, 40g melted butter,
3 eggs.

Chantilly cream:
Whisk, 2 minutes at speed 2

200g chilled liquid creme fraiche, 40g icing sugar.

Mini-grinder:
Proceed by pulses until you obtain the
desired result.

Almonds (125g) 15 s
Rusks (40g) 10 s
Parsley (30g) 5 s

Speed 2 Cooked ham (150g) 8 s
Onions cut into quarters (200g) 6 s
Baby grinder: This accessory will allow you to mince 70 g of 1.5 cm rindless pork
Speed 2 belly cubes in 3 seconds.
Cleaning

CAUTION: the blades are extremely sharp.

» Always disconnect the appliance before cleaning it.

« Do not put the appliance, power supply cord or plug into water or any other liquid.

« Never put the motor unit (A), the attachment unit for the whisk (F) or the mini-grinder lid (I1) in the dishwasher.

o Never immerse them in water or put them under the tap. Clean with a moist sponge.

« You can clean the blender shaft (E) (blade facing upwards), whisk (G) (whisk side facing upwards), graduated
mixing (H), blade (I2) and the mini-grinder bowl (I1) in the dishwasher.

» We advise you to clean the blender shaft immediately after each use. If the plastic parts become discoloured by
food like carrots, rub them with a cloth soaked in cooking oil and then clean as usual.

Storage

it

,.I |.\
s

A Use the wall mount (J) to always have your blender ready to hand.
To secure your wall mount, drill two attachment points horizontal to each other with a
gap of 30 mm then place the mount the right way up on the attachment screws.

Electrical or electronic product at end of service life

Environment protection first !

(D Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

. < Leave it at alocal civic waste collection point.

HELPLINE: If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team first for expert
UK(01) 4751947 - TIreland
or consult our website - www.tefal.co.uk

help and advice: 0845 602 1454 -




Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch dieses Gerdts sorgfdltig durch. @
Bei unsachgemdper Verwendung Ubernehmen wir keine Haftung.

Beschreibung

Motorblock
Einschalter Stufe 1 (langsam)
Einschalter Stufe 2 (schnell)
Auswurftaste fiir das Zubehor
Mixstab (Kunststoff oder Metall) (je nach Modell)
Befestigungsaufsatz fur den Schneebesen (je nach Modell)
Schneebesen (je nach Modell)
Mixbecher mit Messskala (0,8 Liter)
Zerkleinerer (je nach Modell)
I1  Deckel des Zerkleinerers (je nach Modell)
I2  Messerachse des Zerkleinerers (je nach Modell)
I3 Zerkleinererbehdlter (0,5 Liter) (je nach Modell)
Wandhalter
K Baby Zubehor (je nach Modell) Art.-Nr.: 989851

SIOomMmmMoN®>
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Sicherheitshinweise

 Dieses Gerdt entspricht den geltenden technischen Vorschriften und Normen.

o Es ist ausschlieplich fiir die Verwendung von Wechselstrom geeignet. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung Ihrer
Elektroinstallation mit der auf dem Typenschild des Gerdts angegebenen Spannung tbereinstimmt. Bei
fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

e Berlihren Sie niemals die laufenden Teile. Kommen Sie niemals in Kontakt mit dem Messer des Mixstabs oder dem
Schneebesen, wenn das Gerdt angeschlossen ist. Lassen Sie den Mixstab niemals leer laufen. Gerat nicht auf dem
Mixstab abstellen.

e Fassen Sie das Messer des Zerkleinerers immer an seiner Achse an.

e ACHTUNG: Die Messer sind sehr scharf.

e Bitte seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie die Klinge/das Messer aus der Arbeitsschiissel entfernen, wenn Sie die
Arbeitsschissel entleeren oder reinigen.

 Tauchen Sie den Motorblock nicht in Wasser und halten Sie ihn nicht unter flieBendes Wasser.

« In folgenden Situationen ist der Netzstecker zu ziehen:

* bei Funktionsstorungen,
*vor jedem Einsetzen und Abnehmen des Mixstabs oder Schneebesens, vor der Reinigung oder Pflege,
* nach jedem Gebrauch.

e Schalten Sie das Gerdt aus, bevor Sie das Zubehor auswechseln oder sich Teilen ndhern, die sich wahrend des
Gebrauchs in Bewegung befinden.

e Lassen Sie das Kabel niemals in die Ndhe von oder in Beriihrung mit einer Warmequelle oder einer scharfen Kante
kommen.

e Die Zuleitung darf nicht mit drehenden Teilen in Beriihrung kommen.

e Lassen Sie lange Haare, Schals, usw. wahrend des Gebrauchs nicht iber dem Gerdt hangen.

o Vorsicht beim Umgang mit heifen Speisen.

e Gerdt nicht in hei3em Fett verwenden (Spritz-, Verbrennungsgefahr).

o Arbeiten Sie mit dem Gerdt nicht Ianger als 1 Min. ununterbrochen, und lassen Sie es dann 5 Min. abkihlen.

 Verwenden Sie dieses Gerdt nicht auf einer heifen Platte oder in der Néhe einer offenen Flamme (Gasherd).

e Ziehen Sie den Stecker nie am Kabel aus der Steckdose.

« Verwenden Sie ein Verldngerungskabel nur dann, wenn es in ordnungsgemdfem Zustand ist.

e Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhdngen.

o Falls das Netzkabel beschddigt ist, muss es aus Sicherheitsgriinden von einer vom Hersteller autorisierten
Servicestelle (Liste anbei) ersetzt werden.

o Ein Elektrogerdt darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn:

* es zu Boden gefallen ist,
* wenn es beschddigt oder unvollstdndig ist,
*wenn das Kabel sichtbare Unregelmdpikeiten oder Beschddigungen aufweist.

e Das Gerat nicht in seine Einzelteile zerlegen. Sie haben keine anderen Eingriffe als die Reinigung und die tbliche
Instandhaltung durchzufiihren.

« Eingriffe, ausser der Reinigung, oder alle Reparaturen diirfen ausschlieBlich von einer autorisierten Servicestelle
durchgefiihrt werden.

e Das Produkt ist fiir den haushaltiiblichen und nicht flr professionellen Gebrauch bestimmt. Im Falle einer
professionellen Nutzung gilt die Garantie nicht und es wird keine Haftung tibernommen.

 Dieses Gerdt darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit verminderten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten benutzt werden. Dasselbe gilt fiir Personen, die nicht die erforderliche Erfahrung und die

10



erforderlichen Kenntnisse besitzen, auf3er wenn sie von einer fur ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder wenn sie vorher Anweisungen bezliglich den Betrieb des Gerats erhalten haben.

o Elektrogerdte sind kein Kinderspielzeug. Beaufsichtigen Sie Ihre Kinder, damit Sie nicht mit dem Gerdt spielen.

o Der Mixstab und der Schneebesen duirfen nicht im Arbeitsbehdlter des Zerkleinerers verwendet werden.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Verwendung das Zubehér mit Wasser und Geschirrspiilmittel reinigen. Sorgfdltig abspilen und trocknen.

Dieses Gert ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Im Falle einer Uberhitzung schaltet sich das Gerdit automatisch
aus. Sollte dies geschehen, schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es 5 Minuten abkiihlen, bevor Sie es erneut einschalten.
Stellen Sie sicher, dass der Betriebsmodus und die Mengen den Angaben in der Bedienungsanleitung entsprechen. Falls das
Problem weiter besteht, kontaktieren Sie bitte eine autorisierte Kundendienstwerkstatt

ACHTUNG: Die Messer sind sehr scharf.

Anwendung des Mixstabs:

Den Mixstab (E) am Motorblock (A) befestigen, bis er horbar einrastet.

Ihr Mixer eignet sich ideal fiir das Zubereiten von Saucen, Suppen, Cocktails, Milchshakes, Pirees,
Mayonnaisen, Pfannkuchenteig, Waffelteig, Babynahrung.

Um Spritzer zu vermeiden, den Mixstab zuerst in die Zubereitung tauchen, dann das Gerdt an die
Steckdose anschlieBen, die Taste (B) oder (C) driicken und die Zubereitung mit kreisenden
Bewegungen von unten nach oben durchmixen. Nach der Verwendung den Netzstecker ziehen und
auf die Auswurftaste (D) driicken, um den Mixstab abzunehmen.

Anwendung des Schneebesens:

Den Schneebesen (G) in den Befestigungsaufsatz (F) einfihren und dann am Motorblock (A)
befestigen, bis er horbar einrastet. Der Schneebesen eignet sich fiir leichte Zubereitungen
(Pfannkuchenteig, Eischnee, Schlagsahne...). SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an und
driicken Sie die Taste (B) oder (C). Nach der Verwendung den Netzstecker ziehen und dann auf die
Auswurftaste (D) dricken, um den Schneebesen abzunehmen.

Anwendung des Zerkleinerers:

Vor der Verwendung des Zerkleinerers:

! 1. Die Messerachse (I2) vorsichtig auf der Mittelachse im Zerkleinererbehdilter (I3) anbringen

i (nachdem Sie den Messerschutz abgenommen haben). Vergessen Sie nicht, den Messerschutz
nach der Verwendung wieder anzubringen.

2. Geben Sie die Zutaten in den Zerkleinererbehdlter.

3. Bringen Sie den Deckel (I1) an und setzen Sie dann den Motorblock (A) auf den Deckel (I1).

4, SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an und driicken Sie die Taste (B) oder (C). Der
Zerkleinerer eignet sich zum Zerkleinern von Zwiebeln, Krautern, Fleisch (150 g), Haselnlssen
(125 g), Paniermehl, Babynahrung... Der Behdlter (I3) darf hochstens zu 2/3 gefillt sein.

———_ Anwendung in der Mikrowelle:
@@J Sie konnen fliissige Zubereitungen im Zerkleinerungsbehdlter (Suppen, usw.) in der Mikrowelle
(4 aufwdrmen, vorausgesetzt Sie fiigen kein Fett hinzu und die Metallachse des Behadlters ist von
% der Zubereitung bedeckt.

Praktische Hinweise

e Der Zerkleinererbehdlter, den Sie zum Mixen oder Rihren verwenden, darf hochstens zu 2/3 gefillt sein, damit die
Zubereitung nicht Gberlduft.

e Beim Mixen mit dem Mixstab muss die Zubereitung mindestens den unteren Teil des Mixstabs bedecken, um ein
optimales Mixergebnis zu erzielen.

e Beim Zerkleinern von Fleisch entfernen Sie Knochen, Knorpel und Sehnen, bevor Sie das Fleisch in den Behdlter
geben.

e Nehmen Sie zum Mixen von heien Zubereitungen den Topf von der Kochstelle. Lassen Sie die gekochten Zutaten
etwas abkiihlen, bevor Sie diese in den Mixbecher bzw. Zerkleinererbehdlter geben.
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« Mixen Sie niemals Flissigkeiten oder Zutaten, die heifer als 80°C (175°F) sind.

e Reinigen Sie beim Mixen von faserigen Zutaten (Lauch, Sellerie, Spargel, usw.) regelmdaBig den Mixstab und
beachten Sie dabei die Sicherheitsanweisungen fiir das Abnehmen und die Reinigung.

e Bei Zubereitungen mit Friichten mussen diese vorher entkernt und in Stlicke geschnitten werden.

« Verwenden Sie das Gerdt nicht fur harte Zutaten wie Kaffee, Eiswtrfel, Wurfelzucker, Getreide, Schokolade.

e Verwenden Sie den Mixstab und den Schneebesen nicht im Arbeitsbehdlter des Zerkleinerers.

Rezepte

Mayonnaise:
Mixstab, 10 Sekunden auf Stufe 2

Geben Sie die Zutaten in den Mixbecher mit Messskala (H): 1 Eigelb,
1 EL Senf, 1 EL Essig, Salz, Pfeffer;

beginnen Sie mit dem Mixen und geben Sie nach und nach mit
Bewegungen von unten nach oben 1/4 Liter O hinzu.

Gemiisesuppe:
Mixstab, 30 Sekunden auf Stufe 2

500 g Kartoffeln, 400 g Karotten, 1 Stange Lauch mit Salz, Pfeffer
und 1,8 Liter Wasser kochen. AnschlieBend alle Zutaten purieren.

Crépes-Teig:
Schneebesen, 60 Sekunden auf Stufe 1

200 g Mehl, 1 Prise Salz, 1/2 Liter Milch, 40 g zerlassene Butter,
3 Eier.

SuBe Schlagsahne:
Schneebesen, 2 Minuten auf Stufe 2

1 Pdckchen Vanillezucker, 200 g Sahne.

Zerkleinererbehdlter:

Betdtigen Sie den Zerkleinerer mehrmals
hintereinander, bis Sie das gewlinschte
Ergebnis erzielen. Stufe 2

Mandeln, Nusse (125 g) 15 s
Zwieback (40 g) 10's

Krauter (30g) 5s

Gekochter Schinken (150 g) 8 s
Geviertelte Zwiebeln (200 g) 6 s

Baby Zubehor: Mit diesem Zubehorteil konnen Sie in 3 Sekunden 70 g Speck in
Stufe 2 Wiirfel von 1,5 cm ohne Haut zerhacken.
Reinigung

ACHTUNG: Die Messer sind sehr scharf.

« Vor dem Reinigen des Gerdts stets den Netzstecker ziehen.
e Das Gerdt, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeit tauchen.
» Geben Sie den Motorblock (A), den Befestigungsaufsatz fiir den Schneebesen (F) und den Deckel des Zerkleinerers

(I1) niemals in die Geschirrspiilmaschine.

e Tauchen Sie diese Teile niemals in Wasser und spiilen Sie sie auch nicht unter flieBendem Wasser. Reinigen Sie diese
Teile mit einem feuchten Schwamm.

e Der Mixstab (E) (Messer nach oben), der Schneebesen (G) (Besen nach oben), der Mixbecher mit Messskala (H), das
Messer (I2) und der Zerkleinererbehdlter (I1) sind spiilmaschinenfest.

o Wir empfehlen Ihnen, den Mixstab nach jeder Verwendung schnell zu reinigen. Wenn die Kunststoffteile von
Zutaten wie z.B. Karotten gefdrbt sind, diese mit einem mit Speisedl getrdnkten Tuch abreiben und anschlieBend
wie ublich reinigen.

Aufbewahrung
o il '*\
FI Verwenden Sie den Wandhalter (J), damit Ihr Mixer immer griffbereit ist.
Zum Befestigen der Wandhalterung zwei Locher mit einem Abstand von 30 mm
waagerecht in die Wand bohren und den Halter auf den Schrauben befestigen.

JL
L0

Entsorgung des Gerdts

Schiitzen Sie die Umwelt!
@ Thr Gerdt enthdlt mehrere unterschiedliche, wiederverwertbare Wertstoffe.

) Bitte geben Sie Ihr Gerdt zum Entsorgen nicht in den Hausmdill, sondern bringen Sie es zu einer speziellen
Entsorgungsstelle fir Elektrokleingerdte (Wertstoffhof).
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Lea atentamente el modo del empleo antes de la primera utilizacién de su aparato: una utilizacion no conforme G
nos liberaria de toda responsabilidad.

Descripcion

Bloque motor
Boton de puesta en marcha velocidad 1 (lenta)
Boton de puesta en marcha velocidad 2 (rapida)
Boton de eyeccion de los accesorios
Pie mezclador (plastico o metal) (segin modelo)
Bloque de fijacion para la varilla de batir (segin modelo)
Varilla de batir (segin modelo)
Vaso mezclador graduado (0,8 L)
Minipicadora (segiin modelo)

I1  Tapa de la minipicadora (segiin modelo)

12 Cuchilla de la minipicadora (segin modelo)

I3 Vaso de la minipicadora (0,5 L) (segin modelo)
Soporte mural
Baby picadora (segiin modelo) Ref: 989851

“IoomMmmMmQoN®>»
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Consignas de seguridad

e Este aparato estd conforme a las reglas técnicas y a las normas en vigor.

o Esta disefado para funcionar tnicamente con corriente alterna. Verifique que la tension de alimentacion indicada
en la placa del fabricante del aparato corresponde efectivamente con la de su instalacion eléctrica. Todo error de
conexion anula la garantia.

« Nunca toque las piezas en movimiento. Nunca manipule las cuchillas para batir ni la varilla de batir cuando el
aparato estd conectado. Nunca haga funcionar las cuchillas para batir en vacio.

e Siempre manipule la cuchilla de la minipicadora sujetdndola por su eje.

« ATENCION: las cuchillas estan muy afiladas.

« NO sumergir el bloque motor ni pasarlo bajo el agua.

e La batidora debe desconectarse:

* Si hay una anomalia durante su funcionamiento,

* Antes de cada montaje, desmontaje, limpieza o mantenimiento.

* Después de cada utilizacion.
« No ponga ni utilice este aparato sobre una placa caliente o cerca de una llama (cocina de gas).
e Un aparato electrodoméstico no debe utilizarse:

* si se ha caido al suelo,

* si esta deteriorado o incompleto.

* si el cable presenta anomalias o deterioros visibles

o Si el cable de alimentacion estda danado debe reemplazarse por el fabricante, su servicio posventa o una persona de
cualificacion similar para evitar un peligro.

e Nunca desconecte el aparato tirando del cable.

« Utilice un alargador SOLO después de haber verificado que estd en perfecto estado.

« No dejar colgar el cable.

e Nunca desmonte el aparato. La dnica intervencién que tiene que realizar es limpiar y darle el mantenimiento usual.

e En estos casos y para las otras reparaciones, ES NECESARIO dirigirse a un Servicio Técnico aprobado.

o El producto ha sido disefiado para un uso doméstico, en ningln caso debe ser objeto de una utilizaciéon profesional
para la que no comprometemos nuestra garantia ni nuestra responsabilidad.

o Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas (incluyendo los nifios) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales son reducidas o personas sin experiencia o conocimiento, salvo si han podido beneficiar, por
medio de una persona responsable de su seguridad, de una vigilancia o de instrucciones previas sobre la utilizacién
del aparato.

» Conviene vigilar a los nifos para cerciorarse de que no jueguen con el aparato.

 No utilice el pie mezclador para batir ni la varilla de batir en el vaso de la minipicadora.
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Puesta en servicio

Antes de la primera utilizacién, limpie sus accesorios con agua jabonosa. Aclarelos y séquelos cuidadosamente.

Este aparato esta equipado con un dispositivo de proteccion contra sobrecalentamiento. Si el dispositivo se calienta
en exceso, se desconecta automadticamente. Si esto ocurriera, desenchufe el aparato y déjelo enfriar durante 5 minutos
antes de volver a conectarlo. Compruebe que se han respetado tanto el modo de funcionamiento como las cantidades
que se indican en las instrucciones. Si el problema persiste, contacte con un centro de servicio oficial.

ATENCION: las cuchillas estan muy afiladas
' Utilizacién del pie mezclador:

3 Inserte el pie mezclador (E) en el bloque motor (A) hasta escuchar el “clic” de bloqueo.

Su batidora es ideal para preparar salsas, sopas, cocteles, batidos, mayonesas, pastas para crépes,

pastas para gofras, preparaciones para bebé.

Para evitar las salpicaduras, primeramente sumerja las cuchillas para batir en su preparacion,

conecte el aparato y pulse el boton (B) o (C), efectlie un movimiento de rotacion y de abajo hacia

arriba para mejorar la mezcla de los alimentos. Después de su utilizacion, desconecte el aparato y

pulse el boton de eyeccién (D) para desmontar el accesorio cuchillas para batir.

Utilizacién de la varilla de batir:

Introduzca la varilla de batir (G) en el bloque de fijacion (F) y encaje el conjunto en el bloque
motor (A) hasta escuchar de bloqueo. Con la varilla de batir, puede realizar preparaciones ligeras
(pastas para crépes, clara a punto de nieve, chantilly....). Conecte el aparato y pulse el botén (B) o
(C). Después de haber desconectado el aparato, pulse el boton de eyeccion (D) para desmontar el
accesorio varilla de batir.

Utilizacién de la minipicadora:

{ Antes de utilizar la minipicadora:

1. Ponga la cuchilla (12) (después de haber retirado la proteccion de la cuchilla) con precaucion en

: el vaso (I3) en el eje central. NO olvide volver a poner la proteccion una vez realizada la
preparacion.

2. Ponga los alimentos en el vaso.

3. Ponga la tapa (I1) y el bloque motor (A) en la tapa (I1).

4. Conecte el aparato y pulse la velocidad (B) o (C). La minipicadora le permite picar perejil,
condimentos, carnes (150 g), avellanas (125 g), pan molido, comida para bebé.... El vaso (I3)
debe llenarse al maximo a los 2/3.

Utilizacion del microondas:

—_—
@ f\ﬂ\%) Puede calentar en el microondas preparaciones liquidas en el vaso picador (sopas,...), a condicién

(L de no anadir materia grasa al mismo y que el eje metdlico esté recubierto por la preparacion

Consejos practicos

o El recipiente que utiliza para batir debe llenarse como méximo a los 2/3 para evitar cualquier desbordamiento.

e La preparacion debe cubrir como minimo la parte inferior del pie mezclador para batir para garantizar la eficacia
del batido.

o Retire los huesos y nervios de la carne antes de poner la carne en el recipiente.

e Retire el recipiente de coccion de la fuente de calor para mezclar preparaciones calientes. Deje enfriar un poco los
alimentos cocidos antes de colocarlos en el recipiente.

« No bata alimentos o liquidos con una temperatura superior a 80°C (175°F).

e Para los alimentos fibrosos (puerros, apios, esparragos, etc....) limpie el pie mezclador con regularidad durante la
utilizacion siguiendo las consignas de seguridad para el desmontaje y la limpieza.

e Para las preparaciones a base de frutas, antes corte y retire los huesos de las frutas.

« No utilice el aparato con alimentos como café, hielos, azlcar, cereales, chocolate.

« No utilice el pie mezclador ni la varilla de batir en el vaso de la minipicadora.
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Recetas

Mayonesa:
Pie mezclador, 10 segundos a velocidad 2

Vierta en el vaso mezclador graduado (H) 1 yema de huevo,

1 cucharada de mostaza, 1 cucharada de vinagre, sal, pimienta,
comience a batir y vierta progresivamente /4 de litro de aceite al
mismo tiempo que realiza movimientos de abajo hacia arriba.

Sopa de verduras:
Pie mezclador, 30 segundos a velocidad 2

En un olla a presion cocer al vapor 500 g de patata, 400 g de
zanahorias, 1 puerro, sal, pimienta, 1,8 litro de agua. Al final, batalo
todo.

Pasta para crépes:
Pie mezclador, 60 segundos a velocidad 1

200 g de harina, un pizca de sal, 1/2 litro de leche, 40 g de
mantequilla fundida, 3 huevos.

Crema chantilly:
Pie mezclador, 2 minutos a velocidad 2

2 sobres de azlcar glas, 200 g de nata.

Minipicadora:
Proceda por impulsos hasta obtener el
resultado deseado.

Almendras (125 g)15 S
Bizcochos (40 g) 10 s
Perejil (30g) 5s

Velocidad 2 Jamoén de York (150 g) 8 s
Cebollas picadas en cuatro (200 g) 6 s
Baby picadora: Con este accesorio puede picar 70 g de panceta de cerdo sin piel en
velocidad 2 dados de 1,5 cm en 3 segundos.
Limpieza

ATENCION: las cuchillas estan muy afiladas.

« Desconecte siempre el aparato antes de limpiarlo.
« No coloque el aparato, el cable de alimentacion ni el enchufe en el agua o cualquier otro liquido.
e Nunca ponga en el lavavagjillas el bloque motor (A), el bloque de fijacién para la varilla de batir (F) ni la tapa de la

minipicadora (I1).

« Nunca los sumerja en agua ni bajo agua corriente. Limpielos con una esponja hiimeda.

o El pie mezclador (E) (cuchilla hacia arriba), la varilla de batir (G) (varilla de batir hacia arriba), el vaso mezclador
graduado (H), la cuchilla (I12) y el vaso de la minipicadora (I1) pueden lavarse en el lavavajillas.

e Le aconsejamos limpiar las cuchillas para batir rapidamente después de cada utilizacién. En caso de coloracion de
las partes plasticas por alimentos como zanahorias, frotelas con un pano impregnado con aceite de cocina y

procede a la limpieza habitual.

Almacenamiento

sentido.

Utilice el soporte mural (J) para tener siempre su batidora al alcance de la mano.
Para fijar su soporte mural, perfore sus dos puntos de fijacion horizontalmente con
un distancia de 30 mm y ponga el soporte en sus tornillos de fijacién respetando el

Aparato eléctrico o electronico en fin de vida atil

i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !

@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

Entréguelo al final de su vida til, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros
Servicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.
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Al primo utilizzo dell’apparecchio, leggere attentamente il libretto delle istruzioni: si declina qualsiasi responsabilitdﬂ
per qualunque utilizzo non conforme alle stesse.

Descrizione

Blocco motore
Pulsante velocita 1 (lenta)
Pulsante velocita 2 (rapida)
Pulsante di espulsione degli accessori
Piede mixer (in plastica o metallo) (secondo i modelli)
Blocco di fissaggio della frusta (secondo i modelli)
Frusta (secondo i modelli)
Bicchiere graduato mixer (0,8 L)
Mini-tritatutto (secondo i modelli)
I1  Coperchio del mini-tritatutto (secondo i modelli)
12 Lama del mini-tritatutto (secondo i modelli)
I3 Recipiente del mini-triutatutto (0,5 L) (secondo i modelli)
Supporto a parete
Baby tritatutto (secondo i modelli) art: 989851

—IoomMmmQoN®>
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Istruzioni di sicurezza

« Questo apparecchio e conforme alle regole tecniche ed alle norme vigenti.

o L’apparecchio € progettato per funzionare esclusivamente con corrente alternata. Al momento del primo utilizzo, si
raccomanda di verificare che la tensione di alimentazione dell’impianto elettrico utilizzato corrisponda alla
tensione indicata sulla targhetta segnaletica. Qualsiasi errore di collegamento annulla la garanzia.

» Non toccare per alcun motivo i componenti in rotazione. Non manipolare mai la lama del piede mixer o la frusta
quando I'apparecchio é collegato alla rete elettrica. Non far mai funzionare il mixer a vuoto.

e Manipolare sempre la lama del mini-tritatutto tenendola dall’asse.

o ATTENZIONE: le lame sono molto affilate.

« Non immergere il blocco motore nell’acqua, non lavarlo sotto il rubinetto.

Il mixer deve essere disinserito:

*in caso di anomalie durante il funzionamento,

* prima di procedere al montaggio, allo smontaggio, alla pulizia o alla manutenzione,

* dopo I'uso.
« Non appoggiare né utilizzare questo apparecchio su di una piastra calda o nei pressi di una fiamma (forello a gas).
« Non utilizzare per alcun motivo un elettrodomestico qualora:

* sia caduto a terra,

* sia deteriorato o incompleto,

* il cavo presenti anomalie o segni di usura visibili.

» Qualora il cavo sia danneggiato, occorre farlo sostituire dal fabbricante, dal servizio assistenza o da una persona
qualificata, onde evitare qualsiasi pericolo.

« Non tirare mai il cavo per disinserire la spina.

o Utilizzare una prolunga soltanto dopo averne controllato il perfetto stato.

e Non lasciare pendere il cavo.

« Non smontare per alcun motivo I’apparecchio. Intervenire solo per la pulizia e la manutenzione ordinarie.

« In caso di anomalie e per qualsiasi altra riparazione, E NECESSARIO rivolgersi ad un centro assistenza autorizzato.

e Il prodotto é stato progettato per un uso domestico; si declina ogni responsabilita e garanzia in caso di utilizzo a
scopo professionale.

e | 'utilizzo di questo apparecchio non é previsto per persone (bambini compresi) le cui capacita fisiche, sensoriali o
mentali siano sminuite o per persone prive di esperienza o conoscenza del prodotto, tranne nel caso in cui abbiano
usufruito, con I’ausilio di una persona responsabile della loro incolumitd, di sorveglianza o di istruzioni preliminari
relative all’uso dell’apparecchio.

« Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con I’apparecchio.

» Non utilizzare il piede mixer né la frusta nel recipiente del mini-tritatutto.
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Istruzioni per I’'uso

Al primo utilizzo, lavare gli accessori con acqua e sapone. Sciacquarli ed asciugarli accuratamente.

Questo apparecchio é dotato di un sistema di protezione contro il surriscaldamento. In caso di surriscaldamento,
|'apparecchio si arresta automaticamente. Se cio6 dovesse accadere, scollegare |'apparecchio, lasciarlo raffreddare per
5 minuti e poi ricollegarlo. Verificare che le istruzioni d'uso e le indicazioni sulle quantita riportate nel manuale siano
state rispettate. Se il problema persiste, contattare un centro assistenza autorizzato.

ATTENZIONE: le lame sono molto affila

Uso del piede mixer:

Inserire il piede (E) sul blocco motore (A) fino al clic di sicurezza.

II mixer € ideale per la preparazione di salse, passati di verdura, cocktail, milk-shake, maionese,
pasta per le crépe, pasta per le cialde, pappe per neonati.

Per evitare spruzzi, immergere il piede mixer nel preparato, collegare I’apparecchio, indi premere il
pulsante (B) o (C), effettuare un movimento rotatorio e dal basso verso I'alto per migliorare la mis-
celazione degli alimenti. Disinserire I’apparecchio dopo I’uso; per estrarre I’accessorio utilizzato dal
piede mixer, premere il pulsante di espulsione (D).

Uso della frusta:

Inserire la frusta (G) nel blocco di fissaggio (F), poi inserire il tutto sul blocco motore (A) sino al clic
di sicurezza. Con la frusta, & possibile ottenere preparati leggeri (pasta per le crépe, albumi a neve,
panna montata, ecc.). Collegare I'apparecchio, poi premere il pulsante (B) o (C). Dopo aver disinse-
rito I'apparecchio, premere il pulsante di espulsione (D) per estrarre la frusta.

Uso del mini-tritatutto:

Prima di utilizzare il mini-tritatutto:

1. Posizionare la lama (12) (dopo aver tolto la protezione) con precauzione nel recipiente (I3)
sull’ass e centrale. Non dimenticare di rimettere la protezione una volta ultimata la preparazione.

2. Inserire gli ingredienti nel recipiente.

3. Posizionare il coperchio (I1), poi il blocco motore (A) sul coperchio (I1).

4. Collegare I’'apparecchio, poi premere la velocita (B) o (C).
II mini-tritatutto & ideale per tritare prezzemolo, erbe, carne (150 gr.), nocciole (125 gr.), fette
biscottate, alimenti per neonati. Il recipiente (I3) deve essere riempito ai 2/3 della capienza al
massimo.

-—=————_ Uso del forno a microonde:
QL\%) I preparati liquidi (passati, ecc.) possono essere riscaldati direttamente nel recipiente del tritatutto
WA in un forno a microonde, a condizione che non vengano aggiunti grassi e che I’asse metallico
sia ben coperto dagli ingredienti.

Consigli pratici

o Il recipiente utilizzato per miscelare deve essere riempito ai 2/3 della capienza al massimo, per evitare che il
preparato fuoriesca.

Il composto deve coprire almeno la base del piede mixer per garantire la massima efficacia.

e Eliminare le ossa ed i nervi dalla carne prima di tritarla nel recipiente.

 Per miscelare i preparati caldi, togliere la casseruola dal fornello o dalla piastra termica. Lasciare raffreddare
leggermente gli alimenti cotti prima di metterli nel recipiente.

« Non miscelare alimenti o liquidi la cui temperatura sia superiore a 80°C.

o Per gli alimenti filamentosi (porri, sedano, asparagi, ecc.) pulire il piede mixer regolarmente durante I’uso
rispettando le norme di sicurezza per lo smontaggio e la pulizia.

o Per i preparati a base di frutta, tagliare e mondare i frutti prima di miscelarli.

« Non utilizzare I’apparecchio con alimenti duri come caffé, cubetti di ghiaccio, zollette di zucchero, cereali o
cioccolato.

o Non utilizzare il piede mixer né la frusta nel recipiente del mini-tritatutto.

17




Ricette

Maionese:
Piede mixer, 10 secondi, velocita 2.

Versate nel bicchiere graduato (H) 1 tuorlo d’uovo, 1 cucchiaio di
senape, 1 cucchiaio di aceto, sale, pepe; cominciate a miscelare, poi
aggiungete progressivamente 1/4 di litro d’olio compiendo
movimenti dal basso verso I’alto.

Passato di verdura:
Piede mixer, 30 secondi, velocita 2.

Fate cuocere in una pentola a pressione 500 gr. di patate, 400 gr. di
carote, 1 porro, sale, pepe, 1,8 litri d’acqua. Miscelate il tutto a
cottura ultimata.

Pasta per le crépe:
Frusta, 60 secondi, velocita 1.

200 gr. di farina, un pizzico di sale, 1/2 | di latte, 40 gr. di burro fuso,
3 uova.

Panna montata:
Frusta, 2 minuti, velocita 2.

2 bustine di zucchero al velo, 200 gr. di panna fresca.

Mini-tritatutto:

Procedere ad impulsi fino all’ottenimento
della consistenza desiderata.

Velocita 2.

Mandorle (125 gr.) 15 s

Fette biscottate (40 gr.) 10's
Prezzemolo (30 gr.) 5s

Prosciutto cotto (150 gr.) 8 s

Cipolle tagliate in quattro (200 gr.) 6 s

Baby tritatutto:
Velocita 2.

Con questo accessorio potete tritare 70 g di petto di maiale a cubetti
di 1,5 cm senza pelle in 3 secondi.

Pulizia

ATTENZIONE: le lame sono molto affilate.

e Disinserire sempre I’apparecchio prima di procedere alla pulizia.
e Non immergere |I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina nell’acqua o in qualsiasi altro liquido.
« Non lavare per alcun motivo il blocco motore (A), il blocco di fissaggio della frusta (F) ed il coperchio del mini-

tritatutto (I1) in lavastoviglie.

« Non immergere mai questi componenti nell’acqua o lavarli sotto il rubinetto. Pulirli con una spugna umida.

o I| piede mixer (E) (lama verso I'alto), la frusta (G) (frusta verso I’alto), il bicchiere graduato (H), la lama (I2) ed il
recipiente (I1) possono essere lavati in lavastoviglie.

e Si consiglia di pulire rapidamente il piede mixer dopo I’uso. In caso di colorazione delle parti di plastica causata da
alimenti come carote, ecc., strofinare con un panno morbido imbevuto di olio d’oliva, poi procedere alla pulizia

abituale.
Sistemazione
N
Per avere sempre il mixer a portata di mano, utilizzare il supporto a parete (J).
i Per fissare il supporto, praticare due fori di fissaggio su un piano orizzontale ad una
i distanza di 30 mm, poi posizionare il supporto sulle viti di fissaggio, rispettando il

T senso giusto.

JL,
EISe

Elettrodomestico o apparecchio elettronico a fine vita

Contribuiamo alla salvaguardia dell’ambiente !

(D Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili.

- >

alle norme in vigore.

Smaltirlo presso il centro di raccolta rifiuti comunale o in un’apposita discarica, conformemente
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Leia atentamente o manual de instrucoes antes de utilizar o aparelho pela primeira vez: uma utilizacdo néo ﬁ
conforme ao manual liberta a nossa marca de qualquer responsabilidade.

Descricao

Bloco do motor
Interruptor ligar velocidade 1 (lenta)
Interruptor ligar velocidade 2 (rapida)
Botdo de ejeccdo dos acessorios
Pé misturador (plastico ou metal) (consoante o modelo)
Bloco de fixacdo para o batedor (consoante o modelo)
Batedor (consoante o modelo)
Copo misturador graduado (0,8 L)
Mini-picadora (consoante o modelo)
I1  Tampa da mini-picadora (consoante o modelo)
I2  Lamina da mini-picadora (consoante o modelo)
I3 Taca da mini-picadora (0,5 L) (consoante o modelo)
Suporte de parede
Baby picadora (consoante o modelo) Ref : 989851

“IoomMmmQgNw>»
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Conselhos de seguranca

o Este aparelho estd em conformidade com as regras técnicas e com as normas em vigor.

e O aparelho foi concebido para funcionar unicamente com corrente alterna. Verifique se a voltagem da rede
eléctrica é compativel com aquela indicada na placa sinalética do aparelho. Qualquer erro de ligagdo anula a
garantia.

e Nunca toque nas pecas em movimento. Nunca manipule a IdGmina do pé misturador ou o batedor com o aparelho
ligado. Nunca coloque o pé misturador a funcionar em vazio.

e Manipule sempre a lamina da mini-picadora segurando-a pelo eixo.

o ATENCAO: as laminas séo muito afiadas.

« Nunca mergulhe o bloco do motor em agua, ou debaixo de dgua corrente.

e A varinha mdgica deve ser desligada:

* em caso de anomalia durante o funcionamento,

* Antes de cada montagem, desmontagem, limpeza ou manutencdo.

* Apobs cada utilizacdo.
e Ndo colocar nem utilizar este aparelho na proximidade de uma fonte de calor ou de uma chama (fogdo a gas).
e Um aparelho electrodoméstico ndo deve ser utilizado se:

* tiver caido ao chdo,

* se estiver danificado ou incompleto,

* se o cabo apresentar anomalias ou danos visiveis.

e Se o cabo eléctrico apresentar danos visiveis, deverd ser substituido pelo fabricante ou através de um Servico de
Assisténcia Técnica por forma a evitar qualquer tipo de perigo.

» Nunca desligue o aparelho puxando pelo cabo eléctrico.

e Utilize uma extensdo apenas apds ter verificado que se encontra em perfeito estado.

e NdGo deixe o cabo eléctrico pendurado.

e Nunca desmonte o aparelho. A Gnica intervencdo que tem de efectuar é a limpeza e a manutencdo habituais.

« Nesse caso e para as outras reparacdes, E NECESSARIO dirigir-se a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

O produto foi concebido apenas para uma utilizagdo doméstica. Qualquer utilizagdo profissional anula a garantia e
liberta o fabricante de qualquer responsabilidade.

* Nunca deixe o aparelho ao alcance das criangas sem vigiléincia. A utilizacGo deste aparelho por criancas ou pessoas
deficientes deve ser feita sob a vigilancia de um adulto.

» Ndo permita que as criangas brinquem com este aparelho.

« Nado utilize o pé misturador nem o batedor na taca da mini-picadora.
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Utilizacdo

Antes da primeira utilizacdo, lave os acessorios com dgua e detergente para a loica. Enxagle e seque-os
cuidadosamente.

Este aparelho estd equipado com um dispositivo de protecc@o contra o sobreaquecimento. Se o aparelho aquecer em
excesso, desliga-se automaticamente. Se tal acontecer, desligue o aparelho e deixe-o arrefecer durante 5 minutos
antes de voltar a liga-lo. Verifique se o modo de funcionamento e as quantidades indicadas nas instrucoes foram
respeitados. Se o problema persistir, contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

ATENCAO: as laminas séo muito afiadas.

e

Utilizacdo do pé misturador:

Insira o pé (E) no bloco do motor (A) até ouvir um «clic» de bloqueio.

A sua varinha magica é ideal para a preparacdo de molhos, sopas, cocktails, batidos, maioneses,
massas para crepes, massas para waffles, preparacoes para bebé.

Para evitar salpicos, introduza, em primeiro lugar, o pé misturador na preparacdo, ligue o aparelho
e, de sequida, pressione sobre o interruptor (B) ou (C), efectuando um movimento de rotacdo de
baixo para cima a fim de obter uma mistura mais homogénea dos alimentos. Ap6s cada
utilizacdo, desligue o aparelho, em seguida pressione sobre o botGo de ejeccdo (D) para desmontar
0 acessorio pé misturador.

Utilizacdo do batedor:

Introduza o batedor (G) no bloco de fixacdo (F), em seguida encaixe o conjunto no bloco do motor
(A) até ouvir um «clic» de bloqueio. Com o batedor pode realizar preparacdes leves (massas para
crepes, claras em castelo, chantilly...). Ligue o aparelho, em seguida pressione sobre o interruptor
(B) ou (C). Depois de ter desligado o aparelho, pressione sobre o botdo de ejeccdo (D) para
desmontar o acessorio batedor.

UtilizacGo da mini-picadora:

: Antes de utilizar a mini-picadora:

il 1. Coloque cuidadosamente a lamina (I12) (depois de ter retirado a respectiva proteccdo) na taca

: (I3) sobre o eixo central. NGo se esqueca de voltar a colocar a protec¢do uma vez realizada a
preparacdo.

2. Deite os alimentos na taca.

3. Coloque a tampa (I1) e em seguida o bloco do motor (A) sobre a tampa (I1).

4. Ligue o aparelho, em seguida pressione sobre velocidade (B) ou (C).
A mini-picadora permite-lhe picar salsa, condimentos, carnes (150 g), avelds (125 g), miolo de
pdo, alimentos para bebé... A taca (I3) deve ser cheia no méximo até 2/3.

——— Utiliza¢Go no microondas:
@ !\\,%J Pode aquecer no microondas as preparacoes liquidas dentro da taca da mini-picadora (sopas...),
T desde que ndo acrescente matéria gorda e que o eixo metdlico da taca fique coberto pela
@ preparacéo.

Conselhos praticos

« O recipiente que utiliza para misturar ou bater deve estar cheio até 2/3, no maximo, a fim de evitar qualquer
derrame.

e A preparacdo deve cobrir, no minimo, a parte inferior do pé misturador para garantir a eficcia do acto de misturar.

o Retire 0s 0ss0s e os nervos da carne antes de a colocar no recipiente.

e Retire o recipiente de cozedura da fonte de calor para misturar preparacoes quentes. Deixe arrefecer um pouco os
alimentos cozidos antes de os colocar no recipiente.

e NGo misture alimentos ou liquidos cuja temperatura seja superior a 80°C (175°F).

« Para os alimentos com fios (alho francés, aipo, espargos, feijao verde, etc....) limpe regularmente o pé misturador
durante a utiliza¢do, de acordo com as instru¢oes de seguranca para a desmontagem e a limpeza.

 Para as preparacoes a base de fruta, corte e retire os carocos e pevides da fruta.

« Ndo utilize o aparelho com alimentos rijos, tais como: café, cubos de gelo, aclcar, cereais, chocolate.

e Ndo utilize o pé misturador nem o batedor na taca da mini-picadora.
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Receitas

Maionese: Deite no copo graduado (H) 1 gema de ovo, 1 colher de sopa de

Pé misturador, 10 segundos a velocidade 2. | vinagre, sal, pimenta, comece a emulsionar e, de sequida, deite
progressivamente 1/4 de litro de 6leo efectuando simultaneamente
movimentos de baixo para cima.

Sopa de legumes: Numa panela de pressdo coza a vapor 500 g de batatas, 400 g de
Pé misturador, 30 segundos a velocidade 2. | cenouras, 1 alho francés, sal, pimenta, 1,8 litros de dgua. Uma vez os
legumes cozidos, passe-os com a varinha.

Massa para bolos: 200 g de farinha, uma pitada de sal, 1/2 litro de leite, 40 g de
Batedor, 60 segundos a velocidade 1. manteiga amolecida, 3 ovos.
Chantilly: 2 saquinhos de «icing sugar», 200 g de natas.
Batedor, 2 minutos a velocidade 2.
Mini-picadora: Améndoas (1259) 15s
Prima por impulsos até obter o resultado que | Tostas (40 g) 10 s
pretende. Salsa (30g)5s
Velocidade 2. Fiambre (150 g) 8 s
Cebolas cortadas em quatro (200 g)6 s
Baby picadora: Com este acessorio, pode picar 70 g de peito de porco em cubos de
Velocidade 2. 1,5 cm sem pele em 3 segundos.
Limpeza

ATENCAO: as laminas estdo muito afiadas.

e Desligue sempre o aparelho antes de o limpar.

« Ndo coloque o aparelho, o cabo eléctrico ou a tomada dentro de dgua ou de qualquer outro liquido.

e Nunca coloque na maquina de lavar loica, o bloco do motor (A), o bloco de fixacdo para o batedor (F) e a tampa
da mini-picadora (I1).

e Nunca os mergulhe dentro de Ggua ou sob dgua corrente. Limpe-os com uma esponja humedecida.

e O pé misturador (E) (Iamina virada para cima), o batedor (G) (batedor virado para cima), o copo misturador
graduado (H), a lamina (12) e a taca da mini-picadora (I1) sdo compativeis com a maquina de lavar loica.

e Aconselhamos a limpar o pé misturador rapidamente ap6s cada utilizacGo. Se as partes de pléstico ficarem
tingidas com alimentos, por exemplo com cenoura, limpe-os com um pano embebido em 6leo ali mentar, antes de
os lavar como habitualmente.

Arrumacado

Utilize o suporte de parede (J) para ter sempre a varinha magica ao alcance da mao.
- Para fixar o suporte de parede, perfure horizontalmente dois pontos de fixacdo,
o0 distantes um do outro de 30 mm, e em sequida coloque os parafusos de fixacdo
respeitando o sentido.

Produto eléctrico ou electréonico em fim de vida

Participemos na proteccdo do meio ambiente!
@ O seu aparelho contém inimeros materiais valorizaveis ou reciclaveis.

) Confie o seu aparelho a um ponto de recolha ou caso este ndo exista a um centro de servico
autorizado para que o seu tratamento seja efectuado.
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ik kullanim éncesinde kullanma kilavuzunu dikkatlice okuyun: Kullamim talimatlari haricindeki kullanimlarda m
Uretici sorumluluk kabul etmez.

Tanim

A Motor Unitesi

B Hiz digmesi 1 (duslk hiz)

C Hiz diigmesi 2 (yUksek hiz)

D Aksesuar ¢ikarma dugmesi

E Mikser basligi (plastik veya metal) (modele gore)
F Cirpma teli basligi (modele gére)

G Cirpma teli (modele gore)

H Olgekli karisim kabi (0,8 litre)

|

Minidegirmen (modele gore)
11 Minide@irmenin kapagi (modele gore)
12 Minidegirmen bicagi (modele gore)
I3 Minidegirmen kabi (0,5 I) (modele gore)
J Duvar askisi
K Baby degirmen (modele gore) 989851

Guvenlik talimatlan

e Bu Urlin ylrurlikteki tim teknik normlara tamamiyla uygundur.

« Cihaz sadece alternatif elektrik akiminda kullaniimak Gzere uretilmistir. Elektrik sebekesinin cihazin
etiketinde yazili voltaja uygun oldugundan emin olun. Her tir baglanti hatasi garantiyi gecersiz kilar.

« Cihazin hareketli pargalarina dokunmayin. Cihazin fisi takiliyken kesinlikle mikser bicagi veya ¢irpma teli ile
oynamayin. Cihaz bosken mikser basligini ¢calisir durumda birakmayin.

e Minidegirmenin bigagdini takip ¢ikarirken sapindan tutun.

o UYARI: bigaklar ¢cok keskindir.

« Motor Unitesini suya sokmayin, akan su altina tutmayin.

o Asagidaki durumlarda mikserin fisi prizden c¢ekilmelidir:

* calisirken anormal bir durumla karsilastiginizda,

* her takma, ¢ikarma, temizlik ve bakim éncesinde,

* her kullanimdan sonra.
« Uriinii sicak yiizey {izerinde ya da atese yakin bir yerde (gaz ocagi) kullanmayin.
o Elektrikli ev aleti su durumlarda kullaniimamalidir:

* yere dustlyse,

* hasar gérmusse veya eksik pargasi varsa,

* kabloda gordlur bir anormallik veya hasar varsa.

e Cihazin kablosu hasar gérmuisse kendi guvenliginiz icin Uretici veya yetkili servis tarafindan degistiriimelidir.

» Cihazi kesinlikle kablosundan ¢ekerek prizden gikarmayin.

« Uzatma kablosu kullanmak isterseniz, kullanacaginiz kablonun arizasiz oldugundan emin olun.

« Kabloyu sarkar halde birakmayin.

» Cihazi kesinlikle s6kmeyin. Sadece temizligini ve gunlik bakimini yapin.

« Herhangi bir ariza durumunda yetkili servise bagvurmaniz GEREKLIDIR.

o Alet fiziksel ve ruhi yetenekleri yeterli seviyede olmayan (¢ocuklarda dahil) kisilerin kullanimi igin uygun
degildir. Yeterli tecriibeleri veya bilgileri olmayan kisiler bu aleti sadece onlarin givenliginden sorumlu
kisilerin onlara aleti nasil kullanacaklarini anlattiginda ve denetimleri altinda aleti nasil kullanacaklarini
ogrettiginde aleti kullanabilirler.

» Cihaz deg@isken akim baglantisi igindir. Bu ylizden sizden ricamiz ilk kullanimdan énce cihazin elektrik
etiketinde belirtilen geriliminin kullanacaginiz yerdeki sebeke gerilimine uygun olup olmadigini kontrol
etmenizdir.

* Mikser baghgini ve ¢irpma telini minidegirmen kabinda kullanmayin.
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Calistirma

ilk kullanim dncesinde cihazin pargalarini su ve deterjanla yikayin. lyice durulayin ve kurulayin.

Bu cihaz, asiri 1Isinmaya kars! koruma aygiti icerir. Cihaz asiri 1sindiginda otomatik olarak kapanir. Bu durumda
cihazi fisten c¢ekin ve yeniden calistirmadan 6nce 5 dakika sogumasini bekleyin. Calisma modunu ve
talimatlarda belirtilen miktarlara uyuldugunu kontrol edin. Sorun devam ederse yetkili servisinizle iletisim kurun.

UYARI: bicaklar ¢cok keskindi

Mikser bashginin kullanimi:

Basligi (E) motor unitesine (A) oturtun, tik sesi duyacaksiniz.

Mikser sos, gorba, kokteyl, sutlli kokteyl, mayonez, krep hamuru, waffle hamuru ve bebek
mamalari hazirlamak igin idealdir.

Malzemelerin etrafa sigramasini 6nlemek igin éncelikle mikser bashgini hazirlayacagdiniz
yiyecege sokun, cihazin fisini takin ve (B) ya da (C) dugmesine basin. Malzemelerin daha iyi
karigmasi igin asagidan yukariya dogru daireler gizin. Kullandiktan sonra cihazin fisini gekin,
aksesuar ¢ikarma digmesine (D) basin ve mikser basligini ¢ikarin.

Cirpma telinin kullanimi:

Cirpma telini (G) bashgina (F) takin ve bashgdi motor Unitesine oturtun (A), tik sesi
duyacaksiniz. Cirpma teli yardimiyla sivi karisimlar hazirlayabilirsiniz (krep hamuru, yumurta
beyazindan kar, krem santi....). Cihazin figini takin, (B) ya da (C) dugmesine basin. Cihazin
b fisini gektikten sonra aksesuar ¢ikarma diigmesine (D) basin ve ¢irpma telini ¢ikarin.

Minidegirmenin kullanimi:

I | Minidegirmeni kullanmadan énce:

1. Bigagi (12) dikkatlice (bigagin koruyucu kilifini gikardiktan sonra) kabin (13) ortasina
yerlestirin. Islem bittikten sonra koruyucu kilifi takmayi unutmayin.

2. Malzemeleri kaba koyun.

3. Kabain kapagini takin(l1), daha sonra kapaga (I1) motor Unitesini (A) takin.

4. Cihazin fisini takin, (B) ya da (C) digmesine basin.
Minidegirmen sayesinde maydanoz, baharat, et (150 gr.), findik (125 gr.), kuru ekmek
kiyabilir, bebek mamasi hazirlayabilirsiniz. Kabin (13) en fazla 2/3i doldurulmalidir.

degirmen kabinda mikrodalga firinda isitabilirsiniz.

_ .
gﬂ\@a Mikrodalga firinda kullanimi:
=[N ° Yagsiz sivi gidalari (corbalar,...), kabin metal aksinin yiyecekle ortiilii olmasi sartiyla,

Pratik oneriler

« Karistirma islemi sirasinda tagmayi 6nlemek icin kullanacaginiz kabin en fazla 2/3i doldurulmalidir.

« Karistirma isleminin iyi sonug vermesi igin mikser basliginin en azindan alt kisminin malzeme ile dolu olmasi
gerekir.

 Eti kaba koymadan 6nce kemik ve sinirlerini temizleyin.

« Pismis sicak gidalari mikser kabina koymadan once atesten indirin ve bir siire sogumaya birakin.

e Isisi 80°Cyi (175°F) asan gidalari mikserde kullanmayin.

o Lifli yiyeceklerin (pirasa, kereviz, kuskonmaz, vb.) hazirhgi sirasinda mikser basligini, temizlik ve ¢ikarma ile
ilgili gtivenlik talimatlarina uyarak, temizleyin.

« Meyve ile hazirlayacaginiz gidalarda 6ncelikle meyvelerin gekirdeklerini ¢ikarin ve dilimleyin.

« Cihazi kahve, buz, seker, tahil ve gikolata gibi sert gidalarin hazirliginda kullanmayin.

« Mikser basligini ve ¢irpma telini minidegirmen kabinda kullanmayin.
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Tarifler

Mayonez: Olgekli karisim kabina (H) 1 yumurta sarisi, 1 gorba kasigi
mikser basligl, 10 saniye hiz digmesi 2 hardal, 1 ¢corba kasigi sirke, tuz ve karabiberi koyun. Mikseri
calistirin ve azar azar 1/4 litre yagi ekleyin, bu islem sirasinda
bashgi asagi yukari hareket ettirin.

Sebze gorbasi: Dudukli tencerede buharda 500 gr. patates, 400 gr. havug,
mikser bashgi, 30 saniye hiz digmesi 2 1 pirasa, tuz, karabiber, 1,8 litre suyu pisirin. Sonra hepsini
mikserden gegirin.

Krep hamuru: 200gr. un, bir tutam tuz, 1/2 litre stit, 40 gr. eritiimis tereyag,
¢irpma teli, 60 saniye hiz dugmesi 1 3 yumurta.

Krem santi: 2 paket pudra sekeri, 200 gr. krema.

¢irpma teli, 2 dakika hiz digmesi 2

Minidegirmen: Badem (125 gr.)

Istediginiz sonucu elde edene kadar Kuru ekmek (40 gr.)

impulse (vurus) digmesine basin. Maydanoz (30 gr.)

diigmesi 2 Salam (150 gr.)

Dérde bdlinmus sogan (200 gr.)

Baby degirmen: Bu aksesuarla 1,5 cm'lik derisiz 70 g domuz gégsu kuplerini
digmesi 2 3 saniyede pisirebilirsiniz.
Temizleme

UYARI: bigaklar ¢ok keskindir

o Cihazi temizlemeden 6nce fisi prizden gekin.

« Cihazi, kablosunu ya da figini su veya baska herhangi bir siviya sokmayin.

« Motor unitesini (A), ¢cirpma telinin bashidini (F) ve minidegirmenin kapagini (I1) bulasik makinesinde yikamayin.

« Bu parcalari kesinlikle suya sokmayin ya da akan su altina tutmayin. Nemli bir bezle silin.

« Mikser bashgi (E) (bigagi yukari gelecek sekilde), ¢irpma teli (G) (tel yukari gelecek sekilde), dlgekli karigim
kabi (H), bigak (12) ve minidegirmenin kabi (I1) bulasik makinesinde yikanabilir.

« Mikser basligini her kullanimdan hemen sonra temizlemenizi 6neririz. Plastik pargalar havug gibi gidalar
tarafindan boyanirsa sivi yaga batirilmis bir bez ile silin, daha sonra normal temizleme iglemini uygulayin.

Saklama

Cihazin surekli elinizin altinda olabilmesi igin duvar askisini (J) kullanin.

I Duvar askisini takmak igin birbirinden 30 mm uzaklikta iki delik agin ve vida
yardimiyla askiyi sabitlestirin. Vidalarin sikistiriima yoniini géz énitinde
A = bulundurun.

s

Elektrikli ya da elektronik cihazlarin 6mru doldugunda

E (D Bu Urun, yillar boyu guvenle kullanmaniz icin tasarlanmistir.
o Ancak eski cihazinizi yenisiyle degistirmeye karar verdiginizde, ¢épe atmak yerine
— belediyeniz tarafindan saglanan size en yakin elektrikli cihaz toplama noktasina gétirin.

ithalatgi Firma:

GROUPE SEB ISTANBUL A.S.

Beybi Giz Plaza

Dereboyu cad. Meydan sok. No:28 Kat:12
34398 Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

Uriin Kullanim Omrii: 7 Yil

Uretici Firma:

GROUPE SEB International

Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172
69134 ECULLY Cedex -FRANCE
Tel: 0033 472 18 18 18

Fax: 00 33 472 18 16 55
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Las noggrant igenom bruksanvisningen innan du tar apparaten i bruk for férsta gdngen: anvdndning som inte
6verensstimmer med bruksanvisningen fritar oss fran allt ansvar.

Beskrivning

Motorblock
Knapp for korning i hastighet 1 (langsam)
Knapp for korning i hastighet 2 (snabb)
Knapp for 16sgorning av tillbehor
Mixerstav (plast eller metall) (beroende pa modell)
Visphdllare (beroende pa modell)
Hushdllsvisp (beroende pa modell)
Graderad blandarskal (0,8 1)
Minihackare (beroende pa modell)
I1  Lock for minihackare (beroende pa modell)
12 Kniv for minihackare (beroende pa modell)
I3 Skal for minihackare (0,5 I) (beroende pa modell)
Vdagghallare
Hacktillsats for barnmat (beroende pa modell) Ref : 989851

“IommoNw>»

N -

Sakerhetsanvisningar

o Apparaten 6verensstammer med gdllande tekniska regler och standarder.
« Den har konstruerats for att anvdndas enbart med vaxelstrom. Kontrollera att natspdnningen stimmer med den
ndtspdnning som anges pd apparatens markskylt. Garantin gdller inte vid felaktig anslutning.
e Vidror aldrig delar som ar i rorelse. Vidror aldrig mixerstavens kniv eller vispen ndr apparaten ar pakopplad.
Kor aldrig mixerstaven i tomma luften.
o Hall alltid minihackarens kniv i mittaxeln vid hantering.
e Varning: bladen dr mycket vassa.
» Doppa inte ned motorblocket i vatten och skolj det inte under rinnande vatten.
o Mixern ska kopplas ifran :
* om ett fel uppstar under korning,
* fore montering, demontering, rengoring eller underhall,
* efter varje anvdndning.
o Stdll eller anvand inte apparaten pd en het platta eller i ndrheten av en ladga (gasspis).
e Hushallsapparaten far inte anvdandas :
*om den har fallit i golvet,
* om den dr skadad eller nagot saknas,
* om sladden har synliga skador eller fel.
e Om sladden har skadats ska den bytas ut av tillverkaren, en serviceverkstad eller en person med liknande
kvalifikationer for att undvika all fara.
 Koppla aldrig ur apparaten genom att dra i sladden.
e Anvdnd bara forlangningssladd om du har kontrollerat att den fungerar som den ska.
e Lat inte sladden hénga ned.
« Demontera aldrig apparaten. Du behéver inte gora nagra andra ingrepp d@n allmdn rengoring och underhdll.
o Nar det gdller reparationer MASTE du vénda dig till en auktoriserad reparatdr.
» Apparaten dr endast avsedd att anvdndas for matlagning i hemmet. Den far inte under nagra omstdndigheter
anvdndas i yrkesbruk, om sa sker fransdger vi oss allt ansvar och var garanti gdller inte.
e Apparaten dr inte konstruerad for att anvdndas av personer (inbegripet barn) som inte klarar av att hantera
elektrisk utrustning.
e Barn skall sta under uppsikt av en vuxen som ser till att de inte leker med apparaten.
e Anvdnd inte mixerstaven eller hushallsvispen i minihackarens skal.
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Komma igang

Fore forsta anvandning ska tillbehoren rengoras i vatten med lite diskmedel. Skolj och torka dem noggrant.

Denna apparat dr forsedd med ett dverhettningsskydd. Om apparaten blir for varm stdngs den av automatiskt. Om
detta hdnder kopplar du bort apparaten fran elndtet och later den svalna i fem minuter innan du kopplar in den igen.
Kontrollera att driftlaget och de kvantiteter som anges i anvisningarna har foljts. Kontakta ett auktoriserat
servicecenter om problemet kvarstdr.

Varning: bladen dr mycket vassa.

P
L -

=

Anvdndning av mixerstaven:

Satt staven (E) pd motorblocket (A) och vrid tills du hor ett "klick”.

Din mixer dr idealisk for beredning av saser, soppor, cocktails, milkshakes, majonnds,
pannkakssmet, vaffelsmet och barnmat.

For att undvika stank, satt forst mixerstaven i beredningen, koppla pa apparaten och tryck ddrefter
pd knappen (B) eller (C), medan du gor en roterande rorelse nedifrdn och uppét for att bdttre mixa
livsmedlen. Koppla ifran apparaten efter anvdandningen och tryck sedan pa I6sgorningsknappen
(D) for att demontera mixerstaven.

Anvdndning av vispen:

Satt vispen (G) pa visphallaren (F), placera enheten pa motorblocket (A) och vrid tills du hor ett
"klick”. Med vispen kan du gora latta beredningar (pannkakssmet, vispad dggvita, vispgradde etc.)
Koppla in apparaten och tryck sedan pa knappen (B) eller (C). Nar du har kopplat ifran apparaten,
tryck pa l6sgorningsknappen (D) for att demontera visptillsatsen.

Anvdndning av minihackaren:

Innan du anvander minihackaren:

1. Ta bort skyddet fran knivbladet (12) och satt forsiktigt kniven pa mittaxeln i skalen (I3). Glom
inte att sdtta tillbaka bladskyddet efter anvandningen.

2.Ldagg ingredienserna i skalen.

3.Satt pa locket (I1) och darefter motorblocket (A) pé locket (I1).

4. Koppla in apparaten och tryck sedan pa hastighet (B) eller (C).
Med hjdlp av minihackaren kan du hacka persilja, kryddor, kott (150 g), hasselnotter (125 g),
strobrod, barnmat etc. Behdllaren (I3) far fyllas till maximalt 2/3.

Anvdndning i mikrovagsugn:
I mikrovagsugnen kan du varma flytande beredningar i hackarskdlen (soppor etc.) om du inte
tillsctter fett och skalens metallaxel técks av beredningen.

Praktiska rad

o Behallare som anvands for att mixa eller vispa far fyllas till maximalt 2/3 for att undvika att spilla.

e Beredningen maste minst tdcka mixerstavens botten for att sdkerstdlla en effektiv mixning.

o Avldgsna ben och senor fran kottet innan du ldgger det i behdllaren.

o Ta bort kokkdrlet fran varmekdllan ndr du mixar heta beredningar. Lat varm mat kallna en aning innan du ldg ger

den i behallaren.

e Mixa inte mat och vdtskor som har hogre temperatur éin 80°C (175°F).

o Nar du mixar tradiga livsmedel (purjolok, selleri, sparris, etc.), rengor mixerstaven regelbundet under anvand ningen
i enlighet med sdkerhetsanvisningarna for demontering och rengoring.

e Innan du mixar fruktbaserade beredningar, skar frukterna i bitar och ta bort kdrnorna.

» Anvdnd inte apparaten for harda livsmedel som kaffebonor, isbitar, socker, flingor och choklad.

« Anvdnd inte mixerstaven eller vispen i minihackarens skal.
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Recept

Majonnas: Hall 1 aggula, 1 msk senap, 1 msk vindger, salt och peppar i den

Mixerstav, 10 sekunder pé hastighet 2 graderade blandarskalen (H), borja att mixa och hall sedan gradvis
2,5 dl olja samtidigt som du gor roterande rorelser nedifran och
uppdt.

Gronsakssoppa: Koka 500 g potatis, 400 g morétter, 1 purjolok, salt och peppar i en

Mixerstav, 30 sekunder pd hastighet 2 kastrull med 1,8 | vatten. Avsluta med att mixa samman allting.

Crépesmet: 200 g mjol, 1 nypa salt, 5 dl mjolk, 40 g smdlt smor, 3 dgg.

Visp, 60 sekunder pa hastighet 1

Vispgrddde: 2 portionspdsar florsocker, 200 g créme fraiche.

Visp, 2 minuter pd hastighet 2

Minihackare: Mandel (125g15s)

Arbeta med tryckningar tills du far dnskat Skorpor (40g) 10's

resultat. Persilja (30g) 5s

Hastighet 2 Kokt skinka (150 g) 8 s
Lok skuren i fyra bitar (200 g) 6 s

Hacktillsats for barnmat: Med detta tillbehor kan du hacka 70 g flaskbringa, i tarningar pa 1,5

Hastighet 2 cm utan sval, pa 3 sekunder.

Rengoring

VARNING: bladen dr mycket vassa.

» Koppla dlltid ifran apparaten innan du rengor den.

e Apparaten, sladden eller stickkontakten fdr inte doppas i vatten eller annan vatska.

o Diska aldrig motorblocket (A), visphdllaren (F) och minihackarens lock (I1) i diskmaskin.

e De far aldrig doppas i vatten eller skoljas under rinnande vatten. Rengér med en fuktad trasa.

o Mixerstaven (E) (med kniven uppat), hushdllsvispen (G) (med vispen uppat), den graderade blandarskalen (H),
kniven (I12) och minihackarens skal (I1) kan diskas i diskmaskin.

e Virader dig att rengora mixerstaven direkt efter varje anvdndning. Om plastdelarna blir missfargade av livs medel
som till exempel morotter, gnid dem med en trasa som doppats i matolja och fortsdtt sedan med ren goringen som
vanligt.

Forvaring

Anvand vagghdllaren (1) for att alltid ha mixern till hands.

Nar du sdtter upp vdgghdllaren, borra horisontellt tva fastpunkter med ett avstand
pé 30 mm och fast ddrefter vaggstodet med tva skruvar. Se till att hallaren sitter
at ratt hall.

Nar en elektrisk eller elektronisk produkt har gjort sitt

Var rddd om miljon!
@ Din apparat innehdller olika material som kan ateranvandas eller atervinnas.

_ < Ldmna den darfor pa en avfallsstation eller hos en auktoriserad serviceverkstad.
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Les neye gjennom bruksanvisningen fer du tar i bruk apparatet for farste gang: All bruk som ikke er i @

overensstemmelse med disse anvisningene vil frita oss fra alt garantiansvar.

Beskrivelse

Motorenhet
Pa-knapp hastighet 1 (lav)
Pa-knapp hastighet 2 (hoy)
Knapp for utsteting av tilbehegret
Miksestav (av plast eller metall) (p& enkelte modeller)
Festeenhet for visp (pd enkelte modeller)
Visp (pa enkelte modeller)
Gradinndelt blandebeger (0.8 L)
Minihakkeapparat (pé enkelte modeller)
I1  Lokk til minihakkeapparatet (pé enkelte modeller)
12 Kniv til minihakkeapparatet (pd enkelte modeller)
I3 Beger til minihakkeapparatet (pa enkelte modeller)
Veggstativ
K Hakkeapparat for baby (pd enkelte modeller). Ref : 989851

- TOoOMMOAN®>
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Rad om sikkerhet

e Dette apparatet er i samsvar med tekniske vedtekter og gjeldende standarder.
e Det er beregnet til bare & drives med vekselstram. Kontroller at spenningen angitt pa apparatets merkeplate
stemmer overens med nettspenningen. Enhver koplingsfeil vil oppheve garantien.
o Aldri bergr deler i bevegelse. Aldri handter kniven pa miksestaven eller vispen ndr apparatet er tilkoblet. Sett aldri i
gang miksestaven i tom tilstand.
o Handter alltid kniven til minihakkeapparatet ved @ holde den i aksen.
« NB: Knivene er veldig skarpe.
* Motorenheten skal ikke dyppes ned i vann eller has under rennende vann.
o Mikseren skal frakobles:
* hvis det oppstdr feil under anvendelsen,
* for enhver montering, demontering, rengjering eller vedlikehold,
* etter bruk.
o Ikke sett eller bruk dette apparatet pé en varm kokeplate eller i naerheten av en apen flamme (gasskomfyr).
o Et elektrisk husholdningsapparat skal ikke brukes hvis:
* det er falt i gulvet,
* det er skadet eller ufullstendig.
* hvis ledningen har synlige feil eller skader.
o [ disse tilfellene og for alle andre reparasjoner, ER DET N@DVENDIG a ta kontakt med en godkjent reparater.
e Hvis stremledningen er skadet, skal den av sikkerhetsgrunner skiftes ut av fabrikanten, dennes kundeservi
ceavdeling eller en person med lignende kompetanse.
o Frakoble apparatet ved @ dra i stepselet (og ikke i ledningen).
o Hvis du vil bruke skjoteledning, ma du ferst kontrollere at denne er i perfekt stand.
o Ikke la ledningen henge.
e Aldri demonter apparatet. De eneste inngrepene du behever a utfere er normal rengjering og vedlikehold.
e Apparatet er beregnet til husholdningsbruk, og skal ikke i noe tilfelle brukes profesjonelt. Profesjonell bruk vil frita
produsenten for alt garantiansvar.
 Dette apparatet er ikke beregnet pa a skulle brukes av personer (medregnet barn) med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller personer uten erfaring eller kunnskaper, unntatt hvis disse har fatt tilsyn eller opplaering pa
forhand om hvordan apparatet brukes, fra en person som er ansvarlig for deres sikkerhet.”
e Det ma holdes tilsyn med barna slik at de ikke leker med apparatet.
o Ikke bruk miksestaven eller vispen i begeret til minihakkeapparatet.
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Igangsetting

For du tar i bruk apparatet for forste gang, ma du vaske tilbehgret med vann og oppvaskmiddel. Skyll av og terk det
noye.

Dette apparatet er utstyrt med en beskyttelsesenhet mot overoppheting. Hvis apparatet blir overopphetet, skrur det
seg av automatisk. Skulle dette skje ma kontakten trekkes ut og apparatet kjoles av i fem minutter for det skrus pa
igjen. Sjekk at apparatet brukes pa korrekt mate og at mengdene som er oppgitt i bruksanvisningen overholdes. Ta
kontakt med et autorisert servicesenter naer deg hvis problemet vedvarer.

Forsiktig: Knivbladene er veldig skarpe.

Bruk av miksestaven:

For staven (E) inn i motorenheten (A) til du herer et « laseklikk ».

Mikseren egner seg utmerket til & tilberede sauser, supper, cocktailer, milkshaker, majoneser,
pannekakerore, vaffelkakergre og babymat.

For & unnga sprut setter du ferst miksestaven ned i tilberedningen, og sa setter du apparatets
stopsel i veggkontakten og trykker p& knappen (B) eller (C), foreta en rotasjonsbevegelse nedenfra
og opp slik at maten blandes bedre. Etter bruk, tar du apparatets stepsel ut av veggkontakten, og
trykker deretter pa utstetingsknappen (D) for & demontere miksestavtilbeheret.

Bruk av vispen:

Sett vispen (G) inn i festeenheten (F), og fey disse inn i motorenheten (A) til du herer e laseklikk. Du
kan bruke vispen til & lage tynne tilberedninger (pannekakergre, stivpiskede eggehviter, pisket
krem, osv.). Sett apparatets stopsel i veggkontakten og trykk pa knappen (B) eller (C). Etter at du
har tatt apparatets stopsel ut av veggkontakten, trykker du pa utstetingsknappen (D) for &
demontere vispetilbehgret.

Bruk av minihakkeapparatet:

For du tar i bruk minihakkeapparatet:

1. Sett kniven (I12) (uten knivbladbeskyttelsen) forsiktig i begeret (I3) pa midtaksen. Ikke glem &
sette pa beskyttelsen igjen nar du er ferdig med tilberedningen.

2. Ha ingrediensene i begeret.

3. Plasser lokket (I1) og sett deretter motorenheten (A) pa lokket (I1).

4. Sett apparatets stopsel i veggkontakten og trykk pa hastigheten (B) eller (C).
Med minihakkeapparatet kan du hakke persille, krydder, kjott (150 g), hasselnetter (125 g),
bredrasp, babymat, osv. Begeret (I3) kan fylles opp til maksimum 2/3.

g@\g\) Bruk av mikrobglgeovn:
U
S

Du kan varme opp flytende tilberedninger i hakkebegeret i mikrobelgeovnen (supper osv.) pa
betingelse av at du ikke tilsetter fett og at begerets metallakse dekkes av tilberedningen.

Praktiske rad

» Den beholderen du bruker til @ mikse eller vispe i skal bare fylles opp til 2/3 for @ unnga at det renner over.

e Tilberedningen md minst dekke miksestavens nederste del slik at du oppnar effektiv miksing.

e Fjern bein og sener fra kjettet for du har det i beholderen.

o Ta kasserollen vekk fra varmekilden for &@ mikse varme tilberedninger. Avkjel kokt mat litt for du har den i beholderen

e Du md aldri mikse flytende eller fast mat med temperatur pé over 80°C.

o For trevlete matsorter (purrelok, selleri, asparges osv.) mé miksestaven rengjeres regelmessig under anven delsen i
samsvar med sikkerhetsinstruksene for demontering og rengjering.

e For tilberedninger med frukt som hovedingrediens, ma kjernen tas ut og frukten skjaeres opp pa forhand.

o Ikke bruk apparatet til harde matsorter som f.eks kaffe, isbiter, sukker, korn og sjokolade.

o Ikke bruk miksestaven eller vispen i begeret til minihakkeapparatet.
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Oppskrifter

Majones: Ha i det gradinndelte blandebegeret (H) 1 eggeplomme, 1 spiseskje
miksestav, 10 sekunder pd 2. hastighet sennep, 1 spiseskje vineddik, salt og pepper, begynn & mikse og hell
sa i 2 1/4dl olje i litt etter litt samtidig som du utferer bevegelser
nedenfra og opp.

Gronnsaksuppe: Dampkok i en trykkoker 500 g potet, 400 g gulrot, 1 purrelgk, salt og
miksestav, 30 sekunder pd 2. hastighet pepper, 1,8 liter vann. Miks alt til slutt.
Pannekakergre: 200 g mel, en knivsodd salt, 1/2 liter melk, 40 g smeltet smer, 3 egg.

visp, 60 sekunder pd 1. hastighet

Pisket krem: 2 poser melis, 200 g creme fraiche.
visp, 2 sekunder pa 2. hastighet

Minihakkeapparat: Mandler (125g) 15s
Arbeid med pulsbevegelser helt til du oppnar | Kavringer (40 g) 10 s
onsket resultat. Persille (30 g) 5s
2. hastighet Kokt skinke (150 g) 8 s
Lok kuttet i fire bater (200 g) 6 s
Hakkeapparat for baby: Med dette tilbeharet kan du kverne 70 g hudfritt svinebryst i
2. hastighet terninger pd 1,5 cm pa 3 sekunder.

Rengjoring

FORSIKTIG: Knivene er veldig skarpe.

e Du ma alltid ta stepselet ut av veggkontakten fer du rengjer apparatet.

o Ikke legg apparatet, stremledningen eller stopselet ned i vann eller annen vaeske.

* Motorenheten (A), festeenheten for vispen (F) og lokket til minihakkeapparatet (I1) skal ikke vaskes i opp
vaskmaskin.

o De skal aldri legges ned i vann eller under rennende vann. Rengjer de med en fuktig svamp.

o Miksestaven (E) (med kniven oppover), vispen (G) (med vispen oppover), det gradinndelte blandebegeret (H), kniven
(I2) og begeret til minihakkeapparatet (I1) kan vaskes i oppvaskmaskin.

« Vi anbefaler deg & rengjere miksestaven raskt etter at du har brukt den. Hvis plastdelene er blitt farget av matsorter
som f.eks. gulrot, kan du gni de med litt bomull fuktet med matolje, og sa foreta vanlig rengjering etterpa.

Rydde pa plass

Bruk veggstativet (J) slik at du alltid har mikseren for handen.
For & feste veggstativet borer du to festepunkter horisontalt med 30 mm mellomrom
og sa setter du stetten pa festeskruene i riktig retning.
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Elektrisk eller elektronisk apparat som ikke skal brukes mer

La oss bidra til miljevern!

ﬁ (@ Apparatet ditt inneholder mange materialer som kan gjenbrukes eller resirkuleres.
— S

Ta det med til en oppsamlingsplass eller en forhandler av denne type produkter slik at det
blir riktig behandlet.
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Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen ensimmadistd kayttod: valmistaja ei vastaa ohjeiden vastaisesta ﬂ

kaytostd aiheutuneista vahingoista

Laitteen kuvaus

A Moottoriyksikkod
B Nopeuskytkin 1 (hidas)
C Nopeuskytkin 2 (nopea)
D Varusteen irrotuspainike
E Sekoitinvarsi (muovi tai metalli) (mallista riippuen)
F Vispilan kiinnitysosa (mallista riippuen)
G Vispila (mallista riippuen)
H Asteikolla varustettu sekoitusastia (0,8 1)
I Minimylly (mallista riippuen)
11 Minimyllyn kansi (mallista riippuen)
12 Minimyllyn terd (mallista riippuen)
I3 Minimyllyn astia (0,5 I) (mallista riippuen)
] Seindteline
K Baby-mylly (mallista riippuen) tilausnumero: 989851
Turvaohjeet

e Laite vastaa voimassa olevia teknisia madrayksid ja standardeja.

o Laite on tarkoitettu kaytettavadksi vain vaihtovirtaan liitettynd. Tarkista ennen laitteen ensimmaistd kayttod,
vastaako sdhkoverkon jannite laitteen tyyppikilpeen merkittyd jannitettd. Takuu ei kata virheellisesta sahkolii
toksesta aiheutuvia vahinkoja.

« Al koske laitteen liikkuviin osiin. Ald koskaan kdsittele sekoitinvarren terdd tai vispildd laitteen ollessa liitetty
verkkovirtaan. Alé koskaan anna sekoitinvarren terdn pyorid tyhjiltddn.

o Kasitellessasi minimyllyn teraa pida sita akselista.

o HUOMAUTUS: terdt ovat hyvin teravid.

« Ald laita moottoriyksikkdd veteen tai juoksevan veden alle.

o Sekoitin on irrotettava verkkovirrasta:

* jos kayton aikana ilmenee mitd tahansa epdnormaalia,

* aina ennen sen kokoonpanoa, osien irrottamista, puhdistusta tai huoltoa,

* kdyton jalkeen.
o Ald aseta laitetta kuumalle keittolevylle dlékd kéytd sitd myoskéén avotulen (kaasulevy) Iahelld.
e Sdhkolaitetta ei saa kayttdd, jos:

* se on pudonnut maahan,

* se on vahingoittunut tai jos siitd puuttuu jokin osa,

* virtajohto on vahingoittunut tai jos siind ndkyy jotain epdnormaalia.

 Vahingoittunut virtajohto on turvallisuuden varmistamiseksi vaihdettava valmistajan, valtuutetun huollon tai muun
tarvittavan patevyyden omaavan henkilon toimesta.

o Ald koskaan irrota laitetta verkkovirran pistorasiasta virtajohdosta vetdmalld.

o Kdytd jatkojohtoa vain tarkistettuasi sen olevan moitteettomassa kunnossa.

« Ald jdtd virtajohtoa riippumaan.

« Ald koskaan pura laitetta. Voit suorittaa itse vain sen puhdistuksen ja yleiset huoltotoimenpiteet.

o Purkamista vaativissa tapauksissa ja kaikkien muiden korjausten yhteydessé ON VALTTAMATONTA kddn tyd
valtuutetun huollon puoleen.

e Laite on tarkoitettu kotikdyttoon, sitd ei saa missadn tapauksessa kdyttad ammattilaistarkoituksiin.

Sellaisessa tapauksessa valmistajan antama takuu ei ole voimassa eikd valmistaja ole vastuussa mahdolli sesti
aiheutuvista vahingoista.

o Tatad laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkiloiden kayttoon, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt ovat
rajoittuneet (tdma koskee myos lapsia). Henkilot, joilla ei ole tarvittavaa kokemusta tai tietoa laitteen toiminnasta,
voivat kdyttad sitd vain heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkilon antaessa heille edeltd kdsin laitteen kayttoa
koskevat ohjeet ja valvoessa kdyton opettelua.

e Sdilytd laitetta lasten ulottumattomissa.

« Ald kdytd sekoitinvartta tai vispildd minimyllyn astiassa.
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Kaytt6onotto

Pese laitteen varusteet vedella ja astianpesuaineella ennen laitteen ensimmaéista kayttékertaa. Huuhtele ja
kuivaa kunnolla.

Tama laite on varustettu ylikuumenemissuojalla. Jos laite ylikuumenee, sen virta katkeaa automaattisesti. Jos ndin
tapahtuu, irrota laite pistorasiasta ja anna sen jadhtyad viiden minuutin ajan ennen virran kytkemistd. Varmista, ettd
ohjeissa mainittua toimintatilaa ja madriad on noudatettu. Jos ongelma jatkuu, ota yhteys valtuutettuun
huoltokeskukseen.

HUOMAUTUS: terat ovat hyvin teravia

Sekoitinvarren kaytto:

Asenna sekoitinvarsi (E) moottoriyksikkoon (A) niin, ettd kuulet naksahduksen.

Sekoitin on ideaalinen kastikkeiden, keittojen, juomasekoitusten, pirteldiden, majoneesien,
ohukaistaikinan, vohvelitaikinan ja lastenruokien valmistukseen.

Vdlttadksesi ainesten roiskumista upota ensin sekoitinvarsi aineksiin, liita laite verkkovirtaan ja
paina painiketta (B) tai (C). Ainesten sekoittumisen tehostamiseksi tee kiertdvid liikkeitd alhaalta
ylospain. Kayton jdlkeen irrota laite verkkovirrasta, paina varusteen irrotuspainiketta (D) ja irrota
sekoitinvarsi.

Vispildn kaytto:

Tyonna vispild (G) sen kiinnitysosaan (F) ja asenna se moottoriyksikkdon (A) niin, ettd kuulet
naksahduksen. Vispildlld voi sekoittaa ohuita seoksia (ohukaistaikina, valkuaisvaahto,
kermavaahto....). Liitd laite verkkovirtaan ja paina painiketta (B) tai (C). Laitteen verkkovirrasta
irrotuksen jdlkeen paina varusteen irrotuspainiketta (D) ja irrota vispild.

o Minimyllyn kéytto:

ia Ennen minimyllyn kayttoa:

1. Aseta terd (12) (terGsuojan poistamisen jdlkeen) varovasti astiaan (I3) keskiakselille. Ald unoh da
asentaa terdsuojaa takaisin kayton jalkeen.

2. Laita ainekset astiaan.

3.Aseta kansi (I1) astian pddlle ja kannen (I1) padlle moottoriyksikko (A).

4. Liitd laite verkkovirtaan ja paina nopeuskytkintd (B) tai (C).
Minimyllylla voi silputa persiljaa, mausteita, lihaa (150 g), hasselpdhkinditd (125 g), sampyloitd,
lastenruokia.... Astian (I3) saa tdyttad korkeintaan 2/3 tasolle.

ettei ruokaan ole lisatty rasvaa ja etta astian metalliakseli on kokonaan ruoan peittamd.

ﬁg\j/ Mikroaaltouunin kaytto:
@’(‘(?\ﬁ‘gﬂ) Juoksevia aineita (keittoja,...) voidaan lammittad myllyn astiassa mikroaaltouunissa edellyttden,

Kaytannollisid neuvoja

 Sekoitukseen tai vispaukseen kdytettdvan astian saa tayttad korkeintaan 2/3 tasolle, etteivat ainekset valuisi astian
reunojen yli.

« Jotta sekoitus olisi tehokasta, on ainesten peitettdvd vahintddn sekoitinvarren alaosa.

e Poista lihasta luut ja janteet ennen sen laittamista astiaan.

e Ennen kuumien ainesten sekoittamista poista keittoastia Idmpoldhteestd. Anna keitettyjen ainesten osittain
jadhtyd ennen niiden laittamista astiaan.

« Ald sekoita aineksia tai juoksevia aineita, joiden ldmpétila ylittdd 80°C (175°F).

 Sekoittaessasi kuitupitoisia aineksia (purjo, selleri, parsa jne.) puhdista sekoitinvarsi sadnnollisesti sekoituk sen
aikana osien irrotusta ja puhdistusta koskevien turvaohjeiden mukaan.

o Sekoittaessasi hedelmid paloittele hedelmdt ja poista niistd kivet ennen astiaan laittamista.

o Ald kdytd laitetta kovien ainesten kuten kahvinpapujen, jadkuutioiden, sokerin, viljan tai suklaan murskaukseen.

« Ald kdytd sekoitinvartta tai vispildd minimyllyn astiassa.
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Ruokaohjeet

Majoneesi:
Sekoitinvarsi, 10 sekuntia nopeudella 2

Laita asteikolla varustettuun sekoitusastiaan (H) 1 keltuainen,

1 ruokalusikallinen sinappia, 1 ruokalusikallinen etikkaa, suolaa,
pippuria. Aloita sekoitus ja lisad vdhitellen 1/4 litraa 6ljya liikuttaen
samalla sekoitinvartta ylos ja alas.

Vihanneskeitto:
Sekoitinvarsi, 30 sekuntia nopeudella 2

Keitd hoyryssa painekattilassa 500 g perunoita, 400 g porkkanoita,
1 purjo, suolaa, pippuria, 1,8 litraa vettd. Sekoita lopuksi kaikki
ainekset.

Ohukaistaikina:
Vispild, 60 sekuntia nopeudella 1

200 g jauhoa, hyppysellinen suolaa, 1/2 litraa maitoa, 40 g
sulatettua voita, 3 munaa.

Kermavaahto:
Vispil@, 2 minuuttia nopeudella 2

2 pussia polysokeria, 200 g kermaa.

Minimylly:
Kayta lyhytaikaisia kaynnistyksic kunnes
tulos on haluttu.

Mantelit (125g) 15s
Korput (40 g) 10 s
Persilja (30g) 5 s

nopeudella 2 Kinkku (150 g) 8 s

Neljadn osaan leikatut sipulit (200 g) 6 s
Baby-mylly: Taman lisdlaitteen avulla voit hienontaa 70 g nahatonta 1,5 cm:n
nopeudella 2 kokoiseksi palasiksi kuutioitua porsaanrintaa 3 sekunnissa.

Laitteen puhdistus

HUOMAUTUS: terdt ovat hyvin terdvid.

e Irrota laite verkkovirrasta aina ennen puhdistusta.

o Ald laita laitetta, virtajohtoa tai pistokytkintd veteen tai muuhun nesteeseen.

o Ald koskaan pese astianpesukoneessa moottoriyksikkod (A), vispildn kiinnitysosaa (F) tai minimyllyn kantta (I1).
o Alé koskaan upota niitd veteen dléka laita niité juoksevan veden alle. Puhdista ne kostealla pesusienelld.
 Sekoitinvarsi (E) (terd ylospdin), vispild (G) (vispildosa ylospdin), asteikolla varustettu sekoitusastia (H) seka

minimyllyn terd (12) ja astia (I1) voidaan pestd astianpesukoneessa.

» On suositeltavaa puhdistaa sekoitinvarsi heti jokaisen kdyttokerran jélkeen. Jos muoviosiin tarttuu varia aineksista
kuten esim. porkkanoista, on vdrittyneet kohdat hyva pyyhkia ruokadljyyn kostutetulla kankaalla ja puhdistaa sitten
tavalliseen tapaan.

Laitteen sailytys

Kaytd seindtelinettd (J), jossa laite on aina kdden ulottuvilla.

Poraa seindtelineen kiinnittamistd varten seinddn kaksi reikdda samalle tasolle 30 mm
padhdn toisistaan ja kiinnitd teline niihin ruuveilla.

Ota huomioon ruuvien kiristyssuunta.

Sahkolaitteen tai elektronisen laitteen kaytosta poistaminen

Ota huomioon ympdriston suojelu!
(D Laitteessa on suuri madra uudelleen kdaytettavia materiaaleja.

Vie siksi laite jatteiden kerdyspisteeseen tai valtuutettuun huoltoon, joka huolehtii sen

— kaytostd poistamisesta.
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Laes bruganvisningen grundigt inden De anvender apparatet forste gang. I tilfaelde af at brugsanvisningen ikke @

folges, fritages vi for ethvert ansvar.

Beskrivelse

Motordel
Startknap — hastighed 1 (langsomt)
Startknap — hastighed 2 (hurtigt)
Knap til udlesning af tilbeher
Mixertilbeher (plastik eller metal, afhaengigt af model)
Fastgerelsesdel til piskeris (afhaengigt af model)
Piskeris (afhaengigt af model)
Rereskal med maleinddelinger (0,8 L)
Mini-hakker (afhaengigt af model)
I1  Lag til mini-hakker (afhaengigt af model)
12 Knivblade til mini-hakker (afhaengigt af model)
I3 Skal til mini-hakker (0,5 L) (afhaengigt af model)
Vagholder
K Baby-hakker (afhangigt af model) - Ref : 989851

—IomMmmoONw>

—

Sikkerhedsanvisninger

o Dette apparat overholder gaeldende normer og tekniske regler.

o Apparatet ma udelukkende tilsluttes jeevnstrem. Kontrollér at den stremforsyningsspaending, der er angivet pa
apparatets typeplade, svarer til den pa Deres elektriske installationer. Ved forkert stromtilslutning bortfalder
garantien.

 Ror aldrig ved dele, der er i bevaegelse. Stremmen til apparatet skal altid veere afbrudt ved handtering af
knivbladene til mixertilbeharet og piskeriset. Brug aldrig mixertilbeheret med en tom skal.

o Knivbladene til mini-hakkeren skal altid handteres ved at man tager fat i aksen.

o ADVARSEL : Knivbladene er meget skarpe.

o Motordelen ma ikke dyppes i vand eller kommes under rindende vand.

» Mixeren skal afbrydes og stikket tages ud :

* hvis der er uregelmaessigheder under brug,

* for montering, afmontering, rengering og vedligeholdelse,

* efter brug.
» Apparatet ma ikke anbringes eller anvendes pa en varmeplade eller i nerheden af dben ild (gaskomfur).
o Et elektrisk husholdningsapparat md ikke anvendes :

* hvis det har vaeret tabt pa gulvet,

* hvis det er beskadiget eller ufuldstaendigt,

* hvis der er tydelige uregelmaessigheder eller beskadigelser pé ledningen.

 Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsmaessige darsager erstattes af fabrikanten, fabrikantens
eftersalgsservice-sted eller af en person med tilsvarende kvalifikationer.

o Afbryd aldrig apparatet ved at hive i ledningen.

« Anvend kun en forleengerledning efter at have kontrolleret, at den er i perfekt stand.

e Ledningen ma ikke haenge frit ned.

o Apparatet ma ikke skilles ad. De skal ikke selv udfere reparationer og service men kun foretage almindelig
vedligeholdelse og rengering.

o I tilfaelde af service og reparationer af enhver art SKAL DE henvende Dem til en autoriseret reparater.

» Apparatet er beregnet til husholdningsmaessigt brug og mé under ingen omstaendigheder anvendes til
erhvervsmaessigt brug. I tilfeelde heraf frafalder vores garanti og ansvar.

 Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (inklusive bern) med begraensede fysiske, sanselige eller
mentale evner, eller personer uden erfaring med eller kendskab til apparatet, med mindre de er under overvagning
eller har faet undervisning i brug af apparatet i forvejen af en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed.

e Der skal holdes opsyn med bern, sa det sikres, at de ikke leger med apparatet.

« Mixertilbehoret og piskeriset ma ikke anvendes i skalen til mini-hakkeren.
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Ibrugtagning

Renger Deres tilbehgr med vand med opvaskemiddel i inden ferste ibrugtagning. Skyl og ter godt af bagefter.

Dette apparat er udstyret med en anordning til beskyttelse mod overophedning. Apparatet slukkes automatisk, hvis
det overopheder. Hvis dette sker, skal apparatets stik traekkes ud, og apparatet skal nedkgle i fem minutter, for du
teender det igen. Kontroller, at driftstilstanden og de angivne maengder i instruktionerne er blevet overholdt. Kontakt
dit autoriserede servicecenter, hvis problemet varer ved.

ADVARSEL : Knivbladene er meget skarpe.

Anvendelse af mixertilbehoret :

Indsaet mixertilbehoret (E) p&d motordelen (A), indtil der heres et « klik » for fastlasning.

Deres mixer er ideel til tilberedning af saucer, supper, cocktails, milkshakes, mayonnaise,

7 | pandekagedej, vaffeldej eller babymad.

(%64 For at undgé at ingredienser sprojter op pd skalens sider, saet da ferst mixertilbeheret ned i

R tilberedningen, tilslut apparatet og tryk derefter pa knap (B) eller (C). Foretag en roterende
bevaegelse og bevaeg apparatet op og ned for bedre at mixe ingredienserne. Afbryd stremmen til
apparatet efter brug og tryk herefter pd udleser-knappen (D) for at demontere mixertilbehoret.

Anvendelse af piskeriset :

Seet piskeriset (G) pa fastgerelsesdelen (F) og saet derefter dette sammen pd motordelen (A), indtil
der hares et klik for fastldsning. Med piskeriset kan man lave lette tilberedninger (pandekagedej,
piskede aggehvider, fladeskum mm). Tilslut apparatet og tryk derefter pa knap (B) eller (C). Afbryd
strommen til apparatet og tryk derefter pa udlgser-knappen (D) for at demontere piskeris-
tilbehgret.

- Anvendelse af mini-hakkeren :

g Inden mini-hakkeren anvendes :

1. Anbring forsigtigt knivbladene (I12) i skdlen (I3) pa den centrale aksel (efter forst at have fjernet
beskyttelsen fra bladene). Husk at saette beskyttelsen tilbage pa knivbladene efter endt brug.

2. Kom ingredienserne i skalen.

3. Anbring laget (I1) og derefter motordelen (A) pa laget (11).

4. Tilslut apparatet og tryk derefter pa hastighed (B) eller (C).
Med mini-hakkeren kan man hakke persille, krydderier, kad (150 g), hasselnedder (125 g), rasp,
babymad mm. Skalen (I3) ma hejst fyldes 2/3 op.

———— Anvendelse af mikroovn :
@@ De kan genopvarme flydende tilberedninger i hakke-skalen (supper mm.) i mikroovnen pa
WA betingelse af, at der ikke tilseettes fedtstof, og at metalakslen i skalen er daekket af
@ tilberedningen.

Praktiske rad

e Den beholder, De bruger til at mixe eller piske i, ber kun fyldes 2/3 op for at undgd, at det flyder over.

o Tilberedningen skal som minimum daekke det nederste af mixertilbeharet for at sikre en effektiv blendning.

 Fjern ben og sener fra kedet, inden det kommes i beholderen.

 Fjern beholderen til kogning fra varmekilden, inden varme tilberedninger mixes. Lad kogte ingredienser afkele lidt,
inden de kommes i beholderen.

« Mix aldrig ingredienser eller vaesker med en temperatur pa over 80°C (175°F).

« Ved blendning af ingredienser, der har treevler (porrer, selleri, asparges mm.) : Renger jeevnligt mixertilbehoret
under brug ved at folge sikkerhedsanvisningerne for afmontering og rengering.

« Ved blendning af frugt-baserede tilberedninger : Skaer frugten ud og fjern kerner pa forhand.

« Anvend aldrig apparatet til faste ingredienser sésom kaffe, isterninger, sukker, cornflakes, mysli og chokolade.

« Mixertilbehgret og piskeriset ma ikke anvendes i skalen til mini-hakkeren.
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Opskrifter

Mayonnaise : Kom 1 aeggeblomme, 1 spsk sennep, 1 spsk eddike, salt og peber i
Mixertilbeher, 10 sekunder pa hastighed 2. | rereskalen med maleinddelinger (H). Ga i gang med at mixe og heeld
derefter gradvist 1/4 L olie i, alt imens apparatet bevaeges op og ned.

Grensagssuppe : Kog 500 g kartofler, 400 g guleradder, 1 porre, salt og peber samt
Mixertilbeher, 30 sekunder pa hastighed 2. | 1,8 L vand i en gryde. Mix derefter hele tilberedningen.
Pandekagede;j : 200 g mel, 1 knsp salt, 1/2 L maelk, 40 g smeltet smer, 3 aeg.
Piskeris, 60 sekunder pa hastighed 1.
Flodeskum : 2 brev flormelis, 200 g flode.
Piskeris, 2 minutter pa hastighed 2.
Mini-hakkeren : Mandler (125 g). 15s
Brug impulser, indtil det gnskede resultat Tvebakker (40 g). 10 s
opnas. Persille (30 g).5s
Hastighed 2 Skinke (150 g). 8 s

Log skaret i kvarte (200 g). 6 s
Baby-hakker : Med dette tilbeher kan man pa 3 sekunder hakke 70 g svinebryst
Hastighed 2 uden skind skaret i terninger pé 1,5 cm.
Rengoring

ADVARSEL : Knivbladene er meget skarpe.

» Afbryd altid apparatet og tag stikket ud inden rengering.

» Apparat, ledning og stik mé aldrig kommes under vand eller anden vaeske.

« Motordelen (A), fastgerelsesdelen til piskeriset (F) og laget til mini-hakkeren (I1) ma ikke kommes i opvaske
maskinen.

e Disse dele ma aldrig dyppes i vand eller kommes under rindende vand. Renger dem med en fugtig klud.

o Mixertilbehgret (E) (med knivbladene opad), piskeriset (G) (piskeriset opad), rereskalen med maleinddelinger (H),
knivbladene (I12) samt skalen til mini-hakkeren (I1) taler opvaskemaskine.

« Det anbefales at rengere mixertilbeheret hurtigt efter brug. I tilfzelde af, at plastikdelene tager farve fra ingre
dienser ssom gulergdder, kan de gnides med en klud dyppet i spiseolie, hvorefter de rengeres pa normal vis.

Oprydning

Anvend veegholderen (J) for altid at have mixeren ved handen.
Fastger veegholderen ved at lave to vandrette huller med et mellemrum pa
30 mm, og seet derefter veegholderen fast med skruer i den rigtige retning.

Udtjente elektriske og elektroniske produkter

Veer med til at beskytte miljoet !

Deres apparat indeholder adskillige materialer, der kan genanvendes eller genvindes.

>4

— ) Aflevér apparatet pa en genbrugsstation eller i mangel heraf hos en autoriseret forhandler,
saledes at apparatet kan blive genanvendt.
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Mpwv arT 6 TNV TT pdTN XPAGN TNG TUOKEVAG TAG TT XPAKANODHE VX BLXBATETE TT POTEKTIKG ﬂ
QUTEG TIG 0BNYIEC XPATEWE: O KATXOKELAOTAG BEV PEPEL Kapia EDBVVN YLK OTT OLKBATT OTE Hn
evdedelypévn XpRaom TG TUOKEVAC

MepLypx@n TNG CLOKELNG:

KevTpuch povédo
ALOKOTT TNG TO(XUTr]T(Xg 1 (xapnAn kivnon)
ALXKOTT TG Taxum-rcxg 2 (ypnyopn KLvr]crr])
I'I)\nKTpo oTT EAELOEPWONC TWV sE_,O(anuom»v
P&BOOC atvAHELENG (TT AXOTIKOC  HETAAALKOC, XVEAOYX UE TO HOVTENO)
KeaAn AELTOLPYLKG TOU XVROELTAPX (XVEAOYX HE TO HOVTENO)
Avadeuthpag (avéhoya e TO HOVTEAO)
Baeuovopnusvn KOVXTX MTT Asv-rep 0,81)
Mivt pu)\og (ava)\oy(x UE TO HOVTE)\O)
11 KoTr Gkl Tou uLVL uu)\ou (owoO\oyu UE TO uows)\o)
12 Maxaipt Tou pivt pOAOL (XVEAOYX HE TO HOVTEANO)
13 MTT WA ToL pLvt poAov (0,5 I) (xv&Aoya pe TO HOVTENO)
J STAPLYM® TOlXOL
K UOAO YL& TT GLOLKEC TPOPEG (XVEAOYX HE TO HOVTEND): Kwdikdg: 989851

0dnyleg XOPEAELXG:

—IOTMmMQgN®wW>

e H T apoboa GUOKELN OXVTATT OKPIVETAL OTOUG TEXVLKOUG KAXVOVEG KOL LOXDOVTEG TT POBLAY paPEC.
e H ouokeun OpLCETO(L o OKAELOTLKK v xpr]on ue oOvVdeon ot sva)\)\(xcoopsvo n)\sKTpLKo paupa
Mpw TV 1T pw'rn xpron BSBO(LUJGELTS OTL N T&ON aTo n)\SKTpLKo dikTuO O(VTI.OTOLXEL UE TNV TO(O'I’]
T 0L AVaYPAPETAL OTNY TT WVakidar TNG kaTaokeLc. OTT 0L0BATT oTe A&Bog oOVdEONC KOTaPYEL
TnV gyyonon.
Mnv ayy(TeTe Ta KLVOUUEVX PEPN TNG TUOKELNG. MOTE PNV ayy(Cete TNV p&Bd0O av&pelEng N Tov
QVOOEVTAPX OTAV N CLOKELN ElvaiL CLVOEdEPEVN OTNV TT PIT. MOTE PNV BETETE O AELTOLPYLX TV
p&PROO avapelEng oTav elval &delx.
OTav xelp(TeoTe TNV AeTT (B TOL HUAOUL, TT AVTK VX TO KPATATE &TT 6 TOV KEOVA.
MPOEIAOIMOIHZH: ot AeTt (dgg elval T &pa TT OND KOQTEPEC.
Mn B&TeTe TN KEVTPLKA HOVEDX OTO VEPS KAL PN TN TOTT 0BETE(TE K&TW &TT 6 TPEXOUHEVO VEPO.
To pmr AévTep ™ PETT €L V& O(TT OOLVOEDEL:

* o-rtxv KOXT& Th )\ELTOUPYL(X Tou O avel oTT ow(ém'r oTE (wiuoO\LO(

“ 1 pwv k&Be CUVOPUOAGYNON, &TT 0OLVXPUOAGYNON, kKXBapPLOHG N} cuvVTAPNON,
“uerd T xpfion. - , , ,

Mn TOTT 00€TeLTE Th CUOKELN Ot CeoTO dLOKO KAL PN Th XPNOLUOTT OLELTE KOVTKX OE XVOLXTH
EAOYO (EPLOVX D TOUTT ).
H NAEKTPLKA CUOKEVLN OLKLKKAG XPHOEWG KTT KXYOPEVETE VX XPNOLUOTT OLELTAL, EQOTOV:

* €11 £0€ OTN YN,

* gxel @Oapel B dev elval CLUVOPHOAOYNHEVN TT APWC,

* XV TO KOAWDLO TPOWPODIOTNANG PEPEL AVWHAALEG 1] TNUGdLX PBop&C
Edv To KaAWBLO TPOPOOOTNONG EXEL PBXPEL, TT PETT L VX avTLKOTROTHBEL aTT 6 TOV
KATXOKELXOTH, OTT 6 K&TT 0LO EEO0VTLOBOTNUEVO KEVTPO TEPBLG 1 Tt & &ANO €1dLKELpEVO &TOWO,
oTa TT Aa{oLlx dlaTApnong Tng accpa)\stou;
o MNV &TT OOUVOEETE TNV TUOKELN XTT O TO NAEKTPLKO SIKTLO TPAPWVTAG TO KAAWDILO
TpocpoSOTnGr]g
H Tt pOEKTO(O'I’] XPNatpoT olelTe povov, OTav BeBatwOelTe, OTL elvaL O€ TEAELX KATROTHON.
MnV XAVETE VX KpauaTO(L eAe00epa TO KOAWDLO Tpocpof)omcrng
MRV oIt 0GUVaPHONOYELTE TN OUOKELH. MOVOL OOG UTT OPE(TE VO TT pOXYHATOTT OLE(TE pdVOV TO
KXOXPLOUO TNG KKL TNV TPEXOVHEVN TUVTAPNON.
STLC TT €PLTT TWOELG XUTEC KAL YLK OTT OLXOATT 0Te GAAeg dlopBwaoelg EINAI ANATKH vo oTt
€uBuvBelTe ot edLkELPEVO TEPPLG.
H ouokeun T poop{TeTat yLa olkLakh Xpriom, o€ kaula T1 epiTT Twaom dev €TT LTPETT €TE VX
XPNOULHOTT OLELTGL ETT OYYENUTIKK. ZTNV TT £pUTT TWON KUTH O KATHOKELKOTHG de X0pnyel
syyuncn KoL XTT 0()\)\0(UGETO(L oT1T 0 K&Oe sueuvn YL £v8£xou£veg CnuLEg
H xpfion Tng ouOkeLNG AUTHG Bev TT Poop{TeTaL YL XpNOT OTT 6 &TOUX (CUUTT
EPLACHBOVOUEVIDV KAL TWV TT GLOLIDV) PE HELWHEVEG PUOLKEG 1 PUXLKEG LKAVOTNTEG, N YLX GTOHX
TWV OTT olwV oL YVWOELG KaL EPTT ELplat Bev €TT opKOOV. ZTLG TT GPOTT VW TT EPLTT TWOELG
kplveTal ot apaiTnTn 1) €11 {BAWH TOUG 1T 6 evAALko &Topa. H Xxprion Tng cuokevAg oTT
OYOPEVETAL OTO TT ALdL
o UAKOTETE TN CUOKELA POKPLX &TT O T TT KLSL&.
o Mn XpnoLuoTr oLelTe TNV p&PRdO avAUELENG OUTE TOV GVADELTAPK OTO DOXELO TOL UIVL HOAOUL.
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‘EVXPEN O€ AELTOLPYLK:

Mpwv TNV TT pATN XPHYON TNG TUOKEUAG TT NOVETE TX KEECOLEP PE OXTT OUVOVEPO. ZTT NOVETE TNV
TT POCEXTLKX KXL GQNOTE TNV VX OTEYVWOEL.

H 1 apoboa cuokevr dlaBéTel oloTNUA Tr poaTaoiag kaT& TNG LT epBépuavane. Ze T ep{tr Twan LT
gpBEpHAVONG, N OUCKELN OTOHATE KUTOPKTWG. 2 AUTAV THY TT €LTT TWOT), T OOLVOECTE TN TUCKEULH ATTO
TO PELHQ, o«pno-re TN VO KPUWOEL L& 5 AETT TX KOl KO(TOT[LV OUVDEDTE TNV TT &AL 0TO pedpa. ETr (x)\neeuo-rs
OTL éxeL TNPNBEL N AeLTovpyla XpHONG KL OL TT 00GTNTEG TT OU LT 0dELKVOOVTAL OTO €YXELp{BLo. EGv TO
TIPOBANUG TIXPRUEVEL, ETT LKOLVWVNOTE PE EVX EE0VTLODOTNUEVO KEVTPO TEPPLG.

MPOZOXH: ot AeTr (deg elval T OND KOTEPEC

Xpncn g paBSou AVRUEENG:
Elo&yeTe ThV p0(|360 (E) oTnv KEVTpLKI’] uova&a (A) UEXPL V& 0KOOOETE Vi
XOPOAKTNPLOTIKS «KALK» TO OTT 0{0 ONpa{vEL OTL £XEL KAELDWTEL.
H p&BdOG elvat LBaVIKA YL TNV TT pOETOLUGOIX TAATOWV, TOUTT WV, KOKTEW, milk-
shake, uaytova‘ng Toung YL KPETT £C, cuung YL Bo«pxeg KL TT ou6u<wv Tpocpwv
L Mo VO T OQUYETE TO TT LTO’L)\LO'LIO( BubioTe T pOTCX TNV paBSo avauﬁting HEOXK OTO
i UALKG TT OU €TT 5epYKTEDTE, £TT ELTK OUVDECTE TNV CUOKEUN KAL TEAOG TT LECOTE TO KOUWTT {
fid (B) K (O). Mo KoO\UTspn uvcxuaLEn TWV TPOPUWV oag T pOTELVOUuE Vo KAVETE uw( ™
EpLOTPEPOUEVN Kivnon aTr 6 T1 &vw TT pog T k&Tw. MeT& TN XpAON oTT 0OLVEDTE TN
OUOKeLN &TT 6 TO BiKTLO, TT ATACTE TO TT ANKTPO aTT EAELBEPWONG TWV EEPTNHGTWY (D)
kot By&ATe Thv p&BOO ow(xuel‘éng

Xpncrn TOoUL o(vo(asumpo(

ELO’O(YETE TOV avaSEUTnpu (G) otnv KscpoO\n Yl Th cruv6£crn Tou (F) koL oty TUVEXELX
6\o rxu-ro otV KEVTpLKI’] pov&da (A), péxpL Vo O(KOUO'ETS VX XXPOKTNPLOTLKO «KALK» TO
oTT olo crnpuvasL oTL EXEL KAeLdwoeL. O avaésumpug elvat L60(vu<og Y& TNV T

POETOLUX O u(x)\cXva Copwv (ylx KPETT £¢, uapeyycx owGoyoO\cx .) ZUVOEOTE TN OLOKELR
aTo r])\SKTpLKo diKTLO KL TT o<Tr]crrs TO KOLWTT { (B) A (C). MeT& Tnv o1t 000VdEC TNC
Guokeung &TT O TO BIKTLO TT KTACTE TO TT ANKTPO &TT EAeLOEpwang Twv eExpThu&TWwy (D)
KoL BY&ATE TOV XvadELTAPA.

XpAon Tou pivt poAou:

Mpw TN xprion Tou pivt porou:

r 1. NMpWTo BYEATE TO TT POOTATELTIKS oTT & TO PO aipL (12) KXl OTNV CUVEXELX EQAPUOTTE

T TO OTO UTT WA TT pPOCEKTIKK (13) OTOV KEVTPLKO GEOVA. MOALG TEAELWOETE TNV TT
posToLpa ol BupnBeiTe v BXAETE TO TT POOTATELTIKO 0TV Béon Tou.

2. B&ATE TLG TPOWEG OTO UTT WA.

3. Totr 0BeTAOTE TO KATT GKL (I1) K&L OTNV CUVEXELX TNV KEVTPLKN HoV&da (A) TT Gvw oTo
KOTT &KL

4, ZUVSSUTE Th CUOKELR oTo S(KTLO KOL TT KTAOTE ™mv TO(XUTI’]TO( B 7 ©.
O pivL HONOG TG ETT LTPETT €L VA KOWETE PAIVTAVO, KXPUKELHXTA, kpEaTa (150 g),
@OULVTOUKLX (125 g), KOLAOVPLK, TT KLOLKEC TPOWEC K.A.TT . MTT 0pe(Te Vo YEU(OETE T
2/3 pu1t wA (13) TO PEYLOTO. SUVOECTE TN CUOKELH OTO B{KTLO KL TT GKTAOTE TNV
TaxLTNTa (B) 1 (C).

P
@[Z\gj XprioN GTOV (POUPVO HLKPOKUUKTWV:
— N

MTT 0peiTe V& XPNOLHOTT OLELTE TO PTT WA TOU HOAOU YLX VO TEOTAIVETE TLG LYPEG TPOPEG
(000TT £¢, K.A.TT ) OTOV QOUPVO uLKpOKuu(Xva scpocrov dev BAAeTE )\LTr oG KOL O
UETKAALKOG KEOVAC TOU PTT WA KXAOTT TETKL &TT O TNV TT POETOLUKTLX.

MpokTikég CUMPBOULAEG

o MTT 0peiTe V& YEU(TETE TO OKEDOG TT OV XPNOLUOTT OLEITE YLK VX QVOKXTEWTE TNV TT POETOLUKOLXG &G, TO
TT OAD HEXPL T 2/3, YLX V& KTT OQUYETE OTT OLKONTT OTE LTT epxelALan.

o To pelypa T pETT €L vt KaAOTT TEL TOUAEXLOTOV TO K&TW WEPOG TNG PGBBOL XVEHELENG ETOL WOTE VX
opoyevoTr 0Bl eTT LTUXWG TO pelypa.

o MpLv BANETE TO KPEXG OTO DOXELO APALPEDTE GTT ~ XUTO TO KOKXNK KOL T VEOPXK.

¢ By&\Te To payeLpLkd okebog ot 6 TNV TT NN BEPUOTNTOG T POKELUEVOU VX XVOKATEWETE CEOTEG TT
POETOLURTLEC. AcpnvsTs TO uay&psusvo @aYyNTO V& KPLWOEL )\Lyo T PV TO B&\eTe oTO 50XELO

o MnVv avapelyvOeTe Tpocpsg KoL UYp(X [o13 eEpUOKPO(O'L(X n o1t olax EeTr epviel Toug 80°C (175°F).

* STLC LVWONG Tpocpeg (1T p&oO, OEALVO, OTT 0(p0(ny KATT .) kaxOop(TCeTe TRV p(xBSo av&pelEng O'UXVO( VWD
TNV XPNOLUOTT OLE(TE KAL TNPELTE TLG oSnyLsg XPNOEWG YLK GTT OTUVAPHUOAOYNTN K&L KXOXPLTHO.

o ML TUVTAYEG TT 0L €XOLV WG B&ON TX PPOUTX, TT PLV ETT EEEPYRATELTE TK PPOUTH, VX TK KOBETE KAL VO
By&TeTe T KOLKOUTOLAK.

o Mn XpNOLUOTT OLE(TE TN CUOKELR YLX OKANPEG TPOWYEG OTT WG KOKKOLC Ka@E, TT &yo, T&xapn,
dNUNTPLAKE KXL COKOAKTX.

o Mn XpNOLUOTT OLE(TE TNV p&AROO AVAUELENG ) TOV BVAOELTAPX HECTK OTO UTT WA TOU HOAOU.
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SuvTayég

MayloveTQa:
p&POOC XVAMELENG, 10 deLTEPONETT T
oTnv ToaX0TNT™ 2

B&ATe TNV Kov&Ta Tou 1T AévTep (H) 1 kpdko awyol, 1
KOUTOAL& TOUTT &G HOLOTEPOX, 1 KOLTAALK TOOTT &g EVDL,
OAKTL, TT UTT €pL. ApXLOTE VO XVAHELYVOETE KL OTOOLOKK TT
pooBéTeTe 1/4 NTpou A&dL, KAVOVTAC KUKALKEG KIVATELC.

So0Tr o OXTT O AXX VLK KK:
pG&BdOC VAUELENG, 30 deLTEPOAETT TK
oTnV Tax0TNTX 2

Bp&oTe 500 g 11 atéTeG, 400 g KaxpOTO, 1 TT p&OO, GAKTL,
0 U1t €pL, 1,8 AlTpo vepO oThnV XOTPpX TaXOTNTARC. Ta
AVOXHELYVDETE ONX PO TL.

Z0un yux ern £C owo@su-rnpag,
60 deuTepONET Tat TNV TAXVLTNTX 1

200g O()\EUpL plo T p€Ca 0()\om 1/2 ATpo Y&Ax, 40 g
Aewwpévo BolTupo, 3 LY.

Kpépot O'O(VTLYU owcx&eumpag,
2 Aemt T& oTnV TOXOTNT™ 2

2 OOKOUAGKLX Taxopn &xvn, 200 g kpéua.

Mivt poAog:
AVOKXTEVETE PE TT LEOELG PEXPL VX XTT
OKTNOETE TO €TT LOUPNTO XTT OTENETH.

Apoydoha (125 g)
NaELp&diax (40 g)
Maivtavog (30 g)

Kot vioTé Toptr 6v (150 g)
Kpepp0dia kKoppéva oTa Teooepa (200 g)

Me O(UTO TO s};apmua pT opsrrs V& LpO\OKOLpE'rs 70 Yp-
xmpwou oTRBoLC XWpPLg TT £€TOX TT OV lval KOPHUEVX O€
KOBOLC 1,5 €KOT. OE 3 DEVTEPONETT TKK.

UUAO YLX TT XLOLKEG TPOWEG:
oTnv ToaX0TNT™ 2

KxOxplopog Tng OLOKELNG:

MPOZOXH: ot Aer téeg ewou T OAD Kocp'rspeg

e Mpwv Tov KKBapLaNO, 1'r &VTa oTT 0OLVOETTE TN O‘UO’KEUY‘] Tt 0 TO n)\EKTpLKo dikTuO.

o Mn B&TeTe TN OLOKELY, TO TPOPODOTLKO KXAWDLO 1 TO PLE OTO VEPD N T GANX LYPE.

o Mn B&Tete T OTé oTO TT )\UVTr']pLo TT LATWV TNV KEVTPLKA HOVEDX (A), ThV KEQOAR TOL GVAOELTAPX
(F) KoL TO KOXTT &KL TOu pive uu)xou ().

* Mn Tat BouT&Te TT OTE 0TO VEPD, 00Te vax T B&TeTe k&Tw 1T 6 TpexoLpevo vepd. KaBapioTe To pe
VWTT 6 0oLYYXpB&KL .

o H paBSog xvaHELENG (E ) (To uux(prL OTPOUMUEVO TT POC TK KATW), O avuésumpag (&)
(o-rpomuavog T pOG TX ETT &vw), To BOUOVOUNHUEVO UTT w)\ (H), To poxoipt (I2) K&XL TO UTT WA TOL
pivt pOAov (I1) pmr opolV V& T AVBOGV OTO TT )\UVTr]pLo L LO(TU.)V

° 3G Guvw'rouus Aot K(XQO(pL'CETE ™V pO(BSO avausLEng (xuscrwc_; LIETO( k&Oe xpncn Se T epiTT TWON
xpwuancuou TWV T )\O(OTLKUJV Tunuonwv OTT O TPOWEG o1‘r wg¢ glval To KO(pOTO TplyTe TO
OXETLKO TUAPO PE HE DQAOTUN HOVOKEUEVO O A&BL PaYELPEPOTOG Kot kaBop{TeTe pe cuvnBLopévo
TPOTT 0.

AT 0ONKELON TG CLUOKEVNG:

Xpr]cnuorrotst‘rs TO O'rr]ptyua Tou Tolxou()), WOTE N TLUOKELH VX (VAL TT
&vTa eTolun ya xpnon.

Mo OTEPEWON TOL OTNPLYUXRTOC TOXOL TPUTT r]o-rs oTnv vbeia dvo
onpeio OTAPLENG pe dlapopd 30 MM KXL OTNV GUVEXELX PE TV
BonBsL(x TwV BLOWV OTEPEWOTE 0 UTE TO OTAPLYHXK TOolxov. A&GReTE

\ UTT OYN 0BC TV KaTeOOLVON TPLE(HATOC TWV BLOWV.

SUVELOWEPOUME OTNV T POCTROLX TOU TT £pLB&AAOVTOC!

H ouOoKEL OKC KTT OTENELTAL &XTT O TT OAAK GVXKUKAOUMEVK UALKK TX OTT olx
UTT 0po0V V& EXVa-XpNOLUOTT otnOolv.

MnyaiveTe TNV CLUOKELH OKG O€ KKTT OLO ELBLKO XWPO TLUYKEVTPWONG N O€ K&TT
0l0 €E0VTL0dOTNHEVO KEVTPO TEPPLG.

0
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A készllék elsd hasznalata el6tt, kérjik, olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitast: a hasznalati
utasitdsnak nem megfelelé hasznalat mentesiti a gyartét minden felel6sség aldl.

A készilék leirasa

A Motorblokk
Sebességkapcsolé 1 (lassu menet)
Sebességkapcsold 2 (gyors menet)
A tartozekok kiemelésére szolgal6 kapcsold
Mixel6 tartozék (mlianyagbdl vagy fémbdl) (tipus szerint)
A konyhai keverélapatok felersitésére szolgalo fej (tipus szerint)
Konyhai keverélapat (tipus szerint)
Mixel6edényke szintjelzével (0,8 I)
Minidaralé (tipus szerint)
11 A minidaraloé fedele (tipus szerint)
12 A minidaral6 kése (tipus szerint)
I3 A minidaralé edénykéje (0,5 1) (tipus szerint)
J Falra er&sithetd tarto
K Baby daral6 (tipus szerint) megrendelési szam: 989851

TIOMMOO®

Biztonsagi utasitasok

o Ez a fogyaszté megfelel a mliszaki eldirasoknak és az érvényes szabvanyoknak.

o A készllék kizarolag valtéaramrol taplalva miikddhet. Az elsé hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
készillek bemend feszultsége megfelel a villamos hal6zat feszlltségének. Mindenféle csatlakoztatasi hiba a
garancia elvesztésével jar.

o Ne érjen a készulék mozgé részeihez. Soha ne nyuljon a mixel§ tartozék késéhez vagy a keverélapatokhoz,
ha a késziilék a halézatra van kapcsolva. A mixelé tartozékot ne hagyja tresen futni.

o A minidaralé késével a tengelyénél fogva dolgozzon.

o FIGYELMEZTETES: a pengék nagyon élesek.

« A motorblokkot ne rakja vizbe vagy folyé viz ala.

o A mixert kapcsolja le a halézatrol:

* ha barmilyen rendellenességet észlel annak miikédése kozben,
* minden fel- és leszerelés, illetve tisztitas vagy karbantartasi munka végzése el6tt,
* hasznalat utan.
o A fogyasztot ne rakja forro féz6lapra és ne hasznalja azt azon vagy nyilt lang kdzelében (gaztlizhely).
¢ A haztartasi villamos fogyaszt6t nem szabad hasznalni:
* ha el6zéleg a foldre esett,
* ha megseérilt vagy nem teljes,
* a tapvezetéken lathatd rendellenességeket vagy sériléseket tapasztal

e Ha a halodzati csatlakoz6zsinor megseériilt, a biztonsagi eléirasok betartasa érdekében azt csak a gyarto,
annak szervize vagy az dltala feljogositott egyéb személy javithatja meg.

o A haldzati csatlakozdzsinért a csatlakozé aljzatbol vald kihuzaskor ne a zsinérnal fogva huzza ki.

e Hosszabbito zsindrt csak abban az esetben hasznaljon, ha meggy6z6dott annak kifogastalan allapotarol.

* Ne hagyja a tapvezetéket szabadon I6gni.

o A késziiléket ne szerelje szét. Onalléan csak a tisztitast vagy a karbantartast végezheti.

o Amennyiben barmilyen javitasra van szilkség, FELTETLENUL forduljon egy jogosult szervizhez.

o Afogyasztd haztartason beliili hasznalatra készult. Semmi esetre nem hasznalhato hivatasos szinten, ilyen
esetben a gyarté nem nyujt garanciat és nem felel az esetleges karokeért.

¢ Ajelen készuléket nem hasznalhatjak fizikai, érzékszervi vagy szellemi fogyatékos személyek (és
gyerekek). A megfelelé gyakorlattal és ismeretekkel nem rendelkezd személyek csak akkor hasznalhatjak a
jelen elektromos készuléket, ha az el6zetes hasznalati tudnivalok ismertetése mellett egy szakavatott
megbizott személy feligyelete alatt lesznek.

o A készlléket tartsa a gyerekektél tavol.

o A mixel6 tartozékot és a konyhai keverélapatot ne hasznalja a minidaralé edénykéjében.
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Uzembe helyezés

Az elsd hasznalat el6tt mossa el mosogatoszeres vizben a készulék tartozékait. Gondosan 6blitse el majd
szaritsa ki azokat.

A berendezés tulmelegedés ellen védod biztositékkal rendelkezik. Ha a késziilék tulmelegedik, automatikusan
kikapcsol. Ebben az esetben, huzza ki a készlléket, majd miel6tt Ujra bekapcsolna hagyja, hogy 5 percig
hiljén. Ellendrizze, hogy betartotta-e a hasznalatra és a mennyiségekre vonatkozo utasitasokat. Ha a probléma
tovabbra is fennall, kérjuk, vegye fel a kapcsolatot egy szervizk6zponttal.

FIGYELMEZTETES: a pengék nagyon élesek

5y A mixel6 tartozék hasznalata:

k A tartozékot (E) helyezze a motorblokkra (A), a helyes éllast kattanas jelzi.

A mixer idedlis segité martasok, levesek, koktélok, tejes koktélok, majonézek,
palacsintatészta, keksz-tészta és kisgyerekek részére készilt ételek elkészitéséhez.

A hozzavaldk kiszokellésének elkerllése végett el6szor helyezze a mixeld tartozékot az
elkészitendd ételbe, csatlakoztassa a késziiléket a villamos halézatba és nyomija le a (B)
vagy a (C) gombot. A hozzavaldk jobb elegyedése végett alulrol felfelé iranyuld korkords
mozdulatokat végezzen. Hasznalat utéan a készuléket kapcsolja le a villamos halézatrol,
nyomja le a tartozékok kiemelésére szolgalé kapcsolot (D) és vegye le a mixeld tartozékot.

W A

A konyhai keverélapat hasznalata:

A konyhai keverélapatot (G) helyezze a felerdsitésre szolgalé fejre (F) és az egészet
helyezze a motorblokkra (A), a helyes allast kattanas jelzi. A konyhai keverélapattal hig
ételeket készithet (palacsintatészta, habok, tejszinhab ...). Csatlakoztassa a készliléket a
villamos halézatba és nyomja le a (B) vagy a (C) gombot. Hasznalat utan a készuléket
kapcsolja le a villamos halézatrél, nyomja le a tartozékok kiemelésére szolgald kapcsolot (D)
és vegye le a konyhai kever6lapatot.

A minidaralé hasznalata:

A minidaralé hasznalata el6tt:

1. Akést (12) (a penge védbjének eltavolitasa utan) helyezze az edényke (13) tengelyére. Az
étel elkészitése utan ne feledje a penge védéjét visszahelyezni.

2. A hozzavaldkat helyezze az edénykébe.

3. Tegye fel az edényke fedelét (11) és a fedélre (11) a motorblokkot (A).

4. Csatlakoztassa a készlléket a villamos halézatba és nyomja le a (B) vagy a (C)
sebességet. A minidaralé segitségével petrezselymet, fliszert, hust (150 g), diét (125 g),
zsemlét, kisgyerekek részére készult ételeket stb. 6rolhet. Az edénykét (13) legfeljebb a
térfogata 2/3-ra toltheti meg.

—=—— A mikrohullamu siité hasznalata:
@FQ\U A folyékony ételeket (leveseket, ...) a daralé edénykéjébe rakva elkészitheti mikrohullamu
N sUtében is, feltéve, hogy az edénykében nincs zsir vagy az élelmiszer teljesen elfedi az
@j edényke fémtengelyét.

Gyakorlati tanacsok

« A mixelésnél vagy habverésnél hasznalt edénykét legfeljebb a térfogata 2/3-ra tltse meg, igy a hozzavaldk
nem folynak ki a készités alatt az edénykébdl.

« A mixelés hatékonysaga végett a hozzavaldk legalabb a mixel tartozék aljat fedjék be.

« Miel6tt a hust az edénykébe helyezi, tavolitsa el a csontokat és az idegszalakat.

« Aforro ételek mixelése el6tt a konyhaedényt vegye le a tlizforrasrol. Miel6tt a fétt ételeket az edénykébe
helyezi, hagyja azokat részben kih(ini.

« Ne mixeljen 80°C (175°F)-nal magasabb hémérsékletli folyadékokat vagy élelmiszereket és folyadékokat.

« Arostos élelmiszerek (poré, zeller, sparga, stb.) mixelése kdzben a szétszerelési és tisztitasi Utmutatasnak
megfelelen, rendszeresen tisztitsa a mixeld tartozékot.

« A gyimolcs alapu ételek készitése el6tt a gyimolcsot szeletelje fel és magozza ki.

o A késziléket ne hasznalja kemény élelmiszerek — kavé, jégkockak, cukor, gabona, csokoladé - érlésére.

« A mixel6 tartozékot és a konyhai keverélapatot ne hasznalja a minidaralé edénykéjében.
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Receptek

Majonéz: A szintjelz6s mixeléedénykébe (H) tegyen egy tojassargajat,

Mixeld tarozék, 10 masodperc 1 leveses kanal mustart, 1 leveses kanal ecetet, sét, borsot.

2 sebességfokozaton Mixelés kézben adjon hozza 1/4 liter olajat, mialatt a tartozékot
fel és le mozgatja.

Zoldségleves: Nagynyomasu paras edényben f6zzén meg 500 g burgonyat,

Mixeld tarozék, 30 masodperc 400 g sargarépat, 1 péréhagymat, sét, borsot, 1,8 liter vizet.

2 sebességfokozaton Ezutan mixelje 6ssze a hozzavaldkat.

Palacsintatészta: keverékanal, 200 g liszt, csipetnyi s6, 1/2 liter tej, 40 g felolvasztott vaj,

60 masodperc 1 sebességfokozaton 3 tojas.

Tejszinhab: kever6kanal, 2 perc 2 zacské porcukor, 200 g tejszin.

2 sebességfokozaton

Minidaralé: Mandula (125 g)

Roévid impulzusokkal daralja, amig el nem | Kétszersiltek (40 g)

éri a kivant eredményt. Petrezselyem (30 g)

Sonka (150 g)
Negyedekre vagott hagyma (200 g)

Baby daralo: Ezzel a tartozékkal 3 perc alatt megdaralhat 70 g, 1,5 cm-es
2 sebességfokozaton kockakra vagott, bér nélkili sertésdagadot.

A készilék tisztitasa

FIGYELMEZTETES: a pengék nagyon élesek.

 Tisztitas el6tt kapcsolja le a késziléket a villamos halézatrél.

o A késziiléket, a tapvezetéket vagy a villasdugot na rakja vizbe vagy mas folyadékba.

« A motorblokkot (A), a konyhai keverélapatok felerésitésére szolgalo fejet (F) és a minidaralé fedelét (11)
soha ne tegye a mosogatdgépbe.

« Ezeket a részeket ne rakja vizbe vagy foly6 viz ala. Nedves szivaccsal tisztitsa azokat.

* A mixel6 tartozék (E) (felfelé iranyuld késsel), a konyhai keverélapat (G) (felfelé iranyuld keverdlapattal), a
szintjelz6s mixeléedényke (H), a minidaral6 kése (12) és edénykéje (13) mosogatégépben is moshaté.

« A mixel6 tartozékot minden hasznalat utan ajanlatos kitisztitani. Amennyiben a mlianyag részeket sargarépa
vagy mas élelmiszer megfesti, tordlje meg asztali olajba martott ronggyal, majd hagyomanyos médon
tisztitsa azokat.

A készulék tarolasa

Hogy a készulék mindig kéznél legyen, tarolasara hasznalja a falra erésithetd
tartét (J).

Furjon a falba egymastél 30 mm-es tavolsagban levd két lyukat és csavarok
segitségével erbsitse fel a tartot. Tartsa be a csavarok behuzasanak iranyat.

|
[

A

Taas

Villamos vagy elektromos készulék az élettartama végén
Jaruljunk hozza kornyezetiink védelméhez!
(@ Akészilék egy sor Ujra hasznosithat6 vagy felhasznalhaté anyagot tartalmaz.

=) A késziléket ezért gyijtéudvaron vagy egy jogosult szervizben adja le, ahol elvégzik a
] szétszerelését.
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