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Description du blender

A Bouchon doseur Clavier électronique : 5 vitesses, fonction
B  Couvercle pulse et fonction glace pilée

C Bol(1,25L) Mini-hachoir (selon modéle)

D Cuillere J1 - couvercle

E  Joint d’étanchéité J2 - bol

F Porte lames Moulin a épices (selon modéle)

G  Support cuillére K1 - couvercle

H  Bloc moteur K2 - bol

Conseils de sécurité

e Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de votre blender et suivez
attentivement les instructions d’utilisation. Une utilisation non-conforme au mode d’emploi
dégagerait le fabricant de toute responsabilité.

 Vérifiez que la tension d’alimentation de votre blender correspond bien a celle de votre installation
électrique.

» Toute erreur de branchement annule la garantie.

o Ce produit a été concu pour un usage domestique uniqguement. Toute utilisation commerciale,
inappropriée ou le non respect des instructions annuleront la garantie du fabricant qui ne s’appliquera
pas.

o Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants), dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou par des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne
responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de
I"appareil. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I’appareil.

o Cet appareil est conforme aux régles techniques et aux normes en vigueur.

o Débranchez toujours votre blender dés que vous cessez de I'utiliser, lorsque vous le nettoyez ou en cas
de coupure d’électricité. Ne débranchez pas votre appareil en tirant sur le cordon électrique.

o Utilisez votre blender sur une surface plane, propre et seche et qui résiste a la chaleur.

e Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre objet dans le bol mixeur pendant le fonctionnement de
I’appareil.

e Manipulez les lames avec précaution car elles sont trés aiguisées et peuvent vous blesser.

o Ne mettez pas |'appareil, le cordon électrique ou la fiche dans I'eau ou dans tout autre liquide.

e La puissance indiquée est obtenue en utilisant I’accessoire mini-hachoir (3).

e Ne laissez pas le cable d'alimentation a portée de mains des enfants, @ proximité ou en contact avec
les parties chaudes de votre appareil, prés d'une source de chaleur ou sur un angle vif, ou au contact
des lames.

o Ne faites jamais fonctionner le bol mixeur sans ingrédients ou avec des produits secs uniquement, et
n’y versez pas de liquides bouillants.

e Ne passez pas le bol, ni ses accessoires dans un four micro-ondes.

« Ne laissez pas pendre les cheveux longs, les écharpes, les cravates, etc...au dessus du bol, ni des
accessoires en fonctionnement.

o N'’utilisez pas votre blender s’il ne fonctionne pas correctement, s’il a été abimé ou si le cordon ou la
prise sont endommagés. Si le cordon électrique est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant,
par un centre agréé ou par une personne qualifiée afin d’éviter tout danger.



» Toute intervention autre que le nettoyage et I'entretien usuel par le client doit étre effectuée par un
centre agréé.

« N’utilisez que des composants et des accessoires originaux. Nous n’accepterons aucune responsabilité
en cas contraire.

o Assurez-vous que le couvercle (B) soit bien verrouillé sur le bol blender (C) avant de faire fonctionner
I’appareil.

e Lors du mélange de liquides chauds, retirez le bouchon doseur (A) pour que la vapeur puisse s’échapper.

o Attendez I’arrét complet des lames avant d’ouvrir le couvercle.

e Eteignez et débrancher I’appareil avant le changement des accessoires.

Attention: Ne versez ou ne mélangez jamais des liquides ou des ingrédients dont la température

dépasse 80° C. Lorsque vous mélangez des ingrédients chauds, éloignez vos mains du couvercle et du
bouchon doseur afin d’éviter tout risque de brilure.

Mise en service

e Avant une premiére utilisation, nettoyez tous les accessoires a I'eau chaude savonneuse (sauf le bloc
moteur : voir le paragraphe « Nettoyage »). Rincez-les et séchez-les soigneusement.

e Assurez-vous que tout emballage soit retiré avant le fonctionnement.

e Assurez-vous que le joint d’étanchéité (E) soit bien positionné sur la base du porte-lames (F) (fig. 1).

Utilisation du blender

1. Verrouillez le porte-lames (F) sur le bol (C) en tournant d’un quart de tour (fig. 2), sans oublier le joint
d’étanchéité (E).

. Placez le support cuillére (G) sur le bloc moteur (H) (fig. 3).

3. Posez le bol (C) sur le bloc moteur (H) (fig. 4). Deux positions sont possibles : poignée & gauche ou
poignée a droite.

4. Introduisez les aliments a mixer dans le bol (C), en commencant par les ingrédients liquides sans
jamais dépasser le niveau maximum (1,25 1) (fig. 5).

5. Verrouillez le couvercle (B) sur le bol (C). Le couvercle (B) et son bouchon doseur (A) doivent toujours
étre montés de maniére adéquate lorsque I’appareil est en fonctionnement (fig. 6). Utilisez soit
I’orifice du couvercle (B) ou de la cuillére (D) pour ajouter des ingrédients (fig. 7).

N

Utilisation des différentes fonctions du blender :

FONCTION CONTINUE : vitesses 1a 5

Selon la vitesse sélectionnée, les lames tournent a des vitesses différentes. Dans tous les cas, le
démarrage se fait progressivement grdce a la carte électronique qui contréle le blender afin d’optimiser
le mélange.

Il est possible de changer de vitesse par simple appui sur une autre touche. Le temps de fonctionnement
de chaque vitesse est automatiquement limité a 1 minute de fonctionnement ; vous pouvez relancer le
blender si la préparation n’est pas tout a fait préte.



VITESSES PREPARATIONS

1 Oignons et échalotes

Pates a crépes, gaufres

Milk-shakes, mayonnaise

Soupes, cocktails

Sauces tomate, coulis, purée de légumes

uno>~wN

FONCTION PULSE
Cette fonction permet d’affiner le degré de mixage et d’homogénéisation des préparations. Le blender
fonctionne tant que vous appuyez sur la touche. Reléchez et le blender s’arréte.

FONCTION ICE-CRUSH
Cette touche vous permet d’accéder a deux fonctions :

a) Lors de I'utilisation du blender avec le bol blender (C), un appui simple sur cette touche lance un cycle
de fonctionnement qui permet de réaliser de la glace pilée. Vous pouvez arréter le blender a votre
convenance en appuyant de nouveau sur cette touche ou le blender s’arrétera automatiquement
aprés 1 minute de fonctionnement.

b) Lors de Iutilisation du blender avec I’accessoire moulin a épices (K), un appui continu d’au moins
deux secondes sur cette touche lance un cycle optimisé pour la réalisation de mouture de café.

ACCESSOIRE MINI HACHOIR (J) (selon modéle)
Cet accessoire vous permet de hacher jusqu’a 100 g de viande coupée en cubes en 15 secondes ou des
oignons, du persil... en utilisant la fonction pulse de votre blender. Introduisez les ingrédients dans le bol
(32). Positionnez et verrouillez le couvercle (31) sur le bol accessoire (J2) (fig. 8).
Posez I’ensemble (J) sur le bloc moteur (H), en alignant les marquages. A

v

a
ACCESSOIRE MOULIN A EPICES (K) (selon modéle)
Cet accessoire vous permet :
¢ de moudre jusqu’a 40 g de café en 30 secondes au maximum.
e de moudre en quelques secondes différents fruits secs tels que noisettes, noix, amandes, dattes et

épices.

Introduisez les ingrédients dans le bol (K2). Positionnez et verrouillez le couvercle (K1) sur le bol
accessoire (K2) (fig. 8). Posez I’ensemble (K) sur le bloc moteur (H), en alignant les marquages.
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DEVERROUILLAGE DES ACCESSOIRES (J & K) (fig. 9).

Nettoyage

« Débranchez le blender et enlevez les accessoires.

« Nettoyez le bloc moteur (H) avec un chiffon humide. Séchez-le soigneusement.

o Ne mettez jamais le bloc moteur (H) sous I’eau courante.

 Pour faciliter le nettoyage du bol (C), déverrouillez le porte lames (F) et retirez le joint d’étanchéité (E)
avant de tout nettoyer.

« Rincez le bol (C) sous I’eau courante ainsi que ses accessoires.

« Manipulez les lames avec précaution, elles sont trés coupantes.

« Tous les accessoires peuvent étre nettoyés dans le lave-vaisselle (panier du haut).



Que faire si votre blender ne fonctionne pas ?

PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

L’appareil ne fonctionne
pas.

La prise n’est pas branchée.

Branchez I’appareil sur une prise
de méme voltage.

Le bol ou I’accessoire n’est pas
correctement positionné sur le bloc
moteur.

Vérifiez que le bol ou I’accessoire
soit bien en positionné sur le bloc
moteur.

Vibration excessive.

Le produit n’est pas posé sur une
surface plane.

Placez le produit sur une surface
plane.

Le bol ou I’accessoire n’est pas
correctement positionné sur le bloc
moteur.

Vérifiez le bon positionnement du
bol ou de I'accessoire.

Fuite par le couvercle.

Volume d’ingrédients trop important.

Réduisez la quantité
d’ingrédients traités. Ne pas
dépasser le niveau maxi. (1,25 1)
du bol.

Le couvercle n’est pas bien positionné.

Verrouillez correctement le
couvercle sur le bol blender.

Les lames ne tournent pas
facilement.

Morceaux d’aliments trop grands ou
trop durs.

Réduisez la taille ou la quantité
des ingrédients. Ajoutez du
liquide.

Fuite par le bas du bol.

Le joint n’est pas correctement
positionné et le porte lames est mal
verrouillé.

Repositionnez le joint et
verouillez correctement le porte
lames.

Votre blender ne fonctionne toujours pas ?

e Adressez-vous a un centre agréé (voir liste dans le livret service).

Recyclage

Participons a la protection de I’environnement !

@  Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
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Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.




Description of the blender

A Measuring cap I Electronic keypad: 5 speeds, pulse

B Lid function and ice-crush function

C  Jug(1,25L) ] Mini-chopper (depending on model)
D Spoon 11 -lid

E  Seal J2 - bowl

F  Blade holder K  Spice mill (depending on model)

G  Spoon holder K1 -lid

H  Motor unit K2 - bowl

Safety instructions

e Read the instructions for use carefully before using your blender for the first time, and follow them very
closely. In the event of any use that does not comply with the instructions, the manufacturer shall
accept no liability.

e Check that the power voltage for your blender corresponds to that of your mains installation.

e Any connection error renders the guarantee invalid.

e This product has been designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use or failure
to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not
apply.

 This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e This appliance complies with the technical regulations and standards in force.

o Always unplug your blender from the mains as soon as you have finished using it, when you clean it, or
whenever there is a power cut. Do not unplug your appliance by pulling on the power cord.

e Only use your blender on a flat, stable, heat-resistant work surface away from water splashes and any
sources of heat.

« Never place your fingers, a knife, spoon or fork or any other inappropriate object in the blender while the
appliance is working.

e Handle the blades with extreme care when cleaning or emptying the bowl. The blades are sharp
and may injure you.

» Never place the appliance, the power cord or the plug in water or any other liquid.

« Rated power is achieved by using the mini-chopper accessory (J).

« Do not leave the power cord within the reach of children, close to or in contact with the hot parts of
your appliance, close to a heat source or a sharp edge, or in contact with the blades.

o Never use the blender without ingredients or with only dry products, and never pour boiling liquids into
it.

» Do not place the jug or its accessories in a microwave oven.

« Do not allow long hair, scarves, ties, etc. to dangle over the blender jug or its accessories while they are
working.

» Do not use your blender if it is not working properly, if it has been damaged or if the power cord or plug
have been damaged. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, by an
approved service centre or by a qualified person, in order to avoid any danger.

e All repair work other than cleaning and basic maintenance by the customer must be done by an
approved service centre.



e Use only original components and accessories. The manufacturer cannot accept any liability if this is
not the case.

o Make sure the lid (B) is properly locked onto the blender jug (C) before operating the blender.

e When mixing hot liquids, remove the measuring cap (A) so that the steam can escape.

e Do not remove the lid (B) before the blades have completely stopped.

o Switch off the appliance and disconnect from supply before changing the accessories.

Caution: never pour or blend liquids or ingredients where the temperature is higher than 80°C. When
blending hot ingredients, keep hands well away from the lid and measuring cap in order to avoid
any risk of burns.

Before using your blender for the first time

 Before using the appliance for the first time, clean all the accessories in warm water and a little
washing-up liquid (except for the motor unit: see “Cleaning” §). Rinse and dry them carefully.

e Ensure that all packaging has been removed before using your appliance.

o Make sure that the seal (E) is properly positioned onto the blade holder base (F) (Fig. 1).

Using the blender

1. Lock the blade holder (F) onto the blender jug (C) by giving it a quarter turn (fig. 2), without
forgetting the seal (E).

2. Place the spoon holder (G) on the motor unit (H) (Fig. 3).

3. Place the jug (C) on the motor unit (H) (Fig. 4). Two positions are possible: handle to the left or handle
to the right.

4. Place the ingredients to be mixed into the jug (C), starting with the liquid ingredients without ever
exceeding the maximum level (1.251) (Fig. 5).

5. Lock the lid (B) on the jug (C). The lid (B) and its measuring cap (A) must always be fitted properly
when the appliance is operating (Fig. 6). Use either the opening in the lid (B) or the spoon (D) to add
ingredients (Fig. 7).

Using the different functions of the blender :

CONTINUOUS OPERATION: speeds 1to 5

Depending on the speed selected, the blades rotate at different speeds. Whatever the speed selected,
the start-up is gradual thanks to the electronic card which controls the blender, in order to optimise the

blending.

It is possible to change the speed by simply pressing another button. The operating time for each speed
is automatically limited to 1 minute; you can restart the blender if your mixture is not quite ready.



SPEEDS PREPARATIONS

1 Onions and shallots

Pancakes, waffles

Milk shakes, mayonnaise

Soups, cocktails

Tomato sauce, coulis, vegetable purée
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PULSE FUNCTION

This function enables you to refine the blending and mixing of your preparations. The blender operates
for as long as you keep pressing the button. The blender will stop when you release the button.

ICE-CRUSH FUNCTION

This function allows you to :

a) When using the blender with the blender jug (C), pressing this button once begins the operating
cycle which allows you to make crushed ice. You can stop the blender whenever you want by pressing
the button again or the blender will shut down automatically after working for 1 minute.

b) When using the blender with the spice mill accessory (K), pressing this button for at least two
seconds will start the optimum operating cycle for preparing ground coffee.

MINI-CHOPPER ACCESSORY (J) (depending on model)

This accessory allows you to chop up to 100g of cubed raw or cooked meat in 15 seconds, or onions and
parsley, etc., using the pulse function of your blender. Add the ingredients to the bowl (32). Place and
lock the lid (J1) onto the accessory bowl (J2) (Fig. 8). A

Place the unit (J) on the engine block (H), making sure the markings are lined up. §
a

SPICE MILL ACCESSORY (K) (depending on model)

This accessory allows you to:

« Grind up to 40 g coffee within 30 seconds maximum.

« Grind various dried fruit and nuts such as hazelnuts, walnuts, almonds, dates and spices in just a few
seconds. Add the ingredients to the bowl (K2). Place and lock the lid (K1) onto the accessory bowl (K2)
(Fig. 8).

Place the unit (K) on the engine block (H), making sure the markings are lined up. ?

UNLOCKING THE ACCESSORIES (J & K) (Fig. 9).

Cleaning

o Unplug the blender and remove all the accessories.

o Wipe the motor unit (H) down with a damp cloth. Dry it carefully.

« Never place the motor unit (H) under a running tap.

o To make it easier to clean the jug (C), unlock the blade holder (F) and remove the seal (E) before
cleaning.

Rinse the jug (C) and all its accessories under running water.

o Handle the blades with extreme care, as they are very sharp.

« All the accessories can be cleaned in the dishwasher.



What to do if your appliance does not work?

PROBLEMS CAUSE SOLUTION
The plug is not inserted correctly. Connect the appliance to a socket
with the correct voltage.
The appliance is not - - - -
working. The jug or accessory is not properly fitted | Check that the jug or the
onto the motor unit. accessory has been fitted properly
onto the motor unit.
The product is not placed on a flat, stable | Place the product on a flat, stable
heat-resistant work-surface. heat-resistant work-surface.
Excessive vibrations. | The jug or accessory is not properly fitted | Check that the jug or the
onto the motor unit. accessory has been fitted properly
onto the motor unit.
The quantity of food being processed Reduce the quantity of
is too great. ingredients. Never exceed the
maximum level (1.25 1) of the
The lid is leaking. blender jug.
The lid is not fitted properly. Lock the lid properly onto the
blender jug.
The blades do not turn | Pieces of food too big or too hard. Reduce the size or quantity of
easily. ingredients. Add liquid.
The jug is leaking from | The seal is not properly fitted and the Reposition the seal and lock the
the bottom. blade holder is not positioned correctly. | blade holder correctly.
The liquid or ingredients used have been | Never pour or blend liquids or
too hot and the seal has begun to perish. | ingredients where the
temperature is higher than 80°C.

Your blender still does not work ?
e Please contact an approved service centre (see the list in the service booklet).

HELPLINE:

If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team first for expert
help and advice:

0845 602 1454 - UK

(01) 677 4003 —Ireland

or consult our website — www.tefal.co.uk

Recycling

Environmental protection first!
@  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

— = Leave it at a local civic waste collection point.



Beschreibung des standmixers

A Deckelstopfen mit Messeinteilung I Elektronisches Bedienfeld:
B Deckel 5 Geschwindigkeitsstufen, Pulse-Funktion und
C 1,25 Liter Mixbecher Funktion ZerstoBenes Eis.
D  Loffel ] Mini-Zerkleinerer (je nach Modell)
E  Dichtungsteil J1 - Deckel
F Messerhalter J2 - Schissel
G  Loffelhalter K Gewdrzmiubhle (je nach Modell)
H  Motorblock K1 - Deckel
K2 - Schussel

Sicherheitshinweise

e Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Inbetriebnahme des Standmixers aufmerksam durch
und befolgen Sie die Gebrauchsanweisungen genau. Bei unsachgemdaBem Gebrauch entgegen der
Gebrauchsanweisung tibernimmt der Hersteller keine Haftung.

» Vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung Ihres Standmixers mit der Spannung Ihrer
Elektroinstallation Gbereinstimmt.

e Bei falschem Anschluss erlischt die Garantie.

e Dieses Gerdat ist ausschlieflich fir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Im Falle von gewerblicher,
unsachgemdpBer oder den Anweisungen entgegenlaufender Benutzung tibernimmt der Hersteller keine
Haftung, es erlischt die vom Hersteller gewdhrte Garantie und die Garantieleistungen werden nicht erbracht.

e Dieses Gerat darf nicht von Personen (inbegriffen Kindern) mit eingeschrdnkten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten benutzt werden. Das Gleiche gilt fiir Personen, die keine
Erfahrung mit dem Gerdt besitzen oder sich mit ihm nicht auskennen, auBer wenn sie von einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt werden oder von dieser mit dem Gebrauch des Gerdt
vertraut gemacht wurden. Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerdt spielen.

o Dieses Gerdt entspricht den gultigen technischen Regeln und Normen.

o Stecken Sie Ihren Standmixer nach der Benutzung, wahrend der Reinigung und bei Stromausfdllen
stets aus. Ziehen Sie den Stecker nicht am Stromkabel aus der Streckdose.

e Benutzen Sie Ihren Standmixer auf einer ebenen, sauberen, trockenen und hitzeunempfindlichen
Arbeitsfldche.

e Fiihren Sie wahrend des Betriebs des Gerdts niemals Ihre Finger oder irgendwelche sonstigen Objekte
in den Mixbecher.

e Gehen Sie vorsichtig mit den Schneiden um, da diese duf3erst scharf sind und Verletzungen
hervorrufen kénnen.

e Tauchen Sie das Gerdt, das Stromkabel und den Stecker nicht ins Wasser oder sonstige Fliissigkeiten.

e Lassen Sie das Stromkabel nicht in Reichweite von Kindern herunterhdngen oder mit den sich
drehenden Teilen des Gerdtes in Berihrung kommen; es darf nicht in der Ndhe von Hitzequellen,
scharfen Kanten und der Schneiden geraten.

e Das Gerdt darf nicht leer oder nur mit Trockenprodukten gefllt in Betrieb genommen werden; fiillen
Sie keine kochenden Flissigkeiten in den Mixbecher.

e Der Mixbecher und die Zubehorteile sind nicht fir die Mikrowelle geeignet.

o Lassen Sie lange Haare, Schals, Krawatten usw. nicht Gber den in Betrieb befindlichen Mixbecher und
den Zubehorteilen hdangen.

e Benutzen Sie Thren Standmixer nicht, wenn er nicht richtig funktioniert oder Beschadigungen aufweist
oder wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind . Wenn das Stromkabel beschddigt ist, darf
es, um jedwede Gefahr zu vermeiden, nur vom Hersteller, einem zugelassenen Kundendienstcenter oder
einer qualifizierten Person ausgetauscht werden. 9



o Alle Eingriffe, die liber die Reinigung und die normale Wartung durch den Kunden hinausgehen,
mussen von einem zugelassenen Kundendienstcenter vorgenommen werden.

« Verwenden Sie nur Originalteile und Original-Zubehor. Im gegenteiligen Fall wird keinerlei Haftung
Ubernommen.

e Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Gerdts, dass der Deckel (B) richtig auf dem
Mixbecher des Standmixers (C) verriegelt ist.

e Nehmen Sie vor dem Vermischen von heifen Flussigkeiten den Deckelstopfen mit Messeinteilung (A)
ab, damit der Dampf austreten kann.

e Machen Sie den Deckel erst auf, wenn die Schneiden vollig stillstehen.

e Ziehen Sie den Stecker vor dem Auswechseln der Zubehorteile aus der Steckdose.

Achtung: Es durfen auf keinen Fall Fliissigkeiten oder Zutaten eingefiillt oder gemixt werden, deren
Temperatur 80° C iibersteigt. Halten Sie beim Mixen von heien Zutaten die Hdnde vom
Deckelstopfen mit Messeinteilung fern, um jedwedes Verbrennungsrisiko auszuschlief3en.

Inbetriebnahme

e Reinigen Sie vor der ersten Inbetriebnahme alle Zubehorteile (ausgenommen den Motorblock) mit
heifem Seifenwasser. Siehe Paragraph ,Reinigung®. Anschlieend abspulen und sorgfdltig abtrocknen.

« Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass die gesamte Verpackung entfernt wurde.

 Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung (E) richtig auf der Basis des Messerhalters (F) sitzt (Abb. 1)

Betrieb des standmixers

1. Befestigen Sie den Messerhalter (F) im Mixbecher (C), indem Sie eine Vierteldrehung ausfiihren
(Abb. 2); vergessen Sie dabei die Dichtung (E) nicht.

. Setzen Sie den Loffelhalter (G) auf den Motorblock (H) (Abb. 3).

3. Setzen Sie den Mixbecher (C) auf den Motorblock (H) (Abb. 4). Zwei Positionen sind moglich: Griff
links und Griff rechts.

4. Geben Sie die zu mixenden Zutaten in den Mixbecher (C); beginnen Sie mit den fliissigen Zutaten und
befillen Sie den Mixbecher nur bis zur angegebenen Hochstmenge (1,25 I) (Abb. 5).

5. Verriegeln Sie den Deckel (B) auf dem Mixbecher (C). Der Deckel (B) und der Deckelstopfen mit
Messeinteilung (A) missen stets richtig aufgesetzt sein, wenn sich das Gerdt in Betrieb befindet (Abb. 6).
Bedienen Sie sich zum Einfiillen der Zutaten der Offnung im Deckel (B) oder des Loffels (D) (Abb. 7).

N

Die verschiedenen Funktionen des Standmixers

FUNKTION DAUERBETRIEB: Geschwindigkeitsstufen 1 bis 5

Die Schneiden drehen sich je nach der eingestellten Geschwindigkeitsstufe mehr oder weniger schnell. In
jedem Fall Iauft der Standmixer dank der integrierten Elektronik langsam an, was ein optimales Mixen
ermoglicht.

Man kann mit einem einfachen Druck auf eine andere Taste eine andere Geschwindigkeitsstufe
einstellen. Die Betriebszeit der einzelnen Geschwindigkeitsstufen ist automatisch auf 1 Minute begrenzt;
sollte die Zubereitung nicht ganz beendet sein, kann der Standmixer erneut in Betrieb gesetzt werden.
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GESCHWINDIGKEITSSTUFEN ZUBEREITUNGEN
1 Zwiebeln und Schalotten
2 Crépesteig, Waffelteig
3 Milchshakes, Mayonnaise
4 Suppen, Cocktails
5 Tomatensaucen, Coulis, GemUseplree

PULSE-FUNKTION

Mit dieser Funktion kann die Zubereitung so fein wie gewlinscht gemixt und glatt geriihrt werden. Der
Standmixer lduft so lange, wie Sie den Schalter driicken. Lassen Sie den Schalter los und der Standmixer
schaltet sich aus.

FUNKTION ICE-CRUSH

Diese Taste steuert zwei Funktionen:

a) Beim Betrieb des Standmixers mit dem Mixbecher des Standmixers (C): ein einfacher Druck auf diese
Taste startet einen Zyklus zur Zubereitung von zerstoBenem Eis. Sie konnen den Standmixer jederzeit
mit einem erneuten Druck auf diese Taste stoppen; der Standmixer schaltet sich auf jeden Fall nach 1
Minute von selbst aus.

b) Beim Betrieb des Standmixers mit dem Zubehorteil Gewlrzmthle (K): ein langer Druck von
mindestens zwei Sekunden auf diese Taste starten einen optimierten Zyklus zur Zubereitung von
Kaffeemehl.

ZUBEHORTEIL MINI-ZERKLEINERER (J) (je nach Modell)

Mit diesem Zubehorteil konnen Sie mit der Pulse-Funktion Ihres Standmixers in 15 Sekunden bis zu 100g
in Wiirfel geschnittenes Fleisch sowie Zwiebeln, Petersilie, usw. hacken. Geben Sie die Zutaten in die
Schussel (32). Setzen Sie den Deckel (J1) auf die Schiissel des Zubehorteils (32) auf und verriegeln Sie ihn
(Abb. 8). Setzen Sie das Teil (J) auf den Motorblock (H) und achten Sie dabei darauf, ﬂ

dass die beiden Markierungen gegentiber zu liegen kommen. ‘

ZUBEHORTEIL GEWURZMUHLE (K) (je nach Modell)

Mit diesem Zubehorteil konnen Sie:

e in maximal 30 Sekunden bis zu 40g Kaffee mahlen

e in ein paar Sekunden verschiedene Sorten Trockenobst wie Haselnusse, Walnisse, Mandeln, Datteln
und Gewtirze mahlen.

Geben Sie die Zutaten in die Schussel (K2). Setzen Sie den Deckel (K1) auf die Schiissel des Zubehorteils

(K2) auf und verriegeln Sie ihn (Abb. 8).

Reinigen Sie die Gewurzmihle ausreichend, bevor Sie die zu mahlenden Zutaten wechseln, um keinerlei

Geschmacksvermischungen zu erzeugen. Setzen Sie das Teil (K) auf den Motorblock (H) a

und achten Sie dabei darauf, dass die beiden Markierungen gegentiber zu liegen kommen. M

Reinigen Sie die Gewurzmihle ausreichend, bevor Sie die zu mahlenden Zutaten wechseln, um keinerlei

Geschmacksvermischungen zu erzeugen.

ENTRIEGELUNG DER ZUBEHORHEILE (J & K) (Abb. 9).

Reinigung

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und nehmen Sie die Zubehorteile ab.

 Reinigen Sie den Motorblock (H) mit einem feuchten Tuch. Trocknen Sie ihn sorgfdltig ab.

e Halten Sie den Motorblock (H) nie unter flieBendes Wasser.

e Zur Erleichterung der Reinigung des Mixbechers (C): entriegeln Sie vor der Reinigung den Messerhalter
(F) und nehmen Sie den Dichtungsring (E) ab.

e Spulen Sie den Mixbecher (C) sowie die Zubehorteile unter flieBendem Wasser ab.

e Gehen Sie vorsichtig mit den Schneiden um, da diese ausgesprochen scharf sind.

e Alle Zubehorteile konnen in der Spiilmaschine gereinigt werden (oberer Korb).
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Was tun, wenn ihr standmixer nicht funktioniert?

PROBLEME

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Das Gerat funktioniert
nicht.

Der Stecker ist nicht in der Steckdose.

SchlieBen Sie das Gerdt an eine
Steckdose mit der passenden
Spannung an.

Der Mixbecher oder das Zubehorteil ist
nicht richtig auf dem Motorblock
angebracht.

Vergewissern Sie sich, das
Mixbecher oder das Zubehorteil
richtig auf dem Motorblock
angebracht sind.

Das Gerat vibriert
UbermadBig.

Das Gerat steht nicht auf einer ebenen
Arbeitsflache.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Arbeitsfldache.

Der Mixbecher oder das Zubehorteil ist
nicht richtig au dem Motorblock
angebracht.

Vergewissern Sie sich, dass der
Mixbecher oder das Zubehorteil
richtig angebracht ist.

Aus dem Deckel tritt
Flissigkeit aus.

Das Volumen der eingefiillten Zutaten ist
zu grof3.

Vermindern Sie die Menge der
bearbeiteten Zutaten. Die
Hochstmenge von1,25 Litern des
Mixbechers darf nicht Uberstiegen
werden.

Der Deckel ist nicht richtig angebracht.

Verriegeln Sie den Deckel richtig
auf dem Mixbecher des
Standmixers.

Die Messer drehen sich
nur mit Mihe.

Die Zutaten sind in zu grofBe Stlicke
geschnitten oder sie sind zu hart.

Fullen Sie weniger oder kleinere
Stuicke ein. Geben Sie Flussigkeit
bei.

Aus der Unterseite des
Mixbechers tritt
Flussigkeit aus.

Der Dichtungsring ist nicht richtig
eingesetzt oder der Messerhalter ist nicht
richtig befestigt.

Setzen Sie den Dichtungsring
richtig ein und befestigen Sie den
Messerhalter richtig.

Ihr Standmixer funktioniert immer noch nicht?

e Wenden Sie sich in diesem Fall an ein zugelassenes Kundendienstcenter (siehe Liste im Serviceheft).

Recycling

Tun Sie etwas fur die Umwelt!

@
-
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Beschrijving van de blender

A Doseerdop I Elektronisch toetsenbord: 5 snelheden,

B  Deksel pulsefunctie en gemalen ijsfunctie

C  Mengkom (1,25L) ] Minihakker (afhankelijk van het model)

D Lepel J1 - deksel

E  Pakkingsring J2 — mengkom

F  Meshouder K Specerijmolen (afhankelijk van het model)
G  Lepelhouder K1 — deksel

H  Motorblok K2 — mengkom

Veiligheidsadviezen

e Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door, voér u uw blender voor de eerste keer gaat gebruiken en
volg de gebruiksinstructies zorgvuldig op. Indien het apparaat niet volgens de handleiding gebruikt
wordt, kan de fabrikant geen enkele aansprakelijkheid aanvaarden.

» Controleer of de netspanning, aangegeven op het typeplaatje op uw blender, overeenkomt met de
netspanning bij u thuis.

o Een verkeerde aansluiting maakt de garantie ongeldig.

e Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. In geval van bedrijfsmatig of onjuist
gebruik of het niet respecteren van de instructies is de garantie van de fabrikant niet meer geldig en
wordt deze geannuleerd.

 Dit apparaat is niet bedoeld om om zonder hulp of toezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen dit
apparaat op een veilige wijze te gebruiken, tenzij zij van tevoren instructies hebben ontvangen
betreffende het gebruik van dit apparaat door een verantwoordelijke persoon. Er moet toezicht zijn op
kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

 Dit apparaat voldoet aan de geldende technische voorschriften en normen.

o Trek de stekker uit het stopcontact bij langdurige afwezigheid, als u de blender schoonmackt en in
geval van een stroomonderbreking. Trek niet aan het snoer om de stekker uit het stopcontact te trekken.

e Gebruik de blender op een vlak, schoon, droog en hittebestendig werkblad.

« Nooit uw vingers of enig ander voorwerp in de mengbeker stoppen tijdens de werking van het
apparaat.

e Wees voorzichtig met de messen, want deze zijn vlijmscherp en kunnen u verwonden.

e Plaats het apparaat, het netsnoer of de stekker niet in water of enige andere vloeistof.

e Het aangegeven vermogen wordt verkregen door het accessoire minihakker (J) te gebruiken.

e Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen, in de buurt van, of in contact met de warme
delen van het apparaat of in de buurt van een warmtebron, op scherpe randen of in contact met de
messen komen.

o Laat de mengbeker nooit werken zonder ingrediénten of met uitsluitend droge producten en schenk
hier geen kokendhete vloeistoffen in.

e Doe de mengkom en de accessoires niet in de magnetron.

e Laat lang haar, sjaals, dassen, enz. nooit los boven de mengkom of de werkende accessoires hangen.

e Gebruik de blender niet wanneer deze niet goed werkt, beschadigd is of als het netsnoer of de stekker
beschadigd zijn. Indien het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen worden door de fabrikant,
door een erkende servicedienst of door een vakman, om ongevallen te voorkomen.

e Elke handeling anders dan schoonmaken en het gewone onderhoud dient door een door erkende
servicedienst te gebeuren.

13



o Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires. In het tegengestelde geval kunnen wij geen enkele
aansprakelijkheid aanvaarden.

e Zorg dat het deksel (B) goed vergrendeld is op de blenderbeker (C) voordat u het apparaat laat werken.

o Verwijder tijdens het mengen van warme vloeistoffen de doseerdop (A), zodat de stoom kan
ontsnappen.

o Wacht tot de messen volledig tot stilstand zijn gekomen, voordat u het deksel opent.

e Schakel het apparaat in en uit, voordat u van accessoire verandert.

Let op: Schenk of meng nooit vloeistoffen of ingrediénten met een temperatuur van meer dan 80°C.

Wanneer u warme ingrediénten mengt, houd uw handen dan uit de buurt van het deksel en de
doseerdop, om het risico van brandwonden te voorkomen.

Ingebruikname

e Reinig voor het eerste gebruik alle accessoires met warm zeepwater (behalve het motorblok:
Zie de paragraaf « Reiniging »). Zorgvuldig afspoelen en afdrogen.
« Controleer of de volledige verpakking verwijderd is, voordat u het apparaat laat werken.
o Controleer of de pakkingsring (E) goed op het voetstuk van de messenhouder (F) geplaatst is (fig. 1).

Gebruik van de blender

1. Vergrendel de messenhouder (F) op de mengkom (C) door deze een kwartslag te draaien (fig. 2) en
vergeet daarbij niet de pakkingsring (E).

2. Plaats de lepelhouder (G) op het motorblok (H) (fig. 3).

3. Plaats de mengkom (G) op het motorblok (H) (fig. 4). Er zijn 2 standen mogelijk: handgreep links of
rechts.

4. Plaats de te mixen ingrediénten in de mengkom (C), begin met de vloeibare ingrediénten en zorg dat u
nooit het maximum niveau overschrijdt (1,25 ) (fig. 5).

5. Vergrendel het deksel (B) op de mengkom (C). Het deksel (B) en zijn doseerdop (A) moeten altijd op de
juiste wijze geplaatst zijn wanneer het apparaat werkt (fig. 6). Gebruik de opening van het deksel (B)
of de lepel (D) om de ingrediénten toe te voegen (fig. 7).

Gebruik van de verschillende functies van de blender:

CONTINUE FUNCTIE: snelheden 1t/m 5

Afhankelijk van de geselecteerde snelheid draaien de messen op een verschillende snelheid. In alle
gevallen gaat het starten geleidelijk aan, dankzij de elektronische kaart die de blender controleert, voor
een optimaal mengsel.

U kunt van snelheid veranderen door op een andere toets te drukken. De werkingstijd van iedere snelheid

is automatisch beperkt tot 1 minuut; u kunt de blender opnieuw starten als de bereiding nog niet
helemaal klaar is.
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SNELHEDEN BEREIDINGEN
1 Uien en sjalotjes
2 Beslag voor flensjes, wafels
3 Milkshakes, mayonaise
4 Soepen, cocktails
5 Tomatensaus, lichte sauzen, groentepuree

PULSEFUNCTIE
Met deze functie kunt u het mixresultaat aanpassen en de bereidingen gelijkmatig mixen. De blender
werkt zolang u de toets ingedrukt houdt. Wanneer u deze loslaat, schakelt de blender uit.

ICE-CRUSH FUNCTIE
Met deze toets heeft u toegang tot twee functies:

a) Tijdens het gebruik van de blender met de blenderbeker (C) start u door te drukken op de knop
waarmee u ijs kunt malen. U kunt de blender uitschakelen wanneer u dat wilt, door opnieuw op deze
knop te drukken, maar de blender schakelt ook automatisch uit na een werking van 1 minuut.

b) Tijdens het gebruik van de blender met het accessoire specerijmolen (K) wordt door het minstens twee
seconden ingedrukt houden van deze toets een cyclus gestart voor optimaal gemalen koffie.

ACCESSOIRE MINIHAKKER (J) (afhankelijk van het model)

Met dit accessoire kunt u tot 100g in blokjes gesneden vlees in 15 seconden hakken, maar ook uien,
peterselie, ... met behulp van de pulsefunctie van uw blender. Doe de ingrediénten in de mengkom (J2).
Plaats het deksel (3J1) op de mengkom van het accessoire (J2) en vergrendel het (fig. 8).

Plaats het geheel (J) op het motorblok (H), met de merktekens g tegenover elkaar.

a
ACCESSOIRE SPECERIJMOLEN (K) (afhankelijk van het model)
Met dit accessoire kunt u:
o tot 40g koffie malen in maximaal 30 seconden,
e in enkele seconden verschillende droge vruchten malen, zoals hazelnoten, walnoten, amandelen, dadels
en specerijen.
Doe de ingrediénten in de mengkom (K2). Plaats het deksel (K1) op de mengkom van het accessoire (K2)
en vergrendel het (fig. 8). Plaats het geheel (K) op het motorblok (H), met de merktekens £
tegenover elkaar. M

ONTGRENDELEN VAN DE ACCESOIRES (J & K) (fig. 9).

Reiniging

e Haal de stekker van de blender uit het stopcontact en verwijder de accessoires.

e Reinig het motorblok (H) met een vochtige doek. Goed afdrogen.

e Houd het motorblok (H) nooit onder de kraan.

« Ontgrendel voor het eenvoudiger reinigen van de mengkom (C) de messenhouder (F) en verwijder de
pakkingsring (E), voordat u alles gaat reinigen.

e Spoel de mengkom (C) en de accessoires onder de kraan om.

e Wees voorzichtig met de messen, deze zijn vlijmscherp.

e Alle accessoires kunnen in de vaatwasser gereinigd worden (bovenste mand).
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Wat te doen indien uw blender niet werkt?

PROBLEMEN

OORZAAK

OPLOSSING

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet in het stopcontact.

Doe de stekker in een
stopcontact met dezelfde
stroomsterkte.

De mengkom of het accessoire is niet
goed op het motorblok geplaatst.

Controleer of de mengkom of het
accessoire goed op het motorblok
is geplaatst.

Overmatig trillen.

Het apparaat is niet op een viakke
ondergrond geplaatst.

Plaats het apparaat op een
vlakke ondergrond.

De mengkom of het accessoire is niet
goed op het motorblok geplaatst.

Controleer de juiste stand van de
mengkom of het accessoire.

Lek via het deksel.

Controleer de juiste stand van de
mengkom of het accessoire.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten. Niet het maximum
niveau (1,25 l) van de mengkom
overschrijden.

Het deksel zit niet goed op zijn plaats.

Vergrendel het deksel op de juiste
wijze op de blender.

De messen draaien niet
gemakkelijk.

De ingrediénten zijn te groot of te hard.

Snijd ze kleiner of verminder de
hoeveelheid ingrediénten. Voeg
vloeistof toe.

De mengkom lekt aan de
onderkant.

De pakkingsring is niet goed geplaatst
en de messenhouder is slecht
vergrendeld.

Zet de pakkingsring terug en
vergrendel de messenhouder op
de juiste wijze.

Werkt uw blender nog steeds niet?
e Neem contact op met een erkende servicedienst (zie de lijst in het serviceboekje).

Recycling

Bescherm het milieu!

@ Uw apparaat bevat veel materialen die hergebruikt of gerecycleerd kunnen worden.

. @ Breng het naar een verzamelpunt voor verwerking ervan.
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Descripcion de la batidora

A Tapoén dosificador I Teclado electrénico: 5 velocidades, funcion

B Tapadera pulse y funcion hielo picado

C Bol(1,251) J  Minipicadora (en funcién del modelo)

D Cuchara J1 - tapadera

E Junta de estanqueidad J2 - bol

F  Portacuchillas K Molinillo de especias (en funcién del modelo)
G Soporte para cuchara K1 - tapadera

H Blogue motor K2 - bol

Consejos de seguridad

e Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar por primera vez la batidora y sigalas
atentamente. Un uso no conforme con las instrucciones de uso eximiria al fabricante de cualquier
responsabilidad.

e AsegUrese de que la tension de alimentacion de la batidora se corresponde con la de su instalacion
eléctrica.

o Cualquier error en la conexién anulard la garantia.

e Este producto estd disenado exclusivamente para un uso doméstico. Cualquier uso comercial,
inapropiado o el incumplimiento de las instrucciones anularan la garantia del fabricante la cual dejara
de aplicarse.

e Este aparato no estd disenado para ser utilizado por personas (incluidos los nifnos) cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por personas con falta de experiencia o de
conocimientos, salvo si éstas estan vigiladas por una persona responsable de su seguridad o han
recibido instrucciones relativas al uso del aparato. Se recomienda vigilar siempre a los nifios para
asegurarse de que no juegan con el aparato.

e Este aparato cumple las normas técnicas y las reglamentaciones en vigor.

e Desconecte siempre la batidora cuanto deje de utilizarla, cuando vaya a limpiarla o en caso de un corte
de electricidad. No la desenchufe tirando del cable.

o Utilice la batidora sobre una superficie plana, limpia y seca, y que resista al calor.

e No introduzca nunca los dedos o cualquier otro objeto en el bol mezclador mientras el aparato se
encuentre en funcionamiento.

e Manipule las cuchillas con precaucion, ya que estan muy afiladas y podria danarse.

e No sumerja el aparato, el cable de alimentacion o la toma en agua o en cualquier otro liquido.

e La potencia indicada se obtiene utilizando el accesorio minipicador (J).

e No deje el cable de alimentacién al alcance de los nifos, cerca o en contacto con las partes calientes
del aparato, cerca de una fuente de calor, sobre un dngulo vivo o en contacto con cuchillas.

« No ponga nunca a funcionar el bol mezclador sin ingredientes o sélo con productos secos, y no vierta
en él liquidos hirviendo.

e No introduzca el bol ni sus accesorios en el microondas.

« No deje colgando el pelo largo, panuelos, corbatas, etc. sobre el bol ni los accesorios en
funcionamiento.

« No utilice la batidora si ésta no funciona correctamente, si se ha estropeado o si el cable o el enchufe
estan danados. En caso de que el cable de alimentacion esté danado y con el fin de evitar cualquier
peligro, éste deberd ser cambiado por el fabricante, por un centro autorizado, o por una persona
cualificada.
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o Cualquier intervencion por parte del cliente diferente de la limpieza y el mantenimiento deberd llevarse
a cabo en un centro de servicio autorizado.

 Utilice Gnicamente los componentes y accesorios originales. De lo contrario, no aceptaremos ninguna
responsabilidad.

e Asegurese de que la tapadera (B) se encuentre bien ajustada en el bol de la batidora (C) antes de
poner el aparato en marcha.

e Cuando mezcle liquidos calientes, retire el tapon dosificador (A) para que pueda salir el vapor.

e Espere a que las cuchillas se hayan detenido completamente antes de abrir la tapadera.

e Apague y desconecte el aparato antes de cambiar los accesorios.

Atencién: no vierta ni mezcle nunca liquidos o ingredientes cuya temperatura supere los 80° C.
Cuando mezcle ingredientes calientes, aleje las manos de la tapadera y del tapoén dosificador para
evitar cualquier riesgo de quemadura.

Funcionamiento

 Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todos los accesorios con agua caliente jabonosa (salvo
el bloque motor : véase el apartado “Limpieza”). Aclarelos y séquelos cuidadosamente.

o AsegUrese de haber retirado todos los embalajes antes de poner en marcha el aparato.

e Asegurese de que la junta de estanqueidad (E) se encuentra bien colocada en la base de portacuchillas
(F) (fig. 1).

Uso de la batidora

1. Bloquee el portacuchillas (F) al bol (C) girdndolo un cuarto de vuelta (fig. 2), sin olvidar la junta de
estanqueidad (E).

. Coloque el soporte para cuchara (G) en el bloque motor (H) (fig. 3).

3. Coloque el bol (C) en el bloque motor (H) (fig. 4). Dos posiciones son posibles: con el asa hacia la
izquierda o hacia la derecha.

4. Introduzca los alimentos que va a batir en el bol (C), empezando por los ingredientes liquidos sin
superar nunca el nivel maximo (1,25 1) (fig. 5).

5. Bloquee la tapadera (B) al bol (C). La tapadera (B) y su tap6n dosificador (A) deben estar montados
siempre de manera adecuada cuando el aparato esté funcionando (fig. 6). Utilice el orificio de la
tapadera (B) o de la cuchara (D) para anadir ingredientes (fig. 7).

N

Uso de las diferentes funciones de la batidora:

FUNCION CONTINUE: velocidades 1 a 5

En funcion de la velocidad seleccionada, las cuchillas giraran a diferente velocidad. En todos los casos, el
arranque se realizard progresivamente gracias a la tarjeta electrénica que controla a la batidora para
optimizar la mezcla.

Puede cambiar de velocidad pulsando simplemente en otra tecla. El tiempo de funcionamiento de cada

velocidad se limita automéaticamente a 1 minuto; en caso de que la preparacién aun no estuviese lista,
puede repetir el proceso.
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VELOCIDADES PREPARACIONES
1 Cebolla y chalotes
2 Masa de filloas, gofres
3 Batidos, mayonesa
4 Sopas, cocteles
5 Salsas de tomate, coulis, puré de verduras

FUNCION PULSE
Esta funcion permite afinar el grado de mezcla y la homogeneizacion de las preparaciones. La batidora
funciona tanto tiempo como mantenga pulsada la tecla. Cuando la suelte, la batidora se detendra.

FUNCION ICE-CRUSH
Esta tecla le permite acceder a dos funciones:

a) Cuando utilice la batidora con el bol de la batidora (C), s6lo tendra que pulsar una vez esta tecla para
iniciar un ciclo de funcionamiento que permita preparar hielo picado. Puede detener la batidora
cuando quiera pulsando de nuevo esta tecla; sino, la batidora se detendra automaticamente después
de 1 minuto de funcionamiento.

b) Cuando utilice la batidora con el accesorio de molinillo de especias (K), sélo tendré que pulsar esta
tecla en continuo, al menos dos segundos, para iniciar un ciclo optimizado para la preparacion de
molienda de café.

ACCESORIO MINIPICADOR (J) (en funcion del modelo)

Este accesorio le permite picar hasta 100 g de carne cortada en dados en 15 segundos, cebolla, perejil...
utilizando la funcién pulse de la batidora. Ponga los ingredientes en el bol (J2). Coloque y bloquee la
tapadera (J1) en el bol accesorio (32) (fig. 8). A

Coloque el conjunto (J) sobre el bloque motor (H), alineando las marcas. ¥
A

ACCESORIO MOLINILLO DE ESPECIAS (K) (en funcion del modelo)

Este accesorio le permite:

e moler hasta 40 g de café en un maximo de 30 segundos

e moler en unos segundos diferentes frutos secos como avellanas, nueces, almendras, datiles y especias.
Ponga los ingredientes en el bol (K2). Coloque y bloquee la tapadera (K1) en el bol accesorio (K2) (fig. 8).
Coloque el conjunto (K) en el bloque motor (H), alineando las marcas. @

A

DESBLOQUEO DE LOS ACCESORIOS (J & K) (fig. 9).

Limpieza

e Desconecte la batidora y retire los accesorios.

e Limpie el bloque motor (H) con un pafo humedecido. Séquelo cuidadosamente.

e No pase nunca el bloque motor (H) por debajo del agua corriente.

e Para facilitar la limpieza del bol (C), desbloquee el portacuchillas (F) y retire la junta de estanqueidad
(E) antes de lavarlo.

o Aclare el bol (C) bajo el chorro del grifo al igual que sus accesorios.

e Manipule las cuchillas con precaucién, son muy cortantes.

e Todos los accesorios pueden lavarse en el lavavajillas (cesta superior).
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;Qué hacer si la batidora no funciona?

PROBLEMAS

CAUSA

SOLUCION

El aparato no funciona.

El enchufe no esta conectado.

Conecte el aparato a una toma
del mismo voltaje.

El bol o el accesorio no estdn
correctamente colocados en el bloque
motor.

Asegurese de que el bol o el
accesorio estdan bien colocados
en el bloque motor.

Vibraciones excesivas.

El producto no esta colocado sobre una
superficie plana.

Coloque el aparato sobre una
superficie plana.

El bol o el accesorio no estan
correctamente colocados en el bloque
motor.

Asegurese de que el bol o el
accesorio estan correctamente
colocados.

Fuga por la tapadera.

Volumen de ingredientes demasiado
importante.

Reduzca la cantidad de
ingredientes tratados. No supere
el nivel max. (1,251) del bol.

La tapadera no estd bien colocada.

Ajuste correctamente la tapadera
al bol de la batidora.

Las cuchillas no giran
facilmente.

Trozos de alimentos demasiado
grandes o demasiado duros.

Reduzca el tamano o la cantidad
de los ingredientes. Ahada
liquido.

Fuga por debgjo del bol.

La junta no esta correctamente
colocada y el portacuchillas esta mal
ajustado.

Vuelva a colocar la junta y ajuste
correctamente el portacuchillas.

¢Su batidora sigue sin funcionar?

e LIévela a un centro de servicio autorizado (consulte la lista en el cuaderno de servicio).

Reciclaje

iContribuyamos a la proteccion del medioambiente!

@ Su aparato contiene un gran nimero de materiales aprovechables o reciclables.

— <
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Descrizione del blender

A Tappo dosatore I Tastiera elettronica: 5 velocita, funzione a
B  Coperchio impulsi e funzione ghiaccio tritato

C Recipiente (1,25L) ] Mini tritatutto (secondo il modello)

D  Cucchiaio J1 - Coperchio

E  Guarnizione di tenuta J2 - Recipiente

F  Portalame K Macinatutto (secondo il modello)

G  Supporto cucchiaio K1 - Coperchio

H  Blocco Motore K2 - Recipiente

Consigli di sicurezza

e Leggete attentamente le istruzioni per I’'uso prima di utilizzare per la prima volta il blender e seqguite
attentamente le indicazioni d’utilizzo. Un uso non-conforme alle istruzioni per I’'uso solleverebbe il
fabbricante da ogni responsabilita.

o Verificate che la tensione di alimentazione del blender corrisponda a quella del vostro impianto
elettrico.

e Ogni errore di collegamento annulla la garanzia.

e Questo apparecchio é stato progettato soltanto per un uso domestico. Ogni utilizzo commerciale,
inappropriato o il mancato rispetto delle istruzioni annulleranno la garanzia del fabbricante che non
verrd applicata.

e Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini) con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o da persone prive di esperienza o di conoscenza, a meno che una persona
responsabile della loro sicurezza li sorvegli o li abbia preventivamente informati sull’ utilizzo
dell’apparecchio. E opportuno sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con I’apparecchio.

e Questo apparecchio & conforme alle regole tecniche e alle norme in vigore.

o Staccate sempre dalla corrente il blender non appena smettete di utilizzarlo, quando lo pulite o in caso
di interruzione di corrente. Non staccate |’apparecchio dall’alimentazione elettrica tirando il cavo
elettrico.

o Utilizzate il blender su una superficie piana, pulita e asciutta e che resista al calore.

o Non mettete mai le dita né qualsiasi altro oggetto nel recipiente frullatore durante il funzionamento
dell’apparecchio.

e Maneggiate le lame con cautela perché sono molto affilate e possono ferirvi.

« Non mettete I’apparecchio, il cavo elettrico o la spina nell’acqua né in qualsiasi altro liquido.

e La potenza indicata € ottenuta utilizzando I’accessorio mini-tritatutto (J).

e Non lasciate il cavo d’alimentazione a portata di mano dei bambini, nelle vicinanze o a contatto con le
parti calde dell’apparecchio, vicino ad una fonte di calore o su un angolo vivo, o a contatto delle lame.

« Non fate mai funzionare il recipiente frullatore senza ingredienti o solo con prodotti secchi, e non
versatevi liquidi bollenti.

« Non mettete il recipiente, né i suoi accessori, in un forno a microonde.

« Non lasciate penzolare capelli lunghi, sciarpe, cravatte, ecc. al di sopra del recipiente, né degli accessori
in funzione.

« Non utilizzate il blender se non funziona correttamente, se é stato danneggiato o se il cavo o la presa
sono rovinati. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal fabbricante, dal suo
servizio assistenza o da una persona con qualifica simile per evitare pericoli.

« Ogni intervento diverso dalla pulizia e dalla manutenzione ordinaria da parte del cliente deve essere
effettuata da un centro assistenza autorizzato.
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o Utilizzate solo componenti e accessori originali. Non accetteremo nessuna responsabilita in caso
contrario.

e Assicuratevi che il coperchio (B) sia ben bloccato sul recipiente blender (C) prima di fare funzionare
I’apparecchio.

« Quando miscelate liquidi caldi, togliete il tappo dosatore (A) perché il vapore possa fuoriuscire.

o Aspettate I’arresto completo delle lame prima di aprire il coperchio.

e Spegnete |’apparecchio e staccatelo dalla corrente prima di cambiare accessorio.

Attenzione: non versate né mescolate mai liquidi o ingredienti la cui temperatura superi 80°C.

Quando miscelate ingredienti caldi, allontanate le mani dal coperchio e dal tappo dosatore per
evitare rischi di bruciatura.

Messa in funzione

e Prima del primo utilizzo, pulite tutti gli accessori con acqua e sapone calda (tranne il blocco motore:
vedere il paragrafo “Pulizia”). Risciacquateli ed asciugateli accuratamente.

« Prima di far funzionare I’apparecchio assicuratevi di avere tolto tutti gli imballaggi.

e Assicuratevi che la guarnizione di tenuta (E) sia posizionata correttamente sulla base del porta-lame
(F) (fig. 1).

Utilizzo del blender

1. Bloccate il porta-lame (F) sul recipiente (C) girandolo di un quarto di giro (fig. 2), senza dimenticare la
guarnizione di tenuta (E).

. Mettete il supporto cucchiaio (G) sul blocco motore (H) (fig. 3).

3. Posate il recipiente (C) sul blocco motore (H) (fig. 4). Sono possibili due posizioni: impugnatura a
sinistra o impugnatura a destra.

4. Inserite gli alimenti da frullare nel recipiente (C), cominciando con gli ingredienti liquidi senza mai
superare il livello massimo (1,25 1) (fig. 5).

5. Bloccate il coperchio (B) sul recipiente (C). Il coperchio (B) e il suo tappo dosatore (A) devono essere
sempre montati in modo adeguato quando I'apparecchio & in funzione (fig. 6). Utilizzate I’apertura
del coperchio (B) o del cucchiaio (D) per aggiungere degli ingredienti (fig. 7).

N

Utilizzo delle diverse funzioni del blender:

FUNZIONE CONTINUA: velocita da 1a 5
Secondo la velocita selezionata, le lame girano a velocita diverse. In ogni caso, I'avviamento viene fatto
progressivamente grazie alla scheda elettronica che controlla il blender per ottimizzare la miscela.

E possibile cambiare velocita con la semplice pressione di un altro tasto. Il tempo di funzionamento di

ogni velocita & automaticamente limitato a 1 minuto di funzionamento; potete fare ripartire il blender se
la preparazione non & ancora pronta.
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VELOCITA PREPARAZIONI
1 Cipolle e scalogni
2 Pastella per crépes, pasta per cialde
3 Milk-shake, maionese
4 Minestre, cocktail
5 Passata di pomodoro, coulis, puré di verdure

FUNZIONE PULSE
Questa funzione permette di affinare il grado di frullatura e di omogeneizzazione delle preparazioni. Il
blender funziona finché tenete premuto il tasto. Rilasciando il tasto, il blender si ferma.

FUNZIONE ICE-CRUSH
Questo tasto vi permette di accedere a due funzioni:

a) Al momento dell’utilizzo del blender con il recipiente blender (C), una semplice pressione di questo
tasto lancia un ciclo di funzionamento che permette di realizzare del ghiaccio tritato. Potete fermare il
blender a vostro piacimento premendo di nuovo questo tasto oppure il blender si fermera
automaticamente dopo 1 minuto di funzionamento.

b) Al momento dellutilizzo del blender con I’accessorio macinatutto (K), una pressione continua di
almeno due secondi lancia un ciclo ottimizzato per la realizzazione di caffé macinato.

ACCESSORIO MINI TRITATUTTO (J) (secondo il modello)
Questo accessorio vi permette di tritare fino a 100g di carne tagliata a cubetti in 15 secondi o cipolle,
prezzemolo... utilizzando la funzione pulse del blender. Inserite gli ingredienti nel recipiente (32).
Posizionate e bloccate il coperchio (31) sul recipiente accessorio (J2) (fig. 8).
Posizionate il mini tritatutto (J) sul blocco motore (H), allineando i simboli. Q
a
ACCESSORIO MACINATUTTO (K) (secondo il modello)
Questo accessorio vi permette:
o di macinare fino a 40g di caffé in massimo 30 secondi,
« di macinare in pochi secondi vari tipi di frutta secca come nocciole, noci, mandorle, datteri e spezie.
Inserite gli ingredienti nel recipiente (K2). Posizionate e bloccate il coperchio (K1) sul recipiente

accessorio (K2) (fig. 8). Posizionate il macinatutto (K) sul blocco motore (H), allineando i simboli. §
A

SBLOCCO DEGLI ACCESSORI (J &K) (fig. 9).

Pulizia

e Staccate dalla corrente il blender e togliete gli accessori.

e Pulite il blocco motore (H) con uno straccio umido. Asciugateli accuratamente.

e Non mettere mai il blocco motore (H) sotto I’acqua corrente.

o Per facilitare la pulizia del recipiente (C), sbloccate il porta lame (F) e togliete la guarnizione di tenuta
(E) prima di pulire tutto.

e Risciacquate il recipiente (C) sotto I’acqua corrente e anche i suoi accessori.

e Maneggiate le lame con cautela, sono molto taglienti.

o Tutti gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie (cestello superiore).
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Cosa fare se il blender non funziona?

PROBLEMI

CAUSA

SOLUZIONE

L’apparecchio non
funziona.

La spina non é inserita correttamente.

Collegate I’'apparecchio su una
presa dello stesso voltaggio.

Il recipiente o I’accessorio non €
posizionato correttamente sul blocco
motore.

Verificate che il recipiente o
I’accessorio sia posizionato bene
sul blocco motore.

Eccessive vibrazioni.

Il prodotto non é appoggiato su una
superficie piana.

Mettete il prodotto su una
superficie piana.

Il recipiente o I’accessorio non &
posizionato correttamente sul blocco
motore.

Verificate il corretto
posizionamento del recipiente o
dell’accessorio.

Fuoriuscita di alimenti dal
coperchio.

Eccessivo volume degli ingredienti.

Riducete la quantita di
ingredienti trattati. Non superate
il livello massimo (1,25 ) del
recipiente.

Il coperchio non é stato posizionato
bene.

Bloccate correttamente il
coperchio sul recipiente blender.

Le lame non girano
facilmente.

Pezzi di alimenti troppo grandi o troppo
duri.

Riducete la dimensione o la
quantita degli ingredienti.
Aggiungete un po’ di liquido.

Fuoriuscita di alimenti dal
fondo del recipiente.

La guarnizione non € posizionata
correttamente e il porta lame &
bloccato male.

Riposizionate la guarnizione e
bloccate correttamente il porta
lame.

Il blender non funziona ancora?

« Rivolgetevi ad un centro assistenza autorizzato (vedere elenco nel libretto di assistenza).

Riciclaggio

Contribuiamo alla protezione dell’ambiente!

@  L’apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili.

_ =) Portatelo in un punto di raccolta perché sia effettuato il suo trattamento.
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Descricao da liquidificadora

A Tampa doseadora I Teclado electrénico: 5 velocidades, funcao
B  Tampa pulse e funcdo gelo picado

C Copo(1,251) ] Mini-picadora (consoante o modelo)

D Colher J1 -tampa

E  Junta de estanquicidade J2 - taca

F  Porta-laminas K Moinho de especiarias (consoante o modelo)
G  Suporte da colher K1 -tampa

H  Bloco do motor K2 - taca

Conselhos de seguranca

e Leia atentamente o manual de instrucoes antes da primeira utilizagdo da liquidificadora e siga com
atencdo as instrugdes de utilizacdo e guarde-o para futuras utilizacées. Uma utilizagdo ndo conforme
ao modo de emprego isenta o fabricante de qualquer responsabilidade e anula a garantia.

o Verifique se a tensdo de alimentacdo da sua liquidificadora corresponde devidamente a da sua
instalacao eléctrica.

e Qualquer erro de ligacdo anula a garantia.

e Este produto foi concebido apenas para uma utilizacdo doméstica. Qualquer utiliza¢cdo comercial
inadequada ou a inobservdancia das instru¢oes anulardo a garantia do fabricante, que ndo se aplicara.

e Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou
conhecimento, a ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta
utilizacdo do aparelho, pela pessoa responsdvel pela sua seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas ndo brinquem com o aparelho.

o Este aparelho estd em conformidade com as regras técnicas e as normas em vigor.

e Desligue sempre a liquidificadora quando deixar de a utilizar, sempre que proceder a sua limpeza ou
no caso de corte de corrente. Ndo desligue o aparelho puxando pelo cabo eléctrico.

o Utilize a liquidificadora numa superficie plana, limpa e seca e que resista ao calor.

» Nunca coloque os dedos ou qualquer outro objecto no copo liquidificador durante o funcionamento do
aparelho.

e Manuseie as ldminas com cuidado, pois sGo muito afiadas e podem causar ferimentos.

« Ndo coloque o aparelho, o cabo eléctrico ou a ficha dentro de dgua ou qualquer outro liquido.

e A poténcia indicada é obtida utilizando o acessério mini-picadora (J).

e Ndo deixe o cabo de alimentacdo ao alcance das mados das criancas, na proximidade ou em contacto
com as partes quentes do aparelho, junto de uma fonte de calor, num dngulo cortante ou em contacto
com as laminas.

e Nunca coloque o copo liquidificador a funcionar sem ingredientes ou apenas com produtos secos e ndo
deite liquidos a ferver no seu interior.

e Ndo coloque a taga nem os respectivos acessorios num forno micro-ondas.

« Ndo deixe cabelo comprido, écharpes, gravatas, etc... pendurados por cima da taga ou dos acessorios
em funcionamento.

» Ndo utilize a liquidificadora se esta ndo estiver a funcionar correctamente, se a mesma, o cabo ou a
ficha se encontrarem de alguma forma danificados. Se estiver danificado, o cabo eléctrico deve ser
substituido pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa
qualificada, por forma a evitar qualquer situagdo de perigo para o utilizador.
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e Qualquer intervencdo para além da limpeza e manutencdo habitual deve ser levada a cabo por um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

 Utilize apenas componentes e acessoérios originais. Ndo aceitaremos qualquer responsabilidade em
caso contrdrio.

e Certifique-se que a tampa (B) se encontra devidamente encaixada no copo liquidificador (C) antes de
colocar o aparelho a funcionar.

e Aquando da mistura de liquidos quentes, retire a tampa doseadora (A) para que o vapor possa sdir.

e Aguarde pela paragem completa das Iadminas antes de abrir a tampa.

» Desactive e desligue o aparelho da corrente antes de mudar os acessorios.

Atencdo: Nunca deite nem misture liquidos ou ingredientes a uma temperatura superior a 80° C.

Ao misturar ingredientes quentes, afaste as mdos da tampa e da mini-tampa doseadora para evitar
qualquer risco de queimadura.

Colocacao em funcionamento

e Antes da primeira utilizacdo, limpe todos os acessérios com dgua quente e detergente para a loica
(excepto o bloco do motor, ver o paragrafo “Limpeza”). Enxagle-os e seque-os cuidadosamente.

o Certifique-se que todas as embalagens sdo retiradas antes da coloca¢do em funcionamento do
aparelho.

o Certifique-se que a junta de estanquicidade (E) se encontra devidamente posicionada na base do
porta-laminas (F) (fig. 1).

Utilizacdo da liquidificadora

1. Encaixe o porta-laminas (F) no copo (C) descrevendo um quarto de volta (fig. 2), sem esquecer a junta
de estanquicidade (E).

. Coloque o suporte da colher (G) sobre o bloco do motor (H) (fig. 3).

3. Coloque o copo (C) sobre o bloco do motor (H) (fig. 4). Duas posicoes possiveis: pega para a esquerda
ou pega para a direita.

4. Introduza os alimentos a misturar no copo (C), comecando pelos ingredientes liquidos, sem nunca
ultrapassar o nivel maximo (1,25 1) (fig. 5).

5. Encaixe a tampa (B) no copo (C). A tampa (B) e a respectiva tampa doseadora (A) devem ser sempre
montadas de forma adequada quando o aparelho estd em funcionamento (fig. 6). Utilize o orificio da
tampa (B) ou da colher (D) para adicionar ingredientes (fig. 7).

N

Utilizacdo das diferentes func¢oes da liquidificadora :

FUNCAO CONTINUA: velocidades 1a 5

Em funcdo da velocidade seleccionada, as ldminas rodam a velocidades diferentes. Em todos os casos, o
arranque faz-se progressivamente gracas ao chip electrénico que controla a liquidificadora por forma a
optimizar as preparagoes.

E possivel mudar de velocidade por simples pressdo de um outro botdo. O tempo de funcionamento de

cada velocidade é automaticamente limitado a 1 minuto de funcionamento; pode reiniciar a
liquidificadora se a preparacdo ndo estiver pronta.
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VELOCIDADES PREPARACOES
1 Cebolas e chalotas
2 Massa para crepes, waffles
3 Batidos, maionese
4 Sopas, cocktails
5 Molho de tomate, caldos, puré de legumes

FUNCAO PULSE
Esta funcdo permite ajustar o grau de mistura e de homogeneizacdo das preparacoes. A liquidificadora
funciona enquanto mantiver pressionado o botdo. Solte-o e a liquidificadora para.

FUNCAO “ICE-CRUSH” (gelo picado)
Este botdo permite-lhe aceder a duas funcodes:

a) Aquando da utiliza¢do da liquidificadora com o copo liquidificador (C), uma simples pressco deste
botdo activa um ciclo de funcionamento que permite picar gelo. Pode parar a liquidificadora quando
desejar pressionando de novo este botdo ou a liquidificadora para automaticamente apés 1 minuto
de funcionamento.

b) Aquando da utilizacdo da liquidificadora com o acessoério moinho de especiarias (K), uma pressdo
continua deste botdo durante pelo menos dois segundos activa um ciclo de optimizacGo para a
moagem de café.

ACESSORIO MINI-PICADORA (J) (consoante o modelo)

Este acessorio permite-lhe picar até 100 g de carne cortada aos cubos em 15 segundos ou cebolas,

salsa... utilizando a funcdo pulse da liquidificadora. Coloque os ingredientes na tacga (J2). Posicione e

bloqueie a tampa (31) na taca do acessorio (J2) (fig. 8).

Coloque o conjunto (J) no bloco do motor (H), alinhando as marcagoes. ‘9
A

ACESSORIO MOINHO DE ESPECIARIAS (K) (consoante o modelo)

Este acessorio permite-lhe:

e moer até 40 g de café no maximo em 30 segundos,

e moer em alguns segundos uma variedade de frutos secos, como avelds, nozes, améndoas, tdmaras e
especiarias.

Coloque os ingredientes no copo (K2). Posicione e bloqueie a tampa (K1) no copo do acessorio (K2)

(fig. 8). Cologue o conjunto (K) no bloco do motor (H), alinhando as marcacdes. é

a

DESBLOQUEIO DOS ACESSORIOS (J e K) (fig. 9).

Limpeza

« Desligue a liquidificadora e retire os acessorios.

 Limpe o bloco do motor (H) com um pano hiimido. Seque-o cuidadosamente.

o Nunca coloque o bloco do motor (H) sob dgua corrente.

o Para facilitar a limpeza do copo (C), desbloqueie o porta-laminas (F) e retire a junta de estanquicidade
(E) antes de qualquer limpeza.

« Passe o copo (C) por dgua corrente, bem como os respectivos acessorios.

» Manuseie as ldminas com cuidado, na medida em que sdo muito cortantes.

« Todos os acessoérios podem ser lavados na maquina da loiga (cesto de cima).
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Se a liquidificadora nao funciona, o que fazer?

PROBLEMAS

CAUSA

SOLUCAO

O aparelho ndo funciona.

A ficha ndo esta ligada.

Ligue o aparelho a uma tomada
com a mesma tensdo.

O copo ou o acessoério ndo estdo
correctamente posicionados sobre o
bloco do motor.

Verifique se o copo ou o acessorio
estdo devidamente posicionados
sobre o bloco do motor.

Vibracoes excessivas.

O aparelho ndo estd colocado sobre
uma superficie plana.

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana.

O copo ou o acessoério ndo estdo
correctamente posicionados sobre o
bloco do motor.

Verifique o posicionamento
correcto da taca ou do acessoério.

Fuga pela tampa.

Volume de ingredientes demasiado
significativo.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados. NGo
exceda o nivel maximo (1,25 1) da
taca.

A tampa ndo esta correctamente
posicionada.

Encaixe correctamente a tampa
no copo liquidificador.

As lGminas ndo rodam com
facilidade.

Pedacos de alimentos demasiado
grandes ou demasiado rijos.

Reduza o tamanho ou a
quantidade dos ingredientes.
Adicione liquido.

Fuga pela parte de baixo
da taca.

A junta ndo estd correctamente
posicionada e o porta-laminas esta
incorrectamente encaixado.

Reposicione a junta e encaixe
correctamente o porta-ldminas.

A liquidificadora continua sem funcionar?

e Dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (ver lista no folheto da assisténcia).

Reciclagem

Proteccdo do meio ambiente em primeiro lugar!

@ 0 seuaparelho contém materiais que podem se recuperados o reciclados.

— ] Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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EYKATEOTAONC.

OTTOL0dATIOTE CPAAUG OTH TUVOED KKUPWVEL TV gyyOnon.

H TTapodoa ouakeLn TIPOOPITETHL KTTOKAELOTIKX YLX OLKLOKA Xpriom. OTrolxdnATToTE
EUTTOPLKT, XKATXAANAN 1 un oOP@WVN pE TIG 0dnyleg Xprion kaBLoT& &kupn TV gyyonon
TNG KATROKELXOTPLOG ETALPELNC.

H TTapoloo ouokeLh dev TTPoOPITETAL TTPOC XPRON ATTO XTOUN (TUUTTEPINGUBAVOUEVWIV
TWV TTALOLWV) TWV OTTO{WV N CWUKTLKA, XLOONTAPLK 1] TIVEDHKTLKA LKAVOTNTK Elvat
HELWHEVN, A oTTO XTOHO XWPLEG EPTTELPLX A YVWOT WC TIPOC TN XPpAON, EKTOC &V T GTOUX
auT& BplokovTal LTTO eTT{RBAEWN R okoAOLBOVV TIPATEPEC 0dNYLEC TTOL KPOPOVV OTH XPHON
TNG CLOKELAG KTTO KATTOLO XTOHO TTOU €lvait LTTEVOLVO WC TTPOC TNV KOPEAELK TOLG. T
TTadL& TTpéTTeL Vo BpilokovTal LTTO eTT{RBAEYN TTPOKELPEVOL VX dLXO@aALOTEL OTL dev B
XPNOLUOTIOAGOLY TN GUOKEVH WC TTXLXVIDL.

H TTepo0o ot CUOKELH TUPHOPEWVETKL HE TOUG TEXVLIKOUEG KAVOVIOUOUC KL TX LOXOOVTX
TPOTLTIA.

N& aTTooUVOEETE TTAVTOTE TO HiEEP KTTO TO PEVUX KUETWC HOALG OTOUKTAOETE VX TO
XPNOLUOTIOLE(TE, OTAV BENETE VO TO KXOXPLOETE KAL OE TTEPITITWAON BLAKKOTIAG PEDUATOC.
MMV XTTOOUVOEETE TN CUOKELH KTTO TO PEVUX TPXBWVTAG TO KXAWDLO.

N& XpNOLUOTIOLE(TE TO PiEep eTTAVW O€ Aela, kaBapn KL oTeyVH BeppoavOekTIKNA
ETTLPARVELX.

MoTé PNV TOTTO0ETE(TE TX DXXTUAK OKC 1] OTTOLOOATIOTE XANO AVTIKE(PUEVO PETK TTO UTTOA
QVAHELENC KOT& TN AELTOLPYLK TNG TLUOKEVLAC.

Na xelp(TeoTe TIg AeTTideC pe TTPooOXN. Elval eEXLPETIKE RLXUNPEC KL EVOEXETAL VX TG
TpovpaTioouy.

MoTEé PNV TOTTOBETE(TE TN CUOKEVH, TO KOAWDLO PEOUATOC N TO LG HECK O€ VeEPO N
OTTOLOdATIOTE GANO LYPO.

H uTrodeLkvuOUEVN TRON ETTLTUYXAVETAL ME XPAON TOU EEXPTAMKTOC TOL HLkpoL KOTITH (J).
MV X@AVETE TO KOAWDLO PEOUATOC VX elvail TIPOORBXTLHO OTK TTALOLE, V& TIANOL&TEL 1 VX
XKOULUTT& 0T TeOT& PEPN TNG OLOKELAC, V& BplokeTal KOVT& g€ Ty BepudTNTARC 1
ETTAVW O ALXUNPN YWVIx A Vo BplOKETAL O ETTAEN PE TLC AETT(DEC.

MoTé pun BéTeTe 0e AeLTOLPYIX TO UTTON AVXHELENC XWPLC VO TTEPLEXEL TLOTATLKE 1 OTAV
TrEPLEXEL ENP& TTPOLOVTA HOVO, KL N PIXVETE HEOK KXUTK LYPEK.

MnvV TOTTO0eTE(TE TO PUTTON OUTE KAL TK EEXPTAURTA TTOV (POVPVO ULKPOKUHETWV.

‘OTav AeLTOLPYOUV TK EEXPTAMKTA KKL TO UTTON, PNV XPAVETE HOKPLE MOAANLE, (OULA&PL,
YPOBATEC KATT. V& KPEUOVTHL ETTAVW KTTO TH CUOKELH OUTE KAL TIRVW KTTO TX EEXPTAMKTX
gv AeLToupyla.

Mn xpnotpoTroteiTte To Pi€ep e&v dev AetTovpyel CWOTE, €xel vTTOOTEL TNUL& A O€
TEP(TITWON TTOL TO KAAWDLO pedPATOC N TO BOoUK éxel Bapel. EGv TO KOAWDLO pedUATOC
éxeL LTTOOTEL TNULK, TIPETTEL OTTWOBNTIOTE V& AVTIKAXTHOTHOE! GTTd TV KATROKELEOTPLX
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ETALPELX, VO EEOVTLODOTNHEVO KEVTPO TEPRLC N VAV EEELDLKEVUEVO TEXVLKO YLK VO
aTroeLX el k&OE KiVOLVOC KTUXAUATOC.

EKTOC ot TOV TUTTLKO KXOXPLOHO KL Th GUVTAPNON TTOL YivovTaLl aTtd Tov XpoTh, k&Be
&ANN epyaoio emTdLOpBwaong TIPETTEL VX VATIOETHL O€ EE0LALODOTNHEVO KEVTPO TEPPLC.
N& XPNOLUOTIOLETE KTTOKAELOTIKX K&L HOVO YVAOLK EEXPTAUKTA KOL VTOAARKTLKK. S€
BLXPOPETLKA TIEPITITWON, N KATKOKELXOTPLX ETKLPELX KTTOTTOLE(TONL K&KOE €VOVVN.
BeBotwBeiTe OTL TO KATT&KL (B) XL XTQANITEL KOAK TTGVW OTO UTTON Tou piEep (C) TTpv
O€0eTe TN OLOKELN 08 AeLTOLPYLAK.

KaT& Thv av&pel€n TeoTwV LYPWV, KQOKLPECTE TO TIWHK dOTOPETPNONG (A) YIX VX
UTTOPETEL VX dLXPUYEL O XTUOC.

MepLpévete €W OTOL OTRUATACEL TTARPWC N AELTOUPYIX TWV AeTTIdWYV TTPpoTOL arvoiEeTe TO
KOTTRKL.

Na OBAVETE KAL VO XTTOOUVOEETE TH TUOKELT GTTO TO PEVUX TTPLV KTTO THV GAAKYNA
EEXPTNUATWV.

MNpocoxA: TTOTE PNV TTPOCOETETE | XVHHMELYVOETE LYPA | CUOTXTLKA TWV OTTOLWV N
Ospuokpaoic vITEpPativel Toug 80° C. KaTd THV avXHELEN CEOTWV LYPWV, VX
XTTOUOKPUVETE TH XEPLX ONG XTTO TO KXTTXKL KOL TO TIWHX DOCOHETPNONG TTPOKELUEVOL
v ®TroeLX0el k&Oe Kivduvog eyktOpXTOC,

EvapEn AeLToupylxg

e MpLv &TTO TNV TIPWTN XPHOT, TTADVETE TX EEXPTAUKTH pe CeoTd vepd BpOONG KaL
TOTTOLVADX (EKTOC GTTO THV KEVTPLKA HOVADXK: (AVATPEETE 0TV TTRPRYPXPO
«KoBaplopdc»). ZeTTAOVETE KXL OKOUTT{OTE TAX KOAK.

e BeBorlwBeiTe OTL éxeTe x@ALpéTel O TG LALKK OLUOKELXOTIXC TIPLV KTTO Th AELTOLPYLKK.

e BeBolwBeiTe 6TL 0 gOVdeTUOC oTeyavoTroinang (E) éxeL ToTro0eTnOel CWOTK TTGVW OTO
oTAPLYU& Thg B&ong Aettidwv (F) (eik. 1).

Xpnon Tou pLEep

1. AopaiioTe Th B&aon Aettidwv (F) Trédvw oTo pttoA (C) TreploTpé@ovT&g TNV KaT& %
oTPo@NG (eLk. 2), Xwpig va Eex&oeTe v TOTTOBETAOETE TOV 0OVdeTHO aTeyavoTroinong (E).

. TorroBeTAoTE TN B&on kouTaALoD (G) TT&VW OTNV KeEVTPLKA povada (H) (eik. 3).

. TorroBeTtAoTE TO PTTOA (C) TT&RVW OTNV KEVTPLKA pov&da (H) (eik. 4). Abo BéoeLg eivat

duVATEC: pPe TN AXPR OTH GXPLOTEPK KAL PE Th AP 0T dEELX.

4, I'Ipoceéo-rs TG Tpoq)ég TIPOC VXHELEN us’ca oTo ptroA (C) axpxiCovTtag amd Ta LYp&
OUOTATLKE, XWPIg Vi UﬂEpBSLTE TNV GVWTRTH 0T&OUN (1 25 \.) (ewk. 5).

5. AcrcpoO\Lo-rs TO KaTTéKL (B) Tr&dvw 010 PTTOA (C). To KATT&KL (B) KXL TO TTWOHG SocousTpncrng
(A) TrpéTTel Vo elvail TIGVTX CWOT& Tonoesmusva ot 0éan Toug evoow n O'UO'KEUI’]
BplokeTal o AetToupyia (LK. 6). XpNOLUOTIOLAOTE €T TO OTOULO TOL KATTOKLOU (B) €iTe TO
KOUTGAL (D) yLx TIpOTOAKN CLOTATLIKWYV (ELK. 7).

W N

XpRoN TWV SLXPOPWV AELTOVPYLWYV TOUL ULEEp :
SYNEXHZ AEITOYPTIA: Tax0TnTeG 1 €0G 5

AVAAOYO HE TNV ETTIAEYHEV TOXUTNTX, OL AETTIOEC TTEPLOTPEPOVTAL OE DIXPOPETIKEC
TaXOTNTEC. Z€ ONEC TLC TIEPLTITWOELG, N EKKIVNOT AELTOLPYLNG YivETaL dLadoxik& X&pn aTnv
NAEKTPOVLKA KXPTK TTOL EAEYXEL TO MIEEP YLt AOYOUC BEATLOTOTIOINONG TG XVXHELENC.

Elvat SuvaTh n oAy TRXOTNTOG PE GTTAG TIXTNHG T8 éva GANO KoupuTTl. O Xpdvog

AetToupyiag Tng k&Be TaxOTNTAC TTEpLOPileTal RUTOUXTWC 0TO 1 AeTTTO. MTTOpPEiTE VO BéTETE
TI&AL TO pi€ep oe AetToupylo e&v To pelypa dev elva €ToLpo.
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TAXYTHTEZ MEITMATA

KpeppddLa Kol QpEéoKa KPEPPULOGKKLX

Z0un ywx KpETTeg, BAPAEC

MUAKTELK, HOYLOVET X

S00TTEC, KOKTEIA

SXATOO VTOUXTAG, OWC, TTOUPEC AXXKVLKWY

VThWNE=

AEITOYPTIA PULSE

AUTA N AELTOUPYLX ETTLTPETTEL TOV KABOPLOUO TN TOL BaOUOD AVAHELENG KXL OUOYEVOTTOLNONG
TWV PeLYP&TwV. To pi€ep Aettoupyel povo kB’ 600 TTATATE TO KOLUTIL. MOALC TO K@AOETE, N
AeLTOLPYLX TOUL PIEEP DLKOTITETAL.

AEITOYPTIA ICE-CRUSH

AUTO TO KOLUTTL &G eTTLTPETIEL TNV TIPOCRAOT € B0 AELTOLPYLEC:

&) Kot Tn Aettoupyia Tou pi€ep kot Tou pTToA Tou piEep (C), éva XTTIAG TIRTNUG OTO KOUMTTL
aUTO kv Evav KOKAO AELTOLPYLKC TTOU ETTLTPETTEL THV TIKPXOKELH OPUUURTLOUEVOL
TI&YOUL. MTTopeiTe V& SLOKOWETE TN AELTOLPYIK TOU HiEep VX TIRO® OTLYUR TIXTWVTAG
TIGAL XUTO TO KOUUTTL, ELOXAAWG TO HiEep O OTAUATATEL KUTOUETWG HETK OTTO 1 AETITO
AetToupyiac.

B) Katd Tn xprion Tou piep pe To e€&pTNUa pOAOL pTTaxaplkwv (K), éva guvexOuevo
TIETNUX TOL KOUUTTLOU YLK TOUAKXLOTOV D00 dEUTEPONETITA EEKLVX EVOV KOKAO KAXTXAANAO
YL GAETHX KXL TI’PROKELH TKOVNG KX PE.

EZEAPTHMA MIKPOY KONTH (J) (xv&AOYX HE TO HOVTENO)

AUTO TO €EXPTNUX OKC ETTLTPETTEL TO YIAOKOWLUO €wg 100 yp. kpéaTog KOppévou ae KOBoLG

0g 15 SeUTEPONETITA 1 KPEUHLDLWY, HAKIVTAVOUD... e XpAON ThS AeLToupyiag pulse Tou pi&ep.

TonoGETr']O're TX CUOTOTLKK péoa oTo UTTON (J2). ToTTo0eTAOTE KoL OaAloTe TO KaXTTéKkL (J1)

TI&VW OTO PTTOA TOU PLKpoL kOTTTN (J2) (k. 8). ToTroBeTAOTE TO UVOAO (J) TTARVW OTNV a

KEVTPLKA HOVEOX (H), evBLYpaxppiCovTag TLg evde(EeLc. 7

EZEAPTHMA MYAOY MIMAXAPIKQON (K) (xv&Aoyo PE TO HOVTENO)

To e€&pTNUX XLTO TEC ETTLTPETTEL:

e TO &GAeTHN £WG 40 Yp. Ka@E ge 30 deLTEPONETITX KAXTK TO UEYLOTO,

e TO QAECHUK 0& Ay DEUTEPONETITH DLKPOPETLKWV PTTAXKPLKWV KKL XTTOENPXUEVWV PPOOTWY
OTTWG POLVTOVKLK, KXPODLK, XOUPHUKDEC.

Tomro0eTAOTE T CUOTATIKK PHETa OTO UTTON (K2). ToTroBeTAOTE KOt TPOA{OTE TO KaeTTékL (K1)

TI&VW OTO PTTION TOU POAOUL pTTaxaplkwyv (K2) (eik. 8). TotroBeTAoTe To gOvoAlo (K) a
TI&VW 0TV KeEVTPLKA povada (H), evBuypappiCovTtac TIg evdelEelc. Y

AMNAZPAAIZH TON EZAPTHMATQON (J & K) (gwk. 9).
KAOGAPIZMOZ

e ATTOOUVOE0TE TO PIEEP BTG TO PEVUX KKL KPARLPETTE TX EEAPTHUKT.

e KaBaploTe TV kevTplk povada (H) pe éva Bpeypévo Travi. SKOuTTiOTE TO KOAX.

o Mn BpéxeTe TTOTE TNV KEVTPLKA povada (H) pe vepd Bpoaonc.

e [l dlevkOAVVOn Tov kKxBapLopold Tou pTtol (C), attao@aAioTe Tn B&on Aettidwv (F) kot
apoLpéoTe Tov o0vdeopo oTeyavotroinong (E) Trpotod T kxBapioeTe.

e ZemTAOveTe TO PTTOA (C) KL TX EEXPTAUKTA UE TPEXOVUEVO VEPD.

o Nox XeLpiCeaTe TIG AeTTideg e TTPOTOXN, ELVXL EEXLPETLKX XLXUNPEG.

¢ 'O\ T EEXPTANPXTO UTTOPOUV V& TTALOOUV OTO TTALVTAPLO TILXTWV (ETTAVW KOAKOL).
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TL VX KXVETE O TTEPLTTTWON TTPOPANUATOC

AELTOLPYLXG TOU ULEEP ?

NMPOBAHMATA

AITIA

AYZH

H ovokeun dev
AetToupyel.

H 1rpiT«x dev elval ouvdedepévn oTo
pel Q.

SuvdéaTe TN OLOKELN O€ TIPITK
HE TNV KXTGAANAN T&ON.

To UTTOA /) TO €EXPTNUX Dev €xXEL
TOoTTo0eTNOEl CWOTK TTNV KEVTPLKA
HOV&OX.

BeBalwOeiTe 6TL TO PTTON 1) TO
eEXpTNHX £xeL TOTTOOETNOEL
OWOT& OTNV KEVTPLKA HOVXDX.

H cuvokeun dev éxel ToTro0eTnOE(
ETTAVW O€ Nelol ETTLPARVELX.

TotmoBeTAOTE Th TLUOKELR
eTTAVW O€ Nelor ETTLPARVELX.

YtrepBoAikol kpaxdaapol.

To UTTON ) TO €EXPTNUX Dev ExXEL
ToTr00eTNOEl CWOTK OTNV KEVTPLKA
HOV&OX.

BeBatwOeiTe 6TL TO PTTON 1 TO
eEXPTNHX €xeL TOTTOOETNOEL
owoTA.

ALxppor] &TTO TO KXTTXKL.

H TT000TNTK TWV CUOTATLKWY lvaL
UTTEPPBOALKK pEYEAN.

MELWOTE THV TTOTOTNTX
OULOTATLKWYV TIPOG GVXHELEN.
Mnv uvTrepBaiveTe TN péyLoTn
oT&Oun (1,25 A.) TOL UTTOA.

To kaTT&KL dev elval cwoT&
ToTroOeTNpéVO.

Ac@aAioTe CWOT& TO KATT&KL
TI&VW OTO UTTON TOUL U(Eep.

OL AeTT(dEC YUPVOULV pE
duOKOALK.

To KOUUATLX TPOPWV E(VAL
VTTEPBOALKG HEYXAX | OKANP&.

MewwoTe To péyebog | Thv
TTOTOTNTH TWV CUOTHTLKWV.
MNpooBéoTe LYPO.

Alxppor] o1rd To K&TW
MEPOC TOL UTTOA.

O olvdeopog oTEYRVOTIONONG dev
£xeL ToTro0eTnOel CWOoTK KaL N B&on
AeTT{dWV dev éxel ’RTPAAITEL KOAK.

TotroBeTAOTE TTGAL TOV
oOVOEOHO KL XOPOA(OTE
owaoT& TN B&on AeTTidwv.

To pi€ep oG €EXKONOVOEL VXX U AELTOUPYEL
o ETTLKOLVWVAOTE pe éva €E0VOLODOTNUEVO KEVTPO TEpPLS (DeiTe TN AloTax 0TO BLRALXpAKL

oEpPLY).

0 e

i

AVXKUKAWOT

SUMBKANOULE KL EPELG OTNV TTPOOTXOLX TOL TTEPLBXAAOVTOC!
H ouokeun TAG TTEPLEXEL TTOAK GELOTTOLATLUA ] ’VAKUKAWOLUG LALKK.

MNapaxdWaoTe TNV 0€ EVa KEVTPO dLXAOYAC TO OTTOl0 Bt axvaxA&ReL TNV
emegepyaaia TnG.




Blender’in tanimi

A Olgiilii kapak | Elektronik klavye: 5 hiz, pulse fonksiyonu
B Kapak ve buz kirma fonksiyonu

C Hazne (1,25L) J  Mini-kiyici (modele gore)

D Kasik J1 - Kapak

E Sizdirmaz conta J2 - Hazne

F  Bigaklik K  Baharat 6gitici (modele gore)

G Kaslk tabani K1 - Kapak

H  Motor blogu K2 - Hazne

Guvenlik onerileri

» Cihaz ilk defa kullanmadan 6nce blenderinizin kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun ve kullanim
talimatlarini dikkatlice takip ediniz. Kullanim kilavuzuna uygun olmayan bir kullanim halinde
Uretici higbir sorumluluk kabul etmeyecektir.

» Blenderinizin elektirik geriliminin elektrik tesisatinizinkine uygun olmasini kontrol edin.

e Her turlt baglanti hatasi garantiyi iptal etmektedir.

e Bu Uriin sadece ev ici kullanim igin tasarlanmistir. Her turli ticari, uygunsuz kullanim veya
talimatlara uyulmamasi uygulanmaz olacak olan Uretici garantisini iptal edecektir.

« Bu cihaz, fiziksel, duyumsal veya zihinsel kapasiteleri zayif olan, ya da bilgi ve deneyimden
yoksun kisiler tarafindan (gocuklar da dahil), ancak giivenliklerinden sorumlu bir kiginin gézetimi
altinda ve cihazin kullanimi hakkinda 6nceden bilgilendirilmis kisiler tarafindan kullaniimak tzere
tasarlanmistir. Cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin, cocuklarin gozetim altinda tutulmasi
tavsiye edilir.

« Bu cihaz yururlikteki teknik yonetmelik ve normlara uygundur.

« Kullaniminiz sona erdiginde, cihazi temizlerken veya elektrik kesintisi olmasi halinde cihazin
fisini her zaman elektrik prizinden g¢ekin. Cihazinizin fisini prizden, elektrik kablosundan gekerek
¢tkarmayin.

« Blenderinizi diiz, temiz ve kuru ve sicaga dayanikli bir ylizey tzerinde kullanin.

« Cihaz calisirken, karistirma haznesi icerisine parmaklarinizi veya bagka herhangi bir nesneyi
asla sokmayiniz.

» Bigaklara dokunurken ¢ok dikkatli olunuz, ¢linkl cok keskindirler ve yaralanmaniza sebep
olabilirler.

e Cihazi, elektrik kablosunu veya fisini suya veya baska herhangi bir siviya sokmayiniz.

 Belirtilen glig, mini kiyici aksesuari (J) kullanilarak elde edilir.

e Elektrik kablosunu gocuklarin ulasabilecekleri yerlerde, cihazinizin sicak kisimlarinin yakininda
veya bu kisimlara temas edecek sekilde; bir sicaklik kaynaginin yakininda veya keskin bir acl
Uzerinde veya bicaklarla temas edecek sekilde birakmayin.

« Karistirici hazneyi asla malzemesiz veya sadece kuru malzeme ile galistirmayin ve icerisine asla
kaynar sivi dokmeyin.

« Hazneyi ve aksesuarlari mikro dalga firin igerisine koymayin.

e Calisma esnasinda, uzun saglarin, esarplarin, kravatlarin, vs... haznenin tzerinden sallanmasini
onleyin.

e Dlzgun calismiyorsa, yipranmis ise veya elektrik kablosu veya prizi hasar gormus ise
blenderinizi kullanmayin.

o Eger elektrik kablosu hasar gérmus ise, her tirll tehlikeyi 6nlemek amaciyla, Uretici, yetkili bir
servis merkezi veya vasifli bir kisi tarafindan degistiriimelidir.
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o Musteri tarafindan gergeklestirilen rutin temizlik ve bakim iglemlerinin haricindeki her turli
mudahale, yetkili bir servis merkezi tarafindan gerceklestiriimelidir.

e Sadece orijinal pargalar ve aksesuarlar kullanin. Aksi durumda higbir sorumluluk kabul edilmez.

e Cihazi calistirmadan dnce kapagin (B) blender haznesi (C) Uzerine iyice kilitlenmis olmasindan
emin olun.

e Sicak sivilarin karistiriimasi esnasinda, buharin ¢ikabilmesi igin 6lgekli kapagi (A) ¢ikarin.

« Kapagi agmadan 6nce bigaklarin tamamen durmasini bekleyin.

« Aksesuarlari degistirmeden 6nce cihazi kapatin ve fisini elektrik prizinden cekin.

Dikkat: Sicakligi 80° C lizerinde olan sivilari veya malzemeleri asla dokmeyin veya

kanistirmayin. Sicak malzemeler karistirirken, herhangi bir yanma riskini 6nlemek amaciyla
ellerinizi kapaktan ve ol¢ekli kapaktan uzaklastirin.

Calistirma

o ik kullanimdan &nce, biitiin aksesuarlari sicak sabunlu su ile temizleyin
(motor blogu harig: « Temizleme » paragrafina bakiniz). Hepsini 6zenle durulayin ve kurulayin.
e Calistirmadan 6nce tim ambalajlarin gikariimis olmasindan emin olun.
e Sizdirmaz contanin (E), bigaklik tabani (F) Gzerine iyice yerlestiriimis olmasindan emin olun
(sekil 1).

Blenderin kullanilmasi

1. Sizdirmaz contayi (E) unutmadan, bigak tasiyiciyi (F) geyrek tur ¢evirerek hazne (C) tlizerine
kilitleyin (sekil 2).

2. Kaslik tabanini (G) motor blogu (H) Gzerine yerlestirin (sekil 3).

3. Hazneyi (C) motor blogu (H) tizerine koyun (sekil 4). iki pozisyon olabilir: sap solda veya sap
sagda.

4. Karigtirilacak besinleri, sivi malzemelerden baslayarak ve asla maksimum seviyesini asmadan
(1,25 1) hazne (C) igerisine koyun (sekil 5).

5. Kapagi (B) hazne (C) lzerine kilitleyin. Kapak (B) ve doz ayarlayici tapasinin (A) cihaz
calisirken her zaman uygun bir sekilde monte edilmeleri gerekmektedir (sekil 6). Malzeme
eklemek igin kapagin (B) veya kasigin (D) agzini kullanin (sekil 7).

Blenderin farkl fonksiyonlarinin kullaniimasi :

SUREKLI FONKSIYON: 1 ile 5 arasi hizlar
Secilen hiza gore, bigaklar farkli hizlarda donerler. Her durumda, karisimin en iyi sekilde olmasi
amaciyla blenderi kontrol eden elektronik kart sayesinde hareket kademeli olarak gergeklesir.

Sadece baska bir digmeye basilmasi ile hizin degistiriimesi mimkindur. Her hizin ¢alisma suresi

otomatik olarak 1 dakikalik ¢alisma ile sinirlandiriimaktadir; eger karisiminiz tam olarak hazir
degilse, blenderi yeniden calistirabilirsiniz.
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HIZLAR MALZEMELER

Sogan ve sarimsak

Krep hamuru, waffle hamuru

Milk-shake, mayonez

Corbalar, kokteyller

Domates sosu, et ve sebze suyu, sebze puresi

AL ON -

PULSE FONKSIYONU
Bu fonksiyon, karisimlarin karistirma ve homojenlesme derecesinin inceltiimesini saglar. Blender
tus Uzerine bastiginiz surece galisir. Biraktginizda blender durur.

BUZ KIRMA FONKSIYONU
Bu tus iki fonksiyona erismenizi saglar:

a) Blenderin blender haznesi (C) ile gcalistirlmasi esnasinda, bu tusa basildiginda kirilmig buz
elde edilmesini saglayan ¢alisma devrini baslatir. Bu tus tzerine yeniden basarak blenderi
durdurabilirsiniz veya blender 1 dakika boyunca ¢alistiktan sonra otomatik olarak durur.

b) Blenderin baharat 6gitiict (K) aksesuart ile kullanilmasi esnasinda, bu digme Uzerine en az
iki saniye boyunca surekli olarak basiimasi ile, 6gutilmus kahve elde etmek icin en iyi devir
baslatilir.

MIiNi KIYICI AKSESUARI (J) (modele gore)

Bu aksesuar, blenderinizin pulse fonksiyonunu kullanarak, 15 saniyede 100 g kip halinde kesilmis
etin veya soganin, maydanozun... kiyilmasini saglar. Malzemeleri hazne (J2) igerisine koyun.
Kapagi (J1) aksesuar haznesi (J2) Uzerine yerlestirin ve kilitleyin (sekil 8). Biitiini (J), ﬂ
isaretlerini hizalayarak motor blogu (H) Gzerine yerlestirin. ‘

BAHARAT OGUTUCU AKSESUARI (K) (modele gore)
Bu aksesuar asagidakilerin gerceklestiriimesini saglar:
o Maksimum 30 saniyede 40 g kahve 6gutulmesi.
e Ceviz, findik, badem, hurma ve baharat gibi farkli kuru meyvelerin bir kag¢ saniyede 6gutiimesi.
Malzemeleri hazne (K2) igerisine koyun. Kapagi (K1) aksesuar haznesi (K2) (izerine yerlestirin ve
kilitleyin (sekil 8). Butlnu (K), @ isaretlerini hizalayarak motor blogu (H) tizerine yerlestirin.

a

AKSESUARLARIN ACILMASI (J & K) (sekil 9).

Temizleme

Blenderin figini elektrik prizinden ¢ekin ve aksesuarlari gikarin.

Motor blogunu (H) nemli bir bezle temizleyin. Ozenle kurulayin.

Motor blogunu (H) asla akan suyun altina tutmayin.

Haznenin (C) temizlenmesini kolaylastirmak igin, hepsini temizlemeden énce bigakligi (F) agin
ve sizdirmaz contay! (E) ¢ikarin.

Hazneyi (C) ve aksesuarlarini akan su altinda durulayin.

o Bigcaklara dokunurken ¢ok dikkatli olun, ¢cok keskindirler.

e TUm aksesuarlar bulasik makinesinde yikanabilir (lst sepet).
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Blender calismiyorsa ne yapilmalidir?

PROBLEMLER

SEBEP

¢cOzim

Cihaz calismiyor.

Fisi prize takili degil.

Cihazi ayni voltajda bir priz
Uzerine takin.

Hazne ve aksesuar motor blogu
Uzerine dogru olarak
yerlestiriimemistir.

Haznenin veya aksesuarin
motor blogu Gzerine dogru
olarak yerlestiriimis olmasini
kontrol edin.

Asiri titreme.

Uriin diiz bir zemin Gzerine
yerlestiriimemis.

UriinG diz bir zemin Uzerine
yerlestirin.

Hazne ve aksesuar motor blogu
Uzerine dogru olarak
yerlestiriimemistir.

Haznenin veya aksesuarin
dogru olarak yerlestirilmis
olmasini kontrol edin.

Kapaktan sizinti.

Cok fazla malzeme hacmi.

islenen malzeme miktarini
azaltin. Haznenin maksimum
seviyesini (1,25 1) agsmayin.

Kapak iyi yerlestiriimemis.

Kapag! blender haznesi tzerine
dogru olarak kilitleyin.

Bigaklar kolay dénmdyor.

Besin pargalari ¢ok buyuk veya ¢ok
sert.

Malzemelerin boylarini veya
miktarlarini azaltin. Sivi
ekleyin.

Haznenin altindan sizinti.

Conta dogru olarak yerlestirilmemis
ve bigaklik iyi kilittenmemis.

Contayi yeniden yerlestirin ve
bicakhgdi dogru bir sekilde
kilitleyin.

Blenderiniz hala ¢alismiyor mu?
« Yetkili bir servis merkezine bagvurunuz (servis kitapgigindaki listeye bakiniz).

—— KULLANIM OMRU SONA EREN ELEKTRIKLi VEYA ELEKTRONIK URUN

2o

Uretici Firma:

GROUPE SEB International
Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172
69134 ECULLY Cedex —-FRANCE

Tel: 0033 47218 18 18
Fax: 00 33472 18 16 55
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Cevre korumasina katilalim!

Cihaziniz ¢ok sayida degerlendirilebilir veya geri donusturilebilir
malzemeler icermektedir

Cihazinizi, islenmesi amaciyla bir toplama noktasina birakiniz.

ithalatci Firma:

GROUPE SEB iSTANBUL A.S.
Beybi Giz Plaza
Dereboyu cad. Meydan sok. No:28 Kat:12

34398 Maslak/istanbul
DANISMA HATTI: 444 40 50

Uriin Kullanim Omrii: 7 Yil



GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, Griiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan dodacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatali elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tuketici Grinu teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, garpma, vs.) meydana gelebilecek
hasarlar,

4. Garantili onarim igin yetkili servise basvurulmadan énce Groupe Seb yetkili personeli veya yetkili servis
personeli diginda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi durumunda,

5. Uriinde kullanilan aksesuar pargalar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Ucret karsiligi yapihr.

GARANTI SARTLARI
Bu Urln ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

. Garanti Suresi, Grintin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

. Urliniin biitiin pargalari dahil olmak (izere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

. Uriiniin garanti siiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir.

. Uriiniin tamir siiresi en fazla 30 is giiniidiir. Bu siire, {iriinlin servis istasyonuna, servis istasyonunun
olmamasi durumunda, Urlinin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine
bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi UrGnlnln arizasinin 15 is glinl icerisinde gideriimemesi halinde, imalatgi veya ithalatgi; riniin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi Griinlin tiiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir.

6. Uriiniin garanti siiresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolay!
arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir
Ucret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Uriiniin:

Teslim tarihinden itibaren garanti slresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizay! ikiden fazla

tekrarlamasi veya farkl arizalarin dértten fazla veya belirlenen garanti suresi igerisinde farkh arizalarin

toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin triinden yararlanmamayi surekli
kilmasi,

Tamiri igin gereken azami slrenin asiimasi,

Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi

veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin mmkiin bulunmadiginin belirlenmesi

durumlarinda, Ucretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.

8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

9. Garanti slresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu, imalat¢i veya
ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda tuketiciden isgilik Ucreti
veya benzeri bir lcret talep edilemez.

10.Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin ve

Rekabetin Korunmasi Genel Midurligi’'ne bagvurulabilir.

HAON =

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 say  1h Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak yurirlige konulan
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Midurlugu tarafindan izin verilmistir.
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iMALATCI VEYA iTHALATCI FIRMANIN:
Unvani  : Groupe SEB Istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi  : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398 Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

FiRMA YETKILIiSiNiN:

MALIN:

Markasi

Cinsi

Modeli

Belge Izin Tarihi

Garanti Belge No

Azami Tamir Suresi : 30 gun
Garanti Siresi 22yl
Kullanim Omrii vl

SATICI FIRMANIN
Unvani :
Adresi

Tel-Telefax :
Fatura Tarih ve No :
Teslim Tarihi ve Yeri :
TARIH-IMZA-KASE :

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarah Tiiketici Danisma Hattimizdan
ogrenebilirsiniz.
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Beskrivelse af blenderen

A Prop med maleangivelse I Elektronisk tastatur: 5 hastigheder,

B Lag pulsfunktion og funktion til at knuse is
C Kande (1,25L) ] Minihakker (afhaengig af model)

D Ske J1-lag

E  Pakning J2 - skal

F  Holder til kniv K  Krydderikveern (afhaengig af model)

G  Holder til ske K1 -léag

H  Motorblok K2 - skal

Sikkerhedsanvisninger

e Lisez Laes brugsanvisningen omhyggeligt igennem, fgr blenderen tages i brug ferste gang og folg
anvisningerne i den. En ikke overensstemmende brug fritager fabrikanten for ethvert ansvar.

e Kontrollér at blenderens spaending svarer til din el-installation.

e Garantien bortfalder ved tilslutning til forkert spaending.

o Dette produkt er udelukkende beregnet til brug i en almindelig husholdning. En erhvervsmaessig brug,
en uhensigtsmaessig brug eller en brug, der ikke er i overensstemmelse med disse anvisninger, fritager
fabrikanten for ethvert ansvar og er ikke daekket af garantien.

e Dette apparat er ikke forudset til at blive brugt af personer (herunder bern), hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner er svaekkede eller af personer blottet for erfaring eller kendskab, med mindre de er under
opsyn eller har modtaget forudgaende instruktioner om brugen af apparatet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed. Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

o Dette apparat er i overensstemmelse med gaeldende forskrifter og standarder.

e Tag altid blenderens stik ud, s& snart det ikke bruges, under rengering eller i tilfelde af stremsvigt. Tag
ikke apparatets stik ud ved at traekke i ledningen.

e Brug blenderen pa en plan, ren og ter overflade, der kan tale varmen.

o Kom aldrig fingrene eller enhver anden genstand ned i blenderkanden, mens apparatet fungerer.

o Handter knivene forsigtigt, da de er meget skarpe og kan sdre dig.

o Dyp ikke apparatet, ledningen eller stikket ned i vand eller enhver anden vaeske.

e Den anferte effekt opnas, nar man bruger minihakker tilbeheoret (J).

o Lad ikke ledningen haenge ned inden for berns raekkevidde, komme i naerheden af eller i kontakt med
apparatets varme dele, en varmekilde eller en skarp kant eller komme i kontakt med knivene.

e Start aldrig blenderen uden ingredienser i blenderkanden eller udelukkende med torre produkter og
hald ikke kogende vaesker ned i den.

o Stil hverken kanden eller tilbehgrsdelene ind i en mikrobglgeovn.

e Lad ikke langt har, terklaeder, slips, etc... haenge ned over kanden eller tilbehgrsdelene, mens de
fungerer.

e Brug ikke blenderen, hvis den ikke fungerer korrekt, hvis den er beskadiget eller hvis ledningen eller
stikket er beskadiget. Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten, et autoriseret
servicevaerksted eller en kvalificeret person for at undgd enhver fare.

 Reparationer og service ud over kundens almindelige rengering og vedligeholdelse skal foretages af et
autoriseret servicevaerksted.

« Brug kun oprindelige reservedele og tilbehgrsdele. Vi afviser ethvert ansvar, hvis dette ikke er tilfaeldet.

e Sorg for at laget (B) er speerret korrekt pé blenderkanden (C), fer apparatet startes.

o Nar der blendes varme vaesker, skal man tage proppen med maleangivelse (A) af for at lade dampe
slippe ud.
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 Vent til knivene er helt standset, for ldget tages af.
e Sluk apparatet og tag stikket ud, fer tilbehgrsdelene skiftes ud.

Vigtigt: Blend aldrig og kom aldrig vaesker eller ingredienser, der er varmere end 80° C, ned i

blenderkanden. Nar der blendes varme ingredienser, skal man holde handerne vak fra laget og
proppen for at undga enhver risiko for forbraending.

Opstart

e For apparatet tages i brug ferste gang, skal tilbehorsdelene vaskes i seebevand (med undtagelse af
motorblokken: se afsnittet « Rengering »). Skyl dem og ter dem omhyggeligt af.

« Sorg for at fjerne al emballage, for apparatet tages i brug.

o Kontrollér at pakningen (E) er placeret korrekt pd knivholderens base (F) (fig. 1).

Brug af blenderen

1. Spaer knivholderen (F) pa kanden (C) ved at dreje den en kvart omgang (fig. 2) uden at glemme
pakningen (E).

2. Placer holderen til skeen (G) pa motorblokken (H) (fig. 3).

3. Sat kanden (C) pa motorblokken (H) (fig. 4). Der findes to mulige positioner: med hdndtaget til
venstre eller til hgjre.

4, Kom fgdevarerne ned i kanden (C), idet de flydende ingredienser kommes i fgrst uden at overskride
maksimum niveauet (1,25 1) (fig. 5).

5. Speer laget (B) pa kanden (C). Laget (B) og proppen med maleangivelse (A) skal altid veere sat rigtigt
pd, nar apparatet fungerer (fig. 6). Brug dbningen i laget (B) eller skeen (D) til at tilseette ingredienser
(fig. 7).

Brug af blenderens forskellige funktioner:

KONTINUERLIG FUNKTION: hastighed 1 til 5
Afhaengig af den valgte hastighed, drejer knivene ved forskellige hastigheder. I alle tilfaelde er starten
gradvis i kraft af det elektroniske kort, som kontrollerer blenderen for at optimere blandingen.

Det er muligt at skifte hastighed med et enkelt tryk p& en anden tast. Den tid, hvor apparatet kerer i en

bestemt hastighed, er automatisk begraenset til 1 minut; Man kan starte blenderen igen, hvis
forarbejdningen ikke er helt feerdig.
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HASTIGHED TILBEREDNING
1 Leg og skalottelag
2 Dej til pandekager, vafler
3 Milkshakes, mayonnaise
4 Supper, cocktails
5 Tomatsauce, frugtsaucer, grensagspuréer
PULSFUNKTION

Med denne funktion kan man fa en bedre kontrol over, hvor meget tilberedningen skal blendes og
homogeniseres. Blenderen fungerer, ndr man trykker pa tasten. Nar man slipper tasten, standser
blenderen.

ICE-CRUSH FUNKTION
Med denne tast far man adgang til to funktioner:

a) Nar blenderen bruges med blenderkanden (C), starter man en cyklus med knusning af is med et enkelt
tryk pa denne tast. Man kan standse blenderen pd et vilkarligt tidspunkt ved at trykke pa denne tast
igen eller lade blenderen standse automatisk efter 1 minut.

b) Nar blenderen bruges med krydderikvaernen (K), starter man en optimeret cyklus med maling af
kaffebenner ved at trykke i mindst to sekunder pé denne tast.

MINIHAKKER (J) (afhaengig af model)

Med dette tilbehgr kan man hakke op til 100 g ked skéret i tern pa 15 sekunder eller lag, eller persille...
ved at bruge blenderens pulsfunktion. Kom ingredienserne ned i kanden (J2). Saet laget (J1) pa og spaer
det pa tilbeherets skal (J2) (fig. 8). A

Seet helheden (J) pa motorblokken (H) og serg for at maerkerne er ud for hinanden. §
A

KRYDDERIKV RN (K) (afhaengig af model)

Med dette tilbehor kan man:

« male op til hgjst 40 g kaffebenner pa& 30 sekunder,

« hakke forskellige tarrede frugter som f.eks. hasselngdder, nedder, mandler, dadler og krydderier pé
nogle sekunder.

Kom ingredienserne ned i kanden (K2). Szet laget (K1) pa og speer det pd tilbeherets skal (K2) (fig. 8).

Sat helheden (K) pd motorblokken (H) og serg for at maerkerne er ud for hinanden. @

a

FRIGORELSE AF TILBEH@RET (J & K) (fig. 9).

Rengaring

« Tag blenderens stik ud og tag tilbehoret af.

» Renger motorblokken (H) med en fugtig klud. Ter den omhyggeligt af.

« Hold aldrig motorblokken (H) ind under rindende vand.

o Det er lettere at rengere kanden (C), hvis man friger knivholderen (F) og tager pakningen (E) af, fer alle
delene rengeres.

« Skyl kanden (C) og alle dens tilbehersdele under rindende vand.

« Handter knivene forsigtigt, da de er meget skarpe.

« Alle tilbehgrsdelene kan vaskes i opvaskemaskine (@verste kurv).
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Hvad ger man, hvis blenderen ikke fungerer ?

PROBLEM

ARSAG

LASNING

Apparatet fungerer ikke.

Stikket er ikke sat i.

Seet apparatets stik i en
stikkontakt med tilsvarende
spaending.

Kanden eller tilbeharet er ikke placeret
korrekt pa motorblokken.

Kontrollér at kanden eller
tilbeharet er placeret korrekt pa
motorblokken.

Kraftige vibrationer.

Produktet er ikke anbragt pa en plan
overflade.

Placer produktet pé en plan
overflade.

Kanden eller tilbeharet er ikke placeret
korrekt pa motorblokken.

Kontrollér at kanden eller
tilbeharet er placeret korrekt.

Laget laekker.

Der er for mange ingredienser i kanden.

Forarbejd faerre ingredienser ad
gangen. Overskrid ikke kandens
max. niveau (1,25 1).

Laget er ikke sat rigtigt pa.

Speer laget korrekt pa
blenderkanden.

Knivene har vanskeligt ved
at dreje.

Fedevarerne er i for store stykker eller
de er for harde.

Reducer ingrediensernes storrelse
eller maengde. Tilsaet vaeske.

Det laekker under kanden.

Pakningen er ikke placeret korrekt eller
knivholderen er ikke spaerret korrekt.

Saet pakningen rigtigt i og spaer
knivholderen korrekt.

Fungerer blenderen stadig ikke?

o Kontakt et autoriseret servicevarksted (se listen i servicehaeftet).

Genbrug

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljget!

@
=
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Apparatet indeholder mange materialer, der kan genbruges eller genvindes.

Bring det til et specialiseret indsamlingssted, ndr det ikke skal bruges mere.




Beskrivning av blendern

A Mattkopp I Elektronisk kontrollpanel: 5 hastigheter,
B Lock pulsfunktion och krossad is funktion

C  Mixerbagare (1,25 liter) ] Minihackare (beroende pa modell)

D  Sked J1 - lock

E  Packning J2 - skal

F  Knivmed hallare K Kryddkvarn (beroende pa modell)

G  Skedhallare K1 - lock

H  Motorenhet K2 - skal

Sakerhetsanvisningar

e Lds bruksanvisningen noggrant fore den forsta anvandningen av blendern och olj
anvdndningsforeskrifterna noga. Tillverkaren fréntar sig allt ansvar vid anvdndning utan att respektera
bruksanvisningen.

o Kontrollera att blenderns natspanning dverensstammer med din elektriska installation.

o All felaktig anslutning upphdver garantin.

e Produkten har konstruerats for hemmabruk. Anvdndning i yrkesmdssigt syfte, felaktig anvéndning eller
anvdndning utan att respektera bruksanvisningen sker inte pa tillverkarens ansvar eller inom ramen for
garantirdattigheter.

e Denna apparat dr inte avsedd att anvdandas av personer (inklusive barn) som inte klarar av att hantera
elektrisk utrustning, eller av personer utan erfarenhet eller kannedom, forutom om de har erhdllit,
genom en person ansvarig for deras sakerhet, en dvervakning eller pa forhand fatt anvisningar
angdende apparatens anvdndning. Barn maste dvervakas av en vuxen for att sdkerstdlla att barnen
inte leker med apparaten.

o Apparaten uppfyller gdllande bestdmmelser och standarder.

o Koppla alltid ur blendern sé snart du inte anvdnder den, vid rengoring eller i handelse av stromavbrott.
Koppla inte ur apparaten genom att dra i sladden.

e Anvand blendern pa en plan, ren och torr yta och som tal varme.

o Stick aldrig in fingrarna eller annat féremal i mixerbdgaren ndr apparaten dr i funktion.

e Var forsiktig ndr du hanterar knivbladen, de dr extremt vassa och kan latt skada dig.

e Doppa inte ner apparaten, sladden eller stickkontakten i vatten eller annan vatska.

e Den indikerade effekten uppnds vid anvdndning av minihackare tillbehoret (3).

e Lat inte sladden vara inom rackhall for barn, i ndrheten av eller i kontakt med apparatens varma delar,
ndra en varmekadlla eller hdnga over vassa kanter eller i kontakt med knivbladen.

 Kor aldrig mixerbdagaren ndr den dr tom eller enbart med torra ingredienser och hdll aldrig i kokande
vatskor.

e Anvdnd aldrig mixerbdgaren eller tillbehoren i en mikrovégsugn.

e Lat inte l&ngt har, sjalar, slipsar eller liknande hanga ner 6ver blendern eller dess tillbehor nar de dr
igang.

¢ Anvdnd inte blendern om den fungerar onormalt, om den skadats eller om sladden eller stickkontakten
skadats. Om sladden skadats ska den bytas ut av tillverkaren, pd en auktoriserad serviceverkstad eller av
en behorig fackman for att undvika all fara.

o Alla atgdrder och reparationer, med undantag av rengéring och sedvanligt underhdll, skall utforas av
en auktoriserad serviceverkstad.

» Anvdnd endast originaldelar och originaltillbehoér. I annat fall gdller inte garantin.

o Se till att locket (B) dr ordentligt last pa mixerbdgaren (C) innan du kor apparaten.
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¢ Vid blandning av varma vdtskor, ta av méattkoppen (A) sa att angan kan komma ut.
e« Vdnta tills knivbladen stannat fullstandigt innan locket 6ppnas.
» Stdng av apparaten och dra ut kontakten innan byte av tillbehor.

Observera: Hdll aldrig i och blanda aldrig vétskor eller ingredienser vars temperatur éverstiger 80° C.
Ndr du blandar varma ingredienser, hall hdnderna borta fran locket och mattkoppen for att undvika
all risk for brannskador.

Komma igang

e Diska alla tillbehoren i varmt vatten, fore den forsta anvdndningen (med undantag av motorenheten:
se rubriken "Rengoring”). Skolj och torka dem noggrant.

o Se till att allt forpackningsmaterial avldgsnats innan anvdndning.

o Se till att packningen (E) sitter i ratt Idge pé knivhallarens (F) sockel (bild 1).

Anvandning av blendern

1. Las knivhdllaren (F) pa mixerbdgaren (C) genom att vrida ett kvarts varv (bild 2), utan att glomma
packningen (E).

. Placera skedhallaren (G) p& motorenheten (H) (bild 3).

3. Placera mixerbdgaren (C) pd motorenheten (H) (bild 4). Tva lIagen ar mojliga: handtaget till vanster
eller till hoger.

4. Lagg i ingredienserna som ska mixas i bagaren (C), genom att borja med de flytande ingredienserna,
utan att overskrida indikerad maxiniva (1,25 liter) (bild 5).

5. Las locket (B) pa bagaren (C). Locket (B) och mattkoppen (A) ska alltid vara korrekt monterade nar
apparaten dr i funktion (bild 6). Anvdnd antingen lockets (B) hal eller skeden (D) for att tillsatta
ingredienser (bild 7).

N

Anvdndning av blenderns olika funktioner:
KONSTANT HASTIGHET: hastighet 1-5

Beroende pd val av hastighet, roterar knivbladen med olika hastighet. I alla handelser sker starten
gradvis tack vare det elektroniska kortet som kontrollerar blendern for en optimal blandning.

Det dr mojligt att byta hastighet genom ett enkelt tryck pa en annan knapp. Funktionstiden for varje

hastighet dr automatiskt begrdnsad till 1 minut; du kan starta blendern pé nytt om blandningen inte ar
helt klar.
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HASTIGHETER TILLREDNINGAR
1 Lok och schalottenlok
2 Pannkakssmet, vafflor
3 Milkshakes, majonnds
4 Soppor, cocktails
5 Tomatsas, fruktpuré, gronsakspuré
PULSFUNKTION

Funktionen gor att du kan perfekt kontrollera graden av mixning och blandning av tillredningarna.
Blendern arbetar sé Idnge du trycker pd knappen. Sé snart du sldpper stannar blendern.

ICE-CRUSH FUNKTION
Knappen ger dig tillgéng till tva funktioner:

a) Vid anvdndning av blendern med mixerbdagaren (C), kan du gora en sats krossad is med ett enkelt
tryck pé knappen. Du kan stanna blendern ndr du vill genom att pé nytt trycka pa knappen, annars
stannar blendern automatiskt efter 1 minuts funktion.

b) Vid anvdandning av blendern med kryddkvarnen (K), kan du med ett konstant tryck pd knappen under
minst tva sekunder gora en optimal sats kaffepulver .

MINIHACKTILLBEHOR (J) (beroende pa modell)

Med tillbehoret kan du hacka upp till 100 g tarnat kott pa 15 sekunder eller 16k, persilja och liknande,
genom att anvdnda pulse funktionen pa blendern. Ldgg i ingredienserna i skélen (J2). Satt pa och las
locket (31) pa tillbehorets skal (32) (bild 8).

Placera enheten (J) pa motorenheten (H), med markeringarna mittemot varandra. é
A

KRYDDKVARNSTILLBEHOR (K) (beroende péa modell)
Med tillbehoret kan du:
o mala upp till 40 g kaffe pa max 30 sekunder.
e pd nagra sekunder mala olika typer av torkad frukt som t.ex. hasselnétter, notter, mandel, dadlar och
kryddor.
Lagg i ingredienserna i skdlen (K2). Satt pé och las locket (K1) pa tillbehorets skal (K2) (bild 8).
Placera enheten (K) pd motorenheten (H), med markeringarna mittemot varandra. A
v

'y

LAS UPP TILLBEHOREN (J & K) (bild 9).

Rengoring

o Koppla ur blendern och ta av tillbehoren.

o Rengor motorenheten (H) med en fuktig trasa. Torka den noggrant.

o Placera aldrig motorenheten (H) under rinnande vatten.

o For att underlatta rengoringen av mixerbdagaren (C), las upp knivhallaren (F) och ta bort packningen
(E) innan du rengor allt.

« Skolj mixerbdgaren (C) och tillbehoren under rinnande vatten.

« Var forsiktig ndr du hanterar knivbladen, de dr extremt vassa.

o Samtliga tillbehor kan diskas i diskmaskin (6vre korgen).
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Om blendern inte fungerar ?

PROBLEM

TROLIG ORSAK

ATGARD

Kontakten dr inte ansluten.

Satt i kontakten i ett eluttag med
ratt natspanning.

Apparaten fungerar inte.

Mixerbdgaren eller tillbehoret dr inte i
ratt Iage pa motorenheten.

Kontrollera att mixerbdgaren eller
tillbehoret dr i ratt Iage pa
motorenheten.

For mycket vibrationer.

Blendern dr inte placerad pd en plan
yta.

Placera blendern péd en plan yta.

Mixerbdgaren eller tillbehoret ar inte i
ratt Iage pa motorenheten.

Kontrollera att mixerbdgaren eller
tillbehoret dr i ratt lage.

Locket lacker.

For stor kvantitet ingredienser.

Minska kvantiteten ingredienser.
Overskrid inte mixerbdgarens
maxinivé. (1,25 liter).

Locket dr inte i ratt lage.

L&s locket ordentligt p&
mixerbdgaren.

Knivbladen har svart att
rotera.

For stora bitar eller for harda
ingredienser.

Skar i mindre bitar eller minska
kvantiteten ingredienser. Tillsatt
vatska.

Mixerbdgaren ldcker i
botten.

Packningen dr inte i ratt lage och
knivhdllaren ar inte ordentligt l&st.

Satt dit packningen pd nytt och
Ias knivhdllaren ordentligt.

Blendern fungerar fortfarande inte?

o Kontakta en auktoriserad serviceverkstad (se listan i foldern).

Atervinning

z

Var radd om miljon!
Din apparat innehaller olika material som kan ateranvdndas eller atervinnas.

Lamna den pé en dtervinningsstation eller p& en auktoriserad serviceverkstad
for omhandertagande och behandling.



LFIN

Sekoittimen kuvaus

A Annostelukorkki I Elektroninen nappdaimisto: 5 nopeutta,
B  Kansi impulssitoiminto ja jaamurskatoiminto
C  Kulho (1,25L) ] Minisilppuri (mallista riippuen)
D  Lusikka J1 - kansi
E Tiiviste J2 - kulho
F  Terdalusta K Maustemylly (mallista riippuen)
G  Lusikan alusta K1 - kansi
H  Moottorirunko K2 - kulho
Turvaohjeita

e Lue kayttoohje huolella ennen sekoittimen ensimmadaistd kayttod ja seuraa tarkasti sen kdyttoohjeita.
Kayttoohjeen vastainen kaytto vapauttaa valmistajan kaikesta vastuusta.

« Varmista, ettd sekoittimen syottojdnnite vastaa sdhkoverkon jannitettd.

e Virheellinen sdhkdliitos kumoaa takuun.

o Tama tuote on tarkoitettu vain kotikayttoon. Kaupallinen kaytto, asiaton kdytto tai kdyttoohjeen
noudattamisen laiminlyonti kumoavat valmistajan takuun.

o Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttoon (mukaan lukien lapset), joiden fyysiset,
aistimelliset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet tai joilla ei ole kokemusta tai tietoja laitteen
kayttamiseksi, elleivdt he ole toisen henkilon tarkkailussa, joka on vastuussa heiddn turvallisuudestaan
ja ohjaa laitteen kdyttod, tai toinen henkild on antanut heille aiemmin tietoja laitteen kdaytosta. Lapsia
on pidettdva silmdlld, jotta he eivat leiki laitteella.

e Tdma laite vastaa voimassa olevia teknisia vaatimuksia ja normeja.

e Irrota sekoitin sahkoverkosta, kun olet lopettanut sen kayttamisen, kun puhdistat sita tai
sdhkokatkoksen sattuessa. Ald irrota laitetta sihkdverkosta vetdmailld sihkdjohdosta.

o Kdytd sekoitinta tasaisella, puhtaalla ja kuivalla pinnalla, joka kestad Iampoad.

« Alé koskaan laita sormia tai muita esineitd sekoituskulhoon laitteen ollessa toiminnassa.

o Kdsittele terid varovasti, ne ovat hyvin terdvida ja voit saada niistd vamman.

o Ald laita laitetta, sdhkdjohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

e IImoitettu teho saavutetaan kdyttamalld minisilppurilisdlaitetta (J).

« Ald anna sdhkajohdon roikkua lasten ulottuvilla, laitteen kuumien osien Iéhelld tai kiinni niissd,
[dmmonldhteen Iahelld tai teravalla kulmalla tai kiinni terissa.

o Ald koskaan kédytd sekoituskulhoa pelkdstadn kuivien ainesten kanssa, dlé kaada siihen kiehuvan
kuumaa nestettd.

o Ald laita kulhoa tai lisélaitteita mikroaaltouuniin.

o Ald anna pitkien hiusten, huivien, kravattien jne. ... roikkua kulhon tai lisélaitteiden yldpuolella niiden
ollessa kdynnissa.

« Ald kdytéd sekoitinta, jos se ei toimi kunnolla, se on vahingoittunut, sidhkdjohto tai pistoke on
vahingoittunut. Jos sdhkojohto on vahingoittunut, se on annettava valmistajan, valtuutetun
huoltokeskuksen tai muun patevan henkilon vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

o Kaikki muut toimenpiteet kuin kdyttdjcan tekema tavallinen puhdistus ja hoito on annettava
valtuutetun huoltokeskuksen tehtdvdaksi.

o Kaytd vain alkuperdisia osia ja lisdlaitteita. Muussa tapauksessa takuu raukeaa .

e Varmista, ettd kansi (B) on kunnolla kiinni sekoituskulholla (C) ennen laitteen kdyttod.

o Kun sekoitat kuumia nesteitd, ota annostelukorkki (A) pois, jotta hoyry pddsee ulos.

» Odota, etta terdt ovat pysdahtyneet kokonaan ennen kannen avaamista.
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e Sammuta laite ja irrota se sdhkoverkosta ennen lisdlaitteiden vaihtamista.

Huomio: Ald kaada tai sekoita koskaan nesteitd tai aineksia, joiden ldmpétila on yli 80 °C. Kun
sekoitat kuumia aineksia, pidd kddet poissa kannen ja annostelukorkin ldhettyviltd, jotta valtdt
palovammavaaran.

Kayttoootto

e Ennen ensimmadista kdyttokertaa on kaikki lisdlaitteet puhdistettava kuumalla saippuavedelld (paitsi
moottorirunko :
Katso kappaletta « Puhdistus »). Huuhtele ja kuivaa ne huolella.

e Varmista, ettd kaikki pakkausmateriaalit on poistettu ennen laitteen kayttod.

o Varmista, ettd tiiviste (E) on kunnolla paikoillaan terdalustalla (F) (kuva 1).

Sekoittimen kaytto

1. Lukitse teraalusta (F) kulholle (C) kiertamalld sitd neljanneskierros (kuva 2), muista laittaa myos tiiviste
(E).

2. Laita lusikan alusta (G) moottorirungolle (H) (kuva 3).

3. Laita kulho (C) moottorirungolle (H) (kuva 4). Sillé on kaksi mahdollista asentoa: kddensija oikealle tai
vasemmalle.

4. Laita sekoitettavat elintarvikkeet kulhoon (C), laita ensin nestemdaiset ainekset, dld koskaan ylitd
maksimitasoa (1,25 1) (kuva 5).

5. Lukitse kansi (B) kulholle (C). Kansi (B) ja annostelukorkki (A) tulee asentaa huolella laitetta
kdytettdessd (kuva 6). Kdytd joko laitteen kantta (B) tai lusikkaa (D) lisatdksesi aineksia (kuva 7).

Sekoittimen eri toimintojen kaytto:

JATKUVA TOIMINTO: nopeudet 1-5

Valitun nopeuden mukaan terdt pyorivdt eri nopeuksilla. Kaikissa tapauksissa kdynnistys tapahtuu
asteittain elektronisen kortin ohjauksella, joka sadtelee sekoittimen toimintaa sekoituksen
optimoimiseksi.

Nopeutta voi vaihtaa yksinkertaisesti painamalla toista nappdaintd. Kunkin nopeuden toiminta-aika on

rajattu automaattisesti 1 minuuttiin; voit kdynnistad sekoittimen uudestaan, jos valmiste ei ole aivan
valmis.
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NOPEUDET VAMISTEET
1 Sipulit tai salottisipulit
2 Rdiskale- tai vohvelitaikinat
3 Milkshaket, majoneesi
4 Keitot, cocktailit
5 Tomaattikastike, hedelma- ja vihannessoseet
IMPULSSITOIMINTO

Taman toiminnon avulla voit hienosddtaa sekoitusasteen ja valmisteen tasaisuuden. Sekoitin toimii niin
kauan kuin painat ndppdintd. Vapauta ndppdin, niin laite pysdhtyy.

ICE-CRUSH -JAAMURSKATOIMINTO
Taman nappdimen avulla padset kahteen toimintoon:

a) Kun kaytat sekoitinta sekoituskulhon (C) kanssa, yksi ainoa painallus tdlle nappdimelle kdynnistad
toimintosyklin, jonka avulla voit valmistaa jaamurskaa. Voit pysdyttda sekoittimen painamalla
ndppdintd uudestaan, tai sekoitin pysdhtyy automaattisesti toimittuaan 1 minuutin ajan.

b) Kun kaytat sekoitinta maustemyllylisalaitteen avulla (K), pitkd ainakin kahden sekunnin mittainen
painallus tdlle nappdimelle kdynnistdd kahvin jauhamiselle ihanteellisen valmistussyklin.

MINISILPPURILISALAITE (J) (mallista riippuen)

Tamdn lisdlaitteen avulla voit silputa jopa 100g kuutioitua lihaa 15 sekunnissa j tai sipuleita, persiljaa. ..
kdyttamadlla sekoittimen impulssitoimintoa. Laita ainekset kulhoon (32). Aseta kansi (31) paikoilleen
kulholisdlaitteelle (J2) ja lukitse se (kuva 8). A

Laita kokonaisuus (J) moottorirungolle (H), laita merkit § samaan linjaan.
A

MAUSTEMYLLYLISALAITE (K) (mallista riippuen)
Taman lisdlaitteen avulla voit:
« Jauhaa jopa 40g kahvia enintddn 30 sekunnissa.
¢ Jauhaa muutamassa sekunnissa kuivia hedelmid kuten pahkinoéitd, maapdhkinoitd, manteleita,
kuivattuja taateleita ja mausteita.
Laita ainekset kulhoon (K2). Aseta kansi (K1) paikoilleen kulholisdlaitteelle (K2) ja lukitse se (kuva 8).
Laita kokonaisuus (K) moottorirungolle (H), laita merkit @ samaan linjaan.
A

LISALAITTEIDEN (J & K) KIINNITYS (kuva 9).

Puhdistus

« Irrota sekoitin sdhkoverkosta ja poista lisdlaitteet.

o Puhdista moottorirunko (H) kostealla kankaalla. Kuivaa se huolella.

« Ald koskaan laita moottorirunkoa (H) juoksevan veden alle.

« Jotta kulhon (C) puhdistus olisi helpompaa, irrota terdalusta (F) ja ota tiiviste (E) pois aina ennen
puhdistusta.

« Huuhtele kulho (C) juoksevassa vedessd samoin kuin lisdlaitteet.

« Kadsittele terid varovasti, ne ovat hyvin terdvid.

o Kaikki lisdlaitteet voi pestd astianpesukoneessa (yldkori).
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Mita tehda, jos sekoitin ei toimi?

ONGELMAT SYY RATKAISU
Pistoke ei ole pistorasiassa. Kytke laite maadoitettuun
pistorasiaan, jolla on sama
jannite.
Laite ei toimi.

Kulho tai lisdlaite ei ole kunnolla
paikoillaan moottorirungolla.

Varmista, etta kulho tai lisdlaite
on kunnolla paikoillaan
moottorirungolla.

Liikaa tarinad.

Laitetta ei ole asetettu tasaiselle
pinnalle.

Aseta laite tasaiselle pinnalle.

Kulho tai lisdlaite ei ole kunnolla
paikoillaan moottorirungolla.

Varmista, ettd kulho tai lisdlaite
on kunnolla paikoillaan.

Kannesta vuotaa aineksia

Aineksia on liikaa.

Vahenna kasiteltavien ainesten
madrad. Ald ylita maksimitasoa
(1,25 1) kulhossa.

Kansi ei ole kunnolla paikoillaan.

Lukitse kansi kunnolla
sekoituskulholle.

Terdt eivat pyori helposti.

Elintarvikkeiden palaset ovat liian isoja

tai liian kovia.

Pienenna ainesten kokoa tai
vahenna niiden madrada. Lisaa
nestetta.

Kulhon alaosasta vuotaa
aineksia.

Tiiviste ei ole kunnolla paikoillaan tai

teraalusta on huonosti kiinni.

Aseta tiiviste paikoilleen ja
kiinnita terdalusta kunnolla.

Sekoittimesi ei toimi vieldkadn?

e Ota yhteys valtuutettuun huoltokeskukseen (katso listaa huoltokirjasessa).

Kierratys

Edistdkddmme ympdristonsuojelual

@ Laitteessa on paljon arvokkaita kierrdtettévid materiaaleja.
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Beskrivelse av blenderen

A Doseringskork I Elektronisk kontrollpanel: 5 hastigheter,
B  Lokk pulsefunksjon og funksjon for knust is
C  Kanne(1,251) ] Minikvern (avhengig av modell)

D Skje J1 - lokk

E  Pakning J2 - beholder

F  Bladholder K  Krydderkvern (avhengig av modell)

G  Skjeholder K1 - lokk

H  Motorenhet K2 - beholder

Sikkerhetsrad

e Les bruksanvisningen neye for du bruker blenderen for fgrste gang, og felg bruksanvisningen neye. Bruk
i strid med bruksanvisningen fritar produsenten for ethvert ansvar.

o Sjekk at tilferselsspenningen i blenderen tilsvarer spenningen i ditt elektriske anlegg.

o Enhver tilkoblingsfeil opphever garantien.

e Dette apparatet er kun beregnet til bruk i hjemmet. Enhver bruk til naeringsvirksomhet, uegnet bruk
eller bruk i strid med instruksjonene, opphever produsentens garanti.

o Dette apparatet er ikke ment for personer (inkl. barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller psykiske
evner, eller uerfarne personer, med mindre de fdr tilsyn eller forhandsinstruksjoner om anvendelsen av
apparatet fra en person med ansvar for deres sikkerhet. Barn skal holdes under tilsyn for & sikre at de
ikke bruker apparatet til lek.

e Dette apparatet er i samsvar med tekniske regler og gjeldende normer.

e Frakople alltid blenderen straks du ikke bruker den mer, nar du rengjer den eller ved strembrudd. Ikke ta
ut kontakten ved @ dra i ledningen.

e Bruk blenderen pa en jevn, ren og terr overflate som téler varme.

o Stikk aldri fingrene eller andre gjenstander i blenderkannen mens apparatet fungerer.

e Handter bladene forsiktig. De er svaert skarpe og kan skade deg.

» Apparatet, stremledningen eller stepselet md aldri legges ned i vann eller annen vaeske.

 Den angitte spenningen oppnds nar du bruker minikvernen (J).

o Stromledningen skal ikke henge ned innen barns rekkevidde, i naerheten av eller i kontakt med
apparatets varme deler, i naerheten av en varmekilde eller ligge pd en skarp kant, eller i kontakt med
bladene.

e Bruk aldri blenderkannen uten ingredienser eller kun med tarre produkter, og hell ikke kokende vaeske i
den.

o Ikke sett kannen eller tilbehgrsdelene i mikrobglgeovnen.

e La aldri langt har, skjerf, slips osv. henge over tilbehgrsdeler i bevegelse.

o Ikke bruk blenderen dersom den ikke fungerer ordentlig, dersom den har blitt edelagt eller dersom
stromledningen eller stopselet er skadet. Dersom stremledningen er skadet, skal den erstattes av
produsenten, dens kundeservice eller av en fagperson for @ forhindre at det oppstar problemer.

e All annen intervensjon enn vanlig rengjering og vedlikehold utfert av kunden, skal foretas av et
godkjent servicesenter.

e Bruk bare originale deler og tilbehorsdeler. Vi patar oss intet ansvar dersom dette ikke er tilfellet.

« Sorg for at lokket (B) er ordentlig last pd blenderkannen (C) fer du starter apparatet.

o Nar du blander varme vaesker, mé du ta av doseringskorken (A) for a slippe ut dampen.

e Vent til bladene har stanset helt fer du apner lokket.

e Sla av og koble fra apparatet faor du bytter tilbehgrsdeler.
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Merk: Ikke bland flytende eller faste ingredienser som er varmere enn 80 °C. Nar du mikser varme
ingredienser, ma du holde hendene pa avstand fra lokket og doseringskorken for @ unnga @ brenne
deg.

Igangsetting

e For du bruker apparatet for ferste gang, ma du vaske tilbehersdelene i varmt sapevann (unntatt
motorenheten: se avsnitt "Rengjering”). Skyll dem og terk grundig.

e Serg ogsa for a ta av all emballasjen fer du bruker blenderen.

e Sorg for at pakningen (E) er riktig plassert pd foten til bladholderen (F) (fig. 1).

Bruk av blenderen

1. Fest bladholderen (F) til kannen (C) ved a vri en kvart omdreining (fig. 2). Ikke glem pakningen (E).

2. Sett skjeholderen (G) pa motorenheten (H) (fig. 3).

3. Sett kannen (C) pa motorenheten (H) (fig. 4). Den kan plasseres pé to ulike méter: héndtak til venstre
eller til hayre.

4. Ha ingrediensene i kannen (C). Ha i de flytende ingrediensene forst. Innholdet skal aldri overstige
maks.-merket (1,25 1) (fig. 5).

5. Fest lokket (B) pa kannen (C). Lokket (B) og doseringskorken (A) skal alltid vaere pa plass nar apparatet
erigang (fig. 6). Bruk enten hullet i lokket (B) eller skjeen (D) for a tilfeye ingrediensene (fig. 7).

Blenderens ulike funksjoner :

UAVBRUTT HASTIGHET: hastighet 1-5

Bladene roterer med ulik hastighet, etter hvilket hastighetsniva som er valgt. For alle hastigheter roterer
bladene i gradvis okende tempo. Dette styres av det elektroniske kortet i blenderen, og gjer at miksingen
blir optimal.

Du kan endre hastighet ved ganske enkelt & trykke pa en annen knapp. Blenderen er automatisk
begrenset til a kjere i 1 minutt, uansett hastighet. Du kan starte blenderen opp igjen hvis ingrediensene
ikke er ferdig blandet.

HASTIGHETER INGREDIENSER
1 Lok og sjalottlok
2 Pannekakergre, vaffelrgre
3 Milkshake, majones
4 Suppe, cocktail
5 Tomatsaus, sauser, miksede grennsaker
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PULSEFUNKSJION
Denne funksjonen finmikser ingrediensene og lager en jevn rgre. Blenderen kjorer sa lenge du trykker pa
knappen. Slipp opp knappen, og blenderen stopper.

FUNKSJON FOR KNUST IS

Denne knappen har to funksjoner:

a) Nar du bruker blenderen med blenderkannen (C), kan du lage knust is ved & trykke pa denne knappen.
Du kan ogsa stoppe blenderen nar du vil ved @ trykke pa nytt pa denne knappen. Ellers stopper
blenderen automatisk etter 1 minutt.

b) Nar du bruker blenderen med krydderkvernen (K), kan du trykke lenge — minst to sekunder — pd denne
knappen for & starte en syklus for @ male kaffebenner.

MINIKVERN (J) (avhengig av modell)

Denne tilbehearsdelen kverner inntil 100 g kjott skdret i terninger pa 15 sekunder, eller lgk, persille osv.
med blenderens pulsefunksjon. Ha ingrediensene i beholderen (32). Fest lokket (J1) pé plass pé
beholderen (32) (fig. 8).

Sett enheten (J) pa motorenheten (H) ved 4 stille merkene é overfor hverandre.
a

KRYDDERKVERN (K) (avhengig av modell)

Denne tilbeharsdelen:

e kverner inntil 40 g kaffe pa maks. 30 sekunder

o kverner ulike netter (hasselngtter, valngtter, mandler), terkede frukter (dadler) og krydder ... pa noen
sekunder.

Ha ingrediensene i beholderen (K2). Fest lokket (K1) pd plass pd beholderen (K2) (fig. 8).

a

Sett enheten (K) pa motorenheten (H) ved & stille merkene § overfor hverandre.
A

LASE OPP TILBEH@RSDELENE () &K) (fig. 9).

Rengjoring

« Koble fra blenderen og ta ut tilbehgrsdelene.

« Rengjor motorenheten (H) med en fuktig klut. Terk den godt.

« Hold aldri motorenheten (H) under rennende vann.

e Du ber forst lesne bladholderen (F) og ta av pakningen (E) for du rengjer disse delene og kannen (C).
« Skyll kannen (C) og de andre tilbehgrsdelene under springen.

Handter bladene forsiktig, de er svaert skarpe.

« Alle tilbehgrsdelene kan vaskes i oppvaskmaskinen (evre kurv).
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Hva gjor jeg hvis blenderen ikke fungerer?

PROBLEMER

ARSAK

LASNING

Apparatet fungerer ikke.

Kontakten har ikke samme spenning.

Koble apparatet til en kontakt
med samme spenning.

Kannen eller tilbeharsdelen er ikke riktig
plassert p& motorenheten.

Sjekk at kannen og tilbeharsdelen
sitter riktig pd motorenheten.

Ekstreme vibrasjoner.

Apparatet star ikke pd en jevn overflate.

Sett apparatet pa en jevn
overflate.

Kannen eller tilbehgrsdelen er ikke riktig
plassert p& motorenheten.

Sjekk at kannen eller
tilbehersdelen sitter riktig.

Det lekker fra lokket.

For mange ingredienser.

Ta ut noen ingredienser.
Innholdet skal ikke overstige
maks.-merket (1,25 I) pé kannen.

Lokket sitter ikke ordentlig.

Fest lokket riktig pa kannen.

Bladene roterer ikke godt.

For store eller for harde ingredienser.

Skjeer opp eller ta ut noen
ingredienser. Tilfoy vaeske.

Det lekker fra bunnen av
kannen.

Pakningen sitter ikke riktig og
bladholderen er ikke riktig last pa plass.

Juster pakningen og lds
bladholderen pd plass.

Fungerer blenderen fortsatt ikke?

e Henvend deg til et godkjent servicesenter (se listen i servicehandboken).

Resirkulering

Ta vare pd miljget!

@
——— °
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Apparatet inneholder mange gjenvinnbare og resirkulerbare materialer.

Ta det med til et innsamlingssted slik at det kan behandles.
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Penerangan mengenai mesin pengisar

A Penutup pengukur I Butang elektronik: 5 kelajuan, fungsi

B  Penutup kekacang dan fungsi menghancurkan ais
C  Bekas (1,25L) ] Pengisar mini (mengikut model)

D Sudu J1 - penutup

E  Sambungan pengedap J2 - bekas

F  Unit pisau K  Pengisar rempah (mengikut model)

G  Pemegang sudu K1 - penutup

H  Unit motor K2 - bekas

Arahan keselamatan

e Baca manual dengan teliti sebelum menggunakan pengisar untuk pertama kali, dan ikut arahan
penggunaan dengan teliti. Menggunakan alat tanpa mengikut arahan akan melepaskan pengilang
daripada semua tanggungjawab.

e Pastikan voltan pengisar sepadan dengan salur utama anda.

e Sebelum menggunakan peralatan anda untuk kali pertama, sila baca arahan ini dengan teliti dan
patuhinya dengan betul. Pengilang tidak bertanggungjawab ke atas sebarang penyalahgunaan atau
kegagalan untuk mematuhi arahan ini.

e Produk ini telah direkabentuk untuk penggunaan domestik sahaja. Pengilang tidak bertanggungjawab
dan jaminan tidak boleh diguna pakai sekiranya peralatan digunakan bagi sebarang penggunaan
komersil, penggunaan yang tidak betul atau kegagalan untuk mematuhi arahan ini.

e Peralatan ini bukan untuk digunakan oleh orang (termasuk kanak-kanak) yang mempunyai kurang
keupayaan fizikal, deria atau mental atau kekurangan pengalaman dan pengetahuan, melainkan
mereka telah diselia atau diberi arahan mengenai penggunaan peralatan ini oleh orang yang
bertanggungjawab ke atas keselamatan mereka. Kanak-kanak hendaklah diawasi supaya mereka tidak
bermain dengan peralatan ini.

e Peralatan ini mematuhi peraturan dan piawaian teknikal yang berkuat kuasa.

e Sentiasa cabut plag peralatan daripada salur kuasa utama jika ia dibiarkan begitu sahaja dan sebelum
memasang/mengeluarkan aksesori atau membersihkannya. Jangan cabut plag peralatan anda
dengan menarik kord kuasa.

e Guna pengisar anda pada permukaan kerja yang stabil, tahan haba, bersih dan kering.

e Jangan letak jari-jari anda atau sebarang objek lain ke dalam pengisar apabila peralatan itu sedang
berfungsi.

e Berhati-hati semasa mengendalikan mata pisau kerana ia sangat tajam dan ia boleh melukakan anda.

¢ Jangan letakkan alat, wayar kuasa atau palam dalam air atau sebarang cecair lain.

o Kadar kuasa yang ditunjukkan dicapai menggunakan aksesori pengisar mini (J).

e Jangan biarkan kord kuasa berada dalam jangkauan kanak-kanak, berhampiran atau bersentuhan
dengan bahagian-bahagian panas peralatan anda, berhampiran dengan sumber haba atau pinggir
yang tajam, atau bersentuhan dengan mata pisau.

« Jangan guna pengisar atau aksesorinya tanpa bahan dan jangan tuang cecair panas yang mendidih
ke dalamnya.

¢ Jangan letakkan bekas atau aksesorinya dalam ketuhar gelombang mikro.

e Jangan biarkan rambut panjang, tudung kepala, tali leher dIl. tergantung di atas balang pengisar atau
aksesori apabila ia sedang berfungsi.

¢ Jangan gunakan pengisar anda jika ia tidak berfungsi dengan betul, jika ia telah kemik atau jika palam
atau wayarnya telah rosak. Jika wayar kuasa telah rosak, ia perlu digantikan oleh pengilang, pusat
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perkhidmatan yang dibenarkan atau orang yang layak, untuk mengelakkan bahaya.

e Sebarang campur tangan di luar pencucian dan penyelenggaraan normal oleh pengguna akhir
mestilah dilakukan oleh pusat perkhidmatan yang dibenarkan.

e Guna hanya komponen dan aksesori tulen. Pengilang tidak akan bertanggungjawab jika perkara ini
berlaku.

e Pastikan penutup (B) diskru dengan baik di atas bekas pengisar (C) sebelum memulakan alat tersebut.

e Semasa mencampurkan cecair yang panas, tanggalkan penutup pengukur (A) supaya wap boleh
keluar.

e Pastikan anda cabut plag peralatan sebelum memasang/menukar aksesori.

e Sebelum menukar aksesori, matikan dan nyah sambung alat.

AWAS : jangan tuang atau kisar cecair atau bahan yang mempunyai suhu lebih tinggi daripada 80° C.
Semasa mengisar bahan panas, jauhkan tangan daripada penutup dan cawan penyukat untuk
mengelak daripada sebarang risiko kebakaran.

Sebelum menggunakan pengisar anda buat kali pertama. —

e Sebelum menggunakan pengisar untuk kali pertama, bersihkan semua aksesori dengan air suam yang
bersabun (kecuali unit motor: Lihat “Membersih” §). Bilas dan keringkan dengan berhati-hati

e Pastikan semua pembungkusan telah dikeluarkan sebelum menggunakan pengisar.

e Pastikan sambungan pengedap (E) diletakkan dengan betul di dasar unit pisau (F) (rajah 1)

Arahan penggunaan

-

. Pasangkan unit pisau (F) pada.... (continue with the rest).

. Pasangkan pemegagang sudu (G) ke atas unit motor (H) (rajah 3).

3. Pasangkan bekas (C) ke atas unit motor (H). Pemegang boleh diletak dalam 2 arahan: sebelah kiri
atau sebelak kanan.

4. Masukan bahan makanan yang hendak dicampurkan ke dalam bekas (C) bermula dengan bahan
cecair. Jangan isi pengisar melebihi paras maksimum (1.25 1) (rajah 5).

5. Pasangkan skru penutup (B) di atas bekas (C). Penutup (B) dan penutup pengukur (A) mesti sentiasa

diletakkan dalam kedudukan yang betul semasa alat beroperasi (rajah 6). Untuk menambah bahan,

gunakan sama ada lubang pada penutup (B) atau yang di dalam sudu (D).

N

Menggunakan fungsi-fungsi berlainan untuk pengisar.

FUNGSI BERTERUSAN Kelajuan 1 hingga 5

Mata pisau berputar pada kelajuan berbeza mengikut kelajuan yang dipillih. Dalam apa jua keadaan,
terima kasih kepada cip elektronik kerana mengawal pengisar, kelajuan dapat dicapai secara beransur-
ansur, untuk mengoptimumkan pengisaran.

Anda boleh menukar kelajuan dengan hanya menekan butang yang dihendaki. Setiap kelajuan akan

berfungsi secare automatic dalam 1 minit. Jika penyediaan belum siap, anda boleh mula semula
pengisar.
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KELAJUAN PENYEDIAAN
1 Bawang merah dan bawang putih
2 Penkek and wafel
3 Susu kocak, mayonis
4 Sup, koktel
5 Sos tomato, sos pekat, sayur-sayuran puri

FUNGSI KEKACANG
Fungsi membenarkan anda untuk menghaluskan jumlah bahan untuk pengisaran dan penghomogenan.
Pengisar beroperasi selama anda menekan butang. Lepaskan butang dan pengisar berhenti.

FUNGSI MENGHANCURKAN AIS
Aksesori ini menbolehkan anda:

a) Apabila menggunakan pengisar dengan bekas (C), anda hanya perlu menetak butang until
memulakan process putaran untuk mengahancurkan ais. Anda boleh menghentikan pengisar bila-bila
masa debgan menekan semula butang tersebut atau pengisar akan berhenti secara automatik
selepas 1 minit.

b) Semasa anda menggunakan pengisar dengan aksesori pengisar rempah (K), tekan buang selama
sekurang-kurangnya dua saat untuk memulakan putaran yang dioptimumkan untuk pengisaran kopi.

AKSESORI PENGISAR MINI (J) (mengikut model)
Aksesori ini membenarkan anda mengisar sehingga 100g kuib daging dalam 15 saat, atau bawang,
pasli, dll dengan mengunakan fungsi kekacang. Masukkan bahan dalam bekan (32). Tutupkan penutup
ke atas bekas (J2) and pasangkan dengan rapat.
Letakkan unit (J) di atas blok enjin (H) dan pastikan garisan penandanya adalah selari. 9
a
AKSESORI PENGISAR REMPAH (K) (mengikut model)
Aksesori ini menbolehkan anda:
e Mengisar sehingga 40g kopi dalam maksimum 30 saat.
e Mengisar sebarang buah-buahan kering seperti kacang hazel, walnut, badam, kurma dan rempah-
rempah lain dalam beberapa saat.
Masukkan bahan dalam bekas (K2). Tutupkan penutup (K1) ke atas bekas (K2) and pasangkan dengan

rapat. Letakkan unit (K) di atas blok enjin (H) dan pastikan garisan penandanya adalah selari. A
v
A

MENANGGALKAN AKSESORI (J & K) (Rajah. 9).

Membersi

o Cabut plag pengisar dan keluarkan semua aksesori.

e Lap unit motor (H) dengan kain lembap. Keringkan dengan teliti.

¢ Jangan letakkan unit motor (H) di bawah air paip.

e Untuk memudahkan pembersihan bekas (C), tanggalkan unit pisau (F) dan sambungkan pengedap (E)
sebelum mencuci.

e Bilas bekas (C) dan aksesorinya di bawah air paip.

o Berhati-hati semasa mengendalikan mata pisau kerana ia sangat tajam.

e Semua aksesori boleh dibersihkan dalam mesin pencuci pinggan.
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Apa yang perlu dilakukan jika pengisar anda tidak berfungsi?

kedudukan yang betul pada unit motor.

MASALAH PUNCA PENYELESAIAN
Plag tidak bersambung dengan betul | Sambungkan pengisar kepada
pada salur utama. plag dengan voltan yang sesuai.
Alat tidak berfungsi Bekas atau aksesori tidak berada pada | Pastikan bekan atai aksesori

berada pada kedudukn yang
betul pada unit motor.

Getaran berlebihan

Alat tidak ditempatkan pada
permukaan yang rata and stably.

Letakkan alat pade permukaan
yang rata and stably.

Bekas atau aksesori tidak berada pada
kedudukan yang betul pada unit motor.

Pastikan bekas atau aksesori
berada pada kedudukan yang
betul.

Kebocoran daripada
penutup

Bekas terlalu penuh.

Kurangkan jumlah bahan dalam
bekas. Jangan melebihi paras
maksimum (1.25 I) daripada
bekas.

Penutup tidak ditempatkan dengan
betul.

Pasangkan penutup dengan
betul pada bekas pengisar.

Mata pisau susah untuk
memutar

Partikel makanan terlalu besar atau
terlalu keras.

Mengecilkan saiz atau
mengurangkan kuantiti bahan.
Tambahkan cecair.

Kebocoran daripada
bahagian bawah bekas.

Penutup dan mata pisau tidak dipasang
dengan betul.

Pastikan penutup dan mata pisau
dipasand dengan kedudukan
yang betul.

Adakah pengisar anda masih tidak berfungsi?

e Sila hubungi pusat perkhidmatan yang dibenarkan (lihat senarai dalam buku kecil perkhidmatan).

Dahulukan perlindungan alam sekitar!

Mari kita membuat sumbangan kepada melindungi alam sekitar!

Peralatan anda mengandungi bahan yang berharga yang boleh dipulihkan atau
dikitar semula.

Serahkan ke pusat pengumpulan sisa sivik tempatan agar ia boleh dikitar semula.
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MO TA MAY XAY »

A Cbcdinh lwong I  Bang diéu khién dién tt : 5 téc do,
B  Napday chirc nang nhdi va chirc n&ng nghién da
C Céixay (1,25L) J  May xay nhé (tuy theo model)
D Mudng 11 - N&p day
E Ro&ng cao su chéng ro 12 - Céi xay
F Chéan dao xay K  May xay gia vi (tuy theo model)
G B0 phan d& thia quay K1 - N&p day
H Doéngco may K2 - Céi xay
HUONG DAN AN TOAN

o Xin vui I(‘)ng’doc ky vz:a tuan th'eo nhitng hwéng dan nay trwée khi ste dung may xay lan dau tién.
Nha san xuat c6 quyen tir choi bao hanh trong trwdng hop st dung sai hoac khong tuan theo
cac huwédng dan.

o Kiém tra k§ dién ap dinh mrc ctia san pham phai phi hop véi hé thdng dién cta ban. Trong
treong hop két ndi sai nguon dién, bao hanh sé khdng con gia tri.

» San pham nay duoc thiét ké dé siv dung trong gia dinh. Viéc si dung san pham cho myc dich
thqug mai, st dung khéng phu hgp hodc khéng tuan thd cac hwéng dan nay, nha san xuat cé
quyén khoéng nhan trach nhiém va sé khong co gia tri bdo hanh.

» Khong dé cho nguoi (k& ca tré em) bj thiéu nang, co van dé vé thé chat, gidc quan hoc tri tug,
hoac thiéu kinh nghiém va kién thirc st dung may, trir phi d& dwoc giam sat hay hudng dan boi
mot nguoi chiu trach nhiém vé sy an toan cla ho.

« Tré em phai dwoc gidm sat dé& bao dam ching khéng choi véi thiét bi.

« San pham nay tuan theo cac tiéu chuén va quy tic ky thuat an toan.

e Luédn rat phl'ch cam ngay khi st dung xong, kh! khéng s dung, khi clp dién hodc khi thao 1&p va
vé sinh thiet bi. Khong dwoc thao phich cam bang cach kéo day dién.

« Str dung may xay trén mét mat phang, sach sé, kho rao va chju duwoc nhiét.

« Khdng bao gi® cho cac ngon tay hay bat ky vat nao khac vao céi xay khi may dang van hanh.

o Cén than v&i cac lwdi dao khi théo I1ap hodc vé sinh vi ching rat st bén va cé thé 1am ban bi
thwong.

« Khong dat may, day dién hodc phich cdm vao trong nwéc hodc trong bét ky chat 16ng nao khac.

« Khi str dung cdi xay nhé (J) phai tuan theo cong suat clia no.

» Khong dé day dién clia may trong tam ctia tré em, gan hodc tiép xtic voi cac bd phan néng cla
may, gan noi phat nhiét hodc cac canh sac nhon hodc cé tieép xdc v&i dao cat.

e Khéng bao 9ic‘y gho may van hanh ma khﬁng co thue phém bén trong hoac chi cé thyc phém kho,
va khong do chat 16ng dang séi vao trong coi.

« Khong dét cbi xay cling nhw cac phu kién ctia cbi vao trong 16 vi séng.

« Khong dé téc dai, khan quang cd, ca vat, v.v. 1dng thong trén cbi xay trong khi may dang van hanh.

« Ngung st dung san pham ngay khi may bi hi hong hoac day dién hoéc phich cdm bj hu. Cac van
deé lién quan dén viéc stra chira phai dwoc thwe hién béi nha san xuat, cac trung tam stra chiva céd
Uy quyén hodc mét ngudi cé da kha nang twong tw dé tranh moi nguy hiém.
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« Ngoai viéc vé sinh va bao tri co’ ban, moi cong tac stra chira khac phai dwoc thie hién bédi cac
trung tdm stra chira dwoc Uy quyen clia Moulinex.

« Chi str dung cac phu kién chinh hang cia Moulinex. Trong trwdng hop san pham bi hw do khong
st dung dung phu kién ctia Moulinex, bdo hanh sé& khong con gia tri.

« Phai chac rang nap day (B) da dwoc khda chét trén cbi xay (C) truwdic khi cho may khéi dong.
« Khi trén cac dung dich néng, thao céc dinh lwgng (A) ra d& hoi néng cé thé thoat ra.

« Doi cho lui dao dirng han mai thao nép day (B) ra

o Tt may va ngét dién trwdc khi thay phu kién.

Chu y : Khéng rét hodc tron cac chat Iéng hay cac nguyen liéu c6 nhlet do cao hon 80°C.
Khi trén cac nguyén liéu néng, gilr tay cach xa nap day va céc dinh lwong nham
tranh nguy co’ bi béng.

CAC THAO TAC TRUGC KHI SU DUNG

« Truwérc khi str dung may I1an dau, vé sinh cac bd phan clia may véi nwéc xa phong 4m (ngoai triv
phan déng co' may — Xem muc VE SINH) Sau d6 xa sach va lau khé treée khi l&p vao may.
o Can than thao hét cac nhan dan va bao bi trwéc khi str dung.

« Phai chdc ring rodng cao su chéng ro (E) da dwoc dat ding vi tri trén chan cta bd dao xay (F)
(hinh 1).

HUGONG DAN SU DUNG

1. Khéa chat chan dao xay (F) va rodng cao su chéng ro (E) vao cbi (C) bang cach quay 1/4 vong
(hinh 2),

2. D&t bo phan d& thia qudy (G) trén dong co may (H) (hinh 3).

3. Bat cbi xay (C) trén phan dong co (H) (hinh 4). Cé 2 vi tri: tay cAm & phia bén phai hodc &
phia bén trai.

4. Cho thyc phdm cén xay vao trong cdi (C), nén cho cac nguyén ligu long vao trudc va khong
bao gio cho vwet qua mre toi da (1,25 lit) (hinh 5).

5. Van chat ndp day (B) vao cbi (C). Nap day (B) va cbc dinh lugng (A) phai duoc lap dang vi tri
khi may dang hoat déng (hinh 6). Trong qué trinh xay c6 thé cho thém nguyén liéu qua 16 trén
nép day (B) hoac thia quay (D) (hinh 7).

VAI CHUC NANG KHAC CUA MAY XAY

CHUC NANG XAY LIENTUC: T6c d6 tir 1 dén 5

Lw&i dao clia may sé xoay theo nhiéu téc d6 khac nhau tuy theo tbc d6 ma nguoi siv dung da
chon. Tuy nhién véi bat cir tbc dd nao, van tdc ciing sé tang dan nhe vao hé thdng diéu khién
dién ter dé tdi wu hoa viéc tron hodc xay

C6 thé thay d6i van téc bang cach an nit d& chon Iwa tdc d6 khac. Thoi gian hoat ddng ctia mdi
van toc dwoc ty dong ha;m ché trong mét phit; sau d6 néu nhw hén hop chwa dat yéu cau, ban co
thé khéi dong may va tiép tuc xay.
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TOCPO THUC PHAM

Hanh cd va hanh 1a

Bo6t lam banh xéo, banh kep

Sinh t6 sira, sbt mayonnaise
Sup, cocktails

Sbt ca chua, sbt I6ng, bot rau

uDSWN =

CHU'C NANG NHOI - PULSE
Chtrc n&ng nay gitp tinh ché thwe phdm va gitp thwe phdm xay nhuyé&n min hon. Ding tay 4n dé
nat d& may hoat déng chirc ndng nay va khi ban nhic tay ra chirc nang nay sé dirng lai.

CHU'C NANG NGHIEN DA - ICE-CRUSH

Nut nay cho phép ban dung hai chirc nang:

Khi str dung may xay v&i cbi xay(C), chi can &n nat nay d& may nghién da. An nuat 1 1an niva néu
ban muén dirng va may sé tw dong dirng lai sau 1 phut.

Khi str dung may xay v&i phu kién may xay gia vi (K), &n va gitr nat nay trong it nhat hai giay dé
nghién ca phé.

PHU KIEN COI XAY NHO (J) (tuy theo model)
Phu kién nay gitp cho ban xay dén 100g thit c&t nhé trong vong 15 giay ho&c xay hanh, ngo, ...
bang cach 4n nut nhdi (Pulse) clia may. Cho cac nguyén liéu vao trong cbi (J2). (hinh 8). Dat cbi
xay nho (J) 1&n phan dong co' (H) bang cach 1ap theo ding duong rénh .

a
PHU KIEN COI XAY GIA V] (K) (tuy theo model)
Phu kién nay cho phép ban :
- xay dén 40g ca phé trong tbi da 30 giay.
« xay cac loai qua khd nhuw hat dé, hat hd dao, hat hanh nhan, qua cha 13 va gia vi trong vai giay
Cho nguyén liéu vao cbi (K2). Bay ndp (K1) trén cbi xay phu (K2) va khéa chét lai (hinh 9). Dat
phu kién xay gia vi 1&n (K) I1&n phan dong co (H) bang cach Iap theo ding dwéong ranh @

a

THAO CAC PHU KIEN (J VA K) (hinh 9)

VE SINH

« Ngét dién va thao cac phu kién ra.
« Lau phan déng co' may (H) v&i khdn dm va sau dé cén than lau lai cho khé.
« Khoéng bao gi¢r d& dong co may (H) vao trong nwéc.

« D& vé sinh cbi xay (C) d& dang hon, van chan dao xay (F) ra va thao rodng cao su chdng ro (E)
trude.

« Rira cbi xay (C) cling nhw nhitng phu kién khac véi nwéc.
« Can than v&i cac lwdi dao vi ching rat sic.

« T4t ca cac phu kién ctia may (ngoai trir phdn dong co) cé thé dwoc rira trong may rira chén
(ngan trén).
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XU'LY SU cO

HIEN TUONG

NGUYEN NHAN

GIAI PHAP

May khéng chay.

Chwa cam dién.

Cam phich dién may xay vao
mot 6 dién co cling dién thé.

Céi xay hodc phu kién chwa dwoc
dat khop trén khdi mo-to.

Kiém tra xem cdi xay va phu
kién da dwgc dat khép trén
khdi moé-to chua.

May rung khi van hanh.

May khong dwoc dét trén mat bang
phéng.

D&t may trén mét mat bang
phéng.

Binh xay hoac phu kién chwa duwgc
dat khop trén khdi mo-to.

Kiém tra xem binh xay hay phu
kién da dwgc dat khép trén
khdi moé-to chua.

Nap day bi ro ri.

Lwong thwe phdm cho vao cbi qua
nhiéu.

Giam lwong thuc pham lai
khéng vuot qua mic tbi da
(1,25 lit) ctia binh xay.

Nap day khong duoc dat khép.

Van khép nédp day trén binh
xay.

Cac lvdi dao khdng quay
mot cach dé dang.

Nguyén liéu cat thanh miéng qua to
hodc qua cng.

Cat nhé nguyén liéu hodc giam
khoi lvong clia nguyén liéu.
Thém chat 1dng.

Phan dwéi cia cbi xay bi
ro ri.

Roang cao su khong dwoc I&p khép
va chan dao xay chwa dwoc van
chat.

L&p lai rodng cao su va van
kh&p chan lwdi dao.

May xay van khéng van hanh?

« Ban hay lién hé v&i cac trung tam stva chira dwoc Gy quyén ctia Moulinex gan khu virc ctia ban

(xem trong danh sach bao hanh).

TAI CHE

Chung ta hay tham gia vao viéc bao vé méi trwong!

®
=)
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May xay cla ban chtra nhiéu vat liéu c6 gia tri va cé thé tai ché duoc.

Hay mang may dén mét diém thu gom nao d6 dé thwe hién viéc tai ché.
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