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Merci d’avoir acheté cet appareil Krups destiné uniquement a un usage domestique.
Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Krups se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les caractéristiques
ou composants de ses produits.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives
Basse Tension, Compatibilité¢ Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre
consomme.

PREVENTION DES ACCIDENTS DOMESTIQUES

= NE JAMAIS UTILISER L'APPAREIL SANS SURVEILLANCE.

m Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expé-
rience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne res-
ponsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de
I'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

m La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de |'appareil.

m Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

m Si un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la bralure et appelez un
médecin si nécessaire.

m Les fumées de cuisson pourraient étre dangereuses pour des animaux ayant un systéme de respi-
ration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires d'oiseaux de
les éloigner de la cuisine.

INSTALLATION

= Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe,
meuble verni...) ou sur un support de type nappe "Bulgomme".

= Ne pas placer ’appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes; ne jamais laisser
le cordon pendre au-dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a
gaz...).

m Ouvrir 'appareil.

m Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme a I'extérieur de
I'appareil.

m Récupérer le bac récupérateur de pate dans I'emballage - 0.

BRANCHEMENT ET PRECHAUFFAGE

m Fermer I'appareil.
m Dérouler entiérement le cordon.

m Vérifier que P’installation électrique est compatible avec la puissance et la tension
indiquées sous I’appareil.

= Ne brancher I’appareil que sur une prise avec terre incorporée.

= Si une rallonge électrique doit étre utilisée :

- elle doit étre de section au moins équivalente et avec prise de terre incorporée ;
- prendre toutes les précautions nécessaires afin que personne ne s’entrave dedans.

n Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
service aprés-vente ou une personne de qualification similaire afin d’éviter tout danger.



m Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d'une minuterie
extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.

m Déverrouiller 'appareil a I'aide des deux loquets de sécurité - B sur les cotés du gaufrier - 7.
Ne jamais manipuler les loquets lorsque I'appareil est chaud.
Toujours déverrouiller le gaufrier avant de le brancher.

m Vérifier que le thermostat - D soit positionné sur la position mini g, puis brancher le cordon sur la
prise murale : le voyant rouge - 1 s'allume.

= Lors de la premiére utilisation, il peut se produire un léger dégagement d’odeur ou de
fumée ; ceci est normal.

m Faire préchauffer le gaufrier pendant 5 & 7 minutes en tournant le sélecteur de thermostat sur la
position souhaitée - 2.
Pour le préchauffage, positionnez le sélecteur de thermostat sur la position de cuisson choisie.
Le voyant vert - 3 s’allume lorsque le gaufrier a atteint la température de cuisson désirée.

CUISSON

m A chaque premiére cuisson, attendre que le voyant vert s'allume avant de mettre la pate dans votre
gaufrier.

m Fermer I'appareil avec la poignée pendant la cuisson.
Ne pas verrouiller les loquets pendant la cuisson.

m Votre gaufrier dispose d'un systéme unique de récupération d'excédent de pate - A situé a I'arriére
de I'appareil. Il permet de récupérer I'excédent de pate pendant la cuisson.
Il est conseillé d’attendre le refroidissement complet du gaufrier avant de vider le bac.
Utiliser des gants de cuisson si le bac doit toutefois étre vidé lorsque I'appareil est
chaud - 6.

m Nettoyer la partie arriére des plaques entre deux cuissons.
Retirer la gaufre a I'aide d'une spatule - 9.
= La poignée reste froide pendant tout le temps de la cuisson - 4.
Ne pas toucher les parties métalliques lorsque I'appareil est chaud - 5.

= Ne jamais utiliser I'appareil a vide.

Astuces pour de meilleurs résultats de cuisson

m A chaque premiére utilisation, enduire légérement d'huile végétale les plaques du gaufrier, puis
essuyer avec un chiffon doux.

m Verser la pate a I'aide de la louche - E dans chaque empreinte.
m La quantité de pate ne doit pas dépasser la barre de séparation entre les empreintes de cuisson - 8.

m Augmenter ou diminuer le degré de brunissage pour I'adapter & votre goQt, grace au thermostat
8-positions.

m Le voyant vert est un indicateur que le gaufrier est prét pour la cuisson.
Le voyant vert s'éteindra et se rallumera réguliérement au cours de I'utilisation pour indiquer que la
température est maintenue. Attention, cela ne signifie pas que la gaufre est cuite.
En fonction du type de pate utilisé, les cycles de cuisson peuvent varier.

m La cuisson va générer de la vapeur ; cela est normal et permet une gaufre idéalement formée.
Lors de la cuisson, la coque supérieure peut s’élever, permettant a la pate a gaufre de se répandre
dans les empreintes. Ne pas empécher cette élévation.

Ne jamais verrouiller le gaufrier pendant I'utilisation.

m Le temps de cuisson varie en fonction du type de pate et de la quantité de pate dans le gaufrier.
La cuisson dure entre 3 et 5 minutes.




APRES LUTILISATION

m Placer le thermostat sur la position mini :

m Débrancher le cordon de la prise murale.

m Laisser refroidir I'appareil en position ouverte.

m Ne pas mettre d'eau tres froide dans le gaufrier lorsqu'’il est chaud.

m Nettoyer le corps de I'appareil avec une éponge et du liquide vaisselle.

= Pour nettoyer les plaques :
- laisser refroidir I'appareil puis utiliser une brosse souple, non métallique, pour retirer
tous les résidus de pate.
- passer un coup d'éponge humide sur les plaques puis essuyer avec un chiffon.
- le bac récupérateur de pate peut étre lavé sous |'eau avec du produit pour vaisselle.

m Le gaufrier ne passe pas au lave vaisselle.

m Ne pas utiliser d'éponge métallique ni de poudre a récurer.
m Cet appareil ne doit pas étre immergé.

= Ne jamais plonger I’appareil ou le cordon dans I’eau.

RANGEMENT

m L'appareil peut étre rangé verticalement pour économiser de I'espace.

m Utiliser les loquets de sécurité pour ranger le gaufrier en position verticale - 10 ou pour déplacer
votre gaufrier.

m Fermer I'appareil et le verrouiller avec 'attache de fermeture.

m Enrouler le cordon a I'emplacement prévu a cet effet.

RECETTE

Gaufres traditionnelles
Une recette incontournable pour des gaufres épaisses et généreuses.

Thermostat en position 8 e Mélanger la farine et la levure chimique dans un grand bol.
Temps de cuisson : e Faire un puits au centre et ajouter le sel, le sucre, le beurre
environ 3 min 30 a 4 min 30 fondu et les ceufs entiers.

Pour environ 12 gaufres « Délayer peu & peu avec le lait.

e Laisser reposer la pate 1 heure, puis verser la pate dans le
) gaufrier a I'aide de la louche - E : 4 louches remplies jusqu’au
- 300 g de farine, trait (& 5 mm du bord) - 8.

- 10 g de levure chimique,

Ingrédients :

o Refermer le gaufrier et laisser cuire le temps recommandé.

- 1 pincée de sel, Les gaufres doivent étre bien dorées, puis les poser sur un plat
- 75 g de sucre, et déguster vos gaufres saupoudrées de sucre glace.

- 100 g de beurre, Les gaufres s’accompagnent a merveille de chocolat fondu, de
- 2 ceufs, chantilly, de confiture, d’une boule de glace ou encore de fraises a
- 1/2 litre de lait. votre choix.

Participons a la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm O Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectue.



Nederland

Wij danken u voor de aankoop van dit Krups apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor
huishoudelijk gebruik. Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd
ze binnen handbereik; deze handleiding betreft de verschillende modellen, aan de hand van
de met het apparaat meegeleverde accessoires.

Krups behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker te
allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

HET VOORKOMEN VAN ONGELUKKEN IN HUIS
m HET APPARAAT NOOIT ZONDER TOEZICHT GEBRUIKEN.

m Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en of toezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen indien hun fysieke, zintuiglike of mentale vermogen hen niet in staat stellen dit
apparaat op een veilige wijze te gebruiken. Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het
apparaat kunnen spelen.

m Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.

m Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt.

m Als iemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien nodig, de hulp
in van een huisarts.

m De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren
met bijzonder gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een
veilige afstand van de plek waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

INSTALLATIE

= Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel,
tafelkleed, gelakt meubel...) of op een zachte ondergrond.

= Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het
snoer nooit boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoorts).

m Open het apparaat.

m Verwijder al het verpakkingsmateriaal, plakstrips of eventuele accessoires, zowel aan de binnenkant
als aan de buitenkant van het apparaat.

m Neem de opvangbak voor het beslag uit de verpakking - 0.

AANSLUITEN EN VOORVERWARMEN

m Sluit het apparaat.
m Rol het snoer helemaal uit.

m De elektrische installatie moet geschikt zijn voor het vermogen en de spanning die op
het apparaat staan aangegeven.

= Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact.

= In geval van gebruik van een verlengsnoer:
- moet deze minimaal van een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde
geaarde stekker;
- neem alle benodigde voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier
over struikelt.



= Wanneer het snoer is beschadigd dient deze te worden vervangen door de fabrikant,
zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd persoon om een gevaarlijke
situatie te voorkomen.

n Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met een tijdschakelaar
of afstandsbediening.

m Ontgrendel het apparaat met behulp van de twee veiligheidssloten - B op de zijkanten van het
wafelijzer - 7.
Nooit de sloten aanraken wanneer het apparaat warm is.
Altijd het wafelijzer ontgrendelen voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

m Controleer of de thermostaat - D op de stand : staat en steek vervolgens de stekker in het stop-
contact, het rode controlelampje - 1 licht op.

m Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven. Dit is normaal.

m Verwarm het wafelijzer 5 tot 7 minuten voor door de keuzeschakelaar van de thermostaat op de
gewenste stand te draaien - 2.
Zet voor het voorverwarmen de keuzeschakelaar van de thermostaat op de gekozen bereidingsstand.
Het groene controlelampje - 3 gaat branden wanneer het wafelijzer de gewenste bereidingstempe-
ratuur bereikt heeft.

BEREIDEN

m Wacht bij iedere eerste bereiding tot het groene controlelampje gaat branden, voordat u het beslag
in uw wafelijzer doet.

m Sluit tijdens het bakken het apparaat met de handgreep.
Tijdens het bakken de sloten niet vergrendelen.

m Uw wafelijzer beschikt over een uniek opvangsysteem voor overtollig beslag - A aan de achterzijde
van het apparaat. Hiermee kunt u tijJdens het bakken het overtollige beslag opvangen.
Het is aan te raden te wachten tot het wafelijzer volledig is afgekoeld, voordat u de
opvangbak leeg maakt.
Gebruik ovenwanten, wanneer u de opvangbak toch moet legen terwijl het apparaat nog
warm is - 6.

m Reinig het achterste deel van de platen tussen twee bakbeurten.
Verwijder de wafel met een spatel - 9.

n De handgreep blijft koud tijdens het bakken - 4.
De metalen delen van het apparaat niet aanraken als het apparaat aanstaat omdat deze
zeer heet kunnen worden - 5.

= Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

Tips voor betere bakresultaten

m Smeer bij ieder eerste gebruik de platen van het wafelijzer licht met plantaardige olie in en neem dit
af met een zachte doek.

m Schenk het beslag met de opscheplepel - E in iedere wafelvorm.
m De hoeveelheid beslag mag niet de scheidingslijn tussen de wafelvormen overschrijden - 8.
m Pas de bruine kleur van de wafels aan uw smaak aan met behulp van de thermostaat met 8 standen.

m Het groene controlelampje geeft aan dat het wafelijzer klaar voor gebruik is.
Het groene controlelampje gaat regelmatig uit en weer aan tijdens het gebruik, om aan te geven dat
het apparaat op temperatuur blijft. Let op, dit betekent niet dat de wafel gaar is.
De bakcycli kunnen variéren aan de hand van het gebruikte soort beslag.

m Bij het bakken komt stoom vrij; dit is normaal en zorgt er voor dat de wafel een mooie vorm krijgt.
Tijdens het bakken kan het bovendeksel opgetild worden, waardoor het wafelbeslag in de vorm kan
lopen. Houd dit optillen niet tegen. Tijdens het gebruik het wafelijzer nooit vergrendelen.



m De baktijd varieert aan de hand van het soort beslag en de hoeveelheid beslag in het wafelijzer.
Het bakken duurt tussen 3 en 5 minuten.

NA GEBRUIK

m Draai de thermostaat op de minimum stand :

m Trek de stekker van het netsnoer uit het stopcontact.

m Laat het apparaat in geopende stand afkoelen. .
m Doe geen ijskoud water in het wafelijzer wanneer dit heet is.

m Reinig de romp van het apparaat met een spons en afwasmiddel.

= Voor het reinigen van de platen:
- laat het apparaat afkoelen en gebruik een zachte, niet-metalen borstel om de beslagresten te
verwijderen,
- neem de platen af met een vochtige spons en droog ze af met een doek,
- de opvangbak voor het beslag kan onder de kraan met een afwasmiddel afgewassen worden.

m Het wafelijzer mag niet in de vaatwasser.

m Gebruik geen metalen schuursponsje of schuurmiddel.

n Dit apparaat dient niet ondergedompeld te worden.

= Nooit het apparaat met het verwarmingselement en het snoer in water onderdompelen.

OPBERGEN

m U kunt het apparaat verticaal wegzetten zodat het minder ruimte inneemt.

m Gebruik de veiligheidssloten om het wafelijzer in verticale stand op te bergen - 10 of om uw wafelijzer
te verplaatsen.

m Sluit het apparaat en vergrendel het met de sluiting.

m Rol het snoer op in de hiervoor bestemde ruimte.

RECEPT

Traditionele wafels
Het klassieke recept voor dikke, smakelijke wafels.

Thermostaat op stand 8 e Meng de bloem en het bakpoeder in een kom.
Baktijd : ca. 3.30 min tot 4.30 min e Maak in het midden een kuiltje en voeg het zout, de suiker, de
Voor ca. 12 wafels gesmolten boter en de hele eieren toe.

Ingrediénten : ¢ Voeg de melk beetje bij beetje toe.

- 300 g bloem e Laat het beslag 1 uur rusten en schenk het daarna met de
opscheplepel in het wafelijzer - E : 4 opscheplepels tot het

- 10 g bakpoeder, streepje gevuld (5 mm van de rand) - 8.

- zout,

75 i« o Sluit het wafelijzer en laat de wafels de aanbevolen tijd bakken.
- /> gsulker, De wafels moeten goudbruin zijn, leg ze op een bord en eet ze
- 100 g de boter, bestrooid met poedersuiker.
- 2 eleren, De wafels zijn heerlijk met gesmolten chocolade, slagroom, jam,
- 172 liter melk een bolletje ijs of aardbeien naar keuze.

Wees vriendelijk voor het milieu !
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm O | ever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.



Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein Geradt von Krups entschieden haben.

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung sorgfiltig durch und bewahren Sie diese griffbereit
auf. Die Gebrauchsanleitung ist fiir alle Modelle giiltig.

Krups behalt sich das Recht vor, im Interesse des Verbrauchers Anderungen der technischen
Eigenschaften und der Bestandteile vorzunehmen.

Fiir Ihre Sicherheit entspricht dieses Produkt allen géngigen Standards (Niederspannungsrichtlinie,
elektromagnetische Vertraglichkeit, Lebensmittelverordnung, Umweltschutz,...).

Lebensmittel, die mit Gegensténden in Beriihrung kommen, die dieses Symbol X tragen, durfen nicht
mehr verzehrt werden.

VORSORGE GEGEN HAUSHALTSUNFALLE

m LASSEN SIE DAS GERAT NIE UNBEAUFSICHTIGT IN BETRIEB.

m Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigt Kindern oder Personen das Gerit, wenn deren physische
oder sensorische Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch
hindern. Sie missen stets iberwacht werden und zuvor unterwiesen sein.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

m Die zugénglichen Flachen kdnnen wéhrend des Betriebs hohe Temperaturen erreichen.
Beriihren Sie nicht die heiBen Flachen des Gerits.

m Das Gerit niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht in Betrieb ist.

m Im Falle eines Unfalls, lassen Sie bitte sofort kaltes Wasser tiber die Verbrennung laufen und rufen
Sie gegebenenfalls einen Arzt.

m Die Kochdampfe kénnen fiir Tiere mit einem besonders empfindlichen Atemsystem wie Vogel eine
Gefahr darstellen. Vogelhaltern wird empfohlen, die Tiere vom Kochplatz entfernt zu halten.
Sicherheitshinweise

1 Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfiltig vor der ersten Inbetriebnahme lhres Gerates durch:
Eine unsachgemaBe Bedienung entbindet von jeglicher Haftung.

2 Um lhre Sicherheit zu gewahrleisten, entspricht dieses Gerédt den anwendbaren Normen und
Bestimmungen (Bestimmungen iiber Niederspannung, elektromagnetische Vertraglichkeit und
Umweltschutz).

3 Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme alle Verpackungen und Aufkleber innerhalb und
auBerhalb des Gerétes und entnehmen Sie das Zubehor.

4 Uberpriifen Sie, ob der AnschluBwert Ihres Gerites mit der auf lhrem Stromzihler angegebenen
Spannung tibereinstimmt.

5 Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

6 Das Gerét darf nur an geerdete Steckdosen angeschlossen werden.

7 |hr Gerét ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch und nur fiir den Einsatz in geschlossenen
Raumen vorgesehen.

8 Ziehen Sie den Netzstecker nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung des Gerétes.

9 Benutzen Sie Ihr Gerét nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder sichtbare

Schiden aufweist.

10 Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt tblichen Reinigung und Wartung durch den Kunden, muss
durch einen autorisierten Kundendienst erfolgen.

11 Das Gerét, die Zuleitung oder den Stecker niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeit tauchen.

12 Lassen Sie die Zuleitung niemals in die Nahe von oder in Berlihrung mit den heiBen Teilen des
Gerstes, einer Warmequelle oder einer scharfen Kante kommen.

13 Lassen Sie die Zuleitung niemals herunterhdngen und ziehen Sie niemals den Stecker an der
Zuleitung aus der Steckdose.




14 Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn die Zuleitung oder der Stecker beschédigt sind. Um jegliche
Gefahr zu vermeiden, lassen Sie diese Teile durch den Kundendienst austauschen.

15 Bei Geraten mit einer losen Zuleitung darf nur die originale Zuleitung verwendet werden.

16 Stellen Sie das Gerat auf eine saubere, flache, stabile, hitzebestédndige und gegen Wasserspritzer
geschiitzte Unterlage.

17 Bei Verwendung einer Verlangerungsschnur muss diese einen Stecker mit Erdung aufweisen und
sie muss so verlegt werden, dass niemand dartiber stolpern kann.

18 Das Gerat nie unbeaufsichtigt betreiben.

19 Bewegen Sie das Gerit niemals solange es heiB ist. .

20 Das Gerat wird bei Betrieb sehr heiB. Vorsicht: Verbrennungsgefahr. Stellen Sie das Gerét nie
unter leicht entflammbare Gegensténde wie Gardienen, Vorhange usw.
Regale und Facher von Einbaukiichen sind als Stadplatz véllig ungeeignet.

21 Sollten Teile des Gerétes in Brand geraten, versuchen Sie nicht, die Flammen mit Wasser zu
|I6schen, sondern ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie sie mit einem feuchten Tuch.

22 Nur fur lhr Gerét passendes original Zubeh6r verwenden.
23 Lassen Sie das Gerat vollstéandig auskiihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen.

24 Beriihren Sie nicht die heiBen Oberflichen des Gerites, sondern benutzen Sie stets die Griffe.

INBETRIEBNAHME

m Das Gerit darf nicht direkt auf empfindliche Unterlagen (Glastisch, Tischtuch, lackierte
Mobel, etc.) oder auf weiche Unterlagen gestellt werden.

m Platzieren Sie das Geradt nicht auf oder in der Nahe von rutschigen oder heiBen
Oberflachen. Fiihren Sie das Netzkabel niemals iiber eine Warmequelle wie Kochplatten
oder einen Gasherd.

m Offnen Sie das Gerit.

m Entfernen Sie die gesamte Verpackung sowie etwaige im oder am Gerat befindliche Aufkleber und
Einzelteile.

m Entnehmen Sie den Teigauffangbehalter aus der Verpackung - 0.

ANSCHLIESSEN UND VORHEIZEN

m SchlieBen Sie das Gerit.
m Rollen Sie das Kabel vollstandig ab. Verlegen Sie das Kabel nie unter dem Gerét.

m Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung mit der auf der Unterseite des Gerits
angegebenen Stromstédrke und Spannung iibereinstimmt.

m SchlieBen Sie das Gerét nur an geerdete Steckdosen an.

m Bei Benutzung eines Verlangerungskabels:
- muss dies mindestens den gleichen Querschnitt haben und eine Erdung besitzen ;
- ergreifen Sie alle VorsichtsmaBnahmen, um zu verhindern, dass das Kabel
zur Stolperfalle wird.
= Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerat darf nicht iiber eine externe Schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung
betrieben werden.

m Entriegeln Sie das Gerat mit Hilfe der beiden Sicherheitshebel - B an den Seiten des
Waffeleisens - 7.
Betétigen Sie die Hebel nicht, solange das Gerat heiB ist.



Das Waffeleisen muss vor dem Anschluss ans Netz stets entriegelt werden.

m Vergewissern Sie sich, dass der Thermostat - D auf Mini :, eingestellt ist und schlieBen Sie das
Stromkabel an die Wandsteckdose an: das rote Ldmpchen - 1 geht an.

= Bei der ersten Verwendung kann es zu leichter Geruchs- oder Rauchbildung kommen,
dies ist vollig normal.

m Heizen Sie das Waffeleisen 5 bis 7 Minuten vor; stellen Sie dazu den Wihlschalter des
Thermostaten auf die gewiinschte Position - 2.
Stellen Sie zum Vorheizen den Wahlschalter des Thermostaten auf die gewtinschte Position.
Das griine Ldmpchen - 3 geht an, sobald das Waffeleisen die gewlinschte Temperatur erreicht hat.

m Warten Sie das Aufleuchten des griinen Lampchens ab, bevor Sie die erste Teigportion zum Backen
in das Waffeleisen geben.

m VerschlieBen Sie das Gerdt wihrend des Backvorgangs mit Hilfe des Griffs. Die Hebel diirfen
wadhrend des Backvorgangs nicht verriegelt werden.

m |hr Waffeleisen ist mit einer einzigartigen Einrichtung zum Auffangen Uberschiissigen Teigs - A
ausgestattet, das sich an der Hinterseite des Geréts befindet. Sie dient zum Auffangen von
Uberschussigem Teig wahrend des Backens.

Sie sollten das Waffeleisen vollstandig abkiihlen lassen, bevor Sie den Behdlter leeren.
Sollten Sie den Behdlter leeren miissen, solange das Gerat noch heiB ist, miissen Sie
dazu Topfhandschuhe tragen - 6.

m Zwischen zwei Backvorgangen muss der hintere Teil der Platten gereinigt werden.
Nehmen Sie die Waffel mit einem Spatel heraus - 9.

m Der Griff bleibt wahrend der gesamten Backzeit kalt - 4.
Beriihren Sie die Metallteile des Geréts nicht, wenn es in Betrieb oder aufgeheizt ist, da
diese duBerst heiB werden kénnen - 5.

m Nehmen Sie das Geriat nie leer in Betrieb.

Tipps fiir bessere Backergebnisse

m Bestreichen Sie die Platten des Waffeleisens vor dem Einfiillen der ersten Teigportion mit etwas
Pflanzendl und wischen Sie sie anschlieBend mit einem weichen Tuch ab.

m Fillen Sie den Teig mit der Kelle - E in die einzelnen Waben.

m Die eingefiillte Teigmenge darf die Hohe der Trennung zwischen den einzelnen Waben nicht
lbersteigen - 8.

m Mit den 8 verschiedenen Einstellungen des Thermostaten kann der Braunungsgrad der Waffeln je
nach Geschmack erh6ht oder gesenkt werden.

m Das griine Ldmpchen zeigt an, dass das Waffeleisen bereit ist zum Backen.
Das griine Lampchen geht wahrend des Betriebs regelmaBig an und aus und zeigt damit an, dass
die Temperatur konstant gehalten wird. Achtung, das heiBt nicht, dass die Waffel gar ist.
Die Lénge der Backzeit héngt von der verwendeten Teigart ab.

m Beim Backen entsteht Dampf; dies ist normal und trégt dazu bei, dass die Waffeln eine schéne Form
bekommen. Wihrend des Backens kann es vorkommen, dass sich der Deckel nach oben anhebt,
damit der Waffelteig in die Waben flieBen kann. Dieses Anheben darf nicht behindert werden.

Das Waffeleisen darf wahrend des Betriebs nicht verriegelt werden.

m Die Backzeit hdngt von der Teigart und der Teigmenge ab.
Die Backzeit liegt zwischen 3 und 5 Minuten.



NACH DER BENUTZUNG

m Stellen Sie den Thermostaten auf die Position Min. :

m Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

m Lassen Sie das Gerat bei gedffnetem Oberteil abkihlen.

m Geben Sie kein Wasser in das heiBe Waffeleisen.

m Reinigen Sie das Gehéduse des Gerits mit einem Schwamm und Geschirrspulmittel.

= Reinigung der Platten:
- lassen Sie das Gerét abkiihlen und entfernen Sie alle Teigreste mit einer weichen Birste ohne
Metallelemente,
- reiben Sie die Platten mit einem feuchten Schwamm ab und trocknen Sie sie anschlieBend mit
einem Tuch.
- der Teigauffangbehalter kann unter flieBendem Wasser mit Geschirrspllmittel gereinigt werden.

m Benutzen Sie keine Topfreiniger aus Metall und Scheuermittel.

= Tauchen Sie das Geradt und das Kabel nicht ins Wasser.

AUFBEWAHRUNG

m Das Gerat kann vertikal und somit platzsparend aufgestellt werden.

m Benutzen Sie die Sicherheitshebel, um das Waffeleisen senkrecht stehend aufzubewahren - 10 und
um es zu transportieren.

m SchlieBen Sie das Gerét, und verriegeln Sie es mit dem Verschluss.
m Wickeln Sie das Kabel um die Kabelfiihrung.

REZEPT

Traditionnelle Waffeln
Ein beliebtes Rezept fiir schmackhafte Waffeln.

Thermostat auf Position 8 e Mehl und Backpulver in einer Schissel vermischen.
Backzeit : ca. 3 Min. 30 bis 4 Min. 30 «1In der Mitte eine Mulde bilden und das Salz, den Zucker, die
Fiir ungefahr 12 Waffeln zerlassene Butter und die Eier hineingeben.

e Unter Rihren nach und nach die Milch hinzugeben.
Zutaten : . ) . o

e Lassen Sie den Teig 1 Stunde ruhen und flllen Sie ihn
- 300 g Mehl anschlieBend mit der Kelle in das Waffeleisen - E : 4 bis zur
- 10 g Backpulver Markierung gefiillte Kellen (5mm vom Rand) - 8.
- Salz « Klappen Sie das Waffeleisen zu und backen Sie die Waffeln so
- 75 g Zucker lange wie angegeben.
- 100 g Butter Legen Sie die Waffeln, sobald sie eine schéne goldbraune
- 2 Eier Farbung angenommen haben, auf einen Teller, bestreuen Sie

- 1/2 Liter Milch sie mit Puderzucker und lassen sie es sich schmecken.

Zu den Waffeln passen wunderbar geschmolzene Schokolade,
Schlagsahne, eine Kugel Eis oder Erdbeeren — ganz nach Wunsch.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@ lhr Gerit enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
mmm D Geben Sie Ihr Gerit deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.



Thank you for buying this Krups appliance, which is intended for domestic use only.

Read the instructions in this leaflet carefully and keep them within reach.

They apply to every version depending on the accessories that come with your appliance.
Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

Krups has an ongoing policy of research and development and may modify these products without prior
notice.

For your safety, this product conforms to all applicable standards and regulations (Low Voltage Directive,
Electromagnetic Compatibility, Food Compliant Materials, Environment, ...).

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X .

. PREVENTION OF ACCIDENTS AT HOME

m NEVER LEAVE THE APPLIANCE UNATTENDED WHEN IN USE

m This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities,or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an adult responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

m Accessible surface temperatures can be high when the appliance is operating.
Never touch the hot surfaces of the appliance.

m Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.
m If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

m Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system,
such as birds. We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

INSTALLATION
= Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.).

= Never place the unit on or near hot or slippery surfaces; never leave the cord hanging over
a heat source (hotplates, gas stove, etc.).
Always use on a flat, stable, heat-resistant work surface away from water splashes and
other sources of heat.

m Open the appliance.

m Remove all packaging materials, stickers and accessories from the inside and the outside of the
appliance.

m Remove the excess batter tray from the styrofoam packaging - 0.

CONNECTION AND PRE-HEATING

m Close the appliance.
m Fully unwind the power cord.

= Make sure that the electric power supply is compatible with the power rating and voltage
indicated on the bottom of the appliance.

m Always plug the appliance into an earthed socket.

= If an extension lead is used:
- make sure to choose an extension lead of equivalent diameter with an earthed socket;

- take every precaution to ensure that people cannot become caught up or trip over an
extension lead.



n If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its
service agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.

m This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

m Unlock the appliance using the two safety catches - B on the sides of the appliance - 7.
Never handle the safety catches when the appliance is hot.
Always unlock the waffle maker before turning on.

m Check that the thermostat - D is in the mini position :, then plug the cord into a socket: the red
light - 1 will light up.

= On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes;
this is normal.

m Pre-heat the waffle maker for 5 to 7 minutes by turning the browness selector to the desired
setting - 2.
For pre-heating, place the thermostat selector on the chosen cooking position.
The green light - 3 will light up when the waffle maker reaches the desired cooking temperature.

COOKING

m Each time the waffle maker is used, wait until the green light comes on before pouring batter into
the waffle maker plates.

m Close the waffle maker during the cooking cycle.
Do not lock the safety catches on the sides of the waffle maker when cooking.

m At the back of the waffle maker there is a unique batter tray - A. This tray catches any excess batter
during the cooking cycle.
We recommend emptying this tray when the waffle maker is cold. Use oven mitts if the
tray must be emptied while the appliance is hot and in use - 6.

m Clean the back of the waffle plates between cooking operations.
Use a nonstick safe kitchen ustensil to remove the waffle from the waffle maker - 9

= The handle will remain cool during cooking - 4.
Do not touch the metal body of the waffle maker when the appliance is hot - 5.

= Never run the appliance empty.

Tips for better cooking results

m Each time the waffle maker is used, wipe a small amount of cooking oil onto the waffle plates, then
wipe with a soft cloth.

m Pour the batter with the ladle - E into each waffle plate.
m The amount of batter should not go past the separation line between the two cooking plates - 8.
m Increase or reduce the waffle colour to suit your taste, using the 8-position browning indicator.

m The green light is an indicator that the waffle maker is ready to use.
The green light goes out and lights up again regularly during the cooking process, to show that the
selected temperature is maintained. Caution: this does not indicate that the waffle is cooked.
Depending on the type of batter used, cooking cycle times will vary.

m Some steam will be produced during cooking cycles, this is normal and allows for a fuller waffle.
During the cooking cycle, the top of the waffle maker will drift upward, allowing the waffle batter to
fully expand into the plate cavities. Do not impede this movement.

Never lock the waffle maker when in use.

m Cooking time depends on the kind and the quantity of batter used in the waffle maker.
Cooking time typically takes 3 to 5 minutes.



AFTER USE

m Place the thermostat in the mini position :

m Unplug the electrical cord from the wall socket.

m Leave the appliance open to allow it to cool.

m Do not pour very cold water into the waffle maker when it is hot.

m Clean the body of the appliance using a sponge and washing-up liquid.

= To clean the waffle plates:
- once the appliance is cold, brush with a non metal brush to remove any crumbs.
- rinse the plates with a damp sponge, then wipe with a soft cloth.
- wash the excess batter tray under water with a sponge and washing-up liquid.

m This appliance is not dishwasher safe.

m Do not use a scouring pad or scouring powder.

= Do not immerse the appliance in water.

m Never immerse the appliance or electrical cord in water.

m The appliance can be stored vertically to save space.
m Use the locks to store the waffle maker in a vertical position - 10 or when moving the waffle maker.
m Close the appliance and lock it shut with the closing clip.

m Wind the electrical cord in the space designed for storage.

RECIPE

Traditionnal waffle
A superb recipe for thick and copious waffles.

Thermostat setting 8 » Combine the flour and baking powder in a bowl.

Cooking time: e Make a well in the centre and add the salt, sugar, melted
approximately 3 min 30 to 4 min 30 butter and eggs.

For approximately 12 waffles. « Gradually add the milk.

e Let the mixture stand for 1 hour, then pour it into the waffle
maker with the ladle - E: 4 ladles filled up to the line (5 mm
from the edge) - 8.

Ingredients:
- 300 g plain flour,

- 10 g (2 teaspoons) baking powder, e Close the waffle maker and cook for the recommended time.

- pinch salt, Once the waffles are golden brown, put them on a plate and
- 75 gsugar, enjoy them sprinkled with icing sugar.

- 100 g melted butter, Waffles are perfect with melted chocolate, whipped cream, jam, a
- 2 eggs, bowl of ice cream or strawberries — the choice is yours.

- 1/2 litre milk.

If you have any problem or queries please contact our Helpline:
0845 602 1454 - UK — (01) 677 4003 - ROI
or consult our web site www.krups.co.uk

Environment protection first!
@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm O |eave it at a local civic waste collection point.



Tak for Deres kob af dette Krups apparat, designet udelukkende til husholdningsbrug.
Laes brugsanvisningen omhyggeligt og opbevar den et lettilgaengeligt sted. Den er faelles for
de forskellige udgaver afhaengig af de tilbehorsdele, der leveres sammen med apparatet.

Krups forbeholder sig ret til, til enhver tid at modificere apparatet, dets karakteristika eller komponenter
i forbrugernes interesse.

For at beskytte brugeren er dette apparat i overensstemmelse med geeldende forskrifter og standarder
(Direktiver om Lavspeending, Elektromagnetisk Kompatibilitet, Materialer i kontakt med fedevarer,
Miljebeskyttelse osv.).

Faste eller flydende fodevarer, der kommer i berering med delene markeret med X-logoet, ma ikke indtages.

FOREBYGGELSE AF ULYKKER | HIEMMET
m EFTERLAD ALDRIG APPARATET UDEN OPSYN, NAR DET ER | BRUG.

m Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bern) hvis fysiske, sensoriske
eller mentale evner er svaekkede eller personer blottet for erfaring eller kendskab, med mindre de
er under opsyn eller har modtaget forudgaende instruktioner om brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed. Bern skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

m De tilgeengelige overfladers temperatur kan blive meget hej, nar apparatet fungerer.
Ror aldrig ved de varme flader pa apparatet.

m Tilslut aldrig apparatet, nar det ikke bruges.

m Skulle ulykken ske, skyl straks forbreendingen med koldt, rindende vand og tilkald en lzege, hvis ned-
vendigt.

m Osen fra stegning kan veere farlig for dyr, der har et felsomt andedrzetssystem som f.eks. fugle. Hvis
der er fugle i hjemmet, anbefales det derfor at holde dem pa afstand af det sted, hvor der steges.

INSTALLERING

= Placer aldrig apparatet pa en skrobelig overflade (glasbord, dug, lakeret mgbel, m.v.).
Undga at anvende apparatet pa en bled overflade, sasom en deekkeserviet.

= Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af glatte eller varme overflader; lad aldrig
ledningen haenge ned over en varmekilde (kogeplader, gasblus...).

m Aben apparatet.
m Fjern al emballage, klistermzerker og lese dele indeni og udenpa apparatet.
m Tag bakken til opsamling af dej ud af emballagen - 0.

TILSLUTNING OG FORVARMNING

m Luk apparatet.
m Rul ledningen helt ud.

n Kontroller at de elektriske installationer er i overensstemmelse med dem, som er angivet
i bunden af apparatet.

m Tilslut altid apparatet et stik med jord.

m Hvis der benyttes forlaengerledning:
- skal den have et tveersnit mindst pa sterrelse med ledningens, samt en jordforbindelse;
- sorg for at ingen falder i ledningen.

m Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten eller hans service-
veerksted eller af en tilsvarende uddannet person for at undga, at der opstar fare.



m Dette apparat er ikke beregnet til at fungere ved hjzelp af en ekstern timer eller en
seerskilt fjernbetjening.

m Friger apparatet ved hjeelp af de to sikkerhedslase - B pa siden af vaffeljernet - 7.
Handter aldrig l&sene, nar apparatet er varmt.
Friger altid vaffeljernet, for stikket szettes i stikkontakten.

m Kontroller at termostaten - D star pa min. position : og saet dernzest stikket i en stikkontakt: den
rede kontrollampe - 1 teender.

= Ved forste brug kan apparatet afgive en smule lugt og reg - dette er normait.
m Varm vaffeljernet op i 5 til 7 minutter ved at stille termostatveelgeren pa den enskede position - 2.

Under forvarmningen skal man stille termostatveelgeren pa& den enskede position for bagning.
Den grenne kontrollampe - 3 teender, nar vaffeljernet har naet den enskede temperatur for bagning.

TILBEREDNING

m Under den ferste bagning skal man altid vente, indtil den grenne kontrollampe teender, for man
kommer dej i vaffeljernet.
m Luk apparatet med handtaget under bagningen.
Bloker ikke lasene under bagningen.
m Vaffeljernet har et unikt system til opsamling af overskydende dej - A som sidder bag pa apparatet.
Dette system ger det muligt at opsamle overskydende dej under bagning.
Det anbefales at vente, indtil vaffeljernet er kolet helt af, for bakken temmes.
Brug grydelapper, hvis det er ngdvendigt at tomme bakken, mens apparatet er varmt - 6.
m Renger den bageste del af pladerne mellem to bagninger.
Brug en skraber til at tage en vaffel ud - 9.
= Handtaget bliver ikke varmt under bagning - 4.
Ror ikke ved grillens metaldele under brug, da de er meget varme - 5.

m Brug ikke apparatet tomt.

Tips for at opna de bedste resultater for bagning

m Under hver brug skal man altid smere vaffeljernets plader fer den forste bagning med lidt vegetabilsk
olie og dernaest torre dem af med en bled klud.

m Brug oseskeen til at haelde - E dej ned i hver form.
m Meengden af dej ma ikke flyde op over adskillelsen mellem de to bageforme - 8.
m Brug termostatens 8 positioner til at ege eller reducere bruningen efter smag.

m Den grenne kontrollampe angiver, at vaffeljernet er klar til bagning.
Den grenne kontrollampe slukker og teender regelmeessigt under brug for at angive, at temperaturen
opretholdes. Veer opmaerksom pa at det ikke betyder, at vaflen er bagt.
Bagetiden kan variere afhzengig af den anvendte type de;.

m Der kommer damp ud under bagning; det er normalt og bidrager til at give vaflerne en ideel form.
Under bagningen kan den overste del stige op for at lade vaffeldejen brede sig ud i formene. Man
ma ikke forhindre den everste del i at stige op.

Bloker aldrig vaffeljernet under brug.

m Bagetiden kan variere i forhold til type dej og meengden af dej i vaffeljernet.
Bagningen kan vare mellem 3 og 5 minutter.



EFTER BRUG
m Stil termostaten pa min. : position.
m Tag stikket ud af stikkontakten.
m Lad apparatet kele af i &ben position.
m Kom ikke koldt vand ned i vaffeljernet, mens det er varmt.
m Renger apparatets flader undtagen pladerne med en klud og lidt opvaskemiddel.

= Pladerne rengores pa denne made:
- lad apparatet kele af og brug derneest en bled berste, der ikke er i metal, til at fijerne rester af dej,
- tor pladerne af med en fugtig svamp og dernaest med en ter klud,
- bakken til opsamling af dej kan vaskes med vand og lidt opvaskemiddel.

m Apparatet mé ikke vaskes i opvaskemaskine.
m Anvend ikke skuresvamp eller skurepulver.

= Dette apparat ma ikke dyppes ned i vand.
m Laeg aldrig apparatet og ledningen i vand.

OPBEVARING

m Apparatet kan stilles lodret pa plads, s& det ikke optager sa meget plads.

m Brug sikkerhedslasene, nar vaffeljernet stilles pa plads i lodret position - 10 eller under flytning af
vaffeljernet.

m Luk apparatet og bloker det med laseanordningen.

m Rul ledningen op i det forudsete rum.

OPSKRIFT

Klassiske vafler
En uundvzerlig opskrift til dejlige, tykke vafler.

Termostatindstilling: 8 e Bland mel og bagepulver i en skdl.
Bagetid: ca. 3" min. til 4"?min. « Lav en fordybning i midten, og tilseet salt, sukker, smeltet smer
Til ca. 12 vafler. 0g &g.

e Tilsaet meelken lidt ad gangen.

Ingredienser: eLad dejen hvile i 1 time og haeld derefter dejen op i vaffeljernet

- 300 g mel, ved hjalp af eseskeen - E: 4 gseskefulde fyldt op til stregen
- 10 g bagepulver, (5 mm fra kanten) - 8.

- Tsalt, o Luk vaffeljernet og lad bage i den anbefalede tid.

- 75 g sukker, Vaflerne skal vaere godt gyldne. Laeg dernaest vaflerne pé et fad
- 100 g smer, og servér dem overdrysset med flormelis.

- 2 &g, Vaflerne kan serveres sammen med smeltet chokolade, fladeskum,
- 1/2 liter maelk. syltetaj, en kugle is eller jordbeer efter eget valg.

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet!
® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genbruges eller genvindes.
mmm O Aflever det hos et specialiseret indsamlingscenter eller et autoriseret serviceveerksted,
nar det ikke skal bruges mere.



Kiitos, etta ostit taman Krups laitteen, joka on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.
Lue kdyttoohjeet ldpi ennen ensimmadistd kdyttod ja sdilytd ne huolellisesti.

Krups kehittad tuotteitaan jatkuvasti, joten tuotteisiin voi tulla muutoksia iiman ennakkoilmoitusta.

Laitteen turvallisuus on varmistettu sen noudattaessa voimassaolevia normeja ja sdéddksié (Direktiivit:
Bassas jannitteet, elektromagneettinen yhteensopivuus, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat
aineet, ympdristo...).

Ruokaa, joka on joutunut kosketukseen X logolla merkittyjen osien kanssa, ei pida syoda.

KOTITAPATURMIEN EHKAISY

m ALA KOSKAAN JATA TOIMINNASSA OLEVAA LAITETTA VALVOMATTA.

m Lajtetta eivit saa kdyttdd henkilét (lapset mukaanluettuna), joiden fyysiset, aistitoiminnalliset tai
henkiset kyvyt ovat puutteelliset, eivatkd henkilot, joilla ei ole kokemusta tai tietoa sen kaytosts,
paitsi siind tapauksessa, ettéd heilld on tilaisuus toimia turvallisuudesta vastuussa olevan henkilon
valvonnassa tai saatuaan edeltdkasin tarkat ohjeet laitteen kdytéstd. On huolehdittava siitd, etta
lapset eivat leiki laitteella.

m Laitteen pinnat voivat olla hyvin kuumat, kun laite on kaytdssa.

Laitteen kuumiin osiin ei saa koskea.
m Kytke laite ainoastaan, kun kaytat sitd. Ala kéyta laitetta koskaan tyhjéna.

m Jos vahinko sattuu, huuhtele palovammakohtaa kylmélla vedella ja ota tarvittaessa yhteys la&kariin.

m Paistosavut voivat olla vaarallisia eléimille, joiden hengitys on erityisen herkkas, esimerkiksi linnuille.
Kehotamme lintujen omistajia pitdméén linnut poissa paistoalueelta.

m Al4 koskaan sijoita laitetta suoraan aralle pinnalle (lasipSyts, poytiliina, maalattu pinta
jne.). Valta kayttamasta laitetta pehmealla pinnalla kuten pyyhkeen paalla.

m Ald koskaan laita laitetta luistavalle pinnalle tai kuumalle pinnalle tai sen lidhelle; 4l4
anna johdon roikkua lammonlahteen yldpuolella (keittolevy, kaasuliesi...).

m Avaa laite.
m Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja varusteet niin laitteen sisélta kuin paaltékin.
m Ota taikinankeruuastia pakkauksesta - 0.

LIITANTA JA ESILAMMITYS

m Sulje laite.
m Ota liitosjohto taysin esiin.

m Varmista, etta sijoitustalouden sahkoistys vastaa laitteeseen merkittyja tehon ja
jannitteen arvoja.

m Liitd laite pistotulpalla tilaluokituksen mukaiseen pistorasiaan.
m Jos kaytat jatkojohtoa:

- sen poikkipinta-alan oltava vahintdan sama ja on kaytettavd maadoitettua pistorasiaa;
- varmista, etta ihmiset eivdt kompastu jatkojohtoon.

= Jos laite on varustettu kiintealld johdolla : jos verkkoliitantdjohto vaurioituu, on
valmistajan tai valmistajan huoltoedustajan tai vastaavan patevéan henkilon vaihdettava
se, ettd valtetdadn vaara.

m Tata laitetta ei ole tarkoitettu kdynnistettdaviksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman avulla.



m Avaa laite kahden turvalukon avulla - B vohvelipannun sivuilla - 7.
Ald koskaan késittele lukkoja, kun laite on kuuma.
Avaa vohvelipannu aina ennen kuin liitdt sen séhkoverkkoon.

m Varmista, ettd termostaatti - D on minimiasennossa :, kytke sdhkojohto sitten seindpistorasiaan:
punainen merkkivalo - 1 syttyy.

= Ensimmaisella kdyttokerralla laitteesta saattaa syntyd vahan karya ja savua - se on
normaalia.

m Ldmmitd vohvelipannua 5 - 7 minuuttia, ennen kuin ka#nnat termostaattivalitsimen haluttuun
asentoon - 2.
Esilammityksessa termostaatin valitsin on asetettava haluttuun paistoasentoon.
Vihrea merkkivalo - 3 syttyy, kun vohvelipannu on saavuttanut halutun paistolampétilan.

KYPSENNYS

m Jokaisella paistokerralla on odotettava, ettd vihred merkkivalo syttyy ennen taikinan laittamista
vohvelipannuun.

m Sulje laite kédensijalla paiston aikana.
Ala lukitse turvalukkoja paiston aikana.

m Vohvelipannussa on ainutlaatuinen jarjestelma, jonka avulla ylim&éarainen taikina otetaan talteen - A
se sijaitsee laitteen takana. Sen avulla voi ylimaaraisen taikinan ottaa talteen paiston aikana.
On syytd odottaa, ettd vohvelipannu on jaahtynyt kokonaan ennen astian sdilion
tyhjentamista.
Kaytd uunikdsineitd, jos astia on kuitenkin tyhjennettadva laitteen ollessa kuuma - 6.

m Puhdista levyjen takaosa paistojen valilla.
Ota vohveli pois lastan avulla - 9.

m Kéddensija pysyy viileénd koko paiston ajan - 4.
Ald kosketa laitteen kuumia metallipintoja - 5.

m Ald koskaan kiyt4 laitetta tyhjina.

Vinkkeja paremman paistotuloksen varmistamiseksi

m Jokaisella kayttokerralla vohvelipannun levyt on voideltava kevyesti kasvidljylla ja pyyhittava sitten
pehmeilla kankaalla.

m Kaada taikinaa kauhalla kaikkiin painaumiin.
Pour the batter with the ladle - E into each waffle plate.

m Taikinan mééra ei saa ylittdd kohoamaa paistokuvioiden vélillé - 8.
m Nosta tai laske ruskistustasoa oman makusi mukaan, kdytéd termostaattia, jossa on 8 asentoa.
m Vihred merkkivalo ilmoittaa, ettd vohvelipannu on valmis paistoa varten.
Vihrea merkkivalo sammuu ja syttyy sdannéllisesti kdyton aikana merkiksi siits, etta lampétila pysyy
vakiona. Huomio, tama ei tarkoita sit4, ettda vohveli on valmis.
Kaytettévasta taikinasta riippuen paistosyklit voivat vaihdella.
m Paiston aikana syntyy h8yry&; se on normaalia ja se varmistaa, etté vohveli saa oikean muodon.
Ald estéd nousevaa liketta.
Alad koskaan lukitse vohvelipannua kayton aikana.
m Paistoaika vaihtele vohvelitaikinan tyypin ja pannussa olevan taikinan méérén mukaan.
Paistoaika vaihtelee valilla 3 - 5 minuuttia.




KAYTON JALKEEN

m Laita termostaatti minimiasentoon .

m Irrota sahkdojohto seinépistorasiasta.

m Anna laitteen jadhtya avoimena.

m Al laita kuumaa vetta vohvelipannuun, kun se on vield kuuma.

m Puhdista jaghtyneen laitteen runko sienelld ja astianpesuaineella.

m Levyjen puhdistus:
- anna laitteen jaghtya, kayta sitten pehmeédé harjaa, ei metallista, irrottaaksesi ylimadréisen taikinan,
- puhdista levyt kostealla sienelld ja kuivaa sitten kankaalla,
- taikinakeruuastia voidaan pesta vedelld ja astianpesuaineella.

m Vohvelipannua ei saa laittaa astianpesukoneeseen.

m Girillauslevyt voi myds pesta astianpesukoneessa.

m Laitetta ei saa upottaa veteen.

m Al koskaan upota laitetta tai sen virtajohtoa veteen.

SAILYTYS

m Laite voidaan laittaa sailytykseen pystyasennossa tilan saéstéamiseksi.
m Kayté turvalukkoja vohvelipannun séilyttadmiseksi pystyasennossa - 10 tai kun siirrat vohvelipannua.
m Sulje laite ja lukitse se sulkimen avulla.

m Kierré johto sille varattuun paikkaan.

RESEPTI

Perinteiset vohvelit
Ehdoton resepti paksujen ja runsaiden raiskdleiden valmistamiseksi.

Lampdatilan saadin: asento 8 e Sekoita kulhossa jauhot ja leivinjauhe.
Paistoaika: noin 3 min 30 - 4 min 30 « Teekolo jauhojen keskelle ja lisad siihen suola,sokeri, sulatettu
Noin 12 vohvelia. rasva ja munat.
e Lisad maito vahitellen, sekoita taikinatasaiseksi.

Ainekset: o e ) G .

) e Anna taikinan levatd 1 tunti, kaada taikina sitten vohvelipan-
- 300 g vehndjauhoja, nuun kauhalla - E: 4 kauhaa tdytettynd merkkiin asti (5 mm
- 10 g leivinjauhetta, reunalta) - 8.
- ripaus suolaa, « Sulje vohvelirauta ja paista suositeltu aika.
- 75 g okeriq, Vohvelien tulee olla kunnolla paistettuja, laita ne sitten astiaan
- 100 g voita, ja nauti vohvelit niille ripotellun hienon sokerin kanssa.
- 2 munaa, Vohveleiden kanssa maistuu sulatettu suklaa, kermavaahto, hillo,

- 1/2 litre litraa maitoa. Jaatelopallo tai mansikat, oman makusi mukaan.

Huolehtikaamme ymparistosta!
@ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilld materiaaleilla.
mmm O Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetaan.



Tack for att du har képt denna Krups-produkt, som enbart dr avsedd for hemmabruk.
Lds noga igenom instruktionerna i denna bruksanvisning och férvara den pa en siker plats.

Krups har en fortlépande forsknings- och utvecklingspolicy och kan komma att férandra denna produkt
utan férvarning.

For din sékerhet dverensstammer denna produkt med alla ridande standarder och regler (lagspénnings-
direktiv, elektromagnetisk kompatibilitet, material godkénda fér livsmedelskontakt, miljo).

Fasta eller flytande livsmedel som kommer i kontakt med de delarna pa vaffeljarnet markerade med X- logon,
bor inte &tas.

FOREBYGGANDE AV OLYCKOR | HEMMET

= LAMNA ALDRIG VAFFELJARNET OBEVAKAT NAR DET AR | BRUK.

m Denna apparat 4r inte avsedd att anvindas av personer (inklusive barn) som inte klarar av att hantera
elektrisk utrustning, eller av personer utan erfarenhet eller kdnnedom, férutom om de har erhallit,
genom en person ansvarig for deras sakerhet, en 6vervakning eller pa férhand fatt anvisningar
angdende apparatens anvandning. Om barn anvéander denna apparat maste de Gvervakas av en vuxen
for att sékerstélla att barnen inte leker med apparaten.

m Temperaturen kan vara hdg pa de atkomliga ytorna nér apparaten &r i funktion.

Rér aldrig vid apparatens varma delar.

m Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt nér den anvands.

m Om olyckan &nda &r framme, skélj omedelbart brannskadan med kallt vatten och tillkalla likare om
nodvandigt.

m Roken vid tillagning kan innebéra fara for djur som har speciellt kansliga luftvagar, som faglar. Vi
rekommenderar att faglar halls pa behorigt avstand fran platsen for tillagning.

MONTERING

m Stdll aldrig apparaten direkt pa en 6mtalig yta (glasbord, duk, lackade mobler etc.).
Undvik att stidlla den pa ett mjukt underlag som t.ex. en diskhandduk.

= Placera inte apparaten pa eller nédra hala eller varma ytor; lat aldrig sladden hdnga ner
over en virmekalla (spisplattor, gasspis...).

m Oppna apparaten.
m Ta bort allt férpackningsmaterial, klisterlappar och tillbeh6r som finns inuti och utanpa apparaten.
m Ta upp dropptraget for smet ur férpackningen - 0.

ANSLUTNING OCH FORVARMNING

m Stang apparaten.
m Rulla ut sladden helt och hallet.

= Kontrollera att natspanningen stammer Ooverens med maéarkningen pa apparatens
undersida.

m Anslut alltid stickkontakten till ett jordat uttag.

= Om en forlangningssladd maste anvandas :
- se till att den har motsvarande diameter och har en jordad kontakt ;
- var noga med att se till att ingen kan snubbla dver sladden.

= Om sladden skadas, skall den bytas ut av tillverkaren, dennes service agent eller
likvardigt kvalificerad person for att undvika fara.

= Apparaten ar inte avsedd att fungera med hjédlp av en extern timer eller med en separat
fjarrkontroll.



m Las upp apparaten med hjélp av de tva sdkerhetsspérrarna - B pa vaffeljdarnets sidor - 7.
Vidror aldrig sakerhetssparrarna nér apparaten ar varm.
Las alltid upp vaffeljarnet innan stickkontakten ansluts.

m Kontrollera att termostatvredet - D &r i ldge mini :, anslut darefter kontakten till ett védgguttag: den
réda kontrollampan - 1 ténds.

m FOorsta gangen apparaten anviands, kan en svag lukt eller en liten rokutveckling
forekomma under de forsta minuterna - det dr normalt.

m Forvarm vaffeljdrnet i 5 - 7 minuter genom att vrida termostatvredet till 6nskat graddningslage - 2.
Den gréna kontrollampan - 3 téands nar vaffeljarnet uppnatt 6nskad graddningstemperatur.

TILLAGNING

m Innan varje férsta grdddning, vénta tills den gréna kontrollampan ténds innan smeten hélls i
vaffeljarnet.

m Sténg apparaten med handtaget under gréaddningen.
Las inte sdakerhetssparrarna under graddningen.

m Vaffeljarnet &r utrustat med ett unikt system som samlar upp Gverflédig smet - A beldget pa
apparatens baksida. Det gor det mojligt att samla upp 6verflodig smet under graddningen.
Det dr lampligt att vanta tills vaffeljarnet svalnat fullstandigt innan dropptraget toms.
Anvidnd grillvantar om dropptraget maste tommas nar apparaten ar varm - 6.

m Rengdr de undre laggarna mellan tva gréaddningar.
Avldgsna rester av smet med en spatel pa de undre laggarna - 9.

= Handtaget forblir kallt under hela graddningen - 4.
Ror inte vid apparatens metalldelar nédr den ar i bruk eftersom de blir mycket varma;
anvand handtaget och grillvantar om det behovs - 5.

m Lat aldrig apparaten vara igang tom.

Tips for battre resultat vid graddningen

m Innan varje férsta graddning, smdrj laggarna latt med vegetabilisk olja, torka dérefter med en mjuk
trasa.

m Hall i smeten med hjalp av sleven - E. En slev till varje vaffla.

m Méngden smet ska inte 6verskrida separationen mellan varje vaffla - 8.

m Oka eller sank graddningsgraden enligt 5nskemal och smak, med hjilp av termostaten med 8 lagen.

m Den gréna kontrollampan indikerar att vaffeljarnet &r klart for graddning.
Den gréna kontrollampan ténds och slécks regelbundet under anvéndningen for att indikera att
temperaturen bibehalls. Observera, det innebéar inte att vafflan &r klar.
Graddningen kan variera beroende péa typen av smet.

m Vid graddningen kan de &vre laggarna hojas, for att géra det mdjligt fér smeten att férdelas i vafflorna.
Hindra inte h&jningen.
Las aldrig vaffeljarnet under anvandningen.

m Graddningstiden varierar beroende pa typen och mangden av smet i vaffeljarnet.
Graddningen tar 3 - 5 minuter.



EFTER ANVANDNING

m Stéll termostaten i lage MIN :

m Dra ut kontakten ur vagguttaget.

m Lat apparaten svalna i 6ppet lage.

m Droppa inte kallt vatten pa vaffeljarnet nar det ar varmt.
m Rengor héljet med en svamp och diskmedel.

= FOr att rengora laggarna:
- lat apparaten svalna och anvédnd darefter en mjuk borste, utan metalldelar, for att avlagsna
alla rester av smet.
- torka av laggarna med en fuktig svamp och torka darefter med en trasa.
- dropptraget fér smet kan diskas under rinnande vatten med diskmedel.

m Vaffeljarnet kan inte diskas i diskmaskin.
m Anvénd inte stalull eller skurpulver.

= Sénk aldrig ned apparaten och sladden i vatten.

FORVARING

m Apparaten kan forvaras vertikalt for att spara utrymme.
m Anvénd sakerhetsspérrarna vid vertikal férvaring av vaffeljarnet - 10 eller for att forflytta vaffeljarnet.

m Sténg apparaten och las den med lasanordningen.

m Rulla upp sladden péa avsedd plats.

RECEPT

Traditionella vafflor
Ett traditionellt recept pa fylliga och generosa vafflor.

Stall in termostaten pa lage 8 e Blanda mjol och bakpulver i en skal.

Graddningstid: e GOr en fordjupning i mitten och blanda i salt, socker,smalt
cirka 3" min till 4" min smor och dgg.

For ca 12 vdfflor o Tillséitt mjélken under omrorming.

e Lat smeten vila 1 timme, hadll darefter i smeten i vaffeljarnet

Ingredienser: med hjdlp av sleven - E: 4 slevar fyllda upp till strecket (5 mm

- 300 g mjol, fran kanten) - 8.

- 10 g bakpulver, e Stdng dterigen vaffeljarnet och gradda den rekommenderade
- en nypa salt, tiden.

- 75 g socker, Vafflorna ska vara gyllengraddade, Idgg darefter upp pa ett fat,
- 100 g smdlt smar, stro over florsocker och njut av véfflorna.

- 2.dqgq, Vdfflor dr mycket goda tillsammans med smalt choklad, vispgradde,
- 172 liter mjBlk. sylt, en glasskula eller t.ex. jordgubbar enligt egna 6nskemdl.

Var radd om miljon!
® Din apparat innehaller olika material som kan ateranvandas eller atervinnas.
mmm O | imna den pa en atervinningsstation eller pa en auktoriserad serviceverkstad
fér omhandertagande och behandling.



Takk for at du kjopte dette Krups produktet som er utviklet kun til husholdningsbruk.
Les noye gjennom denne bruksanvisningen, og oppbevar den pa et sikkert sted.

Krups har et lopende forsknings- og utviklingsprogram og kan foreta endringer pé disse produktene uten
varsel.

For din sikkerhet stemmer dette produktet overens med alle gjeldende standarder og reguleringer
(lavspenningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, materiell godkjent for kontakt med mat, miljg).

Faste eller flytende matvarer som kommer i berering med delene markert med dette symbolet X ma ikke
spises.

FOREBYGGING AV ULYKKER | HIEMMET

= LA ALDRI APPARATET STA UTEN TILSYN NAR DET ER | BRUK.

m Dette apparatet er ikke ment for personer (inkl. barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller psykiske
evner, eller uerfarne personer, unntatt dersom de far tilsyn eller forhandsinstruksjoner om anvendelsen
av apparatet fra en person med ansvar for deres sikkerhet. Barn skal holdes under tilsyn for & sikre at
barnet ikke bruker apparatet til lek.

m Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan veere hey mens apparatet er i bruk.
Man méa passe pa at ingen bererer de varme flatene pa apparatet.

m Apparatet ma ikke kobles til nar det ikke er i bruk. Apparatet ma aldri ga pa tomgang.

m Hvis noen brenner seg, hold den brannskadde huden under kaldt vann umiddelbart, og tilkall lege
hvis nedvendig.

m Stekeos kan veere farlig for dyr med et spesielt felsomt andedrettssystem, slik som fugler. Vi anbefaler
fugleeiere a holde fugler pa god avstand fra stedet det stekes pa.

. MONTERING

m Plasser aldri apparatet pa en sart flate (glassbord, duk, lakkerte mgbler og lignende),
unnga a bruke apparatet pa myke underlag.

m Sett ikke jernet pa eller i nzerheten av glatte eller varme overflater, og la aldri ledningen
henge over en varmekilde (kokeplater, gassbluss...).

] Apne apparatet.
m Fjern all emballasje, klistermerker og lese deler inni og utenpé apparatet.
m Ta rerekaret ut av emballasjen - 0.

STROMTILKOBLING OG FORVARMING

m Lukk apparatet.
m Rull ledningen helt ut.

= Kontroller at de elektriske installasjoner er i overensstemmelse med dem som er
angitt under apparatet.

= Stromtilkoble alltid apparatet til en jordet stikkontakt.

m Hvis det brukes skjoteledning :
- skal den ha minst samme tverrsnitt og innebygd jording ;
- sorg for at ingen snubler i ledningen.

= Dersom stromledningen er skadet skal den erstattes av produsenten, et servicesenter
godkjent av Krups eller en fagperson.

m Dette apparatet er ikke laget for a fungere med en utvendig timer eller et separat

fjernkontrollsystem.



m Las opp apparatet med de to sikkerhetlasene - B pa siden av vaffeljernet - 7.
Reor aldri lasene mens jernet er varmt.
Las alltid opp vaffeljernet for du kobler det til strem.

m Sjekk at termostaten - D star pa laveste posisjon :, og koble deretter ledningen til en stikkontakt i
veggen: det rade lyset - 1 tennes.

= Ved forste gangs bruk kan apparatet avgi litt lukt og os - dette er normait.

m Forvarm vaffeljernet i 5-7 minutter ved a sette termostaten pa ensket posisjon - 2.
Nar du forvarmer, ma du sette termostaten pa ensket stekegrad.
Det grenne lyset - 3 tennes nar vaffeljernet har nadd ensket steketemperatur.

TILBEREDNING

m Vent til det grenne lyset tennes for du har rere i vaffeljernet.

m Lukk jernet med handtaket nar du steker vaflene.
Ikke las jernet mens du steker vaflene.
m Vaffeljernet er utstyrt med et unikt system for & samle opp ekstra vaffelrere - A pa baksiden av
jernet. Karet samler opp overskytende vaffelrere nar du steker vaflene.
Det anbefales a vente til jernet har avkjolt seg helt for du teammer karet.
Bruk grytekluter hvis karet ma tommes mens jernet fortsatt er varmt - 6.

m Rengjer bakre del av platene for du steker en ny vaffelplate.
Ta ut vaffelen med en spatel - 9.

= Handtaket er kaldt i lopet av hele stekeperioden - 4.
Ror ikke ved grillens metalldeler under bruk, da de er meget varme - 5.

= Bruk ikke apparatet tomt.

Tips - slik oppnar du gode resultater

m Hver gang fer du bruker vaffeljernet, ber du smere litt vegetabilsk olje pa vaffeljernets plater, og
deretter torke oljen av med en myk klut.

m Bruk en ose til & fylle platen med rere - E.

m Du skal ikke ha pa mer rere enn opp til separasjonsstreken mellom platene - 8.

m Bruk termostaten med 8 posisjoner til & justere gyllenhetsgraden etter smak.

m Det grenne lyset viser at vaffeljernet er klart til steking.
Det grenne lyset slukkes og tennes regelmessig i lopet av stekingen, og viser at temperaturen
opprettholdes. NB. Det viser ikke at vaflene er ferdigstekte.
Avhengig av type rere kan steketiden variere.

m Det dannes damp nar du steker vaflene. Dette er normalt og gjer at vaffelen far en perfekt form.
Mens vaflene stekes kan det forekomme at evre lokk leftes opp slik at vaffelreren brer seg utover pa
platen. Ikke prev & forhindre dette.

Las aldri vaffeljernet mens det brukes.

m Steketiden varierer avhengig av typen og mengden rore i vaffeljernet.
Steketiden varer vanligvis fra 3-5 minutter.



ETTER BRUK

m Sett termostaten pa laveste posisjon:.

m Koble ledningen fra stikkontakten.

m La jernet avkjeles med apent lokk.

m lkke hell sveert kaldt vann pa vaffeljernet mens det er varmt.

m Rengjer utsiden av jernet med en fuktig klut og oppvasksape.

= Rengjoring av platene:
- la jernet avkjeles for du bruker en myk, ikke-metallisk berste for & fierne alle rester etter vaffelrore.
- rengjer platene med en fuktig svamp og terk dem av med en klut.
- rorekaret kan vaskes med vann og oppvasksépe.

m Vaffeljernet kan ikke vaskes i oppvaskmaskinen.

m Bruk ikke skuresvamp eller skurepulver.

m Dette apparatet skal ikke dyppes ned i vann.
m Legg aldri apparatet og ledningen i vann.

OPPBEVARING

m Apparatet kan oppbevares i loddrett stilling for & spare plass.
m Bruk sikkerhetslasene for & sette bort vaffeljernet i loddrett stilling - 10 eller for & flytte pa vaffeljernet.
m Lukk apparatet og las det med lukkeklaffen.

m Vikle opp ledningen rundt sokkelen.

OPPSKRIFT

Tradisjonelle vafler
Tradisjonell oppskrift pa tykke og deilige vafler.

Termostatinnstilling 8 e Bland mel og bakepulver i en bolle.
Steketid: ca. 3 1/2 min til 1 1/2 min e Lag et hull i midten og tilsett salt, sukker, smeltet smar/ marga-
Rare til 12 vafler rin og eqgg.

» Spe med melk under omrering.
Ingredienser:

- 300 g mel,
- 10 g bakepulver,

e Laraeren hvile i 1 time. Bruk en gse for & fylle vaffeljernet med
rore - E: 4 gser fylt opp til merket (5 mm fra kanten) - 8.

o Lukk vaffeljernet og la vaffelen steke den anbefalte tiden.

- salt, Vaflene skal stekes til de er gylne. Legg dem pd et fat og stre
- 75 g sukker, melis pa toppen.

- 100 g margarin/smer, Vaflene kan ogsd serveres med smeltet sjokolade, pisket krem,
- 2 eqg, syltetay, iskrem eller jordbeer.

- 1/2 I melk.

Ta hensyn til miljoet!
@ Ditt apparat inneholder mange elementer som kan brukes om igjen eller resirkuleres.
mmm O | ever apparatet inn pa et resirkuleringssenter eller et godkjent servicesenter.



Ev i¢i kullanim amaciyla tasarlanmis Krups marka bir riin sectiginiz icin tesekkir ederiz.
Kullanim kilavuzunda bulunan talimatlari dikkatle okuyun ve kilavuzu ileride kullanmak
Uzere saklayin. Talimatlar, cihaz ile verilen aksesuarlar disinda, farkhh modeller icin aynidir.

Krups SA'nin sUregelen bir arastirma ve gelistirme politikasi mevcut oldugundan, Urinlerin Uzerinde
Snceden bildirimde bulunmaksizin degisiklikler yapabilir.

Guvenliginiz acisindan bu cihaz yurirlikteki tOm standart ve dizenlemelere (DUstk voltaj Yonergesi,
Elektromanyetik Uyumluluk, Gida Katki Maddeleri, Cevre...) uygundur.

Uzerinde X isareti bulunan bdlmelerle temas eden her tirli sivi ya da kati gida tiketilmemelidir.

EV ICI KAZALARIN ONLENMESI

m CIHAZ CALISIR DURUMDAYKEN KESINLIKLE YANINDAN AYRILMAYIN.

m Bu cihaz, fiziki, duyusal veya zihinsel kapasitesi yetersiz olan veya bilgi veya deneyimi olmayan
kisiler tarafindan (cocuklar da dahil), givenliklerinden sorumlu bir kisinin gdzetimi olmaksizin,
cihazin kullanimi ile ilgili dnceden bilgilendirimeden kullaniimamalidir. Cihazla oynamadiklarindan
emin olmak agisindan ¢ocuklar gézetim altinda tutulmalidir.

m Cihaz ¢alisirken agikta olan yizeylerin sicakhidi yiksek olabilir.
Cihazin sicak yUzeylerine dokunmayin.

m Kullanimadigr zamanlarda cihazi asla prizde birakmayin.
m Bir kaza olmasi halinde, yanigin Gzerine derhal soguk su dokin ve gerekirse bir doktor cagdirin.

m Pisirme dumanlari, kuslar gibi hassas bir solunum sistemine sahip olan hayvanlar igin tehlikeli
olabilir. Kus sahiplerine kuslarini pisirme mekanindan uzak tutmalarini tavsiye ediyoruz.

YERLESME

m Cihazi hi¢gbir zaman cam bir masa, masa ortisi veya cilali yizey gibi kolayca zarar
gorebilecek bir yere koymayin veya lastik 6rti olan yiizeylere yerlestirmeyiniz.

m Cihazi kaygan veya sicak yizeyler Gzerine veya yakinina koymayin; elektrik kablosunu bir
sicaklik kayna@i iizerine (pisirme levhalan, gaz ocagi...) asla sarkitmayin.

m Cihazi agin.

m Cihazin iginde ve disinda bulunan tim etiketleri, aksesuarlari ve ambalaj Grinlerini ¢gikarin.

m Amboalaj igerisinden toplama haznesini alin - 0.

v o

BAGLANTI VE ON ISITMA

m Cihaz kapatmak igin.
m GUc¢ kablosunu tamamen agin.

m Sebeke voltajinin, cihazin altinda belirtilen giic orani ve gerilimle uyumlu olmasina dikkat
edin.

m Cihazi her zaman toprakli prize takin.

m Eger bir uzatma kablosu kullanilacaksa:
- en azindan ayni ¢apta olmal ve toprakl prize sahip olmalidir ;
- kabloya takilarak disilmemesi icin gerekli tim 6nlemleri alin.

m Cihazin gic kablosu zarar gérdiiginde, olasi herhangi bir tehlikeyi 6nlemek acisindan
kablonun yalnizca iretici veya yetkili servis tarafindan ya da benzer niteliklere sahip bir
elektrik¢i tarafindan degistirilmesi gereklidirr.

m Bu cihaz harici bir zaman ayarlayici veyabir kumanda sistemi ile ¢alistiriimaya ydnelik
degildir.



m Cihazi kalip - 7 tarafinda bulunan iki emniyet kolu - B yardimiyla agin.
Cihaz sicakken kollari asla ellemeyin.
Cihazin fisini prize takmadan 6nce, kalibr her zaman gevsetin.

[
m Termostatin - D mini @ pozisyonda olmasini kontrol edin, ardindan kabloyu duvar prizine takin:
kirmizi 1sik - 1 yanar.

u ilk kullanimda birkac dakika hafif bir koku ve az miktarda duman cikabilir. Bu normaldir.
m Kalibl, termostat segme digmesini arzu edilen pozisyon Uzerine getirerek dnceden 5-7 dakika
isitin - 2.
On 1sitma icin, termostat diigmesini secilen pisirme pozisyonu izerine getirin.
Kalip arzu edilen sicaklida eristiginde yesil 1sik - 3 yanar.

PiSIRME

m Her ilk pisirimde, hamurunuzu kalip igerisine koymadan 6nce yesil 1siin yanmasini bekleyin.

m Pisirme sUresince cihazi kolu ile kapatin.
Pisirme esnasinda kollar kilitlemeyin.

m Kalibinizin, cihazin arkasinda yer alan, fazla hamuru toploma sistemi - A bulunmaktadir. Pisirme
esnasinda fazla gelen hamurun toplanmasini saglar.
Hazneyi bosaltmadan 6nce kalibin tamamen sogumasinin beklenmesi onerilir.
Eger haznenin cihaz sicakken bosaltiimasi gerekiyorsa firin eldivenleri kullanin - 6.

m ki pisirme arasinda plakalarin arka kismini temizleyin.
Coredi bir spatula yardimiyla ¢ikarin - 9.

m TUm pisirme sUresince kol soguk kalmaktadir - 4.
Cihaz sicakken metalik kisimlara dokunmayin - 5.

m Cihazi kesinlikle ici bos halde ¢alistirmayin.

En iyi pisirme sonuclari elde etmek icin ipuclari

m Her ilk kullanimda, kalibin plakalarini bitkisel yag ile hafifce yadlayin ve ardindan yumusak bir
bezle silin.

m Hamuru bir kepge yardimiyla her kalip icerisine koyun.
Karisimi kepge yardimi ile dékiin-E her bir waffle plakasinin igine

m Hamurun miktarinin, pisirme kaliplar arasindaki ayirma ¢ubugunu gegmemesi gerekmektedir - 8.
m 8 pozisyonlu termostat yardimiyla, kizartma derecesini domak tadiniza gére artirin veya azaltin.

m Yesil 1sik, kalibin pisirme islemi icin hazir oldugunu belirten bir gdstergedir.
Sicakhigin korundugunu belirtmek icin yesil 1sik dizenli olarak sénecek ve yeniden yanacaktir.
Dikkat bu pisirme isleminin tamamlandidi anlamina gelmemektedir.
Kullanilan hamur tirine gore, pisirme sureleri degisebilir.

m Pisirme esnasinda buhar olusur; bu normaldir ve ideal bir sekilde sekillenmis bir ¢corek elde edil-
mesini saglar.
Pisirme esnasinda, ¢coregin kaliplar igerisinde yayilmasi igin Ust kabul yUkselebili. Bu yiUkselmeyi
engellemeyin.
Kullanim esnasinda kalibi asla kilitlemeyin.

m Pisirme sUresi, hamurun tirine ve kalip icerisine konulan hamur miktarina gére dedisir.
Pisirme islemi 3-5 dakika sUrmektedir.



KULLANIMDAN SONRA

m Termostati mini konumuna getirin :

m Fisi prizden cekin.

m Cihazi acik konumdayken sogumaya birakin.

m Sicakken kalip icerisine soguk su dékmeyin.

m Cihazin gévdesini bir singer ve sivi bulasik deterjani ile temizleyin.

= Plakalar temizlemek icin :
- cihazin sogumasini bekleyin ve ardindan hamur kalintilarini temizlemek icin metalik olmayan
yumusak bir firga kullanin,
- plakalarin Uzerini nemli bir singerle silin ve ardindan bir bezle kurulayin,
- hamur toplama haznesi, bulasik deterjani ile suyun altinda yikanabilir.

m Kalip bulasik makinesinde yikanamaz.

m Metal bulasik teli veya benzeri Urinler kullanmayin.
m Bu cihaz suya daldinimamalidir.

m Cihazi ve kordonunu kesinlikle suya sokmayin.

DUZENLEME

m Yerden tasarruf etmek icin cihaz dikey olarak yerlestirilebilir.

m Kalibinizi dikey pozisyonda - 10 yerlestirmek veya tasimak icin emniyet kollarini kullanin.
m Cihazi kapatin ve kapama baglantisi ile kilitleyin.

m Kabloyu bélmesine sarin.

TARIF

Geleneksel waffles'lar
Kaln ve yogun waffles'lar icin vazgecilmez bir tarif.

Termostat pozisyon 8'de * Unu ve kimyasal mayayi genis bir kapta karistirin.
Pisirme sUresi:

yaklasik 3dak30 ile 4dak30 arasi
Yaklasik 12 waffle icin

» Ortasini acgin ve tuzu, sekeri, erimis tereyagini ve yumurta-
lari bUtin olarak ekleyin.

» Yavas yavas sit ile hamur haline getirin.

icindekiler: . Homgru 1 fo.c.nt dinleqdirin, ardindan kepce yardimi ile kalip
icerisine dokin - E: cizgiye kadar 4 dolu kepce (kenardan

- 300 g un, p

10 0 ki | 5 mm'e kadar) - 8.

) g Kimyasal maya, « Kalibi kapatin ve énerilen stre boyunca pisirin.
- 1 tutam tuz, Waffle'larin iyice kizarmis olmasi gerekmektedir, ardindan
=75 g seker, bunlar bir tabaga alin ve Uzerine pudra sekeri serperek
- 100 g tereyag, servis yapin.
- 2 yumurta, Waffle'lar, erimis cikolata, kremsanti, recel, bir top don-
- 1/2 litre sUt. durma veya isteginize gére cileklerle de ¢ok leziz olur.

Once cevre koruma !
® Cihazinizda pek cok degerlendirilebilir veya yeniden dénistirilebilir materyal bulunmaktadir.
D Donisim yapilabilmesi icin bir toplama noktasina birakin.



(Dmpma KI’UpS GHHFOAQPMT BacC 3a TO, UTO Bbl NpeanoYnn Hawle ugenne N HaNOMMHaeT, UTO BaLl 3neKTpoan|60p
npepHasHa4eH UCKIOUNTENbHO ANA UCNonb3oBaHUA B ObITOBbIX LLENAX.

BHumaTenbHO npouuTaiiTe 1 COXpaH1Te peKOMEHAALLUN, KOTOPbIE OTHOCATCA KO BCEM MOAENAM 3TOro npmﬁopa c
Y4YeTOM MX KOMMNEKTYIOLLLNX.

Oupma Krups ocTasnfeT 3a co6oil npaso B Nio60e BPeMA M3MEHUTb XapaKTEPUCTVKM 1 COCTaBHbIE YacTy npnbopa B
MHTepecax nonb3osaTtens.

B LienAx Baweit 6e30MacHOCTV AaHHbI Mprbop COOTBETCTBYET CYLLECTBYIOWMM HOPMam 1 npasunam (HopmatveHele
aKTbl, KaCaloLLMECA HU3KOrO HaMPAXEHWA, SMEKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY, MaTepuanos, COMpUKaCaloWLMXCA C
MPOAYKTaMm, OXpaHbl OKPYXKaloLLet Cpeapl....).

3anpeLyaeTcA ynoTpednATb B MLy TBEPAIE WM XUAKNE MPOAYKTHI, COMPUKOCHYBLUMECA C ANeMeHTamn npuoopa,
VIMEIOLLLMI MaPKUPOBKY XK.

NOOKIMIOYEHUE U NPEOBAPUTEJIbHBIA NMOOOINPEB

= HE OCTABJIAUTE PAGOTAIOLLWIA NMPUEOP BE3 MPUCMOTPA

m YCTPOWCTBO HE MPefHasHaueHo ANA MCONb3OBAHUA MIORbMIA C OFPaHUUEHHBIMM (DU3UYECKUMI U YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM (BKMIOUARA AETENA), a TaKKe MIOAbMM, HE UMEIOLLMI COOTBETCTBYIOLLENO OMbITA MM HEOBXOANMBIX
3HaHWiA. YKasaHHbIe 1L MOryT MCMOMb30BaTh JaHHOE YCTPOCTBO TOMbKO MOJ HAGMIOREHNEM UMV MOCTIE NONYYEHNA
WHCTPYKLWiA MO ero aKkcrnyaTaumu oT uu, oTBeyvalwmx 3a ux GesonacHocTs. Crnegute 3a Tem, YTOOI fETU HE
Wrpanu ¢ yCTPOCTBOM.

m Bo Bpema paboTbl npubopa ero NoBepXHOCTI MOrYT CABLHO HArpeBaThbCA.
He npukacanTecs K HarpeTbiM YacTam npudopa.

| 3anpemaeTOH BKNOYaTh I'IpMﬁOp, €CIn Bbl UM HE NONb3yeTeCh.
B Chy4ae oxora HemefnieHHo CMoYnTe ero XONOAHOV BOAOW 11 npu HeobXoanMocTm O@paTMTer K Bpauy.

m [lbiM, 06pa3ytoLLMACA NPW MPUFOTOBAEHUM MULLM, MOXET MPEeACTaBAATb OMacHOCTb ANA XMBOTHbIX, 06nafalowmx
0C000 YyBCTBUTENLHOM AbIXaTENbHO CUCTEMON, - TaKUX Kak NTULbl. Mbl peKOMeHpYeM BnafenbLiam nTuL YHeCTU 1X
13 MecTa NpUroTOBAEHA MULLM.

YCTAHOBKA

m 3anpeLLaeTca cTaBUTb NpUGOp HeMoCpeRCTBEHHO Ha MOBEPXHOCTb, KOTOPaA MOXET UCTIOPTUTLCA (CTEKNAHHBIN
CTON, ckaTepTb, MONMpOBaHHaA MeGenb...), He PeKOMEHAYeTCA CTaBUTb MpUOOP Ha MArKYI MOBEPXHOCTb,
HanpuMep, CKaTepTb U3 NPOPE3UHEHHOI TKaHW.

m He cTaBbTe NpubOp Ha CKONb3KUE UMK HArpeBaoLLeCA MOBEPXHOCTU UMK NOBNM3OCTU OT HUX; CleauTe, UTOObI
LUHYP NUTaHWA He NPOXOJUN HaJ UCTOYHMKAMM Tenna (Hanpumep, Haf ropenkamm ANEeKTPUYECKON Ui ra3oBoil
MAWUTLI U T.M.).

m OTKpoiiTe Npubop.

m Pacnakyiite npubop, CHUMMTE Hakneiiku v yoepuTe FOMONHUTENbHbIE AKCECCyaphbl, KaK CHAPYXW, TaK W BHYTPW
npubopa.

m Jl0CTaHbTE 13 ynakoBKM IOTOK ANA N3NNLLKOB TecTa - 0.

YCTAHOBKA

m 3akpoiite npubop.

m [10NHOCTBIO Pa3MOTaTE WHYP NUTAHWA.

m [leped nogknioueHrem npudopa K ceTin yOeanTech, YTo HaNPAXEHWE BaLLE ANEKTPOCETI COOTBETCTBYET paboyemy
HanpAXeHMI0 Npnubopa, yKkazaHHOMy Ha HIKHEl YacTu npubopa.

m Paspelwaetca Bknioyatb Npubop TONLKO B PO3ETKY C 3a3eMIEHUEM.

m B cnyuae ncnonb3oBaHua YAAMHUTENS :

- OH [L0MKEH UMETb KaK MUHUMYM TaKoe e CeveHue 1 3a3eMNEeHHYI0 PO3eTKY ;
- HeOGXOAMMO NPUHATL BCE Mepbl NPeROCTOPOXHOCTM ANA TOr0, YTOGbI HUKTO He 3anyTancA B yAIUHUTENE.



m B uenax 6e3onacHOCTi ero 3ameHa BbIMONHAETCA npoussoputenemM, uiu B COOTBETCTBYIOLLEM CEpBMCHOM
LLeHTpe, nnun KBanVICpVILI,VIpOBaHHbIM cnewnannucTom.

m JT0T I'Ipl/l60p He npepgHasHayeH AnA UCMNONb30BaHNA C BHELUHUM Taﬁmepom 1 He ynpaBnAeTcA OTheNbHOM
CUCTEMO AMCTAHLMOHHOMO ynpaBneHus.

m Pa3bnokupyiTe nprbop ¢ NOMOLLbIO ABYX 3aLLenok 6e3onacHoCcTy - B, koTopeie HaxopaTcA Mo 6okam BadbenbHULb! - 7.
He poTparusaritech fO 3awenok, koraa npubop Harper.
Mpubop cneayeT pasdnokMpoOBaTh, NOKA OH ELLE He BKIIOYEH B CETb.

1
m Y6equTecs, 4To perynATop TepmocTata - D yCTaHOBNEH B MUHMMANbHOE MONOXKEHVE @ ,a 3aTEM BKNIOUMTE LUTENCENb
B PO3ETKY: NpM 3TOM 3aropaeTcA KPacHbIii CBETOBOM MHAMKATOP - 1.

= Bo BpemA nepBoro MUCnonb3oBaHWA B MepBble MWHYTbl BO3MOXHO MNOABNEHWe 3anaxa WMWiK fgbiMa — 31O
HOpManbHOe ABneHue.

m [opgorpeiite BadenbHuLLY B TeUeHWE 5-7 MUHYT, NOBEPHYB PEryNATOP TEPMOCTATA B HY)XXHOE NONOXEHNE - 2.
[nA npefsapuTenbHOro NOAOrPEeBa YCTaHABAMUBANTE PETYNATOP TePMOCTAaTa Ha Temrneparypy, Heobxoaumyio ans
MPUrOTOBAEHNA.
Kak Tonbko BahenbHuLa HarpeeTea A0 HY)KHOM TeMMepaTypel, 3arOpUTCA 3eNeHbIin CBETOBOV MHANKATOP - 3.

NMPUrOTOBJIEHUE BJIOL,

m Kaxpblii pas npu Hauane npuroToBNEHNA ROXANTECH, YTOO! 3eNeHbIi CBETOBOI MHANKATOP 3arOpence, Mpexae Yem
HanMBaTb TECTO B BAENbHULLY.

m Ha BpemA npuroToBneHuA 3aKpoiTe BachenbHIULY KPbILLKOV C MOMOLLBIO YUK
Ha Bpema npuroTosneHusa He HYXHo 3abnokuposath npubop 3aLenkamm.

m Bawa sacdenbHinLa ocHalleHa yHUKanbHoi cucTemoin Ana cbopa Tecta - A, PacronoXeHHOM C 3afHel CTOPOHbI
npubopa. OHa no3sonAeT cobpath 11 BHOBb MCMONL30BATH M3NULLKK TECTA.
Mepepn Tem, KaK BLINUTb TECTO W3 NOTKA, PEKOMEHAYEM BaM AOMAATbCA, MOKA NPUOOP MONHOCTbLIO OCTLIHET.
Ecnu Bbl XOTUTE OMOPOXHUTL NOTOK, KOrAa NpUbOp HarpeT, UCMONb3YiATe KYXOHHLIE PYKaBuLLbl - 6.

m [lepes BEINEUKON KaX[OV Credyioweit Badhan oumnLaiiTe 3agHIo YacTb NnacTuH.
CHumMTE rOTOBYIO Badhmi0 NOMATKoA - 9.

m Bo BpemA npuroToBneHuA pyyka ocTaeTcs XonopHoM - 4.
He poTparusaiitecb A0 MeTannMyecknx Yacteil npubopa, noka oH He OCTLIHET - 5.

m He BKniovaiite npubop BXONoCTyi0.

MonesHble cOBETHl ANA nPUroToBneHuA

m Kaxpblii pa3 nepef Buineykoii Bagens Hanelite HEMHOrO PaCTUTENbHOMO Macna Ha NnacTuHb BadenbHULbI, a 3aTem
MPOTPUTE UX MATKOA TKaHbIO.

m HanvaiiTe TeCTO NOXKON B kaxaylo AUeiiKy. Pour the batter with the ladle - E into each waffle plate.
m YpOBEHb TECTA HE AOMKEH 3aKPbIBATb NEPEMbIUKI MEXAY AYeiKamm - 8.

m C MOMOLLbI0 8-NO3MLMOHHOTO TEPMOCTATa Bbl MOXKETE YBENMYMTL WM YMEHBLUMTL CTEMEHb NOMKAPUBAHUA NO
BaLLEMy BKYCY.

m 3eneHblii CBETOBOI MHANKATOP MOKA3bIBAET, YTO BadhenbHIULA roToBa K paboTe.
Bo Bpems ncnonb3osanmA npubopa 3eneHbIi CBETOBOV MHANKATOP PEryAAPHO FaCHET W 3rOPaETCA BHOBb, YKA3bIBAS,
uTO MOAAEPKUBAETCA Hy)XXHaA TemnepaTypa. BHmaHue! 370 He 03HauaeT, uto BadnA roTosa.
MpOBOMKMTENBHOCTb LIMKNA MPUrOTOBNEHUA MOXET U3MEHATLCA B 3aBUCMMOCTM OT TUMA TECTA.

m B x0fe MpUroToBNEHWA BLIRENAETCA Map; 3TO HOPMAanbHOe ABAEHWE, KOTOPOE MO3BOMAET Bachne mpuodpecTy
npeansHyio dopmy. Bo BpeMA MPUroTOBREHIA BEPXHAR KPbILLKA MOXET MPUMOAHUMATLCA, UTOOkI MO3BONNTL TECTY
PaBHOMEPHO pacrpeAenTLCA Mo AYelikam. He MpenATcTByiATe 3TOMY NOABLEMY.

Hukorpa He GnokupyiiTe BachenbHULY BO BPEMA NPUroTOBNEHU.

m BpewmA npuroToBneHnA MOXET W3MEHATLCA B 3aBUCMOCTM OT TWMa TeCTa W ero Konnuectsa B Badenshuue. OHo
COCTaBNAET OT 3 10 5 MUHYT.



NOCNE UCMNOJIb3OBAHUA

m YCTaHoBMTE TEPMOCTAT B NONOXEHMe "min." :

m OTKNIOUMTE LHYP NUTaHWA U3 PO3ETKU.

m [laiiTe npubopy OCTbITb B OTKPHITOM NONOXKEHMIA.

m HvKOrga He HanvBamTe B ropAYyi0 BadenbHULY XONOAHYIO BORY.

m OB6oTpuTe KOopnyc npubopa rybkoil ¢ fobaBneHrem XUaKoro MOoMLLEro CPeACTBA ANA NOCYAb.

m [INA YNCTKM NnacTuH:
- [iaiiTe Npubopy OCTLITh, @ 3aTeM yAANNUTE OCTATKM TECTA C MOMOLLbI0 MAKON
HEMETAMIMYECKON LLETKN.
- MPOTPUTE NNACTIHbI BAZKHON FYOKOM 1 BLITPUTE UX MATKON TKaHbIO.
- NOTOK [ANA TECTa MOXHO MbITb MOJ KPAHOM MOIOLLIMM CPEACTBOM [A MOCYAbI.

m BadbenbHuLy Henb3a MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLNHE.

m 3anpeLLaeTca Mcrnonb3oBaTh METANANYECKYIO FY6KY MK YACTALLMIA MOPOLLOK.

m 3anpeuaetca norpyxarb npuéop B BOAy.

m C TeueHnem BPeMeHH LLBET PELLETOK Cnerka M3MeHAETCA, 3T0 ABNAETCA HOPMaNbHLIM ABNEHNEM.

XPAHEHUE

m [InA 3KOHOMUM MecTa NpuBOP MOXHO XPauThb B BEPTUKAEHOM NONOXEHNN.

m [py XpaHeHn B BEPTMKANbHOM MONOXEHWM U MU nepemelleHnn npubopa 3abnokupyiiTe ero 3alienkamu
6esonacHocTy - 10.

m 3akpoiite npubop 1 3abnokupyiTe ero.
m CMOViTaiiTe WHYP 1 YNOXWTE ero B NpesyCMOTPEHHBIA ANA 3TOR Lienv nas.

PELLEMT

TpapguunoHHbIE Badnu
OJJ,I/IH U3 NyJlKX peLLenToB ANA NPUroToBNeHUA MbllHbIX 1 cp,o6Hb|x Batbenb.

TepmocTart B ronoxeHum 8 + CmeLwaiiTe MyKy 1 Cyxue ApOXOKM B GOMbLLOI MUCKE.
Bpemsd ripuroToBneHmA: puomanTeNsHo  « Cpenaiite  yrnybnenue B LeHTpe ¥ poGasbTe comb, caxap,
or 3mnH 30 ¢ 0 4 muH 30 ¢ PACTOMNEHHOE CAMBOYHOE MACTIO 1 FiLia.

Ana 12 sacpens + [loCTEeneHHo BNENTE MONIOKO.

UHTPEANEHTH! | « OCTaBbTe TECTO NOJHUMATLCA B TEUEHUE Yaca, 3aTeM 3aneiiTe TECTO B
- 300 1 myku, 5 BacpenbHILLY C NOMOLLBI0 Pa3NUBATENBHON NOXKM - E : 4 NOAHbIX NOXKM
- 10 T XvmMnYecKX ApOXOKed, 110 OTMETKM (5 MM OT kpas) - 8.

- 1 wenorka conu, + 3aKpoiiTe BacpenbHHLLY 1 MEKUTE Bachio B TEUEHUE PEKOMEHIOBAHHOMO
- 75T caxapa, BpEMEHM.

- 100 r cavBouHOr 0 Macna, BachnA pomkHa npuoGpecT 3omoTUCThIA uset. Tocne 3TOro
- 2 AU, nepenoxuTe ee Ha 6110[0 M MOCHINLTE CaxapHOW Myapo.

- 1/2 nutpa Monoka. K BaghniAam MOXHO 1OAaBaTh rOPAYMIT LIOKOMAZ, COUTBIE CHBKY, BaPEHBE,

LUaPYK MOPOXEHHOr0 i KNyGHUKY 110 BaleMy BbIGOpY.

YuacTByiiTe B OXpaHe OKpyXKatoLen cpepbi!
® Baw rlpmf)op COAEPXUT MHOrOQUUCNEHHbIE KOMMNEKTYIOWME, U3roToBNEHHbIE U3 LIEHHbIX WU
mmm  MOTyLMX ObiTb MCNONL30BAHHLIX MOBTOPHO MAaTepManos.
2 Mo okoHuaHUM cpoka cnyxOel npubopa caanTe ero B MyHKT Npuema unu, B Cny4vae OTCyTCTBUA
TaKOBOrO, B YMOMHOMOYEHHBbI CEPBUCHBIN LIEHTP 1A ero nocneayioLiei o6padoTku.



Cestina

Dékujeme Vam, Ze jste si koupili tento pFistroj Krups, ktery je uréen vyhradné pro pouziti v
domacnosti.

Pozorné si prectéte a uloZte na dosah ruky pokyny v tomto navodu, které jsou spoleéné
pro ruzné verze podle prislusenstvi dodaného s timto pFistrojem.

Spolecnost Krups SA se neustdle vénuje vyzkumu a vyvoji a své vyrobky mize ménit bez
predchoziho upozornéni.

V zdjmu Vasi bezpecnosti je tento pristroj ve shodé s pouzitelnymi normami a predpisy (Svmérnice
o nizkém napéti, Elektromagnetické kompatibilité, Materidlech v kontaktu s potravinami, Zivotnim
prostied...).

Jakékoliv potraviny v tekutém nebo pevném stavu, které se dostanou do kontaktu s dily
oznacenymi logem X, nelze konzumovat.

’ o 3

PREVENCE URAZU V DOMACNOSTECH

m PRISTROJ NIKDY NEPOUZIVEJTE BEZ DOZORU.

m Tento pristroj neni uréen k tomu, aby ho pouZivaly osoby (véetné déti), jejichz fyzické, smyslové
nebo dusevni schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez patficnych zkuSenosti nebo znalosti,
pokud na né nedohlizi osoba odpoveédnd za jejich bezpecnost nebo pokud je tato osoba
predem nepoucila o tom, jak se pristroj pouZiva. Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pristrojem
nehrdly.

m Jestlize je pfistroj zapnuty, nékteré casti mohou byt horké.

Nesahejte na horké plochy pristroje.

m Nikdy nezapojujte do sité pristroj, ktery nepouzivite.

m Jestlize dojde k popdleni, ihned dejte popdlené misto pod studenou vodu a v pripadé potfeby
privolejte 1ékare.

m Vypary uvolhované pri vareni mohou byt nebezpecné pro nékterd zvirata, kterd maji velice citlivy
respiracni systém, jako jsou ptaci. Majitelim ptdkd doporucujeme, aby je umistili mimo kuchyn.

3

ZAPOJENI

m Pristroj nikdy nepokladejte pfimo na kiehky nebo choulostivy podklad (sklenény stol,
ubrus, lakovany nabytek...) nebo na ubrus s gumovym povrchem.

m PFistroj nepokladejte na plochu s kluzkym nebo horkym povrchem nebo v jeji blizkosti;
napdjeci $idra nesmi nikdy viset nad zdrojem tepla (varné desky, plynovy spordk...).

m PFistroj otevrete.

m Z vnitini i vn&jsi strany pristroje odstrante vSechny obaly, samolepky nebo riznd prislusenstvi.
m Vyjméte z obalu zasobnik na tésto - O.

PRIPOJENI K SITI A PREDEHRATI
m Pristroj zavrete.
m Odvinte $niru po celé délce.
m Ujistéte se, Ze elektrickd instalace odpovidd pFikonu a napéti, které jsou uvedeny na
spodni strané pristroje.
m PFistroj zapojujte pouze do uzemnéné zasuvky.
m Jestlize pouzZivate elektrickou prodluZovaci $horu:
- musi mit minimalné stejny prifez a uzemnénou zasuvku ;
- provedte veskerd nezbytna bezpeénostni opatfeni, aby nikomu neprekazela.



m JestliZe napdjeci kabel tohoto pfistroje je poskozeny, z bezpeénostnich divodi jej musi
vyménit vyrobce, jeho servisni oddéleni nebo osoba se srovnatelnou kvalifikaci.

m Tento pristroj neni uréen k tomu, aby fungoval ve spojeni s externim ¢asovym spinacem
nebo se zvlastnim dalkové oviadanym systémem.

m PFistroj oteviete uvolnénim dvou bezpecnostnich zdpadek - B na bocnich strandch oplatkové
formy - 7.
Jestlize je pristroj horky, zdpadek se nikdy nedotykejte.
Pfed pripojenim do sité oplatkovou formu vzdy oteviete.

m Ujistéte se, Ze termostat - D je na poloze mini : a potom zapojte zdstrcku do zdsuvky ve sténé:
rozsviti se cervend kontrolka - 1.

m PFi prvnim pouziti se béhem prvnich minut miZe objevit mirny zapach a kouf - je normaini.
m Presunte ovladac termostatu na pozadovanou polohu a nechte oplatkovou formu 5 az 7 minut
predehrat - 2.
Pro predehrati nastavte ovladac termostatu na zvolenou polohu peceni.
Po dosazeni pozadované teploty peceni se rozsviti zelend kontrolka - 3.

PECENI

m Pfed prvnim pecenim vzdy pockejte, oz se rozsviti zelend kontrolka a teprve potom do oplatkové
formy dejte tésto.

m Pfed pecenim pristroj zaviete pomoci Uchytu.

Béhem peceni nezgjistujte zapadky.

m Vase oplatkovéd forma je vybavena jedinecnym systémem pro odebréni prebytecného mnoZstvi

tésta - A ktery je na zadni strané pristroje. Pomoci tohoto systému Ize béhem peceni odebrat
prebytecné mnozstvi tésta.
Pfed vyprdazdnénim zasobniku doporucujeme vyckat, az oplatkova forma zcela vychladne.
Jestlize je vSak nutné zasobnik vyprdazdnit a pfistroj je pfitom horky, pouZijte kuchafské
rukavice - 6.

m Pfed dalSim pouZitim vycistéte zadni stranu zapékacich plotynek.

Oplatky vyjimejte pomoci stérky - 9.
m Uchyt zistavé chladny po celou dobu peéeni - 4.

Jestlize je prFistroj zapnuty, nedotykejte se jeho kovovych éasti - 5.
m PFistroj nikdy nepouZivejte naprazdno.

Rady pro Uspésné peceni

m PFi prvnim pouziti vZdy lehce potiete zapékaci plotynky oplatkové formy rostlinnym olejem a
potom je otfete jemnym hadrikem.

m Tésto Vlijte nabérackou do kazdé oplatkové formy.

m MnoZstvi tésta nesmi prekrocit prepdzku mezi prohlubnémi formy - 8.

m Podle vlastni chuti zvyste nebo sniZzte stupen propeceni pomoci 8polohového termostatu.

m Zelend kontrolka signalizuje, Ze oplatkovéa forma je pripravend k peceni. Pii peceni se zelend kon-
trolka pravidelné rozsvécuje a zhasind a signalizuje tim stabilni teplotu. Pozor! Neznamend to, Zze
oplatek je upeceny. Podle typu pouzitého tésta se mohou lisit cykly peceni.

m PFi peceni vznikd pdrag; je to normdini projev, ktery umoziuje idedini vytvarovéni oplatku.

PFi peceni se miZze nadzvedavat horni Cast formy a pfitom se oplatkové tésto rozprostie do
prohlubni. Tomuto zveddni nebrarite.
Béhem pouzivani oplatkové formy ji nikdy nezgjistujte.

m Doba peceni zavisi na druhu a mnoZstvi tésta v oplatkové formé. Peceni trva 3 az 5 minut.



PO POUZITI

m Termostat nastavte na minimum :
= Napdjeci $ndru odpojte od elektrické sité a pak.
m Nechte pristroj vychladnout v oteviené poloze.
m Na horkou oplatkovou formu nepouZivejte prilis studenou vodu.
m Télo pristroje ocistéte myci houbou a tekutym pripravkem na nadobi.
n Cisténi zapékacich plotynek:
- po vychladnuti pristroje odstrante veskeré zbytky tésta pruznym a nekovovym kartéckem.

- zapékaci plotynky otfete navihéenou myci houbou a pak je ususte hadrikem.
- z&sobnik tésta miZete myt ve vodé pripravkem na myti nddobi.

m Pristroj na wafle nemyte v mycce.

m NepouZivejte kovovou myci houbu ani prdsek pro cidéni.

m Tento pfistroj se nikdy nesmi ponofit do Zadné kapaliny.
m PFistroj a $noru nikdy neponofujte do vody.

VLOZENI

m PFistroj mUZete skladovat ve vertikdini poloze, abyste tak usetfili misto.

m Pro bezpecné uloZeni oplatkové formy ve vertikdini poloze - 10 nebo pfi prendseni pouZijte
zépadky.

m PFistroj uzaviete a zajistéte uzaviraci prichytkou.

m Privodni $idru navinte do Ulozného prostoru.

RECEPT

Tradi¢éni oplatky
Nepostradatelny recept na pfipravu silnych a chutové bohatych oplatka.

Termostat na poloze 8 » Smichejte mouku a prdsek do peciva ve vétsi nadobé.
Doba peceni: « Uprostied udélejte dilek o pridejte sdl, cukr, rozpusténé
asi 3 min 30 az 4 min 30 mdslo a celd vejce.
Asi na 12 oplatkd « Opatrné vlijte miéko.

. e Nechte tésto 1 hodinu odpocinout, potom jej nabérac-
Ingredience :

kou vlijte na oplatkovou formu - E : 4 nabéracky

- 300 g mouky, naplnéné po rysku (5 mm od okraje) - 8.

- Ing prosku.do peciva, e Zaviete oplatkovou formu a po doporucenou dobu
- 1 Spetka soli, nechte péci.

-75 g cukruy, AZ budou oplatky pékné dozlatova opecené, dejte je na
- 100 g masla, misu, posypte mouckovym cukrem a ochutnejte.

- 2 vejce, K oplatkim se podle chuti vyborné hodi roztopend coko-
- 1/2 litru miéka lada, slehacka, dzem, kopecek zmrzliny nebo jahody.

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostredi!
@ V&3 pristroj obsahuje Eetné materidly, které Ize zhodnocovat nebo recyklovat.
D Syéite jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, schvalenému servisnimu stfedisku, kde s nim
bude naloZeno odpovidajicim zpdsobem.



Slovendéina

Dakujeme Vam, Ze ste zakdpili tento spotrebi¢ Krups, uréeny vyluéne na pouZitie v domécnosti.
Pozorne citajte a uchovajte pokyny tohto navodu, ktoré sU spolo¢né pre jednotlivé verzie
podla typu prislusenstva dodaného spolu s Vasim spotrebi¢om.

Spolocnost Krups SA sa neustdle venuje vyskumu a vyvoju a svoje vyrobky mdze menit bez pred-
chadzajiceho upozornenia.

Pre Vasu bezpecnost je tento spotrebi¢ v sllade s platnymi normami a pravnymi predpismi
(Smernica o nizkom napéti, o elektromagnetickej kompatibilite, predmetoch v kontakte s potravi-
nami, o zivotnom prostredi...).

Zakaz konzumovat tekuté alebo pevné potraviny prichddzajice do kontaktu so sUcastami
oznacenymi logom X.
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PREVENCIA PROTI URAZOM V DOMACNOSTI

= NIKDY NENECHAVAJTE SPOTREBIC BEZ DOZORU.

m Tento spotrebi¢ by nemali pouZivat osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi,
alebo mentdlnymi schopnostami, alebo osoby bez skisenosti, ¢i neobozndmené osoby, okrem
pripadu, ked' si pod dozorom osoby zodpovednej za ich bezpecnost, pripadne ak im této osoba
poskytne predbezné instrukcie tykajice sa pouZivania spotrebica. Je potrebné uistit sa, Ze sa
Ziadne deti nehrajo so spotrebi¢om.

m Teplota pristupnych povrchov méze byt velmi vysokd, ked' je spotrebic v prevadzke.
Nedotykajte sa horicich Casti spotrebica.

m Nikdy nenechavajte spotrebic pripojeny do elektrickej siete ak sa nepouZziva.
m V pripade Urazu popdleninu okamzite osetrite studenou vodou a podla potreby zavolajte lekéra.

m Vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd so zvldst citlivou dychacou sistavou, ako sU vtdky.
Chovatelom vtakov odporitcame, aby ich umiestnili do dostatocnej vzdialenosti od kuchyne.

>~

POUZITIE

m Nikdy neumiestiiujte spotrebi¢ priamo na krehky povrch (skleneny stél, obrus, lakovany
ndbytok...), nepouzivadjte poddajny podklad, ako napriklad obrus.

m Pristroj nedavajte na klzké plochy ani na teplé plochy, ani do ich blizkosti a kdbel nikdy
nenechdavajte visiet ponad zdroj tepla (varna doska, plynovy spordk...).

m Otvorte spotrebic.

m Odstrante vsetky obaly, samolepky alebo prislusenstvo, nachddzajice sa tak vo vnitri, ako aj
vonku na pristroji.

m Z obalu vyberte nddobu na zbieranie cesta - 0.

. PRIPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE A PREDHRIATIE

m Zatvorte spotrebic.
m Uplne rozvifite privodns elektrickd 3ndru.

m Skontrolujte, ¢i sa Vasa elektricka instalacia zhoduje s vykonom a napatim, ktoré sU uve-
dené na spotrebici.

m Spotrebic pripdjajte iba do zdsuvky s integrovanym uzemnenim.
m Ak pouzZivate prediZovaci kdbel :

- musi mat minimdlne rovnaky prierez a uzemnenu zasuvku ;
- vykonajte vietky potrebné opatrenia aby sa nikto do predlZovacej $niry nezamotal.

m Ak je privodnd $nura tohto spotrebi¢a poskodend, musi byt vymenend vyrobcom, jeho
autorizovanym servisnym strediskom, alebo osobou so zodpovedajucou kvalifikaciou, aby
sa predislo rizikam.
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m Tento spotrebi¢ nie je uréeny na zapinanie pomocou externych spinacich hodin, alebo
oddeleného externého ovladania.

m Pristroj odistite pomocou dvoch bezpecnostnych zdpadiek - B umiestnenych na bocnych strandch
pristroja na pripravu gofier - 7.
So z&padkami nikdy nemanipulujte, ked' je pristroj teply.
Pred zapojenim pristroja do elektrickej siete pristroj na pripravu gofier vzdy odistite.

m Skontrolujte, ¢i sa termostat - D nachddza v polohe mini. @ a napdjaci kdbel zapojte do elek-
trickej zGsuvky v stene: rozsvieti sa Cervené kontrolné svetlo - 1.

m Pri prvom pouziti méZe zo zaciatku dojst k lahkému uvolneniu dymu a zdpachu; ide o
normalny jav.

m Prepinac termostatu daojte do poZadovanej polohy a pristroj na pripravu gofier predhrievajte 5
az 7 minGt - 2.
Ak chcete pristroj predhriat, prepinac termostatu dajte do poZadovanej polohy pecenia.
Ked' sa pristroj na pripravu gofier predhrial na poZadovani teplotu, rozsvieti sa zelené kontrolné
svetlo - 3.

PECENIE

m Pri kazdom peceni pockajte, kym sa rozsvieti zelené kontrolné svetlo a az potom do pristroja na
pripravu gofier nalejte cesto.

m Pocas pecenia pristroj zatvorte pomocou rukovate.
Pocas pecenia zapadky nezaistujte.

m Tento pristroj na pripravu gofier je vybaveny jedinecnym systémom na zbieranie zvy$ného cesta
- A umiestnenym v zadnej Casti pristroja. Sl0Zi na pozbieranie zvyskov cesta pocas pecenia.
Ak chcete nadobu vyprdazdnit, odporuéa sa pockat, kym pristroj na pripravu gofier Uplne
vychladne.

Ak je potrebné nadobu vyprazdnit, ked je pristroj este teply, pouzite kuchynské rukavice
- 6.

m Medzi dvomi peceniami ocistite zadnU ¢ast' varnych dosiek. Gofre vyberte pomocou stierky - 9.

m Rukovat zostava studend pocas celej doby pecenia - 4.
Ked' je pristroj teply, nedotykajte sa kovovych casti - 5.

m Nikdy nepouzivajte spotrebic¢ naprdzdno.

Rady na dosiahnutie lepsieho vysledku

m Po kaZzdom peceni naneste na kazdd varnd dosku pristroja na pripravu gofier malé mnoZstvo
rastlinného oleja a zotrite ho jemnou handrickou.

m Cesto vlejte do kazdej formy pomocou naberacky.
m Cesto neprelievajte cez separacni tycku medzi jednotlivymi varnymi doskami - 8.
m Pomocou termostatu s 8 polohami mézete stupen pecenia zvysit alebo zniZit podia viastnej chuti.

m Zelené kontrolné svetlo je ukazovatelom, Ze pristroj na pripravu gofier je pripraveny na pecenie.
PocCas pouZivania sa zelené kontrolné svetlo pravidelne rozsvecuje a zhasina, aby oznémilo, Ze
sa teplota udrZiava. Pozor. To vSak neznamend, Ze s gofre upecené.

Cyklus pecenia sa mdze menit v zdvislosti od typu pouzivaného cesta.

m Pri peceni sa bude vytvarat para; ide o normdiny jav a slizZi na perfektné vytvarovanie gofier.
PocCas pecenia sa mbze vrchnd Cast pristroj dvihat, aby sa cesto mohlo rozliat po celej forme.
Nechaijte ju zdvihnit sa.

Pristroj na pripravu gofier nikdy poéas pecenia nezaistujte.

m Doba pecenia sa meni v zdavislosti od typu a kvality cesta naliateho do pristroja na pripravu

gofier. Pecenie trva priblizne 3 az 5 mindt.



PO POUZITI

m Termostat dajte do polohy minimélineho vykonu :

m Kdbel odpojte z elektrickej siete

m Nechaijte otvoreny spotrebic vychladnit.

m Ked' je pristroj teply, nedavajte nan velmi student vodu.

m Telo pristroja ocistite vihkou Spongiou a prostriedkom na umyvanie riadu.

n Cistenie varnych dosiek:
- pristroj nechajte vychladnit a potom pomocou jemnej nekovovej kefky odstrante vietky zvysky
cesta;
- varné dosky umyte vlhkou Spongiou a potom ich osuste jemnou handrickou,
- nddobu na zbieranie cesta musite umyt pod vodou prostriedkom na umyvanie riadu.

m Pristroj na pripravu gofier neumyvaijte v umyvacke riadu.

m NepouZivajte kovovi Spongiu ani abrazivne présky.

= Tento pristroj sa nesmie pondarat do Ziadnej tekutiny.

m Spotrebi¢ ani privodn0 $niru nikdy nepondrajte do vody.

UMIESTNENIE

m Pristroj je mozné skladovat vo vertikdinej polohe, aby sa usetrilo miesto.

m Bezpecnostné zdpadky zaistite vtedy, ak chcete pristroj skladovat vo vertikélnej polohe alebo
ak ho chcete prendsat - 10.

m Pristroj zatvorte a zaistite uzatvaracim mechanizmom.
m Kébel navite na uréené miesto.

RECEPT

Tradi¢cné gofre
Jedineény recept na chutovo bohaté gofre.

Termostat na cisle 8 » Vo velkej miske zmiesajte miku s praskom do peciva.
Doba pecenia: «V strede urobte jamku a pridajte sol, cukor, roztopené
priblizne 3 min. 30 aZz 4 min. 30 maslo a celé vajcia.

Na priblizne 12 gofier « Zmes postupne rozriedte mliekom.

Potrebujeme: » Cesto nechajte odlezat 1 hodinu a potom ho davkujte
- 300 g moky, pomocou naberacky do pristroja na pripravu gofier - E :

- 10 g pré¥ku do peciva, 4 pIné naberacky az po znacku (5 mm pod okrqj) - 8.

-1 stipka soli « Pristroj na pripravu gofier zatvorte a cesto nechajte piect
odporicani dobu.

- 75 g aukry, Gofre musia byt upecené do zlata. Potom ich dajte na
- 100 g masla, tanier a podavajte pocukrované préskovym cukrom.

-2 VOJ'C'O" ) Gofre sU vyborné, ak sa podavaji s roztopenou cokola-
- 172 litra miieka. dou, Slahackou, marmelédou, zmrzlinou alebo s jahodami .

Chranme Zivotné prostredie !
® Vé&s spotrebic obsahuje mnoZstvo zhodnotitelnej a recyklovatelnej hmoty.
D Odovzdajte ho do zberného strediska, alebo do autorizovaného servisného strediska,
kde bude spracovany.



Magyarul

Koszdnjik, hogy ezt a Krups készilléket valasztotta, amely kizardlag hdztartasi haszndlatra lett
tervezve. Olvassa el figyelmesen ezen Utmutatoban ésszefoglalt utasitasokat, és tartsa ezeket
a keze igyében. Ezek mindegyik verziéra érvényesek, a készillékhez rendelt tartozékoktol fiiggben.

A Krups SA cég folyamatosan fejleszti termékeit, ezért azok elézetes értesités nélkil véltozhatnak.

Az On biztonsaga érdekében ez a termék megfelel a hatalyban levé szabdlyozasoknak (alacsony
fesziltségre, Elektromagneses Kompatibilitdsra, Elelmiszerrel érintkezd anyagokra, Kérnyezetvédelemre
stb. vonatkozé irényelvek).

Tilos barmely olyan szilérd vagy folyékony élelmiszer fogyasztdsa, amely az X logoval ellétott részekkel
érintkezik.

’ .o ’

HAZI BALESETEK MEGELOZESE

m SOHA NE HAGYJA A KESZULEKET FELUGYELET NELKUL MUKODES KOZBEN.

m Tilos a késziléket olyan személyeknek haszndini (beleértve a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességeik korlatozottak, valamint olyan személyeknek, akik nem rendelkeznek a
készilék haszndlatéra vonatkozd gyakorlattal vagy ismeretekkel. Kivételt képeznek azok a személyek,
akikre biztonsagukért felelds személy feligyel, vagy akikkel ez a személy elézetesen ismertette a
készUlék haszndlatdra vonatkozéd utasitGsokat. Ajdnlott a gyerekek feligyelete, annak érdekében,
hogy ne jatsszanak a készilékkel.

m A hozzaférheté feliletek hdmérséklete magas lehet a készilék mikodésének ideje alatt.
Ne érintse meg a készUlék felforrosodott fellleteit.

m Haszndlaton kivil soha ne csatlakoztassa a késziléket.
m Ha baleset torténik, az égési sebet azonnal tartsa hideg viz ald, és szikség esetén hivjon egy orvost.

m A sitéskor felszabaduld fustok veszélyesek lehetnek az olyan dllatokra nézve, amelyek kiléndsen
érzékeny légzérendszerrel rendelkeznek, mint amilyenek példaul a madarak. A madartulajdonosoknak
javasoljuk, hogy tartsdk tévol az dllatokat a sitési terllettdl.
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OSSZESZERELES

m Soha ne helyezze a késziiléket kdzvetleniil érzékeny feliiletre (ivegasztal, asztalteritd, lakkozott
bitor stb.) vagy viaszosvdaszon teritdre.

m Ne helyezze a késziléket csuszés vagy meleg feliletekre vagy azok kézelébe, valamint ne
hagyja a kabelt egy hdforras felett lelogni (fézdlap, gaztizhely stb.).

m Nyissa ki a készUléket.
m Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, matricat és tartozékot a készilék kilsejérdl és belsejébdl.
m Vegye ki a csomagoldsbdl a tésztagyljtd tartalyt - 0.
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CSATLAKOZTATAS ES ELOMELEGITES

m Zdrja be a készUléket.

m Tekerje le teljes hosszdban a kdabelt.
m Bizonyosodjon meg arrél, hogy elektromos felszerelése kompatibilis a készilék aljan feltintetett
aram- és fesziltségértékekkel.
m A késziiléket minden esetben kizarélag féldelt csatlakozé aljzatba dugja.
m Amennyiben toldé kdbelt hasznal :
- Ugy ennek a keresztmetszetének legaldbb megegyezének kell lenni, és a csatlakozé aljzat
is legyen leféldelve ;
- tegyen meg minden szilkséges ovintézkedést annak megel6zésére, hogy barki
belebotolhasson.



m Ha a készilék kdbele sérilt, azt a gyartéonak, az Ugyfélszolgdalat alkalmazottjanak vagy
hasonlé képzettséggel rendelkezé személynek kell kicserélnie a veszély elkerillése érdekében.

s 0

m A készilék nem alkalmas kiilsé idézitovel vagy kilondllé tavvezérlé rendszerrel valé mikddtetésre.

m Oldja ki a készUléket a gofrisitd két oldaldn elhelyezkedd két biztonsagi rogzitd - B segitségével - 7.
Soha ne érjen a roégzitdkhdz, ha a készilék meleg.
Csatlakoztatds eldtt mindig oldja ki a gofrisitdt.

1
m Ellendrizze, hogy a termosztdt - D minimum e poziciéra legyen dllitva, majd csatlakoztassa a villas-
dugdt a fali aljzathoz: a piros jelzéfény bekapcsol -1.

m Elsd haszndlatkor eléfordulhat, hogy az elsé néhany percben a késziilék enyhe szagot és némi
fustot bocsat ki - ez normadlis folyamat.

m A termosztatot a kivant poziciéra forgatva melegitse elé a gofrisitdét 5-7 percen keresztil - 2.
Elémelegitéshez dllitsa a termosztét kivalasztojat a kivant sitési poziciora.
A kivant sitési hdmérséklet elérésekor, a zold jelzéldmpa bekapcsol - 3.

SUTES
m Minden elsd sUtés alkalmaval varja meg a zold jelzéfény bekapcsoldsat a tészta gofrisitdbe helye-
zése elobtt.

m A sUtés ideje alatt tartsa zdrva a késziléket a foganty( segitségével.
A sités ideje alatt ne zarja be a régzitéket.

m A gofrisitd egy egyedi tésztafdldsleg-gyjtd tartallyal - A rendelkezik, amely a készilék hatsé részén
helyezkedik el. Ez a tartozék lehetévé teszi a tésztafdlosleg Gsszegyljtését a sités sordn.
IA tartaly kibritése elott lehetdleg varja meg a gofrisitd teljes lehUlését.
Ha a tartdlyt mégis ki kell Uriteni a készilék lehUlése elétt, haszndljon edényfogé kesztyUt - 6.

m Két sités kozott tisztitsa meg a lapok hatso részét. A gofrit egy lapat segitségével vegye ki - 9.

m A fogantyU a sités teljes ideje alatt hideg marad - 4.
Ne érjen a fémrészekhez, ha a készilék meleg - 5.

m Soha ne mikddtesse Uresen a késziléket.

Tippek a jobb sitési eredmény elérése érdekében

m Minden elsé haszndlat alkalmaval enyhén kenje be a gofrisitd lapjait étolajjal, majd tordlie le azokat
egy puha torldkenddvel.

m A merékandl segitségével ontson tésztat mindegyik sitéformdba.
Pour the batter with the ladle - E into each waffle plate.

m Annyi mennyiségl tésztat ontsdn a készilékbe, hogy az ne folyjon til a sitdformak kdzott taldlhatd
vélasztdsavon - 8.

m A 8 pozicids termosztdt segitségével izlés szerint ropogdsabbra vagy kevésbé ropogdsra sitheti a
gofrikat.

m A z0ld jelzbfény a készUlék sUtésre kész dllapotdt jelzi.
Haszndlat sordn a zold jelzéfény rendszeresen ki-/bekapcsol, ezzel jelezve, hogy a héfok megfeleld.
Figyelem, ez nem jelenti azt, hogy a gofri megsilt.
A felhaszndlt tésztatol figgden a sutési iddk vdltozhatnak.

m A sUtés soran goz keletkezik; ez egy normdlis jelenség, amely lehetévé teszi idedlis formajo gofrik kés-
Zitését.
SUtés soran a készUlék felsd boritasa megemelkedhet, lehetévé téve ezzel a gofritészta szétoszldsat
a sUtéformdkban. Ne akaddlyozza meg ezt a megemelkedést.
Haszndlat soran soha ne zarja be a gofrisiitét.

m A s{tési idd a felhaszndlt tészta tipusatdl és a gofrisitdbe ontott tészta mennyiségétdl figgden val-
tozik. A sUtés 3-5 percet vesz igénybe.



HASZNALAT UTAN

m A héfokszabdlyozét dllitsa minimdlisra :

m Hizza ki a tapkdabelt a konnektorbdl.

m Hagyja a késziléket lehUIni nyitott pozicidban.

m Ne 6ntson a gofrisitébe tUl hideg vizet, amikor az még meleg.

m Tisztitsa meg a készilékhdzat egy szivaccsal és mosogatdszerrel.

m A lapok tisztitasa :
- hagyja lehlIni a késziléket, majd egy puha, nem fémes kefével tavolitsa el a lapokon maradt
tésztamaradékokat.
- torolie le a lapokat egy nedves szivaccsal, majd egy torldkendd segitségével tordlie szdrazra azokat.
- a tésztagyjtd tartdly mosogatdszerrel viz alatt tisztithatd.

m A gofrisitd nem tisztithatd mosogatdgépben.

m A tisztitdshoz ne haszndlion fémes fellletl siroldeszkdzt vagy siroldport.
m A késziiléket vizbe meriteni tilos!

m Soha ne meritse vizbe a késziléket és annak kabelét.

TAROLAS

m Helymegtakaritds érdekében a készilék térolhatd figgdleges pozicidban is.

m Figgobleges pozicidban vald taroldshoz vagy szdllitdshoz haszndlja a biztonsagi régzitdket - 10.
m Zérja be a készUléket és rogzitse a kapoccsal.

m A tapkdbelt tekerje fel az erre a célra kialakitott helyre.

RECEPT

Hagyoméanyos gofri
Egy kihagyhatatlan recept vastag és kiados gofrik készitéséhez

Termosztat 8-as pozicidban « Egy nagy edényben keverje 6ssze a lisztet és a sutdport.
Sutési idd: kb. 3,5 - 4,5 perc « Alakitson ki egy mélyedést a keverék kdzepében, és adja hozza
Kb. 12 gofri készitéséhez a sét, a cukrot, a megolvasztott vajat és a tojasokat.

» Apranként futtassa fel a tejjel.

Hozzavalok: e Hagyja pihenni a tésztat kb. 1 ordn keresztil, mojd egy

- 300 g liszt, merdkandl segitségével dntse a tésztat a gofrisitdbe - E: 4, a
- 10 g sitdpor, jelzésig megtoltétt merdkandl (a peremtdl 5 mm-re) - 8.

- 1 csipet s6, o« Zarja le a gofrisitdt, és hagyja sitlini a gofrikat az eldirt ideig.

- 75 g cukor, Miutén joI megpirultak, helyezze a gofrikat egy tdlra, és
- 100 g vaj, fogyassza azokat porcukorral meghintve.

- 2 tojés, A gofrikat izlés szerint fogyaszthatja olvasztott csokoladéval, tejs-
- 1/2 liter tej zinhabbal, lekvarral, egy gombéc fagylalttal vagy féldieperrel.

Vegyink részt a kérnyezetvédelemben.
@ Késziléke tébb olyan anyagot tartalmaz, amely értékesithetd, Ujrafeldolgozhaté.
= O Adjo be gyijtdhelyre, vagy ha kdzelében nincs, akkor jévahagyott szervizhelyre, ahol megfelelé
modon bannak vele.
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