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Poignée d‘ouverture / fermeture du couvercle
Griff zum Offnen/SchlieBen des Deckels
Handvat voor openen/sluiten van deksel

Asa de apertura/cierre de la tapa

Pega de abrir/fechar a tampa

Impugnatura di apertura/chiusura del coperchio
Lid open/close handle

slagll sle/aud Jasio

Cuve de cuisson
Kochbehalter
Kookpan

Recipiente de coccion
Cuba de cozedura
Recipiente per la cottura
Cooking pot
bl cleg

Bouton annuler
Knopf Abbrechen
Cancel button

Botdn de cancelacion
Bot&o de cancelar
Pulsante Annulla
Cancel button

slelVl 5

Valve silencieuse
Dampfventil
Dempingsklep
Valvula silenciadora
Valvula silenciadora
Valvola silenziatrice
Silencing valve

sall piS plowo

Repére visuel d'indication d’ouverture / fermeture
Markierung ,,Offen/Geschlossen™
Open/dicht-controlelampje

Marca de apertura/cierre

Simbolo de aberto/fechado

—— Simbolo di apertura/chiusura
Open/closed marker
Blso/zgin aoMe

. — Panneau de commande
Bedienfeld
Bedieningspaneel
Panel de control
Painel de controlo
Pannello di controllo
Control panel

JRE P

Port USB*
USB-Port*
USB*-poort
Puerto USB* |8
Entrada USB* ¢
Porta USB*
USB* port
Bouton d'utilisation principal *USB éio
Hauptnavigationsknopf
Hoofdbedieningsknop
Boton principal de funcionamiento *Selon modéle - *je nach Modell - *Afhankelijk
Botdo principal de funcionamento van het model - *Segln el modelo - *Consoante o
Pulsante di funzionamento principale modelo - *A seconda del modello - *Depending on
Main operation button model - *;, )l cows
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Mon assistant culinaire ?our la cuisine du quotidien

Cookeo + est un multicuiseur intelligent qui vous assiste pour cuire parfaitement chaque ingrédient et vous propose de préparer en quelques clics 150
recettes préprogrammées. Gréce a son interface digitale intuitive et interactive, cuisinez rapidement des recettes variées au quotidien. Cookeo + adapte
le temps de cuisson ainsi que les quantités d'ingrédients en fonction du nombre de convives, puis vous guide en pas a pas, et cuit sans surveillance.
Laissez-vous guider, c’est simple et rapide !

Meine Kiichenhilfe fiir Alltagsgerichte

Cookeo + ist ein intelligenter Schnellkochtopf, der Ihnen hilft, alle Zutaten perfekt zu garen und die Zubereitung von 150 vorprogrammierten
Rezepten ermdglicht, die mit nur wenigen Klicks zugénglich sind. Dank der intuitiven und interaktiven Oberflache kénnen Sie schnell und einfach
jeden Tag verschiedene Gerichte zubereiten. Cookeo + passt die Garzeit und die Menge der Zutaten basierend auf der Anzahl der Gaste an, leitet
Sie dann Schritt flir Schritt an und kocht unbeaufsichtigt.

Lassen Sie sich fiihren — es ist einfach und schnell!

Mijn keukenhulp bij het dagelijkse koken

Cookeo + is een intelligente multicooker die u helpt elk ingrediént perfect te bereiden en waarmee u in slechts een paar klikken 150
voorgeprogrammeerde recepten kunt klaarmaken. Dankzij de intuitieve en interactieve interface kunt u elke dag snel gevarieerde recepten
bereiden. Cookeo + past de bereidingstijd en de hoeveelheid ingrediénten aan op basis van het aantal gasten. Vervolgens wordt u stap voor
stap begeleid en wordt het gerecht zonder uw verdere toezicht bereid.

Laat de multicooker u begeleiden, het is snel en eenvoudig!

Mi asistente de cocina para cocinar todos los dias

Cookeo+ es un robot multicoccion inteligente que te ayuda a cocinar todos los ingredientes de manera perfecta y te permite preparar 150 recetas
preprogramadas con unos pocos clics. Gracias a su interfaz intuitiva e interactiva, podras cocinar rapidamente recetas variadas cada dia. Cookeo +
adapta el tiempo de coccién y las cantidades de los ingredientes en funcién del numero de comensales, te guia paso a paso y cocina sin supervision.
Déjate guiar: ies sencillo y rapido!

O meu assistente de cozinha para cozinhar todos os dias

0O Cookeo+ é um robot de cozinha inteligente que ajuda a cozinhar na perfeicdo cada ingrediente e permite preparar, com apenas alguns cliques,
150 receitas pré-programadas. Gragas a sua interface intuitiva e interativa, pode preparar receitas variadas rapidamente e todos os dias. O
Cookeo+ adapta o tempo de cozedura e as quantidades dos ingredientes com base no nimero de convidados e, em seguida, fornece indicacdes
passo a passo e cozinha sem vigilancia.

Deixe-se guiar, é simples e rapido!

L’assistente per la cucina di tutti i giorni

Cookeo + & un multicooker intelligente che aiuta a cucinare ogni ingrediente alla perfezione e consente di preparare 150 ricette pre-impostate
accessibili in pochi clic. Grazie alla sua interfaccia intuitiva e interattiva, & possibile cucinare rapidamente ricette diverse ogni giorno. Cookeo
+ adatta il tempo di cottura e la quantita di ingredienti al numero di persone guida passo dopo passo nella preparazione della ricetta e cuoce
senza bisogno di alcuna sorveglianza.

Lasciati guidare, ¢ facile e veloce!

My kitchen assistant for everyday cooking

Cookeo + is an intelligent multicooker which helps you cook each ingredient to perfection and enables you to prepare 150 preprogrammed
recipes accessible with just a few clicks. Thanks to its intuitive and interactive interface, you can quickly cook varied recipes every day. Cookeo
+ adapts the cooking time and quantities of ingredients based on the number of guests, then guides you step by step, and cooks unattended.

Let it be your guide, it's quick and easy!
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antes da
utilizagdo

Para abrir o aparelho, rode a pega Instale o aparelho numa superficie

de abrir/fechar na parte superiorda  plana, limpa e fria. Retire toda a

tampa até que fique alinhada com embalagem, autocolantes e varios

simbolo do cadeado aberto: §. acessorios do interior e exterior do
aparelho.

Retire o aparelho da embalagem e leia
atentamente as instrugdes de utilizagdo e as
instrugdes de seguranga antes de utilizar o
aparelho pela primeira vez.

LIMPE OS DIFERENTES COMPONENTES

O Cuba de cozedura

O Tampa metdlica

© Protecio da valvula

@ Coletor de condensacio
© Cesto de cozedura a vapor

O Bola de descompressio

antes da

utilizacdo

INFORMAGOES

SOBRE A DESMONTAGEM DA TAMPA METALICA:
MONTAGEM e o bnktn o s o
E A DESMONTAGEM sen_tido inverso ao dos ponteiros do reldgio.
DA TAM PA Retire a porca e, em segwda, a tampa.

RETIRAR A PROTECAO DA VALVULA:

Segure a protegdo da valvula pela parte
central (conformeindicado) e, em seguida,
rode-a ligeiramente para a libertar. Limpe a
protegdo da valvula, com especial atencdo ao
interior (verifique se ndo existem mais residuos

ACESSO A BOLA DE DESCOMPRESSAO

Rode a protegdo da bola no sentido inverso ao dos ponteiros do
relégio e coloque o indicador I na posicdo @ Levante a protegdo.
Retire a bola do respetivo suporte e limpe-a cuidadosamente com
agua e detergente liquido para a loiga. Seque a bola com um pano
macio e, em seguida, volte a coloca-la no suporte. Volte a colocar
a protegdo da bola no lugar e o indicador I na posicdo @ Para
bloquear, rode a protegdo da bola e cologue o indicador em frente
ao pictograma “fechado” @

de alimentos).

MONTAGEM DO CONJUNTO DA
TAMPA METALICA:

Segure o subconjunto da tampa pelo anel,
conforme indicado na fotografia.

Centre a tampa no eixo central e pressione-a
até ficar na horizontal.

Volte a colocar a porca no devido lugar e
enrosque-a no sentido dos ponteiros do reldgio.

MONTAGEM DA PROTECAO DA
VALVULA:

Segure a protegdo da valvula conforme
indicado na fotografia (rode-a pela

ona central).

Centre a forma interior circular nas trés
varetas e, de seguida, empurre para encaixar
a protegdo da valvula (ouvird um “clique”).

A protegdo da valvula deve estar em total
contacto com a parte interior da tampa.




funcionamento

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera
acesso ao menu de configuragao:

Italia

United Kingdom

France
Deutschland
Espafia

Italiano
English
Frangais
Deutsch
Espafiol

SPRACHE

(€Y.(CY (€F.(CY

Selecione o seu pais

£\

SELECIONAR

CONTROLOS DA INTERFACE

Selecione o seu idioma

CONFIRMAR RETROCEDER  REINICIAR

utilizacdo

Nunca utilize o aparelho

sem a cuba de cozedura.

Ao utilizar o aparelho pela
primeira vez, a cuba pode
libertar um odor ligeiro. E

normal.

ABRIR A TAMPA:

Para abrir o aparelho, rode
a pega de abrir/fechar até
aparecer o simbolo do cadeado
aberto: . Nunca tente forcar
a abertura da tampa se sentir
resisténcia.

COLOCAR (o] SUPORTE
POR BAIXO DO CESTO DE
COZEDURA A VAPOR: aperte as
extremidades do suporte com
o polegar e o indicador para o
encaixar por baixo do cesto de
cozedura a vapor.

COLOCAR O COLETOR DE
CONDENSAGAO: Verifique se o
coletor de condensacdo esta
vazio e, em seguida, coloque-o
na parte de tras do aparelho.

POSICIONAR A CUBA NO
APARELHO: Limpe o fundo da
cuba de cozedura. Certifique-se
de que ndo existem residuos
de alimentos ou liquidos por
baixo da cuba ou na base de
aquecimento.

Em seguida, encaixe a cuba no
aparelho, colocando as pegas da
cuba nas ranhuras.




O

menu ligar/

desligar

pretende desligar pretende desligar
0 aparelho? o aparelho?

SIM ) ‘\NA[] | SIM ) { NAO )

UELTTEL favoritos

O | &

Selecione e confirme LIGAR/DESLIGAR permite desligar o aparelho.

oo

menu de
configura¢do

w

ingredientes receitas

¢’ *

manual favoritos

O | B

Nota: o ecra volta ao
menu principal apos
cada confirmagao.
Nota: mesmo que o
som esteja desativado,
0S avisos sonoros
permanecem ativos.

é\I’ -L Alemaaq Alemanha
A QL — N Espanhol Espanha

idiomas/paises bfgm’;i;s ) Frances WO Franca
N r, i Italiano Italia
‘ | Neerlandés Paises Baixos
_ ecra/som
Qe 0./ @-ri
ot ot aJt+
Selecione Selecione Selecione
"idioma/pais" 0 seu idioma 0 seu pais

é\" -1 veuillez sélectionner la BIBLIOTECA 2

bibliotheque a'supprimer

idiomas/paises 7 eliminar —_ pretende eliminar
—— r‘wtecﬁ) bibliotecal ) esta biblioteca?
m,:m biblioteca 2 ) SiM ) ( NAo )
— ) — ) — )
Selecione Selecione Pretende eliminar
"eliminar bibliotecas" "biblioteca 2" esta biblioteca?

* consoante o modelo




»

idiomas/paises eliminarreceitas)

@)

_ ecra/som

(€7.[@)

Selecione
"ecra/som"

-9 p
 luminosidade @-})

MODODE )

DEMONSTRAGAO /

(€3.(@

Selecione "modNo de de-

monstragao

(€3.(@

Selecione "som"

LUMINOSIDADE

_luminosidade ) 7@,1
|

MODODE _
DEMONSTRAGAO /

(€.[@)

Ajuste a luminosidade

(€7.[@)

Selecione "ecra"

Selecione "luminosidade

Nota: o modo de
DEMONSTRACAO
permite-lhe utilizar o

MODO DE DEMONSTRAGAO MODO DE DEMONSTRAGAD

_uu )

aparelho
sem aquecimento ou
aumento da pressao.

(@3.[6J

Para ativar ou desativar o modo de demonstracdo,
€ necessario introduzir um codigo: 3424

SOM

vesuoao0 () ) Lo

(€Z.(@

Ajuste o volume * consoante o modelo

\9F

menu

Manual

modo de cozedura

COZEDURA RAPIDA

MENU MANUAL.:

O menu manual permite
controlar a preparagao.
Escolha o tempo de
cozedura e 0 modo:
cozedura rapida,
cozedura normal
(alourar, cozedura
lenta, refogado)*,
reaquecer ou
manter quente.

w -

ingredientes receitas

¥

manual favoritos

O | B
@.c)

Selecione 0 menu
"manual”

00 - 1 0
COZEDURA u
COZEDURA RAPIDA

(@.[6J

Ajuste o tempo de
cozedura

cozedura cozedura
rapida normal

T
manter
quente

reaquecer

(@, (6

Selecione o modo "
cozedura rapida"

v

inicio inicio
imediato diferido

COZEDURA RAPIDA

(@7.[6J

Selecione o inicio
imediato ou diferido (p. 18)

* consoante o modelo

insira a cuba

Insira a cuba e, em
seguida, adicione os
ingredientes

f

feche e bloqueie a tampa
AVISO

Feche e bloqueie




menu

Manual

modo de cozedura

COZEDURA RAPIDA

T

PRE-AQUECIMENTO

N

i)

COZEDURA

@ 00:02

COZEDURA RAPIDA

COZEDURA RAPIDA

O aparelho esta a A cozedura comegou

pré-aquecer

Sirva! p 4 L (méx.)
DESFRUTE DA SUA'REFEIGAO!

MANTER QUENTE *D 00 :U 2

COZEDURA RAPIDA

=200 ml (min.)

Pronto a servir!

- f

FIM DA COZEDURA

COZEDURA RAPIDA 10112:20

A cozedura terminou

»
menu

0 ﬂlr‘ COZEDURA LENTA

cozedura cozedura

répida normal ;
)\ AT
1T W

manter
quente

(@7.[6J

Selecione a fungdo
"alourar"

ingredientes

>

(
w Wt W

(€.[6J

Selecione a fungdo
pretendida

=

PRE-AQUECIMENTO

manual favoritos

O | Ry
(€.(6)

Selecione 0 menu
"manual"

manual

modo de cozedura

reaquecer

*consoante o modelo

ALOURAR

Com o modo de cozedura

normal, pode:

¥ cozinhar lentamente
cozinhar em "lume brando"

W alourar

consoante o resultado pretendido.

A tampa permanece aberta para

estes tipos de cozedura.

=

insira a cuba [ []]

abra a tampa

COZEDURA LENTA

(e

O aparelho esta a pré-aquecer

Abra a tampa Insira a cuba

Nota: o funcionamento
é 0 mesmo, apenas

pretende parara
cozedura lenta?

e

adicione os ingredientes

COZEDURA LENTA

@ 00:02

NAD
0K T
COZEDURA LENTA

Para parar a cozedura, prima a seta de retroceder e tem a opgao de interromper
completamente a cozedura ou avancar para a cozedura rapida.

difere na temperatura.




ingredientes receitas

¢ %

manual favoritos

O | Ry
(@7.[6J

Selecione o0 menu
"manual"

REAQUECIMENTO A<
f

menu

Manual

modo de cozedura

feche e blogueie a tampa

AVISO

Feche e bloqueie a
tampa

Sirval p
DESFRUTE DA SUAREFEIGAO!

MANTER QUENTE G U 0 : 0 2

Esta pronto a servir!

1P

cozedura cozedura

répida normal ),

A Ll
manter
reaquecer quente

(€3.(6)

Selecione a funcao
"reaquecer"

insira a cuba

Insira a cuba

pretende parar
de reaquecer?
REAQUECIMENTO

@ 00:02

NAO

(€F.(@

Pretende parar de
reaquecer?

O reaquecimento comegou.

para interromper

Nota: o reaquecimento

comega e o tempo
aumenta.

menu

manual

modo de cozedura

MANTER QUENTE

Nota: a opgao de
manter quente comeca
e o tempo aumenta.

w &

cozedura
rapida

ingredientes receitas

S *

manual favoritos

O |
(@@.eJ [(ed.[6J

Selecione 0 menu Selecione a funcao
"manual” "manter quente"

—
& @f insira a cuba

reaquecer puate]
ENIEE quente

Insira a cuba

) N

)

PRE-AQUECIMENTO

pretende parar a
funcao manteriquente?

MANTER QUENTE

SIM NAO

(8.(G

Para parar a opgdo de
manter quente, prima
a seta de retroceder e
selecione "sim"

@ 00:02

MANTER QUENTE

MANTER QUENTE

A fungao de manter
quente comegou

O aparelho esta a
pré-aquecer




menu

manual

modo de cozedura

INICIO DIFERIDO
(MODO DE COZEDURA RAPIDA)

Alguns alimentos ndo podem
ser utilizados com o modo de
inicio diferido (por ex., carne,
peixe, leite, etc.).

A hora de fim da cozedura
pode variar consoante o volu-
me contido no produto.

+ @ que horas'sao?

inicio inicio
imediato diferido

©08:15"
(€.(@J

Selecione a hora atual

COZEDURA RAPIDA

(€7.[6J

Selecione "inicio
diferido"

@ o

INICIO DIFERIDO FIM DA COZEDURA

12:30

COZEDURA RAPIDA © w15

@08:15

) Inicio diferido
+@ esta programado
Selecione a hora do fim

da cozedura NOTA: o inicio diferido também

pode ser feito no menu Ingredientes

(de acordo com o tipo de
ingredientes).

lps
]
]

~menu dos
ingredientes

MENU DOS INGREDIENTES:
Com o menu dos Ingredientes,
pode cozinhar ingredientes sem
se preocupar com 0 modo e o
tempo: O Cookeo+ indica os
passos a seguir para todos os
pesos e tipos de ingredientes:
carne, peixe, legumes, frutas e,
por fim, cereais.

ingredientes receitas

’/ %

UELITE] favoritos

O | Kk
(@Z./ey

Selecione 0 menu
"ingredientes"

(GA(]

Selecione legumes

alcachofta
espargos
beringela

beterraba
brécolos

BROCOLOS

(G NS

Selecione a quantidade
pretendida de brécolos

LEGUMES

[€.(@

Selecione "brocolos"

\°of Ly
pretende iniciar \ ’
a receita?

4 - coloque de dgua na cuba
SIM NAO - de cozedura a vapor na cuba.

BROCOLOS BROCOLOS

(G (&

Inicie a receita Siga as instrugbes




©.00:10

G

O tempo de cozedura
recomendado é apresentado

PRE-AQUECIMENTO
aguarde

Pré-aquecimento

Sirval

DESFRUTE DA
SUA REFEIGAD!

Tenha cuidado or a0 abrir a tampa

MANTER QUENTE w U u : U 2
N

Esta pronto a servir!

®

inicio
(E

(N[ S

Selecione
"inicio imediato"

COZEDURA

© 00:02
woeoss

G

Inicie a cozedura

feche e bloqueie

atampa

Siga as instrugdes

FIM DA COZEDURA

aguarde

Fim da cozedura

receita de COrNE de

vaca & moda
da orgonho*

MENU DAS
RECEITAS:

No menu das receitas,
escolha entre receitas
salgadas e doces
divididas em quatro
categorias: entradas/
pratos principais/
sobremesas/
biblioteca*.

w -

ingredientes receitas

¢/

manual favoritos

O | £y
(€.[6

Selecione o menu
"receitas"

04 bers

()

Selecione o nimero de
pessoas

lombo de bacalhau com brocolos

entradas

e.
sobremesa biblioteca

came de vaca a moda da Borgonha

coelho com azeitonas € legumes
goulash
mexilhdes a marinheiro

(€J.[e)

Selecione o tipo de Selecione uma receita
receita

4 PESSOAS

Carne de vaca cortada 800g
em cubos de 25¢
Vinho tinto 250 ml

PREPARACAQ COZEDURA
Caldo de vitela 150 m!
Bacon 708
Cebolas 150¢g
Oleo vegetal 5cs

Apresentacao Prepare os ingredientes
da receita

* consoante o modelo




menu
receltos

MENU DAS RECEITAS:
(CONTINUAGAO)

Pode regressar ao
menu inicial ao premir
o botdo de retroceder
durante 3 segundos

1)

pretende iniciar
areceita?

SIM NAD

CARNE DE VACA A MODA DA BORGONHA

(€7.[6J

Inicie a receita

pretende parar
de alourar?

NAO

BOEUF BOURGUIGNON

(=

Parar de alourar

LS

COZEDURA

@ 00:35

CARNE DE VACA A MODA DA BORGONHA

(=

Tempo de cozedura

jui e §

PRE-AQUECIMENTO Aloure todos os ingredientes,
exceto o caldo, durante 10 min

nn oK

CARNE DE VACA A MODA DA BORGONHA CARNE DE VACA A MODA DA BORGONHA

(€7.[6J

Pré-aquecimento Siga as instrucoes

U pretende iniciar

adicione os restantes ingredientes a cozedura?

[ SIM NAO

CARNE DE VACA A MODA DA BORGONHA CARNE DE VACA A MODA DA BORGONHA

(&Y (&

Siga as instrucdes Inicie a cozedura

DESFRUTE DA
SUA REFEIGAD!

MANTER QUENTE

=)

FIM DA COZEDURA

1-00:10

CARNE DE VACA A MODA DA BORGONHA

CARNE DE VACA A MODA DA BORGONHA

Pré-aquecimento Estd pronto a servir! arroz e cereais

* Consoante as especificidades do pais
Consoante o modelo




www.moulinex.pt

Encontre as nossas receitas na aplicacao Moulinex
e em www.moulinex.com

menu dos

favoritos

GUARDAR
UMA RECEITA
COMO FAVORITA

MENU DOS
FAVORITOS:

Com o menu dos
favoritos, pode criar
um atalho para as suas
receitas favoritas no
menu das receitas ou
na biblioteca*.

ingredientes receitas

’ k

UELTTEL favoritos

O | By
.6

Selecione 0 menu
"favoritos"

entradas
biblioteca

(GA(S)

Selecione o tipo de
receita

aminha lista )\

2
adicionar / eliminar

editar

(GN(S

Selecione "adicionar"

lombo de bacalhau com brocolos

minestron-

coelho com azeitonas € legumes
legumes a marroquina

mexilhGes a marinheiro

Selecione a receita que
pretende ver como favorita

* consoante o modelo




menu Jos ©00:10

favoritos

TEMPO RECOMENDADO: 10 MINS

(GeA(cS

Selecione o nimero de Selecione o tempo de
pessoas cozedura pretendido

Nota: a fungao "modificar" per-
mite-lhe ajustar o tempo de co-

zedura e o niamero de pessoas ‘[ a minfa I W 04 PERS
para uma receita ja guardada s / eliminar
nos favoritos . -
editar
ok D)
.. @6
Selecione "modificar" Altere o nimero

de pessoas

menu dos

favoritos

PREPARAR

UMA RECEITA

JA GUARDADA COMO
FAVORITA

ingredientes receitas

’ k

UELTTEL favoritos

_ O | x

(GA(S

Selecione 0 menu
"favoritos"

lombo de bacalhau com brocolos

minestmn-

coelho com azeitonas € legumes
legumes & marroquina
mexilhdes a marinheiro

.6

Selecione a receita que
pretende preparar

aminha li ()
i w
adicionar / eliminar

editar

@6

Selecione
n N N "
a minha lista

4 PESS0AS
Preparagéo rapida

PREPARAGAO COZEDURA

20

Siga as instrugbes como
para uma receita normal




menu dos

favoritos

ELIMINAR
UMA RECEITA DO
MENU FAVORITOS

ingredientes receitas

’ k

UELTTEL favoritos

O |
@.e)

Selecione o menu "favoritos"

lombo de bacalhau com brécolos

minestrone-

coelho com azeitonas e legumes
legumes a marroquina
mexilhdes a marinheiro

@.e)

Selecione a receita que
pretende eliminar

a minha lista

* -
adicionar / eliminar

editar

(GRS

Selecione eliminar

minestrone
pretende eliminar
este favorito?

NAD

(€.[e)

Siga as instrucdes

limpeza e

manutencdo

O

Loy

Quando terminar de cozinhar,
desligue o aparelho da corrente
para o limpar. Limpe o aparelho
apos cada utilizagdo.

\_

Pode lavar a cuba e o cesto de cozedura a vapor com agua quente e
detergente para a loica ou na maquina de lavar loica. Limpe o corpo
do aparelho com um pano himido.

Depois de varias lavagens na maquina de lavar loica, o exterior da
cuba pode ficar descolorado. Pode lava-lo com um esfregdo.




limpeza e
manutencdo

Apds cada utilizagdo, retire o
coletor de condensagdo e lave-o
cuidadosamente com agua limpa ou
na maquina de lavar loica. Seque-o
cuidadosamente. Em seguida, volte a
coloca-lo no seu compartimento.

Para limpar a tampa metdlica a mao
ou na maquina de lavar loica, é
necessario desmontd-la e retirar a
protecao da valvula.

O Desaperte a porca central da
tampa metalica

© Retire a tampa metdlica

© Retire a protecdo da valvula

LAVAGEM NA MAQUINA
DE LAVAR LOICA:
Pode colocar a tampa metdlica na
maquina de lavar loica tal como
esta, sem retirar as valvulas. Apos
a lavagem na maquina de lavar
loica, retire a esfera e sopre no tubo
para se certificar de que ndo esta
obstruido. Seque cuidadosamente a
bola e o respetivo suporte com um
pano macio.

LAVAGEM A MAO:

Pode limpar a tampa metalica com
agua quente e detergente para
a loica. Primeiro, retire a bola e
limpe-a completamente. Seque a
bola e o respetivo suporte com um
pano macio.

limpeza e
manutencdo

e

Antes de retirar a bola, sopre no
tubo para confirmar que ndo esta

obstruido.

@

Carregue na parte interna da mola da
valvula de seguranca para confirmar
que ndo esta obstruida.

Antes de retirar a tampa interna. Limpe
a parte exterior da cuba de cozedura.
Limpe o interior da tampa metalica do aparelho
com uma esponja humida e verifique se a haste
de pressdo esta corretamente posicionada e nao
esta obstruida. Enxague com agua e verifique se
esta se move.

Substitua o anel vedante, pelo menos,
a cada 3 anos. Esta intervengdo tem
de ser efetuada por um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado.

L

N\ — J
Nao guarde o aparelho com a tampa
fechada. Deixe-a aberta ou semiaberta
para evitar o desenvolvimento de
odores desagradaveis.




Limpe o exterior da tampa do
aparelho com uma esponja
himida. Limpe também a valvula
silenciadora por tras da tampa.

e Em caso de imersdo acidental do aparelho Aviso de USB:
ou se cair agua diretamente sobre a placa de A agua ndo pode entrar em contacto com a entrada USB
* Consoante o modelo

aquecimento na auséncia da cuba, leve o aparelho
a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

i\

Utilize as duas pegas laterais para transportar o Limpe a parte de cima da cuba de Limpe o vedante da tampa metalica

aparelho. Para maior seguranga, certifique-se de cozedura com um pano humido. com uma esponja himida e, em

que a tampa esta bloqueada. Limpe também o canal do coletor de seguida, enxague com muita agua.
condensagao com um pano himido. N3o utilize objetos afiados.

SeqQuranga

A sua panela de pressao vem equipada com varios dispositivos de seguranca:
Seguranga na abertura:

- Se o aparelho estiver a cozinhar sob pressao, a valvula de flutuacdo esta totalmente para cima,
blogueando a abertura da tampa. Nunca force a abertura da panela de pressao.

- Nao modifique a valvula de flutuagao.

- Certifique-se de que a pressao interior desceu (ndo sai mais vapor da valvula silenciadora) antes
de tentar abrir a tampa.

Seguranga para evitar a pressurizacao excessiva:
- A valvula de seguranca liberta a pressao — consulte o capitulo Limpeza e manutencao.




Se um dos sistemas de seguranca de pressurizacao excessiva for acionado:

Pare de utilizar o aparelho.

Deixe-o arrefecer completamente.

Abra-o.

Verifique e limpe a valvula de seguranca, a bola de descompressao e o vedante. Consulte o capitulo
Limpeza e manutencao.

Se, apos estas verificacdes e a limpeza, ocorrerem fugas ou o aparelho deixar de funcionar, leve-o
a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado pela SEB.

Regulagao do aparelho:
A regulagdo da pressao € realizada através do fornecimento ou corte de energia na placa de
aquecimento.

Para limitar os efeitos da inércia térmica e melhorar a precisdo da regulagdo, é possivel ativar
automaticamente a bola de descompressao para libertar rapidamente o vapor de vez em quando.

SERIE EPC09 ou EPC09-A*

Baixa pressao 40 kPa (109 °C)/Alta pressdo: 70 kPa (115 °C)
CAPACIDADE DO PRODUTO: 6 L/CAPACIDADE UTIL: 4 L
Aquecimento integrado

A definigéo de pressao é alcangada 10 minutos apds o aviso sonoro.

* consoante o modelo

POSSIVEIS CAUSAS

Existem corpos estranhos entre a cuba e a placa de
aguecimento

PROBLEMAS

SOLUGAO

Retire a cuba, verifique se a placa de aquecimento, o elemento central e a parte inferior
da cuba estdo limpos. Verifique também se o componente central se move

A tampa ndo fecha A pega de abertura da tampa ndo est na posigdo correta

Certifique-se de que a pega de abertura da tampa esta totalmente aberta

A tampa metalica e/ou a porca de fixagdo ndo estdo
corretamente montadas ou completamente apertadas

Verifique se colocou todos os componentes da tampa metalica no devido lugar e se a
porca estd apertada

0 aparelho ndo faz a
descompresséo

A protegdo da bola ndo esta bem posicionada.

Deixe 0 aparelho arrefecer completamente e, em seguida, retire a tampa metalica e
posicione a tampa esférica corretamente (indicador na posigdo de blogueio)

UNEIENEER EESER A valvula de flutuagdo fica na posicdo levantada

libertagdo do vapor

Depois de se certificar de que ja ndo ha libertagéo de vapor e que o aparelho arrefeceu
completamente, insira um alfinete no orificio situado entre a pega de abertura e a valvula
silenciadora. Tenha cuidado com a possivel libertagéo de vapor assim que empurrar o
alfinete para dentro. Quando ndo houver mais vapor, tente abrir o aparelho.

Verifique a limpeza do anel vedante, da valvula de seguranca
roxa e da valvula de flutuagdo

Limpe o aparelho seguindo as instrugdes fornecidas nas instrugdes de utilizago.

Verifique se a tampa esta bloqueada e se a marca esta em
frente ao cadeado fechado. Verifique a mobilidade da vélvula
de flutuacdo e limpe-a, se necessario.

A pressdo ndo aumenta no
aparelho

Verifique a mobilidade da vélvula de flutuagdo e limpe-a, se necessario.

A bola de descompresséo ndo esta posicionada corretamente
ou estd suja

Verifique se a bola esta posicionada corretamente e se a respetiva tampa esta na posigdo
de blogueio. Limpe e seque a bola e o respetivo suporte

CODIGOS DE ERRO Codigo 24: a pressdo diminui durante a cozedura sob pressdo

Codigos 21 e 26: a pressdo do aparelho ndo aumenta

Adicione liquido a receita (4gua ou molho liquido)

GENETERREAERESEES] O anel da tampa metdlica e/ou as extremidades da cuba
extremidades da tampa estdo sujas

Limpe o anel e a extremidade da cuba com um pano hdmido. Nao utilize utensilios
afiados

CUENIEEREEN(IEY B Desgaste, cortes e deformaggio do anel

E necessario substituir o anel a cada trés anos, no maximo. Leve o aparelho a um Servigo
de Assisténcia Técnica autorizado

Extremidade da cuba danificada

Leve 0 aparelho a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado

A porca da tampa metalica ndo foi aparafusada corretamente
no devido lugar.

Aperte corretamente a porca no centro da tampa metalica.

0O coletor de condensagéo néo esta no devido lugar ou esta
a transbordar.

Escorre agua na parte de
trés do aparelho

Certifique-se de que o coletor de condensaggo esta no devido lugar na parte de trés do
aparelho e de que a conduta de escoamento ndo esta obstruida.

As vélvulas de seguranga e/ou os orificios estdo obstruidos

Verifique se a cuba ndo esta demasiado cheia e se os alimentos utilizados ndo incharam
(consulte o folheto de instrugdes de seguranga)

0 aparelho esta desligado da corrente ou esta no modo de
poupanca de energia (standby).

0 painel de controlo ndo
se acende

Certifique-se de que o cabo de alimentagdo estd ligado ao aparelho e a corrente elétrica. Verifique
se 0 aparelho ndo esta no modo de poupanca de energia (standby), pressionando o botéo "OK"

0 aparelho esté danificado

Leve 0 aparelho a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado

A protegéo da bola da tampa metalica néo foi colocada
novamente no devido lugar

N&o é possivel remover
a tampa metalica,
pois esta bloqueada

Desaperte a porca no centro da tampa metalica e, em seguida, pressione o elemento
central da porca. Isto liberta a tampa e permite aceder a protecdo da bola. Certifique-se
de que a tampa e a bola s3o colocadas novamente no devido Iugar




