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MAIN EXPLODED VIEW - PRODUCT
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DESCRIPTION

Product Body

Control panel

Lid*

C1 Inner ceramic heater
protector*

C2 Silicon gasket*

C3 Steam outlet

Opening button

Removable cooking bowl

Heating element

*Depending on model
N

parts. Do not di

rX“-—=x

Condensation collector
area (to be wiped off after
each use)

Power cord

Spatula

Soup Ladle

Measuring cup

Cooking tray

M Paddle



IMAGE REFERENCES SAFETY INSTRUCTIONS (EN

IMPORTANT SAFEGUARDS

* This appliance is intented to be used in
household only. It is not intended to be
used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

* This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

* Children must be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

* This appliance shall not be used by children
from O year to 8 years. This appliance can
be used by children aged from 8 years
and above if they are continuously
supervised. This appliance can be used by




people with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Keep
the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be carried
out by children.

« Cooking appliances should be positioned
in a stable situation with the handles (if
any) positioned to avoid spillage of the hot
liquids.

* Thisapplianceisnotintendedto be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

« If the power supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer,
an authorised service centre or a similarly
qualified personinorderto avoid any danger.

« AThe temperature of accessible surfaces
may be high when the appliance is
operating. Do not touch the hot surfaces of
the appliance.

* Clean the lid, bowl, body and basket with a
sponge and some water. Clean the heating

element separately with a damp cloth.
Please refer to the «Cleaning» section of the
instructions for use.

* Neverimmerse the appliance or the heating
element unit in water!

* The appliance can be used up to an altitude of
2000 m.

« Caution : the surface of heating element is
subject to residual heat after use.

« Caution : risk of injury due to improper use
of the appliance.

« Caution : do not spill liquid on the connector
(depending on model).

* WARNING: Keep the appliance out of reach
from young children, particularly during use
and cool down.

* The appliance must not be immersed in water

or any other liquid.

For your safety, this appliance conforms with
applicable standards and regulations (Directives
on Low Voltage, Electromagnetic Compatibility,
Materials in contact with food, Environment, etc.).

* Checkthatthevoltage ofyour mains network
corresponds to the voltage given on the
rating plate on the appliance (alternative
current).

* Given that there are so many different
standards, if the appliance is to be used



in a country other than that in which it
was bought, have it checked by Approved
Service Centre.

« For models with detachable power cords,
only use the original power cord.

* Always unplug your appliance: after use, to
move it, or to clean it.

* Never operate the appliance underneath
kitchen cupboards or close to walls, allow
at least 15cm around the appliance.

* Never move the appliance when it still
contains hot food.

* Never operate your appliance when empty.

* Never leave the appliance unattended
whilst it is plugged in and switched on.

When using the product for the first time, it

may release a non-toxic odour. This will not

affect use and will disappear rapidly.

BEFORE THE FIRST USE

Unpack the appliance

+ Remove all the stickers applied on the product.

* Remove the appliance from the packaging and unpack all the
accessories and printed documents.

+ Open the lid by pushing the opening button on the housing on
the top lid- fig.1. Read the Instructions and carefully follow the

operation method.
* Please note : The silicon ring around the tray must be used during
cooking.

Clean the appliance
Remove the bowl - fig.2 the accessories and all the plastic and
inserts from the product.

+ Clean the bowl with a sponge and washing up liquid.

* Wipe the outside of the appliance, the ceramic plate of the lid
and the lid with a damp cloth.

* Dry off carefully.

+ Put all the elements back in their original position.

FOR THE APPLIANCE AND ALL FUNCTIONS

« Carefully wipe the outside of the bowl (especially the bottom).
Make sure that there are no foreign residues or liquid
underneath the bowl and on the heating element - fig.7.

* Place the bowlinto the appliance, making sure thatitis correctly
positioned - fig.6.

*+ Close the lid in place so you hear a “click”.

* Follow the instructions on “HOW TO GET STARTED” section to
set your cooking menu and refer to each menu for more details
about the recommended usage.

« Do not touch the heating element at the bottom of the
appliance, metal plate on the inner part of the lid when the
product is plugged in or after cooking. Do not carry the product
in use or just after cooking.

* This appliance is only intended for indoor use.

* Never place your hand on the steam vent during cooking,
as there is a danger of burns - fig.12

* Only use the inner bowl provided with the appliance.

* Do not pour water or put ingredients in the appliance
without the bowl inside.

+ The maximum quantity of water + ingredient should not
exceed the highest mark (4L) inside the bowl - fig.8

Connecting to the power supply
« Do not use the appliance if:
- the appliance or the cord is damaged
- the appliance has fallen or shows visible damage or does
not work properly



- In the event of the above, the appliance must be sent to an
approved Service Centre. Do not take the appliance apart
yourself

+ Do not leave the cord hanging.

+ Always plug the appliance into an earthed socket.

+ Do not use an extension lead. If you accept liability for doing
so, only use an extension lead which is in good condition, has
an earthed plug and is suited to the power of the appliance.

+ Do not unplug the appliance by pulling on the cord.

+ Always disconnect the appliance from the supply before
assembling, disassembling or cleaning.

Protect the environment

* Your appliance has been designed to run for many years.
However, when you decide to replace it, remember to think
about how you can contribute to protecting the environment.

« Before discarding your appliance you should remove the
battery from the timer and dispose of it at a local civic waste
collection centre (according to model).

Environment protection first!

@ Your appliance contains valuable materials which can be
recovered or recycled.

2 Leave it at a local civic waste collection point.

Using

+ Use a flat, stable, heat-resistant work surface away from any
water splashes and any sources of heat.

« Do not allow the base of the appliance to come into contact
with water.

« Never try to operate the appliance when the bowl is empty or
without the bowl.

+ The cooking function must be allowed to operate freely.

« Do not prevent or obstruct the function from automatically
changing to the keep warm function.

+ Do not remove the bowl while the appliance is working.

« Do not put the appliance directly onto a hot surface, or any
other source of heat or flame, as it will cause a failure or danger.

The bowl and the heating plate should be in direct contact.
Any object or food inserted between these two parts would
interfere with the correct operation.

Do not place the appliance near a heat source or in a hot oven,
as serious damage could result.

Do not put any food or water into the appliance until the bowl
isin place.

Respect the quantities indicated in the recipes.

Should any part of your appliance catch fire, do not attempt to
put it out with water. To smother the flames, use a damp tea
towel.

Any intervention should only be made by a service centre with
original spare parts.

For all Programs on the Left side (Air-Fry programs):

All programs use the top heating element (air fry lid)

In particular “Crispy Meal",” Steam & Crisp” and “Bread” use
both top and bottom elements at different cooking Stages (not
simultaneously).

For all Programs on the Right side (Multicook programs):

All programs use the bottom heating element only



THE CONTROL PANEL

Steam & Crisp
el

Roast / Bake

B Bread

Dehydrate

1N

DESCRIPTION

A Indicates cooking program with Air fryer function

B Press to set the time and temperature

c Power on / off

D Using arrow up and down to choose cooking program and
adjust the time and temperature

E Start / Stop
Long press for 2 sec to reset

F Later meal

G Keep warm

H Stir on/off

—

Indicates cooking program with Multicooker function
J Displays TIME, TEMP, LATER MEAL, STIR, KEEP WARM mode on

Sound management

Your Multicook will make beep sounds when; it turns on or off,
when launching a program, when a program is finished, when
the Multicook displays an error code.

Activate sounds for everything by long pressing «Later Meal» and
«time/Temp» together for 3 seconds.

HOW TO GET STARTED?

General
+ Temp/Timer => Shared option keys & and

+ Operations that require a beep
1. Start4) => “Beep” 1 time short
2. Key Beeps *) => While user operating the machine (Selecting
program/ adjust Time and TEMP)
3. After the cooking program #) => “Finished sound”
4. Error #) => “Beep"” 2 times

« ©)If"Stir” is on by default, the "Stir” indicator lights up and stays
on while cooking. If you turn off the "Stir”, the "Stir” light will go
off => Turning off "Stir” does not affect other selected programs

* The Lighting status:
1. Always on - working status
2. Blinking- select status

Air-fry (Manual programming)

* Press Arrow key up / down to select function «Air Fry». The
screen displays the default cooking time.

* Press «Time / temp» §9 key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» §39 to change the temperature
by pressing Arrow key up / down to adjust Temperature.

+ Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light on and the screen displays the time. On AIR FRY mode the
stirring paddle is activated by default ==> “Stirring Icon” ON.

+ To deliver the best cooking result for French fries, the paddle
will start stirring after Ten Minutes (Default Logic).



* After Launching the program, the “Stirring Icon” will only be
ON when the paddle is stirring (otherwise it will turn OFF).

* *When needed, user can manually active the paddle at any
time during the cooking process by pressing the stir icon. This
will cancel the default logic.

* Press «Stop» key to stop the cooking Program if you want to
stop immediately, otherwise it will stop automatically after
cooking finished.

+ At the end of cooking, the beep will sound to indicate the
program has finished.

* Note: Always use this function with oil and food. With oil only,
it may cause a failure or danger.

+ Recommended Tray position : upper position (with paddle
active) and lower position

+ * Please remove the paddle while using the tray in lower position

* It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry
cooking program.

Crispy meal

1. Machine displays the full cooking time by default.
The machine air frys from the top and heats from the bottom
to create a crispy meal.

2. Press Time icon to set the cooking time. Once cooking, the
display will show the time remaining.

The Crispy Meal cooking program - default Air fry time : 15m (starting

display when setting the time) | Preheating+Steaming : 10m

*+ Press Arrow key up / down to select function «Crispy meal ».
The screen displays the default cooking time

* Press«Time/temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the Air fryer cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Air fryer temperature

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

+ At the end of cooking, the beep will sound to indicate the
program has finished.

+ Recommended Tray position : upper position (with paddle
active) and lower position

+ * Please remove the paddle while using the tray in lower position

+ The stir function will be by default «off» to avoid the user
putting the tray in the lower position and activating the paddle
by mistake

+ It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry
cooking program.

Steam & Crisp

1. Machine displays the full cooking time by default

2. Press Time icon to set the cooking time. Once cooking, the
display will show the time remaining.

The Steam & Crisp cooking program default Air fry time is 20m |

Preheating+Steaming : 20m

+ Press Arrow key up / down to select function «Steam & Crisp».
The screen displays the default cooking time

* Press«Time/temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the Air fryer cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Air fryer temperature

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

+ At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

+ Recommended Tray position : upper position and lower position

« Itis not recommended to use the keep warm for the Air Fry cooking

program.
Grill

Press Arrow key up / down to select function «Grill». The
screen displays the default cooking time

+ Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust temperature

+ Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

« At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

+ Recommended Tray position : upper position and lower position
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It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry
cooking program.

oast/ Bake

Press Arrow key up / down to select function «Roast/ Bake».
The screen displays the default cooking time

Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust temperature

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.
Recommended Tray position :
position

It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry
cooking program.

upper position and lower

read
Press Arrow key up / down to select function «Bread». The
screen displays the default cooking time

Press «Time/temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the Air fryer cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Air fryer temperature
Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Bread cooking program includes proving time which is a
fixed time and temperature : 40°C for 50 mins Air Fry phase
1 :200°C for 10 mins Air Fry phase 2 : adjustable time and
temperature : 180°C for 15 mins. For detailed guidance. please
follow the APP recipes Instruction.
Recommended Tray position :

position

upper position and lower

Itis not recommended to use the keep warm for the Air Fry cooking
program.

Dehydrate

Press Arrow key up / down to select function «Dehydrate».
The screen displays the default cooking time

Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Temperature

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Note: Always use this function with oil and food. With oil only,
it may cause a failure or danger
Recommended Tray position :
position

It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry cooking

program.

upper position and lower

Risotto

Press Arrow key up / down to select function «Risotto». The
screen displays the default cooking time

Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time.

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Please follow the below steps for a perfect Risotto using this
dedicated cooking program

For best results we recommend using the keep warm for a
maximum of 6 hours.

Keep warm : For best results we recommend using the keep
warm for a maximum of 6 hours.



Recommended Risotto Recipe

Step description

Ingredient/ | Cooking

Volume

Launch "Risotto " program and | Olive oil / | . 2min/ Lid
add the oil. 35g Risotto | % gpoc open
Add the minced onion. It will

be ready when it is golden but ; 2.5 )
not brown. This step is used to Or71(|)on /| Risotto | min/ ongn
evaporate the water contained 9 160°C P

in the onion.

Add the sliced mushrooms. White

This step is used to evaporate : 2 min/ Lid
the water contained in the mus%oom/ Risotto | “1g0ec open
mushroom. 9

Add the rice. This step consists :

of cooking the rice in the oil AFrzliocoerl/o Risotto msihss / Lid
;Jilt’:léﬂ you obtain a translucent 150 g 160°C | open
For this step we add white Dry white 2 Lid
wine and reduce it until it has wine/ | Risotto | mins/ | oo
completely evaporated. 50¢g 160°C P
Incorporate the liquid, open the

lid and launch ‘Risotto’ program.

The stirring should be

intermittent so as not to stir the | Vegetable Lid
grains continuously at the risk Broth / | Risotto | 7 mins close
of breaking them. To check if the| 400 g

risotto is done, pull the spoon

through the risotto, it should

slowly go back into place.

Add blétt%r abnd the pﬂddlel will g
stir and the butter will melt. : : Li
after 1 mins cooking, "Risotto " Butter | Risotto | 1 mins open
cooking program finished.

At the end of ‘Risotto’ program, | Putin the

stop the appliance TAKE OUT plate add Lid
THE RISOTTO, put in the plate | Parmesan | End NA open
and add the parmesan, before | Cheese/ p
serving. 10g

Pasta m

« To cook pasta it is important to wait until the water reaches
boiling before adding pasta.

* Press Arrow key up / down to select function «Pasta». The
screen displays the default cooking time after pre- heating

* Press «Time / temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the cooking time.

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

« At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

« For best results, it is not recommended to use the keep
warm function for Pasta

+ Later Meal function can be used on this program

Sauté (Manual programming)

* Press Arrow key up / down to select function «Saute». The
screen displays the default cooking time

* Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust temperature

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

+ At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

« Keep warm : No auto keep warm for this recipe, user can
manually turn it on by pressing keep warm button

Slow cook

+ Press Arrow key up / down to select function «Slow cook». The
screen displays the default cooking time

* Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Temperature

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time. (19



Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Keep warm : up to24 hours, be sure to put enough liquid in
the pot to avoid burning the bottom of the pot and drying up
the food

Steam

Press Arrow key up / down to select function «Steam». The
screen displays the default cooking time after pre- heating.
Press «Time / temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the cooking time.
Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Later Meal function can be used on this program

Yoghurt/Rlsmg

Press Arrow key up / down to select function «Yoghurt». The
screen displays the default cooking time

Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Temperature

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

These is no auto keep warm at the end of the cooking.

Use for making yoghurt in oven-proof glass containers.

Reheat

This function is intended to reheat only cooked food.
Press Arrow key up / down to select function «Reheat ». The
screen displays the default cooking Time

Count with Max 1 hour for time, not able to adjust the time
setting

Press «Time / temp» to change the temperature by pressing
Arrow key up / down to adjust Temperature

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

CAUTION

The cold food should not exceed 1/2 of the cooker’s volume.
Too much food cannot be thoroughly heated. Repeated use
of “Reheat” or too little food will lead to burnt food and
hard layer at the bottom.

It is recommended not to reheat thick porridge, or it may
become pasty.

Do not reheat long-stored cold food to avoid smell.

KEEP WARM

1. Keep warm function:

1.1 Manual Keep warm:

* You can press «Keep warm» key manually, the "Keep
Warm" light comes on, the multicooker enters into keep
warm status.

1.2 Automatic keep warm:

* The multicooker will enter “keep warm” status
automatically at the end of the cooking (certain menus are
excluded). The beep will sound to indicate the program
has finished.

* Then the multicooker will enter automatically into keep
warm status with the"Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping
warm.

* In case you need to pre-cancel the automatic keep
warm when the cooking finished : long press «Keep
warm» for 5 s before starting the cooking program. If
you want to restart automatic keep warm, press again
during 5s the keep warm button.



LATER MEAL

* To use the Later meal function, choose a cooking program press
the key «Later meal» and choose the preset time.

The preset time corresponds to the time for end of cooking.
The default preset time will change depending on the selected
cooking time. The Range of preset is from 1 up to 15 hours.
Each press of «<» and «>» key can increase or decrease the time.
When you have chosen the required preset time, press the
«Start» key to enter cooking status, the «Start» indicator will
remain on and screen will display the number of hours you
have chosen.

Sf:;iifgg Types of Later meal
Set Later Program type #1: Start cooking immediately
meal Program type #2: Start cooking later (pasta, steam)
USAGE SCENARIO

Setting logic: Set Later meal time
Program with Later meal #1:

Program with Later meal type #1:

Select a program and Press [LATER MEAL]

Screens displays default time up to 15 hours (15:00), later meal
light flashes. User can adjust the time by pressing down arrow
Or up arrow.

Press [START/STOP] to validate and launch the program.
Appliance beeps, heating starts immediately. Screen shows
count down and later meal light is on.

Program with Later meal time #2:

Select a program and Press [LATER MEAL]

Press [LATER MEAL], screens displays default time up to
15 hours (15:00), later meal light flashes. User can adjust the
time by pressing down arrow or up arrow.

Press [START/STOP] to validate and launch the program.
Appliance beeps, heating will start later closer to completion
time. Screen shows count down and later meal light is on.

COOKING PROGRAM TABLE

COOKING TIME TEMPERATURE

Multicooker Function

Airfry Function

#1 = extends mealtime
#2 = delays start

Default | Adjus- Adjus: i . | Upper [Bottom

: Range [Default " | Range ype posi- | posi-
time table table e | e
) 12h OPEN
Risotto | 20min. | 1min. gomrﬁ?h; 160°C| AUTO | AUTO |[VES| (ot | NO | OR NO
adjustable) CLOSE
; Open
Pasta Smin. | 1min. 1_%;1, Auto | NO NA  |YES|MANUAL [Type#2| or NO
closed
i o Open
sauté | 20min. | 1min. |"T [gooc| 10°c | T29C |ves|manuaL| NO | or NO
closed
. 70°C/ 21h
Slow ah | smin P00 go°c | 10°C | 80°C/ [ves| fnot |Type#t|Closed|  NO
90°C adjustable)
Steam | 10min. | 1min. “2;]” 100°C| NO NO  [NA|MANUAL Type #2| Closed YES
10 min -
2 hour: "
K‘I’;}L‘;’” sh | smin |0 40c | NO | NO |[NA[MANUAL| NO |Closed| NO | YES
2h12H: |
15 mins
count up 24h Open
Reheat | with NO | NO [100°C| 10°C |80°C-100°C|NA| (ot | NO | or NO
max 1h adjustable) closed
Airfry | 30min. | 1min. 1_”1“{1“ 180°C| 5°C  [160°C-200°C| YES|MANUAL| NO | Closed YES
Top:
Crispy (A}FEIHS\[(LER Tmin, | 1. st Toponly| Toponly |ves|vaNUAL| NO | Closed|  YES
Meal time) | <th | Auto | 5°C  [160°C-200°C
(keep
boiling)
Top:
Steam & (A%ggr]zi\?érz 1 min, |5 min. soto: Toponly| Toponly |nalMANUAL| NO [Closed|  vES
Crisp time) - | "-4h | Auto | 5°C  [160°C-200°C
(keep
boiling)
Grill 15min. | 1 min. 1_TL”~ 200°C| 5°C  [160°C-200°C| NA|MANUAL| NO | Closed YES
Roast/ | asmin. | smin. 27| 180°c| s | LI9C INA|MANUAL| NO | Closed|  ¥ES




On completion of cooking (EN
Dteif:‘zlt jus- i ype 5 ; i : i ° Open the I|d
* Oven gloves must be used when handling the steam tray

+ Serve the food using the spoon provided with your appliance
and reclose the lid.
e * 24 hours is the maximum keeping warm time.
cooking * Press «STOP» key to finish keep warm status.
b * Press power off before unplugging the appliance
Fived
e I MISCELLANEOUS INFORMATION? .
. Jocir fied Pring: The appliance has a memory function. In case of power failure,
'§ Bread | Fyphese! | Smin. | 29 | (ixed) | 5°C | TSOC | na|MANUAL| NO |Closed| Ve the multicooker will memorize the cooking state right before the
2 (et pirfry: | ALY failure, and it will continue the cooking process if the power is
£ 20°C/ o d within 2 seconds. If the power failure lasts for more
< 10 mins Ar tozh resumed wi p
Fry;(;}laégk than 2 seconds, the multicooker will cancel previous cooking and
time and return to standby status.
tempera-
o
15mins CLEANING AND MAINTENANCE
Unplug the appliance and let it cool down before cleaning.
+ Do not touch the inner lid while it is hot.
« Iffood is stuck to the bottom of the bowl, pour some water into
hydrate|  gh | 3omin. | 10| eoc | 1orc | 49CT|na|MANUAL| NO |Closed| Ve the bowl and leave to soak for a while before washing up.

« Dry off the cooking bowl and other accessories thoroughly
after each cleaning.

+ Remove the paddle from the bowl to clean it. It is recommended
to wash the paddle thoroughly after every use in hot soapy water.

+ Do not use water to clean the interior of the appliance body as
it could damage the heat sensor.

¢ Cleaning the Lid:-

+ IMPORTANT: It is recommended to clean the interior of the
lid after each use to avoid hard stains which will become very
difficult to remove.

*+ The lid and the seal should not be dismantled.

+ Itisrecommended to avoid metallicand abrasive cleaning products.

+ To clean any dirty residues around the seal it is recommended
to use food-safe sanitizing wipes, damp cloth or non-abrasive

24 sponge with hot water. 25



*+ To clean the steam outlet, it is recommended to use a small
bottle brush, dipped in a hot water.

* To clean off stains on the heating plate on the metallic ring of
the hot plate:

1. Ensure the power is disconnected from the appliance.

2. Use a damp cloth to wipe the heater cover, applying a small
amount of 1:20 citric acid water solution on the cloth (eg 10ml
citric acid: 200ml water).

3. Power on the machine and add 200ml of clean water to the pot.
Close the lid and use the Steam function for steam cleaning for
15 minutes.

4. Use a wet cloth to wipe away any remaining stains.

5. After cleaning, pour out the wastewater from the pot and place
the machine in a well-ventilated area to dry thoroughly before
reconnecting it to power for use.

Bowl, steam basket

+ Scouring powders and metal sponges are not recommended.

+ If food has stuck to the bottom, you may put water in the bowl
to soak for a while before washing.

* Dry the bowl carefully.

Paddle

+ Remove the paddle from the pot to clean it.
+ The paddle is dishwasher safe
+ Itis recommended to wash the paddle thoroughly after every use.

Taking care of the bowl

* For the bowil, carefully follow the instructions below:

+ To ensure the maintenance of bowl quality, it is recommended
not to cut food in it.

* Make sure you put the bowl back into the multicooker.

+ Use the spoon provided or a wooden spoon and not a metal
type so as to avoid damaging the bowl surface

* The colour of the bowl surface may change after using for the
first time or after longer use. This change in colour is due to the
action of steam and water and does not have any effect on the
use of the multicooker, nor is it dangerous for your health, it is
perfectly safe to continue using it.

TROUBLESHOOTING

Problem

Any indicator
light off and no
heating.

Causes

The appliance is not
plugged in.

Solutions

Please ensure that the
power cord is plugged
into the socket an
turned on

Any indicator
light off and
heating

The indicator light has
connection issues or is

damaged.

Send the appliance to an
authorised service centre
for repair

Steam leakage
during using

The lid has been closed
incorrectly

Please open and close
the lid again.

The lid is damaged.

Send the appliance to an
authorised service centre
for repair

Automatic
Keep Warm
fails (machine
remains in the
cooking mode
or not heating)

The 'keep warm' function
was cancelled by the user
during the setup. Please
refer to the section on the
'keep warm' function for
more information.

Send the appliance to
an authorised service
centre for repair

The stir paddle
is not working

The function is not
activated.

Press the stir button to
verify its functionality.

Stirring is not permitted
for some recipes.

Refer to the Instruction for
Use to confirm whether
stirring is recommended
for your recipe.

The paddle is not correctly
positioned

Check for any significant
gap between the paddle
and the pot. If found,
disassemble and reinstall it.

The paddle has stopped
working with food

Remove the paddle to
inspect for any food
residue inside.

The motor is
malfunctioning.

Send the appliance to an
authorised service centre
for repair

In the Air Fry program, the
addle does not rotate

or the first 10 minutes

(default setting).

Press the “Stir” button
to initiate manual
stirring.




If you see any error codes, contact an authorised service centre m

Problem Causes Solutions
) Please close the lid. Error code Cause Product Behaviour
The Air Fry fan is The air fryer can on.lc?/. Send the appliance to
: operate when the lid is 9 .
not working an authorized service : : -
closed. center for repair Too sensor has a An immediate alarm is triggered
p E1 shgrt circuit on all functions when the power is
. turned on.
3of;ne funct|ol?s have ; o ‘
. ; ifferent cooking stages, | Refer to the cooking ) . o
Thf all i(yer 'S and the air fryer may not | program table in the Top sensor hasan  Animmediate alarm is triggered.
LCHVOLCH] start immediately. TKis is | Instruction for Use E2 open circuit on all functions when the power is
normal. turned on.
The following scenarios An immediate alarm is triggered
hereis a little | @re considered normal: E3 Bottom sensorhasa | o, || functions when thegpgower is
-srmeglselscgnﬁae During initial use. When short circuit turned on.
T stea?n there is excess oil in or No action needed.
vent aﬁded t? thg foog. If An immediate alarm is triggered
there is food residue ° )
inside the pot. E4 Er?tég?nsceipcsﬁi has  on allgunctlons when the power is
turned on.

There is no open lid alarm for the
Risotto, Reheat, Keep Warm, and

Lid Open | Require closed-lid
Sauté functions.

cooking process.

An immediate alarm is triggered
on all functions when the power is
turned on.

There is no pot
NOPot | 5\ailable.

Note: If inner bowl is deformed, do not use it anymore and
get a replacement from an authorised service centre.






EXPLOSIONSANSICHT - PRODUKT
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PRODUKTBESCHREIBUNG BILDREFERENZEN

A Produktgehduse G Bereich fur Kondensa-
B Bedienfeld tionskollektor (nach jedem
C Deckel* Gebrauch abzuwischen)
C1 Innerer Heizungsschutz H Netzkabel
aus Keramik* I Spatel
C2 Silikondichtung* J Suppenloffel
C3 Dampfauslass K Messbecher
D Taste zum Offnen L Gareinsatz
E Entnehmbare Schussel M Rdhrarm
F Heizelement

* Do not use metallic tools.

e

* je nach Modell
* Nicht Teile. Nicht




SICHERHEITSHINWEISE werden. Dieses Gerat kann von Kindern

WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN ab 8 Jahren verwendet werden, wenn siem
- Dieses Gerat ist nur fiir den Privatgebrauch dabei kontinuierlich beaufsichtigt werden.
vorgesehen. Es ist nicht far folgende Dieses Gerat kann von Personen verwendet

Anwendungenvorgesehenunddie Garantie werden, deren "quperhche,.sensorlg.che
gilt in diesen Fallen nicht: oder mentale Fahigkeiten eingeschrankt
- Personalkiichenbereiche in Geschaften, sind oder denen es an Erfahrung und

Buros und anderen Arbeitsumgebungen; genn';nlsser:j mgnggtlt, s;)ferr) SI€ In éjer
- Landwirtschaftsbetriebe: enutzung des Gerats unterwiesen wurden

-durch Kunden in Hotels, Motels und oder beagfsichtigtwerden undwenn sie sich
anderen Wohnumgebungen: d.er damit verbur)denen Ge?fahren bewusst
- Gasthauser, Pensionen und ahnliche sind. Bewahren Sie Qas Ge_rat und das_ Kabel
Einrichtungen. aulBerhalb der Reichweite von Kindern

* Dieses Gerat ist nicht dazu gedacht, von unter 8 Jahren auf. Reinigung und Wartung

Personen (einschlieRlich Kindern) benutzt dirfen nicht von Kindern vorgenommen

zu werden, deren korperliche, sensorische werden._. , ,
oder geistige Fahigkeiten eingeschrankt Kochggratg missen stabil aufgestgllt qnd
sind oder denen es an Erfahrung und so positioniert werden, dass durch die Griffe

Kenntnissen mangelt, es sei denn, siewurden (falls vorhanden) keine heil3en Flussigkeiten

in der Benutzung des Gerats unterwiesen vgrschuttet-yve'rden.. "

und werden von einer fur ihre Sicherheit * Dieses Gerat st nicht daftr vqrgesehen,
verantwortlichen Person beaufsichtigt. mit einer externen Zeitschaltuhr
» Kinder mussen beaufsichtigt werden, um (Timer) oder mithilfe eines separaten
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Fernsteuerungssystems  verwendet  zu

Gerat spielen. werden. N
. Dieses pGerét darf nicht von Kindern im * Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss

Alter zwischen 0 und 8 Jahren verwendet es aus Sicherheitsgrinden vom Hersteller,
e &



einer autorisierten Kundendienststelle oder
einer Person mitvergleichbarer Qualifikation
ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

« pDie  Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann hoch sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist. Beruhren Sie nicht die
heillen Oberflachen des Gerats.

* Reinigen Sie Deckel, Schussel, Gehause und
Einsatz mit einem Schwamm und etwas
Wasser. Reinigen Sie das Heizelement
separat mit einem feuchten Tuch. Eine
Gebrauchsanweisung hierzu finden Sie im
Abschnitt ,,Reinigung”.

* Tauchen Sie das Gerat oder das Heizelement
niemals in Wasser!

* Das Gerat kann bis zu einer Hohe von 2000 m
benutzt werden.

* Vorsicht: Die Oberflache des Heizelements
weist nach Gebrauch eine Restwarme auf.

* Vorsicht: Bei unsachgemalBem Gebrauch
des Gerats besteht Verletzungsgefahr.

» Vorsicht: Verschutten Sie keine Flussigkeit auf
den Anschluss (je nach Modell).

* WARNUNG: Bewahren Sie das Gerat auRerhalb
der Reichweite von Kleinkindern auf,
insbesondere wahrend des Gebrauchs und des
Abkuhlens.

* Das Gerat darf nicht in Wasser oder eine

andere FlUssigkeit getaucht werden.
Zu Ihrer Sicherheit entspricht dieses Gerat den
geltenden Normen und Vorschriften (Richtlinien
uber Niederspannung, elektromagnetische
Vertraglichkeit, Materialien, die mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, Umwelt usw.).

* Prufen Sie, ob die Spannung Ihres
Stromnetzes mit der auf dem Typenschild
des Gerats angegebenen Spannung
Ubereinstimmt (Wechselstrom).

« Wenn das Gerat in einem anderen Land als
dem, in dem es erworben wurde, verwendet
werden soll, lassen Sie es in Anbetracht
der vielen verschiedenen Normen von
einer zugelassenen Kundendienststelle
Uberprufen.

Verwenden Sie bei Modellen mit
abnehmbaren Netzkabeln nur das Original-
Netzkabel.

* Immer den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen: Nach dem Gebrauch, zum Bewegen
oder zum Reinigen.

* Betreiben Sie das Gerat niemals unter
Kichenschranken oder in der Nahe von
Wanden, sondern lassen Sie einen Abstand
von mindestens 15 cm um das Gerat.



» Das Gerat niemals bewegen, wenn es noch

heille Lebensmittel enthalt.

* Das Gerat niemals bedienen, wenn es leer ist.
» Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,

wenn es angeschlossen und eingeschaltet ist.

Bei der ersten Verwendung kann das Produkt
einen ungiftigen Geruch freisetzen. Dieser
hat keine Auswirkungen auf die Verwendung
und verschwindet schnell.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Auspacken des Gerats

Entfernen Sie alle Aufkleber, die am Produkt angebracht sind.
Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und packen Sie alle
Zubehorteile und Dokumente aus.

OffnenSie den Deckel,indem Sie die Taste zum Offnenam Gehé&use
auf dem Deckel driicken - Abb. 1. Lesen Sie die Anleitung und
halten Sie sich genau an die Betriebsanweisung.

Bitte beachten: Der Silikonring um den Einsatz muss wahrend des
Garvorgangs verwendet werden.

Reinigen des Gerits

Nehmen Sie die Schissel (Abb. 2), das Zubehor sowie alle
Kunststoffteile und Einsatze aus dem Produkt.

Reinigen Sie die Schissel mit einem Schwamm und Spulmittel.
Wischen Sie die AulRenseite des Gerats, die Keramikplatte des
Deckels und den Deckel mit einem feuchten Tuch ab.
Trocknen Sie alles sorgfaltig ab.

Platzieren Sie alle Teile wieder an ihrer urspruinglichen Position.

FUR DAS GERAT UND ALLE FUNKTIONEN

Wischen Sie die AuBenseite der Schussel sorgfaltig ab
(insbesondere den Boden). Achten Sie darauf, dass keine

Ruckstande oder Flissigkeiten unter der Schussel und auf dem
Heizelement vorhanden sind (Abb. 7).

+ Setzen Sie die Schussel in das Gerat ein und achten Sie darauf,
dass sie richtig positioniert ist (Abb. 6).

+ SchlieRen Sie den Deckel so, dass er mit einem Klickgerausch
einrastet.

+ Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,ERSTE
SCHRITTE", um Ihr Garprogramm einzustellen. In den
einzelnen Programmen finden Sie weitere Informationen zur
empfohlenen Verwendung.

+ BerUhren Sie nicht das Heizelement an der Unterseite des
Gerats und die Metallplatte an der Innenseite des Deckels,
wenn das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen oder
der Garvorgang abgeschlossen ist. Tragen Sie das Produkt
nicht wahrend des Gebrauchs oder unmittelbar nach Abschluss
des Garvorgangs.

+ Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch in Innenrdumen
bestimmt.

* Legen Sie Ihre Hand wahrend des Kochens nie auf das
Dampfauslassventil, da Verbrennungsgefahr besteht (Abb. 12).

* Verwenden Sie nur die im Lieferumfang des Gerats
bereitgestellte innere Schussel.

* Geben Sie erst dann Wasser oder Zutaten in das Gerat,
wenn die Schussel eingesetzt ist.

+ Die maximale Menge an Wasser und Zutaten darf die
hochste Markierung (41)in der Schussel nicht tiberschreiten
(Abb. 8).

Anschlie3en an die Stromversorgung
+ Das Geratdarfin denfolgenden Fallen nicht verwendet werden:
- Das Gerat oder das Kabel ist beschadigt
- Das Gerat wurde fallen gelassen und ist beschadigt oder
funktioniert nicht ordnungsgeman
- In den oben genannten Fallen muss das Gerat an eine
autorisierte Kundendienststelle gesendet werden. Nehmen
Sie das Gerat niemals selbst auseinander
+ Lassen Sie das Kabel nicht herunterhangen.



SchlieBen Sie das Gerat immer an eine geerdete Steckdose an.
Benutzen sie kein Verldngerungskabel. Sofern Sie die Haftung
daflr ibernehmen, verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel,
das in gutem Zustand ist, einen Stecker mit Schutzkontakt hat
und flr die Stromversorgung des Gerats geeignet ist.

Ziehen Sie den Stecker des Gerats nicht aus der Steckdose,
indem Sie am Kabel ziehen.

Trennen Sie das Gerat immer von der Steckdose, bevor Sie es
zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.

Schutz der Umwelt

Ihr Gerat ist auf einen langjahrigen Betrieb ausgelegt. Wenn
Sie es dennoch ersetzen wollen, denken Sie bitte daran, wie Sie
zum Schutz der Umwelt beitragen kénnen.

Bevor Sie das Gerat entsorgen, sollten Sie den Akku aus dem
Timer nehmen und ihn in einer lokalen Abfallsammelstelle
entsorgen (je nach Modell).

Umweltschutz steht an erster Stelle!

@ Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die zurlickgewonnen
bzw. recycelt werden kdénnen.

2 Bringen Sie es zu einer lokalen Recyclingstelle.

Verwendung

Verwenden Sie eine ebene, stabile und hitzebestandige
Arbeitsflache, fernab von Warmequellen und Spritzwasser.
Lassen Sie die Geratebasis nicht mit Wasser in Berlhrung
kommen.

Versuchen Sie niemals, das Gerat zu betreiben, wenn die
Schissel leer ist oder sich nicht im Gerat befindet.

Der Betrieb der Kochfunktion darf nicht beeintrachtigt werden.
Achten Sie darauf, dass das automatische Umschalten auf die
Warmhaltefunktion nicht verhindert oder behindert wird.
Nehmen Sie die Schissel nicht heraus, wahrend das Gerét in
Betrieb ist.

Stellen Sie das Gerat nicht direkt auf eine heiBe Oberflache
oder eine andere Warme- oder Feuerquelle, da dies zu einem
Ausfall fhren oder eine Gefahr darstellen kann.

Die Schussel und die Heizplatte mussen in direktem Kontakt
stehen. Gegenstande oder Lebensmittel, die sich zwischen
diesen beiden Teilen befinden, wirden den korrekten Betrieb
beeintrachtigen.

Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe einer Warmequelle oder
in einen heilen Ofen, da dies zu schweren Schaden flihren
kann.

Fillen Sie erst dann Lebensmittel oder Wasser in das Gerat,
wenn die Schussel richtig eingesetzt ist.

Halten Sie die in den Rezepten angegebenen Mengen ein.
Sollte ein Teil des Gerats Feuer fangen, versuchen Sie nicht, mit
Wasser zu l6schen. Verwenden Sie zum Ersticken der Flammen
ein feuchtes Geschirrtuch.

Eingriffe didrfen nur von einer Kundendienststelle mit
Originalersatzteilen vorgenommen werden.

Far alle Programme auf der linken Seite (Air-Fry-Programme):
Alle Programme verwenden das obere Heizelement (Deckel
zum HeiBluftfrittieren)

Insbesondere ,Crispy Meal” (Knusprige Mahlzeit), ,Steam &
Crisp” (Dampfgaren und knusprig backen) und ,Bread” (Brot)
verwenden sowohl das obere als auch das untere Heizelement
bei unterschiedlichen Garstufen (nicht gleichzeitig).

Far alle Programme auf der rechten Seite (Multicook-
Programme):

Alle Programme verwenden nur das untere Heizelement



BEDIENFELD

Air-fry ® 8§ & Q & ‘ & Multicook

&) Air-fry
py Meal
Steam & Crisp

Grill

Roast / Bake k, ® Steam

Bread )\ o Yoghurt

Dehydrate

PRODUKTBESCHREIBUNG

EIHJSJZL' Beschreibung

A Zeigt das Garprogramm an (Funktion: Air-fry)

B Zum Einstellen von Zeit und Temperatur driicken

C Ein-/ausschalten

D Auswahl des Garprogramms und Einstellen von Zeit und
Temperatur mit Pfeiltasten nach oben/unten

E Start/Stopp )
Zum Zurucksetzen 2 Sek. lang druicken

F Spatere Mahlzeit

G Warmbhalten

H Ruhren ein/aus

I Zeigt das Garprogramm an (Funktion: Multikocher)

J Anzeige von Zeit, Temperatur, Spatere Mahlzeit, Rihren,
Warmhaltemodus

Signaltone

Der Multikocher gibt einen Signalton aus, wenn er ein- oder
ausgeschaltet wird, wenn ein Programm gestartet wird oderm
beendet ist und wenn ein Fehlercode angezeigt wird.

Die Signalausgabe fir alles aktivieren Sie, indem Sie ,Later
Meal“(Spatere Mahlzeit) und ,Time/Temp” zusammen 3 Sekunden

lang drticken.

ERSTE SCHRITTE

Allgemein
* Temp/Timer => Gemeinsame Optionstasten & und

« Vorgange, die einen Signalton erfordern
1. Start4) => Signalton 1-mal kurz
2. Taste gibt Signalton aus ) => wahrend des Betriebs des
Gerats (Programmauswahl/Einstellung Time/TEMP)
3. Nach dem Garprogramm #) => Signalton ,Beendet”
4. Fehler #) => Signalton 2-mal

« ) Wenn ,Stir" (Ruhren) standardmaRig aktiviert ist, leuchtet
die Anzeige fur ,Stir” auf und bleibt wahrend des Garvorgangs
eingeschaltet. Wenn Sie ,Stir” ausschalten, erlischt die Anzeige
far ,Stir". => Das Ausschalten von ,Stir” hat keine Auswirkungen
auf andere ausgewahlte Programme.

+ Status der Anzeigeleuchten:
1. Immer an - Arbeitsstatus
2. Blinkt- Auswahlstatus

VERWENDUNG

Air-fry (HeiBluftfritteuse, manuelle Programmierung)

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um
die Funktion ,Air-fry” auszuwahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt.

« Driicken Sie die Taste ,Time/Temp“dd, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren, und dricken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/
nach unten, um die Garzeit zu andern. Dricken Sie erneut
,Time/Temp” §3, um zur Temperatureinstellung zu gelangen.
Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die
Temperatur zu andern. (43



 Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die
Zeit angezeigt. Im AIR FRY-Modus wird das Ruhrschaufel
automatisch aktiviert ==> ,Rihrsymbol” AN.

* Um das beste Kocergebnis fur Pommes zu erzielen, beginnt die
Schaufel nach zehn Minuten mit dem Rihren (Standardlogik).

« Nach dem Start des Programms ist das ,Ruhrsymbol” nur dann
AN, wenn die Schaufel rihrt (sonst ist es AUS).

« *Wenn erforderlich, kann der Benutzer die Schaufel zu jeder
Zeit wahrend des Kocvorgangs manuell aktivieren, indem er
auf das Ruhrsymbol drickt. Dadurch wird die Standardlogik
aufgehoben.

 Drlcken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm sofort
anzuhalten. Andernfalls stoppt es nach dem Garvorgang
automatisch.

« Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist. )

* Hinweis: Verwenden Sie diese Funktion immer mit Ol und
Lebensmitteln. Bei Verwendung nur mit Ol kann es zu einem
Ausfall kommen oder Gefahren verursachen.

* Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position (bei
aktiviertem Ruhrarm) und untere Position

Dricken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit der HeiRluftfritteuse zu andern. Driicken
Sie erneut ,Time/Temp“, um zur Temperatureinstellung zu
gelangen. Driicken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten,
um die Temperatur der HeiBluftfritteuse zu andern

Dricken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

Dricken Sie die Taste ,Stop“, um das Garprogramm anzuhalten
Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position (bei
aktiviertem Rihrarm) und untere Position

* Entfernen Sie den Rihrarm, wenn Sie den Einsatz in der
unteren Position verwenden

Die RiUhrfunktion ist standardmafRig auf ,aus” eingestellt,
um zu vermeiden, dass der Rihrarm aktiviert wird, wenn der
Benutzer den Einsatz in die untere Position bringt

Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen
mit der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

+ * Entfernen Sie den Rilhrarm, wenn Sie den Einsatz in der Steam & Crisp (Dampfgaren und knusprig backen)
unteren Position verwenden 1. Das Gerat zeigt standardmaRig die vollstandige Garzeit an.
* Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen 2. Driicken SieandaS,,Time"'Symbol,Um die Garzeit einzustellen.
mit der Funktion ,Air-fry* zu verwenden. Nach Beginn des Garvorgangs wird auf dem Display die
verbleibende Zeit angezeigt.
Crispy Meal (Knusprige Mahlzeit) Die Standard-Frittierzeit fur das ,Steam & Crisp“-Programm
1. Das Gerat zeigt standardmaRBig die vollstandige Garzeit an. betragt 20 Min. | Vorheizen+Dampfgaren: 20 Min.
Das Gerat frittiert von oben mit HeiBluft und erwarmt von ¢ Dracken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das
unten, um eine knusprige Mahlzeit zuzubereiten. Programm ,,Steam & Crisp” auszuwahlen. Im Display wird die
2. Driicken Sie auf das , Time"-Symbol, um die Garzeit einzustellen. voreingestellte Garzeit angezeigt
Nach Beginn des Garvorgangs wird auf dem Display die * Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
verbleibende Zeit angezeigt. aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
,Crispy Meal"-Programm fiir knusprige Mahlzeiten - Standardzeit unten, um die Garzeit der HeiBluftfritteuse zu andern. Driicken
far ,Air-fry": 15 Min. (Anzeige startet bei Zeiteinstellung) | Sie erneut ,Time/Temp”, um zur Temperatureinstellung zu
Vorheizen+Dampfgaren: 10 Min. gelangen. Driicken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten,
* Driicken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das um die Temperatur der HeiBluftfritteuse zu andern
Programm ,,Crispy Meal” auszuwahlen. Im Display wird die + Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
voreingestellte Garzeit angezeigt Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit

angezeigt.
@A gezeld a



* Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

* Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

+ Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen mit
der Funktion ,Air-fry" zu verwenden.

Grill (Grillen)

* Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
LGrill” auszuwahlen. Im Display wird die voreingestellte Garzeit
angezeigt

* Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und drticken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Drucken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Dricken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern

* Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

+ Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertont ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

¢ Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

+ Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen
mit der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

~Roast/Bake” (Rosten/Backen)

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,,Roast/Bake” auszuwahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt

 Dricken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Drlcken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Dricken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern

Driicken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

Dricken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten
Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen
mit der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

,,Bread" (Brot)

+ Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,Bread” auszuwahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt

Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit der HeiBluftfritteuse zu andern. Driicken
Sie erneut ,Time/Temp”, um zur Temperatureinstellung zu
gelangen. Driicken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten,
um die Temperatur der HeiBluftfritteuse zu andern

Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten
Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

Das Garprogramm ,Bread” beinhaltet Gehzeit, eine
festgelegte Zeit mit Temperatur : 40°C fur 50 Min. Air-fry
Phase 1:200°C fur 10 Min. Air-fry Phase 2: Zeit und Temperatur
einstellbar: 180°C fur 15 Min. Eine detaillierte Anleitung finden
Sie in den App-Rezepten.

Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen mit
der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

Dehydrate (Dorren)
» Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das

Programm ,Dehydrate” auszuwdahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt



* Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Drucken Sie erneut ,Time/
Temp", um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Dricken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu adndern.

* Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

* Hinweis: Verwenden Sie diese Funktion immer mit Ol und
Lebensmitteln. Bei Verwendung nur mit Ol kann es zu einem
Ausfall kommen oder einer Gefahr fuhren.

* Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

+ Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen mit
der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

Risotto

* Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
~Risotto” auszuwahlen. Im Display wird die voreingestellte
Garzeit angezeigt

* Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern.

* Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

+ Befolgen Sie die folgenden Schritte, um mit diesem speziellen
Garprogramm ein perfektes Risotto zu erhalten.

* FUr optimale Ergebnisse empfehlen wir, die Funktion zum
Warmhalten héchstens 6 Stunden lang zu verwenden.

* Warmhalten: Fir optimale Ergebnisse empfehlen wir, die
Funktion zum Warmhalten hdchstens 6 Stunden lang zu

verwenden.

Empfohlenes Risotto-Rezept

Beschreibung der Schritte

Zutat/

Menge (programm|Temperatur

Gar-

Garzeit/

Position

Deckels
Programm ,Risotto” starten und| Olivendl/ Risotto | 2 Min./ Deckel
Ol hinzugeben 35¢g 160 °C offen
Gehacléte Zvvligkl:))el hinzugetr)]en.
Fertig bei goldbrauner, nicht : :
brauner Farbung. Bei diesem Z\/\;lgbell Risotto 2'156%/“"% / %??gﬁl
Schritt verdampft das in der 9
Zwiebel enthaltene Wasser.
Die geschnittenen
Champignons hinzugeben. . :
Bei diesem Schritt verdampft Cham%gnons/ Risotto 212%'@'(:/ DO?%(SI
das in den Champignons 9
enthaltene Wasser.
Den Reis hinzugeben. Bei Arborio- :
diesem Schritt wird der Reisim| Reis/ | Risotto 3'156'6/“"%/ %?%ﬁl
Ol gekocht, bis er glasig ist. 150 g
Fur diesen Schritt wird WeiBwein| Trockener :
hinzugegeben und eingekocht, | Weillwein/ | Risotto 212/825 %?,-%sl
bis er verdampft ist. 509
Deckel 6ffnen, Flussigkeit
einarbeiten, Deckel schlieRen
und Programm ,Risotto”
starten.
Mit Unterbrechungen
umruhren, damit die Kérner GemUsebrihe/| . : Deckel
nicht durch kontinuierliches 400¢ Risotto | 7 Min. geschlossen
Rihren zerbrechen. Um zu
prufen, ob das Risotto gar ist,
Loffel durch das Risotto ziehen.
Es sollte langsam wieder in
seine Position zurtickkehren.
Butter hinzugeben. Rihrarm
dreht sich und Butter schmilzt. ; ; Deckel
Nach 1 Min. Garzeit ist das Butter | Risotto [ 1 Min. offen

Garprogramm ,Risotto" beendet.




Beschreibung der Schritte

Am Ende des Programms
,Risotto"” das Gerat stoppen.
RISOTTO HERAUSNEHMEN,
auf Teller geben und vor
dem Servieren Parmesan
darubergeben.

Auf Teller
geben,
Parmesan

hinzuftigen /
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Pasta

+ Beim Kochen von Pasta ist es wichtig, zu warten, bis das Wasser
kocht, bevor Sie die Nudeln hinzuftigen.

« Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,Pasta” auszuwahlen. Auf dem Display wird die
Standardgarzeit nach dem Vorheizen angezeigt

* Dricken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern.

* Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Drucken Sie die Taste ,,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

« Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

 Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir nicht die Nutzung
der Warmhaltefunktion fiir Pasta

+ Die Funktion ,Later Meal”(spatere Zubereitung von Mahlzeiten)
kann fur dieses Programm verwendet werden

Sauté (Sautieren, manuelle Programmierung)

« Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,Sauté” auszuwadhlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt

+ Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Dricken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Drucken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu éndern

+ Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

+ Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

+ Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

* Warmhalten: Keine automatische Warmhaltefunktion fur
dieses Rezept, Sie kénnen die Funktion aber manuell durch
Driicken der Warmhaltetaste einschalten.

Slow Cook (Schmoren)

+ Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
»Slow Cook” auszuwahlen. Im Display wird die voreingestellte
Garzeit angezeigt

+ Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Drucken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Driicken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern.

* Dricken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Dricken Sie die Taste ,,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

* Warmbhalten: Bis zu 24 Stunden. Achten Sie darauf, gentigend
Flussigkeit einzufiillen, damit Speisen am Boden der Schissel
nicht anbrennen und nicht austrocknen.

~Steam” (Dampfgaren)

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,,Steam” auszuwahlen. Auf dem Display wird die
Standardgarzeit nach dem Vorheizen angezeigt.

+ Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu dndern.



* Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

+ Die Funktion ,Later Meal”(spatere Zubereitung von Mahlzeiten)
kann fur dieses Programm verwendet werden

«Yoghurt” (Joghurt/fermentieren)

+ Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
~Yoghurt” auszuwdhlen. Im Display wird die voreingestellte
Garzeit angezeigt

* Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Drucken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Dricken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern.

* Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Drucken Sie die Taste ,,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertont ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

* Am Ende des Garvorgangs steht die automatische
Warmhaltefunktion nicht zur Verfiigung.

* Verwenden Sie das Programm zum Herstellen von Joghurt
in ofenfesten Glasbehéltern.

~Reheat” (Aufwarmen)

« Dieses Programm dient zum Aufwdrmen gekochter
Lebensmittel.

+ Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
~Reheat” auszuwahlen. Im Display wird die voreingestellte
Garzeit angezeigt.

+ Die Zeit betragt max. 1 Stunde, die Zeiteinstellung kann nicht

(52] geandert werden

+ Drucken Sie auf ,Time/Temp”, um zur Temperatureinstellung
zu gelangen. Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten,
um die Temperatur zu andern.

+ Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

+ DruckenSie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten.

VORSICHT

* Die Menge der kalten Speisen sollte die Halfte des
Fassungsvermégens des Kochers nicht (iberschreiten.
Ist die Menge zu groR, kénnen die Lebensmittel nicht
vollstdndig erhitzt werden. Wird das Programm ,,Reheat”
mehrmals nacheinander verwendet oder eine zu geringe
Menge an Speisen eingefiillt, kbnnen die Speisen anbrennen
und sich eine harte Schicht am Boden bilden.

* Es wird empfohlen, dicken Haferbrei nicht zu erwarmen, da
er zahfliissig werden kann.

* Warmen Sie lange gelagerte kalte Speisen nicht wieder auf,
um Geriiche zu vermeiden.

KEEP WARM (Warmhalten)
1. Warmhaltefunktion:
1.1 Manuelles Warmhalten

* Wenn Sie die Taste ,Keep Warm“manuell dricken,
leuchtet die Anzeige ,,Keep Warm* auf und der Multikocher
wechselt in den Warmhaltestatus.

1.2 Automatisches Warmhalten:

* Der Multikocher wechselt am Ende des Garvorgangs
automatisch in den Status ,Keep Warm“ (bestimmte
Programme sind ausgeschlossen). Ein Signalton ertont,
der anzeigt, dass das Programm beendet wurde.

* Dann wechselt der Multikocher automatisch in den
Warmhaltestatus. Die Anzeige ,Keep Warm" leuchtet auf
und auf dem Display wird die Warmhaltezeit angezeigt.

* Falls Sie die automatische Warmhaltefunktion nach
Abschluss des Garvorgangs deaktivieren méchten:
Halten Sie ,,Keep Warm* 5 Sek. lang gedriickt, bevor Sie



das Garprogramm starten. Wenn Sie die automatische
Warmbhaltefunktion wieder aktivieren mochten,
driicken Sie die Taste ,Keep Warm” innerhalb von
5 Sek. erneut.

LATER MEAL (Spatere Zubereitung von Mahlzeiten)
« Um die Funktion flr die spatere Zubereitung von Mahlzeiten zu

verwenden, wahlen Sie ein Garprogramm, driicken Sie die Taste
~Later Meal” und legen Sie eine Voreinstellung fur die Zeit fest.
Die voreingestellte Zeit entspricht der Zeit fir das Ende des
Garvorgangs.

Die voreingestellte Standardzeit andert sich je nach
ausgewahlter Garzeit. Der Bereich fir die Voreinstellung reicht
von 1 bis zu 15 Stunden.

Durch Drucken der Tasten ,<"und ,,>" kann die Zeit erhdht oder
verringert werden.

Wenn Sie die gewlnschte Voreinstellung fir die Zeit
vorgenommen haben, dricken Sie die Taste ,Start”, um in den
Garmodus zu wechseln. Die Anzeige ,Start” leuchtet weiter und
auf dem Display wird die Anzahl der Stunden angezeigt, die Sie
ausgewahlt haben.

Spatere Mahlzeit - Typen

Spatere Programmtyp 1: Garvorgang startet sofort
Mahlzeit
festlegen| Programmtyp 2: Garvorgang startet spater (Pasta, Dampf)

+ DruckenSie [START/STOP],umdas Programm zu bestatigen und

zu starten. Das Gerat gibt einen Signalton aus, der Heizvorgang

beginnt sofort. Auf dem Display wird der Countdown angezeigtm

und die Anzeige fur ,Later Meal” leuchtet.

Programm mit ,Later Meal” Typ 2:

VERWENDUNGSSZENARIO
Einstellungslogik: Spatere Essenszeit einstellen
Programm mit , Later Meal” Typ 1:

* Programm mit ,Later Meal” Typ 1:
« Wahlen Sie ein Programm aus und drucken Sie [LATER MEAL].

+ Das Display zeigt die Standardzeit bis zu 15 Stunden (15:00) an,
die Anzeige ,Later Meal” blinkt. Durch Drucken der Pfeiltaste

nach unten oder nach oben kénnen Sie die Zeit anpassen.

« Wahlen Sie ein Programm aus und drucken Sie [LATER MEAL].
+ Drucken Sie [LATER MEAL]. Das Display zeigt die Standardzeit

bis zu 15 Stunden (15:00) an, die Anzeige ,Later Meal” blinkt.
Durch Drucken der Pfeiltaste nach unten oder nach oben
kénnen Sie die Zeit anpassen.

Driicken Sie [START/STOP], umdas Programm zu bestatigen und
zu starten. Das Gerat gibt einen Signalton aus, der Heizvorgang
beginnt spater (naher am Zeitpunkt der Fertigstellung). Auf
dem Display wird der Countdown angezeigt und die Anzeige
far ,Later Meal"” leuchtet.



TABELLE DER GARPROGRAMME _ e

Luberei | b eyt po.

Einstellbar|Spanne Standard|Einstellbar| Spanne  ran) SITION

#1 = verldngert die Essenszeiten - (Riih-
#2 = verzogert den Start i

GARZEIT TEMPERATUR Later Meal Gitterrost

(Spétere
Stir | Manuell | Zuberei-
o DECKELPO-
PROGRAMM| standard- . . (Rih{ warm | tungvon Obere | Untere
Zeit _|Einstellbar|Spanne Standard|Einstellbar| Spanne (ren) | haten ~ [Mahizeiten SITION Pasition Positi:)n
Typ
#1oder #2
| Min- 125td. GEOFFNET Gar-
Risotto | 20Min. | 1Min. |3Vh~|160°C| AUTOM. [AUTOM.| JA | (icht | NEIN | ODER NEIN programm
: einstellbar) GESCHLOSSEN fiir Brot
N beinhaltet
. |1 Min- Geoffnet Gehzeit
Pasta 5Min. 1 Min. 25td Autom. | NEIN n.z. | JA [MANUELL| Typ2 oder NEIN (feste Teig
geschlossen Zeitund gehen Teig
c - o Gedffnet peratur) lassen: | een
st | oomin, | uin | 1Ml qgoec | 10°c |1227°C-| A |MANUELL| NEIN | oder NEIN 40°Cr feste | fosen:
oy (Sautieren) 15td. 160°C geschlossen s Bread" S0Min. Zeit 40°C 160°C-
3:; £ i'Brot) Air-fry Phase| 5 Min. und (feste- 5°C 200°c ™% MANUELL | NEIN |Geschlossen JA
3 30 70°C/ 245td. S 1 (feste TEMP |7
< (Ss':hwnf:r"ef‘) 4sd. | SMin. | Min- | 80°C | 10°C | 80°C/ [JA| (nicht | Typ1 |Geschlossen|  NEIN i ZeTENP) Airfry: Ai,%r;:
£ 125td. 90°C einstellbar) E fgf;mﬂ Sleg- 180°C
8 o n. is
= “ : =4 .
=0, Steam’ . . 1 Min.- o Air-fry Phase Std.
g (Dampf) 10 Min. 1Min. 25td. 100°C | NEIN NEIN |n.z.[MANUELL| Typ2 |Geschlossen JA 2:Zeitund
K Temperatur
poee | o
toghurt/ | gy | “spin’ |- | 40°C | NEN | NEIN |n.z|MANUELL| NEIN |Geschiossen| NEIN | Ja 15Min.
fermen 2h-12H: (125t
tieren) 15mins
Reheat Zhler bis 80 245td. Geoffnet
(Aufwar- max. 1 5td NEIN NEIN | 100°C| 10°C |°C-100 |n.z.| (nicht NEIN oder NEIN
- men) . § °C einstellbar), geschlossen
Air-fry Dehy.
Fritti . . 1 Min.- o o 160 °C- " . . - °C-
(Feitleren somin. | 1nin. |"M0 1g0°C| sc | TS| Ja |MANUELL| NEIN |Geschiossen| A drate” | st | 30min. |39 | 6ooc | 10°C | 40 |z MANUELL| NEIN |Geschiossen| A
HeiBluft) ) (Dorren) .
Oben:
) ' 200°C
Crispy Meal| 15 Min. . ’ INur oben
(Knusprige | (zeitfur | 1vin, |1 M| Unten: |Nuroben ypec | o | yanueLL| NEIN |Geschiossen| A
- Mahlzeit) | Air-fry) (weiter 200°C
é garen)
E Steam Oben:
& & Crisp N 200°C
3 20 Min. 5 8 Nur oben
o (':arg:l":"‘d (Zeitfir | 1Min. |Min-4 E&m N“gf,’ge” 160°C- [n.z| MANUELL| NEIN |Geschlossen A
| garen undi e fry) Std. | utom- 200°C
knusprig (weiter
backen) garen)
. . . 1Min.- 160 °C-
Grill 15 Min. 1 Min, 15t 200°C| 5°C 200° |MZ MANUELL | NEIN |Geschlossen JA
Roast/
Bake " . 5Min.- o o 140°C-
(Résten/ 45Min. | 5Min. 45td. 180°C| 5°C 200°C |™% MANUELL | NEIN |Geschlossen JA
Backen)




Nach Abschluss des Garvorgangs

- Offnen Sie den Deckel.

* BeiderHandhabungdesGareinsatzesmussen Ofenhandschuhe
getragen werden.

+ Servieren Sie die Speisen mit dem L&ffel aus dem Lieferumfang
des Gerats und schlieRen Sie den Deckel wieder.

+ Die maximale Warmhaltezeit betragt 24 Stunden.

* Drucken Sie die Taste ,STOP”, um die Warmhaltefunktion zu
beenden.

* Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste, bevor Sie das Gerat vom
Stromnetz trennen.

SONSTIGE INFORMATIONEN?

Das Gerat verfugt Uber eine Speicherfunktion. Bei einem
Stromausfall speichert der Multikocher den Garzustand
unmittelbar vor dem Ausfall und setzt den Garvorgang fort, wenn
die Stromversorgunginnerhalbvon 2 Sekundenwiederhergestellt
wird. Wenn der Stromausfall langer als 2 Sekunden andauert,
bricht der Multikocher den vorherigen Garvorgang ab und kehrt
in den Standby-Modus zuruck.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das

Gerat abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

« BerUhren Sie die Innenseite des Deckels nicht, wenn sie heilR ist.

* Wenn Lebensmittel am Boden haften, giellen Sie etwas
Wasser in die Schissel und lassen Sie die Rickstande vor dem
Abwaschen eine Weile einweichen.

+ Trocknen Sie die Schussel und andere Zubehorteile nach jeder
Reinigung grindlich ab.

« Nehmen Sie den Rihrarm zum Reinigen aus der Schussel. Es
wird empfohlen, den Rihrarm nach jedem Gebrauch in heil3em
Seifenwasser grundlich zu waschen.

+ Verwenden Sie kein Wasser, um das Innere des Gerategehauses
zu reinigen, da dies den Warmesensor beschadigen konnte.

* Reinigung des Deckels:-

« WICHTIG: Es wird empfohlen, die Innenseite des Deckels
nach jedem Gebrauch zu reinigen, um hartnackige Flecken zu
vermeiden, die sich nur schwer entfernen lassen.

+ Der Deckel und die Dichtung durfen nicht zerlegt werden.

+ Es wird empfohlen, keine Reinigungsgegenstande aus Metall
und keine scheuernden Reinigungsmittel zu verwenden.

* Um Rickstande um die Dichtung herum zu entfernen, wird
empfohlen, lebensmittelechte Reinigungsticher, ein feuchtes
Tuch oder einen nicht scheuernden Schwamm mit heil3em
Wasser zu verwenden.

* Zur Reinigung des Dampfauslasses wird eine kleine
Flaschenburste empfohlen, die in heiBes Wasser getaucht
wurde.

+ So entfernen Sie Flecken auf der Heizplatte auf dem Metallring

des Heizelements:

. Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

2. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um die Heizungsabdeckung
abzuwischen, und tragen Sie eine kleine Menge Zitronensaure-
Wasserldsung im Verhaltnis 1:20 auf das Tuch auf (z. B. 10 ml
Zitronensaure: 200 ml Wasser).

3. Schalten Sie die Maschine ein, und geben Sie 200 ml sauberes
Wasser in die Schussel. SchlieBen Sie den Deckel, und
verwenden Sie fur die Dampfreinigung die Dampffunktion
15 Min. lang.

4. Wischen Sie alle verbliebenen Flecken mit einem feuchten
Tuch ab.

5. GieRen Sie nach der Reinigung das Schmutzwasser aus der
Schussel, und stellen Sie das Gerat in einen gut bellfteten
Bereich, umes grindlich zu trocknen, bevor Sie es wieder an die
Stromversorgung anschlieBen.

Schussel, Gareinsatz

* Scheuerpulver und kratzende Metallschwamme werden nicht
empfohlen.

* Wenn Lebensmittel am Boden haften, kénnen Sie Wasser in die
Schussel geben, umsie vor dem Waschen eine Weile einzuweichen.

+ Trocknen Sie die Schussel sorgfaltig ab.

—_



Ruhrarm
+ Nehmen Sie den Riihrarm zum Reinigen aus der Schiissel. Problem Ursachen Lésungen
+ Der Rihrarm ist spulmaschinenfest.

+ Es wird empfohlen, den Rihrarm nach jedem Gebrauch Damofaustritt ﬁ?ﬁﬁ%’;ﬁ‘;@%ﬁ&f@ﬁ, Evfégglﬁﬁﬁ]i”ggﬂd
(] i ini ampraustri
grundlich zu reinigen. wa'hrgnd der Gerat zur Reparatur
Pflege der Schussel Benutzung Deckel ist beschadigt. 20 ©n€ autorisierte
+ Befolgen Sie fur die Schissel die folgenden Anweisungen: senden
* Um die Qualitat der Schissel zu wahren, wird empfohlen, keine Warmhaltefunktion
Lebensmittel darin zu schneiden. Automatische wurde wéhrend der )
+ Setzen Sie die Schiissel unbedingt wieder in den Multikocher ein. }/xmrgggilgﬁunqlgﬁton \F/’g%ggemnumtgg;ste“ung gir?r:\i; éuaruligﬁiir:rttuer
* Verwenden Sie statt einem Metallloffel den mitgelieferten (Gerét bleibt im abgebrochen. Weitere Kundendienststelle
Loffel oder einen Holzl6ffel, um die Oberflache der Schissel Garmodus oder Informationen senden
nicht zu beschadigen heizt nicht) siehe Abschnitt zur
* Die Farbe der Schusseloberfliche kann sich nach dem Warmhaltefunktion. -
ersten Gebrauch oder nach ldngerem Gebrauch &ndern. Die Funktion wurde nicht 32RF—I?1?<tt?ocrlgjlict§?u
Diese Farbanderung ist auf die Einwirkung von Dampf und aktiviert. iberpriifen
Wasser zuruckzufihren und hat keine Auswirkungen auf die e
; . . " Lesen Sie in der
Verwendung des Multikochers. Sie stellt keine Gefahr fur Ihre Bei einigen Rezepten Gebrauchsanweisung
Gesundheit dar. Es ist vollkommen sicher, den Multikocher lSthaS, Réhren nicht {}?CE' ob ?35 RUtheI” far
- zuléssig. r Rezept empfohlen
weiter zu verwenden. wird.

Prifen Sie, ob zwischen
FEHLERBEHEBUNG Rihrarm und Schiissel

Der Ruhrarm wurde nicht | ein groRBer Abstand

" korrekt positioniert. besteht. Falls vorhanden,
Problem Ursachen Lésungen ) herausnehmen und
;{uhkrtarm - wieder einsetzen.
Sicherstellen, dass unktioniert nic :
: sy das Netzkabel mit der Der Ruhrarm funktioniert | Nenmen sie den
Arseigenisuchien | DasSerstisticht | Steckdose verbunden R T
' 9 ’ und das Gerat Lebensmitteln. Leb ittel
eingeschaltet ist ebensmittelreste.
Es qibt . Gerat zur Reparatur
) Verbindungsprobleme Gerat zur Reparatur Der Motor funktioniert an eine autorisierte
Anzeigen leuchten mit der Anzeigeleuchte an eine autorisierte nicht richtig. Kundendienststelle
nicht, Heizen an oder die Anze?geleuchte Kunéiendienststelle senden
; e senden .
ist beschadigt. Im Luftfritteprogramm

; ) Driicken Sie die Taste
dreht sich das Ruhrblech _Riihren”, um das

manuelle Rihren zu
starten.

in den ersten 10 Minuten
(Standardeinstellung)
nicht.




Problem

Der Air-fry-Lufter
funktioniert nicht.

Ursachen

Die HeiRluftfritteuse kann
nur bei geschlossenem
Deckel betrieben werden.

Lésungen

SchlieBen Sie den
Deckel.

Gerat zur Reparatur
an eine autorisierte
Kundendienststelle
senden

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Einige Programme
haben unterschiedliche
Garstufen und die
HeiRluftfritteuse startet
maglicherweise nicht
sofort. Das ist normal.

Weitere Informationen
siehe Tabelle der
Garprogramme in der
Gebrauchsanweisung

Aus dem
Dampfauslass tritt
etwas Rauch aus.

Die folgenden Szenarien
gelten als normal:
Wahrend der ersten
Verwendung. Wenn sich
Uberschussiges Ol in den
Lebensmitteln befindet
oder hinzugefugt

wird. Wenn sich
Lebensmittelreste in der
Schussel befinden.

Keine MalRnahme
erforderlich.

Wenn Fehlercodes angezeigt werden, wenden Sie sich an eine

autorisierte Kundendienststelle.

Fehlercode Ursache Produktverhalten
; Beim Einschalten des Gerats
E1 gg(rezrz%hlsl;ssgerzlm wird ein sofortiger Alarm fir alle
Funktionen ausgel6st.
. Beim Einschalten des Gerats
E2 gteﬁ?nmé(gglrs:nngirnt;roerchung wird ein sofortiger Alarm fir alle
Funktionen ausgel6st.
; Beim Einschalten des Gerats
E3 Elﬁ'géigwgz;?g;m wird ein sofortiger Alarm fir alle
Funktionen ausgel6st.
. Beim Einschalten des Gerats
E4 ts)g?nmllf;?'esrzgtggarsicrhung wird ein sofortiger Alarm fir alle
Funktionen ausgel6st.
Ein Garprozess mit | Bei den Funktionen ,Risotto”,
Deckel |geschlossenem .Reheat”, ,Keep Warm"” und , Sauté”
geoffnet | Deckel ist ibt es keinen Alarm fur das Offnen
erforderlich. es Deckels.
) N Beim Einschalten des Gerats
SEFE{IJI;‘sFeI \}fglrrr]]gsccjggssel wird ein sofortiger Alarm fir alle
Funktionen ausgel6st.

Hinweis: Wenn die Schiissel verformt ist, verwenden Sie sie
nicht mehr. Bestellen Sie stattdessen eine Ersatzschiissel von

einer autorisierten Kundendienststelle.






VISTA DE PARTES PRINCIPAL: PRODUCTO

ACCESORIOS INCLUIDOS




DESCRIPCION

A Cuerpo del producto
B Panel de control
C Tapa*
C1 Protector interior del

am

Resistencia

Area del depésito de
condensacion (debe limpiarse
después de cada uso)

calentador ceramico* H Cable de alimentacién
C2 Junta de silicona* I Espatula
C3 Salida de vapor J Cazo sopero
D Botdn de apertura K Vaso medidor
E Recipiente de coccion L Bandeja de coccién
extraible M Paleta

REFERENCIAS DE IMAGENES

* Do not use metallic tools.

*Segiin el modelo
*Pjezas no extraibles. No lo desmontes.




MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

* Este aparato esta disefiado para utilizarse
Unicamente en el hogar. No esta disefiado
para utilizarse en las siguientes aplicaciones

y la garantia no se aplicara a:

- areas de cocina del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo;

- casas de granjas;

- habitaciones de hoteles, moteles y otros
entornos residenciales de este tipo para
gue los clientes lo utilicen;

- hostales.

* Este aparato no debe ser usado por personas
(esto incluye nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales limitadas, o sin
experiencia o conocimientos, salvo que estén
bajo supervision o reciban instrucciones
relacionadas con el uso del aparato por otra
persona responsable de su seguridad.

*Los niflos deben permanecer bajo
supervision para garantizar que no jueguen
con el aparato.

« Este aparato no debe ser utilizado por
nifos de 0 a 8 afios. Si podra usarlo si
estan supervisados continuamente. Este

68 aparato puede ser usado por personas

con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, o con falta de conocimientos
y experiencia, siempre que cuenten con

supervision o hayan recibido instrucciones &3

sobre el uso sequro del aparato y entiendan
los riesgos que implica. Mantén el aparato
y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios. Los nifios no deben
realizar la limpieza ni el mantenimiento por
parte del usuario.

* Los aparatos de cocina deben mantenerse
en un lugar estable con las asas (si las
hubiera) colocadas para evitar que se
derrame el liquido caliente.

* Esteaparatonoestadisefiado para utilizarse
junto con un temporizador externo ni
un sistema independiente de control a
distancia.

* Sisedafiaelcableeléctrico,deberasustituirlo
el fabricante, un servicio técnico autorizado
0 una persona con una cualificacién similar
con el fin de evitar peligros.

« Ala temperatura de las superficies
accesibles puede ser alta cuando el aparato
estda en funcionamiento. No toque las
superficies calientes del aparato.



* Limpia la tapa, el recipiente, el cuerpo y la
cesta con una esponja y un poco de agua.
Limpia la resistencia por separado con un
pafio humedo. Consulta la seccion Limpieza
de las instrucciones de uso.

* Nunca sumerijas el aparato o la resistencia
en agua.

* El aparato puede usarse hasta una altitud de
2000 m.

* Precaucion: La superficie de la resistencia
puede presentar calor residual después de
Su uso.

* Precaucion: Riesgo de lesiones debido al
uso incorrecto del aparato.

* Precaucién: No arrojar liquidos sobre el
conector (segun el modelo).

« ADVERTENCIA: Mantenga el aparato fuera del
alcance de nifios pequefos, en especial durante
el uso y el enfriamiento.

* El aparato no debe sumergirse en agua ni en
ningun otro liquido.

Para tu seguridad, este aparato cumple con todas las

normas Yy regulaciones aplicables (directivas sobre

baja tension, compatibilidad electromagnética,

materiales en contacto con alimentos,
medioambiente, etc.).

« Comprueba si la tensién de la red eléctrica
se corresponde con la tensién indicada

en la placa de caracteristicas del aparato
(corriente alterna).

« Dado que existen tantas normas diferentes,
si el aparato se va a utilizar en un pais
distinto al pais en el que se adquirid, haz
que lo revisen en un centro de servicio
autorizado.

* Paralos modelos con cables de alimentacién
desmontables, utiliza Unicamente el cable
de alimentacion original.

» Desenchufa siempre el aparato después de
usarlo, para moverlo o limpiarlo.

* No utilices nunca el aparato debajo de los
armarios dela cocina o cercade las paredes.
Deja al menos 15 cm despejados alrededor.

* Nunca muevas el aparato cuando aun
contenga alimentos calientes.

* No utilices nunca el aparato si esta vacio.

*Nunca dejes el aparato desatendido
mientras esté enchufado y encendido.

Es posible que el producto desprenda un

olor no téxico cuando se utilice por primera

vez. Esto no afectara el uso y se desvanecera
rapidamente.



ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

Desembala el aparato

Quita todas las pegatinas que se hayan aplicado al producto.
Saca el aparato del embalaje y desembala todos los accesorios
y documentos impresos.

Abre la tapa pulsando el botén de apertura que hay en la
carcasa de la tapa superior (fig. 1). Lee las instrucciones y sigue
atentamente el método de funcionamiento.

Ten cuenta lo siguiente: El anillo de silicona que rodea la bandeja
debe utilizarse durante la coccion.

L|mp|a el aparato

Retira el recipiente (fig. 2), los accesorios y todo el plastico y los
accesorios del producto.

Limpialo con una esponja y jabon liquido lavavajillas.

Limpia el exterior del aparato, la superficie de ceramica y la
tapa con un pafio humedo.

Seca con cuidado.

Vuelve a colocar todos los elementos en su posicién original.

PARA EL APARATO Y TODAS LAS FUNCIONES

Limpia con cuidado el exterior del recipiente (especialmente
la parte inferior). AsegUrate de que no hay restos extrafios ni
liquidos debajo del recipiente ni sobre la resistencia (fig. 7).
Introduce el recipiente en el aparato y asegurate de que esta
correctamente colocado (fig. 6).

Cierra la tapa. Oiras un "clic" cuando esté bien cerrada.

Sigue las instrucciones de la seccion COMO EMPEZAR para
ajustar el menu de coccién y consulta cada menu para obtener
mas informacién sobre el uso recomendado.

No toques la resistencia de la parte inferior del aparato ni
la placa metalica de la parte interior de la tapa cuando el
producto esté enchufado o después de cocinar. No transportes
el producto cuando lo estés usando o justo después de usarlo.
Este aparato esta disefiado Unicamente para usar en interiores.
Nunca toques la salida de vapor durante la coccién, ya que
existe peligro de quemaduras (fig. 12).

Utiliza anicamente el recipiente interior suministrado con
el aparato.

No viertas agua ni pongas ingredientes en el aparato sin el
recipiente interior.

La cantidad maxima de agua e ingredientes no debe
superar la marca mas alta (4 I) del interior del recipiente

(fig. 8).

Conexion de la alimentacion eléctrica

No uses el aparato si:

- el aparato o el cable estan dafiados

- ni si el aparato se ha caido, muestra dafos visibles o no
funciona correctamente.

- En caso de que se produzca alguna de las situaciones
anteriores, el aparato debe enviarse a un servicio técnico
oficial. No desmontes el aparato por tu cuenta.

No dejes el cable colgando.

Enchufa siempre el aparato a una toma de tierra.

No utilices cables alargadores. Si aceptas la responsabilidad

de hacerlo, utiliza tnicamente un cable alargador que esté en

buen estado, tenga un enchufe con toma de tierra y que sea
adecuado para la alimentacién del aparato.

No desenchufes el aparato tirando del cable.

Desconecta siempre el aparato de la red eléctrica antes de

montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Proteccion del medioambiente

El aparato se ha disefiado para que dure muchos afios. Sin
embargo, cuando decidas sustituirlo, recuerda pensar en cémo
puedes contribuir a proteger el medio ambiente.

Antes de desechar el aparato, extrae la bateria del temporizador
y deséchala en un punto verde local (segun el modelo).

iLa proteccion del medioambiente es lo primero!

® Tu producto contiene materiales valiosos aprovechables o
reciclables.

9 Llévalo a un punto verde local.



Uso

Utiliza una superficie de trabajo plana, estable y resistente al
calor lejos de posibles salpicaduras de agua y cualquier fuente
de calor.

No dejes que la base del aparato entre en contacto con el agua.
No intentes nunca utilizar el aparato sin el recipiente o con el
recipiente vacio.

La funcién de coccién debe funcionar libremente.

No obstruyas el boton ni impidas que la funcion cambie
automaticamente a Mantener caliente.

No retires el recipiente cuando el aparato esté encendido.

No coloques el aparato directamente sobre una superficie
caliente ni sobre ninguna otra fuente de calor o llama, ya que
podria provocar fallos o suponer un peligro.

El recipientey la placa calefactora deben estar en contacto directo.
Cualquier objeto o alimento que se introduzca entre estas dos
piezas interferird con el funcionamiento correcto del aparato.

No coloques el aparato cerca de una fuente de calor o en un
horno caliente, ya que podrian producirse dafios graves.

No introduzcas alimentos ni agua en el aparato hasta que el
recipiente esté en su sitio.

Respeta las cantidades indicadas en las recetas.

En caso de que alguna pieza del aparato se incendie, no
intentes apagarlo con agua. Para sofocar las llamas, utiliza un
pafio humedo.

Cualquier intervenciéon debe realizarse Unicamente por un
centro técnico con piezas de repuesto originales.

Para todos los programas del lado izquierdo (programas de la
freidora de aire):

Todos los programas utilizan la resistencia superior (tapa de la
freidora de aire).

En particular, “Crispy Meal”, "Steam & Crisp” y “Bread” utilizan
la resistencia superior y la inferior en diferentes etapas de
coccidn (no simultdneamente).

Para todos los programas del lado derecho (programas del
robot multicoccién):

Todos los programas utilizan Unicamente la resistencia inferior.

EL PANEL DE CONTROL

Air-fry &8

@8 & o wl

r-fry e e h e _a min
&) Crispy Meal ‘
Steam & Crisp
Grill
Roast / Bake
Bread \ Yoghurt

Dehydrate e/ Temp L e s Reheat

(s ]

Indica el programa de coccién con la funcién de freidora de

A aire
Pulsa para ajustar el tiempo y la temperatura
Encendido/apagado
D Utiliza las flechas grriba y abajo para seleccionar el
programa de coccién y ajustar el tiempo y la temperatura
E Iniciat:/Detener
Mantén pulsado durante 2 segundos para restablecer
F Comida posterior
Mantener caliente
H Remover encendido/apagado

Indica el programa de coccién con la funcién de robot
multifuncion

Muestra TIME, TEMP, LATER MEAL, STIR, modo KEEP WARM
activado




Gestion del sonido

El robot multicoccién emitird un pitido cuando se encienda o
se apague, al iniciar un programa, cuando un programa haya
finalizado, cuando el robot muestre un codigo de error.

Para activar todos los sonidos, mantén pulsado los botones
«Later Meal» y «Time/temp» durante 3 sequndos.

PRIMEROS PASOS

General
« Temp/Timer => Teclas de opcién compartidas &y

« Operaciones que requieren un pitido
1. Start4) => Pitido corto 1 vez
2. Pitidos de teclas ) => Mientras el usuario utiliza el aparato
(seleccién de programas/ajuste de tiempo y temperatura)
3. Después del programa de coccién ) => Pitido de fin
4. Error #) => Pitido 2 veces

« ) Si la funcién "Stir" esta activada de forma predeterminada,
el indicador "Stir" se ilumina y permanece encendido durante
la coccién. Si apagas "Stir", el piloto de "Stir" se apagara =>
Apagar "Stir" no afecta a otros programas seleccionados

+ Estado del indicador luminoso
1. Siempre encendido: en funcionamiento
2. Intermitente: seleccionar estado

Freidora de aire (programacion manual)

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Air Fry" La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

+ Pulsa el bot6n "Time/temp" §9 para activar la funcién de ajuste
de tiempo y, a continuacién, pulsa la flecha arriba/abajo para
cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo "Time/temp" §9
para cambiar la temperatura pulsando la tecla de flecha arriba/
abajo para ajustarla.

+ Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién. El piloto
"Start" se encendera y la pantalla mostrara el tiempo. En el

modo FRITURA AL AIRE, la paleta de remojo se activa por
defecto ==> "[cono de remojo" ENCENDIDO.

+ Para obtener el mejor resultado de coccion de las patatas
fritas, la paleta comenzara a remover después de diez minutos
(Légica por defecto).

+ Después de iniciar el programa, el "[cono de remojo" solo
estara encendido cuando la paleta esté removiendo (de lo
contrario, se apagara).

+ *Cuando sea necesario, el usuario puede activar manualmente
la paleta en cualquier momento durante el proceso de coccién
presionando el icono de remojo. Esto cancelara la légica por
defecto.

* Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién si
deseas detenerlo inmediatamente; de lo contrario, se detendra
automaticamente una vez finalizada la coccién.

+ Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

* Nota: Utiliza siempre esta funcién con aceite y alimentos. Usar
solo aceite puede provocar fallos o suponer un peligro.

* Posicién de bandeja recomendada: posicién superior (con la
paleta activa) y posicion inferior

+ *Retira la paleta mientras utilizas la bandeja en la posicién
inferior

* No se recomienda utilizar el programa de conservaciéon del
calor para el programa de coccién de freidora de aire.

Comida crujiente

1. El aparato muestra el tiempo de coccion completo de forma
predeterminada.

El aire del aparato frie desde la parte superior y calienta desde
la parte inferior para crear una comida crujiente.

2. Pulsa el icono del reloj para ajustar el tiempo de coccién. Una
vez que se inicie la coccién, la pantalla mostrara el tiempo
restante.

Programade coccionde comidacrujiente:tiempo predeterminado

de fritura con aire: 15omin (se inicia la visualizacion al ajustar el

tiempo) | Precalentamiento+coccién al vapor: 10omin

+ Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la funcién
"Crispy meal". La pantalla muestra el tiempo de coccidén
predeterminado.



Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién de la freidora de aire. Pulsa
de nuevo "Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando
la tecla de flecha arriba/abajo para ajustar la temperatura de la
freidora de aire.

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderay la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccion, sonara un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Posicién de bandeja recomendada: posicién superior (con la
paleta activa) y posicién inferior

*Retira la paleta mientras utilizas la bandeja en la posicién
inferior

La funcion de remover estda desactivada de forma
predeterminada para evitar que el usuario coloque la bandeja
en la posicién inferior y active la paleta por error

No se recomienda utilizar el programa de conservaciéon del
calor para el programa de coccién de freidora de aire.

Steam & Crisp

1. El aparato muestra el tiempo de coccién completo de forma

predeterminada

2. Pulsa el icono del reloj para ajustar el tiempo de coccién. Una

vez que se inicie la coccion, la pantalla mostrara el tiempo
restante.

El tiempo de fritura con aire predeterminado del programa

Steam & Crisp es de 20 min | Precalentamiento+coccion al vapor:
20 min

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la funcién

"Steam & Crisp". La pantalla muestra el tiempo de coccién
predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién de la freidora de aire. Pulsa
de nuevo "Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando
la tecla de flecha arriba/abajo para ajustar la temperatura de la
freidora de aire.

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encendera y la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

Al finalizar la coccién, sonara un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Posicion recomendada de la bandeja: posicién superior e
inferior

No se recomienda utilizar el programa de conservacién del calor
para el programa de coccién de freidora de aire.

Parrilla

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Grill". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo "Time/
temp" para cambiar la temperatura pulsando la tecla de flecha
arriba/abajo para ajustar la temperatura

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderdy la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccion, sonara un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Posicion recomendada de la bandeja: posiciéon superior e
inferior

No se recomienda utilizar el programa de conservacién del
calor para el programa de coccién de freidora de aire.

Asado/horneado

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la funcién
"Roast/Bake". La pantalla muestra el tiempo de coccién
predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcion de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo "Time/
temp" para cambiar la temperatura pulsando la tecla de flecha
arriba/abajo para ajustar la temperatura

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto
"Start" se encenderd y la pantalla mostrara el tiempo.



* Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

« Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

* Posicion recomendada de la bandeja: posiciéon superior e
inferior

* No se recomienda utilizar el programa de conservacién del
calor para el programa de coccién de freidora de aire.

Pan

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Bread". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

* Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccidn de la freidora de aire. Pulsa
de nuevo "Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando
la tecla de flecha arriba/abajo para ajustar la temperatura de la
freidora de aire.

* Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto
"Start" se encendera y la pantalla mostrara el tiempo.

* Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

+ Al finalizar la coccién, sonarad un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

* El programa de coccién de pan incluye un tiempo de
prueba que es un tiempo y una temperatura fijos: 40 °C
durante 50 minutos para la fase 1 de fritura con aire: 200 °C
durante 10 minutos para la fase 2 de fritura con aire: tiempo
y temperatura ajustables: 180 °C durante 15 minutos. Para
obtener informacion detallada, sigue las instrucciones de las
recetas de la aplicacion.

* Posicion recomendada de la bandeja: posiciéon superior e
inferior

+ No se recomienda utilizar el programa de conservacién del calor
para el programa de coccién de freidora de aire.

Deshidratacion

+ Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la funcién
"Dehydrate". La pantalla muestra el tiempo de coccién
predeterminado.

R

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccion. Pulsa de nuevo la tecla
"Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando la flecha
arriba/abajo para ajustarla

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderdy la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccién, sonara un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Nota: Utiliza siempre esta funcién con aceite y alimentos. Usar
solo aceite puede provocar fallos o suponer un peligro.
Posiciéon recomendada de la bandeja: posicién superior e
inferior

No se recomienda utilizar el programa de conservacién del calor
para el programa de coccién de freidora de aire.

isotto

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcién "Risotto". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcion de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién.

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encendera y la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

Al finalizar la coccién, sonarad un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Sigue los pasos que se indican a continuacion para conseguir el
risotto perfecto con este programa de coccién especifico

para obtener los mejores resultados, recomendamos utilizar
el modo de conservacién del calor durante un maximo de
6 horas.

Mantener caliente: para obtener los mejores resultados,
recomendamos utilizar el modo de conservacién del calor
durante un maximo de 6 horas.



Receta de risotto recomendada

. Tiempo/
Py Ingrediente/ (Programa
Descripcién del paso 60| temperatura
Volumen  |de coccion|” .t - an
Inicia el programa Risotto y Aceite de | . 2min/ | Tapa
aflada el aceite. oliva/35g Risotto | j60°C, | abierta
Afiade la cebolla picada. Estara
lista cuando este dorada pero :
no marron. Este paso se utiliza Ce%olla/ Risotto 21'56(?0'2/ a-kl;?e‘:)rata
para evaporar el agua que 9
contiene la cebolla.
Anade los champifiones en
rodajas. Este paso se utiliza Seta blanca/ Risotto | 2Minutos/ | Tapa
para evaporar el agua que 709 160°C | abierta
contienen los champifiones.
Afiade el arroz. Este paso Arroz
consiste en cocinar el arroz en arborio/ | Risotto 35min/ | Tapa
el aceite hasta obtener un arroz| “on 160°C | abierta
translucido. 9
Para este paso afiadimos vino Vino
blanco y lo reducimos hasta blanco | Risotto | 2min/ | Tapa
que se haya evaporado por 160°C | abierta
completo. seco/50g
Incorpora el liquido, abre la tapa
y e inicia el programa Risotto.
Se debe remover de forma
intermitente para no remover
: Caldo de
con b1 niesgo Qe Tomperlas, | verduras/ | Risotto | 7min | J308,
Para comprobar si el risotto 9
estd hecho, pasa la cuchara
Por el risotto y fijate si vuelve
entamente a su lugar.
Anade la mantequilla y remueve
con la paleta para que se Tapa
derrita. Después de 1 minuto Mantequilla | Risotto | 1 min abigrta
de coccion, el programa Risotto
ha terminado.
Al final del programa Risotto, detén
el aparato. SACAELRISOTTO, | -onoenelptol 1 | Tapa
coldcalo en el plato y afiade el y q abierta

parmesano antes de servirlo.

parmesano/10 g

Pasta

Sofrelr (programacién manual)
« Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Saute". La pantalla muestra el tiempo de coccion

Para cocinar pasta es importante esperar hasta que el agua
hierva antes de afiadir la pasta.

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcién "Pasta". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado después del precalentamiento.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcion de ajuste de
tiempo y, a continuacién, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo

para cambiar el tiempo de coccion.

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto

"Start" se encenderdy la pantalla mostrara el tiempo.
Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion
Al finalizar la coccion, sonara un pitido para indicar que el

programa ha concluido.

Para obtener los mejores resultados, no se recomienda
utilizar la funcién Mantener caliente para "Pasta".
En este programa se puede utilizar la funcién "Later Meal".

predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcion de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo

para cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo "Time/

temp" para cambiar la temperatura pulsando la tecla de flecha
arriba/abajo para ajustar la temperatura

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderdy la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccidén, sonara un pitido para indicar que el

programa ha concluido.

Mantener caliente: no se puede utilizar la funcién de
conservacion del calor automaticamente para esta receta;
el usuario puede activarla manualmente pulsando el botén

"Keep warm"



Coccidn lenta

« Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Slow cook". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

* Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccion. Pulsa de nuevo la tecla
"Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando la flecha
arriba/abajo para ajustarla

* Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto
"Start" se encenderdy la pantalla mostrara el tiempo.

* Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

« Al finalizar la coccién, sonarad un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

* Mantener caliente: hasta 24 horas; aseglrate de poner
suficiente liquido en la olla para evitar que se queme el fondo
y se seque la comida

Coccién al vapor

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Steam". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado después del precalentamiento.

* Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccion.

* Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto
"Start" se encenderay la pantalla mostrara el tiempo.

* Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

+ Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

+ En este programa se puede utilizar la funcion "Later Meal".

Yogur/Fermentacion

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcién "Yoghurt". La pantalla muestra el tiempo de coccién
predeterminado.

+ Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo

para cambiar el tiempo de coccion. Pulsa de nuevo la tecla
"Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando la flecha
arriba/abajo para ajustarla

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encendera y la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

No hay funcién de conservacion del calor automatica al
final de la coccidn.

Utiliza recipientes de cristal resistentes al horno para
preparar yogur.

Recalentado

Esta funcién esta diseflada para recalentar solo alimentos
cocinados.

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Reheat". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

Cuenta con un maximo de 1 hora de tiempo; no se puede
ajustar la configuracién de del tiempo

Pulsa "Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando la
tecla de flecha arriba/abajo para ajustar la temperatura

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderdy la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

PRECAUCION

Los alimentos frios no deben superar la mitad del
volumen del robot multicocciéon. Si hay demasiada
comida, no se calentara bien. El uso repetido de "Reheat"
o recalentamiento de muy poca comida quemara los
alimentos y creara una capa dura en el fondo.

Se recomienda no recalentar gachas espesas, ya que
pueden volverse pastosas.

No recalientes alimentos frios almacenados durante
mucho tiempo para evitar olores.



MANTENER CALIENTE + Cuando hayas elegido el tiempo preestablecido necesario,

1. Funcién Mantener caliente: pulsa la tecla "Start" para acceder al modo de coccién. El
1.1. Funcién Mantener caliente manual: indicador correspondiente permanecerd encendido y la
* Puedes pulsar la tecla "Keep warm" manualmente; se pantalla mostrara el nimero de horas elegido.

encendera el piloto de "Keep Warm"y el robot multicoccion
iniciara el programa de conservacion del calor.
1.2. Funcion Mantener caliente automatica:
* EI robot multicoccién iniciara automaticamente el

Légica de

Tipos de comidas posteriores

ajuste

Configurar| Tipo de programa n.° 1: empieza a cocinar inmediatamente

- ) L. comida
programa de conservacion del calor al final de la coccién posterior | Programa tipo n.° 2: empieza a cocinar mas tarde (arroz, vapor)
(se excluyen algunos menus). Sonara un pitido para indicar
que el programa ha finalizado. 74
* A continuacién, el robot multicoccién iniciara SI,TL,jACION DE,USO .. . .
automaticamente el programa de conservacién del calor Logica de configuracion: configurar el tiempo de
con el correspondiente indicador encendido y la pantalla Later Meal

comenzara a contar el tiempo de conservacion del calor.

* En caso de que necesites cancelar previamente la
funcion Mantener caliente automatica cuando la
coccién haya terminado: mantén pulsado "Keep warm"
durante 5 segundos antes de iniciar el programa de
coccién. Sideseas volver areiniciar lafuncion Mantener
caliente automatica, pulsa de nuevo el boton "Keep
warm" durante 5 segundos.

Programar con Later Meal n.° 1:

« Programa con el tipo de Later meal n.° 1:

+ Selecciona un programa y pulsa [LATER MEAL]

* La pantalla muestra el tiempo predeterminado hasta 15 horas
(15:00); el piloto de "Later meal" parpadea. El usuario puede
ajustar el tiempo pulsando la flecha arriba o abajo.

* Pulsa[START/STOP] paravalidar einiciar el programa. El aparato
emite un pitido, el calentamiento se inicia inmediatamente. La
pantalla muestra la cuenta atras y el piloto de "Later meal" se

COMIDA POSTERIOR enciende.
« Para utilizar la funcién de comida posterior, selecciona un Programar con el tiempo de Later Meal n.° 2:
programa de coccion, pulsa la tecla "Later meal" y elige el tiempo + Selecciona un programa y pulsa [LATER MEAL]
preestablecido. + Pulsa [LATER MEAL]; la pantalla muestra el tiempo
* El tiempo preestablecido corresponde al tiempo de finalizacién predeterminado de hasta 15 horas (15:00); el piloto de "Later
de la coccion. meal" parpadea. El usuario puede ajustar el tiempo pulsando
* El tiempo preestablecido predeterminado cambiara en funcién la flecha arriba o abajo.
del tiempo de coccion seleccionado. El tiempo preestablecido + Pulsa[START/STOP] paravalidar e iniciar el programa. El aparato
puede ajustarse desde 1 hora hasta 15 horas. emite un pitido, el calentamiento comenzara mas tarde cuando
* Pulsa las teclas "<"y ">" para aumentar o disminuir el tiempo se acerque la hora de finalizacién. La pantalla muestra una
de coccion. cuenta atras y el piloto de "Later meal" se enciende.

86]



TABLA DE PROGRAMAS DE COCCION

N.° 1= prolonga la hora de la comida
N.° 2 =retrasa el inicio

TIEMPO DE COCCIO TEMPERATURA Tipo de ,
0 Mantener| Later |POSICION
MENUS DE[  Tiempo . Remo-|" 2. 0
. Veloci-| ,: caliente | Meal | DELA [posi
COMIDAS | predeter- |Ajustable| Rango | " 424" | Ajustable|Rango| Ver | manial | no1o | TAPA superior|infeior
minado ne2
Risotto | 20min | Tmin | 1M jgpec| Atome sl o | 07 | o lABRRO| g
30 min tico tico ajustable) CERRAR
. . |1 min- [Automé- £ Tipo |Abierta o
Pasta 5min Tmin 0 Mo NO | N/A | ST [MANUAL| %5 [ oirada NO
= . .| 1min- o o |120°C-| o Abierta of
:§ Sofreir 20 min Tmin |74y 160°C| 10°C 160°C SI [MANUAL| NO cerrada NO
=]
b= iz . 70°C/| | 24h .
e cocion | g | smin P00 so°c | 10°c (80°C/| Sf | (o | NP9 |cerrada|  NO
2 90°C ajustable)| ™
2
) o < ,
) Vapor 10min | 1min 13}']“' 100°C| NO | NO |N/A|MANUAL l‘?g Cerrada sf
c
T 10min-
=2 Yogur/ 2 hour: 10min- |
Fermen- 8h 5min 12h 40°C NO NO | N/A[MANUAL| NO |[Cerrada| NO SI
tacion 2h-12H:
15 mins
| cuenta atras 20°C 2h b
Recalen- 0 o °C- Abierta o
tado unméximo| NO NO 100°C| 10°C |1595¢| N/A| . (nobl NO | cerrada NO
de1h ajustable)
Freidora . . [1min- o o [160°C| ot £
de aire 30min 1min Th 180°C| 5°C 200°C SI |MANUAL| NO |Cerrada SI
Arriba:
200°C
’ 15 mind Abajo: X Arrilba
Comida | (tiempo de .~ | 1 min-[autom&| Arriba | solo | ¢
M crujiente la FREIDORA| '™ | " 1h [ tico [solo5ec|1g0ec| ST [MANUAL| NO | Cerrada sl
= DE AIRE) (sequir 200°C
g hirvien-
® do)
2
S Arriba:
= 200°C
2 20 min Abajo: Arriba
=) Steam & | (tiempo de .| 5min- [autom&| Arriba | solo ¢
Hcrisp  |aFREDORA| '™ ["4h [ tico [solo5ec|160°C.| A [MANUAL| NO | Cerrada sl
2 DE AIRE) (sequir 200°C
hirvien-
do)
Pariia | 15min | tmin |"M200°c| s°c [0 nia [MaNUAL| NO | cerrada| s
Asado/ . . [5min- 0 o [140°C ¢
horneado 45min 5min 4h 180°C| 5°C 200°C N/A|MANUAL| NO |Cerrada SI

El programa
de coccion de
panincluye
pruebas
(tiempoy
temperatura
40 Cijgs):
°Cdurante .
% SOFrTens?s ﬁ:g;b;"s Pruebas:
3 fritauracon fioy :mca
temper:
g aire 1 f L (fijos) o [160°C .
2 Pan (tiempo* 5min | tura Frthura 5°C 200°C N/A [MANUAL| NO |Cerrada SI
& TEMPERA- czrr']tg?e con aire:
g TURA fijos): desmin| 180°C
= 200 °C¢/ a0
2 10 min Fase
5 de fritura con
- aire 2: ajuste
del tiempoy
la tempera-
tura:
180°C/
15min
Deshi- TR | e oc |40°C .
dratacion 8h 30 min 12h 60°C | 10°C 70°C N/A |MANUAL| NO |Cerrada SI




Al finalizar la coccién

* Abre la tapa

* Al manejar la bandeja de vapor, usa guantes de horno

* Sirve los alimentos con la cuchara suministrada con el aparato
y vuelve a cerrar la tapa.

* El tiempo maximo para Mantener caliente es de 24 horas.

* Pulsa la tecla "STOP" para finalizar el estado de conservacion
del calor.

* Pulsa el botdn de apagado antes de desenchufar el aparato

INFORMACION VARIADA

El aparato dispone de una funcion de memoria. En caso de
interrupciéon en el suministro eléctrico, el robot multicoccién
memorizara el modo de coccién justo antes de la interrupcion y
continuara el proceso de coccidn si se reanuda la alimentacién en
menos de 2 segundos. Si la interrupcién en el suministro eléctrico
dura mas de 2 segundos, el robot multicoccién cancelara la
coccién anterior y volvera al modo de espera.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Desenchufa el aparato y deja que se enfrie antes de la limpieza.

+ No toques la tapa interior mientras esté caliente.

+ Si se queda comida pegada al fondo del recipiente, vierte
un poco de agua y déjalo a remojo durante un rato antes de
lavarlo.

« Seca bien el recipiente de coccién y el resto de accesorios

después de cada limpieza.

Retira la paleta del recipiente para limpiarla. Se recomienda

lavar bien la paleta después de cada uso con agua caliente y

jabén.

* No limpies el interior del cuerpo del aparato con agua, ya que

podria dafiarse el sensor térmico.

Limpieza de la tapa:

IMPORTANTE: Se recomienda limpiar el interior de la tapa

después de cada uso para evitar manchas dificiles de eliminar.

La tapay la junta no deben desmontarse.

+ Se recomienda evitar los productos de limpieza metalicos y
abrasivos.

+ Para limpiar cualquier residuo de suciedad alrededor de la
junta, se recomienda utilizar pafios desinfectantes aptos para
alimentos, un pafio himedo o una esponja no abrasiva con
agua caliente.

+ Paralimpiar la salida de vapor, se recomienda utilizar un cepillo
pequefio para botellas sumergido en agua caliente.

+ Para limpiar las manchas de la placa de calentamiento del
anillo metalico de la placa caliente, haz lo siguiente:

1. Asegurate de que el aparato esta desconectado de la fuente
de alimentacién.

2. Utiliza un pafio himedo para limpiar la cubierta del calentador,
aplicando una pequefia cantidad de solucién de agua con
acido citrico con una proporcion de 1:20 (p. ej., 10 ml de acido
citrico y 200 ml de agua).

3. Enciende la maquina y vierte 200 ml de agua limpia en el
recipiente. Cierra la tapa y utiliza la funciéon de vapor para
limpiar con vapor durante 15 minutos.

4. Utiliza un pafio hiumedo para eliminar las manchas restantes.

5. Después de la limpieza, vacia el agua residual del recipiente

y coloca la maquina en una zona bien ventilada para que se

seque bien antes de volver a conectarla a la corriente eléctrica

para su uso.

Recipiente, cesto de coccién al vapor

* No se recomienda el uso de agentes desengrasantes o
estropajos metalicos.

* Si se ha quedado pegada comida al fondo, puedes dejar el
recipiente en remojo durante un rato antes de lavarlo.

+ Seca el recipiente con cuidado.

Paleta
* Retira la paleta del recipiente para limpiarla.

* La paleta es apta para lavavajillas
+ Se recomienda lavar bien la paleta después de cada uso.



Cuidado del recipiente

Para el recipiente, sigue atentamente las instrucciones que se

indican a continuacién:

Para garantizar el mantenimiento de la calidad del recipiente,

se recomienda no cortar los alimentos en él.

Asegurate de volver a colocar el recipiente en el robot

multicoccién.

Utiliza la cuchara suministrada o una cuchara de madera (evita
el uso de cucharas metalicas) para no dafiar la superficie del

recipiente

El color de la superficie del recipiente puede cambiar después
de utilizarlo por primera vez o después de un uso prolongado.
Este cambio de color se debe a la accion del vapor y el agua
y no tiene ningun efecto en el uso del robot multicoccién, ni
es peligroso para la salud, por lo que es perfectamente seguro
seguir utilizandolo.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Los indicadores
luminosos estan
apagados y el aparato
no emite calor

Causas

El aparato no esta
enchufado.

Soluciones

Asegurate de

que el cable de
alimentacion esté
conectado a latoma
eléctrica y el aparato
encendido.

Problema

La funcion Mantener
caliente automatica
falla (el aparato
permanece en el
modo de coccién o no
calienta)

Causas

El usuario ha
cancelado la
funcion Mantener
caliente durante

la configuracion.
Consulta la seccion
sobre la funcién
Mantener caliente
para obtener mas
informacion.

Soluciones

Envia el aparato a
un servicio técnico
autorizado para su
reparacién.

Los indicadores
luminosos estan
apagados y el aparato
emite calor

El indicador luminoso
tiene problemas

de conexion o esta
dafiado.

Envia el aparato a
un servicio técnico
autorizado para su
reparacion.

Sale vapor del aparato
durante su uso

La tapa se ha cerrado
incorrectamente

Abrey cierra la tapa
de nuevo.

La tapa esta dafiada.

Envia el aparato a
un servicio técnico
autorizado para su
reparacion.

La paleta para
remover no funciona

La funcion no esta
activada

Pulsa el botén "Stir"
ara comprobar su
uncionamiento.

No se permite
remover en algunas
recetas.

Consulta las
instrucciones de
uso para confirmar
si se recomienda o
no remover en la
receta.

La paleta no
esta colocada
correctamente

Comprueba si hay
alguna separacion
significativa entre la
paletay laolla. De
ser asi, desmontalay
vuelva a instalarla.

La paleta ha dejado
de funcionar con
alimentos

Retira la paleta para
comprobar si hay
restos de alimentos
en el interior.

El motor no funciona
correctamente.

Envia el aparato a
un servicio técnico
autorizado para su
reparacién.

En el programa de
Freir con Aire, la paleta
no gira durante los
primeros 10 minutos
(configuracién
predeterminada).

Presione el botéon
"Revolver" para
iniciar la revolucién
manual.




Problema

El ventilador de la
fritura con aire no
funciona

Causas

La freidora de aire solo
funciona cuando la
tapa esta cerrada.

Soluciones

Cierra la tapa.
Enviala a un servicio
técnico autorizado
para su reparacién

La freidora de aire no
funciona

Algunas funciones
tienen diferentes
etapas de coccion

y es posible que la
freidora de aire no
se ponga en marcha
inmediatamente. Es
algo normal.

Consulta la tabla

de programas

de coccién en las
Instrucciones de uso

Sale un poco de humo
del orificio de salida
del vapor

Las siguientes
situaciones se
consideran normales:
durante el uso inicial,
cuando hay exceso

de aceite en los
alimentos o se aflade
a ellos, si hay restos de
alimentos dentro de

la olla.

No es necesario
realizar ninguna
accién.

Si detectas algun cédigo de error, ponte en contacto con un

centro de servicio autorizado

Cédigo de

EEron Causa
El sensor
E1 superior tiene un

cortocircuito

Comportamiento del producto

Se activa una alarma inmediata
en todas las funciones cuando se
conecta la alimentacion.

El sensor superior

Se activa una alarma inmediata

cortocircuito

E2 tiene un circuito en todas las funciones cuando se
abierto conecta la alimentacién.
El sensor Se activa una alarma inmediata
E3 inferior tiene un en todas las funciones cuando se

conecta la alimentacion.

El sensor inferior
E4 tiene un circuito
abierto

Se activa una alarma inmediata
en todas las funciones cuando se
conecta la alimentacién.

Serequiereun
proceso de coccién

Lid Open
con la tapa cerrada.

No hay alarma sobre tapa abierta
para las funciones de risotto,
recalentar, mantener calientey
sofreir.

No hay ninguna olla

SIN olla disponible.

Se activa una alarma inmediata
en todas las funciones cuando se
conecta la alimentacién.

Nota: Si el recipiente interior esta deformado, no lo utilicesy

obtén uno nuevo en el servicio técnico oficial.
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A
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C
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*AvéiAoya pe o povtédo
My 5

SWwpa TpoidvTog
Mivakag eAéyxou
Karmaku*

C1 ECWTEPLKO KEPAWPLKO
TIPOCTATEUTIKO
Beppaviikol owPatog*

C2 dAavtla o\kdvng*

C3'E€oS0g atpou

MANKTpo avolypatog

ATIOOTIWHEVOG KAS0G

HayeLpEPaTog

Hépn. Mnv

aam

Sr-rxX“—=rx

@&epPaVTIKO oToLXElD
Meploxr oxelou cUAAOYNG
CGUPTIUKVWHATOG (Va
okouTti{eTal PeTd amod KABe
xpnon)

HAEKTPLKO KOAWSLO
Zmdtoula

Koutdha oourag
AOGOETPLKNA KOUTIA

AloKog payeLpépatog
Avadeutrpag

ANA®DOPEZ EIKONQN

* Do not use metallic tools.




xpnotportotnBet amd ratdid nAkiag 8 etwv
SHMANTIKES NTPO®YAAZELS Kal avw, €av emBAEMovTal ouveXwg. Autn

*« AUTr) N CUOKEULI TIPOOPILETAL ATIOKAELOTLIKA n ,OUO,KEWI] uTIopeL va ’xpr]cnportome’e't
yla olkLakr xpnon. Asv mpoopiletal yia aro - atopa HE HELWHEVEG  OWLATLKEG,
XPNON OTLC AKOAOUBEC TIEPLITTWOELG, OL ALEBNTNPLAKEG I SLAVONTIKES LKAVOTNTEG N
oTtoleg Sev KaAUTITOVTAL ATIO TNV €yyunon: HE EM}ELLP” EHTIELPLAG KAL YVWOTNS, EPOoOV
- o€ koullva TIPOCWTILKOU KATACTNHATWY, smB)\sr[ovqu N EXOLV AaBeL oSnyL’sq yud
ypagelwv 1 AAAwv xwpwv gpyaciag UV _aopaAn Xprion TG OUCKEUNG Kal
- OE QYPOKTAUATA ' KATavooUV TOUG UTIAPYOVTEG KLVEUVOUG.

- amo TeEAdTeCg EevoSoxElwy, HOTEA 1 AAWV cbuixaqosts: Bl SOPOKE;'” "((O,u o C%chle\?
KATAAUPATWY, MAKPLA aTto TTaLdLd NALKLAG KATW TWV 8 ETWV.

- o KataAUpata tutou «bed and breakfast». OL epyaoteq KaeapLgpou Kat obvtnpnons
*H ouokeu auty 6ev TpoopileTal yla TIOU TIPAYHATOTIOLOUVTAL aTd ToV XPAOTN

xPrioN amd dTopa (GULTEEPALBAVOLEVWY Sev TPEMEL va TipayHatomolouval amo
TWV TIASLWY) HE HELWHEVEC OCWHATLKECG, nawsa. . . ,
aLobNTNPLOKEG N VONTIKEG LKAVOTNTEG, N * Ol OUOKEUEG [IAYELPEHATOG TIPETEL VA
amod datopa ToU &ev SLABETOUV ETAPKN tongestQUthL OE otabepn esqr] HE Ti6
guTELpla KAl YVWaon, EKTOG AV £Xouv AdBeL AaBeg (EQv UTLAPXOLV) TOTIOBETNHEVEG, WOTE
TPONYOULEVWC OSNYLEC yla T XPraN TNC \Iila anocpsu,y?état N Lappor| KaUTWV Uypwv.
OUOKEUNG N emBAETOVTAL A0 ATOMO TIOU OUGKEUN 5&v TIPOOPLCETAL yLa Xprion HE
glvat uTteLBUVO yLa TNV ACPAAELA TOUC. sE'wtspLKo XPOVO&GKOFm N HE EeXWPLOTO
*Ta madla TpeEmel va Pplokovtatr uto OUOTNHA TNAEXELPLOHOU.

eniBAePn, wote va StacpaAiletal otL Sev AVTONAEKTPLKO lé(]?’\wSL’OEXEL(pGO.pEL,T[pST[FI_L
TalZouv |iE T GUGKEUR. Va avTikataotabel amd Tov Kataokeuaotn,

CAUTH N Ouokeu Sev  TpémEL  va eva eEoumoSornpsvo KEVTPO oEpPLg n amo
xpnotyototeitat amod matdid nAwkiag amod ATOLO UE TIAPOLIOLA EEELOIKELON, Yid va

100 0 €wg 8 €Twv. AUTH N CUCKEUN MTIOPEL va aropevyBel tuxov klvduvac, @
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« A0Otav n ouokeun PBploketat o€
Asttoupyla, pmopel  va avamtuyxBolv
uPnNAEG Bepuokpacieg ot TPOOPRACLUES
ETILPAVELEG TNG. MnV ayylleTe TG KAUTEG
ETILPAVELEC TNG OUCKEUNG.

* KaBaplote to kamdki, tov kado, To ocwpa
KaL TO KOAABL e €va o@ouyyapL Kal Alyo
vepo. KaBaplote to Beppavtikd OTOLXELO
Eexwplota pe eva uvypo mavi. Avatpe€te
otnv evotnta «Kabaplopog» Twv odnylwv
Xpnong.

* Mn BuBilete TTOTE TN CUOKEUN N TN povada
ToU BeppavTikoU oToLyelou oTo vePO!

*H ouokeur) pmopel va xpnotporownBel o€
uopETpo £wg 2000 petpa.

« Mpoooxn: n em@avela Tou Bgppaviikov
OTOLXELOU TTapapEVEL Bepn) yla KamoLla wpa
KQL JETA TN Xpron.

* Mpoooxn: kivéuvog tpaupatiopol o€
nepimtwon  AavBacpevng  xpnong  tng
OUOKEUNG.

* Mpoooxn: Aev mpemel va xubel uypd oto
Buopa (avaAoya LE TO POVTEAO).

* MPOEIAOMOIHZH: ®uUAdoOeTE T OUOKEUN
HOKPLA aTIO PLKPA TTaLdLd Kat ELSIKOTEPa OTav
TN XPNOLUOTIOLETE KAl OO0 TIEPLPEVETE va
KPUWOEL.

* H ouokeun &ev mipemnel va Bubiletal o€ vepo )
omoLo&NTote AAAO LypO.

Ma tn SWKN oag acPAaAeLa, autr n GUCKEUN TIANnpoi

TA TPOPBAETIOPEVA TIPOTUTIA KAL TOUG KAVOVLGHOUG

(o8nyieg XapnAng TAGNG, NAEKTPOHAYVNTLKNG

cupBatotntag, UALKWY Tou £pxovtal og ettapn pe TR

TPOWLUA, TEPLBAAAOVTOG, K.ATL.).

« EAEyETE OTLNTACN TOU SLKTUOU SLAVOUNGOag
avtiotolxel otnv tdon ToU avaypagetal
otV  Twvakida  mpodlaypapwyv TG
OUOKEUNG (EVAANACCOUEVO pELHQ).

« AeSopgvou  OTL UTIAPXOUV TOOA TIOAAG
SLAOPETIKA TIPOTUTIA, AV N OCUOCKEUN
TIPOKELTAL va xpnolgomolnBsl oe xwpa
SLAOPETIKN amod T Ywpa otnv omola
ayopaotnke, Ppovtiote va eAeyxBel amo
€£0UOLOS0TNUEVO KEVTPO OEPPLG.

«fla POVTEAQ ME QATIOOTIWHEVA NAEKTPLKA
KaAWSLa, XPNOLUOTIOLE(TE HOVO TO AUBEVTLKO
NAEKTPLKO KAAWSLO.

* Altoouvéeete TTAVTA TN CUCKELN amod TNV
Tiplda peTaTn XPron, yLava tn YETAKLVNOETE
f yla va tnv kabaploete.

* MnNV AELTOUpPYELTE TIOTE TN CUCKEUN KATW
atd VTouAdria koudivag r} Kovta o€ Tolyoug
KAl a@rjote anootacn TOUAdxLotov 15 &k.
yUpw arto tn CUCKEUN.
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* MNV PETOKLVE(TE TIOTE TN OUOCKEUN Otav
TIEPLEXEL AKOPA e0TA TPOWLUA.

* MNV XPNOLUOTIOLE(TE TIOTE TN OUGCKEUN 0aG
otav slvat adeta.

* Mnv QmopaKpUVECSTE amod T OCUOCKEUN
evw elvat ouvéedepevn otnv mpida kat
EVEPYOTIOLNMEVN.

‘Otav xpNOLUOTIOLE(TE TO TIPOLOV yLla TIPWTN

PopQq, PTIopElL va ameAeuBepWOEL PN TOELKN

oopn. AUTO TO Pawvopevo &gV emnpeadel TN

xpnon kat Ba e€aavioTel ypryyopa.

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

ATIOGUGKEUAOTE Tr GUCKEUN

« Apalpgote OAa TA QUTOKOAANTA TIOU Elvat KOAANpéva oto
Tpolov.

« Apalp€oTe TN OUOKEUN amod TN Oouokeudcla TNg Kal
ATIOCUCKEVAOTE OAA Ta €EAPTHHATA KAL TA EVTUTIA.

« Avolfte TO KaMdAKL TIATWVTAG TO KOUWPTIL avolypatog oto
nepiPANpa oto eMAvw KamdkL - k. 1. ALaBdote TG 08nyieg Kat
OKOAOUBNOTE TIPOCEKTLKA TN MEBOSO AELTOoUpYiag.

* Znpetwon: O 8akTtUALOG GAKOVNG YUpw artd Tov §LoKo TIpETEL va
Xpnotportoleital katd to payeipepa.

Kaeapwpog TNG GUCKEUNG
« AQalpeoTe ToV KASO - €1K.2 TA €§aPTAPATA KAl OAQ TA TIAAOTIKA
Kat Ta évOeTa amno To Tpoiov.

+ KaBaplote tov kAo Pe €va opouyyapL Kat Uypo TILATWV.

* TKOUTILOTE TO €EWTEPLKO TNG OUOKEUNG, TNV KEPAMLKN TIAAKQ
TOU KaTIaKLOU KAl TO KATIAKL JE €va PBpeypévo Ttavi.

¢ JTEYVWOTE TIPOCEKTLKA.

+ TomoBetriote OAa ta e§aptrpata §avd otn B€on toug.

A TH ZYZKEYH KAI OAEZ TIZ AEITOYPIIEZ THZ

* YKourtiote npOOEKtLKd T0 sztspLKé TOU KASO0U (ELSLKA TO KATW
pspoq BsBcuwesLts otL Sgv umapyxouv &Eva uno)\appata n
UYPA KATW aTto Tov KAS0 1 0To BEpPavVTLKO OToLKELD - €LK.7.

+ TomoBetrote ToV KASO OTN CUOKEUN Kal BePalwbelte OTL £xel
TomoBeTNBOel OWOTA - ELK.6.

« Khelote to Kamakl kat BeBawwbeite oOTL akovuoate Tov
XAPAKTNPLOTLKO X0 «KALK»,

+ AKOAOUBNOTE TLG 08nyieg otV evotnTa «MQE NA ZEKINHZETE»,
yla va pubpicete to pevol PaAyELpEPATOC KAl avatpeEte o€
KABE pevVOU yla TIEPLOOOTEPEG AETITOUEPELEG OXETLKA HE TN
OUVLOTWHEVN XpNon.

* Mnv ayyilete To BepPaVTLKO OTOLXELO OTO KATW HEPOG TNG
OUOKEUNG KAl Tn HETAAALK TIAAKQ OTO E0WTEPLKO HEPOG TOU
KaTakLou, 0tav To Tpoidv eival cuvdedepévo otnv Tiplla n
HETA To payeipepa. Mnv PETAPEPETE TO TIPOLOV OTav AsLToupyel
I AQHEOWG PETA aTTO TO Payelpepa.

+ AUTI N CUOKEUN TIPOOPLETAL PHOVO YLa XPI)ON O€ ECWTEPLKO XWPO.

« Mnv Bddete oTE TO XEPL 0OG OTO GnUEio Tov Pyaivel o
AaTHOG, KATA TN SLAPKELA TOU HAYELPEPATOG, KABWG UTIAPXEL
Kiv8UVOoG EYKAUPATWYV - €LK.12.

+ XPNOLUOTIOLELTE POVO TOV ECWTEPLKO KASO TIOU TtapEXETaL
M€ TN OUCKEUN oag.

« Mnv Badete vep6 | AAAa UALKA OTr GUGKEUN, av o Kadog
Sev Bpioketal otn B£on Tov.

* H péylotn mocotnta vepol Kat UALKWVY 8ev Ba Tipémel
va uttepPaivel tnv évéeln avwrtatng otdbung (4 L) mou
Bploketal péoa otov KAS0 - LK.8.

ZUV8EaoN PE TNV Tapoxn NAEKTPLKOU PEUHATOG
+ Mnv XpnOLUOTIOLE(TE TN CUCKEUN OE TIEPLTITWON TIOU:
- I OUOKEUN N TO KAAwSLo €xeL uTtooTtel YBopa
- I CUOKEUN €XEL UTTOOTEL TTITWON, €XEL EPPavelg {NULEG 1] Sev
Aeltoupyel cwota
- € QUTEG TLG TIEPLTTTWOELG I CUCKEUN Ba TIpETEL va oTalel o€
eEouolodotnpEvo KEVTpo oepPLg. Mnv amocuvappoAoyeite
Tn CUOCKEUN.
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MnV a@rVvete To KAAWSLO Va KPEPETAL.

YUVSEOTE TN CUOKEUN POVO o€ yelwpeévn Tipida.

Mnv xpnolgotoleite KaAwSLO TIPoEKTaonG. Av  TeAKA
XPNOLUOTIOLOETE KAAWSLO €MéKTAonG UM €ubluvn oag,
BePBalwBelte OtL BplokeTal og KAAN Katdotaon, SLaBETel QLG
He ouvéeon yelwong kat elvat KatdAnAo yla tnv Loxy tng
OGUOKEUNG,.

MnV amoCUVSEETE T CUCKEUN amo tnv Tpila TpaBwvtag To
KaAwSLo.

ATIOCUVSEETE TIAVTA TN CUOKEU atto TNV Tpopodoactia pLy amd
TN GUVAPPOAGYNON, ATTOCUVAPHOAGYNON 1} TOV KaBapLopo.

poctacia tou TtEPLBAAAovTog

H ouokeun oag €xel oxeSlaotel yla va Asttoupyel TOAAG
xpovia. ‘Otav 6pwe Ba aroYacioeTe va TNV aVILKATACTHOETE,
pNV Eexvate WG PTopelTte va CUPPBAANAETE OTNV TIPOOTAGCLA TOU
TepLBAMoOVTOC.

Mpwv amopplhete TN CUOKEUN 0AG APALPECTE TNV pPmatapia
amo TO XPOVOSLAKOTITN KAl TTIApASWOTE TN OE TOTILKO onuelo
OUA\OYNG OOTIKWY ATIOPPLHPATWY (AVAAOYya PE TO JOVTEAOD).

MpoéxeL n mpoctacia tou mepLBaiiovrog!

® H oUoKeUr 0ag TIEPLEXEL TIOAUTLUA UALKE, Ta OTTOla HTIOPOUV
va avaktnBolv fj va avakukAwBouLv.

2 METAWEPETE T OF £Va TOTILKO ONPELO GUANOYNG AOTIKWY
AMOPPLUHATWV.

prion

XPNOLJOTIOLOTE TN CUCKEUN TIAVW o€ €mimedn, otabepr] kat
avOEKTLK 0TN BepPoOTNTA ETILPAVELQ, HOKPLA amtd otayovisia
VEPOU Kal TtNyEG BeppoTNTAG.

Mnv eTLTPETETE N BACN TNG CUOKEUNG VA EPXETAL OE ETIAPN PE
VEPO.

MOTE PNV ETILELPIOETE VA XPNOLUOTIOLOETE TN CUOKEUN OTaV
0 Kado¢ elval adelog 1 Sev Bpiloketal otn Beon Tou.

H Aettoupyla payelpépatog Sev mpemel va epmtodiletal.

Mnv amotpémete 1 eumodidete tn Aettoupyla va aAAAlet
autopata otn Aettoupyla Beppobaidapou.

Mnv agpatpeite Tov KA50 VW N oUCKeUN AeLTOoUpYEL.

Mnv toroBetelte tn ouokeur ameuBelag TAVW Of KaAuth
EMLPAvELa 11 AAAN Tinyn Beppdtntag 1 Adyag, kabwg Ba
TipokaAgoeL BAGRN 1 kivsuvo.

O Ka8og Kal n Beppalvopevn TMAAKa TIPETEL va Bplokovtal o€
apeon emagry. OTOLOSNTIOTE AVTLIKELPEVO 1} TPOPLHUO TIOU EXEL
TomoBetnBel avdpeoa og autd ta SUo pépn Ba emnpedoeL T
owotr Asttoupyla.

MnV TOTIOBETELTE TN OUOKEUN KOVTA Ot TiNyeg Beppdtnrtag
 HEoa o€ KAUTO QOUPVO, KABWG eVEEXETAL va TIPOKANBoUV
00BapEG CNHLEG.

Mnv Bdlete paynto r VeEPO PECA OTN CUCKEUN, AV 0 KAS0G Sev
Bploketal otn B£on tou.

AKOAOUBNOTE TLG TTOOOTNTEC TTIOU §{VOUV OL CUVTAYEG.

AV KATIOLO THAPATNG OUCKEUNGTIAPEL PWTLA, PNV TIPpOOTIAOrosTe
va oBnoete TG PAOYEG Pe veEPD. TKETAOTE TN PAOYEG HE €va
vwTtd avi.

‘Omoleg  mapepPaocelg  otn  ouokeurp Ba  TpémeL  va
Tpaypartomolouvtal pHOVo amod KEVIPO OepPRLg PE auBevtika
AVTOAAOKTLKA.

Ma 6\ Ta TIPOoYyPApPATA OTNV APLOTEPH TIAEUPA (TTpoypappaTa
Air Fry):

‘O\a Ta Tpoypappata Xpnolpotololy To Tavw Beppavtikd
otolxelo (KamakL yla Tnyaviopa Pe agpa)

ElSkoTEpQ, Ta mpoypdppata «Crispy Meal» (Tpayavo yevpa),
«Steam & Crisp» (ATudg kat tpayavd) kat «Bread» (Wwpl)
XPNOLUOTIOLOUV TA TIAVW KAl KATW OTOLEla OE SLaPOPETLKA
oTAdLa payeLpEPatog (0L Tautdxpova).

MNna 6Aa ta mpoypdppata otn Se€la TAeLpa (Tpoypdppata
Multicook):

‘O\a Ta TTpoypAPHATA XPNOLHOTIOLOUV HOVO TO KATW BEpPaVTIKS
otolxelo



O NINAKAZ EAETXOY

”m“ & Multicook

Roast / Bake h o Steam
Bread N o Yoghurt

Dehydrate ne / Temp L s ® Reheat

NEPITPA®H

PYOMIZH Meprypaen

A

YTIOSEIKVUEL TO TIPOYPAPHA HAYELPEPATOG E TN AeLToupyia
Air Fry

Matrjote yla va pubpicete Tov xpovo Kat tn Beppokpacia

Evepyomoinon/amnevepyoroinon

B
C
D

XprjoLpoTIOLoTE Ta BEAN TIAVW KL KATW YL VA ETUAEEETE
TIPOYPAPHA HAYELPEPATOG Kat va pUBPLCETE TOV XpOVO Kat
T Beppokpacia

m

‘Evapgn/Atakormn
IMOTrOTE TTAPATETAPEVA YL 2 SEUTEPOAETITA YLa ETTAVAPOPA

Metayevéotepo yelpa

Atatripnon Beppokpactag

T |m

Evepyomoinon/amevepyotoinon avadeuong

—

YTIOSEIKVUEL TO TIPOYPANHA HAYELPEPATOG e TN AeLToupyia
Multicooker

Epgavidel tov XPONO, tn OEPMOKPAZIA, To METATENEZTEPO
FEYMA, Tnv ANAAEYZH, tnv evepyortoinon tng AEITOYPIIAL
OEPMOGAAAMOY

Awaxeiplon Tou Rxou
To Multicook Ba ekmépel évav nxo «umum» étav evepyottoln et

N amevepyotolnOel,

otav Eekwnoel éva mpoypappa, dotav

oAokANpwBel éva mpdypappa, r 6tav to Multicook spgpavioet
€vav Kw8LKO QAAUATOG.
EvepyoTIoLrOTE TOUG X0UG YLA TA TIAVTA TIATWVTAG TTAPATETAPEVA

to «Later Meal» (Metaysvéotepo yelpa) kal to «time/Temp»

(Xpdvoc/Beppokpaoia) padi yia 3 SeutepoAemta.

ENAP=H XPHZHZ

Fevika

Oep./XpovopeTpo => Kolvoypnota TANKTPaA ETAOYwWY O Kat 7

/\EL‘EOUpyLEC yLa TLG OTIOLEG amaLTeLTaLl NXNTIKG orpa
. Start ) => «MTu» 1 popa otLyplaia

2. Hxntuka onpata mMAARKTpwy ) => Katd tn Asttoupyia
TNG OUOKEUNG amod Tov XProtn (TAOYr TpOoypApHaTog/

TIPOCAPHOYN XPOVOU Kat BEppokpactag)

3. Meta to mpoypappa payapspatoq <) => «H0G OAOKANpWONG»

4. ZpaApa ) => «MTLT» 2 QOPEG

&) Eav n €mhoyn «Stir» (AVOKATEPQ) Sev lval EVEPYOTIOLNHEVN

amno rtposm?xoyr], n EVSSLKtLKr] )\UXVLa «AVaKATEPATOG» avaBsL

KOl TIOPApEVEL QVAPPEVN KATA TN SLAPKELA TOU HAYELPENATOG,

EQv arevepyoTtoloete v emloyr| «Avakdtepa», n Avxvia
«AVaKaTEPATOG» Ba 0P oeL => H amevepyoTtolnon tng ETAOYNG

«AVOKATEPA» SeV eTNPeAleL AAA ETUAEYPEVA TIPOYPAUATA

H kataotaon QwTLopoU:
1. NMavta evepyoTiolnpevn - Kataotaon Asltoupylag
2. AvaBoonvel - eAéETe Katdotaon

Tnyavicpa o€ agpa (XELPOKLVNTOG T(POYPAUHATLGHOG)
+ [latAoTe TO TANKTIPO EMAVW/KATW PBEAOUG yla va eTiAEEETE
T Aettoupyla «Air Fry» (Tr]deLopa o€ qépa) Ztnv 06ovn

eppaviZetat o TPOETIAEYHEVOG XPOVOG HAYELPEHATOG.

+ MatRote 10 n?\nKtpo «eeppoKpacJLa/XpovoSLaKontnq» 1O

yld VO EVEPYOTIOLNOETE TN AELTOUpyla puUBULONG Tou Xpovou

=



KA, £TIELTA TIATAOTE TO TIANKTPO €MAVW/KATW BEAoUg yla va
aM\AEeTe ToV XpOVo payelpepatog. MNatrjote Eava To TARKTPO
«@gppokpactac/Xpovodlakdmtn» §I yia va aMafete T
Beppokpacia TMATWVTAG TO TANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa
va puBpuioete tn Beppokpacta.

« Matnote to TAAKTpO «Start». EKKWACTE TO TPOypappa
HayeLpEPATOG, avaBel nAuyvia «Start» (Evapgn) kat otnv 08évn
egpaviletal o xpovoc. Tto_MODE FRY pe aépa, to maddle
avadeuong evepyoroleital katd Tpoemhoyn ==> «Elkovislo
avddeuong» ENEPTO.

* Ta va 500¢el Tto KAAUTEPO ATIOTEAECHA PAYELPAG OTA TIATATEG
PpLtéo, To taddle Ba apyilosl va avadeuel Heta amo Seka Aemtd
(Kavovikn AoyLkn).

+ Metatnv évapgn tou tpoypappatog, to «Ewkovisio avddeuong»
Ba elvat ENEPIO poévo otav to maddle avadelel (aMwg Ba
oBnoel).

« *Otav xpELaotel, O XProtng HTOpel va €VEPYOTIOLNOEL
Xelpokivnta to maddle avadeuong omoLadAToTE OTLyHr] Katd
TN SLapkela Tng Stadikaolag payeipag matwvtag To €LKoViSLo
avadeuong. Auto Ba AKUPWOEL TN KAVOVLKI) AOYLKH).

¢ Matnote To TANKTPO «Stop» (ALOKOTIN) yla va SLOKOYETE TO
TIPOYPAMHA HOYELPEUATOG, av DEAETE VA OTAUATIOETE APECWG,
SlaopeTikd Ba oTAPATAOEL QUTOPATA HOALG OAOKANPWOEL To
payeipepa.

¢ 2TO TEAOG TOU PAyELPEPATOG, Ba akouoTel Eva nNYNTKO onua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHA EXEL ONOKANPWOEL.

e Znpeiwon: Xpnotportoleite avtote autr| T Aettoupyia pe Aasdt
KaL @aynto. Movo pe AaSL pmopet va ipokAnBel BAGBN ry kiveuvog,.

e ZuvioTwpEVN B€on Slokou: emdvw Beon (Ue Tov avadeutrpa
EVEPYOTIOLNUEVO) KAl KATW B€orn

e * AQALPEOTE TOV avadeuTnpa VW XpnNoLUoTIoLElTE Tov §loko
otnV kdtw Béon

+ Aev ouviotdatal n xpron tng Asttoupyiag BepuoBaAdpou yia to
Tipdypappa HayeLpEUATOG «TNYAVLOUA OTOV AEPay.

Crispy meal (Tpayavo yeopa)
1.H OUOKsun eMpaviel amd TpoeTi oY) TOV TIANPN XPOVO
HayELPEPATOG,.
O aépag TNG CUOKEUNG e&€pyetal amd to emavw PEPOG Kal
Beppaivetal amod To KATW HEPOG yLa va SnuULoupynoeEL éva
@ Tpayavo yelpa.

2. Matote to €lkoviSlo Xpovou yla va pubpioete tov xpovo

payelpepatog. MOALg ohokAnpwOel to payeipepa, otnv 06ovn
Ba sp(pathsi o ch’)voq TIOU OTTOPEVEL.

To npoypappa Tpayavou yevpatog - nposm)xsypsvoq XpOvog
Tnyawopatoq pE agpa: 15 m (evdelén evapéng katd tn pubuion
Tou xpovou | I'Ipoesppavor]+Atpoq 10m

¢ MatAoTe TO TANKTIPO EMAVW/KATW PBEAOUG yLa va enO\EEsts
N Acttoupyia «Tpayavo yelpa». Stnv oBdévn eppavidetal o
TIPOETUAEYHEVOG XPOVOG HAYELPEUATOG,.

Matrnote To TANKTPO «OEPPOKPACIA/XPOVOSLAKOTITNG» YLd
VO EVEPYOTIOLAOETE TN Asttoupyla puBplong tou Xpovou
Kal, ETELTA TIATAOTE TO TANKTPO EMAVW/KATW BEAoug yla va
OAGEETE TOV XpOVO PayeLpEUAtog tou Air Fryer. Matrote Eava
TO TIAAKTPO «OEPPOKPACLag/XpovoSLakottn» yla va aA\dgete
TN Beppokpaocia, TATWVTAG TO TIARKTPO EMAVW/KATW BEAOUG
yla va puBpioete tn Beppokpacia tou Air Fryer

Matriote to TANRKTpo «Evapén». EKKLVAOTE TO TIPOYypaApHA
payelpepatog, avapet n Auxvia «Evap&n» kat otnv o8dvn
gPpaviletal o Xpovog.

Matriote 1o TAAKIPO «ALOKOTI» Yyld vd OLOKOYPETE TO
TIPOYPAUHA HAYELPEPATOG

3TO TEAOG TOU payelpépatog, Ba akouoTel éva nYNTKO onua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAMHA EXEL OAOKANPWOEL.
Zuviotwpevn B€on Siokou: emdvw BEon (Ue Tov avadeutripa
EVEPYOTIOLNUEVO) KAL KATW BEan

* Apalp€ote ToV avadeutnpa VW XPNOLUOTIOLEITE TOV 5L0KO
otnV Katw Béon

H Aeitoupyia avakatépatog Ba  eival amd mposmhoyn
«Off» (amevepyomownpévn), yla va amowesuyxBel n akouvola
TomoBétnon tou Slokou otnv KAtw B€on amoé Tov Xprnotn Katn
akouoLa evepyoTttoinon Tou avadeutrpa

Aev cuviotdtal n yprion tng Asttoupylag Beppobaidpou yia to
TIpoYpauua Jayelpéuatog «Tnyaviopua oTtov agpay.

Steam & Crisp (ATpOG KaL Tpayavo)
1. H ouokeun eppavidel amo TPoeTAOyr] Tov TANPN Xpovo

HayelpEPaTOC

2. Matote to €lkoviSlo Xpovou yla va pubpioete tov Xpovo

payelpepatog. MOALG ohokAnpwOel to payeipepa, otnv 06ovn
Ba eppaviotel 0 xpdvog TToU ATIOPEVEL.



To TIPOETIAEYHEVO TIPOYPAUHA  HAYELPEUATOG

«ATPOG  Kal

Tpayavox eival 20 Aertta | Mpobéppavon+Atuog: 20 m

Matrote To TANKTPO EMAVW/KATW PEAOUG yLa va eTIAEEETE TN
AeLToupyla «ATHOG KaL Tpayavo». Itnv oBovn eppaviletal o
TIPOETILAEYHEVOG XPOVOG PHAYELPEUATOC,.

Matfiote 10 TARKTPO «Ogppokpacia/XpovosLakdmTng» yLa
va evepyoTiolnoete T Asttoupyla puBulong tou xpovou
Kal, £TELTA TIATHOTE TO TIANKTPO e€MAVW/KATW BEAoug yla va
aM\GEete Tov XpoOvo payelpepatog tou Air Fryer. Matrote Eava
TO TIANKTPO «OEPPOKPACLAG/XPOVOSLAKOTITN» yLa va aAAGEETe
Tn Beppokpaocia, TMATWVTAG TO TIAAKTPO EMAVW/KATW PEAOUG
yla va puBpioete tn Beppokpacia tou Air Fryer

Matrjote to TMAAKTPO «EvapEn». EKKWWAOTE TO TpOypauua
payelpepatog, avapet n Auxvia «Evap&n» kat otnv obovn
eppaviletat o xpovog.

Matrote TO TANKTIPO «ALOKOTI» yld va SLaKOYPETE TO
TIPOYPAUHA HayELPEPATOG

210 TENOG TOU PayeLPEPATOC, Ba akoUOTEL Eva NYNTLKO ofua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHA £XEL OAOKANPWOEL.
Zuviotwpevn B€on diokou: emdvw Kal kKdtw BEon

Asv ouviotdatal n yprjon tng Asttoupyiag Bepuobaidpou yia to
TIPOYPAPUA UAYELPEUATOG «TNYAVLOUA OTOV AEQay.

Gr|II (FKpL)\)

+ TatAoTe TO TTANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va eTIAEEETE TN
Aettoupyla «FKPLA». ZTNV 08OV EPPAVIZETAL O TIPOETILAEYHEVOG
XPOVOG HAYELPEPATOC.

Matfiote 10 TANRKTPO «OgppPoKpacia/XpovoSLakdmTng» yLa
Va €VEPYOTIOLNOETE TN Aeltoupyla pubulong Tou xpovou
Kat, ETELTA TOTAOTE TO TIAAKTPO EMAVW/KATW PBEAoug yla
va oMda&ete tov xpovo payelpépatog. Matrote &avd to
TIARKTPO «OepPOKPaciag/XpovoSLakoTTn» yla va aAAgeTe tn
BeppoKpacia TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW PBEAOUG yla
va puBpuioete tn Beppokpacta.

Matote to TANKTPo «Evap&n». EKKLWWAOTE TO TPOypappa
payelpépatog, avapel n Auvxvia «Evap&n» kat otnv obovn
ePaviletal o Xpovoe.

Mathote TO TAAKIPO «ALAKOTI» ylad va SLAKOYETE TO
TIPOYPAPHA PAYELPEPATOC

210 TEAOG TOU payelpépatog, Ba akouotel éva nYNTKO onpa
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHQ £XEL OAOKANPWOEL.

* Zuviotwpevn B£on Siokou: emdvw Kal Kdtw B<on
+ Aev ouviotdtal n xpron tng Asttoupylag BepuoBaAdpou yia 1o

TpOypauua Jayelpepatoq «Tnyavioua oTov agpa.

LIJr|cJLpo (poupvou

* Matrote To TARKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va ETIAEEETE TN
Aettoupyia «Roast/ Bake» (anotpo (poupvou) Ytnv o0Bdvn
spchVLZEtaL O TIPOETILAEYPEVOG XPOVOG HAYELPEPATOG.

Matrjote to n)antpo «espp0Kpc10La/Xpov06Lc1Kontr]q» yua
Va EVEPYOTIOLOETE TN Acttoupyla puBULONG TOU XPOVOU
Kat, ETELTA TIOTAOTE TO TAAKTPO EMAVW/KATW PBEAoug yla
va aM\AEete tov XpOvo payelpépatog. Matrote Eava to
TIANKTPO «OeppPoKpaciag/XpovoSLakomtn» yLa va aAAAEETE T
BeppoKpacia TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa
va pubpuioete tn Bepuokpacta.

Matriote to TANKTpo «Evapén». EKKLVAOTE TO TPOYypAHHA
payelpepatog, avapel n Auxvia «Evap&n» kat otnv oBdvn
gPpaviletal o Xpovoe.

Matrjote 1o TAAKIPO «ALOKOTI» Yyld vd OLOKOYETE TO
TPOYPAUHA HAYELPEPATOG

3TO TEAOG TOU payelpépatog, Ba akouoTel éva nYNTKO onua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAMHA EXEL OAOKANPWOEL.
ZuVLoTWEVN B€an Silokou: emdvw Kal KAtw Beaon

Agv cuviotdral n xprion tng Asttoupyliag BeppoBaAduou yla to
TIpOypauua yayelpéuatog «Tnydvioua otov agpa.

Ywpi
¢ MatrAote To TARKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va eTIAEEETE TN

Aettoupyla «Wwpin. ZtnvoBovn epgavideTal o TIPOETUAEYHEVOC
XPOVOG payeLpEPATOC.

Matrjote To TANKTPO «Oeppokpacia/XpovoSLakoming» yla
va EVEPYOTIOLNOETE TN Asltoupyla puBulong tou xpovou
Kal, £TIELTA TIATAOTE TO TIAAKTPO €MAVW/KATW BEAOUG yla va
aAGEETE ToV XPOVO payeLpePaTog tou Air Fryer. Matrjote §ava
TO TIAAKTPO «OEPPOKPACLAG/XpovoSLakOTTN» yla va aAAdEeTe
TN BeppoKpaocia, TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG
yla va puBpioste tn Beppokpacia tou Air Fryer

Matrjote to TMAAKTPO «Evap&n». EKKWAOTE TO TPOypapua
payelpépatog, avaBet n Auxvia «Evap&n» kat otnv oBdvn
eppavidetal o xpovog.

Matfote TO TANKIPO «ALOKOTI» yld va SLOKOYPETE TO
TPOYpPaPHA HAYELPEPATOG



210 TEAOG TOU payelpEPatog, Ba akouoTel &va nXNTlko orua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAPHa €xEL OAOKANPWOEL.

To mpoypappa Ynolpatog Wwpiol meplAapBavel xpovo
(POUCKWHATOG, Tou €lval o otabepdg Xpovog, Kal T
Beppokpacia: 40°C yia 50 Aemtd, @don 1 Air Fry: 200°C
yta 10 Aemtd, @don 2 Air Fry: puBuL{opevog xpovog Kat
Beppokpacta: 180°C yia 15 Aemtd. MNa Aemtopepelc odnyleg,
akoAouBnote TLg 08nyleg cuUVTAYWVY TNG EQAPHOYNG.
ZuVLoTWHEVN B€0n Siokou: emdvw Kat Katw Bgaon
Aev_ouviotdtal n xprjon tng Asttoupyiag Bgpuobaiduou yla to
TIPOYpaUPA HayELPEPATOG «TryAvLoua OToV agpay.

Dehydrate (Amto§npavaon)

Matrfote To TAAKTPO EMAVW/KATW PBEAOUG yla va eMAEEETE
N Aettoupyia «Amo&rpaven». tnv 0Boévn spgaviletat o
TIPOETUAEYHEVOG XPOVOG HAYELPEUATOG.

Matrote 10 TANKTPO «OEPPOKPACIA/XPOVOSLAKOTITNG» YLd
Va EVEPYOTIOLNOETE TN Aeltoupyla pubulong Tou xpovou
Kat, ETELTA TOTAOTE TO TAAKTPO EMAVW/KATW BEAoug yla
va aMdgete tov xpovo payelpépatog. Matrote &ava to
TIAAKTPO «OePPoKPaciag/XpovoSLakoTTtn» yLa va aAAAEETE T
BeppoKpacia TATWVTAG TO TANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa
va puBuioete tn Beppokpacta.

Matote to TANKTPo «Evap&n». EKKLWWAOTE TO TPOypappa
payelpépatog, avapel n Auxvia «Evap&n» kat otnv obovn
eppavidetat o xpovog.

MatroTe TO TTANKTPO «ALOKOTIN» YLa VA SLOKOWETE TO TIPOYPAHHA
HayeLpEpaToq

210 TéAOG TOU payelpépatog, Ba akouotel €va nNxntkod oripa
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHQ £XEL OAOKANPWOEL.
Znpeiwon: Xpnolyormotelte Tavtote autr tn Asttoupyta pe AadL
KaL @aynto. Movo pe AdadL pmopet va ipokAnBet BAARN 1 kiveuvog
ZuvioTwpEVN B€on Siokou: emdvw Kal KATwW Beon

Asv ouviotdatal n yprjon tng Asttoupyiag Bepuobaiduou yia to
TIPOYPApA LAYELPEUIOTOG «TNYAVLOUA OTOV 0EpQy.

Risotto (PL{0T0)

Matrote To TAAKTPO EMAVW/KATW PBEAOUG yla va emAEEETE
TN Asttoupyla «Pu{oto». Xtnv o000ovn eppavidetat o
TIPOETIAEYHEVOG XPOVOG PAYELPEUATOC,.

+ Matote To TANKTPO «Oeppokpacia/XpovoSLakoming» yla
va EVEPYOTIOLNOETE TN Asltoupyla pubulong tou xpovou
Kal, €TIELTA TIATAOTE TO TAAKTPO €MAVW/KATW BEAOUG yla va
aMGEETE TOV XPOVO HAYELPEPATOG.

« MatAote to TAAKTpPo «Evap&n». EkKAOTE TO TPOypapua
payelpépatog, avaBet n Auxvia «Evap&n» kat otnv oBdvn
eppavidetat o xpovoe.

« MatAote TO TANKIPO «ALOKOTI» yld VA SLOKOYETE to
TPOYPAHUA HAYELPEPATOG

¢ 2TO TEAOG TOU HayeLpéPatog, Ba akouoTel Eva nNYNTkO onua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAMHA EXEL OAOKANPWOEL.

+ AKOAOUBINOTE Ta TIAPAKATW Bripata yla téAelo plgdto pe autd
TO ELSLKO TIPOYPAUHA HAYELPEUATOG

+ MNakaAUTepa amoteAEoPATA, CUVLOTOUHE va XprOLUOTIOLELTE TN
Aettoupyia BeppoBalapou yla €wg Kat 6 WPEC.

e OgppoBAAapog: Ma KaAUTEpA ATIOTEAECHATA, OUVLOTOUME
va xpnolpotolelte tn Asttoupyia BeppoBaidpou yla €wg kat
6 WPEG.

ZUVLOTWHEVN cuvtayn yla pL{oto

Zugtattko/ (Mpdypa Xpovog/

o [ iy
Neptypapn Bripatog Oykog | noiparog Sgsg&l;{lcg&

ZeKWVNOTE To TpOypappaywa | EAawdAado/ PLZ6TO 2 Aemtd/ | Kardki
pLgdTo kal ipooBEcTe AASL. 35yp. 160°C. | avol(to

MpPooBEoTE TO YIAOKOHHEVO
KPEPHUSL. Oa elval £ToLpo
OTaV TIAPEL XPUOAPEVLO
XPWHQ, AAQ OxL oTav Kpeppudy PLZ6TO 2,5 Aemta/ | Karaxu
po&oet Autd to Brpa 70 yp. 160°C | avol(to
x notporoteitat yLa tv
£5ATHLON TOU VEPOU TIOU
TIEPLEXETAL OTO KPEPHUSL.

MpooBeéote TLg peTeg
pavitapuwyv. Auto to Bripa Neukd 2 \errta/
X notlyoroLeitat ywa tnv pavitapy | Puwoéto 160°C
€6ATYLON TOL VEPOU TIOU 709
TIEPLEXETAL OTO PAVLTAPL.

Karaki
avoLyto




* Matrote To TARKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va ETIAEEETE TN

i Aettoupyila «Pasta» (Zupapika). Itnv oBovn sppavidetat o

Euotatu(ol Mpdypappa BepHokpaoia

Mepiypayr) Bripatog

Pnotyarog gpogno\sypévog\xpévoq p(glyapépato,q V;tc'l tr](%/ TpoBeppavon
aTAOTE TO TIANKTPO «OgPHOKPACLA/XPOVOSLAKOTITNG» yLa
1po0BETTE T0 pUCL AT TO , va EVEPYOTIOLNOETE TN Asltoupyla pubulong tou xpovou
Brua amoteleitat amd to T AeTrrd . , . p ; , ,
ayeipepa tou pugiol gro | PILAMOMO/ | pzarq | 35 Aemed/ | Karaky Kal, £TELTA TIATAOTE TO TIARKTPO £MAVW/KATW BEAoug yla va
K g PEH pug 150 yp ¢ 160°C | avolytod . . . Y
qﬁtétaa(%(g\bgg pUTL va yivel ' aMagete Tov xp;\ovo payeLpePATOC.
Matrjote to TMAAKTPO «Evap&n». EKKWAOTE TO TPOypapua
Ma autd to P Znpo ’ , Hayelpépatog, avaBel n Auxvia «Evapgn» kat otnv o06oévn
mipooBétoupe EUKO kpaot AEUKO PLZ6TO 2 )\i-:notcx/ Kartakt Ep(ngLZEtGL 0 Xpovog. ) ) )
KQL KAVOULIE PEVTOUELOV Kpaot/ 160°C | avol(to MatroTE TO TARKTPO «ALAKOTIA» yLA VA SLAKOPETE TO TIpdypapa
HEXPL va eEaTULOTEL EVTEAWG. | 50 yp. HAYELPEUATOC
EVOWHATWOTE TO LYPO, 3TO TEAOG TOU payelpépatog, Ba akouoTel éva nYNTKO onua
QVOIETE TO KATAKL KAl TIOU UTIOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAPHA £XEL OAOKANPWOEL.
EKKLVIOTE TO TIPOYpappa yLa r £\ AL y ; .
10 pL{OTo. La BEATLOoTa anmoteAEéopata, SEV cuvioTdtal n XprRon tng
g avadeyaon mipémet va eivat o A&eLtoupyiag OgppoBaldapou yua {upapLka
LOKOTTTOHEVN, WOTE Va WO . : : { { i
HNV avaSedovTaL GUVEXWS )\(IXGVLK(?JV/ PW{6TO | 7 Aemtd %ﬁgﬁ? %AE QuTO TO TIPOYPApL, PTTOPEL va XpratpoTtounBei n Aertoupyia
OL KOKKOL P& KLVSU}\\IO va 400 yp. ETAYEVECTEPOUL YEUHATOG
oTmdoouv. MNa va exeygete
av to pLioTo elvau styoELpo saUte (ZO‘EGPLO’HG) XELPOKI.VI]‘IIOC‘ITPOVPG.Mpatl.O'pOC
HETAKLVNOTE TO KOUTAAL Péoa * MaTAoTE TO TARKTIPO EMAVW/KATW PBEAOUG yla va emléfete
g}_&g@gtg g)a g%stmé:g o0, ™ Acttoupyla «Zotdplopa». Itnv 06ovn eppavidetat o
peweL apya ot Beon npogm)\sypévoc ),(pc')voq paystpe’pato{q. ,
“POgSEOYE BOéWUPO 0 Matrjote 0 TAAKTPO «OgPUOKPACIA/XPOVOSLAKOTITNG» yLd
%?tg%tg]&%poaegva’(atsuEL ) Va EVEPYOTIOLNOETE TN Asltoupyla puBplong tou Xpovou
ALoEL. Metd amd 1 Aemtd BoUtupo | Pugéto | 1 Aemtd é(\?;;t'% Kal, ETMELTA TIOTAOTE TO TANKTPO eMAvw/KAtw BEAOUG yLa
Ynotipatog, To mpdypappa va oMdagete Tov Xpovo payelpgpatog. Matnote &ava to
g%iiﬁ%&fgﬁa\[m puoto TIARKTPO «OepPoKpaciag/XpovoSLakoTtn» yla va aAagete tn
510 TEAOC T TPOYPALIATOC BeppoKpaoia TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa
«Risotto» PLZotg YPakH BaAte to va p,Ue“LOEtE wm ?EPHOKQGOLG' ] ;
OTAPATAOTE TN GUCKEUN 0TO TILATO, ) Kotk Matriote to TANKTpo «Evap&n». EKKLVROTE TO TIPOypappa
BFAATE TO PIZOTO, BAATe | TpooBéote | Téog M/A | qvoiytd payelpEpatog, avaBel n Auvxvia «Evap&n» kat otnv oBovn
TO O€ TILATO KAl npooesots napps{ava/ X , f
TapueCava mpLy amo To 0vyp. EH‘PC'IVLZSTCIL o ,XPOVOC. ) ’ )
oepBiplopa. MatroTe TO TTANKTPO «ALAKOTI» yLava SLaKOWETE TO TIPOypap A

Zupapka

¢ T va payetpgPete UPapLKA, VAL ONUAVTLIKO va TIEPLUEVETE
MEXPL TO VEPO va PTAceL o€ Beppokpacia Bpacpol TpoTou
TipooBéoete ta (UPApPLKA.

HayELPEPATOG

210 TENOG TOU payelpEPATog, Ba akouoTel Eva NXNTLKO ofipa
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAMHA £XEL OAOKANPWOEL.
OeppoBalapog: Asv  UTApxeL  autopatn  Aeltoupyla
BeppoBaAdpou yla autr tn cuvtayr, o Xprotng Pmopel va tnv



EVEPYOTIOLACEL JE PN QUTOHATO TPOTIO, TIATWVTAG TO KOUYTIL
BeppoBardpou

SIow cook (Apy6 payeipepa)

+ MatRoTe TO TTANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va eTIAEEETE TN
Aeltoupyla «Apyd payeipepa». Stnv oBovn eppavidetat o
TIPOETIAEYHEVOG XPOVOG PAYELPEUATOC,.

« MNatnote to TAAKTPO «Oeppokpacia/Xpovoslakoming» yla
VO EVEPYOTIOLNOETE TN Afltoupyla puBpLong tou Xpodvou
Kal, ETELTA TIOTAOTE TO TANKTPO EMAVW/KATW BEAoug yla
va oMda&ete tov xpoévo payelpépatog. Matrote &avd to
TIANKTPO «OepPoKpaciag/XpovoSLakoTTn» yla va aAdAgeTe tn
BeppoKpacia TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW PBEAOUG yLa
va puBuioete tn Beppokpacta.

+ Matnote to TAAKTPO «Evap&n». EKKWAOTE TO TPOypaApuA
payelpépatog, avapel n Auxvia «Evap&n» kat otnv obovn
gPpaviletal o Xpovoe.

¢ MatroTe To MARKTPO «ALAKOTIA» LA VA SLAKOYETE TO TTPOYPAUA
HayelpEPaTog

+ 2TO TEAOG TOU PAyELPEPATOG, Ba akouoTel Eva NYNTKO onjua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAPHA €XEL OAOKANPWOEL.

* Keep warm (©@gppoBalapog): wg Kal 24 wpeg, ppovtiote va
BdaAete apkeTod UYpPO oTO SoxElo yla va Pnv Kael o dtog Tou
Soxelou Kal va Pnv oTEYVWOEL TO PaynTo

Steam (ATpoG)

* MNatAote To TANKTIPO EMAVW/KATW PEAOUG yLa va emiAégete
™ Asttoupyla «ATHOG». Itnv 0806vn epgavidetat o
TIPOETILAEYPEVOG XPOVOG HAYELPEPATOG PETA TNV TTIpoBEppavan.

« MNatnote to TAAKTPO «Oeppokpacia/XpovosLakoming» yla
va evepyoTioloete tn Asttoupyia puBulong tou xpovou
Kat, €MELTA TIATAOTE TO TANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va
OMGEETE TOV XPOVO PayELPEPATOG.

« MatAote to TAAKTPO «Evap&n». EKKVAOTE TO TPOypappa
payelpgpatog, avdapet n Auvxvia «Evap&n» kat otnv oBodvn
ePpaviletal o Xpovoe.

¢ MatroTe To MARKTPO «ALAKOTIA» YLa VA SLAKOYETE TO TIPOYPAHHA
HayelpEPaTog

+ 2T0 TEAOG TOU payeLpepatog, Ba akouotel éva nxntkd onpa

TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPARHA £XEL OAOKANPWOEL

+ ZeauTto To TIPOYPaAPUQ, PTTOpEL va xpnotpotiotnBel nAettoupyia

MeTayevEOTEPOU YEUPATOG

Yoghurt (FwoyoUptlV ZOpwon)

* Matrjote to TANKTPO emdvw/KAtw BéAoug yla va Em)\EEEte
™ Acttoupyla «laolpt». Xtnv 08d6vn eppavidetal
TIPOETUAEYPEVOG XPOVOG HAYELPEUATOG.

Matrote 10 TANKTPO «OEePUOKPACIA/XpOVOSLAKOTITNG» YLd
VO EVEPYOTIOLAOETE TN Asttoupyla puBplong tou Xpovou
Kal, £TELTA TIATAOTE TO TAAKIPO EMAVW/KATW BEAoug yla
va oMdagete tov xpovo payelpepartog. Matrote §ava to
TIANKTPO «OeppPoKpaciag/XpovoSLakomtn» yla va aAAAgeTe T
BepUoKpacia TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW BEAOLG yLa
va puBpioete tn Bepuokpaocta.

Matriote to TANKTpo «Evapén». EKKLVAOTE TO TPOYypaAUHA
payelpépatog, avaBel n Auxvia «Evap&n» kat otnv oBdvn
eppavidetat o xpodvog.

MatroTe To TTANKTPO «ALOKOTIN» YLa VA SLAKOYETE TO TIPOYPAHHA
HayELPEPATOG

210 TéAOG TOU payelpépatog, Ba akouotel €va nNxnTkod ofipa
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAMHA EXEL OAOKANPWOEL.

Zto TéAOG TOU payelpépatog dev Ba evepyomolnBei n
autopatn Asttovpyia OgppoBaidapou.
XPNOLMOTIOLI|GTE AUTH TN AELTOUPYLO YLA VA TIOPUACKEVAGETE
ylLaoUpTL 6€ yudAlva Ttupipaya Soxeia.

Reheat (Zéotapa)
« AUt n Asttoupyla Tpoopiletat poévo yua  {éotapa

payeLpepévou payntou.

¢ Matote To TANKTPO €MAVW/KATW BEAOUG yla va emAEEETE

™ Aettoupyla «Zéotapa». Xtnv 00o6vn ep@aviletat o
TIPOETUAEYHEVOG XPOVOG HAYELPEUATOG,.

« Métpnon pe péylotn 1 wpa yla tov xpovo, Sev elval suvatn n

T(pocappoyr TNG pUBHLONG WPAg



* Matrote To MARKTPO «OePHOKPATiag/XpovoSLakomtn» yia va ¢ Zg TEPIMTWON TOU XPELOCTEL VA OKUPWOETE €K TWV

aMda&ete T Beppokpacia MAtwvTag To TANKTPO EMAVW/KATW TPOTEPWVY TNV autopatn AeLtoupyia BgppoBaldapou
BéAoug yLa va pubpioete T Beppokpaoia. otav  oAokAnpwOei tTO payeipepa: TatAote

* Matrjote to TAAKTPO «Evapén». EKKWAOTE TO TPOYpaHaA TOAPATETAPEVA TO KOUMTIL «OgppoBdalapoc» yLa
payelpepatog, avdapel n Auxvia «Evap&n» kat otnv oBovn 5 &eutepoAemta TPV EEKLWVCGETE TO TIPOypaApU
eppavidetal o xpovog. payelpépatog. Edv emBupeite va evepyormolroete

* Matrote To TARKTPO «ALAKOTI» yLa VA SLAKOWETE TO TIPOYPAHa Kat TAAL TNV autopatn Aslttoupyia eeppoea}\dpou,
HayeLpepaToq matjote &avd to KoOUpTi «OgppoBAAapog» yLa

MPOZOXH 5 SeutepoAemra.

* To KpUO aynto Sev Ba TpEmeL va uttepPaiveL to 1/2 tou
Oykou Ttou ToAupdayelpa. H umepPoAlkr) ToCOTNTA LATER MEAL (METAFENESTEPO FEYMA)

payntol &ev Ba {eotabel evteAwg. H emavalappavopevn
XPNRon tng Asttoupyiag «Zéotapa» 1 n uTtEpBoALKA Aiyn
mocoTNTA payntol Ba oSNy oL € KAPEVO paynto Kat Ba
SnMLOUPYNGCEL pLa GKANPNR KAPEVN ETILPAVELA OTOV TIATO.

* Zucothvetat va pnv {ectaivete mnxto opLtd yrati va yivel
Ha eviaia pada.

* Mnv {eotaivete KPUO PAYNTO TIOU £XEL PELVEL TTOAU KaLpo
ytati nproupyolvtal oGHEG.

FLavaxpnOLponou]ostEtr])\F_LtoupyLaMstaysvsotspouysupatoq,
emAeETe éva TIPOYPOPPA HAYELPEPATOG, TIATHOTE TO TIANKTPO
«MeTayeveoTePO yeUO» KaL ETIAEETE TNV TTpoKaBopLopEV Wpa.

«+ O TmpokaBoplopévog xpodvog avtiotolxel otnv  wpa
OAOKANPWONG TOU PAYELPEPATOG,.

+ O TposTAeyPEVOG XPOVOG yLa TNV Kabuotepnuévn evapén Ba
aM\GEeL avAloya pE TOV ETAEYPEVO XPOVO HayELPEPATOC. To
€UPOG TWV TIPOETIAOYWV EKTELVETAL A0 1 £WG TLG 15 WPEG.

¢ Mg Ta MAAKTPA «<» KAl «>» PTIOPelte va aufroeste kal va

KEEP WARM (GEPMOOGAANAMOZ) HELWOETE Tov Xpdvo.
1. AeLwtoupyia Satripnong Ogppokpaciag: « ‘Otav €mAEEETE TOV ATIALTOUPEVO TIPOKABOPLOUEVO XPOVO,
1.1 Xerpokivntn AeLtoupyia OeppoBaidpou: matote to TARKTPO «Evapén» yla va €vepyoTioloEte TN
+ Mmopeite va TATAOETE TO TANKTPO «OEPHOBAAAMOG Asttoupyla payelpépatoc. H @wtewvr évéelén «Evapén» Ba
XElpokivnta. H gwtewn €vdelen «BOgpuobdiapog» Tapapeivel evepyottolnpévn Kat otnv 08dévn Ba sppaviletal o
aVABEL Kal 0 TIOAUHAYELPAG EVEPYOTIOLEL TNV KATAOTAON apLOPOG TWV ETIAEYHEVWY WPWV.
Aeltoupylag Beppobaiapou.
1.2 Autépatn Aettoupyia Beppobaidpou: , b TOTIOL HETAYEVEGTEPOU YEUHATOG
* 2TO TEAOG TOU PAYELPEPATOG, O TIOAUPAYELPAG EVEPYOTIOLEL
autopata Tt Asttoupyia «BeppoBaAldpou» (opLopEva PUBuLon |  Tumog tpoypappatog #1: ‘Evapgn payslpéuatog apéowg
pevol EEQ,LPO,L'NIGL)' G,Q GKOUOI,EL EVa NXNTLKO O'r']pa Tov “f;ttg;yf)\f)& TUToG TtpoypdAppatoq #2: Evapgn Hetayevéotepou yeUATog
UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAPHA EXEL OAOKANPWOEL. YEOHATOC (Qupaptkd, atudg)

¢+ 2TN OUVEXELD, O TIOAUPAYELPAG EVEPYOTIOLEL QuTOpATA TN
Aettoupyila BeppoBaidpou, avdfel n QWTEWV EVSELEN
«@eppoBANapog» Kat otnv 086vn eppavidetat n pétpnon
Tou Xpdvou Slatrpnong tng Beppokpaciag.



ZENAPIO XPHZHZ

Noykn pUBpuLoNG: OpLoHAG XpOvou
HETAYEVESTEPOU YEUHATOG
Mpoypappatiopog pe Metayevéotepo yevpa #1:

MpoypappaTIoPOg He MeTayeVESTEPO YeUUA TUTIOU #1:
Em\éEte éva mpoypaupa kat Tatrote [LATER MEAL]
(METATENEZTEPO F'EYMA)

STIG 000veg eppavidetal o TPOETUAEYPEVOC XPOVOG €WG Kal
15 wpeg (15:00), avaBooPrjvet n Auxvia petayevéotepou
yeupatog. O xprotng UTtopel va pubuiloeL Tov XpOvo TTatwvtag
TO KATW I TO ETAVW BEAOG.

Matrjote [START/STOP] (ENAP=H/AIAKOIH) yLa va ETILKUPWOETE
KaL Va EKKLVNOETE TO TIPpOYypappa. AKOUYETaL Eva NXNTIKO chua
amo Tn cuoKeun, N Béppavon Eekva apécwc. Ztnv 06ovn Tou
ouUOTAHATOG EPavidetat N avtiotpoyn PETPNON Kat avdBel n
Auxvia petayevéoTtepou yeUUATOG.

MNpoypappaTLONOG UE XPOVO METAYEVEGTEPOU YEUNATOG #2:

Em\éEte €éva Tmpoypappa kat Tatnote [LATER MEAL]
(METATENEZTEPO F'EYMA)

Matrote [LATER MEAL] (METAFENEZTEPO FEYMA), otLg 0006veg
eM@aviZeTal o TIPOETIAEYUEVOG XPOVOG WG Kat 15 wpeg (15:00),
avaBooBrvel n Auxvia petayevéotepou yeupatog. O xprotng
pTopel va pubpuioel Tov xpdvo TATWVTAC TO KATW N TO EMAVW
Béhoc.

Matrjote [START/STOP] (ENAP=H/AIAKOIMH) yLa va eTILKUPWOETE
KAl VA €KKLVINOETE TO TIPOYPAUHA. H CUOKEUN EKTIEUTIEL €va
NXNTWKo onua, n Béppavon Ba E&ekwnoel apyotepa, TILO
KOVTA OTOV XPOVO OAOKANPWONG. Xtnv oBovn eugaviletal n
avTioTpoPn PETPNON KAl N Auxvia PETAYEVESTEPOU YEVUATOG
elvat avappeévn.

NINAKAZ MPOrPAMMATQN MATEIPEMATOZ

| #1 = maparteiveL Tov xpovo yeupatog

#2 = kaBuotepel v ekkivnon

emb- 12 Gpeg ANOIXTO!
0kema | 16 |35 | 160°C [ATOMATO| ATOMATO | NAL | (i NO H NO
puBLOpEvO); KAEIZTO
Zopapia | Shemd | 1emtd 12)‘37’;‘;("”16@0 NO M/A | NAT | XEIPOKINHTO | Tomog #2 m’;ﬁ’d NO
. , o |16 oo o 120°C- Avoyto
sordpopn| 20hemtd | e | 60C | 10°C | g | NAL|HEPORNATO | NO - SCR NO
o
Q
3 Aové 30 Aemrd| 70°C/ 24 Gpeg
S 2"5“ ol Aupec | shema | -2 | soec | 1o 80°C/ | NAL| (un  |Tomoc#1 | Khewto NO
= Hayetpep Wpeg 90°C pUBL{GpEVO)
s
-1 U a-
= Movolpw/ |y e | e €9 qooec | no NO | Mia | XewokinKTO | Tomog#2 | Kheots | NAT
s Z0pwon 2 wpeg
o
E 10 Aere@ -
= 2905 g )emg
Taovptt 8 wpeg 2pec- - 40°C NO NO M/A | XEIPOKINHTO| NO | Khewtd | NO | NAI
12 wpeG: 12pec
15 \ertd
I'rllﬁg ngg Hipeg Avolto
Zéotapa POS NO NO | 100°C | 10°C [80°C-t00°C | MM | (un No  [VUT N
£ndvw WBuldpevo) 1 KAELOTO|
péy. 1 wpa pusCop
. A . [1hemo - o o o o 6
Air Fry e | Ahem | B0 | SC | 160°C200C| NALYEPOKNATO | NO | Khewotd | NAI
Endvw:
200°C
Tpayavo 15 hemed 1 Aemto - K Emavw | Emdvw povo
g.',ya (p0voc AR | 1 heres | faurgparo| TR 150°c-2%0°c NAL | XEPOKINHTO | NO | Khetoto NAI
Yeuu! FRYER) P (Guand | M
> pon
£ Bpagpod)
£
s Endvw:
= Tav:
g 20°C
e 20 hertd .| Kaw: . L
- i
3 f‘:{’;‘:“ (XpOVOGAIR | 1 et SZ‘E“'E“ Autépano (E,)cg"sfc fgg"c‘"z‘é‘avg M/A [XEPOKINHTO |  NO | Khewto | NAL
pay FRYER) PEC | i | M
pnon
)
i |1 \emed o o o o 8
Tkp 15k | emo (LR 200°C | SC | 160°C200°C | WA [XEPORNATO | NO | Khewto | NAI
Wriowo , . [5hema - o o 140°C- ,
patproy | St | Shemd [ 180 | 5 bopc | M [XEPOKINHTO | NO | Khewots | NAI




, , ‘Otav oAOKANPWOEL To payeipepa

Pubpts- | o fngoemu| posute- | ' - |y * Avolypa TOU KaTtaKLoU

£ ' * Mpénel va ypnotpormololvTal yavtia (oUpvou Katd Tov
XELPLOPO Tou SLoKou aTPoU

+ ZepBilpeTe TO PAynTO XPNOLUOTIOLWVTAG TNV KOUTAAA TIOU
TIAPEXETAL PE TN CUCKEUN KAl KAELOTE EavA TO KATTAKL.

Nevtoupyia Airfry

T°J,{§Eﬁﬂ?§§“ 0 ps’ywtoq xpé\,)oq Slatrpnong tng Bepuokpactag eivat 24 Ei)psq.
Yupioy + Matrote to MANKTPO «STOP» (AIAKOIMH) yLa va 0AOKANPWOETE
TmephapBavel r ’ I
goimupe TNV Kataotaon Aettoupyiag Beppobaiapou.
(otabepog ) i ’ r
Yohwor: dolo- + TatAoTe TO TANKTPO ATIEVEPYOTIOLNONG TIPLV ATIOCUVSETETE TN
[i i 3 A r ’
v raepc ouoKeur amnd Tnv mpila
50 Aertd, Xpovog |Godokwpa:
don 1 4 o
Yopi liﬁ'cgry 5 \emtd es;Et)Kr (otaBepd) | 5°C 126000& M/A | XEIPOKINHTO [ NO | Kheoto NAI AI A ¢ OPEZ I_I AH P 0 ¢ OPIEZ
(otabepo { Air Fry:
e ik | w0t : , . . .
oePM) Shemt H ouokeur) SuaBetel Asttoupyla amoBrikeuong otn pvAN.
200°C/ dwg2 ’ I v 7
10lend, o Ye meplntwon 6Slakomng pevpatog, o ToAupayelpag Ba
(paon 2 Air . ! z LA
P lon anopvnpoveloeL T )\sLtogpqu TOU HayELPEUOTOG TIPLV ATIO TN
Jpovoual SLakottr) kat Ba emavekKLvroeL tn dLadlkacia Tou PayeLpePatog
180°0 €AV eTILOTPEPEL TO PEUPA EVTOG 2 SEUTEPOAETITWY. EQV N Slakotn)
15 \emea

PeVHPATOC SLAPKEDEL TIAVW ATIO 2 SEUTEPOAETITA, O TIOAUPAYELPAG
Ba aKUPWOEL TO TIpoNyoUpEVO Payslpepa Kat Ba emLoTpePeL otn
AeLToupyla avapovig.

Topa
Anofrpavan| 8 wpeg 30 Aerttd w;; 60°C 10°C | 40°C-70°C | M/A | XEIPOKINHTO NO Kheloto NAL KAOAPIZM oz KAI ZYNTH PHZH
ATIOOUVSE0TE TN CUCKEUN amo tnv mpida Kal agrnote Tnv va
KPUWOEL TIpLV ard tov kabaplopo.
« Mnv ayyllete T0 EOWTEPLKO KATIAKL EVW €lval KAUTO.
« EQv ta tpoglua KoArjoouv otov Ttdto tou kadou, pifte Alyo
VEPO OTOV KASO0 KAl ayr)oTE ToV va HOUALACEL yia Alyo TipLv Tov
TIAUVETE.
+ TTEYVWVETE KAAA TOV KAS0 PAYELPEPATOC KAl TA UTIOAOLTIA
eCaptrpata petd amo kabe kabaplopo.
« Apatpgotetov avadeutripa arnd Tov Kado yLava tov Kabaploete.
ZuvLoTdral va TIAEVETE OXOAAOTLKA TOV avadeutr)pa PETA amo
KABe xprion PE KAUTO oamouvovepo.
« Mnv xpnotpototelte vepd yla va kabaploete To eOWTEPLKO
TNG OUOKEUNG, kabwg propel va Tpokaleéosl BAGPn otov
atobntrpa BeppodTnTag. 125

=




KaBapLopo6g tou Kamakiou:-

HMANTIKO: Zuviotdtat va Kabapilete To €0WTEPLKO TOU
KaTakloU petd amd KABe Xprion, WOTE VA amoYeVYETE TOUG
Aek€Seg TTou Ba apatpouvtal SUCKOAQ.

To KATtAKL KAL TO AQOTLYO SEV TIPETIEL VA ATIOCUVAPHOAOyoUVTaL.
JuVLOTATal VO amo@WeUyeTe TN XPNon HETAMKWY  Kat
AELQVTLKWVY TIPOoLOVTWY KaBapLopou.

MNa va kaBapioete tuxov katdhouma yUpw amod to AAoTLyo,
OUVLOTATAL VA XPNOLUOTIOLE(TE TIAVAKLA ATIOAUPAVONG ACPAAN
yLa TPO®LUA, LYPO TIAVL I HAAGKO GYOUYYAPL TIOU SeV XapAooeL
HE Kautd vepo.

Na va kaBapioete tnv €£o8So atpou, ouviotdtat va

XPNOLUOTIOLOETE  pla  Pikpr] PoupToa  ylwd  PTIOUKAALD,
BuBLopévn o kKautod vepo.

Ma va kaBapioete Aekédeg amd tn Bepualvopevn TTAAGKA OToV
HETAAALKO SAKTUALO TNG KAUTNAG TIAGKAG:

.BeBawwBeite 6tL n ouokeun é€xel amoouvéeBel amd TNV
Tpowodooia peLPATOG.

. XpNOLPOTIOLAOTE €va UYpO TIaVL yLa VA OKOUTILGETE TO KAAUPUA
ToU Beppavtikol oToLyElOU, ATAWVOVTAG PLa HLKPN TToooTNTA
SLaAUpaTog KLtplkoU of€og 1:20 oto mavi (T.X. KLTPLKO 0&U
10 ml: 200 ml vepd).

. Evepyotiorjote tn ouokeur kat TipooBeote 200 ml kaBapou
vepoU oto Soxelo. KAelote To KaTIAKL KAl XPNOLUOTIOLAOTE T
AeLltoupyla atpou yla va kabapioete pe atpo yla 15 Aemrta.

. XpNOLPOTIOLAOTE éva UYypO TAVL yld va OKOUTILOETE TUXOV
AEKESEG TIOU €XOUV aTTOPELVEL.

. Méetd tov kabaplopd, adeldote ta uypd amdPfAnta amod To
Soxelo kal TOTIOBETAOTE TN OUCKEUN Ot KAAA agpL{OpEVO
XWPO, WOTE VA OTEYVWOEL TEAELWE TIPLV TNV EMAVACUVSEDETE
oTnV TNyn Ttpowodoaiag yLa xprion.

Kadog, kaAdbL atpou

« A&V OUVLOTATAL Va XPNOLUOTIOLoUVTAL SLABPWTLKEG OKOVEG

KaBaplopoU Kat HETAAALKA opouyydpLa.

+ EQv €X€L KOANOEL (paynTd OTOV TTATO TOU KAS0ou, YTTopEiTe va

BdAete péoa vepo yla va HOUALACEL TIPLY aTto TNV TIAUON.

* TTEYVWOTE TOV KASO TIPOCEKTLKA.

Avadsutnipag

+ Agatpéote tov avadeutr)pa amno to Soxelo yla va tov kabaploete.

+ O avadeutr|pag TAEVETAL OTO TIAUVTIPLO TILATWV.

*+ JuvloTdtal va TIAEVETE OXOAQOTIKA TOV avaSeutrpa PeTa amd
Kd&Be xpron.

dpovtida tou Kadou

+ Ia Ttov Ka80 aKoAOUBNOTE TIPOCEKTLKA TLG TIAPAKATW 08NYLEG: .

+ Tatn SLatripnon TG KRG Kataotaong Tou Kadou, cuviotdtal

va pnv KOBETe Ta TpOYLUA YECA O QUTO.

BeBawwBeite 6tL ToTtoBETr|OATE TOV KAS0 EQVA OTOV TIOAUPAYELPA.

XPNOLJOTIOLOTE TNV KOUTAAA TIOU TIApEXETAL N pla §UALVN

KOUTAAQ Kal OXL HETAAALKEG, WOTE VA PNV TIPOKAAEoeTe {nuLd

otnv enupdvela tou kadou.

O XpWHATLOPAG TNG ETLPAVELAG TOU KAGOU PTopel va AMAEEL pETA aTto

TNV TPWTN Xpron 1y YETd amo mapatetapevn xprion. Autr n alayn

TOU XpWHATLOPOU oweietat otn &pdon Tou atpol Kal Tou VEPOU

Kat Sev €xel kapla emidpaon otn xprion tou ToAupdyetpa. Aesv lvat

emPBAaBng yLa tnv uyela kat n xprion tou eivat armoAlTwe acPang.

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

NpépANpa Avtigg Nocerg

OL evSelKTIKEG BeBawwbeite 6Tt To
ML HooeuBev e | TAKTRUG KGR
ounguﬁ] <S£vn ouveBet ot mpida. otnv pida KCI‘Ijl
Beppaivetal. EVEPYOTIOLNHEVO

OL eVSELKTIKEG
Auxvieg elvat
onoteg ka

Yteldte tn
OUOCKEU) O€ £va
€E0UCLOSOTNHEVO

H ev8eiktikn Auxvia
TapouctadeL mpoBAiuata
olv&eang N £xeL UTTOOTEL

N CUGKEUT) KEVTPO CEPPLG yLa
Beppaivetal {nHid. ETILOKEUN).
To kamdkt Sev £xeL KAeloeL | Avoigte kat KAelote
owotd. Eavd To KamakL.
Awappor) atpol
KOTA wm SLququ X'EEL)\'[E m OUO'KEUY] o€
™NC XpHRong To KATIAKL £XEL UTTOOTEL €va £50UCL080TNHEVO
{nuLa. KEVTPO OEPPLG yLa
ETTLOKEUN.




MpopAnua

Arotuxia
autopatng
Aettoupyiag
BeppoBarapou (n
OUCKEUN TIAPApEVEL
o€ AeLtoupyla
ayelpeparog y Sev
eppaivetal)

Autieg

H Aertoupyia
BeppoBalapou £xel
akupWBEL ard Tov xpriotn
Katd tn SLapKeLa tng
pUBLLONG. a TIEPLOOOTEPES
TANPo@Opieg, avatpette
OTNV eVOTNTA OXETKA PE T
Aettoupyta Beppobardpou.

AUosLg

Tre{Ate tn

OUCKEUN GE €va
££0UCLOSOTNHEVO
KEVTPO O£pPLG yLa
ETILOKEUN).

MpopAnpa

O aveplotripag Air

Avtieg

To Air Fry pmopel va
AeLTOUpynoEL pOVo otav

Nboerg

KAeloTe TO KaTAKL.

Yteldte tn
OUOCKEU) O€ £va

O avadeutripag dev
Aettoupyetl

H Aettoupyia Sev givat
EVEPYOTIOLNMEVN.

Mazrote To KoupTt
avadeuong yla va
€MaANOeVoETE TN
AELTOUPYLKOTNTA TOU.

H avadeuon Sev
EMITpénETal yla
OPLOPEVEG CUVTAYEG,.

Avatpegte oTig
08nyleg xpriong yla
va emBePalwoete
av ouviotatat
avadeuan yla
ouvtayn oag.

O avadeutrpag Sev eivat
OWOoTA TOTIOBETNUEVOG

EAéyEre yia tuxov
OMNHAVTLKO KEVO PETagy
ToU Qvadeytrpa KalL Toy
Soyetou. Eav[g D¢l
cmoouvappo)\oy OTE Ka
€YKATAOTAOTE TO V.

Fry 8ev Aettoupyet €E0UCLOSOTNHEVO
TO KATIAKL elvat KAELOTO. KEtho apBlc ya
ETILOKEUN).
Oplopéveg Aettoupyleg
£XOUV SLAPOPETIKA é\t}g\jﬁ)ﬁ%?m
To Air Fry 6ev otasia paystpspatoq KAl | ooovoauudtwy
Aettoupyel T0 Air Fry evéexetat va kIJ% o\{paggq ot
pnv EeKLVRoEL apEowe. o&nykjsq Xphone
AUTO €lval QUGLOAOYLKO.
Ta akdAouBa oevapla
Bewpouvtal PUOLOAOYLKA:
Byaivet Aiyo Kata tnv apxuKn,

Kamvog amo To
avolypa eg§odou
atpou

xprion. Otav utdpyxeL N
Tpoot{Betal untepBoALKr
TocdTnTa AadLou oTo
paynto. Eav urtapxouv
uTtoAe{ppata TpoPipwv
péoa oto Soxelo.

Aev amacteital
Kapia evépyeLa.

O avadeutiipag
oTapatnoe va Asttoupyet

HE TPOPLUA

Apaipéote Tov
avadeutripa yla
Va EMBEWPIOETE
Qv UTtapxouV
uTtoAgippata
Tpoplpwy oto
E0WTEPLKO TOU.

O Kwntrpag mapoucLaget
Suoheltoupylia.

Yreldte tn

OUOKEU) O€ £Va
£E0UCLOSOTNHEVO
KEVTPO CEPPLG yLa
ETILOKEUN.

3T0 MPOypaupa
Agpolrjvwang,

To TN&AALo bev
TIEQLOTPEPETAL TLG TIPWTEG
10 Aemtd (TIpoETUAEYEVN
pubpLon).

Matrote To koupTt
"KouBaviZe" yua
va §EKLVIOETE TNV
XELPLKN KouBavién.




Edv Selte TuxdV KWSLKOUG GQAAIATOG, ETILKOLVWVIOTE HE €va
€E0UCLOSOTNPEVO KEVTPO OEPPLG

Kwdikog q .
opddpatog Attia ZupmepLpopd TipoiévTog
‘Evag Gpecog ouvayeppog
E1 8L§ga\t’w ac Evel gvepyotoLeital oe OAeG TLG
Bpa Q,K”Lf’mij Xa AeLtoupyieg, dtav to ouotnpa giva
pax H EVEPYOTIOLNPEVO.
‘Evag Guecog ouvayeppog
E2 aotgreta\t;w ac vl EvepyoTtoLeiTal o€ OAEG TLG
neap c)\x AgLtoupyleg, otav To ouotnua siva
QVOLKTO KUKAWHO EVEPYOTIOLNHEVO.
‘Evag Guecog ouvayeppog
E3 O kdtw aoBntrpag | evepyoToleital o€ OAEG TLG
£XEL BpaxuKUKAWpA | AeLtoupyleg, 0tav to ouotnpa sivat
EVEPYOTIOLNMEVO.
‘Evag Gpecog ouvayeppog
E4 S :Fé‘\?o?;ct?gﬂmpac EvepyoTOLeiTal O OAEG TLG
K)ng)\w o AgLtoupyleg, 6tav to ovotnua stvat
H EVEPYOTIOLNMEVO.
Lid Open
Aev uTtapxeL cuVayEpHOG yLa
E}ETo /gl'[%L‘EELtC(L Hwa QVOLYTO KATAKL yLA TLG AELTOUpPYiEg
K ELt)}LgLO S EQK)\L;(SEBGKE%Y,&%QQ PloTo, Zéotapa, Asttoupyla
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VUE PRINCIPALE - PRODUIT DESCRIPTION

ACCESSOIRES INCLUS A Corps du produit F Elément chauffant
B Panneau de commande G Zone du récupérateur de
C Couvercle* condensation (a essuyer
C1 Protection intérieure de apres chaque utilisation)
I'élément chauffant en H Cordon d'alimentation
céramique* I Spatule
C2 Joint en silicone* J Louche m
C3 Sortie vapeur K Verre doseur
Bouton d'ouverture L Grille de cuisson

m o

Cuve de cuisson amovible M Pale de mélange

*Selon le modéle
* Piéces non démontables. Ne pas démonter.




} ) ” PRECAUTIONS IMPORTANTES
* Cet appareil est destiné uniquement a un
usage domestique. Il n'est pas congu pour
étre utilisé pour les applications suivantes,
et la garantie ne s'applique pas pour: kR
-les cuisines destinées au personnel
des magasins, bureaux et autres
environnements de travail ;

- les fermes ;

- les clients des hétels, motels et autres lieux
a caractére résidentiel ;

-les environnements de type chambres
d’'hétes.

* Cet appareil n‘est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (notamment des enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles
ou intellectuelles sont réduites, ou ayant un
manque dexpérience et de connaissances,
a moins qu'elles ne soient surveillées ou
gu'elles n‘aient recu des instructions quant
a l'utilisation de lI'appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

* Il convient de surveiller les enfants pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.




« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par

des enfants de 0 a 8 ans. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants agés de
8 ans et plus sous surveillance continue.
Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou
dont I'expérience ou les connaissances ne
sont pas suffisantes, sous surveillance, si
elles ont recu des instructions concernant
l'utilisation sécurisée de lappareil et si

de qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

« AlLa température des surfaces accessibles

peut étre élevée lorsque l'appareil
fonctionne. Ne touchez pas les surfaces
chaudes de l'appareil.

la grille avec une éponge et un peu d'eau.
Nettoyez I'élément chauffant séparément
avec un chiffon humide. Veuillez vous
reporter a la section « Nettoyage » du mode

» Nettoyez le couvercle, la cuve, le corps et

elles comprennent les dangers encourus.
Conservez l'appareil et son cable hors de
portée des enfants de moins de 8 ans. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants.

* L'appareil de cuisson doit étre placé dans
une position stable et les poignées doivent
étre positionnées de maniere a éviter
tout déversement de liquide chaud (le cas
échéant).

 Cetappareiln’estpasconcupourfonctionner
au moyen d’'une minuterie externe ou d'un
systeme de télécommande.

* Si le cable d’alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, un * L'appareil ne doit pas étre immergé dans l'eau
centre de service agréé ou une personne ni dans tout autre liquide.
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d’emploi.

* Ne plongez jamais l'appareil ou I'élément
chauffant dans l'eau !

* Lappareil peut étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m.

* Attention : la surface de I'élément chauffant
peut rester chaude une fois I'appareil éteint.

* Attention risque de blessure en cas
d'utilisation incorrecte de l'appareil.

* Attention : ne renversez pas de liquide sur le
connecteur (selon le modéle).

* AVERTISSEMENT : gardez lappareil hors de
portée des jeunes enfants, en particulier
pendant son utilisation, et quand il refroidit
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Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux
normes et réglementations applicables (Directives
basse tension, Compatibilité électromagnétique,
Matériaux en contact avec des aliments,
Environnement, etc.).

* Vérifiez que la tension secteur correspond a
latensionindiquéesurlaplaquesignalétique
de l'appareil (courant alternatif).

« Compte tenu du grand nombre de normes
différentes, sil'appareil doit étre utilisé dans
un autre pays que celui de l'achat, il doit étre
vérifié par un centre de service agréé.

* Pour les modeéles équipés de cordons
d’alimentation amovibles, utilisez
uniqguement le cordon dalimentation
d'origine.

« Débranchez toujours votre appareil : apres
utilisation, pour le déplacer ou pour le
nettoyer.

* Ne faites jamais fonctionner I'appareil sous
des placards de cuisine ou collé a un mur,
laissez au moins 15 cm autour de l'appareil

* Ne déplacez jamais l'appareil s'il contient
des aliments chauds.

* N'utilisez jamais l'appareil a vide.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché et allumé.

Une odeur non toxique peut se dégager
de l'appareil lors de la premiere utilisation.
Cela n'a pas d’incidence sur l'utilisation de
I'appareil et 'odeur disparaitra rapidement.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Deballage de l'appareil
+ Retirez tous les autocollants apposés sur le produit.

+ Sortez I'appareil de 'emballage et déballez tous les accessoires
et les documents imprimés.

* Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture sur
le couvercle supérieur (fig. 1). Lisez les instructions et suivez
attentivement le mode d'emploi.

+ Note : I'anneau en silicone autour de la plaque doit étre utilisé
pendant la cuisson.

Nettoyage de l'appareil
* Retirez la cuve (fig. 2), les accessoires, tout le plastique et les
inserts du produit.

+ Nettoyez la cuve avec une éponge et du liquide vaisselle.

« Essuyez l'extérieur de l'appareil, la plaque en céramique du
couvercle et le couvercle avec un chiffon humide.

+ Séchez-les soigneusement.

* Replacez tous les éléments dans leur position d'origine.

POUR LAPPAREIL ET TOUTES LES FONCTIONS

+ Essuyez soigneusement l'extérieur de la cuve (notamment le
fond). Assurez-vous qu'il n'y a aucun résidu de nourriture ou de
liquide sous la cuve ni sur I'4lément chauffant (fig. 7).

* Placez la cuve dans l'appareil, en vous assurant qu'elle est
positionnée correctement (fig. 6).

« Fermez le couvercle jusqu'a entendre un « clic ».

+ Suivez les indications de la section « COMMENT COMMENCER »
pour régler votre programme de cuisson et reportez-vous
a chaque programme pour plus de détails sur l'utilisation
recommandée.




Lorsque le produit est branché ou aprés la cuisson, ne touchez
pas l'élément chauffant au bas de l'appareil ni la plaque
métallique située a l'intérieur du couvercle. Ne transportez pas
le produit lorsqu'il est en cours d'utilisation ou juste apres la
cuisson.

Cet appareil est prévu pour un usage en intérieur uniquement.
Ne placez jamais votre main sur l'orifice d'évacuation de
la vapeur pendant la cuisson, au risque de vous briler
(fig. 12).

Utilisez exclusivement la cuve fournie avec l'appareil.

Ne versez pas d'eau et ne mettez pas d'ingrédients dans
I'appareil sans la cuve a l'intérieur.

La quantité maximale d'eau et d’ingrédients ne doit pas
dépasser le niveau le plus élevé (4 1) de la cuve. (fig. 8).

Connexion a lI'alimentation

Ne pas utiliser l'appareil si :

- L'appareil ou le cable d'alimentation est endommagé.

- Lappareil est tombé et présente des détériorations visibles
ou des anomalies de fonctionnement.

- Dans ce cas, il doit étre envoyé a un centre de service agréé.
Ne démontez pas I'appareil vous-méme.

Ne pas laisser pendre le cable.

Toujours brancher I'appareil sur une prise reliée a la terre.

Ne pas utiliser de rallonge électrique. Si vous en assumez la

responsabilité, utilisez uniquement une rallonge en bon état

reliée a la terre et adaptée a la puissance de I'appareil.

Ne débranchez pas l'appareil en tirant sur le cable.

Débranchez toujours I'appareil avant le montage, le démontage

et le nettoyage.

Protection de I'environnement
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Votre appareil est concu pour fonctionner pendant de
nombreuses années. Cependant, si vous décidez de le
remplacer, pensez a protéger I'environnement.

Avant de mettre votre appareil au rebut, retirez la batterie de la
minuterie et apportez la dans un centre de collecte des déchets
local (selon le modeéle).

Participons a la protection de I'environnement !

® Votre appareil contient des matériaux précieux qui peuvent
étre récupérés ou recyclés.

2 Apportez-le dans un centre local de collecte des déchets.

Utilisation

Utilisez I'appareil sur une surface de travail plane, stable et
résistante a la chaleur, a I'abri des éclaboussures d'eau et de
toutes sources de chaleur.

Ne laissez pas le socle de l'appareil entrer en contact avec de l'eau. m

Ne tentez jamais de faire fonctionner le produit avec la cuve
vide ou sans la cuve.

La fonction cuisson doit pouvoir fonctionner librement.
N'empéchez pas la fonction de passer automatiquement a celle
du maintien au chaud.

Ne retirez pas la cuve lorsque l'appareil fonctionne.

Ne placez pas l'appareil directement sur une surface chaude, ni
sur toute autre source de chaleur ou de flamme, au risque de
provoquer une panne ou de représenter un danger.

La cuve et la plaque chauffante doivent étre en contact direct.
Tout objet ou aliment inséré entre ces deux pieces interférerait
avec le bon fonctionnement de I'appareil.

Ne placez pas l'appareil a proximité d'une source de chaleur ni
dans un four chaud au risque de 'endommager sérieusement.
Ne placez ni liquide ni aliments dans l'appareil, tant que la cuve
n'‘est pas mise en place.

Respectez les quantités indiquées dans les recettes.

Si une partie quelconque de votre appareil prend feu, ne
l'aspergez pas d'eau. Pour étouffer les flammes, utilisez un
torchon humide.

Toute intervention doit uniquement étre effectuée par un
centre de service a 'aide de piéces de rechange d'origine.

Pour tous les programmes du c6té gauche (programmes Air-Fry) :
Tous les programmes utilisent I'élément chauffant supérieur
(couvercle de la friteuse a air)

Les programmes « Crispy Meal », « Steam & Crisp » et « Bread »
utilisent notamment les éléments supérieur et inférieur a
différents stades de cuisson (pas simultanément).

Pour tous les programmes du c6té droit (programmes Multicook) :
Tous les programmes utilisent uniquement I'élément chauffant
inférieur.



LE PANNEAU DE COMMANDE

Roast / Bake o Steam

B Bread 3 N o Yoghurt
Dehydrate

DESCRIPTION

A Indique les programmes de cuisson avec la fonction air fryer
B Permet de régler le temps de cuisson et la température

C Mise sous tension/hors tension

D Utilisez les touches fléchées haut/bas pour choisir le

programme de cuisson et régler la durée et la température

Marche/Arrét
Appuyez longuement pendant 2 s pour réinitialiser

F Départ différé

G Maintien au chaud
H Activation / désactivation de la fonction «mélanger»
I Indique les programmes de cuisson avec la fonction

multicuiseur

J Affiche la DUREE, la TEMPERATURE, le DEPART DIFFERE, le
MELANGE automatique et le mode MAINTIEN AU CHAUD

Gestion du son

Votre Multicook émet des bips sonores lorsqu'il s'allume ou s'éteint,
lors du lancement d'un programme, lorsqu'un programme est
terminé, lorsque le Multicook affiche un code d'erreur.

Activez les sons pour tout, en appuyant longtemps et simulta-
nément sur «Later Meal» et «Time/Temp» pendant 3 secondes.

COMMENT COMMENCER ?

Généralités
+ Temp./minuteur => touches d'option partagées & et

+ Opérations nécessitant un bip sonore
1. Start4) => « bip » 1 fois brievement
2. Bips des touches ) => lorsque l'utilisateur utilise la machine
(selection du programme/réglage de la durée et de la
température)
3. Apres le programme de cuisson #) => « son terminé »
4. Erreur ) => « bip » 2 fois

- S)Si« Mélanger » est activé par défaut, le voyant « Mélanger »
s'allume et reste allumé pendant la cuisson. Si vous éteignez
la fonction « Mélanger », le voyant « Mélanger » s'éteint =>
la désactivation de la fonction « Mélanger » n'affecte pas les
autres programmes sélectionnés

+ Etat de la lumiere :
1. Allumée en continu : appareil en fonctionnement
2. Clignote : sélection a faire

UTILISATION

Air fry (programmation manuelle) = Frire a I'air chaud

« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Air Fry». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut.

* Appuyez sur la touche « Time/Temp » §9 pour activer la
fonction de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches
fléchées haut/bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez
de nouveau sur la touche « Time/Temp » §9 pour modifier la
température et appuyer sur les touches fléchées



haut/bas pour régler la température.

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
En mode FRITEUSE A L'AIR, la palette de mélange est activée
par défaut ==> «Icdne de mélange» ALLUMEE.

Pour obtenir le meilleur résultat de cuisson pour les frites, la
palette commencera a mélanger aprés dix minutes (Logique
par défaut).

Apres le lancement du programme, I' «Icdbne de mélange» ne
sera allumée que lorsque la palette est en train de mélanger
(sinon, elle s'éteindra).

*Lorsque cela est nécessaire, [lutilisateur peut activer
manuellement la palette a n'importe quel moment pendant le
processus de cuisson en appuyant sur 'icdne de mélange. Cela
annulera la logique par défaut.

Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson si vous souhaitez l'arréter immédiatement, sinon il
s'arrétera automatiquement une fois la cuisson terminée.
Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Remarque : Utilisez toujours cette fonction avec des aliments
et de l'huile. Lutilisation d’huile uniquement peut provoquer
une panne ou un danger.

Position recommandée de la grille : position supérieure (avec
la pale active) et position inférieure (sans la pale de mélange)
* Veuillez retirer la pale lorsque vous utilisez la grille en position
basse

Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au

chaud pour le programme de cuisson air fry.

Crispy meal = repas croustillant
1. Le programme Crispy meal (= repas croustillant) combine 2 modes

de cuisson: air fry et cuisson vapeur. Le produit chauffe par le bas
et l'air fryer frit par le haut pour préparer un repas croustillant.
L'appareil affiche le temps de cuisson complet par défaut.

2. Temps de cuisson :

air fry : 15 min par défaut
(affichage de départ, avant réglage de la durée)
préchauffage+cuisson a la vapeur : 10 min (non modifiable)

+ Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la fonction

« Crispy meal ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson du mode air
fryer. Appuyez de nouveau sur «Time/ temp » pour modifier la
température en appuyant sur les touches fléchées haut / bas
pour régler la température du mode Air fryer

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Position recommandée de la grille : position supérieure (avec
la pale active) et position inférieure (sans la pale de mélange)
* L a pale doit &tre retirée lorsque la grille est utilisée en position
basse

La fonction « Mélanger » sera désactivée par défaut pour éviter
que l'utilisateur ne mette la grille en position basse et n'active
la pale par erreur

Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au
chaud pour le programme de cuisson air fryer.

Steam & crisp = Vapeur et croustillant
- Le programme Steam & Crisp (= vapeur et croustillant) combine

2 modes de cuisson : air fry et cuisson vapeur. L'appareil affiche
le temps de cuisson complet par défaut.

. Temps de cuisson par défaut :

préchauffage+cuisson a la vapeur : 20 min (non modifiable)
air fryer : 20 min par défaut

Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Steam & Crisp ». L'écran affiche le temps de cuisson
par défaut

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson du mode air
fryer. Appuyez de nouveau sur «Time/ temp » pour modifier la
température en appuyant sur les touches fléchées haut / bas
pour régler la température du mode Air fryer

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
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+ Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

+ Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

* Position recommandée de la grille de cuisson : position
supérieure ou inférieure

+ Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au chaud
pour le programme de cuisson air fryer.

Gr|II
* Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Grill ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut

*+ Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction de
réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées haut/
bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau sur
« Time/Temp » pour modifier la température en appuyant sur les
touches fléchées haut/bas pour régler la température

* Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.

+ Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

« Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

* Position recommandée de la grille de cuisson : position
supérieure ou inférieure

+ Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au
chaud pour le programme de cuisson air fryer.

Roast/bake (= rotir / cuire au four)

* Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Roast/ Bake ». L'écran affiche le temps de cuisson
par défaut

* Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction de
réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées haut/
bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau sur
« Time/Temp » pour modifier la température en appuyant sur les
touches fléchées haut/bas pour régler la température

* Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.

« Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

+ Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le

programme est terminé.

* Position recommandée de la grille de cuisson : position

supérieure ou inférieure

+ Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au

chaud pour le programme de cuisson air fryer.

Bread (= pain)

« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction «Bread». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut
Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson du mode air
fryer. Appuyez de nouveau sur «Time/ temp » pour modifier la
température en appuyant sur les touches fléchées haut / bas
pour régler la température du mode Air fryer

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Ala fin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Le programme de cuisson du pain inclut un temps de levée pour
lequel la durée et la température sont fixes : 50 min a 40°C, puis
10 min de fonction air fry a 200°C (fixe), puis 15 min de fonction air
fry @ 180°C (pour cette derniére étape, la durée et la température
sont réglables).

Position recommandée de la grille de cuisson : position
supérieure ou inférieure

Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au chaud
pour le programme de cuisson air fry.

Dehydrate (= déshydrater)
« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la

fonction « Dehydrate ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut

* Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction

de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau



R

sur la touche « Time/Temp » pour modifier la température
en appuyant sur les touches fléchées haut/bas pour régler la
température.

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Remarque : Utilisez toujours cette fonction avec des aliments
et de l'huile. Lutilisation d'huile seule peut provoquer une
panne ou représenter un danger

Position recommandée de la grille de cuisson : position
supérieure ou inférieure

Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au chaud
pour le programme de cuisson air fryer.

isotto

Appuyez sur les touches fléchées haut/bas pour sélectionner
la fonction « Risotto ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction de
réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées haut/
bas pour modifier le temps de cuisson.

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Veuillez suivre les étapes ci-dessous pour un Risotto parfait, en
utilisant ce programme de cuisson dédié

Pour de meilleurs résultats, nous vous recommandons d'utiliser
le maintien au chaud pendant un maximum de 6 heures.

Recette de Risotto recommandée

Ingrédient / |Programme

Description de I'étape quantités | de cuisson

Lancez le programme Huile d'olive/ Risotto | 2 min/ Couvercle
« Risotto » et ajoutez 'huile. 359 160°C ouvert
Ajoutez 'oignon émincé. Il )
sera prét quand il sera doré Oignon/ ; 2,5min/ | Couvercle

pretq Risotto
mais pas brun. Cette étape 709 160°C ouvert
sert a faire suer 'oignon.
Ajoutez les champignons ; .
émincés. Cette étape serta %Za;g'r)i'g/%ns Risotto 2158'%/ C%ﬂ\\lgrile
faire suer les champignons. 9
Ajoutez le riz. Cette étape
sert a faire cuire le riz dans Riz arborio/ Risotto 3,5min/ | Couvercle
I'huile jusqu'a obtenir un riz 1509 160°C ouvert
translucide
Ajoutez du vin blanc et laissez | . N

P 5 e Vin blanc | . 2min/ | Couvercle
réduire jusqu'a ce qu'il soit Risotto °
évaporeJ. sec/50 g 160°C ouvert
Incorporez le bouillon
dilué dans de l'eau, fermez
le couvercle et lancez le
programme «Risotto».
Mélangez par intermittence Bouillon
afin de ne pas remuer de ; .| Couvercle
continuellement les grains légumes/ Risotto | 7 min fermé
au risque de les briser. Pour 400 g
vérifier si le risotto est cuit,
passez une cuilléere dans le
risotto ; ce dernier devrait
lentement retourner a sa place.
Ajoutez le beurfre, refmuez avec
la pale pour le faire fondre.
Aprés 1 min de cuisson, Beurre | Risotto | 1 min C%ﬂ\\’/eei_ctle
le programme de cuisson
« Risotto » est terminé.
Ala fin du pro ramlme | Mettez du
« Risotto », arrétez l'appareil. | parmesan
Sortez le risotto, mettez-le dansvotre| Fin NA C%L:j\c%'}(éle
dans l'assiette et ajoutez le assiette/

parmesan avant de servir. 109




Pasta (= pates)

Pour cuire des pates, il est important d'attendre I'ébullition de
I'eau avant d'ajouter les pates.

Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Pasta ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut aprés préchauffage.

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson.

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Pour de meilleurs résultats, il est déconseillé d'utiliser la
fonction de maintien au chaud pour les pates.

La fonction Départ différé peut étre utilisée avec ce programme.

Sauté (programmation manuelle)

« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Saute ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de
nouveau sur « Time/Temp » pour modifier la température en
appuyant sur les touches fléchées haut/bas pour régler la
température

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Ala fin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Maintien au chaud : pas de maintien au chaud automatique
pour cette recette, I'utilisateur peut I'activer manuellement en
appuyant sur le bouton de maintien au chaud

SIow cook (= mijoter)

« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Slow cook ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction de
réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées haut/
bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau sur la
touche « Time/Temp » pour modifier la température en appuyant
sur les touches fléchées haut/bas pour régler la température.
Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Ala fin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Maintien au chaud : jusqu'a 24 heures, assurez-vous de mettre
suffisamment de liquide dans la cuve pour éviter de brQler le
fond de la cuve et de sécher les aliments

Steam (= vapeur)

« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Steam ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut apres préchauffage.

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson.

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Ala fin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Lafonction Départ différé peut étre utilisée avec ce programme.

Yaourt/Fermentation (= yaourt)

Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Yoghurt ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut
Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction de
réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées haut/
bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau sur la



touche « Time/Temp » pour modifier la température en appuyant
sur les touches fléchées haut/bas pour régler la température.
Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Il n'y a pas de maintien au chaud automatique a la fin de
la cuisson.

Pour la fabrication des yaourts, utilisez des récipients en
verre allant au four.

Reheat (= réchauffer)

Cette fonction permet de réchauffer uniquement des aliments
cuits.

Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Reheat ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut.
Pour des raisons de sécurité, ne pas dépasser une durée d'1h.
Il n'est pas possible de régler la durée.

Appuyez sur « Time/Temp » pour modifier la température en
appuyant sur les touches fléchées haut/bas pour régler la
température

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

ATTENTION

Les aliments froids ne doivent pas dépasser la moitié du
volume de la cuve. S'il y a trop d'aliments, ils ne pourront
pas étre suffisamment chauffés Les aliments briileront ou
une couche dure se formera au fond de I'appareil en cas
d'utilisation répétée de la fonction « Reheat » (Réchauffer)
ou si la quantité de nourriture est insuffisante.

* Il est recommandé de ne pas réchauffer du porridge épais

qui risquerait de devenir pateux.

* Ne réchauffez pas les aliments froids conservés depuis

longtemps, pour éviter les odeurs.

MAINTIEN AU CHAUD
1. Fonction maintien au chaud :
1.1 Maintien au chaud manuel :

* Vous pouvez appuyer sur la touche « Keep warm »
manuellement, le voyant « Keep warm » sallume et le
multicuiseur passe en mode de maintien au chaud.

1.2 Maintien au chaud automatique :

* Le multicuiseur passe automatiquement en mode
« maintien au chaud » a la fin de la cuisson (a I'exception
de certains programmes). Le bip sonore retentit pour
indiquer que le programme est terminé.

* Ensuite, le multicuiseur passera automatiquement en
mode maintien au chaud avec lindicateur de « Keep
warm » allumé et I'écran commencera a décompter le
temps de maintien au chaud.

* Au cas ou vous auriez besoin d'annuler le maintien au
chaud automatique lorsque la cuisson est terminée :
appuyez longuement sur « Keep warm » pendant
5 s avant de démarrer le programme de cuisson. Si
vous souhaitez redémarrer le maintien au chaud
automatique, appuyez de nouveau pendant 5 s sur le
bouton de maintien au chaud.

DEPART DIFFERE
Pour utiliser la fonction Départ différé, choisissez un programme
de cuisson, appuyez sur la touche « Later meal » et choisissez
'heure préréglée.

* L'heure préréglée correspond a I'heure de fin de la cuisson.

* L'heure définie par défaut change en fonction de la durée de
cuisson sélectionnée. La plage de préréglages est comprise
entre 1 et 15 heures.

« Chaque pression sur les touches « < » et « > » permet
d'augmenter ou de diminuer 'heure.

+ Lorsque vous avez choisi la durée, appuyez sur la touche
« Start » L'indicateur « Start » reste allumé et I'écran affiche le
nombre d’heures que vous avez choisi.



Logique
de

Types de Départ différé

réglage

| Départ différé type N°1 : commencer la cuisson
Régler un immédiatement
Départ i . -
différé Départ différé type N°2 : commencer la cuisson plus tard

(pates, vapeur)

SCENARIO D’UTILISATION
Logique de réglage : Réglez I'heure du départ différé

Départ différé type N°1

+ Sélectionnez un programme et appuyez sur [LATER MEAL]

« L'écran affiche I'heure par défaut jusqu'a 15 heures (15 h), le
voyant Départ différé clignote. L'utilisateur peut régler I'heure
en appuyant sur les touches fléchées haut/bas.

* Appuyez sur [START/STOP] pour valider etlancer le programme.
L'appareil émet un bip sonore, et commence a chauffer
immédiatement. L'écran affiche le compte a rebours et le
Départ différé s'allume.

Départ différé type N°2

+ Sélectionnez un programme et appuyez sur [LATER MEAL]

* Appuyez sur [LATER MEAL], I'écran affiche I'heure par défaut
jusqu'a 15 heures (15 h), le voyant Départ différé clignote.
L'utilisateur peut régler I'neure en appuyant sur les touches
fléchées haut/bas.

* Appuyez sur [START/STOP] pour valider etlancer le programme.
L'appareil émet un signal sonore et il commencera a chauffer
plus tard, lorsque I'heure de fin approchera. La minuterie
s'affiche sur I'écran et le voyant « Later meal » s'allume.

Une fois la cuisson terminée

+ Ouvrir le couvercle

+ Des gants de cuisine doivent étre utilisés lors de la manipulation
de la grille

+ Servez les aliments avec la cuillére fournie avec votre appareil
et refermez le couvercle.

TABLEAU DES PROGRAMMES DE CUISSON

n° 1 =retarde 'heure des repas
n°2 = retarde le démarrage

Fonction multicuiseur

Fonction Air Fry

. 12h OUVERT
Risotto | 20min | 1min |3 & 1160°C| AUTO | AUTO [OUI| (non | NON | OU, |  NON
réglable) FERME
. Ouvert
pates | Smin | 1min |"T0% Auo | NON | NA [our|manveL| TYPE | ou NON
fermé
. o Ouvert
sauté | 20min | 1min | T4 160c| 10°c | '20CA | our |MANUEL| NON | ou NON
fermé
) 70°¢/ 24h
mijoter | 4h [ smin 3270} so°c | 10°c | 80°T [our| non | WP |rermé|  NON
90°C réglable)
Vapeur | 10min | 1min | T4 100°c| NON | NON | NA [MaNUEL| PP |Ferme|  oul
10 min -
Yaourt/ 2 hour: 10 min
Fermen 8h f]min “12h | 40°C | NON NON | NA [MANUEL| NON |Fermé| NON | OUI
tation 2h-12H:
15 mins
Ré- décompte 80°C 3 24h Ouvert
Re iffer|lusaua h| NON | NON [100C| 10°C | 802 | N | (non | NON | ou NON
max réglable) fermé
Airfry | 30min | 1min T4 qg0°c| sec | 16074 | oul |MANUEL| NON [Fermé|  oul
Haut:
W
. Haut
Repas 15 min f Bas: | Haut
croustil- |(durée AIR| 1min 1f1“'h”a alto |seulement ﬁggaﬂggf OUI | MANUEL | NON |Fermé out
lant FRYER) ien| 5°C. | 'S0
de ébul-
lition)
Haut:
W
Vapeur " . Haut
20 min | Bas: Haut
ce:oustil- (durée AIR | 1 min ST'r?a auto  [seulement Sﬁg'[‘)*?&eg“ NA | MANUEL| NON | Fermé oul
fant FRYER) ten) 5°C | 00°C
de ébul-
lition)
Grill 1smin | 1min {'T3 200°c| s | '90°C4 | NA [MANUEL| NON |Fermé|  our
Rotir/ | 4smin | smin [P7N41g0°c | s | '50C3 | NA [MANUEL| NON [Fermé|  oul




Pain

Fonction Air Fry

50mina
40°C, puis
10 min de
fonction air|
fry 4 200°C
(fixe), puis
15 min de
fonction air|
fry 4180°C
(pour cette
derniere
étape, la
duréeetla
tempéra-
tures sont
réglables).

5min

Levée:
durée
et
tempé-
rature
fixes
Air Fry :
5min
azh

Levée :
40°C
(fixe)

Air Fry

180°C

160°Ca
200°C

tion

MANUEL

Départ
FonC: | yaintien | différé [POSTTION,

type

NON

Fermé

supé- | i
rieure | rieure

Grille de
cuisson

DU COU- | Position| Position
manuel | n°1ou | VERCLE

oul

Déshy-
drater

8h

30 min

60°C

10°C

40°Ca
70°C

MANUEL

NON

Fermé

oul

+ La durée maximale de maintien au chaud est de 24 heures.

* Appuyez sur la touche « STOP » pour arréter le maintien au
chaud.

* Appuyez sur Arrét avant de débrancher l'appareil

INFORMATIONS DIVERSES ?

L'appareil dispose d’'une fonction de mémoire. En cas de coupure
de courant, le multicuiseur mémorise I'état de cuisson juste
avant la coupure et la reprend si le courant est rétabli dans les
2 secondes. Si la coupure de courant dure plus de 2 secondes,
le multicuiseur annule la cuisson précédente et revient en mode
veille.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

+ Ne touchez pas le couvercle intérieur lorsqu'il est chaud.

+ Si de la nourriture est collée au fond de la cuve, versez-y de
I'eau et laissez tremper un moment avant de la laver.

+ Séchez soigneusement la cuve de cuisson et les autres
accessoires aprés chaque nettoyage.

* Retirez |a pale de la cuve pour la nettoyer. Il est recommandé de
laver soigneusement la pale dans de I'eau chaude savonneuse
apreés chaque utilisation.

« N'utilisez pas d'eau pour nettoyer l'intérieur de l'appareil, au
risque d'endommager le capteur thermique.

* Nettoyage du couvercle :-

+ IMPORTANT : il est recommandé de nettoyer l'intérieur du
couvercle apres chaque utilisation, afin d'éviter que les taches
ne s'incrustent.

* Le couvercle et le joint ne doivent pas étre démontés.

« Il est recommandé d'éviter les produits de nettoyage
métalliques et abrasifs.

* Pour nettoyer tout résidu de saleté autour du joint, il est
recommandé d'utiliser des lingettes désinfectantes sans
danger pour les aliments, un chiffon humide ou une éponge
non abrasive avec de I'eau chaude.
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* Pour nettoyer la sortie vapeur, il est recommandé d'utiliser un
petit goupillon trempé dans de I'eau chaude.

* Pour éliminer les taches sur 'anneau métallique de la plaque

chauffante :

. Assurez-vous que l'appareil est débranché.

2. Humidifiez Iégérement un chiffon a l'aide d'une solution d'acide
citrique et d'eau (ratio 1:20, par exemple 10 ml d'acide citrique
pour 200 ml d'eau). Utilisez-le pour nettoyer le couvercle de
I'élément chauffant.

3. Rebranchez et allumez 'appareil. Ajoutez 200 ml d'eau propre
dans la cuve. Fermez le couvercle et utilisez la fonction Vapeur
pour un nettoyage a la vapeur de 15 minutes.

. Utilisez un chiffon humide pour essuyer les taches restantes.

. Une fois le nettoyage terminé, videz l'eau usée de la cuve et
placez l'appareil dans un endroit bien aéré afin qu'il séche
complétement avant de le rebrancher.

Cuve, panier vapeur

« Il est recommandé de ne pas utiliser de poudre a récurer ni
d'éponge métallique.

+ Sides aliments sont collés au fond, vous pouvez mettre de l'eau
dans la cuve pour le faire tremper un moment avant de le laver.

+ Séchez soigneusement la cuve.

Pale de mélange

* Retirez |a pale de la cuve pour la nettoyer.

* La pale passe au lave-vaisselle

« Nous vous conseillons de la laver soigneusement aprés chaque
utilisation.

Entretien de la cuve

* Pour la cuve, suivez attentivement les instructions ci-dessous :

+ Pour que la cuve reste en bon état, ne coupez pas d'aliments dedans.

* Veillez a replacer la cuve dans le multicuiseur.

« Utilisez la cuillére fournie ou une cuillere en bois (évitez toute
cuillere en métal) pour éviter dendommager la surface de la
cuve.

« La couleur de la surface de la cuve peut changer apres la
premiére utilisation ou aprées une utilisation prolongée. Ce

—_

[Sa RN

changement de couleur est d0 a l'action de la vapeur et de
I'eau, il n'a aucune incidence sur l'utilisation du multicuiseur et
n'est pas dangereux pour votre santé. Vous pouvez continuer a
I'utiliser en toute sécurité.

DEPANNAGE

Probléme Causes Solutions
Igu.:rlx?: SO Assurez-vous que le
étgints o L'appareil n'est pas cable d'alimentation est
I i branché. branché sur la prise, et

EIRRElrEl e sous tension
chauffe pas.
Tous les .
voyants sont Le voyant presente Envoyez 'appareil a un
4 des problemes de X :
éteints et conmexion ou est centre de réparation
I'appareil ne agréé pour le faire réparer

chauffe pas

endommagé. »

Le couvercle n'a pas été
fermé correctement

Veuillez ouvrir et refermer
le couvercle.

reste en mode
cuisson ou ne
chauffe pas)

Vvous a la section relative
a la fonction « Keep
warm ».

Fuite de
vapeur durant , .
Iutilisation Le couvercle est Envoyeélapparell.a un

endommageé centre de réparation

’ agréé pour le faire réparer

Echec du La fonction « Keep
maintien warm » a été annulée
au chaud ar l'utilisateur pendant . 0y
automatique e réglage. Pour plus ngg’r%eééigpgltggignun
(le produit d'informations, reportez- P

agréé pour le faire réparer




Probléme

La pale de
mélange ne
fonctionne pas

Causes

La fonction n’est pas
activée.

Solutions

Appuyez sur le bouton
de mélange pour vérifier
que cette fonction est
opérationnelle.

Pour certaines recettes,
mélanger avec la pale
n'est pas autorise.

Consultez le mode
d'emploi pour confirmer
si mélanger est
recommandé pour votre
recette.

Probléeme

Ily a un peu de
fumée qui sort
de l'orifice de
vapeur

Causes

Les scénarios suivants
sont considérés comme
normaux : lors de la
premiére utilisation.
Lorsqu'il y a un excés
d’huile versé ou ajouté
aux aliments. S'ily a
des résidus d'aliments a
I'intérieur de la cuve.

Solutions

Aucune action n'est
nécessaire.

La pale n'est pas
correctement placée.

Vérifiez qu'il n'y a pas
d'écart important entre
la pale et la cuve. Le cas
échéant, retirez-la et
remettez-la en place.

La pale a cessé de
fonctionner avec les
aliments

Retirez la pale pour
vérifier s'il y a des résidus
alimentaires a l'intérieur.

Si des codes d'erreur s'affichent, contactez un centre de service agréé

Code

Le moteur fonctionne
mal.

Envoyez l'appareil a un
centre de réparation
agréé pour le faire réparer

Dans le programme de
Friture a I'Air, la pale ne
tourne pas pendant les
10 premieres minutes

(parametre par défaut).

Appuyez sur le bouton
"Remuer" pour démarrer
le remuage manuel.

L'air fryer ne
fonctionne pas

Lair fryer ne peut
fonctionner que lorsque
le couvercle est ferme.

Veuillez fermer le
couvercle.

Envoyez l'appareil a un
centre de réparation
agréé pour le faire réparer

L'air fryer ne
fonctionne pas

Certaines fonctions

ont différentes étapes
de cuisson et l'air fryer
peut ne pas démarrer
immédiatement. Ce
phénomeéne est normal.

Reportez-vous au tableau
des programmes de
cuisson dans le mode
d'emploi

AT Cause Comportement du produit
Le capteur supérieur | Une alarme est immédiatement
E1 présente un court- | déclenchée sur toutes les fonctions
circuit lors de la mise sous tension.
Le capteur supérieur | Une alarme est immediatement
E2 présente un circuit | déclenchée sur toutes les fonctions
ouvert lors de la mise sous tension.
Le capteur inférieur | Une alarme est immédiatement
E3 présente un court- | déclenchée sur toutes les fonctions
circuit lors de la mise sous tension.
Le capteur inférieur | Une alarme est immédiatement
E4 présente un circuit déclenchée sur toutes les fonctions
ouvert lors de la mise sous tension.
Nécessite un IIn'y a pas d'alarme pour couvercle
Couvercle | processus de yrtp les f f Risott
ouvert | cuisson avec le ggvg ﬁ)__fourlv?s. c;nc |0nsh|sod ot's té
couvercle fermeé. échauffer, Maintien au chaud et Sauté.
Une alarme est immédiatement
'
P?‘S‘Vge glg yoii%l‘é de cuve déclenchée sur toutes les fonctions
P ’ lors de la mise sous tension.

Remarque : si la cuve est déformée, ne l'utilisez plus et
procurez-vous une cuve de rechange auprées d’'un centre de

réparation agréé.






RAPPRESENTAZIONE DETTAGLIATA - PRODOTTO

ACCESSORI INCLUSI




DESCRIZIONE

A Corpo del prodotto

B Pannello di controllo

C Coperchio*

C1 Protezione dell'elemento
riscaldante interno in
ceramica*

C2 Guarnizione in silicone*

C3 Uscita del vapore

Pulsante di apertura

Recipiente per la cottura

rimovibile

m o

*A seconda del modello
* Parti non rimovibili. Non smontare.

aam

Sr-rxX“—=rx

Elemento riscaldante
Area di raccolta della
condensa (da pulire dopo
ogni uso)

Cavo di alimentazione
Spatola

Mestolo da zuppa
Misurino

Vassoio di cottura

Pala mescolatrice

IMMAGINI DI RIFERIMENTO

* Do not use metallic tools.




AVVERTENZE DI SICUREZZA
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PRECAUZIONI IMPORTANTI

Questo apparecchio é destinato unicamente

all'uso domestico. Non e destinato a essere

utilizzato nei sequenti luoghi, nei quali non

e coperto da garanzia:

- cucine riservate al personale di negozi,
uffici o altri ambienti professionali

- agriturismi

- stanze di alberghi, motel e altri edifici
residenziali;

- bed and breakfast

Questo apparecchio non & concepito per

essere usato da persone (compresiibambini)

con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali o prive di esperienza e conoscenza, a
meno che non siano sorvegliate o non siano

state istruite sull'uso dell'apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.

* Sorvegliare i bambini per assicurarsi che

non giochino con l'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere
usato da bambini di eta compresa tra 0 e
8 anni. Questo apparecchio puo essere
usato da bambini a partire da 8 anni sotto
costante supervisione. Questo apparecchio

puo essere usato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive
di esperienza e conoscenza se sorvegliate o
istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e ne
comprendono i rischi. Tenere l'apparecchio
e il cavo di alimentazione fuori dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.
La pulizia e la manutenzione non devono
essere esequite da bambini.

Gli apparecchi per la cottura devono essere
posizionati su piani stabili con i manici (se
presenti) posizionati in modo da evitare la
fuoriuscita di liquidi bollenti.

Questo apparecchio non e destinato a
essere utilizzato con un timer esterno o un
telecomando separato.

Per evitare eventuali pericoli, se il cavo di
alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal fabbricante, da un centro di
assistenza autorizzato o da persona con
competenze analoghe.

AlLe superfici accessibili  potrebbero
surriscaldarsi quando l'apparecchio e in
funzione. Non toccare le superfici calde
dell'apparecchio.



* Pulire il coperchio, il recipiente, il corpo
e il cestello con una spugna e dell'acqua.
Pulire I'elemento riscaldante separatamente
con un panno umido. Fare riferimento alla
sezione "Pulizia" nelle istruzioni per l'uso.

* Non immergere I'apparecchio o l'elemento
riscaldante nell'acqua.

* L'apparecchio pud essere utilizzato fino a
un‘altitudine di 2000 m.

* Attenzione: la superficie dell'elemento
riscaldante e soggetta a calore residuo dopo
l'uso.

* Attenzione:l'usoimproprio dell'apparecchio
comporta il rischio di lesioni.

« Attenzione: non versare liquidi sul connettore
(a seconda del modello).

« ATTENZIONE: tenere l'apparecchio fuori dalla
portata dei bambini, in particolare durante l'uso
e in fase di raffreddamento.

* L'apparecchio non deve essere immerso in
acqua o in altri liquidi.

Per garantire la massima sicurezza, questo

apparecchio & conforme agli standard e alle

normative applicabili (direttive in materia di bassa

tensione, compatibilita elettromagnetica, materiali
a contatto con gli alimenti, tutela ambientale, ecc.).

« Controllare che la tensione della rete
elettrica corrisponda a quella indicata

sulla targhetta dell'apparecchio (corrente
alternata).

* A causa dei numerosi standard in vigore,
se l'apparecchio deve essere utilizzato in
un paese diverso da quello in cui & stato
acquistato, € opportuno farlo controllare
presso un centro di assistenza autorizzato.

* Per i modelli con cavi di alimentazione fij]

rimovibili, utilizzare solo il cavo originale.

* Scollegare sempre I'apparecchio dopo I'uso,
per spostarlo o per pulirlo.

* Non utilizzare mai l'apparecchio sotto le
dispense della cucina o vicino alle pareti e
lasciare uno spazio di almeno 15 cm intorno
allo stesso.

* Non spostare mai lI'apparecchio se contiene
alimenti caldi.

* Non azionare mai l'apparecchio quando e
vuoto.

* Non lasciare mai 'apparecchio incustodito
quando & collegato all'alimentazione
elettrica e acceso.

Al primo utilizzo, il prodotto potrebbe

emettere esalazioni non tossiche che non

influiscono sul suo utilizzo e sono destinate a

scomparire rapidamente.



PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

D|S|mballagg|o dell'apparecchio

Rimuovere tutti gli adesivi applicati sul prodotto.

Estrarre I'apparecchio dalla confezione e disimballare tutti gli
accessori e i documenti cartacei.

Aprire il coperchio premendo l'apposito pulsante sulla parte
superiore del coperchio - fig.1. Leggere le istruzioni e seguire
attentamente le indicazioni.

Nota: durante la cottura, & necessario utilizzare I'anello in silicone
intorno al vassoio.

Pulizia dell'apparecchio

Rimuovere il recipiente (fig. 2), gli accessori e tutti i componenti
in plastica/carta dal prodotto.

Pulire il recipiente con una spugna e del detersivo per i piatti.
Pulire la parte esterna dell'apparecchio, il coperchio e la relativa
piastra in ceramica con un panno umido.

Asciugare con cura.

Rimontare tutte le parti nella loro posizione originale.

PER L'APPARECCHIO E TUTTE LE FUNZIONI

Pulire con cura la parte esterna del recipiente (in particolare
il fondo). Accertarsi che non siano presenti residui o liquidi
estranei sotto il recipiente e sull'elemento riscaldante - fig.7.
Inserire il recipiente nell'apparecchio, assicurandosi che sia
posizionato correttamente - fig.6.

Chiudere il coperchio fino ad avvertire uno scatto.

Rispettare le istruzioni riportate nella sezione "COME INIZIARE"
perimpostare il menu per la cottura e fare riferimento a ciascun
menu per ulteriori dettagli sull'uso consigliato.

Non toccare I'elemento riscaldante alla base dell'apparecchio
e la piastra metallica sulla parte interna del coperchio quando
il prodotto é collegato alla presa di corrente o dopo la cottura.
Non trasportare I'apparecchio mentre € in uso o subito dopo
l'uso.

Questo apparecchio & progettato esclusivamente per uso
interno.

* Non appoggiare la mano sulla bocchetta del vapore durante
la cottura per evitare il rischio di ustioni - fig. 12.

+ Utilizzare solo il recipiente interno fornito in dotazione con
I'apparecchio.

* Non versare lI'acqua o gli ingredienti nell'apparecchio senza
aver prima posizionato il recipiente al suo interno.

* La quantita di acqua e ingredienti non deve superare
I'indicatore del livello massimo (4L) visibile all'interno del
recipiente - fig.8.

Collegamento alla presa di corrente

Non usare se:

- l'apparecchio o il cavo di alimentazione sono danneggiati;

- l'apparecchio é caduto, presenta dannivisibili o non funziona
correttamente;

- Nel caso in cui si sia verificata una delle situazioni indicate
sopra, l'apparecchio deve essere inviato a un centro
di assistenza autorizzato. Non smontare ['apparecchio
autonomamente.

+ Non lasciare il cavo di alimentazione penzolante.

+ Collegare sempre l'apparecchio a una presa dotata di messa a
terra.

* Non usare prolunghe elettriche. In caso contrario e sotto la
propria responsabilita, utilizzare solo una prolunga in buone
condizioni, dotata di presa con messa a terra e conforme alle
specifiche di alimentazione dell'apparecchio.

* Non scollegare |'apparecchio dalla presa di corrente tirando il
cavo di alimentazione.

* Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa di corrente prima
di assemblarlo, smontarlo o pulirlo.

Tutela dell'ambiente

« L'apparecchio & progettato per funzionare per molti anni.
Tuttavia, quando si decide di sostituirlo, agire in modo da
tutelare I'ambiente.

* Prima di smaltire I'apparecchio, rimuovere la batteria dal timer
e smaltirla presso un centro di raccolta dei rifiuti locale (a
seconda del modello).



La tutela dell'ambiente innanzitutto!

® L'apparecchio contiene materiali utili che possono essere
recuperati o riciclati.

< Smaltirlo in un centro di raccolta dei rifiuti locale.

Utilizzo

* Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e
resistente al calore, lontano da schizzi d'acqua e fonti di calore.

+ Evitare che la base dell'apparecchio entri a contatto con l'acqua.

* Non azionare I'apparecchio senza il recipiente o quando questo
€ vuoto.

+ La funzione di cottura deve poter essere attivata senza impedimenti.

« Non impedire il passaggio automatico alla funzione di
mantenimento al caldo.

* Non rimuovere il recipiente mentre I'apparecchio e in funzione.

« Non appoggiare I'apparecchio direttamente su una superficie
calda, su una fiamma o su un'altra fonte di calore, al fine di
evitare danni o potenziali pericoli.

« Il recipiente e la piastra riscaldante devono essere a contatto
diretto. Qualsiasi oggetto o alimento inserito tra queste due
parti interferirebbe con il funzionamento dell'apparecchio.

« Non posizionare l'apparecchio vicino a una fonte di calore o
all'interno di un forno caldo per evitare gravi danni.

* Non versare alimenti o acqua nell'apparecchio prima di aver
posizionato il recipiente al suo interno.

* Rispettare le quantita indicate nelle ricette.

* In caso di incendio di una parte dell'apparecchio, non provare
a spegnerlo con l'acqua. Per soffocare le flamme utilizzare un
canovaccio umido.

* Qualsiasi intervento deve essere effettuato esclusivamente
presso un centro di assistenza autorizzato utilizzando parti di
ricambio originali.

* Per tutti i programmi sul lato sinistro (programmi Air-Fry):

* Tutti i programmi utilizzano l'elemento riscaldante superiore
(coperchio della friggitrice ad aria)

* Inparticolare "Crispy Meal", "Steam & Crisp" e "Bread"utilizzano
gli elementi superiore e inferiore in diverse fasi di cottura (non
contemporaneamente).

* Per tutti i programmi sul lato destro (programmi Multicook):

« Tuttii programmiutilizzano solo I'elemento riscaldante inferiore

PANNELLO DI CONTROLLO

Steam & Crisp

Grill Slow Cook
Roast / Bake Steam
B Bread > Yoghurt

Reheat

DESCRIZIONE

IMPOSTA-

A Indica il programma di cottura con la funzione Friggitrice ad
aria

B Premere per impostare tempo e temperatura
Accensione/spegnimento

D Utilizzare le frecce su e giu per scegliere il programma di
cottura e regolare il tempo e la temperatura

E Avvio/arresto
Tenere premuto per 2 secondi per reimpostare

F Later meal

G Mantenimento al caldo

H Avvio/arresto della mescolatura

I Indica il programma di cottura con la funzione Multicooker

] Indica la modalita attiva (TIME, TEMP, LATER MEAL, STIR,
KEEP WARM)




Gestione dei segnali acustici

Multicook emette dei segnali acustici in fase di accensione o
spegnimento, all'avvio e al termine di un programma e quando
appare un codice di errore.

Per attivare i segnali acustici, premere contemporaneamente
«Later Meal» e «Time / Temp» per 3 secondi.

COME INIZIARE

Generale
« Temp/Timer => tasti di opzione condivisi& e ¥

+ Operazioni che richiedono un segnale acustico
1. Start#) => 1 segnale acustico breve
2. Segnali acustici dei tasti #) => durante l'uso della macchina
(selezione del programma/regolazione di tempo e
temperatura)
3. Dopo il programma di cottura <) => segnale acustico di fine
4. Errore ) => 2 segnali acustici

- &) Se la funzione "Stir" & attiva, la spia "Stir" corrispondente
si accende e rimane accesa durante la cottura. Se si disattiva
la funzione "Stir”, la spia "Stir" corrispondente si spegne =>
La disattivazione della funzione "Stir" non influisce sugli altri
programmi selezionati.

+ Stato della spia
1. Fissa: funzione operativa
2. Lampeggiante: selezione dello stato

Frittura ad aria (programmazione manuale)

« Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Air Fry". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

« Premere il tasto "Time / Temp" §3 per attivare la funzione di
impostazionedeltempo,quindipremereiltastofrecciasu/giuper
modificareiltempodicottura.Premerenuovamente"Time/Temp"
B9 per modificare la temperatura e premere il tasto freccia su/
giu per impostare il valore desiderato.

* Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura, la spia
"Start" si accende e sul display appare il tempo. In modalita
FRITTO IN ARIA, la palea d'agitazione ¢ attivata di default ==>
"Icone di agitazione" ACCESA.

* Perottenere il miglior risultato di cottura per le patatine fritte, la
palea iniziera a muoversi dopo dieci minuti (Logica predefinita).

« Dopo aver avviato il programma, I' "Icone di agitazione" sara
accesa solo quando la palea sta muovendo (in caso contrario,
si spensera).

* *Quando necessario, l'utente puo attivare manualmente la
palea in qualsiasi momento durante il processo di cottura
premendo licona di agitazione. Questo annullera la logica
predefinita.

* Premere il tasto "Stop" per interrompere immediatamente il
programma di cottura prima che si arresti automaticamente al
termine della stessa.

* A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma € terminato.

* Nota: utilizzare sempre questa funzione versando olio e cibo
nel recipiente. L'aggiunta di solo olio potrebbe esporre a rischi
O causare guasti.

* Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore (con
pala mescolatrice attiva) e posizione inferiore

+ * Rimuovere la pala mescolatrice quando il vassoio si trova
nella posizione inferiore.

+ Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo
per il programma di cottura Air Fry.

Crispy meal

1. Per impostazione predefinita, la macchina mostra il tempo di
cottura completo. La frittura ad aria avviene dall'alto e il calore
viene irradiato dalla base per conferire croccantezza agli alimenti.

2. Premere l'icona del tempo per impostare il tempo di cottura. A
cottura ultimata, sul display appare il tempo rimanente.

Programma di cottura Crispy Meal - tempo predefinito per

la frittura ad aria: 15 m (da quando si imposta il tempo) |

Preriscaldamento+cottura a vapore: 10 m

* Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Crispy meal". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.



Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
git per modificare il tempo di cottura della friggitrice ad
aria. Premere nuovamente "Time / Temp" per modificare la
temperatura e premere il tasto freccia su/giu per impostare il
valore desiderato per la friggitrice ad aria.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore (con
pala mescolatrice attiva) e posizione inferiore

* Rimuovere la pala mescolatrice quando il vassoio si trova
nella posizione inferiore.

La funzione di mescolamento é disattivata per impostazione
predefinita per evitare che il vassoio venga collocato nella
posizione inferiore e che venga attivata per errore la pala.

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo
per il programma di cottura Air Fry.

Steam & Crisp
1. Per impostazione predefinita, la macchina mostra il tempo di

cottura completo.

2. Premere l'icona del tempo per impostare il tempo di cottura.

A cottura ultimata, sul display appare il tempo rimanente.

Il tempo di frittura ad aria predefinito per il programma Steam &

Crisp € di 20 m | Preriscaldamento+cottura a vapore: 20 m
« Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione

"Steam & Crisp". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura della friggitrice ad
aria. Premere nuovamente "Time / Temp" per modificare la
temperatura e premere il tasto freccia su/giu per impostare il
valore desiderato per la friggitrice ad aria.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.

G

Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di cottura.
A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma e terminato.

Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo per il
programma di cottura Air Fry.

rill

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Grill". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo
per il programma di cottura Air Fry.

Roast/ Bake

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Roast / Bake". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.



A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo
per il programma di cottura Air Fry.

Bread

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Bread". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura della friggitrice ad
aria. Premere nuovamente "Time / Temp" per modificare la
temperatura e premere il tasto freccia su/giu per impostare il
valore desiderato per la friggitrice ad aria.

Premere il tasto "Start". Awviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

| programma di cottura del pane include un tempo di prova
fisso e unatemperatura:40°C per 50 min: 200°C per 10 minuti
Frittura ad aria fase 2: Tempo e temperatura regolabili: 180°C
per 15 minuti. Per istruzioni dettagliate, consultare le istruzioni
per le ricette nell'app.

Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo per il
programma di cottura Air Fry.

Dehydrate

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Dehydrate”. Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.

R

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/giu
per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma é terminato.

Nota: utilizzare sempre questa funzione versando olio e cibo-

nel recipiente. L'aggiunta di solo olio potrebbe esporre a rischi
0 causare guasti.

Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo per il
programma di cottura Air Fry.

isotto

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Risotto". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/giu
per modificare il tempo di cottura.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma ¢ terminato.

Seguire la procedura riportata di seguito per preparare un
risotto perfetto con questo programma di cottura dedicato.
Per risultati ottimali, si consiglia di utilizzare la funzione di
mantenimento al caldo per un massimo di 6 ore.

Keep warm: Per risultati ottimali, si consiglia di utilizzare la
funzione di mantenimento al caldo per un massimo di 6 ore.

IT



Ricetta di risotto consigliata

: Tempo/
P Ingrediente/ |Programma
Descrizione della procedura : Temperatura
Volume | dicottura dicottura |coperchio
Awviare il programma "Risotto" e Olio : ’

) = "l : 2 min/ |Coperchio
aggiungere l'olio. d%l\éa/ Risotto | 760 oc aperto
Aggiungere la upglla trltaéa
Sara pronta quando sara dorata : : .
ma non scura. Questo passaggio C'%’”a/ Risotto 21'5681'2/ Cc;peerrctglo
viene utilizzato per far evaporare 9 P
I'acqua della cipolla.

Aggiungere i funghi a fette.
Questo passaggio viene Champignon/ Risotto | 2Mmin/ Coperchio
utilizzato per far evaporare 709 160 °C | aperto
I'acqua dei funghi.
iungere il riso e farlo tostare| p. . ; ;
I?oho finché non diventa Rlso1ASBbor|o/ Risotto 31'56{)“‘12/ C%p%rég'o
trasluudo 9 P
Aggiungere del vino bianco Vino
e lasciarlo evaporare bianco | picotto | 2min/ |Coperchio
completamente. secco/ 160 °C | aperto
50 g
Incorporare il liquido, aprire
il coperchio e avviare il
programma "Risotto".
La mescolatura deve esseLe 4il Brodo A
intermittente per non rischiare di : . Coperchio
rompere i chicchi. Per verificare vegoeéale/ Risotto | 7minuto | = k<o
se il risotto € pronto, introdurvi il g
cucchiaio, estrarlo parzialmente
e verificare che torni lentamente
nella posizione iniziale.
Aggiungere il burro e cofntlnuare
a mescolare con la pala finché : : Coperchio
non si scioglie. Dopo 1 minuto, il Burro Risotto | 1 minuto aperto
programma "Risotto" termina.
Al termine del programma
"Risotto", arrestare I'apparecchio, ;mp::?r‘gtagreee” Coperchio
ESTRARRE IL RISOTTO, ey Fine | N/ TR
impiattarlo e aggiungere il P 1099 P

parmigiano prima di servire.

180

Pasta

Per cuocere la pasta & importante attendere che l'acqua
raggiunga il punto di ebollizione prima di versare la pasta.
Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Pasta". Sullo schermo appare il tempo di cottura predefinito
dopo il preriscaldamento.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/giu
per modificare il tempo di cottura.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma é terminato.

Per risultati ottimali, si consiglia di non utilizzare la
funzione di mantenimento della temperatura per la pasta
Su questo programma € possibile utilizzare la funzione Later
Meal

Saute (programmazione manuale)

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Sauté". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Keep warm: per questa ricetta non & previsto il mantenimento
in caldo automatico; l'utente pud attivare manualmente la
funzione premendo il pulsante Keep Warm.



Slow cook

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Slow cook". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Awviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma € terminato.

Keep warm: fino a 24 ore. Accertarsi di versare nel recipiente
una quantita di liquido sufficiente onde evitare di bruciare il
fondo e di asciugare eccessivamente il cibo.

Steam

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Steam". Sullo schermo appare il tempo di cottura predefinito
dopo il preriscaldamento.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/giu
per modificare il tempo di cottura.

Premere il tasto "Start". Awviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programmadi cottura.
A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Su questo programma é possibile utilizzare la funzione Later Meal

Yogurt/Fermentazione
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Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Yoghurt". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

R

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Awviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Al termine della cottura non é prevista la funzione
automatica di mantenimento al caldo.

Da utilizzare per la preparazione di yogurt in contenitori di
vetro da forno.

eheat

Questa funzione é progettata per riscaldare solo i cibi cotti.
Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Reheat". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

La funzione resta attiva per massimo un'ora e non & possibile
regolare il tempo.

Premere"Time/Temp" per modificarelatemperaturaepremere
il tasto freccia su/giu per impostare il valore desiderato.
Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

ATTENZIONE

La quantita di alimenti da scaldare non deve superare la
meta del volume del recipiente. Una quantita eccessiva
impedisce il riscaldamento corretto. L'uso ripetuto della
funzione "Reheat" o la presenza di una quantita di alimenti
eccessivamente ridotta pud far si che il cibo si bruci o si
attacchi sul fondo.
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* Si consiglia di non riscaldare un porridge denso per evitare

che diventi pastoso.

* Non riscaldare gli alimenti conservati a lungo per evitare

odori sgradevoli.

KEEP WARM

1. Funzione Keep Warm:

1.1 Attivazione manuale:

* Se si preme "Keep Warm", la spia corrispondente si

accende e il multicooker attiva il mantenimento al caldo.
1.2 Attivazione automatica della modalita "Keep Warm™:

« Al termine della cottura, il multicooker attiva
automaticamente la modalita "Keep Warm" (alcuni menu
sono esclusi). Viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

* A questo punto, il multicooker attiva automaticamente
la modalita di mantenimento al caldo. La spia di "Keep
Warm" si accende e sul display appare un timer.

* Nelcasoincuisianecessarioannullarepreventivamente
l'attivazione automatica del mantenimento al caldo
al termine della cottura: premere "Keep Warm" per
5 secondi prima di avviare il programma di cottura.
Se si desidera ripristinare l'attivazione automatica,
tenere premuto nuovamente il pulsante "Keep Warm"
per 5 secondi.

LATER MEAL

Per utilizzare questa funzione, scegliere un programma di cottura,
premere il tasto "Later Meal" e scegliere il tempo preimpostato.

Il tempo preimpostato corrisponde al tempo di fine cottura.

Il tempo preimpostato predefinito cambia a seconda del tempo
di cottura selezionato. L'intervallo varia da 1 a 15 ore.

Ogni pressione dei tasti "<" e ">" consente di aumentare o
ridurre il tempo.

Istruzioni

Impostazione

Dopo aver selezionato il tempo desiderato, premere il tasto
"Start" per accedere alla modalita di cottura; la spia del tasto
"Start" rimarra accesa e sul display apparira il numero di ore
scelto.

Tipi di programma Later Meal

Tipo di programma n. 1: avvio della cottura immediato

dilater Meal | Ting di programma n. 2: Awio della cottura differito (pasta, vapore)

SCENARIO DI UTILIZZO
Logica di impostazione: consente di impostare

ora della cottura differita

Programmazione con Later Meal n. 1:

Programmare con Later Meal n. 1.

Selezionare un programma e premere [LATER MEAL].

Sul display appare il tempo predefinito fino a 15 ore (15:00) e
la spia di Later Meal lampeggia. L'utente puo regolare il tempo
premendo la freccia giu o la freccia su.

Premere [START/STOP] per confermare e awviare il
programma. L'apparecchio emette un segnale acustico e avvia
immediatamente il riscaldamento. Sul display appare il conto
alla rovescia e la spia di Later Meal si accende.

Programmazione con Later Meal n. 2:

Selezionare un programma e premere [LATER MEAL].

Premere [LATER MEAL]. Sul display appare il tempo predefinito
fino a 15 ore (15:00) e la spia di Later Meal lampeggia. L'utente
puo regolare il tempo premendo la freccia giu o la freccia su.
Premere [START/STOP] per confermare e avviare il programma.
L'apparecchio emette un segnale acustico e avvia il
riscaldamento in prossimita della fine del programma. Sul
display appare il conto alla rovescia e la spia di Later Meal si
accende.



TABELLA DEI PROGRAMMI DI COTTU
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Al termine della cottura

* Aprire il coperchio.

+ Indossare dei guanti da forno per maneggiare il vassoio per la
cottura a vapore.

* Servire gli alimenti utilizzando il cucchiaio fornito in dotazione
con l'apparecchio e richiudere il coperchio.

*+ La durata massima del mantenimento al caldo € 24 ore.

* Premere il tasto "STOP" per disattivare la modalita Keep Warm.

* Premere il tasto di spegnimento prima di scollegare
I'apparecchio dalla presa di corrente.

INFORMAZIONI VARIE

L'apparecchio & dotato di una funzione di memoria. In caso di
interruzione di corrente, il multicooker memorizzera la modalita
di cottura in uso immediatamente prima del guasto e riprendera
la cottura in caso di ripristino della corrente entro 2 secondi. Se
l'interruzione di corrente dura piu di 2 secondi, il multicooker
annullera la cottura e tornera alla modalita standby.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo

raffreddare prima di pulirlo.

« Non toccare il coperchio interno quando é caldo.

+ In presenza di alimenti attaccati sul fondo del recipiente, versare
dell'acqua al suo interno e lasciare in ammollo prima del lavaggio.

+ Asciugare accuratamente il recipiente e gli altri accessori dopo
la pulizia.

« Rimuovere la pala mescolatrice dal recipiente per pulirla. Si
consiglia di lavare accuratamente la pala dopo ogni uso in
acqua calda e sapone.

« Non utilizzare acqua per pulire l'interno dell'apparecchio, in
quanto potrebbe danneggiare il sensore di calore.

* Pulizia del coperchio:-

« IMPORTANTE: si consiglia di pulire la parte interna del coperchio
dopo ogni uso per evitare macchie ostinate che diventeranno
difficili da rimuovere.

+ Il coperchio e la guarnizione non devono essere smontati.

+ Si consiglia di evitare prodotti di pulizia abrasivi e metallici.

+ Per rimuovere eventuali residui di sporco dalla guarnizione, si
consiglia di utilizzare salviette igienizzanti per uso alimentare,
un panno umido o una spugna non abrasiva con acqua calda.

+ Per pulire l'uscita del vapore, si consiglia di utilizzare una
piccola spazzola per bottiglie immersa in acqua calda.

+ Per rimuovere le macchie sulla piastra riscaldante dell'anello

metallico della piastra:

. Assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dall'alimentazione.

2. Utilizzare un panno umido per pulire il coperchio del
riscaldatore, applicando una piccola quantita di soluzione di
acqua a base di acido citrico 1:20 sul panno (ad es. 10 ml di
acido citrico: 200 ml di acqua).

3. Accendere la macchina e aggiungere 200 ml di acqua pulita
nella pentola. Chiudere il coperchio e utilizzate la funzione
vapore per la pulizia a vapore per 15 minuti.

4. Utilizzare un panno umido per rimuovere eventuali macchie
residue.

5. Dopo la pulizia, eliminare l'acqua di scarico dalla pentola e
collocare la macchina in un'area ben ventilata per asciugarla
accuratamente prima di ricollegarla all'alimentazione.

Recipiente, cestello per la cottura a vapore

+ Si sconsiglia I'uso di polveri abrasive e spugnette metalliche.

+ In presenza di alimenti attaccati sul fondo del recipiente, versare
dell'acqua al suo interno e lasciare in ammollo prima del lavaggio.

* Asciugare il recipiente con cura.

Pala mescolatrice

* Rimuovere la pala mescolatrice dal recipiente per pulirla.

+ La pala mescolatrice & lavabile in lavastoviglie.

+ Si consiglia di lavare accuratamente la pala mescolatrice dopo
ogni uso.

Precauzioni per l'uso del recipiente

+ Seguire attentamente le istruzioni riportate di seguito:

* Per preservare al meglio il recipiente nel tempo, si consiglia di
non tagliare gli alimenti al suo interno.

—_
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+ Assicurarsi di riposizionare il recipiente nel multicooker.
+ Utilizzare il cucchiaio fornito in dotazione o un cucchiaio di Problema Cause Soluzioni
legno (non di metallo) per evitare di danneggiare la superficie

del recipiente. . o . . ) La funzione non &
Il colore della superficie del recipiente pud cambiare dopo il attiva.

Premere il pulsante
Stir per accertarsi che
funzioni.

primo utilizzo o dopo un uso prolungato. Questa variazione di
colore & dovuta all'azione del vapore e dell'acqua, non comporta
rischi per la salute e non ha alcun effetto sul multicooker, che
puo essere utilizzato in totale sicurezza.

Fare riferimento
alle Istruzioni per
I'uso per verificare
se la mescolatura

Per alcune ricette la
mescolatura non &

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Tutte le spie

sono spente e
I'apparecchio non si
scalda.

Cause

L'apparecchio

non é collegato
correttamente alla
presa.

Soluzioni

Assicurarsi che il cavo
di alimentazione sia
inserito nella presa e
che l'apparecchio sia
acceso.

consentita.

€ consigliata per la
ricetta.

La pala mescolatrice
non funziona.

La pala mescolatrice
non & posizionata
correttamente.

Controllare che lo
spazio tra la pala
mescolatrice e il
recipiente non sia
eccessivo. In caso
affermativo, smontarle
e rimontare la pala
mescolatrice.

Tutte le spie
sono spente e
I'apparecchio si
scalda.

Le spie hanno
problemi di
connessione 0 sono
danneggiate.

Spedire I'apparecchio
a un centro di
assistenza autorizzato
per la riparazione.

Fuoriuscita di vapore
durante l'uso.

Il coperchio non
& stato chiuso
correttamente.

Aprire e richiudere il
coperchio.

La pala mescolatrice
ha smesso di
funzionare con gli
alimenti.

Rimuovere la pala
mescolatrice per
verificare la presenza
di eventuali residui di
cibo all'interno.

Il coperchio &
danneggiato.

Spedire I'apparecchio
a un centro di
assistenza autorizzato
per la riparazione.

Il motore
non funziona
correttamente.

Spedire I'apparecchio
a un centro di
assistenza autorizzato
per la riparazione.

La funzione Keep
Warm non si attiva
automaticamente (la
macchina rimane in
modalita di cottura o
non si scalda).

La funzione

"Keep Warm" &

stata disattivata
dall'utente durante
I'impostazione. Per
ulteriori informazioni,
consultare la sezione
relativa alla funzione
"Keep Warm".

Spedire I'apparecchio
a un centro di
assistenza autorizzato
per la riparazione.

Nel programma

di Frittura all'Aria,
la pala non ruota
nei primi 10 minuti
(impostazione
predefinita).

Premi il pulsante
"Mescola" per avviare
il mescolamento
manuale.




Problema

La ventola della
friggitrice ad aria non
funziona.

Cause

La friggitrice ad aria
funziona solo quando
il coperchio & chiuso.

Soluzioni

Chiudere il coperchio.
Spedire I'apparecchio
a un centro di
assistenza autorizzato
per la riparazione.

La friggitrice ad aria
non funziona.

Alcune funzioni
hanno fasi di cottura
diverse e la friggitrice
potrebbe non awviarsi
iImmediatamente.
Questo
comportamento &
normale.

Fare riferimento alla
tabella dei programmi
di cottura nelle
Istruzioni per l'uso.

La bocchetta del
vapore emette del
fumo.

I sequenti scenari
sono considerati
normali: durante

il primo utilizzo; in
presenza di olio in
eccesso o0 aggiunto
agli alimenti; in
presenza di residui di
cibo nel contenitore.

Non & necessario
alcun intervento.

Se appaiono codici di errore, contattare un centro di assistenza

autorizzato.

cg‘r’;gfed' Causa Comportamento del prodotto
N All'accensione si attiva
E1 ggr:ts%%(:sltlt%ﬂglre immediatamente un allarme per
P tutte le funzioni.
- All'accensione si attiva
E2 gérr?:c;tr% ‘;ﬂeretgonrgl immediatamente un allarme per
P tutte le funzioni.
—_— All'accensione si attiva
E3 ggr:ts%%?glftec;igﬂe immediatamente un allarme per
tutte le funzioni.
- All'accensione si attiva
E4 gérr?:c;tr% ?r?f%rrﬁgrgel immediatamente un allarme per
tutte le funzioni.
Richiede un Non viene emesso alcun allarme di
LID OPEN | Processo di cottura | "coperchio aperto" per le funzioni
con la coperta Risotto, Reheat, Keep Warm e
chiusa. Sauté.
L All'accensione si attiva
NO Pot Recipiente non immediatamente un allarme per
p

disponibile

tutte le funzioni.

Nota: se il recipiente interno & deformato, interrompere
lI'uso e richiedere un recipiente di ricambio a un centro di

assistenza autorizzato.



ATTENZIONE




HOOFDOVERZICHT - OPENGEWERKTE TEKENING VAN HET PRODUCT

INBEGREPEN ACCESSOIRES
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BESCHRIJVING AFBEELDINGEN WAARNAAR WORDT VERWEZEN

A Productbehuizing F Verwarmingselement
B Bedieningspaneel G Gebied met condens-
C Deksel* opvangbak (na elk
C1 Binnenste keramische gebruik afvegen)
verwarmingsbescher- H Netsnoer
ming* I Spatel
C2 Siliconen pakking* J Soeplepel
C3 Stoomuitlaat K Maatbeker
D Open-knop L Bakplaat
E Uitneembare kom M Spaan

* Do not use metallic tools.

e

*Afhankelijk van het model
* Niet-verwij

Niet
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

* Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik. Het apparaat is niet
geschikt om in de volgende toepassingen
gebruikt te worden, en de garantie geldt
niet voor:

- personeelskantines in winkels, kantoren
en andere werkomgevingen;

- boerderijen;

- gebruik door gasten in hotels, motels en
andere verblijfsaccommodaties;

-gebruik in pensions en dergelijke
omgevingen.

* Dit apparaat is niet bedoeld om te worden
gebruikt  door  personen  (kinderen
inbegrepen) met beperkte fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens, of door
personen die niet over de nodige kennis of
ervaring beschikken, tenzij zij van tevoren
instructies hebben ontvangen over het
gebruik van het apparaat door iemand die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

* Houd kinderen nauwlettend in het gaten,
zodat ze niet met het apparaat spelen.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door kinderen van 0O tot 8 jaar. Dit apparaat
kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder als deze voortdurend onder
toezicht staan. Dit apparaat kan worden
gebruikt door personen met fysieke, visuele
of mentale beperkingen, of die te weinig
ervaring en kennis hebben, mits ze onder
toezicht staan of aanwijzingen hebben

gekregen omtrent het veilige gebruik vanU

hetapparaaten ze de bijpehorende gevaren
begrijpen. Houd het apparaat en het snoer
buiten het bereik van kinderen jonger dan
8 jaar. Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen.

+ Kookapparaten moeten worden geplaatst
op een stabiele ondergrond met de
handgrepen (indien aanwezig) zodanig
geplaatst dat morsen van de hete
vloeistoffen wordt voorkomen.

* Gebruik geen externe timer of afzonderlijke
afstandsbediening om dit apparaat te bedienen.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het door
de fabrikant, een erkend servicecentrum
of iemand met een gelijkwaardige
vakbekwaamheid vervangen worden om
elk gevaar te vermijden.
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« s Toegankelijke oppervlakken kunnen heet
zijn wanneer het apparaat wordt gebruikt.
Raak de hete oppervlakken van hetapparaat
niet aan.

* Reinig het deksel, de kom, de behuizing van
het apparaat en de mand met een spons en
wat water. Maak het verwarmingselement
afzonderlijk schoon met een vochtige doek.
Raadpleeg het gedeelte "Reiniging" van de
gebruiksaanwijzing.

* Dompel het apparaat of het
verwarmingselement nooit onder in water!

* Het apparaat kan tot op 2000 meter hoogte
worden gebruikt.

* Let op: de buitenkant van het verwarmings-
element is na gebruik nog warm.

* Letop: erbestaathetgevaarvanverwonding
door onjuist gebruik van het apparaat.

* Let op: laat het aansluitpunt niet in aanraking
komen met vloeistoffen (afhankelijk van het
model).

* WAARSCHUWING: Houd het apparaat buiten
bereik van jonge kinderen, vooral tijdens
gebruik en tijdens het afkoelen.

* Dompel het apparaat nooit onder in water of
een andere vloeistof.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de
geldende normen en voorschriften (richtlijnen met
betrekking tot lage voltages, elektromagnetische
compatibiliteit, materialen die in aanraking komen
met voedingsmiddelen, het milieu, enz.).

* Controleer of de spanning van uw
elektriciteitsnet overeenkomt met de
spanning op hettypeplaatje op hetapparaat
(wisselstroom).

* Aangezien er zoveel verschillende normen
zijn, moet u het apparaat, als het in een
ander land gebruikt gaat worden dan waar
het gekocht is, laten nakijken door een
erkend servicecentrum.

* Gebruik voor modellen met verwijderbare
netsnoeren alleen het originele netsnoer.

+ Haal altijd de stekker uit het stopcontact na

gebruik en als u het apparaat verplaatst of

reinigt.

* Gebruik het apparaat nooit onder
keukenkastjes of dicht bij muren. Zorg
ervoor dat er ten minste 15 cm ruimte
rondom het apparaat is.

* Beweeg het apparaat nooit als er nog heet
voedsel in zit.

* Gebruik het apparaat nooit wanneer het
leeq is.
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 Laat het apparaat nooit onbeheerd achter

terwijl het aangesloten en ingeschakeld is.

Wanneer u het product voor de eerste
keer gebruikt, kan er een niet-giftige geur
vrijkomen. Dit heeft geen invioed op het
gebruik. De geur trekt snel weg.

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

Het apparaat uitpakken

* Verwijder alle stickers die op het product zijn aangebracht.
Haal het apparaat uit de verpakking en pak alle toebehoren en
documentatie uit.

Open de deksel door op de ontgrendelingstoets op het
bovendeksel van de behuizing te drukken - afbeelding 1. Lees
en volg de instructies die in deze gebruikshandleiding zijn
vermeld.

Let op: De siliconen ring rond de plaat moet tijdens het bereiden
van etenswaren worden gebruikt.

Het apparaat schoonmaken

 Verwijder de kom (afbeelding 2), de accessoires en alle plastic
onderdelen en inzetstukken van het product.

Maak de kom schoon met een spons en afwasmiddel.

Neem de buitenkant van het apparaat, de keramische plaat
van het deksel en het deksel zelf af met een vochtige doek.
Droog alles voorzichtig af.

Plaats alle elementen weer op hun oorspronkelijke plek.

VOOR HET APPARAAT EN ALLE FUNCTIES

Veeg de buitenkant van de kom grondig schoon (in het
bijzonder de onderkant). Zorg ervoor dat er zich geen resten
of vloeistoffen aan de onderkant van de kom en op het
verwarmingselement bevinden - afbeelding 7.

Plaats de kom op een juiste manier in het apparaat - afbeelding 6.
Sluit het deksel, zodat u een klikgeluid hoort.

Volg de instructies in het gedeelte AAN DE SLAG om uw
kookmenu in te stellen en raadpleeg elk menu voor meer
informatie over het aanbevolen gebruik.

Raak wanneer het productis aangesloten of na de bereiding van
etenswaren nooit het verwarmingselement aan de onderkant
van het apparaat en de metalen plaat aan de binnenkant
van het deksel aan. Draag of til het apparaat niet wanneer in
gebruik of net na de bereiding.

Dit apparaat is alleen bestemd voor gebruik binnenshuis.
Plaats uw hand nooit op of in de nabijheid van de
stoomopening tijdens het bereiden van etenswaren. U
loopt gevaar voor brandwonden - afbeelding 12

Gebruik alleen de binnenkom die met het apparaat is
meegeleverd.

Giet geen water en doe geen ingrediénten in het apparaat
zonder de kom erin.

De maximale hoeveelheid water en ingrediénten mogen de
bovenste markering binnenin de kom niet overschrijden -
afbeelding 8.

Op het elektriciteitsnet aansluiten

Gebruik het apparaat niet als:

- Het apparaat of het snoer beschadigd is.

- Het apparaatis gevallen, zichtbare schade heeft of niet goed
werkt.

- In elk van bovenstaande situaties moet het apparaat naar
een erkend servicecentrum worden gestuurd. Haal het
apparaat niet zelf uit elkaar

Laat het snoer niet hangen.

Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

Gebruik geen verlengsnoer. Als u hiervoor de aansprakelijkheid

aanvaardt, gebruik dan alleen een verlengsnoer dat in goede

staat verkeert, een geaarde stekker heeft en geschikt is voor de
stroomvoorziening van het apparaat.

Ontkoppel het apparaat niet van de voeding door aan het

snoer te trekken.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat

in elkaar zet, uit elkaar haalt of schoonmaakt.
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Bescherm het milieu

* Uw apparaat is ontworpen voor jarenlang gebruik. Besluit u
echter het apparaat te vervangen, denk er dan aan hoe u kunt
bijdragen aan de bescherming van het milieu.

* Voordat u het apparaat laat recyclen, moet u de batterij uit
de timer verwijderen en deze inleveren bij een plaatselijk
gemeentelijk afvalinzamelingspunt (afhankelijk van het model).

Denk aan het milieu!

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor
hergebruik.

2 Lever het in bij een afvalinzamelpunt in uw gemeente.

Gebruik

* Gebruik op een vlak, stabiel, hittebestendig werkblad, uit de
buurt van spattend water en warmtebronnen.

* Voorkom dat het basisstation van het apparaat in contact komt
met water.

« Gebruik het apparaat nooit zonder kom of wanneer de kom
leeg.

+ De functie voor het bereiden van etenswaren moet vrij kunnen
werken.

« Voorkom of blokkeer de werking van de automatische
warmhoudfunctie niet.

*+ Verwijder de kom niet terwijl het apparaat in bedrijf is.

* Plaats het apparaat niet rechtstreeks op een heet oppervlak,
op het vuur of op een andere warmtebron, omdat dit schade
en gevaar kan opleveren.

* De kom en de verwarmingsplaat moeten rechtstreeks contact
met elkaar maken. Voorwerpen of etenswaren die tussen deze
twee onderdelen zijn geplaatst, kunnen de juiste werking
verstoren.

 Plaats het apparaat niet bij een warmtebron of in een hete
oven, omdat dit ernstige schade kan veroorzaken.

« Doe geen etenswaren of water in het apparaat tot de kom op
zijn plek zit.

* Houd u aan de hoeveelheden die in de recepten worden
aangegeven.

Als een onderdeel van het apparaat vlam vat, probeer het
vuur dan niet met water te doven. Doof de vlammen met een
vochtige theedoek.

Werkzaamheden mogen alleen met originele reserveon-
derdelen door een servicecentrum worden uitgevoerd.

Voor alle programma's aan de linkerkant (programma's
heteluchtfrituren):

Alle programma's gebruiken hetbovenste verwarmingselement
(deksel heteluchtfriteuse)

Met name "Crispy Meal" (knapperige maaltijd), "Steam &
Crisp" (stomen en knapperig) en "Bread" (brood) gebruiken
zowel de bovenste als de onderste elementen in verschillende
bereidingsfasen (niet tegelijkertijd).

Voor alle programma's aan de rechterkant (Multicook-
programma's):

Alle programma's gebruiken alleen het verwarmingselement
aan de onderkant.



HET BEDIENINGSPANEEL Geluiden beheren _
De Multicook laat een pieptoon horen wanneer deze wordt in-

of uitgeschakeld, wanneer er een programma wordt gestart,
) wanneer een programma is voltooid, wanneer de Multicook een

foutcode weergeeft.

Activeer geluiden voor alles door de toetsen ‘Later Meal’ en ‘Time/

Temp' 3 seconden lang ingedrukt te houden.

HOE U AAN DE SLAG GAAT

R Algemeen
* Reheat + Temp/Timer => Optietoetsen met meerdere functies & en ¥

A Air-fry &8

) Airfry

&) Crispy Meal

Steam & Crisp

.
.
.
Grill o
.
.
.

Roast / Bake
B Bread

Dehydrate

+ Bewerkingen met een pieptoon
G 1. Start4) => pieptoon = 1 keer kort
2. Ple tonen van toetsen ) => terwijl de gebruiker het apparaat
?lnt (programma selecteren/tijd en temperatuur
|nste en)

3. Na het kookprogramma ) => voltooid-geluid
BESCHRIJVING 4. Fout #) => 2 pieptonen

) indicatielampje 'Stir' branden en blijft branden tijdens het
A | Geeft het kookprogramma met heteluchtfrituren aan koken. Als u 'Roeren'uitschakelt, gaat het indicatielampje
Druk om de tijd en temperatuur in te stellen 'Stir'uit => Het uitschakelen van 'Roeren'heeft geen invloed op
andere geselecteerde programma's

B
C Voeding aan/uit
D

Kies het kookprogramma met de pijl omhoog/omlaag en * LiChtSfFatus ) .
pas hiermee de tijd en temperatuur aan 1. Altijd aan - in bedrijf
2. Knipperend - selecteer status

E Start/Stop
Houd 2 seconden lang ingedrukt om te resetten m

F Latere maaltijd ir-frv (h luchtfri hand .

G Warm houden Air-fry (heteluchtfrituren) (handmatig programfn.eren)l
: « Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Air Fry

H Roeren aan/uit te selecteren. Op het scherm wordt de standaardkooktijd

I Geeft kookprogramma met Multicooker-functie aan weergegeven.

| Geeft TIJD, TEMP, LATERE MAALTIJD, ROEREN en WARM + Druk op 'Time/Temp' §9 om de tijdinstelfunctie te activeren

HOUDEN aan en druk vervolgens op de toets met de pijltoets omhoog/
omlaag om de bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer
op 'Time/Temp' §9 en op de pijltoets omhoog/omlaag om de

m temperatuur te wijzigen. 207



+ Druk op 'Start'. Start het kookprogramma, het lampje bij 'Start’
gaat aan en op het display wordt de tijd aangegeven. In de
AIR FRY-modus wordt de roerpalet standaard geactiveerd ==>
"Roer-icoon" AAN.

* Om het beste kookresultaat voor frietjes te bereiken, zal de
roerpaletnatien minuten beginnenteroeren (standaardlogica).

* Na het starten van het programma zal het "Roer-icoon" alleen
AAN zijn wanneer de roerpalet roert (anders zal het Uit gaan).

+ *Wanneer nodig, kan de gebruiker de roerpalet op elk moment
tijdens het koken handmatig activeren door op het roer-icoon
te drukken. Hierdoor wordt de standaardlogica geannuleerd.

* Druk op 'Stop'’ om het kookprogramma te stoppen als u
onmiddellijk wilt stoppen, anders stopt het programma
automatisch nadat de bereiding is voltooid.

* Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

* Opmerking: Gebruik deze functie altijd met olie en etenswaren.
Als u alleen olie toevoegt, kan er een storing optreden of gevaar
ontstaan.

* Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand (met spaan
actief) en onderste stand.

+ * Verwijder de spaan als u de plaat op de onderste positie
gebruikt.

« Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te
gebruiken bij het heteluchtfrituren.

Crispy meal (knapperige maaltijd)

1. Het apparaat geeft standaard de volledige bereidingstijd weer.
Het apparaat frituurt etenswaren met hete lucht van boven
en verwarmt etenswaren van onderen en zorgt zo voor een
knapperige maaltijd.

2. Druk op het pictogram "Tijd" om de bereidingstijd in te stellen.
Tijdens de bereiding wordt op het display de resterende tijd
weergegeven.

Het kookprogramma Crispy Meal - standaardtijd voor

heteluchtfrituren: 15 minuten (startdisplay bij het instellen van

de tijd) | Voorverwarmen en stomen: 10 minuten

« Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Crispy
meal' te selecteren. Op het display wordt de standaard
bereidingstijd weergegeven.
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+ Druk op 'Time/Temp' om de functie voor het instellen van de tijd
te activeren en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag
om de bereidingstijd van de heteluchtfriteuse te wijzigen. Druk
nog een keer op 'Time/Temp' om de temperatuur te wijzigen
door op de pijltoets omhoog/omlaag te drukken

+ Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.

+ Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

« Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

* Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand (met spaan
actief) en onderste stand.

+ * Verwijder de spaan als u de plaat op de onderste positie
gebruikt.

+ De functie Roeren staat standaard uit om te voorkomen dat de
gebruiker de plaat in de onderste stand zet en de spaan per
ongeluk activeert.

+ Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te
gebruiken bij het heteluchtfrituren.

Steam & Crisp (stomen en knapperig)

1. Het apparaat geeft standaard de volledige bereidingstijd weer.

2. Druk op het pictogram "Tijd" om de bereidingstijd in te stellen.
Tijdens de bereiding wordt op het display de resterende tijd
weergegeven.

Het kookprogramma Steam & Crisp heeft standaard een

heteluchtfrituurtijd van 20 minuten | Voorverwarmen + stomen:

20 minuten

« Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Steam
& Crisp'te selecteren. Op het display wordt de standaard
bereidingstijd weergegeven.

* Druk op 'Time/Temp' om de functie voor het instellen van de tijd
te activeren en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag
om de bereidingstijd van de heteluchtfriteuse te wijzigen. Druk
nog een keer op 'Time/Temp' om de temperatuur te wijzigen
door op de pijltoets omhoog/omlaag te drukken.

« Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.

* Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

+ Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.
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¢ Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste

stand.
+ Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te gebruiken

bij het heteluchtfrituren.

Grill (grillen)

« Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Grill' te
selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

« Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp'
en op de pijltoets omhoog/omlaag om de temperatuur te
wijzigen.

+ Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.

+ Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

* Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

* Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste
stand.

+ Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te
gebruiken bij het heteluchtfrituren.

Roast/Bake (braden/bakken)

* Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Roast/
Bake' te selecteren. Op het display wordt de standaard
bereidingstijd weergegeven.

+ Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren en druk
vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de bereidingstijd
te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp' en op de pijltoets
omhoog/omlaag om de temperatuur te wijzigen.

« Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.

* Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

« Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

* Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste
stand.

+ Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te
gebruiken bij het heteluchtfrituren.

Brood

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie '‘Bread’ te
selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de functie voor hetinstellen van de tijd
te activeren en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag
om de bereidingstijd van de heteluchtfriteuse te wijzigen. Druk
nog een keer op 'Time/Temp' om de temperatuur te wijzigen
door op de pijltoets omhoog/omlaag te drukken.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te.

geven dat het programma is voltooid.

Het broodbakprogramma bevat een rijstijd, met een vaste
tijd en temperatuur: 40 °C voor 50 min. Heteluchtfrituurfase
1: 200 °C voor 10 min. Heteluchtfrituurfase 2: instelbare tijd
en temperatuur: 180 °C voor 15 minuten. Volg voor meer
informatie de aanwijzingen bij de recepten in de app.
Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste
stand.

Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te gebruiken
bij het heteluchtfrituren.

Dehydrate

+ Drukop de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Dehydrate’
te selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp'
en op de pijltoets omhoog/omlaag om de temperatuur te
wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.



Opmerking: Gebruik deze functie altijd met olie en etenswaren.
Als u alleen olie toevoegt, kan er een storing optreden of gevaar
ontstaan.

Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste
stand.

Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te gebruiken
bij het heteluchtfrituren.

Risotto

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Risotto’
te selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren en druk
vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de bereidingstijd
te wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

Volg onderstaande stappen voor een perfecte risotto met dit
speciale kookprogramma.

Voor de beste resultaten raden we aan de warmhoudfunctie
niet langer dan 6 uur te gebruiken.

Warm houden: Voor de beste resultaten raden we aan de
warmhoudfunctie niet langer dan 6 uur te gebruiken.

Aanbevolen risottorecept

’ Positie
. Bereidings-| van
Beschrijving van de stap programmal tiid/temp | het
deksel
Start het programma 'Risotto' en | Olijfolie / Risotto 2min/ | Deksel
voeg de olie toe. 359 160 °C | open
Voeg de gesnipperde ui toe. Het| 25
is klaar als de ui goudkleurig is, : : y Deksel
maar niet bruin. Bij deze sta Ui770g | Risotto 1rr61|0n°(/: open
verdampt het water uit de ul.

Positie
. Ingrediént/ van
Beschrijving van de stap e het
deksel
Voeg de gesneden Wi
; " tte ;
champignons toe. Bij deze ! ; 2 min./ | Deksel
stap verdampt het water uit de cham%gnons/ Risotto | 4 g0 o¢ open
champignons. 9
Voeg de rijst toe. Bij deze stap | Arborio- 3,5
gaart u de rijst in de olie tot de rijst / Risotto | min./ %Ekesﬁl
rijst glazig wordt. 150 g 160°C | ©P
In deze stap voegen we witte Droge !
wijn toe en laten die inkoken tot| witte wijn / | Risotto 2126”28 %ekgﬁl
hij helemaal is verdampt. 509 P
Voeg de vloeistof toe, open het
deksel en start het programma
'Risotto'.
Roer met tussenpozen, zodat de
rijstkorrels niet continu geroerd | Plantaardige Deksel
worden waardoor ze kunnen bouillon/ | Risotto | 7 min. | “yii¢
breken. Om te controleren of 4009
de risotto gaar is, trekt u een
lepel door de risotto. Deze moet
langzaam terug op zijn plaats
zakken.
Voeg boter toe en laat de
spaan roeren om de boter te : : Deksel
smelten. Na 1 minuut is het Boter | Risotto | 1 min open
kookprogramma 'Risotto' klaar.
Stop het apparaat aan het einde
van het Risotto-programma. Leg het op het
Haal de risotto eruit, sche bord, voeg toe Einde | NVT Deksel
het op een bord en voeg de Parmezaanse | open
Parmezaanse kaas toe voordat |kaastoe/10g

u het serveert.

Pasta

+ Om pasta te koken is het aanbevolen om te wachten totdat het
water kookt voordat u de pasta toevoegt.

+ Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Pasta’
te selecteren. Op het display wordt na het voorverwarmen de

standaard bereidingstijd weergegeven.



Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen.

Druk op 'Start'". Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

Voor de beste resultaten wordt het afgeraden de
warmhoudfunctie voor pasta te gebruiken.

De functie Later Meal (Latere maaltijd) kan in dit programma
worden gebruikt.

Sauté (fruiten) (handmatig programmeren)

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Sauté’ te
selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp'
en op de pijltoets omhoog/omlaag om de temperatuur te
wijzigen.

Druk op 'Start'". Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

Warm houden: Er is geen automatische warmhoudfunctie voor
dit recept. De gebruiker kan het recept handmatig inschakelen
door op 'Keep warm' te drukken.

Slow cook (langzaam koken)
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Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Slow Cook'
te selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren en druk
vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de bereidingstijd
te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp' en op de pijltoets
omhoog/omlaag om de temperatuur te wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

Warm houden: tot 24 uur. Zorg ervoor dat er voldoende
vloeistof in de kom zit om te voorkomen dat de bodem van de
kom aanbrandt en de etenswaren opdrogen.

Steam (stomen)

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Steam’
te selecteren. Op het display wordt na het voorverwarmen de
standaard bereidingstijd weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

De functie Later Meal (Latere maaltijd) kan in dit programma
worden gebruikt.

Yoghurt/Glstprocess

+ Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Yoghurt'
te selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp'
en op de pijltoets omhoog/omlaag om de temperatuur te
wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.



Er is geen optie om de maaltijd automatisch warm te
houden aan het einde van het koken.

Gebruik deze functie voor het bereiden van yoghurt in
ovenbestendige glazen houders.

Reheat (opwarmen)

Deze functie is alleen bedoeld om gekookte voedingswaren
opnieuw op te warmen.

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Reheat’
te selecteren. Op het display wordt de standaardbereidingstijd
weergegeven.

Een tijd van maximaal 1 uur. Het is niet mogelijk om de
tijdsinstelling aan te passen.

Druk op 'Time/Temp' en op de pijltoets omhoog/omlaag om de
temperatuur te wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

LET OP

De koude etenswaren mogen de helft van het volume
van de kom niet overschrijden. De koude etenswaren
worden onvoldoende opgewarmd wanneer er zich te
veel etenswaren in de kom bevinden. Het herhaaldelijk
gebruiken van 'Reheat' of te weinig etenswaren in de
kom leidt tot aangebrande etenswaren of een harde laag
onderin.

Het wordt niet aanbevolen om dikke havermoutpap
opnieuw op te warmen, omdat deze papperig wordt.
Warm lang bewaarde, koude etenswaren niet op om geuren
te voorkomen.

KEEP WARM (WARM HOUDEN)

1. De warmhoudfunctie:
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1.1 Handmatig warm houden:
« Druk handmatig op 'Keep warm'. Het lampje bij 'Keep
warm' gaat aan en de Multicooker schakelt over naar de
warmhoudstatus.

Stel Ieite(rj'e Programmatype 1: Onmiddellijk beginnen met koken
maaltij
in ! Programmatype 2: Later beginnen met koken (pasta, stomen)

1.2 Automatisch warm houden:

+ De Multicooker schakelt automatisch de warmhoudstatus
in na heteinde van het bereidingsproces (bepaalde menu's
zijn uitgesloten). Er klinkt een pieptoon om aan te geven
dat het programma is voltooid.

+ Daarna schakelt de Multicooker automatisch over naar
de warmhoudstatus, wordt het indicatielampje bij
'Keep warm' ingeschakeld en wordt het display met de
resterende warmhoudtijd weergegeven.

* In het geval u de automatische warmhoudfunctie
vooraf wilt annuleren wanneer de bereiding klaar is:
Houd 'Keep warm' 5 seconden lang ingedrukt voordat
u het kookprogramma start. Als u het automatisch
warm houden opnieuw wilt inschakelen, druk dan nog
een keer 5 seconden op 'Keep warm'.

LATER MEAL (LATERE MAALTI)JD)

* Als u de functie Latere maaltijd wilt gebruiken, kies dan eerst een
kookprogramma, druk daarna op 'Later Meal' en kies de vooraf
ingestelde tijd.

De vooraf ingestelde tijd komt overeen met de eindtijd van het
bereidingsproces.

De standaardinsteltijd wordt gewijzigd en is afhankelijk van
de geselecteerde bereidingstijd. Het bereik van de insteltijd is
tussen 1 en 15 uur.

Met elke druk op de toets < of > wordt de tijd aangepast.

Druk na het kiezen van de gewenste insteltijd op 'Start' om de
bereidingsstatus te starten. Het lampje bij 'Start’ blijft branden
en op het display wordt het aantal uren weergegeven dat u
hebt gekozen.

Soorten Latere maaltijd




GEBRUIKSSCENARIO
Instellingslogica: Latere maaltijd instellen

Programma met Latere maaltijd 1:

* Programma met Latere maaltijd type 1:

* Selecteer een programma en druk op 'Later meal'.

* Op het display wordt de standaardtijd tot 15 uur (15:00)
weergegeven, waarna het lampje bij 'Later Meal' knippert.
De gebruiker kan de tijd aanpassen door op de pijl omhoog/
omlaag te drukken.

* Druk op 'Start/Stop' om het programma te bevestigen en te
starten. Het apparaat piept, het verwarmen begint onmiddellijk.
Op het display wordt het aftellen weergegeven en het lampje
bij 'Later Meal' gaat branden.

Programma met tijd voor Latere maaltijd 2:

* Selecteer een programma en druk op 'Later meal'.

* Druk op 'Later meal'. Op het display wordt de standaardtijd tot
15 uur (15:00) weergegeven, waarna het lampje bij 'Later meal’
knippert. De gebruiker kan de tijd aanpassen door op de pijl
omhoog/omlaag te drukken.

* Druk op 'Start/Stop' om het programma te bevestigen en te
starten. Het apparaat piept, het verwarmen begint later en
dichter bij de tijd dat het voltooid is. Op het display wordt
aftellen weergegeven en het lampje bij 'Later Meal' gaat
branden.

TABEL MET KOOKPROGRAMMA'S

KOOKTI|D TEMPERATUUR

Instelbaar | Bereik

| 1 = verlengt tijd tot maaltijd

2 = uitgestelde start

Latere
maaltijd
type
10f2

Bereik

12 uur

. . . [1min.- Automa- | Automa- - Open of
Risotto 20 min. 1 min. -1 160°C N N JA (niet NEE NEE
30 min. tisch tisch instelbaar) gesloten
Pasta | Smin. | tmin |NcAUOManee | onyr | e [HanDMATIG) Type2 [OPENOf| g
. © | 2uur | tisch o i dicht
Sauté . . 1min. - o o 120°C- Open of|
(fruiten) 20min. | 1 min. 1 uur 160°C| 10°C 160°C JA |HANDMATIG| NEE dicht NEE
2
EN stow Cook omin. 70°C/ 24uur
"': (langzaam | 4 uur 5min. 12 uur 80°C | 10°C | 80°C/ | JA (niet Type 1 | Dicht NEE
K] koken) 90°C instelbaar)
=]
o
2= Steam . . 1 min. - o .
‘_E; (stomen) 10 min. 1 min. 2uur 100°C| NEE NEE  [N.V.T.HANDMATIG| Type2 | Dicht JA
10 min -
Yoghurt/ 2hour: {5 o
Gistpro- 8uur 5min 12h 40°C NEE NEE  [N.V.T.HANDMATIG| NEE Dicht | NEE JA
cess 2h-12H:
15 mins
Reheat | optellen 24 uur
(opwar- | met | Nee | nee [100°c| 10°c | 8 vr| “ier | nee [OPEROT e
men) max. 1 uur instelbaar)
Airfry . o
(eteluchtfri| 30 min. | 1min. || 180 | sec | 180°C | o |HanomaTis| NEE | Dicht A
Tuur 200°C
turen)
Boven:
Crispy meal {15 min. (tijd 1 min.- ég%e(r: Alleen SB‘SE'E{;
(knapperige| hetelucht- | 1 min. . ‘| boven o JA |HANDMATIG| NEE | Dicht JA
[N maaltijd) | friteuse) Tuur | Auto 5°C 160°C-
8 (blift 200°C
= koken)
£
3 Boven:
%= Steam 20 min. 200°C Alleen Boven
¥ & Crisp (tijd . |5min.-| Onder: slechts .
5 (stomen en| hetelucht- 1 min. suur | Auto bsozsén 160°C. NVT. [HANDMATIG| NEE Dicht JA
28 knapperig) | friteuse) (blijft 200°C
2 koken)
Grill . . 1 min. - o o 160 °C- .
(grillen) 15 min. 1 min. 1 uur 200°C| 5°C 200°C N.V.T.|HANDMATIG| NEE Dicht JA
Roast/
Bake . . 5min.- o o 140°C- .
(braden/ 45min. | 5min. 4uur 180°C| 5°C 200°C N.V.T.|HANDMATIG| NEE Dicht JA




| kookmp | TEMPERATUUR L e Na het koken
Warm | maaltij

Standaard Instel VAN BovensteOnderste

S e il A * Open het deksel.

* Gebruik ovenhandschoenen bijhet hanteren van de stoomplaat.
* Dien de etenswaren op met de meegeleverde lepel en sluit het deksel.
+ De maximale warmhoudtijd is 24 uur.

Het * Druk op 'Stop' om de warmhoudstatus te beéindigen.
isuises * Druk op de uit-toets voordat u de stekker uit het stopcontact haalt.
omvat
rijzen
(vaste tijd
e EXTRA INFORMATIE?
e @Cor R | e Het apparaat beschikt over een geheugenfunctie. In geval
< o, el e . van een stroomonderbreking onthoudt de Multicooker de
§ Brood |t | ™™ “;}ﬂg;ﬁéﬁﬁm. 5°C | opec [NVT{HNDWATG | NEE | Dicht I bereidingsstatus netvoor de onderbreking. Het bereidingsproces
£ TouRY s fityer wordt hervat in geval de stroomonderbreking korter dan
S ° uur . .
2 10min, 2 seconden is. Als de stroomonderbreking langer dan 2 seconden
z #ﬁﬂ?&‘g is, dan wordt de vorige bereidingsstatus geannuleerd en gaat de
teﬁ;;{‘r‘aiﬂu, Multicooker over op de Stand-by-stand.

aanpassen:
180°C/
15 minuten

REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het

afkoelen alvorens te reinigen.

+ Raak het binnendeksel niet aan als het heet is.

[NVT [ HANDHATIG | NEE. | Dicht ] + Als er etenswaren op de bodem van de kom vast zijn komen te
zitten, giet dan wat water in de kom en laat de resten enige tijd
weken voordat u de viezigheid wegspoelt.

+ Droog de kom en andere accessoires na elke reiniging grondig af.

* Verwijder de spaan uit de kom om deze schoon te kunnen
maken. Het wordt aanbevolen om de spaan na elk gebruik
grondig te wassen in warm water met zeep.

+ Gebruik geen water om de binnenkant van de behuizing van
het apparaat schoon te maken, omdat dit de hittesensor kan
beschadigen.

* Het deksel schoonmaken:

* BELANGRIJK: Het wordt aanbevolen om de binnenkant van
het deksel na elk gebruik schoon te maken om hardnekkige
vlekken te voorkomen.

+ Hetdeksel en de afdichting mogen niet uit elkaar worden gehaald.

Dehydrate
(drogen)

Tuur-

8uur | 30min. 12uur
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Het wordt aanbevolen om metalen en schurende
reinigingsmiddelen te vermijden.

Voor het verwijderen van vuil rond de afdichting wordt
aangeraden om voedselveilige reinigingsdoekjes, een vochtige
doek of een niet-schurende spons met heet water te gebruiken.
Voor het schoonmaken van de stoomuitlaat wordt aangeraden
een kleine flessenborstel te gebruiken die in warm water
gedompeld is.

Vlekken van de verwarmingsplaat op de metalen ring van de
warmhoudplaat verwijderen:

. Zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact is gehaald.
. Veeg het verwarmingsdeksel schoon met een vochtige doek

en breng een kleine hoeveelheid citroenzuuroplossing met
verhouding 1:20 aan op de doek (bijv. 10 ml citroenzuur:
200 ml water).

. Schakel het apparaat in en voeg 200 ml schoon water toe aan

de pan. Sluit het deksel en gebruik de stoomfunctie 15 minuten
voor stoomreiniging.

. Gebruik een vochtige doek om eventuele achtergebleven

vlekken weg te vegen.

. Giet na het schoonmaken het vuile water uit de pan en plaats

het apparaat in een goed geventileerde ruimte om grondig te
drogenvoordat u hetapparaat weer aansluit op een stopcontact.

Kom, stoommand

Gebruik geen schuurpoeders of metalen sponsjes.

Als er etenswaren aan de bodem vastkleven, giet dan water in
de kom en laat dit weken. Was daarna de kom uit.

Veeg de kom voorzichtig droog.

Spaan

Verwijder de spaan uit de kom om deze schoon te kunnen maken.
De spaan is vaatwasbestendig.

Het wordt aanbevolen de spaan na elk gebruik grondig te
wassen.

De kom onderhouden

Volg onderstaande instructies voor de kom:

Om de kom in goede staat te houden, moet u geen etenswaren
snijden die in de kom liggen.

Zorg dat u de kom vervolgens opnieuw in de Multicooker
plaatst.

Gebruik de meegeleverde of een houten lepel en geen metalen
keukengerei om schade aan de kom te voorkomen.

De kleur van het oppervlak kan na ingebruikname of na verloop
van tijd veranderen. Deze kleurverandering is te wijten aan de
werking van stoom en water en heeft geen invloed op de juiste
werking van de Multicooker. Dit is tevens niet schadelijk voor
uw gezondheid. U kunt het apparaat dus zonder enig probleem

verder gebruiken.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Alle
indicatielampjes
uit en apparaat
warmt niet op.

Oorzaak

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Oplossingen

Zorg ervoor dat het
netsnoer is aangesloten
op het stopcontact

en het apparaat is
ingeschakeld

Alle
indicatielampjes
uit, maar
apparaat warmt
op.

Het indicatielampje

heeft een verbindings-

Brobleem of is
eschadigd.

Stuur het apparaat
ter reparatie naar een
erkend servicecentrum.

Stoomlek tijdens
werking

Het deksel is niet goed
gesloten

Open het deksel en sluit
dit opnieuw.

Het deksel is
beschadigd.

Stuur het apparaat
ter reparatie naar een
erkend servicecentrum.

De automatische
warmhoudfunctie
werkt niet
(apparaat blijft

in de berei-
dingsmodus of
verwarmt niet)

De warmhoudfunctie
is tijdens het instellen
door de gebruiker
uitgeschakeld.
Raadpleeg het
gedeelte over de
warmhoudfunctie voor
meer informatie.

Stuur het apparaat
ter reparatie naar een
erkend servicecentrum.




Probleem

De roerspaan
werkt niet

Oorzaak

De functie is niet
geactiveerd.

Oplossingen

Druk op 'Stir' om de
functie te controleren.

Roeren is niet mogelijk
bij sommige recepten.

Raadpleeg de
gebruiksinstructies om
te controleren of roeren
mogelijk is voor uw
recept.

De spaan is niet juist
geplaatst.

Controleer of er ruimte
zit tussen de spaan en de
kom. Als dit het geval is,
haal de spaan er dan uit
en plaats deze opnieuw.

De spaan werkt niet
meer als er eten in zit.

Verwijder de spaan om
te controleren of er
voedselresten in zitten.

De motor werkt niet
goed.

Stuur het apparaat
ter reparatie naar een
erkend servicecentrum.

In het
Luchtfritprogramma
draait de roer de
eerste 10 minuten niet
(standaardinstelling).

Druk op de knop
"RUhren" om het
handmatige roeren te
starten.

De ventilator

De heteluchtfriteuse

Sluit het deksel.

voor Stuur het apparaat
heteluchtfrituren ‘(’jveeils(;a”eese&aelrs] ?Set ter reparatie naar een
werkt niet 9 ’ erkend servicecentrum.
Sommige functies
hebben verschillende
o ; bereidingsfasen en de Raadpleeg de tat?e[ met
heteluchtfriteuse ; kookprogramma's in de
werkt niet heteluchtfriteuse start _ gebruiksaanwijzing
mogelijk niet onmiddellijk. ’
Dit is normaal.
De volgende scenario's
worden als normaal
B e cEn beschouwd: Tijdens het

beetje rook uit de
stoomopening

eerste gebruik. Als er
overtollige olie in of aan de
etenswaren is toegevoegd.
Als er resten etenswaren
in de kom zitten.

Geen actie nodig.

Neem contact op met een erkend servicecentrum als er

foutcodes worden weergegeven

Foutcode Oorzaak Gedrag van het product
Er wordt bij elke functie
E1 De bovenste sensor | onmiddellijk een alarm geactiveerd
heeft kortsluiting wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.
Er wordt bij elke functie
E2 De bovenste sensor | onmiddellijk een alarm geactiveerd
is onderbroken wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.
Er wordt bij elke functie
E3 Onderste sensor onmiddellijk een alarm geactiveerd
heeft kortsluiting wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.
Er wordt bij elke functie
E4 Onderste sensoris | onmiddellijk een alarm geactiveerd
onderbroken wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.
Richiede un Er is geen alarm voor een open
Coperchio | processo di cottura | deksel tijdens het gebruik van de
aperto | con il coperchio functies Risotto, Reheat, Keep warm
chiuso. en Sauté.
Er wordt bij elke functie
GEEN Er is geen kom onmiddellijk een alarm geactiveerd
kom beschikbaar. wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.

Opmerking: Als de binnenkom vervormd is, gebruik deze
dan niet meer en schaf een nieuwe binnenkom aan bij een

erkend servicecentrum.



WAARSCHUWING




VISTA GERAL PRINCIPAL - APARELHO

ACESSORIOS INCLUIDOS




DESCRICAO

A Corpo do aparelho
B Painel de controlo
C Tampa*

C1 Protetor interior do
aquecimento em
ceramica*

C2 Junta de silicone*

C3 Saida de vapor

D Botdo de abertura
E Cuba de cozinha amovivel

* Consoante o modelo
* Pegas néo removiveis. NGo desmontar.

aam

il - =

Elemento de aquecimento
Area do coletor de
condensagao (a limpar
apo6s cada utilizagdo)
Cabo de alimentagao
Espatula

Concha para sopa

Copo medidor

Tabuleiro

M Pa

IMAGENS DE REFERENCIA

* Do not use metallic tools.




MEDIDAS DE SEGURANCA IMPORTANTES

* Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
doméstica. Nao se destina a ser utilizado
nos seguintes casos e a garantia nao se
aplica a:

- zonasdecozinhareservadasafuncionarios
em lojas, escritérios e outros espacos
profissionais;

- quintas;

- utilizacao por clientes de hotéis, motéis e
outros ambientes de carater residencial;

- ambientes do tipo alojamento com
pequeno-almocgo.

* Este aparelho ndo foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criancas)
cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais sejam reduzidas, ou por pessoas
com falta de experiéncia ou conhecimento,
a ndo ser que estejam devidamente
acompanhadasoutenhamsidodevidamente
instruidas sobre a correta utilizagdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela
Sua seguranca.

* As criangas devem ser supervisionadas para
garantir que nao brincam com o aparelho.

* Este aparelho nao deve ser utilizado por
criancas dos 0 aos 8 anos. Este aparelho
pode ser utilizado por criancas com idade
igual ou superior a 8 anos, se forem
supervisionadas  continuamente.  Este
aparelho podeser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, caso sejam supervisionadas
ou lhes tenham sido dadas instru¢des
guanto a utilizacao correta do aparelho e
se compreenderem os perigos envolvidos.
Mantenha o aparelho e o respetivo cabo
de alimentacao fora do alcance de criancgas
com menos de 8 anos de idade. A limpeza
e a manutencao pelo utilizador nao devem
ser efetuadas por criancas.
Os aparelhos de cozinha devem ser
colocados numa superficie estavel, com as
pegas (se existirem) posicionadas de forma
a evitar o derrame de liquidos quentes.
Este aparelho nao se destina a ser colocado
em funcionamento com um temporizador
exterior ou através de umsistema de
comando a distancia separado.
* Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado,
tera de ser substituido pelo fabricante, por
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umServicodeAssisténciaTécnicaautorizado
ou por uma pessoa com qualificacbes
semelhantes, a fim de se evitar situacdes de
perigo para o utilizador.

« AA temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho
estiver a funcionar. Nao toque nas
superficies quentes do aparelho.

* Limpe a tampa, a cuba, o corpo e o cesta
com uma esponja e agua. Limpe o elemento
de aquecimento em separado com um pano
hamido. Consulte a secc¢do "Limpeza" das
instru¢des de utilizacao.

* Nunca mergulhe o aparelho ou o elemento
de aquecimento em agua!

* O aparelho pode ser utilizado até uma altitude
de 2000 m.

* Atencdo: a superficie do elemento de
aquecimento esta sujeita a calor residual
apos a utilizagao.

* Atencdo: risco de ferimentos devido a
utilizagdo inadequada do aparelho.

* Atencdo: nao derrame liquidos no conetor
(consoante o modelo).

« AVISO: mantenha o aparelho fora do alcance
de criancas pequenas, especialmente durante a
utilizacdo e o arrefecimento.

* O aparelho nao pode ser mergulhado em

agua ou em qualquer outro liquido.

Parasuaseguranca, este aparelho cumpre as normas

eregulamentos aplicaveis (diretivas relativas a baixa

tensao, compatibilidade eletromagnética, materiais
em contacto com os alimentos, ambiente, etc.).

* Verifique se a tensdo da sua rede elétrica
corresponde a tensdo indicada na placa
de especificacbes do aparelho (corrente
alternada).

Dado que

existem muitas normas

diferentes, se o aparelho for utilizado num

pais diferente daquele em que foi adquirido,
devera ser verificado por um Servico de
Assisténcia Técnica Autorizado.

» Para modelos com cabos de alimentacao
amoviveis, utilize apenas o cabo de
alimentacao original.

* Desligue sempre o aparelho da corrente:
apos a respetiva utilizacao, para o deslocar
ou para o limpar.

* Nunca utilize o aparelho por baixo de
armarios de cozinha ou proximo de paredes;
deixe pelo menos 15 cm a volta do aparelho.

* Nunca desloque o aparelho enquanto este
ainda contiver alimentos quentes.

* Nunca utilize o seu aparelho vazio.



* Nunca deixe o aparelho sem vigilancia

enquanto estiver ligado a corrente e a
funcionar.

Ao utilizar o aparelho pela primeira vez, este
podera libertar um odor nao téxico. Esse odor
nao afetara a utilizacdo e ird desaparecer
rapidamente.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retirar o aparelho da embalagem

Retire todos os autocolantes aplicados no aparelho.

Retire o aparelho, todos os acessoérios e os documentos da
embalagem.

Abra a tampa, premindo o botdo de abertura na tampa superior
do aparelho - fig. 1. Leia atentamente o manual e siga
cuidadosamente as instrucdes de utilizacao.

Tenha em atencdo: o anel de silicone a volta do tabuleiro tem de
ser utilizado durante a cozedura.

Limpeza do aparelho

Retire a cuba (fig. 2), os acessorios e todo o plastico e acessérios
do aparelho.

Limpe a cuba com uma esponja e detergente liquido para a loica.
Limpe o exterior do aparelho, a placa de ceramica e a tampa
com um pano humido.

Seque cuidadosamente.

Coloque todos os elementos na sua posi¢ao original.

PARA O APARELHO E TODAS AS FUNGCOES

Limpe cuidadosamente a parte exterior da cuba (especialmente
o fundo). Certifique-se de que ndo existem residuos estranhos
nem liquidos por baixo da cuba e no elemento de aquecimento
- fig. 7.

Coloque a cuba no aparelho, certificando-se de que esta
corretamente posicionada - fig. 6.

Feche a tampa na devida posi¢ao até ouvir um "clique".

Siga as instru¢des na sec¢do "COMO COMECAR" para definir
0 menu de cozinha e consulte cada menu para obter mais
detalhes sobre a utilizacdo recomendada.

Nao toque no elemento de aquecimento, na parte inferior do
aparelho, ou na placa de metal, na parte interior da tampa,
quando o aparelho estiver ligado a corrente ou apds o
cozinhado. Ndo desloque o aparelho enquanto o mesmo estiver
em funcionamento ou imediatamente ap6s o cozinhado.

Este aparelho destina-se apenas ser utilizado no interior.
Nunca coloque a mao na saida de vapor durante o cozinhar,
pois poder-se-a queimar - fig. 12

Utilize apenas a cuba fornecida com o aparelho.

Nao coloque agua nem ingredientes no aparelho sem a
cuba no interior.

A quantidade maxima de agua + ingredientes ndo devera
exceder a marca mais alta dentro da cuba (4 L) (fig. 8)

ngar a corrente

Nao utilize o aparelho se:

- oaparelhoou o cabo de alimentacdo se encontrar danificado

- o aparelho tiver caido, apresentar danos visiveis ou ndo
funcionar corretamente

- No caso de ter ocorrido uma das situagdes mencionadas
acima, o aparelho tera de ser enviado para um Servico de
Assisténcia Técnica Autorizado. Ndo desmonte o aparelho
pelos seus préprios meios

Nao deixe o cabo pendurado.

Ligue sempre o aparelho a uma tomada com ligagdo a terra.

N3o utilize uma extensdo elétrica. Caso esteja disposto a se

responsabilizar pela utilizacdo de uma extensao, certifique-

se de que a mesma se encontra em perfeitas condi¢cdes de

funcionamento, que tenha uma ficha com ligagdo a terra e que

seja adequada para a alimenta¢do do aparelho.

Nao desligue o aparelho da tomada puxando o cabo.

Desligue sempre o aparelho da corrente antes de proceder a

montagem, desmontagem ou limpeza do mesmo.



Protecdo do ambiente

* O aparelho foi concebido para funcionar durante muitos
anos. No entanto, quando decidir substitui-lo, pense em como
podera contribuir para a prote¢do do ambiente.

* Antes de eliminar o aparelho, deve retirar a bateria do
temporizador e elimina-la num ponto civico de recolha de
residuos local (consoante o modelo).

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

® O seu produto contém materiais que podem ser
recuperados ou reciclados.

2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
tratamento.

Reclclagem (PT):
Ecoponto Azul : Embalagens de cartao e papel
Ecoponto Amerelo : Embalagens plasticas

Utilizacao

+ Utilize o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente
ao calor, afastada de salpicos de agua e de fontes de calor.

+ Ndo permita que a base do aparelho entre em contacto com
agua.

* Nunca coloque o aparelho em funcionamento quando a cuba
estiver vazia ou sem a cuba.

+ Afunc¢do de cozinha deve funcionar livremente.

+ Ndo impec¢a nem obstrua a alteragao automatica para a fungao
"Manter quente".

+ Nao retire a cuba enquanto o aparelho estiver a funcionar.

* Ndo coloque o aparelho diretamente sobre uma superficie
quente ou qualquer outra fonte de calor ou chama, pois tal
podera dar origem a falhas ou ser perigoso.

* A cuba e a placa de aquecimento tém de estar em contacto
direto. Qualquer objeto ou alimento inserido entre estas duas
pecas impede o funcionamento correto.

* Nao coloque o aparelho préximo de uma fonte de calor ou de
um forno quente, pois poderdo ocorrer danos graves.

N&o coloque alimentos ou dgua no aparelho até a cuba estar na
posicdo correta.

Respeite as quantidades indicadas nas receitas.

Se ocorrer um incéndio em qualquer parte do aparelho, ndo
tente apaga-lo com agua. Para apagar as chamas, utilize um
pano humido.

Qualquer intervencdo s6 deve ser efetuada por um Servico de
Assisténcia Técnica com pecas sobresselentes originais.

Para todos os programas do lado esquerdo (programas "Air-
Fry" [Fritar a ar quente]):

Todos os programas utilizam o elemento de aquecimento
superior (tampa de fritar a ar quente)

Em particular, "Crispy meal" (Refeicdo estaladica), "Steam
& Crisp" (Cozer a vapor e dourar) e "Bread" (Pdo) utilizam
elementos superior e inferior em diferentes fases de cozedura
(ndo em simultaneo).

Para todos os programas do lado direito (programas
"Multicook" [Multifuncdes]):

Todos os programas utilizam apenas o elemento de
aquecimento inferior



PAINEL DE CONTROLO

Roast / Bake o Steam

Bread 3 N o Yoghurt

Dehydrate

DESCRICAO

Configuracdo Descricdo

Indica o programa de cozedura com a funcdo de

A fritadeira a ar

B Prima para definir o tempo e a temperatura
Ligar/desligar
Utilize a seta para cima e para baixo para escolher o

D programa de cozedura e ajustar o tempo e a temperatura

E Iniciar/Parar
Manter premido durante 2 seg. para repor

F Refeicao tardia

G Manter quente

H Ligar/desligar Misturar

I Indica um programa de cozedura com func¢do da panela
multifuncdes

] Apresenta a hora, a temperatura, o modo Refei¢do

tardia, o modo Misturar e o modo Manter Quente

Gestao do som

A panela multifun¢bes emite um aviso sonoro quando se liga
ou desliga, quando inicia um programa, quando termina um

programa ou quando apresenta um codigo de erro.

Ative sons para tudo, mantendo premido os botdes “Later Meal”
(Refeicdo tardia) e “Time/Temp” (Tempo/Temperatura) ao mesmo

tempo durante 3 segundos.

COMO COMECAR?

Geral

* "Temp/Timer" (Temperatura/Tempo) => Teclas de opc¢do

partilhaveis & e ¥

+ Operagbes que requerem um aviso sonoro
1. Start#) => aviso sonoro curto 1 vez

2. Avisos sonoros das teclas ) => quando o utilizador esté a
utilizar o aparelho (selecdo de programa/ajustar tempo e

temperatura)

3. Apés o programa de cozedura 4 => sinal sonoro de

finalizacao
4, Erro %) => aviso sonoro 2 vezes

- S)sea fungdo "Stir" (Misturar) estiver ativada por predefinicao,

o indicador "Stir" (Misturar) acende-se e mantém-se acesso

durante a cozedura. Se desligar a fun¢do "Stir" (Misturar), a
luz "Stir" (Misturar) apaga-se => a desativa¢do da func¢do "Stir"
(Misturar) ndo afeta os outros programas selecionados

* Luzes de estado:
1. Sempre ligado - estado de funcionamento
2. Intermitente - selecionar estado

UTILIZAGAO

Fritar a ar quente (programacao manual)

+ Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungdo
“Air Fry” (Fritar a ar quente). O ecra apresenta o tempo de

cozedura predefinido.

* Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) §2

para ativar a funcdo de acerto do tempo e, em seguida, prima
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as teclas de seta para cima/baixo para alterar o tempo de
cozinha. Prima novamente o botao “Time/Temp"” (Temperatura/
Temporizador) §9 para alterar a temperatura, premindo a tecla
de seta para cima/baixo para ajustar a temperatura.

* Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozinha;
a luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecrd apresenta o tempo.
No modo FRITURA NO AR, a pa de mistura é ativada por
padrdo ==> "Icone de Mistura" LIGADO.

+ Paraobter o melhor resultado de cozimento para batatas fritas,
a pa comegara a misturar apds dez minutos (Légica Padrdo).

« Ap6s iniciar o programa, o "Icone de Mistura" estara ligado
apenas quando a pa estiver misturando (caso contrario, ficara
desligado).

« *Quando necessario, o usudrio pode ativar manualmente a
pd a qualquer momento durante o processo de cozimento
pressionando o icone de mistura. Isso cancelara a logica padréo.

* Prima o botdo “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura,
se pretender para-lo imediatamente; caso contrario, este para
automaticamente depois de terminar a cozedura.

* No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

* Tenha em atencgdo: utilize sempre esta funcdo com o6leo e
alimentos. Apenas com 6leo, podera provocar uma falha ou
ser perigoso.

» Posicao recomendada do tabuleiro: posicdo superior (com pa
ativa) e posicdo inferior

+ * Retire a pd enquanto utiliza o tabuleiro na posi¢do inferior

+ N&o se recomenda a utiliza¢ao da funcédo “Keep Warm"” (Manter
guente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar

guente).

Crispy meal (Refeicao estaladica)

1. Por predefini¢do, o aparelho apresenta o tempo de cozedura
total.
A maquina frita a ar quente, a partir de cima, e aquece, a partir
de baixo, para criar uma refeicdo estaladica.

2. Primaoicone"Time" (Tempo) para definir o tempo de cozedura.
Depois da cozedura, o visor apresenta o tempo restante.

O programa de cozedura “Crispy Meal” (Refeicdo estaladica) -

tempo predefinido para "Air Fry" (Fritar a ar quente): 15 m
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(ecra inicial quando se define a hora) | Pré-aquecimento e
cozedura a vapor: 10 m.
* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao

“Crispy Meal” (Refeicdo estaladica). O ecrd apresenta o
tempo de cozedura predefinido

Prima o botdo "Time/Temp” (Tempo/Temperatura) para ativar
a func¢do de definicdo de tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura da
fritadeira a ar quente. Prima novamente o botdo "Time/Temp”
(Tempo/Temperatura) para alterar a temperatura, premindo a
tecla de seta para cima/baixo para ajustar a temperatura da
fritadeira a ar quente

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

Posicao recomendada do tabuleiro: posicdo superior (com pa
ativa) e posicdo inferior

* Retire a pa enquanto utiliza o tabuleiro na posicdo inferior
Por predefinicdo, a fungdo “Stir” (Misturar) estard desligada,
para evitar que o utilizador coloque o tabuleiro na posicdo
inferior e ative a pa por engano

Ndo se recomenda a utilizacdo da funcao “Keep Warm"” (Manter
quente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar

guente).

Steam & Crisp (Cozer a vapor e dourar)
1. Por predefinicdo, o aparelho apresenta o tempo de cozedura

total

2. Primaoicone"Time" (Tempo) para definir o tempo de cozedura.

Depois da cozedura, o visor apresenta o tempo restante.

O tempo predefinido para fritar a ar quente do programa "Steam
& Crisp" (Cozer a vapor e dourar) é de 20 m | Pré-aquecimento +
cozedura a vapor: 20 m

* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a funcao

“Steam & Crisp” (Cozer a vapor e dourar). O ecra apresenta o
tempo de cozedura predefinido

* Prima o botdo "Time/Temp” (Tempo/Temperatura) para ativar

a funcao de definicdo de tempo e, em seguida, prima a tecla
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de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura da
fritadeira a ar quente. Prima novamente o botdo "Time/Temp”
(Tempo/Temperatura) para alterar a temperatura, premindo a
tecla de seta para cima/baixo para ajustar a temperatura da
fritadeira a ar quente

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o0 ecrd apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
gue o programa terminou.

Posicdo recomendada do tabuleiro: posicdo superior e
posicdo inferior

Ndo se recomenda a utilizacdo da funcdo “Keep Warm"” (Manter
guente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar quente).

Grill (Grelhar)
* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao

“Grill” (Grelhar). O ecra apresenta o tempo de cozedura
predefinido

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢ao de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecrd apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
gue o programa terminou.

Posicdo recomendada do tabuleiro: posicdo superior e
posicdo inferior

N&o se recomenda a utiliza¢do da funcdo “Keep Warm” (Manter
guente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar

guente).

"Roast/Bake" (Assar/Cozer)
* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a funcdo

“Roast/Bake” (Assar/Cozer). O ecra apresenta o tempo de
cozedura predefinido

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

Posicdo recomendada do tabuleiro: posicdo superior e
posicdo inferior

Ndo se recomenda a utiliza¢do da funcdo “Keep Warm"” (Manter
guente) para o programa de cozedura "Air Fry” (Fritar a ar

quente).

"Bread" (Pao)

Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a
funcdo “Bread” (P30). O ecrd apresenta o tempo de cozedura
predefinido

Prima o botdo "Time/Temp” (Tempo/Temperatura) para ativar
a funcao de definicdo de tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura da
fritadeira a ar quente. Prima novamente o botdo "Time/Temp”
(Tempo/Temperatura) para alterar a temperatura, premindo a
tecla de seta para cima/baixo para ajustar a temperatura da
fritadeira a ar quente

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecrd apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
gue o programa terminou.

O programa de cozedura "Bread" (Pdo) inclui um tempo de
levedura e uma temperatura: 40 °C durante 50 min. Fase 1
"Air Fry" (Fritar a ar quente): 200 °C durante 10 min. Fase 2
"Air Fry" (Fritar a ar quente): tempo e temperatura ajustaveis:
180 °C durante 15 min. Para obter orientacdes detalhadas, siga
as instrucdes de receitas da aplicacdo.

Posicdo recomendada do tabuleiro: posicdo superior e

posicdo inferior
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Ndo se recomenda a utilizacdo da funcao “Keep Warm” (Manter
guente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar

guente).

Dehydrate (Desidratar)

Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fun¢do
“Dehydrate” (Desidratar). O ecra apresenta o tempo de
cozinha predefinido

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a funcdo de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecrd apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
gue o programa terminou.

Tenha em atencao: utilize sempre esta funcdo com 6leo e
alimentos. Apenas com 6leo, podera provocar uma falha ou
ser perigoso

Posicdo recomendada do tabuleiro: posicdo superior e
posicdo inferior

Ndo se recomenda a utiliza¢do da fun¢do “Keep Warm” (Manter
guente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar

quente).

Risotto

Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fun¢do
“Risotto”. O ecra apresenta o tempo de cozedura predefinido
Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fungao de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

* Para obter os melhores resultados,

+ Siga os passos abaixo para um risotto perfeito utilizando este

programa de cozedura dedicado

+ Para obter os melhores resultados, recomendamos a utilizagdo

da func¢do “Keep Warm"” (Manter quente) durante um maximo
de 6 horas.

recomendamos a
utilizacdo da funcao “Keep Warm” (Manter quente) durante
um maximo de 6 horas.

Receita de Risotto recomendada

Ingrediente/ Pro%r:ma

Tempo/ |Posicao
temperatural  da
cozedura | de cozedura| tampa

Descri¢do dos passos Volume

Inicie o programa "Risotto" e Azeite/ : 2 min./ | Tampa
adicione o azeite. 359 Risotto | 460 oC | aberta
Adicione a cebola picada.

Estara pronto quando estiver

alourado, mas ndo estorricado. | Cebola/ Risotto | 2> min/ | Tampa
Este passo é utilizado para se 709 160°C | aberta
evaporar a agua contida na

cebola.

Adicione os cogumelos Cogu-

laminados. Este passo é ; 2min./ | Tampa
utilizado para se evaporar a melo7t(>)ranco/ Risotto | 460 °C | aberta
agua contida nos cogumelos. 9

Adicione o arroz. Este passo

consiste em se cozer o arroz ArTozArborio/ | pic it | 3:5.min/ | Tampa
em azeite até se obter um arroz 1509 160°C | aberta
translucido.

Para este passo, adicionamos Vinho -

vinho branco e reduzimo-lo até | branco | Risotto 2128'9(:/ 'Ia'%rgrggg
se evaporar completamente. seco/50 g

Incorpore o liquido, abra a tampa

e inicie o programa “Risotto”.

A mistura deve ser intermitente,

para ndo mexer continuamente | 40 qe

0s graos, correndo o risco de ; ; Tampa
os partir. Para verificar se o Ie%&r)nes/ Risotto | 7min. | e hada
risotto esta pronto, puxe a colher g

através do risotto, que devera

voltar lentamente para o seu

lugar.




: Programa| Tempo/ |Posicao
Descricdo dos passos Ing\j;';ﬂlr;r;te/ de [temperatura) da
cozedura | de cozedura| tampa
Adicione manteiga e mexa com
a pa até a manteiga derreter. Tampa
Apés 1 minuto de cozedura, o | Manteiga | Risotto | 1 min. aberr'ga
programa de cozedura “Risotto”
terminou.
No final do programa "Risotto", | Colocar
pare o aparelho, RETIRE O no prato e
RISOTTO, coloque no prato e adicionar Fim N/A | Tampa
adicione o parmesdo, antes de queijo aberta
servir. parmesao/
109
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"Pasta" (Massa)

Para cozinhar massa, é importante aguardar até que a agua
atinja o ponto de ebuli¢cdo antes de adicionar a massa.

Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fun¢do
"Pasta” (Massa). O ecra apresenta o tempo de cozedura
predefinido apos o pré-aquecimento

Prima o botdo “Time/Temp"” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a funcdo de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

Para obter os melhores resultados, ndo se recomenda a utilizacao
da funcao "Keep Warm" (Manter quente) para "Pasta" (Massa)

A fungdo "Later Meal" (Refeicdo tardia) pode ser utilizada neste
programa

Sauté (Alourar) (programag¢ao manual)

Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fun¢do
“Sauté” (Alourar). O ecrd apresenta o tempo de cozedura
predefinido

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.

Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

"Keep Warm" (Manter quente): este programa ndo ativa
a fun¢do para manter quente automaticamente para esta
receita, mas o utilizador pode liga-la manualmente premindo o
botdo “Keep Warm” (Manter quente)

Slow Cook (Cozedura lenta)
+ Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungdo

“Slow Cook” (Cozedura lenta). O ecra apresenta o tempo de
cozedura predefinido

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o0 ecrd apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

"Keep Warm" (Manter quente): até 24 horas; certifique-se de
que coloca liquido suficiente na panela para evitar queimar o
fundo da panela e secar a comida

Steam (Cozer a vapor)
+ Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao

"Steam" (Cozer avapor). O ecrd apresenta o tempo de cozedura
predefinido apos o pré-aquecimento.

* Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para

ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.



Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura

* Prima o botdo “Time/Temp” (Tempo/Temperatura) para alterar

a temperatura, premindo a tecla de seta para cima/baixo para
ajustar a temperatura

* No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

+ Afuncdo "Later Meal" (Refeicdo tardia) pode ser utilizada neste
programa

+ Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.

+ Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura

CUIDADO

¢ Os alimentos frios nao devem exceder 1/2 do volume da

Iogurte/Fermentacao (Iogurte)

« Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao
“Yoghurt” (Iogurte). O ecra apresenta o tempo de cozedura
predefinido

* Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla

panela. Demasiada comida podera ndo ser devidamente
aquecida. A utilizacdo repetida do programa “Reheat”
(Reaquecer) ou de uma quantidade demasiado pequena de
alimentos queimara os alimentos e deixarda uma camada
dura no fundo.

Recomendamos que ndo reaqueca papa espessa, pois esta

de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura. podera ficar muito pastosa.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/ * Nao reaqueca alimentos frios armazenados durante muito
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de tempo, para evitar odores.
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

+ Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.

* Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura

* No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
gue o programa terminou.

¢ A funcdo automatica para manter quente ndo esta
disponivel no final da cozedura.

* Para fazer iogurtes, use recipientes de vidro adequados
para irem ao forno.

KEEP WARM (Manter quente)
1. Func¢ao "Keep Warm" (Manter quente):
1.1 Fungao "Keep Warm” (Manter quente) manual:

* Pode premir o botdo "Keep Warm" (Manter quente)
manualmente. A luz desta funcdo acende-se e a panela
multifuncdes entra no modo "Keep Warm" (Manter
quente).

1.2 Fungao “Keep Warm” (Manter quente) automatica:

+ Apanela multifun¢des entrard automaticamente no modo
"manter quente" no final da cozedura (exceto para alguns
menus). E emitido um aviso sonoro para indicar que o
programa terminou.

* A panela multifungdes entra automaticamente no
modo manter quente, com o indicador “Keep Warm"
(Manter quente) aceso, e 0 ecra comeg¢a a contar o
tempo da funcdo Keep Warm (Manter quente). Caso
necessite de pré-cancelar a funcdo “manter quente”
automaticamente quando terminar a cozedura:
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Reheat (Reaquecer)

* Esta funcdo destina-se a reaquecer apenas alimentos
cozinhados.

* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a funcdo
“Reheat” (Reaquecer). O ecrd apresenta o tempo de cozedura
predefinido

+ Conte com um tempo maximo de 1 hora, sem possibilidade de
ajustar a definicdo do tempo



mantenha premido “Keep Warm” (Manter quente) + Os ecrds apresentam o tempo predefinido até 15 horas (15:00)

durante 5 segundos antes de iniciar o programa de e, depois, a luz da fungao “refeicao tardia” fica intermitente. O

cozedura. Se quiser reiniciar a funcdo "Keep Warm" utilizador pode ajustar a hora, premindo a seta para baixo ou

(Manter quente) automatica, prima novamente o botao a seta para cima.

“Keep Warm” (Manter quente) durante 5 segundos. * Prima o botdo “Start/Stop” (Iniciar/Parar) para validar e iniciar o
programa. O aparelho emite um aviso sonoro, o0 aquecimento

LATER MEAL (REFEICAO TARDIA) ¢ iniciado imediatamente. O ecrd apresenta a contagem
Para utilizar a funcdo de refeicdo tardia, escolha um programa de decrescente e a luz do modo “refeicdo tardia” acende-se.
preparacao, prima a tecla “Later Meal” (Refeicdo tardia) e escolha Programa “Later Meal” (Refeicdo tardia) n.° 2:

a hora predefinida. + Selecione um programa e prima o botdo “Later Meal” (Refei¢do

* A hora predefinida correspondera a hora do fim da cozedura. tardia)

* A hora predefinida muda consoante o tempo de cozedura * Prima o botdo “Later Meal” (Refeicdo tardia), os ecras
selecionado. O intervalo da predefinicao do tempo de cozedura apresentam a hora predefinida, até 15 horas (15:00) e a luz
pode ir até as 15 horas. do modo “refei¢do tardia” fica intermitente. O utilizador pode

+ Cada pressdo no botdo “<” e “>" pode aumentar ou diminuir o ajustar a hora, premindo a seta para baixo ou a seta para cima.
tempo. + Prima o botdo “Start/Stop” (Iniciar/Parar) para validar e iniciar o

+ Depois de selecionar a hora predefinida, prima o botdo “Start” programa. O aparelho emite um aviso sonoro, o aquecimento
(Iniciar) para entrar no estado de cozedura. O indicador “Start” comeca mais tarde, mais perto do tempo de conclusdo. O ecra
(Iniciar) permanece aceso e o ecrd apresenta o numero de apresenta a contagem decrescente e a luz do modo “refeicao
horas selecionadas. para mais tarde” acende-se.

Légica de Tipos de refeigoes tardias

configuracdo

Definir | Tipo de programa n. °1: comece a cozinhar imediatamente
ri:fei 40 | Tipo de programa n.° 2: Comecar a cozinhar mais tarde
ardia (massa, vapor)

CENARIO DE UTILIZAGCAO

Légica de configuragao: definir hora para "Later
Meal" (Refeigdo tardia)

Programa “Later Meal” (Refei¢do tardia) n.° 1:

* Programa “Later Meal” (Refeicdo tardia) n.° 1:

+ Selecione um programa e prima o botdo “Later Meal” (Refei¢do
tardia)
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TABELA DE PROGRAMAS DE COZEDURA

°1 = prolonga a hora das refei¢des
inicio diferido

TEMPO DE COZEDURA TEMPERATURA

POSICAO

S _ _ Mis- ical
ZINHA| Tempo [Ajusté-| Inter- | Prede- | Ajusté- W i DA | posicio [Posicio
CO predefinido| “vel | valo | finicdo | "vel Intervalo AT | (\anter AMPA (superior|inferior
quente)
. . : 12h ABRIR
Risotto | 20min. | 1min. [} 160°C [AOMEAUOME| gy | g0 | NAO |~ oU NAO
) ajustavel) FECHAR
) . Aberta
Massa | Smin. |1min |10 ADME | NG | A | Sv MANUAL| ne2 | ou NAO
fechada
0w f o ~ Aberta -
i saltear | 20min. | 1min. 1T 160°C | 10°C | "20°C" s [ MANUAL| NAO | o NAO
£ fechada
2
£ . 70°C/ 24h
R Cozedural 4y | 5pmin, (9N goec | 10°C | 80°C/ |SM| (ndo | net |Fechada|  NAO
2 90°C ajustavel)
c
[ i ~ ~
F Vapor 10min. | 1 min. 1';'};1 100°C | NAO | NAO |N/A|[MANUAL| n°2 |Fechada SIM
o
o
& 10 min-
=)l logurte/ 2hour: 10 min - - - -
Fermen- 8h 5min 40°C | NAO NAO | N/A|MANUAL| NAO |Fechada| NAO | SIM
h -12h
tagdo 2h-12H:
15mins
contagem
crescente | ~ 80°C- 24h . Aberta .
Reaquecer| comum | NAO | NAO | 100°C | 10°C 100°C N/A| (ndo NAO ou NAO
méﬁ(. det ajustavel) fechada
ora
Fritar ; o ~
aar 30min. | 1min, 1M 180°C | 5ec | 0T | SM [ MANUAL| NAO |Fechada|  sim
quente
Parte
[N Crispy 15 min. superior:
= meal (Tempo da 1 min, |00°CParte|Topo anggs ~
£ (Refeicao) fritadeira | T min. | " | inferior: | apenas 130.,0 SIM | MANUAL| NAO |Fechada SIM
| esta- dear auomdtico| 5°C | 5o00¢
i) ladica) quente) (mantera
£ ebulicio)
% Topo:
t-8 Steam 20 min. o P;
o & Crisp | (Tempo da 5min zow?lfecr\%im Topo anggs %
§4l (Cozera | fritadeira | 1 min. | 4" |2 omético | 3PENES 150.,0 N/A|MANUAL| NAO |Fechada SIM
tlvapore | dear u 5°C o
e dourar) uente) (manter a 200°C
2 q ebulicio)
Grethar | 15min. | 1min. [T | 200°C | 5eC | '89°C | N/ [MANUAL| NAO |Fechada|  SIM
Assar/ ! .| 5min. o o | 140°C- %
Cozer 4smin. | Smin. [0 180°C | 5°C | bage- [ N/A|MANUAL| NAO Fechada SIM

Funcdo de fritadeira a ar quente

predefinido|

Ajusta-

vel

Inter-
valo

finicdo

quente)

(Refeigdo
tardia)
n’lou

n’2

Posicéo [Posicdo

TAMPA  [superior|inferior

0 programa
"Bread"
(Pdo) inclui
otempo de
levedura
(tempoe
Ira
fixos)
40°C Levedura:
durante tempo.
50 min,, fase fixoe | Levedura:
1dd?‘m0d0 /IEFP 40A°Céﬂxo) 160°C
" e fritar a o | "AirFry" | "Air Fry" o °C- %
Péo ar quente 5min. (Fitar | Fiaraar 5°C 200°C N/A [MANUAL| NAO |Fechada SIM
(tempo fixo + aar | quente):
: quente): | 180°C
200°¢/ 5min
10 min, fase a2h
2domodo
defritara
ar quente:
Ajustar o
tempoea
D Ira:}
180°C/
15min
Desidratar|  8h  [30min.| Lo | 6o°c | 10°C | 7S [ A [MANUAL| NAO |Fechada|  sim




Ao terminar a cozedura

* Abra a tampa

* Devem ser utilizadas luvas de forno ao manusear o tabuleiro
de cozedura

* Sirva os alimentos com a colher fornecida com o aparelho e
volte a fechar a tampa.

+ O tempo maximo para "manter quente" sdo 24 horas.

* Prima o botdo "Stop” (Parar) para concluir o modo “manter
quente”.

*+ Desligue o aparelho antes de o desligar da corrente

INFORMACOES DIVERSAS

O aparelho tem uma fun¢do de memoria. Em caso de falha de
corrente, a panela multifun¢des memoriza o estado de cozedura
imediatamente anterior a falha e continuara o processo de
cozedura se a alimentacgdo elétrica for retomada no espaco de
2 segundos. Se a falha de corrente durar mais de 2 segundos, a
panela multifun¢Bes cancela a cozedura anterior e regressa ao
estado de espera.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer antes de limpar.

* N3otoque natampa interior enquanto a mesma estiver quente.

+ Se os alimentos estiverem colados ao fundo da cuba, coloque
um pouco de dgua e deixe repousar durante algum tempo
antes de lavar.

+ Seque cuidadosamente a cuba de cozedura e outros acessérios
depois de cada limpeza.

* Retire a pa da cuba para a limpar. Recomenda-se que lave bem
a pa apos cada utilizagdo em agua quente com sabao.

+ Nao utilize dgua para limpar o interior do corpo do aparelho,
pois tal pode danificar o sensor de calor.

e Limpeza da tampa:-

« IMPORTANTE: Recomenda-se a limpeza do interior da tampa
apos cada utilizacdo para evitar a presenca de manchas dificeis
de remover.

+ Atampa e a junta ndo devem ser desmontadas.

+ Recomenda-se que evite produtos de limpeza metalicos e
abrasivos.

+ Para limpar quaisquer residuos de sujidade a volta da junta,
recomenda-se a utilizacdo de toalhetes desinfetantes seguros
para alimentos, de um pano himido ou de uma esponja ndo
abrasiva com agua quente.

+ Paralimpar asaida de vapor, recomenda-se a utilizagdo de uma
escova pequena para garrafas, mergulhada em agua quente.

+ Paralimpar manchas na placa de aquecimento no anel metalico

da placa de aquecimento:

. Certifique-se de que a alimentacao esta desligada do aparelho.

2. Utilize um pano himido para limpar a cobertura do aquecedor,
aplicando uma pequena quantidade de solu¢do de agua com
acido citrico 1:20 no pano (por exemplo, 10 ml de acido citrico:
200 ml de agua).

3. Ligue amaquina e adicione 200 ml de dgua limpa ao recipiente.
Feche a tampa e utilize a fungdo "Steam" (Vapor) para limpar
com vapor durante 15 minutos.

4. Utilize um pano hdmido para limpar quaisquer manchas
restantes.

5.Apo6s a limpeza, despeje as aguas residuais do recipiente
e coloque a maquina numa area bem ventilada para secar
completamente antes de voltar a liga-la a alimentacdo para
utilizacdo.

Cuba, cesto de cozedura a vapor

« N&o se recomenda a utilizacdo de pés abrasivos e esponjas de
metal.

+ Se os alimentos ficarem colados no fundo, pode colocar dgua
na cuba para amolecer durante algum tempo antes de a lavar.

+ Seque a cuba com cuidado.

Pa
* Retire a pa do recipiente para a limpar.

+ A pa pode ser lavada na maquina de lavar loica
+ Recomenda-se a lavagem completa da pa ap6s cada utilizagao.

—_
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Cuidados a ter com a cuba
Para a cuba, siga cuidadosamente as instru¢des apresentadas

abaixo:

Para garantir a manutencdo da qualidade da cuba, recomenda-
se que ndo corte alimentos no seu interior.
Certifique-se de que volta a colocar a cuba na panela

multifungdes.

Utilize a colher fornecida ou uma colher de madeira, e ndo de
metal, por forma a ndo danificar a superficie da cuba

A cor da superficie da cuba podera mudar apés a primeira
utilizagdo ou apdés uma utilizagdo prolongada. Esta mudanga
de cor deve-se a acdo do vapor e da dgua e ndo tem qualquer
efeito na utilizacdo da panela multifuncdes, nem é perigosa
para a saude. E perfeitamente seguro continuar a utiliza-la.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

As luzes

indicadoras estao
desligadas e nao
ha aquecimento.

Causas

O aparelho ndo esta
ligado a corrente.

Solugdes

Certifique-se de que o
cabo de alimentacdo
estd ligado a tomada

As luzes
indicadoras estdo
desligadas, mas ha
aquecimento

Aluz indicadora
apresenta problemas
de ligacdo ou estd
danificada

Envie o aparelho a um
Servico de Assisténcia
Técnica autorizado para
reparacao

Fuga de vapor
durante a
utilizacdo

A tampa foi fechada
incorretamente

Abra e feche novamente
a tampa.

A tampa esta
danificada.

Envie o aparelho a um
Servico de Assisténcia
Técnica autorizado para
reparagao

Problema

Falha na fun¢ao
automatica

“Keep Warm”
(Manter quente)
(a maquina
permanece no
modo de cozedura
ou ndo aquece)

Causas

A func¢do "manter
quente" foi cancelada
pelo utilizador durante
a configuracao.
Consulte a sec¢do
sobre a fun¢ao
"manter quente”

para obter mais
informacgdes.

Solugdes

Envie o aparelho a um
Servico de Assisténcia
Técnica autorizado para
reparagao

A pé de mistura
nao esta a
funcionar

A funcdo ndo esta
ativada.

Prima o botdo “Stir”
(Misturar) para verificar
a sua funcionalidade.

N&o é permitido
misturar para algumas
receitas.

Consulte as instrugdes
de utilizagdo para
confirmar se é
recomendado misturar
para a sua receita.

A pa ndo esta
devidamente
posicionada

Verifique se existe
alguma folga significativa
entre a pa e a cuba. Se
encontrar, desmonte-a e
volte a instala-la.

A pa parou de
funcionar com
alimentos

Retire a pa para verificar
se existem residuos de
alimentos no interior.

O motor esta avariado.

Envie o aparelho a um
Servico de Assisténcia
Técnica autorizado para
reparagao

No programa de
Frigeracdo a Ar, a pa
ndo gira durante os
primeiros 10 minutos
(configuracdo padrdo).

Pressione o botdo
"Mexer" para iniciar o
mexido manual.




Problema

A ventoinha

da panela
multifun¢des ndo
estd a funcionar

Causas

A panela multifuncdes
s6 funciona quando a
tampa esta fechada.

Solugdes

Feche a tampa.

Envie o aparelho a um
Servico de Assisténcia
Técnica autorizado para
reparacao

A panela
multifun¢es ndo
esta a funcionar

Algumas fung¢des tém
fases de cozedura
diferentes e a

panela multifuncées
pode ndo arrancar
imediatamente. E
normal.

Consulte a tabela dos
programas de cozedura
nas Instrucdes de
Utilizagdo

Sai um pouco de
fumo da saida de
vapor

Os seguintes cendarios
sdo considerados
normais: durante
a utilizagao inicial.
Quando ha excesso de
6leo nos alimentos ou
uando é adicionado
6leo aos mesmos. Se
houver residuos de
alimentos no interior
da cuba.

N&o é necessaria
qualquer acao.

Se aparecerem codigos de erro, contacte um Servico de

Assisténcia Técnica autorizado

Cédigo de

RS Causa

O sensor superior
E1 tem um curto-
circuito

Comportamento do produto

E acionado um alarme imediato
em todas as func¢des quando a
alimentacao é ligada.

O sensor superior
E2 tem um circuito
aberto

E acionado um alarme imediato
em todas as fun¢des quando a
alimentacdo é ligada.

O sensor inferior
E3 tem um curto-
circuito

E acionado um alarme imediato
em todas as fun¢bes quando a
alimentacdo é ligada.

O sensor inferior
E4 tem um circuito
aberto

E acionado um alarme imediato
em todas as fun¢bes quando a
alimentacdo é ligada.

Requer um processo

N&o existe alarme de tampa aberta
para as fun¢des “Risotto”, “Reheat”

disponivel.

LID OPEN | de cozimento com a
(Reaquecer), “Keep Warm"” (Manter
tampa fechada. quente) e “Sauté” (Saltear).
= : E acionado um alarme imediato
Sem cuba | 30 €xiste uma cuba | ¢ todas as fungdes quando a

alimentacao é ligada.

Tenha em atencgdo: se a cuba interior estiver deformada, ndo
a utilize e obtenha uma cuba de substituicdo junto de um
centro de assisténcia aprovado.






aiEE




ik

O w >

mMmo

EmRS

EHIER

RE"

C1 WEMENNMAERES"
C2 WRBER>

C3 ZRuiO

kgl

AFRNEE

AT

RERR
RERERBE, B

=ErxXe—x @

REKRERE R (BRE
RREERR)

BRAT

et

21F

RELIEAR

RFER




EERSEH

AEBENERARREERE. THRASRARE
{RIGEEEPY, X FEAR:
BEAEREMIFRENEIEEE
=

- B
- SEEGSEREREMEEERNIRIENE S
@% 9
-BE (EFBEmEE) ERNIRIE,
« B8 BB SO BE 18R 55, B FE R A ER T A

HAENAL(BERE), FRIFEEaEHZ2N
ATREREXESAREREARRENFER
BT, DR EEFRAEARE,

 WERESERERE, BRERMUAFIEHEAREE
ﬂEITEEo

‘0 RE 8 RAEFTEBERATEE. TEANE
WHEBREZT,8 mEMULERERIUERAZE
B, R REAH LB R = AR A]
uﬁtE’J}\%B_HEH%ZIS cE, BMMRETRET
HEFANAIReMEREENER TEA,
MmB7INE T RERRIERARM, FEBENE
FAREER 8 AT REREANAE, TFE
EEFEE@%”*U*EW’%EO

. =0T BB E TR (LR, A% (I075) fE
BB R AR A O,

AEREFMEERGINER quH#FaﬁEﬁ (BPShE 5t
Iy 88 SR VB IE R 4%) (£

AR AR, RS T, WATREE
pHEERTO, e
REEERS, TR EEN R TRS. 5
R B B,

° /ﬁg%ﬂ]/ﬁﬂ(/%/g{/%\g WﬂfL 17%%*”"1*%
Ezﬁ%ﬁ/ﬁ/%%’*ﬂnﬁ:o nﬁ%ﬁvﬁﬁﬁﬂa%lm({/ﬁ
i

« YIS S B B B TR N K AR

« REE RS8R 2000 2R{ER.

CIRCEBFGTHNREEERAREEHGH

AR MAEEREEKE, TE‘E%ERT’E‘_E’\JEL

IR EESRERAERIEEE F (REYSEME) o

ELE HREREEBEUNRZEFEERZE, LHEE
R4 AN

« SRS E IR NKFEE HtRES,

AREZENRS, FREFSERNIZERRG (REE.

aﬁ%ﬁeﬂsﬁnnﬁﬁﬁﬁ*ﬂ\iﬁiﬁ%ﬁ@ o
B BRI EREEERIZEE HaHH
B RTRE) BEHER

BN EFENLZNARERE, RETEEE
B =X /& LAt S E A AN B, ST i 8
BERXHEMREREROETEE,

265



. ﬁﬁ?gﬁ;ﬁﬁﬂ?ﬁﬁﬂ%ﬁﬁﬂ’ﬁé%ﬁ, s EE AR
BIRAR

s U TER Tcfekirik BikA AR ER.

BERERIERKRER,

Y)DIERT RS HEAE T 5 S SR BE ATt 75 1R (R AR

RE, HABEZEVEESE 15 20HN=H

- BEREPNEEARE, Y)7IEETE,

VR RETE,

- BERERH L ERIFRE, Y772 ERIREA
EERIRRE,

F—XEREME, FTREEEN L ESRMK,

AMEBRLEASRZEER, BGREERX.

AR EEFR R

HREARENBR

« HARALTEEm LRI A REAR.

- EEREPIHEE, FTRPIEECHENRI X1+,

- WTRBINRIFERE, fTREE - B 1. RiRRAE TR EIRRIE
{EBIEIRE,

© AR RN AERITR AR EE.

ARKE

« BYTPURE - [B 2 BofF LA E dn_EBIFRB BB,

« ABRNTRERZNE,

- ARMEHRERE. REHNBERN RS,

* DEREZ,

 FTETTHRER L

BAREENFREINEE

< OB PRRSNEER D (FRIRRER) . FEEPBRER FEE AT L
BAEMIRBFRMIREE - B 7.

« BRERANEESD, BEEEIER- B 6.

266

- BRER L, SRR R —,

- SRR TIRIAR BONETRECHTRE, U2 HESEREE
LT iR B R AR E 255 E Mo

« EEMmG EERNEZTR, B70ENERRISPOOERATH REN
BHEBIR. EXEREERTRBZHR, H0IRE.

« AEEEHENER,

« U7 FRRARS FROAZISHIKO, MR RS - B 12,

« QR EARERER PR,

« 5 EPORERD, SRS KN B IERE P,

« KMNBERNEERS FREENEENRRKALR (4 2F7)E 8.

© WMBELUTER, ANERASTEE:
- KERTRGERER
- REREWE I RRBRIRNEAES
- BEERERN, FHURARERERRAIRREBRO. Y7817
FRAEEE,
« PINERERGENETHETHHERE,
* SRaCieg AN E RN,
- UNERERER. A TRETREERERSGNERE, FHL
fERTTIF AL RS, W ABIZIER, M HRARENEIRERN.
« RERNHLERH S UIRFRERZRIEER,
- KR IFFASERE, SRR RS PEEREN TR,
REIRIR
. ;ﬁ%ﬂﬁﬁﬁ%ﬁo SR, IR TRER H B, 52 L RIRREA
< ERENEER, A RRNNEBIFGRER, SREXRMBHRAL
RS D (RIBELSR) o
REIRIE, AABE!
® FERESE IO ERERNEEH,
O AR EERI AR R BRSSO,

fEFRES
+ fEF B, FREL T TR, TSR E KRR E ARR
- EERERAEEK.



- BERENEREAME, SINERE LR, D7EURFRE. I

« RELINEEABESY B FBiR(F. £
« sR/70PELE SR B BB E E RIRIIRE.
- REE(FE, U70IFFENEE.

- JEEBAREREEARE, WEMEMBRIAGEZ £, URE A 08 & o | Ciks
IR LR,

« NEREAMRARSEREZE, SRTAYENRYETEMES

D6, HETRIERRIETF,

© SR/IMS AR ERERREFIRENDE, SRS ERERE.

« & _EPIRER, YDA E M R EUKRAEREN. 8

- MREEBGEMEIOEN, DIMEARKER. ERREMNREA
Wz C

- (EMEHEHE M EIRIETRE LA ARE O URESHET, ‘ ‘
- EEFEEHREREN (RIFER) .

- FrE RIS AR AT (RIFE) D EF
- BRITERERA TEARR R RS . R K A /R AR, KB Bk m
SRR RARER R A IR AR AR o i (M AR R RAED)

- HERFAE ZHEI (Multicook #230)
« FRE RIAREAR G ERRFBEFTH

KTEBRIFRIIRENRAER

BT URERBEIRE
BIRRH /B
fEMRm LNE THREE AR R AERENEE

RAEh /1= 1k
RIC2MWEE

m(O O w|>

F THRER

G =il

H R FARY/RARA
|

J

KTEBSYRERBYENZRRER
ErfECRE HRER R REBRTEERM

BEEE

&89 Multicook fEFELA T B EE th 12 &5 | BRI, ERME)
2TBF B FE MR Multicook B EH R UASES,
REMBRERIAERE/LRE I3 WA BREES.

269)



gn{IRasE?
—BAH
< BE/FHS> HEERREORV

- BENE BAVRE
1. Start ) => —X5E M2 &
2. ?ﬁ)ﬂi M2 % ©» => ZEAERIERER CRIZERF/AZRBEE
E
3. RS FT RO = ERES)
4. fEiR O => BHWMR MR 2

- O) IR TER SRR, TR TR IS TR S SR RE S,
gg%@gﬁﬁ HR# ), TR SRS AR A e EAMEE
S

« JESCIRRR:
1. B% - TIRIRRE

2R |

FIE (FEnFE)

« BT ME /A T EEEREEGRIE TR, SRS RRTAR TR,

- RESR/R 1D BRI R EINRE, A%RIZR /A T EERE
%%J%EE%FEEJO BRI RE > §9 BEUARE, 1em L/ T &iaEH

- B StarbE, MBNTHARER, FESER, EREETRRE, %
FUIFEIUT, B EFAR A RENARE ==> NRHER IR,

« A TRIFERREINRENRRUR, BHEST O ERAGEA
(FERIELE) o

- EAMBER, AEEBRHETERNRE, BB FeRE ([g
KRR o

< T ERE, FREYUERRBRETHNEMRESEE MEHETR
RFERABEI IR EREEUHTARIEE

- HREUEMELERAR S BE I ZRRN, TRIRATHRREEEHF
1k,

© RELAEIRET, SR LR B, RTEXETM.

- st BEE RN RME, SHOERILLIRE. EREH, TRREER
B ERR

- BERENE. FEUS BHERICEEIKE) I TEUE

< P ETREIEFAARREEI T RRE

« TEENFRIERAENERREBINEE.

1. REFARB R TERN R AR,
K EBIIREDETTE RN, KRB0, TR L ERER 'Y,

2. 32T TS BR LARR E AR, FidA 7 AR1R, R R RIARES .,

ERRE B R R AHTET - TRRRRAFRERT 1 15 S8 (RERMRSHGRRET) | 8

BHZE 10 DiE

« T /AT FREEEE AR T, ER SRS ARTHR
féo

- BBl R E- R R R EINEE, AR R /R TR REEBR
VESRBY R ARG, BRIRGEERE>EUURE, R L/ A T ETEER
AERIFRETRE

- BEAE-H. ERAELN, I ERIE, KR ERTRERE.

* BJFIE>@FIERHAEEN

« TRHAERES, @R E B, RREXETRM.

- WERENE. FEUS BHERICEEIRE) M TEUE

« *ETEAEFERITERFRE MBHE

- BHEINEETES A «FARR>, LU e (8 A E ST AR IRTE T B (1 B R #E5R
HRSENIR IR

- TEENFRIERAREERARRBINEE.

| REFRBT RN TG
2. $ T TBSR BB SR E AR A, BRIAT A, MR B RIERRR.

FRAEEEN SAEXERTRAERES 20 28 | FERE

E:20 HiE

. ﬁ‘Fr&]t/ﬁ?ﬁﬁiﬁﬁii%%«%ﬁiﬂmﬁ»mﬁ%o EEERENTER R
\FEﬁo

- B R E> B RIBN R ETRE, ARIEm L/ N EIRBEEER
VESBBY R AR, BRIRGSERE>EUURE, R L /A T ETERR
AERIFBBRE

- BRI RIBNZHRRER, Gl ERIE, ERGRTRERH.

« BRI EIEFHEER



- FREERES, §EUME B, REXER M.
- WERRUE. FEUENTEUE
« TESHRIERAEERARRIEE.

BRIz

« BT ME /A T EEREEGEE IR, SR YRR TR TR,

BB R E>RMENRHEREINGE, ARIEM E/A T EIREEER
ARRFRE, BRIRGEEERE>BUURE, A L /@ T EERRARRE

. BFRsE R, RENRARER, Gl ERE, @R GBI,

« BRI IERHEER

« TEHERES, §EUE B, RREXETRM.

- BERRUE. FEUENTEUE
TEEHRIERRENFERREINEE.

. ﬁ"Fr?-]t/ﬁ?ﬁﬁﬁﬁﬁi%%«m%/*#*ﬁ»mﬁ%o ERGRETER RN
. Fﬁﬂo

BB R E>RMENRREREINGE, ARIEM E/A T EIREEER
AR BRIRGESERE>BEUURRE, A L /@ T EEERARRE

. BFRsE R, MENZAER, G ERE, ER GBI,

© BB IERHEER

« RELERE, §EUE B, RREXBETM.

- HERRAUE: FEUENTEUE

- TEENFRIER AR A RRINEE.

e

- W TFAEL/A T EEREE JHErThE. ¥R GRRTER TR,
« R E >R B R AR E TRE, ARG L /M TR E ER
VESRR AR, BRIR BB E>BRURE, M) /A T HiRE
RBRNFBEVRE

BB #. MBNTHER, A ERR, RSB,

B AZ > BZ I 2R

RELAEIRES, FR 128, REXE T M.

e R PR SRR (BEERE) fRE 1 40°C 8 50 2
% RIFSE 1 PEER:200°C |IF 10 D EERIFES 2 BEER . BIRRAVRSE
EHEXORE 180°CHRIE 1 5788

- S2HEREANRERPPNFMEIES

- BEREBAUE. FEUEBNTEUE

« TEENRIEZAENERRREE.

« ¥BREL/A T ETEREIE GRE TR, SRR RIRTER R AR,
B FiE R E> BB R E IR, ARIER E/m T EIREEER
AR, BRI RE>BOURE, ¥ L /A T RiRERARRE
B Fta» 3. MENRHREN, i IERIE, €8 GRTKRE.

RS2 IE>BEIEZRER

RELAERET, G 18 B, RTERX BT,

st REE MR ME, BBLEAITIEE, ERE W, JREEER
R

« AEEBRIERREXERRAINEE,

EAFIBER
« T /AT EREEE AR TR, ERSRTERRA
B%FEEO

- R EELRE BB R ETIEE, ﬁﬁ?ﬁ?ﬁﬁt/ﬁ?%ﬁﬁﬁﬁﬁﬁé@%m

JE_EJB%FEﬁo
- BEE-#. MERAER, G ERIE, @R RRERE.
© BAZI>@EIEZFER
« RELAEIRES, LR B, RTENET M.
« FREUTTEERIERRFREARETENERFEER
« BT ERERENMR, RFIEERERS 6 /\K,
« R ATERSRENR, RFBRFERERS 6 )\,

HEEANBIRRE

BB TEAFIBERI IR, BIAE fim /) | BAF | 298/ | BREH
il 35% IR 160°C i

DLATRIECERERS T | ww) | mAn 259/ wEn
FERRFR AR, YRl 70 | BeR | 160°C | B

MATIRER. LS BAREZRE | A%/ | BEAN |29/ | RET
&K, 0% Bk | 160°C 7




Bt

Ip ShEToET N UK/ | Fase | Hs/ | &
- N 1507 | B | jg0ec | TR
EJ‘E—*/F%%EP,*I%’E?JDE%’%?E,H%E ZREE BAA 298/ | BE
D EAZES =3, BE/50% | KR | 160°C 768
nu)\,&ﬁé, FTRE M RREN TR AF
AR T2
TEREFER BRI IETT, IREEB | BYHT/ | BEXH 75348 &
RALASE AR Eréaﬂu 4005 | AR 2| @t
Ez = I\EI\EEIUET_LO
TSR, B, oM E Rt e =
1.2 1 niER, TRAFIBSRZ| 48 1R 1988 ﬁﬁ
B2 R §
ETBRANBERI FZERE R, 1B [BANET, =
88, B, MANEFH, BH | LBEEZ | &% | TEA ?TLF“i
B EEEEZ L, +/10% 7
s:’cﬂ%ﬁ
BEAMEE, EENEREFIRRAMAR AN,
. #E‘Fr'jJ:/r‘]‘Fauﬁfu%%E«@kﬂ%m»lﬂam BEETTENEERTE
Bt
o R EEE SR E RS RR EINEE, RBIRM /A T EEREEER
HABERD,
o BB, B EARER, HB BT, $R SRR,

« BB IETHEER
« RELAEIRES,

GENME B, RREXETM.

- MENERERR, BATRRERRANETARATE
- EEERILRT A TRRIER 1 Th8E
RS (FEpizs)
+ AL/ T ATRERE A ThEE ﬁ%ﬁzﬁTﬁJ**;Jﬂaﬁﬁaﬂo

- R RE>EREN R R E ThEE, AR L /A T RiERgEe

AR, BXIREFERE>BURE, A L /AT auﬁ%é;ﬂ%mmnf“

- BFE-$. MERAER, R ERIE, R ERRERE.
© BFIE>@FIERHEER

« TRHAERES, ¥R B, RREXETR M.

- Rl L REREEBREEE, FREYLLEBKR MRRIREFE

154

8=
?.;HB%FF%

. Bz«B#F‘?I//mF'»iEEi@UE#Fﬁ E%ﬁm”é?ﬁﬁt/ﬁ"ﬁuﬁ%@
AR BRIZEERE>BLURE, 1A L /A T & Ef&%ﬂ%ﬂﬁ

« BRI RIBNZHRER, Gl ERIE, SR GRRERH.

© BABIREIEZHEEN

« TELAERES, @R B, RREXET M.

« RR RS 240, —EETMNBANBLRRES, URERBIK, (£

b

L TR BRI R, SHEEENEBEEES
JE_EJB%FEﬁo

. SRR TR RIR A, Ain L T e ERe s G
JE_EJB%FEﬁo
12 Bt S, BUEYEBIEEt, (G IS, S B,

Rz RFIE RN
RELARIRES, FRH 1R B, RTEXET M.
ERMEA AR TR MR E R 1 Thie

¥LE§/ S EE
« A /A T ET R SRR GLER» TR, %a‘%‘gﬂﬁa—ﬁ*+ﬁﬂ%ﬁﬁo
« BB R - R B & E e, ARIR M /M) T RisRGRE
AR, BRIR B /RE> B BUREE, %A L/ T Eﬁkuﬂmuml#
- BFAE-H. ERAER, I ERIE, @R ERRERE.
« BRI FIERHEER
- TRHAERES, @B MR B, RREXER M.
- RHERERRBBRIEIEE,
© ARTEMRRIET SRR RIEILER,

ﬂ%ﬂ.

Hz'FF']J:/F'TFnuE&J%E«%] JEA»IhEE. R B RN TR = A R



- BfE&Z U 1/ \KEE, SAAERER

. E"F«B%F'a‘i//mF»EE&mE,&F]J:/F‘]Tauﬁ?ﬁﬁ%ﬂfﬁ

- RBRIBF B ERERER, G ERE, ER SRR,
« BIFIE>@FIERHEER

pE )

- REFEBBAREFTEN 1/2, XSHRMELBIKMZA. EHRER

MAzuNRMA L SSRGS, R RERE.
BT EMARN, BATRTEEE &M,

- FESHPARMERNS M, UMREERK.

fRi

1.fR:RIHEE:

1.1 FEFR:
. f%ﬂ?ﬁ?ﬁ«ﬁiﬂ»ﬁﬂ, MRR BRI, ZIETRIBEN KB
o
1. 2 BENRE:
c TAERESDERTERGEMENREBIIRE FLAER
5N o TR BEE, RN B TM.
© WRZRERRBEENRERE, REIETETRIE, @
Rt ERRRE.
- MREFERFICATATMENABFRE: RIATHAELZ
g‘,ﬂﬁhgﬁm» 5 ¥, EEEFMBAHEE, AR RETEE
5 )

HRER
- EREATHRES I, HRETEEN, BRI RER R R
%Euxa%ﬁo
R P B A SRS AR

. ?Euxﬁ’ﬁﬁuxﬂé’fF“iHﬂE?FFﬁ ER AR RMEL, RREES 1 E 157\,

- IR <o T > SRR BER,

- BEEETIENAERKER, RER-RIENTHRRE, FiEE
TR RGSE, SRS IOEEN/ R,

HiegREs
e RS 2x0HER #1: M BNRAMA R A
HE ERER 2R HEIRESE (BAFME %)

EFEFiﬁ
REEE = E MHEER R

w
o TTERER B\RER #1:

o EEERTIR[EREER]

o BEBETRTERRRIE 15 /B (15:00), ISR ERISTIERIE, £8
EFLUEIBIE T A T ET S _ & AR AR R R

o R (BAEN /(2L LURERRY RUENTE T, SEBE S M8 5, ST BRI,
SRR, BREBIETIESIRL,

f#é1§ﬁ§1 BFRgfEst #2:
o EE—ERNTIR[EEEER]

« WTHERER), ¥R RTERFMRE 15 /N (15:00), HEEER
e RIBROME, FRE T LIEER T A T ETEE A _ L AT AR R R R,

o R[BAEN/(Z L] LARERR L RUENFE T, S B 25 HH M2 B8, NS TR 5
PSR RFRR A S BRI B BET B, R EBIE T E R,



#1 =R IR ER ) R
#2 = JERER

Rl

8/

3058

1E12
N

10°C

x
40°C-70°C|
B

3

FAEA

388 - 12185
094 | 198 32? 160°C | BE B® |B| @& & E
19 o 4 | BOBLER
sof | 19 |62 (BB | B | FER (8| B |mEe | 3
2/)\E
wom | 198 | 82 |ec| we | O 5| mm | 5 (P8R
= B 160°C ]
= 304 70°C 24106
= 4N | SO [E 12| 80°C | 10°C | 80°C/ | B | (BR[| ER4| BIE E
mn B 90°C )
- 1 z
o\ 2R 050% | 198 | #E (100C| & & |@| FB 8% BH 5
20\ B
10538 -
2/ lg:ﬁ P
negm s (SO0 | 2 lwc| F | 7 o|E| 3w | 3 ||| %
. B
LN | B
1554
. o | F| 2 ;
m (MY w | @ o wo | G 8w s | a
12 160°C-
=13 NN | 19HE | HE |180°C| 5C | yec |B| FB E | B8 5
LB
19 %?C ELE
15 9% (| = | ELE Se <
B | | 199 | 82 GRS e s Fm | 3| @e 5
i)
5548 ZJ:O(?C ErE | R
A ERR | 0AEE| | ne |20 FEE BEF | oC [E| o | = | me 5
Wl | fRBRRD e 5 | et | B g
it
| e | F
1 15nE | 194 %’J‘ 200C| 5C | p0c % FB | T | BH A
55 woe- | E
BB 4508 | SHE |E40180C| SC | e [B| FB % | B8 5
B B




SERE AR

- {TRARE

- REZBNAEN LRAFE

- ERRERNNSRERAMI BHE FRE,
- RREBNER 24 /8,

+ BRI RERIDBRE,

- RTREEENCMEER

Hth&M?

REACHCIEEE. EEER, SRR RINGCIBENEN RN
BE, R 2 MENMEHEE, CREETRIERE. NREBHEBR
27, ST R AR EUH ST A1 B R MR Bl R AR RE

HRARRE

R RFREER, WREELHE,

© NEEARRIER.

« WE BYFESTESRIR, AITER TR iRk — i

« BREFRBRBEZNEMEME Y,

© EMERRLBHEETER. BEESRERRLUEHANIEEKE
BRI,

 PINAKEREEPES, U RIBIRA I RERS,

- THORIRE:-

- EREH ESREBAEARBERREND, B R MERRRB A
BmRELS Ho

« REMTIE (B) AFHFEH,

- BB REAEBANMELEZER.

- ERRRHERENEARESR BREARMRKEETEMNE
R ARRREE 1B AR Bk,

« HERFFAREO, ZREA/IRI, TG EFK.

« BRFZRAMREBIR LRVEDIMR ERYSE!

1. BRREERIFER,

2. FAINEIEIREREY  1:20 ARWGIM:10 =ZA) RRHEAREER
#1200 2F7K) o

3. MEMEEB BRI MM 200 2FEK, B LAELFERZEE]
ThEeER 15 77§,

4. R HRAEREERSH.

230

5. EMBRER, SN KEY, SRERETRRNEEERER
3, RABREERER.

PIERZAR

© REZREBRUNREE SR

B BYIFTEIRIR, AITEB A o iRk — Rl

« NOREZ RS

iR

* EMIEREUHIRHEEETTIE R,

« PR ARSI

© EEREREARBRS R,

REPE

« SRR TRV O E AP

HRENENGRE, BEEREEETE R Y.

FEARIG PURRTAE] S I AE T R,

SAERMIXESREIAR, B#RERTESRR, URBIRNERE
BXERRREEERR, NIERENEREAIRENE, EEEEN
SURHANZRMKNERERN, BSMEZRBNERREE
AFE, A EHENRREN R, BEERREHR 2/,

KRR

L FHE NERiE
HIETEASTHAR - EREERGEEA
s KERE LR e E R
HIETEASENEL  ETREEENENE | BEERXERR
k) i, B
S E BRI R=
= RETIE, ;Eﬁr%%%s&ﬁ@ﬂﬁ
remER g SEEERERETN e
i BEEH,




NREE B RIER NS, SRS IRIEIRT F 0

L] FE R
. HIERE FH ERH
HeThRERRAT, 1 e AR
:\ ° E1 TE R e 22T 5. %%EE%E%F&B%, FrETheEER & 1L BN
e fEmmEkE, o mwemswm | LIRS e 0
BHENNERE S T e 4 i 92 5T & B RBIRIES, TS AL AR & S ENAS
25, S EIR AL E E3 | ARG =
RS RS SRk, BER,
P ——— 5 oy ] SRR, T ThALH R T BN
BERASIENITS TR g E4 | FEEDEBAESNAE KRR
N BRI = BEELETES | AT DR CRRNIUIEEE
EEFT IR PR, %gqﬂl\\,%ﬁ{l’éx M= gﬁfo J ARgmassg B3
FEERUEREENT, 1 o
H R T AR :,, 2 B R RIRNES, P AL AR & ST EDES
£8] 10 DR E mpiE AN =
ERWOIERE grapse. % S,
s2pg iR st B EER, SR BER, FREIRERBEPOER,
wERERLRNE  UCARSERENE | Lesescmmg
SIS = T b
LTS RENEN | s
USRI PR TS il et SR
HIEED. EREERE, IR
EEHROEOEES | K B
ZR DEETE X = 1E EEro =
LI N S B, | TR EITE,
NRNENE RS,










2eige doa> 3Syay Juaild las jas) sl ) 13)]

Joladl

slhasll el >3
dod> 3Sye u” )L@Afdw,l

dSuinall

3 clggly lall d>g)0

b ekl el Joax a->|)

aladawdl Oleded | dslggll dall Jusis 1an Jasi 3 d5lggll 38]1
b yol 130 yeall Lo
QI Ologyy sl a2
f:|.x>.4.w)!|;h.)lu_9 W

St ol apgs | DU el lane Godl Ly s g,

chyal

(o.nJ9| ?L‘L'a.”us.\.)l) k_AJ)
ol o 83515 dueS dsLas|
bLo.: o wlSL)I adf

slegll Js1s alabs

Hdl dsuo Y% (A..)LQ

el gl ] Uil jo)
_\.,_c;leogllJSJd)gs)l_\J!J..sz_uupu mdglgllwl 1 sl
Blal Juois a8 8)5ls
mw&yldﬁd)gs)lxlmﬁ;g degngl)Q.u.w.woJl 2
ABlall Jusuis d>gib0 8)5ls
_\.A.CK_QJLbQJ‘kJSJLS)QS)I_\.J Jusdd ey mul.a...u.ll)sz_u.u.m.all 3 el
Blall Juois a8 8)3ls
e cadlbboll JSI (599 513] Jusds oy O Glawll el E4
Blall Juis d>gib0 8)5ls
G el cllagll xid suc )3 g0 3

"Reheat"q «(g3gs,J1) "Risotto" Laillbg
ko) "Keep Warm'g o((usuwil 831el)
Aall) "Sauté"y (digsumll

slhasll xid Juind Toibo

st B 9 08 ) s

wa s:LCg A>g) 3 :.LCQ A>9) 3

ol sininnl (5 935 pabens yai Sl slegl s 13) :dki>so

2020 doi> jSyo o d].\m.ulg




Lg=>olg slas 3 Oliniwl
Jolvl Wluwlll Asinall
Jeogs o Sl 2 | | labo pis50ll 7lcas
bl Ul Al | .d8Ually JuBgm pe jlgall ole Jom 3 Slaallg
alysid o]
L . : 9| il ydgall pluce | ik sbell pluas
doas 350 el Sl | Tlar 85S Sngs ol Jas, Slgalls
£ Sawd Jlaiil Ol
a83lely slnsll i ood | et S sllasll B3]
(> e (& 9 HBud) Oyl Sy
. . I3l sl
403> 550 Sl oleadl Juo) alls claall ¢ ’
"keep warm" da,bg <8l @3
§ (30 (Aol bis>) oo daulbg b
o> 3S30 Ll jlazdl Jaoi Uolj;‘;ﬂ;ﬁ”'f pasiasell | o)) Slaldl Lol
4>3iod saine eepwa?’m"cm..b o Ue'wlﬁ“’ 59 9 jle!
»)AQLLJMAU (Ggodl | (Ol SIS Jasy 3
«loglaall s
sl bl . o
o S dabsgll Jusis qiy o)

PIM}H Olodss <v___>|)
udadl GIS 131 Low (ganil) | 02
3 (AI dauogll u—9 L 090

0a2) 8 ity a3
Slaogll

09:«_9 6\ .)9.>9 u.o L.9'°"’

‘5929 g 13 :.LCQJ|9 N é.ouo‘_l&u.u lg2u590
wogug ehalelSan
vaxd) culaill g)3 Jjl el
o plab Llé) Sl 3929 O aliidl 3 CubBod
f K plabll alyyas
403> 3530 Sl jlazdl Juo)i
bio; *0) Jhso il

Jeei 3 cdadl g3

Juus) duauaine byssiuo 8linyé plamiuwly Luogy il zyse Cadaid) *
Okl clall 9 dwgaso (15l

ol dsasall ol Gleg udanill o) Gle 839290l gidl Cadaid) *
(o>l

Slaxdl e &Blall Juad (o 235G .1

00 bysuo duaS by go (bl clhad il iled dalad pxsiwl .2
ole) Uiladll daag Lle 20:1 3.8y el il Gaasg clall (o Jolswo
(ebodl o Jo 200 byl Gao> o Jo 10 (Jliall Juguw

clagll glel slegll L] cabaidl sloll (o Jo 200 Casly jlaadl Jii .3

.d48,85 15 830l )b cadail) Ol el "Steam" daybg pasiwlg

Aubiio 28y o Llad delad pasiwl 4
dihio 9 5lgadl pog slegll (o dlogiuall oluall CSuol cagdaiill agy .5
olasiuwlg dUall dlusgs bsle] Jub 134> casud dyggill 83u>

5Ll dLwg slegll
wagdaial) dossell Wlniawdly cadaidl (§usluwo plasiwl g 3
va) [Egdio aS)ig 448 sloll gog WliSaysd wclegll £lay plaball Gl 13] *
Al clegll caas o
adadl &b:)
w;kgjluoumltl)JJ)l .
Lgbb}lldbg_cusulob a3 Juns Sy 0
el.\mlJS.\su 13> cudasll ehd Jwsy o9
dunilusleg slize 3l

20l uLm.Lo..JIE-_LJI e poyzl clegl LI e

Aol plebll gdadi a2y g slegll 8392 Ll blaxdl Hlaa)

wBilbgll sa2ie Lehll gz 9 slegll gidg 3lel (yo sG

déelo pasiwi 3g wmgl)waIW|ew| .

slegll o M| o 1S

almil 22y ol Lol 8yol) plasiwdl sy clegll éh..u 09 ).@..J KRG
<lls )35 dg wclallg ol 4S)>u_cugll| RCBVESIRRTY 33 Jobol 8,1
wlizuo Lle Bhas JSiy 39 (a5lbell sa2in ekl le> plasiwl 9
Aolaziwl 9 ) heswdl liSoyg Lloi l.uol)l.e:g” Jkyg



ol =B elgsl aie
clasll

)lzdl s 2o Jolail aie o)l Wl3lad alasiwl oy

clasll L_9l_c.l N )L@:JL\ daxloll daelall alasiwl alalll e.\s .

u;asl.\xd_chu24o.mm9zu.».l|la.n.>d.&m .

keep" &og Juoins Bl (Jseadl Blay)) «STOP» )5 e ool -
(gl ao>) "warm

el o gl Juad o5 sl Coligd @Bl 53 e baol +
Ssesl

dcgiiog dole Wloglao

dasie ehll 5l psdy (d8lall glhasil dl> 9 .8)SIAl dagdsgy 3550 lgl
@ |.\| Ue.la.ll ddac paliug o).uub.o Juas)l Ji8 bl gog bassy aillbgll
O »iSY dslall glasil jaswl 13] . uibb Hguae 6 Blall dluogs dsle]
d92uwg (Gl ekl g uqugJI Ji%io .t,g.la.ll ez lowsd wa
lasiwdl 2oy S|

dGlually cagdaidl

Aagdais 8 0 45)ilg SibyeSll Ll e )Le,>dl Juasl

Lol HeSy boie Gl clhag)l Guali 3

o8 slall 5o Jald S eliSasd wslegll ¢y Liuale plaball IS 13] *
At Jib gl Gamy Eg8ie Sy slegll

wcadais JS a1 ()53l eolaxlollg gglall cleg Caas> ¢

Bz il 3 Judy uog lgasdaia) slegll o il 3 Jjf *
Onlally (ibull clall 3 alasiwl JS a2

S ell3 538y 38 3] £5lall JSka) Sl il Cagdaiad slall pascians 3 ¢
sl Cagdaind)lysdl yediiue Cali

&lpwﬂﬁlwlkﬁm;wlw&|ﬂlsﬂlmx .
LeJl)lusbaHuoWL,Jl dlall gal

wo il gie @isg clndll cliSal (o 3

dawSlg dbasall u.d:x.qu ulz.uww.uu&og_v .

oY) u_)).w.Jl &io e.n> Jo> 839>90 CLuJ9| 9| Llay Lgl cadaid o
ol Ao (yilod dalab ol mbﬂukclml(q.msug).;.e]wd.).)ho plassiuwl
O3>l clall go ddlS jue dxidw]

Jstial
s

160%)

2940
&)3200°
o

5l
dgia

[OUI INWE:

0,440 i

)

Jal | o
ogly | il
2180

ey gadn
u@u\ "Bread"
(g
Cdg) paasll
Bl dopg
o)
4050 &)
42,9350 80

(b}ﬂ ug,ﬂ
ol
200°%)3
1610/
ill2dloal
s slsgly
L9 gl
Sl
180%,3
el
N5dady

Jstiaal
ol

40°dgin iy
&)y70°-
o

10°0l)s
igio

60%>)
gia

8ulclw

(clsglly Al Airfry dagls




160°

[T, A0y P
9‘§ﬁjj‘ 3| @b [ | S | S | & | vl |awldes | 20ass ;::j:
Joasill) dglo [da:025
N dady
oo | #2¢580 Lt;’“j‘ | ewd R T Ggpsaall _g
" A
] 120%y e | @ g
dosiis Jaad | | agte [ 1000y | ! sy | s
< 3 ] 89 | 51600 FN :;: P daolgdindy | 20dady Sl é
) Qgio basly 35
Wik Jgo“j{: ot | g0, |30 slow Cook [EY
Glao | #pgll | @by | pw | e a}‘i-“ JJ;“ 12- | 5@k | 4okl (Lekll %
sl /90"4):::»,4 - 7| sl g I
oo 100° | aags Steam i
Slis | #2si J"““’Jdg w) lopy| o[ |l (e 1056 (,,,bﬁl 3
dgio | Ol HBdb) B
gl | 3 Jjj‘ U] B 3 4{3;;‘:‘ 12 15 | Bolel b3l 3
S9% ¥
- Wik 80°-dogioing] o 100° gubadlaall | paheat
i 1000 123 h
95’:‘ 3 (@loye [s2923| &2100° | Ty | 3 s (6ae]
) ao | M| a a | o
s
» 160°%,5 1800 |
Gl | 3 i‘“j‘ o [y 20010 5::’ iy :ji‘ aolgdis | 30dags | sloglhlall
5 g s - ¥
gio aio |
2ogll b
S
E;a;llug ol &)
- é;agj ) . dasdy P N
» G | | el | SO T | e | gl | | 1o Crispy
gl | 3 Sl | s | et P00l ailoa | B8 fislpdats | (s (Meal sl
L d5)2-200° 550 QJ ol | T ilggl) | dinopiall)
dgio R ’ @
Jhosusd)) ‘3
oall ) ;2-
ol b €
ol s 6’;&% steam [
gogll b | )] team B
) babolal | @92 | e [ o 2048 & Crisp =4
slio |3 | Aoyl e [BEel G[5 G s | @aiess | (ohl i
) clayas® | 8D | olsld X ;
@ O Rl R asel) |l Bl B
agia - Gsayiall) i
Jpeiawdl)
ol )
. 40y
) 160%)) .
G | 8 J‘j‘j‘ 298 iy 200%g10| 55t iy 203;:)3 :j’ aolgdgy | 1588 gl
e R
9
140%)s Roast
" Jeidal “gio | Sl [180%[5-gs| ¢ L /Bake
g |3 sl [ 22000 | Tag | age |olled| PO | BES g
gl »)

plasuiw ] g3l
"Later meal" daubg Cudg 33> 3lacil Ghio
(ds>3Ul dzll)

# di>d dus G

1 da>Ml du>oll £95 go guolyy *

(@s>M1 d>gll) [LATER MEAL] Lle basolg Buoliy s3> *

08029 «(15:00) el 15 > Luoluiddl Cubgll LaLidl ua)su .

baall Gub e cdgll bans pxoiauall HSey da>Wl dzgll

kel Gl egudl of Jawl Ll Nmu Lle

00 Ginill (Jpidadl Ui/ il £3) [START/STOP] e s«
809 d.;..szuu |.)uJ9 a0 u‘g.-ol )L@:Jl )_ha.) QL..SLu.UQ l))JJI douo
Lzoll gluao cming Sl aall &blidl Goyes .yeall ._,.Lc Ve
.ds>MI

:2# di>M| duzgll Cadg g0 Zoliy

(da>3I du>gll) [LATER MEAL] Le bsslg Booliy 30> ¢
cdgll wlalidl yoyes (da>NI dgll) [LATER MEAL] Lle bl
OSwey .dax>NI 499JI luan yaegyg ((15:00) delw 15 Li> uolyud3l
P@uﬂlemulLJlWlulmeaJl&)bususylhuo?w
L,L(.| S
u° Gé>il J,;suu.;.ll dLml/J:.sm.qu ) [START/STOP] Ll sl .
9 Jusds |_)u..u.u9 Oabuo u|9m| sle=dl )..ha.) a2y Gob)dl douwo
.)9.” dalill oy .clgidl by Ll u)sl G>3 g us O]
el dixgll 2 luas s g Sl



toakdl Bgiunll bag> 1.2

e 518l (Ggsuull Jaa>) "keep warm™ gy 9 jledl >y ¢
sy gu (plalall @ile Gas sl ao) elll Sy slgl
-85l 28 2oyl Ql L,|| o)l.uu>U yatuall usm

"keep warm" gsg 8 Lailbgll sasie Lelll jlg> J>x Naie -
Las) "Keep Warm" yiéo s A9 .LuLo.b (ngzu)JI bhas)
Dol Jads> byl Ll Sall &l Tag @ (giul]

LIl gl Jad> danbg sla] L] d>ly wsdb._,s .
e dugh 818) hisl 1oghll oo slgiidl sis Gylu
Judni g9 Jud Ulg.: 5 8a0) (oSl ha>) «<Keep warm»
gzl b.n: J...v.uu dslel u.))l 13lg .kl g Ly
ha>) "Keep warm" ,j Lle 6pl 8)0 baosld (Ll
0lo3 5 830l (Sgiml

(dd>>Ul du>gll) LATER MEAL
biuslg ab golin yisl (A>3l dizgll) "Later meal” daubog plasiwd *

Loyl AN gl iy (a8l dxgll) «Later meabs plisoll e

oabll clgil g o Byl samell 3gll 3lgny *
o 235l Galall byl adg uslys3l Uiyl saomall cbgll ydiipns *

Aclw 15 Li> o.\>|9 dclw o @ludl slacyl ool @laill
allgs 9| gl auy3 «<rg «>» ) Lle dhgs JS

e) «Start» ) Lle ool s )i 6AJ|LOJL.» Saowll clgll Lol sie o

«Start» yuiso Jaw lgiu>g sghll guog 9 5lel J>0 S J&mn
Lgiis! Gl olelwl sae dblidl oy Cucro (Jusioil cy)

s> ©logll glgsl ;?f:;,

da>Nl)

298l Gle hall ey 1#1 oyl g3 koo, puas
«Later
3 meal»
2y Lghlly dgxSaall) lB>d ghall ey #2 zoliyll £95) (d=sll

2ol O B sbuall g0 ) 2umy Cgun 1 sglall deloc lgi S *
slgiil sic WL (digsull as>) "keep warm™ daudsg »lgis 3
yahll e
8)ly=d doglite duzl>j dasol 6 ($3U3)l dslio daubgll 030 Gl puis *
0l

(._,...-au.u...ll sslel) Reheat
4nad #gudnall plalall G 8:le3 danaso daubsoll 030

8:lc]) «Reheat» wg sasd) Jawl/ el I W' glie Lle ol
wolisdl Gahll dg diblid] Lopeiw (Cuani]

gl olac] Jaass oSy 39 Bgl) 83slg deli Luadl amg Cuss *

o€ 8yl dzys yusi) (8)hyall dx)o/dell) «Time / temp» Ll hausl ¢
ol dzys awal Jawl/Lel Ll paull zlise Ll haall gb

sy Wy (el ol Joub (Jasdudl cn) «Start» ) Lle sl
ol dnlidl Goysig (Jusanill £3) «Start» zluas

bl zoliy Colayd (Jesiull Clay) «Stop» zlias Lo Tadusl *

[. V9H)

OaSuud S 3 )lgalldmuMA)UI?lshll‘o.»)glauilw .
8ale]) digbsg) ) Siall plaixiw3l 5352 LoLes alabll (o 8xusS dseS
plabll §,> Ul plabll (o Al daes u.-.au.u dslel ol (U;aw.a.dl
5L99]| {-_Ls u9 ASaoun d.n.,.b eriery

diaze Gl Jomxii 28 Blg «dSuandl Sawasdl Guduns dslel |l pay o9y *

Slad Gizg dlyeb yid) o3inell 351 pladall ppinus 3leh pis 3 -
)Sda.\b

@giunll bad> daubg .1
259l digiunll bad> 1.1
G gy (g5l Jas>) «Keep warmn 5 e bhaall cliSay *
ez J>2g (gl ha>) "Keep Warm" dadsg oluas s s
Aigsunll Jad> gusg 9 aillbgll sasio u@,JaJI



O dabg Jueail (o)lpdl d.>).)/g,..99Jl) «Time / temp» ,j g;-‘- bhaosl -
el wdg il Jéawl/ Ll N pauwll 7lido Lle bl f» WSl
d.'>).) ).u.O.aJ (0)|)>J| d.'>).)/g,\99_||) «Time / temp» k;_c L5)-'>| O).o housl
a0 sl Jawl/ el S eadl Zliao e ol gk o 8=l
8=l

sy Bgwg ekl zolin Jsu.u (Jw2idl c2) «Start» ) Ll bhssl o
Boll disladl Yo ye3g (Jusindl cy) «Start» zluas

bl zoliy Olay3 (Jaiudl Colay)) «Stop» Fliso Lle ool ¢

zolpdl ol UJI 8Lyl )J_Q-&GJI Oguo )y Wguw ekl ddoc dlgi O ¢
el 28

818 duaS g (o 35U wdclw 24 Li> (digiull Jad>) Keep warm o

plabll Casanig slegll 16 Gy> cuind slegll 3 Jiludl o

(OJL akJl) Steam
oebll) «Steam» daybsg 3yl Jawl/ el LI eeull Fliso Lle hasl
.l Gusawnddl a=y Lolyiedl Lglall by dslidl Lo yeiw (b

O dabg Jueaid ( o)l)al;.ll <L>)_\/L,.;_99J|) «Time / temp» ) Ul_c beosl -
ekl by il J.o.ml/ul_cl S pall Zlise Ll basl @3 .8l

s ) Wy «hall xolin Jeo (J.m...u.Jl cd) «Start» ) Lle hawl ©
Bl dislidl Yo 39 (Jusindl cv) «Start» zluas

bl zoliy blay3 (Jaeindl Olay]) «Stop» zliss e ol +

byl ol u” 8yl ).._Q.@JI Wigwo ) ey VB ekl ddac dilgi 6 ¢
.80l 28

zobpdl 130 8 (d8>MI du>gll) "Later Meal" dadsg alasuiwl Sy ¢

(3L 1) Yoghurt

«Yoghurt» dalsg 33asul LJ.‘:.,.‘JI/L,Lc.I S (o.g,,.uJI glae e bhowl -
ohas3l Lebll wdg dbladl poysiw (b))

O dasg Junai o)lpdl <1>)_>/;A_99.H) «Time / temp» )} QJ.c. bhasl e
el wdg il J.o.wl/ul.cl O el Zlics Lle bsuol (cu Sl
4>).) )u_qu O)I).z” 4}).)/L.A99J‘ ) «Time / temp» ,JLC L5)>| dy0 haosl
d>)s lwal L}n...;ul/L,,Lc.I G paudl Zlide Lle b2l §a)bo (e 8=l
8=l

s B Bguwg U@bﬂ énby ,J.szw (Jaziodl c) «Start» ) Lle bawol ¢
Cbgll daladl poyig (Jusiddl cn) «Start» luao

webll éol)').) Bl (Jsowdl Blay)) «Stop» zliae e ool

d.lg )Sa2oll

J8 oldall dz)s G sloll Juay Gim )il egall (o «dig)Sanll k)
igySaall d8Ls|

«Pastan dabg saxi) Jawl/ el Ll pgudl Lo Lo basl *

Sl i)l a2y oaolid3l Lghall by dblidl Lo ymiw (dgyS2all)

s digbsg Ja2ai) (5yly=dl dxys/cball) «Time / temps ;5 Lle sl

coahll g puan) Jawl/Glel I paull zliso e bhadl o wdll

s Wy «hall xolin Joib (Jusidl ) «Start» 55 Lle sl *

Bl diblidl Yo x5 (Jusindl cv) «Start» zluas
el 7

zobin LBl (Jusisdl Llay)) «Stop» gliss Ll basl

bl ol S o)L,..DU )m.‘a.ll Wigwo )y Wow (glall ddac dilgs O

el 28

"keep warm" daubg pladiwl aaa.u b CJLUJI .J..a.ol e Joaxd) ¢

digySaall Lab sic (dgumll i)

zelpdl 130 (9 (da>31 dezgll) "Later Meal” dadsg plasuuwl oSos *
(gaul dzoyl) LLall

(a)l) «Sauten dadsy syxod Jawl/lel Sl pguall Zliao e basisl «
b3l Lghll by dlidl Lo ymiw

O dabg Jueail o)|)>J| 4>)J/LA99JI «Time / temp» ,; Ul:, bhawsl
ekl S8y xusi) Jawl/Llel ] agudl 2lids Gle bhaus| 5 gl
d>) ol O)|)>J| 4>).>/._A_99J| ) «Time / temp» e 6p| b0 ool
55 bwa) Jawl/ el L)l agull zlise Lle bauall gab (e 8yl

8yl ysl

s By Bgwg ekl oy Jsz.uu (ol cn) «Start» ) Lle sl
8oll disladl Yo yeig (Jusindl cy) «Start» zluas

okl zolip iy (Jsanil] Bliy) «Stop» pliss Lle Tasus|

bl ol L,JI L) piall gy g ekl ddec dilgi
el 28

"keep warm" dagdsg 1895 3 :(digiull Jas>) Keep warm

O B lglutins pasiunal] Sy «dawogll 03g) WAL (Ggunll Jra>)
(ol Lra>) "keep warm" ) Lle lasall gk

(sl ghll) Slow Cook

«Slow Cook» dadsg sy Jawl/ el S el Zliso Lle bosl
oasidl Lahll wdg dbladl yoyeiw (s bl Lakll)



oliids . ) | sl Causl
caall | 1607 | glbi |0 ity o&b-QAjg.lanlo.\.m Alsniaol
St 15am3
Tokao | d2pd | oigill %0 ohall 835250l
dgio il
/ 3‘2 UQ ngoJc." 03D LJ.:.TJJ ))i}luuuol
slaal 20> | bl | Janapdl i | oA e i) &ghﬁ
N I ooill | =1
dgie
. Sl w3l duill Canss Bglasll 03a L8
daall | £OUSSS L Ll | G Blod youls Li> 4,5
Toihe jJ oyl | /I
9o 50
Jing clagll 5 Lol ool
(9.)9)))“ 'Risotto" (\_.obp
clhasll 516 7 Glbl /o |L9|)'°. -l ISy gasdl dl:}xeu 3 Lis
Glao | & gl ‘-’9)“"‘J4OO ST L puST LIl (5983 38 Lo yaiio
o= g,ou.ul I)mba.wlg.:g):ﬂlulu.o
3923 Ol Lz ¢ 39l e dsaloll
sy gl W53l Lses
. . &b laS)>5 COguwg 8303l Causl
clhsll 49,95 Slbl B3l 48,95 Jg Lgdd L,:.> cdadl
zoibe | Bazly | gigill i ekl zobin HeSy ueloJl 8a>lg
.81 28 (939 )ll) Rlsoto
939)3)1:&»0 9J9)»J|)‘ RISOttID ol sLeL:LM
Gkl »>lg lexdl Jardid o9
saall |y | ossl G S e il S aes o
) C..ol.))_n.” 9 fU 9 ¢939)
oot el BV TSI 38101 LB &lsoy LT il
o> 10

h2.slgigjyl .__9I.a.b|
(g3930))) «RisOtton da,bsg syasd Jawl/Llel L el Zliao Lo o
o3l Ll cdg dislidl o yeiw

dadbg Juooil (&L=l d>)ys/cdgll) «Time / temp» ok basl o
by it Jawl/Llel L el Zlias le sl @ (8ol (uusi
(&bl 4>).)/u.99.”) «Time / temp» Lle ()51 8y sl ekl
Jawl/ el S padl zlise e el gib o 8l ds)s s
O)I).>J| 4>).) .hua.l

s ) Wy (el ol Jsz...u (Jeoind] c30) «Start» ) e sl o
gl dbladl poyig (Jusindl e ) «Start» zluas

bl moby Wlayd (Jsdddl Sliyl) «Stop» plise L sl ¢

bl Ol L,JI 8yl ,u_maJI Do )auay Bgw «hll ddac dilgi 8 ¢
.8l 28

plasiwl Jle o393 Gub Lle Jouaxl) AUl Wlghadl elsl >3
130 pawasall el moly

"keep warm" da g alasiwl o9 @LMJI J.asl Lo Jgasl)
Olelin 6 lalasdl s30) (Ggsuwll o)

LY @LMJI Juasl Lle Jouasd i(dighuall ag>) Keep warm o
Olelw 6 lalasl 630) (Gl has) "keep warm"” daylsg plasiwl

L) rogall gig5a)ll diuog

[olids ) | Causls (e3gil) "RisOtO" zxaliy Jsi
clhsll 160 Blbl /%‘ﬁ% e ol
| Vsl )
goiae | dzyy | ol 35
Qoo =
2.5 fal> ugsw poriall Juadl Casl
/48,485 L LS o oy Lol digl (560 Lo.u_c.
stball | Ty | dubl | e RIS AR Rreeapes
goiae | gy | Pl e (5 295 gal
dgio




dadsg Juoail (O)I).>J| d>)a/cdgll) «Time / temp» ) ole bawsl o
By i) Jawl/ el S pauwll Zlise Lle sl @i (dgll (uuss
/cBgll) «Time / temp» e 6)-’>| Sy susl . dilggll 36l webll

G el Zliso Lle ol gajb oo )l d)s jupeid (o)lp-Jl d.->).)

Wlsgll LAl 8)ly> d>)o baps) Jawl/ el
sy Bgwg ekl zolin Jaub (Jugiidl cn) «Start» 5 Lle hasl ¢
Boll dislidl Yo 93 (Jusindl cy) «Start» zluas
bl zoliy Olay3 (Jaiudl Colay)) «Stop» zlisos Lle bosl
oyl ol UJ| 8yl )J.Q-&GJI Wguo )y Wgw bl ddoc dlgi 9
el 28
4.>).)9 k_A99 99 ).LMIJ‘ k_A99 ().oe.”) "Bread" Ue.b.” éab).\ [V V-V
sloglb Llal 1 dl>yall day8s 50 dae) dygio 423 40 1ol 81>
d>)39 o)l clagll sl 2 dlspell (3565 10 dae) dygin d>)s 200
e Jouaml) 148,85 15 sa0) dygio d>)3°180 tlwall 3ulall &)ly=dl
Guaidl Lle 839290l Wlauogl logled gLl 23 «duado wlsli)
Al gogally sololl gogell iy u-ognll duiwall pb90
,aJaleoLu.d (@Mlhbl"keer) warm” g.bg plwbm}l .

(dl b 1) "Air Fry"

(cisinil) DEHYDRATE
«Dehydrate» dabg o Jawl/Llel Ll el Zlias Lle el e
obisdl Lebll by dilidl o yeiw (carexddl)

dadsg Jemai (6)hdl 425/ Bgll) «Time / temp» ) ole bhasl o
by yuai) Jawl/ el G pgadl Zliso Lle .lo.suol @ Bl el
(Bhl dz)5/8gl) «Time / temp» Lle x>l b0 lasusl ekl
Jawl/Lled LI el zliso Lle bhasll gyb (e )=l d>)3 yuasi)
8lyadl d>)s sl

s 83 gy «elall oy dsz.u.\ (Jeiod| c) «Start» ) Lle basl ¢
Bgll dislidl Yo yeig (Jusidl cy) «Start» zluas

u@Jc:Jl obin Va3 (Jeeiul Llay]) «Stop» zliss Lle bhasl »

ol ol ,_,H 8Ly ).a.o.;aJl Oguo )y Wgw «abll didoc dlgi O ¢
.80l 28

plasiwl sic 190 plablly gyl 2o WSls dagdbgll 030 pasiwl :da>de
e Loyei a8 ol e Coasy 28 Jads cojll

Aol gogally selell gog0ll d),_,;agojl duiwall pbgo *

,(J.JaJl?mL\).aJ (@3l 1ro>) "keep warm” &g plwbm 3 -
(lggll L)) "Alr Fry"

(s9:iul) GRILL
«Grill» dadsg ayasi) Jawl/ el L el Zliso Lle bhasl
ool Lalall by dislidl Lo yeiw (slguidl)

daubsg Jumait) (§)hadl d>)a/8ll) «Time / temp» 5 ole basl -
by yursi) Jawl/ el I el Zlise Lle hduol @F (oBgll (uuss
(B b=l d=) 5/ 8l ) «Time / temp» Lle )51 30 bhsusl ekl
Jawl/ el LI el Zlias Lle bhaall Gyb oo 8yl dz)s jpeil
8hadl ds)ys sl

s ) Wy «glall xolip J.Q.u) (Jusndl e 30) «Start» )y Lle sl »
Bl dislidl Yo x5 (Jusindl cy) «Start» zluas

el zmoliy oy (Jrddl CSlay)) «Stop» Zlise Lle hasl

byl ol L,ll 8Lyl )m.‘aJI Oiguo Yoy Bguw ekl didoc dJl@J oo

I I Sanll & ol pbg0 *
,p,b.ll ?Lol.)).d (Ggoull Jaa>) "keep warm" o9 plwb M.u 3 e
(cleall 1all) "Air Fry"

( ,..:JI/. yarasill) Roastl Bake

«Roast/ Bake» dabg 3o Jawl/ el Ll pgudl zlido Le b m
oobisdl Lelall by dilidl Goyeiw (3l paresill)

dadsg Jumai O)l)z.” d>)a/dgll) «Time / temp» ) ole sl o
b yuasi) Jawl/ el I el Zlise e bhdusl @F (oBgll (uuss
(&bl d2)5/Bgl) «Time / temp» (e x> 0 lasusl ekl
Jawl/ el LI el zliso Lle bhasll gyb o )yl )3 ypused)
8hadl d>)ys sl

sy Wy «hall xoliy ,Jsz.u) (Juwsiodl e 30) «Start» )y Lle sl ¢
Bl dislidl Yo x5 (Jusindl cy) «Start» zluas

bl zmoliy Oy (Jraddl Slay)) «Stop» Zlise Lle hasl

byl ol v|I 8Lyl )m.‘aJI Oiguo Yoy Bguw ekl didoc QJLGJ Us .

ol I : dissall mdge *
,p,b.ll ?l.ol.)).d (Ggounll Jaa>) "keep warm" o9 pl_xmb M.u 3 e
(cleall 1all) "Air Fry"

(,.;.:JI) Bread
«Bread» dadsg aaxi) Jawl/ el L] gl zlise Ll bhsusl
hisdl el By dilidl Goyeiw (351)

301



sy Bgwg ekl xolin Jaub (Jugiidl cn) «Start» 5 Lle hasl o
Boll disladl Yo 93 (Jusidl cy) «Start» zluas
bl zoliy olay3 (Jasduidl Colay) «Stop» Flise Lle ool ¢
oyl ol qu 8yl )J_Q-&QJI Oguo )y Wguw ekl ddoc dilgi O ¢
el 28
{dadl g)d Juoiid sic | 2090l id0 1 duiwall

6 sl gl)5 dll G .

| | 9 duwiua)l alaswl Ll

o8] S ()] L) 2.8) <Off> oaliall dankog oSans *
L3 INEYAT | b diall prsiuall gy Cind)

Uasdl go,b e Codaill
,p,b.” 7:.01.!)4.] (g>ud! .b.o.'>L"keeD warm" MQ pl.\.x:.wb Ma.\ 3 e
;| L Lall) "Air Fry"

(Lo psinll Llallg y)laJU Lahll) Steam & Crisp

robidl S Jolll alall g lg2dl Goyey .1

ekl £ 5y u@,la.ll by umed (Cdgll) "Time" y:,ulsbw| 2
il Cdgll dnladl ygkaiw

)b ehll) "Steam & Crisp" gl C.ol.!,u.] 01,183 clggll lall wdg

bl Geanill) Preheating+Steaming | dads 20 go (yiuoydoll Shallg

da,85 20 :() b u@,bn +
4.0.,.199 s9am) Jawl/ el LI el z L.o.o e bhesl .
dalidl Uy (Liwyaall Llallg )l Lalall) «Steam & Crisp»
i T ohaddl Lahll dg

daubg Jusaid (B)hadl dz)s/cdgll) «Time / temp» )5 Lle haol »
By i) Jawl/ el S el Zlise Lle ool @i woBoll el
/cBgll) «Time / temp» e «.5)>| )0 sl dlsgll 43all ghll
J‘ (o.e.q.u.” CL.QA k,L('. bha.all LgJ)b O O)l).x“ d.>).\ ).uSLaJ O)l):u.” <1.>).\
Wlsgll LMl 8)ly> d2)s bapa) Jawl/ el

s 83 g «lall oy Jsub (Jusindl en) «Start» 5 Lle hssl o
Bl dislidl Yo 939 (Jusindl cy) «Start» zluas

,_,@,JaJl obin Va3 (il Llay)) «Stop» zliss Lle bhasl »

byl Ol ull 8Ly ).a.o.:oJl Wguo )y Wguw ekl didoc dlgi O ¢
.oeil 28

Al gogally sololl gogoll i uogoll duiwall pogo *

,(J.JaJl?mL\).aJ (gl Jaa>) "keep warm” &g plwbm 3 e
(lggll L)) "Alr Fry"

dagby Ju2aid 89 (B)h=dl d>)s/dll) «Time / temp )5 e bl ¢
by yppit) Jiol/ el ] agul zlido Lle bdusl @ «Bgll s
89 (8,11 a2,/ gll) «Time / temp» Lle (551 )0 sl gkl
Jauwl/ el Gl pgudl zliso Lo lasuall Gpb (e &)hadl &) sl
0)|)>J| d.'>).) b.uaJ

CLUAD sy Bgug ekl zolin Js;.u) .«Start» gleo e bowl ¢
M‘j@ bl Anlidl Lo =iy (Jusidl ) «Start»
L,s wudaidl gy I.\.u b al.v.ln.ll ‘algg e Blaslg « Jiodl ghll
-ehll ddos £33 323 $H185 10 > Gheall

S 1] elall xolip n_QLn.\S (Jesiadl Olay)) «Stop» Zlias Lle bausl ¢
el clgiil sy AL Cabgpmn a5 g 95 Cabgdll LS b ys

2ol ST 8Ll yaall gao sy CSgan «aall diloc Dlgi 5
el 28

plasiul sic oo plablly il go &5l dagboll 030 pasiuwl :dla>dlo *
,J”Juo)sw.\gguuum.\s i sl

MMQMI bbr'keep Warm'’ g plixiwl a3 4 AR
i (clsgl _lall) "Air Fry"

(dinoyinll duxgll) Crlspy meal

b8l JSiy JalS)l gl By sl Goysy 1
oo Jganl) Jaw3l o g Gledl (0 tlsgll plabll jlgadl iy
dm.o).o.o 409

woabll e3 D)2y el By Guueid (CBgll) "TiIme" jo) Lle sl .2
il el mwl)@b.uu
olio3l CBgll - (dinoyioll d>gll) "Crispy Meal" ekl el

| (8ol puuss sic Loyell c) dagds 15 i(slgglly Shall) ) "Air fry" Cbol.)).uj

P 101wl glall + @JLu.LJl upu.mjl Preheating+Steaming

«Crispy meal» da,bg 3yamd Jawl/lel L el Zlias Lle el
wohiodl Lahll cdg diblidl Lo eiw (A ysall duxgll)

dagsg Jsmad) (5)hadl d>)5/dgll) «Time / temp» ) Lo baol
By yunsi) Jawl/ el O paudl Zlido le agusl @i (Bgll (uuss
/Bgll) «Time / temp» e ,5)>I 8o bl .dlsgll 4l ghll
S el zlise e basll gib e §hadl dyo uped o)lP.JI dz)s
&lggll &4Ma)l 8)ly> d>yo sl Jauwl/ el




Aol o,la:ll
Oy of dlpiss @iy Lodic yuiuo Wlguol whya) WoS il jlg> yuas Cogu
o laz> Loy Losicg (zolipl clgisl aicg (molip Jusdsd :vss 41*3;
U o)
ole dusb 8y bguall 3pb (e s JSI u|9¢93| Juin) od
(&)=l d>)s/coll) «time/Tempeg (da>M1 d,>oll) «Later Meal»
Oled 3830l 2o

dole Wloglas
Syiinall OhLl mslae => (Cd5all/8)hll d>)5) Temp/Timer e
AVAYA

3a0 0] o Sl lelosll
[SWPLERCIPRIVRSWIY <=+ Start .1
329 sleal) pasinall L sil 5 <= ) dpudy)l jiall Olgaol 2
(Bl dy3g gl brnsd/zoliyl
"clgidl guo” <=4 all ol 32 .3
Olire "o <= ) las> 4

&) uolyadl JSi Jusibatl] 48 (aelitl]) "Str" ausg 1S 13 &)
s 13] gl bt 6 Bnto Ling (carlsill) "SHFT 1o s uisd
(i) "Stir" cg.i5 18 LU olisll) "Stir" gudg Jusdss Colik
2ol 56 350 3 (kb)) "SI gy Juis Cola] <= ¢ alais
L5)>>ll 8335wl

belodl Al
Jusindl Ul> - el selsyl .1
Al 3935 - dudrolgll B:LsPl .2

(93wl dxopdl) (slogll LLill) Air-fry
«Air Fry» daubg 330 Jawl/Glel )l eguill 7Gao le ool *
olodl Gahll by bl Gosein (slggll lall)

(d5lsg)l 4Ma)l) Air fryer dalsg 2o oehll el G win

Chogll  slacl m

i

Juoial 348 (dgsundl Jaas>) "KEEP WARM"g ((daill) "STIR"g

Syl dz)r9 wball pd) dde hasl | o
Jasddl Colay| z
cBgll sy Labll golin )lisd Jawly Llel L] eaull alasiwl
8ylyol d>y3g >
(Juiodl WOlayl/ Ju2insdl e 20) "Start / Stop” ) Y
huall 85led (il 8a0) dygb 8yi8) dule hswsl
(da>MI du>gll) Later meal 9
(g5l Jra>) Keep warm )
(oelial) "SHir" dagksg Jpius Slagl/Jus| ¢
(Lailbgll samio Lelll) Multicooker dabg go Lglall goliy G i b
(@8>5I &>g)l) "LATER MEAL" Lisglg iyl dzyag widoll Gy | s




;LaU Slgadl 8acld dunodo pac Lle Loyl

Lc)l.9 clegll 99 Loic of clegdl (93 (o jlazdl Jusins Bl iz
d)Lchl 099 Oo ekl dadsy Jueiniy 7 Lo.;...d|p¢>~.x

Agsull ba> 29 I WLals dagbgll Joos dblel 9| &0

Slesdl Jesis <lis ;chJI dlb p.o.\ 3

.)l O_A.@J.H 9| O)l).xu )>| pR=V le 9| u_'>|.u) cb.u) LAS' O).wl.uo )L@:e.” &»a.\ 3
s 3929 o Jlac hgas Slells 639) 28

3529 (S8 38 ydle JSwin oo ,_).u.'m.u.aJl z oo slegll UQSJ ul =
C...»a.ll Jusioill ddoc d8le| uJI Ozl pde pleb ol s 6‘
iy O OSasd (o>l u>9u99| S yuan Ho all jlel gas 3
L@;J‘&&lb;obugb&gué
m&o&;kgﬂwk}&)l@ﬂlysbgle&bdl&mﬁ

Wlawogll L,9 dousgall OlaSIb a3l

Slesd clalb laslesh a5 3 lgadl o €3> ,5| o9 Obwdl Jlasuil dL> o
.dubo) ,5L.u daiio @MI ,)L,JI vy

plasiiwol Jeizo doas jSyo dhawlgy 3| laad) &luo L_sl ch=l oL 3 ECTT
Aubol e ahd

((slogll Slall) Air-Fry zoly) a3l il Lle gebdl JS Gl denidly
(slogb Slall clad) (solell (umidl yuaie molidl JS PM

m)mll 4,.>9J| “Crispy Meal” ol pasiiuy pogasndl 49 Lle

S (3u2l) “Bread”s (Lixexdall Slallg b glall) “Steam & Crisp”
g O pulg) daliswall ._,@.b.ll J=le 9 dJauwdly dyolall poliall (o
(.X.>|9

a5bgll) Multicook gely) Ol aladl Lle bl JS Gl dewsdy
H(CXREIN]]

bsd lawll Gusunidl paic polydl JS pasiuwd

zoll ol lg=dl (o ol 32l 8 39290l Gudundd| juaie Guali 3
Laio gl H9$y Loaic ¢lhgll 0o GBIl gjadl Gle sg2gall iasall
o).u.»L..o ekl s ol Jusdal LSt C.....AJI Jei 3. ekl sy ol <bgSILy
Jndd il o RSN uma)l.e>J| l.m,

o) yoyei 89 Uq,bllsbul)ladlw)wwul&du 53
12 Jswidl - §,2JL lol

5lg=L @aanl Sl clegll hag ?MI

A5l slegll 3929 pac 20 jlg2ll ._,9 ung.oJl e gl slall cuai 3
() 4) dodle el BligSallg sladl (o (a831 sl jolaiy 3 >
8 Jsuull - clegll d.>|)

LeSI HLIL Juogill

15" 8 hatty jlgal padiai 3 ¢

el of 5lazdl cals -

el Sty jlaadl Joc pac of dile ali lode 0gb of jlgadl bosiw -

doas 3Sye Lle jlamdl Goxe o o>Lcl uzwuﬁdu Bgas J> o -
cluaiy lgaJl clSan @i 3 aaino

oo elludl Wy 3

uo)gaumm l@;JlduogJ,_,LclAJ|.)uo)>|
Q@Lﬂld&dgwul_ck);ls l.\:u.uﬂupl 13] L3933 PlS pasiws 3
&o adlging Uo)50 Ll l.)g).og B3u> Ao 32 IS 3] | pasiad ]
el 8ya8

Mlm&)bu;)u|&)w|dmm2

ol 45,545 ol Aoz Jud d8Uall jauan oo jlazdl Juad Ll 515 yoyol
dagdais

dudl Llo>

0 & ol )15 351 sie oSd . |9_cl 832} Josll posas )l.e,x” T o
Al Glo> 8 plgwl) L@,;L.JI;LSNL,.JI @bl Hluwsdl
Usl@,wuab.‘JlgwgnJlu,odJ)Uo.dldJl)lw Jladl o palsadl Jub e
L cans) dbaell Obladl groaid Llow 350

gl &l dyla>

LQ)JQ.U OJLC| 9| L@J)l&.uul u&o) 4.6.&_9 _)|9.o g,L&'. )Le,x” 69.0«.! @
@b.ow.mubba&.mdb.muﬁlus)[eaﬂd)ﬂ =

lasuiw Al

le O l_h_QJ ugs.) Casy O)|)AU Logl.o.og L;.)ng bw LJ.A.C Gb.w PM| ¢
Bylhad) H)slao Slo clall 313,



308

elsdo oo oz Jly 3 Lodie 130] jlgadl io 3 ¢
o>l

9SJLo.x;_cLo.Uo.od)l.e>d.._9.u»UJ|M2°

CLLU.OQJ Sl 9 ddlyo (es 131 laxdl Wy 3 e
“ Ao ddg

ddly Camd 28 U_lg}Ho)A.U el plasiwl aue

5la=l alasiwl L,Q).o}u 150 535 g i LS st

digss (o jlg2ll 255

ixall Lo 8392g0)l Olialell JS'J51

degihall Wlaiwolly wlaxlal JS cil> L,n gre o jlgadl g5 o
oo solall £l 6 JSuall Gle s92gall il ) Gle sl slbsll s«
Alisy Jaoiaidl iyl guile Oloplaidlizdl . 1 JSadl -l
bl sl dgipall Jo> ugsmmbgmlw RUEENPNES

,J)l)l.ga.“ o_a.h.)
el o UL Yls &St slgall JSg limbolly 2 JSi - elegll +
bl Plag daiauw] alasiwl clegll g_o.]c:u .
elaslly sladll 9 39> sall cluolyull zls slanl) 2yl mlaudl o
Al Ghlos dakeo leb
G g -
ho¥l glse Ll ),ou.u S ac -

@Woll JSg jlazdl yogais loulss

pac 0 3B (elegll 18 Ldguas) Glizy slegll (po dszy ol dgadl uamol
7 JS.u.L” u.;.xa.u.‘.” s L,ch ;LCQ.“ Cod JJ|9.uJ 9| 4.;.!).(. l.)l.o.) d9>9

6 JSall - tuoo JSuiy a2y (o 3SUs leall L9 clegll s+

s ug;o&t&uuup.ﬁbg dJlS.ouB,clb&“dl&(oS) .

Lolxl gbll 518y ")l duiS” s 6 8392 9all ladaill gl *
(.al.\:uu.uﬁl ,J9.> d.uoLo.A.” (Y- IR}V L,L&‘. Jg.aoJJJ doild 'JSPI)9 b
A ogall

39 dudezall ol painanidl pris g i e »

Aol

vyl 9 jlexd) bl alasuwdl Cuuiy tduis
Sblol Sgao bl

canny) Jrogall Gle Pilgadl S i s 0
Gl

dol> Jlab 3l s3] Jolizo (¢ g jlaally badil 3o
.)).u..‘ )L@.:JI)LL:.U] dilg elwﬂ ;L:.Jl L>9
)>|JJ|94A6|U99|£LAJIUQ)L3.>JI)A.C(:A.CL.A>‘J °
a.)|91.||9 sulaall 2o (Gdlgio jlgl Iam weliodhw Lle Loy
gadiall (,gS)l 1g20L dileiall wlgszeill) Loy Joasel!

dosb3l ol il sigally ausblisng,asil (5lgilly
(23 Ll Log dipdly ditlasiallg

iyl St iS22l OIS 19] Lao (ga « 00

Cagiadl dog) Lle 4] Hlinall a2l go WEdlgio
(33510 ,L3) jlg= ulﬁ 5)loll
Jb L dalinall yuleall o syasll 3925 Il ks
b oy eyl sl i€ b 9 5lgadl plaiiul
wio dods> 3Syo (s

Juaal) 4416 &5l ol 839jall EI Ll Al *
i LLo¥l 88Lall el pasil

alasnzdl a2y 15 eS Ll e Wil ilg Juadl »
) Cl.o_a.b.;..) 9| alas ;LJ.JI L,_9 9|

ol guboll Hilis Cad slall Jpid Wles s ®
15 o J&5 3 ddluney rewnly (Ghazdl (o yall
Slgxdl Jo> e



o9 (omgtm) 9| eade Lol Jb 9 slgadl 3o
5518 13lg wdiol cLoJ)LzJ jle=dl Pl.)..)u.u)l.) Gl b
ilgadb blaisdl >3 .4 dadyell )blsall (Hgega
Al Jlabil Joliio (e KVETI-TRgPYEN | Ul
Jlab3l P9 3 oo . Olgiw 8 O< P.Q)LA.C—[ Ja3
dJ.JLuo 9| )LGJJ' L_O.;.L:Lu_)

o i JSuiny degudan alall 83gzl 0eS5 ol oz ¢
Tilgmall Sl i) (232 ) liall Sy
R-FES

Cab5o plasiwly J...suu...U PYLSTVEN RCY
J.«a_o_:..o .).SZJ O (0590 (’.!LL:U 9| U>)L>

dlaiwl g d8lalb slaedl cllw ol J& OO
6|9|M4@.&>)5}09|4MAJ|45)#&“J.¢9L}0
vl salad g (dlilewdl 8elaSIl gioiy VA
SUZERE

Jowogll (Sey il Cb.w}ﬂ Hlh> dz)ys e8I RCYNE
éb.wluual:)! L@>J|me;b_)lusdsz.m)ol.3ﬂl
R-TEN W PPN |
WJSuglly sleglly wclhsll Cadais e
2OIE -._o.a.b.u o slell yanyg diawl ‘aLbu.uob
obled debd alasiwl Juadio JS.u.u u.ou.udl
Olodai 9 g_o_J.L:u.JJl" ewd Gl g9l 2 . dlleo
. ] plasuiwdl

e 2000 Ll Jaay glas)l Gle jlg=dl alasiuwl (S *

310

dodlall ol
€ 5lgadl L hdo iall alasuwd M BV ENIRRV-Y
aie Hlowadl spun g (A3 WlolassuwN

" :Llgsd dolasuwl
Olg Ilally Wil 9 u.a.l.ol_o.ll ol -
1$3>31 Josll
yaua | gl -
SSlelg LJ)J.”Q Waliall ¥y dhawlg (:L\.au.w}!l
;>3 dol8yl
4089 )Und3lg pgill (ouas il delB uSLol -
ualpu.u}u J18 e plasaw ua.;o:w).‘_c)l.@)ﬂ 3o °
d.w.odl ol duiadl ub.\.o.ll 592 (dLo.lo}H el ;9 loy)
9| O).oJl (o.e.;a_o.u UJ.\.” gLng 9| 039.\.>.AJ| CL;.LO_Q.” 9|
ol ade LOlui3l Josuo pasd ald 13] 3] .ddye.ll
Loy> la=dl alasiwly dsleiall uLo.;.lsu.H calac]
L gl
Cusll (o pgind clldg e Jlab3l ddlyo oy
le=Jb
Al Jeb3l Jbé (o ezl Lo plasiwl jox 3
130 alasuwl L)SuOJ (:.|9.c| 89 0 OR P.Q)LA.C' z ol
8 ot psbos! 2o (pdll Jb3l b G Slga
Oy .agale jaiuall O3l JI> (9 G99 Las(olg_d
ddaall ol dwsdl 9l duiaadl eolyasll 9 uolunW
plasiwl d9yeall ol 5yul Q@85 (oo ol 63933l



CaxiSill gpond dikio G zioll JSuo A
(el.\.i.b.ul *cloll C
Ul el L1l bl Lély €1

dudy)e dislo " * Ssolyanll
4540 *dbllhall oSl dal> €2
KIFEY TS )bl z)xe €3
IR zll )

SrrXwew~I

mmO

Shall ook
1gSSa5 3 AN AblS e clyol #




utiall - dunsiyll duaioll dygpll

disude Wli=lell

| o
<> O=l))—M
_







A E

m
-

0
-

p. 2
p. 31
p. 65
p. 97
p.132
p.163
p.195
p.227
p. 261
p.314

30

64

96

131
162
194
226
260
284
285

3206001430/09





