)



\
\
fl \

u, } & ,,













Dzigkujemy za wybranie urzadzenia marki, ktére przeznaczone jest wytacznie do przygotowywania zywnosci w warunkach

domowych.

OPIS RYS. 1

Naped

Przyciski uruchomienia

B1 Predko$¢ 1

B2 Predko$¢ TURBO

Nasadka miksujaca (plastikowa lub metalowa w
zaleznosci od modelu)

Kubek 0,8 L

Minirozdrabniacz 150mL (w zaleznosci od modelu)
E1 Misa

E2 Noz

E3 Podstawa pokrywki

E4 Pokrywka

Minirozdrabniacz 500mL (w zaleznos$ciod modelu)
F1 Misa

F2 Noz

F3 Reduktor

F4 Pokrywa
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie
przeczytac instrukcje obstugi urzadzenia:
uzytkowanie niezgodne z instrukcja obstugi
zwalnia z wszelkiej odpowiedzialnosci.

- Sprawdzi¢, czy napigcie domowe;j instalacji
elektrycznej jest zgodne z napigciem wymaganym do
pracy urzadzenia.

Kazde nieprawidiowe podtaczenie do sieci powoduje

utrate gwaranc;ji.

- Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku
domowego.

- Nalezy zawsze odtgczy¢ urzadzenie od zasilania jezeli

jest pozostawione bez nadzoru oraz przed przystgpie-

niem do montazu, demontazu lub czyszczenia.

Nalezy wytaczyé urzadzenie zaraz po zakonczeniu

uzytkowania lub przed czyszczeniem.

Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo lub

jest uszkodzone. W tym przypadku, nalezy zwrdci¢ sie do

autoryzowanego serwisu (patrz lista w ksigzeczce serwi-
sowej).

Oprocz czyszczenia i biezacej konserwacji, wszelkie inne

czynnos$ci obstugowe powinny byé wykonywane przez

autoryzowany serwis.

Nigdy nie dotyka¢ poruszajacych sie, ruchomych

czesci RYS. 1

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas postugiwania sie

ostrymi nozami (E2, F2, G2, 13) oraz nozami znaj-

dujacymi sie na stopie miksera (C) w trakcie oprézniania
misy oraz podczas czyszczenia. Sg one bardzo ostre.

Nie wktada¢ urzadzenia, przewodu zasilajacego czy

wtyczki do wody lub innych ptynéw.

Kabel zasilajacy urzgdzenia nie powinien zwisaé w

miejscu dostepnym dla dzieci.

Dzieci nie powinny uzywa¢ urzadzenia bez nadzoru.

Nalezy dopilnowaé, aby kabel nigdy nie znajdowat si¢ w

poblizu nagrzewajacych sig elementéw urzadzenia,

zrodet ciepta lub ostrych krawedzi, ani sie z nimi nie
stykat.

G Stopa do Purée (w zaleznosci od modelu)
G1 tacznik
G2 Stopa do purée
G3 Naktadka z matymi oczkami (purée)
G4 Naktadka z duzymi oczkami (ttuczone ziemniaki)
G5 Noz
G6 Nakretka
H Trzepaczka (w zaleznosci od modelu)
H1 Reduktor
H2 Trzepaczka
I Misa wielofunkcyjna 2L (w zaleznosci od modelu)
11 Misa
12 Trzpien
13 Noz
14 Pokrywka
15 Reduktor
16 Przycisk odblokowujacy
17 Popychacz
18 Tarcza tngco-$cierajaca (w zaleznosci od modelu)
19 Tarcza emulgacyjna (w zaleznos$ci od modelu)

- Jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie
uzywac urzadzenia. Ze wzgledéw bezpieczenstwa,
muszg by¢ one wymieniane obowigzkowo przez
autoryzowany serwis (patrz lista w ksigzeczce
serwisowe;j).

Ze wzgledow bezpieczenstwa, nalezy uzywac tylko
oryginalnych akcesoriéw i cze$ci zamiennych
dostosowanych do urzadzenia i dostarczonych przez.
Urzadzenie to nie powinno by¢ uzywane przez osoby
(wtaczajac dzieci), ktérych zdolnosci fizyczne,
sensoryczne lub umystowe sg ograniczone, ani przez
osoby nie posiadajace odpowiedniego do$wiadczenia lub
wiedzy, chyba ze osoba odpowiedzialna za ich
bezpieczenstwo nadzoruje ich czynnosci zwigzane z
uzywaniem urzadzenia lub udzielita im wczesniej
wskazéwek dotyczacych jego obstugi.

Nalezy dopilnowag, aby dzieci nie uzywaty urzadzenia do
zabawy.

Nie wolno dopusci¢ aby diugie wiosy, szale, krawaty itp.
zwisaty nad urzadzeniem lub jego dodatkowym
wyposazeniem w trakcie uzywania.

Jesli w czasie uzytkowania urzadzenie "blokuje sie",
wytaczy¢ je, odlaczy¢ z pradu i sprawdzi¢, czy
uzywana przystawka nie jest przepetniona. Jezeli tak,
wyja¢ produkty blokujace urzadzenie, obchodzac sie
ostroznie z nozami.

Urzadzenie jest wyposazone w system zabezpiec-
zajacy przed przegrzewaniem. W razie przegrzania,
urzadzenie wylaczy sie. Nalezy woéwczas, przed po-
nownym uzyciem, pozostawi¢ urzadzenie do ostud-
zenia na okoto 20 minut.

Przed przystgpieniem do wymiany akcesoriéw lub przed
manipulowaniem czes$ciami poruszajgcymi sie podczas
funkcjonowania urzadzenia, nalezy je wytaczy¢ i
odtaczy¢ od zrédta zasilania.



URUCHOMIENIE / UZYTKOWANIE

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy doktadnie
umy¢ wszystkie akcesoria wodg z ptynem do mycia
naczyn. Optukac¢ i doktadnie wysuszy¢.

Wazne jest zachowanie czystosci na blacie roboczym.
Witozy¢ produkty do naczynia o odpowiedniej
wysokosci, aby unikng¢ rozchlapywania potrawy.

Aby unikna¢ rozpryskiwania, nie nalezy napetnia¢
naczynia powyzej poziomu 50 CI (15 Oz).

Nie uzywac stopy miksujacej (C) dtuzej niz 20 sekund.

Nasadka miksujaca: RYS. 2 -4

Zamocowac¢ nasadke miksujacg (C) na napedzie (A),
upewnic sie, czy nasadka jest wkrecona do oporu,
nastepnie podtaczy¢ urzadzenie do pradu. RYS. 2 & 3
Zanurzy¢ nasadke miksujaca (C) do potowy wysokosci
naczynia RYS. 2 i nacisng¢ przycisk uruchomienia (B1
lub B2).

UWAGA: Nie uruchamiaé¢ pustego urzadzenia.

Przed przystgpieniem do miksowania produktéw cieptych
nalezy zdja¢ garnek z elementu grzejnego kuchni. Porus-
zanie nasadkg miksujacg nie zwieksza skutecznosci mik-
sowania. Nalezy trzymac jg zanurzong do potowy
wysokosci i na $rodku naczynia.

W trakcie miksowania regularnie oczyszcza¢ nasadke
miksujaca z widknistych czesci produktow (por, seler,
itd.), przestrzegajac przy tym skrupulatnie zasad bez-
pieczenstwa dotyczacych demontazu i czyszczenia.

Przy przygotowywaniu potraw na bazie owocéw,

zaleca sie najpierw pokroi¢ owoce i usuna¢ pestki.

Nie stosowaé miksera do przygotowywania potraw na
bazie twardych produktéw (cukier, czekolada, kawa,
kostki lodu).

Minirozdrabniacz 150mL (w zaleznosci od modelu):
Rys.E & 5

Zatozy¢ n6z (E2) na osi misy (E1).

Wiozy¢ sktadniki do misy (E1), a nastepnie zatozy¢
podstawe pokrywki (E3) i pokrywke (E4).

Zatozy¢ naped (A) na pokrywie (E4).

Podtaczy¢ naped (A) do pradu i nacisnaé¢ przycisk
uruchamiajacy (B1 lub B2).

Wyja¢ naped (A), a nastepnie pokrywke (E4) i podstawe
pokrywki (E3).

Wyjaé n6z (E2) przytrzymujac go za plastikowg czesé.
Po zakonczeniu uzywania urzadzenia, wyja¢ potrawe.
Nie uruchamia¢ tej przystawki bez sktadnikéw ani

na czas diuzszy niz 10 sekund bez przerwy.

Minirozdrabniacz 500mL (w zaleznos$ci od modelu):
RYS.F & 6

Umiesci¢ pojemnik (F1) na pokrywie (F4).

Zatozy¢ n6z (F2) na osi misy (F1).

Wiozy¢ sktadniki do misy (F1), a nastepnie zamkna¢
pokrywke (F3).

Zatozy¢ naped (A) na pokrywce (F3).

Podtaczy¢ naped (A) do pradu i nacisng¢ przycisk
uruchamiajacy (B1 lub B2).

Zdja¢ naped (A), a nastepnie pokrywke (F3).

- Wyja¢ no6z (F2) przytrzymujac go za plastikowg czesc.
- Po zakonczeniu uzywania urzadzenia, wyja¢ potrawe.
- Nie uruchamiac¢ tej przystawki bez sktadnikow.

* Misa wielofunkcyjna 2L (w zaleznosci od modelu):
Rys. |

Umozliwia przygotowanie maksymalnie od 150 do 500g

produktéw - Pojemnos$é misy: 2 litry.

1) Siekanie RYS. 7:

- Ustawi¢ element napedzajacy (12) w $rodku misy (I11).

- Zatozy¢ néz (13) na element napgdzajacy (12).

- Umiesci¢ reduktor (15) na pokrywie (14) i zablokowa¢ go
na pojemniku.

- Natozy¢ naped (A) na reduktor (15).

Mozna w ciggu 15 do 20 sekund posieka¢ od 150 do 500 g

produktéw: produkty twarde (sery, suszone owoce), twarde

warzywa (marchew, seler itd.), miekkie warzywa (cebula,

szpinak, itd), migso surowe lub gotowane (bez kosci i

Sciegien, pocigte w 1-cm kostke), ryby surowe lub

gotowane. Nie sieka¢ produktéw zbyt twardych (16d, cukier)

lub wymagajacych drobnego zmielenia (zboza, kawa).

2) Ucieranie/krojenie na plastry RYS. 8:

- Ustawi¢ element napedzajacy (12) w $rodku misy (I1).

- Umies¢ dysk (18) na trzpieniu (12).

- Umiesci¢ reduktor (15) na pokrywie (14) i zablokowa¢ go
na pojemniku.

- Natozy¢ naped (A) na reduktor (15).

- Produkty nalezy wprowadza¢ do kominka za pomoca,
popychacza (17). Nigdy nie popycha¢ produktéw
palcami lub jakimkolwiek innym narzedziem.

3) Tarcza emulgacyjna (w zaleznosci od modelu):
Rys. 9

- Umiesc¢ trzpien (12) w centralnej czgsci misy (11).

- Umies$¢ tarcze emulgacyjna (19) na trzpieniu (12).

- Umiesci¢ reduktor (15) na pokrywie (14) i zablokowa¢ go
na pojemniku.

- Umies$¢ blok silnika (A) na taczniku (15).

- Nie uzywac tarczy emulgacyjnej dtuzej niz 3 minuty.

» Trzepaczka (w zaleznosci od modelu): RYS. H & 10
- Zmontowac trzepaczke (H2) z reduktorem (H1).
Natozy¢ reduktor (H1) na naped (A).

Zakreci¢ az do oporu.

Po zakonczeniu uzywania trzepaczki, odkreci¢
reduktor (H1) i wyjac¢ trzepaczke (H2).

- Nie uzywac trzepaczki dtuzej niz 3 minuty.

Stopa do purée (w zaleznosci od modelu): Rys. G &
1

Umie$¢ naktadke (G3 lub G4) i n6z (G5) na stopie do
purée (G2) i zakre¢ za pomocg nakretki (G6) przytrzy-
mujgc noz.

Umie$¢ tacznik (G1) na stopie do purée (G2) i zamocuj
wszystko na bloku silnika (A).

CZYSZCZENIE

Wszystkie czesci i przystawki mikserow moga byé myte
w zmywarce do naczyn. Wyjatek stanowi naped (A) i
reduktory (E4, F3, G3, H1, 15, J1), ktére nalezy czysci¢
lekko wilgotng gabka.

- Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy
odtaczy¢ je od zrodia zasilania.

- Ostroznie obchodzi¢ sig z nozami, poniewaz sg bardzo
ostre.




- W zadnym wypadku nie uzywa¢ do mycia urzadzenia
ostrych gabek lub przedmiotéw z elementami
metalowymi.

- Nigdy nie zanurza¢ napegdu (A) w wodzie. Wytrze¢
suchg lub lekko wilgotna $cierka.

PRZEPISY

Nasadka miksujaca RYS. 4:

* Majonez:

Do kubka 1-litrowego wbi¢ 1 zéttko, dodac 1 tyzke
musztardy, tyzke octu, dodac sél, pieprz i 25 cl oleju.
Miksowa¢ przez 15 sekund. Predko$¢ TURBO.

Minirozdrabniacz 150mL (w zaleznosci od modelu)

RYS. E:

* Za pomoca tej nasadki mozna posiekac¢ nastepujace
artykuty:

Czosnek, ziota, cebula.

60 g wotowiny bez Sciggien pokrojonej w 1-cm kostke w

3 sekundy. Predko$¢ TURBO.

Trzepaczka wieloramienna (w zaleznosci od modelu)
Fig H

Ubijanie biatek na sztywng piane.

4 biatka w 3 minuty. Predko$¢ TURBO.

Minirozdrabniacz 500mL (w zaleznosci od modelu)

RYS. F:

* Za pomoca3 tej nasadki mozna posiekac¢ nastepujace
artykuty:

Czosnek, ziota, cebula.

200 g wotowiny bez $ciggien pokrojonej w 1-cm kostke w

10 sekund. Predkos¢ 2.

CO ROBIC, JESLI URZADZENIE NIE DZIALA?

Sprawdzi¢:

Czy urzadzenie jest prawidtowo podtaczone do pradu.
Czy przewdd jest w dobrym stanie.

Urzadzenie jest wyposazone w system zabezpieczajacy
przed przegrzewaniem. W razie przegrzania, urzadzenie

AKCESORIA

U Twojego dostawcy lub w autoryzowanym punkcie (patrz
lista w ksiazeczce serwisowej) mozesz zaopatrzy¢ sie w
nastepujace artykuty:

Minirozdrabniacz 150 mL:

Dzigki temu akcesorium mozesz posieka¢ 60 g wotowiny w
3 sekund.

Minirozdrabniacz 500 mL:

Dzigki temu akcesorium mozesz posieka¢ 200 g wotowiny
w 10 sekund.

- W przypadku zabarwienia elementéw urzadzenia przez
produkty spozywcze (przez marchewke, pomarancze,
itd), przetrze¢ je $cierkg zamoczong w oleju
spozywczym, a nastgpnie normalnie umy¢.

Misa wielofunkcyjna 2L (w zaleznosci od modelu)

RYS. I

« Za pomoca tej nasadki mozna posieka¢ nastepujace
artykuly: mieso bez $ciegien pokrojone w 1-cm kostke
(500 g wotowiny) w dwadziescia sekund, warzywa, sery,
chleb. Predko$¢ TURBO.

* Mozna takze posieka¢ do 700 g warzyw (np. marchwi)
Predko$¢ TURBO.

Tarcza emulgacyjna (w zalezno$ci od modelu) Rys. I:

« Ciasto na nalesniki ( dla 4 oséb): 200 g maki, szczypta
soli, ¥2 litra mleka, 40 g rozpuszczonego masta, 3 jaja.
Umies$¢ wszystkie sktadniki w misce wielofunkcyjnej wy-
posazonej w dysk emulgacyjny (19), a nastepnie uzyj
TURBO predkosci do mieszania ciasta.

Stopa do purée (w zaleznosci od modelu) Rys. G:

* Specjalna stopa Purée umozliwi wykonanie aksamitnego
purée.

« Specjalna stopa do ubijania ziemniakéw umozliwi wyko-
nanie tradycyjnych tluczonych ziemniakow.

* Maksymalny czas uzytkowania: 1 minuta przy predkosci
TURBO.

wytaczy sie. Nalezy wéwczas, przed ponownym uzyciem,
pozostawié urzadzenie do ostudzenia na okoto 20 minut.
Urzadzenie nadal nie dziata?

Nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego serwisu (patrz lista
w ksigzeczce serwisowej).

Misa wielofunkcyjna 2L:

To urzadzenie umozliwia siekanie miesa, krojenie i ciera-
nie warzyw oraz tgczenie réznych ptynnych sktadnikéw w
gtadkg mase.

Stopa do ucierania, do przygotowania purée z warzyw.

Uwagal! aby zakupi¢ dodatkowe wyposazenie prosimy o
zachowanie niniejszej instrukcji obstugi lub o podanie kod
modelu Twojego urzadzenia DDXXXXXX lub HBXXXXXX.

Bierzmy czynny udziat w ochronie $rodowiska!

6] Twoje urzgdzenie jest zbudowane z materiatdéw, ktére moga by¢
poddane ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi
= W tym celu nalezy je dostarczy¢ do wyznaczonego punktu zbiorki.



Dékujeme vam, Ze jste se rozhodli zakoupit si pfistroj, ktery je uréen vyhradné pro pfipravu potravin a pro pouziti v domac-

nosti.

POPIS OBR. 1

Télo motoru

Tlacitko pro uvedeni do chodu

B1 Rychlost 1

B2 Rychlost TURBO

C Tycovy mixér (plastovy nebo kovovy, podle mo-
delu)

D Nadoba 0,81

E Maly sekacek 150 ml (podle modelu)
E1 Nadoba
E2 Nz
E3 Vnitfni poklop
E4 Poklop

F Sekacek 500 ml (podle modelu)

F1 Misa

F2 Nz

F3 Upevnovaci nastavec

F4 Podlozka proti smyku

w >

BEZPECNOSTNi POKYNY

- Pfed prvnim pouzitim pristroje si pozorné prectéte
navod:pouziti v rozporu s navodem zbavuje
spole¢nost veskeré odpovédnosti.

- Ujistéte se, Ze napajeci napéti vaseho pfistroje odpovida
napéti ve vasi elektroinstalaci.

Pri jakémkoliv chybném pfripojeni k siti zanika zaruka.

- Vas pfistroj je uréen vyhradné pro domaci pouziti a

pouzivani uvnitf bytu.

Pristroj vzdy vypojte ze sité, pokud ho nechavate bez do-

zoru a pred sestavenim, rozloZzenim nebo Cisténim.

Po pouziti pfistroje a pred jeho CiSténim jej odpojte od

elektrické sité.

Jestlize pfistroj nefunguje spravné nebo jestlize byl

poskozen, nepouzivejte jej. V takovém pfipadé se

obratte na smluvni servisni stfedisko (viz seznam v

servisni pfirucce).

BéZnou Udrzbu a ¢isténi pfistroje provadi zakaznik,

jakykoliv jiny zasah musi provadét smluvni servisni

stfedisko.

Nikdy se nedotykejte rotujicich dilt (noze...). OBR. 1

Pfi vyprazdiiovani nadoby a pfi ¢isténi zachazejte s

ostrymi nozi (E2, F2, G2, I3) sekacku a nozem ty¢ového

mixéru (C) opatrné. Jsou velmi ostré.

Pristroj, napdjeci $ntru nebo zastréku nikdy nedavejte do

vody ani do Zadné jiné tekutiny.

Napajeci $iuru nenechavejte viset v dosahu déti.

Nedovolte détem, aby pouzivaly pFistroj bez dozoru.

Napajeci $fura nikdy nesmi byt v blizkosti nebo v

kontaktu se zahratymi €astmi pfistroje, v blizkosti zdroje

tepla nebo na ostré hrané.

G Nastavec na kasi (podle modelu)
G1 Reduktor
G2 Nastavec na kasi
G3 Sitko s malymi otvory (jemna kase)
G4 Sitko s velkymi otvory (hruba kase)
G5 Spachtle
G6 Matice
H Kuchynsky slehaé (podle modelu)
H1 Upevniovaci nastavec
H2 Slehag
I Multifunkéni nadoba 2I (podle modelu)
11 Néadoba
12 Unasec¢
13 Nuz
14 Poklop
15 Upeviiovaci nastavec
16 Tlacitko pro odjisténi
17 Péchovatko
18 Kotou¢ na strouhani/krajeni (podle modelu)
19 Emulzni disk (podle modelu)

- Jsou-li pfivodni kabel nebo zastréka poskozeny, pfistroj
nepouzivejte. Vyhnéte se jakémukoliv nebezpedi a
povinné je nechte vyménit ve smluvnim servisnim
stiedisku (viz seznam v servisni pfirucce).

V zajmu vlastniho bezpeci pouzivejte pouze pfisluSenstvi
a nahradni dily, které jsou uréené pro vas pfistroj.

Tento pfistroj neni ur€en k tomu, aby ho pouzivaly osoby
(v€etné déti), jejichz fyzické, smyslové nebo dusevni
schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez patficnych
zkuSenosti nebo znalosti, pokud na né nedohlizi osoba
odpovédna za jejich bezpeénost nebo pokud je tato
osoba prfedem nepoucila o tom, jak se pfistroj pouziva.
Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pfistrojem nehraly.
Dohlédnéte, aby se béhem provozu nad pfistrojem nebo
jeho prisluSenstvim nenachazely dlouhé viasy, $aly, kra-
vaty apod.

Pokud se béhem pfipravy pokrmu vas pfistroj
»,zablokuje“, pfistroj vypnéte, odpojte jej od zdroje
napajeni a zkontrolujte, zda pouzité pfislusenstvi
neni prili§ pIné. Je-li tomu tak, vyjméte potraviny
zabranujici chodu pfistroje a davejte pfitom pozor na
ostré noze.

Vas pristroj je vybaven pojistkou proti prehrati. V
pripadé prehrati se pristroj vypne. V takovém pripadé
nechte pfistroj asi 20 minut vychladnout a poté jej
opét muzete pouzivat.

Pred vyménou jednotlivych dilt pfislusenstvi nebo pred
pfiblizenim se k dilim, které se zapnutém stavu
pohybuji, pfistroj vzdy vypnéte a odpojte od napajeni.



UVEDENi DO CHODU / POUZITi

- Pred prvnim pouzitim umyjte jednotlivé dily pfisluSenstvi
v saponatové vodé. Dily peclivé oplachnéte a osuste.
Peclivé dodrzujte Cistotu vasi pracovni desky.

Potraviny dejte do dostate¢né vysoké nadoby, aby
nedoslo k postfikani.

Do nadoby nedaveijte vice nez 50 CL (15 Oz), aby
nedochazelo k rozstfikovani.

Nepouzivejte ty¢ovy mixér (C) déle nez 20 sekund.

Tycovy mixér: OBR. 2 - 4

Ty€ovy mixér (C) nasroubujte na télo motoru (A); ujistéte
se, ze tyCovy nastavec je spravné zasroubovany az po
zarazku a poté pristroj pfipojte k elektrické siti. OBR. 2 &
3

Ty€ovy mixér (C) vlozte do poloviny vySky nadoby

OBR. 4 a stisknéte tlacitko pro uvedeni do chodu

(B1 nebo B2).

- POZOR: Pristroj nezapinejte naprazdno.

tepelného zdroje. Pro dosazeni vétsi ucinnosti neni
zapotrebi s tyCovym mixérem bé&hem pfipravy pokrmu v
nadobé pohybovat. TyEovy mixér pfidrzujte v poloviné
vysky nadoby v jejim stfedu.

U vlaknitych potravin (porek, celer, atd.) pravidelné
Cistéte tyCovy nastavec, peclivé pfitom dodrzujte
bezpecénostni pokyny pro rozlozeni a €isténi vyrobku.

K pfipravé pokrmu z ovoce je nejdfive pokrajejte a
vypeckujte.

Mixér nepouziveijte k pfipravé pokrm( z tvrdych potravin
(cukr, Eokolada, kava, kostky ledu).

Maly sekacek 150 ml (podle modelu): FIG E & 5

- Nasadte ntz (E2) na osu nadoby (E1).

Vlozte potraviny do nadoby (E1), nasadte vnitini poklop
(E3) a poté nasadte poklop (E4).

- Nasadte télo motoru (A) na poklop (E3).

Télo motoru (A) pfipojte k siti a stisknéte tlacitko pro
uvedeni do chodu (B1 nebo B2).

- Sejméte télo motoru (A), poklop (E4) a vnitini poklop
(E3).

Vyjméte niz (E2) a drzte jej pfitom za plastovou ¢ast.

- Po pouziti pFistroje vyjméte pfipravovany pokrm.

Toto prislusenstvi nepouzivejte pfi chodu naprazdno
nebo po dobu dels$i nez 10 vtefin.

Maly sekacek 500 ml (podle modelu): OBR. F & 6
Umistéte nadobu (F1) na podlozku (F4).

Nasadte nuz (F2) na osu nadoby (F1).

Do nadoby (F1) vloZte potraviny a poté nasadte poklop
(F3).

Nasadte télo motoru (A) na poklop (F3).

Télo motoru (A) pfipojte k siti a stisknéte tlagitko pro
uvedeni do chodu (B1 nebo B2).

- Sejméte télo motoru (A) a poklop (F3).

CISTENI

- Veskeré dily a pfisluSenstvi vaSeho mixéru Ize myt v
my¢ce na nadobi s vyjimkou téla motoru (A),
upeviovacich nastavcu (E4, F3, G3, H1, 15, J1);
muzete je také cistit vihkou houbickou.

PFi mixovani teplych pokrmud odstavte nadobu na vareni z

- Vyjméte n(z (F2) a drzte jej pfitom za plastovou ¢ast.
- Po pouziti pfistroje vyjméte pfipravovany pokrm.
- Toto prislusenstvi nepouzivejte pfi chodu naprazdno.

¢ Multifunkéni nadoba 2| (podle modelu): Obr. |
Muzete v ni pripravit 150 az 500g potravin — Objem
nadoby: 2 litry.

1) Sekani Obr. 7:

- Nasadte hnaci jednotku (12) do stfedu nadoby (I1).

- Nasadte n0z (13) na hnaci jednotku (12).

- Umistéte reduktor rychlosti (15) na viko (14) a zajistéte ho
na misté.

- Nasadte télo motoru (A) na upeviiovaci nastavec (15).

Za 15 az 20 sekund nasekate 150 az 500 g potravin: tvrdé

potraviny (syry, susené ovoce), tvrdou zeleninu (mrkev,

celer, atd.), mékkou zeleninu (cibule, Spenat,...), syrové i

varené maso (bez kosti, Slach a nakrajené na malé

kousky), syrové i varené ryby. Nesekejte pfilis tvrdé

potraviny (led, cukr) nebo potraviny, které vyzaduji jemné

mleti (obili, kava).

2) Strouhanilkrajeni Obr. 8:

- Nasadte hnaci jednotku (12) do stfedu nadoby (I1).

- Umistéte disk (18) na unasec (12).

- Umistéte reduktor rychlosti (15) na viko (14) a zajistéte ho
na misté.

- Nasadte télo motoru (A) na upeviovaci nastavec (15).

- Vlozte potraviny do plniciho otvoru a zasouveijte je
pomoci péchovatka (7). Potraviny nikdy netlacte prsty
nebo jakymkoli nacinim.

3) Emulzni disk (podle typu): OBR. 9

- Umistéte unasec (12) do stfedu nadoby (11).

- Umistéte emulzni disk (19) na unasec (12).

- Umistéte reduktor rychlosti (15) na viko (14) a zajistéte ho
na misté.

- Umistéte télo motoru (A) na reduktor (15).

- Nepouzivejte emulgaéni disk déle nez 3 minuty.

Kuchynisky sleha¢ (podle modelu): Obr. H & 10
Nasadte kuchyrisky $leha¢ (H2) do upevriovaciho
nastavce (H1).

- Nasadte upevnovaci nastavec (H1) na télo motoru (A).
Nastavec nasroubujte az po zarazku.

Po pouziti upevriovaci nastavec (H1) odsroubuijte a
vyjméte Slehac (H2).

Nepouzivejte vicedratovou Slehaci metlu déle nez 3 mi-
nuty.

Nastavec na kasi (podle typu): OBR. G & 11

- Umistéte sitko (G3 nebo G4) a Spachtle (G5) na nastavec
na kasi (G2), drzte Spachtli a spojte matici (G6).

- Umistéte reduktor (G1) na nastavec na kasi (G2) a vSe

upevnéte na télo motoru (A).

- Pred jakymkoliv ¢iSténim pfistroje jej vzdy odpojte od
napajeni.

- S nozi zachazejte velmi opatrné, protoZe jsou velmi
ostré.
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- Nepouzivejte brusnou myci houbu nebo pFipravky s - Pokud jsou nékteré &asti prisluSenstvi zbarveny

kovovymi €asticemi. potravinami (mrkev, pomerance...), otfete je hadfikem
- Télo motoru (A) nikdy nesmite ponofit do vody. Otfete namoc¢enym do jedlého oleje a poté je umyijte béZnym
jej suchym nebo mirné navlhéenym hadfikem. zplsobem. .

RECEPTY

Ty€ovy mixér OBR. 4: Multifunkéni nadoba 2I (podle modelu) OBR. I:

* Majonéza: « S timto prisluSenstvim muzete nasekat: 500 g

Do nadoby o obsahu 1 litr vioZte 1 Zloutek, 1 polévkovou hovéziho masa bez Slach nakrajeného na malé kousky
IZici hoi€ice, 1 polévkovou IZici vinného octa, sul, pepr a 1 x 1 cm (za 20 vtefin) a dale zeleninu, syr a chléb. Rych-
25 cl oleje. lost TURBO.

Smés mixujte po dobu 15 vtefin. Rychlost TURBO. - Muzete také nasekat a nakrajet na platky 700 g

Maly sekaéek 150 ml (podle modelu) OBR. E: zeleniny (mrkve), syra atd... Rychlost TURBO.

« S timto prislusenstvim muzete nasekat: Emulzni disk (podle typu): OBR. |

Cesnek, Gzelen'é pylinky, cibuli. . L i « Tésto na palacinky (pro 4 osoby): 200 g mouky, $petka soli,
60 gramt hovéziho masaPez Slach nakrajeného na male Y2 litru mléka, 40 g rozpusténého masla, 3 vejce. VSechny
kousky 1x 1 cm (za 3 vtefiny). Rychlost TURBO. ingredience viozte do multifunkéni nadoby s emulznim dis-
Kuchyiisky $lehaé (podle modelu) Obr. H: kem (19), poté tésto zamichejte pfi rychlosti TURBO.

Snih z vaje¢ného bilku.

) - Nastavec na kasi (podle typu): OBR. G
4 bilky za 3 minuty. Rychlost TURBO.

« S pfisluSenstvim Specialni nastavec na jemnou kasi

Sekacek 500 ml (podle modelu) OBR. F: pfipravite jemné a hladké zeleninové krémy.

« S timto pfislu§enstvim mazete nasekat: « S pfisluSenstvim Specialni nastavec na $touchané bram-
Cesnek, zelené bylinky, cibuli. bory (nebo hrubou kasi) pfipravite zeleninové krémy

200 grami hovéziho masa bez $lach nakrajeného na malé tradicnim zpUsobem jako ,s vidlickou®.

kousky 1 x 1 cm (za 10 vtefin). Rychlost 2. » Maximalni provozni doba: 1 minuta pfi rychlosti TURBO.

CO DELAT, KDYZ VAS PRiISTROJ NEFUNGUJE?

- Zkontrolujte: Vas pristroj stale nefunguje?
Zda je vas pfistroj pfipojen k napdjeci siti.

Zda je napdjeci kabel v dobrém stavu.

- Vas pristroj je vybaven pojistkou proti pfehrati. V pfipadé
prehrati se pfistroj vypne. V takovém pfipadé nechte
pfistroj asi 20 minut vychladnout a poté jej opét muzete

Obratte se na smluvni servisni stfedisko (viz seznam v
servisni pfirucce).

pouzivat.
PRISLUSENSTVI
U svého prodejce nebo ve smluvnim stfedisku (viz seznam Multifunkéni nadoba 2 I:
v servisni pfiru¢ce) si mizZete obstarat nasledujici vyrobky: S timto pfisluSenstvim mizete sekat nebo krajet maso,

strouhat zeleninu a emulgovat pfipravenou smeés.

Maly sekacek 150 ml: S nastavcem na kasi pfipravite zeleninové krémy.

S timto pfislusenstvim mlzete nasekat 60 g hovéziho
masa za 3 vtefin.

Maly sekacek 500 ml:

S timto prislusenstvim mizZete nasekat 200 g hovéziho
masa za 10 vtefin.

Upozornéni: pokud si budete chtit zakoupit néjaké
prisluSenstvi, vezméte si s sebou tento navod nebo sdélte
typovy kéd zafizeni DDXXXXXX nebo HBXXXXXX.

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostiedi!

@®  Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné nebo recyklovatelné materialy.
2 Svéfte jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, smluvnimu servisnimu stfedisku,
kde s nim bude naloZeno odpovidajicim zpusobem.
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Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli zakUpit si pristroj tohto modelového radu, ktory sliZi vyluéne na pripravu jedal a na
domace pouzitie.

POPIS OBR. 1

A
B

BEZPECNOSTNE POKYNY

Blok motora

Tla¢idla na uvedenie do prevadzky
B1 Rychlost 1

B2 Rychlost TURBO

Ty€ovy mixér (z umelej hmoty alebo kovovy,
podla modelu)

Nadoba 0,8 |

Mini seka¢ 150 ml (podfa modelu)
E1 Nadoba

E2 N6z

E3 Spodné veko

E4 Veko

Sekac 500 ml (podla modelu)

F1 Nadoba

F2 N6z

F3 Redukény prevod

F4 Podlozka

Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne precitajte
navod na pouzitie: pouzivanie, ktoré nie je v sulade s
navodom na pouzitie, zbavuje spolo¢nost
akejkolvek zodpovednosti.

Skontrolujte, ¢i napajacie napétie vasho pristroja
skuto€ne zodpoveda napatiu vasej elektrickej siete.

a Skody sposobené nespravnym zapojenim sa zaruka

nevztahuje.

Tento pristroj je uréeny iba na domace pouzitie a na
pouzivanie vo vnutri domu.

Vzdy pristroj odpojte z elektrickej siete, ked ho necha-
vate bez dozoru ¢i pred montazou, demontazou alebo
Cistenim.

Pristroj odpojte z elektrickej siete, ked ho prestanete
pouzivat a ked ho Cistite.

Pristroj nepouzivajte, ak spravne nefunguje alebo ak bol
poskodeny. V danom pripade sa obratte na autorizované
servisné stredisko (pozri zoznam v servisnej knizke).
Akykolvek zasah, iny ako je Cistenie a pravidelna udrzba,
ktory robi klient, musi vykonat autorizované servisné
stredisko.

Nikdy sa nedotykajte rotujucich &asti (nozov...). OBR. 1
Pri manipulacii s nabrasenymi nozmi (E2, F2, G2, 13)
mlynéeka a s nozom mixéra (C), pri vyprazdnovani misky
¢i pri Cisteni vzdy postupujte opatrne. Tieto epele su
velmi ostré

Pristroj, napajaci kabel ani zastréku neponarajte do vody
ani do ziadnej inej tekutiny.

Napédjaci kabel nenechavajte v dosahu deti.

Dbaijte na to, aby deti tento pristroj nepouzivali bez
dozoru.

Napéajaci kabel nesmie byt nikdy v blizkosti alebo v
kontakte s teplymi ¢astami pristroja, v blizkosti zdroja
tepla alebo ostrého rohu.
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G
G
G
G

Noha na pyré (podla modelu)
1 Reduktor
2 Noha na pyré
3 Mriezka s malymi okami (jemné pyré)

G4 Mriezka s velkymi okami (rozpucené pyré)

G
G
H

5 Spachtla
6 Matica
Srahacia metliéka (podra modelu)
H1 Redukény prevod
H2 Metlicka
Viacfunkéna nadoba 2 | (podla modelu)
Nadoba
Kolik pohonu
Noz
Veko
Redukény prevod
Odistovacie tlacidlo
Nadstavec na tlaenie
Disk na struhanie/krajanie na tenké platky (podla mo-
delu)
Emulgaény disk (podla modelu)

Ak su napajaci kabel alebo zastréka poskodené, pristroj
nepouzivajte. Aby ste sa vyhli akémukolvek riziku,
nechajte ich vymenit v autorizovanom servisnom
stredisku (pozri zoznam v servisnej knizke).

Kvoli vlastnej bezpeénosti pouzivajte iba prislusenstvo a
nahradné diely, ktoré su prispdsobené pre tento pristroj.
Tento pristroj nesmu pouzivat osoby (vratane deti), ktoré
maju znizenu fyzicku, senzorickd alebo mentalnu
schopnost, alebo osoby, ktoré nemaju na to skusenosti
alebo vedomosti, okrem pripadov, ked im pri tom pomaha
osoba zodpovedna za ich bezpeénost, dozor alebo
osoba, ktora ich vopred pouci o pouzivani tohto pristroja.
Je vhodné dohliadat na deti, aby ste si boli isti, Ze sa s
tymto pristrojom nehrajud.

Nenechaijte visiet dlhé vlasy, stuhy, kravaty atd. nad pris-
trojom alebo prislusenstvom v prevadzke.

Ak sa tento pristroj ,,zablokuje* po€as pripravy jedla,
pristroj vypnite, odpojte z elektrickej siete a
skontrolujte, €i nie je upchaté pouzivané
prislusenstvo. V danom pripade vyberte potraviny,
ktoré blokuju prevadzku, a pri vyberani davajte pozor
na noze.

Tento pristroj je vybaveny bezpeénostnym systémom
proti prehriatiu. V pripade prehrievania sa pristroj
vypne. V danom pripade pristroj nechajte pred
opatovnym pouzitim 20 minat chladnut.

Pred vymenou prisluSenstva alebo ak sa chcete dotknut
Casti, ktoré sa pri prevadzke pohybuju, pristroj vypnite a
odpojte od zdroja napéjania.



UVEDENIE DO PREVADZKY/POUZIVANIE

Pred prvym pouzitim prislusenstvo umyte v saponatovej
vode. Oplachnite ho a dokladne osuste.

Je dolezité, aby ste pracovnu dosku udrziavali v dobrych
hygienickych podmienkach.

Potraviny dajte do dostato¢ne vysokej nadoby, aby ste
predisli vySplechnutiu.

Do nadoby nelejte viac ako 50 cl (15 Oz), aby ste predisli
vys$plechovaniu.

Nohu mixéra (C) nepouzivajte dlhsie ako na 20 sekund.

Tycovy mixér: OBR. 2 - 4

Ty€ovy mixér (C) naskrutkujte na blok motora (A),
ubezpecte sa, ¢i je tyCovy mixér dobre zaskrutkovany az
na doraz, a potom pristroj zapojte do elektrickej siete.
OBR.2&3

Ty€ovy mixér (C) ponorte do polovice nadoby OBR. 4 a
stlacte tlacidlo na uvedenie do prevadzky (B1 alebo B2).
- POZOR: Pristroj nezapinajte naprazdno.

- Ak chcete mixovat teplé jedla, nadobu, ktort pouzivate
na varenie, dajte mimo sporaka. Pri mixovani potravin
ty€ovym mixérom nepohybuijte, potraviny by ste lepSie
nezmixovali. Nechajte ho v polovi¢nej vyske a v strede
nadoby.

Pri mixovani vlaknitych potravin (péry, zelery, ap.) tyCovy
mixeér Cistite pravidelne po€as pouzivania a postupujte
podla bezpeénostnych pokynov tykajucich sa demontaze
a Cistenia vyrobku.

Pri priprave jedal z ovocia, ovocie vopred nakrajajte a
zbavte jadier.

Mixér nepouzivajte na tvrdé potraviny (cukor, okolada,
kava, kocky ladu).

Mini seka¢ 150 ml (podfa modelu): OBR.E & 5

- N6z (E2) polozte na hriadel nadoby (E1).

Najprv vlozte potraviny do nadoby (E1), potom zalozte
spodné veko (E3) a nakoniec veko (E4).

- Blok motora (A) polozte na veko (E4).

Blok motora (A) zapojte do elektricke;j siete a stlacte
tlacidlo na uvedenie do prevadzky (B1 alebo B2).

- Najprv zlozte blok motora (A), potom veko (E4) a
nakoniec spodné veko (E3).

Vyberte néz (E2) a pri vyberani ho drzte za ¢ast z umelej
hmoty.

Po pouziti jedlo vyberte.

Toto prisluSenstvo nepouzivajte naprazdno, ani
dlhsie ako 10 sekund.

Mini seka¢ 500 ml (podfa modelu): OBR. F & 6
Umiestnite misku (F1) na podlozku (F4).

N6z (F2) polozte na hriadel nadoby (F1).

Potraviny dajte do nadoby (F1) a zalozte veko (F3).

Blok motora (A) polozte na veko (F3).

Blok motora (A) zapojte do elektrickej siete a stlacte
tlacidlo na uvedenie do prevadzky (B1 alebo B2).

Najprv zloZte blok motora (A) a potom veko (F3).
Vyberte néz (F2) a pri vyberani ho drzte za €ast z umelej
hmoty.

CISTENIE

- VSetky diely a vSetko prislu§enstvo tohto pristroja je
mozné umyvat v umyvacke riadu, okrem bloku motora
(A) a redukénych prevodov (E4, F3, G3, H1, 15, J1).
Tieto Casti mdzete odistit jemne vihkou Spongiou.

- Po pouziti jedlo vyberte.
- Toto prislusenstvo nepouzivajte naprazdno.

* Viacfunkéna nadoba 2 | (podla modelu): Obr. |
Umozni vam pripravit maximalne 150 az 500 g — Objem
nadoby: 2 litre.

1) Sekat OBR. 7:

- Unasac (12) dajte do stredu nadoby (I1).

- NOz (I3) polozte na unasac (12).

- Polozte reduktor (15) na veko (14) a zablokujte ho na
miske.

- Blok motora (A) polozte na redukény prevod (15).

Za 15 az 20 sekund mézete posekat 150 az 500 g

potravin: tvrdé potraviny (syry, susené ovocie), tvrdu

zeleninu (mrkvu, zeler, atd.), jemnu zeleninu (cibule,

$penat...), surové a uvarené masa (vykostené, odblanené

a pokrajané na kocky velkosti 1 cm3) a surové alebo

uvarené ryby. Nesekajte velmi tvrdé potraviny (fad, cukor)

alebo tie, ktoré si vyzaduju jemné mletie (obilie, kava).

2) Strahat/Krajat OBR. 8:

- Unésac (12) dajte do stredu nadoby (I1).

- Zalozte disk (18) na kolik pohonu (12).

- Polozte reduktor (15) na veko (14) a zablokujte ho na
miske.

- Blok motora (A) poloZte na redukény prevod (15).

- Potraviny vloZte do plniaceho otvoru a zatlaéte ich
pomocou nadstavca na tlacenie (7). Potraviny nikdy
netlacte prstami ani Ziadnym inym nastrojom.

3) Emulgacny disk (v zavislosti od modelu): Obr. 9

- Zalozte kolik pohonu (12) do stredu misky (I1).

- Zalozte emulgacny disk (19) na kolik pohonu (12).

- Polozte reduktor (15) na veko (14) a zablokujte ho na
miske.

- Vlozte jednotku motora (A) na jeho miesto na reduktore
(15).

- Emulgacny disk nepouzivajte dlhSie ako na 3 minuty.

« Srahacia metlicka (podfa modelu): Obr. H & 10

- Zlozte spolu $fahaciu metlicku (H2) a redukény prevod (H1).

- Redukény prevod (H1) poloZte na blok motora (A).

- Zaskrutkujte ho na doraz.

- Po pouziti odskrutkujte redukény prevod (H1) a vyberte
metlicku (H2).

- Nepouzivajte Slaha¢ dihsie ako na 3 minuty.

* Nastavec na pyré (v zavislosti od modelu): Obr. G &
1

- Umiestnite mriezku (G3 alebo G4) a Spachtiu (G5) na
nastavec na pyré (G2) a zaskrutkujte pomocou matice
(G6) s podrzanim $pachtle.

- Zalozte reduktor (G1) na nastavec na pyré (G2) a celok
pripevnite na jednotku motora (A).

- Pred akymkolvek &istenim pristroj odpojte od zdroja
napajania.

- Pri manipulacii s nozmi davajte pozor, su velmi ostré.

- Nepouzivajte abrazivne $pongie alebo predmety, ktoré
obsahuju kovové Casti.



- Blok motora (A) nikdy neponarajte do vody. Utrite ho
suchou alebo velmi jemne vihkou handri¢kou.
- V pripade, Ze potraviny (mrkvy, pomarance...) zafarbia

RECEPTY

Ty€ovy mixér OBR. 4:

* Majonéza:

Do nadoby s objemom 1 | viozte 1 vajegny Zitok,

1 polievkovt lyzZicu horcice,

1 polievkovu lyzicu octu, sol, Eierne korenie, 25 cl oleja.
Mixujte 15 sekind. Rychlost TURBO.

Mini sekac 150 ml (podfa modelu) OBR. E:

* Pomocou tohto prislu§enstva mozete posekat:
Cesnak, bylinky, cibulu.

Za 3 sekundy 60 g odblaneného hovadzieho masa
pokrajaného na kocky (1 cm * 1 cm * 1 cm). Rychlost
TURBO.

Srahacia metli¢ka (podfa modelu) Obr. H
Sneh z bielkov
4 bielky za 3 minuty. Rychlost TURBO.

Sekac 500 ml (podla modelu) OBR. F:

* Pomocou tohto prisluSenstva mozete posekat:
Cesnak, bylinky, cibulu.

Za 10 sekund 200 g odblaneného hovadzieho masa
pokrajaného na kocky (1 cm * 1 cm * 1 cm). Rychlost
TURBO.

€O ROBIT, KED PRISTROJ NEFUNGUJE?

- Skontrolujte:

Ci je pristroj pripojeny v elektrickej sieti.

Ci je napajaci kabel v dobrom stave.

Tento pristroj je vybaveny bezpe&nostnym systémom proti
prehriatiu. V pripade prehrievania sa pristroj vypne. V
danom pripade pristroj nechajte pred opatovnym pouzitim
20 minat chladnat.

PRISLUSENSTVO

U svojho predajcu alebo v autorizovanom stredisku (pozri
zoznam v servisnej knizke) si mozete dokupit nasledujuce
vyrobky:

Mini seka¢ 150 ml:

Pomocou tohto prisluSenstva moézete za 3 sekund posekat
60 g hovadzieho masa.

Mini seka¢ 500 ml:

Pomocou tohto prisluSenstva mézete za 10 sekind
posekat 200g hovadzieho masa.

prislusenstvo, utrite ich handri¢kou napustenou
potravinarskym olejom a potom ich ocistite beznym
spdsobom.

Viacfunkéna nadoba 2 | (podla modelu) OBR. I:

* Pomocou tohto prislusenstva mozete posekat: Za
dvadsat sekind odblanené masa pokrajané na kocky
velkosti 1 cm * 1 cm * 1 cm (500 g hovadzieho méasa),
zeleninu, syry, chlieb. Rychlost TURBO.

* Mozete nim tiez posekat a pokrajat 700 g zeleniny
(mrkva), syrov ap. Rychlost TURBO.

Emulgacny disk (v zavislosti od modelu) OBR. I:

« Cesto na palacinky (4 osoby): 200 g muky, $tipka soli,
Y2 litra , 40 g roztopeného masla, 3 vajcia. Dajte vSetky
prisady do multifunkénej misky vybavenej emulgaénym
diskom (19), potom spustite rychlost TURBO pre vymiese-
nie cesta.

Nastavec na pyré (v zavislosti od modelu) OBR.J:

« Specialny nastavec na jemné pyré vam umozfiuje pripra-
vovat jemné a hladké pyré zo zeleniny.

« Specialny nastavec na hrubé pyré (alebo rozpugené ze-
miaky) vam umoziiuje pripravovat pyré zo zeleniny kla-
sickym spdsobom ako ,za pouzitia vidlicky*.

* Maximalny ¢as pouzivania: 1 minuta pri rychlosti TURBO.

Pristroj stale nefunguje?

Obratte sa na autorizované servisné stredisko (pozri
zoznam v servisnej knizke).

Multifunkéna miska 2 I:

S tymto prislusenstvom mézete sekat maso na drobno
alebo ho krajat, struhat zeleninu a emulgovat pripravy.
Nastavec na pyré pre pripravu pyré zo zeleniny.

Upozornenie: ak si budete chciet zakupit nejaké prislusen-
stvo, vezmite si so sebou tento navod alebo oznamte ty-
povy kod vasho zariadenia DDXXXXXX alebo HBXXXXXX.

Podielajme sa na ochrane zivotného prostredia!

®  Vas pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné alebo recyklovatelné materialy.

=

Zverte ho sbernému miestu alebo, ak neexistuje, zmluvnému servisnému

stredisku, kde s nim bude nalozené zodpovedajicim spésobom.



Zahvaljujemo se vam, ker ste izbrali napravo iz nase izbire, ki je izkljuéno namenjena za pripravo Zivil in za uporabo v

gospodinjstvu.

A Motorni blok
B Vklopni gumbi
B1 Hitrost 1
B2 Hitrost TURBO
C Mesalna noga (plasti¢na ali kovinska, glede na
model)
D Ca%a0,81
E Mini-sekljalnik 150 ml (glede na model)
E1 Posoda
E2 Noz
E3 Proti-pokrov
E4 Pokrov
F Sekljalnik 500 ml (glede na model)
F1 Posoda
F2 Noz
F3 Reduktor
F4 Pokrov-zapora

VARNOSTNI NASVETI

- Pred prvo uporabo naprave pazljivo preberite
navodila za uporabo: v primeru nepravilne uporabe je
druzba oproscena vsake odgovornosti.

- Preverite ali napajalna napetost naprave ustreza
napetosti vase elektricne napeljave.

Napacna prikljucitev na omrezno napajanje razveljavi

garancijo.

- Vasa naprava je namenjena izkljuéno za uporabo v
gospoadinjstvu in v notranjosti hiSe.

- Vedno izklopite napravo iz elektrike, kadar je zanemar-
jena in preden jo montirate, demontirate ali ocistite.

- Takoj, ko napravo prenehate uporabljati, kot tudi med

¢is¢enjem, jo izkljucite iz omreznega napajanja.

Ne uporabljajte naprave, ¢e ne deluje pravilno ali ¢e je

poskodovana. V takem primeru se obrnite na pooblaséen

servisni center (glejte knjizico s seznamom servisnih
centrov).

Vsak poseg razen ¢iS€enja in obiajnega vzdrzevanja s

strani kupca mora izvajati pooblas¢en servisni center.

Nikoli se ne dotikajte premikajocih se delov (nozi...).

FIG1

- Zelo morate paziti, ko rokujete z ostrimi rezili (E2, F2,

G2, 13) sekljacev in z meSalnimi nastavki rezila (C), ko

izpraznite posodo in med ¢iS€enjem. Izredno ostra so.

Naprave, napajalnega kabla ali vtikaca ne postavljajte v

vodo ali drugo tekocino.

Napajalnega kabla ne pustite viseti tako, da ga lahko

dosezejo otroci.

Ne dovolite, da bi otroci uporabljali napravo brez

nadzora.

- Napajalni kabel se nikoli ne sme nahajati v blizini ali v

SPUSCANJE V DELOVANJE / UPORABA

- Pred prvo uporabo ocistite nastavke v vodi s sredstvom
za pomivanje posode. Dobro jih izperite in skrbno
osusite.

G Nastavek za piré krompir (glede na model)
G1 Uravnalec
G2 Nastavek za piré krompir
G3 Majhna luknja na pokrovu za Skropljenje (piré)
G4 Velika luknja na pokrovu za $kropljenje (zmeckan krompir)
G5 Lopatica za meSanje
G6 Matica vijaka
H Vec¢-zicna metlica (glede na model)
H1 Reduktor
H2 Metlica
I Veé-funkcijska posoda 2 | (glede na model)
11 Posoda
12 Pogonsko kolo
13 Noz
14 Pokrov
15 Reduktor
16 Gumb za odklepanje
17 Potiska¢
18 Disk za rezanje na koS¢ke/rezanje v reznje (glede na
model)
19 Emulgirajte disk (glede na model)

stiku z vro€imi deli naprave, blizu vira toplote ali na
ostrem robu.

Ce sta napajalni kabel ali vtika& poskodovana, ne
uporabljajte naprave. Da preprecite nevarnost, naj vam ju
obvezno zamenjajo v pooblas¢enem servisnem centru
(glejte knjizico s seznamom servisnih centrov).

Zaradi varnosti uporabljajte samo nastavke in
nadomestne dele, ki so prilagojeni vasi napravi.

Naprava ni predvidena za uporabo s strani oseb (kamor
so vklju€eni tudi otroci) z zmanj$animi fizi€nimi, Cutilnimi
ali duSevnimi sposobnostmi, ali oseb, ki nimajo izkusenj z
napravo, oziroma je ne poznajo, razen ¢e oseba, ki
odgovarja za njihovo varnost, poskrbi za nadzor ali za
predhodno usposabljanje o uporabi naprave.

Poskrbeti je treba za nadzor otrok in prepreciti, da se
igrajo z napravo.

Ne dopustite, da dolgi lasje, $ali, kravate itd., visijo nad
napravo ali nad dodatkom, kadar sta v uporabi.

Ce se naprava med izdelavo pripravka "blokira", jo
zaustavite, odklopite z omreznega napajanja in
preverite, da se uporabljeni nastavek ni zamasil. V
takem primeru odstranite Zivila, ki blokirajo nastavek
in pri tem zelo pazite na noze.

Naprava je opremljena z zascito proti pregretju. V
primeru pregretja se bo naprava izkljucila. V takem
primeru pustite, da se naprava ohlaja okrog 20 minut,
potem pa jo lahko ponovno uporabite.

Pred zamenjavo nastavkov ali preden se priblizate
delom, ki se premikajo med obratovanjem, zaustavite
napravo in jo izkljucite iz omreznega napajanja.

- E’omembnoje zagotoviti higieno delovne povrsine.
- Zivila dajte v dovolj visoko posodo, da preprecite
brizganje.
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Da preprecite brizganje, ne nalijte v ¢aso ve¢ kot 50 cl
(15 Oz).

Ne uporabljajte mesalnega nastavka (C) ve¢ kot 20 se-
kund.

* Mesalna noga: FIG2 -4

Privijte mesalno nogo (C) na motorni blok (A), preverite
ali je noga dobro privita do mejnika, nato prikljucite
napravo na omrezno napajanje. FIG 2 & 3

Mesalno nogo (C) potopite do sredine posode FIG 4 in
pritisnite na vklopni gumb (B1 ali B2).

- VAZNO: Naprava naj ne deluje v prazno.

Posodo za kuhanje umaknite z izvora toplote, da bi lahko
premesali tople pripravke. Ni potrebno premikati mesalne
noge v pripravku zaradi vecje uginkovitosti. Pustite jo na
sredniji viSini in v sredini posode.

Pri uporabi vlaknatih Zivil (por, zelena itd....) med
pripravo redno Cistite nogo in upostevajte vsa varnostna
navodila za demontazo in ¢iS€enje izdelka.

Za sadne pripravke sadje predhodno narezite na kose in

Ne uporabljajte mesalnika za pripravke iz trdih Zivil
(sladkor, ¢okolada, kava, kocke ledu).

Mini-sekljalnik 150 ml (glede na model): FIGE & 5
Noz (E2) namestite na os posode (E1).

- Sestavine dajte v posodo (E1), nato namestite
proti-pokrov (E3) in zatem pokrov (E4).

Motorni blok (A) namestite na pokrov (E4).

- Motorni blok (A) priklju¢ite na omrezno napajanje in
pritisnite na vklopni gumb (B1 ali B2).

Odstranite motorni blok (A), nato pokrov (E4) in zatem
proti-pokrov (E3).

Odstranite noz (E2) tako, da ga drzite za plasti¢en del.
Po uporabi odstranite hrano.

Nastavek naj ne deluje v prazno ali ve¢ kot

10 sekund.

Mini-sekljalnik 500 ml (glede na model): FIG F & 6
Postavite posodo (F1) na pokrov-zaporo (F4).

Noz (F2) namestite na os posode (F1).

Sestavine dajte v posodo (F1) in namestite pokrov (F3).
Motorni blok (A) namestite na pokrov (F3).

Motorni blok (A) priklju€ite na omrezno napajanje in
pritisnite na vklopni gumb (B1 ali B2).

Odstranite motorni blok (A) nato pa pokrov (F3).
Odstranite noz (F2) tako, da ga drzite za plastic¢en del.
Po uporabi odstranite hrano.

Nastavek naj ne deluje v prazno.

* Vecfunkcijska posoda 2 | (glede na model): FIG |
Omogoca pripravo od 150 do najve¢ 500 g - Prostornina
posode: 2 litra.

CISCENJE

- Vse dele in nastavke meSalnikov lahko pomivate v
pomivalnem stroju, razen motornega bloka (A),

reduktorjev (E4, F3, G3, H1, I5, J1), katere lahko ocistite

z rahlo navlazeno gobo.

- Pred vsakim postopkom ¢iS¢enja napravo izkljugite iz
omreznega napajanja.

- Pri rokovanju z nozi bodite zelo previdni, ker so izredno
ostri.
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1)Sekljanje: FIG 7

Pogonsko enoto (12) namestite v sredino posode (11).
Noz (13) namestite na pogonsko enoto (12).

Postavite uravnalec (15) na pokrov (14) in ga pri€vrstite
na posodo.

Motorni blok (A) postavite na njegovo mesto na
reduktorju (15).

V 15 do 20 sekundah lahko sesekljate od 150 do 500 g
zivil: trdih izdelkov (sir, suho sadje), trde zelenjave
(korenje, zelena itd.), mehke zelenjave (Cebula, Spinaca...),
surovega in kuhanega mesa (brez kosti, zil in narezanega
na kocke 1 cm3), surovih ali kuhanih rib. Ne sekljajte
pretrdih izdelkov (led, sladkor) ali takih, ki zahtevajo preve¢
drobno mletje (zito, kava).

2) Strganje/rezanje: FIG 8

Pogonsko enoto (12) namestite v sredino posode (11).
Polozite disk (18) na pogonsko kolo (12).

Postavite uravnalec (15) na pokrov (14) in ga pri€vrstite
na posodo.

Motorni blok (A) postavite na njegovo mesto na
reduktorju (15).

Vstavite Zivila v lijak in jih potiskajte s pomocjo potiskaca
(I7). Nikoli ne potiskajte Zivil s prsti ali kakr§nimkoli
orodjem.

3) Emulgirajte disk (odvisno od modela): Fig. 9

- Polozite pogonsko kolo (12) v sredino posode (I1).

- Polozite emulgirani disk (19) na pogonsko kolo (12).

- Postavite uravnalec (15) na pokrov (14) in ga pri¢vrstite na

posodo.

- Montirajte motorno enoto (A) na uravnalec (15).
- Ne uporabljajte emulgiranega diska ve¢ kot 3 minute.

* Vecziéne metlice (glede na model): FIGH & 10

Veczi¢éno metlico (H2) sestavite z reduktorjem (H1).
Reduktor (H1) namestite na motorni blok (A).
Zategnite do mejnika.

Po uporabi odvijte reduktor (H1) in odstranite metlico
(H2).

Ne uporabljajte veévrvne metlice ve¢ kot 3 minute.

* Nastavek za piré krompir (odvisno od modela): Fig. G

&1

Polozite pokrov za Skropljenje (G3 ali G4) in lopatico za
mesanje (G5) na nastavek za piré krompir (G2) in privijte
tako, da uporabite matico (G6), medtem ko trdno drzite
lopatico za mesSanje.

Polozite uravnalec (G1) na nastavek za piré krompir (G2)
in pritrdite ga v celoti na motorno enoto (A).

Ne uporabljajte grobih gob ali predmetov, ki vsebujejo
kovinske dele.

Motornega bloka (A) nikoli ne postavljajte v vodo.
Obrisite ga s suho ali rahlo navlazeno krpo.

V primeru da se nastavki obarvajo zaradi Zivil (korenje,
pomarange...), jih zdrgnite s krpo, namoceno v jedilno
olje, nato pa jih ocistite kot obi€ajno.



RECEPTI

Mesalna noga FIG 4:

* Majoneza:

V 1| €aso dajte 1 rumenjak, 1 jusno Zlico gorcice, 1 jusno
Zlico kisa, sol, poper, 25 cl olja.

Mesajte 15 sekund. Hitrost TURBO.

Mini-sekljalnik 150 ml (glede na model) FIG E:

* S tem nastavkom lahko sekljate:

¢esen, zeli§¢a, ¢ebulo.

60 g govedine brez Zil, narezane na kocke 1cmx1cmxicm
v 3 sekundah. Hitrost TURBO.

Vecziéne metlice (glede na model) Sl. H:
Sneg beljakov.
4 beljaki v 3 minutah. Hitrost TURBO.

Sekljalnik 500 ml (glede na model) FIG F:

* S tem nastavkom lahko sekljate:

Cesen, zelis¢a, ¢ebulo.

200 g govedine brez Zil, narezane na kocke 1cmx1cmx1cm
v 10 sekundah. Hitrost TURBO.

KAJ NAREDITI, CE VASA NAPRAVA NE DELUJE?

Preverite:

- Ali je naprava priklju¢ena na omrezno napajanje.

- Ali je napajalni kabel v dobrem stanju.

Naprava je opremljena z zascito proti pregretju. V primeru
pregretja se bo naprava izkljucila. V takem primeru pustite,
da se naprava ohlaja okrog 20 minut, potem pa jo lahko
ponovno uporabite.

NASTAVKI

Pri svojem prodajalcu ali v pooblad¢enem servisnem centru
(glejte knjizico s seznamom servisnih centrov) lahko naba-
vite naslednje izdelke:

Mini-sekljalnik 150 mi:

S tem nastavkom lahko sesekljate 60 g govedine v

3 sekundah.

Mini-sekljalnik 500 mi:

S tem nastavkom lahko sesekljate 200 g govedine v

10 sekundah.

Sodelujmo pri varovanju okolja!

Veé-funkcijska posoda 2 | (glede na model) FIG I:

* S tem nastavkom lahko sekljate: Meso brez Zil, narezano
na kocke 1cmx1cmx1cm (500 g govedine) v 20 sekun-
dah, zelenjavo, sir, kruh. Hitrost TURBO.

« Prav tako lahko sesekljate in narezete do 700 g zelenjave

(korenja), sira itd... Hitrost TURBO.

Emulgirani disk (odvisno od modela) Fig. I:

« Testo za palacinke (za 4 ljudi): 200 g moke, $¢epec soli,
¥2 litra mleka, 40 g stopljenega masla, 3 jajca. Dajte vse
sestavine v multifunkcionalno posodo z emulgiranim dis-
kom (19), potem meSajte testo tako, da uporabite hitrost
TURBO.

Nastavek za piré krompir (odvisno od modela) Fig. G:

* Posebna pritrditev nastavka za piré krompir vam
omogoca, da naredite sijajne gladke zelenjavne piréje.

* Posebna pritrditev nastavka za zmeckan piré krompir (ali
zmeckan krompir) vam omogoca, da naredite tradicio-
nalne zelenjavne piréje “od grabljic do kroznika”.

* Uporabite maksimalni ¢as: 1 minuta na hitrosti TURBO.

Vasa naprava Se vedno ne deluje?
Obrnite se na pooblas¢en servisni center (glejte knjizico s
seznamom servisnih centrov).

Multifunkcijska posoda 2 L:

S tem dodatkom lahko zmeljete meso ali ga razrezete, na
ko$cke lahko razrezete zelenjavo in emulzifirate vase pri-
prave.

Nastavek za piré krompir za vase zelenjavne piréje.

Pomembno je, da Ce Zelite odstraniti nastavek, da se
prosim vnaprej sklicujete na ta navodila za uporabo ali
opisite produkcijsko kodo za vaso napravo DDXXXXXX
ali HBXXXXXX.

® Va$ aparat vsebuje Stevilne dele, ki imajo svojo vrednost ali jih je Se mogoce

uporabiti.

= Oddajte ga na mestu za zbiranje odpadkov ali pa na pooblas¢enem servisu, da bo

$el v predelavo.



Hvala Vam §to ste kupili aparat iz asortimana koji je namenjen isklju¢ivo upotrebi u domacinstvu.

A Blok motora

Dugme za stavljanje u pogon

B1 Brzina 1

B2 Brzina TURBO

Postolje miksera (plastika ili metal, u u
zavisnosti sti od modela)

Bokal 0,8L

Mini seckalica 150mL (u zavisnosti od
modela)

E1 Posuda

E2 Noz

E3 Protivpoklopac

E4 Poklopac

Seckalica 500mL (u zavisnosti od modela)
F1 Posuda

F2 Noz

F3 Poklopac seckalice-reduktor

F4 Kilizni poklopac

BEZBEDNOSNI SAVETI

- Pazljivo progcitajte uputstvo pre prve upotrebe apa-
rata: upotrebom koja nije u skladu sa njim, se os-
lobada svake odgovornosti.

- Proverite da li napon za napajanje aparata odgovara na-
ponu u Vasoj elektri€noj instalaciji.

U slucaju bilo kakve greske kod priklju¢ivanja u mrezu,

garancija se ponistava.

- Va$ aparat namenjen je isklju¢ivo za upotrebu u
domacinstvu.

- Uvek iskljudite aparat iz struje kada ga ostavljate bez nad-
zora, pre sklapanja i rasklapanja i pre ¢is¢enja.

- Iskljucite aparat iz struje ¢im ste prestali da ga koristite ili
kada ga Cistite.

- Nemoijte upotrebljavati aparat ukoliko ne funkcionise is-
pravno ili ako je bio ostec¢en. U tom slucaju, obratite se
ovlas¢enom servisu (vidi spisak u garantnom listu).

- Svaka druga intervencija, osim redovnog ¢i$éenja i
odrzavanja, treba da se obavlja u ovlas¢enom servisu.

- Nikada ne dodirujte delove u pokretu (nozeve...). FIG 1

- Kada praznite ili gistite posudu, pazljivo da rukujete oStrim
secivima (E2, F2, G2, I3), priborom za mlevenje i nozem
za mesanje (C). Sve ovi delovi su izuzetno ostri.

- Ne potapajte aparat, kabl za napajanje ili utika¢ u vodu,
niti u bilo koju drugu te€nost.

- Ne ostavljajte kabl za napajanje da visi na dohvat ruke
deci.

- Ne dozvolite da deca koriste uredaj bez nadgledanja.

- Kabl za napajanje ne sme nikada biti u blizini, niti u
kontaktu sa vru¢im delovima aparata, u blizini izvora
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G Dodatak za pire (u zavisnosti od modela)
Reduktor

Dodatak za pire

Poklopac s malim otvorima za istiskivanje (pire)
Poklopac s velikim otvorima za istiskivanje (pasi-
rani krompir)

Paletni noz

Matica

Zica sa viSe seéiva (u zavisnosti od modela)

H1 Reduktor

H2 Mutilica

I  Visenamenska posuda 2| (u zavisnosti od modela)
Posuda

Blok motora

Noz

Poklopac

Reduktor

Dugme za deblokadu

Potiskivac

Disk za usitnjavanje/seéenje (u zavisnosti od mo-
dela)

Disk za emulgovanje (u zavisnosti od modela)

G5

toplote ili na oStrom uglu.

- Nemojte koristiti aparat ako su kabl za napajanje ili
utiénica osteéeni. U cilju izbegavanja svake opasnosti,
obavezno ih zamenite u ovlas¢enom servisu (vidi spisak
u garantnom listu).

- Radi Vase bezbednosti, koristite samo pribor i rezervne
delove prilagodene svom aparatu.

- Nije predvideno da aparat koriste deca, kao ni hendikepi-
rane osobe, niti lica bez iskustva ili poznavanja.

Mogu ga Koristiti jedino ukoliko su pod nadzorom osobe
zaduzene za njihovu bezbednost.

- Obavezno nadzirite decu da se ni u kom slu¢aju ne igraju
aparatom.

- Vodite rac¢una da vam za vreme upotrebe nad aparatom
ne visi duga kosa, marama, kravata itd.

- Ukoliko Vam aparat ,,blokira“ tokom pravljenja neke
od smesa, zaustavite ga, iskljucite iz struje i proverite
da li je upotrebljeni priklju€ak zaglavljen. Oslobodite
ga hrane koja blokira, ali dobro obratite paznju na
nozeve.

- Vas aparat opremljen je bezbednosnim sredstvom
protiv pregrevanja. Ako se pregrejao, Vas aparat
prekida rad. Ostavite ga nekih 20 minuta da se ohladi,
a zatim ponovo pocnite sa upotrebom.

- Zaustavite rad uredaja i iskljucite ga iz izvora napajanja
pre zamene dodataka ili pre diranja delova koji su
pokretni tokom rada.



STAVLJANJE U POGON/UPOTREBA

Pre prve upotrebe, operite pribor vodom sa sredstvom za
pranje. Temeljno isperite i posusite.

Vazno je da na svojoj radnoj povrsini obezbedite
higijenske uslove.

Stavite hranu u sud dovoljno visok, tako da hrana ne
ispada iz njega.

Nemojte puniti posudu preko 50 CL (15 Oz) da biste
izbegli prskanje.

Nastavak za mesanje (C) nemojte da koristite duze od 20
sekundi.

Postolje miksera: FIG 2 - 4

Postavite postolje miksera (C) na blok motora (A), uverite
se da je postolje dobro namesteno do kraja, a zatim
ukljucite aparat u mrezu. FIG2 & 3

Uronite postolje miksera (C) do srednje visine suda FIG 4
i pritisnite dugme za stavljanje u pogon (B1 ili B2).
PAZNJA : Nemojte pustiti aparat da radi na prazno.
Kod miksiranja vru¢ih smesa, prvo uklonite kuhinjsku
posudu sa izvora toplote. Nema potrebe za pomeranjem
postolja miksera da bi se postigla veca efikasnost u
pripremi jela. Ostavite ga na srednjoj visini i u sredini
suda.

Kod vlaknaste hrane (praziluk, celer, ...), redovno Cistite
postolje u toku upotrebe i sledite savete vezane za
bezbednost kod demontaze i ¢iS¢enja proizvoda.

Kod hrane na bazi voéa, prethodno isecite voce i izvadite
mu kostice.

Nemojte koristiti mikser za smese na bazi tvrde hrane
(Secer, Cokolada, kafa, kouke nepa).

Mini seckalica 150ml (u zavisnosti od modela):
FIGE&S5

Postavite noz (E2) na osovinu posude (E1).

Stavite hranu u posudu (E1), a zatim postavite
protivpoklopac (E3), a zatim i poklopac (E4).

Postavite blok motora (A) na poklopac (E4).

Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite dugme za
stavljanje u pogon (B1 ili B2).

Uklonite blok motora (A) a zatim i poklopac (E4), a zatim
protivpoklopac (E3).

Izvadite noz (E2) drzec¢i ga za plasti¢ni deo.

Posle upotrebe izvadite namirnice.

Nemojte pustati priklju¢ak da radi na prazno, niti
duze od deset sekundi.

Mini seckalica 500ml (u zavisnosti od modela):
FIGF &6

Stavite posudu (F1) na klizni poklopac (F4).

Postavite noz (F2) na osovinu posude (F1).

Stavite hranu u posudu (F1), a zatim postavite poklopac
(F3).

Postavite blok motora (A) na poklopac (F3).

Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite dugme za
stavljanje u pogon (B1 ili B2).

Uklonite blok motora (A) pa poklopac (F3).

Izvadite noz (F2) drzec¢i ga za plasti¢ni deo.

Posle upotrebe izvadite namirnice.

Nemojte pustati priklju¢ak da radi na prazno.
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« Visenamenska posuda 2| (u zavisnosti od modela):
FIGI

Posuda Vam omogucava pripremu maksimalno 150 do

500g — Zapremina posude: 2I.

1) Seckanje FIG 7:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).

- Postavite noz (I3) na pogonsku osovinu (12).

- Stavite reduktor (15) na poklopac (14) i zakljucajte ga na
posudu.

- Postavite na mesto blok motora (A) na reduktoru (15).

Za 15 do 20 sekundi, mozete iseckati 150 do 500 g hrane:
tvrdih proizvoda (sireva, suvog voca), tvrdog povréa
(Sargarepe, celera, itd.), mekog povréa (crvenog luka,
spanaca,...), sirovog i kuvanog mesa (bez kostiju, bez Zilica
i ise¢enog na kockice od 1cm3), sirove i kuvane ribe. Ne
seckajte previse tvrde proizvode (led, Secer), kao ni one
koji se moraju fino samleti (pSenica, kafa).

2) Rendanje/seckanje FIG 8:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).

- Stavite disk (18) na blok motora (12).

- Postavite reduktor (15) na poklopac (14) i blokirajte ga.

- Stavite reduktor (I5) na poklopac (14) i zaklju¢ajte ga na
posudu.

- Ubacite hranu kroz otvor na poklopcu i vodite je pomoc¢u
potiskivaca (I7). Nikada nemojte potiskivati hranu
prstima ili nekim predmetom.

3) Disk za emulgovanje (u zavisnosti od modela):
Fig. 9

- Stavite blok motora (12) u sredinu posude (I1).

- Stavite disk za emulgovanje (19) na blok motora (12).

- Stavite reduktor (I5) na poklopac (14) i zaklju¢ajte ga na
posudu.

- Pri¢vrstite ru¢ku s blokom motora (A) na reduktor (15).

- Disk za pravljenje emulzije nemojte da koristite duze od 3
minuta.

« Zica sa vi$e seéiva (u zavisnosti od modela):
Fig. H & 10

- Sklopite Zicu sa vise seciva (H2) sa reduktorom (H1).

- Postavite reduktor (H1) na blok motora (A).

- Zavrnite do kraja.

- Posle upotrebe, odvrnite reduktor (H1) i izvadite Zicu
(H2).

- Mutilicu nemoijte da koristite duze od 3 minuta.

* Dodatak za pire (u zavisnosti od modela): Fig. G & 11

- Poklopac za otvorima za istiskivanje (G3 ili G4) i paletni
noz (G5) stavite na dodatak za pire (G2) i pri¢vrstite mati-
com (G6). Cvrsto drzite paletni noz.

- Stavite reduktor (G1) na dodatak za pire (G2) i sve to
pri¢vrstite na ru¢ku s blokom motora (A).




CISCENJE

- Svi delovi i dodaci miksera mogu da se peru u masini za
pranje posudda, osim bloka motora (A) i reduktora
(E4, F3, G3, H1, I5, J1), koje mozete Cistiti blago vlaznim
sunderom.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja pre svakog postupka
¢is¢enja.

- Budite oprezni prilikom rukovanja nozevima, oni su
veoma su ostri.

RECEPTI

Postolje miksera FIG 4:

* Majonez:

Stavite 1 Zumance, 1 veliku kasiku senfa, 1 veliku kasiku
ocata, so, biber, 25cl ulja, u bokal 1L.

Miksirajte 15 sekundi. Brzina TURBO.

Mini seckalica 150mL (u zavisnosti od modela) FIG E:
* Pomoc¢u tog dodatka, mozete iseckati:

Beli luk, preslicu, crni luk.

60g govedine bez Zilica i ise¢ene na kockice od
1cm*1cm*1cm za 3 sekunda. Brzina TURBO.

\!ilju§ka Multibrins (zavisno od modela) sl. H:
Sne od belanaca.
4 belanaca za 3 minuta. Brzina TURBO.

Seckalica 500mL (u zavisnosti od modela) FIG F:
* Pomoc¢u tog dodatka, mozete iseckati:

Beli luk, preslicu, crni luk.

200g govedine bez Zilica i ise€ene na kockice od
1cm*1cm*1cm za 10 sekundi. Brzina TURBO.

- Ne koristite grube sundere ni predmete koji sadrze
metalne delove.

- Nikada nemojte potapati blok motora (A) pod vodu.
Prebrisite ga suvom krpom ili viaznom ¢etkom.

- U slu€aju da se pojedini dodaci oboje hranom
(8argarepa, pomorandza...), istrljajte ih pamu¢nom krpom
umocenom u jestivo ulje, a zatim nastavite sa
uobicajenim ciséenjem.

Visenamenska posuda 2L (u zavisnosti od modela)

FIGI:

« Pomocu tog dodatka, mozete iseckati: Meso bez Zilica i
ise¢eno na kockice od 1cm*1cm*1cm (500g govedine) za
dvadesetak sekundi, povrce, sirove, hleb. Brzina 2.

* Mozete takode iseckati i ise¢i na Snite do 700g povrca
(8argarepe), sira, itd... Brzina TURBO.

Disk za emulgovanje (u zavisnosti od modela), Fig. |

* Smesa za palacinke (za 4 osobe). 200 g brasna, prstoh-
vat soli, ¥2 litra mleka, 40 g istopljenog putera, 3 jaja. Sve
sastojke stavite u multifunkcionalnu posudu sa diskom za
emulgovanije (19) i zatim podesite na brzinu TURBO za
mesanje smese.

Dodatak za pire (u zavisnosti od modela), Fig. G

» Poseban dodatak za pire pomaZe vam da napravite kre-
masti pire od povréa.

« Poseban dodatak za pire (ili krompir pire) pomaze vam da
napravite tradicionalni pire od povréa koji ¢ete moci
odmah da posluzite.

» Maksimalno vreme upotrebe: 1 minut pri brzini TURBO.

UKOLIKO VAS APARAT NE FUNKCIONISE, STA DA RADITE?

- Proverite:

Da li je Va$ aparat pravilno uklju¢en u mrezu.

Da li je kabl u dobrom stanju.

Va$ aparat opremljen je bezbednosnim sredstvom protiv
pregrevanja. U slu€aju pregrevanja, aparat prekida rad. U

DODACI

U ovla§¢enom servisu (vidi spisak u garantnom listu)
mozete nabaviti sledece artikle:

Mini seckalica 150 ml:

Pomocu tog dodatka mozete iseckati 60g govedine za
3 sekundi.

Mini seckalica 500mL:

Pomocu tog dodatka mozete iseckati 200g govedine za
deset sekundi.

tom slucaju, ostavite ga oko 20 minuta da se ohladi, a
zatim ponovo poc€nite sa upotrebom.

Vas aparat jo$ uvek ne funkcionise?

Obratite se ovla§¢enom centru za servisiranje (vidi listu u
bro$uri za servisiranje).

Multifunkcionalna posuda 2 L

Pomocu ovog dodatka moZete da sameljete meso ili da ga
iseCete, ili moZete da isecete povrée i napravite emulziju.
Dodatak za pire sluzi za pravljenje pirea od povréa.

Vazno. Ako Zelite da rapolazete ovim dodatkom , molimo
vas da pre toga procitate uputstvo za upotrebu ili navedite
Sifru vaSeg aparata DDXXXXXX ili HBXXXXXX.
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Zahvaljujemo vam $to ste odabrali uredaj iz asortimana isklju¢ivo predvidenog za pripravu hrane i za uporabu u kuc¢anstvu.

A
B

Blok motora

Tipka za uklju€enje/iskljucenje

B1 Brzina 1

B2 Brzina TURBO

Ku¢iste miksera (plastika ili inox, ovisno o modelu)
Posuda od 0,8L

Sjeckalica s posudom od 150mL (ovisno o modelu)
E1 Posuda sjeckalice

E2 Noz

E3 Potpoklopac

E4 Poklopac

Sjeckalica s posudom od 500mL (ovisno o
modelu)

F1 Posuda sjeckalice

F2 Noz

F3 Reduktor

F4 Klizni poklopac

moo

SIGURNOSNI SAVJETI

- Pozorno progitati uputu za uporabu prije prve
uporabe svog uredaja: uporabom koja nije u
sukladna s njom, se oslobada svake odgovornosti.

- Provjerite odgovara li napon za napajanje vasega
uredaja naponu vase elektricne mreze.

U slucaju bilo kakve greske kod priklju¢ivanja u mrezu,

jamstvo se ponistava.

- Va$ uredaj namijenjen je jedino za uporabu u kuéanstvu,

unutar kuce.

Uvijek iskljucite uredaj iz struje kad je bez nadzora i prije

njegovog sastavljanja, rastavljanja ili ¢iS¢enja.

Iskljugite uredaj iz struje ¢im ga prestanete rabiti ili kad

ga distite.

Ne rabite svoj uredaj ako on ne funkcionira ispravno ili

ako je bio ostecen. U tom slu€aju, obratite se ovlaStenom

servisnom centru (vidi popis u jamstvenom listu).

Svaka druga intervencija, osim redovitog ¢iS¢enja i

odrzavanja od strane klijenta, treba se obavljati u

ovlastenome servisnom centru.

Nikad ne dodirujte dijelove u pokretu (nozeve...). FIG 1

Morate biti oprezni kod rukovanja o$trim nozevima (E2,

F2, G2, 13) usitnjivaca i noza nastavka za mijeSanje (C)

kod praznjenja posude i za vrijeme ¢i$¢enja. Vrlo su ostri.

Nemojte stavljati uredaj, prikljucni vod niti utika¢ u vodu,

niti u bilo koju drugu tekuéinu.

Ne ostavljajte prikljuéni vod da visi na dosegu djecjih

ruku.

Uredaj nemojte ostaviti na koristenje djeci bez nadzora.

Prikljuéni vod ne smije nikad biti u blizini niti u dodiru s

vruéim dijelovima vasega uredaja, u blizini izvora topline

ili na oStrome kutu.
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G Nastavak za pire krumpir (ovisno o modelu)

G1 Reduktor

G2 Nastavak za pire krumpir

G3 Nastavak za pasiranje s malim otvorima (pire od
povrca)

G4 Nastavak za pasiranje s velikim otvorima (pire od
krumpira)

G5 Noz

G6 Matica noza

Mutilica (ovisno o modelu)

H1 Reduktor

H2 Glava mutilice

I Visenamjenska posuda 2L (ovisno o modelu)

Posuda

Pogonski sklop

Noz

Poklopac

Reduktor

Tipka za deblokadu

Potiskiva¢

Disk za usitnjavanje/rezanje (ovisno o modelu)

Emulgator (ovisno o modelu)

- Ne rabite uredaj ako su prikljuéni vod ili uti¢nica osteceni.
U cilju izbjegavanja svake opasnosti, dajte obavezno da
se njihova zamjena obavi u ovlastenome servisnom
centru (vidi popis u jamstvenom listu).

U svrhu vase sigurnosti, rabite samo pribor i rezervne
dijelove prilagodene vasem uredaju.

Ovaj uredaj nije predviden za uporabu od strane osoba
(uklju€ujuéi djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim i
mentalnim sposobnostima, niti od strane osoba bez
iskustva i poznavanja uredaja, osim ako ih ne nadzire
osoba zaduzena za njihovu sigurnost ili im ona ne pruzi
prethodne upute u vezi uporabe ovog uredaja.

Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom sluéaju ne
igraju s uredajem.

Ne dopustite da duga kosa, Salovi, kravate, itd. vise iznad
uredaja ili nastavka kad su u upotrebi.

Ako se vas uredaj ,,blokira“ tokom pravljenja nekog
od pripravaka, uredaj zaustavite, iskljucite ga iz
mreze i provjerite da upotrijebljeni komad pribora nije
zaglavljen. Oslobodite ga hrane koja ga blokira, ali
obratite dobro pozornost na nozeve.

Vas uredaj opremljen je sigurnosnim sredstvom
protiv pregrijavanja. U slu€aju pregrijavanja, vas
uredaj prekida s radom. Ostavite uredaj nekih

20 minuta da se ohladi, a potom ponovno po¢nite s
uporabom.

Iskljucite uredaj i odspojite napajanje prije nego mijenjate
nastavke ili priblizavate dijelove koji su pokretni tijekom
rada.



STAVLJANJE U RAD/UPORABA

Prije prve uporabe, operite pribor vodom i sredstvom za
pranje. Temeljito isperite i posusite.

Vazno je da na svojoj radnoj povrsini osigurate higijenske
uvjete.

Stavite hranu u posudu dovoljno visoku tako da hrana ne
bi ispadala iz nje.

Posudu nemojte puniti vise od 50cl (15 unci) kako biste
izbjegli prskanje.

Ne koristite nastavak za mijeSanje (C) vise od 20 se-
kundi.

Ku¢iste miksera: FIG 2 - 4

Navijte kuciste miksera (C) na blok motora (A), uvjerite
se da je postolje dobro navijeno do kraja, a potom uredaj
ukljucite u mrezu. FIG 2 & 3

Uronite mikser (C) do sredine posude FIG 4 i pritisnite
tipku za uklkju€enje/iskljuéenje (B1 ili B2).

POZOR : Ne pustajte uredaj da radi na prazno.

Kod mijeSanja vruéih pripravaka, prvo uklonite posudu sa
izvora topline i uronite stopalo miksera do polovice
posude. Nije potrebno kruzno pomicati miser radi vece
ucinkovitosti mije$anja.

Kod vlaknaste hrane (poriluk, celer, ...), redovito Cistite
stopalo tijekom uporabe, i slijedite savjete vezane za
sigurnost kod rastavljanja i ¢iS¢enja proizvoda.

Prije mijeSanja voéa, izrezite ga i izvadite mu kostice.

Ne rabite mikser za mijesanje tvrde hrane (Secer,
Eokolada, kava, kockice leda).

Sjeckalica s posudom od 150mL (ovisno o modelu):
FIGE&S5

Postavite noz (E2) na osovinu posude (E1).

Stavite hranu u posudu (E1), postavite potpoklopac (E3)
a zatim i poklopac (E4).

Postavite blok motora (A) na poklopac (E4).

Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku za
uklju€enjefisklju¢enje (B1 ili B2).

Uklonite blok motora (A) a zatim i poklopac (E4), te
potom i potpoklopac (E3).

Izvadite noz (E2) drzeci ga za plasti¢ni dio.

Nakon uporabe izvadite namirnice.

Ne pustajte sjeckalicu da radi na prazno duze od
10s.

Sjeckalica s posudom od 500mL (ovisno o modelu):
FIGF &6

Stavite zdjelu (F1) na klizni poklopac (F4).

Postavite noz (F2) na osovinu posude (F1).

Stavite hranu u posudu (F1), a zatim postavite poklopac
(F3).

Postavite blok motora (A) na poklopac (F3).

Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku za
uklju€enjefisklju¢enje (B1 ili B2).

Uklonite blok motora (A) pa potom poklopac (F3).
Izvadite noz (F2) drzeéi ga za plasti¢ni dio.

Nakon uporabe izvadite namirnice.

Ne pustajte sjeckalicu da radi na prazno.
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* ViSenamjenska zposuda 2L (ovisno o modelu): Fig |
Ona vam omogucuje pripravu maksimalno 150 do 500g.
— Zapremina posude: 2 litre.

1) Sjeckanje Fig 7:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (11).

- Postavite noz (I3) na pogonsku osovinu (12).

- Stavite reduktor (I5) na poklopac (14) i zaklju¢ajte ga na
zdjelu.

- Postavite na mjesto blok motora (A) na reduktoru (15).

Za 15 do 20 sekundi, mozete isjeckati 150 do 500 g hrane:

tvrdih proizvoda (sireva, suhog voca), tvrdog povréa

(mrkve, celera, itd.), mekog povréa (crvenog luka,

Spinata,...), sirovog i kuhanog mesa (bez kostiju, bez Zilica i

izrezanog na kockice od 1cm3), sirove i kuhane ribe. Ne

sjeckajte pretvrde proizvode (led, Secer), niti one koji se

moraju fino samljeti (pSenica, kava).

2) Ribanje/rezanje na ploske Fig 8:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).

- Postavite disk (18) na pogonski sklop (12).

- Postavite reduktor (15) na poklopac (14) i zaklju€ajte ga.

- Postavite na mjesto blok motora (A) na reduktoru (15).

- Uvedite hranu kroz dimnjak i gurajte je pomocu
potiskivaca (I7). Nikad nemojte potiskivati hranu
prstima ili drugim priborom osim predvidenog.

3) Emulgator (ovisno o modelu): Fig. 9:

- Postavite pogonski sklop (12) na sredinu posude (11).

- Postavite emulgator (19) na pogonski sklop (12).

- Stavite reduktor (I5) na poklopac (14) i zaklju¢ajte ga na
zdjelu.

- Namjestite motor (A) na reduktor (15).

- Ne koristite disk za spravljanje emulzije viSe od 3 minute.

¢ Mutilica (ovisno o modelu): FigH & 10

- Uklopite glavu mutilice (H2) na reduktor (H1).

- Postavite reduktor (H1) na blok motora (A).

- Zakrenite dok se pravilno ne zakljuc¢a.

- Nakon uporabe, odvijte reduktor (H1) i odvojite mutilicu
(H2).

- Ne koristite mutilicu viSe od 3 minute.

* Nastavak za pire krumpir (ovisno o modelu):
Fig. G & 11

- Postavite nastavak za pasiranje (G3 ili G4) i noz (G5) na
nastavak za pire krumpir (G2) te ga pri¢vrstite uz pomo¢
matice (G6) dok pritom ¢&vrsto drzite noz.

- Postavite reduktor (G1) na nastavak za pire krumpir (G2) i
sve to namjestite na motor (A).



CISCENJE

- Svi dijelovi i priklju¢ci vaseg miksera mogu se prati u
perilici za posude, uz iznimku bloka motora (A) i
reduktora (E4, F3, G3, H1, 15, J1), koje mozZete Cistiti
vlaznom spuzvom.

- Prije ¢iS¢enja odspojite uredaj od napajanja.

- Budite oprezni pri rukovanju nozevima, oni su vrlo ostri.

- Ne rabite abrazivne spuzve niti predmete koji sadrzavaju
metalne dijelove.

Stapni mikser FIG 4:

* Majoneza:

Stavite 1 Zumanijak, 1 veliku zZlicu senfa, 1 veliku Zlicu octa,
sol, papar, te 25cL ulja, u posudu od 1L.

Mijesajte 15 sekundi. Brzina TURBO.

Sjeckalica od 150mL (ovisno o modelu) FIG E:
* Uz pomo¢ tog prikljucka, vi mozete isjeckati:
Ceénjak, preslicu, crveni luk.

60g govedine bez Zilica i izrezane na kockice od
1cm*1cm*1cm za 3 sekunde. Brzina TURBO.

Metlica za tuc¢enje (ovisno o modelu) sl. H:
Snijeg.
4 bjelanjka u 3 minute. Brzina TURBO.

Sjeckalica s posudom od 500mL (ovisno o modelu)
FIG F:

* Uz pomo¢ tog priklju¢ka, vi mozete isjeckati:
Cesnjak, preslicu, crveni luk.

200g govedine bez Zilica i izrezane na kockice od
1cm*1cm*1cm za 10 sekundi. Brzina TURBO.

- Nikad ne uranjajte blok motora (A) pod vodu. Prebrisite

ga suhom krpom ili vlaznom €etkom.

- U slu€aju obojenosti priklju¢aka hranom (mrkva,
naranca...), istrljajte ih pamu¢nom krpom namo&enom u
jestivo ulje, a potom nastavite s uobi¢ajenim ¢iS¢enjem.

Visenamjenska posuda od 2L (ovisno o modelu) FIG I:
« Uz pomoc tog prikljucka, vi mozete isjeckati: Meso
bez Zilica i izrezano na kockice od 1cm*1cm*1cm

(500g govedine) za 20 sekundi, povrce, sireve, kruh.
Brzina TURBO.

* Mozete takoder isjeckati i isjec¢i na ploske do 700g
povréa (mrkva), sira, itd... Brzina 2.

Emulgator (ovisno o modelu) Fig. I:

« Tijesto za palacinke (za 4 osobe): 200 g brasna, prstohvat
soli, %2 litre mlijeka, 40g rastopljenog maslaca, 3 jaja. Sta-
vite sve sastojke u viSefunkcijsku posudu zajedno s
emulgatorom (19) te zatim koristite brzinu TURBO za
mijeSanje tijesta.

Nastavak za pire (ovisno o modelu) Fig. G:

« Poseban nastavak za pire od povréa omoguéava stva-
ranje glatkih pirea od povrca.

« Poseban nastavak za pire od krumpira omogucéava stva-
ranje savrseno glatkog pirea

« Koristite maksimalno: 1 minutu na brzina TURBO.

AKO VAS UREPAJ NE FUNKCIONIRA, STO UCINITI?

- Provijerite:

Je li va$ uredaj pravilno priklju¢en na mrezu.

Je li prikljuéni vod u dobrom stanju.

Va$ uredaj opremljen je sigurnosnim sredstvom protiv pre-
grijavanja. U slu€aju pregrijavanja, va$ uredaj prekida s

radom. U tom slucaju, ostavite uredaj nekih 20 minuta da
se ohladi, a potom ponovno poc¢nite s uporabom.

Vas uredaj jos$ uvijek ne radi?
Obratite se ovlastenome servisnom centru (vidi popis u
jamstvenom listu).

DODATNI PRIBOR

Kod svog prodavaca ili u ovla§tenome centru (vidi popis u
jamstvenom listu) moZzete nabaviti sljedeée proizvode:

Sjeckalica s posudom od 150 ml :

Uz pomo¢ tog priklju¢ka mozete isjeckati 60g govedine za
3 sekundi.

Sjeckalica s posudom od 500mL:

Uz pomo¢ tog priklju¢ka mozete isjeckati 200g govedine za
10 sekundi.

Visefunkcijska posuda 2 L:

Uz ovaj dodatak moZete napraviti mljeveno meso ili ga na-
rezati, ili moZete isjec¢i povr¢e i emulgovati svoje pripreme.
Nastavak za pire za stvaranje vasih pirea od povrca.

Vazno ako Zelite baciti neki nastavak, molimo da prije toga
procitate ovaj letak s uputama ili dajte kod proizvoda za
vas$ uredaj DDXXXXXX ili HBXXXXXX.
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Va mulfumim ca ati ales un aparat din gama, destinat exclusiv pentru prepararea de alimente si pentru uz casnic.

DESCRIERE FIG. 1

A
B

Bloc motor

Butoane de pornire

B1 Viteza 1

B2 Viteza TURBO

Picior mixer (plastic sau metal in functie de model)
Pahar 0,8 |

Mini tocator de 150 ml (in functie de model)
E1 Vas

E2 Cutit

E3 Capac de siguranta

E4 Capac

Tocator de 500 ml (in functie de model)

F1 Vas

F2 Cutit

F3 Reductor

F4 Capac anti-alunecare

moo

INSTRUCTIUNI DE SIGURA

inainte de a folosi aparatul pentru prima data, cititi cu

atentie instructiunile de utilizare: o utilizare

neconforma cu instructiunile de utilizare exonereaza
firma de orice responsabilitate.

- Verificati ca tensiunea de alimentare a aparatului
dumneavoastra sa corespunda cu cea a instalatiei
dumneavoastra electrice.

Conectarea la o tensiune necorespunzatoare anuleaza

garantia.

- Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic si in

interiorul locuintei.

Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimen-

tare daca acesta este lasat nesupravegheat, precum si

inainte de montare, demontare sau curatare.

Deconectati aparatul dumneavoastra de indata ce

incetati sa-I mai utilizati sau cand il curatati.

Nu utilizati aparatul, dacé nu functioneaza corect sau

dac3 a fost deteriorat. in acest caz, adresati-va unui

centru de service autorizat (vezi lista din manualul
service).

Orice interventie, alta decat curatarea sau intretinerea

obignuita de catre client, trebuie sa fie efectuata de un

centru de service autorizat.

Nu atingeti, niciodata, piesele in miscare (cutite, etc.).

FIG. 1

Trebuie luate masuri de precautie la manipularea cutitelor

ascutite (E2, F2, G2, 13) ale tocatoarelor si a cutitului pi-

ciorului pasator (C), la golirea bolului si in timpul curatarii.

Componentele mentionate mai sus sunt foarte ascutite.

Nu puneti aparatul, cablul de alimentare sau fisa in apa

sau in orice alt lichid.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne in asa fel, incat

sa fie la indemana copiilor.

Nu lasati copiii sa utilizeze aparatul fara a fi

supravegheati.

Cablul de alimentare nu trebuie sa fie, niciodata, in

apropierea suprafetelor calde ale aparatului sau in
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G Picior pentru piure (in functie de model)

G1 Reductor

G2 Picior pentru piure

G3 Grila cu orificii mici (piure pasat)

G4 Grila cu orificii mari (piure zdrobit)

G5 Paleta

G6 Piulita

Tel cu fire multiple (in functie de model)

H1 Reductor

H2 Tel

I Vas multifunctional de 2 | (in functie de model)
Vas

Dispozitiv de antrenare

Cutit

Capac

Reductor

Buton de deblocare

impingétor

Disc pentru radere/feliere (in functie de model)
Disc emulsifiere (in functie de model)

H

contact cu acestea, aproape de o sursa de caldura sau
pe o muchie ascutita.

Nu utilizati aparatul, in cazul in care cablul de alimentare
sau fisa sunt deteriorate. Pentru a evita orice pericol,
nlocuiti-le, Tn mod obligatoriu, la un centru de service
autorizat (vezi lista din manualul de service).

Pentru siguranta dumneavoastra, nu utilizati decat
accesorii si piese de schimb corespunzatoare aparatului
dumneavoastra.

Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi folosit de
persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale diminuate sau de persoane fara experienta
sau cunostinte privind utilizarea unor aparate
asemanatoare. Exceptie constituie cazul in care aceste
persoane sunt supravegheate de o persoana
responsabild de siguranta lor sau au beneficiat, din
partea persoanei respective, de instructiuni prealabile
referitoare la utilizarea aparatului.

Este recomandata supravegherea copiilor, pentru a va
asigura ca acestia nu se joaca cu aparatul.

Nu Iasati parul lung, esarfele, cravatele etc. sa atarne
deasupra aparatului sau a accesoriilor aflate in functiune.
Daca aparatul dumneavoastra ,,se blocheaza” in
timpul utilizarii, opriti-l, scoateti-I din priza si
verificati ca accesoriul utilizat sa nu fie obstructionat.
indepértati alimentele care blocheaza accesoriul,
fiind foarte atent la cutite.

Aparatul dumneavoastra este echipat cu un
dispozitiv de siguranta impotriva supraincalzirii. in
cazul unei supraincalziri, alimentarea electrica a
aparatului dumneavoastra va fi intrerupta. Lasati
aparatul sa se raceasca timp de aproximativ 20 de
minute, dupa care puteti sa-l utilizati din nou.

Opriti aparatul si scoateti-l din priza inainte de a schimba
accesoriile sau de a apropia partile care sunt mobile in
timpul functionarii.



PUNEREA IN FUNCTIUNE / UTILIZAREA

nainte de a folosi aparatul pentru prima dat3, curatati
accesoriile cu apa cu sapun. Clatiti-le si uscati-le cu grija.
Este important sa asigurati igiena suprafetei
dumneavoastra de lucru.

Introduceti alimentele intr-un recipient suficient de inalt
pentru a evita improscarile cu alimente.

Nu umpleti paharul peste limita de 50 cl (15 Oz) pentru a
evita improscarile.

Nu utilizati piciorul pasator (C) pentru mai mult de 20 se-
cunde.

Piciorul mixer: FIG. 2 - 4

Tnsurubati piciorul mixer (C) pe blocul motor (A),
asigurati-va ca piciorul este insurubat corect, pana la
capat, apoi introduceti aparatul in priza. FIG. 2 & 3
Introduceti piciorul mixer (C) pana la jumatatea
recipientului FIG. 2 si apasati butonul de pornire (B1 sau
B2).

ATENTIE: Nu utilizati aparatul cand acesta este gol.
indepartati recipientul folosit pentru gétitul alimentelor de
la sursa de caldura pentru a mixa preparate calde.
Pentru o eficacitate mai mare, este inutil sa deplasati
piciorul mixer in preparat. Lasati-l la jumatatea
recipientului, in centrul acestuia.

Pentru alimentele fibroase (praz, telina, etc.), curatati
piciorul in mod regulat in timpul utilizarii, respectand
instructiunile de siguranta cu privire la demontarea si
curatarea produsului.

Pentru preparatele pe baza de fructe, taiati fructele si
scoateti samburii Thainte de a le mixa.

Nu utilizati mixerul pentru preparate pe baza de alimente
dure (zahar, ciocolata, cafea, cuburi de gheata).

Mini tocator de 150 ml (in functie de model): FIG. E & 5
Asezati cutitul (E2) pe axul vasului (E1).

Introduceti alimentele in vas (E1), dupa care asezati
capacul de siguranta (E3) apoi capacul (E4).

Puneti blocul motor (A) pe capac (E4).

Introduceti blocul motor (A) in priza si apasati butonul de
pornire (B1 sau B2).

.

capacul de siguranta (E3).

Indepartati cutitul (E2), tinandu-l de partea din plastic.
Dupa utilizare, indepartati alimentele.

Nu lasati acest accesoriu sa functioneze in gol sau
peste 10 secunde.

Tocator de 500 ml (in functie de model): FIG. F & 6

- Amplasati bolul (F1) pe capacul anti-alunecare (F4).

- Asezati cutitul (F2) pe axul vasului (F1).

Introduceti alimentele in vas (F1) apoi asezati capacul
(F3).

Puneti blocul motor (A) pe capac (F3).

Introduceti blocul motor (A) in priza si apasati butonul de
pornire (B1 sau B2).

Indepartati blocul motor (A), apoi capacul (E4), dup4 care

- Indepartati blocul motor (A), apoi capacul (F3).

- Indepartati cutitul (F2), tinandu-l de partea din plastic.
- Dupa utilizare, indepartati alimentele.

- Nu utilizati acest accesoriu in gol.

* Vas multifunctional de 2 | (in functie de model): Fig. |
Va permite sa preparati alimente intre 150 g si 500 g.
— Volumul vasului: 2 litri.

1) Tocarea FIG. 7:

- Asezati dispozitivul de antrenare (12) in centrul vasului
().

- Asezati cutitul (I3) pe dispozitivul de antrenare (12).

- Amplasati reductorul (15) pe capac si (14) si fixati-l pe bol.

- Puneti la loc blocul motor (A) pe reductor (15).

n 15-20 de secunde, puteti toca ntre 150 si 500 g de

alimente: produse tari (branzeturi, fructe uscate), legume

tari (morcovi, telina, etc.), legume moi (ceapa, spanac,

etc.), carne cruda si gatita (dezosata, fara tendoane si

taiata cubulete de 1 cm3), peste crud sau gatit. Nu tocati

produse prea tari (gheata, zahar) sau care necesita o

macinare fina (grau, cafea).

2) Razuirealtaierea FIG. 8:

- Asezati dispozitivul de antrenare (12) in centrul vasului (11).

- Conectati discul (18) la dispozitivul de antrenare (12).

- Amplasati reductorul (15) pe capac si (14) si fixati-l pe bol.

- Puneti la loc blocul motor (A) pe reductor (15).

- Introduceti alimentele in tubul de alimentare cu ajutorul
impingatorului (17). Nu impingeti niciodata alimentele
cu degetele sau cu orice alt instrument.

3) Disc emulsifiere (in functie de model): Fig. 9:

- Asezati dispozitivul de antrenare (12) in centrul bolului (I1).

- Conectati discul pentru emulsifiere (19) la dispozitivul de
antrenare (12).

- Amplasati reductorul (15) pe capac si (14) si fixati-l pe bol.

- Amplasati blocul motor (A) pe reductor (15).

- Nu utilizati discul pentru emulsifiere pentru mai mult de 3
minute.

¢ Telul cu fire multiple (in functie de model): Fig. H & 10

- Asambilati telul cu fire multiple (H2) cu reductorul (H1).

- Asezati reductorul (H1) pe blocul motor (A).

- Tnsurubati pané la capét.

- Dupa utilizare, desurubati reductorul (H1) si indepartati
telul (H2).

- Nu utilizati telul pentru mai mult de 3 minute.

* Picior pentru piure (in functie de model): Fig. G & 11

- Amplasati grila (G3 sau G4) si paleta (G5) pe piciorul
pentru piure (G2) si insurubati-le cu ajutorul piulitei (G6),
n timp ce {ineti de paleta.

- Conectati reductorul (G1) la piciorul pentru piure (G2) si
fixati ansamblul pe blocul motor (A).

CURATAREA

- Toate piesele si accesoriile mixerului dumneavoastra pot
fi spalate in masina de spalat vase cu exceptia blocului
motor (A), a reductoarelor (E4, F3, G3, H1, 15, J1), pe
care le puteti curata cu un burete usor umed.
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- Scoateti aparatul din priza inaintea tuturor operatiunilor
de curatare.

- Atentie in timpul manipularii cutitelor, pentru ca acestea
sunt extrem de ascutite.



- Nu utilizati bureti abrazivi sau obiecte continand parti
metalice.

- Nu introduceti niciodata blocul motor (A) in apa.
Stergeti-l cu o carpa uscata sau putin umeda.

RETETE

Piciorul mixer FIG. 4:

* Maioneza:

Puneti 1 galbenus de ou, 1 lingura de mustar, 1 lingura de
otet, sare, piper, 25 cl de ulei in vasul de 1 litru.
Amestecati timp de 15 de secunde. Viteza TURBO.

Mini tocator de 150 ml (in functie de model) FIG. E:
* Cu acest accesoriu, puteti toca urmatoarele:
usturoi, ierburi fine, ceapa.

60 g de carne de vita fara nervuri si téiata cubulete de
1 cm*1 cm*1 cm in 3 secunde. Viteza TURBO.

Telul cu fire multiple (in functie de model) fig. H:
Albus de ou batut spuma.
4 albusuri in 3 minute. Viteza TURBO.

Tocator de 500 ml (in functie de model) FIG. F:

* Cu acest accesoriu, puteti toca urmatoarele:
usturoi, ierburi fine, ceapa.

200 g de carne de vita fara nervuri si tiata cubulete de
1 cm*1 cm*1 cm in 10 secunde. Viteza TURBO.

CE FACETI IN CAZUL IN CARE APARATUL NU FUNCTIONEAZA?

- Verificati urmatoarele:

- aparatul dumneavoastra este introdus in priza in mod
corespunzator.

- cablul de alimentare este in stare buna.

Aparatul dumneavoastra este echipat cu un dispozitiv de

sigurant impotriva supraincalzirii. In cazul unei

supraincalziri, alimentarea electrica a aparatului

ACCESORIU(l)

Va puteti procura de la distribuitorul dumneavoastra sau de
la un centru autorizat (vezi lista din manualul de service)
articolele urmatoare:

Mini tocator 150 ml:

Cu acest accesoriu, puteti toca 60 g de carne de vita in
3 secunde.

Tocator de 450 ml:

Cu acest accesoriu, puteti toca 200 g de carne de vita in
10 secunde.

Sa participam la protectia mediului!

- In cazul colorarii accesoriilor de la alimente (morcovi,
portocale, etc.), frecati-le cu o carpa imbibata in ulei
alimentar apoi curatati-le normal.

Vas multifunctional de 2 | (in functie de model) FIG. I:

* Cu acest accesoriu, puteti toca urmatoarele:

« Carnuri fara nervuri si taiate cubulete de 1 cm*1 cm*1 cm
(500 g de carne de vita) in aproximativ 20 de secunde,
legume, branzeturi, paine. Viteza TURBO.

« Puteti de asemenea toca si taia pana la 700 g de legume
(morcovi), branza, etc. Viteza TURBO.

Disc emulsifiere (in functie de model) Fig. I:

« Aluat de clatite (4 persoane): 200 g de faina, 1 varf de
sare, ¥2 litru de lapte, 40 g de unt topit, 3 oua. Introduceti
toate ingredientele in bolul multifunctional prevazut cu
discul pentru emulsifiere (19), apoi utilizati viteza TURBO
pentru a amesteca aluatul.

Picior pentru piure (in functie de model) Fig. G:

« Accesoriul Picior Special pentru piure pasat va permite
sa pregatiti piureuri de legume fine si cremoase.

« Accesoriul Picior Special pentru piure zdrobit va permite
sa pregatiti piureuri de legume conform metodei traditio-
nale ,cu furculita”.

« Timp maxim de utilizare: 1 minut la viteza TURBO.

dumneavoastra va fi intrerupta. in acest caz, I&sati aparatul
sa se raceasca timp de aproximativ 20 de minute, dupa
care puteti sa-l utilizati din nou.

Aparatul dumneavoastra nu functioneaza nici acum
Adresati-va unui centru de service autorizat (vezi lista din
manualul service).

Bol multifunctional 2 I:

Acest accesoriu va permite sa tocati carne sau sa feliati ori
sa radeti legume, precum si sa preparati emulsii.

Piciorul pentru piure este conceput special pentru pregati-
rea piureurilor de legume.

Observatie: pentru a va putea livra un accesoriu, va rugam
sa faceti referire la prezentele instructiuni sau sa ne comu-
nicati codul aferent aparatului dumneavoastra, DDXXXXXX
sau HBXXXXXX.

® Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile sau

reciclabile.

= Predati aparatul la un punct de colectare pentru reciclare.
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Bnarop.aple BU, 4e M36anTe ypea oT ramata Ha, Cb34aeH U3KNIYNUTENHO 3a 06pa60TBaHe Ha XpaHUTENHW NPOAYKTN

1 3a fomMaluHa ynotpeoba.

UCAHUE U

MoTopeH 6nok

ByToHu 3a BKklOYBaHe

B1 CkopocrT 1

B2 CkopocTt TURBO

Macatop (nnacTmMacoB unu mMeTaneH, B
3aBUCUMOCT OT Mopfena)

Yawa 0,8 n

Munumenauka 150 mn (B 3aBUCUMOCT OT
mopena)

E1 Kyna

E2 Hox

E3 3apeH kanak

E4 Kanak

MuHumenauka 500 mn (B 3aBUCUMOCT OT
mopena)

F1 Kyna

F2 Hox

F3 Penyktop

F4 Mopnoxka-kanak

A
B

CbBETU 3A BE30O

- MNpeav pa BknoyMTE ypeaa 3a MbpBU MbT, NpoyeTeTe
BHMMAaTENHO PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba: He HOCU HU-
KakBa OTrOBOPHOCT Npw ynotpeba He no npeaHa3Haye-
Hue.

- MNpoBepeTe fanv 3axpaHBaHETO Ha ypeaa OTroBaps Ha
enekTpuyeckaTa Bu Mpexa.

Mpwu HenpaBuNHO 3axpaHBaHe rapaHuusTa ce

oGe3cunea!

- To3u ypen e npefHasHavyeH eaMHCTBEHO 3a AJoMallHa
ynoTtpeba Ha 3aKkpuTo.

- BuHaru nsknioysainTe ypeaa oT 3axpaHBaHETO, ako ro

ocTtaeaTe 6e3 Haa3op v Npeav crnobsisaHe, pasrnobs-

BaHe 1 No4ncTBaHe.

M3knioyBariTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTOo, Korato

npukto4mTe paboTa C Hero 1 NPy NOYNCTBAHE.

He nsnonseaiite ypena, ako He paboTy HOPMaHO NN

e nospeneH. B To3n cnyyai ce o6bpHETE KbM 08,00pEH

CepBuK3 (BMXTE CNMCHKA B KHMKKaTa 3a CEPBU3HO

obcnyxBaHe).

Bcsakaksu nonpaekun/noanpbxka ¢ N3kYeHne Ha

noyncTeaHe N obnyaiHa NoAAPBLXKKA OT CTPaHa Ha

KnveHTa TpsibBa Aa ce M3BbpLUBAT B 0400peH CepBu3.

Hukora He nokocBalTe ABMXELLMUTE Ce HaCTM (HOXOBE U

noa.). ®Ur. 1

Tpabsa fa 6bAaT B3eTU Mepkn 3a CUrypHOCT npu 6opa-

BEHETO CbC 3aTo4yeHuTe HoxoBe (E2, F2, G2, I3) Ha me-

coMenayknTe 1 C Hoxa Ha HakpariHuka mukcep (C),

KoraTo ce u3npasBa Kyrnarta 1 no BpeMe Ha noyvncreaHe.

Te ca U3KJIIOYNTENTHO OCTPM.

He nocTaesiiTe ypena, 3axpaHBaLums kaben nnm

Lencena BbB BOAA UM B KAKBATO M Aa e apyra

TEYHOCT.

OCT
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G HakpaiiHuk 3a niope (B 3aBUCMMOCT OT MoAena)
G1 PenykTop
G2 HakpaiiHuk 3a niope
G3 PelueTtka ¢ Manku oynku (CMASHO nope)
G4 PewweTka ¢ ronemu oynku (HaMmadkaHo nope)
G5 MNepka
G6 laika
H MHoroxunHa 6bpkanka (B 3aBUCUMOCT OT
mopena)
H1 PenykTtop
H2 Bbpkanka
I  MyntudyHkumoHanHa kyna 2 n (B 3aBUCMMOCT OT
mopena)
Kyna
3aasukBaLl, enemMeHT
Hox
Kanak
PenykTop
ByToH 3a ocBO6GOXAaBaHe
Byrano
Jlnck 3a HacTbpreaHe / psisaHe (B 3aBMCUMOCT OT MO-
nena)
Jnck 3a emyncum (B 3aBUCMMOCT OT MoAena)

- He 3akayvaiiTe 3axpaHBawus kaben Ha MACTo, KbAeTO
MoXe Ja 6bAe AoCTUrHaT oT Aeua.

Hukora He ocTaBsiiTe Aeua na n3nonsear ypeaa 6e3
Hapa3op.

3BaxpaHBawmaT kaben Hukora He Tpsibea na 6bae B
61130CT MK Aa AOKOCBA ropeLuuTe 4acTu Ha ypeaa, Aa
6bAe 40 N3TOYHUK HA TOMIMHA U BbPXY OCTbP PbO.
He nanonseaiite ypena npy HemsnpaseH 3axpaHBall,
kaben unu wencen. 3a na n3berHeTe BCAKAKBU
pucKoBe, Te TpsibBa 3aAbMXUTENHO Aa 6bAAT CMEHSIHU
B 006PEH CepBU3 (BMXTE CNMCHKA B KHMXKATA 3a
cepBU3HO 06CnyXBaHe).

3a Bawwara 6e30nNacHOCT 13nos3BanTe eAMHCTBEHO
NPUCTaBKN 1 Pe3epPBHUN YacTu, NpeaHa3Ha4YeHn 3a
Balng ypea.

YpenbT He e npeaBuaeH Aa 6bae n3non3saH oT ivua
(BKNIOYUTENHO OT Aeua), YUMTO GU3n4eckun, CETUBHU
WM YMCTBEHM CNOCOBHOCTM Ca OrpaHnyeHu, Unn nuua
6€e3 ONuT 1 3HaHKSA OCBEH ako OTFOBOPHO 3a TaxHaTa
6e3onacHOCT nvLe Habnopasa v Aasa NpeasapuTenHn
yka3aHus OTHOCHO NON3BaHETO Ha ypeda.
Harnexpavite geuara, 3a na ce yBepute, 4e He urpasat
cypepa.

He ocTaBsiliTe na BUCAT ObArM KOCK, LLAnoBe, Bpa-
TOBPBL3KM U Ap. Haf, paboTelums ypen unm akcecoapu.
Ako ypensT ,,6n10kupa“ npu o6paboTeaHe Ha
panaeHa cMmec, cnpeTe ro, Uskiovyerte ro ot
3axpaHBaHeTO U NpoBepeTe Aanu uanon3saHara
npucTaBeka He e 3aapbcTeHa. B TakbB cnyyai
OoTCTpaHeTe NPoAYyKTUTE, KOUTO NpeyarT Ha
paGoTaTta My, KaTo BHUMaBaTe C HOXXOBeTe.



- BawwmaT ypep e cHaGaeH cbec cucTemMa 3a 3aluTa
oT nperpsBaHe. Mpu nperpsasaHe ypeabT ce
usknioysa. B To3u cnyyaii ro ocrtaeete Aa U3cTuHe
3a okono 20 MMHYTU U cnef, TOBa MOXeTe Aa ro
n3nonssare OTHOBO.

BKJIIOMBAHE / U3MNOJI3BAHE

- MNpeau nbpBaTa ynotpe6a n3amuiiTe NPUCTaBKUTE CbC
canyHeHa Boaa. MiannakHeTe 1 nofacyLueTe rpuxiInBeo.

- YBeperte ce, 4e paboTHUAT MOT € YUCT.

- CnoxeTe NpoaykTUTe B LOCTATbYHO AbNOOK CbA, 32 Aa
n3berHeTe M3NPbCKBaHE.

- He nbnHeTe vawata Hag 500 mn (15 Oz), 3a pa
n3berHeTe N3NPbCKBAHE.

- OcHoBaTa 3a cmecBaHe (C) He Tpsibea ga paboTu no-
Beye oT 20 cekyHau.

¢ MacaTtop: PUl. 2 - 4

- 3aBwuiitTe nacatopa (C) Bbpxy MOTOPHMS 610K (A) 1
cnef kaTo ce yBepute, 4ye e nobpe bukcmpaH,
BKJIOYETE ypeaa B enektpuyeckata mpexa. ®Ur. 2 & 3

- MoToneTe nacatopa (C) oo cpenata Ha cbaa GUr. 4 n
HaTuCHeTe 6yToHa 3a BkoyBaHe (B1 unn B2).

- BHUMAHMUE: Hukora He Bkno4BaiiTe ypeaa
npaseH!

- AKo nckaTe fa Mukcuparte Toniv CMecu, MbPBO
MaxHeTe CbAa, B KOWTO FOTBUTE, OT U3TOYHMKA HA
TOonNMHA. 3a NoCTUraHe Ha no-ronsmMa ePekTUBHOCT He
e HeoOXxoaMMO fa ABUXKMTE nacatopa B CMecTa.
[pbXTe ro Ha cpeaHa BUCOYMHA U B LLEHTbPA Ha CbAa.

- Ako o6paboTBaTe BNakHeCTU NPOAYKTY (Mpas nyk,
uenvHa 1 ap.), No4McTBalriTe peaoBHO nacaTopa npu
ob6paboTkara, kaTo cna3saTe ykadaHusiTa 3a
6e30nacHOCT 3a pa3rnobsBaHe 1 NoOYNCTBAHE Ha
ypena.

- MNpeauv na npuroTeBMTE MNIOLOBU CMECH,
npeaBapuTENHO HapexeTe NIoAOBETE N N3BaAETE
KOCTWUIKUTE UM.

- He nsnonseaiTe Mmukcepa 3a o6paboTka Ha CMecu Ha
6a3aTa Ha TBbPAM NPOAYKTY (3axap, wokonan, kade n
op, kybyeta nepn,.).

¢ MuHumenauka 150 mn (B 3aBUCMMOCT OT Mopena):
DUT.E &5

- MocTtaeeTe Hoxa (E2) Bbpxy ocTa Ha kynata (E1).

- CnoxeTte npoayktuTe B kynata (E1), cneg toBa
nocTaeeTe 3aaHus kanak (E3) n Hakpas - kanaka (E4).

- MocTtaBeTe MoTOpHUS 650K (A) BbpXY kanaka (E4).

- BxnoyeTte MoTOpHMS 610K (A) B 3axpaHBaAHETO U
HaTuCHeTe 6yToHa 3a BkoyBaHe (B1 unn B2).

- MaxHeTe moTopHus 6510k (A), cnep ToBa - kanaka (E4) n
Hakpas — 3agHus kanak (E3).

- N3BapeTe Hoxa (E2), kaTo ro gbpxute 3a
nnaacTmacoBara 4acT.

- Cnep ynotpe6a n3eagerte NnpuroTeeHaTa cCMec.

- He ocTaBsiiiTe Ta3u npucTaeka ga paboTtu Ha
npaseH xoa, unu noeeye ot 10 cekyHau.

¢ MuHumenauka 500 mn (B 3aBUCMMOCT OT MoAena):
DUT.F&6

- MocTaeeTe kynata (F1) Bbpxy nognoxkata-kanak (F4).

- MocTtaeeTe Hoxa (F2) Bbpxy ocTa Ha kynaTa (F1).
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- CnupaiiTe ypeaa u ro usksioysarite OT 3axpaHBaHETO,
npeav fa CMeHsiTe NPUCTaBkUTE UK Aa ce pobnmka-
BaTe [0 NOABWXHM Npu paboTa 4yacTu.

- CnoxeTe npoayktuTe B kynata (F1) n nocne - kanaka
(F3).

- MocTaBeTe MoTOpHUS 610K (A) BbpXy kanaka (F3).

- Bkntouete moTopHUs 6110k (A) B 3axpaHBaHETO U
HaTucHeTe 6yToHa 3a BikoyBaHe (B1 unu B2).

- MaxHeTe moTopHus 650k (A) 1 cnep ToBa - kanaka (F3).

- N3BapeTe Hoxa (F2), kaTo ro obpxuTte 3a
njactMacoBaTa 4acT.

- Cnep ynotpe6a ns3saaerte NnpuroteeHaTa cMec.

- He ocTaBsiiTe Ta3u npucTaeka ga pabotu Ha npa-
3€H XoA,.

* MyntudyHkunoHanHa kyna 2 n (8 3aBUCUMOCT OT
mogena): dwr. |

C Hesa moxeTe aa obpaboTute makcmmym ot 150 go 500 r

npoAaykTn — BMecTMMOoCT Ha kynaTa: 2 nutpa.

1) MeneHe ®ur. 7:

- MocTtaBeTe 3aaBuxBaLLms Ban (12) B LeHTbpa Ha kynaTa
(11).

- CnoxeTte HoXa (13) Bbpxy 3aaBmxBaLums san (12).

- MocTtaseTe penykTopa (15) Bbpxy kanaka (14) n ro 3a-
KOMYenTe BbPXy KynaTta.

- MocTaBeTe MOTOPHUS 610K (A) HA MSICTOTO MY BbPXY
peaykTopa (15).

MoxeTe 3a Bpeme o1 15 no 20 cekyHau oa cMenute oT

150 no 500 r npoayKkTn: TBbPAM NPOAYKTU (CUPEHA, CyxXu

nJoA0Be), TBbPAY 3e/1eHYYLM (MOPKOBW, LEEIMHA U T.H.),

MeKM 3eNeHYyLM (NyK, CnaHak 1 ap.), CypoBO 1 BapeHO

Meco (06e3KOCTEHO, 6e3 CyXOXMNUS N Haps3aHO Ha

KybuyeTa ¢ pa3mep 1cm3), cyposa nnm BapeHa puba. He

MeneTe nNpekaneHo TBbPAM NPOAYKTHU (Nen, 3axap) uimn

TakmMBa, N3ncKBaLm GUHO cMunaHe (XXnuto, kade).

2) HactbpreaHe / Haps3BaHe ®wur. 8:

- MocTtaBeTe 3aaBuxBaLLms Ban (12) B LeHTbpa Ha kynaTa
(11).

- MocTtaBeTe ancka (18) Bbpxy 3aABMXBaLLUSA €NEMEHT
(12).

- MocTtaseTe penykTopa (15) Bbpxy kanaka (14) n ro 3a-
KOM4YenTe BbpPXy Kynara.

- MocTaBeTe MOTOPHUS 610K (A) HA MSICTOTO MY BbPXY
penykTopa (15).

- MocTaBeTe NpoaykTUTE BB GYHMSATA U ' HAaco4BaliTe C
nomoLura Ha 6ytanoTo (7). Hukora He HaTuckaiite
NPOAYKTUTE C NPBCTU UK C KaKbBTO U fla
npu6op.

e lnck 3a emysnicum (B 3aBUCUMOCT OT MoAena):
dwr. 9:

- MocTaeeTe 3apgsumxBalumns enemenT (12) B ueHTbpa Ha
kynata (11).

- MNocTaBeTe ancka 3a emyncum (19) Bbpxy 3aaBMXBaLLUS
enemeHT (12).

- MNocTaBeTe penykTopa (15) Bbpxy kanaka (14) v ro 3a-



KoM4enTe BbPXy KynaTta.

- CnoxeTte MOTOpHMS 6510k (A) BbpXY peaykTopa (15).

- IMCKBT 3a nacupaxe He TpsibBa Aa paboTu Henpekb-
CHaTo noBeye OT 3 MUHYTHU.

¢ MHoroxunHa 6bpkasnka (B 3aBUCUMOCT OT
mopena): dur. H& 10

Crnobete MHoroxwunHata 6bpkanka (H2) n peayktopa
(H1).

MocTtaseTe peaykTopa (H1) Bbpxy MOTOPHMS Gnok (A).
3aBuiiTe 1 pukcupainTte ctabunHo.

Cnep ynoTtpeba oTBuiiTe peayktopa (H1) n nssagete
Obpkankara (H2).

Mepkata 3a pa3buBaHe He TpsabBa Aa paboTu HenpeKkb-
CcHaTto noseye OT 3 MUHYTU.

NMOYUCTBAHE

Bcuukm yacTu n npucTaBku Ha MUKCepa Morar aa ce
no4yncTeaTt B MUANIHA MaLlLlMHa € U3KJTI0OYEeHe Ha

MoTOpHus 6nok (A) u peaykTopurte (E4, F3, G3, H1,

15, J1),konTO MOXeETE Aa no4mMcTBaTe C NeKo BnaxHa
Kbpna.
- N3kniousanTe ypepa OT 3axpaHBaHETo npeamn
noyncTeaHe.
PaboTeTe BHMMaTENHO C HOXOBETE, 3aLL0TO Ca MHOTO
ocTpu.

PELENTU

MacaTtop dwur. 4:

* MaiioHe3a:

Cnoxete 1 XbNTbK, 1 cyneHa nbxuua ropynua, 1 cyneHa
NbXWLA OLLET, CoNl, YepeH nunep, 250 ma onuo B yawata
C BMeCTUmocT 1 1.

Mukcuparite B npoabixeHne Ha 15 cekyHam. CkopocT
TURBO.

MuHumenauka 150 mn (B 3aBUCUMMOCT OT MoAena)
Dwr. E:

¢ C Ta3u NpucTaBka MoXeTe [ia cMenuTe:

4YeCbH, 3eNeHN NOANPaBKN, NyK.

60 r roBexao Meco 6e3 CyxOXuIus 1 Hapsi3aHo Ha
Ky64yeTa ¢ pa3amepun 1 cmx 1 cMm x 1 cm 3a 3 cekyHau.
CkopocTt TURBO.

MHoroxwunHa 6bpkanka (B 3asMcumocT oT mogena)
®wr. H:

Bentbum Ha CHar.

4 6entbka 3a 3 MmuHyTH. Ckopoct TURBO.

Menauka 500 mn (B 3aBMCUMOCT OT mopena) dwr. F:
¢ C Ta3u NpUcTaBKa MOXeTe Aa cMenute:

4YECbH, 3e/1eHV NoANPaBKU, JyK.

200 r roBex/a0 Meco 6e3 CyxOXunnsa n Hapsi3aHo Ha
Ky6uyeTa c pa3amepun 1cmx 1 cmx 1 cm 3a 10 cekyHam.
CkopocTt TURBO.

¢ HakpaiiHuk 3a niope (B 3aBUCMMOCT OT MoAena):
dur.G & 11

MNocTtaseTe pewetkara (G3 nnn G4) n nepkara (G5)
BbPXY HakpaiHuka 3a nope (G2) n 3aBuiiTe ¢ noMoLLTa
Ha raikaTa (G6) kaTo NnpuabpxaTe nepkara.

MocTaeeTe peaykTopa (G1) BbpXy HakpariHuka 3a nope
(G2) n 3axBaHeTe BCMYKO 32 MOTOPHMS 610K (A).

He nanonseaite abpasvBHM rbOU v npeamMeT ¢
MeTasiHW YacTw.

Hukora He notansiite MOTOpHUS 610K (A) BbB BOAA.
M36bpcBarite ro CbC Cyxa UM € 1IeKO BRaxHa kbpna.

- AKo NpucTaBkuTeE Ce OLBETAT OT MPOAYKTUTE (MOPKOBH,
nopToKanu n ap.), N3TbpkamTe rn ¢ HanoeHa ¢
roTBapCKO ONMO Kbpra 1 Cnef, ToBa ' NoYNCTeTe KakTo
06VKHOBEHO.

MynTudyHkunoHanHa kyna 2 n (8 3aBUCUMOCT OT
moaena) dwr. I:

+ C Ta3un npucTtaeka moxeTe ga cmenute: Meco 6e3
CYXOXWUIINS M HApsA3aHO Ha Kyb4eTa ¢ pasmepn 1 cm*
1cm*1 cm (500 r roBexpo Meco) 3a aBafgeceTmHa
CeKyHaV, 3eeH4yum, cupeHa, xns6. Ckopoct TURBO.
+ MoxeTe CbLLIO Taka fa CMenuTe 1 Aa HapexeTte A0
700 r 3eneH4yum (MOpKoBW), cnpeHe n ap. CkopocT
TURBO.

Auck 3a emyncum (B 3aBMCUMMOCT OT mogena) dwr. I:

® TecTo 3a nanayvHku (3a 4 gywn): 200 g 6patuHo,
wmnka cof, ¥2 nutbp mnsiko, 40 g pastoneHo macno, 3
arua. CnoxeTe BCUYKM CbCTaBKM B MHOTOMYHKUMOHAN-
HaTa Kyna, B KOSITO e MOCTaBeH gucka 3a emyncuu (19),
cnep koeTto nanonasarite ckopoct TURBO, 3a ga cme-
cuTe TeCToTo.

HakpaiiHuk 3a niope (B 3aBUCMMOCT OT MoAena)

dwr. G:

® MpucTaekata CneuyaneH HakparHuK 3a niope 3a
CMJISIHO MNiope BY NO3BONSIBA Aa NPUFOTBUTE GUHK U
rbCTU 3€JIEHYYKOBY MIOPETa.

® MpucTaekata CneunaneH HakpanHuk 3a nope Hamau-
KaHu kapTodu (nnn Mashed Potato) Bu nossonsiea ga
NPUroTBUTE 3€JIEHYYKOBM MOPETA MO CTAPUS HAYUH “C
Bunmuarta”.

* MakcumanHo BpeMe Ha nonssaHe: 1 MUHyTa Ha CKo-
pocTt TURBO.



KAKBO OA HAMPABUTE, AKO YPEABT HE PABOTU?

- MpoeepeTe panu: Ako ypeabT npoabixasa aa He paboTu:
YpenbT e NpaBuIIHO BKJTIOYEH B 3aXPaHBaHETO. O6bpHETE Ce KbM 000peH CepBU3 (BUXTE CNNCHKA B
KabenbT e B M3npaBHOCT. KHWXKaTa 3a CepBM3HO 0OCYXXBaHe).

BawwmsiT ypen, e cHabaeH cbe cucTema 3a 3awmra ot
nperpsieaHe. Mpu nperpssaHe ce n3knoyea. B 1o3un
CJlyyaii ro octaBeTe a U3CTuHe 3a 0k0J10 20 MUHYTU U
cnep ToBa MOXeTe Ja ro n3rnon3saTte OTHOBO.

NMPUCTABKA(N)
MoxeTe na o6opyasaTe ypena cu, kato cv HabaBute ot MHorodyHkUMOHanHa kyna 2 L:
mara3aviHa unm oT 0go0pPEH CEPBU3 (BMXKTE CNUCHKA B C TO31 HakpariHWK MOXeTe Aa CMeNUTe Meco Unm Aa Ha-
KHUXKaTa 3a CEPBU3HO OﬁCJ'Iy)KBaHe) cnegHuTe pexeTe U HAaCTbPXETEe 3eJIeHYYLMN, KaKTO 1 Aa nacupare.
NpUCTaBKM: HakpaiiHuik 3a niope, 3a Aa NPUroTBATE 3e/1IeHYYKOBUTE

cu miopeTa.

MuHumenayka 150 mn:
C Taan npuctaska moxeTe aa cmenute 60 r rosexao BHUMaHMe, aKko vckaTe Aa By 6b/ie 0CTaBeH akcecoap,
Meco 3a 3 CeKyHAN. ce NoACurypeTe C HaCTOALLOTO YMbTBaHE UK CLobLUeTe

MuHumenatika 500 mn: Koza Ha Moaena Ha Bawwms ypea DDXXXXXX nau
C Ta3u npuctaska moxete aa cmenute 200 r roBexao HBYXXXXXX.

meco 3a 10 cekyHau.

Jla y4sacTBame B ona3BaHeTO Ha OKoNHaTa cpeaa!

YpeabT e n3paboTeH OT pas3nnyHy MaTepuanu, KOMTo Morar Aa ce npegagar Ha
BTOPUYHW CYPOBUHN WY ia CEe PeLmKImpar.

= 3aHeceTe ro B LIeHTbpa 3@ BTOPVYHU CYPOBUHU UV B OTOPU3UPAHUS CEPBI3,
KbAETO TOW e 6bae peunknvpaH.
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Koszonjuk, hogy a kizarélag élelmiszerek elkészitésére és haztartasbeli hasznalatra tervezett termékskalabol valasztott

egy készuléket.

LEIRAS 1. ABRA

A
B

Motorblokk

Inditégombok

B1 1-es sebesség

B2 TURBO-es sebesség

Mixerfej (miianyag vagy fém, modelltél fiiggéen)
0,8 literes pohar

150 ml-es mini-aprité (modelltél fliggéen)
E1 Tal

E2 Kés

E3 Also fedél

E4 Fedél

F 450 ml-es aprité (modelitél fligg6en)

F1 Tal

F2 Kés

F3 Reduktor

F4 Csuszasgatlo alatét

moo

BIZTONSAGI ELOIRASOK

- Késziiléke els6 hasznalata el6tt olvassa el
figyelmesen a hasznalati utasitast: a hasznalati
utasitasban leirtaktél eltéré hasznalat mindennemdi
felelésség alol mentesiti a céget.

- Ellenérizze, hogy készlilékének tapfesziltsége
megegyezik-e a halozati fesziltséggel.

Barmilyen csatlakoztatasi hiba érvényteleniti a

garanciat.

- A készllék kizarolag haztartasbeli hasznalatra alkalmas,
a hazon belil.

- Mindig huizza ki a készliléket a halézatbdl, ha felligyelet
nélkll hagyja, illetve minden Ossze- és szétszerelés,
vagy tisztitas el6tt.

- Hasznalat utan és tisztitaskor huzza ki a készilék
csatlakozodugaszat.

vagy karosodott. Ebben az esetben forduljon egy
hivatalos szervizkdzponthoz (ezek listajat lasd a
szervizkdnyvben).

- Atisztitdson és a vasarlé altal elvégzett szokvanyos
karbantartason kivil minden beavatkozast egy hivatalos
szervizkdzpontban kell végrehajtani.

- Soha ne érjen a mozgd részekhez (kések stb.). 1. ABRA

- Az éles vagokések (E2, F2, G2, I3), az apritdk és a ke-

verészar (C) késének kezelése el6vigyazatossagot igé-

nyel az edény kilritésekor és a tisztitaskor egyarant. A

kések rendkiviil élesek.

A készlléket, a tapkabelt vagy a dugaszt ne helyezze

vizbe, vagy mas folyadékba.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon, ugy, hogy az a

gyerekek keze lgyébe keriilhessen.

- Ne hagyja, hogy a gyerekek felligyelet nélkil hasznaljak

a késziléket.

A tapkabel soha nem kertiilhet kdzel a késziilék meleg

részeihez, illetve nem érintkezhet azokkal, tovabba nem

kerulhet kdzel héforrashoz vagy butorsarkokra.

Ne hasznalja a készlléket, ha az rendellenesen miikodik,
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G Piirékészité szar (modelltdl fiiggden)

G1 Adapter

G2 Pirékészité szar

G3 Kislyuku racs (passzirozott piiré)

G4 Nagylyuku racs (préselt paré)

G5 Spatula

G6 Anyacsavar

Tobbszalas habveré (modelltdl fliggéen)
H1 Reduktor

H2 Habverd

I 2 l-es tobbfunkcios tal (modelltdl fliggéen)
Tal

Tengely

Kés

Fedél

Reduktor

Kioldé gomb

Nyomokupak

Reszel6 / Szeleteld tarcsa (modelltél fliggden)
Habver6 tarcsa (modelltdl fliggéen)

H

- Ne hasznalja a készliléket, ha a tapkabel vagy a dugasz
megsérilt. Barminem(i veszély elkeriilése végett, az
utébbiakat kdtelezé médon egy szervizkdzpontban
cseréltesse ki (ezek listajat lasd a szervizkonyvben).

- Sajat biztonsaga érdekében csak az On késziilékéhez

megfeleld tartozékokat és cserealkatrészeket hasznaljon.

Tilos a készilék hasznalata olyan személyek altal

(beleértve a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékelési

vagy szellemi képességeik korlatozottak, valamint olyan

személyek altal, akik nem rendelkeznek a készllék
hasznalatara vonatkozé gyakorlattal vagy ismeretekkel.

Kivételt képeznek azok a személyek, akik egy

biztonsagukért felelés személy altal vannak felligyelve,

vagy akikkel ez a személy el6zetesen ismertette a

készilék hasznalatara vonatkozé utasitasokat.

Ajanlott a gyerekek felligyelete, annak érdekében, hogy

ne jatsszanak a készilékkel.

Soha ne hagyja, hogy hosszu haj, sél, nyakkendd stb. a

miikodo készilék vagy tartozékai folott logjon.

Ha a késziilék ,megakad” a hasznalat soran, allitsa le

a késziiléket, huzza ki a csatlakozédugaszt a halozati

aljzatbol, és ellendrizze, hogy a hasznalt tartozék

nincs-e blokkolva. Ebben az esetben tavolitsa el a

megakadast el6idéz6 élelmiszereket. Figyeljen a

késekre.

A késziilék talmelegedés elleni biztonsagi

berendezéssel van felszerelve. Tulmelegedés esetén

a késziilék kikapcsol. Ebben az esetben hagyja a

késziiléket koriilbeliil 20 percig htilni, majd folytassa

a hasznalatot.

Mielétt tartozékot cserélne, vagy megkozelitené a

miikddés kézben mozgo alkatrészeket, kapcsolja ki a

késziléket és huzza ki a csatlakozédugaszt.



UZEMBE HELYEZES /| HASZNALAT

Elsé hasznalat el6tt mosogatoszeres vizzel tisztitsa meg
a tartozékokat. Oblitse le, és gondosan szaritsa meg.
Fontos a munkafellilet higiéniajanak biztositasa.
Helyezze az élelmiszereket egy megfeleléen magas
edénybe, a kifrocsdgés elkerilése érdekében.
Akifréccsenés elkerlilése érdekében ne toltsén a
poharba 50 cl-nél (15 oz) nagyobb mennyiséget.

A kever6szarat (C) ne hasznalja 20 masodpercnél to-
vabb.

Mixerfej: 2. - 4. ABRA

Csavarja a mixerfejet (C) a motorblokkra (A). Bizonyo-
sodjon meg arrol, hogy a mixerfej teljesen fel van
csavarva, majd csatlakoztassa a készuléket az
elektromos halézatra. 2. & 3. ABRA

Meritse a mixerfejet (C) az edény feléig 4. ABRA és
nyomja meg az inditgombot (B1 vagy B2).

- FIGYELEM: Ne hasznalja a késziiléket liresen.
Meleg készitmények mixelésekor tavolitsa el a
fé6z6edényt a héforrasrol. A megndvelt hatékonysag
érdekében haszontalan a mixerfej mozgatasa a
készitményben. Tartsa az edény magassaganak felénél
és kdzépen.

Rostos élelmiszerek (poréhagyma, zeller stb.) esetén a
muvelet soran rendszeresen tisztitsa a mixerfejet, a
termék szétszerelésére és tisztitdsara vonatkozo
biztonsagi el6irasok betartasaval.

Gyumolcs alapu készitmények esetén, elézetesen vagja
fel és magvalja ki a gyimolcsoket.

Ne hasznalja a mixert kemény 0sszetevoket (cukor,

csokoladé, kavé, jégkocka) tartalmazo ételek készitésére.

150 ml-es mini-aprit6é (modelltél fliggéen):

E. & 5. ABRA

Helyezze a kést (E2) a tal (E1) tengelyére.

Helyezze az élelmiszereket a talba (E1), majd tegye fel
az also fedelet (E3), illetve a fedelet (E4).

Helyezze a motorblokkot (A) a fedélre (E4).

Dugja be a motorblokk (A) csatlakozédugaszat az
aljzatba és nyomja meg az inditdgombot (B1 vagy B2).
Tavolitsa el a motorblokkot (A), majd a fedelet (E4),
illetve az als6 fedelet (E3).

Tavolitsa el a kést (E2), a miianyag résznél fogva.
Hasznalat utan tavolitsa el az élelmiszert.

Ne miikddtesse a tartozékot iiresen vagy

10 masodpercnél hosszabb ideig.

.

500 ml-es mini-aprité (modelltél fligg6en):

F. & 6. ABRA

Helyezze az edényt (F1) a cslszasgatlé alatét (F4).
Helyezze a kést (F2) a tal (F1) tengelyére.

Helyezze az élelmiszereket a talba (F1), majd helyezze
fel a fedelet (F3).

Helyezze a motorblokkot (A) a fedélre (F3).

Dugja be a motorblokk (A) csatlakozédugaszat az
aljzatba és nyomja meg az inditégombot (B1 vagy B2).
- Tavolitsa el a motorblokkot (A), majd a fedelet (F3).

TISZTITAS

- A mixer dsszes alkatrésze és tartozéka tisztithatd
mosogatégépben, a motorblokk (A) és a reduktorok

- Tavolitsa el a kést (F2), a miianyag résznél fogva.
- Hasznalat utan tavolitsa el az élelmiszert.
- Ne hasznalja a tartozékot liresen.

* 2 |-es tobbfunkcios tal (modelltél fiiggéen): I. abra
Lehetbvé teszi 150 — 500 g mennyiség elkészitését
—Atél drtartalma: 2 liter.

1) Apritas 7. ABRA:

- Helyezze a meghajtét (12) a tal (11) kdzepébe.

- Helyezze a kést (13) a meghajtéra (12).

- Helyezze az adaptert (15) a fedélre (14), és rogzitse az
edényre.

- Helyezze a motorblokkot (A) a reduktorra (15).

15-20 masodperc alatt 150-350 g élelmiszert aprithat fel:

kemény termékeket (sajtok, szaraz gylimolcsok), kemény

z6ldségeket (répa, zeller stb.), zsenge z6ldségeket

(hagyma, spenét stb.), nyers és siilt htsokat (kicsontozott,

inmentes, és 1cm3-s kockakra vagva), nyers és sllt

halakat. Ne daraljon tul kemény (jég, cukor), vagy finom

daralast igényl6 (buza, kavé) termékeket.

2) Reszelés/szeletelés 8. ABRA:

Helyezze a meghajtét (12) a tal (1) kézepébe.
Helyezze a tarcsat (18) a tengelyre (12).

Helyezze az adaptert (15) a fedélre (14), és rogzitse az
edényre.

Helyezze a motorblokkot (A) a reduktorra (15).
Helyezze az élelmiszereket a toltégaratba, és iranyitsa
azokat a nyomokupak (17) segitségével. Soha ne
nyomja az élelmiszereket az ujjaival vagy barmilyen
eszkozzel.

3) Habverd tarcsa (modelitél fiiggéen): 9. ABRA:

- Helyezze a tengelyt (12) az edény (1) kozepére.

- Helyezze a habverd tarcsat (19) a tengelyre (12).

- Helyezze az adaptert (15) a fedélre (14), és rogzitse az
edényre.

- Helyezze ra a motorblokkot (A) az adapterre (15).

- A habveré6 tarcsat ne hasznalja 3 percnél tovabb.

* Tobbszalas habveré (modelltél fiiggéen):
H. & 10. abra

- Szerelje 6ssze a tobbszalas habverét (H2) a reduktorral
(H1).

- Helyezze a reduktort (H1) a motorblokkra (A).

- Csavarja Utkozésig.

- Hasznalat utan csavarja ki a reduktort (H1), és tavolitsa
el a habver6t (H2).

- A szalas habverét ne hasznalja 3 percnél tovabb.

« Piirékészité szar (modelltél fiiggéen): G & 11. ABRA:

- Helyezze a racsot (G3 vagy G4) és a spatulat (G5) a pU-
rékészité szarra (G2), és rogzitse az anyacsavar (G6) se-
gitségével, mikdzben tartja a spatulat.

- Helyezze az adaptert (G1) a purékészité szarra (G2), az
egészet régzitse a motorblokkra (A).

(E4, F3, G3, H1, I5, J1) kivételével. Ezeket az alkatrésze-
ket enyhén nedves térléruhaval tisztitsa meg.
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- Tisztitas el6tt huzza ki a késziilék csatlakozodugaszat.

- Legyen 6vatos a késekkel, mivel rendkivil élesek.

- Ne hasznaljon surolészivacsot, sem pedig mas
eszkozoket, amelyeknek fémrésze van.

- A motorblokkot (A) soha ne helyezze vizbe. Térdlgesse

le egy szaraz vagy enyhén nedves torléruhaval.

- Amennyiben bizonyos élelmiszerek (répa, narancs stb.)
megszinezik a tartozékokat, surolja le azokat egy
étolajba aztatott toriéruhaval, majd tisztitsa meg 6ket a
szokasos modon.

RECEPTEK

Mixerfej 4. ABRA:

* Majonéz:

Helyezzen 1 tojassargajat, 1 evékanal mustart, 1 evékanal
ecetet, sot, borsot, 25 cl olajat az 1 I-es poharba.

Mixelje 15 masodpercen keresztiil. TURBO fokozat.

150 ml-es mini-aprit6 (modelltsl fiiggéen) E. ABRA:

* Ezzel a tartozékkal a kovetkezSket aprithatja fel:
fokhagymat, fliszernévényeket, hagymat.

60 g inmentes és 1 cm * 1 cm * 1 cm-es darabokra vagott
marhahust, 3 masodperc alatt. 2. TURBO fokozat.

Tobbszalas habveré (modelltél fliggéen) H abra:
Tojasfehérje-hab.
4 tojasfehérje 3 perc alatt. 2. TURBO fokozat.

500 ml-es aprité (modelltsl fiiggéen) F. ABRA:

* Ezzel a tartozékkal a kovetkezSket aprithatja fel:
fokhagymat, fliszernévényeket, hagymat.

200 g inmentes és 1 cm * 1 cm * 1 cm-es darabokra vagott
marhahust, 10 masodperc alatt. 2. TURBO fokozat.

2 |-es tobbfunkcios tal (modelltsl fiiggéen) I. ABRA:

* Ezzel a tartozékkal a kovetkezSket aprithatja fel:
inmentes és 1 cm * 1 cm * 1 cm-es darabokra vagott hust
(500 g marhahus) mintegy hisz masodperc alatt,
z6ldségeket, sajtokat, kenyeret. 2. TURBO fokozat.

* Tovabba felaprithat és felszeletelhet akar 700 g
z0ldséget (répa), sajtot stb. 2. TURBO fokozat.

Habver6 tarcsa (modelltsl fiiggen) I. ABRA:

 Palacsintatészta (4 fére): 200 g liszt, egy csipet s, 2 liter
tej, 40 g olvasztott vaj, 3 tojas. Tegye az dsszes hozzava-
16t a habverd tarcsaval (19) felszerelt tébbfunkciés talba,
majd hasznélja a TURBO fokozatot a tészta 6sszekeve-
réséhez.

Piirékészité szar (modelltsl fiiggSen) G. ABRA:

A specidlis passzirozott plrékészité tartozék lehetévé
teszi, hogy finom és krémes zoldségpuréket készitsen.

A specidlis burgonyapiré (avagy mashed potato) készit
tartozék lehetévé teszi, hogy hagyomanyos, ,villaval ss-
zetort” zoldségpuréket készitsen.

* A hasznalat maximalis id6tartama: 1 perc a TURBO foko-
zaton.

MI A TEENDO, HA A KESZULEK NEM MUKODIK?

Késziiléke ezek utan sem miikodik?

- Ellenérizze:

- a halézati csatlakoztatas megfelelé-e

- a tapkabel megfeleld allapotat.

A késziilék tulmelegedés elleni biztonsagi berendezéssel
van felszerelve. Tulmelegedés esetén a késziilék kikapcsol.
Ebben az esetben hagyja a késziiléket kortlbelll 20 percig
hiilni, majd folytassa a hasznalatot.

TARTOZEK(OK)

Viszonteladéjatol vagy egy hivatalos kdzponttdl (ezek
listajat lasd a szervizkdnyvben) a kdvetkez6 tartozékokat
vasarolhatja meg:

150 ml-es mini-aprité:

Ezzel a tartozékkal 60 g marhahust daralhat meg
3 masodperc alatt.

500 ml-es mini-aprito6:

Ezzel a tartozékkal 200 g marhahust daralhat meg
10 masodperc alatt.

Elsé a kornyezetvédelem!

Forduljon egy hivatalos szervizkdzponthoz (ezek listajat

asd a szervizkényvben).

2 literes tobbfunkcios edény:

Ezzel a tartozékkal hust aprithat vagy vaghat, zéldségeket
reszelhet és ételkészitményeket verhet fel.

Plrékészit6 szar, a zoldségplrék elkészitéséhez.

Figyelem, ha tartozékot szeretne vasarolni, legyen szives
magaval vinni ezt a hasznalati utasitast, vagy megadni a
késziilékén talalhaté DDXXXXXX vagy HBXXXXXX tipus-
kodot.

® Az On terméke értékes Ujrahasznosithaté anyagokat tartalmaz.

=
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Zahvaljujemo vam na odabiru aparata iz asortimana, koji je isklju€ivo predviden za pripremu hrane i za upotrebu u

domacinstvu.

OPIS SL. 1

Blok motora

Start tipke

B1 Brzina 1

B2 Brzina TURBO

Stopalo miksera (plastika ili metal,
ovisno o modelu)

Posuda 0,8l

Mini sjeckalica 150ml (ovisno o modelu)
E1 Posuda

E2 Noz

E3 Unutarnji poklopac

E4 Poklopac

Sjeckalica 500ml (ovisno o modelu)
F1 Posuda

F2 Noz

F3 Reduktor

F4 Klizni poklopac

A
B

SIGURNOSNI SAVJETI

Pazljivo procitajte upute za upotrebu prije prve
upotrebe vaseg aparata: upotreba aparata koja nije u
skladu s uputama za upotrebu, oslobada

svake odgovornosti.

Provjerite odgovara li napon za napajanje vaseg

aparata naponu u vasoj elektriénoj instalaciji.

U sluéaju bilo kakve greske kod prikljuc¢ivanja u
mrezu, garancija se ponistava.

- Vas$ aparat namijenjen je jedino za upotrebu u
domacinstvu, kod kuce.

Uvijek iskljucite aparat iz mreze, kad nije pod nadzorom
kao i prije njegovog sastavljanja, rastavljanja i ¢i§¢enja.
Iskljucite aparat iz struje ¢im ste ga prestali koristiti ili kad
ga Cistite.

- Ne upotrebljavajte aparat ako on ne funkcionira

ispravno ili ako je bio ostec¢en. U tom slucaju, obratite se
ovlastenom servisnom centru (vidi listu u servisnoj
broSuri).

Svaku drugu intervenciju na aparatu, osim redovnog
¢iS¢enja i odrzavanja od strane kupca, treba obavljati u
ovlastenom servisnom centru.

Nikad ne dodirujte dijelove u pokretu (nozeve...). SL 1
Kada praznite ili Cistite posudu, morate krajnje pazljivo ru-
kovati ostrim sjecivima (E2, F2, G2, I3), priborom za mlje-
venje i nozem za mjesanje (C). Sve ovi dijelovi veoma su
ostri.

- Nemoijte stavljati aparat, kabl za napajanje ili utika¢ u
vodu niti u bilo koju drugu te¢nost.

Ne ostavljajte kabl za napajanje da visi na domasaju
djecjih ruku.

Kabl za napajanje ne smije nikad biti u blizini niti u
kontaktu s vruéim dijelovima vaseg aparata, u

blizini izvora toplote ili na o$trom uglu.
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G Nastavak za pire (ovisno o modelu)
G1 Reduktor
G2 Nastavak za pire
G3 Poklopac s malim otvorima za istiskivanje (pire)
G4 Poklopac s velikim otvorima za istiskivanje (za
krompir pire)
G5 Paletni noz
G6 Matica
H Mutilica (ovisno o modelu)
H1 Reduktor
H2 Mutilica
| Visenamjenska posuda 2L (ovisno o modelu)
11 Posuda
12 Pogon
13 Noz
14 Poklopac
15 Reduktor
16 Tipka za oslobadanje
17 Potiskivaé
18 Disk za usitnjavanje/sje€enje (ovisno o modelu)
19 Emulzijski disk (ovisno o modelu)

Nemojte djeci davati da koriste aparat bez nadzora.

Ne koristite aparat ako su kabl za napajanje ili uti¢nica
osteceni. U cilju izbjegavanja svake opasnosti, dajte
obavezno da se njihova zamjena obavi u ovlastenom
servisnom centru (vidi listu u servisnoj brosuri).

radi vase sigurnosti, koristite samo pribor i rezervne
dijelove prilagodene svom aparatu.

Ovaj aparat nije predviden za upotrebu od strane

osoba (ukljuéuju¢i djecu) Eije su fizitke, culne ili
mentalne sposobnosti smanjene, od strane osoba

bez iskustva ili poznavanja, osim ako se to ne radi

u prisustvu osobe zaduzene za njihovu sigurnost

ili u slu¢aju prethodnih instrukcija vezanih za

upotrebu ovog aparata.

Djecu treba nadzirati tako da se ni u kom slucaju

ne igraju s aparatom.

Pazite da vam tokom upotrebe nad aparatom ne visi
duga kosa, marama, masna itd.

Ako se vas aparat ,,blokira“ tokom upotrebe,

aparat zaustavite, iskljucite ga iz mreze i provjerite da
upotrijebljeni priklju¢ak nije zaglavljen. Oslobodite ga
hrane koja ga blokira, ali dobro obratite paznju na
nozeve.

Vas aparat opremljen je sigurnosnim sredstvom
protiv pregrijavanja. U slu¢aju pregrijavanja, vas
aparat prekida rad. Ostavite aparat nekih 20 minuta
da se ohladi, a zatim ponovo po¢nite s upotrebom.
Postavite aparat prema unatrag i iskljucite napajanje
strujom prije zamjene nastavaka ili pristupanja dijelovima
koji se pokre¢u tokom rada.



STAVLJANJE U RAD/UPOTREBA

Prije prve upotrebe, operite pribor vodom i deterdZzentom.
Temeljito isperite i posusite.

Vazno je da na svojoj radnoj povrsini osigurate higijenske
uslove.

Stavite hranu u posudu dovoljno visoku, tako da hrana ne
bi ispadala iz nje.

Ne punite bokal vi§e od 50cl (15 Oz) da ne bi dolazilo do
prskanja vode.

Nastavak za mijeSanje (C) nemoijte koristiti duze od 20
sekundi.

Stopalo miksera: SL 2 - 4

Navijte stopalo miksera (C) na blok motora (A), uvjerite
se da je dobro navijeno do kraja, a zatim ukljucite aparat
umrezu. SL2 & 3

Uronite stopalo miksera (C) do srednje visine posude SL
4 i pritisnite tipku za start (B1 ili B2).

PAZNJA: Ne dozvolite da aparat radi ,,na prazno*.
Kod miksanja vruéih smjesa, prvo uklonite kuhinjsku
posudu sa izvora toplote. Nema potrebe za pomicanjem
postolja miksera da bi se postigla veéa efikasnost u
pripremi jela. Ostavite ga na srednjoj visini i u sredini
posude.

Kod vlaknaste hrane (prasa, celer, ...), redovno Gistite
stopalo miksera tokom upotrebe i pratite savjete vezane
za sigurnost kod demontaze i €iS¢enja proizvoda.

Kod hrane na bazi voéa, prethodno izrezite voce i
izvadite mu koS$pice.

Ne koristite mikser za smjese na bazi tvrde hrane (Secer,
Cokolada, kava, kocke leda).

Mini sjeckalica 150 ml (ovisno o modelu): SLE & 5
Postavite noz (E2) na osovinu posude (E1).

Stavite hranu u posudu (E1), a zatim postavite
unutarnji poklopac (E3), a zatim i poklopac (E4).
Postavite blok motora (A) na poklopac (E4).
Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku

za start (B1 ili B2).

Uklonite blok motora (A) a zatim i poklopac (E4), te
potom unutarnji poklopac (E3).

Izvadite noz (E2) drzec¢i ga za plasti¢ni dio.

Nakon upotrebe izvadite namirnice.

Ne dozvolite da ovaj priklju¢ak radi ,,na prazno®, niti
duze od 10 sekundi.

Mini sjeckalica 500 ml (ovisno o modelu): SLF & 6
Stavite zdjelu (F1) na klizni poklopac (F4).

Postavite noz (F2) na osovinu posude (F1).

Stavite hranu u posudu (F1), a zatim postavite poklopac
(F3).

Postavite blok motora (A) na poklopac (F3).

Prikljucite blok motora (A) u mrezu i pritisnite tipku za
start (B1ili B2).

Uklonite blok motora (A), a zatim poklopac (F3).
Izvadite noz (F2) drzeéi ga za plasti¢ni dio.

Nakon upotrebe izvadite namirnice.

Ne dozvolite da ovaj priklju¢ak radi ,,na prazno“.
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 ViSenamjenska posuda 2 | (ovisno o modelu): Sl |
Ovaj dodatak vam omogucava pripremu maksimalno 150
do 5009

— Zapremina posude: 2 litra.

1) Sjeckanje SI 7:

- Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).

- Postavite noz (I3) na pogonsku osovinu (12).

- Stavite reduktor (15) na poklopac (14) i zaklju¢ajte ga na
zdjelu.

- Postavite blok motora (A) na reduktor (15).

Za 15 do 20 sekundi, mozete isjeckati 150 do 500 g hrane:
tvrdih proizvoda (sireva, suhog voca), tvrdog povréa
(mrkve, celera, itd.), mekog povréa (crvenog luka,
Spinata,...), sirovog i kuhanog mesa (bez kostiju, bez Zilica i
izrezanog na kockice od 1cm3), sirove i kuhane ribe. Ne
sjeckajte pretvrde proizvode (led, $ecer), niti one koji se
moraju fino samljeti (pSenica, kava).

2) Ribanje/rezanje SI 8:

Postavite pogonsku osovinu (12) u sredinu posude (I1).
Postavite disk (18) na pogon (12).

Postavite reduktor (I5) na poklopac (14) i blokirajte ga.
Stavite reduktor (15) na poklopac (14) i zaklju€ajte ga na
zdjelu.

Ubacite hranu kroz otvor pomocu potiskivaéa (17).
Nikada nemojte potiskivati hranu prstima ili nekom
alatkom.

3) Emulzijski disk (ovisno o modelu) SI 9:

- Stavite pogon (12) u sredinu posude (I1).

- Stavite emulzijski disk (19) na pogon (12).

- Stavite reduktor (I5) na poklopac (14) i zaklju¢ajte ga na
zdjelu.

- Pricvrstite drSku s motorom (A) na reduktor (15).

- Disk za spravljanje emulzije nemojte koristiti duze od 3
minuta.

Mutilica (ovisno o modelu): SIH & 10

Sklopite mutilicu (H2) sa reduktorom (H1).

Postavite reduktor (H1) na blok motora (A).

Zavijte do kraja.

Nakon upotrebe, odvijte reduktor (H1) i izvadite mutilicu
(H2).

Mutilicu nemojte koristiti duze od 3 minuta.

Nastavak za pire (ovisno o modelu): Fig. G & 11
Poklopac s otvorima za istiskivanje (G3 ili G4) i paletni
noz (G5) stavite na nastavak za pire (G2) i priévrstite ma-
ticom (G6), i pri tome &vrsto drzite paletni noz.

Stavite reduktor (G1) na nastavak za pire (G2) i sve to
zatim pri€vrstite na dr§ku s motorom (A).



CISCENJE

- Svi dijelovi vadeg miksera mogu se prati u masini za
sude uz iznimku bloka motora (A) i

reduktora (E4, F3, G3, H1, 15, J1), koje mozete Cistiti
vlaznom spuzvom.

Iskljucite aparat iz napajanja prije svake operacije
Cis¢enja.

Paznja kod rukovanja nozevima, oni su krajnje ostri.

metalne dijelove.

RECEPTI

Stopalo miksera Sl 4:

* Majoneza:

Stavite 1 Zumance jajeta, 1 veliku kasiku senfa, 1 veliku
kasSiku siréeta, so, biber, 25cL ulja, u bokal 1L.

Miksajte 15 sekundi. Brzina TURBO.

Mini sjeckalica 150 ml (ovisno o modelu) Sl E:
* Uz pomo¢ ovog priklju¢ka, mozete isjeckati:
Bijeli luk, bilje, crveni luk.

60g govedine bez Zilica i izrezane na kockice od

1cm*1cm*1cm za 3 sekunde. Brzina TURBO.

Zica s vise ostrica (zavisno od modela) SI. H :
Snijeg od bjelanjaka
4 bjelanjka za 3 minute. Brzina TURBO.

Sjeckalica 500 ml (ovisno o modelu) SI F:

* Uz pomo¢ ovog priklju¢ka, mozete isjeckati:
Bijeli luk, bilje, crveni luk.

200g govedine bez Zilica i izrezane na kockice od
1cm*1cm*1cm za 10 sekundi. Brzina TURBO.

Visenamjenska posuda 2| (ovisno o modelu) Sl I:
* Uz pomo¢ ovog prikljucka, mozete isjeckati:

- Meso bez Zilica i izrezano na kockice od 1cm*1cm*1cm

AKO VAS APARAT NE FUNKCIONIRA, STA DA RADITE?

Provijerite:
- dalije li va$ aparat ispravno uklju¢en u mrezu.
- dali je kabl u dobrom stanju.

Vas$ aparat opremljen je sigurnosnim sredstvom protiv pre-
grijavanja. U slu€aju pregrijavanja, vas aparat prekida rad.

U tom slucaju, ostavite aparat nekih 20 minuta da se
ohladi, a zatim ponovo pocnite s upotrebom.

PRIKLJUCCI

Kod svog prodavaca ili u ovlaStenom centru (vidi listu u

servisnoj brosuri) mozete nabaviti sliedece artikle:

- Mini sjeckalica 150 ml:

- Uz pomo¢ ovog priklju¢ka mozete isjeckati 60g
govedine za 3 sekundi.

- Mini sjeckalica 450 ml:
Uz pomoc¢ ovog priklju¢ka mozete isjeckati 200g
govedine za 10 sekundi.

Ne koristite abrazivne spuzve, niti predmete koji sadrze

- Nikada ne uranjajte blok motora (A) u vodu i ne
stavljajte ga pod mlaz vode. PrebriSite ga suhom
krpom ili vlaznom Spuzvom.

- U slucaju obojenosti priklju¢aka hranom (mrkva,
narandza...), istrljajte ih pamuénom krpom
namoc¢enom u jestivo ulje, a zatim nastavite s
uobicajenim ¢iséenjem.

(500g govedine) za dvadesetak sekundi, povrce, sireve,
hljeb. Brzina TURBO.
- do 700g povrca (mrkva), sira, itd... Brzina TURBO.

Emuilzijski disk (ovisno o modelu), Sl I:

* Smjesa za palacinke (za 4 osobe). 200 g brasna, prstoh-
vat soli, 2 litre mlijeka, 40 g istopljenog putera, 3 jaja. Sve
sastojke stavite u multifunkcionalnu posudu sa emulzijs-
kim diskom (19) i zatim podesite na brzinu TURBO za
mijeSanje smjese.

Nastavak za pire (ovisno o modelu), SI G:

» Poseban nastavak za pire pomaze vam da napravite
savrseno glatki pire od povrca.

« Poseban nastavak za pire (ili krompir pire) pomaze vam
da napravite tradicionalni pire od povréa koji cete moci
odmah da posluzite na tanjiru.

« Maksimalno vrijeme upotrebe: 1 minut na brzini TURBO.

Vas aparat jo$ uvijek ne funkcionira?

Obratite se ovlaStenom servisnom centru (vidi listu u
servisnoj brosuri).

- Multifunkcionalna posuda 2 L
Pomoc¢u ovog dodatka mozete napraviti mljeveno meso
ili ga isjedi, ili mozete isjeci povrée i emulgovati svoje pri-
preme.
Nastavak za pire sluzi za pripreme pirea od povréa.

Vazno. Ako Zelite da odlozite ovaj nastavak, molimo vas da
prije toga procitate ovaj letak sa uputstvima ili da date Sifru
proizvoda vaseg aparata DDXXXXXX ili HBXXXXXX.
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Bnarop,aple BacC 3a T0, 4YTO Bbl Npeano4nu nsgenve [aHHON MapKun n HarnoM1Haem, 4T1o BaLl 3neKTponp|/|60p
npeaHasHa4YeH UCKNKYUTENbHO ONg NPUTOTOBNEHUA NULLLEBLIX NPOAYKTOB U ObITOBOr0 NCMOJIb30BAHUS.

A bBnok gBurarens

KHonku Beikniovyatens

B1 CkopocTb 1

B2 Ckopoctb TURBO

Py4Hoit Mukcep (nnacTtmaccoBbiii unu Metannu-
YyecKkuii, B 3aBUCUMOCTU OT MOAENN)
F'papyvpoBaHHbIii cTakaH emkocTbio 0,8n
MuHu-msacopy6ka 150 mn (B 3aBUCUMOCTU OT MO-
aAenu)

E1 Yawa

E2 Hox

E3 Kpblka MUHU-MSACOPYOKM

E4 Kpbiwka

Mscopy6ka 500 mn (B 3aBUCMMOCTU OT MoAENN)
F1 Yawa

F2 Hox

F3 Penyktop

F4 Ctonop KpbiLKku

MEPbI BE3SOIMNACHOC

- Nepep, nepBbIM UCNONb30BaHUEM NpUGOpa
BHMMAaTEJIbHO NPOYTUTE UHCTPYKUMIO: Ppupma
MynuHekc He HeceT HUKaKo OTBETCTBEHHOCTHU 3a
ncnonb3oBaHue Npuéopa, He COOTBETCTBYIOLLLEE
WHCTPYKLUK.

- Mepepn nogknoyeHnem npubopa k ceT ybeamrtech, 4To
HanpsXeHue Balle 3N1eKTPOCETU COOTBETCTBYET
paboyemy HanpsxeHuio npubopa.

Jlio6as owmnGKa Npu noaxksioYeHnn npuéopa

OTMEHsIeT AeiCTBME rapaHTUn.

Baw npnbop npegHasHaueH UCKIUUTENBHO AJ1st

ObITOBOr0 MCMOIb30BAHMWS B MOMELLEHN.

Bcerpaa Bbiko4ainTe npubop 13 po3eTku, ecnv OCTaB-

naete ero 6e3 NpMcMOTPa, a Takxke nepen cOopKoi,

Pa3BopKOW UM OYUCTKOMN.

Ecnn Bbl He nonb3yeTecb NpMGOPOM, a Takke BO BPEMSI

€ro YMCTKW, BCeraa oTkiovanTe npubop oT CeTu.

Ecnv Baw npnbop paboTaeT HenpaBuabHO U

NoBPEXAeH, He NoNb3yiTeck NPUGOPOM. B Takom

cny4yae o6paTuTech B YNOIHOMOYEHHbIN CEPBUCHbIN

LLEHTP (CM. CMNCOK B CEPBUCHOWN KHUXKE).

Jio6as TexHuyeckas onepauus ¢ NpubopoM, Kpome

YUCTKU U TEKYLLEFO OOCNY>XMNBAHNS, BLINMOHAETCS

TOJIbKO B YMOJIHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

He npukacaiitecs K Bpallalowmmes Yactam npubopa

(HOXwn ..). PUC. 1

Cnepnyet cobniofatb OCTOPOXHOCTb MPY MaHUMYNALUSX

C 3a0CTPeHHbIMK HOXamK (E2, F2, G2, 13) macopy6ok u

HOXOM Hacaaku-uamensuntens (C) Bo BpeMsi ONopox-

HEHUS YaLuy UM OUYUCTKM Nprbopa. 3TN HOXM OYEHb

ocTpble.

3anpeluaeTcs norpyxarb Npuoop, WHYP NUTAHUS Ux

LITENCEsb B BOAY UK NMoOYI0 APYTYIO XUOKOCTb.

- Cnegute 3a TeM, YTOObI IETU HE MOTIN AOTAHYTLCS A0
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G Hacaaka gns niope (B 3aBUCMMOCTU OT MOAENun)

G1 Pepyktop

G2 Hacapgka ons niope

G3 PelueTka ¢ MeNKoW CeTKoM (0AHOPOJHOE MNiope)

G4 PelueTka € KpynHOW CETKON (TONYEHOE Mope)

G5 JlonacTe

G6 larka

BeHuuk ang B36MBaHUS (B 3aBUCUMOCTM OT MO-

Aenu)

H1 Pepyktop

H2 BeHunk

I MHorodpyHkuMoHanbHas 4yaiwua eMKoCTblo 2 n (B
3aBUCUMOCTM OT MoA.enun)

Yawa

Ocb namenbunTens

Hox

Kpbiwka

PenykTop

KHonka pa3610kMpoBKY YaLum

Tonkatenb

JMcK pns HatupaHns/ Hapesku ( B 3aBUCMMOCTH

OT MOAEenu)

JAnck-romoreHnsaTop ( B 3aBUCMMOCTU OT MO-

nenun)

H

LWHYpa NuTaHua npubopa.

He noasonsiitTe eTam Nonb3oBaTbcs Npubopom 6e3
NpUCMOTPa B3POCTIbIX.

CneguTte, 4TOObI LLUHYP NUTAHUS HE Haxoauncs BGAn3n
WA B KOHTAKTE C ropsvMMm NoBepxHocTaMu npubopa,
NUCTOYHMKaMW Tensia nam oCTpbiMn yrinamu.

Ecnn LUHYP NMUTAHUSA NN WITENCENb MOBPEXAEHDbI, HE
BK/tOuUariTe npubop. Bo nsbexaHne onacHOCTH No6oro
poaa nx 3amMeHa BbINOJTHAETCA TOJIbKO B
YNONHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE (CM. NepeyeHb B
CEpPBUCHOW KHUXKE npubopa).

B uensix Baleii COGCTBEHHOI 6e30MacHOCTU
VICI'IOJ1b3yIZTe TONbKO HacadkKn 1 3arnacHbI€ 4YacTu,
npeaHasHayYeHHble Ans Bawero npubopa.
YCTPOMCTBO HE NpeaHa3HAYeHO A1 UCMNOJIb30BaHUSA
noabMun C OrpaHNYeHHbIMU d)VI3VI‘-|eCKVIMVI n
YMCTBEHHBLIMY CNIOCOBHOCTAMM (BK/IOYas AeTelt), a
Takxe NabMU, HE MMEILLMIMI COOTBETCTBYIOLLENO
onblTa nnn HeOGXO,EI,I/IMbIX 3HaHWI. YKa3aHHble nmua
MOTryT UCMOJIb30BaTb JAHHOE yCTpOVICTBO TOJIbKO Mon,
Ha6MIoAEHNEM NN NOCTE NONYYEHUS MHCTPYKLNIA MO
€ero akcrutyatauum ot nmu, OTBEYaloLWmMx 3a nx
6e30MacHOCTb.

CnepguTte 3a 1eM, 4TOObI AETU HE UIPann C YCTPON-
CTBOM.

CnenuTte 3a TeM, 4tobbl HaA paboTatoLmm Nprudéopom
Wnnn akceccyapamm He HaBmncanm JinHHbIE BOJIOCHI,
wapdbl, rancTykn n T.4.

Ecnu Baw npu6op ‘’6nokupyertca’’ Bo BpemMs
NPUroToBNEHUS NPOAYKTOB, BbIKJIIO4YUTE NPUGOP,
OTKJIIOYUTE €ro OT CeTU U NPoBepbTE, YTO
ucnonb3yemas Hacagka He 3a6urta
NMPUroToBJIEHHbIMU NPOAYKTaAMMU. B atom cny4yae
ocBoGoauTe Hacaaky OT NMPOAYKTOB,



Gnokupylowmx pa6oty npuéopa, coénioaas npu OCTbITb NPUGAN3UTENBHO B Te4eHne 20 MUHYT,

3TOM Mepbl NPEA0CTOPOXHOCTU NPU 0GpaLLeHum ¢ 3aTeM Bbl MOXETE CHOBa €ro MCnoJib30BaTh.
HOXaMMu. - MNepep, cMeHO HacaaoK UKW AN1st TOro, 4ToObl UMETb

- Baw npn6op o6opyaoBaH cuctemoit [OCTYN K YacTsM, ABUXYLLUMMCS BO BPEMSI paboThl
npeaoxpaHeHus oT neperpesa. B cnyyae npubopa, npeasapuTeNbHO BbiktoyaiTe npuéop u
neperpeBaHusi NpuGop aBToMaTU4ecKu OTKJIIOYaliTe ero OT CETH.

oTknoyaeTcs. B aTtom cnyyae paiite npuéopy

noPAAOK PABOTbI / U JIbBOBAHUE
- MNepepn NepBbIM MCMONL30BAHMEM BbIMOWTE BCE © MuHu-mscopy6ka emkocTbio 500 mn
NPUHAANEXHOCTN K NPUOOPY MblSIbHOW BOAOMA. (B 3aBucumocTtm ot mopenu): PUC.F & 6
TwarenbHO CNOSIOCHUTE U BbICYLUUTE UX. - YctaHosuTe vauy (F1) Ha cTtonop kpbiwku (F4).
- Heo6xoammo cobnoaate Mepbl rtMrmeHbl Ha padoyem - YcTtaHoBuTe HOX (F2) Ha LieHTpanbHyio ocbk yawm (F1).
cTone. - MomecTtuTe NnpoaykTbl B Yawy (F1), 3atem yctaHoBuTe
- Bo nsbexaHve pa3bpbi3rneaHns NpoaykToB KpbILwKy (F3).
nomeLlanTe nx B OCTaTO4HO ryGOKYI0 EMKOCTb. - YcTtaHoBuTe 6510k Auratens (A) Ha KpbiLky (F3).
- Ansa Toro 4tobbl n36exaTb pa3bpbl3rnBaHus, He - BkniounTe 6nok auratens (A) B ceTb 1 HOXMUTE Ha
HanoNHAMTE MEPHBbIA CTakaH Bbllle oTMeTkn 500 mn KHOMKY Bblkntovatenst (B1 unun B2).
(15 yHUMI). - CHumMuTe 6nok apuratens (A), 3atem KpbiLuky (F3).
- UcnonbayitTte Hacanky-6nenaep (C) He ponblue 20 - CHumMuTe HOX (F2), nepxa ero 3a niacTmMaccoByto
CeKyH[. 4yacTb.
- MNMocne ncnonb3oBaHus Npnbopa BblHbTE U3 YaLLN
¢ PyyHoii mukcep: PUC.2 - 4 NPUrOTOBMIEHHbIE NPOAYKTHI.
- 3akpenuTe py4Hoi mukcep (C) Ha 61oke aBuratens - He BknouaiiTe npnéop BXoN0CTYlO.
(A), 3aBMHTUB €ro Jo yrnopa, yéeanTech, YTo MUKCEP
XOpPOLUO 3adMKCUPOBAH, 3aTeM NoakItymMTe Npnbop K * MHOrogdyHkuuoHanbHas Yawa eMKOCTbIO 2 1
cetn. PUC. 2 &3 (B saBucumocTtu ot moaenu): Puc.l
- MorpyawuTe py4Hoi mukcep (C) B npuroToBnsemble MakcumanbHoe KONM4eCcTBO NPOAYKTOB, KOTOPbLIE Bbl
NPOAYKTbI HA MONOBUHY BblICOTbI cocyaa PUC. 4 1 Ha- MOXeTe NPUroTOBUTb C MOMOLLbIO
XMUTE Ha KHOMKY Bbiktoyatens (B1 vnn B2). MHOro@yHKLMOHaNbHOM Yawm, coctasnset ot 150 oo
- BHUMAHME: He Bknto4aiiTe npuGop BXONIOCTYIO. 500 rp - O6bem yawwm: 2 nuTpa.

- [ng nepemMeLumBaHns ropsaHnx NPoAyKToB CHUMUTE
nocyay, B KOTOPOW rOTOBUANCH MPOAYKTbI, C UCTOYHMKA 1) Namenbuutb Puc.7:

Harpesa. lNepemelyarb py4HON MUKCEP B CMECH - YcTtaHoBuTe Ban npueoaa (12) B ueHTp yawwm (11).
n3nuwHe. [lepxuTe ero Ha N0NOBUHE BbICOTbI EMKOCTH - YcTtaHoBuTe HOX (I13) Ha Ban npuBoAa (12).
" B LEHTPE Hee. - MocTtasbTe peaykTop (15) Ha kpbiLwKy (14) n 3aduken-

- [py NpUroToBNEHNM BONIOKHUCTLIX MPOAYKTOB (Takmx pyviTe ero Ha vawle.
Kak NlyK-nopen, cenbaepen n T.n.) perynsapHo - YcTtaHoBuTe 6510k auratens (A) Ha peayktop (15).
oynLanTe py4yHoO MMKCep B npouecce paboThl, 3a 15-20 cekyHp, Bbl MOXeTe namenbumTb oT 150 o 500
TwarenbHo cobnoaas Bce ykadaHus no 6e3onacHocTn rp NPOAYKTOB: TBEPAbIE MPOAYKThI (CbIP, CYXOPPYKThI),
npw pa3bopke 1 YNcTKe. TBEpAble OBOLLM (MOPKOBb, CeNbaepen, 1 T.4,.), HEXHbIe

- Mpw npurotoBneHnn 604 N3 GPyKTOB KX crenyet OBOLLM (penyaTblil NyK, LUMAWHAT,...), CbipOe 1 BapeHoe
npenBapuTesnibHO Hape3aTb U OYUCTUTL OT KOCTOYEK. MSACO (NpeaBapuTenbHO yaanuTe KOCTU U XWUibl, 1

- He nonb3yntech py4HbIM MUKCEPOM ANst HapexbTe Msco Kybrkamu pasmepom 1 cm3), cbipyio unm
npuroToBneHus 6nio4 13 TBepAbIX NPOAYKTOB (caxapa, BapeHyto pbiby. 3anpeLuaeTcs n3aMenbyaTb CIMLLKOM
wiokonaga, kKode, KyCo4koB baa). TBEpAble NPOAYKThI (e, caxap) am NPoayKTbl, KOTOpbIe

TpeObyloT TOHKOro pasmona (nweHnua, kode).
* MuHu-msacopy6ka emkoctbio 150 mn

(B 3aBucumocTu ot mopenu): PUC.E &5 2) HatepeTb/Hape3aTb noMmTukamm Puc.8:
- YcTtaHoBuTe HOX (E2) Ha LeHTpanbHyto ocb Yawm (E1). - YcTtaHoBuTe NpuBoA, (12) Ha LLeHTpanbHYyio OCb Yalum
- 3anoxute npoaykThl B Hyawy (E1), 3aTem yctaHoBUTE (11).
KPbILLKY MUHN-MsicOpYyOku (E3), 3aTeM KpbiLuky (E4). - YcTtaHoBuTe auck (18) Ha BeayLLmin anemeHT (12).
- YcTtaHoBuTe 6nok asuratens (A) Ha KpbiLuky (E4). - MocTtasbTe peaykTop (15) Ha kpbIwKy (14) n 3adukcun-
- Bkntounte 610k gauratens (A) B CETb M HAXMUTE Ha pynTe ero Ha yawe.
KHOMKY Bblk/loyaTens (B1 unu B2). - YcTtaHoBuTe 6510k auratens (A) Ha peayktop (15).
- CHumMuTe 6nok asuratens (A), 3atem Kpbiwky (E4), - MopasainTe NPOAYKTbLI YHepe3 roPIOBUHY KPbILLIKK U
3aTeM KpbILLKY MUHU-MsICOPYOKn (E3). Hanpasnante nx npy nomowwm Tonkarens (17). Hukorpa
- CHumuTe HoX (E2), nepxa ero 3a nnacTtMaccoByo He nopasamnTe NPoAYyKTbl B rOPJIOBUHY NanbLamMm
4acTb. WM C NOMOLLLbIO KaKoro-HUGyAb MHCTPYMEHTA.

Mocne ncnonb3oBaHns NPMOGOPa BbiHbTE M3 YaLln
NPUroToBJIEHHbIE NPOAYKTbI.

- He ncnonb3yire aTy HacaakKy BXONOCTYIO Un
6onee 10 cekyHp,.
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3) Auck-romoreHnsartop (B 3aBUCUMOCTH OT - MNMocne ncnonb3oBaHus OTBUHTUTE peaykTop (H1) n

mopenu) : Puc. 9 CHUMUTE BeH4nK (H2).

- MomecTuTe BeayLmii anemeHT (12) B ueHTp yawwm (11). - McnonbayiTe BeHYMK Ana B36MBaHUS He fonblue 3
- YcTaHoBwWTe Anck-romorennsartop (19) Ha BeoyLumii ane- MWUHYT.

MeHT (12).
- MocTtaBbTe peaykTop (15) Ha KpbIwKky (14) n 3adukcu- e Hacapka gns niope (B 3aBUCMMOCTU OT MOAenun)

pyliTe ero Ha vawle. Puc. G & 11
- YcTaHoBuTe 610k aBuratens (A) Ha peaykTtop (15). - YctaHoBuTe pewweTky (G3 nnu G4) n nonacts (G5) Ha
- Micnonb3yiiTe aMyNbCMOHHYIO HAacaaky He Josnbiie 3 Hacagke ans nope (G2) n, npuaepxmsas 10nacTb,

MWUHYT. 3akpenuTe Npu nomoLum rankm (G6).

- YctaHoBuTe peayktop (G1) Ha Hacagky ans niope (G2) n

¢ BeHuuk ang B36uBaHus( B 3aBucumocTu ot 3aduKcmpyinTe ux Ha 6noke asuratens (A).

mopenu): Puc.H & 10
- YctaHoBuTe BeH4nkun (H2) Ha peaykTop (H1).
- YctaHoBuTe pepykTop (H1) Ha 6nok aBuratens (A).
- MNosepHwuTe o ynopa.

YUCTKA

- Bce petanu n Hacaaku Balero MMKcepa MOXHO MbITb B - He nonb3yiiteck abpasmsHoii rybkoli unm npeaMetamu,
NOCYAOMOEYHOI MaLLvHe, 3a UCKTIoYeHneM 6ioka cofepxallimmn MeTasIM4eckmne 4acTu.
asuratens (A), pepykropos (E4, F3, G3, H1, 15, - He norpyxaiite 6nok asuratens (A) B Bogy. lNpotpute
J1), €ro Cyxow 1nu cnerka BAaxHOM TKaHbIO.
Bbl MOXETE MX OYNCTUTb C MOMOLLbIO Clierka BIaXHOM - B cnyyae nosiBneHns Ha Hacaakax LBETHbIX MATEH OT
ryoku. NPOAYKTOB (MOPKOBb, @nesibCuHbI...), nepes, 06bI4YHOM

- OTkJI04anTe NpMbOop OT CETU NUTaHNS Nepes noboi YUCTKOW NPOTPUTE UX TKAHbIO, CMOYEHHOM NULLEBLIM
onepauuei nNo ero o4NcTKe. pacTUTESIbHbIM MAC/IOM.

- Cobniopaiite Mepbl NPeA0CTOPOXHOCTM NP
o6paLLeHnmM C HoXaMK, Tak Kak UX PexyLLme 4acTu
CWJIbHO 3aTO4Y€HbI.

PELIENTbI

PyuyHoii mukcep Puc.4 200 rp roBsianHbl, NPeaBapuUTENbHO YAANNB U3 HEE XWUJTb

¢ MaiioHe3s: 1 Hape3aB kycouykamn 1cm*1cm*1cm - 3a 10 cekyHa,

MonoxwTe B rpagynpoBaHHbIin cTakaH eMKocTbio 11 1 CkopocTtb TURBO.

XeNnTok, 1 CTONOBYIO JIOXKY FrOpuuLibl, 1 CTONOBYIO JIOXKY

yKcyca, conb, nepeL, 250 Mn pacTUTENLHOIO Macna. MHorogyHkuMOHaNnbHas Yyalla eMKOCTbIo 2 51 (B

MepemeluainTe BCe MHrpeaneHTbl B TedeHne 15 cekyHa. 3aBucumocTtu ot mogenu)Puc.l:

CkopocTtb TURBO. ¢ C NOMOLLbIO 3TOW HACaAKU Bbl MOXETE U3MEJIbYUTD:
Msico, npeaBapuTeNbHO YAANMB XUkl Y HAPE3aB Kycou-

MuHu-mscopy6ka emkocTbio 150 mn (B 3aBMCUMOCTHN kammn 1cm*1cm*1cm (500 rp roBsamHbI), OBOLLM, Cbip,

ot mogenu) Puc.E: xneb - npnbnusutensHo 3a 20 cekyHa. CKopocTb

¢ C NoMOLLbIO 3TOI HacaAKu Bbl MOXeTe TURBO.

U3MenbunTh: + Bbl Takcke MOXeTe U3MesbunTb U Hape3aTb JIOMTUKaMu
HecHok, Apomatnieckue Tpassbl, JIyk. 10 700 rp 0BOLLE# (MOPKOBB), CbIP U T.A. ... CKOPOCTb
60 rp roBsiAvHbLI, NPEABAPUTENBHO YOANMB U3 HEE XMITbl 1 TURBO.

HapesaB Kycoykamu 1cm*1cm*1cm - 3a 3 cekyHapl. Cko-

pocTs TURBO. AVcK-roMoreHnsaTop (B 3aBUCUMOCTU OT MoAenN)
Puc. I:

BeHuuk ans B36MBaHUA (B 3aBMCUMOCTM OT MOAENN) o TecTo Ans 6AMHYMKOB (4 nopumm): 200 r MyKu, Lie-

Puc. H noTka conw, 2 nutpa monoka, 40 r pacTonieHHoro

B36uTkie Gesku. macna, 3 aiua. MonoxuTe BCe NHrPeaNeHTbI B MHOTO-

4 anyHbIx 6enka 3a 3 MuHyTbl. CkopocTs TURBO. yHKUMOHabHYIO YaLly, 060PYAOBaHHYIO AUCKOM-FO-

MoreHusaTtopoMm (19) n, ycTaHOBUB CKOPOCTh 2,
Msicopy6Gka emkocTbio 500 mn (B 3aBUCMMOCTM OT 3amMecuTe TecTo.

mopenu) Puc.F:

¢ C NoMOLLbIO 3TO HacaAKku Bbl MOXeTe
U3MeNbuYunTh:

YecHok, ApomaTtunyeckue Tpasbl, JTyk.



Hacapka ang niope (B 3aBUCUMOCTU OT MOAENU)
Puc. G:

¢ Akceccyap CrneupanbHas Hacaaka anst NpUroToBAeHUs

OOHOPOAHOrO Mope No3BOJIAET rOTOBUTL OAHOPOAHOE
M TyCTO€ OBOLLHOE ntope.

YTO OEJIATb, ECJIN BALLU MPUBOP HE PABOTAET?

- MNpoBepbTe, 4TO:

Balu npu6op noaknoueH B CeTb.

LLIHyp nuTaHns B XOpOLLEM COCTOSIHUM.

Baw npu6op o60pyaoBaH cMCTEMON NPpefoXpaHeHNst OT
neperpesa. B cnyyae neperpesaHus npnéop asTomaTm-
yecku oTkJlouaeTcs. B atom cnyyae paiite npubopy
OCTbITb npmﬁnmsmeano B TeyeHue 20 MWHYT, 3aTEM Bbl
MOXeTe ero UCrnosb30BaTh CHOBA.

AOMNOJIHUTEJIbHbIE HACAAKU

Bbl MOXeTe Npro6pecTy y npoaasua unm 8
COOTBETCTBYIOLLEM CEPBVCHOM LIEHTPE CleaytoLme
[ONOSHUTENbHbIE HACAAKW:

MwuHn-msaicopybka emkocTbio 150 mn:

C NOMOLLbIO 3TOV HACAAKM Bbl CMOXETE U3MENbYNTH
60 rp roBaanHbl 3a 3 CeKyHA,.

MwuHn-msicopybka emkocTbio 500 mn:

C NOMOLLbIO 3TOV HACAAKM Bbl CMOXETE U3MENbYNTL
200 rp roeaguHbl 3a 10 cekyHa,

e Akceccyap CneuunanbHas Hacagka ans U3rotToBneHus
KapTodenbHOro niope No3BoNseT roTOBUTL TPaAN-
LMOHHOE TONYEHOE OBOLLIHOE Miope.

* MakcrmanbHoe Bpems akcnayataumm: 1 MyHyTa Ha
ckopocTtn TURBO.

Baw npu6op no-npexHemy He paboTtaeT?

B Takom cnyyae o6patutech B yNOSHOMOYEHHbI
CEPBUCHbIN LLEHTP (CM. CMINCOK B CEPBUCHOI KHIXKE).

MHorodyHKUMOHaNbHas yawa 2 n:

C NOMOLLbIO 3TOV HACaAKM Bbl CMOXETE HapesaTb KyCcou-
KaMu MSICO, UM U3MeNbYaThb U HATUPaTb OBOLLM, a Takke
nepemeLuvBaTb NPOAYyKTbI.

Hacapka ons niope Af1s U3roToBIeHWs OBOLLHbIX MOpe.

BHumanme! ina 3aka3a akceccyapoB BOCMONb3YyNTECH
[AHHOW MHCTPYKUMEN nnm coobLimTe HOMepP Moaenm Ba-
wero npmnbopa DDXXXXXX nnn HBXXXXXX.




Muwu BosiuHi Bam 3a npuabanHs npunaay uiei ramu. Llei npunag npusHayeHnin BUKNIOYHO A4J19 MPUrOTYBaHHS NPOAYKTIB

Xap4dyBaHHA Ta 419 AOMaLLHbOro 3aCTOCYBaHHA.

A Bnok asuryHa

Mepemukay gnsa npuBeaeHHs B Ailo

B1 LWBeuakicTtb 1

B2 Leunakictb TURBO

CTpuXHeBUiA Mikcep (nnacTukoBuii abo meTane-
BUIA 3aNeXHOo Bip mopaeni)

CrakaH 0.8 n

MiHi-nopgpi6HioBay 150 mn (3anexHo Big moaeni)
E1 Yawa

E2 Hix

E3 Kpuwka

E4 Kpuwwka

Moapi6HioBay 500 mn (3anexHo Bia mopeni)

F1 Yawa

F2 Hix

F3 Penyktop

F4 Ctonop kpuwkn

NMOPAAN 3 BE3NEKHU

- Byab nacka, ysakHO NpoYnTanTe iHCTPYKLilo A0
TOro, siK Bnepiie KOpUcTyBaTuCs Npuaanom:
¢dipma 3HiMmae 3 cebGe Gyab-aKy BiANoOBiAanbHICTb y
pasi HenpaBUNbHOI eKcnyaTauil npunany.

- MNepeBipTe BIANOBIAHICTE HANPYIY XMBNEHHSA Npunagy
Hanpysi BaLLoi eNekTpoMepeXxi.

Y pasi 6yab-9Koi NOMUIKU NpU NiAKI0YEeHHI npunaay

rapaHTiio 6yae ckacoBaHoO.

- Lel npunag npusHavyeHnin BUKIIOYHO 419
BUKOPUCTaHHS B NOOYTOBMX YMOBAX Ta BCEPeaVHI
OYaNHKY.

3aBxan BUMUkanTe npunag, is po3eTku, AKLLO 3anm-
waeTe ioro 6e3 Harnsay, a Takox nepep, 36npaHHaMm,
po36rpaHHAM abo O4NCTKOLO.

- BigknioyainTe npunap, Bif enekTpoMepexi oapasy no
3aKiHYE€HHi KOPUCTYBAHHS, @ TAKOX Mif, 4ac YULLLEHHS!.
He kopucTyiiTecs npunaaoMm y pasi nopyLieHb y poboTi
YK NOLLKOOXKEHHS. Y LbOMY BUNaaKy NoTpibHo
3BEPHYTUCS 40 OAHOrO 3 YTOBHOBAXEHNX CEPBICHMX
ueHTpiB dipMmn (iX CNNCOK HaBeAEHO B

6poLuypi No 06CNyroByBaHHIO).

Bynpb-sike TexHiYHe BTPyYaHHS, 32 BUHATKOM
3BUYANHOIO YMLLIEHHS Ta fornaay 3 60Ky KopucTyBaya,
MOBUHHO 3/jACHIOBATUCH OAHMM 3 YITOBHOBaXEHNX
CEepBICHNX LEHTPIB.

Hikonn He TopkanTecs aetanen nig vac pyxy (Hoxis
Towo). MAJL. 1

Cnip, noTpuMyBaTUCL 06EPEXHOCTI Nifg, Yac MaHINynsALini
i3 3aroctpeHumun Hoxamu (E2, F2, G2, 13) m'acopy6ok i
HOXeM Hacaaku-noapibHioBaya(C), konu 3BiNbHAETE
Yawly abo ounyeTte npunag. Lii HoxXi € ayxe roctpyumn.
He 3aHyploiiTe npunag, LWHYpP XMBNEHHS abo
LITENCESbHY BUIIKY Y BoAy a60 B Oyab-sKy iHLIY piavHYy.
CrexTe 3a T!M, WO LUHYP XMBNEHHS OyB nosa
LOCSXKHICTIO AiTEN.

He paBawite aitam kopuctysaTucs npunanom 6e3
Harnagy AOPOCANX.

LLIHYp XXMBAEHHSI HE MOBUHEH 3HAXOAUTUCH NOBAN3Y
pxepena tenna ta no6am3dy abo B KOHTaKTi 3 rapsymmmn

4

G Hacapka ans niope (B 3anexHoCTi Big, moaeni)

G1 PenykTtop

G2 Hacapgka ons niope

G3 PewiTka 3 ApiBHOLO CiTKOO (0AHOPIAHE Ntope)

G4 PeuwiTka 3 rpyboto CiTkoto (ToBYEHE Nntope)

G5 Jlonatb

G6 lMaika

36uBanka (3anexHo Big moaerni)

H1 PenykTop

H2 BiHuunk

YHiBepcanbHa 4Yawa 2 n (3anexHo Big mopeni)

11 Yawa

12 TpoBigHWiA enemeHT

13 Hix

14 Kpuwka

15 Pepyktop

16 KHonka po3610KyBaHHS

17 LToBxay

18 [unck ons HaTMpaHHs/ Hapi3aHHS (3anexHo Bif,
mogeni)

19 uck-romorerisaTop (3anexHo Big Moaeni)

YacTMHaMu npunagy, a TakoXx ToOpKaTUCs rOCTPOro
pebpa.

He kopucTyiiTecs npmunaaom, skio 6yo NoWKOAXEHO
LLHYP XMBNIEHHS YM LUTENCENbHY BUAKY. LLLO6 YHUKHYTK
6ynb-siKoi HebGeaneku, ons ix 3aMiHu cnig 060B'A3KOBO
3BEPHYTUCS [0 OAHOTO 3 YNOBHOBAXKEHNX CEPBICHMX
LeHTpiB (ix cnncok HaBeaeHo y GpoLuypi No cepBiCHOMY
06cnyroByBaHHIO).

Y uinsx Bawwoi 6e3neku, BUKOPUCTOBYIATE BUKIIOYHO
akcecyapw abo 3anacHi YacTUHW, NPUAATHI 419 BALLOro
npunaay.

Llen npunap He NpU3HaYeHNIn AN BAKOPUCTAHHS
ocobamu (y TOMy 4mchi AiTbMu) 3 06MeXeHnMmn
di3NYHUMK, PO3YMOBUMM 260 CEHCOPHUMU
30i6HOCTAMM; 0CcOOU, AKi HE MalOThb AOCTATHLOIO
[0CBiAY 41 3HAHb, MOXYTb KOPUCTYBATUCS NPUIaaoM
3a YMOBW Harnaay BignoBiganbHoi 3a ix 6e3neky ocobu,
a60 Ak M Byno nonepenHbo HaAaHO IHCTPYKLIT 3
KOPUCTYBaHHS.

He possonaiiTe AitTam rpatucs 3 npunagom.

CrexTe 3a TuM, LWo6 Hag npauyumM npunaaom abo
akcecyapamu He HaBucanu AoBre Bosioccs, wapdu,
KpaBaTku, TOLO.

Ko Baw npuiag 3acTonopuec nig 4ac
BMKOPUCTAHHS, 3YNUHITb i0ro po6oTy, BiaKIOYiTh
Bi, eneKkTpomepexi Ta nepekoHauTecs B TOMY, LLO
BUKOPUCTOBYBaHa HacaakKa He 3abunacs. fkwo
noTpioHo, 06epeXxxHO BUAaniTb 3acTpsarmi
NPOAYKTU, NaM'AATalo4M Npo Te, Lo sie3a HOXIB
AyXe rocrpi.

Baw npunan o6napHaHO CUMCTEMOIO 3aXUCTY Bif,
neperpiBy: B pa3i horo neperpiey npunapg,
BMMMWKAETbCHA aBTOMaTU4YHO. Y LibOMY BUMNaAKY,
[anTe Nnpunany OxXosIOHYTU NPOTAromM NpuGAN3HO
20 XBUJIMH, NOTIM NPOAOBXUTb POOOTY.

Mepen TMM 9K 3amiHiOBaTK Hacaaky abo HabnmxaTucs
[0 fgetaneit, Wo pyxalTbea nig vac poboTu npunagay,
BUMKHITb Ta BiAK/IOYiTb NpUAag, Bif, eNeKTpoMepexi.



NMPUBEAEHHYA NPUJIAAY B AIIO / BUKOPUCTAHHSA

- MNepepn nepwnmMm BUKOPUCTAHHSAM NOMUNTE BCI
akcecyapu B MUSbHIl Bogj. MpononoLwite Ta cTapaHHO
BUCYLLITH IX.

CrexTe 3a TMM, LWo6 Bawwa poboya noBepxHs Gyna
4MCTOIO.

JAns 06po6KMN NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYITE EMHICTb 3
[0CTaTHbO BUCOKMMM CTiHKaMU, OO YHUKHYTU
PO36PU3KYBAHHS.

HanoBHI0l04M KyX0nb, He NepeBuLLyiTe piBeHb 500 Mn
(15 yHuji1), WOo6 YHUKHYTN PO36PU3KYBaHHS.
BukopucToByiiTe Hacaaky-6neHaep (C) He [oBLUE Hix
20 cekyHa.

CtpuxHeBuii mikcep: MAJ1. 2 - 4

3adikcyiiTe cTpuxHeBuii mikcep (C) Ha B1xoai 6noka
ABuryHa (A), nepekoHanTecst B TOMy, LLIO HacaaKy
3arBMHYEHO 40 ynopy, NOTiM NiAKIIIO4ITb NPUCTPIN A0
enektpomepexi. MAJ1. 2 & 3

3aHypTe cTpuxHeBy Hacaaky (C) 0 NONOBUHM BUCOTU
€eMHOCTI ans 06po6kn npoayktis MAJL. 4, noTim HaTUC-
HiTb Ha KHoMKy (B1 abo B2) ans npuBeneHHs npunaay B
aito.

YBATA: He paBaiite npunaay npauiosatu B
MOPOXXHbOMY CTaHi.

JInsi NpUroTyBaHHs rapsiymx Cymilem, 3HiMiTb EMHICTb, B
AKi BAapuAncsa NpoaykTu, 3 pxepena renna. ans
OTPUMAaHHS HarkpaLoro pe3ynbTaTy, He BapToO
nepemillyBaTn CTPUXEHb MiKCepa — 3anuwiaiite 1oro B
LLeHTPI EMHOCTi, ONYCTUBLUW 40 NOJIOBUHM IT BUCOTH.

Mig 4ac 06p06AEHHS BOIOKHNCTUX OBOYIB
(umbyni-nopeto, cenepu TOLO), PEFYISPHO OUULLYITE
CTPUXEHb, LOTPUMYIOYMCh IHCTPYKLI 3 6e3neku LWoao
PO36MpPaHHs Ta YMLLIEHHS Npunaay.

Mepepn TMM ik roTyBaTn cTpasu 3 PPykKTiB, NOPiXTE iX Ta
BNOEPITb 3 HUX KICTOYKM.

He kopucTyiiTecs Mikcepom a1t 06pobneHHs TBepamx
NPOAYKTIB (LlyKPY, LLIOKONay, KABOBWX 3ePEH, KyOUKV Nibozy).

MiHi-nogpioHioBay 150 Mmn (3anexHo Big mogeni):
MAJI.E&5

BcTaHoBiTb Hix (E2) Ha Bicb yawi (E1).

HanoBHiTb NnpoaykTamu vawy (E1), noknagite KpuLLKy
(E3), noTim kpuLuky (E4).

BcTaHoBiTb 6510k ABUryHa (A) Ha KpuLky (E4).
BBiMKHiTb 6510k ABUryHa (A) Ta HATUCHITbL Ha KHOMKY (B1
abo B2) pna npmBeneHHs npunaay B Ajo.

3HiMiTb 610K ABUrYyHa (A), Kpuwky (E4), NoTiM KpuLLkKy
(ES).

BuiimiTb Hix (E2), Tprmatoum 1ioro 3a nnacTnkoBy
YaCTUHY.

Mo 3akiH4eHHi po6OTY Npunaay, BUAMITb NPUFOTOBaHY
macy.

3abopoHAETLCA BUKOPUCTAHHS akcecyapa B Nno-
POXXHbOMY CTaHi, a Takox aoBwe 10 cekyHz 6e3
nepepsu.

¢ MiHi-nopapi6HioBay 500 mn (3anexHo Big moaeni):
Man.F &6

BcraHoBiTh vawy (F1) Ha ctonop kpuwwkw (F4).
BcTaHoBITh Hix (F2) Ha Bicb vawi (F1).

HanosHiTb npoayktamu yawy (F1), noTim noknagite
Kkpuwky (F3).

BcTaHoBiTb 610k ABuryHa (A) Ha kpuky (F3).
BBiMKHiTb 610Kk ABUryHa (A) Ta HATUCHITb Ha KHOMKY
(B1 abo B2) ons npuBeneHHs npunagy B gjto.

- 3HiMiTb 610K ABuryHa (A), notim kpuwky (F3).

- Buimitb Hix (F2), Tpumatoum rnoro 3a nnactmkoBy
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YacTuHY.

- Mo 3akiH4eHHi po60TY Npunaay, BUAMITb MPUrOTOBAHY
macy.

- 3a6OpPOHSETLCS BUKOPUCTaHHSA akcecyapa B
MOPOXXHbOMY CTaHi.

¢ YHiBepcanbHa Yaiwua 2 n (3anexHo Bia mopeni):
Man. |

3a’i gonomoroio B1 moxeTte 06po6uTn Big, 150 oo 500 r

npoaykTiB — MicTKiCTb yawwi: 2 nitpu.

1) Noppi6HuTy Man. 7:

- BcTaHoBiTb npuBoaHuii Ban (12) B ueHTpi vawwi (11).

- BcTtaHogiTb Hix (13) Ha npuBoaHuii Ban (12).

- MocTaeTe penykTop (15) Ha kpuLuky (14) Ta 3adikcyiTe
MOro Ha vaui.

- BcTaHoBiTb 610K ABuryHa (A) Ha micue Ha peaykTop (15).

3a 15-20 cekyH BU MoxeTe noapibHuTy Big, 150 oo 500 r

iHrpeaieHTiB: TBEpAVX NPOAYKTIB (CUPW, CyLLEeHi DPYKTK),

TBEPAMX OBOYIB (MOPKBU, CENEPU TOLLO), M'SKMUX OBOYIB

(umbyni, WNMHATY TOLLO), CMPOro abo BapeHoro m'aca

(o4mLLeHoro Bif KiCTOK, NNiBOK, Ta NOPiI3aHOro

wmartoykamm poa3mipom 1cm3), cupoi abo BapeHoi pubu.

He 06po6naiite HaATO TBEPAi NPOAYKTY (Nif, uykop) abo

NPOAYKTU, SKi NOTPeBYTb TOHKOro Nomeny (MLeHnLo,

KaBOBi 3epHa).

2) HatepTtn/HapizaTu Man. 8:

BcTaHoBiTh npuBogHuii Ban (12) B ueHTpi yawwi (11).
BcTaHoBiTb anck (18) Ha npoBiaHWi enemeHT (12).
Moknagite peaykTop (I15) Ha kpuLuky (14) Ta 3abnokyiTe Ti.
MocTasTe penykTop (15) Ha kpurLky (14) Ta 3adikcyiTe
MOro Ha yaLui.

MopaeaunTe iHrpeaieHTn Yepes NnpuinManbHe Xepno,
npocyBatoyu ix 3a gonomMoroto wrosxaya (17). Hikonn
He NpocyBaiiTe NPOAYKTH 3a AOMOMOIOI0 NabLiB
a60 0yAb-SKOro iHLWOro 3Hapaaas.

3) Anck-romMmoreHisaTop (B 3aNeXHOoCTi Bia moaeni):
Man. 9

- MomicTiTb NpoBigHUn enemeHT (12) y ueHTp yawi (I11).

- BcTaHosiTb anck (19) Ha npoBigHWiA enemeHT (12).

- MocTtaeTe penykTop (15) Ha kpuLuky (14) Ta 3adikcynte
110ro Ha YaLi.

- BcTaHoBiTh 6510k ABUryHa(A) Ha micue Ha peaykTop(15).

- BukopucToByiTE EMYNLCIiHY HacaaKy He A0BLUE HixX
3 XBUNVHU.

* 36uBanka (3anexHo Big mogeni): Man. H& 10

- Nip'enHarite BiHYMK ong 36uaHHsa (H2) po peaykropa
(H1).

- BcTaHoBiTb pegykTop (H1) Ha 6nok aBuryHa (A).

- 3arBuHTITbL 4O yNnopy.

- Mo 3akiH4YeHHi pob0oTK, BiArBMHTITL peaykTop (H1) Ta
BUNMITb BiHYMK (H2).

- BukopucToByiiTe BIHYMK AN 30MBaHHSA HE [OBLUE HiX
3 XBUNIVHN.

eHacapka ans niope (B 3anexXHOCTi Big mopeni):
Man.G & 11

- BcTaHoBiTb peLwitky (G3 abo G4) Ta nonatsk (G5) Ha
Hacazaky ons niope(G2) Ta, NpUTPMMYIOYM onathb,
3akpiniTb 3a gonomMoroto raviku (G6).

- BcTaHogiTb peaykTop (G1) Ha Hacaaky ans niope (G2)
Ta 3adikcynTe ix Ha 6roui aBuryHa(A).



- Bci petani Ta akcecyapyv npuaaTHi 4O MUTTS B
NOCYAOMUIAHI MaLLUWHI, 32 BUKTIOYEHHSIM 610Ka
AsuryHa (A) Ta peaykropis (E4, F3, G3, H1, 15, J1),
AKi MOXHA YACTUTK 3N1€rka BOIOT 010 ryOKOH0.

- BigkniowanTte npunag, Bia enektpoMepexi nepes
OyAb-SAKUMU ONepaLisMmn 3 YNLLLEHHS.

- BynbTe 06epexHi Npu YMLLLEHHI HOXIB, IX nesa
HaA3BUYAMHO roCTpI.

- He kopucTyiiTecs onis YnLeHHs abpasvBHUMN rybkamu

PELENTU

CTpuxHeBui mikcep Man. 4:

¢ MaiioHe3s:

Moknaaite 1 9€4HNN XOBTOK, 1 CTONOBY NOXKY FipynLj,

1 CTONOBY NOXKY OLTY, Cinb, Nepeub, 250 mn onii go yawi
MmicTkicTio 1 1.

3wmiwarite npotarom 15 cekyHa. LLBmakicte TURBO.

MiHi-noapi6HioBay 150 mn (3anexHo Big moaeni)
Man. E:

*3a AonomMoroio W€l Hacaaku BM MOXeTe
noapiGHnTU:

YaCHWK, NPSIHY 3eneHb, unbynio.60 r 910BUYNHN, ounLLe-
HOT Bif, MNiBOK, Ta Nopi3aHoi ky6ukamu po3Mipom
1cm*1cm*1cm, 3a 3 cekyHam. Lemakictb TURBO.

BiHuuk (3anexHo Big mopeni) Man. H:
36uTi Ha niHy Ginku. 4 6inkn 3a 3 xBunuHW. LUBMAKiCTL
TURBO.

Moppi6HioBay 500 mn (3anexHo Big moaeni) Man. F:
e 3a ponomoroto W€l Hacaaku BU MoXeTe
noapioHuTn:

YacHWK, NPsiHY 3eneHb, unbyiio. 200 r aN0BUYUHK, 04M-
LLLEHOI Bif, NNiBOK, Ta Nopi3aHoi KyGrkamm po3Mipom
1cm*1cm* 1em, 3a 10 cekyHg,. LWenakicte TURBO.

YHiBepcanbHa Yawa 2 n (3anexHo Big moaerni)

Man. I:

* 3a n,ONOMOrolo Wiel Hacaaku BU MOXeTe noapio-
HUTU: OYULLIEHE Bif NJiBOK, Ta NopidaHe KybrkamMu po3mi-

LU0 POBUTM, SIKLL,O BALL MPUJIAL HE MPALIOE?

- MNepesipTe:

LLlo npunap, nigKno4YeHo Ao eneKTpoMepexi.

LLLo HEe NOLUKOAXEHO LUHYP XUBNEHHS.

Bawu npunag o6nagHaHo CUCTEMOLO 3axXUCTY Bif,
neperpisy: B pasi MOro neperpisy npunaz BUM1UKaeTbCs
aBTOMATMYHO. Y LbOMY BUNAAKY, AalTe npunasy

AKCECYAP(M)

Bu moxeTe npuabatu y Baworo guctpub'iotopa abo B
YNOBHOBaXEHOMY CEPBICHOMY LLEHTPI (iX CMMCoK
HaBeAeHO B BGpoLLypi Mo 06CNYroByBaHHIO)
HUXYeHaBeaeHi akcecyapu:

MiHi-noapi6HioBay 150 mn:

3a 40NoMOorolo Uboro akcecyapa B1M MoXeTe NoapioHUTH
60 r ANoBMYMHN 3a 3 CEKYHA,.

MiHi-nopapi6HioBay 500 mn:

3a 40NoMOroto Uboro akcecyapa B1M MoXeTe NoapioHUTH
200 r snoBu4yMHK 3a 10 cekyHA,

a60 npunaaaaMm, Wo MiCTUTb MeTanesi YacTUHW.

- Hikonu He 3aHyploliTe 610Kk ABuryHa (A) y Boay.
MpoTupaiite Moro 3a gonomoroio cyxoi abo neage
BOJIOrOf TKAHWHU.

- Y pa3i opapbneHHs Balmx akcecyapiB BHACNILOK
KOHTaKTY 3 AeSKUMM Xap40BMMU NPOAYKTaMu
(MOPKBOIO, anenbCMHaMM TOLLLO), NPOTPITb iX CNoYaTKy
TKaQHMHOIO, 3MOYEHOI0 B POCANHHIN OnNii, a NOTiM
NOMUINTE 3BUYANHUM HYNHOM.

pom 1cm*1cm*1ecm m'saco (500 r 910BUYNHK) NPUBAN3HO
3a 20 cekyHA, oBoui, cupw, xnib. LLsnakicte TURBO.

+ Bu Takox MoxeTe noapibHMTK Ta HapizaTy Ao 700 r
0OBOMIB (MOpPKBK), cupy Towwo. LLBnakicte TURBO.

Aunck-romoreHisaTop (B 3aneXHOCTi Big moaeni)

Man. 1:

* TicTo ona MauHuiB (4 nopuii): 200 r 6opoLuHa, winka
coni, ¥2 nitpa monoka, 40 r po3TonneHoro macna, 3
anus. MNoknagiTe yCi iHrpeaieHTn y MynbTUdyHKLjO-
HanbHY Yally, obnagHaHy AUCKOM-FOMOreHi3aTopoM
(19) i, BcTaHoBMBLWN LWBNAKICTL TURBO, 3aMmiciTb TicTO.

Hacapka pnga niope (B 3anexHocTi Big mogeni) Man.

G:

e Akcecyap Pied Purée Spécial purée moulinée («Cneui-
anbHa Hacaaka 4ns NpuroTyBaHHSA O4HOPIAHOMO Mope»)
[,03BONSIE FOTYBATU OOHOPIOHE Ta rycTe OBOYEBE MNiope.

* Akcecyap Pied Purée Spécial Pomme de terre écrasées
(«CneuianbHa Hacaaka A1s BUrOTOBMEHHS! KapTOMNAs-
HOro niope») A03BONISE rOTYBaTN TPAAMLIIHE TOBYEHE
OBOYEBE Miope.

* MakcumanbHuii Yac ekcnnyaTauil: 1 XBunnHa Ha Wwena-
kocTi TURBO.

OXONOHYTN NPOTAroM NPMBAN3HO 20 XBUAWH, NOTIM
NPOAOBXUTb POBOTY.
Baw npunapg Bce X Takvu He npawoe?

3BEpPHITLCSA 0 OAHOMO 3 YNOBHOBAXEHNX CEPBICHNX
LeHTpiB (ix cnncok HaBeaeHo B GpoLuypi No
06CNyroByBaHHIO).

MynbTndyHKLUiOHanbHa Yaia 2n:

3aBasikuy Uil Hacagui BU 3MOXETE Hapi3aTh LUMaTo4ykamMm
M'icHO, a60 noapibloBaTn Ta HATUPATUN OBOYI, @ TAKOX
nepemillyBaT NPOAYKTU.

Hacagnka onst niope ans npuroTyBaHHs OBOYEBUX MiOpe.

YBara! lns 3aMOBfEeHHS akcecyapiB CKOPUCTANTECH LLEID
iHCTpyKLieo abo NOBiZOMTE HOMEP MOAEN BALLIOrO Npu-
nagy DDXXXXXX a60 HBXXXXXX.
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Més Jums pateicamies par to, ka esat izvélgjusies ierici no sortimenta, kas ir paredzéts tikai édienu pagatavo$anai un

izmantoSanai majas apstaklos.

APRAKSTS 1. ATT.

Motora bloks

leslegSanas pogas

B1 1. atrums

B2 TURBO atrums

Blendera uzgalis (plastmasas vai metala, atbilstosi
modelim)

Kauss 0.8L

Maza izméra smalcinatajs 150mL (atbilstosi
modelim)

E1 Trauks

E2 Nazis

E3 Vaka starplika

E4 Vaks

Vidéja izmeéra smalcinatajs 450mL (atbilstosi
modelim)

F1 Trauks

F2 Nazis

F3 lerobezotajs

F4 Parsegs asmenim

A
B

DROSIBAS NOTEIKUMI

- Pirms pirmreizéjas izmantosanas ripigi izlasiet
ierices lietoSanas instrukciju: lietoSana, kas neatbilst
ierices instrukcija minétajam darbibam, atbrivo
no jebkadas atbildibas.

- Parliecinieties, ka JUsu iericei nepiecieSamais stravas
spriegums atbilst Jasu elektrotikla parametriem.

Jebkada kliime, kas radusies nepareizas pieslég$anas

gadijuma, anulé razotaja sniegto garantiju.

lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadziviskos nolikos

un tikai majas apstaklos.

- Vienmér atvienojiet ierici no stravas, ja atstajat bez uz-
raudzibas, ka arT pirms salikSanas, izjauk§anas un
tiridanas.

- Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla, kad esat beidzis

to izmantot, ka art pirms tiriSanas.

Nekad nelietojiet ierici, ja ta nefunkcioné pareizi vai ta ir

bojata. Tada gadijuma griezieties autorizéta servisa

centra (sarakstu skatit servisa gramatina).

Citas darbibas ar ierici (iznemot tiriSanu un ekspluataciju

saskana ar instrukciju) atlauts veikt tikai autorizétam

servisa centram.

Nekad nepieskarieties kustigam dalam (naziem ...).

1. ATT.

Tpasa piesardziba jaievéro, stradajot ar maldanas

asmeniem (E2, F2, G2, I3), rivém un blendera kajas nazi

(C), ka arT tvertnes iztukSo$anas un tirisanas laika. Tie ir

loti asi.

Nelieciet ierici, baro$anas kabeli vai kontaktdaksu ddent

vai kada cita skidruma.

Nelaujiet baroSanas vadam nonakt bérnu rokas.

Nelaujiet bérniem lietot ierici bez uzraudzibas.

- BaroSanas kabelis nekad nedrikst nonakt tuvuma vai
kontakta ar ierices karstajam dalam, karstuma avotu vai
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G Biezena pagatavosanas uzgalis (atkariba no
modela)

G1 Reduktors

G2 Kaja biezena pagatavosanai

G3 Rive ar maziem caurumiem (samaltam biezenim)
G4 Rive ar lieliem caurumiem (saspiestam biezenim)
G5 Lapstina

G6 Uzgrieznis

Daudzstieplu kuléji (atbilstosi modelim)

H1 lerobezotajs

H2 Stieplu kalé&ji

| Daudzfunkciju trauks 2L (atbilstosi modelim)
Trauks

Urbjveida detala

Nazis

Vaks

lerobezotajs

AtlaiSanas poga

Biditajs

Disks rivésanai/grieSanai skélés (atbilsto$i mode-
lim)

Emulgéjosais disks (atbilstosi modelim)

asu staru tuvuma.
- Ja baroSanas kabelis vai kontaktdaks$a ir bojati, ierici
izmantot nedrikst. Lai izvairttos no riska, detalu nomainu
obligati uzticiet autorizétam servisa centram (skatit
servisa gramatina).
Jusu droSibai izmantojiet tikai tos piederumus un detalas,
kas ietilpst ierices piegades komplekta.
- STierice nav paredzé&ta tadam personam (tai skaita
bérniem), kuru fiziskas, sensoras vai intelektualas spé&jas
ir ierobezotas, vai art tadam personam, kuram trakst
pieredzes vai zinaSanu, iznemot gadijumus, kad aparats
tiek lietots kadas citas, par vinu dro$ibu atbildigas
personas vadiba, vai art sekojot 8Ts personas ieprieks
sniegtam instrukcijam par ierices lietoSanas
noteikumiem.
Pieskatiet bérnus un parliecinieties, ka tie nespéléjas ar
ierici.
Nelaujiet gariem matiem, Sallém, kaklasaitém utt. karaties
virs iedarbinatas ierices vai tas piederumiem.
Jaierice ,blokéjas” pagatavosanas laika, izsleédziet
ierici, atslédziet no stravas un parbaudiet, vai
lietotais piederums nav aizsprostots. Saja gadijuma
nonemiet partikas produktus, kuri to bloke, bet esiet
uzmanigi ar naziem.
Jasu ierice ir aprikota ar aizsardzibu no parkarsanas.
Parkar$anas gadijuma, ierice apstasies. Saja
gadijuma laujiet iericei atdzist apméram 20 minates
un tad turpiniet to izmantot.
- Ja grasaties nomainit piederumus vai pieskarties
kustigam detalam, izslédziet ierici un atvienojiet to no
stravas.



IESLEGSANA / IZMANTOSANA

Pirms pirmas izmanto$anas mazgajiet visus piederumus
ziepjaina tden. |zskalojiet un rapigi noslaukiet.

Ir svarigi parliecinaties, lai darba virsma batu higi€niski
tira.

- levietojiet partikas produktus pietiekami augsta trauka, lai
izvairitos no $lakstiSanas.

Nepiepildiet kausu par vairak neka 50 cl (15 uncém), lai
ta saturs neiz$lakstitos.

Nelietojiet miksera kaju (C) ilgak par 20 sekundém.

Blendera uzgalis: 2. - 4. ATT.

Pieskravéjiet blendera uzgali (C) pie motora bloka (A),
parliecinieties, ka uzgalis ir labi pieskravéts ITdz aizturim,
tad pieslédziet ierici stravai. 2. & 3. ATT.

legremdéjiet blendera uzgali (C) trauka pusaugstuma 4.
ATT. unpiespiediet ieslegSanas pogu (B1 vai B2).
UZMANIBU: Nekad nedarbiniet ierici, kad ta ir tuks$a.
Nonemiet variSanas trauku no karstuma avota, lai
sajauktu karstus produktus.

Lielakai efektivitatei nav nepiecieSams novietot blendera
uzgali produkta. Atstajiet to pusaugstuma un trauka
centra.

Produktiem ar dzislam (puraviem, selerijai, utt....),
regulari tiriet uzgali pagatavo$anas laika, rlpigi ievérojot
drosibas noteikumus, kas attiecas uz ierices izjauk$anu
un tirisanu.

Kas attiecas uz auglu bazes édieniem, vispirms tos
sagrieziet un iznemiet kaulinus.

Neizmantojiet mikseri &dienu pagatavoSanai uz cietu
partikas produktu bazes (cukura, Sokolades, kafijas,
ledus gabalini).

.

Maza izméra smalcinatajs 150mL (atbilstosi
modelim): E. & 5. ATT.

Novietojiet nazi (E2) uz trauka ass (E1).

Novietojiet partikas produktus trauka (E1), tad novietojiet
vaka starpliku (E3) un tad vaku (E4).

Novietojiet motora bloku (A) uz vaka (E4).

Pieslédziet motora bloku (A) stravai un piespiediet
ieslégSanas pogu (B1 vai B2).

Iznemiet motora bloku (A), tad vaku (E4), tad vaka
starpliku (E3).

Iznemiet nazi (E2), turot to aiz plastmasas dalas.

Péc izmantoSanas, iznemiet partiku.

Nekad nedarbiniet $o piederumu, kad tas ir tukss, vai
vairak par 10 sekundém.

Vidéja izméra smalcinatajs 500mL (atbilstoSi
modelim): F. & 6. ATT.

Novietojiet tvertni (F1) uz asmens parsega (F4).
Novietojiet nazi (F2) uz trauka ass (F1).

Novietojiet partikas produktus trauka (F1), tad novietojiet
vaku (F3).

Novietojiet motora bloku (A) uz vaka (F3).

Pieslédziet motora bloku (A) stravai un piespiediet
ieslegSanas pogu (B1 vai B2).

TIRISANA

- Visas smalcinataju dalas un piederumus var mazgat
trauku mazgajama masina, iznemot motora bloku (A),
ierobezotajus (E4, F3, G3, H1, I5, J1), JUs varat tos tirit
ar nedaudz samitrinatu sdkli.

- Pirms ierices tiriSanas vienmér atvienojiet to no stravas.

- Esiet uzmanigi rikojoties ar naziem, tie ir loti asi.

- Neizmantojiet abrazivus sik|us vai priekSmetus, kuri

- Nonemiet motora bloku (A), tad vaku (F3).

- lznemiet nazi (F2), turot to aiz plastmasas dalas.

- Péc izmanto$anas, iznemiet partiku.

- Nekad nedarbiniet So piederumu, kad tas ir tukss.

* Daudzfunkciju trauks 2L (atbilstoSi modelim): . att.
Tas Jums lauj pagatavot maksimums no 150 Iidz 5009
— Trauka tilpums: 2 litri.

1) Smalcinasana 7. ATT.:

- Novietojiet satvéréju (12) trauka centra (I1).

- Novietojiet nazi (13) uz satvéréja (12).

- Uzlieciet reduktoru (15) uz vaka (14) un uzskravéjiet uz
tvertnes.

- Novietojiet motora bloku (A) uz ierobezZotaja (15).

15-20 sekunzu laika Jus varat sasmalcinat 150-500 gra-

mus produktu: cietu produktu (sieru, sausu auglu), cietu

darzenu (burkanu, selerijas, utt.), mikstu darzenu (sipolu,

spinatu,...), jélas un varitas galas (bez kauliem, cipslam un

sagrieztas kubicinos 1cm3), jélas vai varitas zivis. Nesmal-

ciniet parak cietus produktus (ledu, cukuru) vai tadus,

kuriem nepiecieS$ams smalks malums (kviesus, kafija).

2) Rivésanalgriesana 8. ATT.:

- Novietojiet satvéréju (12) trauka centra (I11).

- Novietojiet disku (I18) uz satvéréja (12).

- Uzlieciet reduktoru (15) uz vaka (14) un uzskravéjiet uz
tvertnes.

- Novietojiet motora bloku (A) uz ierobezZotaja (15).

- levadiet produktus $ahta un virziet ar biditaja palidzibu

(I7). Nekad nespiediet partikas produktus ar pirkstiem

vai kaut kadu instrumentu.

3) Emulgéjosais disks (atkariba no modela): 9. att.

- Uzlieciet urbjveida detalu (12) tvertnes centra uz ass (I1).

- Novietojiet emulgéjoso disku (19) uz urbjveida detalas (12).

- Uzlieciet reduktoru (15) uz vaka (14) un uzskravéjiet uz
tvertnes.

- Uzlieciet motora bloku (A) uz reduktora (15).

- Nelietojiet emulgéjoso disku ilgak par 3 minatém.

* Daudzstieplu kilgji (atbilstoSi modelim): H. & 10. att.

- Savienojiet daudzstieplu kdlgjus (H2) ar ierobezotaju (H1).

- Novietojiet ierobezotaju (H1) uz motora bloka (A).

- Pieskraveéjiet lidz aizturim.

- Péc izmantoS$anas atskraveéjiet ierobezotaju (H1) un
iznemiet kdlgjus (H2).

- Nelietojiet putojamo slotinu ilgak par 3 minatém.

« Kaja biezena pagatavosanai (atkariba no modela): G
& 11. att.

- Novietojiet rivi (G3 vai G4) un lapstinu (G5) uz kajas
biezena pagatavosanai (G2) un uzskriivéjiet ar uzgriezna
(G6) palidzibu, pieturot lapstinu.

- Novietojiet reduktoru (G1) uz kajas biezena pagatavoSanai
(G2) un nostipriniet visu uz motora bloka (A).

satur metaliskas dalas.

- Nekad nemérciet motora bloku (A) Gdent. Noslaukiet to
ar sausu vai nedaudz mitru lupatinu.

- Ja piederumi nokrasojas ar produktiem (burkaniem,
apelsiniem...), paberziet tos ar lupatinu, kas piesatinata
ar augu ellu, un tad veiciet parasto tiriSanas procesu.




RECEPTES

Blendera uzgalis 4. ATT.:

* Majonéze:

Novietojiet 1 olas dzeltenumu, 1 &damkaroti sinepju,
1 édamkaroti etika, sali, piparus, 25cL ellas 1L kausa.
Maisiet 15 sekundes. Atrums TURBO.

Maza izméra smalcinatajs 150mL (atbilstosi modelim)
E.ATT.:

* Ar $o piederumu Jis varat sasmalcinat:

kiplokus, garSaugu zalumus, sipolus

60g liellopu galu bez cipslam un sagrieztu kubicinos
1cm*1cm*1cm 3 sekundés. Atrums TURBO.

Daudzstieplu kiléjs (atbilstosi modelim) H att.:
Sakults olu baltums.

4 olu baltums 3 mindtés. Atrums TURBO.

Vidéja izméra smalcinatajs 500mL

(atbilstosi modelim):F. ATT.

« Ar So piederumu Jiis varat sasmalcinat:
kiplokus, garSaugu zalumus, sipolus

200g liellopu galu bez cipslam un sagrieztu kubicinos
1cm*1cm*1cm 10 sekundés. Atrums TURBO.

Daudzfunkciju trauks 2L (atbilsto$i modelim):

* Ar So piederumu Jiis varat sasmalcinat: galu bez
cipslam un sagrieztu kubicinos 1cm*1cm*1cm (5009
liellopu galu) divdesmit sekundés, darzenus, sieru, maizi.
Atrums TURBO.

« Jis art varat sasmalcinat un sagriezt Iidz 700g
darzenu (burkanu), siera, utt.... Atrums TURBO.

Emulgéjosais disks (atkariba no modela) | att.:

* Pankdku mikla (4 personam): 200 g miltu, Skipsnina sals,
2 litrs piena, 40 g kauséta sviesta, 3 olas. lelieciet visas
sastavdalas daudzfunkcionalaja trauka, kas aprikots ar
emulgéjoso disku (19), tad izmantojiet TURBO atrumu, lai
sajauktu miklu.

Kaja biezena pagatavosanai (atkariba no modela) G

att.:

* Speciala papildu detala maltam biezenim |auj pagatavot
viendabigu un krémigu darzenu biezeni.

* Speciala papildu detala kartupelu biezena samici$anai
(Mashed Potato) lauj jums pagatavot tadu darzenu bie-
zeni ka kadreiz, saspaidot ar daksinu.

* Maksimalais lietoSanas laiks: 1 mindte TURBO atruma.

KO DARIT, JA JUSU IERICE NEDARBOJ

- Parbaudiet:

Lai JUsu ierice batu pareizi pieslégta elektrotiklam.

Lai vads bitu laba stavokIr.

Jusu ierice ir aprikota ar aizsardzibu no parkarsanas.
Parkar$anas gadijuma, iefice apstasies. Saja gadijuma
laujiet iericei atdzist apméram 20 mindtes un tad turpiniet
to izmantot.

Jis varat iegadaties pie tirgotaja vai autorizéta centra (sk.
sarakstu servisa gramatina) $adus piederumus:

Maza izméra smalcinataju 150 mL:

Ar 8o piederumu Jis varat sasmalcinat 60 g liellopu galu
3 sekundes.

Vidéja izméra smalcinataju 450 mL:

Ar $o piederumu Jis varat sasmalcinat 200g liellopu galu
10 sekundés.

Piedalisimies vides aizsardziba!

Jisu ierice joprojam nedarbojas?

Griezieties autorizéta servisa centra (sarakstu skatit
servisa gramatina).

Daudzfunkcionalais trauks 2 I:

Ar 3o piederumu jis varat samalt vai sagriezt galu, sarivét
darzenus un sajaukt produktus viendabiga maisijuma.
Kaja biezena pagatavosanai sp&j sagatavot darzenu bie-
zeni.

Uzmanibu, lai varétu pasatit papildu detalu, saglabajiet o
lietoSanas instrukciju vai nosauciet ierices kodu
DDXXXXXX vai HBXXXXXX.

@ JUsu aparats satur vairakus vértigus materialus vai materialus, kurus var atkartoti

izmantot.

= Nododiet to savakSanas punkta otrreizéjai parstradei.
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Dékojame, kad pasirinkote gaminj, kuris yra skirtas tik maistui gaminti ir tik naudoti namuose.

APRASYMAS (1 PAV.)

A Variklio blokas
B ljungimo mygtukai
B1 1 greitis
B2 TURBO greitis
C Maisytuvo kojelé (plastikiné arba metaliné,
priklausomai nuo modelio)
D Dubenélis, 0,8 |
E Mazas smulkintuvas, 150 ml (priklausomai
nuo modelio)
E1 Indas
E2 Peiliukas
E3 Dangtelio pagrindas
E4 Dangtelis
F Smulkintuvas, 450 ml (priklausomai nuo modelio)
F1 Indas
F2 Peiliukas
F3 Reduktorius
F4 Dangtelio pagrindas

SAUGOS PATARIMAI

- Prie$ pirma karta naudodamiesi aparatu atidziai
perskaitykite naudojimo instrukcijas: naudojant
aparata ne pagal instrukcijas, atleidziamas nuo bet
kokios atsakomybeés.

- Patikrinkite, ar Jasy elektros tinklo jtampa sutampa su
nurodytaja ant aparato.

Bet kokia jungimo klaida panaikina garantija.

- Aparatas yra skirtas tik naudoti namuose, vidaus
patalpose.

- Palikdami aparatg be priezidros, prie$ surinkdami ir

iSrinkdami jo dalis ar valydami visada isjunkite ji i§ maiti-

nimo tinklo.

ISjunkite aparata i$ tinklo tik baige juo naudotis ir j

valydami.

Nenaudokite aparato, jei jis neveikia kaip paprastai arba

buvo pazeistas. Tokiu atveju kreipkités | jgaliotg

priezidros centrg (sarasq rasite priezidros knygeléje).

Bet kokius kitus darbus, i§skyrus valymg ir jprastg

priezidra, kurig atlieka klientas, turi vykdyti jgaliotas

priezidros centras.

Niekada nelieskite judanciy daliy (peiliuky ...) (1 PAV.).

AStras smulkintuvy peiliukai (E2, F2, G2, I13) ir maiSytuvo

kojelés peiliukas (C) iSpilant mase i$ indo ir valant apa-

ratq turi bati tvarkomi atsargiai. Jie labai astris.

arba bet kurj kitg skystj.

Neleiskite maitinimo laidui kaboti vaikams prieinamoje
vietoje.

Neleiskite vaikams naudotis aparatu be suaugusiyjy
priezidros.

- Maitinimo laidas niekuomet neturi bati arti jkaitusiy

PARUOSIMAS NAUDOTI / NAUDOJIMAS

- Prie$ pirma kartg naudodami aparatg, priedus nuplaukite
vandeniu su muilu. Kruopsc¢iai perskalaukite ir nuvalykite.

- Darbo vietoje svarbu laikytis higienos.
- Maisto produktus dékite | pakankamai aukstg inda, kad

Nenardinkite aparato, maitinimo laido ar kistuko | vandenj

G Kosiy gaminimo kojelé (priklausomai nuo modelio)

G1 Reduktorius

G2 Kosiy gaminimo kojelé

G3 Sietelis smulkiomis skylutémis (malty produkty
koséms)

G4 Sietelis stambiomis skylutémis (trinty produkty
ko$éms)

G5 Padéklas

G6 Varztas

Daugiabriaunis plaktuvas (priklausomai nuo modelio)

H1 Reduktorius

H2 Plaktuvas

Daugiafunkcinis indas, 2 | (priklausomai nuo modelio)

11 Indas

12 Sukamoiji asis

13 Peiliukas

14 Dangtelis

15 Reduktorius

16 Nuémimo mygtukas

17 Stamiklis

18 Tarkavimo / pjaustymo diskas (priklausomai nuo mode-
lio)

9 Emulsijos diskas (priklausomai nuo modelio)

aparato daliy arba liestis su jomis, bdti prie Silumos
$altinio arba ugnies.

Jei maitinimo laidas arba kiStukas yra pazeisti,
nenaudokite aparato. Kad nebuty jokio pavojaus, batinai
paprasykite pakeisti juos jgaliotame prieZitros centre
(sagra$a rasite priezitros knygeléje).

Savo paciy saugumui naudokite tik jasy aparatui
pritaikytus priedus ir detales.

Sis aparatas néra skirtas naudoti asmenims (taip pat
vaikams), kuriy fizinés, jutiminés arba protinés galimybés
yra apribotos, taip pat asmenims, neturintiems
atitinkamos patirties arba Ziniy, iSskyrus tuos atvejus, kai
uz jy sauguma atsakingi asmenys uztikrina tinkama,
priezidra arba jie i§ anksto gauna instrukcijas dél Sio
aparato naudojimo.

aparatu.

Vir§ veikian€io aparato ar priedy neleiskite kaboti ilgiems
plaukams, Salikams, kaklarai§¢iams ir pan.

Jei aparatas ,,uzstringa“ ruosiant viena i$ patiekaly,
sustabdykite aparata, iSjunkite jj i$ tinklo ir
patikrinkite, ar naudojamo priedo neuzkimso
produktai. Jei taip, iSimkite veikti trukdancius maisto
produktus, atkreipdami didelj démesj j peiliukus.
Aparate yra perkaisti neleidzianti sistema. Jei
aparatas per daug jkaista, jis iSsijungia. Tokiu atveju
leiskite aparatui atvésti apie 20 minuciy, paskui vél jj
naudokite.

ISjunkite aparatg ir iStraukite laidg i§ maitinimo tinklo pries
keisdami priedus arba norédami pasiekti detales, kurios
juda aparato veikimo metu.

maisant jie netikSty per krastus.
NeuzZpildykite indo daugiau negu 50CL (15 Oz), kad
mai$ant maisto produktai netik§ty per krastus.



Maisytuvo kojelés (C) nenaudokite ilgiau nei 20 se-
kundziy,

Maisytuvo kojelé: 2 - 4 PAV.

Maisytuvo kojele (C) prisukite prie variklio bloko (A),
isitikinkite, kad kojelé yra gerai prisukta iki galo, paskui
jjlunkite aparatg | maitinimo tinklg (2 & 3 PAV.).

Imerkite maiSytuvo kojele (C) iki indo vidurio 4 PAV. ir
paspauskite jjungimo mygtuka (B1 arba B2).
DEMESIO: neleiskite aparatui veikti tusciaja eiga.
Norédami iSmaiSyti karsta mase, indg, kuriame verda
masé, nuimkite nuo Silumos $altinio. Kad iSmaiSytuméte
veiksmingiau, maiSytuvo kojelés maséje nejudinkite.
Laikykite jg vidutiniame aukstyje, indo centre.
MaiSydami gyslotus produktus (porus, salierus ir pan.),
kojele valykite reguliariai, tiksliai laikydamiesi saugos
patarimy dél aparato iSrinkimo ir valymo.

Ruo$dami vaisiy patiekalus, vaisius pirma supjaustykite
ir iSimkite kauliukus.

Nenaudokite maisytuvo kiety maisto produkty (cukraus,
Sokolado, kavos, ledukai) maséms maisyti.

Mazas smulkintuvas, 150 ml (priklausomai nuo
modelio): E & 5 PAV.

Peiliukg (E2) uzdékite ant indo asies (E1).

| indg (E1) sudékite maisto produktus, paskui uzdékite
dangtelio pagrinda (E3) ir dangtelj (E4).

Variklio blokg (A) uzdékite ant dangtelio (E4).

Variklio blokg (A) jjunkite | maitinimo tinklg ir paspauskite
jjlungimo mygtuka (B1 arba B2).

Nuimkite variklio blokg (A), paskui dangtelj (E4) ir
dangtelio pagrindg (E3).

ISimkite peiliuka (E2), laikydami jj uz plastikinés dalies.
Baige naudoti, iSimkite maisto produktus.

Sio priedo nenaudokite tusc¢iaja eiga arba ilgiau kaip
10 sekundziy.

Mazas smulkintuvas, 500 ml (priklausomai nuo
modelio): (F & 6 PAV.)

Inda (F1) uzdékite ant dangtelio pagrindo (F4).
Peiliukg (F2) uzdékite ant indo asies (F1).

| indg (F1) sudékite maisto produktus, paskui uzdékite
dangtelj (F3).

- Variklio bloka (A) uzdékite ant dangtelio (F3).

Variklio blokg (A) jjunkite | maitinimo tinklg ir paspauskite
jjungimo mygtukg (B1 arba B2).

Nuimkite variklio blokg (A), paskui dangtelj (F3).
ISimkite peiliuka (F2), laikydami jj uz plastikinés dalies.
Baige naudoti, iSimkite maisto produktus.

Sio priedo nenaudokite tusciaja eiga.

Daugiafunkcinis indas, 2 | (priklausomai nuo
modelio): | pav.

Su juo galima paruosti ne daugiau kaip 150-500 g
produkty. Indo taris — 2 litrai.

1) Smulkinimas (7 PAV.)

- |indo (I1) vidurj [dékite sukamaja asj (12).

- Ant sukamosios asSies (12) uzdékite peiliuka (13).

- Reduktoriy (15) uzdékite ant dangtelio (14) ir pritvirtinkite
ant indo.

- Variklio blokg (A) uzdékite ant reduktoriaus (15).

Per 15-20 sekundziy galite susmulkinti 150-500 g

produkty;: kiety maisto produkty (sdrio, dziovinty vaisiy),

kiety darzoviy (morkuy, saliery ir pan.), minksty darzoviy

(svogiiny, Spinaty...), Zalios ir virtos mésos (be kauly ir

sausgysliy, supjaustytos 1 cm3 dydzio gabaléliais), zalios

ar virtos Zuvies. Nesmulkinkite per daug kiety produkty

(ledo, cukraus) arba tokiy produkty, kuriuos reikia malti

smulkiai (javy, kavos).

2) Tarkavimas / pjaustymas (8 PAV.):

- Lindo (11) vidurj jdékite sukamajg a$j (12).

- Diska (18) uzdékite ant sukamosios asies (12).

- Reduktoriy (15) uzdékite ant dangtelio (14) ir pritvirtinkite
ant indo.

- Variklio bloka (A) uzdékite ant reduktoriaus (15).

- Produktus dékite | angg produktams déti ir stumkite juos
stimikliu (17). Niekada produkty nekiskite pirstais ar
bet kokiu kitu daiktu.

3) Emulsijos diskas (priklausomai nuo modelio): 9 pav.

- Sukamajq asj (12) jstatykite indo (I1) centre.

- Emulsijos diska (I9) uzdékite ant sukamosios asies (12).

- Reduktoriy (15) uzdékite ant dangtelio (I14) ir pritvirtinkite
ant indo.

- Ant reduktoriaus (15) uzdékite variklio blokg (A).

- Disko emulsijai ruosti nenaudokite ilgiau nei 3 minutes.

Daugiabriaunis plaktuvas (priklausomai nuo
modelio): H & 10 pav.

Daugiabriaunj plaktuva (H2) sujunkite su reduktoriumi
(H1).

Reduktoriy (H1) uzdékite ant variklio bloko (A).
Prisukite iki galo.

Baige naudoti, reduktoriy (H1) atsukite ir nuimkite
plaktuva (H2).

Daugiabriaunio plaktuvo nenaudokite ilgiau nei 3 mi-
nutes.

Kosiy gaminimo kojelé (priklausomai nuo modelio):

G & 11 pawv.

- Sietelj (G3 arba G4) ir padéklag (G5) uzdékite ant koSiy,
gaminimo kojelés (G2) ir prisukite varztu (G6), prilaiky-
dami padékla.

- Reduktoriy (G1) uzdékite ant kosiy gaminimo kojelés (G2)

ir abu juos pritvirtinkite ant variklio bloko (A).

VALYMAS

- Visas maiSytuvo dalis ir priedus galima plauti indaplovéje,

iSskyrus variklio bloka (A) ir reduktorius (F3, G3, H1,
15, J1), juos galite valyti lengvai sudrékinta kempine.

- Prie$ atlikdami bet kokius aparato valymo veiksmus,
iSjunkite jj i maitinimo tinklo.

- Tvarkydami peiliukus bakite atsargus, jie yra labai astras.

- Nenaudokite Sveitimui skirty kempiniy arba daiktuy,
turin€iy metaliniy daliy.

- Variklio bloko (A) niekada nenardinkite | vanden;.
Valykite jj sausu ar vos sudrékintu skuduréliu.

- Jei maisto produktai (morkos, apelsinai...) priedus
nudazeé, patrinkite juos maistiniu aliejumi sudrékintu
skuduréliu, paskui valykite kaip paprastai.



RECEPTAI

Maisytuvo kojelé (4 PAV.):

* Majonezas:

| 1 1 dubenj sudékite 1 kiauSinio trynj, 1 Saukstag garstygiu,
1 Sauksta acto, druskos, pipiry, 25 cl aliejaus.

Maisykite 15 sekundziy. TURBO greitis.

Mazas smulkintuvas, 150 ml (priklausomai nuo

modelio) (E PAV.)

« Su Siuo priedu galite susmulkinti:

Cesnakus, prieskonines darzoves, svoginus.

Per 3 sekundes galite susmulkinti 60 g jautienos be
sausgysliy ir supjaustytos 1cm*1cm*1cm kubeliais.
TURBO greitis.

Daugiabriaunis plaktuvas (priklausomai nuo modelio)
H PAV.

Suplaka baltymus.

4 kiausiniy baltymai per 3 minutes. TURBO greitis.

Smulkintuvas, 500 ml (priklausomai nuo modelio)
(F PAV.)

* Su Siuo priedu galite susmulkinti:

Eesnakus, prieskonines darzoves, svoginus.

Per 10 sekundziy galite susmulkinti 200 g jautienos be
sausgysliy ir supjaustytos 1cm*1cm*1cm kubeliais.
TURBO greitis.

KA DARYTI, JEI JUSU APARATAS NEVEIKIA?

- Patikrinkite:

ar aparatas gerai jjungtas | maitinimo tinkla,

ar laidas yra geros buklés.

Aparate yra perkaisti neleidzianti sistema. Jei aparatas per
daug [kaista, jis i$sijungia. Tokiu atveju leiskite aparatui
atveésti apie 20 minuciy, paskui vél ji naudokite.

PRIEDAS (-Al)

1S savo pardavéjo arba jgalioto priezidros centro (sarasg
rasite priezilros knygeléje) galite jsigyti Sias prekes:

Mazg smulkintuvg, 150 ml:

Su Siuo priedu per 3 sekundes galésite susmulkinti 60 g
jautienos.

Mazg smulkintuvg, 450 ml:

Su Siuo priedu per 10 sekundziy galésite susmulkinti 200 g
jautienos.

2 | daugiafunkcinis indas (priklausomai nuo modelio)
(I PAV.):

* Su Siuo priedu per 20 sekundziy galite susmulkinti:
mésg be sausgysliy ir supjaustyta 1cm*1cm*1cm kubeliais
(500 g jautienos), darzoves, sirj, duong. TURBO greitis.

« Taip pat galite susmulkinti ir supjaustyti iki 700 g darzoviy,
(morky), strio ir pan. TURBO greitis.

Emulsijos diskas (priklausomai nuo modelio): | pav.

« Lietiniy tesla (4 asmenims): 200 g milty, Ziupsnelis drus-
kos, ¥z litro pieno, 40 g lydyto sviesto, 3 kiausiniai. Visus
produktus sudékite | daugiafunkcinj indg su emulsijos
disku (19), paskui maisykite teslg nustate TURBO greit].

Kosiy gaminimo kojelé (priklausomai nuo modelio): G

pav.

» Su specialia malty koSiy gaminimo kojele galite paga-
minti smulkiai malty ir sultingy darzoviy koSiy.

* Su specialia bulviy ko$és (arba Mashed Potato) gami-
nimo kojele galite pagaminti senovisky darzoviy koSiy,
LJrinty Sakute®.

* Nustacius TURBO greitj aparatas turi bati naudojamas ne
ilgiau kaip 1 minute.

Ar jusy aparatas vis dar neveikia?

Kreipkités | jgaliotg prieZilros centrg (sarasa rasite
priezidros knygeléje).

2 | daugiafunkcinis indas

Naudodami $j priedg galésite pjaustyti mésg arba pjaustyti
bei tarkuoti darzoves ir ruosti emulsijas.

Kosiy gaminimo kojelé skirta darzoviy koSéms gaminti.

Atkreipiame démesj, kad norédami gauti priedg turite
pateikti Sig instrukcijg arba nurodyti aparato tipinj kodg
DDXXXXXX arba HBXXXXXX.

Prisidékime prie aplinkos apsaugos!

6] Jusy aparate yra daug medziagy, kurias galima pakeisti | pirmines Zaliavas arba

perdirbti.

= Nuneskite jj | surinkimo punktg arba, jei jo néra, | jgaliotg priezidros centra, kad aparatas

baty perdirbtas.



Taname teid, et valisite toote; seda ei voi kasutada millekski muuks peale toiduvalmistamise.

KIRJELDUS JOON 1

Mootoriplokk
Sisseliilitamisnupud
B1 Kiirus 1
B2 Kiirus TURBO
Mikserijalg (soltuvalt mudelist plastmassist
6i metallist)
0,8 | segamisndu
150 ml minihakklihamasin (séltuvalt mudelist)
E1 Kauss
E2 Nuga
E3 Sisekaas
E4 Kaas
F 450 ml hakklihamasin (s6ltuvalt mudelist)
F1 Kauss
F2 Nuga
F3 Ulekandemehhanism
F4 Liugur-kaas

w >

mos O

TURVANOUDED

- Lugege enne seadme esmakordset kasutamist
kasutusjuhend hoolega labi: seadme kasutamine
viisil, mis pole juhendiga kooskélas, vabastab
igasugusest vastutusest.

- Kontrollige, et seadme infoplaadil aratoodud toitepinge
vastaks kasutatavale vérgupingele.

Valesti vooluvorku iihendamise korral kaotab garantii

kehtivuse.

- Antud seade on ette nahtud ainult kodustes tingimustes
ja siseruumides kasutamiseks.

- Eemaldage seade alati vooluvdrgust, kui te seda ei ka-
suta ning enne selle kokkupanemist, lahtivétmist ja pu-
hastamist.

- Vétke seade vooluvdrgust vélja kohe péarast selle
kasutamise I6petamist ning selle puhastamiseks.

- Kui seade ei td6ta korralikult vdi on viga saanud, ei tohi
seda kasutada. Sel juhul pd6rduge volitatud
teeninduskeskuse poole (nimekiri vt. miligijargse
teeninduse vihik).

- Valja arvatud harilik kliendi poolt sooritatav puhastus ja
hooldus, tuleb kdik (parandus) t66d lasta teostada
volitatud teeninduskeskuses.

- Arge puudutage mitte mingil juhul seadme liikuvaid osi
(noad jms.). JOON 1

- Olge vaga ettevaatlik teravate nugade (E2, F2, G2, 13),
hakkijate ja saumikseri otsiku kasitsemisel anuma tiihjen-
damise ja puhastamise ajal. Need on vaga teravad.

- Arge pange seadet, selle toitejuhet v&i pistikut vette ega
mistahes muu vedeliku sisse.

- Arge jatke toitejuhet lastele kittesaadavasse kohta
rippuma.

- Arge lubage lastel seadet tiiskasvanu jarelvalveta

KASUTUSELE VOTMINE/ KASUTAMINE

- Enne seadme esmakordset kasutamist peske tarvikud
vee ja pesuvahendiga puhtaks. Loputage ja kuivatage

G Piireestamisjalg (s6ltuvalt mudelist)
G1 Uhendusdetail
G2 Pireestamisjalg
G3 Vaikeseauguline plreestamisotsik (plree)
G4 Suureauguline pureestamisotsik (kartulipuder)
G5 Pireestamisnuga
G6 Mutter
H Traatvispel (s6ltuvalt mudelist)
H1 Ulekandemehhanism
H2 Vispel
I Mitmefunktsiooniline kauss 2 | (s6ltuvalt mudelist)
11 Kauss
12 Ajam
13 Nuga
14 Kaas
15 Ulekandemehhanism
16 Lukustusnupp
17 Vajutussau
18 Riivimise/viilutamise ketas (séltuvalt mudelist)
19 Emulgeerimisketas (séltuvalt mudelist)

kasutada.
- Toitejuhe ei tohi ei lahedalt ega kaugelt kokku puutuda
seadme kuumenevate osadega, soojaallikate voi teravate
servadega.
Kui toitejuhe vai pistik on katki, ei tohi seadet kasutada.
Turvkaalutlustel tuleb need lasta volitatud
teeninduskeskuses vélja vahetada (nimekiri vt.
mudgijargse teeninduse vihik).
Oma turvalisuse tagamiseks kasutage ainult seadmele
kohaseid lisatarvikuid ja varuosi.
Seadet ei tohi kasutada isikud (s.h. lapsed), kelle
fliusilised ja vaimsed vdimed ning meeled on piiratud voi
isikud, kes seda ei oska vdi ei tea, kuidas seade toimib,
valja arvatud juhul, kui nende turvalisuse eest vastutav
isik kas nende jarele valvab v&i on neile eelnevalt
seadme t66pdhimébtteid ja kasutamist selgitanud.
Valvake selle jarele, et lapsed seadmega ei mangiks.
Arge laske pikkadel juustel, sallidel, lipsudel vms kasu-
tuses oleva seadme ega tarviku kohal rippuda.
Juhul kui seade toiduvalmistamise kaigus ,,torkuma
hakkab“, seisake see, lihendage vooluvorgust lahti ja
kontrollige, kas kasutatav tarvik saab vabalt liikuda.
Vastasel juhul eemaldage tarviku liilkumist takistavad
toiduained, olles seejuures ettevaatlik, et end mitte
nugadega vigastada.
Seade on varustatud iilekuumenemisvastase
kaitsesiisteemiga. Ulekuumenemise korral liilitub
seade vilja. Sel juhul tuleb seadmel enne selle
kasutamise jatkamist umbes 20 minutit jahtuda lasta.
Enne tarvikute vahetamist vdi seadme to6tamisel
likuvate osadega manipuleerimist lllitage seade vélja ja
Uhendage vooluvérgust lahti.

hoolikalt.
- Aadrmiselt oluline on tagada t66pinna higieen.



PUHASTAMINE

Pange toiduained anumasse, mis on piisavalt kérge
pritsmete valtimiseks.

Arge taitke anumat tile 50CL (15 Oz), et valtida pritsmeid.

Mitte kasuta mikserijalga (C) kauem kui 20 sekundit.

Mikserijalg: JOON. 2 - 4

Keerake mikserijalg (C) mootoriploki (A) kiilge ja
kontrollige, et see oleks korralikult ja 16puni kinni

keeratud, seejarel lilitage seade vooluvorku. JOON 2 & 3
Pange mikserijalg (C) poolenisti anumas olevasse
segusse JOON 4 ja vajutage kaivitamisnupule (B1 voi
B2).

PANE TAHELE: Arge laske seadmel tiihjana to6tada.
Kuumade toitude valmistamisel vétke anum enne mikseri
kasutamist pliidilt &ra. Mikseri ligutamine anumas ei
suurenda selle efektiivsust. Vajutage see poolenisti
segusse ja hoidke anuma keskel.

Kiuliste toiduainete korral (porrulauk, seller jne.) tuleb
jalga valmistamise kaigus puhastada, jargides seejuures
toote lahtivdtmise ja kokkupaneku kohta kaivaid
turvanéudeid.

Puuviljade to6tlemisel Idigake need eelnevalt tikkideks
ja votke valja luuviljade kivid.

Arge kasutage mikserit kdvade toiduainete (suhkur,
Sokolaad, kohv, kuubikut jaad) to6tlemiseks.

150 ml minihakklihamasin (séltuvalt mudelist)
JOON.E& 5

Pange nuga (E2) kausi ulekandeotsiku (E1) kiilge.
Pange toiduained kaussi (E1); seejarel asetage kohale
sisekaas (E3) ja kaas (E4).

Pange mootoriplokk (A) kaane (E4) kulge.

Uhendage mootoriplokk (A) vooluvdrku ja vajutage
sisselulitamisnupule (B1 véi B2).

Eemaldage mootoriplokk (A), seejarel kaas (E4) ja
sisekaas (E3).

Votke ara nuga (E2), hoides kinni selle plastmassosast.
Pérast kasutamist tlihjendage kauss.

Arge laske tarvikul tootada tiihjana voi jarjest kauem
kui 10 sekundit.

500 ml minihakklihamasin (s6ltuvalt mudelist)
JOON.F &6

Asetage anum (F1) liugurkaanele (F4).

Pange nuga (F2) kausi varda (F1) otsa.

Pange toiduained kaussi (F1), seejarel asetage kohale
kaas (F3).

Pange mootoriplokk (A) kaane (F3) kiilge.

Uhendage mootoriplokk (A) vooluvérku ja vajutage
sisselllitamisnupule (B1 vbi B2).

Eemaldage mootoriplokk (A) ja seejarel kaas (F3).
Vétke ara nuga (F2), hoides kinni selle plastmassosast.
Pérast kasutamist tlihjendage kauss.

Arge laske tarvikul tiihjana té6tada.

Kaiki mikseri osi ja tarvikuid vdib pesta
ndudepesumasinas, valja arvatud mootoriplokki (A) ja
iilekandemehhanisme (E4, F3, G3, H1, 15, J1), mida
saab puhastada kergelt niiske kédginuustikuga.

Enne seadme puhastamist Ghendage see alati
vooluvérgust valja.

Olge nugade kasitsemisel ettevaatlik, need on vaga
teravad.

¢ Mitmefunktsiooniline kauss 2 | (s6ltuvalt mudelist)
Joon.l

Selle abil saab valmistada maksimaalselt 150 kuni 500g

— Kausi maht: 2 liitrit.

1) Hakkimine JOON 7:

- Pange Ulekandeotsik (12) kausi (I1) kilge.

- Pange nuga (I3) Ulekandeotsiku (12) peale.

- Asetage reduktor (15) kaanele (14) ja lukustage see anu-
male.

- Pange mootoriplokk (A) Glekandemehhanismi (15) kulge.

15 kuni 20 sekundiga saab hakkida 150 kuni 500 g

toiduaineid: sobib kdvade toiduainete (juust, kuivatatud

puuvili), kdva kddgivilja (porgand, seller jne.), pehme kddgi-

vilja (sibul, spinat jne.), toore ja kiipsetatud liha (liha tuleb

eelnevalt kontidest ja kddlustest puhastada ning 1 cm3

tlkkideks lbigata), toore voi kiipsetatud kala hakkimiseks.

Arge hakkige vaga kdvu aineid (jaa, suhkur) véi aineid, mis

tuleb peeneks jahvatada (viljaterad, kohv).

2) Riivimine/viilutamine JOON 8:

- Pange llekandeotsik (12) kausi (11) kulge.

- Asetage ketas (18) ajamile (12).

- Asetage reduktor (15) kaanele (14) ja lukustage see anu-
male.

- Pange mootoriplokk (A) Glekandemehhanismi (15) kilge.

- Pange toiduained sissepanekutorusse ja suruge neid
sauaga (I7) allapoole. Toiduaineid ei tohi mitte mingil
juhul seadmesse surude sormede voi
koogiriistadega.

3) Emulgeerimisketas (soltuvalt mudelist): Joon. 9

- Asetage ajam (12) anuma (I1) keskele.

- Asetage emulgeerimisketas (19) ajamile (12).

- Asetage reduktor (15) kaanele (14) ja lukustage see anu-
male.

- Kinnitage mootoriosa (A) ihendusdetaili (15) kilge.

- Mitte kasutada emulgeerimisketast tle kolme minuti.

« Traatvispel (Soltuvalt mudelist): Joon.H & 10

- Pange traatvispel (H2) ulekandemehhanismi (H1) kilge.

- Asetage ulekandemehhanism (H1) mootoriploki (A)
peale.

- Keerake see I6puni kinni.

- Pérast kasutamist keerake lilekandemehhanism (H1)
lahti ja votke vispel (H2) ara.

- Mitte kasutada mitmeharulist visplit tile kolme minuti.

* Piireestamisjalg (s6ltuvalt mudelist): Joon. G & 11

- Asetage pureestamisotsik (G3 vdi G4) ja plreestamis-
nuga (G5) pureestamisjala (G2) kilge ja kinnitage mutriga
(G6), hoides samal ajal pureestamisnuga kindlalt paigal.

- Pange Uihendusdetail (G1) plreestamisjala (G2) kiilge ja
kinnitage see kdik mootoriosa (A) kiilge.

- Arge kasutage kiilirimisnuustikuid ega metallist
detailidega esemeid.

- Arge kastke mootoriplokki (A) mitte kunagi vette.
Puhastage seda kuiva voi kergelt niiske lapiga.

- Kui tarvikud on varviliste toiduainete (naiteks porgandite
voi apelsinide) tootlemise jarel maardunud, hdéruge neid
lapiga, millele on kallatud pisut toidudli, ja puhastage siis
harilikul moel.
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RETSEPTID

Mikserijalg JOON 4 :

* Majonees

Pange 1 munakollane, 1 tl sinepit, 1 sl aadikat, soola,
pipart, 250 ml 4li liitrisesse segamisndusse.
Mikserdage 15 sekundit. Kiirus TURBO.

150 ml minihakklihamasin (séltuvalt mudelist) JOON E
« Selle tarvikuga saate hakkida

kuuslauku, maitsetaimi, sibulat.

60 g kddlustest puhastatud ja1 cm x 1 cm x 1 cm
tikkideks Idigatud loomaliha 3 sekundiga. Kiirus TURBO.

Traatvispel (S6ltuvalt mudelist) JoonH:
Vahustatud munavalged.
4 munavalget 3 minutiga. Kiirus TURBO.

500 ml hakklihamasin (soltuvalt mudelist) JOON F

« Selle tarvikuga saate hakkida

kauslauku, maitsetaimi, sibulat.

200 g kodlustest puhastatud ja1cm x 1 cm x 1 cm
tukkideks I6igatud loomaliha 10 sekundiga. Kiirus TURBO.

KUI SEADE EI TOOTA, SIIS...

- Kontrollige,

et seade oleks korralikult vooluvdrku tihendatud.

et toitejuhe oleks korras.

Seade on varustatud tlekuumenemisvastase
kaitsesiisteemiga. Ulekuumenemise korral liilitub seade
vélja. Sel juhul tuleb seadmel enne selle kasutamise
jatkamist umbes 20 minutit jahtuda lasta.

TARVIK(UD)

Edasimuiija voi teeninduskeskuse kéest (vt. nimekiri mid-
gijargse teeninduse vihikus) saab osta jargmised tarvikud:

150 ml minihakklihamasin:

Selle tarvikuga saate hakkida 60 g loomaliha 3 sekundiga.
500 ml minihakklihamasin:

Selle tarvikuga saate hakkida 200 g loomaliha

10 sekundiga.

Aitame hoida looduskeskkonda!

Mitmefunktsiooniline kauss 2 | (S6ltuvalt mudelist)
JOON |

« Selle tarvikuga saate hakkida kddlustest puhastatud ja
1 cm x 1 cm x 1 cm tikkideks I16igatud liha (500 g looma-
liha) umbes 20 sekundiga, kédgivilja, juustu, saia. Kiirus
TURBO.

« Samuti saab hakkida ja viilutada kuni 700 g kddgivilja
(porgandid), juustu jne. Kiirus TURBO.

Emulgeerimisketas (s6ltuvalt mudelist). JOON I:

* Pannkoogitaigen (4 inimesele): 200 g jahu, naputais
soola, Y2 liitrit piima, 40 g sulatatud v&id, 3 muna. Pange
kdik koostisained multifunktsionaalsesse anumasse, kuhu
on paigaldatud emulgeerimisketas (19), ning segage tai-
gen kiirusel TURBO.

Piireestamisjalg (s6ltuvalt mudelist). JOON G:

« Eriline pureestamisjalg véimaldab valmistada meeldivalt
Uhtlase tekstuuriga kddgiviljapureesid.

« Eriline kartulipudruotsik véimaldab valmistada veidi jame-
dama tekstuuriga traditsioonilisi kdogiviljapureesid.

» Kasutada kuni 1 minut kiirusel TURBO.

Seade ei hakka ka siis t6ole?

P&6rduge volitatud teeninduskeskuse poole (nimekiri vt.
mudgijargse teeninduse vihik).

Multifunktsionaalne anum 2 I:

Selle tarviku abil on véimalik hakkida liha, viilutada vai rii-
vida koédgivilju ja toitu emulgeerida.

Pureestamisjalg kddgiviljaplreede valmistamiseks.

Tahtis! Kui soovite tarvikut &ra visata, vaadake enne kae-
solevat juhendit voi 6elge oma seadme tootekood
DDXXXXXX v8i HBXXXXXX.

® Teie seadme juures on kasutatud védga mitmeid imbertd6tlemist voi kogumist

vdimaldavaid materjale.

= Viige seade kogumispunkti, et oleks véimalik selle imbertdétlemine.
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