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DESCRIPTION

A. Water tank handle/lid I. Coffee nozzles

B. Water tank J. Grinding fineness setting knob
C. Coffee bean tank lid K. Coffee grinder

D. Control panel L. Settings

E. Coffee grounds collector M. Coffee strength adjustment

F. Drip tray N. Size adjustment

G. Milk pot 0. Profiles

H.

Water nozzle

Dear Customer,

Thank you for purchasing a KRUPS Espresso machine with built-in grinder. KRUPS Espresso machines
with built-in grinders are designed, developed and manufactured in France, thereby ensuring the strictest
guarantees in terms of origin and manufacturing quality. Your machine is designed to be as easy to use as
possible and to create barista-quality drinks. Enjoy an espresso, filter coffee and other types of coffee, all at
the touch of a button. Your KRUPS espresso machine is equipped with an intuitive interface. The advanced
technology present in your machine enables you to obtain the best possible result, revealing the maximum
amount of aromas and flavors from freshly ground coffee beans. We hope you enjoy great coffee breaks and
are completed satisfied with your KRUPS machine.

The KRUPS Team

1. IMPORTANT PRODUCT INFORMATION

Carefully read the user manual and the “safety instructions” booklet before you use your appliance for the first
time and keep it: improper use will release KRUPS from any liability.

1.1 SYMBOL GUIDE FOR USER MANUAL

A Danger: Warning against the risk of serious bodily injury or death.
The lightning symbol alerts you to electricity-related dangers.

ACaution: Warning against any possible malfunction, damage or destruction of the appliance.

n Important: General or important remark for operating the appliance.

1.2 ACCESSORIES SUPPLIED WITH YOUR MACHINE

Check the accessories supplied with your machine. If a part is missing, contact your KRUPS consumer service
directly.

SUPPLIED ACCESSORIES

User manual - Quick Start Guide - Safety instructions booklet Directory of KRUPS After- '—
Sales Service centers Warranty documents

AV
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2 | Descaler bag*

3 | Cleaning tablets*




4 | Milk Maestro milk pot

5 Water nozzle

*Depending on model

ACaution: Only use Krups accessories for this machine to maintain the warranty.

1.3 TECHNICAL DATA

Appliance Automatic Espresso EA917 - EA918
Power supply 220-240V~ /50 Hz
Pump pressure 15 bars
Coffee bean container 260 g
Energy consumption When operating: 1450 W
Water tank 1,7L
Getting started and storage Inside, in a dry place (away from frost)
Dimensions (mm)H xLxD 365 x 240 x 400
Weight of the product (kg) 8,9

Subject to technical modifications.

1.4 GETTING STARTED & APPLIANCE INSTALLATION

INITIAL OPERATION

Place the machine on a stable, horizontal, clean and dry work surface. When using the machine for the first
time, you are asked to select various settings. Priming the machine allows the water circuits to be filled, so that
the machine can operate. Preheating and automatic rinsing will take place.

Follow the instructions that appear on the screen. For more information, refer to the Quick Start Guide.

Your appliance has been checked and tested before leaving the manufacturing facility. Despite all the attention
paid to cleaning, it is nevertheless possible that you find coffee residues in the coffee grinder and/or coffee
drops on the grid of the drip tray. When unpacking, you may also notice the presence of dust on the machine
due to the protective material. We recommend that you thoroughly clean your machine before first use with
a cloth.

We thank you for your understanding. Never use a damaged appliance.

MACHINE STANDBY
Depending on the preparation, the machine performs automatic rinsing when it is put on standby. The cycle
lasts only a few seconds and stops automatically.



fo\ HINTS AND TIPS
WATER
The quality of the water greatly influences the quality of the aromas. Limescale and chlorine may alter the
taste of coffee. To preserve all the aromas of your coffee, we recommend that you use fresh water as well
as a Claris Aqua Filter System cartridge, or bottled water with dry residue below 800 mg/L (see label on

bottle). See the chapter “FILTER AND WATER HARDNESS".

cup
When preparing hot drinks we recommend using preheated cups (by passing them under hot water) the
size of which is adapted to your desired quantity.

BEANS

A Roasted coffee beans may lose their aroma if they are not protected. We advise you to use the amount
of beans equivalent to your consumption over the next 2-3 days and to choose 250 g bags.

The quality of coffee beans is variable and tastes are subjective. Arabica will give you fine, floral aromas
unlike Robusta which is higher in caffeine, more bitter and full-bodied. It is common to mix the two types
of coffee to achieve a more balanced coffee. Please do not hesitate to seek advice from your roaster.

We do not recommend the use of oily and caramelised beans as these can damage the machine. The
fineness of the ground beans influences the strength of the aromas and the quality of the crema. The
more finely ground the beans, the smoother the crema. Grinding can also be adapted for the desired
drink.

2. FILTER INSTALLATION AND WATER HARDNESS

WHAT DOES THE WATER HARDNESS ADJUSTMENT DO?
To avoid scaling your machine and to optimise the quality of your coffee, we advise you to set the hardness
of your water on your machine.

HOW TO INDICATE THE WATER HARDNESS FOR YOUR MACHINE
« Fill a glass of water.
+ Dip the test stick that comes with the machine into your glass filled with water.
* Wait 1 minute. The squares on the test stick change colour.
+ Count the number of colored squares. This tells you how hard your water is, between 0 and 4.
* Go to “Machine settings”. Then scroll down to “Hardness water” and enter the corresponding number.
*  Press OK.

NO LONGER HAVE A TEST STICK?
If you need to repeat this operation later, be sure to change the hardness of the water according to the place
of use or the information provided by the water companies, using the table below:

Degree

of water Class 0 Class 1 Class 2 Class 3 Class 4
Very soft Soft Medium hard Hard Very hard
hardness
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
of < 5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Appll.ance 0 1 2 3 4
settings

WHY INSTALL A FILTER CARTRIDGE?

The KRUPS Claris Aqua Filter System cartridge (FO88 / XS807) helps to optimize the taste of your coffee, limit
the buildup of limescale and reduce the need for maintenance. To ensure that your machine lasts for a long
time, we recommend that you use a filter cartridge. This accessory is available from KRUPS.com.



WHEN SHOULD YOU CHANGE THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?

+ Two months after installation.
t * Whenyou install your cartridge, we advise you to turn the grey ring at the top of the filter cartridge
to show the date of installation plus two months.

HOW TO INSTALL THE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE?

L * The cartridge is placed in the water tank.
+ We advise that, when you install your cartridge, you turn the grey ring at the far end of the filter

cartridge to show the date of installation + 2 months.

Correctly position the cartridge in its location, with the numbered ring upwards.

+ Use the black screw-in attachment, supplied with the cartridge, to correctly position and screw
the cartridge in place.

+ Switch the machine ON and go to settings, then click on filter installation, follow the steps on the
screen.

* The machine will automatically fill and rinse the system. At the end of the process, you will hear
three beeps indicating completion.

2.1 GRINDER : ADJUSTING THE GRIND

WHY ADJUST THE GRIND?
In general, you need to adjust the grind when you change the type of coffee beans or to adjust the strength of
your coffee. Varying the grind makes it possible to adapt to different types of coffee bean:

- A highly roasted and oily coffee bean will require a coarser grind,
- A more lightly roasted coffee bean will be drier and will require a finer grind.

Roasting

Light Medium Strong Intense Very intense
(Blonde) (Amber) (Light French) (French) (Dark French)

In addition, for the same coffee, the setting of your grind impacts the aroma in the cup: the finer the grind,
the stronger the flavour:

Position 5 Position 4 Position 3 Position 2 Position 1
Extra coarse Coarse Average Fine Extra fine
HOW TO ADJUST THE GRIND?

Turn the setting button located in the coffee bean container to suit your coffee bean type and the strength of
the flavour desired (5 levels - see above). This adjustment must be performed during grinding and notch by
notch. After three preparations, you will notice a distinct difference in taste.
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ﬁ Caution: We do not recommend the use of oily or caramelised coffee beans as these are difficult for the
grinder to process. These can damage the machine and lead to poor sensor performance.

— O

3. PREPARING DRINKS

DRINKS AVAILABLE FROM THIS MACHINE:

KRUPS Sensation Elite allows you to make a wide range of drinks depending on your preference. The
preparations can be accessed directly on your control panel:

The default volumes and strengths are written in bold.

Coffee recipes:

Strength of coffee

Drinks Sizes available . X2 function
available
(1)
Ristretto 20 r;g;? mi (L) v
oo
: (1)
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| (1)
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml - 100 ml 000
(1)
Long Coffee 100 r‘lnzlo_ ;‘SIO m 00 v
0oo
(1)
Doppio 40 TLB 1::? ml 00
0o
90 ml - 150 ml ¢
Americano 120 ml o0
0Woo
()
Filter coffee 120 1”5“0:n7|0 ml 00 v
0oo

Drinks

Sizes available

Strength of coffee

available

X2 function

M 1)
Espresso Macchiato* L 0o
XL Ooo
M 1)
Cappuccino L 00
XL Ooo




Strength of coffee

Drinks Sizes available . X2 function
available
M ¢
Italian Cappuccino L 0o
XL 0oo
M LY
Latte Macchiato L 0o
XL Ooo
M ¢
Caffe Latte L 00
XL 0oo
M LY
Flat White L 0o
XL Ooo
M
Frothy Milk L
XL
*Depending on model
Cold recipes:
Drinks Sizes available Strengtl? CERIEE X2 function
EVEN LIS
0
Filter coffee 320 mi 0o
0Ooo
¢
Long coffee 180 ml 0o
0o
¢
Espresso 90 ml (V)
Ooo
¢
Affogato* 40 ml 00
0oo
¢
Cappuccino 240 ml 0o
0oo
0
Italian Cappuccino 240 ml 00
0oo
¢
Caffe latte 350 ml 0o
0oo
¢
Latte macchiato* 340 ml 0o
Ooo

10 *Depending on model



Water recipes:

Strength of coffee

. X2 function
available

Sizes available

Hot water

Mug recipes:
All our To Go recipes are suitable for the Krups mug N2161144, which you can find on our website
www.krups.com.

Strength of coffee

Drinks Sizes available . X2 function
EVENELE
()
Long coffee* 240 ml 0o
0Woo
()
Americano 240 ml 0o
0o
(1)
Filter coffee 240 ml (V)
0o
(1)
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Cappuccino 240 ml 0o
oo
()
Caffe Latte* 240 ml (Y
oo
0
Chilled Coffee* 240 ml 00
OWoo

*Depending on model

HOW TO ADJUST THE HEIGHT OF THE COFFEE NOZZLES?
For all the drinks offered you can lower the coffee nozzles according to the size of your cup(s).

HOW TO START PREPARING MY DRINK?
* Check that the coffee bean container is full.

ACaution: To avoid damaging your machine, take care not to pour water into the grinder.

+ Check that the water tank is full. If the water is low, the machine will notify you with an indicator light
requesting that you fill the tank.

* Place the cup(s) under the coffee outlets.

* Press the button for the chosen drink, adjust your settings and press “START/STOP".

DEPENDING ON THE DRINK, DIFFERENT SETTINGS ARE POSSIBLE:

- Coffee strength: To increase or reduce the strength of the coffee by modifying the amount of ground coffee
used, select the drink and press the “ 0 " button, to choose between 1 and 3 beans, 1 being the mildest
and 3 the strongest.

- One or two cups: To start two preparations at the same time, select the drink where is wrote “X2". (Only for

the coffee recipes)
11



- Volume in cup: to increase or decrease the amount of water used for extraction, and press the “:&P:“ button,

to adjust the volume.

For more information, refer to the drinks chart and the “Quick Start Guide” on how to adjust your drinks
settings.

HOW TO STOP A DRINK WHILE MAKING?

You can stop the preparation of your drink at any time by pressing the “START / STOP” button. When a cycle
is interrupted, the stop is not immediate. The machine will have a time of non-accessibility which will be
indicated by a message on your screen.

HOT WATER
PREPARATIONS WITH HOT WATER:
* Place the hot water nozzle on the machine in place of the milk jar
* Place the cup under the hot water nozzle.
* Press “Hot Water”.
* You can adjust the volume of the drink according to your tastes. However, it is not possible to prepare
two cups at the same time so the “X2" function is not available.
* Press “START/STOP". The machine will preheat (the light strip will breathe), then pour the hot water.
* The profiles function is available. For more information, refer to the “Quick Start Guide” on how to save
your favorite drink.

COLD DRINKS

Sensation Elite offers new exclusive iced drinks such as Iced filter Coffee, Iced Coffee, Iced Caffe Latte, or Iced
Cappuccino.

Making an iced drink requires one or more actions in advance on your part. To obtain an optimum result
in the cup: Use a 400-450ml glass and standard size ice cubes (4 x 2.5 x 2.2cm). Your machine will help you
throughout the making. We recommend that you follow the preparatory stages of the recipes step-by-step on
your screen.

MILK-BASED DRINKS

3.1 MILK MAESTRO MILK POT

This Milk Maestro milk pot is designed to provide you with a barista-quality milk beverage
experience at home. Before you start using your product, please read the following instructions
carefully to ensure optimal use and results.

Before using your Milk Maestro milk pot for the first time and to remove any potential dust
deposits, we recommend that you clean all parts with soapy water.

MAIN FEATURES

Frothing function

The Milk Maestro milk pot features a patented milk frothing system, allowing you to prepare creamy milk foam
in just a few moments.

The froth control button on the top of the lid lets you control the amount of milk froth desired, offering total
customization of your milk drinks.

Automatic rinsing program MILK RINSE
An automatic rinsing program is required after each milk drink (MILK alert on the interface) to ensure optimum
hygiene. Be sure to clean it after each use of your Milk Maestro milk pot.

For more information, refer to the “Quick Start Guide” on how to auto rinse your Milk Maestro milk pot.

Easy to disassemble and dishwasher-safe:
For easy cleaning and maintenance, the milk pot can be completely disassembled. You can separate the
different parts of the Milk Maestro milk pot for thorough cleaning.

12



All parts are dishwasher-safe, making the cleaning process even more convenient. Simply place the parts in
the top rack of your dishwasher or in the cutlery compartment.

ﬂ Caution: Do not put the lid in the dishwasher with the froth control button in the PULL position (risk of
losing the knob). Please remove it to avoid losing it.

HOW TO USE MY MILK MAESTRO MILK POT?

g; HINTS & TIPS
To make frothy milk, you should opt for pasteurized UHT milk from the fridge (3-5°C). The use of specialist
milks (micro-filtered, raw, fermented, enriched) or plant-based milks (almond, oat, soya etc.) is possible
but may give results that are less satisfactory in terms of the quality and quantity of froth. For plant-based
milk, opt for “Special Barista” milks, which have the right composition, assuring good froth. Once the milk
is open, whether the container is plastic or glass, it must be stored in a refrigerator at 4°C or below. Milk
can usually be stored for between five and seven days.

Instructions for use:
1. Preparation

Fill the Milk Maestro milk pot with the desired quantity of milk. Be sure not to exceed the maximum fill line
indicated on the milk pot.

MAX Maximum milk pot level
-
U Recommended level for making several Cappuccino

CP Recommended level for making one Cappuccino

2. Froth adjustment

Turn the froth control button on top of the laid clockwise for more froth, or counterclockwise for less froth.
Select the amount of froth to suit your personal preference.

(pULL)
Y

Position for removing froth control button
Maximum foam position

Minimum foam position

=)

For optimal quality of milk-based coffee beverages, it is recommended to prepare 5 to 6 milk beverages after
first use. This allows the milk system to operate at its optimal level.

13



If your milk-based coffee overflows from your cup, we recommend :
- Setting the milk foam volume dial to the MIN position
- Selecting a smaller beverage size (M or L)
- Using a larger cup

3. Cleaning
Once you've finished using the Milk Maestro milk pot, you can perform an automatic rinse with the MILK
program, or disassemble and wash all parts thoroughly in warm, soapy water or in the dishwasher.
Be sure to rinse and dry all parts thoroughly before reassembling.

— 5

" HINTS & TIPS

To unlock the Milk Maestro milk pot lid, a quarter-turn is required.

A Caution: Do not start milk drinks without first connecting the Milk Maestro milk pot to the machine.

We hope you enjoy using the Milk Maestro milk pot and savor delicious homemade milk drinks thanks to its
high-performance, easy-to-use milk frothing feature.

4. PROFILES

WHAT IS THE PROFILES FUNCTION FOR?

The Profiles feature enables you to access a personalized space where you can store and save your favorite
drinks. It is very easily accessible thanks to a direct button on the control panel of the machine. You can create
up to 4 profiles, each allowing you to record up to 6 recipes.

To navigate from one profile to another, simply press the button. Once you have selected the desired drink
within a profile, press START/STOP to launch it. This feature is faster and ideal for everyday use, as the drinks
saved in your profile are launched directly with one touch without any additional settings being required.

HOW TO MANAGE YOUR FAVOURITE DRINKS WITHIN A PROFILE?
You can add a drink to a profile: before making a drink, long press to the ;X
instructions.

button. And follow the screen

If I stop my favorite drink while it is pouring, this is the length that will be recorded.

HOW TO REMOVE FAVOURITE DRINKS?
- Go to Profile and select the drink you want to remove.
- Press OK on the chosen recipe.
- Confirm that you want to remove this drink from the profile by pressing OK again.

14



5.1 DAILY MAINTENANCE

5. GENERAL MAINTENANCE

Carrying out proper maintenance will prolong the life of your machine and preserve the authentic taste of
your coffee.

DRIP TRAY MAINTENANCE
The drip tray allows you to collect the water or the coffee that flows from the appliance during and after
preparation. It is important to always leave it in place and to empty it regularly.

For hygiene reasons, we recommend that you dismantle the drip tray to clean each element daily and let it air
dry before replacing it in the machine. The drip tray is dishwasher safe, remove the grid first.
For more information, refer to the “Quick Start Guide”.

WHEN DO I EMPTY THE DRIP TRAY?
When the floater is at the top, indicating that it is too full.

COFFEE GROUNDS CONTAINER MAINTENANCE
For hygiene reasons, we recommend that you clean the coffee grounds container with hot, soapy water daily
and let it air dry before putting it back in the machine.

For more information, refer to the “Quick Start Guide” on how to clean your coffee grounds container.
- Empty the grounds container when the machine asks you to.

- You can empty it more regularly but do so when the machine is on so that it can record that the container
has indeed been emptied.

ﬁ Important: Failure to regularly empty your coffee grind container as indicated above may damage your
machine.

WATER TANK MAINTENANCE
To preserve the aromas of your coffee and for hygiene reasons, we recommend that you use fresh water, clean
your water tank daily with hot water and a sponge and let it air dry before putting it back in the machine.

COFFEE BEAN CONTAINER MAINTENANCE

Coffee beans can leave a greasy residue on the walls of the coffee bean container that can affect the quality
of your coffee. To preserve the aromas and for hygiene reasons, we recommend that you wipe it with a clean,
dry, soft cloth each time that it needs to be refilled.

ﬁ Caution: Do not use water to clean the coffee bean container, the presence of water in the coffee bean
container could damage your machine.

5.2 OTHER MAINTENANCE

n Important:

* The maintenance time, depending on the procedure, is a maximum of 20 minutes.

+ If you unplug your machine during maintenance or in the event of a power failure, the cleaning program
will resume from the start. It will not be possible to postpone this operation, it is mandatory to rinse the
water circuit. In this case, a new cleaning tablet may be required.

« If your product is equipped with our KRUPS Claris - Aqua filter System cartridge please remove it before
the descaling procedure.

* You do not have to run the maintenance program as soon as the appliance requests it, but you should
do it soon after. If the cleaning (or descaling) is postponed, the alert will display until the operation is
performed.



Maintenance

Explanation

Supplies
needed

The automatic Milk Maestro milk pot rinsing

Milk Maestro program uses only hot water and ensures
automatic After a milk drink optimum milk foaming performance and a
rinsing or at any time. clean system.
30s - 60 ml Refer to the “Quick Start Guide” on how to
rinse your Milk Maestro milk pot.
Manual Milk ' Th.is cleaning consisti of dismantling anq )
Maestro When the machine | cleaning the rem.ovable one touch cappuccino
rinsing asks you to or at bIo_ck. For optimum milk froth results, it is
-5 min any time. advisable to clean it regularly. Refer to the
“Quick Start Guide “.
After each milk
Milk rinsing drink, when Allows you to rinse the machine's milk circuit.
30s - 20 ml prompted by the You can start a milk system rinse at any time.
machine.
Allows you to rinse the machine's coffee circuit.
Coffee rinsin .After 2 days This process only uses hot water. It ensures that
9| without use or at proces: y X
~45s - 30 ml anv time you maintain the authentic taste of your coffee.
y ) Refer to the “Quick Start Guide”.

For hygiene reasons and to preserve the quality
of your coffee, we recommend cleaning and
degreasing the coffee circuit of the machine.

This ensures that your drinks retain their
optimal flavor.

Refer to the “Quick Start Guide” for instructions
on how to clean the machine or follow these

steps:
1. If a cleaning alert appears, press “OK.”
Machine When the machine 2. Take a cleaning tablet. 1 KRUPS
cleaning asks you to or at 3. Open the cleaning tablet compartment and XS3000/XS808
~13min-1L any time. insert the tablet. cleaning tablet

4. Place a one-liter container under the two
nozzles.
5. Press the “START/STOP” button to confirm the
cleaning process.
6. Water will flow from the coffee nozzles
during the cleaning process.
7. When the water has stopped flowing and you
hear three beeps, your machine is clean and
ready to use.
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Supplies

Maintenance Explanation
ElE P needed

Descaling your machine ensures it works
properly and removes any limescale or deposits.
This step is very important to ensure your
appliance works properly and lasts a long time.
Refer to the “Quick Start Guide” to find out how
to descale the machine or follow these steps:
1. An alert on your screen will ask you to descale
the machine.

2. Press the “OK" button.

5. Fill the water tank with lukewarm water up to
the “CALC" mark.

6. Take and open a sachet of KRUPS descaling
solution.

7. Empty the contents of the sachet into the
When requested | water tank (if your product is equipped with our

by the machine. Claris filter cartridge, remove it).

When the number | 8. Mix the contents of the sachet with the water

Descaling of drinks is not in the tank. . 1 sachet of
~20 min - 1 5L enoggh for 9. Replace the water tank on t_he machlne_:. KRUPS F054/
' descaling to be 10. Install the hot water nozzle in the milk jug XS809 descaler
necessary, the slot.
function is not 11. Place a 1.5-liter container under both nozzles
active. (coffee and steam).

12. Press the “START/STOP” button to start the
descaling process.
13. Water will flow from the nozzle during the
descaling process.
14. When prompted by the machine: remove,
empty and rinse the water tank.
15. Fill the water tank to the MAX mark.
16. Replace the water tank on the machine and
press “START/STOP.”
17. Water will flow from the nozzle during the
rinsing process.
18. When the water has stopped flowing and
you hear three beeps, your machine has been
descaled and is ready for use.

6. OTHER FUNCTIONS

HOW TO ACCESS YOUR MACHINE’'S SETTINGS?
Your KRUPS Sensation Elite machine has many settings, do not hesitate to try them! This will allow you to
personalize your experience even more.

-

LIST OF SETTINGS :

Language Selection of the language of your choice from 23 languages.

Screen brightness To adjust the screen brightness.

To choose the duration after which your appliance will stop automatically. This

Auto-sto . L
P function allows you to consume less electricity.

17




Volume unit Selection of the unit of measurement: ml or oz.

You can choose to activate automatic rinsing of the coffee outlet or not when

Auto rinsing you turn off the machine.

To adjust the hardness of the water between 0 and 4. For more information,

Water hardness .
refer to the chapter “Measuring water hardness”.

Coffee temperature To set the temperature of your coffee between T1 and T3.

Reset the product The reset will delete the preferences and settings on the machine.

ANSWERS TO YOUR QUESTIONS

OPERATION

1) The machine displays a fault, the software is frozen OR all the lights are flashing.

© Turn off and unplug the machine, remove the filter cartridge if one is installed in your water tank, wait
1 minute, reconnect and restart the machine.

2) The appliance does not turn on after pressing the ON/OFF button.

© Check the fuses and the power socket of your electrical installation. Check that the two power plugs are
correctly inserted into the socket.

3) A power failure has occurred during a cycle.

© The appliance resets automatically when it turns back on.
4) The grinder is running empty.

© Coffee beans remain in the container:

+ The coffee may be too oily and is therefore not being correctly processed by the machine. You could
try helping the coffee beans to go down and see if that gets it working again. However, it is advisable
to change your coffee (see type of coffee beans).

* This is my usual coffee that has worked well until now: contact your KRUPS customer service.

USE

1) The grinder is making an unusual noise.

© Foreign bodies are likely to be present in the grinder. Try to clean it out with a vacuum cleaner, otherwise
contact your KRUPS customer service.

2) There is water under the appliance.

© Before removing the drip tray, wait for 15 seconds after the flow of coffee has stopped so that the
machine finishes its cycle correctly.

© Check that the drip tray is properly positioned on the machine. It must always be in position even when
the machine is not in use.

© Check that the drip tray is not full.
3) The adjustment button for the grind is difficult to turn.

© Only turn the grind adjustment button when the grinder is operating.
4) The appliance has not produced any coffee.

© An incident has been detected during its preparation. The appliance will reset automatically and be
ready for a new cycle.

5) You have used ground coffee instead of coffee beans.

© Use your vacuum cleaner to remove the ground coffee from the coffee bean container.
6) Water is flowing from the coffee nozzles when the machine is turned off.

© This is normal. This is an automatic rinse to clean the coffee nozzles. You can disable it in the machine
settings by changing the “Automatic rinsing” setting to inactive.
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MILK
1) Steam is escaping from the grid of the drip tray.

© Depending on the type of preparation, steam may escape from the grid of the drip tray.
2) Milk Maestro milk pot no longer delivers foam.

© Please use fresh semi-skimmed or whole milk (between 3°C and 6°C) or Special Barista plant-based
milk.

© Rinse the Milk Maestro milk pot using the MILK RINSE program.
© Clean all parts in the dishwasher or by hand, using soapy water and leaving them to dry before
reassembling.
MAINTENANCE
1) The machine has not requested descaling.
© The descaling cycle is required after a large number of preparations.
2) Some grind is the drip tray.

© A small amount of coffee grind can get into the drip tray. The machine is designed to remove any
excess residual coffee grind so that the percolation zone remains clean.

3) The “empty coffee grounds container” alert remains on the screen after emptying the container.

© Reinstall the coffee grounds container.
4) The “fill water tank” alert remains on the screen after refilling the tank.

© Check that the tank is in the correct position on the appliance.
© The float at the bottom of the tank must be able to move freely. Check and free the float if necessary.
5) During descaling, no water is coming out of the nozzles during the first phase:
© This is normal, it is only in the event of heavy build up that the machine will release water from the
nozzles.
DRINKS
1) The coffee is pouring too slowly.

© Turn the grind button to the right to obtain a coarser grind (this may depend on the type of coffee
used).

© Perform one or several rinsing cycles.
© Change the Claris Aqua Filter System cartridge.
© The machine will clean itself.
2) The coffee is too weak or not full-bodied enough.
© Check that the coffee bean container contains coffee and that it is moving down correctly.
©@ Avoid using oily, caramelised or flavoured coffees, which may not be processed properly.

© Decrease the volume and increase the strength of the preparation by using the coffee strength function.
Turn the grind button to obtain a finer grind. Make your drink in two cycles by using the two-cup
function.

3) The espresso or coffee is not hot enough.

© Increase the temperature of the coffee in the machine’s settings. Heat the cup by rinsing it with hot
water before starting to prepare the drink.

© Perform a rinsing circuit before you start to make your coffee.
4) Clear water is flowing from the coffee nozzles before each coffee.

© A pre-infusion takes place when you start a preparation and this can lead to a small amount of water
coming out of the coffee nozzles.

If one of the problems outlined above persists, contact KRUPS customer service.
DISPOSAL

Some appliances contain a battery that is only accessible by a repairer for safety reasons. To replace the
battery, contact your nearest Approved Service Center.
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n Important: Your appliance contains a number of materials that can be reused or recycled.

WARRANTY

The warranty does not apply in the following cases:

The presence of foreign bodies in the grinder,

Ground coffee has been poured into the coffee bean container,

The Claris Aqua Filter System filter cartridge is not used according to KRUPS instructions,
In the event of a lack of descaling, cleaning or regular maintenance.

Any work on the appliance must be carried out by an approved KRUPS center.

This Espresso Automatic coffee/espresso machine must only be used for the preparation of coffee or hot
water, or to froth milk.

Manufacturer : GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - France
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For 120 / 127V versions :

OPERATING INSTRUCTIONS

We invite you to read this manual instruction carefully before using your device, In it you will find its
characteristics and instructions, for the best use of the appliance. Check that the voltage of your installation
is the same as that of your appliance, which is indicated in these instructions.

Electric Coffee Machine Model : EA917, EA918
Electrical characteristics :

127V ~60Hz 1450 W

IMPORTADOR: Groupe SEB México S.A. de C.V.
Boulevard Miguel de Cervantes Saavedra No. 169 Piso 9,
Col. Ampliacién Granada, Alcaldia Miguel Hidalgo,

C.P. 11520 Ciudad de México, México

R.F.C. GSM8211123P5 - TEL: (55) 52 83 93 54

Consumer Service: 01(800) 112.83.25

Product: Electrical Coffee Maker: EA917, EA918 15Bar=1,5MPa
Power : 1450 W

Frequency : 60 Hz Voltage: 127V ~

=
<

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed to reduce the
risk of fire, electric shock, and/ or injury to persons including the following:

Read all instructions.
Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against fire, electric shock and injury to persons, do not immerse the cord, plugs or machine
in water or other liquid. Close supervision is necessary when the appliance is used by or near children.
Unplug from outlet when either the appliance or display clock is not in use, and before cleaning. Allow
to cool it down before putting on or taking off parts and before cleaning the appliance. Do not operate
the appliance with a damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions or has been damaged
in any manner. Return the appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair or
adjustment. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may
result in fire, electric shock or injury to persons. Do not use outdoors. Do not let the cord hang over
edges of a table or a counter, or touch hot surfaces. Do not place on or near a hot gas or electric burner
or in a heated oven. Always attach the plug to the appliance first, then plug the cord into a wall outlet. To
disconnect, turn any control to the “off” position, then remove the plug from a wall outlet. Do not use the
appliance for other than intended use.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance. Your appliance is designed
for domestic use only. It is not intended to be used in the following applications, and the guarantee will not
apply for: staff kitchen areas in shops, offices and other working environments; farm houses; by clients in
hotels, motels and other residential type environments; bed and breakfast type environments.

This appliance is notintended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instructions
concerning the use of the appliance by a person responsible for their safety. The appliance shall not be
placed in a cabinet when in use. Scalding may occur if the lid is removed during the brewing cycles.
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CAUTION

This machine is intended for household use only. Any servicing other than cleaning and user maintenance
should be performed by the nearest authorized Krups Service Center. Visit our website at www.krupsusa.com
in the USA or www.krups. ca in Canada or contact your respective country’'s Consumer Service department
for the service center nearest to you, or contact your respective country’s Consumer Service department. To
reduce the risk of fire or electric shock, do not attempt to disassemble the machine. Repair should be done
by an authorized Krups Service Center only.

SHORT CORD INSTRUCTIONS

A. A short power cord or a detachable power cord is provided to reduce the risks of
becoming entangled in or tripping over a longer cord accidentally.

B. Longer detachable power cords or extension cords are available and may be used if
care is exercised in their use.

C. If along detachable power cord or an extension cord is used:

1) The marked electrical rating of the detachable power cord or extension cord
should be at least as great as the electrical rating of the appliance.

2) Ifthe applianceis of the grounded type, the extension cord should be a grounding
type 3-wire cord.

3) The longer cord should be arranged so that it will not drape over the counter
where it can be pulled on by children or tripped over accidentally. The appliance
may have a polarized plug (one blade is wider than the other). To reduce the risk
of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized outlet only one way.
If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it still does not fit,
contact a qualified electrician. Do not attempt to modify the plug in anyway.
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DESCRIPTION
A. Poignée/couvercle du réservoir d'eau I. Buses café
B. Réservoir deau J. Molette de sélection de la finesse de mouture
C. Couvercle du réservoir a grains de café K. Broyeur a café
D. Panneau de commande L. Parameétres
E. Bac collecteur de marc de café M. Réglage de l'intensité du café
F. Plateau dégouttement N. Réglage de la taille
G. Pot a lait 0. Profils
H. Buse aeau

Chere cliente, cher client,

Vous venez d'acheter une machine a espresso avec broyeur a grains KRUPS et nous vous remercions de la
confiance que vous nous témoignez. KRUPS concoit, développe et fabrique ses machines a espresso avec
broyeur a grains en France et vous assure ainsi les plus strictes garanties en matiere d'origine et de qualité
de fabrication. Votre machine est pensée pour étre la plus simple d'utilisation possible et vous apporter une
qualité de boissons comme au « café ». D'une simple touche, a vous espresso, café filtre et autres préparations
au café. Votre machine a espresso KRUPS est équipée d'une interface intuitive. Les technologies avancées
présentes sur votre machine permettent d'obtenir la meilleure extraction possible, de révéler un maximum
d'arbmes et de saveurs a partir de café en grains fraichement moulus. Nous vous souhaitons d'agréables
moments café et espérons que votre machine KRUPS vous donnera entiére satisfaction.

L'équipe KRUPS

1. INFORMATIONS IMPORTANTES SUR LE PRODUIT

Lisez attentivement le mode d'emploi et le livret « consignes de sécurité » avant la premiére utilisation de
l'appareil et conservez-les : une utilisation non conforme dégagerait KRUPS de toute responsabilité.

1.1 GUIDE DES SYMBOLES DU MODE D'EMPLOI

a Danger : Mise en garde contre des risques de blessures corporelles graves ou mortelles.
Le symbole de I'éclair met en garde contre des dangers liés a la présence de I'électricité.

Attention : Mise en garde contre la survenue éventuelle de dysfonctionnements, de dommages ou la
destruction de l'appareil.

n Important : Remarque générale ou importante pour le fonctionnement de l'appareil.

1.2 ACCESSOIRES FOURNIS AVEC VOTRE MACHINE

Vérifiez les accessoires fournis avec votre machine. S'il manque une piéce, contactez directement votre service
consommateur KRUPS.

ACCESSOIRES FOURNIS

Mode d'emploi - Quick Start Guide - Livret des consignes de sécurité Répertoire des
centres de service apres-vente Krups Documents de garantie

2 Sachet de détartrant*
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3 | Pastilles de nettoyage*

4 Pot a lait Milk Maestro

5 Buse a eau

*Selon le modéle

AAttention : N'utilisez pour cette machine que des accessoires Krups pour conserver la garantie.

1.3 DONNEES TECHNIQUES

Appareil Automatic Espresso EA917 - EA918

Alimentation électrique 220-240 V~ /50 Hz

Pression a la pompe 15 bars
Réservoir a café en grains 260 gr
Consommation d’énergie En fonctionnement : 1 450 W
Réservoir d’eau 1,7L
Mise en service et rangement A lintérieur, dans un endroit sec (a l'abri du gel)

Dimensions (mm)H xIx P 365 x 240 x 400

Poids (kg) 8,9

Sous réserve de modifications techniques.

1.4 MISE EN SERVICE ET INSTALLATION DE LAPPAREIL

MISE EN SERVICE

Placez la machine sur un plan de travail stable, horizontal, propre et sec. Lors de la premiére utilisation, il
vous est demandé de sélectionner plusieurs réglages. Un amorcage de la machine est nécessaire pour qu'elle
puisse fonctionner et permet le remplissage des circuits d'eaux. Un préchauffage et un rincage automatique
auront lieu.

Suivez les instructions qui s'affichent a I'écran. Pour plus d'informations, consultez le « Quick Start Guide ».

Votre appareil a été vérifié et testé avant de quitter I'usine de fabrication. Malgré toute l'attention portée
au nettoyage, il est néanmoins possible que vous trouviez des résidus de café dans le moulin a café et/ou
des gouttes de café sur la grille du bac récoltes-goutte. Au déballage, vous pourriez également constater la
présence de poussiére sur la machine due au matériau de protection. Nous vous recommandons de nettoyer
intégralement votre machine avant la premiére utilisation a l'aide d'un chiffon.

Nous vous remercions de votre compréhension. N'utilisez jamais un appareil présentant des détériorations.

MISE EN VEILLE DE LA MACHINE
Selon les préparations, la machine effectue un rincage automatique lors de sa mise en veille. Le cycle ne dure
que quelques secondes et s'arréte automatiquement.
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(9\ CONSEILS ET ASTUCES
EAU
La qualité de l'eau influe fortement sur la qualité des arémes. Le calcaire et le chlore peuvent altérer le goGt du
café. Afin de préserver tous les ardmes de votre café, nous vous recommandons d'utiliser de l'eau fraiche et
claire ainsi qu'une cartouche filtrante Claris Aqua Filter System, ou de l'eau en bouteille avec des résidus a sec

inférieurs & 800 mg/L (regardez sur Iétiquette de la bouteille). Voir le chapitre « FILTRE ET DURETE DE L'EAU ».

TASSE
Pour la préparation des boissons chaudes, nous préconisons d'utiliser des tasses préchauffées (en les
passant sous l'eau chaude) et dont la taille est adaptée a la quantité que vous souhaitez.

GRAINS

Les grains de café torréfiés peuvent perdre de leur arbme s'ils ne sont pas protégés. Nous vous
conseillons d'utiliser la quantité de grains équivalente a votre consommation pour les 2-3 prochains
jours et de préférer les sachets de 250 g.

La qualité du café en grains est variable et son appréciation subjective. l'Arabica vous délivrera une boisson
aux arébmes fins et fleuris contrairement au Robusta qui est plus riche en caféine, plus amer et corsé. Il est
fréquent de mélanger les deux types de café pour obtenir un café plus équilibré. N'hésitez pas a vous faire
conseiller par votre torréfacteur.

Nous déconseillons l'utilisation de grains huileux et caramélisés, ceux-ci peuvent endommager la machine.
La finesse du broyage du grain influe sur la force des arémes et la qualité de la crema. Plus le grain est
broyé fin, plus la crema sera onctueuse. Le broyage peut par ailleurs étre adapté a la boisson désirée.

2. INSTALLATION DU FILTRE ET DURETE DE L'EAU

A QUOI SERT LE REGLAGE DE LA DURETE DE L'EAU ?
Afin d'éviter l'entartrage de votre machine et d'optimiser la qualité de votre café, nous vous conseillons de
paramétrer la dureté de votre eau sur votre machine.

COMMENT INDIQUER LA DURETE DE L'EAU A VOTRE MACHINE ?
* Remplissez un verre d'eau.
+ Trempez |le batonnet test fourni avec la machine dans le verre rempli d'eau.
+ Attendez 1 minute. Les carrés sur le batonnet test changent de couleur.
+ Comptez le nombre de carrés de couleur. Cela vous indique la dureté de votre eau, entre 0 et 4.
+ Allez dans les réglages de la machine. Descendez grace a la fleche jusqu'a la dureté de l'eau et entrez le
chiffre correspondant.
* Appuyez sur OK.

VOUS N'AVEZ PLUS DE BATONNET TEST ?

Si vous devez renouveler cette opération ultérieurement, veillez a changer la dureté de I'eau en fonction du
lieu d'utilisation ou des informations communiquées par les compagnies des eaux, en vous aidant du tableau
ci-dessous :

Degre’de Classe 0 Classe 2 Classe 4
dureté de A Moyennement 2
) Treés douce Trés dure
I'eau dure
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
of < 5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
IR 0 1 2 3 4
I'appareil

POURQUOI INSTALLER UNE CARTOUCHE FILTRANTE ?

La cartouche du systéme de filtration KRUPS Claris Aqua (FO88 / XS807) permet d'optimiser le goUt du café,
de diminuer l'entartrage et les opérations d'entretien. Pour garantir la longévité de votre machine, nous vous
recommandons l'utilisation d'une cartouche filtrante. Vous trouverez cet accessoire sur le site KRUPS.com.
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QUAND CHANGER LA CARTOUCHE KRUPS CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?

* Au bout de 2 mois apreés l'installation.

t * Nous vous recommandons, lors de l'installation de votre cartouche, de tourner la bague grise
située sur l'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer la date de l'installation +
2 mois.
COMMENT INSTALLER LA CARTOUCHE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM ?
I + La cartouche se place dans le réservoir d'eau.

* Nous vous recommandons, lors de l'installation de votre cartouche, de tourner la bague grise
située sur l'extrémité supérieure de la cartouche filtrante pour indiquer la date de l'installation +
2 mois.

+ Positionnez bien la cartouche dans son emplacement, bague numérotée vers le haut.

+ Utilisez l'accessoire de vissage noir, fourni avec la cartouche, pour bien positionner et visser la
cartouche.

« Mettez la machine en route et allez dans les réglages, puis cliquez sur l'installation du filtre et
suivez les étapes affichées a I'écran.

+ La machine se remplit automatiquement et rince le systéme. A la fin du processus, trois bips
indiquent la fin de l'opération.

2.1 BROYEUR : REGLER LA FINESSE DE MOUTURE

POURQUOI REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?
En général, il faut régler la finesse de mouture lorsque vous changez de type de grains ou pour ajuster la force
de votre café. La variation de finesse de mouture permet de s'adapter aux différents types de grain :

- Un grain tres torréfié et huileux nécessitera une mouture grossiére,
- Un grain a torréfaction plus légére sera plus sec et nécessitera une mouture fine.

Torréfaction

Légére Moyenne Forte Intense Trés intense
(Blonde) (Ambre) (Light French) (French) (Francaise intense)

De plus, pour un méme café, le réglage de votre mouture impacte I'ardbme en tasse : plus la mouture
est fine, plus 'arébme est puissant.

Position 5 Position 4 Position 3 Position 2 Position 1
Trés grossiere Grossiére Moyenne Fine Trés fine

COMMENT REGLER LA FINESSE DE MOUTURE ?

Tournez le bouton de réglage (5 niveaux) situé dans le réservoir de café en grain en fonction de votre type de
grain et de la puissance de I'aréme souhaitée (voir ci-dessus). Ce réglage doit s'effectuer pendant le broyage
et cran par cran. C'est au bout de 3 préparations que vous percevrez distinctement une différence de godt.
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ﬁ Attention : nous déconseillons l'utilisation de grains huileux et caramélisés qui ont du mal a étre happés
par le broyeur. Ceux-ci peuvent endommager la machine et entrainer de mauvaises détections.

— O

3. PREPARATION DES BOISSONS

LES BOISSONS PROPOSEES SUR CETTE MACHINE :
KRUPS Sensation Elite vous permet de réaliser une grande variété de boissons, selon vos préférences. Vous
pouvez accéder aux préparations directement sur le panneau de commande :

Les volumes et les intensités par défaut sont indiqués en gras.

Pour les recettes café :

Intensité du café

Boissons Tailles disponibles . . Fonction X2
disponible
[}
Ristretto 20 r;g;? ml (V) v
Voo
: [}
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| [}
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml-100 ml 000
[}
Café allongé 100 Tzlt;rl\SIO m 00 v
000
[}
Double espresso 40 TLB 1::? ml 00
0o
90 ml - 150 ml 0
Américano 120 ml 0o
Ooo
[}
Café filtre 12017 ml 00 v
000

Boissons

Tailles disponibles

Intensité du café

disponible

Fonction X2

M 0
Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0
Cappuccino L 00
XL Ooo
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Intensité du café

Boissons Tailles disponibles disponible Fonction X2
M 1
Cappuccino italien L 00
XL Ooo
M B
Latte macchiato L 0o
XL 0oo
M I
Café latte L 0o
XL Ooo
M B
Flat white L 0o
XL 0oo
M
Lait moussé L
XL
* Selon le modéle
Recettes froides :
Boissons Tailles disponibles Inter]sité (?Iu café Fonction X2
disponible
(4]
Café filtre 320 ml o0
000
)]
Café allongé 180 ml 0o
000
0
Espresso 90 ml (V)
Voo
0
Affogato* 40 ml 00
Ooo
4]
Cappuccino 240 ml 0o
000
0
Cappuccino italien 240 ml 00
Ooo
0
Café latte 350 ml 00
oo
0
Latte macchiato* 340 ml 0o
0o
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Recettes eau :

Boissons Tailles disponibles Int(‘ejr]sue glu el Fonction X2
isponible

EAU CHAUDE

Recettes tasse :
Toutes nos recettes To Go (a emporter) sont adaptées a la tasse Krups N2161144, que vous trouverez sur
notre site web www.krups.com.

Intensité du café

Boissons Tailles disponibles di . Fonction X2
isponible
(1)
Café allongé* 240 ml 0o
Voo
(1)
Américano 240 ml 00
Voo
[}
Café filtre 240 ml 00
Voo
[}
Latte Macchiato 240 ml 0o
0oo
(1)
Cappuccino 240 ml 0o
Ooo
(1)
Café latte* 240 ml 00
0oo
0
Café glacé* 240 ml 0o
Voo

* Selon le modeéle
COMMENT REGLER LA HAUTEUR DES BUSES CAFE ?
Pour toutes les boissons, vous pouvez abaisser les buses café en fonction de la taille de votre/vos tasses.

COMMENT LANCER LA PREPARATION DE MA BOISSON ?
* Vérifiez que le bac a grains est bien rempli.

AAttention : veillez a ne pas verser d'eau dans le broyeur, afin de ne pas endommager votre machine.

« Vérifiez que le réservoir d'eau est rempli. S'il manque de 'eau, la machine vous le signalera par une alerte
lumineuse et vous demandera de remplir le réservoir deau.
+ Mettez la ou les tasses sous les sorties café. .
« Appuyez sur la touche de la boisson choisie, choisissez vos réglages et appuyez sur « MARCHE/ARRET ».
SELON LES BOISSONS, DIFFERENTS REGLAGES SONT POSSIBLES :
- Intensité du café : pour augmenter ou réduire l'intensité du café en modifiant la quantité de café moulu
utilisé, sélectionnez la boisson et appuyez sur le bouton « 3 » pour choisir entre 1 et 3 grains, 1 étant le

plus doux et 3 le plus corsé.

- Une ou deux tasses : pour commencer deux préparations en méme temps, sélectionnez la boisson avec la
mention « X2 ». (Uniquement pour les recettes café)
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- Volume dans la tasse : pour augmenter ou diminuer la quantité d'eau utilisée pour l'extraction, appuyez sur
le bouton «:l:P: » pour ajuster le volume.

Pour plus d'informations, consultez le tableau des boissons et le « Quick Start Guide » pour savoir
comment ajuster les réglages de vos boissons.

COMMENT ARRETER LA PREPARATION D'UNE BOISSON ?
Vous pouvez arréter la préparation de votre boisson & tout moment en appuyant sur le bouton « MARCHE/ARRET
». Lorsqu'un cycle est interrompu, l'arrét n'est pas immédiat. Pendant un moment, vous ne pourrez pas utiliser
la machine, ce qui sera indiqué par un message sur I'écran.

EAU CHAUDE
PREPARATIONS AVEC DE L'EAU CHAUDE :
* Remplacez le pot a lait sur la machine par la buse d'eau chaude
* Placez la tasse sous la buse d'eau chaude.
* Appuyez sur « Hot Water » (Eau chaude).
* Vous pouvez régler le volume de boisson selon vos godts. En revanche, il n'est pas possible de préparer
2 tasses en méme temps : la fonction « X2 » n'est pas disponible.
« Appuyez sur «<MARCHE/ARRET». La machine préchauffe (le bandeau lumineux clignote), puis verse I'eau
chaude.
+ La fonction des profils est disponible. Pour plus d'informations, consultez le « Quick Start Guide » pour
sauvegarder votre boisson favorite.

BOISSONS FROIDES

Sensation Elite propose de nouvelles boissons glacées exclusives, comme Chilled Coffee (Café frais), Iced
Coffee (Café glacé), Iced Caffe Latte (Café latte glacé) ou Iced Cappuccino (Cappuccino glacé).

La réalisation d'une boisson glacée nécessite une/plusieurs actions préalables de votre part. Pour un résultat
optimal dans la tasse : utilisez un verre d'une contenance de 400-450 ml et des glacons de taille standard
(4 x 2,5 x 2,2 cm). Votre machine vous guidera tout au long de la préparation. Nous vous recommandons de
suivre les étapes préparatoires des recettes affichées a I'écran.

BOISSONS A BASE DE LAIT

3.1 POT A LAIT MILK MAESTRO

Ce pot a lait Milk Maestro est congu pour vous offrir une expérience de boisson lactée de qualité
barista a domicile. Avant de commencer a utiliser votre produit, veuillez lire attentivement les
instructions suivantes afin de garantir une utilisation et des résultats optimaux.

Avant d'utiliser votre pot a lait Milk Maestro pour la premiére fois et afin déliminer tout
dépdt de poussiére éventuel, nous vous recommandons de nettoyer toutes les piéces a l'eau
savonneuse.

FONCTIONNALITES PRINCIPALES

Fonction de moussage

Le pot a lait Milk Maestro est équipé d'un systéme breveté de moussage du lait qui vous permet de préparer
une mousse de lait onctueuse en quelques instants.

Le bouton de contrdle de la mousse situé sur le dessus du couvercle vous permet de régler la quantité de
mousse de lait souhaitée, pour une personnalisation totale de vos boissons lactées.

Programme de rincage automatique MILK RINSE

Il est nécessaire de lancer le programme de ringage automatique aprés la préparation de chaque boisson
lactée (alerte MILK sur l'interface) afin de garantir une hygiene optimale. Veillez a nettoyer le pot a lait Milk
Maestro apres chaque utilisation.

Pourplusd’informations, consultezle « Quick Start Guide » pour savoircommentrincerautomatiquement
le pot a lait Milk Maestro.

Facile a démonter et compatible avec le lave-vaisselle :
Pour faciliter le nettoyage et I'entretien, le pot a lait peut étre entierement démonté. Vous pouvez séparer les
différentes parties du pot a lait Milk Maestro pour un nettoyage en profondeur.
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Toutes les pieces sont compatibles avec le lave-vaisselle, ce qui rend le processus de nettoyage encore plus
pratique. Il suffit de placer les piéces dans le panier supérieur de votre lave-vaisselle ou dans le compartiment
a couverts.

ﬂ Attention : ne mettez pas le couvercle au lave-vaisselle avec le bouton de contrdle de la mousse en
position PULL (risque de perdre le bouton). Veuillez le retirer pour éviter de le perdre.

COMMENT UTILISER LE POT A LAIT MILK MAESTRO ?

— &

" CONSEILS ET ASTUCES

Pour la réalisation d'un lait moussé, préférez un lait UHT pasteurisé, sortant du réfrigérateur (3-5 °C).
L'utilisation de laits spéciaux (micros filtrés, crus, fermentés, enrichis) ou de boissons végétales (amande,
avoine, soja, etc.) est possible mais peut donner des résultats moins satisfaisants en termes de qualité
et quantité de mousse. En ce qui concerne les boissons végétales, optez pour les laits « Special Barista »,
qui ont la bonne composition et garantissent une bonne mousse. Une fois la bouteille de lait ouverte,
gu'elle soit en plastique ou en verre, elle doit étre conservée au réfrigérateur a 4 °C ou a une température
inférieure. Le lait se conserve généralement entre 5 et 7 jours.

Conseils d'utilisation :

1. Préparation
Remplissez le pot a lait Milk Maestro avec la quantité de lait souhaitée. Veillez a ne pas dépasser la ligne de
remplissage maximale indiquée sur le pot a lait.

MAX Niveau maximal du pot & lait

- . 7 7 . .
U Niveau recommandé pour préparer plusieurs cappuccinos
CP Niveau recommandé pour préparer un cappuccino

2. Réglage de la mousse
Tournez le bouton de réglage de la mousse situé sur le dessus de la machine dans le sens horaire pour
obtenir plus de mousse ou dans le sens antihoraire pour obtenir moins de mousse. Sélectionnez la quantité
de mousse qui vous convient.

N
(PuLL)

Position du bouton de contrdle pour éliminer la mousse

Position mousse maximale

Position mousse minimale

Pour obtenir une qualité optimale des boissons a base de café et de lait, il est recommandé de préparer 5 a
6 boissons lactées aprés la premiére utilisation. Cela permet au systéme de lait de fonctionner a son niveau
optimal.
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Si votre préparation a base de lait déborde de la tasse, nous vous recommandons ce qui suit :
- Placez le bouton de réglage du volume de la mousse de lait sur la position MIN
- Sélectionnez une taille de boisson plus petite (M ou L)
- Utilisez une plus grande tasse

3. Nettoyage
Une fois que vous avez fini d'utiliser le pot a lait Milk Maestro, vous pouvez effectuer un rincage automatique
avec le programme MILK, ou démonter et laver soigneusement toutes les piéces a I'eau chaude savonneuse
ou au lave-vaisselle.
Veillez a bien rincer et sécher toutes les pieces avant de les remonter.

Q l CONSEILS ET ASTUCES

')

Pour déverrouiller le couvercle du pot a lait Milk Maestro, il faut effectuer un quart de tour.

AAttention : ne commencez pas a préparer des boissons lactées sans avoir préalablement placé le pot a
lait Milk Maestro sur la machine.

Nous espérons que vous apprécierez le pot a lait Milk Maestro et que vous savourerez de délicieuses boissons
lactées maison grace a sa fonction de moussage du lait performante et facile a utiliser.

4. PROFILS

A QUOI SERT LA FONCTION PROFILS ?

La fonction Profils vous permet d’accéder a un espace personnalisé ou vous pouvez stocker et enregistrer vos
boissons favorites. Elle est trés facilement accessible grace a un bouton sur le panneau de commande de la
machine. Vous pouvez créer jusqu'a 4 profils, chacun vous permettant d'enregistrer jusqu'a 6 recettes.

Pour passer d'un profil a l'autre, il suffit dappuyer sur le bouton :/ Une fois que vous avez sélectionné la
boisson souhaitée dans un profil, appuyez sur MARCHE/ARRET pour la lancer la préparation. Cette fonction
est plus rapide et idéale pour une utilisation quotidienne, car les boissons enregistrées dans votre profil sont
lancées directement d'une simple pression, sans qu‘aucun réglage supplémentaire ne soit nécessaire.

COMMENT GERER VOS BOISSONS FAVORITES DANS UN PROFIL ?
Vous pouvez ajouter une boisson dans un profil : avant de préparer une boisson, appuyez longuement sur le
bouton ;@2 Suivez les instructions affichées a I'écran.

Si vous arrétez la préparation de votre boisson favorite avant la fin, cette durée sera enregistrée.

COMMENT SUPPRIMER DES BOISSONS FAVORITES ?
- Allez dans Profil et sélectionnez la boisson a supprimer.
- Appuyez sur OK dans la recette choisie.
- Confirmez que vous voulez supprimer cette boisson du profil en appuyant de nouveau sur OK.
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5. ENTRETIEN GENERAL

5.1 ENTRETIEN QUOTIDIEN

Réaliser un bon entretien prolongera la vie de votre machine et préservera le goUt authentique de votre café.

ENTRETIEN DU BAC RECOLTE-GOUTTES
Le bac récolte-gouttes permet de récupérer l'eau ou le café qui s'écoulerait de I'appareil pendant et aprés la
préparation. Il est important de toujours le laisser en place et de le vider réguliérement.

Pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de démonter le bac récolte-gouttes pour nettoyer
chaque élément tous les jours et de le laisser sécher a l'air libre avant de le replacer dans la machine. Le bac
récolte-gouttes est compatible avec le lave-vaisselle, retirez d'abord la grille.

Pour plus d'informations, consultez le « Quick Start Guide ».

QUAND VIDER LE BAC RECOLTE-GOUTTES ?
Lorsque le flotteur est en position haute, indiquant un trop plein.

ENTRETIEN DU BAC A MOUTURE DE CAFE
Pour des raisons d’hygiéne, nous vous recommandons de nettoyer quotidiennement le bac a mouture de café
a l'eau chaude savonneuse et de le laisser sécher a l'air libre avant de le remettre en place dans la machine.

Pour plus dinformations, consultez le « Quick Start Guide » pour savoir comment nettoyer le bac a
mouture de café.

- Videz le bac a mouture lorsque la machine vous y invite.

- Vous pouvez le vider plus régulierement, mais faites-le lorsque la machine est allumée afin qu'elle puisse
enregistrer que le bac a bien été vidé.

ﬁ Important : ne pas vider régulierement son bac a mouture de café comme indiqué ci-dessus peut
endommager votre machine.

ENTRETIEN DU RESERVOIR D'EAU

Pour préserver les ardbmes de votre café et pour des raisons d’hygiéne nous vous recommandons d'utiliser
de l'eau fraiche, de nettoyer tous les jours le réservoir d'eau avec de l'eau chaude et une éponge, et le laisser
sécher a lair libre avant de le replacer dans la machine.

ENTRETIEN DU RESERVOIR A GRAINS

Les grains de café peuvent laisser un résidu gras sur les parois du réservoir qui peut altérer la qualité de votre
café. Pour préserver les arbmes et pour des raisons d’hygiene, nous vous recommandons de l'essuyer avec un
chiffon propre, sec et doux a chaque fois qu'il doit étre rempli.

ﬁ Attention : n'utilisez pas d'eau pour nettoyer le réservoir a grains de café, car la présence d'eau dans ce
réservoir pourrait endommager votre machine.

5.2 AUTRES ENTRETIENS

ﬁ Important:

* La durée de l'entretien, selon la procédure, est de 20 minutes maximum.

* Sivous débranchez votre machine pendant I'entretien ou en cas de panne de courant, le programme de
nettoyage reprendra depuis le début. Il ne sera pas possible de reporter cette opération, car le rincage
du circuit d'eau est obligatoire. Dans ce cas, une nouvelle pastille de nettoyage peut étre nécessaire.

* Sivotre produit est équipé de notre cartouche KRUPS Claris - Aqua filter System, veuillez la retirer avant
de procéder au détartrage.

* Il n'est pas obligatoire d'exécuter le programme d'entretien dés que l'appareil vous le demande, mais
vous devez le faire rapidement. Si le nettoyage (ou le détartrage) est reporté, l'alerte s'affichera jusqu'a
ce que l'opération soit effectuée.



Entretien

Explication

Fournitures

Le programme automatique de rincage du pot

requises

ngage . Aprgs la , a lait Milk Maestro utilise uniquement de l'eau
automatique | préparation d'une . X .
N . . chaude et garantit un moussage optimal du lait
du pot a lait boisson lactée ou .
. . et un systéme propre.
Milk Maestro | atout moment de . . .
i Consultez le « Quick Start Guide » pour savoir
30s - 60 ml votre choix. . S heie nps
comment rincer le pot a lait Milk Maestro.
Ce nettoyage consiste a démonter et nettoyer
Ringage Sur demande de la | le bloc amovible « one touch cappuccino ». Pour
manuel Milk | machine ou a tout un résultat optimal en matiere de mousse de
Maestro moment de votre | lait, il est conseillé de le nettoyer régulierement.
~5 min choix. Référez-vous au « Guide de démarrage
rapide ».
Apreés la
. . preparatpn de Permet de rincer le circuit lait dans la machine.
Ringage - Lait chaque boisson ; R s
. Vous pouvez lancer un ringage du systéme lait a
30s - 20 ml lactée, sur
tout moment.
demande de la
machine.

Ringage - Café

Aprés 2 jours
d'inutilisation ou

Permet de rincer le circuit café dans la machine.
Cette procédure n'utilise que de l'eau chaude.
Elle permet de conserver le go(t authentique de

~45s - 30 ml a tout moment de Z
votre choix votre.cafe. .
’ Consultez le « Quick Start Guide » .
Pour des raisons d’hygiene et afin de préserver la
qualité de votre café, nous vous recommandons
de nettoyer et de dégraisser le circuit café de
la machine. Cela garantit que vos boissons
conservent leur saveur optimale.
Consultez le « Quick Start Guide » pour savoir
comment nettoyer la machine ou suivez ces
étapes :
1. Si une alerte de nettoyage s'affiche, appuyez
Sur demande de la sur « OK ». 1 pastille de
Nettoyage de : - -
I A machine ou a tout 2. Prenez une pastille de nettoyage. nettoyage
a machine . .
13 min - 1L moment de votre 3. Ouvrez le compartlm?nt pour la pastille de KRUPS
choix. nettoyage et insérez-la dedans. XS3000/XS808

4. Placez un contenant avec une capacité de
1 litre sous les deux buses.
5. Appuyez sur le bouton « MARCHE/ARRET »
pour confirmer le processus de nettoyage.
6. De l'eau s'écoulera des buses café pendant le
processus de nettoyage.

7. Lorsque l'eau a cessé de couler et que vous

entendez trois bips, votre machine est propre et
préte a I'emploi.
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Entretien

Explication

Fournitures

Quand la machine
vous le demande.
Lorsque le nombre
de boissons n'est
pas suffisant pour
gu'un détartrage
soit nécessaire, la
fonction n'est pas
active.

Détartrage
~20 min-1,5L

Le détartrage de votre machine garantit son bon
fonctionnement et élimine tout dépot calcaire.
Cette étape est trés importante pour assurer le bon
fonctionnement et la longévité de votre appareil.
Consultez le « Quick Start Guide » pour savoir
comment détartrer la machine ou suivez ces
étapes:

1. Une alerte a I'écran vous demandera de détartrer
la machine.

2. Appuyez sur le bouton « OK ».

5. Remplissez le réservoir d'eau tiéde jusqu‘au
repere « CALC ».

6. Ouvrez un sachet de solution détartrante KRUPS.
7.Videz le contenu du sachet dans le réservoir d'eau
(si votre machine est équipée de notre cartouche
Claris, retirez-la).

8. Mélangez le contenu du sachet avec l'eau dans le

réservoir.
9. Remettez le réservoir d'eau en place dans la
machine.
10. Installez la buse d'eau chaude a l'emplacement
du pot a lait.

11. Placez un contenant d'une capacité de 1,5 litre
sous les deux buses (café et vapeur).
12. Appuyez sur le bouton « MARCHE/ARRET » pour
lancer le processus de détartrage.
13. De l'eau sécoulera des buses pendant le
détartrage.
14. Lorsque la machine vous le demande : retirez,
videz et rincez le réservoir d'eau.
15. Remplissez le réservoir d'eau jusqu'au repére
MAX.
16. Remettez le réservoir deau en place dans la
machine et appuyez sur « MARCHE/ARRET ».

17. De l'eau s'écoulera des buses pendant le rincage.
18. Lorsque l'eau a cessé de couler et que vous
entendez trois bips, votre machine a été détartrée
et est préte a lemploi.

requises

1 sachet de
détartrant
KRUPS F054/
XS809

6. AUTRES FONCTIONS

COMMENT ACCEDER AUX REGLAGES DE LA MACHINE ?
Votre machine KRUPS Sensation Elite dispose de nombreux réglages, n'hésitez pas a les essayer ! Cela vous
permettra de bénéficier d'une expérience encore plus personnalisée.

ope

LISTE DES REGLAGES :

Langue Vous avez le choix entre 23 langues.

Luminosité de I'écran Pour régler la luminosité de I'écran.

Arrét automatique

Pour choisir la durée aprés laquelle votre appareil s'éteindra automatiquement.
Cette fonction vous permet de consommer moins délectricité.

Unité de volume Sélection de l'unité de mesure : ml ou oz.
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Vous pouvez choisir d’activer ou non le ringage automatique de la sortie café

Rincage automatique Y :
lorsque vous éteignez la machine.

Pour régler la dureté de l'eau entre 0 et 4. Pour plus d'informations, reportez-

Dureté de I'eau . .
vous au chapitre « Mesure de la dureté de l'eau ».

Température du café Pour régler la température de votre café entre T1 et T3.

Réinitialisation La réinitialisation supprimera les préférences et les réglages de l'appareil.

LES SOLUTIONS A VOS QUESTIONS

FONCTIONNEMENT
1) La machine affiche une panne, le loqiciel est figé OU tous les voyants clignotent.

© Eteignez et débranchez la machine, retirez la cartouche filtrante si elle est installée dans votre réservoir
d'eau, attendez 1 minute, rebranchez et redémarrez la machine.

2) L'appareil ne s'allume pas aprés avoir appuyé sur le bouton MARCHE/ARRET.

© Vérifiez les fusibles et la prise secteur de votre installation électrique. Vérifiez que les 2 fiches du cordon
sont correctement enfoncées coté prise.

3) Une coupure de courant s'est produite lors d'un cycle.

© Lappareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension.
4) Le broyeur tourne a vide.

© Il reste des grains de café dans le réservoir :

* Le café est peut-étre trop huileux et n'est donc pas correctement traité par la machine. Vous pouvez
essayer d'aider les grains de café a descendre et voir si cela permet de la faire fonctionner a nouveau.
Cependant, il est conseillé de changer de café (voir les types de grains de café).

+ C'est mon café habituel qui a toujours bien fonctionné jusqu'a présent : contactez le service client
KRUPS.

UTILISATION

1) Le broyeur fait un bruit inhabituel.

© Des corps étrangers sont peut-étre présents dans le broyeur. Essayez de le nettoyer a laide d'un
aspirateur, sinon contactez le service client KRUPS.

2) Ily a de I'eau sous la machine.

© Avant de retirer le bac récolte-gouttes, attendez 15 secondes apreés l'arrét de I'écoulement du café afin
qgue la machine termine correctement son cycle.

© Vérifiez que le bac récolte-gouttes est correctement positionné sur la machine. Il doit toujours étre en
place, méme lorsque la machine n'est pas utilisée.

© Vérifiez que le bac récolte-gouttes n'est pas plein.

3) Le bouton de réglage de la finesse de mouture est difficile a tourner.

© Tournez le bouton de réglage de la finesse de mouture uniquement lorsque le broyeur est en
fonctionnement.

4) ‘appareil n'a pas délivré de café.

© Un incident a été détecté pendant sa préparation. Lappareil se réinitialisera automatiquement et sera
prét pour un nouveau cycle.

5) Vous avez utilisé du café moulu a la place du café en grain.
© Aspirez a 'aide de votre aspirateur le café moulu contenu dans le réservoir a grains.
6) De l'eau s'écoule des buses café alors que la machine est éteinte.

© Cest normal. Il s'agit du rincage automatique destiné a nettoyer les buses café. Vous pouvez désactiver
le réglage « Rincage automatique » de la machine.

39



LAIT
1) De la vapeur s'échappe de la grille du bac récolte-gouttes.
© Selon le type de préparation, de la vapeur peut séchapper de la grille du bac récolte-gouttes.
2) Le pot a lait Milk Maestro ne produit plus de mousse.
© Utilisez du lait frais demi-écrémé ou entier (entre 3 °C et 6 °C) ou une boisson végétale Special Barista.
© Rincez le pot a lait Milk Maestro a l'aide du programme MILK RINSE.
© Nettoyez toutes les piéces au lave-vaisselle ou a la main, & I'eau savonneuse, puis laissez-les sécher
avant de les remettre en place.
ENTRETIEN

1) La machine n'a pas demandé de détartrage.

© Le cycle de détartrage est nécessaire aprés un grand nombre de préparations.

2) Du marc se trouve dans le bac récolte-gouttes.
© Une petite quantité de marc de café peut saccumuler dans le bac récolte-gouttes. La machine est
congue pour éliminer tout excés de marc de café résiduel afin que la zone de percolation reste propre.

3) Lalerte « bac a mouture de café vide » reste affichée une fois le bac vidé.

© Remettez en place le bac & mouture de café.
4) |'alerte « remplir le réservoir d'eau » reste affichée alors que le réservoir a été rempli.

© Vérifiez que le réservoir est correctement positionné sur l'appareil.

© Le flotteur situé au fond du réservoir doit pouvoir bouger librement. Vérifiez et libérez le flotteur si
nécessaire.

5) Pendant le détartrage, il n'y a pas d’eau qui s'écoule des buses durant la premiére phase :

© Cest normal, ce nest qu'en cas d'accumulation importante que la machine libére de l'eau par les buses.

BOISSONS

1) Le café s'écoule trop lentement.

© Tournez le bouton de mouture vers la droite pour obtenir une mouture plus grossiére (cela peut
dépendre du type de café utilisé).

© Effectuez un ou plusieurs cycles de rincage.
© Remplacez la cartouche Claris Aqua Filter System.
© La machine se nettoiera toute seule.

2) Le café est trop clair ou pas assez corsé.

© Vérifiez que le réservoir a grains contient du café et que celui-ci descend correctement.

© Evitez dutiliser des cafés huileux, caramélisés ou aromatisés qui peuvent ne pas étre happés
correctement.

© Diminuez le volume et augmentez la force de la préparation en utilisant la fonction de la force de
café. Tournez le bouton de la finesse de mouture pour obtenir une mouture plus fine. Réalisez votre
préparation en deux cycles en utilisant la fonction 2 tasses.

3) Lespresso ou le café n'est pas assez chaud.

© Augmentez la température du café dans les réglages de la machine. Réchauffez la tasse en la rincant a
l'eau chaude avant de commencer a préparer la boisson.

© Effectuez un cycle de ringage avant de commencer a préparer votre café.

4) De l'eau claire s'écoule des buses café avant chaque préparation de café.
© Une pré-infusion a lieu lorsque vous lancez une préparation, ce qui peut entrainer l'écoulement d'une
petite quantité d'eau par les buses café.

Si I'un des problémes décrits ci-dessus persiste, contactez le service client KRUPS.

MISE AU REBUT
Certains appareils contiennent une pile/batterie seulement accessible par un réparateur pour des raisons de
sécurité. Pour la changer, adressez-vous au Centre Service agréé le plus proche.
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n Important : votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

GARANTIE
La garantie ne s'applique pas dans les cas suivants :

- Présence de corps étranger dans le broyeur,

- Du café moulu a été versé dans le bac a grains,

- La cartouche filtrante Claris Aqua Filter System n’'est pas utilisée selon les instructions KRUPS,
- En cas d'absence de détartrage, de nettoyage ou d'entretien régulier.

Toute intervention sur I'appareil doit étre effectuée par un centre agréé KRUPS.

Cette machine a café/espresso Espresso Automatic ne doit étre utilisée que pour la préparation de café, d'eau
chaude ou pour faire mousser du lait.

Fabricant : GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - France
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Wasserdlse

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fir eine KRUPS Espressomaschine mit integriertem Mahlwerk entschieden haben.
KRUPS Espressomaschinen mit integriertem Mahlwerk werden in Frankreich entworfen, entwickelt und
hergestellt und garantieren somit héchste Qualitat in Bezug auf Herkunft und Fertigung. Ihr Gerat wurde
entwickelt, um Kaffeespezialitdten in Barista-Qualitdt so einfach wie mdglich zuzubereiten. GenieRRen
Sie Espresso, Filterkaffee und weitere Kaffeespezialitdten - alles mit nur einem Tastendruck! Ihre KRUPS
Espressomaschine ist mit einem intuitiven Bedienfeld versehen. Dank der modernen Technologie Ihres Gerats
erzielen Sie das bestmdgliche Ergebnis und gewinnen aus frisch gemahlenen Kaffeebohnen das Maximum an
Aroma und Geschmack. Wir winschen Ihnen genussvolle Kaffeepausen und hoffen, dass Sie mit Ihrem KRUPS
Gerat vollauf zufrieden sein werden.

Das KRUPS Team

1. WICHTIGE PRODUKTINFORMATIONEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung und das Heft ,Sicherheitshinweise” vor dem ersten Gebrauch sorgfaltig
durch und bewahren Sie sie auf: Bei unsachgemaliem Gebrauch Ubernimmt KRUPS keinerlei Haftung.

1.1 SYMBOLERKLARUNGEN

a Gefahr: Warnung vor dem Risiko schwerer oder todlicher Verletzungen.
Das Blitzsymbol weist Sie auf Gefahren im Zusammenhang mit Elektrizitat hin.

AAchtung: Warnung vor moglichen Fehlfunktionen, Schaden oder Zerstérung des Gerats.

n Wichtig: Allgemeine oder wichtige Anmerkung zum Betrieb des Gerats.

1.2 IM LIEFERUMFANG DER MASCHINE ENTHALTENES ZUBEHOR

Prifen Sie das mit Ihrer Maschine gelieferte Zubehdr. Wenn ein Teil fehlt, wenden Sie sich direkt an Ihren
KRUPS Kundendienst.

MITGELIEFERTES ZUBEHOR

Benutzerhandbuch - Kurzanleitung - Broschure mit Sicherheitshinweisen Verzeichnis !5‘ z
der KRUPS Kundendienstzentren Garantieunterlagen =

2 Entkalterbeutel*

3 | Reinigungstabletten*
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4 Milk Maestro Milchbehélter

5 Wasserdise

* je nach Modell

AAchtung: Verwenden Sie fir diese Maschine nur Krups Zubehdr, damit der Garantieanspruch erhalten bleibt.

1.3 TECHNISCHE DATEN

Gerat Automatic Espresso EA917 - EA918
Stromversorgung 220-240V~ /50 Hz
Pumpendruck 15 bar
Kaffeebohnenbehalter 260 g
Energieverbrauch Im Betrieb: 1450 W
Wasserbehalter 1,71
Erste Schritte und Lagerung Innen, an einem trockenen Ort (frostfrei)
Abmessungen (mm)H xBx T 365 x 240 x 400
Gewicht des Produkts (kg) 8,9

Technische Anderungen vorbehalten.

1.4 ERSTE SCHRITTE UND GERATEINSTALLATION

INBETRIEBNAHME

Stellen Sie die Maschine auf einer stabilen, horizontalen, sauberen und trockenen Arbeitsflache auf. Wenn
Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, werden Sie aufgefordert, verschiedene Einstellungen auszuwahlen.
Beim Ansaugvorgang werden die Wasserkreisldufe der Maschine gefillt, damit diese betrieben werden kann.
Das Vorheizen und der automatische Spulvorgang werden durchgefuhrt. Befolgen Sie die Anweisungen auf
dem Display. Weitere Informationen finden Sie in der Kurzanleitung.

Ihr Gerat wurde gepruft und getestet, bevor es die Produktionsstatte verlassen hat. Trotz aller Sorgfalt bei der
Reinigung ist es moglich, dass sich Kaffeereste im Kaffeemahlwerk und/oder Kaffeetropfen auf dem Gitter
der Abtropfschale befinden. Beim Auspacken stellen Sie auBerdem mdglicherweise fest, dass sich durch das
Schutzmaterial Staub auf der Maschine abgelagert hat. Wir empfehlen, die Maschine vor dem ersten Gebrauch
grundlich mit einem Tuch zu reinigen.

Wir danken Ihnen fur Ihr Verstandnis. Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat.

STANDBY DER MASCHINE
Je nach Vorbereitung fuhrt die Maschine eine automatische Spulung durch, wenn sie in den Standby-Modus
versetzt wird. Der Zyklus dauert nur wenige Sekunden und stoppt automatisch.
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fo\ HINWEISE UND TIPPS
WASSER
DasAromawird starkvon der Wasserqualitat beeinflusst. Kalk und Chlor kdnnen den Geschmack des Kaffees
verandern. Damit das ganze Aroma Ihres Kaffees erhalten bleibt, empfehlen wir Ihnen, frisches Wasser
sowie eine Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems oder abgefllltes Wasser mit Trockenrtckstanden

unter 800 mg/I zu verwenden (siehe Etikett auf der Flasche). Siehe Kapitel ,FILTER UND WASSERHARTE".

TASSE
Bei der Zubereitung heil3er Getranke empfehlen wir, vorgewdrmte Tassen zu verwenden (indem Sie sie
unter heiBem Wasser abspulen), deren Grof3e an die gewlinschte Menge angepasst ist.

BOHNEN

Gerostete Kaffeebohnen kdnnen ihr Aroma verlieren, wenn sie nicht geschitzt sind. Wir empfehlen
Ihnen, nur die Menge an Bohnen zu verwenden, die Ihrem Verbrauch der nachsten 2-3 Tage
entspricht, und 250-g-Beutel zu wahlen.

Die Qualitat von Kaffeebohnen ist unterschiedlich und die Geschmackswahrnehmung ist subjektiv. Arabica
bietet feine, blumige Aromen, wahrend Robusta koffeinhaltiger, bitterer und kraftiger ist. Haufig werden
beide Sorten gemischt, um einen ausgewogeneren Kaffee zu erhalten. Lassen Sie sich am besten von
Ihrer Rosterei beraten.

Wir raten von der Verwendung von 6ligen oder karamellisierten Bohnen ab, da diese die Maschine
beschadigen kdnnen. Die Feinheit des Mahlgrads beeinflusst die Intensitat des Aromas und die Qualitat
der Crema. Je feiner der Mahlgrad, desto geschmeidiger die Crema. Der Mahlgrad kann zudem an die
gewulnschte Kaffeespezialitat angepasst werden.

2. FILTERINSTALLATION UND WASSERHARTE

WAS BEWIRKT DIE EINSTELLUNG DER WASSERHARTE?
Um Kalkablagerungen zu vermeiden und die Qualitat des Kaffees zu optimieren, empfehlen wir Ihnen, die
Wasserharte bei Ihrer Maschine einzustellen.

SO GEBEN SIE DIE WASSERHARTE BEI IHRER MASCHINE AN:
* Fullen Sie ein Glas mit Wasser.
* Tauchen Sie den im Lieferumfang der Maschine enthaltene Teststreifen in das mit Wasser gefullte Glas.
*  Warten Sie eine Minute. Die Quadrate auf dem Teststreifen verandern ihre Farbe.
* Zahlen Sie die farbigen Quadrate. Die Zahl gibt auf einer Skala von 0 bis 4 an, wie hart Ihr Wasser ist.
+ Offnen Sie ,Maschineneinstellungen”. Blattern Sie mit dem Pfeil nach unten zu ,Wasserhéarte” und
geben Sie die entsprechende Zahl ein.
* Drucken Sie ,OK".

SIE HABEN KEINEN TESTSTREIFEN MEHR?

Wenn Sie diesen Vorgang spater wiederholen mussen, stellen Sie sicher, dass Sie die Wasserharte entsprechend
dem Verwendungsort oder den von Wasserunternehmen bereitgestellten Informationen andern. Verwenden
Sie hierbei die folgende Tabelle:

Wasser- Stufe 0 Stufe 1 Stufe 2 Stufe 3 Stufe 4
harte-grad Sehr weich Weich Mittelhart Hart Sehr hart
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Einstellen des 0 1 2 3 4
Geradtes

WARUM EINE FILTERKARTUSCHE EINSETZEN?

Die KRUPS Claris Aqua Filterpatrone (FO88 / XS807) optimiert den Geschmack Ihres Kaffees, reduziert
Kalkablagerungen und verringert den Wartungsaufwand. Um sicherzustellen, dass Ihr Gerat lange halt,
empfehlen wir die Verwendung einer Filterkartusche. Dieses Zubehdr ist unter KRUPS.com erhaltlich.
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WANN SOLLTEN SIE DIE KARTUSCHE DES CLARIS AQUA-FILTERSYSTEMS WECHSELN?

* Zwei Monate nach dem Einsetzen.
t * Wir empfehlen, beim Einsetzen der Filterkartusche den grauen Ring an der Oberseite der
Filterkartusche so zu drehen, dass er das Einsetzdatum plus 2 Monate anzeigt.

SO SETZEN SIE DIE CLARIS AQUA-FILTERSYSTEM-KARTUSCHE EIN

L * Die Kartusche wird in den Wassertank eingesetzt.

* WirempfehlenIhnen, beim Einsetzen der Kartusche den grauen Ring am Ende der Filterkartusche
so zu drehen, dass er das Einsetzdatum plus 2 Monate anzeigt.

+ Positionieren Sie die Kartusche korrekt an ihrem Platz, mit dem nummerierten Ring nach oben.

* Verwenden Sie den schwarzen Schraubaufsatz, der der Kartusche beiliegt, um sie korrekt
auszurichten und festzuschrauben.

+ Schalten Sie die Maschine EIN und 6ffnen Sie das Einstellungsmenu. Wahlen Sie anschlieBend
,Filterinstallation” und befolgen Sie die Anweisungen auf dem Display.

+ Die Maschine fullt und spult das System automatisch. Am Ende des Vorgangs hoéren Sie drei
Signalténe, die den Abschluss des Vorgangs anzeigen.

2.1 MAHLWERK: MAHLGRAD EINSTELLEN

WARUM SOLLTE DER MAHLGRAD EINGESTELLT WERDEN?

Im Allgemeinen mussen Sie den Mahlgrad anpassen, wenn Sie eine andere Art von Kaffeebohnen verwenden
oder die Starke Ihres Kaffees dndern mochten. Durch Variieren des Mahlgrads ist eine Anpassung an
verschiedene Kaffeebohnenarten moglich:

- Stark gerdstete und 6lige Kaffeebohnen erfordern einen gréberen Mahlgrad.
- Leichter gerostete Kaffeebohnen sind trockener und erfordern daher einen feineren Mahlgrad.

Rostung

Hell Mittel Kraftig Intensiv Sehr intensiv
(Blonde) (Bernstein) (Leicht Franzosisch) (Franzoésisch) (Dunkel Franzésisch)

Daruber hinaus beeinflusst die Einstellung des Mahlgrads das Aroma in der Tasse: Je feiner der Mahlgrad,
desto kraftiger der Geschmack.

Position 5 Position 4 Position 3 Position 2 Position 1
Extragrob Grob Mittel Fein Extrafein

SO PASSEN SIE DEN MAHLGRAD AN

Drehen Sie die Einstelltaste im Kaffeebohnenbehalter, um den Mahlgrad an Ihre Bohnenart und die gewtnschte
Aromastarke anzupassen (5 Stufen, siehe oben). Diese Einstellung muss wahrend des Mahlens sowie Schritt fir Schritt
durchgefuhrt werden. Nach drei Zubereitungen werden Sie einen deutlichen Geschmacksunterschied feststellen.
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AVorsicht: Wir empfehlen, keine 6lhaltigen oder karamellisierten Kaffeebohnen zu verwenden, da diese
fur das Mahlwerk schwer zu verarbeiten sind. Sie kdnnen die Maschine beschadigen und zu schlechter

Sensorleistung fuhren.

— 0O

3. GETRANKE ZUBEREITEN

GETRANKE, DIE MIT DIESER MASCHINE ZUBEREITET WERDEN KONNEN:
Mit KRUPS Sensation Elite kdnnen Sie je nach persénlicher Vorliebe eine grolRe Auswahl an Getranken
zubereiten. Die Zubereitungen kénnen direkt Uber das Bedienfeld aufgerufen werden:

Die Standardvolumina und -starken sind in Fettschrift angegeben.

Kaffeerezepte:

- Verfugbare Verfugbare c
O GréRen Kaffeestarken LA
L))
Ristretto 20 rTZIISni? ml (V) v
Ooo
: 0
40m
Espresso 0o 4
40 ml - 70ml
m e 000
| o
70 m
Lungo 0o 4
70 ml-100 ml
me 000
(1)
Verlangerter Kaffee 100 TZI(; r1n?0 mi 00 4
oo
L))
Doppelter Espresso 40 TLB 1'::IO mi 00
oo
90 ml - 150 ml 0
Americano 120 ml 0o
Voo
L))
Filterkaffee f2om 00 v
Voo

Verfugbare
GroRen

Verfugbare

Kaffeestarken X2-Funktion

1)
Espresso Macchiato* L 00
XL 0oo
M 1)
Cappuccino L 00
XL 0oo




Kalte Rezepte:

- Verfugbare Verfligbare .
TG GréRen Kaffeestarken LD
M L))
Italienischer Cappuccino L 0o
XL 000
M 0
Latte Macchiato L 0o
XL 0o
M L))
Caffé Latte L 00
XL 000
M 0
Flat White L 0o
XL 0o
M
Aufgeschaumte Milch L
XL
* je nach Modell
- Verfiugbare Verfiigbare .
el G GréRen Kaffeestirken e CLLGLD,
L))
Filterkaffee 320 ml 0o
0Voo
0
Verlangerter Kaffee 180 ml 0o
Ooo
0
Espresso 90 ml 0o
0o
L))
Affogato* 40 ml 00
0o
L))
Cappuccino 240 ml 0o
000
0
Italienischer Cappuccino 240 ml 0o
0o
L))
Caffe Latte 350 ml 00
0o
L))
Latte Macchiato* 340 ml 00
000
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Rezepte mit Wasser:

Verfugbare Verfugbare

GroRen Kaffeestarken X2-Funktion

Getranke

HeiRRes Wasser

Rezepte fiir Becher:
Alle unsere To-go-Rezepte eignen sich fir den Krups Becher N2161144, den Sie auf unserer Website
www.krups.com finden.

Verfiigbare Verfiigbare

Getranke GroRen Kaffeestarken X2-Funktion
(4]
Verlangerter Kaffee* 240 ml 0o
0o
(4]
Americano 240 ml 00
oo
(1]
Filterkaffee 240 ml o0
0o
(4]
Latte Macchiato 240 ml (1)
Ooo
(4]
Cappuccino 240 ml 00
Ooo
(4]
Caffé Latte* 240 ml (1)
ODoo
(4]
Gekiihlter Kaffee* 240 ml o0
Voo

* je nach Modell
SO PASSEN SIE DIE HOHE DES KAFFEEAUSLAUFS AN
Fur alle angebotenen Getranke kdnnen Sie den Kaffeeauslauf entsprechend der Hohe Ihrer Tasse(n) absenken.

SO BEREITEN SIE EIN GETRANK ZU
* Uberprufen Sie, ob der Kaffeebohnenbehalter voll ist.

AVorsicht: Giel3en Sie kein Wasser in das Mahlwerk, um Schaden am Gerat zu vermeiden.

+ Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter gefullt ist. Wenn der Wasserstand niedrig ist, werden Sie von
der Maschine mit einer Kontrollleuchte darauf hingewiesen, dass Sie den Tank aufftillen mussen.

+ Stellen Sie die Tasse(n) unter den Kaffeeauslauf.

 Drlcken Sie die Taste fur das ausgewahlte Getrank, passen Sie die Einstellungen an und dricken Sie
.START/STOPP”.

JE NACH GETRANK SIND UNTERSCHIEDLICHE EINSTELLUNGEN MOGLICH:

- Kaffeestarke: Um die Starke des Kaffees zu erh6hen oder zu verringern, indem die Menge des verwendeten
Kaffeepulvers angepasst wird, wahlen Sie das Getrank aus und drucken Sie die Taste 0 Sie kdénnen
zwischen 1 und 3 Bohnen wahlen, wobei 1 am schwachsten ist und 3 am starksten.

- Eine oder zwei Tassen: Um zwei Zubereitungen gleichzeitig zu starten, wahlen Sie das Getrank aus, bei dem
.X2" angezeigt wird. (Nur fur Kaffeerezepte verfligbar.)
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- Tassenvolumen: Um die fur die Extraktion verwendete Wassermenge zu erhéhen oder zu verringern,
driicken Sie die Taste ,:[:P:“, um das Volumen anzupassen.

Weitere Informationen finden Sie in der Getrénketabelle sowie in der Kurzanleitung, in der erlautert
wird, wie Sie Ihre Getrénkeeinstellungen anpassen kénnen.

SO HALTEN SIE DIE ZUBEREITUNG EINES GETRANKS AN

Sie kénnen die Zubereitung lhres Getranks jederzeit durch Drucken der ,START/STOPP“Taste anhalten.
Wenn ein Zyklus unterbrochen wird, stoppt die Maschine nicht sofort. Sie ist dann fir eine gewisse Zeit nicht
verfugbar, und auf dem Display wird eine entsprechende Meldung angezeigt.

HEISSES WASSER
ZUBEREITUNGEN MIT HEISSEM WASSER:
* Tauschen Sie den Milchbehalter an der Maschine gegen die Heildwasserdulse aus.
+ Stellen Sie die Tasse unter die Heil3wasserduse.
* Dricken Sie auf ,HeilRes Wasser”.
+ Sie kbnnen die Getrankemenge nach Wunsch einstellen. Es ist jedoch nicht mdglich, zwei Tassen
gleichzeitig zuzubereiten, daher ist die Funktion ,X2" nicht verfugbar.
* Dricken Sie ,START/STOP“. Die Maschine wird vorgeheizt (der Lichtstreifen blinkt), bevor das heil3e
Wasser ausgegeben wird.
* Die Funktion ,Profile” ist verfugbar. Weitere Informationen zum Speichern Ihres Lieblingsgetranks
finden Sie in der ,Kurzanleitung”.

KALTE GETRANKE

Sensation Elite bietet neue, exklusive Kaltgetranke wie Chilled Coffee, Iced Coffee, Iced Caffé Latte oder Iced
Cappuccino.

Fur die Zubereitung eines Kaltgetranks sind ein oder mehrere vorbereitende Schritte Ihrerseits erforderlich. Um ein
optimales Ergebnis in der Tasse zu erzielen: Verwenden Sie ein 400- bis 450-ml-Glas und Eiswurfel in Standardgrofie
(4x2,5%2,2cm). Ihre Maschine unterstutzt Sie wahrend des gesamten Zubereitungsprozesses. Wir empfehlen
Ihnen, die vorbereitenden Schritte der jeweiligen Rezepte auf dem Display Schritt fur Schritt zu befolgen.

MILCHBASIERTE GETRANKE

3.1 MILK MAESTRO MILCHBEHALTER

Dieser Milk Maestro Milchbehalter wurde entwickelt, um Ihnen zu Hause eine Milchgetranke-
Erlebnis in Barista-Qualitat zu ermdglichen. Bevor Sie Ihr Produkt verwenden, lesen Sie bitte
die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, um eine optimale Verwendung und optimale
Ergebnisse zu gewahrleisten.

Bevor Sie Ihren Milk Maestro Milchbehdalter zum ersten Mal verwenden und um maégliche
Staubablagerungen zu entfernen, empfehlen wir, alle Teile mit Seifenwasser zu reinigen.

HAUPTFUNKTIONEN

Aufschaumfunktion

Der Milk Maestro Milchbehalter verfugt Uber ein patentiertes Milchaufschdumsystem, mit dem Sie in wenigen
Augenblicken cremigen Milchschaum zubereiten kénnen.

Mit dem Bedienknopf zur Steuerung des Milchaufschaumers oben auf dem Deckel kénnen Sie die gewtinschte
Menge an Milchschaum einstellen und Ihre Milchgetranke individuell anpassen.

Automatisches Programm ,,MILCHSPULUNG"

Nach jedem Milchgetrank ist ein automatisches Spulprogramm erforderlich (Alarm ,MILCH" auf dem
Bedienfeld), um eine optimale Hygiene zu gewahrleisten. Reinigen Sie Ihren Milk Maestro Milchbehalter nach
jeder Verwendung.

Weitere Informationen zum automatischen Spulen Ihres Milk Maestro Milchbehélters finden Sie in der
.Kurzanleitung”.

Einfach zu zerlegen und spiilmaschinenfest:
Zur einfachen Reinigung und Wartung kann der Milchbehalter vollstandig zerlegt werden. Sie kénnen die
verschiedenen Teile des Milk Maestro Milchbehalters fir eine griindliche Reinigung auseinandernehmen.
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Alle Teile sind spulmaschinenfest, was den Reinigungsvorgang noch komfortabler macht. Legen Sie die Teile
einfach in den oberen Korb der Spulmaschine oder in das Besteckfach.

Vorsicht: Der Deckel darf nicht in der Spllmaschine gereinigt werden, wenn sich der Bedienknopf zur
Steuerung des Milchaufschdumers in HERAUSGEZOGENER Position befindet (der Bedienknopf kénnte
verloren gehen). Entfernen Sie ihn, um einen Verlust zu vermeiden.

WIE VERWENDE ICH MEINEN MILK MAESTRO MILCHBEHALTER?

foﬂ; TIPPS UND TRICKS
Fur die Zubereitung von aufgeschaumter Milch sollten Sie pasteurisierte H-Milch aus dem Kuhlschrank (3
bis 5 °C) verwenden. Die Verwendung spezieller Milch (mikrofiltriert, roh, fermentiert, angereichert) oder
pflanzlicher Milch (Mandel, Hafer, Soja usw.) ist moglich, kann aber zu Ergebnissen fihren, die hinsichtlich
Qualitat und Quantitat des Schaums weniger zufriedenstellend sind. Bei pflanzlicher Milch sollten Sie
sich fur spezielle ,Barista-Milch” entscheiden, die die richtige Zusammensetzung hat und einen guten
Schaum garantiert. Sobald der Milchbehalter, ob aus Kunststoff oder Glas, angebrochen ist, muss er im
Kihlschrank bei maximal 4 °C aufbewahrt werden. Milch kann in der Regel funf bis sieben Tage lang

aufbewahrt werden.

Bedienungsanweisungen:

1. Vorbereitung
Fullen Sie den Milk Maestro Milchbehalter mit der gewtnschten Menge Milch. Achten Sie darauf, die auf dem
Milchbehalter angegebene Maximalfulllinie nicht zu Uberschreiten.

MAX Maximaler Fillstand des Milchbehélters
-
U Empfohlener Fullstand fur mehrere Cappuccino

CP Empfohlener Fullstand fur einen einzelnen Cappuccino

2. Anpassung des Milchschaums
Drehen Sie den Bedienknopf zur Steuerung des Milchaufschaumers oben am Deckel im Uhrzeigersinn, um
mehr Schaum zu erhalten, oder gegen den Uhrzeigersinn, um weniger Schaum zu erhalten. Wahlen Sie die
gewunschte Milchschaummenge aus.

N
(pPuLL

Position zum Entfernen des Bedienknopfs zur Steuerung des Milchaufschaumers

Position fir maximalen Milchschaum

Position fur minimalen Milchschaum

=)

Flr eine optimale Qualitat milchbasierter Kaffeegetranke wird empfohlen, nach der ersten Verwendung 5 bis
6 Milchgetranke zuzubereiten. Dadurch kann das Milchsystem seine bestmdgliche Leistung erreichen.
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Falls die Tasse mit Ihrem milchbasierten Getrank Uberlauft, empfehlen wir Folgendes:
- Stellen Sie den Milchschaum-Regler auf die MIN-Position.
- Wahlen Sie eine kleinere Getrankemenge (M oder L).
- Verwenden Sie eine gréRere Tasse.

3. Reinigung
Nachdem Sie den Milk Maestro Milchbehalter verwendet haben, kénnen Sie einen automatischen Spulvorgang
mit dem Programm ,MILCH" durchflihren oder ihn zerlegen und alle Teile grtindlich in warmem Seifenwasser
oder in der Spulmaschine spulen.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile vor dem Wiederzusammenbau grindlich klargespult und getrocknet werden.

— &

" TIPPS UND TRICKS

Der Deckel des Milk Maestro Milchbehalters wird mit einer Vierteldrehung entriegelt.

Achtung:StartenSie nichtdie Zubereitungvon Milchgetranken, ohne zuvor den Milk Maestro Milchbehalter
an die Maschine angeschlossen zu haben.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude bei der Verwendung des Milk Maestro Milchbehalters und kdstliche, selbst
zubereitete Milchgetranke dank seiner leistungsstarken und einfach zu bedienenden Milchaufschaumfunktion.

4. PROFILE

WOZU DIENT DIE PROFILFUNKTION?

Mit der Profilfunktion greifen Sie auf einen personalisierten Bereich zu, in dem Sie Ihre Lieblingsgetranke
speichern kénnen. Die Funktion ist dank einer Direkttaste auf dem Bedienfeld der Maschine sehr leicht
zuganglich. Sie kdnnen bis zu 4 Profile anlegen, in denen Sie bis zu 6 Rezepte speichern kdnnen.

Um von einem Profil zu einem anderen zu wechseln, dricken Sie einfach die Taste Sobald Sie das
gewunschte Getrankinnerhalb eines Profils ausgewahlt haben, drticken Sie ,START/STOPP*, um die Zubereitung
zu starten. Dies ist schneller und ideal fur den taglichen Gebrauch, denn die Zubereitung der in Ihrem Profil
gespeicherten Getranke wird direkt mit nur einem Tastendruck gestartet, ohne dass zusatzliche Einstellungen
erforderlich sind.

SO VERWALTEN SIE IHRE LIEBLINGSGETRANKE IN EINEM PROFIL \
Sie kénnen ein Getrank zu einem Profil hinzufligen: Halten Sie vor der Getrankezubereitung die Taste :
lange gedriickt und befolgen Sie anschlieBend den Anweisungen auf dem Display.

Wenn Sie Ihr Lieblingsgetrank stoppen, wahrend es in die Tasse lauft, wird genau diese Fullmenge gespeichert.

SO ENTFERNEN SIE LIEBLINGSGETRANKE
- Gehen Sie zu ,Profil” und wahlen Sie das Getrank aus, das Sie entfernen moéchten.
- Drucken Sie bei dem ausgewahlten Rezept auf ,OK".
- Bestatigen Sie, dass Sie dieses Getrank aus dem Profil entfernen méchten, indem Sie erneut auf,,OK" driicken.
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5.1 TAGLICHE WARTUNG

5. ALLGEMEINE WARTUNG

Durch ordnungsgemafle Wartung wird die Lebensdauer Ihrer Maschine verlangert und der authentische
Geschmack Ihres Kaffees bewahrt.

WARTUNG DER ABTROPFSCHALE
Die Abtropfschale fangt Wasser oder Kaffee auf, das bzw. der wahrend und nach der Zubereitung aus dem
Gerat fliel3t. Es ist wichtig, dass Sie sie immer an Ort und Stelle belassen und regelmaliig leeren.

Aus hygienischen Grinden empfehlen wir Ihnen, die Abtropfschale taglich zu zerlegen, um jedes Element zu
reinigen, und an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie sie wieder in die Maschine einsetzen. Die Abtropfschale
ist spilmaschinenfest, doch entfernen Sie zuvor das Gitter.
Weitere Informationen finden Sie in der ,,Kurzanleitung”.

WANN MUSS DIE ABTROPFSCHALE GELEERT WERDEN?
Wenn sich der Schwimmer ganz oben befindet, ist sie zu voll.

WARTUNG DES KAFFEESATZBEHALTERS
Aus hygienischen Grinden empfehlen wir, den Kaffeesatzbehalter taglich mit heiBem Seifenwasser zu reinigen
und ihn an der Luft trocknen zu lassen, bevor Sie ihn wieder in die Maschine einsetzen.

Weitere Informationen zur Reinigung des Kaffeesatzbehalters finden Sie in der , Kurzanleitung®.
- Leeren Sie den Kaffeesatzbehalter, wenn die Maschine Sie dazu auffordert.

- Sie kdénnen ihn auch haufiger leeren, jedoch nur bei eingeschalteter Maschine, damit das Gerat korrekt
registriert, dass der Behalter tatsachlich geleert wurde.

ﬁ Wichtig: Wenn Sie den Kaffeesatzbehalter nicht wie oben angegeben regelmaRig leeren, kann die
Maschine beschadigt werden.

WARTUNG DES WASSERTANKS

Zur Bewahrung der Aromen lhres Kaffees und aus hygienischen Grunden empfehlen wir Ihnen, frisches
Wasser zu verwenden. Reinigen Sie den Wasserbehalter jeden Tag mit heiRem Wasser und einem Schwamm
und lassen Sie ihn an der Luft trocknen, bevor Sie ihn wieder in die Maschine einsetzen.

WARTUNG DES KAFFEEBOHNENBEHALTERS

Kaffeebohnen hinterlassen moéglicherweise fettige Rickstande an den Wanden des Kaffeebohnenbehalters,
was die Qualitat des Kaffees beeintrachtigen kann. Zur Bewahrung der Aromen Ihres Kaffees und aus
hygienischen Grinden empfehlen wir, den Behdlter jedes Mal, wenn er nachgefillt werden muss, mit einem
trockenen, weichen Tuch abzuwischen.

ﬁ Achtung: Verwenden Sie kein Wasser zum Reinigen des Kaffeebohnenbehdlters, da Wasser im
Kaffeebohnenbehalter Ihr Gerat beschadigen kénnte.

5.2 SONSTIGE WARTUNG

ﬁ Wichtig:

+ Die Wartungsdauer betragt je nach Vorgang maximal 20 Minuten

* Wenn Sie die Maschine wahrend der Wartung vom Strom trennen oder es zu einem Stromausfall kommt,
beginnt das Reinigungsprogramm erneut von vorn. Dieser Vorgang kann nicht verschoben werden, da
der Wasserkreislauf unbedingt gespult werden muss. In diesem Fall kann eine neue Reinigungstablette
erforderlich sein.

* Wenn Ihr Gerat mit einer KRUPS Claris Aqua-Filtersystem-Kartusche ausgestattet ist, entfernen Sie diese
bitte vor dem Entkalkungsvorgang.

+ Sie mUssen das Wartungsprogramm nicht sofort durchfihren, wenn das Gerat es anfordert, aber
Sie sollten es zeitnah durchfiihren. Wenn die Reinigung (oder Entkalkung) verschoben wird, wird die
Meldung so lange angezeigt, bis der Vorgang durchgefiihrt wird.
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Wartung

Erklarung

Bendétigte

Automatische

Das automatische Spulprogramm des Milk Maestro
Milchbehalters verwendet nur heiRes Wasser und

Materialien

Milk Maestro I\Tl‘-lj‘cc: (Z'SZTI( gewahrleistet eine optimale Milchschaumleistung
Spulung oder 'gderzeit und ein sauberes System.
30s - 60 ml ) ’ Informationen zum Spiilen Ihres Milk Maestro
Milchbehalters finden Sie in der ,,Kurzanleitung”.
Diese Reinigung besteht aus dem Demontieren

Manuelles Wenn die und Reinigen des herausnehmbaren ,,One-
Spiilen des Maschine Sie Touch-Cappuccino”-Blocks. Fir optimale

Milk Maestro | dazu auffordert Milchschaumergebnisse wird empfohlen, ihn

~5 min oder jederzeit. regelmalig zu reinigen. Weitere Informationen

finden Sie im ,,Schnellstarthandbuch”.

Milchkreislauf
spilen
30s - 20 ml

Nach jedem
Milchgetrank,
wenn Sie von der
Maschine dazu
aufgefordert
werden.

Ermdglicht das Spulen des Milchkreislaufs der
Maschine. Sie kdnnen jederzeit mit dem Spulen des
Milchsystems beginnen.

Kaffeekreislauf
spilen
~45s - 30 ml

Nach 2 Tagen
ohne Nutzung
oder jederzeit.

Ermoglicht das Spulen des Kaffeekreislaufs der
Maschine. Bei diesem Vorgang wird nur heil3es
Wasser verwendet. Dies stellt sicher, dass der
authentische Geschmack Ihres Kaffees erhalten
bleibt.

Weitere Informationen hierzu finden Sie in der
~Kurzanleitung”.

Maschinen-
reinigung
~13 min-1L

Wenn die
Maschine Sie
dazu auffordert
oder jederzeit.

Aus hygienischen Grunden und zur Erhaltung
der Qualitat Ihres Kaffees empfehlen wir, den
Kaffeekreislauf der Maschine regelmaRig zu reinigen
und zu entfetten. So stellen Sie sicher, dass Ihre
Getranke ihr optimales Aroma behalten.

Lesen Sie die Informationen zur Maschinenreinigung
in der ,Kurzanleitung” oder befolgen Sie diese
Schritte:

1. Wenn eine Reinigungsmeldung angezeigt wird,
drucken Sie ,,OK".

2. Nehmen Sie eine Reinigungstablette.

3. Offnen Sie das Fach fiir die Reinigungstablette und
geben Sie die Tablette hinein.

4, Stellen Sie einen 1-Liter-Behalter unter die beiden
Auslaufe.

5. Drucken Sie die Taste ,START/STOPP*, um den
Reinigungsvorgang zu bestatigen.

6. Wahrend des Reinigungsprozesses lauft Wasser
aus den Kaffeeauslaufen.

7. Wenn der Wasserfluss stoppt und Sie drei
Signalténe héren, ist die Maschine gereinigt und
wieder einsatzbereit.

1 KRUPS
XS3000/
XS808
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Wartung

Entkalken
~20 min - 1,5L

Wenn von
der Maschine
angefordert.

Wenn die

Anzahl der

Getranke nicht
ausreicht, damit
ein Entkalken
erforderlich ist, ist
die Funktion nicht
aktiv.

Erklarung

Das Entkalken Ihrer Maschine stellt sicher, dass
sie ordnungsgemal’ funktioniert und Kalk oder
Ablagerungen entfernt werden. Dieser Vorgang ist sehr
wichtig, um die Funktionsfahigkeit und Langlebigkeit
Ihres Gerats zu gewahrleisten.
Lesen Sie die Informationen zum Entkalken in der
~Kurzanleitung” oder befolgen Sie diese Schritte:
1. Eine Meldung auf dem Display fordert Sie zum
Entkalken der Maschine auf.
2. Drlicken Sie die Taste ,,OK".
5. Fullen Sie den Wassertank mit lauwarmem Wasser bis
zur Markierung ,,CALC".
6. Nehmen Sie einen Beutel KRUPS Entkalkungslosung
und 6ffnen Sie ihn.

7. Leeren Sie den Inhalt des Beutels in den Wassertank
(falls Ihr Gerat mit einer Claris-Filterkartusche
ausgestattet ist, entfernen Sie diese).

8. Vermischen Sie den Inhalt des Beutels mit dem
Wasser im Tank.

9. Setzen Sie den Wassertank wieder in die Maschine ein.
10. Setzen Sie die HeilRwasserduse in die Aufnahme des
Milchbehalters ein.

11. Stellen Sie einen 1,5-Liter-Behalter unter die beiden
Auslasse (Kaffee und Dampf).

12. Driicken Sie die Taste ,START/STOPP”, um den
Entkalkungsvorgang zu starten.

13. Wahrend des Entkalkungsvorgangs lauft Wasser aus
der Duse.

14. Wenn die Maschine Sie dazu auffordert: Nehmen Sie
den Wassertank heraus, entleeren Sie ihn und spilen Sie
ihn aus.

15. Fullen Sie den Wassertank bis zur MAX-Markierung.
16. Setzen Sie den Wassertank wieder ein und dricken
Sie ,,START/STOP".

17. Wahrend des Spulvorgangs lauft Wasser aus der
Duse.

18. Wenn der Wasserfluss stoppt und Sie drei Signaltone

horen, ist die Maschine entkalkt und einsatzbereit.

Bendétigte
Materialien

1 Beutel
KRUPS
Entkalker
(FO54/
XS809)

6. WEITERE FUNKTIONEN

SO GREIFEN SIE AUF DIE MASCHINENEINSTELLUNGEN ZU

Ihre KRUPS Sensation Elite bietet zahlreiche Einstellungsmdglichkeiten - probieren Sie sie aus! So konnen Sie
Ihr Erlebnis noch individueller gestalten.

o

LISTE DER EINSTELLUNGEN:

Sprache

Auswahl der gewunschten Sprache aus 23 Sprachen.

Helligkeit des Displays

Einstellung der Displayhelligkeit.

Automatischer Stopp

Auswahl der Zeitspanne, nach der sich das Gerat automatisch ausschaltet. Diese
Funktion hilft Ihnen, Strom zu sparen.

57



Volumeneinheit Auswahl der MaReinheit: ml oder oz.

Sie konnen festlegen, ob beim Ausschalten der Maschine eine automatische

Automatisches Spdilen Spulung des Kaffeeauslaufs erfolgen soll oder nicht.

Einstellung der Wasserharte zwischen 0 und 4. Weitere Informationen finden Sie im

Wasserharte . .‘
Kapitel ,Messung der Wasserharte.
Kaffeetemperatur Einstellung der Kaffeetemperatur zwischen T1 und T3.
- .. Durch das Zurticksetzen werden alle Voreinstellungen und Einstellungen in der
Gerat zuriicksetzen

Maschine geldscht.

ANTWORTEN AUF IHRE FRAGEN

BETRIEB

1) Die Maschine zeigt eine Stérung an, die Software hat sich aufgehdngt ODER alle Leuchten blinken.
© Schalten Sie die Maschine aus und ziehen Sie den Netzstecker. Entfernen Sie die Filterkartusche, falls eine solche
im Wassertank eingesetzt ist. Warten Sie 1 Minute, schlie3en Sie die Maschine wieder an und starten Sie sie neu.
2) Das Gerat schaltet sich nicht ein, nachdem Sie die EIN-/AUS-Taste gedriickt haben.

© Prifen Sie die Sicherungen und die Steckdose Ihrer elektrischen Anlage. Uberprifen Sie, ob die beiden
Netzstecker korrekt in die Steckdose eingesteckt sind.

3) Wahrend eines Zyklus ist ein Stromausfall aufgetreten.
© Das Gerat wird automatisch zuriickgesetzt, wenn es wieder eingeschaltet wird.

4) Das Mahlwerk lauft leer.

© Es befinden sich noch Kaffeebohnen im Behélter:

+ Der Kaffee kdnnte zu 6lig sein und wird daher von der Maschine nicht richtig verarbeitet. Sie kdnnen
versuchen, die Bohnen vorsichtig nach unten zu drucken, und prufen, ob das Mahlwerk dadurch wieder
arbeitet. Es wird jedoch empfohlen, die Kaffeesorte zu wechseln (siehe Art der Kaffeebohnen).

 Diesist mein Ublicher Kaffee, der bisher einwandfrei funktioniert hat: Wenden Sie sich bitte an den KRUPS
Kundendienst.

VERWENDUNG

1) Das Mahlwerk macht ein ungewdhnliches Gerdusch.

© Es kénnen sich Fremdkérper im Mahlwerk befinden. Versuchen Sie, das Mahlwerk vorsichtig mit einem
Staubsauger zu reinigen. Sollte das Problem weiterhin bestehen, wenden Sie sich an den KRUPS Kundendienst.

2) Es befindet sich Wasser unter dem Gerét.

© Warten Sie nach Ende des Kaffeeflusses 15 Sekunden, bevor Sie die Abtropfschale entfernen, damit die
Maschine ihren Zyklus korrekt beendet.

© Uberpriifen Sie, ob die Abtropfschale ordnungsgemaR an der Maschine angebracht ist. Sie muss immer
angebracht sein, auch wenn die Maschine nicht in Betrieb ist.

© Uberpriifen Sie, ob die Abtropfschale nicht voll ist.
3) Der Regler fur den Mahlgrad ist schwer zu drehen.

© Drehen Sie den Regler fiir den Mahlgrad nur, wenn das Mahlwerk in Betrieb ist.
4) Das Gerat hat keinen Kaffee zubereitet.

© Wahrend der Zubereitung wurde eine Stérung festgestellt. Das Gerat wird automatisch zurtickgesetzt und
ist dann fur einen neuen Zyklus bereit.

5) Sie haben gemahlenen Kaffee anstelle von Kaffeebohnen verwendet.

© Entfernen Sie den gemahlenen Kaffee mit einem Staubsauger aus dem Bohnenbehélter.

6) Wasser lauft aus den Kaffeedlisen, wenn die Maschine ausgeschaltet wird.

© Das ist normal. Es handelt sich um einen automatischen Spiilvorgang, um die Kaffeediisen zu reinigen. Sie kénnen
diesen in den Maschineneinstellungen deaktivieren, indem Sie die Einstellung ,Automatisches Spulen” deaktivieren.
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MILCH
1) Aus dem Gitter der Abtropfschale tritt Dampf aus.

© Je nach Art der Zubereitung kann Dampf aus dem Gitter der Abtropfschale austreten.
2) Der Milk Maestro Milchbehélter produziert keinen Schaum mehr:

© Verwenden Sie frische fettarme oder Vollmilch (zwischen 3 °C und 6 °C) oder pflanzliche Milch, die als
speziell fur Baristas gekennzeichnet ist.

© Spiilen Sie den Milk Maestro Milchbehalter mithilfe des Programms SPULEN MILCH.
© Reinigen Sie alle Teile in der Spiilmaschine oder per Hand mit Seifenwasser und lassen Sie sie trocknen,
bevor Sie sie wieder zusammenbauen.
WARTUNG

1) Die Maschine hat keine Entkalkung angefordert.
© Der Entkalkungszyklus ist nach einer groRen Anzahl von Zubereitungen erforderlich.
2) Etwas Kaffeemehl befindet sich in der Abtropfschale.
© Eine kleine Menge Kaffeemehl kann in die Abtropfschale gelangen. Die Maschine ist so konstruiert,

dass Uberschussiges, verbleibendes Kaffeemehl automatisch entfernt wird, damit die Briihzone sauber
bleibt.

3) Die Meldung ,Kaffeesatzbehélter leeren” wird nach dem Entleeren weiterhin auf dem Display angezeigt.

© Setzen Sie den Kaffeesatzbehalter wieder ein.
4) Die Meldung ,Wasserbehalter fullen” wird nach dem Auffillen weiterhin auf dem Display angezeigt.
© Prifen Sie, ob der Wassertank ordnungsgemaR am Gerat montiert ist.

© Der Schwimmer am Boden des Wassertanks muss sich frei bewegen kénnen. Uberpriifen Sie den
Schwimmer und stellen Sie sicher, dass er sich frei bewegen kann.

5) Wahrend des Entkalkungsvorgangs kommt in der ersten Phase kein Wasser aus den Auslaufen:
© Das ist normal. Nur bei starken Ablagerungen tritt in dieser Phase Wasser aus den Ausldufen aus.

GETRANKE
1) Der Kaffee lduft zu langsam heraus.

© Drehen Sie den Mahlgradregler nach rechts, um einen gréberen Mahlgrad zu erhalten (es kann von der
verwendeten Kaffeesorte abhangig sein).

© Fuhren Sie einen oder mehrere Spulzyklen durch.
© Wechseln Sie die Kartusche des Claris Aqua-Filtersystems.
© Die Maschine fuhrt anschlieBend eine automatische Reinigung durch.

2) Der Kaffee ist zu schwach oder nicht vollmundig genug.
© Uberpriifen Sie, ob der Bohnenbehilter Kaffee enthélt und die Bohnen richtig nachrutschen.

© Verwenden Sie keinen 6ligen, karamellisierten oder aromatisierten Kaffee, da dieser der méglicherweise
nicht ordnungsgemal? verarbeitet wird.

© Verringern Sie die Zubereitungsmenge und erhéhen Sie die Starke der Zubereitung mithilfe der
Funktion fur die Kaffeestarke. Drehen Sie den Mahlgradregler, um einen feiner gemahlenen Kaffee zu
erhalten. Bereiten Sie Ihr Getrank in zwei Zyklen mit der 2-Tassen-Funktion zu.

3) Der Espresso oder Kaffee ist nicht heiR genug.

© Erhéhen Sie die Temperatur des Kaffees in den Einstellungen des Gerats. Erwarmen Sie die Tasse,
indem Sie sie mit heillem Wasser ausspulen, bevor Sie mit der Zubereitung des Getranks beginnen.

© Spiilen Sie den Kaffeekreislauf, bevor Sie Ihren Kaffee zubereiten.
4) Vor jedem Kaffee lauft klares Wasser aus den Kaffeedisen.

© Wenn Sie eine Zubereitung starten, wird eine Vorinfusion ausgefuhrt. Das kann dazu fuhren, dass eine
kleine Menge Wasser aus den Kaffeedusen austritt.

Wenn eines der oben genannten Probleme weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an den KRUPS
Kundendienst.
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ENTSORGUNG
Einige Gerate enthalten eine Batterie, die aus Sicherheitsgriinden nur fur Fachpersonal zuganglich ist. Wenden
Sie sich fir den Austausch der Batterie an Ihr nachstgelegenes zugelassenes Servicezentrum.

n Wichtig: Ihr Gerat enthalt eine Reihe von Materialien, die wiederverwendet oder recycelt werden kdnnen.

GARANTIE
Die Garantie gilt nicht in den folgenden Fallen:

- Fremdkoérper im Mahlwerk

- Gemahlener Kaffee wurde in den Kaffeebohnenbehalter gegeben.

- Die Filterkartusche des Claris Aqua-Filtersystems wird nicht gemal den Anweisungen von KRUPS verwendet.
- Bei mangelnder Entkalkung/Reinigung oder bei nicht regelmaRiger Wartung.

Alle Arbeiten am Gerat mussen von einem zugelassenen KRUPS Servicezentrum durchgefuhrt werden.

Dieser Kaffeevollautomat darf nur zur Zubereitung von Kaffee oder heillem Wasser oder zum Aufschdumen
von Milch verwendet werden.

Hersteller: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Frankreich
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Uchwyt/pokrywka zbiornika na wode Dysze kawowe

Zbiornik na wode Pokretto regulacji stopnia zmielenia ziaren kawy
Pokrywka pojemnika na ziarna kawy Miynek

Panel sterowania Ustawienia

Pojemnik na fusy
Tacka ociekowa
Pojemnik na mleko
Dysza wodna

. Regulacja mocy kawy
Regulacja rozmiaru
Profile

IOMmMOoONwX
ozgrx+—r-

Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup ekspresu do kawy KRUPS z wbudowanym mtynkiem. Ekspresy do kawy KRUPS z
wbudowanym mtynkiem sg projektowane, rozwijane i produkowane we Francji, co gwarantuje najwyzsze
standardy pochodzenia oraz jakosci wykonania. Urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o maksymalne;j
prostocie obstugi i perfekcyjnej jakosci napojéw. Doskonate espresso, aromatyczna kawa lungo, a nawet
cappuccino czy latte macchiato — kazdg kawe przygotujesz za jednym nacisnieciem przycisku. Ekspres do
kawy KRUPS jest wyposazony w intuicyjny interfejs. Zaawansowane technologie zastosowane w urzgdzeniu
umozliwiajg uzyskanie najlepszych rezultatdw oraz intensywnego smaku i aromatu ze Swiezo zmielonych
ziaren kawy. Mamy nadzieje, ze kawa z ekspresu KRUPS spetni Twoje oczekiwania.

Zesp6t KRUPS

1. WAZNE INFORMACJE O PRODUKCIE

Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie uwaznie z instrukcjg obstugi urzagdzenia oraz instrukcjg bezpieczenstwa
i zachowaj je: niewtasciwe uzytkowanie zwalnia firme KRUPS z wszelkiej odpowiedzialnosci.

1.1 PRZEWODNIK PO SYMBOLACH UZYTYCH W INSTRUKCJI OBSLUGI

a Niebezpieczenstwo: ostrzezenie przed ryzykiem powaznych obrazen ciata lub $mierci.
Symbol btyskawicy ostrzega przed zagrozeniami zwigzanymi z elektrycznoscia.

A Uwaga: ostrzezenie przed ewentualnym nieprawidtowym dziataniem, uszkodzeniem lub zniszczeniem urzadzenia.

n Wazne: uwagi ogdélne lub wazne uwagi dotyczace obstugi urzadzenia.

1.2 AKCESORIA DOSTARCZONE Z URZADZENIEM

Sprawdz akcesoria dostarczone z urzadzeniem. Jesli brakuje czesci, skontaktuj sie bezposrednio z dziatem
obstugi klienta KRUPS.

DOLACZONE AKCESORIA

Instrukcja obstugi - Skrécona instrukcja obstugi - Broszura z instrukcjami dotyczgcymi
1 bezpieczenstwa Katalog centréw obstugi posprzedaznej KRUPS Dokumenty
gwarancyjne

1)) )I‘
MWV

2 Saszetka z odkamieniaczem*

3 | Tabletki czyszczace*
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4 | Pojemnik na mleko Milk Maestro

5 | Dysza wody

* W zaleznosci od modelu

A Uwaga: w celu zachowania gwarancji nalezy uzywac wytacznie oryginalnych akcesoriéw marki KRUPS.

1.3 DANE TECHNICZNE

Urzadzenie Automatyczny ekspres do kawy EA917 - EA918
Zasilanie 220-240V /50 Hz
CiSnienie pompy 15 bar
Pojemnik na ziarna kawy 260 g
Zuzycie energii Podczas pracy: 1450 w
Zbiornik na wode 1,71

W pomieszczeniu, w suchym miejscu (z dala od

Pierwsze kroki i przechowywanie ujemnych temperatur)

Wymiary (mm) - wys. x szer. x gi. 365 x 240 x 400

Masa produktu (kg) 8,9

Powyzsze dane mogq ulec zmianom technicznym.

1.4 ROZPOCZECIE PRACY I INSTALACJA URZADZENIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej, czystej i suchej powierzchni roboczej. Przy pierwszym uzyciu
urzadzenia zostanie wyswietlony monit o wybranie réznych ustawien. Napetnianie urzadzenia umozliwia
napetnienie obiegu wody, dzieki czemu urzadzenie moze pracowac. Nastgpi wstepne nagrzewanie i
automatyczne ptukanie.

Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie. Aby uzyskac wiecej informacji, zapoznaj sie ze
Skrécong instrukcjg obstugi.

Urzadzenie zostato sprawdzone i przetestowane przed opuszczeniem zaktadu produkcyjnego. Pomimo
wszystkich wysitkéw wktadanych w czyszczenie, mozliwe jest jednak, ze pozostatosci kawy znajduja sie w mitynku
do kawy i/lub krople kawy znajdujg sie na siatce tacki ociekowej. Podczas rozpakowywania urzgdzenia mozna
réwniez zauwazy¢ obecnosc kurzu ze wzgledu na materiat ochronny. Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia
zaleca sie doktadne wyczyszczenie go szmatka.

Dziekujemy za zrozumienie. Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzgdzenia.

TRYB GOTOWOSCI URZADZENIA
W zaleznosci od przygotowania urzagdzenie wykonuje automatyczne ptukanie po przetgczeniu w tryb gotowosci.
Cykl trwa tylko kilka sekund i zatrzymuje sie automatycznie.
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fO\ WSKAZOWKI I PORADY
WODA
Jakos¢ wody znaczgco wptywa na jakos¢ aromatéw. Kamien i chlor mogg zmieni¢ smak kawy. Aby zachowac
aromat kawy, zaleca sie stosowanie Swiezej wody oraz oryginalnego wkfadu systemu filtrujgcego Claris
Aqua lub wody butelkowanej z osadem ponizej 800 mg/| (patrz etykieta na butelce). Patrz rozdziat ,FILTR

I TWARDOSC WODY".

FILIZANKA
Podczas przygotowywania gorgcych napojow zaleca sie uzywanie podgrzanych filizanek (przeptukanych
goracg wodg), ktérych rozmiar jest dostosowany do zgdanej objetosci napoju.

ZIARNA

A Jezeli palone ziarna kawy nie sg zabezpieczone, mogg straci¢ swdj aromat. Zalecamy uzywanie takich
ilosci kawy, ktére odpowiadajg przewidywanemu zuzyciu w ciggu najblizszych 2-3 dni, i wybieranie
opakowan 250 g.

Jakos¢ ziaren kawy jest zmienna, a smak jest kwestig subiektywna. Arabica ma piekny, kwiatowy aromat,

a Robusta, z wyzszg zawartoscig kofeiny, jest tresciwa i ma wiecej goryczki. Czesto miesza sie dwa rodzaje

kawy, aby uzyska¢ kawe bardziej zréwnowazong. Zapytaj o porade w palarni kawy.

Nie zalecamy stosowania ziaren oleistych i karmelizowanych, poniewaz moga one uszkodzi¢ urzadzenie.
Stopien mielenia ziarna wptywa na moc aromatu i jakos¢ pianki. Im drobniejsze ziarno, tym pianka bardziej
kremowa. Stopien rozdrobnienia ziarna mozna réwniez dostosowac do rodzaju napoju.

2. FILTR I TWARDOSC WODY

DO CZEGO StUZY REGULACJA TWARDOSCI WODY?
Aby unikngc tworzenia sie kamienia w urzadzeniu i zoptymalizowac jakos¢ kawy, zalecamy ustawienie twardosci
wody w urzgdzeniu.

JAK OKRESLIC TWARDOSC WODY W URZADZENIU?
* Napetnij szklanke woda.
* W szklance wypetnionej wodg zanurz tester dotgczony do urzadzenia.
* Odczekaj 1 minute. Kwadraty na pasku testowym zmienig kolor.
« Policz liczbe kwadratéw ze zmienionym kolorem. Cyfry od 0 do 4 informujg o stopniu twardosci wody.
*  Przejdz do rozdziatu ,Ustawienia urzadzenia”. Nastepnie przejdz w doét do opcji ,Twardos$¢ wody” i
wprowadz odpowiednig liczbe.
*  Nacisnij przycisk OK.

NIE MASZ JUZ PASKA TESTOWEGO?

Jesli konieczne jest powtdrzenie tej czynnos$ci w poézniejszym czasie, zmieh w urzgdzeniu ustawienie twardosci
wody zgodnie zmiejscem uzytkowania lub informacjami dostarczonymi przez firmy wodociggowe na podstawie
ponizszej tabeli:

t\fvt:rzlszci Klasa 0 Klasa 1 _ Klasa2 Klasa 3 Klasa 4
wody Bardzo miekka Miekka Srednio twarda Twarda Bardzo twarda
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,2° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
UstaW|en!a 0 1 5 3 4
urzadzenia

DLACZEGO NALEZY ZAINSTALOWAC FILTR?

Wktad systemu filtracji KRUPS Claris Aqua (FO88 / XS807) pomaga zoptymalizowa¢ smak kawy, ograniczy¢
gromadzenie sie kamienia i ograniczy¢ czynnosci konserwacyjne. Aby zapewni¢ dtugotrwatg prace urzadzenia,
zalecamy uzycie filtru. To akcesorium jest dostepne na stronie KRUPS.com.
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KIEDY WYMIENIC WKLAD FILTRUJACY SYSTEMU FILTRACJI KRUPS CLARIS AQUA?

+ Dwa miesigce po instalacji.
t * Radzimy, aby po zainstalowaniu wkitadu obrdéci¢ szary pierscien na koncu wktadu filtra, aby
pokazac date instalacji + 2 miesiagce.

JAK ZAINSTALOWAC WKLAD FILTRUJACY KRUPS CLARIS AQUA?

L * Wkiad umieszcza sie w zbiorniku wody.

+ Zalecamy, aby podczas montowania wktadu obrdci¢ szary pierscienn na drugim koncu wktadu
filtra w taki sposob, aby byto widac date instalacji + 2 miesigce.

* Prawidtowo umies¢ wkiad w odpowiednim miejscu z numerem pierscienia skierowanym do gory.

* Za pomocg czarnej wkrecanej nasadki, ktorg dotgczono do wktadu, prawidtowo ustaw i przykrec
wktad.

* Wiacz urzadzenie i przejdz do ustawien, a nastepnie kliknij opcje instalacjifiltra i postepuj zgodnie
z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie.

+ Urzadzenie automatycznie napetni i przeptucze system. Po zakonczeniu catego procesu rozlegng
sie trzy sygnaty dzwiekowe.

2.1 MLYNEK: REGULACJA STOPNIA ZMIELENIA

PO CO USTAWIA SIE STOPIEN ZMIELENIA ZIAREN?

Ogolnie rzecz biorgc, nalezy dostosowac stopien rozdrobnienia podczas zmiany rodzaju ziaren kawy lub w celu
dostosowania mocy kawy. Zmiana stopnia rozdrobnienia umozliwia dostosowanie sie do réznych rodzajéw
ziaren kawy:

- Mocno palona i oleista kawa bedzie wymagata grubszego zmielenia
- Nieco mniej palona kawa bedzie sucha i bedzie wymagac drobniejszego zmielenia.

Palenie kawy

Staba Srednia Mocna Intensywna Bardzo intensywna
(Blonde) (Bursztynowy) (Lekki Francuski) (Francuski) (Ciemny Francuski)

Ponadto, w przypadku tej samej kawy ustawienie mielenia wptywa na aromat w filizance: im drobniejsze
mielenie, tym silniejszy smak.

Pozycja 5 Pozycja 4 Pozycja 3 Pozycja 2 Pozycja 1
Bardzo gruba Gruba Srednia Drobna Bardzo drobna

JAK DOSTOSOWAC STOPIEN ZMIELENIA ZIAREN

Przekre¢ przycisk ustawien znajdujgcy sie w pojemniku na ziarna kawy, aby dostosowac go do rodzaju ziarna i
zgdanej mocy zapachu (5 pozioméw - patrz powyzej). Te regulacje nalezy wykonac¢ podczas mielenia stopniowo.
Po wykonaniu 3 réznych napojéw zauwazysz wyrazng réznice w smaku.
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ﬁ Uwaga: nie zaleca sie stosowania ziaren kawy ttustej lub karmelizowanej, poniewaz sg one trudne do
zmielenia przez miynek. Mogg one uszkodzi¢ ekspres i doprowadzi¢ do niewtasciwego dziatania czujnika.

3. PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW

NAPOJE DOSTEPNE W TYM URZADZENIU:
Ekspres KRUPS Sensation Elite umozliwia przygotowanie szerokiej gamy napojéw w zaleznosci od preferencji.
Dostep do nich mozna uzyskac bezposrednio na panelu sterowania:

Domyslne ilosci i moc kawy zostaty wyrdznione pogrubieniem.

Przepisy na kawe:

Dostepne

Dostepna moc

Napoje wielkosci kawy Funkeja x2
[}
Ristretto 20 r;g;? ml 00 v
Voo
: [}
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| (1)
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml - 100 ml 000
(1)
Kawa diuga 100 r‘lnzlo_ ;‘SIO m 00 v
oo
[}
Podwéjne espresso 40 TLB 1r:11I0 m 0o
oo
90 ml - 150 ml ¢
Americano 120 ml 00
oo
[}
Kawa filtrowana 120 1”5“0:n7|0 i 00 v
oo

Dostepne

wielkosci

Dostepna moc

Kawy Funkcja x2

M 1)
Espresso Macchiato* L 0o
XL Ooo
M 1)
Cappuccino L 00
XL Ooo
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Dostepne Dostepna moc

Napoje wielkosci kawy Funkcja x2
M 0
Wioskie cappuccino L 0o
XL 0oo
M 1)
Latte macchiato L 0o
XL 0o
M 0
Caffé latte L 0o
XL 0oo
M 1)
Flat white L 0o
XL 0o
M
Spienione mleko L
XL
* W zaleznosci od modelu
Przepisy na kawe mrozona:
: Dostepne Dostepna moc :
Napoje wielkosci kawy Funkcja x2
0
Kawa filtrowana 320 ml 0o
0Voo
0
Kawa dtuga 180 ml 0o
Ooo
1)
Espresso 90 ml 0o
0o
0
Affogato* 40 ml 00
0oo
1)
Cappuccino 240 ml 0o
Voo
1)
Wioskie cappuccino 240 ml 0o
0o
0
Caffe latte 350 ml 00
0oo
0
Latte macchiato* 340 ml 00
0oo

* W zaleznosci od modelu
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Gorgca woda:

Dostepne Dostepna moc

wielkosci kawy Funkcja x2

Gorgca woda

Przepisy zwigzane z kubkiem:
Wszystkie nasze przepisy na wynos pasujg do kubka Krups N2161144, ktéry mozna znalez¢ na naszej stronie
www.krups.com.

Dostepne Dostepna moc

Napoje wielkosci kawy Funkeja x2
()
Kawa dtuga* 240 ml 0o
0Woo
()
Americano 240 ml 0o
0o
(1)
Kawa filtrowana 240 ml (V)
0o
(1)
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Cappuccino 240 ml 0o
oo
()
Caffe latte* 240 ml (Y
oo
0
Mrozona kawa* 240 ml 00
OWoo

* W zaleznosci od modelu
JAK WYREGULOWAC WYSOKOSC DYSZ KAWOWYCH?
W zaleznosci od wielkosci filizanki dysze kawowe mozna obnizy¢ dla wszystkich napojéw.

JAK ZACZAC PRZYGOTOWYWAC NAPO)
« Sprawdz, czy pojemnik na ziarna kawy jest petny.

A Uwaga: aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy uwazac, aby nie wla¢ wody do miynka.
« Sprawdz, czy zbiornik wody jest petny. Jesli poziom wody jest niski, urzgdzenie powiadomi Cie o tym za
pomoca kontrolki informujacej o koniecznosci napetnienia zbiornika.
« Umiesc filizanke pod wylotami kawy.
+ Nacisnij przycisk wybranego napoju, dostosuj ustawienia i nacisnij przycisk ,START/STOP".

W ZALEZNOSCI OD NAPOJU MOZLIWE SA ROZNE USTAWIENIA:

- Moc kawy: aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ moc kawy poprzez zmiang ilosci uzytej zmielonej kawy, wybierz
napoj i nacisnij przycisk 0 aby wybrac liczbe ziaren (od 1 do 3, gdzie 1 oznacza najtagodniejszg, a
3 najmocniejszg kawe).

- Jedna filizanka lub dwie filizanki: aby rozpoczg¢ jednoczesne przygotowywanie dwoch napojoéw, wybierz
napoj oznaczony symbolem ,x2" (dotyczy tylko przepiséw na kawe).
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- Ilo$¢ wody w filizance: aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ ilo$¢ wody uzywanej do ekstrakgji, nacisnij przycisk .

Wiecej informacji na temat dostosowywania ustawieA napojéw mozna znalez¢ w tabeli napojéw oraz w
.~Skroéconej instrukcji obstugi”.

JAK ZATRZYMAC PRZYGOTOWYWANIE NAPQJU?

Przygotowywanie napoju mozna zatrzyma¢ w dowolnym momencie, naciskajgc przycisk ,START/STOP”. Po
przerwaniu cyklu zatrzymanie nie nastepuje natychmiastowo. Dostep do urzadzenia nie bedzie mozliwy,
o czym informuje komunikat wyswietlany na ekranie.

GORACA WODA

NAPOJE Z GORACA WODA

W miejsce pojemnika na mleko podtacz dysze parowa.

Umies¢ filizanke pod dyszg parowsa.

Nacisnij opcje ,Gorgca woda".

Mozesz dostosowac objetos¢ napoju do swoich upodoban. Nie jest jednak mozliwe przygotowanie

dwoch filizanek jednoczesnie, wiec funkcja ,x2" nie jest dostepna.

* Nacisnij przycisk ,START/STOP”. Urzgdzenie rozgrzeje sie (pasek swietlny zacznie migac), a nastepnie
wleje goragcg wode.

* Funkcja Profile jest dostepna. Wiecej informacji na ten temat mozna znalez¢ w rozdziale ,Skroconej
instrukcji obstugi” poswieconym zapisywaniu ulubionego napoju.

ZIMNE NAPOJE

Ekspres KRUPS Sensation Elite umozliwia przygotowywanie nowych, wyjgtkowych napojéw mrozonych, takich
jak Chilled Coffee, Iced Coffee, Iced Caffe Latte lub Iced Cappuccino.

Aby przygotowac napdj mrozony, trzeba wczesniej wykonac co najmniej jednag czynnos¢. W celu uzyskania
optymalnego napoju uzyj szklanki o pojemnosci 400-450 ml i kostek lodu o standardowych rozmiarach (4 x
2,5x% 2,2 cm). Ekspres pomoze Ci w calym procesie przygotowania. Zalecamy postepowanie zgodnie z etapami
przygotowania przepiséw wyswietlanymi krok po kroku na ekranie.

NAPOJE Z MLEKIEM

3.1 POJEMNIK NA MLEKO MILK MAESTRO

Pojemnik na mleko Milk Maestro zostat zaprojektowany z myslg o mozliwosci przygotowywania
napojéw mlecznych najwyzszej jakosci. Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy
uwaznie przeczytaé ponizsze instrukcje, aby zapewni¢ optymalne uzytkowanie i rezultaty.
Przed pierwszym uzyciem pojemnika na mleko Milk Maestro i w celu usuniecia ewentualnych
drobinek kurzu zalecamy wyczyszczenie wszystkich czesci wodg i delikatnym ptynem.

GLOWNE CECHY I FUNKCJE

Funkcja spieniania

Pojemnik na mleko Milk Maestro jest wyposazony w opatentowany system spieniania mleka, pozwalajgcy na
przygotowanie kremowej mlecznej pianki w zaledwie kilka chwil.

Przycisk kontroli spieniania na pokrywce pozwala kontrolowac ilos¢ pozgdanej pianki z mleka, oferujgc petng
personalizacje napojéw mlecznych.

Automatyczny program ptukania MILK RINSE

Automatyczny program ptukania jest wymagany po przygotowaniu kazdego napoju mlecznego (alert MILK
na interfejsie), aby zapewni¢ optymalny poziom higieny. Po kazdym uzyciu pojemnika na mleko Milk Maestro
nalezy go wyczyscic.

Wiecej informacji na temat automatycznego ptukania pojemnika na mleko Milk Maestro mozna znalez¢
w ,,Skréconej instrukcji obstugi”.

tatwy demontaz i mozliwos¢é mycia w zmywarce:
Aby ufatwi¢ czyszczenie i konserwacje, pojemnik na mleko mozna catkowicie zdemontowac. Poszczegdine
czesci pojemnika na mleko Milk Maestro mozna rozdzieli¢ w celu doktadnego wyczyszczenia.

71



Wszystkie czesci nadaja sie do mycia w zmywarce, dzieki czemu proces czyszczenia jest jeszcze wygodniejszy.
Wystarczy umiesci¢ czesci w gornym koszu zmywarki lub w przegrodzie na sztucce.

AUWaga: nie nalezy wktada¢ do zmywarki pokrywki z przyciskiem regulacji spieniania w pozycji PULL
(istnieje wéwczas ryzyko zgubienia pokretta). Nalezy jg wyja¢, aby unikng¢ utraty pokretta.

JAK UZYWAC POJEMNIKA NA MLEKO MILK MAESTRO?

— &

~~’ PORADY I WSKAZOWKI

Aby przygotowac spienione mleko, nalezy wybrac¢ pasteryzowane mleko UHT przechowywane w loddwce
(w temperaturze 3-5°C). Stosowanie specjalistycznych rodzajow mleka (mikrofiltrowanego, surowego,
fermentowanego, wzbogaconego) lub mleka roslinnego (migdatowego, owsianego, sojowego itp.) jest
mozliwe, ale moze da¢ wyniki mniej zadowalajgce pod wzgledem jakosci i ilosci pianki. W przypadku
mleka roslinnego warto wybra¢ specjalne mleko dla baristéw, ktére ma sktad zapewniajgcy odpowiednie
spienianie. Po otwarciu pojemnika z mlekiem, niezaleznie od tego, czy pojemnik jest plastikowy, czy szklany,
nalezy go przechowywac¢ w lodéwce w temperaturze 4°C lub nizszej. Mleko moze by¢ przechowywane
przez okres od pieciu do siedmiu dni.

Wytyczne dotyczgce uzywania:

1. Przygotowanie
Wilej do pojemnika na mleko Milk Maestro pozadang ilos¢ mleka. Nie przekraczaj maksymalnej ilosci mleka
oznaczonej kreskg na pojemniku.

MAX Maksymalny poziom mleka w pojemniku

-

U Zalecany poziom mleka do przygotowania kilku kaw Cappuccino
CP Zalecany poziom mleka do przygotowania jednej kawy Cappuccino

2. Dostosowanie pianki
Obro¢ pokretto regulacji pianki na pokrywce w prawo, aby zwiekszy¢ ilos¢ pianki, albo obré¢ go w lewo, aby
zmniejszyc ilos¢ pianki. Ilo$¢ pianki dobierz do wiasnych preferencji.

N
(PULL)
L

Pozycja usuwania pokretta regulacji pianki

Pozycja maksymalnej iloSci pianki

Pozycja minimalnej ilosci pianki

=)

Aby uzyskac kawe z mlekiem o najwyzszej jakosci, zaleca sie przygotowanie 5-6 napojow po pierwszym uzyciu
ekspresu. Dzieki temu system mleka bedzie dziata¢ na optymalnym poziomie.
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Jezeli kawa z mlekiem wylewa sie z filizanki, zalecamy:
- Ustawienie pokretta ilosci pianki w pozycji MIN
- Wybranie mniejszego napoju (M lub L)
- Uzycie wiekszej filizanki.

3. Czyszczenie
Po zakoniczeniu korzystania z pojemnika na mleko Milk Maestro mozna wykona¢ automatyczne ptukanie za
pomocg programu MILK lub zdemontowac i doktadnie umy¢ wszystkie czesci w cieptej wodzie i delikatnym
ptynie do mycia naczyn lub w zmywarce.
Przed ponownym ztozeniem pojemnika nalezy doktadnie wyptukac i wysuszy¢ wszystkie czesci.

=

~—~’ PORADY I WSKAZOWKI

Aby odblokowac pokrywke pojemnika na mleko Milk Maestro, nalezy przekrecic jg o ¢wierc obrotu.

A Uwaga: przed rozpoczeciem przygotowania napojow z mlekiem nalezy najpierw podtgczy¢ pojemnik na
mleko Milk Maestro do ekspresu.

Mamy nadzieje, ze pojemnik na mleko Milk Maestro, dzieki jego wysokiej wydajnosci i tatwej w uzyciu funkcji
spieniania mleka, spetni Panstwa oczekiwania i pozwoli na przygotowanie doskonatych napojow.

4. PROFILE

DO CZEGO StUZY FUNKCJA PROFILE?

Funkcja Profile umozliwia dostep do spersonalizowanej przestrzeni, w ktdrej mozna przechowywac i zapisywac
ulubione napoje. Bezposredni przycisk na panelu sterowania urzadzenia zapewnia tatwy dostep do tej funkgji.
Mozna utworzy¢ maksymalnie 4 profile, a w kazdym profilu mozna zapisa¢ do 6 przepisow.

Aby przetgcza¢ miedzy profilami, wystarczy¢ uzy¢ przycisku : Po wybraniu pozagdanego napoju w profilu
nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczg¢ jego przygotowanie. Ta funkcja jest szybsza i nadaje sie idealnie
do codziennego uzytku. Napoje zapisane w profilu sg uruchamiane bezposrednio jednym dotknieciem bez
koniecznosci wprowadzania ustawien.

JAK ZARZADZAC ULUBIONYMI NAPOJAMI W PROFILU?
Do profili mozna dodawac napoje. W tym celu przed przygotowaniem napoju nacisnij i przytrzymaj przycisk

f? a nastepnie postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie.

Po zatrzymaniu ulubionego napoju podczas jego nalewania wtasnie takie jego przygotowanie zostanie
zapisane.
JAK USUWAC ULUBIONE NAPOJE?

- Przejdz do Profilu i wybierz napdj, ktéry chcesz usungc.

- Nacisnij przycisk OK na wybranym przepisie.

- Potwierdz, ze chcesz usungc ten napdj z profilu, ponownie naciskajgc przycisk OK.
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5. OGOLNA KONSERWACJA

5.1 CODZIENNE CZYNNOSCI KONSERWACY)NE

Wykonywanie odpowiedniej konserwacji wydtuzy okres eksploatacji urzagdzenia i pozwoli zachowac oryginalny
smak kawy.

KONSERWACJA TACKI OCIEKOWE]
Tacka ociekowa umozliwia zbieranie wody lub kawy, ktéra wyptywa z urzadzenia w trakcie i po przygotowaniu
napoju. Wazne jest, aby zawsze jg zostawia¢ na miejscu i regularnie oprézniac.

Ze wzgleddw higienicznych zalecamy demontowac tacke ociekowga, aby codziennie czysci¢ kazdy element i
pozostawi¢ go do wyschniecia przed umieszczeniem go z powrotem w urzadzeniu. Tacke ociekowg mozna my¢
w zmywarce (bez metalowej kratki).

Wiecej informacji na ten temat mozna znalez¢ w ,,Skréconej instrukcji obstugi”.

KIEDY OPROZNIC TACKE OCIEKOWA?
Gdy ptywak znajduje sie na gorze, co oznacza, ze tacka jest przepetniona.

KONSERWACJA POJEMNIKA NA FUSY KAWOWE

Ze wzgledow higienicznych zalecamy codzienne czyszczenie pojemnika na fusy kawowe gorgcg wodg i
delikatnym ptynem do mycia naczyn i pozostawienie go do wyschniecia przed umieszczeniem go z powrotem
w urzadzeniu.

Wiecej informacji na ten temat mozna znalez¢ w rozdziale ,,Skréconej instrukcji obstugi” poswieconym
czyszczeniu pojemnika na fusy kawowe.

- Oprdzniaj pojemnik na fusy, gdy ekspres wyswietla odpowiedni komunikat.
- Mozesz oproéznia¢ go czesciej, ale zawsze wykonuj te czynnos$¢, gdy urzadzenie jest wigczone, aby mogto
zarejestrowac, ze pojemnik faktycznie zostat oprézniony.

n Wazne: nieregularne opréznianie pojemnika na fusy moze spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

KONSERWACJA ZBIORNIKA NA WODE

Aby zachowac aromat kawy i ze wzgledéw higienicznych zalecamy uzywanie wody pitnej, codzienne czyszczenie
zbiornika gorgcg wodg i ggbkga i pozostawienie go do wyschniecia przed umieszczeniem go z powrotem w
urzadzeniu.

KONSERWACJA POJEMNIKA NA ZIARNA KAWY

Ziarna kawy mogg pozostawiac ttuste pozostatosci na scianach pojemnika na ziarna kawy, ktére mogg wptywac
na jakos¢ kawy. Aby zachowac¢ aromat i ze wzgledéw higienicznych zalecamy wytrze¢ go czystg, suchg, miekka
szmatkg za kazdym razem, gdy wymaga ponownego napetnienia.

A Uwaga: do czyszczenia pojemnika na ziarna kawy nie nalezy uzywac wody, poniewaz obecnos$¢ wody w
tym pojemniku grozi uszkodzeniem urzadzenia.

5.2 INNE CZYNNOSCI KONSERWACY)NE

Wazne:

n + W zaleznosci od procedury, czas konserwacji wynosi maksymalnie 20 minut.

* W przypadku odtgczenia urzadzenia podczas konserwacji lub w razie zaniku zasilania program
czyszczenia zostanie wznowiony od poczatku. Nie bedzie mozliwe odtozenie tej czynnosci: konieczne
bedzie przeptukanie obiegu wody. W takim przypadku konieczne moze by¢ uzycie nowej tabletki
Czyszczace).

+ Jezeli produkt jest wyposazony we wkiad systemu filtrujgcego KRUPS Claris - Aqua, wyjmij ten wktad
przed rozpoczeciem procedury odkamieniania.

+ Nie musisz rozpoczynac¢ programu konserwacji od razu po wyswietleniu komunikatu przez urzadzenie,
ale trzeba zrobi¢ to stosunkowo szybko. Jezeli czyszczenie (lub odkamienianie) zostanie odtozone na
pdzniej, ostrzezenie nie zniknie z wyswietlacza, dopdki czynnos¢ nie zostanie wykonana.
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Konserwacja

Objasnienie

Niezbedne

Automatyczne
ptukanie
pojemnika Milk
Maestro
30s - 60 ml

Po przygotowaniu
napoju z mlekiem
lub w dowolnej
chwili.

Automatyczny program ptukania pojemnika
na mleko Milk Maestro wykorzystuje wytgcznie
gorgcg wode i zapewnia optymalng wydajnos¢

spieniania mleka oraz czysto$¢ systemu.

Informacje na temat ptukania pojemnika

na mleko Milk Maestro mozna znalez¢ w

~Skréconej instrukcji obstugi”.

materiaty

Reczne
ptukanie Milk
Maestro
~5min

Gdy urzadzenie
wyswietla
odpowiedni
komunikat lub
w dowolnym
momencie.

To czyszczenie polega na demontazu i
czyszczeniu wyjmowanego bloku ,,one
touch cappuccino”. Aby uzyska¢ optymalne
wyniki spieniania mleka, zaleca sie regularne
czyszczenie. Patrz ,,Przewodnik szybkiego
uruchamiania”.

Ptukanie
obiegu mleka
30s - 20 ml

Po przygotowaniu
kazdego napoju
z mlekiem, gdy

ekspres wyswietla

odpowiedni
komunikat.

Umozliwia ptukanie obiegu mleka w urzadzeniu.

Ptukanie obiegu mleka mozna wykona¢ w
dowolnym momencie.

Ptukanie
obiegu kawy
~45s - 30 ml

Po uptywie 2 dni
bezczynnosci
lub w dowolnym
momencie.

Umozliwia ptukanie obiegu kawy w ekspresie.
Proces ten wykorzystuje tylko gorgca wode.
Zapewnia to zachowanie autentycznego smaku
kawy.

Informacje na ten temat mozna znalezé w
~Skréconej instrukcji obstugi”.

Czyszczenie
ekspresu
~13min-1L

Gdy urzadzenie
wyswietla
odpowiedni
komunikat lub
w dowolnym
momencie.

Ze wzgleddw higienicznych i w celu zachowania
jakosci kawy zalecamy codzienne czyszczenie i
odttuszczanie obiegu kawy w ekspresie. Dzieki
temu napoje bedg wyrdzniac sie doskonatym
smakiem.

Wytyczne dotyczace czyszczenia ekspresu
mozna znalez¢ w ,Skréconej instrukcji obstugi”.
Ewentualnie mozna wykona¢ nastepujace
Czynnosci:

1. Po wyswietleniu ostrzezenia dotyczgcego
czyszczenia nacisnij przycisk ,,OK".

2. Wez tabletke do czyszczenia.

3. Otwdérz przegrode na tabletke do czyszczenia
i wiéz tabletke.

4. Umies¢ 1-litrowy pojemnik pod obiema
dyszami.

5. Nacisnij przycisk ,START/STOP", aby
potwierdzi¢ proces czyszczenia.

6. Podczas procesu czyszczenia woda bedzie
wyptywac z dysz kawowych.

7. Gdy woda przestanie wyptywac i rozlegng
sie trzy sygnaty dZzwiekowe, proces zostanie
zakonczony, a ekspres bedzie czysty i gotowy
do uzycia.

1 tabletka do
czyszczenia
KRUPS XS3000/
XS808
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Konserwacja

Objasnienie

Niezbedne

Odkami-
enianie
~20 min -1,5L

Gdy ekspres o to
poprosi. Funkcja
ta nie wigczy
sie, gdy liczba
przygotowanych
napojoéw jest
niewystarczajgca,
aby uruchomi¢

usuwanie kamienia.

Odkamienianie ekspresu zapewnia jego
odpowiednie dziatanie i usuwa wszelki kamien
lub osady. Ta czynnos¢ jest bardzo istotna, aby

urzadzenie dziatato poprawnie i przez dtugi czas.
Informacje na temat odkamieniania ekspresu
mozna znalez¢ w ,,Skréconej instrukgji obstugi”.
Ewentualnie mozna wykona¢ nastepujace
CZynnosci:
1. Maszyna wyswietli ostrzezenie na ekranie.
2. Nacisnij przycisk ,OK".
5. Napetnij zbiornik na wode letnig wodg do
oznaczenia ,CALC".
6. WezZ saszetke z roztworem do usuwania
kamienia KRUPS i otworz ja.

7. Umie$¢ roztwor w zbiorniku na wode (jesli
produkt jest wyposazony we wkiad filtrujgcy Claris,
wyjmij go).

8. Wymieszaj roztwor z saszetki z wodg w
zbiorniku.

9. Umies¢ zbiornik na wode w ekspresie.

10. W gniezdzie na pojemnik na mleko umies¢
dysze parowa.

11. Pod obiema dyszami (kawowg i parowg)
umies¢ 1,5-litrowy pojemnik.

12. Nacisnij przycisk ,,START/STOP”. aby rozpocza¢
proces odkamieniania.

13. Podczas procesu odkamieniania woda bedzie
wyptywac z dysz.

14. Gdy maszyna wyswietli odpowiedni komunikat,
wyjmij, opréznij i wyptucz zbiornik na wode.
15. Napetnij zbiornik na wode do oznaczenia MAX.
16. Umies$¢ zbiornik na wode w ekspresie i nacisnij
przycisk ,START/STOP".

17. Podczas procesu ptukania woda bedzie
wyptywac z dysz.

18. Gdy woda przestanie wyptywac z dysz i
rozlegna sie trzy sygnaty dzwiekowe, proces
zostanie zakonczony, a ekspres bedzie
odkamieniony i gotowy do uzycia.

materiaty

1 saszetka
odkamieniacza
KRUPS (FO54/
XS809)

6. INNE FUNKCJE

JAK PRZEJSC DO USTAWIEN EKSPRESU?

Ekspres KRUPS Sensation Elite ma wiele ustawien. Wyprébuj je! Pozwoli to jeszcze bardziej spersonalizowac
korzystanie z urzadzenia.

-

LISTA USTAWIEN:

Jezyk

Wybér jezyka sposrdd 23 jezykow.

Jasnosé ekranu

Dostosowanie jasnosci ekranu.

Automatyczne
zatrzymanie

Wybér czasu, po uptywie ktdrego urzadzenie zatrzyma sie automatycznie.
Ta funkcja pozwala obnizy¢ zuzycie energii.
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Jednostka objetosci Wybér jednostki miary: ml lub oz.

Automatyczne Mozliwos¢ wyboru inicjowania automatycznego ptukania wylotu kawy (lub nie)
ptukanie przy wytgczaniu ekspresu.

Dostosowanie twardosci wody w skali od 0 do 4. Wiecej informacji na ten temat

Twardos¢ wod . L. . . .
y mozna znalez¢ w rozdziale ,,Pomiar twardosci wody”.

Temperatura kawy Ustawienie temperatury kawy w zakresie od T1 do T3.

Reset ustawien ekspresu| Reset spowoduje usuniecie preferencji i ustawien z pamieci ekspresu.

ODPOWIEDZI NA PYTANIA

SPOSOB DZIALANIA

1) Urzadzenie wyswietla btad, oprogramowanie nie reaguje LUB wszystkie kontrolki migaja.
© Wytgcz urzadzenie i odtacz je od zrédta zasilania, wyjmij wktad filtrujacy, jesli znajduje sie w zbiorniku
na wode, odczekaj 1 minute i ponownie uruchom urzadzenie.
2) Urzadzenie nie wigcza sie po nacis$nieciu przycisku wtgczania/wytgczania.

© Sprawd? bezpieczniki i gniazdo zasilania instalacji elektrycznej. Sprawdz, czy dwie wtyczki zasilania sg
prawidtowo podtgczone do gniazda.

3) Podczas cyklu wystgpita awaria zasilania.
© Po ponownym wigczeniu zasilania urzadzenie zostanie automatycznie zresetowane.
4) Mtynek pracuje bez ziaren.

© Ziarna kawy pozostajg w pojemniku:

« Kawa moze by¢ zbyt oleista i dlatego nie jest prawidtowo wychwytywana przez urzgdzenie. Mozesz
sprobowaé¢ pomdc ziarnom opasc i sprawdzi¢, czy to przywrdéci prawidtowe dziatanie urzadzenia.
Zaleca sie jednak zmiane kawy (patrz typ ziaren kawy).

* Jest to kawa, ktérej uzywa sie codziennie i nie byto z nig nigdy probleméw? - skontaktuj sie z dziatem
obstugi klienta KRUPS.

UZYTKOWANIE

1) Miynek wydaje nietypowe dzwieki.

©® W mitynku prawdopodobnie znajdujg sie ciata obce. Sprobuj wyczysci¢ odkurzaczem, albo skontaktu;
sie z dziatem obstugi klienta KRUPS.

2) Pod urzadzeniem znajduje sie woda.

© Przed wyjeciem tacy ociekowej odczekaj 15 sekund od nalania kawy, aby urzadzenie prawidtowo
zakonczyto cykl.

© Sprawd?, czy taca ociekowa jest prawidtowo umieszczona w urzadzeniu. Musi by¢ ona poprawnie
umieszczona na swoim miejscu, nawet gdy urzadzenie nie jest uzywane.

© Sprawdyz, czy tacka ociekowa nie jest przepetniona.
3) Pokretto requlacji grubosci mielenia obraca sie z trudnoscia.

© Pokretto regulacji grubosci mielenia nalezy obracac tylko podczas pracy miynka.

4) Urzadzenie nie sporzadzito kawy.

© Podczas przygotowania kawy wystgpita nietypowa sytuacja. Urzadzenie zostanie automatycznie
zresetowane i bedzie gotowe do nowego cyklu.

5) Uzyto kawy mielonej zamiast ziarniste;j.

© Usun odkurzaczem zmielong kawe z pojemnika na ziarna kawy.

6) Woda wyptywa z dysz kawowych, gdy ekspres jest wytgczony.

© Jestto normalne zjawisko. Jest to automatyczny proces ptukania w celu oczyszczenia dysz kawowych. Mozesz
go wytgczy¢ w ustawieniach ekspresu, zmieniajgc ustawienie ,Plukanie automatyczne” na nieaktywne.
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MLEKO

1) Z kratki tacki ociekowej wydobywa sie para.
© W zaleznosci od rodzaju przygotowywanego napoju para moze wydostawac sie z kratki tacki ociekowe;.

2) Pojemnik na mleko Milk Maestro nie wytwarza juz piany.

© Uzywaj $wiezego mleka péittustego lub petnottustego (o temperaturze od 3°C do 6°C).
© Przeptucz pojemnik na mleko Milk Maestro za pomocg programu MILK RINSE.
© Umyj wszystkie cze$ci w zmywarce lub recznie, uzywajgc wody i ptynu do mycia naczyn i pozostawiajac
je do wyschniecia przed ponownym ztozeniem.
KONSERWACJA

1) Ekspres nie zagda odkamieniania.

© Cykl odkamieniania nalezy przeprowadza¢ po przygotowaniu duzej liczby napojow.

2) W tacce ociekowej znajduja sie fusy.
© Do tacki ociekowej moze dostac¢ sie niewielka iloé¢ zmielonej kawy. Urzadzenie zostato zaprojektowane
w taki sposéb, aby usuwac nadmiar zmielonej kawy, tak aby obszar perkolacji pozostat czysty.

3) Po opréznieniu pojemnika na fusy na ekranie wyswietla sie ostrzezenie ,Oprdznij pojemnik na fusy”.

© Umieé¢ pojemnik na fusy ponownie na swoim miejscu.
4) Po ponownym napetnieniu zbiornika na ekranie wyswietla sie ostrzezenie ,Napetnij zbiornik na wode”.

© Sprawdz, czy zbiornik jest ustawiony w prawidtowym miejscu w ekspresie.
© Ptywak na dnie zbiornika musi sie swobodnie poruszaé. Sprawdz go i w razie potrzeby uwolnij.
5) Podczas odkamieniania, na jego pierwszym etapie, z dysz nie wylatuje woda.

© Jest to normalne zjawisko. Woda wycieka z dysz wytgcznie wtedy, gdy w ekspresie nagromadzito sie
wiele kamienia.

NAPOJE

1) Kawa leje sie zbyt wolno.

© Obrd¢ pokretto regulacji stopnia rozdrobnienia ziaren w prawo, aby uzyska¢ grubiej zmielong kawe
(moze to zaleze¢ od rodzaju uzywanej kawy).

© Wykonaj co najmniej jeden cykl ptukania.
© Wymien wktad filtrujgcy systemu KRUPS Claris Aqua.
© Ekspres wyczysci sie samoczynnie.

2) Kawa jest zbyt staba lub zbyt mato tresciwa.

© Sprawd?, czy w pojemniku na ziarna kawy jest kawa i czy pojemnik jest prawidtowo opuszczony.

© Nalezy unika¢ stosowania kaw oleistych, karmelizowanych lub aromatyzowanych, ktére mogg nie by¢
prawidtowo pochwycone przez mtynek.

© Zmniejsz objetos¢ napoju i zwieksz jego moc, korzystajac z funkcji mocy kawy. Obré¢ pokretto regulaci
zmielenia, aby uzyskac drobniejzmielong kawe. Napdj mozna przygotowac w dwdch cyklach, korzystajac
z funkcji dwdch filizanek.

3) Espresso lub kawa nie ma odpowiednio wysokiej temperatury.

© Zwieksz temperature kawy w ustawieniach urzgdzenia. Przed rozpoczeciem przygotowywania napoju
podgrzej filizanke, ptuczac jg goraca woda.
© Wykonaj ptukanie przed rozpoczeciem przygotowywania kawy.
4) Przed przygotowaniem kazdej kawy z dysz kawowych wyptywa czysta woda.

© Po rozpoczeciu przygotowania napoju nastepuje wstepne parzenie. Moze to doprowadzi¢ do wycieku
niewielkiej ilosci wody z dysz kawowych.

Jezeli jeden z powyzszych probleméw nie ustepuje, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta KRUPS.
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UTYLIZACJA

Niektére urzgdzenia zawierajg akumulator, do ktérego ze wzgleddw bezpieczenstwa dostep ma wytgcznie

serwisant. Aby wymieni¢ akumulator, skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym punktem serwisowym.

n Wazne: urzadzenie zawiera pewng ilos¢ materiatéw, ktére mozna ponownie wykorzysta¢ lub poddac
recyklingowi.

GWARANCJA

Gwarancja nie ma zastosowania w nastepujacych przypadkach:

- obecnos¢ ciat obcych w miynku,

- zmielona kawa zostata wsypana do pojemnika na ziarna kawy,

- wkiad filtrujgcy Claris Aqua Filter System nie jest stosowany zgodnie z instrukcjami KRUPS,

- w przypadku braku usuwania kamienia, czyszczenia lub reqgularnej konserwacji.

Wszelkie prace przy urzadzeniu musza by¢ wykonywane przez zatwierdzone centrum serwisowe marki KRUPS.

Automatyczny ekspres do kawy/espresso moze by¢ uzywany wytagcznie do przygotowywania kawy, goracej
wody lub do spieniania mleka.

Producent: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard, 53100 Mayenne - Francja
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A. Drzadlo/viko nadrzky na vodu I. Kavoveé trysky

B. Nadrzka navodu J. Voli¢ nastaveni jemnosti mleti
C. Viko zasobniku na zrnkovou kavu K. Mlynek na kavu

D. Ovladaci panel L. Nastaveni

E. Sbérac kavové sedliny M. Nastaveni sily kavy

F. Odkapavaci miska N. Nastaveni velikosti

G. Nadoba na mléko 0. Profily

H. Vodni tryska

Vazeni zakaznici,

dékujeme, Ze jste si zakoupili kavovar Krups s vestavénym mlynkem. Kavovary Krups s vestavénym mlynkem
jsou navrhovany, vyvijeny a vyrabény ve Francii, coZ zajistuje nejprisnéjsi zaruky ptvodu a kvality zpracovani.
Vas kavovar je navrzen s dlirazem na maximalni jednoduchost pouzivani a umoZriuje vam pfipravit kavové
napoje v kvalité jako od baristy. Jedinym stisknutim tlacitka pfipravite espresso, filtrovanou kavu i dalsi druhy
kavy. Kavovary Krups jsou vybaveny prehlednym a intuitivnim rozhranim a pokrocilé technologie pouzité v
téchto zarizenich vdm umoznuji dosdhnout co nejlepsich vysledkl a naplno rozvinout bohaté aroma a chut’
Cerstvé mletych kavovych zrn. Pfejeme vam prijemné chvile u kavy a vérime, Ze budete se svym kavovarem
KRUPS pIné spokojeni.

Tym KRUPS

1. DULEZITE INFORMACE O PRODUKTU

Pfed prvnim pouzitim spotfebice si peclivé prectéte uzivatelskou prirucku a bezpecnostni pokyny a uschovejte
si je: nespravné pouziti spotrebice zprosti KRUPS jakékoli odpovédnosti.

1.1 PRUVODCE SYMBOLY V UZIVATELSKE PRIRUCCE

a Nebezpeci: Varovani pfed rizikem vazného zranéni nebo usmrceni.
Symbol blesku upozorfiuje na nebezpedi souvisejici s elektfinou.

AUpozorném’: Varovani pred jakoukoli moZnou poruchou, poskozenim nebo znicenim spotrebice.

n DuleZité: Obecnd nebo dlleZitd pozndmka k obsluze spotiebice.

1.2 PRISLUSENSTVI DODAVANE S PRISTROJEM

Zkontrolujte pfisluSenstvi dodané se zafizenim. Pokud néktery dil chybi, obratte se pfimo na zakaznicky servis
KRUPS.

DODAVANE PRISLUSENSTVI

Uzivatelska pfirucka - stru¢ny ndvod - brozura s bezpecnostnimi pokyny Adresar
poprodejnich servisnich center KRUPS Zarucni dokumenty

1] l)‘
AN

2 | Sacek pfipravku na odvapnovani*

3 | Cistici tablety*
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4 Nadoba na mléko Milk Maestro

5 | Vodnitryska

*V zavislosti na modelu

A Pozor: Aby zaruka zUstala v platnosti, pouzivejte s timto zafrizenim pouze pfislusenstvi Krups.

1.3 TECHNICKE UDAJE

Spotrebic Automaticky kadvovar EA917-EA918
Napajeni 220-240 V~ / 50 Hz
Tlak cerpadia 15 bart
Zasobnik na zrnkovou kavu 260 g
SpotFeba energie V provozu: 1 450 W
NadrZka na vodu 1,71
Prvni pouZiti a skladovani Vinteriéru, na suchém misté (mimo dosah mrazu)
Rozméry (mm)V x D x H 365 x 240 x 400
Hmotnost produktu (kg) 8,9

Technické zmény vyhrazeny.

1.4 ZACINAME A INSTALACE SPOTREBICE

POCATECNI PROVOZ

Umistéte zafizeni na stabilni, vodorovny, Cisty a suchy pracovni povrch. PFi prvnim pouZziti zafizeni budete
vyzvani k vybéru rlznych nastaveni. Naplnéni zafizeni vodou umoziiuje naplnit vodni okruhy, aby zafizeni
mohlo pracovat. Probéhne pfedehrivani a automatické vyplachnuti.

Postupujte podle pokynd na displeji. Dalsi informace naleznete ve Stru¢ném navodu.

Pred opusténim vyrobniho zavodu byl spotfebic fadné zkontrolovan a otestovan. Navzdory veskeré pozornosti
vénované Cisténi je vSsak mozné, Ze v mlynku na kdvu uviznou zbytky kavy anebo Ze zlstanou kapky kdvy na
mriZce odkapdvaci misky. PFi vybalovani si miZete také vSimnout pfitomnosti prachu na zafizeni v disledku
ochranného materialu. Pred prvnim pouZzitim doporucujeme zarizeni diikladné ocistit hadrikem.

Dékujeme za pochopeni. Nikdy nepouZivejte poSkozené zarizeni.

POHOTOVOSTNI REZIM PRISTROJE
V zavislosti na pfipraveé se pfistroj pfi pfechodu do pohotovostniho reZzimu automaticky vyplachne. Cyklus trva
pouze nékolik sekund a zastavi se automaticky.
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g; RADY A DOPORUCENI
VODA
Kvalita vody vyznamné ovliviiuje kvalitu aroma. Vodni kamen a chlér mohou zménit chut kavy. Pokud
chcete zachovat veSkeré aroma kavy, doporucujeme pouzivat Cerstvou vodu a kazetu vodniho filtracniho
systému Claris nebo balenou vodu s obsahem celkovych rozpusténych latek méné, nez 800 mg/I (viz Stitek
na lahvi). Dal3i informace najdete v kapitole ,FILTR A TVRDOST VODY".
SALEK
Pfi pripravé horkych napoji doporucujeme pouzivat predehraté salky (proudem horké vody), jejichz
velikost je pfizplsobena poZzadovanému mnozstvi napoje.

ZRNA

PraZzend zrnkova kdva muZe ztratit aroma, pokud neni chranéna. Doporucujeme do zafizeni pridavat
zrnkovou kavu v mnozstvi, které odpovida vasi spotfebé v nasledujicich 2 az 3 dnech, a také pouzivat
baleni po 250 g.

Kvalita zrnkové kavy je proménliva a chut je subjektivni. Arabica doda napoji jemnou a kvétinovou vlni na
rozdil od Robusty, ktera je bohatSi na kofein, je vice hofka a ma pInéjSi aroma. Je bézné kombinovat oba
druhy kavy, ¢imz se ziska jeji vyvazengjsi chut. Nevahejte se poradit s prodejcem kavy.

Nedoporucujeme pouzivat olejnatd a karamelizovana zrna, protoze mohou po3kodit zafizeni. Jemnost
mleté zrnkové kavy ovliviuje silu aromatu a kvalitu cremy. Cim jsou zrna jemngéji rozemleta, tim jemnéjsi
crema je. Mleti Ize také prizpUsobit poZzadovanému napoji.

2. INSTALACE FILTRU A TVRDOST VODY

CO JE UKOLEM UPRAVY TVRDOSTI VODY?
Chcete-li zabranit hromadéni vodniho kamene v zafizeni a optimalizovat kvalitu kavy, doporucujeme na
pristroji nastavit tvrdost vody.

JAK NA PﬁI'STROjI NASTAVIT TVRDOST VODY
* Naplnte sklenici vodou.
« Ponorte do ni testovaci tyCinku, ktera je soucasti baleni pfistroje.
+  Potkejte 1 minutu. Ctvere¢ky na testovaci ty¢ince méni barvu.
+ Spocitejte pocet barevnych ctvereck(. Ten vam rekne, jak tvrda je vase voda, na stupnici 0-4.
+ Prejdéte do ,Nastaveni pristroje”. Pak prejdéte doll na ,Tvrdost vody” a zadejte odpovidajici Cislo.
« Stisknéte tlacitko OK.

DOSLY VAM TESTOVACIT TYCINKY?
Pokud je tfeba tento Ukon opakovat pozdégji, nezapomente zménit tvrdost vody podle mista pouziti nebo
informaci poskytnutych vodarenskou spolecnosti, a to pomoci niZze uvedené tabulky:

tL\j/:Z‘c’;: Tfida 0 Tfida 1 Tfida 2 Tfida 3 Tfida 4
vody Velmi mékka Mékka Stfedné tvrda Tvrda Velmi tvrda
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Nastaven 0 1 2 3 4
spotrebice

PROC INSTALOVAT FILTRACNI KAZETU?

Kazeta systému KRUPS Claris Aqua Filter (FO88 / XS807) pomaha optimalizovat chut kavy, omezuje usazovani
vodniho kamene a sniZzuje potfebu udrzby. Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost pristroje, doporucujeme
pouzivat filtracni kazetu. Toto pfisluSenstvi je k dostani na adrese KRUPS.com.
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KDY JE TREBA KAZETU VODNIHO FILTRACNIHO SYSTEMU CLARIS VYMENIT?

+ 2 mésice po instalaci.
t * Pri instalaci kazety doporucujeme otocit Sedy krouzek na horni strané filtracni kazety tak, aby se
zobrazovalo datum instalace + 2 mésice.

JAK SE INSTALUJE KAZETA VODNIHO FILTRACNIHO SYSTEMU CLARIS?

L + Kazetu vloZte do nadrzky na vodu.

* PFi instalaci kazety doporucujeme otocit Sedym krouzkem na jejim vzdaleném konci tak, aby
ukazoval datum instalace + 2 mésice.

+ Kazetu umistéte spravné na misto, krouzek s ¢isly sméruje vzharu.

* Pouzijte Cerny Sroubovaci upinaci prvek, ktery je soulasti kazety, abyste kazetu spravné umistili
a zaSroubovali na misto.

« Zapnéte kadvovar a prejdéte do nastaveni, poté vyberte instalaci filtru a postupujte podle pokyn(
zobrazenych na displeji.

+ Kavovar automaticky naplni a proplachne systém. Po dokonceni procesu zazni tfi zvukové signaly,
které potvrzuji jeho dokonceni.

2.1 MLYNEK: NASTAVENI MLETI

PROC JE POTREBA NASTAVIT MLETI?
Obecné je tfeba mleti upravit pfi zméné typu kavovych zrn nebo pfi Upraveé sily kavy. Zména mleti umozuje
prizpUsobit se rdznym typam kdvového zrna:

- silné prazena a olejnata zrna budou vyzadovat hrubsi mleti,

- jemnéji praZzena zrna budou sussi a budou vyZadovat jemné&jsi mleti.

Prazeni

Slaba Stfedni Silné Intenzivni Velmi intenzivni
(Blonde) (Jantarovd) (Svétld francouzskd) (Francouzskd) (Tmavd francouzskd)

Kromé toho ma nastaveni mleti u stejné kavy vliv na aroma v Salku: ¢im jemnéjsi mleti, tim siln&jsi chut.

Poloha 5 Poloha 4 Poloha 3 Poloha 2 Poloha 1
Extra hrubé Hrubé Stredni Jemné Extra jemné

JAK NASTAVIT MLETI?

Otocte regulator nastaveni, ktery se nachazi v zasobniku na zrnkovou kavu, tak, aby hrubost mleti vyhovovala
typu kdvového zrna a pozadované sile chuti (5 poloh - viz vy3e). Toto nastaveni je nutné provést béhem mleti,
a to po jednotlivych vyznacenych pozicich. Po tfech pfipravach zaznamenate vyrazny rozdil v chuti.
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ﬁ Upozornéni: Nedoporucujeme pouzivat olejnata a karamelizovana kavova zrna, ktera jsou pro mlynek
obtizné zpracovatelna. Mohou pfistroj poskodit a vést k nedostatecnému vykonu snimace.

3. PRIPRAVA NAPOJU

NAPOJE DOSTUPNE V TOMTO PRISTROJI:
Kavovar KRUPS Sensation Elite umoziiuje pripravit Sirokou Skalu ndpojd v zavislosti na vasich preferencich.
ZpUsoby pripravy mlzete volit pfimo na ovladacim panelu.

Vychozi objemy a intenzity jsou uvedeny tucné.

Recepty na kavu:

At Dostupné Dostupna
Napoje velikosti intenzita kavy CLLG
0
Ristretto 20 r;g;? ml (V) v
Voo
: 0
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| L))
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml-100 ml 000
0
Dlouhé kava 100} 180 mi X v
000
0
Dvojité espresso 40 TLB 1r:11I0 m 0o
0o
90 ml - 150 ml 0
Americano 120 ml 0o
Ooo
L))
Filtrovana kava 120 1T~'»|0:n7lo i 00 v
000

Dostupné

velikosti

Dostupna
intenzita kavy

Funkce X2

M 0
Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0
Cappuccino L 00
XL Ooo
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Dostupné

Dostupna

Napoje velikosti intenzita kavy CLLGR 2
M [}
Italské cappuccino L 0o
XL 0o
M [}
Latte macchiato L 0o
XL Ooo
M [}
Caffe latte L 00
XL 0o
M [}
Flat white L 0o
XL Ooo
M
Naslehané mléko L
XL
*V zavislosti na modelu
Recepty pro pFipravu studenych napoju:
L. Dostupné Dostupna
Napoje velikosti intenzita kavy LG
[}
Filtrovana kava 320 mi 00
Voo
0
Dlouha kava 180 ml 0o
oo
[}
Espresso 90 ml 0o
Voo
[}
Affogato* 40 ml 00
0o
[}
Cappuccino 240 ml 0o
0o
[}
Italské cappuccino 240 ml 0o
Ooo
[}
Caffe latte 350 ml 00
0o
[}
Latte macchiato* 340 ml 00
0o
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Recepty na napoje pripravované z vody:

Dostupné Dostupna

velikosti intenzita kavy ADLEE:

Horka voda

Recepty do termohrnku:
VSechny naSe recepty To Go jsou vhodné pro termohrnek Krups N2161144, ktery naleznete na naSich
webovych strankach www.krups.com.

. Dostupné Dostupna
Napoje velikosti intenzita kavy HUIECERZ
()
Dlouha kava* 240 ml 0o
0Woo
()
Americano 240 ml 0o
0o
()
Filtrovana kava 240 ml (V)
0o
()
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Cappuccino 240 ml 0o
oo
()
Caffe latte* 240 ml (Y
oo
()
Ledova kava* 240 ml 00
OWoo

*V zavislosti na modelu

JAK LZE NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH TRYSEK?
U vSech napoju z nabidky miZete kavové trysky snizit podle velikosti pouzitého Salku.

JAK ZACIT S PRIPRAVOU NAPOJE?
+ Zkontrolujte, zda je zasobnik na zrnkovou kavu plny.

A Upozornéni: Aby nedoslo k poSkozeni pfistroje, davejte pozor, abyste do mlynku nenalili vodu.

+ Zkontrolujte, Ze je nadrzka na vodu plna. Pokud je hladina vody nizka, pfistroj vas upozorni kontrolkou,
ktera vas vyzve k naplnéni nadrzky.

« Umistéte Salek (Salky) pod vystupy kavy.

« Stisknéte tlacitko zvoleného napoje, upravte nastaveni a stisknéte tlacitko ,START/STOP”.

V ZAVISLOSTI NA TYPU NAPOJE JSOU MOZNA RUZNA NASTAVENI:

- Intenzita kavy: Chcete-li zvysit nebo sniZitintenzitu kavy Upravou mnozstvi pouzité mleté kavy, vyberte napoj
a stisknéte tlacitko Nasledné zvolte Uroven od 1 do 3 zrn, kde 1 predstavuje nejjemnéjsi a 3 nejsilngjsi
intenzitu.

- Jeden nebo dva 3alky: Chcete-li zacit pfripravovat dva napoje soucasnég, vyberte ndpoj oznaceny ,X2". (Pouze
pro recepty na kavu)
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- Objem v 8alku: Chcete-li zvySit nebo snizit mnoZstvi vody pouZité pfi extrakci, stisknéte tlacitko >
upravte objem.

Dalsi informace o nastaveni napoju naleznete v tabulce napoji a ve ,,.Stru¢ném navodu*.

JAK ZASTAVIT PRIPRAVU NAPOJE?
Pfipravu ndpoje muZete kdykoli zastavit stisknutim tlacitka ,START/STOP". Pokud je prerusen cyklus, zastaveni
neni okamZzité. Pfistroj bude néjakou dobu v reZimu bez pfistupu, o ¢emz bude svédcit hlaseni na displeji.

HORKA VODA
PRIPRAVA NAPOJU S HORKOU VODOU:
* Nasadte na kavovar trysku na horkou vodu misto nddoby na mléko.
« Umistéte Salek pod trysku na horkou vodu.
+ Stisknéte tlacitko ,Horka voda“.
+ Objem ndpoje mulzete upravit podle své chuti. Neni vS8ak mozné pripravit 2 $alky najednou - funkce ,X2"
neni k dispozici.
« Stisknéte tlacitko ,START/STOP”. Pfistroj se pfedehfteje (svételny pas bude pulzovat) a poté vytece horka
voda.
* Je k dispozici funkce profil(. Dalsi informace o uloZeni oblibeného napoje naleznete ve ,Stru¢ném
navodu”.

STUDENE NAPOJE

Pristroj Sensation Elite nabizi nové exkluzivni studené napoje, napriklad chlazenou kavu, ledovou kavu, ledové
latte Ci ledové cappuccino.

Priprava ledového ndpoje vyZzaduje jeden nebo vice krokd predem. Pro dosazeni optimalniho vysledku v $alku
pouzijte sklenici o objemu 400-450 ml a ledové kostky standardni velikosti (4 x 2,5 x 2,2 cm). Kavovar vas celym
procesem pfripravy provede. Doporucujeme postupovat krok za krokem podle pokynt zobrazenych na displeji.

NAPOJE S MLEKEM

3.1 NADOBA NA MLEKO MILK MAESTRO

Nadoba na mléko Milk Maestro vam zajisti domaci pfipravu mlécnych ndpojud jako od baristy.
Nez zacnete vyrobek pouzivat, pfectéte si prosim pozorné nasledujici pokyny, abyste jej mohli
optimalné pouzivat a dosahnout skvélych vysledk.

Pfed prvnim pouZitim nadoby na mléko Milk Maestro a za ucelem odstranéni prfipadnych
nanosU prachu doporucujeme ocistit vSechny ¢asti vodou s mycim prostfedkem.

HLAVNI FUNKCE

Funkce napénéni

Nadoba na mléko Milk Maestro je vybavena patentovanym systémem napénéni mléka, ktery umoznuje
pripravit krémovou mlécnou pénu béhem nékolika okamzika.

Tlacitko pro regulaci napénéni na horni strané vika umoznuje ovladat pozadované mnozstvi mlécné pény, a
nabizi tak Uplné prizpUsobeni mlé¢nych napoja.

Automaticky program vyplachovani MILK RINSE

Po kazdé pfipravé mlécného napoje je nutné provést automaticky program vyplachovani (upozornéni
MILK v rozhrani), aby byla zajisténa optimalni hygiena. Po kazdém pouziti ndadoby na mléko Milk Maestro ji
nezapomente vycistit.

Dalsi informace o vyplachovani nadoby na mléko Milk Maestro najdete ve ,,Struéném navodu®.

Snadno se rozebira a miZe se myt v mycce nadobi:
Pro snadné CiSténi a idrzbu Ize nadobu na mléko zcela rozebrat. Jednotlivé ¢asti nadoby na mléko Milk Maestro
muZete oddélit a dikladné vycistit.
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VSechny dily mGzete myt v mycce nadobi, takZe je CiSténi jesté snazsi. Jednoduse vlozZte dily do horni prihradky
mycky nadobi nebo do pfihradky na pfibory.

A Upozornéni: Nevkladejte viko do mycky nadobi s tlacitkem pro ovladani pény v poloze PULL (riziko ztraty
knofliku). Vyjméte jej, abyste jej neztratili.

JAK POUZIVAT NADOBU NA MLEKO MILK MAESTRO?

— &

" RADY ATIPY

Chcete-li pfipravit napénéné mléko, zvolte pasterizované mléko UHT vytazené z lednice (3-5 °C). PouZiti
specialnich typa mléka (mikrofiltrovanych, syrovych, fermentovanych, obohacenych) nebo rostlinnych
mlék (mandlova, ovesna nebo séjova atd.) je mozné, ale mlize vést k méné uspokojivym vysledklim, pokud
jde o kvalitu a mnoZstvi pény. U rostlinnych mlék doporucujeme volit varianty ur¢ené pro pfipravu mlécné
pény (Special Barista), které maji vhodné slozZeni zajiStujici kvalitni tvorbu pény. Jakmile otevrete nadobu
s mlékem, at'uz plastovou nebo sklenénou, musite ji uchovavat v chladnicce pfi teploté do 4 °C. Mléko Ize
obvykle skladovat 5 az 7 dni.

Navod k pouziti:

1. PFiprava
Naplfite nadobu na mléko Milk Maestro pozadovanym mnoZstvim mléka. Dbejte na to, aby hladina mléka
neprekrocila maximalni rysku vyznacenou na nadobé.

MAX Maximalni hladina mléka v nadobé
- v Ve . N4 v . .
U Doporucena hladina pro pfipravu nékolika cappuccin
CP Doporucena hladina pro pfipravu jednoho cappuccina

2. Nastaveni pény
Otacejte tlacitkem pro regulaci pény na horni strané vika ve sméru hodinovych rucicek pro vice pény, nebo
proti sméru hodinovych rucicek pro méné pény. Zvolte pozadované mnozstvi pény.

(pULL)
\\ /

Poloha pro sejmuti tlacitka ovladani pény

Poloha pro maximalni mnoZzstvi pény

Poloha pro minimalni mnoZzstvi pény

=)

Pro dosazeni optimalni kvality kdvovych napoji s mlékem doporucujeme po prvnim pouziti pfipravit 5 az 6
mlécnych napojl. Tim se mlécny systém dostane na svou optimalni provozni tGroven.
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Pokud kavovy napoj s mlékem pretéka z Salku, doporucujeme:
- Nastavit regulator objemu mlécné pény do polohy MIN
- Zvolit mensi velikost ndpoje (M nebo L)
- Pouzit vétsi Salek

3. Cisténi
Po ukonceni pouzivani nddoby na mléko Milk Maestro mUlzete provést automatické vyplachnuti pomoci
programu MILK nebo rozebrat a dikladné umyt vSechny ¢asti v teplé vodé s mycim prostiedkem nebo v mycce
nadobi.
Pred opétovnym sestavenim nezapomernite viechny dily dikladné oplachnout a osusit.

=

" RADY ATIPY

Pokud chcete odemknout viko nadoby na mléko Milk Maestro, je tfeba jim otocit o Ctvrt otacky.

A Upozornéni: Pripravu mlécnych napoju spustte az po pripojeni nddoby na mléko Milk Maestro k pfFistroji.

Doufame, Ze si pouzivani nadoby na mléko Milk Maestro zamilujete a vychutnate si lahodné domaci mlécné
napoje diky vysoce vykonné a snadno pouzitelné funkci napénéni mléka.

4. PROFILY

K CEMU SLOUZI FUNKCE PROFILY?

Funkce Profily vdm poskytne pfistup k vlastnimu mistu, do kterého si mUzete ulozit své oblibené napoje. Je
velmi snadno pristupné diky primému tlacitku na ovlddacim panelu zafizeni. M(Zete vytvofit az 4 profily, z
nichZ kazdy umozriuje uloZit az 6 receptu.

Chcete-li pfepinat mezi jednotlivymi profily, jednoduse stisknéte tlacitko »@) Po vybéru pozadovaného napoje
v daném profilu spustte pfipravu stisknutim tlacitka START/STOP. Tato funkEeje rychla a idealni pro kazdodenni

pouzivani, protoze napoje ulozené ve vaSem profilu se spoustéji pfimo jednim dotykem bez nutnosti dalSiho
nastavovani.

JAK SPRAVOVAT OBLIBENE NAPOJE V RAMCI PROFILU?
Napoj mUzete pridat do profilu: pfed pfipravou napoje stisknéte a podrzte tlacitko 922 a postupujte podle
pokyn( zobrazenych na displeji.

Pokud béhem pfipravy svij oblibeny ndpoj zastavite, uloZi se délka pripravy odpovidajici tomuto zastaveni.

JAK ODEBRAT OBLIBENE NAPOJE?
- Prejdéte do profilu a vyberte napoj, ktery chcete odebrat.
- Stisknéte tlacitko OK u zvoleného receptu.
- Opétovnym stisknutim tlacitka OK potvrdte odebrani tohoto napoje z profilu.
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5. VSEOBECNA UDRZBA

5.1 KAZDODENNI UDRZBA

Provedeni spravné udrzby prodluzuje Zivotnost pFistroje a zachova autentickou chut vasi kavy.

UDRZBA ODKAPAVACI MISKY
Odkapavaci miska umoznuje zachycovani vody nebo kavy, ktera ze spotfebice vytéka béhem pfipravy i po ni.
Je dulezité nechat ji vZdy na spravném misté a pravidelné ji vyprazdnovat.

Z hygienickych dlvodd doporucujeme odkapdavaci misku denné vyjmout a vycistit a prfed opétovnym vioZenim
na misto nechat oschnout. Odkapavaci miska je vhodna pro myti v mycce nadobi, pred vlozenim do mycky
vSak nejprve sejméte mfizku.

Dalsi informace naleznete ve ,,Struéném navodu”.

KDY JE NUTNE VYPRAZDNIT ODKAPAVACI MISKU?
Kdyz je plovak nahofe, znamena to, ze je miska pfilis pIna.

UDRZBA SBERACE KAVOVE SEDLINY
Z hygienickych dlvodd doporucujeme sbéra¢ kavové sedliny kazdy den distit horkou vodou s mycim
prostfedkem a pred opé&tovnym vloZenim do pfistroje jej nechat oschnout.

evse

- Vyprazdnéte sbérac kavové sedliny, jakmile vas k tomu kavovar vyzve.

- MUZete ho vyprazdnovat i Castéji, vzdy vSak pri zapnutém kavovaru, aby mohl zaznamenat, Ze byl skutecné
vyprazdnén.

ﬁ DuleZité: Pokud sbérac¢ kavové sedliny pravidelné nevyprazdnite, jak je uvedeno vyse, mlze dojit k
poskozeni pfistroje.

UDRZBA NADRZKY NA VODU
Pro zachovani aroma kavy a z hygienickych divodd doporucujeme pouzivat ¢erstvou vodu, Cistit nddrzku na
vodu kazdy den horkou vodou a houbou a pred opétovnym vlozenim do pfistroje ji nechat oschnout.

UDRZBA ZASOBNIKU NA ZRNKOVOU KAVU

Kavova zrna mohou na sténdch zasobniku kavovych zrn zanechdvat mastné zbytky, coz mdze ovlivnit kvalitu
vasi kadvy. Aby byla zachovana ta nejlepsi chut a také z hygienickych ddvod(, vdm doporucujeme zdsobnik
vytfit suchym, mékkym hadrikem vzdy, nez je tfeba ho znova naplnit.

ﬂ Upozornéni: K Cisténi zadsobniku na zrnkovou kavu nepouzivejte vodu, protoze jeji pfitomnost v zasobniku
by mohla poskodit pfistroj.

5.2 DALSI UDRZBA

Bl pulezite:

* Doba udrzby je v zavislosti na zvoleném postupu maximalné 20 minut.

* Pokud béhem udrzby kavovar odpojite ze sité nebo dojde k vypadku napajeni, Cistici program se po
opétovném zapnuti spusti znovu od zacatku. Tento proces nelze odlozit, proplachnuti vodniho okruhu
je povinné. V takovém pripadé mlze byt nutné pouzit novou Cistici tabletu.

* Pokud je vas vyrobek vybaven kazetou vodniho filtracniho systému KRUPS Claris, pfed zahajenim
odvapriovani ji vyjméte.

* Program Udrzby nemusite spoustét okamzité po zobrazeni vyzvy kavovarem, doporucujeme jej vSak
provést co nejdrive. Pokud bude ¢iSténi (nebo odvapriovani) odloZeno, upozornéni zlistane zobrazeno
az do dokonceni této operace.



Udrzba

Vysvétleni

Potfebné

Automatické
vyplachovani
nadoby Milk
Maestro
30s - 60 ml

Po dokonceni
pfipravy mlé¢ného
napoje nebo
kdykoli

Automaticky program vyplachnuti nadoby na
mléko Milk Maestro pouziva pouze horkou vodu
a zajistuje optimalni vykon napénéni mléka a
Cisty systém.

Pokyny k vyplachovani nddoby na miéko
Milk Maestro najdete ve ,,Stru¢ném
navodu®.

prisluSenstvi

Rucéni
oplachovani
Milk Maestro
~5 min

Kdykoli nebo kdyz
vas k tomu pfistroj

vyzve

Toto Cisténi spociva vdemontazi a ¢isténi
odnimatelného bloku ,,one touch cappuccino”.
Pro optimalni vysledky pénéni mléka se
doporucuje pravidelné Cisténi. Viz ,,Struéna
pFirucka”.

Vyplachnuti
mlécného
okruhu
30s-20ml

Po kazdém
mlécném napoji
nebo kdyz vas
k tomu kavovar
vyzve

Umoznuje vyplachnout mléény okruh kavovaru.
Vyplachnuti mlé¢ného systému mUZete spustit
kdykoli.

Vyplachnuti
kavy
~45s - 30 ml

Po 2 dnech bez
pouZiti nebo
kdykoli

UmoZznuje vyplachnout kavovy okruh kavovaru.
Tento proces vyuziva pouze horkou vodu a
zajistuje zachovani autentické chuti vasi kavy.
Dalsi informace naleznete ve ,,Struéném
navodu®.

Cisténi
pFistroje
~13min-1L

Kdykoli nebo kdyz
vas k tomu pristroj
vyzve

Z hygienickych ddvodu a pro zachovani kvality
vasi kavy doporucujeme pravidelné istit
a odmastovat kavovy okruh kavovaru. Tim
zajistite, Ze si vaSe napoje uchovaji optimalni
chut.

Postup CiSténi je popsan ve ,Stru¢ném navodu”,
pripadné postupujte podle nasledujicich kroku:
1. Pokud se zobrazi upozornéni na ¢isténi,
stisknéte tlacitko ,OK".

2. Vezméte Cistici tabletu.

3. Otevrete prihradku na Cistici tabletu a vloZte
tabletu dovnitr.

4. Umistéte nadobu o objemu 1 litru pod obé
trysky.

5. Stisknutim tlacitka ,START/STOP" potvrdte
zahdajeni Cisticiho procesu.

6. Béhem ¢iSténi bude z kavovych trysek vytékat
voda.
7.)Jakmile voda prestane vytékat a zazni tfi
zvukové signaly, je kavovar vyciStén a pripraven
k pouziti.

1 Cistici tableta
KRUPS XS3000/
XS808
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PotFebné
prisluSenstvi

Udrzba Vysvétleni

Odvapnéni kavovaru zajistuje jeho spravnou
funkci a odstrafiuje vodni kamen i dalsi
usazeniny. Tento krok je velmi dllezity pro
spravny provoz spotrebice a jeho dlouhou
Zivotnost.

Postup odvapnéni je popsan ve ,Stru¢ném
navodu”, pfipadné postupujte podle
nasledujicich krok(:

1. Na displeji se zobrazi upozornéni s vyzvou k
odvapnéni kavovaru.

2. Stisknéte tlacitko ,,OK".

5. Naplnte nadrzku na vodu vlaznou vodou po
rysku ,,CALC".

6. Vezméte a otevrete sacek s odvapnovacim
roztokem KRUPS.

7. Nalijte jeho obsah do nadrzky na vodu
(pokud je vas vyrobek vybaven kazetou vodniho

Kdyz vas k
tomu kavovar

vyzve. V pfipadé IS ; . o 1 sacek
P nedostatecného fl|traCI:llth systemu C_Iarls, vyjmete J,')' . pfipravku na
Odvapnéni octu Napoid k 8. Obsah sacku promichejte s vodou v nadrzce. odVADROVANT
~20 min - 1,5L b bo) 9. Vlozte nadrzku zpét do kavovaru. P
tomu, aby bylo 10. Nasadte trysku na horkou vodu do pozice KRUPS FO54/
nutné odvapnéni, ' Yy P XS809

nadoby na mléko.
11. Umistéte nadobu o objemu 1,5 litru pod obé
trysky (kdvovou i parni).
12. Stisknutim tlacitka ,START/STOP” spustte
odvapnovaci proces.
13. BEhem odvapnovani bude z trysky vytékat
voda.
14. Na vyzvu kavovaru vyjméte nadrzku na vodu,
vyprazdnéte ji a oplachnéte.
15. Naplnte nadrzku po rysku MAX.
16. VloZzte ji zpét do kavovaru a stisknéte tlacitko
~START/STOP”.
17. BEhem proplachovani bude z trysky vytékat
voda.
18. Jakmile voda prestane vytékat a zazni
tfi zvukové signaly, je kdvovar odvapnén a
pfipraven k pouziti.

neni tato funkce
aktivni.

6. DALSI FUNKCE

JAK ZISKAM PRISTUP K NASTAVENI PRISTROJE?
Vas pristroj KRUPS Sensation Elite m& mnoho nastaveni, nevahejte a vyzkousejte je! To vam umozni prizpUsobit
si pripravu napojul jesteé vice.

-

SEZNAM NASTAVENTI:

Jazyk Vybér jazyka dle vaSeho vybéru ze 23 moznosti.

Jas displeje Slouzi k nastaveni jasu displeje.

MUZete zvolit dobu, po nizZ se pfistroj automaticky vypne. Tato funkce umoznuje

Automatické zastaveni o o s .
snizit spotfebu elektrické energie.
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Jednotka objemu Vybér jednotky objemu: ml nebo oz.

Automatické MUZete zvolit, zda aktivovat nebo neaktivovat automatické vyplachovani vystupu
vyplachovani kavy pFi vypnuti zafizeni.

SlouZi k nastaveni tvrdosti vody v rozsahu 0 az 4. Dal3i informace naleznete v
Tvrdost vody . . ; ,

kapitole ,Mé&reni tvrdosti vody".
Teplota kavy UmozZznuje nastavit teplotu kavy v rozmezi T1 az T3.
Resetovani vyrobku Resetovanim se odstrani vesSkeré uloZené preference a nastaveni kdvovaru.

ODPOVEDI NA VASE OTAZKY

PROVOZ

1) Pristroj zobrazuje poruchu na displeji, software je zablokovany nebo blikaji vSechny kontrolky.
© Vypnéte pfistroj a odpojte jej od elektrické sit&, vyjméte filtralni kazetu, pokud je nainstalovana v
nadrZce na vodu, pockejte jednu minutu, poté pfistroj znovu pfipojte k napajeni a spustte.
2) Spotfebit se po stisknuti tlagitka ZAP./VYP. nezapne.

© Zkontrolujte pojistky a napajeci zasuvku elektrické sité. Zkontrolujte, zda jsou oba koliky z&streky
spravné zasunuty do zasuvky.

3) Béhem cyklu doslo k vypadku napéjeni.
© Po opé&tovném zapnuti se spotFebi automaticky resetuje.
4) Mlynek bé&Zi naprazdno.

© V z&sobniku zlstavaji kdvova zrna:

« Kdva muze byt pfilis mastnd, a proto ji kdvovar nedokaze spravné zpracovat. Mlzete zkusit zrna
posunout smérem doll a uvidite, zda pfistroj zacne zase fungovat. Doporucujeme vsak zvazit zménu
typu kavy (viz typ kavovych zrn).

+ Pokud se jedna o kavu, kterou obvykle pouzivate, a aZz dosud jste se u ni s témito potizemi nesetkali:
obratte se na zakaznicky servis spolecnosti KRUPS.

POUZITI
1) Mlynek vydava neobvykly hluk.

© Do mlynku se dostala cizi télesa. Zkuste je odstranit pomoci vysavace. Pokud se vam to nepodaF,
obratte se na zakaznicky servis spolecnosti KRUPS.

2) Pod spotfebitem je voda.

© Pred vyjmutim odkapévaci misky pockejte 15 sekund poté, co kdva pFestane téct, aby pfistroj spravné
dokoncil svij cyklus.

© Zkontrolujte, zda se odkapévaci miska nachdzi v pfistroji na sprdvném mist&. Miska musi byt vzdy na
svém misté, i kdyz se pfistroj nepouziva.
© Zkontrolujte, zda neni odkapavaci miska pIna.
3) Sefizovacim tlagitkem jemnosti mleti nelze snadno otécet.

© Sefizovacim tlagitkem jemnosti mleti otalejte pouze tehdy, je-li mlynek v provozu.

4) Spotrebic nepfipravil Zddnou kavu.
© Bé&hem pfipravy byly zjistény potize. PFistroj se automaticky resetuje a bude pFipraven k novému cyklu.

5) Misto zrnkové kavy jste pouZili mletou kavu.

© Pomoci vysavace odstraite mletou kavu ze zasobniku na zrnkovou kavu.
6) Po vypnuti kdvovaru vytéka z kdvovych trysek voda.

© Jedna se o b&zny jev. Probihd automatické vyplachnuti k vy¢isténi kdvovych trysek. Toto vyplachovani
muUZete zakazat v nastaveni kdvovaru deaktivovanim nastaveni ,Automatické vyplachovani“.
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MLEKO
1) Z mrizky odkapavaci misky unika para.

© V zévislosti na typu pfipravy mize z mfizky odkapavaci misky unikat para.
2) Nadoba na mléko Milk Maestro jiz netvori pénu.

© PouZijte €erstvé polotuéné nebo plnotuéné mléko vychlazené na teplotu 3-6 °C, pFipadné rostlinné
mléko urcené pro tvorbu pény (Special Barista).

© Proplachnéte nddobu na mléko Milk Maestro pomoci programu MILK RINSE.
© V3echny dily vycistéte v my€ce nadobi nebo ru¢né vodou s mycim prostfedkem a pred op&tovnym
sestavenim je nechte dikladné oschnout.
UDRZBA

1) Kdavovar nevyZaduje odvapnéni.

© Odvapriovaci cyklus je nutné provést az po velkém pottu pfiprav.

2) V odkapavaci misce je malé mnozstvi mleté kavy.

© Do odkapévaci misky se miZe dostat malé mnoZstvi mleté kévy. Kavovar je navrZen tak, aby odvéadél
prebytecné zbytky mleté kavy a udrzoval tak prostor extrakce Cisty.

3) Upozornéni ,vyprazdnéte sbéraé kavové sedliny” zlistava na displeji i po vyprazdnéni sbérace.

© Znovu vloZte sbérat kavové sedliny.
4) Upozornéni ,napliite nadrzku na vodu” zUstdva na displeji i po jejim naplnéni.

© Zkontrolujte, zda je nadrzka na vodu spravné usazena v pFistroji.

© Plovék ve spodni &asti nadrzky se musi volné pohybovat. Zkontrolujte jej a v pfipadé potFeby uvolnéte.
5) Béhem odvapriovani v prabéhu prvni faze z trysek nevytéka 7adna voda:

© Jedna se o béZny jev. Pouze v pfipadé silného ndnosu vodniho kamene za¢ne kavovar v této fazi
vypoustét vodu z trysek.

NAPOJE
1) Kéva vytéka pfilis pomalu.

© Otocte sefizovaci tlagitko jemnosti mleti doprava, &imZ nastavite hrub3i mleti (muZe zaviset na pouZitém
druhu kavy).

© Provedte jeden nebo vice cykld vyplachnuti.
© Vymérite kazetu vodniho filtraéniho systému Claris.
© Kavovar se automaticky vycisti.

2) Kava je prili$ slabd nebo nema dostate¢né plnou chut.

© Zkontrolujte, zda je v zdsobniku na zrnkovou kdvu dostatek kavy a zda spravné klesa dolQ.

© Vyhnéte se pouzivani mastnych, karamelizovanych nebo ochucenych kv, které nemusi byt zafizenim
spravné zpracovany.

© Snizte objem pfipravovaného napoje a zvyste jeho intenzitu pomoci funkce sily kavy. Otatenim
regulatoru jemnosti mleti dosahnete jemnéji mleté kavy. Pfipravte napoj ve dvou cyklech pomoci
funkce 2 salka.

3) Espresso nebo kdva nemda dostate¢nou teplotu.

© Zvyste teplotu kavy v nastaveni zafizeni. Pfed pfipravou napoje 3alek ohFejte vyplachnutim horkou
vodou.

© PFed pfipravou kavy vyplachnéte okruh kavy.
4) Pred pripravou kazdé kavy vytéka z kavovych trysek Cista voda.
© P¥i zahéajeni pfipravy napoje dochazi k pfedb&Zznému spafeni, coz mize vést k tomu, Ze z kavovych
trysek bude vytékat malé mnoZzstvi vody.
Pokud néktery z téchto problému pFetrvava, obratte se na zakaznicky servis spoleénosti KRUPS.

97



LIKVIDACE
Nékteré spotrebice obsahuji baterii, ktera je z bezpecnostnich divodU pfistupna pouze pro opravare. Chcete-li

T

vymeénit baterii, kontaktujte nejblizsi schvalené servisni stfedisko.
n DuleZité: Spotiebi¢ obsahuje mnoho materiald, které Ize znovu vyuZit nebo recyklovat.

ZARUKA
Zaruka se nevztahuje na nasledujici pfipady:

- Pritomnost cizich pfedmét v mlynku

- Do zasobniku na zrnkovou kavu byla nasypana mleta kava

- Kazeta vodniho filtracniho systému Claris se nepouziva podle pokynt spolecnosti KRUPS,
- V pfipadé nedostatecného odvapriovani, ¢iSténi nebo pravidelné udrzby

Veskeré prace na spotrebici musi provadét schvalené stfedisko spolecnosti KRUPS.

Tento automaticky kavovar se smi pouZivat pouze na pripravu kavy, horké vody nebo napénéni miléka.

Vyrobce: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francie
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BESCHRIJVING
A. Handvat/deksel waterreservoir I. Koffiepijpjes
B. Waterreservoir J. Instelknop maalfijnheid
C. Deksel koffiebonenreservoir K. Koffiemolen
D. Bedieningspaneel L. Instellingen
E. Opvangbak voor koffiedik M. Aanpassing koffiesterkte
F. Lekbak N. Grootte-aanpassing
G. Melkkan 0. Profielen
H.

Waterstraalpijp

Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aanschaf van een espressomachine van KRUPS met ingebouwde koffiemolen.
Espressomachines van KRUPS met ingebouwde koffiemolens zijn ontworpen, ontwikkeld en geproduceerd in
Frankrijk, waardoor u verzekerd bent van de hoogste kwaliteitseisen op het gebied van herkomst en productie.
De machine is zo ontworpen dat u zo eenvoudig mogelijk dranken van baristakwaliteit kunt maken. Geniet
met één druk op de knop van een espresso, lungo of zelfs een cappuccino of latte macchiato! Uw KRUPS
espressomachine is uitgerust met een intuitieve interface. Bovendien zorgt de geavanceerde technologie van
uw machine voor de best mogelijke resultaten, met het maximale aroma en de volle smaak van versgemalen
koffiebonen. We hopen dat u geniet van uw koffie en uw KRUPS koffiemachine.

Het KRUPS-team

1. BELANGRIJKE PRODUCTINFORMATIE

Lees de gebruiksaanwijzing en het boekje met veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u het apparaat
voor de eerste keer gebruikt en bewaar het boekje. Bij onjuist gebruik is KRUPS niet aansprakelijk.

1.1 GIDS MET SYMBOLEN VOOR GEBRUIKERSHANDLEIDING

Gevaar: Waarschuwing voor het risico van ernstig letsel of de dood.
Het bliksemsymbool waarschuwt u voor gevaren die te maken hebben met elektriciteit.

A Let op: Waarschuwing voor een verkeerde werking, schade of vernietiging van het apparaat.

n Belangrijk: Algemene of belangrijke opmerking voor het gebruik van het apparaat.

1.2 ACCESSOIRES DIE BI) UW MACHINE WORDEN GELEVERD

Controleer de accessoires die bij uw machine zijn geleverd. Als één van de onderdelen ontbreekt, neem dan
contact op met de klantenservice van KRUPS.

MEEGELEVERDE ACCESSOIRES

Gebruikershandleiding - Snelstartgids - Boekje met veiligheidsinstructies - Lijst met =
aftersalescentra van KRUPS -Garantiedocumenten

AV

11}

1

2 | Ontkalkingszakje*

3 | Reinigingstabletten*
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4 Milk Maestro-melkkan

5 | Water-uitloop

*Afhankelijk van het model

A Let op: gebruik uitsluitend Krups-accessoires voor deze machine om de garantie te behouden.

1.3 TECHNISCHE GEGEVENS

Apparaat Espresso Automatic EA917 - EA918
Voeding 220-240V~ /50 Hz
Pompdruk 15 bar
Koffiebonenreservoir 260 g
Energieverbruik Bij gebruik: 1450 W
Waterreservoir 1,71

Aan de slag en opslag Binnen, op een droge plek (niet blootstellen aan

vorst)
Afmetingen (mm)H xB x D 365 x 240 x 400
Productgewicht (kg) 8,9

Technische wijzigingen voorbehouden.

1.4 AAN DE SLAG EN INSTALLATIE VAN HET APPARAAT

EERSTE GEBRUIK

Plaats de machine op een stabiel, horizontaal, schoon en droog werkoppervlak. Wanneer u de machine
voor de eerste keer gebruikt, wordt u gevraagd verschillende instellingen te selecteren. Door de machine
voor te bereiden kunnen de watercircuits worden gevuld, zodat de machine kan werken. De machine wordt
voorverwarmd en automatisch gespoeld.

Volg de instructies op het scherm. Raadpleeg voor meer informatie de Snelstartgids.

Uw apparaat is gecontroleerd en getest voordat het de fabriek verliet. Ondanks alle aandacht die aan het
schoonmaken besteed is, is het toch mogelijk dat u koffieresten in de koffiemolen aantreft en/of koffiedruppels
op het rooster van het lekbakje. Bij het uitpakken kan het zijn dat er stof op de machine aanwezig is vanwege
het beschermende materiaal. Wij raden u aan uw machine véér het eerste gebruik zorgvuldig met een doek
schoon te maken.

Hartelijk dank voor uw begrip. Gebruik nooit een beschadigd apparaat.

MACHINE OP STAND-BY
Afhankelijk van de voorbereiding voert de machine een automatische spoeling uit wanneer deze op stand-by
wordt gezet. De cyclus duurt slechts enkele seconden en stopt automatisch.
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fo\ TRUCS EN TIPS
WATER
De waterkwaliteit heeft een grote invloed op de kwaliteit van het aroma. Kalkaanslag en chloor kunnen de
smaak van koffie veranderen. Om het aroma van uw koffie te behouden, raden we u aan vers water en een
Claris-patroon voor het waterfiltersysteem te gebruiken of gebotteld water met een droogrest van minder

dan 800 mg/I (zie etiket op de fles). Zie het hoofdstuk ‘FILTER EN WATERHARDHEID'.

KOFFIEKOP
Bij het bereiden van warme dranken raden we u aan voorverwarmde kopjes te gebruiken (door deze
onder warm water te houden) waarvan de grootte is aangepast aan de gewenste hoeveelheid.

BONEN

A De geroosterde koffiebonen kunnen hun aroma verliezen als ze niet worden beschermd. We raden
u aan een hoeveelheid bonen te gebruiken die gelijk is aan uw verbruik in de komende 2-3 dagen en
om zakken van 250 g te gebruiken.

De kwaliteit van koffiebonen varieert en smaak is subjectief. Arabica geeft u fijne, bloemige aroma'’s, terwijl
Robusta, dat een hoger cafeinegehalte heeft, bitter is en een vollere smaak heeft. Vaak worden deze twee
soorten koffie gecombineerd om een meer evenwichtige koffie te krijgen. Aarzel niet om advies te vragen
aan uw branderij.

Wij raden het gebruik van olieachtige of gekaramelliseerde bonen af, omdat deze de machine kunnen
beschadigen. De fijnheid van de gemalen bonen beinvloedt de sterkte van het aroma en de kwaliteit van
het cremelaagje. Hoe fijner de bonen, hoe gladder het cremelaagje. U kunt ook de maling aanpassen aan
de gewenste drank.

2. INSTALLATIE VAN HET FILTER EN WATERHARDHEID

WAT IS HET DOEL VAN HET INSTELLEN VAN DE WATERHARDHEID?
Om kalkvorming in uw machine te voorkomen en de kwaliteit van uw koffie te optimaliseren, raden we u aan
de waterhardheid in te stellen op uw machine.

DE WATERHARDHEID VAN UW MACHINE INSTELLEN
*  Vul een glas met water
« Dompel de met de machine meegeleverde teststaaf voor waterhardheid in het glas water.
*  Wacht 1 minuut. De vierkantjes op de staaf veranderen van kleur.
« Tel het aantal gekleurde vierkantjes. Dit geeft de hardheid van het water aan, op een schaal van 0 tot 4.
* Ganaar‘Apparaatinstellingen’ en scrol vervolgens naar ‘Waterhardheid’. Voer daar het overeenkomende
getal in.
*  Druk op ‘OK.

ALS DE TESTSTAAFJES OP ZIJN

Als u deze handeling moet herhalen, vergeet dan niet de instelling van de waterhardheid aan te passen aan
de plaats van gebruik of aan de informatie die door uw plaatselijke waterbedrijf wordt verstrekt, met behulp
van de onderstaande tabel:

Mate van Klasse 0 Klasse 1 GeKrLai?jileelzde Klasse 3 Klasse 4
waterhardheid Zeer zacht Zacht i Hard Zeer hard
hardheid
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
of <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Appal.'aatln- 0 1 5 3 4
stellingen

WAAROM EEN FILTERPATROON INSTALLEREN?

De KRUPS Claris Aqua Filter Systeem patroon (FO88 / XS807) optimaliseert de smaak van koffie en vermindert
kalkvorming en onderhoud. Om ervoor te zorgen dat uw machine lang meegaat, raden wij u aan een
filterpatroon te gebruiken. Dit accessoire is verkrijgbaar via KRUPS.com.
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WANNEER MOET U HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM VERVANGEN?

+ Twee maanden na de installatie.
t * Wij raden u aan om bij het installeren van het patroon de grijze ring aan de bovenkant van het
filterpatroon om te draaien, zodat de installatiedatum plus twee maanden verschijnt.

HET CLARIS-PATROON VOOR HET WATERFILTERSYSTEEM INSTALLEREN

L * Het patroon wordt in het waterreservoir geplaatst.

* Wij raden u aan om, wanneer u uw patroon installeert, de grijze ring aan het uiteinde van het
filterpatroon om te draaien, zodat de datum van installatie + twee maanden verschijnt.

* Plaats het patroon op de juiste plaats, met de genummerde ring naar boven.

* Gebruik het zwarte schroefhulpstuk dat bij het patroon is meegeleverd om het patroon op de
juiste plek te bevestigen en vast te draaien.

+ Schakel het apparaat in en ga naar ‘Instellingen’. Klik vervolgens op ‘Installatie van het filter’ en
volg de stappen op het scherm.

* Het systeem van het apparaat wordt automatisch gevuld en gespoeld. U hoort drie piepjes zodra
het proces is voltooid.

2.1 KOFFIEMOLEN: DE MAALFIJNHEID AANPASSEN

WAAROM DE MAALFIJNHEID AANPASSEN?

In het algemeen moet u de maalfijnheid aanpassen wanneer u van soort koffiebonen verandert of om de
sterkte van de koffie aan te passen. Door de maalfijnheid te variéren, is het mogelijk af te stemmen op
verschillende soorten koffiebonen:

- Een donker gebrande en vettige koffieboon moet grover worden gemalen.
- Een lichter gebrande koffieboon is droger en moet fijner worden gemalen.

Branding

Licht Gemiddeld Sterk Intens Zeer intens
(Blonde) (Amber) (Licht Frans) (Frans) (Donker Frans)

Bovendien heeft, voor dezelfde koffie, de instelling van de maalfijnheid invioed op het aroma in het kopje: hoe
fijner de maling, hoe krachtiger het aroma.

Positie 5 Positie 4 Positie 3 Positie 2 Positie 1
Zeer grof Grof Gemiddeld Fijn Zeer fijn

DE MAALFIJNHEID AANPASSEN

Draai de instelknop in het koffiebonenreservoir om de soort koffieboon en de gewenste intensiteit van het
aroma aan te passen (5 niveaus, zie hierboven). Deze afstelling moet worden uitgevoerd als de molen in
werking is, stap voor stap. Na drie bereidingen zult u een duidelijk verschil in smaak merken.

105



Let op: wij raden het gebruik van vettige of gekaramelliseerde koffiebonen af, omdat de koffiemolen
die moeilijker kan verwerken. Deze kunnen de machine beschadigen en tot een slechte werking van de

sensor leiden.

— 0O

3. DRANKEN BEREIDEN

DRANKEN DIE MET DEZE MACHINE KUNNEN WORDEN BEREID:

Met KRUPS Sensation kunt u een breed scala aan dranken bereiden, afhankelijk van uw voorkeur. De
bereidingen zijn direct toegankelijk op uw bedieningspaneel:

De standaardvolumes en -sterktes zijn vetgedrukt.

Koffierecepten:

Beschikbare

Sterkte van de

Dranken groottes beschikbare koffie X2-functie
(1)
Ristretto 20 rTZIISni? mi 00 v
Voo
: (1)
40m
Espresso ) 0o 4
40 ml - 70ml 000
| 0
70 m
Lungo ] 0o 4
70 ml - 100 ml 000
(1)
Lange koffie 100 TZIO_ r1n?0 mi 00 v
0Woo
()
Dubbele espresso 40 TLB 1'::IO ml 0o
0oo
90 ml - 150 ml ¢
Americano 120 ml o0
0Woo
()
Filterkoffie 120 ;‘;'O:ZIO m| 0o v
0o

Dranken

Beschikbare
groottes

Sterkte van de
beschikbare koffie

X2-functie

M 1)
Espresso macchiato* L 00
XL 0oo
M 1)
Cappuccino L 00
XL 0oo
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Beschikbare Sterkte van de

Dranken groottes beschikbare koffie PERIITEA
M 1

Italiaanse cappuccino L 0o
XL 0oo
M 0

Latte macchiato L 0o
XL 0oo
M I

Caffé latte L 00
XL 0oo
M 0

Flat white L 0o
XL 0oo
M

Opgeschuimde melk L
XL

*Afhankelijk van het model
Recepten voor koude dranken:

Beschikbare Sterkte van de

Dranken groottes beschikbare koffie X2:functie
0
Filterkoffie 320 ml 0o
0Voo
0
Lange koffie 180 ml 0o
Ooo
1)
Espresso 90 ml 0o
Voo
0
Affogato* 40 ml 00
0oo
1)
Cappuccino 240 ml 0o
Voo
1)
Italiaanse cappuccino 240 ml 0o
Ooo
0
Caffe latte 350 ml 00
0oo
0
Latte macchiato* 340 ml 00
0oo

*Afhankelijk van het model
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Recepten met water:

Beschikbare Sterkte van de
groottes beschikbare koffie

X2-functie

Heet water

Dranken voor in een mok:
Al onze recepten voor onderweg zijn geschikt voor de Krups-mok N2161144, die u kunt vinden op onze
website www.krups.com.

Beschikbare Sterkte van de

AENLEE groottes beschikbare koffie X2:functie
(4]
Lange koffie* 240 ml 0o
0Woo
(4]
Americano 240 ml 0o
0o
(4]
Filterkoffie 240 ml 00
0o
(]
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
(4]
Cappuccino 240 ml 0o
Ooo
(4]
Caffe latte* 240 ml (Y
Ooo
(4]
Gekoelde koffie* 240 ml 00
OWoo

*Afhankelijk van het model

DE HOOGTE VAN HET KOFFIEPIJPJE INSTELLEN
Voor alle beschikbare dranken kunt u de koffiepijpjes omlaag of omhoog doen naar gelang de grootte van uw kop(pen).

EEN DRANK BEREIDEN
» Controleer of het koffiebonenreservoir vol is.

A Let op: Voorkom schade aan uw machine door geen water in de molen te gieten.

« Controleer of het waterreservoir gevuld is. Als er te weinig water in zit, waarschuwt de machine u met
een indicatielampje dat u het reservoir moet vullen.

* Plaats de kop(pen) onder de koffiepijpjes.

+ Druk op de knop voor de gekozen drank, pas uw instellingen aan en druk op ‘START/STOP".

AFHANKELIJK VAN HET DRANKJE ZIJN ER VERSCHILLENDE INSTELLINGEN MOGELIJK:

- Koffiesterkte: om de sterkte van de koffie te verhogen of te verlagen door de hoeveelheid gemalen koffie
aan te passen, selecteert u de drank en drukt u op de knop 0 Kies vervolgens tussen 1 en 3 bonen,
waarbij 1 de minst sterke en 3 de sterkste is. '
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- Eén of twee koppen: om twee bereidingen tegelijkertijd te starten, selecteert u de drank met de vermelding
X2'. (Alleen voor koffierecepten)

- VoIlume in de kop: om de hoeveelheid water voor de extractie te verhogen of te verlagen, drukt u op de knop
{¢P¥, waarmee u het volume kunt aanpassen.

Raadpleeg de drankentabel en de Snelstartgids voor meer informatie over het aanpassen van uw
drankinstellingen.

EEN DRANKJE TIJDENS DE BEREIDING STOPPEN

U kunt de voorbereiding van uw drankje op elk gewenst moment stoppen door op de ‘START/STOP’-knop
te drukken. Wanneer u een cyclus onderbreekt, stopt de machine niet onmiddellijk. Deze zal een tijdje niet
toegankelijk zijn, wat wordt weergegeven door een bericht op het scherm.

HEET WATER
BEREIDINGEN MET HEET WATER
* Plaats het stoompijpje op de machine in plaats van de melkkan
* Plaats het kopje onder het stoompijpje.
+ Druk op ‘Hot Water’ (heet water).
* U kunt de hoeveelheid drank naar wens aanpassen. Het is echter niet mogelijk om twee kopjes
tegelijkertijd te bereiden. De ‘X2’ functie is dus niet beschikbaar.
* Druk op ‘START/STOP'. De machine wordt voorverwarmd (de lichtstrip knippert), waarna er heet water
wordt uitgeschonken.
*+ De profielenfunctie is beschikbaar. Raadpleeg de Snelstargids voor meer informatie over het opslaan
van uw favoriete drank.

KOUDE DRANKEN

Met Sensation Elite kunt u nieuwe, exclusieve ijsdranken maken, zoals cold brew-koffie, ijskoffie, ijscaffe latte
of ijscappuccino.

Om ijsdranken te maken moet u vooraf een of meer handelingen verrichten. Voor een optimaal resultaat
in het kopje: gebruik een glas van ca. 400-450 ml en ijsblokjes van standaardformaat (4 x 2,5 x 2,2 cm). Uw
machine helpt u bij het gehele bereidingsproces. We raden u aan de voorbereidende stappen van de recepten
stap voor stap op uw scherm te volgen.

DRANKEN OP BASIS VAN MELK

3.1 MILK MAESTRO-MELKKAN

Deze Milk Maestro-melkkan is ontworpen om u thuis een ervaring van baristakwaliteit te bieden
bij het bereiden van melkdranken. Lees voor een optimaal gebruik en optimale resultaten de
volgende instructies zorgvuldig door voordat u het product gaat gebruiken.

Wij raden u aan alle onderdelen in een sopje schoon te maken voordat u uw Milk Maestro-
melkkan de eerste keer gebruikt en om eventuele stofafzetting te verwijderen.

BELANGRIJKSTE KENMERKEN

Opschuimfunctie

De Milk Maestro-melkkan is voorzien van een gepatenteerd melkopschuimsysteem, waarmee u in een
handomdraai romig melkschuim kunt bereiden.

Met de regelknop voor melkschuim bovenop het deksel kunt u de gewenste hoeveelheid melkschuim instellen,
zodat u uw melkdranken volledig naar eigen smaak kunt samenstellen.

Automatisch spoelprogramma MELK SPOELEN
Na elke melkdrank (MILK-waarschuwing op de interface) moet de kan voor een optimale hygiéne automatisch
worden gespoeld. Zorg ervoor dat u uw Milk Maestro-melkkan na elk gebruik schoonmaakt.

Raadpleeg de Snelstartgids voor meer informatie over het automatisch spoelen van uw Milk Maestro-
melkkan.
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Eenvoudig uit elkaar te nemen en vaatwasmachinebestendig:
Voor eenvoudig schoonmaken en onderhoud kan de melkkan volledig uit elkaar worden gehaald. U kunt de
Milk Maestro-melkkan uit elkaar halen en de verschillende onderdelen los van elkaar grondig reinigen.

Alle onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig, waardoor het reinigingsproces nog gemakkelijker wordt.
Plaats de onderdelen gewoon in het bovenste rek van de vaatwasmachine of in het bestekrek.

Waarschuwing: plaats het deksel niet in de vaatwasmachine met de regelknop voor melkschuim in de
A stand PULL (u zou de knop dan mogelijk kunnen kwijtraken). Verwijder het deksel om te voorkomen dat
u het kwijtraakt.

HOE GEBRUIK IK MIJN MILK MAESTRO-MELKKAN?

g; HINTS EN TIPS
Als u opgeschuimde melk wilt maken, moet u kiezen voor gepasteuriseerde houdbare melk rechtstreeks uit
de koelkast (3-5 °C). Het gebruik van speciale melksoorten (gemicrofilterd, rauw, gefermenteerd, verrijkt)
of plantaardige melksoorten (amandelmelk, havermelk, sojamelk enz.) is mogelijk, maar kan afdoen aan
de kwaliteit en de hoeveelheid schuim. Kies voor plantaardige melk de speciale baristamelk, die de juiste
samenstelling heeft en een goede schuimlaag garandeert. Een geopende melkfles moet in een koelkast
worden bewaard bij 4 °C of lager, ongeacht of deze van plastic of glas is. Melk kan gewoonlijk tussen de vijf

en zeven dagen worden bewaard.

Gebruiksinstructies:

1. Voorbereiding
Vul de Milk Maestro-melkkan met de gewenste hoeveelheid melk. Zorg ervoor dat u de maximale vulstreep
op de melkkan niet overschrijdt.

MAX Maximaal melkniveau

- . .

U Aanbevolen niveau voor het maken van meerdere cappuccino’s
CP Aanbevolen niveau voor het maken van één cappuccino

2. Schuim aanpassen
Draai de regelknop voor het melkschuim op het deksel met de klok mee voor meer schuim of tegen de klok in
voor minder schuim. Kies de hoeveelheid schuim die bij uw persoonlijke smaak past.

N
(PuLL)

Stand voor verwijderen van regelknop voor melkschuim

Maximale schuimstand

Minimale schuimstand

=k

Voor een optimale kwaliteit van koffiedranken op basis van melk wordt aanbevolen om na het eerste gebruik
5 tot 6 melkdranken te bereiden. Hierdoor kan het melksysteem optimaal functioneren.
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Indien uw kop koffie op basis van melk overloopt, raden wij u aan om:
- de melkschuimknop op de MIN-stand te zetten
- een kleinere drankgrootte te selecteren (M of L)
- Een grotere kop te gebruiken

3. Reinigen
Indien u klaar bent met het gebruik van de Milk Maestro-melkkan, kunt u deze automatisch spoelen met het
MILK-programma, of alle onderdelen demonteren en deze grondig reinigen met water en wat afwasmiddel
of in de vaatwasser.
Zorg ervoor dat u alle onderdelen grondig spoelt en droogt voordat u ze weer in elkaar zet.

=

"  HINTS EN TIPS

Om het deksel van de Milk Maestro-melkkan te ontgrendelen moet u dit een kwartslag draaien.

Waarschuwing: sluit de Milk Maestro-melkkan altijd eerst aan op de machine voordat u begint met het
bereiden van melkdranken.

We hopen dat u veel plezier beleeft aan het gebruik van de Milk Maestro-melkkan en geniet van heerlijke
zelfgemaakte melkdranken, dankzij de hoogwaardige, gebruiksvriendelijke melkopschuimfunctie.

4. PROFIELEN

HET NUT VAN DE PROFIELENFUNCTIE

Met de Profielenfunctie krijgt u toegang tot een gepersonaliseerde omgeving waar u uw favoriete dranken
kunt opslaan en bewaren. Deze functie is zeer toegankelijk dankzij een directe knop op het bedieningspaneel
van de machine. U kunt maximaal 4 profielen aanmaken, waarin u telkens maximaal 6 recepten kunt opslaan.

Om van het ene profiel naar het andere te navigeren, drukt u op de knop »O«’«’ Nadat u de gewenste drank

OIS

in een profiel hebt geselecteerd, drukt u op START/STOP om de drank te bereiden. Deze functie is sneller en
ideaal voor dagelijks gebruik, omdat de dranken die in uw profiel zijn opgeslagen, met één druk op de knop
direct worden gestart zonder dat er extra instellingen nodig zijn.

UW FAVORIETE DRANKEN IN EEN PROFIEL BEHEREN
U kunt een drank aan een profiel toevoegen door, voordat u een drank maakt, lang op de knop »@2 te drukken.
Volg daarna de instructies op het scherm.

Als ik de bereiding van mijn favoriete drank stop, dan wordt deze tijdsduur geregistreerd.

FAVORIETE DRANKEN VERWIJDEREN
- Ga naar Profiel en selecteer de drank die u wilt verwijderen.
- Navigeer naar het te verwijderen recept en druk op OK.
- Bevestig dat u deze drank uit het profiel wilt verwijderen door nogmaals op OK te drukken.
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5. ALGEMEEN ONDERHOUD

5.1 DAGELIJKS ONDERHOUD

Door goed onderhoud wordt de levensduur van uw machine geoptimaliseerd en blijft de authentieke smaak
van uw koffie behouden.

ONDERHOUD LEKBAK
De lekbak vangt het water of de koffie op die tijdens en na de bereiding uit het apparaat komt. Het is belangrijk
dat u de bak altijd op zijn plaats laat zitten en regelmatig leegt.

Uit hygiénisch oogpunt raden wij u aan de lekbak te demonteren om elk element dagelijks te reinigen en
aan de lucht te laten drogen voordat u de bak weer in de machine plaatst. De lekbak is vaatwasbestendig.
Verwijder eerst het rooster.

Raadpleeg de Snelstargids voor meer informatie.

WANNEER MOET IK DE LEKBAK LEGEN?
De lekbak is te vol wanneer de vlotter zich bovenaan bevindt.

ONDERHOUD VAN HET KOFFIEDIKBAK]JE
Uit hygiénisch oogpunt raden wij u aan het koffiedikbakje elke dag schoon te maken met heet water met
afwasmiddel en aan de lucht te laten drogen voordat u het weer in de machine plaatst.

Raadpleeg de Snelstartgids voor meer informatie over het reinigen van het koffiedikbakje.
- Leeg het koffiedikbakje wanneer de machine aangeeft dit te doen.

- Ukunt het bakje vaker legen. Doe dit echter alleen wanneer de machine aanstaat, zodat deze kan registreren
dat het bakje daadwerkelijk is geleegd.

ﬁ Belangrijk: als u het koffiedikbakje niet regelmatig leegt zoals hierboven aangegeven, kan dit uw machine
beschadigen.

ONDERHOUD VAN HET WATERRESERVOIR

Om de aroma's van uw koffie te behouden en vanuit hygiénisch oogpunt raden wij u aan vers water te
gebruiken, het waterreservoir elke dag met heet water en een sponsje schoon te maken en het aan de lucht
te laten drogen voordat u het weer in de machine plaatst.

ONDERHOUD VAN HET KOFFIEBONENRESERVOIR

Koffiebonen kunnen vettige resten achterlaten op de wanden van het koffiebonenreservoir, wat de kwaliteit
van de koffie kan beinvloeden. Voor het behoud van de aroma'’s en vanuit hygiénisch oogpunt raden we u aan
het reservoir telkens als het moet worden bijgevuld met een schone, droge en zachte doek af te nemen.

ﬁ Let op: gebruik geen water om het koffiebonenreservoir schoon te maken. De aanwezigheid van water in
het reservoir kan uw machine beschadigen.

5.2 OVERIG ONDERHOUD

ﬁ Belangrijk:

+ De onderhoudstijd bedraagt, afhankelijk van de procedure, maximaal 20 minuten.

* Als u de stekker van de machine tijdens onderhoud of in het geval van een elektrische storing uit het
stopcontact haalt, wordt het reinigingsprogramma volledig herstart. Het is niet mogelijk om deze
handeling uit te stellen: het watercircuit moet worden gespoeld. Het kan voorkomen dat u een nieuwe
reinigingstablet nodig heeft.

* Als uw product is uitgerust met ons KRUPS Claris-patroon voor het waterfiltersysteem, dient u dit
patroon te verwijderen voordat u begint met ontkalken.

* U hoeft het onderhoudsprogramma niet meteen uit te voeren als het apparaat hierom vraagt, maar
wel redelijk snel daarna. Als het reinigen (of ontkalken) wordt uitgesteld, dan wordt de waarschuwing
weergeven totdat de actie is uitgevoerd.
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Onderhoud

Wanneer?

Het programma voor automatisch spoelen van
de Milk Maestro-melkkan gebruikt alleen warm

Benodigdheden

Milk Mae_stro Na een melkdrank | water en zorgt voor optimale schuimprestaties
automatisch
of op elk gewenst en een schoon systeem.
spoelen >
moment. Raadpleeg de Snelstartgids voor meer
30s - 60 ml . . .
informatie over het spoelen van uw Milk
Maestro-melkkan.
Deze reiniging bestaat uit het demonteren
. Wanneer de . .
Handmatig . en reinigen van het afneembare ‘one
. machine u ., .
spoelen Milk touch cappuccino’-blok. Voor optimale
waarschuwt of op . .
Maestro . . melkopschuimresultaten is het raadzaam
X een willekeurig . . L
~5 min dit regelmatig te reinigen. Raadpleeg de
moment. ; -
Snelstartgids’.
Spoeling Na elk drankje met Hiermee kunt u het melksysteem van de
van het melk, wanneer .
: machine spoelen. U kunt het spoelen van het
melksysteem het apparaat dit
melksysteem op elk gewenst moment starten.
30s - 20 ml aangeeft.
Hiermee kunt u het koffiesysteem van de
Na 2 dagen niet machine spoelen. Bij dit proces wordt alleen
Spoelbeurt ; - .
. gebruikt te zijn of heet water gebruikt. Het zorgt ervoor dat de
koffie . . : .
op een willekeurig authentieke smaak van de koffie behouden
~45s - 30 ml "
moment. blijft.
Raadpleeg de Snelstartgids.

Om hygiénische redenen en om de kwaliteit
van uw koffie te behouden, raden we u aan het
koffiesysteem van de machine te reinigen en te
ontvetten. Dit zorgt ervoor dat uw dranken hun

optimale smaak behouden.

Raadpleeg de Snelstartgids voor instructies

over het reinigen van de machine of volg deze
stappen:
Wanneer de 1. Als er een remlgmgswaarslchlljwmg verschijnt,
Reinigen van machine u druk daf‘ op OK'.
de machine waarschuwt of o 2. Pak een reinigingstablet. 1 KRUPS
. . P 3. Open het compartiment voor de XS3000/XS808
~13min-1L een willekeurig

moment.

reinigingstablet en plaats de tablet.
4. Plaats een bakje van één liter onder de twee
pijpjes.
5. Druk op de 'START/STOP'-knop om het
reinigingsproces te bevestigen.
6. Tijdens het reinigingsproces stroomt er water
uit de koffiepijpjes.
7. Zodra het water niet meer stroomt en u drie
piepjes hoort, is uw machine schoon en weer
klaar voor gebruik.
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Onderhoud Wanneer? Benodigdheden

Door uw machine te ontkalken, zorgt u ervoor
dat deze goed blijft werken en dat eventuele
kalkaanslag en overige aanslag wordt
verwijderd. Deze stap is erg belangrijk om
ervoor te zorgen dat uw machine goed werkt en
lang meegaat.

Raadpleeg de Snelstartgids voor informatie
over het ontkalken van de machine of volg deze
stappen:

1. Er verschijnt een melding op uw scherm
waarin u wordt verzocht om de machine te
ontkalken.

2. Druk op ‘OK..

5. Vul het waterreservoir met lauw water tot aan
de ‘CALC-markering.

6. Open een zakje KRUPS-ontkalkingsmiddel.

Wanneer de 7. Giet de inhoud van het zakje in het
machine dat waterreservoir (als uw product is uitgerust met
aangeeft. Als het ons Claris-filterpatroon, verwijder het dan). 1 zakje met
Ontkalken aantal drankjes 8. Meng de inhoud van het zakje met het water KRUPS-ont-
~20 min - 1,5L | waarna ontkalking in de tank. kalkingsmiddel

nodig is nog niet is | 9. Plaats het waterreservoir terug in de machine. | (F054/XS809)
bereikt is de functie | 10. Plaats het stoompijpje in de melkkanhouder.
niet actief. 11. Plaats een bak van 1,5 liter onder beide
pijpjes (koffie- en stoompijpje).
12. Druk op de ‘'START/STOP’-knop om het
ontkalkingsproces te starten.
13. Tijdens het ontkalken stroomt er water uit de
pijpjes.

14. Wanneer de machine hierom vraagt:
verwijder, leeg en spoel het waterreservoir.
15. Vul het waterreservoir tot de ‘MAX'"-
markering.

16. Plaats het waterreservoir terug op de
machine en druk op ‘START/STOP".

17. Tijdens het spoelen stroomt er water uit de
pijpjes.

18. Wanneer het water niet meer stroomten u
drie piepjes hoort, is uw machine ontkalkt en
klaar voor gebruik.

6. OVERIGE FUNCTIES

TOEGANG KRIJGEN TOT DE INSTELLINGEN VAN UW MACHINE
Uw Krups Sensation Elite-machine heeft veel instellingen, aarzel niet om ze uit te proberen! Zo kunt u uw
ervaring nog persoonlijker maken.

-

LIJST MET INSTELLINGEN:

Taal Kies uit 23 verschillende talen.

Helderheid van het scherm| U kunt de helderheid van het scherm naar keuze aanpassen.

Hiermee stelt u de periode in waarna het apparaat automatisch stopt. Met deze

AT OSE functie kunt u uw energieverbruik verlagen.
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Volume-eenheid Hiermee selecteert u de maateenheid: ml of oz.

U kunt kiezen of u de automatische spoelbeurt van de koffie-uitloop wilt activeren

ST AR el wanneer u de machine uitschakelt.

Hiermee stelt u de hardheid van het water in tussen 0 en 4. Raadpleeg voor meer

B T informatie het hoofdstuk ‘Waterhardheid meten'.

Koffietemperatuur Om de temperatuur van uw koffie in te stellen tussen T1 en T3.

Het product opnieuw . . . . : :
P P Als u de machine opnieuw instelt, worden de voorkeuren en instellingen gewist.

instellen
ANTWOORDEN OP UW VRAGEN
BEDIENING

1) De machine heeft een storing, de software is vastgelopen OF alle lampjes knipperen.
© Schakel de machine uit en haal de stekker uit het stopcontact, verwijder het filter, wacht één minuut en
schakel het apparaat vervolgens opnieuw in.

2) De machine schakelt niet in nadat u de AAN/UIT-knop hebt ingedrukt.

© Controleer de zekeringen en het stopcontact. Controleer of de twee stekkers goed in het stopcontact
zitten.

3) Eris een stroomstoring opgetreden tijdens een cyclus.
© Het apparaat wordt opnieuw ingesteld wanneer het weer wordt ingeschakeld.

4) De molen draait leeq.

© Er blijven koffiebonen achter in het reservoir:

+ De koffie is mogelijk te vettig en wordt daarom niet goed opgenomen door de machine. U kunt
proberen de bonen in de molen te laten vallen en te zien of de machine dan weer werkt. Het is echter
raadzaam om andere koffie te gebruiken (zie type koffiebonen).

« Is dit uw gebruikelijke koffie die tot nu toe goed heeft gewerkt? Neem dan contact op met de
klantenservice van KRUPS.

GEBRUIK

1) De molen maakt een ongewoon geluid.

© Er zitten waarschijnlijk vieemde voorwerpen in de koffiemolen. Probeer het apparaat schoon te maken
met een stofzuiger. Neem anders contact op met de klantenservice van KRUPS.

2) Er ligt water onder het apparaat.

© Wacht 15 seconden nadat de koffie is doorgelopen voordat u de lekbak verwijdert, zodat de machine
de cyclus correct voltooit.

© Controleer of de lekbak goed in de machine is geplaatst. Deze moet altijd op zijn plaats zitten, zelfs
wanneer de machine niet in gebruik is.

© Controleer of de lekbak niet vol is.
3) De instelknop voor de fijnheid van de maling is moeilijk te draaien.

© Draai alleen aan de instelknop voor de maalgraad wanneer de molen in werking is.

4) Het apparaat heeft geen koffie gemaakt.
© Er is een storing gedetecteerd tijdens de voorbereiding. Het apparaat wordt automatisch opnieuw
ingesteld en is klaar voor een nieuwe cyclus.

5) U heeft gemalen koffie gebruikt in plaats van koffiebonen.

© Gebruik uw stofzuiger om de gemalen koffie uit het bonenreservoir te verwijderen.

6) Er stroomt water uit de koffiepijpjes wanneer het apparaat is uitgeschakeld.
© Dit is normaal. Dit is een automatische spoelbeurt om de koffiepijpjes schoon te maken. U kunt dit
uitschakelen in de instellingen van het apparaat door ‘Automatisch spoelen’ uit te schakelen.
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MELK
1) Er ontsnapt stoom uit het rooster van de lekbak.
© Afhankelijk van het type bereiding kan er stoom uit het rooster van de lekbak ontsnappen.
2) Er komt geen schuim meer uit de Milk Maestro-melkkan.
© Gebruik verse halfvolle of volle melk (tussen 3 °C en 6 °C) of speciale plantaardige baristamelk.
© Spoel de Milk Maestro-melkkan af met het programma MELK SPOELEN.
© Reinig alle onderdelen in de vaatwasser of met de hand met afwasmiddel en laat ze drogen voordat u
ze weer terugplaatst.
ONDERHOUD

1) De machine vraagt niet om ontkalken.

© De ontkalkingscyclus wordt aangevraagd na een groot aantal voorbereidingen.
2) Er zit wat gemalen koffie in de lekbak.

© Erkan een kleine hoeveelheid gemalen koffie in de lekbak terechtkomen. De machine is ontworpen om
overtollige gemalen koffie af te voeren, zodat de percolatiezone schoon blijft.

3) De melding ‘koffiedikbak leegmaken’ blijft op het scherm staan nadat de bak is geleegd.
© Plaats de koffiedikbak opnieuw.
4) De waarschuwing ‘vul het waterreservoir’ blijift op het scherm staan nadat het reservoir is bijgevuld.

© Controleer of het reservoir correct is geplaatst.

© De vlotter onderaan het reservoir moet vrij kunnen bewegen. Controleer of dit het geval is en maak de
vlotter indien nodig los.

5) Tijdens het ontkalken komt er in de eerste fase geen water uit de pijpjes:
O Dit is normaal. Alleen bij ernstige kalkaanslag komt er water uit de pijpjes.
DRANKEN

1) De koffie stroomt te langzaam.

© Draai de maalknop naar rechts voor een grovere maling (afhankelijk van het gebruikte type koffie).
© Voer een of meerdere spoelcycli uit.
© Vervang het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem.
© De machine reinigt zichzelf.
2) De koffie is te slap of niet vol genoeg.

© Controleer of het bonenreservoir koffie bevat en of het goed omlaag beweegt.

© Gebruik geen vettige, gekaramelliseerde of gearomatiseerde koffie die mogelijk niet goed in de
machine wordt gezogen.

© Verlaag de bereidingshoeveelheid en verhoog de sterkte met de koffiesterktefunctie. Draai de maalknop
voor een fijnere gemalen koffie. Maak in twee cycli een drank met de functie voor twee koppen.

3) De espresso of koffie is niet heet genoeg.
© Verhoog de temperatuur van de koffie in de instellingen van de machine. Verwarm het kopje door dit
met heet water te spoelen voordat u uw drank bereidt.

© Voer een spoelcyclus uit voordat u de koffie gaat zetten.
4) Er stroomt schoon water door de koffiepijpjes voor elke kop koffie.

© Aan het begin van de bereiding is er een voorinfusie van koffie, waardoor er een kleine hoeveelheid
water uit de koffiepijpjes kan stromen.

Als een van de hierboven genoemde problemen zich blijft voordoen, neem dan contact op met de
klantenservice van KRUPS.

VERWIJDERING
Sommige apparaten bevatten een batterij die om veiligheidsredenen alleen toegankelijk is voor een reparateur.
Neem contact op met het dichtstbijzijnde erkende servicecentrum als u de batterij wilt vervangen.
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n Belangrijk: uw apparaat bevat een aantal materialen die kunnen worden hergebruikt.

GARANTIE
De garantie is niet van toepassing in de volgende gevallen:

Er zitten vreemde voorwerpen in de koffiemolen;

Er is gemalen koffie in het koffiebonenreservoir terechtgekomen;

Het Claris-patroon voor het waterfiltersysteem wordt niet volgens de instructies van KRUPS gebruikt;
Als er geen ontkalking, reiniging of regelmatig onderhoud heeft plaatsgevonden.

Alle werkzaamheden aan het apparaat moeten worden uitgevoerd door een erkend KRUPS-centrum.

Deze Espresso Automatic koffie-/espressomachine mag alleen gebruikt worden voor de bereiding van koffie
of heet water of om melk op te schuimen.

Fabrikant: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Frankrijk
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BESKRIVELSE
A. Handtag/lag til vandbeholder I. Kaffedyser
B. Vandbeholder J. Knap til indstilling af formalingsgrad
C. Lag til kaffebennebeholder K. Kaffekvaern
D. Betjeningspanel L. Indstillinger
E. Kaffegrumsbeholder M. Justering af kaffestyrke
F. Drypbakke N. Starrelsesjustering
G. Mealkekande 0. Profiler
H. Vanddyse
Kaere kunde

Tak, fordi du har kebt en espressomaskine fra KRUPS med indbygget kvaern. Espressomaskiner fra KRUPS
med indbyggede kvaerne er designet, udviklet og fremstillet i Frankrig og sikrer derved hgjeste standarder
for design- og fremstillingskvalitet. Din maskine er designet til at vaere sa nem at bruge som muligt og til at
lave drikke i barista-kvalitet. Nyd en espresso, en lungo eller endda en cappuccino eller latte macchiato samt
mange andre kaffetyper, alt sammen med et tryk pa en knap! Din KRUPS-espressomaskine er udstyret med
en intuitiv greenseflade. Den avancerede teknologi i din maskine giver dig mulighed for at opna det bedst
mulige resultat med maksimal smag og aroma fra de friskmalede kaffebgnner. Vi haber, at du vil nyde gode
kaffepauser, og at du bliver rigtig glad for din KRUPS-maskine.

Med venlig hilsen KRUPS-teamet

1. VIGTIGE PRODUKTOPLYSNINGER

Laes brugervejledningen og brochuren “sikkerhedsanvisninger” omhyggeligt, fer du bruger apparatet forste
gang, og behold dem: Hvis apparatet bruges forkert, fritages KRUPS fra ethvert ansvar.

1.1 SYMBOLVEJLEDNING TIL BRUGERVEJLEDNING

a Fare: Advarsel mod risiko for alvorlig personskade eller dgdsfald.
Lynsymbolet advarer dig om strgmrelaterede farer.

A Forsigtig: Advarsel om mulige fejlfunktioner, skader eller sdeleeggelse af apparatet.

n Vigtigt: Generelle eller vigtige bemaerkninger til betjening af apparatet.

1.2 TILBEHOR, DER FOLGER MED MASKINEN

Tjek tilbeharet, der felger med maskinen. Hvis der mangler en del, skal du kontakte KRUPS' kundeservice direkte.

MEDFOLGENDE TILBEHOR

Brugervejledning - Lynvejledning - Haefte med sikkerhedsanvisninger Fortegnelse over =
KRUPS' eftersalgs- og servicecentre Garantidokumenter

AW

")

1

2 | Pose med afkalkningsmiddel*

3 | Renggringstabletter*
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4 Milk Maestro-maelkekande

5 | Vanddyse

*Afhaengigt af model

A Forsigtig: Brug kun tilbehgr fra Krups til denne maskine for at opretholde garantien.

1.3 TEKNISKE DATA

Apparat Automatic Espresso EA917 - EA918
Stromforsyning 220-240 V~/50 Hz
Pumpetryk 15 bar
Kaffebennebeholder 260 g
Energiforbrug I drift: 1450 W
Vandbeholder 1,71
Kom godt i gang og opbevaring Indenders pa et tert sted (vaek fra frost)
Mal (mm)H x B x D 365 x 240 x 400
Produktets vaegt (kg) 8,9

Tekniske cendringer kan forekomme.

1.4 KOM GODT I GANG OG INSTALLATION AF APPARATET

VED FORSTE BRUG

Placer maskinen pa en stabil, vandret, ren og ter arbejdsoverflade. Nar du bruger maskinen for farste gang,
bliver du bedt om at foretage forskellige indstillinger. Klargering af apparatet ger, at vandkredslgbene fyldes,
sa apparatet kan fungere. Forvarmning og automatisk skylning gennemfgres.

Felg instruktionerne, der vises pa skarmen. Du kan finde flere oplysninger i lynvejledningen.

Ditapparateterblevetkontrolleretogtestet, for detforlader produktionsstedet. Patrods afalopmaerksomheden
omkring rengering er det alligevel muligt, at du finder kafferester i kaffekveernen og/eller kaffedraber pa
drypbakkens rist. Ved udpakning vil du muligvis ogsa kunne se stgv pa maskinen fra beskyttelsesmaterialet.
Vi anbefaler, at du renggr maskinen grundigt med en klud, fer du bruger den.

Vi takker for din forstaelse. Brug aldrig et beskadiget apparat.

MASKINE PA STANDBY
Afhaengigt af klargeringen foretager maskinen en automatisk skylning, nar den saettes pa standby. Cyklussen
tager kun nogle fa sekunder og stopper automatisk.
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7" RAD OG TIPS

VAND

Vandkvaliteten har stor indflydelse pa smagsoplevelsen. Kalkaflejringer og klor kan andre kaffens

smag. For at bevare alle kaffens aromaer anbefaler vi, at du bruger frisk vand samt en Claris-kassette

med vandfiltersystem eller vand fra flaske, hvor andelen af tarstofrest er under 800 mg/I (se etiketten pa

flasken). Se kapitlet “FILTER OG VANDETS HARDHED".

KOP
Nar du tilbereder varme drikke, anbefaler vi, at du bruger forvarmede kopper (ved at skylle dem i varmt
vand) med en sterrelse, der passer til den gnskede mangde kaffe.

BONNER

Ristede kaffebgnner kan miste deres aroma, hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler, at du bruger en
maengde benner, der svarer til 2-3 dages forbrug, og vaelger poser pa 250 g.

Kvaliteten af kaffebgnner varierer, og smag og behag er individuel. Arabicakaffe har en fin og blomsteragtig
aroma, mens robustakaffe derimod indeholder mere koffein og er mere bitter og fyldig. Det er almindeligt
at blande de to typer kaffe for at fa en mere afbalanceret kaffe. Tov ikke med at sege rad hos dit foretrukne
risteri.

Vi anbefaler ikke at bruge olieholdige eller karamelliserede bgnner, da disse kan beskadige maskinen.
Finheden af de malede banner pavirker aromaens styrke og cremaens kvalitet. Jo mere finmalede
bennerne er, desto mere blgd er cremaen. Malingen kan ogsa tilpasses den gnskede drik.

2. FILTERINSTALLATION OG VANDETS HARDHEDSGRAD

HVAD GOR JUSTERINGEN AF VANDETS HARDHEDSGRAD?
For at undga kalkaflejringer i maskinen og for at optimere kvaliteten af din kaffe anbefaler vi, at du justerer
indstillingen for vandets hardhedsgrad pa maskinen.

SADAN INDSTILLES VANDETS HARDHEDSGRAD PA MASKINEN
* Fyld et glas med vand.
+ Dyp den testpind, der fglger med maskinen, i glasset med vand.
« Vent 1 minut. Firkanterne pa testpinden skifter farve.
« Teel de farvede firkanter. De oplyser dig om vandets hardhedsgrad, mellem 0 og 4.
« Ga til “Maskinindstillinger”. Rul derefter til “Indstillinger” - brug pilen til at rulle ned til “Vandets
hardhedsgrad”, og indtast det tilsvarende tal.
«  Tryk pa OK.

HAR DU IKKE LANGERE EN TESTPIND?
Hvis du skal gentage denne handling senere, skal du serge for at endre vandets hardhedsgrad i forhold til det
sted, hvor maskinen bruges, eller ud fra oplysningerne fra vandselskaberne i nedenstaende tabel:

Vandets Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
hardheds-grad | Meget blodt Blodt Mellemhardt Hardt Meget hardt
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Indstilling af 0 1 2 3 4
apparatet

HVORFOR SKAL JEG INSTALLERE EN FILTERKASSETTE?

KRUPS Claris Aqua Filter System patronen (FO88 / XS807) er med til at optimere din kaffes smag, begraense
kalkaflejringer og mindske behovet for vedligeholdelse. For at sikre lang levetid for din maskine anbefaler vi,
at du bruger en filterkassette. Dette tilbeher fas pa KRUPS.com.
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HVORNAR SKAL JEG UDSKIFTE CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM?

« To maneder efter installation.
t * Vianbefaler, at du ved installation af kassetten drejer den gra ring gverst pa filterkassetten, indtil
den viser installationsdatoen + to maneder.

SADAN INSTALLERER DU CLARIS-KASSETTEN MED VANDFILTERSYSTEM

L + Kassetten placeres i vandbeholderen.

* Vi anbefaler, at du ved installation af kassetten drejer den gra ring i den yderste ende af
filterkassetten, indtil du ser installationsdatoen + 2 maneder.

* Placér kassetten korrekt pa sin plads med den nummererede ring opad.

* Brug det sorte skruetilbeher, der falger med kassetten, til at placere og skrue kassetten pa plads.

+ Teend maskinen, og ga til Indstillinger. Klik derefter pa Filterinstallation, og felg vejledningen pa
skaermen.

*+ Maskinen vil automatisk fylde og skylle systemet. Nar processen er slut, vil du here tre bip, der
angiver, at den er feerdig.

2.1 KVARN: JUSTERING AF KVAERNEN

HVORFOR SKAL JEG JUSTERE KVARNEN?
Generelt skal du justere kvaernen, nar du aendrer typen af kaffebgnner eller for at justere kaffens styrke. Ved
at variere formalingsgraden har du mulighed for at tilpasse den til forskellige b@nnetyper:

- En merkristet og olieholdig ba@nne kraever en grov formaling.
- En mere lysristet bgnne vil vaere mere tar og kraever en finere formaling.

Ristning

Let Mellem Steerk Intens Meget intens
(Blonde) (Rav) (Let Fransk) (Fransk) (Mark Fransk)

For den samme kaffe pavirker indstillingen af formalingsgraden desuden aromaen i koppen: Jo finere
formaling, desto kraftigere er smagen.

Position 5 Position 4 Position 3 Position 2 Position 1
Ekstra grov Grov Medium Fin Ekstra fin

SADAN JUSTERER DU KVZARNEN

Drej pa indstillingsknappen i kaffebgnnebeholderen, sd den passer til bennetypen og den @nskede
smagsstyrke (5 trin - se ovenfor). Denne justering skal udfgres, mens kveernen maler bennerne - hak for hak.
Efter tilberedning af tre drikke vil du bemarke en meget tydelig forskel i smagen.
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AForsigtig: Vi anbefaler ikke at bruge olieholdige og karamelliserede bgnner, da de er vanskelige for

kvaernen at male. De kan beskadige maskinen og fere til ringe ydeevne for sensorerne.

— O

3. TILBEREDNING AF DRIKKE

TILGANGELIGE DRIKKE FRA DENNE MASKINE:

KRUPS Sensation Elite giver dig mulighed for at tilberede en raekke forskellige drikke afheengigt af dine

praeferencer. Tilberedningerne kan valges direkte i betjeningspanelet:

Standardmaengder og -styrker er skrevet med fed skrift.

Opskrifter med kaffe:

Tilgaengelige

Tilgaengelige

D storrelser kaffestyrker X2-funktion
(1)
Ristretto 20 r;g;? mi 00 v
oo
: (1)
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| (1)
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml - 100 ml 000
(1)
Lang kaffe 100 r‘lnzlo_ ;‘SIO m 00 v
0oo
(1)
Dobbelt espresso 40 TLB 1::? ml 00
0o
90 ml - 150 ml ¢
Americano 120 ml o0
0Woo
()
Filterkaffe 120 E'O:‘ZIO mi 00 v
0oo

Drikke

Tilgeengelige

storrelser

Tilgeengelige
kaffestyrker

L))

X2-funktion

Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0

Cappuccino L 00
XL Ooo
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Tilgaengelige

Tilgaengelige

Opskrifter pa kolde drikke:

2Lzl LG storrelser kaffestyrker PRI S
M L))
Italiensk cappuccino L 0o
XL 000
M 0
Latte macchiato L 0o
XL 0o
M L))
Caffé latte L 0o
XL 000
M 0
Flat white L 0o
XL 0o
M
Skummet maelk L
XL
*Afhcengigt af model
- Tilgaengelige Tilgaengelige -
DUA storrelser kaffestyrker PHUGLEC
L))
Filterkaffe 320 ml 0o
0Voo
0
Lang kaffe 180 ml 0o
Ooo
0
Espresso 90 ml 0o
0o
L))
Affogato* 40 ml 00
0o
L))
Cappuccino 240 ml 0o
000
0
Italiensk cappuccino 240 ml 0o
0o
L))
Caffe latte 350 ml 00
0o
L))
Latte macchiato* 340 ml 00
000
*Afhcengigt af model
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Opskrifter med vand:

Tilgaengelige Tilgeengelige
storrelser kaffestyrker

X2-funktion

Varmt vand

Opskrifter til krus:
Alle vores To Go-opskrifter er velegnede til Krups-krus N2161144, som du kan finde pa vores websted www.
krups.com.

- Tilgeengelige Tilgeengelige .
Drikke storrelser kaffestyrker X2-funktion
()
Lang kaffe* 240 ml 0o
0Woo
()
Americano 240 ml o0
0o
(1)
Filterkaffe 240 ml 00
0o
(1)
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Cappuccino 240 ml 0o
oo
()
Caffe latte* 240 ml (Y
oo
0
Kold kaffe* 240 ml o0
OWoo
*Afhcengigt af model

SADAN JUSTERER DU H@JDEN PA KAFFEDYSERNE
For alle drikke er det muligt at seenke kaffedyserne alt efter sterrelsen pa din(e) kop(per).

SADAN KOMMER DU I GANG MED AT TILBEREDE EN DRIK
» Kontrollér, at bennebeholderen er fuld.

AForsigtig: For at undga at beskadige maskinen skal du passe pa ikke at haelde vand i kvaernen.

+ Kontrollér, at vandbeholderen er fuld. Hvis vandstanden er lav, giver maskinen dig besked via en
indikatorlampe, der beder dig om at fylde beholderen.

* Placer koppen/kopperne under kaffeudlgbene.

* Tryk pa knappen for den valgte drik, juster indstillingerne, og tryk pa “START/STOP".

DER ER FORSKELLIGE INDSTILLINGSMULIGHEDER AFHANGIGT AF DRIKKEN:

- Kaffestyrke: For at @ge eller mindske kaffens styrke ved at @endre den anvendte mangde formalet kaffe
skal du veelge drikken og trykke pa knappen 9 for at vaelge mellem 1 og 3 kaffeb@nner. 1 er den mildeste,
og 3 er den staerkeste.
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- En eller to kopper: Hvis du vil starte to tilberedninger pa samme tid, skal du veelge en drik, der er markeret
med “X2", (Kun for opskrifter med kaffe)

- Maengde i koppen: For at gge eller mindske mangden af vand, der bruges til udtreekningen, skal du trykke
pa knappen “:|:pz" for at indstille maengden.

Du kan finde ﬂerme oplysninger i oversigten over drikke og i afsnittet om justering af indstillingerne for
drikke i “Lynvejledning”.

SADAN STOPPES EN DRIK UNDER TILBEREDNINGEN

Du kan altid stoppe tilberedningen af en drik ved at trykke pa knappen “START/STOP”. Nar en cyklus bliver
afbrudt, stopper den ikke lige med det samme. Maskinen vil have en periode, hvor den ikke kan bruges, og
dette angives med en meddelelse pa skeermen.

TILBEREDNING
MED VARMT VAND
+ Anbring dampdysen pa maskinen i stedet for maelkekanden
« Anbring koppen under dampdysen.
* Tryk pa “Varmt vand".
* Du kan justere maengden af drikken efter din smag. Det er dog ikke muligt at tilberede to kopper pa
samme tid, sa funktionen “X2" er ikke tilgaengelig.
* Tryk pa “START/STOP”. Maskinen forvarmer (lysstriben blinker) og haelder derefter det varme vand op.
* Funktionen Profiler er tilgaengelig. Du kan finde flere oplysninger i afsnittet om, hvordan du gemmer
din favoritdrik, i “Lynvejledning”.

KOLDE DRIKKE

Sensation Elite tilbyder nye, eksklusive isdrikke som Kold kaffe, Iskaffe, Islatte og, or Iscappuccino.

Du skal foretage en eller to handlinger pa forhand for at tilberede en isdrik. Sddan opnar du det optimale
resultat i koppen: Brug et glas, der kan rumme 400-450 ml, og isterninger i standardstarrelse (4 x 2,5x 2,2 cm).
Maskinen hjzelper dig med tilberedningen. Vi anbefaler, at du felger opskrifternes tilberedningsfaser trin for
trin pa skaermen.

MZALKEBASEREDE DRIKKE

3.1 MILK MAESTRO-MALKEKANDE

Denne Milk Maestro-maelkekande er designet til at give dig en god oplevelse med malkedrikke
i barista-kvalitet derhjemme. Far du begynder at bruge dit produkt, skal du laese fglgende
instruktioner omhyggeligt for at sikre optimal brug og de bedste resultater.

For du bruger Milk Maestro-maelkekanden farste gang og for atfjerne eventuelle stavaflejringer,
anbefaler vi, at du renger alle dele med saebevand.

VIGTIGSTE FUNKTIONER

Skumningsfunktion

Milk Maestro-malkekanden har et patenteret maelkeskumningssystem, sa du kan tilberede cremet maelkeskum
pa fa ojeblikke.

Med knappen til skum gverst pa lIdget kan du styre den enskede maengde maelkeskum, sa du kan tilpasse dine
maelkedrikke fuldt ud.

Automatisk skylleprogram SKYLNING AF MALKESYSTEM
Et automatisk skylleprogram er pakraevet efter hver maelkedrik (MILK-advarsel pa greensefladen) for at sikre
optimal hygiejne. Sgrg for at rengare den, hver gang du har brugt Milk Maestro-maelkekanden.

Du kan finde flere oplysninger i afsnittet om automatisk skylning af din Milk Maestro-maelkekande i
“Lynvejledning”.

Nem at skille ad og taler opvaskemaskine:
Maelkekanden kan skilles helt ad, sa den er nem at rengere og vedligeholde. Du kan adskille de forskellige dele
af Milk Maestro-maelkekanden for grundig rengering.
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Alle dele taler opvaskemaskine, hvilket ger rengeringsprocessen endnu mere praktisk. Du skal blot placere
delene i den gverste skuffe i opvaskemaskinen eller i bestikrummet.

ﬂ Forsigtig: Placer ikke laget i opvaskemaskinen med knappen til skum i positionen PULL (risiko for at miste
knappen). Fjern den for at undga at miste den.

HVORDAN BRUGER JEG MIN MILK MAESTRO-MALKEKANDE?

Ny

~—~Y RAD OG TIPS
Hvis du vil lave maelkeskum, skal du vaelge pasteuriseret, UHT-behandlet maelk fra kgleskabet (3-5 °C). Brug
af specielle malketyper (mikrofiltreret, ra, fermenteret, beriget) eller plantemaelk (mandel, havre, soja osv.)
er muligt, men kan give mindre tilfredsstillende resultater med hensyn til kvaliteten og maengden af skum.
Hvis du vil bruge plantebaseret meaelk, skal du veelge maelketyper, der er saerligt maerket med “Barista”,
som har den rigtige sammensatning og sikrer godt skum. Nar malkebeholderen er blevet dbnet, skal
den opbevares i kgleskab ved 4 °C eller derunder. Malk kan normalt holde sig mellem fem og syv dage.

Brugsanvisning:

1. Klargering
Fyld Milk Maestro-maelkekanden med den gnskede maengde maelk. Undga at fylde over stregen for maksimal
fyldning, som er angivet pa maelkekanden.

MAX Maksimal fyldningsniveau for meelkekanden

-

U Anbefalet niveau ved tilberedning af flere kopper cappuccino.
CP Anbefalet niveau ved tilberedning af én kop cappucino.

2. Justering af skum

Drej knappen til skum everst pa laget med uret for at fa mere skum, eller mod uret for at fa mindre skum. Veelg
den maengde skum, der passer til dine personlige praeferencer.

(pULL)
Y

Kontrolknap til position for fjernelse af skum

Position for maksimal maengde skum

Position for minimal maengde skum

=)

For atopnaden optimale kvalitet af maelkebaserede kaffedrikke anbefales det at tilberede 5 til 6 maelkebaserede
drikke efter forste brug. Dette medfarer, at maelkesystemet fungerer optimalt.
Hvis den maelkebaserede kaffedrik Iaber over fra kaffekoppen, anbefaler vi falgende:

- Indstil drejeknappen til maengden af malkeskum til positionen MIN.

- Veelg en mindre storrelse drik (M eller L).

- Brug en starre kop.
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3. Rengering
Nar du er faerdig med at bruge Milk Maestro-maelkekanden, kan du udfgre en automatisk skylning med MILK-
programmet eller skille alle dele ad og vaske dem grundigt i varmt seebevand eller i opvaskemaskinen.
Serg for at skylle og terre alle dele grundigt, fer de samles igen.

— &

~—~’ RAD OG TIPS

Drej laget pa Milk Maestro-maelkekanden en kvart omgang for at lase det op.

Forsigtig: Begynd ikke attilberede maekebaserede drikke udenfgrst at tilslutte Milk Maestro-maelkekanden
til maskinen.

Vi haber, du nyder at bruge Milk Maestro-maelkekanden og nyder leekre hjemmelavede maelkedrikke takket
vaere dens hgjtydende, brugervenlige funktion til maelkeskumning.

4. PROFILER

HVAD BRUGES FUNKTIONEN PROFILER TIL?
Funktionen Profiler giver dig adgang til et brugerdefineret sted, hvor du kan gemme dine yndlingsdrikke. Det
er meget let tilgeengeligt takket veere knappen pa maskinens betjeningspanel. Du kan oprette op til 4 profiler
og registrere op til 6 opskrifter pa hver profil.

Du kan ga fra en profil til en anden ved at trykke pa knappen ::. Nar du har valgt den gnskede drik i en profil,
skal du trykke pa START/STOP for at starte den. Denne funktion er hurtigere og ideel til hverdagsbrug, fordi
drikkene gemmes direkte pa din profil med et enkelt tryk, uden at der er behov for yderligere indstillinger.

SADAN ADMINISTRERER DU DINE FAVORITDRIKKE I EN PROFIL
Sadan fejer du en drik til en profil: Tryk leenge pa knappen : o2’
vejledningen pa skaermen.

for du begynder at tilberede en drik. Faelg

Hvis du stopper din favoritdrik, mens der haldes, er dette den laengde, der registreres.

SADAN FJERNER DU FAVORITDRIKKE
- Ga til Profil, og veelg den drik, du vil fjerne.
- Tryk pa OK pa den valgte opskrift.
- Bekreeft, at du vil fijerne denne drik fra profilen, ved at trykke pa OK igen.
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5. GENEREL VEDLIGEHOLDELSE

5.1 DAGLIG VEDLIGEHOLDELSE

Korrekt vedligeholdelse vil forleenge maskinens levetid og bevare kaffens autentiske smag.

VEDLIGEHOLDELSE AF DRYPBAKKE
Drypbakken giver dig mulighed for at opsamle vandet og kaffen, der kommer ud af apparatet under og efter
tilberedningen. Det er vigtigt, at den altid er pa plads, og at den temmes regelmaessigt.

Af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du afmonterer drypbakken for at rengere hvert element dagligt
og lader den luftterre, for den saettes tilbage i maskinen.
Du kan finde flere oplysninger i “Lynvejledning”.

HVORNAR SKAL JEG TOMME DRYPBAKKEN?
Nar flyderen er helt oppe, betyder det, at drypbakken er for fuld.

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEGRUMSBEHOLDEREN
Af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du renger kaffegrumsbeholderen med varmt seebevand hver dag
og lader den luftterre, for den seettes tilbage i maskinen.

Du kan finde flere oplysninger om, hvordan du renger kaffegrumsbeholderen, i “Lynvejledning”.
- Tem kaffegrumsbeholderen, nar maskinen beder dig om det.

- Du kan temme den mere regelmaessigt, men ger det, ndr maskinen er taendt, sa den kan registrere, at
beholderen faktisk er blevet temt.

ﬁ Vigtigt: Hvis du ikke temmer kaffegrumsbeholderen regelmaessigt som angivet ovenfor, kan det
beskadige maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF VANDBEHOLDEREN

For at bevare aromaerne i din kaffe og af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du bruger frisk vand,
renggr vandbeholderen hver dag med varmt vand og en svamp, og at du lader den lufttarre, for du seetter
den tilbage i maskinen.

VEDLIGEHOLDELSE AF KAFFEBONNEBEHOLDEREN

Kaffebenner kan efterlade fedtrester pa siderne af kaffebennebeholderen, hvilket kan pavirke kaffens kvalitet.
For at bevare aromaerne og af hygiejnemaessige arsager anbefaler vi, at du terrer den af med en ter, bled
klud, hver gang den skal efterfyldes.

A Forsigtig: Brug ikke vand til renggringen af kaffebgnnebeholderen, vand i kaffebgnnebeholderen kan
beskadige maskinen.

5.2 ANDEN VEDLIGEHOLDELSE

Vigtigt:
ﬁ * Vedligeholdelsestiden er (afhaengigt af proceduren) maks. 20 minutter.

* Hvis dutager maskinens stik ud af stikkontakten under vedligeholdelse elleritilfselde af stremafbrydelse,
fortsaetter rengeringsprogrammet derfra, hvor det var ndet til. Det vil ikke veere muligt at udsaette denne
handling. Det er obligatorisk, sa vandkredslabet kan blive skyllet. Hvis det er tilfaeldet, skal du muligvis
illagge en ny rengegringstablet.

* Hvis dit produkt er udstyret med vores KRUPS Claris-kassette med vandfiltersystem, skal den fjernes
inden afkalkningsprocessen.

* Du beheaver ikke at kere vedligeholdelsesprogrammet, sa snart apparatet beder om det, du skal gere
det kort tid efter. Hvis rengegringen (eller afkalkningen) udsaettes, vises advarslen, indtil handlingen
bliver udfert.
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Vedligeholdelse

Hvornar?

Forklaring

Nedvendige

Programmet til skylning af Milk Maestro-

materialer

Automatisk . meaelkekanden bruger kun varmt vand og sikrer
skylning af E:::erlker;”derrlk ?gtd optimale malkeskumningsresultater og et rent
Milk Maestro- hvilket somphelst system.
maelkekanden tidspunkt Du kan fa flere oplysninger om, hvordan
30s - 60 ml ’ du skyller Milk Maestro-meaelkekanden, i
“Lynvejledning”.
Manuel . Denne rengaring t_)estér af at afmontere og
skylning Milk Nar maskinen rengere den gftagellge ‘one touch cappuccino’-
Maestro bederodig om det blok. For optimale maelkeskumnlngsresqltater
-5 min eller nar som helst. | anbefales det at renggre den regelmaessigt. Se
‘Hurtigstartsguiden’.
Skylning af rifézrmh\;;;rkdr:gkr Giver dig mulighed for at skylle maskinens
maelkesystem i b q maelkesystem. Du kan starte en skylning af
30s - 20 ml maskinen beder maelkesystemet ndr som helst.
om det.
Giver dig mulighed for at skylle maskinens
Skylning af Efter 2 dages kaffesystem. Denne proces bruger kun
kaffesystem ipaktivitet eller varmt vand. Det sikrgr, at du bevarer kaffens
~45s - 30 ml pa et hvilket som autentiske smag.

helst tidspunkt.

Du kan fa flere oplysninger i
“Lynvejledning"”.

Rengoring af
maskinen
~13 min-1L

Nar maskinen
beder dig om det

eller ndr som helst.

Af hygiejnemaessige arsager og for at bevare
kaffens kvalitet anbefaler vi, at du renger
og affedter maskinens kaffekredslgb. Det

garanterer dig optimal bevarelse af aromaerne
i dine drikke.

Du kan flere oplysninger om, hvordan du
renger maskinen, i “Lynvejledning” eller ved at
folge disse trin:

1. Hvis der vises en advarsel vedrgrende
rengering, skal du trykke pa “OK".

2. Tag en reng@ringstablet.

3. Abn rummet til rengeringstabletten, og lag
tabletten i.

4. Anbring en 1-liters beholder under de to
dyser.

5. Tryk pa knappen “START/STOP” for at
bekrafte renggringsprocessen.

6. Der lgber vand ud af kaffedyserne under
renggringsprocessen.

7. Nar vandet er holdt op med at labe, og du
harer tre bip, er maskinen rengjort og klar til
brug.

1 KRUPS
XS3000/XS808
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Vedligeholdelse Hvornar? Forklaring Nodvendige

materialer

Afkalkning af maskinen sikrer, at den fungerer

korrekt, og fjerner kalkaflejringer. Dette trin er

meget vigtigt for at sikre, at apparatet fungerer
korrekt og holder i lang tid.

Du kan fa flere oplysninger om, hvordan du
afkalker maskinen, i “Lynvejledning” eller ved at
folge disse trin:

1. Der vises en advarsel pa skaeermen, nar
maskinen skal afkalkes.

2. Tryk pa knappen “OK".

5. Fyld vandbeholderen med lunkent vand op til
“CALC"-meerket.

6. Tag en pose KRUPS-afkalkningsmiddel, og abn

den.
7. Tem posens indhold ud i vandbeholderen
N&r maskinen (hvis dit produkt er udstyret med vores Claris-
beder om det filterkassette, skal du fjerne den).
Nar der ikke e}' 8. Bland posens indhold i vandet i beholderen. 1 pose KRUPS
Afkalkning . . 9. Saet vandbeholderen pa plads pa maskinen FO54/XS809-
. tilberedt nok drikke : ; .
~20min-1,5L | . ; igen. afkalkningsmid-
til, at afkalkning er .
o 10. Seet varmtvandsdysen i del
pakraevet, er denne
S . meaelkekandeholderen.
funktion ikke aktiv.

11. Anbring en beholder pa 1,5 liter under
begge dyser (kaffe og damp).
12. Tryk pa knappen “START/STOP” for at starte
afkalkningsprocessen.
13. Der Igber vand ud af dyserne under

afkalkningsprocessen.

14. Fjern, tem og skyl vandbeholderen, nar

maskinen giver dig besked om det.

15. Fyld vandbeholderen til MAX-maerket.
16. Saet vandbeholderen pa plads pa maskinen
igen, og tryk pa “START/STOP.”

17. Der lgber vand ud af dyserne under
skylningsprocessen.

18. Nar vandet er holdt op med at labe, og du
hgrer tre bip, er maskinen afkalket og klar til
brug.

6. ANDRE FUNKTIONER

SADAN FAR DU ADGANG TIL DIN MASKINES INDSTILLINGER

Din KRUPS Sensation Elite-maskine har mange indstillinger, sa tev ikke med at preve dem! Det giver dig
mulighed for at tilpasse din oplevelse endnu mere.

-

LISTE OVER INDSTILLINGER:

Sprog Vaelg dit foretrukne sprog blandt 23 sprog.

Skaermens lysstyrke Til justering af skaermens lysstyrke.

Automatisk slukning Til at .vaelg.e, thr Iaenge der skal ga, for apparatet slukkes automatisk. Denne
funktion giver dig mulighed for at bruge mindre stram.
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Mangdeenhed Veelg mellem maleenhederne ml og oz.

Du kan velge, om kaffedysen automatisk skal skylles eller ej, nar maskinen

Automatisk skylning slukkes

Til atindstille vandets hardhedsgrad til mellem 0 og 4. Du kan fa flere oplysninger

RS e i e i kapitlet “Maling af vandets hardhedsgrad”.

Kaffens temperatur Til at indstille kaffens temperatur til mellem T1 og T3.

Nulstil produktet Nulstillingen sletter praeferencer og indstillinger pa maskinen.

SVAR PA DINE SPORGSMAL

ANVENDELSE

1) Maskinen viser en fejl, softwaren er frosset, ELLER alle lamperne blinker.
© Sluk for maskinen, tag stikket ud, fjern filterkassetten (hvis der er installeret en), vent 1 minut, tilslut
maskinen, og genstart den.

2) Apparatet teender ikke, nar der trykkes pa teend/sluk-knappen.

© Kontrollér sikringerne og stikkontakten i din elektriske installation. Sgrg for, at de to stremstik er sat
ordentligt i stikkontakten.

3) Der opstod strgmsvigt under en cyklus.
© Apparatet nulstilles automatisk, nar det teendes igen.
4) Kaffekveernen kerer, selvom den er tom.

© Kaffebannerne bliver i beholderen:

+ Kaffen er muligvis for olieret og bliver derfor ikke opfanget korrekt af apparatet. Du kan preve at
hjelpe kaffebgnnerne med at falde ned og se, om det far det til at fungere igen. Det anbefales dog
at skifte til en anden kaffe (se typen af kaffebgnner).

+ Dette er min seedvanlige kaffetype, og den har fungeret godt indtil nu: Kontakt KRUPS' kundeservice-
afdeling.

BRUG

1) Kveernen laver en meerkelig lyd.

© Der er sandsynligvis kommet fremmedlegemer ind i kvaernen. Prav at rengere den med en stgvsuger,
eller kontakt KRUPS' kundeserviceafdeling.

2) Der er vand under apparatet.

© Inden drypbakken fjernes, skal du vente 15 sekunder efter gennemlgbet af kaffe, s& maskinen kan
feerdiggere cyklussen korrekt.

© Kontrollér, at drypbakken er sat rigtigt p& maskinen. Den skal altid veere pa plads, ogsé selvom maskinen
ikke er i brug.

© Kontrollér, at drypbakken ikke er fuld.
3) Justeringsknappen til kveernen er sveer at dreje.

© Drej kun justeringsknappen til formalingsgraden, nar kvaernen er i brug.
4) Apparatet har ikke lavet kaffe.

© Der blev registreret en handelse under tilberedningen. Apparatet nulstilles automatisk og er klar til en
ny cyklus.

5) Du har brugt malet kaffe i stedet for hele kaffeb@nner.

© Brug din stavsuger til at stevsuge kaffepulveret ud af bannebeholderen.
6) Der lgber vand ud af kaffedyserne, nar maskinen slukkes.

© Dette er normalt. Det er en normal skylleproces til renggring af kaffedyserne. Du kan sla den fra under
maskinindstillingerne ved at a&ndre indstillingen “Automatisk skylning” til inaktiv.
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MALK
1) Der kommer damp ud gennem risten i drypbakken.

© Afhaengigt af typen af tilberedning kan der komme damp ud fra gitteret i drypbakken.
2) Milk Maestro-maelkekanden leverer ikke leengere skum.

© Brug frisk letmaelk eller sedmaelk (mellem 3° C og 6° C) eller seerlig plantebaseret maelk med Barista-
meerke.

© Skyl Milk Maestro-malkekanden ved hjalp af MILK RINSE-programmet.
© Renger alle dele i opvaskemaskinen eller i hdnden med sabevand, og lad dem tarre, inden de samles
igen.
VEDLIGEHOLDELSE
1) Maskinen har ikke bedt om at blive afkalket.
© Afkalkningscyklussen er pakraevet, nar der er tilberedt et stort antal drikke.
2) Der ligger kaffegrums i drypbakken.

© Der kan godt traenge en lille smule kaffegrums ind i drypbakken. Maskinen er designet til at fjerne
overskydende formalet kaffe, sd gennemlgbszonen forbliver ren.

3) Advarslen “Tem kaffeqrumsbeholderen” bliver pd skaermen, efter at beholderen er tgmt.

© Sat kaffegrumsbeholderen pa igen.
4) Advarslen “Fyld vandbeholderen” bliver pa skeermen, efter vandbeholderen er fyldt.

© Kontrollér, at beholderen er placeret korrekt i apparatet.

© Flyderen i bunden af beholderen skal kunne bevage sig frit. Tjek, om flyderen har sat sig fast, og skub
den fri om ngdvendigt.

5) Der Igber ikke vand ud af dyserne under ferste fase af afkalkningsprocessen:
© Dette er normalt, og det er kun, hvis der er kraftige aflejringer, at der kommer vand ud af dyserne.

DRIKKE

1) Kaffen Igber for langsomt.

© Drej knappen “Formalingsgrad” til hgjre for at fa en grovere formalet kaffe (dette kan afhange af den
anvendte kaffetype).

© Foretag en eller flere skyllecyklusser.
© Udskift Claris-kassetten med vandfiltersystem.
© Maskinen renger sig selv.
2) Kaffen er for lys eller smager ikke af nok.
© Serg for, at der er kaffebgnner i bennebeholderen, og at de bevaeger sig rigtigt nedad.

® Undgé brug af olieholdig, karamelliseret eller aromatiseret kaffe, som maske ikke kan opfanges
ordentligt.

© Reducer vandmangden til tilberedningen, og @g styrken af tilberedningen ved hjelp af
kaffestyrkefunktionen. Drej pa knappen “Formalingsgrad” for at fa en finere formalet kaffe. Lav din
drik over to omgange med 2-kops-funktionen.

3) Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

© @g kaffens temperatur ved hjaelp af maskinens indstillinger. Opvarm koppen ved at skylle den med
varmt vand, fgr du begynder at tilberede drikken.

© Fer du laver kaffe, skal du foretage skylning af kaffekredslgbet.
4) Der lgber rent vand ud af kaffedyserne fer hver kaffedrik.

© Der finder en pra-infusion sted, ndr du starter en opskrift, og det kan fere til, at der kommer en lille
smule vand ud af kaffedyserne.

Hvis et af ovenstaende problemer fortsaetter, skal du kontakte KRUPS' kundeservice.

BORTSKAFFELSE
Nogle apparater indeholder et batteri, som af sikkerhedsmaessige arsager kun ma tilgas af en reparater. Hvis
du vil udskifte batteriet, skal du kontakte dit naermeste autoriserede servicecenter.
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n Vigtigt: Dit apparat indeholder mange vaerdifulde materialer, der kan genbruges eller genvindes.

GARANTI
Garantien geelder ikke i felgende tilfaelde:

- Der er fremmedlegemer i kvaernen

- Der er haeldt formalet kaffe i kaffebgnnebeholderen

- Claris-kassetten med vandfiltersystem anvendes ikke i henhold til KRUPS' vejledning
- Itilfeelde af manglende afkalkning, renggring eller regelmaessig vedligeholdelse

Alt arbejde pa apparatet skal udferes af et autoriseret KRUPS-center.

Denne automatiske kaffe-/espressomaskine ma kun bruges til tilberedning af kaffe eller varmt vand eller til
at skumme meelk.

Producent: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Frankrig

136



KRUPS

7/

_I\SATION

~A918




1. VIKTIG PRODUKTINFORMASJON .....iiiiinriiisniiiisniicssnneisssseessssseesssssesssssseesssssessssssssssssesssssssssssssssssasssssssae 140

1.1 FORKLARING AV SYMBOLENE I BRUKSANVISNINGEN .....ccciiiiiiiiiiiiiieeseneneeeeeeeerereseese e 140
1.2 TILBEHOR SOM FOLGER MED MASKINEN ....cc.cotrtiiiteietetenteeer ettt sttt 140
T3 TEKNISKE DATA ..ottt bbb b bbb bbb et b bbb sa e bbb 141
1.4 OPPSTART OG INSTALLASJON AV MASKINEN ....ccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiicic s 141
2. INSTALLASJON AV FILTER OG VANNHARDHET .......uuutriiiriiiinctennntennneensnnenssnsessssnsesssssassssssessssssessnnns 142
2.1 KVERN: JUSTERE KVERNEN .....oiiiiiiiiiiitiinit et 143
3. TILBEREDNING AV DRIKKE .......cooriuiiiiriiiiieniteennnntinsnnenssentessasesssssessssssesssssessssssessssssessssssssssssassssssessssns 144
3.1 MILK MAESTRO-MELKEMUGGE .......cciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiics et 147
4. PROFILER . ...ciiitiiittennteenitnteesneenssanteesanessssssesssasessssssessssssesssssassssssessssssssssssessssssesssssaesssssassssssessssssssssnnessssns 149
5. GENERELT VEDLIKEHOLD.........uuttiiiiieiinintenitieencnntensnnenssaniessanessssssessssssesssssessssssessssssessssssssssasassssssesssnns 150
5.1 DAGLIG VEDLIKEHOLD ....ooiiiiiiiiniiiiiiicictcnn ittt sns e 150
5.2 ANNET VEDLIKEHOLD ...uiiiiiiiiiiiiictcttetttn et st 150
6. ANDRE FUNKSJONER .....ccoiitiitiinititiniiiientieninteessaneessaseesssstessssssesssssessssssesssssessssssessssssessssssssssssassssssessssns 152
SVAR PA SPORSMALENE DINE .......cccecvseetereuearceetsnsassecsessssscsesssssssssesssssssassessessssassesssssssassssssssssassessssssassenees 153

138






BESKRIVELSE

A. Handtak/deksel pa vannbeholder I. Kaffedyser

B. Vannbeholder J. Knott for innstilling av malingsgrad
C. Lokk til kaffebgnnebeholder K. Kaffekvern

D. Kontrollpanel L. Innstillinger

E. Kaffegrutoppsamler M. Justering av kaffestyrke

F. Dryppbrett N. Starrelsesjustering

G. Melkemugge 0. Profiler

H. Vannmunnstykke

Kjeere kunde.

Takk for at du kjgpte en KRUPS-espressomaskin med innebygd kvern. KRUPS-espressomaskiner med
innebygde kverner er designet, utviklet og produsert i Frankrike. Det betyr at de oppfyller de strengeste
garantier for opprinnelse og produksjonskvalitet. Maskinen er laget for a veere sa enkel & bruke som mulig, og
for a lage drikker med baristakvalitet. Nyt en espresso, en filterkaffe og flere andre typer kaffedrikker, med et
knappetrykk. KRUPS-espressomaskinen er utstyrt med et intuitivt grensesnitt. Med den avanserte teknologien
i kaffemaskinen din kan du oppna de aller beste resultater og fa maksimal aroma og smak fra nykvernede
kaffebgnner. Vi haper at du far flotte kaffepauser og blir fullstendig forneyd med KRUPS-maskinen din.
KRUPS-teamet

1. VIKTIG PRODUKTINFORMASJON

Les bruksanvisningen og sikkerhetsinstruksjonene ngye for du bruker produktet for ferste gang, og ta vare pa
dem. Hvis produktet brukes pa feil mate, kan ikke KRUPS holdes ansvarlig for eventuelle problemer.

1.1 FORKLARING AV SYMBOLENE I BRUKSANVISNINGEN

a Fare: Advarsel mot fare for alvorlig personskade eller dgd.
Lynsymbolet varsler deg om stremrelaterte farer.

AAdvarseI: Advarsel om eventuell funksjonssvikt, skade eller edeleggelse av apparatet.

n Viktig: Generell eller viktig informasjon for bruk av apparatet.

1.2 TILBEHOR SOM FOLGER MED MASKINEN

Kontroller tilbehgret som fulgte med maskinen. Hvis noe mangler, ma du kontakte KRUPS' kundeservice.

TILBEHOR SOM FOLGER MED

Bruksanvisning - Hurtigstartveiledning - Hefte med sikkerhetsinstruksjoner Oversikt
over KRUPS' ettersalgssentre - Garantidokumenter

1 )‘
MW

1

2 | Avkalkingspose*

3 Rensetabletter*
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4 | Milk Maestro-melkemugge

5 | Vannmunnstykke

*Avhengig av modell

AAdvarseI: Bruk bare Krups-tilbehgr til denne maskinen, ellers kan garantien oppheare.

1.3 TEKNISKE DATA

Apparat Automatic Espresso EA917 - EA918
Stromforsyning 220-240V~ /50 Hz
Pumpetrykk 15 bar
Kaffebennebeholder 260 g
Energiforbruk Under bruk: 1450 W
Vanntank 1,71
Oppstart og oppbevaring Innendars, pa et tort sted (beskyttet mot frost))
Mal (mm)HxLxD 365 x 240 x 400
Produktvekt (kg) 8,9

Med forbehold om tekniske endringer.

1.4 OPPSTART OG INSTALLASJON AV MASKINEN

FOR FORSTE GANGS BRUK

Sett maskinen pa et stabilt, horisontalt, rent og tert underlag. Nar du bruker maskinen for farste gang, blir
du bedt om a velge diverse innstillinger. Nar maskinen klargjeres, fylles vannkretsene, slik at maskinen kan
fungere. Da gjennomfgres forvarming og automatisk skylling.

Felg instruksjonene som vises pa skjermen. Du finner mer informasjon i hurtigstartveiledningen.

Maskinen har blitt kontrollert og testet fgr den forlot fabrikken. Selv etter grundig rengjering kan det likevel
hende at du finner kafferester i kaffekvernen og/eller kaffedraper pa risten til dryppbrettet. Nar du pakker
ut maskinen, kan det ogsa hende du finner stev pa grunn av det beskyttende materialet. Vi anbefaler at du
rengjer maskinen grundig med en klut fer du bruker den.

Takk for forstaelsen. Hvis maskinen er skadet, ma den ikke brukes.

MASKIN I VENTEMODUS
Avhengig av hvilken kaffe som har blitt laget, utferer maskinen automatisk skylling nar den settes i ventemodus.
Syklusen varer bare i noen fa sekunder, og den stopper automatisk.
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— &
" TIPS OG RAD
VANN
Kvaliteten pa vannet har mye a si for kvaliteten pa aromaene. Kalk og klor kan endre smaken pa kaffen.
For & bevare alle aromaene i kaffen anbefaler vi at du bruker friskt vann og en Claris Aqua Filter System-
patron eller flaskevann med terrstoff pa under 800 mg/I (se etiketten pa flasken). Se avsnittet «<FILTER OG

VANNHARDHET».

KOPPER
Ved tilberedning av varm drikke anbefaler vi & bruke kopper som er blitt oppvarmet pa forhand (ved a
holde dem under varmt vann), og at du tilpasser sterrelsen etter snsket mengde.

BONNER

A Brente kaffebgnner kan miste aromaen hvis de ikke beskyttes. Vi anbefaler at du bruker en mengde
benner som tilsvarer forbruket ditt i lopet av de neste 2-3 dagene, og at du velger poser pa 250 g.

Kvaliteten pa kaffebenner varierer, og smaker er subjektive. Arabica vil gi deg fine, blomsteraktige
aromaer, mens robusta har hgyere koffeininnhold og virker mer bitter og fyldig. Det er vanlig a blande de
to kaffetypene for a fa en mer balansert kaffe. Ikke nel med a seke rad fra kaffebrenneren din.

Vi anbefaler ikke at du bruker oljete eller karamelliserte bgnner, siden de kan skade maskinen. Hvor fint
bennene er kvernet, virker inn pa styrken til aromaene og kvaliteten pa cremaen. Jo finere bennene er
kvernet, desto jevnere blir cremaen. Kverningen kan ogsa tilpasses den enskede drikken.

2. INSTALLASJON AV FILTER OG VANNHARDHET

HVA GJOR VANNHARDHETSJUSTERINGEN?
For & unnga kalkdannelse i maskinen og optimalisere kaffekvaliteten anbefaler vi at du angir hardheten pa
vannet pa maskinen din.

SLIK ANGIR DU VANNHARDHETEN PA MASKINEN
+ Fyll et glass med vann.
*  Dypp teststrimmelen som fglger med maskinen, ned i vannglasset.
« Ventiett minutt. Firkantene pa teststrimmelen endrer farge.
+ Tell hvor mange fargede firkanter det er. Da ser du hvor hardt vannet ditt er, mellom 0 og 4.
+ Gatil «kMachine settings» (maskininnstillinger), bla ned til «<Hardness water» (vannhardhet), og angi det
tilsvarende tallet.
«  Trykk pa OK.

HAR DU IKKE EN TESTSTRIMMEL?
Hvis du ma gjenta denne prosessen senere, ma du endre hardheten pa vannet i henhold til bruksstedet eller
informasjonen fra vannverket ved hjelp av tabellen nedenfor:

Grad av Klasse 0 Klasse 1 Klasse 2 Klasse 3 Klasse 4
vann-hardhet Veldig blott Blott Middels hardt Hardt Veldig hardt
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
of <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Mask.lnlnnstlll- 0 1 2 3 4
inger

HVORFOR B@R DU INSTALLERE EN FILTERPATRON?

KRUPS Claris Aqua Filter System-patronen (FO88 / XS807) bidrar til & optimalisere smaken pa kaffen din,
begrense at det dannes kalkavleiringer og redusere behovet for vedlikehold. For a sikre at maskinen varer
lenge anbefaler vi at du bruker en filterpatron. Dette tilbehgret finnes pa KRUPS.com.

142



NAR B@R DU BYTTE UT CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN?

« To maneder etter installasjon.
t « Nar du setter inn patronen, anbefaler vi at du vrir den gra ringen pa toppen av filterpatronen for
a vise dato for installasjonen + to maneder.

SLIK INSTALLERER DU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM-PATRONEN

L * Patronen skal plasseres i vannbeholderen.

« Nardusetterinn patronen, anbefaler vi at du vrir den grd ringen pa motsatt ende av filterpatronen

for a vise datoen for installasjonen + to maneder.

* Plasser patronen pa riktig sted, med tallskiven vendt oppover.
Bruk det svarte eller gra festet som fglger med patronen, til & plassere og skru patronen pa plass.
* SIa pa maskinen, ga til «Settings» (innstillinger), klikk pa «Filter installation» (filterinstallasjon) og
felg deretter fremgangsmaten pa skjermen.
Maskinen fylles automatisk, og systemet skylles. Ved slutten av prosessen hgres tre pipelyder,
som indikerer at den er fullfart.

2.1 KVERN: JUSTERE KVERNEN

HVORFOR JUSTERE KVERNEN?
Du ma justere kvernen nar du endrer type kaffebenner, eller for a justere styrken pa kaffen din. Endring av
kverningsgrad gjer det mulig a tilpasse til ulike typer kaffebgnner:

- En kraftig brent og oljete kaffeb@nne krever en grovere kverning,
- En lettere brent kaffebgnne vil veere tarrere og krever finere kverning.

Lys Middels Sterk Intens Sveert intens
(Blonde) (Rav) (Lett Fransk) (Fransk) (Mark Fransk)

I tillegg vil innstillingen til kvernen pavirke aromaen i koppen for den samme kaffetypen: Jo finere malingen
er, desto kraftigere blir aromaen.

Posisjon 5 Posisjon 4 Posisjon 3 Posisjon 2 Posisjon 1
Ekstra grov Grov Middels Fin Ekstra fin

SLIK JUSTERER DU KVERNEN

Vri pa bryteren i kaffebgnnebeholderen slik at den passer til bennetypen og gnsket smaksstyrke (fem nivaer
- se over). Denne justeringen ma utfgres under kverning og trinnvis. Etter tre tilberedninger vil du merke en
tydelig forskjell i smaken.
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ﬁ Advarsel: Vi anbefaler ikke at du bruker oljete eller karamelliserte kaffebgnner, siden de er vanskelige a
behandle for kvernen. De kan skade maskinen og fere til darlig sensorytelse.

— O

3. TILBEREDNING AV DRIKKE

DRIKKER SOM ER TILGJENGELIGE PA DENNE MASKINEN:
Med KRUPS Sensation Elite kan du lage en rekke forskjellige drikker, alt etter hva du foretrekker. Du kan fa

tilgang til trinnene for & forberede drikkene direkte pa kontrollpanelet:

Standardvolumer og styrkegrader er skrevet i fet skrift.

Kaffeoppskrifter:
Drikker Tilgjengelige Tilgjengelig X2-funksion
storrelser kaffestyrke J
¢
Ristretto 20 r;g;? ml (V) v
0oo
: ¢
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| ¢
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml-100 ml 000
¢
Lang kaffe 100 r‘lnzlo_ ;‘SIO m 00 v
0o
¢
Dobbel espresso 40 TLB 1r:11I0 m 0o
0o
90 ml - 150 ml 0
Americano 120 ml 0o
0oo
[}
Filterkaffe 12017 ml XY v
0oo

Drikker

Tilgjengelige

storrelser

Tilgjengelig
kaffestyrke

L))

X2-funksjon

Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0

Cappuccino L 00
XL Ooo
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Tilgjengelige Tilgjengelig

AT storrelser kaffestyrke PRI
M L))
Italiensk cappuccino L 0o
XL 000
M 0
Latte macchiato L 0o
XL 0o
M L))
Caffé latte L 00
XL 000
M 0
Flat white L 0o
XL 0o
M
Oppskummet melk L
XL
*Avhengig av modell
Oppskrifter pa kalde drikker:
- Tilgjengelige Tilgjengelig -
BUIRECY storrelser kaffestyrke VORI R
L))
Filterkaffe 320 ml 0o
0Voo
0
Lang kaffe 180 ml 0o
Ooo
0
Espresso 90 ml 0o
0o
L))
Affogato* 40 ml 00
0o
L))
Cappuccino 240 ml 0o
000
0
Italiensk cappuccino 240 ml 0o
0o
L))
Caffe latte 350 ml 00
0o
L))
Latte macchiato* 340 ml 00
000

*Avhengig av modell
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Oppskrifter pa drikker med vann:

Tilgjengelige Tilgjengelig

storrelser kaffestyrke X2-funksjon

Varmt vann

Oppskrifter for kopp:
Alle oppskriftene er egnet for Krups-koppen N2161144, som du kan finne pa nettstedet vart: www.krups.com.

- Tilgjengelige Tilgjengelig -
R storrelser kaffestyrke VORISR
[}
Lang kaffe* 240 ml 0o
Voo
[}
Americano 240 ml 00
Voo
[}
Filterkaffe 240 ml 00
Voo
[}
Latte Macchiato 240 ml 0o
0oo
[}
Cappuccino 240 ml 0o
0oo
[}
Caffe latte* 240 ml 00
0oo
[}
Kald kaffe* 240 ml 00
Voo

*Avhengig av modell

SLIK JUSTERER DU HOYDEN PA KAFFEDYSENE
Du kan senke kaffedysene for alle typer drikke, slik at de passer til starrelsen pa koppen(e).

SLIK STARTER DU TILBEREDNING AV EN DRIKK
« Kontroller at kaffebennebeholderen er full.

AAdvarseI: Pass pa at du ikke heller vann i kvernen, det kan skade maskinen.

« Kontroller at vannbeholderen er full. Hvis det er lite vann, vil en indikatorlampe varsle deg om a fylle
beholderen.

* Plasser koppen(e) under kaffeuttakene.

* Trykk pa knappen for @nsket drikk, juster innstillingene og trykk pa «START/STOP».

AVHENGIG AV DRIKKEN FINNES DET FLERE MULIGE INNSTILLINGER:

- Kaffestyrke: Hvis du vil gke eller redusere styrken pa kaffen ved & endre mengden malt kaffe som brukes,
velger du drikken og trykker pa «-;jj‘o”:}»-knappen for a velge mellom én og tre banner, der én er den mildeste
og tre er den sterkeste.

- En eller to kopper: Hvis du vil starte to tilberedninger samtidig, velger du drikken der det star «X2» (bare for
kaffeoppskriftene).
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- Volum i kopp: Hvis du vil gke vannmengden som brukes for trakting, trykker du pa « :P:»-knappen for a

justere volumet.

For mer informasjon kan du se drikkediagrammet og hurtigstartveiledningen for a finne ut hvordan du
justerer drikkeinnstillingene.

SLIK STOPPER DU EN DRIKK MENS DEN LAGES?

Du kan stoppe tilberedningen av drikken din nar som helst ved a trykke pa «START/STOP»-knappen. Nar en
syklus avbrytes, stopper den ikke umiddelbart. Maskinen blir utilgjengelig en liten stund, noe som vises pa en
melding pa skjermen.

VARMT VANN
TILBEREDNING MED VARMT VANN:
« Plasser munnstykket for varmt vann pa maskinen i stedet for melkemuggen
* Plasser koppen under munnstykket for varmt vann.
* Trykk pa «Hot Water» (varmt vann).
+ Du kan justere volumet pa drikken slik du @nsker, men det er ikke mulig a tilberede to kopper samtidig,
og derfor er ikke X2-funksjonen tilgjengelig.
* Trykk pa «START/STOP». Maskinen forvarmer (lysstripen blinker), og sa kommer det varme vannet.
* Profilfunksjonen er tilgjengelig. Du finner mer informasjon i hurtigstartveiledningen for hvordan du
lagrer favorittdrinken din.

KALDE DRIKKER

Sensation Elite kan lage nye og eksklusive kalde drikker, for eksempel avkjelt kaffe, iskaffe, iskaffe latte og
iscappuccino.

Tilberedning av kald drikke medferer at du ma utfere én eller flere handlinger pa forhand. Slik oppnar du
optimalt resultat i koppen: Bruk et glass pa 400-450 ml og isbiter av vanlig sterrelse (4 x 2,5 x 2,2 cm). Maskinen
hjelper deg under tilberedningen. Vi anbefaler at du fglger tilberedningstrinnene i oppskriftene trinn for trinn
pa skjermen.

MELKEDRIKKER

3.1 MILK MAESTRO-MELKEMUGGE

Denne Milk Maestro-melkemuggen er designet for & gideg en opplevelse av a lage melkedrikker
pa baristaniva hjemme. Far du begynner & bruke produktet, ma du lese felgende instruksjoner
neye for a sikre optimal bruk og resultater.

Far du bruker Milk Maestro-melkemuggen for farste gang, og for a fijerne eventuelle stevrester,
anbefaler vi at du rengjer alle delene med sapevann.

HOVEDEGENSKAPER

Skummefunksjon

Milk Maestro-melkemuggen har et patentert melkeskumsystem som lar deg tilberede flayelsmykt melkeskum
pa et ayeblikk.

Med skumkontrollknappen gverst pa lokket kan du velge hvor mye melkeskum du ensker i melkedrikkene dine.

Automatisk skylleprogram - MELKESKYLLING
Et automatisk skylleprogram kreves etter hver melkedrikk (MILK-varsel i grensesnittet) for a sikre optimal
hygiene. Serg for a rengjere Milk Maestro-melkemuggen etter bruk.

Du finner mer informasjon i hurtigstartveiledningen om hvordan du skyller Milk Maestro-melkemuggen
automatisk.

Enkel a3 demontere, og kan vaskes i oppvaskmaskin:
For enkel rengjgring og vedlikehold kan melkemuggen demonteres fullstendig. Du kan ta fra hverandre de
forskjellige delene av Milk Maestro-melkemuggen for grundig rengjering.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin, noe som gjgr rengjgringsprosessen enda mer praktisk. Plasser delene
i det gverste stativet i oppvaskmaskinen eller i bestikkrommet.
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ﬂ Advarsel: Ikke sett lokket i oppvaskmasklnen med skumkontrollen i PULL-posisjonen (fare for & miste
knappen). Fjern den for a unnga at den mistes.

HVORDAN BRUKER JEG MILK MAESTRO-MELKEMUGGEN?

fo\l RAD OG TIPS

For a lage skummet melk bgr du velge pasteurisert UHT-melk fra kjgleskapet (3-5 °C). Hvis du bruker
spesialmelk (mikrofiltrert, ra, gjeeret, beriket) eller plantebaserte melketyper (mandel, havre, soya og sa
videre), kanresultatet blimindretilfredsstillende nar det gjelder kvalitet og mengde skum. For plantebaserte
melketyper ber du velge produkter av typen «Special Barista». De har den rette sammensetningen, noe
som sgrger for godt skum. Nar melken er apnet, ma den oppbevares i kjeleskap ved 4 °C eller lavere,
uavhengig av om emballasjen er plast eller glass. Melk kan vanligvis lagres i mellom fem og syv dager.

Instruksjoner for bruk:

1. Tilberedning
Hell ansket mengde melk i Milk Maestro-melkemuggen. Pass pa at du ikke overskrider linjen for maksimal
mengde pa melkemuggen.

MAX Maksimalt niva i melkemugge
-
U Anbefalt niva for a lage flere kopper med cappuccino

=P Anbefalt niva for a lage én kopp med cappuccino

2. Skumjustering
Vri kontrollknappen for skum pa toppen av lokket med klokken for mer skum eller mot klokken for mindre
skum. Velg gnsket skummengde etter dine personlige preferanser.

N
(pPuLL

Posisjon for fjerning av kontrollknapp for skum

Posisjon for maksimalt med skum

Posisjon for minimalt med skum

For optimal kvalitet pa melkebaserte kaffedrikker anbefales det a tilberede fem til seks melkedrikker etter
forste gangs bruk. Dette gjor at melkesystemet fungerer optimalt.

Hvis en melkebasert kaffedrikk renner over koppen, anbefaler vi fglgende:
- Sett bryteren for volum av melkeskum til MIN-posisjonen
- Velg en mindre drikkestgrrelse (M eller L)
- Bruk en starre kopp
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3. Rengjoring

Nar du er ferdig med & bruke Milk Maestro-melkemuggen, kan du utfgre en automatisk skylling med MILK-
programmet, eller du kan demontere og vaske alle delene grundig i varmt sapevann eller i oppvaskmaskinen.
Serg for a skylle og terke alle delene grundig fer montering.

— &

~—~’ RAD OG TIPS

Vri lokket pa Milk Maestro-melkemuggen en kvart omdreining for a lase det opp.

A Forsiktig: Ikke start melkedrikker f@r du har koblet Milk Maestro-melkemuggen til maskinen.

Vihaper atdu setter pris pa a bruke Milk Maestro-melkemuggen, og at du kan nyte hjemmelagede melkedrikker
takket veere den effektive og brukervennlige funksjonen for & skumme melk.

4. PROFILER

HVA BRUKES PROFILFUNKSJONEN TIL?

Med profilfunksjonen kan du fa tilgang til et eget omrade der du kan oppbevare og lagre favorittdrikkene
dine. Det er enkelt tilgjengelig med en direkteknapp pa kontrollpanelet pa maskinen. Du kan opprette opptil
fire profiler, og du kan lagre opptil seks oppskrifter i hver profil.

Hvis du vil navigere mellom profiler, trykker du pa -knappen »« Nar du har valgt gnsket drikk i en profil,

trykker du pa START/STOP for a starte tilberedningen. Denne fﬂmﬁksjonen er raskere og ideell til daglig bruk,
siden drikkene som er lagret i profilen din, startes direkte med kun ett trykk uten behov for flere innstillinger.

SLIK ADMINISTRERER DU FAVORITTDRIKKENE DINE I EN PROFIL
Du kan legge til en drikk i en profil pa felgende mate: Fer du tilbereder en drikk, trykker du lenge pa -knappen
‘o og folger instruksjonene pa skjermen.

Hvis jeg stopper favorittdrikken min mens den tilberedes, er dette lengden som vil bli registrert.

SLIK FJERNER DU FAVORITTDRIKKER
- Ga til profilen, og velg drikken du vil fjerne.
- Trykk pa OK for den valgte oppskriften.
- Trykk pa OK igjen for & bekrefte at du vil fjerne denne drikken.
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5. GENERELT VEDLIKEHOLD

5.1 DAGLIG VEDLIKEHOLD

Riktig vedlikehold vil forlenge maskinens levetid og bevare den autentiske smaken pa kaffen din.

VEDLIKEHOLD AV DRYPPBRETT
Dryppbrettet brukes til 3 samle opp vann eller kaffe som stremmer fra apparatet under og etter tilberedning.
Det er viktig a alltid la det vaere pa plass, og at det teammes regelmessig.

Av hygieniske arsaker anbefaler vi at du hver dag demonterer dryppbrettet for a rengjere alle deler, og at du
lar det luftterke far du setter det tilbake pa plass i maskinen. Dryppbrettet kan vaskes i oppvaskmaskin, sa
lenge du fjerner risten farst.

Du finner mer informasjon i hurtigstartveiledningen.

NAR SKAL DRYPPBRETTET TOMMES?
Nar flottaren er i gvre posisjon, indikerer den at det er for fullt.

VEDLIKEHOLD AV KAFFEGRUTBEHOLDER
Av hygieniske arsaker anbefaler vi at du rengjer kaffegrutbeholderen med varmt sdpevann hver dag, og at du
lar den luftterke for du setter den tilbake pa plass.

Du finner mer informasjon om hvordan du rengjor kaffegrutbeholderen i hurtigstartveiledningen.
- Tem grutbeholderen nar maskinen ber deg om det.

- Du kan temme den oftere, men pass pa at du gjer dette mens maskinen er pa, slik at den kan registrere at
beholderen faktisk er tamt.

ﬁ Viktig: Hvis du ikke tammer kaffegrutbeholderen regelmessig, som angitt over, kan maskinen bli skadet.

VEDLIKEHOLD AV VANNBEHOLDER
For & bevare kaffens aromaer og av hygieniske arsaker anbefaler vi at du bruker friskt vann, rengjer
vannbeholderen hver dag med varmt vann og en svamp og lar den luftterke for du setter den tilbake pa plass.

VEDLIKEHOLD AV KAFFEBONNEBEHOLDER

Kaffebgnner kan etterlate fettrester pa innsiden av kaffeb@nnebeholderen, som kan pavirke kvaliteten pa
kaffen. For & bevare aromaene og av hygieniske drsaker anbefaler vi at du terker den med en ren, terr og myk
klut hver gang den skal etterfylles.

A Forsiktig: Ikke bruk vann til & rengjere kaffebennebeholderen, siden vann i denne beholderen kan skade
maskinen.

5.2 ANNET VEDLIKEHOLD

Viktig:
ﬁ * Avhengig av prosedyren er vedlikeholdstiden maksimalt 20 minutter.

* Hvis du trekker ut stremmen under vedlikehold, eller hvis det oppstar strembrudd, vil
rengjeringsprogrammet starte pa nytt. Du kan ikke utsette denne operasjonen, siden vannkretsen ma
skylles. Det kan hende du trenger en ny rensetablett.

* Hvis produktet er utstyrt med KRUPS Claris - Aqua Filter System-patronen, ma du ta den ut fer du
gjennomferer avkalkingsprosedyren.

* Du trenger ikke a kjgre vedlikeholdsprogrammet umiddelbart nar maskinen ber deg om det, men
du ber gjere det innen rimelig tid. Hvis rengjgringen (eller avkalkingen) utsettes, vises advarselen til
operasjonen er gjennomfart.
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Vedlikehold

Forklaring

Nedvendig

tilbehor

Automatisk
skylling av
Milk Maestro
30s-60 ml

Etter en
melkedrikk eller
nar som helst.

Det automatiske skylleprogrammet for Milk

Maestro-melkemuggen bruker bare varmt vann

og sikrer optimal melkeskummende ytelse og

et rent system.

Se hurtigstartveiledningen for informasjon

om hvordan du skyller Milk Maestro-
melkemuggen.

Manuell
skylling Milk
Maestro
~5 min

Nar maskinen ber
deg om det, eller
nar som helst.

Denne rengjeringen bestar av a8 demontere og
rengjere den avtakbare ‘one touch cappuccino’-
blokken. For optimale melkeskumresultater
anbefales det a rengjere den regelmessig. Se
‘Hurtigstartveiledningen’.

Melkerens
30s - 20 ml

Etter hver
melkedrikk, nar
maskinen ber deg
om det.

Lar deg skylle maskinens melkesystem. Du kan
starte en skylling av melkesystemet nar som
helst.

Skylling av
kaffesys-
temet
~45s - 30 ml

Etter to dager uten
bruk, eller nar som
helst.

Lar deg skylle maskinens kaffekrets. Denne
prosessen bruker bare varmt vann. Den sikrer
at kaffen far best mulig smak.

Se hurtigstartveiledningen.

Rengjoring av
maskinen
~13 min-1L

Nar maskinen ber
deg om det, eller
nar som helst.

Av hygieniske arsaker og for a bevare
kaffekvaliteten anbefaler vi at du rengjer og
avfetter maskinens kaffekrets. Dette sgrger for
at drikkene dine bevarer sin optimale smak.
Se hurtigstartveiledningen for instruksjoner
om hvordan du rengjer maskinen, eller gjgr
folgende:

1. Hvis det vises et rengjeringsvarsel, trykker du
pa OK.

2. Ta en rensetablett.

3. Apne luken for rensetabletter, og sett inn
tabletten.

4. Plasser en beholder pa én liter under de to
munnstykkene.

5. Trykk pa «START/STOP»-knappen for a
bekrefte rengjaringsprosessen.
6. Det renner vann ut av kaffemunnstykkene
under rengjeringsprosessen.
7. Nar vannet har sluttet a renne og du herer

tre pipelyder, er maskinen ren og klar til bruk.

1 KRUPS
XS3000/XS808
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Vedlikehold

Forklaring

Nedvendig

Nar maskinen
varsler om det.
. Nar antall drikker
Avkélklng ikke er nok for
~20 min-1,5L .
at avkalking er
ngdvendig, er ikke
funksjonen aktiv.

Avkalking av maskinen gjgr at maskinen
fungerer som den skal, og fjerner alle kalkrester
og avleiringer. Dette trinnet er svaert viktig for
a sikre at maskinen fungerer som den skal og
varer lenge.

Se i hurtigstartveiledningen om hvordan du
avkalker maskinen, eller gjer felgende:

1. Et varsel pa skjermen ber deg om a avkalke
maskinen.

2. Trykk pa OK-knappen.

5. Fyll vannbeholderen med lunkent vann opp til
CALC-merket.

6. Apne en pose med KRUPS avkalkingsmiddel.
7. Tom innholdet i posen i vannbeholderen (hvis
produktet er utstyrt med Claris-filterpatronen,
fiern den).

8. Bland innholdet fra posen med vannet i
beholderen.

9. Sett vannbeholderen tilbake pa plass pa
maskinen.

10. Monter varmtvannsmunnstykket i sporet for
melkemuggen.

11. Plasser en 1,5 liters beholder under begge
munnstykkene (kaffe og damp).

12. Trykk pa START/STOP-knappen for a starte
avkalkingsprosessen.

13. Vannet renner ut av munnstykket under
avkalkingsprosessen.

14. Tem og skyll vannbeholderen nar maskinen
ber deg om det.

15. Fyll vannbeholderen til MAX-merket.

16. Sett vannbeholderen tilbake pa plass pa
maskinen, og trykk pa START/STOP.

17. Vannet renner ut av munnstykket under
skylleprosessen.

18. Nar vannet har sluttet a renne, og du har
hart tre pipelyder, er maskinen avkalket og klar

til bruk.

tilbehor

En pose KRUPS
FO54/XS809-
avkalkingsmid-
del

6. ANDRE FUNKSJONER

SLIK FAR DU TILGANG TIL MASKINENS INNSTILLINGER
KRUPS Sensation Elite-maskinen har mange innstillinger, sa ikke nagl med a preve dem! Da kan du tilpasse

opplevelsen din enda mer.
@hl > &

LISTE OVER INNSTILLINGER:

Sprak Velg det foretrukne spraket blant 23 tilgjengelige sprak.

Lysstyrke pa skjerm Juster skjermens lysstyrke.

Automatisk stopp Velg hvor lang tid det skal.ga for maskinen stopper automatisk. Med denne
funksjonen kan du bruke mindre strem.
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Volumenhet Velg en maleenhet: ml eller oz.

Du kan velge a aktivere automatisk skylling av kaffeutlgpet eller ikke nar du slar

Automatisk skylling av maskinen

Angi et hardhetsniva fra 0 til 4. Se kapittelet «<Maling av vannhardhet» for mer

Vannhardhet . .
informasjon.

Kaffetemperatur Angi temperaturen pa kaffen mellom T1 og T3.

Tilbakestill produktet | Tilbakestillingen sletter preferansene og innstillingene pa maskinen.

SVAR PA SPORSMALENE DINE

BETJENING

1) Maskinen viser en feil, programvaren henger eller alle lysene blinker.

© Sla av og koble fra maskinen, ta ut filterpatronen hvis en slik er installert i vannbeholderen, vent i ett
minutt og start maskinen pa nytt.

2) Maskinen slas ikke pa etter at du har trykket pa ON/OFF-knappen.

© Kontroller sikringene og stikkontakten. Kontroller at de to stepslene er satt riktig inn i kontakten.
3) Det har oppstétt en strgmfeil under en syklus.

© Maskinen tilbakestilles automatisk nar den sl&s pa igjen.
4) Kvernen gar mens den er tom.

© Det blir igjen kaffebenner i beholderen:
« Kaffen kan veere for fet, slik at den ikke behandles av maskinen pa riktig mate. Du kan preve a «hjelpe»
bennene ned og se om det hjelper. Det anbefales imidlertid & bytte kaffe (se type kaffebenner).
« Dette er min vanlige kaffe som har fungert utmerket frem til na: Kontakt KRUPS' kundeservice.

BRUK

1) Kvernen lager en unormal lyd.

© Det er sannsynligvis fremmedlegemer i kvernen. Prgv & rengjere den med en stevsuger, eller kontakt
KRUPS' kundeservice.

2) Det er vann under maskinen.

© For du fierner dryppbrettet, ma du vente i 15 sekunder etter at kaffen har sluttet & renne, slik at
maskinen fullfarer syklusen pa riktig mate.

© Kontroller at dryppbrettet er i riktig posisjon pd maskinen. Det ma alltid vare i posisjon, selv nar
maskinen ikke er i bruk.

© Kontroller at dryppbrettet ikke er fullt.
3) Det er vanskelig a vri pa justeringsknappen for kverningen.

© Vri pd justeringsknappen for kverningen bare nar kvernen er i drift.
4) Maskinen lager ikke kaffe.

© Det er blitt oppdaget en hendelse under tilberedningen. Maskinen tilbakestilles automatisk og vil
deretter veere klar for en ny syklus.

5) Du har brukt malt kaffe i stedet for kaffebgnner.
© Sug opp den malte kaffen fra bennebeholderen med en stgvsuger.

6) Det renner vann fra kaffedysene nar maskinen er slatt av.

© Dette er normalt. Det er en automatisk skylling for & rengjere kaffedysene. Du kan deaktivere dette i
maskininnstillingene ved a sette «Automatic rinsing» (Automatisk skylling) til inaktiv.
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MELK
1) Det kommer damp fra risten til dryppbrettet.
© Avhengig av tilberedelsestype kan det komme damp fra risten til dryppbrettet.
2) Milk Maestro-melkemuggen lager ikke lenger skum.
© Bruk fersk lettmelk eller helmelk (mellom 3 og 6 °C) eller plantebasert melk av typen Special Barista.

© Skyll Milk Maestro-melkemuggen ved & bruke programmet MILK RINSE (melkerens).

© Rengjer alle delene i oppvaskmaskinen eller for hdnd. Bruk sdpevann, og la dem terke far du monterer
dem igjen.

VEDLIKEHOLD
1) Maskinen har ikke bedt om avkalking.

© Avkalkingssyklusen er ngdvendig etter et stort antall tilberedninger.

2) Det er litt grut pa dryppbrettet.
© Sma mengder kaffegrut kan havne pa dryppbrettet. Maskinen er konstruert slik at den fjerner
overskytende grut for & holde trakteomradet rent.

3) Varselet om a tesmme kaffegrutbeholderen blir veerende pa skjermen etter at beholderen er tamt.

© Sett kaffegrutbeholderen pé plass igjen.
4) Varselet om & fylle vannbeholderen blir veerende pa skjermen etter at beholderen er fylt.

© Kontroller at beholderen er i korrekt posisjon pa apparatet.
© Flottgren i bunnen av beholderen ma bevege seg fritt. Kontroller dette, og lgsne flottgren ved behov.
5) Under avkalking renner det ikke vann ut av munnstykkene i den ferste fasen:

© Dette er normalt. Det er bare i tilfeller der det er mye kalk at det renner vann ut av munnstykkene.

DRIKKER

1) Kaffen renner for sakte.

© Vri kverningsknappen til hayre for grovere kverning (dette kan avhenge av typen kaffe som brukes).
© Kjer én eller flere skyllesykluser.
© Bytt Claris Aqua Filter System-patronen.
© Maskinen renser seg selv.
2) Kaffen er for svak eller ikke sterk nok.

© Kontroller at kaffebgnnebeholderen inneholder kaffe, og at den beveger seg riktig ned.
© Unnga & bruke fet, karamellisert eller smaksatt kaffe som kanskje ikke behandles ordentlig.

© Reduser tilberedningsvolumet og ek tilberedningsstyrken ved hjelp av kaffestyrkefunksjonen. Vri pa
kverningsknappen for a fa en finere kverning. Lag drikken din i to sykluser med to kopper-funksjonen.

3) Espressoen eller kaffen er ikke varm nok.

© @k temperaturen pé kaffen i maskinens innstillinger. Varm opp koppen ved & skylle den i varmt vann
for du begynner a tilberede drikken.

© Kijer en skylling fer du begynner & lage kaffen.
4) Det renner rent vann fra kaffedysene fagr hver kaffe.

© Det gjennomfares en «preinfusjon» nar du starter en tilberedning, og dette kan fere til at det kommer
en liten mengde vann ut av kaffedysene.

Hvis noen av problemene over vedvarer, kan du kontakte KRUPS' kundeservice.

KASSERING
Enkelte apparater inneholder et batteri som av sikkerhetsmessige arsaker bare en reparater far tilgang til.
Kontakt naermeste godkjente servicesenter for a bytte batteriet.

n Viktig: Apparatet inneholder en rekke materialer som kan gjenbrukes eller resirkuleres.
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GARANTI
Garantien gjelder ikke i fglgende tilfeller:

Hvis det er fremmedlegemer i kvernen

Hvis det er helt malt kaffe i bennebeholderen

Hvis Claris Aqua Filter System-filterpatronen ikke brukes i henhold til instruksjonene fra KRUPS
Ved manglende utfert avkalking, rengjering eller regelmessig vedlikehold

Alt arbeid pa apparatet ma utferes av et godkjent KRUPS-senter.

Denne Espresso Automatic kaffe-/espressomaskinen ma bare brukes til tilberedning av kaffe eller varmt vann
eller til skumming av melk.

Produsent: GSM - 1076 Rue Saint, Léonard, 53100 Mayenne, Frankrike
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BESKRIVNING

A. Handtag/lock till vattenbehallaren I. Kaffemunstycken

B. Vattenbehdllare J. Installningsvred fér malningsgrad
C. Lock till behallaren for kaffebdnor K. Kaffekvarn

D. Kontrollpanel L. Installningar

E. Sumplada M. Justering av kaffestyrka

F. Droppbricka N. Storleksjustering

G. Mjolkkanna 0. Profiler

H. Vattenmunstycke

Kéra kund!

Tack for att du har képt en KRUPS espressomaskin med inbyggd kaffekvarn. KRUPS espressomaskiner med
inbyggda kaffekvarnar designas, utvecklas och tillverkas i Frankrike, vilket garanterar maximal kvalitet gallande
ursprung och tillverkning. Maskinen ar konstruerad for att vara sa enkel som mojligt att anvanda sa att du kan
g0ra drycker som en riktig barista. Du kan njuta av espresso, bryggkaffe och andra sorters kaffe med en enda
knapptryckning. Din KRUPS espressomaskin ar utrustad med ett intuitivt granssnitt. Tack vare den avancerade
tekniken far du basta mojliga resultat, som frigér maximalt med aromer och smaker fran nymalda kaffebonor.
Vi hoppas att du blir n6jd med din KRUPS-maskin och far fantastiska kaffestunder!

KRUPS-teamet

1. VIKTIG PRODUKTINFORMATION

Lasigenom anvandarhandboken och haftet med sakerhetsanvisningar noggrantinnan du anvander maskinen
forsta gadngen och spara den. KRUPS ansvarar inte for problem som uppstar pa grund av felaktig anvandning.

1.1 SYMBOLGUIDE FOR ANVANDARHANDBOK

a Fara: Varning for risk for allvarlig personskada eller dodsfall.
Blixtsymbolen ar en varning for elrelaterade faror.

AVarning: Varning for eventuella fel eller skador pa maskinen.

n Viktigt: Allman eller viktig kommentar for anvandning av maskinen.

1.2 TILLBEHOR SOM MEDFOLJER MASKINEN

Kontrollera att alla tillbehér som medféljer maskinen ar med i forpackningen. Kontakta KRUPS kundtjanst
direkt om nagon del saknas.

MEDFOLJANDE TILLBEHOR

Anvandarhandbok - Snabbstartsquide - Hafte med sakerhetsanvisningar Katalog dver
Krups serviceverkstader Garantidokument

1 l‘
AW

1

2 | Avkalkningspase*

3 | Rengdringstabletter*
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4 Milk Maestro-mjolkkanna

5 | Vattenmunstycke

*Beror pa modell

AVarning: Anvand endast Krups tilloehor for den har maskinen for att uppratthalla garantin.

1.3 TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Apparat Automatisk espressomaskin EA917 - EA918
Stromforsorjning 220-240V~ /50 Hz
Pumptryck 15 bar
Behallare for kaffeb6nor 260 g
Energiférbrukning I drift: 1 450 W
Vattenbehallare 1,71
Komma igang och férvaring Inomhus, pa en torr plats (frostfritt)
Matt (mm)H xB x D 365 x 240 x 400
Produktens vikt (kg) 8,9

Med reservation for tekniska dndringar.

1.4 KOM IGANG OCH INSTALLERA MASKINEN

FORSTA ANVANDNING

Placera maskinen pa en stabil, horisontell, ren och torr arbetsyta. Férsta gangen du anvander maskinen blir
du ombedd att valja olika installningar. Nar maskinen férbereds fylls det vattensystem som gor att maskinen
fungerar. Férvarmning och automatisk skéljning sker i maskinen.

Folj anvisningarna som visas pa skarmen. Mer information finns i Snabbstartsguiden

Maskinen kontrollerades och testades innan den lamnade fabriken. Trots all uppmarksamhet som dgnas at
rengdring ar det anda mojligt att du hittar kafferester i kaffekvarnen och/eller kaffedroppar pa droppskalens
galler. Nar du packar upp maskinen kan du aven se att det forekommer damm pa maskinen pa grund av
skyddsmaterialet. Vi rekommenderar att du rengér maskinen noggrant med en trasa fore den forsta
anvandningen.

Tack for att du férstar. Anvand aldrig en skadad apparat.

MASKINEN I STANDBY
Beroende pa beredning kommer maskinen att skéljas automatiskt nar den ar gar in i standby-laget. Cykeln tar
bara nagra sekunder och avslutas automatiskt.
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VATTEN

Vattenkvaliteten har stor inverkan pa aromernas kvalitet. Kalk och klor kan férandra kaffets smak. For

att bevara alla aromer i ditt kaffe rekommenderar vi att du anvander farskt vatten samt en Claris Aqua-

filtersystempatron eller flaskvatten med en torrhalt under 800 mg/l (se etikett pa flaskan). Se kapitlet

FILTER OCH VATTENHARDHET.

KOPP
Vi rekommenderar att du anvander férvarmda koppar (skoélj dem i hett vatten) i en storlek som passar
onskad mangd kaffe.

BONOR

Rostade kaffebonor kan férlora sin arom om de inte skyddas. Vi rekommenderar att du anvander den
mangd bdnor som motsvarar din konsumtion under de kommande 2-3 dagarna, och valjer pasar om
250 gram.

Kaffebdnornas kvalitet varierar och smaken ar subjektiv. Arabica ger en fin, blommig arom, till skillnad
fran Robusta som har hogre koffeinhalt och ar mer bittert och fylligt. Det ar vanligt att blanda de tva
kaffetyperna for att fa ett mer balanserat kaffe. Tveka inte att be kafferosteriet om rad.

Vi rekommenderar att du inte anvander oljiga och karamelliserade bonor, eftersom dessa kan skada
maskinen. Malningsgraden pa de malda bénorna paverkar aromernas styrka och cremans kvalitet. Ju
finare bonorna ar malda, desto krémigare blir creman. Malningen kan ocksa anpassas efter 6nskad dryck.

2. FILTERINSTALLATION OCH VATTENHARDHET

VAD GOR JUSTERING AV VATTENHARDHET?
For att undvika kalkavlagringar i maskinen och optimera kaffets kvalitet rekommenderar vi att du staller in
vattnets hardhet pa maskinen.

SA HAR MATER DU VATTENHARDHETEN FOR DIN MASKIN
«  Fyll ett glas med vatten.
* Doppa teststickan som medféljer maskinen i glaset med vatten.
« Véanta en minut. Rutorna pa teststickan andrar farg.
+ Rakna antalet fargade rutor. Detta visar hur hart ditt vatten ar, mellan 0 och 4.
«  Ga till Maskininstallningar. Bladdra ned till Vattenhardhet och ange numret.
+  Tryck pa OK.

HAR DU INTE NAGON TESTSTICKA LANGRE?
Om du behéver upprepa denna atgard senare, se till att dndra vattnets hardhet enligt anvandningsplatsen
eller informationen fran vattenbolagen med hjalp av tabellen nedan:

Vattnets Klass O Klass 1 Klass 2 Klass 3 Klass 4
hardhetsgrad | Mycket mjukt Mjukt Medelhart Hart Mycket hart
°dH <3° >4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Maskinens 0 1 2 3 4
installning

VARFOR SKA JAG INSTALLERA EN FILTERPATRON?

KRUPS Claris Aqua Filter System-patronen (FO88 / XS807) hjalper till att optimera kaffets smak, begransar
kalkansamlingen och minskar underhallsbehovet. Vi rekommenderar att du anvander en filterpatron for att
sakerstalla att maskinen far en lang livslangd. Du kan kopa tillbehoret pa KRUPS.com.
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NAR SKA JAG BYTA PATRON FOR CLARIS AQUA-FILTRERINGSSYSTEMET?

« Tva manader efter installationen.
t * Vi rekommenderar att du vrider den gra ringen langst upp pa filterpatronen nar du installerar
den for att visa tvd manader efter installationsdatumet.

HUR INSTALLERAR JAG PATRONEN FOR CLARIS AQUA-FILTRERINGSSYSTEMET?

L « Patronen placeras i vattenbehallaren.

* Vi rekommenderar att du, vid installation, vrider den gra ringen langst upp pa filterpatronen for
att visa tva manader efter installationsdatumet.

* Placera patronen korrekt pa sin plats, med den numrerade ringen uppat.

« Anvand det svarta skruvfastet, som féljer med patronen, for att placera den korrekt och skruva
fast den pa plats.

+ Sl pa maskinen och ga till installningar, klicka sedan pa filterinstallation och f6lj stegen pa
skarmen.

* Maskinen fyller och skéljer systemet automatiskt. Nar processen ar klar hors tre pip som indikerar
att den ar klar.

2.1 KVARN: JUSTERA MALNINGSGRADEN

VARFOR SKA JAG JUSTERA MALNINGSGRADEN?
Du behdver vanligtvis anpassa malningsgraden nar du byter typ av kaffebénor, eller nar du vill justera styrkan
pa kaffet. Genom att variera malningsgraden kan du anpassa den efter olika typer av bonor:

- Morkrostade och oljiga bénor kraver grévre malning.
- Lattrostade bonor ar torrare och kraver finare malning.

Rostning

Ljusrostat Medelrostat Mérkrostat Franskrostat Mérkt franskrostat
(Blonde) (Bdrnsten) (Létt Fransk) (Fransk) (Mérk Fransk)

Olika malningsinstaliningar paverkar dessutom smaken pa samma kaffebdnor: Ju finare malning, desto
kraftfullare smak.

Position 5 Position 4 Position 3 Position 2 Position 1
Extra grovt Grovt Medel Fin Extra fin

JUSTERA MALNINGSGRADEN

Vrid installningsknappen i behallaren for kaffebonor sa att den passar din bontyp och den smakstyrka du vill
ha (valj mellan de fem nivaerna ovan). Den hér justeringen maste utféras under malningen - hack for hack.
Efter tre tillredda drycker kommer du att marka en tydlig skillnad i smaken.
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ﬁ Varning: Vi rekommenderar att du inte anvander oljiga eller karamelliserade kaffebdnor eftersom de ar
svara for kvarnen att bearbeta. De kan skada maskinen och leda till dalig sensoravkanning.

3. TILLREDA DRYCKER

DRYCKER TILLGANGLIGA MED DENNA MASKIN:
Med KRUPS Sensation Elite kan du géra en mangd olika drycker beroende pa vad du foredrar. Du far atkomst
till tillredningarna direkt fran kontrollpanelen:

Standardvolymer och -styrkor ar skrivna med fetstil.
For kaffetillredning:
LICELEILE]

Drycker storlekar Kaffestyrka X2-funktion
0
Ristretto 20 r;g;? ml (V) v
Voo
: [}
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| [}
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml-100 ml 000
[}
Langt kaffe 100 r‘lnzlo_ ;‘SIO m 00 v
000
[}
Dubbel espresso 40 TLB 1::? ml 00
0o
90 ml - 150 ml 0
Americano 120 ml 0o
Ooo
[}
Filterkaffe 12017 ml 00 v
000

Tillgéngliga

Kaffestyrka X2-funktion

storlekar

M 0
Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0
Cappuccino L 00
XL Ooo
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L GEL]IE]

Drycker storlekar Kaffestyrka X2-funktion
M [}
Italiensk cappuccino L 0o
XL 0oo
M [}
Latte macchiato L 0o
XL 0o
M [}
Caffé latte L 0o
XL 0oo
M [}
Flat white L 0o
XL 0o
M
Skummad mjélk L
XL
*Beror pd modell
For tillredning av kall dryck:
Tillgangliga -
Drycker storlekar Kaffestyrka X2-funktion
[}
Filterkaffe 320 ml LY
0Voo
0
Langt kaffe 180 ml 0o
Ooo
[}
Espresso 90 ml 0o
0o
[}
Affogato* 40 ml 00
0oo
[}
Cappuccino 240 ml 0o
0oo
[}
Italiensk cappuccino 240 ml 0o
0o
[}
Caffe latte 350 ml 00
0oo
[}
Latte macchiato* 340 ml 00
0oo

*Beror pd modell
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Fér tillredning av dryck med vatten:

Tillgangliga

Drycker storlekar

Kaffestyrka X2-funktion

Varmt vatten

Tillredning av dryck i mugg:
Alla vara To Go-recept passar till Krups-muggen N2161144, som du hittar pa var webbplats www.krups.com.

Tillgéngliga

Drycker storlekar Kaffestyrka X2-funktion
(1)
Langt kaffe* 240 ml 0o
Voo
(1)
Americano 240 ml 00
Voo
[}
Filterkaffe 240 ml 00
Voo
[}
Latte Macchiato 240 ml 0o
0oo
(1)
Cappuccino 240 ml 0o
Ooo
(1)
Caffe latte* 240 ml 00
0oo
0
Iskaffe* 240 ml 00
Voo

*Beror pd modell

JUSTERA HOJDEN PA MUNSTYCKENA FOR KAFFET
Du kan justera munstyckena for kaffe efter storleken pa koppen eller kopparna for alla drycker som erbjuds.

BORJA TILLREDA EN DRYCK
« Kontrollera att behallaren for kaffebonor ar fylld.

AVarning: Hall inte vatten i kvarnen, det kan skada maskinen.

+ Kontrolleraattvattenbehallaren arfull. Omvattennivan arlagvisar maskinen dettamed enindikatorlampa
som uppmanar dig att fylla pa behallaren.

* Placera koppen/kopparna under kaffemunstyckena.

* Tryck pa knappen for den valda drycken, justera installningarna och tryck pa “START/STOP”.

BEROENDE PA DRYCKER AR OLIKA INSTALLNINGAR MOJLIGA:

- Kaffestyrka: Om du vill 6ka eller minska kaffets styrka, genom att andra mangden malet kaffe som anvands,
valjer du dryck och trycker sedan pa knappen 0 for att valja mellan 1 och 3 bonor, dar 1 ar mildast och
3 ar starkast.

- En eller tva koppar: Om du vill bereda tva koppar samtidigt trycker du pa “X2". (Galler endast tillredning av kaffe)
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- Volym i koppen: Om du vill 6ka eller minska mangden vatten som anvands fér extraktion véljer du dryck och
trycker sedan pa "\ for att justera volymen.

Mer information om hur du justerar dina dryckesinstallningar finns i dryckestabellen och i Snabbstarts-
guiden.

AVBRYT TILLREDNINGEN AV EN DRYCK
Du kan avbryta tillredningen av din dryck nér som helst genom att trycka pa knappen “START/STOP”. Nar en
cykel avbryts sker stoppet inte omedelbart. Maskinen kommer att vara otillganglig under en viss tid, som
indikeras av ett meddelande pa skarmen.

VARMT VATTEN
TILLREDNINGAR MED VARMT VATTEN:
* Placera munstycket for varmt vatten pa maskinen istallet for mjolkkannan.
* Placera koppen under munstycket fér varmt vatten.
* Tryck pa “Hot Water” (varmt vatten).
+ Du kan justera dryckens volym efter dina 6nskemal. Det gar dock inte att tillreda tva koppar samtidigt,
sa funktionen “X2" ar inte tillganglig.
* Tryck pa “START/STOP". Maskinen forvarms (ljusremsan blinkar) och sedan far du hett vatten.
* Profilfunktionen ar tillganglig. Mer information om hur du sparar din favoritdryck finns i
Snabbstartsguiden.

KALLA DRYCKER

Sensation Elite erbjuder nya exklusiva isdrycker som kylt kaffe, iskaffe, iskaffe-latte eller iskaffe-cappuccino.
Du maste gora en eller flera forberedelser innan du kan gora en isdryck. For att fa ett optimalt resultat i
koppen: anvand ett glas som rymmer 400-450 ml och isbitar av standardstorlek (4 x 2,5 x 2,2 cm). Din maskin
hjalper dig genom hela tillredningen. Vi rekommenderar att du foljer receptets forberedelser steg for steg pa
skarmen.

MJOLKBASERADE DRYCKER

3.1 MILK MAESTRO-MJOLKKANNA

Denna Milk Maestro-mjolkkanna ar utformad for att ge dig en mjolkdryck av baristakvalitet
hemma. Innan du bdrjar anvanda produkten bdr du ldsa igenom féljande instruktioner
noggrant for att sakerstalla optimal anvandning och basta resultat.

Innan du anvander Milk Maestro-mjolkkannan for forsta gangen, och for att ta bort eventuella
dammavlagringar, rekommenderar vi att du rengér alla delar med diskmedel och vatten.

HUVUDFUNKTIONER

Mjélkskumning

Milk Maestro-mjolkkannan har ett patenterat mjolkskumningssystem som goér att du kan tillaga kramigt
mjolkskum pa bara nagra 6gonblick.

Med skumkontrollknappen pa lockets ovansida kan du reglera mangden mjolkskum efter eget 6nskemal och
fa fullstandig kontroll 6ver dina mjolkdrycker.

Automatiskt skoljprogram MILK RINSE
Efter varje tillredning av en dryck med mjolk (MILK-notis i granssnittet) kravs ett automatiskt skdljprogram for
att sakerstalla optimal hygien. Se till att rengdra Milk Maestro-mjoélkkannan efter varje anvandning.

Mer information om automatisk skdljning av Milk Maestro-mjolkkannan finns i Snabbstartsquiden.

Latt att ta isér och diskmaskinsséker:
For att underlatta rengéring och underhall kan mjolkkannan demonteras helt. Du kan ta isar de olika delarna
av Milk Maestro-mjélkkannan fér noggrann rengéring.

Eftersom alla delar tal diskmaskin, blir rengéringen annu enklare. Placera bara delarna i diskmaskinens 6vre
korg eller i bestickfacket.
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AVarning: Lagg inte locket i diskmaskinen med skumkontrollknappen i lage PULL (risk for att knappen
lossnar). Ta bort den for att forhindra att den forsvinner.

ANVANDA MILK MAESTRO-MJOLKKANNAN

ro\; TIPS OCH RAD
Anvand kyld (3-5 °C), pastoriserad UHT-behandlad mjolk for att goéra skum. Specialmjolkprodukter
(mikrofiltrerade, rda, fermenterade eller berikade mjolkprodukter) eller vaxtbaserad mijolk (mandel,
havre, soja osv.) kan anvandas, men det kan paverka skummets mangd och kvalitet. Vid anvandning av
vaxtbaserad mjolk, valj mjolk av typen "Special Barista”, som har ratt sammansattning som ger ett bra
skum. Nar mjolkférpackningen har 6ppnats ska den, oavsett om férpackningen ar gjord av plast eller glas,
forvaras i kylskapet vid en temperatur pa 4 °C eller lagre. Mjélk kan normalt férvaras i fem till sju dagar.

Anvandningsinstruktioner

1. Forberedelse
Fyll Milk Maestro-mjolkkannan med 6nskad mangd mjolk. Se till att inte fylla 6ver maxnivan som anges pa
mjolkkannan.

MAX Maxnivé p& mjélkkannan
- . o . . .
U Rekommenderad niva for att tillreda flera cappuccino
CP Rekommenderad niva for att tillreda en cappuccino

2. Justering av skum

Vrid skumkontrollknappen pa ovansidan medurs for mer skum eller moturs for mindre skum. Valj den méngd
skum som passar dig bast.

N
(pPuLL

Position for kontrollknappen for borttagning av skum

Position for mest mojliga skum

Position for minst méjliga skum

For att fa optimal kvalitet pa mjoélkbaserade kaffedrycker rekommenderas att du tillreder 5 till 6 mjolkdrycker
efter forsta anvandningen. Da fungerar mjolksystemet optimalt.
Om din mjolkbaserade kaffedryck svammar éver koppen rekommenderar vi att du:

- Vrider volymreglaget for mjolkskum till I1aget MIN.

- Valjer en mindre storlek pa dryck (M eller L)

- Anvander en storre kopp
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3. Rengéring
Nar du ar klar med Milk Maestro-mjélkkannan kan du skdlja den automatiskt med MILK-programmet, eller ta
isar den och rengodra alla delar noggrant i varmt vatten med diskmedel eller i diskmaskinen.
Se till att skolja och torka alla delar noggrant innan du monterar ihop dem igen.

— &

~—~’ TIPS OCH RAD

Vrid locket pa Milk Maestro-mjolkkannan ett kvarts varv for att lasa upp det.

A Varning: Tillred inte drycker med mjolk utan att forst ansluta Milk Maestro-mjolkkannan till maskinen.

Vi hoppas att du uppskattar Milk Maestro-mjoélkkannan, och far njuta av valsmakande hemgjorda drycker med
mjolk tack vare den effektiva och lattanvanda mjolkskummarfunktionen.

4. PROFILER

SYFTET MED PROFILFUNKTIONEN

Med profilfunktionen far du tillgang till ett personligt utrymme dar du kan lagra och spara dina favoritdrycker.
Den ar mycket lattillganglig tack vare en direktknapp pa maskinens kontrollpanel. Du kan skapa upp till
4 profiler, med plats for upp till 6 recept i varje profil.

Tryck pa knappen 9«” for att navigera mellan profilerna. Nar du har valt énskad dryck i en profil trycker
du pa START/STOP for att tillreda den. Funkionen ar snabbare och perfekt for daglig anvandning, eftersom
dryckerna som sparats i din profil tillreds direkt med ett enda tryck utan att du behéver gora nagra ytterligare
installningar.

HANTERA DINA FAVORITDRYCKER I EN PROFIL
Du kan lagga till en dryck i en profil: Innan du gér en dryck trycker du lange pa knappen
instruktionerna pa skarmen.

Om du avbryter din favoritdryck medan den halls upp, ar detta den langd som kommer att registreras.

TA BORT FAVORITDRYCKER
- Ga till Profil och valj den dryck du vill ta bort.
- Tryck OK pa det valda receptet.
- Bekrafta att du vill ta bort denna dryck fran profilen genom att trycka pa OK igen.
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5.1 DAGLIGT UNDERHALL

5. ALLMANT UNDERHALL

Med korrekt underhall haller maskinen langre och kaffets autentiska smak bevaras.

UNDERHALL AV DROPPSKALEN
I droppskalen samlas allt vatten och kaffe som rinner ur apparaten under och efter tillredningen. Lat den alltid
sitta pa plats och tém den med jamna mellanrum.

Av hygienskal rekommenderar vi att du dagligen monterar isar droppskalen for att rengéra varje del och later
skalen lufttorka innan du satter tillbaka den i maskinen.Droppskalen kan diskas i diskmaskin, men ta bort
gallret forst.

Mer information finns i Snabbstartsguiden.

NAR SKA DROPPSKALEN TOMMAS?
Nar flottoren befinner sig langst upp och visar att droppskalen ar full.

UNDERHALL AV SUMPLADAN
Av hygienskal rekommenderar vi att du rengér sumpladan dagligen med varmt vatten och diskmedel och
later den lufttorka innan du satter tillbaka den i maskinen.

Mer information om hur du rengér sumpladan finns i Snabbstartsguiden.
- Tém sumpladan nar maskinen uppmanar dig.

- Du kan tdbmma den oftare, men gor det ndr maskinen ar pa sa att den kan registrera att sumpladan verkligen
har témts.

ﬁ Viktigt: Maskinen kan skadas om sumpladan inte toms regelbundet enligt ovanstaende anvisningar.

UNDERHALL AV VATTENBEHALLAREN

I syfte att bevara kaffets arom samt av hygienskal rekommenderar vi att du anvander farskt vatten, rengér
vattenbehallaren varje dag med varmt vatten och en svamp och later behdllaren lufttorka innan du satter
tillbaka den i maskinen.

UNDERHALL AV BEHALLAREN FOR KAFFEBONOR

Kaffebonor kan lamna oljiga rester pa vaggarna i behallaren, som kan paverka kaffets kvalitet. For att bevara
aromerna samt av hygienskal rekommenderar vi att du torkar av behallaren med en ren, torr och mjuk trasa
varje gang den behover fyllas pa.

A Varning: Anvand inte vatten for att rengdra behallaren for kaffebdnor, eftersom det kan skada maskinen.

5.2 OVRIGT UNDERHALL

Viktigt:
ﬁ « Underhallstiden ar, beroende pa forfarandet, hogst 20 minuter.

« Om du drar ut kontakten under underhall eller vid ett stromavbrott startar rengéringsprogrammet
om fran boérjan. Det gar inte att skjuta upp denna atgard, eftersom det ar obligatoriskt att skolja
vattenkretsen. I detta fall kan det kravas en ny rengéringstablett.

« Om din produkt ar utrustad med var KRUPS Claris Aqua-filtersystempatron ska du ta bort den innan
avkalkning.

* Du behover inte kéra underhdllsprogrammet omedelbart nar maskinen uppmanar dig, men du boér
gora det sa snart som mgjligt. Om rengdéringen (eller avkalkningen) skjuts upp kommer varningen att
visas tills dess att atgarden har utforts.
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Underhall

Forklaring

Det behover du

Det automatiska skoljprogrammet for Milk
Maestro-mjolkkannan anvander endast hett

:\I:‘éstlt?rrlri‘:tlzl\(/ Efter en dryck med | vatten for optimal mjolkskumning och ett rent
MiIkJMagstro mjolk eller nar som system.
305 - 60 ml helst. Mer information om hur du skéljer
Milk Maestro-mjélkkannan finns i
Snabbstartsguiden.
Denna rengdring bestar av att demontera och
Manuell . . R , e
R . Nar maskinen rengdra det avtagbara ‘one touch cappuccino’-
skéljning Milk ; ~ ! :
Maestro uppmanar dig, blocket. For optimala mjélkskumningsresultat
-5 min eller nar som helst. rekommenderas det att rengéra det

regelbundet. Se ‘Snabbstartsguiden’.

Skéljning av
mjolksys-
temet
30s - 20 ml

Efter varje dryck
med mjolk, eller
nar maskinen
uppmanar dig.

GOr det majligt att skdlja maskinens mjolkkrets.
Du kan starta skoéljning av mjolksystemet nar
som helst.

Skéljning av
kaffesystem
~45s - 30 ml

Efter tva dagars
inaktivitet, eller nar
som helst.

GOr det majligt att skdlja maskinens kaffekrets.
Denna process anvander endast hett vatten och
sakerstaller att du behaller kaffets autentiska
smak.

Mer information finns i Snabbstartsguiden.

Rengdring av
maskinen
~13min-1L

Nar maskinen
uppmanar dig,
eller nar som helst.

Av hygienskal samt for att bevara kaffets
kvalitet rekommenderar vi att du reng6r och
avfettar maskinens kaffekrets. Pa sa satt
behaller dina drycker sin optimala smak.
Mer information om hur du rengér maskinen
finns i Snabbstartsguiden, eller folj dess steg:
1. Tryck pa OK om du ser en rengdringsvarning.
2. Ta en rengodringstablett.

3. Oppna facket fér rengéringstabletter och
lagg i tabletten.

4. Placera en behallare pa en liter under de tva
munstyckena.

5. Tryck pa START/STOP for att bekrafta
rengdringsprogrammet.

6. Vatten rinner ut ur munstyckena under
rengdringsprogrammet.

7. Nar vattnet har slutat rinna, och du hor tre
pip, ar maskinen ren och klar att anvandas.

1 KRUPS
XS3000/XS808
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Underhall

Avkalkning
~20 min - 1,5L

Nar maskinen
uppmanar dig.
Funktionen ar inte
aktiv nar antalet
drycker inte ar
tillrackligt for att
avkalkning ska
behovas.

Forklaring

Avkalkning av maskinen sakerstaller att den
fungerar korrekt och avlagsnar kalkavlagringar.
Detta steg ar mycket viktigt for att maskinen ska

fungera korrekt och halla lange.

Mer information om hur du avkalkar maskinen
finns i Snabbstartsguiden, eller folj dessa steg:
1. En varning pa skarmen uppmanar dig att
avkalka maskinen.

2. Tryck pa OK.

5. Fyll vattenbehallaren med ljummet vatten upp
til CALC-market.

6. Ta fram och 6ppna en pase med KRUPS
avkalkningsmedel.

7. Tom pasens innehall i vattenbehallaren
(om din produkt ar utrustad med var Claris-
filterpatron ska du ta bort den).

8. Blanda pasens innehdll med vattnet i
behallaren.

9. Satt tillbaka vattenbehallaren i maskinen.
10. Installera munstycket for hett vatten dar
mjolkkannan sitter.

11. Placera en behallare pa 1,5 liter under bada
munstyckena (kaffe och anga).

12. Tryck pa START/STOP fér att paborja
avkalkningsprogrammet.

13. Vatten rinner ut ur munstycket under
avkalkningsprogrammet.

14. Nar du uppmanas av maskinen: ta bort, tom
och skolj vattenbehallaren.

15. Fyll vattenbehallaren till MAX-niva.

16. Satt tillbaka vattenbehallaren i maskinen och
tryck p& START/STOP.

17. Vatten rinner ut ur munstycket under
skoljprogrammet.

18. Nar vattnet har slutat rinna, och du hor tre

pip, ar maskinen avkalkad och klar att anvandas.

Det behover du

1 pase med
KRUPS F054/
XS809-avkalkn-
ingsmedel

6. OVRIGA FUNKTIONER

ATKOMST TILL MASKINENS INSTALLNINGAR

Din KRUPS Sensation Elite-maskin har manga installningar, sa tveka inte att prova dem! De ger dig mojlighet
att anpassa din upplevelse annu mer.

ol

LISTA OVER INSTALLNINGAR:

Sprak

Valj mellan 23 olika sprak for maskinen.

Skarmens ljusstyrka

Justera ljusstyrkan pa skarmen.

Automatiskt sto Valj hur lang tid det ska ta innan apparaten stangs av automatiskt. Denna
PP funktion gor det méjligt for dig att minska elférbrukningen.
Volymenhet Valj mattenhet mellan ml eller oz.
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Valj om du vill aktivera automatisk skéljning av kaffesystemet eller inte nar du

Automatisk skoljning stanger av maskinen.

Vattenhardhet Justera vattenhardheten mellan O och 4. Mer information finns i kapitlet Matning

av vattenhardhet.
Kaffetemperatur Stall in temperaturen pa kaffet mellan T1 och T3.
Aterstall produkten En aterstallning tar bort alla instéllningar du gjort pa maskinen.
SVAR PA DINA FRAGOR
ANVANDNING

1) Maskinen visar ett felmeddelande, programvaran har héangt sig ELLER alla lampor blinkar.

© Stang av maskinen och dra ur kontakten. Ta bort filterpatronen, om en sadan sitter i vattenbehallaren.
Vanta en minut, satt i kontakten och starta om maskinen.

2) Apparaten startar inte nar du har tryckt p& ON/OFF-knappen.

© Kontrollera sékringarna och eluttaget i din elinstallation. Kontrollera att de tva strémkontakterna &r
korrekt isatta i uttaget.

3) Ett strdmavbrott har intréffat under en cykel.

© Apparaten terstélls automatiskt nar den sl3s péa igen.
4) Kvarnen kors tom.

© Det &r kaffebénor kvar i behallaren:

« Kaffet kan vara for oljigt och bearbetas darfor inte korrekt av maskinen. Du kan férsoka hjalpa
kaffebonorna att sjunka ner och se om det far maskinen att fungera igen. Det ar dock tillradligt att
byta kaffe (se typ av kaffebonor).

+ Detta ar min vanliga kaffesort som har fungerat bra tidigare: kontakta KRUPS kundtjanst.

ANVANDNING

1) Kvarnen later konstigt.

© Det kan finnas frammande féremal i kvarnens behallare. Férsék att rengéra den med en dammsugare,
eller kontakta KRUPS kundtjanst.

2) Det finns vatten under apparaten.

© Véanta 15 sekunder efter att kaffet har runnit klart innan du tar bort droppskalen, s& att maskinen
avslutar sin cykel korrekt.

© Kontrollera att droppskéalen sitter ordentligt p& maskinen. Den méste alltid sitta p& plats, dven néar
maskinen inte anvands.

© Kontrollera att droppskalen inte &r full.

3) Justeringsknappen fér malningsgrad ar svar att vrida.

© Vrid endast pé justeringsknappen fér malningsgrad nér kvarnen &r igéng.

4) Apparaten har inte producerat nagot kaffe.
© Ett fel har upptéckts under férberedelsen. Apparaten &terstélls automatiskt och ar sedan redo fér en
ny cykel.
5) Du har anvant malet bryggkaffe istallet fér kaffebénor.
© Sug upp bryggkaffet frén behallaren for kaffebénor med en dammsugare.

6) Det rinner vatten fran munstyckena for kaffe nar maskinen &r avstangd.

© Detta ar normalt. Det 4r en automatisk skéljning fér att rengéra munstyckena. Du kan inaktivera
funktionen i maskininstallningarna genom att andra installningen Automatisk skéljning till inaktiv.
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MJOLK
1) Det kommer anga fran droppskalens galler.
© Beroende pa vilken typ av tillredning du har valt kan det komma &nga fran droppskalens galler.
2) Milk Maestro-mjélkkannan ger inte langre nagot skum.
© Anvénd farsk mellanmjélk eller standardmijélk (mellan 3 °C och 6 °C) eller vaxtbaserad Special Barista-
mjolk.
© Skélj Milk Maestro-mjolkkannan med hjélp av MILK RINSE-programmet.
© Rengér alla delar i diskmaskinen eller fér hand med diskmedel och 18t dem torka innan du monterar
ihop dem igen.
UNDERHALL

1) Maskinen uppmanar inte till avkalkning.

© Avkalkningscykeln kravs efter ett stort antal beredningar.

2) Det ar sump i droppskalen.
© En liten méngd kaffesump kan hamna i droppskélen. Maskinen &r utformad fér att ta bort 6éverflédig
kaffesump sa att filtreringszonen forblir ren.

3) Varningen “tdm behdllare for kaffesump” forblir pd skarmen efter att behallaren har tdmts.

© Ta bort och sitt tillbaka behallaren for kaffesump igen.
4) Varningen “fyll vattenbehallare” forblir pa skarmen efter att vattenbehallaren fyllts pa.

© Kontrollera att behallaren sitter i ratt lage.
© Flottéren i botten av behallaren méste kunna réra sig fritt. Kontrollera och frigér flottéren vid behov.
5) Det kommer inget vatten ur munstyckena under den férsta fasen av avkalkningsprogrammet.

© Detta ar normalt, det &r endast vid kraftig ansamling som maskinen slapper ut vatten frdn munstyckena.

DRYCKER

1) Kaffet rinner fér Idngsamt.

© Vrid knappen fér malningsgrad at héger for att fa en grévre malning (detta kan bero pa vilken typ av
kaffe som anvands).

© Koér skéljningsprogrammet en eller flera ganger.
© Byt Claris Aqua-filtersystempatron.
© Maskinen kér automatisk rengéring.
2) Kaffet ar for svagt eller inte tillrackligt fylligt.
© Kontrollera att behéllaren fér kaffebénor innehéller kaffe och att det ror sig nedat pa ratt satt.

® Undvik att anvanda oljiga, karamelliserade eller smaksatta kaffesorter som kanske inte bearbetas pa
ratt satt.

© Minska mangden och 6ka styrkan med hjélp av funktionen fér kaffestyrka. Vrid pa knappen for
malningsgrad for att fa finare malet kaffe. Tillred drycken i tva cykler med funktionen for tva koppar.

3) Espresson eller kaffet ar inte tillrackligt varmt.
© Hoj kaffetemperaturen i maskinens instéllningar. Varm koppen genom att skélja den med hett vatten
innan du borjar tillreda drycken.

© Kér en skéljningscykel innan du bérjar tillreda ditt kaffe.
4) Rent vatten rinner ur munstyckena innan varje kaffekopp.

© En férinfusion sker nér du startar en tillredning, och da kan en liten mangd vatten komma ut ur
munstyckena.

Kontakta KRUPS kundtjanst om nagot av ovanstaende problem kvarstar.

KASSERING
Vissa maskiner innehaller ett batteri som av sdkerhetsskal endast kan bytas av servicepersonal. Kontakta
narmaste servicecenter om batteriet behdver bytas ut.

n Viktigt: Din apparat innehdller manga material som kan ateranvandas eller atervinnas.
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GARANTI
Garantin galler inte i foljande fall:

- Férekomst av frammande féremal i kvarnen.

- Fardigmalet kaffe har hamnat i behallaren for kaffebonor.

- Claris Aqua-filtersystempatronen har inte anvants i enlighet med KRUPS anvisningar.

- Avkalkning, rengoring eller regelbundet underhall har inte utforts.

Allt arbete pa apparaten maste utféras av ett godkant KRUPS-servicecenter.

Denna automatiska espressomaskin far endast anvandas for att tillreda kaffe, hett vatten eller for att skumma
mjolk.

Tillverkare: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard, 53100 Mayenne, Frankrike
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KUVAUS

A. Vesisdilion kahva/kansi I. Kahvisuuttimet

B. Vesisailio J. Jauhatuskarkeuden asetusnuppi
C. Kahvipapusailion kansi K. Kahvimylly

D. Ohjauspaneeli L. Asetukset

E. Kahvinporoastia M. Kahvin vahvuuden saato

F. Tippa-astia N. Koon saaté

G. Maitokannu 0. Profiilit

H. Vesisuutin

Hyva asiakas,

kiitos, etta valitsit myllylla varustetun KRUPS-espressokoneen. Kahvimyllylla varustetut KRUPS-espressokoneet
suunnitellaan, kehitetddn ja valmistetaan Ranskassa, mika takaa luotettavan alkuperan ja korkean
valmistuslaadun. Kone on suunniteltu baristatasoisten juomien helppoon ja vaivattomaan valmistamiseen. Voit
valmistaa espressoa, suodatinkahvia ja muita kahveja yhdella napin painalluksella. KRUPS-espressokoneessasi
on helppokayttdinen kayttoliittyma. Koneen edistyksellinen teknologia takaa parhaat tulokset. Saat
vastajauhettujen kahvipapujen aromit ja maut esiin parhaalla mahdollisella tavalla. Toivomme, etta nautit
mukavista kahvitauoista ja olet taysin tyytyvdinen KRUPS-espressokoneeseesi.

Ystavallisin terveisin KRUPS-tiimi

1. TARKEITA TUOTETIETOJA

Lue kayttdohje ja Turvallisuusohjeet-vihkonen huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa ja sailyta
ne. Virheellinen kayttd vapauttaa KRUPSin kaikesta vastuusta.

11 KAYTTOOPPAAN SYMBOLIT

Vaara: Tama on varoitus vakavan ruumiinvamman tai kuoleman riskista.
Salamasymboli varoittaa sahkodon liittyvista vaaroista.

AVaroitus:témé onvaroituslaitteentoimintahairidoiden, vaurioitumisentaituhoutumisen mahdollisuudesta.

n Tarkedaa: tdma on yleinen tai tarkea laitteen kayttda koskeva huomautus.

1.2 LAITTEEN MUKANA TOIMITETUT TARVIKKEET

Tarkista laitteen mukana toimitetut tarvikkeet. Jos jokin niista puuttuu, ota valittdmasti yhteys KRUPS-
asiakaspalveluun.

MUKANA TOIMITETUT TARVIKKEET

Kayttéopas - Pikaopas - Turvallisuusohjeet-vihkonen, KRUPS-huoltoliikkeiden
hakemisto, takuutodistukset

1] H‘
AW

2 | Kalkinpoistopussi*

3 Puhdistustabletit*
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4 Milk Maestro -maitokannu

5 Vesisuutin

* Koskee joitain malleja

AVaroitus: kayta laitteessa vain Krups-tuotteita, jotta sen takuu pysyy voimassa.

1.3 TEKNISET TIEDOT

Laite Automatic Espresso EA917 - EA918
Virtalahde ~220-240V /50 Hz
Pumpun paine 15 baaria
Kahvipapusailio 260 g
Virrankulutus Kayton aikana: 1 450 W
Vesisailio 1,71
Kayttoonotto ja sailytys Sisatiloissa, kuivassa paikassa (suojassa pakkaselta)

Mitat (mm)KxL xS 365 x 240 x 400
Tuotteen paino (kg) 8,9

Oikeudet teknisiin muutoksiin piddtetddn.

1.4 KAYTTOONOTTO JA LAITTEEN ASENNUS

KAYTTOONOTTO

Aseta kone vakaalle, tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle tasolle. Koneen ensimmaisella kayttokerralla on
madritettava joitain asetuksia. Koneen esitdyttd tayttaa vesipiirit niin, ettd kone voi toimia. Esilammitys ja
huuhtelu tapahtuvat automaattisesti.

Noudata naytdn ohjeita. Katso lisatietoja pikaoppaasta.

Kone on tarkistettu ja testattu tehtaalla ennen sen toimittamista eteenpdin. Huolellisesta puhdistuksesta
huolimatta kahvimyllyyn voi jaada kahvijaamia ja/tai tippa-astian ritilaan voi jadda kahvipisaroita. Koneessa
voi myOs nakya suojamateriaaleista irronnutta pdlya pakkauksen avaamisen jalkeen. Suosittelemme
puhdistamaan koneen huolellisesti liinalla ennen ensimmaista kayttokertaa.

Kiitos ymmaérryksestési. Ald koskaan kdyta vahingoittunutta laitetta.

KONEEN VALMIUSTILA
Joitain juomia valmistettaessa laite tekee automaattihuuhtelun, kun se kytketdan valmiustilaan. Tama kestaa
vain muutaman sekunnin ja paattyy automaattisesti.
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fo\ VINKKEJA JA OHJEITA
VESI
Veden laatu vaikuttaa merkittavasti aromien laatuun. Kalkki ja kloori voivat muuttaa kahvin makua. Jotta
kahvin kaikki aromit sailyisivat, suosittelemme kayttamaan raikasta vetta ja Claris Aqua Filter System
-suodatinpatruunaa tai pullotettua vetta, jonka kuivajaanndspitoisuus on alle 800 mg/I (ks. pullon etiketti).

Katso lisatietoja kohdasta SUODATTIMEN ASENNUS JA VEDEN KOVUUS.

KUPPI
Kuumia juomia valmistettaessa kupit on suositeltavaa lammittaa etukateen (kuumalla vedelld). Kuppien
koko kannattaa valita halutun kahvimaaran mukaan.

PAVUT

A Paahdetut kahvipavut saattavat menettda arominsa, jos niita ei suojata. Suosittelemme kayttamaan
papumaaraa, joka vastaa seuraavien 2-3 paivan kahvintarvetta ja valitsemaan 250 gramman
pakkauksia.

Kahvipapujen laatu vaihtelee, ja makutottumukset ovat yksil6llisia. Arabica-kahvilaadun aromi on hieno ja
kukkainen, kun taas enemman kofeiinia sisaltava robusta on katkerampi ja tayteldaisempi. Kahta kahvilaatua
yhdistellaan usein, jotta kahvin maku saadaan tasapainoon. Voit aina pyytaa neuvoa kahvipaahtimoilta.

Suosittelemme valttdmaan rasvaisten ja karamellisoitujen kahvipapujen kdyttamista, silléa ne voivat
vaurioittaa laitetta. Papujen jauhatuskarkeus vaikuttaa makujen voimakkuuteen ja creman laatuun. Mita
hienommaksi jauhetut pavut, sitd pehmeampi crema. Jauhatusta voidaan myds saataa halutun juoman
mukaan.

2. SUODATTIMEN ASENNUS JA VEDEN KOVUUS

VEDEN KOVUUDEN MAARITTAMISEN MERKITYS
Veden kovuus kannattaa madrittad koneessa, jotta voit valttaa kalkin kertymisen koneeseen ja optimoida
kahvin laadun.

VEDEN KOVUUDEN MAARITTAMINEN KONEESSA
« Tayta lasi vedella.
* Aseta koneen mukana toimitettu testitikku vesilasiin.
* Odota minuutti. Testitikun ruutujen vari muuttuu.
* Laske varillisten ruutujen maara. Tama kertoo veden kovuuden asteikolla 0-4.
+ Siirry laiteasetuksissa veden kovuuden kohtaan ja maarita vastaava numero.
« Valitse OK.

JOS TESTITIKUT LOPPUVAT
Jos veden kovuus on madritettdva myohemmin uudelleen, vaihda veden kovuus koneen kayttdpaikan tai
vesiyhtion toimittamien tietojen perusteella seuraavan taulukon mukaisesti:

Veden L:r?tktlg?no Luokka 1 Luokka 2 Luokka 3 Luokka 4
kovuusaste . Pehmea Keskikova Kova Erittain kova
pehmea
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
of <54° >7,2° >12,6° > 25,2° >37,8°
Laitteen

asetukset 0 ! 2 3 4

MIKSI SUODATINPATRUUNA KANNATTAA ASENTAA?

KRUPS Claris Aqua Filter System -patruuna (FO88 / XS807) optimoi kahvin maun ja vahentaa kalkin kertymista
ja kunnossapidon tarvetta. Suosittelemme suodatinpatruunan kayttda, silla se varmistaa koneen pitkan
kayttdian. Tama lisavaruste on saatavilla KRUPS.com-verkkosivustolta.
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MILLOIN CLARIS AQUA FILTER SYSTEM -SUODATINPATRUUNA ON VAIHDETTAVA?

+ Kun asennuksesta on kulunut kaksi kuukautta.
‘%’ « Patruunan asentamisen yhteydessa patruunan ylaosassa olevaa harmaata rengasta kannattaa

kaantaa siten, etta siina nakyy kahden kuukauden kuluttua oleva paivamaara.

MITEN CLARIS AQUA FILTER SYSTEM -SUODATINPATRUUNA ASENNETAAN?

L * Patruuna asetetaan vesisailioon.

« Patruunan asentamisen yhteydessa patruunan ylaosassa olevaa harmaata rengasta kannattaa
kaantaa siten, etta siina nakyy kahden kuukauden kuluttua oleva paivamaara.

+ Aseta patruuna paikalleen siten, ettd numeroitu rengas on yl6spain.

+ Aseta ja ruuvaa patruuna paikalleen patruunan mukana toimitetulla mustalla apuvalineella.

+ Kaynnista kone ja siirry asetuksiin, napsauta suodattimen asennuksen kohtaa ja toimi nayton
ohjeiden mukaisesti.

+ Kone tayttaa ja huuhtelee jarjestelman automaattisesti. Kun prosessi on valmis, kuulet kolme
aanimerkkia.

2.1 MYLLY: JAUHATUKSEN SAATAMINEN

MIKSI JAUHATUSTA KANNATTAA SAATAA?
Yleensa jauhatusta on saadettava, kun kahvipaputyyppia vaihdetaan tai kahvin vahvuutta muutetaan.
Jauhatusta vaihtelemalla on mahdollista kayttaa erityyppisia papuja:

- Tummaksi paahdetut ja rasvaiset kahvipavut vaativat karkean jauhatuksen.
- Kevyemmin paahdetut kahvipavut ovat kuivempia ja vaativat hienomman jauhatuksen.

Paahtaminen

Kevyt Keskipaahto Voimakas Vahva Erittdin vahva
(Blonde) (Meripihka) (Kevyt ranskalainen) (Ranskalainen) (Tumma ranskalainen)

Samassa kahvilaadussa jauhatuksen saately vaikuttaa myds kahvin aromiin: mita hienommaksi pavut
jauhetaan, sita voimakkaampi on kahvin maku.

Asento 5 Asento 4 Asento 3 Asento 2 Asento 1
Erittdin karkea Karkea Keskitaso Hieno Erittéin hieno

JAUHATUKSEN SAATAMINEN

Kaanna kahvipapusailion asetuspainiketta kahvipaputyypin ja kahvin toivotun vahvuuden mukaan (viisi tasoa,
ks. edellinen kuva). Saaté on tehtava jauhatuksen aikana asteittain. Huomaat maussa selvan eron kolmen
valmistuskerran jalkeen.

181



ﬁ Varoitus: Rasvaisten tai karamellisoitujen kahvipapujen kaytto ei ole suositeltavaa, silla myllyn on vaikea
kasitella niita. Ne voivat vaurioittaa laitetta ja heikentaa anturin suorituskykya.

3. JUOMIEN VALMISTUS

KONEELLA VALMISTETTAVAT JUOMAT:
KRUPS Sensation Elitelld voit valmistaa monenlaisia juomia oman mieltymyksesi mukaan. Valmistettavat
vaihtoehdot ovat kadytettavissa suoraan ohjauspaneelista:

Oletusmaarat ja voimakkuudet on lihavoitu.

Kahvireseptit:

Mahdollinen

Juomat Mahdolliset koot . X2-toiminto
kahvin vahvuus
()
Ristretto 20 r;g;? mi (L) v
Voo
: ()
40m
Espresso 0o v
40 ml - 70ml
- em 000
| ()
70 m
Lungo 0o v
70 ml - 100 ml
e 000
()
Pitka kahvi 100 Tz'o‘ ;ﬁo ml 0o v
0o
()
Kaksinkertainen 40 ml - 140 ml 00
espresso 100 ml
00
90 ml - 150 ml ¢
Americano 120 ml o0
0o
(4]
Suodatinkahvi 120%3:;? l 00 v
0o

Mahdollinen

Mahdolliset koot X2-toiminto

kahvin vahvuus

M 0
Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0
Cappuccino L 00
XL Ooo
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Mahdollinen

Juomat Mahdolliset koot . X2-toiminto
kahvin vahvuus
M 1
Italialainen cappuccino L 0o
XL oo
M 0
Latte macchiato L ({1
XL 000
M I
Caffe latte L (1)
XL oo
M 0
Flat white L 0o
XL 000
M
Vaadotettu maito L
XL

* Koskee joitain malleja
Kylmat reseptit:

Mahdollinen

Juomat Mahdolliset koot Kahvi X2-toiminto
ahvin vahvuus
0
Suodatinkahvi 320 ml 00
Voo
0
Pitka kahvi 180 ml 00
oo
0
Espresso 90 ml 0o
Voo
0
Affogato* 40 ml 00
0Ooo
0
Cappuccino 240 ml 0o
0o
0
Italialainen cappuccino 240 ml 0o
Ooo
0
Caffe latte 350 ml 00
Ooo
0
Latte macchiato* 340 ml 00
Ooo

* Koskee joitain malleja
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Vesireseptit:

Mahdollinen

Mahdolliset koot kahvin vahvuus

X2-toiminto

Kuuma vesi

Mukireseptit:
Kaikki To Go -reseptimme soveltuvat Krups-mukille N2161144, joka on saatavilla verkkosivustollamme
osoitteessa www.krups.com.

Mahdollinen

Juomat Mahdolliset koot kahvi X2-toiminto
ahvin vahvuus
()
Pitka kahvi* 240 ml o0
0Woo
()
Americano 240 ml 0o
0o
(1)
Suodatinkahvi 240 ml (V)
0o
(1)
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Cappuccino 240 ml 0o
oo
()
Caffe latte* 240 ml (Y
oo
0
Jaakylma kahvi* 240 mli 00
OWoo

* Koskee joitain malleja

KAHVISUUTINTEN KORKEUDEN SAATAMINEN
Voit laskea kahvisuuttimia kaikkia valmistettavia juomia varten kupin koon mukaisesti.

JUOMAN VALMISTUKSEN ALOITTAMINEN
* Tarkista, etta kahvipapusailid on taynna.

AVaroitus: ala kaada vetta myllyyn, jotta laite ei vahingoitu.

« Tarkista, etta vesisailid on taynna. Laite ilmoittaa merkkivalolla, jos vesi on vahissa ja sailid on taytettava.
* Aseta kuppi tai kupit kahvisuuttimien alle.
+ Paina valitun juoman painiketta, saada asetuksia ja paina START/STOP-painiketta.

JUOMASTA RIIPPUEN KAYTETTAVISSA ON ERILAISIA ASETUKSIA:

- Kahvin vahvuus: jos haluat vahvempaa tai miedompaa kahvia, voit muokata kdytetyn jauhetun kahvin
madraa valitsemalla juoman, painamalla -painiketta 0 ja valitsemalla sitten yksi, kaksi tai kolme papua
(yksi on miedoin ja kolme vahvin).

- Yksi tai kaksi kuppia: jos haluat tehda kaksi kupillista kerralla, valitse juoma, jolla on X2-merkinta
(vain kahvireseptit).
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- Maara kupissa: jos haluat suurentaa tai pienentaa uuttamisessa kaytettavan veden maaraa, paina -painiketta
{1eP: ja muokkaa maaraa.

Saat lisatietoja juoma-asetusten muokkaamisesta juomakaaviosta ja pikaoppaasta.

JUOMAN VALMISTUKSEN PYSAYTTAMINEN

Voit pysdyttda juoman valmistuksen milloin tahansa painamalla START/STOP-painiketta. Jos valmistus
keskeytetaan, pysahtyminen tapahtuu viipeella. Et voi kayttaa laitetta, ennen kuin ndytdlla nakyy siita kertova
ilmoitus.

KUUMA VESI
VALMISTUS KUUMALLA VEDELLA:
+ Aseta koneeseen hdyrysuutin maitokannun tilalle.
+ Aseta kuppi hdyrysuuttimen alle.
* Paina kuuman veden painiketta.
+ Voit saataa juoman maaraa haluamaksesi. Kahta kupillista ei kuitenkaan voi valmistaa samanaikaisesti,
joten X2-toiminto ei ole kaytettavissa.
* Paina START/STOP-painiketta. Kone kaynnistaa esilammityksen (valonauha vilkkuu) ja valuttaa sitten
kuuman veden.
« Profiilitoiminto on kaytettavissa. Pikaoppaasta voit lukea lisatietoa suosikkijuoman tallentamisesta.

KYLMAT JUOMAT

Sensation Elite tarjoaa mahdollisuuden valmistaa uusia maukkaita kylmia juomia (esimerkiksi jaahdytetty
kahvi, jadkahvi, jaalatte tai jaacappuccino).

Kylmien juomien valmistaminen edellyttad yhta tai useampaa etukateen tehtdvaa toimenpidetta. Saat
parhaan mahdollisen lopputuloksen, kun kaytat 400-450 millilitran lasia ja vakiokokoisia jadkuutioita
(4 x2,5x% 2,2 cm). Kone opastaa sinua valmistuksen kaikissa vaiheissa. Suosittelemme, ettd noudatat ndytossa
nakyvia vaiheittaisia valmistusohijeita.

MAITOPOHJAISET JUOMAT

3.1 MILK MAESTRO -MAITOKANNU

Milk Maestro -maitokannu on suunniteltu baristatasoisten maitojuomien valmistukseen
kotona. Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen tuotteen kayton aloittamista, jotta osaat
kayttaa sita parhaalla mahdollisella tavalla.

Suosittelemme puhdistamaan kaikki Milk Maestro -maitokannun osat astianpesuaineella ja
vedelld ennen ensimmaista kayttdkertaa ja mahdollisten pdlyjadmien poistamiseksi.

TARKEIMMAT OMINAISUUDET

Vaahdotustoiminto

Milk Maestro -maitokannussa on patentoitu maidon vaahdotusjarjestelma, jonka ansiosta voit valmistaa
hetkessa kermaista maitovaahtoa.

Kannen paalla olevalla vaahdotussaatimella voit saatda maitovaahdon maaraa ja mukauttaa maitojuomat
toiveidesi mukaisiksi.

Automaattinen huuhteluohjelma MILK RINSE
Automaattinen huuhtelu on tehtdva hygieniasyistd aina maitopohjaisen juoman valmistuksen jalkeen
(kayttoliittyman MILK-halytys). Muista puhdistaa Milk Maestro -maitokannu aina kaytén jalkeen.

Voit lukea lisdtietoja Milk Maestro -maitokannun automaattisesta huuhtelusta pikaoppaasta.

Helppo purkaa ja pesta astianpesukoneessa:
Maitokannun voi purkaa kokonaan puhdistusta ja kunnossapitoa varten. Voit erotella Milk Maestro
-maitokannun eri osat toisistaan ja puhdistaa ne perusteellisesti.

Kaikki osat voi pesta astianpesukoneessa, mika helpottaa puhdistamista entisestaan. Aseta osat
astianpesukoneen ylatasolle tai aterinlokeroon.
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ﬂ Varoitus: Ald pane kantta astianpesukoneeseen vaahdotussaadin PULL-vetoasennossa (nuppi voi irrota
ja kadota). Irrota se, jotta et kadota sita.

MILK MAESTRO -MAITOKANNUN KAYTTO

roﬂ; VINKKEJA JA OHJEITA
Maitovaahdon tekemiseen kannattaa kayttaa jaakaappikylmaa (3-5 °C) pastoroitua iskukuumennettua
maitoa. Erikoismaitojen (mikrosuodatetun, raa'an, hapatetun, taydennetyn maidon) tai kasvipohjaisten
maitojen (kuten manteli-, kaura- ja soijamaidon) kayttaminen on mahdollista, mutta vaahdon laatu ja
maara voivat karsia. Avattu maitopurkki tulee sailyttaa jaakaapissa korkeintaan 4 °C:n lampétilassa. Maito
sailyy yleensa 5-7 paivaa.

Kayttéohjeet:
1. Valmistelut

Taytd Milk Maestro -maitokannu haluamallasi maitoméaaralla. Ald ylitA maitokannussa nakyvaa
enimmaistayttoérajaa.

MAX Maitokannun enimmaéistéyttdtaso

- . . . .

U Suositeltu taso usean cappuccinon valmistamiseen
CP Suositeltu taso yhden cappuccinon valmistamiseen

2.Vaahdotuksen saato

Kaannakannen paalla olevaavaahdotussaadinta myotapaivaan, jos haluatenemmanvaahtoa, taivastapaivaan,
jos haluat vahemman vaahtoa. Valitse vaahdon maara omien mieltymystesi mukaan.

N
(PULL)
\\ /

Vaahdotussaatimen poistoasento

Suurimman vaahtomaaran asento

Pienimman vaahtomaaran asento

Maitopohjaisten kahvijuomien parhaan mahdollisen laadun takaamiseksi suosittelemme, ettd valmistat
5-6 maitojuomaa ensimmaisen kayttokerran jalkeen. Talla tavoin maitojarjestelma toimii parhaalla
mahdollisella tavalla.

Jos maitopohjainen kahvi valuu kupista yli, suosittelemme seuraavia toimia:
- Aseta maitovaahdon maaran valitsin MIN-asentoon.
- Valitse pienempi juomakoko (M tai L).
- Kayta suurempaa kuppia.
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3. Puhdistus
Kun olet lopettanut Milk Maestro -maitokannun kaytén, voit huuhdella sen automaattisella MILK-
ohjelmalla. Voit myds purkaa ja pesta kaikki osat perusteellisesti astianpesuaineella ja lampimalla vedella tai
astianpesukoneessa.
Huuhtele ja kuivaa kaikki osat huolellisesti ennen kokoamista.

=

~—~" VINKKEJA JA OHJEITA

Milk Maestro -maitokannun kannen lukitus avataan kiertamalla sita neljanneskierros.

Varoitus: aloita maitopohjaisten juomien valmistus vasta sitten, kun olet liittdnyt Milk Maestro
-maitokannun koneeseen.

Toivottavasti Milk Maestro -maitokannun ja sen tehokkaan ja helppokayttdisen vaahdotustoiminnon kayttd on
sinusta miellyttavaa ja paaset nauttimaan herkullisista maitojuomista.

4. PROFIILIT

PROFIILITOIMINNON KAYTTO

Profiilitoiminnolla voit kayttaa henkilokohtaista tilaa, johon voit tallentaa suosikkijuomiasi. Tama tila on
helposti kaytettavissa koneen ohjauspaneelin painikkeella. Voit luoda jopa nelja profiilia, joihin voit tallentaa
kuusi reseptia kuhunkin.

Voit siirtya profiilista toiseen helposti painamalla -painiketta. Kun olet valinnut profiilista haluamasi
juoman, voit aloittaa sen valmistuksen painamalla START/STOP painiketta. Tama nopea toiminto soveltuu
erinomaisesti paivittaiseen kayttoon, silla voit aloittaa profiiliisi tallennettujen juomisen valmistuksen yhdella
kosketuksella ilman minkaan muiden asetusten maarittamista.

PROFIILIN SUOSIKKIJUOMIEN HALLINTA
Voit lisata juoman profiiliin painamalla ennen juoman valmistamista pitkaan 3/ @3“ -painiketta ja toimimalla
sitten ndytdn ohjeiden mukaisesti.

Jos pysaytat suosikkijuomasi sen laskeutuessa kuppiin, kyseinen mitta tallentuu muistiin.
SUOSIKKIJUOMIEN POISTAMINEN
- Siirry profiiliin ja valitse poistettava juoma.

- Paina valitussa reseptissa OK.
- Vahvista taman juoman poistaminen profiilista painamalla uudelleen OK.
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5. YLEINEN KUNNOSSAPITO

5.1 PAIVITTAINEN KUNNOSSAPITO

Asianmukainen kunnossapito pidentaa laitteen kayttdikaa ja sailyttaa kahvin aidon maun.

TIPPA-ASTIAN KUNNOSSAPITO
Laitteesta kahvin valmistamisen aikana ja sen jalkeen valuva vesi ja kahvi keraantyvat tippa-astiaan. On
tarkeda, etta astia on aina paikallaan ja etta se tyhjennetaan saanndéllisesti.

Suosittelemme hygieniasyista irrottamaan tippa-astian, puhdistamaan kaikki osat ja jattamaan sen kuivumaan
paivittain ennen sen asettamista takaisin koneeseen.
Saat lisatietoja tippa-astian puhdistamisesta pikaoppaasta.

TIPPA-ASTIAN TYHJENNYSVALI
Tyhjenna tippa-astia, kun uimuri on yldasennossa, mika osoittaa, etta astia on liian taysi.

KAHVINPOROSAILION KUNNOSSAPITO
Suosittelemme hygieniasyista puhdistamaan kahvinporosailion kuumalla vedelld ja astianpesuaineella ja
jattdamaan sen kuivumaan paivittdin ennen sen asettamista takaisin koneeseen.

Pikaoppaasta voit lukea ohjeet kahvinporosailion puhdistamiseen.
- Tyhjenna kahvinporosailio, kun kone kehottaa toimimaan niin.

- Sailién voi tyhjentaa useamminkin, mutta tee tama aina koneen virran ollessa kytkettyng, jotta kone tallentaa
tyhjennyksen muistiin.

ﬁ Tarkeda: kahvinporosailion edella kuvatun saanndllisen tyhjentamisen laiminlyéminen voi vaurioittaa laitetta.

VESISAILION KUNNOSSAPITO

Kahvin aromien sailyttdmiseksi ja hygieniasyistd suosittelemme kdyttdmaan raikasta vetta, puhdistamaan
vesisailion pdivittdin kuumalla vedella ja pesusienelld seka jattdmaan sen kuivumaan ennen sen asettamista
takaisin koneeseen.

KAHVIPAPUSAILION KUNNOSSAPITO

Kahvipavuista voi jaada kahvin laatuun vaikuttavia rasvajaamia kahvipapuséilion seinamiin. Aromien
sailymisen ja hygieniasyiden vuoksi on suositeltavaa pyyhkia sailid puhtaalla, kuivalla ja pehmealla liinalla
aina ennen tayttoa.

A Varoitus: ala puhdista kahvipapusailiota vedellg, silla kahvipapusailiossa oleva vesi voi vaurioittaa konetta.

5.2 MUU KUNNOSSAPITO

Bl Tarkeaa:

+ Kunnossapito kestaa toiminnosta riippuen enintaan 20 minuuttia.

* Josirrotat laitteen pistorasiasta kunnossapidon aikana tai sahko katkeaa, puhdistusohjelma alkaa alusta.
Toimintoa ei voi lykata, vaan vesipiiri on huuhdeltava. Talléin tarvitaan ehka uusi puhdistustabletti.

* Jos keittimessa on Claris Aqua Filter System -suodatinpatruuna, irrota se ennen kalkinpoistoa.

* Kunnossapito-ohjelmaa ei ole pakko suorittaa juuri silla hetkelld, kun laite sitd pyytad, mutta se on
kuitenkin suoritettava pian sen jalkeen. Jos puhdistusta (tai kalkinpoistoa) lykatadan mydéhemmaksi,
halytys nakyy naytéssa, kunnes toiminto suoritetaan.
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Kunnossapito

Milloin?

Selitys

Tarvittavat

Milk Maes-
tron au-
tomaattinen
huuhtelu
30s - 60 ml

Suorita
maitopohjaisen
juoman
valmistuksen
jalkeen tai milloin
tahansa.

Automaattinen Milk Maestro -maitokannun
huuhteluohjelma kayttaa vain kuumaa vetta ja
auttaa tuottamaan optimaalisen vaahdon seka

pitamaan jarjestelman puhtaana.
Voit lukea ohjeet Milk Maestro
-maitokannun huuhteluun pikaoppaasta.

tarvikkeet

Manuaalinen

Suorita koneen

Tama puhdistus koostuu irrotettavan “one
touch cappuccino” -lohkon purkamisesta

Milk Maestro kehotuksen ja puhdistamisesta. Optimaalisten
-huuhtelu mukaan tai milloin maidonvaahdotustulosten saamiseksi on
~5 min tahansa. suositeltavaa puhdistaa se saanndllisesti. Katso
“Pikaopas”.
Suorita aina
Maidon maltqa sisaltavan Mahdollistaa keittimen maitopiirin huuhtelun.
huuhtelu juornan Voit aloittaa maitojarjestelman huuhtelun
valmistuksen T
30s - 20 ml jlkeen, kun kone milloin tahansa.
kehottaa.
Kahvin §}quita“kah.de[1 I\'/Iahdolilistaa.I.<o.r.1een.!<.ghvi.piirin huuhtelun.
huuhtelu paivan kayFEamat— Toimenpiteessa kaytetaan_alnoastagn kuumaa
~45s - 30 ml tdmyyden jalkeen vettd. Tama varmistaa aidon kahvin maun.
tai milloin tahansa. Katso lisatietoja pikaoppaasta.
Hygieniasyista ja kahvin laadun takaamiseksi
suosittelemme koneen kahvipiirin
puhdistamista ja rasvanpoistoa. Tama takaa
juomien parhaan mahdollisen maun.
Pikaoppaasta voit lukea ohjeet koneen
puhdistamiseen. Voit myds toimia alla
annettujen ohjeiden mukaisesti:
1. Jos saat puhdistushalytyksen, paina OK.
Koneen puh- Suorita koneen 2.0ta _puhdistustgbletti \{almiiksi. _
distaminen kehotuksep . 3. Avaa puhdistustablettilokero ja aseta tabletti 1 KRUPS
13 min - 1L mukaan tai milloin lokeroon. XS3000/XS808
tahansa. 4. Aseta kahden suuttimen alle litran vetava
astia.

5. Vahvista puhdistusprosessi painamalla
START/STOP-painiketta.
6. Kahvisuuttimista tulee vetta
puhdistusprosessin aikana.
7. Kun vedentulo loppuu ja kuulet kolme
danimerkkia, kone on puhdistettu ja
kayttévalmis.
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Tarvittavat
tarvikkeet

Kunnossapito Milloin? Selitys

Koneen kalkinpoisto varmistaa moitteettoman
toiminnan ja poistaa kalkkikiven seka
kerrostumat. Tama vaihe on erittdin tarkea, jotta
kone toimii moitteettomasti ja kestaa pitkaan.
Voit lukea ohjeet koneen kalkinpoistoon
pikaoppaasta. Voit myo6s toimia seuraavien
ohjeiden mukaisesti:

1. Nayton halytys pyytaa sinua suorittamaan
kalkinpoiston.

2. Paina OK-painiketta.

5. Tayta vesisailio kadenlampdisella vedelld
CALC-merkkiin saakka.

6. Avaa KRUPS-kalkinpoistoliuospussi.

7. Tyhjenna pussi vesisailioon (jos tuotteessasi
on Claris-suodatinpatruuna, irrota se).

8. Sekoita pussin sisalto vesisailioon.

9. Aseta vesisailio koneeseen.

10. Aseta hdyrysuutin maitokannupaikkaan.
11. Aseta molempien suuttimien (kahvi ja hoyry)
alle 1,5 litran astia.

12. Aloita kalkinpoisto painamalla START/STOP-
painiketta.

13. Suuttimesta tulee vetta kalkinpoiston aikana.
14. Kun kone kehottaa niin, irrota, tyhjenna ja
huuhtele vesisailio.

15. Tayta vesisailio6 MAX-merkkiin saakka.
16. Aseta vesisdilid koneeseen ja paina START/
STOP-painiketta.

17. Suuttimesta tulee vettd huuhtelun aikana.
18. Kun vedentulo loppuu ja kuulet kolme
aanimerkkia, kalkinpoisto on valmis ja kone on
kayttévalmis.

6. MUUT TOIMINNOT

KONEEN ASETUSTEN KAYTTO
KRUPS Sensation Elite -koneessasi on monia asetuksia. Kokeile niitd rohkeasti! Niiden avulla voit raataléida
kayttokokemusta omien tarpeidesi mukaan.

-

Suorita, kun
laite pyytaa sita.
Toiminto ei ole

kaytettavissa,
jos juomia ei
ole valmistettu
niin paljon, etta
kalkinpoisto olisi
tarpeen.

1 KRUPS F054/
XS809 -kalkin-
poistopussi

Kalkinpoisto
~20 min - 1,5L

ASETUSLUETTELO:
Kieli Valitse haluamasi kieli 23 kielesta.
Naytén kirkkaus Saada nayton kirkkautta.
Automaattinen Maarita aika, jonka jalkeen laite sammuu automaattisesti. Toiminto vahentaa
sammutus sahkénkulutusta.
Tilavuusyksikko Valitse mittayksikdksi ml tai oz.
Automaattinen Voit maarittaa kahvisuuttimen automaattisen huuhtelun kdynnistymaan virran
huuhtelu katkaisun yhteydessa (tai poistaa sen kaytdsta).
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Madarita veden kovuus asteikolla 0-4. Katso lisatietoja kohdasta Suodattimen

Veden kovuus .
asennus ja veden kovuus.

Kahvin lampétila Maarita kahvin lampétila valilta T1-T3.
Nollaa tuote Tama nollaa koneen asetukset.
VASTAUKSIA KYSYMYKSIIN
TOIMINTA

1) Kone nayttaa vikaa, ohjelmisto on jumittunut TAI kaikki valot vilkkuvat.

© Sammuta kone, irrota virtajohdot, irrota vesisailion suodatinpatruuna (jos kdytéssa), odota minuutti,
kytke virtajohdot ja kdynnista kone uudelleen.

2) Laite ei kdynnisty ON/OFF-painikkeen painamisen jilkeen.

© Tarkista sdhkéjarjestelmén sulakkeet ja pistorasia. Tarkista, ettd molemmat virtapistokkeet on liitetty
oikein pistorasiaan.

3) Sahkét katkesivat juoman valmistuksen aikana.
© Laite palautuu automaattisesti alkutilaan, kun virta kytkeytyy takaisin.
4) Mylly pyorii tyhjana.

© Sailioén jaa kahvipapuija:

+ Kahvipavut voivat olla liian rasvaisia, jolloin kone ei siirra niita alaspain oikein. Voit yrittaa tyontaa
papuja alaspain ja katsoa, alkaako kone taas toimia. Kahvipavut on kuitenkin suositeltavaa vaihtaa
(katso kahvipapulajit).

« Tama on usein juomani kahvijuoma, jonka valmistus on toiminut hyvin tahan saakka: ota yhteytta
KRUPS-asiakaspalveluun.

KAYTTO

1) Myllystd kuuluu kummallista danta.

© Myllyssa on todennéakéisesti jotain sinne kuulumatonta. Yrita puhdistaa se imurilla. Jos tdm4 ei auta,
ota yhteytta KRUPS-asiakaspalveluun.

2) Koneen alla on vetta.

© Odota 15 sekuntia kahvin valumisen paattymisen jalkeen, ennen kuin irrotat tippa-astian, jotta kone
suorittaa jakson loppuun oikein.

© Tarkista, etta tippa-astia on asetettu keittimeen oikein. Sen on oltava aina paikallaan, vaikka keitint4 ei
kayteta.

© Tarkista, ettd tippa-astia ei ole tdynna.
3) Jauhatuskarkeuden saatépainiketta on vaikea kaantaa.
© Kaanna jauhatuskarkeuden saatdpainiketta vain, kun mylly on kdynnissa.

4) Kone ei valmistanut kahvia.

© Valmistusprosessin aikana on havaittu hairié. Laite nollaantuu automaattisesti, minké jalkeen se on
valmis uuden juoman valmistukseen.

5) Kavtit jauhettua kahvia kahvipapujen sijaan.

© Poista jauhettu kahvi kahvipapusailiésta imurilla.
6) Kahvisuuttimista tulee vettd, kun kone on sammutettu.

© Tama on normaalia. Kyseessd on automaattinen huuhtelu kahvisuuttimien puhdistamiseksi. Voit
poistaa automaattisen huuhtelun kaytésta koneen asetuksissa.
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MAITO
1) Tippa-astian ritilan kautta tulee hoyrya.
© Tippa-astian ritilan kautta voi tulla héyryé joitain juomia valmistettaessa.
2) Milk Maestro -maitokannu ei enaa tee vaahtoa.
© Kayta tuoretta kevytmaitoa tai tdysmaitoa (3-6 °C) tai kasvipohjaista Special Barista -maitoa.
© Huuhtele Milk Maestro -maitokannu MILK RINSE -ohjelmalla.
© Pese kaikki osat astianpesukoneessa tai késin astianpesuaineella ja vedellé ja anna osien kuivua ennen
kokoamista.
KUNNOSSAPITO
1) Kone ei ole pyytanyt kalkinpoistoa.
© Kalkinpoisto taytyy suorittaa, kun juomia on valmistettu suuri maara.
2) Tippa-astiassa on poroja.

© Tippa-astiaan saattaa paatya pieni maara kahvinporoja. Kone on suunniteltu poistamaan ylimaéaréiset
kahvinporojaamat, jotta suodatusalue pysyy puhtaana.

3) Tyhjenné kahvinporosailio -halytys ndkyy vha, vaikka séilié on tyhjennetty.

© Aseta kahvinporoséilié takaisin paikoilleen.
4) Tayta vesisailio -halytys nakyy yha, vaikka vesisailié on taytetty.
© Tarkista, ettd sailic on asetettu paikoilleen koneeseen oikein.

© Séilien pohjalla olevan uimurin taytyy paasta liikkumaan vapaasti. Tarkista uimuri ja vapauta se
tarvittaessa.

5) Suuttimista ei tule vetta kalkinpoiston ensimmaisessa vaiheessa:
© Tama on normaalia, suuttimista tulee vettd vain, jos koneessa on suuria jadamia.

JUOMAT

1) Kahvi valuu liian hitaasti.

© Kaanné jauhatuskarkeuden saadinta oikealle, jotta kahvista tulee karkeampaa (maardytyy kaytetyn
kahvilaadun mukaan).

© Suorita huuhtelu kerran tai useita kertoja.
© Vaihda Claris Aqua Filter System -suodatinpatruuna.
© Kone puhdistaa itsensa.
2) Kahvi on liian mietoa tai laimeaa.
© Tarkista, etta kahvipapuséiliéssd on papuja ja ettd ne siirtyvét alaspain oikein.
© Alj kayta rasvaisia, karamellisoituja tai maustettuja kahvipapuja, jotka eivat ehka siirry oikein alaspain.

© Vahenna valmistettavaa juomamaaraa ja lisda kahvin voimakkuutta kahvin voimakkuustoiminnolla.
Kaanna jauhatuskarkeuden saadinta, jotta kahvi jauhetaan hienommaksi. Valmista kahvi kahdessa
vaiheessa kahden kupin toiminnolla.

3) Espresso tai kahvi ei ole tarpeeksi kuumaa.
© Nosta kahvin ldmpétilaa koneen asetuksissa. Lammitd kuppi huuhtelemalla sitd kuumalla vedell3
ennen juoman valmistuksen aloittamista.

© Suorita huuhtelu ennen kahvin valmistusta.
4) Kahvisuuttimista valuu kirkasta vetta ennen jokaista kahviannosta.

© Esihaudutus suoritetaan reseptin aloituksen yhteydessé, ja tdman vaiheen aikana pieni maara vettd
saattaa valua ulos kahvisuuttimista.

Jos jokin ylla kuvatuista ongelmista jatkuu, ota yhteyttd KRUPS-asiakaspalveluun.

HAVITTAMINEN
Joissakin laitteissa on akku, joka on turvallisuussyista vain korjaajan kaytettavissa. Jos haluat vaihtaa akun, ota

yhteytta lahimpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

n Tarkeda: laitteessa on uudelleenkayttdon sopivia tai kierratettdvia materiaaleja.
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TAKUU
Takuu ei koske seuraavia tilanteita:

Myllyssa on jotain sinne kuulumatonta.

- Kahvipapusailiodn on kaadettu jauhettua kahvia.

- Claris Aqua Filter System -suodatinpatruunaa ei kayteta KRUPSin ohjeiden mukaisesti.
- Kalkinpoistoa, puhdistusta tai saannéllista kunnossapitoa on laiminly6ty.

Ainoastaan hyvaksytty KRUPS-keskus saa huoltaa laitetta.

Tata automaattista kahvinkeitintd/espressokonetta saa kayttaa vain kahvin, kuuman veden tai maitovaahdon
valmistamiseen.

Valmistaja: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne, Ranska
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DESCRIPCION

A. Asa/tapa del depdsito de agua I. Boquillas de café

B. Depdsito de agua J. Mando de ajuste del grado de molido
C. Tapa del depdsito de café en grano K. Molinillo de café

D. Control panel L. Ajustes

E. Bandeja colectora de posos de café M. Ajuste de intensidad del café

F. Bandeja recogegotas N. Ajuste de tamafio

G. Jarra de leche 0. Perfiles

H. Boquilla de agua

Estimado/a cliente:

Gracias por comprar la cafetera Espresso KRUPS con molinillo integrado. Las cafeteras Espresso KRUPS con
molinillo integrado se disefian, desarrollany fabrican en Francia, por lo que te ofrecen la mas absoluta garantia
de calidad en lo que respecta a fabricacion y origen. La cafetera esta disefiada para ser lo mas sencilla de usar
posible y para ofrecer bebidas de calidad profesional. Disfruta de un espresso, café de filtro y otros tipos
de café, con solo pulsar un botén. Tu cafetera Espresso KRUPS viene equipada con una interfaz intuitiva. Su
avanzada tecnologia te permite obtener el mejor resultado posible con la maxima cantidad de aroma y sabor
a partir de granos de café recién molidos. Esperamos que disfrutes de excelentes pausas para el café y quedes
totalmente satisfecho de tu cafetera KRUPS.

El equipo de KRUPS

P4

1. INFORMACION IMPORTANTE SOBRE EL PRODUCTO

Leeelmanualdeinstruccionesyelfolleto deinstrucciones de seguridad detenidamente antes de usar el aparato
por primera vez y consérvalos para consultarlos: el uso inadecuado exime a KRUPS de toda responsabilidad.

Ve Ve

1.1 GUIA DE SIMBOLOS PARA EL MANUAL DE USUARIO

a Peligro: Advertencia sobre el riesgo de lesiones corporales graves o la muerte.
El simbolo del relampago avisa de los peligros relacionados con la electricidad.

APrecaucién: Advertencia sobre posible mal funcionamiento, dafio o destruccién del aparato.

n Importante: Comentario general o importante para el funcionamiento del aparato.

1.2 ACCESORIOS SUMINISTRADOS CON LA CAFETERA

Revisa los accesorios suministrados con la cafetera. Si falta alguna pieza, ponte en contacto directamente con
el servicio de atencidn al cliente de KRUPS.

ACCESORIOS SUMINISTRADOS

Manual de usuario - Guia de inicio rapido - Manual de instrucciones de seguridad =
Directorio de centros del servicio posventa de KRUPS Documentos de garantia

AV

11}

2 Bolsa descalcificadora*

3 | Pastillas de limpieza*
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4 |Jarra de leche Milk Maestro

5 | Boquilla de agua

*Segun el modelo

APrecaucién: Para esta cafetera, utiliza inicamente accesorios Krups para mantener la garantia.

1.3 DATOS TECNICOS

Electrodoméstico Cafetera espresso automatica EA917 - EA918
Fuente de alimentacién 220-240V~ /50 Hz
Presiéon de la bomba 15 bar
Depésito de café en grano 260 g
Consumo de energia En funcionamiento: 1450 W
Depésito de agua 1,71
Inicio y almacenamiento En interior, en un lugar seco (a salvo de heladas)
Dimensiones (mm) alto x largo x fondo 365 x 240 x 400
Peso del producto (kg) 8,9

Sujeto a modificaciones técnicas.

1.4 PRIMEROS PASOS E INSTALACION DEL APARATO

FUNCIONAMIENTO INICIAL

Coloca la cafetera sobre una superficie de trabajo estable, horizontal, limpia y seca. Cuando utilices la cafetera
por primera vez, se te pedira que selecciones varios ajustes de configuracion. Cebar la cafetera permite que los
circuitos de agua se llenen para que el aparato pueda funcionar. Se realiza el precalentamiento y el enjuagado
automatico.

Sigue las instrucciones que aparecen en la pantalla. Si deseas mas informacidn, consulta la Guia de inicio
rapido.

El aparato ha sido revisado y probado antes de salir de la fabrica. A pesar de toda la atencidn prestada a la
limpieza, es posible que queden restos de café en el molinillo o gotas de café en la bandeja recogegotas. Al
desembalar, es posible que la cafetera tenga polvo debido al material de proteccién. Te recomendamos que
limpies a fondo con un pafio la cafetera antes de usarla por primera vez.

Agradecemos tu comprension. No utilices un aparato dafado.

CAFETERA EN MODO DE ESPERA
Segun la preparacion, la cafetera realiza un enjuagado automatico cuando esta en modo de espera. El ciclo
dura solo unos segundos y se detiene automaticamente.
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fo\ CONSEJOS Y SUGERENCIAS
AGUA
La calidad del agua tiene una fuerte influencia en la calidad de los aromas. Los depdsitos de cal y el cloro
podrian alterar el sabor del café. Para preservar el aroma del café en su totalidad, recomendamos que
utilices agua fresca, asi como un cartucho del sistema de filtrado de agua Claris, o agua embotellada con
residuos secos por debajo de 800 mg/I (consulta la etiqueta de la botella). Consulta el capitulo “FILTRO Y

DUREZA DEL AGUA".

TAZA
Al preparar bebidas calientes, recomendamos utilizar tazas precalentadas (poniéndolas bajo agua caliente)
del tamafio adecuado para la cantidad deseada.

GRANOS

Los granos de café tostados pueden perder su aroma si no se protegen. Te recomendamos que utilices
la cantidad de granos equivalente al consumo de los préximos 2-3 dias y que elijas bolsas de 250 g.

La calidad de los granos de café es variable y los gustos son subjetivos. El Arabica te proporcionara aromas
finos y florales, a diferencia del Robusta, que tiene un mayor contenido de cafeina, es mas amargo y tiene
mas cuerpo. Es habitual mezclar los dos tipos de café para conseguir un café mas equilibrado. No dudes
en pedir consejo a un proveedor de café.

No recomendamos el uso de granos oleosos y caramelizados, ya que pueden dafar la cafetera. La finura
de los granos molidos influye en la intensidad de los aromas y en la calidad de la crema. Cuanto mas finos
sean los granos molidos, mas suave sera a crema. La molienda también se puede adaptar a la bebida
deseada.

2. INSTALACION DEL FILTRO Y DUREZA DEL AGUA

¢PARA QUE SIRVE EL AJUSTE DE DUREZA DEL AGUA?
Para evitar la acumulacién de cal en la cafetera y optimizar la calidad del café, te recomendamos que ajustes
el nivel de dureza del agua en el aparato.

COMO INDICAR EL NIVEL DE DUREZA DEL AGUA EN LA CAFETERA
* Llena un vaso de agua.
* Mete la varilla de prueba incluida con la cafetera en el vaso.
* Espera 1 minuto. Los cuadrados de la varilla de prueba cambian de color.
+ Cuenta el nUumero de cuadrados de colores. Esto te indica el grado de dureza del agua, entre 0y 4.
« Ve a"Ajustes de la cafetera”. A continuacién, desplazate hacia abajo hasta “Dureza del agua” e introduce
el nimero correspondiente.
+ Pulsa OK.

¢YA NO TIENES LA VARILLA DE PRUEBA?
Si necesitas repetir esta operacion mas adelante, asegurate de cambiar la dureza del agua de acuerdo con el
lugar de uso o la informacién proporcionada por las compafiias de agua utilizando la siguiente tabla:

dGur:;g g; Clase 0 Clase 1 Clase 2 Clase 4
agua Muy blanda Blanda Intermedia Muy dura
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,2° > 26,25°
of <5,4° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Ajustes del 0 1 2 3 4
aparato

POR QUE INSTALAR UN CARTUCHO DE FILTRADO

El cartucho del sistema de filtro KRUPS Claris Aqua (FO88 / XS807) optimiza el sabor del café y reduce la
acumulacion de cal y la necesidad de mantenimiento. Para garantizar que la cafetera tenga una larga vida util,
te recomendamos utilizar un cartucho de filtrado. Este accesorio esta disponible en KRUPS.com.
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¢CUANDO SE DEBERIA CAMBIAR EL CARTUCHO DEL SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

* Dos meses después de la instalacién.
t * Cuando instales el cartucho, te recomendamos girar el anillo gris del extremo del cartucho de
filtrado para indicar la fecha equivalente a dos meses desde la instalacion.

¢COMO SE INSTALA EL CARTUCHO DEL SISTEMA DE FILTRADO DE AGUA CLARIS?

L * El cartucho se coloca en el depdsito de agua.

+ Te recomendamos que, al instalar el cartucho, gires el anillo gris situado del extremo mas alejado

del cartucho de filtrado para indicar la fecha de instalacién + 2 meses.

*+ Coloca correctamente el cartucho en su lugar, con el anillo numerado hacia arriba.
Utiliza el accesorio de rosca negro, que se suministra con el cartucho, para colocar correctamente
y atornillar el cartucho en su sitio.
Enciende la cafetera y ve a la configuracion, luego haz clic en instalacién del filtro y sigue los
pasos que aparecen en la pantalla.
La cafetera llenaray enjuagara automaticamente el sistema. Al final del proceso, oiras tres pitidos
que indican que ha finalizado.

2.1 MOLINILLO : AJUSTE DEL MOLINILLO

¢POR QUE AJUSTAR EL MOLINILLO?
En general, debes ajustar el molido cuando cambies el tipo de café en grano o para ajustar la intensidad del
café. La variacion del molido te permite adaptarte a los diferentes tipos de café en grano:

- Un grano mas oleoso y tostado requerird un molido mas grueso.
- Un grano con un tueste mas ligero sera mas seco y requerira un molido mas fino.

Ligero Medio Fuerte Intenso Muy intenso
(Blonde) (Ambar) (Francesa clara) (Francesa) (Francesa oscura)

Ademas, para el mismo café, el ajuste de la molienda afecta al aroma de la taza: cuanto mas fina sea la
molienda, mas intenso sera el sabor.

Posicién 5 Posicién 4 Posicién 3 Posicién 2 Posicién 1
Extra grueso Grueso Medio Fino Extra fino

¢COMO AJUSTAR EL MOLINILLO?

Gira el botdn de ajuste situado en el depdsito de café en grano en funcién del tipo de grano y de la intensidad
de sabor que prefieras (5 niveles; ver arriba). Este ajuste debe realizarse durante el molido, muesca a muesca.
Después de tres preparaciones, notaras una diferencia significativa en el sabor.
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Precaucion: No recomendamos el uso de granos de café oleosos o caramelizados, ya que el molinillo los
procesa con dificultad. Pueden dafiar la cafetera e impedir que el sensor funcione adecuadamente.

— O

3. PREPARACION DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIBLES PARA ESTA CAFETERA:

KRUPS Sensation Elite te permite preparar una amplia variedad de bebidas segun tus preferencias. Puedes

acceder a las preparaciones directamente desde el panel de control:

Las cantidades e intensidades predeterminadas aparecen en negrita.

Recetas con café:

. Tamanos Intensidad del . o
Bebidas disponibles café disponible Funcion X2
[}
Ristretto 20 r;g;? mi 00 v
Voo
: [}
40m
Espresso 0o v
40 ml - 70ml
e 000
| [}
70 m
Lungo 0o v
70 ml - 100 ml
o 000
[}
Café largo 100 Tzlt;rl\SIO m 00 v
0o
(1)
Espresso doble 40 TLB 1r:11I0 m 0o
00
90 ml - 150 ml ¢
Americano 120 ml 0o
000
[}
Café filtrado 120 E'O:‘ZIO i 00 v
000

Tamanos

disponibles

Intensidad del
café disponible

Funcion X2

M 0
Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0
Capuchino L 00
XL Ooo
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Recetas frias:

. Tamaios Intensidad del o
Bebidas disponibles café disponible AU
M [}
Capuchino italiano L 00
XL 0oo
M [}
Latte macchiato L 0o
XL 0o
M [}
Café latte L 00
XL 0oo
M [}
Flat white L 0o
XL 0o
M
Leche espumosa L
XL
*Segtn el modelo
: Tamanos Intensidad del oz
Bebidas disponibles café disponible AL
[}
Café filtrado 320 mi 00
0Voo
0
Café largo 180 ml 0o
Ooo
[}
Espresso 90 ml 0o
0o
[}
Affogato* 40 ml 00
0oo
[}
Capuchino 240 ml 0o
0oo
[}
Capuchino italiano 240 ml 0o
0o
[}
Café latte 350 ml 00
0oo
[}
Latte macchiato* 340 ml 00
0oo
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Recetas con agua:

Tamainos Intensidad del

disponibles café disponible Funcion X2

Agua caliente

Recetas para tazas:
Todas nuestras recetas para llevar son aptas para la taza Krups N2161144 , que puedes encontrar en nuestra
pagina web www.krups.com.

. Tamanos Intensidad del ..
DEbides disponibles café disponible AL
()
Café largo* 240 ml 0o
0Woo
()
Americano 240 ml 0o
0o
(1)
Café filtrado 240 ml (V)
0o
(1)
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Capuchino 240 ml 0o
oo
()
Café latte* 240 ml (Y
oo
0
Café frio* 240 ml 00
OWoo

*Seqgun el modelo

¢COMO AJUSTAR LA ALTURA DE LAS BOQUILLAS DE CAFE?
Para todas las bebidas que se ofrecen, puedes bajar las boquillas de café segun el tamafio de las tazas.

¢COMO EMPEZAR A PREPARAR UNA BEBIDA?
« Comprueba que el depdsito de café en grano esta lleno.

A Precaucidn: Para evitar dafios en la cafetera, ten cuidado de no verter agua en el molinillo de café.

« Comprueba si el depdsito de agua esta lleno. Si el nivel de agua es bajo, la cafetera te avisara con un
indicador luminoso para que lo llenes.

+ Coloca las tazas debajo de las salidas de café.

* Pulsa el botdn de la bebida elegida, ajusta sus parametros y pulsa “START/STOP”.

DEPENDIENDO DE LA BEBIDA, ES POSIBLE REALIZAR DIFERENTES CONFIGURACIONES:
- Intensidad del café: para aumentar o reducir la intensidad del café modificando la cantidad de café molido

que se utilice, selecciona la bebida y pulsa el botén 0 para elegir entre 1y 3 granos, siendo el 1 el mas
suave y el 3 el mas fuerte.
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- Una o dos tazas: para iniciar dos preparaciones al mismo tiempo, selecciona la bebida donde pone “X2".
(solo para las recetas de café)

Para obtener mas informacion, consulta la tabla de bebidas y la “Guia de inicio rapido” para saber como
ajustar la configuracion de tus bebidas.

¢COMO DETENER UNA BEBIDA MIENTRAS SE PREPARA?

Puedes detener la preparacién de la bebida en cualquier momento pulsando el botén “START/STOP”. Cuando
se interrumpe un ciclo, la parada no es inmediata. La cafetera tendra un tiempo de inaccesibilidad que se
indicara mediante un mensaje en la pantalla.

AGUA CALIENTE
PREPARACIONES CON AGUA CALIENTE:
* Coloca la boquilla de agua caliente en la cafetera en lugar de la jarra de leche.
+ Coloca la taza debajo de la boquilla de agua caliente.
¢ Pulsa “Agua caliente”.
* Puedes ajustar el volumen de la bebida a tu gusto. Sin embargo, no es posible preparar dos tazas al
mismo tiempo, por lo que la funcién “X2" no esta disponible.
* Pulsa “START/STOP". La cafetera se precalentara (la tira luminosa parpadeara) y, a continuacion, vertera
el agua caliente.
* La funcion de perfiles esta disponible. Para obtener mas informacién, consulta la “Guia de inicio rapido”
para saber cdmo guardar tu bebida favorita.

BEBIDAS FRIAS

Sensation Elite ofrece nuevas bebidas con hielo exclusivas, como café frio, café con hielo, café con leche con
hielo, cappuccino con hielo.

La preparacién de una bebida con hielo requiere una o varias acciones previas. Para obtener un resultado
Optimo en la taza: utiliza un vaso de 400-450 ml y cubitos de hielo de tamafio estandar (4 x 2,5 x 2,2 cm). La
cafetera te ayudara durante todo el proceso de preparacién. Te recomendamos que sigas paso a paso las
etapas preparatorias de las recetas que aparecen en la pantalla.

BEBIDAS CON LECHE

3.1 JARRA DE LECHE MILK MAESTRO

Esta jarra de leche Milk Maestro estd disefiada para proporcionar una experiencia de
preparacion de bebidas con leche digna de un barista. Antes de comenzar a usar el producto,
lee atentamente las siguientes instrucciones para garantizar un uso y resultados éptimos.
Antes de utilizar la jarra de leche Milk Maestro por primera vez, recomendamos que la laves
bien con aguay jabon para eliminar cualquier resto de polvo.

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

Funcién de espuma

La jarra de leche Milk Maestro cuenta con un sistema patentado para preparar espuma de leche cremosa en
tan solo unos segundos.

El boton de control de espuma en la parte superior de la tapa te permite elegir la cantidad de espuma de leche
deseada para que personalices tus bebidas al maximo.

Programa de aclarado automatico MILK RINSE
Es necesario realizar un aclarado automatico después de cada bebida de leche (alerta MILK en la interfaz) para
garantizar una higiene 6ptima. Limpia la jarra de leche Milk Maestro después de cada uso.

Para obtener mas informacién, consulta la “Guia de inicio rapido” para saber cdmo enjuagar
automaticamente la jarra de leche Milk Maestro.
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Facil de desmontar y apta para el lavavajillas:
La jarra de leche se puede desmontar completamente para facilitar la limpieza y el mantenimiento. Separa las
diferentes piezas de la jarra de leche Milk Maestro para realizar una limpieza a fondo.

Todas las piezas son aptas para lavavajillas, lo que hace que el proceso de limpieza sea aun mas sencillo. Solo
tienes que poner las piezas en la bandeja superior del lavavajillas o en el compartimento para cubiertos.

Precaucion: No metas la tapa en el lavavajillas con el botén de control de espuma en la posicion PULL o
podrias perder la perilla. Quitala para evitar perderla.

COMO USAR LA JARRA DE LECHE MILK MAESTRO

g; CONSEJOS Y SUGERENCIAS

Para espumar la leche, debes utilizar leche UHT pasteurizada directamente de la nevera (de 3 a 5 °C). Es
posible usar tipos de leche especiales (microfiltrada, cruda, fermentada, enriquecida) o bebidas vegetales
(bebida de arroz, avena o almendra), pero pueden ofrecer resultados menos satisfactorios en términos de
calidad y cantidad de la espuma. Para la leche vegetal, opta por las leches “Special Barista”, que tienen la
composicidon adecuada y garantizan una buena espuma. Una vez abierto el envase de la leche, ya sea de
plastico o de vidrio, debe guardarse en el frigorifico a una temperatura de 4 °C o inferior. Por lo general,
la leche se puede conservar entre cinco y siete dias.

Instrucciones de uso:

1. Preparacién
Llena la jarra de leche Milk Maestro con la cantidad deseada de leche. Asegurate de no superar la linea de
llenado maximo indicada en la jarra.

MAX Nivel maximo de la jarra de leche
- . . .
U Nivel recomendado para preparar varios cappuccinos
CP Nivel recomendado para preparar un cappuccino

2. Ajuste de la espuma
Gira el botdn de control de espuma situado en la parte superior en sentido de las agujas del reloj para obtener
mas espuma, o en sentido contrario a las agujas del reloj para obtener menos espuma. Selecciona la cantidad
de espuma que mas se adapte a tus preferencias personales.

N
(PuLL)

Posiciéon para quitar el botdn de control de espuma

Posicion para nivel maximo de espuma

Posicion para nivel minimo de espuma

Para disfrutar de una calidad dptima de las bebidas de café con leche, se recomienda preparar entre
5y 6 bebidas con leche después del primer uso. Esto permite que el sistema de leche funcione a su nivel
optimo.
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Si el café con leche se desborda de la taza, recomendamos:
- Ajustar el dial de volumen de espuma de la leche a la posicion MIN
- Seleccionar un tamafo de bebida mas pequefio (M o L)
- Utilizar una taza mas grande

3. Limpieza
Cuando acabes de usar la jarra de leche Milk Maestro, puedes realizar un aclarado automatico con el programa
MILK, o bien desmontar y lavar todas las piezas a fondo en agua tibia y jabén o en el lavavajillas.
Enjuaga y seca bien todas las piezas antes de volver a montar la jarra.

=

" CONSEJOS Y SUGERENCIAS

Para abrir la tapa de la jarra de leche Milk Maestro, es necesario girarla un cuarto de vuelta.

Precaucion: No empieces a preparar bebidas con leche sin antes conectar la jarra de leche Milk Maestro
a la cafetera.

Esperamos que disfrutes utilizando la jarra de leche Milk Maestro y saborees deliciosas bebidas con leche
caseras gracias a su funcion de espumado de leche de alto rendimiento y facil uso.

4. PERFILES

¢PARA QUE SIRVE LA FUNCION PERFILES?

La funcién Perfiles te permite acceder a un espacio personalizado donde puedes almacenar y guardar tus
bebidas favoritas. Es muy facil acceder a ella gracias a un botén directo en el panel de control de la cafetera.
Puedes crear hasta 4 perfiles, cada uno de los cuales te permite grabar hasta 6 recetas.

Para pasar de un perfil a otro, simplemente debes pulsar el boton 3 Una vez que hayas seleccionado la
bebida que quieras de un perfil, pulsa el botén START/STOP para iniciarla. Esta funcién es mas rapida e ideal
para el uso diario, ya que las bebidas que se han guardado en el perfil se inician directamente con un solo
toque sin tener que realizar otras configuraciones.

¢COMO GESTIONAR TUS BEBIDAS FAVORITAS EN UN PERFIL? o,
Puedes afiadir una bebida a un perfil: antes de preparar una bebida, mantén pulsado el botén ¢
las instrucciones de la pantalla.

Si detengo mi bebida favorita mientras se esta sirviendo, esa sera la duracién que se guardara.

¢COMO ELIMINAR BEBIDAS FAVORITAS?
- Ve a Perfil y selecciona la bebida que deseas eliminar.
- Pulsa OK en la receta que elijas.
- Confirma que deseas eliminar esta bebida del perfil pulsando OK otra vez.
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5.1 MANTENIMIENTO DIARIO

5. MANTENIMIENTO GENERAL

Llevar a cabo un mantenimiento adecuado optimizara la vida util de la cafetera y preservara el sabor auténtico
del café.

MANTENIMIENTO DE LA BANDEJA RECOGEGOTAS
La bandeja recogegotas te permite recoger el agua o café que se escapa del aparato durante la preparacion
de la bebida y después. Es importante vaciarla reqgularmente y colocarla siempre en su sitio.

Por razones de higiene, recomendamos desmontar la bandeja recogegotas para limpiar cada elemento
diariamente y dejar que se seque al aire antes de volver a colocarla en la cafetera. La bandeja recogegotas se
puede lavar en el lavavajillas, pero primero hay que retirar la rejilla.
Para obtener mas informacién, consulta la “Guia de inicio rapido”.

¢(CUANDO DEBO VACIAR LA BANDEJA RECOGEGOTAS?
Cuando el flotador esté en la parte superior, lo que indica que estd demasiado lleno.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE POSOS DE CAFE
Por razones de higiene, recomendamos limpiar el depésito de posos de café con agua caliente y jabdén todos
los dias, y dejar que se seque al aire antes de volver a colocarlo en la cafetera.

Para obtener mas informacion, consulta la “Guia de inicio rapido” para saber como limpiar el depdsito de
posos de café.

- Vacia el depésito de posos cuando la cafetera te lo indique.

- Puedes vaciarlo con mas frecuencia, pero hazlo cuando la cafetera esté encendida para que pueda registrar
que el depésito se ha vaciado correctamente.

ﬁ Importante: No vaciar el depdsito de posos de café con regularidad, como se indica anteriormente,
puede dafiar la cafetera.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE AGUA

Para conservar los aromas del café y por razones de higiene, recomendamos utilizar agua limpia, limpiar el
depdsito de agua diariamente con agua caliente y una esponja y dejar que se seque al aire antes de volver a
colocarlo en la cafetera.

MANTENIMIENTO DEL DEPOSITO DE CAFE EN GRANO

Los granos de café pueden dejar un residuo graso en las paredes del depdsito de granos de café que pueden
afectar a la calidad del café. Para preservar los aromas y por razones de higiene, recomendamos que lo
limpies con un pafio limpio, seco y suave cada vez que haya que rellenarlo.

ﬂ Precaucion: No utilices agua para limpiar el depésito de café en grano, ya que la presencia de agua en el
depdsito podria dafiar la cafetera.

5.2 OTRO MANTENIMIENTO

ﬁ Importante:

* El tiempo de mantenimiento, dependiendo del procedimiento, es de un maximo de 20 minutos.

+ Sidesenchufas la cafetera durante el mantenimiento o en caso de que no haya electricidad, el programa
de limpieza se reanudara desde el principio. No sera posible posponer esta operacién, es obligatorio
enjuagar el circuito de agua. En este caso, es posible que se necesite una nueva pastilla de limpieza.

* Si el producto cuenta con nuestro cartucho de sistema de filtrado de agua KRUPS Claris, retiralo antes
de realizar el proceso de descalcificacion.

* No es necesario ejecutar el programa de mantenimiento en cuanto la cafetera lo solicite, pero se debe
hacer poco tiempo después. Si se pospone la limpieza (o la descalcificacién), la alerta aparecera hasta
que se realice esta operacion.

207



Mantenimiento

¢Cuando?

Explicacién

Materiales
necesarios

Después de

El programa de enjuague automatico de la jarra
de leche Milk Maestro utiliza solo agua caliente

Aclarado manual
Milk Maestro
~5 min

Enjuague _ ro L 1a ¢
automético Milk | , Prepararuna y garantiza una limpieza y un rendimiento
Maestro bebida con leche 6ptimo de la espuma de leche.
30s - 60 ml 0 en cualquier Consulta la “Guia de inicio rapido” para
momento. saber cdmo enjuagar la jarra de leche Milk
Maestro.
Cuando la Esta limpieza consiste en desmontar y limpiar el

cafetera lo solicite
o en cualquier
momento.

bloque extraible «one touch cappuccino». Para
obtener resultados 6ptimos en el espumado de
leche, es aconsejable limpiarlo regularmente.
Consulte la «Guia de inicio rapido».

Aclarado de
leche
30s-20 ml

Después de cada

bebida con leche,

cuando la cafetera
lo indique.

Te permite enjuagar el circuito de leche de
la cafetera. Puedes iniciar el enjuagado del
sistema para leche en cualquier momento.

Enjuagado del
sistema de café
~45s - 30 ml

Después de 2
dias sin utilizarla
0 en cualquier
momento.

Te permite enjuagar el circuito de café de la
cafetera. Este procedimiento solo emplea agua
caliente. Garantiza la preservacion del sabor
auténtico del café.

Consulta la “Guia de inicio rapido” .

Limpieza de la
cafetera
~13min-1L

Cuando la
cafetera lo solicite
o en cualquier
momento.

Por motivos de higiene y para preservar la
calidad del café, recomendamos limpiary
desengrasar el circuito de café de la cafetera.
De este modo, las bebidas conservaran un
sabor éptimo.

Consulta la “Guia de inicio rapido” para conocer
las instrucciones sobre cdmo limpiar la cafetera
0 sigue estos pasos:

1. Si aparece la alerta de limpieza, pulsa “OK".
2. Coge una pastilla de limpieza.

3. Abre el compartimento de la pastilla de
limpieza e introduce la pastilla.

4. Coloca un recipiente de un litro debajo de las
dos boquillas.

5. Pulsa el botén “START/STOP” para confirmar
el proceso de limpieza.

6. Durante el proceso de limpieza, saldra agua
por las boquilla de café.

7. Cuando el agua haya dejado de saliry se
escuchen tres pitidos, la cafetera estara limpia 'y

lista para usar.

1 pastilla
de limpieza
KRUPS
XS3000/XS808
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.. . .. Materiales
Mantenimien ; ndo? Explicacion .
ante ento ¢Cua P necesarios

Descalcificar la cafetera garantiza su correcto
funcionamiento y elimina cualquier resto de cal
0 depdsitos. Este paso es muy importante para

garantizar que la cafetera funcione correctamente
y tenga una larga vida util.

Consulta la “Guia de inicio rapido” para saber
como descalcificar la cafetera o sigue estos pasos:
1. Una alerta en la pantalla te solicitara que
descalcifiques la cafetera.

2. Pulsa el botén “OK".

5. Llena el depésito de agua con agua tibia hasta
la marca “CALC".

6. Abre un sobre de solucién descalcificadora de
KRUPS.

7. Vierte el contenido del sobre en el depdsito de
agua (si tu producto cuenta con nuestro cartucho
de filtrado Claris, retiralo).

8. Mezcla el contenido del sobre con el gua del

Cuando lo solicite la
cafetera. Cuando el

numero de bebidas 1 sobre de

Descalcificacion no es suficiente 9 Vuelve a coloca?iﬁ)gzit%sito de aqua en la descalcificante
~20min-1,5L | para realizar una : cafetefa 9 KRUPS F054/

descalcificacién,
la funcidon no se
activa.

10. Instala la boquilla de agua caliente en la ranura X5809

de lajarra de leche.
11. Coloca un recipiente de 1,5 litros debajo de
ambas boquillas (café y vapor).
12. Pulsa el botén “START/STOP” para iniciar el
proceso de descalcificacion.
13. Durante el proceso de descalcificacion, saldra
agua por la boquilla.
14 . Cuando la cafetera lo indique: retira, vacia y
enjuaga el depésito de agua.

15. Llena el depésito de agua hasta la marca MAX.
16. Vuelve a colocar el depdsito de agua en la
cafeteray pulsa “START/STOP”.

17. El agua saldra por la boquilla durante el
proceso de aclarado.

18. Cuando el agua haya dejado de salir y se hayan
oido tres pitidos, la cafetera estara descalcificada y
lista para su uso.

6. OTRAS FUNCIONES

¢COMO ACCEDER A LOS AJUSTES DE LA CAFETERA?

La cafetera KRUPS Sensation Elite cuenta con muchos ajustes, jno dudes en probarlos! Asi podras personalizar
aun mas tu experiencia.

-

LISTA DE AJUSTES :
Idioma Seleccion del idioma que elijas entre 23 idiomas.
Brillo de la pantalla Para ajustar el brillo de la pantalla.

Para elegir el tiempo tras el cual la cafetera se apagara automaticamente. Esta

Detencién automatica - . . L
funcidn te permite consumir menos electricidad.
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Unidad de volumen Seleccion de la unidad de medida: ml u oz.

Puedes elegir entre activar o no el aclarado automatico de la salida de café al

Aclarado automatico
apagar la cafetera.

Para ajustar la dureza del agua entre 0 y 4. Para obtener mas informacion,

Dureza del agua . L
9 consulta el capitulo “Medicion de la dureza del agua”.

Temperatura del café Para ajustar la temperatura del café entre T1 y T3.

Restablecimiento del . . . :
El restablecimiento borrara las preferencias y los ajustes de la cafetera.

producto
RESPUESTAS A TUS PREGUNTAS
FUNCIONAMIENTO

1) La cafetera muestra un fallo, el software se ha blogueado O todas las luces parpadean.
© Apaga y desenchufa la cafetera, retira el cartucho de filtrado si hay uno colocado en el depdsito de
agua, espera 1 minuto, vuelve a conectar y reinicia la cafetera.

2) La cafetera no se enciende después de pulsar el botén ON/OFF (encender/apagar).

© Comprueba los fusibles y la toma de corriente de tu instalacién eléctrica. Comprueba que las dos
clavijas del enchufe estan insertadas correctamente en la toma.

3) Se ha producido una interrupcidn en el suministro eléctrico durante un ciclo.

© El aparato se reiniciard automaticamente cuando vuelva la corriente.
4) El molinillo funciona sin café.

© Quedan granos de café en el recipiente:

* Es posible que el café sea demasiado oleoso y, por lo tanto, la cafetera no lo procese correctamente.
Puedes intentar ayudar a que los granos de café bajen y ver si asi vuelve a funcionar. Sin embargo, es
recomendable cambiar de café (consulta tipo de granos de café).

* Este es el café que suelo utilizar y hasta ahora ha funcionado bien: ponte en contacto con el servicio
de atencion al cliente de KRUPS.

uUso

1) El molinillo hace un ruido extrafio.

© Es probable que haya cuerpos extrafios en el molinillo. Intenta limpiarlo con una aspiradora o ponte en
contacto con el servicio de atencién al cliente de KRUPS.

2) Hay aqua debajo de la cafetera.

© Antes de retirar la bandeja recogegotas, espera 15 segundos después de que haya terminado de salir
el café para que la cafetera finalice el ciclo correctamente.

© Comprueba que la bandeja recogegotas esta colocada correctamente en la cafetera. Siempre debe
estar en su sitio, incluso cuando la cafetera no esta en uso.

© Comprueba que la bandeja recogegotas no esté llena.
3) Cuesta girar el botén de ajuste de finura de molido.

© Gira el botén de ajuste de finura de molido cuando el molinillo esté en funcionamiento.
4) La cafetera no ha reparado el café.

© Se ha detectado un incidente durante la preparacién. La cafetera se reiniciard automaticamente y
estara lista para realizar un nuevo ciclo.

5) Has utilizado café molido en lugar de granos de café.

© Utiliza la aspiradora para retirar el café molido del depésito de café en grano.

6) Sale agua por las boquillas de café cuando la cafetera esta apagada.
© Estoesnormal.Setratade unaclarado automatico para limpiar las boquillas de café. Puedes desactivarlo
en la configuracion de la cafetera cambiando la configuracion “Aclarado automatico” a inactivo.
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LECHE
1) Sale vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.

© Dependiendo del tipo de preparacion, es posible que salga vapor por la rejilla de la bandeja recogegotas.
2) Lajarra de leche Milk Maestro ya no hace espuma.

© Utiliza leche semidesnatada o entera (entre 3 °Cy 6 °C) o leche vegetal Special Barista.

© Enjuaga la jarra de leche Milk Maestro con el programa MILK RINSE.

© Limpia todas las piezas en el lavavajillas 0 a mano con agua y jabdn, y deja que se sequen antes de
volver a montarlas.

MANTENIMIENTO

1) La cafetera no ha solicitado realizar el proceso de descalcificacién.

© El ciclo de descalcificacion es necesario después de un gran nimero de preparaciones.

2) Parte del café molido se acumula en la bandeja recogegotas.
© Una pequefia cantidad de café molido puede acumularse en la bandeja recogegotas. La cafetera esta
disefiada para eliminar cualquier exceso de café molido residual, de modo que la zona de filtracién
permanezca limpia.

3) La alerta “Vaciar el depdsito de posos de café” permanece en la pantalla después de vaciar el depésito.

© Vuelve a colocar el depésito de posos de café.
4) La alerta “Rellenar el depésito de agua” permanece en la pantalla después de rellenar el depésito.
© Comprueba que el depdsito esta en la posicion correcta en la cafetera.

© El flotador situado en la parte inferior del depdsito debe poder moverse con libertad. Compruébalo y
coloca el flotador si es necesario.

5) Durante la descalcificacién, no sale agua por las boquillas durante la primera fase:

© Esto es normal. Solo en caso de acumulacién importante, la cafetera liberard agua por las boquillas.

BEBIDAS

1) El café sale demasiado lento.

© Gira el botén de molido hacia la derecha para obtener un molido méas grueso (esto puede depender del
tipo de café que se utilice).

© Realiza uno o varios ciclos de aclarado.
© Cambia el cartucho del sistema de filtrado de agua Claris.
© La cafetera se limpiara automaticamente.

2) El café es demasiado claro o no tiene suficiente cuerpo.

© Comprueba que el depdsito de café en grano contiene café y que baja correctamente.

O Evita utilizar cafés oleosos, caramelizados o aromatizados, ya que es posible que no se procesen
correctamente.

© Disminuye la cantidad y aumenta la intensidad de la preparacién con la funcion de intensidad del café.
Gira el botén de molido para obtener un café molido mas fino. Prepara la bebida en dos ciclos con la
funcion de dos tazas.

3) El espresso o el café no estan lo suficientemente calientes.

© Aumenta la temperatura del café en los ajustes de la cafetera. Calienta la taza enjuagandola con agua
caliente antes de empezar a preparar la bebida.

© Realiza un ciclo de aclarado antes de empezar a preparar el café.
4) Sale agua clara por las boquillas de café antes de cada preparacién.

© Al iniciar la preparacion se produce una preinfusion, lo que puede provocar que salga una pequefia
cantidad de agua por las boquillas de café.

Si algunos de los problemas descritos anteriormente persiste, ponte en contacto con el servicio de
atencion al cliente de KRUPS.
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ELIMINACION
Algunos aparatos contienen una bateria a la que solo puede acceder un técnico por motivos de seguridad.
Para sustituir la bateria, ponte en contacto con el centro de servicio técnico autorizado mas cercano.

n Importante: Tu aparato contiene una serie de materiales que pueden reutilizarse o reciclarse.

GARANTIA
La garantia no se aplica en los siguientes casos:

- La presencia de materias extrafias en el molinillo.

- Se ha vertido café molido en el depdsito de café en grano.

- No se ha utilizado el cartucho del sistema de filtrado de agua Claris segun las instrucciones de KRUPS.
- En caso de falta de descalcificacion, limpieza o mantenimiento regular.

Solo un centro KRUPS autorizado puede manipular el aparato.

Esta maquina de café/espresso automatica solo debe utilizarse para preparar café, agua caliente o espuma
de leche.

Fabricante: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francia
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Para las versiones 120V / 127 V

INSTRUCTIVO DE OPERACION

Le invitamos a leer cuidadosamente este instructivo antes de usar su aparato, en el encontrara sus
caracteristicas e instrucciones, para el mejor aprovechamiento del mismo verifique que el voltaje de su
instalacion sea igual al de su aparato el cual se indica en este instructivo.

Cafetera Eléctrica Modelo : EA917, EA918
Caracteristicas eléctricas :
127V ~ 60 Hz 1450 W

IMPORTER : Groupe SEB México S.A. de C.V.

Boulevard Miguel de Cervantes Saavedra No. 169 Piso 9,
Col. Ampliacién Granada, Alcaldia Miguel Hidalgo,

C.P. 11520 Ciudad de México, México

R.F.C. GSM8211123P5 - TEL: (55) 52 83 93 54

Servicio al Consumidor : 01(800) 112.83.25

Producto: Cafetera Eléctrica Modelo : EA917, EA918 15 Bar =1,5 MPa
Potencia: 1450 W

Frecuencia: 60 Hz Tensién: 127V ~

=
<

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre deben tomarse precauciones basicas de seguridad para
reducir las posibilidad de incendio, descargas eléctricas o lesiones fisicas, entre las que se incluyen las
siguientes:

Lea todas las instrucciones.
No toque superficies calientes. Utilice las asas y perillas.

Para prevenir incendios, descargas eléctricas y lesiones fisicas, no sumerja el cable, la clavija, ni la maquina
en agua o en otro liquido. Asegurese de prestar especial atencién al usar cualquier aparato cerca de los
nifios o cuando ellos lo utilicen. Desconéctelo de la toma eléctrica cuando el aparato o el reloj de la pantalla
no se encuentren en uso y antes de la limpieza. Permita que se enfrie antes de encenderlo o quitar piezas
y antes de limpiarlo. No ponga en funcionamiento ninguiin aparato que tenga un cable o clavija dafiados o
después de que no funcione correctamente o haya sufrido un dafio de cualquier manera. Lleve el aparato
al centro de servicio autorizado mas cercano para que lo examinen, reparen o ajusten. El uso de accesorios
no recomendados u originales por el fabricante puede ocasionar incendio, descarga eléctrica o lesiones
fisicas. No lo utilice al aire libre. No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador ni toque
superficies calientes. No lo coloque sobre un quemador eléctrico o de gas, que esté caliente, ni en un horno
caliente. Tampoco debe colocarlo cerca de estos. Siempre ponga el enchufe en el aparato, en primer lugar, y
después el cable en la toma eléctrica. Para desconectar, oprima el boton de «apagado» y luego desconecte la
clavija de la toma eléctrica. No utilice el aparato para un fin diferente del que se ha concebido.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Debe vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato. Esta disefiado para uso doméstico
solamente. No debe emplearse en las siguientes aplicaciones ya que anularan la garantia: cocinas de
comercio, oficinas u otros entornos laborales, granjas, usos por parte de los clientes en hoteles o0 en moteles,
ni en otros entornos de tipo residencial ni hostales en los que se ofrecen desayunos.

Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas (entre las que se incluye a los nifios) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales estan disminuidas, o por personas carentes de experiencia o de
conocimiento, excepto si pueden recibir a través de otra persona responsable de su seguridad, una vigilancia
o de instrucciones previas concernientes a la utilizaciéon del aparato. No instalé y no opere la cafetera
empotrada en un nicho o armario. El usuario puede sufrir quemaduras si se quita la tapa durante los ciclos
de preparacion.
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PRECAUCION

Esta maquina se ha concebido para uso doméstico solamente. Cualquier otra operaciéon que no sean la
limpieza o el mantenimiento por parte del usuario debe ser hecha en el centro de servicio autorizado Krups,
mas cercano a su domicilio. Visite nuestro sitio web en www.krupsusa.com en los Estados Unidos o www.
krups.com.mx en México, o pdngase en contacto con el Centro de atencién al cliente de su pais para que le
informe qué Centro de servicios esta mas cerca de su domicilio. Para reducir el riesgo de incendio o descarga
eléctrica, no intente desarmar la maquina. El centro de servicio Krups, es el Unico autorizado para realizar
reparaciones a este producto.

INSTRUCCIONES SOBRE EL USO DEL CABLE CORTO

A. El usuario recibe un cable eléctrico corto o desmontable para reducir los riesgos de
enredo o tropiezo por accidente con un cable eléctrico mas largo.

B. Pueden utilizarse extensiones eléctricas tomando las precauciones necesarias.

C. Si utiliza una extension eléctrica, tenga en cuenta lo siguiente:

1) La potencia eléctrica indicada en la extension eléctrica, debe ser como minimo
igual a la potencia eléctrica del aparato.

2) Si el aparato requiere conexion a tierra, la extension eléctrica debe ser de 3
conductores.

3) La extension eléctrica debe acomodarse para que no cuelgue sobre el mostrador,
donde los nifios pueden jalarlo o tropezarse con este accidentalmente. El aparato
puede tener clavija polarizada (una espiga es mas ancha que la otra). Para reducir
el riesgo de descarga eléctrica, esta clavija se ha concebido para colocarse en
una toma polarizada solo de una forma. Si la clavija no encaja completamente
en la toma eléctrica, inviértalo. Si aun no encaja, pdngase en contacto con un
electricista calificado. No trate de modificar la clavija de ninguna manera.
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DESCRIZIONE

Impugnatura/coperchio del serbatoio dell'acqua I. Ugelli di erogazione del caffe
Serbatoio dell'acqua J. Manopola per la regolazione della finezza di
Coperchio del serbatoio dei chicchi di caffe macinatura

Macinacaffé

Impostazioni

. Regolazione intensita del caffée
Regolazione della dimensione
Profili

Pannello di controllo
Raccoglitore dei fondi di caffe
Vassoio raccogligocce
Lattiera

Ugello per acqua

IamMmMOoNwp
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Gentile cliente,

grazie per aver scelto una macchina da caffé KRUPS con macinacaffé integrato. Le macchine da caffé KRUPS
con macinacaffé integrato sono progettate, sviluppate e prodotte in Francia, nel rispetto dei piu elevati
standard di qualita e di controllo della filiera produttiva. Questa macchina e stata progettata per offrire la
massima facilita d'uso e permettere di gustare bevande di qualita professionale direttamente a casa. Consente
di preparare espresso, caffé allamericana e altre specialita di caffé con il semplice tocco di un pulsante.
Dotata di un'interfaccia intuitiva e di tecnologie avanzate, la macchina da caffé KRUPS garantisce risultati
ottimali, esaltando aromi e sapori grazie all'utilizzo di chicchi di caffé appena macinati. Ci auguriamo che
possa apprezzare ogni momento della sua pausa caffé e che la macchina KRUPS soddisfi pienamente le sue
aspettative.

Il team KRUPS

1. INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

Leggere attentamente e conservare il manuale dell'utente e il libretto con le “istruzioni di sicurezza” prima di
utilizzare l'apparecchio per la prima volta. KRUPS declina ogni responsabilita in caso di uso non appropriato.

1.1 GUIDA AI SIMBOLI PER IL MANUALE DELLUTENTE

a Pericolo: avviso di rischio di lesioni gravi o decesso.
Il simbolo del fulmine indica pericoli legati alla presenza di elettricita.

AAttenzione: awviso di possibile malfunzionamento, danno o distruzione dell'apparecchio.

n Importante: nota generale o importante relativa al funzionamento dell'apparecchio.

1.2 ACCESSORI IN DOTAZIONE CON LA MACCHINA

Controllare gli accessori in dotazione con la macchina. Se manca un componente, contattare direttamente
I'assistenza clienti KRUPS.

ACCESSORI IN DOTAZIONE

Manuale dell'utente - Guida rapida - Libretto con le istruzioni di sicurezza - Elenco dei "
centri di assistenza KRUPS - Documenti di garanzia

)
AW

1]

2 Bustina di soluzione decalcificante*
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3 | Pastiglie per la pulizia*

4 Serbatoio del latte Milk Maestro

5 | Ugello dellacqua

*A seconda del modello

Attenzione: per non compromettere la validita della garanzia, utilizzare esclusivamente accessori Krups
per questa macchina.

1.3 DATI TECNICI

Apparecchio Espresso automatico EA917 - EA918
Alimentazione 220-240V /50 Hz
Pressione della pompa 15 bar
Contenitore dei chicchi di caffe 260 g
Consumo di energia In funzione: 1450 W
Serbatoio dell’'acqua 1,7L

In un luogo chiuso e asciutto (al riparo da ambienti

Utilizzo e conservazione
con basse temperature)

Dimensioni(mm)A xL xP 365 x 240 x 400

Peso del prodotto (kg) 8,9

Informazioni soggette a modifiche tecniche.

1.4 OPERAZIONI PRELIMINARI E INSTALLAZIONE DELLAPPARECCHIO

PRIMO UTILIZZO

Posizionare la macchina su una superficie stabile, orizzontale, pulita e asciutta. Quando si utilizza la macchina
per la prima volta, & necessario impostare diversi parametri. Allavvio, l'acqua viene erogata nel circuito per
consentire il corretto funzionamento della macchina. Successivamente vengono eseguite le operazioni di
preriscaldamento e risciacquo automatico.

Seguire le istruzioni sullo schermo. Per ulteriori informazioni, consultare la guida rapida.

Prima della spedizione, l'apparecchio & stato controllato e testato all'interno dellimpianto di produzione.
Nonostante la pulizia venga eseguita con la massima attenzione, & comunque possibile trovare residui di
caffé nel macinacaffé e/o gocce di caffé sulla griglia del vassoio raccogligocce. Durante il disimballaggio, si
potrebbe anche notare la presenza di polvere sulla macchina dovuta al materiale protettivo. Si consiglia di
pulire accuratamente la macchina con un panno quando la si utilizza per la prima volta.

Grazie per la comprensione. Non utilizzare mai l'apparecchio se risulta danneggiato.
STANDBY DELLA MACCHINA

A seconda della bevanda preparata, la macchina esegue il risciacquo automatico quando viene messa in
standby. Il ciclo dura solo pochi secondi e si arresta automaticamente.
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fo\ SUGGERIMENTI
ACQUA
La qualita dell'acqua influisce notevolmente sullaroma del caffé e il calcare e il cloro possono alterarne
il gusto. Per preservare tutto 'aroma del caffe, si consiglia di utilizzare acqua fresca e la cartuccia Claris
Aqua Filter System oppure acqua in bottiglia con residuo fisso inferiore a 800 mg/L (vedere l'etichetta).

Consultare il capitolo “FILTRO E DUREZZA DELLACQUA".

TAZZA
Per la preparazione di bevande calde, si consiglia di utilizzare tazze preriscaldate con acqua calda e di
dimensioni adatte alla quantita desiderata.

CHICCHI

I chicchi di caffé tostati possono perdere il loro aroma, se non vengono conservati correttamente.
Si consiglia di utilizzare una quantita di caffé equivalente al consumo dei 2-3 giorni successivi e di
acquistare confezioni da 250 g.

La qualita dei chicchi di caffé pud variare da una tipologia all'altra e i gusti sono soggettivi. La miscela
Arabica presenta raffinate note floreali, mentre la miscela Robusta, che contiene piu caffeina, & piu
corposa e ha un gusto piu amaro. Questi due tipi di caffé vengono spesso miscelati per ottenere un gusto
piu equilibrato. Per consigli specifici, contattare il torrefattore di riferimento.

Si sconsiglia di utilizzare chicchi oleosi e caramellati, in quanto possono danneggiare la macchina. Il grado
di macinatura influisce sull'intensita degli aromi e sulla qualita della crema: piu fine € la macinatura, piu
vellutata € la crema. La macinatura puo essere regolata anche in base alla bevanda desiderata.

2. INSTALLAZIONE DEL FILTRO E DUREZZA DELLACQUA

A COSA SERVE LA REGOLAZIONE DELLA DUREZZA DELL'ACQUA
Per evitare la formazione di calcare nella macchina e migliorare la qualita del caffé, si consiglia di regolare la
durezza dell'acqua.

COME INDICARE LA DUREZZA DELL'ACQUA UTILIZZATA PER LA MACCHINA
* Riempire un bicchiere d'acqua.
* Immergere l'indicatore di misurazione fornito in dotazione con la macchina nel bicchiere.
* Attendere 1 minuto. I quadratini sull'indicatore di misurazione cambieranno colore.
« Contare il numero di quadratini colorati per verificare la durezza dell'acqua, da 0 a 4.
« Selezionare “Impostazioni della macchina”, scorrere verso il basso fino allopzione “Durezza dell'acqua
e inserire il numero corrispondente.
*  Premere “OK".

”

COSA FARE SE NON SI DISPONE PIU DELL'INDICATORE DI MISURAZIONE
Se & necessario ripetere l'operazione in un secondo momento, modificare la durezza dellacqua in base al
luogo di utilizzo o alle informazioni fornite dal gestore del servizio idrico utilizzando la tabella in basso:

Grado di

durezza Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
. Molto dolce Dolce Medio dura Dura Molto dura
dell'acqua

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
of <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°

Irr:postazwnl_ 0 1 5 3 4
dell’apparecchio

PERCHE INSTALLARE UNA CARTUCCIA FILTRANTE

La cartuccia del sistema di filtrazione KRUPS Claris Aqua (FO88 / XS807) consente di migliorare il gusto del
caffe, limitare la formazione di calcare e ridurre la necessita di manutenzione. Per garantire il corretto
funzionamento della macchina nel corso del tempo, si consiglia di utilizzare una cartuccia filtrante. Questo
accessorio é disponibile sul sito KRUPS.com.
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QUANDO DEVE ESSERE SOSTITUITA LA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM

* Due mesi dopo l'installazione.
t + Allinserimento della cartuccia, si consiglia di ruotare l'anello grigio sulla parte superiore della
cartuccia filtrante e di impostare la data di sostituzione (due mesi dopo).

COME INSTALLARE LA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM

L * La cartuccia deve essere inserita nel serbatoio dell'acqua.
+ Allinserimento della cartuccia, si consiglia di ruotare l'anello grigio sull'estremita della cartuccia
filtrante e impostare la data di sostituzione (due mesi dopo).
Posizionare correttamente la cartuccia, con I'anello numerato rivolto verso lalto.
Utilizzare il raccordo a vite nero, incluso con la cartuccia, per posizionarla correttamente e fissarla
in sede.
+ Accendere la macchina, selezionare “Impostazioni”, quindi fare clic su “Installazione del filtro” e
seqguire le istruzioni sullo schermo.
* Le operazioni di riempimento e risciacquo del sistema saranno eseguite automaticamente.
Al termine, tre segnali acustici indicheranno che la procedura é terminata.

2.1 MACINACAFFE: REGOLAZIONE DELLA MACINATURA

PERCHE REGOLARE LA MACINATURA
In generale, & necessario regolare la macinatura quando si cambia il tipo di chicchi di caffé oppure per
modificare l'intensita della bevanda. Cid consente di adattarsi alle diverse tipologie di chicchi di caffe:

- Chicchi a tostatura scura e oleosi richiedono una macinatura piu grossolana.

- Chicchi a tostatura piu chiara e asciutti richiedono una una macinatura piu fine.

Leggera Media Forte Intensa Molto intensa
(Blonde) (Ambra) (Francese chiaro) (Francese) (Francese scuro)

Per lo stesso caffé, anche la regolazione della macinatura influisce sull'aroma: piu fine € la macinatura,
maggiore sara l'intensita dellaroma.

Posizione 5 Posizione 4 Posizione 3 Posizione 2 Posizione 1
Molto grossolana  Grossolana Media Fine Molto fine

COME REGOLARE LA MACINATURA

Ruotare il pulsante delle impostazioni situato nel contenitore dei chicchi di caffé in base alla tipologia di
chicchi e all'intensita dellaroma desiderata (sono disponibili 5 livelli, vedere sopra). Questa operazione deve
essere eseguita durante la macinatura, un livello dopo l'altro. Dopo tre preparazioni si notera una differenza
significativa nel gusto.
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Attenzione: si sconsiglia di utilizzare chicchi di caffé oleosi o caramellati, in quanto risultano difficili
da lavorare con il macinacaffée. Cid potrebbe danneggiare la macchina e compromettere il corretto

funzionamento del sensore.

— 0O

3. PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

BEVANDE DISPONIBILI CON QUESTA MACCHINA:
KRUPS Sensation Elite consente di preparare un'ampia gamma di bevande in base alle proprie preferenze.
E possibile accedere alle preparazioni direttamente dal pannello di controllo.

La quantita e l'intensita predefinite sono indicate in grassetto.

Preparazioni a base di caffe:

Bevande Quant_itf‘;\' Inten'sité d'el. qaffé Funzione X2
disponibili disponibili
[}
Ristretto 20 rTZIISni? ml (V) v
Ooo
: [}
40m
Espresso 0o 4
40 ml - 70ml
e 000
| [}
70 m
Lungo 0o 4
70 ml-100 ml
e 000
(1)
Caffé lungo 100 I:InZIO_r:InSIO mi 00 v
oo
(1)
Doppio espresso 40 TLB 1'::IO mi 00
oo
90 ml - 150 ml 0
Americano 120 ml 00
Voo
(1)
Caffe filtro f2om 00 v
Voo

Bevande

Quantita
disponibili

Intensita del caffe
disponibili

Funzione X2

M 1)
Espresso macchiato* L 00
XL 0oo
M 1)
Cappuccino L 00
XL 0oo
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Quantita Intensita del caffe

——— disponibili disponibili AR
M [{)
Cappuccino italiano L 00
XL oo
M [{)
Latte macchiato L ({1
XL 0Ooo
M [{)
Caffe latte L (1)
XL oo
M [{)
Flat white L 0o
XL 0Ooo
M
Latte schiumato L
XL
*A seconda del modello
Preparazioni fredde:
Quantita Intensita del caffe .
SRR disponibili disponibili AL 2
[{)
Caffe filtro 320 ml 00
0Woo
[{)
Caffé lungo 180 ml 0o
0Woo
(1)
Espresso 90 ml 0o
Voo
[{)
Affogato* 40 ml 00
oo
(1)
Cappuccino 240 ml 0o
0o
(1)
Cappuccino italiano 240 ml 0o
0Ooo
[{)
Caffe latte 350 ml ()
oo
[{)
Latte macchiato* 340 ml 00
oo

*A seconda del modello
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Preparazioni a base di acqua:

Quantita Intensita del caffe

disponibili disponibili Funzione X2

Acqua calda

Preparazioni in tazza:
Per tutte le preparazioni To Go & possibile utilizzare la tazza Krups N2161144, disponibile sul sito Web
www.krups.com.

Quantita Intensita del caffe .
Bevande disponibili disponibili Funzloneix2
()
Caffé lungo* 240 ml 0o
0Woo
()
Americano 240 ml 0o
0o
(1)
Caffe filtro 240 ml (L)
0o
(1)
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Cappuccino 240 ml 0o
oo
()
Caffe latte* 240 ml (Y
oo
0
Caffe freddo* 240 ml 00
OWoo

*A seconda del modello

COME REGOLARE L'ALTEZZA DEGLI UGELLI DI EROGAZIONE DEL CAFFE
Per tutte le bevande indicate & possibile abbassare gli ugelli di erogazione del caffé in base alle dimensioni
della tazza utilizzata.

COME PREPARARE UNA BEVANDA
+ Controllare che il contenitore dei chicchi di caffé sia pieno.

AAttenzione: per evitare di danneggiare la macchina, non versare acqua nel macinacaffe.
« Controllare che il serbatoio dell'acqua sia pieno. Se il livello dell'acqua & basso, si accendera una spia
luminosa per indicare che & necessario riempire il serbatoio.
* Posizionare la tazza sotto gli ugelli di erogazione del caffe.
* Premere il pulsante della bevanda desiderata, regolare le impostazioni e premere “START/STOP”.
A SECONDA DELLA BEVANDA, SONO DISPONIBILI DIVERSE IMPOSTAZIONI:
- Intensita del caffé: per aumentare o ridurre l'intensita deI caffe modificando la quantita di chicchi macinati,

selezionare la bevanda desiderata, premere il pulsante “ 0 e scegliere tra 1 e 3 chicchi. 1 indica un gusto
piu leggero, mentre 3 un gusto piu deciso.
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- Una o due tazze: per preparare due bevande contemporaneamente, selezionare quella con l'icona “X2"
(solo per preparazioni a base di caffe).

- Volume in tazza: per aumentare o ridurre la quantita d'acqua utilizzata per la preparazione della bevanda,
premere il pulsante “

Per ulteriori informazioni, consultare la tabella delle bevande. Per personalizzare le impostazioni di
ciascuna bevanda, consultare la guida rapida.

COME INTERROMPERE LA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA

E possibile interrompere la preparazione della bevanda in qualsiasi momento premendo il pulsante
“START/STOP". In caso di interruzione di un ciclo, la macchina non si arresta immediatamente, ma segnala una
fase di inattivita temporanea tramite un messaggio sullo schermo.

ACQUA CALDA
PREPARAZIONI A BASE DI ACQUA CALDA:
* Sostituire il contenitore del latte con l'ugello di erogazione dell'acqua calda.
* Posizionare la tazza l'ugello di erogazione dell'acqua calda.
* Premere “Acqua calda”.
« E possibile regolare la quantita della bevanda in base ai propri gusti. Tuttavia, non & possibile preparare
due tazze contemporaneamente, quindi la funzione “X2" non & disponibile.
* Premere “START/STOP” La macchina eseguira un‘operazione di preriscaldamento (segnalata da una
barra luminosa lampeggiante), quindi eroghera acqua calda.
* La funzione Profili & disponibile. Per ulteriori informazioni su come salvare una bevanda, consultare la
guida rapida.

BEVANDE FREDDE

Con Sensation Elite & possibile preparare nuove ed esclusive bevande con ghiaccio come caffé freddo, caffe
con ghiaccio, caffé latte con ghiaccio o cappuccino con ghiaccio.

Per preparare una bevanda con ghiaccio, & necessario eseguire alcune operazioni preliminari. Per ottenere
un risultato ottimale in tazza, utilizzare un bicchiere da 400-450 mL e aggiungere alcuni cubetti di ghiaccio
di dimensioni standard (4 x 2,5 x 2,2 cm). Durante ogni fase della preparazione verranno fornite istruzioni
dettagliate. Si consiglia di seguire attentamente le indicazioni sullo schermo.

BEVANDE A BASE DI LATTE

3.1 LATTIERA MILK MAESTRO

La lattiera Milk Maestro e stata progettata per consentire di preparare bevande a base di
latte come al bar direttamente in casa. Prima di utilizzare il prodotto, leggere attentamente le
seguenti istruzioni per assicurarne il corretto funzionamento e ottenere risultati ottimali.
Quando si utilizza la lattiera Milk Maestro per la prima volta, si consiglia di pulire tutte le parti
del contenitore con acqua e sapone per rimuovere eventuali residui di polvere.

FUNZIONI PRINCIPALI

Funzione di montatura del latte

La lattiera Milk Maestro € dotata di un sistema brevettato per montare il latte che consente di ottenere una
schiuma cremosa in pochi istanti.

II pulsante di regolazione della schiuma, situato sulla parte superiore del coperchio, consente di scegliere la
quantita di schiuma desiderata, per bevande a base di latte perfette per tutti i gusti.

Programma di risciacquo automatico RISCIACQUO LATTE

Dopo ogni bevanda a base di latte € necessario eseguire un programma di risciacquo automatico (viene
visualizzato I'avviso LATTE sull'interfaccia) per garantire un’igiene ottimale. Pulire |a lattiera Milk Maestro dopo
ogni utilizzo.

Per ulteriori informazioni su come eseguire il programma di risciacquo automatico della lattiera Milk
Maestro, consultare la guida rapida.
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Facile da smontare e lavabile in lavastoviglie:
Per facilitare la pulizia e la manutenzione, la lattiera puod essere completamente smontata. E possibile separare
le diverse parti per una pulizia accurata.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie, rendendo il processo di pulizia ancora piu pratico. E sufficiente
posizionare le parti nel carrello superiore della lavastoviglie o nel vano posate.

ﬂ Attenzione: non lavare il coperchio in lavastoviglie con il pulsante di regolazione della schiuma su TIRA
perché la manopola potrebbe staccarsi. Rimuovere la manopola prima del lavaggio.

COME SI USA LA LATTIERA MILK MAESTRO

roﬂ; SUGGERIMENTI:

Per preparare una schiuma di latte perfetta, utilizzare latte pastorizzato UHT conservato in frigorifero (3-5
°C). E possibile optare per versioni speciali (latte microfiltrato, crudo, fermentato, arricchito) o bevande
vegetali (mandorla, avena, soia, ecc.), ma il risultato potrebbe essere meno soddisfacente in termini di
qualita e quantita della schiuma. Per le bevande vegetali, si consiglia di utilizzare prodotti “Special Barista”,
formulati per garantire un'ottima schiuma. Una volta aperto, il latte deve essere conservato in frigorifero a
una temperatura pari o inferiore a 4 °C, indipendentemente dal contenitore (plastica o vetro). In generale,
il latte pud essere conservato per 5-7giorni.

Istruzioni per l'uso:

1. Preparazione
Riempire la lattiera Milk Maestro con la quantita di latte desiderata, senza superare il livello massimo indicato
sul contenitore.

MAX Livello massimo della lattiera
- . . . . . CIRN . .
U Livello consigliato per la preparazione di piu cappuccini
CP Livello consigliato per la preparazione di un cappuccino

2. Regolazione della schiuma
Ruotare il pulsante di regolazione della schiuma, situato sulla parte superiore del coperchio, in senso orario
per aumentare la quantita di schiuma o in senso antiorario per ridurla. Selezionare la quantita di schiuma in
base alle proprie preferenze.

N
(PuLL)

Posizione per rimuovere il pulsante di regolazione

Posizione per ottenere la quantita massima di schiuma

Posizione per ottenere la quantita minima di schiuma

Per preparare bevande a base di latte squisite, si consiglia di prepararne 5-6 dopo il primo utilizzo, in modo
che il circuito del latte si stabilizzi e funzioni correttamente.
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Se la bevanda a base di latte fuoriesce dalla tazza, si consiglia di:
- impostare il regolatore del volume della schiuma su MIN;
- selezionare una bevanda di dimensioni inferiori (M o L);
- utilizzare una tazza piu grande.

3. Pulizia
Dopo aver utilizzato la lattiera Milk Maestro, & possibile eseguire un risciacquo automatico con il programma
LATTE oppure smontare e lavare accuratamente tutte le parti con acqua calda e sapone o in lavastoviglie.
Sciacquare e asciugare accuratamente tutte le parti prima di rimontarle.

=

" SUGGERIMENTI:

Per sbloccare il coperchio della lattiera Milk Maestro, & necessario ruotarlo di 90°,

Attenzione: prima di iniziare la preparazione di bevande a base di latte, collegare la lattiera Milk Maestro
alla macchina.

Lutilizzo della lattiera Milk Maestro permette di preparare e gustare squisite bevande a base di latte, grazie al
sistema di montatura ad alte prestazioni e alla facilita di utilizzo.

4. PROFILI

A COSA SERVE LA FUNZIONE PROFILI

La funzione Profili consente di accedere a uno spazio personalizzato in cui € possibile memorizzare e salvare le
proprie bevande preferite. E facilmente accessibile grazie a un pulsante dedicato sul pannello di controllo della
macchina. E possibile creare fino a 4 profili, ciascuno dei quali permette di registrare fino a 6 ricette.

Per passare da un profilo all'altro, premere il pulsante Dopo aver selezionato la bevanda desiderata
allinterno di un profilo, premere START/STOP per awviare la preparazione. Questa funzione & particolarmente
rapida e ideale la vita di tutti i giorni: con un solo tocco, infatti, & possibile preparare le proprie bevande
preferite senza impostare altri parametri.

COME GESTIRE LE BEVANDE PREFERITE ALL'INTERNO DI UN PROFILO
Per aggiungere una bevanda a un profilo, tenere premuto il pulsante : @
seqguire le istruzioni sullo schermo. ’

prima di avviare la preparazione e

In caso di interruzione dell'erogazione di una bevanda salvata nel profilo, verra memorizzata la quantita
effettivamente erogata.

COME ELIMINARE UNA BEVANDA PREFERITA
- Andare al profilo e selezionare la bevanda da eliminare.
- Premere “OK" sulla ricetta selezionata.
- Confermare la bevanda da eliminare premendo di nuovo “OK".
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5. MANUTENZIONE GENERALE

5.1 MANUTENZIONE GIORNALIERA

Una corretta manutenzione prolunga la durata della macchina e preserva il gusto autentico del caffé.

MANUTENZIONE DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE
Il vassoio raccogligocce consente di raccogliere I'acqua o il caffé che fuoriesce dall'apparecchio durante e dopo
ogni preparazione. E importante non muoverlo e svuotarlo regolarmente.

Per motivi igienici, si consiglia di smontare il vassoio raccogligocce, pulire ogni elemento quotidianamente e
lasciarlo asciugare all'aria prima di riposizionarlo nella macchina. Il vassoio € lavabile in lavastoviglie (rimuovere
prima la griglia).

Per ulteriori informazioni, consultare la guida rapida.

QUANDO SVUOTARE IL VASSOIO RACCOGLIGOCCE
Quando il galleggiante si trova in alto significa che il vassoio & pieno.

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEI FONDI DI CAFFE
Per motivi igienici, si consiglia di pulire quotidianamente il contenitore dei fondi di caffé con acqua calda e
sapone, lasciandolo asciugare all'aria prima di riposizionarlo nella macchina.

Per ulteriori informazioni su come pulire il contenitore dei fondi di caffé, consultare la guida rapida.
- Svuotare il contenitore quando indicato dalla macchina.

- E possibile svuotarlo pill frequentemente, ma l'operazione deve essere effettuata con la macchina accesa, in
modo che venga registrata.

ﬁ Importante: se il contenitore per la macinatura non viene svuotato regolarmente come indicato sopra, la
macchina potrebbe danneggiarsi.

MANUTENZIONE DEL SERBATOIO DELL'ACQUA

Per preservare gli aromi del caffé e garantire un’igiene adeguata, si consiglia di utilizzare acqua fresca e di pulire
quotidianamente il serbatoio con acqua calda e spugna e lasciarlo asciugare all'aria prima di riposizionarlo
nella macchina.

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEI CHICCHI DI CAFFE
I chicchi di caffe possono lasciare residui oleosi sulle pareti del contenitore, compromettendo la qualita del
caffé. Per preservare gli aromi e garantire un'igiene adeguata, si consiglia di pulire il contenitore con un panno
morbido, asciutto e pulito ogni volta che deve essere riempito.

ﬁ Attenzione: non utilizzare I'acqua per pulire il contenitore dei chicchi di caffé perché potrebbe danneggiare
la macchina.

5.2 ALTRI INTERVENTI DI MANUTENZIONE

ﬁ Importante:

* La durata massima di un programma di manutenzione e di 20 minuti, a seconda della procedura.

* Se durante un intervento di manutenzione la macchina viene scollegata o si verifica un'interruzione
di corrente, il programma di pulizia riprendera dall'inizio. Non & possibile eseguire I'operazione in un
secondo momento. Il risciacquo del circuito idraulico € obbligatorio e potrebbe essere necessaria una
nuova pastiglia per la pulizia.

* Se il prodotto e dotato di cartuccia Claris Aqua Filter System KRUPS, rimuoverla prima di effettuare la
procedura di decalcificazione.

« E possibile eseguire il programma di manutenzione in un secondo momento, ma si consiglia di eseguirlo
il prima possibile. Se 'operazione di pulizia o di decalcificazione viene posticipata, I'avviso verra mostrato
fino al completamento dell'operazione.
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Manutenzione

Quando?

Motivo

Prodotti

necessari

Risciacquo Il programma di risciacquo automatico della lattiera
. Dopo una bevanda . s X
automatico X Milk Maestro utilizza solo acqua calda per garantire la
. a base di latte ; o . .
della lattiera . o massima pulizia e una schiuma di latte perfetta.
. 0 in qualsiasi . L R .
Milk Maestro momento Per informazioni su come risciacquare la lattiera
30s - 60 ml ’ Milk Maestro, consultare la guida rapida.
_— lizi nsiste nello smontar lir
Risciacquo Quando segnalato _Questa pu E.'C.O siste nello smonta e_e pulire
. : il blocco estraibile «one touch cappuccino». Per
manuale Milk dalla macchina : C o ;
X o ottenere risultati ottimali nella schiumatura del latte,
Maestro 0 in qualsiasi . Co T e .
; si consiglia di pulirlo regolarmente. Fare riferimento
~5 min momento. . .
alla «Guida rapida».
Dopo ogni

Risciacquo del

bevanda a base

Consente di risciacquare il circuito del latte della

latte di latte, quando macchina. E possibile avviare il programma di
30s - 20 ml segnalato dalla risciacquo del circuito latte in qualsiasi momento.
macchina.
S Dopo 2 giorni Consente di risciacquare il circuito del caffé della
Risciacquo del dii A hi | i | Iq
caffe i inattivita macchina. Il programma utilizza solo acqua calda e
0 in qualsiasi permette di preservare I'aroma autentico del caffé.
~45s - 30 ml . .
momento. Consultare la guida rapida.

Pulizia della
macchina
~13 min-1L

Quando segnalato
dalla macchina
0 in qualsiasi
momento.

Per motivi igienici e per preservare la qualita del
caffe, si consiglia di pulire e sgrassare il circuito del
caffe della macchina. In questo modo, le bevande
conserveranno il loro gusto squisito.

Per informazioni su come pulire la macchina,
consultare la guida rapida o fare riferimento alle
seguenti istruzioni:

1. Quando appare l'avviso di pulizia, premere “OK".
2. Prendere una pastiglia per la pulizia.

3. Posizionare la pastiglia nel vano corrispondente.
4. Posizionare un contenitore da 1 litro sotto i due
ugelli di erogazione.

5. Premere “START/STOP” per avviare il processo di
pulizia.

6. Durante il processo di pulizia, l'acqua fuoriesce
dagli ugelli di erogazione del caffé.

7. Al termine, quando l'acqua smette di scorrere e
'apparecchio emette tre segnali acustici, la macchina
e pulita e pronta all'uso.

1 pastiglia
per la
pulizia
KRUPS

XS3000/
XS808
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Manutenzione Quando?

Motivo

Prodotti

Decalcificazi-
one
~20 min - 1,5L

Quando richiesto
dalla macchina.
La funzione non &
attiva se il numero
di preparazioni non
rende necessaria la
decalcificazione.

La decalcificazione assicura il corretto funzionamento
della macchina ed elimina calcare e residui. Questo
passaggio & fondamentale affinché l'apparecchio funzioni
correttamente e duri a lungo.

Per informazioni su come decalcificare la macchina,
consultare la guida rapida o fare riferimento alle seguenti
istruzioni:

1. Quando & necessario esequire la decalcificazione della
macchina, verra visualizzato un awviso sullo schermo.
2. Premere il pulsante “OK".

3. Riempire il serbatoio con acqua tiepida fino al livello
“CALC".

4. Aprire una bustina di soluzione decalcificante KRUPS.
5. Versare il contenuto della bustina nel serbatoio
dellacqua (rimuovere la cartuccia filtrante Claris, se
presente).

6. Mescolare il contenuto della bustina con l'acqua nel
serbatoio.

7. Riposizionare il serbatoio nella macchina.

8. Installare l'ugello di erogazione dell'acqua calda al posto
del contenitore del latte.

9. Posizionare un contenitore da 1,5 L sotto entrambi gli
ugelli di erogazione (caffé e vapore).

10. Premere il pulsante “START/STOP" per awviare il
processo di decalcificazione.

11. Durante il processo di decalcificazione, l'acqua
fuoriesce dagli ugelli di erogazione.

12. Quando indicato dalla macchina, rimuovere, svuotare e
risciacquare il serbatoio dellacqua.

13. Riempire il serbatoio dell'acqua fino al livello MAX.
14. Riposizionare il serbatoio dellacqua e premere “START/
STOP”.

15. Durante il processo di risciacquo, l'acqua fuoriesce
dagli ugelli di erogazione.

16. Quando l'acqua smette di scorrere e lapparecchio
emette tre segnali acustici, il processo di decalcificazione &

terminato e la macchina ¢ pronta all'uso.

necessari

1 bustina
di
anticalcare
KRUPS
F054/
XS809

6. ALTRE FUNZIONI

COME ACCEDERE ALLE IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA

La macchina KRUPS Sensation Elite offre numerose impostazioni che consentono di personalizzare
ulteriormente l'esperienza d'uso.

-

ELENCO DELLE IMPOSTAZIONI:

Lingua

Consente di selezionare la lingua tra le 23 disponibili.

Luminosita dello

schermo

Consente di regolare la luminosita dello schermo.

Arresto automatico

Consente di stabilire dopo quanto tempo l'apparecchio si spegne automatica-
mente, riducendo il consumo di energia.
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Unita volume Consente di selezionare l'unita di misura: mL o oz.

Consente di attivare o disattivare il risciacquo automatico dellugello di

Risciacquo automatico . R o
erogazione del caffé quando la macchina & spenta.

Consente di regolare la durezza dell'acqua da 0 a 4. Per ulteriori informazioni,

Durezza dell'acqua ) . o . , "
q consultare il capitolo “Misurazione della durezza dell'acqua”.

Temperatura del caffé | Consente di impostare la temperatura del caffé da T1 a T3.

Ripristino del prodotto | Consente di eliminare le preferenze e le impostazioni della macchina.

RISPOSTE ALLE DOMANDE

FUNZIONAMENTO

1) La macchina segnala un guasto, il software & bloccato O tutte le spie lampeggiano.

© Spegnere e scollegare la macchina, rimuovere la cartuccia filtrante, se presente nel serbatoio dell'acqua,
attendere 1 minuto, quindi collegare e accendere di nuovo la macchina.

2) L'apparecchio non si accende dopo aver premuto il pulsante di accensione/spegnimento.

© Controllare i fusibili e la presa di corrente dellimpianto elettrico. Verificare che i due poli della spina
siano inseriti correttamente nella presa di corrente.

3) Si é verificata un’interruzione di corrente durante un ciclo.

© Lapparecchio si riavvia automaticamente quando la corrente viene ripristinata.
4) 1l macinacaffé funziona a vuoto.

© Nel contenitore sono presenti chicchi di caffeé:

« Ilcaffé potrebbeesseretroppooleosoelamacchinapotrebbe averedifficoltaalavorarlo correttamente.
Provare a favorire la discesa dei chicchi. Tuttavia, si consiglia di utilizzare un‘altra miscela di caffé
(vedere la sezione dedicata ai tipi di chicchi).

+ Se il caffe utilizzato € sempre lo stesso, contattare il servizio clienti di KRUPS.

UTILIZZO

1) Il macinacaffé emette un rumore insolito.

© Potrebbero esserci corpi estranei nel macinacaffé. Provare a pulirlo con un aspirapolvere. In caso
contrario, contattare il servizio clienti di KRUPS.

2) E presente dell'acqua sotto I'apparecchio.

© Prima di rimuovere il vassoio raccogligocce, attendere 15 secondi dal termine dell'erogazione del caffé
per consentire alla macchina di completare correttamente il ciclo.

© Verificare che il vassoio raccogligocce sia posizionato correttamente nella macchina. Deve essere
sempre in sede, anche quando la macchina non € in uso.

© Verificare che il vassoio raccogligocce non sia pieno.
3) Il pulsante di regolazione della macinatura é difficile da girare.

© Ruotare il pulsante solo quando il macinacaffé & in funzione.
4) Lapparecchio non ha erogato caffé.

N

© Si & verificato un problema durante la preparazione della bevanda. La macchina si riavviera
automaticamente e sara pronta per un nuovo ciclo.

5) E stato utilizzato caffé macinato al posto dei chicchi di caffe.

© Rimuovere il caffé macinato dal contenitore dei chicchi di caffé con un aspirapolvere.
6) Quando la macchina é spenta, fuoriesce acqua dagli ugelli di erogazione del caffe.

© Enormale. Sitratta del risciacquo automatico che contribuisce alla pulizia degli ugelli di erogazione del caffé. Per
disabilitare questa funzione, modificare I'opzione “Risciacquo automatico” nelle impostazioni della macchina.
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LATTE
1) Dalla griglia del vassoio raccogligocce esce del vapore.

© A seconda del tipo di preparazione, dalla griglia del vassoio raccogligocce potrebbe uscire del vapore.
2) La lattiera Milk Maestro non eroga piu la schiuma.

© Utilizzare latte fresco parzialmente scremato o intero (tra 3 °C e 6 °C) oppure latte vegetale Special
Barista.

© Risciacquare la lattiera Milk Maestro utilizzando il programma RISCIACQUO LATTE.

© Lavare tutte le parti in lavastoviglie o a mano utilizzando acqua e sapone e lasciarle asciugare prima di
rimontarle.

MANUTENZIONE

1) La macchina non richiede decalcificazione.

© Il ciclo di decalcificazione & necessario dopo un numero elevato di preparazioni.

2) Nel vassoio raccogligocce sono presenti dei residui di caffe.
© Nel vassoio raccogligocce pud cadere una piccola quantita di fondi di caffé. La macchina & progettata
per rimuovere eventuali residui in eccesso e mantenere pulito il filtro.

3) Lavviso “Contenitore dei fondi di caffé vuoto” appare sullo schermo anche dopo aver svuotato il
contenitore.

© Riposizionare correttamente il contenitore dei fondi di caffe.
4) L'avviso “Serbatoio dellacqua pieno” appare sullo schermo anche dopo aver svuotato il contenitore.
© Controllare che il serbatoio sia posizionato correttamente nellapparecchio.
© Verificare che il galleggiante presente in fondo al serbatoio si muova senza ostacoli.
5) Durante la fase iniziale del processo di decalcificazione, non fuoriesce acqua dagli ugelli di erogazione.

© E normale. L'acqua viene erogata solo in caso di depositi di calcare piu consistenti.

BEVANDE

1) Il caffé viene erogato troppo lentamente.

© Ruotare il pulsante di macinatura verso destra per ottenere una macinatura pit grossolana (dipende
dal tipo di caffe utilizzato).

© Eseguire uno o piu cicli di risciacquo.

© Sostituire la cartuccia Claris Aqua Filter System.

© La macchina eseguira un programma di autopulizia.
2) Il caffé e troppo leggero o non sufficientemente corposo.

© Verificare la presenza di caffé nel contenitore dei chicchi e assicurarsi che questi scendano correttamente.

© Evitare di utilizzare caffé oleosi, caramellati o aromatizzati, in quanto potrebbero non essere lavorati
correttamente.

© Ridurre la quantita della preparazione e aumentare l'intensita dell'aroma utilizzando l'apposita funzione.
Ruotare il pulsante della macinatura in modo da ottenere una macinatura piu fine. Preparare la bevanda
in due cicli, utilizzando la funzione per 2 tazze.
3) Lespresso o il caffé non é abbastanza caldo.

© Aumentare la temperatura nelle impostazioni della macchina. Riscaldare la tazza con acqua calda prima
di preparare la bevanda.

© Eseguire un ciclo di risciacquo prima di iniziare.

4) Prima del caffe fuoriesce acqua chiara dagli ugelli di erogazione.
© All'inizio della preparazione di una bevanda viene eseguita una preinfusione, che pud comportare la
fuoriuscita di una piccola quantita di acqua dagli ugelli di erogazione del caffe.

Se il problema persiste, contattare il servizio clienti di KRUPS.
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SMALTIMENTO
Alcuni apparecchi contengono una batteria a cui, per motivi di sicurezza, puo accedere solo un tecnico. Per
sostituire la batteria, contattare il centro di assistenza autorizzato piu vicino.

n Importante: 'apparecchio contiene materiali riciclabili o riutilizzabili.

GARANZIA
La garanzia non é valida nei seguenti casi:

- presenza di corpi estranei nel macinacaffe

- caffé macinato versato nel contenitore dei chicchi di caffé

- utilizzo della cartuccia filtrante Claris Aqua Filter System non conforme alle istruzioni di KRUPS
- mancata decalcificazione, pulizia 0 manutenzione regolare

Qualsiasi intervento sull'apparecchio deve essere eseguito da un centro KRUPS autorizzato.

Questa macchina da caffé automatica deve essere utilizzata solo per la preparazione di caffe e acqua calda o
per montare il latte.

Produttore: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard, 53100 Mayenne, Francia
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DESCRICAO

A. Pega/tampa do reservatorio de agua I. Saidas de café

B. Reservatério de agua J. Botdo para defini¢cdo do grau de moagem
C. Tampa do depdsito de café em grao K. Moinho de café

D. Painel de controlo L. Defini¢bes

E. Coletor de borras de café M. Ajuste da intensidade do café

F. Gaveta de recolha de pingos N. Ajuste de tamanho

G. Recipiente para leite 0. Perfis

H. Tubo de agua

Caro(a) cliente,

Obrigado por ter comprado uma maquina de café espresso KRUPS com moinho integrado. As maquinas
de café espresso KRUPS com moinho integrado foram concebidas, desenvolvidas e fabricadas em Franga,
assegurando deste modo as mais rigorosas garantias em termos de origem e qualidade de fabrico. A sua
maquina foi concebida para ser o mais simples possivel de utilizar e para criar bebidas ao nivel das preparadas
pelos baristas. Desfrute de um espresso, um café de filtro e outros tipos de café com um simples toque
num botdo. A sua maquina de café espresso KRUPS estad equipada com uma interface intuitiva. A tecnologia
avancgada presente na sua maquina permite-lhe obter o melhor resultado possivel, revelando o maximo de
aromas e sabores dos graos de café acabados de moer. Esperamos que desfrute de fantasticas pausas para
café e fique completamente satisfeito(a) com a sua maquina KRUPS.

A equipa KRUPS

1. INFORMACOES IMPORTANTES SOBRE O PRODUTO

Leia atentamente o manual do utilizador e o folheto das “instru¢des de seguranca” antes de utilizar o
aparelho pela primeira vez e guarde-os: a KRUPS ndo se responsabiliza por uma utilizacdo que nao esteja em
conformidade.

1.1 GUIA DOS SIMBOLOS PARA O MANUAL DO UTILIZADOR

a Perigo: aviso contra riscos de lesdes corporais graves ou mortais.
O simbolo do relampago avisa contra perigos relacionados com a presenca de eletricidade.

ACuidado: aviso contra eventuais avarias, danos ou destrui¢cdo do aparelho.

n Importante: observacdo geral ou importante para o funcionamento do aparelho.

1.2 ACESSORIOS FORNECIDOS COM A MAQUINA

Verifique os acessdrios fornecidos com a maquina. Se uma peca estiver em falta, contacte diretamente o
Centro de Contacto do Consumidor KRUPS.

ACESSORIOS FORNECIDOS

Manual do utilizador - Guia de consulta rapida - Folheto de instru¢des de seguranca
Lista dos servicos de assisténcia técnica autorizados Krups Documentos da garantia

n l
AN

2 | Saqueta descalcificante*
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3 | Pastilhas de limpeza*

4 | Recipiente para leite Milk Maestro

5 | Tubode agua

* Consoante o modelo

ACuidado: utilize apenas acessoérios Krups para esta maquina para manter a garantia.

1.3 DADOS TECNICOS

Aparelho Maquina automatica para café espresso - EA918
Alimentacao elétrica 220 - 240 V~/50 Hz
Pressdao da bomba 15 bar
Depésito de café em grao 260 g
Consumo de energia Em funcionamento: 1450 W
Reservatoério de agua 1,71
Colocacdo em funcionamento e arrumacao No interior, num local seco (afastado do frio)
Dimensées (Imm)A XL x P 365 x 240 x 400
Peso do produto (kg) 8,9

Sujeito a alteragdes técnicas.

1.4 INTRODUGAO E INSTALAGCAO DO APARELHO

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

Coloque a maquina numa superficie de trabalho estavel, horizontal, limpa e seca. Aquando da primeira
utilizacdo, é-lhe solicitado que selecione varias definicdes. O processo de limpeza e preparacdo da maquina
permite encher os circuitos de dgua, paraque amaquina possafuncionar. O pré-aquecimento e o enxaguamento
automatico serao efetuados.

Siga as instrucdes apresentadas no ecra. Para mais informacgdes, consulte o Guia de consulta rapida.

O seu aparelho foi verificado e testado antes de sair das instalacbes de fabrico. Apesar de toda a atencdo dada
a limpeza, é, no entanto, possivel que encontre residuos de café no moinho de café e/ou gotas de café na
grelha da gaveta de recolha de pingos. Ao desembalar, podera também notar a presenca de pé na maquina
devido ao material de protecdo. Recomendamos que limpe cuidadosamente a sua maquina com um pano
antes da primeira utilizagdo.

Agradecemos a sua compreensdo. Nunca utilize um aparelho danificado.

MODO DE POUPANCA DE ENERGIA DA MAQUINA
Consoante a preparagao, a maquina executa o enxaguamento automatico quando é colocada em modo de
poupanca de energia. O ciclo dura apenas alguns segundos e para automaticamente.
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g; DICAS E SUGESTOES
AGUA
A qualidade da agua influencia significativamente a qualidade dos aromas. O calcario e o cloro podem
alterar o sabor do café. Para preservar todos os aromas do café, recomendamos que utilize agua limpa,
bem como um cartucho do sistema de filtragem Claris Aqua ou agua engarrafada pouco mineralizada,

abaixo de 800 mg/I (consulte o rétulo da garrafa). Consulte o capitulo “FILTRO E DUREZA DA AGUA".

CHAVENA
Ao preparar bebidas quentes, recomendamos a utilizacdo de chavenas pré-aquecidas (passando-as por
agua quente) cujo tamanho seja adaptado a quantidade pretendida.

GRAOS

A Os graos de café torrados podem perder o aroma se ndao forem protegidos. Recomendamos a
utilizacdo de uma quantidade de café equivalente ao seu consumo para os 2-3 dias seguintes e que
opte por embalagens de 250 g.

A qualidade do café em grao varia, e 0s gostos sdo subjetivos. O café Ardbica tem aromas florais
requintados, ao contrario do café Robusta, que tem um teor de cafeina mais elevado, é mais amargo e
encorpado. E comum misturar os dois tipos de café para obter um café mais equilibrado. Ndo hesite em
procurar aconselhamento junto de um especialista em café.

Nao recomendamos a utilizacdo de graos oleosos e caramelizados, pois podem danificar a maquina. O
grau de moagem do café moido influencia a intensidade dos aromas e a qualidade do creme do café.
Quanto mais fina for a moagem dos graos, mais suave é o creme. A moagem também pode ser adaptada
a bebida pretendida.

2. INSTALAGCAO DO FILTRO E DUREZA DA AGUA

O QUE FAZ A DEFINIGAO DA DUREZA DA AGUA?
Para evitar a acumulacao de calcario na maquina e otimizar a qualidade do café, aconselhamos que defina a
dureza da agua na maquina.

COMO DEFINIR A DUREZA DA AGUA NA MAQUINA?
* Encha um copo de dgua.
* Mergulhe a tira de determinacdo da dureza da agua fornecida com a maquina no copo de agua.
* Aguarde 1 minuto. Os quadrados na tira mudam de cor.
+ Conte o numero de quadrados coloridos. Isto indica o nivel de dureza da agua, entre 0 e 4.
* Aceda a “Machine settings” (Definicdes da maquina). Em seguida, percorra para baixo até chegar a
“Hardness water” (Dureza da agua) e introduza o numero correspondente.
* Prima OK.

JANAO TEM UMA TIRA DE DETERMINAGAO DA DUREZA DA AGUA?
Se necessitar de repetir esta opera¢dao mais tarde, certifique-se de que altera a dureza da dgua de acordo com
o local de utilizagdo ou as informac8es fornecidas pelas companhias de agua, utilizando a tabela abaixo:

dﬁ:zlz‘ad:a Classe 0 Classe 1 Classe 2 Classe 3 Classe 4
4gua Muito macia \VETSE] Dureza média Dura Muito dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,2° >26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Defini¢des do 0 1 2 3 4
aparelho

PORQUE INSTALAR UM CARTUCHO DE FILTRAGEM?

O cartucho do sistema de filtragem KRUPS Claris Aqua (FO88 / XS807) ajuda a otimizar o sabor do café, a limitar a
acumulacdo de calcario e a reduzir a necessidade de manutenc¢ao. Para garantir uma longa vida util da maquina,
recomendamos a utilizacdo de um cartucho de filtragem. Este acessério esta disponivel em KRUPS.pt.
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QUANDO DEVE SUBSTITUIR O CARTUCHO DO SISTEMA DE FILTRAGEM CLARIS AQUA?

+ Dois meses apds a instalacao.
t * Ao instalar o cartucho, aconselhamos a rodar o anel cinzento na extremidade superior do
cartucho de filtragem para mostrar a data de instalacdo mais dois meses.

COMO INSTALAR O CARTUCHO DO SISTEMA DE FILTRAGEM CLARIS AQUA?

L *+ O cartucho é colocado no reservatério de agua.

* Recomendamos que, ao instalar o cartucho, rode o anel cinzento na extremidade mais distante
do cartucho de filtragem para mostrar a data de instalacdo + 2 meses.

+ Coloque o cartucho na posicao correta, com o anel numerado para cima.

+ Utilize o acessorio de enroscar preto, fornecido com o cartucho, para posicionar e aparafusar o
cartucho no devido lugar.

* Ligue amaquina, aceda as defini¢des e, em seguida, clique na instala¢do do filtro e siga os passos
no ecrad.

* A maquina enche e enxagua automaticamente o sistema. No final do processo, ouve trés sinais
sonoros que indicam a conclusao.

2.1 MOINHO: AJUSTAR A MOAGEM

PORQUE AJUSTAR A MOAGEM?
Em geral, tem de ajustar a moagem quando altera o tipo de graos de café ou para ajustar a intensidade do
café. A variacdo da moagem permite a adaptacao a diferentes tipos de graos:

- Um grao de café muito torrado e oleoso requer uma moagem mais grossa;
- Um grao de café mais levemente torrado é mais seco e requer uma moagem mais fina.

Torrefacao

Suave Média Forte Intensa Muito intensa
(Blonde) (Ambar) (Francesa clara) (Francesa) (Francesa escura)

Além disso, para o mesmo café, a definicdo da moagem afeta o aroma na chavena: quanto mais fina for a
moagem, mais forte sera o sabor.

Posicdo 5 Posicao 4 Posicdo 3 Posicao 2 Posicao 1
Extra grossa Grossa Média Fina Extra fina
COMO AJUSTAR A MOAGEM?

Rode o botdo de regulagao situado no depdsito de café em grdo de acordo com o tipo de grado de café e a
intensidade do sabor pretendido (5 niveis; ver acima). Esta regulacdo deve ser efetuada durante a moagem e
passo a passo. Apds trés preparagdes, ira notar uma diferenca distinta no sabor.
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Cuidado: ndo recomendamos a utilizacao de graos de café oleosos ou caramelizados, uma vez que sao
dificeis de processar pelo moinho. Estes podem danificar a maquina e provocar um fraco desempenho
do sensor.

3. PREPARACAO DE BEBIDAS

BEBIDAS DISPONIVEIS NESTA MAQUINA:
A KRUPS Sensation Elite permite-lhe preparar uma vasta gama de bebidas, de acordo com a sua preferéncia.
E possivel aceder as preparagdes diretamente no painel de controlo:

Os volumes e intensidades predefinidos estdo indicados a negrito.
Receitas a base de café:

Tamanhos Intensidade do

SR AREE disponiveis café disponivel AL
[}
Ristretto 20 rTZIISni? m 00 v
0o
: [}
40m
Espresso ) 0o 4
40 ml - 70ml 000
| (1)
70 m
Lungo ] 0o 4
70 ml-100 ml 000
0
Café longo 100 I:InZIO_r:InSIO mi 00 v
Ooo
[}
Espresso duplo 40 TLB 1'::IO ml 0o
000
90 ml - 150 ml 0
Americano 120 ml 0o
0Voo
[}
Café filtrado f2om 00 v
Ooo

Tamanhos Intensidade do

Bebidas disponiveis café disponivel

Funcgao X2

M 1)
Espresso macchiato* L 00
XL 0oo
M 1)
Cappuccino L 00
XL 0oo
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Receitas frias:

Bebidas

Tamanhos

Intensidade do

Funcgao X2

disponiveis café disponivel
M L))
Cappuccino italiano L 00
XL 000
M 0
Latte macchiato L 0o
XL Ooo
M L))
Caffé latte L 00
XL 000
M 0
Flat white L 0o
XL Ooo
M
Leite espumado L
XL
* Consoante o modelo
. Tamanhos Intensidade do -
SR disponiveis café disponivel D0
L))
Café filtrado 320 ml 0o
0Voo
(1)
Café longo 180 ml 0o
Ooo
0
Espresso 90 ml 0o
Voo
L))
Affogato* 40 ml 00
0o
L))
Cappuccino 240 ml 0o
000
0
Cappuccino italiano 240 ml 0o
Ooo
L))
Caffe latte 350 ml 00
0o
L))
Latte macchiato* 340 ml 00
000
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Receitas com agua:

Tamanhos Intensidade do
disponiveis café disponivel

Fungao X2

Agua quente

Receitas em caneca:
Todas as nossas receitas To Go (Para levar) sdo adequadas para a caneca Krups N2161144, a qual pode
encontrar no nosso website, www.krups.pt.

Bebidas Temanhos | Intensidadedo | gy
isponiveis café disponivel
()
Café longo* 240 ml 0o
0Woo
()
Americano 240 ml 0o
0o
(1)
Café filtrado 240 ml (V)
0o
(1)
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Cappuccino 240 ml 0o
oo
()
Caffe latte* 240 ml (Y
oo
0
Café frio* 240 ml 00
OWoo

* Consoante o modelo

COMO AJUSTAR A ALTURA DAS SAIDAS DE CAFE?
Para todas as bebidas disponiveis, pode baixar e subir as saidas de café de acordo com o tamanho da(s)
chavena(s).

COMO COMECAR A PREPARAR A MINHA BEBIDA
* Verifique se o depdsito de café em grdo esta cheio.

ACuidado: para evitar danificar a maquina, tenha cuidado para ndo verter dgua no moinho.
« Verifique se o reservatério de dgua estd cheio. Se houver pouca agua, a maquina ira emitir uma
notificagdo com um indicador luminoso a solicitar que encha o reservatério.
+ Coloque a(s) chavena(s) por baixo das saidas de café.
* Prima o botdo da bebida escolhida, ajuste as defini¢cdes e prima “START/STOP” (INICIAR/PARAR).
DEPENDENDO DA BEBIDA, SAO POSSIVEIS DIFERENTES DEFINICOES:
- Intensidade do café: para aumentar ou diminuir a |nten5|dade do café, modificando a quantidade de café

moido utilizado, selecione a bebida e prima o botdo “ 0 " para escolher entre 1 e 3 grdos, sendo que 1 é o
nivel mais suave e 3 o mais forte.
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- Uma ou duas chavenas: para iniciar duas prepara¢des em simultaneo, selecione a bebida com a inscri¢cdo
“X2". (Apenas para receitas a base de café)

- Volume na chavena: para aumentar ou diminuir a quantidade de 4gua usada para extragdo, prima o botdo
para ajustar o volume.

Para mais informacdes, consulte a tabela de bebidas e o “Guia de consulta rapida” sobre como ajustar as
defini¢des das bebidas.

COMO INTERROMPER A PREPARACAO DE UMA BEBIDA?

Pode interromper a preparacdo da bebida a qualquer momento ao premir o botao “START/STOP”
(INICIAR/PARAR). A interrupg¢ao de um ciclo ndo é imediata. A maquina fica indisponivel durante algum tempo,
o qual sera indicado através de uma mensagem no ecra.

AGUA QUENTE
PREPARACOES COM AGUA QUENTE:
+ Coloque o tubo de dgua quente na maquina em vez do jarro de leite.
+ Coloque a chavena por baixo do tubo de dgua quente.
* Prima “Hot Water” (Agua quente).
* Pode ajustar o volume da bebida de acordo com as suas preferéncias. No entanto, nao é possivel
preparar duas chavenas em simulténeo, pelo que a fun¢do “X2" ndo esta disponivel.
* Prima “START/STOP” (INICIAR/PARAR). A maquina pré-aquece (a faixa de luz fica intermitente) e, em
seqguida, deita dgua quente.
+ A funcdo de perfis esta disponivel. Para mais informagdes, consulte no “Guia de consulta rapida” como
guardar a sua bebida favorita.

BEBIDAS FRIAS

A Sensation Elite oferece novas bebidas frias exclusivas, como café frio, café gelado, latte gelado ou cappuccino
gelado.

Para preparar uma bebida gelada é necessario fazer uma ou varias coisas com antecedéncia. Para obter
o resultado ideal na chavena: use um copo de 400 a 450 ml e cubos de gelo de tamanho normal (4 x 2,5 x
2,2 cm). A sua maquina ajuda durante a preparacdo. Recomendamos que siga as etapas de prepara¢ao das
receitas passo a passo no ecra.

BEBIDAS A BASE DE LEITE

3.1 RECIPIENTE PARA LEITE MILK MAESTRO

Este recipiente para leite Maestro Milk foi concebido para |he proporcionar uma experiéncia
de preparagao de bebidas com leite com a mesma qualidade das preparadas por um barista
em sua casa. Antes de comecar a utilizar o aparelho, leia atentamente as seguintes instru¢des
para garantir a utilizacdo e resultados ideais.

Antes de utilizar o recipiente para leite Maestro Milk pela primeira vez e para remover
quaisquer potenciais depdsitos de pd, recomendamos que limpe todas as pecas em agua
com detergente.

PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Funcdo preparacdo de espuma

O recipiente para leite Milk Maestro possui um sistema patenteado de preparacdo de espuma de leite,
permitindo-lhe preparar rapidamente espuma de leite cremosa.

O botdo de controlo da espuma na parte superior da tampa permite-lhe controlar a quantidade de espuma de
leite pretendida, proporcionando uma personalizacao total das suas bebidas com leite.

Programa de enxaguamento automatico MILK RINSE (ENXAGUAMENTO DE LEITE)

E necessario um programa de enxaguamento automdatico apds a preparacdo de cada bebida com leite
(alerta MILK [LEITE] na interface) para garantir uma higiene perfeita. Certifique-se de que limpa o recipiente
para leite Milk Maestro apds cada utilizagdo.

Para mais informacdes, consulte no “Guia de consulta rapida” como enxaguar automaticamente o
recipiente para leite Milk Maestro.
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Facil de desmontar e compativel com maquina de lavar loica:
Parauma limpeza e manutencdo faceis, o recipiente para leite pode ser totalmente desmontado. Pode separar
as diferentes pecas do recipiente para leite Milk Maestro para uma limpeza minuciosa.

Todas as pegas sdao compativeis com maquina de lavar loi¢a, o que torna o processo de limpeza ainda mais
pratico. Basta colocar as pecas na prateleira superior da maquina de lavar loica ou no compartimento para
talheres.

ﬂ Cuidado: ndo coloque a tampa na maquina de lavar loica com o botdo de controlo de prepara¢ao de
espuma na posi¢ao PULL (PUXAR) (risco de perder o botdo). Remova-o para evitar perdé-lo.

COMO UTILIZAR O MEU RECIPIENTE PARA LEITE MILK MAESTRO?

g; DICAS E SUGESTOES

Para preparar espuma de leite, deve optar por leite UHT pasteurizado e refrigerado (3 a 5 °C). A utilizagao
de leites especiais (microfiltrados, ndo tratados, fermentados, enriquecidos) ou de bebidas vegetais
(améndoa, aveia, soja, etc.) é possivel, mas pode produzir resultados menos satisfatérios em termos de
qualidade e quantidade de espuma. No caso de bebidas vegetais, opte por bebidas “Special Barista”,
gue tém a composic¢do certa, garantindo uma boa espuma. Assim que a embalagem de leite for aberta,
seja de plastico ou vidro, deve ser conservada no frigorifico a uma temperatura igual ou inferior a 4 °C.
Normalmente, o leite pode ser armazenado durante cinco a sete dias.

Instrucdes de utilizacao:

1. Preparagéao
Encha o recipiente para leite Milk Maestro com a quantidade de leite pretendida. Certifique-se de que nao
ultrapassa a linha de enchimento maximo indicada no recipiente para leite.

MAX Nivel maximo do recipiente para leite
- Ié Yy .
U Nivel recomendado para preparar varios cappuccinos
CP Nivel recomendado para preparar um cappuccino

2. Ajuste da preparacao de espuma
Rode o botdo de controlo da espuma na parte superior da tampa para a direita para obter mais espuma ou
para a esquerda para obter menos espuma. Selecione a quantidade de espuma que mais se adequa a sua
preferéncia pessoal.

(PuLL)

Posicdo para a remogao do botdo de controlo da espuma

Posicdo de espuma maxima

Posicdo de espuma minima

Para obter bebidas de café a base de leite com a qualidade ideal, recomendamos que prepare 5 a 6 bebidas
com leite apds a primeira utilizagdo. Tal permite que o sistema de leite funcione no seu nivel ideal.
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Se a sua bebida de café a base de leite transbordar da chavena, recomendamos que:
- Coloque o bot&o de espuma de leite na posicdo MIN (MIN.).
- Selecione um tamanho de bebida mais pequeno (M ou L).
- Use uma chavena maior.

3. Limpeza
Quando ja ndo precisar do recipiente para leite Milk Maestro, pode enxagua-lo automaticamente com o
programa MILK (LEITE) ou desmontar e lavar todas as pecas cuidadosamente em dgua quente com detergente
ou na maquina de lavar loica.
Certifique-se de que enxagua e seca bem todas as pecas antes de as voltar a montar.

Q '-’ DICAS E SUGESTOES

')

Para desbloquear a tampa do recipiente para leite Milk Maestro, rode-o um quarto de volta.

Cuidado: ndo comece a preparar bebidas com leite sem encaixar primeiro o recipiente para leite Milk
Maestro a maquina.

Esperamos que desfrute da utilizacao do recipiente para leite Milk Maestro e saboreie deliciosas bebidas com
leite caseiras gracas a sua funcionalidade de preparacdo de espuma de leite de alto desempenho e facil de
utilizar.

4. PERFIS

PARA QUE SERVE A FUNGAO DE PERFIS?

A funcionalidade Profiles (Perfis) permite-lhe aceder a um espaco personalizado onde pode guardar as suas
bebidas favoritas. E muito facil aceder & mesma, gracas a um botdo direto no painel de controlo da maquina.
Pode criar até 4 perfis, sendo que cada um deles |he permite gravar até 6 receitas.

Para navegar de um perfil para outro, basta premir o bot&o:. Quando tiver selecionado a bebida pretendida
num perfil, prima START/STOP (INICIAR/PARAR) para a iniciar. Esta funcionalidade é mais rapida e é ideal para
o dia a dia, uma vez que as bebidas guardadas no seu perfil sdo iniciadas diretamente ao tocar num botao,
sem que sejam necessarias defini¢des adicionais.

COMO GERIR AS SUAS BEBIDAS FAVORITAS NUM PERFIL?
Pode adicionar uma bebida a um perfil: antes de preparar uma bebida, mantenha premido o botao
as instrucdes no ecra.

Se parar a sua bebida favorita enquanto esta a ser vertida, sera essa quantidade que sera gravada.

COMO REMOVER BEBIDAS FAVORITAS?
- Aceda a Profile (Perfil) e selecione a bebida que pretende remover.
- Prima OK na receita selecionada.
- Confirme que pretende remover esta bebida do perfil premindo novamente OK.
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51 MANUTENCAO DIARIA

5. MANUTENGCAO GERAL

Arealizacdo de uma manutencdo adequada ird prolongar a vida util da maquina e preservar o sabor auténtico
do café.

MANUTENGAO DA GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS
A gaveta de recolha de pingos permite-lhe recolher a dgua ou o café que flui do aparelho durante e apods as
preparacdes. E importante deixa-la sempre no devido lugar e esvazia-la regularmente.

Por motivos de higiene, recomendamos que desmonte a gaveta de recolha de pingos para limpar todos os
elementos diariamente e que a deixe secar ao ar antes de a voltar a colocar na maquina. A gaveta de recolha
de pingos é compativel com maquina de lavar loi¢a; remova primeiro a grelha.

Para mais informacd&es, consulte o “Guia de consulta rapida”.

QUANDO ESVAZIAR A GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS?
Quando a boia estiver a superficie, o que indica que esta demasiado cheia.

MANUTENCAO DO COLETOR DE BORRAS DE CAFE
Por motivos de higiene, recomendamos que limpe o coletor de borras de café com dgua quente e detergente
para a loica diariamente e que o deixe secar ao ar antes de o voltar a colocar na maquina.

Para mais informacdes, consulte no “Guia de consulta rapida” como limpar o coletor de borras de café.
- Esvazie o coletor de borras de café quando a maquina o indicar.

- Pode esvazia-lo com mais frequéncia, mas faga-o com a maquina ligada para que esta possa registar que o
coletor foi esvaziado.

n Importante: se ndo esvaziar regularmente o coletor de borras de café conforme indicado acima, pode
danificar a maquina.

MANUTENCAO DO RESERVATORIO DE AGUA

Para preservar os aromas do seu café e por motivos de higiene, recomendamos que utilize agua fresca, limpe
o reservatdrio de dgua diariamente com agua quente e uma esponja e o deixe secar ao ar antes de o voltar a
colocar na maquina.

MANUTENCAO DO DEPOSITO DE CAFE EM GRAO

Os grdos de café podem deixar residuos gordurosos nas paredes do depdsito de café em grdo que podem
afetar a qualidade do café. Para preservar os aromas e por motivos de higiene, recomendamos que o limpe
com um pano suave e seco sempre que for necessario voltar a enché-lo.

A Cuidado: ndo utilize agua para limpar o depdsito de café em grdo, pois a presenca de agua no depdsito
de café em grao pode danificar a maquina.

5.2 OUTRAS OPERACOES DE MANUTENCAO

ﬁ Importante:

* O tempo de manuteng¢do, mediante o procedimento, dura no maximo 20 minutos.

* Se desligar a maquina durante a manutencao ou se ocorrer uma falha elétrica, o programa de limpeza
é recomeca do inicio. Ndo seré possivel adiar esta operacao. E obrigatério enxaguar o circuito de dgua.
Neste caso, podera ser necessaria uma nova pastilha de limpeza.

* Se o seu aparelho estiver equipado com o nosso cartucho de sistema de filtragem KRUPS Claris - Aqua,
remova-o antes do procedimento de descalcificagao.

* Ndo tem de efetuar o programa de manutencao assim que o aparelho o solicitar, mas tem de o fazer
com a maior brevidade possivel. Se a limpeza (ou a descalcificagao) for adiada, o alerta permanece
visivel até que a operacao seja efetuada.
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Manutencao

Materiais

Explicacao

O programa automatico de enxaguamento do

necessarios

Enxaguamen- Ap6S Uma recipiente para leite Milk Maestro utiliza apenas
to automatico P . agua quente e assegura um 6timo desempenho
. bebida com leite ~ .
do Milk Maes- na prepara¢ao de espuma de leite, bem como um
ou a qualquer : .
tro momento sistema limpo.
30s - 60 ml ’ Consulte no “Guia de consulta rapida” como
enxaguar o recipiente para leite Milk Maestro.
- Esta limpeza consiste em desmontar e limpar o
Enxaguamen- | Quando solicitado , .
o bloco removivel «one touch cappuccino». Para
to manual do pela maquina S L
. obter resultados ideais na espuma de leite, é
Milk Maestro ou a qualquer AN
) aconselhavel limpa-lo regularmente. Consulte o
~5 min momento. . AR
«Guia de inicio rapido».
Enxaguamen- Apos cgda bebida Permite-lhe enxaguar o circuito de leite da
. com leite, quando R S
to de leite o maquina. Pode iniciar um enxaguamento do
solicitado pela P .
30s - 20 ml PR circuito de leite a qualquer momento.
maquina.
. : Permite-lhe enxaguar o circuito de café da
ApOs 2 dias L - .
Enxagua- i maquina. Este processo utiliza apenas agua
. sem utilizar ) o
mente de café quente. Garante que mantém o sabor auténtico
ou a qualquer .
~45s - 30 ml momento do seu café.
' Consulte o “Guia de consulta rapida”.
Por motivos de higiene e para preservar a
qualidade do café, recomendamos que limpe e
desengordure o circuito de café da maquina. Tal
garante a preservacao do sabor ideal das suas
bebidas.
Consulte o “Guia de consulta rapida” para obter
instrucdes sobre como limpar a maquina ou siga
estes passos:
- 1. Se aparecer um alerta de limpeza, prima “OK". 1 Pastilha
. Quando solicitado ) . .
Limpeza do P 2. Pegue numa pastilha de limpeza. de limpeza
pela maquina 3 . .
aparelho ou a qualauer 3. Abra o compartimento para pastilhas de limpeza KRUPS
~13 min-1L motr:]nen?clo e insira a pastilha. XS3000/
) 4. Coloque um recipiente de um litro sob as XS808

duas saidas.
5. Prima o botdo “START/STOP"” (INICIAR/PARAR)
para confirmar o processo de limpeza.
6. A dgua ira fluir das saidas de café durante o
processo de limpeza.
7. Quando a agua tiver parado de fluir e ouvir trés
sinais sonoros, a maquina esta limpa e pronta

a utilizar.
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Materiais
necessarios

Manutencao Quando? Explicagao

A descalcificacdo da maquina assegura que funciona
corretamente e elimina qualquer acumulacao de
calcario ou depdsitos. Este passo é muito importante
para garantir que o aparelho funciona de forma
adequada e dura um longo periodo de tempo.
Consulte o “Guia de consulta rapida” para descobrir
como descalcificar a maquina ou siga estes passos:
1. Um alerta no ecra solicita que descalcifique a
maquina.

2. Prima o botdo “OK".

5. Encha o reservatério de dgua com dgua morna até
a marca “CALC”

6. Pegue numa saqueta de solucdo descalcificante
KRUPS e abra-a.

7. Esvazie o conteldo da saqueta para o reservatério
Quando solicitado | de agua (se o aparelho estiver equipado com 0 nosso

pela maquina. cartucho de filtragem Claris, retire-o0.)
Quando o numero 8. Misture o contetido da saqueta com a agua do 1
. . 4 g saqueta de
Descalcifi- de bebidas nao é reservatorio. -
= - - . L descalcifi-
cacao suficiente para que | 9. Volte a colocar o reservatério de dgua na maquina.
) e~ . : cante KRUPS
~20 min - 1,5L a descalcificacdo | 10. Instale o tubo de agua quente na ranhura do jarro
. - . FO54/XS809
seja necessaria, de leite.
esta funcdo ndo fica| 11. Coloque um recipiente de 1,5 litros sob as duas
ativa. saidas (café e vapor).

12. Prima o botao “START/STOP” (INICIAR/PARAR)
para iniciar o processo de descalcificacao
13. Adgua ird sair da saida durante o processo de
descalcificagdo
14. Quando a maquina o solicitar: remova, esvazie e
enxague o reservatorio de agua.
15. Encha o reservatério de agua até a marca
MAX (MAX.).
16. Volte a colocar o reservatério de agua da maquina
e prima “START/STOP” (INICIAR/PARAR).
17. A dgua ird fluir pela saida durante o processo de
enxaguamento.
18. Quando o fluxo de agua for interrompido e ouvir
trés sinais sonoros, a maquina foi descalcificada e
estd pronta a ser utilizada.

6. OUTRAS FUNCOES

COMO ACEDER AS DEFINICOES DA MAQUINA?

A sua maquina KRUPS Sensation Elite possui muitas defini¢des. Nao hesite em experimenta-las! Isto permite-
Ihe personalizar ainda mais a sua experiéncia.

-

LISTA DE DEFINICOES:

Language (Idioma) Selecao do idioma entre 23 idiomas.

Screen brightness

. . - Para ajustar a luminosidade do ecra.
(Luminosidade do ecra) )

Auto-stop (Desligar Para escolher a duracdo apds a qual o aparelho para automaticamente. Esta
automatico) fun¢do permite-lhe consumir menos eletricidade.
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Volume unit (Unidade

Selecao da unidade de medida: ml ou oz.
de volume)

Auto rinsing
(Enxaguamento
automatico)

Pode optar por ativar ou ndo o enxaguamento automatico da saida de café
quando desliga a maquina.

Water hardness Para ajustar a dureza da agua entre 0 e 4. Para mais informacgdes, consulte o
(Dureza da agua) capitulo “Medir a dureza da agua”.

Coffee temperature

(Temperatura do café) Para definir a temperatura do café entre T1 e T3.

Reset the product

(Reposicdo do produto) A reposicao ird eliminar as preferéncias e as defini¢des da maquina.

RESPOSTAS AS SUAS PERGUNTAS

FUNCIONAMENTO

1) A madaquina apresenta uma avaria, o software estd bloqueado OU todas as luzes estdo intermitentes.

© Desligue a maquina e retire a ficha da tomada, retire o cartucho de filtragem se estiver instalado no
reservatdrio de agua, aguarde 1 minuto, volte a colocar a ficha e ligue novamente a maquina.

2) O aparelho néo liga apés premir o botdo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR).

© Verifique os fusiveis e a tomada de alimentacdo da sua instalacdo elétrica. Verifique se os dois pinos da
ficha de alimentagdo estao corretamente inseridos na tomada.

3) Ocorreu uma falha elétrica durante um ciclo.

© 0 aparelho reinicia automaticamente quando volta a ligar.
4) O moinho esta a funcionar vazio.

© Ainda existem grdos de café no recipiente:

+ Ocafé pode estar demasiado oleoso e, porisso, nao esta a ser corretamente processado pela maquina.
Tente empurrar os graos para baixo e verifique se 0 moinho comeca a funcionar novamente. No
entanto, € aconselhavel mudar o café (consulte o tipo de graos de café).

* Este é o café que utilizo habitualmente e que tem funcionado bem até agora: contacte o Centro de
Contacto do Consumidor da KRUPS.

UTILIZAGCAO

1) O moinho faz um ruido invulgar.

© Provavelmente existem corpos estranhos no moinho. Tente limpa-lo com um aspirador. Caso contrério,
contacte o Centro de Contacto do Consumidor da KRUPS.

2) Ha dgqua debaixo do aparelho.

© Antes de retirar a gaveta de recolha de pingos, aguarde 15 segundos apés o fluxo de café parar para
que a maquina termine o ciclo corretamente.

© Verifique se a gaveta de recolha de pingos esta bem posicionada na maquina. Tem de estar sempre
colocada, mesmo quando a maquina nao esta a ser utilizada.

© Verifique se a gaveta de recolha de pingos ndo esté cheia.
3) O botdo de ajuste da moagem é dificil de rodar.

© Rode o botdo de ajuste da moagem apenas quando o moinho estiver em funcionamento.
4) O aparelho ndo produziu café.

© Foi detetado um incidente durante a preparacdo. O aparelho seré reiniciado automaticamente e estara
preparado para um novo ciclo.
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5) Utilizou café moido em vez de café em grdo.

© Utilize o aspirador para recolher o café moido do dep6sito de café em gréo.
6) Escorre dgua pelas saidas de café quando a maquina estd desligada.

© E normal. Trata-se de um enxaguamento automatico para limpar as saidas de café. Pode desativa-lo
nas defini¢cdes da maquina alterando a definicdo “Automatic rinsing” (Enxaguamento automatico) para
inativo.

LEITE

1) HA& vapor a sair da grelha da gaveta de recolha de pingos.

© Dependendo do tipo de preparacdo, pode sair vapor pela grelha da gaveta de recolha de pingos.
2) O recipiente para leite Milk Maestro ja ndo produz espuma.

© Utilize leite fresco meio-gordo ou inteiro (entre 3°C e 6 °C).

© Enxague o recipiente para leite Milk Maestro utilizando o programa MILK RINSE (ENXAGUAMENTO
PARA LEITE).

© Lave todas as pecas na maquina de lavar loica ou @ mio em agua com detergente e deixe-as secar
antes de as voltar a montar.

MANUTENCAO

1) A méaquina néo solicitou a descalcificacéo.
© O ciclo de descalcificacdo é necessario apés um elevado nimero de preparacdes.

2) Héa algum café moido na gaveta de recolha de pingos.

© E possivel que uma pequena quantidade de café moido fique na gaveta de recolha de pingos. Amaquina
foi concebida para remover qualquer excesso de café moido residual, para que a zona de percolagao
permaneca limpa.

3) O aviso “empty coffee grounds container” (esvaziar o coletor de borras de café) permanece no ecrd apés

esvaziar o coletor.
© Reinstale o coletor de borras de café.

4) 0 aviso “fill water tank” (encher o reservatério de 4gua) permanece no ecrd apds voltar a encher o
reservatorio.

© Verifique se o reservatério esta na posicdo correta no aparelho.
© A boia no fundo do reservatério deve mover-se livremente. Verifique e liberte a boia, se necessario.

5) Durante a descalcificagdo, ndo sai dgua das saidas durante a primeira fase:
© E normal. A méquina apenas iré libertar 4gua das saidas em caso de grande acumulac3o.

BEBIDAS

1) O café escorre muito lentamente.

© Rode o botdo de moagem para a direita para obter uma moagem mais grossa (pode depender do tipo
de café utilizado).

© Efetue um ou varios ciclos de enxaguamento.
© Substitua o cartucho do sistema de filtragem Claris Aqua.
© A maquina efetuard uma limpeza automatica.
2) O café estd demasiado suave ou néo é suficientemente encorpado.

© Verifique se o depdsito de café em grdo contém café e se estd a descer corretamente.

© Evite a utilizacdo de grdos de cafés oleosos, caramelizados ou aromatizados que possam impedir uma
recolha adequada.

© Diminua o volume e aumente a intensidade da preparacdo utilizando a funcdo de intensidade do café.
Rode o botao de moagem para obter uma moagem mais fina. Prepare a sua bebida em dois ciclos com
a func¢do de duas chavenas.
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3) O espresso ou o café ndo esta suficientemente quente.
© Aumente a temperatura do café nas defini¢des da maquina. Aqueca a chavena passando-a por 4gua
quente antes de iniciar a preparac¢do da bebida.

© Efetue um circuito de enxaguamento antes de comecar a preparar o seu café.
4) Escorre dgua limpa pelas saidas de café antes de cada café.

© Aoiniciar a preparacao, ocorre uma pré-infusdo que pode originar a saida de uma pequena quantidade
de agua pelas saidas de café.

Se um dos problemas descritos acima persistir, contacte o servi¢co de apoio ao cliente da KRUPS.
ELIMINAGAO

Alguns aparelhos contém uma bateria que apenas pode ser acedida por um reparador por motivos de
seguranca. Para substituir a bateria, contacte o Servico de Assisténcia Técnica mais proximo.

n Importante: o seu aparelho contém varios materiais que podem ser reutilizados/reciclados.

GARANTIA
A garantia ndo se aplica nos seguintes casos:

- A presenca de corpos estranhos no moinho;

- Café moido colocado no depésito de café em grao;

- O cartucho do sistema de filtragem Claris Aqua nao foi utilizado de acordo com as instru¢des da KRUPS;
- Em caso de falta de descalcificacao, limpeza ou manutencdo regular;

Qualquer trabalho no aparelho deve ser efetuado por um Servigo de Assisténcia Técnica KRUPS autorizado.

Esta maquina de café/café espresso automatica sé deve ser utilizada para a preparacdo de café ou agua
guente, ou para preparar espuma de leite.

Fabricante: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard, 53100 Mayenne - Franca
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MEPITPADH

Aapr/kardakt Soxelov vepou Akpoduota kade

Aoyelo vepou Kouprtti pUBpiong Aemttdtntag aAeong
Karmdkt Soyeiou KOKKwv Kade MUAoG KadE

Mivakag exeéyyou PuBuioelg

ZUANEKTNG UTIOAELLUATWY QAECHUEVOU KadE
Alokog amovepwv

Aoyelo yaAakTog

AkpodUoLo vepoU

. PUBuLon évtaong kade
PUBuLON peyEBoug
MpodiA

IOMmMOoONwX
ozgrx+—r-

Ayarnte eAdtn,

2ag euapLOTOUE TIOU ayopdoate tn pnxavi Espresso tng KRUPS pie evowpatwpévo pUAo dheong. O nyaveq
KRUPS Espresso p& eVOWHATWHEVOUG HUAOUG GAEONG €X0UV oxedlaotel, avamtuyBel kal kKataokevaotel otn
FaAAia, StaodpaAidovtag £€Tol TIG auoTnPOTePEG eyyunoelg 6oov adopd Tnv TIPOoEAEUON Kal Tnv ToLdtnta
KATaoKeLNG. H pnyavr oag €xeL oxedlaotel yla PEYLOTN EUKOALO XPAONG Kal Tnv TIAPACKEU podnUATWY
moldtntag barista. Amohavote espresso, kade dpiAtpou kat AAAoug TUTIouG Kade, OAa HE TO TIATNUA €VOG
Kouputilou. H pnyavrh espresso KRUPS gival €€omAlopévn pe pia €gutvn Siemtadr). H iponyuevn texvoloyia
TNG HNXAVAG OAG ETILTPETIEL VA €XETE TO KAAUTEPO SUVATO ATIOTEAECHA, ATIOKAAUTITOVTAG TOV HEYLOTO Pabpod
APWHATWV KAl YEUOEWV TWV GPECKOANECHEVWY KOKKWV KadE. EATIioupe va amtohavoete utiépoya SLtaleippata
yla kade kat va elote andAuta tkavoTotnpévn anod tn pnxavr cag KRUPS.

H opada tng KRUPS

1. ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A TO MPOION

Mpw XPNOLUOTIOLOETE TN CUOKEUN yla TIpwTn ¢opd, SLafAcTe TIPOOEKTIKA TO gyXELpiSlo XpAOTN Kal To
GUNMASLo «Obnyieg yla tnv acdpdiela» kat uld&te to. H AavBaopévn xprion amaldcoet tnv KRUPS amo
omotadAToTe VBLVN.

1.1 OAHIOz ZYMBOAQN TI'IA TO ErXEIPIAIO XPHZHZ

a Kivduvog: Mpoeldotmoinon yia kivéuvo cofapou tpavpatiopol f Bavatou.
To cVUpPBoAo Tou kepauvol ePLOTA TNV TIPOCOXT) O€ KLVSUVOUG TIou oXeTi{ovtal Pe TO NAEKTPLKO peLa.

A Mpocoxn: Mpostdomoinon yia bavr) SuoAettoupyia, {NHLA A KaTaotpodr) TG CUCKEUNG.

n ZNMavTLKG: M'eVIKO 1) ONEAVTLKO OXOALO OXETIKA HE TN AELTOUPYLa TNG CUCKEUAC.

1.2 EEAPTHMATA NOY NAPEXONTAI MAZI ME TH MHXANH ZAZ

EAey&te ta eSaptApata mou mapeyovtal padi pe tn pnxavr oag. Edv Asimel kamolo €§4ptna, ETILKOWVWVIOTE
ameuBelag pe to TuAua eguttnpetnong tehatwv tng KRUPS.

NMAPEXOMENA EZAPTHMATA

Evxelpidro xpnong - 06nydg ypriyopng ekkivnong - ®uladio odnylwv acdpaheiag r‘
KatdAoyog kevtpwv o€pPLg peta tnv wAnon tng KRUPS ‘Eyypada eyyunong

)
AN

1]

1

2 | ZakouAdkt adpahatikou®
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3 | TaprmAeteg KaBaplopou*®

4 | Aoyxeio ydhaktog Milk Maestro

5 | Akpoduaoto vepou

*Avaloya e TO HOVTEAD

A Mpocoxn: Nava SLatnproste TNV yyunon, XPNOLOTIOLETE povo eEapThpata tng Krups yla authy tn pnxavn.

1.3 TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

ZUOKEUN Autépatn pnyavr) Espresso EA917 - EA918
Tpododooia pevjppatog 220-240V~ /50 Hz
Nieon avtAiag 15 bar
Aoxeio KOKKWV Kagpé 260 g
KatavaAwon evépyeLag Katd tn Aettoupyia: 1450 W
Aoyeio vepou 1,7L
‘Evap&n xpAonc Kat pUAagn Z€ EOWTEPLKO éoaﬁglgzgor’]h{[exggwp(q uypaoia
Awaotacelg(mm)Y x M x B 365 x 240 x 400
Bapog mpoidvtog (kg) 8,9

Ot texvikég mpodtaypapés umopel va aAAdEouv.

1.4 ENAP=H XPHZHZ KAI ETKATAZTAZH 2YZKEYHZ

APXIKH AEITOYPTIA

TormoBetrote Tn pnyavr) o otabepr), opLlovria, kabapr kat oteyvr| emubavela epyaciag. Katd tnv mpwtn XpAon tng
pnxavAg Ba oag {ntnBel va emnéEete Sladopeg pubuioelg. H TipoeTolpacia TNG KNYAVrG ETILTPETIEL TO YEULOUA TWV
KUKAWHATWY VEPOU, WOTE VA PTIOPECEL VA AELTOUPYIOEL N UNXavr. Oa eKTeENeOTEL N TIPOBEPUAvVON Kal n autopatn
EKTIAUON.

AkolouBnote TG obnyieg Tou eudavidovtal otnv 0Bovn. Na Teploodtepeg TAnpodopieg, avatpette otov O6Nyo
ypAyopng ekkivnong.

H cuokeur) oag exet ey Oel Kat SOKLUAOTEL TIpLV PUYEL aTIO TO EPYOOCTACLO KATACKEUNC. Mapd tnv Tipoco)r Tou Sivetat
otov kabapLopd, eivat Bavo va Ppeite uttoAelppata kade otov pouAo kade f/kal otaydveg kade otn oyxdpa tou Siokou
amovepwv. Katd tnv amocuokevaoia, PMopel €miong va Tapatnproste Ty TIapousia okévng otn pnyavr) Adyw tou
TIPOOTATEVUTIKOU UAKOU. ZUVLOTOUUE Va KaBaploeTe 0YOAAOTIKA TN NXAVr| 0aG KE Eva Ttavi TipLv aro Tnv Tpwtn Xprnon.

Zag EUYAPLOTOUHE yLa TNV Katavonor) oag. Mnv XpnoLOTIOLELTE TIOTE CUOKEUX) TIOU £XEL UTIOOTEL {NJLAL

NEITOYPTIA ANAMONHZ MHXANHZ
AvdAoya JE TNV TIAPACKEUK), N KNXAavh eKTEAEl auTOpaTn EKTTIAUCN VW BPIOKETAL OTNV KATACTAGCN AVAOVIC.
O KUKAOG SLapkel povo pepLka SeutepOAeTITA KAL OTAPATA autopata.
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g YMOAEIZEIZ KAI ZYMBOYAEZ
NEPO
H Ttowdtnta tou vepol emnpeddel ONPAVTIKA TV TIOOTNTA Twv apwpdtwy. Ta dAata kat to YAWpLo propel va
aM\oLwoouv Tn yevon Tou Kade. Na va dlatnproete OAa Ta apwpata Tou Kape oag, oUVIOTOUHE Va XProLUoTIoLElTE
dpeoko vepo, kabwg kat Tn duotyya tou cuotApatog Gidtpou vepou Claris ) pdLalwpgvo vepd pe Enpd uTIoAsippata
KAtw amo 800 mg/L (Selte TNV €TIKETA OTO UTTOUKAAL). Avatpette ato kepdhato «PIATPO KAIZKAHPOTHTATOY NEPOY».

DAITZANI
Katd tnv mpostolpacia kautwyv popnudtwy, CUVIOTOUUE va XpnotpoToLeite dpAT{dvia Tou £xouv TipoBeppavOel (ue
pldn KauTou vepoU) Kat £xouv KATAANAo peyeBog yla TNV emBupnTr) ToodTNTA.

KOKKOI KADE

A OLkapoupSiopgvol KOKKOL Kade PTtopel va YAoouv To Apwid TOUG, EQV 6EV TIPOCTATEUOVTAL. ZUVLOTOUE va
XPNOLUOTIOLE(TE TNV TIOGOTNTA KOKKWV TIOU AVTLOTOLYEL 0TNV KATAVAAWGN 0aG TLG ETTOUEVEG 2-3 NUEPEC KaL
Va €TAEYETE 0aKOUAAKLA Twv 250 g.

H To6TnTa twv KokKwv Kade eivat petafAntr kat n yevon eivat uttokelpevikr|. H Arabica ipoodépel diva apwpata

avBiwv, evw n Robusta, n omola €yel uPnAdTepn TEepLEKTIKOTNTA O Kadeivn, elvat TiLo TILKPr| Kal EXEL TILO €vVTovn

yeuon. ZuvnBidetal ot U0 tuToL kadE va cuvduddovtal yLa TILo LooPPOTINUEVN YeUOn. Mnv Slotdoste va {ntroete

OUMPBOUAEG aTtd To kadekoTTTelo oag,.

Agv GUVLOTOUE TN XProN ATAPWVY KAl KAPAUEAWHEVWY KOKKWV, ETTELGA UTTOPEL va TIPOKAAEGOUV (N OTn pnyavh.
H AettdtnTa AAeong Twv KOKKWV TNPEAEL TNV EVTAoN TwV ApWHATWY KAl TNV TIoldTNTa Tou Kaipakov. ‘0o Tio
AETTTOAAETEVOL E{vaL OL KOKKOL, TOOO TILO KPEPWEN udr) Ba €xeL To KaipdakL. H dAean prmopel emiong va TipocaprooTel
yLa to podnpa mou embupeite.

2. TONOOETHZH PIATPOY KAI ZKAHPOTHTA NEPOY

TI KANEI H PYOMIZH ZKAHPOTHTAZ NEPOY;
Na va amodUyeTe TN OUCOWPEUON AAATWVY OTN HNXavi Kal va BeATLOTOTIOWOETE TNV TIOLdTNTA Tou KadE, 0ag
oupPBouleloupe va puBpioete Tov fabud okAnpATNTAG TOU VEPOU OTN NXAVr 0ag.

NQX NA EAET=ETE TH ZKAHPOTHTA NEPOY THXZ MHXANHZX XAz
«  Tepiote éva ToTAPL VEPO.
«  BuBiote tn pdBo SoKLAE TTou CUVOSEVEL TN UNXAVH| OTO TIOTAPL TIOU E(VAL YEUATO LIE VEPO.
«  TMepuuévete 1 Aerttd. Ta tetpdywva otn papdo SoKAg aANAlouv YpWHA.
«  MetpAoTe ToV apLlBuo TV EYXPWHWY TETPAYWVWV. AUTO oag SEiXVEL TTIOC0 OKANPO glval To vepod aag, amd 0 £wg 4.
«  MetaBeite otig «PuBuioeLC pnyavrG». ZTn ouvexeLq, LETABE(TE e KUALON TIPOG TA KATW TNV EVOTNTA «ZKANPOTNTa
VEPOU» KaL ELOAYAYETE TOV AVTIOTOLYO apLOUO.
«  [atfote OK.

AEN EXETE MAEON PABAO AOKIMHZ;

Edv ypelaotel va emavaldpete autr| tn Asttoupyia apyotepa, dpovtiote va aMAEeTe Tn okANpATNTA TOou vePOU avaloya
e Tov TOTo Xprong 1) TLG TAnpodopieg TTou TtapEyovtal amod TLG eTapeieg UEPELONC, XPNOLUOTIOLWVTAC TOV TIAPAKATW
Tiivaka:

GK: ueéptoqm Katnyopia 0 Katnyopia 1 Katnyopia 2 Katnyopia 3 Katnyopia 4
\I}Spog S | NoAv paraxé Mahaké | Métpia okAnpo SkAnpo MoAG 6KAnpPo
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
PuBpicerg
GUOKEUNG 0 1 2 3 4

FIATI NA TOMOGETHZQ ®YZIITA PIATPOY;

To ¢iAtpo kaoeta tou cuotrpatog KRUPS Claris Aqua (FO88 / XS807) cupBaliel otn BeAtiotomoinon tng
yeuong tou Kade, KaBwg Kal 0Tov TIEPLOPLOKO TNG CUCCWPEUONG AAATWY KAl TNG ATALTOUEVNG CUVTHPNOoNG.
MNava dtaopalioete tn peydin Stdpkela (wAG TNG KNYXAVAG 0AG, CUVLOTOUE VA XPNOLUOTIOLOETE pLa puoLyya
diAtpou. Autd to e€dptnua ival Stabéoiuo otov otétomo KRUPS.com.
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MOTE NMPENMEI NA AAANAZETE TH ®YZIITA ZYZTHMATOZ ®IATPOY NEPOY CLARIS;

« AUO prVveg PETA TNV EyKATACTAON.
t *+ Yag ouviotoUpe, otav tomobeteite Tn PuoLyya, va yupidete Tov YKpL SAKTUALO OTO EMAVW HEPOG
¢ duoLyyag didtpou, wote va epdavidetal n nuepopnvia tomobEtnong cuv U0 PAVEG.

NQZ TOMOGETQ TH ®YZIITA TOY ZYZTHMATOZ PIANTPOY NEPOY CLARIS;

L * H dvoLyya tomobeteital oto Soyeio vepou.

+ Yuviotdrat, otav tomobeteite tn duoLyya, va yupldete Tov YKpL SAKTUALO OTO ETIAVW HEPOG TNG
duoyyag didtpou, wote va epdavidetal N nuepopnvia tomobETNoNG + 2 PrVEC.

*+ TomtoBetrote owotd Ttn dUcLyya otn Bon TG, He Tov aplBunpévo SakTuALo TIPOG Ta EMAVW.

« Xpnotpotothote To pavpo BLéwtd €§dptnua, Tou Tapexetal padl pe tn euolyya, ywa va tnv
TOTI0BETAOETE OWOTA Kal va tn Bdwoete otn B€on tng.

+ Evepyotiol\ote tn pnxavr) Kat petaeite otig pubpioetg, emAeSTe TV eykatactaon diAtpou kat
akolouBrote TG 08nyieg otnv 0Bdvn.

* H pnxavn Ba yepioel kat Ba emilvn autopata to clotnpa. Xto TENog tng Stadikaciag Ba
akoUoete Tpla NYNTKA orfjpata Tou uTtoSeLKVUOUV TNV OAOKANpwan.

2.1 MYAOZ: PYOMIZH THZ AAEZHZ

FATI NA PYOMIZQ THN AAEZH;
M'evikd, TipETEL va puBpidete tnv dAeon dtav aAAdete Tov TUTIO KOKKWV Kade A yla va pubpuioete tn évtaon
Tou kade oag. H ahhayr tng dAsong kabuota Suvatr| tnv mpocappoyr) o€ StadpopeTikoug TUTIOUG KOKKWVY KadE:
- OLTIOAU KaBoupdLopévol Kat ATtapoi KOKKoL Kade armattouv TiLo Yoviph GAeon,
- OLAwydtepo kapoupSLopévol KOKKOL glval TiLo §npol Kat armattovv TiLo AeTttr| dAeon.

KaBoupdilopa

EAadpu Métpro Avuvaté ‘Evtovo MoAU évtovo
(Blonde) (Kexpumdpt) (AvoryTo MaAALkd) (FfaAAikd) (ZkoUpo MaAALkd)

EruuAéov, yua tov (8lo kadg, n pubpion tng dheong emnpeddel to dpwpa oto GALTave: 6oo TiLo AeTter| lvat n
GAeon, TO0O TILO €vtovn elval n yeuon.

@éon 5 Oéon 4 ®éon 3 ®éon 2 Oéon 1
oAU yovtpn Xovtpn Méetpia Aerrth MoAU Aerrtr

nQz MMNOPQ NA PYOMIZQ THN AAEZH;
lupiote to kouuti puBULoNg Tou Bploketal oto Soxelo KOKKWV Kade, WoTe va Talplddel e TOV TUTIO TWV
KOKKWV KadE Kat tnv emBupntr) evtaon tng yevong (5 enineda - deite mapamndvw). AUTA n puBuLon TIPETEL va
TipaypatoTote{tal otadlakd Katd tnv dAeon. Metd amo tpelg apackeveg, Ba tapatnpnoste cadn Stadopd
otn yevon.

259



Mpocoxr): Asv cuvloToUUE Tn XPon ATapWV | KAPAPEAWHEVWY KOKKWV KadE, kKabBwg o HUAOG Toug
eneepyddletal pe Suokohia. Mmopel va Tpokaléoouv {nuLtd otn pnxavr) kat va oSnyfoouv OE KAk
amodoon tou atcdnthpa.

3. MAPAZKEYH POPHMATQN

PODHMATA MNMOY AIATIOENTAI ANO AYTH TH MHXANH:
H KRUPS Sensation Elite odg emitpémnel va priagete peyain motkiAia popnpdtwy, avaloya PE TLG TIPOTLUAOELS
oag. H mpdéofaocn otig mapaokeveg podnudtwy eival Suvath ameubelag and tov Tivaka eAEyyou:

OL TIPOETIAOYEG OYKOU KL €VTACNG ONHELWVOVTAL LE EvTova YpAppaTa.
Zuvtayég yua Kage:

AwaBéoLpn évraon

Podnpata AvaBéoLpa pey€dn Kadé Nettoupyia X2
[}
Puwotpéto 20 rTZIISni? m 00 v
0o
: [}
. 40m
EoTtpéco ) 0o 4
40 ml - 70ml 000
| [}
. 70 m
AoUvyko ] 0o v
70 ml-100 ml 000
[}
MakpUg KadEg 100 TZI(; r1n?0 mi 0o v
0Ooo
[}
ALTIAGG E0TIPEGO 40 TLB 1'::IO ml 0o
0o
90 ml - 150 ml 0
Apepkavo 120 ml 0o
0Voo
[}
Kadég piktpou 120 ,:2'01"?'0 mi 00 v
0Ooo

AlaBéopn évtaon

Kadé Mettoupyia X2

AlaBéoLpa peydn

M 0
EOTIPECO POKLATO* L 00
XL 0Ooo
M 0
Kartoutoivo L 00
XL 0Ooo
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AlaBéoLpn évtaon

Podnipata AlaBéoLpa peyon KadE MeLtoupyia X2
M L))
ITaALK6 KATIOUTG{vo L 00
XL 000
M 0
Ndte pakLato L 0o
XL 0o
M L))
Kadé Adte L 00
XL 000
M 0
Flat white L 0o
XL 0o
M
Adppwdeg yala L
XL
*AvdAoya e To LovTédo
KpUgg ouvtayég:
Podnpata AvaBéoLpa peyébn ALaeéoKtzgfvmon Nettoupyia X2
L))
Kadég piktpou 320 ml 0o
0Voo
(1)
MakpOg Kapég 180 ml 0o
Ooo
0
Eompéco 90 ml 0o
Voo
L))
Adoykdato* 40 ml 00
0o
L))
Kamoutaivo 240 ml 0o
000
0
ITaALKG KATIoUTGivo 240 ml 0o
0o
L))
Kadé Adte 350 ml 00
0o
L))
MAQTE paKLaTo* 340 ml 00
000

*AvdAoya e to [LovTéLO
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ZuvtayEg e vepo:

AraBéoLpn évtaon

Podrjpata AlaBéoLpa pey£dn Kadé

MeLtoupyia X2

ZeoT0o veEPO

Juvtayég yua KooTa:
‘ONEC OL OUVTAYEG «ZTO XEPL» Elval KATAAANAEG yLa tnv kouTta Krups N2161144, Ttou pmopeite va Bpeite otov
LOTOTOTIO pag www.krups.com.

AwaBéoLpn évtaon

Podrpata AlaBéoLpa peydn Kadé NeLtoupyia X2
[}
MakpOg KapEg* 240 ml 0o
0Voo
[}
Apeplkdvo 240 ml 0o
Ooo
(1)
Kadég piltpou 240 ml 0o
Voo
[}
AdTe pakLato 240 ml 0o
0o
[}
Kamoutaivo 240 ml 0o
0oo
[}
Kadpé Aate* 240 ml 00
0oo
0
Kpuog Kadég* 240 ml 00
Voo

*AvdAoya ue To UoVTEAO
NQz PYOMIZQ TO YWOZ TON AKPODYZIOQON KADPE;
Ma oAa ta mpoodepOueva podpruata, Pmopeite va YaunAwaoete ta akpoduola kade avaloya e To peyebog
Twv PAT{aviwy oag.

NQZ ZEKINAQ NA NMAPAZKEYAZQ TO PO®HMA MOY;
+ EAeyEte OTL To Soxelo KOKKwVY Kade elvat yepdto.

A Mpoooyn: Na va anoduyete (LA 0TN PNXAVH 0a¢, TIPOCEETE va NV pl&ete vePO oToV HUAO.
« EAéyEte OtL to Soyxelo vepou elvat yepdto. EAv n otdBun tou vepou eivat xapnAn, n pnxavr 8a cag
€LSOTIOLNOEL PE LA EVEELKTLKA AuyVia, TIPOKELUEVOU va YeUIOETE TO Soyelo.
+ TomtoBetrote ta ATAvia KATW aTo TA OTOULA EKPOTC KaDE.
¢ MEOTE TO KOUMTI{ YLa TO ETIAEYHEVO pODN A, TIPOCAPUOOTE TLC pUBUioeLlg KaL TiLeaTe <kENAP=H/ATAKOMH».

ANAAOTA ME TO PO®HMA, EINAI AYNATEZ AIA®OPEZ PYOMIZEIZ:

- 'Evtacn tou KadéE: MNa va au§NoETe 1) va HELWOETE TNV €VTAON TOU KadE TPOTIOTIOLWVTAG TV TIoootnta
aAeopévou kadeE rou Ba ypnotpotionBel, eTuAegte To podnua Kat TILESTE TO KOUUTIL «t i, yla va eTiAEgeTe
METAEU 1 Kal 3 KOKKwV, OTIoU 1 €lvat n HLKpAOTEPN Evtaaon Kat 3 n peyarltepn.
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- "Eva fj Vo dAtddvia: MNa va §ekvnoete SUO0 TTAPACKEUEG TAUTOXpova, ETIAEETE TO podnua dtou epdavidetal
n evoeLgn «X2». (Movo yla ouvtayeg kade)

- ‘Oykog 0to pAt¢av: MNa va auEAoETe 1) va PELWOETE TNV TIOoOTNTA vEPOUL Tou Ba xpnotporonbet ya tnv
€KYUALON, TILEOTE TO KOUTIL «tp» yla va TipooappOoETe Tov OYKO.

MNameploodtepe; MAnpodopieg, avatpégte otov Ttivaka popnudtwy Kat otov 08nyo ypiyopng ekkivnong
OXETLKA LE TOV TPOTIO TIPOGAPHOYNG TWV pUBUicEWY poPnuatwv.

naz AIAKOMNTQ THN NMAPAZKEYH ENOZ PO®PHMATOZ MPOTOY OANOKAHPQOEI;

Mrmopeite va SLakOPETE TNV TIAPACKEUN TOU POoPAUATOC 0ag OTIOLASATIOTE OTLYMI TIATWVTAG TO KOUWTTL
«ENAP=H/AIAKOMH». ‘'Otav &vag KUKAo¢ Slakotttetal, n dtakot) dev gival aueon. H pnyavrh &gv Ba eival
TIpOoBActLUn yLa Alyn wpa, Yyeyovog TIou UTIOSELKVUETAL PE €va Pfvupa otnv 086vn oag.

KAYTO NEPO
MNAPAZKEYEZ ME KAYTO NEPO
*+ TottoBetrote 10 akpodualo kautol vepol aTn pnxavr| otn B£on tng Kavatag YAAaktog.
+ TomtoBetnote to GALT{AvL KATW atod To akpodUOoLo KAUTOU VEPOU.
 Matnote «Kauto vepo».
* Mmopeite va puBpioete tov Oyko tou podpApatog cVUPwWVA HE TLG TIPOTLHAOELG oag. Qotdoo, Sev elval
duvatn n tautoypovn tapackeur] SUo dALT{aviwy eopEVWE N AstToupyia «X2» Sev elvat StaBgoiun.
* MNatfote «kENAP=H/AIAKOMH». H pnyavh Ba mpaypatomotiosl pobeppavon (N dwtevr) ypaupr Ba
avaBooBrvel) kat, otn ocuvexela, 8a oepBipeL To KAUTO vePO.
* HAettoupyla ipodii elval Stabeoipun. Na neploodtepeg TAnpodopieg, avatpegte atov Odnyo ypryopng
€KKIVNONG OXETLKA HE TOV TPOTIO amoBKELONG TOU ayaTinUEVOU aag podrHaTog.

KPYA MOTA

H Sensation Elite ipoodEpeL vea amokAeLOTIKA KpUa podrpata, OTiwG TTaywpevo kade, kpuo kade, kpuo caffe
latte f) kpUO cappuccino.

MNnava ¢tidete éva maywpeévo podnpa, TIPETEL va KAVETE €va I TIEpLoodTEPA TIPAYHATA €K TWV TIPOTEPWV. MNa
TO KAAUTEPO Suvato amoteAeopa: XprOLUOTIOLOTE £va TIOTrpL Twv 400-450 ml Kal Tutitkou peyeBoug tayakia
(4 x 2,5 x 2,2 cm). H pnxavr 8a cag kaBodnyroeL Katd tnv TIapackeur]. ZUVIOTOUUE va akOAOUBAOETE Ta
BApata mposTolpaciag Twv ouvtaywyv otnv 08ovn oac.

POPHMATA ME BAZH TO F'ANA

3.1 AOXEIO TAANAKTOZ MILK MAESTRO

AuTO to Soyelo yalaktog Milk Maestro €xel oyxedlaoTel yla va oag ipoodpEpeL pia eumepia
TposTolpaciag popnudatwv ydhaktog molotntag barista oto omitt oag. Mpw apyloete
va ¥XpnolUoTiolE(te To TIPOlOV oag, SLaPAOTE TIPOOEKTIKA TLG TIapakdtw odnyleg yia va
eCaodpalioete BEATIOTN YprON KAl aTOTEAEOUATA.

Mpw xpnotlpototjoete to Soxelo yalaktog Milk Maestro yiwa mpwtn ¢$opd kat yua va
adalpeoete TOAvA UTIOAE(PpATA 0KOVNG, CUVLOTOULE va Kabapioste OAa ta e§aptApata Pe
vePO Kal oarmouvt.

KYPIA XAPAKTHPIZTIKA

MeLwtoupyia appoyalou

To Soxeio yahaktog Milk Maestro LaBetel éva KATOXUPWHEVO cUOTNUA TIapackeurg adpoyalou, wote va
prtopeite va mapackevadete KPePWEeG adpOyalo og Alya poOvo AETTTA.

To koupuTtl eAéyyou appoyalou OTO EMAVW UEPOCG TOU KATIAKLOU OAG ETILTPETIEL VA EAEYXETE TNV €TLOUUNTH
oootnta adppoyalou, TipoodepovTag ATOAUTH TIPOCAPHOYI] TWV POPNHATWY YEAAAKTOG.

Autoéparto tpoypappa ékmtAuong MILK RINSE

Artatte{tal eva TPOYpaAPHa QUTOHATNG EKTTAUONG META amo KABe podpnua yalaktog (eldomoinon MILK otn
Stemadn) yia va Staohaiidetal n BEATLOTN uyLELVE. PpovTioTe va KAveTe KaBapLopo PeTd atmod KABe xprion Ttou
Soyeiou yadhaktog Milk Maestro.

MNa mepLocotepeg IANpodopieg, avatpégte otov O8nyo6 yprRyopng EKKivnong yLa Tov TpOTo autopatng
ékmAuong tou Soyxeiou yahaktog Milk Maestro.
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EukoAn amocuvappoAdynon kat acPpalég yra TTAUGLUO OTO TTAUVTPLO TILATWV:
lNa evkoAo kaBaplopod kaL cuvtApnaon, To Soxelo yaAaktog pumopel va amocuvappoloynBel TANpwg. MTopeite
va Staywpioete ta Stadopetika pepn tou Soxelou yaraktog Milk Maestro yia oxoAaoTtiko kabapLopo.

‘O\a ta pépn TAEvovTal oTo TIAUVTAPLO TILATWY, kablotwvtag tn dtadikacia kabaplopol akopa TiLo BoALKr).
ATIAWG TOTIOBETAOTE TaA HEPN OTNV EMTAVW 0XAPA TOL TIAUVTNPIOU TILATWV ] OTOV XWPO yLa Ta payatportipovva.

ﬂ Mpocoxr: Mnv TomoBeTelTe TO KATIAKL OTO TIAUVTIPLO TILATWV HE TO KOUUTIL EAEyYOU appdyalou otn BEon
PULL (kivéuvog amwAeLag tou SLakotttn). ApalpEoTe To yLa va pnv To XAOoETe.

nQz MNOPQ NA XPHZIMOMOIHZQ TO AOXEIO FANAKTOZ MILK MAESTRO;

foﬂl YMOAEIZEIZ KAI >YMBOYAEZ

Ma tnv mapaokeur adpdyalou, TIPOTIHACTE TtaoTEPLWEVO yaAa UHT kateuBeiav amd to Yuyeio (3-5
°C). H xpAon €Wkwy TUTIWV YAAAKTOG (HLKPOPLATPAPLOMEVO, VWTIO, YAAa Tou €xel uttootel {UPwoON,
EUTTIAOUTLOMEVO) A YAAAKTOC GUTLKAG TIpogAeuong (apuyddlou, Bpwpng, ooylag K.ATL) propel va dwaoel
ALYOTEPO LKAVOTIOLNTIKA ATIOTEAEOATA 000V adpopd TNV TOLOTNTA KAl TNV TtocdTnTa tou adpou. ‘Ocov
apopd to yala PuTIKAG TIpogAeuong, eTAeETe eLSIKA yahata TUTIou «barista», TTou €XOUV TNV KATAANAN
oUlVBeon, wote va e§aodalidouv LkavoTolnTkd appoyaro. Abou avoifel N dbLaAn yaAakTog, elte TTAAOTIKN
elte yudAwn, pémel va puldooetal oto Yuyeio oe Beppokpaacia 4°C 1 xapnAotepn. To ydAa cuvhBwg
Slatnpeltat amno TEVTE Ewg ETITA NUEPEG.

O8nyieg xpfiong:

1. MpostoLpacia
Mepiote to Soxelo yahaktog Milk Maestro e tnv emBupntr toodtnta YAAakTog. Ppovtiote va pnv uttepPeite
TN YPAMKI HEYLOTNG XWPNTLKOTNTAG TIoU UTtoSELkvUETat oto Soxelo yAAOKTOG.

MAX MéyLotn otdlpn Soxeiou yAAakTog
-
U YUVLOTWHEVO ETITIESO yLA TNV TIAPACKEUT TIOMNWV cappuccino

CP YUVLOTWHEVO €TI{TIESO yLa TNV TIAPACKEUN) VO cappuccino

2. P0Opon adpou
MNepLotpePte TO KOUPTIL EAEYYOU adPpOYyaAOU OTO ETAVW PEPOG TOU KatakLlou Seglootpoda yla epLocoTEPO
adpd f aplotepootpoda yia Ayotepo adpd. ETAEETE tnv mocdtnTta tou adpoyalou avdloya HE TLG
TIPOCWTILKEG 0AG TIPOTLUIOELG.

(PuLL)

©¢on ywa tnv adaipeon Tou KoupTloU eAeyyou adpoyaiou

©¢on peylotou adpou

©¢on e\dylotou adppou

Ma Bértiotn ToLldTNTa Twv podpnuatwy Kadeé pe BAon To yAAd, CUVLOTOUE Va TIAPACKEUACETE 5 ] 6 podripata
HE YAAQ HETA TNV TIPWTN XPHON. AUTO ETILTPETIEL T BEATIOTN AsLTOUpYia TOU CUCTAHATOG YAAAKTOG.
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Av 1o podnpa kade pe Bdon to yaha exehiostl amod 1o GALT{AvL 0ag, GUVLOTOUE:
- Na puBpioete Tov emhoyea 6ykou appoyarou otn Beon MIN
- Na em\e€ete pkpoOTEPO pEYeBOC podruatog (M L)
- Na yxpnotgototjoste peyaAutepo GALT{avt

3. KaBaplopog
AdoU oA\oKANpwoeTe TN Xpron tou Soxeiov yahaktog Milk Maestro, pmopeite va eKTEAECETE QUTOMATN EKTTAUCH
pE To Tipdypappa MILK A va attoouvapLoAOYGETE KAl Va TIAUVETE KAAA OAa Ta pEpn e {e0TO VEPO KAl 0ATIOUVL
f) OTO TIAUVTHAPLO TILATWV.
BeBawwbeite Ot £xete EeMAUVEL Kal O0TEYVWOEL KAAG OAa TaA PEPN TIPLV TA ETIAVACUVAPLONOYAOETE.

=

" YNOAEIZEIZ KAI ZYMBOYAEZ

MNa va &ekAeldWoeTe To KamdakL Tou Soxelou yaAaktog Milk Maestro, amatteitat éva Tétapto tng otpodng.

A Npocoxn: Mnv &ekwdte tnv mapackeun podnudtwy pe yaha av Sev €xete ouvdéoel TpwTa to Soxelo
yd&haktog Milk Maestro otn pnyavr.

EATtioupe va amohavoete tn xpron tou doxeiov yaiaktog Milk Maestro kat va yeutelte vOOTLA OTILTIKA
podrpata pe yaAa, xapn otnv uPnAng aroedoong, ebxpnotn Asttoupyia yia appdyala.

4. MPODIA

A NMOION ZKOMNMO XPHZIMOMOIEITAI H AEITOYPIIA NMPO®IA;

H Aettoupyia Mpodih odg mapexel pdofacn €vav eEATOULKEUPEVO XWPO, OTIOU PTTOPELTE va amobnKeveTe Ta
ayarnnpéva oag podrpata. H mpdoBaon eivat TIoAD eUKOAN XApn OTO KOUUTIL Apeon AeLToupyiag oTov Tiivaka
€NEYXOU TNG pnXavhg. Mropeite va ‘Snuioupynoete €wg 4 TipodiA kat va kataypaete €wg 6 ouVTayeg oTo
KaBeva.

a evahhayr Tpodil, amwg TILECTE TO KOUUTTL “... ApoU eTiAEEETe TO pddnua Tov embupeite oe éva Tipodi,
Tieote ENAP=H/AIAKOIMH yiwa va apyioet n tapaockeur) tou. Auth n Asttoupyia lvat taxutepn Kat Lbavikr yLa
KaBnuepwr xpnon, kabwg ta podrpata mou arobnkevovtat oto TpodiA oag apackeudlovtal ameubeliag pe
€va ayylypa, Xwpic va amattovvtal poobeteg pubpioeLc.

NnQz MNOPQ NA AIAXEIPIZTQ TA ATAMTHMENA MOY PO®HMATA ANO ENA MPO®IN;
Mriopeite va mpoobecete gva podnua o€ éva TPodiA: TPV amod TNV TIAPACKEUN| TOU POPIHATOG, TILECTE
TIOPATETAUEVA TO KOUMTIL 3/ Kal akoAouBrote TG 06nyleg otnv 0Bdvn.

Av SLaKOWYETE TNV TIAPACKEUN TOU ayatnpeévou oag podrpatog evw oepBipetal, autr eival n Stdpketa ou Ba
kataypadel.
NnQz MMNOPQ NA ADAIPEZQ ATAMMTHMENA POPHMATA;
- MetaBeite oto TipodiA kal eTAEETE TO pOdNUa TIoU BENETE va apalpeTETe.
- Mi€ote OK otnv emtAeypevn ocuvtayn.
- EmBePaiwote 6tL BéNeTe va adalpéoete auTto To podnpa armo to ipodiA, méovrag OK Eava.
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5. TENIKH ZYNTHPHzH

5.1 KAOHMEPINH ZYNTHPHZH

H owotr) ouvtrpnon Ba egacdaiiosl tnv tapatetapevn Stdpkela {wng TN UNXavAg oag kat tn Satrpnon tng aubevtikng
yeuong Tou Kade.

2YNTHPHZH AIZKOY AMONEPQN
O &8{oKo¢ amovepwV ETILTPETIEL Tr) GUANOYI TOU VePOU 1) Tou Kade Tou Sladelyel amo T CUCKEUN KAtd Tn SLdpKeLa tng
TIAPACKEVAG KAl PETA amo auTAv. Eival onuavtiko va tov adrjvete mdvta otn 8€on tou Kat va Tov adelddeTe TAKTKA.

MaAGYOUC UYLELVIG, CUVLOTOUE VO ATIOCUVAPHOAOYE(TE TOV SloKOo amovepwv yla va kabapilete kabe otolyelo kabnpepva
KaL va Tov adrveTe va OTEYWWOEL OTOV AEPA TIPLV TOV EMavatomofetnoste otn unyavr). O dlokog amdvepwv propel va
TIAUBEL pe aoddalela oto TIALVTAPLO TiLATWY, adol adalpeceTe T oydpa.

l'a meploodtepeg MAnpodopieg, avatpegte otov 08ny6 ypryopng ekkivnong.

MOTE MPEMEI NA AAEIAZQ TON AIZKO AMONEPQN;
‘Otav o M\wtrpag Bploketat otnv avwtepn Bon, To omolo Selyvel 0Tt £xeL yepioel uttepBoAKA.

ZYNTHPHZH AOXEIOY YNOAEIMMATQN AAEZMENOY KADE
l'a AOYOUG LYLELVIG, CUVIOTOUHE va KaBapidete kaBnuepvd To S0xEl0 UTIOAELUUATWY AAECUEVOU KAPE PE KAUTO VEPO HE
oamoUVvL KaL va To adriVeETE va OTEYVWOEL TIPLV TO ETTAVATOTIONETI|OETE 0T pNXAVH).

l'a mepLoootepeg Anpodopieg, avatpégte otov O8Nyo6 ypriyopns EKKIvNong OXETKA PE ToV TPOTIO KaBapLopou
ToU So)elou UTIOAELPMATWY aleGpEVOU KaE.
- Abeldote to Soyelo UTIOAELUPATWY aAeopEvoU Kade dtav To uttoSei§eL n pnyavr.

- Mmopeite va to adelddeTe TILo TAKTIKA, AANA HOVO OTav N UnXavh lval avapplevn, wote va Pmopel va kataypdpet ot
€yLve adelaopa tou doyelou.

ﬁ ZNHavtke: Eav 6ev adeladete TAKTIKA TO Soyeio aheopevou Kade, OTIwG UTTIOSELKVUETAL TIAPATIAVW, EVEEXETAL VA
TIPOKANBEl {nuLa otn pnyavn oag,.

ZYNTHPHZH AOXEIOY NEPOY

l'a va SLatnpAosTe Ta apwHaTa Tou Kade oag Kat yia AGYoug UYLELVIG, CUVLOTOULE va XpnOLLOTIOLE(TE PPETKO VEPD, va
kaBapilete to Soxelo vepou KaBNuePWVA e KAUTO VEPO Katl adouyydpL Kat va To adrVeTE va OTEYWWOEL OTOV AEPQ, TIPLV
TO EMAVATOTIONETAOETE OTN YAV,

ZYNTHPHZH AOXEIOY KOKKQN KA®E

OL kOKkoL kade propel va adproouv Amapd UTIOAE(ppATa O0Ta ToLYWHata tou Soxelou KOKKwV kade, ta otola propel
Va ETINPEACOLV TNV TIOLOTNTA TOU Kade oag,. Ma va SLatnpr)oete Ta apwpata Kat yia AGYouG UYLELVIG, CUVLOTOUE va TO
OKOUTIICETE PE eva KaBapd Kat oteyvo paiako Tavi kabe popd Tou ypetddetat va to Eavayepioete.

ﬁ Mpogoxn: Mnv xpnolpoToLeite vepo yla va kabaploete To S0XEl0 KOKKWV Kade. To vepd oTo Soyeio KOKKwV Kape
MTTOpE( va TIPOKANEDEL {NULA TN Y AVE).

5.2 AAAH ZYNTHPHZzH

ﬁ ZnMavtike:

* H ouvthpnon Stapkel €wg 20 Aerttd, avaloya e tn Stadikaoia.

* EQv amoouvbeaete TN pnyavr) oag katd tn SLdpkeLa tng cuvtrpnong f o€ Tepmtwon SLaKoTG PEUATOG, TO
Tipoypappa kabapiopol Ba cuveylotel amd tnv apyf). Aev givat duvatr) n avaBolrf] autAg tng Asttoupyiag,
KaBw¢ aralteital EKTAUON TOU KUKAWLATOG vepOU. Z€ auTr| TNV TIEPITITWOTN, UTTOPEL va XPELAOTEL VEQ TAUTIAETA
kaBaplopo.

* Av to Tipoidv oag Stabstel dpuotyya tou cuotApatog didtpou vepou Claris tng KRUPS, adatpéate Ttnv TipLv amo tn
Sladikaoia apardtwong.

*+ Aev xperadetal va ekTeNElTe TO TIPOYPAUUA OUVTAPNONG QUECWE UOALG oag €LOOTIOLAOEL N CUCKEUR, Ba TIPETTEL
OMWG VO TO KAVETE 0€ EUA0YO XPoVLKo Staotnua. Edv avaBAnBei o kaBaplopdc (1) n adaidtwaon), n e6omoinon Ba
eudavidetal £wg dtou ekteheoTel nAsttoupylia.
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Zuvthipnon

Autopatn
éktTtAvon Milk
Maestro
30s - 60 ml

Meta amo eva
podnua pe yaia n
avd Taca oTLyur).

Ene§iiynon

To autopato Tpoypappa EKTIAUCNG Tou Soxeiou
ydaAaktog Milk Maestro xpnotpoTtoLel povo
{0t vepO Kal eEaodalilel BEATioTn amodoaon
adpdyalou Kat kabapo cuoTnua.
Avatpé§te otov 086ny6 ypRyopng eKKivnong
yLa Tov TpoTo EKTIAUCNG Tou §o)Eiou
yaAaktog Milk Maestro.

Oa xperLacteite

Xewpokivnto
§émAvpa Milk
Maestro
~5 min

‘Otav {ntnbei amno
T pnxavn fj ava
Taoa OTLyu).

AUTOG 0 KaBaplopog cuviotatal otnv
QATTOCUVAPHOAGYNON KAl Tov KaBapLlopo
Tou adatpolpeVoU TUAATOC «one touch
cappuccino». lNa BEAtiota amnoteAeopata
adppol YyAAaKTOG, CUVLOTATAL TAKTIKOG
kKaBapLopog. Avatpé§te atov «08nyo
ypyopng ekkivnong».

‘EKTTAUGN TOU
GUCTAMATOG
yaAaktog
30s - 20 ml

Metd amd kabe
pOdNpa pe yaAa,
otav oag {ntnBel

ard T HNXavnA.

ETiLTpETEL TNV EKTTAUCH TOU KUKAWHATOC
YAAOKTOG TNG HNXAVAG. MTIopeiTte va eKKLVAOETE
TNV €KTTAUCH TOU CUOTAMATOC YAAOKTOG avd
Ao OTLYUN.

‘EKTTAUON TOU
GUCTANATOG
Kagpé
~45s - 30 ml

Metd armo 2 npepEeg

EKTOG XPNoNg
avd Taca oTLypn.

ETILTPpETEL TNV EKTTAUGH TOU KUKAWHATOG KadE
NG HnxavAe. AutA n Stadikaoia ypnotpototel
HOVo Kauto vepd. Eaodalilel tn StatApnon
NG auBEeVTIKAG yevong Tou kade oag.
Avatpé§te otov 08ny6 ypriyopng ekkivnong.

Kabaplopog

Hnxavng
~13 min-1L

‘Otav {ntndei amnod

™ pnxavn fj ava
TIAoA OTLYMN).

'a AOYoUC LUYLELVAG Kal yLa tn dtathpnon
TNG TIOLOTNTAC TOU Kad€ 0ag, CUVLOTOUHE va
kaBapilete Kal va amoMTIalveTe TO KUKAWUA
Kad€ TNG UNXavn¢. Zag yyudtal tn BEAToTn
SlatApnon Twv apWHUATWY TwV PodNUATWY

oag.

Avatpe€te otov O8nyo ypriyopng ekkivnong yla
08nyleC OXETIKA E TOV TPOTIO KABAPLOUOU TNG
MNYavAG ) akoAouBAote autd ta BApata:

1. Av gudpaviotel pla etdomoinon kabaplopou,
mEote OK.

2. Bpeite pla taumieta kabaplopou.

3. Avoi&te TV uTtoSoyx N TauTAETAg KabBapLopou
KAl TOTIOBETAOCTE TNV TAUTIAETA.

4. TomtoBeTroTE €va Soyxelo evog Aitpou KATW
amo ta Svo akpoduaoLa.

5. Méote to kouptti ENAP=H/ATAKOIMH yia va
emBeBaltwoete tn Stadikacia kabaplopou.

6. Katd tn &iapkela tng Stadikaoiag
KaBaplopou Ba tpexeL vepd amo ta akpodpuaoLa
Kade.
7.’0tav n por) Tou vepoL SLaKOTIEL KAl AKOUOETE
Tpla nYNTkA ofnuata, n pnxavh oag eivat
KaBapn kat €ToLun yla xpron.

1 TaumAETa
KabBaplopou
KRUPS XS3000/
XS808
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Zuvthipnon

‘Otav {ntndel
amo tn unxavn.
‘Otav o aplbuog
Twv podnUATWV

Sev elvat apketog
WOoTE va ypeLtddetatl
adaldTwaon, auth
n Aettoupyia dev
elvat evepyn.

Adaldtwon
~20 min -1,5L

Ene§iiynon

H apaldtwon tng pnxavig stacpalidel tn
owoth Asttoupyia tng Kat e€aleidel kabe
evamnobeon ahdtwv A Troupi. Auto To Bripa eivat
TIOAU ONUavTiko yLa va stacpalioste tn owoth
Aettoupyia kat pakpolwia Tng CUOKEUN oag.
Avatpe€te otov O8nyo ypryopng ekkivnong
yla Tov TPOTo adpardTwaong TNG KNXavig N
akoAouBote Ta TTapakdtw Brpata;

1. Muwa eldottoinon otnv 08dévn Ba {nthoet
adaldTwaon TN unxavn
2. MatAote to kouptti OK.

5. Tepiote to Soyeio vepou e XYALapO vePO PEXPL
TNV €vdelgn CALC.

6. Mdpte kat avoi&te €va 0akoUAAKL SLAAUPATOC
adaratwong KRUPS.

7. AS€LA0TE TO TIEPLEYXOMEVO ATIO TO CAKOUAAKL
oTo Soxelo vepou (edv to Tpoiov oag Slabetel
duayya diktpou Claris, apaipgate tnv).

8. Avaui&te to TepLeEXOEVO ATIO TO GAKOUAAKL
ME TO vePO oto Soyelo.

9. TomoBetrote Eavd to Soxeio vepou otn Beon
TOU 0T pnYavn.

10. TomtoBeTOTE TO AKPOPUOLO KAUTOU VEPOU
otnv uttodoxA tN¢ kavdtag YyaAakTog,.

11. TomtoBetrote éva Soyeio 1,5 Aitpou KATwW Kat
ato ta Svo akpoduaola (kade Kal atuou)

12. Natnote to koupti ENAP=H/AIAKOMH ywa va
gekwnoe n Stadikaocia apardtwond.

13. Katd tn sudpkela tng dStadikaciag
adaldtwaong, Ba tpekel vepd amod to akpoduato.
14.'0Otav {ntnBel amnd tn pnyavn: apalpeots,
adeldote Kal EemAUveTe To Soyelo vepou.

15. leplote to Soyelo vepoU PEXPL TNV EVEELEN
MAX.

16. TomtoBetr)ote Eava to Soyeio vepou otn Beon
TOU 0Tn pnxavA kat Tieote ENAP=H/ATAKONMH.
17. Katd tn Sudpketa tng Stadikaoiag EkmAuong,
Ba tpegeL vepd amod to akpodualo.
18.'0tav n por) Tou vepoU SLAKOTIEL Kal
OKOUOETE Tpla NYNTKA oAUATA, N LNXavr £xet
adalatwOel ka elvat €Toun yla xphHon.

Oa xperLacteite

1 OOKOUAAKL

adaAlatikol

KRUPS F054/
XS809

6. ANNEZ NEITOYPIIEZ

nQz MNOPQ NA AMOKTHZQ NMPOZBAZH ZTIZ PYOMIZEIZ MHXANHZ;

H punxavr oag KRUPS Sensation Elite €xel TTOA\EG puBpioelg, unv Stotdoete va T Sokipdoete! Auto Ba oag

eTLTPEPEL VA EEATOULIKEVOETE AKOUA TIEPLOCOTEPO TNV EUTIELP{Q OAG.

-

AIZTA PYOMIZEQN:

Mwooa EmiAoyr) Tng yAwooag Tou TIPOTLHATE peTagy 23 yAwoowv.

PwtewvéTnTa 006vng Ma mpooappoyn tng dwtewvotnTag tng 0Bovnc.
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Ma emAoyn tou SlaoTAPATog PETA amod To omolo n Asttoupyia TG HNXAVAC
Autoépatn SLtakoTr Ba Stakottetal avtopata. Autr n Asttoupyla 0Ag ETILTPETIEL VA KATAVAAWVETE
ALyOTEPN EVEPYELQ.

Movasa éykou Emidoyr) tng povadag pétpnong: ml A oz.

Mropeite va eTUAEEETE va EVEPYOTIOLACGETE TNV AUTOMATN EKTTAUGH TOU OTOM{OU

AL UL €KPONG Kade KaTA TV amevepyoTtoinaon tng Knxavng.

Ma mpooappoyr tng okAnpdtntag tou vepou amod 0 €wg 4. Na TEPLOaOTEPES

GRAIBCEITESERSE TAnpodopieg, avatpeEte oto KepAalo «MEtpnaon OKANPOTNTAC VEPOU».,

Oeppokpacia Kapé Ma puBpion tng Beppokpaciag tou kade amo T1 €wg T3.

ATl LR H emmavadopd Ba Staypadel TLG TIPOTIUATELG KAl TLG puBUIoELG OTN pnxavn.

Tpoidévtog
AMNANTHZEIZ 2TIZ EPQTHXEIZ ZAZ
NEITOYPTIA

1) H unyavh mapouaotdZst BAABN, To Aoyiopikd yel Taywaoel ‘H OAeC oL eVSEIKTIKEC Auyviec avaBooBhvouv.

© AmevepyOTIOLAOTE KAl ATTOOUVSEEDTE T XAV aTO TO PEUUA, AV £XETE EYKATAOTAHOEL puaLyya GpiAtpou
oTo Seoxelou vepoU, adalpeoTte TNV, TIEPLUEVETE 1 AETTTO, CUVEEOTE EaVA KAl ETIAVEKKLVACTE TN UnYavr).

2) H cuokeur) Sgv evepyoTIOLE(TAL UE TO TIATNUA TOU KouuTtitou ON/OFF.

© EMéyEte TI¢ aoddheteg kal tnv Tipila TNG NAEKTPLKAG eykatdotaon. EAéyEte 6Tl ta Svo Buopata
Tpodobdooiag eyouv eLoayBel cwotd otnv Tipida.
3) Katd tn Stdpkela evog KUKAOU, TtpogkupE SLaKOTI PEUUATOC.

© H ouokeur| ektelel autdpatn emavadopd dTav EMAVANELTOUPYFOEL.

4) O pvlog adeldlel.

© Anopévouv KOKKoL Kadé oto Soyelo:
+ O kadég pmopel va elvat oAU Atapd¢ Kal, CUVETIWG, N unxavr)] &gv tov enegepyddletal owotd. Oa
pTtopovoate va SoKLUAoETe va BonBACETE TOUG KOKKOUG VA TIECOUV KATW Kal va SLATILOTWOETE av
Ba Aettoupynoet Eavd. Qotdoo, cuvioTdtal va alAgete Tov Kade (avatpeETe 0TOU TUTIOUC KOKKWY
Kade).
* MpOKELTAL YLA TOV GUVNOLOUEVO LOU KadE TIOU SV TipoKaAOUCE TIPOBANUA LEXPL TWPA: ETLkowwvoTE
ME TNV e€uTtnpétnon meAatwv tng KRUPS.

XPHzH

1) O pvhoc KAvel abuoko Bépupo.

© MBavov utdpyouv Eéva oWHATA 0TOV PUAO. AOKLUAOTE va Tov KaBapiloste Pe NAEKTPLKA OKOUTIQ,
SLaPOoPETIKA, ETILKOWVWVAOTE PE TNV €EuTINPETNON TEEAATWV TNG KRUPS,

2) Yndpyel vepd KATw amd Ttn CUOKEUN).
© TMpotol adatpéoste Tov §{0KO ATOVEPWVY, TIEPLUEVETE 15 SeUTEPOAETTTA HEXPL VA OTAUATACEL va pEet
Kad€g, WOTE N KnYavr) va 0AOKANPWOEL CWOTA TOV KUKAO TNG.

© EAéyEte OTL 0 6{oKOC amévepwy €XEL TOTIOBETNOEl owaoTd otn unxavh. Mpémel va Bploketal mavta otn
B€on tou, akdua kat otav n pnyavn dev eivat og Asttoupyia.

© BeBawwBeite 6Tt 0 Siokog amdvepwy Sev €xEL yeULOEL.

3) To koupmi puBulong tng dAeong yupilel ye Suokolia.

© Tuplote To KoupTtl pUBULONG TNG GAeoNG HOVO dTav o MUNOG Bploketal og Asttoupyia.

4) H ouokeun &ev tapdyel kaBOAou Kade.

© Katd tn SLapKeLa TG TTApAOKEURG TOU, EVTOTIOTNKE KATIOLO OUMBAV. H 0UOKEUN Ba ekTeNéoeL auTopatn
enavadopd kat Ba elvat €totpn yLa veéo KUKAO.
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5) Xpnoiwuomowoate aheopévo kadE avti yia KOKKoug Kade.

© XpnOLUOTIOOTE NAEKTPLKT OKOUTIA YLa VA AdALPECETE TOV AAECHEVO KAdE ATIO TO S0XE(0 KOKKWV KADE.
6) Amo ta akpoduola kadé Byaivel vepd dtav amevepyotoLeital n unyavn.

© AuTO eivat duotoloyikd. Elval pua autdpatn Stadkacia EKmuonG yLa Tov KaBapLopo Twy akpopuaoiwv
kKape. Mmopeite va tnv emevpyotoloete ot pubpioelg tng pnxavhg, aliadovtag tn pubuion
«AUTOUATN EKTIAUCN» O€ AVEVEPVYI).

FANA

1) Awadelyel atpdc amnd tn oxdpa tou §iokou andvepwv.

© Avdhoya pe Tov TUTIO TOU POPAUATOC TIOU TIapackeLaletal, Propel va Stadelyel atudg and th oxdpa
Tou 8{0KOU aTIOVEPWV.

2) To Soyelo yahaktoc Milk Maestro sv tapaokeudlstl TAéoV adpo.

© XpnoloTIoNoTE PPECKO NULATIOBOUTUPWHEVO i TINAPEC YEAA (MeTagl 3 °C kat 6 °C) A €l81kd yaha
bUTLKAG TIpoEAEUONG TUTIOU «baristax.

© Zem\lvete to Soxeio yahaktog Milk Maestro xpnotpomolvtag to pdypappa MILK RINSE.

© KaBapiote 6\a ta pépn oTO TAUVIAPLO TILATWY A OTO X£PL, XPNOLUOTIOLWVTAC VEPS KAl 0amolvt Kat
adrvovtag Ta va oTEYVWOoOUV TIPLV ATIO TNV EMAVACUVAPHOAOYNON.

2YNTHPHZH
1) Hunyavn Sgv éyeL Intnost abaldtwon.

© O KUKAOG apaAdTWOoNG amatte{tat HeETd armod PeydAo aplOpod TIAPACKEVWV.
2) Ymdpyel aheopévog kadEg oTov §{oKo amdvepwy.

© Mua pikpA ToodtnTa aAeopévou Kadé PTopel va TTEceL oTov S{oko amdvepwv. H unyavr éxeL oxedlaotel
€TOL WOTE 0 AAECHEVOG KadEG TIOU TUXOV TIEpLOOEVEL VA ATIOPAKPUVETAL, WOTE N TiepLoyr tfbnong va
Tapapével kabapr).
3) Hedomoinon yia d&stopa tou Soxelou UTIOAELUPATWY aAeouEVoU KadE Ttapapével otny 08évn apol
adeldoete to Soyelo.

© TomoBetAote Eavd TO S0XE(0 UTTOAELUUATWY QAECUEVOU KADE.
4) H siSomoinon yia yéulopa tou Soysiou vepou mtapapével otnv 08dvn adou yepiosts to Soyeio vepou.

© EAéyEte Tn owoTtr ToToBéTNoN TOU S0XEIOU 0TI GUOKEUN.

©® O M\wtApPag oTo KATW MEPOG Tou Soyeiou TPETEL va pmopel va KuwnBei eAelBepa. EAéyEte kat
ameAeuBepwOoTE TOV TIAWTAPA, €AV XpeLldleTal.

5) Ztn Suapkela tng mpwtng ddong adaldtwonc, Sev TpéyeL vepo amd ta akpoduaoLa:

© AUTO eival puaLOAOYIKG. MEVO OTLG TIEPLTTTWOELG TTOAU €VTovng 0LOOWPELONG ANATWY Ba Seite va Tpéxel
vEPO Ao ta akpoduoLa tnG HNXavnge.

POPHMATA
1) O kadéc oepBipeTal TOAL apyd.

© Tupiote to Koupti AAeong PO ta S€ELd yla o XovtpA AAeon (autd pmopel va sEaptdtal amnd tov
TUTIO TOU KAdE TIOU X proLpoTIoLElTaL).
© Ekteléote évav A TiEPLOOOTEPOUC KUKAOUC EKTTAUGNC.
© AvTIKAtaotAoTe Tt $pUoLyya Tou cuoTApatoc didtpou vepou Claris.
© H unxavr) 6a autokabaplotet.
2) O kadéc eival ToAL eEhadplc ) Sev €xel ApkeTd évtovn yelon.
© EAéyEte 6TL TO S0XE(0 KOKKWV TIEPLEXEL Kadé Kal OTL auTdg KateBalvel owoTd.

© Anoduyete TN XpHon AMApWY, KAPAPEAWHEVWY A APWUATIOPEVWY TUTIWV Kadé, TIou evEExETaL va unv
Aappdvovtal cwotd.

© Mewwote tov GyKo Kal auEAOTE TNV €VTaacn Tou POGAUATOC XPNOLUOTIOLWVTAC TN AsLToupyia £vtaong
kadpe. Tuplote to kouptl dAeong yia TiLo Aemt) dAeon. dtdgte to podnud oag os V0 KUKAOUG
Xpnotpotolwvtag tn Asttoupyia Svo dAt{aviwv.
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3) O espresso 1) 0 kadég Sev elval apketd LeaToc.

© Augnote tn Beppokpacia tou kadé oTig PUBUIOELS TNG UNYAVAC. ZEOTAVETE To GALTLAVL, EETTAEVOVTAG e
KaUuTo vePO TIpLV apyOETe va TIPOETOLUALETE TO pOdNnua.

© Mpuw etolpdoete Tov Kade 0ag, EETAUVETE TO KUKAWHA TOU KAE.
4) KaBapd vepo Tpéyel amod ta akpoduola kade pLv amod KAOe Kade.

© Mua pogyyxuon AapBAveL Xwpa Tav EEKIVATE ULa TIAPACKEURA KAl aUTO UTTOPEL va 08Ny oEL o€ SLappon
HLKPG TToooTNTAG veEPOU arod ta akpoduaola Kade.

Av KAToLo arod tTa mapanavw TipoBAfpata cuveyicel va eppavidetal, EMLKOLVWVIOTE HE TNV Opdda

egunnpétnong mehatwv tng KRUPS.

AMOPPIVH

MNna Adyoug aodaleiag, OpLOMEVEG CUOKEUEG TIEPLEXOUV pTiatapia Tou eival TpooBAcipn povo amod Tov
ETILOKEVAOTH). Ml va avIlKATtaoTAOETE TNV Patapla, €MIKOWWVIOTE PE TO TIANCLECTEPO £50UCLOSOTNEVO
KEVTPO OEPPLG.

n Znpavtiko: H cuokeur) oag miepthapfdvel Stadpopa emavaypnoLUOTIOOLHA ] QVAKUKAWOLHUA UALKA.

EFTYHZH

H eyyunon &ev LoyUEL OTLG TIAPAKATW TIEPLTTTWOELG;

- Mapouocia &Evwv cwpdtwv otov iAo dAeong,

- 'Exel xuBel aAeopevog kadeg oto Soxelo KOKKWVY Kade,

- H ¢uowyya tou cuotipatog diltpou vepou Claris gv ypnolpototeitat cupdwva pe tig odnyieg tng KRUPS,
- e mepimtwon pn apardtwong, kabapLopol A TAKTLKAG CUVTAPNONG.

Kdabe epyacia otn ouokeun TIpETEL va ekTeAelTal amo €va e§ouotodotnpuevo kevtpo tng KRUPS.

AuTA n pnxavr kape/espresso Espresso Automatic TIpETeL va YproLpoTioLeitatl povo yia Tnv tapackeur Kade,
Kautou vepou ) adppdyaiou.

Kataokevaotrg: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - TaAAia
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onunc

A. Kpuwka / pyyka pesepByapa onsa Bogm I. Conna nogaBaHHA KaBK

B. Pesepsyap onsa soau J. Pyuka perynioBaHHSA CTyneHs nomeny
C. Kpuwka pe3sepByapa AJ19 KaBOBUX 3epeH K. Kasomonka

D. lNaHenb KepyBaHHSA L. HanawTyBaHHA

E. KoHTelHep Ans KaBOBOI IyLLj M. PeryntoBaHHSA MiLHOCTI KaBu

F. TlipooH ong kpanenb N. HanawTyBaHHA po3Mipy

G. [neyuK ong Monoka 0. Mpodini

H. Conno nopgadi Boan

LLaHOBHWI KnieHTe!

[sakyemo, wo npuabdann kaBomalumHy KRUPS Espresso 3 BbyaoBaHOW KaBoMorskoto! KaBomalumHu KRUPS
Espresso 3 BOyAOBaHNMY KaBOMOIKaMu po3pobrieHi 11 BUroToBreHi y ®paHuii, ToXX B MoXeTe 6yTn BreBHeHI
B OOTPUMAHHI HaMBULLMX CTaHOAPTIB i SKOCTi BUPOOHMUTBA. Bawa MalimHa po3pobnieHa TakMM YUHOM,
LWo6 BM MOMNN BUKOPUCTOBYBATK ii 6e3 XoAHUX npobnem i roTyBaTu Hamoi, AK CnpaBxHin bapucrta. FoTynte
ecrnipeco, ¢inbTp-kaBy M iHWIi HaMoi OOHWMM HaTUCKaHHAM kHonku! Bawa kaBomawwmHa KRUPS Espresso
OCHaLLleHa iHTYITUBHO 3po3yMinuM iHTepderncom. Nepenosi TexHONOrIi, iHTerpoBaHi B MalUWHi, Aal0OTb 3MOry
OTPUMaTU AKHAMKpaLMin pe3ynbTaT i BiAYyTU MakCMMyM apoMaTiB i CMakiB CBiXXOMeNIeHNX KaBOBUX 3epeH.
CrniopiBaemMocst, BaM Crooba€eTbCcs KaBa 3 BalLoi KaBomMalunHmM KRUPS.

KonekTue npauiBHukiB komnaHii KRUPS

1. BAXXJIUBA IHOOPMALIA NMPO NPOAYKT

Mepen nepLInM BUKOPUCTAHHAM NpUIagy yBaXXHO NPOYUTaNTE iHCTPYKLIO 3 TEXHIKM 6e3nekun i 36epexiThb ii,
af>ke HeHaneXxHe BUKOPUCTaHHA Npunagy 3BinbHSAe komnaHito KRUPS Big, 6yab-s1Koi BiANOBIiAaAbHOCTI.

1.1 CUMBOJIN, AKI BUKOPUCTOBYIOTbCA B MNOCIBHUKY KOPUCTYBAYA

a 06epexxHo! MNonepeayeHHS MPO PU3MK OTPUMAHHS TSXXKMX TpaBM abo 3arnbeni.
3Hauok 65McKaBKM nonepemkae Npo Hebesneky, MOB'AI3aHy 3 eeKTPUYHUM CTPYMOM.

AyBara! I'Ionepe,u,>+<eHH$| npo MOXX/TUBICTb BXxon4y 3 naay, NoWKOIKEHHA ab0 3HULLEHHS npunagy.

n Ba>knuo! IHbopMaLlia 3aranbHOro xapakTepy abo BaxnuBi MPUMITKM LLOAO BUKOPUCTAHHS Npunagy.

1.2 AKCECYAPWU, AKI BXOOATb A0 KOMIVJIEKTY MNMOCTAHAHHA MALUVUHA

MepeBipTe akcecyapu, AKi MalOTb BXOAMTW 00 KOMIIEKTY NOCTa4YaHHA MallMHW. 33 BiACYTHOCTI AKOiCb AeTani
3B'AXiTbCA 6e3nocepeHbO 3i CyXK60t0 NIATPUMKM KNiEHTIB koMmnaHii KRUPS.

AKCECYAPU, AKI BXOAATb 40 KOMIMEKTY MOCTAYAHHSA

MocibHUK kopucTyBaya - KOpoTkmin MOCIOHMK KOprCTyBaYva - bpoLuypa 3 iHCTpYKLUigMuy
1 3 TexHiku 6e3nekn KaTanor LeHTpis nicnsnpoaaxHoro obcyroysaHHs KRUPS
FapaHTiNHI LOKYMEeHTM

111} l‘
AN

2 | MakeT i3 3acoboM AN BUSANEHHS HAaKuUNy*

3 TabneTkn ons oYnLeHHA*
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4 neynk onsa monoka Milk Maestro

5 Conno nogavi Bogn

* 3anexHo Big mogeni

Aysara! Y pasi BUKOPUCTaHHSA ANS L€l MaLLWHM CTOPOHHIX AeTanen, oKpiM akcecyapis Krups, rapaHTis He gigtume.

1.3 TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

Mpunap Automatic Espresso EA917 - EA918
MapameTpu XnUBNEHHA 220-240B~/50Twu
Tuck Hacoca 15 6ap
KoHTeliHep Ans KaBoBUX 3epeH 260r
Cno)XnuBaHHS eneKTpoeHeprii Mig yac pobotu: 1450 BT
Pe3epByap ana soaun 1.7n

YMOBU BUKOPUCTaHHA Ta 36epiraHHs Y Cyxomy npuMiLLenHi (y 3axnuieHomy i Moposy

Mmicu,)
Fa6aputm (B x W x ), mm 365 x 240 x 400
Bara npunapny, Kr 8,9

TexHiYHI XapakmepucmuKu nNPUCMpPOK MOXCYmb 3MIHIO8AMUCS.

1.4 MOYATOK POBOTU N HANALLUTYBAHHSA NPUNALY

NEPLUI KPOKWN

YCTaHOBITb MaLLMHY Ha CTiiKy FOPU30HTabHY YMCTY I CyXy pobo4yy noBepxHto. Mif Yac nepLloro BUKOPUCTaHHS
MaLLMHW BaM b6yAe 3anpornoHOBaHO BMOPaTK Pi3Hi HanalTyBaHHSA. NiarotoBka MalHM A0 poboTu Aa€E 3Mory
3aMOBHUTY KOHTYPW UMpKynaLii Bogu, NOTPibHI Ana dyHKUioHyBaHHA MalwnHK. Ha uboMy eTani BiabyBa€eTbcs
nonepefHe NifirpiBaHHA Ta aBTOMATUYHE NPOMUBAaHHS.

[oTpuMyITeCh iIHCTPYKLIN, SKi 3'ABAAIOTLCS HA eKpaHi. [leTanbHily iHPpopMaLito MOXHa 3HaNTN B KOPOTKOMY
NOCiGHMKY KopucTyBaya.

Balu npunag nponLoB nepeBipKy i TeCTyBaHHA Nepef, BiagnpaBleHHAM i3 BUpobHuuTBa. HesBaxatoun Ha BCi
3aX04M LLOAO PeTesibHOro OYMLLEHHS, BU MOXeTe BCe X 3HaWTK 3a/I1LLKN KaBW B KaBOMOJLUI Ta/abo kpanni
KaBW Ha peLUiTLi NOTKa ANA CTiKaHHA Kpanenb. i yac po3nakyBaHHS BU TaKoX MoOXeTe nobaymti nun Ha
MaLLWHI, KNI 3'ABNAETbCA Yepe3 BUKOPUCTaHHA 3aXMCHOro MaTtepiany. PekoMeHAyeMO peTenibHO NpoTepTH
MaLLVHY FraH4YipKOoIo Nepes, nepLunM BUKOPUCTAHHSAM.

JSIKYEMO 3a pO3yMiHHS. HiKONIM He BUKOPUCTOBYITE NMOLLKOAXEHWI Npunag.

PEXXMM OYIKYBAHHA
3anexHo Bif, npoLecy NPUroTyBaHHA Npuag aBToOMaTUYHO BUKOHYBATVIMe NPOMUBAHHS B pa3i NepeMuKaHHS
B PeXMM OYiKyBaHHS. Llel U1K TPUBAE NULLIE KiflbKa CeKYHA, i MPUNNHAETLCH aBTOMAaTUYHO.
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g; NOPAAM N PEKOMEH ALl
BOOA
Ha akicTb Hamow CyTTEBO BMNIMBAIOTb XapPaKTePUCTUKM Boguv. Hakun i X1op MOXyTb 3MiHIOBaTU CMak
KaBu. LLLo6 36epertn BCi CMaKOBIi SIKOCTi KaBW, MU PEKOMEHZYEMO BUKOPUCTOBYBATU YNCTY MUTHY BoAy 1
KapTpuoK cnctemun BoasiHoro ¢inbTpa Claris abo 6yTenboBaHy BOAY 3 piBHEM CyX0ro 3anutiky ao 800 mr/n

(OvB. eTkeTKy Ha nadawui). Ams. po3gin «PIIbTP | XXOPCTKICTb BOAW».

YALLKA
Mig yac NpuUroTyBaHHA raps4ymMx HarnoiB peKoMeHAYEMO BMKOPWUCTOBYBATW MIiGIrpiTi Yallku (4ns Lboro
MOXHa NOTpUMaTK iX nig CTpyMeHeM rapsiioi BoAm), po3Mip SIKMX BiAnosifae 6axxaHivi nopuii Hanoto.

3EPHA

A O6CMaXKeHi 3epHa KaBU MOXYTb YTpPaTUTM apomar, Ko 36epiratn ix 6e3 HaneXxHoro 3axucTy.
Paganmo BUKOPUCTOBYBATW CTiNbKM 3epeH, CKiflbK/ BW 3a3BMYai CNOXMBAETe 3a 2-3 AHi, | BigAasatn
nepesary naykam no 250r.

SIKiCTb KaBOBOIO 3epHa MOXe 6yTun Pi3HO, a CMaK — ue pid iHAMBigyanbHa. Apabika Ma€e BUTOHYEHWN
KBITKOBUI apoMaT, Ha BiAMiHy Bif pobycTu, aka MicTUTb Binblue KodeiHy, € TipKillol i HacU4YeHiILloto.
YacTo Ui ABa BUAM KaBW 3MiLLyOTh, LWO6 oTpuMaTK 6inbll 36anaHcoBaHUIA Hanin. Pagnumo 3BepTaTncs no
nopagy L0 CBOro 06CcMaxyBanbHMKa.

MV He peKOMeHAYEMO BMKOPUCTOBYBAaTU MACASAHUCTI N KapaMeni3oBaHi 3epHa, OCKINbKY BOHU MOXYTb
NOLLUKOAMNTN KaBoMaLLMHy. CTyniHb MOMesly 3epeH BI/IMBAE Ha iIHTEHCMBHICTb apoMaTy Ta AKiCTb NiHKW. LLlo
APIGHILLIMI Nomen, To HiXHiLWa NiHka. [ToMen TakoX MOXKHa aganTyBaTu A0 6aXaHOro Hamnoto.

2. YCTAHOBJNIEHHSA ®UIbTPA 1 XXOPCTKICTb BOAU

014 40ro noTrPibHI HANALLUTYBAHHSA XXOPCTKOCTI BOAW?
LLlo6 YHWKHYTN YyTBOPEHHS HaKuny B MalWHi i1 3a6e3neunT ONTUManbHy SKIiCTb KaBW, MU PEKOMEHIYEMO
HanawTyBaTK NapamMeTp XXOPCTKOCTi BOAM A1 MaLUMHW.

AIK BABHAYMTU XXOPCKICTb BOAU N YKA3ATM il B MALLUHI

* HanoBHiTb CKIIHKY BOAOIO.

*  3aHypTe B CK/IAHKY 3 BOJOI0 TECTOBY CMYXXKY (BXOAUTb [0 KOMIMIEKTY MaLUVHN).

*  3ayvekanTte 1 XxBUINHY. KBagpaTuKM Ha CMYXLi 3MIHATb KOnip.

*  MMigpaxynte KinbkicTb 3abapBrneHMX KBagpaTuki. BoHa CBigYMTb NPO CTYMiHb XXOPCTKOCTI BOAM 3a
Lwkanoto Big 0 oo 4.

*  [Mepengitb A0 MeHo Machine settings (HanawTyBaHHS MawunHK). MNpoKpyTiTb YHU3 A0 MapameTpa
Hardness water (XKopcTkicTb BOAM) i BBEAiTb BiANOBIgHE YMCO.

*  HatuncHitb OK.

LLLO POBUTN, AKLLLO TECTOBOI CMYXXKW BISIbLUE HEMAE?
SIKLWO BaM Yyepes NeBHMI Yac NOTPIGHO MOBTOPUTK L0 NpoLedypy, YKaXiTb XXOPCTKICTb BoAW BiANOBIAHO A0
Micusa BUKOpUCTaHHA abo iHdopMallii Big KOMNaHin npoaaxky BOAM 3a Tabnumueto HuxYe:

Crynine . Knac 0 Kna.c 2 Knac 3 Knac 4
KopcTKOCTI Ayxe M'siKa AL XXopcTKa Jy>Ke XXOpCTKa
BOAMU y XKOPCTKa P y P
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,2° >26,25°
°of <5,4° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
HanawTtyBaHHSA 0 1 5 3 4
npunapy

HABILLO BCTAHOBJTIOBATU KAPTPUOK ®ITIbTPA?

Kaptpunox cnctemun dinbtpauii KRUPS Claris Aqua (FO88/XS807) gonomMarae 4OCArTM ONTMManbHOI0 CMaKy KaBu,
06MeXUTN YTBOPEHHS HaKWMy I 3HM3UTK NOTpeby B 06CNyroByBaHHi. My pekoMeHOYyEMO BUKOPUCTOBYBATU
KapTpumk $inbTpa, OCKINbKM Le AA€ 3MOry MOJOBXWTU TepMiH cnyx6u npunagy. Llen akcecyap mMoxHa
npungbatn Ha canti KRUPS.com.
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Ko cnipg 3AMIHIOBATU KAPTPUOXX CUCTEMU BOAAHOIO ®IJIbTPA CLARIS?

* Yepes gBa MicsALi NiC/1s BCTAHOBEHHS.
t * T1ig Yyac yCTaHOB/EHHS KapTpuaXKa peKoMeHOYyeEMO MOBEPHYTU Cipe KisibLe Ha NOro KiHuj Takum
4MHOM, LWO6 3a4aTy AaTy Ha ABa MiCALI Ni3Hile AaTX BCTAHOBNEHHS.

AK YCTAHOBUTU KAPTPUOXK CUCTEMU BOOAAHOIO ®UIJIbTPA CLARIS?

L * KapTpuax NoMmilLaEeTbCa B pe3epByap 419 Bogu.

* Mwu pekoMeHAY€EMO Nif, 4ac YyCTaHOBEHHA KapTPUOXKa MOBEPHYTH Cipe KisfibLie Ha NOro KiHLi TaKuMm
4MHOM, LWO6 3a4aTK AaTy Ha 2 MicsAu Ni3HiWe 4aTh BCTaHOBMIEHHS.

* [paBUNbLHO BCTAHOBITb KAPTPUOXK Ha MicLe Tak, Wo6 npoHymMepoBaHe KinbLie 6yno 3sepxy.

+ CKopuCTarTecs HoOpHUM abo CipuM akcecyapoM A4S BKPYyHYBaHHS, AKMA HAOAETLCS 3 KaPTPULKEM,
W06 HaneXHUM YAHOM YCTaHOBUTU N 3aKPYTUTU KapTPUOXK.

* YBIMKHITb MalUMHy, nepenaiTb A0 HanawTyBaHb, HaTUCHITL Filter Installation (YcTtaHOBNeHHS
dinbTpa) | AOTPUMYITECH IHCTPYKLIA Ha eKpaHi.

* MawwnHa aBTOMaTM4YHO 3aMOBHUTbL | MPOMUKE cucTemy. Micna 3aBepLUeHHS NpoLuecy BU NOYyeTe
TPV 3BYKOBI CUTHaNM.

2.1 KABOMOIJIKA: PEr'YJIOBAHHSA MOMENY

HABILLO PETY/NIOBATU NOMEN?
3aranom perynioBaTu NoMen 4OBOAUTLCS B pa3i nepexody Ha iHLWMA TUN KaBOBMX 3epeH abo 3MiHW MiLLHOCTI
KaBu. [loMen MOXHa perynoBaTy 3anexHo Bif, TUMY KaBOBUX 3ePeH, L0 BUKOPUCTOBYIOTbCS.

- MacnaHWCTi KaBOBi 3epHa 11 KABOBI 3epHa BEJTMKOI0 CTyNeHi0 06CMaxyBaHHS NOTPebyoTh HinbLL rpy6oro
nomeny.

- KaBoBi 3epHa /1erworo cTyrneHo 06CMaXxyBaHHS € CyxilULMMM i1 NoTpebytoTb ApiGHiLLIOro nomeny.

Nerke CepepHe CunbHe TemHe [y>xe TeMHe
(Blonde) (bypwmuHosut)  (fleckuli @paHyy3bkuli) (PpaHyy3b6kull) (TemHul @paHyy3ekuli)

Kpim TOro, HanalTyBaHHSi NOMeny BrMBaE Ha apOMaT OZHi€i i TiEl X KaBW: LLO APIOHILLMIA NOMeN, TO CUIbHILLWA apoMaT.

Mo3uuia 5 Mo3uuia 4 Mo3uuia 3 Mo3uuia 2 Mo3uuia 1
Lyxce epybuli Tpybud CepeoHiti Api6Hul Hadopi6bHiwul

AK HANALUTYBATWU MOMEN

MoBepHiTb KHOMKY perynioBaHHs, PO3TalLOBaHy Ha KOHTeNHepi 415 KaBOBUX 3epeH, o6 BMOpaTX MONOXKEHHS,
sIKe BiANOBIOAE TUMY 3epeH i 6axaHi IHTEHCMBHOCTI CMaKy (BOCTYNHO 5 piBHIB - AMB. BULLE). Lle perynioBaHHS
BMKOHYETLCA Mif, Yac nomeny 1 3MiHIETbCA NOCTYNOoBO. [1ic/ia TpbOX NPUroTyBaHb KaBW BU MOMITUTE, LLO CMaK
Harow 3Ha4yHO 3MiHMBCA.
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yBara! M1 He peKOMeHZYEMO BMKOPUCTOBYBATU MacisHUCTI abo Kapamesni3oBaHi KaBOBi 3epHa, siKi
KaBOMOJILL BaXXKO NMepemosioTu. Lie Moxke NoLIKOAWTY NpUnag, i HeraTUBHO BMIMHYTW Ha poboTy AaTuuKa.

— O

3. MPUTOTYBAHHS HAMNOIB

HAMOI, AKI MOXXHA MPUTOTYBATU 3A JONOMOTIOIO0 LibOro NPUNAAY:
KRUPS Sensation Elite ga€e 3mory roTyBaTu BenMKY KiflbKiCTb Pi3HUX HaMoiB 3a51eXHO Bif BalLUMX ynogobaHsb.
PeuenTtn HanoisB MoXxxHa B16paTn 6esnocepefHbO Ha NaHeni KepyBaHHS BaLLOro Nnpuiagy.

CtaHpapTHi 06'eMU 1 piBHI MiLHOCTI BUAINEHO XUPHUM LLIPUDTOM.

PeuenTtun kaBu:

JAocTynHa

Hanoi HocTynHi 06’'emn T e DYHKLiA X2
0
PicTpeTo 20 r;g;? ml (V) v
Voo
: [}
40m
Ecnpeco ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| [}
70 m
NyHro ] 00 v
70 ml - 100 ml 000
[}
Losra kaBa 100 Tzlt;rl\SIO ml 00 v
oo
[}
MopagiliHnin ecnpeco 40 TLB 1::? m 0o
oo
90 ml - 150 ml ¢
AmepuKaHo 120 ml 0o
oo
(1)
®dinbTp-KaBa 120 1”5“0:n7|0 i 00 v
oo

JocTynHi 06'emn

JocTynHa

MiLHICTb KaBun UL

M 1)
Ecnpeco makiaTo* L 0o
XL Ooo
M 1)
KanyuunHo L 00
XL Ooo
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JAocTynHa

Hanoi JocTynHi 06’'emn e e DYHKLiA X2
M [}
ITanilicbKuii Kany4nHo L 0o
XL 000
M [}
NaTe makiaTo L 0o
XL 0o
M [}
Kade natre L 00
XL 000
M [}
dner yairt L 0o
XL 0o
M
CniHeHe MOJOKO L
XL
* 3anexcHo 8i0 modesi
PeuenTtu xonogHoi KaBu:
Hanoi JocTynHi 06'emn Miﬂ‘:icCT'l'yb":aaBVI PyHKLiA X2
[}
®inbTp-KaBa 320 ml 0o
0Voo
(1)
Doera kaBa 180 ml 0o
Ooo
[}
Ecnpeco 90 ml 0o
0o
[}
AdoraTo* 40 ml 00
0o
[}
KanyunHo 240 ml 0o
000
[}
ITaniicbKnit Kany4mHo 240 ml 0o
0o
[}
Kade natre 350 ml 00
0o
[}
NaTe makiaTo* 340 ml 00
000

* 3as1excHo 8id moodesni
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PeuenTu 3 BOAOI0:

JocTynHa
MiLHIiCTb KaBu

HocTynHi 06'emn

DYHKLia X2

Fapsya Boga

PeuenTtu ana Kyxnsa:
Yci Hawi peuenTuy KaBu «i3 coboto» NigxoasaTb Ans Kyxnsa Krups N2161144, aknii MOXXHa 3HaWTK Ha HaLLOMy
BebcanTi www.krups.com.

Hanoi JocTynHi 06'emn Miﬂ‘:ic:_ryb"::w PyHKUiA X2
(4]
JoBra kaBa* 240 ml 00
Voo
(4]
AmepuKaHo 240 ml 0o
0o
(4]
dinbTp-KaBa 240 ml 0o
Voo
0
NaTte makiaTo 240 ml 0o
Doo
(4]
KanyunHo 240 ml 0o
Ooo
(4]
Kade natre* 240 ml 00
Ooo
0
XonopgHa KaBa* 240 ml o0
Voo

* 3as1excHo 8i0 Modesi

AK BIAPEFYJNIOBATU BUCOTY COIMEN NOAAYI KABW?
[ns BCiX JOCTYNMHMX HaMoiB MOXHa OMycKaTu comnfa nogadi KaBu BigNOBIAHO 40 PO3Mipy YaLLKK.

AK PO3MOYATU NPUTOTYBAHHA HAMOIO
* [epekoHanTecs, Lo KOHTeNHep A/1 KaBOBMX 3€PeH 3anoBHEHNN.

AyBara! LLlo6 YHUKHYTV MOLLKOMKEHHS Npuiagy, He HannBaniTe BO4y B KABOMOJIKY.
* [NepekoHanTecs, WO KOHTeHep A58 BOAV 3aNoBHEHWI. AKLL0 BOAU 3amMalo, Npuiag CnoBiCTUTb Bac Npo
HeobXigHICTb 3aMOBHUTY pe3epByap 3a JOMOMOro0 CBIT/IOBOrO iHAMKATOPA.
* YCTaHOBITb YallKy (abo yallKku) Nig conna ons Kasu.
* HaTncHiTb KHOMKY BMOGpaHOro Hamnoto, BigperyntonTe HanawTyBaHHA Ta HAaTUCHITb kKHomMKy START/STOP
(CTAPT/CTON).

3ANEXHO BI4 HAMOK MOXXJINBI PI3HI HANALUTYBAHHA:

- MiuHicTb kaBu. LLo6 HanawTyBaT MiLHICTb, 3MIHUBLUN 06CAr MeneHoi KaBu, 06epiTb Hanil i HATUCHITb
KHOMKY « O :». BUbepiTb KifbKiCTb 3epeH Big 1 40 3, Ae 1 03HaYae HAMM'AKLLNI CMaK, @ 3 HANMILHILLWIA.
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- OpgHa abo agi Yalku. LLLo6 po3noyaT NpuroTyBaHHSA ABOX MOPLii 0GHOYACHO, BUGepiTb Hanil i3 N03Ha4YKo
«X2» (TiNbKM ANS peuenTiB KaBw).

» | HanawTynte

- O6'em y vawui. LWo6 3MiHUTK KinbKiCTb BOAW A1 NPUTOTYBaHHS, HAaTUCHITb KHOMKY «
6axKaHuii o6'em.

JoknagHiwy iHdopmauilo Npo Te, AK 3MiHIOBaTW HanawTyBaHHS, MOXXHA 3HaWTK B Tabnuui HanoiB i B
KOPOTKOMY NOCiGHMKY KopucTyBaya.

AK 3YNMUHUTU NPUTOTYBAHHA HAMOIO?

Bn MoXeTe 3ynMHWUTU NPUroTyBaHHSA Hamnot B 6yAb-aKUIA MOMEHT, HaTUCHYBLUW KHONKY START/STOP («CTAPT/
CTOM»). Akwo umkn 6yae nepepsaHo, MalUVHa 3yNMMHUTLCS He ogpasy. [eskunin yac dyHKuUii mawmHy 6yayTb
He[oCTYMHi, Npo Wwo 6yae CBifYNTY NOBIJOMEHHS Ha eKpaHi.

FAPAYA BOOA
NMPUroTYBAHHSA HAMOIB I3 FTAPA4OI0 BO4OI0:
* YCTaHOBITb HacaaKy Ansa rapsayoi BOAN Ha KaBOMALLMHY 3aMiCTb reyrKa Ansi MoJioka.
* [NocTaBTe YallKy Nig conso nogadi rapa4voi sogu.
* HatncHitb Hot Water (Fapsya Boga).
* Bu MmoxeTe peryntoBati 06'eM Hamow Ha CBin cMak. OgHaK OgHOYACHO roTyBaTU ABi YalLKM HaMow B
TaKOMY PEXNMi HEMOXITMBO, TOMY QYHKLIA «X2» HeAOCTyMNHa.
* HatncHite START/STOP (CTAPT/CTONM). Mpunag 34iNCHATL NonepeaHe NigirpiBaHHs (CBITSI0Ba CMYyXKa
6nmmaTtmmMe), Nicna Yoro NoJacTb rapsivy Boay.
« @yHKUiA npodiniB AocTynHa. JoknagHiwy iHpopmaLito nNpo Te, Ak 36epertn yniobaeHUn Haniv, AMBITLCA
B KOPOTKOMY MOCIGHMKY KOpUCTYBa4a.

XONoAHI HANOI

Sensation Elite nponoHye HOBI ekCkO3MBHI xonoaHi Hanoi, sk-oT Chilled Coffee (oxonopxeHa kaBa), Iced
Coffee (kaBa 3 nbogom), Iced Caffe Latte (anic-nate)  Iced Cappuccino (afc-kany4umHo).

LLlo6 npuroTyBaTu XONOAHWA HaNiin, BaM NOTPIGHO BMKOHATU MNeBHi NigroTosuyi aii. LLo6 oTpumaTt onTMansHmin
pe3ynbTaT, BUKOPUCTOBYNTE CKNSHKY 06'eMom 400-450 mn i Kybukn nbody CTaHAapTHOro po3mipy (4x2,5x 2,2
cM). MalrHa HagasaTMe BaM MigKasKy nif 4ac NpurotyBaHHA. My peKoMeHAYEMO NMOKPOKOBO BUKOHYBAaTU
NiAroToBYi eTany peLenTis, SOTPUMYIOYNCh BKa3iBOK Ha eKpaHi.

HAMOI HA OCHOBI MOJIOKA

3.1 TNEYUK Ana MOJIOKA MILK MAESTRO

Lei rmeunk ona monoka Milk Maestro ctBopeHuiA, Wo6 BU MOIM rOoTyBaTK HaMoi 3 MOJIOKOM
yAOMa, SK CripaBxXHin 6apucrta. Nepen NoyaTkoM ekcnayaTauii BUpoby yBaXKHO npoymTamTte
HaBefeHi Hy KYe IHCTPYKLi, o6 3a6e3neynT onTuManbHe BUKOPUCTAHHA Ta pe3ynbTaTy.
Mepen nepwwmnM BUKOPUCTAHHAM rrevnka and monoka Milk Maestro 1 ana BupaaneHHs
MOX/MBUX BifKNageHb MWy MU PEKOMEHOYEMO MPOMUTU BCi YaCTUHW BUPOBY MUSbHOIO
BOLO0.

OCHOBHI OCOBJINBOCTI

DYyHKLis cniHIOBaHHS

Imeunk ana monoka Milk Maestro mae 3anaTeHTOBaHy CMCTEMY CMiHIOBaHHSA MOOKa, SiIKa A€ 3MOTY MPUroTyBaTu
KpemMOoBY MOMOYHY MiHKY BCbOro 3a KiflbKa XBUJINH.

KHOMKa KepyBaHHS CMiHIOBAHHSIM Y BEPXHill YacTWHi KPULLKA JA€ 3MOry KOHTPOMOBaTW HaxaHy KinbKiCTb
MOJIOYHOI MiHKN N BUTOTOBATI HAMOi 3 MOJIOKOM, LLIO MOBHICTIO BiAMOBIAaTUMYTb BaLLIOMY CMaKy.

ABTOMaTM4Ha nporpama npomuBaHHA MILK RINSE

[na NigTPUMKM ONTUMasnbHOrO PiBHA YMCTOTW MIiCNS MPUrOTYBaHHS KOXXHOIO HamMow 3 MOMOKOM HeobXxigHo
3anycTUTM MNporpaMy aBTOMATMYHOrO MPOMUBAHHS (MonepemkeHHs MILK B iHTepdeici). O60B'A3Kk0BO
ouunLanTe rneyvrk ans monoka Milk Maestro nicnst KOXHOro BUKOPUCTaHHS.

HdoknapHiwy iHpopmaulilo nNpo Te, AK aBTOMaTU4YHO NpomMuBaTu rnevyuk ans monoka Milk Maestro,
AUBITbCSA B KOPOTKOMY NOCiGHUKY KOpucTyBaya.
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Jlerko po36upaeTbcs Ta MUETLCA B NOCYAOMUIAHIN MaLUVHI.
LLlo6 nonerwnTy ovnLLEeHHs Ta 06CyroByBaHHS, reynK Ans MOSTOKa MOXHa MOBHICTIO po3ibpaTtu. Bu MoxeTe
po3ibpaTtu rneuunk ansa monoka Milk Maestro Ha 4acTUHK ANS PeTeNbHOro OYMLLEHHS.

Yci 4aCTHU MOXHa MUTW B MOCYAOMUIHIN MaLUUHI, WO pobuTb NpoLecC OYULLEHHS Le 3py4dHinMm. MpocTo
MOKNadiTe YacTMHW Ha BEPXHK MOMAMLI0 BaLLOi MOCYAOMUAHOI MawunHKM abo y BigAineHHA Ansa CTONOBUX
npubopis.

ﬁ YBara! He knagitb y NocyAOMUNHY MaLLMHY KPULLKY 3 KHOMKOK KepyBaHHSA CMiHIOBAHHAM Yy MOMOXEHHI
PULL (p13unK 3arybuTti KHOMKY). 3HiMITb ii, W06 He 3arybutn.

AK KOPUCTYBATUCA NEYNKOM AJ14 MOJIOKA MILK MAESTRO?

g; PEKOMEHZAALLII TA MOPAAN

o6 oTpumaTn fobpy MiHKY, BUKOPUCTOBYIMTE yNbTpanacTepmM3oBaHe MOIOKO 3 XonoguibHuka (3-5 °C).
TaKoX MOXHa BMKOPUCTOBYBATW AesAKi iHLi TUMN MOSIOKa (MiIKPOKOHLIEHTPAT MOJIOKa, HenacTepmnsoBaHe,
Kucne ym 36arayeHe Mosnoko) abo 3aMiHHUKM MOJSIOKa POC/IMHHOIO MOXOMKEHHS (MuUrganese, BiBCsIHe,
CO€EBE MOJIOKO TOLLIO), afle pe3ynbTaTh iXHbOro BUKOPUCTaHHS MOXYTb ByTU FipLUIMMK 3 OrNsay Ha AKIiCTb i
KinbKicTb NiHKW. 15 pOCIMHHOIO Mosioka obupanTe NpoAyKTY 3 No3HayvKot Special Barista (ansa 6apwucta),
SKi MalOTb BiANOBIAHWI CKNAM, WO rapaHTye rapHy niHky. Nicna BigkpuTTs yNakoBKM 3 MOSTIOKOM NOro cif,
36epirati B XoNoAnAbHUKY 3a TeMnepaTypw, Lo He nepeBuLlye 4 °C, He3anexKHo Bif TOro, Ym € ynakoBKa
NAacTMKOBOIO YK CKISIHOW. MOJIOKO 3a3BMyYaii 36epiraeTbCs B4 N'STN 4O CEMU AHIB.

IHCTPYKLUii 3 BUKOpUCTaHHA:
1. MiarotoBka
HanosHiTb rneumk Milk Maestro noTpibHOI0 KiflbKiCTIO MOMOKa, He NepeBULLYIOYN NO3HAYKY MaKCUMarbHOrO PiBHS.

MAX MaKcManbHWit piseHb MONOKa

- ~ . .

U PeKoMeH10BaHUit piBeHb 1S MPUrOTYBaHHS KiNlbKOX KanyuYnHO
CP PeKoMeH10BaHUIt piBeHb 1S MPUrOTYBaHHS OAHOrO KanyunHO

2. PerynioBaHHSA KiNlbKOCTi NiHKKX

LLlo6 oTprmaTy binbLue MiHKK, MOBEPHITb PYYKY peryaoBaHHA Ha KPULLLj 338 FOAMHHMKOBOIO CTPINKOH, a o6
MeHLLe - NpoTu. BubepiTb KinbKiCTb NiHKM Ha CBIll CMaK.

N

[MonoXeHHA o9 3HATTS KHOMKN KepyBaHHA CMNiHOBAHHAM

[MonoXXeHHA MaKCMMalbHOI KiflbKOCTI MiHKN

[MoNnoXXeHHSA MiHiManbHOI KiNbKOCTI MiHKN

=)

[Na onTManbHOI SKOCTi KaBOBMX HAMOIB i3 MOJIOKOM PEKOMEHYETbCA NPUroTyBaTh 5-6 NopLin Nicns nepLuoro
BMKOPUCTaHHSA. 3aBASKM LLbOMY MOJSIOYHA CMCTeMa MpautoBaTMe B ONTUManbHOMY PeXxunMmi.
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SIKLL,O MOMIOYHUI HaMil NepennBacTbCa Yepes Kpar YallKn, M1 PeKOMeHOyEMO:
- YcTaHoBUTY perynaTtop o6'eMy MiHKK B NonoxXeHHs MIN (MiHiMym).
- BnbpaTtn meHwwnn ob'em Hanoto (M abo L).
- CKOpUCTaTKCS YaLLKOK BinbLLOro po3Mipy.

3. YmuieHHs
Micnsa BUKOpUCTaHHSA rnednka ans monoka Milk Maestro Bu MokeTe BUKOHATU NOro aBTOMaTUYHe MPOMMUBaHHS
3a gonomoroto nporpamu MILK abo po3sibpaTtu noro i peTenibHO BUMUTY BCi YaCTMHW B TEMNi MUTbHI BOA YK
B NOCYAOMWIHIN MaLUWHI.
O60B'A3KOBO peTenbHO NPOMUNTE N BUCYLLITb YCi YaCTUHW nepes, NOBTOPHUM 36MpaHHSM.

=

~—~’ PEKOMEHJALLIi TA MNOPAOU

LLlo6 po36nokyBaTu KpULLIKY rieyrka ans monoka Milk Maestro, HeobxigHO noBepHyTH ii Ha YBEpTb.

YBara! He po3snoyvHanTe NpuroTyBaHHS HaMoiB i3 MOMIOKOM, He NiA'€QHaBLUN CNOYaTKy Fevynk Ons
A Mosioka Milk Maestro 4o MaLLMHN.

Mucnopaisaemocs, LWoBaMcnofobaeTbcakopnctysaTncs MonodHnkom Milk Maestro, iBuHaconomxysaTumeTecs
BULLYKaHUMW MOMOYHMMM HanosiMmn BAOMA 3aBOSAKMN HaLLi 3pYYHIl i BUCOKOehEKTUBHIM CUCTEMi CTBOPEHHS
NiHKN.

4. PO

HABILLO NOTPIBHA ®YHKLIA NPO®INIB?
@OyHKuig npodiniB Hagae [OCTyN A0 MepCcoHani3oBaHOro NpocTopy, Ae BU MoXeTe 36epirat cBoi yntobneHi
Hanoi. Heto oy»e 3py4HO KOPUCTYBATUCA 3aBOAKM OKPEMI KHOMUj Ha NaHeni KepyBaHHA MallnHW. Bu moxkeTe
cTBOPUTY A0 4 Nnpodini, y KOXHOMY 3 AKX MOXHa 36epertu 4o 6 peLenTis

o6 nepenTtn 3 ogHoro npodinio B iHWWIA, NPOCTO HATUCHITb KHOMKY :R: Bubpaslun 6axaHu Hanin y
npodini, HATUCHITbL KHOMKy START/STOP (CTAPT/CTON), wo6 noyatu roro npurotyBaHHs. Lis ¢yHKuis wemnawa
" ineanbHO NigxoouTb AN1S WOAEHHOMO BUKOPUCTAHHS, OCKINIbKM MPUroTyBaHHS 36epexeHnx y npodini Hamnois
3aMyCKaETbCs OAHMM AOTUKOM 6e3 >KOAHUX A0AaTKOBUX HanaluTyBaHb.

AK KEPYBATU YNIOBJIEHUMW HAMOAMW B NPO® I
Wo6 aopaty Hanin fo npodinto, nepes npuroTyBaHHAM HATUCHITb N YTPUMYVATE KHOMKY 4
IHCTPYKLUI Ha eKpaHi.

5. [JloTprmynTech

SIKLLLO BM 3yNMHMTE Nofady Hamoto Mif Yac NpUroTyBaHHs, cuctemMa 36epexe came Liein 06'eMm.

AK BAOANATU YNIOBJEHI HAMNOI
- Mependite y npodinb i BM6epiTb Hanin, akni NoTpibHO BUAANUTN.
- HatucHite OK ansa BubpaHoro peuenty.
- Wo6 nigTBEpAMTY B1AANeHHs Hanoto 3 npodinto, 3HOBY HAaTUCHITL OK.
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5.1 WOAEHHE OBCJ1IYTOBYBAHHA

5. 3ATAJIbHE OBCJ1IYTOBYBAHHA

HanexxHe 06cyroByBaHHA MaLLVHW JOMOMOXe NMOJOBXUTY TePMiH ii cy>kbu i 36epertn HEMOBTOPHUI CMaK
KaBwu.

OBCNYroByBAHHA NIOOOHA O KPAMEJb
MNigfooH Ana kpanens CNYXUTb ANs 36MpaHHA BoAM abo KaBw, L0 BUTIKAE 3 Npunagy nigyvaci nicna npuroTyBaHHSA
HarnoiB. BaXxxIMBO perynspHoO CNOPOXHATY MOro 11 3aBXAM CTaBUTK Ha MicLie.

3 MipKyBaHb TirieHN peKoMeHAyeEMO LLOAHS po36upaT NiAA0H ANa Kpanenb, OKpeMo MUTK BCi AeTani i natu
iM BUCOXHYTW nepep TUM, K BCTaBNATM Ha3ag y npunag. NigooH ang kpaneab MOXHa MAUTU B NOCYAOMUNHIN
MaLUWHi. 518 LbOro cnoYaTKy 3HIMIiTb PeLUiTKy.

JoknagHiwy iHbopMaLito MOXXHa 3HaTU B KOPOTKOMY MOCiIGHUKY KOpUCTYBa4a.

KOJIN NOTPIBHO CMNOPOXXHIOBATU NIOAOH ANd KPAMNENDb?
Konu nonnaselb nepebyBa€e B NiAHATOMY MOMOXEHHI, LLLO BKa3yE Ha HaMipHe 3anoBHEeHHSA NiAAoHa.

OBCJIYTOBYBAHHSAI KOHTEMHEPA AJ19 KABOBOI 'YLL|
3 MipKyBaHb TFiriEHN peKOMeHAYEMO LLUOAHA MUTN KOHTENHep 41 KaBOBOI ryLUi rapsyolo BOAOK 3 MWJIOM i
AaTV MOMY BUCOXHYTW Mepes, TUM, K BCTaBNATM Ha3ad y npuniag.

JoknagHiwy iHpopmMaLilo Npo YMLLEHHA KOHTeliHepa AN KaBOBOI ryuii MOXHa 3HaWTM B KOPOTKOMY
noci6HMUKY KopucTtyBauya.

- CNOpOXXHANTE KOHTENHep AJ19 KaBOBOI IyLLi, KO/ MaLUVHa CMoBiLLA€E BacC Npo Le.

- B MoOXeTe CMOPOXHATW MOro 4acTiwe, ane pobiTb Le, KONM MallMHa BBIMKHeHa, o6 BoHa Morna
3adikCyBaTH, LLLO KOHTENHEP 6YN0 OYMLLEHO.

ﬁ Baxxnueo! HepoTpvmMaHHSA HaBedeHMX BULLE BKA3iBOK LLOOO PerynsipHoOro CropoOXHEeHHs KOHTenHepa
0151 KaBOBOI I'yLLi MOXXe NMPU3BECTWN 00 NMOLLUKOIKEHHSA Npunaagy.

OBCJ/IYTOBYBAHHS KOHTEMHEPA 011 BOOU

LLlo6 36epert apoMaT KaBW, a TaKoX i3 MipKyBaHb ririEHN PEKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATW YMCTY BOAY,
LLOAHS MUTK pe3epByap 4S5 BOAU rybKoto 3 rapsiyoto BOAOK | AaTW NOMY BUCOXHYTU Nnepea TUM, sIK BCTaBATY
Ha3ag y npunag.

OBCJTYTOBYBAHHSl KOHTEMHEPA 419 KABOBUX 3EPEH

KaBoBi 3epHa MOXyTb 3aN1LLATN XMUPHI CIANM Ha CTIHKaX KOHTeNHepa ANA KAaBOBKX 3epeH, L0 MOXe BMMBaTH
Ha CMakK KaBu. [nsa 36epexeHHs apoMaTy 11 3 MipKyBaHb FiriEHN pagnuMo BUOANATU LEe HaMiT YNCTOK CyXOH
M'SIKOIO FaHYipKOIO LLLOPa3y, K BUHMKAE NoTpeba 3anoBHNUTY Liell KOHTenHep.

ﬁ YBara! He BMKOpUCTOBYITe BOAY 411 OYMLLEHHSI KOHTeNHepa [ANsl KABOBUX 3e€pPeH: HAsiBHICTb BOMOMM B
HbOMY MOYKe MOLLKOANTN MaLLVHY.

5.2 IHWIE OBCJ1IYTOBYBAHHA

Baxxnuso!

* 3aNeXHo Bif TUNy npoueaypu, Yac TEXHIYHOro 06CNyroByBaHHS CTAHOBUTb MAaKCMMYM 20 XBUJWH.

* AKWO BKW BigKNOUMTE KaBOMALUMHY Big Mepexi nig 4yac obcnyroByBaHHS abo cTaHeTbcs 36in
€/IeKTPOMNOCTayYaHHs, MporpaMa O4YULLEHHSA PO3MOYHETbCS Cno4vaTtky. Lo onepauito HEMOXIMBO
BiOKMACTW, OCKINIbKU MPOMMBAHHA BOOHOrO KOHTYpy € OOOB'A3KOBUM. Y LbOMY BUMALKY MOXe
3Hago6UTUCA HOBa TabneTka AN OUMLLEHHS.

* SIKWO Ball Npuiaf oCHaLLeHO KapTpuaxeM cucteMn BogsaHoro ¢inbtpa KRUPS Claris, BumiTh oro
nepes npouenypoto BUAANEHHS HaKumy.

* Heo60B'I3KOBO 3anyckaty nporpamMy ob6C/lyroByBaHHS OApasy Micnsa NosBM 3anuTy, NpoTe ue chig,
3p0obuTK gKOMora LiBuMALLe. FAKLWO BigKNACTW OYMLLEeHHS (260 BMAOANEHHS HaKuMy), CrOBIiLLLEHHS
BigobpaXkaTumeTbCs, [OKM onepaLito He byae BUKOHAHO.
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0O6cnyroByBaHHsA

MosscHeHHSA

HeobxigHi
mMaTtepianu

ABTOMAaTU4YHA nporpamMa NpoMmBaHHA rneyvYnkKa gns

ABTOMaTUYHE Micna Mornoka Milk Maestro BUKOpUCTOBYE NnuLLe rapsaydy
NpoMunBaHHA NPUroTyBaHHS BOAY 11 3abe3neyye onTMasibHe CiHIOBaHHS
rneymka Milk Hamnoto 3 MOJIOKa N YNCTOTY CUCTEMMU.
Maestro Mo0KoM abo B JoknaaHi BipomMocTi Npo Te, IK o4nLyBaTn
30s - 60 ml Oyab-AKuiA Yac. | rne4vuk ans monoka Milk Maestro, HaBegeHo B
KOPOTKOMY NOCiGHNKY KopucTyBaya.
Lle ounLLeHHs nonsirae y po3brpaHHi Ta OYMLLEHHi
PyyHe Konwu 3HiIMHOro 610Ky «one touch cappuccino». Ans
NpoMuBaHHA 3'ABNAETbCA ONTUMasnbHNX pe3ynbTaTiB 36MBaHHA MOJIOKa
Milk Maestro 3anuT abo B pPEeKOMEHAYETLCA PeryspHO NOro OUnLLATK.
~5xB 6yab-aKniA yac. 3BepHiTbcs Ao «MocibHMKa 3 LIBUAKOIO
CTapTy».
Iicnsg KOXHOro
n NpPUroTyBaHHSA
pOMMBaHHA .
cneTemMmn Hanoto 3 La npouenypa nae 3MOry MPOMUTU CUCTeMY NoAad
. MOJIOKOM, Konu | mMonoka. CucteMy nogadi Mosioka MOXKHa NpoOMUTU
nogavi Mosoka \ .
30s - 20 ml 3'ABNAETHLCS B 6yAb-AKNI MOMEHT.
nigKaska Ha
eKpaHi.
Lia npoueaypa fae 3MOry NnpoMuTY KaBoBy
MpomuBaHHA | AKWO cMcTeMa He |  cucTeMy npunagy. Ansa uboro BUKOPUCTOBYETLCA
KaBOBOi BUKOPWCTOBYBanacs| Juile rapsya Boga. BoHa rapaHTye 36epexkeHHs
cuctemm 2 OHi 1 6inbLue abo CMPaBXHbOro CMaKy KasMW.
~45s - 30 ml B 6yAb-IKMIA Yac. JoknapaHiwy iHpopmauiio HaBegeHo B
KOPOTKOMY NMOCi6GHNKY KOopucTyBa4da.
3 MipKyBaHb ririeHn 1 ans 36epexkeHHs SKOCTi
KaBW MU peKOMeHOYEMO NPOBOANTN OUULLIEHHS
Ta 3HEXMPEHHS KaBOBOIO KOHTYpY MaLUnHK. Lle
3abe3neyye oNTUMasbHUIA CMaK HaMoiB.
LLlo6 oTpMMaTK iHCTPYKLi 3 OUMLLEHHS MaLLVHW,
nepernsiHbTe KOPOTKUI NOCIBHMK KoprcTyBayda abo
AOTPUMYINTECS LMX KPOKIB:
1. KW 3'ABUOCS CMOBILLEHHS MPO HeOOXiAHICTb
Konm . OHI./ILLl,eHHﬂ, HaTUCHITb OK. 1 TabneTka
OuunLeHHA FABISETLCS 2. Bi3bMiTb TabneTKy 415 OUMLLEHHS. ans
MaLWUUHN 3. BigkpuiiTe Bifcik 4ns Tabnetky onsi OUMLLEHHS OYULLEHHSA
3anuT abo B
~13xB-1L 6y b-sIKIii Uac Ta BCTaBTe TabneTky. KRUPS
’ 4. YCTaHOBITb EMHICTb 06'€MOM OAMH NITP Nig XS3000/XS808

OBOMa consamu.
5. HaTucHitb kHonky START/STOP (CTAPT/CTOMM),
Lo MiATBEPAUTU MPOLLEC OYULLEHHS.
6. lig Yac ounLLeHHS i3 conen nogadi KaBu

NIUTUMETbCS BOJa.

7. Konu Boda nepectaHe TeKTU 11 NPONYyHaoTb TPU

3BYKOBI CMTHanM, MalwunHa byae o4nLLeHa I roToBa
[0 BUKOPUCTAHHS.
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06cnyroByBaHHS Konn? | NMosAcHeHHA He06x_|p,|-||
MaTepianu

BuaaneHHs Hakuny 3 npunagy rapaHTye noro
HaneXxHy poboTy 1 yCyBa€ BaMHSAHWI Ta iHLIWIA
HaniT. Llen KpoK Ma€ BaXknMBe 3HauYeHHs ans
3abe3neyeHHs HaneXHOro GyHKLIOHyBaHHS Ta
TpUBanoro TepMiHy cnyxév npunagy.

LLlo6 oTprMaTu iHCTPYKL,i 3 BUAANEHHS HAaKnMy,
nepernsiHbTe KOPOTKMUI NOCIBHMK KoprcTyBayva abo
OOTPUMYINTECS LMX KPOKIB:

1. Ha ekpaHi MaLinHm 3'9BUTbCA CMOBILLEHHS MPO
HeobXiaHICTb BUAANEHHS HaKumy.

2. HatncHitb KHomMky OK.

5. 3anoBHiTb pe3epByap 419 BOAW TEMN0K0 BOAOK
0o no3Haukum CALC.

6. BisbMiTb i BiokpuiTe nakeT 3acoby ans

3a 3anuMTom
MALLVHY BuaaneHHsa Hakmny KRUPS.
L 7. BucnnTe BMICT NakeTa B pe3epByap 4S9 BOAU
Konu KinbKicTb . N
(AKLLO BaLL NPUCTPI obnagHaHWA KapTPULKEM 1 nakeTuk
NPUroToOBaHMX . - A
BupaneHHs HaNOIB 3aMana dinbTpa Claris, 3HiMIiTb 10ro). 3acoby ans
Hakuny o - 8. 3milanTe BMICT NakeTa 3 BOAOKO B pe3epByapi. BUOANIEHHSA
My BUOANEHHI
~20x8-1,5L HaKuMy e 9. BcTaBTe pe3sepsyap 4/ BOAM Ha3ag y npunag. | Hakuny KRUPS
Y 10. BcTaBTe HacaZKy nofadi rapsayoi Boguv B OTBIip FO54/XS809
Hemae noTpebu,
) ONA rrneynka s Mosioka.
usa yHKLUIsA - . .
11. MomicTiTe Nig obuaea conna (kaBoBe I NapoBe)
HeaKTVBHa.

EMHicTb 06'emom 1,5 5.

12. HatncHitb kHonky START/STOP (CTAPT/CTOTM),
Wob po3noyaTtu NpoLec BUAANEHHS Hakuy.
13. Y npoueci BuganeHHa HakKnny 3 Hacaaku Ans
nofadi rapsa4oi Boou TeKTMe Boga.

14. Konu 3'9BUTbCS 3annUT, BUNMITb, COPOXHITb i
npoMunnTe pesepsyap A9 BOOMU.

15. Hanuinte Boay B pe3epByap 40 no3Haykm MAX.
16. BctaBTe pe3epByap A9 BOAN Ha3aA y npuniag, i
HaTUCHITb KHOMKy START/STOP (CTAPT/CTOIN).
17.Y npoueci NpoMmnBaHHA i3 conna rnoreye BoAa.
18. Konv Boga NpuUnmMHUTbL TEKTU N NPONYHAKOTb
TPV 3BYKOBI CMrHanu, npunag byae ounLLeHni Big
HaKMMy i FOTOBUI O BUKOPUCTAHHS.

6. IHLI OYHKLII

AIK NEPEUTW A0 HANALITYBAHb MALLWUHW
MawwmHa KRUPS Sensation Elite mae 6arato HanawTyBaHb - cnpobyiTe ix yci! Lle LonoMoxke MakCMMarnbHO
afanTyBaTu poboTy KaBOMALLUUHM A0 BALLUUX 0COOUCTMX NOTpeo.

-

CNMACOK HAJTALLTYBAHbD:

MoBa Bubip ogHiei 3 23 moB.

fickpaBicTb eKpaHa HanawTyBaHHA SCKpaBOCTi Agncnnes.

Lae 3Mory BI/I6paTVI yac, nicns sKoro npumnag aBTOMaTM4HO BUMUKATUMETbCA.

ABTOMaTUYHA 3yNnnUHKa .
La dyHKUiA fonoMarae CnoXXnueaT MeHLLe eneKkTpoeHeprii.
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OAVHULi 06°'emy MoykHa BUOpaTN OANHUL BUMIPIOBaHHS: MifiNiTPX YN YHU;I.

ABTOMaTUYHE Bun MoxkeTe BBIMKHYTU ab0 BUMKHYT aBTOMaTU4YHe MPOMUBAaHHS OTBOPIB Nogavi
NPOMUBaHHA KaBu Nif, 4ac BUMKHEHHS KaBOMaLLUVHW.

HanawTyBaHHS )opcTkocTi Boau Big 0 no 4. loknaaHiwy iHbopmaliito HaBefeHo

XopcTKicTb BOAU L . )
B po3AiNi «BMMiptoBaHHS XOPCTKOCTi BOOU».

Temnepatypa KaBu HanawTtyBaHHA TemnepaTypu Kasu Big T1 o T3.

CKMHYTU HanaluTyBaHHSA
npunagy

BIAMNOBIAI HA BALUI SANTUTAHHSA

EKCMNJIYATALIA

1) Npwunan nokasye noMunky, nporpamMHe 3abesneveHHs 3aBmcao ABO BCi CBITI0BI iHANKATOPY 6AMMAaIOTb.
© BUMKHITb MaLUVHy 1 Big'egHanTe ii Bif, pO3eTKU, BUNMITb KapTpuaXK QinbTpa (IKLLO NOro BCTaHOB/IEHO B
pe3sepByapi Ana BOAMW), 3a4eKanTe 1 XBUNHY, MicsS YOro 3HOBY NiAKMOYITh | BBIMKHITL Npunag.

Lsa dyHKuia ounLye BCi BUOpaHi Ha MalLVHi HanalwTyBaHHS Ta NapamMeTpu.

2) [pwunag He BMUKAETLCS MiCAst HAaTUCKaHHS KHonku ON/OFF (MYCK/CTOMN).

© MepeBipTe 3aN06KHNKM 11 eNeKTPUYHY po3eTKy. MepekoHaiiTecs, LU0 ABa KOHTAKTU LUTENCebHOI BUMKM
HaneXHUM YNHOM BCTaBJIeHi B PO3€ETKY.

3) Mig Yac BMKOHaHHA PO60YOro LIMKIY MaLLVHWN CTaloCcs BigKYEHHS eNeKTPOeHeprii.
© Konu xunsneHHs byae BigHoBAEHO, Npunaz 6yae aBTOMaTUUYHO NepesanyLeHo.

4) Y KkaBOMOJIL 3aKiHYYIOTbCS 3epHa.

© Y KoHTeliHepi € 3epHa:

+ KaBa mMoxe 6yTV 3aHaATO MACNSHWUCTO, | TOMY MalUvMHa He Moxe ii mpaBunbHO 06pobuTtn. Bu
MoOXeTe cnpobyBaTy MiOLITOBXHYTW 3epHa BHU3 i MepeBipuTU, Yn Le BiAHOBUTb poboTy. OgHaK Mu
peKoOMeHAYEMO 3MiHUTY KaBy (AMB. PO3Aia NPO TN KaBOBUX 3€pPeH).

* SIKLWO Ue Balla 3BUYHA KaBa, fKa OO LbOro 4acy He BUKJIMKaNa HapikaHb: 3BEpHiTbCA OO CNyx6u
niaTpuMkmn KnieHtis KRUPS.

BUKOPUCTAHHA

1) KaBOMOJIKa BUOAE HE3BUYHUIA 3BYK.

© IMOBIpHO, Yy KaBOMOJKY MOTPanuIM CTOPOHHI npeametn. Crnipobyinte O4MCTUTK ii 3@ [0MOMOrol
MNI0COCa; AKLLO Lie He JOMOMOXKe, 3BePHITbCs A0 Cry6um niaTpmumMkm knieHTis KRUPS.

2) Nig npunagoMm 36upaeTbCcs Boga.

© TMepLu HiX BUAHATY NIAAOH ANS Kpanenb, 3ayeKalTte 15 ceKyHA Micns NofaBaHHS KasW, LWo6 MalmvHa
MOT/1a HaNeXHUM YNHOM 3aBepLUNTY LK.

©) MNMepekoHanTecs, LLO NiAO0H AN15 Kpanesb YCTaHOBEHO NPaBuibHO. BiH 3aBan Mae 6yTn Ha HaneXHoMmy
MiCLLi, HaBITb KOMW MalLUNHA He BUKOPUCTOBYETbCS.

© MepesipTe, 4 He 3aNOBHEHO NiAA0H AN Kpanenb.
3) KHonky peryntoBaHHSA ApiGHOCTI NOMeNny Ba)KKO MoBepTaTul.

© MosepTaiiTe KHOMKY perynioBaHHA ApiGHOCTI MoMeny nuLLe nifg Yac poboT KaBOMOKM.

4) Mpunag He BUJAE KaBy.
© Mig yac NpuUroTyBaHHA cTanacs noMunka. NMpunag aBToMaTUYHO Nepe3aBaHTaXNUTLCA Ta byae roToBuiA
[10 HOBOTO LK.

5) Bu BMKOpUCTaNu MesieHy KaBy 3aMiCTb KaBOBUX 3€PEH.

© MpubepiTb MeneHy KaBy 3 KOHTEHepa A/1s KABOBMX 3epeH 3a AOMOMOroi0 MNI0Coca.

6) I3 conen nogavi KaBu BMTIKae BOA, KONN MaLUHY BUMKHEHO.
© Le HopMasnbHo. Lle dyHKLjis aBTOMATUYHOIO NPOMUBAHHA 4718 OYNLLEHHS COoMest. Bu MOXeTe BUMKHYTU
ii B po3aini HanawTtyBaHb Automatic rinsing (ABTOMaTU4YHe NPOMUBAHHS).
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MOJIOKO

1

2)

3 peLliTKn NigaoHy ANa Kpaneib BUXOAUTb Napa.
® Mig vac NPUroTyBaHHA AesK1X BUAIB HaMnoiB Napa MOXxe BUXOAUTHY 3 peLliTK1 NigaoHy Ans Kpanensb.

Cneuunk ona monoka Milk Maestro 6inbLle He 36UBa€ NiHKY.

© BuKopucTOByITe CBiXe HaniB3HeXMpeHe abo He36rpaHe Monoko (3-6 °C) abo POCAVHHE MOMIOKO 3
nomiTkoto Special Barista (ana 6apwucra).

© MpomwuiiTe rneunk ans monoka Milk Maestro 3a fonomoroto nporpamu MILK RINSE.

© OuncTbTe BCi YaCTUHY B MOCYAOMUIHIN MalMHi a0 BPYUHY, BUKOPUCTOBYIOUM MUMbHY BOAY, | AaiiTe im
BMCOXHYTY Nnepepn noBTOPHUM 36MPaHHAM.

OBC/TYrOBYBAHHA

1)

2)

3)

4)

5)

MalluvHa He BUAA€ 3anNuUT Ha BUOANEHHSA HaKuMmy.
© Uukn BUoaneHHs HaKnny HeobXigHWI NicNsg NPUroTyBaHHSA BeNMKOI KiflbKOCTi HamnoiB.

Tpoxu MeneHoi KaBu B NiAA0HI A5 Kpanesb.
@ HeBenuka KifnbKicTb MeneHoi KaBu MoOXxe noTpannaTh 4o niggoHa. MalwrHa CNpOEKTOBaHA TaKUM
YMHOM, LLO6 BMAANATY HAOJIULLKM MeneHoi KaBu, 36epiratoym 30Hy 3aBapioBaHHA YNCTOH.

[MonepemkeHHS MPo CNOPOXXHEHHS KOHTENHepPa /19 KABOBOI Iyl 3a/IMLLIAETLCA HA eKPaHi Nicaa
OYnLLIeHHA.

© 3HOBY BCTAHOBITb KOHTEHEP AN KABOBOI ryLLi.

nOﬂeQeQ)KEHHFI npo HanoBHEHHA pe3epByapa And BOAN 3aNUNLLIAETbCA Ha EKQaHi nica9 HaNnOBHEHHS
pe3epByapa.

© MepesipTe, 4N NPaBUILHO BCTAHOB/IEHO pe3epByap Ha Npuiagi.

© Monnaseub Ha AHi pe3epByapa MOBUHeH BiNbHO pyxaTucs. MepesipTe Ta po36noKyiTe ioro 3a
HeobXiaHOCTI.

Mig yac BuganeHHs Hakmny Boaa He BUXOOMUTb i3 conesn Ha NepLUoMy eTari:

© Lle HopManbHO: BOAA BUXOAUTb i3 COMes NuLLe y BUNaAKy 3HA4YHOro YTBOPEHHS HaKuUMy.

HAMOI

1

2)

3)

4)

KaBa HanMBAETbLCA 3aHAATO NOBIMIbHO.

© TMoBepHiTb perynatop nomMeny npasopyy, W6 oTpuMaty 6inbll rpybuii noMen (pesynbTaT MOXe
BiAPI3HATUCS 3aNeXHO Bif, TUMY 3epeH).

© BuKoHamnTe oauH abo KifbKa UWKIIIB NPOMUBaHHS.

© 3aMiHiTb KapTPUIK cucTemn BogsHoro dinstpa Claris.
© MalurHa npoBefe 0YMLLEHHS aBTOMATUYHO.

KaBa € HaaTo cnabko abo HeJoCTaTHLO MiLHOK.

© MepeKoHaiiTecs, WO B KOHTEHepi A 3epeH € KaBa i1 Lo 3epHa HaleXHUM YMHOM MPOCYBalOThCS
BHM3.

© HamaraiiTecs He BUKOPUCTOBYBATU MaC/IsIHUCTI, KapamenizoBaHi abo apoMaTn30BaHi 3epHa, fKi npunag
He MOXXe 06pOBUTU HaNeXXHUM YNHOM.

© 3MmeHLwWTe 06'eM HaMow Ta 36iNbLUTe NOro MILHICTb 33 [OMOMOrol bYHKLUII perynioBaHHA MiLHOCTI.
MoBepHiTb perynaTop ApibHOCTI nomeny, Wo6 oTpuMaTh KaBy ApibHiLoro nomeny. lotynTte Hanin y
0Ba LKW, BUKOPUCTOBYHOUM GYHKLiO MPUrOTYBAHHSA 2 YaLLIOK.

Ecnpeco abo iHLWW/ Hanin HeJoCTaTHbO rapayunii.

© 36inbluTe TemnepaTypy KaBu B HanalTyBaHHsAX. MepLl HiXK NPUroTyBaT HaMii, HarpiiTe Yaluky nig
rapsiyoto BoAOH0.

© BuKoHalTe LMKN NPOMMBaHHS Nepeg NpuUrotyBaHHAM KaBW.
MNepen KOXXHUM MPUroTyBaHHAM KaBWU i3 cornen BUTIKAE YNCTa BOAA.

© nNig yac noYaTKy NMPUroTyBaHHs BiAOYBaAETHCA NONEPELHE 3MOYYBaHHS, LLLO MOXe NPU3BECTU 4O BUXOLY
HeBeNMKOI KiNIbKOCTI BOAM i3 conen nogadi KaBu.

AIKLW0 ofHa 3 ONUCaHUX BULLLE NPo6neM He 3HUKAE, 3BEePHITbCA A0 cNy>XX6m niaTpumkn knieHTiB KRUPS.
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YTUNI3ALUIA
3 MipKyBaHb 6e3nekun B AesKuX Npuiagax akyMynsaTopy MOXKYTb 3aMIHATY TiIbKK cheuianicT 3 peMoHTy. Ans
3aMiHV aKyMynsaTopa 3BepTanTecsi 40 aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.

n Ba)xnuso! lNpunag MicTUTb NeBHY KifTbKiCTb MaTepianis, TpUAATHUX AJ/19 nepepobKm i MOBTOPHOO BUKOPUCTAHHS.

FAPAHTIA

lapaHTia He A€ B TaKMX BUMNaAdKax:

- 3@ HasABHOCTI CTOPOHHIX NpeaMeTiB y KaBOMOSL;

- AKLLO B KOHTENHep /19 KaBOBMX 3epeH HacMnaHo MefleHy KaBy;

- SAKLLO KapTpuaox cnctemu sBogsaHoro ¢inbtpa Claris BUKOPUCTOBYETLCS He 3a iHCTPYKLUiaMu KRUPS;

- AKWO ANA Npunagy He BUKOHYBanuMCHA npouedypy BUOANEHHS Hakuny, ounlleHHs abo perynspHoro
06CnyroByBaHHsS.

Tinbku cneuianictn aBTopusoBaHoro LeHTpy KRUPS matoTb npaBo 34ilicHoBaTH 6yab-ke 06CnyroByBaHHS
npunagy.

Lt mawmnHy aons ecnpeco / kaBu Espresso Automatic MOXHa BUKOPUCTOBYBATU TifIbKU A1 MPUrOTyBaHHS
KaBW, HarpiBaHHsA Boan abo 36mBaHHA MOMoOKa.

Bupo6HuK: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard, 53100 Mayenne, France (®paHuif)
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A. Rukovat/veko nadrzky na vodu I. Kavové dyzy

B. Nadrzka navodu J. Ovladac nastavenia jemnosti mletia
C. Veko nadoby na zrnkovu kavu K. Mlyncek na kavu

D. Ovladaci panel L. Nastavenia

E. Nadoba na kavovu usadeninu M. Nastavenie sily kavy

F. Odkvapkavaniavacia miska N. Nastavenie velkosti

G. Nadoba na mlieko 0. Profily

H. Vodna dyza

Vazeny zakaznik,

dakujeme, Ze ste si zakupili kavovar KRUPS Espresso so zabudovanym mlyncekom. Kavovary KRUPS Espresso
so zabudovanym mlyncekom sa navrhuju, vyvijaju a vyrabaju vo Francuzsku, €o zarucuje najprisnejSie zaruky
pdvodu a kvality vyroby. Vas kavovar je navrhnuty tak, aby sa o najjednoduchSie pouzival a aby pripravoval
napoje kvality ako od baristu. Vychutnajte si espresso, filtrovanu kavu a dalSie druhy kavy, a to vSetko stlacenim
jediného tlacidla. Vas kavovar KRUPS Espresso ma intuitivne rozhranie. Pokrocila technoldgia kavovaru
umoznuje dosiahnut najlepSi mozny vysledok, ktory odhali maximalne mnozstvo arém a chuti z Cerstvo
namletej zrnkovej kavy. Verime, Ze si vychutnate skvelé prestavky na kdvu a budete so svojim kavovarom
KRUPS spokojni.

Tim spolo€nosti KRUPS

1. DOLEZITE INFORMACIE O PRODUKTE

Pred prvym pouZitim spotrebica si pozorne precitajte ndvod na pouZzivanie a brozuru ,,Bezpecnostné pokyny”
a odloZte si ich: nespravne pouzivanie zbavuje spolo¢nost KRUPS akejkolvek zodpovednosti.

1.1 SPRIEVODCA SYMBOLMI V NAVODE NA POUZiVANIE

a Nebezpecenstvo: Varovanie pred rizikom vazneho zranenia alebo smrti.
Symbol blesku upozorfiuje na nebezpecenstvo suvisiace s elektrickym pradom.

AUpozornenie: Varovanie pred pripadnou poruchou, poskodenim alebo zni¢enim zariadenia.

n DéleZité: VSeobecna alebo dblezita poznamka k prevadzke zariadenia.

1.2 PRISLUSENSTVO DODAVANE K ZARIADENIU

Skontrolujte prisluSenstvo dodané so zariadenim. Ak niektory diel chyba, kontaktujte priamo zakaznicky servis
spolocnosti KRUPS.

DODAVANE PRISLUSENSTVO

Navod na pouZivanie - Stru¢na prirucka - Bezpecnostné pokyny Adresar popredajnych 'g z
servisnych stredisk KRUPS Zaru¢né dokumenty =

2 | Vrecko s prostriedkom na odvapnenie*

3 | Cistiace tablety*
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4 Nadoba na mlieko Milk Maestro

5 |Vodnadyza

*V zavislosti od modelu

A Upozornenie: Na zachovanie zaruky pouzivajte s tymto zariadenim iba prisluSenstvo znacky Krups.

1.3 TECHNICKE UDAJE

Spotrebic Automatic Espresso EA917 - EA918
Napajanie 220-240V~ /50 Hz
Tlak €erpadla 15 barov
Nadoba na zrnkovu kavu 260 g
Spotreba energie Pri prevadzke: 1450 W
NadrZka na vodu 1,71
Pouzivanie a skladovanie Vnutri, na suchom mieste (mimo dosahu mrazu)
Rozmery (mm)V xD x H 365 x 240 x 400
Hmotnost vyrobku (kg) 8,9

Technické zmeny vyhradené.

1.4 ZACINAME A INSTALACIA SPOTREBICA

UVODNE POSTUPY

Umiestnite zariadenie na stabilny, vodorovny, Cisty a suchy pracovny povrch. Pri prvom pouZziti zariadenia sa
zobrazi vyzva na vyber rbéznych nastaveni. Naplnenie kdvovaru umoznuje naplnenie vodnych okruhov, aby
mohlo zariadenie fungovat. Prebehne predhriatie a automatické preplachnutie.

Postupujte podla pokynov na obrazovke. Dal3ie informécie najdete v stru¢nej prirucke.

Vas spotrebic bol pred opustenim vyrobného zavodu skontrolovany a otestovany. Napriek velkej pozornosti
venovanej Cisteniu sa moZe stat, Ze najdete zvySky kavy v mlynceku alebo kvapky kavy na mriezke odkvapkavacej
misky. Pri vybalovani si tieZ méZete vSimnut pritomnost prachu na kavovare z dévodu ochranného materialu.
Pred prvym pouzitim odporucame kavovar dékladne vycistit handrickou.

Dakujeme za pochopenie. Nikdy nepouZivajte poskodeny spotrebic.

POHOTOVOSTNY REZIM ZARIADENIA
V zavislosti od receptu zariadenie po prechode do pohotovostného rezimu vykona automatické preplachnutie.
Tento cyklus trva len niekolko sekind a automaticky sa ukonci.

295



g; NAVODY A TIPY
VODY
Kvalita vody vyrazne ovplyviuje kvalitu arémy. Vodny kamen a chlér mézu zmenit chut kavy. Ak chcete
zachovat'arému kavy, odporucame pouzivat ¢erstvu vodu, ako aj kazetu Claris Aqua Filter System, pripadne
balenu vodu s podielom pevnych Castic pod 800 mg/| (pozrite si Stitok na flasi). Pozrite si kapitolu ,FILTER
A TVRDOST VODY*.
SALKA
Pri priprave horucich napojov odpordc¢ame pouZzivat predhriate Salky (obliatim teplou vodou), ktorych
velkost je prispbdsobena pozadovanému mnozstvu.

ZRNA

Prazena zrnkova kdva mdze stratit'svoju arému, ak nie je chranena. Odporucame pouZzivat mnozstvo
zfn zodpovedajuce vasej spotrebe pocas nasledujucich 2 - 3 dni a vybrat'si 250 g vrecka.

Kvalita zrnkovej kavy je premenliva a chute su subjektivne. Arabica vdm poskytne jemnu kvetinovd arému
na rozdiel od robusty, ktora ma vysSi obsah kofeinu, je horkejSia a vyraznejSia. BeZne sa oba druhy kavy
mie3aju, aby sa dosiahla vyvazenejSia kdva. Nevahajte a poziadajte o radu svojho praZiara.
Neodporucame pouzivat' olejnaté a karamelizované zrna, pretoze mézu poskodit' kavovar. Jemnost mletych
zfn ovplyviiuje intenzitu arémy a kvalitu peny. Cim jemnejsie su zrnd namleté, tym jemnejsia je pena.
Mletie je mozné prispbsobit aj na pozadovany napo;j.

2. INSTALACIA FILTRA A TVRDOST VODY

CO ROBI NASTAVENIE TVRDOSTI VODY?
Aby sa prediSlo tvorbe vodného kamena a optimalizovala sa kvalita kavy, odporicame vam nastavit tvrdost’
vody na kavovare.

AKO ZISTIT TVRDOST VODY PRE KAVOVAR
* Naplnte pohar vody.
* Ponorte testovaciu tyCinku, ktora sa dodava so zariadenim, do pohara naplneného vodou.
+ Pockajte 1 minutu. Stvorceky na testovacej tyCinke zmenia farbu.
+ Spocitajte pocet farebnych Stvorcekov. Tato hodnota udava, aka tvrda je vasa voda - od 0 do 4.
+ Prejdite do Casti Nastavenia kavovaru. Potom prejdite na poloZku Tvrdost vody a zadajte prislusné cislo.
+ Stlacte tlacidlo OK.

UZ NEMATE TESTOVACIU TYCINKU?
Ak budete musiet tuto operaciu neskdr zopakovat, nezabudnite zmenit tvrdost vody podla miesta pouzivania
alebo podla informacii poskytnutych vodarenskymi spolo¢nostami, priCom pouzite nizSie uvedenu tabulku:

ts\::rlii%irt‘i Trieda 0 Trieda 1 Trieda 2 Trieda 3 Trieda 4
vody velmi makka makka stredne tvrda tvrda velmi tvrda
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
of <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° >37,8°
Nas-taven.|a 0 1 5 3 4
zariadenia

PRECO JE VHODNE NAINSTALOVAT FILTRACNU KAZETU?

Kazeta systému KRUPS Claris Aqua Filter (FO88 / XS807) pomaha optimalizovat’ chut kavy, obmedzuje
usadzovanie vodného kamefa a zniZuje potrebu udrzby. Odporu¢ame pouzivat filtracnl kazetu, aby sa
zabezpedila dIha Zivotnost kavovaru. Toto prisluSenstvo je k dispozicii na stranke KRUPS.com.
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KEDY BY STE MALI VYMENIT FILTRACNU KAZETU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

+ Dva mesiace po inStalacii.
t + Odporucame pri inStalacii kazety otocit sivy krdzok navrchu filtracnej kazety tak, aby zobrazoval
datum inStalacie + dva mesiace.

AKO NAINSTALOVAT FILTRACNU KAZETU CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

L + Kazeta sa vklada do nadrzky na vodu.

* Odporucame, aby ste pri inStalacii kazety otocili sivy kruZzok na vzdialenejSom konci filtracnej
kazety tak, aby sa na niom zobrazoval datum inStalacie + 2 mesiace.

+ Spravne umiestnite kazetu na jej miesto tak, aby bol ocislovany kruZok hore.

* Na spravne umiestnenie a naskrutkovanie kazety pouzite Cierny skrutkovaci nastavec, ktory sa
dodava s kazetou.

+ Zapnite zariadenie a prejdite do nastaveni, potom kliknite na instalaciu filtra a postupujte podla
pokynov na obrazovke.

*+ Zariadenie automaticky naplini a preplachne systém. Na konci procesu sa ozvu tri pipnutia, ktoré
signalizuju dokoncenie.

2.1 MLYNCEK: NASTAVENIE MLETIA

PRECO NASTAVIT MLETIE?
Vo vSeobecnosti je potrebné upravit mletie pri zmene typu zrnkovej kavy alebo pri Uprave intenzity kavy.
Nastavenie mletia umoznuje prispdsobit'sa réznym typom zrnkovej kavy:

- silne prazené a olejnaté zrna budu vyzadovat hrubSie mletie,

- jemnejSie prazené zrna budu suchsie a budu vyZzadovat jemnejSie mletie.

PraZenie

Mierne Stredné Silné Intenzivne Velmi intenzivne
(Blonde) (Jantdrovd) (Svetld francuzska) (Francuzska) (Tmavd francuzska)

Okrem toho nastavenie mletia pre rovnaku kavu ovplyviiuje aromu v Salke: ¢im jemnejSie je mletie, tym
vyraznejSia je chut.

Poloha 5 Poloha 4 Poloha 3 Poloha 2 Poloha 1
Extra hrubé Hrubé Priemerné Jemné Extra jemné

AKO NASTAVIT MLETIE?

Otocte nastavovacie tlacidlo v nddobe na zrnkovu kavu tak, aby nastavenie vyhovovalo vaSmu typu zfn a
pozadovanej intenzite chuti (5 Urovni - pozrite vy3Sie). Toto nastavenie sa musi vykonat pocas mletia po
jednotlivych stupfioch. Po troch pripravenych napojoch si vSimnete vyrazny rozdiel v chuti.
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ﬁ Upozornenie: Neodporucame pouzivat olejnaté alebo karamelizované kavové zrna, pretoZze su pre
mlyncek tazko spracovatelné. M6zu poskodit zariadenie a viest k slabému vykonu snimaca.

— O

3. PRIPRAVA NAPOJOV

NAPOJE DOSTUPNE Z TOHTO ZARIADENIA:

Kavovar KRUPS Sensation Elite umoZiuje pripravit Siroku Skalu napojov podla vaSich preferencii. MozZnosti
pripravy su pristupné priamo na ovladacom paneli:

Predvolené objemy a sily su uvedené tu¢nym pismom.

Kavové napoje:

Dostupna sila

Napoje Dostupné velkosti Kévy Funkcia X2
0
Ristretto 20 r;g;? ml (V) v
Voo
: 0
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| L))
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml-100 ml 000
0
Dlha kéva 100} 180 mi X v
000
0
Dvojité espresso 40 TLB 1r:11I0 m 0o
0o
90 ml - 150 ml 0
Americano 120 ml 0o
Ooo
L))
Filtrovana kava 120 1”5“0:n7|0 ml 0o 4
000

Dostupné velkosti

Dostupna sila

% Funkcia X2
kavy

M 0
Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0
Cappuccino L 00
XL Ooo
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Dostupna sila

Napoje Dostupné velkosti Kévy Funkcia X2
M 1

Talianske cappuccino L 0o
XL 0oo
M 0

Latte macchiato L 0o
XL 0oo
M I

Caffé latte L 00
XL 0oo
M 0

Flat white L 0o
XL 0oo
M

Napenené mlieko L
XL

Studené napoje:

Dostupna sila

*V zavislosti od modelu

Napoje Dostupné velkosti Kévy Funkcia X2
0
Filtrovana kava 320 mi 0o
0Voo
0
DIha kava 180 ml 0o
Ooo
1)
Espresso 90 ml 0o
0o
0
Affogato* 40 ml 00
0oo
1)
Cappuccino 240 ml 0o
Voo
1)
Talianske cappuccino 240 ml 0o
0o
0
Caffe latte 350 ml 00
0oo
0
Latte macchiato* 340 ml 00
0oo

299

*V zdvislosti od modelu



Napoje s vodou:

Dostupna sila

z Funkcia X2
kavy

Dostupné velkosti

Hortica voda

Napoje do hrnéeka:
VSetky naSe recepty na napoje so sebou su vhodné pre hrncek Krups N2161144, ktory najdete na nasej
webovej stranke www.krups.com.

Dostupna sila

Napoje Dostupné velkosti Kévy Funkcia X2
()
DIha kava* 240 ml o0
0Woo
()
Americano 240 ml 0o
0o
(1)
Filtrovana kava 240 ml (V)
0o
(1)
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Cappuccino 240 ml 0o
oo
()
Caffe latte* 240 ml (Y
oo
0
Ladova kava* 240 ml 00
OWoo

*V zdvislosti od modelu
AKO NASTAVIT VYSKU KAVOVYCH DYZ?
Pri vSetkych ponukanych napojoch mdzete spustit' kavové dyzy podla velkosti Salky.

AKO ZACAT S PRIPRAVOU NAPOJA?
+ Skontrolujte, Ci je nadoba na zrnkovu kavu plna.

AUpozornenie: Aby sa predislo poSkodeniu zariadenia, davajte pozor, aby ste do mlynceka nenaliali vodu.

« Skontrolujte, ¢i je nddrzka na vodu plna. Ak je v nadrzke malo vody, zariadenie vas na to upozorni
svetelnym indikdtorom a zobrazi poZiadavku na jej doplnenie.

* PoloZte jednu alebo dve 3Salky pod vypusty kavy.

« Stlatte tla¢idlo pre zvoleny napoj, upravte nastavenia a stla¢te tla¢idlo START/STOP.

V ZAVISLOSTI OD NAPOJA SU MOZNE ROZNE NASTAVENIA:

- Sila kavy: Ak chcete zvyS|t alebo znizit' silu kavy Upravou mnozstva pouzitej mletej kavy, vyberte napoj a
stlatenim tlacidla ,: ’ # zvolte medzi 1 a 3 zrnkami, pricom 1 je najslabSia a 3 najsilnejsia.

- Jedna alebo dve saIky Ak chcete spustit pripravy dvoch Salok sucasne, vyberte napoj, na ktorom je uvedené
.X2". (Len pre kavové napoje)
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- Objem v Salke: Ak chcete zvysit alebo zniZit mnozstvo vody pouZitej na extrakciu, stlaCenim tlacidla ,;
upravte objem.

Dal3ie informécie o tom, ako upravit nastavenia napojov, najdete v tabulke napojov a v Struénej prirucke.

AKO ZASTAVIT PRIPRAVU NAPOJA?
Pripravu ndpoja moéZete kedykolvek zastavit' stlacenim tlacidla START/STOP. Po prerueni cyklu nedéjde k
zastaveniu okamzite. Zariadenie bude chvilu nedostupné, ¢o bude signalizované hlasenim na obrazovke.

HORUCA VODA
NAPOJE S HORUCOU VODOU:
* Umiestnite dyzu na hordcu vodu na zariadenie na miesto nadoby na mlieko
« Umiestnite Salku pod dyzu na horucu vodu.
« Stlacte tlacidlo ,Hortuca voda“.
« Objem napoja mozete upravit podla svojich chuti. Nie je vS8ak mozné pripravit dve Salky sucasne, takze
funkcia ,X2" nie je k dispozicii.
« Stlatte tla¢idlo START/STOP. Zariadenie sa predhreje (svetelny pas sa bude pohybovat), potom nalejte
hortcu vodu.
* Funkcia profilov je k dispozicii. Dal3ie informacie o tom, ako si uloZit oblibeny n&poj, najdete v Stru¢nej
prirucke.

STUDENE NAPOJE

Kavovar Sensation Elite ponuka nové exkluzivne ladové napoje, ako je chladena kava, ladova kava, ladové caffe
latte alebo ladové kapucino.

Priprava ladového napoja si vyzaduje jednu alebo viac ¢innosti, ktoré musite vopred vykonat. Ak chcete
dosiahnut' optimalny vysledok v Salke: Pouzite pohar s objemom 400 - 450 ml a kocky [adu Standardnej velkosti
(4 x 2,5 x 2,2 cm). Zariadenie vam bude pomahat pocas celej pripravy. Odporucame vam sledovat pripravné
fazy receptov krok za krokom na obrazovke.

NAPOJE NA BAZE MLIEKA

3.1 NADOBA NA MLIEKO MILK MAESTRO

Nadoba na mlieko Milk Maestro je navrhnuta tak, aby vam doma poskytla zazitok z pripravy
mlie¢nych napojov kvality ako od baristu. Skér nez zacnete vyrobok pouzivat, pozorne si
precitajte nasledujlce pokyny, aby ste zaistili optimalne pouzivanie a vysledky.

Pred prvym pouzitim nadoby na mlieko Milk Maestro odporu¢ame umyt vsetky diely vodou so
saponatom, aby sa odstranili pripadné nanosy prachy.

HLAVNE FUNKCIE

Funkcia napenenia

Nadoba na mlieko Milk Maestro je vybavena patentovanym systémom napenovania mlieka, vdaka ¢omu
pripravite krémovu mliecnu penu za par okamzikov.

Tlacidlo na regulaciu napenenia na hornej strane veka umozfuje ovladat mnoZstvo poZzadovanej mliecnej
peny, ¢im ponuka Uplné prispdsobenie vaSich mliecnych napojov.

Program automatického prepldchnutia MILK RINSE

Po kazdom napoji s mliekom sa vyZaduje program automatického preplachnutia (upozornenie MILK na paneli),
aby sa zabezpecila optimalna hygiena. Po kazdom pouziti nadoby na mlieko Milk Maestro ju nezabudnite
vycistit.

Dalsie informacie o tom, ako automaticky vyplachnut nddobu na mlieko Milk Maestro, najdete v
Strucnej prirucke.

Jednoducha demontaz a vhodna do umyvacky riadu:
Nadobu na mlieko je moZné Uplne rozobrat na jednoduché Cistenie a Udrzbu. M6Zete oddelit jednotlivé diely
nadoby na mlieko Milk Maestro na dékladné Cistenie.
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VSetky diely su vhodné do umyvacky riadu, vdaka ¢omu je proces Cistenia eSte pohodinejsi. Jednoducho
poloZte diely do horného koSa umyvacky riadu alebo do priestoru pre pribor.

ﬂ Upozornenie: Nevkladajte veko do umyvacky riadu s tlacidlom na regulaciu napenenia v polohe PULL
(Vytiahnut)(riziko straty kolieska). Vytiahnite ho, aby ste ho nestratili.

AKO POUZIVAT NADOBU NA MLIEKO MILK MAESTRO?

— &

" RADY ATIPY

Na pripravu napeneného mlieka by ste mali zvolit pasterizované UHT mlieko z chladnicky (3 - 5 °C).
Pouzitie Specializovanych mliek (mikrofiltrované, surové, fermentované, obohatené) alebo rastlinnych
mliek (mandlové, ovsené, séjové atd.) je mozné, ale mdze priniest menej uspokojivé vysledky z hladiska
kvality a mnozstva peny. V pripade rastlinného mlieka si vyberte mlieka typu ,Special Barista”, ktoré
maju spravne zlozZenie zarucujuce dobru penu. Po otvoreni sa mlieko, bez ohladu na to, Ci je v plastovom
alebo sklenenom obale, musi skladovat'v chladnicke pri teplote 4°C alebo nizsej. Mlieko sa zvyCajne méze
skladovat pat' az sedem dni.

Pokyny na pouzivanie:
1. Priprava

Naplrite nadobu na mlieko Milk Maestro poZzadovanym mnozstvom mlieka. NeprekraCujte rysku maximalneho
naplnenia na nadobe na mlieko.

MAX Maximalna hladina v nddobe na mlieko
- v Ve . ’ . 7| ’ e
U Odporucana hladina na pripravu niekolkych kapucin

CP Odporucana hladina na pripravu jedného kapucina

2. Nastavenie napenenia

Otacajte tlacidlom na regulaciu napenenia na hornej strane veka v smere hodinovych ruciciek pre viac peny
alebo proti smeru hodinovych ruciciek pre menej peny. Mnozstvo peny si zvolte podla vlastnych preferencii.

(pULL)
\\ /

Poloha na vytiahnutie tlacidla na regulaciu napenenia

Poloha pre maximalnu penu

Poloha pre minimalnu penu

=)

Na dosiahnutie optimalnej kvality kdvovych napojov s mliekom sa po prvom pouziti odporuca pripravit' 5 az
6 napojov s mliekom. To umozni, aby mliecny systém pracoval na optimalnej Urovni.
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Ak vam kava s mliekom pretecie zo Salky, odporucame:
- nastavit ovladaca objemu mliecnej peny do polohy MIN
- vybrat'mensiu velkost' napoja (M alebo L)
- pouzit'vacSiu Salku

3. Cistenie
Po skonceni pouZivania nadoby na mlieko Milk Maestro mozete vykonat automatické vyplachnutie pomocou
programu MILK alebo méZete nadobu rozobrat' a kompletne umyt vietky diely v teplej vode so saponatom
alebo v umyvacke riadu.
Pred opatovnym zostavenim kompletne oplachnite a ususte vSetky diely.

=

" RADY ATIPY

Na odomknutie veka nadoby na mlieko Milk Maestro je potrebné otocit o Stvrt otacky.

Upozornenie: Nespustajte napoje s mliekom bez toho, aby ste najprv pripojili nadobu na mlieko Milk
Maestro k zariadeniu.

Verime, Ze si pouZivanie nadoby na mlieko Milk Maestro uZijete a vychutnate si lahodné domace napoje s
mliekom vdaka jej vykonnej a lahko pouzitelnej funkcii napefiovania mlieka.

4. PROFILY

NA €O SLUZI FUNKCIA PROFILOV?

Funkcia Profily umoZznuje pristup k personalizovanému priestoru, kde si moZete ukladat svoje oblubené
napoje. Je velmi lahko pristupna vdaka priamemu tlacidlu na ovlddacom paneli kavovaru. MéZete si vytvorit'az
4 profily, priCom kazdy umozfuje zaznamenat az 6 receptov.

Na prechadzanie medzi profilmi jednoducho stlacte tlacidlo 9«’3 Po vybere poZzadovaného napoja v ramci
profilu ho spustite stlacenim tlacidla START/STOP. Tato funkcia je rychlejSia aidealna na kazdodenné pouzivanie,
pretoZe napoje uloZené v profile sa spustia priamo jednym dotykom bez potreby dalSich nastaveni.

AKO SPRAVOVAT OBLUBENE NAPOJE V RAMCI PROFILU?
Napoj mozete pridat do profilu: pred pripravou napoja dlho stlacte tlacidlo
pokynov na obrazovke.

»@) Potom postupujte podla

Ak zastavite svoj obltibeny napoj pocas jeho nalievania, zaznamend sa tato dizka.

AKO ODSTRANIT OBLUBENE NAPOJE?
- Prejdite do Casti Profil a vyberte napoj, ktory chcete odstranit.
- Stlacte tlacidlo OK na zvolenom recepte.
- Opatovnym stlacenim tlacidla OK potvrdte, Ze chcete tento napoj odstranit z profilu.
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5. VSEOBECNA UDRZBA

5.1 KAZDODENNA UDRZBA

Spravnou udrzbou mozete predizit Zivotnost zariadenia a zachovat autentickd chut kavy.

UDRZBA ODKVAPKAVACE) MISKY
Odkvapkavacia miska umoznuje zachytavat vodu alebo kavu, ktora vyteka zo spotrebica pocas pripravy a po
nej. Je dblezité, aby vzdy bola na mieste a aby ste ju pravidelne vyprazdnovali.

Z hygienickych dévodov odporucame, aby ste kazdy der odkvapkavaciu misku rozobrali a vycistili kazdy diel
a pred vloZzenim spat do kavovaru ju nechali vyschnut. Odkvapkavaciu misku je mozné umyvat v umyvacke
riadu, mriezku najprv odstrarte.

Dal3ie informacie najdete v Struénej prirucke.

KEDY JE POTREBNE VYPRAZDNIT ODKVAPKAVACIU MISKU?
Ked sa plavak nachadza navrchu, znamena to, Ze je prilis naplnena.

UDRZBA NADOBY NA KAVOVU USADENINU
Z hygienickych dévodov odporucame, aby ste nadobu na kavovu usadeninu denne distili hordcou vodou so
saponatom a pred vloZenim spat do kavovaru ju nechali vyschnut.

Dal3ie informacie o tom, ako vy€istit nddobu na kavovi usadeninu, najdete v Struénej prirucke.
- Vyprazdnite nadobu na kavovu usadeninu, ked vas o to zariadenie poZziada.

- Nadobu moéZete vyprazdnovat aj pravidelnejSie, ale len vtedy, ked je zariadenie zapnuté, aby mohlo
zaznamenat, Ze bola skuto¢ne vyprazdnena.

ﬁ DéleZité: Ak nadobu na pouzitu kavu pravidelne nevyprazdnujte, ako je uvedené vysSie, modze dojst k
poskodeniu zariadenia.

UDRZBA NADRZKY NA VODU
Na zachovanie arémy kavy a z hygienickych dévodov odporucame pouzivat Cerstvd vodu, nadrzku na vodu
denne Cistit hordcou vodou a Spongiou a pred vloZzenim spat do kavovaru ju nechat vyschnut.

UDRZBA NADOBY NA ZRNKOVU KAVU

Kavové zrna mdzu na stenach nadoby na zrnkovu kavu zanechavat' mastné zvysky, ktoré mézu ovplyvnit
kvalitu kavy. Na zachovanie arémy a z hygienickych dévodov odporucame, aby ste ho pri kazdom doplneni
utreli ¢istou, suchou a makkou handrickou.

ﬂ Upozornenie: Na Cistenie nadoby na zrnkovu kavu nepouZzivajte vodu, pritomnost vody v nadobe na
zrnkovu kavu by mohla pristroj poSkodit.

5.2 INA UDRZBA

Bl polezite:

« Cas udrzby je v zavislosti od postupu maximalne 20 mindt.

+ Ak pocas udrzby odpojite zariadenie od elektrickej siete alebo d6jde k vypadku prudu, Cistiaci program
sa spusti od zaciatku. Tuto operaciu nie je mozné odlozit, vodny okruh sa musi povinne preplachovat.
V takom pripade moze byt potrebna nova Cistiaca tableta.

+ Ak je v zariadeni filtracna kazeta KRUPS Claris Aqua Filter System, pred odstrafiovanim vodného kamena
ju vyberte.

* Program udrzby nemusite spustit ihned, ako kavovar zobrazi vyzvu, ale mali by ste ho spustit coskoro.
Ak sa Cistenie (alebo odstrafiovanie vodného kamena) odloZi, upozornenie sa bude zobrazovat az do
vykonania operacie.
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Udrzba

Vysvetlenie

Potrebné
pomocky

Automatické

Program automatického vyplachnutia nadoby
na mlieko Milk Maestro vyuZiva iba horucu vodu

vyplachnutie Po napoji s a zabezpecuje optimalne napenenie mlieka a
nadoby Milk mliekom alebo Cisty systém.
Maestro kedykolvek. Informacie o tom, ako automaticky
30s - 60 ml vyplachnut nadobu na mlieko Milk Maestro,
najdete v Strucnej prirucke.
Manualne Toto Cistenie spociva v demontazi a Eistgm’
. Ked kavovar odnimatelného bloku , one touch cappuccino”.
oplachovanie . o . o . !
Milk Maestro zobrazi vyzvu Pre optllrrv1alne vysledlfywslahqma mllt.eka sa
-5 min alebo kedykolvek. odporuca pravidelné Cistenie. Pozrite si

»Struénu prirucku”.

Preplachnutie
mliecneho
okruhu
30s-20ml

Po kazdom napoji
s mliekom, ked
kadvovar zobrazi

vyzvu.

UmozZznuje preplachnut mlie¢ny okruh kavovaru.
Preplachnutie mlie€neho systému mozete
spustit' kedykolvek.

Preplachnutie

Po 2 diioch bez

UmozZznuje preplachnut kavovy okruh kavovaru.

kavového ousitia alebo Pri tomto procese sa pouziva len horuca voda.
okruhu pk dvkolvek UmozZznuje zachovat autenticku chut kavy.
~45s - 30 ml edykolvex. Pozrite si Stru€nu prirucku.
Z hygienickych dévodov a na zachovanie
kvality kavy odporucame ¢Cistit'a odmastovat
kavovy okruh kavovaru. Vdaka tomu si napoje
zachovaju optimalnu chut.
Pokyny na Cistenie zariadenia najdete v
Stru¢nej prirucke alebo postupujte podla tychto
pokynov:
1. Ak sa zobrazi upozornenie na Cistenie, stlacte
Cistenie Ked kavovar tlacidlo OK. 1 Cistiaca
kavovaru zobrazi vyzvu 2. Vezmite si Cistiacu tabletu. tableta KRUPS
~13min-1L alebo kedykolvek. 3. Otvorte priestor na Cistiacu tabletu a vlozte XS3000/XS808

tabletu.
4. Pod dve dyzy umiestnite litrovd nadobu.
5. Stla¢enim tlacidla START/STOP potvrdte
spustenie procesu Cistenia.
6. Pocas Cistenia bude z kavovych dyz vytekat
voda.

7. Ked voda prestane tiect'a ozvU sa tri pipnutia,
zariadenie je Cisté a pripravené na pouZzivanie.

305




. . Potrebné
Udrzba Vysvetlenie pomacky

Odvapnenie kavovaru zabezpedi jeho spravnu
funkénost a odstrani pripadny vodny kamen
alebo usadeniny. Tento krok je velmi délezity na
zabezpecenie spravneho fungovania kavovaru a
jeho dlhej Zivotnosti.
Postup na vykonanie odvapnenia kavovaru
najdete v Strucnej prirucke alebo postupujte
podla tychto pokynov:
1. Na obrazovke sa zobrazi upozornenie s vyzvou
na odvapnenie zariadenia.
2. Stlacte tlacidlo OK.
5. Naplnte nadrzku na vodu vlaznou vodou azZ po
znacku CALC.
6. Vezmite a otvorte vrecko s odvapnovacim
roztokom KRUPS.

Ked kavovar 7. Obsah vrecka vyprazdnite do nadrzky na vodu
zobrazi vyzvu. Ak | (ak je v zariadeni filtracna vlozka Claris, vyberte
pocet napojov ju). 1 vrecusko s
Odvapnenie nie je dostatocny 8. Obsah vrecka zmieSajte s vodou v nadrzke. odvapriovacom
~20 min -1,5L na to, aby bolo 9. VloZte nadrzku na vodu spat do kavovaru. KRUPS F054/
potrebné odvapnit' | 10. Nainstalujte dyzu na hortcu vodu do otvoru XS809
zariadenie, funkcia pre nadobu na mlieko.
nie je aktivna. 11. Pod obe dyzy (na kavu a paru) umiestnite

1,5-litrovi nadobu.
12. Stlatenim tlacidla START/STOP spustite
proces odvapnenia.
13. Pocas odvapnovania bude z dyzy vytekat
voda.
14. Po vyzve zariadenia vyberte, vyprazdnite a
vyplachnite nadrzku na vodu.

15. Naplnte nadrzku na vodu az po rysku MAX.
16. VloZte nadrzku na vodu spat do kavovaru a
stla¢te tlagidlo START/STOP.

17. Pocas preplachovania bude z dyzy vytekat
voda.

18. Ked voda prestane tiect'a ozvu sa tri
pipnutia, zariadenie je odvapnené a pripravené
na pouzivanie.

6. DALSIE FUNKCIE

AKO ZISKAT PRISTUP K NASTAVENIAM KAVOVARU?

Kavovar KRUPS Sensation Elite ma mnoho nastaveni, nevahajte ich vyskusat! To vam umozni eSte viac
prispdsobit jeho pouzivanie.

-

ZOZNAM NASTAVENI:

Jazyk Vyber jazyka podla vlastného vyberu spomedzi 23 jazykov.
y y

Jas obrazovky Nastavenie jasu obrazovky.

C . Vyber casu, ktorom sa zari nie automatick ne. Tato funkcia umoznuje
Automatické vypnutie yber ¢asu, po ktorom sa zariade y vyp j

eV v
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Jednotka objemu Vyber mernej jednotky: ml alebo oz.

Automatické Mdzete sizvolit, ¢Cisama po vypnutikavovaru aktivovatautomatické preplachnutie
preplachovanie vypustu kavy.
. Nastavenie tvrdosti vody v rozsahu 0 a7 4. Dal3ie informécie najdete v kapitole
Tvrdost vody : )
Meranie tvrdosti vody.
Teplota kavy Nastavenie teploty kavy v rozsahu T1 az T3.

Resetovanie zariadenia | Resetovanim sa odstrania predvolby a nastavenia zariadenia.

ODPOVEDE NA VASE OTAZKY

PREVADZKA

1) Kdvovar zobrazi poruchu, softvér nereaguje ALEBO blikaju vSetky kontrolky.

© Vypnite a odpojte zariadenie od elektrickej siete, vyberte filtranl kazetu, ak je v nadrZke na vodu
nainstalovana, pockajte 1 mindtu, potom zariadenie znovu zapojte a spustite.

2) Zariadenie sa po stlaeni vypinaca nezapne.

© Skontrolujte poistky a zadsuvku elektrickej in3talacie. Skontrolujte, & su obe napdjacie zastreky spravne
zasunuté do zasuvky.

3) Pocas cyklu doslo k vypadku napdjania.
© Zariadenie sa po opatovnom zapnuti automaticky resetuje.
4) Mlyncek beZi naprazdno.

© Zrnkové kava zostava v nadobe:

« Kadva moze byt prili$ olejnatd, a preto ju kavovar spravne nespracuiva. Mohli by ste skusit pomoct
kavovym zrnkam, aby klesli, a uvidite, Ci to opat zacne fungovat. Odporuca sa vSak zmenit kavu
(pozrite si typ zrnkovej kavy).

+ Toto je moja obvykla kava, ktora doteraz fungovala dobre: kontaktujte zakaznicky servis KRUPS.

POUZIVANIE
1) Mlyn&ek vydava nezvycajny hluk.

© V mlyn&eku sa pravdepodobne nachadzaju cudzie telesd. Skuste ho vycistit vysadvatom, v opatnom
pripade kontaktujte zakaznicky servis KRUPS.

2) Pod zariadenim je voda.

© Pred vybratim odkvapkavacej misky pockajte 15 sekiind po zastaveni toku kavy, aby kdvovar spravne
dokoncil svoj cyklus.

© Skontrolujte, & je odkvapkavacia miska spravne umiestnend na kavovare. Musi byt vZdy na svojom
mieste, aj ked'sa zariadenie nepouZziva.

© Skontrolujte, & odkvapkavacia miska nie je pIna.
3) Tlacidlo na nastavenie mletia sa tazko otaca.

© Tlacidlo na nastavenie mletia otacajte len pocas chodu mlynceka.
4) Kavovar nepripravil Ziadnu kavu.

© Potas jeho pripravy bol zisteny incident. Zariadenie sa automaticky resetuje a bude pripravené na novy
cyklus.

5) Namiesto zrnkovej kdvy ste pouZili mletd kavu.

© Pomocou vysavaca odstrarite mletd kdvu z nadoby na zrnkovd kavu.
6) Ked je kdvovar vypnuty, z dyz na kavu vyteka voda.

© To je normalne. Ide o automatické preplachnutie na vycistenie kavovych dyz. Mézete ho vypnut v
nastaveniach zariadenia zmenou nastavenia Automatické oplachovanie na neaktivne.
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MLIEKO

1) Z mrieZky odkvapkavacej misky unika para.
© V zévislosti od typu pripravy méze z mriezky odkvapkavacej misky unikat para.
2) Nadoba na mlieko Milk Maestro uz nevytvara penu.

© PouZivajte Eerstvé polotu¢né alebo plnotuéné mlieko (s teplotou 3°C aZ 6°C) alebo rastlinné mlieko
Special Barista.

© Vyplachnite nddobu na mlieko Milk Maestro pomocou programu MILK RINSE.
© V3etky diely vycistite v umyvacke riadu alebo ruéne vodou so saponatom a pred opdtovnym zostavenim
ich nechajte vyschnut.
UDRZBA
1) Zariadenie nezobrazilo vyzvu na odvapnenie.
© Cyklus odvapnenia je potrebny po velkom potte priprav.

2) V odkvapkavacej miske sa nachadza mletd kava.
© Do odkvapkéavacej misky sa méze dostat' malé mnoZstvo mletej kavy. Zariadenie je navrhnuté tak, aby
odstranilo vSetky zvySky mletej kavy, aby prekvapkavacia zéna zostala Cista.

3) Upozornenie na vyprazdnenie nadoby na kdvovu usadeninu zostane na obrazovke aj po vyprazdneni
nadoby.
© Znovu nasadte nddobu na kadvovul usadeninu.

4) Upozornenie na naplnenie nadrzky na vodu zostane na obrazovke aj po doplneni nadrzky.
© Skontroluijte, &i je nadrzka v zariadeni v spravnej polohe.

© Plavéak na dne nadrzky sa musi volne pohybovat. Skontrolujte a v pripade potreby uvolnite plavak.
5) Pocas odvapriovania nevychadza z dyz v prvej faze Ziadna voda:

© Je to normaélne, iba v pripade silného nanosu vypusti zariadenie vodu z dyz.
NAPOJE

1) Kd&va sa nalieva prili$ pomaly.

© Otolenim tla¢idla mletia doprava nastavte hrubsie mletie (moZe to zavisiet od druhu pouZzitej kavy).
© Vykonajte jeden alebo niekolko cyklov preplachovania.
© Vymeiite filtraént kazetu Claris Aqua Filter System.
© Zariadenie sa vycisti samo.
2) Kava je prili$ slaba alebo nie je dostatocne vyrazna.
© Skontrolujte, & sa nddobe na zrnkovu kévu nachadza kéva a &i sa spravne postva nadol.

© Vyhnite sa pouzivaniu olejnatych, karamelizovanych alebo ochutenych kav, ktoré sa nemusia spravne
spracuvat.

© Znizte objem a zvyste silu pripravy pomocou funkcie sily kavy. Otofenim tlacidla mletia nastavte
jemnejSie mletie. Pomocou funkcie dvoch Salok pripravte napoj v dvoch cykloch.

3) Espresso alebo kava nie su dostatocne hordce.
© Zvyste teplotu kdvy v nastaveniach kévovaru. Pred pripravou ndpoja ohrejte 34lku vyplachnutim
hordcou vodou.

© Predtym, ako zaZnete pripravovat kavu, vykonajte cyklus preplachnutia.
4) Pred kaZzdou kavou tecie z dyz Cisté voda.

© Pri spusteni pripravy kdvy sa vykona predsparenie, pri ktorom méze z kdvovych dyz vytekat malé
mnozstvo vody.
Ak niektory z uvedenych problémov pretrvava, kontaktujte zakaznicky servis spolocnosti KRUPS.
LIKVIDACIA

Niektoré spotrebice obsahuju batériu, ku ktorej ma z bezpecnostnych dévodov pristup iba opravar. Ak chcete
vymenit batériu, obratte sa na najblizSie schvalené servisné stredisko.
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n DéleZité: Zariadenie obsahuje rozne materialy, ktoré mozno opatovne pouzit alebo recyklovat.
ZARUKA

Zaruka neplati v nasledujucich pripadoch:

pritomnost cudzich telies v mlynceku,

do nadoby na zrnkovu kavu bola nasypana mleta kava,

filtracna kazeta Claris Aqua Filter System sa nepouziva podla pokynov spolo¢nosti KRUPS,

v pripade zanedbania odstranovania vodného kamena, Cistenia alebo pravidelnej udrzby.

Akékolvek prace na zariadeni musi vykonavat schvalené stredisko spolo¢nosti KRUPS.

Tento kavovar Automatic Espresso/espresso kavovar sa smie pouzivat'iba na pripravu kavy, hortcej vody alebo
na napenenie mlieka.

Vyrobca: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard, 53100 Mayenne, Franctzsko
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LEIRAS

A. Viztartaly fogantyuja/fedele I. Kavéfuvokak

B. Viztartaly J.  Orlési finomsag beallité gomb
C. Szemeskavé-tartaly fedele K. Kavédaralo

D. Kezel6panel L. Beallitasok

E. Kavézaccgylijtd M. Kavéerdsség beallitasa

F. Csepegtet6 talca N. Méretbeallitas

G. Tejtartaly 0. Profilok

H. Vizfavoka

Kedves Vasarlo!

Kdszoénjuk, hogy a KRUPS beépitett daralds eszpresszogépét valasztotta. A KRUPS beépitett daralds
eszpresszégépet Franciaorszagban tervezték, fejlesztették és gyartjak, ezért garantalni tudjuk az elséosztalyu
mindséget. A készlléket Ugy tervezték, hogy a lehetd legkdnnyebben haszndlhaté legyen, és hogy olyan
min&ségli kavékat készithessen vele, akar egy barista. Elvezze az eszpresszd, a filteres kavé, vagy més kavék
izét - mindezt egyetlen gombnyomassal. A KRUPS eszpresszdgép intuitiv kezel6felulettel rendelkezik. A
készulék olyan fejlett technolégidkkal van felszerelve, amelyeknek kdszénhetéen elkészitheti a lehetd legjobb
kavékat - a frissen 6rolt kavészemekbdl a legtébb aromat és izt fogja kinyerni. Reméljuk, hogy élvezettel
fogyasztja el kavéjat és drommel hasznalja KRUPS kavégépét!

A KRUPS csapata

1. FONTOS TERMEKINFORMACIOK

A készulék elsd hasznalata elbtt alaposan olvassa at a felhasznaléi Utmutatét és a ,biztonsagi utasitasokat”, és
ne felejtse el: nem megfeleld hasznalat esetén a KRUPS nem tartozik feleldsség.

1.1 SZIMBOLUM UTMUTATO A FELHASZNALOI KEZIKONYVHOZ

a Veszély: Sulyos testi sérilés vagy halal veszélyére vonatkozé figyelmeztetés.
A villdm szimbdélum az elektromossaggal kapcsolatos veszélyekre hivja fel a figyelmet.

A Figyelem: Figyelmeztetés a készlilék esetleges hibas mikodésére, sérulésére vagy tonkremenetelére.

n Fontos: Altaldnos vagy fontos megjegyzés a késziilék miikodtetésével kapcsolatban.

1.2 A KESZULEKHEZ MELLEKELT TARTOZEKOK

Ellendrizze a készulékéhez mellékelt tartozékokat. Ha valamelyik alkatrész hianyzik, azonnal forduljon a KRUPS
ugyfélszolgalatahoz.

MELLEKELT TARTOZEKOK

Felhasznaldi kézikdnyv - Gyors tzembe helyezési Utmutato - Biztonsagi utasitasok A
KRUPS ugyfélszolgalati szervizk6zpontok jegyzéke Jotallasi dokumentumok

1] l)‘
AN

2 Vizkdmentesitd zsak*

3 Tisztitotablettak®
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4 | Milk Maestro tejtartaly

5 Vizfuvdka

*A modelltdl fliggben

AVigyézat: A garancia fenntartasa érdekében csak Krups tartozékokat hasznaljon a géphez.

1.3 MUSZAKI ADATOK

Készulék Automata eszpresszogép EA917 - EA918
Aramellatas 220-240V~/ 50 Hz
Szivattylinyomas 15 bar
Szemeskavé-tartaly 260 g
Energiafogyasztas Mikodés kdzben: 1450 W
Viztartaly 1,71
Elsd Iépések és tarolas Beltérben, szaraz helyen (fagytél tavol)
Méretek (mm) Ma x Szé x Mé 365 x 240 x 400
A termék sulya (kg) 8,9

A miszaki adatok vdltozhatnak.

1.4 ELSO LEPESEK ES A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

BEUZEMELES

Helyezze a készlléket egy stabil, vizszintes, tiszta és szaraz munkafellletre. A készllék elsé hasznalatakor a
rendszer kilonb6z6 beallitasok elvégzését kéri. A gép feltoltése lehetdvé teszi a vizkdrok megtdltését, hogy a
készulék mikodhessen. Eldmelegités és automatikus 6blités megy végbe.

Kdvesse a képernydn megjelend utasitasokat. Tovabbi informaciokért tekintse meg a Gyors Uzembe helyezési
utmutatot.

A készulékét ellendrizték és tesztelték, miel6tt elhagyta a gyartélétesitményt. A tisztitdsra forditott
figyelem ellenére eléfordulhat, hogy a kavédaraloban kavémaradvanyt és/vagy a cseppfelfogé talca racsan
kavécseppeket talal. Kicsomagolaskor a védécsomagolas altal okozott port is talalhat a késziléken. Javasoljuk,
hogy az elsé hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a gépet egy torldkendével.

Kbészonjuk megértését. Soha ne hasznaljon sérult készuléket.

A KESZULEK KESZENLETI ALLAPOTA
Az el6készitéstél figgden a készilék készenléti tzemmodba helyezéskor automatikus 6blitést végez. A ciklus
csak néhany masodpercig tart, és automatikusan leall.
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"  OTLETEK ES TIPPEK
Viz

A vizmin&ség nagyban befolyasolja az aromak min&ségét. A vizkd és a klor megvaltoztathatja a kavé izét.
A kavé aromajanak megbérzése érdekében javasoljuk, hogy friss vizet és KRUPS Claris Aqua Filter System
patront, vagy 800 mg/I alatti szarazanyag-tartalmu palackozott vizet (lasd a palack cimkéjén) hasznaljon.
Lasd a ,SZURO ES VIZKEMENYSEG” cim(i fejezetet.

CSESZE
Javasoljuk, hogy forré italok készitésekor a kivant mennyiségnek megfeleld méretd, (forré vizes 6blitéssel)
eldmelegitett csészéket hasznaljon.

SZEMES KAVE

A A porkolt kavébabok védelem nélkul elveszithetik aromajukat. Javasoljuk, hogy csak a kdvetkezd 2-3
napra elegendd mennyiségl szemes kavét hasznaljon, és 250 g-os csomagokat valasszon.

A szemes kavé min6sége valtozo, az izlés pedig szubjektiv. Az Arabica finom, viragos aromat nyuijt,
ellentétben a Robustaval, amely magasabb koffeintartalommal rendelkezik, keserlibb és testesebb.
Gyakori, hogy a két kavéfajtat keverik, a kiegyensulyozottabb iz érdekében. Tanacsért forduljon batran a
kavéporkoldjéhez.

Nem javasoljuk olajos és karamellizalt szemes kavé hasznalatat, mivel ezek karosithatjak a gépet. Az 6rolt
kavé finomsaga befolyasolja az aroma er8sségét és a krémréteg min6éségét. Minél finomabbra 6rli a
szemes kavét, annal simabb lesz a krémréteg. Az 6rlés a kivant italhoz is igazithaté.

2.SZURO BESZERELESE ES A ViZ KEMENYSEGE

MIRE VALO A VIZKEMENYSEG BEALLITASA?
Avizkd lerakédasanak elkerilése és a kavé mindségének optimalizalasa érdekében javasoljuk, hogy allitsa be
a készlléken a vizkeménységet.

A VIZKEMENYSEG MEGADASA
« Toltsdn egy poharba vizet.
* Meritse a géphez mellékelt tesztpalcikat a vizzel feltoltott poharba.
« Varjon 1 percet. A tesztpalcikan 1évd négyzetek szine megvaltozik.
+ Szamolja meg a szines négyzeteket. Ezek megmutatjak a viz 0 és 4 kdzotti keménységét.
* Lépjen a ,Gép beallitasai” menilbe. Ezutan gérgessen le a ,Viz keménysége” elemhez, és adja meg a
megfeleld szamot.
+  Nyomja meg a OK gombot.

MAR NINCS MEG A TESZTPALCIKA?
Ha késbbb ismét el szeretné végezni ezt a miveletet, allitsa be a viz keménységét a hasznalat helyének
megfelel6en, vagy a vizszolgaltaté altal megadott adatok alapjan, az alabbi tablazat segitségével:

A viz kemé- , , 2. osztaly , 4. osztaly
27 0. osztaly 1. osztaly " 3. osztaly
nységének Naavon I3 L4 Kozepesen Kemén Nagyon
szintje 9y 9y 9y kemény y kemény
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
A készulék
bedllitasa 0 1 2 3 4

MIERT KELL SZUROPATRONT BEHELYEZNI?

A KRUPS Claris Aqua szlrérendszer patron (FO88 / XS807) segit optimalizalni kavéja izét, csdkkenteni a
vizk® lerakddasat és a karbantartasi miveleteket. A készulék hosszu élettartamanak biztositasa érdekében
javasoljuk, hogy hasznaljon szlrébetétet. Ez a tartozék a KRUPS.com webhelyen érhetd el.
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MIKOR KELL KICSERELNI A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRONT?

+ Két hdnappal a behelyezés utan.
t * Javasoljuk, hogy a patron behelyezésekor forditsa el Ugy a szlrébetét tavolabbi végén lévd szirke
gylrdt, hogy a behelyezés datuma plusz két hdnapot mutasson.

HOGYAN KELL BESZERELNI A CLARIS AQUA FILTER SYSTEM PATRONT?

L + A patron a viztartalyba van helyezve.

* Javasoljuk, hogy a patron behelyezésekor forditsa el Ugy a szlrébetét tavolabbi végén lévé szurke
gylrdt, hogy a behelyezés datuma plusz két hdnapot mutasson.

* Helyezze a patront megfelel6en a helyére, Ugy, hogy a szamozott gy(rU felfelé nézzen.

+ A patronhoz mellékelt fekete csavaros rogzitdelem segitségével helyezze a patront a helyére, és
csavarozza be.

+ Kapcsolja BE a gépet, 1épjen a beallitasok menujébe, kattintson a szlrd beszerelésére, majd
kovesse a képernydn megjelend Iépéseket.

+ A gép automatikusan feltdlti és 6bliti a rendszert. A folyamat végén harom sipold hang jelzi annak
befejezését.

2.1 DARALO: AZ ORLES BEALLITASA

MIERT ERI MEG BEALLITANI A ORLEST?
Altalaban akkor kell atallitani az érlést, amikor médositja a szemes kavé tipusat, vagy amikor at akarja allitani
a kavé erbsségét. A 6rlés valtoztatasaval alkalmazkodni lehet a kiilonb6z6 tipusu kavészemekhez:

- A nagy porkolésl és olajos kavészem durvabb 8rlést igényel,
- A kissé porkoletlen kavébab szarazabb lesz, és finomabb 6rlést igényel.

Porkolés

Vildgos Kézepes Erds Intenziv Nagyon intenziv
(Blonde) (Borostydn) (Kénnyd Francia) (Francia) (Sotét Francia)

Raadasul ugyanannal a kavénal az 6rlésbeallitas hatassal van az aromara: minél finomabb az &rlés, annal
erésebb az aroma.

5. pozicié 4. pozicié 3. pozicié 2. pozicié 1. pozicié
Extra durva Durva Atlagos Finom Extra finom

AZ ORLES BEALLITASANAK MODJA

Forgassa el a szemeskavé-tartalyon taldlhaté beallitdgombot a kavébabnak és a kivant aroma elérésének
megfeleld helyzetbe (5 szint - [asd:fent). Ezt a beallitast 6rlés kdzben és fokozatonként kell elvégezni. Harom
kavé elkészitése utan jelentds izeltérés tapasztalhato.
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ﬁ Figyelem: Nem javasoljuk olajos és karamellizalt szemes kavé hasznalatat, mivel ezeket a daralé nehezen
dolgozza fel. Ezek karosithatjak a készuléket, és az érzékel6 gyenge teljesitményét okozhatjak.

— O

3. ITALOK KESZITESE

A GEP ALTAL ELERHETO ITALOK:

A KRUPS Sensation Elite készilékkel szamos kilonboz6 italt készithet izlése szerint. Az elkészitési mddok

kdzvetlenul a kezel6panelen érheték el:

Az alapértelmezett mennyiségek és erdsségek vastag betlivel vannak jeldlve.

Kavéreceptek:
Italok Elérhets méretek | |, . ElE D X2 funkcié
avéerodsségek
(4]
Ristretto 20 r;g;? mi 00 v
oo
: (4]
40m
Espresso 0o v
40 ml-70ml
- em 000
| (4]
70 m
Lungo 0o v
70 ml - 100 ml
e 000
(1]
Hosszu kavé 100 r‘lnzlo_ ;‘SIO ml 00 v
0oo
(1]
Dupla eszpressz6 40 TLB 1r:11I0 m 0o
0o
90 ml - 150 ml ¢
Americano 120 ml o0
0Woo
(4]
Filterkavé 120 E'O:‘ZIO mi 00 v
0oo

Italok

Elérheté méretek

Elérheto

kavéerdsségek

X2 funkcioé

M 0
Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0
Kapucsiné L 00
XL Ooo
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Hideg receptek:

Elérhetd

Italok Elérhet6 méretek AT X2 funkcié
kavéerdsségek
M [}
Olasz cappuccino L 0o
XL 0oo
M [}
Latte macchiato L 0o
XL Ooo
M [}
Kavé latte L 00
XL 0oo
M [}
Flat white L 0o
XL Ooo
M
Habos tej L
XL
*A modelltél fiiggden
Italok Elérhetd méretek a E,Ier,r,'etf) X2 funkcié
kavéerosségek
[}
Filterkavé 320 ml 0o
0Voo
(1)
Hosszu kavé 180 ml 0o
Ooo
[}
Espresso 90 ml 0o
Voo
[}
Affogato* 40 ml 00
0oo
[}
Kapucsiné 240 ml 0o
Ooo
[}
Olasz cappuccino 240 ml 0o
Ooo
[}
Kavé latte 350 ml 00
0oo
[}
Latte macchiato* 340 ml 00
0oo
*A modelltél fliggben
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Vizes receptek:

Elérhetd
kavéerdsségek

Elérheté méretek X2 funkcioé

Forré viz

Bogrés receptek:
Minden ,To Go” receptiink megfelelé a Krups N2161144 termoszhoz, amelyet weboldalunkon, a www.krups.
com cimen talal.

Italok Elérheté méretek . E’Ierbetf) X2 funkcioé
kavéerdsségek
()
Hosszu kavé* 240 ml o0
Voo
()
Americano 240 ml 0o
0o
4]
Filterkavé 240 ml (L)
Voo
L4
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Kapucsiné 240 ml 0o
oo
()
Kavé latte* 240 ml 0o
oo
L)
Hideg kavé* 240 mli (L)
Voo
*A modelltél fiiggden

HOGYAN ALLITHATO A KAVEFUVOKAK MAGASSAGA?
Az 6sszes kindltital esetében lejjebb lehet engedni a kavéfuvokakat a csésze (csészék) méretének megfeleléen.

AZ ITAL ELKESZITESENEK MEGKEZDESE
* Ellendrizze, hogy a szemeskavé-tartaly tele van-e.

A Figyelem: Akészulék karosodasanak elkertlése érdekében tGigyeljen arra, hogy ne 6ntson vizet a daraléba.
* Ellendrizze, hogy tele van-e a viztartaly. Ha a viz szintje alacsony, a készlilék jelzé6fény segitségével jelzi,
hogy fel kell toltenie a tartalyt.
* Helyezze a csészéket a kavékimenetek ala.
+ Nyomja meg a gombot az ital kivalasztasahoz, médositsa a beallitdsokat, és nyomja meg a ,,START/STOP”
gombot.

AZ ITALTOL FUGGOEN KULONBOZO BEALLITASOK LEHETSEGESEK:
- Kavé erdssége: A kavé erdsségének névelésehez vagy csokkentéséhez modositsa a felhasznalt 6rolt kavé

mennyiségét, valassza ki az italt, majd nyomja meg a 9 gombot, és valasszon 1 és 3 kavébab kozotti
értéket, ahol 1 a leggyengébb és 3 a legerdsebb.
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- Egy vagy két csésze: Ha egyszerre két adagot szeretne késziteni, valassza az ,X2" felirattal jeldlt italt.
(Csak kavéreceptek esetében)

- Csésze térfogata: Ha szeretné névelni vagy csokkenteni a kiszereléshez hasznalt viz mennyiségét, nyomja
meg a ,:[:P:" gombot a térfogat beallitasahoz.

Tovabbiinformacidért tekintse meg az italok tablazatat és a,,Gyors Gizembe helyezési utmutaté” az italok
beallitasainak médositasara vonatkozé részét.

HOGYAN ALLITHATOM LE AZ ITAL KESZITESET?
Az ital készitését barmikor megszakithatja a ,START/STOP” gomb megnyomasaval. Ha a ciklus megszakad, a
leadllas nem azonnali: a készllék egy révid ideig nem lesz hasznalhato, amelyrdl Gizenet tajékoztat a képernydn.

FORRO Viz
FORRO VIZES ITALOK
* Helyezze a forréviz-fuvokat a gépre a tejtartaly helyére
* Helyezze a poharat a g6ézfuvoka ala.
* Nyomja meg a ,Forré viz" gombot.
« Azital méretét az izlésének megfeleléen allithatja be. Azonban nem lehet egyszerre két csészét késziteni,
igy az ,X2" funkcié nem elérhet®.
* Nyomja meg a ,START/STOP” gombot. A készulék elémelegedik (a fénycsik villog), majd kifolyik a forrd
viz.
* A Profilok funkcié elérhetd. Tovabbi informacidért tekintse meg a ,Gyors Uzembe helyezési utmutatd”,
kedvenc ital elmentésére vonatkozé részét.

HIDEG ITALOK

A Sensation Elite olyan Uj, exkluziv jeges italokat kindl, mint példaul a hitott kavé, a jeges kavé, jeges Caffe
latte vagy jeges Cappuccino.

Ajegesitalok elkészitéséhez egy vagy tobb Iépést kell el6zetesen végrehajtania. Az optimalis eredmény elérése
érdekében: Hasznaljon 400-450 ml-es poharat és szabvanyos méret(i jégkockakat (4 x 2,5 x 2,2 cm). A gép
végig segiti Ont az elkészités soran. Javasoljuk, hogy kévesse a képernyén megjelené el6készités |épéseit.

TEJALAPU ITALOK

3.1 MILK MAESTRO TEJTARTALY

Ez a Milk Maestro tejtartaly barista min6ségi tejesital-élményt nyujt otthonaban. Az optimalis
hasznalathoz és eredményekhez a termék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az alabbi
utasitasokat.

A Milk Maestro tejtartaly elsd hasznalata el6tt, valamint az esetleges porlerak6dasok
eltavolitasahoz javasoljuk, hogy minden alkatrészt tisztitson meg szappanos vizzel.

FOBB JELLEMZOK

Habositas funkcié

A Milk Maestro tejtartaly szabadalmaztatott tejhabosité rendszerrel rendelkezik, amely lehetévé teszi, hogy
néhany pillanat alatt krémes tejhabot készitsen.

A fedél tetején taldlhato tejhab-szabalyozé gombbal szabalyozhatja a kivant tejhab mennyiségét, igy teljesen
személyre szabhatja a tejitalokat.

Automatikus éblitési program OBLITES

Az optimalis higiénia érdekében minden tejes ital utan automatikus o6blitési programra van szukség
(MILK figyelmeztetés a felhasznaldi feltleten). A Milk Maestro tejtartalyt minden egyes hasznalat utan tisztitsa
meg.

Tovabbi informaciékért tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési Utmutaté”, Milk Maestro tejtartaly
automatikus 6blitésére vonatkozé részét.

Konnyen szétszerelhetd és mosogatégépben moshaté:
A tejtartd teljesen szétszerelhetd, igy egyszerilen tisztithatd és apolhatd. A Milk Maestro tejtartaly kilonb6z8
részeit szétszedheti, igy alaposan megtisztithatja.
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Minden alkatrész mosogatégépben moshato, igy a tisztitasi folyamat még kényelmesebb. Egyszerlien helyezze
az alkatrészeket a mosogatdgép fels kosaraba vagy az evdeszkoztartd rekeszbe.

ﬂ Figyelem: Ne tegye a fedelet a mosogatdgépbe, ha a tejhab-szabalyozé gomb PULL allasban van (fennall
a gomb elvesztésének veszélye). Kérjuk, szedje le, nehogy elvesszen.

HOGYAN KELL HASZNALNI A MILK MAESTRO TEJTARTALYT?

,Q; OTLETEK ES TIPPEK
Tejhab készitéséhez vegyen el6 a h(itéb6l pasztdrozott UHT tejet (3-5°C). A hab mindsége és mennyisége
tekintetében a speciadlis tejek (mikroszirt, nyers, fermentalt, dusitott) vagy névényi alapu tejek (rizs, zab
vagy mandulatej) kevésbé kielégité eredményt adhatnak. Novényi alapu tej esetében valassza a ,Specialis
Barista” tejeket, amelyek megfelelé Osszetételiknek kdszonhetden megfelelé habot biztositanak. Ha a
mianyag dobozban vagy lvegben tarolt tejet felnyitottak, hlitészekrényben, 4°C-on vagy alacsonyabb
hdémérsékleten kell tarolni. A tej altalaban 6t és hét nap kozotti idétartamig tarolhato.

Hasznalati Gtmutato:
1. Elokészités

Toltse meg a Milk Maestro tejtartalyt a kivant mennyiség tejjel. Ugyeljen arra, hogy ne Iépje tul a tejtartalyon
feltlintetett maximalis téltési szintet.

MAX A tejtartaly maximalis szintje
- .7 . .. . 7 s, 7 7
U Ajanlott szint tobb Cappuccino elkészitéséhez

CP Ajanlott szint egy Cappuccino elkészitéséhez

2. Tejhab beallitasa

A fedél tetején talalhaté habositas-szabalyozé gombot jobbra forgatva tébb habot, balra forgatva kevesebb
habot allithat be. Valassza ki a személyes izlésének megfelel6 habmennyiséget.

(pULL)
\\ Ld /

A habositas-szabdlyozé gomb eltavolitasanak pozicidja

Maximalis habmennyiség pozicidja

Minimalis habmennyiség pozicidja

=)

A tejalapu kavéitalok optimalis minéségének elérése érdekében 5-6 tejital elkészitését javasoljuk az elsd
hasznalat utan. Ez lehetévé teszi a tejrendszer optimalis szint( mikodését.
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A kovetkezbket javasoljuk, ha a tejalapu kavéja tulcsordul a csészébdl:
- Allitsa a tejhab mennyiségét szabalyozé gombot a MIN poziciéba
- Valasszon kisebb italmennyiséget (M vagy L)
- Hasznaljon nagyobb csészét

3. Tisztitas

Miutan befejezte a Milk Maestro tejtartaly hasznalatat, automatikus 6blitést végezhet a TEJ programmal, vagy
szétszedheti és alaposan lemoshatja az 6sszes alkatrészt meleg, szappanos vizben vagy mosogatégépben.
Osszeszerelés el6tt alaposan Oblitse le és szaritsa meg az dsszes alkatrészt.

=

~—~"’ OTLETEK ES TIPPEK

A Milk Maestro tejtartaly fedelének kinyitasahoz egy negyed fordulattal kell elforgatni azt.

Figyelem: Ne kezdje el a tejitalok elkészitését anélkul, hogy elébb csatlakoztatta volna a Milk Maestro
A tejtartalyt a géphez.

Reméljik, hogy élvezni fogja a Milk Maestro tejtartaly hasznalatat és az izletes hazi készitésl tejitalokat a nagy
teljesitményd, kdnnyen hasznalhaté tejhabosité funkcidjanak készonhetben.

4. PROFILOK

MIRE HASZNALHATO A PROFILOK FUNKCIO?

A Profilok funkciéval egy személyre szabott fellletet érhet el, ahol elmentheti és tarolhatja kedvenc italait.
A gép kezel6paneljén taldlhaté gomb segitségével nagyon kénnyen elérhetd. Legfeljebb 4 profilt hozhat Iétre,
amelyek mindegyikében legfeljebb 6 receptet menthet el.

A profilok kozotti valtashoz egyszerlien nyomja meg a gombot 2% Miutan kivalasztotta a kivant italt egy
profilbdl, nyomja meg a START/STOP gombot az ital elkészitéséhez. Ez a funkcid gyorsabb és idedlis a
mindennapi hasznalatra, mivel a profiljaban elmentett italok elkészitése egy gombnyomassal kodzvetlenul
elindithato, anélkul, hogy tovabbi beallitasokra lenne szikség.

HOGYAN KEZELHETOK A KEDVENC ITALOK EGY PROFILBAN?
Hozzaadhat italokat egy profilhoz: egy ital elkészitése el6tt nyomja meg hosszan a gombot 9« :
a képernybn megjelend utasitasokat.

Ha kedvenc italanak elkészitése kézben ledllitja a gépet, akkor ez a hossz lesz rogzitve.

HOGYAN TOROLHETOK A KEDVENC ITALOK?
- Lépjen a Profil menube, és valassza ki a téroélni kivant italt.
- Nyomja meg az OK gombot a kivalasztott receptnél.
- Az OK gomb ismételt megnyomasaval erdsitse meg, hogy tordlni kivanja ezt az italt a profilbél.
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5. ALTALANOS KARBANTARTAS

5.1 NAPI KARBANTARTAS

A megfelel6 karbantartas elvégzése meghosszabbitja a készllék élettartamat, és megdrzi a kavé eredeti izét.

CSEPEGTETO TALCA KARBANTARTASA
A csepegtetd talca lehetdvé teszi, hogy 0sszegylijtse a készulékbdl a készités kdzben és azt kdvetden kifolyd
vizet és kavét. Fontos, hogy mindig a helyén és rendszeresen Uritve legyen.

Higiéniai okokbdl azt javasoljuk, hogy naponta szerelje le a csepegtetd talcat, minden egyes betétet
naponta tisztitson meg, és hagyja megszaradni, mielétt visszahelyezné a készulékbe. A csepegtetd talca
mosogatégépben moshatd, de elbtte vegye ki a racsot.

Tovabbi informacidért tekintse meg a ,,Gyors lizembe helyezési utmutatot”.

MIKOR KELL URITENI A CSEPEGTETO TALCAT?
Amikor az Uszék felemelkednek, jelezve, hogy tulsdagosan meg van telve.

KAVEORLEMENY-TARTO KARBANTARTASA
Higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy a kavéérlemény-tartét naponta tisztitsa meg forré szappanos vizzel, és
hagyja megszaradni, miel6tt visszahelyezné a készulékbe.

Tovabbi informacidkért olvassa el a,,Gyors Gizembe helyezési utmutaté”, kavédrlemény-tarté tisztitasara
vonatkozé részét.
- Uritse ki a kdvédrlemény-tartét, amikor a késziilék kéri.

- Gyakrabbanis kiuritheti, de ezt akkor tegye, amikor a készulék be van kapcsolva, hogy a készulék régzithesse,
hogy valéban kiuritette a tartalyt.

n Fontos: Ha nem Uriti ki rendszeresen a kavéérlemény-tartét a fentiek szerint, az karosithatja a késztiléket.

VIZTARTALY KARBANTARTASA

A kavé aromajanak megdrzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy hasznaljon friss vizet, tisztitsa
meg a viztartdlyt naponta forré vizzel és szivaccsal, majd hagyja megszaradni, mieldtt visszahelyezné a
készulékbe.

SZEMESKAVE-TARTALY KARBANTARTASA

Aszemes kavé zsiros lerakddasokat hagyhat a szemeskavé-tartaly falain, ami befolyasolhatja a kavé mindségét.
Az aromak meg6rzése érdekében és higiéniai okokbdl javasoljuk, hogy minden Ujratdltéskor torolje le azt egy
tiszta, szaraz, puha ruhaval.

ﬂ Figyelem: Ne haszndljon vizet a szemeskavé-tartaly tisztitdsahoz, mert a viz jelenléte a szemeskavé-
tartalyban karosithatja a készuléket.

5.2 EGYEB KARBANTARTAS

Fontos:

ﬁ + A karbantartas id6étartama az eljarastél figgéen legfeljebb 20 perc.

* Ha a karbantartas soran vagy aramkimaradas esetén kihuzza a készllék csatlakozéjat, a tisztitasi
program az elejét6l kezdédik uUjra. Ez a mlvelet nem halaszthato el, a vizkdr 6blitése kotelez6. Ebben az
esetben Uj tisztitdtablettara lehet szukség.

* Ha a termék KRUPS Claris - Aqua Filter System patronnal van ellatva, kérjik, tavolitsa el azt a
vizkémentesitési eljaras eldtt.

* Nem szukséges azonnal elinditania a karbantartasi programot, amint a készulék ezt kéri, de ezt
minél hamarabb meg kell tennie ezt kdvetden. Ha a tisztitast (vagy vizkémentesitést) elhalasztja, a
figyelmeztetés addig meg fog jelenni, amig a mlveletet el nem végzi.

323



Karbantartas

Magyarazat

Szukséges
kellékek

A Milk Maestro
tejtartdly
automatikus
oblitése
30s - 60 ml

Tejital utan vagy
barmikor.

A Milk Maestro tejtartaly automatikus oblitési
programja csak forré vizet hasznal. Biztositja
az optimalis tejhabositasi teljesitményt és a
rendszer tisztasagat.
A Milk Maestro tejtartaly 6blitésére
vonatkozéan lasd a ,,Gyors Gizembe helyezési
utmutatét”.

Manuadlis Milk
Maestro oblités
~5 perc

Amikor a készulék
arra kéri vagy
barmikor.

Ez a tisztitas a kivehet ,,one touch cappuccino”
blokk szétszerelésébd és tisztitasabol all. Az
optimalis tejhabositasi eredmények érdekében
ajanlott rendszeresen megtisztitani. Tekintse
meg a ,,Gyors Uzembe helyezési utmutatét”.

A tejrendszer
Oblitése
30s - 20 ml

Minden egyes
tejital utan, amikor
a készulék erre
kéri.

Lehetdvé teszi a készulék tejkorének oblitését. A
tejrendszer atoblitését barmikor elindithatja.

A kavérendszer
oblitése
~45s - 30 ml

Ha a készlléket
2 napig nem
hasznaljak vagy
barmikor.

Lehet&vé teszi a készulék kavékorének
Oblitését. Ez a folyamat csak forro vizet hasznal.
Biztositja, hogy folyamatosan érvényesuljon a
kavé eredeti zamata.

Lasd a,,Gyors lizembe helyezési utmutatot”.

A késziilék
tisztitasa
~13 perc- 1L

Amikor a készulék
arra kéri vagy
barmikor.

Higiéniai okokbdl és a kavé minéségének

megdrzése érdekében ajanlott a készulék

kavékorének tisztitasa és zsirtalanitasa. Ez

biztositja, hogy italai meg6érizzék optimalis
izliket.

A készulék tisztitasara vonatkozé utasitasokat
lasd a ,Gyors Uzembe helyezési Utmutatéban”,
vagy kovesse az alabbi |épéseket:

1. Ha tisztitasi figyelmeztetés jelenik meg,
nyomja meg az ,OK” gombot.

2. Vegyen el6 egy tisztitotablettat.

3. Nyissa ki a tisztitotabletta rekeszét, és
helyezze be a tablettat.

4. Helyezzen egy 1 literes edényt a két fuvoka
ala.

5. Nyomja meg a ,START/STOP” gombot a
tisztitasi folyamat meger6ésitéséhez.

6. A tisztitasi folyamat soran viz folyik ki a
kavéfavokakbol.

7. Amikor a viz folyasa leall, és harom sipold
hangot hall, a készilék tiszta és hasznalatra
kész.

1 db KRUPS
XS3000/XS808
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Szukséges

Karbantartas Magyarazat kellékek

A készUlék vizkbmentesitése biztositja a
megfeleld mikodést, és eltavolitja a vizkovet
és a lerakédasokat. Ez a 1épés nagyon fontos
a készulék megfelel6 mikodésének és hosszu

élettartamanak biztositasahoz.

A készUlék vizkdmentesitésének modjardl a
»Gyors Uzembe helyezési Utmutatéban” talal
informacidkat, vagy kovesse az alabbi |épéseket:
1. A képernyén megjelend figyelmeztetés kéri,
hogy végezze el a készulék vizkémentesitését.
2. Nyomja meg az ,,OK” gombot.

5. Toltse fel a viztartalyt langyos vizzel a ,,CALC”
jelzésig.

6. Vegyen el6 egy tasak KRUPS vizkémentesitd
oldatot, és nyissa ki.

7. Ontse a tasak tartalmat a viztartalyba (ha a

Amikor a gép termék Claris szr6patronnal van ellatva, azt
jelzi. A funkcié vegye ki).
Vizkémentesités.| €M a,ktl'v, _ha az 8. Keverje 0ssze a t,as”akltartalmét a tartalyban | 1 tasak KRUPS
~20 perc - 1,51 elkészitett italok lévo vizzel. ) F054/XS809
' szama alapjan a 9. Helyezze vissza a viztartalyt a készulékbe. vizkdoldé
vizkémentesités 10. Helyezze fel a forréviz-fuvédkat a tejtartaly
nem szikséges. nyilasaba.

11. Helyezzen egy 1,5 literes edényt mindkét
fuvéka (kavé és gbz) ala.
12. Nyomja meg a ,START/STOP” gombot a
vizkdmentesités elinditdsahoz.
13. A vizkdmentesitési folyamat soran viz folyik
ki a fuvokabdl.
14. Amikor a készuilék kéri, vegye ki, Uritse ki és
Oblitse ki a viztartalyt.
15. Toltse fel a viztartalyt a MAX jelzésig.
16. Helyezze vissza a viztartalyt a készulékbe, és
nyomja meg a ,START/STOP” gombot.
17. Az 6blitési folyamat soran viz folyik ki a
favékabol.
18. Amikor a viz folyasa leall, és harom
sipold hangot hall, a gép vizkdmentesitése
befejez6dott, és a gép hasznalatra kész.

6. EGYEB FUNKCIOK

A KESZULEK BEALLITASAINAK ELERESE
A KRUPS Sensation Elite készulék szamos bedllitassal rendelkezik; prébalja ki 6ket batran! Ezzel még személyre

szabottabba teheti a készulék hasznalatat.

-

A BEALLITASOK LISTAJA:
Nyelv A kivant nyelv kivalasztasa 23 nyelv kozul.
Képernyb fényereje A képernyd fényerejének beallitasa.

. P Azon idétartam megaddasa, amely utan a készulék automatikusan leall. Ez a
Automatikus leallitas e o . . . .
funkcio lehetdvé teszi, hogy csdkkentse az aramfogyasztast.
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Térfogat

mértékegysége A mértékegység kivalasztasa: ml vagy oz.

Kivalaszthatja, hogy a készulék kikapcsolasakor aktivalja-e a kavékifolyo

LR e allre automatikus Oblitését.

A viz keménységének beadllitdsa 0 és 4 kdzott. Tovabbi informacidkért lasd ,A viz

Viz keménysége AR - A
yseg keménységének mérése” cimi fejezetet.

Kavé homérséklete A kdvé homérsékletének bedllitdsa T1 és T3 kozott.

A termék visszaallitasa | A visszaallitas torli a készlléken tarolt preferencidkat és beallitasokat.

VALASZOK A KERDESEIRE

MUKODES
1) Akészilék hibat jelez, a szoftver lefagyott, VAGY az &sszes ldmpa villog.

© Kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a csatlakozéjat, vegye ki a szlirépatront, ha van ilyen a viztartalyban,
varjon 1 percet, majd Ujbdl csatlakoztassa és inditsa Ujra a készuléket.

2) Akészilék az ON/OFF (BE/KI) gomb megnyomadsa utdn nem kapcsol be.

© Ellendrizze a biztositékokat és halézati aljzatot az elektromos rendszerében. Ellendrizze, hogy a két
csatlakozddugd megfeleléen be van-e dugva a halozati aljzatba.

3) Tapellatasi hiba tértént egy ciklus alatt.
© A késziilék az jbdli bekapcsolaskor automatikusan visszadll.
4) Adaralé dresen fut.

© Szemes kavé marad a tartalyban:

+ Lehet, hogy a kavé tul olajos, ezért a készilék nem tudja megfeleléen feldolgozni. Megprébalhatja
elésegiteni a kavébabok lejutasat, és ellenbrizni, hogy ez megoldja-e a problémat. Javasoljuk azonban,
hogy valtson masik kavéfajtara (Iasd a szemes kavé tipusait).

* Ez az a kavé, amit eddig is hasznaltam, és eddig jol mikddott: vegye fel a kapcsolatot a KRUPS
ugyfélszolgalataval.

HASZNALAT

1) A dardlé szokatlan zaijt ad.

© Valészinlileg idegen anyagok kertiltek a daraléba. Prébalja meg porszivéval megtisztitani, vagy vegye
fel a kapcsolatot a KRUPS Ugyfélszolgalataval.

2) Viz van a készllék alatt.

© Varjon 15 masodpercet a kavé kifolydsa utan, miel6tt eltavolitana a csepegteté talcat, hogy a késziilék
megfelel6en befejezhesse a ciklust.

© Ellendrizze, hogy a csepegteté talca megfeleléen van-e felhelyezve a készilékre. A talcanak mindig a
helyén kell lennie, akkor is, ha a készuléket épp nem hasznalja.

© Ellenérizze, hogy a csepegtetd talca nincs-e tele.
3) Az 6rlési finomsagot bedllité gomb nehezen forog.

© Az érlési finomsag bedllitdgombjat csak a daralé mikodése kdzben forgassa el.
4) A készulék nem készitett kavét.
© Arendszer hibat észlelt a készités soran. A késziilék automatikusan visszaall, és készen all az (j ciklusra.

5) Szemes kavé helyett 6rolt kadvét hasznalt.

© Porszivoval tisztitsa ki az 6rolt kavét a szemeskavé-tartalybol.
6) A gép kikapcsolasakor viz folyik a kavéfuvokakbal.

© Eznormalis jelenség. Ez a kavéfézéfuvokak tisztitasara szolgald automatikus éblités. A gép bedllitasaiban
letilthatja ezt a funkciot, ha az ,Automatikus 6blités” beallitast inaktivra allitja.
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TE)
1) GOz szokik ki a csepegtetd talca racsabol.
© Az italkészités tipusétél fliggéen lehetséges, hogy géz székik ki a csepegtetd talca racsabol.
2) A Milk Maestro tejtartaly mar nem habosit.
© Hasznaljon friss, félzsiros vagy teljes tejet (3°C és 6°C kdzott) vagy specidlis Barista névényi alapu tejet.
© Oblitse ki a Milk Maestro tejtartalyt a TEJOBLITES programmal.
© Tisztitsa meg az &sszes alkatrészt mosogatégépben vagy kézzel, szappanos vizzel, és miel6tt
Osszeszerelné, hagyja megszaradni.
KARBANTARTAS

1) Akészilék nem kéri a vizkémentesitést.

© A vizkémentesitési ciklusra nagy mennyiség( italkészités utan van sziikség.

2) Némi 6rolt kavé kerllt a csepegtetd talcaba.
© Kis mennyiségi 8rolt kavé keriilhet a csepegteté talcaba. A készilék gy van kialakitva, hogy eltavolitsa
a felesleges 6rolt kavét, hogy a f6zéz6na tisztan maradjon.

3) Az ,Uritse ki a kdvédrlemény-tartalyt” figyelmeztetés a tartély kiritése utén is a képernydén marad.

© Helyezze vissza a kavédrlemény-tartalyt.
4) A Toltse fel a viztartalyt” figyelmeztetés a tartaly feltdltése utdn is a képernyén marad.

© Ellenérizze, hogy a tartaly a megfeleld helyzetben van-e a késziilékben.

© A tartdly aljan 1évd Gszénak szabadon kell mozognia. Ellendrizze az Gszét, és sziikség esetén biztositsa
a szabad mozgasat.

5) A vizk&dmentesités soran az elsé fazisban nem jon ki viz a fuvokakbal:

© Ez normadlis jelenség, csak sulyos vizkélerakddas esetén enged ki vizet a késziilék a favokakbol.

ITALOK
1) A kavé tul lassan folyik ki.

© Forgassa el az ,6rlés finomsaga” gombot jobbra, hogy durvabbra 6rélt kavét kapjon (ez a hasznalt kavé
tipusatol fugghet).
© Végezzen el egy vagy tébb 6blitési ciklust.
© Cserélje ki a Claris Aqua Filter System patront.
© A gép dntisztitast végez.
2) Akavé tul gyenge vagy nem elég testes.

© Ellendrizze, hogy a szemeskavé-tartaly tartalmaz-e kavét, és hogy az megfeleléen aramlik-e lefelé.

© Kerlilje az olajos, karamellizalt vagy izesitett kdvék hasznalatat, mivel ezeket a késziilék nem mindig
tudja megfeleléen feldolgozni.

© Csokkentse a készitmény mennyiségét és novelje az er6sségét a Kavéerdsség funkcio segitségével.
Forditsa el az ,6rlés finomsaga” gombot, hogy finomabbra 6rélt kavét kapjon. A kétcsészés funkcidval
készitse el az italt két ciklusban.

3) Az eszpresszo vagy a kdvé nem eléq forro.

© Névelje a kdvé hémérsékletét a késziilék beallitadsaiban. Melegitse meg a csészét forré vizes dblitéssel,
mieldtt elkezdené az ital elkészitését.

© Végezzen 6blitési ciklust, miel6tt elkezdené a kavé elkészitését.
4) Minden kavé elkészitése elbtt tiszta viz folyik a kavéfuvokakbol.
© Az italkészités megkezdésekor el6fézés torténik, és ennek eredményeként kis mennyiség viz folyhat
ki a kavéfuvokakbol.
Ha a fent leirt problémak valamelyike tovabbra is fenndll, vegye fel a kapcsolatot a KRUPS
ugyfélszolgalataval.

LESELEJTEZES
Bizonyos készilékek biztonsagi okokbdl csak szerviz altal hozzaférheté akkumulatort tartalmaznak. Az
akkumulator cseréjéhez vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi hivatalos szervizkdézponttal.
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n Fontos: A készllék szamos Ujrafelhasznalhatd vagy Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz.

GARANCIA

A garancia nem vonatkozik a kdvetkezd esetekre:

Idegen testek jelenléte a daraléban,

Orolt kavét ontdttek a szemeskavé-tartalyba,

A Claris Aqua Filter System sz(lrépatront nem a KRUPS utasitasai szerint hasznaljak,
Elmarad a vizkdmentesités, tisztitas vagy rendszeres karbantartas.

A készuléken végzett minden munkat jévahagyott KRUPS kdzponttal kell elvégeztetni.

Ezt az automata kavéfézot kizardlag kavé, forrd viz vagy tejhab készitéséhez szabad hasznalni.

Gyarté: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Franciaorszag
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DESCRIERE

A. Maner/capac rezervor de apa I. Duze de cafea

B. Rezervor de apa J. Buton pentru reglarea granulatiei
C. Capac recipient boabe de cafea K. Rasnita de cafea

D. Panou de comanda L. Setari

E. Colector pentru zat de cafea M. Reglarea intensitatii cafelei

F. Tava de scurgere N. Reglarea dimensiunii

G. Recipient pentru lapte 0. Profiluri

H. Duza de apa

Stimate client,

Va multumim ca ati achizitionat un espresor KRUPS cu rasnita incorporata. Espresoarele KRUPS cu rasnita
incorporata sunt proiectate, dezvoltate si fabricate In Franta, oferind astfel cele mai stricte garantii in ceea ce
priveste originea si calitatea fabricatiei. Aparatul dumneavoastra este conceput pentru a fi cat mai usor de
utilizat si pentru a prepara bauturi de calitate superioara. Savurati un espresso, o cafea filtru si alte tipuri de
cafea, toate prin simpla apasare a unui buton. Espresorul dumneavoastra KRUPS este echipat cu o interfata
intuitiva. Tehnologia avansata integrata in aparat va permite sa obtineti cel mai bun rezultat posibil, evidentiind
la maximum aromele si gustul boabelor de cafea proaspat macinate. Speram sa va bucurati de pauze de cafea
deosebite si sa fiti pe deplin multumit(a) de aparatul KRUPS.

Echipa KRUPS

1. INFORMATII IMPORTANTE DESPRE PRODUS

Cititi cu atentie manualul de utilizare si brosura ,Instructiuni de siguranta” inainte de a utiliza aparatul pentru
prima data si pastrati-le. Utilizarea necorespunzatoare va exonera KRUPS de orice responsabilitate.

1.1 GHID DE SIMBOLURI PENTRU MANUALUL DE UTILIZARE

a Pericol: Avertizare privind riscul de vatamare corporala grava sau deces.
Simbolul in forma de fulger va avertizeaza cu privire la pericolele legate de electricitate.

AAtentie: Avertisment privind orice posibila defectiune, deteriorare sau distrugere a aparatului.

n Important: Observatie generala sau importanta privind utilizarea aparatului.

~ -

1.2 ACCESORII FURNIZATE IMPREUNA CU APARATUL

Verificati accesoriile furnizate impreuna cu aparatul. Daca lipseste o piesa, contactati direct serviciul pentru
clienti KRUPS.

ACCESORII FURNIZATE

Manual de utilizare - Ghid de pornire rapida - Brosura cu instructiuni de siguranta Lista =
cu centrele de service KRUPS Documente de garantie

AV

11}

2 | Punga cu solutie detartranta*

3 | Tablete pentru curatare*
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4 | Recipient pentru lapte Milk Maestro

5 |Duzadeapa

*In functie de model

AAtengie: Utilizati numai accesorii KRUPS pentru acest aparat, pentru a mentine garantia.

1.3 DATE TEHNICE

Aparat Espresor automat EA917 - EA918
Sursa de alimentare 220-240 V~ /50 Hz
Presiunea pompei 15 bari
Recipient pentru cafea boabe 260 g
Consum de energie In functiune: 1450 W
Rezervor de apa 1,71
Punere in functiune si depozitare In interior, intr-un loc uscat (neexpus la inghet)
Dimensiuni (Imm)H x| x A 365 x 240 x 400
Greutatea produsului (kg) 8,9

Supus modificdrilor tehnice.

1.4 INTRODUCERE SI INSTALAREA APARATULUI

PRIMA UTILIZARE

Asezati aparatul pe o suprafata de lucru stabild, orizontala, curata si uscata. La prima utilizare, vi se va solicita
sa selectati diferite setari. Pregatirea aparatului permite umplerea circuitelor cu apa, astfel incat aparatul sa
fie gata de functionare. Vor avea loc preincalzirea si clatirea automata.

Urmati instructiunile afisate pe ecran. Pentru mai multe informatii, consultati Ghidul de pornire rapida.

Aparatul dvs. a fost verificat si testat nainte de a p&rasi unitatea de productie. in ciuda atentiei acordate
procesului de curatare, este posibil sa gasiti resturi de cafea Tn rasnita si/sau picaturi de cafea pe grilajul tavii
de picaturi. La despachetare, este posibil sa observati praf pe aparat datorita materialului de protectie. Va
recomandam sa curatati temeinic aparatul Tnainte de prima utilizare, folosind o laveta.

Va multumim pentru intelegere. Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

MODUL STANDBY AL APARATULUI
In functie de bautura, aparatul efectueazs o clitire automats cand este pus in standby. Ciclul dureazi doar
cateva secunde si se opreste automat.
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fo\ RECOMANDARI SI INDICATII
APA
Calitatea apei influenteaza in mod semnificativ calitatea aromelor. Calcarul si clorul pot modifica gustul
cafelei. Pentru a pastra toate aromele cafelei, va recomandam sa utilizati apa proaspata, precum si un
cartus Claris Aqua Filter System, sau apa imbuteliata cu reziduu sec sub 800 mg/| (consultati eticheta de

pe sticla). Consultati capitolul ,FILTRUL SI DURITATEA APEI".

CEASCA
La prepararea bauturilor calde, recomandam utilizarea cestilor preincalzite (prin clatirea lor cu apa
fierbinte), a caror dimensiune este adaptata cantitatii dorite.

BOABELE DE CAFEA

Boabele de cafea prajite isi pot pierde aroma daca nu sunt protejate. Va recomandam sa utilizati o
cantitate de boabe echivalenta cu consumul dumneavoastra pentru urmatoarele 2-3 zile si sa alegeti
pungi de 250 g.
Calitatea boabelor de cafea variaza si gusturile sunt subiective. Arabica ofera arome fine, florale, spre
deosebire de Robusta, care are un continut mai ridicat de cafeina, este mai amara si intensa. De obicei,
cele doua tipuri de cafea sunt amestecate pentru a obtine o cafea mai echilibrata. Nu ezitati sa cereti sfatul
persoanei care va prajeste cafeaua.

Nu recomandam utilizarea boabelor uleioase si caramelizate, deoarece pot deteriora aparatul. Gradul de
macinare a cafelei influenteaza aromele si calitatea cremei. Cu cat cafeaua este macinata mai fin, cu atat
se va obtine o crema mai find. Macinarea poate fi ajustata si in functie de bautura dorita.

2. INSTALAREA FILTRULUI SI DURITATEA APEI

CE FACE AJUSTAREA PENTRU DURITATEA APEI?
Pentru a evita depunerile de calcar Tn aparat si a optimiza calitatea cafelei, va recomandam sa setati duritatea
apei pe aparat.

CUMSAIN DICATI DURITATEA APEI PENTRU APARATUL DUMNEAVOASTRA
* Umpleti cu apa un pahar.
« Introduceti in pahar banda de test care insoteste aparatul.
« Asteptati 1 minut. Patratelele de pe banda de test isi vor schimba culoarea.
* Numadrati patratelele colorate. Acestea indica nivelul de duritate a apei, care este intre 0 si 4.
«  Mergetila,Machine settings” (Setari aparat), si folositi sdgeata pentru a derula in jos pana la ,Hardness
water” (Duritatea apei) si introduceti numarul corespunzator.
+ Apasati OK.

NU MAI AVETI BANDA DE TEST?
Daca trebuie sa repetati aceasta operatiune ulterior, asigurati-va ca modificati nivelul de duritate a apei in
functie de locul de utilizare sau de informatiile oferite de furnizorii de apa, folosind tabelul de mai jos:

Gradul de Clasa 0 Clasa 1 Clasa 2 Clasa 3 Clasa 4
duritate a apei | Foarte scazuta Scazuta Medie Dura Foarte dura
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Setarile . 0 1 2 3 4
aparatului

DE CE SA INSTALATI UN CARTUS DE FILTRARE?

Cartusul sistemului de filtrare KRUPS Claris Aqua (FO88 / XS807) contribuie la optimizarea gustului cafelei,
limiteaza depunerile de calcar si reduce necesitatea operatiunilor de intretinere. Pentru a asigura o durata de
viata Indelungata a aparatului, va recomandam sa utilizati un cartus filtrant. Acest accesoriu este disponibil
pe KRUPS.ro.
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Comments for PMCAND TREBUIE SCHIMBAT CARTUSUL CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

* La doua luni dupa instalare.
t * La instalarea cartusului, va recomandam sa rotiti inelul gri din partea superioara a cartusului
filtrant astfel incat sa indice data instalarii + doua luni.

CUM SE INSTALEAZA CARTUSUL CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

L + Cartusul se monteaza in rezervorul de apa.

* Varecomandam ca, atunci cand instalati cartusul, sa rotiti inelul gri de la capatul cartusului filtrant
pentru a indica data instalarii + 2 luni.
Pozitionati corect cartusul in locasul sau, cu inelul numerotat in sus.
Utilizati accesoriul negru cu infiletare, furnizat impreuna cu cartusul, pentru a pozitiona corect
cartusul si a-l insuruba la loc.
Porniti aparatul (ON) si accesati Setari, apoi selectati Filter installation (Instalare filtru) si urmati
pasii afisati pe ecran.
+ Aparatul va umple siva clati automat sistemul. La finalul procesului, veti auzi trei semnale sonore,

care indica finalizarea.

2.1 RASNITA: AJUSTAREA GRADULUI DE MACINARE

DE CE SA REGLATI GRADUL DE MACINARE?
In general, trebuie s& ajustati gradul de macinare cand schimbati tipul de boabe de cafea sau pentru a regla
intensitatea cafelei. Modificarea gradului de macinare va permite sa va adaptati la diferite tipuri de boabe:

- o cafea prajita intens, cu boabe uleioase, va necesita o macinare mai grosiera;
- o cafea prajita mai usor, cu boabe mai uscate, va necesita o macinare mai fina.

Usoara Medie Tare Intensa Foarte intensa
(Blonde) (Chihlimbar) (Frantuzesc deschis) (Frantuzesc) (Frantuzesc inchis)

De asemenea, pentru aceeasi cafea, reglarea rasnitei influenteaza aroma cafelei: cu cat granulatia este mai
mica, cu atat aroma este mai puternica.

Pozitia 5 Pozitia 4 Pozitia 3 Pozitia 2 Pozitia 1
Foarte mare Mare Medie Find Extrafing

CUM SE AJUSTEAZA GRADUL DE MACINARE

Rotiti butonul de reglare aflatin recipientul pentru boabe de cafea, in functie de tipul de boabe si de intensitatea
aromei dorite (5 niveluri - a se vedea mai sus). Aceasta ajustare trebuie efectuata In timpul macinarii, treptat,
cate un pas pe rand. Dupa trei preparari, veti observa o diferenta clara de gust.
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ﬁ Atentie: Nu recomandam folosirea boabelor uleioase sau caramelizate, care sunt greu de procesat pentru
rasnita. Acestea pot sa deterioreze aparatul si sa duca la o performanta slaba a senzorilor.

3. PREPARAREA BAUTURILOR

BAUTURI DISPONIBILE DE LA ACEST APARAT:
KRUPS Sensation Elite va permite sa preparati o gama variata de bauturi, in functie de preferintele
dumneavoastra. Prepararile pot fi accesate direct de pe panoul de control:

Volumele si intensitatile implicite sunt marcate cu bold.

Retete cu cafea:

Dimensiuni Intensitatea disponibila

SR disponibile pentru cafea AU e
[}
Ristretto 20 nz1l5ri? ml 0o v
oo
: [}
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| [}
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml-100 ml 000
[}
Cafea lunga 100 Tzlt;rl\SIO m 0o v
OO0
[}
Espresso dublu 40 TLB 1::? ml 0o
OO0
90 ml - 150 ml ¢
Americano 120 ml 0o
oo
[}
Cafea la filtru 120;2;’:;:) i 0o v
oo

Dimensiuni Intensitatea disponibila

Bauturi Functia X2

disponibile pentru cafea

M 0
Espresso macchiato* L [\l
XL 0oo
M 0
Cappuccino L 0o
XL 0oo
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Dimensiuni Intensitatea disponibila

SR disponibile pentru cafea ALl
M L))
Cappuccino italian L [\l
XL 00
M 0
Latte macchiato L 0o
XL Ooo
M L))
Cafe latte L [\l
XL oo
M 0
Flat white L 0o
XL Ooo
M
Lapte spumat L
XL
*In functie de model
Retete reci:
B3uturi Dimen§iqni Intensitatea disponibila Functia X2
disponibile pentru cafea ’
L))
Cafea la filtru 320 ml 0o
oo
0
Cafea lunga 180 ml 0o
oo
0
Espresso 90 ml 0o
0Doo
L))
Affogato* 40 ml [\l
000
L))
Cappuccino 240 ml 0o
000
0
Cappuccino italian 240 ml 0o
Ooo
L))
Cafe latte 350 ml 0o
000
L))
Latte macchiato* 340 ml 0o
0o

*In functie de model
BB8Y/



Retete cu apa:

Intensitatea

disponibila Functia X2
pentru cafea

Dimensiuni
disponibile

E ]

Apa fierbinte

Retete pentru cana:
Toate retetele noastre To Go (la pachet) sunt adecvate pentru cana Krups N2161144, pe care o puteti gasi pe
site-ul nostru www.krups.com.

Intensitatea

Bauturi 3!men§iqni disponibila Functia X2
isponibile
pentru cafea
(1)
Cafea lunga* 240 ml 0o
Voo
(1)
Americano 240 ml 00
Voo
[}
Cafea la filtru 240 ml 00
Voo
[}
Latte Macchiato 240 ml 0o
0oo
(1)
Cappuccino 240 ml 0o
Ooo
(1)
Cafe latte* 240 ml 00
0oo
0
Cafea rece* 240 ml 00
Voo

*In functie de model

CUM SE AJUSTEAZA INALTIMEA DUZELOR DE CAFEA?
Pentru toate bauturile disponibile, puteti cobori duzele de cafea in functie de dimensiunea cestii (cestilor) utilizate.

CUM INCEP PREPARAREA BAUTURII?
* Verificati daca recipientul pentru boabe de cafea este plin.

AAtengie: Pentru a evita deteriorarea aparatului, aveti grija sa nu turnati apa in rasnita.

« Verificati daca rezervorul de apa este plin. Daca nivelul apei este scazut, aparatul va va anunta printr-un
indicator luminos, solicitand umplerea rezervorului.

+ Asezati ceasca (cestile) sub duzele de cafea.

 Apasati butonul pentru bautura aleasa, ajustati setarile si apasati pe ,START/STOP".

IN FUNCTIE DE BAUTURA, SUNT POSIBILE DIFERITE SETARI:
- Intensitatea cafelei: pentru a creste sau a reduce intensitatea cafelei, prin modificarea cantitatii de cafea

madcinata utilizate, selectati bautura si apasati butonul ", pentru a alege intre 1 si 3 boabe, unde 1 este
cea mai slaba, iar 3 cea mai intensa.
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- Una sau doua cesti: Pentru a porni doua preparari in acelasi timp, selectati bautura unde este indicat ,X2".
(doar pentru retetele de cafea)

PN

- Volumul din ceasca: in ceasca: Pentru a creste sau a reduce cantitatea de apa utilizata pentru extractie,
apasati butonul ,;l:P:" pentru a ajusta volumul.

Pentru mai multe informatii, consultati tabelul bauturilor si ,,Ghidul de pornire rapida” privind ajustarea
setarilor bauturilor.

CUM SE OPRESTE PREPARAREA UNEI BAUTURI

Puteti opri prepararea bauturii In orice moment apasand butonul ,START/STOP”. Atunci cand un ciclu este
intrerupt, oprirea nu este imediata. Aparatul va avea o perioada in care nu poate fi accesat, fapt care va fi
indicat printr-un mesaj afisat pe ecran.

APA FIERBINTE
PREPARARI CU APA FIERBINTE
« Montati duza pentru apa fierbinte pe aparat, in locul recipientului pentru lapte.
+ Asezati ceasca sub duza pentru apa fierbinte.
+ Apasati pe ,Hot Water” (Apa fierbinte).
¢ Puteti ajusta volumul bauturii in functie de preferinte. Totusi, nu este posibila prepararea a doua cesti
simultan, astfel ca functia ,X2" nu este disponibila.
+ Apasati ,START/STOP". Aparatul se va preincalzi (bara luminoasa va pulsa), apoi va turna apa fierbinte.
* Functia de profiluri este disponibila. Pentru mai multe informatii, consultati ,Ghidul de pornire rapida”
pentru instructiuni despre cum sa salvati bautura preferata.

BAUTURI RECI

Sensation Elite ofera noi bauturi exclusive reci, precum Chilled Coffee, Iced Coffee, Iced Caffé Latte sau Iced
Cappuccino.

Prepararea unei bauturi reci necesita una sau mai multe actiuni preliminare din partea dumneavoastra. Pentru
a obtine un rezultat optim in ceasca/pahar: utilizati un pahar de 400-450 ml si cuburi de gheata de dimensiune
standard (4 x 2,5 x 2,2 cm). Aparatul va va ghida pe parcursul prepararii. Va recomandam sa urmati pas cu pas
etapele de pregatire ale retetelor afisate pe ecran.

BAUTURI PE BAZA DE LAPTE

3.1 RECIPIENTUL PENTRU LAPTE MILK MAESTRO

Acest recipient pentru lapte Milk Maestro este conceput pentru a va oferi o experienta
superioara de preparare a bauturilor cu lapte in propria locuinta. inainte de a incepe s utilizati
produsul, va rugam sa cititi cu atentie urmatoarele instructiuni, pentru a asigura utilizarea
optima si cele mai bune rezultate.

Inainte de prima utilizare a recipientului pentru lapte Milk Maestro si pentru a indepérta
eventualele depuneri de praf, va recomandam sa curatati toate componentele cu apa si
detergent.

CARACTERISTICI PRINCIPALE

Functia de spumare

Recipientul pentru lapte Milk Maestro este dotat cu un sistem brevetat de spumare, care permite prepararea
rapida a unei spume de lapte cremoase, in cateva momente.

Butonul de control al spumei, amplasatin partea superioara a capacului, permite reglarea cantitatii de spuma
dorite, oferind personalizare completa a bauturilor pe baza de lapte.

Program de clatire automata MILK RINSE (CLATIRE LAPTE)

Este necesar un program de clatire automata dupa fiecare bautura cu lapte (alerta MILK (LAPTE) de pe interfata)
pentru a asigura o igiena optima. Asigurati-va ca efectuati curatarea dupa fiecare utilizare a recipientului
pentru lapte Milk Maestro.

Pentru mai multe informatii, consultati , Ghidul de pornire rapida” pentru instructiuni privind clatirea
automata a recipientului pentru lapte Milk Maestro.
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Usor de demontat si compatibil cu masina de spalat vase:
Pentru curatare si intretinere usoara, recipientul pentru lapte poate fi demontat complet. Puteti separa
diferitele componente ale recipientului pentru lapte Milk Maestro pentru o curatare temeinica.

Toate piesele sunt compatibile cu masina de spalat vase, ceea ce face procesul de curatare si mai convenabil.
Asezati piesele pe raftul superior al masinii de spalat vase sau Tn compartimentul pentru tacamuri.

ﬂ Atentie: Nu introduceti capacul in masina de spalat vase atunci cand butonul de control al spumei este in
pozitiaPULL (Tragere) (risc de pierdere a butonului). Scoateti-l pentru a evita pierderea acestuia.

CUM SE UTILIZEAZA RECIPIENTUL PENTRU LAPTE MILK MAESTRO?

g; SFATURI SI RECOMANDARI
Pentru a obtine lapte spumat, se recomanda utilizarea laptelui UHT pasteurizat, pastrat la frigider (3-5°C).
Utilizarea laptelui special (microfiltrat, crud, fermentat, Tmbogatit) sau a bduturilor vegetale (migdale,
ovaz, soia etc.) este posibild, insa rezultatele pot fi mai putin satisfacatoare in ceea ce priveste calitatea si
cantitatea spumei. Pentru bauturile vegetale, se recomanda variantele ,Special Barista”, care au compozitia
adecvata pentru a asigura o spuma buna. Dupa deschidere, indiferent daca recipientul este din plastic sau
din sticl3, laptele trebuie p&strat la frigider, la 4°C sau mai putin. in mod obisnuit, laptele poate fi p&strat

intre cinci si sapte zile.

Instructiuni de utilizare:

1. Preparare
Umpleti recipientul pentru lapte Milk Maestro cu cantitatea dorita de lapte. Asigurati-va ca nu depasiti marcajul
de umplere maxima indicat pe recipientul pentru lapte.

MAX Nivel maxim al recipientului pentru lapte

- . . .
U Nivel recomandat pentru prepararea mai multor cappuccino
CP Nivel recomandat pentru prepararea unui cappuccino

2. Ajustarea spumei
Rotiti butonul de control al spumei din partea superioara a capacului in sensul acelor de ceasornic pentru a
obtine mai multa spuma sau in sens invers acelor de ceasornic pentru mai putina spuma. Selectati cantitatea
de spuma n functie de preferintele personale.

N
(PuLL)
e

Pozitie pentru indepartarea butonului de control al spumei

Pozitia pentru maximum de spuma

Pozitia pentru minimum de spuma

Pentru o calitate optima a bauturilor de cafea pe baza de lapte, se recomanda prepararea a 5-6 bauturi cu
lapte dupa prima utilizare. Acest lucru permite sistemului de lapte sa functioneze la nivelul sau optim.
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Daca bautura cu cafea pe baza de lapte se revarsa din ceasca, recomandam
- setarea selectorului pentru volumul spumei de lapte Tn pozitia MIN;
- selectarea unei dimensiuni mai mici a bauturii (M sau L);
- utilizarea unei cesti mai mari.

3. Curatarea

Dupa ce ati terminat de utilizat recipientul pentru lapte Milk Maestro, puteti efectua o clatire automata utilizand
programul MILK sau puteti demonta recipientul si spala toate piesele temeinic in apa calda cu detergent ori
in masina de spalat vase.

Asigurati-va ca clatiti si uscati bine toate piesele inainte de reasamblare.

=

~~’ SFATURI SI RECOMANDARI

Pentru a debloca capacul recipientului pentru lapte Milk Maestro, este necesara o rotire de un sfert de tura.

A Atentie: Nu preparati bauturi cu lapte fara a conecta mai intai recipientul pentru lapte Milk Maestro la aparat.

Speram sa va bucurati de utilizarea recipientului pentru lapte Milk Maestro si sa savurati delicioase bauturi cu
lapte preparate acasa, datorita functiei sale de spumare a laptelui, performanta si usor de utilizat.

4. PROFILURI

LA CE FOLOSESTE FUNCTIA PROFILURI?

Functia Profiluri va permite sa accesati un spatiu personalizat in care puteti stoca si salva bauturile preferate.

Aceasta este foarte usor accesibila datorita unui buton dedicat de pe panoul de comanda al aparatului. Puteti
| géné la 4 profiluri, fiecare permitand inregistrarea a pana la 6 retete.

Pentru a naviga de la un profil la altul, pur si simplu apasati pe butonul . Dupa ce ati selectat bautura dorita
dintr-un profil, apasati START/STOP pentru a o prepara. Aceasta functie este mai rapida si ideala pentru
utilizarea zilnica, deoarece bauturile salvate in profil sunt preparate direct printr-o singura atingere, fara a fi
necesare setari suplimentare.

CUM GESTIONATI BAUTURILE PREFERATE DINTR-UN PROFIL?

Puteti adauga o bautura intr-un profil: inainte de prepararea bauturii, apasati lung butonul si urmati
instructiunile afisate pe ecran.

Daca opriti bautura preferata In timpul prepararii, durata astfel obtinuta va fi cea Inregistrata.

CUM ELIMINATI BAUTURILE PREFERATE?
- Deschideti Profilul si selectati bautura pe care doriti sa o stergeti.
- Apasati OK pe reteta selectata.
- Confirmati eliminarea bauturii din profil apasand din nou OK.

341



5. INTRETINEREA GENERALA

5.1 INTRETINEREA ZILNICA

Realizarea unei intretineri bune va prelungi durata de viata a aparatului dvs. si va pastra gustul autentic al
cafelei.

INTRETINEREA TAVII DE SCURGERE
Tava de scurgere permite colectarea apei sau a cafelei care se scurge din aparat in timpul si dupa preparare.
Este important sa o lasati intotdeauna la locul ei si sa o goliti requlat.

Din motive de igiend, va recomandam sa demontati zilnic tava de scurgere pentru a curata fiecare element si
sa o lasati sa se usuce la aerinainte de a o reinstala in aparat. Tava de scurgere este compatibila cu masina de
spalat vase; indepadrtati mai intai gratarul.

Pentru mai multe informatii, consultati ,,Ghidul de pornire rapida”.

CAND TREBUIE SA GOLITI TAVA DE SCURGERE?
Cand plutitorul este Tn partea de sus, indicand ca este prea plina.

INTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU ZAT
Din motive de igiena, va recomandam sa curatati zilnic recipientul pentru zat folosind apa calda si detergent
si sa il lasati sa se usuce la aer Tnainte sa 1l montati inapoi in aparat.

Pentru mai multe informatii, consultati ,,Ghidul de pornire rapida” pentru instructiuni privind curatarea
recipientului pentru zat.
- Goliti recipientul pentru zat atunci cand aparatul va solicita acest lucru.

- 1l puteti goli mai des, nsa faceti acest lucru atunci cand aparatul este pornit, pentru a permite inregistrarea
golirii.

ﬁ Important: Daca nu goliti recipientul pentru zat Tn mod regulat, dupa cum se indica mai sus, aparatul se
poate deteriora.

INTRETINEREA REZERVORULUI DE APA

Pentru a pastra aromele cafelei si din motive de igiena, recomandam sa utilizati apa proaspata, sa curatati
zilnic rezervorul de apa cu apa fierbinte si un burete si sa il Iasati sa se usuce la aer inainte de a-l reintroduce
in aparat.

fNTRETINEREA RECIPIENTULUI PENTRU BOABE DE CAFEA

Boabele de cafea pot lasa un reziduu uleios pe peretii recipientului pentru boabe de cafea, ceea ce poate
afecta calitatea cafelei. Pentru a pastra aromele si din motive de igiend, recomandam sa il stergeti cu o laveta
curatd, uscata si moale de fiecare data cand este necesara reumplerea.

ﬂ Atentie: Nu utilizati apa pentru curatarea recipientului pentru boabe de cafea; prezenta apeiin recipientul
pentru boabe de cafea poate deteriora aparatul.

5.2 ALTE OPERATIUNI DE INTRETINERE

ﬁ Important:

 Durata operatiunii de intretinere, in functie de procedura, este de maximum 20 de minute.

+ Daca deconectati aparatul in timpul intretinerii sau Tn cazul unei pene de curent, programul de curatare
vafireluat delainceput. Nu va fi posibila amanarea acestei operatiuni; este obligatorie clatirea circuitului
de ap4. In acest caz, poate fi necesara o noud tabletd de curtare.

* Daca produsul este echipat cu cartusul KRUPS Claris - Aqua Filter System, va rugam sa il Indepartati
fnainte de procedura de detartrare.

* Nu este necesar sa rulati programul de Intretinere imediat ce aparatul 1l solicita, nsa este recomandat
sa il efectuati la scurt timp dupa aceea. Daca operatiunea de curatare (sau detartrare) este amanata,
alerta va ramane afisata pana la efectuarea procedurii.
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intretinere

Explicatie

Resurse
necesare

Programul automat de clatire al recipientului
pentru lapte Milk Maestro utilizeaza numai

Clatirea
automata a s s “ apa fierbinte si asigura performante optime de
c . . | Dupa o bautura cu ’ - . "
recipientului labte sau oricand spumare a laptelui, precum si un sistem curat.
Milk Maestro P ) Consultati ,Ghidul de pornire rapida” pentru
30s - 60 ml instructiuni privind clatirea recipientului
pentru lapte Milk Maestro.
o Aceasta curatare consta in demontarea si
Clatire A - : .
< np Atunci cand curatarea blocului detasabil ,,one touch
manuala Milk o s R !
aparatul va solicita | cappuccino”. Pentru rezultate optime la spumarea
Maestro A . SN o
-5 min sau oricand. laptelui, este rgcomfandabll sail gurat,a';[ rggulat.
Consultati ,,Ghidul de pornire rapida”.
o Dupa fiecare
Clatirea < - . e o . .
S . bautura cu lapte, Permite clatirea circuitului de lapte al aparatului.
circuitului de A ; S : - PR
lapte atunci cand este Puteti porni clatirea sistemului de lapte n orice
solicitata de moment.
30s - 20 ml
aparat.
Clatirea S o i s Permite clatirea circuitului de cafea al aparatului.
Lo . Dupa 2 zile fara - N e T
circuitului de . Acest proces utilizeaza numai apa fierbinte.
utilizare sau A ; . . .
cafea oricand Asigura mentinerea gustului autentic al cafelei.
~45s - 30 ml ’ Consultati ,Ghidul de pornire rapida”
Din motive de igiena si pentru a mentine calitatea
cafelei, recomandam curatarea si degresarea
circuitului de cafea al aparatului. Astfel, bauturile
isi pastreaza aroma optima.
Consultati ,Ghidul de pornire rapida” pentru
instructiuni privind curatarea aparatului sau
urmati pasii de mai jos:
1. Daca apare o alerta de curatare, apasati ,,OK.” <
. N -~ ’ 1 tableta
< - 2. Luati o tableta de curatare. <
Curatarea Atunci cand S . : de curatare
’ . DR 3. Deschideti compartimentul pentru tableta de y
aparatului aparatul va solicita " - : KRUPS
. A curatare si introduceti tableta.
~13min-1L sau oricand. A ; < XS3000/
4. Asezati un recipient de un litru sub cele doua XS808

duze.

5. Apasati butonul ,START/STOP” pentru a

confirma procesul de curatare.
6. In timpul procesului de curatare, din duzele de
cafea va curge apa.
7. Cand apa inceteaza sa curga si auziti trei
semnale sonore, aparatul este curat si gata de

utilizare.
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Resurse
necesare

intretinere Explicatie

Detartrarea aparatului asigura functionarea
corespunzatoare si indeparteaza depunerile de
calcar sau alte reziduuri. Aceasta etapa este foarte
importanta pentru a garanta functionarea corecta a
aparatului si pentru a-i prelungi durata de viata.
Consultati ,Ghidul de pornire rapida” pentru a afla
cum se efectueaza detartrarea aparatului sau urmati
pasii de mai jos:

1. Pe ecran va apdrea o alerta care va va solicita sa
detartrati aparatul.

2. Apasati butonul ,OK".

5. Umpleti rezervorul de apa cu apa calduta pana la
marcajul ,CALC".

6. Luati si deschideti un plic cu solutie de detartrare
KRUPS.

7. Turnati continutul plicului in rezervorul de apa
(daca produsul este echipat cu cartusul de filtru

Atunci cand este
solicitata de
aparat. Atunci cand

numarul de bauturi ~ Claris, indepadrtati-)). . 1 plic de
Detartrarea preparate nu este 8. Amestecati continutul plicului cu apa din rezervor. detartrant
~20 min-1,5L suficient pentru ca 9. Reintroduceti rezervorul de apa in aparat. KRUPS F054/
10. Montati duza pentru apa fierbinte in locasul XS809

detartrarea sa fie
necesara, functia
nu este activa.

pentru recipientul de lapte.
11. Asezati un recipient de 1,5 litri sub ambele duze
(cafea si abur).
12. Apasati butonul ,,START/STOP” pentru a incepe
procesul de detartrare.
13. In timpul procesului de detartrare, va curge apa
din duze.
14. Cand aparatul va solicita: scoateti, goliti si clatiti
rezervorul de apa.

15. Umpleti rezervorul cu apa pana la marcajul MAX.
16. Reintroduceti rezervorul de apa in aparat si
apasati ,START/STOP".

17. In timpul procesului de clitire va curge apa din
duza.

18. Cand apa inceteaza sa curga si auziti trei
semnale sonore, aparatul a fost detartrat si este
gata de utilizare.

6. ALTE FUNCTII

CUM SE ACCESEAZA SETARILE APARATULUI?
Aparatul dvs. KRUPS Sensation Elite are multe setari. Nu ezitati sa le incercati! Acest lucru va va permite sa va
personalizati si mai mult experienta de utilizare.

-

LISTA SETARILOR:

Limba Selectarea limbii dorite dintre 23 de limbi disponibile.

Luminozitatea

. Reglarea luminozitatii ecranului.
ecranului

Alegerea duratei dupa care aparatul se va opri automat. Aceasta functie permite

Oprire automata . . -
reducerea consumului de energie electrica.
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Unitatea de volum Selectarea unitatii de masura: ml sau oz.

Puteti alege daca doriti sau nu sa activati clatirea automata a duzei de cafea la

Clatire automata ) .
oprirea aparatului.

Reglarea duritatii apei intre 0 si 4. Pentru mai multe informatii, consultati

Duritatea apei : 8 N .
P capitolul ,Masurarea duritatii apei"”.

Temperatura cafelei Setarea temperaturii cafelei intre T1 si T3.
Resetare produs Resetarea va sterge preferintele si setarile aparatului.
RASPUNSURI LA INTREBARI
FUNCTIONARE

1) Aparatul afiseaza o eroare, software-ul este blocat SAU toate luminile clipesc.
© Opriti si scoateti aparatul din priza, indepartati cartusul filtrului daca este instalat in rezervorul de ap3,
asteptati 1 minut, apoi reconectati si reporniti aparatul.
2) Aparatul nu porneste dupa ce apasati butonul ON/OFF (PORNIRE/OPRIRE).

© Verificati sigurantele si priza instalatiei electrice. Verificati daca cele doua stecdre sunt introduse corect
n priza.

3) A avutloc o pand de curentin timpul unui ciclu.

© Aparatul se reseteaza automat cand porneste din nou.
4) Rasnita functioneaza in gol.

© In recipient mai existd boabe de cafea:

+ Cafeaua poate fi prea uleioasa si, prin urmare, nu este procesata corect de aparat. Puteti incerca sa
ajutati boabele sa coboare si sa vedeti daca aparatul functioneaza din nou. Totusi, este recomandat
sa schimbati tipul de cafea (consultati capitolul despre tipul boabelor de cafea).

« Daca aceasta este cafeaua pe care o utilizati de obicei si a functionat bine pana acum: contactati
serviciul de asistenta clienti KRUPS.

UTILIZARE

1) Résnita face un zgomot neobisnuit.

© Este posibil s& existe corpuri straine in rasnitd. incercati sa o curatati cu un aspirator; in caz contrar,
contactati serviciul de asistenta clienti KRUPS.

2) Existd apa sub aparat.

© Inainte de a scoate tava de scurgere, asteptati 15 secunde dupa ce curgerea cafelei s-a oprit, pentru ca
aparatul sa isi finalizeze corect ciclul.

© Verificati daca tava de scurgere este pozitionatd corect pe aparat. Aceasta trebuie sa fie intotdeauna la
locul ei, chiar si atunci cand aparatul nu este utilizat.

© Verificati daca tava de scurgere nu este plina.
3) Butonul de reglare a gradului de macinare se roteste greu.

© Rotiti butonul de reglare a gradului de macinare numai atunci cand rasnita este in functiune.
4) Aparatul nu a preparat cafea.

© A fost detectatd o problema in timpul prepararii. Aparatul se va reseta automat si va fi gata pentru un
nou ciclu.

5) Ati utilizat cafea macinata in loc de boabe de cafea.

O Folositi un aspirator pentru a indeparta cafeaua macinata din recipientul pentru boabe de cafea.
6) Cand aparatul este oprit, din duzele de cafea curge apa.

© Acest lucru este normal. Este o clatire automata pentru curatarea duzelor de cafea. O puteti dezactiva
din setarile aparatului, modificand setarea ,Clatire automata” la inactiv.
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LAPTE
1) Din gratarul tavii de picaturi iese abur.
© 1In functie de tipul de preparat, din gratarul tavii de scurgere poate iesi abur.
2) 2. Recipientul pentru lapte Milk Maestro nu mai produce spuma
© Utilizati lapte proaspat semidegresat sau integral (intre 3 °C si 6 °C) sau lapte vegetal Special Barista.

© Clatiti recipientul pentru lapte Milk Maestro utilizdnd programul MILK RINSE (Cl&tire lapte).

© Curatati toate piesele in masina de spalat vase sau manual, cu apa si detergent, apoi lasati-le sa se
usuce Tnainte de reasamblare.

INTRETINERE

1) Aparatul nu a solicitat detartrarea.

© Ciclul de detartrare este necesar dupa un numar mare de preparari.

2) Exista zat in tava de scurgere.
© O cantitate mica de zat de cafea poate ajunge n tava de scurgere. Aparatul este proiectat s elimine
excesul de zat rezidual, astfel Incat zona de percolare sa ramana curata.
3) Alerta ,empty coffee grounds container” (goliti recipientul pentru zat) ramane pe ecran dupa golirea
recipientului.
© Reinstalati recipientul pentru zat.

4) Alerta fill water tank” (umpleti rezervorul de apd) rdméane pe ecran dupa reumplerea rezervorului.

© Verificati daca rezervorul este pozitionat corect in aparat.

© Plutitorul din partea de jos a rezervorului trebuie si se poata misca liber. Verificati si eliberati plutitorul,
daca este necesar.

5) In timpul detartrarii, in prima faza nu iese apa din duze:

© Acest lucru este normal; numai in cazul unor depuneri importante aparatul va evacua apa prin duze.

BAUTURI

1) Cafeaua curge prea incet.

© Rotiti butonul de reglare a macinarii spre dreapta pentru a obtine o macinare mai grosiera (in functie
de tipul de cafea utilizat).

© Efectuati unul sau mai multe cicluri de clatire.
© Schimbati cartusul Claris Aqua Filter System.
© Aparatul se va curata automat.
2) Cafeaua este prea slaba sau nu este suficient de intensa.

© Verificati daca recipientul pentru boabe de cafea contine boabe si dac3 acestea coboar corect.

O Evitati utilizarea cafelei uleioase, caramelizate sau aromatizate, care poate sd nu fie procesata
corespunzator.

© Reduceti volumul si cresteti intensitatea prepararii utilizdnd functia de setare a tariei cafelei. Rotiti
butonul de reglare a macinarii pentru a obtine o macinare mai fina. Preparati bautura in doua cicluri
folosind functia pentru doua cesti.

3) Espresso-ul sau cafeaua nu este suficient de fierbinte.

© Mériti temperatura cafelei din setarile aparatului. Incalziti ceasca clatind-o cu apa fierbinte inainte de a
incepe prepararea bauturii.

© Efectuati o clatire a circuitului Tnainte de a prepara cafeaua.

~

4) Inainte de fiecare cafea, din duzele de cafea curge apa limpede.
© Lainceputul prepararii are loc o preinfuzare, iar acest lucru poate duce la evacuarea unei mici cantitati
de apa prin duzele de cafea.

Daca una dintre problemele mentionate mai sus persista, contactati serviciul de asistenta
clienti KRUPS
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ELIMINAREA
Unele aparate contin o baterie care, din motive de siguranta, poate fi accesata numai de catre un tehnician de
service. Pentru inlocuirea bateriei, contactati cel mai apropiat Centru de Service autorizat.

n Important: Aparatul dumneavoastra contine materiale care pot fi reutilizate sau reciclate.

GARANTIE
Garantia nu se aplica in urmatoarele situatii:

- Prezenta unor corpuri straine in rasnita,

- afostintrodusa cafea macinata in recipientul pentru boabe de cafea,

- cartusul filtrului Claris Aqua Filter System nu este utilizat conform instructiunilor KRUPS,
- lipsa detartrarii, a curatarii sau a intretinerii regulate.

Orice interventie asupra aparatului trebuie efectuata de un centru KRUPS autorizat.

Acest aparat Espresso Automatic pentru cafea/espresso trebuie utilizat numai pentru prepararea cafelei sau a
apei fierbinti ori pentru spumarea laptelui.

Producator: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard, 53100 Mayenne, Franta
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OMNMNCAHME

[pbxKa/kanak Ha pe3epBoapa 3a BOAa I. [wo3nm 3a kade
PesepBoap 3a Boaa J. ByTOH 3a HacTpolika Ha CcTeneHTa Ha CMunaHe
Kanak Ha cbpa 3a kKadeeHu 3bpHa K. Kademenauka
KoHTporneH naHen L. Hacrtpownku
M

Cbp 3a cbbupaHe Ha yTalika oT kade
TaBu4Ka 3a oTuexagaHe

Cba 3a MNgKo

. [3a 3a Boaa

. PerynupaHe Ha cmnata Ha kadeTo
HacTpolika Ha pa3mepa
Mpodwnnn

IomMmoNw>
oz

YBaXxaeMu KJIMeHTH,

bnarogapum Bu, ye 3akynuxTte MalumHa 3a ecnpeco KRUPS c BrpageHa kademenayka! MawumHute 3a ecrnpeco
KRUPS c BrpageHn kademenaykm ca npoekTMpaHu, paspaboTeHn v npovssefeHn BbB PpaHLMs, KOETO
rapaHTMpa Han-CTPOrv rapaHuMmM No OTHOLLEHME Ha MPOU3XOA U KayecTBOTO Ha MPOM3BOACTBOTO. Bawata
MaLLUWHa e NpoekTpaHa Aa 6bae Bb3MOXHO Haii-necHa 3a ynotpeba 1 Aa Cb34aBa HaNWUTKM C KA4eCTBO Ha HUBO
6apucTa. HacnapgeTte ce Ha ecnpeco, GunTpupaHo kade 1 Apyrv BUAOBE HAMUTKM, CAMO C HATUCKAHETO Ha eanH
6yToH. BawaTa mMawmHa 3a ecrnipeco KRUPS e obopyaBaHa € MHTYyUTUBEH MHTepdelnc. YCbBbpLUEHCTBaHATa
TeXHONOrns, n3non3saHa B Hed Bu no3sonsasa Aa nonyymTe Han-[obpmns Bb3MOXEH pe3ynTaT, PasKpuBaikm
MaKCMMaHO KONNYeCTBO apoMaTh 1 BKYCOBe OT MPSICHO CMieHM KadeHn 3bpHa. HagsBame ce ga ce HacnaguTte

Ha CTPaxOTHW Kade MOMEHTU 1 Ja OCTaHeTe AO0BOJHM OT BawaTa mawwmHa KRUPS.
EkunbT Ha KRUPS

1. BAXXHA NH®OPMALINA 3A NMPOAOYKTA

MpoyeTeTe BHMMAaTENHO PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba n KHuxKKaTa ,VIHCTpyKumn 3a 6e3onacHocT”, npeaun ga
n3nonssarte ypeaa 3a MbpBu MbT, 1 I' 3ana3eTe. VI3non3saHeTo Ha ypeaa B HECbOTBETCTBME C MHCTPYKLMNTE
e ocsob6oam KRUPS oT BcsikakBa OTrOBOPHOCT.

1.1 YKASAHUE 3A CUMBOJINTE 3A PbKOBOACTBOTO 3A YIOTPEBA

a OnacHOCT: npeaynpexaeHne 3a ONacHOCT OT TEXKWN TeNecHN NoBpeamn Uim CMbpT.
CMMBONBT Ha MBbAHUS Bn NpegynpexaaBa 3a 0NacHOCTUTE, CBbP3aHN C e/IeKTPUYEeCTBOTO.

A BHMMaHuMe: npefynpexaeHne 3a eBeHTyanHa Hen3npaBHOCT, MOBpea UMM YHULLOXaBaHe Ha ypesa.

n Ba)kHo: 06LLa nnm BaxkHa 3abenexxka oTHOCHO paboTaTa c ypena.

1.2 AKCECOAPU, AOCTABEHW C BALUATA MALLNHA

MpoBepeTe akcecoapuTe, OCTaBeHM € BawaTa MallmMHa. AKO fafeHa 4acT JINMCBA, Ce CBbpPXeTe ANPEKTHO C
oThena 3a obcnyxsaHe Ha kKnneHTn Ha KRUPS.

OJOCTABEHU AKCECOAPU

PbkoBOACTBO 3a NOTPebuTens - PbkoBOACTBO 32 6bp3 CTapT — KHMXKKA C MHCTPYKLMM 33
1 6e30nacHOCT - CNpaBOYHUK Ha CEePBU3HUTE LIEHTPOBeE 3a cneanpoaax6eHo obcnyxBaHe
Ha KRUPS lapaHuUmMOHHN JOKYMEHTH

2 | Topbuyka 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOT/IEH KaMbK*

3 TabneTky 3a NOYNCTBaHE*
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4 Cbp 3a mngako Milk Maestro

5 [o3a 3a Boga

*B 3aBMCUMOCT OT MoZena

ABHVIMaHI/IeZ n3nofa3BanTe camo aKCceCcoapwu Ha Krups 3a Ta3n MallWHa, 3a Aa 3ana3nTte BaJIMgHOCTTa
Ha rapaHuundaTa.

1.3 TEXHUYECKWN OAHHN

Ypen Automatic Espresso EA917 - EA918
3axpaHBaHe 220-240V~ /50 Hz
HanaraHe Ha nomnaTa 15 bar
KoHTeliHep 3a KadeeHU 3bpHa 260 g
Pa3xon Ha eHeprusa Mo Bpeme Ha paboTta: 1450 W
PesepBoap 3a Boaa 1,71

Ha 3aKpuTO 1 Cyx0 MSICTO (3aLLMTEHO OT
MbpBU CTBNKU U CbXpaHEHUe

3aMpb3BaHe)
Pasmepu (mm) B x LU x A 365 x 240 x 400
Terno Ha npopaykTa (kg) 8,9

Modnexcu Ha mexHu4ecku MoOUGUKAYUU.

1.4 NbPBU CTBINKU N MOHTUPAHE HA YPEOA

MbPBU CTbMNKW NMPU PABOTA C MALLUHATA

MocTaBeTe MalUMHATa BbPXy CTabWIHA, XOPU3OHTANHA, YMCTa U cyXa paboTHa MOBBPXHOCT. KoraTo nsnosseare
MaLLUMHaTa 3a NPbB NbT, LWe 6bAeTe NoKaHeHN Aa n3bepete pasnMyHN HACTPONKIN. HanbiBaHETO Ha MalLMHATA
Nno3BoJIsiBa Aa Ce 3aMb/IHM CMCTeMaTa 3a BOAa, Taka Ye MalumMHaTa Aa Moxe aa paboTu. Llle ce msBbpLumn
npeaBapuUTesIHO 3arpaBaHe N aBTOMaTU4YHO M3MJ1aKBaHe.

CnepBaliTe UHCTPYKLMNTE, KOUTO Ce MOSIBABAT Ha eKpaHa. 3a nosede MHOpMaLMsi HanpaBeTe cnpaBKa C
PBKOBOACTBOTO 3a 6BbP3 CTapT.

BalumaT ypen e npoBepeH 1 U3NUTaH, Npeay Aa HanycHe NPOon3BOACTBEHNS 06eKT. Bbnpeku LsinoTo BHUMaHNe,
OTAENEeHO Ha NOYMCTBAHETO, BCE MaK € Bb3MOXHO Aa OTKpUeTe ocTaTbluM OT Kade B KadpemenaykaTta n/vnm
Kanky kade no pelueTkaTa Ha TaBaTa 3a oTueXxaaHe. [pu pasonakoBaHe MoXxe Aa 3abenexuTe N HaNMYNETO
Ha Npax BbpXy MalUMHaTa, Ab/DKALL, Ce Ha 3aLMTHUS MaTepuan. MpenopbyBaMe By fa noyncTuTe ctapaTenHo
Bawata mawmHa npeay nbpeaTta ynotpeba ¢ Kbpna.

Bnaropgapum Bu 3a pasbupaHeTo! Hukora He n3nonsBaiite NoBpeaeH ypea.

PEXXMM HA TOTOBHOCT HA MALLUNHATA
B 3aBMCMMOCT OT HaNMTKaTa MallnHaTa N3BbpLLBa aBTOMATUYHO U3M1aKBaHe, JOKATO € B PeXXNM Ha rOTOBHOCT.
LIMKbNBT Tpae caMo HAKOJIKO CeKyHAM 1 Cnrpa aBTOMaTnyHoO.
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g CBbBETU N NPEMNOPDBKU
BOOA
KauecTBOTO Ha BoAaTa OKa3Ba 3HAUUTENHO Bb3[eCTBUE BbPXY KauecTBOTO Ha apomaTuTe. KoTneHusT
KaMbK 1 XNIOpbT MOXe Aa NPOMEeHST BKyca Ha kadeTo. 3a Aa 3anasute HaMmb/IHO apomMaTuTe Ha Baleto
kade, npenopbyBaMe Aa M3Mnon3eBaTte NpsicCHa BOAA, KaKTO U GpunTbpHa Kaceta 3a cuctemata Claris Aqua
nnn 6yTnnMpaHa Bofa CbC CbAbpXKaHMe Ha Cyxo BellecTBO nog 800 mg/l (BUKTe eTukeTa Ha byTunkaTa).

BwxTe rnasata ,, ®PUNTbP N TBbPOOCT HA BOOATA".

YALLA
KoraTo NPUroTBATE ropeLln HanmTkn, NpenopbyYBaMe fa N3nos3saTte NpeaBapuUTesIHO 3arpeT Yallmn (KaTO
Vi U3MaKHETE C ropeLla BOAA), YMIATO pa3Mep e MPUrofeH 3a XelaHoTo oT Bac KonmyecTso.

KA®EEHUW 3bPHA

A MeyeHUTe KadeeHM 3bpHA MoraT Aa 3arybsT apomaTa cu, ako He ca 3awuteHn. CbBeTBame Bu aa
13Mon3BaTe KOINYeCTBO 3bPHA, EKBMBAJIEHTHO Ha KOHCyMaumaTa Bu npes cnegsawmre 2-3 gHW, 1 a
n3bepete naketn kade ot 250 g.

KayecTBOTO Ha KadeeHNTe 3bpHa € NPOMEHNNBO, a BKycoBeTe ca cybekTnBHU. CopToBeTe Apabuka e Bu
fapat ¢vHu dnopanHy apomaTy, 3a pasnunka oT copToBeTe PobycTa, KOUTO Ca C MO-BUCOKO CbAbpKaHMe
Ha KoderH 1 ca No-ropymBy 1 No-HacuteHn. ObuYaiHa NpakTUKa e ABaTa BMAA Kade Ja ce cMecBaT, 3a
Ja ce nony4yu no-6anaHcmpaHo kadpe. Mons, He ce KonebaliTe fa ce KOHCyNTMpaTe ¢ Ballms 4OCTaBYMK Ha
neveHo kade.

He npenopb4YBaMe U3MNOJSI3BaHETO Ha Ma3HW N KapaMenn3npaHum 3bpHa, TbI KaTo Te MoraT aa noBpendar
MallmHaTta. CTeneHTa Ha CMUaHe Ha 3bpHaTa BANAE Ha CU1aTa Ha apoOMaTuUTe N Ka4eCTBOTO Ha NdAHaTa.
KonkoTo I'IO-CI)I/IHO CMJ1EHN Ca 3bpPHaTa, TOJIKOBa NoO-rnagka € ndaHarta. CrteneHTa Ha CMUNaHe MOXe [a ce
afanTnpa n KbM >XeJlaHaTa HalNnTKa.

2. MOHTUPAHE HA ®UJITHPA N TBBPAOCT HA BOAATA

KAKBO NMPABU PETYJIMPAHETO HA TBbPAOCTTA HA BOOATA?
3a pa n3berHete ob6pasyBaHeTO Ha KOTMEH KaMbK BbB BalllaTa MallvMHa 1 Aa ONTUMU3MpaTe KayecTBOTO Ha
KadeTo, BM cbBeTBaMe [a 3ajafeTe TBbPAOCTTa HA BOAATa Ha BaluaTta MaluvHa.

KAK OA OMPEOEJINTE TBbPAOCTTA HA BOOATA HA BALLATA MALLUNHA
* HanbnHeTe yalla C BoAa.
+ [loToneTe neHTaTa 3a NPOBEPKa, KOATO Ce J0CTaBsA C MalUMHaTa, B YallaTa, MbJiHa C BOAA.
*  M3yakanTe 1 MnHyTa. KBagpatyeraTa Ha fleHTaTa 3a NpoBepKa LLe MPOMEeHSAT LiBeTa Cu.
+ [pebpoinTe ouBeTeHMTe KBagpaTyeTa. bpoAT UM NokasBa KOKO TBbpAa e BodaTa Bu, mexay 0 u 4.
* Otupete Ha ,,Machine settings” (HacTpolkn Ha MaluvHaTa). Cnef ToBa npeBbpTeTe Hagony Ao ,Hardness
water” (TBbpAOCT Ha BOAATa) U BbBeAeTe CbOTBETHOTO YNCIO.
* HatucHete OK.

MOBEYE HE PA3IMOJIATATE C JIEHTA 3A NMPOBEPKA?

AKo TpsibBa fa MoBTOpUTE Tasn onepauusi No-KbCHO, He 3abpaBanTe Aa NPOMeHWUTe TBbPAOCTTa Ha BOAaTa
criopef, MecTOMoJIOKEHNETO Ha u3rosisBaHe wiv nHopMauusaTa, npefocTaBeHa OT BOJOCHabAUTenHuTe
KOMMaHUK, KaTo n3nonssare TabnuuaTa no-gony:

CTteneH Ha

Knac 0 Knac 2 Knac 4
TEbPAOCT Ha MHoro meka CpenHo TBbpAa MHoro TBbpAa
BoAaTa
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
of <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
HacTpoku Ha 0 1 5 3 4

ypeaa
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3ALLO CE MOHTUPA ®UNTbPHA KACETA?

KaceTtata Ha cuctemata 3a ¢untpupaHe KRUPS Claris Aqua (FO88 / XS807) nomara 3a onTMMU3MPAHETO Ha BKyca
Ha BaweTo Kade, 3a orpaHnyaBaHe Ha HaTPyMBaHETO Ha KOT/IeH KaMbK M 33 HamasnsiBaHe Ha HeobxoAuMoCTTa OT
NMoAapbXKKa. 3a fa cTe CUrypHU, Ye BallaTta MalUMHa LLe Ma AbJTbl eKCNioaTaumMoHeH X1BOoT, Bu npenopbvysame fa
n3non3eate GpuNTbpHa Kaceta. To3m akcecoap ce npegsiara Ha yebcanta KRUPS.com.

KOrA TP6BA A CE CMEHU ®UJITbPHATA KACETA 3A CUCTEMATA CLARIS AQUA?

. + [1Ba Meceua crief, MOHTUPAHETO.
i + KoraTto MOHTMpaTe KaceTaTa, CbBeTBamMe Bu Aa 3aBbpTUTE CMBUSA NPbCTEH B FrOpPHaTa 4acT Ha
dnnTbpHaTa KaceTa, 3a Aa NOKa3Ba AaTaTa Ha MOHTMpPaHe NC ABa MeceLla.

KAK CE MOHTUPA ®UJITbPHATA KACETA 3A CUCTEMATA CLARIS AQUA?

I + KacetaTa ce nocTaBss B pe3epBoapa 3a BoAa.

* lNpenopbyBame Bu, korato MoHTMpaTe BallaTa KaceTa, Oa 3aBbpTUTE CMBUS MPbCTEH, PA3MONOXeH B
oTdaneyeHns Kpan Ha GuATbpHaTa KaceTa, 3a Aa NMOKa3Ba AaTaTa Ha MOHTVpaHe + 2 MeceLa.

* TNo3numoHMpanTe NPaBUIHO KaceTaTa Ha MSICTOTO 1, KaTO MPbCTEHDBT € AaTa TPs6Ba Aa e 06bpHaT Harope.

* /I3non3BaiiTe YepHaTa NPMCTaBKa 3a 3aBMHTBaHe, JOCTaBeHa C KaceTaTa, 3a Ja No3uLMOoHMpaTe NpaBuiHO
1 03 3aBUHTUTE KaceTaTa Ha MACTOTO W.

* BkoyeTe MallmHaTa U OTWAETE B HACTPOMKWTe, Cnep Koeto LipakHeTe Bbpxy filter installation”
(MOHTMpaHe Ha GuNTbPa), 1 CNefBalTe CTbIKUTE Ha eKpaHa.

+ MalumHaTa aBTOMaTUYHO LUe HaMb/HW 1 NpoMKe cucTeMaTa. B Kpas Ha npolieca Lue yyeTe Tpu 3BYKOBU
CMrHana, NokasBsaLLy NPUKIIYBAHETO Ha NpoLieaypaTa.

2.1 KAOEMEJIAYKA: PETYJINPAHE HA CMUJIAHETO

3ALLO TPABBA OA CE PETYIUPA CMUNAHETO?

Mo npuHuun TpsibBa ga perynnpaTe CMUIAHETO, KOraTo CMeHsiTe BMAa Ha KadeTo Ha 3bpHa UM KOraTo nckaTte
Aa perynvpare cunata Ha kapeto. [lpomMsaHaTa Ha CMUIaHETO NO3BONSABA adanTUPaHe KbM pPasnyHNTe BUAOBe
KadeeHu 3bpHa:

- Mo-n3neyeHnTe N Ma3HM KadeeHU 3bPHa LLE U3NCKBAT rpybo CMuUIaHe
- Mo-neko n3neyeHnTe KadpeeHM 3bPHa LLLe Ca NO-CyXU U LLe N3UCKBAT No-GMHO CMUNaHe.

N3nun4yaHe

Jleko nsneyeHo CpepHo usneveHo kadpe CunHo msneyeHo CpeaHO CUNHO U3neyeHo MHOro CUNHO U3NeYeHo
(Blonde) (KexnubapeH) (Tex ®peHcku) (PpeHcku) (TomeH PpeHcku)

OcBeH TOB3, npm egHoO 1 CbLlO Kac])e Bawara HaCTpOIhKa Ha CMWaHe BNNdA€ Ha apoOMaTa B YallaTa: KOJIKOTO
I'IO-(I)I/IHO € CMUNaHeTo, TOJIKOBa NMo-HaCNTEH € apoOMaTbT.

TR

MNo3uuna s Mo3sunuynsa 4 Mo3sununa 3 Mo3sunuyna 2 MNo3suuna 1
MHozo 2pybo Ipy6o CpedHo ¢puHo ®uHo MHo20 ¢puHO
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KAK CE PEFYJINPA CMUJIAHETO?

3aBbpTeTe 6YTOHA 3a HAaCTPOVKa, Pa3nNoMnoXeH B KOHTelHepa 3a kadeeH 3bpHa, 3a Aa 0TroBaps Ha Bawuva sug
3bpHa 1 XKenaHaTa cuna Ha apomMarta (5 HMBa - BUxKTe no-rope). ToBa perynvpaHe Tpsabea Aa ce M3BbPLUM MO Bpeme
Ha CMUaHe 1 cTeneH no cteneH. Crnea Tpy NPUroTBAHNS LLe 3abenexunTe OTYETIMBA Pa3fnKa BbB BKyCa.

ﬁ BHMMAaHuMe: He npenopbyYBaMe U3MON3BaHETO Ha Ma3HU UM KapamMenu3npaHu KapeeHr 3bpHa, Tbil KaTo Te
ca TpyAHY 3a cMunaHe. Te MoraT Aa NnoBpeasaT MallvHaTa 1 ToBa Aa A0BeAE A0 Jlola paboTa Ha ceH3opa.

3. MPUTOTBAHE HA HAMNMUTKHA

HAMWTKW, KOUTO TASN MALLUNHA MOXXE OA NMPUTOTBA:
KRUPS Sensation Elite B no3sonsea Aa NpuroTesTe LWIMPOKa raMa OT HanuTKM B 3aBUCUMMOCT OT BawiwuTe
npeanoymntaHus. VimaTte oMpeKkTeH JOCTbM 40 peLenTuTe 3a NPUroTBsHe OT KOHTPOTHUA NaHen:

O6emuTe No noapasbupaHe 1 cuiaTa Ha HaNUTKNUTE ca U3NucaHu ¢ yaebeneH WpudT.
PeuenTtu c kade:

HanuyHun o6emun | HanuyHa cuna Ha

HanuTku Ha HanNUTKuTe KadeTo PyHKUMA X2
[}
Puctpeto 20 rg'S a0 ml 00 v
0oo
oml 0
40m
Ecnpeco ) 00 v
40 ml - 70ml 000
| 0
70 m
NyHro ] 0o v
70 ml-100 ml 000
0
Obnro kage 100 r1nzlo— ;ﬁo ml 00 v
0o
[}
OBoliHo ecnpeco 40 T:)E) 1:::) ml o0
0oo
90 ml - 150 ml 0
AmepuKaHo 120 ml 0o
0oo
0
dunTbpHO Kade 120 1n;|0:rZIO m 00 v
0oo

HanuyHun o6emun | HanuyHa cuna Ha

Ha HaNUTKMUTe KadeTo ®yHKUMA X2

Hanutku

M 1)
Ecnpeco MmakmaTo* L 00
XL 0oo
M 0
KanyuuHo L 00
XL 000
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HanuyHn o6emun | HanuyHa cuna Ha

HanuTku Ha HanNUTKUTe KageTo CPRLACE) 2o
M [}

Cappuccino uTannaHckm L 00
XL 0Ooo
M (1)

JNlate makuaTto L 00
XL 000
M [}

Kade nate L 00
XL 0Ooo
M (1)

dnet yaiT L 0o
XL 0o
M

Pa3neHeHO MASKO L
XL

*B 3q8ucumocm om mooesa
PewenTn 3a CTyA€HN HaNUTKMU:

HanuyHun o6emun | HanuyHa cuna Ha

HanuTku Ha HanNnUTKuTe KadeTo PyHKUMA X2
0
duntbpHO Kade 320 mi 0o
Ooo
0
Obnro kade 180 ml 00
Ooo
(1)
Ecnpeco 90 ml 0o
000
0
AdoraTo* 40 ml 00
000
0
KanyuunHo 240 ml 00
0oo
(1)
Cappuccino uTannaHckm 240 ml 0o
00
1)
Kade nate 350 ml 00
0oo
0
NaTe makuaTto* 340 ml 00
000

*B 3q8ucumocm om mooesna
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PeuenTtn c BOAA:

HanuyHn o6emun | HanuyHa cuna Ha
Ha HaNnUTKuTe kadeto

Hanutkn DPYHKUMNA X2

Fopelya Boga

PeuenTun 3a ronsiMa 4yawia:
BCMYKM Halm peuenTn 3a HaMUTKK, KOUTO A B3eMeTe CbC cebe cn, ca NoAxoasLmM 3a roasma Yawa Krups
Ne2161144, KOATO MOXeTe Aa HaMepuTe Ha Hawus yebcant www.krups.com.

HanuyHun o6emun | HanuyHa cuna Ha

Hanuku Ha HanUTKuTe KadeTo PyHKUMA X2
0
Obnro kagpe* 240 ml 0o
0Voo
0
AmepuKaHo 240 ml 0o
Ooo
0
dunTbpHO Kade 240 ml 0o
Voo
1)
Nate makunaTto 240 ml 0o
0o
0
KanyunHo 240 ml 0o
0oo
0
Kade nare* 240 ml 00
0oo
0
CtyneHo Kade* 240 ml 0o
Voo

*B 308UCUMOCM om Mooesa
KAK OA CE PETYIIUPA BUCOUYNHATA HA OKO3UTE 3A KADE?
3a BCMYKM MpegnaraHn HanuTKM MOXeTe Aa CrnycHeTe Hagony Alo3nTe 3a Kade cnopepn pasmepa Ha
BawaTa(ute) yawa(un).

KAK OA 3AMNMOYHETE OA NMPUTOTBATE HAMUTKA
* MpoBepeTe fanu KOHTENHePbT 3a KadeeH 3bpHa e MblleH.

BHuMaHwme: 32 fa n3berHete noBpeaa Ha BallaTta MalLnHa, BHMaBalTe ia He HasleeTe BoAa B Kademernaykara.

* MpoBepeTe fann pe3epBOoapbT 3a BOAA € MbJjieH. AKO HUBOTO Ha BoAaTa e HUCKO, MallnHaTa e Bu
yBEOOMU Ype3 MHOUKATOPHA SlaMna, Ye e HeobXoAMMO Aa Hamb/IHUTE pe3epBoapa.

* MNocTaBeTe yalwlata(uTte) nog nsxogmuTe 3a kade.

« HatucHete 6yToHa 3a nsbpaHata HanuUTKa, perynnpanTe HaCTPOMKMTe cu 1 HaTucHete ,,CTAPT/CTON".

B 3ABUCUMOCT OT HAMUTKATA CA Bb3MOXXHU PA3/INMHUN HACTPOMKW:
- Cuna Ha KadeTo: 3a 43 yBeNN4MTE WM HaManuTe cunata Ha kadeto, KaTo MPOMEHNTE KONNYECTBOTO

W3MONM3BaHO CMASIHO Kade, u3bepeTe HanuTkata n HatucHete 6yToHa ,: 0 &, 3a pna usbepere mMexay

1 1 3 3bpHa, KaTo 1 3bPHO 03Ha4YaBa Hal-cnaboTo Kade, a 3 3bpHa HaN-CUTHOTO.
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- EgHa vnu gBe 4awiu: 3a ga 3anoyHeTe npuUroTBAHe Ha AB€ HaNMTKM e4HOBPEMEHHO, |/|36epeTe HarnnmTKarTa,

KbJEeTo e HanucaHo ,X2". (Camo 3a peuenTtuTe 3a Kade)
- Obem Ha kadeTo B YaLLaTa: 3a Aa YBeNM4nTE UIN HaManuTe KOJIMYeCTBOTO BOAA, U3MOJI3BAHO 33 eKCTPaKLUUS,
N HaTucHeTe ByToHa ,, L:P 3a Ja perynmpare obema.

3a noBeye MHPOpPMaLMA BMKTe TabnumuaTta ¢ HaNUTKK 1 ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bP3 CTapT” OTHOCHO Ha4YMHa
3a perynupaHe Ha HacTpolikuTe Ha Bawnte HanUTKW.

KAK OA CIMNPETE HAMWUTKA, IOKATO S NPUTOTBATE?

Mo>keTe fa cnpeTe NPUroTBSIHETO Ha HaMMTKaTa CM MO BCSKO BpeMe, KaTo HaTucHeTe 6ytoHa ,,CTAPT/CTOM".
Korato uMKbNbT 6be NPeKbCHAT, CMMPAHETO He e He3abaBHo. LLle nMa nepmo Ha HeJOCTBMHOCT Ha MaLLUMHATA,
KOWTO Lie 6bAe yKa3aH CbC CbobLLeHNe Ha eKpaHa.

FOPELLA BOOA
PELUENTW C TOPELLA BOA:
* [NocTaBeTe Alo3aTa 3a ropeLla BoAa Ha MallUMHaTa Ha MSACTOTO Ha CbAa 3a MJISIKO
* NocTaBeTe yallaTa NoA Al3aTta 3a ropeLla Boaa.
* HaTtucHete ,Hot Water” (lopeLua Boaa).
« MoxeTe fa perynupate obema Ha HanuTKaTa cnopef Bawns Bkyc. He e Bb3MOXHO 06aye fa npuroteute
[Be Yally eJHOBPEMEHHO, Taka Ye yHKuusATa ,X2" He e Hann4Ha.
* HatucHete ,CTAPT/CTOIM". MawunHaTa We ce 3arpee npeaBapuUTesiHO (CBET/IMHHATA JiIeHTa LUe mMura
6aBHO), CNlef, KOETO LLie Harnee ropeLlaTa Boaa.
+ PyHKUMaTa 32 NpodUIM e HannyHa. 3a noseyve NHPopmauns BMXKTe ,PbKOBOACTBO 3a 6bP3 CcTapT” 3a
TOBa KaK [da 3ana3uTe nobumaTa cu HanMnTKa.

CTYAEHN HAMUTKA

Sensation Elite npegnara HoBM eKCKIY3MBHW CTYAEHW HanNuUTKK KaTo oxf1afeHo Kade, anckade, ancnate nam
anckany4unHo.

MpUroTBAHETO Ha CTyAeHa HanuTKa U3NCKBa efHO UM NoBeYe npeaBapuTenHu AencTsna ot Balla cTpaHa.
3a Aa nonyyute onNTMMasneH pe3ynTaT B YallaTta: usnonssante yawa ¢ BMectumocT 400 - 450 ml n kybueta
nep cbC CTaHOapTeH pasmMep (4 x 2,5 x 2,2 cm). Bawata MawmHa we By noMorHe no Bpeme Ha NpuroTBsHeTO.
MpenopbyBame Bu fa crnegsate NOArOTBUTENHUTE eTany Ha PeLenTuTe CTbKa Mo CTbMKa Ha eKpaHa.

HAMWUTKWN HA MJIEYMHA OCHOBA

3.1 CbA 3A MJIAKO MILK MAESTRO

To3n cbh 3a mnako Milk Maestro e npoektMpaH ga Bu ocurypm npuroTBaHe Ha MJeyHu
HanUTKM C Ka4yecTBO Ha HMBOTO Ha Gapucta y goma. MNpedm fa 3ano4vHeTe Aa M3nons3saTe
Balvs NpoayKT, MOns, npovetete BHUMATENHO clieHuUTe WHCTPYKUMK, 3a Oa NOACUTYpuUTe
onTuMarnHa ynotpeba n pesyntatu.

Mpean oa n3nonssaTe cbAa 3a MAsko Milk Maestro 3a mbpBY MbT 1 3a A3 OTCTPAHUTE BCUYKM
eBeHTyallHN HaTpyrnBaHUA Ha rnpax, Bu npenopbyBame fa MoOYMUCTUTE BCUYKU YacTu CbC
canyHeHa BoAa 1 Aa noacywnte pobpe.

OCHOBHW ®YHKLUMN

DYHKLMSA 3a pa3neHBaHe

CbabT 32 Mnsgko Milk Maestro pasnonara ¢ naTteHTOBaHa CMCTEMa 3a pasneHBaHe Ha MISKO, KOATO Bwu
no3BoJisiBa Aa NPUroTBUTE KpeMoobpasHa MeYHa NsiHa CamMo 3a HAKOMIKO CeKyHAN.

ByTOHBT 3a ynpasrieHe Ha pa3rneHBaHEeTo B ropHaTa YacT Ha Karnaka Bv mo3BosisiBa ja KOHTpOIMpaTe XXenaHoTo
KOMIMYECTBO MJIeYHa MsHa, KaTo npeaara Nb/iHO NnepcoHanusnpaHe Ha Bawumte MnevyHn HanuTKu.

Mporpama 3a aBToMmaTn4yHo usnnaksaHe MILK RINSE (MU3MJIAKBAHE HA CUCTEMATA 3A MJISAKO)

Cnep BCAKa MileYHa HanuTKa TpabBa da ce cTapTypa NporpamMa 3a aBTOMaTUYHO M3NakBaHe (MpedynpexaeHne
MILK (MJTKO) Ha nHTepdelica), 3a Aa ce ocurypu onTMManHa xurneHa. He 3abpassiite ga ro nouncruTte cneg,
BCsIKa ynotpeba Ha cbaa 3a mnsko Milk Maestro

3a noBeye nHpopmaLus BUXTe ,,PbKOBOACTBO 3a 6bP3 CTapT” 3a TOBA KaK Aa U3njlakHeTe aBTOMaTU4YHO
Bawunsga cbp 3a mnako Milk Maestro.

358



JleceH 3a pasrno6siBaHe, NoaxopAasLy 3a MMeHe B CbAOMUSANIHA MalUMHa:
3a lecHO NOYMCTBaHE 1 NOAAPBXKKA CbAbT 32 MISIKO MOXe [Aa ce pa3rfiobn Hanb/HO. MoxeTe fa pasgenuTe
Pa3NMYHNTE YacTu Ha CbAaa 3a MAAKo Milk Maestro 3a LUsiTOCTHO MOYMCTBaHe.

BCUYKM YacTu ca NOAXOASALLM 33 MUEHEe B CbAOMUSSIHA MaLLMHA, KOETO MpaBu Npoueca Ha NOYUCTBaHe oLLe
no-yaobeH. MNpocTo noctaBeTe YacTuTe Ha ropHMA padT Ha CbAOMUSNHATA CU MaLLVHa WX B OTAENIeHMeTO 3a
npubopwu.

A BHuMmaHue: He nocTaBanTe Kanaka B CbAOMUSNHATA MallMHa ¢ 6yTOHa 3a yrnpaBfeHue Ha pa3neHBaHeTo
B no3uuus PULL (M3ObPMBAHE) (onacHoCT oT 3arybBaHe Ha 6yToHa).OTcTpaHeTe ro, 3a Aa NpefoTepaTuTe
3ary6arta my.

KAK OA N3MNMOJI3BAM CbAA 3A MJTAKO MILK MAESTRO?

roﬁ; CbBETU N MPENOPBKN

3a fa NpuroTeuTe pasneHeHo MASKo, Tpsibea Aa n3bepete nactbopusnpaHo UHT MASKo OoT xnaaunHmnKa
(3 - 5°C). N3non3BaHeTo Ha cneumnanHy Mneka (MMKpodUNTpMpaHo, CypoBo, pepmeHTnpano, oborateHo)
Unn pactTutenHn Mmneka (6afemMoBO, OBECEHO, COEBO U AP.) € Bb3MOXHO, HO MOXe Aa Aafe No-Masko
33/10BONINTENIHM pe3ynTaTy Mo OTHOLLEHNEe Ha KayecTBOTO M KOMMYeCcTBOTO Ha nsAHaTta. AKO nckaTte [a
M3nosi3BaTe pacTUTENHO MAsIKO, n3bepete mneka ,Special Barista”, KOUTO MMaT NpaBUHUS CbCTaB 3a
ocurypsiBaHe Ha fobpa nsaHa. Cnen oTBapsiHe Ha CbAa C MASKO, HE3aBMCKMMO Aanu e NaacTMacoB, UK
CTbKJIeH, TON TpsibBa Aa ce CbXpaHABa B XNaAWIHUK Npy 4°C nav npu no-HUcKa TeMnepatypa. ObMKHOBeHO
MJTAKOTO MOXEe [ia Ce CbXpaHABa Mexay rneT v cefemM JHW.

NHcTpyKuum 3a ynotpeba:
1. MoaroTtoBKa

HanbnHeTte cbaa 3a mnsako Milk Maestro ¢ enaHOTO KOMYeCcTBO MASIKO. YBepeTe ce, Ye He MpeBuLLaBaTe
MaKCMMaJTHOTO KOJINYeCTBO, MOCOYEHO Ha CbAa 3a MIIAKO.

MAX MaKCMMasHO HBO B CbAa 3@ MASIKO

-

U MpenopbUYNTENIHO HMBO 3a MPUrOTBSIHE Ha HAKOJKO Kany4nHO
CP MpenopbUYNTENHO HIBO 3a MPUrOTBSIHE Ha eHO KanyynHO

2. PerynnpaHe Ha naHaTa
3aBbpTeTe 6yTOHa 3a KOHTPO/ Ha NsHaTa OTrope Mo YacOBHMKOBAaTa CTPesika 3a noseye nsHa nav obpaTHO Ha
4aCOBHMKOBATa CTpeJiKa 3a No-MalKo NdHa. l/I36epeTe KOJIN4eCTBOTO NAHa cnopennnyHnTe C npeanovyntTaHnA.

(pULL)

Mo3nuyma 3a OTCTPaHABaHE Ha 6yTOHa 3a ynpaBneHne Ha ndaHata

[Mo3numra 3a MakCMMaiHO KOIMYeCcTBO MdaHa

P Mo3nuuna 3a MMHUMANHO KONYEeCTBO NsHA

3a onNTUMasnHO KayecTBO Ha KaCbEEHVITe HaNMnTKN C MAKO Ce rnpenopb4YBa Aa NpuroTenTe 5 00 6 HannUTKK ¢
MNAKO cnef nbpBaTa yn0Tpe6a. ToBa No3BosiFABa Ha cucTemMaTa 3a MNSKO 4a pa60T|/| Ha OonTnMaJiHoO HUBO.
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Ako KadeTo € MAIAKO Npesee OT YallaTa, npenopbyBame:
- Hactporite perynatopa 3a o6eM Ha Mne4HaTa naHa Ha nosnumusa MIN (MUH.)
- N36epeTe no-Manbk pasMep Ha HanuTkata (M wunm L)
- N3non3sanTe no-ronsma yawua

3. MouncrBaHe
Cnep KaTo NPUKIIOYUTE C M3MONA3BAHETO Ha CbAa 3a MAsKo Milk Maestro, MoxkeTe fia M3BbpLUNTE aBTOMATUYHO
n3nnakeaHe c¢ nporpamata ICON MILK vnn pa pa3rnobute n namMmeTe BCMYKM YacTu CTapaTesHO B TOMMa
carnyHeHa Boja Wiu B CbAOMMUAIHA MaLLNHa.
He 3abpaBsanTe ga nsnnakHeTe 1 NoACyLLMTe fobpe BCUYKM YacTu, Npeau Aa rm crnobute 0THOBO.

— &

" CbBETU N NPEMOPBKA

3a fa oTKNYMTE Kanaka Ha cbAa 3a Mnsiko Milk Maestro, e Heobxoamnmo pa ro 3a BbPTUTE Ha HETBBPT 060pOT.

BHMMaHuMe: He 3anoyBaliTe Aa NpuUroTBsaTe MIEYHN HAaNUTKK, 6€3 MbPBO Aa CBbpyKeTe Cbaa 3a Masiko Milk
Maestro KbM MalLMHaTa.

HagossBame ce fga v3snonsearte C YAOOBOJICTBME CbAa 3a MIAKO Milk Maestro n ga ce Hacnagute Ha BKYCHU
OOMaLLUHO NMPUroTBeH MJTIEYHN HaMUTKN 6naro,n,apeH|/|e Ha BI/ICOKOGCI)EKTVIBHaTa M JecHa 3a yn0Tpe6a (I)yHKLJ,I/IH
3a pa3neHBaHe Ha MJIAKO.

4. TMIPODOUNN

3A KAKBO CE U3MOJI3BA ®YHKUUATA ,NPOPUNIN“

®dyHkumaTa ,Mpodunn” Bu gaBa 4OCTHN A0 NEPCOHANM3MPaAHO MPOCTPAHCTBO, KbAETO MOXeTe A3 CbXpaHsBaTe
1 3ana3BaTe NbnmMuTe C1 HaNUTKKU. JOCTbNbT A0 Hes e MHOro feceH 6narogapeHne Ha AMpPeKTeH BYTOH Ha
KOHTPOJIHUA MaHen Ha MalumMHaTta. MoxeTe Aa cb3gagete 0o 4 npoduna, BCekn OT Kouto Bu no3sonsea aa
3anuweTe 00 6 peuenTu.

3a foa npeMuHeTe oT eAnH Npodu KbM ApYyr, MPOCTO HaTUCHeTe ByToHa Cnep kaTto cTe n3bpanu xenaHata
HanuTKka B gageH npodun, HatucHete ,CTAPT/CTOMN", 3a pa 4 CTapTI/Ip Te. Tasn QyHKUMS e no-6bp3a u e
naeanHa 3a exxeHeBHa ynotpeba, Tbii KaTo HANUTKUTE, 3anaseHn BbB Baluma npodun, ce cTapTnpaT AUPEKTHO
C eHO AOKOCBaHe, 6e3 Ja ca HeobXxoANMU AONBAHUTENHN HACTPONKN.

KAK OA YINPABJIABATE IIOBUMWUTE C HAMMATKW B MPO®UIT?
MoxeTe pna pobasute HanuWTka KbM fdafgeH npodwun: npeav [fa MNPUroTBUTE HaMUTKa, HaTUCHeTe
NPOABIKUTENHO ByTOHA 1 cnepBariTe MHCTPYKUMWTE Ha eKpaHa.

Ako cnpeTe nobrnmaTta By HanuTka, 4OKATO Ce HanuBa, TOBa € Lie 6bae NPOABb/MKMTENHOCTTa Ha HanuTKaTa,
KOSATO e 6bae 3anvcaHa.

360



KAK OA MPEMAXHA NIOBUMWU HAMMNTKI?
- Otugere B Profile (Mpodwnn) n nsbepete HanmMTKaTa, KOATO UCKaTe Aa NpeMaxHeTe.
- HatncHete OK Bbpxy n3bpaHara peuenrTa.
- MNoTBbpAeTe, Ye NcKaTe fa NpeMaxHeTe Ta3un HanuTka oT npoduna, Kato HaTucHeTe oTHOBO OK.

5. ObLWA NoAAPDXKA

5.1 EXXEOHEBHA NOAAPDBXKA

M3BbpLUBaHETO Ha NpaBUHa NOAAPDBXKA LUe YABIHKN eKCNNoaTauMoHHNSA XMBOT Ha BalwaTa MawmHa u we
3anasun aBTeHTUYHUSA BKYC Ha BalueTo kade.

noAAPBbXXKA HA TABUYKATA 3A CbBMPAHE HA KA®DETO
TaBuruKaTa 3a oTuexaaHe By no3sonssa Aa cbbupaTe Bogata unm kapeTo, KOMTO U3TUYAT OT ypeaa Mo Bpeme
1 cnep nNpuroTeaHe. BaxkHO e BMHAarn Ja g octaBaTe Ha MACTO 1 [a A U3npasBaTte peJoBHO.

OT XxurmeHHn cbobpaxkeHus npenopbyBaMe Oa pa3rnobsiBaTe TaBMYKaTa 3a OTUeXOaHe exedHeBHO, 33 Aa
noyYmcTBaTe BCeKM efleMeHT, U [a 1 OCTaBsATe Aa U3CbXHe Ha Bb3A4yX, Npean Aa s BbpHeTe 06paTHO B MaLLUMHaTa.
TaBuMYKaTa 3a oTUEeXOaHe e NoaxoasLLa 3a CbAOMUAHA MaLLUMHA, MbPBO TPsibBa Aa ce OTCTPaHu peLueTKaTa.
3a noBeye nHPopMaLus BKTe ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 cTapT”.

KOTI'A TPABBA OA CE U3MPA3BA TABNYKATA 3A OTUEXOAHE?
Korato nonnaBbKbT € OTrope, KOeTo MNoKa3sa, ye TS € NpeKaneHo MbiiHa.

NOAAPB)XKA HA KOHTEMHEPA 3A M/IIHO KA®E
OT XxurneHHu cbobparkeHns NpenopbYBaMe Aa NOYMCTBaTE KOHTeNHepa 3a MISHO Kade eXxefHEeBHO C ropeLua
CanyHeHa BO4a 1 Aa ro oCTaBATE Oa N3CbXHE Ha Bb34yX, Npean a ro noCtaBuTe 06paTHO B MalLllHAaTa.

3a noeeye MHPoOpMaLMs BUXTE ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bP3 CTapT” OTHOCHO NOYMCTBAHETO HA KOHTeHepa
3a MJIsSSHO Kade.
- M3npa3BainTe KoHTelHepa 3a MASHO Kade, KoraTto MalunHaTta By nogkaHw.

- MoxeTe fa ro n3npassaTe Mo-pefloBHO, HO FO MpaBeTe, KOraTo MallyMHaTa e BKJIIYEHa, 3a Aa MOXe [a
PerncTprpa, Ye KOHTEMHEPbT HAUCTVHA € U3MNPA3HEH.

n Ba)XHO: aKo He 13Mnpa3BaTe peJOBHO KOHTENHEPa 3a MJIHO Kade, KakTo e NMOCOYEHO No-rope, TOBa MOXe
[a NoBpeamn MaluvHaTa Bu.

NOAAPBXKA HA PESEPBOAPA 3A BOJA

3a Oa 3ana3snte apomMaTtunTe Ha BaweTto Kaq>e N OT XUTNEeHHN Cb06pa)KEHI/IFI, Bun npenopbyBaMe fa n3nosi3Bate
NpACHa BOAa, Aa NMo4YncTBaTe pe3epBOapa 3a BOAa BCEKU [eH C ropella BOoAa u re6a un Oa o OoCTaBATe Oa
M3CbXHE Ha Bb3AyX, Npean Oa ro nocraBute 06paTHO B MalllMHATa.

NOAAPBHXXKA HA KOHTEMHEPA 3A KA®EEHU 3bPHA

KadeeHuTe 3bpHa Morar fa oCTaBAT Ma3HW OCTaTbLM MO CTEHUTE Ha KOHTelHepa 3a KapeeHN 3bpHa, KOUTO
MoraT [a NoBUSAAT Ha KayeCcTBOTO Ha KadeTo. 3a Ja 3anasute apomaTuTe U OT XUTMEHHU CbobpaxkeHus,
npernopbyBamMe [ja ro n3bbpcaaTe C YACTA, Cyxa U MeKa Kbpra BCeKM MbT, KOrato € HeobxoAnMo Aa ro MbJHUTe
OTHOBO.

ﬁ BHnmaHue: He nsnonseante BoAaa 3a NOYNCTBaHe HA KOHTeI‘/'IHepa 3a Ka(lDGEHI/I 3bpPHa, HaIM4YMNETO Ha BOAa
B HEro MOXXe Oa noBpegn MallnHaTta.
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Ba)xHo:

5.2 APYTA NOAAPDBXXKA
L

* BpemeTo 3a nofapbxka, B 3aBMCMMOCT OT MpoLefypara, € MakcuMym 20 MUHyTU.
* AKO M3KJTIOUUTE MaLLIMHATa CY OT KOHTaKTa o BpeMe Ha MOAAPBbKKaA UK B CllyYail Ha MpeKbCBaHe Ha 3aXpaHBaHETo,
nporpamara 3a noYncTBaHe Luie ce Bb306HOBM OTHa4ano. Hama ga e Bb3MOXHO [a OT/I0KMTE Tasun onepauus,
33 b/DKUTENHO e 13 U3M/aKHeTe BOAHMS KPbr. B TO31M ciyyan Moxe fa ce Hanoxwu Aa n3nonssarte HoBa TabneTtka
3a noyncTeaHe.
* Ako BawmsT npogykT e obopyABaH € HawwaTa duntbpHa kaceta KRUPS Claris - Aqua, Mons, n3Bagete 8 npeam
npoLeaypaTa rno OTCTPaHSABaHE Ha KOT/IEH KaMbK.
* He e Heobx0aMMO fa CTapTMpaTe NporpamMata 3a NoAAPbXKKa BeAHara LWOoM ypeabT Noucka ToBa, Ho Tpsibsa Aa ro
HanpaBswTe CKOPO. AKO MOYMCTBAHETO (MM OTCTPAHABAHETO Ha KOT/IEH KaMbK) 6bie 0TNIOXEHO, NpeaynpeXxaeHNeTo
LLie Ce MOKa3Ba, AOKaTo onepaumsaTa He 6bae U3BbpLLEHa.

Heob6xoanmu

Mopapbikka 06sicHeHue
KOHCYyMaTunBU
lMporpamarta 3a aBTOMaTUYHO M3MIaKBaHe Ha CbAa
ABTOMaTUYHO 3a mnsiko Milk Maestro nsnonsea camo ropeta Boaa
ns3nnakBaHe Cnep mne4Ha 1 OCUrypsiBa ONTMMAsTHO pa3fneHBaHe Ha MJSIKOTO U
Ha Milk HanuTKa UM no yncTa cucTema.
Maestro BCSAKO Bpeme. BuxTe ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CTAapT” 3a TOBA
30s - 60 ml KaK fa usnjakHeTte Bawunsa cba 3a masko Milk
Maestro.
ToBa No4mMcTBaHe ce CbCTOU B pa3rnobsiBaHe u
PbyHO KoraTto
no4ymncTBaHe Ha cMeHsieMns 610K ,,one touch
n3njaKkBaHe MalumHaTa Bu L
. cappuccino”. 3a onTuManHu pesynTtaTv npu pazbusaHe
Milk Maestro | nogkaHu unu no
Ha MJISIKO Ce npenopbyBa PeAOoBHOTO MYy MOYMCTBAHe.
~5 MuH BCAKO Bpeme. ,,
BuxTe ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CcTapT ™.
Cnep BcsKa
MN3nnakBaHe
Ha cMcTeMaTa HanuTKa c Mo3BonsiBa Bu aa nannakHeTe cuctemaTta 3a MASIKO
33 MASIKO MIISIKO, KOraTo Ha MallnHaTa. MoxXeTe fa cTapTupare 1U3nsiakBaHe Ha
MalLnHaTa Bu cMcTemMaTa 3a MIISIKO Mo BCSIKO Bpeme.
30s-20ml
NoaKaHMW.
Mo3BonsBa By Aa n3nnakHeTe Kpbra 3a kade Ha
N3nnakBaHe Cnepn 2 oHW
MaLUumnHaTa. Ta3u npoueaypa 13nos3Ba caMmo ropeLla
Ha Kpbra 3a 6e3 ynoTtpeba
BOZa. ToBa rapaHTMpa, Ye LLe ce 3anasu aBTeHTUYHNS
Kade NN MO BCSAKO
BKYC Ha BalueTo kade.
~45s - 30 ml Bpeme. "
BuxTe ,,PbKOBOACTBOTO 3a 6bp3 CTapT”.
OT XxurneHHn cbobparkeHns 1 3a Aa 3anasute
KayecTBOTO Ha BalueTto kade, npenopbyBame
no4ymcTBaHe 1 obesamMacnsiBaHe Ha Kpbra 3a kade Ha
MalUumMHaTa. ToBa rapaHTupa, 4e BaluumTe HanuTKu we
3anassAT ONTUMANHUS CU BKYC.
BwxTe ,PbKOBOACTBOTO 33 6BbP3 CTapT” 32 MHCTPYKLMK
KaK Ja no4yncTuTe MallnHaTa unm cnegBanite Tesn
CTbMKU:
1. AKo ce nosiBK NpegynpexaeHve 3a NoYncTeaHe
KoraTo " !
MouncrteBaHe HaTucHete , OK". 1 Mouncrsaa
MalLKnHaTa Bu TabneTtka
Ha MallMHATa NOMKaHM WK No 2. B3emeTe noyncTBalla TabneTka. KRUPS XS3000/
~13 MuH - 1L 3. OTBOpeTe OTAENEHNETO 3a NOYNCTBALLM TabneTku
BCSIKO BpeMme. XS808

noctaseTe TabneTkaTa.
4. lNocTaBeTe eHONNTPOB CbA, MO ABeTe AH03U.
5. HaTtucHete 6ytoHa ,,CTAPT/CTOI", 3a fa noTBbpAUTe

npoueca Ha NoYncTeBaHe.

6. OT gto3uTe 3a Kade LLe Teve BOAA MO BpeMe Ha
npoueca Ha NoYncTeBaHe.

7. KoraTo Bogarta crpe Aa Teye 1 vyete TPy 3ByKOBU
CurHana, BawaTa MallvHa e YnuCTa 1 roToBa 3a
ynoTpeba.
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MNopapbXKKa O6sicHeHne Heo6xopnumn
KOHCYMaTUBU

OTcTpaHABaHETO Ha KOT/IeH KaMbK OT MalluHaTa
rapaHTvpa npasuaHaTa n pabota 1 npeMaxea KOT/eHUs
KaMbK U1 Jpyrv otnaraHus. Tasu CTbrka € MHOro
BaXHa, 3a ia Ce rapaHT1pa, Ye Bawmat ypen pabotu
NPaBUIIHO U LLe PYHKLMOHMPa AbAr0 BpeMe.
BwkTe ,,PbKOBOACTBOTO 33 6bP3 CTapT”, 3a Aa pa3bepeTe
KaK [a NpemaxHeTe KOT/IeHNSA KaMbK OT MaLlnHaTa 1im
cnefBanTe Te3u CTbIKU:

1. NpepynpexaeHve Ha ekpaHa e By noakaHn ga
npemMaxHeTe KOT/IEHMS KaMbK OT MaLLMHaTa.

2. HatucHete 6yToHa ,,OK".

5. HanbnHeTte pesepBoapa 3a BOAa C x/1afKa Boda [0
MapkupoBskaTta ,,CALC".

6. B3emeTe 1 oTBOpETE NakeTye C NpenapaT 3a pasTBop
3a NpemaxBaHe Ha KoTneH Kambk KRUPS.

Mpw 3aaBKa
OTPCT 2Ha Ha 7. V3crneTe CbObpXXaHNETO Ha MaKeT4eTo B pe3epBoapa
Mau_|p|/|HaTa 3a BoAa (ako BawumATt npoaykT e obopyABaH ¢ HaluaTa
Korato 6 OHT.Ha dunTbpHa kaceta Claris, n3sagerte ). 1 nakeTue
P 8. CMeceTe CbbpXKaHMETO Ha NaKeT4eTo ¢ BoAaTta B
OTcTpaHsAiBaHe | HarnuTKUTe He pesepeoapa npenapar 3a
Ha KOTNeH e JocTaTbyeH, ! npemaxsaHe
a 9. NocTaBeTe 06paTHO pe3epBoapa 3a BOAA B P
KaMbK 3ajae Ha KOTNeH
~20 MuH - 1,5L HeobxoamMmo MatlvHara. KaMbK KRUPS
! 10. MNocTaBeTe Ato3aTa 3a ropeLla BoAa B OTBOPaA Ha
npemaxsaHe Ha A petlia BoA P FO054/XS809

CbAa 3a MJIAKO.
11. MocTaseTe 1,5-NMUTPOB KOHTENHep Nof, ABeTe A03U
(3a kade n napa).

12. HatucHete 6yToHa ,,CTAPT/CTOIN", 3a Aa ctapTupare
npotieca Ha OTCTpaHABaHe Ha KOT/IEH KaMbK.
13.07 fglo3aTa Le Teve BOAa Mo Bpeme Ha rnpoueca Ha
OTCTPaHsABaHe Ha KOT/IEH KaMbK.

14. Korato MalunHaTa By nogkaHu: nssagere,
n3npasHeTe 1 U3nJaKHeTe pe3epBoapa 3a BoAa.

15. HanbnHeTe pe3epBoapa 3a BOAA A0 MapKMpOBKaTa
MAX (MAKC.).

16. MNocTaBeTe 06paTHO pe3epBoapa 3a BOAA B
MaLlumHata n HaTucHete ,,CTAPT/CTOTMT™.

17. OT gro3ata e Teye BOAA MO BpeMe Ha npotieca Ha
n3nnaxkesaHe.

18. KoraTo BofaTta crnpe [a Teye 1 vyeTe Tpy 3ByKOBU
CUrHana, KOT/IEHNAT KaMbK e OTCTpaHeH oT Baluata
MaLLlVHa 1 TS e roToBa 3a yrnoTtpeba.

6. APYTU ®YHKUNNA

KAK [IA BNE3ETE B HACTPOMKUTE HA BALLATA MALLNHA?

Bawata mawwmHa KRUPS Sensation Elite nMa MHOro HacTpoiiku, He ce konebanTe fa ru nsnpobsate! Tosa Lue
Bn no3Bosnv Aa nepcoHanusmpare oLLle noeye NpexunssBaHeTo Cu.

-

CNUCBHK HA HACTPOMKMUTE :

KOT/IeH KaMbK,
dYHKLMATA He e
aKTMBHA.

E3nk N360p Ha e3nK nsamexay 23 esuka.

APKOCT Ha eKpaHa 3a perynupaHe Ha pKOCTTa Ha ekpaHa.

3a u360p Ha MPOABLIKUTENHOCTTA Ha BPemeTo, C/ef KOeTo ypeabT Bu e cnpe
ABTOMaTUYHO CnNMpaHe
aBTOMATUYHO. Ta3n GyHKLYs Buno3BonsiBa ja KOHCYyMUpaTe NO-Masko eNeKTpoeHeprus.
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EavHuua 3a o6em N360p Ha MepHa eauHKLA: Ml unu oz.

ABTOMaTN4YHO MoxeTe ga V|36epeTe Oann Oa akTnBnpatTe aBToMaTU4YHO M3MJj1akBaHe Ha OTBOpPa
n3nsiakBaHe 3a Kaq)e NN He, KOrato N3KN4nTe MallhHaTa.

3a perynupaHe Ha TBbPAOCTTa Ha BofdaTa Mexay 0 1 4. 3a noseye MHPopmaLus

TBbpAOCT Ha BoAaTa Y
BWXTe rnasaTa ,/I3mMepBaHe Ha TBbpAOCTTa Ha BoAaTa”.

Temnepatypa Ha kKadeTo | 3a oa 3ajafeTe TemnepaTtyparta Ha kadeTo cn mexay T1 un T3.

HynupaHe Ha npoaykTa | HynupaHeTo Le U3Tpue NpeanoYnTaHUSaTa U HACTPOMKMTE Ha MalLMHATa.

OTroBOPU HA BALLUN BBMNPOCHK

MPOLLEC
1) MawwmHaTa nokasBa rpeLuka, codtyepbT He pearupa NI BCUYKM CBETANHM MUraT.

© W3KnoueTe MalimMHaTa 1 9 M3BafeTe OT KOHTAaKTa, M3BadeTe GUATbPHATa KaceTa, ako IMa TaKaBa BbB
Baluusi pe3epBoap 3a BOAa, U34akaiite 1 MMHyTa, CBbpXKEeTe OTHOBO U pecTapTupaiTe MaLlMHaTa.

2) Ype[ObT He ce BKKOYBA C1ef HaTUcKaHe Ha 6yToHa ON/OFF.(BK/./U3KJT.)

@ I'IpOBepeTe npeonasnTennTe 1N enekTpunyeckna KOHTaKT Ha Bawara enekTpnyecka WHCTanauuna.
npOBGPETe Oann Bata 3axXpaHBallK LLerncena ca npaBUJIHO NOCTaBEHW B KOHTaKTa.

3) Bb3HMKHaMAA e eneKTpuyecka HeM3npPaBHOCT MO BpeMe Ha LUKbII.

© YpenbT ce HynMpa aBTOMaTWUYHO, KOraTo Ce BKITI0UM OTHOBO.

4) Kademenaykara e npasHa.

© B KOHTelHepa ca oCcTaHanu kadeeHn 3bpHa:

+ KadeTo MOXxe ga e TBbpAe Ma3HO 1 NMopaan Ta3u nNpuymHa Aa He MOXe Aa ce CMenu NpaBuiiHO oT
MallnHaTa. MoxeTe fda onuTaTe Aa NOMOrHeTe Ha KadeeHuTe 3bpHa Aa NpemMuHaT Hagony v ga
BUANTE [any TOBa Lie CTapTMpa paboTaTa Ha MallnHaTa OTHOBO. lNpenopbunTenHo e obadve fa
cMeHnTe KadeTo cn (BUXTe BUAa KadeeHUTe 3bpHa).

+ AKko ToBa e obnyanHoTo Kade, KoeTo gocera ce npuroTesLle 6e3 NnpobnemMun: cBbpXkeTe ce ¢ Bawnsg
oThen 3a obcnyxBaHe Ha knveHTN Ha KRUPS.

YMOTPEBA

1) KademenaykaTa n3gaBa HeOBMYAEH LLUYM.

© BeposATHO B Kademenaykata UMa dyxau Tena. OnuTaiiTe ce [a A MNOYUCTUTE C NPaxoCMyKauka, B
NPOTMBEH Crly4al ce cBbpKeTe € Balwima otaen 3a o6cnyxBaHe Ha knneHTn Ha KRUPS.

2) Mopypena vma BoAa.

© Mpeau pa oTcTpaHWTEe TaBMUKaTa 3a OTLEXJaHe, M3vakaiite 15 cekyHau, cnef kaTo kapeTo cnpe Aa
Teye, Taka 4e MalllHaTa Aa 3aBbpLUn CBOSA LKbB/1 MPaBUTHO.

© MposepeTe ganu TaBnYKaTa 3a oTLEXAaHe e Ao6pe NO3ULMOHMPaHa Ha MaluvHaTa. Ta Tpsabsa Aa e Ha
MSICTOTO CM [lOPY KOraTo MalUMHATa He ce 13Mnon3Ba.

© MposepeTe gany TaBMYKaTa 3a OTLUEXAAHE He e Mb/lHa.
3) BYTOHbBT 3a peryanpaHe Ha CMWIAHETO Ce BbPTU TPYAHO.

© BbpTeTe 6yToHa 3a perynmpaHe Ha CMUNAHETO CaMo KoraTo KadpemenaykaTa paboTu.
4) YpenbT He e NpUroTBK Kade.

© Mo Bpeme Ha NPUrOTBSIHETO My € OTKPUT NpobiieM. YpeabT Lie ce pecTapThpa aBTOMaTUYHO U Wwe 6bae
FOTOB 33 HOB LIMKbBJI.

5) W3nonseanu cte MAAHO Ka¢e BMeCTO Kagpe Ha 3bpPHa.

© W3non3gaiiTe NpaxocMyKauka, 3a ja OTCTPaHUTE MSHOTO Kade OT KOHTelHepa 3a 3bpHa.

6) Ot gro3uTe 3a Kade Teye Boa, KOraTo MallMHATa € U3KYeHa.
© Tosa e HopManHo. ToBa e aBTOMaTUYHO M3MNaKBaHe 3a NOYNCTBaHe Ha A3uTe 3a kade. MoxeTe aa
ro fgeakTMBMpaTe B HACTPOMKMTE Ha MallMHaTa, KaTo MPOMeHUTe HacTponkaTa ,Automatic rinsing”
(ABTOMATUYHO U3MJSIaKBaHE) HAa HeaKTUBHA.

364



MJTIAKO

1) Or PEeLUIEeTKATa Ha TaBNYKATA 3a OTUEXOdHE 1N3/11M3a NMapada.
@ B 3aBMCKMMOCT OT BUAa Ha peuenTaTa OT peLleTKaTa Ha TaBU4YKaTa 3a OTUeXOaHe MOXXe [a 1N3JI3a Napa.

2) CobobT 3a Masko Milk Maestro Beue He Npou3Bexaa nsHa.

© Mons, nsnonsgaiite NPSICHO YaCTMYHO 06e3Mac/IeHO NN MbIHOMACIEHO MASAKO (Mexay 3°C n 6°C) unu
pacTutenHo Mnsako Special Barista.

© M3nnakHeTe cbaa 3a Masiko Milk Maestro ¢ nporpamata MILK RINSE (V3MJJAKBAHE HA CUCTEMATA 3A
MJTAKO)

© MouncTeTe BCUYKM YacTU B CbAOMUSIIHA MALLMHA UM Ha PbKa, KaTo U3Mon3BaTe canyHeHa BoAa, U rm
ocTaBeTe [ja U3CbXHaT, Npeau da rv crnobute oTHOBO.
NoAAPDBXKA

1) MawwuHata He e HarnpaBwuia 3adBKa 3a OTCTPaHABAHE HA KOTJIEH KaMbK.
@ LIMKBABT Ha OTCTPaHABaHE Ha KOTJIEH KaMbK € 3aAb/DKUTENIEH Cfief roaam 6p0|7| NPUroTBAHNA Ha
HannTKW.

2) Vima ManKo KOAMYeCTBO CMASHO Kade B TaBMUKaTa 3a OTUEXAaHe.

© Manko KonM4ecTBO CMASHO Kade MOXe Aa nomajHe B TaBMYKaTa 3a oTuexaaHe. MawwwHata e
NpoeKkTUpaHa Aa OTCTPaHABa M3NULLIHOTO CMASHO Kade, Taka Ye 30HaTa 3a UATPUPaHe Aa OCTaHe
4yucTa.

3) NpenynpexzaeHuneto ,empty coffee grounds container” (M3npasHeTe KOHTelHepa 3a MAsHO Kade) ocTaBa

Ha eKpaHa cnef nsnpasBaHe Ha KOHTelHepa.

© TMocTtaBeTe 06paTHO KOHTelHepa 3a MASHO Kade.

4) MpepynpexpeHuneto fill water tank” (HanbiHeTe pesepBoapa 3a BoAA) OCTaBa Ha eKpaHa cief,
HanbJIBaHE Ha pe3epBoapa.

© MposepeTe fanu pesepBoapbT e NMOCTaBeH B NpaBuIHaTa no3uuus B ypeaa.

© MonnaBbKbT Ha ABHOTO Ha pe3epBoapa TpsGBa [a MOXe Aa ce ABMXM cBoboaHo. MposepeTe U
ocsobogeTe nomnnasBbka, ako e Heo6XOANMO.

5) Mo BpeMe Ha NpeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK, NPe3 MbpBdTa gpa3a OT AK3UTE He N3/13a BOOa:

© ToBa e HOpMasIHO, CaMo B CJlyYal Ha 3HAYNTENHO HATPyNBaHE Ha KOT/IeH KaMbK MalLUHATa L U3MycHe
BOJa OT Alo3mTe.

HAMUNTKN
1) KadeTto ce Hanuea TBbpAe 6aBHO.

© 3aBbpTeTe 6yTOHA 3a CMUNaHe HAAACHO, 3@ Aa NONyYKTe No-eAP0 CMASHO Kade (ToBa MOXe [a 3aBUCK
OT BUZA Ha U3MOM3BAHOTO Kade).

© V3BbpLueTe eAViH NN HAKOMKO UMKbIA Ha U3MNIaKBaHe.
© CmeHeTe KaceTaTa Ha punTbpHaTa cuctema Claris Aqua.
© MaluHara e ce NoUncT! cama.

2) KadeTo e npekaneHo cnabo UM He e 4OCTAaTbYHO MABLTHO.

@ ﬂpOBepeTe nann B KOHTeI7IHepa 3a Ka¢eeHm 3bpPHa NMa Kaq>e N 0ann 1o ce CnyCKa NpaBuIHO.

© W36arsaiite N3MoN3BaHETO Ha Ma3HW, KapaMenusnpaHu NN apoMaTrsnpaHmn kadeTa, KOUTO MOXe 1a
He ce obpaboTsaT fobpe.

© Hawmarnerte obema 1 yBeniMyeTe cunaTta Ha HammMTKaTa, KaTo M3ron3sate GyHKLMATa 3a cua Ha KadeTo.
3aBbpTeTe OyTOHa 3a CMWNaHe Ha Kadeto, 3a Aa nonyynte no-dGuUHO cMnsiHO Kade. MpuroTeete
HanuTKaTa B iBa LUMKbIa, KaTo n3nonseate GyHKLUMSTA 32 ABE Yallu.

3) ECI'IpeCOTO nnan KaQQETO HE € OCTAaTb4HO ropeLLo.

© YBenuyeTe TemnepaTypaTa Ha kadeTo B HaCTpO/KWTe Ha MaluvWHaTa. 3arpeiite yaliaTta, KaTto A
M3nnakHeTe C ropeLla Boga, Nnpeay Aa 3arnoyHeTe Aa NPUroTBsTe HaNnuUTKaTa.

@ |/|3B'prIJeTe UMKDBJT Ha N3NJlakBaHe, Npegn Aa 3arfo4vYHeTe a NPpUroTedaTe Ka(l)eTO cn.
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4) I'Ipe,g,l/l BCAKO Ka¢e OT AK3UTE 34 KaQe TEeYE YCTa BOAA.
@ KoraTto 3arno4HeTte NPUroTBAHETO, CE€ U3BbPLUBA NpPeaBapuTENTHO 3alapBaHe N TOBa MOXXe fa Aosene 0
MN31nN3aHe Ha MaJiKo KOJIn4eCcTBO BOAda OT AO3UTeE 3a Kacbe.

AKO HSIKOI1 OT onMcaHuUTe no-rope nNpo6nemu npoabmKaBa, CBbpPXeTe ce C oTAeNna 3a o6cnyxBaHe
Ha KnueHTn Ha KRUPS.

N3XBDBbPJIAHE
Hakou ypeaon cbabpxaT 6aTepusi, 4O KOSITO MMa OOCTbM CaMO CepBU3EH TEeXHMK OT CbobpaxeHus 3a
6e3onacHOCT. 3a Aa cMeHuTe 6aTepusTa, ce CBbpXXeTe C Hal-6nmM3KkMa ofgobpeH cepBrn3eH LIeHTBP.

n Ba)kHo: Baummype,u,cw,bpx(a peanuaMmatepuanm, KomTomMoraTa 6'b)J,aT M3MON3BaHN NOBTOPHO UJT PELIMKITPAHWN.

FAPAHUNA
lapaHUMATa He BaXn B ClieaHUTe crydan:

- Hannuwue Ha 4yxau Tena B kadbemenaykara,

- B KOHTelHepa 3a kadeeH 3bpHa e N3CMNaHo MAsHO Kade,

- dunTbpHaTa KaceTa 3a cuctemata Claris Aqua He ce n3nonsBea cnopep, MHCTpyKUumTe Ha KRUPS

- B cnyuaii ye He e M3BbPLUBAHO MPEMAxBaHe Ha KOT/IEHMS KAMbK, MOYNCTBAHe U PpeoBHA NOAAPBXKKA.

Bcuukm genHocty no ypepa Tpsibsa Aa ce nsBbpLuBaT oT 0006peH LeHTbp Ha KRUPS.

Tasu aBTOMaTU4Ha MallMHa 3a Kaq)e/ecnpeco Tpﬂ6Ba Oa Cce Mn3nosisBa CaMoO 3a NpuUroTBAHe Ha Ka(l)e nnn
ropeLla BoAa UM 3a pa3neHBaHe Ha MJIAKO.

MpoussoauTen: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - France
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A. Rucka/poklopac spremnika za vodu I. Mlaznice za kavu

B. Spremnik za vodu J. Rucica za podeSavanije finoce mljevenja
C. Poklopac spremnika kave u zrnu K. Mlinac za kavu

D. Upravljacka ploca L. Postavke

E. Plitica za skupljanje mljevene kave M. PodeSavanije jacine kave

F. Posuda za kapljevinu N. PodeSavanje velicine

G. Posuda za mlijeko 0. Profili

H. Mlaznica za vodu

PoStovani kupce,

hvala vam Sto ste kupili uredaj za espresso tvrtke KRUPS s ugradenim mlincem za kavu. Uredaji za espresso
tvrtke KRUPS s ugradenim mlincima za kavu dizajnirani su, razvijeni i proizvedeni u Francuskoj, ¢ime se
osiguravaju najstroza jamstva podrijetla i kvalitetne proizvodnje. Dizajn vaSeg uredaja jamdci najjednostavniju
mogucu uporabu i moguénost pripreme napitaka profesionalne kvalitete. Samo jednim dodirom tipke moZzete
uzivati u espressu, filter kavi i u drugim vrstama kave. Vas$ je uredaj za espresso tvrtke KRUPS opremljen
intuitivnim suceljem. Napredna tehnologija kojom je uredaj opremljen omogucuje vam postizanje najboljih
mogucih rezultata, pruzaju¢i maksimalan okus i aromu svjeZze mljevenih zrna kave. Nadamo se da Cete uZivati
u svojoj kavi i uredaju tvrtke KRUPS.

Tim tvrtke KRUPS

1. VAZNE INFORMACIJE O PROIZVODU

Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte korisnicki prirucnik i knjizicu sa sigurnosnim uputama te ih
sacuvajte: nepravilna uporaba oslobada tvrtku KRUPS bilo kakve odgovornosti.

1.1 VODIC ZA SIMBOLE U KORISNICKOM PRIRUCNIKU

a Opasnost: upozorenje na opasnost od teskih ozljeda ili smrti.
Simbol munje upozorava vas o0 opasnostima povezanima sa strujom.

AOprez: upozorenje za svaki moguci neispravan rad, ostecenje ili unisStenje uredaja.

n VaZno: opcenite ili vazne napomene za rukovanje uredajem.

1.2 PRIBOR KOJI SE ISPORUCUJE S UREDAJEM

Provjerite pribor isporucen s vasSim uredajem. Ako neki dio nedostaje, izravno se obratite korisni¢koj podrsci
tvrtke KRUPS.

PRILOZENI PRIBOR

Korisnicki priru¢nik - Vodic za brzi poCetak rada - KnjiZica sa sigurnosnim preporukama
Adresar centara tvrtke KRUPS za poslijeprodajnu podrsku Jamstveni dokumenti

1)) H‘
AWV

2 | Vredica sredstva za uklanjanje kamenca*

3 | Tablete za CiSc¢enje*
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4 | Posuda za mlijeko Milk Maestro

5 Mlaznica za vodu

*Qvisno o modelu

AOprez: da se jamstveni uvjeti ne bi ponistili, upotrebljavajte iskljucivo pribor tvrtke Krups.

1.3 TEHNICKI PODACI

Uredaj Automatic Espresso EA917
Izvor napajanja 220 - 240V~ /50 Hz
Tlak pumpe 15 bara

Spremnik za kavu u zrnu 260 g

PotroSnja energije Pri radu: 1450 W

Spremnik za vodu 1,71

Priprema i pohrana U zatvorenom, na suhom mjestu (podalje od leda)
Dimenzije (mm) V x SxD 365 x 240 x 400

TeZina proizvoda (kg) 8,9

PodlijeZe tehnickim izmjenama.

1.4 PRIPREMA I POSTAVLJANJE UREDAJA

PRVA UPORABA

Uredaj stavite na stabilnu, vodoravnu, Cistu i suhu radnu plohu. Kad uredaj rabite prvi put, morat ¢ete odabrati
razliCite postavke. Priprema uredaja omogucuje punjenje sklopova u koje ide voda kako bi uredaj mogao
raditi. Doci ¢e do prethodnog zagrijavanja i automatskog ispiranja.

Pratite upute koje se prikazuju na zaslonu. Dodatne informacije potrazite u Kratkim uputama.

Vas je uredaj provjeren i testiran prije izlaska iz tvornice. UnatoC paznji koja je uloZena u CiScenje, svejedno
mozete pronaci ostatke kave u mlincu za kavu i/ili kapljice kave na reSetki posude za kapljevinu. Priraspakiranju
moZzete na uredaju primijetiti i prisutnost prasSine zbog zastitnog materijala. Preporu€ujemo da uredaj prije
prve uporabe temeljito ocistite krpom.

Hvala na razumijevanju. Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni uredaj.

STANJE PRIPRAVNOSTI
Ovisno o pripremi, uredaj pokrece automatsko ispiranje kad je stavljen u stanje pripravnosti. Ciklus traje samo
nekoliko sekundi i automatski se zaustavlja.
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" SAVJETI
VODA
Kvaliteta vode znatno utjece na kvalitetu aroma. Kamenac i klor mogu utjecati na okus kave. Kako biste
oCuvali sve arome u kavi, preporucujemo da upotrebljavate svjezu vodu te patronu Claris Aqua Filter
System ili flaSiranu vodu s koli¢inom suhih ostataka manjom od 800 mg/| (pogledajte naljepnicu na boci).

Pogledajte poglavlje ,FILTRIRANJE I TVRDOCA VODE".

SALICA
Tijekom pripreme toplih napitaka preporucujemo vam da rabite prethodno zagrijane Salice (stavite ih pod
vru¢u vodu) ¢ija je veli¢ina prilagodena Zeljenoj kolicini.

ZRNA KAVE

Przena zrna kave mogu izgubiti aromu ako nisu zaSti¢ena. Savjetujemo da upotrebljavate kolicinu
zrna za kavu koja odgovara vasoj potrosnji tijekom sljedeca 2 - 3 dana i da kupujete pakiranja od
250 g.

Kvaliteta kave u zrnu razlikuje se i ukusi su subjektivni. Arabica ¢e vam pruZiti fine, cvjetne arome za razliku
od robuste, koja ima vise kofeina, gorca je i ima puniji okus. Cesto se te dvije vrste kave mijeSaju kako bi se
dobila uravnoteZenija kava. Nemojte se ustrucavati zatraZiti savjet od osoba koje vam prze kavu.

Ne preporucujemo upotrebu masnih i karameliziranih zrnaca jer mogu oStetiti uredaj. Velicina Finoca
mljevenja utjeCe na jacinu arome i kvalitetu kreme. Sitnije mljevena kava ima njezniju kremu. Mljevenje se
moze prilagoditi Zeljenom napitku.

2. UGRADNJA FILTRA I TVRDOCA VODE

STO SE POSTIZE PRILAGODBOM TVRDOCE VODE?
Da biste izbjegli uklanjanje kamenca u uredaju i optimizirali kvalitetu kave, preporucujemo da prilagodite
tvrdoc¢u vode na uredaju.

KAKO ODREDITI TVRDOCU VODE NA UREDPAJU
+  Ca3u napunite vodom.
« Testni Stapic koji ste dobili uz uredaj uronite u ¢aSu napunjenu vodom.
«  Pricekajte 1 minutu. Kvadratici na testnom Stapicu promijenit ¢e boju.
+ Izbrojite koliko je obojenih kvadrati¢a. To vam na ljestvici od 0 do 4 govori koliko je tvrda vaSa voda.
« Odaberite ,Machine Settings” (Postavke uredaja). Zatim se pomaknite prema dolje do stavke ,Hardness
water” (Tvrdoca vode) i unesite odgovarajuci broj.
*  Pritisnite ,,OK” (U redu).

VISE NEMATE TESTNI STAPIC?
Ako navedenu radnju trebate ponoviti kasnije, obavezno promijenite tvrdoc¢u vode u skladu s mjestom uporabe
ili informacijama koje ste dobili od vodoopskrbe uz pomo¢ tablice u nastavku:

Stupanj Klasa 0 Klasa 1 Klasa 2 Klasa 4
tvrdoée vode Vrlo mekana Mekana Srednje tvrda Vrlo tvrda
°dH <3° > 4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,2° > 26,25°
of <5,4° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Postav](e 0 1 2 3 4
uredaja

ZASTO TREBA UGRADITI PATRONU ZA FILTRIRANJE?

UloZak sustava KRUPS Claris Aqua Filter (FO88 / XS807) pomaZze u optimizaciji okusa vaSe kave, ogranicavanju
nakupljanja kamenca i smanjenju ucestalosti provodenja odrzavanja. Kako biste osigurali dugi vijek trajanja
vaseg uredaja, preporucujemo vam da rabite patronu za filtre. Ovaj je pribor dostupan na internetskoj stranici
KRUPS.com.
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KADA TREBA PROMIJENITI PATRONU ZA SUSTAV FILTRIRANJA VODE CLARIS?

* Dva mjeseca nakon ugradnje.
t + Kada postavite patronu, savjetujemo vam da sivi prsten na kraju patrone za filtriranje okrenete
da biste vidjeli datum ugradnje + dva mjeseca.

KAKO UGRADITI PATRONU ZA SUSTAV FILTRIRANJA VODE CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?

L *+ Patrona se postavlja u spremnik za vodu.

+ Kad ugradite patronu, savjetujemo vam da sivi prsten okrenete do kraja patrone za filter kako
biste vidjeli datum ugradnje + 2 mjeseca.

* Pravilno postavite patronu na njezino mjesto tako da prsten s broj bude okrenut prema gore.

+ Rabite crni nastavak za zavijanje koji se isporucuje s patronom kako biste pravilno pozicionirali i
ucvrstili patronu na mjestu.

+ Ukljucite uredaj i otvorite postavke, a zatim kliknite stavku za ugradniju filtra i slijedite upute na
zaslonu.

+ Uredaj ¢e automatski napuniti i isprati sustav. Na kraju postupka cut cete tri zvucna signala koji
oznacavaju zavrSetak postupka.

2.1 MLINAC: NAMJESTANJE MLJEVENJA

ZASTO TREBA NAMJESTITI FINOCU MLJEVENJA?
Fino¢u mljevenja opcenito je potrebno prilagoditi kada promijenite vrstu zrna kave ili da biste prilagodili jacinu
kave. Razli¢ita fino¢a mljevenja omogucuje prilagodbu razli¢itih vrsta zrna:

- jako przeno i masno zrno kave zahtijeva grublje mljevenje

- manje prZzeno zrno kave bit ¢e suSe i zahtijevati sitnije mljevenje.

PrZenje

Blaga Srednje jaka Jaka Intenzivna Vrlo intenzivna
(Blonde) (Jantar) (Lagani Francuski) (Francuski) (Tamni Francuski)

Nadalje, ako se radi o istoj vrsti kave, postavka finoce mljevenja moZe utjecati na aromu: Sto je kava finije
mljevena, to je aroma snaznija.

Polozaj 5 Polozaj 4 Polozaj 3 Polozaj 2 Polozaj 1
Vrlo krupno Krupno Prosjecno Sitno Vrlo sitno

KAKO PRILAGODITI FINOCU MLJEVENJA?

Zakrenite tipku za postavke koja se nalazi u spremniku za kavu u zrnu tako da odgovara vasoj vrsti zrna kave i
jacini Zeljene arome (5 razina - pogledajte iznad). Ta se postavka mora postaviti tijekom mljevenja i stupanj po
stupanj. Nakon tri pripreme primijetit ¢ete znatnu razliku u okusu.
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ﬁ Oprez: ne preporucujemo uporabu masnih i karameliziranih zrna kave jer ih mlinac teZe obraduje. Mogu
oStetiti uredaj i dovesti do loSijeg rada senzora.

— O

3. PRIPREMA NAPITAKA

NAPICI KOJI SU DOSTUPNI NA OVOM UREDPAJU:
KRUPS Sensation Elite omogucuje vam da pripremite razliite vrste napitaka u skladu sa svojim Zeljama.
Pripremi je moguce pristupiti izravno putem upravljacke ploce:

Zadane su kolicine i jaine napisane kao podebljani tekst.

Recepti s kavom:

Dostupna jacina

Napici Dostupne veli€ine kave Funkcija X2
0
Ristretto 20 r;g;? ml (V) v
Voo
: 0
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| L))
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml-100 ml 000
0
Duga kava 100 Tzlt;rl\SIO m 00 v
000
0
Dvostruki espresso 40 TLB 1r:11I0 m 0o
0o
90 ml - 150 ml 0
Americano 120 ml 0o
Ooo
L))
Filter kava 12017 ml XY v
000

Dostupne veli€ine

Dostupna jacina

kave Funkcija X2

M 0
Espresso macchiato* L 0o
XL Ooo
M 0
Cappuccino L 00
XL Ooo
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Dostupna ja€ina

Napici Dostupne velicine kave Funkcija X2

M 1

Talijanski cappuccino L 0o
XL 0oo
M 0

Latte macchiato L 0o
XL 0oo
M I

Caffé latte L 00
XL 0oo
M 0

Flat white L 0o
XL 0oo
M

Pjenasto mlijeko L
XL

*Ovisno o modelu
Recepti za hladne napitke:

Dostupna jacina

Napici Dostupne veli€ine Kave Funkcija X2
0
Filter kava 320 ml 0o
0Voo
0
Duga kava 180 ml 0o
Ooo
1)
Espresso 90 ml 0o
0o
0
Affogato* 40 ml 00
0oo
1)
Cappuccino 240 ml 0o
Voo
1)
Talijanski cappuccino 240 ml 0o
0o
0
Caffe latte 350 ml 00
0oo
0
Latte macchiato* 340 ml 00
0oo

*Qvisno o modelu
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Recepti za napitke s vodom:

Dostupna jacina
kave

Dostupne veli€ine

Funkcija X2

Vruda voda

Recepti za napitke u velikoj Salici:
Svi nasi recepti za kavu za van prikladni su za veliku Salicu tvrtke Krups N2161144, koju mozZete pronaci na
nasem web-mjestu: www.krups.com.

Dostupna jacina

Napici Dostupne veli€ine kave Funkcija X2
()
Duga kava* 240 ml 0o
0Woo
()
Americano 240 ml o0
0o
(1)
Filter kava 240 ml o0
0o
(1)
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
()
Cappuccino 240 ml 0o
oo
()
Caffe latte* 240 ml (Y
oo
0
Hladna kava* 240 ml o0
OWoo

*Qvisno o modelu

KAKO NAMJESTITI VISINU MLAZNICA ZA KAVU?
Za sve ponudene napitke moZete spustiti mlaznice za kavu u skladu s veli¢inom Salica.

KAKO ZAPOCETI PRIPREMU NAPITKA?
* Provijerite je li spremnik za kavu u zrnu pun.

AOprez: da biste izbjegli oStecenje uredaja, u mlinac nemoijte ulijevati vodu.

* Provjerite je li spremnik za vodu pun. Ako je razina vode niska, uredaj ¢e vas obavijestiti svjetlosnim
indikatorom koji od vas trazi da napunite spremnik.

* Postavite Salicu ili Salice ispod mlaznica za kavu.

* Pritisnite tipku za odabrani napitak, prilagodite postavke i pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje.

OVISNO O NAPITKU, MOGUCE SU RAZLICITE POSTAVKE:

- Jakost kave: da biste povecall ili smanijili jacinu kave izmjenom koli¢ine mljevene kave, odaberite napitak,
a zatim pritiskanjem tipke » " odaberite jedno, dva ili tri zrna kave, pri ¢emu jedno zrno kave oznacava
najblazu kavu, a tri zrna kave najjacu kavu.
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- Jedna ili dvije Salice: da biste istodobno zapoceli dvije pripreme, odaberite napitak s oznakom ,X2". (Samo
za recepte s kavom).

- Koli¢ina u Salici: da biste povecali ili smanijili koli¢inu vode koja se upotrebljava za pripremu pritisnite tipku

za prilagodbu kolicine.

Za dodatne informacije o prilagodbi postavki napitaka pogledajte tablicu napitakai,Vodic za brzi pocetak
rada”.

KAKO PREKINUTI PRIPREMU NAPITKA?

Pripremu napitka mozZete u bilo kojem trenutku prekinuti tako da pritisnete tipku za pokretanje/zaustavljanje.
Kada se prekine ciklus, priprema se ne prekida istog trena. Uredaj ¢e neko vrijeme biti nedostupan, na Sto ¢e
upucivati poruka na zaslonu.

VRUCA VODA
PRIPREMA NAPITAKA S VRUCOM VODOM:
+ Stavite mlaznicu za vruéu vodu na uredaj umjesto posude za mlijeko.
+ Stavite Salicu ispod mlaznice za vrucu vodu.
* Pritisnite ,Hot Water” (Vruca voda).
* Volumen napitka moZete prilagoditi vlastitom ukusu. No istovremeno nije moguce pripremiti dvije
Salice, pa funkcija ,X2" nije dostupna.
* Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje. Uredaj e se prethodno zagrijati (svjetlosna Ce traka treperiti),
a zatim Ce poceti ispustati vru¢u vodu.
+ Dostupna je funkcija profila. Za dodatne informacije o tome kako spremiti omiljeni napitak pogledajte
Vodi€ za brzi pocetak rada".

HLADNA PICA

Uredaj Sensation Elite nudi nove ekskluzivne ledene napitke, kao Sto su rashladena kava, ledena kava, ledena
kava s mlijekom i ledeni cappuccino.

Za pripremu ledenog napitka prethodno morate napraviti jednu ili dvije radnje. Da biste dobili optimalni
rezultat u Salici: upotrebljavajte ¢aSu od 400 - 450 ml i kockice leda standardne veli¢ine (4 x 2,5 x 2,2 cm). Uredaj
¢e vam pomagati tijekom pripreme. Preporucujemo da slijedite korake za pripremu recepata na zaslonu.

NAPICI S MLIJEKOM

3.1 POSUDA ZA MLIJEKO MILK MAESTRO

Ova je posuda za mlijeko Milk Maestro dizajnirana da vam pruzi dozivljaj pripreme mlije¢nih
napitaka profesionalne kvalitete u vlastitom domu. Prije pocetka uporabe proizvoda pozorno
procitajte sljedece upute da biste osigurali optimalnu uporabu i rezultate.

Prije prve uporabe posude za mlijeko Milk Maestro i radi uklanjanja potencijalnih nakupina
praSine, preporucujemo da sve dijelove ocistite vodom s dodatkom sredstva za CiS¢enje.

GLAVNE ZNACAJKE

Funkcija pripreme pjene

Posuda za mlijeko Milk Maestro ima patentirani sustav za pripremu pjene od mlijeka, koja vam omogucuje da
pripremite kremastu pjenu od mlijeka za samo nekoliko trenutaka.

Tipka za upravljanje pripremom pjene na vrhu poklopca omogucuje upravljanje zeljenom koli¢inom pjene od
mlijeka, Sto vam omogucuje potpuno prilagodavanje mlijecnih napitaka.

Automatski program za ispiranje MILK RINSE

Nakon pripreme svakog mlijecnog napitka potrebno je pokrenuti automatski program za ispiranje (upozorenje
MILK na sucelju) kako bi se osigurala optimalna higijena. Obavezno ga ocistite nakon svake upotrebe posude
za mlijeko Milk Maestro.

Dodatne informacije o automatskom ispiranju posude za mlijeko Milk Maestro potraZite ,Vodi€u za brzi
pocetak rada”.
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Jednostavno rastavljanje i sigurna uporaba u perilici posuda:
Radijednostavnog CiS¢enja i odrzavanja posudu za mlijeko moguce je u potpunosti rastaviti. Razlicite je dijelove
posude za mlijeko Milk Maestro moguce razdvojiti radi detaljnog ¢is¢enja.

Svi se dijelovi mogu oprati u perilici posuda, Sto postupak ciS¢enja €ini joS prakti¢nijim. Jednostavno stavite
dijelove na gornju ladicu perilice za posude ili u odjeljak za pribor za jelo.

AOprez: poklopac s tipkom za upravljanje pripremom pjene nemojte stavljati u perilicu posuda dok je u
poloZaju PULL (postoji rizik od gubitka rucice). Izvadite je kako je ne biste izgubili.

KAKO MOGU RABITI SVOJU POSUDU ZA MLIJEKO MILK MAESTRO?

foﬂ; SAVJETI
Za pripremu pjene od mlijeka trebali biste odabrati pasterizirano trajno mlijeko iz hladnjaka (3 - 5 °C).
Uporaba posebnih vrsta mlijeka (mikrofiltriranog, sirovog, fermentiranog, obogacenog) ili biljnog mlijeka
(bademovog, zobenog, sojinog itd.) moZze dovesti do nezadovoljavajucih rezultata u pogledu kvalitete i
koli¢ine pjene. Za biljna mlijeka odaberite mlijeka s oznakom ,Special Barista”, koja imaju odgovarajuci
sastav i osiguravaju dobru pjenu. Mlijeko, bilo da je u plasticnom ili staklenom pakiranju, nakon otvaranja

treba Cuvati u hladnjaku pri temperaturi od 4 °C ili niZoj. Mlijeko obi¢no moZete Cuvati od pet do sedam
dana.

Upute za uporavu:
1. Priprema

Napunite posudu za mlijeko Milk Maestro Zeljenom koli¢inom mlijeka. Pripazite da ne prijedete crtu koja
oznacava maksimalnu razinu na posudi za mlijeko.

MAX Maksimalna razina u posudi za mlijeko

- v . . . .
U Preporucena razina za pripremu nekoliko cappuccina
CP Preporucena razina za pripremu jednog cappuccina

2. Prilagodavanje pripreme pjene

Tipku za upravljanje pripremom pjene na vrhu poklopca zakrenite u smjeru kazaljke na satu za viSe pjene ili
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu za manje pjene. Koli¢inu pjene prilagodite vlastitim preferencijama.

N
(PULL)
L

Polozaj za uklanjanje pjene

Polozaj za maksimalnu pjenu

Polozaj za minimalnu pjenu

=)

Za optimalnu kvalitetu napitaka od kave s mlijekom, preporucuje se da pripremite 5 do 6 mlije¢nih napitaka
nakon prve upotrebe. Time se omogucuje optimalan rad sustava za mlijeko.
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Ako se kava s mlijekom prelijeva iz Salice, preporucujemo sljedece:
- rucicu za odredivanje kolic¢ine pjene od mlijeka postavite u poloZaj MIN
- odaberite manju veli¢inu napitka (M ili L)
- upotrebljavajte vecu Salicu

3. Cis¢enje
Nakon 3to zavrsite s upotrebom posude za mlijeko Milk Maestro, moZete pokrenuti automatsko ispiranje uz
program MILK ili rastaviti i temeljito oprati sve dijelove u toploj otopini sredstva za ¢iS¢enje ili u perilici rublja.
Obavezno temeljito isperite i osusSite sve dijelove prije ponovnog sastavljanja.

=

" SAVJETI

Poklopac posude za mlijeko Milk Maestro potrebno je okrenuti za Cetvrtinu da biste ga otkljucali.

A Oprez: nemojte pokretati pripremu mlijeCnih napitaka ako prethodno niste prikljucili posudu za mlijeko
Milk Maestro na uredaj.

Nadamo se da uzZivate u upotrebi posude za mlijeko Milk Maestro i da ¢ete zahvaljujuci njezinoj visokoucinkovitoj
i jednostavnoj funkciji izrade pjene od mlijeka uZivati u ukusnim mlijec¢nim napitcima pripremljenim kod kuce.

4. PROFILI

CEMU SLUZI FUNKCIJA PROFILA?

Znacajka Profili omogucuje pristup personaliziranom prostoru u koji moZete spremiti svoje omiljene napitke.
Moze joj se vrlo lako pristupiti zahvaljujuci izravnoj tipki na upravljackoj ploci uredaja. MozZete izraditi do 4
profila, pri Cemu svaki omogucuje spremanje do 6 recepata.

Za prelazak s jednog profila na drugi jednostavno pritisnite tipkui Kada odaberete Zeljeni napitak u profilu,
pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje da biste pokrenuli njegovu pripremu. Ova je znacajka brzaiidealna
je za svakodnevnu upotrebu jer se priprema napitaka spremljenih u vaSem profilu pokrece izravno jednom
tipkom bez podeSavanja dodatnih postavki.

KAKO UPRAVLJATI OMILJENIM NAPICIMA U PROFILU?

U profil moZete dodati napitak: prije pripreme napitka dugo pritisnite tipku :j slijedite upute na zaslonu.

Ako zaustavite omiljeni napitak tijekom ulijevanja, to ¢e biti trajanje koje ¢e biti spremljeno.

KAKO UKLONITI OMILJENE NAPITKE?
- Otvorite profil i odaberite napitak koji Zelite ukloniti.
- Pritisnite OK za odabrani recept.
- Potvrdite da Zelite ukloniti taj napitak iz profila tako da ponovno pritisnete OK (U redu).
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5. OPCENITO ODRZAVANJE

5.1 SVAKODNEVNO ODRZAVANJE

Provodenje odgovarajuéeg odrZavanja produljit Ce vijek trajanja vaSeg uredaja i oCuvati autentican okus kave.

ODRZAVANJE POSUDE ZA KAPLJEVINU
Posuda za kapljevinu omogucuje vam prikupljanje vode ili kave koja je izaSla iz uredaja tijekom i nakon
pripreme. Vazno je da uvijek stoji na mjestu i da je redovito praznite.

Iz higijenskih razloga preporucujemo da rastavite posudu za kapljevinu kako biste svakoga dana odistili sve
elemente te je ostavite da se osusi na zraku prije no Sto je vratite na uredaj.
Za dodatne informacije pogledajte ,Vodi€ za brzi pocetak rada”.

KADA TREBAM ISPRAZNITI POSUDU ZA KAPLJEVINU?
Kada je plovak u gornjem poloZaju, Sto pokazuje da je posuda previSe puna.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA MLJEVENU KAVU
Iz higijenskih razloga preporucujemo da spremnik za mljevenu kavu svakog dana operete vru¢om vodom i
sredstvom za pranje te ga ostavite da se osusi na zraku prije nego 3to ga vratite u ureda;j.

Za dodatne informacije o pranju spremnika za mljevenu kavu pogledajte ,Vodic za brzi pocetak rada”.
- Ispraznite spremnik za mljevenu kavu kada uredaj zatraZi da to ucinite.

- Mozete ga CeS¢e prazniti, ali to radite kada je uredaj uklju¢en da bi mogao zabiljeziti da je spremnik zaista
ispraznjen.

ﬁ VaZno: ako redovito ne praznite spremnik za smljevenu kavu kako je navedeno ranije u uputama, uredaj
se moze oStetiti.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA VODU

Kako biste oCuvali aromu svoje kave i iz higijenskih razloga, preporucujemo da upotrebljavate svjezu vodu,
da spremnik za vodu svakoga dana ocistite vru¢om vodom i spuzvicom te da ga ostavite da se osusi na zraku
prije nego Sto ga vratite u uredaj.

ODRZAVANJE SPREMNIKA ZA KAVU U ZRNU

Kava u zrnu moZe na stijenkama spremnika za kavu u zrnu ostaviti masne naslage koje mogu utjecati na
kvalitetu kave. Kako biste oCuvali okuse kave i iz higijenskih razloga, preporucujemo vam da ga obriSete
Cistom, suhom, mekom krpom svaki put kada ga trebate ponovno napuniti.

ﬂ Oprez: spremnik kave u zrnu nemojte Cistiti vodom, prisutnost vode u spremniku kave u zrnu moze
oStetiti uredaj.

5.2 OSTALO ODRZAVANJE

ﬁ Vaino:

+ OdrZavanje, ovisno o postupku, traje najdulje 20 minuta.

+ Ako uredaj tijekom odrzavanja iskljucite iz utiCnice ili u slu€aju nestanka elektricne energije, program
za CiS€enje pocet Ce ispocetka. Nece biti moguce odgoditi tu radnju jer je ispiranje sustava za vodu
obavezno. U tom ¢e slucaju mozda biti potrebna nova tableta za CiS¢enje.

*+ Ako je vas proizvod opremljen patronom KRUPS Claris Aqua Filter System, uklonite je prije postupka
uklanjanja kamenca.

* Ne morate pokretati program za odrzavanje ¢im ga uredaj zatrazi, ali biste to trebali u€initi uskoro nakon
toga. Ako se CiS¢enje (ili uklanjanje kamenca) odgodi, prikazivat ¢e se upozorenje dok se postupak ne
izvrSi.
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Odrzavanje

ObjasSnjenje

Potreban pribor

Automatsko
ispiranje
posude za
mlijeko Milk
Maestro
30s - 60 ml

nakon pripreme
mlije¢nog napitka
ili bilo kada.

Program za automatsko ispiranje posude za
mlijeko Milk Maestro koristi samo vruéu vodu i
osigurava optimalnu pripremu pjene od mlijeka
i CiS¢enje sustava.
Za upute za ispiranje posude za mlijeko Milk
Maestro pogledajte ,Vodic za brzi pocetak
rada”.

Rucno
ispiranje Milk
Maestro
~5 min

Kada uredaj to
zatrazi ili bilo kad.

Ovo CiS¢enje sastoji se od rastavljanja i ¢iS¢enja
uklonjivog bloka ,,one touch cappuccino”.
Za optimalne rezultate pjenjenja mlijeka

preporucuje se redovito CiS¢enje. Pogledajte
«Vodic€ za brzi pocetak”.

Ispiranje
mlijeka
30s - 20 ml

Nakon svake
pripreme
mlijeCnog napitka,
kada uredaj to
zatrazi.

Omogucuje vam ispiranje sustava za mlijeko
uredaja. Ispiranje sustava za mlijeko mozete
pokrenuti bilo kad.

Ispiranje kave
~45s - 30 ml

Nakon dva dana ili
bez upotrebe bilo
kad.

Omogucuje vam ispiranje sustava za kavu
uredaja. Ovaj postupak upotrebljava samo
vruéu vodu. Osigurava zadrzavanje autenti¢nog
okusa kave.

Pogledajte ,Vodic za brzi pocetak rada”.

Ciséenje
uredaja
~13min-1L

Kada uredaj to
zatrazi ili bilo kad.

1z higijenskih razloga i da biste zadrzali kvalitetu
kave, preporucujemo CiS¢enje i odmascivanje
sustava za kavu uredaj. Time se osigurava
zadrzavanje optimalnog okusa napitaka.

Za upute za CiS¢enje uredaja pogledajte ,Vodic
za brzi pocetak rada” ili slijedite ove korake:
1. Ako se pojavi upozorenje za CiS¢enje,
pritisnite ,OK" (U redu).

2. Uzmite tabletu za CiScenje.

3. Otvorite otvor za tablete za CiS¢enje i
umetnite tabletu.

4, Stavite posudu od 1 | ispod obiju mlaznica.
5. Pritisnite tipku “START/STOP” (Pokretanje/
zaustavljanje) da biste potvrdili pokretanje
postupka CiS¢enja.

6. Tijekom postupka ¢iS¢enja iz mlaznica za
kavu istjecat ¢e voda.

7. Kad voda prestane istjecati i kada zacujete tri
zvucna signala, uredaj je ociS¢en i spreman za
upotrebu.

1 tableta za
CiS¢enje KRUPS
XS3000/XS808
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Odrzavanje Objasnjenje Potreban pribor

Uklanjanjem kamenca iz uredaja osigurat Cete
pravilan rad te ¢ete ukloniti sve ostatke kamenca
ili naslaga. Taj je korak vro vazan da bi se
osigurao ispravan i dugotrajan rad uredaja.
Za upute za uklanjanje kamenca iz uredaja
pogledajte ,Vodic za brzi poCetak rada” ili
slijedite ove korake:

1. Upozorenje na zaslonu zatrazit ¢e da uklonite
kamenac iz uredaja.

2. Pritisnite tipku ,OK" (U redu).

5. Napunite spremnik za vodu mlakom vodom
do oznake ,CALC".

6. Otvorite vrecicu otopine za uklanjanje
kamenca tvrtke KRUPS.

7. Uspite sadrzaj vrecice u spremnik za vodu
(ako je vas$ proizvod opremljen patronom za

Kada uredaj to od filtriranje Claris, izvadite je).
vas zatrazi. Kad 8. PomijeSajte sadrzaj vrecice s vodom u 1 vrecica
Uklanjanje | uklanjanje kamenca spremniku. sredstva za
kamenca nije potrebno 9. Vratite spremnik za vodu u uredaj. uklanjanje
~20 min - 1,5L prema broju 10. Postavite mlaznicu za vruc¢u vodu u odjeljak | kamenca KRUPS
napitaka, funkcija za posudu za mlijeko. F054/XS809

nece biti aktivna. 11. Stavite posudu od 1,5 | ispod obiju mlaznica
(za kavu i paru).

12. Pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje
da biste pokrenuli postupak uklanjanja
kamenca.

13. Tijekom postupka uklanjanja kamenca iz
mlaznice Ce istjecati voda.

14. Kada uredaj to zatrazi: uklonite, ispraznite i
isperite spremnik za vodu.

15. Napunite spremnik za vodu do oznake MAX.
16. Vratite spremnik za vodu u uredaj pa
pritisnite tipku za pokretanje/zaustavljanje.
17. Tijekom postupka ispiranja iz mlaznice c¢e
istjecati voda.

18. Kada voda prestane istjecati i zaCujete tri
zvulna signala, iz uredaja je uklonjen kamenac i
spreman je za upotrebu.

6. DRUGE FUNKCIJE

KAKO PRISTUPITI POSTAVKAMA UREDAJA?
Na uredaju KRUPS Sensation Elite postoji mnogo postavki, slobodno ih isprobajte! To ¢e vam omoguditi da
dodatno prilagodite svoje iskustvo.

O

POPIS POSTAVKI:

Jezik Odabir Zeljenog jezika medu 23 jezika.

Svjetlina zaslona Prilagodba svjetline zaslona.

Automatsko Odabir razdoblja nakon kojeg ¢e se uredaj automatski zaustaviti. Ova funkcija
zaustavljanje omogucuje ustedu elektricne energije.
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Jedinica kolicine Odabir mjerne jedinice: ml ili oz.

Mozete odabrati hoce li se nakon ukljuivanja uredaja aktivirati automatsko

Automatsko ispiranje o )
ispiranje mlaznice za kavu.

Prilagodba tvrdoce vode izmedu 0 i 4. Za dodatne informacije pogledajte

Tvrdoca vode poglavlje ,Mjerenje tvrdoce vode”.

Temperatura kave Postavljanje temperature kave izmedu T1i T3.

Ponovno postavljanje

proizvoda Ponovnim e se postavljanjem izbrisati preference i postavke na uredaju.

ODGOVORI NA VASA PITANJA

RAD

1) Uredaj prikazuje kvar, softver je zamrznut ILI sva svjetla trepcu.

© Iskljucite uredaj i iskop&ajte ga iz izvora napajanja, izvadite patronu za filtriranje ako je ugradena u
spremnik za vodu, pricekajte jednu minutu pa ponovno pokrenite uredaj.
2) Uredaj se ne ukljucuje nakon pritiskanja tipke za ukljucivanje/iskljucivanje.

© Provjerite osigurace i uti¢nicu koja je dio vaSe strujne mreZe. Provjerite jesu li dva priklju¢ka pravilno
umetnuta u uticnicu.

3) Tijekom ciklusa doSlo je do nestanka struje.

© Uredaj se automatski ponovno pokreée kad ga ponovno ukljucite.
4) Mlinac radi iako je prazan.

© Kava u zrnu ostaje u spremniku:

+ Kava je mozda premasna i stoga je uredaj ne moze pravilno prepoznati. MoZete pomoc¢i zrnima
da produ kroz spremnik i vidjeti hoce li nakon toga ponovno poceti raditi. Preporucujemo da ipak
promijenite vrstu kave (pogledajte vrstu kave u zrnu).

* Rabim istu kavu koja je dosad dobro funkcionirala: obratite se korisnickoj podrsci tvrtke KRUPS.

UPOTREBA
1) Mlinac ispusta neobi¢ne zvukove.

®@ U mlincu se vjerojatno nalaze strane tvari. Poku3ajte ga ofistiti usisavatem ili se obratite korisni¢koj
podrsci tvrtke KRUPS.

2) Ispod uredaja ima vode.

© Prije skidanja posude za kapljevinu pricekajte 15 sekundi nakon istjecanja kave da bi uredaj pravilno
dovrsio ciklus.

© Potvrdite da je posuda za kapljevinu dobro pozicionirana na uredaju. Posuda za kapljevinu uvijek mora
biti na svom mjestu Cak i kad se uredaj ne rabi.

© Provjerite nije li posuda za kapljevinu puna.
3) Tipka za namjestanje fino¢e mljevenja teSko se okrece.

© Tipku za namjestanje finoce mljevenja okrecite samo kad mlinac radi.
4) Uredaj nije izbacio kavu.

© Doslo je do incidenta tijekom pripreme. Uredaj ¢e se automatski ponovno pokrenuti i biti spreman za
novi ciklus.

5) Upotrijebili ste mljevenu kavu umjesto kave u zrnu.

© Za uklanjanje mljevene kave iz posude za mljevenu kavu upotrijebite usisavac.

6) Voda teCe iz mlaznica za kavu kada se uredaj iskljuci.

© To je normalno. Rije¢ je o procesu automatskog ispiranja radi &is¢enja mlaznica za kavu. To moZete
onemoguciti u postavkama uredaja tako da iskljucite postavku ,Automatic rinsing” (Automatsko ispiranje.
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MLIJEKO
1) Iz reSetke na posudi za kapljevinu izlazi para.
© Ovisno o vrsti pripreme, moZe doci do pojave pare iz re3etke posude za kapljevinu.
2) Posuda za mlijeko Milk Maestro viSe ne stvara pjenu.
© Upotrijebite svjeZe poluobrano ili punomasno mlijeko (izmedu 3 °Ci 6 °C) ili biljno mlijeko Special Barista

© Posudu za mlijeko Milk Maestro isperite koriste¢i program MILK RINSE.

© Sve dijelove odistite u perilici posuda ili ru¢no uz dodatak otopine sredstva za ¢is¢enje te ih ostavite da
se osuSe prije ponovnog sastavljanja.

ODRZAVANJE

1) Uredaj nije zatraZio uklanjanje kamenca.

© Ciklus za uklanjanje kamenca zatraZen je nakon velike koli¢ine pripremljenih napitaka.

2) U posudi za kapljevinu ima mljevene kave.
© U posudi za kapljevinu moZe do¢i do pojave manije koli¢ine mljevene kave. Uredaj je dizajniran tako da
uklanja viSak mljevene kave da bi to zona propustanja ostala Cista.
3) Nakon praZnjenja posude na zaslonu ostaje prikazano upozorenje da je potrebno isprazniti posudu za
mljevenu kavu.
© Vratite posudu za mljevenu kavu u uredaj.

4) Nakon ponovnog punjenja spremnika na zaslonu ostaje prikazano upozorenje da je potrebno napuniti
spremnik za vodu.

© Provjerite je li spremnik pravilno postavljen u uredaj.

© Plovak na dnu spremnika mora se slobodno kretati. Provjerite i otpustite plovke plovak ako je to
potrebno.

5) Tijekom prve faze uklanjanja kamenca iz mlaznica ne izlazi voda:

® To je normalno. Uredaj ispudta vodu iz mlaznica samo u slu¢aju jakog zalepljenja.

NAPICI
1) Kava presporo istjece.

© Okrenite tipku za fino¢u mljevenja udesno da biste dobili grublje mljevenu kavu (to moze ovisiti o vrsti
kave).

© Obavite ciklus ispiranja ili nekoliko nji.
© Zamijenite patronu za sustav filtriranja vode Claris Aqua Filter System.
© Uredaj ¢e se sam ofistiti.

2) Kava je preblaga ili nema dovoljno bogat okus.

© Provjerite ima li kave u spremniku kave u zrnu te protjece li prema dolje pravilno.

© Izbjegavajte uporabu masne, karamelizirane kave ili kave s okusom koja se moZda nece pravilno moci
obraditi.

© Smanijite koli¢inu pripreme i povecajte jakost pripreme s pomocu funkcije jakosti kave. Okrenite tipku
za fino¢u mljevenja da biste dobili finije mljevenu kavu. Pripremite napitak u dva ciklusa s pomocu
funkcije za 2 Salice.

3) Espresso ili kava nisu dovoljno vrudi.

© Povecajte temperaturu kave u postavkama uredaja. Zagrijte 3alicu tako da je isperete vruéom vodom
prije poCetka pripreme napitka.

© Prije pripreme kave provedite postupak ispiranja sklopa.

4) (Cista voda tece iz mlaznica za kavu prije svake kave.
© Na pocetku pripreme recepta dolazi do procesa predinfuzije, $to moZe dovesti do toga da iz mlaznica
za kavu teCe mala koli¢ina vode.

Ako se neki od navedenih problema ne rijeSi, obratite se sluZbi za korisnike tvrtke KRUPS.
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ODLAGANJE U OTPADA
U nekim uredajima nalazi se baterija kojoj iz sigurnosnih razloga mogu pristupiti samo serviseri. Za zamjenu

baterije obratite se najblizem ovlaStenom servisu.

n VaZno: uredaj sadrZi brojne materijale koji se mogu ponovno uporabiti ili reciklirati.

JAMSTVO

Jamstvo se ne primjenjuje u sljedecim slucajevima:

- prisutnost stranih tvari u mlincu

- u spremnik za kavu u zrnu stavljena je mljevena kava

- patrona za sustav filtriranja vode Claris Aqua Filter System nije rabljena prema uputama koje je dao KRUPS
- u slucaju izostanka uklanjanja kamenca, CiS¢enja ili redovitog odrzavanja.

Sav rad na uredaju mora obaviti odobreni centar tvrtke KRUPS.

Automatski uredaj za kavu/espresso smije se upotrebljavati samo za pripremu kave, vruce vode ili pjene od
mlijeka.

Proizvodac: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francuska
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OMNMNCAHME

A. Pyuyka/KpblLLKa pe3epsyapa 15 BoAbl I. Conna nogauu kode

B. Pe3sepsyap onsa soAbl J. Perynartop cteneHn nomorna
C. KpblWwkKa KOHTenHepa ansa KoderHbix 3epeH K. Kodemonka

D. lNaHenb ynpasneHus L. Hacrtpoinku

E. KoHTelHep ons kodenHom ryum M. Perynuposka kpenoctu kode
F. MNopgpooH ons Kanenb N. Hacrtponka pa3mepa

G. EmKocTb ona monoka 0. Mpodunn

H. Hacapgka onsa nogayun Boapl

YBaxaeMbllh nokynaTenb!

Bnaropapum Bac 3a npuobpeTeHne scripecco-MaLLmnHbl KRUPS co BCTpoeHHOW KOPeMOoKON. 3T KodpemallunHbI
paspaboTaHbl 1 NPou3BOAATCS BO PpaHLMKM, YTO rapaHTUPYEeT MX BbICOKOe KavecTBO. OHWM CNpPOeKTUPOBaHbI
TaK, YTobbI ObITb KaK MOXXHO 60Mee NPOCTbIMU B MCMOMb30BaHUN, HO MPU 3TOM FOTOBUTb AOMa HaMUTKW, KaK B
KoderHe. Scripecco, dunbTp-kode 1 MHOrne apyrve Buabl Kope — BCe 3TO OAHMM HaxXaTneM KHOMKu! dcnpecco-
MawnHa KRUPS ocHalleHa MHTYUTVBHO MOHSTHLIM HTepdencom. Vicnonb3yemblie B Hell nepefoBble TEXHOTOMN
MO3BONSAT MaKCMManbHO PACKPbITh aPOMAaT M HACbILLEHHbIA BKYC CBEXXEMONOTbIX KOPelrHbIX 3epeH. Hageemcs,
4TO BaM NoHpasuTtcs kopemalumHa KRUPS 1 HannTku, KOTopble OHa MOMOXET MPUroTOBUTb.

KomaHaa KRUPS

1. BAXXHAA UHPOPMALNA Ob USAETNN

Mepepn nepBbIM UCMONb30BaHMEM Npubopa BHUMAaTeNbHO NpoYmnTaliTe pyKOBOACTBO NoMb30BaTens 1 bpoLuopy
«V/IHCTPYKLMM MO TEXHMKE 6E30MaCHOCTM» Y COXPAHUTE UX: HEMpPaBWIbHAS SKCMyaTaLNst CHAMAET C KOMMaHum
KRUPS ntobyto 0TBETCTBEHHOCTb.

1.1 ONNCAHUE CUMBOJIOB, NCIOJ1b3YEMbIX B PYKOBOACTBE NMOJIb3OBATEJIA

a OnacHocTb! [MpeaynpexaeHvie 06 ONacHoON CUTyaLMi, pe3ynbTaToM KOTOPO MOXET BbITb MoyYeHMe Cepbe3HbIX
TPaBM WM CMepTb. 3HAYOK B BUAE MOMHUM NpefynpexaaeT 06 0nacHOCTU, CBS3aHHON C 3N1eKTPUYECTBOM.

A BHumaHwue! I'Ipe,uynpe>+<,u,eH|/|e 0 BO3MOXXHOCTU BO3HUKHOBEHUA HENOJ1aA0K, MOBPEeXAEHNA NN NOJTOMKN npm6opa.

n Ba)kHo! O6LLMe NNy BaXKHble NPYMeYaHns Nno 3KCnnyaTauuy npubopa.

1.2 AKCECCYAPbDI, MOCTABJISEMbIE B KOMITJIEKTE C MPUBOPOM

MpoBepbTe KOMMNeKTauuo npmubopa. Ecnm kakas-nmbo getanb OTCYTCTBYeT, 06paTUTECh HEMOCpPeaCTBEHHO B
LeHTp obcnyxusaHus knmeHTos KRUPS.

AKCECCYAPDBI U3 KOMIJIEKTA MOCTABKHA

PyKOBOACTBO NOMb30BaTessl, KpaTKoe PyKOBOACTBO MO Havany paboTbl, 6poLutopa
1 «VIHCTpyKUMK MO TexHuKe 6e30NacHOCTM», CMMCOK LLeHTPOB 06CNyXXMBaHNS KIMEHTOB
KRUPS, rapaHTuiHble AOKYMEHTbI

2 Cpenctso Ans yaaneHus Hakunu*

3 Yucrawme TabneTkm*
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4 EmkocTb ang monoka Milk Maestro

5 Hacagka ons nogayu Bofbl

* B 3aBUCMMOCTM OT MOZeNn

A BHumaHwme! [1ns coxpaHeHns1 AeiCTBUS rapaHTUM UCMOJb3YITe TOSIbKO akceccyapbl Krups asis storo npubopa.

1.3 TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

Mpu6op ABTOMaTMYeckas scnpecco-mawumHa EA917 - EA918
NCcTOYHUK NUTaHnA 220-240B /50 Iy,
JaBneHue nomMmnbl 15 6ap
KoHTelHep ansa KodeiiHbiX 3epeH 2601
SHepronoTpebneHue Mpwn akcnnyataumn: 1450 BT
Pe3epByap Anqa soabl 1.7n
Havyano pa6oTbl u XpaHeHUne B cyxom nomelieHmm (3aLLULLEHHOM OT MOpP03a)
Pasmepbl (Mm): Bx A xT 365 x 240 x 400
Bec nspenus (kr) 8,9

Bo3moixHb6I mexHU4Yeckue U3mMeHeHUsl.

1.4 HAHANO PABOTbl N YCTAHOBKA NMPUBOPA

HAYAJ10 PABOTbI

PasmectnTe kodemMalLUMHy Ha YMCTON U CyXOW YCTOMYMBOWM rOpPU3OHTaNbHON pabodelrn moBepxHocTu. Mpwu
nepBOM MCMNOSb30BaHUM npubopa BaM OyAeT npensioXeHo BblIOpaTb pasfnMyHble HACTPOWKW. HanonHute
6ak Bogon: ans paboTtbl Npnbopa ero BOAAHON KOHTYP OO/XKeH bbITb 3anofiHeH. HavyHeTcs aBToMaTUyecKui
nporpes 1 NpombIBKa Npubopa.

CnepnyiiTe MHCTPYKUMSIM Ha 3KpaHe. nsd AononHuTensHoM MHGopMauum CM. KpaTkoe pyKOBOACTBO MO Hayany
paboTbl.

Mepen oTnpaBkol € 3aBofa Npubop Hbin NPOBEPEH U NPOTECTUPOBaH. HECMOTpPS Ha BCe BHUMaHWe, yaensieMoe
OUMCTKE, BCE XXe BO3MOXHO OOHapyXuTb ocTaTku kode B Kopemonke 1 Kannm Kode Ha peLueTke NopaoHa.
Mpu pacnakoBKe MOXHO TakXKe 3aMeTUTb Ha npubope Mbiib OT 3aLUUTHOrO MaTepuana. lNepen nepsbiM
MCNOMb30BaHNEM peKOMeHAyeTCs TLaTelbHO NpoTepeTb NPUGOpP TPSNKOM.

He ncnonb3yiiTe noBpexaeHHbI npubop. bnarogapym 3a noHMMaHue.

MPUBOP B PEXXMME OXXUOAHUA
B pexume oxugaHus npubop BbIMOSHAET aBTOMAaTUYeCKyl0 MPOMbIBKY (ec/iv 3afaHa COOTBETCTBYOLLAs
HacTporiKa). LIMK NPOMbIBKM A/INTCA BCErO HECKOMbKO CEKYH[, U OCTaHaB/IMBAETCA aBTOMATUYECKMN.
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fg\ COBETbI
BOOA
KauecTBo BoAbI CyLLECTBEHHO BAMSIET Ha BKYC U apoMaTt Kode. Hannume Hakmnu n xnopa MoxeT U3MeHUTb
nx. YTo6bl COXPaHUTb BCE BKYCOBbIE 1 apOMaTUYeCK/e CBOMCTBA HAaNUTKa, PEKOMEHAYeTCs UCMOoMb30BaThb
CBeXyl BoAy, a Takke kKaptpumk Claris Aqua Filter System wnu GyTUIMPOBAHHYIO BOLY C YPOBHEM
MUHepanusaunn meHee 800 Mr/n (CM. 3TUKETKY Ha ByTbisiKe).CM. pasaen «PunbTp 1 XKeCTKOCTb BOObI».

YALLKA
Mpy NPUroTOBAEHNN FOPAYNX HAMNTKOB PeKOMeHAYyeTCs UCMOob30BaTb NpeABapuUTenbHO HarpeTble (Noa
ropsiyern BoAOM) YallKy NOOXOAsLLEero pa3mepa.

KO®ENHbBIE 3EPHA

A Ob6>xapeHHble kodelHble 3epHa 6e3 3alunTbl MOTyT MOTEPSATb CBOM BKYCOBble M apoOMaTuMyeckue
CBOWCTBA. PekoMeHayeTCs NCNob30BaTh KOJIMYECTBO 3ePEH, SKBMBAJIEHTHOE BaLLeMy NoTpebneHmto
3a 2-3 OHS, 1 BblIbupaTtb nakeTbl no 250 T.

KayecTBO KOdeliHbIX 3epeH BapbMpyeTCs, a BKycOBble npeanoyvTeHns cybbekTnBHbl. Apabuka nogaput
BaM TOHKMI LBETOYHbI apoMaT, B TO BpeMs Kak pobycTa, KoTopas coaepXuT 6onblue KodpeunHa, nmeet
6o51ee ropbKWii N HacbILLEHHbIN BKyC. [ns 6onee cbanaHCMpOBAaHHOIO BKyCa YaCTo CMeLLMBAlOT ABa COpTa
Kode. 3a KoHCyNnbTaumen obpaLlanTecsb K MPOM3BOAMTENIO KOPEHbIX 3epeH.

He pekoMeHayeTca Mcnonib3oBaTtb MaCNAHUCTbIE U KapaMeJin30BaHHblE 3€pHa, TaK KakK OHW MOryTt
noBpeanTb KO(I)EMaLIJI/IHy. TOHKOCTb Nomorna 3€peH BJINAET Ha MHTEHCMBHOCTb apOMaTa N Ka4eCTBO NEHKN
KpeMa. Yem mesnibye nomon 3€peH, TeM MArye Kpema. CTeneHb NOMOJS1a TaKXKe MOXHO afanTnpoBaTb Mo
YKenaemMblil HaNUTOK.

2. YCTAHOBKA ®UJIbTPA N XXECTKOCTb BOAbl

A4 YEro HY>XHA PEFYJINPOBKA XXECTKOCTIU BOAbI
PerynnpoBka »ecTKoCT/ BoAbl B KOpemallnHe Heobxoauma Ansa npefoTBpalleHns o6pa3oBaHUS HaKUMU r
ynyyLleHns Kavectsa Kode.

KAK ONPEAENTNTD XXECTKOCTb BOObI OJ14 BALUErO MPUBOPA

* HaneriTte B cTakaH BoAy.

« [lorpysuTte B HEro npunaraemyto K npubopy TeCToBYO NOSOCKY.

*  [logoxpgute 1 MUHYTY. KBagpaTtbl Ha TeCTOBOW MOJSIOCKE N3MEHST LBET.

* [loaocuymTanTe KOMMYECTBO LBETHbIX KBaApaTOB. DTO KOMMYECTBO YKasblBaeT Ha YPOBEHb XeCTKOCTU
BoAbl: oT 0 go 4.

*  OTKpoWTe HaCTPOMKM KodpemallnHbl, NPOKPYTUTE IKpaH BHU3 A0 nyHKTa Hardness water (XKecTkocTb
BOJbl) M BBEANTE COOTBETCTBYIOLLLEE YNCIO.

*«  Haxxmute OK.

YTO AENATbD, EC/TA BSAKOHYUJINCb TECTOBbIE MOJIOCKWU AJ191 USMEPEHWA XXECTKOCTU BObl

Ecnv BaMm noTpebyetcs MOBTOPWUTL 3Ty Onepauuio Nnosxe, 06A3aTenbHO M3MEHUTE YPOBEHb XXeCTKOCTU
BOJbl B COOTBETCTBMM C MECTOM WCMOJSIb30BaHUA unn nHGopMauuen, npeaocTasnieHHoNn BoAoCHabxatoLel
KOMMaHnen, Ncnonb3ys TabnuLy Huxe:

el Knacc 0 Knacc 1 Knacc 2 Knacc 3 AiEE L
)KECTKOCTU OyeHb
O4yeHb MSArkas Msarkas CpepHeXxecTKas XXecTKkasn
BOJAbl )XXecTKas
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
of <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° >37,8°
HacTpoiika 0 1 2 3 4
npubopa

3AYEM YCTAHABJINBATb ®WJIbTP AJ11 BOAbl

KapTpnox cuctemol dunotpaumm KRUPS Claris Aqua (FO88 / XS807) noMoraeT yny4LlnTb BKYC Kode, yMeHbLLINTb
obpasoBaHMe HaKUMN N CHU3UTb NOTPeBHOCTb B 06CAYXKnBaHUK. Micnonb3oBaHre GunbTpa pekoMeHayeTCs
ANS MPOAJSIeHMA CPpoKa CNybbl Nprnbopa. DTOT akceccyap MOXHO npuobpectn Ha carite KRUPS.ru.
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KOr4A CNEAYET SAMEHATb ®UJIbTP CLARIS AQUA FILTER SYSTEM

* Yepes ABa MecsiLia nocsie yCTaHOBKM.
t * Mpun ycTaHOBKe peKOMeHAyeTCsl MOBEepPHYTb Cepoe KONbLOo B BEpXHel 4acTu KapTpuaxka Tak,
4TO6bI Ha HEM OTOGpaXanach AaTa, KOTopas HaCTyMuUT MO UCTeYEeHMN ABYX MeCsiLeB C MOMeHTa

YCTaHOBKM.
KAK YCTAHOBUTb KAPTPUOXX CLARIS AQUA FILTER SYSTEM
I * KapTpnax Hy>XHO NOMeCTUTb B pe3epByap A4 BOAbl.

* [pn ycTaHOBKe peKOMeHOyeTCsl MOBEpPHYTb Cepoe KOJbLOo Ha KOHLE KapTpumka Tak, uTobbl Ha
HeM oTobparkanacbh Aata, KOTopas HaCTynuUT Mo UCTeYeHUN ABYX MeCsILLeB C MOMEHTA YCTaHOBKMU.

* YCTaHOBWTE KapTPUAXK HA MeCTO Hafnexallm 06pa3om, KonbLoMm ¢ LmdpamMu BBEPX.

* Vicnonb3yinTe YepHyio 3aBMHUYMBAIOLLYIOCS HAaCaAKy, BXOASLLYIO B KOMMIEKT KapTpuaKa, 4Tobbl
NPaBWIbHO YCTAHOBUTb 1 3aKPENUTb KapTPULXK.

* BknounTe npubop v nepengute B HACTPOWKK, 3aTeM HaxmuTe Filter installation (YcTraHoBKa
dnnbTpa) U cnepynTe MHCTPYKUMAM Ha SKpaHe.

* Mpnbop aBTOMATUYECKM 3aMOSHUT U NPOMOET cucTemy. o 3aBepLUeHMM Bbl yCabiLUTe Tpu
3BYKOBbIX CMIHana.

2.1 KOOEMOIJIKA: PET'YJINPOBKA CTEMNEHW NMOMOJIA

3AYEM PETYJIUPOBATb CTENMEHb MOMOIJIA
PerynvpoBKa cTeneHu noMosa Heobxoamrma npu cMeHe Trna KodenHbIX 3epeH Unn ANs perympoBKM KPenocTm
Kode. PerynunpoBka cTeneHy nomMona no3BoJsisieT NPaBUIbHO NePEMOSIOTb Pa3iNYHbIe TUMbl KOGENHbIX 3epeH:

- CUNbHO 0b6KapeHHble 1 6onee MacnNsHUCTbIe KodelHble 3epHa TpebytoT 6onee rpy6boro NnoMona;
- cnabo obxapeHHble 3epHa Hbonee cyxme n TpebytoT 6onee TOHKOro NoMona.

O6>)xapka

CeeTtnas CpenHsan CpenHe-TeMHas TemHasn OuyeHb TeMHanA
(Blonde) (AHMapHeil) (Nléakul ®paryysckul)  (PpaHuy3ckuli) (TémHbIU PpaHyy3ckull)

Kpome TOro, onia 0gHOro n Toro e KOCI)E HaCTpOI‘flKa cTeneHn nomMoJsia BINAET Ha apoOMaT B YallKe: 4YeM TOHbLUe
nomors, TeM HacblleHHee BKYC.

ZZZZII&Z—Z‘Z}ZIIZZI:@

MNo3snunsa 5 Mo3snuuns 4 Mo3snunsa 3 Mo3nuuns 2 MNosnuus 1
OueHb KpynHslli KpynHeiti CpeoHuti Menkudi OueHb menkul

KAK OTPEFYJINPOBATb CTEMEHb MOMOIJIA

MoBepHWTe MepeKknioyaTenb pPeryMpoBKM, PACMONIOXEHHbI B KOHTeiHepe Ans KodelHbiX 3epeH, B
COOTBETCTBUM C TUMOM KOdeiHbIX 3epeH 1 TpebyeMoil NHTEHCUBHOCTbLIO BKyca (5 YpOBHEN — CM. BbiLLE). ITy
perynupoBKy HeobxoAyMO BbIMOMHUTL BO BpeMsi paboTbl KodeMonku, AeneHne 3a geneHvem. Mpurotosms
Kode He MeHee Tpex pas, Bbl 3aMeTUTe pPasHuLYy BO BKyCe.
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BHuMMaHue! He pekoMeHIyeTCsi NCMoNb30BaTb MACASHUCTbIe U KapaMenu3npoBaHHble 3epHa, KOTopble
CNOXHO 06paboTaTb kodemosike. ITO MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHU npubopa U HenpaBUbHON

paboTe faTYMKOB.

— 0O

3. MPUTOTOBJIEHNE HAMNMNTKOB

HAMWUTKW, KOTOPbIE MOXXHO MPUTOTOBUTb C MOMOLLbIO 3TON KOPEMALLNHDI
KRUPS Sensation Elite no3BonsieT roToBUTb MHOXECTBO HAaMUTKOB B 3aBUCMMOCTYM OT BalLUX MPeanoYTEHWA.
HacTpoWikn NpUroToBieHnst AOCTYMHbl HEMOCPEACTBEHHO HA NMaHEeNN yrnpaBieHus:

O61BbeMbl 1 KPenocTb Mo YMONYaHMIO BblAeNeHbl XXUPHbIM LLPUGTOM.

KodeiiHble HanuTKu:

HanuTtku AoctynHble Aocryntas DYHKLMNA X2
06bembl KpenocTb Kode
L))
PuctperTto 20 rTZIISni? m 0o v
0o
: 1)
40m
dcnpecco ) 0o 4
40 ml - 70ml 000
| 1)
70 m
NyHro ] 0o v
70 ml-100 ml 000
0
OnuHHbIA Kode 100 Tzlt;gjo m 0o v
0Ooo
0
LBoitHoi1 3cnpecco 40 TLB 1'::IO ml 0o
0o
90 ml - 150 ml 0
AmepuKaHo 120 ml 0o
0Voo
0
®unbTp-Kode 120 f;'o:lo m 00 v
0Ooo

Hanutkun

JocCTynHble
o6bembl

Kpenoctb Kode

JocTtynHas DyHKUMSA X2

1)
dcnpecco MakuaTo* L 00
XL 0oo
M 1)
KanyunHo L 00
XL 0oo
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JocTynHble JocTtynHasa

HanuTku o6bembl KpenocTtb Kode PyHKuuA X2
M L))

NTanbsIHCKM1 Kany4ynHo L 0o
XL 000
M 0

NaTtTe MakuaTto L 0o
XL 0o
M L))

Kade natre L 00
XL 000
M 0

®naT yaiit L 0o
XL 0o
M

BcneHeHHOE MONOKO L
XL

* B 308UcuUMocmu om mMooesu
XosiogHble HANMUTKN:

JocTynHble JocTynHasa
HanuTku o6bembl KpenocTb Kode PyHKumA X2
L))
dunbTp-Kode 320 ml 0o
0Voo
1)
OnuHHbIA Kode 180 ml 0o
0Ooo
0
3cnpecco 90 ml 0o
0Ooo
L))
AddoraTo* 40 ml 00
0o
0
KanyunHo 240 ml 0o
00
0
NTanbsAHCKMI1 Kany4ynHo 240 ml 0o
0oo
L))
Kade natre 350 ml 00
0o
L))
NatTe makmnaTto* 340 ml 00
0o

* B 3a8ucumMocmu om mooesnu
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HanuTtku c Bopoi:

JocTynHble JocTtynHas
06bembl KpenocTtb Kode

Hanutkn DYyHKLUA X2

Fopsyas Boaa

Hanunutku B Kpy>XXKe:
Bce Hawm peuenTbl A1 HAMUTKOB Ha BbIHOC MOAXOAAT A1 KPYXKK Krups N2161144, KOTOpYIO Bbl MOXeTe
HaNTW Ha Hallem canTe www.krups.ru.

JocTynHble JocTynHas
HanuTky o6beMbl KpenocTb kode SRR IERI2
[}
ONuHHbINA Kode* 240 ml 0o
0Voo
[}
AmepuKaHo 240 ml 0o
Ooo
(1)
dunbTp-Kode 240 ml 00
Voo
[}
NaTtTte makuaTo 240 ml 0o
0o
[}
KanyunHo 240 ml 0o
0oo
[}
Kade natre* 240 ml 00
0oo
0
XonopHbili Kode* 240 ml 0o
Voo

* B 308ucumocmu om modesu
KAK OTPEFYJIMPOBATDb BbICOTY CONEN AJ14 NOAAYN KODE
[ns Bcex npennaraemMbiX HaruWTKOB Bbl MOXeTe OMyCTUTb Hacagku ANA nojadm kope B COOTBETCTBUM C
pasmepamu Yallek.

HAYAJI0 NMPUTOTOBNIEHNA HAMUTKA
* 3anonHuTe KoHTeHep Ans KodenHbIX 3epeH.

A BHuMaHwue! Y1o0bl He MOBpeanTb KOPeMaLLVHY, He HaMBaTe Body B KOGEMOSKY.

* 3anonHuTe pesepsyap AN5 BoAbl. Ecin ee HegocTtaTovHO, KodemallmHa CoobLWmUT 0 HeOH6X0AMMOCTH
MoMnoJIHEHVS pe3epByapa C NOMOLLbIO CBETOBOI0 MHAMKATOPA.

* lNocTaBbTe YalUKKW Mog, cornsa nogayu.

* HaxkmmnTe KHOMKy BbIOBpaHHOro HaNWTKa, 3af4alTe NapaMeTpbl U HaXXMUTe KHOMKY START/STOP (Ctapt/Cton).

HACTPOMNKW B 3ABUCMMOCTUN OT HAMUTKA

- KpenocTb Kode: UTo6bl YBENNUNTb UM YMEHbLLNTL KPenocTb Kode, U3MeHNB KONMYECTBO UCMONb3yeMoro
MONIOTOro Kode, BbiGepITe HAMUTOK 1 HAXMUTE KHOMKY <« § ». 3aTem BbibepuTe oT 1 0 3 3epeH, rae 1 —
caMblii MAMKWiA, @ 3 — caMblil Kpenkuii kode.
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- OgHa nnn gBe Yallku: 4Tobbl HavaTb MPUroTOBNEHNE ABYX HAaNMNTKOB OQHOBPEMEHHO, BbibepuTe HanmnToK,
roe HanmcaHo X2. (GyHKLMS OelicTBYeT TONbKO Ans KOGEenHbIX HanMTKOB)

- 6beM B vallke: YTOObl yBENNYUTb WM YMEHbLUUTb KOIMYECTBO BOAbI, UCMOMb3yeMOl MPU SKCTPaKLUW,
HaXMITe KHOMKY «:l

[lonoNHNTENbHYIO MHPOPMALIMIO O TOM, KaK HAaCTPOUTb NMapaMeTpbl HAMUTKOB, CM. B TabnuLe HaNUTKOB U
KpaTKOM PpyKOBOACTBE Mo Havany pa6oTbl.

KAK OCTAHOBWUTb NMPUTOTOBJIEHUE HAMTKA?

Bbl MO)xeTe OCTaHOBUTb MPUrOTOBMIEHUE HAMWUTKa B 060 MOMEHT, HaxaB KHonky START/STOP (Crapt/
Cron). Mpw NpepbiBaHUM LUMKIa OCTaHOBKA MPOMCXOAUT He cpa3y — KodemalunHa OydeT HegoCTynHa Ans
MCMOMb30BaHNS B TeYEHEe KOPOTKOro BpeMeHu, 0 YeM Bac NPonHPopMuMpyeT coobLeHre Ha SKpaHe.

rorPa4Ada BOOA
NMPUrOTOBNEHWNE HAMUTKOB C TOPSAAYEN BOAOW
* YcTaHoBUWTE Ha kKodemalLnHy Hacagky Ansa nogayvv ropsden Bogbl BMeCTO eMKOCTM A1 MOMOKa.
* [ocTaBbTe YallKy NoA HacagKy AN nogadn ropsver Boabl.
* HaxxmuTte kHonky Hot Water (Fopsayasa soaa).
* Bbl MOXeTe perynmpoBaTb 06beM HanmnTKa No CBoeMy ycMOoTpeHuto. OfHaKo NPUroToBUTL ABe YaLlKu
OAHOBPEMEHHO He NoNy4nTcs — GYHKUUSA X2 HeJoCTynHa.
* HaxxmuTte kHomnkKy START/STOP (Ctapt/Cron). KodemalunHa HarpeeTcs (cBeToBasi nonoca byaer Murato),
a 3aTeM HanbeT ropayyto sBoay.
* @yHKUMa npodurnernt goctynHa. Ans 4ONoAHUTENbHOW MHPOPMALMKN O TOM, KaK COXPaHUTb NapamMeTpbl
BaLLlero b1MMOoro HanMTKa, CM. KpaTKoe pyKOBOACTBO MO Hayany paboTbl.

XONTOAHBbIE HAMUTKA

C nomolupblo Sensation Elite MOXXHO NPUTOTOBUTL MHOXECTBO NPEBOCXOAHbIX XONOAHbIX HAaMUTKOB, TaKNX Kak
oxnaxgaeHHbI kode, kode Co NbAOoM, NaTTe CO NIbAOM U Karny4nHO CO NbAOM.

MpuroToBneHne XoNOAHOro HanuTka TpebyeT BbINOJHEHUS OOHOrO WAN HEeCKONbKUX OeNCTBUN C Ballei
CTOPOHbI. 1151 AOCTVKEHNSI ONTMMAaNIbHOrO pe3ysibTaTa B Yallke: NCMoMb3ynTe cTakaH o6bemom 400-450 mn n
Kybukm nbaa cTaHgapTHOro pasmepa (4 x 2,5x 2,2 cm). Ha akpaHe kopeMaLLunHbl Ha MPOTSHXKEeHWN BCero npolecca
npuroToBaeHus 6yayT oTobparkaTbCs MHCTPYKUMUN. PekoMeHAyeTCs MoLwaroBo cliefoBaTh NOArOTOBUTENbHbBIM
3Tanam peuenToB Ha 3KpaHe.

HAMWUTKN HA OCHOBE MOJIOKA

3.1 EMKOCTb AJid MOJIOKA MILK MAESTRO

EmkocTb ana monoka Milk Maestro cnpoekTupoBaHa TaK, 4Tobbl Bbl MOFM rOTOBUTL Takme
K€ HaMUTKN C MOMOKOM, Kak B KodeliHe, B AOMALLHKX ycnoBusx. MNpexae Yem npuctynuTb K
aKcnnyaTaumMm U3fenns, BHMMaTebHO NPoYTUTe CriefytoLime NHCTPYKLMK, YTO6bI obecneunTb
OnNTUMarnbHy paboTy 1 pesynbTarT.

Mepen NepBbIM NCNOb30BaHMEM eMKOCTU Ans Monoka Milk Maestro n pns yoaneHus nbinm
pekoMeHAayeTCsl MPOMbITb BCe AeTasiv BOAOW C MbI/IOM.

OCHOBHbIE ®YHKLUUN

PYHKUNA BCeHUBaHUA

EmMkocTb o monioka Milk Maestro ocHalleHa 3anaTeHTOBaHHOW CMCTEMO B36MBaHMSA MOJTOKa, MO3BOJIAOLLEN
6bICTPO NPUrOTOBUTH BO3AYLLHYIO MOJIOYHYIO MEHKY.

Perynatop konun4yecTsa neHKu, pacnonioXeHHbI BBepXHel YaCTU KPbILLKY, MO3BOJISIeT rOTOBUTbL pa3HoobpasHble
HAMUTKX C MOJSTOKOM.

Mporpamma aBToMmaTu4eckon npombiBk MILK RINSE

[na noppepXaHWs YMCTOTbl MOCAe MPUrOTOBEHMS KaXAOro MOJIOYHOro HanuTka TpebyeTcs 3amyck
nporpaMmbl aBTOMaT4ecKo NpoMbiBKU (NpegynpexaeHne MILK B nHtepdeiice). He 3abbiBaite npoBoauThb
OYMNCTKY NOCSIe KaXXO0ro NCNob30BaHMA eMKOCTU An1a monioka Milk Maestro.

[dononHutenbHyo nHpopmaLlumio 06 aBToMaTU4eCKO NpoMbiBKe eMKOCTU ans monoka Milk Maestro
CM. B KpaTKOM PYKOBOACTBE MO Havany paboTbl.
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MpocToTa pa36opKu 1 BO3SMOXXHOCTb MbITbsl B MOCY,0MOEYHOI MalLuuHe
nsi ynobcTBa 04MCTKU M 0BCYXKMBAHUS eMKOCTb A5t Monoka Milk Maestro MoXHO NoNHOCTbIO pa306paTh Ha YacTu.

Bce peTtann MOXHO MbITb B l'lOCWJ,OMOG‘-IHOVI MallnHe, 4YTO AenlaeT npouecc O4NCTKN eLle 6onee yD,O6HbIM.
|_|p0CTO nomMecTuTe AeTasiv Ha BEPXHIOK MOJIKY I'IOCWJ,OMOG‘-IHOI;I MallWHbI NN B OTCeK A/14 CTO/10BbIX I'IpI/I60pOB.

ﬁ BHumaHue! He nomelwtanTe KpbILLKY B MOCYAOMOEYHYIO MaLUMHY, eCin perynsatop KoanyecTBa MeHKU
HaxoamnTcs B nosioxeHun PULL (MoTaHyTb). CHUMUTE ero, 4Tobbl He NoTepsTh.

MCMNOJIb3OBAHUE EMKOCTWU A1 MOJIOKA MILK MAESTRO

ro\; COBETbI
[nanpuroToBneHrs MOJIOYHOW NeHbl ciieayeT BbIbpaTh yNbTpanacTepu3oBaHHOE MOJIOKO U3 XONOANIbHNKA
(3-5 °C). Wcnonb3oBaHue cneumanbHbiXx (MUKPOGUABTPOBAHHOIO, Cblporo, GepMeHTUPOBAHHOIO,
oboraLleHHOro) uamn pacTuTenbHbIX BUAOB MOMOKa (MMHAANbHOIO, OBCAHOMO, COEBOrO 1 T. A.) MOXeT AaTb
MeHee y[0B/IeTBOPUTESIbHbIE Pe3y/ibTaTbhl C TOYKM 3PEHUS KayecTBa U KonmnyecTtBa rneHku. B kavectse
pacTnTeNnbHOro MOOKa Bbl MOXeTe BbIbpaTb MOJIOKO Special Barista, KoTopoe nmeeT NpaBW/bHbINA COCTaB,
rapaHTUPYIOLLMIA XOPOLLYIO NeHy. ECnn 6yTbifiKa ¢ MOIOKOM (NNacTUKOBas UK CTEKIAHHAsA) OTKPbITa, ee
HY>XHO XPaHWUTb B XONI04WSIbHMKE Npu TemnepaType 4 °C unn Hke. Kak npaBunsio, MONOKO MOXHO XpaHUTb
B Te4yeHue 5-7 gHemn.

MHcTpyKUMS no sakcnnyatauum:
1. NpurotoBneHue

HanonHuTe emkocTb st Mmosioka Milk Maestro HeobxoAMMbIM KOMYECTBOM MOJOKa. Ybeamutech, YTO ypOBEHb
MOJIOKa He NpeBbILLIaeT 0TMETKY MaKCUManbHOMO 3aMofHEeHUS, YKa3aHHYI0 Ha eMKOCTH.

MAX MaKcMMarbHbIl ypoBEHb MOJIOKa B eMKOCTY

- -~

U PekoMeHayeMblil ypOBeHb [/ MPUrOTOBNEHNS HECKObKIX KamyyYnHO
CP PekomeHayeMblil ypOBeHb [/18 MPUrOTOBEHUS OAHOMO KamyyYMHO

2. PerynnpoBKa neHKun

Bb|6ep|/|Te KOJIN4eCTBO NMEeHKN B COOTBETCTBUN C BalLMMW NNYHbIMK NpegnoYvYTeHNAMMN. MOBEPHUTE pPerynaTop
KOin4ecTBa NeHKM CBepxy no YacoBoWm CTpenke onga 6onbLUero KonM4ecTsa Unu npoTnBe YyacoBol CTpenkn aons
MeHbLlero Konn4yectsa.

(PuLL)

[MonoxeHwe ong cCHATUA perynaTtopa Kosin4ecTtBa NeHKn

[MonoxeHve 19 MakCMMalibHOrO KONMYeCcTBa NeHKu

[MonoxeHwe ofid MUHUMabHOIO KOMn4ecTBa NeHKn

=)

Ana onTManbHOro KayectBa KOQerHbIX HanMMTKOB Ha OCHOBE MOJIOKa PeKOMeHAyeTCcs MNpPUroToBUTb
5-6 HaNMTKOB C MOJIOKOM MOC/1e NepBOro NCNob30BaHNSA. 3TO NO3BONNT CMCTeMe Nnodadn Mosnoka pabotaTtb
Ha ONTVMManbHOM YpPOBHeE.
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Ecnn kode Ha 0CHOBe MOJIOKa NepenmBaeTcs Yepes Kpa YallKy, PeKOMeHAyeTCs ceayoLLee:
- YCTaHOBUTb perynsatop o6bemMa MOoYHOW rneHku B nonoxexHne MIN (MuHumym);
- BblbpaTb MeHbLINI 06beM HanuTka (M unwm L);
- MCNOJ1b30BaTb YaLLKy 6onbLLero pasmepa.

3. OuncTka
Mo OKOHYaHWM MCMOMb30BaHUSA eMKoCTU Ans Monoka Milk Maestro MOXHO BbIMOMHUTb aBTOMATUYECKYHO
NPOMBbIBKY C MomoLlpto nporpaMmbl MILK (Monoko) nnbo pasobpaTb €MKOCTb U TLWATENbHO BbIMbITb BCE
AeTann B TeNJI0N MblSIbHOWM BOAE NN B MOCYAOMOEYHOWN MaLLnHe.
O6s3aTenbHO TLATeNbHO MPOMONTE U BbiCyLLUTE BCe AeTanu nepeg cbopkon.

— &

" COBETbI
YTo6bl OTKPbITE KPBILIKY eMKocTu Ans Monoka Milk Maestro, Heobxoanmo nNoBepHyTb ee Ha YeTBepTb
obopora.

BHuMaHue! He HauuHaliTe NpUroToBreHWe MOMOYHbIX HaMWTKOB, He MOAK/IYUB MpefBapuUTesibHO
A eMKOCTb Ans monoka Milk Maestro k kodemalumHe.

Hapeemcs, 4To BaM NoH PaBUTCA NCMOb30BaTb EMKOCTb /14 MOJIOKa Milk Maestro. C Heln Bbl IerkKo npurotoeuTe
HEXHY0 MOJIOYHYIO MeHKY 1N CMOXXeTe HaCNnaXX4aTbCA BKYCHbIMU MOJTOYHbIMW HaNnUTKaMN.

4. MPODOUNIN

OJ19 YEro HY>XKHA ©oYHKUNA «MPODUITN»
PyHKUMA «[1podPunn» NO3BONAET NOSYUNUTb AOCTYN K UHANBUAYaIbHOMY MPOCTPAHCTBY, e Bbl MOXeTe XpaHUTb
N COXPaHATb CBOU NIOBUMble HAMUTKW. YTOObI BOCMONb30BaTbCS 3TON QYHKLMEN, HY>KHO MPOCTO HaXaTb KHOMKY
Profiles (Mpodunun) Ha naHenn ynpasneHus kodpemallnHbl. Bbl MoXeTe co3aatb Ao 4 npobunen, Kaxapii us
KOTOPbIX MO3BOJIAET 3anmncatb 40 6 peLenTos.

[na nepexopa oT ofgHoro Npoduna K Apyromy npocTo HaXKuMamnTe KHOMKY @ Mocne Bbl6Opa HY>KHOrO
HanuTka B npodune Haxmute KHomky START/STOP (Ctapt/Cton), 4uTo6bI HauaTb ero npuroTosfieHne. 3T1a
bYHKUMS vaeanbHa ANA eXefHEeBHOro UCMOMb30BaHWA: HanuUTKM U3 Bawero npodunas roToBATCA B OOHO
KacaHue, 6e3 NINLHNX HaCTPOoeK.

KAK YNPABJIATb TIOBUMbIMU HANMNTKAMW B MPODUIE
Bbl MOXeTe [06aBUTb HAaNUTOK B MPOdUib: Nepes NpUroToB/IEHEM HAMUTKA HAXKMWTE W yaepxusanTe
KHOMKY % CnepyliTe MHCTPYKLUMSIM Ha 3KpaHe.

Ecnn Bbl OCTaHOBUTE I'IpI/IFOTOBJ'IEHI/IeJ'IIO6VIMOFO HanNWTKa BO BpeM4A €ro HaimBaHN4, 6yp,eT 3alncaHa yKa3aHHas
NPOOOJDKNTENBbHOCTD.

KAK YOANTNTb NIOBUMbIE HANUTKWU
- Mepengnte B npodunb 1 BbibepuTe HANUTOK, KOTOPbLIV XOTUTE YAANUTD.

- Haxmute OK Ha BbibGpaHHOM peuenTe.
- MoaTteepanTe yoaneHne Hanutka u3 npoduns, Haxkas OK eLue pas.
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5.1 EEXXEAHEBHOE OBCNTY>XUBAHUE

5. OBLEE OBCJTY>)KXUBAHUE

Hapnexallee TexHMyeckoe 06CnyKnBaHme No3BONNT NPOLJIUTb CPOK CYXKObl KOdeMaLLMHbI 1 COXPAHUTb BKYC KOde.

yxoAa 3A noaaoHOM ANnA KAMNENb
MopndoH Ans Kanenb No3BosseT cobpaTb BoAy U Kode, KOTopbIi NocTynaeT 13 npubopa Bo BpemMs 1 nocse
npuroToBrieHns. BaxHo Bceraa ocTaBsTb €ro Ha MecTe 1 perynsipHo onycToLlaTh.

Mo rMrmeHnYeckMM CoobpaXKkeHNsIM PEKOMEHAYETCS exxeHeBHO pa3brpaTb NOAAOH U OUYULLATD KaXablA ero
3/IEMEHT, a TaKXXe JaBaTb eMy BbICOXHYTb Ha BO34yxe nepepj ycTaHOBKOW 06paTHO B KodpemalunHy. MoanoH
MO>XHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI MaLLVHe, NpeABapUTENbHO CHSAB PeLLETKY.

[lononHuTenbHyo MHGOPMaLMio CM. B KPaTKOM pyKOBOACTBE NO Havany pa6oTbl.

KOTr'OA CNELOYET ONYCTOLUATb MNOAAO0H AN KANEJb
Ecnu nonnaBoK HaxoAMTCs B NOAHATOM MOJSIOXKEHWM, 3TO O3HAYaeT, YTO NOAA0H 3aMo/iHeH.

yXo/[ 3A KOHTENMHEPOM AJ191 KO®EMHOWN ryLimn

1o rMrmeHn4Yecknm C006pa)KEHVIﬂM pekomMmeHayeTca exegHeBHO MbITb KOHTeVIHep ana KOCI)eVIHOVI rywmn
I'Opﬂl-leVI MbIJIbHON BO,D,OVI N O0aBaTb €My BblICOXHYTb Ha BO34yXe, npexae 4yeM yCTaHaBIMBaTb €ro 06paTHO B
KodemallunHy.

Ans nony4yeHns JONONHUTENBbHON MHPOPMaLMK O TOM, KaK YUCTUTb KOHTeliHep AN KOpeiHO ryLiu, cm.
KpaTKoe pyKOBOACTBO Mo Hayvany pa6oTbl.

- OnNopoXHSANTe KOHTelHep ANnsa KodpernHon rywm, Korga kKopemallmHa 3anpocuT 3T0.

- Bbl MOXXeTe OMOPOXKHATb ero 4alle, HO denanTe 3TO, KOrAa KodemaluvHa BKIOYeHa, YTobbl OHa Morna
3adurKcnpoBaTb GaKT ONOPOXKHEHUS KOHTENHEpPa.

ﬁ Ba)kHo! Ecnin He onycTolaTbh KOHTENHep ANt KOEMHOW Ty PerynsipHoO, KakK yYKa3aHo Bbllle, TO 3TO
MOXXET NMPUBECTYU K MOBPEXAEHNIO KODEMALLVIHBI.

yXOoA 3A PESEPBYAPOM AJ14 BOObl

[ns coxpaHeHns apomaTa Kode 1 Mo rmrmeHNYecKnm coobpaXKeHNsIM peKoMeHayeTCs NCNOMb30BaThb CBEXYHO
BOJY, eXXeHEeBHO 04MNLLATb pe3epByap 419 BOAbl ropsiyei Bogol 1 rybkoi 1 faBaTb eMy BbICOXHYTb Ha BO3ayXe
nepep yCcTaHOBKOW 06paTHO B KOdeMaLLnHY.

yXo[, 3A KOHTEMHEPOM /11 KO®ENHbIX 3EPEH.

KodelHble 3epHa MOTryT OCTaBNATb XUPHbIA HAaNeT Ha CTEHKaxX KOHTenHepa Ana KOGenHbIX 3epeH, YTO MOXeT
NoBANSATb Ha KayecTBO Kode. [115 coXxpaHeHUs apoMaTa 1 Mo r’MrMeHnYeckM coobparkeHNsIM peKoMeHayeTcs
NpOTUPaTb KOHTENHEP YNCTON, CyXOM, MSATKOW TKaHbO KaXKabl pa3, Korga ero HeobxoAMMOo HaMoMHUTb.

ﬁ BHUMaHue! He ncnonb3yrite Body AN OYMCTKMA KOHTeNHepa Ans KOpelnHbIX 3epeH: Hanmyne BOAbl B
KOHTelHepe MOXeT NoBpeanTb KopeMalLHy.

5.2 ObCNTY>)KXUBAHUE. AOMNOJIHUTEJIbHAA NHPOPMALINA

ﬁ Ba)xHo!

* Bpems TexHn4ecKoro o6cy>KmBaHms, B 3aBUCUMOCTY OT NpoLeaypbl, COCTaBNsSeT MakKCUMyM 20 MUHYT.

* Ecnuv Bo BpeMs TeXHMYeCKOro 06Cny)KMBaHWs Bbl OTKIOUNTE NPpUBOp OT ceTu Unun ecnm bygeT OTKNIoYeHa
3N1eKTPO3HepPrus, NPorpaMma O4YNCTKM BO30OHOBUTCA € CaMOro Havana. OTnoxmTb 3Ty onepauuto byaet
HEeBO3MOXKHO, MPOMbIBKa BOASHOIO KOHTypa 06s3aTenbHa. B 3ToM cnyvae moxeT noTpeboBaTbCsl HOBas
yncTawan TabneTka.

* Ecnu Baw npmnbop ocHaleH ¢unbTpom ans soabl KRUPS Claris - Aqua filter System, nssnekute ero
nepes npouenypon yaaneHus Hakunu.

* Heobs3aTenbHO 3anyckaTb NpPoOrpamMMy TeXHUYecKkoro obcnyxmBaHns cpasy nocne 3anpoca npubopa,
HO uyem 6biCTpee Bbl 3TO cAenaete, TeM nydwe. Ecan ounctka (Man yganeHue Hakunu) OT/IOXKEH],
npegynpexaeHne 6ynet otobpaXkaTbCsA A0 BbIMOMHEHUS onepauuu.
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Heob6xoaumbie

TexHn4yeckoe
O6bsACHeHne
ob6cny>xmBaHue MaTepuanbl
Bo BpeM$ BbINOMHEHWS MPOrpaMMbl
ABTOMaTM4eckoe aBTOMaTMYeCKOl NPOMbIBKM €MKOCTY AJ151 MOMOKa
ononacKkusaHue Mocne Milk Maestro ncrnonb3yeTcs TOfIbKO ropsiyasi BOAa,
eMKOoCTU ans ynoTtpebneHus yTo obecneymBaeT oNTUManbHOe BCMEHNBaHNE
monoka Milk MOJIOKa 1nu B MOJIOKa M YNCTOTY CUCTEMBI.
Maestro noboe Bpems. JononHuTenbHyo NHGOPMaLLUNIO O MPOMbIBKe
30s - 60 ml emKocTu gna monoka Milk Maestro cm. B
KpaTKOM PYKOBOACTBE Mo Havyany pa6oTbl.
OTa 04YNCTKa COCTOUT M3 Pa3bOPKMN N YNCTKK
Py4Hoe Mo 3anpocy CcbémHoro 6roka «one touch cappuccino».
ononackmsaHue | kodemMalUWHbI [ns onTMManbHOro BCNeHMBaHNSA MOMOKa
Milk Maestro nnu B noboe pekoMeHAOyeTCs perynsipHoO ero YACTUTb.
~5 MUH Apyroe Bpems. O6paTutechb K «PykoBoacTBy no 6bicTpomy
3anyCcKy».
Mocne kaxxgoro
MpombiBKa NPUroToBNEeHMUS
Mo3BonseT NPOMbITb KOHTYpP No4ayun MOJOKa. Bbl
KOHTYypa nogauu HanuTKa C
MOXKeTe 3anyCTUTb MPOMbIBKY CUCTEMbI MOAAUN
MoOJIoKa MOJTOKOM,
MosoKa B ntoboe Bpems.
30s-20ml no 3anpocy
kodemMalLlmHbI.
0 sl 2k a Mocne aByx Mo3BonseT NPOMbITb KOHTYp Nodaymn kode. B 3TomM
P OHel 6e3 npouecce NCNOb3yeTcs TONbKO ropsiyas Boaa.
KOHTYpa nogayu
Kode NCNONb30BaHNA | DTO rapaHTUpyeT COXpaHeHMe ayTeHTUYHOro BKyca
~45s - 30 ml nnu B noboe Kode.
BpeMms. CM. KpaTKoe pyKOBOACTBO NO Ha4yany pa6oThbl.
B uensx rurneHbl U coxpaHeHns KayecTBa Kode
peKkoMeHAyeTCs OUNLLATL N 06e3KNPUBATL KOHTYP
nogauyn kode kopemallnHbl. ITO rapaHTUpyeT
COXpaHeHue ONTMMaNbHOro BKyCa BaLLNX
HamMuTKOB.
NHCTPYKUMM Mo o4ncTKe KodemallrHbl CM. B
KpaTKOM pyKOBOZACTBe Mo Hadany paboTbl. nu Bbl
MOXXeTe BbIMOMHUTb CriefytoLme 4eicTBUS:
1. Ecnm nosiBMTCS coobLueHre 0 HeobxoAnMocCTur
04NCTKY, HaxXmuTe OK.
Mo 3anpocy
Ouuncrtka 2. Bo3bMuTe umncTsLLyto TabneTky. 1 yncrawas
KobemMaLlnHbI o o
KogemallunHbl W B Nio6oe 3. OTKpoOTe OTCeK A5 YNCTSLLLEN TabneTkn n Tabnetka KRUPS
~13 MuH - 1L BCTaBbTe TabneTKy. XS3000/XS808
Apyroe Bpewms.
4. MoMecTnTe NUTPOBYIO EMKOCTb MO, comnna
nogauu.
5. Haxxmute kHonky START/STOP (Crapt/CTon),
4yTO6bI NOATBEPAMNTL MPOLLECC OUNCTKN.
6. Bo Bpems 0unCTKM 13 conen s nogayun kodpe
6yneT Teub BOAA.
7. Korga nopaya BoAbl MpeKpaTuTCs v Bbl
yCnbILLVTE TPY 3BYKOBbIX CUIHasa, BaLla
KodpemallumHa OyaeT ounLLEeHa 1 TOTOBA K
MCMOMb30BaHMIO.
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TexHn4yeckoe Heob6xoaumbie
O6bAcCHeHue

ob6cny>xmBaHue MaTepuanbl

MpombiBKa kodeMaLLMHbI OT HAKUMK, BKIOYas
yAaneHve N3BeCcTKOBOro HaneTa 1 OTIOXEHU,
obecneyrBaeT ee npaBuibHYO paboTy 1 NpoanesaeTt
CPOK ee CITy>6bl.

YT06bI Y3HATb, KaK yAanuTb HaKnMb 13 KOPeMaLLnHbI,
CM. KpaTKoe pyKOBOACTBO MO Hayany paboTbl. Vv Bbl
MOXeTe BbINOHUTb cllefyloLne eCTBAS:

1. Ha skpaHe nosiButcst coobLieHne ¢ npocbbom
YA2MUTb HaKUMb N3 KodpeMaLLNHBbI.

2. Haxkmute OK.

5. HanonHuTte pe3sepsyap 4719 BOAbl TeMIown BOAOM A0
otmeTku CALC.

6. Bo3bMuTE 1 OTKPOWTE MaKeTVK C PacTBOPOM NS
yoaneHus Hakunm KRUPS.

7. BbICbINbTe cOAepXnMoe NakeTrka B pesepsyap 415

Mo 3anpocy
BOZAbI (ecnu BaLL Npnbop OCHaLLeH HawM GUAbTPOM
KodemallmHbI. :
ons soabl Claris, cCHUMKUTE ero).
Ecnn konnyectso . o
8. CmeLLanTe cogepXXnmMoe nakeTuka c Bogow B 1 nakeTnk
NPUrOTOBMAEHHbIX
YpaneHue HANUTKOB He pesepsyape. cpencTea ans
Hakunu 9. YcTaHOBWTE pe3epByap 4718 BOAbl HA MecTo. yaaneHuns
npuBeno K .
~20 MuH - 1,5L 10. YcTaHoBUTe Hacaaky A5 nogaym ropsidert Bogbl | Hakmnu KRUPS
06pazoBaHUio
Ha MeCTO [11 eMKOCTUY AJ19 MOJIOKaA. FO54/XS809
Hakmnu, 3Ta
BYHKLMS 11. MomMecTuTe eMKOCTb 06BbemMoM 1,5 nuTpa nog, obe
Hacagkwm (ons nogaym kode 1 napa).
HeaKTUBHa. Ak (An A ¢ pa)

12. Haxxmute kHonky START/STOP (Crapt/Cton),
4yTOObI HaYaTb NPOLLECC YAANEHNS HAKUMN.
13. Bo Bpems npoviecca yaaneHns Hakunm n3 Hacagku
6yneT Teub Boda.

14. Korga kodpemMalLrHa NoKaXKeT COOTBETCTBYOLLee
coobLLeHne, CHAMUTE, ONMOPOXKHUTE U NPOMONTe
pesepByap Ans BOAbI.

15. HanonHute pe3sepsyap 4719 BoAbl [0 oTMeTk MAX.
16. YcTaHOBUTe pe3epByap A9 BOAbl HA MeCTO U
HaXxMuTe KHONKYSTART/STOP (Crapt/Cton).

17. Bo BpeMs npoLecca NpoMbIBK/ 13 Hacagku byaeT
Teyb BOJa.

18. Korpa nofgada BoAbl MPeKPaTUTCA 1 Bbl yCIIbILLNTE
TPV 3BYKOBbIX CUIHana, Balla KodemallvHa byget
OYyLLeHa OT HAaKMMKW 1 TOTOBA K UCMOSb30BaAHMIO.

6. APYTUE ®YHKLUWUN

KAK HACTPOUTb KOPEMALUUNHY
KopemawmHa KRUPS Sensation Elite nmeeT MHOXeCTBO HacTpoek, NMpobyliTe 3KCMepuUMeHTMpPOBaTh! ITO
MO3BOJINT BaM elue 6orbLUe NepcoHann3MpoBaTb NPOLLecC NPUroToBneHns Kode.

-

CMACOK HACTPOEK

A3bIK Bbi60op s3bIKa 13 23 JOCTYMHbIX.

AApKocTb 3KpaHa PerynnpoBKa ApKOCTU 3KpaHa.

ABTOMaTNyYeckas Bbi6op BpeMeHU, Mo ncTeyeHr KOToporo Nnpnbop aBTOMaTUYeCK BbIKITUUTCS.
OCTaHOBKa STa GYHKUMS NO3BOJISET SKOHOMUTL 3N1EKTPO3HEPTUIO.
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EanHnua namepeHus
A = P BbI60Op eanHMLbl U3MEePEHUS: M UKW YHUNS.

o6bema
ABTOMaTn4yeckKkas Bbl MOXeTe BKJIYUTb NN OTKAOYUTb aBTOMaTI/ILIECKy}O I'IpOMbIBKy conna gn4a
NpPOMbIBKa nogaym kode Npu BbiKNOYEHUN KOPEMALLMHBI.

PerynmpOBKa »XecTkocTu Boapbl ot 0 o 4. Iﬂ,OI'IOJ'IHI/ITEJ'IbHyIO |/|H¢opmau,|/|+o CM. B

XXecTKoCTb BOAbI
pasgerne «/3mepeHue >XeCcTKOCTM BOAbI».

TemnepaTtypa Kode YcTaHoBKa TeMnepaTypbl kode oT T1 go T3.

C6poc HacTpoek npubopa| COHpoC yaanuT BCce HACTPOMKU 1 NapaMeTpbl KodpeMallHbI.

OTBETbl HA BOIMPOCHI

SKCMNNYATAUNA
1) Opunbop BbigaeT ownbKy, NporpaMmMHoe obecneyeHre 3aBUCNO UK BCe MHANKATOPbI MUTAIOT.

© BbIK/OUNTE 1 OTCOEAUHUTE NMPUGOP OT CETU, W3BMEKUTe GUILTP AN BOAbl, €C/IN OH YCTaHOBMEH B
pesepByape 415 BOAbl, NOAOXANTE OAHY MUHYTY, CHOBa NOAKUUTE 1 Nepe3anycTute npubop.

2) [pubop He BKIKOYAETCA Nocae HaxaTus kHonky ON/OFF (BKJ1/BbIK/).

© TMpoBepbTe NpefOXpaHNUTENN 1 PO3eTKy BalUel aneKkTpoceTu. YbeamTtech, uto oba ceTeBbixX LUTeKepa
MpaBWSIbHO BCTABNEHbI B PO3ETKY.

3) B npouecce NpurotoBaeHns npounsolien c6oii 3NeKTPONUTaHNS.
@ I'Ip|/| I'IOBTOPHOM BK/THOYEeHUn 6y,D,ET BbINOJIHEH aBTOMaTUYeCKN nepeaanyCK.
4) Kodemornka paboTaer BXOJOCTYIO.

© B KoHTelHepe ocTannch KodenHble 3epHa:

* Kode mMoxeT 6bITb CINLLIKOM MacSiIHUCTbIM, U NO3TOMYy KodpeMonka obpabaTbiBaeT ero HermpaBUSibHO.
Bbl MOXkeTe monpo6oBaTh BPyYHYHO OMyCTUTb KodeliHble 3epHa rnybye 1 MOCMOTPETb, MOMOXET /v 3TO
BO306HOBUTb paboTy kopemonku. OfHAKO peKOMEeHAYeTCst CMeHUTb kKode (CM. TUM KOdenHbIX 3epeH).

* Ecnn 370 Baw 06bIYHBIN KOde, KOTOPbIA paHblle He Bbi3biBas HUKAKUX Mpobnem, CBSXKUTECb CO
cnyx6om nopaepxkun knmeHtos KRUPS.

NCNOJIb30OBAHUE

1) Kodemosnka nsgaet Heob6bIYHbIN LLUYM.

© BkodeMorKe, BEpOATHO, MPUCYTCTBYHOT MOCTOPOHHME NpeameTbl. MonpobynTe 04MCTUTL ee MbIecocoM,
B NMPOTUBHOM CJlydae obpaTuTeck B CNyx0y noaaep>xku knmeHtos KRUPS.

2) Mopa npnbopom NosiBUIaCk BOAaA.

@ I'Iepep. TeM, KaK n3BJiedyb NOAO0H 414 Kanenb, nogoxgute 15 CeKyH[ nocsie OKOH4YaHnA noga4n KOCI)e —
3TO Heobxoanmo ans KOPPEKTHOro 3aBepLleHnd Lunkna.

© TMpoBepbTe, NPaBUALHO NN YCTaHOBNEH NOAAOH. OH [OMKEH HaXOAMTLCA Ha MecTe Aaxe Toraa, Koraa
nprnbop He ncnonb3yeTcs.

© MposepbTe, He NepenosiHeH i NOALIOH.
3) KHoMKa perynvpoBKM CTENEHM NOMOJIa C TPYAOM NOBOPaYNBAETCS.

© MosopayumnBaiiTe KHOMKY PerynnpoBKM CTeMeHn MOMOosa TONbKO BO BpeMst paboThbl KOGEMOKM.
4) Mpunbop He NPUTroTOBUI Kode.

© Bo BpeMs npurotosnieHns npowsowen c6oii. Mpnubop aBTOMaTUYECKM nepe3arpysuTcs 1 6yaeT rotos
K HOBOMY LIKJ1y.

5) Bbla ncnonb3oBaH MONOTbIN Kobe BMecTo KObelHbIX 3epeH.

© Wcnonb3yiTe nbinecoc, 4Tobbl CO6paTh MOMOThIN KOde U3 KOHTelHepa A1 KOGENHbIX 3epeH.
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6) 13 Hacagok A nNodayn Kope TeHeT BoAa, XOTd KODeMALLUNHA BbIK/TKOYEHA.

© 370 HOpManbHO. 3TO aBTOMATUYECKasi MPOMbIBKA HacafoK Ans nogaun kode. Bbl MOXKeTe OTKIOUUTD
ee B HacTpolkax kodeMallrHbl, I3MEeHMB 3HayeHne napameTpa Automatic rinsing (ABTomMaTun4deckas
NPOMbIBKA) Ha inactive (HeaKTUBHO).

NMPUTOTOBJIEHUE HAMATKOB C MOJIOKOM

1) I'Iap BbIXOOUT Yepe3 PeLlETKY NoAA0Ha ONd Kanesb.
@ B 3aBucumoctn ot TMNa NPUroToBJIEHNA, Nap MOXET BbIXOANUTb Yepe3 peleTky nogaoHa angd c6opa
Kanesnb.

2) EmKocTb ans mosnoka Milk Maestro 6onblue He NoaaeT NeHKY

© Vcnonb3yiiTe cBexee Nonyobe3xMpeHHoe Unu LenbHoe MOMoKo (TemnepaTypoii ot 3 °C o 6 °C) nnn
pacTuTenbHoe MOMOKo Special Barista.

© MpomoliiTe eMKocTb ANt Mosioka Milk Maestro, ucnonbsys nporpammy MILK RINSE (MpombiBka oT
MOJI0Ka).

© OuwncTuTe Bce geTanu B NOCyJOMOEYHOWM MalluMHe UKW BPYYHYKO B MbIIbHOW BOAE, a 3aTeM JalniTe UM
BbICOXHYTb nepepn, cOopKoiA.
TEXHUYECKOE OBCNTY)KUBAHUE
1) KodemalwvHa He 3anpaluvBana yaasieHne Hakumu.
© UuKn yaaneHns Hakuny Heobxoamm rnocsie 60/bLLOro KOMYecTBa NpUroToBeHN HanuTKOB.
2) B nopnoHe ans Kanesiab HEMHOIO MOIOTOro Kode.

© Hebonblluoe KOMMYECTBO MOMOTOr0 Kode MOXeT nonacTb B MOAAOH ANA Kanenb. KoHCTpyKums
KodpeMaluMHbl NpedycMaTpUBAET yAaneHue M3MMLLKOB MOJIOTOro Kode, 4Tobbl 3aBapOYHbI 60K
0CTaBasICsA YNCTbIM.
3) Mocnie ONOPOXKHEHNA KOHTEHepa A58 KOGeNHOM ryLiy Ha SKpaHe BCe PaBHO OCTanoCh npeaynpexxieHue
0 HeOBXOAMMOCTUN ero ONOPOXHUTb.
© YcTtaHoBUTE KOHTelHep Ans KopenHom ryLm Ha MecTo.

4) Mocne HaNONHEHVA pe3epBYyapa Ha SKPaHe BCe PABHO OCTaNOCh NpeaynpexaeHne 0 HeobxoANMOCTH ero
3anoJIHUTb.

© Y6enutech, UTo pesepByap yCTaHOB/EH B NPaBUIbHOM MOMOXEHUW Ha npubope.

© MonnaBoK B HUXHel YacTy pesepByapa AO/HKEH CBO6OAHO nepeMeluaThbes. MposepbTe U 0cBO60AMTE
MOMNJaBOK NPW HEOOXOAUMOCTH.

5) Bo BpeMda yaaneHnda Hakunw Ha NepBOM 3Tane U3 HaCaAOK He BbITEKAET BOAd.
@ JT0 HOpMasnbHO, BO4A 6yJJ,eT BbITEKATb 13 HAaCa[OK TOJIbKO NMpn CU/1bHOM HaneTe.

HAMUATKN

1) Kode HanmBaeTcs CAULLIKOM MEOIEHHO.

© MoBepHUTE KHOMKY PerysvpoBKM CTEMEHV NMOMOosa BNpaBo, YTobbl Mosyuntb 6osee KpynHbIi NoMos
(3TO MOXET 3aBUCETb OT TMMA UCMOSIb3yeMoro Kode).

@ BbinonHute OONH NN HECKOJIbKO LIMKITOB NMPOMbIBKN.
© 3amenute GpunbTp ana soapl Claris Aqua Filter System.
© KodemallrHa o4ncTuTcs cama.
2) Kode nonyyaercsa CANLLKOM MATKUM WU HEOOCTAaTOYHO HAChILLEHHbIM.

© Y6eamnTech, 4TO KOHTENHEP ANS 3epeH COAePXMUT Kode 1 YTO 3epHa CBOBOAHO OMYCKAKTCS BHIA3.

@ M36erarite ncnonb3oBaHUA MaC/sIHUCTOrO, KapaMesimsnpoBaHHOro nan apomMaTtnsnpoBaHHOIo Koq)e
— OH MOXXET MJ10X0 3aXBaTbIBAaTbCA.

© YMeHbluMTe 06bEM NMPUrOTOB/IEHUS 1 YBEMNYLTE KPEMOCTb HAMMUTKA C MOMOLLbIO GYHKLMN KPEenocTy
Kode. MoBepHUTE KHOMKY PerysiMpoBKM CTeNeHn nomona Ans nonyyeHus 6onee Menkoro nomorna.
MpWroToBbTE HAMUTOK B ABA LUMKIA, NUCMOMb3ys GYHKLMIO ABYX Yallek.
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3) Dcnpecco nnm kodbe HeJoCTaTOYHO FOPAYNIA.

© YBenuubTe TemnepaTypy Kode B HacTpoiikax KodemaliuHbl. [leped MPUroTOBAEHWEM HanuTka
nogorpenTe Yallky, ONoNoCHYB ee ropsivert BogoMN.

© Mepep TeM Kak HayaTb rOTOBUTL KOdE, BbIMOSIHUTE MPOMbIBKY KOHTYPOB.

4) [Nepen NPUroTOBAEHMEM KaXKaoM Yallukm kode U3 HacaJoK Anas nogaym kode TeyeT Yncras Boaa.

@ |_|pl/l Ha4dalle NpuroToBaeHnd nNponcxognT npenBapuTesibHOE 3aBapBaHME, YTO MOXXET NMPUBECTU K
BbITEKAHWIO HEOONbLLIOIrO KONMYECTBA BOAbI U3 HAacaAoK s nogaydn KOCI)e.

Ecnv ogHa 13 onncaHHbIX Bbille Npo6nem coxpaHseTcs, o6paTuTech B CNy>X6y noaaep)XxKn KIMeHToB
KRUPS.

YTUNN3ALUNA

B HekoTOpbIX Npnbopax 6aTapes J4OCTYMHA TOIbKO CNeLManncTy no peMoHTY U3 coobpaxeHunit 6e3onacHoCTL.

[na 3ameHbl 6aTapen obpaTuTech B 6AMXANLLNA aBTOPU3OBAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.
Ba)xHo! Baw npubop cogepxuT psg MaTepuanos, KOTOpPble MOXHO WCMOMb30BaTb MOBTOPHO WU
nepepaborarts.

FAPAHTUSA

lapaHTUA He AenCTBYeT B C/IeAyoLmMX CydasX:

- Hanun4yme NOCTOPOHHUX YacTuL, B KOPeMorke;

- B KOHTeWHep 419 KodelHbIX 3epeH Obl HacbiNaH MONoTbIN Kode;

- ¢unbTp ang Boabl Claris Aqua Filter System He ncnonb3yeTcsl B COOTBETCTBUM € MHCTPYKUmMAMU KRUPS;

- B C/lyYae HeBbINOHEHNS YAANEHUS HAaKUMW, O4YUCTKN UAN PerynsipHoro o6CcnyXnBaHus.

Jtobble paboTbl C NPpMOOPOM AOMKHBI BbINMOMHATLCS B aBTOPM30BaHHOM LeHTpe KRUPS.

OTa aBTOMaTM4yecKas acnpecco-MallnHa npeHasHa4e€Ha TOJIbKO Ond NMpPpUroToBieHnA KOCI)e, FOpﬂ‘-IEI?I BO/Abl
nnn B36MBaHNSA MOJIOKa.

Mpoussoantennb: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne, France (®paHuuns)
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ACIKLAMA

A. Su haznesi tutma kolu/kapagi I. Kahve baslhgi

B. Su haznesi J. Ogutme inceligi ayar digmesi
C. Kahve ¢ekirdegi haznesi kapadi K. Kahve 6gutucu

D. Kontrol paneli L. Ayarlar

E. Ogutilmis kahve haznesi M. Kahve yogunlugu ayari

F. Damlama tepsisi N. Boyut ayari

G. SUt haznesi 0. Profiller

H. Su bashgi

Sayin Musterimiz,

Dahili 6guticuye sahip bir KRUPS Espresso makinesi satin aldiginiz icin tesekktr ederiz. Dahili 6guttcalu
KRUPS espresso makineleri Fransa'da tasarlanmis, gelistirilmis ve Gretilmistir; bu da mensei ve Uretim kalitesi
acisindan en yuksek guvenceleri saglar. Makineniz, mumkin oldugunca kolay kullanilacak ve tek dokunusla
barista kalitesinde icecekler hazirlayacak sekilde tasarlanmistir. Tek bir digmeye dokunarak espresso, filtre
kahve ve diger kahve turlerinin keyfini ¢cikarin. KRUPS espresso makineniz sezgisel bir arayuzle donatilmistir.
Makinenizde bulunan gelismis teknoloji, taze ¢ekilmis kahve cekirdeklerinden maksimum aroma ve lezzeti
ortaya ¢ikararak mumkun olan en iyi sonucu elde etmenizi saglar. Kahve molalarinizin keyfini ¢ikarmanizi ve
KRUPS makinenizden tamamen memnun kalmanizi dileriz.

KRUPS Ekibi

1. ONEMLI URUN BILGILERI

Cihazinizi ilk defa kullanmadan 6nce kullanim kilavuzunu ve “guvenlik talimatlari” kitapg¢igini dikkatlice okuyun
ve saklayin: Uygun olmayan kullanimlar, KRUPS'u her tiirli sorumluluktan muaf tutar.

1.1 KULLANMA KILAVUZU ICiN SEMBOL KILAVUZU

ATehIike: Ciddi bedensel yaralanma veya 6lum riskine karsi uyari.
Yildinnm sembolu sizi elektrikle ilgili tehlikelere karsi uyarir.

ADikkat: Cihazin olasi herhangi bir arizasina, hasarina veya tahribatina karsi uyari.

n Onemli: Cihazin calistinimasi icin genel veya 6nemli aciklama.

1.2 MAKINENIZLE BiRLIKTE VERILEN AKSESUARLAR

Makinenizle birlikte verilen aksesuarlari kontrol edin. Parcalardan biri eksikse dogrudan KRUPS mdusteri
hizmetleri ile iletisime gecin.

BIRLIKTE VERILEN AKSESUARLAR

Kullanim kilavuzu - Hizli Baglangig¢ Kilavuzu - Guvenlik talimatlari kitapgigr KRUPS Satis
Sonrasi Servis merkezleri rehberi Garanti belgeleri

1] l)‘
AN

1

2 | Kirec temizleme paketi*

3 Temizleme tabletleri*
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4 Milk Maestro sut haznesi

5 |Subashgi

*Modele baghdir

ADikkat: Garantinin bozulmamasi i¢in bu makineyle yalnizca Krups aksesuarlarini kullanin.

1.3 TEKNIK VERILER

Cihaz Otomatik Espresso EA917 - EA91
Gug¢ kaynagi 220-240 V~ /50 Hz
Pompa basinci 15 bar
Kahve cekirdegi haznesi 260 g
Enerji tiketimi Galisir durumda: 1450 W
Su haznesi 1,71
Baslarken ve depolama ic mekanda, kuru bir yerde (donmadan uzak)
Boyutlar (mm)Y x U x D 365 x 240 x 400
Uriin agirhigi (kg) 8,9

Teknik degisikliklere tabidir.

1.4 BASLANGIC VE CIHAZ KURULUMU

BASLARKEN

Makineyi sabit, yatay, temiz ve kuru bir calisma yiizeyine yerlestirin. ilk kullanimdan énce cesitli ayarlari
se¢meniz istenir. Makinenin ilk hazirhgi, su devrelerinin dolmasini saglayarak makinenin calisir duruma
gelmesini saglar. On isitma ve otomatik durulama islemi gerceklestirilir.

Ekrandaki talimatlari izleyin. Daha fazla bilgi icin Hizli Baslangi¢ Kilavuzu'na bakin.

Cihaziniz uretim tesisinden ayrilmadan 6nce kontrol ve test edilmistir. Temizlige gdsterilen tim 6zene ragmen,
kahve 6gutuctde kahve kalintilari ve/veya damlama tepsisi 1zgarasinda kahve damlalari bulabilirsiniz. Paketi
acarken koruyucu malzeme nedeniyle makine Gzerinde toz oldugunu da fark edebilirsiniz. Ik kullanimdan
once makinenizi bir bezle iyice temizlemenizi dneririz.

Anlayisiniz icin tesekkur ederiz. Hasarl bir cihazi asla kullanmayin.

MAKINE BEKLEME MODU
Makine, hazirhiga bagh olarak bekleme moduna alindiginda otomatik durulama islemi gerceklestirir. D6ngu
yalnizca birkag saniye surer ve otomatik olarak durdurulur.
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" IPUCLARI VE PUF NOKTALARI
SsuU

Suyun kalitesi, aromalarin kalitesini buyuk oOlcude etkiler. Kire¢ ve klor kahvenin tadini degistirebilir.
Kahvelerinizin tim aromasini korumasi i¢in Claris Aqua Filtre Sistemi kartuslu temiz su veya 800 mg/I'nin
altinda kuru kalinti iceren siselenmis su (sise tizerindeki etikete bakin) kullanmanizi éneririz. “FILTRE VE SU
SERTLIGI” bélimiine bakin.

FINCAN
Sicak icecek hazirlarken 6nceden isitilmis (sicak su altindan gegcirilerek) istediginiz miktara uygun
buyudklukte fincanlar kullanmanizi tavsiye ederiz.

CEKIRDEKLER

Kavrulmus kahve cekirdekleri korunmazsa aromalarini kaybedebilir. 2-3 gun icinde tiketebileceginiz
miktarda kahve cekirdegi kullanmanizi ve 250 gramlik paket se¢cmenizi 6neririz.

Kahve cekirdeklerinin kalitesi degiskendir ve tat 6znel bir kavramdir. Arabica, kafein orani daha yuksek,
daha aci ve dolgun olan Robusta'nin aksine size guzel, ¢iceksi aromalar sunar. Daha dengeli bir kahve elde
etmek icin iki tur cekirdegi karistirmak yaygindir. Kahve cekirdegini satin aldiginiz yerden tavsiye almaktan
cekinmeyin.

Makineye zarar verebileceginden yagh veya karamelize kahve ¢ekirdeklerinin kullanilmasini 6nermiyoruz.
Kahve ¢ekirdeklerinin inceligi, aromalarin guctini ve kremanin kalitesini etkiler. Cekirdekler ne kadar ince
oégutulurse kremasi o kadar puruzsuz olur. Ogutme ayari, istenen icecege gore de ayarlanabilir.

2. FILTRE KURULUMU VE SU SERTLIGI

SU SERTLIGI AYARI NE ISE YARAR?
Makinenizde kireg¢ birikmesini 6nlemek ve optimum kahve kalitesine ulasmak icin makinenizde su sertligini
ayarlamanizi dneririz.

MAKINENIZ ICIN SU SERTLIGINI BELIRLEME
+ Bir bardaga su doldurun.
* Makineyle birlikte gelen test cubugunu su dolu bardaga batirin.
« 1 dakika bekleyin. Test cubugundaki kareler renk degistirir.
* Renkli kareleri sayin. Bu, 0-4 arasinda bir degerde suyunuzun ne kadar sert oldugunu gosterir.
« “Makine ayarlar” bélumune gidin, ardindan asagi inerek “Hardness water” (Su sertligi) 6gesine gidip

ilgili sayiyi girin.
+ OK 6gesine basin.
TEST CUBUGUNUZ YOK MU?
Bu islemi daha sonra tekrarlamaniz gerekirse asagidaki tabloyu kullanarak suyun sertligini kullanim yerine
veya su sirketleri tarafindan saglanan bilgilere gdre degistirdiginizden emin olun:

Su sertligi Sinif 0 Sinif 1 Sinif 2 Sinif 3 Sinif 4
derecesi Cok yumusak Yumusak Orta Sert Cok sert
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° >5° > 8,75° >17,2° > 26,25°
°of <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Cihaz ayarlari 0 1 2 3 4

NEDEN FILTRE KARTUSU TAKMALISINIZ?

KRUPS Claris Aqua Filtre Sistemi kartusu (FO88 / XS807), kahvenizin tadini optimize etmeye, kire¢ olusumunu
sinirlamaya ve bakim ihtiyacini azaltmaya yardimci olur. Makinenizin uzun stre dayanmasi icin filtre kartusu
kullanmanizi tavsiye ederiz. Bu aksesuar KRUPS.com adresinden temin edilebilir.
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CLARIS AQUA FILTRE SISTEMI KARTUSUNU NE ZAMAN DEGiSTIRMELISINiz?

* Kurulumdan iki ay sonra.
t * Kartusunuzu takarken filtre kartusunun ust kismindaki gri halkayi, takma tarihinden iki ay
sonrasini gosterecek sekilde cevirmenizi tavsiye ederiz.

CLARIS AQUA FILTRE SISTEMI KARTUSUNU TAKMA

L * Kartus, su haznesine yerlestirilir.

* Kartusu yerlestirdiginizde, filtre kartusunun en ucundaki gri halkayi kurulumdan iki ay sonrasini
gOsterecek sekilde ayarlamanizi dneririz.

+ Kartusu konumuna dogru sekilde, numarali halka yukari bakacak sekilde yerlestirin.

+ Kartusu dogru konuma getirmek ve vidalamak icin kartusla birlikte verilen siyah vidalama
aparatini kullanin.

+ Makineyi ac¢in ve ayarlara gidin, ardindan filtre kurulumuna tiklayin ve ekrandaki adimlari takip
edin.

+ Makine, sistemi otomatik olarak dolduracak ve durulayacaktir. Islem sonunda, tamamlandigini
belirten G¢ bip sesi duyacaksiniz.

2.1 6GUTUCU: OGUTME AYARI

OGUTME NEDEN AYARLANMALI?
Genel olarak, kahve cekirdeklerinin tirinu degistirdiginizde veya kahvenizin sertligini ayarlamak icin 6gutmeyi
ayarlamaniz gerekir. Ogitmenin degistirilmesi farkl kahve cekirdegi tirlerine uyum saglamayr mimkun kilar:

- Cok kavrulmus ve yagl bir kahve cekirdegi daha kalin 6gutme gerektirir.
- Daha hafif kavrulmus bir kahve cekirdegi daha kuru olur ve daha ince 6gutme gerektirir.

Hafif Orta Sert Yogun Cok yogun
(Blonde) (Kehribar) (Hafif Fransiz) (Fransiz) (Koyu Fransiz)

Ayrica ayni kahve icin 6gutme ayari fincandaki aromayi etkiler. Ogitme ne kadar ince olursa aroma da o kadar
guclu olur.

Konum 5 Konum 4 Konum 3 Konum 2 Konum 1
Cok kalin Kalin Orta Ince Cok ince
OGUTMEYi AYARLAMA

Kahve cekirdegitlrinuze veistediginizlezzetin sertligine gore kahve cekirdegi kabinda bulunan ayar digmesini
cevirin (5 seviye - yukaridaki bélimu inceleyin). Bu ayar 6gitme sirasinda ve kademe kademe yapilmalidir. Ug
hazirlamadan sonra tatta belirgin bir fark géreceksiniz.
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Dikkat: Oguttici tarafindan islenmesi zor oldugu icin yagli veya karamelize kahve cekirdeklerinin kullanilmasini
O6nermiyoruz. Bunlar makineye zarar verebilir ve sensér performansinin diismesine neden olabilir.

— O

3. ICECEK HAZIRLAMA

MAKINENiZDE YAPILABILEN iCECEKLER:

KRUPS Sensation Elite, tercihinize bagh olarak gesitli icecekler yapmanizi saglar. Tariflere dogrudan cihazinizin

kontrol panelinden erisebilirsiniz:

Varsayilan ayarlar ve sertlikler, kalin yaziyla gosterilmistir.

Kahve tarifleri:

Mevcut kahve

Icecekler Mevcut boyutlar sertlikleri X2 islevi
0
Ristretto 20 r;g;? ml (V) v
Voo
: [}
40m
Espresso ’ 0o v
40 ml - 70ml 000
| [}
70 m
Lungo ] 0o v
70 ml-100 ml 000
[}
Uzun kahve 100 Tzlt;rl\SIO ml 0o v
000
[}
Cift espresso 40 TLB 1::? ml 00
0o
90 ml - 150 ml 0
Americano 120 ml 0o
Ooo
[}
Filtre kahve 12017 ml XY v
000

Icecekler

Mevcut boyutlar

Mevcut kahve

sertlikleri

X2 iglevi

M 0
Espresso macchiato* L 0o
XL 0o
M 0
Kapugino L 00
XL Ooo
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Mevcut kahve

Soguk icecekler:

Icecekler Mevcut boyutlar sertlikleri X2 islevi
M L))
italyan kapugino L 0o
XL 000
M 0
Latte macchiato L 0o
XL 0o
M L))
Kafe latte L 0o
XL 000
M 0
Flat white L 0o
XL 0o
M
Kopiklu siit L
XL
*Modele baglidir
: Mevcut kahve - -
Icecekler Mevcut boyutlar sertlikleri X2 islevi
L))
Filtre kahve 320 ml 0o
0Voo
0
Uzun kahve 180 ml 0o
Ooo
0
Espresso 90 ml 0o
0o
L))
Affogato* 40 ml 00
0o
L))
Kapugino 240 ml 0o
000
0
italyan kapugino 240 ml 0o
0o
L))
Kafe latte 350 ml 00
0o
L))
Latte macchiato* 340 ml 00
000
*Modele baglidir

413




Su hazirhgr:

Mevcut kahve
sertlikleri

Icecekler Mevcut boyutlar

X2 islevi

Sicak su

Termos tarifleri:
TUm termos tariflerimiz, www.krups.com web sitemizde bulabileceginiz Krups Termos N2161144 ile uyumludur.

Mevcut kahve

Icecekler Mevcut boyutlar <ertlikleri X2 islevi
(4]
Uzun kahve* 240 ml o0
0Woo
(4]
Americano 240 ml 0o
0o
(4]
Filtre kahve 240 ml (V)
0o
(]
Latte Macchiato 240 ml (1)
Doo
(4]
Kapugino 240 ml 0o
Ooo
(4]
Kafe latte* 240 ml (Y
Ooo
(4]
Soguk kahve* 240 ml 00
OWoo
*Modele baglidir

KAHVE BASLIKLARININ YUKSEKLIKLERINI AYARLAMA
Sunulan tim icecekler icin kahve basliklarini fincanlarinizin boyutuna gére algaltabilirsiniz.

ICECEK HAZIRLAMA ADIMLARI
+ Kahve cekirdegi haznesinin dolu oldugundan emin olun.

A Dikkat: Makinenize zarar vermemek icin 6gutuciye su dokmemeye 6zen gosterin.
 Su haznesinin dolu oldugundan emin olun. Su seviyesi disukse makine, hazneyi doldurmanizi isteyen
bir gosterge 151G ile sizi bilgilendirir.
* Fincanlari kahve cikislarinin altina yerlestirin.
* Secilen icecegin digmesine basin, ayarlarinizi yapin ve “BASLAT/DURDUR” simgesine basin.

ICECEGE BAGLI OLARAK FARKLI AYARLAR YAPILABILIR:

- Kahve sertligi: Kullandiginiz 6gatulmas kahve miktarini degistirerek kahvenin sertligini artirmak veya
azaltmak i¢in icecegi secin ve " digmesine basarak 1 ila 3 kahve ¢ekirdegdi arasinda se¢im yapin; 1 en
yumusak, 3 ise en sert secenektir.

- Birveya iki fincan: Aynianda iki islem baslatmak icin “X2" yazan icecegi secin. (Yalnizca kahve tariflerinde gecerlidir)
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- Fincan hacmi: Ekstraksiyon icin kullanilan su miktarini artirmak veya azaltmak icin digmesine basarak

hacmi ayarlayin.

Daha fazla bilgi icin icecek tablosuna ve icecek ayarlarinizi nasil diizenleyeceginize dair “Hizli Baslangi¢
Kilavuzu”na basvurun.

ICECEGI HAZIRLIK ORTASINDA DURDURMA

“BASLAT/DURDUR” dugmesine herhangi bir anda basarak iceceginizin hazirlanmasini durdurabilirsiniz. Bir
doéngu kesintiye ugradiginda durdurma hemen gerceklesmez. Makinenin kullanilamadigi bir stire olur ve bu
durum, ekraninizdaki bir mesajla belirtilir.

SICAK SU
SICAK SU ILE HAZIRLIKLAR:
+ Sicak su bashgini, makinedeki stt haznesinin yerine yerlestirin.
* Fincani sicak su bashginin altina yerlestirin.
* “Hot Water” (Sicak Su) 6gesine basin.
« Icecegin miktarini damak zevkinize gére ayarlayabilirsiniz. Ancak ayni anda iki fincan hazirlamak
muUmkun dedgildir, bu nedenle “X2" islevi kullanilamaz.
« “BASLAT/DURDUR” dugmesine basin. Makine 6n isitma yapar (isik seridi yanip séner), ardindan sicak
suyu doker.
* Profiller islevi kullanilabilir. Daha fazla bilgi icin favori iceceginizi nasil kaydedeceginizle ilgili “Hizli
Baslangi¢ Kilavuzu”na bakin.

SOGUK ICECEKLER

Sensation Elite; Soguk Kahve, Buzlu Kahve, Buzlu Latte veya Buzlu Cappuccino gibi yeni 6zel buzlu icecekler
sunar.

Buzlu icecek hazirligi, dnceden bir veya daha fazla islem yapmanizi gerektirir. Fincanda optimum sonug elde
etmekicin, 400-450 ml'lik bardak ve standart boyutta buz kupleri (4 x 2,5 x 2,2 cm) kullanin. Makineniz hazirlama
asamasinda size yardimci olacaktir. Ekraninizda tariflerin hazirlik asamalarini adim adim takip etmenizi 6neririz.

SUTLU ICECEKLER

3.1 MILK MAESTRO SUT HAZNESI

Milk Maestro sut haznesi, size evde barista kalitesinde sutll icecek deneyimini yasatmak
icin tasarlandi. Urtininiza kullanmaya baslamadan énce en iyi kullanimi ve sonuclari
deneyimlemek icin litfen asagidaki talimatlari dikkatlice okuyun.

Milk Maestro sut haznenizi ilk kez kullanmadan 6nce olasi toz birikintilerini temizlemek igin
tum parcalari sabunlu suyla temizlemenizi 6neririz.

TEMEL OZELLIKLER

Koplirtme islevi

Milk Maestro sut haznesindeki patentli stt kdplrtme isleviyle sadece birka¢ dakikada yumusacik sut képugu
hazirlayabilirsiniz.

Kapagin ust kismindaki kopurtme kontrol digmesini kullanarak sit kopigu miktarini kontrol edebilir, sttlu
iceceklerinizi istediginiz gibi ayarlayabilirsiniz.

Otomatik durulama programi MILK RINSE (SUT KALINTILARINI DURULAMA)
Optimum hijyen icin her sutlu icecek hazirligindan sonra otomatik durulama programinin kullanilmasi gerekir
(araylzde MILK uyarisi belirir). Milk Maestro sit haznesini her kullanimdan sonra mutlaka temizleyin.

Milk Maestro siit haznenizin otomatik olarak nasil durulanacagiyla ilgili daha fazla bilgi icin “Hizl
Baslangi¢ Kilavuzu”nu inceleyin.

Kolayca sékilebilir ve bulasik makinesinde yikanabilir:
Kolay temizlik ve bakim i¢in sit haznesi tamamen sokulebilir. Detayli temizlik icin Milk Maestro sit haznesinin
farkh parcalarini ayirabilirsiniz.
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Tum parcalar temizlik islemini daha kolay hale getirecek sekilde bulasik makinesinde yikanabilir. Parcalari
bulasik makinenizin Ust rafina veya catal bicak bélmesine yerlestirin.

ADikkat: Kapagi, kopurtme kontrol dugmesi PULL (CEKME) konumundayken bulasik makinesinde
ytkamayin (digmenin kaybolma riski vardir). Kaybetmemek icin lutfen cikarin.

MILK MAESTRO SUT HAZNEMI NASIL KULLANABILIRIM?

— &

~—~"’ IPUCLARI VE PUF NOKTALARI
Képlikli stt yapmak icin buzdolabindan alinan (3-5°C) pastérize UHT siit tercih etmelisiniz. Ozel sitlerin
(mikro filtreden gecirilmis, cig, fermente, zenginlestirilmis) veya bitki bazl sitlerin (badem, yulaf, soya
vb.) kullanilmasi mimkuindur ancak képugun kalitesi ve miktari agisindan sonuclar yeterince tatmin edici
olmayabilir. Bitkisel stticin dogru bilesime sahip olan ve iyi kopugu saglayan “Special Barista” sutlerini tercih
edin. SUt agildiktan sonra ister plastik ister cam sisede olsun buzdolabinda 4°C ve altinda saklanmalidir. Stt
genellikle bes ila yedi gun saklanabilir.

Kullanim talimatlari:

1. Hazirhk
Milk Maestro sut haznesini istediginiz miktarda sutle doldurun. Haznenin maksimum dolum cizgisini
asmadiginizdan emin olun.

MAX Maksimum st seviyesi
=
U Birka¢ Cappuccino yapmak icin énerilen seviye
CP Yalnizca bir Cappuccino yapmak icin énerilen seviye

2. Képlirtme ayari
Daha fazla képuk icin kapagin Ustindeki képuk kontrol digmesini saat yénunde, daha az képuk icin saat
yonunun tersine gevirin. Kisisel tercihinize uygun képuk miktarini segin.

(pULL)
Y

Képuk kontrol dugmesini ¢citkarma konumu

Maksimum képuk konumu

Minimum kopUk konumu

=)

Sutlt kahvelerde iyi bir kalite icin ilk kullanimdan sonra 5-6 sitlt icecek hazirlamaniz dnerilir. Bu, st sisteminin
optimum seviyede calismasini saglar.
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Sutlt kahveniz fincaninizdan tasarsa sunlari 6neririz:
- Sut képugu hacmini MIN konumuna ayarlayin
- Daha kuguk bir icecek boyutu secin (M veya L)
- Daha buyuk bir fincan kullanin

3. Temizlik

Milk Maestro sut haznesini kullanmayi bitirdikten sonra MILK programi ile otomatik durulama yapabilir veya
tum parcalari ilik, sabunlu suda veya bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.
Yeniden monte etmeden 6nce tum parcalari mutlaka iyice durulayin ve kurutun.

=

~—~’ IPUCLARI VE PUF NOKTALARI

Milk Maestro sut haznesi kapagini agmak igin ¢eyrek tur déndirmelisiniz.

A Dikkat: Milk Maestro sut haznesini makineye baglamadan sutll icecek hazirlamaya baslamayin.

Milk Maestro sut haznesini keyifle kullanmanizi ve yuksek performansli, kullanimi kolay st kdpurtme ozelligi
sayesinde evinizde lezzetli sutll icecekleri keyifle yudumlamanizi umuyoruz.

4. PROFILLER

PROFILLER ISLEVININ AMACI

Profiller 6zelligi, en sevdiginiz icecekleri saklayabileceginiz ve kaydedebileceginiz kisisellestirilmis bir alana
erismenizi saglar. Makinenin kontrol panelindeki dogrudan bir digme sayesinde kolayca erisilebilir. Maksimum
4 profil olusturarak her birinde 6 adet tarif kaydedebilirsiniz.

Profiller arasinda gecis yapmak icin digmesine basmaniz yeterlidir ;. istediginiz icecegi bir profil icinde
sectikten sonra baslatmakicin BASLAT/DURDUR digmesine basin. Bu 6zellik daha hizlidir ve gunluk kullanimda
idealdir ciinku profilinize kaydedilen icecekler, herhangi bir ek ayar gerektirmeden tek dokunusla hazirlanir.

BIR PROFILDEKI FAVORI ICECEKLERI YONETME
Bir icecegi profile kaydedebilirsiniz: Icecek hazirlamadan o6nce digmesine ;¢
talimatlari uygulayin. '

uzun basin ve ekrandaki

Doldurma sirasinda favori icece@inizi durdurdugunuz nokta, kaydedilecek uzunluk olur.
FAVORI iICECEKLERI KALDIRMA

- Profile gidin ve kaldirmak istediginiz icecegi segin.

- Secilen tarifin Gzerinde OK digmesine basin.

- OK dugmesine tekrar basarak bu icecegi profilden kaldirmak istediginizi onaylayin.
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5.1 GUNLUK BAKIM

5. GENEL BAKIM

Uygun bakim islemlerini yapmak makinenizin 8mrinu uzatir ve kahvenizin gercek tadini korur.

DAMLAMA TEPSiSI BAKIMI
Damlama tepsisi, hazirliklar sirasinda ve sonrasinda cihazdan akan suyu veya kahveyi toplamanizi saglar.
Tepsiyi her zaman yerinde birakmak ve duzenli olarak bosaltmak dnemlidir.

Hijyen nedeniyle, her parcayi gunluk olarak temizlemek i¢cin damlama tepsisini sékmenizi ve makineye geri
koymadan 6nce kurumaya birakmanizi 6neririz. Damlama tepsisini, 1zgarasi olmadan bulasik makinesinde
yikayabilirsiniz

Daha fazla bilgi icin “Hizli Baglangi¢ Kilavuzu” nu inceleyin.

DAMLAMA TEPSISINI NE ZAMAN BOSALTMALIYIM?
Samandiranin Ustte olmasi, tepsinin ¢ok dolu oldugunu gdsterir.

OGUTULMUS KAHVE KABI BAKIMI
Hijyen nedeniyle, 6gutulmus kahve kabini her gun sicak, sabunlu suyla temizlemenizi ve makineye geri
koymadan 6nce kurumaya birakmanizi dneririz.

Daha fazla bilgi icin 6glitilmus kahve kabinizi nasil temizleyeceginize iliskin “Hizli Baslangi¢ Kilavuzu”nu
inceleyin.
- Makine belirttigi zaman 6gutilmus kahve kabini bosaltin.

- Daha sik bosaltabilirsiniz ancak makinenin kabin sorunsuzca bosaltildigini kaydetmesini icin bu islemi
makine acikken yapin.

n Onemli: Ogitilmis kahve kabinizi yukarida belirtildigi gibi diizenli olarak bosaltmamaniz makinenize
zarar verebilir.

SU HAZNESI BAKIMI
Kahvenizin aromasini koruma ve hijyen nedenleriyle tatli su kullanmanizi, su haznenizi her gun sicak su ve
sungerle temizlemenizi ve makineye geri koymadan 6nce havada kurumaya birakmanizi tavsiye ederiz.

KAHVE CEKIRDEGI KABI BAKIMI

Kahve cekirdekleri, kahve cekirdegi kabinin duvarlarinda kahvenizin kalitesini etkileyebilecek yagh bir kalinti
birakabilir. Aromalarin korunmasi ve hijyen nedenleriyle her yeniden doldurulmasi gerektiginde temiz, kuru,
yumusak bir bezle silmenizi éneririz.

ﬂ Dikkat: Kahve ¢ekirdegi kabini temizlemek icin su kullanmayin, kapta su bulunmasi makinenize zarar
verebilir.

5.2 DIGER BAKIMLAR

n Onemli:

» Bakim sUresi, prosedire gore en fazla 20 dakikadir.

* Bakim sirasinda veya elektrik kesintisi durumunda makinenizin fisini ¢cekerseniz temizleme programi
bastan baslar. Bu islemi ertelemek mumkun degildir ve su devresini durulamak zorunludur. Bu durumda
yeni bir temizleme tableti gerekebilir.

« Urtininiizde KRUPS Claris - Aqua Filtre Sistemi kartusu bulunuyorsa kire¢ temizleme isleminden énce
lutfen ¢ikarin.

+ Cihazbelirtirbelirtmezbakim programinicalistirmanizgerekmese dekisasireicinde calistirmanizitavsiye
ederiz. Temizleme (veya kire¢ giderme) ertelenirse islem gerceklestirilene kadar uyari goértintilenmeye
devam eder.
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Bakim Ne zaman? Aciklama ‘ Gerekenler
Otomatik Milk Maestro sut haznesi durulama
Milk Maestro Sutlu icecek pr‘ogramllr'mda'ya'l'nlzca sicak su kullanihr ve
otomatik hazirlandiktan optimum sut kdpurtme performansiyla temiz
durulama sonra veya bir sistem sunulur.
30s - 60 ml herhangi bir Milk Maestro siit haznenizin nasil
zaman durulanacagiyla ilgili “Hizli Baslangi¢
Kilavuzu”nu inceleyin.
Bu temizleme, ¢ikarilabilir “one touch
Manuel Milk Makine cappuccino” blogunun sékidlmesi ve
Maestro belirttiginde veya temizlenmesinden olusmaktadir. Optimum
Durulama herhangi bir sut kdépurtme sonuglari icin dizenli olarak
~5 dak zamanda. temizlenmesi tavsiye edilir. “Hizli Baslangig
Kilavuzu”na bakiniz.
Sutld icecek

Sut durulama

hazirlandiktan
sonra makine

Makinenin sut devresini durular. Sut devresi
durulama islemini herhangi bir zaman

30s - 20 ml tarafindan uyari cahstirabilirsiniz.
goruntulenir.
Kullanim oI"madan Makinenin kahve devresini durular. Bu islemde
Kahve gecen 2 guinden S
yalnizca sicak su kullanilir. Kahvenin 6zel tadini
durulama sonra veya K <
A orumasini saglar.
~45s - 30 ml herhangi bir " A .
Hizli Baslangi¢ Kilavuzu”nu inceleyin.
zaman.
Hijyen nedenleriyle ve kahvenizin kalitesini
korumak icin makinenin kahve sistemini
temizlemenizi ve yagdan arindirmanizi dneririz.
Bu islem, iceceklerinizin optimum lezzetini
korumasini saglar.
Makineyi nasil temizleyeceginize dair talimatlar
icin “Hizli Baslangig Kilavuzu"nu inceleyin veya
su adimlari izleyin:
. 1. Temizleme uyarisi gérinirse “OK”
. Makine . :
Makine e digmesine basin.
N belirttiginde veya . . 1 KRUPS
temizligi herhanai bir 2. Temizleme tableti alin. XS3000/XS808
~13 dak - 1L zamangda 3. Temizleme tableti b6lmesini agin ve tableti

yerlestirin.

4. iki bashgin altina bir litrelik hazne yerlestirin.
5. Temizleme islemini onaylamak igin “BASLAT/
DURDUR"” dugmesine basin.

6. Temizleme islemi sirasinda kahve
basliklarindan su akacaktir.

7. Su akisi durdugunda ve (g bip sesi
duydugunuzda, makineniz temizlenmis ve
kullanima hazirdir.
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Bakim ‘ Ne zaman? ‘ Aciklama ‘ Gerekenler

Makinenizin kirecinin temizlenmesi, makinenin
duzgun ¢alismasini saglar ve kireg birikimini
ortadan kaldirir. Bu adim, cihazinizin diizgiin

calismasi ve uzun sure dayanmasi igin ¢ok
onemlidir.

Makinenin kirecinin nasil giderilecegi ile ilgili
olarak “Hizli Baslangi¢ Kilavuzu"nu inceleyin veya
su adimlarr izleyin:

1. Makine, kirecin giderilmesi gerektiginde
ekranda uyari gosterir.
2."OK" dugmesine basin.
5. Su haznesini “CALC" isaretine kadar 1lik suyla

doldurun.
6. Bir paket KRUPS kirec giderici alin ve agin.
Makine tarafindan ) 7 ?o§etln icerigini su haznesine bosaltin
R (Urununuzde Claris filtre kartusu varsa ¢ikarin).
belirtildiginde. A A
LD 8. Poset icerigini haznedeki su ile karistirin.
. . Henuz kireg - ; o3 1 paket KRUPS
Kireg giderme : ; . 9. Su haznesini tekrar makinedeki yerine .
giderme iglemi o FO54/XS809 kireg
~20 dak - 1,5L ) yerlestirin. T
gerektirecek kadar 2 . e temizleyici
. 10. Sicak su agzini, sut kabi bélimuine
icecek yapilmadiysa o
) . yerlestirin.
islev aktif olmaz.

11. Her iki agzin altina (kahve ve buhar) 1,5

litrelik bir kap yerlestirin.
12. Kire¢ giderme islemini baslatmak icin
“BASLAT/DURDUR"” diigmesine basin.
13. Kire¢ giderme islemi sirasinda agizdan su
akar.
14. Makine uyari verdiginde su haznesini ¢ikarin,

icini bosaltin ve durulayin.

15. Su haznesini MAX isaretine kadar doldurun.
16. Su haznesini tekrar makineye yerlestirin ve
“START/STOP" digmesine basin.

17. Durulama islemi sirasinda agizdan su akar.
18. Su akisi durdugunda ve Ug sinyal sesi
duydugunuzda makinenizin kireci giderilmis ve

kullanima hazirdir.

6. DIGER ISLEVLER

MAKINENIZIN AYARLARINA ERISME

KRUPS Sensation Elit makinenizdeki ¢ok sayida ayari denemekten ¢ekinmeyin! Bu sayede deneyiminizi daha
da kisisellestirebilirsiniz.

ol

AYARLAR LISTESI:
Dil 23 dil arasindan secim yapin.
Ekran parlakhgi Ekran parlakligini ayarlar.
Otomatik durdurma f&f;ziﬁgzr:?ﬂos;);;:ik olarak kapanacag sureyi secer. Bu islev daha az elektrik
Hacim birimi Olcli birimi secimi: ml veya oz.
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Makineyi kapattiginizda kahve c¢ikisinin  otomatik durulama islemini

Otomatik durulama etkinlestirmeyi secebilir veya devre disi birakabilirsiniz.

Suyun sertligini 0-4 seviyeleri arasinda ayarlar. Daha fazla bilgi icin “Su sertliginin

Su sertligi e A
9 6lctlmesi” bolimune bakin.

Kahve sicakligi Kahvenizin sicakligini T1-T3 arasinda ayarlar.

Uriind sifirlama Sifirlama islemi, makine tercihlerinizi ve ayarlari siler.

SORULARINIZIN CEVAPLARI

CALISTIRMA

1) Makine bir hata gosteriyor, yazilim dondu VEYA tim isiklar yanip sénuyor.

© Makineyi kapatin ve fisini ¢ekin, su haznesinde filtre kartusu takiliysa gikarin, 1 dakika bekleyin, yeniden
baglayin ve makineyi yeniden baslatin.

2) ACMA/KAPAMA diigmesine bastiktan sonra cihaz acilmiyor.

© Elektrik tesisatinizin sigortalarini ve prizini kontrol edin. iki elektrik fisinin prize dogru sekilde takilip
takilmadigini kontrol edin.

3) Bir dénqu sirasinda elektrik kesintisi meydana geldi.

© Cihaz tekrar acildiginda otomatik olarak sifirlanir.
4) Ogutiici bos calisiyor.

© Kahve cekirdekleri kapta kaliyor:

+ Kahve cok yagli olabilir ve bu nedenle makine tarafindan dogru sekilde alinmiyor olabilir. Cekirdeklerin
asagl inmesine yardim edebilir, bunun ise yarayip yaramadigini kontrol edebilirsiniz. Ancak
kullandiginiz kahveyi degistirmeniz tavsiye edilir (cekirdek turlerine bakin).

+ Simdiye kadar ayni kahve cekirdegini kullandiysaniz ancak hig¢bir sorun yasamadiysaniz KRUPS
musteri hizmetleriyle iletisime gegin.

KULLANIM

1) Oguticl garip bir ses cikariyor.

© Oglticide yabanci cisimler bulunuyor olabilir. Elektrikli stipiirgeyle temizlemeyi deneyin, aksi takdirde
KRUPS musteri hizmetleriyle iletisime gecin.

2) Cihazin altinda su var.

© Damlama tepsisini ¢clkarmadan énce makinenin dénguyi dogru sekilde tamamlamasi icin kahve akisi
bittiginde 15 saniye bekleyin.

© Damlama tepsisinin makineye dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun. Makine kullanimda olmasa
bile her zaman yerinde olmahdir.

© Damlama tepsisinin dolu olmadigindan emin olun.
3) Ogutme ayarinin diigmesi zor cevriliyor.

© Ogutme ayar digmesini yalnizca 6gitici calisirken cevirin.

4) Cihaz hig kahve yapmiyor.
© Haazirlik sirasinda bir ariza tespit edilmistir. Cihaz otomatik olarak sifirlanir ve yeni dénguye hazirlanir.

5) Kahve cekirdekleri yerine 6gutiulmus kahve kullanilmistir.

© Elektrikli stiptrge kullanarak cekirdek haznesinde kalan 6gutilmis kahveyi temizleyin.
6) Makine kapaliyken kahve basliklarindan su akiyor.

® Normal bir durumdur. Bu, kahve basliklarini temizleyen otomatik bir durulamadir. Degistirmek
istiyorsaniz makine ayarlarinda “Otomatik durulama” ayarini devre disi birakabilirsiniz.

421



soT
1) Damlama tepsisi izgarasindan buhar cikiyor.
© Hazirlama tiiriine bagli olarak damlama tepsisinin 1zgarasindan buhar ¢ikmasi normaldir.
2) Milk Maestro sit haznesi artik kdpik yapmiyor.
© Yarim yaglh veya tam yagh taze siit (3°C ila 6°C arasinda) ya da bitkisel “Special Barista” siit kullanin.
© Milk Maestro siit haznesini MILK RINSE programini kullanarak durulayin.
® Tum parcalari bulagik makinesinde veya elde sabunlu suyla temizleyin ve yeniden monte etmeden énce
kurumasini bekleyin.
BAKIM
1) Makine, kire¢ temizligi uyarisi géstermiyor.
© Kireg temizligi déngiist, sadece ¢ok sayida hazirlama isleminden sonra gerekir.
2) Damlama tepsisinde biraz 6guttlmuis kahve var.

© Az miktarda 6gutilmus kahve, damlama tepsisine kacabilir. Makine, siiziilme bélgesinin temiz kalmasi
icin kahve telvesini bosaltacak sekilde tasarlanmistir.

3) Kap bosaltildiktan sonra “6gitilmus kahve kabini bosaltin” uyarisi ekranda kaliyor.

© Kabi cikarip yeniden takin.
4) Su haznesi doldurulduktan sonra “su haznesini doldurun” uyarisi ekranda kaliyor.

© Haznenin cihazda dogru konumda oldugunu kontrol edin.

© Haznenin alt kismindaki samandira serbestce hareket edebilmelidir. Gerekirse samandirayi kontrol
edip serbest birakin.

5) Kirec temizleme sirasinda ilk asamada basliklardan su ¢cikmiyor:
© Normal bir durumdur, makine sadece yogun kirec birikmesi durumunda basliklardan su cikarir.

ICECEKLER

1) Kahve cok yavas akiyor.
© Cekirdekleri daha kalin 6gutmek icin 6gutme digmesini saga gevirin (kullanilan kahve turine bagl
olabilir).
© Bir veya birka¢ durulama dénguisii gerceklestirin.
© Claris Aqua Filtre Sistemi kartusunu degistirin.

© Makine kendini temizleyecektir.

2) Kahve ¢ok hafif veya yeterince dolgun dedil.
© Cekirdek haznesinde kahve olup olmadigini ve asagi dogru sekilde hareket ettigini kontrol edin.
© Duzgiin islenemeyen yagl, karamelize veya aromali kahveler kullanmaktan kaginin.

© Hazirlanan iceceklerin hacmini azaltmak ve sertligini artirmak icin kahve sertligi islevini kullanin. Daha
ince 6gutilmis kahve elde etmek icin 6gitme digmesini cevirin. Iki fincan islevini kullanarak iceceginizi
iki dongude hazirlayin.

3) Espresso veya kahve yeterince sicak degil.
© Makinenin ayarlarindan kahvenin sicakhigini artirin. icecegi hazirlamaya baslamadan énce bardag
sicak suyla durulayarak isitin.

© Kahvenizi yapmaya baslamadan énce durulama déngtisti gerceklestirin.
4) Her kahveden 6nce kahve basliklarindan temiz su akiyor.

© Tarif hazirlamaya basladiginizda bir n demleme gerceklesir ve bu, kahve agizlarindan az miktarda su
¢ikmasina neden olabilir.

Yukarida 6zetlenen sorunlardan biri devam ederse KRUPS miusteri hizmetleriyle iletisime gegin.

ATIK VE GERI DONUSUM
Bazi cihazlarda, guvenlik nedeniyle yalnizca servislerin erisebilecegi bir pil bulunur. Pili degistirmek icin en
yakin Onayl Servis Merkezine basvurun.
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n Onemli: Cihazinizda bircok geri kazanilabilir veya geri dénustirilebilir malzeme bulunur.

GARANTI
Garanti asagidaki durumlarda gecerli degildir:

- Ogutucide yabanci cisimlerin olmasi,

- Kahve cekirdegi haznesine 6gutulmus kahve dokulmesi,

- Claris Aqua Filtre Sistemi filtre kartusunun KRUPS talimatlarina gére kullaniimamasi,
- Kireg giderme, temizleme veya duzenli bakim islemlerinin yapilmamis olmasi.

Cihaz Uzerinde yapilacak her turlu islem, onayh bir KRUPS merkezi tarafindan yapilmalidir.

Bu Otomatik Espresso kahve/espresso makinesi yalnizca kahve veya sicak su hazirlamak ya da sut képtrtmek
icin kullaniimalidir.

Uretici: GSM - 1076 Rue Saint-Leonard 53100 Mayenne - Fransa
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