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2sec - Tmin max

é Smooth soup MAX HOT 1L 100°C 35 min
‘%/; Chunky soup MAX HOT 1L 100°C 35 min
=t

Juice/Smoothie MAX COLD 1,2L 5-15°C 3min
69 Compote MAX HOT 1L 100°C 25 min
C& Hot water MAX HOT 1L 100°C 1388 n”‘q: - ?Om$?n
C{} Easy to clean MAX HOT 1L 95°C 9 min
@ Pulse MAX COLD 1,2L 5-15°C | 2sec-1 min max




A ATTENTION : Votre appareil dégage de la vapeur qui pourrait causer des brdlures.
Tenez et manipulez le couvercle avec précaution (si nécessaire, utilisez une manique,
un torchon, etc.) Manipulez le couvercle par sa poignée centrale.

A ATTENTION : Ne pas plonger la base de 'appareil dans I'eau.
Un livret de consignes de sécurité est fourni avec votre appareil.
Avant d'utiliser cet appareil pour la premiére fois, lire le livret avec attention et le
conserver pour vous y reporter ultérieurement.

DESCRIPTION

A Bouchon H Tableau de commande
B Couvercle H1 Voyant programme Velouté
C Bol H2 Voyant programme Bouilloire
D Couteau H3 Voyant programme Compote
E Poignée latérale H4 Voyant programme Soupe avec morceaux
F Connecteur du bol H5 Voyant programme Smoothie
G Cordon dalimentation H6 Voyant programme Mixage
H7 Touche programme Auto-Nettoyage
H8 Touche sélection de Programme
H9 Touche Start /Stop (Lancement ou arrét
des programmes)
ASTUCES :

- Certains aliments peuvent tacher la cuve de votre appareil. Ceci ne présente aucun danger
pour votre appareil ni pour votre santé. Pour enlever les taches, mettez de I'eau dans la
cuve de l'appareil additionnée d'un peu de produit habituellement utilisé pour votre lave
vaisselle (1 pastille, liquide, poudre). Laissez tremper une nuit. Puis, frottez légérement a
I'aide d’ une éponge, les taches disparaissent.

- Si des résidus persistent sur le couteau (D) utilisez une éponge abrasive pour les faire
disparaitre.

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?
Branchez l'appareil sur une prise.
Assurez-vous que le cordon

La prise n'est pas branchée | d'alimentation est correctement

L'appareil ne inséré dans la fiche de cordon

fonctionne pas d'alimentation a l'arriére du produit.
Le couvercle (B) n'est pas Assurez-vous que votre couvercle est
correctement positionné bien positionné et verrouillé sur le bloc
ou verrouillé moteur.




PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS
ls‘jfgige;mésctep;;g:se Placez 'appareil sur une surface
Vibrations I'appareil n'est pas stable plane
excessives — — ——
Volume d'ingrédients trop | Réduisez la quantité d'ingrédients
important traités
Le joint d'étanchéité - .
Hest pas correctement Positionner correctement le joint
i tpas d d'étanchéitié dans son logement
Fuite par le positionné ou absent
couvercle

Volume d'ingrédients trop
important

Réduisez la quantité d'ingrédients
traités

Préparations mal
mixées

Morceaux d'aliments trop
gros ou trop durs

Réduisez la taille ou la quantité
d'ingrédients traités

Arrét du moteur par la
protection surcharge
moteur

Laissez refroidir au minimum

20 minutes votre produit et réduisez
la taille ou la quantité d'ingrédients
traités. Ajoutez du liquide

L'appareil fait

Laisser sécher I'appareil pendant 24H

disjoncter Appareil ayant pris avant de le rebrancher.
l'installation 'humidité ATTENTION : Ne pas plonger
électrique I'appareil dans I'eau
Volume d'ingrédients trop | Ne dépassez pas le niveau maxi pour
important les ingrédients
Vous n'avez pas sélectionné | Recommencer la recette avec la
le bon programme bonne sélection du programme
- Vérifiez bien que le liquide se trouve
Pas assez ou trop de liquide )
Cuisson mal entre le niveau MIN et MAX.

réalisée ou prise
au fond du bol

Mauvaise homogénéisation
des ingrédients

Remuez le liquide et les ingrédients

Vous avez fait chauffer
du lait

L'appareil a soupe n'est pas approprié
pour faire chauffer du lait.

Oubli d'un ingrédient ou
modification des quantités
prévues par les recettes.

Respectez la liste des ingrédients et
les proportions des recettes.

ENVIRONNEMENT

Participons a la protection de I'environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

9 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement
soit effectué.

. ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,

piles et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Velouté de tomates au basilic

+ 500 g de tomates pelées, coupées en quartiers et épépinées

+ 50 g d'oignon ciselé

+ 1 gousse dail pelée

+ 1 noix de beurre

+ 2 cs de mascarpone

+ 40 cl de bouillon de Iégumes

+ 10 feuilles de basilic ciselées

+ 2 ¢s de pignons de pin grillés et hachés

+ 2 ¢s de parmesan rapé

+ Sel, poivre

Placez les tomates, l'oignon, [ail, le beurre, le mascarpone et le bouillon de [égumes dans
I'appareil a soupe. Salez légerement (le bouillon est un peu salé) et poivrez. Sélectionnez le
programme « smooth soup ».

Servez la soupe agrémentée des pignons hachés, de basilic et de parmesan.

Ce velouté soyeux peut étre consommé chaud ou froid.
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Potage aux légumes

+ 100 g de poireaux émincés

+ 100 g de carottes taillées en cubes

+ 70 g de courgettes taillées en cubes

+ 100 g de navet taillé en cubes

+ 70 g d'oignon émincé

+ 1 gousse dail pelée

+ 50 g branche de céleri émincée

* 50 cl d'eau

* Sel, poivre

DECOR

+ Un peu d'emmental ou de Comté rapé, des croutons.

Placez tous les ingrédients dans I'appareil a soupe. Sélectionnez le programme « chunky
soup ».

Servez accompagné d'un peu de fromage rapé et de quelques croutons colorés au beurre.
Si vous souhaitez que cette soupe soit plus nourrissante et compose le plat unique du
diner, remplacez 100 g de carottes et 100 g de poireaux par 200 g de dés de pommes de
terre.

o

Smoothie bananes et glace a la vanille

* 4 bananes taillées en trongons

+ 200/210 g de glace a la vanille (environ 5 boules)

+ 25 cl de lait entier

DECOR

* Quelques bonbons banane

Placez les bananes et la glace dans l'appareil a soupes. Versez dessus le lait. Fermez et
sélectionnez le programme « smoothie ».

Servez, décorez de bananes bonbon et savourez sa fraicheur sans attendre.

Variez les fruits et les glaces pour créer vos propres smoothies. Mangue, poire, péche,
abricot s’y préteront avec délice de méme que des glaces au caramel ou encore a la
cannelle.

S

Purée de pomme a la cannelle

+ 500 g de cubes de pomme, Gala ou Golden par exemple

+ 1. asoupe de sucre vanillé

* 1c. acafé bombée de cannelle moulée

+ 100 ml d'eau

Placez tous les ingrédients dans le cuiseur a soupe. Choisissez le programme « compote ».
Versez dans quatre bols en verre et réservez au réfrigérateur jusqu'au moment de servir.

La purée de pomme peut étre servie seule ou avec des chaussons aux pommes, ou utilisée
pour garnir une tarte maison. Si vous voulez faire simple, vous pouvez l'utiliser pour parfumer
un yaourt, pour un mélange de fruits et de laitage.



A WARNING : Your appliance releases steam that could cause burns. Handle the lid and
measuring cup with care (if necessary, use a glove, hotpad, etc.) Handle the measuring
by its central part.

A WARNING : Do not immerse the base of the appliance in water or any other liquid.

A safety instructions booklet is included with your appliance.
Before using this appliance for the first time, read the booklet carefully and keep it for
future reference.

DESCRIPTION

A Top cover H Control panel
B Lid H1 Smooth soup program indicator

C Bowl H2 Boiled water program indicator
D Blades H3 Compote program indicator
E Side handle H4 Chunky soup program indicator

F Jug connector
G Power cord

H5 Smoothie program indicator
H6 Blend program indicator

H7 Auto-Clean program button
H8 Program selection button
H9 Start /Stop button

TIPS :

- Some foods may stain your appliance’s container. This will in no way affect your appliance
or your health. To remove stains, soak your appliance’s container in water and add a little
dishwasher detergent (1 tablet, liquid, powder). Leave to soak overnight. Then scrub gently
using a sponge: the stains should disappear.

- If residue still remains on blades (D), use an abrasive sponge to remove it.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOESN'T WORK?

PROBLEMS

CAUSES SOLUTIONS

Plug your appliance into a power
socket. Ensure that the power cord
is correctly inserted into the plug at
the back of the product.

The plug is not connected
or switched on at the

The appliance does mains power socket.

not work.

Make sure that the lid is correctly
positioned and locked on the
appliance.

The lid (B) is not correctly
positioned or locked in.

PROBLEMS

Excessive vibrations

CAUSES

The appliance has not
been placed on a flat
surface; the appliance is
not stable.

SOLUTIONS

Place your appliance on a stable,
flat heat-resistant, clean, and dry
surface.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredients
processed.

Leak at the top of
the lid.

Gasket not correctly
positioned or missing.

Position the gasket correctly in its
housing.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredients
processed.

Poorly-mixed
preparations.

Pieces of food are too
large or too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

Stop the motor using the

motor overload protector.

Leave your product to cool down
for at least 20 minutes and reduce
the size or quantity of ingredients
processed.

Add liquid.

The appliance has
cut the electricity

supply.

Appliance is damp.

Leave the appliance to dry for
24 hrs before trying to connect
again.

The food is not
properly cooked or
something is caught
at the base of the
jug.

Volume of ingredients is
too great.

Do not exceed the maximum level
of ingredients.

You have not selected the
right programme.

Start again, choosing the right
programme.

Not enough or too much
liquid.

Check that the liquid is between the
MIN and MAX levels.

Ingredients not blended
properly.

Stir the liquid and ingredients
together manually.

You have used the
appliance to heat up milk.

The soup-maker is not
appropriately-designed to do this.

The food is not
properly cooked or
something is caught
at the base of the
jug.

Forgetting an ingredient
or modifying the
quantities recommended
by recipes.

Follow the list of ingredients and
recipe proportions.




ENVIRONMENT

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered

or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.
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Tomato & basil soup

+ 500 g tomatoes, peeled, quartered and seeded

+ 50 g chopped onion

+ 1 clove garlic, peeled

* 1 knob butter

+ 2 thsp mascarpone

+ 40 cl vegetable stock

* 10 chopped basil leaves

+ 2 thsp chopped toasted pine nuts

+ 2 thsp grated Parmesan cheese

+ salt and pepper

Place the tomatoes, onion, garlic, butter, mascarpone and vegetable stock into the soup
maker.

Season with a little salt (the stock is a little salty) and pepper.
Select the ‘smooth soup’ programme.

Serve the soup with chopped pine nuts, basil and Parmesan.
This silky smooth soup can be served hot or cold.
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5-vegetable soup

+ 150q thinly sliced leeks

+ 150g carrots, chopped into cubes

+ 100g courgettes, chopped into cubes
+ 150g turnip, chopped into cubes

+ 1009 chopped onion

+ 1 garlic clove, peeled

+ 1 stick of celery, thinly sliced

+ 700 ml water

+ Salt, pepper

TO SERVE

+ Abit of emmental or grated French comté cheese, croutons.

Place all the ingredients in the soup-maker. Choose the « soup with pieces » setting.

Serve with some grated cheese and croutons, browned in butter.

If you want to make this soup more filling and serve it as a main meal, substitute
100g carrots and 100g leeks for 2509 potatoes.
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Banana and vanilla ice cream smoothie

* 4 bananas, cut into slices

+ 200/210g vanilla ice cream (around 5 scoops)

+ 250 ml full fat milk

TO SERVE

+ Afew banana sweets

Put the bananas and ice cream in the soup-maker Pour in the milk. Put the top on and choose
the « smoothie » setting.

Serve chilled, without leaving it out to stand, with the banana sweets on the side.

Change the fruits and ice cream flavours, to create your own smoothies. Mango, pear,
peach, apricot would work well, as well as caramel or cinnamon ice cream.

S

Apple purée with cinnamon

* 500 g cubes of apple, Gala or Golden Delicous for example

+ 1 tbsp vanilla sugar

1 heaped tsp ground cinnamon

+ 100 ml water

Place all the ingredients in the soup-maker. Choose the « compote ». setting. Pour
into four glass bowls and keep in the fridge until serving.

The apple purée can be served alone or with apple turnovers, or used to garnish a
home-made tart. If you want to keep it simple, you can use it to flavour yoghurt, for
a mixture of fruit and dairy.



Ein Heft mit Sicherheitshinweisen ist im Lieferumfang Ihres Geréates enthalten.
Lesen Sie das Heft aufmerksam, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal benutzen,
und bewahren Sie das Heft zum Nachlesen auf.

BESCHREIBUNG

Obere Abdeckung H3 Programmanzeige ,Compote”
Deckel (Kompott)

Behalter H4 Programmanzeige ,Chunky
Messer soup” (grobe Suppe)

Seitlicher Griff

Stecker des Netzkabels

Netzkabel

Bedienfeld

H1 Programmanzeige ,Smooth
soup” (samige Suppe)

H2 Programmanzeige ,,Boilde Water”
(Gekochtes Wasser)

H5 Programmanzeige ,Smoothie”

H6 Programmanzeige ,Blend”
(Mischen)

H7 'rogrammanzeige ,Easy cleaning”
(automatische Reinigung)

H8 Programmauswahl-Taste

H9 Start/Stop-Taste (Starten oder
Abbrechen der Programme)

IOTMMON®>

TIPPS:

- Manche Lebensmittel kbnnen den Behalter Ihres Geréates verférben. Dies ist weder
fir das Gerat noch Ihre Gesundheit schadlich. Zum Entfernen der Verfarbungen
oder Flecken geben Sie Wasser mit etwas von dem Produkt, das Sie gewdhnlich in
Ihrer Geschirrspulmaschine verwenden (1 Tab, FlUssigkeit, Pulver), in den Behélter
des Gerates. Lassen Sie die Mischung Uber Nacht einwirken. Reiben Sie dann
vorsichtig mit einem Schwamm; die Flecken verschwinden daraufhin.

-Wenn das Messer (D) hartnackige Ablagerungen gebildet haben, entfernen Sie
diese mithilfe eines scheuernden Schwamms.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

URSACHEN |

PROBLEME

Extrem starke
Vibrationen

URSACHEN

Das Geraét steht nicht auf
einer ebenen Flache; das
Gerat ist nicht stabil.

LOSUNGEN

Stellen Sie das Gerat auf eine
ebene Flache.

Eine zu groRBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Es tritt Flussigkeit
aus dem Oberteil
des Behalters aus

Uberlaufsensor (C)
verschmutzt.

Reinigen Sie den Sensor (C).

Eine zu groBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Schlecht gemixte
Zutaten

Die Lebensmittelstlcke
sind zu grof3 oder zu
hart.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Motor stoppt
aufgrund des Motor-
Uberlastschutzes.

Lassen Sie das Gerat
mindestens 20 Minuten
abkuhlen und verringern
Sie die GroRBe oder Menge
der verarbeiteten Zutaten.
Flussigkeit hinzufuigen.

Lassen Sie das Gerat 24

REB(CHE: Stunden trocknen, bevor
unterbricht die Das Gerat wurde feucht. . . !

Sie es wieder an das Netz
Netzspannung .

anschlieBen.
Ihr Gerat

erzeugt einen
kontinuierlichen
Piepton, alle LEDs
blinken und cdE1
oder cdE2 wird
auf dem Display
angezeigt.

Verschmutzter
Uberlaufsensor (C)

Ihr Gerat ist mit einem
Uberlastungssensor (C)
ausgestattet.

Sensor reinigen (C)
Verringern Sie die Menge der
Zutaten.

PROBLEME LOSUNGEN
SchlieRen Sie das Gerét an
eine Steckdose an. Stellen Sie

Der Netzstecker ist nicht | sicher, dass das Netzkabel
angeschlossen. korrekt am seitlichen Griff
und an der Steckdose
eingesteckt ist.
Das Gerat

Entnehmen Sie einen Teil der
Zutaten.

Stellen Sie sicher, dass der
Inhalt nicht den Bereich MAX
Ubersteigt und vergewissern
Sie sich, dass die Zutaten
gleichmaRig auf dem Boden
des Behalters verteilt sind.

funktioniert nicht

Der Motorblock (B) ist
nicht korrekt positioniert
oder verriegelt.




PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN

Schlechtes Gar-
Resultat oder Haften
am Boden des
Behalters

Eine zu grol3e Menge an
Zutaten.

Ubersteigen Sie nicht den
Bereich MAX (Abb. 3) fiir die
Zutaten.

Sie haben nicht das
richtige Programm
ausgewahlt.

Beginnen Sie die Zubereitung
nach Rezept mit der richtigen
Programmauswahl neu.

Nicht genug oder zu
wenig Flussigkeit.

Stellen Sie sicher, dass sich
die Flussigkeit im Bereich
MIN und MAX fur P1 und P2
befindet (Abb 3).

Flr P3 ist eine FlUssig-
keitsmenge zwischen 150 ml
und 300 ml vorgesehen.

Schlechtes Gar-
Resultat oder Haften
am Boden des
Behalters

UngleichmaRBige
Verteilung der Zutaten.

Ruhren Sie die Flussigkeit
und die Zutaten gut um
(Abb 4).

Sie haben Milch erhitzt.

Der Behalter fir Suppen ist
nicht fur das Aufwarmen von
Milch geeignet.

Vergessen einer Zutat
oder Abanderung

der in den Rezepten
angegebenen Mengen

Folgen Sie der Zutatenliste
und den Mengenangaben in
den Rezepten.

UMWELTSCHUTZ

BEDEUTUNG DES SYMBOLS ,,DURCHGESTRICHENE MULLTONNE”

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaRig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende

seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.
GETRENNTE ERFASSUNG VON ALTGERATEN

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate
bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom unsortierten
Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren. Altgerate gehoéren insbesondere
nicht in den Hausmdill, sondern in spezielle Sammel- und Rickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine
nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat zusammensetzt, was
wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat
zerstorungsfrei entnommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu
verpflichtet, diese vor der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw.
Lampe zu entsorgen.

MOGLICHKEITEN DER RUCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzer von Altgeradten aus privaten Haushalten konnen diese beiden Sammelstellen
der offentlich-rechtlichen Entsorgungstréger oder bei den von Herstellern oder
Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich
abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller
oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgeraten darauf hin, dass
Sie fur das Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten
selbst verantwortlich sind.

hi¢

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

® Ihr Gerat enthéalt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet oder
recycelt werden kénnen.

2 Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt
oder Gemeinde ab.
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Cremige Tomaten-Basilikum-Suppe

+ 500 g geschélte Tomaten, in Wiirfel geschnitten und entkernt

+ 50 g gehackte Zwiebel

+ 1 Knoblauchzehe, geschalt

* Etwas Butter

* 2 EL Mascarpone

+ 400 ml Gemusebriihe

+ 10 gehackte Basilikumblatter

+ 2 EL gerostete Pinienkerne, gemahlen

+ 2 EL geriebener Parmesan

+ Salz, Pfeffer

Tomaten, Zwiebel, Knoblauch, Butter, Mascarpone und Gemusebrihe in den
Suppenzubereiter geben. Leicht salzen (die Briihe wird selbst etwas salzig sein) und
mit Pfeffer wiirzen. Wahlen Sie die Einstellung fur ,samige Suppe”.

Suppe mit den gemahlenen Pinienkernen, Basilikum und Parmesan anrichten und
servieren.

Diese cremige Suppe kann heiB3 oder kalt serviert werden.

DE
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Gemusesuppe

+ 100 g fein geschnittene Lauchstangen

+ 100 g Karotten, gewdrfelt

+ 70 g Zucchini, gewdirfelt

» 100 g Ruben, gewdirfelt

+ 70 g gehackte Zwiebel

* 1 Knoblauchzehe, geschalt

+ 1 Stange Sellerie, fein geschnitten

+ 500 ml Wasser

« Salz, Pfeffer

* ZUM ANRICHTEN

» Etwas Emmentaler oder geriebenen franzdsischen Comté-Kase, Croutons

Alle Zutaten in den Suppenzubereiter geben. Wahlen Sie die Einstellung ,grobe
Suppe”.

Mit etwas geriebenem Kase und in Butter gebrdunten Croutons servieren.

Wenn diese Suppe etwas sattigender sein und als Hauptgericht serviert werden
soll, ersetzen Sie 100 g Karotten und 100 g Lauch durch 250 g Kartoffeln.

-4
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Bananen- und Vanilleeiscreme-Smoothie

* 4 Bananen, in Scheiben geschnitten

+ 200/210 g Vanilleeiscreme (etwa 5 Kugeln)

+ 250 ml Vollmilch

* ZUM ANRICHTEN

+ Einige Bananenbonbons

Bananen und Eiscreme in den Suppenzubereiter geben. Milch hinzufiigen. SchlieBen
Sie den Deckel und wahlen Sie die Einstellung ,Mixen”.

Kalt servieren und sofort konsumieren, dazu die Bananenbonbons reichen.
Verwenden Sie andere Frichte und Eiscremesorten, um Ihre eigenen
Smoothies zu kreieren. Mango, Birne, Pfirsich, Aprikose eignen sich gut ebenso
wie Karamell- oder Zimteis.

S

Apfelkompott mit Zimt

+ 500 g gewdirfelte Apfel, Gala oder Golden Delicious

+ 1 Teel6ffel Vanillezucker

+ 1 grol3zugiger Teel6ffel Zimtpulver

* 10 cl Wasser

Alle Zutaten in den Suppenbereiter geben und das Programm ,Kompott” wahlen.
Auf 4 hlbsche Glaser aufteilen und vor dem Servieren im Kiihlschrank aufbewahren.

Apfelkompott kann pur gegessen werden, eignet sich aber auch als Fullung
far Apfeltaschen oder selbstgebackene Kuchen. Es geht sogar noch einfacher:
Parfumieren Sie Ihren Joghurt mit dem Kompott fir ein milchig-fruchtiges Dessert.

DE
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Bovendeksel

Deksel

Kan

Mes

Zijhandvat

Connector van de kan

Netsnoer

Bedieningspaneel

H1 Controlelampje voor Programma
Smooth soup (gladde soep)

H2 Controlelampje voor Programma
Boiled Water (Gekookt water)

H3 Controlelampje voor Programma
Compote

TIPS:
- Bepaalde levensmiddelen kunnen de pan van uw apparaat bevlekken. Dit levert

Een handleiding met veiligheidsvoorschriften is met uw apparaat meegeleverd.
Voordat u dit apparaat in gebruik neemt, lees deze handleiding grondig door en
bewaar het voor toekomstige raadpleging.

BESCHRIJVING

H4 Controlelampje voor Programma
Chunky soup (dikke soep)

H5 Controlelampje voor Programma
Smoothie

H6 Programmanzeige ,Blend”
(Meng)

H7 Controlelampje voor Programma
Easy cleaning (automatische
reiniging)

H8 Programmakeuzetoets

H9 Toets Start/Stop (Start of stop
van programma’s)

geen gevaar op voor uw apparaat of uw gezondheid. Om eventuele vlekken te
verwijderen, doe water met een beetje van het middel dat u gewoonlijk voor uw
vaatwerk gebruikt (1 pastille, vloeistof, poeder) in de pan van het apparaat. Laat
gedurende een nacht weken. Wrijf vervolgens lichtjes met een spons totdat alle

vlekken weg zijn.

schuursponsje.

- Als er resten op het mes zitten (D) achterblijven, verwijder ze met behulp van een

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

stopcontact.

De stekker zit niet in het

Doe de stekker van het
apparaat in het stopcontact.
Zorg dat het netsnoer

goed in het zijhandvat zit
en de stekker goed in het
stopcontact.

Het apparaat werkt
niet

geblokkeerd.

Het motorblok (B) is niet
goed aangebracht of is

Haal een deel van de
ingrediénten uit de kan.

Zorg ervoor dat de inhoud het
MAX-niveau niet overschrijdt
en dat de ingrediénten
gelijkmatig zijn verdeeld op de
bodem van de kan.

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Overmatige
trillingen

Het apparaat staat
niet op een vlakke
ondergrond, het
apparaat staat niet
stabiel.

Zet het apparaat op een
vlakke ondergrond stabiel
neer.

Te veel ingrediénten in
de kan.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

De kan loopt over

De overloopsensor (C)
is vuil.

Reinig de sensor (C).

Te veel ingrediénten in
de kan.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

De bereiding is niet

Er zijn te grove of te
harde ingrediénten
gebruikt.

Maak de ingrediénten kleiner
of verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

Laat uw apparaat ten minste

continu, alle LED's
knipperen en de
melding cdE1 of
cdE2 verschijnt op
het scherm

Vuile overloopsensor (C)
Uw apparaat is uitgerust
met een overloopsensor
(C).

goed gemixt 20 minuten afkoelen en
Aandrijving stopt door maak de ingrediénten kleiner
overbelastingsbeveiliging. | of verminder de hoeveelheid
ingrediénten. Voeg vloeistof
toe.
Laat het apparaat gedurende
Het apparaat Er is vocht in het 24 uur drogen voordat u de
veroorzaakt t gek stekker van het apparaat
kortsluiting apparaat gekomen. weer in het stopcontact
steekt.
Uw apparaat piept

Reinig de sensor (C)
Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.
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PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

De inhoud van de kan mag
niet boven het MAX-niveau
(fig 3) uitkomen.

Te veel ingrediénten in
de kan.

U heeft niet het juiste
programma gekozen.

Begin opnieuw en kies het

De bereiding is o
juiste programma.

niet goed gelukt
of vastgekoekt op
bodem van de kan

Controleer of het
vloeistofniveau zich tussen
het MIN- en MAX-niveau
voor P1 en P2 bevindt (fig 3).
Zorg dat u voor P3 150 ml tot
300 ml vocht gebruikt.

Niet genoeg of te veel
vloeistof.

Roer het vocht en de
ingrediénten door elkaar
(fig 4).

De inhoud is niet
homogeen genoeg.

Het soepapparaat is niet
geschikt om melk in warm te
maken.

U hebt melk in de kan
warmgemaakt.

De bereiding is
niet goed gelukt
of vastgekoekt op
bodem van de kan

Een ingrediént vergeten
of een aanpassing
gemaakt aan de
hoeveelheden die in het
recept zijn vermeld.

MILIEUBESCHERMING

Respecteer de lijst met
ingrediénten en de
proporties zoals vermeld in
het recept.

Wees vriendelijk voor het milieu!

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze
technische dienst.

RECEPTEN

&

Velouté van tomaten met basilicum

+ 500 g gepelde tomaten, ontpit en in kwartjes gesneden

* 50 g fijngehakte ui

1 teentje knoflook, gepeld

1 klontje boter

2 el mascarpone

40 cl groentebouillon

10 fijngehakte blaadjes basilicum

2 el geroosterde en fijngehakte pijnboompitten

+ 2 el geraspte parmezaan

* Zout, peper

Doe de tomaten, de ui, de knoflook, de boter, de mascarpone, de groentebouillon
in de soepmaker. Breng op smaak met wat zout (de bouillon is al licht gezouten) en
peper. Kies het programma « smooth soup ».

Dien de soep op met de fijngehakte pijnboompitten, basilicum en parmezaan.
Deze zijdeachtige velouté kan warm of koud worden gegeten.

<

Soep met groenten

» 100 g preiringen

+ 100 g wortelen, in kleine blokjes gesneden
+ 70 g courgette, in stukjes gesneden

» 100 g raapjes, in kleine blokjes gesneden

70 g fijngehakte ui
1 teentje knoflook, gepeld
1 tak bleekselderij, in dunne plakjes gesneden
+ 50 cl water
* Zout, peper
DECORATIE
+ Een beetje geraspte emmentaler of Comté, croutons
Doe alle ingrediénten in de soepmaker. Kies het programma « chunky soup ».
Dien op met wat geraspte kaas en enkele in boter gebakken croutons.
Als u een maaltijdsoep wil maken die beter vult, vervang dan 100 g wortelen
en 100 g prei door 250 g aardappelblokjes.
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Smoothie met bananen en vanille-ijs

* 4 bananen, in schijfjes gesneden

+ 200/210 g vanille-ijs (ong. 5 bollen)

+ 25 cl volle melk

DECORATIE

+ Enkele bananensnoepjes

Doe de bananen en het ijs in de soepmaker. Giet er de melk bij. Plaats het deksel op
het apparaat en kies het programma « smoothie ».

Dien op, werk af met de bananensnoepjes en drink de smoothie meteen op.
Gebruik andere fruit- of ijssoorten en maak nog meer persoonlijke smoothies.
Mango, peer, perzik en abrikoos lenen zich hier perfect voor, evenals karamel-
of kaneelijs.

Smoothie met aardbeien en kaneel

* 4 potjes sojayoghurt

+ 350 g aardbeien, gehalveerd of in kwartjes

+ 2 el suiker

+ 1 afgestreken tl kaneelpoeder

Doe alle ingrediénten in de soepmaker. Kies het programma « smoothie ». Dien
meteen op.

Als de yoghurt of de aardbeien niet voldoende gekoeld zijn, kunt u 4 ijsblokjes
toevoegen om uw smoothie frisser te maken. Kaneel geeft een erg specifieke
desserttoets aan de smoothie. U kunt deze vervangen door wat vanillesuiker
of gember.

<

Appelcompote met kaneel

+ 500 g appelblokjes, Gala of Golden Delicious

+ 1 el vanillesuiker

+ 1 gulle tl kaneelpoeder

+ 10 cl water

Doe alle ingrediénten in de soepmaker Kies het programma « compote » Verdeel over 4
mooie glaasjes en bewaar ze in de koelkast alvorens ze op te dienen

Appelcompote kan op zich worden gegeten, maar kan ook als vulling voor appelflappen
of zelfgebakken taarten dienen. Het kan nog eenvoudiger: parfumeer uw yoghurt met de
compote voor een nagerecht van zuivel / frui

Se incluye un folleto de medidas de seguridad con su aparato.
Antes de utilizar este aparato por primera vez, lea el folleto detenidamente y
guardelo para consultas posteriores.

DESCRIPCION

Tapa superior Compote (Compota)

Tapa H4 Luz indicadora del programa
Vaso Chunky soup (sopa grumosa)
Cuchillas H5 Luz indicadora del programa

Empufiadura lateral

Conector del vaso

Cable de alimentacion

Cuadro de mandos

H1 Luz indicadora del programa
Smooth soup (sopa suave)

H2 Luz indicadora del programa
Boiled Water (Agua hervida)

H3 Luz indicadora del programa

Smoothie (batido)

H6 Luz indicadora del programa
Blend (Mezclar)

H7 Luz indicadora del programa
Easy cleaning (limpieza
automatica)

H8 Botdn de selecciéon de programas

H9 Botdn Start/Stop (inicia o detiene
los programas)

IOTMON®>

CONSEJOS:

- Algunos alimentos pueden manchar la cubeta de su aparato. Esto no representa
ningun peligro para el aparato ni para su salud. Para quitar las manchas, afiada
agua en la cubeta del aparato con un poco del producto que utiliza habitualmente
para lavar su vajilla (1 pastilla, liquido, polvo). Deje en remojo una noche. Una
vez hecho esto, limpie cuidadosamente con la ayuda de una esponja para hacer
desaparecer las manchas.

- Si quedan restos en las cuchillas (D) utilice un estropajo para limpiarlos.

;_QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

Conecte el aparato a un
enchufe. Compruebe que el
cable de alimentacién esta
correctamente introducido
en el asa lateral y la toma de
alimentacion.

El cable no esta
conectado

El aparato no

. Retire una parte de los
funciona:

ingredientes.

Compruebe que el contenido
no supera el nivel MAX.

y asegurese de que los
ingredientes estan repartidos
de manera uniforme en el
fondo del vaso.

El blogque motor (B)
no esté correctamente
posicionado o
bloqueado




PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

Vibraciones
excesivas

El aparato no esta
apoyado en una
superficie plana o no se
mantiene estable.

Ponga el aparato sobre una
superficie plana

Volumen de ingredientes
demasiado grande

Reduzca la cantidad de
ingredientes

Fugas por la parte
superior del vaso.

Sensor de rebosadero
(C) atascado

Limpie el sensor (C)

Volumen de ingredientes
demasiado elevado

Reduzca la cantidad de
ingredientes

Preparaciones mal
mezcladas

Los alimentos son
demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamafio o la
cantidad de los ingredientes

Parada del motor
por la proteccién de
sobrecarga del motor

Deje enfriar al menos

20 minutos su producto
y reduce el tamafio o la
cantidad de ingredientes
tratados.

Afiada liquido

Al enchufar el
aparato salta la
instalacién eléctrica

El aparato tiene
humedad

Deje secar el aparato durante
24 horas antes de enchufarlo
de nuevo.

Su aparato pita
ininterrumpidamente,
todos los ledes
parpadeany se
muestra “cdE1” o
“cdE2” en la pantalla

Incrustaciones en el
sensor de rebose (C)
El aparato incluye un
sensor de nivel (C)

Limpie el sensor (C)
Reduzca la cantidad de
ingredientes

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

Coccién mal
realizada o
compacta en el
fondo del vaso

Volumen de ingredientes
demasiado grande

No supere el nivel max.
(fig 3) de los ingredientes

No ha seleccionado el
programa adecuado

Reinicie la receta
seleccionando el programa
correcto.

Falta o sobra liquido

Compruebe que el liquido se
encuentra entre el nivel MiN.
y MAX. para P1y P2 (fig 3).
Para P3, aflada liquido entre
150 mly 300 ml.

Mala homogeneizacion
de los ingredientes

Remueva el liquido y los
ingredientes (fig 4).

Coccién mal
realizada o
compacta en el
fondo del vaso

Ha calentado leche

El aparato para sopa no se
adecua para calentar leche.

Olvido de un ingrediente
o modificacién de las
cantidades especificadas
en las recetas.

Respete la lista de
los ingredientes y las
proporciones en las recetas.

PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

)i¢

tratado de forma adecuada.

i i Participe en la conservacién del medio ambiente !!
® Suelectrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
2 Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico
o en uno de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera

G
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Crema de tomates con albahaca

500 g de tomates pelados, cortados en cuartos y sin pepitas

50 g de cebolla picada

1 diente de ajo pelado

1 nuez de mantequilla

2 cucharadas de mascarpone

40 cl de caldo de verduras

10 hojas de albahaca picadas

2 cucharadas de pifiones tostados y picados

2 cucharadas de parmesano rallado

Sal y pimienta

Ponga los tomates, la cebolla, el ajo, la mantequilla, el mascarpone y el caldo de
verduras en el aparato de preparar sopa. Sale ligeramente (el caldo es algo salado)
y aflada pimienta. Seleccione el programa « smooth soup ».

Sirva la sopa decorada con pifiones picados, albahaca y parmesano.

Esta crema sedosa puede consumirse caliente o fria.

<

Potaje de verduras

* 100 g de puerros troceados

* 100 g de zanahorias cortadas en cubos

+ 70 g de calabacines troceados en cubos

+ 100 g de nabo cortado en cubos

+ 70 g de cebolla picada

+ 1 diente de ajo pelado

* 1 rama de apio troceado

+ 50 cl de agua

+ Saly pimienta

DECORACION

+ Un poco de queso Emmental o Conté rallado, picatostes.

Ponga todos los ingredientes en el aparato de preparar sopa. Seleccione el
programa « chunky soup ».

Sirvala acompafiada de un poco de queso rallado y algunos picatostes de colores
con mantequilla.

Si desea que esta sopa sea mas nutritiva y sirva de plato tnico para cenar,
sustituya 100 g de zanahorias y 100 g de puerros por 250 g de patata.

@
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Batido de platano y helado de vainilla
* 4 platanos troceados

+ 200/210 g de helado de vainilla (unas 5 bolas)

+ 25 cl de leche entera

DECORACION

* Bombones de platano é
Ponga los platanos y helados en el aparato para preparar sopas. Vierte leche por
encima. Cierre y seleccione el programa « smoothie ».

Sirva, decore con los bombones de platano y saboree su frescor de inmediato.

Varie las frutas y los helados para crear sus propios batidos. Mango, pera,
melocotén, albaricoque son ideales, igual que los helados de caramelo o
canela.

=

Compota de manzanas a la canela

* 500 g de manzanas Gala o Golden en cubos

+ 1 cucharadas soperas de azlcar avainillado

+ 1 cucharadita generosa de canela en polvo

* 10 cl de agua

Ponga todos los ingredientes en el aparato de preparar sopa Seleccione el programa
« compote ». Repartala en 4 bonitos vasitos y consérvela en un lugar fresco antes
de consumirla.

La compota de manzana puede degustarse sola pero también puede utilizarse para
rellenar pasteles de manzana o una tarta

de manzana casera. Algo mas sencillo, puede aromatizar un yogur para conseguir
un postre completo con lacteo y fruta.



A questo apparecchio é allegato un libretto di avvertenze di sicurezza.
Prima di usare l'apparecchio per la prima volta, leggere attentamente il libretto e

conservarlo con cura per futuro riferimento.

DESCRIZIONE

IOTMTMOUN®>

Coperchio superiore
Coperchio

Recipiente

Lama

Empufiadura lateral
Connettore della campana
Cavo di alimentazione
Pannello comandi

H1 Spia del programma Smooth

soup (vellutata)
H2 Spia del programma Boiled
Water (Acqua bollita)

H3 Spia del programma Compote

(Composta)

SUGGERIMENTI:
- Alcuni alimenti possono macchiare il recipiente dell'apparecchio. Cid non presenta
alcun pericolo per I'apparecchio né per la vostra salute. Per rimuovere queste
macchie, versare dell'acqua allinterno del recipiente aggiungendo un poco di
detergente per i piatti o per la lavastoviglie (1 pastiglia, liquido, polvere). Lasciare
in ammollo per una notte. Poi, strofinare delicatamente con una spugna. Le
macchie scompariranno.
- Se i residui persistono sulle lame (D) utilizzzare una spugna abrasiva per rimuoverli.

SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA

H4 Spia del programma Chunky
soup (minestra)

H5 Spia del programma Smoothie
(frappé)

H6 Spia del programma Blend
(Miscela)

H7 Spia del programma Easy
cleaning (pulizia automatica)

H8 Pulsante di selezione dei
programmi

H9 Pulsante Start/Stop (avvio /
arresto
dei programmi)

L'apparecchio non
funziona.

PROBLEMI

CAUSE

Il cavo non & collegato
correttamente.

SOLUZIONI

Collegare l'apparecchio a una
presa di corrente. Assicurarsi
che il cavo di alimentazione
sia inserito correttamente
nellimpugnatura laterale e
alla presa di corrente.

1l blocco motore non
& (B) posizionato o
awvitato correttamente

Diminuire la quantita di
ingredienti.

Verificare che il contenuto
non superi il livello MAX e
assicurarsi che gli ingredienti
siano distribuiti in modo
uniforme sul fondo della

campana.

PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI

Vibrazioni eccessive

L'apparecchio non &
posizionato su una
superficie piana,
'apparecchio non &
stabile.

Collocare I'apparecchio su
una superficie piana

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la quantita di
ingredienti.

Fuoriuscite dalla
parte superiore del
recipiente

Sensore di livello (C)
ostruito

Pulire il sensore di livello (C)

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la quantita di
ingredienti.

Preparati fruttati
male

Gli alimenti sono troppo

grossi o troppo duri.

Ridurre le dimensioni o la
quantita degli alimenti.

Arresto del motore
da parte del sistema
di protezione da
sovraccarico motore

Lasciare raffreddare
per almeno 20 minuti il
preparato e ridurre le
dimensioni o la quantita
degli alimenti.
Aggiungere del liquido.

L'apparecchio fa
saltare I'impianto
elettrico

L'apparecchio e stato
esposto a umidita.

Lasciare asciugare per 24
ore prima di accenderlo
nuovamente.

L'apparecchio
continua a emettere
segnali acustici,
tutte le spie
lampeggiano e sul
display appare cdE1
o cdE2.

Sensore di sovraccarico
sporco (C)

L'apparecchio é dotato di
un sensore di livello (C)

Pulire il sensore (C)
Ridurre la quantita degli
ingredienti




Cottura non
eseguita
correttamente o
bruciatura degli
ingredienti sul fondo
del recipiente

Volume eccessivo di
ingredienti.

Non superare il livello MAX
(fig. 3) indicato per gli
ingredienti

Non & stato selezionato
il programma piu adatto
alla preparazione della
ricetta

Iniziare nuovamente la
ricetta selezionando il
programma piu adatto alla
sua preparazione

Quantita di liquido
insufficiente/eccessiva

Verificare che la quantita

di liquido sia compresa tra
il livello MIN e MAX per i
programmi P1 e P2 (fig. 3).
Per il programma P3 la
quantita di liquido deve
essere compresa tra 150 ml
e300 ml.

Cottura non
eseguita
correttamente o
bruciatura degli
ingredienti sul fondo
del recipiente

Errata omogenizzazione
degli ingredienti

Mescolare il liquido e gli
ingredienti (fig. 4).

E stato utilizzato
I'apparecchio per
scaldare del latte

L'apparecchio non ¢ indicato
per scaldare il latte.

E stato dimenticato un
ingrediente o sono state
modificate le quantita
indicate dalle ricette.

Rispettare le istruzioni delle
ricette e le proporzioni
indicate.

TUTELA DELLAMBIENTE

hi¢

Autorizzato.

Partecipiamo alla protezione dell'ambiente !
® 1l vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono
essere riciclati.
9 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza

&

Vellutata di pomodori al basilico

» 500 g di pomodori pelati, tagliati a spicchi e senza semi

* 50 g di cipolle sminuzzate
+ 1 spicchio d'aglio pelato

* 1 noce di burro

+ 2 cm di mascarpone

* 40 cl di brodo vegetale

+ 10 foglie di basilico sminuzzato
+ 2 cm di pinoli di pino abbrustoliti e tritati
+ 2 cm di parmigiano grattugiato

+ Sale, pepe

Mettere nel frullatore i pomodori, la cipolla, I'aglio, il burro, il mascarpone e il brodo
di legumi. Salare leggermente (il brodo & un po’ salato) e pepare. Selezionare il
programma « smooth soup ».

Servire la zuppa arricchita con pinoli tritati, basilico e parmigiano.

Questa vellutata setosa si puo consumare calda o fredda.

<

Zuppa di 4 legumi

+ 100 g di porri affettati sottiimente
+ 100 g di carote tagliate a cubetti

+ 70 g di zucchine tagliate a cubetti

+ 100 g di rape tagliate a cubetti

+ 70 g di cipolle affettate sottilmente

+ 1 spicchio d'aglio pelato

» 1 gambo di sedano affettato sottilmente

» 50 cl d'acqua
+ Sale, pepe
DECORAZIONE

* Un po’ di emmental o di Comté grattugiato, dei crostini.
Mettere tutti gli ingredienti nel frullatore. Selezionare il programma « chunky soup »
Servire accompagnata da un po’ di formaggio grattugiato e da qualche crostino al

burro.

Se si desidera che questa zuppa sia pit nutriente e costituisca il piatto unico
della cena, sostituire i 100 g di carote e i 100 g di porri con 250 g di dadini di

patate.

a
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Smoothie alla banana e gelato alla vaniglia

* 4 banane tagliate a rondelle

+ 200/210 g di gelato alla vaniglia (circa 5 palline)

+ 25 cl di latte intero

DECORAZIONE

* Qualche caramella alla banana

Mettere le banane e il gelato nel frullatore. Versarci sopra il latte. Chiudere e
selezionare il programma « smoothie ».

Servire, ornare con caramelle alla banana e gustarne la freschezza senza indugiare.

=

Composta di mele alla cannella

* 500 g di mele di tipo Gala o Golden tagliate a cubetti

* 1 cm di zucchero vanigliato

+ 1 cc pieno di cannella in polvere

* 10 cl d'acqua

Mettere tutti gli ingredienti nel frullatore Selezionare il programma « compote ».
Suddividere in 4 belle coppe e conservare al fresco prima di consumare.

La composta di mele si pud gustare da sola, oppure pud servire per farcire sfogliatine
di mele o per guarnire una torta fatta in casa.

Altrimenti permettera di aromatizzare uno yogurt per un dessert completo tra
latteo e fruttato.composte.

E fornecido um manual com instrugdes de seguranga com o seu aparelho.
Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez, leia o manual com atengdo e

guarde-o para futuras utilizagoes.

DESCRICAO

Tampa superior

Tampa

Taca

Faca

Pega lateral

Conector da taga

Cabo de alimentacdo

Painel de controlo

H1 Indicador luminoso do programa
de sopa aveludada (Smooth
soup)

H2 Indicador luminoso do programa
de Agua fervida (Boiled Water)

IOTMmMOoON®W>

DICA:

H3 Indicador luminoso do programa
de compota (Compote)

H4 Indicador luminoso do programa
de sopa com pedacos (Chunky
soup)

H5 Indicador luminoso do programa
de batidos (Smoothie)

H6 Indicador luminoso do programa
de mistura (Blend)

H7 Indicador luminoso do
programa Easy cleaning (limpeza
automatica)

H8 Botdo de sele¢do de programas

H9 Botdo Start/Stop (iniciar/parar os
programas)

- Alguns alimentos podem manchar a cuba do seu aparelho. Isto ndo constitui
qualquer perigo para o seu aparelho nem para a sua saude. Para eliminar
as manchas, insira dgua na cuba do aparelho com um pouco de produto
habitualmente utilizado para a sua maquina de lavar loica (1 pastilha, liquido, p6).
Deixe embeber de um dia para o outro. A seguir, esfregue ligeiramente com uma
esponja. As manchas desaparecem.

- Se os residuos forem dificeis de retirar do faca (D) utilize uma esponja abrasiva
para os eliminar.

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

Ligue o aparelho a uma
tomada. Certifique-se de que
o cabo de alimentacdo esta
corretamente inserido na
pega lateral e na tomada.

O aparelho ndo esta
ligado a corrente

O aparelho nédo
funciona

Retire uma parte dos
ingredientes.

Verifique que o contetido
ndo ultrapassa o nivel MAX.
e certifique-se de que os
ingredientes estdo repartidos
uniformemente no fundo

do copo.

O bloco do motor (B)
ndo esta corretamente
posicionado ou
encaixado

P



PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES

Vibragdes excessivas

O aparelho ndo esta
colocado sobre uma
superficie plana, o
aparelho ndo esta
estavel

Coloque o aparelho sobre
uma superficie plana

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparagdo

Fuga pela parte de
cima do copo

Sensor de limite de
capacidade (C) esta sujo

Limpar o sensor (C)

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparagdo

Preparagdes mal
misturadas

Pedacos de alimentos
demasiado grandes ou
duros

Reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes
da preparacao

Paragem do motor pela
protecdo de sobrecarga
do motor

Deixe o seu produto
arrefecer no minimo

20 minutos e reduza o
tamanho ou a quantidade de
ingredientes da preparagdo.
Acrescente liquido

O aparelho corta
a corrente da
instalagdo elétrica

Aparelho com humidade

Deixe secar o aparelho
durante 24 h antes de voltar
a liga-lo a corrente.

O seu aparelho
emite um som
continuo, todos

os LEDS piscam

e aparece a
mensagem cdE1 ou
cdE2 no ecra

Sensor (C) sujo

O seu aparelho esta
equipado com um
detetor de nivel (C)

Limpe o sensor (C)
Reduza a quantidade dos
ingredientes

PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES

Cozedura mal
realizada ou presa
no fundo da taca

Volume excessivo de
ingredientes

Nao ultrapasse o nivel
maximo (fig. 3) para os
ingredientes

N&o selecionou o
programa correto

Recomecar a receita com a
selecdo correta do programa

Liquido em quantidade
insuficiente ou em
excesso

Verifique que o liquido se
encontra entre o nivel MiN. e
MAX. para P1 e P2 (fig. 3).
Para P3, calcular entre 150
ml e 300 ml de liquido.

Os ingredientes ficam
mal homogeneizados

Mexa o liquido e os
ingredientes (fig. 4)

Cozedura mal
realizada ou presa
no fundo da taca

Aqueceu leite

O aparelho para sopa néo é

adequado para aquecer leite.

Esquecimento de

um ingrediente ou
modificagdo das
quantidades previstas
pelas receitas.

Respeite a lista de
ingredientes e as propor¢des
das receitas.

PROTEGER O AMBIENTE

)i¢

Prote¢do do ambiente em primeiro lugar!

reciclados.

® O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou

2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Aveludado de tomate com manjericao

+ 500 g de tomates pelados, cortados em quartos e limpos de sementes

* 50 g de cebola picada

+ 1 dente de alho descascado

* 1 noz de manteiga

+ 2 cs de queijo mascarpone

* 40 cl de caldo de legumes

+ 10 folhas de manjericdo picadas

+ 2 cs de pinhdes tostados e picados

+ 2 cs de parmesao ralado

+ Sal, pimenta

No aparelho, coloque o tomate, a cebola, o alho, a manteiga, o queijo mascarpone
e o caldo de legumes. Tempere ligeiramente com sal (o caldo é um pouco salgado)
e pimenta. Selecione o programa « smooth soup » (sopa aveludada).

Sirva a sopa decorada com os pinh&es picados, o manjericdo e o parmesao.

Este aveludado suave pode ser consumido quente ou frio.

<

Sopa de legumes

+ 100 g de alho francés as rodelas

* 100 g de cenouras cortadas em cubos

+ 70 g de curgetes cortadas aos cubos

* 100 g de nabo cortado em cubos

+ 70 g de cebola as rodelas

+ 1 dente de alho descascado

* 1 ramo de aipo cortado as rodelas

+ 50 cl de 4gua

+ Sal, pimenta

DECORAGAO

* Um pouco de queijo emmental ralado, croutons.

Coloque todos os ingredientes no aparelho. Selecione o programa « chunky soup »
(sopa com pedacos).

Sirva a sopa acompanhada de um pouco de queijo ralado e alguns croutons
dourados em manteiga.

Se desejar uma sopa mais nutritiva que constitua o prato Unico do jantar,
substitua 100 g de cenouras e 100 g de alho francés por 250 g de batatas em
cubos.

-4
U

Smoothie de banana e gelado de baunilha

* 4 bananas cortadas em pedacos

+ 200/210 g de gelado de baunilha (aprox. 5 bolas)

» 25 cl de leite gordo

DECORAGAO

» Algumas gomas de banana

Coloque o gelado e as bananas no aparelho. Deite por cima o leite. Feche e selecione
o programa « smoothie ».

Sirva, decore com gomas de banana e saboreie a sua frescura sem demora.

Crie os seus préprios smoothies variando a fruta e os gelados. A manga, a pera,
o péssego, o alperce prestar-se-do deliciosamente para este fim, o mesmo se
podendo dizer dos gelados de caramelo ou de canela.

=

Compota de mag¢a com canela

* 500 g de macd Gala ou Golden cortada em cubos

1 cs de aglcar baunilhado

* 1 cc generosa de canela em pé

* 10 cl de 4gua

Coloque todos os ingredientes no aparelho Selecione o programa « compote ».
Distribua por 4 tacas bonitas e guarde no frigorifico até ao momento de consumir.
A compota de magd pode ser saboreada simples ou utilizada para rechear folhados
de magd ou guarnecer uma tarte caseira.

Mais simplesmente, permitird perfumar um iogurte e obter assim uma sobremesa
completa composta de um lacticinio e fruta

Pt



PyKOBOACTBO C npaBujlaMn TeXHUKU 6e3onacHoCcTU npunaraeTca K Bawlemy

YCTPOWCTBY.

I'Iepe,u, nepBbIM UCMOJIb30OBaHNEM AaHHOro yCTpOVICTBa BHUMAaTENbHO npo4yTunTe
PYyKOBOACTBO U COXpaHﬂIZTe ero ANs fJanbHenLwero NCnoib30BaHus.

OMUCAHUNE

BepxHaAsa KpbILLKa
KpblLLka

Yawa

Hox

BokoBasi pyuka
Pazbem yawn

LLIHyp 3nekTponuTaHus
MaHenb ynpasneHuns

IGOTMMON®>

H1 NHavkaTop nporpammel Smooth

soup (cyn-nitope)

H2 VHankaTop nporpammel Boiled
Water (KunaueHas Boaa)

COBETbI:

H3 NHavkaTop nporpaMmmel
Compote (Komnor)

H4 NHgnkaTop nporpammel Chunky
soup (06bIYHBIN cyn)

H5 NHankaTop nporpaMmel
Smoothie (cmy3u)

H6 ViHanKkaTop nporpammsbl Blend
(CmewmBatb)

H7 NHankatop nporpammsbl Easy

cleaning (aBToMaTnyeckas

0YUKnCTKA)
H8 KnasuLia BbibOpa NporpamMm

H9 Knasuwwa Start/Stop (3anyck nam
BbIK/IHOUYEHME NporpaMm)

- HekoTopble nuLeBble MPOAYKTbl MOTYT 3arps3HATb 4Yally YCTPOMCTBA. DTO He
npeAcTaBaseT onacHOCTV HU AN YCTPOWCTBA, HWU ANS BalLero 340poBbs. [ns
yAaneHVsi 3arpsisHeHUs HaneliTe B 4ally BoAy C He6OMbLIMM KO/JMYECTBOM
cpeAcTBa ANsi MOCYAOMOeYHOU MalunHbl (1
nopoLuok). OctaBbTe Ha HOYb. 3aTeM Caerka NoTpUTe rybKo, 1 NATHa NCHE3HYT.

- Ecam npoaykTbl ocTatoTcs Ha Hoxe (D) ncnonb3sylite abpasvBHYO rybky Ans nx

OUNCTKWN.

Tabnerka,

renb/XnUAKoCTb  UAn

YTO OENATb, ECT MPNBOP HE PABOTAET?
P i | e | eousws

Mpu6op He NoAKN0YEH
K 371€KTpOoCeTI

MoAwtoumTe NPUGOP K poseTke
3NeKTpONUTaHVs. YoeauTecs,
UTO LLIHYP 31eKTPONUTaHKA
MpaBVbHO BCTaB/EeH B pasbeM
Ha 6OKOBOW py4Ke 1 B CETeBYHO

po3eTky.

Mpunbop He paboTaet

Bnok motopa (B)
HenpaBWibHO
yCTaHOB/IEH NN
3aKpensieH

V3BnekuTe Yactb
VHrpeavieHToB.

MpoBepbTe, YTOGLI
COAEPXMMOe YaLLy CyrnoBapku
He NpeBbILLa/o ypoBeHb

MAX 1 ybeanTech, 4To
VHrpeavieHTbl PaBHOMEPHO
pacrnpegeneHbl Ha AHe Yaluu.

CunbHas Br6paums

Mpunbop yctaHoBNEH
Ha HepoBHOM
NoBepXHOCTY,
HeycTounBO CTOUT

MocTaBbTe Npubop Ha
POBHYO MOBEPXHOCTb

Cnvwkom 6osbLuoe
KOMINYECTBO
VNHIPeANEHTOB

YMeHbLUNTE KONNYECTBO
obpabaTbiBaeMbIX
VHIpeAVNeHTOB

Habntopaetcsa yTeuka
XKUAKOCTU Yepes
BEPXHIO0 YacTb
CEY

JlaTunk nepenonHeHus
(C) 3arpsisHeH

Ounctute gatumk (C)

Cnvkom 6osbLuoe
KOINYECTBO
VNHIPeANEHTOB

YMeHbLUUTE KONNYEeCTBO
obpabaTbiBaeMbIX
VHIpeAVNeHToB

MHFpeAVIeHTbI naoxo
cMeLllmBaroTca

Kycoukun npoayktoB
CAVLLIKOM 6onbluvie
VA CIVILLKOM TBepZble

YMeHbLUUTE pa3Mep
VNN KONNYeCTBO
obpabaTbiBaeMblx
VNHrpeAneHToB

OcTaHoOBKa MOTOpa,
BbI3BaHHasi ero
neperpyskoim

[laiTe MOTOpPY OCTbITb

B TeueHue He MeHee 20
MUHYT, @ Takxe yMeHbLUnTe
KONYeCTBO NN pa3Mep
obpabaTbiBaeMbIX
NHrpesneHToB.

[lo6aBbTe HEMHOro
KNAKOCTN

Pa6ota npubopa

HerpepbIBHO NoaaeT
3BYKOBOWI CUTHan,
BCE CBETOANOAbI
MWratoT, Ha Avicrniee
oTobpaxaetcs cdE1
vnn cdE2.

JaTunk nepenonHeHns
3arpsasHeH (C)

BaLu npu6op

OCHaLLeH AaTurkoMm
nepenonHeHus (C)

NPUBOANT K MpocywunTe npnbop B
o Bo BHyTpeHHMe yactn
aBapuinHoMy TeyeHue 24 4 nepej
npubopa nonana eaara
OTK/IHOUEHNIO MOBTOPHbLIM MOAKOYEHNEM.
3/1eKTPOCETN
YcTpolictBo

Ounctute gaTumk (C)
YMeHbLUMTe KONYeCTBO
NHrpeaneHToB




Bnrogo nnoxo
NPUroTOBMAOCH U
NpUCTaeT KO AHY
yawm

Cnnwkom 6onbluoe
KOINMYECTBO
VNHFPeANEeHTOB

He npesblwwaiiTe
MaKCUManbHbIA ypoBeHb
3anoJsiHeHusa Yawn (puc. 3)
NHrpeaneHTamu

Bbl HeMpaBuIbLHO
BbI6pasv MporpaMmmy
ANt NIPUrOTOB/IEHS!
6ntoaa

lMepe3anycTuTte cynoBapky,
BblGpaB MNpaBubHYHO
nporpammy st
npuroToBneHvs 6atoga

barogo nnoxo
NPUroTOBUAOCH NN
NpUCTaeT Ko AHY
vawim

HepocTtaTtouHo nnn
CNNLWKOM MHOro

Y6eaunTech, YTO ypoBeHb
XKMAKOCTN HaXOANTCA MeXAY
yposHeM MIN 1 MAX npu
MNCNONb30BaHUN PEXNMOB
P1 w1 P2 (puc. 3).

KNAKOCTU [ns pexxuma P3 HeobxoanMo
npeAycMoTpeTb KONNYeCcTBO
XUAKOCTM B 06beme oT 150
M 4o 300 ma.
HepocTtaTto4yHas -
MepemeluaiiTe UHrpeaneHTbI
O/AiHOPOAHOCTb
BMeCTe C XUNAKOCTbIO (puc. 4)
VNHrpeaneHToB

Bbl pasorpesanu
MOJIOKO

CynoBsapka He
npejgHasHaveHa Ana
pasorpeBaHua MOJIOKa.

Bbl 3a6b1111 0AVH U3
VHTPeAVNEeHTOB 1N
M3MEHUV NPOonopLmnK,
npesycMoTpeHHble B
peuenTe.

Mcnonb3yiite
npeaycMOoTpeHHble
NPOAYKTbI 1 cobntogalite
npornopuuy, ykasaHHble B
peuenTe.

SALLNTUM OKPYXXAIOLLLYIO CPEAY!

)74

3awmTa oKpyXatoLleil cpeApl - Halla rnaBHas 3a6orTa!

® [laHHbIN NpYGOP COAEPXMT LieHHble MaTepuasbl, KOTOpble MOXHO
nepepaboTaTb MNCMONbL30BaTb MOBTOPHO.

2 CpaiiTe NpMBOpP B MECTHBIV LIEHTP YTUAN3ALN OTXOA0B.

Cyn-niope U3 NOMUAOPOB 1 6a3nnumka

* 500r NnoOMMA0POB, OUUNLLEHHbBIX OT KOXYPbI N CEMAH N Hape3aHHbIX YHeTBEPTUHKaMIN

* 50 r UI3MenbYeHHOro fiyka

* 1 OUMLLEHHbIN 3yBUMK YecHOKa

* 1 noXKa CIMBOYHOro Macna
* 2 CT N MackaproHe
* 400 Mn1 OBOLYHOrO ByNbOHA

* 10 n3mMenbYeHHbIX TNCTbEB 6asnIrka
e 2cn XKapeHHbIX N N3Me/IbYEHHbIX 3epeH Ke4PO0BbIX OPeLLKOB

* 2 CN TEpTOro cbipa NnapmesaH
» Conb, nepeyy,

MomecTtuTte noMnA0pPbI, NyK, CINBOYHOE Mac/io 1 MackaprioHe B CyrnoBapky. Bneite

OBOLLHOW 6YNbOH.

kU

Cnerka noconute (6y/IbOH HEMHOTO CO/IeHbI) 1 NonepunTe. BoibepuTe NporpamMmy

« smooth soup ».

MopaBaliTe cyn, YKpalleHHbIN

6a31nnKom n CbIpOM NapmMesaH.

3T10T cyn-niope MOXXHO nofaBaTb KaK ropaynm, Tak U XonogHbiM.

<

OBoLHOM cyn

* 100 r n3mMenibYeHHOro NyKa-nopes

» 100 r Hape3aHHOI Kybrkamy MOpKoBU
+ 70 r kabauyka, Hape3aHHOro Kybukamm
+ 100 r Hape3aHHoOI Kybrkamu penbl

* 70 r N3MENbYEHHOrO JiyKa

* 1 OUMLLEHHbIN 3yBUMK YecHOKa
* 1 U3MenbYeHHbIN cTebenb cenbjepes

* 500 mn BOAbI
» Conb, nepey,
YKPALLUEHUE

* HemHoro TepTOro Cbipa sSMMeHTaslb UK, CyXapukun.
MomectuTte BCe VHrpeAneHTbl B annapaTt A4 npurotoBaeHMa cyna. Bb|6ep|/|Te

nporpammy « chunky soup ».

n3menbYeHHbIMU



MogaBalite, f06aBVB HEMHOMO TEPTOrO Cbipa Y HECKObKO LIBETHbIX CyXapUKOB CO
C/IMBOYHbLIM MaC/0M.

Ecnu Bbl XoTuTe cpenaTtb cyn 6Gonee nuTaTeNbHbIM W MoAaBaTbh €ro Kak
eANHCTBEHHOe 6n0A0 3a Y)XXMHOM, 3ameHuTe 100 r MopkoBu 1 100 r nyka-
nopes Ha 250 r Ky6ukoB KapTodens.

=t
Uo
CMy3I/I M3 6aHaHOB N BaHUNbHOIO MOpPOXXeHOoro
* 4 Hape3aHHbIX IoOMTMKaMK baHaHa
+ 200/210 r BAaHUNBHOIO MOPOXEHOro (MPU6A. 5 LaprKoB)
* 250 MA1 LeNIbHOro Mosioka
YKPALUEHUE
*+ Heckonbko 6aHaHOBbLIX KOHdeT
MomecTnTe 6aHaHbI 1 MOpOXeHoe B annapatT A/ NpUroToBieHns cyna. Haneiite
CBepXxy MoJIoKa. 3akpoliTe 1 BbibepuTe nporpammy « smoothie ».
Mopasalite Ha CTON, yKpacuB 6aHaHOBbIMK KOHbeTamu, W Hacnaxaantecb
npoxniajHbIM 61040M.
MeHsiiiTe ¢ppyKTbl N BUAbI MOPOXXEHOrO AN CO3AaHMA CBOMX cMy3U. MoXxHO

MCnonb30BaTh MaHro, rpyiuy, nepcuk uam abpukoc, a Takxke KapamenbHoe
MOPOXXEHOE UK MOPOXKEHOE C KOPULeiA.

2

A6GNOYHbBbIN A)KeM € Kopuuen

+ 500 r Fana nnv 3onoTtoe 56/10K0, MOpe3aHHoe Kybrkamm

* 1 4. n. BaHWILHOrO caxapa

* 1 WeapbIi Ky6MK MOPOLLIOK KOPULibI

* 10 n BOABI

MonoxmnTe BCE WHrpeauveHTbl B Mpubop 1 BbibepuTe MporpaMmy «KOMMOT».
Pasnoxwurte komnot B4 KpacmBble MUCKN N XPaHUTE B XON04UTbHNKE 4,0 TOTOBHOCTU.
A6N0UHbBIA KOMMAOT MOXHO NUTbL B 06bIYHOM BUAe NN NCNOMb30BaTb A/19 HAYNHKN
CNIOEHOro TecTa UK AN rapHUpa K AoMaLlHeMy nmpory.

ELLle npoLLie - ero MOXHO 1CNOAbL30BaThb ANS apoMaTu3aunm
AorypTaunTakmmobpasom noNyUnTL MONHOLEHHbIV AecepT N3 MONOUHbIX MPOAYKTOB
1 GpyKTOB.

KypbinFbimeH 6Gipre Kayincisfik Typanbl Hyckaynap Kitanwacbl KaMTblUIFaH.
Byn KypbinFbiHbl GipiHLWI peT narjanaHy anablHAa KiTanwaHbl MYKUST OKbIM
LbIFbIM, 60M1aLlaKTa aHblkTamMa any YLUiH cakTan KolblHbI3.

CNNATTAMACHI

BepxHs KpuLLKa H3 KomnoT 6afgapnamachkiHbIH,

A

B Kpuika MHANKATOPbI

C TocTtafaH H4 NHrpegneHTTep MaliganaHbaraH
D Mbiwak copna baFjapnamachbiHbIH,

E Bylipgeri can Tyrimeci

F TocTaFaH aXblpaHAbICbl H5 Cmy3u 6arsapnamachkiHbIH,

G JneKTPMeH KopeKTeHZipy 6aycbiMbl Tymeci

H

H backapy acnan6eri
H1 VIHrpeaneHTTep MailganaHraH
copna 6araapiiamachiHbIH,

H6 H6 ApanacTtbipy
6argapnaMachblHbIH MHAVKATOPbI
H7 OHati Tazanay

Tymeci 6aFfapnamachkiHbIH TyMeci
H2 KaliHaraH cy 6aFaapnamachiHbiH H8 bargapnama TaHaay Tylrimeci
VHAMKATOPbI H9 Start/Stop (Icke kocy/TokTaTy)
Tylimeci
KEHECTEP:

- Kelibip TamakTap KypbUIFbIHbIH biAbICbIHAA AaKTap KanAblpybl MyMKiH. Byn
KYpblNFblFa HeMece JeHcay/blFbiHbI3Fa ewbip acep etneligi. [akTapabl keTipy
YLWiH KYPBINFbIHBIH, bIABICBIH CyFa canbin, 6ipas biAbIC Xyy 3aTbiH (1 Tabnetka,
CYMbIKTbIK, YHTaK) KOCbIHbI3. TyHAE CyAa KanAblpbiHpi3. CojaH KeliH biCKblLIMeH
aKbIPbIH KbIPbIHbI3: AakTap KeTyi kepek.

- Erep 6inikte (D) gaktap ani Kanca, onapgbl KeTipy YLliH abpasuBTiK bICKbILLTbI
nanganaHblHbi3.

ETEP K¥PAJ1 XX¥MbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK?

Kypanabl anektpmeH
KOpeKTeHZAIpY po3eTkacbiHa
KOCbIHbI3. DNeKTpMeH
KOPEeKTeHZIpy 6ayCbIMbIHbIH,
6ylipaeri canTblin,
aXbIPaHAbICbIHA XIHe Xeninik
po3eTkara AypbIC Ca/lblHFaHbIHa
KO3 XETKI3iHi3.

Kypan anextp >eniciHe
XanraHbaraH

Kypan xymbic
CEME Kypam 6enikrepgiH, >apTbiCbiH
anbin TacTaHbI3.

Copna nicipritl ToCTaFbIHbIHbIH,
iLwiHAeri Kypam 6eniktepaiH, MAX
JeHreliiHeH acnaFaHbIH TekcepiHi3
aHe KypaM beniktepgiH TocTaraH
Ty6iHAe bipkenKi canblHFaHbIHA
KO3 XEeTKI3iHi3.

Kosranbkbiw 6510ri (B)
[IYPbIC OpPHaTbIIMaraH
Hemece 6ekiTinmereH

@




©Te KaTTbl Aipin

Kypan Teric emec 6eTte
OpHasnackaH, OpPHbIKCbI3
TYP-

Kypangbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

Kypam 6enikrepaiH ete
Ker mesLepi.

OHAeneTiH Kypam 6enikTepaiH,
MesILLepiH a3aiTbIHbI3.

TonbIn KeTKeHAj

3N1EKTP XKeNiCiHin,
anatTbl axblpayblH
TyAblpabl

KypangplH, iLuki 6eniriHe
bINFaN TN,

TocTaraHHbIH, 6ingipeTiH 6epriw (C) BepriwTi (C) TazanaHbI3.
XKOFapFbl 6ONiriHEH | nactaHraH.
CYMbIKTBIKTbIH, aFybl
6alikanasbl Kypam 6eniktepaiH ete OHaeneTiH Kypam 6enikTepaiH,
Ken menLuepi. MesILLepiH a3aliTbIHbI3.
OHIMHIH 6enikTepi eTe eMen?TiH.wpa"f §e.niKTep,qu
VIIKEH HeMece oTe KaTTbi. O/ILLIEMIH KiLLIPETIHi3 Hemece
MesILLEepiH a3aiiTbIHbI3.
Kypam Ko3zranTkbiLw 6510riH 20
6enikTep AypbIC Kypanasiv aca MHYTTaH Kem emec yakeIT
apanacnangpl XYKTEnyiHeH TybiHAaFaH 600bl CanKbIHAATbIHbI3 XaHe
KO3FaNTKbILL 6OTiHIH, OHACNETIH .K‘Vpa"ﬂ 6.6'.1'KTep'q'H
ToKTaybl ©/ILUEMIH KiLLIPETATIHi3 Hemece
MesILLepiH a3aliTbIHbI3.
A3 FaHa CylibIKTbIK KOCbIHbI3.
KypangablH, >KyMbicbl

Kypangbl KaiiTa KocyaaH bypbiH
24 caraT 60Wbl KenTipiHi3.

Kypbinfbl y34iKci3
AbIObICTBIK CUrHa
LublFapagpl,
6apnbik XLLUA-Tap
XKbIMbUIbIKTaNAb!
XX9He 3KpaHaa
cdE1 Hemece cdE2
KepceTinesi

TacbIn TerinyseH kopray
ceHcopel (C)

Ci3giH KypablHbI3

aca To/bIMn KeTKeHAj
6inaipetiH 6eprituneH (C)
XabAblKTaIFaH.

CeHcopgabl Tasanay (C)
Kypam 6enikrepaiH, MenLuepiH
a3anTbIHpbI3.

Taram aypsbic
AalblHAaNMaAb!
Hemece
TOCTaFaHHbIH,
TY6iHe Xabblcbin
Kanazpl

Kypam 6enikrepgi TocTaraHabl

Kypam 6enikrepgiH eTe TONTLIPYAbIH, €H, XOFapbl
Kern MeLuepi. JeHreiiHeH acbipMaHbI3
(3 cyperT).
Ci3 Taramaapab! Taramgpl faibIHAAY YLUIH AypbIC

JaibIHAAY YLUIH
6aFAapnamMaHbl Aypbic
TaHAaMazblHbI3.

6arapnamaHbl TaHAay apKbibl
copna nicipriluTi KaiiTa icke
KOCbIHbI3.

Taram aypsbic
AalblHAaNMazgb!
Hemece
TOCTaFaHHbIH,
TY6iHe Xabblcbin
Kanazbl

CyIbIKTbIK >KeTKiNiKCi3
Hemece eTe Kerl.

P1 >aHe P2 peximgepiH
KoNngaHy 6apbicbiHAA
CYVbIKTBIKTbIH, AeHrei

MIN >xaHe MAX geHrelinepi
apacblHAa ekeHgiriHe ke3
KeTKi3iHi3 (3 cyperT).

P3 pexiMi yLUiH CyMbIKTbIKTbIH,
kenemi 150 mn-geH 300 mn-re
JeliH 6onFaHbIH KagaFanay
Kepek.

Kypam 6enikrepgiH,
KeTKiNiKci3 Gipkenxiniri.

Kypam 6eniktepgi cyibIKTbIKNeH
6ipre apanacTbipblHbI3
(4 cyperT).

Ci3 CyT XbINbITTbIHbI3.

Copna nicipriL cyTTi XbINbITY
YLLiH apHanmaraH.

WVHrpeavieHTTepAi
YMbITbIM KETy Hemece
peuenTTepze YCblHbIIFaH
MerLlepnepaj esrepty.

VHrpeaneHTTep Ti3iMiH XoHe
peLenTTeri nponopuvsnapas!
KONZAHbIHBI3.

KOPLUAFAHOPTA

)i¢

KopluaraH opTaHbl KopFay 6ipiHLii ke3ekTe!
® KypbinfFbiHbI3 KanmbiHa KenTipyre Hemece KaliTa eHaeyre 601aTbiH
KYHZbI MaTepuangapiel KamTuabl.
> OHbI XeprifikTi TYPMbICTbIK KOKbICTbI XXHAY OPHbIHAA KanAblpblHbI3.

Q)



PELIENTTEP

&

KbI3aHaK, niope-copnacbl >X3He pailxaH KOCbUIFaH
copna

+ 500 r awblnFaH, 6eniktepre TypanfaH XaHe TyKbIMAapbl aflblHFaH Kbl3aHaK,
* 50 r TypanfaH nusas3

+ 1 capbIMcak 6acbl, albliaFaH

+ 1 maii 6eniri

* 2 ac Kacblk MackaprnoHe

* 400 Mn KeKeHicTep copnachbl

+ 10 TypanfaH parixaH XanblpakTapsl

+ 2 ac Kacblk KyblpblaFaH bankaparaii XKaHFakTapbl, yriareH

* 2 ac KacbIK yrinreH napmesaH

+ Ty3, 6ypbIl

Copna a3ipnerilike Kbl3aHakTapAbl, NUA3/4bI, CapbIMCaKThl, Makjbl, MackaproHeHi
Canbin, KeKeHicTep copnacbiH KyiMblHbl3. A3faHTail Ty3 KOCbIHbI3 (cOpriaHblH e3i
asfFaHTaW Ty3ganfanH 6onagpl), spi bypbill KOCbIHbI3. « sSmooth soup » (ntope copna)
napameTpiH TaHAaHbI3.

CopnaHbl yrinreH 6ankapafail >aHfakTapblH, palixaH >XdHe napme3aH KoCbin
6epiHi3.

Byn niope copnaHbl bICTbIK, HEMeCe canKbiH Kyiiae 6epyre 6onaabi.

<

KekeHicTep copnacsl

+ 100 r XiHiLUKe KecinireH nopen Nuasaapsbl
+ 100 r Tekwwenepre TypanfaH cabi3

+ 70 r Tekwenepre TypanfaH kaginep

» 100 r Tekwenepre TypanfaH LWankaH

+ 70 r TypanfaH nus3

+ 1 capbIMcak 6acbl, alblaFaH

+ 1 Maiiaa KecinreH 6anapipkek cabafbl

* 500 mn cy

* Ty3, 6ypbiL

YCTENTE BEPY

+ bipa3 ammeHTanb HemMece yrinreH ¢ppaHLy3 KOHTe ipiMLuiri, KpyToHAap.

Copna a3ipnerilike 6ap/blk MHIpeAneHTTepi canbiHbI3. « chunky soup » (6enikTep
6ap copna) napameTpiH TaHAaHbI3.

Bipas yrinreH ipimMwiikneH xaHe Maiija Kbl3apTbliFaH KPYyTOHAaPMeH 6ipre 6epiHis.
Ocbl copnaHblH, CanbIHAbICbIH KO6ENTKiHi3 Kence >XaHe OHbl Herisri Tamak,
peTiHAae 6epriH,i3 kence, 100 r ca6i3 6eH 100 r nopeii NUA3bIH 250 r KapTonneH
anMacTbIpblHbI3.

ToTTi KapTon >X9He KbI3bl XKACbIMbIK, KOCbUIFaH
copna

* 2 cM-nik Tekwenepre TypanfaH 300 r T9TTi KapTon

* 60 r TypanfaH ToTTi NUA3

* 100 r KbI3bla XKaCbIMbIK,

* 2 cM-niK Tekwenepre TypanfaH 150 r kapTon

* 600 mn cy

* Ty3, 6ypbiL

YCTENTE BEPY

* 2 ac KacblK TypanFaH kopuaHap

Copna a3ipnerilike KopnaHApAaH 6acka 6apblk UHFPeANEHTTEPA CanblHbI3.

« chunky soup » (6eniktep 6ap copna) napameTpiH TaHAaHbI3. KopnaHapabl Kocbimn,
6epiHis.

byn copnaHbl 6ananapfa a3ipnen >aTcaHbi3, KOpMaHApPAbI KOCMaHbI3,
Kbl3aHaK KeTuy6biMeH Kynimcipeyai canbiHbi3!

o

BaHaH >XaHe BaHuNb 6anmysgarblHaH >XKacanfaH
cMy3u

+ Beniktepre kecinreH 4 6aHaH

+ 200/210 r BaHWUNbAI 6anmy3aak, (LwaMameH 5 Kacblk)

+ 250 Mn MaiinbinblFbl 100 Nanbi3 cyT

YCTENTE BEPY

+ bipa3 6aHaH KaMnuTTeEpI

BaHaHaap MeH 6anMy3AakTbl copna a3ipaerilke canbin, CyT KyrblHbI3. YCTIH KobIn,
« smoothie » (apanacTblpy) napameTpiH TaHAAHbI3.

CybITbINFaH Kyige, cblpTTa TypyFa KanablpMai, 6aHaH KIMMIUTTEPIH LWeTiHe KolibIn
6epiHis.

Xeke cmysunepgi xacay yLliH )XxemicTep MeH 6anmy3fak AamAaepiH e3repTiH,is.
MaHro, anmypT, wabganbl, epik, coHbiMeH 6ipre, Kapamenb Hemece AapLUblH
KOCbIIFaH 6anMy3aak, XXakcbl HaTWXe 6epepi.



S

JapLublH KOCbIIFaH Xyrepi KOMMoTbl

* 500 r Fana MaT4 Hemece ANTbIH TeKLlenepre KecinreH

* 1 ac Kacblk akykap 6ayHun1bxaao

* 1 wak Kacblk KacTpronbAeri AapLublH

*» 10kncy

Bapnblk WHrpeAveHTTepAi KypbinFbiFa CanblHbl3 «KomnoT» 6afaapnamacbiH
TaHAaHbl3. 4 9jeMi LWbIHblagkTapFa 6eniHin, nanganaHyra pAaliblH 6onFaHLIa
TOHa3bITKbIWTa cakTanagbl. XXyrepi KOoMnoTbl gamai 601ybl MyMKiH KapanainbiM
HeMece xaszbanapgbl i3gey YLiH KonAaHblnabl Xyrepi Hemece 6ani Kabbifbl.

Bipak, xaii FaHa, 6yn cisre xoL Wic WbIFapyra MyMKiHAiIK 6epeai orypT XaHe cyT
KbILLKbIIbI MEH XeMiCTepAiH TONbIK PeLLenTCi3 KOMMOCTbIH a/biHbI3
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GROUPE SEB ARGENTINA S.A.

2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
QLC << NPNNU UGR>>
Z;I;:nlgzﬁb 010 55-76-07 zzmmpp 125171,UNUYY, LELRLALUNSUL
years &R, 16A, GRU.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 7535,
Silverwater  NSW 2128
s GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
OSTeRmeA | ot18o03a7e | 2YaMe Theodor-Stern-Kai 1
years 60596 Frankfurt
Gl
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
3AO «'pynna CEB-BocTok»,
BENAPYCb 2 ropa
BELARUS 017 2239290 2 years 125171, Mockea, ﬂeHI:I;’I;pZACKOe wocce, A. 16A,
BELGIQUE 2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIE 070 23 31 59 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - ZI
BELGIUM 2 years 6220 Fleurus
BOSNA | Info-Ilnljavza 2 godine SEB Devell?ppemelnt
HERCEGOVINA potroSace 2 years Predstavnistvo u BiH
033 551 220 Vrazova 8/ll 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 112915-4400 1year |Rua Venancio Aires, 433, Pompéia, Sdo Paulo/SP
FPYN CEB BEBIITAPUA EOOL
EBEE(F;':T:II:' 0700 10 330 ZZFOAMH” 6yn. Bbnrapus 81 B, eT. 5
years 1404 Coduist
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 345 Passmore Avenue
year Toronto, ON___ M1V 3N8
2 afios GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda  Av.
CHILE 022884 46 06 2 years Providencia, 2331, piso 5, oficina 501 Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 2 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Sarajevska 29, 10000 Zagreb
CESKA Groupe SEB CRs.r.0.
REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH 2 years Sokolovska 651/136a
REPUBLIC 186 00 Praha 8

DANMARK 44 66 31 55 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 2 years Tempovej 27 2750 Ballerup
anl ¢ e o) s g
ras 16622 ol saaadl jema ¢ Slaall g LE VY 25l
EGYPT 1year 2 s ¢ sila) €035k g Y
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
EESTI 2 aastat Gdanski Business Center Il D
ESTONIA 668 1286 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
SuomI 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 096229420 | 5 cars Ayritie 12C 01510 Vanta
FRANCE Continentale + ) GROUPE SEB France
Guadeloupe, ans Service Consommateur Tefal
Martinique, Réunion, St- 0974504774 2 years 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
Martin 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
DD | 0212387400 | 272N Theodor-Stern-Kai 1
years 60596 Frankfurt
. SEB GROUPE EAAAAOZ ALE.
g;;‘;"):‘; 2106371251 22’“’0"'“ KaBahepdrou 7
years T.K. 145 64 K. Kngioig
SEB ASIA Ltd.
B Room 903, 9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 8130 8998 1year | 5 sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1 801 8434 2év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kit.
HUNGARY 2 years 2040 Budadrs, Puskas Tivadar ut 14
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 723057793 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
II..I;_':ILIYA 199 207 354 22 ann Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
#AXHITNL—TEIT vy
B T144-0042
JAPAN 0570-077772 | 1 year S A EFEBRT1-1
FEY O/ 7F— FEHESF
oY
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
XAK «pynna CEB- BocTok»
KA3AKCTAH 2 XbIn .
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, Mackey, J'IeHMHvr;ian(:Koe wocceci,16A, 3
= o)1= ME 2
820 1588-1588 1 year (R)AE NE 2elot

KOREA

NEA S22+ FAHEZ 35 2F LY 25 03188




ki

o 1807777 Ext 1 year www.tefal-me.com
KUWAIT 2104 v ' i
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LATVJA 2 gadi Gdaniski Business Center Il D
LATVIA 6616 3403 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
ol
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
LIETUVA 2 metai Gdariski Business Center Il D
LITHUANIA 5214 0057 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG (0032 70 23 31 59 2 25 avenue de I'Espérance - ZI
years 6220 Fleurus
rPYN CEB BEBIIFTAPUA EOOL
MIVII\:EEJ'SSSIZJL\A (02) 20 50 319 22r0'D’MHM 6yn. Bbnrapus 81 B, eT. 5
years 1404 Codpus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
1 afio Groupe SEB México, S.A. DE C.V. Calle
MEXICO (01800) 112 8325 1 Goldsmith 38-401, Polanco Ciudad de México
year C.P. 11560, México
2 poKn TOB «['pyn CEB Ykpaita»
MOLDOVA 22 929249 2 P 02121, XapbkiBcbke Lwoce, 201-203, 3 nosepx,
years Kuis, Ykpaina
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
TDERLAND | 0318582424 | 21320 De Schutterij 27
years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
GROUPE SEB NORDIC AS
N"é)%wI\EY 815 09 567 2 2é&r Tempovej 27
years 2750 Ballerup
O
OMAN 24703471 1 year www.tefal-me.com
801 300 420 2 lata Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
POLSKA koszt jak za 2 vears Gdariski Business Center Il D
POLAND potgczenie Y ul. Inflancka 4C
lokalne 00-189 Warsaw
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3

Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa

QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
RE;L:EBLI;\ISDOF 01677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 021316 87 84 2 Str. Ermil Pangratti nr. 13
years 011881 Bucuresti
3AO «pynna CEB-BocTok»,
poccua 495213 32 30 2rona 125171, Mockga, lleHuHrpaackoe wocce, a. 16A,
RUSSIA 2 years c1p. 3
Thaal g At gl
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
. SEB Developpement
ShaLa 060 0 732 000 229°d'”e DPorda Stanojeviéa 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
59 Jalan Pemipin,
SINGAPORE 6550 8900 2 years #04-01/02 L&Y Building
Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
s;fgs:i:;o 232 199 930 22 roky Cesta na Senec 2/A
years 82104 Bratislava
. SEB d.o.0.
e | 022340400 | 2!t Gregorticeva ulica 6
years 2000 MARIBOR
SOUTH AFRICA | www.tefal.co.za 1 year www.tefal.co.za
& = GROUPE SEB IBERICA S.A.
E:S:::‘A 902 3124 00 22 anos o, Almogavers, 119-123, Complejo Ecourban
years 08018 Barcelona
SVERIGE 2ar Tefal Sverige, Lofstroms allé 5, 172 66
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Sundbyberg
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SUISSE SCHWEIZ| 14 5371840 | 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
SWITZERLAND
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
Uszneing 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n® 14-02,
THAILAND 027697477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
i GROUPE SEB ISTANBUL AS
Trli;ﬂ;s 444 40 50 22 YL Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
years Maslak 34398 Istanbul
) La¥) Ay jadl Baadiall
A L3 8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
.. TOB «[I'pyn CEB Ykpaina»
Ykpaina 2 poku .
UKRAINE 044 300 13 04 2 years 02121, Xapkiscbke woce, 201-203, 3 nosepx,

Kuis, Ykpaina




GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM| 0345 602 1454 2 years Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA

GROUPE SEB USA
USA. 800-395-8325 Tyear 2121 Eden Road  Millville, NJ 08332

GROUPE SEB VENEZUELA

2 afios | Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre ING
VENEZUELA 0800-7268724 2 years Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas

13/12/2016
INTERNATIONAL GUARANTEE
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da / T4 YA/ datym Ha kynysame :

Product reference / Référence produit / Referencia del producto / Referencenummer / Tuotenumero /
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Yarici/ 8 Y 7 7 Lo A S/ qundasdaad /A 358 / Tlonatouu 3a npon3BoIoT:
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