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DESCRIPTION

A Bloc moteur B Ensemble bol
1 Variateur électronique 1 Bolinox
de vitesse 2 Couvercle
2 Bouton de déverrouillagede  C Accessoires mélangeurs
la téte multifonctions (a3) 1 Pétrin
3 Téte multifonctions 2 Malaxeur
4 Sortie rapide (bol mixeur / 3 Fouet multibrins

centrifugeuse / broyeur)

5 Trappe de sécurité

6 Sortie accessoires
mélangeurs (pétrin, fouet
multibrins, malaxeur)

7 Range-cordon

MISE EN SERVICE

e Avant la premiére utilisation, lavez toutes les piéces des accessoires d
I’eau savonneuse. Rincez et séchez.

e Placez I’appareil sur une surface plane, propre et séche, assurez-vous
que le bouton variateur (al) est bien en position « 0 » puis branchez
votre appareil.

e Pour mettre en marche, vous avez plusieurs possibilités :

—Marche intermittente (pulse) : Tournez le bouton variateur (a1) sur la
position « pulse » par impulsions successives pour un meilleur contréle
des préparations.

—Marche continue : Tournez le bouton variateur (a1) sur la position
désirée de « 1 » @ « max » selon les préparations effectuées.

Vous pouvez la modifier en cours de préparation.

e Pour arréter I’appareil, ramenez le bouton (a1) sur le « 0 ».

e Important : L’appareil ne pourra démarrer que si la trappe (a5) et la
téte (a3) sont verrouillées. Si vous déverrouillez la trappe (a5) et/ou la
téte (a3) en cours de fonctionnement, I’appareil s’arrétera aussitot.
Reverrouillez la trappe et/ou la téte, revenez en position « 0 » sur le
bouton de commande (a1), puis procédez normalement pour la mise
en marche de I’appareil en sélectionnant la vitesse souhaitée.



e Votre appareil de cuisine est équipé d’un micro processeur qui controle
et analyse la puissance en fonctionnement. En cas de charge trop
importante, votre appareil s’arrétera tout seul. Pour redémarrer votre
appareil, ramenez votre bouton rotatif (a1) sur la position «O» et retirez
une partie de vos ingrédients. Laissez votre appareil reposer quelques
minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse souhaitée pour
terminer votre préparation.

1 - MELANGER / PETRIR / BATTRE / EMULSIONNER /
FOUETTER

e Selon la nature des aliments, le bol inox (b1) et son couvercle (b2) vous
permettent de préparer jusqu’da on garde 1.2kg de pdte.

ACCESSOIRES UTILISES :

—Bol inox (b1).

—Couvercle (b2).

—Pétrin (c1) ou malaxeur (c2) ou fouet multibrins (c3).

1.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

e Appuyez sur le bouton (a2) pour déverrouiller la téte multifonctions (a3)
et levez-la jusqu’en butée. Fig. 1.

e Insérez I’accessoire désiré (c1, c2 ou c3) sur la sortie (a6), enfoncez
et donnez un quart de tour dans le sens anti-horaire pour bloquer
I’accessoire dans son logement. Fig. 2.

e Verrouillez le bol inox (b1) (sens horaire) sur I’appareil et mettez les
ingrédients. Fig. 3.

Remarque : L’utilisation du couvercle n’est pas obligatoire. Il permet
d’éviter le risque d’éclaboussure ou de projection.

e Ramenez la téte multifonctions (a3) en position horizontale : appuyez
sur le bouton (a2) et baissez manuellement la téte multifonctions (a3)
jusqu’a ce qu’elle se verrouille (retour du bouton (a2) dans sa position
initiale). Fig. 4.

e Assurez-vous que la trappe (a5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la
sortie rapide (a4). Fig. 5.



1.2 - MISE EN MARCHE

e Démarrez en tournant le bouton variateur (a1) sur la position désirée
selon la recette.

o L’appareil se met aussitét en fonctionnement.

» Vous pouvez ajouter des aliments par I’ orifice du couvercle (b2) au cours
de la préparation.

e Pour arréter I’appareil, ramener le bouton (a1) sur « 0 ».

Conseils :
o Pétrir
—Utilisez I’accessoire pétrin (c1) a la vitesse « 1 ».
—Vous pouvez pétrir jusqu’a 500 g de farine (ex : pain blanc, pain aux
céréales, pate brisée, pate sablée, ...).
—Temps de fonctionnement maximum : 13 min.
e Mélanger
—Utilisez le malaxeur (c2) a la vitesse « 1 » @ « max ».
—Vous pouvez mélanger jusqu’a 1.2 kg de pate légere (quatre-quarts,
biscuits...).
—N'’utilisez jamais le malaxeur (c2) pour pétrir les pdtes lourdes.
—Temps de fonctionnement maximum : 13 min.
e Battre / émulsionner / fouetter
—Utilisez le fouet multibrins (c3) a la vitesse « 1 » @ « max ».
—Vous pouvez préparer : mayonnaise, aioli, sauces, blancs en neige
(jusqu’a 8 blancs d’ ceufs), chantilly (jusqu’a 500 ml)...
—N’utilisez jamais le fouet multibrins (c3) pour pétrir des pates
lourdes ou mélanger des pates légéres.
—Temps de fonctionnement maximum : 10 min.

1.3 - DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

o Attendez I’arrét complet de I’appareil.

oA I'aide du bouton (a2), déverrouillez la téte multifonctions (a3) et
levez-la en position haute. Fig. 1.

e Débloquez I'accessoire (c1), (c2) ou (c3) de la téte multifonctions en
poussant |’accessoire vers la téte et en lui faisant effectuer un quart de
tour dans le sens horaire.

e Retirez le bol inox.



2 - HOMOGENEISER / MELANGER / MIXER (SELON

MODELE)

e Selon la nature des aliments, le bol mixeur (d) vous permet de préparer
jusqu’a 1.5 | de mélanges épais et 1.25 | de mélanges liquides.

e Temps de fonctionnement maximum : 3 min. Vitesse d’utilisation: “4” a
“Max” ou Pulse.

3 - HACHER TRES FINEMENT DES PETITES
QUANTITES (SELON MODELE)

ACCESSOIRE UTILISE :
—Broyeur assemblé.
¢ Vous pouvez avec le broyeur :
—Hacher en quelques secondes en pulse: figues séches, abricots secs.....
Quantité / temps maxi: 100g/5s
 Ce broyeur n’est pas prévu pour des produits durs comme le café.

4 - MISE A LONGUEUR DU CORDON

e Pour une utilisation plus confortable ou pour le rangement, vous pouvez
réduire la longueur du cordon en le poussant a I'intérieur du bloc moteur
(a) par I’ouverture située a I’arriére (a7).

NETTOYAGE

e Débranchez I’appareil.

* Ne plongez pas le bloc moteur (a) dans I’eau ou sous I’eau courante.
Essuyez-le avec un chiffon sec ou & peine humide.

 Pour un nettoyage plus facile, rincez rapidement les accessoires aprés
leur utilisation. Manipulez toutes les lames avec précautions, elles
peuvent vous blesser.

e Lavez, rincez et essuyez les accessoires : ils passent au lave-vaisselle.

Attention :

e Les accessoires a patisserie ont un revétement de protection : veillez &
ne pas endommager ce revétement lors du nettoyage (ne pas utiliser de
lames pointues ou éponges métalliques).



RANGEMENT

» Ne rangez pas votre appareil dans un environnement humide.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS,
QUE FAIRE ?

Si votre appareil ne fonctionne pas, vérifiez :

—Le branchement de votre appareil.

—Le verrouillage de chaque accessoire.

—La présence et le verrouillage de la trappe de sécurité (a5) lorsque la

sortie rapide (a4) n’est pas utilisée.

—Le verrouillage horizontal de la téte multifonctions (a3).
Votre appareil de cuisine est équipé d’un micro processeur qui contréle
et analyse la puissance en fonctionnement. En cas de charge trop
importante, votre appareil s’arrétera tout seul. Pour redémarrer votre
appareil, ramenez votre bouton rotatif (a1) sur la position «0» et retirez
une partie de vos ingrédients. Laissez votre appareil reposer quelques
minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse souhaitée pour terminer
votre préparation.
Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous d un centre
agréé (voir liste dans le livret service).



DESCRIPCION

A Bloque motor B Conjunto del vaso
1 Regulador electrénico de la 1 Vaso de acero inoxidable
velocidad 2 Tapa
2 Boton de desbloqueo del C Accesorios mezcladores
cabezal multifuncion (a3) 1 Amasador
3 Cabezal multifuncién 2 Batidor
4 Salida rapida (vaso mezclador 3 Varilla de maltiples aspas

/ licuadora / molinillo)

5 Tapa de seguridad

6 Terminal para los accesorios
mezcladores (amasador, varilla
de muiltiples aspas, batidor)

7 Almacenamiento para el
cable

PUESTA EN MARCHA

e Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todas las piezas de los
accesorios con agua y jabon. Acl@relos y séquelos.

« Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, compruebe
que el boton regulador (a1) esté en la posicién “0” y, a continuacion,
conéctelo.

e Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades:

—Marcha intermitente (pulse): Gire el boton regulador (a1) hacia la
posicion “pulse”, impulsos sucesivos, para conseguir un mejor control
de las preparaciones.

—Marcha continua: Gire el botén regulador (a1) hacia la posicion
deseada de “1” a “max” segln las preparaciones que realice.

Se puede modificar durante la preparacion.

e Para detener el aparato, devuelva el botén (a1) a la posicion “0”.

e Importante: el aparato sélo se pondrd en marcha si la tapa de
seguridad (a5) y el cabezal (a3) estan acoplados. Si durante el
funcionamiento desacopla la tapa (a5) y/o el cabezal (a3), el
aparato se detendra inmediatamente. Vuelva a acoplar la tapa



y/o el cabezal, gire el boton regulador (a1) hasta la posicién “0” y,
a continuacién, prosiga normalmente con la puesta en marcha del
aparato seleccionando la velocidad deseada.

e Este aparato de cocina estd equipado con un microprocesador que
controla y analiza la potencia durante el funcionamiento. En caso de
sobrecarga, el aparato se detendrd automdticamente. Para volver
a poner el aparato en marcha, devuelva el botén regulador (al) a
la posicion “0” y retire una parte de los ingredientes. Deje reposar el
aparato durante unos minutos. A continuacion, podrd seleccionar la
velocidad que desee para terminar la preparacion.

1- MEZCLAR / AMASAR / BATIR / EMULSIONAR /
BATIR CON LAS VARILLAS

e Segiin la naturaleza de los alimentos, el vaso de acero inoxidable (b1) y
la tapa (b2) le permitiran preparar hasta 1,2 kg de pasta.

ACCESORIOS UTILIZADOS:

—Vaso de acero inoxidable (b1).

—Tapa (b2)

—Amasador (c1), batidor (c2) o varilla de mdaltiples aspas (c3)

1.1 - MONTAIJE DE LOS ACCESORIOS

e Pulse el botén (a2) para desacoplar el cabezal multifuncion (a3) y
retirelo hasta el tope. Fig. 1.

e Inserte el accesorio deseado (c1, c2 o c3) en el terminal (a6), presionelo
y girelo con un cuarto de vuelta en el sentido contrario a las agujas del
reloj para bloquearlo en su cavidad. Fig. 2.

¢ Acople el vaso de acero inoxidable (b1) (sentido horario) en el aparato y
coloque los ingredientes. Fig. 3.

Nota: el uso de la tapa no es obligatorio. Evita el riesgo de salpicaduras.

e Devuelva el cabezal multifuncion (a3) a la posicion horizontal: pulse el
bot6n (a2) y baje manualmente el cabezal multifuncién (a3) hasta que
se bloquee (devuelva el boton (a2) a la posicion inicial). Fig. 4.

e Compruebe que la tapa (a5) esté bien acoplada (sentido horario) a la
salida rapida (a4). Fig. 5.



1.2 - PUESTA EN MARCHA

e Ponga en marcha el aparato girando el botén regulador (a1) hasta la
posicién deseada segln la receta.

 El aparato se pone en funcionamiento inmediatamente.

e Puede anadir los alimentos por el orificio de la tapa (b2) durante la
preparacion.

e Para detener el aparato, devuelva el botén (a1) a la posicién “0”.

Consejos:
e Amasar
—Utilice el accesorio amasador (c1) a la velocidad “1”.
—Puede amasar hasta 500 g de harina (por ejemplo: pan blanco, pan de
cereales, pasta brisa, pasta sablée, ...).
—Tiempo maximo de funcionamiento: 13 min.
e Mezclar
—Utilice el mezclador (c2) de la velocidad “1” a “méax”.
—Puede mezclar hasta 1,2 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro partes,
galletas, etc.)
—Nunca utilice el mezclador (c2) para amasar pastas pesadas.
—Tiempo maximo de funcionamiento: 13 min.
 Batir / emulsionar / batir con varillas
—Utilice la varilla de mdaltiples aspas (c3) de la velocidad “1” a “max”.
—Puede preparar: mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta
8 claras de huevo), chantilli (hasta 500 ml)...
—Nunca utilice la varilla de miultiples aspas (c3) para amasar pastas
pesadas o mezclar pastas ligeras.
—Tiempo maximo de funcionamiento:10 min.

1.3 - DESMONTAIJE DE LOS ACCESORIOS

e Espere a que el aparato se detenga completamente.

e Utilizando el boton (a2), desacople el cabezal multifuncion (a3) y
levantelo. Fig. 1.

e Desbloquee el accesorio (c1), (c2) o (c3) del cabezal multifuncion
apretando el accesorio hacia el cabezal y girdndolo un cuarto de vuelta
en sentido horario.

e Retire el vaso de acero inoxidable.



2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (SEGUN MODELO)

e Segln la naturaleza de los alimentos, el vaso mezclador (d) permite
preparar hasta 1,5 | de mezclas espesas y 1,25 | de mezclas liquidas.

 Tiempo maximo de funcionamiento: 3 min. Velocidad de funcionamiento:
de “4” a “Max”, o Pulsacion.

3 - PICAR FINAMENTE PEQUE-
AS CANTIDADES (SEGUN MODELO)

ACCESORIO UTILIZADO:
—molinillo montado.
e Con el molinillo puede:
—Picar en pocos segundos por impulsos: higos secos, albaricoques secos, etc.
cantidad / tiempo maximo: 100 g/ 5 seg
e Este molinillo no se ha disefiado para productos como el café.

4 - ADAPTAR LA LONGITUD DEL CABLE

e Para una utilizacion més comoda o para el almacenamiento, puede
reducir la longitud del cable colocandolo en el interior del bloque motor
(a) mediante la apertura situada en la parte posterior (a7).

LIMPIEZA

e Desconecte el aparato.

e No sumerja el bloque motor (a) en el agua o debajo de agua corriente.
Limpielos con un trapo seco o un poco hiimedo.

e Para una limpieza mds facil, aclare rapidamente los accesorios después
de su utilizacion. Desmonte completamente el accesorio del cabezal
picador. Manipule todas las cuchillas con precaucién; puede cortarse.

e Lave, aclare y seque todos los accesorios: todos son aptos para el
lavavajillas.

Atencion:

Los accesorios de pasteleria incorporan un revestimiento protector:
aseglrese de no danar dicho revestimiento al limpiarlos (no utilice
cuchillas puntiagudas o estropajos metdlicos).



ALMACENAMIENTO

* No guarde el aparato en un entorno hiimedo.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

Si el aparato no funciona, compruebe:

—La conexién del aparato.

—El bloqueo de cada accesorio.

—La presencia y el bloqueo de la tapa de seguridad (a5) cuando no se

utilice la salida rapida (a4).

—El bloqueo horizontal del cabezal multifuncion (a3).
Este aparato de cocina estd equipado con un microprocesador que
controla y analiza la potencia durante el funcionamiento. En caso de
sobrecarga, el aparato se detendra automdticamente. Para volver a poner
el aparato en marcha, devuelva el botén regulador (a1) a la posicion “0” y
retire una parte de los ingredientes. Deje reposar el aparato durante unos
minutos. A continuacion, podrd seleccionar la velocidad que desee para
terminar la preparacion.
¢Su aparato sigue sin funcionar? Dirijase a un centro de servicio oficial
(consulte la lista del folleto de servicio).



DESCRICAO

A Bloco motor B Conjunto da taca
1 Selector electrénico de 1 Taga inox
velocidade 2 Tampa
2 Botdo de desbloqueio da C Acessorios misturadores
cabeca multifuncoes (a3) 1 Gancho para amassar
3 Cabeca multifuncoes 2 Misturador
4 Saida rapida (taca 3 Batedor multi-varas

misturadora/
centrifugadora/triturador)

5 Tampa de seguranca

6 Saida acessorios
misturadores (gancho para
amassar, batedor multi-
varas, misturador)

7 Enrolador do cabo

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

e Antes da primeira utilizacdo, lave todas as pecas dos acessérios com
dgua e detergente para a loica. Enxague e seque.
» Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, limpa e secq, certifique-se
que o selector (a1) estd na posicdo “0” e, depois, ligue o aparelho a corrente.
e Para o colocar em funcionamento, dispoe de vdrias possibilidades:
—Funcionamento intermitente (pulse): Rode o selector (al1) para
a posicdo “pulse” através de impulsos sucessivos para um melhor
controlo das preparacoes.

—Funcionamento continuo: Rode o selector (al) para a posicdo
desejada, de “1” a “max”, consoante as preparacoes a realizar.
Pode modificar a selec¢do durante a preparacdo.

e Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (a1) na posi¢do “0”.

e Importante: O aparelho sé6 comeca a funcionar se a tampa (a5) e
a cabeca (a3) estiverem bloqueadas. Se desbloquear a tampa (a5)
e/ou a cabeca (a3) durante o funcionamento, o aparelho desliga-se
imediatamente. Volte a bloquear a tampa e/ou a cabeca, coloque



novamente na posicdo “0” com o botdo de comando (a1) e, depois,
proceda normalmente para colocar o aparelho em funcionamento,
seleccionando a velocidade pretendida.

¢ O seu aparelho estd equipado com um micro-processador que controla
e analisa a poténcia em funcionamento. Em caso de sobrecarga, §:5¢
o aparelho desliga-se automaticamente. Para voltar a colocar o
aparelho em funcionamento, coloque o botdo rotativo (a1) na posi¢do
“0” e retire alguns dos ingredientes. Deixe o aparelho repousar durante
alguns minutos. Depois, pode seleccionar a velocidade desejada para
terminar a sua preparacdo.

1 - MISTURAR/AMASSAR/BATER/EMULSIONAR/
BATER COM O BATEDOR MULTI-VARAS

e Consoante a natureza dos alimentos, a taca inox (b1) e a respectiva
tampa (b2) irdo permitir-lhe preparar até 1,2 kg de massa.

ACESSORIOS UTILIZADOS:

—Taga inox (b1).

—Tampa (b2)

—Gancho para amassar (c1) ou misturador (c2) ou batedor multi-varas (c3)

1.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

« Carregue no botdo (a2) para desbloquear a cabeca multifuncdes (a3) e
levante-a até fixar. Fig. 1.

e Introduza o acessorio pretendido (c1, c2 ou ¢3) na saida (a6), fixe-o e
rode 1/4 de volta para a esquerda para bloquear o acessério no local
adequado. Fig. 2.

e Bloqueie a taca inox (b1) (para a direita) no aparelho e coloque os
ingredientes. Fig. 3.

Nota: NGo é obrigatoério utilizar a tampa. Esta permite evitar o risco de
salpicos ou projecgoes.

e Volte a colocar a cabeca multifungdes (a3) na posicdo horizontal:
carregue no botdo (a2) e baixe manualmente a cabeca multifuncoes
(a3) até que fique bloqueada (botdo (a2) na posicdo inicial). Fig. 4.

o Certifique-se que a tampa (a5) estd bem bloqueada (para a direita) na
saida rapida (a4). Fig. 5.



1.2 - COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

o Comece rodando o selector (a1) para a posicdo desejada, consoante a receita.

» O aparelho comeca a funcionar imediatamente.

e Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa (b2) durante a
preparacdo.

e Para parar o aparelho, volte a colocar o botéo (a1) na posicdo “0”.

Conselhos:
e Amassar
—Utilize o gancho para amassar (c1) na velocidade “1”.
—Pode amassar até 500 g de farinha (ex.: pdo branco, pdo com cereais,
massa quebrada, massa areadaq, ...).
—Tempo de funcionamento méaximo: 13 min.
e Misturar
—Utilize o misturador (c2) na velocidade “1” a “max”.
—Pode misturar até 1,2 kg de massa leve (bolo quatro quartos,
biscoitos...).
—Nunca utilize o misturador (c2) para amassar massas pesadas.
—Tempo de funcionamento méaximo: 13 min.
e Bater/emulsionar/bater com os batedores multi-varas
—Utilize o batedor multi-varas (c3) na velocidade “1” a “max”.
—Pode preparar: maionese, molho de alho, molhos, claras em castelo
(até 8 claras de ovo), chantilly (até 500 ml)...
—Nunca utilize o batedor multi-varas (c3) para amassar massas
pesadas ou misturar massas leves.
—Tempo de funcionamento méaximo: 10 min.

1.3 - DESMONTAGEM DOS ACESSORIOS

¢ Aguarde que o aparelho pare por completo.

« Com o botdo (a2), desbloqueie a cabeca multifuncées (a3) e levante-a.
Fig. 1.

e Desbloqueie o acessorio (c1), (c2) ou (c3) a cabeca multifuncoes
empurrando-o na direccdo da cabeca e rodando-o um quarto de volta
para a direita.

e Retire a taca inox.



2 - HOMOGENEIZAR/MISTURAR/PASSAR
(CONSOANTE O MODELO)

» Consoante a natureza dos alimentos, o copo liquidificador (d) permite
preparar até 1,5 | de misturas espessas e 1,25 | de misturas liquidas.

e Tempo de funcionamento méximo: 3 min. Velocidade de utilizacdo:
“4” a “Max” ou Impulso.

3 - PICAR PEQUENAS QUANTIDADES EM PEDACOS
MUITO PEQUENOS (CONSOANTE O MODELO)

ACESSORIO UTILIZADO:
—triturador montado.
e O triturador permite:
—Picar, em alguns segundos, no modo “pulse”: figos secos, alperces
secos, etc. quantidade/tempo méaximo: 100 g /5 s
o Este triturador ndo se destina a produtos rijos como o café.

4 - AJUSTE DO COMPRIMENTO DO CABO

e Para uma utilizagdo mais comoda ou por uma questdo de arrumacao,
pode reduzir o comprimento do cabo, empurrando-o para o interior do
bloco motor (a) pela abertura situada na parte de trds (a7) do aparelho.

e Desligue o aparelho.

e Nunca mergulhe o bloco motor (a) em dgua, nem o passe por dgua
corrente. Limpe-o com um pano seco ou apenas himido.

e Para limpar mais facilmente, enxagle rapidamente os acessérios apos
a sua utilizacdo. Desmonte totalmente a cabeca picadora. Manuseie as
laminas com cuidado, pois podem causar ferimentos.

e Lave, enxagle e seque os acessorios: podem ser lavados na maquina
de lavar loica.

Atencdo:

» Os acessorios de pastelaria possuem um revestimento de proteccdo:
tenha cuidado para ndo danificar este revestimento durante a limpeza
(ndo utilize laminas agucadas ou esponjas metdlicas).



ARRUMACAO

¢ Ndo arrume o aparelho num ambiente himido.

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

Se o aparelho ndo funcionar, verifique:

—A ligagdo do aparelho.

-0 bloqueio de cada acessorio.

—A presenca e o bloqueio da tampa de seguranca (a5) quando ndo

utilizar a saida rapida (a4).

-0 bloqueio horizontal da cabeca multifuncées (a3).
O seu aparelho estd equipado com um micro-processador que controla
e analisa a poténcia em funcionamento. Em caso de sobrecarga, o
aparelho desliga-se automaticamente. Para voltar a colocar o aparelho
em funcionamento, coloque o botdo rotativo (a1) na posicdo “0” e retire
alguns dos ingredientes. Deixe o aparelho repousar durante alguns
minutos. Depois, pode seleccionar a velocidade desejada para terminar
a sua preparagdo.
O seu aparelho continua sem funcionar? Contacte um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto de Servicos de
Assisténcia Técnica).



DESCRIZIONE

A Blocco motore B Gruppo contenitore

1 Regolatore di velocita 1 Contenitore inox

2 Pulsante di sblocco della 2 Coperchio
testa multifunzione (a3) C  Accessori mescolatori

3 Testa multifunzione 1 Impastatore

4 Attacco rapido (vaso 2 Miscelatore
frullatore/centrifuga/ 3 Frusta a filo
frantumatore)

5 Tappo di sicurezza

6 Attacco accessori
mescolatori (impastatore,
frusta a filo, miscelatore)

7 Avvolgicavo

AVVIAMENTO

o Al primo utilizzo, lavare tutti i pezzi degli accessori con acqua e detersivo
per piatti. Sciacquare e asciugare.

e Posizionare |'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta;
controllare che il regolatore di velocita (a1) sia in posizione “0”, quindi
collegare I’apparecchio.

e Per avviare |’apparecchio, vi sono diverse possibilita:

—Funzionamento intermittente (“Pulse”): ruotare il regolatore
di velocita (a1) sulla posizione “Pulse” per un funzionamento a
intermittenza.

—Funzionamento continuo: ruotare il regolatore di velocita (a1) sulla
posizione desiderata da “1” a “max”, a seconda della preparazione.

E possibile passare da una velocita all’altra durante la preparazione.

e Per arrestare I’apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0”.

e Importante: L’apparecchio pud essere avviato solo se il tappo (a5) e
la testa (a3) sono correttamente inseriti. Nel caso il tappo (a5) e/o la
testa (a3) si spostassero o allentassero improvvisamente durante il
funzionamento, I’apparecchio si arrestera automaticamente. Fissare
in posizione il tappo e/o la testa, portare il regolatore di velocita



(a1) sulla posizione “0”, poi avviare normalmente I’apparecchio
selezionando la velocita desiderata.

e L’apparecchio e dotato di un microprocessore che controlla e analizza
la potenza di funzionamento. In caso di sovraccarico, I’apparecchio
si arresta automaticamente. Per rimettere in funzione I’apparecchio,
ruotare il regolatore (al1) in posizione “0” e togliere una parte degli
ingredienti. Lasciar riposare I’apparecchio per alcuni minuti. E quindi
possibile selezionare la velocitd desiderata per terminare la preparazione.

1 - AMALGAMARE/IMPASTARE/SBATTERE/
EMULSIONARE/MONTARE

¢ A seconda della natura degli alimenti, il contenitore inox (b1) e il suo
coperchio (b2) permettono di lavorare fino a 1,2 kg di pasta.

ACCESSORI UTILIZZATTI:

—contenitore inox (b1)

—coperchio (b2)

—impastatore (c1) o miscelatore (c2) o frusta a filo (c3)

1.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

e Premere il pulsante (a2) per sbloccare la testa multifunzione (a3) e
aprirla completamente. Fig. 1.

e Inserire I’accessorio desiderato (c1, c2 o ¢3) sull’attacco (a6), premere
e ruotare di un quarto di giro in senso antiorario per fissare I’accessorio
nel suo alloggiamento. Fig. 2.

e Fissare il contenitore inox (b1) (senso orario) sull’apparecchio e versare
gli ingredienti. Fig. 3.

Attenzione: |'utilizzo del coperchio non € obbligatorio, ma permette di
evitare eventuali schizzi o spruzzi.

e Riportare la testa multifunzione (a3) in posizione orizzontale: premere il
pulsante (a2) e abbassare manualmente la testa multifunzione (a3) fino
all’arresto (il pulsante (a2) torna nella posizione di partenza). Fig. 4.

e Accertarsi che il tappo (a5) sia fissato correttamente (senso orario)
sull’attacco rapido (a4). Fig. 5.



1.2 - ACCENSIONE

» Avviare ruotando il regolatore di velocita (a1) sulla posizione desiderata,
a seconda della ricetta.

e L’apparecchio entrerd immediatamente in funzione.

e Durante la preparazione, & possibile aggiungere degli alimenti attraverso
I’apertura del coperchio (b2).

e Per arrestare I’apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0”

Consigli utili:
e Impastare
—Utilizzare I’accessorio impastatore (c1) alla velocita “1”.
—E possibile impastare fino a 500 g di farina (es.: pane bianco, pane ai
cereali, pasta brisée, pasta frolla...).
—Tempo massimo di funzionamento: 13 min.
e Amalgamare
—Utilizzare il miscelatore (c2) dalla velocita “1” alla velocita “max”.
—E possibile amalgamare fino a 1,2 kg di pasta leggera (torta paradiso,
biscotti...).
—Non utilizzare mai il miscelatore (c2) per impasti pesanti.
—Tempo massimo di funzionamento: 13 min.
e Sbattere/emulsionare/montare
—Utilizzare la frusta a filo (c3) dalla velocita “1” alla velocita “max”.
—E possibile preparare: maionese, aioli, salse, albumi a neve (fino a 8
albumi d’uovo), panna montata (fino a 500 ml)...
—Non utilizzare mai la frusta a filo (c3) per impastare paste pesanti
o per mescolare paste leggere.
—Tempo massimo di funzionamento: 10 min.

1.3 - SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

¢ Attendere I’arresto completo dell’apparecchio.

e Con il pulsante (a2), sbloccare la testa multifunzione (a3) e aprirla
completamente. Fig. 1.

e Sbloccare I'accessorio (c1), (c2) o (c3) dalla testa multifunzione
spingendolo verso la testa e facendogli effettuare un quarto di giro in
Senso orario.

e Estrarre il contenitore inox.



2 - OMOGENEIZZARE/MESCOLARE/FRULLARE
(A SECONDO DEL MODELLO)

e A seconda della natura degli alimenti, il vaso frullatore (d) permette di
preparare fino a 1,5 L di composti spessi e 1,25 L di composti liquidi.

e Tempo massimo di funzionamento: 3 min. Velocita di funzionamento:
da «4» a «Max» o Pulse.

3 - TRITARE MOLTO FINEMENTE PICCOLE

QUANTITA (A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATTI:
—frantumatore assemblato.
e Con il frantumatore ¢ possibile:
—in modalita “Pulse”, tritare in pochi secondi fichi secchi, albicocche
secche...
Quantitd/tempo massimo: 100 g / 5 secondi
e Questo frantumatore non prevede la macinatura di prodotti duri come
i chicchi di caffé.

4 - LUNGHEZZA DEL CAVO

e Per un utilizzo piu agevole o al momento di riporre I'apparecchio, &
possibile ridurre la lunghezza del cavo spingendolo all’interno del blocco
motore (a) attraverso I’apertura situata nel retro (a7).

e Scollegare I’apparecchio.

« Non immergere né mettere il blocco motore (a) sotto I’acqua corrente.
Pulirlo con un panno asciutto o leggermente umido.

 Per una pulizia pit agevole, sciacquare velocemente gli accessori dopo
ogni utilizzo. Smontare completamente la testa tritacarne. Le lame
possono essere particolarmente taglienti: maneggiarle con cura.

e Lavare, risciacquare e asciugare gli accessori lavabili in lavastoviglie.

Attenzione:

 Gli accessori da pasticceria sono dotati di un rivestimento protettivo:
assicurarsi di non danneggiarlo durante le operazioni di pulizia (non
utilizzare lame appuntite o spugne metalliche).



COME RIPORRE L’APPARECCHIO

o Evitare di riporre |I’apparecchio in un ambiente umido.

SE L’APPARECCHIO NON FUNZIONA

Se I’apparecchio non funziona, verificare:

—che I'apparecchio sia collegato;

—che ogni accessorio sia ben fissato in sede;

—che il tappo di sicurezza (a5) sia ben fissato in sede quando I’attacco

rapido (a4) non viene utilizzato;

—il blocco orizzontale della testa multifunzione (a3).
L’apparecchio é dotato di un microprocessore che controlla e analizza
la potenza di funzionamento. In caso di sovraccarico, I’apparecchio
si arresta automaticamente. Per rimettere in funzione I’apparecchio,
ruotare il regolatore (al) in posizione “0” e togliere una parte degli
ingredienti. Lasciar riposare I’apparecchio per alcuni minuti. E quindi
possibile selezionare la velocita desiderata per terminare la preparazione.
L’apparecchio continua a non funzionare? Rivolgersi a un centro
assistenza autorizzato (vedere I’elenco nel libretto).



NEPIrPA®H

A Kevtpikn povada

1

2

HAekTpovikd Emoyéag
TaxuTNTOg

Kouurmi amac@diiong

NG KEPAANG TTOANNATIAWY
Aertoupylwy (a3)

Kegalry moAamAwv
AelIToupyLWV

Bdon yia pumoA avdueiéng/
QATTOXUHWTH KAl LOAOU
KdAuppa ao@aleiog
Eykomn yla e€aptripata
avapegng (Cupwthipag,
avadeutrpag (UUNG Kat
avyoyS&apTng K TTOAATIAEG
Aemideq)

Xwpog amoBrikeuong
KaAwdiou

ENAP=H AEITOYPIIAZ

- Mpv amoé v mpwTn XPHoN, TAVVETE OAA TA PEPN TWV EEAPTNUATWY HE

Z00TNMA PTTOA

1 Avoleidwto pmoA

2 Kamdkt

E€aptpata avapelng

1 Zvpwtnpag

2 Auyoyddaptne uung

3 AAuyoyddaptng pe
TTOAMATAEC Aemideg

VEPO Kal oamouvada. ZEMUVETE Kal OTEYVWOTE.

- TomoBetroTe TN OUOKEL MAvw Oe Wia emimedn, kabapn Kal OTeyvN
em@avela, BePaiwdeite étt o Sakdmtng (al) eivat otn B€on “0” kat

KOTOTIV OUVOEDTE TN CUOKEUN OTO peVA.

€NEYXO TWV TTOPACKEVACUATWV.

—Zuvexng Aertoupyia: Mupiote tov Siakomtn (al) otnv embuunt
0éon amd 10 “1” éwg TN PéyloTn TaxUTNTA avAloya HE TNV TPOYN UTO

ene€epyaoia.

Mmopeite va aAA&&ete Tnv TaxUtnTa katd tn Sidpkela Tng eneéepyaociag.
- Na va SlakoPeTe TN AeIToupyia TNG GUOKEUNG, YUpioTe Tov SlakémTn (al)

otn Béon 0"

la va B€0eTe TN cUOKELH g AelToupyia, UTTAPXOUV SIAPOPEC SUVATOTNTEC:
—AlakeKoppévn Aertoupyia (pulse): Nupiote Tov Slakoémn (al) otn
0¢on “pulse” yia Stakekoppévn Aeltoupyia TOU EMITPEMEL TOV KOAUTEPO



+ INUHAVTIKO: InpavTtiko: H cuokeun pmopei va tebei og Aettoupyia
HOvo 6tav To KaAuppa (a5) kat n kepaln (a3) givar ac@alicpéva.
Eav amac@alioete To KAAUppa (a5) kat/f| TRV Ke@aln (a3) Katd tn
Siapkela tng Asttovpyiag, n Asitovpyia TnG cuokeur g Oa Siakomei
ApESWG. ACPANIOTE €K VEOU TO KAAUMMA KA/T) TRV KEQAAR, YUPIOTE
Tov Stakomtn eléyxou (a1) otn Béon “0” Kal KATOTV IPOXWPOTE
KAVOVIKA otV évapén AetToupyiag TnG CUCKEUNG EMAEyovTag TRV
€mOupunTn TaxvTnTa.

« H ouokeun koulivag oag S1abétel évav pIKpoemeSepyaoTr o e)\éyxsl
Kat avoAvel v 1oxL katd tn Asttoupyia tne. Edv To ¢optio 1oxvog
gival umrepBolika peydalo, n Asttovpyia Tng cUoKeUn g Oa Siakomei
AUTOPATWG. a va B¢oeTe €k VEOU O AelToupyia Tn CUOKEUN, YUpIioTe
TOV TIEPIOTPOPIKO SIAKOTTN (a1) oTn B€on “0” Kal apalpéoTe éva HEPOG
TWV OUCTATIKWV. AQOTE T CUOKEUN XWPEIC va AEITOUPYED yla PEPIKA
Aentd. Katomy, pnopeite va emAé€ete Tnv emBupnTtn Taxutnta yia va
ONOKANPWOETE TNV EMEEEPYATIA TWV TPOPIUWV.

1- ANAMEIZH /ZYMQMA / XTYNHMA / NTOATONOIHZH

« Avaloya pe Tov TUTo Twv TPo@pwy, To avo&eidwto umoA (b1) kal To
Kamdki Tou (b2) emtpémouv TNV mapaockeun £wg 1,2 KING CUUNG.

XPHZIMOMNOIOYMENA EEAPTHMATA:

—Avoéeidwto umoA (b1).

—Kaméki (b2)

—Zupwtnpag (c1) R avadeutripag {UUNG (€2) i auyoySAapTNG e TOANATIAEG
Aemidec (c3).

1.1 - ZYNAPMOAOIHIH TQN EEAPTHMATQN

- NatAote 10 Kouuri (a2) yla va anac@aNoeTe TNV KEQAAR TTOAATIAWY
Aertoupylwy (a3) Kat avacnKwoTe TV mANRpwc. Eik. 1.

- Eloaydyete 10 embuunto €€dptnua (c1, c2 i ¢3) otnv Eykomn (a6),
KPATAOTE TO KAl TEPIOTPEYTE TO KATA ¥4 OTPOPAG aploTEPOOTPOPA Yia
va ac@ahioel to e€dptnua otn Bdon tou. Eik. 2.

« Aopahiote 10 avoeidwto pmoA (b1) (meplotpépovtag de§ldéoTpoPa)
OTN OUOKELN Kal TpooBéoTe Ta ouotatikd. Eik. 3.

Mapatipnon: H xprion tou kamakiov dev gival umoxpewTiKy. Emtpémnel
TNV amo@uyn Tou Kivduvou MTOINOMATOG 1 EKTIVASEWV UEIYUOTOC.



- Emavagépete Tnv ke@alr moMamlwv Asrtoupyiwv (a3) og oplldvtia
Béon: MNatrote To Kouumi (a2) KAl XAPUNAWOTE HE TO XEPL TNV KEPANN
TOAAMAWV A&IToupyIwV (a3) éwg 6Tou va ao@alioel (yupioTe To kouumi
(a2) otnv apxikn tou Béon). Ewk. 4.

- BeBawwBeite 0TiTo KANUMA (A5) Eival owoTA ao@aliopuévo (§e€looTpoa)
otn Bdon (a4). Ek. 5.

1.2 -'ENAP=H AEITOYPrIAX

- @éoTe 0€ AelToupyia TN CUOKeLN TEPIOTPEPovVTAC Tov Slakomtn (al)
otnv emBuuntr B€on avaloya Ue Tn ouvtayn.

« H ouokeun tiBetal apéowc og Aeitoupyia.

- Mmopeite va mpooBéoete TPOPEC HEOW TOU GTOWIOU TOU Kamakiou (b2)
katd tn Sidpkela TN eneéepyaoiac.

« Ta va SIakOYETE TN AelToupyia TG CUOKEUNC, YUPIOoTE Tov SIakoTT (a1) oto”0”

Tuppoulég:
« ZOpwpa
—Xpnotponolnote 1o {upwtripa (c1) oTnv Taxvtnra “1”
—Mmopeite va {upwoete €wg 500 yp. aAeuplol (m.x.: yla dompo Ywi,
YW pe Snuntplakd, QOun pmptlé, QN Caumag, ...).
—Méylotog xpovog Aettoupyiag:13 min.
« Avduelén
—Xpnotponolnote tov avadeutripa {0ung (c2) amdé tnv taxvtnta “1”
£€w¢ TN péytotn Tayvtnra.
—Mmopeite vaavapeifete £wg 1,2 KN EAa@PLAG LOUNG (KEIK, UITIOKOTA. ...
—Moté pn xpnowpomolgite tov avadesutipa {Vun¢g (c2) yua va
(upwoete Bapiég {Upeg.
—Méylotog xpovog Aettoupyiag: 13 min.
« XTUmnua / moAtomoinon
—Xpnotpomotiote Tov auvyoyddptn pe TOAATAEC Aemidwv (c3) amd tnv
Taxutnra“1” éwg Tn péytotn raxvtnra.
—Mmopeite vamapaokeudoeTe: paylovéla, okopdahid, OANTOEC, HapéyKa
(éwc 8 aompddia afywv), Kpéua cavTtyi (€wg 500 ml)...
—Mn xpnotpomolgite moté Tov avyoyddaptn pe moAAamAég Aemidwv
(c3) yta va {upwoete Bapiég (Ve ) va avapei§ete ehagpiég {Opeg.
—Méylotog xpovog Aettoupyiag: 10 min.



1.3 - ANIOXYNAPMOAOIHZH TQN EEAPTHMATQN

« MePIPEVETE £WG OTOU N GUCKEUN VA CTARATI OEL EVTEAWG VA AEITOVPYEI.

« Natrote To MARKTPO (a2) yia va amac@aliceTe TNV KEQAA] TTOAATTAWY
Aertoupylwy (a3) Kal avacnKwoTe Tn otnv 0pbia Béon. Eik. 1.

« Amacgaliote 1o e€dptnua (c1), (c2) N (c3) amd TV Ke@AA] TOAATIAWY
Aertovpylwv méfovtag To e€APTNHA TTPOC TNV KATEVBUVON TNE KEPAARG
KOl TIEPIOTPEPOVTAC TO KATA V4 oTpo@Pri¢ de€idotpopa.

« Apaipéote 1o avoeidwTto umoA. .
EL

2- OMOreENOnNOIHXH/ANAMEI=H

(ANAAOTA ME TO MONTEAO)

« Avdhoya e TIC TPO®EC, N KavATta avApelEng (d) emTpémel TNV MapAcKELn
€w¢ 1,5 NiTpwV TTNXTWV PEYHATWV Kat 1,25 NITpwV LYPWV HELYHATWV.

« Méyiotog xpdvog Aetrtoupyiag: 3 min. TaxUtnta Asitoupyiag: amd «4»
£€w¢ «Max» [Méylotn] 1y Pulse [MaApoc].

3 - MAHPEXZ YINOKOWIMO MIKPQN
MOZOTHTQN (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMNOIOYMENO EEAPTHMA:
— OUVOPUOAOYNUEVOC MUNOG.
» Mg tov pOAo pmopeite va Kdvete ta €AG:
—Yi\okdYipo oe Aiya Ssutepoenta pe Stakekoupévn Aettoupyia (pulse):
amoénpapéva ouka, amoénpapéva Bepikoka.....
péy. moodtnTa / Xpdvog: 100 yp. /5 Seut.
+ AuTog 0 pUNOG Sev €xel oxeSIOOTED yia OKANPA TIPOIOVTA OTTWG O KAPEG.

4 - PYOMIZH TOY MHKOYZ TOY KAAQAIOY

« NMamo dvetn xprion 1 yla tv anobrikeuon, UTOPEITE va PEIWOETE TO KOG
Tou koAwdiou MECOVTACG TO TTPOG TO ECWTEPIKO TNG KEVTPIKIG Hovadag (a)
amnd To Avolypa Tou BpIioKeTal 0TO MoW PEPOG TNG CUCKEUNG (a7).

KAGAPIZMOX

« ATOOUVOEDTE TN CUOKEUN ATTO TO PEVA.
« Mn Bubilete mMOTE TNV KeVTPIKN HovAada (a) 0To vePO Kal Unv Ta BpéxeTe

OTOV VEPOXUTN. ZKOUTTIOTE TA [UE €Va OTEYVO 1} ENAPPWE BPEYUEVO TTAVI. -
27



- Na mo eVkolo kaBapiopd, va emlévete ypryopa Tta e€aptriuata
AUEOWC MONG TA XPNOIUOTIOOETE. ATTOCUVAPHOAOYNOTE EVIEAWG TNV
Ke@ahn kOmn. Na xepi{eote Tig Aenmideg pe mpoooyr, pmopei va cag
TPAVHATICOUV.

- MA\UveTte, EeMMUVETE Kal OTEYVWOTE Ta €£APTHATA: TTOU TTAéVOVTAL OTO
TAUVTIPLO TIIATWV.

Mpoooxn:

- Ta e€aptripata {axapom\aoTIKAG SIaBETOUV TTPOOTATEUTIKN EMOTPWON:
TIPOOEXETE WOTE VA UNV QOEiPeTE TNV EMOTPWON KATA TO TAUGCIUO TWV
€€0PTNUATWV (N XPNOIHOTIOLEITE MUTEPECAAMES 1) LETOANIKA OpouyydpLa).

AMOOGHKEYZH

« NMnv amoBnkKeVETE T CUOKELT O€ XWPO UE uypaaia.

TINA KANETE EAN H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI

Edv n ouokeun oag Sev Aettoupyei, emaAnBevoTe:

—Tn oVvVdeoN TNG CUOKEUNC OTO PELAL.

—Tnv aoc@dhion Tou KABe e€apPTAATOC.

—Tnv mapouscia Kat TNV ao@AAIon ToU KAAUUMATOC ao@aleiag (a5) eav

Sev xpnolpomoleital n taxeia €€080¢ (a4).

Tnv op1lovTtia ac@AAon TN KEPAANS TOAATTAWY AEITOUPYIWV (a3).
H ouokeun koulivac oag S100£Tel évav HIKPOETEEEPYADTH TTOU EAEYXEL
Kal avoAUEL TNV 1oXV Katd T A&ttoupyia Tne. EAv to goptio toxvog gival
untepBoAIkd peydho, n Aeitoupyia TG cuokeung Ba Slakomei auTopdTwe.
Ma va B€oeTe €K VEOU O€ AEITOUPYIA TN GUOKEUH, YUPIOTE TOV TTIEPIOTPOPIKS
Slakontn (al) otn Béon “0” Kal APAIPECTE €va UEPOC TWV CUCTATIKWV.
AQAOTE TN OUOKEUN XWPIC va Aeitoupyei yla pepPIKA Aemtd. Katomy,
pmopeite va emAEEeTe TNV emMBuUNTH TaXUTNTA YA VO OAOKANPWOETE TNV
ene€epyacia Twv TPOPIHwV.
H ouokeun oag e€akolouBsi va pn Aettoupyei; Emkolvwvnote pe éva
e€ouolodoTnuévo KéVTpo 0€pPIC (Seite TN Aiota oto pUANASIO G€pPIC).



OMSCHRIJVING

A Motorblok B Assemblage van de mengkom
1 Elektronische 1 Roestvrijstalen mengkom
Snelheidskeuzeschakelaar 2 Deksel
2 Ontgrendelknop van de C Mixeraccessoires
multifunctionele arm (a3) 1 Kneedhaak
3 Multifunctionele arm 2 Klopper
4 Aansluiting voor hoge 3 Garde

snelheid (blender/
sapcentrifuge/maler)

5 Veiligheidskap

6 Aansluiting voor
mixeraccessoires
(kneedhaak, garde, klopper)

7 Snoerhaspel

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

« Was voor het eerste gebruik alle accessoires in water met afwasmiddel.
Vervolgens afspoelen en afdrogen.

e Zet het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond. Zorg
ervoor dat de snelheidskeuzeschakelaar (a1) op “0” staat en steek de
stekker in het stopcontact.

e Het apparaat kan op verschillende manieren worden opgestart:
—Onderbroken werking (impulsen): zet de snelheidskeuzeschakelaar

(a1) op “pulse”. Door het gebruik van achtereenvolgende impulsen
hebt u een betere controle bij het bereiden van bepaalde gerechten.
—Continuwerking: zet de snelheidskeuzeschakelaar (al) op de

gewenste stand, van “1” tot “max.”, afhankelijk van het voedsel
voeding dat u bereidt.

U kunt de stand van de snelheidskeuzeschakelaar tijdens de bereiding
naar wens wijzigen.

e Zet de schakelaar (a1) op “0” om het apparaat stop te zetten.

e Belangrijk: Het apparaat start alleen als de kap (a5) en de arm (a3)
zijn vergrendeld. Het apparaat stopt onmiddellijk als u tijdens het
gebruik de kap (a5) en/of de arm (a3) ontgrendelt. Vergrendel de kap



en/of de arm, zet de snelheidskeuzeschakelaar (a1) op “0”, en start
het apparaat daarna op de gebruikelijke manier door de gewenste
snelheid in te stellen.

e Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt
en analyseert. Als het apparaat te zwaar wordt beladen, zal het
automatisch worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten,
zet u de schakelaar (a1) op “0” en verwijdert u een gedeelte van de
ingrediénten. Laat het apparaat enkele minuten afkoelen. Daarna kunt
u de gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.

1 - MENGEN/KNEDEN/KLOPPEN/EMULGEREN/KLUTSEN

o U kunt max. 1,2 kg deeg bereiden met de roestvrijstalen mengkom (b1)
en het deksel (b2), afhankelijk van de voeding.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
—Roestvrijstalen mengkom (b1).

—Deksel (b2)

—Deeghaak (c1) of klopper (c2) of garde (c3)

1.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

e Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te
ontgrendelen en til de arm op totdat hij vastklikt. Fig. 1.

e Plaats de gewenste accessoire (c1, c2 of ¢3) in de aansluiting (a6) en draai
hem een kwartslag linksom om hem te vergrendelen in de arm. Fig. 2.

e Plaats de roestvrijstalen mengkom (b1) en draai deze rechtsom tot de
aanslag. Doe alle ingrediénten in de kom. Fig. 3.

Opmerking: Het gebruik van het deksel is niet noodzakelijk. Het deksel
voorkomt spatten.

e Zet de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand: druk op de
ontgrendelknop (a2) en druk de multifunctionele arm (a3) handmatig
omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (a2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand). Fig. 4.

e Zorg ervoor dat het deksel (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op
de aansluiting voor hoge snelheid (a4). Fig. 5.



1.2 - GEBRUIK

e Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (a1) in de gewenste stand te
zetten, afhankelijk van het recept.

e Het apparaat begint direct te werken.

e Tijdens de bereiding kunt u voedsel door het gat in het deksel (b2)
toevoegen.

o Zet de schakelaar (a1) op “0” om het apparaat stop te zetten.

Tips:
e Kneden
—Gebruik de kneedhaak (c1) op snelheid “1”.

—-U kunt max. 500 g bloem kneden (bijv. witbrood, granenbrood,
korstdeeg, kruimeldeeg, enz.)
—Maximale werkingstijd: 13 min.
* Mengen
—Gebruik de klopper (c2) op snelheid “1” tot “max”.
—U kunt max. 1,2 g licht deeg mengen (roombotercake, koekjes, enz.)
—Gebruik de klopper (c2) nooit voor het kneden van zwaar deeg.
—Maximale werkingstijd: 13 min.
e Kloppen/emulgeren/klutsen
—Gebruik de garde (c3) op snelheid “1” tot “max”.
—U kunt het volgende bereiden: mayonaise, aioli, sauzen, opgeklopt
eiwit (max. 8 eiwitten), slagroom (max. 500 ml), enz.
—Gebruik de garde (c3) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het
mengen van licht deeg.
—Maximale werkingstijd: 10 min.

1.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

e Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

eDruk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3)
te ontgrendelen en til de arm op totdat hij vastklikt. Fig. 1.

e Haal de accessoire (c1), (c2) of (c3) uit de multifunctionele arm door de
accessoire in de arm te drukken en een kwartslag rechtsom te draaien.

e Verwijder de roestvrijstalen mengkom.



2 - MIXEN/MENGEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

o Afhankelijk van de aard van het voedsel, kunt u de blender (d) gebruiken
voor het bereiden van max. 1,5 L dikke mengsels en 1,25 L vloeibare
mengsels.

e Maximale werkingstijd: 3 min. Bedrijfssnelheid: van “4” tot “Max”
of Pulse.

3 - FIJN HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN
(AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
—Geassembleerde maler.
e U kunt de maler gebruiken om:
—enkele seconden te hakken met impulsen: gedroogde vijgen,
gedroogde abrikozen, enz.
Hoeveelheid/max. duur: 100 g/5's

4 - AANPASSEN VAN DE SNOERLENGTE

e Voor een comfortabeler gebruik van het apparaat of het opbergen
ervan, kunt u de lengte van het snoer verlagen door het snoer in de
motorblok (a) te duwen door de opening aan de achterkant (a7).

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact:

e Dompel het motorblok (a) nooit onder in water en houd ze niet onder de
kraan. Droog ze af met een droge of licht bevochtigde doek.

eSpoel de accessoires meteen na gebruik af om ze makkelijker te
kunnen reinigen. Demonteer de kop van de gehaktmolen helemaal.
Wees voorzichtig met het mes om letsel te voorkomen.

e Was de accessoires af, spoel ze af en droog ze af. Ze kunnen ook in de
vaatwasser.

Opgelet:

e De pasteibakkeraccessoires zijn voorzien van een beschermlaag: maak
de accessoires voorzichtig schoon om deze laag niet te beschadigen
(gebruik geen puntige voorwerpen of metalen sponsjes).



OPBERGEN

e Berg het apparaat niet op in een vochtige omgeving.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

Als het apparaat niet werkt, controleer dan:

—of het apparaat goed is aangesloten.

—of de accessoires juist zijn aangebracht.

—of de veiligheidskap (a5) is aangebracht en vergrendeld wanneer de

aansluiting voor hoge snelheid (a4) niet in gebruik is.

—of de multifunctionele arm (a3) horizontaal is vergrendeld.
Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en
analyseert. Als het apparaat te zwaar wordt beladen, zal het automatisch
worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten, zet u de
schakelaar (a1) op “0” en verwijdert u een gedeelte van de ingrediénten.
Laat het apparaat enkele minuten afkoelen. Daarna kunt u de gewenste
snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.
Werkt het apparaat nog steeds niet? Neem contact op met een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).



BESCHREIBUNG

A Motorblock B Ruhrschusselset
1 Elektronischer 1 Edelstahl-Ruhrschussel
Geschwindigkeitsregler 2 Deckel
2 Entriegelungstaste fiir den C Mixzubehor
Multifunktionskopf (a3) 1 Knethaken
3 Multifunktionskopf 2 Ruhrhaken
4 Schnellantrieb (Mixkrug / 3 Schneebesen

Entsafter / Zerkleinerer)

5 Schutzabdeckung

6 Antrieb fur das Mixzubehor
(Teighaken, Schneebesen,
Knethaken)

7 Kabelfach

INBETRIEBNAHME

e Bevor Sie das Gerdt das erste Mal benutzen, spiilen Sie alle Zubehorteile
und trocknen sie ab.

o Stellen Sie das Gerdt auf eine gerade, saubere und trockene Fldche;
stellen Sie sicher, dass der Geschwindigkeitsregler (a1) auf ,0“ gestellt
ist, dann schlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an.

e Sie haben mehrere Betriebsarten zur Auswahl:

—Intervallbetrieb (Pulse): Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
(a1) auf ,Pulse. Der Intervallbetrieb ermoglicht bei manchen
Zubereitungen eine bessere Kontrolle.

—Dauerbetrieb: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) je nach Art
der Zubereitung auf die gewiinschte Position von ,1“ bis ,Max".

Sie konnen die Rihrstufe auch wdhrend der Zubereitung dndern.

e Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1)
zurtick auf Position ,,0%.

e Wichtig: Das Gerdt kann nur dann in Betrieb genommen werden,
wenn die Schutzabdeckung (a5) und der Multifunktionskopf (a3)
verriegelt sind. Wenn Sie die Schutzabdeckung (a5) und/oder den
Multifunktionskopf (a3) wéhrend des Betriebs entriegeln, schaltet sich
das Gerdt sofort aus. Dann miissen Sie die Schutzabdeckung und/oder
den Multifunktionskopf wieder verriegeln, den Geschwindigkeitsregler



(a1) wieder auf ,0“ stellen und das Gerdt wie gewohnt in Betrieb
nehmen und die gewiinschte Riihrstufe einstellen.

e Ihre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der
die Betriebsleistung steuert und analysiert. Bei zu schwerem Inhalt
schaltet sich das Gerdat von alleine aus. Um das Gerdat wieder in
Betrieb zu nehmen, missen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) wieder
auf ,0“ stellen und einen Teil der Zutaten entnehmen. Lassen Sie das
Gerdt einige Minuten ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewiinschte
Rihrstufe ein, um Ihre Zubereitung zu Ende zu bringen.

1 - MIXEN/ KNETEN/ SCHLAGEN / EMULGIEREN/
VERQUIRLEN

e Je nach Art der Zutaten konnen in der Edelstahl-Rihrschiissel (b1) samt
Deckel (b2) bis zu 1,2 kg Teig zubereitet werden.

VERWENDETES ZUBEHOR:

—Edelstahl-Riihrschiissel (b1).

—Deckel (b2)

—Knethaken (c1) oder Rihrhaken (c2) oder Schneebesen (c3)

1.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

e Driicken Sie die Taste (a2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3)
und heben Sie diesen bis zum Anschlag an. Fig. 1.

e Setzen Sie das gewlinschte Zubehor (c1, c2 oder c3) auf den Antrieb
fur das Mixzubehor (a6), driicken Sie es an und drehen Sie es eine
Vierteldrehung gegen den Uhrzeigersinn, um es in der Aufnahme zu
arretieren. Fig. 2.

e Verriegeln Sie die Edelstahl-Rihrschissel (b1) (im Uhrzeigersinn) auf
dem Gerdt und geben Sie die Zutaten hinein. Fig. 3.

Anmerkung: Der Deckel muss nicht unbedingt verwendet werden.
Er dient jedoch als Spritzschutz.

e Klappen Sie den Multifunktionskopf (a3) in die waagrechte Position
zurlick: Drucken Sie dabei die Entrieglungstaste (a2) und senken Sie den
Multifunktionskopf (a3) manuell ab, bis er einrastet (die Entriegelungstaste
(a2) springt in ihre Ausgangsposition zurtck). Fig. 4.

e Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (a5) gut auf dem
Schnellantrieb (a4) verriegelt ist (im Uhrzeigersinn). Fig. 5.



1.2 - INBETRIEBSETZUNG

e Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) je
nach Rezept auf die gewlinschte Rihrstufe stellen.

e Das Gerdt setzt sich sodann in Betrieb.

e Uber die Deckeldffnung (b2) kénnen Sie wdhrend der Zubereitung
weitere Zutaten beimengen.

e Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1)
zuruck auf Position ,,0“.

Tipps:
e Kneten
—Verwenden Sie den Knethaken (c1) auf Rihrstufe ,1¢.
—Sie konnen bis zu 500g Mehl kneten (Bsp.: WeiBbrot, Vollkornbrot,

Murbeteig, ...).
—Maximale Betriebszeit: 13 min.
e Mixen

—Verwenden Sie den Riihrhaken (c2) auf Rihrstufe ,1“ bis ,Max*.
—Sie konnen leichte Teige bis zu einem Gewicht von 1,2 kg zubereiten

(z.B., Biskuit, ...).
—Verwenden Sie den Rihrhaken (c2) nie zum Kneten von schweren
Teigen.

—Maximale Betriebszeit: 13 min.
e Schlagen / Emulgieren / Verquirlen

—Verwenden Sie den Schneebesen (c3) auf Riihrstufe ,1“ bis ,Max*.

—Er eignet sich fir folgende Zubereitungen: Mayonnaise, Aioli, Saucen,
Eischnee (bis zu 8 Eiweif3e), Schlagsahne (bis zu 500 ml)...

—Verwenden Sie den Schneebesen (c3) weder zum Kneten von
schweren Teigen noch zum Mixen von leichten Teigen.

—Maximale Betriebszeit: 10 min.

1.3 - ABNEHMEN DES ZUBEHORS

e Warten Sie bis das Gerdt vollkommen stillsteht.

e Driicken Sie die Taste (a2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3)
und heben Sie diesen an. Fig. 1.

e Entriegeln Sie das Mixzubehor (c1), (c2) oder (c3) vom Multifunktionskopf
(a3) durch Andriicken des Zubehérs in Richtung des Kopfes und durch
Ausfuhren einer Vierteldrehung im Uhrzeigersinn.

e Entfernen Sie die Edelstahl-Ruhrschissel (b1).



2 - GLATT RUHREN/MISCHEN/FEIN MIXEN
(JE NACH MODELL)

e Je nach Art der Zutaten konnen im Mixkrug (d) bis zu 1,5 | dickflissige
Zubereitungen und 1,25 | flissige Zubereitungen gemixt werden.

e Maximale Betriebszeit: 3 min. Betriebsgeschwindigkeit: ,4“ bis ,Max*
oder Pulse-Funktion.

3 - SEHR FEINES HACKEN KLEINER MENGEN
(JE NACH MODELL)
VERWENDETES ZUBEHOR:
—Zerkleinerer fertig zusammengesetzt.
* Mit dem Zerkleinerer konnen Sie:
—folgende Zutaten im Intervallbetrieb in Sekundenschnelle hacken:
getrocknete Aprikosen und Feigen,...
max. Menge / Zeit: 100g / 5s

e Dieser Zerkleinerer eignet sich nicht fur harte Zutaten, wie etwa
Kaffeebohnen.

4 - EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN KABELLANGE

e Fiir einen bequemeren Betrieb und eine einfachere Aufbewahrung des
Gerdtes kann die KabellGnge reduziert werden. Schieben Sie dazu das
Stromkabel einfach durch das auf der Riickseite befindliche Kabelfach
(a7) ins Innere des Motorblocks (a).

REINIGUNG

e Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose.

e Tauchen Sie den Motorblock (a) nie ins Wasser und halten Sie ihn nicht
unter flieBendes Wasser. Wischen Sie ihn mit einem trockenen oder
leicht angefeuchteten Tuch ab.

e FUr eine einfachere Reinigung spilen Sie die Zubehorteile unmittelbar
nach deren Verwendung ab. Gehen Sie mit allen Klingen vorsichtig
um; es besteht Verletzungsgefahr.

e Waschen, spilen und trocknen Sie die Zubehorteile ab: Sie sind allesamt
spulmaschinengeeignet.

Achtung:

eDas Backwarenzubehor besitzt eine Schutzbeschichtung: Achten
Sie darauf, diese Beschichtung beim Reinigen nicht zu beschadigen
(verwenden Sie keine scharfen Klingen oder Metallschwdmme).




AUFBEWAHRUNG

e Bewahren Sie das Gerat nicht an einem feuchten Ort auf.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Wenn Ihr Gerdt nicht funktioniert, priifen Sie:

—den ordnungsgemdfBen Anschluss des Gerdtes.

—die Verriegelung jedes einzelnen Zubehors.

—das Vorhandensein und die Verriegelung der Schutzabdeckung (a5),

wenn der Schnellantrieb (a4) nicht in Verwendung ist.
—die Verriegelung des Multifunktionskopfes (a3) in der waagrechten
Position.

Ihre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die
Betriebsleistung steuert und analysiert. Bei zu schwerem Inhalt schaltet
sich das Gerdat von alleine aus. Um das Gerat wieder in Betrieb zu nehmen,
mussen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) wieder auf ,,0“ stellen und
einen Teil der Zutaten entnehmen. Lassen Sie das Gerdt einige Minuten
ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewunschte Ruhrstufe ein, um Ihre
Zubereitung zu Ende zu bringen.
Ihr Gerdt funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine
autorisierte Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im Serviceheft).Wenn Ihr
Gerdt nicht funktioniert, prifen Sie:
den ordnungsgemdfBen Anschluss des Gerdtes.
die Verriegelung jedes einzelnen Zubehors.
das Vorhandensein und die Verriegelung der Schutzabdeckung (a5),
wenn der Schnellantrieb (a4) nicht in Verwendung ist.
die Verriegelung des Multifunktionskopfes (a3) in der waagrechten
Position.
Ihre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die
Betriebsleistung steuert und analysiert. Bei zu schwerem Inhalt schaltet
sich das Gerdat von alleine aus. Um das Gerat wieder in Betrieb zu nehmen,
mussen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) wieder auf ,,0“ stellen und
einen Teil der Zutaten entnehmen. Lassen Sie das Gerdt einige Minuten
ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewunschte Ruhrstufe ein, um Ihre
Zubereitung zu Ende zu bringen.
Ihr Gerdt funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine
autorisierte Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im Serviceheft).



DESCRIPTION

A Motor unit B Bowl assembly
1 Electronic speed selector 1 Stainless steel bowl
2 Multi-function head (a3) 2 Lid
release button C Mixer accessories
3 Multi-function head 1 Kneader
4 High speed outlet 2 Mixer
(for use with blender, juice 3 Balloon whisk

extractor” or grinder®)
5 Safety cover
6 Mixer accessories outlet
(kneader, balloon whisk, mixer)
7 Power cord storage

BEFORE FIRST USE

e Before using for the first time, wash all accessory parts in warm water
and washing up liquid.

e Place the appliance on a flat, clean and dry surface. Make sure that the
selector button (a1) is in “0” position and plug in your appliance.

» You have several options for starting your appliance:

—Intermittent operation (pulse): turn the selector button (a1) to the
“pulse” position. Using a succession of pulses can give you better
control when preparing certain foods.

—Continuous operation: Turn the selector button (a1) to the desired
position from “1” to “max” depending on the food you are preparing.
You can change it as required during preparation.

o To stop the appliance, turn the button (a1) to “0”.

e Important : The appliance will start only if the cover (a5) and the
head (a3) are locked. The appliance will stop immediately if you
unlock the cover (a5) and/or the head (a3) during operation. Lock
the cover and/or the head, turn the control button (a1) to the “0”
position, and then start the appliance normally by selecting the
desired speed.



e Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses
the operating power. If the load becomes too high, your appliance
will stop automatically. To restart your appliance, turn the selector
button (a1) to the “0” position and remove some of the ingredients.
Allow your appliance to cool down for a few minutes. You can then
select the desired speed to complete your preparation.

1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING /
WHISKING

e You can prepare up to 1.2 kg of dough or mixture using the stainless
steel bowl (b1) and its lid (b2) depending on the food.

ACCESSORIES USED:

—Stainless steel bowl (b1).

—Lid (b2)

—Kneader (c1) or mixer (c2) or balloon whisk (c3).

1.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

e Press the button (a2) to release the multi-function head (a3) and raise it
until it locks in place. Fig. 1.

e Insert the desired accessory (c1, c2 or c3) on the outlet (a6), push
and rotate it anti-clockwise a quarter turn to lock the accessory in its
housing. Fig. 2.

e Lock the stainless steel bowl (b1) by turning clockwise on the appliance
and put in the ingredients.

e Place the stainless bowl (b1) on the appliance with the handles
positioned as shown in Fig 4. Lock the bowl by turning it anti-clockwise.
Fig. 3.

Note: It is not essential to use the lid but it prevents splashing..

e Lower the multi-function head (a3) to the horizontal position: press the
button (a2) and manually lower the multi-function head (a3) until it
locks (the button (a2) returns to its initial position). Fig. 4.

o Make sure that the cover (a5) is locked correctly (turned clockwise as far
as it will go) on the high-speed outlet (a4). Fig. 5.



1.2 - USAGE

e Start by turning the selector button (al) to the desired position
according to the recipe.

e The appliance starts running immediately.

 You can add food through the hole in the lid (b2) during preparation.

« To stop the appliance, turn the button (a1) to “0”.

Tips:
e Kneading

—Use the kneader accessory (c1) at speed “1”.

—You can knead up to 500 g of flour (e.g white bread, wholemeal bread,
rye bread, mulit-grain bread, rich short crust pastry (made with all
butter), etc.).

—Maximum operating time: 13 min.

* Mixing m

—Use the mixer (c2) at speed “1” to “max”.

—You can mix up to 1.2 kg of light dough or mixture (light cake mixture,
sponge cake, biscuit or cookie dough).

—Never use the mixer (c2) to knead heavy dough.

—Maximum operating time: 13 min.

e Beating / emulsifying / whisking

—Use the balloon whisk (c3) at speed “1” to “max”.

—You can prepare: mayonnaise, aioli, sauces, whisked egg whites (up to
8 egg whites), whipped cream (up to 500 ml), meringues etc.

—Never use the balloon whisk (c3) to knead heavy dough or mix light
dough.

—Maximum operating time: 10 min.

1.3 - DISMANTLING THE ACCESSORIES

o Wait for the appliance to come to a complete stop.

e Using the button (a2), release the multi-function head (a3) and raise it
to the vertical position. Fig. 1.

e Release the accessory (c1), (c2) or (c3) from the multi-function head by
pushing the accessory into the head and rotating it clockwise a quarter
turn.

e Remove the stainless steel bowl by turning it anti-clockwise. Remove the
lid by turning it anti-clockwise.



2 - BLENDING/MIXING (DEPENDING ON MODEL)

e Depending on the type of the food, you can use the blender (d) to
prepare up to 1.5 L of thick mixtures and 1.25 L of liquid mixtures.
e Maximum operating time: 3 min. Usage speed : “4” to “Max” or Pulse.

3 - FINELY CHOPPING SMALL QUANTITIES
(DEPENDING MODEL)

ACCESSORY USED :
—Assembled grinder.
e You can use the grinder to :
—Chop in a few seconds by pulsing: dried figs, dried apricots, etc.
Quantity / max time: 100g / 5s
o This grinder is not designed for hard products like coffee beans or hard spices.

4 - ADJUSTING THE CORD LENGTH

« For more convenient use or for storage, you can reduce the cord length
by pushing it inside the motor unit (a) via the opening on the rear (a7).

CLEANING

e Unplug the appliance.

e Do not immerse the motor unit (a) in water or under running water.
Wipe them with a dry or slightly damp cloth.

e For easier cleaning, rinse the accessories immediately after use.
Handle the sharp blades with care to prevent injury. Fig. 7b.

e Wash, rinse and dry the accessories: they are dishwasher-safe.

Important:

e The kneader (c1) and mixer (c2) attachments have a protective coating:
take care not to damage this coating during cleaning (do not use sharp
blades or scouring pads).



¢ Do not store your appliance in a humid environment.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

If your appliance does not work, check:

—that it is plugged in correctly.

—that the accessories are correctly locked.

—that the safety cover (a5) is present and locked when the high-speed

outlet (a4) is not used.

—that the multi-function head (a3) is locked in a horizontal position.
Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses
the operating power. If the load becomes too high, your appliance will
stop automatically. To restart your appliance, turn the rotary button
(a1) to the “0” position and remove some of your ingredients. Allow your
appliance to cool down for a few minutes. You can then select the desired
speed to complete your preparation.

Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre
(see the list in the service booklet).

HELPLINE:

If you have any product problems or queries, please contact our Customer
Relations Team first for expert help and advice:

0845 330 6460 — UK

(01) 677 4003 - Ireland



ONMUCAHUE

A bBnok gsuratensa

1

2

DNEeKTPOHHbIN perynatop
cKopoCTn

KHonka oTcoeagnHeHus
MHOTrOQYHKLMOHaNbHOM
ronosku (a3)

Yawa B cbope

1 Yawa u3 HepkaBetoLLer cTanu

2 KpblwkKa

MprHagnexHoCTn Mukcepa
1 KploK gna rycroro tecta
2 Hacajka ans B36mBaHusA

3 MHorodyHKUMOHanbHas 3 BeHumk
ronoska

4 BbICOKOCKOPOCTHOWN pa3bem
(s ncnonb3zoBaHUs
c 6neHpepom,
COKOBbIXKUMANKOM® nnu
n3menbuntenem®)

5 3awuTHas KpbiwkKa

6 [lpuvHagnexxHocTn
MUKCEepPHOW HacagKm (Kptok
[NA TYCTOro TecTa, BeHUUK,
HacaZKka ans B36mBaHus)

7 Ortcek ona Kabens nutaHuA

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

- MNepen nepBbIMCNONb30BaHMNEM BbIMOITE BCE YACTV MPUHAAJSIEXHOCTEN

TENA0N BOAOW C MOKLLMM CPELCTBOM.

MomecTnTe YCTPOWCTBO Ha POBHYIO, YUCTYIO U CyXyl0 MOBEPXHOCTb.

Y6epntecb, uto perynatop (al) HaxoguTca B nonoxeHun «0», ©

NOAKIoUMTE YCTPONCTBO K SN1IEKTPOCETU.

CyLecTByeT HECKOMbKO CMOCO6OB BKIOUEHMS YCTPONCTBA.

—lMpepbiBucTas (MmnynbcHas) pa6oTa: MoBepHUTE perynaTop
(a1l) B nonoxeHue «Pulse». Mcnonb3oBaHne nocnenoBaTesibHOCT
UMMYJIbCOB MOXET 06eCneunTb YU KOHTPOJb PV NPUTOTOBEHNN
onpeaeneHHbIX NPOAYKTOB.

—lMocTosiHHaA paboTa: noBepHUTE perynsaTop (al) B >kenaeMoe NonoxeHue
oT «1» 10 «<max» B 3aBUCUMOCTV OT TOTO, UTO TPebyeTCA NMPUrOTOBUTD.
Mpn HeobxoAMMOCTU BbLIGOP MOXHO W3MEHATb B Mpouecce
NPUroToBNIEHWS.



+ YTo6bl  BBIKNIOUMTL YCTPOWCTBO, MNOBepHUTe perynAatop (al) B
nonoxeHue «0».,

Bax<Ho! YcTpoIiCTBO BKNIOUYMTCA TONIbKO B TOM Clly4ae, e/l KpbILKa
(a5) v ronoBka (a3) 3a6nokupoBaHbl. YCTPONCTBO HeMeA/IeHHO
BbIKJ/IIOUYUNTCA, €N B NpoLjecce paboTbl KpbiwwKa (a5) u/unv ronoska
(a3) 6yayT pas6noknpoBaHbl. 3a6NM0KMpYIiTe KPbILIKY /WM FONOBKY,
noBepHuTe perynarop (al) B nonoxeHue «0», 3aTem BbiGepuTe
»Kenaemyio CKOpocTb paboTbl, 4To6bl 3aNyCTUTb YCTPOIICTBO.
YCTPOWCTBO OCHALLEHO MUKPOMPOLIECCOPOM, KOTOPbIV KOHTpOnupyeT
W aHanu3upyeT pabouyto Harpysky. Ecnm Harpyska craHoBuTCA
CIVIKOM BbICOKOIA, YCTPOIICTBO aBTOMaTU4YecKN OTK/oYaeTcA.
YTo6bl CHOBa 3anycTuTb YCTPOIWCTBO, MOBepHWTE perynaTop (al) B
nonoxeHue «0» 1 yaanute HeKoTopble MHrpeAneHTbl. [lanTe ycTponcTay
OCTbITb B TEYEHMNE HECKOMBbKIMX MUHYT. 3aTeM MOXHO BbIOPATh XKenaemMyto
CKOPOCTb PaboThl, YTOOLI 3aBEPLLUTL NMPUTOTOBNIEHUE.

1. CMELULUBAHUE / SAMELUNBAHUE / CBUBAHUE /
SMYNbrmPOBAHUE / B3BBUBAHUE

+ MoXHO npurotoBuTb J0 1,2 Kr TecTa Wan CMecu, CNosb3yA vally u3
HeprkaBetowen ctanu (b1) n ee KpbiwwKy (b2) B 3aBMCUMOCTU OT NALLK.

MCNOJIb3YEMbIE NPUHAAJIEXXHOCTU

—Yawa n3 HepxaBetowwer ctanu (b1).

—Kpbiwka (b2).

—KpioK ana ryctoro Tecta (c1) wnm Hacagka Ana B36vBaHuA (C2) mnm
BeHUMK (C3).

1.1 CBOPKA MPUHAONTEXXHOCTEN

» Haxmute KHOMKy (a2), utobbl 0CBOGOAMTL MHOFOPYHKLIMOHAMbHYO
ronoBky (a3), u nogHUmKMTE ee, 4Tobbl 3adurKcUpoBaTh Ha mecTe. Puc. 1.

- BctaBbTe Heobxoavmyto NpuHagnexHocTb (c1, 2 unn c3) B pasbem
(a6), NpwKMUTE U NOBEPHMTE Ha YeTBepTb 06OPOTa MPOTVB YaCOBOM
CTpenku, Yytobbl 3adurKcrpoBaTb Ha mecTe. Puc. 2.

+ 3aduKcmpynTte vawy 13 Hepxkaetowen ctanu (b1), noBepHyB ee no
YaCoOBOI CTPENIKe Ha YCTPOWNCTBE, U MONIOKNTE MHTPEAUEHTHI.

- MomecTnTe yalwy 13 Hepxasetowein ctanmn (b1) Ha YCTPOMCTBO Taknm
06pa3om, YTob6bl pyuKr Obi PacnonoXeHbl Kak NMokasaHo Ha Puc. 4.




3aduKcnpyiTe yally, TOBEPHYB ee NPOTKB YacoBoW cTpenku. Puc. 3.
MpumeyaHwme. VIcnonb3oBaTh KPbILLIKY HEOOA3ATENbHO, HO »KeNlaTeIbHO
ANA NpefoTBpaLleHns pa3bpbI3rBaHUA.

- Onyctute MHOrodyHKLUOHaNbHYO FoNoBKY (a3) B rOpu30OHTasibHOE
MOMOXEeHWE: HaXXMUTe KHOMKY (a2) 1 BPyUHYI0 onycTuTe ronosky (a3) o
wenuka. KHormka (a2) BepHeTcA B CXOAHOE NonoxeHve. Puc. 4.

+ Y6eputechb, UTo KpblllKa (a5) NpaBuibHO 3apurKcmMpoBaHa (MoBepHyTa No
YacoBOW1 CTPEJIKE [10 YMopa) Ha BbICOKOCKOPOCTHOM pa3beme (a4). Puc. 5.

1.2. AICMOJIb3OBAHUE

« MNoBepHuTe perynatop (al) B Hy>XHOe MOJNIOXKeHMe B COOTBETCTBUM C
peLenTom NPUroToBAEHNA.

+ YCTpOWCTBO HemMeIeHHO HauHeT paboTy.

+ B npouecce npurotoBneHWA MOXHO [06aBnATb HeobxofuMmble
WNHIPEeANEHTbI C MOMOLLbIO OTBEPCTUA B KpbiLwKe (b2).

+ YTo6bl  BBIKNIOUMTL YCTPOMCTBO, TMOBepHUTe perynAatop (al) B
nosnoxexue «0».

CoBeTbl.
+ 3amelunBaHume.

—Mpun wncnonb3oBaHWM Kptoka Ansa ryctoro TecTa (c1) BbiGupaiite
cKopoCTb «1».

—MoxHo 3amecuTb Ao 500 r myku (Hanpumep, gna 6enoro xneba,
LielbHO3ePHOBOTO Xxneba, pKaHoro xneba, MynbT3epHOBOro xJeba,
NeCOYHbIX MUPOXKHbIX C MAaC/IOM 1 T. A.).

—MakcrmanbHoe BpemMA NpUroToBfeHnsa: 13 MUHYT.

« Hacagka gna B36uBaHus.

—Mpy ncnonb3oBaHUM Hacagku pAns B36uBaHMA (c2) Bblbupalite
CKOpPOCTb OT «1» A0 «max».

—MoXHO cmelwaTb A0 1,2 Kr nerkoro tecta unm cmecu (cmecb AnAa
Nerkoro Kekca, 6ricKBMTa, NeYeHbs UM LPYroi BbiNeukn).

—Hukorga He mcnonb3yiiTe HacagKy AnA B36uBaHuA (c2) anA
3amelunBaHUA rycToro Tecra.

—MakcrmanbHoe BpemMA NpUroToBfeHna: 13 MUHYT.

+ CouBaHue / amynbruposaHue / B36vBaHue.

— Mpu ncnonb3oBaHUK BeHUVKa (C3) BbIOMpaiiTe CKOPOCTb OT «1» A0 «max».

—Mo»HO NPUroTOBUTL MaoHe3, a0, COYCbl, B36UTbIE ANYHbIE GenKn
(no 8 wr.), B36UTbIE CNMBKYK (B0 500 mn), 6e3e n T. .



—HwuKorga He ncnonb3yiiTe BeHUYUK (c3) ANA 3ameLUBaHUA rycTOro
WNN Nerkoro Tecra.
—MakcmmanbHoe BpemaA NpurotosneHna: 10 MUHYT.

1.3 PA3BOPKA NMPUHAJIEXKHOCTEW

- Bcerpa poxxnpanrecb NoNHOM OCTAaHOBKN YCTPOMCTBA.

+ C nomoLbto KHOMKM (a2) ocBoboaMTE MHOTOMYHKLIYIOHATbHYIO FOMOBKY
(a3) n nogHMMKTE ee B BEPTUKaNibHOE NosioxeHue. Puc. 1.

« Ytobbl  CHATb  mpuHagnexHocts  (c1), (c2) wwm (c3) ¢
MHOFOQYHKLMNOHANbHOW FOMIOBKM, HaXMUTE Ha MPUHAANEXHOCTb U
NoBEepPHWTE Ha YeTBePTb 060POTa NO YAaCOBOW CTPENKe.

+ CHMMKTE Yally 13 HepKaBetoLLel CTanu, NoBepPHYB ee NPOTNB YacOBOM
cTpenkun. CHUMMTE KpbILLKY, NOBEPHYB ee NPOTMB YaCOBOW CTPENKM.

2. 3AMELWUMBAHME / CMELLMBAHUE
(B 3BABUCUMOCTUN OT MO EJIN)

« B 3aBMCMOCTM OT TVINa UHFPEAMEHTOB MOXHO MCMOMb30BaTb 6ieHaep
(d) pna npurotoBneHua fo 1,5 n ryctort cmecy unu 1,25 1 >KMJKOM cMecH.

« MakcrmanbHoe Bpems NprroToBsieHnsA: 3 MUHYTbl. Paboyasa cKopocTb:
oT «4» fo «MaKc.» UM UMNYNbCHBIN PEXUM.

3. MEJIKOE MU3MEJIbMEHUE HEBOJIbLUNX OBBEMOB
MNPOAYKTOB (B 3SABUCUMOCTI OT MOAEJIN)

MNCNOJIb3YEMbIE NPUHAOQJNTIEXKHOCTU
—W3menbuntens B cbope.
- [laHHaA HacagKka No3BonAeT:
—3a HEeCKONbKO CEKYH[ M3MEeNbYnTb B UMMYbCHOM peXrnMe CyLUeHbIn
WHXUP, Kypary 1 T. n. Konmyectso / makcumanbHoe Bpema: 1001/ 5 ¢
« [laHHbIA M3MenbunTeNb He NpefHasHaueH AnAa obpaboTKM TBEpPAbIX
NPOAYKTOB, TaKMX Kak KodeliHble 3epHa Un TBepable Cneyun.

4. PETYJINPOBKA AJINHbI KABENA

« [Ins 6onee yno6HOro NCNonb30BaHKA UV XPAHEHWSA MOXHO YMEHbLUNTb
ONVHY Kabensa, BCTaBMB ero BHYTpb 6nioka Asuratens (a) uyepes
oTBepcTme c3aau (a7).



OYUCTKA

» OTKNIOUNTE YCTPOWNCTBO OT NIEKTPOCETH.

- He norpyxainte 6nok psuratens (a) B Bogy M He MomeljanTe nop
NPOTOYHYIO Body. [IpoTupariTe yCTPOMNCTBO TOMBbKO CYXOWM WK Crerka
BNAXHOW TKaHbIO.

« Ina obneryeHnsa OYMCTKU OMONACKMBANTE MNPUHALNEXKHOCTU Cpasy
nocre wucnonb3oBaHuA. O6pallaiiTecb € OCTPbIMUA JIe3BUAMM
OCTOPOXKHO, UTO6bI N36exkaTb TpaBm. Puc. 7b.

- MpomMoiiTe, oOMONOCHUTE U BbICyWWTEe MPUHALNEXHOCTU. MOXHO
MCMOJIb30BaTb MOCYJOMOEUHYIO MALLVIHY.

BaxHo!

« Kptok gna ryctoro Tecta (c1) n Hacapgka ana B36uBaHuA (c2) nmeroT
3alWMTHOE MOKpbITHe. ByabTe OCTOPOXHbI, YTOObI He MOBpPefuTb ero
BO BpemMsA oumcTKU. He ncnonb3yiite ocTpble HOXN 1 MeTananyeckue
MOYanKM.

+ He xpaHuTe yCTPOWCTBO B YCIOBUAX MOBbILIEHHON BNAXKHOCTU.

YTO AENATb, ECJIN YCTPONCTBO HE PABOTAET

Ecnn ycTpoiicTBO He paboTaeT, NpoBepbTe CreaytoLlee:
—YCTPONCTBO NPaBUIbHO NMOAKIOYEHO K UCTOYHUKY NUTAHWS;
—MPUHaANEeKHOCTV NPaBUIIbHO 3aPpUKCMPOBaHbI;
—eC/IN  BbICOKOCKOPOCTHOM pa3bem He WCMonb3yeTcs, 3aluTHasA
KpbllKa (a5) yctaHoBNeHa 1 3adpUKCMpPOBaHa;
—MHOropyHKLMOHanbHasn ronoBka  (a3)  3aduKkcmpoBaHa B
rOpV30HTaNbHOM MOJIOMKEHNN.
YCTPOWCTBO OCHALLEHO MUKPOMNPOLIECCOPOM, KOTOPbI KOHTPONUPYET 1
aHanusupyet pabouyto Harpysky. Ecnu Harpyska CTaHOBUTCA CIULIKOM
BbICOKOW, YCTPOWCTBO aBTOMaTM4ecKu OTKiloyaetca. Ytobbl CHoBa
3anycTuTb YCTPONCTBO, NOBepHUTe perynaTtop (al) B nonoxeHve «0» un
yAanuTe HeKoTopble MHrpeareHTbl. [laiiTe yCTPONCTBY OCTbITb B TeUeHne
HeCKONbKNX MUHYT. 3aTeM MOXXHO BbIOpaTh Xenaemyt CKopocTb paboTbl,
4TOObI 3aBEPLUNTbL NPUTOTOB/IEHME.
YcTpoiicTBO  no-npekHemy He pa6Gortaer? O6patntecb B
-aBTOpI/I3OBaHHbII7I CEPBUCHDIN LEHTP (CM. CMNCOK B CEPBUCHON KHUXKKE).
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A MoTopHuin 6ok B Yawa B 360pi

1 EnekTpoHHWI nepemmrKay 1 Yawa 3 HepkaBitouoi cTani
LWBWAKOCTI 2 Kpuwka

2 KHomnKa po3610KyBaHHA C Akcecyapu mikcepa
6aratodyHKLioHanbHOT 1 TicTomiwanka
ronosku (a3) 2 Mikcep

3 baratodyHKLioHanbHa 3 BiHumk
ronoska

4 BuriCOKOLWBMAKICHN OTBIp
(onA BMKOPUCTAHHA
3 GrieHaepom,
COKOBUTMCKauyeM abo
nogpibHoBauem*)

5 3axucHa KpuLKa

6 OtBip AnA akcecyapis
MiKkcepa (TicTomiwanka,
BiHUVK, MiKcep)

7 Bigcik gna WHypa *nBneHHA

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

- [Nepen nepLM BUKOPUCTAaHHAM NMOMUIATE BCi akcecyapy B Tennin BOAi

Ta BUCYLWITb IX.

MocTaBTe Nnpunag Ha Nnacky, YACTY i Cyxy noBepxHio. NepekoHanTech,

WO cenekTopHa pyuyka (al) 3HaxoanTbCA B MonoxeHHi "0" i BcTaBTe

BUJIKY Mpunagy B pO3eTKy.

Y Bac € KinbKa BapiaHTiB 3anycky npunagy:

—MepepuBuacTuii pexum po6oTu (iIMNYNbCHWUI): MOBEPHITH
CenekTopHy pyuky (al) B nonoxeHHa "pulse". BukopuctaHHs
NOCAIAOBHOCTI IMMYNbCiB [A€E MOXMBICTb Kpalle KOHTPONioBaTtu
npouec NPUroTyBaHHA NEBHMX NPOAYKTIB.

—be3nepepBHUIl pexum po6oTu: [oBepHITb CeneKTopHy pyuky (al)
B NOTpibHe nonoxeHHs Big "1" 4o "Max" B 3aneXXHOCTi Bif Toro, AKy
CTpaBy BU rOTyeTe.

Mig yac NPUroTyBaHHA BU MOXeTe BMOPATH NOTPIOHY LWBUAKICTD.



+ Wo6 3ynnHunTY Npunag, NOBEPHITb PYUKY B MONOXeHHsA "0".

+ BaxxnuBo: npunap 3anycka€TbcA TiNbKKM, AKWO Kpuwka (a5) i
ronoBka (a3) 3a6nokoBaHi. lMpunap HerailHO 3YNWHAETbCA, AKLLO
nig Yac NpurotyBaHHA BU po36/10KyeTe KpULLKY (a5) i/a6o ronoBky
(a3). 3abnokyiite KpuwKy i/abo ronoBKy, NOBEPHiTb CeNEeKTOPHY
pyuKy (a1) B nonoxkeHHa "0", a noTim 3anycTiTb Npunag AK 3aBxAau,
BMGpaBLIN NOTPIGHY WBUAKICTD.

- Baw npunag mae mikponpoLecop, KNI KOHTPOJIOE Ta aHanisye pobouy
MOTY>KHICTb. fIKLLLO HaBaHTaKeHHA CTa€ 3aHaATO BUCOKUM, Balll Npunaj
3YNUHUTLCA aBTOMaTU4HO. LLIo6 nepesanycTuTty cBili npunag, NoBEpHiTb
ceneKTOpHy pyuyKy (a1) B monoxeHHa "0" i BUAMITb fieAKi iHrpepieHTn. laiTe
npunazy OXoNIOHYTY NMPOTATOM KiflbKOX XBUMVH. [10TiM BM MoXeTe BUOpaTm
NOTPIGHY LWBMAKICTD, W06 3aKiHUMTL NPOLIEC MPUTOTYBaHHS.

1-3MIWYBAHHA / 3AMIWLYBAHHA TICTA /
MOJIOTTA / EMYJIbI'YBAHHA / 3BUBAHHA

+ B moxeTe npurotyBati o 1,2 Kr Ticta abo CyMmilli 3 BUKOPUCTaHHAM
yalwi 3 HepxaBitouoi cTani (b1) Ta KpuwwKw (b2) B 3aneXHOCTi Big CTpasu.

AKCECYAPU, LLIO BUKOPUCTOBYIOTbCA
—Yawa 3 HepxaBitoyoi ctani (b1)

—Kpuwka (b2)

—TicTomiwanka (c1), mikcep (c2) abo BiHUMK (c3)

1.1 - BCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

+ HatucHitb KHoOMKy (a2), wob 3BinbHWUTY 6araTodyHKLiOHaNbHY ronoBKy
(@3), i nigHimiTb i, Wo6 3adikcyBaTn Ha MicLi. 306. 1.

+ BcTaHoBITb NoTpi6bHMIN akcecyap (c1, c2 abo c3) B oTBip (a6), HAaTUCHITb
i MoBepHiTb Ha uBepTb 060POTY MPOTU TFOAVMHHMKOBOI CTPINKM ANA
dikcauii akcecyapa B kopnyci. 306. 2

+ 3adikcynte vawy 3 Hepxagitoyoi ctani (b1), moBepHyBWwM i 3a
rOAVUHHUKOBOO CTPINKOIO Ha Npunagi Ta NoKNagiTb iHrpedieHTn.

+ BctaHoBntonTe yawy (b1) Ha npunagi, wWob pyuku 6ynu posTalloBaHi,
AK MOKa3aHo Ha 306. 4. 3abnoKyinTe ually, MOBEPHyBWMW ii MPOTH
roAVHHMKOBOI CTPINKK. 306. 3
MpumiTKka: He 06OB'A3KOBO BMKOPWCTOBYBATW KPWULLKY, ane BOHa
3anobirae po36bpusKyBaHHIo.



- OnycTiTb  6araTodyHKLUioOHanbHy rofnoBkKy (a3) B Tropu3oHTanbHe
MOMOXEHHSA, HAaTUCHITb KHOMKY (a2) i Bpy4Hy onyckainTte ronosky (a3),
NMokM BOHa He 3adikcyeTbca (KHOMKa (a2) BepHeTbCA Yy BUXigHe
nonoxeHHs). 306. 4

- MNepekoHanTech, Wo Kpuwka (a5) 3adikcoBaHa NpPaBUIbLHO (MOBepHYTa
3a TOAVHHUKOBOI CTPINKOKW [0 YNopy) Ha BUCOKOLIBUAKICHOMY
oTBOpi (a4). 306. 5

1.2 - BAKOPUCTAHHA

« MNounHaiTe 3 NOBOPOTY cenekTopHOI pyyuKkm (a1) B NOTPiGHE MONOXKEHHA
B 3aJIeXKHOCTI Bif peuenTa.

« [Mpyvnag HeranHo nNoyHe npawoBaTn.

- Mig yac NpuroTyBaHHA BU MOXeTe JoAaBaTU NPOAYKTW yepe3 OTBip B
Kpuwwi (b2).

+ Wo6 3ynnHUTK Nprnag, NoBepHITb PyYKy B NONOMXeHHsA "0"

Mopagn:
+ 3amillyBaHHA TicTa
—BukopucToByiiTe TicTomiwanky (c1) Ha wBuaKocTi "1". m
—Bu moxeTe 3amiwaty go 500 r Myku (Hanpuknag, ans 6inoro xni6a, xnida
3 He MPOCIAHOI MYKM, XXUTHbOro Xniba, xniba 3 KiNbKOX BUAIB 3epHa,
BUMIYKM i3 CKOPUHKOIO (FOTOBUTLCA 3 BEPLLKOBMM MacsioM) TOLLO).
—MakcrmManbHUin Yac poboTu: 13 xB.
+ 3MillyBaHHA
—BukopucToByiiTe Mikcep (c2) Ha wBuaKocTi Big "1" Ao "max".
—Bu moxeTe 3miwatn go 1,2 Kr nerkoro Ticta abo cymiwi (cymiw ana
JIlerkoro nupora, 6ickeiTa, neyrea abo NiCOYHOro TicTa).
—Hikonn He BuKopucroByiiTe Mikcep (c2) AnA 3amiwyBaHHA
Ba)KKoro TicTa.
—MakcrmManbHUin Yac poboTu: 13 xB.
+ MonoTTa / emynbryBaHHa / 36vBaHHA
—BukopucToByiiTe BiHUMK (€3) Ha wBMAKOCTI Big "1" o "max".
—Bu MoxeTe npurotyBaTi MaioHes, alioni, coycu, 36uTi AeYHi 6inkm (oo
8 AeYHUX 6inkis), 36uTi BepLuKM (o 500 mn), 6e3e ToLo.
—Hikonn He BuKopucroByiiTe BiHUMK (c3) ANA 3amiwyBaHHA
Ba)KKoro a6o nerkoro Ticta.
—MakcrmanbHuin Yac poboTu: 10 xB.



1.3 - 3HIMAHHA AKCECYAPIB

- [loueKkanTecb NOBHOI 3yNUHKN npunagy.

+ 3a JOMoMmoroto KHOMKK (a2) 3BifbHITb 6araTodyHKLUiOHaNbHY ronoBKy
(a3) i nigHImiTb Ty BepTKanbHe NosioXeHHs. 306. 1

- Big'egHante akcecyap (c1), (c2) abo (c3) Big 6aratodyHKUiOHaNbHOT
rofIOBKM, HaTWCHYBLUM aKkcecyap B FOMOBKY i MOBEPHYBLIM MNOro Ha
YyBepTb 060POTY 3a FOAVHHNKOBOIO CTPINKOH.

+ 3HIMITb Yally 3 Hep»KaBiloyoi CTani, NMOBePHYBLUM il NPOTN FOANHHUKOBOT
CTPINKN. 3HIMITb KPULLKY, MOBEPHYBLUW i MPOTY FOAUHHUKOBOI CTPINKM.

2 - 3AMILIYBAHHA/3MILYBAHHS
(B 3ANIEXXHOCTI BIA MOAENI)

« B 3anexHocTi Bi TMny cTpaBu B MOXeTe BUKOpUCTOBYBaTK 6neHgep (d)
ANA NpUroTyBaHHA fo 1,5 Kr ryctux cymiwen Ta 1,25 n pigknx cymiluen.

« MakcumanbHuii Yac poboTu: 3 xB. Poboua WBnAKicTb: Bif «4» fo «Makc.»
ab0 iIMNYNbCHUI PEXIM.

3 - TOHKUIA NOMEJ1 HEBEJIUKOI KIJIbKOCTI
(B 3AJIEXKHOCTI BIA MOAENI)

AKCECYAPU, LLIO BUKOPUCTOBYIOTbCA
—lMoppibHioBay B 360pi.
+ Bu moxeTe BMKOpUCTOBYBaTV NOAPIGHIOBAY:
— AJ1A MOMeny NPOTArOM KilIbKOX CEKYHJ, B iMMYNbCHOMY PEXVMi CYLLIEHOTO
iHXMpY, Kyparu Towo. KinbKictb / Makc. yac poboTn: 100/ 5 ¢
- Lleit noppibHioBay He MpU3HaYeHW 4N NOMeNy TBEPAMX MPOAYKTIB,
HanpwKnaz kaBoBi 3epHa abo TBepai npunpasu.

4 - PEF'YJIIOBAHHA AOBXXWHW LUHYPA XXUBJIEHHA

- [1nAa 6inbl 3pyYHOro BUKOPWCTaHHA abo Ana 36epiraHHA BU MoOXeTe
3MEHWNTM [JOBXWHY LWWHYPA XUBJIEHHA, BTATHYBLUM MOFO BCEPEfUHY
MOTOpPHOrO 6510KY (a) Uepe3 OTBip B 3aAHIN YacTvHi (a7).



- BigkniouiTb Nnpunapg Big enekTpomepexi.

« Hikonu He 3aHyptoiiTe MOTOpHUIA 6NOK (a) y Bofy i He cTaBTe oro nig
npoToYHy Body. [poTpiTh NOro cyxoto abo 311erka 3MoUYeHOI0 raHuipKoto.

« Ina 6inbll MPOCTOro UMLEHHA MUNTE akcecyapu 6e3nocepefdHbo
nicns ix BMKopucTaHHs. NMoBoAabTecs 3 HOXKamu 3 06epeXxHicTio, 1Wo6
YHUKHYTU TpaBM. 306. 7b

« MomuiiTe i npocywiTh akcecyapu. X MOXHa MUTI B NOCYAOMUIIHIN MALLMHI.

BaxxnuBo:

« Tictomiwanka (c1) i mikcep (€2) mMaloTb 3axXMCHe MOKPUTTA: CNigKynTe
3a TUM, WO6 He MOWKOAWUTN Le MNOKPUTTA Mif 4Yac uulieHHs (He
BMKOPWCTOBYITE FOCTPi HOXi abo MeTanesi ryoku).

3BEPITAHHA

« He 36epiraiTte npunag B ymoBax niiBULLEHOT BONOT Y.

V] ¢
LLLIO TPEBA POBUTU, AKLLO BALL MPUNIAAR HE NMPALIIOE -

AKLLIO Ball Nnpunag He nNpauioe, nepesipTe:
— WO BiH MigKMOYEeHUI NPaBUbHO,
— IO aKcecyapu NPaBubHO 3adikcoBaHi,
—WO 3axuMcHa Kpuwka (a5) BCTaHOBNeHa i 3adikcoBaHa, Konu
BMCOKOLUBUAKICHUI OTBIip (a4) He BUKOPWCTOBYETHCA,
—wo  6GaratopyHKuioHanbHa  rosoBka  (a3)  3adikcoBaHa B
rOpuU30HTaNbHOMY MOJIOXKEHHI.
Baw npunag mae mikponpouecop, KU KOHTPOJIIOE Ta aHanisye pobouy
NOTYXHICTb. AKLWO HaBaHTa)KeHHA CTa€ 3aHaATO BMCOKMM, Ball npunag
3yNVHUTBLCA aBTOMaTUuHO. LLlo6 nepesanycTtutu cBiil Nnpunag, NOBEPHITb
CenekTopHy pyuky (al) B monoxeHHa "0" i BUAMITb JeAKi iHrpegieHTL.
[awnte npunagy OXONOHYTU NPOTATOM KiflbKOX XBUMWH. MOTiM BM MoxKeTe
BMOPATU NOTPIOHY LWBMAKICTD, W06 3aKiHYMTU NPOLEC NPUrOTYBaHHS.
Mpunap Bce ogHO He Npautoe? 3BepPHITbCA B aBTOPM30BAHUIN CEPBICHUN
LeHTp (auB. nepenik B cepBicHil 6poLuypi).



ONMUCAHUE

A MortopeH moayn B Crnobka Ha kynata

1 EnekTpoHeH cenekTop Ha 1 Kyna oT Hepbxgaema
cKopocTTa cTomaHa

2 ByTOH 3a ocBOOOXaBaHe 2 Kanak
Ha MynTudyHKumMoHanHata C  Akcecoapu Ha MUKcep
rmasa (a3) 1 lMNpwuctaBka 3a meceHe

3 MynTudyHKUMOHaNHa 2 Mukcep
rmaea 3 bBbpkanka

4 3xopn 3a BYCOKa CKOpOCT

(3a n3nonssaHe ¢ GrieHaep,

COKOM3CTMCKBaYKA™®

Unn Menayka®)

MpennaseH kanak

W3xop 3a akcecoapu 3a

MUKcep (MpucTaBka 3a

MeceHe, Gbpkarka, MKcep)

7 TpubupaHe Ha
3axpaHBaLL, kaben

NPEAN MbPBOHAYAITHA YINOTPEBA

* [pean ynotpebarta 3a NpbB MbT U3MUITE BCUYKN OOMbBIHUTENHU

YyacTu B TOMna BoAa M npenapar 3a CboBe.

* [ocTaBeTe ypeada Ha paBHa, Y1cTa 1 cyxa NOBbPXHOCT. YBepeTe ce,

Ye ByTOHBT 3a n3bop (al) e B no3unums ,,0” 1 BKMOYETE ypeaa.

* MimaTte HAKOMKO onuumn 3a cTapTvpaHe Ha ypeaa:

—lMpekbcHaTa paboTa (MMnync): 3aBbpTeTe HGyToHa 3a M3bop (at)
Ha nosuums ,umnync’. C nopeguua oT MMMyncy MOXeTe Aa nvare
no-go0Obp KOHTPOM NpY MPUIOTBSIHETO Ha onpegerieHn BUOoBe
XpaHu.

—HenpekbcHata pa6ora: 3aBbpTeTe OyToHa 3a u3bop (al) Ha
XenaHaTta nosuums ot ,1” go ,max” B 3aBUCUMOCT OT XpaHarta,
KOSITO NMpuroTesTe.

MoxeTe Aa ro npomeHsiTe cnopeg HeobxoaumMocTTa Mo Bpeme Ha
NpUroTBsIHE.
 3a fa cnpete ypeaa, 3aBbpTeTe OyToHa (al) Ha ,0”.
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» BaxHo: YpeabT we 3anoyHe pabora, caMo ako KanakbT (ab)
u rnaeaTta (a3) ca 3aknwouveHW. YpeabT e cnpe ga paéortu
He3abaBHO, ako OTKMKuUMTe Kanaka (a5) u/unu rnaBata (a3)
no BpeMe Ha paborta. 3aknwo4eTe Kanaka wu/unu rnaeara,
3aBbpTeTe KOHTporiHus OyToH (al) Ha nosuuua ,,0”, cnep
KOeTo cTapTupanTe ypeaa HopmanHo, kaTo usbepete xenaHara
CKOPOCT.

* YpeobT BM pasnoniara C MUKPOMPOLECOp, KOMTO KOHTponvpa u
aHanuaupa paboTHata MoOLLHOCT. AKO HaToBapBaHeTO CTaHe
npekaneHo BUCOKO, ypeAbT BU Lie ce U3KMH4YN aBTOMaTUYHO.
3a pa ctapTupaTe ypena OTHOBO, 3aBbpTeTe OyToHa 3a u3bop (at)
Ha noauuwmsa ,,0” 1 n3BageTe Hsikon OT cbeTaBkuTe. OcTaBeTe ypena
[a W3CTUHEe HsIKonko MuHyTW. Crnieg ToBa MoXeTe aa usbepete
)XenaHaTa CKOpOCT, 3a [ia 3aBbpLUnTE NPUrOTBSHETO.

1 - CMECBAHE / MECEHE / PASBUBAHE /
EMYNI’MPAHE / BbPKAHE

* MoxeTte ga npurotBute Ao 1,2 kr TeCTO MNM CMeC C Kynara oT
HepbXxaaema ctomaHa (b1) v kanaka v (b2), B 3aBUCUMOCT OT XpaHaTa. m

N3NMON3BAHU AKCECOAPMU:

—Kyna ot Hepbxaaema ctomana (b1).

—Kanak (b2)

—[lpuctaeka 3a meceHe (c1) unun mukcep (c2) nnu 6bpkanka (c3).

1.1 - CTNOBABAHE HA AKCECOAPUTE

* HatncHete GyToHa (a2), 3a oa ocBoboanTe MynTUdyHKUMOHaNHaTa
rnaea (a3) 1 A noBourHeTe, JOKATO Ce MKCMpa Ha MACTOTO Cu.
dur. 1.

* Bkapavite xxenaHus akcecoap (¢1, c2unm c3) Busxoga (ab), HaTncHeTe
1 TO 3aBbpTETE YETBBLPT 060POT 0OPATHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPErKa,
3a [ja 3aknioymTe akcecoapa B kopnyca. dwr. 2.

* 3akntoyeTe KynaTa oT HepbXxaaema ctomaHa (b1), kato 4 3aBbpTUTE
no YaCoBHMKOBaTa CTpernka BbpXy ypeaa, 1 nocTaBeTe CbCTaBKuUTe
B Hes.

* [MoctaBeTe kynata oOT Hepbxgaema ctomaHa (b1) Ha ypema ¢
OPBXKUTE, KAKTO € NokasaHo Ha cur. 4. 3aknioyeTte Kynara, KaTto 4



3aBbpTUTE 0OpPATHO Ha YacoBHUKOBATa cTpenka. dwr. 3.
Benexka: He e 3agbmkuTenHo Aa v3nonssate Kamaka, HO TOW
npefoTBpaTsABa NPbCKaHETO.

» CnycHeTe MynTUdYHKUMOHanNHaTa rmasa (a3) B XOpPM3OHTanHa
nosmuums: HatucHeTe 6yToHa (a2) v cnycHeTe MynTUAYHKLMOHANHaTa
rnmasa (a3) pbYHO, JokaTo ce 3aknioun (ByTOHBLT (a2) ce BbpHE B
nMbpBOHaYanHaTa cu no3vuus). eur. 4.

* YBepeTe ce, Ye KanakbT (ab) e 3akniodeH NpaBuIHO (3aBbPTSH
Mo YacoBHMKOBaTa CTpenka, [AOKbAETO MO03BOMsBa) BbpXy
BMCOKOCKOPOCTHUSA 13xos (a4). dwr. 5.

1.2 - UBNON3BAHE

 3anoyHeTe, kaTo 3aBbpTUTE GyTOHa 3a M3bop (al) Ha xenaHaTa
no3uuusi B 3aBUCUMOCT OT peLienTara.

* YpenbT 3anoysa ga paboTu HesabasHo.

« [o BpeMe Ha NpuroTBsiHe MoxeTe fla obaBsATe xpaHa npe3 oTBopa
B kanaka (b2).

 3a na cnpete ypeaa, 3aBbpTeTe 6yToHa (al) Ha ,0”.

CbBeTu:
* MeceHe
—W3nonseainTte akcecoapa 3a meceHe (c1) Ha ckopocT ,,17.
—Moxete ga mecute go 500 r 6paLHo (3a 651 xns6, MbIIHO3bPHECT
XNs16, pbXKeH X6, MHOro3bPHECT X0, POHNMBO MacneHo TecTo
(n3usano c macno) n ap.).
—MakcumanHo paboTHo BpemMe: 13 MUH.
» CmecBaHe
—W3nonseainTte mukcepa (c2) Ha ckopocT oT ,,1” go ,,max”.
—Moxete ga cmecuTe go 1,2 Kr Neko TeCTO UMM CMec (neka cMec 3a
crnagkvLumM, naHaunaH, Tecto 3a GUCKBUTY UNKU Cnagku).
—Hukora He nsnonsBainTe MUKcepa (C2) 3a MeceHe Ha TeXKO TecTo.
—MakcumanHo paboTHo BpeMe: 13 MUH.
 PasbuBaHe / emynrupaHe / 6bpkaHe
—W3nonseainTte 6bpkankata (c3) Ha ckopocT oT ,,1” go ,,max”.
—MoxeTe pga npurotTesaTe: MalioHe3a, awonu, cocoBe, pasbuTu
6enTbum (0o 8 6enTbka), 6uTa cmetaHa (go 500 ml), uenyBku u ap.



—Hukora He nsnonsBanTe 6bpKankarta (c3) 3a meceHe Ha TEXKKO
TecTo NN cMecBaHe Ha JIeKO TecTo.
—MakcumanHo pabotHo Bpeme: 10 MUH.

1.3 - PA3IMOBABAHE HA AKCECOAPUTE

* U3yakaiiTe ypena Aa cnpe HambMHO.

* N3nonsBanTebyToHa(a2),3agaocsoboante MyntTudyHKLMoHanHaTa
rnaea (a3) » s NoBOMrHeTe BbB BepTuKanHa nosvuus. ®ur. 1.

» OcBobopeteakcecoapa(c1),(c2)unm(c3)oTMynTudyHKLMOHanHaTa
rmaea, KaTo NPUTUCHETE akcecoapa B [faBaTa M [0 3aBbpTUTE
4eTBbPT 060OPOT MO YaCOBHMKOBATA CTPESKa.

- CBanete kynata OT HepbXgaema CTOMaHa, KaTto si 3aBbpTuTe
obpaTHO Ha 4acoBHMKOBaTa cTpesfika. CBanete kanaka, kaTo ro
3aBbPTUTE 0OPATHO Ha YaCOBHWMKOBATA CTPErkKa.

2 - CMECBAHE/MUKCUPAHE
(B SABUCUMOCT OT MOLEJIA)

* B 3aBrcmMMoOCT OT BMAa xpaHa MoxeTe fa nsnonsearte brnengepa (d)
3a npurotesiHe Ha Ao 1,5 | rectn cmecn 1 1,25 | Te4Hn cmecu.

» MakcumanHo pabotHo Bpeme: 3 muH. CkopocT Ha ynotpeba: ,4° ,qom
,Max“ unu nmnyncw.

3 - PUHO PA3AHE HA MAJIKU KOJIMMECTBO
(B SABUCUMOCT OT MOLEJIA)

U3MNON3BAH AKCECOAP:
—CrnobeHa menauka.
» MoxeTe fa n3nonaearte Menadkarta 3a:
—Haps3BaHe 3a HSKOMKO CEKYHAU Ype3 UMMYIICU: CYLLIEHN CMOKMHU,
cyweHm kancum n ap. Konnyectso / makc. Bpeme: 100 r/ 5 cek.
* Ta3an menayka He e MpefdHasHayeHa 3a TBbPAW MPOAYKTM KaTo
KadpeHn 3bpHa U TBbPAM NOAMNPaBKW.

4 - PET'YNIUPAHE HA O BbJXKUHATA HA KABEJIA

+ 3a No-yno6bHO Non3BaHe Unn 3a CbXpaHeHe MOXeTe Aa HamanuTe
ObMKMHaTa Ha kabena, kato ro npubepete BbTPe B MOTOPHMWS
mozyn (a) npes oteopa oT3az (a7).




NMOYUCTBAHE

» OTKayeTe ypena oT KOHTaKTa.

* He notangante motopHus moayn (a) BbB BOAA U He ro noctaBsanTe
nog Tevawa Boga. M3bbpcBanite ro camo CbC Cyxa WM feko
BraxxHa Kbpna.

* 3a Mo-NecHO MoyncTBaHe usnnakeamTe akcecoapute HedabaBHO
cnep n3nonssaHe. BopaBeTe ¢ ocTpuTe HOXXOBE BHMMATENHO, 3a
na nsberHete HapaHsABaHe. dur. 7b.

» MuiiTe, NnnakHeTe 1 NoAcyLLaBanTe akcecoapuTe: Te ca NoAXOAsLN
3a MUEHe B CbAOMUSAIHA.

BaxHo:

* MpucraBkara 3a MeceHe (C1) M MMKCepbT (C2) UMaT 3aLLMTHO NOKPUTUE:
BHMMaBaviTe Aa He NOBpPeaMTe ToBa NOKPUTME NPU NOYNCTBaHE (He
n3nonasanTe OCTPU HOXOBE UMW TefyeTa 3a NoYMCcTBaHe).

CbXPAHEHUE

* He cbxpaHsiBaviTe ypeda BbB BnaxHa cpega.

KAKBO A HAMMPABUTE, AKO BALLUUAT
YPE[ HE PABOTH

Ako ypeabT BU He paboTu, NpoBepeTe:
—[anu e BKIOYEH NPaBUITHO B KOHTAKTA.
—-[anun akcecoapute ca 3aKnYeHN NPaBUIHO.
—[ann npegnasHuAaT kanak (a5) e Hanvue 1 e 3akm4deH, KoraTto
BUCOKOCKOPOCTHUAT n3xop (a4) He ce 13norna3ea.
—-Hann mynTudyHKUMOHanNHaTa rmaea (a3) e 3aknwoyeHa B
XOPWU3OHTasHa no3nuus.
YpeobT BM pasnonara C MUKPOMNPOLECOP, KOWMTO KOHTponwupa
M aHanuaupa paboTHata MOLLHOCT. AKO HaTOBapBaHETO CTaHe
npekaneHo BWCOKO, ypeabT BU Le Ce M3KM4YM aBToMaTu4yHo. 3a
Oa cTapTupaTe ypeaa OTHOBO, 3aBbpTeTe OyToHa 3a n3dop (al) Ha
nosuums ,0” n n3BageTe HAkom oT cbeTaBkuTe. OcTaBeTe ypena Aa
N3CTUHE HSKOMNKO MUHYTK. Crieq ToBa MoXeTe fja usbepere xenaHaTa
CKOPOCT, 3a [a 3aBbpLUunTe NPUTOTBAHETO.
YpeabT npoabmkaBa Aa He pabotu? CebpKeTe Ce C yMbHOMOLLEH
CEPBU3EH LIEHTHbP (BX. CMMCHKa B cepBuaHaTta bpoluypa).



A Motorova jednotka

1
2

3
4

Elektronicky voli¢ rychlosti
Tlacitko pro uvolnéni
multifunkéni hlavy (a3)
Multifunkéni hlava
Vlysokorychlostni vystup
(Pro pouziti s mixérem,
odstavovacem* nebo
mlynkem*)

Bezpecnostni kryt

Vlystup pro pfislusenstvi
mixéru (hnétag¢, slehaci
metla, michacka)

Ulozni prostor pro napajeci
kabel

PRED PRVNIM POUZITIM

« Pfed prvnim uvedenim do provozu umyjte vSechny casti pfislusenstvi
teplou vodou a mycim prostfedkem.
- Umistéte pfistroj na rovny, cisty a suchy povrch. Ujistéte se, Ze tlacitko

Sestava misy

1 Misa z nerezové oceli
2 Viko

Prislusenstvi mixéru

1 Hnétac

2 Michacka

3 Slehaci metla

volby (a1) je v poloze, 0" a pfipojte spotiebic.
- Mate nékolik moznosti pro spusténi spotrebice:

—Prerusovana operace (pulzni chod): otocte volicem (a1) do polohy
Limpuls”. Pouziti fady impulz{i vdm muze poskytnout lepsi kontrolu pfi

pfipravé nékterych potravin.

—Nepfetrzity provoz: Otocte volicem (a1) do pozadované polohy od

,1" do,max” v zavislosti na pfipravovaném jidle.
Polohu mizete ménit podle potfeby béhem pfipravy.
« Chcete-li pfistroj zastavit, otocte voli¢ (a1) na, 0"

- Dulezité: Spotiebi¢ se spusti pouze v pfipadé, ze kryt (a5) a hlava
(a3) jsou uzamknuté. Spotiebic se ihned zastavi, kdyz odjistite kryt
(a5) a/nebo hlavici (a3) béhem provozu. Uzamknéte kryt a/nebo
hlavu, otocte ovladaci tlacitko (a1) do polohy ,0” a potom bézné

zapnéte spotiebic vybranim pozadované rychlosti.



+ V&3 spotiebi¢ je dodavan s mikroprocesorem, ktery fidi a analyzuje
provozni vykon. Pokud je zatizeni pfFiliS vysoké, pfristroj se
automaticky zastavi. Chcete-li pfistroj znovu spustit, otocte volicem
(@l) do polohy ,0” a odstrante ¢ast ingredienci. Nechte spotiebic
vychladnout na nékolik minut. Poté muZzete vybrat pozadovanou
rychlost, abyste dokondili ptipravu.

1 - MICHANI / HNETENI / ROZBITi / MISENI DVOU

A VICE KAPALIN / SLEHANI

« Pomoci misky (b1) z nerezové oceli a vika (b2) mizete pfipravit az 1,2 kg
tésta nebo smési v zavislosti na jidle.

POUZITE PRISLUSENSTVi:

—Misa z nerezové oceli (b1).

—Viko (b2)

—Hnétac (c1) nebo michacka (c2) nebo slehaci metla (c3).

1.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVI

- Stisknutim tlacitka (a2) uvolnéte multifunkéni hlavu (a3) a zvednéte ji,
dokud nezapadne na misto. Obr. 1.

« VloZte pozadované pfislusenstvi (c1, c2 nebo c3) do vystupu (a6),
zatlacte a otocte proti sméru hodinovych rucic¢ek o ¢Ctvrtinu otacky,
abyste uzamkli pfislusenstvi ve svém krytu. Obr. 2

« Zajistéte misku z nerezové oceli (b1) otd¢enim ve sméru hodinovych
rucicek na spotrebic a vlozte pfisady.

« Umistéte nerezovou misku (b1) na spotfebic s rukojeti, jak je zndzornéno
na obr. 4. Zajistéte misku otocenim proti sméru hodinovych rucicek.
Obr. 3
Poznamka: Neni nutné pouzivat viko, ale zabranuje sttikani.

- Spustte multifunk¢ni hlavu (a3) do horizontalni polohy: stisknéte tlacitko
(@2) a ru¢né spustte multifunkéni hlavu (a3), dokud se nezablokuje
(tlacitko (a2) se vrati do ptvodni polohy). Obr. 4

- Ujistéte se, Ze kryt (a5) je spravné zajistén (otocen ve sméru hodinovych
rucicek az na doraz) na vysokorychlostnim vystupu (a4). Obr. 5



1.2 - POUZIVANI

« Zacnéte otocenim volice (a1) do pozadované polohy podle receptury.

« Pristroj se okamzité spusti.

« Prostfednictvim otvoru ve viku (b2) mlizete béhem piipravy pridavat
potraviny.

« Chcete-li pfistroj zastavit, otocte voli¢ (a1) na, 0"

Rady:
» Hnéteni

—Poutzijte pfislusenstvi hnétace (c1) na rychlosti, 1.

—Mdzete hnist az 500 g mouky (napf. bily chléb, celozrnny chléb,
zitny chléb, chleba s rlznymi zrny, pecivo s bohatou kratkou krustou
(vyrobené z celého masla) atd.).

—Maximalni doba provozu: 13 min.

» Mixovani

—Pouzijte michacku (c2) na rychlosti, 1" az,,max"”.

—Mdzete smichat az 1,2 kg lehkého tésta nebo smési (smés pro lehké
kolace, bublaninu, susenky nebo téstoviny).

—Nikdy nepouzivejte michacku (c2) k hnéteni tézkého tésta.

—Maximalni doba provozu: 13 min.

+ Rozbiti / michani dvou a vice kapalin / slehani

—Pouzijte slehaci metlu (c3) na rychlosti, 1“ az,,max”.

—Mdzete si pfipravit: majonézu, aioli, omacky, Slehané vejce (az 8
vajecnych bilkd), Slehacku (az 500 ml), pusinky apod.

—Nikdy nepouzivejte Slehaci metlu (c3) k hnéteni tézkého tésta
nebo michani lehkého tésta.

—Maximalni doba provozu: 10 min.

1.3 - DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

- Nechte spotiebic dojit do upIlného zastaveni.

- Stisknutim tlacitka (a2) uvolnéte multifunk¢ni hlavu (a3) a zvednéte ji do
vertikdlni polohy. Obr. 1.

- Uvolnéte pfislusenstvi (c1), (c2) nebo (c3) z multifunkéni hlavy tim, ze
zamacknete pfislusenstvi do hlavy a otocite ho o ¢tvrt otacky ve sméru
hodinovych rucicek.

+ Vyjméte misku z nerezové oceli otoc¢enim proti sméru hodinovych
rucicek. Sejméte viko otocenim proti sméru hodinovych rucicek.

(&



2 - MiSENi / SMESOVANI (V ZAVISLOSTI NA MODELU)

« V zavislosti na druhu jidla mdzete pouzit mixér (d) pro pripravu az
1,5 litru tézkych smési a 1,25 litru kapalnych smési.

« Maximalni doba provozu: 3 min. Rychlost pfi pouzivani: ,4" az ,Max"
nebo Pulse.

3 - JEMNE KRAJENi MALYCH MNOZSTVi
(V ZAVISLOSTI NA MODELU)

POUZITE PRISLUSENSTVI:
—Smontovany mlynek.
+ Mlyn muzete pouzit k:
—Nakrajeni v nékolika sekundach pulzovanim: susené fiky, susené
merunky atd. MnozZstvi / max. ¢as: 100g /5 s
» Tento mlynek neni uréen pro tvrdé produkty, jako jsou kavova zrna nebo
tvrdé koreni.

4 - NASTAVENI DELKY KABELU

- Pro pohodInéjsi pouziti nebo pro skladovani mazete snizit délku kabelu
tim, Ze jej zatlacite dovnitf motorové jednotky (a) pfes otvor na zadni
strané (a7).

CISTENI

» Odpoijte spotiebic.

- Neponofujte motorovou jednotku (a) do vody ani jej nedavejte pod
tekouci vodu. Otrete pfistroj suchym nebo lehce navlh¢enym hadiikem.

« Pro snadngjsi ¢isténi oplachnéte pfislusenstvi ihned po pouziti. S ostrymi
cepelemi manipulujte opatrné, abyste predesli zranéni. Obr. 7b.

« Myti, oplachnuti a vysouseni pfislusenstvi: je vhodné do mycky nadobi.

Dilezité:

« Pfipojky hnétace (c1) a michacky (c2) maji ochrannou vrstvu: dbejte na

to, aby nedoslo k poskozeni této vrstvy béhem ¢cisténi (nepouzivejte
ostré noze nebo draténky).



SKLADOVANI

« Neuchovavejte pristroj ve vlIhkém prostiedi.

CO DELAT, KDYZ VAS SPOTREBIC NEFUNGUJE

Pokud vas spotiebic¢ nefunguje, zkontrolujte:

—Ze je spravné zapojeny.

—Ze pfislusenstvi je sprdvné uzamceno.

—Ze bezpecnostni kryt (a5) je pfitomen a zablokovan, kdyz neni pouzit

vysokorychlostni vystup (a4).

—ze multifunk¢ni hlavice (a3) je zajisténa ve vodorovné poloze.
Vas spotrebi¢ je dodadvan s mikroprocesorem, ktery tidi a analyzuje
provozni vykon. Pokud je zatizeni pfilis vysoké, pfistroj se automaticky
zastavi. Chcete-li pfistroj znovu spustit, otocte volicem (a1) do polohy,0” a
odstrarite ¢ast ingredienci. Nechte spotiebic vychladnout na nékolik minut.
Poté mUzete vybrat poZzadovanou rychlost, abyste dokoncili pfipravu.
Vas spotiebi¢ stale nefunguje? Obratte se na autorizované servisni
stredisko (viz seznam v servisni knizce).



A Motoregység

1

Elektromos
sebességszabalyozo
kapcsolo
Multifunkcids fej (a3)
kioldégomb
Multifunkcids fej

Edény 6sszeszerelése

1 Rozsdamentes acél edény
2 Fedél

Mixer tartozékok

1 Dagaszto

2 Robotgép

3 Habveré

4 Nagy sebességti aljzat
(robotgéppel,
gylimolcspréssel* vagy
daraléval* valé haszndlatra)

5 Biztonsagi burkolat

6 Mixer tartozék aljzat
(dagasztok, habversk, mixer)

7 Halozati kabel tarté

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

+ Az elsé haszndlat el6tt mosogasson el minden tartozékot meleg,
folyékony mosogatdszeres vizzel.

- A késziiléket sima, tiszta és szaraz fellletre helyezze. Ellendrizze, hogy a
valasztégomb (a1),0” pozicidban legyen, és csatlakoztassa a késziiléket.

« Szamos lehet6ség van a késziilék bekapcsolasara:

—Valtakozé miikodtetés (iranyvaltas): forditsa a valasztégombot
(@l) ,irdnyvaltds” pozicidba. Az irdnyok valtoztatdsdval jobban
szabdlyozhato bizonyos ételek elkészitése.

—Folyamatos lizemelés: Forditsa a valasztégombot (al) a kivant
pozicidéba,1"-tél,,max.’-ig a készitendd ételtél fliggben.

Ezt kivansag szerint valtoztathatja turmixolas kzben.

A késziilék leallitasahoz forditsa a gombot (a1),0” allasba.

Fontos: A késziilék csak akkor indul el, ha a fedél (a5) és a fej (a3)

rogzitve van. A késziilék azonnal leall, ha miikddés kdzben kinyitja

a fedelet (a5) és/vagy a fejet (a3). Zarja le a fedelet és/vagy a fejet,

forditsa el a gombot (a1),0” allasba, majd normal médon inditsa el

a késziiléket a kivant sebesség kivalasztasaval.



+ A késziilék olyan mikroprocesszorral késziil, amely a mdkodési
teljesitményt vezérli és elemzi. Ha a terhelés tal nagy, akkor a
késziilék automatikusan leall. A készilék ujrainditdsdhoz forditsa
el a vélasztégombot (a1) ,0” dllasba, és vegyen ki néhany hozzavalét.
Par percig hagyja kihdlni a készlléket. Ezutan kivalaszthatja a kivant
sebességet a turmixolas befejezéséhez.

1 - MIXELES/DAGASZTAS/HABVERES/EMULGALAS/

FELVERES

- Az ételtdl fliggben legfeljebb 1,2 kg tésztat vagy keveréket tud késziteni
arozsdamentes acél edény (b1) és a fedél (b2) hasznalataval.

HASZNALT TARTOZEKOK:

—Rozsdamentes acél edény (b1).

—Fedél (b2)

—Dagaszto (c1) vagy mixer (c2) vagy habverd (c3).

1.1 - TARTOZEKOK OSSZESZERELESE

- Nyomja meg a gombot (a2) a multifunkcios fej (a3) kioldasahoz, és
addig emelje, amig a helyére nem kattan. 1. abra

+ Helyezze be a kivént tartozékokat (c1, c2 vagy c3) az aljzatra (a6), tolja
és forditsa el az dramutato jarasaval ellenkez6 irdnyba, egy negyeddel
forditsa el, hogy a tartozék a burkolatba rogziljon. 2. abra

- Zarjale arozsdamentes acél edényt (b1), gy, hogy elforditja az 6ramutaté m
jarasaval megegyez6 irdnyba a késziiléken, és helyezze be a hozzavalodkat.

- Helyezze a rozsdamentes acél edényt (b1) a késziilékre, a fogantyuk a 4.
abran lathaté médon helyezkedjenek el. Rogzitse az edényt, tgy, hogy
elforditja az 6ramutatd jarasaval ellenkezé iranyba. 3. abra
Megjegyzés: Nem elengedhetetlen a fedél haszndlata, de
megakadalyozza a froccsenést.

- Engedje le a multifunkcios fejet (a3) vizszintes helyzetbe: nyomja meg a
gombot (a2), és kézzel engedje le a multifunkcios fejet (a3), amig nem
rogzil (a gomb (a2) visszaall az eredeti pozicidba). 4. abra

- Ellenérizze, hogy a (a5) burkolat megfeleléen van-e rdgzitve (az
o6ramutatd jardsdval megegyezé irdnyban tkozésig el van forditva) a
nagysebességu aljzaton (a4). 5. abra



1.2 - HASZNALAT

- Inditsa el ugy, hogy a vélasztégombot (a1) a receptnek megfeleléen a
kivant helyzetbe forditja.

« A készililék azonnal m(ikodni kezd.

« Készités kdzben betehet ételt a fedél (b2) nyiladsan keresztiil.

« A késziilék ledllitdsahoz forditsa a gombot (a1),0” dllasba.

Tippek:
- Dagasztas

—A dagaszté tartozékot (c1) ,1”-es sebességgel haszndlja.

—Legfeljebb 500 g lisztet dagaszthat (pl. fehér kenyér, korpas kenyér,
rozskenyér, gabonafélébdl készilt kenyér, vajastészta (vajjal késziil) stb.).

—Maximalis miikodési id6: 13 perc.

+ Mixelés

—A mixert (c2) ,1"-estél ,max."sebességig haszndlja.

—Legfeljebb 1.2 konnyl tésztdt gyurhat (kdnnyl torta tészta,
piskdtatészta, keksz vagy slitemény tészta)

—Soha ne hasznélja a mixert (c2) nehéz tészta gyarasahoz.

—Maximalis miikodési id6: 13 perc.

- Habverés/emulgélas/felverés

—A habver6t (c3) ,,1”-estél,,max."sebességig haszndlja.

—Készithet: majonézt, fokhagymds majonézt, szoszokat, felvert
tojasfehérjét (legfeljebb 8 tojasfehérje), tejszinhabot (legfeljebb 500 ml),
habcsdkot stb.

—Soha ne hasznadlja a habverét (c3) nehéz tészta vagy kevert
konny tészta gyarasahoz.

—Maximalis m(ikddési idé: 10 perc.

1.3 - TARTOZEKOK SZETSZERELESE

« Varjon, amig a késziilék teljesen le nem all.

- A gomb (a2) hasznalataval oldja ki a multifunkciés fejet (a3), és emelje
fuggéleges helyzetbe. 1. abra

- Oldja ki a tartozékot (c1), (c2) vagy (c3) a multifunkcios fejbdl, ugy,
hogy a tartozékot a fejbe nyomja, és elforditja negyeddel az éramutato
jarasaval megegyez6 irdnyba.

- Vegye ki a rozsdamentes acél edényt, tigy, hogy elforditja az dramutato
jarasaval ellenkez6 iranyba. Vegye le a fedelet, ugy, hogy elforditja az
6ramutatd jarasaval ellenkezé irdnyba.



2 - KEVERES/MIXELES (MODELLTOL FUGGOEN)

« Az étel tipusatol fliggbéen a turmixgépet (d) legfeljebb 1,5 | sdrd
keverékekhez és 1,25 | folyékony keverékekhez hasznalhatja.

« Maximalis mUikodési id6: 3 perc. Hasznélati sebesség: ,4"-,Max"” kozott,
vagy Pulse.

3 - KIS MENNYISEGEK FINOM APRITASA
(MODELLTOL FUGGOEN)

HASZNALT TARTOZEKOK:
—Osszeszerelt darélé
« A dardlét hasznalhatja:
—Par masodpercig tarté dardlasra iranyvaltassal: szaritott flige, szaritott
sargabarack stb. Mennyiség/max. id6: 100 g/5 s
+ A dardlé nem alkalmas olyan kemény termékekhez, mint a kavébab
vagy kemény fliszerek.

4- AVEZETEK HOSSZANAK BEALLITASA

+ A kényelmesebb haszndlat vagy tarolas érdekében csokkentheti a
vezeték hosszisagat, ha a motoregység (a) belsejébe tolja a hatsé
nyilason (a7) keresztdil.

TISZTITAS

+ Huzza ki a készuléket.

- Ne meritse a motoregységet (a) vizbe vagy folyo viz ala. Tordlje le egy
szaraz vagy enyhén nedves ruhdval.

+ A kdnnyebb tisztitas érdekében hasznélat utan azonnal mosogassa el a
tartozékokat. A sériilések megel6zése érdekében 6vatosan banjon a
pengékkel. 7b. abra

- A tartozékok mosogatdsa, Oblitése és szdritdsa: mosogatdgépben
mosogathatok.

Fontos:

« A dagaszto (c1) és a mixer (c2) tartozékok véddbevonattal rendelkeznek:
lgyeljen arra, hogy ez a bevonat ne sériiljon meg a tisztitds kozben (ne
hasznaljon éles pengéket vagy surolészivacsot).



TAROLAS

+ Ne térolja a késziiléket nedves kdrnyezetben.

MIT TEGYEN, HA A KESZULEK NEM MUKODIK

Amennyiben a készllék nem mUikddik, ellenérizze, hogy:

—megfeleléen van-e csatlakoztatva.

—a tartozékok megfeleléen vannak-e rogzitve.

—a biztonsagi burkolat (a5) megvan-e, és rogzitve van-e, amikor a

nagysebességui aljzat (a4) nincs hasznélatban.

—a multifunkcids fej (a3) vizszintes helyzetben rogzitve van-e.
A készulék olyan mikroprocesszorral készil, amely a mikodési
teljesitményt vezérli és elemzi. Ha a terhelés tul nagy, akkor a
készllék automatikusan ledll. A készulék ujrainditdsdhoz forditsa el a
forgatdgombot (a1),0"4llasba, és vegyen ki néhany hozzavalot. Par percig
hagyja kih(Ini a készlléket. Ezutan kivalaszthatja a kivant sebességet a
turmixolds befejezéséhez.
A késziilék tovabbra sem mikodik? Forduljon egy hivatalos
szervizkdzponthoz (I4sd a listat a szervizkonyvben).



DESCRIERE

A Unitatea motorului B Ansamblul vasului
1 Selector electronic 1 Vas din otel inoxidabil
de viteze 2 Capac
2 Buton de deblocare a C Accesoriile mixerului
capului multifunctional (a3) 1 Carlig de frdmantare
3 Cap multifunctional 2 Mixer
4 |esire pentru blender, 3 Tel

storcdtorul de fructe*
sau rasnita*

5 Capac de protectie

6 lesire pentru accesoriile
mixerului (carlig de
framantare, tel mixer)

7 Compartiment de depozitare
a cablului de alimentare

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

. Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima datd, spalati toate
componentele accesoriilor cu apa calda si detergent lichid.

« Amplasati aparatul pe o suprafatd plana, curata si uscata. Asigurati-va ca
butonul de selectare (a1) este in pozitia, 0" si conectati aparatul la priza.

« Aveti mai multe optiuni pentru pornirea aparatului:

—Functionare intermitenta (impulsuri): rotiti butonul de selectarem
(al1) in pozitia pulse. Folosirea unei succesiuni de impulsuri va poate
oferi un control mai bun atunci cand pregatiti anumite alimente.

—Functionare continua: Rotiti butonul de selectare (a1) in pozitia
doritd de la, 1”la,max”in functie de alimentele pe care le preparati.

Puteti schimba pozitia selectorului in functie de necesitati in timpul
prepararii.

« Pentru a opri aparatul, rotiti butonul (a1) la,0"

+ Important: Aparatul va porni numai daca capacul (a5) si capul (a3)
sunt blocate. Aparatul se va opri imediat daca deblocati capacul
(a5) si/sau capul (a3) in timpul functionarii. Blocati capacul si/sau
capul, rotiti butonul de comanda (a1) in pozitia ,0” si apoi porniti
aparatul in mod normal selectand viteza dorita. m



« Aparatul dvs. este prevazut cu un microprocesor care controleaza si
analizeaza puterea de operare. Daca incarcarea devine prea mare,
aparatul se va opri automat. Pentru a reporni aparatul, rotiti butonul
de selectare (al) in pozitia ,0” si indepdrtati unele ingrediente. Lasati
aparatul sa se rdceasca timp de cateva minute. Puteti selecta apoi viteza
doritd pentru a finaliza prepararea.

1- MIXARE / FRAMANTARE / BATERE / EMULSIFIERE

- Puteti prepara pana la 1,2 kg de aluat sau amestec folosind vasul din otel
inoxidabil (b1) si capacul acestuia (b2), in functie de alimente.

ACCESORII UTILIZATE:

—Vas din otel inoxidabil (b1).

—Capac (b2)

—Carlig de framantare (c1) sau mixer (c2) sau tel (c3).

1.1 - ASAMBLAREA ACCESORIILOR

« Apdsati pe butonul (a2) pentru a debloca capul multifunctional (a3) si
ridicati-l pana se blocheaza in pozitie. Fig. 1.

« Introduceti accesoriul dorit (c1, c2 sau c3) in iesire (a6), impingeti-| si
rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic cu un sfert de turd, pentru a
bloca accesoriul in carcasa. Fig. 2.

« Blocati vasul din otel inoxidabil (b1) rotindu-I in sensul acelor de
ceasornic pe aparat si introduceti ingredientele.

« Asezati vasul din otel inoxidabil (b1) pe aparat, cu manerele pozitionate
asa cum este indicat in Fig. 4. Blocati vasul rotindu-1 in sens invers acelor
de ceasornic. Fig. 3.

Nota: Nu este esential sa folositi capacul, dar utilizarea acestuia
impiedica stropirea.

« Coborati capul multifunctional (a3) in pozitie orizontala: apasati pe
butonul (a2) si coborati manual capul multifunctional (a3) pana cand se
blocheazd (butonul (a2) revine la pozitia initiald). Fig. 4.

« Asigurati-va cd capacul (a5) este blocat corect (rotit in sensul acelor de
ceasornic cat este posibil) pe iesire (a4). Fig. 5.



1.2 - UTILIZARE

« Incepeti prin rotirea butonului de selectare (al) in pozitia dorits,
functie de reteta.

« Aparatul porneste imediat.

« Puteti adauga alimente prin gaura din capac (b2) in timpul preparérii.

« Pentru a opri aparatul, rotiti butonul (a1) la, 0"

in

Recomandari:
- Framantare

—Utilizati accesoriul de framantare (c1) la viteza, 1”.

—Puteti framanta pana la 500 g de fdind (de exemplu paine alba, paine
integrald, paine de secard, paine cu multicereale, produse de patiserie
(preparate cu unt) etc.).

—Durata maxima de functionare: 13 min.

- Realizarea amestecului

—Utilizati mixerul (c2) la viteza,1” pana la,,max”.

—Puteti amesteca pana la 1,2 kg de aluat sau amestec usor (amestec de
tort, prajitura, biscuiti sau aluat de prajituri).

—Nu folositi niciodata mixerul (c2) pentru a framanta aluaturi grele.

—Durata maxima de functionare: 13 min.

- Batere / emulsifiere

—Utilizati telul (c3) la viteza, 1” pana la,,max”.

—Puteti prepara: maionezd, aioli, sosuri, albusuri de ou (pana la 8 albusuri
de ou), frisca (pana la 500 ml), cornuri etc.

—Nu utilizati niciodata telul (c3) pentru a framanta aluaturi grele
sau pentru a amesteca aluaturi usoare.

—Durata maxima de functionare: 10 min.

1.3 - DEMONTAREA ACCESORIILOR

- Asteptati ca aparatul sa se opreasca complet.

« Cu ajutorul butonului (a2),deblocati capul multifunctional (a3) si
ridicati-l in pozitie verticala. Fig. 1.

- Eliberatiaccesoriul (c1), (c2) sau (c3) de pe capul multifunctional apasand
accesoriul si rotindu-l in sensul acelor de ceasornic cu un sfert de tura.

« Scoateti vasul din otel inoxidabil rotindu-lI in sens invers acelor de
ceasornic. Scoateti capacul prin rotirea acestuia in sens invers acelor de
ceasornic.



2 - AMESTECARE/MIXARE (iN FUNCTIE DE MODEL)

- Infunctie de tipul alimentelor, puteti folosi blenderul (d) pentru a prepara
pana la 1,5 L de amestecuri groase si 1,25 L de amestecuri lichide.

+ Durata maxima de functionare: 3 min. Viteza de utilizare: ,4” la ,Max”
sau Impuls.

3 -TOCARE MARUNTA IN CANTITATI MICI

(IN FUNCTIE DE MODEL)

ACCESORII UTILIZATE:
Rasnita asamblata.
« Puteti folosi rasnita pentru:
—amacina in cateva secunde prin pulsare: smochine uscate, caise uscate
etc. Cantitate/timp maxim: 100g/5s
- Rasnita nu este proiectata pentru produse tari cum ar fi boabele de
cafea sau condimentele tari.

4 - AJUSTAREA LUNGIMII CABLULUI
DE ALIMENTARE

« Pentru o utilizare mai convenabila sau pentru depozitare, puteti reduce
lungimea cablului impingandu-I in interiorul unitatii motorului (a) prin
deschiderea din spate (a7).

CURATARE

« Scoateti aparatul din priza.

« Nu scufundati unitatea motorului (a) in apa sau sub jet de apa. Stergeti-o
Cu O carpa uscatd sau usor umezitd.

« Pentru curatare mai usoard, clatiti accesoriile imediat dupa utilizare.
Manevrati lamele ascutite cu grija pentru a preveni accidentarea.
Fig. 7b.

- Spalati, clatiti si uscati accesoriile: acestea sunt lavabile in masina de
spalat vase.

Important:

« Carligul de framantare (c1) si mixerul (c2) au un invelis protector: aveti
grija sa nu deteriorati acest invelis in timpul curatarii (nu folositi lame

- ascutite sau bureti aspri de curatare).

72



DEPOZITARE

+ Nu depozitati aparatul intr-un mediu umed.

CE SOLUTII AVETI DACA APARATUL NU FUNCTIONEAZA

In cazul in care aparatul dumneavoastra nu functioneazs, verificati:

—daca este conectat corect la priza.

—daca accesoriile sunt blocate corect.

—daca este prezent si blocat capacul de siguranta (a5) cand nu este

utilizatd iesirea (a4).

—daca este blocat capul multifunctional (a3) in pozitie orizontala.
Aparatul dvs. este prevazut cu un microprocesor care controleaza si
analizeazd puterea de operare. Daca incarcarea devine prea mare, aparatul
se va opri automat. Pentru a reporni aparatul, rotiti butonul de selectie (a1)
in pozitia ,0” si indepdrtati unele dintre ingrediente. Lasati aparatul sd se
rdceasca timp de cateva minute. Puteti selecta apoi viteza dorita pentru a
finaliza prepararea.

Aparatul dvs. tot nu functioneaza? Contactati un centru de service
autorizat (consultati lista completd din brosurd).



A Motorova jednotka B Zostava misy
1 Elektronicky voli¢ rychlosti 1 Misa z nehrdzavejucej ocele
2 Tlacidlo pro uvolnenie 2 Veko
multifunkénej hlavy (a3) C  Prislusenstvo mixéru
3 Multifunkéna hlava 1 Hnetac
4 \/ysokorychlostny vystup 2 Miesac
(pre pouzitie s mixérom, 3 Slahacia metla

odstavovacom* alebo
mlync¢ekom*)

5 Bezpecnostny kryt

6 \Vystup pre prislusenstvo
mixéru (hnetag, slahacia
metlicka, miesac)

7 Ulozny priestor pre napajaci
kabel

PRED PRVYM POUZITIM

« Pred prvym uvedenim do prevadzky umyte vietky casti prislusenstva
teplou vodou a mycim prostriedkom.

« Umiestnite pristroj na rovny, Cisty a suchy povrch. Uistite sa, Ze tlacidlo
volby (a1) je v polohe, 0" a pripojte spotrebic.

- Mate niekolko moznosti zapnutia spotrebica:

—Prerusovana funkcia (impulzny chod): otocte volicom (al) do
polohy ,.impulz”. Pouzitie sledov impulzov vdm mdze poskytnut lepsiu
kontrolu pri priprave niektorych potravin.

—Nepretrzita prevadzka: Otocte volicom (a1) do pozadovanej polohy
od, 1" do,max” v zavislosti na pripravovanom jedle.

Polohu mézete menit podla potreby pocas pripravy.

Ak chcete pristroj zastavit, otocte voli¢ (a1) na,0"

Dolezité: Spotrebi¢ sa spusti iba v pripade, ze kryt (a5) a hlava

(a3) su zamknuté. Spotrebic sa ihned' zastavi, ak odistite kryt (a5)

a/alebo hlavicu (a3) pocas prevadzky. Zaistite kryt a/alebo hlavu,

otocte ovladacie tlacidlo (a1) do polohy ,,0” a potom bezne zapnite
spotrebic¢ vybranim pozadovanej rychlosti.



+ V&3 spotrebi¢ sa dodava s mikroprocesorom, ktory riadi a analyzuje
prevadzkovy vykon. Ak je zatazenie prili§ vysoké, pristroj sa
automaticky zastavi. Ak chcete pristroj znovu spustit, otocte volicom
(a1) do polohy ,0” a odstrante cast ingrediencii. Nechajte spotrebic
vychladnut na niekolko minut. Potom moézete vybrat pozadovanu
rychlost, aby ste dokoncili pripravu.

1- MIESANIE/ HNETENIE / ROZBITIE /
EMULZIFIKACIA / SLAHANIE

« Pomocou misky (b1) z nehrdzavejicej ocele a veka (b2) mézete pripravit
az 1,2 kg cesta alebo zmesi v zavislosti na jedle.

POUZITE PRISLUSENSTVO:

—Misa z nehrdzavejlcej ocele (b1).

—Veko (b2)

—Hnetac (c1) alebo miesac (c2) alebo $lahacia metlicka (c3).

1.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVA

- Stlacenim tlacidla (a2) uvolnite multifunkénu hlavu (a3) a zdvihnite ju,
kym nezapadne na miesto. Obr. 1.

« VloZte pozadované prislusenstvo (c1, c2 alebo ¢3) do vystupu (a6),
zatlacte a otocte proti smeru hodinovych ruciciek o Stvrtinu otacky, aby
ste uzamkli prislusenstvo vo svojom kryte. Obr. 2

« Zaistite misu z nehrdzavejucej ocele (b1) na spotrebic¢ otocenim v smere
hodinovych rucicke a vloZte prisady.

- Umiestnite nehrdzavejucu misu (b1) na spotrebic s rukovatou, ako je
znazornené na obr. 4. Zaistite misku otocenim proti smeru hodinovych
ruci¢iek. Obr. 3 m
Poznamka: Nie je nutné pouZivat veko, ale zabranuje striekaniu.

- Spustte multifunkénd hlavu (a3) do horizontalnej polohy: stlacte tlacidlo
(@2) a ruc¢ne spustte multifunkénd hlavu (a3), kym sa nezablokuje
(tlacidlo (a2) sa vrati do pévodnej polohy). Obr. 4

« Uistite sa, Ze kryt (a5) je spravne zaisteny (otoceny v smere hodinovych
ruci¢iek az na doraz) na vysokorychlostnom vystupe (a4). Obr. 5



1.2 - POUZIVANIE

« Zacnite otocenim volica (a1) do pozadovanej polohy podla receptury.

« Pristroj sa okamzite spusti.

« Prostrednictvom otvoru vo veku (b2) mézete pocas pripravy pridavat
potraviny.

« Ak chcete pristroj zastavit, otocte voli¢ (a1) na,0"

Rady:
« Hnetenie

—Pouzite prislusenstvo hnetaca (c1) na rychlosti, 1.

—Mbzete hniest az 500 g muky (napr. biely chlieb, celozrnny chlieb,
zitny chlieb, chlieb s réznymi zrnami, pecivo s bohatou kratkou kérkou
(vyrobené z celého masla) atd’).

—Maximalna prevédzkova doba: 13 min.

« Mies anie

—Pouzite miesac (c2) na rychlosti, 1 az,,max”.

—Mobzete zmiesat az 1,2 kg lahkého cesta alebo zmesi (zmes pre lahké
kolace, bublaninu, susienky alebo cestoviny).

—Nikdy nepouzivajte miesac (c2) na hnetenie tazkého cesta.

—Maximalna prevédzkova doba: 13 min.

- Rozbitie / emulzifikacia / Slahanie

—Pouzite $lahaciu metlicku (c3) na rychlosti, 1 az,,max”.

—MbzZete si pripravit: majonézu, aioli, omacky, slahané vajcia (az 8
vajecnych bielkov), slahacku (az 500 ml), snehové pusinky apod.

—Nikdy nepouzivajte Slahaciu metlicku (c3) na hnetenie tazkého
cesta alebo miesanie lahkého cesta.

—Maximalna prevadzkové doba: 10 min.

1.3 - DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

- Nechajte spotrebic uplne zastavit.

- Stlacenim tlacidla (a2) uvolnite multifunkénu hlavu (a3) a zdvihnite ju do
vertikalnej polohy. Obr. 1.

« Uvolnite prislusenstvo (c1), (c2) alebo (c3) z multifunkénej hlavy tak,
Ze stlacite prislusenstvo do hlavy a otocite ho o Stvrt otacky v smere
hodinovych ruciciek.

« Vyberte misku z nehrdzavejucej ocele otocenim proti smeru hodinovych
ruciciek. Zlozte veko oto¢enim proti smeru hodinovych ruciciek.



2 - MIESANIE / ZMIESAVANIE (V ZAVISLOSTI NA MODELI)

« V zavislosti na druhu jedla mézete pouzit mixér (d) na pripravu az 1,5 litra
tazkych zmesi a 1,25 litra kvapalnych zmesi.

« Maximélna prevadzkova doba: 3 min. Rychlost pri pouzivani: ,4" az
,Max" alebo Pulse.

3 - JEMNE KRAJANIE MALYCH MNOZSTIEV
(V ZAVISLOSTI NA MODELI)

POUZITE PRISLUSENSTVO:
—Zmontovany mlyncek.
« Mlyn¢ek mozete pouzit na:
—krajanie pulzovanim za niekolko sekind: susené figy, susené marhule
atd’ Mnozstvo / max. ¢as: 100g/5s
« Tento mlyncek nie je urceny na tvrdé produkty, ako su kdvové zrnd alebo
tvrdé korenie.

4 - NASTAVENIE DLZKY KABLA

« Pre pohodinejsie pouzitie alebo pre skladovanie mozete skratit dizku
kabla tak, ze ho zatla¢ite dovnutra motorovej jednotky (a) cez otvor na
zadnej strane (a7).

CISTENIE

» Odpoijte spotrebic.

» Nepondrajte jednotku motora (a) ani ju neddvajte pod tec¢ucu vodu.
Poutierajte suchou alebo mierne navlhéenou handri¢kou.

- Pro jednoduchsie vycistenie oplachnite prislusenstvo ihned po pouziti.
S ostrymi ¢epelami manipulujte opatrne, aby ste predisli zraneniu.
Obr. 7b.

» Umyvanie, oplachnutie a sudenie prislusenstva: je vhodné do umyvacky
riadu.

Dolezité:

« Pripojky hnetaca (c1) a mie3aca (c2) maju ochrannu vrstvu: dbajte na
to, aby nedoslo k poskodeniu tejto vrstvy pocas Cistenia (nepouzivajte
ostré noze alebo drétenky).



USKLADNENIE

« Neuchovavajte pristroj vo vlhkom prostredi.

CO ROBIT, KED VAS SPOTREBIC NEFUNGUJE

Ak vas spotrebi¢ nefunguje, skontrolujte:

—Ze je spravne zapojeny.

—Ze prislusenstvo je spravne zaistené.

—ze bezpecnostny kryt (a5) je pritomny a zablokovany, ked'sa nepouziva

vysokorychlostny vystup (a4).

—ze multifunk¢na hlavica (a3) je zaistena vo vodorovnej polohe.
Vas spotrebi¢ sa doddva s mikroprocesorom, ktory riadi a analyzuje
prevadzkovy vykon. Ak je zataZenie prilis vysoké, pristroj sa automaticky
zastavi. Ak chcete pristroj znovu spustit, otocte volicom (a1) do polohy,0” a
odstrante cast ingrediencii. Nechajte spotrebic vychladnut na niekolko minut.
Potom mozete vybrat poZzadovanu rychlost, aby ste dokoncili pripravu.
Vas spotrebic¢ stale nefunguje? Obrétte sa na autorizované servisné
stredisko (pozrite si zoznam v servisnej brozure).



A Jedinica motora B Sklop posude
1 Elektronicki izbornik za 1 Posuda od nehrdajuceg celika
odabir brzine 2 Poklopac
2 Tipka za otpustanje C  Pribor za mijesalicu
visefunkcijske glave (a3) 1 Natssvak za mijesenje
3 Visefunkcijska glava 2 Nastavak za mijesanje
4 |zlaz za visoku brzinu 3 Pjenjaca

(za koristenje s blenderom,
sokovnikom* ili strojem za
mljevenje*)

5 Sigurnosni poklopac

6 lzlaz za pribor za mijesanje
(nastavak za mijesenje,
pjenjaca, nastavak za
mijesenje)

7 Mjesto za odlaganje
priklju¢nog voda

PRIJE PRVE UPORABE

« Prije prve uporabe sve dijelove pribora operite u toploj vodi s tekuc¢im
sredstvom za pranje posuda.

« Stavite uredaj na stabilnu, ¢istu i suhu povrsinu. Uvjerite se da je tipka za
odabir (aT) u polozaju "0" i prikljucite uredaj na strujno napajanje.

« Postoji nekoliko opcija za pokretanje uredaja:

—Rad s prekidima (impuls): tipka za odabir (a1) okrenite u polozaj
"pulse”. KoriStenjem slijeda impulsa mozete imati bolju kontrolu
tijekom obrade odredenih namirnica.

—Kontinuirani rad: Izbornik za odabir (a1) okrenite u Zeljeni polozaj od
"1" do "max", ovisno o namirnicama koje obradujete.

Polozaj mozete mijenjati prema potrebi tijekom obrade.
» Za zaustavljanje uredaja vratite tipku (a1) u polozaj "0"
- Vazno: Uredaj ce se pokrenuti samo ako su poklopac (a5) i glava

(a3) pric¢vriceni. Uredaj ce se odmah zaustaviti ako poklopac (a5) i/

ili glavu (a3) otpustite tijekom rada. Pri¢vrstite poklopac i/ili glavu,



okrenite izbornik (a1) u polozaj "0" i zatim uobic¢ajeno pokrenite
uredaj odabirom zeljene brzine.

- Uredaj se isporucuje s mikroprocesorom koji regulira i analizira
pogonsku snagu. Ako opterecenje postane preveliko, uredaj ce se
automatski zaustaviti. Za ponovno pokretanje uredaja, izbornik za
odabir (aT) okrenite u polozaj "0" i izvadite odredenu koli¢inu sastojaka.
Pricekajte nekoliko minuta da se uredaj ohladi. Za zavrsetak pripreme
zatim mozete odabrati Zeljenu brzinu.

1- MIJESANJE / MIJESENJE / TUCENJE /
EMULGIRANJE / MIJESANJE METLICAMA

- Koristenjem posude od nehrdajuceg celika (b1) i poklopca (b2) mozete
pripremiti do 1,2 kg tijesta ili smjese, ovisno o jelu.

PRIBOR KOJI SE KORISTI:

—Posuda od nehrdajuceg Celika (b1)

—Poklopac (b2)

—Nastavak za mijeSenje (c1) ili Nastavak za mijeSanje (c2) ili pjenjaca (c3)

1.1 - POSTAVLJANJE PRIBORA

« Pritisnite tipku (a2) kako biste otpustili visefunkcijsku glavu (a3) i
podizite ju dok ne ulegne u leziste. SI. 1.

» Umetnite Zeljeni pribor (c1, c2 ili ¢3) u ulaz (a6), gurnite ga i okrenite za
Cetvrtinu okreta u smjeru suprotnom smjeru kretanja kazaljki na satu
kako bi se pribor pri¢vrstio u svom kucistu. SI. 2.

« Pri¢vrstite posudu od nehrdaju¢eg celika (b1) okretanjem u smjeru
kretanja kazaljke na satu na uredaju i stavite sastojke u posudu.

» Posudu od nehrdajuceg celika (b1) stavite na aparat s ruckama
postavljenim kako je prikazano na sl. 4. Pri¢vrstite posudu okretanjem u
smjeru suprotnom smjeru kretanja kazaljki na satu. SI. 3.

Napomena: poklopac nije potrebno koristiti, ali ¢e to sprijeciti prskanje.

- Spustite visefunkcijsku glavu (a3) u vodoravan polozaj: pritisnite tipku
(a2) i ru¢no spustajte visefunkcijsku glavu (a3) dok se ne pri¢vrsti (tipku
(a2) vraca se u svoj prvobitni polozaj). Sl. 4.

- Uvjerite se da je poklopac (a5) ispravno pri¢vrs¢en (okrenut u smjeru
kretanja kazaljke na satu do kraja) na izlazu za visoku brzinu (a4). SI. 5.
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1.2- UPORABA

« Zapocnite s okretanjem izbornika (a1) u Zeljeni polozaj u skladu s
receptom.

« Uredaj odmah zapocinje s radom.

« Namirnice mozete dodavati kroz otvor na poklopcu (b2) tijekom
pripreme.

« Za zaustavljanje uredaja vratite tipku (a1) u polozaj "0".

Savjeti:
- MijeSenje

—Koristite nastavak za mijesenje (c1) na brzini "1".

—MozZete zamijesiti do 500 g brasna (npr. bijeli kruh, kruh od cjelovitih
Zitarica, razeni kruh, kruh od vise vrsta Zitarica, prhko tijesto (sa svim
vrstama maslaca), itd.).

—Maksimalno vrijeme rada: 13 min.

- MijeSanje

—Koristite nastavak za mijesanje (c2) na brzini od "1" do "max".

—Mozete mijesati do 1,2 kg rijetkog tijesta ili smjese (poput smjese za
kolace, biskvitnih kolaca, biskvita ili tijesta za kekse).

—Nastavak (c2) nikad ne koristite za mijesenje gustog tijesta.

—Maksimalno vrijeme rada: 13 min.

« Tucenje/emulgiranje/mijesanje pjenjacom.

—Koristite tucenje (c3) na brzini od "1" do "max".

—Mozete pripremiti: majonezu, aioli, umake, tucene bjelanjke (do 8
bjelanjaka), tuceno slatko vrhnje (do 500 ml), meringue, itd.

—Pjenjacu (c3) nikad ne rabite za mijeSenje gustog tijesta ili
mijesanje rijetkog tijesta.

—Maksimalno vrijeme rada: 10 min.

1.3 - SKIDANJE PRIBORA

- Pricekajte da se uredaj potpuno zaustavi.

« Pomoc¢u gumba (a2) otpustite visefunkcijsku glavu (a3) i podignite ju u
okomit polozaj. SI. 1.

- Otpustite pribor (c1), (c2) ili (c3) s visefunkcijske glave guranjem pribora u
glavu te okretanjem za Cetvrtinu okreta u smjeru kretanja kazaljki na satu.

« Skinite posudu od nehrdajuceg celika okretanjem u smjeru suprotnom
smjeru kretanja kazaljki na satu. Skinite poklopac okretanjem u smjeru
suprotnom smjeru kretanja kazaljki na satu.



2 - MIJESANJE BLENDEROM/MIJESANJE
(OVISNO O MODELU)

« Ovisno o vrsti namirnica, mozete koristiti blender (d) za pripremu do
1,5 I gustih smjesa i 1,25 | teku¢ih smjesa.
- Maksimalno vrijeme rada: 3 min. Brzina uporabe:,4“ do,Maks" ili Puls.

3 - FINO USITNJAVANJE MALIH KOLICINA
(OVISNO O MODELU)

PRIBOR KOJI SE KORISTI:
—Postavljen stroj za mljevenje.
« Stroj za mljevenje mozete koristiti za:
—usitnjavanje u nekoliko sekundi u impulsnom nacinu rada: suhe
smokve, suhe marelice i sl. Koli¢ina/maks. vrijeme: 100 g/5 s
+ Ovaj stroj za mljevenje nije konstruiran za krute proizvode kao $to su
zrna kave ili kruti zacini.

4 - PODESAVANJE DULJINE PRIKLJUCNOG VODA

- Radi ugodnije uporabe ili odlaganje, mozete smanijiti duljinu priklju¢nog
voda guranjem priklju¢nog voda u jedinicu motora (a) kroz otvor na
straznjoj strani (a7).

CISCENJE

+ Odspojite uredaj od strujnog napajanja.

« Jedinicu motora (a) nikada ne uranjajte u vodu i ne stavljajte pod vodu iz
slavine. Obrisite ju suhom ili blago navlazenom krpom.

- Radi lakseg c¢iscenja isperite pribor odmah nakon uporabe. OStrim

ostricama rukujte oprezno kako biste izbjegli ozljede. SI. 7b.
- Operite, isperite i osusite pribor: moze se prati u perilici posuda.

Vazno:

- nastavak za mijeSenje (c1) i nastavci za mijeSanje (c2) imaju zastitni
premaz: tijekom ¢iS¢enja pazite da ne ostetite premaz (ne koristite ostre
ostrice ili abrazivne spuzvice).



SKLADISTENJE

« Uredaj nemoijte odlagati u vlaznom okruzenju.

STO UCINITI AKO UREPAJ NEMOJTE
ODLAGATI NE RADI

Ako vas uredaj ne radi, provjerite:

—je li propisno priklju¢en na strujno napajanje.

—je li pribor propisno pricvrséen.

—je li sigurnosni poklopac (a5) postavljen i pri¢vricen kada se izlaz za

visoku brzinu (a4) ne koristi.

—je li visefunkcijska glava (a3) pri¢vrs¢ena u vodoravnom polozaju.
Uredaj se isporucuje s mikroprocesorom koji regulira i analizira pogonsku
snagu. Ako opterecenje postane preveliko, uredaj ¢e se automatski zaustaviti.
Za ponovno pokretanje aparata, izbornik (a1) okrenite u polozaj "0" i izvadite
odredenu koli¢inu sastojaka. Pricekajte nekoliko minuta da se uredaj ohladi.
Za zavr3etak pripreme zatim mozete odabrati Zeljenu brzinu.

Vas uredaj i dalje ne radi? Obratite se ovlaStenom servisnom centru
(pogledajte popis u servisnoj knjizici).



A Bloksilnika B Zespdt miski
1 Elektroniczny przefgcznik 1 Miska z nierdzewnej stali
predkosci 2 Przykrywka
2 Przycisk zwalniajacy glowicy € Akcesoria miksujace

wielofunkcyjnej (a3)
Gtowica wielofunkcyjna
Wylot o wysokiej predkosci

1 Ugniatarka
2 Mikser
3 Trzepaczka

(do stosowania z blenderem,
wyciskarka do soku* lub
maszynka*)

5 Pokrywa ochronna

6 Wylot na akcesoria
miksujace (ugniatarka,
trzepaczki, mikser)

7 Schowek na przewéd

PRZED PIERWSZYM ZASTOSOWANIEM

« Przed pierwszym zastosowaniem umyj wszystkie czesci w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do naczyn.

« Umie$¢ urzadzenie na ptaskiej, czystej i suchej powierzchni. Upewnij sie,
ze przycisk wyboru (a1) jest w pozycji,0”i wtacz urzadzenie do sieci.

« Istnieje kilka opcji wiaczenia urzadzenia:

—przerywana praca (pulse): przekre¢ przycisk wyboru (al) do
pozycji ,pulse”. Uzycie ciggu pulsacji umozliwi lepsza kontrole przy
przygotowaniu niektérych produktéw.

—Praca ciagta: Przekrec¢ przycisk wyboru (a1) do zadanej pozycji od ,1”
do,max"”w zaleznosci od przygotowanego produktu.

Mozesz zmienic te pozycje podczas przygotowywania.

« Aby wytaczy¢ urzadzenie, przekrec przycisk (a1) na,0"

- Wazne:Urzadzenie wlaczysietylkowtedy, gdy pokrywa (c5)igtowica
(a3) beda zablokowane. Urzadzenie wylaczy sie natychmiast, gdy
odblokujesz pokrywe (c5) i /lub glowice (a3) podczas dziatania.
Zablokuj pokrywe i/lub glowice, przekrec przycisk kontrolny (a1) w
pozycje ,0” i wlacz urzadzenie wybierajac zadang predkosc.



« Urzadzenie zostato wyposazone w mikroprocesor, ktéry kontroluje i
analizuje jego zasilanie. Jesli obcigzenie jest zbyt wysokie, urzadzenie
wylaczy sie automatycznie. Aby ponownie wigczy¢ urzadzenie,
przekre¢ przycisk wyboru (a1) w pozycje ,0” i wyjmij kilka produktéw.
Odczekaj kilka minut, az urzadzenie ostygnie. Mozesz wtedy wybrac
zadana predkos¢, by zakonczy¢ przygotowywanie.

1- MIKSOWANIE / UGNIATANIE/ UBIJANIE/
EMULGOWANIE/ TRZEPANIE

« Mozesz przygotowac do 1,2 kg ciasta lub preparatu uzywajac miski (b1)
oraz pokrywy (b2) w zaleznosci od produktéw.

ZASTOSOWANE AKCESORIA:

—Miska z nierdzewnej stali (b1).

—Pokrywa (b2)

—Ugniatarka (c1) lub mikser (c2) lub trzepaczka (c3).

1.1 - MONTAZ AKCESORIOW

- Wcisnij przycisk (a2), by zwolni¢ gtowice wielofunkcyjna (a3) i podnies ja
az zablokuje sie w miejscu. Rys. 1.

» W16z zadane akcesoria (c1, 2 lub c3) do wylotu (a6), wcisnij i obré¢ o
¢wier¢ obrotu w kierunku przeciwnym do ruchéw wskazéwek zegara,
by zablokowa¢ akcesoria. Rys. 2.

« Zablokuj miske (b1) przekrecajac ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara i wtdz produkty.

+ Wi6z miske (b1) na urzadzenie z uchwytami skierowanymi zgodnie
z Rys. 4. Zablokuj miske przekrecajac ja w kierunku przeciwnym do
ruchéw wskazéwek zegara. Rys. 3.

Uwaga: Uzywanie pokrywy nie jest obowigzkowe ale zapobiega
chlapaniu.

- Opus¢ gtowice wielofunkcyjng (a3) do pozycji poziomej, wcisnij przycisk
(a2) i recznie opus¢ gtowice (a3) az sie zablokuje (przycisk a2 powréci do
poczatkowego potozenia). Rys. 4.

« Upewnij sig, ze pokrywa (a5) jest wiasciwie zablokowana (przekrecona
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do oporu) na wylocie
o wysokiej predkosci (a4). Rys. 5.



1,2 - STOSOWANIE

« Najpierw przekre¢ przycisk wyboru (a1) do zadanej pozycji zgodnie z
przepisem.

« Urzadzenie zacznie natychmiast dziatac.

« Mozesz doda¢ produkty przez otwér w pokrywie (b2) podczas
przygotowywania.

« Aby wylaczy¢ urzadzenie, przekrec przycisk (a1) na, 0"

Wskazoéwki:

- Ugniatanie

—Uzyj akcesoria do ugniatania (c1) przy predkosci, 1”.

—Mozesz ugnies¢ 500 g maki (np. biatego pieczywa, chleba
petnoziarnistego, chleba zytniego, chleba wieloziarnistego, ciasta
kruchego (z mastem), itp.).

—Maksymalny czas dziatania: 13 min.

» Miksowanie

—Uzyj miksera (c2) przy predkosci od,,1” do ,max”.

—Mozesz zmiksowac 1,2 kg luZznego ciasta lub preparatu (ciasto lekkie,
ciasto biszkopotowe, ciasto do herbatnikéw lub ciasteczek).

—Nigdy nie uzywaj miksera (c2) do ugniatania gestego ciasta.

—Maksymalny czas dziatania: 13 min.

- Ubijanie/. emulgowanie/ trzepanie

—Uzyj trzepaczki (c3) przy predkosci od ,1” do ,max”.

—Mozesz przygotowad majonez, sos aioli, sosy, ubite biatka (do 8 biatek),
bita $mietane (do 500 ml), bezy, itp.

—Nigdy nie uzywaj trzepaczki (c3) do ugniatania gestego ciasta lub
miksowania luznego ciasta.

—Maksymalny czas dziatania: 10 min.

1.3 - DEMONTAZ AKCESORIOW

- Odczekaj, az urzadzenie catkowicie sie zatrzyma.

« Wecisnij przycisk (a2), zwolnij gtowice wielofunkcyjna (a3) i podnies jg do
pozycji pionowej. Rys. 1.

« Zwolnij akcesoria (c1), (c2) lub (c3) z gtowicy, popychajac je w kierunku
gtowicy i obracajac o ¢wier¢ obrotu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

« Wyjmij miske przekrecajac ja w kierunku przeciwnym do ruchéw
wskazéwek zegara. Zablokuj pokrywe przekrecajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchéw wskazéwek zegara.



2 - MIESZANIE/MIKSOWANIE

(W ZALEZNOSCI OD MODELU)

+ W zaleznosci od rodzaju produktu, mozesz zastosowac blender (d),m by
przygotowac do 1,5 | gestego preparatu lub 1,25 | ptynnego preparatu.

« Maksymalny czas dziatania: 3 min. Predko$¢ uzytkowania: od ,4” do
»Max"lub praca pulsacyjna.

3 - DROBNE SIEKANIE MALYCH ILOSCI

(W ZALEZNOSCI OD MODELU)

ZASTOSOWANE AKCESORIA:
—Zamontowana maszynka.
« Mozesz uzy¢ maszynki do:
—krojenia w kilka sekund poprzez pulsowanie: suszonych fig, suszonych
moreli, itp. lo$¢ / maks czas: 100g / 5s
« Maszynka nie jest przeznaczona do twardych produktéw, takich jak
ziarna kawy lub twarde przyprawy.

4 - REGULACJA DLUGOSCI PRZEWODU

+ W celu wygodniejszego stosowania lub przechowywania mozesz
zmniejszy¢ diugos¢ przewodu wkiadajac go do jednostki silnika (a)
przez otwér z tytu (a7).

CZYSZCZENIE

« Odtacz urzadzenie od zasilania.

« Silnika urzadzenia (a) nie nalezy zanurza¢ w wodzie lub wktada¢ pod
biezaca wode. Wytrzyj suchg lub lekko zwilzonga $ciereczka.

« Aby ufatwic czyszczenie, optucz akcesoria natychmiast po uzyciu. Aby
zapobiec urazom, z ostrzem nalezy sie obchodzi¢ ostroznie. Rys. 7b.

« Umyj, optucz i wysusz akcesoria. Mozesz je my¢ w zmywarce do naczyn.

Wazne:
« Mocowania ugniatarki (c1) oraz miksera (c2) maja pokrycie ochronne:

uwazaj, by jej nie uszkodzi¢ podczas czyszczenia (nie uzywaj ostrzy ani
zmywakdw do szorowania).



PRZECHOWYWANIE

« Nie przechowuj urzadzenia w wilgotnym srodowisku.

POSTEPOWANIE W PRZYPADKU, GDY URZADZENIE
NIE DZIALA

Gdy urzadzenie nie dziafa, sprawdz:

—czy jest wtasciwie wtgczone do sieci.

—czy akcesoria sa whasciwie zablokowane.

—czy pokrywa ochronna (a5) jest wtozona i zablokowana,. gdy wylot (a4)

nie jest uzywany.

—czy gtowica wielofunkcyjna (a3) jest zablokowana w poziomej pozycji.
Urzadzenie zostato wyposazone w mikroprocesor, ktéry kontroluje i
analizuje jego zasilanie. Jesli obcigzenie jest zbyt wysokie, urzadzenie
wytaczy sie automatycznie. Aby ponownie wiaczy¢ urzadzenie, przekrec
przycisk obrotu (a1) w pozycje,0”i wyjmij kilka produktéw. Odczekaj kilka
minut, az urzadzenie ostygnie. Mozesz wtedy wybra¢ zadang predkosc,
by zakonczy¢ przygotowywanie.

Urzadzenie dalej nie dziata? Nalezy wtedy skontaktowaé sie z
autoryzowanym punktem serwisowym (patrz lista w ksigzeczce
serwisowej).
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