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—_ Upozornéni: Brozura s bezpecnostnimi instrukcemi
LS-123456 se dodava s timto pristrojem.
Pred prvnim pouzitim vaseho pristroje si tuto
brozuru pozorné prectéte a peclivé uschovejte.

POPIS PRISTROJE

A - Tlacitka pro spusténi: E*, F* & G* - Horni noze sekdcku
A1 - Pomald rychlost (podle modelu)
A2 - Turbo H - Spodni ndz sekdcku
B - Télo motoru I* - Miska 0,5 L nebo 0,8 L (podle modelu)
C - Tésnici viko J* - Protiskluzovy kryt nebo viko
D* - Pfislusenstvi milk-shake (podle modelu)
(podle modelu)

PRED PRVNiM POUZITIM (vizoer.1)
POUZITI (oBr. 2AZ9)

S ¢epelemi zachdzejte opatrné, jsou velmi ostré.

Nespoustéjte spotiebi¢ naprdzdno.

Polotekuté smési: nepliite nad max. droveri misky

Tipy pro lepsi vysledky:

Pracuje v pulzech. Pokud na sténdch nddoby zlstanou zbytky jidla (Sunka, cibule atd.),
uvolnéte je stérkou, rozmistéte v nddobé a spustté 2 nebo 3 dalsi pulzy.

RECEPTY

s noZi se tfemi cepelemi (podle modelu)

Meruiikova marmelada s medem

300 g mékkych merunék (recept nelze pfipravit ze susenych merunék)

70 g krémového medu

Nasypte meruriky do misky, vmichejte mezi meruniky med a mixujte po dobu
maximdlné 6 sekund.

CISTENI PRISTROJE (vizoBr. 10&11)
USCHOVANI (viz 08r. 12)
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Upozornenie: Knizka bezpecnostnych odporicani
LS-123456 sa dodava spolu s tymto pristrojom.

Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne precitajte
tieto pokyny a starostlivo si ich odlozte.

POPIS PRISTROJA
A - Tlac¢idla na zapnutie zariadenia: E*, F* & G* - Irchné nozZe mlynceka
A1 - Nizka rychlost (v zdvislosti od modelu)
A2 - Turbo H - Spodny ndz mlynceka
B - Blok motora I* - Nadoba s objemom 0,5 Lalebo 0,8 |
C - Tesniaca nadobka (v zdvislosti od modelu)
D* - PrisluSenstvo na mliecne koktaily J* - ProtiSmykovéd podlozka alebo kryt
(v zdvislosti od modelu) (v zdvislosti od modelu)

PRED PRVYM POUZITIM (pozRiTE 51 0BR. 1)
POUZITIE (POZRITE SI OBR. 2 AZ 9)

S ¢epelami zaobchddzajte opatrne, st velmi ostré.

Nespdstajte spotrebic naprazdno.

Polotekuté zmesi: pliite len po oznacenie max. na nadobe

Tipy na dosiahnutie optimdlnych vysledkov:

Pulzné mixovanie. Ak kisky potravin zostdvajd prilepené na bokoch nadoby (Sunka, cibula
atd.), uvolnite ich $pachtlou, rozmiestnite ich v nddobe a spustite 2 alebo 3 dalSie pulzy.

RECEPTY

Noze s trojitou cepelou (v zdvislosti od modelu)

Marmelada s marhulami v mede

300 g mdkké marhule (recept nie je mozné pripravit so susenymi marhulami)
70 g krémového medu

Nalejte marhule do misky, pridajte med a miesajte

maximalne 6 sekdnd.

CISTENIE PRISTROJA (PozRITE SIOBR. 10 A 11)
SKLADOVANIE (POZRITE SIOBR. 12)



/1 Figyelem: A késziilékhez tartozik az LS-123456
biztonsagi utmutato is.
A késziilék elso hasznalatba vétele elétt figyelmesen
olvassa el és gondosan Orizze meg ezt az itmutatot.

A KESZULEK LEIRASA
A - Inditogomb: H - Als6 apritokések
A1 - Kis sebesség I* - 0,5 literes vagy 0,8 literes edény
A2 - Turbé (modelltdl fiiggen)
B - Motorblokk J* - Csliszdsgatlo lap vagy fedél
C - Vizhatlan edény (modelltdl fiiggen)

D* - Tej shake tartozék (modelltdl fiiggéen)
E*, F* & G* - FelsG apritékések
(modelltdl fiiggéen)

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT (LisD 1. ABRa)
HASZNALAT (LAsD 2-9.ABRA)

A pengék rendkiviil élesek. Ovatosan banjon veliik.

Ne mikodtesse az iires késziiléket.

Félig folyékony keverékek: ne tdltse fel az edényt a maximum jelzés folé

Tandcsok a legjobb eredmény elérésére:

Lokésszertien mikodtesse a késziiléket. Ha élemiszermaradvdnyok (sonka, hagyma stb.)
tapadnak az edény oldalara, akkor a kaparéval tdvolitsa el és oszlassa szét Gket az edényben,
miel8tt 2-szer vagy 3-szor ismét révid ideig mlikodteti a késziiléket.

RECEPTEK

Harompengéjii apritokéssel (modelltdl fiiggen)

Mézes sargabaracklekvar

300 g puha sdrgabarack (szdraz barackkal a recept nem készithet el)
70 g krémes allagi méz

Ontse a sdrgabarackot az edénybe, adja hozzd a mézet, majd mixelje
maximum 6 masodpercig.

A KESZULEK TISZTITASA (LAsD 10 s 11. ABRA)

TAROLAS (LAsD. 12. ABRA)



Démesio. Prie prietaiso pridedama saugos instrukcija L
LS-123456.

PrieS naudodami prietaisa pirma karta, atidziai
perskaitykite $ig instrukcija ir saugokite ja.

A - Tjungimo mygtukai: E*, F* & G* - Virdutiniai pjaustymo peiliai
A1 - Létas rezimas (pagal modelj)
A2 - ,Turbo” H - Apatinis pjaustymo peilis
B - Variklio skyrius I*-0,5 Llarba 0,8 lindas (paal modelj)
C - Sandariklis J* - Neslystantis padas arba dangtis
D* - Irankis pieno kokteiliams plakti (pagal modelj)

(priklausomai nuo modelio)

PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA (zR. 1PAv.)

NAUDOJIMAS (ZR. 2-9 PAV.)

Su aSmenimis elkités atsargiai, nes aSmenys labai astris.

Nejjunkite tuscio prietaiso.

Pusiau skysti misiniai: nepildykite daugiau, nei nurodoma vir§utiné dubens riba

Patarimai, kaip pasiekti geriausiy rezultaty:

Dirbant darykite pertraukéles. Jei maisto gabaliukai jstringa prie indo sieneliy (kumpis,
svoglnai ir pan.), naudokite mentele jiems nustumti ir paskirstyti inde pries jjungiant su 2
arba 3 pertraukélémis.

RECEPTAI

Peiliai su trigubais aSmenimis (pagal modelj)

Abrikosy marmeladas su medumi

300 g minksty abrikosy (i dziovinty abrikosy marmelado paruosti nejmanoma)
70 g kreminio medaus

Suberkite abrikosus j inda, jpilkite ant abrikosy medaus ir maisykite

neilgiau nei 6 sekundes.

APARATO VALYMAS (ZR. 101R 11 PAV.)

SAUGOJIMAS (Zr. 12 PAV.)
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Uzmanibu: Kopa ar So ierici tiek piegadata drosibas
noradijumu gramatina LS-123456.

Pirms sakat lietot ierici, rupigi izlasiet noradijumu
gramatinu un saglabajiet to.

IERICES APRAKSTS
A - Teslégsanas pogas: E*, F* & G* - Smalcinataja augséjie nazi
A1 - Mazs atrums (atkariba no modela)
A2 - Turbo H - Smalcinataja apakséjais nazis
B - Motora bloks I*-0,51vai0,8 Ltrauks
C - Blivéjosais vacins (atkariba no modela)
D* - Piena kokteilu piederums J* - Neslidos$s paliktnis vai vaks
(atkariba no modela) (atkariba no modela)

PIRMS SAKAT LIETOT IERICI (skar. F16. 1)
LIETOSANA (SKAT. FIG. 2 LiDZ 9)

Rikojieties ar asmeniem uzmanigi, jo asmeni ir loti asi.

Nedarbiniet ierici, ja ta ir tuksa.

Pusskidri maisijumi: nepiepildiet trauku pilnaku par maksimala limena atzimi.

Padomi vislabako rezultatu iegtisanai:

Smalciniet pulsveidigi. Ja partikas produktu (Skinka, sipolu u. c.) gabalini pielip pie kriizes
sienam, ar lapstinu tos nonemiet un izvietojiet pa trauku, tad smalciniet vel 2 vai 3 reizes.

RECEPTES

Izmantojot tris asmenu naZus (atkariba no modela)

AprikoZzu marmelade ar medu

300 g mikstas aprikozes (recepte nav pagatavojama bez zavétam aprikozém)
700 g krémiga medus

Ieberiet aprikozes bloda, uzlejiet uz tam medu un smalciniet

ne vairak ka 6 sekundes.

IERICES TIRISANA (sKaT. F16. 10 UN 11)
GLABASANA (cF. F16. 12)

©



Tahelepanu: Seadmega on kaasas ohutusjuhised
LS-123456.

Enne seadme esmakordset kasutamist lugege
tahelepanelikult ohutusjuhiseid ning hoidke see
alles.

SEADME KIRJELDUS

A - Sisseliilitamise nupud: E*, F* & G* - Ulemised hakkimisnoad
A1 - Madal kiirus (vastavalt mudelile)
A2 - Turbo-kiirus H - Alumine hakkimisnuga
B - Mootoriblokk I* - 0,5-liitrine v6i 0,8-liitrine anum
C - Tihendiga kaas (vastavalt mudelile)
D* - Piimakokteili valmistamise tarvik J* - Libisematu alus v&i kaas
(vastavalt mudelile) (vastavalt mudelile)

ENNE ESIMEST KASUTAMIST (vT300NIS 1)
KASUTAMINE (VT JOONISED 2 KUNI 9)

Kdsitsege terasid ettevaatlikult, kuna need on iiliteravad.

Arge kdivitage seadet tiihjalt.

Poolvedelad sequd: drge tditke kannu iile max taseme.

vihjed parimate tulemuste saavutamiseks:

Kasutage pulseerivalt. Kui toidutiikid kleepuvad kannu kiilgedele, eemaldage need spaatliga,
segage ilejaanud sequga ja tehke seejdrel veel 2 kuni 3 pulseerimist.

RETSEPTID

Kolme teraga noaga (vastavalt mudelile)

Aprikoosimarmelaad meega

300 g pehmeid aprikoose (marmelaadi ei saa valmistada kuivatatud aprikoosidega)
70 g kreemjat mett

Valage aprikoosid anumasse, lisage mesi ja mikserdage

kuni 6 sekundit.

SEADME PUHASTAMINE (VT J00NISED 10 JA 11)
HOIUSTAMINE (vT300NIS 12)



Uwaga: Do urzadzenia dotaczono instrukcje z zasadami
bezpieczenstwa LS-123456.

Nalezy zapoznac sie z instrukcja przed pierwszym uzyciem
urzadzenia i zachowac ja na przysztosc.

OPIS URZADZENIA

A - Przyciski uruchamiania: E*, F* & G* - Noze mielace wierzchnie
A1 - Wolne obroty (w zaleznosci od modelu)
A2 - Turbo H - N6z mielacy spodni
B - Silnik I* - Pojemnik o pojemnosci 0,5 L lub 0,8
C - Uszczelka (w zaleznosci od modelu)
D*- Akcesorium do koktajli mlecznych J*- Podstawka antyposligowa lub pokrywka
(w zaleznosci od modelu) (w zaleznosci od modelu)

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM (zo8.Rys. 1)
SPOSOB UZYCIA (z0B. RYS. 0D 2 D0 9)

N6z jest bardzo ostry, dlatego nalezy zachowac ostrozno$¢ przy postepowaniu z nim.

Nie nalezy uruchamiac pustego urzadzenia.

Produkty ptynne/pdtptynne - nie napetnia¢ powyzej maksymalnego poziomu napetnienia
pojemnika roboczego

Porady jak osiagnac najlepsze rezultaty:

Uruchamia¢ urzadzenie pulsacyjnie. Rozdrobnione produkty (szynka, cebula itp.) pozostajace
na Sciankach kubka zebra¢ topatke do $rodka, a nastepnie uruchomic urzadzenie na 2 lub 3
dodatkowe pulsy.

PRZEPISY

Z nozami o potréjnym ostrzu (w zaleznosci od modelu)

Marmolada morelowa z miodem

300 g migkkich moreli (nie mozna ich zastapi¢ morelami suszonymi)
70 g kremowego miodu

Wtozy¢ morele do pojemnika, wytozyé miéd na morele i miksowac przez
maks. 6 sekund.

MYCIE URZADZENIA (zoB. RYS. 101 11)

PRZECHOWYWANTIE (Rys. RYS. 12)



BHumaHue: C To3u ypep ce npesoCTaBA KHUXKKA
CbC CbBeTH 3a 6e3onacHocT LS-123456. Mpeaun aa
u3non3sare Bawwua ypepn 3a npbB NbT, npoyereTe
BHMMATEJIHO Ta3u KHMUXKKA U A naseTe CTapaTenHo.

OMUCAHUE HA YPEQIA

A - ByTOHM 3a BKNlOYBaAHeE: E*, F* & G* - lopHM HOXOBE 3a Meco
A1 - baBHa ckopocT (cnopep Moaena)
A2 - Typbo H - lonHu HoXoBE 3a MeCO
B - MoTopeH 610k I*- Kyna 0,5 unu 0,8 n (cnopep mopena)
C - YnnbTHABALL Kanak J*- MoanoxKa NpoOTUB XNb3raHe UK Kanak
D*- MpucTaBka 3a MNeyeH Wweik (cnopep mopaena)

(cnopep Mopaena)

NPEAW AA N3NON3BATE 3A MBbPBU MBT: (PEd. our. 1)

YNOTPEBA (PE®. our.2p09)

bopaseTe c ocTpueTaTa BHUMATENHO, Thit KaTO Ca MHOTO OCTPMU.

He BknioyBaliTe ypeaa, Korato e npaseH.

MonyTeyHu cMecu: He NbIHETE 0 MAKCMMAIHOTO HMBO Ha KynaTa

CbBeTH 3a noslyyaBaHe Ha Haii-4o6pu pesynTatu:

PaGoTeTe B pexum 3a umnyncu. AKo napyeTta xpaHa ocTaHaT Mo CTEHUTE Ha KaHaTa (WyHKa, NyK
M T.H.) M3non3BaiiTe wnatynata, 3a 4a rv OTAenuTe W ru pasbbpKaiiTe B KaHata, Npeau Aa
cTapTupare 2 uau 3 AONBAHUTENHN UMNyNCa.

PELENTKN

C HOXXO0Be C TPOiHO ocTpue (cnopes Moaena)

Mapmanap ot Kaitcum ¢ mep,

300 g Meku Kailcuu (pelenTaTta He ce Noay4asa CbC CyXu Kamcum)

70 g TeyeH mep

M3cunete kailcuuTe B kynata, CnoxeTe MeAa BbPXy TAX U pa3bbpkBaiite
MaKCMMyM 6 CeKyHau.

MOYUCTBAHE HA YPEJIA (PE®. our. 10 1 11)

NMPUBUPAHE (PE®. our. 12)

G



—., Atentie: impreuna cu acest aparat, este furnizat un
manual cu instructiuni de siguranta LS-123456.
Inainte de a utiliza aparatul pentru prima data,
cititi cu atentie acest manual si pastrati-1 cu grija.

DESCRIEREA APARATULUI

A - Butoane de pornire: E*, F* & G* - Cutite de tocat superioare
A1 - Vitezd micad (in functie de model)
A2 - Turbo H - Cutit de tocat inferior
B - Bloc motor I* - Bol 0,5 Lsau 0,8 | (in functie de model)
C - Capac de etanseitate J* - Suport antiderapant sau capac
D* - Accesoriu milk-shake (in functie de model)

(in functie de model)

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE (cF. Fi6. 1)
UTILIZARE (cF. Fi6. 2-9)

Manevrati cu grija cutitele, deoarece sunt foarte ascutite.

Nu puneti aparatul in functiune daca este gol.

Preparate semilichide: nu umpleti peste nivelul maxim al bolului.

Sugestii pentru a obtine cele mai bune rezultate:

Puneti in functiune intermitent (cu impulsuri). Dacd rdman fragmente de alimente pe peret;ii
bolului (suncd, ceapd etc.), utilizati spatula pentru a le desprinde si a le distribui in interiorul
bolului, inainte de a porni 2 sau 3 impulsuri suplimentare.

RETETE

Cu ajutorul cutitelor cu lame triple (in functie de model)

Marmelada de caise cu miere

300 g de caise moi (reteta nu poate fi realizatd cu caise uscate)
70 g de miere

Puneti caisele in bol, addugati mierea i mixati timp de
maximum 6 secunde.

cu RI\'[AREA APARATULUI (cF. F16. 10 §I 11)
DEPOZITARE (cF. Fi6. 12)



Opozorilo: Tej napravi je prilozena knjizica z
varnostnimi nasveti LS-123456.

Pred prvo uporabo posode pozorno preberite to
knjiZico in jo skrbno shranite.

OPIS NAPRAVE

A - Gumbi za vklop: E*, F* & G* - Zgornje rezilo
A1 - Majhna hitrost (odvisno od modela)
A2 - Velika hitrost H - Spodnje rezilo
B - Motor I* - Posoda s prostornino 0,5 L ali 0,8 L
C - Pokrov za nepredudno zapiranje posode (odvisno od modela)
D* - Dodatek za mlecne napitke J* - Nedrseca plosca ali pokrov
(odvisno od modela) (odvisno od modela)

PRED PRVO UPORABO (GLEJTE SLIKO 1)
UPORABA (GLEJTE SLIKE 0D 2 DO 9)

Z rezili ravnajte previdno, ker so izredno ostra.

Ne vklju€ujte aparata, kadar je prazen.

Pol tekoce mesanice: pri polnjenju ne prekoracite najvecje prostornine posode

Namigi za najboljse rezultate:

Delajte v pulzih. Ce kosi hrane ostanejo na straneh vréa (Sunka, ebula ipd.), uporabite
lopatico, da jih odstranite in porazdelite po vréu, preden zaZzenete dodatna 2 ali 3 pulze.

RECEPTI

Znozi s tremi rezili (odvisno od modela)

Mareli¢ni namaz z medom

300 g mehkih marelic (za ta recept ne uporabljajte posusenih marelic)
70 g tekocega medu

V posodo stresite izko3¢ic¢ene marelice, dodajte med in vklopite mesalnik
za najvec 6 sekund.

CISCENJE NAPRAVE (GLEJTE SLIKI 10 IN 11)

SHRANJEVANJE (GLEJTE SLIKO 12)

C



Paznja: Uputstvo za sigurnu upotrebu LS-123456
isporuceno je zajedno sa ovim aparatom.

Prije prvog koristenja ovog aparata, pazljivo
procCitajte uputstvo i sacuvajte ga za kasniju
upotrebu.

A - Tipka za uklju¢ivanje u rad: E*, F* & G* - Vi3e postavljeni nozevi
A1 - Spori rad (ovisno o modelu)
A2 - Turbo H - - NiZe postavljeni noz
B - Blok motora I* - Posuda od 0,5 ili 0,8
C- Zavrtanj (ovisno o modelu)
D* - Dodatna mijeSalica za mlijeko J* - Baza koja se ne klize ili poklopac
(ovisno o modelu) (ovisno o modelu)

PRIJE PRVE UPOTREBE (BR.sL. 1)

UPOTREBA (BR.SL.2D09)

Nozevima rukujte pazljivo, obzirom da su nozevi veoma ostri.

Ne ukljucujte aparat kadaJe prazan.

Djelimi¢no te¢ne mjesavine: ne punite iznad maks. nivoa posude

Savjeti za postizanje najboljih rezultata:

Upotrijebite Puls funkciju. Ako se djeli¢i hrane zalijepe na stranice posude (Sunka, luk itd.),
pomocu lopatice ih uklonite, ravnomjerno rasporedite u posudi dobro promijesajte uz 2 do 3
dodatna pulsa.

RECEPTI

NoZevi sa tri sjeciva (ovisno o modelu)

Marmelada od kajsije u medu

300 g mekanih kajsija (recept se ne moze napraviti sa suhim kajsijama)
70 g kremastog meda

Stavite kajsije u posudu, dodajte med i promijesajte

maksimalno 6 sekundi.

CISCENJE APARATA (BR.SL. 10111)

ODLAGANJE (BR.SL. 12)



Paznja: Uputstvo za bezbednu upotrebu LS-123456 -
dobija se uz aparat.

Pre prve upotrebe aparata, pazljivo procitajte
uputstvo za upotrebu i cuvajte ga.

OPIS APARATA

A - Tasteri za aktiviranje aparata: E*, F* & G* - Gornji nozevi za seckanje
A1 - Spora brzina (u zavisnosti od modela)
A2 - Turbo H - Donji noz
B - Motor I* - Posuda od 0,5 Lili 0,8 |
C - Poklopac posude (u zavisnosti od modela)
D* - Dodatak za mlecne napitke J* - Podloga protiv klizanja ili poklopac
(u zavisnosti od modela) (u zavisnosti od modela)

PRE PRVE UPOTREBE (R.sL. 1)
UPOTREBA (BR. sL.2D09)

Pazljivo rukujte noZevima, jer su oni izuzetno ostri.

Ne ukljucujte aparat kada je prazan.

Delimi¢no te¢ne mesavine: nemojte puniti iznad maks. nivoa posude

Saveti za najbolje rezultate:

radite u impulsima. Ukoliko komadi¢i hrane ostanu zalepljeni na zidovima posude (Sunka, luk
itd.), pomocu lopatice ih uklonite, rasporedite ravnomerno u po posudi i dobro ih promesajte
uz dodatna 2 do 3 impulsa.

RECEPTI

NoZevi sa tri seciva (u zavisnosti od modela)

Marmelada od kajsije u medu

300 g mekanih kajsija (recept nije izvodljiv sa suvim kajsijama)
70 g kremastog meda

Stavite kajsije u posudu, dodajte med i promesajte
maksimalno 6 sekundi.

CISCENJE UREDAJA (BR.SL. 10111)

ODLAGANJE (BR.sL. 12)



uputama LS-123456.

) Oprez: S uredajem se dobije prirucnik sa sigurnosnim
Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte taj prirucnik

te ga sacuvajte.
OPIS UREDAJA
A - Tipke za ukljucivanje: E*, F* & G* - Gornji noZevi za sjeckanje
A1 - Niza brzina (prema modelu)
A2 - Turbo H - Donji nozZ za sjeckanje
B - Blok motora I* - Posuda obujma 0,5L ili 0,8L
C - Nepropusni poklopac (prema modelu)
D* - Nastavak za mlije¢ni napitak J* - Protusklizajuca podloga ili poklopac
(prema modelu) (prema modelu)

PRIJE PRVE UPORABE (vIpISLIKU 1)
UPORABA (vIDISLIKE 0D 2 DO 9)

Oprezno rukovati oStricama jer su veoma ostre.

Uredaj ne pustajte u rad kad je prazan.

Tekuce smjese: ne punite iznad najvise razine posude

Savjeti za dobivanje najboljih rezultata:

Radite s prekidima. Ako ostaci hrane zaglave na stijenkama posude (Sunka, luk itd.), rabite
lopaticu kako biste ih izvadili i raspodijelili po posudi prije nego pritisnete jo$ 2 ili 3 pulsna
rada.

RECEPTI

Snozem s trostrukom ostricom (prema modelu)

Marmelada od marelica s medom

300 g svjezih marelica (recept nije moguce pripremiti sa suhim marelicama)
70 g kremastog meda

Stavite marelice u posudu, prelijte ih medom i mijesajte

najvise 6 sekundi.

CISCENJE UREDAJA (VIDISLIKE 10111)
SPREMANJE (vIDISLIKU 12)

@)



SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your new
appliance for the first time. Keep them in a place where
you can find and refer to them lateron.

* Do not use the appliance if it is faulty or its power
cord is fault(:jy, if the appliance has been dropped and
has visible damage or fails to function correctly. In
this case, the appliance should be sent to an Approved
Service Centre. ) L

¢ Do not use.fy.our appliance if it does not operate
correctly, if it has been damaged or if the power cord
or plug is damaged. In order fo avoid any risk, have
thetpower cord replaced only by an approved service
centre.

® Be sure to unplug the appliance if you must leave it
unattended, before inserting or removing accessories
or before cleaning it..

* This appliance is not intended for use by persons
(mcludm? children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
geyson responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to ensure that they do
not play with the a%phance. )

e This appliance may be used by children of at least 8
years of age and by persons with lack of experience
and knowledge or reduced physical, sensory or mental
capabilities, as long as they have been trained and
given instructions about using the appliance safely
and are fully aware of the dangers involved. Children
should not play with the aﬁphance. Cleaning and
maintenance by the user should not be carried out by
children unless they are at least 8 years of age and
are supervised. Keep the appliance and its lead out of
reach of children.

® See the instruction manual for how to clean and
maintain your appliance.



® Your appliance is intended for domestic food use
inside the home only. It is not designed for use in
the following cases, which are not covered by the
guarantee: in kitchen areas reserved for staft in
shops, offices and other professional environments,
in farm accommodation, by clients of hotels, motels
and other residential environments and in guest room
environments. .

¢ This appliance should not be used by children.

® Check that your power supply voltage corresponds to that shown on the appliance
(alternating current only). Any errorin plugging in your appliance may cause irreversible
damage and invalidate the guarantee.

® Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a country other than that
in which it is purchased, have it checked by an Approved Service Agent.

® Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so, only use an extension lead
which is in good condition, has a plug with an earth connection and is suited to the power
rating of the appliance.

® Do not leave the appliance unattended whilst in operation.

® The appliance should be plugged into a socket outlet with an earth connection

® The manufacturer shall not accept any liability in the event of any use that does not comply
with the instructions.

® Use your appliance on a clean, dry flat surface away from water splashes.

® Never allow long hair, scarves, etc. to hang over the accessories while in operation.

® Unplug your appliance as soon as you have finished using it, when you are cleaning it and
on fitting or removing the accessories.

® Never operate the appliance while empty.

® Any intervention other than cleaning and usual maintenance by the customer must be
carried out by an approved service centre.

® Do not immerse the appliance, power cord or plug in water or any other liquid.

® The power cord must never be left near orin contact with the hot parts of your appliance,

near a source of heat or on a sharp edge.

 For your safety, only use accessories and spare parts that correspond to your appliance, sold

by an approved service centre.

® For your safety, this appliance complies with applicable standards and laws:
- Low Voltage Directive
- Electromagnetic Compatibility
- Environment
- Materials in contact with foodstuffs.

DESCRIPTION

A - On/Off buttons: E*, F* & G* - Upper chopping blade
A1 - Slow speed (depending on model)
A2 - Turbo H - Lower chopping blade
B - Motor unit I*-0.5lor 0.8 Lbowl
C - Watertight seal (depending on model)
D* - Milk-shake accessory J* - Non-slip pad or lid
(depending on model) (depending on model)



BEFORE INITIAL USE (SEE. FIG. 1)

CONDITIONS OF USE (SEE. F16.2 A 9)

Handle the blades with care as the blades are extremely sharp.

Do not run the appliance empty.

Semi-liquid mixtures: do not fill above the max. level of the bowl

Hints to obtain best results:

Work in pulses. If pieces of food remain stuck to the sides of the jug (ham, onions, etc.), use the
spatula to release them and distribute them around the jug before running 2 or 3 additional

o
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RECIPES

With triple blade (depending on model)

Apricot marmalade with honey

300 g of soft apricots (the recipe cannot be made with dried apricots)

70 g liquid honey

Place the apricots in the bowl. Pour the honey over the apricots and mix for
6 seconds maximum.

CLEANING THE APPLIANCE (SEE. FIG. 10 & 11)

STORAGE (SEE. FI6. 12)

RECYCLING

End-of-life electrical and electronic products:

Your appliance is designed to operate for many years. However, the day you plan to replace it,
do not throw it away with normal household rubbish or in a landfill but take it to a suitable
collection point provided by your local authority (or to a recycling centre if applicable).

Environmental protection first!

® Your appliance contains numerous materials that can be recovered or recycled.
< Take it to a collection point for processing.
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Let op: bij dit apparaat wordt een boekje met
veiligheidsvoorschriften (LS-123456) geleverd.
Neem dit boekje aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar het nadien
zorgvuldig.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aan/uit-knoppen: E*, F* & G* - Bovenste hakmessen
A1 - Lage snelheid (afhankelijk van het model)
A2 - Turbo H - Onderste hakmes

B - Motorblok I* - Mengkom 0,51 0f 0,8 L

C - Afsluitdeksel (afhankelijk van het model)

D* - Milkshake accessoire J* - Antislippad of deksel

(afhankelijk van het model) (afhankelijk van het model)

VOOR HET EERSTE GEBRUIK (zE Fi6. 1)
GEBRUIK (zIE Fi6.2T0T9)

Wees voorzichtig met het sikkelmes want de mesjes zijn zeer scherp.

Zet het apparaat niet zonder ingrediénten in werking.

Semi-vloeibare bereidingen: vul de kom niet tot boven het aangegeven maximale niveau.
Advies voor het verkrijgen van goede resultaten: Ga te werk met de pulse-stand. Als er stukjes
aan de wand van de kom blijven plakken (ham, uj, ...) dan kunt u die losmaken met een spatel,
u voegt het weer toe aan de rest in de kom en drukt nog 2 of 3 keer extra op de pulse-knop.

RECEPTEN

Met driebladige messen (afhankelijk van het model)

Abrikozenmarmelade met honing

300 g zachte abrikozen (het recept kan niet worden gemaakt met gedroogde abrikozen)
70 g romige honing.

Doe de abrikozen in de kom, schenk de honing over de abrikozen en mix deze

maximaal 6 seconden.

HET APPARAAT REINIGEN (zIk F16. 10 & 11)
OPBERGEN (zIk F16. 12)



Atencion: Junto a este aparato viene un libro de _ -
instrucciones de seguridad LS-123456.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea
atentamente este libro y consérvelo.

DESCRIPCION DEL APARATO

A - Botones de puesta en marcha: E*, F* & G* - Cuchillas picadoras superiores
A1 - Velocidad lenta (segiin modelo)
A2 - Turbo H - Cuchilla picadora inferior

B - Bloque motor I* -Vaso de 0,510 0,8 L (segiin modelo)

C - Tapa antifugas J* - Almohadilla antideslizante o tapa

D* - Accesorio para batidos (segtin modelo) (segiin modelo)

ANTES DEL PRIMER USO (VEASE FIG. 1)
USO (VEANSE FIG.2A9)

Manipular la cuchilla con precaucién ya que las ldminas son muy cortantes.

No hacer funcionar el aparato en vacio.

Preparaciones semiliquidas: no sobrepase el nivel mdximo del recipiente

Consejos para obtener buenos resultados:

Trabaje por impulsos. Si los pedazos de alimentos quedan pegados sobre la pared de bol
(jamon, cebollas...), despegar los pedazos con una espatula, repartalos en el boly efectuar 2 6
3impulsos suplementarios.

RECETAS

Con cuchillas de triple hoja (segtin modelo)

Mermelada de albaricoques con miel

300 g de albaricoques blandos (la receta no puede hacerse con albaricoques secos)

70 g de miel densa

Vierta los albaricoques en el vaso, afiada la miel sobre los albaricoques y batalo durante
6 segundos como mdximo.

LIMPIEZA DEL APARATO (VEANSE FIG. 10Y 11)
ALMACENAJE (VEASE FIG. 12)
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Vigtigt : Der folger et hafte med
sikkerhedsanvisninger LS-123456 med dette apparat.
Laes dette haefte grundigt, inden apparatet anvendes
forste gang, og gem haftet.

BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Startknapper: E*, F* & G* - @verste hakkeknive
A1 - Langsom (afhangig af model)
A2 - Turbo H - Nederste hakkekniv
B - Motorblok I* - Skalo,5 Leller 0,8 L (afhangig af model)
C - Teetsiddende lag J* - Skridsikkert underlag eller lag
D* - Tilbehpr til milkshake (afhangig af model)
(afhangig af model)

FOR IBRUGTAGNING (SE F1G. 1)
ANVENDELSE (sE Fi6. 2TIL9)

Ver forsigtig i forbindelse med handteringen af knivene, da de er meget skarpe.

Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

Halvflydende blandinger: Fyld ikke over skalens maks. niveau.

Tips til bedre resultater:

Arbejd med impulser. Hvis madstykker satter sig fast pa siderne i beholderen (skinke, log
m.m.), anvend dejskraberen til at lesne dem, og fordel dem rundt i beholderen, inden 2 eller 3
yderligere impulser keres.

OPSKRIFTER

Med tre knive (afhangig af model)

Abrikosmarmelade med honning

300 g blede abrikoser (opskriften kan ikke tilberedes med terrede abrikoser)
70 g flydende honning

Haeld abrikoserne i skalen, tilset honning over abrikoserne, og blend i

hejst 6 sekunder.

RENGORING AF APPARATET (SEFi6. 10 & 11)

OPBEVARING (sE Fi6. 12)



NB: Et hefte med sikkerhetsrad LS-123456 folger
med apparatet.

For du bruker apparatet for forste gang, les dette
heftet ngye, og oppbevar det for senere bruk.

BESKRIVELSE AV APPARATET

A - Startknapper: E*, F* & G* - Bvre kniver
A1 - Sakte hastighet (avhengig av modell)
A2 - Turbo H - Nedre kniver
B - Motor I* - Beholder 0,5 litereller 0,8 liter
C - Tetningsskive (avhengig av modell)
D* - Milkshake-tilbehgr J* - Antiskliskive eller lokk
(avhengig av modell) (avhengig av modell)

FOR APPARATET TAS I BRUK (3F. F1G. 1)

BRUK (3F. F16.2TIL9)

Ver veldig forsiktig ved handtering av knivene da knivbladene er meget skarpe.

La ikke apparatet ga pa tomgang.

Halvt flytende blandinger: Fyll ikke opp over bollens maks.niva.

Rad for & oppna gode resultater:

Arbeid stgtvis. Dersom det sitter igjen mat pa sidene av beholderen (skinke, lok e.l.), bruk
spatelen til & lesne pa det, og fordel det rundt i beholderen for du trykker to til tre ganger
ekstra.

OPPSKRIFTER

Med trebladet kniv (avhengig av modell)

Aprikosmarmelade med honning

300 g modne aprikoser (oppskriften kan ikke brukes med torkede aprikoser)
70 g kremaktig honning

Ha aprikosene i beholderen, ha honningen over aprikosene og bland i

maks 6 sekunder.

RENGJ@RING AV APPARATET (3F. FIG. 10 & 11)
OPPBEVARING (3F. F1G. 12)



Observera: Hafte LS-123456 med sakerhetsanvisningar
tillhandahalls tillsammans med apparaten.

Fore forsta anvandning: Las igenom haftet noga och
se till att spara det.

BESKRIVNING AV APPARATEN

A - Startknappar: E*, F* & G* - Ovre hackknivar
A1 - Langsam hastighet (beroende pa modell)
A2 - Turbo H - Undre hackkniv

B - Motorenhet I* -Skalo,5 Leller0,81

C- Lock (beroende pa modell)

D* - Tillbehor for milkshake J* - Antiglidmatta eller lock

(beroende pa modell) (beroende pa modell)

FORE FORSTA ANVANDNING (3FR F16. 1)
ANVANDNING (3FR FIG. 2-9)

Var forsiktig ndr du hanterar knivarna eftersom dessa ar mycket vassa.

Anvénd inte apparaten nér den &r tom.

Halvflytande blandningar: Fyllinte bdgaren 6ver maxnivan

Tips for basta resultat:

Anvidndikorta omgangaritaget. Om matbitar (t.ex. skinka, 6k etc.) fastnar pa bdgarens insida
anvand spateln och fordela bitarna runtom i bédgaren och kor sedan ytterligare 2 eller 3
omgangar.

RECEPT

Med trippelknivar (enligt modell)

Aprikosmarmelad med honung

300 g fdrska aprikoser (receptet gdr inte att genomfdra med torkade aprikoser)
70 g krdmig honung

Lagg aprikoserna i skalen, tillsdtt honungen till aprikoserna och blanda under
hégst 6 sekunder.

RENGORING AV APPARATEN (3FR FIG. 10 & 11)
UNDANPLOCKNING (3FR FIG. 12)
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Huomio: Laitteen mukana toimitetaan LS-123456- _
turvaohjekirja.

Lue tama kirjanen huolellisesti ennen laitteen
ensimmadista kayttokertaajasdilyta se huolellisesti.

LAITTEEN KUVAUS

A - Virtapainikkeet: H - Pieni terd
A1 - Alhainen nopeus I* - Kulho, 0,5 tai 0,8 L (mallin mukaan)
A2 - Turbo J* - Kannen liukueste (mallin mukaan)

B - Moottorilohko
C - Tiivistyskaulus
D* - Pirteldlisavaruste (mallin mukaan)
E* F* & G* - Suuri terd (mallin mukaan)

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA (Ks. KUVA 1)
KAYTTO (ks. kuva2-9)

Kdsittele terid varovaisesti, silld ne ovat erittdin terdvia.

Ald kaytd laitetta tyhjana.

Puolijuoksevat seokset: &dld taytd kulhoa yli tdyttorajan

Vinkkejd parhaiden tulosten saavuttamiseksi:

Kdytd laitetta sykdyksittdin. Jos kannun reunoille jad kiinni paloja aineksista (kinkkua,
sipulia jne.), kdytd lastaa niiden siirtdamiseksi, levitd palat kannuun, ja tee vield kaksi tai
kolme lisdpainallusta.

RESEPTIT

Kolmiteraisilld veitsilld (mallin mukaan)

Hunajainen aprikoosimarmeladi

300 g pehmeitd aprikooseja (reseptissd ei voida kayttda kuivattuja aprikooseja)
70 g kermaista hunajaa

Kaada aprikoosit kulhoon, lisdd hunaja ja sekoita

enintddn 6 sekuntia.

LAITTEEN PUHDISTAMINEN (Ks. KUVA 10 3A 11)
SAILYTYS (ks. Kuva 12)



—_ Dikkat: Cihazla birlikte bir LS-123456 giivenlik
talimatlan kitap¢igi verilmektedir.
Cihazimzi ilk defa kullanmadan once bu kitapgign
dikkatli bir sekilde okuyun ve saklayin.

ACIKLAMA

A - Calistirma diigmeleri: E*, F* & G* - Siiper kiyma bigaklar

A1 - Diisiik iz (modele gore)

A2 - Turbo H - I¢ kiyma bicagn
B - Motor iinitesi I* - 0,5 veya 0,8 U'lik kap (modele gére)
C - Koruyucu kapak J* - Kaymay1 onleyici altlik veya kapak
D* - Milkshake aksesuar1 (modele gore) (modele gore)

ILK KULLANIMDAN ONCE (sEk. 1)

KULLANIM (sek. 2 - 9)

Bicaklar son derece keskin oldugundan tutarken dikkatli olun.

Cihaz1 bogken galistirmayin.

Yar1 siv1 karigimlar: Haznedeki maksimum seviyeyi agsmayin

En iyi sonuglar elde etmek i¢in ipuglari:

Kisa kisa basarak ¢alistirin. Haznenin kenarlarina gida parcalar yapistigi takdirde
(jambon, sogan, vb.) bunlari bir spatula ile kenarlardan diisiirerek hazne

igine yaydirin ve 2 veya 3 kez hafifce basarak galistirin.

TARIFLER

Ug agizli bigakla (modele gére) ball1 kayis1 marmeladi yapma

300 g yas kayisi (bu tarif kuru kayisiyla yapilamaz)

70 g krem bal

Kayisilar kaba koyun, krem bali iizerine d6kiin ve en fazla 6 saniye boyunca karistirin.

TEMIZLEME (sek. 10 vE 11)
SAKLAMA (sEk. 12)
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