AUTOMATIC PROGRAMS / AUTOMATICKE PROGRAMY /
ABTOMATUYECKWE NPOTPAMMbI / AUTOMATYCZNE PROGRAMY

COOKING LEVEL INDICATOR
UKAZATEL UROVNE VARENI
WHANKATOP CTENEHU N
WSKAZNI WYSMAZENIA

@ ____ G ____ G ____Gib G
o| O )

PREHEATING RARE MEDIUM RARE MEDIUM MEDIUM WELL WELL DONE
PREDEHRIVA-POCKEJTE  KRVAVE MENE KRVAVE ~ STREDNEPROPECENE ~ PROPECENE DOBRE PROPECENE
NMPEABAPUTENbHbIN ~ CKPOBbBIO C1ABO CPE/IHAA CTENEHb MouTH XOPOLLO
HATPEB MPOXAPEHHOE TIPOXXAPKM MPOXAPEHHOE MPOXXAPEHHOE
o PREHEATING / PREDEHRATI / IPE[BAPUTENbHDbI HATPEB e START OF COOKING / ZAHAJENI VARENI
WSTEPNE NAGRZEWANIE HAYAI0 NPUTOTOBINEHA/ ROZPOCZECIE OPIEKANIA
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Flashing indicator: preheating Fixed indicator: ready to cook

Blikajici kontrolni svétlo: predehrati Pevné kontrolni svétlo: pfipraveno k peceni
Muratowyuii MIHAVKaTOP: NPeABApUTENbHbIi Harpes  Hemuralowyuii MIHAUKATOP: FOTOB K NPUTOTOBAEHII0
Lampka miga: wstepne nagrzewanie Lampka $wieci: gotowos¢ do opiekania

e COOKING / IPUFOTOBNEHME B0
GOTOWANIE / GATIRE GRILLOWANIE
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READY /DOKONCENO  READY / DOKONCENO READY / DOKONCENO READY / DOKONCENO READY / DOKONCENO

[OTOBO/GOTOWE  FOTOBO/GOTOWE FOTOBO / GOTOWE FOTOBO / GOTOWE TOTOBO / GOTOWE
T MEDIUM RARE MEDIUM MEDIUM WELL T
KRVAVE MENE KRVAVE [l STREDNE PROPECENE PROPECENE DOBRE PROPECENE
CIIABO CPEQHSS CTEMEHD Moyt
CRKICEERD NPOMAPEHHOE POMAPKU POKAPEHHOE J| XOPOLLIO MPOKAPEHHOE

G END OF COOKING, FOOD KEPT WARM / KONEC VARENI, UCHOVAVANI V TEPLE / KOHEL| NPUTOTOB/EHHNA MUALLY,
MOAAEPXAHUE B/HOMA B TOPAYEM COCTOAHMM / KONIEC GRILLOWANIA, PODTRZYMANIE CIEPLA
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30" /30 Min. / 30 muHyT. / 30 Min.
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6 SPECIFIC AUTOMATIC PROGRAMS

6 SPECIALNICH AUTOMATICKYCH PROGRAMU

6 CNMEUMANBbHBIX ABTOMATUYECKUX MPOrPAMM

6 DEDYKOWANYCH PROGRAMOW AUTOMATYCZNYCH

Burger Poultry Sandwich Sausage Red meat Fish Frozen food
Hamburger Dribéz Sendvi¢  Klobasa Cervenémaso Ryba Mrazené potraviny

Byprep Mrunya CenpgBuy Cocuckm KpacHoemsaco Pbi6a 3amopoikeHHble NPOAYKTbI
Hamburger Dréb  kanapki/panini Kielbaski Czerwonemigso Ryba Tryb rozmrazania

wieprzowina

MANUAL MODE WITH ADJUSTABLE TEMPERATURE
MANUALNIi PROGRAM S NASTAVITELNOU TEPLOTOU
PYYHOW PEXXUM C YCTAHOBKOW TEMIMEPATYPbI
TRYB MANUALNY Z REGULACJA TEMPERATURY

Temperature 270°C
control 2400 ¢

200°C
160° C
120°C

Manual
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INNOVATION

well done
dobfie propecené
Well done XOpOoLWo NpoXapeHHoe
Medium well
Medium
DAGEHII medium well
propecené
MouTn npoxapeHHoe
THICKNESS COOKING LEVEL
MEASUREMENT INDICATOR
MEREN] TLOUSTKY INDIKATOR STUPNE PROPECENT di
medium
ATUMK TOMLUMHBI KYCKA VHAVKATOP CTEMEHN I e
g - " MPOXAPKU stfedné propecené ( )]
POMIAR GRUBOSCI MIESA - cTeneHb
WSKAZNIK POZIOMU pen P p

GRILLOWANIA

medium rare

méné krvavé C)

cna6o npokapeHHoe

rare

krvavé D

C KpOBbIO

Quick Start Guide
Prvodce uvedenim do provozu

KpaTtkaa MHCTpyKuMA No aKCnayaTauun
Szybki przewodnik
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@ @ % : USING MANUAL MODE / JAK POUZIVAT RUCNI

AUTOMATIC PROGRAMS / JAK POUZIVAT AUTOMATICKE PROGRAMY/ KAK N0J1Ib30BATb(A PROGRAM / KAK 110/1b30BATb(Al PYYHOM
ABTOMATUYECKMMU NPOTPAMMAMM / JAK KORZYSTAC Z AUTOMATYﬁZNYCH PROGRAMOW MPOrPAMMOW / JAK UZYWAC PROGRAMU RECZNEGO

. WAITUNTIL THE FOOD IS COOKED TO YOUR DESIRED COOKING LEVEL / POCKEJTE, NEZ SEJIDLO UVARINA SELECT THE MANUAL MODE / VYBER MANUALNIHO NASTAVENI /
SELECT AN AUTOMATIC PROGRAM / VOLBA NASTAVENI PRIPRAVY VAMIPOZADOVANOU UROVEN VARENI / IOBOMVTE, NOKA HE BYJIET BOCTUTHYT ENAEMBI/ YPOBEHb BLIBEPUTE PYYHO! PEXVIM / WYBRAC TRYB RECZNY
BbIBEPUTE PEXWM NMPUrOTOBJIEHA / WYBIERZ PROGRAM FOTOBHOCTY / WYJML DANIE KIEDY OSIAGNIE STOPIEN WYSMAZENIA ZGODNIE Z TWOIMI PREFERENCJAMI
/—H 9 Ready To Eat / Pfipraveno K Jidlu Close / Zavirani
TotoBo K Ynotpe6netuio Onycrure Kpbiwky
RARE / KRVAVE / C KPOBbIO Odpowiedni stopieri wysmazenia Opus¢ pokrywe
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( < 9)) .......... > SN & 1 J (/777
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Mrazené potraviny \ 4 MEDIUM / STREDNE PROPECENE / CPEAHAA CTENEHb IPOXAPKI A
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6 speaﬁc automatic programs / 6 specialnich automatickych programu
6 cneynanbHbIX aBTOMaTu4yeckux nporpamm / 6 dedykowanych . Se— e I R Y S R Y
rogramow automatycznych
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PREHEATING / PREDEHRIVA-POCKEJTE / TPEABAPUTE/bHbIM HATPEB / WSTEPNE NAGRZEWANIE @ ----------

THINGS TONOTE BEFORE COOKING / PRED VARENIMJE TREBA ZOHLEDNIT NASLEDUNIC /HA YTO OBPATUTb BHIUMAHYIE NEPE[ HAYATIOM TOTOBKY / WAZNEINFORMACJE PRZED ROZPOCZECIEM OPIEKANIA g v WELL DONE / DOBRE PROPECENE / XOPOLLO MPOMAPEHHOE L )

PREHEATING / PREDEHRIVA-POCKEJTE / MPEABAPUTE/IbHbI HATPEB / WSTEPNE NAGRZEWANIE
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Pockejte po dohuzhruba 4-7 min IF YOU WANT TO START A 2ND BATCH / POKUD CHCETE VARIT DRUHOU -

MopoxaunTe okono 4-7 MUHYT Waitapprox4-7 min

CGdczekn] okolo 4-7 minut VARKU / ECJIU Bbl XOTUTE HAYATb FOTOBUTb BTOPYIO MOPLUIO / Pogkejte po dobu zhruba 4-7 min

Mopoxpavire okono 4-7 MuHyT
DON'T ADD FOOD Flashing indicator: wait Fixed indicator with melody: ready to cook DRUGA PARTIA Odczekajokoto4-7 minut
NEPRIDAVEJTE POTRAVINY Blikajici kontrolni svétlo: pockejte Pevné kontrolni svétlo s melodii: . DONT ADD FOOD Flashing indicator: wait Fixed indicator with melody: ready to cook
HE JJOGABNATS VALY MuraloLyii MHANKATOP: NOAOKANTE piipraveno k peceni MAKE SURE THAT THE APPLIANCE IS CLOSED AND THAT THERE IS NO FOOD BETW_EEN THE~ PLATES. S_ELEC:I' ANO'I:HEI!'COPKING PROGRAM, EVE'I\! [F IT§ NEPRIDAVEJTE POTRAVINY Blikajici kontgrolnl' ST R Pevné kontrolni svétlgs melzdil':
NIEWKLADAJ ZYWNOSCI Lampka miga: czekaj Hemnralowuii WHBUKATOp U 2ByKOBOH cHrHan: THE SAME ONE AS LAST TIME (FOLLOW THE INSTRUCTIONS IN'SECTION 1) / UJISTETE SE, ZE JE SPOTREBIC UZAVRENY A ZE MEZI DESKAMI NENi ZADNE HE JOBABTIATb ALY Mitratouni MHaWKaTOp: MoROAATE pfipravens k peéent
rOTOB K NPUroTOBAEHUIO JIDLO. ZVOLTE JINY PROGRAM VARENI, A TO | V PRIPADE, ZE SE JEDNA O TEN NAPOSLEDY ZVOLENY (POSTUPUJTE PODLE POKYNU DLE CASTI 1) /

NIE WKEADA) ZYWNOSCI Lampka miga: czeka Hemurarowuit VHAMKATOP 1 3BYKOBOI CUrHaN:

Lampka ze Swiattem ciaglym i melodyjka: gotowos¢ do opiekania YBEJVTECD, YTO YCTPOWCTBO BbIK/IOMEHO U MEXAY MNACTUHAMU HET Efibl, BbIBEPUTE NMPOTPAMMY MPUTOTOB/EHWA 3AHOBO, AXKE EC/U

FOTOB K npwro-rosneumo
OHA COBMAZIAET C MPEAbIAYLLEN (CNEAYWTE MHCTPYKLIMW B PA3LENE 1) / UPEWNL) SIE, ZE URZADZENIE JEST ZAMKNIETE, A MIEDZY PLYTAMI NIE Lampka ze $wiattem ciagtym i melodyjka: gotowosc do opiekania
o ZNAJDUJE SIE ZADNA ZYWNOSC. WYBIERZ INNY
N 2/ PROGRAM OPIEKANIA, NAWET JESLI TO TEN SAM
COOKING / PECENI / l'lPI/Il'OTOBJ'IEHVIE BHIOHIGRILLOWANIE PROGRAM JAK POPRZEDNIO (POSTEPUJ ZGODNIE Z

COOKING / PECENi / MPUrOTOBJIEHUE BJ110J] / GOTOWANIE

(/)77 (/)77 INSTRUKCJAMI W PUNKCIE 1)
n WAIT UNTIL THE OPTIGRILL TEMPERATURE GOES BACK UP / POCKEJTE, NEZ SE TEPLOTA ZARIZENI OPTIGRILL VRATI ZPET

@ Monitor cooking progress until desired result
NOJOMXAUTE, MOKA OPTIGRILL CHOBA PA3OTPEETCA / POCZEKAJ AZ TEMPERATURA URZADZENIA OPTIGRILL PONOWNIE WZROSNIE

Sleduijte proces vareni do dosazeni pozadovaného vysledku
OTCnexvIBaiTe NIPOLIECC MPUTOTOBAEHIA 0 AOCTIKEHIS HENaEMOro pesybTata

e oo Kontroluj proces opiekania do uzyskania pozadanego efektu
) adani i irani Open / Otevirani Readytoeat/Pripravené ke konzumaci
Wait approx 47 min 4 ) Place food, close / Vkladani Potravin, Zavirani / onoxute _
Pockejte po dobu zhruba 4-7 min MpoaykTbi, Onyctute Kpbiwky / Wiozy¢ produkty, Opusé °TKP03|TE Kpbiwky [oT0B0 KynioTpeGnenuio/ Gotowe o spozycia

MopoxanTte 0Kono 4-7 MUHYT
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Open / Otevirani Place Food / Vkladani Potravin Close / Zavirani Cooking Starts / Zacatek Pripravy Odczekaj okoto 4-7 minut ADJUST THE COOKING TEMPERATURE If?;sctg?t‘g?% %'L“"?S otl':?] gféoléigglﬁ@;gzﬂt#{g}éﬁ??ﬂtkhée r;s]nytul rrrrl‘céfri‘e gl‘#inrlgr ;Qﬁingé&;‘re (r]r:
Oerowre Kpbiwky Monoxute MpoaykTbl / Wz Produkty Onycrute Kpblwky Hauano Mpurorosnexus = : NASTAVTE TEPLOTU et Nabo. s YoRatkl Doveho. cykIn vaTant 7 Bri ratore MOsKere HaMeTD ~ammens
Otworz Opusc Rozpoczgcie Opiekania CONTINVEFREM STER 33/|EOKRACKUTEKROKENC:3 TR AVITE HAHAB CIATANES LAKONTINUUJ QD KROKYS OTPErY/IMPYWTE TEMMEPATYPY NPUrOTOBJNEHIA :IPMFC;TOBHEHVIFIZB pex(LleMEprqu)l,'ouy;paBr:eHVn;l :ay;o':pzmzl nvglnv,:/‘rok':'gL;eTH'l\/lA:, 'Falzipg

Hauane HOBOro LuKna npurotosneHna / Temperature opiekania mozna réwniez regulowac,
korzystajqc z trybu recznego w czasie opiekania lub po rozpoczeciu nowego cyklu opiekania

WYREGULUJ TEMPERATURE OPIEKANIA
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