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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
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Speed selector

Release handle for mixer head

Mixer head

Cover for blender outlet (blender supplied depending on model)
Coupling for accessories (dough hook, mixer and whisk)
Removable cover for meat mincer outlet

Release button for meat mincer cover (meat mincer supplied
depending on model)

Bowl

Lid for bowl

Dough hook (for yeast dough)

Mixer (for shortcrust pastry, cake mixture, mashed potatoes,
cake frostings and icings, etc)

Whisk (for whipping e.g. egg, whipped cream, pancakes, creme
patissiere, soufflé)

e Please read the “Safety guidelines” booklet and
instructions carefully before initial use.

¢ CAUTION: In order to avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal cut-out,
this appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or
connected to a circuit that is regularly switched
on and off by the utility.

e The user manual states that only use one
attachment at a time.

e The appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.



BEFORE FIRST USE

Clean bowl and accessories in hot water and a little washing up liquid
before use. Rinse well and dry thoroughly.

ASSEMBLING

Place the kitchen machine on a flat, stable, heat-resistant surface
away from sources of heat or water splashes. When fitting the bowl
and accessories, set the speed selector at “0” and make sure the
kitchen machine is unplugged from the power socket. Press the release
handle (a2) and place the mixer head in vertical position. Position the
bowl in the bowl bracket on the kitchen machine. Turn the bowl clockwise
until it is firmly attached to the bowl bracket.

Next, fit the selected accessory (mixer, dough hook or whisk) on the
coupling (a6), push the accessory upwards and turn it anti-clockwise to
secure it it into its housing.

Add ingredients. Take care not to overfill the
machine. Press the release handle to lower the mixer
head — keep your hand on the mixer head when
lowering it into the bowl and connect the plug to a
power socket. Fit the lid by pressing it onto the mixer
head in such a way that the opening is positioned as
shown on the diagram opposite.

Switch on the kitchen machine by turning the speed selector to the
required speed between Min - Max. See instructions below for which
speed to select. Always be sure to have ingredients in the bowl before
switching on the kitchen machine. Follow recipe instructions.




DISMANTLING

When you are finished with using your appliance, set the speed switch
to 0 and disconnect the plug from the power socket. Remove the lid from
the bowl. Press the release button and place the mixer head in a vertical
position and remove the accessory. Remove the bowl from the bracket by
turning the bowl anti-clockwise.

Clean the parts as described in the section “Cleaning and maintenance”.

OVERHEATING

To ensure the long life of your appliance, the kitchen machine is fitted
with an overheat safety device which will activate if the motor gets
overheated. If the overheat device operates, switch off the appliance and
disconnect the plug from the power socket and wait about 20 minutes
before switching on the appliance again.

SPEED SELECTION

Connect the plug to a power socket and switch on. We recommend
starting at the lowest speed and then increase the speed alittle at a time.
Put the lid on the bowl in order to avoid splashes. See the table below as
a guide to the speed settings.



USING THE ACCESSORIES

The guide below offers suggestions for speed settings, maximum
processing time and the maximum quantity of ingredients. Start at speed
level Min and then increase the speed in accordance with the recipe.

Max | Max Quantity
Recipe Accessory | Speed . (* total weight of
Time ingredients)
Light cake mixture
(packet mixtures Mixer Minto 4 | 6 min 29 kg*
and homemade)
Shortcrust pastry Mixer Tto2 | 3min 1.4 kg*
Egg whites 2 min
(for meringues etc.) Whisk Max 12 eggs
30 sec
(see note page 24)
Whipped cream Whisk 20 hin | 600ml
(see note below) Max
1,4 kg bread
White bread Dough hook | Minto1 | 8 min flour +
700 ml water
Brioche Dough hook | Minto 3 | 14 min 3 kg*

NOTE: The kitchen machine can whip a minimum of 2 large egg whites /
250 ml of cream. Whipping is more efficient when the whisk is completely
submerged in the liquid. A hand mixer is recommended for smaller
amounts.

First, put all liquid ingredients in the bowl and then add the dry
ingredients. Always stay near the kitchen machine during use. If the lid
is not fitted when whipping etc,, start at low speed until the ingredients
are well mixed. This will reduce the risk of the contents splashing from the
bowl. Always add ingredients as close to the sides of the bowl as possible
and not directly onto the rotating tool.




Mixtures containing large amounts of liquid must be processed at low
speed to avoid splashing. Increase speed when the mixture has thickened.
Switch off the kitchen machine regularly to scrape down the sides using
a rubber spatula.

If by mistake something gets stuck in the tool, or the motor stops, turn
off the appliance using the speed selector and remove the plug from
the power socket. Solve the problem or reduce the amount of food in
the bowl. Allow the motor to cool off for 5 minutes before the kitchen
machine is switched on again.

Use the whisk for whipping egg whites, cream, and mayonnaise. Never
use the whisk for thick mixtures such as dough and mashed potatoes.

ADJUSTMENT OF THE WHISK, DOUGH HOOK AND MIXER

The distance from the accessory to the bottom of the bowl is prefixed
from the factory. If desired this distance can be adjusted:

1. Turn off the kitchen machine and unplug it.

2. Raise the mixer head and insert the accessory.

3. Hold the accessory with one hand while loosening
the nut by means of an adjustable spanner or
wrench.

4. Lower the mixer head and adjust the height by
turning the shaft. Ideally the accessory should
just barely touch the bottom of the bowl.

5. Raise the mixer head, hold the accessory and tighten the nut.

PIZZA DOUGH

Ingredients (makes enough dough for 2 pizza crusts):
© 330 g flour

e 3 gsalt

¢ 3 g baker’s yeast

e 2 g sugar

¢ 235 g lukewarm water (43°C)

e3glard




Add all ingredients to a bowl. Mix for 7 min using the kneader, from Speed
6 to maximum speed.

Let stand for 1 hour and then refrigerate until use.

Maximum quantity: 7 times the basic recipe.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug before cleaning.

The bowl and the accessories are dishwasher safe. The motor unit must
never be immersed into water or other liquids. Wipe the motor unit and
the mixer head with a damp cloth. Avoid using scouring powder or other
abrasive cleaners which may scratch or dull the surface. Wipe all parts
thoroughly dry before storing the kitchen machine.

IMPORTANT: NEVER IMMERSE THE MOTOR UNIT IN ANY KIND OF
LIQUID!

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

—Please refer to the chapters «before first use» and « overheating ».
—Your appliance still does not work? Contact an authorised service
centre (see the list in the service booklet).

ACCESSORIES

—Mixer

—Dough hook

—Whisk

Caution: you can purchase an accessory only when you present your
instruction leaflet or your appliance. Please keep safe for future
reference.



BETANI NPUNALRY
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MNepemuKay WBMAKOCTI

PyukKa i3 KHONKOIO CryCcKy roniBku mikcepa

loniBka mikcepa

KpuLKa 3 NpUCTpoEM ana KpinneHHA 6neHaepa

MpucTpin anAa KpinneHHs getanen (He nokasaHwuin) a8.1 3HiMHa
KpULLKA 3 NPUCTPOEM ANA KpinsieHHA noapibHoBava m'sica a8.2
KHonka cnycky ans Kpuwwku i nogpibHioBava m'sica

Yawa

Kpuwka vawi

laKk anAa 3amilwyBaHHA TicTa (4PiPKAKOBOrO)

Mikcep (ana nicouHoro TicTa, 6iCKBITHOrO TicTa, KapTOMIAHOrO
niope, HAYMHOK ANA TOPTIB, rNasypi Ta iH.)

BiHuMK (ans 36MBaHHA fA€EUb, BepLUKIB, PigKoro TicTa AnA
MJIVIHLB, IMCTKOBOTO TiCTa, Cydre)

- MNepennepLuMBUKOPUCTAHHAM NPUNAaAY YBaXXHO

O3HanoMmTeca 3 iHCTPYKLUI€E 3 BUKOPUCTaHHA Ta
TexHiKow 6e3neku.

YBATA: o6 yHuKHYTM Hebe3nekn BHaCNigoK
HeHaBMWCHOrO NepeHanagXeHHA TepMOBUMMKaYa,
uen npunag 3abOPOHAETbCA MigKMYaTM yepes
30BHILWHIA  nepemuKay, Hanpuknag, Tanmep,
abo nigkniouyaT MOro [o  enekTpoMepexi,
AIka perynapHO BMMUKAETbCA Ta BUMMUKAETbCA
KOMYHanbHOI0 Cy>6010.

B uin iHCTpyKUiT 3 ekcnnyaTauil YiTKO BKa3aHo,
WO OA4HOYACHO BUKOPWCTOBYETbCA TiNIbKN OfHe
npunagas.

« MMpynag Mae  3a3emMneHHA  TiNbku  gnA
byHKUiOHaNbHMX Linen.



MNEPEA NEPWAM BUKOPUCTAHHAM

MpomuniiTe yYawy M Hacagky rapAavyold BOAOK 3 HEBENMKOW KinbKiCTio
M'AIKOro MrYoro 3acoby. lobpe ononocHiTb i IPOTPITh AoCyXa.

3BUPAHHA

BcTaHOBITb KyXOHHUI KOMOGaiH Ha piBHY CTiliKy noBepxHto. MoBepHiTb
nepemukay WBUAKOCTI B MONOXEHHA “0” i, meplu HiXK 3aKpinnoBaTh yally
1 HacagKu, NepeKoHamTecs, Wo npunag He NigKIyYeHUn 10 MepeKeBoi
po3eTKn. HaTUCHITb KHOMKY CMycKy Ha pyuli i BCTAHOBiTb TOMiBKY
MiKcepa y BepTrKa/ibHOMY NOJIOXeHHI. PO3MICTiTb Yallly Ha cneviasibHOMY
KPOHLUTEWHI KyXOHHOro KombaiHa. MoBepHiTb Yally 3a roAVHHUKOBOI
CTPINKOI0 A0 HaAiNHOT dikcauii Ha KPOHLUTENHI.
MoTim BCcTaBTe HeObOXigHY HacagKy (Mikcep, rak ans
NPUCTPIN ANA KpiNaeHHA AeTanei, NPUTUCHITb feTan
Ti NPOTY rOAVHHUKOBOT CTPINKM [0 HaAiNHOT dikcauil.
[LopaiiTe iHrpegieHTU. He nepenoBHonTe KOMOaMH.
HaTucHITb KHOMKY CrnycKy Ha pyuyui, Wwob onyctnTn
roniBky Mmikcepa B uvawy. Onyckawouu, NpUTPUMyITe TFONiBKy Mikcepa
PYKOI0 i BCTaBTe BUJIKY B PO3eTKY. BCTaHOBITb KPULLKY, MPUTUCHYBLUW 1T O
roniBKu1 Mikcepa Tak, o6 BXigHU OTBip 6yB pO3TallOBaHWI, AK MOKa3aHo
Ha ManioHKy HuXK4e.

BBiIMKHIiTb KOM6aliH, BCTAHOBMBLUW MepemMrKay WBUAKOCTI Ha NoTpibHe
3HaueHHsn Big MiH o Makc. IHCTpyKUii wono Bubopy WBUAKOCTI AUB. Ha
HaCTYMHIN CTOPiHLUi. He BMMKalTe KyXOHHMI KOMOaWiH, AKLO BU e He
3aBaHTaXXWSW iHrpedieHTn Ao yali. loTpumyiTecsa iHCTPYKLi peLenTy.

PO3BUPAHHA

lNo 3aBepLuUeHHi 3MillyBaHHA/NPUIrOTYBaHHA TiCTa, BCTAHOBITb NepemMmKay
WBMAKOCTI Ha 0 i BUTAMHITb BUAKY 3 PO3ETKWU. 3HIMITb KPUWLLKY 3 Yali.
HaTWCHITb KHOMKY CNyCKy i, PO3MICTMBLUM FrONiBKY MiKcepa BepPTUKabHO,
3HIMITb HacagKu. 3HiMiTb Yally 3 KpPOHLUTENHA, NMOBEPHYBLWM ii NPOTK
rOQVNHHUKOBOI CTPINKMW.

OuncTiTb AeTani, sk onrMcaHo B po3aini “OuniueHHs 11 36epiraHHA".




MEPErPIBAHHA

KyxoHHUI Komb6aliH obnagHaHWi TepMOCTaToOM, KU BMUKaETbcA npu H8J¢
nepeBaHTaXeHHi [BWryHa, WO rapaHTye TPUBaNUA TepMiH CIyXom
npwnagy. lNpwv cnpauboByBaHHi TepMoCTaTa BUMKHITb Npunag, BUTATHITb

BUJIKY 3 PO3eTKU 1 3aueKkante 65n13bko 20 XBWIUH MepLl HiX 3HOBY
BMUKaTL Nnpunag.

HAJNTAWLTYBAHHA WUBUAKOCTI

BcTaBTe BUNKY B MepeskeBY PO3eTKy 11 BBIMKHITb Mpunaf. PekomeHayeTbcA
noumHat pPoboTy Ha HU3bKIN LWBUAKOCTI, a MOTIM MOCTYnoBo i
36inbLyBaTW. 3aKpUIATE YaLlly KPULLKOL, o6 3anobirt po3bprsKyBaHHI0.
PekomeH[0BaHi HanawTyBaHHA WBUAKOCTI AWB. y TabnULi HUXKYe.

BUKOPUCTAHHA HACAAOK AJ1A 3MILLYBAHHA

Y Tabnuui HUXKYe HAaBOAATbCA peKoMeHAauil WoAo BMOOpPY LWBMAKOCTI.
Po3nouunHaiiTe 3 MiHiManbHOI WBMAKOCTI, MOCTYMNOBO 36inbluyoun ii fo
nepen6ayeHOro peLenTom 3HaueHHs.

. Makc. Makc.
PeuenT Hacapka | LUBupkictb . .
yac KinbKicTb
Tome (rOTOB.I cymit Mikcep MiH > 4 6 XB. 2,9 Kkr
1 JOMALLHE TiCTO)
MicouHe TicTo Mikcep 1>2 3 xB. 1,4 kr
AedHi Ginky . BiHunk Makc 2,5 xB. 12 Aeub
(nns 6e3e Ta iH.)
36uTi BEpLUKM BiHunk 5> Makc 4 xB. 600 mn
lak gna 1.4 kr
Xni6 <A MiH > 1 8xB. | 6opoluHa +
TicTa
700 r BOAN
3006Hi 6ynouku Far.(,qnﬂ Min >3 14 xB. 3kr
TicTa




CnoyaTKy MoOKnagitb yci pigki iHrpedieHTM B vally, a MoTiM JopanTte
cyxi iHrpegieHTun. lig Yac BMKOPUCTaHHA 3aBXAM 3HaxXoAbTecA nopafq
3 KYXOHHUM KoMmbaiHOM. AKLWO B MpoLeci, Hanpuknag, 36uBaHHA He
BCTAHOBJMIEHa KpMLLUKa, 3amnyckante Mikcep Ha Manii WBMAKOCTI AO0TH,
[OKWN He yTBOPUTbCA OAHOpPiAHa cymiw. Lle no3BOANTb 3HU3UTU pU3MK
po36pM3KyBaHHA BMICTY Yalli. Hamarantecsa 3aBaHTa)yBaTu iHFpefieHTH
AKOMoOra 6nukue 1O CTIHOK Yalli, a He 6e3nocepefHbO Ha HacafKy, Lo
06epTaETbCA.

CyMmiwi 3 BENMKMM BMICTOM PiAUHM HeobXigHO 06pobnATn Ha Manin
LWBMAKOCTI, W06 YHUKHYTN po36pu3KyBaHHA. Mo Mipi 3arycTiHHA cymiLui
MO>Ha 36inbLyBaTV WBUAKICTb.

PerynapHo BMMumKariTe KombaliH, Wob YNCTUTY CTIHKM Yalli 3a OMOMOroio
ryMOBOI MiLLIANKK.

AKWO B Hacagky, Wwo obepTaeTbCA, BMMNAAKOBO MOTPAMIAE CTOPOHHIN
npeamet, abo B pasi 3ynUHKWM ABUTYHa, BiAKMOYITE Npunaj i BUTATHITb
BUJIKY 3 MEpEeXeBoi po3eTKu. YcyHbTe npobnemy abo 3mMeHLWiTb KinbKicTb
NpoayKTis B YaLi. [lante ABUIryHY OXONOHYTN BNPOAOBK 5 XBUAVH NepLu
Hi>X 3HOBY BMUKaTV KyXOHHWI KOMOalH.

[lnA 36rBaHHA AELb, BEPLLKIB | TOMY NOAIOHUX NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYNTE
BiHUMK. BiHUMK He migxoAanTb ANA rycTuX CyMmillen, Takux AK TiCTO 1
KapTonsHe niope.

Y KyXOHHOMY KOMbaiHi MOXHa 36mBaTV GinKy MiHIMyM 3 2 BeNUKKX
Aelb/He MeHLwe 250 MmN BepLUKiB. HanKpalwmin pe3ynbtaT ga€e 36uBaHHs,
KONMM BiHYUMK MOBHICTIO 3aHypeHun B piguHy. [na ApibHMx o6’emis
BVIKOPUCTOBYWTE PYYHUIN MiKCep.



PEFY/IIOBAHHA BIHYUKA, TAKY AN1A TICTA TA NNIACKOI

3BUBAJIKUA

BigcTaHb Bif Kpato Hacagky 4O fHa Yalli BCTAaHOBNEHA Ha BUPOOHULTBI.
3a HeoOXigHICTIO Lt BiACTaHb MOXKHA 3MIHUTU:

1. BUMKHIiTb KyXOHHWIA KOMOAIH | BUTATHITb BUNKY
3 pO3eTKu.

2. HaxuniTb roniBky mMikcepa 1 BCTaBTe HacagKy.

3. YTpumyloun HacafiKy OfHi€lo pykoto, nocnabre
raiky 3a JOnoMOroto ralikoBoro KJioua.

4. OnycTiTb roniBKy Mikcepa W Bigperyniomnte
BUCOTY, MpoBepTaloun Bas. 3a ifeanbHUX yMOB
Kpaii Hacafikn MOBMHEH fMLLe 351erka TopkaTmca
OHa yalui.

5. HaxuniTb roniBky mikcepa 1, yTpumyoun HacafKy, 3aTArHITb ranky.

TICTO ANA NILU

Cknap (BocTaTHbO ANA ABOX OCHOB A4NA niun):

» bopowHo -330r

« Cinb-3r1

« [MekapcbKi gpixkaxi-3 1

» Lykop-2r1

- TennaBopa (43°C)-235r

 KyniHapHu xup - 3 1

Moknagite BCi MpoayKTn B 4awy. Bumiwyite npotArom 7 XBWAUH 3a
[OMOMOrOH0 TICTOMILLANKK 3i LWUBMAKICTIO Bif 6 O MaKCUMAsbHOI.

[anTte BigcToATNCA NPOTArom 1 rognHM, a NoTiM NOKNAAITb B XONOAUIbHUK
[10 BUKOPUCTaHHS.

MakcrmanbHa KinbKicTb: 7 pa3iB A OCHOBHOTO peLenTa.




OYULLEHHA 1 3BEPITAHHA3BUBAJNIKU

3aBXau BUTATYNTE BUIKY 3 PO3ETKM Nepes OUMLLEHHAM.

Yawly 1 HacagKu MOXHa MUTK B NOCYAOMUIMHIN MalLWHi. B »kogHomy pasi
He 3aHyploliTe 610K eneKTpoABUryHa y Body abo iHwy piguHy. NMpoTpitb
610K enekTpoaBUryHa i TroniBKy Mikcepa BOJIOrol0 raHuipkoto. He
KOPUCTYUTECA YMCTAYMM MOPOLIKOM abo iHWUM abpa3viBHMM 3acobom,
AKUIA MOXKe 3aNvLUUTU NOAPAMNMHN Ha NOBepPXHi abo 3incyBaTy rnsaHeub.
PeTenbHo pocyxa MpoTpiTh yci AeTani nepw HiX CTaBUTW KOM6GaiH Ha
36epiraHHs.

BAXKJIMBO: B XOAHOMY BUMALKY HE 3AHYPIOUTE AETANI
ABUTYHA B PIANHY!

L0 POBUTM, AKLLO NPUNAJ HE NMPALIIOE

—[une. po3ginn “NMepeg nepwmm BrukopuctaHHam” i “lNeperpisaHHA".
—MNpunag Bce ogHO He npauloe? 3BepHITbCA OO aBTOPU30BAHOrO
CepBiCHOrO LeHTPY (AVB. Nepenik B iHCTPYKL;i).

ACCESSORIES

—Mikcep

—lak gnaricta

—BiHunk

YBara! [na npug6aHHa 6yab-AKOi 3 HacaAOK HeoGXigHO MaTu npu
co6i iHcTpyKLilo Ao npunaay abo cam npunag,. 36epexiTb iHCTPYKL o
ANA NoAanbLlUOro BUKOPUCTAHHA.



ONMUCAHUE HA YPEJA

al CeneKkTop Ha CKOpPOCTTa

a2 [pbXKKa 3a 0cBOOOXKAaBaHe Ha rnaBaTta Ha MUKcepa

a3 [maBa Ha MmuKcepa

a5 Kanaue Ha oTBOpa 3a 6neHAepa (HanM4yHOCTTa Ha GneHpaep e B
3aBUCUMOCT OT Mofena)

a6 KynnyHr 3a akcecoapu (MpucTaBKa 3a TeCTo, MUKCep U 6 bpKasika)

as8.1 MNopBuKeH Kanak Ha OTBOpPa 3a MecoMeslayka

a8.2 ByToH 3a ocBoboXdaBaHe Ha Kanaka 3a Mecomenaukata
(HanMYHOCTTa Ha MecomMesiauka e B 3aBMCMMOCT OT MoJena)

b1 Kyna

b2 Kanak Ha kynaTa

c1 MpurcTaBKa 3a TecTo (3a TecTo C Mas)

c2 Mukcep (3a nmai, Tecto 3a TopTa, KapTodpeHo niope, rnasypa u
yKpaca 3a TopTa 1 ap.)

c3 BbpKaska (3a pa3buBaHe, Hanp. Ha ALA, CMETaHa, NaNavYnNHKK,

cnagKapcku Kpem, cydne)

- MpegnpaboTacypena,mona,npoyetetebpoluypaTa
,Hacoku 3a 6e3onacHOCT” 1 yKasaHuATa.

« BHUMAHUE: 3a pa ce u3berHe onacHoCT,
npegvsBMKaHa OT HEBOJSIHO Hy/nupaHe Ha
TOMNIMHHMA NpegnasuTen, ypeabT He TpAbGBa
fla Cce 3axpaHBa OT BbHLWHO MpPEeBKOYBALLO
YCTPOWCTBO, Hanpumep Tanmep, HUTO fda ce
CBbp3Ba KbM Bepura, KoATo peJOBHO Ce BK/0YBa
NN N3KJTIOYBA Ype3 NMOMOLLHM CpeacTBa.

« BpbKOBOACTBOTO HAa NOTPebUTENA € MOCOYEHO, Ye
TpAbBa fJa ce M3non3Ba Camo Mo efHa NpUCTaBKa
eHOBPEeMEeHHO.

« YpenbT e 3a3eMeH caMo C GyHKLMOHaNHa Len.



NMPEAN NbPBOHAYAIJIHA YIOTPEBA

Mpepn ynotpeba noumcteTe KynaTa ¥ akcecoapute C ropewia Boga u
MaJiko TeueH npenapart 3a usmuBaHe. V3nnakHete fobpe v noacyuere
BHUMATeSHO.

CrNOBABAHE

MocTaBeTe KyXHeHCKMA pobOT BbPXY paBHa, CTabusiHa, TepMOYCTONYMBa
NOBBPXHOCT, Aaney OT M3TOYHMLM Ha TOMAMHA UK NPbCKU BoAa. Mpun
NnocTaBAHe Ha KynaTa U NPUCTaBKUTE CENeKTOPbT Ha CKOPOCTTa TpAbBa
[a e Ha no3uuua ,0° yBepeTe ce, Ue KYXHEHCKUAT poboT e M3KIoYeH oT
eNeKTPUYeCcKnsa KOHTaKT. HaTucHeTe ApbxKKaTa 3a ocBoboxgaBaHe (a2)
N MOCTaBeTe r[flaBaTa Ha MMUKCEpPA BbBB BepTUKasHa Mo3uuuA.
Mo3numoHnpaiiTe KynaTa BbpXy ckobaTa 3a KymnaTta Ha KyXHEeHCKMA po6oT.
3aBbpTeTe KynmaTa MO YacOBHMKOBaTa CTpenka, AOKaTo ce ¢uKkcupa
cTabunHo Bbpxy ckobaTa Ha KynarTa.

Cnep ToBa nocTaBeTe U3bpaHMA akcecoap (MUKCep, MprCTaBKa 3a TeCcTo
unu 6bpKanka) Bbpxy KynnyHra (a6), HaTrcHeTe akcecoapa Harope 1 ro
3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPENKA,3a fa ro pukcupare.
[lobaBeTe npopykTuTe. He npenbnBante ypepa.
HaTncHeTe ppbkkata 3a ocBoGOXAaBaHe, 3a fa
cBanuWTe Hafosly rnaeaTa Ha MUKcepa — [pbXTe
pbKaTa CM BbpXY rflaBaTa Ha MMKCepa, AOKaTo
A CMbKBaTe KbM KymaTa, W MnocTaBeTe Ljencena
B KOHTaKTa. lNocTaBeTe Kamaka, KaTO ro MPUTUCHETe KbM FnaBaTa Ha
MUKCEPA, Taka Yye OTBOPDBT Aa € MO3MLMOHMPAH, KAaKTO € MOKa3aHOo Ha
CcxemaTta oTcpella.

BknioueTe KyxHeHCKUA pobOT, KaTo 3aBbPTUTE cenekTopa Ha CKOpOCTTa
Ha nogxopAaliata cKopocT mexgy Min - Max. BuxTte ykasaHuATa 3a
NoaxoAALLa CKOpOCT No-Aaony. BuHary noctaeanTe npoayKktute B KynaTa,
npean fa BKUMTE KyXHeHCKMA pobot. CneppaiTe ykasaHuATa OT
peuenTaTa.




PA3IJ1IOBABAHE

Cnepn Kato npuKloudTe C  ynotpebata Ha ypeda, 3aBbpTeTe
npeBKYBaTeNsa 3a ckopocT Ha 0 1 M3BageTe LWencena OT KOHTaKTa.
OTcTpaHeTe Kanaka Ha KynaTa. HatucHeTte 6yToHa 3a ocBoboXaaBaHe 1
nocTaBeTe rfaBaTta Ha MUKCepa BbB BEPTUKAIHO MOJIOXKeHWe, OTCTPaHeTe
npucTtaBkaTta. OTCTpaHeTe KynaTa oT ckobaTa, KaTo A 3aBbpTHTe B MOCOKA
obpaTHa Ha YaCOBHMKOBaTa CTpesKa.

Mounctete uyacTuTe, Kakto e onmcaHo B pasgen ,llounctBaHe n
nopgapbKKa“.

MPErPABAHE

3a f[a Cce rapaHTMpa MO-Ab/ibl eKCrnjoaTauMoHeH KMBOT Ha Ypeaa,
KYXHEHCKMAT poboT e obopyaBaH C YCTPOWCTBO MPOTMB MperpsBaHe,
KOETO Lie Ce aKTUBMPA, aKo ABUraTefiAT 3anodyHe ga nperpsga. Ako
YCTPOMCTBOTO MPOTMB MperpsABaHe paboTu, U3KoueTe ypeaa, n3sagete
LLencena oT eNeKTPUYECKNs KOHTAKT 1 134akante 20 MUHYTU, Npeau aa
BK/IOUMTE ypeaa OTHOBO.

MN3BOP HA CKOPOCT

MocTaBeTe Lencena B eNEKTPUYECKUS KOHTAKT M BKIOUeTe ypepa.
MpenopbuBame [a 3amoyHeTe C Hal-HWCKaTa CKOPOCT U cief ToBa
nocTeneHHo Ja yBenvyaBaTe CKOpOCTTa. [locTaBeTe Kanaka Bbpxy Kynara,
3a Aa npepoTBpaTMTe MosiBaTa Ha MpbCKW. M3nonssaiite Tabnuuata
No-f0/y KaTo OPUEHTUP 3a HAaCTPOBaHe Ha CKOPOCTTa.



M3MNOJI3BBAHE HA AKCECOAPUTE

YKazaHuATa Mo-JOJly CbAbPXKAT MNPefJIoKeHUss 3a HaCTPOMKMTE Ha
CKOPOCTTa, MAKCMMaNHOTO Bpeme 33 0bpaboTBaHe M MaKCMMANHOTO
KOMMYECTBO NPOAYKTW. 3anoyHeTe OT HUBO Ha ckopocT Min v cnep ToBa
yBenuyeTe CKOpPOCTTa cropef peLenTarta.

Makc.
Makc.
PeuenTta Axkcecoap | CkopocT Konn4yectso

Bpeme (* 0610 Terno Ha
CbCTABKUTE)

Jleka cmec 3a
TopTa (OT naket

Mwukcep Min-4 | 6 MuH 2,9 kr*
VN JOMALIHO
npuroTBeHa)
TecTto 3a nan Mwukcep 1-2 3 MUH 1,4 kr*
bentbum
(3a uenyBku 1 gp.) 2 MUH .
(B>. 6enexkaTa Ha Bbpkanka Max 30 cek 12 Anua
cTp. 24)
buTta cmeTaHa
(B, 6enexkaTa bbpkanka 5-Max | 4 MuH 600 mn
no-gony)

Noucraska 1,4 Kr 6pawHo

bsan xna6 P Min-1 | 8 MuH 3a xN1a6 +

3a TecTo

700 mn BOAA

Bpurow Mpucraska Min-3 14 3 kr*

3a Tecto MUH

BEJIEXKA: KyxHeHCKUAT poboT Moxe fia pa3bue 6entbLyTe Ha MUHMYM
2 ronemu Anua/250 mn cmeTtaHa. Pa3buBaHeTo e no-epuKacHo, Korato
6bpKasnKnTe Ca HaMmbIHO NOTOMNEHM B TEYHOCTTA. 3a MO-MasKu KonmnyecTsa
npenopbyBaMe pbyeH MUKcep.

[MbpBO, MocTaBeTe BCMYKM TEYHU CbCTaBKM B KymnaTta, a cnep ToBa
pJobaBeTe cyxute CbCTaBKuY. BuHarn 6baete 61130 A0 KyXHEHCKUA po6oT,
JoKaTo paboTu. AKO KamaKbT He e MoCTaBeH Mo Bpeme Ha pa3briBaHe u



Ip., 3aMOYHETE C NO-HUCKA CKOPOCT, JOKATO CbCTaBKUTe Ce CMecAT fobpe.
Mo TO31 HaumH e NPeaoTBPaTUTE pPasnpbCKBaHe Ha CbAbPXKaHUETO OT
KynaTa. BuHaru nocraBainTe CbCTaBKMTE MaKCMaaHO 651130 O CTpaHuTe
Ha KyrnaTa, a He AVPEKTHO BbPXY BbPTALLaTa Ce MpuUcTaBKa.

Cmecy, CbabpKallyy ronemMm Konmyectsa Bofa, Tpabsa fia ce obpaboTeat
Ha HWUCKa CKOPOCT 3a u3bsArBaHe Ha pasM/MCKBaHETO. YBenuuete
CKOPOCTTa CNIe CrbCTABAHE Ha CMeCTa.

M3KkntouBaiiTe NepuoauYHO KyXHEHCKMUA poboT 1 obupaiite cmecta OT
CTpaHWTe Ha KyraTa C ryMeHa LwnaTyna.

AKO HelLo 3acefjHe B pUCTaBKaTa Uiy BUraTenaT crpe, U3KnoJeTe ypeaa
C MOMOLLTa Ha CeNleKTOpa Ha CKOPOCTTa 1 M3BaJeTe Lierncena OT KOHTaKTa.
OTcTpaHeTe npobnema WAM HamaneTe KONMYeCTBOTO Ha NPOAYKTWTE B
KynaTa. OcTaBeTe ABuraTena Aa n3CTuHe 3a 5 MUHYTY, Npeau fa BKIounTe
KYXHEHCKIMA pobOT OTHOBO.

M3non3gante ObpKankaTta, 3a da pa3bueaTe 6enTbuUM, CMeTaHa U
MaioHe3a. Hukora He n3non3BaiTe GbpKankaTta 3a MibLTHU CMECU KaTo
TecTo 3a xN1A6 nnmn KaptodeHo ntope.

PErYJINPAHE HA BbPKAJIKATA, MPUCTABKATA 3A TECTO

N MUKCEPA

Pa3cTosHMETO OT aKkcecoapa [O AbHOTO Ha Kyrata € MpefBapuTesHoO
babpuruHo 3agageHo. Mo xenaHve ToBa Pa3CcTosiHME MOXKe [a Ce perynvpa:

1. W3knioyete KyxHeHcKMsi pobOT W u3BageTe
wencena.

2. BourHete rnaBata Ha MuKcepa M nocTaBeTe
aKcecoapa.

3. 3agpbXTe akcecoapa C eAHa pbka, KaTo B
CbLLOTO Bpeme pasxnabuTe rakata C raevyed
K04 UK APpYr NOAXOAALL UHCTPYMEHT.

4. CnycHeTe rnaBaTa Ha MuKcepa W perynupante
BMCOYMHATA, KaTo 3aBbPTUTe Bana. B onTmanHua cnyyam akcecoapbt
TpsAb6Ba camo neKo Aa JOKOCBa AbHOTO Ha KynaTa.

5. BourHete rnaBata Ha MUKCepa, 3aJpb)KTe akcecoapa W CTerHerte
ramkara.




TECTO 3A NMULA

MpoayKTn (AocTaTb4yHO TECTO 3a 2 NULK):
+ 330 r 6palHO

«3rcon

« 31 xnebHa mas

« 2T 3axap

« 235 r xnapka Boga (43°C)

« 31 CBMHCKa Maca

[lobaBeTe BCMYKM CbCTaBKYM B KynaTa. bbpkaiite 7 MUHYTM C NprcTaBKaTa
3a TeCTo OT cTeneH 6 40 MaKCcMMasiHa CKOPOCT.

OcTtaBeTe fa noumBa 1 vac, a cnep ToBa CbXpaHABaliTe B XJIaAWITHUK [0
13Mon3BaHeTo.

MaKcrManHo KomuecTBo: 7 MbTY KONMYECTBOTO OT OCHOBHATa peLenTa.

MOYUCTBAHE M NOAAPDBMKA

BuHaru nskmousaiTe oT KOHTaKTa Npeamn NoyncTeaHe.

KynaTa n akcecoapute moraT fja ce€ MUAT B CbAOMUsAHA. BrokbT Ha
JBUraTens HUKora He Tpa6Ba Aa ce NoTans BbB BOAA UMV APYrv TEUHOCTN.
MouncTeaiiTe 6510Ka Ha ABUraTeNs v rnaBaTta Ha MUKCepa C BflaXkHa Kbpria.
He u3nonsaite abpasvBeH npax win Jpyru abpasvBHW npenapaty,
KOMTO MOraT fAa HapaHAT WM HajpackaT moBbpxHOCTTa. Moacywete
[o6pe BCUYKM YacTy, Npean aa npubepeTe KyXHeHCKKs po6oT.
BAXHO:HUKOIA HE MOTANANTE BJIOKA HA ABUTATEJIA B KAKBATO
1 AA E TEYMHOCT!



KAKBO A A HATIPABUTE, AKO BALLUAT YPEA HE PABOTU

—MNpernegante paspenute ,lMpean nbpBOHayanHa ynotpeba” u
JperpsaBane”.

—YpeansT npogbmkaBa Aa He pabotn? CebpeTe ce C ynanomomeHm
CepBM3eH LeHTbP (BX. CMMCbKa B CepBuU3HaTa 6poLuypa).

AKCECOAPU

—Munkcep

—[MpwncTaBKa 3a Tecto

—bbpkanka

BHuMaHMe: MoXeTe fa 3aKynuTe akcecoap camo ako npefjcraBuTe
6poluyparta ¢ ykasaHuAa wim ypega. CbxpaHaBanTe 6powyparta 3a
6baewm cnpaBKu.



OPIS UREDAJA

al
a2
a3
a5
a6

a8.1
a8.2

b1
b2
cl1

c2

c3

Prekidac za odabir brzine

Rucica za otpustanje glave uredaja

Glava uredaja

Poklopac za izlaz blendera (blender ovisno o modelu)

Spojnica za dodatnu opremu (kuka za tijesto, mijesalica i
pjenjaca)

Odvojivi poklopac za izlaz za stroj za mljevenje mesa

Tipka za otpustanje za poklopac stroja za mljevenje mesa
(stroj za mljevenje mesa ovisno o modelu)

Posuda

Poklopac za posudu

Kuka za tijesto (za dizano tijesto)

Mijesalica (za prhko tijesto, smjese za kolace, pire od krumpira,
glazure za kolace, itd.)

Pjenjaca (za mijesanje, npr. jaja, $laga, palacinki, slasticarske
kreme, nabujaka)

Prije prve uporabe pozorno procitajte bro3uru

"Sigurnosne napomene" i upute.

- OPREZ: Radi izbjegavanja opasnosti uslijed
nenamjernog nestanka struje nestanka struje,
uredaj se ne smije napajati putem vanjskog
uklopnog uredaja poput uklopnog sata niti smije
biti priklju¢en u strujni krug koji se redovito
ukljucuje i isklju¢uje putem uredaja.

« U korisnickom priru¢niku navedeno je da se
istodobno smije koristiti samo jedan prikljucak.

« Uredaj ima uzemljeni spoj samo za funkcijske
svrhe.



PRIJE PRVE UPORABE

Prije uporabe posudu i dodatnu opremu operite u toploj vodi i malo
tekuceq sredstva za pranje posuda. Dobro ih isperite i temeljito osusite.

SASTAVLJANJE m

Kuhinjski stroj stavite na ravnu, stabilnu, vatrostalnu povrsinu podalje od
izvora topline ili prskanja vode. Pri montazi posude i dodatne opreme,
prekidac za odabir brzine stavite u polozaj "0" i uvjerite se da je kuhinjski
stroj odspojen od strujne uti¢nice. Pritisnite rucicu za otpustanje (a2) i
glavu mijesalice stavite u okomit polozaj. Postavite posudu u drzac
posude na kuhinjskom stroju. Okrecite posudu u smjeru kretanja kazaljki
na satu do pri¢vrscivanja na drza¢ posude.

Zatim odabranu dodatnu opremu (mijesalicu, kuku za tijesto ili pjenjacu)
stavite na spojnicu (a6), gurnite ju prema gore i okrenite u smjeru
suprotnom smjeru kretanja kazaljki na satu kako biste ju pricvrstili u
kuciste.

Dodajte sastojke. Vodite ra¢una da stroj ne napunite
previse. Pritisnite rucicu za otpustanje kako biste
spustili glavu uredaja — drzite ruku na glavi uredaja
pri njezinom spustanju u posudu i utaknite utikac u
strujnu utic¢nicu. Stavite poklopac pritiskajuci ga na
glavu uredaja tako da otvor bude pozicioniran kako
je prikazano na slici pokraj.

Ukljucite kuhinjski stroj okretanjem prekidaca za odabir brzine u polozaj
za potrebnu brzinu izmedu oznake Min. - Maks. Za odabir potrebne brzine
pogledajte upute u nastavku. Prije ukljucivanja kuhinjskog stroja uvijek se
uvjerite da su sastojci u posudi. Slijedite upute u receptu.




RASTAVLJANJE

Nakon koriStenja uredaja prekidac¢ za odabir brzine stavite u polozaj 0 i
izvucite utika¢ iz strujne uticnice. Skinite poklopac s posude. Pritisnite
tipku za otpustanje, glavu uredaja stavite u okomit polozaj i izvadite
dodatnu opremu. Okretanjem u smjeru suprotnom smjeru kretanja
kazaljki na satu posudu izvadite iz drzaca.

Dijelove o¢istite kako je opisano u poglavlju "Ci$¢enje i odrzavanje".

PREGRIJAVANJE

Radi osiguranja dugog radnog vijeka uredaja, kuhinjski stroj opremljen je
sigurnosnim uredajem za zastitu od pregrijavanja koji se aktivira u slucaju
pregrijavanja motora. Ako sigurnosni uredaj za zastitu od pregrijavanja
radi, iskljucite uredaj, izvucite utikac iz strujne uticnice i pri¢ekajte oko 20
minuta prije ponovnog ukljucivanja uredaja.

ODABIR BRZINE

Utaknite utika¢ u strujnu uti¢nicu i ukljucite uredaj. Preporucujemo
pokretanje pri najnizoj brzini uz polagano povecanje brzine. Stavite
poklopac na posudu kako biste izbjegli prskanja. Smjernice za postavke
brzine potrazite u tablici u nastavku.



KORISTENJE DODATNE OPREME

Smjernice u nastavku sadrze preporuke za postavke brzine, maksimalno
vrijeme obrade i maksimalnu koli¢inu sastojaka. Zapoc¢nite s minimalnom
brzinom, a zatim ju povecavajte u skladu s receptom.

Dodatna i Maks. | Maks. kolicina
Recept Brzina . (* ukupna masa
oprema vrijeme sastojaka)
Smjesa za lagani kola¢ Min
(smjese u pakiranjui | Mijesalica na4' 6 min. 2,9 kg*
domace smjese)
Prhko tijesto Mijesalica| 1Tdo2 | 3 min. 1,4 kg*
Bjelanjak (za puslice
i 1) (pogledajte Pjenjaca | Maks. | 2 12jaja
napomenu, stranica 30s
24)
Slag (pogledajte 5do
napomenu u Pjenjac¢a | oznake | 4 min. 600 ml
nastavku) Maks.
- Kuka za Min. . 14 kg brasna
Bijeli kruh titesto na 1 8 min. za tijesto +
) 700 ml vode
Francuski slatki kruh KHka 2 Min. 14 min. 3 kg*
tijesto na3

NAPOMENA: Kuhinjski stroj moze mijesati najmanje 2 velika bjelanjka/250 ml
kreme. Mijesanje je ucinkovitije kad je pjenjaca potpuno uronjena u
tekucinu. Za manje koli¢ine preporucujemo koristiti ru¢ni mikser.

U posudu najprije stavite sve tekuce sastojke, a zatim dodajte suhe
sastojke. Tijekom uporabe uvijek budite u blizini kuhinjskog stroja. Ako
poklopac nije postavljen tijekom mijesanja i sl., zapocnite pri niskoj brzini
dok sastojci ne budu dobro izmijesani. To ¢e smanijiti rizik od prskanja
sadrzaja iz posude. Sastojke uvijek dodajite sto je moguce blize stranici
posude, a ne izravno na rotacijski alat.

Smjese koje sadrze velike koli¢ine tekucine potrebno je obradivati pri
niskoj brzini kako bi se izbjeglo prskanje. Brzinu povecavajte kad se
smjesa zgusne.



Redovito iskljucujte kuhinjski stroj kako biste s gumenom lopaticom
smjesu sa stranica spustili na dno posude.

Ako se nesto greskom zaglavi u alat ili ako se motor zaustavi, iskljucite
uredaj pomocu prekidaca za odabir brzine i izvucite utikac iz strujne
uticnice. Rijesite problem ili smanjite kolicinu namirnica u posudi.
Pricekajte 5 minuta da se motor ohladi prije ponovnog ukljucivanja
kuhinjskog stroja.

Pjenjacu koristite za mijesanje bjelanjaka, kreme i majoneze. Pjjenjacu
nikad ne koristite za guste smjese kao $to su tijesto i pire od krumpira.

PODESAVANJE PJENJACE, KUKA ZA TIJESTO | MIJESALICE

Razmak dodatne opreme i dna posude tvornicki je podesen. Ako Zelite,
ovaj je razmak moguce podesiti:

1. Iskljucite kuhinjski stroj i odspojite ga od strujnog
napajanja.

2. Podignite glavu mijesalice i umetnite dodatnu
opremu.

3. Drzite dodatnu opremu jednom rukom dok
otpustate maticu pomocu podesivog zatezaca ili
kljuca.

4. Spustite glavu mijesalice i okretanjem osovine
podesite visinu. U idealnom sluc¢aju dodatna oprema treba biti
neposredno iznad dna posude.

5. Podignite glavu mijesalice, drzite dodatnu opremu i zategnite maticu.

TIJESTO ZA PIZZU

Sastojci (dovoljno tijesta za 2 pizze):
» 330 g brasna

- 3gsoli

» 3 g pekarskog kvasca

» 2 gsectera

« 235 g mlake vode (43°C)

« 3 g svinjske masti




Stavite sve sastojke u posudu. Mijesajte 7 minuta pomocu NASTAVKA za
mijesenje, od brzine 6 do maksimalne brzine.

Ostavite 1 sat, a zatim drzite u hladnjaku do uporabe.

Maksimalna koli¢ina: 7 puta osnovni recept.

CISCENJE | ODRZAVANJE m

Uredaj prije ¢is¢enja uvijek odspojite od strujnog napajanja.

Posuda i dodatna oprema mogu se prati u perilici posuda. Jedinicu
motora nikad ne uranjajte u vodu niti u druge tekucine. Jedinicu motora
i glavu uredaja obrisite vlaznom krpom. Izbjegavajte koristiti abrazivna
praskasta sredstva za pranje ili abrazivna sredstva za cis¢enje koja mogu
izgrebati ili matirati povrsinu. Prije skladistenja kuhinjskog stroja sve
dijelove temeljito osusite.

VAZNO: JEDINICU MOTORA NIKAD NE URANJAJTE U TEKUCINU!

STO UCINITI AKO UREPAJ NE RADI

—Pogledajte poglavlja «Prije prve uporabe» i «Pregrijavanje».
—Vas uredaj i dalje ne radi? Obratite se ovlastenom servisnom centru

—Mijesalica

—Kuka za tijesto

—Pjenjaca

Oprez: dodatnu opremu mozete kupiti samo ako imate upute za
uporabu ili uredaj. Sacuvajte za buduce potrebe.



DESCRIEREA APARATULUI

al Selector de viteze

a2 Maner de eliberare pentru capul mixerului

a3 Capul mixerului

a5 Capac pentru blender (blender furnizat in functie de model)

a6 Cuplaj pentru accesorii (carlig pentru aluat, mixer si tel)

a8.1 Capac detasabil pentru suportul de montare al masinii de tocat
carne

a8.2 Buton de eliberare pentru capacul masinii de tocat carne
(masina de tocat carne furnizatd in functie de model)

b1 Vas

b2 Capac pentru vas

cl1 Carlig pentru aluat (pentru aluat consistent)

c2 Mixer (pentru aluat fraged de patiserie, aluat de prajituri, piure
de cartofi, glazura de tort si alte glazuri etc)

c3 Tel (pentru batut oud, friscd, clatite, crema de patiserie, sufleu)

- Va rugam sa cititi cu atentie brosura ,Indrumari

de siguranta” si instructiunile inainte de prima
utilizare.

ATENTIE: Pentru evitarea oricarui pericol din
cauza resetdrii accidentale a intrerupatorului
termic, acest aparat nu trebuie alimentat printr-
un dispozitiv extern, cum ar fi un temporizator, si
nici sa fie conectat la un circuit care este frecvent
pornit si oprit in gospodarie.

Manualul de utilizare prevede sa fie utilizat numai
un singur accesoriu la un moment dat.

Aparatul  incorporeaza o conexiune de
impamantare numai in scopuri functionale.



iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Curdtati vasul si accesoriile cu apa calda si putin detergent lichid inainte
de utilizare. Clatiti bine si uscati temeinic.

ASAMBLARE

Asezati robotul de bucatarie pe o suprafata pland, stabild, rezistenta la
caldurd, departe de surse de caldura sau de stropi de apa. La montaream
vasului si a accesoriilor, setati selectorul de vitezd la ,0” si asigurati-

vd ca robotul de bucatarie este scos din priza. Apdsati pe manerul de
eliberare (a2) si asezati capul mixerului in pozitie verticald. Pozitionati
vasul in suportul de vas de pe robotul de bucatarie. Rotiti vasul in sensul
acelor de ceasornic pana cand se fixeaza ferm de suportul de vas.

Apoi, montati accesoriul ales (mixer, carlig sau tel) pe cuplajul (a6),
impingeti accesoriul in sus si rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic
pentru a-l fixa in carcasa.

Addugati ingredientele. Aveti grijd sa nu umpleti
excesiv robotul de bucdtarie. Apasati pe manerul
de eliberare pentru a cobori capul mixerului - tineti
mana pe capul mixerului atunci cand il coborati in
vas si conectati stecherul la o prizd de alimentare.
Potriviti capacul prin apasare pe capul mixerului,
astfel incat deschiderea sé fie pozitionata asa cum este indicat in diagrama
opusa.

Porniti robotul de bucatarie prin rotirea selectorului de viteza la viteza
doritd intre Min - Max. A se vedea instructiunile de mai jos pentru
selectarea vitezei. Asigurati-va intotdeauna sa aveti ingrediente in vas
inainte de a porni robotul de bucatarie. Respectati instructiunile retetelor.

DEMONTARE

Cand ati terminat de utilizat aparatul, setati comutatorul de viteza la 0 si
deconectati stecherul de la priza de alimentare. Scoateti capacul de pe
vas. Apasati pe butonul de eliberare si asezati capul mixerului in pozitie
verticald si scoateti accesoriul. Scoateti vasul din suport prin rotirea
acestuia in sens invers acelor de ceasornic.

Curdtati piesele dupa cum este descris in capitolul,,Curatare si intretinere”.




SUPRAINCALZIRE

Pentru a asigura durata indelungata de viata a aparatului, robotul de
bucétarie este dotat cu un dispozitiv de siguranta la supraincalzire, care
se va activa in cazul in care motorul se supraincilzeste. In cazul in care
se activeaza dispozitivul de siguranta la supraincalzire, opriti aparatul,
deconectati stecherul de la priza de alimentare si asteptati aproximativ 20
de minute inainte de a porni aparatul din nou.

SELECTAREA VITEZEI

Conectati stecherul la o priza de alimentare si porniti aparatul. Va
recomanddm sd incepeti de la cea mai mica vitezd si apoi sa cresteti viteza
cate putin. Puneti capacul pe vas pentru a se evita improscdrile. A se
vedea tabelul de mai jos ca ghid pentru setdrile de viteza.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

Ghidul de mai jos oferd sugestii pentru setari de viteza, timpul maxim de
procesare si cantitatea maxima de ingrediente. Se incepe de la nivelul de
viteza Min si apoi se creste viteza, in conformitate cu reteta.

_ | Cantitate
Durata

Reteta Accesoriu | Viteza max.
maX. | (*greutatea totala
aingredientelor)

Aluat usor de prajiturd

(aluat la pachet si Mixer I?e la 6 min 2,9kg*
N Min la 4

aluat de casa)

Alurat fr.aged de Mixer Dela1 3 min 1,4 kg*

patiserie la2

Albusuri de ou

(pentru bezele etc.) Tel Max 2 min 12 ous

(a se vedea nota la 30 sec
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Cantitate
Durata

Reteta Accesoriu Viteza max.
’ max. (* greutatea totald

aingredientelor)

ri Vi I .
Frisca (a se vedea Tel Delas> | 4 min | 600ml
nota de mai jos) la Max
ALl 1,4 kg féina
A < Carlig Dela . 9
Paine alba - 8 min | de paine +
pentru aluat | Minla 1 «
700 ml apa

Carlig Dela

1 *
pentru aluat | Minla 3 14 min 3kg

Briosa

NOTA: Robotul de bucatirie poate bate minimum 2 albusuri de ou mari /
250 ml de smantana. Baterea este mai eficienta atunci cand telul este complet
scufundat in lichid. Se recomanda un mixer manual pentru cantitdti mai mici.
In primul rand, puneti toate ingredientele lichide in vas si apoi adaugati
ingredientele uscate. Stati intotdeauna in apropierea robotului de
bucatarie in timpul utilizarii acestuia. In cazul in care capacul nu este
montat cand bateti cu telul etc, incepeti cu o viteza redusd pana
cand ingredientele sunt bine amestecate. Acest lucru va reduce riscul
improscarii cu continut din vas. Addugati intotdeauna ingredientele cat
mai aproape de peretii vasului si nu direct pe accesoriul rotativ.
Amestecurile care contin cantitati mari de lichid trebuie sa fie procesate la
vitezd micd pentru a se evita improscarea. Cresteti viteza cand amestecul
s-a ingrosat.

Opriti robotul de bucatarie in mod regulat pentru a razui peretii laterali ai
vasului cu o spatula de cauciuc.

In cazul in care, din greseals, ceva se blocheaza in accesoriu sau se
opreste motorul, opriti aparatul cu ajutorul selectorului de viteza si
scoateti stecherul din priza. Rezolvati problema sau reduceti cantitatea de
alimente din vas. Lasati motorul sa se raceasca timp de 5 minute inainte
de a porni din nou robotul de bucatarie.

Folositi telul pentru baterea albusurilor de ou, a friscai si a maionezei. Nu
folositi niciodata telul pentru amestecuri vascoase, cum ar fi aluatul si
piureul de cartofi.



REGLAREA TELULUI, A FRAMANTATORULUI DE ALUAT SI A

MIXERULUI

Distanta de la accesoriu la fundul vasului este prefixatd din fabrica. Daca
se doreste, aceasta distantd poate fi reglata:

1. Opriti robotul de bucétarie si scoateti-l din priza.

2. Ridicati capul mixerului si introduceti accesoriul.

3. Tineti accesoriul cu 0 mana in timp ce desfaceti
piulita cu ajutorul unei chei reglabile sau a unei
chei fixe.

4. Coborati capul mixerului si reglati inaltimea prin
rotirea arborelui. in mod ideal, accesoriul trebuie
sd atinga doar putin fundul vasului.

5. Ridicati capul mixerului, tineti accesoriul si strangeti piulita.

ALUAT DE PIZZA

Ingrediente (preparati aluat suficient pentru 2 blaturi de pizza):

-+ 330 g fdina

- 3 gsare

+ 3 g drojdie de panificatie

« 2 g zahar

+ 235 g apd célduta (43°C)

» 3guntura

Addugati toate ingredientele intr-un vas. Amestecati timp de 7 minute
folosind carligul pentru aluat, de la viteza 6 pana la viteza maxima.

Lasati sa stea timp de 1 ora si apoi pastrati amestecul la frigider pana la
utilizare.

Cantitatea maxima: de 7 ori reteta de baza.




CURATARE SI INTRETINERE

Scoateti intotdeauna din priza inainte de curatare.

Vasul si accesoriile pot fi curatate in masina de spalat vase. Corpul cu
motor nu trebuie sa fie scufundat niciodata in apa sau in alte lichide.
Stergeti baza aparatului si capul mixerului cu o laveta umeda. Evitati
utilizarea pudrei de curdtat sau a altor substante de curatare abrazive care
pot zgdria sau matui suprafata. Stergeti cu atentie toate piesele inainte de
depozitarea robotului de bucatarie.

IMPORTANT: NU SCUFUNDATI NICIODATA BAZA APARATULUI iN
NICIUN FEL DE LICHID!

CE SOLUTII AVETI DACA APARATUL NU FUNCTIONEAZA?

—Vé rugam sa consultati capitolele care se referd la «inainte de prima
utilizare» si la «supraincélzire».

—Aparatul dvs. tot nu functioneaza ? Contactati un centru de service
autorizat (consultati lista completd din brosurd).

ACCESORII

—Mixer

—Carlig pentru aluat

—Tel

Atentie: Puteti achizitiona un accesoriu numai atunci cand prezentati
brosura de instructiuni sau aparatul. Va rugam sa pastrati aceste
instructiuni in siguranta pentru consultare ulterioara.



OPIS APARATA

al Taster za izbor brzine

a2 Rucica za otpustanje glave aparata

a3 Glava aparata

a5 Poklopac za izlaz blendera (blender je u sadrzaju isporuke
zavisno od modela)

a6 Spojnica za dodatnu opremu (dodatak za testo, dodatak za
miksiranje i zica za mucenje)

a8.1 Demontazni poklopac za izlaz mlevenog mesa

a8.2 Taster za otpustanje za poklopac mlina za mlevenje mesa
(mlin za mlevenje mesa je u isporuci zavisno od modela)

b1 Posuda

b2 Poklopac posude

cl1 Dodatak za testo (za dizano testo)

c2 Dodatak za miksiranje (za sipkavo testo, smese za kolace, pire od

krompira, glazure za kolace i sl.)

3 Zica za mucenje (za mucenje npr. jaja, 3laga, palacinki,

poslastic¢arskog krema, suflea)
Pre prve upotrebe pazljivo procitajte bro3uru
"Bezbednosne mere" i uputstva.
PAZNJA: Kako bi se izbegla opasnost u slu¢aju
nenamernog isklju¢ivanja termickog prekidaca,
aparat ne smete napajati preko eksternog
sistema, poput tajmera ili prikljucivati na sistem
kod koga se struja redovno ukljucuje i iskljucuje.
U priru¢niku za korisnike je navedeno da
istovremeno sme da se koristi samo jedan
prikljucak.
Aparat ima uzemljeni spoj samo za funkcionalne
svrhe.



PRE PRVE UPOTREBE

Pre upotrebe operite posudu i dodatnu opremu u toploj vodi i malo
tecnog sredstva za pranje sudova. Dobro ih isperite i temeljno osusite.

SKLAPANJE APARATA

Stavite procesor za hranu na ravnu, stabilnu, vatrostalnu povrsinu
dalje od izvora toplote ili prskanja vode. Prilikom stavljanja posude i
dodatne opreme, stavite taster za izbor brzine u polozaj "0" i uverite

se da je procesor za hranu iskljucen iz strujne uti¢nice. Pritisnite ruéicum
za otpustanje (a2) i stavite glavu aparata u vertikalni polozaj. Postavite
posudu u drzac posude na procesoru za hranu. Okrecite posudu u smeru
kretanja kazaljki na satu, dok se dobro ne pri¢vrsti na drzac posude.

Zatim, stavite izabranu dodatnu opremu (dodatak za miksiranje, dodatak

za testo ili Zicu za mucenje) na spojnicu (a6), gurnite je prema gore i
okrenite u smeru suprotnom smeru kretanja kazaljki na satu da biste je
pricvrstili u kuciste.

Dodajte sastojke. Vodite racuna ne napunite aparat
previse. Pritisnite rucicu za otpustanje da biste
spustili glavu aparata - prilikom spustanja glave
aparata u posudu, drzite ruku na glavi aparata i
prikljucite kabl na strujnu uti¢nicu. Stavite poklopac
uz pritisak na glavu aparata, tako da otvor bude pozicioniran kako je
prikazano na slici pored.

Ukljucite procesor za hranu tako 3to cete taster za izbor brzine okrenuti u
polozaj za potrebnu brzinu izmedu oznake Min. - Max. Za izbor potrebne
brzine pogledajte uputstva u nastavku. Pre ukljucivanja procesora za
hranu, uvek se uverite da su sastojci u posudi. Sledite uputstva iz recepta.

RASKLAPANJE APARATA

Posle koris¢enja aparata, taster za izbor brzine stavite u polozaj 0 i izvucite
kabl iz strujne uti¢nice. Skinite poklopac sa posude. Pritisnite taster za
otpustanje, stavite glavu aparata u vertikalni poloZaj i izvadite dodatnu
opremu. Izvadite posudu iz drzaca okretanjem u smeru suprotnom smeru
kretanja kazaljki na satu.

Ocistite delove na nacin opisan u odeljku "Cié¢enje i odrzavanje".




PREGREVANJE

Da bi se osigurao dug radni vek aparata, procesor za hranu je opremljen
bezbednosnim uredajem za zastitu od pregrevanja, koji se aktivira
u slucaju pregrevanja motora. Ako bezbednosni uredaj za zastitu od
pregrevanja radi, iskljucite aparat, izvucite kabl iz strujne uti¢nice i
sacekajte oko 20 minuta pre ponovnog ukljucivanja aparata.

IZBOR BRZINE

Ukljucite kabl u strujnu uti¢nicu i ukljucite aparat. Preporuc¢ujemo da
pocnete na najnizoj brzini i da zatim polako povecavate brzinu. Stavite
poklopac na posudu da biste izbegli prskanja. Smernice za podesavanja
brzine potrazite u tabeli u nastavku.

KORISCENJE DODATNE OPREME

Smernice u nastavku sadrze preporuke za podesavanje brzine,
maksimalno vreme obrade i maksimalnu koli¢inu sastojaka. Pocnite sa
minimalnom brzinom, a zatim je povecavajte u skladu sa receptom.

Dodatna . Max. | Max. koli¢ina
Recept Brzina (* ukupna masa
oprema vreme sastojaka)
Smesa za lagani kola¢ | Dodatak .
L Min. .
(smese u pakovanju i za 6 min. 2,9 kg*
. G na4
domacde smese) miksiranje
Dodatak
Sipkavo testo za 1do2 | 3min. 1,4 kg*
miksiranje
Belance
(za pusliceisl.) Zicaza 2 min. .
(pogledajte mucenje Max. 30 sec. 12 jaja
napomenu, strana 24)




Dodatna . Max. Max. kolic¢ina
Recept Brzina (* ukupna masa

Oprema vreme sastojaka)
Slag (pogledajte ica za 5do .
napomenu u , . | oznake | 4 min. 600 ml

mucdenje
nastavku) Max.

. 1,4 kg brasna za

Beli hleb Dodatak Min. 8 min. | testo+ 700 ml

za testo nal

vode

Francuski slatki hleb Dodatak | - Min. 1.4 3 kg*

za testo na3 min.

NAPOMENA: Procesor za hranu moze da mesa najmanje 2 velika
belanca/250 ml slaga. Mucenje je efikasnije kada je Zica za mucenje
potpuno potopljena u tecnost. Za manje koli¢ine preporuc¢ujemo da
koristite ru¢nu mesalicu.

U posudu prvo stavite sve te¢ne sastojke, a zatim dodajte suve sastojke. Za
vreme upotrebe uvek budite u blizini procesora za hranu. Ako poklopac
nije postavljen tokom mesanja i sl., po¢nite na niskoj brzini dok sastojci ne
budu dobro izmesani. To ¢e smanijiti rizik od prskanja sadrzaja iz posude.
Sastojke uvek dodajte $to je moguce blize obodima posude, a ne direktno
na rotacioni alat.

Smese koje sadrze velike koli¢ine te¢nosti je potrebno obradivati na niskoj
brzini, da bi se izbeglo prskanje. Povedajte brzinu kada se smesa zgusne.
Redovno iskljuCujte procesor za hranu, aparat, da biste gumenom
$patulom spustili smesu sa stranica na dno posude.

Ako se nesto greSkom zaglavi u alat ili ako se motor zaustavi, iskljucite
aparat pomocu tastera za izbor brzine i izvucite kabl iz strujne uti¢nice.
Resite problem ili smanjite koli¢inu namirnica u posudi. Pre ponovnog
ukljucivanja procesora za hranu, sacekajte 5 minuta da se motor ohladi.
Zicu za mucenje koristite za me3anje belanaca, $laga i majoneza. Nemojte
nikada da koristite Zicu za muéenje za guste smese, kao $to su testo i pire
od krompira.



ZICE ZA MUCENJE, DODATKA ZA TESTO | DODATKA
ZA MIKSIRANJE

Razmak dodatne opreme i dna posude je fabri¢ki podesen. Ako Zelite,
ovaj razmak je moguce podesiti:

1. Iskljucite kuhinjski aparatiiskljucite ga iz strujnog
napajanja.

2. Podignite glavu aparata i postavite dodatnu
opremu.

3. Dok otpustate navrtanj pomocu podesivog
klju¢a, drzite dodatnu opremu jednom rukom.

4. Spustite glavu aparata i okretanjem osovine
podesite visinu. U idealnom slucaju, dodatna
oprema treba da bude neposredno iznad dna posude.

5. Podignite glavu aparata, drzite dodatnu opremu i zategnite navrtan;j.

TESTO ZA PICU

Sastojci (dovoljno testa za 2 pice):

+ 330 g brasna

« 3gsoli

« 3 g pekarskog kvasca

+ 2 g3ecera

» 235 g mlake vode (43 °C)

« 3 g svinjske masti

Stavite sve sastojke u posudu. Me3ajte 7 minuta pomocu Zice za mucenje,
od brzine 6 do maksimalne brzine.

Ostavite da stoji 1 sat, a zatim drzite u frizideru do upotrebe.
Maksimalna koli¢ina: 7 puta osnovni recept.




CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre ciscenja, aparat uvek iskljucite iz strujnog napajanja.

Posuda i dodatna oprema mogu da se peru u masini za pranje sudova.
Jedinicu motora nemojte nikada da potapate u vodu ili u druge te¢nosti.
Jedinicu motora i glavu aparata obrisite vlaznom krpom. Izbegavajte da
koristite abrazivne praskaste deterdzente ili abrazivna sredstva za ¢iscenje,

koji mogu da izgrebu ili matiraju povrsinu. Pre odlaganja procesora za
hranu sve delove dobro osusite.

VAZNO: JEDINICU MOTORA NEMOJTE NIKADA DA POTAPATE U
TECNOST! E

STA UCINITI AKO APARAT NE RADI

—Pogledajte odeljke «Pre prve upotrebe» i «Pregrevanje».
—Ako aparat i dalje ne radi? Obratite se ovlas¢enom servisnom centru
(pogledajte listu u servisnoj knjizici).

DODATNA OPREMA

—Dodatak za miksiranje

—Dodatak za testo

—Zica za mucenje

Oprez: dodatnu opremu mozete da kupite samo ako imate uputstva
za upotrebu ili aparat. Sacuvajte za buduce potrebe.



OPIS APARATA

al
a2
a3
a5

a6
A8.1
a8.2

b1
b2
cl1

c2

c3

Izbirnik hitrosti

Rocaj za sprostitev glave mesalnika

Glava mesalnika

Pokrov za prikljucek mesalnika (kavelj, metlica za mesanje in
metlica za stepanje)

Spoj za prikljucke (mesilne vilice, mesalnik in metlica)
Odstranljiv pokrov za prikljucek za stroj¢ek za mletje mesa
Gumb za sprostitev pokrova za stroj¢ek za mletje mesa (strojcek
za mletje mesa je prilozen glede na model mesalnika)

Posoda

Mesalni kavelj

Mesalna metlica (za kvaseno testo)

Mesalnik (za pecivo iz krhkega testa, mesanice za torte, pire
krompir, prelive za torte itd.)

Metlica za stepanje (za stepanje, npr. jajc, stepene smetane,
mase za palacinke, jaj¢ne kreme, sufleja)

« Pred prvo uporabo preberite knjizico z
varnostnimi smernicami in navodili.

« SVARILO: Da bi se izognili tveganju zaradi
nenamerne ponovne nastavitve toplotnega
prekinjala, tega aparata ne smete napajati preko
zunanje naprave za vklapljanje, kot je na primer
casovnik, ali pa ga povezati na tokokrog, ki se po
potrebi vedno vklaplja in izklaplja.

« Uporabniski priro¢nik navaja uporabo samo
enega prikljucka naenkrat.

- Ta aparat vsebuje ozemljen priklju¢ek samo za
namene delovanja.



PRED PRVO UPORABO

Pred uporabo ocistite posodo in prikljucke v vro¢i vodi z nekaj detergenta
za pomivanje posode. Dobro sperite in temeljito posusite.

SESTAVLJANJE

Kuhinjsko napravo postavite na ravno in stabilno povrsino, ki je odporna
proti vrocini, in stran od virov vrocine ali pljuskov vode. Pri namesc¢anju
posode in priklju¢kov nastavite izbirnik hitrosti na »0« ter se prepricajte,
da kuhinjska naprava ni prikljucena v elektri¢cno omrezje. Pritisnite rocaj za
sprostitev (a2) ter glavo mesalnika namestite v navpicni polozaj. Posodo
namestite v nosilec posode na kuhinjski napravi. Posodo obrnite v smeri
urinega kazalca, da jo pric¢vrstite v nosilec posode.

Nato namestite izbran prikljucek (mesalnik, mesilne vilice ali metlica) na
spoj (a6), prikljuc¢ek potisnite navzgor in ga obrnite v nasprotni smeri
urinega kazalca, da se zaskoci v svoje ohisje.
Dodajte sestavine. Pazite, da ne boste naprave
preve¢ napolnili. Pritisnite gumb za sprostitev,
da znizate glavo mesalnika. Ko glavo mesalnika
spuscate v posodo, imejte roko na glavi mesalnika
ter vti¢ prikljucite v elektricno vti¢nico. Namestite
pokrov, tako da ga potisnete na glavo mesalnika in da je odprtina
namescena kot je prikazano na sliki.

Kuhinjsko napravo vklopite, tako daizbirnik hitrosti nastavite na zahtevano
hitrost med najnizjo in najvisjo hitrostjo. Za izbiro hitrosti glejte spodnja
navodila. Pred vklopom kuhinjske naprave vedno poskrbite, da bodo
sestavine v posodi. Sledite navodilom v receptu.

RAZSTAVLJANJE

Ko koncate z uporabo aparata, nastavite izbirnik hitrosti na 0 ter vti¢
izkljucite iz elektri¢cne vti¢nice. S posode odstranite pokrov. Pritisnite
gumb za sprostitev ter glavo mesalnika postavite v navpi¢ni polozaj in
odstranite prikljucek. Posodo odstranite z nosilca, tako da jo obrnete v
nasprotni smeri urinega kazalca.

Dele o¢istite, kot je opisano v razdelku »Cid¢enje in vzdrzevanje.

SL




PREGREVANJE

Za zagotavljanje dolge zivljenjske dobe aparata je kuhinjska naprava
opremljena z varnostno napravo proti pregrevanju, ki se aktivira, ce se
motor pregreje. Ce naprava proti pregrevanju deluje, izklopite aparat in
vti¢ izkljucite iz elektri¢ne vti¢nice ter pred ponovnim vklopom aparata
pocakajte vsaj 20 minut.

IZBIRA HITROSTI

Vti¢ vkljucite v elektricno vti¢nico in aparat vklopite. Priporo¢amo, da
zacnete z najnizjo hitrostjo, nato pa hitrost postopoma povecujete. Na
posodo namestite pokrov, da se izognete pljuskom. Spodnja tabela naj
vam bo vodilo pri nastavitvah hitrosti.

UPORABA PRIKLJUCKOV

Spodnji vodnik vam ponuja predloge za nastavitve hitrosti, najdaljsi ¢as
obdelave in najvecjo koli¢ino sestavin. Zacnite pri najnizji hitrosti, nato pa
hitrost povecujte skladno z receptom.

Naidalici Najvecja

Recept Priklju¢ek | Hitrost | 02U Koligina

cas (* skupna teza

sestavin)

Mesanica za lahko

torto (vnaprej Metlica za od

. . P ) . najnizje | 6 minut 2,9 kg*
pripravljenain doma | mesanje do4

pripravljena)

Pecivo iz krhkega Metlvlca.za 0d1do2 | 3minute 1,4 kg*

testa mesanje

Beljaki N

(za poljubcke itd.) Metlica za - 2 minuti .

(Glejte opombo na stepanje Najvisja 30 12 jajc
sekund

str. 24.)




.. ...| Najvegja

Najdaljsi | ojicina
cas (* skupna teza

sestavin)

Recept Priklju¢ek | Hitrost

Stepena smetana .
(glejte spodnjo Metlica .Za Od. 5.90 4 minute 600 ml
stepanje najvisje

opombo)
od e
Bel kruh Kavelj najnizje | 8 minut moke + 700
do1
ml vode
od
- . s 14
Briosi kavelj najnizje . 3 kg*
minut
do3

OPOMBA: V kuhinjski napravi lahko stepate najmanj beljaka dveh
velikih jajc ali 250 ml smetane. Stepanje je bolj ucinkovito, ¢e je metlica
popolnoma potopljena v tekocino. Za manjse koli¢ine priporo¢amo
uporabo ro¢nega mesalnika.

Najprej dajte v posodo vse tekoce sestavine, nato pa dodajte $e suhe. Med
uporabo bodite vedno v blizini kuhinjske naprave. Ce med stepanjem
itd. pokrov ni namescen, zacnite stepati pri nizki hitrosti, da se sestavine
dobro premesajo. Tako boste zmanjsali nevarnost pljuskov iz posode.
Sestavine vedno dodajajte v bliZini robov posode in ne neposredno na
vrtece orodje.

Mesanice, ki vsebujejo vedje koli¢ine tekocine, morate obdelati pri nizki
hitrosti, da se izognete pljuskom. Ko se mesanica zgosti, povecajte hitrost.
Redno izklapljajte kuhinjsko napravo, da s stranic posode z gumijasto
lopatico postrgate ostanke.

Ce se po pomoti kaj zatakne v orodje ali se motor ustavi, z uporabo
izbirnika hitrosti izklopite aparat in vti¢ izkljucite iz elektri¢ne vti¢nice.
Resite teZavo ali zmanjsajte koli¢ino hrane v posodi. Pustite, da se motor
ohlaja 5 minut pred ponovnim vklopom kuhinjske naprave.

Za stepanje beljakov, smetane in majoneze uporabite metlico. Metlice
nikoli ne uporabljajte za goste mesanice, kot sta testo in pire krompir.



NASTAVITEV PRIKLJUCKOV; KAVLJA, METLIC ZA MESANJE

IN STEPANJE

Razdalja od priklju¢ka do dna posode je predhodno dolo¢ena v tovarni.
Ce Zelite, lahko razdaljo nastavite:

1. Izklopite kuhinjsko napravo in izkljucite vtic¢ iz
elektricnega omrezja.

2. Dvignite glavo mesalnika in vstavite prikljucek.

3. Z eno roko drzite priklju¢ek, medtem ko z
nastavljivim vijacnim klju¢em ali klju¢em
odvijete matico.

4. Znizajte glavo mesalnika ter z zasukom gredi
nastavite visino. Idealno je, ¢e se prikljucek le
rahlo dotika dna posode.

5. Dvignite glavo mesalnika, drzite priklju¢ek in privijte matico.

TESTO ZA PICO

Sestavine (za dve pici):

+ 330 g moke,

- 3gsoli,

« 3 g pekovskega kvasa,

- 2 g sladkorja,

» 235 g mla¢ne vode (43 °C)

+ 3 g masti.

Vse sestavine dajte v skledo. Z nastavkom za gnetenje testa mesajte
sestavine 7 minut, od hitrosti 6 do najvisje hitrosti.

Testo naj pociva 1 uro, nato ga do uporabe hranite v hladilniku.
Najvedja koli¢ina: 7-kratna kolic¢ina sestavin iz osnovnega recepta.




CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred ciscenjem aparat vedno izkljucite iz elektricnega omrezja.

Posodoin prikljucke lahko operete v pomivalnem stroju. Enote zmotorjem
ne smete nikoli potopiti v vodo ali druge tekocine. Enoto z motorjem in
glavo mesalnika obrisite z vlazno krpo. Izogibajte se uporabi praskov za
razmascevanje ali drugih abrazivnih ¢istil, saj lahko opraskajo povrsino ali
pa ta ostane brez leska. Pred shranjevanjem kuhinjske naprave temeljito
obrisite vse dele.

POMEMBNO: ENOTE Z MOTORJEM NIKOLI NE POTOPITE V KAKRSNO
KOLI TEKOCINO!

" " SL
KAKO UKREPATI, CE VAS APARAT NE DELUJE -

—Glejte poglavji »Pred prvo uporabo« in »Pregrevanje«.
—Vas aparat Se vedno ne deluje? Stopite v stik s pooblas¢enim servisnim
centrom (glejte seznam v servisni knjizici).

PRIKLJUCKI

—Metlica za mesanje

—Kavelj

—Metlica za stepanje

Svarilo: Prikljucek lahko kupite le, ko pokazete brosuro z navodili ali
napravo. Navodila shranite za kasnejSo uporabo.



IEKARTAS APRAKSTS

al
a2
a3
a5

a6

a8.1
a8.2

b1
b2
cl

c2

c3

Atruma izvéle

Atlaisanas rokturis miksera galvai

Miksera galva

Vaks blendera izpladei (blenderis ieklauts komplekta atkariba
no modela)

Savienojums piederumiem (miklas micitajs, mikseris un
putotajs)

Nonemams vaks galas malamas ierices izpladei

Atlaisanas poga galas malamas ierices vakam (galas malama
ierice pievienota komplekta atkariba no modela)

Bloda

Blodas vaks

Miklas micitajs (rauga miklai)

Mikseris (smilSu miklai, kiikas maisijumam, kartupelu biezenim,
kdkas glazarai un cukura glazdrai, u.c.)

Putotajs (pieméram, olu, salda kréjuma, pankiku, kréma, suflé
putosanai)

- Rupigi izlasiet "DroSibas vadliniju" bukletu un
instrukcijas pirms pirmas lietosanas reizes.

- UZMANIBU! Lai izvairitos no apdraudéjuma, ko
rada nejausa termalas atslégsanas atiestatisana,
Sis ierices elektroapgade janodrosina ar aréjo
slédzi, pieméram, taimeri, vai ta japievieno kédei,
ko regulari ieslédz un atslédz energouznemumes.

- Lietotaja rokasgramata noradits, ka vienlaicigi
drikst lietot tikai vienu piederumu.

- lericei ir zemessleguma pievienojums tikai
funkcionaliem nolukiem.



PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Nomazgat blodu un piederumus ar karstu tdeni un nelilu mazgajama
lidzekla daudzumu pirms lietosanas. Labi noskalot un kartigi nozavét.

Novietot virtuves ierici uz plakanas, stabilas, karstumizturigas virsmas
atstatus no karstuma avotiem un Gdens 3lakatam. Pievienojot blodu un
piederumus, iestatit atruma slédzi uz "0" un parliecinaties, ka virtuves
ierice ir atvienota no elektrotikla. Nospiest atlaisanas rokturi (a2) un
novietot miksera galvu vertikali. Novietot blodu blodas skava virtuves
iericé. Pagriezt blodu pulkstena raditaja virziena, lidz ta ir stingri
iestiprinata blodas skava.
Péc tam pievienot vélamo piederumu (mikseri, miklas micitaju vai
putotaju) savienojumam (a6), paspiest piederumu uz augsu un pagriezt
preté&ji pulksternraditaja virzienam, lai nostiprinatu to korpusa.

Pievienot sastavdalas. Jauzmanas, lai ierici
neparpilditu. Nospiest atlaisanas rokturi, lai nolaistu
miksera galvu - turét roku uz miksera galvas,
nolaizot to bloda, un pievienot kontaktu elektrotikla
kontakligzdai. Uzlikt vaku, uzspiezot to uz miksera
galvas t4, lai atvere batu novietota, ka paradits blakus diagramma.
leslégt virtuves ierici, pagriezot atruma slédzi nepiecieSamajam atrumam
starp min un max atzimém. To, kadu atrumu izvéléties, skatit turpmakajas
instrukcijas. Vienmér parliecinaties, ka pirms virtuves ierices ieslégsanas
bloda ievietotas sastavdalas. Sekot recepsu noradijumiem.

IZJAUKSANA

Kad beidzat lietot ierici, iestatit atruma slédzi uz 0 un atvienot kontaktu
no kontaktligzdas. Nonemt blodas vaku. Nospiest atlaiS$anas pogu un
novietot miksera galvu vertikali, un nonemt piederumu. Nonemt blodu
no skavas, pagriezot blodu pretéji pulkstenraditaja virzienam.

Notirit detalas atbilstosi aprakstitajam sadala "Tirisana un apkope".




PARKARSANA

Lai ierice kalpotu péc iespejas ilgak, virtuves ierice ir aprikota ar
parkarsanas drosibas ierici, kas tiks aktivizéta, ja parkarsis motors. Ja
iedarbojas parkarsanas aizsardzibas ierice, izslégt virtuves ierici un
atvienot kontaktu no kontaktligzdas, un nogaidit aptuveni 20 minutes, lai
virtuves ierici atkal ieslégtu.

ATRUMA IZVELE

Pievienot kontaktu kontaktligzdai un ieslégt. Més iesakam sakt darbu ar
mazako atrumu un tad pakapeniski atrumu palielinat. Lai izvairitos no
Slakatam, parklat blodu ar vaku. Skatit tabulu, kur sniegtas norades par
atruma iestatijumiem.

PIEDERUMU LIETOSANA

Sajos noradijumos sniegti ieteikumi par atruma iestatijumiem, maksimalo
apstrades laiku un maksimalo sastavdalu daudzumu. Sakt ar min atrumu
un tad palielinat to atbilstosi receptei.

Max
Recepte Piederums | Atrums M.ax Daudzums
Laiks (* sastavdalu kopéjais
svars)
Vle'gl_a.ns kukas Mikseris | Min lidz 4 6 min 2,9 kg*
maisijums
SmilSu mikla Mikseris 1hdz2 3 min 1,4 kg*
Olas baltumi
(beze, u.c.) .. 2 min 30
(skatit piezimi Putotajs Max sek 12 olas
24. lappusé)
Putots kréjums 5 lidz
(skatit piezimi Putotajs 4 min 600 ml
= Max
apaksa)




Max
Recepte Piederums | Atrums M?x Daudzums
Laiks (* sastavdalu kopéjais
svars)
. s 1,4 kg maizes
Baltmaize N!"fla_]? Min lidz 8 min miltu + 700 ml
micitajs 1 _
Gdens
Brioche [brio3s] N!”fla_]? Min lidz 14 min 3 kg*
micitajs 3
PIEZIME: Virtuves iericé var saputot augstakais 2 lielus olu

dzeltenumus/250 ml kréjuma. Putosana ir efektivaka, ja putotajs ir pilniba
iemérkts Skidruma. Mazakiem daudzumiem ieteicams izmantot rokas

mikseri.

Vispirms ieliet bloda visas Skidras sastavdalas un tad pievienot sausas
sastavdalas. Lietosanas laika vienmeér jaatrodas virtuves ierices tuvuma. Ja

putosanas, u.c. laika nav uzlikts vaks, sakt darbibu ar mazu atrumu, kamér

sastavdalas ir labi sjaukusdas. Tadéjadi samazinasies risks, ka sastavdalas
varétu tikt iz8lakstitas no blodas. Vienmér pievienot sastavdalas péc
iespéjas tuvak blodas malam un, nevis tiesi uz rotéjosa piederuma.
Maisijumi, kuros ir liels daudzums Skidruma, jamaisa ar mazu atrumu, lai
nerastos $lakatas. Kad maisijums sabiezéjis, atrumu palielinat.

Regulari izslegt virtuves ierici, lai ar gumijas lapstinu notiritu maisijumu

no blodas malam.

Ja kladas dé| kaut kas iesprust piederuma vai apstajas motors, izslégt
ierici ar atruma slédzi un atvienot kontaktu no kontaktligzdas. Atrisinat
problému vai samazinat maisijjuma daudzumu bloda. Laut motoram
atdzist 5 minates pirms virtuves ierices atkartotas ieslegsanas.

Olas baltumu, kréjuma un majonézes putosanai lietot putotaju. Nekad
nelietot putotaju bieziem maisijumiem, pieméram, miklai vai kartupelu

biezenim.



PUTOTAJA, MIKLAS MICITAJA UN MIKSERA REGULESANA

Attalums no piederuma lidz blodas apaksai ir iestatits rapnica. Ja
nepieciesams, So attalumu var regulét:

1. lzslégtvirtuvesierici un atvienotto no elektrotikla.

2. Pacelt miksera galvu un ievietot piederumu.

3. Turét piederumu ar vienu roku, vienlaicigi atlaizot
uzgriezni, izmantojot atbilstosu atslégu.

4. Nolaist miksera galvu un noregulét augstumu,
pagriezot asi. ldeala situacija piederumam tik
tikko japieskaras blodas apaksai.

5. Pacelt miksera galvu, pieturét piederumu un nostiprinat uzgriezni.

PICAS MIKLA

Sastavdalas (miklas daudzums ir pietiekoSs 2 picas pamatném):
+ 330 g miltu

+3gsals

-+ 3 g rauga cepsanai

» 2 gcukura

» 235 g silta tdens (43°C)

- 3 gtauku

Pievienot visas sastavdalas bloda. Maisit 7 minates, izmantojot maisitaju,
sakot ar atruma iestatijumu 6 lidz maksimalajam atrumam.

Atstat nostavéties 1 stundu un tad ielikt ledusskapi lidz lietosanai.
Maksimalais daudzums: 7 pamata receptes porcijas.




TIRISANA UN APKOPE

Pirms tiridanas vienmér atvienot no elektrotikla.

Blodu un piederumus var mazgat trauku mazgajamaja masina. Motoru
nekada gadijuma nedrikst iemérkt Gdeni vai citos Skidrumos. Motoru
un miksera galvu noslaucit ar mitru draninu. Neizmantot pulveri vai
citus abrazivus tirisanas lidzeklus, kas var saskrapét virsmu vai padarit to
matétu. Pirms virtuves ierices novieto$anas uzglabasanai rapigi noslaucit
sausas visas detalas.

SVARIGI! NEKAD NEIEMERKT MOTORU NEKADA VEIDA SKIDRUMA!

KA RIKOTIES, JA IERICE NEDARBOJAS?

—Skatities nodalu "Pirms pirmas lieto3anas reizes" un "Parkarsana".
—Vai ierice joprojam nedarbojas? Sazinieties ar pilnvarotu servisa
centru (skatit sarakstu servisa bukleta).

—Mikseris

—Miklas micitajs

—Putotajs

Uzmanibu: Jis varésiet iegadaties piederumu, tikai uzradot
instrukciju gramatinu vai ierici. Saglabat drosa vieta, lai parskatitu
vélak.



ONDERDELEN VAN HET APPARAAT

al
a2

a3
a5
a6
a8.1
a8.2
b1
b2
cl1
c2

c3

Snelheidsregelaar

Ontgrendelingshendel om de kop van de keukenmachine te
ontgrendelen

Kop van de keukenmachine/accessoirehouder

Basis om blender in te bevestigen

Koppeling voor het plaatsen van onderdelen (niet afgebeeld)
Afneembaar kapje voor koppeling aan gehaktmolen
Ontgrendelknop voor kapje en gehaktmolen

Kom

Anti-spatdeksel

Deeghaak (voor gistdeeg)

Klopper (voor kruimeldeeg, cakegebak, aardappelpuree,
cakevulling, glazuur enz.)

Garde (voor kloppen, bijv. ei, slagroom, pannenkoekdeeg en
gelaagd gebak, soufflé)

« Lees véor het eerste gebruik het boekje met
de “veiligheidsvoorschriften” en de instructies
nauwkeurig.

« OPGELET: Om gevaar door het onopzettelijk

terugstellen van de thermische beveiliging te
vermijden dient dit apparaat niet gebruikt te
worden met een extern schakelapparaat, zoals
een timer, of aangesloten te worden op een
stroomkring die door het nutsbedrijf regelmatig
wordt in- en uitgeschakeld.

Gebruik slechts één opzetstuk tegelijkertijd.

Het apparaat is voorzien van een aarding die
alleen voor functionele doeleinden gebruikt mag
worden.



INGEBRUIKNAME

Reinig voor gebruik de kom en de accessoires in warm water met een
mild reinigingsmiddel. Goed afspoelen en grondig afdrogen.

IN ELKAAR ZETTEN

Plaats de keukenmachine op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de
snelheidsregelaar in op “0” en zorg ervoor dat de keukenmachine niet is
aangesloten op een stopcontact wanneer u de kom en de accessoires
monteert. Druk op de ontgrendelingshendel. Plaats de kom in de
kombeugel op de keukenmachine. Draai de kom rechtsom totdat deze
goed in de beugel vastzit.

Bevestig vervolgens het gewenste accessoire (klopper, deeghaak of
garde) op de accessoirehouder, druk het accessoire omhoog en draai het
linksom om het in de houder vast te zetten.

Voeg ingrediénten toe. Pas op dat u de machine niet
overmatig vult. Druk op de ontgrendelingshendel
om de kop van de keukenmachine omlaag te
brengen - houd uw hand op de kop van de
keukenmachine als u deze in de kom laat zakken
en steek de stekker in een stopcontact. Plaats het
anti-spatdeksel door het zo op de kop van de keukenmachine te drukken
dat de inlaatopening in de positie staat zoals hieronder afgebeeld.
Schakel de keukenmachine in door de snelheidsregelaar naar de
gewenste snelheid tussen Min - Max te draaien. Zie instructies voor de
snelheidskeuze op de volgende pagina. Zorg altijd voor ingrediénten in
de kom voordat u de keukenmachine inschakelt. Volg het recept.




UIT ELKAAR HALEN

Als u klaar bent met mixen/kneden, stelt u de snelheidsregelaar in op 0
en haalt u de stekker uit het stopcontact. Verwijder het deksel. Druk op
de ontgrendelingshendel en plaats de kop van de keukenmachine in een
verticale positie en verwijder het accessoire. Haal de kom uit de beugel
door de kom linksom te draaien.

Reinig de onderdelen zoals beschreven in het gedeelte “Reiniging en
onderhoud".

OVERVERHITTING

De keukenmachine is uitgerust met een thermostaat om een lange
levensduur van het apparaat te garanderen. De thermostaat wordt
ingeschakeld zodra de motor oververhit raakt. Als de thermostaat wordt
ingeschakeld, moet u het apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact halen. Vervolgens moet u 20 minuten wachten voordat u het
apparaat opnieuw inschakelt.

SNELHEID INSTELLEN

Steek de stekker in een stopcontact en schakel het apparaat in. Het is
raadzaam om altijd te beginnen op de laagste snelheid en de snelheid
vervolgens telkens weer een beetje op te voeren. Plaats het deksel om
spatten te voorkomen. Zie onderstaande tabel voor de aanbevolen
snelheidsinstellingen.



DE MENGACCESSOIRES GEBRUIKEN

Onderstaande richtlijnen bevatten suggesties voor snelheidsinstellingen.
Begin op snelheidsniveau Min en verhoog de snelheid vervolgens tot het
in het recept vermelde niveau.

. . .. Max.
Recept Accessoire | Snelheid | Max. tijd hoeveelheid
Cakes (cakemix . .
en zelfgemaakt) Klopper Min > 4 6 min 2,9kg
Korstdeeg Klopper 1>2 3 min 1,4kg
EIWIF (voor Garde Max 2 min 30 12 eieren
meringues) enz.)
Slagroom Garde 5> Max 4 min 600 ml
1,4 kg bloem
Brood Deeghaak Min > 1 8 min +7009g
water
Brioche Deeghaak Min >3 14 min 3Kg

Doe eerst alle vloeibare ingrediénten in de kom en voeg vervolgens de
droge ingrediénten toe. Blijf tijdens gebruik altijd in de buurt van de
keukenmachine. Als het deksel niet wordt geplaatst tijdens het kloppen

enz., begin dan op lage snelheid totdat de ingrediénten goed door elkaar

zijn gemengd. Hierdoor zal de inhoud minder gauw uit de kom spatten.
Voeg ingrediénten altijd zo dicht mogelijk aan de zijkant van de kom toe

en niet rechtstreeks in het ronddraaiende element.

Mengsels met grote hoeveelheden vloeibare ingrediénten moeten
op lage snelheid worden gemengd om spatten te voorkomen. Voer de

snelheid op als het mengsel dikker is geworden.

Schakel de keukenmachine regelmatig uit om de zijkant schoon te maken

met een rubberen spatel. Als er per ongeluk iets in het accessoire vast
komt te zitten, of als de motor stopt, moet u het apparaat via de schakelaar

uitschakelen en de stekker uit het stopcontact halen. Los het probleem
op of verminder de hoeveelheid in de kom. Laat de motor 5 minuten lang

afkoelen alvorens de keukenmachine opnieuw in te schakelen.



Gebruik de garde om eiwit, room e.d. te kloppen. De garde is niet geschikt
voor dikke mengsels zoals deeg en aardappelpuree.

De keukenmachine kan minimaal 2 grote eieren / 250 ml room
kloppen. Kloppen gaat efficiénter als de garde volledig in de vloeistof is
ondergedompeld. Voor kleinere hoeveelheden wordt het gebruik van
een handmixer aanbevolen.

AFSTELLING VAN DE GARDE, DEEGHAAK EN KLOPPER

De afstand tussen het accessoire en de bodem van de kom is in de fabriek
ingesteld. De afstand kan desgewenst worden bijgesteld:

1. Schakel de keukenmachine uit en haal de stekker
uit het stopcontact.

2. Kantel de kop van de keukenmachine en monteer
het accessoire.

3. Houd het accessoire met de ene hand vast terwijl
u de moer met een moersleutel losmaakt.

4. Breng de kop van het mengaccessoire omlaag
en verstel de hoogte door de schacht te draaien.
Idealiter raakt het accessoire de bodem van de kom maar net.

5. Kantel de kop van de keukenmachine, houd het accessoire vast en
draai de moer vast.

Ingrediénten (goed voor 2 pizzabodems):
+ 330 g bloem

» 3gzout

+ 3 g bakkersgist

« 2 g suiker

« 235 g lauw water (43°C)

+ 3 greuzel




Doe alle ingrediénten in een kom. Mix gedurende 7 minuten met behulp
van de kneder, vanaf snelheid 6 tot maximum snelheid. Laat het mengsel
circa 1 uur staan en plaats de kom vervolgens in de koelkast tot wanneer
u de deeg zult gebruiken.

Maximum hoeveelheid: 7 keer het basisrecept.

REINIGING EN ONDERHOUD

Voor reiniging altijd de stekker uit het stopcontact halen.

De kom en accessoires kunnen in de vaatwasser worden gewassen.
De motorbasis mag nooit in water of andere vloeistoffen worden
ondergedompeld. Veeg de motorbasis en de kop van de keukenmachine
af met een vochtige doek. Gebruik liever geen schuurpoeder of andere
schuurmiddelen. Hierdoor kan de buitenkant bekrast raken of dof
worden. Droog alle onderdelen grondig af voordat u de keukenmachine

opbergt.
BELANGRIJK: DOMPEL DE MOTOR NOOIT ONDER IN VLOEISTOF!

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

—Raadpleeg het hoofdstuk “Véor het eerste gebruik” en het hoofdstuk
“Oververhitting"”.

—Werkt het apparaat nog steeds niet? Neem contact op met een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).

ACCESSOIRES

—Klopper

—Deeghaak

—Garde

Let op: u kunt uitsluitend accessoires aanschaffen op vertoon van de
gebruiksaanwijzing van uw apparaat. Gelieve dit goed te bewaren
voor later.



OPIS URZADZENIA

al

Regulator wyboru predkosci

a2 Uchwyt odblokowujacy do gtowicy miksujacej

a3 Gtowica miksujaca

a5 Pokrywa na wyjscie do blendera (blender dostarczony w
zaleznosci od modelu)

a6 Przejsciowka do akcesoriéw (hak do wyrabiania ciasta,
mieszadto i trzepaczka)

a8.1 Zdejmowana pokrywa na wyjscie do maszynki do miesa

a8.2 Przycisk odblokowujacy do pokrywy maszynki do miesa

(maszynka do miesa dostarczona w zaleznosci od modelu)

b1 Misa
b2 Przykrywka misy

Hak do wyrabiania ciezkich ciast (do ciast drozdzowych)

2 Mieszadlo (do kruchego ciasta, masy na ciasta, purée z

ziemniakéw, lukréw i polew do ciast itp.)

3 Trzepaczka (do ubijania np. jajek, bitej Smietany, ciasta na

nalesniki, kremu cukierniczego i sufletéw)

Przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie
przeczyta¢ broszure ,Zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa” oraz instrukcje.

UWAGA: Aby unikng¢ zagrozen spowodowanych
nieumysinym zresetowaniem zabezpieczenia
termicznego, urzadzenie niepowinnoby¢zasilane
za posrednictwem zewnetrznego urzadzenia
przefaczajacego takiego jak np. minutnik, ani nie
powinno by¢ podtaczone do obwodu, ktéry jest
regularnie wtaczany i wytaczany.

Zgodnie z instrukcjg uzytkownika, jednorazowo
nalezy uzywac tylko jednej koncowki roboczej.



« Urzadzenie  posiada  zlacze  uziemiajace,
przeznaczone tylko do celéw funkcjonalnych.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem nalezy umy¢ mise i akcesoria w goracej wodzie zdodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn. Starannie wyptukac i doktadnie
wysuszy¢.

Ustawic robota kuchennego na pfaskiej i stabilnej powierzchni odpornej
na wysokie temperatury, zdala od Zrédet wysokich temperatur i chlapiacej
wody. Podczas zaktadania misy i akcesoriéw ustawi¢ przetacznik
wyboru predkosci w pozycji ,0” i upewnié sie, ze wtyczka przewodu
zasilajacego robot kuchenny jest wyjeta z kontaktu. Nacisng¢ uchwyt
odblokowujacy (a2) i ustawi¢ gtowice miksujaca w pozycji pionowej.
Witozy¢ mise do uchwytu na mise w robocie kuchennym. Obréci¢ mise w
prawo (zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara) do oporu, tak aby
misa zostata pewnie zamocowana w uchwycie.

Nastepnie wtozy¢ wybrane akcesorium (hak, mieszadto lub trzepaczke)
do przejscidwki (a6), wcisnac¢ ja do gory i przekreci¢ w lewo, aby
zablokowac ja w obudowie.

Doda¢ sktadniki. Uwaza¢, aby nie natozyc¢ ich za
duzo. Nacisng¢ uchwyt odblokowujacy, aby opusci¢
gtowice miksujacag - podczas opuszczania gtowicy
do misy nalezy przytrzymywac gtowice reka. Wtozy¢
wtyczke do kontaktu. Zatozy¢ przykrywke — wcisnaé
ja na gtowice miksujaca w taki sposob, aby otwér znajdowat sie w pozycji
pokazanej na schemacie.

Wiaczy¢ robota kuchennego - przekreci¢ przefacznik wyboru predkosci
W wymaganga pozycje miedzy oznaczeniami Min i Max. Wybér predkosci
- patrz instrukcje ponizej. Przed wtaczeniem robota kuchennego nalezy
zawsze upewnic¢ sie, czy w misie sg sktadniki. Nastepnie postepowac
zgodnie z instrukcjami podanymi w przepisie.

PL




DEMONTAZ

Po zakoniczeniu uzywania urzadzenia nalezy ustawi¢ przetacznik predkosci
w pozycji 0 i wyjac wtyczke z kontaktu. Zdjac przykrywke z misy. Nacisna¢
przycisk odblokowujacy, ustawi¢ gtowice miksujaca w pozycji pionowej i
wyjac akcesorium. Wyjaé mise z uchwytu — w tym celu przekreci¢ mise w
lewo (przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara).

Wyczysci¢ czesci zgodnie z zaleceniami podanymi w czesci ,Czyszczenie
i konserwacja”.

PRZEGRZEWANIE SIE

Aby urzadzenie mogto stuzy¢ przez wiele lat, robot kuchenny zostat
wyposazony w uktad zabezpieczajacy przed przegrzewaniem, ktéry
wiacza sie, gdy silnik zaczyna sie przegrzewac. W przypadku zadziatania
uktadu zabezpieczajacego nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke
z kontaktu, a nastepnie, przed ponownym wigczeniem urzadzenia,
odczekac okoto 20 minut.

WYBOR PREDKOSCI

Wiozy¢ wtyczke do kontaktu elektrycznego i wiaczy¢ urzadzenie.
Zalecamy, aby najpierw zawsze wybiera¢ najnizszg predkos¢, a potem
stopniowo jg zwiegkszac. Aby uniknag¢ chlapania, na mise nalezy zatozy¢
przykrywke. W tabeli ponizej podano orientacyjne ustawienia predkosci.



UZYWANIE AKCESORIOW

W przewodniku ponizej podano sugerowane ustawienia predkosci,
maksymalne czasy pracy i maksymalne ilosci sktadnikow. Zaleca sie, aby
rozpoczynac od ustawienia predkosci Min, a potem stopniowo zwiekszac

predkos¢ zgodnie z zaleceniami podanymi w przepisie.

Maks. ilos¢
Przepis Konncéwka | Predkosé Mals. (* calkowita waga
czas sktadnikow)
Lekkie ciasto na .
biszkopt (z paczki Mieszadto Od Min 6 min 2,9 kg*
do4
lub domowe)
Ciasto kruche Mieszadto | od1do2 | 3 min 1,4 kg*
Biatka jaj > min
(na bezy itp.) (patrz | Trzepaczka Max 12 jajek
30s
uwaga na str. 24)
Bita Smietana
(patrz uwaga Trzepaczka Oﬂ/‘zjo 4 min 600 ml
ponizej)
Hak do , 174 kg maki
Jasny chleb wyrabiania ©Od Min 8 min chlebowej
. do 1 + 700 ml
Ciasta
wody
. Hakdo 1 4 min .
Brioszka wyrabiania 14 min 3 kg*
. do3
Ciasta

UWAGA: Robot kuchenny moze ubija¢ jako minimum 2 biatka z duzych
jajek lub 250 $mietany. Ubijanie odbywa sie wydajniej, gdy ubijaczka jest
catkowicie zanurzona w ptynie. Do mniejszych ilosci zaleca sie uzywanie

miksera recznego.

Najpierw nalezy do misy nalewac¢ sktadniki ptynem a dopiero potem
dodawac¢ sktadniki suche. W czasie pracy robota kuchennego nalezy
pozostawac w poblizu urzadzenia. Jesli w czasie ubijania itp. prac nie jest
zatozona przykrywka, nalezy rozpocza¢ prace od matej predkosci i nie
zwiekszacd jej az do momentu, gdy sktadniki beda juz dobrze wymieszane.



Ograniczy to ryzyko zachlapania otoczenia misy sktadnikami. Sktadniki
nalezy zawsze dodawa¢ mozliwie jak najblizej $cianek misy, a nie
bezposrednio na obracajgca sie koncéwke robocza.

Mieszaniny z duzg iloscia ptynu nalezy miksowac na matych predkosciach,
aby unikna¢ chlapania. Gdy mieszanina zgestnieje, predkos¢ mozna
zwiekszy¢.

Robota kuchennego nalezy regularnie co jakis czas wytacza¢, aby zgarnac
do srodka gumowa fopatka sktadniki osadzajace sie na sciankach.

Jesli przez pomytke co$ zablokuje sie w osprzecie lub silnik wytaczy sie,
nalezy wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem wyboru predkosci i wyjac
wtyczke z kontaktu. Usuna¢ przyczyne problemu lub zmniejszy¢ ilos¢
produktéw w misie. Przed ponownym witaczeniem robota kuchennego
pozwoli¢, aby silnik przez 5 minut ostygt.

Do ubijania biatek jaj, $mietany i majonezu nalezy uzywac ubijaczki.
Nigdy nie uzywac¢ ubijaczki do gestych mas takich jak ciasto lub purée
ziemniaczane.

REGULACJA TRZEPACZKI, MIESZADLA | HAKA

Odlegtos¢ koncéwki od dna misy jest ustawiona fabrycznie. W razie
potrzeby, odlegtosc te mozna jednak wyregulowac:

1. Wylaczy¢ robota kuchennego i wyja¢ wtyczke z
kontaktu.

2. Podnie$¢ gtowice miksujacg i wiozy¢ do niej
koncowke.

3. Przytrzymac koncowke jedna reka i jednoczesnie
poluzowa¢ nakretke kluczem francuskim lub
odpowiednim kluczem ptaskim.

4. Obnizy¢ gtowice miksujaca i przekreci¢ watek,
aby ustawi¢ wysokos¢. Najlepiej, aby koncéwka znajdowata sie tuz nad
dnem misy i prawie go dotykata.

5. Podnie$¢ gtowice miksujaca, przytrzymac koncowke i dokrecic
nakretke.




CIASTO NA PIZZE

Sktadniki (wystarczajace na 2 spody pizzy):
+ 330 g maki

« 3gsoli

« 3 g drozdzy piekarskich

« 2 gcukru

« 235 g letniej wody (43°C)

+ 3 gsmalcu

Doda¢ wszystkie sktadniki do misy. Miksowa¢ przez 7 minut hakiem do
wyrabiania ciasta, z predkoscia od 6 do predkosci maksymalnej.
Odstawi¢ na 1 godzing, a potem przechowywa¢ w zamrazalniku az do
momentu uzycia.

Maksymalna ilos¢: 7-krotnos¢ przepisu podstawowego.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem nalezy zawsze wyja¢ wtyczke z kontaktu.
Mise i akcesoria mozna umy¢ w zmywarce. Bloku silnika nie wolno nigdy
zanurza¢ w wodzie ani innych ptynach. Blok silnika i glowice miksujacej
nalezy przetrze¢ wilgotng $Sciereczka. Nalezy unika¢ uzywania proszkow

do szorowania lub innych Sscierajacych $rodkéw czyszczacych, ktére
mogtyby doprowadzi¢ do porysowania lub zmatowienia powierzchni.
Przed schowaniem robota kuchennego wszystkie czesci nalezy doktadnie
wytrze¢ do sucha.

WAZNE: BLOKU SILNIKA NIE WOLNO NIGDY ZANURZAC W
JAKICHKOLWIEK PLYNACH!



POSTEPOWANIE W PRZYPADKU, GDY URZADZENIE NIE
DZIALA

—Prosimy zapoznac sie z trescig rozdziatéw ,Przed pierwszym uzyciem” i
.Przegrzewanie sie”.

—Urzadzenie dalej nie dziala? Nalezy wtedy skontaktowaé sie z
autoryzowanym punktem serwisowym (patrz lista w ksigzeczce
serwisowej).

AKCESORIA

—Mieszadto

—Hak do wyrabiania ciasta

—Trzepaczka

Uwaga: Akcesoria mozna dokupic tylko po przedtozeniu instrukcji do
posiadanego urzadzenia lub samego urzadzenia. Prosimy zachowa¢
instrukcje na przysztos¢ w bezpiecznym miejscu.
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